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Dieses Zubehdr ist fur das HandrUhrgerat
MFQ4... bestimmt. Gebrauchsanleitung des
Handrihrgeréates beachten.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte bitte die
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Wegen verschiedener Modelle ist es moglich,
dass nicht alle Zubehdrteile in lhrem Set
enthalten sind. Diese sind auch einzeln beim
Kundendienst erhaltlich.

Wichtiger Hinweis

Ld

1 | Beigedfineter Heckdffnung asst sich
das Gerat nur in der Momentschaltung
betreiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist
nicht in Funktion. Verschluss der Heck-
6ffnung nur in Schalterposition 0/Off

6ffnen und schlieBen.

Universalzerkleinerer
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IN

1 Universalzerkleinerer

2 Messer

3 Aufsatz

4 Deckel

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer

greifen. Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen

Hénden reinigen. Bdrste benutzen.

Zerkleinerungsmesser nur am Kunststoffgriff

anfassen.

Wichtig!

Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei

Stillstand des Gerétes aufsetzen und

abnehmen.

Bedienen

Zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst, GemUse,
NUssen, Mandeln. Die Maximalmengen in der
Tabelle (Bild D) unbedingt beachten.
Achtung!

Voor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut
(Kaffebohnen, Rettich, Muskatnisse) und
gefrorenem Gut (Obst o. A).

® \or dem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild &

® Universalzerkleinerer auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen und andriicken.

® Messer einsetzen.

Lebensmittel einflllen.

® Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar
einrastet.

® Verschluss der Heckodffnung 6ffnen.

® Grundgeréat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer fest
halten und Gerét einschalten (Stufe M).

® Nach der Verarbeitung Gerét ausschalten.

® Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in

Wasser tauchen und nicht unter flieBendem

Wasser oder in der Spdlmaschine reinigen.

® Entriegelungstasten driicken und
Grundgerét vom Aufsatz abnehmen.

® Heckdéffnung am Grundgerat schlieBen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und
vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest.

® Aufsatz nur feucht abwischen.

Schnellmixstab

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild A

5 Schnellmixstab

6 Mixstabmesser

Sicherheitshinweise

Vorsicht bei der Verarbeitung heier Fliissig-
keiten. Flussigkeiten kbnnen bei der
Verarbeitung spritzen.
Das Gerét nicht Uber die Verbindungsstelle
Schnelmixstab-Grundgerat in FlUssigkeit
eintauchen.
Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in das Messer am Schnellmixstab greifen.
Mixstabmesser nie mit bloBen Hdnden
reinigen. Blrste benutzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wichtig!
Schnellmixstab nur bei Stillstand des Geréates
aufsetzen und abnehmen.

Bedienen

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen, Mix-
getranken, Babynahrung, gekochtem Obst
und Gemuse und zur Verarbeitung von Eis.
Zum PUrieren von Suppen.

Zum Zerkleinern/Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter) den
Universalzerkleinerer benutzen!

[i] Der Schnelmixstab ist nicht geeignet fiir
die Zubereitung von Kartoffelplree.

® \or dem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild

® \erschluss der Heckdffnung 6ffnen.

® Schnellmixstab auf das Grundgerat setzen
und einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher oder einen
anderen hohen Becher einflillen.

i | Der Schnellmixstab funktioniert besser,
wenn sich bei den zu verarbeitenden
Lebensmitteln eine Flussigkeit befindet.

® Gerat und Becher fest halten und Gerat
einschalten (Stufe M).

[i] Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Grundgerét erst einschalten, wenn der
Schnellmixstab in das Mixgut eingetaucht
ist.

Gerét immer abschalten, bevor er aus dem
Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung Gerat ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Zum Aufbewahren verarbeiteter Lebensmittel

Deckel auf den Mixbecher setzen.

Tipp zum Zerkleinern von Eis:

2-3 Eiswdirfel in den Mixbecher oder einen

anderen Kunststoffbecher geben.

Schnellmixstab in den Becher halten,

einschalten und dann auf die Eiswdirfel driicken.

Gerét dabei immer wieder anheben und neu auf

das Eis aufsetzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Oberfidchen kénnen beschadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

® Entriegelungstasten driicken und
Schnellmixstab vom Grundgerét abnehmen.

® Heckdéffnung am Grundgerat schlieBen.

® Schnellmixstab in der Spldlmaschine oder
mit einer BUrste unter flieBendem Wasser
reinigen.

® Schnellmixstab in aufrechter Position
(Mixstabmesser nach oben) trocknen
lassen, so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Anderungen vorbehalten.

3
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This accessory is designed for the hand mixer
MFQ4.... Follow the Instructions for Use for
the hand mixer.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third

party, always include the operating instructions.

On account of the different models, it is possible
that not all accessories are included in your set.
These are also available separately from
customer service.

Important information

Ld

1 | When the rear aperture is open,

the appliance can be operated in fast
and continuous operation only.
Selector switch 1-5 will not function.
Open and close the catch on the rear
aperture only when the switch is in the
0/0ff position.

Universal cutter

Please fold out the illustrated pages.
Fig.

1 Universal cutter

2 Blade

3 Attachment

4 Lid

Safety Information

A Risk of injury from sharp blade/
rotating drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Never clean cutting blade with bare hands.

Use a brush. Take hold of the cutter blade

by the plastic handle only.

Important!

Do not attach or remove the attachment for

the universal cutter until the appliance has come

to a standstill.

Operating the appliance

For cutting meat, hard cheese, onions, herbs,
garlic, fruit, vegetables, nuts, almonds. Always
observe the maximum quantities in the table
(Fig. ).

Warning!

Before cutting meat, remove gristle, bones
and sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting
very hard items (coffee beans, radishes,
nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

® Before using the appliance for the first time,
clean all parts of it.

Fig. &

® Place the universal cutter on a smooth, clean
work surface and press.

® Insert the blade.

e Add food.

® Place the attachment on the universal cutter
and rotate in a clockwise direction until it
“clicks” into position.

® Open the catch on the rear aperture.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® Insert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter firmly
and switch on the appliance at setting M.

® Switch off the appliance after processing.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

After using the appliance/cleaning

Warning!

Never immerse the attachment of the universal

cutter in water and do not clean under flowing

water or in the dishwasher.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Close the rear aperture on the base unit.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

® Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Universal cutter and blade are dishwasher-
proof.

® Wipe the attachment with a damp cloth only.

High-speed hand blender
Please fold out the illustrated pages.
Fig. A

5 High-speed hand blender

6 Hand blender blade

Safety Information

Caution when processing hot liquids.

Liquids may splash during processing.

Do not immerse the appliance in liquid above
the joint between the high-speed hand blender
and base unit.

Risk of injury from sharp blade/
rotating drive!
Never grip the blade on the high-speed hand
blender. Never clean the hand blender blade
with bare hands. Use a brush.
Important!
Do not attach or remove the high-speed hand
blender until the appliance is at a standstill.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Operating the appliance
For blending mayonnaise, sauces, mixed drinks,
baby food, cooked fruit and vegetables and for
processing ice.
For puréeing soups.
Use the universal cutter for cutting/chopping
raw food (onions, garlic, herbs)!
[i] The high-speed hand blender is not suitable
for preparing mashed potatoes.
® Before using the appliance for the first time,
clean all parts of it.
Fig.
® Open the catch on the rear aperture.
® Place the high-speed hand blender
on the base unit and lock into position.
® |Insert the mains plug.
e Put food in the blender jug or in another
tall jug.
|i] The high-speed hand blender works better
if there is some liquid in the ingredients.
o Grip appliance and jug and switch
on appliance (setting M).
m To prevent the ingredients from splashing,
do not switch on the base unit until
the high-speed hand blender is immersed
in the ingredients.
Always switch off the appliance before
taking it out of the processed food.
® Switch off the appliance after processing.
® Pull out the mains plug.
® Place the lid on the blender jug to keep
in the processed food.
Tip to crush ice:
Place 2-3 ice cubes in the blender jug or in
another plastic jug, hold the high-speed hand
blender in the jug, switch on and then press
onto the ice cubes.
In doing so, keep lifting the appliance and
placing it back on the ice.

After using the appliance/cleaning
Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

® Press the release buttons and remove the

high-speed hand blender from the base unit.

o Close the rear aperture on the base unit.

® Clean the high-speed hand blender in the
dishwasher or with a brush under running
water.

Dry the high-speed hand blender in an upright

position (high-speed hand blender face up) so

that any trapped water can run out.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cet accessoire est destiné au batteur-mixeur
MFQ4.... Respectez la notice d'utilisation

du batteur-mixeur.

Rangez soigneusement la notice d'instructions.
Si I'appareil doit changer de propriétaire,
remettez-lui aussi la notice d'utilisation.

Vu le nombre de modéles différents, il se peut
que les accessoires ne figurent pas tous dans
votre set. Vous pouvez vous procurer ces
accessoires individuellement aupres du service
apres-vente.

Remarque importante

L

1 | Lorsque I'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momentanée. Les positions

1 a5 del'interrupteur sont inopérantes.
N’ouvrez et ne fermez la fermeture

de cet orifice que lorsque I'interrupteur
se trouve sur la position 0/Off.

Broyeur universel

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX

1 Broyeur universel

2 Lame

3 Elément superposé

4 Couvercle

Consignes de sécurité

A Risque de blessures avec le couteau
trés aiguisé/l'entrainement rotatif !

N'approchez jamais les doigts du couteau
présent dans le broyeur universel.

Ne nettoyez jamais le couteau broyeur avec
les mains nues. Utilisez une brosse.

Ne saisissez la lame du broyeur que par sa
poignée en matiere plastique.

Important !

Montez et retirez I'élément superposé du
broyeur universel uniguement pendant que
I'appareil ne tourne pas.

Utilisation

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants : viande, fromage dur, oignons, fines
herbes, alil, fruits, légumes, noix et amandes.
Respectez impérativement les quantités
maximales énoncées dans le tableau

(Figure D).
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Attention !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les

cartilages, os et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour

broyer les produits tres durs (grains de café,

raifort, noix muscade) et congelés (fruits ou

assimilés).

® Nettoyez toutes les pieces avant la premiere
utilisation.

Flgure B

Posez le broyeur universel sur une surface de

travalil lisse et propre, puis appuyez dessus.

Mettez la lame en place.

Posez I'élément superposé sur le broyeur

universel et tournez jusqu'a ce qu'elle se

clipse de fagon bien audible.

® Retirez le couvercle obturant I'orifice arriere.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
Superposeé puis faites-le encocher.

® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.

® Tenez fermement I'appareil de base
et le broyeur universel, puis amenez
I'interrupteur de I'appareil sur la position M.

® Apres le traitement, éteignez I'appareil.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous venez
de traiter.

Apres le travail/Nettoyage

Attention !

Ne plongez jamais I'élément superposé du

broyeur universel dans I'eau, ne le nettoyez

pas sous l'eau du robinet et ne le mettez pas

au lave-vaisselle.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez |'appareil de base de I'élément
SUpErpose.

® Réobturez |'orifice a I'arriere de I'appareil
de base.

® Tournez I'élément superposé en sens
inverse des aiguilles d'une montre puis
détachez-le du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® | e broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

® (Contentez-vous de nettoyer le couvercle

avec un essuie-tout humide.

Versez les produits a broyer dans le récipient.

Mixeur

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure I

5 Mixeur rapide

6 Lame d'accessoire mixeur

Consignes de sécurité

Prudence lors du traitement de liquides trés
chauds. L'appareil risque de provoquer des
projection de liquide.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau au-dela
de la jonction entre I'appareil de base et
I'accessoire mixeur rapide.

Risque de blessures avec le couteau
trés aiguisé/l'entrainement rotatif !
Ne touchez jamais la lame de I'accessoire
mixeur rapide. Ne nettoyez jamais a mains
nues la lame de I'accessoire mixeur.
Utilisez une brosse.
Important !
Ne montez et démontez |'accessoire mixeur
rapide qu'une fois I'appareil immobile.

Utilisation

Pour mélanger les mayonnaises, sauces,

boissons, aliments pour bébeg, fruits et légumes

cuits, et pour préparer de la glace.

Pour réduire les soupes en purée.

Pour broyer/hacher les produits alimentaires

crus (oignons, ail, herbe culinaires), utilisez

le broyeur universel !

m L_'accessoire mixeur rapide ne convient pas
pour préparer de la purée de pommes de
terre.

® Nettoyez toutes les pieces avant la premiére
utilisation.
Flgure C]
Retirez le couvercle obturant I'orifice arriere.
® Posez |I'accessoire mixeur rapide sur I'appa-
reil de base et faites-le encranter.
® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.
® \ersez les aliments dans un bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords hauts.
|i] L'accessoire mixeur rapide fonctionne
mieux si les produits alimentaires a traiter
se trouvent dans du liquide.
® Tenez fermement I'appareil et le bal,
puis allumez I'appareil (position M).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[i] Pour éviter les projections d'aliments
a mélanger, n'allumez I'appareil de base
qu'apres que l'accessoire mixeur rapide
a plongé dans les aliments.
Eteignez toujours I'appareil avant de le retirer
des aliments mélangés.
® Apres le traitement, éteignez I'appareil.
® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.
® Avant de ranger les aliments préparés,
mettez le couvercle sur le bol mixeur.
Astuce pour broyer de la glace :
Mettez 2-3 glagons dans le bol mixeur ou dans
un gobelet quelconque en plastique.
Introduisez I'accessoire mixeur rapide dans
le bol, allumez I'appareil puis appuyez sur les
glagons.
Pendant cette opération, soulevez répétitive-
ment I'appareil puis reposez-le sur la glace.

Apreés le travail/Nettoyage

Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

N'utilisez pas de détergent abrasif.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'accessoire mixeur rapide
de I'appareil de base.

® Réobturez I'orifice a I'arriere de I'appareil
de base.

® | elavage de |'accessoire mixeur rapide
a lieu au lave-vaisselle ou avec une brosse
sous |'eau du robinet.

® |aissez |'accessoire mixeur rapide sécher
a la verticale (lame tournée vers le haut), ceci

afin que I'eau qui a pénétré puisse s'écouler.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Questo accessorio € destinato al miscelatore
amano MFQ4.... Osservare le istruzioni per
I'uso del miscelatore a mano.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
In caso di cessione di questo apparecchio
a terzi, consegnare anche le istruzioni per I'uso.
A causa dei diversi modelli, € possibile che non
tutti gli accessori siano compresi nel vostro set.
Questi sono in vendita anche singolarmente
presso il servizio assistenza clienti.

Avvertenza importante

Ld

1 | Conl'apertura posteriore aperta

e possibile solo il funzionamento
«pulse». La selezione di velocita
1-5non & in funzione. Aprire e chiudere
il coperchio dell'apertura posteriore
solo con il selettore in posizione 0/0ff.

Mini tritatutto

Aprire le pagine con le figure.
Figura IX

1 Mini tritatutto

2 Lama

3 Adattatore

4 Coperchio

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di ferite da lama tagliente/
motore in rotazione!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Non pulire a mani nude la lama sminuzzatrice.

Usare una spazzola. Afferrare la lama

Sminuzzatrice solo sulla plastica.

Importante!

Applicare e rimuovere |'adattatore del mini

tritatutto solo quando I'apparecchio & fermo.

Uso

Per sminuzzare carne, formaggio duro, cipolle,
erbe aromatiche, aglio, frutta, verdura, noci,
mandorle. Rispettare assolutamente le quantita
massime indicate nella tabella (figura b).
Attenzione!

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non e idoneo per sminuzzare
alimenti molto duri (grani di caffé, rafano, noci
moscate) e prodotti congelati (frutta e simili).

® Al primo uso pulire tutte le parti.
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Figura [
® Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.
® [nserire la lama.
Introdurre I'alimento.
® Applicare sul mini tritatutto I'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
Si sente lo scatto d’arresto.
® Aprire il coperchio dell'apertura posteriore.
® Disporre I'apparecchio base sull'adattatore
ed arrestarlo.
® Inserire la spina di alimentazione.
® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere |'apparecchio
al grado M.
® Terminata il lavoro, spegnere I'apparecchio.
® Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.
Dopo il lavoro/Pulizia
Attenzione!
Non immergere mai I'adattatore del mini
tritatutto in acqua e non lavarlo sotto acqua
corrente o nella lavastoviglie.
® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall'adattatore.
® Chiudere I'apertura posteriore
dell'apparecchio base.
® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.
e Afferrare la lama sull'impugnatura di plastica
ed estrarla.
® Mini tritatutto e lama sono lavabili
in lavastoviglie.
® Pulire I'adattatore solo con un panno umido.

Asta frullatore rapido
Aprire le pagine con le figure.
Figura I

5 Asta frullatore rapido

6 Lama dell'asta frullatore

Istruzioni di sicurezza

Attenzione durante la lavorazione di liquidii
pollenti. Durante la lavorazione i liquidi
pPOSSONO emettere spruzzi.

Non immergere |'apparecchio nel liquido oltre

il punto di congiunzione fra asta frullatore rapido
e apparecchio base.

A Pericolo di ferite da lama tagliente/
motore in rotazione!

Non toccare mai la lama dell'asta frullatore

rapido. Non pulire mai a mani nude la lama

dell'asta del frullatore. Usare una spazzola.

Importante!

Applicare e rimuovere |'asta frullatore rapido

solo ad apparecchio fermo.

Uso

Per frullare maionese, salse, cocktalil, alimenti
per neonati, frutta e verdura cotte e per
frantumare ghiaccio.

Per frullare a puré le minestre.

Per sminuzzare/tritare alimenti crudi (cipolle,

aglio, erbe aromatiche) usare il mini tritatutto!

m L'asta frullatore rapido non ¢ idonea per
preparare pure di patate.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Figura

® Aprire il coperchio dell'apertura posteriore.

® Applicare ed innestare correttamente I'asta
frullatore rapido sull'apparecchio base.

® Inserire la spina di alimentazione.

e Introdurre gli alimenti nel bicchiere frullatore
oppure in un altro bicchiere alto.

[i] L'asta frullatore rapido funziona meglio se
con gli alimenti da lavorare vi & un liquido.

® Mantenere ben saldo apparecchio
e bicchiere ed accendere I'apparecchio
(grado M).

m Per evitare spruzzi dell'alimento miscelato,
accendere |'apparecchio base solo quando
I'asta frullatore rapido € immersa nel
nell'alimento.

Spegnere sempre |'apparecchio prima
di estrarlo dall'alimento miscelato.

® Terminata il lavoro, spegnere I'apparecchio.

® Estrarre la spina di alimentazione.

® Applicare sul bicchiere frullatore il coperchio
per conservare alimenti lavorati.

Consiglio per la frantumazione del ghiaccio:

Introdurre 2—3 cubetti di ghiaccio nel bicchiere

frullatore oppure in un altro bicchiere in materia

plastica.

Introdurre I'asta frullatore rapido nel bicchiere,

accendere |'apparecchio e spingerlo sui cubetti

di ghiaccio.

Poi sollevare ed abbassare ripetutamente

I'apparecchio sul ghiaccio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dopo il lavoro/Pulizia

Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'asta frullatore rapido dall'unita base.

® Chiudere I'apertura posteriore
dell'apparecchio base.

® |avare |'asta frullatore rapido nella lavasto-
viglie 0 con una spazzola sotto acqua
corrente.

® | asciare asciugare |'asta frullatore rapido
in posizione verticale (lama dell'asta
frullatore rivolta in alto), in modo che
I'acqua penetrata possa di nuovo uscire.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dit toebehoren is bedoeld voor de handmixer
MFQ4.... Gebruiksaanwijzing van de handmixer
in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing wanneer
u het apparaat doorgeeft aan derden.

Omdat er meerdere modellen zijn, is het
mogelijk dat uw set niet alle toebehoren-
onderdelen bevat. Deze zijn afzonderlijk
verkrijgbaar bij de klantenservice.

. Belangrijke aanwijzing

1 | Wanneer de opening in de achterzide
geopend is, kan het apparaat alleen
met de momentschakeling worden
gebruikt.

De standenschakeling 1-5 werkt dan
niet. De opening in de achterziide alleen
openen en sluiten op de stand 0/0ff.

Allessnijder

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. X

1 Allessnijder

2 Mes

3 Hulpstuk

4 Deksel

Veiligheidsvoorschriften

A Verwondingsgevaar door scherp
mes/roterende aandrijving!

Niet in het mes van de allessnijder grijpen.

Het mes niet met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken. Fijnsnijmes alleen

vastpakken aan de kunststof handgreep.

Belangrijk!

Het hulpstuk van de allessnijder alleen aan-

brengen of verwijderen wanneer het apparaat

stilstaat.

Bedienen

Voor het fiinsnijden van vlees, harde kaas, uien,

kruiden, knoflook, fruit, groente, noten, aman-

delen. Neem de in de tabel (afb. B]) vermelde

maximum hoeveelheden beslist in acht.

Attentie!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen

voordat u viees fijnsnijat.

De allessnijder is niet geschikt voor het

fiinsnijden van zeer harde levensmiddelen

(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)

en diepvriesproducten (fruit e.d.).

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.
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Afb. 3

® Universele finsnijder op een gladde en schone
ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.

Levensmiddelen toevoegen.

® Opzetstuk op de universele fiinsniider plaatsen
en met de klok mee draaien tot het hoorbaar
vastklikt.

e Sluiting van de achteropening openen.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® De stekker in het stopcontact steken.

® Basisapparaat en allessnijder vasthouden
en het apparaat op stand M inschakelen.

® Na gebruik het apparaat uitschakelen.

® Het deksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Na het werk/reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fiinsnijder niet

in water dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasautomaat reinigen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Achteropening van het basisapparaat sluiten.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien en van
de universele fiinsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® De allessnijder en het mes kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

Staafmixer

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. A

5 Staafmixer

6 Staafmixermes

Veiligheidsvoorschriften

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete
viceistoffen. De vioeistoffen kunnen spatten
tijdens de verwerking.

Het apparaat niet dieper dan het aansluitpunt

staafmixer-basisapparaat in vioeistof dompelen.

Verwondingsgevaar door scherp mes/
roterende aandrijving!
Nooit in het mes van de staafmixer grijpen.
Staafmixermes nooit met blote handen
reinigen. Een borstel gebruiken.
Belangrijk!
Staafmixer alleen aanbrengen en verwijderen
wanneer het apparaat stilstaat.

Bedienen

Voor het mixen van mayonaise, sauzen,
mixdranken/cocktails, babyvoeding, gekookt
fruit en groente en om ijs te verwerken.

Voor het pureren van soepen.

Voor het fijnsnijden/hakken van rauwe levens-
middelen (uien, knoflook, kruiden) de universele
hakmolen gebruiken!

[1] De staafmixer is niet geschikt voor het
bereiden van aardappelpuree.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Afb.

® Sluiting van de achteropening openen.

o Staafmixer op het basisapparaat plaatsen
en laten vastklikken.

® De stekker in het stopcontact steken.

® De levensmiddelen in de mengbeker of een
andere hoge kom doen.

| i ] De staafmixer werkt beter wanneer
er vloeistof bij de te verwerken levens-
middelen zit.

® Apparaat en kom vasthouden en het
apparaat inschakelen (stand M).

[1] Om spatten te voorkomen dient het
basisapparaat pas ingeschakeld te worden
wanneer de staafmixer in het mixgoed
is gestoken.

Het apparaat altijd uitschakelen voordat
het uit het mixgoed wordt genomen.

® Na gebruik het apparaat uitschakelen.

Stekker uit het stopcontact trekken.

Deksel voor het bewaren van verwerkte

levensmiddelen op de mengbeker zetten.

Tipvoor het fijnmaken van ijs:

2-3 ijsblokjes in de mixkom of in een andere

kunststof kom doen.

De staafmixer in de kom steken, inschakelen

en op de ijsblokjes drukken.

Het apparaat voortdurend optillen en opnieuw

op het ijs drukken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Na het werk/reinigen
Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de staaf-
mixer van het basisapparaat nemen.

® Achteropening van het basisapparaat sluiten.

® Staafmixer reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De staafmixer rechtop (staafmixermes naar
boven) laten drogen, zodat het water eruit
kan lopen.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dette tilbeher er beregnet til handraremaskinen
MFQA4.... Felg brugsanvisningen til handrere-
maskinen.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Da der findes forskellige modeller, kan det veere,
at ikke alle tilbehersdele er indeholdt i saettet.
Disse kan ogséa kebes enkeltvis hos service-
forhandleren.

< Vigtige rad

1 | Erhaekdbningen &ben, kan apparatet
kun bruges med momentfunktion.
Trinfunktionen 1-5 er ude af funktion.
L&sen til haekdbningen kan kun dbnes
og lukkes, nar kontakten star pa 0/Off.

Minihakker

Fold billedsiderne ud.
Billede IN

1 Minihakker

2 Kniv

3 Pasats

4 Lag

Sikkerhedsanvisninger

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig héanden ind i kniven i minihakkeren.

Berer aldrig kniven pa minihakkeren med de

bare fingre. Benyt altid en barste, nar de skal

rengeres. Tag altid kun fat i kunststofgrebet

pa knivene til minihakkeren.

Vigtigt!

Péasats til minihakker méa kun saettes pé og tages

af, nar apparatet er slukket.

Betjening

Bruges til at sméhakke ked, hard/ter ost, log,

krydderurter, hvidleg, frugt, grent, nedder,

mandler. De max. maengder i tabellen

(Billede D)) skal ubetinget overholdes.

Pas pa!

For kad hakkes: Fjern knogler, brusk, hud

og sener.

Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke

meget harde fodevarer (kaffebenner, reeddike,

muskatned) og frostvarer (frugt o.lign.).

® Rengor alle dele, for de tages i brug forste
gang.

11



da

Billede &

e Stil minihakkeren pé en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

® Szt kniveni.

Fyld ingredienserne i.

® Sast motorenheden pé pasatsen og hold fast
pa den under hakkearbejdet.

® Abn lasen til haskabningen.

® Sact grundmodellen pa pasatsen og drej den
pa plads.

® Sat stikket .

® Hold fast i grundmodel og minihakker og stil
apparatet pa trin M.

® Sluk for apparatet efter brug.

® Saot Iaget pa minihakkeren, hvis de hakkede
fodevarer skal opbevares i minihakkeren.

Efter arbejdet/rengering

Pas pa!

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vand;

renger den ikke under rindende vand og seet

den ikke i opvaskemaskinen.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
grundmodellen af pasatsen.

® Luk haekdbningen pé grundmodellen.

® Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

e Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
til minihakkeren og tag den ud.

® Skalen Minihakker og kniven til minihakkeren
kan tale opvaskemaskine.

® Pasatsen tarres af med en fugtig kiud.

Blenderstav

Fold billedsiderne ud.
Billede I

5 Blenderstav

6 Kniv til blenderstav

Sikkerhedsanvisninger

Rer varme fedevarer med forsigtighed. Vaesken
kan sprojte under arbejdet med apparatet.
Dyp ikke apparatet sa langt ned i vassken,

at forbindelsesstedet mellem hurtigblenderstav
og grundmodel er deekket af vaeske.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!
Stik aldrig fingrene ind i kniven pa hurtig-
blenderstaven. Renger aldrig blenderstav-
kniven med de bare fingre.
Benyt altid en berste, nar de skal rengeres.
Vigtigt!
Péasast og fiern kun hurtigblenderstaven,
nar apparatet stér stille.

12

Betjening

Blenderen er beregnet til at fremstille mayon-

naise, sovs, blandede drinks, babymad, kogt

frugt og grent samt is.

Til purering af supper.

Til finhakning/hakning af ra fedevarer

(lag, hvidleg, krydderurter) i minihakkeren!

[ Hurtigblenderstaven er ikke egnet til at lave
kartoffelmos.

® Rengor alle dele, for de tages i brug forste
gang.

Billede

® Abn lasen til haekabningen.

e Stil hurtigblenderstaven pa grundmodellen
0g tryk den rigtigt fast.

® Szt stikket i

o Kom fadevarerne i blenderbaegeret eller
i et andet hojt baeger.

[1] Hurtigblenderstaven fungerer bedre, hvis
det, der skal blendes, er flydende.

e Hold fast i apparat og baeger, nér apparatet
teendes (trin M).

[1] For at undgé steenk og spreijt: Teend ferst for
grundmodellen, nér hurtigblenderstaven
er dykket ned i fadevarerne.

Apparatet skal altid veere slukket, for det
tages op af de blendede fodevarer.

® Sluk for apparatet efter brug.

Treek stikket ud.

® Sat laget pa blenderbasgeret, hvis
de blendede fadevarer skal opbevares
i baegeret.

Tipvedr. knusning af is:

Kom 2-3 isterninger i blenderen eller et andet

plastbeeger.

Hold hurtigblenderstaven ned i baegeret, teend

for apparatet og tryk herefter pa isterningerne.

Loft apparatet igen og igen for at anbringe det

pa isen.

Efter arbejdet/rengoring

Pas pa!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

® Tryk pé sikkerhedstasterne og tag
hurtigblenderstaven af grundmodellen.

® Luk haskabningen pa grundmodellen.

® Saet hurtigblenderstaven i opvaske-
maskinen eller renger den med
en bearste under rindende vand.

® Hurtigblenderstaven skal sté ret op (med
blenderstavkniven opad) under terringen,
sé evt. vand i foden kan lebe ud.

/AEndringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Dette tiloeheret er beregnet for hdndmikseren
MFQ4.... Ta hensyn til bruksveiledningen

for handmikseren.

Bruksanvisningen méa oppbevares.

Dersom apparatet blir gitt videre til andre,

ma bruksanvisningen felge med.

P& grunn av forskjellige modeller, er det mulig
at ikke alle tilbeharsdelene er vedlagt settet ditt.
Disse kan faes enkeltvis hos kundeservice.

. Viktig henvisning

1 | Nérépningen bak er &pen, kan appa-
ratet kun drives med momentkopling.
Trinnkoplingen 1-5 er ikke i funksjon.
Lokket pa dpningen bak ma kun apnes
eller lukkes nar bryteren star i stilingen
0/0ff.

Universalkutter

Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde IX

1 Universalkutter

2 Kniv

3 Pasats

4 Lokk

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for skade p& grunn av skarp kniv/
roterende drev!

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.

Kuttekniven ma aldri rengjeres med bare

hender. Bruk barste. Kuttekniven ma kun

holdes i kunststoffhandtaket.

Viktig!

Pasatsen for universalkutteren ma kun settes

pa og tas av nér apparatet star stille.

Betjening

For kutting av Kjett, hard ost, ek, urter, hvitlek,

frukt, grennsaker, netter, mandler.

Den maksimale mengden som er oppfert pa

tabellen (bilde 1) ma absolutt tas hensyn til.

Obs!

Far kutting ma brusk, ben og sener fiernes

fra kjottet.

Universalkutteren er ikke egnet for knusing av

meget harde- (kaffebenner, nepe, muskatnott)

og frosne ting (frukt o.1.).

® For forste gangs bruk ma alle delene
rengjores.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bilde [

® Sett universalkutteren ned pa et glatt og rent
underlag og trykk den fast.

® Sett inn kniven.

Fyll pa ingredienser.

® Sett pasatsen pa universalkutteren og drei
den i klokkens retning inntil den smekker pé.

® Apne dekselet pa dpningen bak.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes pa.

® Stikk inn stopselet.

® Basismaskinen og universalkutteren holdes
fast og apparatet slas pa trinn M.

® FEtter bruken méa apparatet slas av.

® Lokket kan settes pa slik at tingene som er
bearbeidet holder seg ferske.

Etter arbeidet/rengjoring

Obs!

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes

ned i vann og ma ikke rengjores under

rennende vann eller i oppvaskmaskinen.

® Trykk pa utlesningstasten og ta basis-
maskinen av pasatsen.

e | ukk dpningen bak.

e Drei pasatsen imot klokkens retning
og ta den av universalkutteren.

® Taikunststoffhandtaket pa kniven og
ta den ut.

® Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin.

® Pasatsen méa kun terkes av med en fuktig kiut.

Hurtigmiksestav

Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde X

5 Hurtigmiksestav

6 Miksekniv

Sikkerhetshenvisninger

Forsiktig med bearbeidelse av varme veesker.
Vaesken kan sprute ut under arbeidet.
Apparatet mé ikke dyppes s langt ned i veeske
at forbindelsesstedet mellom hurtigmiksestaven
0g basismaskinen blir dekket.

Fare for skade pa grunn av skarp kniv/
roterende drev!
Ta aldri i kniven pa hurtigmiksestaven.
Miksekniven ma ikke rengjeres med hendene.
Bruk berste.
Viktig!
Hurtigmiksestaven méa kun settes pa og tas
av nar apparatet er ute av drift.

13
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Betjening

For & mikse majones, sauser, miksete drikke-

varer, babykost, kokt frukt og grennsaker og til

laging av is.

For mosing av supper.

For kutting/hakking av r& varer (lok, hvitlek, urter)

brukes universalkutteren!

[1] Hurtigmiksestaven er ikke egnet for
tilberedning av potetmos.

® For forste gangs bruk ma alle delene
rengjores.

Bilde

® Apne dekselet pa &pningen bak.

e Sett hurtigmiksestaven oppé basismaskinen
og la den smekke pa.

® Stikk inn stopselet.

® Fyllingrediensene ned i mikserbegeret eller
et annet hoyt beger.

[1] Hurtigmiksestaven fungerer bedre dersom
er litt veeske i de matvarene som skal
bearbeides.

® Apparatet og begeret holdes fast
0g apparatet slas pa (trinn M).

[1] For & unnga at ingrediensene som blir
mikset spruter, ma forst basismaskinen
slés pa nar hurtigmiksestaven er dyppet
ned i ingrediensene.

Maskinen ma alltid slés av fer den blir tatt
ut av blandingen.

® FEtter bruken ma apparatet slas av.

® Trekk i stopselet.

® | okket for oppbevaring av ting som
er bearbeidet settes pa mikserbegeret.

Tips for knusing av is:

Legg 2-3 isterninger i miksebegeret eller

i et annet plastbeger.

Hurtigmiksestaven holdes nede i begeret,

slé den pé og trykk den s& mot isbitene.

Apparatet ma stadig leftes opp og settes ned

pa isen pa nytt.

Etter arbeidet/rengjoring

Obs!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk skurende

rengjeringsmidler.

o Utlesningstasten trykkes og hurtigmikse-
staven tas av basismaskinen.

e | ukk dpningen bak.

® Hurtigmiksestaven kan vaskes i oppvas-
kmaskinen eller rengjeres med berste under
rennende vann.

® | a hurtigmiksestaven terke i loddrett stilling
(miksekniven oppover), slik at vann som evt.
er trengt inn kan renne ut.

Endringer forbeholdes.

SV

Detta tilloehdr passar endast till elvispen
MFQ4... . L&s anvisningarna i bruksanvisningen
till elvispen.

Spara bruksanvisningen. Lat den folja med
produkten vid ett eventuellt garbyte.

Eftersom det finns flera olika modeller kan det
handa, att inte alla tillbehor félier med just din
leverans. Tillbehoren finns &ven att kdpa hos
kundtjanst.

o Viktigt

1 Nar locket Gver drivuttaget pa elvispens
baksida star Oppet kan vispen endast
kdras i momentlage.

Det gér inte att anvanda hastigheterna
1-5. Strombrytaren méste st i lage
0/0Off f6r att locket ska kunna 6ppnas
resp. stdngas.

Minihackare

Vik férst ut uppslaget med bilder.
Bild &

1 Minihackare

2 Kniv

3 Overdel

4 Lock

Séakerhetsanvisningar

/\ Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa den vassa kniven eller den
roterande drivaxein!

Stoppa aldrig ned handen i minihackaren.

Anvénd inte fingrarna fér att rengdra mini-

hackarens kniv. Anvédnd en borste.

Ta alltid minihackarens kniv endast i plast-

handtaget.

Viktigt!

Minihackarens kniv ska sta helt stilla nér 6ver-

delen lossas resp. satts fast.

Montering och start

For att finfordela kott, hardost, 10k, drtkryddor,
vitlok, frukt, gronsaker, ndtter, mandel.

Det &r viktigt att maxméangderna i tabellen
(Bild B]) beaktas.

Obs!

Ta férst bort brosk, ben och senor fran koétt.
Minihackaren &r inte ldmplig att finférdela
mycket hdrda produkter med (kaffebénor,
réttika, muskotndtter) och inte heller frysta
produkter (frukt och liknande).

® Rengdr alla delar fore férsta anvandningen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bild &

e Stall minihackaren pé plan, ren yta och tryck
fast den.

o Sitt forsiktigt i kniven.

Lagg i livsmedlet.

o Satt pa dverdelen pa bagaren och vrid
medurs tills du hor att den fastnar.

® Oppna locket Gver drivuttaget pa vispens
baksida.

® Sitt elvispens motordel pa mininackarens
Overdel. Tryck fast den ordentligt.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentligt i motordel och minihackare
och skjut stromvredet till Iage M.

® Stang av vispen nér du ar fardig.

® Bearbetade livsmedel kan forvaras
i minihackaren med locket pa.

Efter arbetet/Rengéring

Obs!

Doppa aldrig éverdelen till minihackaren

i vatten och reng6r den heller aldrig under

rinnande vatten eller i diskmaskin.

® Tryck pé lasknappen och lossa motordelen
frén Gverdelen.

® Sténg locket Gver drivuttaget pa vispens
baksida.

® \/rid 6verdelen moturs och lossa den fran
minihackarens bégare.

® Lyft upp kniven i plasthandtaget.

® Minihackaren och kniven kan rengéras
i diskmaskin.

® Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Mixerstav

Vik férst ut uppslaget med bilder.
Bild &

5 Mixerstav

6 Kniv

Sakerhetsanvisningar
Var forsiktig nér heta vatskor bearbetas sé att
det inte stanker.
Doppa aldrig det stélle dar mixerstaven sétts
in i elvispen i vatska.
Var férsiktig sa att du inte skadar
dig péa den vassa kniven eller den
roterande drivaxeln!
Stoppa aldrig in handen/fingrarna i kniven
pa mixerstaven. Rengdr aldrig mixerstaven
med bara hdnderna. Anvénd en borste.
Viktigt!
Elvispen ska vara avstangd nér mixerstaven
satts fast rep. lossas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Montering och start

Lamplig for att bereda majonnas, saser, drycker,

babymat, smabarns- och dietmat, kokt frukt

och kokta gronsaker samt bearbeta is.

Lamplig for att purea soppor.

Anvand minihackaren for att finférdela/hacka

réa livsmedel (I0k, vitlok, kryddon)!

[i] Mixerstaven &r inte lamplig att géra
potatismos med.

® Rengor alla delar fére forsta anvandningen.

Bild @

® Oppna locket Gver drivuttaget pa vispens
baksida.

e Satt mixerstaven i drivuttaget pé elvispen
och tryck fast den.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

® | &gg livsmedlet i mixerb&garen eller annan
hog bagare.

|1 | Mixerstaven fungerar bast nér det livsmedel
som ska bearbetas &r i vatska.

e Hall ordentligt i elvisp och bagare och starta
vispen (hastighet M).

[1] Undvik stank genom att forst satta ned
mixerstaven i det som ska bearbetas
och forst darefter starta vispen.
Stang alltid av vispen innan du tar
ut mixerstaven ur det bearbetats.

® Stang av vispen nar du ar fardig.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Bearbetade livsmedel kan férvaras i bagaren
med locket pa.

Tipsom hur man bearbetar istérningar:

Lagg 2-3 isbitar i mixerb&garen eller annan

behallare av plast.

Hall mixerstaven i bégaren, starta vispen och

tryck darefter mot isbitarna.

Lyft upp mixerstaven om och om igen och

placera den pé isbitarna.

Efter arbetet/Rengdring

Obs!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

® | ossamixerstaven genom att trycka pé bada
knapparna samtidigt.

® Sténg locket Gver drivuttaget pa vispens
baksida.

® Rengdr mixerstaven i diskmaskin eller med
borste under rinnande vatten.

® | &t mixerstaven torka i lodrétt lage (kniven
uppat) sa att vatten som trangt in kan rinna ut.

Ratten till andringar forbehalles.

15
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Varusteet on tarkoitettu vain sahkévatkaimelle
MFQ4.... Noudata s&hkdvatkaimen
kayttbohjeita.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa se laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Varustus vaihtelee malleittain, joten on
mahdollista, etta kaikki tass& mainitut
lisdvarusteet eivéat ole oman laitteesi mukana.
Voit tilata niita lisdvarusteina asiakaspalvelusta.

Téarkea ohje

Ld

l Kun kantaosan kiinnitysreika on auki,
voi laitetta kéyttad vain valitsimen
ollessa pitoasennossa.
Nopeusasennot 1-5 eivat talléin toimi.
Avaa ja sulie kantaosan kiinnitysreién
suljin vain, kun valitsin on asennossa
0/0ff.

Minileikkuri

K&anna esiin kuvasivut.
Kuva I

1 Minileikkuri

2 Tera

3 Ylaosa

4 Kansi

Turvallisuusohjeet

A Varo terdvaé terda/pydrivdd
kdyttdakselia — loukkaantumisvaara!

Alé tartu minileikkurin teréén.

Ald puhdista hienonnusterééa paljain kasin.

Kéyta pesemiseen harjaa.

Tartu hienonnusterdédn vain muovikahvasta.

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnita minileikkurin yldosa vain laitteen

ollessa pysahdyksissa.

Kaytté

Lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien, valkosi-

pulien, hedelmien ja marjojen, kasvisten,

pahkindiden ja mantelien hienontamiseen.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja

maksimimaéaria (kuva D).

Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,

luut ja janteet.

Minileikkuri ei sovellu erittédin kovien ainesten

(kahvinpapujen, retikan, muskottipdhkindiden)

tai jdisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)

hienontamiseen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen ensimmaéista
kayttdkertaa.
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Kuva [

® Aseta minileikkuri siledlle ja puhtaalle
tydtasolle ja paina kiinni pintaan.

o Kiinnita tera.

Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

o Kiinnitd yldosa minileikkurin paalle ja kdanna
myotépaivaan, kunnes se napsahtaa
kuuluvasti paikoilleen.

® Avaa kantaosan kiinnitysreian suljin.

® Aseta peruslaite leikkurin yldosaan
ja napsauta kiinni.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Pida kiinni seka peruslaitteesta etta yleisleik-
kurista ja kdynnisté laite nopeudella M.

o Katkaise laitteesta virta kayton jalkeen.

® Aseta kansi minileikkurin paélle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
séilyttdmiseen.

Kayton jalkeen/puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa veteen

alédkéa pese sitd juoksevan veden alla tai

astianpesukoneessa.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota peruslaite
yldosasta.

® Sulje peruslaitteen kantaosan kiinnitysreika.

® Kaadnna ylaosaa vastapaivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
tera.

® Minileikkurin ja teran voit pesta
astianpesukoneessa.

® Puhdista yldosa vain kostealla linalla
pyyhkien.

Sauvasekoitin
K&aanna esiin kuvasivut.
Kuva I

5 Sauvasekoitin

6 Sauvasekoittimen tera

Turvallisuusohjeet

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat
roiskua tydskentelyn aikana.

Kun sekoitat nesteita, varo ettei
sauvasekoittimen ja peruslaitteen litoskohta
ulotu nesteeseen.

Varo terdvéd terdd/pydrivdd
kdyttéakselia — loukkaantumisvaara!
Alé koske sauvasekoittimen terdén.
Ald puhdista terdé paljain kasin.
Kéytd pesemiseen harjaa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Téarkeaa!
Irrota ja kiinnité sauvasekoitin vain laitteen
ollessa pysahdyksissa.

Kayttd

Voit sekoittaa laitteella majoneesin, kastikkeet,

juomat, vauvanruoat, keitetyt marjat, hedelmat

ja vihannekset seka hienontaa jadpalat.

Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.

Kéayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin, valkosi-

pulin, yrttien) pilkkomiseen ja hienontamiseen

minileikkurial

[i] Sauvasekoitin ei sovellu perunasoseen
valmistamiseen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen ensimmaista
kayttokertaa.

Kuva

® Avaa kantaosan kiinnitysreian suljin.

o Kiinnitd sauvasekoitin peruslaitteeseen
ja varmista, etté se lukittuu paikalleen
napsahtaen.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Tayta elintarvikkeet sauvasekoittimen
kulhoon tai johonkin muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

m Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

® Pida kiinni laitteesta ja kulhosta ja kaynnista
laite (asento M).

[1] Paina sauvasekoitin ensin sekoitettaviin
aineksiin ja kaynnista laite vasta sitten.
Nain valtyt roiskeilta.

Katkaise laitteesta aina virta, ennen kuin
nostat sen pois sekoitetuista aineksista.
Katkaise laitteesta virta kdyton jalkeen.
Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Aseta kansi kulhon péadlle, kun kaytat kulhoa
valmiiksi kasiteltyjen elintarvikkeiden
sailyttamiseen.

Ohje jadpalojen hienontamiseen:

Laita 2-3 jadpalaa sauvasekoittimen kulhoon
tai tarkoitukseen sopivaan muovikulhoon.
Aseta sauvasekoitin kulhoon ja paina sitten
sekoitinta jadpaloja vasten.

Nosta laite aina valila pois jadpaloista ja aseta
se sitten taas jadpaloja vasten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kayton jalkeen/puhdistus
Huom.!
Laitteen pinta voi vaurioitua.
Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmié.
® Paina laitteen sivulla olevia
avaamispainikkeita, jolloin sauvasekoitin
irtoaa peruslaitteesta.
® Sulie peruslaitteen kantaosan kiinnitysreiké.
® Pese sauvasekoitin astianpesukoneessa tai
harjaa se puhtaaksi juoksevan veden alla.
® Anna sauvasekoittimen kuivua
pystyasennossa (teré ylospain),
jotta sisd@npaassyt vesi valuu ulos.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Este accesorio esta destinado a la batidora

de reposteria MFQA4.... Ténganse en cuenta
las instrucciones de uso de la batidora

de reposteria.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. Lea detenidamente las instrucciones
de uso del aparato y guardelas para una posible
consulta posterior.

A causa de la diversidad de modelos existentes
es posible que el juego de accesorios

de su modelo no incluya todos los accesorios
disponibles. Estos, sin embargo, se pueden
adquirir individualmente en el Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Advertencia importante

o

1 Estando la boca posterior para acceso-
rios desbloqueada, el aparato sélo
trabaja con la funcion de acciona-
miento momentaneo.

El mando de cinco posiciones

de trabajo no se puede activar.
Bloguear y desbloguear la boca
posterior para accesorios sélo con

el mando en la posicion 0/Off.

Accesorio picador universal
Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

Figura I

1 Accesorio picador universal

2 Cuchilla

3 Adaptador

4 Tapa

Consejos y advertencias de seguridad

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/del acciona-
miento giratorio!

/No introducir nunca las manos en la cuchilla

de accesorio picador! jNo limpiar nunca

la cuchilla de la picadora con las manos!

Utilizar siempre un cepillo. Sujetar la cuchilla

picadora sdlo por el asa de plastico que

incorpora.

ilmportante!

Montar y retirar el adaptador del accesorio

picador sélo con la maquina parada.

Manejo del aparato

Para picar carne, queso duro, cebollas, hierbas

aromaticas, ajo, fruta, verdura, nueces y almen-

dras. jObsérvense estrictamente las maximas
cantidades admisibles resefiadas en la tabla

(Figura [)!
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jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por ejemplo
granos de café, nabos, nuez moscada)

o alimentos congelados.

® |impiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

Figura &

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo
de la batidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de la picadora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® Abrir el cierre de la boca posterior.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; colocar el mando selector
en la posicion de trabajo M.

® Desconectar el aparato una vez concluido
el trabajo con el mismo.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Tras concluir el trabajo/Limpieza del aparato

jAtencion!

iNo sumergir nunca el accesorio picador

en el agua! No lavarlo tampoco bajo el grifo

de agua ni en el lavavajillas!

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

® Cerrar el cierre de la boca posterior
de la base motriz.

® Girar el adaptador hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas de reloj)
y retirarlo del accesorio picador.

® Suijetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® [l accesorio picador y la cuchilla se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pano
humedo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Varilla batidora adicional
Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

Figura I

5 Varilla batidora adicional

6 Cuchilla de la varilla batidora

Consejos y advertencias de seguridad

Prestar atencion al elaborar alimentos o liquidos
calientes con el aparato. jLos liquidos pueden
salpicar!

No sumergir el aparato en su union entre la
varila batidora y la unidad motriz en liquidos.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/del acciona-
miento giratorio!

No introducir nunca las manos en la cuchilla

de la varilla batidora. No limpiar la cuchilla

de la varilla batidora con las manos.

Utilizar siempre un cepillo.

jlmportante!

Montar y desmontar la varilla batidora sélo con

el aparato (base motriz) parado.

Manejo del aparato

Para preparar mayonesas, salsas, batidos

y alimentos para bebés, asi como hielo,

fruta cocida y verdura.

Hacer purés para sopas.

Para picar alimentos crudos (cebolla, ajo,
hierbas aromaticas) debera usarse el picador
universal.

|i] La varilla batidora no es adecuada para
preparar puré de patatas.

® Limpiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

Figura

® Abrir el cierre de la boca posterior.

® Colocar la varilla batidora sobre la base
motriz y hacerla encajar en su alojamiento.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar en el vaso o un recipiente alto.

[i] La varilla batidora funcionara mejor si los
alimentos que se desean elaborar no estan
completamente secos, sino se encuentran
sumergidos en liquido.

® Sujetar el aparato y el vaso de mezcla.

Conectar el aparato (posicion de trabajo M).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[i] Para evitar que se produzcan salpicaduras,
conectar la base motriz siempre después de
sumergir la varilla batidora en los alimentos
que se van a elaborar.

Desconectar el aparato antes de retirar
los alimentos elaborados.

® Desconectar el aparato una vez concluido
el trabajo con el mismo.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso.

Consejo practico para picar hielo:

Poner 2-3 cubitos de hielo en el vaso

de la batidora o en cualqueir otro vaso

de plastico adecuado.

Introducir la varilla batidora en el vaso, conectar

el aparatoy presionar la varilla contra los cubitos

de hielo.

Alzar de vez en cuando el aparato y volverlo

a colocar sobre los cubitos de hielo.

Tras concluir el trabajo/Limpieza

del aparato

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden resultar

danfiadas! No usar agentes frotadores para

su limpieza.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la varilla batidora de la base motriz.

® Cerrar el cierre de la boca posterior
de la base motriz.

® Limpiar la varila batidora en el lavavajillas
o con un cepillo bajo el chorro de agua
del grifo.

® Dejar secar la varilla batidora en posicion
vertical (cuchilla hacia arriba) a fin de que
pueda escurrir el agua.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Este acessorio esta preparado para a batedeira
MFQ4.... Respeitar as Instrucdes de Servico
da batedeira.
Favor, guardar as Instrugdes de Servico.
A entrega do aparelho a terceiros deve ser
acompanhada das respectivas instrugdes
de servico.
Dada a existéncia de varios modelos, é possivel
que nem todos 0s acessorios estejam incluidos
no seu conjunto. Estes também podem ser
adquiridos individualmente nos Servigos
Técnicos.

o Indicacéo importante

] | Com aabertura posterior aberta,

o aparelho s6 pode funcionar com

a ligacdo momentanea.

A ligagao por fases 1-5 ndo funciona.
S6 abrir ou fechar a tampa da abertura
posterior com o selector na posicéo
0/0ff.

Picador universal

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragoes.

Fig. A

1 Picador universal

2 Lamina

3 Tampa de accionamento

4 Tampa

Indicacdes de seguranca

A Perigo de ferimentos devido a ldmina
afiada/ao accionamento em rotacdo

Nunca tocar na lamina do picador universal.

Nunca limpar a lamina com as méaos.

Utilizar uma escova. Pegar sempre a lamina

do picador pela parte de plastico.

Importante

Colocar e retirar a tampa de accionamento,

apenas com o aparelho parado.

Utilizacao

Para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas

aromaticas, alhos, fruta, legumes, nozes,

améndoas. E indispensavel dar atencéo as

quantidades maximas constantes da tabela

(Fig. 1)

Atencéo!

Antes de picar carne, devera retirar

cartilagens, 0SsSos e nervos.

O picador universal ndo € indicado para triturar

produtos muito duros (café em gréo, rabanos,

noz-moscada) e alimentos congelados (fruta

ou similares).
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® Antes da primeira utilizag&o limpar todos
0s componentes.

Fig. B

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressao
suave sobre 0 mesmo.

® Montar a lamina.

Adicionar os alimentos.

® Montar a parte superior de encaixe no
picador universal e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até se ouvir o ruido
caracteristico do encaixe

® Abrir o fecho da abertura de tras.

® Colocar o aparelho base sobre a tampa de
accionamento e encaixar.

® |igar aficha a tomada.

® Manter bem firmes o aparelho base e o
picador universal € ligar o aparelho na fase M.

® Depois da preparacéo desligar o aparelho.

® (Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.

Depois da utilizagdo/Limpeza

Atencéo!

O adaptador do picador universal nunca

deve ser mergulhado em agua nem lavado

na maquina de lavar loiga.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
0 aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Fechar a abertura de tras no aparelho base.

® Rodar a parte superior de encaixe em
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® O picador universal e a lamina podem
ser lavados na méaquina de lavar loica.

® Atampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

Varinha rapida

Por favor, desdobre as paginas com

as ilustragoes.

Fig. A

5 Varinha de mistura rapida

6 Lamina da varinha de mistura rapida
Indicagdes de seguranca

Devera ter cuidado ao preparar liquidos quentes.
Pode haver salpicar durante a preparagao.

N&o mergulhar o aparelho em liquidos através

do ponto de ligagéo varinha de mistura rapida —
aparelho base.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Perigo de ferimentos devido a ldmina
afiada/ao accionamento em rotacdo
Nunca tocar na lamina da varinha de mistura
rapida. Nunca limpar a lamina da varinha
misturadora com as mé&os desprotegidas.
Utilizar uma escova.
Importante
Montar e desmontar a varinha de mistura rapida
somente depois do aparelho completamente
parado.
Utilizacao
Para preparar maioneses, molhos, bebidas
batidas, alimentos para bebés, fruta e legumes
cozidos e para preparar gelo.
Para passar sopas.
Para picar alimentos crus (cebolas, alhos, ervas
aromaticas), utilizar o picador universall

|i] A varinha de mistura rapida n&o é indicada
para a preparacao de purés de batata.

® Antes da primeira utilizag&o limpar todos
0S componentes.
Fig.
® Abrir o fecho da abertura de trés.
® Assentar e deixar encaixar a varinha
de mistura rapida no aparelho base.
® Ligar a ficha a tomada.
® (Colocar os alimentos no copo misturador
Ou houtro copo alto.
[i] Avarinha de misturarapida funciona melhor,
se existir algum liquido nos alimentos
a preparar.
® Manter fixo o aparelho e o copo e ligar
o aparelho (Fase M).
m Para se evitarem salpicos dos produtos
a misturar, o aparelho s6 deve ser ligado
depois da varinha de mistura rapida estar
mergulhada nos produtos a misturar.
Desligar sempre o aparelho, antes dele ser
retirado para fora dos produtos a misturar.
Depois da preparacao desligar o aparelho.
Desligar a ficha da tomada.
® Colocar, no copo misturador, a tampa para
conservagao de alimentos processados.
Conselhos para triturar gelo:
Deitar 2-3 cubos de gelo no copo da varinha
méagica ou noutro copo de plastico.
Manter a varinha de mistura rapida dentro
do copo, ligar e, depois, exercer pressao sobre
0s cubos de gelo. Levantar repetidamente
o aparelho e voltar a assenta-lo sobre o gelo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Depois da utilizacao/Limpeza
Atencgo!
As superficies exteriores podem sofrer danos.
Né&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.
® Pressionar as teclas de desblogueamento
e desmontar a varinha de mistura rapida
do aparelho.
Fechar a abertura de tras no aparelho base.
® |avar a varinha de mistura rapida na
maquina de lavar loica ou com uma escova
sob agua corrente.
® Deixar secar a varinha de mistura rapida
em posicao vertical (LAmina da varinha
misturadora para cima), de modo que
agua infiltrada possa escoar.

Direitos reservados quanto a alteracées.
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AuT T0 €EdpTna poopileTal yia To uiEep
XEPOG MFQ4... . Mpoogtte Tiq 0dnyieq
XPNoNG Tou Higep XeLPOG. )
MapakaleioBe va QUAAEETE TiG 0dnyieq
Xenong. Kara myv napaxwenon me )
OUOKEUNG O€ TPITOUq dwaote padi tig odnyieg
Xpnone.

ASYW TV JLAPOPETIKWV LOVTEAWV glval
duvatodv va pnv TepLExovTal OAa ta
eEapmuarta oto dikd oag O€T.

Autd diatiBevral eriong Eexwplotd and
TNV Urmpeoia TEXVIKNG EEUMNEETONG

TWV MEAATWV HagG.

ZnNHavTIKN UTTOd€IENn

o

1 | Me avorrd To niow dvotypan
OUOKEUT| UMOPE( va AetToupyr|oeL
pévo omv otiyaia Asttoupyla.

H CeUEn twv Babuidwv 1-5 dev
Bploketal oe Aettoupyia.

Avoiyete kal kAglveTe TO KAeioTPO
Tou Ttiow avoiyuatog pévo atn BEon
(elEng 0/Off.

KopTng yevikng xpnong
MNapakaAeiobe v’ avoi&ete TiG oeAideq
HE TIG EIKOVEG.
Eikéva IX
1 Koprng yevikng xpriong
2 Mayxaipi
3 Emibepa
4 Karmdki
Ynodei&eig acpaleiag
Kivduvog Tpaupariouou amo 1o
KOQTEPO paxaipi/Tnv mepioTpe-
pouevn kivnon!
Mn Bagete note ta xepia oag ugoa orov
KOPTI) YEVIKTIG XOTIOMIG KQl [NV TIAVETE TO
paxaipt. Mnv kabapicete To paxaipt Korrig
TTOTE e TA XEPLa yuuvd.
Xonowuoroteite Bouptoa. Midvete To uaxaiot
Koyiuarog udvo otnv nAaotikr AaBn.
ZnNHavTikG!
TomnoBeTeite kal apaipeite To eMniBepa Tou
KOPTN YEVIKAG XPrONG HOVO HIE OKIVITO-
TIOINEVN TN CUCKEUN.
Xeipiopyodg
Ma to kKOYIo kp€arog, okAnpou Tuploy,
KPEMMUDLWV, APWHATIKWY XOPTWV, oképdou,
PPOUTWY, AaXaVIKWV, KApUdLWV Kal
(POUVTOUKIWV, AUYSAAWV.
Tnpeite onWodNMoTE TIG HEYIOTES
noodtnTeg otov Tiivaka (Eikéva B).
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IMpoooxr!

Iotv To KOYILIO KPEQTOG APAlPEITE TOUG

XOVOPOUG, Ta KOKaAQ Kat TOUG TEVOVTEG.

O KOQPTNG YEVIKIC Xpriong dev eivai

KardAAnAog yia v dAeon kat 1o KOYio

TTOAU OKANPWV TOOPIUwWY (KOKKOL KaQE,

YoUAld, UoOX0oKAPUdO) Kal KATEWUYUEVWY

TPOPILUWV (ppouta rj mapduola).

e [lpwv TV npwtn xprion kabapilete OAa
Ta PEPN.

Eikéva [

® TomnoBemoTe TOV KOPTN YEVIKNG XPNONG

oe Aela kat kaBapn erpdvela epyaciag

Kal TLEOTE TOV.

TonoBemoTe TO Haxaipt.

Bd\te péoa ta tpdouua.

TormoBetrioTe TO eMibepia oToV KOPT

YEVIKG XPONG Kal YupioTe To ot

Popd TwV JEKTWV TOU POAOYLOU, UEXPL

VA KOUUMWOEL alotntd.

® AvoiEre To K\eloTpO TOU TiOW avolyuarog.

e TormoBetr|oTe TN BACIKY CUOKEUN] TTAVW
OTO emiBepa KaL APrioTE TN VA KOUUTIWOEL.

® Bddete T0 PIg oMV TIpida.

e Kpartdre Tn BAcikr} GUOKEUT| KAl TOV
TIOAUKOPTN YEPA Kal PUBUIZETE T
OUOKeur| ot Babpida M.

® Metd v enetepyaoia OETeTE TN OUOKEUN
€KTOG AetToupyiag.

® [0 QUAAEN eneEepyaouEVLVY TPOPIWY
OTOV KOPTN YEVIKIG XProNg TOnoBeToTE
TO KAMAKL.

Mertd TnVv epyacia/Kabapiopuog

Mpoooxr!

Mn Bubidete note To enibepa Tou KOPTN

YEVIKTIG XOIOMG HEOQ OE VEPO OUTE va To

TAEVETE KATw Ao TPEXOULEVO VEQD 1} OTO

nAuvrripto rmdrwv.

e [latroTe Ta MAKTPA arnac@AdAong Kat
agalpéaTte TN BAoikr] ouokeur] and To
eniBepua.

o Kheiote To miow dvotypa otn Baoikr
OUOKeUN).

e [upiote To enibepa avtiBeta mpog ™
POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU KALTIAPTE
TO and Tov KOPTN YEVIKNG XPrioNng.

e [lidote TO paxaipt otnv MAQOTIKA Aafn Kat
apalpgoTe TO.

® O KOPTNG YeVIKIAG XPrIoNG Kat To paxaipt
TAEvovTal OTO TAUVTHPLO TLATWV.

® >kourioTe TO emibepa Uovo pe BPeyEVO
ravi.
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TaxupmAévrep XepioU
Napakaleiobe v’ avoiEeTe TIG oeAideg
HE TIG EIKOVEG.
Eikéva IX
5 TayxupmAévrep xepiou
6 Mayxaipl papdou prAévrep
Yrodei&eig aopaleiag
Mpoooxr katd v enegepyacia kKautwv
uypwv. Katd tnyv enefepyacia uypwv
Hrtopouv va dnpioupynBouv ruto\iopara.
Mn BubBilete T cuokeun péoa oe uypd Mépa
and To onpeio ouvdeong g pdpRdou
MITAEVTEP |UE TN BAOIKY) CUOKEUN.
Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KOQTEPO paxaipi/Tnv mepioTpe-
@duevn kivnon!
Mnyv rudvete roté to uaxaipt otn pdpdo
UrAEvtep. Mnv kaBapilete noTe To Uaxaipt
NG PABRSOU UMAEVTED LE Yuuvd XEPLQ.
Xpnoworoteite Bouptoa.
ZnuavTikg!
TornoBeteite kat apapeite T PARdo
MITAEVTEP UOVO HIE AKIVITOTIONUEV TN
OUOKEeUN.
Xeipiopog
Ma v avdugn/roAtoroinon paytovélag,
OQATOWV, KOKTEI\ KAl POPNUATWY, TIALDIKWV
TPOPWV, BPACHEVWV PPOUTWY KAl AAXAVIKWY
kaL v ene&epyaoia rmayokupwy.
lNa v noAtormnoinom coumnag.
Ma 10 KOYO/TPIYIIO VOTIWY TPOPIHWY
(kpepMUdLa, oKOPDA, APWHATIKA XOPTA)
XPNOLOTIOLETE TOV KOPTN YEVIKIAG XPriong!
[i] H pdRdog puriévtep Sev eival KATANNAN
yla T apaockeur] ioupé natdrag.
e [lpw Tnv MPWTN XPNomn kabapilete OAa
Ta pépn.
Eikéva

® AvoiEte 10 KAeloTpo TOU TiioW avolyuarog.

e TornoBemiote T PARd0 UNMAEVTEP OTN
Baoikr) CUOKEUN KAl KOUMMWOTE TNV.

® Bddete 10 Ig oV TIPICA.

® BdA\te taTpéPUa péoa oto moTrpL piEep
1) og d&\\o uPnAS doxelo.

[i] H pdRdog urAévtep Aettoupyel
KaAUTepQ, dtav ota npog eneEepyaaia
TPOPa BpiokeTal uypod.

o Kpartdre Tn ouoKeur] kal To MoTPL Yepd
Kal BETeTE TN OUoKeUn o Aettoupyia
(BaBpida M).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[i] MNa va anopuyete Ta mto\iopara and
Ta avaperyvudpeva TpoPLa, BETETE T
Baowkr) cuokeun o Aettoupyia, apou
€xeTe TPWTa Pubioel ™ pdRdo purAévtep
péoa ota TPOPIUQ.

O€T1eTE TIAVTOTE TN CUOKEUN EKTOG
Aertoupylag, mpoTou ™ BydAete armd
Ta QVapELYVUOSHEVA TPOPLA.

® Metd mv enekepyaoia BETeTE TN
OUOKeUT| eKTOG AstToupylag.

TpaBdre To PI1g and v npila.
Ma ™ QUAAEN TwV ENEEEPYATUEVWV
TPOPIUWY TOMOBETOTE TO KAmdKL OTo
notpL HEep.

ZupBouAn yia To BpuUpHaTIONS TIdyou:

BdAte 2-3 naydkia péoa oto nmotmpt

avapEng r} oe KAroLo AM\O MAAOTIKO

KUTEAAO.

Kpatdre T pddo pumiéviep péoa oto

ot PL, BETETE TN OUOKEUT| O€ AslToupyia Kat

mv rédete navw ota naydkia.

Katd m diadikaoia autr avaonkwveTe katd

dlaoTAUATA TN CUOKEUN Kal TNV ToroBbeTelTte

€K VEOU eMdvw oTa Maydkla.

Metd Tnv epyacia/Kadapiopdg

Mpoooxr!

OL emupdveleg UMOPOUV va urlooTouv

PBopEG. Mn xonoiuornoleite ueoa

kaBaptouou rou xapdgouv.

e [i€oTe Ta MANKTPA ANMACPANONG Kal
apalpéate T PARdO UrAEvTeP amnd
Baaoik cuokeun).

o Kheiote To niow dvorypa o Baoikr
OUOKEUN.

o KaBapilete  pdRd0 UrAEvTEP OTO
TAUvVTrpLo TudTwy A e BoupToa KATW
anod TPeXOUEVO VEPOD.

® AQrvete TN PARS0 UMAEVTEP va
oTeyvwvel oe Opbla B€on (e To paxaipt
MIMAEVTEP TIPOG TA TIAVW), OUTWG WOTE VA
prtopel va TpéEel £Ew To vePO TToU EXEL
OlElodUCEL OTO ECWTEPIKS TNG.

Tnpoupe to dikaiwua aAaywy.
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Bu aksesuar, Mikser MFQ4... icin tasarlan-
mistir. Mikserin kullanma kilavuzu dikkate
alinmalidir.

Kullanma kilavuzunu liitfen ileride lazim olma
intimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi Uiclincu bir kisiye vereceginiz zaman,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Farkli modeller mevcut oldugu icin, satin
aldiginiz setin icinde tiim aksesuarlar
mevcut olmayabilir. Bu parcalari tek tek
de yetkili servis lizerinden alabilirsiniz.

Onemli not

o

1 | Arka bosluk acikken, cihaz sadece
tork devresinde galistinlabilir.
Kademeli salter 1-5 galismaz.

Arka boslugun kilitli kapagini sadece
0/0Off salter pozisyonunda aciniz
ve kapatiniz.

Genel dograyici

Liitfen resimli sayfalar aciniz.
Resim [}

1 Genel dograyici

2 Bicak

3 Ust parca

4 Kapak

Giivenlik bilgileri

A Keskin bicaktan/Dénen tahrik
sisteminden dolay! yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bicagi kesinlikle

tutmayiniz. Dograma bicagini kesinlikle

ciplak elleriniz ile temizlemeyiniz.

Temizleme islemi igin firca kullaniniz.

Dograma bigagini sadece plastik

tutamagindan tutunuz.

Onemli!

Genel dograyicinin {ist parcasini sadece

cihaz dururken cihaza takiniz ve cikariniz.

Kullaniimasi

Et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar,
sarmisak, meyve, sebze, findik, badem
gibi besinlerin dogranmasi icin kullanilir.
Tabloda (Resim B)) bildirilen azami
miktarlara kesinlikle dikkat ediniz.
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EEE yonetmeligine uygundur

Dikkat!

Et dogramadan énce kikirdak,

kemik ve sinirler etten ayrilimalidir.

Genel dograyici, cok sert (kahve cekirdegi,

turp, kiiclk Hindistan cevizi) ve

dondurulmus (meyve v. b.) besinleri
dogramak icin uygun degildir.

® Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce,
tim parcalar temizleyiniz.

Resim [&

o Universal dograyicyi diiz ve temiz
bir calisma alani lizerine yerlestiriniz
ve oturmasi igin bastiriniz.

® Bicadi takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

e Ust ara pargay! iiniversal dograyicini
Uzerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin calisma
yoniinde ¢eviriniz.

® Arka yuva kapagini aciniz.

® Ana cihazi Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® FElektrik figini prize takiniz.

® Ana cihazi ve liniversal dograyiciyr sabit
tutunuz ve cihazi M kademesine
ayarlayiniz.

® Besinlerin islenmesi sona erince, cihazi
kapatiniz.

® Kapak, islenmis besinleri muhafaza
etmek icin, genel dograyicinin.

Kullanma sona erdikten sonra/

Temizlenmesi

Dikkat!

Genel dograyicinin (st parcasini kesinlikle

suya sokmayiniz ve musluktan akan

su altinda veya bulasik makinesinde

temizlemeyiniz.

o Kilittemeyi cozme tuslarina basiniz ve ana
cihazi Ust pargadan cikariniz.

® Ana cihazda arka yuvayi kapatiniz.

o Ust ara pargayi saatin galisma yoniiniin
tersine dogru ceviriniz ve Universal
dograyicidan ayirnp c¢ikariniz.

® Bicadi plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disar gikariniz.

® Genel dograyici ve bicak bulasik
makinesinde ylkanmaya uygundur.

e Ust pargay! sadece nemli bir bez ile
siliniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hizli karistirma cubugu

Liitfen resimli sayfalar aciniz.

Resim &}

5 Hizh kanistirma cubugu

6 Karistirma ayagi bicagi

Giivenlik bilgileri

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunmalidir.

Swilar islenirken etrafa sicrayabilir.

Cihazi, hizl kanistirma ayagi — ana cihaz

baglant yeri asilacak sekilde suya veya

siviya sokmayiniz.

A Keskin bicaktan/Dénen tahrik
sisteminden dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Hizli karnistirma ayagi bicagini kesinlikle

tutmayiniz! Karnistirma ayagi bigagini

kesinlikle ¢iplak eller ile temizlemeyiniz.

Temizleme iglemi igin firga kullaniniz.

Onemli!

Hizll kanistirma ayagini cihaza sadece cihaz

duruyorken takiniz ve gikariniz.

Kullaniimasi

Mayonez, sos, kanisik icecekler, bebek
mamalari, pisiriimis meyve ve sebzeler
kanstirmak ve buz islemek icin kullanilir.
Corba pirelemek icin kullanilir.

Cig besinleri (sogan, sarmisak, otsu

baharatlar) dogramak/kiymak icin umumi

dograyiciyi kullaniniz!

[i] Hizhh kanstirma ayag, patates puresi
hazirlamak icin uygun degildir.

® Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce, tim
parcalarn temizleyiniz.

Resim

® Arka yuva kapagini aciniz.

o Hizl karistirma aya@ini ana cihaza takiniz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Besinleri karistirma kabina veya baska
bir yliksek kaba doldurunuz.

[i] Islenecek besinlerde bir sivi mevcut
oldugu zaman, hizli kanstirma ayagi
daha iyi caligir.

o Cihaz ve karistirma kabini sabit tutunuz
ve cihazi calistinniz (Kademe M).

[i] Kanstinlan besinlerin sigramasini
onlemek icin, ancak hizli karistirma ayagi
karistinlacak besinin igin sokulduktan
sonra ana cihazi ¢alistiriniz.

Karistirma ayagini karistinlan besinden
disari gikarmadan once, cihazi daima
kapatiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Besinlerin islenmesi sona erince, cihazi
kapatiniz.

® FElektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

® Kapagl, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin kanstirma kabinin tzerine kapatiniz.

Buz parcalama islemi icin yararh bilgi:

2-3 kiip buzu mikser kabina veya baska bir

plastik kaba koyunuz.

Hizll karistirma ayag@ini kabin icine sokunuz,

calistinniz ve sonra kip buzlara bastiriniz.

Bu calismada, cihazi sik sik kaldiriniz ve

yeniden buzun lzerine konumlayiniz.

Kullanma sona erdikten sonra/

Temizlenmesi

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

o Kilittemeyi ¢cdzme tuslarina basiniz ve hizli
kanstirma ayagini ana cihazdan c¢ikariniz.

® Ana cihazda arka yuvayi kapatiniz.

® Hizl karistirma ayagini bulasik
makinesinde veya musluktan akan su
altinda bir firca ile temizleyiniz.

o Hizl kanstirma ayagini dik konumda
(kanstirma ayagi bicagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.

Degisiklikler olabilir.
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Niniejsze wyposazenie przenaczone jest

do miksera recznego MFQ4.... Przestrzegac
wskazowek podanych w instrukcji obstugi miksera
recznego.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac.
Instrukcje obstugi, wraz z urzadzeniem, prosimy

przekazaé ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

Instrukcja obstugi przeznaczona jest dla réznych
modeli, dlatego jest mozliwe, ze zestaw zakupiony
przez Panstwa nie zawiera wszystkich opisanych
tutaj czesci wyposazenia. Mozna je naby¢
pojedynczo w sklepach specjalistycznych

i poprzez autoryzowany Serwis.

Wazna wskazowka

[

1 | Jezeli dolny otwor jest otwarty,
urzadzenie mozna eksploatowac tylko
w trybie wiaczenia chwilowego.
Przefacznik stopniowy 1-5 nie dziata.
Zamkniecie otworu dolnego przesuwaé
tylko w pozyciji 0/ Off.

Rozdrabniacz uniwersalny

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek X

1 Rozdrabniacz uniwersalny
2 Noéz

3 Nasadka

4 Pokrywka

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrym nozem/obracajacym sie
napedem!

Nie dotykac noza rozdrabniacza uniwersalnego.

Noza rozdrabniacza nie czyScic¢ gofymi rekoma.

Do czyszczenia uzy¢ szczotki.

Noze rozdrabniacza chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego.

Wazne!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego naktadac¢

i zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytaczone a naped nieruchomy.

Obstuga

Do rozdrabniania miesa, twardego sera, cebuli,

zi6t, czosnku, owocow, warzyw, orzechow,

migdatéw. Koniecznie zwracac uwage

na maksymalne ilosci produktow podane

w tabeli (rysunek [B)).
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Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa usunac¢ z niego

chrzastki, kosci i sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie

do rozdrabniania bardzo twardych produktow

(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muskatafowej)

ani mrozonek (mrozonych owocow itp.).

® Przed pierwszym uzyciem wymy¢é wszystkie
czesci.

Rysunek [&

® Rozdrabniacz uniwersalny postawi¢ na
gtadkim, czystym podtozu i przycisnac
do niego.

® Zalozy¢ noze.

Wiozy¢ produkty.

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢ nasadke
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara, az do styszalnego
zatrzasku.

® Otworzy¢ otwor dolny.

® Korpus urzadzenia natozy¢ na nasadke
i zatrzasnagc.

® Wtyczke wlozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Korpus urzadzenia i rozdrabniacz uniwersalny
mocno trzymac; urzadzenie wiaczyé
na zakres M.

® Po skonczeniu pracy wytaczy¢ urzadzenie.

® Do przechowania przygotowanych produktow
natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz uniwersalny.

Po pracy/czyszczenie

Uwaga!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy

nie zanurza¢ w wodzie, nie my¢ pod biezgca

wodg ani w zmywarce do naczyn.

® Nacisnac przycisk zwalniajgcy blokade i zdjac¢
korpus urzadzenia z przystawki.

® Zamkna¢ otwor dolny na korpusie urzadzenia.

® Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢
z rozdrabniacza uniwersalnego.

® Noz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa sztucznego
i wyjac.

® Rozdrabniacz uniwersalny i ndz rozdrabniacza
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

® Nasadke tylko wytrze¢ wilgotna scierka.
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Koncoéwka do szybkiego
miksowania

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek I
5 Koncoéwka do szybkiego miksowania
6 Noz koncowki do szybkiego miksowania

Wskazowki bezpieczenstwa

Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania
goracych ptynow. Plyny moga sie rozpryskiwaé
podczas miksowania.

Koncowki do szybkiego miksowania nigdy nie

zanurzac¢ w ptynach powyzej miejsca potaczenia

z korpusem urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrym nozem/obracajacym sie
napedem!

Nie dotykac¢ noza koricéwki do szybkiego

miksowania. N6za koricéwki do szybkiego

miksowania nigdy nie czysci¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzy¢ szczotki.

Wazne!

Koncowke do szybkiego miksowania zdejmowac

i zakfada¢ tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytgczone a naped nieruchomy.

Obstuga

Do miksowania majonezéw, soséw, napojow,

potraw dla niemowlat, gotowanych owocéw

i warzyw oraz do przygotowania lodow.

Do rozcierania zup.

Do rozdrabniania/siekania surowych produktow

spozywczych (cebula, czosnek, ziota i jarzyny)

stosowac rozdrabniacz uniwersalny!

m Koncowka do szybkiego miksowania nie
nadaje sie do przygotowania ziemniakéw
puree.

® Przed pierwszym uzyciem wymyé wszystkie
czesci.

Rysunek

® Otworzy¢ otwor dolny.

® Koncowke do szybkiego miksowania natozy¢
na korpus urzadzenia i zatrzasnac.

® Wiyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Produkty wtozy¢ do pojemnika lub innego
wysokiego naczynia.

m Koncowka do szybkiego miksowania pracuje
lepiej, jezeli wsrod produktow przeznaczonych
do miksowania znajduje sie rowniez ptyn.

® Mocno trzymac urzadzenie i pojemnik;
urzadzenie witaczy¢ na zakres M.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Aby zapobiec rozpryskiwaniu produktow,
urzadzenie witaczy¢ dopiero wtedy, gdy
koncowka do szybkiego miksowania
zanurzona jest w produktach przeznaczo-
nych do miksowania.

Przed wyjeciem koncowki miksujacej
z rozdrabnianych produktow, zawsze
najpierw wytaczy¢ urzadzenie.

® Po skonczeniu pracy wytaczyé urzadzenie.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Do przechowania przygotowanych produktow
natozy¢ na pojemnik pokrywke.

Wskazowka dotyczaca rozdrabniania lodu:

Do pojemnika do miksowania, lub innego naczynia

z tworzywa sztucznego, wtozy¢ 2-3 kostki lodu.

Do pojemnika wtozyé koncowke do szybkiego

miksowania, wtgczy¢ urzadzenie a nastepnie

docisna¢ do kostek lodu.

Urzadzenie nalezy przy tym powtarzajagcymi

ruchami podnosi¢ i ponownie przyciskac¢ do lodu.

Po pracy/czyszczenie

Uwaga!

Powierzchnia urzadzenia moze ulec uszko-

dzeniu. Nie stosowac zadnych ostrych ani

szorujgcych srodkow czyszczacych.

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade i zdjac¢
z urzadzenia koncéwke do szybkiego
miksowania.

® Zamkna¢ otwor dolny na korpusie urzadzenia.

® Koncéwke do szybkiego miksowania wymyc
w zmywarce do naczyn lub szczotka pod
biezaca woda.

® Koncdéwke do szybkiego miksowania suszy¢
w odwrotnej pozycji (nozem do gory), aby
woda, ktora dostata sie do koncéwki mogta
sie wylac.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Ez a tartozék az MFQ4... kézi habveréhdz készlilt.
Vegye figyelembe a kézi habverd hasznalati
Utmutatojat.

Keérjlk, 6érizze meg a hasznalati utmutatot.

A készlilék tovabbadasakor adja oda vele

a hasznalati utasitast is.

A Kkiilénb6z6 modellek miatt eléfordulhat,
hogy nem minden tartozék talalhaté meg az On
készletében. Ezek kulon-kilon is beszerezheték
az ligyfélszolgalatnal.

o1 Fontos tudnivalé

1 | Nyitott hatso nyilasnal a késziiléket csak
turbdkapcsolason lehet hasznalni.

Az 1-5 fokozatkapcsold nem miikodik.
A hatso nyilas zarjat csak 0/ Off
kapcsolo-allasban nyissa ki és zarja be.

Univerzalis aprit6

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
IA. abra

1 Univerzalis aprito

2 Keés

3 Ratét

4 Fedél

Biztonsagi utmutatoé

A Sériilésveszély all fenn az éles kés/
forgé motor miatt!

Soha ne nydljon az univerzalis aprité késéhez.

Soha ne tisztitsa csupasz kézzel az apritokést.

Hasznaljon kefét. Az apritokést csak a mianyag

fogantyunal fogja meg.

Fontos!

Az univerzalis aprito ratétjét csak akkor helyezze

felill. vegye le, ha a késziilék all.

A késziilék kezelése

A készllék hus, kemény sajt, hagyma, fliszerek,
fokhagyma, gytiimolcs, zoldség, diofélék

és mandula apritasara alkalmas.

Feltétlendl tigyelien a tablazatban szerepld
maximalis mennyiségekre (Bl. abra).
Figyelem!

Hus apritasa el6tt tavolitsa el a porcokat,

a csontokat és az inakat.

Az univerzalis aprité nem alkalmas nagyon
kemény dolgok (kavészem, retek, szere-
csendid) és fagyasztott aruk (gylimolcs vagy
hasonldk) apritasara.

® Az elsd hasznalat el6tt az Osszes alkatrészt
tisztitsa meg.
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2. abra

® Az univerzalis apritét allitsa sima és tiszta
munkafelliletre, és nyomija ra.

® Tegye be a kést.

Toltse be az élelmiszert.

Tegye fol a ratétet az univerzalis apritora, és

forditsa el az dramutato jarasaval megegyezd

iranyban, mig hallhatoan reteszel.

Nyissa ki a hatso nyilas zarjat.

Tegye fol a ratétet az alapgépre, és reteszelje.

Dugja be a haldzati csatlakozédugot.

Tartsa az alapgépet és az univerzalis apritot,

és kapcsolja a gépet M fokozatra.

A feldolgozast kovetéen kapcsolja

ki a készliléket.

® A feldolgozando élelmiszer tarolasahoz tegye
a fedelet az univerzalis apritora.

Munka utan/Tisztitas

Figyelem!

Az univerzalis aprité ratétjét soha ne meritse

vizbe és ne tisztitsa folyd vizben vagy

mosogatégépben.

® Nyomja meg a nyito-nyomdgombokat
€s az alapgeépet vegye le a ratétrol.

® Zarja le az alapgép hatso nyilasat.

® A ratétet az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az univerzalis
apritorol.

® A kést a mianyag fogantyinal fogva vegye ki.

® Az univerzdlis aprito és a kés tisztithato
mosogatogépben.

® Aratétet csak nedves ruhaval torélje le.

Botmixer

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
IN. abra

5 Botmixer

6 Botmixer kése

Biztonsagi utmutato

Vigyazzon a forro folyadékok feldolgozasakor.

A folyadek kifroccsenhet.

Ne meritse a készliléket folyadékba az alapgép és
a gyorskevero feltét (botmixer) csatlakozasi pontja
folott.

Sériilésveszély all fenn az éles kés/
forgé motor miatt!
Soha ne nydljon a gyorskeverd feltéten
(botmixeren) Iévé késhez. Soha ne tisztitsa
a gyorskeverd feltéten (botmixeren) Iévé kést
puszta kézzel. Hasznaljon kefét.
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Fontos! Munka utan/Tisztitas
A gyorskeverd feltétet (botmixert) csak akkor

. L Figyelem!
szerelje fel vagy vegye le, ha a gép all. ‘gyelem

A készlilek feliilete megsériilhet.

A késziilék kezelése Ne hasznéljon strolészert a késziilék
Majonéz, szoszok, mixelt italok, bébiétel fétt tisztitdsahoz.
gylumolcs és zo6ldség turmixolasara és fagylalt ® Nyomja meg a nyité-nyomogombokat
készitésére szolgal. és a gyorskeverd feltétet (botmixert) vegye
Levesek pépesitéséhez. le az alapgéprol.
Nyers élelmiszerek (hagyma, fokhagyma, ® Zarja le az alapgép hatso nyilasat.
fliszernovények) apritasara az univerzalis apritot ® A gyorskevero feltétet (botmixert)
hasznéljal mosogatdgépben vagy folyo viz alatt kefével
[i] A gyorskeverd feltét (botmixer) nem alkalmas tisztitsa.

burgonyapliré készitésére. ® A gyorskevero feltétet (botmixert) fliggdleges

helyzetben (késsel felfelé) szaritsa, hogy

® Az els6 hasznalat elétt az Osszes alkatrészt AR .
a belekertilt viz ki tudjon folyni.

tisztitsa meg.

[@. abra

® Nyissa ki a hatso nyilas zarjat.

® Helyezze fel a gyorskeverd feltétet (botmixert)

az alapgépre és reteszelje be.

Dugja be a halozati csatlakozédugot.

Toltse az élelmiszert a keverépoharba vagy

egy masik magas falu poharba.

[1] A gyorskeveré feltét (botmixer) jobban
mUikddik, ha a feldolgozandé élelmiszerek
kevés folyadékot tartaimaznak.

® Tartsa erdsen a készliléket és a poharat,
majd kapcsolja be a készliléket (M fokozat).

m Ahhoz, hogy a turmixolandé anyag ne
frocesenjen ki, csak akkor kapcsolja
be a készuléket, ha a botmixert mar
belemeritette a turmixolandé anyagba.

A készliléket mindig kapcsolja ki, miel6tt
kiemeli a turmixolando anyagbol.

® A feldolgozast kévetéen kapcsolja
ki a készliléket.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Tegye afedelet a keverdpoharra, hogy
a feldolgozott anyag a poharban maradjon.

Tipp jég apritasahoz:

Tegyen 2-3 jégkockat a turmixpoharba vagy

egy masik mlanyag poharba.

Tartsa a gyorskevero feltétet (botmixert)

a poharban, kapcsolja be, majd nyomja

a jégkockakra.

A készliléket ilyenkor Ujra és Ujra emelje

fel és tegye Ujra a jégre.

A médositas jogat fenntartjuk.
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KomnnekTtytodi enemeHTn MFQA4...

Lle npunaaaa npusHadeHe AnA py4HOro
Mikcepa MFQ4.... 3BepHiTb yBary Ha
IHCTPYKLLitO 3 BUKOPUCTaHHA Py4HOro
Mikcepa.

36epiravTe, 6yab nacka, iHCTPYKLLitO

3 BUKOpUCTaHHA. [NepeaasanTe iHCTPYKLO
3 BUKOPWUCTaHHA HACTYMNMHUM KOpUCTyBa4yam
pa3oM i3 npunagom.

MponoHytoTbCA pi3Hi Moaeni | Tomy

B Bawomy KkoMnnekTi MoXyTb ByTu BiACYTHI
neBHi akcecyapu. Taki akcecyapu Bu
MOXXeTe oKpeMo npuabdaTt B cnyx6i cepsicy.

Baxnuea Bka3iBka

[

1 | Akuwo posTawosanmii Ha 3aAHEOMY
BiACIKY OTBIp BiIKPUTUIA, TO MpUNaa
BMWKAETLCA NNILLE B iMMNYNLCHOMY
pexxumi. CTyneHi weBnakocTi 1-5

He BMVKatoTbCA. KpulKy po3Tawo-
BaHOMO Ha 3aAHLOMY BiACIKY OTBOPY
MOXXHa BiIKpMBaTK i 3aKpmBaTh
nviwe B NONOXKEHHI NepeMuKaYa
0/Off.

YHiBepcanbHui noapi6bHIoBa4
Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKU

3 ManioHKaMu.

MantoHok X

1 VYHiBepcanbHuih noapibHIoBa4

2 Hix

3 Hacapka

4 Kpuuka

Bka3siBku 3 6e3neku

A Hebe3neka nopaHeHHA rocTpum
HoxxeM / obepToBuM rnipusogom!

Hikonn He BCTpomnaiTe pyK 40 HOXa

B yHiBepcasibHOMY rnoapibHwBa4esi.

lMoapibHioBaNLHW HIXK HIKOIN HE MuKITE

ronumm pykamu. KopucTyniTtecAa A1A LibOro

witkoro. Tpumarite noApiOHIBaNLHUN HIX

e 3a naacTMacoBy py4Ky.

Baxxnuso!

Hacaaky yHiBepcanbHoro noapibHioBaya

BCTaBNATM Ta 3HIMaTV iMlLe NP MOBHIN

3ynuHLI Nnpunagy.

30

Po6oTa 3 6neHaepom

Jna noapibHioBaHHA M’ACa, TBEPAOIrO CUPY,

umbyni, 3eneHi, YacHVKY, OPYyKTiB, OBOYIB,

ropixis, muraanto. O60B’A3KOBO

LOTPUMYINTECA MaKCUMaNbHOI KilbKOCTi

y BiAnoBigHocTi 3 Tabnuueto (MantoHok D).

VBara!

lNepea nepepobkoio m’Aca BuAaNiTe

i3 HbOro XpAlli, KICTKU Ta CYXOXUJIJIA.

YriBepcanbHmvi noapibHIOBa4 He NpUAAaTHUN

19 104ApPIOHIOBaHHA AyXe TBEPAUX

npoAyKTiB (kaBoBux 600iB, peabky,

MYCKaTHUX ropixiB) Ta 3aMOpPOXKEHUX

nPoAYKTIB (QbpyKTiB TOWO).

® [lo4ncTiTb BCi enemMeHTn nepea nepumvm
BMKOPVCTaHHAM.

ManioHok [

® YCTaHOBITb YHiBepcanbHWI noapibHioBaY
Ha PIBHii | YXCTiN poboHili NOBEPXHi Ha
NPUTUCHITb.

® BcTaBTe HiX.

3anoBHiTb NPOAYKTW.

® HapiHbTe Hacaaky Ha yHiBepcanbHUWiM
noapibHoBay Ta NOBEPHITb 3a FOAMHHOIO
CTpinkoto, wob BoHa 4yTHO 3acko4una
B naa.

® BinkpuiiTe Kpu1LWKy po3TalloBaHoro
Ha 3a4HbOMY BIACIKY OTBOPY.

® YCTaHOBITb OCHOBHMI 6nOK npunaay
Ha HacaAKy, Wo6 YyTHO 3aCKO4MB B Mas.

® BBiIMKHITb WTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.

® TpumaroHn MiLLHO OCHOBHWI 610K
npunany Ta yHisepcanbHui
noapibHoBaY, BBIMKHITb npunag,
(cTyniHb M).

® BuMKHITL Nnpunag, nicnAa nepepobku
MPOAYKTIB.

® 3akpuiiTe KpULWKOKO yHIiBepcanbHUi
noapibHioBa4 anA 36epiraHHA
nepepobneHnx NpoAyKTiB.

Micna po6oTn / Yuctka

VBara!

Hacaaky yHiBepcanbHoro roapibHiosa4a

HIKOJIN HE 3aHYPIOVTE B BOAY Ta HE MUITE

i NPOTO4HOK BOAOIO, & TAKOX HE MUITE

B r10CYAOMUVIHIV MaLWUHI.

® HaTUCHITb KHOMKK AnA po36noKyBaHHA
Ta 3HiMiTb OCHOBHWUIA 610K Npunaay
3 Hacalku.
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® 3akpuiiTe OTBIp, po3TaloBaHW Ha
3a4HbOMY BiACIKY OCHOBHOIO 610Ky
npunaay.

® [loBepHiTb HacaaKy NPOTN FOANHHOI
CTPINKW Ta 3HIMITb ii 3 yHiBEpcanbHOro
noapibHioBa4a.

® Bi3bMiTb HiXK 3a MnacTMacoBy py4Ky
Ta BUAMITB 110ro.

® YHiBepcanbHWi noapibHioBa4 Ta Hix
MO>XHa MUTU B NOCY LOMUIAHIA MalmHi.

® Hacaaky npoTpiTb nvwe BONOroto
raH4ipKolo.

3aHyploBanbHU 6neHaep
AnAa wBunaKoro 3Mi|.|]yBaHHF|
ByAab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKN
3 MaJIloHKaMMu.
MantoHok [X
5 3aHyploBanbHuii 6neHaep

ANA WBMAKOro 3MillyBaHHA
6 Hix 3aHypioBanbHoro 6neHaepa
Bka3siBku 3 6e3neku
ByabTe o6epexxHi npu nepepobLii rapA4oi
piavHW. PianHa nia, Hac nepepobkn Moxxe
po36pun3KyBaTUCA.
He 3aHyplonTe npunag, B piavHy HKYe
MiCLLA 3’€HaHHA 3aHyploBaNibHOr0
6neHaepa ANA WBMAKOMO 3MillyBaHHA
i OCHOBHOTr O 610Ky .

Hebe3neka nopaHeHHA rocTpum
Hoxxem / obepToBuM npusogom!
Hi B Akomy pa3si He TopkasiTecA Hoxa
3aHyproBalibHoOro bneHaepa AA WBUAKOro
3miwyBaHHA. Hikonn He 4ucTbTe HOXa
3aHyproBallbHoro bneHaepa roaimm
pykamu. KopucTyiTecA ANA LbOro WiTKof.
Baxxnueo!
3aHyptoBanbHUii bneHaep AnA WBNAKOrO
3MillyBaHHA MOXKHa BCTaBNATK | 3HIMATH
nuwwe NicnA NOBHOI 3yMNUHKKU Npunaay.

Po6oTa 3 6neHaepom

JlnA NnpuroTyBaHHA ManoHesy, CoyciB,
KOKTennis, nope AnA HEMOBAAT, a TaKoX
AnA nepepobku BapeHux PpyKTiB i 0BOHIB
Ta neoay.

JnA npuroTyBaHHA cynis-niope.

Ana noapibHIOBaHHA / cCi4eHHA cUpurX
NPOAYKTIB (LMOBYNi, YaCHVKY, 3eNeHi)
BMKOPUCTOBYINTE YHIBEpCanbHUIA
noapi6éHiosay!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[i] 3aHyptoBanbHUi1 GneHaep ANA WBMAKOrO
3MilyBaHHA He NPUAATHUIA ANA
MPUroTyBaHHA KapTOMIAHOrO Miope.

® [lo4ncTiTb BCi enemMeHTn nepea, nepumnm
BMKOPUCTaHHAM.

ManioHoK

® BinkpuiiTe Kp1WKy po3TawoBaHoro
Ha 3aAHbLOMY BiACIKY OTBOpPY.

® 3aHyptoBanbHW GneHaep AnA WBUAKOMO
3MillyBaHHA YCTaHOBWUTUN B OCHOBHOMY
610KOBI Npunaay Tak, wob BiH 3aWoB
B nas.

® BBiMKHITb WTeNceNbHY BUNKY B PO3ETKY.

® 3aBaHTa)KTe NPOAYKTW A0 Haui
6neHaepa abo iHWy BMCOKY 4Yally.

[i] 3aHyptoBanbHUin GneHaep ANA WBKMAKOrO
3MillyBaHHA PYHKLIOHYE Kpalle, AKLWO
[0 NpU3Ha4eHnx AnA nepepobku
NPOAYKTIB AOAUTUN TPOXW PiANHW.

® BBiMKHITE Npunan, NpUTPMMYLOHK 1Oro
i Kenux (cTyniHb M).

[i] Wo6 YHUKHYTW po36pr3KyBaHHHA
NpoAyKTiB Npu nepepobLLi, BBIMKHITb
OCHOBHUI 610K Npunaay nuvuwe nicnA
3aHypeHHA B NPOAYKTY ANA
NoApiObHEHHS.

BuMuKaiTe 3aBXan npunag nepes Tum,
AK BUAHATW NOro i3 NoApiGHEeHMX
MPOAYKTIB.

® BuMKHITb Npunag, ricna nepepobkun
NPOAYKTIB.

® BuiMiTb wWTencenbHy BUKY i3 pO3eTKW.

® 3akpuiiTe 4awy 6neHaepa KpUWKOO AnsA
nopansiworo 36epiraHHA nepepobneHnx
MpOAYKTIB.

MNopaaa ana noapibHeHHA nboAy:

Jopnaiite 2-3 Kybuka nboay A0 Haui

6rneHaepa 4u iHWOI NNacTMKOBOI Hali.

YTpumytoym 3aHyproBanbHuii 6neHaep

B CTaKaHi, BBIMKHITb 110ro, a NoTiM onycTiTb

3 NIerkMM HaTUCKOM Ha KyOVKuM nboay.

MNipHimanTe Npyu LbOMy Npunag, 3HOBY

i 3HOBY Ta HaTWCKyITe Ha ni.
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Micna po6oTtn / Yuctka

VBara!

Ha rnoBepxHAX MOXYTb BUHUKHYTHU
rOWKoAXeHHA. He 3acTocoByriTe Hiakux
abpasusHux 3acobiB AN1A YUCTKU.

® HaTucHITb Ha KHOMKM po36J10KyBaHHA
i 3HIMITb 6nieHAep 3 OCHOBHOIMO GJIOKY.

® 3akpwuiiTe OTBIp, PO3TalWOBaHNN Ha
3aiHbOMY BiACiKY OCHOBHOIo 610Ky
npunagy.

® 3aHyptoBanbHU GneHaep AnA WBUAKOMO
3MillyBaHHA MOXHa MUTU B MOCY LLO-
MUIHIN MawwHi abo 3a LOMOMOrOH0 WiTKM
nif, MPOTO4YHOIO BOAOIO.

® 3anvwiTb 3aHyproBanbHU GneHaep
CYWWTUCA B BEPTVKANbHOMY MONOXKEHHI
(HoXem 3aHyptoBanbHoro 6neHaepa
[0Bepxy) — Lie LO3BONNTL CTEKTU BOAI,
AKa noTpanuna AocepeavHu.

Mwu 3anvMwaemo 3a coboto npaso
Ha BHECEHHA 3MiH.
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OTa npuMHaAneXXHoCTb NpefHasHa4YeHa anA
Mukcepa MFQ4.... O6paTuTe BHMMaHVe Ha
WHCTPYKLMIO MO 3KcnnyaTaLlmm py4HOro
MUKcepa.

CoxpaHuTe, Noxanymcra, MHCTPYKLMIO Mo
aKcnnyaTaumm B HafeXXHOM MecTe.

Mpv nepenade anekTponpubopa TpeTbemy
nnuy He 3abyabTe, noXxanymncra, otaaTb eMy
N MHCTPYKLIMIO MO SKenyaTaumn.

M3-3a Hann4mA pas3nnyHbIx Moaenen
norpy»Hbix 61eHAEPOB HE UCKAIOHEHO, HTO
He BCe NPUHALNEXXHOCTN BXOAAT B KOMMNEKT
noctasku Bawero 6neHaepa. Vix MoXXHo
nprobpecTn TakKe No-0TAeNbHOCTU

B CMeumnanM3npoBaHHOM CEPBVICHOM LLEHTpe.

BaxxHaa uHcbopmaumna

o

1 | Mpwu oTkpbiTOM OTBEPCTIM B 3aAHE
YacTu npyubopa NocneaHNin MoOXeT
paboTaTb TONBKO B pexxume
MOMEHTaNLHOMO BKIHOHEHUA.
MepekntoyaTens ckopocTel (1-5)
He dOyHKUMOHMpYeT. KpbilKy
OTBEPCTNA MOXXHO OTKpbIBaTb

1 3aKpbIBaTb TONBKO TOMAQ,

Koraa nepekntoHaTens HaxoauTcA
B NonoXxeHun «0/Off».

YHuBepcaibHbI U3MEeJIbYUTENb
OTKpoiiTe, NoXanyncTa, CTpaHULbI

C pUCyHKamu.

PucyHok Y

1 YHuBepcasbHbIl U3MENbYUTENb

2 Hox

3 Hacapka

4 Kpblwka

YKa3aHuAa no TexHuke 6esonacHocTn

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA O JIE3BUA
Hoxa/Bpauarounvica npusoa!
Hukoraa He beputech 3a HOX,
PACrONOXEHHBIN BHYTPU YHUBEPCASILHOMO
usmenbYnTesNAa. Hukoraa He nposoante
YUCTKY U3MEJIbYaloLLero HoXa roJou
PyKoui. Mcrionb3yviTe AJIA 3TOro WeTKy.
Mo>kHo 6paTbCA TOJILKO 3a 1acTMaccoByio
PYYKY HOXA U3MENILYUTEA.
3710 BaxKHO!
Hacanky yHMBepcansHOro uamMensymMTena
cnesyeT yCTaHaBnMBaTb U CHUMATb TONIbKO
nochne MofHoON OCTaHOBKW anekTponpubopa.
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AKcnnyaTauua

YHuBepcanbHbIN U3MeNbYMTEND
npefHasHa4eH AnA n3MenbHeHA MAca,
TBEPAOro Chblpa, pen4aToro nyka, NpAHbIX
TpaB, HeCHOKa, pyKTOB, OBOLLE, OPEXOB,
MuHpana. MprveeaeHHoe B Tabnue
(pucyHok D) makcMmansHO AonycTUMoe
KONN4eCTBO NepepabaTbiBaeMbIX 3a OAVH
pas NpoAyKTOB HMKOrAa He cneayeT
npeBbILaTh.

Buumanue!

lNepea namensyeHnem MAca n3 Hero
crneayeT yaanuTe XPAlWU, KOCTU

U CYXOXUINA.

YHuBepcanbHbIVi 3MenbYnTeNb HE
npeaHasHa4qyeH AJa U3MeJIbHeHNA OHeHb
TBEPAbIX MPOAYKTOB (kakao-60608, peabky,
MYCKaTHOro opexa) 1 3aMOPOXKEHHBIX
MPOAYKTOB (GbpyKTOB MU Hero-1mbo
n0406Horo).

® [lepen nepBbIM UCNONBL30BaHNEM
HeobX0AMMO NPOBECTU HYUCTKY BCEX
LeTanei norpy>Horo 6neHaepa.

PucyHok [E

® [locTaBbTe yHMBEpPCANbHbIV
N3MenbYUTENb Ha MaaKyto U YUCTYIO
pabo4yto NOBEPXHOCTb M MpUAABUTE ero.

® BcTaBbTe HOX.

3arpysuTe NpPoAyKThI.

® [locTaBbTe Ha yHVBEpCanbHbIN
n3Menb4uTeNb Hacaaky v BpawaviTe
ee 0 4acoBOW CTpesike, MoKa OHa He
3adhMKCUpYETCA CO WEeNHKOM.

® OTKpONTE KPbIWKY PacronoXeHHOro
c3aAn OTBEPCTUA.

® [locTaBbTe OCHOBHO NMprbop Ha
NpUCTaBKy 1 3achnKCpymnTe ero.

® BcraBbTe BUMKY B PO3ETKY.

® [po4HO yaep)KvBaA B pykax OCHOBOW
nNpubop 1 yHMBEPCANbHbIN
n3Menb4nTeNb, NepeseanTe
nepeknioHaTenb B NoNoXeHne
MOMEeHTanbHOro Bko4eHuA M.

® Buikno4nte npnbop nocne oKoH4aHuA
nepepaboTKun NPOAYKTOB.

® JlnA xpaHeHvA nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB B YHVBEPCaNbHOM
N3MenbYUTENe HaKpoOMTE ero KpbIWKOMN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mocne pa6boTbi/MucTka

BrumaHue!

Hacaaky yHuBepcanbHOro u3amesnbYnTena

HUKOrAa HeJb3A MorpyXars B BOAY,

a TaKkXxe MbITb B [IPOTOYHOV BOAE N

B 110CY.AOMOEHHOV MalHe.

® Haxxmute Ha KHOMKM pa3bnoKnpoBku
N CHUMUWTE OCHOBHOW 610K 6neHaepa
C Hacalku.

® 3aKpoViTe pacrioNoXXeHHOe c3aam
0TBepCTVe OCHOBHOIO B1oKa.

® Bpauwana Hacaaky npoTuB 4acoBoW
CTPENKKW, CHAMUTE ee C YHUBEpPCanbHOro
n3Menb4nTenA.

® Bo3bMUTECH 32 MNAacTMAacCoBYIO PyHKY
HOXXa U U3BNEKNTE ero.

® YHuBepcanbHbIl U3MENBHUTEND U HOX
MOXXHO MbITb B MOCYA0MOE4HOW MallnHe.

® Hacaaky cneayeT nviwb NpoTepeTb
BN2XXHON TPAMKOMN.

Morpy>xxHon 6neHaep ANnA

6bicTpOro cmewmneaHua

OTKpoliTe, NoXxanymncra, CTpaHULbI

C pyUCyHKaMu.

PucyHok X

5 MorpyxxHoi 6neHaep ana 6eicTporo
cMelnBaHuA

6 Hox norpyxHoro 6neHaepa

YKa3aHuAa no TexHuke 6esonacHocTu

ByabTe oCcTOpOXXHBI Npy NepeMewnBaHnum
ropAYymx XuakocTen. Tak Kak XXnAKoCcTU
MOFYT Npu 3TOM pa3bpbi3raTbCeA.

Mprbop Henb3A norpyxaTh B XXUAKOCTb
HIKEe MecTa COeAMHEHNA MOrPy>XHOro
6neHaepa ¢ OCHOBHbLIM B610OKOM.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA

0 J1e3B1A HOXKa/Bpalarowmica

npusoa!
Hu B Koem ciyHae He AoTparmBauiTech
pyKamu [0 HO>Xka rorpyxHoro bneHaepa.
Hukoraa He npon3BoAnTE YUCTKY HOXa
rorpyxHoro 6aeHaepa rofsiMu pyKamu.
Ucnonb3yiite AnA 3TOro WeTky.
3710 BaXKHO!
YcTaHaBnmBaTb 1 CHUMATb NOrpyX<HON
6neHaep MOXKHO TONBKO MOCAE NOJTHON
OCTaHOBKU npubopa.
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AKcnnyaTauuAa

Morpy>Hon 6neHaep NpeaHa3HaqeH AnA
NPUroTOBNEHNA MaliloHe3a, Pa3nn4HbIX
COYCOB, KOKTeNnemn, NnuTaHnA anAa oeTen
rpyAHOro Bo3pacta, ANA nepepaboTku
BapeHbIX 0BoLLeN 1 OPYKTOB, a Takxe
N3MenbYeHVA NULWLEBOro Nbaa.

JnA npurotoBneHvA cyna-niope.

Jna namenb4eHna/pybKn ceBexmx
NPOAYKTOB NUTaHWA (pen4aToro nyka,
4YecHOKa, NpAHbIX Tpas) cneayet
BOCMONb30BaTLCA YHMBEPCANbHBIM
n3mens4utenem!

[1] Morpy>Hoi1 6neHaep He NOAXOAUT ANA
MPUrOTOBNEHWA KapTodhenbHOro nope.

e [lepen NepBbIM UCMONL30BaHEM
Heob6Xx0AVMO MPOBECTU YNCTKY BCEX
JAeTanein norpy»Horo 6neHaepa.

PucyHok

o OTKpOITE KPbIWKY PacronoXXeHHOro
C3aAu OTBEpCTUA.

® BcrasbTe norpy>xHov 6neHaep
B OCHOBHOW 610K 1 3adoUKCUpYITE ero.

® BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

® 3arpy3uTe NpPoAYyKTbl MUTaHWA B CTakaH
6neHaepa nnn Kakyto-nnbo opyryro
BbICOKYIO EMKOCTb.

[1] Morpy>xHoi1 GneHaep cyHKLMOHUPYeT
ny4uwe, ecnu K nepepabaTbiBaeMbiM

npoAykTam A06aBVUTb HEMHOMO XXMAKOCTU.

e BkniounTe npmnbop, Npuaep>xmBan ero
1 cTakaH (ckopocTb M).

[1] YT0GbI M36exaTh pa3bpbi3ruBaHuA
NMpoAYKTOB Npu nepepaboTke, BKNOHanTe
OCHOBHOW 6710K NKILWb Nocne NorpyXeHunnA
6neHaepa B NpefHa3HaqeHHble AnA
N3MenbHeHNA NPOAYKThI.

BeikntodanTe Bceraa npubop nepes TeMm,
KaK 13Bne4b ero U3 N3MenbHeHHbIX
NPOAYKTOB.

® BbiknoumTe npnbop nocrne oKoH4aHUA
nepepaboTKn NPOAYKTOB.

® l13BneknTe BUIKY U3 PO3ETKMN.

® JlnA xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX
NMPOAYKTOB B CTakaHe bneHaepa ero
cneayeT HakpbITb KPbILWKOM.
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PekomeHaauum no npasnsibHOMY
MU3MeJIbYEeHUIO NbAa:

Monoxwute 2-3 Kybuka nbaa B cTakaH AnA
CMeWVBaHNA NNn B Kakyto-nmbo Hyto
NnacTMaccoByHO eMKOCTb.

Ynepxuveana 6neHaep B cTakaHe, BKNOYUTE
€ro 1 3aTeM OnyCTUTE C IErKMM HaXKaTuem
Ha Kybukun nbaa.

Mpwn aTom GneHaep cneayeT NOCTOAHHO
NPUMNOAHUMATb W ONycKaTb Ha nea.

Mocne paboTbl/MucTka

BuumanHue!

lNoBepxHOCTb aneKTponpubopa MoxeT

ObiTb noBpexaeHa. He nonb3yritecs

abpasuBHbIMU YUCTAUNMU CPEACTBAMM.

® HaxxmunTe Ha KHOMKM pa3bnoknpoBKM
1 cHUMUTe BneHaep ¢ 0OCHOBHOrO 61oKa.

® 3akpoiTe pacrnono)XeHHoe c3aau
OTBEPCTME OCHOBHOIO 6N0Ka.

® [lorpy»xHoi 6neHaep AnA 6biICTPOro
CMeLWVBaHNA MOXKHO MbITb
MocyOMOEHHOI MallMHe UAW HYUCTUTb
WEeTKOMN Noj, NPOTO4HON BOAOMN.

o (OcTaBbTe Morpy>xHov 6neHaep cywmnTbeA
B BEPTUKANIBHOM MONOXXEHUN (HOXKOM
norpy>Horo 6neHaepa KBepxy) — 370
Mo3BOSINT CTeYb BOAE, KOTOpaa nonana
BOBHYTpb.

MpaBo Ha BHeCEHNE N3MEHEHWI
ocTaBnAeM 3a cobol.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Minchen // Germany

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:
Bosch - Infoteam (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Tel.: 01805 267242* oder

unter bosch-infoteam@bshg.com

* 0,14 EUR/min aus dem Festnetz der T-Com;
Mobilfunktarife kdnnen abweichen

5090476729/09.2009
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi
es, pt, €l, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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