
Iškepta tolygiai, naudojant net ir kelis kepimo lygius
Kepant net ir kelias skardas iš karto, patiekalus iškepsite tolygiai ir greitai. 
Papildomas ventiliatoriaus kaitinimo elementas suteikia galimybę vienodai 
paskirstyti karšti orkaitėje visuose trijuose lygiuose. Puikiai tinka saldiems 
sausainiams ir gardiems pyragams kepti.

Greitas, efektyvus ir tolygus kepimas
Mūsų technologija „Even Cooking“ paskirsto karštį visoje orkaitėje, todėl 
maistas kepa tolygiai ir jo nereikia vartyti. Ši technologija greičiau įkaitina 
orkaitę ir taupo ne tik laiką, bet ir elektros energiją!

Katalitinė valymo funkcija
Dėka katalitinės dangos, galite pamiršti apie orkaitėje 
susikaupusius riebalus ir maisto nešvarumus. Ši 
savaiminio išsivalymo funkcija aktyvi orkaitei įkaitus iki 
250 °C temperatūros, todėl dabar orkaitę valyti 
ypatingai paprasta.

Informatyvus LED laikmačio ekranėlis
LED ekranėlio pagalba stebėti ruošiamus patiekalus 
paprasta. Nustatykite maisto gaminimo trukmę ar 
kontroliuokite ruošimo procesą maisto termometro 
pagalba. Valdymas nereikalauja jokių pastangų, todėl 
dėmesį galite sutelkti į kulinariją.

Funkcija „SteamBake“, kad kepiniai būtų skanūs
Funkcija „SteamBake“ suteikia galimybę namuose 
vienu mygtuko spustelėjimu išsikepti gardumynų, 
niekuo nenusileidžiančių kepyklos gaminiams. Drėgmė 
skatina tešlos kilimą, todėl kepinio vidus būna purus, o 
sausas karštis išorę padengia traškia ir blizgia plutele. 
Mėgaukitės ne tik gardžiais kepiniais,

600 SteamBake orkaitė su SET Touch valdymu.

„SteamBake“ – kepyklėlė jūsų namuose
Orkaitėje „600 SteamBake“ namų sąlygomis garų pagalba galite iškepti 
burnoje tirpstančias bandeles ir tobulus pyragus bei pyragaičius. Mėgaukitės 
tolygiai iškepta vištiena, lazanija ir žuvimi. Traški plutelė ir purus kepinių vidus 
vos vienu palietimu.

Gaminio privalumai ir ypatybės

• Integruojama nepriklausoma orkaitė
• Daugiafunkcinė orkaitė su žiediniu kaitinimo elementu
• Orkaitės energijos efektyvumo klasė: 
• Orkaitės ertmė su 3 kepimo lygiais
• VelvetClosing® visada švelniai užsidarančios durelės
• Įspaudžiamos rankenėlės
• Orkaitės elektroninių funkcijų apžvalga: Akustinis signalas, pradžia, pabaiga, 
laiko priminimas, laikrodis
• Halogeninis orkaitės apšvietimas
• Katalitinė išliekanti švari orkaitės danga
• Lengvai valomos durelės
• Aušinimo ventiliatorius
• Su orkaite teikiami padėklai: 1 pilkos emalės pyragų padėklas, 1 pilko emalio 
riebalų surinkimo padėklas
• Su orkaite tiekiamos grotelės: 1 chromuotos grotelės
• Maitinimo laido ilgis: 1.6 m

Orkaitė 600 serija „SteamBake“
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Tipas Montuojamas
Kaitinimo funkcijos Ventiliatorius + žiedinis elementas
Valymo metodas Katalitinės sienelės
Spalva Juoda

Valdymo skydelio paviršius Nerūdijančio plieno su plastikinis 
išranta

Naudingas tūris, l 72
Valdymo tipas Jutiklinis ekranas
Laimačio tipas SET
Orkaitės durelių stiklų skaičius 2
Aukštis, mm 594
Plotis, mm 596
Gylis, mm 569
Montavimo gylis, mm 550
Montavimo aukštis, mm 600
Montavimo plotis, mm 560
Energijos efektyvumo klasė A
Energijos suvartojimas (kWh) 0.95
Energijos suvartojimas su 
ventiliatoriumi (kWh) 0.81

Dažnis 50/60
Įtampa, V 220-240
Maitinimo laido ilgis, m 1.6
Maitinimo laidas Su kištuku
Triukšmingumas, dB(A) 43

Papildomi priedai TR1LV
Svoris (bruto), kg 30.8
Svoris (neto), kg 29.8
„Wi-Fi“ sąsaja Nėra

Gaminimo funkcijos

Apatinis kaitinimas, Įprastinis/tradicinis 
kepimas, Atšildymas, Greitas 

apskrudinimas, Lengvas, Drėgnas 
kepimas su ventiliatoriumi, Picai, 
Kepimas su ventiliatoriumi PLUS, 

Turbo grilis

Gaminio techninės savybės
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