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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

General description (Fig. 1)

A Control slide

- = eject position

- 0=off

1 = low speed

2 = medium speed

3 = high speed

Turbo button

Motor unit

Cord storage facility

Cord clip for fixing the cord
Beaters

Kneading hooks @
Rotating bowl

Mixer release lever

Mixer holder

Holder release button
Stand

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

FR=—"IOoTMmopOwm'

Danger
- Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local mains voltage before you connect the
appliance.
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- Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Caution

- Always insert the beaters or the kneading hooks into the mixer
before you connect it to the mains.

- Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients before you

switch on the appliance.
@ - Unplug the mixer before you remove the beaters or kneading hooks @
and before you clean it.
- This appliance is intended for household use only.
- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Using the appliance

Tip:The rotating bowl is especially suitable for large quantities. If you want to
process small quantities, we advise you to use a small bowl and hold the
mixer with your hand.
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8 ENGLISH

Mixing on the stand

Place the mixer on the stand (Fig. 2).
First fit the front of the mixer into the snap hook at the front of the
mixer holder and then press down the rear end of the mixer (‘click’).

Press the holder release button and tilt the holder with the mixer
backwards (Fig. 3).

Insert the beaters or kneading hooks into the mixer. Make sure you
insert the beater or kneading hook with the plastic collar into the
larger opening in the bottom of the mixer (Fig. 4).

If necessary slightly turn the beaters or kneading hooks while you do this.

The plastic collar on the beater or kneading hook remains visible.

The beater or kneading hook cannot be pushed further into the mixer.

Put the plug in the wall socket.

Put the ingredients in the bowl.
- Forthe best result, first put the liquid ingredients into the bowl and

@ then add the dry ingredients. @
- For the right quantities and processing times, see the table below.

A Place the bowl on the stand (Fig. 5).

Press the holder release button and bring the mixer into a
horizontal position so that the beaters or kneading hooks are
lowered into the ingredients (Fig. 6).

IEJ Switch on the mixer.

- Press the turbo button to mix more quickly or to increase the speed
during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

- Press the spatula against the side of the bowl to remove unmixed
ingredients in order to obtain a well-mixed mixture.

Quantities and processing times
Recipe kneading hooks* (O]VET 14157 Time

Yeast dough Max. 500g flour Max. 5 minutes
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ENGLISH 9
Recipe beaters** (O]VET1415%
Batters for waffles, Approx. 750g Approx. 3 minutes
pancakes, etc.
Thin sauces, creams and ~ Approx. 750g Approx. 3 minutes
soups
Mayonnaise Max. 3 egg yolks Approx. 10 minutes
Mashed potatoes Max. 750g Max. 3 minutes
Whipped cream Max. 500g Max. 5 minutes
Whisked egg whites Max. 5 egg whites Approx. 3 minutes
Cake mixture Approx. 750g Approx. 3 minutes

*) Select Speed 3.

*¥) Start mixing at a low speed to avoid splashing. Switch
@ to a higher speed later. @

Ell When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

Press the holder release button and tilt the holder with the mixer
on it backwards. (Fig.7)

Push the control slide forward to the eject position to release the
beaters or kneading hooks and remove them from the
mixer (Fig. 8).

Press the mixer release lever at the rear end of the mixer holder
(1) and lift the mixer off the holder (2) (Fig. 9).

Note:The mixer can be removed from the holder when it is in tilted position
or in horizontal position.
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10 ENGLISH

Mixing without the stand

Insert the beaters or kneading hooks into the mixer (follow the
procedure as described above at point 3 in section ‘Mixing on the
stand’).

Put the plug in the wall socket.

Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients and
switch on the mixer.

Press the turbo button to mix more quickly or to increase the speed

during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

For the right quantities and times, see the table ‘Quantities and processing

times’.

If you want to stop mixing for a while, switch off the appliance and
put it (with the beaters or kneading hooks still attached) on its heel
until you continue (Fig. 10).

When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
@ switch off the appliance. Then unplug the mixer. @

A Push the control slide forward to the eject position to release the
beaters or kneading hooks and remove them from the
mixer (Fig. 11).

Always unplug the appliance before you clean it.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Caution: Do not use aggressive cleaning agents or abrasive cleaning
materials, such as scouring pads.

Clean the beaters, the kneading hooks and the spatula in warm
water with some washing up liquid or in the dishwasher.

Clean the bowl in warm water with some washing-up liquid.
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Clean the motor unit, the stand and the holder with a soft damp
cloth.

The bowl, the stand, the holder and the motor unit cannot be cleaned
in the dishwasher.

Wind the cord round the heel of the appliance and attach the loose
end of the cord with the cord clip (Fig. 12).

Ordering accessories

The following items are available from your dealer for replacement or as
extra accessories. Please use the service code number mentioned below
when ordering.
& Wire beaters: available in pairs under type no. 4203 065 63221
¢ Kneading hooks: available in pairs under type no. 4203 065 63211
@ = Spatula: available under type no. 4203 065 63241 @
B Bowl: available under type no. 4203 065 63231

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 13).
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12 ENGLISH

Recipes

Toscana bread

Ingredients:

- 750g flour

- 380ml water

- 50ml ail

- 1 teaspoon salt

-1 teaspoon sugar

- 1 package yeast

-1 spoon dry rosemary

- 30g green or black olives

Put the flour, water, salt, sugar, oil and yeast in a bowl.
Knead the dough with the kneading hooks for 60 seconds.
Put the bowl with the dough in the fridge for 60 minutes.

@ Cut the olives into small pieces. @

Take the dough out of the fridge and add the rosemary and the
olives.

A Insert the kneading hooks. Press the turbo button and mix the
added ingredients for 10 seconds.

Bake the Toscana bread in a baking tin at 180°C for approximately
30 minutes.

Note:This recipe is extremely heavy for your mixer. Let your mixer cool down
for 60 minutes after preparing this recipe.
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Introduktion

Tillykke med dit kgb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af
den support, Philips tilbyder, skal du registrere dit produkt pa www.philips.
com/welcome.

Generel beskrivelse (fig. 1)

A Skydekontakt

- = udlgserposition (“eject”)

- 0= off (slukket)

-1 = lav hastighed

2 = mellemste hastighed

3 = hgj hastighed

Turbo-knap

Motorenhed

Ledningsopbevaring

Ledningsclips til at holde ledningen pa plads
Piskeris

Dejkroge @
Roterende skal

Udlgser til mixer

Holder til mixer

Udlgserknap til holder

Stander

FrAR=—"IQ0TmMmoOow' '

Vigtigt
Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuelt senere brug.

Fare
- Motorenheden ma ikke kommes i vand eller skylles under vandhanen.

Advarsel

- Kontrollér, om speendingsangivelsen i bunden af apparatet svarer til
den lokale netspaending, for du slutter strem til apparatet.

- Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er
beskadigede.

®
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14 DANSK

- Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat
felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet
vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for barns raekkevidde for at sikre, at de
ikke kan komme til at lege med det.

Forsigtig

- Seet altid piskeris eller dejkroge i mixeren, inden stikket sattes i
stikkontakten.

- Senk altid piskeris eller dejkroge ned i ingredienserne, inden mixeren
teendes.

- Tag stikket ud af stikkontakten, inden du tager piskeris eller dejkroge
af, og fer du renger apparatet.
@ - Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug. @
- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter, eller tilbeher/dele
som ikke specifikt er anbefalet af Philips, da reklamationsretten i sa
fald bortfalder.

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske
felter (EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med
instruktionerne i denne brugervejledning er apparatet sikkert at anvende
ifalge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Sadan bruges apparatet

Tip: Den roterende skdl er sarligt velegnet til store mangder.Ved tilberedning
af sma mangder anbefales det at bruge en lille skdl og holde mixeren i
handen.
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Brug af mixeren i holderen

Placér mixeren i holderen (fig. 2).
Anbring ferst fronten pa mixeren i holderen, og tryk derefter den bageste
ende ned (“klik™).

Tryk pa udlgserknappen til holderen, og vip holderen med mixeren
bagover (fig. 3).

Saet piskeris eller dejkroge i mixeren. Serg for, at piskeriset/
dejkrogen med plastickraven sattes ind i det sterste af hullerne i
bunden af mixeren (fig. 4).

Hvis det er ngdvendigt, kan du dreje piskeris eller dejkroge lidt under

iseetningen.

Plastickraven pa piskeris eller dejkrog forbliver synlig. Piskeriset eller

dejkrogen kan ikke sazttes leengere ind i mixeren.

Sat stikket i stikkontakten.

Kom ingredienserne i skalen.
@ - Det bedste resultat opnas ved ferst at halde de flydende @
ingredienser op i skalen og derneest tilfgje de terre.
- Se de anbefalede mangder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

A Placér skilen i holderen (fig. 5).

Tryk pa udlgserknappen til holderen, og set mixeren i vandret
stilling, sa piskeris eller dejkroge sznkes ned i ingredienserne (fig. 6).

ﬂ Teend for mixeren.
Tryk pa turboknappen til hurtig piskning eller for at gge hastigheden
ved tunge processer, f.eks. &ltning af gaerdej.

- Tryk dejskraberen mod skalens side for at fierne ublandede
ingredienser; sa du opnar en ensartet blanding.
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Mangder og tilberedningstid

Opskrift med dejkroge* Mangde Tid

Geerdej Maks. 500 g mel Maks. 5 minutter

Opskrift med piskeris** Mzngde Tid

Flydende dej til vafler, Ca.750 ¢ Ca. 3 minutter

pandekager o.lign.

Let sauce, kagecreme og Ca.750 ¢ Ca. 3 minutter

suppe

Mayonnaise Maks. 3 Ca. 10 minutter

eggeblommer

Kartoffelmos Maks. 750 g Maks. 3 minutter
@ Fladeskum Maks. 500 g Maks. 5 minutter @

Piskede zeggehvider Maks. 5 eeggehvider Ca. 3 minutter

Kagedej Ca.750 ¢ Ca. 3 minutter

*)Velg hastighed 3.

*¥) Begynd med lav hastighed for at undga stenk og sprgjt.
Skift gradvist til hgjere hastighed.

Bl Efter brug sx=ttes skydekontakten i stilling 0, og stikket tages ud af
stikkontakten.

Tryk pa udlgserknappen til holderen og vip holder og mixer
bagover. (fig.7)

Skub skydekontakten frem i udl@serposition (“eject”) for at frigere
piskeris eller dejkroge (fig. 8).

Tryk pa udlgseren til mixeren bag pa holderen (1), og laft mixeren
af (2) (fig. 9).
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Bemaerk: Mixeren kan tages af holderen, ndr den er vippet bagover eller
stdr vandret.

Brug som handmixer

Sat piskeris eller dejkroge i mixeren (som beskrevet ovenfor i
punkt 3 i afsnittet “Brug af mixeren i holderen”).

Sat stikket i stikkontakten.

Saenk piskeris eller dejkroge ned i ingredienserne, og teend mixeren.
Tryk pa turboknappen til hurtig piskning eller for at @ge hastigheden ved
tunge processer, f.eks. 2ltning af gaerde;.

Se de anbefalede mzngder og tilberedningstider i tabellen “Maengder og
tilberedningstid.

Ved midlertidig afbrydelse af processen slukkes mixeren og stilles
pa hegjkant (med isatte piskeris/dejkroge), indtil du er klar til at
fortsette (fig. 10).

@ Efter brug szttes skydekontakten pa 0, og mixeren slukkes. Tag @
derefter stikket ud af stikkontakten.

A Skub skydekontakten frem i udlgserposition (“eject”) for at frigere
piskeris eller dejkroge (fig. 11).

Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden apparatet renggres.

Motorenheden ma ikke kommes i vand eller skylles under vandhanen.

Forsigtig: Brug ikke skrappe renggringsmidler eller materialer, der kan
ridse apparatet, sasom skuresvampe.

Vask piskeris, dejkroge og spatlen i varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel — eller i opvaskemaskinen.

Rens skalen i varmt vand med lidt opvaskemiddel.
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Rens motorenheden, standeren og holderen med en blzd og fugtig
klud.

Skalen, standeren, holderen og motorenheden kan ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Opbevaring

Rul ledningen om mixerens “hal”, og fastger den vha.
ledningsclipsen (fig. 12).

Bestilling af tilbehar

Folgende dele til udskiftning eller som ekstra tilbehgr kan bestilles hos din
Philips-forhandler: Oplys det gnskede typenummer ved bestilling.
6 Bandpiskeris (2 stk.): Typenr: 4203 065 63221
¢ Dejkroge (2 stk.):Typenr. 4203 065 63211
—Dejskraber:Typenr. 4203 065 63241
@ B Skal: Typenr. 4203 065 63231 @

Reklamationsret og service

Hvis du har behov for service eller oplysninger; eller hvis du har et
problem, kan du besgge Philips' websted pa adressen www.philips.com
eller kontakte det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i
folderen “World-Wide Guarantee™). Hvis der ikke findes et kundecenter i
dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-forhandler.

Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med almindeligt
husholdningsaffald, nar det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet pa
en kommunal genbrugsstation. P4 den made er du med til at beskytte
miljget (fig. 13).
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Toscana-brgd

Ingredienser:

- 750 g mel

- 380 ml vand

- 50 ml olie

- 1tsksalt

-1 tsk sukker

-1 pakke geer

-1 skefuld terret rosmarin

- 30 g grenne eller sorte oliven

Kom mel, vand, salt, sukker, olie og gaer i en skal.
/Elt dejen med dejkrogene i 60 sekunder.
Stil skdlen med dejen i koleskabet i 60 minutter.
@ Skar olivenerne i sma stykker. @
Tag dejen ud af koleskabet, og tilset rosmarin og oliven.

A S=t dejkrogene pa.Tryk pa turbo-knappen, og bland ingredienserne
i 10 sekunder.

Bag Toscana-brgdet i en bageform ved 180°C i ca. 30 minutter.

Bemaerk: Denne opskrift belaster mixeren meget. Lad mixeren kele af i 60
minutter, nar du har fulgt denne opskrift.
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Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um
die Unterstiitzung von Philips optimal nutzen zu kénnen, registrieren Sie
lhr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

A Schiebeschalter

- = Auswerfposition

- 0=Aus

1 = Niedrige Geschwindigkeit

2 = Mittlere Geschwindigkeit

3 = Hohe Geschwindigkeit
Turbotaste

Motoreinheit

Kabelaufwicklung

Kabelclip zur Kabelbefestigung
Quirle

Knethaken @
Rotierende Schissel
Mixer-Entriegelungshebel
Mixerhalter

Entriegelungstaste fuir Mixerhalter
Sockel

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spdtere Verwendung
auf.

Gefahr
- Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

FR=—"IOoTMmopOwm’
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DEUTSCH 21

Warnhinweis

- Prufen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe auf der
Unterseite des Gerdts mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker
oder andere Teile des Gerits beschadigt sind.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von
einem Philips Service-Center oder einer von Philips autorisierten
Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden.

- Dieses Gerdt ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine
angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des
Gerdts durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

Achtung
- Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer, bevor Sie ihn an
@ das Stromnetz anschlie3en. @

- Tauchen Sie die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten, bevor Sie das
Gerét einschalten.

- Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die
Quirle bzw. Knethaken aus der Motoreinheit nehmen oder das Gerat
reinigen.

- Dieses Gerit ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche,
die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie
derartiges Zubehor benutzen, erlischt die Garantie.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerdt erfillt samtliche Normen beziiglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf
und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.
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Das Gerit benutzen

Tipp: Die Schiissel eignet sich besonders fiir die Verarbeitung groBerer
Mengen. Fiir kleine Mengen empfiehlt es sich, eine kleine Schiissel zu
nehmen und den Mixer mit der Hand zu halten.

Mixen mit Sockel

Setzen Sie den Handmixer auf den Sockel (Abb. 2).

Lassen Sie das Vorderteil des Mixers in den Haken auf der Vorderseite
des Mixerhalters einschnappen, und driicken Sie dann den hinteren Teil
des Mixers nach unten (“Klick™).

Driicken Sie die Entriegelungstaste, und kippen Sie den Mixerhalter
mit dem montierten Mixer nach hinten (Abb. 3).

Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer. Achten Sie
darauf, den Quirl bzw. Knethaken mit dem Kunststoffring in die
groBere Offnung an der Unterseite des Mixers zu fithren (Abb. 4).
Falls erforderlich, drehen Sie dabei die Quirle bzw. Knethaken leicht hin
@ und her. @
Der Kunststoffring am Quirl bzw. Knethaken bleibt sichtbar. Der Quirl
bzw. Knethaken ldsst sich nicht weiter in den Mixer schieben.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

- Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie flussige Zutaten zuerst
in die Schissel geben und anschlie3end die trockenen Zutaten
hinzuftgen.

- Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie
bitte der untenstehenden Tabelle.

A Stellen Sie die Schiissel auf den Sockel (Abb. 5).

Driicken Sie die Entriegelungstaste und stellen Sie den Mixer
waagerecht, sodass die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten
reichen (Abb. 6).

Bl Schalten Sie das Gerit ein.
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- Drlcken Sie die Turbotaste fur schnelleres Mixen bzw. zum Erh&hen
der Geschwindigkeit bei schwereren Arbeitsgangen, z. B. beim Kneten
von Hefeteig.

- Driicken Sie zum Entfernen nicht vermischter Zutaten mit dem
Teigschaber gegen den Schisselrand, um eine griindlich verrihrte
Mischung zu erhalten.

Mengen und Verarbeitungszeiten

Rezepte mit Knethaken* Menge Verarbeitungszeit
Hefeteig Max. 500 g Mehl Max. 5 Minuten
Rezepte mit Quirlen** Menge Verarbeitungszeit
Teig fur Waffeln, Ca.750¢g Ca. 3 Minuten
Pfannkuchen etc.
Leichte SoBen, Cremes und Ca.750 g Ca. 3 Minuten

@ Suppen @
Mayonnaise Max. 3 Eigelb Ca. 10 Minuten
Kartoffelbrei Max. 750 g Max. 3 Minuten
Schlagsahne Max. 500 g Max. 5 Minuten
Eischnee Max. 5 Eiweif3 Ca. 3 Minuten
Kuchenteig Ca.750¢g Ca. 3 Minuten

*) Geschwindigkeitsstufe 3

*¥) Beginnen Sie mit einer niedrigen
Geschwindigkeitsstufe, um Spritzer zu vermeiden.
Schalten Sie spdter auf eine hohere Stufe.

[EJl Stellen Sie den Schiebeschalter auf 0 und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, wenn Sie mit dem Mixen fertig sind.

Driicken Sie die Entriegelungstaste und kippen Sie den Mixerhalter
mit dem montierten Mixer nach hinten. (Abb.7)

®
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Schieben Sie den Schalter nach vorn in Auswerfposition, um die
Quirle bzw. Knethaken zu entriegeln und vom Mixer
abzunehmen (Abb. 8).

Driicken Sie den Entriegelungshebel hinten am Mixerhalter (1) und
nehmen Sie den Mixer vom Mixerhalter (2) ab (Abb. 9).

Hinweis: Der Mixer ldsst sich in gekippter oder in waagerechter Stellung des
Mixerhalters abnehmen.

Mixen ohne Sockel (Verwendung als Handmixer)

Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer (wie oben in
Punkt 3 unter “Mixen mit Sockel” beschrieben).

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Senken Sie die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten, und schalten
Sie das Gerit ein.
Driicken Sie die Turbotaste fir schnelleres Mixen bzw. zum Erhdhen der
@ Geschwindigkeit bei schwereren Arbeitsgangen, z. B. beim Kneten von @
Hefeteig.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte
der Tabelle “Mengen und Verarbeitungszeiten”.

Wenn Sie den Mixvorgang unterbrechen mochten, schalten Sie das
Gerdit aus, und stellen Sie es (ohne die Quirle bzw. Knethaken
abzunehmen) in senkrechte Position, bis Sie den Arbeitsgang wieder
aufnehmen (Abb. 10).

Wenn Sie mit dem Mixen fertig sind, stellen Sie den Schiebeschalter
auf“0”, und schalten Sie das Gerit aus. Ziehen Sie anschlieBend den
Netzstecker aus der Steckdose.

A Schieben Sie den Schalter nach vorn in die Auswerfposition, um die
Quirle bzw. Knethaken zu entriegeln und vom Mixer
abzunehmen (Abb. 11).
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Ziehen Sie vor dem Reinigen des Gerdits stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Achtung:Verwenden Sie keine aggressiven Scheuermittel oder -
materialien, z. B. Scheuerschwamme.

Reinigen Sie die Quirle, die Knethaken und den Teigschaber in
warmem Spiilwasser oder im Geschirrspliler.

Reinigen Sie die Schiissel in warmem Wasser mit etwas Spiilmittel.

Reinigen Sie die Motoreinheit, den Sockel und den Mixerhalter mit
einem weichen feuchten Tuch.

@ Die Schissel, der Sockel, der Mixerhalter und die Motoreinheit diirfen @
nicht im Geschirrspliler gereinigt werden.

Aufbewahrung

Wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung und befestigen Sie
das Kabelende mithilfe des Kabelclips (Abb. 12).

Zubehor bestellen

Die nachstehenden Teile sind als Ersatzteile oder zusétzliches Zubehor
Uber lhren Philips Handler erhdltlich. Geben Sie bei |hrer Bestellung bitte
die entsprechende Typennummer an.

¢ Drahtquirle: paarweise erhdltlich unter der Typennummer

4203 065 63221

t Knethaken: paarweise erhiltlich unter der Typennummer

4203 065 63211

= leigschaber: erhiltlich unter der Typennummer 4203 065 63241

B Schissel: erhiltlich unter der Typennummer 4203 065 63231

®
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Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen
Sie bitte die Philips Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit
einem Philips Service-Center in hrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe internationale Garantieschrift). Sollte es in lhrem
Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips
Handler.

Umwelt

- Geben Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmdill. Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen
Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum Umweltschutz
bei (Abb. 13).

@ Toskanabrot @

Zutaten:

- 750 g Mehl

- 380 ml Wasser

- 50ml Ol

- 1 Teeloffel Salz

- 1 Teeloffel Zucker

-1 Packchen Hefe

-1 Loffel getrockneter Rosmarin

- 30 g griine oder schwarze Oliven

Geben Sie Mehl,Wasser, Salz, Zucker, Ol und Hefe in eine Schiissel.
Kneten Sie den Teig mit den Knethaken 60 Sekunden lang.

Stellen Sie die Schiissel mit dem Teig 60 Minuten lang in den
Kuhlschrank.

Schneiden Sie die Oliven in kleine Stiicke.
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DEUTSCH 27
Nehmen Sie den Teig wieder aus dem Kiihlschrank, und geben Sie
den Rosmarin und die Oliven hinzu.

A Setzen Sie die Knethaken wieder ein, und driicken Sie auf die
Turbo-Taste, um die hinzugefiigten Zutaten 10 Sekunden lang zu
mixen.

Backen Sie das Toskanabrot bei 180 °C etwa 30 Minuten lang.

Hinweis: Ihr Mixer wird bei diesem Rezept stark in Anspruch genommen.
Lassen Sie ihn danach 60 Minuten abkiihlen.
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Eicaywyn

JuyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kakwg npebare ot Philips! MNa
va emwdeAnBeite TANpwg amo Ty urtooTtptén Tou Trapexel n Philips,
KaTaywpenoTe To TTPOiov oag oty toTooeAida www.philips.com/
welcome.

Fevikn eprypadn (Ewk. 1)

A Aiakommg edéyyou

- = 6éon eCaywyng

0 = armevepyorroinon

1 = xaunArj Taxumra

2 = peoala TaxumTa

3 = udnAn TaxumTa

Kouprri turbo

MoTep

Xwpog amobrjkeuong kakwdiou
KA kahwdiou yia oTepéwon Tou kKahwdiou @
E€apmuara avapeléng
E€apmuara {upwong
[MeploTpedOUEVO UTTOA

MoxAdg amraodaiiong picep
2prypa pigep

Koupri armacdaiiong omplyparog
2mprypa

AlafAaoTe TTIPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXELPIDLIO XPrONG TTPOTOU
XPNOLUOTTOINOETE I OUCKEUT) KAl KPATHOTE TO Yid UEANOVTIKT)
avadopd.

FR=—"IOMmMUOA®’

Kivduvog
- Mnv BuBiCeTe TO HOTEP OE VEPO KAL PNV TO EETTAEVETE |E VEPO
Bpuong.
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EAAHNIKA 29

Mposidotroinon

- EAéy&re €dv n Taon mou avaypadeTal oTo KATW HEPOG TNG
OUCKEUNG avTIOTOLYEL OTNV TOTTIKY) TAON PEUUATOG TTPOTOU
OUVOEDETE TN OUOKEUT.

- Mnv xpnoLloTIoLEiTE TN CUCKEeUT| AV To KaAwdLo, To dIg 1) ANa
IEPN TNG OUOKEUNG €XOUV uTtooTel $pBopd.

- Edv 1o kaAwdlio uttooTel dBopd, Ba TpéTel va avTikaTaoTabel amd
éva kévTpo oepfPig e€ouatodotnuévo amod T Philips 1) amo e&icou
e€eldlkeupéva ATopa Tpog amodpuyr) Kivouvou.

- AuTr n ouokeur| Oev TTpoopileTal yla xprjon amd aToua
(oUTTEPIAQPAVOEVWY TWV TTALOLWV) HE TTEPLOPLOHEVEG
OWMATIKEG, AloBNTMPLEG 1) BLAVONTIKEG IKAVOTNTEG T) ATTd AToA
XWPIG eUTTEpia KAl YVWOT), EKTOG KAl €AV TN XPNOLLOTIOLOUV UTTO
ETITNPNON 1) £X0UV AAfel 0dNYiEG OXETIKA [E TN XPTON TG
OUOKEUNG amo ATopo utreUbuvo yia TV acpdaAeld Toug.

- Tamaldia Ba mpemel va emPBAETTOVTAL TIPOKELILEVOU Va
SlaodalioTel 011 Sev Ba TTailouv pE TN CUCKEUT).

@ Mpoooxn @

- Ewoayete mavra ta e€apmuara avapelEng r CUpwong oto pigep
TIPOTOU TO OUVOEOETE OTO PEUNA.

- BubiCete Ta e€apmuara avapelEng 1 CUpwong oTa UAIKA TTpoToU
EVEQYOTTOINOETE TN CUCKEUT).

- AroouvdgeTe To piep amd To pevpa TpLv apalpEceTe TA
eCapmpaTa avapeténg 1 CUMWOoNG Kat Tply Tov Kabaplopo.

- AuTr n ouokeur| TTpoopileTal yia OIKLAKT XProm HOVO.

- Mnv xpnotdotioleite TToTE eEapTrUaTa 1) pépn amd al\oug
KaTaokeuaoTeg 1y Trou 1) Philips kamyopnuatika dev ouvioTta. Eav
XPNOLHOTIOINOETE TETOLA £EAPTAATA 1) EPN, 1) £YYUN 0N 0ag
kabioTaral akupn.

HAexTpopayvntika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tg Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta

TPoOTUTIA TTou adopouv Ta nAekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel

OWOoTOG XEIPLOKOG Kal oUpdwva e TIG 00N YLleg ToU TTApOVTOg

eyXelpLdiou Xpriong, n cuokeur) eival achairig o xpenon, Bacel Twv

ETIOTNHOVIKWY amrodei&ewy TTou eival OLaBETIEG HEXPL OTHEPQ.

®
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30 EAAHNIKA

Xpron TG cuoKeung

ZupPouln: To meploTpepouevo umol givat karalAnro Kupiwg yia peyareg
moo0TNTEG. Edv OéAeTe va eme€epyaoTeite [UKPEG TTOOOTNTEG, 6AG
OUVIOTOUE Va XPTOLLOTIOOETE €va [LLKPO [TTOA Kat va KpaTdTe To [iEep
He To xépL 0ag.

Avapeign pe T Baon
TomoBetoTe To pikep mavw ot Paon (Eix. 2).
MpwTa edappoOOTE TO UITPOCTIVO HEPOG TOU WiEep OTO YavTCAKL TToU
BpilokeTal oTO UIMPOOTIVO EPOG TOU OTNPELYIATOG TOU [igep Kal, o
OUVEXELQ, TTIECTE TTPOG TA KATW TO TTHOW HEPOG Tou HIEEP (‘KALK').

MiéoTe To KoupTT amacddaliong oTnPIYHATOG Kal YEIPETE TO
otnptypa pali pe To piep mpog Ta mow (Eik. 3).

Eicayayete Ta e€apTnpara avapei&ng 1 {pwong oto pigep.
BefawwBeite OTL eloayayete To e€apTnpa avapeEng 1 To
e€aptnua JUpwonNG He To TAAOTIKO KOAAPO oTn PeyalUTepn
@ utrodoxn oTo Katw pépog Tou pigep (Ewk. 4). @
Eav eival ammapaimTo, oTpedTe ehadpd Ta e€aptiuara avapeléng n
CUPWONG KAaTd TNV El0aywYT) TOUG OTLG UTTOOOXEG ToU WiEEp.
To mAaoTikd KoAdpo oTo eEApTnHa avdapelEng 1) oto e€dpmua
CUpwong apapével opato. To e€dptnua avapeléng 1 To e€apTnua
CUpwong Oev UTTOPEL va UTTEL TTLO HEOA OTN CUCKEUT).

YuvdeoTe To $ig otV Tpila.

BaATe Ta UAIKA GTO PTTOA.

- [a kakUTepa amoTeAéopara, mpwTa PAATE Ta UYPA UAIKA OTO
MTTOA Kal UoTepa TTPocBéoTe Ta oTEPEQ.

- [a T owoTEg ToocdTNTEG Kal Toug pdvoug emteéepyaotag,
avaTtpeETe oToV TTApaKATw TTivakd.

A TomobetroTe To pmol mavw oTn Baon (Eik. 5).

MeoTe To Koupti aracpaliong oTnpiypatog kat GEpTe To pikep
o€ opilovTia Bgon £ToL woTe Ta eapTrpara avapelEng
Cupwong va Bubiotolv péca ota ulika (Ew. 6).

®
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EAAHNIKA 31

ﬂ EvepyotroimoTe To pigep.
[ieoTe TO KoUWTT turbo yia TTo ypriyopn avauelén 1 yia avénon mg
TaxUtTag o€ o dUOKOAEG emeepyaotieg, T.X. CUMwaA CUUNG HE payid.
- Me ja ommatoula EekoM|oTe ammod Ta TIAQIVA ToU JTTOA TA UALIKA
ToU Ogv £xouv avapelyDel TIpokeLEVOU va £xeTe £va opoLopopda
QVAMEHELYHEVO HElyHa.
MoocotnTeg Kat Xpovol emegepyaoiag

2uvTtayn yla eEapTriuara

Qopwong*

Z0un pe payla Mey. 500 yp. Mey. 5 Aerrra
aieupl

YuvTtayn yla eEapTriuara

avapel&nc**

@ Z0un yia Badieg, myaviteg kTA. [Nepimou 750 yp. [Mepimou 3 Aettra @
Apalég oaAToeg, Kpepeg kat  [lepimou 750 yp. [Mepirmou 3
ooUTTEG AemTTd
MaylovéCa Mey. 3 kpokol auywv [lepimou 10 Aerrra
[NaTaTeg Tmoupe Mey. 750 yp. Mey. 3 AerTa
2avTiyu Mey. 500 yp. Mey. 5 Aerrrd
Xturmpéva aompadia avywv  Mey. 5 aompddia  [Mepimou 3

avywv AemTd
Miyua yia Keik [Nepirmou 750 yp. [Nepimou 3 AemTd

*) EmA£ETe TV TayuTnTa 3.

#¥) ZEKIVI|OTE TNV aQvapeldn o€ xapnAn raxutnra yia va
armo¢puyete To mMroiAicpa. EmAEETe uPnAOTEPY TAXUTHTA
apyoTepa.

Ell Orav ohokAnpwoeTe Tv avapei&n, pubpioTe To dlakdmm
eheyxou oTo 0 kal amoouvdEoTE TN CUCKEUT| Ao Tnyv mpila.

| ®
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32 EAAHNIKA

MiéoTe To KoupTT aracddaliong oTnPIYHATOG Kal YEIPETE TO
otnptypa pali pe To piep mpog Ta mow. (Ew. 7)

MeoTe To B1akoTTN EAEYXOU TIPOG Ta EUTTPOG, oTN BEon
e€aywyng, yia va aracpalioeTe Ta efapTnpara avapeiing n
Tlpwong kal va Ta apaipeoete amo 1o pigep (Ew. 8).

MiéoTe To poyxAd amacdahiong pikep Tou PpiokeTal oTo Tiow
HEpoG Tou oTnpiyparog Tou pigep (1) kal apaipeoTe To pikep
amd To otpiypa (2) (Ew. 9).

Znueiwon: To pigep pmopei va apaipebei amd To aTrptypua otTav €ivatr o€
KkekAyugvn Béon 1 oe oplovTia Béon.

Avapeign xwpig T paon
Eioayayete Ta e€aptnpara avapegng n LUpwong oto pikep

(akohouBrjoTe T Sladikacia 6TwG TepLypadeTal TAPATTAVW OTO
onpeio 3, otTnv evotnTa ‘Avapeidn pe mn paon).

@ 2uvdeoTe To ¢iIg oV Tpila. @

BubioTe Ta eEaptrpara avapelEng 1 LUpwong pEca ota UNIKa
Kal evepyoTroloTe To pigep.

[Mi€oTe To KOUWTTL turbo yia o yprjyopn avapeién n yia avénon mg

TaxutnTag ot 1o SUoKOAEG emegepyacieg, T1.X. CUPwHA CUPNG [e

payld.

['la TIG OWOTEG TTOOOTNTEG KAl TOUG XPOvoug emeepyaoiag, avaTpedte

oTov tivaka TloodmTeg Kat xpovol emelepyaotiac’.

Eav 6éAeTe va diakoete yia Aiyo Tv avapeidn,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUT) Kal TorofeTroTe TV 6pbia
(xwpig va adpaipéoceTe Ta e€aptrpara avapeigng 1 Lupwong)
péxpl va ouveyioete (Ew. 10).

‘Otav ohokAnpwoeTe TNV avapelln, pubpiote To dlakom
eheéyxou oTn B¢on ‘0’ kal ameEvEPYOTIOIOTE TN CUCKEUT). XTN
ouveyela, amoouvdeoTe To pigep amo Ty mpila.
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A MiéoTe To BlakdTTN eAEéyXOU TTPOG Ta EUTTPOG, oTn Béom
eEaywyng, yia va amacpalioete Ta efapTnpara avapeidng n
Cupwong kal va Ta apaipeoete amo To pigep (Ewx. 11).

Ka®apiopog

AmoouvdéeTe TavTa TN cuckeun amod Ty mpila TPV TV
kabapioeTe.

Mnv BubileTe TOTE TO poTEP O veEPS KaL PNV To EETTAEVETE e veEPO
Bpuong.

Mpoooxn: Mnv xpnoiuotoleite okAnpd TpoidvTa kabaplopou 1
oTINBwTIKA UNKA KaBaplopoU, OTTwG cuppaTiva opouyyapakid.

KaBapioTte Ta e€aptripara avapei&ng, ta e§aptpara Jupwong
Kat T omaroula oe LeoTd vePO e Aiyo Uypo ammoppuUTTavTIKO 1
@ OTO TAUVTTPLO TTLATWV.

KabBapioTe To pumoA oe LeoTd vepd e Aiyo Uypo ammoppuTTavTIKO.
KabapioTe To poTép, TN fAon Kat To oTpLyda Pe éva paiako
VWTTO Travi.

To ptoA, ) faon, To oTNpLypa Kat To poTeép dev pmopoulv va mhubouv
OTO TAUVTIPLO TTLATWV.

ZuoTnuara amobnkeuong

Tuli&Te To kKahwdio yUpw amo Tn BAct Tng CUCKEUTG Kal
oTepewoTe To eAelBepo akpo Tou pe To KA kalwdiou (Eik. 12).

Mapayyelia eEapTnpuarwyv

Ta akdhouba €idn SiatiBevral amd Tov avTimpdowTd odg €iTe yia
avTikardoraon eite wg emmAéov e€apmpara. [Napakalolpe va
XPNOLLOTTIOLEITE TOV KWOLKO aplBud o€pPLC TTou avadepeTal TTAPAKATW
KaTd Tnv TrapayyeAia.
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34 EAAHNIKA

¢ XTurmmmpta avapeléng diatibevral oe Ceuyn pe Tov Kwdikod 4203
065 63221

¢ E€apmmuara Cupwong: diatiBevral oe Lebyn utiéd Tov Turo 4203 065
63211

—2TdTouAa: Slaribetal umo Tov TUTTo 4203 065 63241

B Mmok: diatiBetal utéd Tov TUTTo 4203 065 63231

Eyyunon & oépPig

Eav xpetaleore o€pPig 1) TANpodopieg 1) €GV QVTIHETWITICETE KATTOLO
TIPOBANMG, eTTiokedTElTE TNV LoTooEAISa TG Philips oTn SitetBuvon
www.philips.com 1) emikovwvrioTe e To Kévtpo EEurmpémong
KaravaiwTtwv ™g Philips ot xwpa oag (Ba Bpeite To MAédwvo oTo
duMadio dleBvoug eyyunong). Eav dev umtapyet Kévrpo EEurmpémong
KaravahwTtwv ot xwpea oag, areubuvBeite oTov TotTkd oag
avTimpoowrtro g Philips.

® ®

- 2710 Téhog TG CwnG TNG OUOKEUNG KNV TV TreTaleTe padi pe Ta
ouvnBiopéva amoppippara Tou omiTiol oag, ald mapadwoTe T
o€ €va erionpo onpeio cuMoynig yia avakukhwon. Me autév Tov
TpoTO, Ba PonbrioeTe oty TpooTacia Tou TrepLBarovTog (Eik. 13).

Wwpi Tookavng

YAk

- 750vyp. arelpt

- 380 ml vepo

- 50 ml Aadt

-1 kouTahdkl aAdTt

-1 kouTahdki Caxapn

-1 makéTo payla

-1 kouTaAid Enpd devtpoAifavo
- 30 yp. TIPACIVEG 1) HAUPEG ENIEG
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EAAHNIKA 35
TomoBetnoTe To akelpt, To vepd, To ahari, T Laxapn, To Aadt kat
TN Hayld o€ €va PoA.

ZupwoTe T Lupn pe Ta e€aptrpaTa Jupwong yia 60
SeuTepolerTa.

TomoBetrioTe To pmol pe 1 Lupn oo Yuyeio yia 60 Aemrra.
KoyTe Tig €Nl o€ pKPA KOPPATIA.

Byahte T Lpn amd To Puyeio kat mpoobeoTe To devrpoAifavo
Kat Tig eALEG.

A ZuvdéoTe Ta e€aptipara Lipwong. MiéoTe To koupTi turbo kat
avapei&Te Ta uhika yia 10 SeutepdlemTa.

Yrote To Ywpi Tookavng oe Tadi otoug 180°C yia mepimou 30
AetrTa.

Znueiwon: Autn n ouvtayn eivat moAU Bapid yia To piep oag. AgroTe To
@ Hi&ep va kpuwoel yia 60 AemTad peTd TNV EKTEAEON TNG ouvTayng.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su
producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general (fig. 1)

A Botdn de control

- = posicién de expulsion
- 0 =apagado
-1 = velocidad baja
2 = velocidad media
= velocidad afta
Botdn turbo
Unidad motora
Recogecable
Clip para sujetar el cable
Varillas batidoras @
Ganchos para amasar
Recipiente giratorio
Palanca de liberacién de la amasadora
Soporte para la amasadora
Botdn de liberacion del soporte
Soporte

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

FR=—"IOoTMmopOwm’

Peligro
- No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el
grifo.

Advertencia
- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en la
parte inferior del mismo se corresponde con el voltaje de red local.

®
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No utilice el aparato si el cable de alimentacidn, el enchufe u otras
piezas estdn dafiados.

Si el cable de alimentacién estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.

Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad.

Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

Precaucién

Inserte siempre las varillas o los ganchos para batir o amasar en la
amasadora antes de enchufarla a la red eléctrica.

Introduzca las varillas batidoras o los ganchos para amasar en los
ingredientes antes de encender el aparato.

Desenchufe la amasadora de la red eléctrica antes de quitar las
varillas o los ganchos para batir o amasar y antes de limpiarla. @
Este aparato es sdlo para uso doméstico.

No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantia
queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segun los conocimientos cientificos disponibles hoy en dia.

Uso del aparato

Consejo: El recipiente giratorio es especialmente adecuado para cantidades
grandes. Si desea procesar cantidades mds pequefias, recomendamos que
utilice un recipiente pequefio y que sostenga la amasadora con la mano.

Uso de la amasadora sobre la base

Coloque la amasadora en la base (fig. 2).

®
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Primero encaje la parte delantera de la amasadora en el gancho situado
en la parte delantera del soporte, y luego presione hacia abajo la parte
posterior de la amasadora (*clic”).

Pulse el botén de liberacion del soporte e incline el soporte con la
amasadora hacia atras (fig. 3).

Inserte las varillas batidoras o los ganchos para amasar en la
amasadora.Asegurese de insertarlos con la arandela de plastico en
la abertura mas grande de la parte inferior de la amasadora (fig. 4).

Al insertar las varillas batidoras o los ganchos para amasar, girelos

ligeramente si es necesario.

La arandela de plastico de la varilla batidora o del gancho amasador

queda visible; éstos no se pueden introducir mds en la amasadora.

Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Ponga los ingredientes en el recipiente.
- Para obtener mejores resultados, ponga primero los ingredientes
@ liquidos en el recipiente y luego afiada los sélidos. @
- Consulte la tabla que aparece mds abajo para conocer las cantidades
y los tiempos correctos.

A Coloque el recipiente en la base (fig. 5).

Pulse el botén de liberacion del soporte y ponga la amasadora en
posicion horizontal de forma que las varillas batidoras o los
ganchos para amasar bajen hasta introducirse en los
ingredientes (fig. 6).

Bl Encienda la amasadora.

- Pulse el botén turbo para mezclar més rdpidamente o para aumentar
la velocidad durante determinadas tareas, como amasar masa de
levadura.

- Pase la espétula por el lateral del recipiente para retirar los
ingredientes que no se han mezclado y obtener una masa
homogénea.

03_064_5811_2_DFU-Booklet_A6_v1.indd 38 25-05-11 11:2



®

ESPANOL 39

Cantidades y tiempos de procesado

Receta para los ganchos Cantidad Tiempo
para amasar*

Masa de levadura Max. 500 g de Méx. 5 minutos
harina
Receta para las varillas Cantidad Tiempo

batidoras™*

Pasta para gofres, tortitas, Aprox. 750 g Aprox.
etc. 3 minutos
Salsas, cremas y sopas ligeras  Aprox. 750 g Aprox.

3 minutos
Mayonesa Mdx. 3 yemas de Aprox.

@ huevo 10 minutos @
Puré de patata Max. 750 g Max. 3 minutos
Nata montada Méx. 500 g Max. 5 minutos
Claras de huevo batidas Max. 5 claras de Aprox.

huevo 3 minutos
Masa para tartas o Aprox.750 g Aprox.
bizcochos 3 minutos

*) Seleccione la velocidad 3.

*¥) Comience a preparar masa a una velocidad baja para
evitar salpicaduras y luego cambie a una velocidad mas
alta.

Bl Cuando haya terminado de amasar, ponga el botén de control en la
posicion 0 y desenchufe el aparato.

Pulse el botén de liberacion del soporte e incline el soporte con la
amasadora hacia atras. (fig.7)

®
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Desplace el boton de control hacia delante hasta la posicion de
expulsion para soltar las varillas batidoras o los ganchos para
amasar (fig. 8).

Presione la palanca de liberacién de la amasadora situada en la
parte posterior del soporte (1) y saque la amasadora del
mismo (2) (fig. 9).

Nota: La amasadora se puede quitar del soporte cuando esté inclinada o en
posicion horizontal.

Uso de la amasadora sin la base

nserte las varillas batidoras o los ganchos para amasar en la

(Ml Inserte | llas batid | h |
amasadora (siga el procedimiento descrito anteriormente en el
punto 3, en la seccion “Uso de la amasadora sobre la base”).

Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Introduzca las varillas batidoras o los ganchos para amasar en los
@ ingredientes y encienda la amasadora. @
Pulse el botdn turbo para mezclar mas rdpidamente o para aumentar la
velocidad durante determinadas tareas, como amasar masa de levadura.
Consulte la tabla “Cantidades y tiempos de procesado” para conocer las
cantidades y los tiempos correctos.

Si desea hacer una pausa, apague el aparato y coléquelo (con las
varillas o los ganchos alin montados) sobre su base de apoyo hasta
que vuelva a reanudar el proceso (fig. 10).

Cuando haya terminado, ponga el botén de control en la posicion 0
y apague el aparato. Después desenchufe la amasadora.

A Deslice el botén de control hacia delante hasta la posicion de
expulsion para soltar las varillas batidoras o los ganchos para
amasar de la amasadora (fig. 11).
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Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Precaucion: No utilice agentes o materiales de limpieza abrasivos o
agresivos como, por ejemplo, estropajos.

Lave las varillas batidoras, los ganchos para amasar y la espatula con
agua tibia y un poco de detergente liquido, o en el lavavajillas.

Lave el recipiente con agua caliente y un poco de detergente
liquido.

Limpie la unidad motora, la base y el soporte con un pafio himedo
suave.

El recipiente, la base, el soporte y la unidad motora no se pueden lavar

@ en el lavavajillas. @

Almacenamiento

Enrolle el cable alrededor de la base de apoyo del aparato y sujete
el extremo del cable con el clip (fig. 12).

Solicitud de accesorios

Los siguientes elementos estdn disponibles en su distribuidor como
repuestos o como accesorios adicionales. Al hacer el pedido, utilice el
cddigo que se indica.

¢ Varillas: disponibles por pares con el nimero de modelo 4203 065
63221

¢ Ganchos para amasar: disponibles por pares con el nimero de modelo
4203 065 63211

—Espdtula: disponible con el nimero de modelo 4203 065 63241

B Recipiente: disponible con el nimero de modelo 4203 065 63231
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Garantia y servicio

Si necesita informacion o si tiene algin problema, visite la pagina Web de
Philips en www.philips.com, o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de Philips en su pafs (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantia mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips en su pais, dirfjase a su distribuidor local Philips.

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar: Llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De
esta manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 13).

Pan toscano

Ingredientes:
- 750 g de harina
@ - 380 ml de agua @
- 50 ml de aceite
-1 cucharadita de sal
-1 cucharadita de azlcar
-1 paquete de levadura
-1 cucharada de romero seco
- 30 g de aceitunas verdes o negras

Ponga la harina, el agua, la sal, el azlcar, el aceite y la levadura en un
recipiente.

Amase durante 60 segundos con los ganchos para amasar.

Coloque el recipiente con la masa en el frigorifico durante
60 minutos.

Corte las aceitunas en trozos pequefos.

Saque la masa del frigorifico y anada el romero seco y las aceitunas.
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A Inserte los ganchos para amasar. Pulse el boton turbo y mezcle los
ingredientes durante 10 segundos.

Hornee el pan toscano en el horno a 180 °C durante
aproximadamente 30 minutos.

Nota: Esta receta conlleva dificultad para la amasadora. Deje que la
amasadora se enfrie durante 60 minutos después de preparar esta receta.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjéksil
Hyddynnd Philipsin tuki ja rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.
com/welcome.

Yleiskuvaus (Kuva 1)

A Liukukytkin
- = poistoasento
0 = virta katkaistu
-1 = hidas nopeus
- 2 = keskinopeus

= suuri nopeus
Turbopainike
Runko
Virtajohdon sdilytystila
Johdon pidike
Vispilat
Taikinakoukut @
Pydrivad kulho
Vatkaimen irrotusvipu
Vatkaimen teline
Telineen irrotuspainike
Teline

FR=—"IOoTMmopOwm'

Tarkeda

Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen kdyttdd ja sdilytd se mydhempad
tarvetta varten.

Vaara
- Ald upota runkoa veteen &ldkd huuhtele sitd vesihanan alla.

Varoitus

- Tarkista, ettd laitteen pohjassa oleva jannitemerkintd vastaa paikallista
verkkojdnnitettd, ennen kuin liitdt laitteen sahkoverkkoon.

- Ald kaytd laitetta, jos sen virtajohto, pistoke tai jokin muu osa on
viallinen.

®
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- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi
hyvd vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kédyttoon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin heiddn
turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

Varoitus
- Kiinnitd aina vispildt ja taikinakoukut vatkaimeen, ennen kuin kytket sen
pistorasiaan.
- Laske vispildt tai taikinakoukut kulhoon, ennen kuin kytket laitteeseen
virran.
- Irrota vatkaimen pistoke pistorasiasta, ennen kuin poistat vispildt tai
taikinakoukut ja ennen puhdistusta.
- T@ma laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttdon.
- Ald koskaan kiyti osia, jotka eivit ole Philipsin valmistamia tai
@ suosittelemia. Jos kaytdt tdllaisia osia, takuu raukeaa. @

Sahkomagneettiset kentdt (EMF)
Téama Philips-laite vastaa kaikkia, sahkomagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdman kdyttdohjeen ohjeiden
mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdimdnhetkisen tutkimustiedon
perusteella.

Vinkki: Pyérivd kulho sopii hyvin suurille mddrille. Jos haluat kadsitelld pienid
mddrid, suosittelemme, ettd kdytdt pientd kulhoa ja piddt vatkainta kddessd.

Jalustan kdyttaminen

Aseta kulho jalustalle (Kuva 2).
Sovita ensin vatkaimen etuosa telineen etuosassa olevaan koukkuun ja
paina sitten vatkaimen takaosa alas, kunnes kuulet napsahduksen.

Paina telineen irrotuspainiketta ja kallista telinetti ja vatkainta
taaksepain (Kuva 3).
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Tyonna vispilat tai taikinakoukut vatkaimeen. Huomaa, etta vispila tai
taikinakoukku, jossa on muovirengas, tyonnetaan vatkaimen
pohjassa olevaan suurempaan aukkoon (Kuva 4).

K&anna tarpeen vaatiessa vispildd tai taikinakoukkua, kun kiinnitét niit.

Vispildn tai taikinakoukun muovirengas jad nakyviin.Vispild tai taikinakoukku

ei mene syvemmille laitteeseen.

Tyonni pistoke pistorasiaan.

Mittaa aineet kulhoon.

- Saat parhaimmat tulokset, kun mittaat ensin nestemdiset aineet
kulhoon ja lisddt sitten kuivat aineet.

- Katso alla olevasta taulukosta oikeat mdarit ja kasittelyajat

A Aseta kulho jalustalle (Kuva 5).

Paina telineen irrotuspainiketta ja kaanna vatkain vaaka-asentoon
siten, etta vispilat tai taikinakoukut laskeutuvat aineiden
sekaan (Kuva 6).

@ ﬂ Kaynnista vatkain. @
Paina turbopainiketta, kun haluat lisdtd vatkausnopeutta tai tarvitset
enemman voimaa esimerkiksi leipdtaikinan vaivaamiseen.
- Voit nopeuttaa ja tehostaa aineiden sekoittumista painamalla kaavinta
kulhon sisdreunaa vasten, jolloin taikina irtoaa kulhon reunoista.

Mairit ja kdsittelyajat

Resepti, taikinakoukut* Maara

Hiivataikina Enintddn 500 g jauhoja Enintddn 5
minuuttia
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Resepti, vispilat**

Ohukais- ja vohvelitaikina ~ Noin 750 g Noin 3 minuuttia
yms.

Kastikkeet, keitot Noin 750 g Noin 3 minuuttia
Majoneesi Enintddn 3 keltuaista  Noin 10 minuuttia
Perunasose Enintddn 750 g Enintddn 3 minuuttia
Kermavaahto Enintddn 500 g Enintddn 5 minuuttia

Vatkatut munanvalkuaiset  Enintddn 5 valkuaista Noin 3 minuuttia

Kakkutaikina Noin 750 g Noin 3 minuuttia

*) Valitse nopeus 3.

*) Voit vilttad roiskumisen aloittamalla pienelld
@ nopeudella.Vaihda my6hemmin suuremmalle nopeudelle.

[El Kun olet lopettanut, aseta liukukytkin asentoon 0 ja irrota pistoke
pistorasiasta.

Paina telineen irrotuspainiketta ja kallista telinetta ja vatkainta
taaksepain. (Kuva 7)

Irrota vispilat tai taikinakoukut vatkaimesta tyontamalla liukukytkin
eteenpdin irrotusasentoon (Kuva 8).

Paina telineen takaosassa olevaa vatkaimen irrotusvipua (1) ja nosta
vatkain pois telineesti (2) (Kuva 9).

Huomautus:Vatkain voidaan irrottaa, kun telinettd on kallistettu tai se on
vaaka-asennossa.

Vatkaaminen ilman jalustaa

Kiinnita vispilat tai taikinakoukut vatkaimeen (noudata kohdassa 3,
Jalustan kayttaminen, annettuja ohjeita).

Tydnni pistoke pistorasiaan.
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Laske vispilat tai taikinakoukut sekoitettavien ainesten joukkoon
kulhoon ja kaynnista vatkain.

Paina turbopainiketta, kun haluat lisdtd vatkausnopeutta tai tarvitset

enemman voimaa esimerkiksi leipdtaikinan vaivaamiseen.

Katso oikeat mddrdt ja ajat Madrdt ja kdsittelyajat -taulukosta.

Jos haluat keskeyttaa vatkaamisen hetkeksi, katkaise virta ja aseta
vatkain (vispilat tai taikinakoukut paikoillaan) pystyyn, kunnes jatkat
vatkaamista (Kuva 10).

Kun et enii vatkaa, tyonni liukukytkin asentoon 0, katkaise
vatkaimesta virta ja irrota sen pistoke pistorasiasta.

A Irrota vispilit tai taikinakoukut vatkaimesta tyontimalla liukukytkin
eteenpain irrotusasentoon (Kuva 11).

Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

@ Ala upota runkoa veteen alaka huuhtele sita vesihanan alla. @

Varoitus Ali kiyti laitteen puhdistamiseen hankaavia tai voimakkaita

puhdistusaineita.

Pese vispilat, taikinakoukut ja kaavin limpimalla vedella ja
astianpesuaineella tai astianpesukoneessa.

Pese kulho limpimilli vedelli ja astianpesuaineella.
Puhdista runko, jalusta ja teline pehmeiilla, kostealla liinalla.

Kulhoa, jalustaa, telinetta tai runkoa ei saa pesta astianpesukoneessa.

Sdilytys

Kierra virtajohto laitteen ymparille ja kiinnita johto
pidikkeelld (Kuva 12).
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Tarvikkeiden tilaaminen

Voit tilata jdlleenmyyijiltd seuraavia osia. Kdytd tilatessasi alla mainittua
varaosanumeroa.

¢ Lankavatkaimet, saatavana pareittain tuotenumerolla 4203 065 63221
t Taikinakoukut, saatavana pareittain tuotenumerolla 4203 065 63211
—-Kaavin, saatavana tuotenumerolla 4203 065 63241

B Kulho, saatavana tuotenumerolla 4203 065 63231

Takuu & huolto

Jos haluat lisétietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin
verkkosivustoon osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
asiakaspalvelusta (puhelinnumero on kansainvilisessa takuulehtisessa). Jos
maassasi ei ole asiakaspalvelua, ota yhteyttd Philipsin jdlleenmyyjdan.

Ympdristoasiaa

- Ald havita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
@ toimita ne valtuutettuun kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vahentdmdéan @
ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 13).

Toscanan leipd

Aineet:
- 750 g vehndjauhoja

- 380 ml vettd

- 50 mlolya

- 1 tlsuolaa

-1 tl sokeria

-1 pkt hiivaa

-1 tl kuivattua rosmariinia

- 30 g vihreitd tai mustia oliiveja

Laita jauhot, vesi, suola, sokeri, Sljy ja hiiva kulhoon.

Vaivaa taikinaa taikinakoukuilla 60 sekuntia.

®
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Siirrd kulho taikinoineen jaskaappiin 60 minuutiksi.
Leikkaa oliivit pieniksi paloiksi.
Ota taikina jaskaapista ja lisaa rosmariini ja oliivit.

A Laske taikinakoukut kulhoon. Sekoita lisittyji aineksia 10 sekunnin
ajan painamalla turbopainiketta.

Paista Toscanan leipaa vuoassa 180 asteessa noin 30 minuuttia.

Huomautus:Tdmd ohje on erittdin vaativa vatkaimelle.Anna vatkaimen
jddhtyd 60 minuuttia tdmdn leivdn valmistamisen jélkeen.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips ! Pour
profiter pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le
site a 'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Description générale (fig. 1)

A Bouton coulissant

- = position d'éjection

- O=arrét

-1 = vitesse lente

2 = vitesse moyenne

3 = vitesse rapide

Bouton Turbo

Bloc moteur

Rangement du cordon

Bride attache-cordon

Fouets

Crochets a pétrir @
Bol rotatif

Levier de dégagement du batteur
Support du batteur

Bouton de déverrouillage du support
Socle

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur

FR=—"IOoTMmopOwm’

Danger
- Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous
I'eau du robinet.

Avertissement
- Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur la
base correspond a la tension secteur locale.

®
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- N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres
pieces sont endommagées.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par
Philips, par un Centre Service Agréé Philips ou par un technicien
qualifié afin d'éviter tout accident.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient
sous surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a
['utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.
Attention

- Avant de brancher l'apparelil, insérez les fouets ou les crochets a
pétrir dans le batteur.

- Abaissez les fouets ou les crochets a pétrir dans les ingrédients avant

@ de mettre I'appareil en marche.

- Débranchez I'appareil avant de retirer les fouets ou les crochets a
pétrir et avant de le nettoyer.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- N'utilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui
n'ont pas été spécifiquement recommandés par Philips.Votre garantie
ne sera pas valable en cas d'utilisation de tels accessoires ou pieces.

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.

Utilisation de I’appareil

Conseil : Le bol rotatif est trés pratique pour les grandes quantités. Si vous
souhaitez préparer de petites quantités, il est conseillé d’utiliser un bol plus
petit et de tenir le batteur a la main.

®
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Utilisation du batteur sur le socle

Placez le batteur sur le socle (fig. 2).

Fixez d'abord la partie avant du batteur sur 'accroche située a l'avant du
support, puis appuyez sur la partie arriére du batteur pour 'enclencher
sur le support.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage du support et inclinez le
batteur vers l'arriere (fig. 3).

Introduisez les fouets ou les crochets a pétrir dans le batteur.
Assurez-vous que le collier en plastique s’insére dans la plus grande
ouverture située sous le batteur (fig. 4).

Si nécessaire, tournez légerement les fouets ou les crochets a pétrir en

effectuant cette opération.

Le collier en plastique reste visible sur les fouets ou les crochets a pétrir

Ces derniers ne peuvent pas étre insérés plus profondément.

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.

@ Placez les ingrédients dans le bol. @
- Pour un résultat optimal, mettez d'abord les ingrédients liquides dans
le bol, puis ajoutez les ingrédients solides.
- Pour connaftre les quantités et les temps de préparation
recommandés, consultez le tableau ci-apres.

A Placez le bol sur le socle (fig. 5).

Appuyez sur le bouton de déverrouillage du support et mettez le
batteur en position horizontale pour plonger les fouets ou les
crochets a pétrir dans les ingrédients (fig. 6).

Bl Mettez le batteur en marche.

- Appuyez sur le bouton Turbo pour mélanger plus rapidement ou
pour augmenter la vitesse pendant les opérations plus difficiles, par
exemple lors du pétrissage de la pate.

- Passez la spatule contre les parois du bol pour enlever les ingrédients
qui n‘ont pas été mélangés et obtenir une pate homogéne.
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Quantités et temps de préparation

Crochets a pétrir Quantité Temps

Pate levée Max. 500 g de farine  Max. 5 min

Fouets** Quantité Temps

Préparation pour gaufres, Env.750 g Env. 3 min

crépes, etc.

Sauces légeres, créemes et Env.750 g Env. 3 min

soupes

Mayonnaise Max. 3 jaunes Env. 10 minutes
d'ceufs

Purée de pommes de terre  Max. 750 g Max. 3 min

@ Creme fouettée Max. 500 g Max. 5 min @

Blancs en neige Max. 5 blancs Env. 3 min
d'ceufs

Pate a gateau Env.750 g Env. 3 min

*) Sélectionnez la vitesse 3.

*#¥) Commencez a mélanger a une vitesse lente pour
éviter d’éclabousser le plan de travail. Passez ensuite a la
vitesse supérieure.

Ell Lorsque vous avez fini, réglez le bouton coulissant sur la position 0
et débranchez 'appareil.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage du support et inclinez le
mixeur vers l'arriere. (fig.7)

Poussez le bouton coulissant vers I'avant sur la position d’éjection
pour retirer les fouets ou les crochets (fig. 8).
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Appuyez sur le levier de dégagement du batteur a I'arriére du
support (1) et soulevez le batteur du support (2) (fig. 9).

Remarque : Le batteur peut étre retiré du support lorsqu’il est en position
inclinée ou horizontale.

Utilisation du mixeur sans le socle

Insérez les fouets ou les crochets a pétrir dans le batteur (suivez la
procédure décrite ci-dessus au point 3, dans la section « Utilisation
du batteur sur le socle »).

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.

Abaissez les fouets ou les crochets a pétrir dans les ingrédients et
mettez I'appareil en marche.
Appuyez sur le bouton Turbo pour mélanger plus rapidement ou pour
augmenter la vitesse pendant les opérations plus difficiles, par exemple
lors du pétrissage de la pate.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation recommandés,
@ consultez le tableau « Quantités et temps de préparation ».

Si vous souhaitez interrompre I'opération quelque temps, éteignez
I'appareil et posez-le (avec les fouets ou les crochets a pétrir fixés)
sur son talon jusqu’a ce que vous repreniez I'opération (fig. 10).

Lorsque vous avez fini, réglez le bouton coulissant sur la position 0
et éteignez I'appareil. Débranchez ensuite le batteur.

A Poussez le bouton coulissant vers l'avant sur la position d’éjection
pour retirer les fouets ou les crochets a pétrir du batteur (fig. 11).
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Nettoyage
Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous le
robinet.

Attention : N'utilisez pas de produits nettoyants agressifs ni abrasifs,
tels que des tampons a récurer.

Nettoyez les fouets, les crochets et la spatule a I'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle.

Nettoyez le bol a I'eau chaude savonneuse.

Nettoyez le bloc moteur, le socle et le support a I'aide d’un chiffon
humide.

Le bol, le socle, le support et le bloc moteur ne peuvent pas étre
@ nettoyés au lave-vaisselle. @

Rangez le cordon d’alimentation en 'enroulant autour du talon de
I'appareil et fixez I'extrémité du cordon a l'aide de la bride (fig. 12).

Commande d’accessoires

Pour commander des accessoires supplémentaires, rendez-vous chez
votre revendeur Philips et utilisez les codes mentionnés ci-dessous.

¢ Fouets métalliques (par deux) : code n° 4203 065 63221

¢ Crochets a pétrir (par deux) : code n°® 4203 065 63211

=Spatule : code n°® 4203 065 63241

B Bol : code n° 4203 065 63231
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Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire
réparer 'appareil, ou si vous rencontrez un probleme, rendez-vous sur le
site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale).
S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas |'appareil avec les ordures
ménageres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet, ou il
pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement (fig. 13).

@ Pain toscan @

Ingrédients :

- 750 g de farine

- 380 ml deau

- 50 ml d'huile

-1 cuillere a café de sel

-1 cuillere a café de sucre

- 1 sachet de levure

-1 cuillére de romarin séché

- 30 g d'olives vertes ou noires

Placez la farine, I'eau, le sel, le sucre, I'huile et la levure dans un
saladier.

Mélangez la pate avec les crochets a pétrir pendant 60 secondes.

Mettez le saladier contenant la pate dans le réfrigérateur pendant
60 minutes.
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Coupez les olives en petits morceaux.
Sortez la pate du réfrigérateur et ajoutez le romarin et les olives.

A Insérez les crochets a pétrir. Appuyez sur le bouton Turbo et
mélangez pendant 10 secondes les ingrédients ajoutés.

Versez la pate du pain toscan dans un moule a giteau et faites cuire
pendant 30 minutes a 180 °C.

Remarque : Cette recette est extrémement éprouvante pour votre batteur.
Une fois la préparation achevée, laissez votre batteur refroidir pendant
60 minutes.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.
philips.com/welcome.

Desc ne generale (fig. 1)

A Comando a scorrimento

- = posizione eject

- 0 =spento

- 1 = velocita bassa

2 = velocita media

3 = velocita massima
Pulsante Turbo

Motore

Supporto per cavo

Clip per fissare il cavo

Fruste @
Ganci per impastare

Ciotola girevole

Leva sgancio mixer
Porta-mixer

Pulsante sgancio porta-mixer
Supporto

Importante

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

FR=—"IOoTMmopOwm’

Pericolo
- Non immergete la base motore nell'acqua e non sciacquatela mai
sotto l'acqua corrente.

Avviso
- Prima di collegare I'apparecchio, controllate che la tensione indicata
sulla parte inferiore dell'apparecchio corrisponda a quella locale.

®
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- Non utilizzate I'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione, la
spina o altri componenti risultino danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.

- L'apparecchio non ¢ destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per I'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con l'apparecchio.

Attenzione

- Ricordate di inserire sempre le fruste o i ganci per impastare nel
mixer prima di infilare la spina nella presa di corrente.

- Immergete le fruste o i ganci per impastare nel composto prima di
accendere I'apparecchio.

@ - Togliete la spina dalla presa prima di estrarre le fruste, i ganci per @

impastare e prima di pulire I'apparecchio.

- Questo apparecchio ¢ destinato esclusivamente a uso domestico.

- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate detti
accessori o parti, la garanzia decade.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo
appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati
scientifici attualmente disponibili.

Modalita d’uso dell’apparecchio

Consiglio La ciotola girevole € particolarmente indicata per grossi quantitativi.
Se volete lavorare piccoli quantitativi, vi consigliamo di usare una ciotola pit
piccola, tenendo il mixer con la mano.

®
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Come frullare con il mixer sulla base

Appoggiate il mixer sulla base (fig. 2).

Inserite per prima cosa la parte anteriore del mixer nell'apposito gancio
sulla parte anteriore del supporto, quindi premete la parte posteriore del
mixer (fino a farla scattare in posizione).

Premete il pulsante di sgancio e inclinate all’indietro il porta-mixer
con l'apparecchio inserito (fig. 3).

Inserite le fruste o i ganci per impastare nel mixer. Controllate di
aver inserito le fruste o i ganci per impastare con la ghiera di
plastica nell’apertura piu grande, nella parte inferiore del
mixer (fig. 4).

Potrebbe essere necessario ruotare leggermente le fruste o i ganci per

inserirli correttamente.

L'anello di plastica sulle fruste o sui ganci per impastare deve rimanere

visibile; non & possibile infilare le fruste o i ganci pit in profondita.

@ Inserite la spina nella presa di corrente a muro. @

Mettete gli ingredienti nel contenitore.

- Per un risultato ottimale, inserite nella ciotola per prima cosa gli
ingredienti liquidi, aggiungendo poi quelli solidi.

- Per conoscere i quantitativi e i tempi di lavorazione, consultate la
tabella riportata di seguito.

A Mettete la ciotola sulla base (fig. 5).

Premete il pulsante di sgancio del porta-mixer e mettete il mixer in
posizione orizzontale, in modo da immergere le fruste o i ganci nel
composto (fig. 6).

El Accendete il mixer.

- Premete il pulsante turbo per frullare pit rapidamente o aumentare
la velocita in caso di impasti particolarmente duri, come la pasta
lievitata.

- Passate la spatola sui bordi della ciotola per rimuovere i depositi di
ingredienti non miscelati e ottenere un composto omogeneo.
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Quantita e tempi di lavorazione

Uncini per impastare* Quantita Tempo

Pasta di pane Max. 500 g farina ~ Max. 5 minuti

Fruste** Quantita Tempo

Pastella per cialde, Circa 750 g Circa 3 minuti

pancake, ecc.

Salse, creme e zuppe Circa 750 g Circa 3 minuti

Maionese Max. 3 tuorli duovo  Circa 10 minuti

Purea di patate Max. 750 g Max. 3 minuti

Panna montata Max. 500 g Max. 5 minuti

Albumi a neve Max. 5 albumi Circa 3 minuti
@ Miscela per torte Circa 750 g Circa 3 minuti @

*) Selezionate la velocita 3.

*) All’inizio selezionate una velocita bassa, per evitare gli
schizzi, quindi passate a una velocita superiore.

[Ell Al termine del processo, mettete il cursore di controllo su 0 e
staccate la spina.

Premete il pulsante di sgancio e inclinate all'indietro il porta-mixer
con I'apparecchio inserito. (fig. 7)

Premete il cursore di controllo sulla posizione “eject” per sganciare
le fruste o i ganci per impastare (fig. 8).

Premete il pulsante di sgancio mixer posto dietro il porta-mixer (1)
e sollevate il mixer dalla base (2) (fig. 9).

Nota Il mixer puo essere tolto dalla base solo se é in posizione inclinata
o orizzontale.
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Come usare I’apparecchio senza la base

Inserite le fruste o i ganci per impastare nel mixer (seguite la
procedura descritta sopra, al punto 3 “Come frullare con il mixer
sulla base”).

Inserite la spina nella presa di corrente a muro.

Immergete le fruste o i ganci nel composto e accendete
I’apparecchio.

Premete il pulsante turbo per frullare pit rapidamente o aumentare la

velocita in caso di impasti particolarmente duri, come la pasta lievitata.

Per conoscere i quantitativi e i tempi di lavorazione, consultate la tabella

“Quantita e tempi di lavorazione”.

Se volete interrompere momentaneamente il processo,
spegnete 'apparecchio e appoggiatelo (con le fruste o i ganci
ancora inseriti) sulla base finché non riprendete la
lavorazione (fig. 10).

@ Al termine del processo, mettete il cursore di controllo su 0 e @
spegnete 'apparecchio. Quindi scollegate la spina.

A Premete il cursore di controllo sulla posizione “eject” per sganciare
le fruste o i ganci per impastare (fig. 11).

Togliete sempre la spina dalla presa di corrente prima di pulire
I'apparecchio.

Non immergete mai la base motore nell’acqua e non sciacquatela mai
sotto I'acqua corrente.

Attenzione Per pulire I'apparecchio, non utilizzate detergenti aggressivi
o spugnette abrasive e altri materiali simili.
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Lavate le fruste, i ganci per impastare e la spatola in acqua calda con
I'aggiunta di un po’ di detersivo oppure direttamente in lavastoviglie.

Pulite la ciotola in acqua calda aggiungendo un po’ di detersivo
liquido.

Pulite 'unita motore, la base e il porta-mixer con un panno umido.

La ciotola, la base, il porta-mixer e il blocco motore non possono
essere lavati in lavastoviglie.

Conservazione

Avvolgete il cavo attorno alla base dell’apparecchio e fissatelo
utilizzando I'apposita clip fornita (fig. 12).

Ordinazione degli accessori

| seguenti accessori sono disponibili presso il vostro rivenditore di fiducia.
@ Al momento dell'ordine, vi preghiamo di indicare il numero di codice @
riportato qui sotto.
8 Fruste a nastro: disponibili a coppie - cod. 4203 065 63221
tGanci per impastare: disponibili a coppie - cod. 4203 065 63211
—-Spatola: cod. 4203 065 63241
BRecipiente: cod. 4203 065 63231

Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi,
visitate il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate
il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese (per conoscere |l
numero di telefono consultate I'opuscolo della garanzia). Se nel vostro
Paese non esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro
rivenditore Philips.
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Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dellambiente, non smaltite I'apparecchio
insieme ai rifiuti domestici, ma consegnatelo a un centro di raccolta
ufficiale (fig. 13).

Pane toscano

Ingredienti:

- 750 g difarina

- 380 ml diacqua

- 50 mldiolio

-1 cucchiaino di sale

-1 cucchiaino di zucchero

-1 confezione di lievito

-1 cucchiaio di rosmarino in polvere

- 30 gdiolive verdi o nere @

Mettete la farina, I'acqua, il sale, lo zucchero, I'olio e il lievito in un
contenitore.

Lavorate I'impasto con i ganci pr impastare per 60 secondi.
Mettete il recipiente con I'impasto nel frigo per 60 minuti.
Tagliate le olive in piccoli pezzi.

Togliete I'impasto dal frigo e aggiungetevi il rosmarino e le olive.

A Inserite i ganci per impastare. Premete il pulsante turbo e mischiate
gli ingredienti per 10 secondi.

Fate cuocere il pane toscano in una teglia da forno a circa 180°C
per circa 30 minuti.

Nota Limpasto di questa ricetta & molto duro pertanto, dopo la lavorazione,
il mixer deve raffreddarsi per 60 minuti.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt
profiteren van de ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product
dan op www.philips.com/welcome.

Algemene beschrijving (fig. 1)

A Schuifknop

- = uitwerpstand

- O0=uit

1 = lage snelheid

2 = gemiddelde snelheid

3 = hoge snelheid

Turboknop

Motorunit

Snoeropbergvoorziening

Snoerclip om het snoer vast te zetten
Kloppers

Kneedhaken @
Draaiende kom

Hendel om mixer te ontgrendelen
Houder voor mixer

Ontgrendelknop van de houder
Standaard

FAR=—"IQ0TMmoOowm' '

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later te
kunnen raadplegen.

Gevaar
- Dompel de motorunit niet in water. Spoel deze ook niet af.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage aangegeven op de onderkant van het
apparaat overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het
apparaat aansluit.

®
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- Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere
onderdelen beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door
Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen
houdt of hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen.

Let op

- Steek altijd eerst de kloppers of kneedhaken in het apparaat voordat
u de stekker in het stopcontact steekt.

- Laat de kloppers of kneedhaken in de ingrediénten zakken voordat u
het apparaat inschakelt.

- Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de kloppers of de
kneedhaken verwijdert en voordat u het apparaat gaat schoonmaken.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of
die niet specifiek door Philips worden aanbevolen. Als u dergelijke
accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze
en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Het apparaat gebruiken

Tip: De draaiende kom is met name geschikt voor het kloppen of kneden van
grote hoeveelheden.Als u een kleine hoeveelheid wilt kloppen of kneden,
raden we u aan een kleine kom te gebruiken en de mixer gewoon met de
hand vast te houden.

®
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Mixen op de standaard

Plaats de mixer op de standaard (fig. 2).
Plaats de voorkant van de mixer achter de haak aan de voorkant van de
houder en druk dan de achterkant van de mixer naar beneden (‘klik’).

Druk de ontgrendelknop van de houder in en kantel de houder
met de mixer erop naar achteren (fig. 3).

Steek de kloppers of de kneedhaken in de mixer. Zorg ervoor dat u
de klopper of de kneedhaak met de kunststof kraag in de grootste
opening in de onderzijde van de mixer steekt (fig. 4).

Mogelijk moet u de kloppers of kneedhaken een beetje draaien terwijl u

ze in de mixer plaatst.

De kunststof kraag van de klopper of kneedhaak blijft zichtbaar: De

klopper of kneedhaak kan niet verder in de mixer.

B8 Steek de stekker in het stopcontact.

- Doe de ingrediénten in de kom.
@ Om de beste resultaten te bereiken, moet u eerst de vloeibare @
ingrediénten in de kom doen en daarna de droge ingrediénten
toevoegen.
- Raadpleeg de onderstaande tabel voor de juiste hoeveelheden en
verwerkingstijden.

A Plaats de kom op de standaard (fig. 5).

Druk op de ontgrendelknop van de houder en breng de mixer in
horizontale positie zodat de kloppers of kneedhaken in de
ingrediénten zakken (fig. 6).

Bl Schakel de mixer in.

- Druk op de turboknop om sneller te mixen of om meer vermogen
te hebben bij zware bewerkingen zoals het kneden van gistdeeg.

- Druk de spatel tegen de zijkant van de kom om ingrediénten die niet
zijn gemengd te verwijderen, zodat een goed gemengde massa
ontstaat.
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Hoeveelheden en bewerkingstijden

Recepten voor kneedhaken* Hoeveelheid Bewerkingstijd
Gistdeeg Max. 500 g bloem  Max. 5 minuten
Recepten voor kloppers**  Hoeveelheid Bewerkingstijd
Beslag voor wafels, Ong. 750 g Ong. 3 minuten
pannenkoeken enz.
Dunne sauzen,cremesen  Ong. 750 g Ong. 3 minuten
soepen
Mayonaise Max. 3 eierdooiers  Ong. 10 minuten
Aardappelpuree Max. 750 g Max. 3 minuten
Slagroom Max. 500 g Max. 5 minuten
@ Geklopt eiwit Max. 5 eiwitten Ong. 3 minuten @
Cakedeeg Ong. 750 g Ong. 3 minuten

*) Kies stand 3.

*¥) Begin op een lage snelheid te kloppen om spatten
te voorkomen en schakel pas later over op een hogere
snelheid.

Ell Duw de schuifknop naar stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met kloppen of kneden.

Druk op de knop om de houder te ontgrendelen en kantel de
houder met de mixer erop naar achteren. (fig.7)

Duw de schuifknop naar de uitwerpstand om de kloppers of
kneedhaken te ontgrendelen en trek deze uit de mixer (fig. 8).

Druk op de hendel aan de achterzijde van de houder (1) om de
mixer te ontgrendelen en til de mixer van de houder (2) (fig. 9).
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Opmerking: De mixer kan van de houder worden genomen als deze
horizontaal of verticaal staat.

Mixen zonder standaard

Steek de kloppers of de kneedhaken in de mixer op dezelfde
manier als hierboven beschreven onder punt 3, in ‘Mixen op de
standaard’.

Steek de stekker in het stopcontact.

Laat de kloppers of kneedhaken in de ingrediénten zakken en
schakel de mixer in.

Druk op de turboknop om sneller te mixen of om meer vermogen te

hebben bij zware bewerkingen zoals het kneden van gistdeeg.

Raadpleeg de tabel ‘Hoeveelheden en bewerkingstijden’ voor de juiste

hoeveelheden en bewerkingstijden.

Als u even wilt stoppen met mixen, schakel het apparaat dan uit en
plaats het op de hiel (met de kloppers of kneedhaken nog
@ bevestigd) totdat u verdergaat (fig. 10). @

Duw de schuifknop naar stand 0 om het apparaat uit te schakelen
en haal de stekker uit het stopcontact wanneer u klaar bent met
mixen.

A Duw de schuifknop naar de uitwerpstand om de kloppers of
kneedhaken te ontgrendelen en trek deze uit de mixer (fig. 11).

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt.

Dompel de motorunit nooit in water. Spoel deze ook niet af.

Let op: Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of schurende
materialen zoals schuursponsijes.
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Maak de kloppers, kneedhaken en de spatel schoon in warm water
met een beetje afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

Maak de kom schoon in warm water met een beetje afwasmiddel.

Maak de motorunit, de standaard en de houder schoon met een
zachte, vochtige doek.

De kom, de standaard, de houder en de motorunit kunnen niet in de
vaatwasmachine worden schoongemaakt.

Opbergen

Wikkel het snoer rond de hiel van het apparaat en zet het losse
uiteinde van het snoer vast met de snoerclip (fig. 12).

Accessoires bestellen

De volgende onderdelen zijn verkrijgbaar bij uw dealer ter vervanging of
@ als extra accessoires. Gebruik de onderstaande codenummers als u een @
bestelling plaatst.
¢ Draadkloppers: verkrijgbaar per paar onder typenummer 4203 065
63221
¢ Kneedhaken: verkrijgbaar per paar onder typenummer 4203 065 63211
—Spatel: verkrijgbaar onder typenummer 4203 065 63241
B Kom: verkrijgbaar onder typenummer 4203 065 63231

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek
dan de Philips-website (www.philips.com) of neem contact op met het
Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer
in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen Consumer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw lokale Philips-dealer.
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- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 13).

Toscaans brood

Ingrediénten:

- 750 g bloem

- 380 ml water

- 50 ml olie

-1 theelepel zout

-1 theelepel suiker

- 1 pakgist

-1 lepel gedroogde rozemarijn

@ - 30 g groene of zwarte olijven @

Doe de bloem, het water, het zout, de suiker, de olie en de gist in

een kom.

Kneed het deeg 60 seconden met de kneedhaken.
Zet de kom met het deeg 60 minuten in de koelkast.
Snijd de olijven in kleine stukjes.

Haal het deeg uit de koelkast en voeg de rozemarijn en de olijven
toe.

A Steek de kneedhaken in het apparaat. Druk op de turboknop en
mix de toegevoegde ingrediénten 10 seconden.

Bak het Toscaanse brood ongeveer 30 minuten in een bakblik op
180°C.

Opmerking: Dit recept is extreem zwaar voor de mixer. Laat de mixer 60
minuten afkoelen na het bereiden van dit recept.

®
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte
av stgtten som Philips tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt pd www.
philips.com/welcome.

Generell beskrivelse (fig. 1)

A Kontrollskyvebryter

- = utlgsingsstilling

- O=av

-1 = lav hastighet

- 2 = middels hastighet

3 = hoy hastighet
Turboknapp
Motorenhet
Ledningsholder
Ledningsklemme

Visper

Eltekroker @
Roterende bolle
Utlgserspak for mixeren
Mikserholder
Utlaserknapp for holder
Stativ

FR=—"IOoTMmopOwm'

Viktig
Les denne brukerveiledningen neye fer du bruker apparatet, og ta vare
pa den for senere referanse.

Fare
- Motorenheten ma ikke dyppes i vann eller skylles under springen.

Advarsel

- Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pa undersiden av apparatet, stemmer overens med
nettspenningen.
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- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa ledningen, stepselet
eller andre deler.

- Huvis ledningen er gdelagt, md den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn)
som har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten.

- Pass pd at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.
Viktig

- Sett alltid vispene eller eltekrokene i mikseren for du setter stepselet i
stikkontakten.

- Sett vispene eller eltekrokene ned i ingrediensene fer du slar pa
apparatet.

- Trekk ut stepselet til mikseren for du fierner vispene eller eltekrokene,

@ og for du rengjer apparatet. @

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- lkke bruk tilbeher eller deler fra andre produsenter; eller deler som
Philips ikke spesifikt anbefaler: Hvis du bruker denne typen tilbehgr
eller deler, ferer det til at garantien blir ugyldig.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske felt (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerhandboken, er det trygt a bruke det ut fra
den kunnskapen vi har per dags dato.

Bruke apparatet

Tips: Den roterende bollen egner seg best for store mengder. Hvis du vil
bearbeide mindre mengder, anbefaler vi at du velger en mindre bolle og
holder mikseren med hdnden.
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Mikse pa stativet

Sett mikseren i stativet (fig. 2).
Plasser fgrst fronten pa mikseren i lasekroken foran pa mikserholderen og
trykk deretter ned den bakre enden av mikseren (du skal hgre et klikk).

Trykk pa holderens utlgserknapp, og vipp holderen med mikseren
bakover (fig. 3).

Sett vispene eller eltekrokene inn i mikseren. Pass pa at vispen eller
eltekroken med plastkrage settes inn i den stgrste apningen pa
undersiden av mikseren (fig. 4).

Hvis det er ngdvendig, kan du dreie vispene eller eltekrokene litt mens du

gjor dette.

Plastkragen pa vispen eller eltekroken forblir synlig.Vispen eller eltekroken

kan ikke skyves lenger inn i mikseren.

Sett stgpselet inn i stikkontakten.

@ Ha ingrediensene i bollen. @

- Du oppnar best resultat hvis du har de flytende ingrediensene i
bollen ferst og deretter tilsetter de terre ingrediensene.

- Informasjon om mengder og bearbeidingstider finner du i tabellen
nedenfor.

A Sett bollen pa stativet (fig. 5).

Trykk pa utlgserknappen pa holderen, og sett mikseren i vannrett
stilling, slik at vispene eller eltekrokene senkes ned i
ingrediensene (fig. 6).

ﬂ Sla pa mikseren.
Trykk pa turboknappen hvis du vil at blandeprosessen skal ga raskere,
eller hvis du vil gke hastigheten under tunge oppgaver, f.eks. nar du
elter gjaerdeig.

- Trykk slikkepotten mot siden av bollen for & fierne ingredienser som
ikke er mikset inn, slik at blandingen blir jevn og fin.
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Mengder og bearbeidingstider

Oppskrift for eltekroker™ Mengde Tid

Gjeerdeig Maks. 500 g mel Maks. 5 minutter

Oppskrift for visper** Mengde Tid

Rere til vafler, pannekaker ~ Ca. 750 g Ca. 3 minutter

OSV.

Tynne sauser og supper Ca.750 ¢ Ca. 3 minutter

Majones Maks. 3 Ca. 10 minutter

eggeplommer

Potetmos Maks. 750 g Maks. 3 minutter

Pisket krem Maks. 500 g Maks. 5 minutter
@ Piskede eggehviter Maks. 5 eggehviter  Ca. 3 minutter @

Kakemiks Ca.750¢g Ca. 3 minutter

*) Velg hastighet 3.

*¥) Begynn miksingen ved lav hastighet for a unnga sgl. @k
hastigheten etter hvert.

El Nér du er ferdig med 4 blande, setter du reguleringsbryteren pa 0
og trekker stopselet ut av stikkontakten.

Trykk pa utlgserknappen for holderen, og vipp holderen med
mikseren bakover. (fig.7)

Skyv reguleringsbryteren fremover til utlasingsstillingen for a lese
ut vispene eller eltekrokene og ta dem ut av mikseren (fig. 8).

Trykk pa utlgserspaken for mikseren bak pa mikserholderen (1) og
laft mikseren av holderen (2) (fig. 9).

Merk: Mikseren kan fjernes fra holderen ndr den stdr i vippet stilling eller i
horisontal stilling.

®
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Miksing uten stativ

Sett inn vispene eller eltekrokene i mikseren (falg instruksjonene i
punkt 3 i avsnittet Mikse pa stativet).

Sett stepselet inn i stikkontakten.

Senk vispene eller eltekrokene ned i ingrediensene, og sla pa
mikseren.

Trykk pa turboknappen hvis du vil at blandeprosessen skal ga raskere,

eller hvis du vil gke hastigheten under tunge oppgaver, f.eks. nar du elter

gjeerdeig. Hvis du vil vite riktige mengder og tider, kan du se tabellen

Mengder og bearbeidingstider.

Hvis du vil ta en pause, slar du av apparatet og setter det (med
vispene eller eltekrokene pa) pa bakstykket til du vil
fortsette (fig. 10).

Nar du er ferdig med a mikse, kan du sette reguleringsbryteren pa
@ 0 og sla av apparatet. Deretter trekker du ut kontakten.

®

A Skyv reguleringsbryteren fremover til utlasingsstillingen for 3 lose
ut vispene eller eltekrokene og ta dem ut av mikseren (fig. 11).

Rengjoring

Trekk alltid ut stepselet for du rengjer apparatet.

Motorenheten ma aldri dyppes i vann eller skylles under springen.

Viktig: Du ma ikke bruke kraftige rengjeringsmidler eller slipende
rengjeringsmaterialer som skurebgrster.

Vask vispene, eltekrokene og slikkepotten i varmt vann tilsatt litt
oppvaskmiddel, eller i oppvaskmaskin.

Rengjor bollen i varmt vann med litt oppvaskmiddel.
Rengjor motorenheten, stativet og holderen med en myk, fuktig klut.

Bollen, stativet, holderen og motorenheten kan ikke rengjores i
oppvaskmaskin.

®
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Oppbevaring

Snurr ledningen rundt bakstykket pa apparatet, og fest enden pa
ledningen med ledningsklemmen (fig. 12).

Bestille tilbehar

Folgende enheter er tilgiengelige fra leveranderen som reservedeler eller
ekstra tilbeher. Bruk servicekodenumrene nedenfor ved bestilling.

6 Tradvisper: leveres parvis under varenr. 4203 065 63221

¢ Eltekroker, leveres parvis under varenr. 4203 065 63211

—Slikkepott: leveres under typenr. 4203 065 63241

B Bolle, tilgiengelig under varenr. 4203 065 63231

Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem
med produktet, kan du ga til nettsidene til Philips pa www.philips.com. Du
kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor (du finner
@ telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen @
forbrukertjeneste i naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-
forhandler.

Miljo
- lIkke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan

brukes lenger. Lever det pa en gjenvinningsstasjon. Slik bidrar du til &
ta vare pa miljget (fig. 13).

Oppskrifter

Brad fraToscana

Ingredienser:

- 750 g mel

- 380 mlvann

- 05dole

- 1 teskje salt

- 1 teskje sukker
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-1 pakke gjeer
-1 skje terket rosmarin
- 30 g grenne eller svarte oliven

Ha mel, vann, salt, sukker, olje og gjer i en bolle.

Kna deigen med eltekrokene i 60 sekunder.

Sett bollen med deigen i kjsleskapet i én time.

Skjeer oliven i sma biter.

Ta deigen ut av kjoleskapet, og tilsett rosmarin og oliven.

A Sett inn eltekrokene. Trykk pa turbo-knappen, og bland de tilsatte
ingrediensene i 10 sekunder.

Stek bradet i en form ved 180 °C i cirka 30 minutter.

Merk: Denne oppskriften er svaert tung for mikseren. La mikseren avkjoles i
én time etter at du har brukt denne oppskriften.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o
partido da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Descricdo geral (fig. 1)

A Comutador

- = posicdo de ejectar
- 0= desligado

- 1 = baixa velocidade

2 = velocidade média
- = velocidade alta

B Botdo turbo

C Motor

D Arrumacio do fio

Mola para prender o fio

Varas de bater

Pds de amassar @
Taca rotativa

Botdo para soltar a batedeira

Suporte da batedeira

Botdo para soltar o suporte

Suporte

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o
aparelho e guarde-o para consultas futuras.

FAS-—TOTMm

Perigo
- Nao mergulhe o motor em dgua, nem o enxagle a torneira.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada na parte inferior do aparelho
corresponde a voltagem eléctrica local, antes de ligar o aparelho.

- Néo se sirva do aparelho no caso de o fio de alimentagéo, a ficha ou
outros componentes se apresentarem danificados.

®
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- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situagdes de perigo.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisao ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsdvel pela sua seguranca.

- As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam
com o aparelho.

Cuidado

- Introduza sempre as varas ou as pas de amassar na batedeira antes
de a ligar a corrente.

- Baixe as varas ou as pds sobre os ingredientes antes de ligar a
batedeira.

- Desligue a batedeira da corrente antes de retirar as varas ou as pas
de amassar e antes de proceder a sua limpeza.

@ - Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

- Nunca utilize quaisquer acessérios ou pecas de outros fabricantes ou
que a Philips ndo tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais
acessorios ou pegas, a garantia serd considerada invalida.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com
campos electromagnéticos (CEM). Se for manuseado correctamente e de
acordo com as instrugdes neste manual do utilizador, este aparelho
proporciona uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas
cientfficas actualmente disponiveis.

Utilizar o aparelho

Sugestdo:A taga rotativa foi especialmente concebida para preparar grandes
quantidades. Se pretende processar quantidades pequenas, aconselha-se a
utilizagdo de uma taga pequena, segurando a batedeira com a mao.
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Bater com o suporte

Coloque a taga no suporte (fig. 2).
Comece por encaixar a parte da frente da batedeira no gancho e
pressione a parte de trds até ouvir um clique.

Pressione o botdo para soltar o suporte e incline o suporte com a
batedeira para tras (fig. 3).

Introduza as varas ou as pas de amassar na batedeira. Certifique-se
de que coloca as varas ou as pas de amassar com o anel de plastico
dentro da abertura mais larga, na parte de baixo da
batedeira (fig. 4).

Se necessario, vire ligeiramente as varas ou as pas de amassar.

O anel de pldstico das varas ou das pds de amassar fica a vista; a vara ou

a pa de amassar nao pode ser introduzida mais para dentro do aparelho.

Ligue a ficha a tomada eléctrica.

Coloque os ingredientes na taga.
@ - Para obter melhores resultados, comece por deitar os ingredientes @
liquidos na taga e depois os ingredientes secos.
- Para quantidades e tempos certos, consulte a tabela abaixo.

A Coloque a taca no suporte (fig. 5).

Pressione o botao para soltar o suporte e coloque a batedeira na
posicdo horizontal, de modo a que as varas ou as pas de amassar
baixem sobre os ingredientes (fig. 6).

ﬂ Ligue a batedeira.
Pressione o botdo turbo para bater mais rapidamente ou para
aumentar a velocidade em trabalhos pesados, como quando estiver a
bater massa levedada.

- Pressione a espdtula contra as paredes da taca para remover os
ingredientes que af se tenham colado e ndo estejam batidos, de
modo a obter uma mistura uniforme.
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Quantidades e tempos de processamento

Ganchos para receitas™ Quantidade Tempo
Massa levedada Max. 500 g de Max. 5 minutos
farinha

Varetas para receitas** Quantidade

Massas para waffles, Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos

panquecas, etc.

Molhos finos, cremes e Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos

sopas

Maionese Maéx. 3 gemas de Aprox. 10 minutos
ovo

Puré de batata Max. 750 g Max. 3 minutos

@ Natas batidas Max. 500 g Méx. 5 minutos @

Claras em castelo Max. 5 claras de Aprox. 3 minutos
ovo

Massa para bolos Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos

*) Seleccionar a velocidade 3.

*¥) Comece por bater numa velocidade baixa para evitar
salpicos. Passado algum tempo, mude para uma velocidade
mais alta.

Bl Quando terminar, regule o comutador para 0 e desligue o aparelho
da corrente.

Pressione o botao para soltar o suporte e incline o suporte com a
batedeira para tras. (fig.7)

Empurre o comutador para a frente para a posicio de ejeccio de
modo a libertar as varas ou as pas de amassar e retire-as da
batedeira (fig. 8).

®
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Prima o botdo para soltar a batedeira, na parte posterior do
suporte da batedeira (1), e levante-a do suporte (2) (fig. 9).

Nota:A batedeira ndo pode ser removida do suporte quando inclinada ou na
posicdo horizontal.

Bater sem o suporte

Introduza as varas ou as pas de amassar na batedeira (siga o
procedimento descrito acima no ponto 3, secgao “Bater com o
suporte”).

Ligue a ficha a tomada eléctrica.

Baixe as varas ou as pas de amassar sobre os ingredientes e ligue a
batedeira.
Pressione o botdo turbo para bater mais rapidamente ou para aumentar
a velocidade em trabalhos pesados, como quando estiver a bater massa
levedada.
Para as quantidades e tempos certos, consulte a tabela “Quantidades e
@ tempos de processamento”. @

Se quiser parar de bater por instantes, desligue a maquina e
coloque-a (com as varas ou as pas acopladas) sobre o apoio, até
recomegar o trabalho (fig. 10).

Quando concluir, regule o comutador para 0 e desligue a maquina.
De seguida, desligue o aparelho da corrente.

A Empurre o comutador para a frente para a posigio de ejecgio, de
modo a libertar as varas ou as pas de amassar e retire-as da
batedeira (fig. 11).

Desligue sempre o aparelho da corrente antes de o limpar.

Nunca mergulhe o motor em dgua nem o enxagle a torneira.

Atencao: Nao use agentes de limpeza agressivos ou materiais abrasivos,

como esfregoes.
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Lave as varas, as pas de amassar e a espatula com 4gua quente e um
pouco de detergente liquido ou coloque-as na maquina.

Limpe a taga com agua morna e liquido detergente.
Limpe o motor e os suportes com um pano himido.

A taga, os suportes e o motor nio podem ser lavados na maquina de
lavar loiga.

Arrumacio

Enrole o fio a volta da base da maquina e prenda a ponta solta com
a mola (fig. 12).

Encomendar acessorios

Os seguintes elementos encontram-se a venda no seu agente como
acessoérios independentes ou de substituicdo. Quando encomendar,
@ indique o cddigo de servico mencionado em seguida. @
t Varas de bater em metal: disponiveis em pares, com a ref.? 4203 065
63221
tPds de amassar: disponiveis em pares, com a ref? 4203 065 63211
—Espdtula: disponivel com a ref? 4203 065 63241
B Taca: disponivel com a ref? 4203 065 63231

Garantia e assisténcia

Se necessitar de assisténcia ou informagdes ou se tiver problemas, visite o
Web site da Philips em www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio
ao Consumidor da Philips no seu pais (pode encontrar os ndmeros de
telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de
Apoio no seu pals, visite o seu representante Philips local.

- Nao elimine o aparelho juntamente com os residuos domésticos
normais no final da sua vida Util. Entregue-o num ponto de recolha
autorizado para reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar o meio
ambiente (fig. 13).

®
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Receitas

P3ao Toscano

Ingredientes:

- 750g de farinha

- 380 ml de dgua

- 50 ml de dleo

- 1 colher de chd de sal

-1 colher de chd de aclcar

- 1 pacote de levedura

- 1 colher de alecrim seco

- 30 g de azeitonas verdes ou pretas

Junte a farinha, a agua, o sal, o aglcar, o dleo e a levedura numa taga.
Bata a massa com as pas para massas durante 60 segundos.
Coloque a taga com a maga no frigorifico durante 60 minutos.
@ Corte as azeitonas em pedagos pequenos. @
Retire a massa do frigorifico e junte o alecrim e as azeitonas.

A Introduza as varetas para massa. Prima o botdo turbo e misture
com os ingredientes adicionados durante 10 segundos.

Coloque a massa para o Pao Toscano numa forma e leve ao forno a
180°C durante cerca de 30 minutos.

Nota: Esta receita é extremamente pesada para a sua batedeira. Deixe a
batedeira arrefecer durante cerca de 60 minutos antes de preparar esta
receita.
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Introduktion

Grattis till inképet och vélkommen till Philips! Fér att dra maximal nytta av
den support som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa www.
philips.com/welcome.

Allman beskrivning (Bild 1)

A Kontrollreglage

- = utmatningsldge

- O=av

-1 = lag hastighet

2 = medelhastighet

3 = hdg hastighet

Turboknapp

Motorenhet

Sladdhallare

Sladdkldmma for att fasta sladden
Vispar

Degkrokar @
Tillredningsskal

Frigéringsspak for elvisp
Elvisphallare

Frigoringsknapp for hallare
Stallning

FAR=—"IQ0TMmoOowm' '

Viktigt
Lés anvdndarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara
den f6r framtida bruk.

Fara
- Sénk inte ned motorenheten i vatten och skélj den inte under kranen.

Varning

- Kontrollera att den nétspanning som anges pa apparatens undersida
motsvarar den lokala ndtspanningen innan du kopplar in den.

- Anvdnd inte apparaten om nétsladden, stickkontakten eller ndgon
annan del &r skadad.

®
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- Om nétsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av
Philips auktoriserade serviccombud eller liknande behériga personer
for att undvika olyckor.

- Apparaten ar inte avsedd for anvdndning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder, eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvdnds, om de inte dvervakas eller far instruktioner
angdende anvdndning av apparaten av en person som &r ansvarig for
deras sdkerhet.

- Sma barn ska Overvakas sa att de inte kan leka med apparaten.

Varning!

- Satt alltid fast visparna eller degkrokarna i elvispen innan du ansluter
den till eluttaget.

- Sank ned visparna eller degkrokarna i ingredienserna innan du slar pa
apparaten.

- Dra ur ndtsladden innan du tar bort visparna eller degkrokarna och
innan du rengdr elvispen.

- Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

@ - Anvdnd aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte Philips @

sdrskilt har rekommenderat dem. Om du anvdnder sadana tillbehdr
eller delar giller inte garantin.

Elektromagnetiska falt (EMF)
Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for
elektromagnetiska falt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sétt och
enligt instruktionerna i den har anvdndarhandboken ar den sdker att
anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagslaget.

Anvinda apparaten

Tips:Tillredningsskdlen dr speciellt Iimplig for stora mdngder. Om du vill
tillreda sma mdngder rekommenderar vi att du anvdnder en liten skdl och
hdller elvispen i handen.
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Blanda i stillet

Sitt elvispen i stillet (Bild 2).
Satt forst fast elvispens frdmre del i fasthaken langst fram pa elvisphallaren
och tryck sedan ned elvispens bakre del (ett klickljud hors).

Tryck pa hallarens frigéringsknapp och luta hallaren med elvispen
bakat (Bild 3).

Satt i visparna eller degkrokarna i elvispen. Satt fast den visp eller
degkrok som ar forsedd med en plastring i den storre oppningen
pa undersidan av elvispen (Bild 4).

Om det behdvs vrider du visparna eller degkrokarna nagot medan du gér

det.

Plastringen pa vispen eller degkroken forblir synlig. Det gar inte att skjuta

in vispen eller degkroken ldngre in i elvispen.

Sitt i stickkontakten i vigguttaget.

Lagg ingredienserna i skalen.
@ - For att fa bésta resultat ska du forst ldgga i de flytande ingredienserna @
i skdlen och sedan tillsitta de torra.
- | tabellen nedan visas mangder och tillredningstider.

A Siict skalen i stllet (Bild 5).

Tryck pé héllarens frigdringsknapp och sitt elvispen i horisontellt
lage, sa att visparna eller degkrokarna sinks ned i
ingredienserna (Bild 6).

ﬂ Sla pa eIV|spen
Tryck pa turboknappen om du vill blanda snabbare eller dka
hastigheten under tunga uppgifter, till exempel ndr du knadar deg som
ska jasa.

- Tryck slickepotten mot skélens sida for att ta bort ingredienser som
inte blandats sd att du far en vélblandad smet.
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Maingder och tillredningstider

Recept — degkrokar* Mangd Tid

Jasdeg Max 500 g mjal Max 5 minuter

Recept — vispar** Mangd Tid

Smet till vafflor, pannkakor Ca 750 g Ca 3 minuter

etc.

Tunna saser, krdmer och Ca750¢g Ca 3 minuter

soppor

Majonnds Max 3 dggulor Ca 10 minuter

Potatismos Max 750 g Max 3 minuter

Vispad gradde Max 500 g Max 5 minuter
@ Vispade dggvitor Max 5 dggvitor Ca 3 minuter @

Kakmix Ca750¢g Ca 3 minuter

*) Vilj hastighet 3.

*¥) Borja blanda vid lag hastighet for att undvika att det
stdnker. Sla pa en hogre hastighet senare.

[El Nir du har slutat blanda for du kontrollreglaget till 0 och kopplar
ur apparaten.

Tryck pa hallarens frigoringsknapp och luta hallaren med elvispen
bakit. (Bild 7)

For kontrollreglaget framat till utmatningslaget, sa att visparna eller
degkrokarna frigors, och ta ut dem ur elvispen (Bild 8).

Tryck pa frigdringsspaken pa mixerhallarens bakre del (1) och lyft
av elvispen fran hallaren (2) (Bild 9).

Obs! Elvispen kan tas bort frdn hdllaren ndr den dr i lutat eller horisontellt
lage.

®
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Blanda utan stillet

Satt i visparna eller degkrokarna i elvispen (folj beskrivningen ovan i
punkt 3 i avsnittet Blanda i stallet).

Satt i stickkontakten i vagguttaget.

Sank ned visparna eller degkrokarna i ingredienserna och sla pa
elvispen.

Tryck pa turboknappen om du vill blanda snabbare eller 6ka hastigheten

under tunga uppgifter; till exempel ndr du knadar deg som ska jdsa.

| tabellen Mangder och tillredningstider kan du se rdtt manger och tider.

Om du vill sluta vispa eller blanda en stund stanger du av apparaten
och stiller den pa hilen (lat visparna eller degkrokarna sitta
kvar) (Bild 10).

Nar du har slutat blanda stiller du in kontrollreglaget pa 0 och
stanger av apparaten. Sedan drar du ur natsladden.

@ A For kontrollreglaget framat till utmatningsliget, sa att visparna eller @
degkrokarna frigors, och ta ut dem ur elvispen (Bild 11).

Dra alltid ur natsladden innan du rengor apparaten.

Sank aldrig ned motorenheten i vatten och skolj den inte under kranen.

Var forsiktig: Anvand inte starka rengoringsmedel eller slipande
rengoringsmaterial, t.ex. stalull.

Rengor visparna, degkrokarna och slickepotten i varmt vatten med
lite diskmedel eller i diskmaskinen.

Rengor skalen i varmt vatten med lite diskmedel.

Rengdr motorenheten, stillet och hallaren med en mjuk fuktig
trasa.

Skalen, stallet, hallaren och motorenheten kan inte diskas i diskmaskin.

®
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Forvaring

Linda sladden runt apparatens nederdel och sitt fast den I6sa
anden med sladdklamman (Bild 12).

Bestilla tillbehor

Foljande tillbehdr finns att kopa hos din aterférsiljare om du behdver
reservdelar eller vill ha extra tillbehér. Anvdnd servicekodnumret som
anges nedan ndr du bestdller.

¢ Tradvispar: finns i par med typnr 4203 065 63221

t Degkrokar: finns i par med typnr 4203 065 63211

=Slickepott, typnr 4203 065 63241

B Skal: typnr 4203 065 63231

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem med
apparaten kan du besdka Philips webbplats pa www.philips.com eller
@ kontakta Philips kundtjdnst i ditt land (du hittar telefonnumret i @
garantibroschyren). Om det inte finns ndgon kundtjanst i ditt land vdnder
du dig till din lokala Philips-aterforsdljare.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar férbrukad. Ldmna in
den f6r atervinning vid en officiell &tervinningsstation, sa hjdlper du till
att skydda miljon (Bild 13).

Recept

Toscanabréd

Ingredienser:

- 750 g mjol

- 380 ml vatten

- 50 mlolja

-1 tesked salt
-1 tesked socker
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-1 paket jast
-1 sked torkad rosmarin
- 30 g grona eller svarta oliver

Lagg mjol, vatten, salt, socker; olja och jast i en skal.

Knada degen med degkrokarna i 60 sekunder.

Satt skalen med degen i kylskapet i 60 minuter.

Skar oliverna i sma bitar.

Ta ut degen ur kylskapet och tillsitt rosmarin och oliverna.

A Stick in degkrokarna. Tryck pa turboknappen och mixa de tillsatta
ingredienserna i 10 sekunder.

Gridda toscanabrédet i en bakform i 180 °C i ca 30 minuter.

Obs! Det hdr receptet dr mycket tungt for elvispen. Ldt den svalna i 60
minuter efter att du har tillrett receptet.
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Urtiniimiizti satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz!
Philips'in sundugu destekten faydalanabilmek icin Iitfen Grintndzd su
adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

A Kontrol stirglisu
- = ¢karma konumu
- O=kapal
-1 =dustk hiz
- 2=ortahz

= yuksek hiz
Turbo digmesi
Motor Unitesi
Kordon saklama bdlmesi
Kordon sabitleme Klipsi
Cirpicilar
Yogurucular @
Donen kase
Mikser cikartma kolu
Mikser yuvasi
Yuva agma dugmesi
Stand

FR=—"IOoTMmopOwm’

Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak Uzere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini asla suya sokmayin veya musluk altinda yikamayin.

Uyari

- Cihazi prize takmadan 6nce, cihazin tabaninda belirtilen gerilimin yerel
sebeke gerilimiyle uygunlugunu kontrol edin.

- Elektrik kordonu, fisi veya diger parcalart hasar gérmdis cihazlan
kesinlikle kullanmayin.

®
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- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek
icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirimesini saglayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi
ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar da dahil)
kullanilmamalidir:

- Kuigtk cocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir.

Dikkat
- Her zaman, ¢irpici veya yoguruculan taktiktan sonra mikseri elektrige
baglayin.
- CQirpicilar veya yogurucular malzemeye indirdikten sonra cihazi agin.
- Qirpicilan veya yoguruculari temizlemeden 6nce ¢ikarin ve mikseri
fisten cekin.
- Bu chaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir.
- Baska firmalarca Uretilmis olan veya Philips'in dzellikle dnermedigi
aksesuar ve parcalari kesinlikle kullanmayin. Bu gibi parcalari
@ kullandiginiz takdirde garantiniz gecersiz sayilacaktir: @

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, buglintin bilimsel verilerine gére kullanimi glivenlidir.

Cihazin kullanimi

Ipucu: Déner kap ézellikle bol miktardaki malzemeler icin kullanishdir. Az
miktarda malzeme kullaniyorsaniz, kiiciik kap kullanmanizi ve mikseri
elinizde tutmanizi tavsiye ederiz.

Stand iizerinde karistirma

Mikseri stand iizerine yerlestirin (Sek. 2).

Ik olarak mikserin &n kismini, mikser yuvasinin &n tarafindaki takma
askisina yerlestirin ve sonra da mikserin arka ucunu bastirin (‘klik’ sesi
duyulacaktir).
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Yuva agma diigmesine basin ve mikserle birlikte yuvay arkaya dogru
yatirin (Sek. 3).

Cirpicilar veya yogurma kancalarini miksere takin. Plastik kenarli
cirpicilart veya yogurma kancalarini mikserin alt kisminda bulunan
genis deliklere taktiginizdan emin olun ($ek. 4).

Gerekirse bunu gerceklestirirken cirpicilar veya yogurma kancalarini

hafifce donddrin.

Cirpicilan veya yogurma kancalarinin plastik kenarlan disardan gérilebilir:

Cirpicl veya yogurma kancasl daha fazla iceriye dogru itilemez.

Fisi prize takin.

Malzemeleri hazneye koyun.

- Eniyi sonucu elde etmek icin kaba dnce sivi sonra kuru malzemeleri
koyun.

- Dogru miktarlar ve hazirlanma sireleri icin asagidaki tabloya bagvurun.

A Kabi stand iizerine yerlestirin (Sek. 5).

@ Yuva agma diigmesine basin ve mikseri yatay konuma getirerek @
girpicilari veya yoguruculari karistiracaginiz malzeme seviyesine
indirin ($ek. 6).

[El Mikseri acin.

- Turbo digmesine basarak hamur gibi yogun malzemeleri daha hizli
karistirabilirsiniz.

- Kanisimin diizgiin bir sekilde karistinlmasini saglamak amaciyla
karistinlmamis malzemeleri ¢ikarmak igin spatulayi kasenin kenarlarina
dogru bastirnin.
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Miktarlar ve hazirlanma siireleri

Malzeme yogurma kancalarr® Miktar Siire

Mayall hamur Maks. 500 gr un Maks. 5 dakika

Malzeme cirpicilarr®* Miktar Siire

Gozleme, krep vb. Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika

karisimlari

Soslar;, kremalar ve Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika

corbalar

Mayonez Maks. 3 yumurta Yaklasik 10 dakika

sarsi

Patates puresi Maks.750 gr. Maks. 3 dakika
@ Cirpilmis krema Maks. 500 gr. Maks. 5 dakika @

Yumurta beyazlarin Maks. 5 yumurta Yaklasik 3 dakika

¢irpma beyaz

Kek karisimi Yaklasik 750 gr. Yaklasik 3 dakika

*) 3 numaral hizi secin

*¥) Sigramayi dnlemek icin karigtirmaya diisiik hizda
baslayin. Daha sonra hizi artirin.

Bl Karistirma islemi sona erince, kontrol siirgiisiinii 0 konumuna
getirerek cihazin fisini prizden gekin.

Yuva agma diigmesine basin ve mikserle birlikte yuvayr arkaya dogru
yatirin. ($ek.7)

Kontrol siirgiistini one dogru aksesuar g¢ikarma konumuna
getirerek cirpicilari veya yoguruculari mikserden gikartin (Sek. 8).

Mikser yuvasinin arka kismindaki mikser agma koluna basin (1) ve
mikseri yuvadan gikarin (2) (Sek.9).

Dikkat: Mikser, yatirilmis veya yatay konumdayken yuvadan cikarilabilir.

®
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Stand kullanmadan karigtirma

Cirpicilari veya yogurma kancalarini miksere takin (Yukarida ‘Stand
lizerinde karistirma’ bolimiiniin 3 numarali maddesinde anlatilan
proseduirii uygulayin).

Fisi prize takin.

Cirpicilari veya yogurma kancalarini malzemenin igine yerlestirerek
mikseri calistirin.

Turbo digmesine basarak hamur gibi yogun malzemeleri daha hizli

kanistirabilirsiniz.

Dogru miktarlar ve hazirlanma sireleri icin, bkz.“Miktarlar ve isleme

streleri”.

Karistirma islemini durdurmak isterseniz, cihazi kapatin (girpicilar
veya yogurma kancalari lizerine takiliyken) ve tekrar kullanincaya
kadar arka kismina oturtun (Sek. 10).

Karistirma islemini tamamladiginizda kontrol siirgiisiinii 0’a getirin
@ ve cihazi kapatin. Sonra mikseri prizden gikarin. @

A Kontrol siirgiisiinii 5ne dogru gikarma konumuna getirerek
cirpicilari veya yogurma kancalarini mikserden gikarin (Sek. 11).

Temizleme

Temizlemeye baslamadan once, cihazin fisini mutlaka prizden gekin.

Motor lnitesini asla suya sokmayin ya da musluk altinda yikamayin.

Dikkat: Asindirici temizlik maddeleri veya ovalama bezi gibi zarar verici
temizlik malzemelerini kullanmayin.

Cirpicilari, yoguruculari ve spatulayi ilik sabunlu suda veya bulasik
makinesinde yikayin.

Kaseyi bir miktar bulasik deterjaniyla sicak suda yikayin.
Motor iinitesi, stand ve yuvayi nemli yumusak bir bezle temizleyin.

Kase, stand, yuva ve motor lnitesi bulasik makinesinde yikanmamalidir.

®
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Elektrik kablosunu cihazin tabanina sarin ve klipsi kullanarak
kabloyu sabitleyin (Sek. 12).

Aksesuarlarin siparis edilmesi

Asagidaki parcalar, Philips bayilerinden yedek parca ya da ekstra aksesuar
olarak satin alinabilir. Siparis verirken lUtfen aksesuarlarin triin kodlarini
belirtmeyi unutmayin.

¢ Tel cirpicilar ¢ift olarak satilmaktadir; model no. 4203 065 63221

¢ Yogurucular ¢ift olarak satimaktadir; model no: 4203 065 63211

= Spatula, model no. 4203 065 63241

B Hazne: model no: 4203 065 63231

Garanti ve Servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilagirsaniz, www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini
@ ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Musteri Merkezi ile iletisim @
kurun (telefon numarasini diinya ¢capinda gecerli garanti belgesinde
bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine
basvurun.

- Kullanim émri sonunda, cihazi normal evsel atiklarinizla birlikte
atmayin; bunun yerine, geri dénistim igin resmi toplama noktalarina
teslim edin. Béylece, cevrenin korunmasina yardimci
olursunuz (Sek. 13).
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Toscana ekmegi

Malzemeler:

- 750 grun

- 380mlsu

- 50 mlyag

- 1 cay kasigi tuz

- 1 cay kasigi seker

-1 paket maya

- 1 kasik kuru biberiye

- 30 gr vesil veya siyah zeytin

Unu, suyu, tuzu, sekeri, yagl ve mayayi bir kaba koyun.
Hamuru, yogurucular ile 60 saniye boyunca yogurun.

Hamurun bulundugu kabi 60 dakika buzdolabinda bekletin.
@ Zeytinleri kiiglik pargalar halinde dograyin. @
Hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve biberiye ve zeytinleri ekleyin.

A Yoguruculari takin. Turbo diigmesine basin ve eklenen malzemeleri
10 saniye karistirin.

Toscana ekmegini pisirme kabina koyun ve 180°C sicaklikta yaklasik
20 dakika pisirin.

Dikkat: Bu tarif mikseriniz icin ¢ok agirdir. Bu tarifi hazirladiktan sonra
mikserinizi 60 dakika sogumaya birakin.
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