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Ohutusjuhised

OLULISED OHUTUSJUHISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI JA HOIDKE ALLES

HOIATUS: Kui uks voi uksetihendid on kahjustunud, ei

tohi ahju kasutada niikaua, kuni kompetentne isik on selle

parandanud.

HOIATUS: Kui seadme parandamise vOi hooldustoode juures

on vaja eemaldada mikrolaineenergia eest kaitset pakkuv

kate, tohib seda teha ainult kompetentne isik.

HOIATUS: Vedelikke ega muid toite ei tohi kuumutada

kinnistes anumates - need voivad [0hkeda.

HOIATUS: Lapsed voivad ahju kasutada ainult siis, kui neid on

selleks piisavalt juhendatud ning nad oskavad seda turvaliselt

kasutada ja tunnevad seadmega kaasnevaid ohte.

See seade on ette nahtud ainult kodukasutuseks ja see pole

maoeldud kasutamiseks:

« t0Otajate koogialal kauplustes, kontorites ja muudes
tookeskkondades:

« talumajades;

« hotellide, motellide ja muude elukeskkondade klientide
valduses;

« kodumajutusasutustes.

Kasutage ainult mikrolaineahjudes kasutamiseks sobivaid
toidundusid.

Toidu kuumutamisel plast- voi paberndudes hoidke valmival
toidul silma peal, sest sellised noud vOivad suttida.

See mikrolaineahi on mdeldud toidu ja jookide
kuumutamiseks. Toidu voi roivaste kuivatamine ning
soojenduskottide, susside, nuustikute, niiskete riiete

jms soojendamine vOib tekitada vigastus-, suttimis- vOi
tulekahjuohu.

Suitsu tekkimisel [Ulitage seade valja voi eemaldage pistik
vooluvorgust ja hoidke leekide summutamiseks ahju uks
kinni.

Joogid voivad parast mikrolaineahjus kuumutamist Ule keeda,
seetOttu olge nou kasitsemisel ettevaatlik.

Poletuste valtimiseks tuleb imikutoidupudelite ja -purkide
Sisu segada voi raputada ning ise proovida.

Arge keetke mikrolaineahjus terveid koorega mune ega
soojendage kdvaks keedetud mune, sest need voivad |0hkeda
isegi parast kuumutamise [0ppemist.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja koik toidujaanused
eemaldada.

Eesti 3

_ET.indd 3

o
=
c
=
c
&,
[=
=2
w
1]
a




o
=2
c
=3
c
&,
c
=r
w
1]
a

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00,

Ohutusjuhised

Kui ahju korralikult ei puhastata, voib mustus seadme
pinda rikkuda, mis omakorda vOib seadme eluiga oluliselt
luhendada vOi pohjustada ohtliku olukorra.

See mikrolaineahi on moeldud kasutamiseks ainult toopinnal
(avapinnal) ja seda ei tohi paigutada koogikappi.
MikrolainekUpsetuse puhul ei tohi kasutada toidu ja jookide
jaoks metallnousid.

Seadmest noude valjavotmisel tuleb olla ettevaatlik, et
poordalus ei nihkuks paigast.

Seadet ei tohi puhastada aurupuhasti abil.

Seadet ei tohi puhastada veejoa abil.

Seadet el tohi paigaldada autodesse, haagissuvilatesse ega
muudesse soidukitesse.

Seade pole moeldud kasutamiseks piiratud fuusiliste,
vaimsete vOi tajuvoimetega ega ka vahese kogemuse voi
vaheste teadmistega inimestele (sh lastele), kui neil puudub
jarelevalve vOi neid ei juhenda inimene, kes tagab nende
ohutuse.

Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

4 Eesti

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,
sensoorsete vVOi vaimsete vOoimete voi vahese kogemuse VO
vaheste teadmistega inimesed vOivad kasutada seda seadet
juhul, kui on tagatud jarelevalve voi neid on seadme ohutu
kasutamise 0sas juhendatud ning nad moistavad kaasnevaid
ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi
teostada puhastus- ja hooldustoiminguid ilma jarelevalveta.
Kui toitejuhe on katki, tuleb see ohutuse tagamiseks asendada
tootja esindaja, teenindustootaja voi sarnast kvalifikatsiooni
omava spetsialisti poolt.

Ahi tuleb paigutada 0Oigesse asendisse ja korgusele, mis
vOimaldaks holpsat juurdepaasu ahju 60nsusele ja jataks ka
piisavalt litkumisruumi.

Enne ahju esmakordset kasutamist tuleks seal kdigepealt
kuumutada 10 minutit vett.

Kui ahi teeb imelikku haalt, kui sealt tuleb korbelohna voi
suitsu, tuleb toitejuhe kohe seinakontaktist eemaldada ja
poorduda lahimasse teeninduskeskusse.

Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et seinakontakt oleks
ligipaasetav.
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HOIATUS: Kui seade tootab kombineeritud reziimil, voib
temparatuur tousta vaga korgele ja seeparast tohivad lapsed
mikrolaineahju kasutada vaid taiskasvanu jarelevalve all.
Kasutamise ajal muutub seade kuumaks. Jalgige hoolikalt, et
te ahjus olevaid kutteelemente ei puudutaks.

HOIATUS: Juurdepaasetavad osad voivad kasutamise ajal
kuumeneda. Vaikeseid lapsi tuleb seadmest eemal hoida.
Ahju ukseklaasi puhastamiseks arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid ega metallist kaabitsaid, sest need voivad
pinda kriimustada ning klaas voib puruneda.

Aurupuhastit ei tohi kasutada.

HOIATUS: Enne lambi vahetamist tuleb elektrilo0gi
valtimiseks seade kindlasti vooluvorgust eemaldada.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha, et valtida
Ulekuumenemist.

HOIATUS: Seade ja selle juurdepaasetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal.

Jalgige hoolikalt, et te kutteelemente ei puudutaks.

Alla 8-aastastel lastel pole lubatud ilma pideva jarelevalveta
seadet kasutada.

ETTEVAATUST: KUpsetusprotsessi ei tohi jatta jarelevalveta.
LUhiajalist kupsetusprotsessi peab pidevalt jalgima.
Seadme tootamisel voib selle uks vai valispind kuumeneda.
Seadme tootamisel voib selle valispinna temperatuur korge
olla.

Pinnad voivad kasutamise ajal kuumeneda.

Seadmed ei ole moeldud kasutamiseks valiste taimerite vo0i
eraldiseisvate kaugjuhtimissusteemidega.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,

sensoorsete vOI vaimsete voimete voi vahese kogemuse
vOI vaheste teadmistega inimesed vOivad kasutada seda
seadet juhul, kui on tagatud jarelevalve voi neid on seadme
ohutu kasutamise o0sas juhendatud ning nad moistavad
kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada uksnes juhul, kui

nad on vahemalt 8-aastased ja teevad seda jarelevaataja
juuresolekul.

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste laste kaeulatusest
eemal.

Eesti

_ET.indd 5

o
=
c
=
c
Q,
[=
=
w
1]
a

5



o
=2
c
=3
c
&,
c
=r
w
1]
a

Ohutusjuhised

Uldine ohutus

Koiki muudatusi voi parandusi voivad teha ainult kvalifitseeritud isikud.

Arge kuumutage toite ega vedelikke mikrolaine funktsioonil kinnistes anumates.

Arge kasutage seadme puhastamiseks benseeni, lahustit, alkoholi voi auru- voi
korgsurvepuhasteid.

Arge paigaldage ahju: pliidi voi tuleohtlike materjalide lahedusse; niiskesse, olisesse voi
tolmusesse kohta ega kohta, mis on otseses kokkupuutes paikesevalguse voi veega; ega kohta,
kus voib erituda gaasi; samuti ebatasasele pinnale.

See ahi tuleb korralikult maandada, jargides kohalikke ja riiklikke eeskirju.

Eemaldage regulaarselt toitejuhtme pistiku harudelt ja kontaktidelt kuiva riidelappi kasutades
vOOrkehad.

Arge toitejuhet liiga tugevasti tdmmake vOi painutage ega asetage sellele raskeid esemeid.
Gaasilekke (propaan, veeldatud naftagaas jne) korral Ghutage kohe ruumi. Arge puudutage
toitejuhet.

Arge puudutage toitejuhet margade katega.

Arge 10litage ahju tootamise ajal valja, tdmmates toitejuhtmest.

Arge toppige ahju avadesse sormi voi muid esemeid. Kui ahju satub véorkehi, eemaldage
toitejuhe vooluvorgust ja votke Uhendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega.

Arge ahju liiga tugevasti vajutage ega suruge.

Arge paigutage ahju kergesti purunevate objektide kohale.

Veenduge, et toiteallika pinge, sagedus ja voolutugevus vastaksid toote tehnilistes andmetes
toodule.

Uhendage toitepistik korralikult pistikupessa. Arge kasutage mitmikpesasid, pikendusjuhtmeid
vOi trafosid.

Arge kinnitage toitejuhet metallobjekti kUlge. Veenduge, et juhe oleks objektide vahel voi ahju
taga.

Arge kasutage katkist toitepistikut, toitejuhet voi lahtist seinakontakti. Katkiste toitepistikute
vOi -juhtmete puhul votke Uhendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega.

Arge kallake ega pihustage seadmele vett.

Arge asetage ahju peale, sisse voi selle ukse kilge mingeid esemeid.

Arge pihustage ahju pinnale lenduvaid aineid, nt putukatérjevahendeid.

Arge hoidke ahju peal sUttivaid materjale. Eriti tahelepanelik tuleb olla alkoholi sisaldavate
toitude ja jookide valmistamisel, kuna alkoholiaurud véivad kokku puutuda ahju kuumade
osadega.

6 Eesti

Lapsed voivad end ahju vastu ara [00a voi sérmed ukse vahele jatta. Hoidke lapsed ukse
avamise/sulgemise ajal eemale.

Mikrolaineahju hoiatus

Joogid voivad parast mikrolaineahjus kuumutamist Ule keeda, seetottu olge ndu kasitsemisel
alati ettevaatlik. Jatke joogid alati enne valjavotmist umbes 20 sekundiks ahju seisma.
Vajaduse korral segage kuumutamise ajal. Parast kuumutamist segage alati.

Kui peaksite kuuma vedelikuga korvetada saama, tehke jargmist.

1. Jahutage kulma veega korvetada saanud kohta vahemalt 10 minutit.

2. Katke koht puhta, kuiva sidemega.

3. Arge maarige korvetada saanud kohale mingeid salve ega 6lisid.

Arge pange alust ega resti kohe parast toiduvalmistamist vette, et valtida nende kahjustamist.
Arge kasutage ahju toiduainete 6lis kipsetamiseks, kuna oli temperatuuri ei saa kontrolli all
hoida. See v6ib pohjustada kuuma oli akilise Ulekeemise.

Mikrolaineahju ettevaatusabinéud

Kasutage ainult mikrolainekindlaid nousid. Arge kasutage metallndusid, kuld- voi hobedarega
lauandusid, praevardaid vms.

Eemaldage kinnitusklambrid. Tekkida voib kaarleek.

Arge kasutage ahju paberite vai riiete kuivatamiseks.

Vaiksemate toidukoguste puhul kasutage Ulekuumenemise ja toidu kérbema minemise
valtimiseks [Uhemat kuumutusaega.

Hoidke toitejuhe ja toitepistik vee- ning soojusallikatest eemal.

Plahvatusohu valtimiseks arge kuumutage ahjus koortega voi kdvaks keedetud mune. Arge
kuumutage ohukindlalt suletud voi vaakumpakendatud anumaid, pahkleid, tomateid jne.

Arge katke ventilatsiooniavasid riide voi paberiga. See tekitab tuleohtu. Ulekuumenemisel voib
ahi end automaatselt valja lUlitada ning jaada valjalUlitatuks kuni piisava mahajahtumiseni.
Kasutage noude ahjust valjavotmisel alati pajakindaid.

Segage vedelikke poole kuumutamise ajal voi parast kuumutamise [6ppu ning laske Ulekeemise
arahoidmiseks 20 sekundit parast kuumutamise I6ppu seista.

Et valtida kuuma auru tekitatud poletusi, tuleks ahjuukse avamisel seista ahjust umbes
kaevarre kaugusel.
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Arge pange ahju toole, kui see on tUhi. Ohutuse tagamiseks l0litub ahi 30 minutiks valja.
Soovitatav on mikrolaineenergia neelamiseks asetada ahju klaas veega juhuks, kui ahi
kogemata sisse lUlitatakse.

Ahju paigaldamisel jargige selles juhendis toodud 6huvahesid. (Vt jaotist ,Mikrolaineahju
paigaldamine”)

Olge ettevaatlik, kui Uhendate muid elektriseadmeid ahju laheduses asuvatesse
seinakontaktidesse.

Mikrolaineahju kasutamise ettevaatusabindud

Jargnevate ohutusjuhiste eiramine voib kaasa tuua kahjuliku kokkupuute mikrolaineenergiaga.

« Arge pange ahju toole, kui selle uks on lahti. Arge piUdke muuta turvalukke (uksesulgureid).
Arge sisestage midagi turvaluku avadesse.

« Arge pange midagi ahju ukse vahele. Uhtlasi arge laske toiduosakestel voi puhastusvahendi
jaakidel koguneda tihendi pinnale. Hoidke uks ja uksetihendid puhtana, puhastades neid
parast kasutamist esmalt niiske ja seejarel kuiva pehme lapiga.

« Arge pange ahju toole, kui see on rikkis. Kasutage seda alles siis, kui kvalifitseeritud tehnik
on selle parandanud.

Tahtis: ahju uks tuleb Korralikult sulgeda. Uks ei tohi olla kdver; uksehinged ei tohi olla katki
vOi lahti; uksetihendid ja tihendite pinnad ei tohi olla katki.

« KOiki muudatusi voi parandusi peab tegema ainult kvalifitseeritud tehnik.

Piiratud garantii

Samsung votab tarviku vahetamise voi kosmeetilise vea parandamise eest tasu, kui seadmele
vOi tarvikule tekkinud kahju on péhjustanud klient. See tingimus hélmab jargmist.

« Molkis, kriimustatud voi katkine uks, kaepidemed, valispaneel voi juhtpaneel.

« Katkine voi puuduv alus, juhtrullik, ajam voi traatrest.

Ahju on lubatud kasutada ainult antud juhendis kirjeldatud eesmargil. Hoiatused ja olulised
ohutussuunised ei hélma kaiki voimalikke tingimusi ja tekkida voivaid olukordi. Ahju
paigaldamisel, hooldamisel ning kasutamisel olge maistlik, ettevaatlik ja hoolikas.

Kuna kaesolevad kasutusjuhised holmavad mitmeid erinevaid mudeleid, vivad teie
mikrolaineahju omadused selles juhendis toodutest veidi erineda. Uhtlasi ei pruugi koik
hoiatustahised teie seadme puhul kehtida. Kui teil on kusimusi voi muresid, votke uhendust
Samsungi kohaliku teeninduskeskusega vai otsige abi ja teavet veebisaidilt www.samsung.
com.

Kasutage seda ahju ainult toidu soojendamiseks. See on ette nahtud ainult koduseks
kasutamiseks. Arge soojendage teradega taidetud patju ega muid tekstiilesemeid. Tootja ei
vastuta ahju valest kasutamisest tingitud kahjude eest.

Ahju pinna rikkumise ja ohtlike olukordade valtimiseks hoidke ahi alati puhtana ning heas
seisukorras.
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Tooterohma maaratlus

See toode kuulub 2. ruhma B klassi ISM-seadmete hulka. 2. rGhma kuuluvad seadmed
hélmavad koiki ISM-seadmeid, mis genereerivad raadiosageduslikku energiat ja/voi mida
kasutatakse elektromagnetkiirguse rakendamiseks materjalide tootlemisel, ning EDM- ja
kaarkeevitusseadmed.

B klassi seadmed on moeldud kasutamiseks koduses majapidamises voi kohtades, kus
kasutatakse madalpingega elektrivorke, mis varustavad elektrienergiaga kodumajapidamisi.

Eesti 7

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_ET.indd 7

2020-01-14 PM 2:27:02



Ohutusjuhised

Paigaldamine

Oige viis toote kasutuselt korvaldamiseks
(elektriliste ja elektrooniliste seadmete jadatmed)
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(Kehtib riikides, kus jaatmed kogutakse sorteeritult)

Selline tahistus tootel voi selle tarvikutel voi dokumentidel naitab,

et toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid (nt laadija, peakomplekt,
USB-kaabel) ei tohi kasutusaja |oppemisel kdidelda koos muude
olmejaatmetega. Selleks et valtida jadtmete kontrollimatu kaitlemisega
seotud voimaliku kahju tekitamist keskkonnale voi inimeste tervisele
ning edendada materiaalsete vahendite saastvat taaskasutust, eraldage
need esemed muudest jaatmetest ja suunake need vastutustundlikult
taasringlusse.

Kodukasutajad saavad teavet nende esemete keskkonnaohutu
taaskasutamise kohta kas toote muujalt voi keskkonnaametist.

Firmad peaksid votma Uhendust tarnijaga ning kontrollima ostulepingu
tingimusi ja satteid. Toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid ei tohi panna
muude havitamiseks moeldud kaubandusjaatmete hulka.

Teavet Samsungi keskkonnakaitse puudluste ja tootespetsiifiliste nduete kohta, nt REACH,

WEEE, akud, saate aadressilt: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html

Tarvikud

Olenevalt ostetud mudelist kuuluvad selle seadme juurde mitmed tarvikud, mida saab kasutada

erineval viisil.

Poordtugi toetab poordplatvormi.

/N ETTEVAATUST
ARGE kasutage mikrolaineahju ilma podrdtoe ja poordaluseta.

A 01 Pdordtugi tuleb asetada ahju pohja keskele.

02 Pdordplatvorm tuleb kinnitada poordtoele.
Poordplatvorm on peamine ja holpsalt
puhastamiseks eemaldatav kupsetuspind.

03 Metallrest tuleb asetada poordalusele.
Metallresti saab kasutada grillimiseks.

8 Eesti

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_ET.indd 8

2020-01-14 PM 2:27:03



Hooldus

Paigalduskoht

Puhastamine

Ve

20 ¢cm vaba ruumi ahju kohal
10 cm vaba ruumi ahju taga
10 c¢m vaba ruumi ahju kuljel
85 c¢m korgusel pdrandast

SN WP

Pdordalus

« Valige tasane ja porandast ligikaudu 85 ¢cm
korgune pind. Pind peab taluma ahju massi.

« Ohutuse tagamiseks jatke seadme ja seina ning
kulgede vahele vahemalt 10 cm vaba ruumi ja
20 c¢m vaba ruumi selle kohale.

« Arge paigaldage ahju liiga sooja ega niiskesse
kohta, nt teise mikrolaineahju voi radiaatori
lahedusse.

« Veenduge, et toiteallika tehnilised andmed
sobiksid ahjule. Kasutage vajaduse korral ainult
heakskiidetud pikendusjuhtmeid.

« Enne ahju esmakordset kasutamist puhkige selle
sisemust ja uksetihendeid niiske lapiga.

Eemaldage koik ahju sees olevad pakkematerjalid.
Asetage paika poordtugi ja poordalus. Kontrollige,
et poordalus saab vabalt ringi kaia.

Puhastage ahju regulaarselt, et valtida mustuse kogunemist ahju pinnale ja sisemusse. Poorake
suurt tahelepanu ka luugile, luugitihendile, poordalusele ja poordtoele (ainult kohalduvad
mudelid).

Kui luuk ei avane voi sulgu sujuvalt, kontrollige kdigepealt, ega luugitihenditele pole mustust
kogunenud. PUhkige ahju sise- ja valispinnad seebivees niisutatud pehme lapiga puhtaks.
Loputage ja kuivatage hoolikalt.

Ahjust ebameeldivalt I6hnava kinnijaanud mustuse eemaldamine

1. Pange tuhja ahju poordaluse keskele tass lahjendatud sidrunimahlaga.

2. Kuumutage ahju 10 minutit maksimaalvoimsusel.

3. Kui tsukkel on l6pule joudnud, oodake, kuni ahi jahtub maha. Seejarel avage luuk ja
puhastage kipsetuskamber.

Po6rdkuumutiga mudelite sisemuse puhastamine

KUpsetuskambri Ulaosa puhastamiseks langetage
Ulemist kuumutuselementi 45° vorra, nagu on
45° joonisel naidatud. See voimaldab puhastada
Ulaosa. Kui olete I6petanud, pange Ulemine
kuumutuselement tagasi.

ey

/\ ETTEVAATUST

« Hoidke luuk ja luugitihend puhtad ning veenduge, et luuk avaneks ja sulguks sujuvalt.
Vastasel juhul voib toote elutsukkel IUheneda.

« Olge ettevaatlik, et te ei tilgutaks vett ahju ventilatsiooniavadele.

« Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid ega keemilisi aineid.

« |ga kasutuskorra jarel oodake, kuni ahi on jahtunud, ja puhastage kUpsetuskamber lahja
pesuvahendi abil.

Eesti 9
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Hooldus Ahju omadused
Asendamine (parandamine) Ahi
A HOIATUS 01 02 03 04 05
Selles ahjus pole kasutaja eemaldatavaid osi. Arge puidke ahju osi ise asendada ega seda
remontida.
« Kui teil tekib probleeme hingede, tihendite ja/voi uksega, poorduge tehnilise abi saamiseks T — —
kvalifitseeritud tehniku poole voi Samsungi kohalikku teeninduskeskusse. | =
« Kui soovite lambi valja vahetada, podrduge Samsungi kohalikku teeninduskeskusse. Arge - T
asendage seda ise.
« Kui teil tekib probleeme ahju valiskorpusega, lahutage esmalt toitejuhe vooluvérgust ja iy ’
seejarel votke Uhendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega.
Hooldusmeetmed pikaajaliseks mittekasutamiseks
>
=2 « Kui te ei plaani ahju pikema aja jooksul kasutada, lahutage toitejuhe ja viige ahi kuiva
g tolmuvabasse kohta. Ahju kogunev tolm ja niiskus voivad méjutada ahju toimivust.
o N
(=%
c ¥ J
2
06 07 08 09 10 11
01 Luugi kaepide 02 Luuk 03 Ventilatsiooniavad
04 Koitteelement 05 Tuli 06 Ukse sulgurid
07 Poordalus 08 Liitmik 09 Poordtugi
10 Turvaluku avad 11 Juhtpaneel

10 Eesti
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Ahju kasutamine

Mikrolaineahju t66p&himétted

01

©/9

02

01
02
03
04
05
06
07
08

Ekraan

Aja/kaalu valits

Sulatamine (aeq)

Eri kUpsetusreziimide valits
Automaatne sulatus (kaal)

Grill

Kombineeritud reziim (mikrolaine+grill)
Kellaaja seadistusnupp

Mikrolained on korgsageduslikud elektromagnetlained; vallandunud energia voimaldab toitu
kUpsetada ja soojendada selle vormi voi varvust muutmata.

Mikrolaineahju saate kasutada:

« sulatamiseks:

« S00jendamiseks;

« kUpsetamiseks.

Toiduvalmistamise pohimbte on jargmine.

1. Onarus peegeldab magnetroni loodud

VT //a = mikrolaineid Uhtlaselt, kui toit poordplatvormil

S | poodrleb. Seetdttu valmib toit Uhtlaselt.

N ﬁ _ g1 O 2. Mikrolained neelduvad toitu umbes

S "' ‘ 2,5 ¢cm (1 tolli) sugavusele. Seejarel jatkub

:/ < T C/d toiduvalmistamine, kuna soojus hajub toidu
sees.

3. KUpsetusajad olenevad kasutatavast mahutist
ja toidu omadustest.
+ Kogus ja tihedus
» Veesisaldus
« Algne temperatuur (kUlmutatud voi mitte)

/N ETTEVAATUST
Kuna toidu keskosa kupseb soojuse hajumise kaudu, jatkub kupsemine ka siis, kui votate toidu
ahjust valja. Seetottu tuleb jargida retseptides ja kaesolevas juhendis maaratud ooteaequ, et

tagada:
« toidu Uhtlane kupsemine kuni keskosani;
« toidu Uhtlane temperatuur.

Eesti 11
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Ahju kasutamine

Ahju korraliku t606 kontrollimine Kipsetamine/soojendamine
Jargmiste lihtsate toimingute abil saate kontrollida, kas teie ahi tootab alati korralikult. Jargnevalt pakutakse juhiseid toidu valmistamiseks ja soojendamiseks.
Kahtluste korral vaadake jaotist pealkirjaga “Veaotsing” Ik 28 kuni 30. N ETTEVAATUST
MARKUS Enne ahju juurest lahkumist kontrollige ALATI kijpsetusseadeid.
Ahi tuleb Uhendada sobivasse seinakontakti. Poordalus peab olema ahjus omal kohal. Kui Arge l0litage sisse tuhja mikrolaineahju.
kasutate maksimumist (100 % - 800 W) erinevat voimsustaset, kulub vee keema minemisele
kauem aega. Avage luuk. Asetage toit poordaluse keskele. Sulgege luuk.
1. Valige maksimaalne voimsustase, milleks
Ahjuluugi avamiseks haarake luugi paremal kuljel olevast kaepidemest. G/9 keerake Eri kipsetusreziimide valits.
Asetage poordplatvormile veeklaas. Sulgege luuk. _ N + (Maksimaalne véimsus: 800 W)
1. Valige maksimaalne vaimsustase, milleks 2. Aja madramiseks keerake Aja/kaalu valits
o/9 keerake Eri kilpsetusreziimide valits. 2 ©®/9.
_'/_\*Jr 2. Keerake Aja/kaalu valits ((O/9) ja seadke ajaks Ahju tuli sUttib ja poordplatvorm hakkab
4 kuni 5 minutit. poorlema.
= ) Ahju tuli sUttib ja poordplatvorm hakkab 1) KUpsetamine algab ja on I6ppenud, kui
= poorlema. kostab neli piiksu.
§ 1) Kupsetamine algab ja on I6ppenud, kui 2) Lopu meeldetuletussignaal kostab kolm
s kostab neli piiksu. 450 korda (kord igas minutis).
g. 2) Lopu meeldetuletussignaal kostab kolm 300 _——_ 600 3) Kuvatakse uuesti kellaaeg.
) korda (kord igas minutis). ®© / \ 800(W)
450 3) Kuvatakse uuesti kellaaeg.
300 _——__600 100 5@(9)
eV N\ 800w A
100 3 (9) Eluu = =
S = T © MARKUS

KUpsetamise ajal voimsustaseme muutmiseks keerake Eri kipsetusreziimide valits.

12 Eesti
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Aja seadistamine

Véimsustasemed ja eri ajad

Vooluvorguga uhendamisel kuvatakse ekraanil automaatselt ,88:88" ja seejarel ,12:00".
Maarake olemasolev kellaaeg. Kellaaega saab kuvada kas 24- voi 12-tunnises vormingus. Kell
tuleb seadistada:

« mikrolaineahju esmakordsel paigaldamisel:

« parast voolukatkestust.

MARKUS
Arge unustage kella Umber seadistada ka suve- voi talveajale Uleminekul.
1. Kellaaja esitamiseks...

®/9 24-tunnises vormingus
_'/\*Jr 12-tunnises vormingus
5 Vajutage Kellaaja seadistusnupp () Uks véi
@ kaks korda.
2. Tundide maaramiseks keerake Aja/kaalu valits
©®/9.

3. Vajutage Kellaaja seadistusnupp (&)).

4. Minutite maaramiseks keerake Aja/kaalu valits
©®/9.

5. Vajutage Kellaaja seadistusnupp (&)).
Kellaaega kuvatakse siis, kui mikrolaineahi
pole kasutusel.

u w =

Oe

Voimsustaseme funktsioon voimaldab kohandada energiataset ja seega toidu kUpsetusaega

vastavalt selle tUubile ja kogusele.

Véimsustase el
MWO GRILL

KORGE 800 W -

KESKMISELT KORGE 600 W -

KESKMINE 450 W -

KESKMISELT MADAL 300 W -

SULATAMINE (AEG) 180 W -

SULATUS (KAAL) 180 W -

MADAL / HOIA SOE 100 W -

GRILL 1100 W s

MWO MADAL + GRILL 300 W 1100 W %

MWO KESKMINE + GRILL 450 W 1100 W §’

MWO KORGE + GRILL 600 W 1100 W 3
Retseptides ja selles brosuuris naidatud kUpetusajad vastavad kindlatele voimsustasemetele.

Kui valite... Peab kipsetusaeg olema...

Korgema véimsustaseme LUhem

Madalama véimsustaseme Pikem

Eesti 13

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_ET.indd 13

2020-01-14 PM 2:27:05



>
=7
c
=
]
wv
c
=
o
3
=
o

Ahju kasutamine

KUpsetusaja reguleerimine

Sulatamine (aeg) funktsioonide kaustamine

Jaanud kupsetusaja seadistamiseks keerake Aja/
/9 kaalu valits (D/9).
_ N KUpsetamise ajal tempetuuri tostmiseks voi
+
alandamiseks keerake valitsat paremale voi
vasakule.

KUpsetamise katkestamine

Saate kupsetamise igal ajal I6petada, et teha jargmist:
« toitu kontrollida;

« toit Umber poorata voi seda segada;

« selle seisma jatta.

Kupsetamise Seejarel...
peatamiseks...
Ajutiselt « Avage luuk.
KUpsetamine peatub.
Kupsetamise jatkamiseks sulgege luuk ja kupsetamine jatkub
automaatselt.
Taielikult « Keerake Aja/kaalu valits ((O/9) vasakule.
KUpsetamine peatub ja kuvatakse praegune kellaaeg.

Automaatne energiasaastu funktsioon

Kui seadmel on sate valitud voi tootab see ajutise peatamisfunktsiooniga ja te ei vali Uhtki
funktsiooni, tUhistatakse see 25 minuti moodumisel ja kuvatakse kellaaeg.
Kui ahju uks on olnud avatud kauem kui viis minutit, siis ahju tuli kustub.

14 Eesti

Sulatamine (aeg) funktsioon voimaldab liha, linnuliha ja kala Ules sulatada.

/N ETTEVAATUST
Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutatavaid mahuteid.

Avage luuk. Asetage kulmutatud toit poordplatvormi keskele poordalusele.
Sulgege luuk.

1. Keerake Eri kUpsetusreziimide valits valikule

©/9 sulatamine (aeg) G (©)).
_ N + 2. Valige Aja/kaalu valits (®/9) sobiv aeg.
Ahju tuli sUttib ja poordplatvorm hakkab
2 poorlema.

1) KUpsetamine algab ja on I6ppenud, kui
kostab neli piiksu.

2) Lopu meeldetuletussignaal kostab kolm
korda (kord igas minutis).

3) Kuvatakse uuesti kellaaeg.

MARKUS

Kui soovite toitu sulatada, valige Sulatamine (aeg) funktsioon, kui véimsustase on 180 W.
Lisateavet Sulatamine (aeg) funktsiooni ja sulatusaja kohta leiate lehekuljelt 23.

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_ET.indd 14

2020-01-14 PM 2:27:06



Automaatne sulatus (kaal) funktsioonide kasutamine Jargmises tabelis on toodud Automaatne sulatus (kaal) eri programmid, portsjoni suurused,
- - — — . seisuajad ja vastavad juhised. Enne sulatama asumist eemaldage toidult kdik pakendid.
Automaatne sulatus (kaal) funktsioon voimaldab liha, linnulina ja kala Ules sulatada. Asetage liha, linnuliha ja kala lamedale klaastaldrikule v&i keraamilisele plaadile.
/\ ETTEVAATUST - Portsjoni Juhised
Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutatavaid mahuteid. ol e A5
A ook, Asetage kilmutatud toit oo6rdolat Keskele paordalusel Liha 200-1500 g | Katke servad alumiiniumfooliumiga.
Svlage U|U .K setage kUlmutatud toit pédrdplatvormi keskele poordalusele. Kui ahi piiksub, keerake toit mber.
UIgege Tuuk. . L . ) Laske sel 20-60 minutit seista.
1. Keerake Eri kipsetusreziimide valits valikule Linnulina 20015009 | Katke servad aluminiomfooliomiga
/9 automaatne sulatus (kaal) (§(9)). innui ’ v umiiniumroofiumiga.
N . ( . ) @ ) ) : Kui ahi piiksub, keerake toit umber.
_ + 2. Keerake Aja/kaalu valits (O/9) ja valige sobiv S
Kaal Laske sel 20-60 minutit seista.
2 Ahju tuli suttib ja poordplatvorm hakkab Kala 200-1500 g | Katke servad alumiiniumfooliumiga.
pooriema. Kui ahi piiksub, keerake toit Umber.
1) Kupsetamine algab ja on I3ppenud, kui Laske sel 20-50 minutit seista.

kostab neli piiksu.

2) Lopu meeldetuletussignaal kostab kolm
korda (kord igas minutis).

3) Kuvatakse uuesti kellaaeg.
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Ahju kasutamine

Grillimine

Grillifunktsiooniga saate toitu kiiresti kuumutada ja pruunistada ilma mikrolaineid kasutamata.

/N ETTEVAATUST

« Kasutage ahjus olevate ndude puudutamisel ALATI pajakindaid, sest ndud lahevad vaga

kuumaks.

« Kui kasutate resti, saate paremad kupsetus- ja grillimistulemused.

1. Eelsoojendage grill vajalikule temperatuurile,
milleks keerake Eri kipsetusreziimide valits
valikule Grill (W)
ja maarake eelsoojenduse aeg Aja/kaalu valits

©/9.

auiwejnsey nfyy

2. Avage luuk. Asetage toit restile ja rest
poordalusele.
Sulgege luuk.

MARKUS

3. Aeg madrake Aja/kaalu valits (O/9).

Ahju tuli suttib ja poordplatvorm hakkab

poorlema.

1) KUpsetamine algab ja on [6ppenud, kui

kostab neli piiksu.

2) Lopu meeldetuletussignaal kostab kolm

korda (kord igas minutis).
3) Kuvatakse uuesti kellaaeg.

Arge muretsege, kui soojendi Ulitub grillimise ajal valja ja sisse. Susteem on loodud valtima

ahju Ulekuumenemist.

16 Eesti
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Ahjundude juhis

Mikrolaine ja grilli kombineerimine

Teil on voimalik grillifunktsiooni ja mikrolainekupsetust kombineerida, mis voimaldab nii kiiret
toiduvalmistamist kui ka pruunistamist.

/\ ETTEVAATUST

« Kasutage ALATI nousid, mis on nii mikrolaineahju- kui ka ahjukindlad. Eriti sobivad on
klaaskeraamilised noud, sest need vimaldavad mikrolainetel toiduaineid Uhtlaselt labistada.

« Kasutage ahjus olevate ndude puudutamisel ALATI pajakindaid, sest ndud lahevad vaga
kuumaks. Resti kasutades saate kupsetus- ja grillimistulemusi parandada.

Avage luuk. Asetage toit sobivale kérgusele.
Asetage rest poordplatvormile. Sulgege luuk.
A 1. Valige Eri kipsetusreZiimide valits

G/9 kombineeritud reziim (mikrolaine+grill)
X, EwEwWEW.
2. Aeg madrake Aja/kaalu valits (®/9).
3 Ahju tuli suttib ja poordplatvorm hakkab
poorlema.

1) KUpsetamine algab ja on I6ppenud, kui
kostab neli piiksu.

2) Lopu meeldetuletussignaal kostab kolm
korda (kord igas minutis).

3) Kuvatakse uuesti kellaaeg.

MARKUS

Maksimaalne mikrolainete voimsus kombineeritud mikrolaine- ja grillireziimi puhul on 600 W.

Toidu valmistamiseks mikrolaineahjus peavad mikrolained toiduaineid ,labistama”, ilma et nad

kasutatavatelt ndudelt tagasi peegelduksid voi neisse neelduksid.

Seetottu tuleb sobivaid néusid hoolega valida. Kui noul leidub marge mikrolaineahju-kindluse
kohta, ei pea te muretsema.
Jargnevas tabelis on ara toodud erinevate ndude tuubid koos markustega selle kohta, kas ja
kuidas neid mikrolaineahjus kasutada tohib.

Nou Mikrolaineahjukindel Kommentaarid
Alumiiniumfoolium /X Voib kasutada vaikestes kogustes,
kaitseks Ulekupsetamise eest. Kaarleek
voib tekkida juhul, kui foolium jaab ahju
seinale liiga lahedale véi kui seda on liiga
palju.
Glasuuritud taldrik v/ Arge eelkuumutage Ule kaheksa minuti.
Portselan ja savinoud v/ Portselan, keraamika, glasuuritud
savindud ja luuportselan on sobivad, kui
neil puudub metallaar.
Uhekordsed v/ Moned kulmutatud toidud on sellistes
polUesterpakendid pakendites.
Kiirtoidupakendid
« PolUstureentopsid v/ Nendes voib toitu soojendada. Liigsel
ja -noud kuumutamisel vaib polUstUreen sulama
hakata.
« Paberkotid voi X Voivad suttida.
ajalehed
« Umbertoodeldud X VOi pohjustada kaarleeki.
paber vOi
metallaared
Klaasnoud
« Ahju- ja lauanéud v/ Kui neil ei ole metallaari, voib neid
kasutada.
» Peenemad v/ Nendes voib soojendada toitu voi
klaasnoud vedelikke. Jarsul kuumutamisel voib

ornem klaas puruneda voi moraneda.
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Ahjunoude juhis KUpsetusjuhis
Nou Mikrolaineahjukindel Kommentaarid Mikrolained
« Klaaspurgid v/ Purkidelt tuleb kaas eemaldada. Sobivad Mikrolaineenergia Iabistab toiduained ja see neeldub toidus leiduva vee, rasva ja
ainult toidu soojendamiseks. suhkruosakeste poolt.
Metall Mikrolained panevad toidus olevad molekulid kiiresti liikuma. See molekulide kiire litkumine
. Noud VGivad pohjustada kaarleeki véi sittimist. tekitab hoordumist, mis tekitab kUpsemiseks vajalikku soojust.
+ Kulmikukottide Kipsetamine
sulgurid - . B ~
Paber MikrolainekUpsetuseks sobivad ndud
) o ) B Noud peavad olema sellised, mis voimaldavad mikrolaineenergial neid voimalikult tohusalt
+ Taldrikud, / LOhikeseks kupsetuseks voi labistada. Metall, nt roostevaba teras, alumiinium ja vask, peegeldavad mikrolained noude
ta55|d salvrdtid, ?OOJeUdam'SEKS- Ka liigse niiskuse pinnalt tagasi: labistatavad materjalid on aga keraamika, klaas, portselan ja plast ning paber ja
koogipaber imamiseks. puit. Seega mikrolaineahjus ei tohi toitu metallndudes valmistada.
« Umbertoodeldud X \VOi pohjustada kaarleeki.
paber MikrolainekUpsetuseks sobivad toidud
Plast Mikrolaineenergia abil saab valmistada paljusid toite, nt varskeid ja kulmutatud koogivilju,
L sluni / Eeskatt kuumakindel termoplast. Moni puuvwljg, pastat, riisi, teraviljatoite, upe, kala ja |‘|haA Sa.muml sob~|‘b Vrmkm\qmgahws v§|m|stada
muu plast véib korgel temperatuuril ka;tme@, krfeeme, suppe, auﬁrutatavwajdl mggustmte, h|0|d!se|d v0|‘tsatn|t. Uldiselt spb\b
koverduda voi varvi muuta. Arge Ej]krolamek_upsetggeQarIP—lvahe_m l|<0|g| t_0|tud__e puhlu ) m|_da \_/alm_|_stata"l_<se ka tava_\llse_s
kasutage melamiinplasti. Lﬂpsetusahjus. VOi ja Sokolaadi sulatamine (lahemalt vt jaotist napundidete, tehnika ja
- .. . e nouannete kohta).
« Toidukile v/ Voib kasutada niiskuse sailitamiseks.
;55: Ei toh||dks v'astlu t|0|tu EUUtU?ﬁkKLle | Katmine kijpsetamise ajal
& o ' egma amisel oige eweva_a ‘ ( uum'aur). Toidu katmine kupsetamise ajal on vaga tahtis, sest paisuv vesi toimib auruna ja aitab
& + Kulmikukotid VX Amplt keed?taqu Yl ahmkmdlad. Ei kaasa kupsemisprotsessile. Toit voib olla kaetud erinevatel viisidel: nt keraamilise taldriku,
S tohiks olla 6hukindlad. Vajaduse korral plastkaane voi mikrolaineahjukilega.
b torgake kahvliga augud sisse.
Vaha- voi v/ Voib kasutada niiskuse sailitamiseks ja Ooteajad
kUpsetuspaber pritsmete valtimiseks. KUpsetamisaja l6ppedes tuleb toidul lasta veidi aega seista, et toidu temperatuur jouaks
Uhtlustuda.
v :Soovitatav VX :kasutage X :Eioleohutu

18 Eesti
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Kilmutatud kédgiviljade kipsetusjuhised Varske koogivilja kipsetamise juhis
Kasutage sobivaid kaanega kuumakindlaid klaasndusid. Kaetuna kupsetamise minimaalne aeg - Kasutage sobivaid kaanega kuumakindlaid klaasndusid. Lisage 30-45 ml kilma vett (2-3 spl)
vt tabelist. Jatkake kUpsetamist soovitud tulemuste saavutamiseni. iga 250 g kohta, kui ei soovitata kasutada muud veekogust - vt tabelist. KUpsetage kaetult
Segage kaks korda kUpsetamise ajal ja Uks kord parast kUpsetamist. Parast valmimist lisage minimaalse ajaga- vt tabelit. Jatkake kUpsetamist soovitud tulemuste saavutamiseni. Segage
soola, Urte voi void. Ooteajal katke kinni. Uks kord kupsetamise ajal ja Uks kord parast valmimist. Parast valmimist lisage soola, Urte vOi
Toit Portsjoni suUrUs VBimsus Aeg (min) vOid. Katke ooteajaks (3 minutit) kinni.
Spinat 150 600 W 4%-5% MARKUS
Juhised Loigake koogiviljad Uhtlase suurusega tukkideks. Mida vaiksemad tukid, seda lUhem on
Lisage 15 ml (1 spl) kulma vett. Laske sel 2-3 minutit seista. kUpsetusaeg.
Brokoli 30049 | 600 W | 9-10 Toit Portsjoni suurus V6imsus Aeg (min)
Juhised Brokoli 2509 800 W 4-4%
Lisage 30 ml (2 spl) kulma vett. Laske sel 2-3 minutit seista. 500 g 7-7%
Herned 300 ¢ | 600 W | 7%-8% Juhised
Juhised Jaotage uhesuurusteks disikuteks. Paigutage varreosad keskele.
Lisage 15 ml (1 spl) kulma vett. Laske sel 2-3 minutit seista. Laske 3 minutit seista.
Rohelised oad 300 g | 600 W | 8-9 Rooskapsas 250 g | 800 W | 55-65
Juhised Juhised
Lisage 30 ml (2 spl) kulma vett. Laske sel 2-3 minutit seista. Lisage 60-75 ml (4-5 spl) vett. Laske 3 minutit seista.
Koogiviljasegu 3009 | eoow | 7wk Porgandid 2509 |  soow | 45
5 - Py
(porc;andld/herned/ Jphlsed " - Juhised §
mats, Lisage 15 ml (1 spl) kUlma vett. Laske sel 2-3 minutit seista. LGigake porgandid Ghesuurusteks tOkkideks. Laske 3 minutit seista. =
Kobgiviljasequ 300 g | 600 W | 8-9 Lillkapsas 2500 300 W 557, <
(hiinaparane) Juhised 500 8%-9 @
Lisage 15 ml (1 spl) kulma vett. Laske sel 2-3 minutit seista. Juhised
Jaotage Uhesuurusteks odisikuteks. Suured oisikud poolitage.
Paigutage varreosad keskele. Laske 3 minutit seista.
Suvikérvits 250 ¢g 800 W 3%-4
Juhised
Viilutage suvikérvits. Lisage 30 ml (2 spl) vett voi tukk void.
KUpsetage kergelt. Laske 3 minutit seista.
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KUpsetusjuhis

Toit Portsjoni suurus V6imsus Aeg (min)
Baklazaan 250 ¢g 800 W 3%-4
Juhised
Loigake baklazaan 6hukesteks ribadeks ja piserdage neile 1 spl
sidrunimahla. Laske 3 minutit seista.
Porrulauk 250 ¢ 800 W 4%-5
Juhised
Loigake porrulauk paksudeks viiludeks. Laske 3 minutit seista.
Seened 125¢ 800 W 11-2
2504 3-3%
Juhised
Valmistage ette terved vaiksed voi suuremad viilutatud seened.
Arge lisage vett. Piserdage sidrunimahlaga. Maitsestage soola ja
pipraga. Norutage enne serveerimist. Laske 3 minutit seista.
sibulad 250 g | 800 W | 5%-6
Juhised
Viilutage voi poolitage sibulad. Lisage ainult 15 ml (1 spl) vett.
Laske 3 minutit seista.
Paprika 250 g | 800 W | 4%-5
Juhised
Loigake paprika ohukesteks ribadeks. Laske 3 minutit seista.
Kartulid 25049 800 W 4-5
500 g 7%-8%
Juhised
Kaaluge kooritud kartulid; Idigake pooleks voi sektoriteks. Laske
3 minutit seista.
Nuikapsas 250 ¢ 800 W 5-5%
Juhised

Loigake nuikapsas vaikesteks kuubikuteks. Laske 3 minutit seista.

20 Eesti

Juhised riisi ja pasta valmistamiseks

« Riis: Kasutage suurt kaanega kuumakindlat klaasnoud - riis paisub valmimise ajal kaks korda.

KUpsetage kaetult.

Parast kUpsetamist ja enne ooteaega segage, lisage soola voi Urte ja void.

Markus: kUpsetusaja l6ppemisel ei pruugi kogu vesi olla riisi imbunud.
« Pasta: Kasutage suurt kuumakindlat klaasnoud. Lisage keev vesi, veidi soola ja segage
hoolikalt. Arge kasutage kaant.
Segage aeg-ajalt nii kupsetamise ajal kui ka parast seda. Katke ooteajaks kinni ja nérutage

parast seda hoolikalt.

Toit Portsjoni suurus Véimsus Aeg (min)
Rafineeritud riis 250¢g 800 W 16-17
(aurutatud) Juhised

Lisage 500 ml kUlma vett. Laske 5 minutit seista.
Pruun riis 250 g | 800 W | 21-22
(aurutatud) Juhised
Lisage 500 ml kUlma vett. Laske 5 minutit seista.
Rilsisequ 250 | 800 W | 17-18
(r!ls + rafineerimata Juhised
riis) Lisage 500 ml kilma vett. Laske 5 minutit seista.
Teraviljasegu 250 | 800 W | 18-19
(riis + teravili) Juhised
Lisage 400 ml kUlma vett. Laske 5 minutit seista.
Pasta 250 g | 800 W | 11-12
Juhised
Lisage 1000 ml tulist vett. Laske 5 minutit seista.
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Soojendamine Soojendamine ja ooteajad
N - - - - - - - - . Toidu esmakordsel soojendamisel jatke selleks kulunud aeg tulevikus kasutamiseks meelde.

Vorreldes tavalise ahjuga saab mikrolaineahjus toitu soojendada vaga kiiresti. Alati tuleks veenduda, et soojendatav toit oleks Iabinisti soe.
Kasutage jargnevas tabelis toodud véimsustasemeid ja kipsetusaegu juhisena. Tabelis toodud Parast soojendamist jtke toit veidikeseks seisma, et temperatuur ohtlustuks.
ajad arvestavad toatemperatuuril +18 kuni +20 “C olevate vedelikega vOi temperatuurile +5 Soojendamisjargne soovitatav jahtumisaeg on 2-4 minutit, kui tabelis pole soovitatud muud
kuni +7 °C jahutatud toiduga. aega.

) o ) Erilist tahelepanu tuleb poorata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Vt ka ohutusjuhiseid
Paigutamine ja katmine kasitlevat jaotist.

Valtige suuremate lihatukkide korduvat soojendamist, need kupsevad Ule ja muutuvad kuivaks
enne, kui keskosa tuliseks laheb. Paremini dnnestub vaiksemate portsjonite soojendamine.

Véimsustasemed ja segamine

Mane toidu puhul on sobivaks voimsuseks 800 W, kuid méne soojendamisel tuleb kasutada
voimsust 600 W, 450 W voi isegi 300 W.

Tapsemad andmed leiate tabelist. Uldiselt on soojendamisel parem rakendada vaiksemat
voimsust, kui toit on drna konsistentsiga voi kui seda on palju voi kui see voib téendoliselt
kiiresti kuumeneda (nt lihapirukad).

Segage toitu hoolikalt voi keerake see soojendamise ajal Umber - nii saate parima tulemuse.
Voimalusel segage ka enne serveerimist.

Erilist tahelepanu tuleb poorata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Akilise keematdusmise
valtimiseks ja poletuste arahoidmiseks segage vedelikke enne soojendamist, soojendamise
ajal ja ka parast seda. Ooteajal hoidke neid mikrolaineahjus. Soovitatav on vedelikku asetada
plastlusikas voi klaasist pulk. Hoiduge toidu Ulekuumutamisest (ja seega rikkumisest).

Toitu on soovitatav soojendada pigem lUhema aja valtel ja hiljem vajaduse korral aega veidi
juurde lisada.
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KUpsetusjuhis

Vedelike soojendamine Toit Portsjoni suurus VBimsus Aeg (min)
Pdrast ahju valjalulitamist laske sel alati vahemalt 20 sekundit temperatuuri Ohtlustumiseks Taidetud pastatooted 3504 600 W 5-6
jahtuda. Vajaduse korral segage kuumutamise ajal; parast kuumutamist segage ALATI. Akilise kastmega (jahutatud) [ ), pised

keematousmise valtimiseks ja poletuste arahoidmiseks tuleks joogi sisse panna lusikas voi Pange taidetud pastatooted (nt ravioolid, tortelliinid) sigavamale
klaasist pulk ja segada nii enne soojendamist, soojendamise ajal kui ka parast seda. keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanéga. Segage soojendamise

ajal paar korda ning ka enne seisma jatmist ja serveerimist. Laske

Vedelike ja toidu soojendamine 3 minutit seista.

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

Valmistoidud 350¢ 600 W 5%-6%
Toit Portsjoni suurus Vdimsus Aeg (min) (jahutatud) Juhised
Joogid 150 ml (1 tass) 800 W 1-1% Asetage 2-3 jahutatud komponendiga toit keraamilisele alusele.
(kohv, tee ja vesi) 250 ml (1 kruus) 1%-2 Katke mikrolaineahjukilega. Laske 3 minutit seista.
Juhised . . . .
Kallake tassi ja soojendage ilma kaaneta. Asetage tass/kruus Imikutoidu soojendamine
poordalusele. Laske mikrolaineahjus seista ning segage hoolikalt.
Laske sel 1-2 minutit seista. Imikutoit
Supp (jahutatud) 250 ¢ 800 W 3-3% Kallake sigavamale keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega. Parast soojendamist segage
Juhised hOOllkalt‘
Valage keraamilisse kaussi. Katke plastkaanega. Parast Jatke 2-3 minutiks enne lapsele andmist seisma. Segage uuesti ja kontrollige temperatuuri.
soojendamist segage hoolikalt. Enne serveerimist segage veelkord. Soovitatav serveerimistemperatuur on 30-40 °C.
= Laske sel 2-3 minutit seista. L
(= — Imikupiim
a Hautis (jahutatud) 3504 600 W 5%-6% . o ) ; o ) L . )
= - Kallake piim steriliseeritud klaaspudelisse. Arge kinni katke. Arge kunagi jatke soojendamisel
& Juhised N A lutti pudelile, sest nii véib pudel Ulekuumenemise t6ttu Ihkeda. Enne ooteaega ja enne lapsele
= Pange hautis sugavamale‘keraaml|||sel‘e taldrikule. Kaﬁke andmist raputage pudelit hoolikalt! Enne lapsele andmist kontrollige alati hoolikalt piima
plastkaanega. Segage soojendamise ajal paar korda ning ka enne temperatuuri. Soovitatud serveerimistemperatuur on ligikaudu 37 °C.
seisma jatmist ja serveerimist. Laske sel 2-3 minutit seista.
Pasta kastmega 350 g 600 W 4%5-5% Markus:
(jahutatud) Juhised Poletuste valtimiseks tuleb imikutoitu enne lapsele andmist eriti tahelepanelikult kontrollida.
Pange pasta (nt spagetid voi munanuudlid) tasasele keraamilisele Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.
taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega. Segage enne serveerimist.
Laske 3 minutit seista.

22 Eesti
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Imikutoidu ja piima soojendamine
Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

Manuaalne sulatamine

Toit Portsjoni suurus Véimsus Aeg

Imikutoit (koogiviljad 190 ¢ 600 W 30 sek

+1liha) Juhised

Kallake sugavamale keraamilisele taldrikule. KUpsetage kaetult.
Segage parast kipsetamist. Enne serveerimist segage hoolikalt ja
kontrollige temperatuuri. Laske sel 2-3 minutit seista.

Puder (teravili + piim 190 g 600 W 20 sek

+puuviljad) Juhised

Kallake sugavamale keraamilisele taldrikule. KUpsetage kaetult.
Segage parast kipsetamist. Enne serveerimist segage hoolikalt ja
kontrollige temperatuuri. Laske sel 2-3 minutit seista.

Imikupiim 100 ml 300 W 30-40 sek
200 ml 50 sek kuni 1 min.
Juhised

Segage vOi raputage hoolikalt 1abi ja kallake steriliseeritud
klaaspudelisse. Asetage poordplatvormi keskele. Kipsetage
katmata. Raputage korralikult ja laske vahemalt 3 minutit
seista. Enne lapsele andmist raputage hoolikalt ja kontrollige
temperatuuri. Laske sel 2-3 minutit seista.

Mikrolained on tohus viis kulmutatud toidu sulatamiseks. Mikrolained sulatavad kulmutatud
toidu ornalt ja kiiresti. Sellest voib olla palju abi, kui saabuvad ootamatud kulalised.
Kulmutatud linnuliha peab enne kupsetamist olema taielikult sulanud. Eemaldage metallist
klambrid ning votke see pakendist valja, et kulmunud vedelik saaks ara voolata.

Pange kulmutatud toit kaaneta ndusse. Keerake toit poole peal Umber, nrutage vedelik ning
eemaldage rupskid esimesel voimalusel.

Kontrollige toitu vahepeal, veendumaks, et see pole soe.

Kui kUlmutatud toidu vaiksemad voi 6hemad osad hakkavad soojenema, voib need katta
alumiiniumfooliumiga.

Kui linnuliha hakkab valispinnalt Ules soojenema, |6petage sulatamine ja laske sel enne
jatkamist 20 minutit seista.

Jatke kala, liha ning linnuliha sulatamise I6petamiseks seisma. Ooteaeg sulatamise
|6petamiseks soltub sulatatava liha kogusest. Vit jargnevat tabelit.

MARKUS

Ohukesed viilud sulavad paremini kui paksud tukid, vaiksemal kogusel kulub selleks vahem
aega. Pidage see toidu kulmutamisel ning sulatamisel meeles.

Temperatuurile -18 kuni -20 °C kulmutatud toidu sulatamisel jargige tabelis toodud suuniseid.

Toit Portsjoni suurus VGimsus Aeg (min)
Liha ,’5.—;:
Hakkliha 250 g 180 W 6%-7% o
500 g 10-12 &
Sealihaldigud 250 ¢ 180 W 715-8% 3
Juhised
Asetage liha keraamilisele alusele. Katke 6hemad servad
alumiiniumfooliumiga. Keerake Umber parast poolt sulatusaega. Laske
sel 5-25 minutit seista.
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KUpsetusjuhis

Toit Portsjoni suurus Véimsus Aeg (min) Grill
Linnuliha Grilli kutteelement asub ahjudonsuse lae all. See todtab, kui uks on suletud ning podrdalus
Kanatukid 500 g (2 tk) 180 W 141%-15% poorleb. Poordaluse poorlemine muudab toidu Uhtlasemalt pruuniks. Grilli eelkuumutamisel
e e 900 g 180 W 28-30 3-5 minutit pruunistub toit kiiremini.
Juhised . - _ Ahjunaud grillimiseks
Esmalt pange kanatukid keraamilisele taldrikule nahk allpool, terve ksid olema tulekindlad ning voivad sisaldada metalli. Arge kasutage plastist ndusid, sest
kana asetage taldrikule rinnapool all. Katke 6hemad osad nagu tiivad peaks .. g A9 gep '
o o o N . need vOivad sulada.
ja koivaotsad alumiiniumfooliumiga. Keerake umber parast poolt
sulatusaega. Laske sel 15-40 minutit seista. Grillimiseks sobilikud toidud
Kala Karbonaadid, vorstid, lihaldigud, hamburgerid, peekoni- ja suitsusingiviilud, 6hukesed
Kalafilee 2509 (2 tk) 180 W 6-7 kalaloigud, voileivad ning igasugused kattega rostsaiad.
400 g (4 tk) 12-13
Juhised Tahtis!
Pange kulmutatud kala keraamilisele taldrikule. Asetage 6hemad osad Pidage meeles, et ainult grillireziimi kasutamisel tuleb toit asetada korgele restile, kui juhistes
paksemate osade alla. Katke kitsamad otsad alumiiniumfooliumiga. pole Geldud teisiti.
Keerake Umber parast poolt sulatusaega. Laske sel 5-15 minutit seista.
Puuviljad
Marjad 2509 180 W 6-7
Juhised
Laotage tasasele ja Umarale klaasalusele (suure labimddduga). Laske
sel 5-10 minutit seista.
Sai
Saiapikuke (iga 2tk 180 W -1
pikuke ligikaudu 4tk 2-2%
509)
Rostsai/voileib 250 g 180 W 4%-5
Peenleib (nisu- + 500¢g 180 W 8-10

rukkijahu)

Juhised

Asetage kuklid ringjalt voi leib horisontaalselt kupsetuspaberile
poordalusel. Keerake Umber parast poolt sulatusaega. Laske sel
5-20 minutit seista.
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Kilmutatud toidu grillimisjuhised
Grillimisjuhisteks kasutage selles tabelis toodud véimsustasemeid ja aegu.

Mikrolaine + grill

Selline kupsetamisreziim kombineerib grillist kiirguva soojuse mikrolainetega kupsetamise

kiuirrusegq. See tt’)t')ta‘b amult‘sijs, kui uks on suletud .ning poordalus poorleb. T;'mu p(‘jt')rdalvujc,e' Kilmutatud toit Portsjoni Vimsus | e (i 5 e ()

poorlemisele pruunistub toit uhtlaselt. Sellel mudelil on saadaval kolm kombineeritud reziimi: Suurus

600 W + grill, 450 W + grill ja 300 W + grill. Saiapikuke MW + Grill 300 W + Grill Ainult grill
(iga Uks ligikaudu 2tk 1-1% 1-2

Mikrolaine + grilliga kipsetamiseks sobivad ahjunéud 50 g) 4 tk 2-2% 1-2

Kasutage ahjundusid, mida mikrolained suudavad labida. Ahjundud peaksid olema tulekindlad. Juhised

Arge kasutage reziimide kombineerimisel metallndusid. Arge kasutage plastist nousid, sest
need vOivad sulada.

Mikrolainega + grillides kUpsetamiseks sobivad toiduained

Kombineeritud meetodit sobib kasutada koigi toitude puhul, mis vajavad soojendamist voi
pruunistamist (nt pasta), ning toitude puhul, mis vajavad lUhikest kupsetamisaega toidu pinna
pruunistamiseks. Lisaks sellele v6ib seda reziimi kasutada suuremate toiduportsjonite puhul,
kus on vaja pruunistatud ning krobedat pealmist osa (nt kanatukid, mida tuleb keerata poole
kUpsetamise ajal). Lisateavet leiate grillimistabelist.

Tahtis!

Kombineeritud reziimi (mikrolained + grill) kasutamisel tuleb toit asetada korgele restile, kui
juhistes pole deldud teisiti. Vt juhiseid jargnevas tabelis.

Toidu pruunistamiseks molemalt poolt tuleb see Umber keerata.

Paigutage patsid ringis restile. Grillige patside vastaskilg sobivalt
krobedaks. Laske 2-5 minutit seista.

Baguette + taidis
(tomatid, juust, sink,
seened)

250-300 49 450 W + Grill 8-9
(2 tk)

Juhised
Asetage 2 kulmutatud baguette'i korvuti restile. Parast grillimist.
Laske sel 2-3 minutit seista.

Cratineering
(kdogiviljad voi
kartulid)

4009 | 4sowGrill | 1314 ]

Juhised

Asetage kulmutatud gratineering vaiksele ja Umarale klaasist pyrex
-noule. Asetage nou restile. Parast grillimist. Laske sel 2-3 minutit
seista.

Pasta (canneloni,
makaronid, lasanje)

MW + Grill 300 W + Grill Ainult grill

18-19 1-2

4004

Juhised

Asetage kulmutatud pastatoode vaiksele ja lamedale kandilisele
klaasis pyrex-noule. Asetage nou otse poordplatvormile. Parast
grillimist. Laske sel 2-3 minutit seista.

=
=3
o
n
m
—
c
&,
c
=
»

Kananagitsad

2509 | 4s0w+Grill | 55% [ 33n

Juhised
Asetage kananagitsad restile. Keerake parast esmase kupsetusaja
moodumist Umber.

Ahjukartulid

2509 | 450 W +Grill | 9-11 | 45

Juhised
Asetage ahjukartulid Uhtlaselt kUpsetuspaberile ja restile.
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KUpsetusjuhis

Toortoidu grillimisjuhised

Eelsoojendage grilli grillifunktsiooniga 3-4 minutit.
Grillimisjuhisteks kasutage selles tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

Toortoidud Portsjoni suurus Véimsus 1 samm (min) | 2 samm (min)
KUpsekartulid 250¢g 600 W + grill 4%-5%
500 ¢ 8-9
Juhised

Poolitage kartulid. Asetage need ringjalt restile nii, et 16igatud pool

jaab grilli suunas.

Asetage saiapikukesed esmalt pohi Uleval ringjalt otse
poordplatvormile.

Toortoidud Portsjoni suurus Voimsus 1 samm (min) | 2 samm (min)
Rostsaiad 4tk Ainult grill 6-8 4-5Y%
(lga Uks 25 )
Juhised
Asetage rostsaia viilud korvuti restile.
Saiapikuke 2-4 tk Ainult grill 2-3 2-3
(valmiskupsetatud) | junised

KanatOkid

450-500 g
2tk

300 W + Grill

10-12

12-13

Juhised

Valmistage kanatukid 6li ja vUrtsidega ette. Asetage need ringjalt
nii, et kondid jaavad keskele. Arge asetage 1 kanatukki resti keskele.

Laske sel 2-3 minutit seista.

Poolitage tomatid. Raputage peale veidi juustu.

Asetage see restile.

Crillitud tomatid MW + Grill 300 W + Grill Ainult grill
200 g (2 tk) 4%-5Y% 2-3
400 g (4 tk) 7-8
Juhised

Asetage ringjalt siledapohjalisse kuumakindlasse klaasnousse.

Havaiparane rost 2 tk (300 g) 450 W + Grill 3%-4

(sink, ananass,
juustuviilud)

Juhised
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restile 2 rosti. Laske sel 2-3 minutit seista.

Rostige esmalt saiaviilud. Asetage lisandiga rost restile. Asetage

Lambal6igud/ 400 g (4 tk) Ainult grill 12-15 9-12
veiselihasteik Juhised
(meedium) Maarige lambal6iku 6li ja vUrtsidega. Asetage need ringjalt restile.
Parast grillimist. Laske sel 2-3 minutit seista.
SealihalGigud MW + Grill 300 W + Grill Ainult grill
2509 (2 tk) 7-8 6-7
Juhised

Maarige sealihaldike 6li ja vUrtsidega. Asetage need ringjalt restile.

Parast grillimist. Laske sel 2-3 minutit seista.
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Toortoidud Portsjoni suurus Voimsus 1 samm (min) | 2 samm (min)
Ahjuéunad 16un 300 W + Grill 4-4%
(ligikaudu
200 g)
2 6una 6-7
(ligikaudu
400 g)
Juhised
Puhastage Gunad ning taitke need rosinate ja moosiga. Riputage
peale veidi mandlilaaste. Asetage dunad siledapohjalisse
kuumakindlasse klaasndusse. Asetage nou otse poordplatvormile.
Kanapraad MW + Grill 450 W + Grill 300 W + Grill
1200 ¢ 22-24 23-25
Juhised
Maarige kana 6li ja vUrtsidega. KUpsetage kana esmalt rinnak allpool
ja seejarel Uleval pool pyrex-noul. Laske parast grillimist 5 minutit
seista.
Napunadited ja nipid

Suhkrustunud mee sulatamine

Asetage 20 g kristalliseerunud mett vaiksesse klaaskaussi.
Kuumutage 20-30 sekundit voimsussattel 300 W, kuni mesi sulab.

Zelatiini sulatamine

Asetage kuivad zelatiinilaastud (10 g) 5 minutiks kUlma vette.
Asetage norutatud Zelatiin vaikesesse kuumakindlasse klaasnousse.
Kuumutage 1 minut voimsussattel 300 W.

Parast sulamist segage.

Glasuuri/katte valmistamine (kookidele)

Segage glasuur (ligikaudu 14 g) 40 g suhkru ja 250 ml kUlma veega.
KUpsetage katmata klaasist pyrex-kausis 3% kuni 4% minutit voimsussattel 800 W, kuni
glasuur/kate on labipaistev. Segage kupsetamisel kaks korda.

Moosi valmistamine

Asetage 600 g vilju (nt marjasegu) sobiva suurusega ja kaanega klaasist pyrex-kaussi. Lisage
300 g hoidistamissuhkrut ja segage hoolikalt. KUpsetage kaetult 10-12 minutit voimsussattel
800 W.

Segage valmistamise ajal korduvalt. Valage otse vaikestesse keeratava kaanega
moosipurkidesse. Laske 5 minutit kaane all seista.

Pudinguy/Kiselli valmistamine

Segage pudingupulber suhkru ja piimaga (500 ml), jargige tootja juhiseid ja segage hoolikalt.
Kasutage sobiva suurusega kaanega kuumakindlat klaasnoud. Kipsetage kaetult 6% -

7% minutit voimsussattel 800 W.

Segage valmistamise ajal korduvalt.

Mandlilaastude pruunistamine

Laotage 30 g mandlilaaste Uhtlaselt keskmise suurusega keraamilisele taldrikule.
Pruunistage 3% - 4% minutit voimsussattel 600 W ja segage mitu korda.
Laske 2-3 minutit ahjus seista. Valja votmisel kasutage pajakindaid!
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Veaotsing

Veaotsing

Kui leiate oma probleemi alltoodud loendist, proovige pakutud lahendusi.

Probleem

Pohjus

Toiming

Probleem

P6hjus

Toiming

Uldine

Nuppe ei saa
korralikult vajutada.

Vaorkeha voib olla nuppude
vahele kinni jaanud.

Eemaldage voorkeha ja proovige
uuesti.

Puutetundlikud mudelid:
valispinnal on niiskust.

Kuivatage valispind.

Lapselukk on aktiveeritud.

Inaktiveerige lapselukk.

Ahi ei toota.

Seade ei saa toidet.

Veenduge, et seade oleks
vooluvorgus.

Luuk on avatud.

Sulgege luuk ja proovige uuesti.

Luugi avamismehhanismil on
voorkeha.

Eemaldage voo6rkeha ja proovige
uuesti.

Toide 10litub
tootamise ajal valja.

Ahi on kupsetanud liiga kaua
aeqga.

Laske ahjul parast pikaajalist
kupsetamist jahtuda.

Jahutusventilaator ei toota.

Kuulake jahutusventilaatori heli.

Proovige ahju kaitada, ilma
et selles oleks toitu.

Pange toit ahju.

Ahju jaoks pole piisavalt
ventileerimisruumi.

Ahju esi- ja tagakuljel on
ventileerimiseks sisse- ja
valjalaskeavad.

Tagage ahju Umber toote
paigaldusjuhendis nimetatud vaba
ruum.

Samas elektrikontaktis
kasutatakse mitut pistikut.

Kasutage ahju jaoks eraldi
elektrikontakti.

Ahi seiskub tootamise
ajal.

Kasutaja on avanud ukse, et
toit Umber keerata.

Parast toidu keeramist sulgege luuk
kupsetamise jatkamiseks.
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28 Eesti

Tootamise ajal kostab
paukuvat heli ja ahi
ei toota.

Hermeetiliselt suletud toidu
valmistamine voi kaanega
nou kasutamine voib
pohjustada paukuvat heli.

Arge kasutage hermeetiliselt
suletud nousid, kuna need véivad
kUpsetamise ajal sisu paisumise
tottu plahvatada.

Ahju valispind
muutub tootamise
ajal liiga kuumaks.

Ahju jaoks pole piisavalt
ventileerimisruumi.

Ahju esi- ja tagakuljel on
ventileerimiseks sisse- ja
valjalaskeavad. Tagage ahju umber
toote paigaldusjuhendis nimetatud
vaba ruum.

Ahju peal on esemeid.

Eemaldage ahjult kdik esemed.

Luuki ei saa
korralikult avada.

Toidujaagid on jaanud luugi
ja ahju sisepinna vahele.

Puhastage ahi ja seejarel avage
luuk.
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Probleem

P6hjus

Toiming

Probleem

Pohjus

Toiming

Kuumutamine ja
soojendusfunktsioon
ei toota korralikult.

Ahi ei pruugi tootada, kui
valmistate korraga liiga suurt
kogust toitu voi kasutate
sobimatuid nousid.

Asetage tass veega mikrolaineahjus
ohutult kasutavasse mahutisse ja
laske mikrolaineahjul 1-2 minutit
tootada ning kontrollige, kas

vesi soojeneb. Vahendage toidu
kogust ja kaivitage funktsioon
uuesti. Kasutage siledapohjalist
kupsetusnoud.

1. Vesi tilgub.

2. Uksepraost valjub
auru.

3. Vesi jaab ahju.

Olenevalt toidust voib ménel
juhul esineda vett voi auru.
See pole ahju talitlushaire.

Laske ahjul jahtuda ja seejarel
kuivatage see kuiva ratikuga.

Sulatusfunktsioon ei
toota.

Valmistate korraga liiga suurt
kogust toitu.

Vahendage toidu kogust ja
kaivitage funktsioon uuesti.

Heledus ahjus on
muutlik.

Heledus muutub olenevalt
sellest, kuidas muutub
valjundvoimsus funktsiooni
kohaselt.

Valjundvoimsuse muutused
kUpsetamise ajal pole talitlushaired.
See pole ahju talitlushaire.

Sisetuli valgustab
norgalt voi ei sutti.

Luuk on jaetud pikaks ajaks
[ahti.

Sisetuli voib
energiasaastufunktsiooni
kasutamise ajal automaatselt
kustuda. Sulgege luuk ja avage see
uuesti.

KUpsetamine on
[6ppenud, kuid
jahutusventilaator
tootab endiselt.

Ahju ventileerimiseks jatkab
jahutusventilaator tood
umbes kolm minutit parast
kupsetamise I6petamist.

See pole ahju talitlushaire.

Sisetuli on maardunud.

Puhastage ahju sisemus ja
kontrollige uuesti.

KUpsetamise ajal
kolab piiksumist.

Automaatse kupsetamise
funktsiooni kasutamisel
tahendab piiksumine, et
sulatamise ajal on aeg toit
Umber keerata.

Parast toidu keeramist sulgege luuk
toimingu jatkamiseks.

Ahi pole loodis.

Ahi on paigaldatud
ebatasasele pinnale.

Paigaldage ahi kindlasti tasasele ja
stabiilsele pinnale.

KUpsetamise ajal
tekivad sademed.

Ahju-/sulatusfunktsioonide

ajal kasutatakse metallnousid.

Arge kasutage metallnbusid.

Toite Uhendamisel
hakkab ahi kohe
toole.

Luuk pole korralikult suletud.

Sulgege luuk ja kontrollige uuesti.

Ahjult saab elektrit.

Toide voi elektrikontakt pole
korralikult maandatud.

Veenduge, et toide ja elektrikontakt
oleks korralikult maandatud.

Eesti 29
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Veaotsing

tekitab mura.

Grill

Tootamise ajal tuleb
ahjust suitsu.

Ahju esmakordse

kasutamise ajal voib
kuumutuselementidest suitsu
eralduda.

See pole talitlushaire ja
peaks kaduma 2-3-minutilise
ahjukasutuse jarel.

Kuumutuselementidel on
toitu.

Laske ahjul jahtuda ja seejarel
eemaldage toidujaagid
kuumutuselementidelt.

Toit on grillile liiga lahedal.

Pange toit kupsetamise ajal
piisavalt eemale.

Toit pole korralikult ette

valmistatud ja/voi asetatud.

Veenduge, et toit oleks korralikult
ette valmistatud ja asetatud.

30 Eesti

Probleem | P6hjus Toiming Probleem Pohjus Toiming
Poordalus Aur
Poordalus liigub Poordtugi puudub voi pole Paigaldage poordtugi ja proovige Kuulen vee keemist Vett soojendatakse See pole ahju talitlushaire.
poorlemise ajal korralikult paigas. seejarel uuesti. aurutamisel aurukuttel.
paigast vGi 16petab Aurutamise Kui aurutamine on See pole ahju talitlushaire.
podrlemise. |Gpetamisel kostab I6petatud, eemaldatakse vett
Poordalus lohiseb Poordtugi pole korralikult Reguleerige toidu kogust ja arge tavatu heli. aurukitteseadmest.
poorlemise ajal. paigas, alusel on liiga palju kasutage liiga suuri nousid. A @ il Veemahuti on paigaldamata. | Veenduge, et veemahuti on
{oitu voi nou on liiga suur korralikult paigaldatud.
ja puudutab mikrolaineahju - - - -
sisekulqi Veemahutis pole vett. Taitke mahuti veega ja proovige
gi. ;
uuesti.
Poordalus koriseb Ahju pohja on kinni jaanud Eemaldage ahju pdhjast
poorlemise ajal ja toidujaake. kinnijaanud toidujaagid. MARKUS

Kui soovitatud lahendus probleemi ei lahenda, votke Uhendust oma kohaliku SAMSUNG

klienditoekeskusega.
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Tehnilised andmed

Markmed

SAMSUNG pUUab pidevalt oma tooteid taiustada. Seega vdivad siin toodud
tehnilised andmed ja kasutusjuhised ette hoiatamata muutuda.

Mudel

MG23K3614™

Toiteallikas

230V ~ 50 Hz AC

Energiatarve
Maksimaalne vaimsus
Microwave (Mikrolained)
Grill (kUtteelement)

2300 W
1250 W
1100 W

Valjundvoimsus

100 W /800 W - 6 taset (IEC-705)

Toosagedus

2450 MHz

M66tmed (L x K x S)
Valised (sh kaepide)
Ahju 60nsus

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Maht 23 liitrit
Mass
Neto Ligikaudu 13,0 kg
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SAMSUNG

Pidage meeles, et Samsungi garantii El kata teenusekonesid toote kasutamise, vale paigalduse parandamise voi tavaparase puhastamise voi hoolduse teostamise kohta.

KAS TEIL ON KUSIMUSI VOI KOMMENTAARE?

RIIK HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
ALBANIA 045 620 202 WWwWw.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 Www.samsung.com/mk/support

*3000 LleHa Ha eAnH rpajCcKu pasroso
BULGARIA 0800 111 lél Ee3nn§TeH Saicqum OI'IepZETOpVI www.samsung.com/bg/support

CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNCARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
1-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND 80* (op’ratfwged’rtz tarSyfy o6poera?o3ra3)3 http://www.samsung.com/pl/support/
*8000 (apel in retea)
-726-78-64 -SAMSUNG) Apel GRATUIT
ROMANIA Atentie: Dacd efectugﬁggilul f?in ?etiaLESSDOig?(;CS/;LLJ)S)?)\/é L;Eggm s;ne contactati formand WWW.Samsung.com/ro/support
numarul Telverde fdrd ultimele doud cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA %280%’!%2? www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Mikrobangy krosnele

Naudotojo vadovas
MG23K3614*
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Saugos instrukcijos

SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD GALETUMETE
PASINAUDOTI IR ATEITYJE.

ISPEJIMAS. Jei durelés arba dureliy sandarikliai sugadinami,

krosnelé neturi buti naudojama, kol ja pataisys kvalifikuotas

asmuo.

ISPEJIMAS. Galimas pavojus, jei bet kokius techninés

priezilros arba remonto darbus, per kuriuos pasalinamas

dangtelis, apsaugantis nuo mikrobangy energijos poveikio,

atlieka nekvalifikuotas asmuo.

ISPEJIMAS. Skysciai ir kitoks maistas neturi bati Sildomi

sandariose talpyklose, nes gali sprogti.

ISPEJIMAS. Vaikams leiskite naudotis krosnele be prieziuros

tik dave atitinkamus nurodymus, kad jie galéty naudotis

krosnele saugiai ir suprasty netinkamo naudojimo pavojus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Jis neturéty bati

naudojamas tokiose vietose:

« parduotuviy virtuvese, biuruose ar kitokioje darbo
aplinkoje;

« Ukiniuose pastatuose;

« vieSbucivose, motelivose ir kitose panasaus pobudzio
gyvenamosiose aplinkose;
« nakvynes ir pusryciy paslaugy teikimo vietose.
Naudokite tik virtuves jrankius, kurie tinkami naudoti
mikrobangy krosnelese.
Kai maistg Sildote plastikinese arba popierinese talpyklose,
stebékite krosnele, nes yra uzsidegimo pavojus.
Mikrobangy krosnele skirta Sildyti maista ir gerimus.
Dziovinant maistg ar drabuzius arba Sildant Sildykles,
Slepetes, kempines, drégnas sluostes ir panasius daiktus
galima susizeisti arba gali Kilti uzsidegimo ar gaisro pavojus.
Jei pastebite dumy, isjunkite arba atjunkite prietaisg nuo
maitinimo tinklo ir neatidarykite dureliy, kad nekilty liepsna.
Mikrobangy krosneléje Sildant gerimus galimas paveéluotas
staigus uzvirimas, todél imant indg reikia saugotis.
Maitinimo buteliuky ir kodikiy maisto indeliy turinys turi buoti
iSmaisomas arba suplakamas ir pries vartojant patikrinama
temperatura, kad buty iSvengta nudegimy.
Nenulupti kiguSiniai ir kietai virti kigusiniai neturéty buti
Sildomi mikrobangy krosnelése, nes gali sprogti net ir
iSjungus krosnele.
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Saugos instrukcijos

Krosnele turi buti reguliariai valoma, taip pat requliariai turi
buti Salinami maisto likuciai.

Jei krosnele nebus reguliariai valoma, gali nusideveti
pavirsius ir dél to sutrumpes prietaiso eksploatavimo laikas,
galimos pavojingos situacijos.

Mikrobangy krosnelé skirta statyti ant stalvirsio (atskiro), ji
neturi buti dedama | spintele.

Mikrobangy krosneléje negalima naudoti maistui ir gerimams
skirty metaliniy induy.

ISimdami IS prietaiso indus elkités atsargiai, kad nepasislinkty
sukamoji lekste.

Sio prietaiso negalima valyti garo purskikliais.

Sio prietaiso negalima valyti vandens purskikliais.

Prietaisas nepritaikytas jrengti transporto priemonese,
priekabiniuose nameliuose ir pan.

Sis prietaisas neskirtas naudotis asmenims (jskaitant ir vaikus)
su ribotomis fizinemis, jutimo ar psichinemis galimybemis
arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir ziniy,
nebent jie, naudojantis Siuo prietaisu, buty priziorimi ar
vadovaujami asmens, atsakingo Uz ji sauguma.

Vaikus reikéty prizioreti, kad nezaisty su Siuo jrenginiu.

4 Lietuviy kalba

Sj irenginj gali naudoti 8 mety amziaus ir vyresni vaikai bei
asmenys su ribotais fiziniais, jutimo ar protiniais gebejimais
arba neturintys pakankamai patirties ir ziniy, jeigu jiems buvo
parodyta ir suteikta ziniy, kaip saugiai naudoti jrenginj, ir jie
supranta galimus pavojus. Vaikai neturi zaisti su jrenginiu.
Vaikai, jei nera priziorimi suaugusiyjy, negali valyti jrenginio
ar atlikti techniniy priezioros darbuy.

Jeigu maitinimo laidas yra pazeistas, kad buty iSvengta
pavojy, jj turi pakeisti gamintojas, jgaliotasis gamintojo
atstovas arba kvalifikuoti asmenys.

Krosnele turety buti tinkamai pasukta ir pastatyta reikiamame
aukstyje, kad buty galima lengvai pasiekti jos vidy ir valdymo
Sritj.

Pries naudojant krosnele pirma kartg, jdékite  j3 indg su
vandeniu ir jjunkite 10 minuciy - tik tada galite naudoti
krosnele.

Jei krosnele skleidzia keistg garsa, degésiy kvapg arba
domus, nedelsdami iStraukite maitinimo kistukg ir kreipkités |
artimiausia techninés prieziuros centra.

Si mikrobangy krosnelé turi bati pastatyta taip, kad bty

galima pasiekti kistuka.
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ISPEJIMAS. Prietaisui veikiant kombinuotuoju rezimu, dél
aukstos temperaturos vaikai krosnele turety naudoti tik
priziorimi suaugusiyju.

Naudojamas prietaisas jkaista. Reikety saugotis ir neliesti
krosneles viduje esanciy kaitinamyjy elementu.

ISPEJIMAS. Pasiekiamos dalys naudojant gali jkaisti. Vaikai
neturety buti prileidziami.

Krosneles dureliy stiklui valyti nenaudokite Siurksciy
abrazyviniy valikliy ar astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali
subraizyti pavirsiy; del to gali suskilti stiklas.

Negalima valyti garais.

ISPEJIMAS. Kad nepatirtuméte elektros smagio, pries
keisdami lempute patikrinkite, ar prietaisas isjungtas.
Siekiant iSvengti perkaitimo, prie prietaiso negalima montuoti
dekoratyviniy dureliy.

ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojant
jkaista.

Reikety saugotis ir neliesti kaitinamuyjy elementuy.

Jaunesni nei 8 mety amziaus vaikai neturi buti prileidziami
be nuolatinés prieziuros.

cve -

Trumpalaikis virimo procesas turi buti nuolat stebimas.
Veikiant krosnelei, durelés ir iSorinis pavirsius gali buti karsti.
Veikiant prietaisui prieinami pavirSiai gali stipriai jkaisti.
Naudojimo metu pavirsiai gali jkaisti.

Prietaisai neskirti valdyti naudojant isorinj laikmatj arba
atskirg nuotolinio valdymo sistema.

Si jrenginj gali naudoti 8 mety amziaus ir vyresni vaikai bei
asmenys su ribotais fiziniais, jutimo ar protiniais gebejimais
arba neturintys pakankamai patirties ir ziniy, jeigu jiems buvo
parodyta ir suteikta ziniy, kaip saugiai naudoti jrenginj, ir jie
supranta galimus pavojus. Vaikai neturi zaisti su jrenginiu.
Vaikai neturi valyti ir atlikti kity krosneles priezioros

darby, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir yra priziorimi
SUaUQUSIyJY.

Laikykite prietaisa ir jo laidg taip, kad jy nepasiekty jaunesni
nei 8 mety amziaus vaikai.

Lietuviy kalba 5
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Saugos instrukcijos

Bendrieji saugos nurodymai

Bet kokius pakeitimus ar remonto darbus gali atlikti tik kvalifikuoti asmenys.

Nedekite | mikrobangy krosnele maisto ar gérimy uzdarytuose induose.

Krosnelei valyti nenaudokite benzeno, skiediklio, alkoholio, gary ar auksto slégio valytuvo.
Nestatykite krosnelés: salia Sildytuvo ar degiy medziagy; drégnose, riebiose, dulketose ar
tiesiogines saulékaitos ar vandens veikiamose vietose; ten, kur galimas dujy protékis, ar ant
nelygaus pavirsiaus.

Si krosnelé turi bati tinkamai jZeminta pagal vietinius ir nacionalinius jstatymus.

Sausa Sluoste reguliariai valykite paSalines medziagas nuo maitinimo kistuko gnybty ir
kontakty.

Netraukite arba stipriai nelenkite maitinimo laido, nedékite ant jo sunkiy daikty.

Esant dujy protekiui (propano, suskystinty naftos dujy ir pan.) is karto uztikrinkite vedinima.
Nelieskite maitinimo laido.

Nelieskite maitinimo laido drégnomis rankomis.

Krosnelei veikiant neisjunkite jos traukdami uz maitinimo laido.

Nekiskite pirsty ar pasaliniy medziagy. Jei j krosnele pateko pasaliniy medziagy, istraukite
maitinimo laidg ir kreipkités j vietos ,Samsung" techninés prieziiros centra.

Saugokite krosnele nuo didelio slégio arba smugiu.

Nestatykite krosnelés ant trapiy daikty.

|sitikinkite, kad maitinimo jtampa, daznis ir srove atitinka gaminio specifikacijas.

Tvirtai jkiSkite maitinimo laido kistuka j sieninj lizda. Nenaudokite Sakotuvy, ilginamyjy laidy
ar elektros transformatoriy.

Nekabinkite maitinimo laido ant metaliniy objekty. Jsitikinkite, kad laidas yra tarp objekty arba
Uz krosnelés.

Nenaudokite sugedusio maitinimo kistuko, pazeisto maitinimo laido ar klibancio sieninio lizdo.
Jei maitinimo kistukai ar laidai yra pazeisti, kreipkités j vietos ,Samsung" techninés priezioros
centra.

Nepilkite arba tiesiogiai nepurkskite vandens j krosnele.

Nedékite daikty ant krosnelés, j jos vidy ar ant krosnelés dureliy.

Ant krosneles nepurkskite lakiyjy medziagy, pvz., insekticidy.

Krosneléje nelaikykite degiy medziagy. Alkoholio garai gali liestis su karstomis krosnelés
dalimis, todél bukite atsargus Sildydami maistg ar gérimus, kuriy sudétyje yra alkoholio.
Vaikai gali atsitrenkti arba prispausti savo pirstus durelémis. Atidarant / uzdarant dureles
vaikai turi laikytis atokiai.

|spéjimai dél mikrobangy krosnelés

Mikrobangy krosneléje Sildant gerimus galimas paveluotas staigus uzvirimas, todel imant
talpyklg su gérimu reikia buti atsargiems. Pries iSimant gérimus, jie visada turi pastovéti bent
20 sekundziy. Jei reikia, pamaisykite Sildymo metu. Visuomet pamaisykite po Sildymo.

Jei apsiplikéte, laikykités Siy pirmosios pagalbos nurodymy:

1. nudeginta vieta panardinkite j Saltg vandenj bent 10 minuciy;

2. apriskite Svariu sausu tvarsciu;

3. netepkite jokiais kremais, aliejais ar losjonais.

Kad nesugadintumete déklo ar groteliy, nedékite jy j vanden] iSkart po gaminimo.
Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejuje keptiems gaminiams, nes aliejaus temperatura yra
nekontrolivojama. Karstas aliejus gali staiga isbégti.

Atsargumo priemonés naudojant krosnele

Naudokite tik mikrobangoms atsparius indus. Nenaudokite metaliniy indy, indy auksu arba
sidabru apdailintais krastais, ieSmuy ir pan.

Pasalinkite vielos rais¢ius. Galimas elektros lankas.

Nenaudokite krosnelés popieriui ar drabuziams dziovinti.

Mazam maisto kiekiui Sildyti rinkités trumpesnj laika, kad maistas neperkaisty ir neuzsidegty.
Laikykite maitinimo laidg ir maitinimo kistuka atokiai nuo vandens ir Silumos Saltiniy.

Kad iSvengtuméte sprogimo pavojaus, nesildykite nenulupty ar kietai virty kiausiniy.
Nesildykite orui nepraleidZianciy arba vakuuminiy talpykly, riesuty, pomidory ir kt.
Neuzdenkite védinimo angy audeklu arba popieriumi. Tai sukelia gaisro pavojy. Krosnelé gali
perkaisti ir iSsijungti savaime; ji nejsijungs, kol pakankamai neatves.

Imdami indg i$ krosnelés visada movekite virtuvines pirstines.

PamaiSykite skysCius praejus pusei Sildymo laiko arba baigus Sildyti ir leiskite skysciui bent 20
sekundziy pastoveti, kad jis staiga neuzvirty.

Atidarydami krosnelés dureles stovekite rankos ilgio atstumu, kad nenudeginty issiverzes
karstas oras arba garai.

6 Lietuviy kalba
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Nejunkite krosnelés, kai ji tus¢ia. Saugos sumetimais krosnelé po 30 minuciy issijungs savaime.
Patartina krosneléje visada pastatyti vandens stikline, kad sugerty mikrobangy energija, jei
mikrobanguy krosnelé atsitiktinai jsijungty.

Krosnele pastatykite atsizvelgdami j siame vadove nurodytus atstumus. (Zr. ,Mikrobangy
krosnelés jrengimas”.)

BUkite atsargus, kai jungiate kitus elektros prietaisus | lizdus, esancius prie krosnelés.

Atsargumo priemonés naudojant mikrobangy krosnele

Ribota garantija

Nesilaikant nurodyty saugos priemoniy, galimas kenksmingas mikrobangy energijos poveikis.

+ Nesinaudokite krosnele neuzdare dureliy. Nesugadinkite saugos uzrakty (dureliy uzrakty).
Nekiskite nieko j saugos uzrakty angas.

« Nekiskite jokiy daikty tarp krosnelés dureliy ir priekinio pavirsiaus, neleiskite ant
sandarinimo pavirsiy kauptis maisto arba valikliy liku¢iams. Durelés ir jy sandarinimo
pavirSiai turi buti Svarus: po kiekvieno naudojimo nuvalykite drégna Sluoste, tada - Svelnia ir
sausa Sluoste.

« Nejunkite krosnelés, kai ji sugedusi. Galima naudoti tik techninés priezioros specialisto
sutaisyta krosnele.

Svarbu. Krosnelés durelés turi gerai uzsidaryti. Durelés neturi boti islenktos; dureliy vyriai
neturi buti sulauzyti ar netvirtai laikytis; dureliy sandarikliai ir sandarinimo pavirsiai neturi
buti pazeisti.

« Pataisymus ir remonto darbus gali atlikti tik techninés priezitros specialistas.

,Samsung” ima remonto mokestj uz priedo pakeitima arba iSorés defekto pataisyma, jei Zala

prietaisui ar priedui padaryta dél kliento kaltés. Si nuostata taikoma $iems elementams:

« |lenktos, apibraizytos ar jskilusios durelés, rankenélés, nuimamas skydelis arba valdymo
skydelis.

« Sugadintas deklas, kreipiantysis sukiklis, sukabintuvas ar grotelés arba jy troksta.

Krosnele naudokite tik pagal paskirtj, aprasyta siame naudotojo vadove. Sioje instrukcijoje

pateikiami perspéjimai ir svarbios saugos instrukcijos neapima visy galimy salygy ir situacijy.

paciy atsakomybe.

Sie naudojimo nurodymai taikomi jvairiems modeliams, todél jusy mikrobangy krosnelés

charakteristikos gali Siek tiek skirtis nuo aprasytyjy Siame vadove, taip pat gali buti taikomi

ne visi jspéjamieji zenklai. Jei turite kokiy nors klausimy ar abejoniy, kreipkités j vietos

,Samsung” technines priezioros centrg arba ieskokite pagalbos ir informacijos svetainéje www.

samsung.com.

Si krosnelé skirta tik maistui sildyti. Ja galima naudoti tik namuose. Nesildykite jokiy grody

pripildyty audiniy ar pagalviy. Gamintojas nebus atsakingas uz Zalg, patirta netinkamai arba

neteisingai naudojant krosnele.

Kad nesugadintuméte krosnelés pavirsiaus ir iSvengtuméte pavojingy situacijy, krosnelé

Gaminiy grupés apibrézimas

Sis gaminys yra 2 grupés, B klasés ISM jranga. 2 grupei priklauso visa ISM jranga, kurioje
sukuriama ir (arba) elektromagnetinio spinduliavimo pavidalu medziagai apdoroti naudojama
radijo dazniy energija, EDM ir lankinio suvirinimo jranga.

B klasés jranga tinkama naudoti namy aplinkoje ir visur, kur yra tiesioginis prijungimas prie
Zemos jtampos maitinimo tinklo, naudojamo tiekti energijg j pastatus buities tikslais.
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Saugos instrukcijos

Montavimas

Tinkamas $io gaminio iSmetimas (elektros ir elektroninés jrangos atliekos)

Priedai

SEWIARIUOW

(Valstybése, kuriose yra atskiros surinkimo sistemos)

Sis zenklas, pateiktas ant gaminio, jo priedy ar dokumentacijoje, nurodo,
kad gaminio ir jo elektroniniy priedy (pvz., jkroviklio, ausiniy, USB
kabelio) negalima ismesti kartu su kitomis buitinémis atliekomis gaminio
naudojimo laikui pasibaigus. Kad buty iSvengta galimos nekontroliuojamo
atlieky iSmetimo zalos aplinkai arba zmoniy sveikatai ir skatinamas
aplinka tausojantis antriniy Zaliavy panaudojimas, atskirkite Sivos
elementus nuo kity rosiy atlieky ir atiduokite perdirbti.

Informacijos kur ir kaip pristatyti Siuos elementus saugiai perdirbti,
privatus vartotojai turéty kreiptis | parduotuve, kurioje §j gaminj pirko,
arba j vietos valdzios institucijas.

Verslo vartotojai turéty kreiptis | savo tiekéja ir perzioréti pirkimo
sutarties salygas. Tvarkant atliekas, $io gaminio ir jo elektroniniy priedy
negalima maisyti su kitomis pramoninémis atliekomis.

Norédami gauti informacijos apie ,Samsung" jsipareigojimus aplinkai ir gaminiams taikomus
reglamentus, pvz., REACH, WEEE, arba baterijy salinima, apsilankykite samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

8 Lietuviy kalba
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Atsizvelgiant j jsigyta mikrobangy krosnelés modelj, pateikiami keli priedai, kuriuos galima

naudoti jvairiais budais.

A 01 Sukamasis Ziedas dedamas krosneles
viduryje.
sukamasis ziedas laiko sukamajg leks

Ziedo, ties viduriu pritaisoma prie
jungiamosios movos.

gaminimo pavirsius; jj galima lengvai

norint nuvalyti.

disko.

rezimu.

/\ PERSPEJIMAS.
NENAUDOKITE mikrobangy krosnelés be sukamojo ziedo ir sukamosios lekstes.

te.

02 Sukamoji léksté yra jtaisoma ant sukamojo

sukamoji lekste yra pagrindinis maisto

Fisimti

03 Kepsninés padéklas statomas ant sukamojo

metaliné lentyna gali boti naudojama
kepsninés ir kombinaciniu maisto gaminimo
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Prieziura

Jrengimo vieta

Valymas

Ve

G

A. 20 cmvirs
B. 10cmuz
C. 10cmSone
D.

85 c¢m virs grindy

Sukamoji léksté

« Pasirinkite plokscig ir lygy pavirsiy apie 85 cm
virs grindy. Pavirsius turi atlaikyti krosnelés
SVOorj.

« Palikite vietos védinimui - ne maziau kaip
10 ¢cm nuo galinés sienelés ir i$ abiejy pusiy bei
20 cm IS virsaus.

« Nestatykite krosnelés karstoje arba drégnoje
aplinkoje, pvz., prie kity mikrobangy krosneliy
ar radiatoriy.

« Laikykités Sios krosnelés elektros maitinimo
specifikacijy. Jei butina, naudokite tik tinkamus
ilginamuosius laidus.

« Vidy ir dureliy sandariklj iSvalykite drégna
Sluoste ir tik tada pradékite naudoti krosnele.

IS krosnelés iSimkite visas pakavimo medziagas.
Jtaisykite sukamajj ziedg ir sukamaja lekste.
Patikrinkite, ar sukamoji leksté sukasi laisvai.

Reguliariai valykite krosnele, kad ant krosnelés ar jos viduje nesikaupty neSvarumy. Taip pat
atkreipkite ypatinga demes;j j dureles, dureliy sandariklius, sukamajg lekste ir sukamajj Zieda
(tik atitinkamuose modeliuose).

Jei durelés neatsidaro arba neuzsidaro sklandziai, i$ pradziy patikrinkite, ar ant dury
sandarikliy nesusikaupé nesvarumy. Muiluotame vandenyje iSmirkyta minksta Sluoste
nuvalykite krosnelés vidy ir iSore. Praplaukite ir gerai nusausinkite.

Jsisenéjusiy ir bloga kvapa skleidzianciy neSvarumy Salinimas i$ krosnelés vidaus

1. Kai krosnelé tuscia, sukamosios lekstés viduryje pastatykite puodelj atskiesty citriny sulCiy.

2. Kaitinkite krosnele 10 minuciy didZiausia galia.

3. Ciklui pasibaigus palaukite, kol krosnelé atves. Tada atverkite dureles ir isvalykite valgio
gaminimo kamera.

d

=h
o
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c
=
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Modeliy su sitbuojanciu Sildytuvu vidaus valymas

Kad isvalytuméte valgio gaminimo kameros

virsy, nuleiskite virsutinj kaitinimo elementg 45°
45° kampu, kaip parodyta paveikslélyje. Taip galésite
nuvalyti virsutin plota. I1Svale grazinkite kaitinimo
elementg | pirmine padétj.

ey

/\ PERSPEJIMAS.

« Durelés ir dureliy sandarikliai turi boti SvarUs. Jsitikinkite, kad durelés sklandZiai atsiveria ir
uzsiveria. Priesingu atveju krosnelés tinkamumo naudoti laikas gali buti trumpesnis.

« Elkités atsargiai, kad | krosnelés vedinimo angas nepatekty vandens.

« Valydami nenaudokite abrazyviniy ar cheminiy medziagy.

« Kiekviengkart panaudoje krosnele palaukite, kol krosnelé atves, ir Svelniu plovikliu
nuvalykite valgio gaminimo kamera.
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Prieziira Krosnelés funkcijos
Daliy keitimas (remontas) Krosnelé
A |SPEJIMAS 01 02 03 04 05
Sios krosnelés viduje néra daliy, kurias baty galima pakeisti. Nebandykite patys keisti daliy ar
remontuoti krosnelés.
« Jei iskilo problemy dél vyriy, sandarikliy ir (arba) dureliy, kreipkites techninés pagalbos j T — —
kvalifikuotg specialistg arba vietos ,Samsung"” techninés priezioros centra. e
« Norédami pakeisti lempute, kreipkités | vietos ,Samsung” techninés priezioros centra. - i —
Nekeiskite jos patys.
« Jei iskilo problemy dél iSorinio krosnelés korpuso, pirmiausia atjunkite maitinimo laidg i$ iy g

maitinimo $altinio, tada kreipkités j vietos ,Samsung” technines priezitros centra.

PrieZiUra ilga laikotarpj nenaudojant krosnelés

P
% « Jeiilgesn] laikg nenaudosite krosnelés, atjunkite maitinimo laida ir perkelkite krosnele
o | sausa vietg, nuo kurios nuvalytos dulkeés. Krosnelés viduje besikaupiancios dulkes ir
= neSvarumai gali turéti jtakos krosnelés veikimui. N
3 = ‘
06 07 08 09 10 11
01 Dureliy rankena 02 Durelés 03 Vedinimo angos
04 Kaitinamasis elementas 05 ApsSvietimas 06 Dureliy uzraktai
07 Sukamoji lékste 08 Jungiamoji mova 09 Sukamasis Ziedas

10 Saugos blokavimo angos 11 Valdymo skydelis

10 Lietuviy kalba
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Krosnelés naudojimas

Valdymo skydelis

Mikrobangy krosnelés veikimo principas

O O

01 ekranas Mikrobangos - tai didelio daznio elektromagnetinés bangos; jy isskiriama energija skirta
02 laiko/svorio rankeneélé gaminti arba Sildyti maista, nepakeiciant jo formos ar spalvos.
03 atSildymas (laikas) Mikrobangy krosnelés paskirtis:
01 04 kintamos gaminimo galios valdymo rankenelé « atsildyti;
05 automatinis atsildymas (svoris) « pasildyti;
06 kepsniné « gaminti valgj.
07 kombinuotas (mikrobangy krosnelé ir
®/9 kepsnine) Valgio gaminimo principas.
_'/\ 08 laikrodzio nustatymo mygtukas 1. Magnetrono gaminamos mikrobangos
BOVCIAEETTN atsispindi ertméje ir tolygiai paskirstomos
02 R, /‘ﬁ maistui sukantis ant sukamosios lekstes. Tokiu

budu maistas gaminamas tolygiai.

. Maistas sugeria mikrobangas iki 1 colio

(2,5 ¢cm) gylio. Tada valgis toliau gaminamas

karsciui sklaidantis maiste.

3. Valgio gaminimo trukmé jvairi - ji priklauso
nuo naudojamo indo ir maisto savybiy, butent
nuo:

« kiekio ir tankio:

« vandens kiekio;

« pirmines temperatoros (Saldyty arba
nesaldyty maisto produkty).

/\ PERSPEJIMAS.

Kadangi vidurinioji valgio dalis pagaminama sklaidantis kars¢iui, net ir istraukus valgj i$
krosnelés jis ir toliau verda ar kepa. Todeél reikia vadovautis patiekalo laukimo laiku, nurodytu
receptuose ir Siame vadove, siekiant uztikrinti:

« valgis bus gaminamas tolygiai iki pat vidurio;

« vienodg viso patiekalo temperatura.
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Krosnelés naudojimas

Tikrinimas, ar krosnelé tinkamai veikia

Gaminimas / Sildymas

Toliau pateikta paprasta procedura, skirta bet kada patikrinti, ar jusy krosnelé veikia tinkamai.
Jei kyla abejoniy, skaitykite skyriy , Trik€iy diagnostika“, 28 30 psl.

PASTABA.

Krosnele reikia jjungti j atitinkama sienos maitinimo lizda. Sukamoji leksté turi boti jdéta |
krosnele. Jeigu nustatyta ne didziausia galima galia (100 proc. - 800 W), vanduo uzverda per
ilgesn] laika.

Patrauke rankenéle dureliy desinéje, atidarykite krosnelés dureles.
Ant sukamosios |ekstes pastatykite stikline su vandeniu. Uzdarykite dureles.
1. Nustatykite didziausia galios lygj pasukdami

sukamoji lekste.

1) pradedama gaminti, 0 baigus krosnelé
supypsi 4 kartus;

2) paskutinis priminimo signalas supypses 3
kartus (po vieng karta kas minute);

3) vel rodomas dabartinis laikas.

450
300 _——__ 600

®©) Vs \ 800

12 Lietuviy kalba

o/9 kintamos gaminimo galios valdymo rankenélé.
_'/_\*Jr 2. Nustatykite 4-5 min. laikg pasukdami laiko/
svorio rankenélé ((O/9).
) uzsidega krosnelés lempute ir pradeda suktis

Toliau paaiskinta, kaip gaminti arba pasildyti maista.

/\ PERSPEJIMAS.

Pries palikdami krosnele be prieziuros, VISADA patikrinkite gaminimo nuostatas.
Niekada nejunkite mikrobangy krosnelés, kai ji tuscia.

Atidarykite dureles. Padékite maistg sukamosios lekstés viduryje. Uzdarykite dureles.

1. Nustatykite didZiausia galios lygj pasukdami

G/9 kintamos gaminimo galios valdymo rankenélé.
(Didziausia galia: 800 W)

2. Nustatykite laikg pasukdami laiko/svorio

) rankenélé ((O/9).

uzsidega krosnelés lemputeé ir pradeda suktis

sukamoji lekste.

1) pradedama gaminti, o baigus krosnelé
supypsi 4 kartus;

2) paskutinis priminimo signalas supypsés 3
kartus (po vieng kartg kas minute);

3) vél rodomas dabartinis laikas.

450
300 __——__600

®©) V/ \ 500w

100

PASTABA.

Galios lygj gaminimo metu galite pakeisti pasukdami Kintamos gaminimo galios valdymo
rankenélé.

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LT.indd 12
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Laiko nustatymas

Galios lygiai ir trukmés pasirinkimas

Kai tiekiamas maitinimas, ekrane automatiskai rodoma ,88:88" 0 po to ,12:00".
Nustatykite dabartinj laika. Laikas gali buti rodomas 24 arba 12 valandy formatu. Laikrod]
reikia nustatyti:

« pirma kartg statant mikrobangy krosnele;

+ p0 maitinimo trikties.

PASTABA.
Nepamirskite i$ naujo nustatyti laikrodj, kai pereinama i$ vasaros laiko | ziemos laikg ir
atvirksciai.

A 1. Kad laikas buty rodomas...

©/9 24 valandy formatu
12 valandy formatu
Viena arba du kartus paspauskite Laikrodzio
nustatymo mygtukas ().

2. Pasukite laiko/svorio rankenélé (®/9) ir
nustatykite valandas.

3. Paspauskite Laikrodzio nustatymo mygtukas
©).

4. Pasukite laiko/svorio rankenélé (O /9) ir
nustatykite minutes.

5. Paspauskite LaikrodZio nustatymo mygtukas
©.
laikas rodomas ir kai nesinaudojate
mikrobanguy krosnele.

u w =

Oo

Galios lygio funkcija leidZia pritaikyti skleidziamos energijos kiekj ir laika, kuris yra reikalingas

maistui gaminti ar pasildyti, atsizvelgiant j jo rosj ir kiek].
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KEPSNINE

Galingumas Iovestis :
MIKROBANGOS KEPSNINE
DIDELIS 800 W -
VIDUTINISKAI DIDELIS 600 W -
VIDUTINIS 450 W -
VIDUTINISKAI MAZAS 300 W -
ATSILDYMAS (LAIKAS) 180 W -
ATSILDYMAS (SVORIS) 180 W -
MAZAS / PALAIKYTI SILTA 100 W -
KEPSNINE 1100 W
wé-\PZSC:\IS”[\l/IEIKROBANGOS + 300 W 1100 W
xlgilémis MIKROBANGOS + 450 W 1100 W
DIDELES MIKROBANGOS + 600 W 1100 W

Receptuose ir Sioje knygeléje nurodoma valgio gaminimo trukme atitinka nurodyta konkrety

galios lygi.

Jei pasirinksite...

Tada gaminimo trukme turi boti...

Didesnj galios lygj
Zemesnij galios lygj

Trumpesne
llgesné

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LT.indd 13
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Krosnelés naudojimas

Gaminimo trukmeés reguliavimas AtSildymas (laikas) funkcijy naudojimas
Likusj gaminimo laikg regulivokite sukdami laiko/ Naudodami atSildymas (laikas) funkcijas galite atSildyti mésa, paukstieng ir zuvij.
G/9 svorio rankenélé (D/9). .
_/\Jr Jei gaminimo metu norite pailginti arba A PEBSPFJIMAS' o A
sutrumpinti maisto gaminimo laika, pasukite Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus indus.

rankenele | deSine arba | kaire.
Atidarykite dureles. Padékite keraminj indg su Saldytu maistu sukamosios lekstés viduryje.

Uzdarykite dureles.

1. Pasukite kintamos gaminimo galios valdymo

Gaminimas sustabdomas. 1
Jei norite testi, vél uzdarykite dureles ir gaminimas bus
tesiamas automatiskai.

/9 rankenélé | padet] atsildymas (laikas) (& (®).
_ N n 2. Pasukite laiko/svorio rankenélé (©/9) ir
Valgio gaminimo sustabdymas pasirinkite reikiama laika.
— } . . /i k és | > i kti
Gaminima galite bet kada sustabdyti, kad galétuméte: 2 uzswdegq_ To?”_e € lempute ir pradeda suktis
I , sukamoji lekste.
« patikrinti valgj: . ) .
) ) L 1) pradedama gaminti, o baigus krosnelé
= « apversti valgj arba pamaisyti: . )
g alikti Jj krosneléje Upypsl 4 kartus
a P Il €. 2) paskutinis priminimo signalas supypsées 3
g' Kad sustabdytumeéte Reikia... kartus (po vieng kartg kas minute);
=z gaminima... 3) veél rodomas dabartinis laikas.
(=1
%: Laikinai « Atidarykite dureles.
QU

Visiskai « Pasukite laiko/svorio rankenélé ((O/9) j kaire.
Gaminimas sustabdomas ir ekrane rodomas dabartinis laikas.

Automatiné energijos tausojimo funkcija

PASTABA.

Jei norite atSildyti maista neautomatiniu budu, pasirinkite funkcija atSildymas (laikas) ir
nustatykite 180 W galios lygj. Daugiau informacijos apie atSildymas (laikas) ir atSildymo laika
rasite 23 psl.

Jei prietaisas yra nustatomas arba laikinai pristabdytas, kai veikia, 0 jUs nepasirenkate jokios
funkcijos, po 25 minuciy jis nustos veikti ir bus parodytas laikrodis.
Atverus dureles, krosnelés lemputé uzgesta po 5 minuciy.

14 Lietuviy kalba
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Automatinio atsildymo (svorio) funkcijy naudojimas

Naudodami automatinis atSildymas (svoris) funkcijg galite atsildyti mésa, paukstieng ir Zuvj.

/\ PERSPEJIMAS.
Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus indus.

Atidarykite dureles. Padekite keraminj indg su Saldytu maistu sukamosios lekstés viduryje.
Uzdarykite dureles.

1. Pasukite kintamos gaminimo galios valdymo

©/9 rankenélé | padétj automatinis atSildymas
_ N i (svoris) @(9)).
2. Pasukite laiko/svorio rankenélé (O /9) ir
%) pasirinkite reikiamg svorj.

uzsidega krosnelés lemputeé ir pradeda suktis
sukamoji lekste.
1) pradedama gaminti, o baigus krosnelé
supypsi 4 kartus;
2) paskutinis priminimo signalas supypsés
3 kartus (po vieng karta kas minute);
3) vel rodomas dabartinis laikas.

GICNE]

Sioje lentelgje pateikiamos jvairios automatinis atsildymas (svoris) programos, valgio kiekis,
laukimo laikas ir atitinkamos instrukcijos. Prie$ atSildydami nuimkite bet kokias pakavimo
medziagas. Padeékite mésg, paukstieng ir zuvj ant plokscio stiklinio indo ar keramines lekstes.

Maistas Porcijos dydis Nurodymai

Mésa 200-1500 g | Uzdenkite krastus aliuminio folija.
Kai krosnelé pypteli, apverskite maista.
Palaukite 20-60 minuciy.

Paukstiena 200-1500 g | Uzdenkite krastus aliuminio folija.
Kai krosnelé pypteli, apverskite maista.
Palaukite 20-60 minuciy.

Zuvis 200-1500 g | Uzdenkite krastus aliuminio folija.

Kai krosnelé pypteli, apverskite maista.

Palaukite 20-50 minuciy.

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LT.indd 15
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Krosnelés naudojimas

Kepimas ant groteliy o/ 3. Nustatykite laika pasukdami laiko/svorio
. . . - - rankenélé (©/9).

Kepsniné leidzia greitai pasildyti ir apskrudinti maista nenaudojant mikrobangy. —'/_\+ uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis
/\ PERSPEJIMAS. sukamoji lekste. - _ .

« Liesdami krosneléje esancius indus, VISADA movekite virtuvines pirstines, nes jie gali boti 3 D pradedgma gaminti, o baigus krosnele

labai karsti. supypsi 4 kartus;
« Ant aukétojo padeklo esantis valgis gali bdti geriau paruoétas ir apkeptas. 2 gakskutﬂm(s pr'm‘”'”;‘) st\grlzalas ;upty?ses
1. |kaitinkite kepsnine iki reikiamos temperatOros artus {po vieng kartq kas minute);

3) vél rodomas dabartinis laikas.

pasukdami Kintamos gaminimo galios valdymo
rankenélé | padét] kepsniné (U, PASTABA.
0 jkaitinimo laika nustatykite sukdami laiko/

3 o Nesijaudinkite, jeigu Sildytuvas jsijungia ir iSsijungia maistui kepant. Sistema sukurta apsaugoti
svorio rankenélé ((5/9).

krosnele nuo perkaitimo.

sewliopneu s3[ausoy

2. Atidarykite dureles. Padekite maistg ant
lentynos, o lentyna- ant sukamojo disko.
Uzdarykite dureles.

16 Lietuviy kalba
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Virtuveés reikmeny vadovas

Mikrobangy ir kepsninés derinimas

Be to, galite derinti mikrobangas su kepsnine, norédami vienu metu greitai gaminti ir
apskrudinti.

/\ PERSPEJIMAS.

« VISADA naudokite mikrobangy krosnelei tinkamus ir karsciui atsparius virtuves reikmenis.
Puikiai tinka stiklo arba keramikos indai, nes jie leidZia mikrobangoms tolygiai prasiskverbti
| maista.

« Liesdami krosneléje esancius indus, VISADA muvekite virtuvines pirstines, nes jie gali buti
labai karsti. Ant aukstojo padeéklo esantis valgis gali boti geriau paruostas ir apkeptas.

Atidarykite dureles. Padékite maistg ant padeklo, kuris geriausiai tinka gaminamo maisto
rosiai.

Pastatykite padeéklg ant sukamosios lekstés. Uzdarykite dureles.

1. Pasukite kintamos gaminimo galios valdymo

®/9 rankenélé j padétj kombinuotas (mikrobangy
2N n krosnelé ir kepsniné)
WU EIVUE V).
) 2. Nustatykite laikg pasukdami laiko/svorio
rankenélé (O/9).

uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis
sukamoji lekste.
1) pradedama gaminti, o baigus krosnelé
supypsi 4 kartus;
2) paskutinis priminimo signalas supypsés
3 kartus (po vieng karta kas minute);
3) vel rodomas dabartinis laikas.

PASTABA.
DidZiausia kombinuotojo mikrobangu ir kepsninés rezimo galia yra 600 W.

Norint gaminti maistag mikrobangy krosneléje, mikrobangos turi prasiskverbti j maista
neatspindétos ir nesugertos naudojamo indo.

Todeél virtuves reikmenis reikia rinktis atidziai. Jei virtuves reikmenys pazymeti kaip tinkami
naudoti mikrobangy krosnelése, tuo nereikia rupintis.

Pateiktoje lenteléje iSvardijamos jvairios virtuves reikmeny rosys ir parodoma, ar juos galima
naudoti mikrobangy krosneléje ir kaip naudoti.

Tinkami naudoti
Virtuvés reikmenys mikrobangy Komentarai
krosnelése
Aliuminio folija /X Galima naudoti mazais Kiekiais, siekiant
apsaugoti sritis nuo perkaitimo. Jei folija yra
per arti krosnelés sieneliy arba naudojama per
daug folijos, galimas elektros lankas.
Skrudinimo lekste v/ Nesildykite ilgiau kaip 8 minutes.
Porcelianiniai ir v/ Porcelianas, keramika, glazUruoti moliniai indai
moliniai indai ir kaulinis porcelianas paprastai yra tinkami, jei
néra papuosti metalo apdaila.
Vienkartiniai netvirti v/ Tokiuose induose pakuojamas kai kuris Saldytas
poliesterio indai maistas.
Greito maisto pakuoté
« Polistireniniy v/ Gali bUti naudojamos maistui Sildyti.
puodeliy talpyklos Perkaitinus polistirenas gali issilydyti.
« Popieriniai krepseliai X Gali uzsidegti.
arba laikrasciai
« Perdirbtas popierius X Gali sukelti elektros lanka.
arba metalo apdaila
Stiklo dirbiniai
« Krosnelés-virtuves v/ Galima naudoti, jei néra metalo apdailos.
reikmenys
« Meniniai stiklo v/ Gali buti naudojami maistui arba skysciams
dirbiniai Sildyti. Trapus stiklas staiga pasildytas gali
suskilti arba jtrokti.
« Stikliniai indai v/ Reikia nuimti dangtel]. Tinka tik pasildyti.

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LT.indd 17
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Virtuves reikmeny vadovas

Valgio gaminimo vadovas

Tinkami naudoti

Virtuvés reikmenys mikrobangy Komentarai
krosnelése
Metaliniai
« ndai Gali sukelti elektros lankg arba gaisra.
« Saldikliy maiseliy
raisteliai
Popieriniai
« Lekstes, puodelial, v/ Trumpai gaminti ir pasildyti. Taip pat
serveteles ir perteklinei drégmei sugerti.
popieriniai
ranksluosciai
« Perdirbtas popierius X Gali sukelti elektros lanka.
Plastikiniai
« Talpyklos v/ Ypac jei tai karscivi atsparus termoplastikas.
Kai kuriy kity rosiy plastikas aukstoje
temperatUroje gali deformuotis arba prarasti
spalva. Nenaudokite melamino plastiko.
g « Maistineé plévelé v/ Galima naudoti dréegmei sulaikyti. Neturéty
53 liesti maisto. Bukite atsargus jg nuimdami, nes
§ gali pasirodyti karsti garai.
g: « Saldiklio maiseliai /X Tik jei galima virti arba atspards kars¢iui.
o Neturéty buti sandarus. Jei butina, pradurkite
§ Sakute.
(=]
§ Vaskinis arba v Gali boti naudojamas sulaikyti dregme ir
riebalams atsparus apsaugoti nuo taskymosi.
popierius
v/ Rekomenduojama /X Naudoti atsargiai X - Nesaugu

Mikrobangos

Mikrobangy energija prasiskverbia j maistg - jg pritraukia ir sugeria maiste esantis vanduo,
riebalai ir cukrus.

Mikrobangos privercia maisto molekules greitai judeti. Greitas siy molekuliy judéjimas sukuria
trintj, todeél maistas jkaista.

Kulinarija

Virtuvés reikmenys, skirti valgio gaminimui mikrobangy krosneléje

Virtuves reikmenys suteikia galimybe mikrobangy energijai praeiti pro juos, kad buty
pasiektas didziausias veiksmingumas. Mikrobangas atspindi metalas, pvz., nerudijantysis
plienas, aliuminis ir varis, taciau jos gali prasiskverbti pro keramika, stikla, porceliang ir
plastika, taip pat - pro popieriy ir medj. Todél maistas niekada neturi buti gaminamas
metalinivose induose.

Maistas, tinkamas gaminti mikrobangy krosneléje

Daugelio rusiy maista, jskaitant Sviezias arba Saldytas darzoves, vaisius, makaronus, ryzius,
grudus, pupeles, Zuvj ir mésg, galima gaminti mikrobangy krosneléje. Padazai, saldus kremai,
sriubos, garuose virti pudingai, konservai ir salotos taip pat gali buti gaminami mikrobangy
krosneléje. Bendrai mikrobangy krosnelé puikiai tinka gaminti bet kurj maista, jprastai
ruoSiama ant dujinés virykles. Pvz., sviesto arba Sokolado lydymas (zr. skyriy su patarimais ir

budais).

UZdengimas gaminant

Gaminant labai svarbu uzdengti maista, nes iSgaraves vanduo pakyla gary pavidalu ir
prisideda prie gaminimo proceso. Maistg galima uzdengti skirtingais budais, pvz., keramine
lekste, plastikiniu dangteliu ar mikrobangy krosneléje tinkama naudoti maistine plévele.

Laukimo laikas
Baige gaminti maista, svarbus laukimo laikas, kad viso maisto temperatUra tapty vienoda.

18 Lietuviy kalba
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Saldyty darZoviy gaminimo instrukcijos Svieziy darzoviy gaminimo instrukcijos
Naudokite tinkama stiklinj kars¢iui atspary dubenj su dangciu. Uzdenge gaminkite trumpiausiag Naudokite tinkama stiklinj kars¢iui atspary dubenj su dangciu. |pilkite 30-45 ml Salto vandens
laikg - Zr. lentele. Toliau gaminkite norédami gauti pageidaujama rezultata. (2-3 valg. Saukstus) kiekvienai 250 g porcijai, jei néra rekomenduojamas kitoks vandens
Gamindami pamaisykite du kartus ir vieng karta - baige gaminti. Baigus gaminti, jberkite kiekis, Zr. lentele. Uzdenge gaminkite trumpiausia laika- Zr. lentele. Toliau gaminkite noredami
druskos, zoleliy arba jdekite sviesto. Kol laukiate, uzdenkite. gauti pageidaujama rezultata. Vieng kartg pamaisykite gamindami ir vieng kartg baige
Maistas Porcijos dydis Galia Trukme (min) gaminti. Baigus gaminti, jberkite druskos, Zoleliy arba jdékite sviesto. Laukimo metu uzdenkite
P 3 minutéms.
Spinatai 150 g 600 W 4%-5%
Nurodymai PASTABA.
|pilkite 15 ml (1 valg. Sauksta) Salto vandens. Palaukite 2-3 supjaustykite Sviezias darzoves | panasaus dydzio gabalélius. Kuo smulkiau supjaustomos, tuo
minutes. greiciau jos bus paruostos.
Brokoliai 300 ¢ | 600 W | 9-10 Maistas Porcijos dydis Galia Trukmé (min.)
Nurodymai Brokoliai 2504 800 W 4-4%
|pilkite 30 ml (2 valg. sauksta) $alto vandens. Palaukite 2-3 5004 7-7%h
minutes. Nurodymai
Firneliai 300 g | 600 W | 714-8% Paruoskite panasaus dydzio ziedelius. Stiebai turi buti nukreipti |
- vidurj. Palaukite 3 minutes.
Nurodymai — —
|pilkite 15 ml (1 valg. SauksSta) Salto vandens. Palaukite 2-3 Briuseliniai kopustai 2509 | 800 W | 5r-6%
minutes. Nurodymai
. - |pilkite 60-75 ml (4-5 valg. Saukstus) vandens. Palaukite 3 minutes. s
Zaliosios pupelés 30(') q | 600 W | 8-9 Morkos 250 | 300 W | A5 g
quqdymal L ) Nurodymai S
Ipilkite 30 ml (2 valg. sauksta) salto vandens. Palaukite 2-3 Supjaustykite morkas panasaus dydzio griezinéliais. Palaukite 3 =
minutes. minutes. 3
Darzoviy misinys 3009 | 600 W | 7%-8Y% Ziedinis kopistas 250 g 800 W 5-5% <
(morkos / zirneliai /| Nyrodymai 500 g 8%-9 §-
kukurdzai) Ipilkite 15 ml (1 valg. $auksta) $alto vandens. Palaukite 2-3 Nurodymai o
minutes. Paruoskite panasaus dydzio ziedelius. Didelius ziedus perpjaukite
Darzoviy miginys 300 g | 600 W | 89 per puse. Stiebai turi buti nukreipti | vidurj. Palaukite 3 minutes.
(kiny stiliaus) Nurodymai Cukinijos 2509 800 W | 3%-4
Jpilkite 15 ml (1 valg. $aukta) salto vandens. Palaukite 2-3 Nurodymai
minutes. Supjaustykite cukinijas j griezinélius. [pilkite 30 ml (2 valg.
Saukstus) vandens arba jdékite gabalélj sviesto. Gaminkite, kol
suminkstes. Palaukite 3 minutes.
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Valgio gaminimo vadovas

Maistas Porcijos dydis Galia Trukmé (min.)
Baklazanai 250¢g 800 W 3%-4
Nurodymai
Supjaustykite baklazanus mazais griezinéliais ir apslakstykite 1
valgomuoju Saukstu citriny sul¢iy. Palaukite 3 minutes.
Porai 250 ¢ 800 W 4%-5
Nurodymai
Supjaustykite porus j storus griezinélius. Palaukite 3 minutes.
Grybai 125¢g 800 W 1%-2
250 ¢ 3-3%
Nurodymai
Paruoskite mazus nesupjaustytus arba didesnius supjaustytus
grybus. Vandens nepilkite. Apslakstykite citriny sultimis.
Pagardinkite druska ir pipirais. Prie$ patiekdami nusausinkite.
Palaukite 3 minutes.
Svognai 250 g | 800 W 515-6
Nurodymai
Supjaustykite svogunus griezinéliais arba perpjaukite per puse.
|pilkite tik 15 ml (1 valg. Sauksta) vandens. Palaukite 3 minutes.
Pipirai 250 g | 800 W | 4%-5
Nurodymai
Supjaustykite pipirus mazais gabaléliais. Palaukite 3 minutes.
Bulvés 250 ¢ 800 W 4-5
500¢ 7%-8"%
Nurodymai
Pasverkite nuskustas bulves ir supjaustykite | panasias dalis per
puse arba ketvirciais. Palaukite 3 minutes.
Rope 250 g 800 W 5-5%
Nurodymai

Supjaustykite ropes mazais kubeliais. Palaukite 3 minutes.

20 Lietuviy kalba
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RyZiy ir makarony gaminimo instrukcijos

« RyzZiai. Naudokite didelj stiklinj kars¢iui atspary dubenj su dangciu - gaminant ryziy toris
padvigubéja. Gaminkite uzdenge.
Baige gaminti pamaisykite pries palikdami pastoveti ir jberkite druskos arba Zoleliy bei

jdeékite sviesto.

Pastaba: pasibaigus gaminimo laikui ryziai gali buti sugére ne visg vanden.

« Makaronai. Naudokite didelj stiklinj kars¢iui atspary duben;. |pilkite verdancio vandens,
iberkite Ziupsnj druskos ir gerai iSmaiSykite. Gaminkite neuzdenge.
Gamindami ir véliau kartais pamaisykite. Kol laukiate, uzdenkite, o paskui nupilkite vanden;.

Maistas Porcijos dydis Galia Trukme (min.)
Baltieji ryziai 250¢g 800 W 16-17
(apvirti) Nurodymai

|pilkite 500 ml $alto vandens. Palaukite 5 minutes.
Rudieji ryziai 250 | 800 W | 21-22
(apvirti) Nurodymai
|pilkite 500 ml $alto vandens. Palaukite 5 minutes.
Maisyti ryziai 250 | 800 W | 17-18
(ryziai ir laukiniai Nurodymai
ryziai |pilkite 500 m! $alto vandens. Palaukite 5 minutes.
Maisyti grudai 250 | 800 W | 18-19
(ryziai ir grodai) Nurodymai
|pilkite 400 ml $alto vandens. Palaukite 5 minutes.
Makaronai 250¢g | 800 W | 11-12
Nurodymai
|pilkite 1000 ml karsto vandens. Palaukite 5 minutes.
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§i|dyma5 Sildymo ir laikymo laikas

Kai Sildote maistg pirma karta, naudinga pasizyméti naudota laika - kad atsimintumete
ateityje.

Visada jsitikinkite, kad Sildytas maistas gerai susilo.

Baige Sildyti leiskite maistui trumpai pastovéti, kad temperatUra tapty vienoda.
Rekomenduojamas laukimo laikas po Sildymo yra 2-4 minutés, jei lenteléje nenurodytas kitoks
laikas.

Ypac bukite atsargus Sildydami skyscius ir kudikiy maista. Taip pat Zr. saugos priemoniy skyriy.

JUsy mikrobangy krosnelé pasildys maistg per daug trumpesnj laika nei tai uztrukty naudojant
jprastg virykle.

Kaip orientyra naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir Sildymo laika. Nurodant laikg
lenteléje laikoma, kad skysciai yra patalpos temperatiros (nuo +18 iki +20 °C), 0 atvésintas
maistas yra nuo +5 iki +7 °C temperaturos.

ISdéstymas ir uzdengimas
Stenkités nesildyti dideliy gabaly, pvz., mesos Kauly, - jie perkais ir isdzius anksCiau nei susils
vidurys. Mazy gabaléliy Sildymas bus daug sekmingesnis.

Galios lygiai ir maiSymas

Kai kurj maistg galima pasildyti naudojant 800 W galig, 0 kitas turi buti Sildomas naudojant
600 W, 450 W arba net 300 W galia.

Rekomendacijas Zr. lentelése. Apskritai yra geriau Sildyti maista naudojant maza galig, jei
maistas trapus, yra didelis jo kiekis arba jei tikétina, kad jis labai greitai susils (pavyzdziui,
pyragéliai su mesa).

Norédami geriausiy rezultaty, gerai iSmaiSykite arba Sildydami apverskite maista. Kai
jmanoma, pries patiekdami pamaiSykite dar karta.

Ypac bukite atsargus Sildydami skyscius ir kodikiy maistg. Kad iSvengtumeéte staigaus skysciy
uzvirimo ir galimo apsiplikymo, pries Sildydami, Sildymo metu ir paSilde pamaiSykite. Kol
laukiate, laikykite maistag mikrobangy krosneléje. Rekomenduojama | skysCius jdéti plastikinj
Sauksta arba stikline lazdele. Stenkités maisto neperkaitinti (ir neislieti).

Patartina verciau nustatyti per trumpa gaminimo laikg ir véliau pridéti papildomo Sildymo
laiko, jei butina.
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Valgio gaminimo vadovas

Skysciy pasSildymas Maistas Porcijos dydis Galia Trukmé (min.)
Kai krosnelé issijungia, visada leiskite maistui pastoveti bent 20 sekundziy, kad temperatura |daryti makaronai su 35049 600 W 5-6
tapty vienoda. Jei reikia, maisykite Sildydami ir VISADA pamaisykite pasilde. Siekdami isvengti padaZu (atvésinti) Nurodymai

staigaus uzvirimo ir galimo apsiplikymo, turétumete j gérimus jdeti Saukstg arba stikline

i I . T Makaronus su jdaru (pvz., raviolius, virtinukus) sudékite j gilig
lazdele ir pamaisyti pries Sildant, Sildymo metu ir pasildzius.

keramine lekste. Uzdenkite plastikiniu dangciu. Sildydami kartais

skystiy ir maisto pagildymas pamaisykite ir dar kartg prie$ palaikydami ir patiekdami. Palaukite

Kaip Sildymo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir trukme. - — > minutes
Patiekalas lekstéje 350¢ 600 W 5%-6Y%
Maistas Porcijos dydis Galia Trukmé (min.) (atvésintas) Nurodymai
Gerimai 150 ml (1 puodelis) 800 W 1-1% Sudeékite i§ 2-3 atveésinty daliy sudaryta patiekala | keraminj
(kava, arbata ir 250 ml (1 bokalas) 1%-2 inda. Uzdenkite mikrobangy krosnelés maistine plévele. Palaukite
vanduo) Nurodymai 3 minutes.
|pilkite j puodelj ir Sildykite neuzdengta. Pastatykite puodelj / o . .
didelj puoduka sukamosios lekétés viduryje. Palikite reikiama KUdikiy maisto Sildymas
laikg stoveti mikrobangy krosneléje ir gerai iSmaisykite. Palaukite
1-2 minuciy. Kudikiy maistas
Sriuba (atvesinta) 2509 800 W 3-3% Sudékite j gilig keramine 1ékste. Uzdenkite plastikiniu dangciu. Pasilde gerai imaisykite!
Nurodymai Pries patiekdami leiskite pastovéti 2-3 minutes. ISmaisykite dar karta ir patikrinkite
Supilkite | gilia keramine lekste. Uzdenkite plastikiniu dangciu. temperatlra.
Pasilde gerai ismaidykite. Pries patiekdami pamaidykite dar karta. Patartina, kad kudikiui tiekiamo maisto temperatura buty 30-40 °C.
Palaukite 2-3 minutes.
— - — Kudikiy pienas
TroSkinta mésa / Zuvis 3504 600 W 5%-6%

Supilkite pieng j sterily stiklinj buteliuka. Sildykite neuzdengta. Niekada kidikio buteliuko
nesildykite su zinduku, nes perkaites buteliukas gali sprogti. Gerai suplakite prie$ palikdami
pastoveti ir dar kartg pries patiekdami! Pries duodami pieng arba maistg kodikiui, visada
atidZiai patikrinkite jo temperatUra. Patartina, kad pieno temperatUra bty apie 37 °C.

(atvésinta) Nurodymai

Sudeékite troskintg mésa / Zuvj | gilig keramine Iékste. Uzdenkite
plastikiniu dang¢iu. Sildydami kartais pamaisykite ir dar karta
pries palaikydami ir patiekdami. Palaukite 2-3 minutes.
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Makaronai su padazu 350¢ 600 W 4%-5% Pastaba:
(atvesinti) Nurodymai Kudikiy maista reikia tikrinti ypa¢ atidziai, kad bty idvengta nudegimuy. Kaip ildyma
Sudékite makaronus (pvz., spageCius arba kiausiniy makaronus) rekomendacijas naudokite tolesnéje lenteléje pateiktus galios lygius ir trukme.

| plokscig keramine lékste. Uzdenkite mikrobangy krosnelés
maistine plévele. Prie$ patiekdami iSmaisykite. Palaukite
3 minutes.
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Kudikiy maisto ir pieno pasildymas

Kaip Sildymo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galingumus ir trukme.

Maistas Porcijos dydis Galia Laikas
Kodikiy maistas 190 g 600 W 30 sek.
(darZovés ir mésa) Nurodymai

Sudekite j gilig keramine IékSte. Gaminkite uzdenge. Baige gaminti,

pamaisdykite. Prie$ patiekdami, gerai iSmaisykite ir atidZiai

patikrinkite temperatUra. Palaukite 2-3 minutes.

Kodikiy kosé (grodai,
pienas ir vaisiai)

190 g

600 W

20 sek.

Nurodymai

Sudeékite | gilig keramine lékste. Gaminkite uzdenge. Baige gaminti,

pamaisykite. Pries patiekdami, gerai iSmaisykite ir atidziai

patikrinkite temperatura. Palaukite 2-3 minutes.

Kudikiy pienas

100 ml 300 W 30-40 sek.
200 ml nuo 50 sek. iki
1 min.
Nurodymai

Neautomatinis atSildymas

Mikrobangos yra puikus budas atsildyti uzsaldyta maista. Mikrobangos Svelniai atsildo
uzSaldyta maista per trumpa laikotarpj. Tai gali buti puikus privalumas, jei pasirodo netikéty
sveciy.

Saldyta paukstiena prie$ gaminant turi boti kruops¢iai atitirpinta. Pasalinkite visus metalinius
raistelius ir pakavimo medziagas, kad galéety nubegti atitirpes skystis.

Saldytg maist jdekite j inda be dangcio. Praéjus pusei laiko apverskite, iSleiskite visg skystj ir
kuo greiciau isdarinekite mesa.

Kai kada patikrinkite maista norédami jsitikinti, kad jis Siltas.

Jei mazesnes ir plonesnés uzsaldyto maisto dalys pradeda Silti, jas atSildant galima apvynioti
mazais aliuminineés folijos lapais.

Jei pradeda Silti iSorinis paukstienos pavirsius, nutraukite tirpinimag ir pries tesdami leiskite 20
minuciy pastoveti.

Palikite stoveti zuvj, mésg ir paukstiena, kad iki galo atsilty. Laukimo iki visisko atSilimo laikas
priklausys nuo atsildomo maisto kiekio. Zr. toliau pateikta lentele.

PASTABA.

plokScio pavidalo maistas atSyla geriau nei storo pavidalo, 0 mazesni kiekiai - greiciau nei
dideli. Atsiminkite S patarima Saldydami ir Sildydami maista.

Gerai iSmaisykite arba suplakite ir supilkite j sterily stiklinj
buteliuka. Pastatykite sukamojo disko viduryje. Gaminkite
neuzdenge. Gerai suplakite ir palikite bent 3 minutéems. Prie$
patiekdami gerai suplakite ir patikrinkite temperaturg. Palaukite
2-3 minutes.

Norédami atsildyti uzsaldyta maistg, kurio temperatUra yra nuo -18 iki -20 °C, kaip vadova E_’
naudokite pateikta lentele. g
Maistas Porcijos dydis Galia Trukme (min.) §
Mésa §
Jautienos farsas 250 g 180 W 6%-7% s
5004 10-12 5‘
Kiaulienos kepsniai 250 ¢g 180 W 7%-8% a
Nurodymai
|dékite meésa | ploks¢ia keramine lekste. Plonesnius krastus uzdenkite
aliuminio folija. Apverskite praéjus pusei atSildymo laiko! Palaukite
5-25 min.
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Valgio gaminimo vadovas

Pirmiausia sudékite vistienos gabalélius odele Zemyn, 0 visg Vista -
krutinéle zemyn | ploks¢ia keramine lekSte. Plonesnes dalis (sparnelius
ir galus) uzdenkite aliuminio folija. Apverskite praejus pusei atsildymo
laiko! Palaukite 15-40 minuciy.

miltai)

Zuvis
Zuvies filé 250 g (2 vnt) 180 W 6-7
4009 (4 vnt) 12-13

Nurodymai
Saldytg zuvj sudékite plokscios keraminés lekstes viduryje. Plonesnes
dalis sudékite po storesnémis dalimis. Plonus galus uzdenkite
aliuminio folija. Apverskite praéjus pusei atsildymo laiko! Palaukite
5-15 minuciy.

Vaisiai

Uogos 2504 180 W 6-7
Nurodymai
Paskleiskite vaisius ploks¢iame apvaliame stikliniame inde (didelio
skersmens). Palaukite 5-10 minuciy.

Duona

Bandeles (kiekviena 2 vnt. 180 W -1

apie 50 g) 4 vnt. 2-2%

Skrudinta duona / 250 g 180 W 4%-5

sumustinis

Vokiska duona 500¢g 180 W 8-10

(kvietiniai + ruginiai | Nurodymai

ISdeliokite bandeles arba duong ratu ant popierinio ranksluoscio
sukamosios lekstés viduryje. Apverskite praejus pusei atSildymo laiko!
Palaukite 5-20 minuciy.
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Maistas Porcijos dydis Galia Trukmé (min.) Kepsniné
Paukstiena Kepsninés kaitinamasis elementas yra po krosnelés lubomis. Jis veikia dureléms esant
Vistienos gabaléliai 500 g (2 vnt) 180 W 141%-15% uzdarytoms ir sukantis sukamajai lekStei. Sukamosios 1ekStés sukimasis uztikrina tolygy maisto
Nl e vk 900 g 180 W 28-30 apskrudima. Pasildzius kepsnine 3-5 minutes, maistas greiciau apskrus.
Nurodymai

Kepimui skirti virtuvés reikmenys
Turéty boti atsparUs ugniai, juose gali boti metalo. Nenaudokite jokiy plastikiniy virtuves
reikmeny, nes jie gali iSsilydyti.

Kepti tinkamas maistas
Zlégtainiai, desros, mésos / zuvies gabalai, mésainiai, jautienos ir rokyto kumpio griezinéliai,
liesos zuvies porcijos, sumustiniai ir visy rosiy skrudinta duona su priedais.

Svarbi pastaba
Jei naudojamas tik kepsninés rezimas, atminkite, kad maistas turi boti dedamas ant aukstojo
padeéklo, jei nenurodyta kitaip.
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Mikrobangos ir kepsniné

Siuo gaminimo rezimu derinamas spinduliuojamasis karstis, kuris sklinda i$ kepsninés,

su mikrobanguy greiciu. Jis veikia tik dureléems esant uzdarytoms ir sukantis sukamajai
lekstei. Sukantis sukamajai 1ékstei maistas apskrunda tolygiai. Siame maodelyje galimi trys
kombinuotieji rezimai:

600 W + kepsning, 450 W + kepsniné ir 300 W + kepsnineé.

Virtuvés reikmenys, skirti gaminti naudojant mikrobangas ir kepsnine
Naudokite virtuves reikmenis, pro kuriuos gali praeiti mikrobangos. Virtuves reikmenys turéty

bUti atsparus ugniai. Nenaudokite metaliniy virtuves reikmeny kartu su kombinuotuoju rezimu.

Nenaudokite jokiy plastikiniy virtuves reikmeny, nes jie gali issilydyti.

Maistas, tinkamas gaminti naudojant mikrobangas ir kepsnine

Maistas, kuris tinkamas gaminti kombinuotuoju rezimu, yra visy rosiy virtas / keptas maistas,
kurj reikia paSildyti ir paskrudinti (pvz., kepti makaronai), taip pat maistas, kuriam pakanka
trumpo gaminimo laiko, kad pavirsius apskrusty. Be to, Sis rezimas gali buti naudojamas
didesnéms maisto porcijoms, kai reikalingas pavirsiaus apskrudimas ir traskumas (pvz.,
vistienos gabaléliai; jie apverciami praéjus pusei gaminimo laiko). Daugiau informacijos zr.
kepsninés lenteléje.

Svarbi pastaba

Jei naudojamas kombinuotasis (mikrobangos ir kepsniné) rezimas, maistas turi boti dedamas
ant aukstojo padéklo, jei nenurodyta kitaip. Zr. toliau lenteléje pateiktus nurodymus.

Maistas turi boti apverstas, jei reikia, kad apskrusty abi puses.

UZsaldyto maisto kepimo vadovas

Kaip kepimo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir trukme.

Saldytas maistas

Bandelés
(kiekviena apie
509)

Porcijos dydis Galia 1 etapas (min.) | 2 etapas (min.)
Mikrobangos | 300 W ir kepsniné | Tik kepsniné
2 vnt. + kepsniné 1-1% 1-2
4 vnt. 2-2% 1-2
Nurodymai

Bandeles isdéliokite ant lentynos ratu. Pakepinkite antrg bandeliy
puse iki norimo traskumo. Palaukite 2-5 minutes.

Prancuziskieji
batonai + priedai
(pomidorai, suris,
kumpis, grybai)

250-3004g 450 W ir 8-9
(2 vnt) kepsniné
Nurodymai

2 uzsaldytus prancuziskuosius batonus padeékite ant lentynos vieng
Salia kito. Baige kepti, Palaukite 2-3 minutes.

Apkepas (darzoviy
ar bulviy)

40049 450 W ir 13-14
kepsnine

Nurodymai
UZzSaldyta apkepa jdékite | maza apvaly stiklinj ,Pyrex” inda.
Pastatykite indg ant lentynos. Baige kepti, Palaukite 2-3 minutes.

Makaronai (raguciai,
lakstiniai)

4004 300 W ir kepsniné | Tik kepsnine
18-19 1-2

Mikrobangos
+ kepsniné

Nurodymai

UzSaldytus makaronus sudekite | mazg plokscig staCiakampj stiklinj
JPyrex”inda. Pastatykite indg tiesiai ant sukamosios lekstés. Baige
kepti, Palaukite 2-3 minutes.

Vistienos gabaliukai

2509 450 W ir 5-5% 3-3%
kepsnine

Nurodymai

Vistienos gabaleélius sudékite ant lentynos. Apverskite praejus laikui.
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Valgio gaminimo vadovas

Krosnelés traskucius sudekite tolygiai ant kepimo popieriaus ant

lentynos.

SvieZio maisto kepimo vadovas

Pasildykite kepsnine, naudodami kepsninés funkcija 3-4 minutes.
Kaip kepimo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir trukme.

Pirma paskrudinkite duonos riekeles. Skrebucius su priedais sudekite
ant lentynos. 2 skrebucius padeékite priesais tiesiai ant lentynos.

Palaukite 2-3 minutes.

Saldytas maistas Porcijos dydis Galia 1 etapas (min.) | 2 etapas (min.) Sviezias maistas Porcijos dydis Galia 1 etapas (min.) | 2 etapas (min.)
Krosnelés traskuciai 250 g 450 W ir 9-11 4-5 Havajy skrebuciai 2 vnt. (300 q) 450 W ir 3%-4
kepsnine (kumpis, ananasai, kepsnine
Nurodymai sOrio riekelés) Nurodymai

Keptos bulvés

2504 600 W ir 4%-5%
kepsniné
5004 8-9
Nurodymai

Perpjaukite bulves per puse. ISdéliokite jas ratu ant lentynos, pjovimo
puse turi boti atsukta | kepsnine.

Sviezias maistas Porcijos dydis Galia 1 etapas (min.) | 2 etapas (min.)
Skrudintos duonos 4 vnt. Tik kepsnine 6-8 4-5%
riekelés (kiekviena po

259)
Nurodymai
Skrudintas riekeles vieng Salia kitos sudekite ant padéklo.
Bandelés (jau 2-4 vnt. Tik kepsnine 2-3 2-3
iskeptos) Nurodymai

Sudékite bandeles ratu apatine puse zemyn tiesiai ant sukamosios

lekstes.

Vistienos gabaléliai

450-500 g 300 W ir 10-12 12-13
(2 vnt) kepsnine
Nurodymai

Paruoskite vistienos gabalélius su aliejumi ir prieskoniais. ISdéliokite
juos ratu, kad kaulai bty arciau vidurio. Padékite 1 vistienos gabalél]
ne lentynos viduryje. Palaukite 2-3 minutes.

Kepti pomidorai

200 g (2 vnt)
400 g (4 vnt)

Mikrobangos +
kepsniné

300 W ir
kepsniné

4%-5%
7-8

Tik kepsnine

2-3

Avienos Zlégtainiai
/ jautienos
didkepsniai (vidut.
iSkepti)

400 g (4 vnt) Tik kepsniné 12-15 9-12

Nurodymai
IStepkite avienos Zlégtainius aliejumi ir prieskoniais. Isdeliokite juos
ant lentynos ratu. Baige kepti, Palaukite 2-3 minutes.

Nurodymai

Perpjaukite pomidorus per puse. Ant virsaus uzdekite sorio.
Ideliokite ratu ploksciame stikliniame kars¢iui atspariame inde.
Pastatykite ant lentynos.
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Kiaulienos kepsniai

Mikrobangos + 300 Wir Tik kepsniné
kepsniné kepsniné
2509 (2 vnt) 7-8 6-7

Nurodymai
IStepkite kiaulienos kepsnius aliejumi ir prieskoniais. Isdeliokite juos
ant lentynos ratu. Baige kepti, Palaukite 2-3 minutes.
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Sviezias maistas Porcijos dydis Galia 1 etapas (min.) | 2 etapas (min.) Glajaus gaminimas (pyragams ir dideliems tortams)
Kepti obuoliai 1 0buolys 300Wir 4-47, ) Sum§|syk|te ngE|ta| parulos'\a'ma glajuv(vmalzdaug 14 g) su 40 g‘cukraus \r‘2‘50 ml ga\to vandens,‘
. s Gaminkite neuzdenge stikliniame karsciui atspariame dubenyje nuo 3% iki 4% min., naudodami
(apie 200 q) kepsnine ) : ) ) ) o
o 800 W galig, kol glajus taps skaidrus. Gamindami du kartus pamaisykite.

2 obuoliai 6-7

(apie 400 g) Uogienés gaminimas
l\fyrocjymai S ‘ A o N 600 g vaisiy (pavyzdziui, uogy misinj) sudekite j tinkamo dydzio stiklinj karsciui atspary
ISimkite obuoliy vidurj ir pridékite raziny bei uogienés. Ant virsaus dubenj su dang¢iu. Jdékite 300 g uogieniy cukraus ir gerai ismaisykite. Gaminkite uzdenge
uzdékite migdoly gabaleliy. Sudékite obuolius | ploksCig stiklinj 10-12 minu¢iy, naudodami 800 W galia.
karsciui atspary inda. Pastatykite indg tiesiai ant sukamosios lekstes. Gamindami keleta karty pamaiykite. Sudékite tiesiai j mazus uogienés stiklainius su

Vistienos kepsnys Mikrobangos + 450 W ir 300 W ir uzsukamais dangteliais. Palikite dangtelj 5 minutes.
kepsnine kepsnine kepsnine . »
1200 ¢ 2994 93-25 Pudingo / Kremo gaminimas
- Sumaisykite pudingo mase su cukrumi ir pienu (500 ml), laikydamiesi gamintojy nurodymu,
Nurodymai ; S o Lo . .
S o e . ir gerai iSmaisykite. Naudokite tinkamo dydzio stiklinj kars¢iui atspary dubenj su dangciu.
Paruoskite vistieng su aliejumi ir prieskoniais. Jdékite vistg | ,Pyrex R o -~ : )
. : N . ) y ) ) Gaminkite uzdenge nuo 6% iki 7% minuciy, naudodami 800 W galia.
inda viena krotinélés dalimi zemyn, kita aukStyn. Baige kepti, i . S
- ) Gamindami keletg karty gerai iSmaisyKkite.

5 minutes palaukite.

Migdoly gabaléliy skrudinimas

Tolygiai paskleiskite 30 g migdoly gabaléliy vidutinio dydzio keraminéje Iekstéje.
Skrudinkite nuo 3% iki 4% minuciy, naudodami 600 W galig, ir keleta karty pamaisykite.
Susicukravusio medaus lydymas Palikite krosnelgje pastovéti 2-3 minutes. Isimdami mdveékite virtuvines pirstines!

20 g susicukravusio medaus sudékite | maza gily stiklinj inda.

Pakaitinkite 20-30 sekundziy, naudodami 300 W galig, kol medus issilydys.

Patarimai ir gudrybés

Drebuciy lydymas

Sausus drebuciy gabalus (10 g) 5 minutéms sudekite | Salta vanden.
Sausus drebucius sudekite | maza stiklinj karsciui atspary dubeni.
Kaitinkite 1 minute, naudodami 300 W galia.

ISlyde pamaiSykite.
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Trik€iy diagnostika

Problema

Priezastis

Sprendimas

Trik¢iy diagnostika
ISKilus toliau nurodytiems keblumams, iSbandykite pateiktus sprendimus.
Problema Priezastis Sprendimas
Bendra

Nejmanoma tinkamai
nuspausti mygtukuy.

Tarp mygtuky galéjo jstrigti
pasaliniy medziagy.

Pasalinkite pasalines medziagas ir
bandykite dar karta.

Modeliams su jutikliniais
mygtukais: Krosnelés

iSorinéje puseje yra drégmes.

Nuvalykite drégme nuo iSorinio
pavirsiaus.

Jjungtas uzraktas nuo vaiky.

ISjunkite uzrakta nuo vaikuy.

Krosnelé neveikia.

Netiekiamas maitinimas.

Uztikrinkite, kad bty tiekiamas
maitinimas.

Atidarytos durelés.

Uzdarykite dureles ir bandykite
dar karta.

Krosnelei veikiant
iSsijungia maitinimas.

Krosnelé gamino maista
ilgesnj laikg nei jprastai.

Jei krosnelé gamino maista ilgesnj
laika, leiskite jai atvesti.

Neveikia ventiliatorius.

Paklausykite, ar veikia
ventiliatorius.

Méginama jjungti krosnele
nejdejus | jg maisto.

|dékite | krosnele maisto.

Nepakanka erdves krosneles
vedinimui.

Vedinimui krosnelés priekyje ir
galinéje dalyje numatytos oro
jleidimo / iSleidimo angos.
Palikite gaminio montavimo
vadove nurodytus atstumus.

Prie to paties lizdo prijungti
keli kistukai.

Krosnelei reikia numatyti vieng
atskirg lizda.

Dureliy saugaus atidarymo
mechanizmas padengtas
pasaline medziaga.

Pasalinkite paSalines medziagas ir
bandykite dar karta.

Pasigirsta
poksteléjimas, o
krosnelé neveikia.

Poksteléjimas pasigirsta, jei
gaminamas maistas uzdaroje
pakuotéeje ar naudojamas
indas su dangteliu.

Nenaudokite sandariy talpykly,
nes gaminimo metu issipleciant jy
turiniui jos gali sprogti.

Veikianti krosnelé
iSsijungia.

Naudotojas atidaré dureles,
kad apversty maista.

Apverte maistg vel uzdarykite
dureles, kad krosnelé imty veikti.
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Veikimo metu
krosnelés iSoriné
puse pernelyg jkaista.

Nepakanka erdves krosnelés
vedinimui.

Vedinimui krosnelés priekyje ir
galinéje dalyje numatytos oro
jleidimo / iSleidimo angos. Palikite
gaminio montavimo vadove
nurodytus atstumus.

Ant krosnelés padéta daikty.

Nuimkite nuo krosnelés visus
daiktus.

Nejmanoma tinkamai
atidaryti dureliy.

Tarp dureliy ir krosnelés
vidaus jstrigo maisto likuCiy.

Nuvalykite krosnele, tada
atidarykite dureles.
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MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LT.indd 28

2020-01-14 PM 2:23:33




Problema

Priezastis

Sprendimas

Problema

Priezastis

Sprendimas

Netinkamai Sildomas
maistas naudojant
JWarm* (pasildymo)
funkcija.

Krosnelé neveikia, gaminama
per daug maisto arba
naudojami netinkami
virtuves reikmenys.

|dékite vieng mikrobangoms
atspary puodelj vandens ir
paleiskite krosnele 1-2 minutéms,
kad jsitikintuméte, kad vanduo yra
Sildomas. |dékite maziau maisto

ir paleiskite funkcija dar karta.
Naudokite indg su ploksciu dugnu.

1. Varva vanduo.

2. Pro dureliy plysj
skleidziami garai.

3. Vanduo lieka
krosneléje.

Kai kuriais atvejais gali

buti vandens ar gary,
priklausomai nuo maisto. Tai
néra krosnelés gedimas.

Leiskite krosnelei atvesti, tada
nuvalykite jg sausu ranksluosciu.

Neveikia atitirpinimo
funkcija.

Gaminama per daug maisto.

|dékite maziau maisto ir paleiskite
funkcija dar karta.

Kinta ryskumas
krosnelés viduje.

Ryskumas keiCiasi
priklausomai nuo
iSeinamosios galios pokyciy
pagal naudojama funkcija.

ISeinamasios galios pokyciai
gaminimo metu néra gedimas. Tai
néra krosnelés gedimas.

Vidaus apsvietimas
yra neryskus arba

Durelés ilgg laikg buvo
paliktos praviros.

Vidiné lemputé gali iSsijungti
automatiskai, jei suaktyvinta

Gaminimas baigtas,
bet ventiliatorius vis
dar veikia.

Krosnelei isvedinti
ventiliatorius vis dar veikia
apie 3 minutes po maisto
gaminimo.

Tai néra krosnelés gedimas.

metu pasigirsta
pypteléjimas.

(automatinio gaminimo)
funkcija, pypteléjimas reiskia,
kad atitirpinant atéjo laikas
apversti maista.

nejsijungia. JEco” funkcija. Uzdarykite ir vél
atidarykite dureles.
Vidiné lemputé padengta Nuvalykite krosnelés vidy ir
pasaline medziaga. patikrinkite dar karta.
Gaminimo Jei naudojama ,Auto Cook” Apverte maistg uzdarykite dureles,

kad krosnelé vel imty veikti.

Krosnelé stovi
nelygiai.

Krosnele pastatyta ant
nelygaus pavirsiaus.

|sitikinkite, kad krosnelé pastatyta
ant lygaus ir tvirto pavirsiaus.

Maisto gaminimo
metu krosneléje
kibirksciuoja.

Sildymo / atitirpinimo metu
naudojami metaliniai indai.

Nenaudokite metaliniy indy.

Prijungus maitinima,
krosnelé pradeda
veikti i$ karto.

Netinkamai uzdarytos
durelés.

Uzdarykite dureles ir patikrinkite
dar karta.

Krosnelé skleidzia
elektros iskrovas.

Maitinimas arba maitinimo
lizdas netinkamai jZemintas.

Uztikrinkite, kad maitinimas ir
maitinimo lizdas boty tinkamai
jzeminti.
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Trik€iy diagnostika

Problema

Priezastis

Sprendimas

Problema

Priezastis

Sprendimas

Sukamoji lekste

Garai

Besisukdama

i$ savo vietos arba
nustoja suktis.

sukamoji lekste iseina

Néra sukamojo ziedo arba jis
netinkamai jstatytas.

|statykite sukamajj Zieda, tada
bandykite dar karta.

Besisukdamas
sukamasis diskas
stabteli.

Sukamasis Ziedas netinkamai
jstatytas, Sildoma per daug
maisto arba indas yra per
didelis ir paliecia krosnelés
vidaus sieneles.

Sumazinkite maisto kiek] ir
nenaudokite per dideliy indy.

Besisukdamas
sukamasis diskas
garsiai barska.

Krosnelés apacioje jstrigo
maisto likuciu.

Pasalinkite krosnelés apacioje
jstrigusius maisto likucius.

kepsniné

Veikimo metu
skleidZiami domai.
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Naudojant krosnele pirma
kartg, dumai gali boti
skleidziami i$ kaitinamuyjy
elementuy.

Tai néra gedimas, po 2-3 paleidimy
dumai turety iSnykti.

Ant kaitinamuyjy elementy yra
maisto.

Leiskite krosnelei atvesti, tada
pasalinkite maistg nuo kaitinamyjy
elementuy.

Maistas yra per arti
kepsninés.

Gamindami dekite maistg tinkamu
atstumu.

Maistas netinkamai
ruoSiamas / dedamas.

|sitikinkite, kad maistas yra
tinkamai ruosiamas ir dedamas.

30 Lietuviy kalba
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Gaminant garuose
girdisi, kaip verda
vanduo.

Vanduo yra kaitinamas gary
Sildytuvu.

Tai néra krosnelés gedimas.

UZbaigus gaminimg
garuose, pasigirsta
nejprastas garsas.

Uzbaigus gaminimg garuose,

vanduo yra pasalinamas is
gary Sildytuvo.

Tai néra krosnelés gedimas.

NeiSskriama garu.

Nejstatytas vandens tiekimo
rezervuaras.

|sitikinkite, kad vandens tiekimo
rezervuaras yra tinkamai jstatytas.

Vandens tiekimo rezervuare
néra vandens.

|pilkite | rezervuarg vandens ir
bandykite dar karta.

PASTABA.

Jei Sivo sprendimu nepavyksta iSspresti problemos, kreipkités | vietos SAMSUNG klienty

aptarnavimo centra.
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Techninés specifikacijos

Atmintiné

SAMSUNOG visada siekia tobulinti savo gaminiy kokybe. Konstrukcijos
specifikacijos ir Sie naudotojo nurodymai gali buti pakeisti nejspéjus.

Modelis

MG23K3614™

Maitinimo Saltinis

230V ~ 50 Hz AC

El. energijos suvartojimas
DidZiausia galia
Mikrobangos
Kepsniné (kaitinamasis elementas)

2300 W
1250 W
1100 W

15€jimo galia

100 W / 800 W - 6 lygiai (IEC-705)

Eksploatavimo daznis

2450 MHz

Matmenys (P x A x G)
ISoré (jskaitant rankenéle)
Krosnelés vidus

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Turis 23 litrai
Svoris
Grynasis Apie 13,0 kg
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SAMSUNG

Informuojame, kad ,Samsung" garantija netaikoma paslaugy skambuciams, siekiant issiaiSkinti gaminio veikima, suremontuoti netinkama jrengima arba atlikti jprastg valyma ar prieziOra.

TURITE KLAUSIMU AR PASTABU?

SALIS SKAMBINKITE ARBA APSILANKYKITE MUSU TINKLALAPYJE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support

3000 LleHa Ha efiH rpajicki pasrosop

BULGARIA 0800 111 31 Be3nnateH 3a BCUYKM onepaTopy www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Ssamsung.com/support
1-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND 8(1 (op’rata6w8ed%lljjz tar%/fy o?a?era?jra?a http://www.samsung.com/pl/support/
*8000 (apel in retea)
-726-78-64 -SAMSUNG) Apel GRATUIT
ROMANIA Atentie: Dacd efectuggg?)ilul d6in fetiatfggt?igis(;CS/;gS),G)vé eiggm séUne contactati formand VW SamSUNG,com/ro/support
numarul Telverde fard ultimele doud cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 23280?2?57%2)6 Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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MiKrovilnu Krasns

Lietotaja rokasgramata
MG23K3614*
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Drosibas noradijumi

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM.

BRIDINAJUMS: ja durtinas vai to blives ir bojatas, krasni

nedrikst darbinat, 11dz to nav salabojusi zinoSa persona.

BRIDINAJUMS: tikai zinosas personas drikst veikt apkopes vai

remonta darbibas, kas paredz nonemt kadu pret mikrovilnu

energijas iedarbibu aizsargajosu parsequ; paréjiem sis darbs

Ir bistams.

BRIDINAJUMS: Skidrumus un citus partikas produktus

nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.

BRIDINAJUMS: bérni drikst izmantot krasni bez uzraudzibas

tikai tad, ja viniem ir sniegti atbilstosi noradijumi par krasns

drosu lietosanu un vini izprot briesmas, kas var rasties krasns

nepareizas lietosanas del.

STierice ir paredzéta izmantosanai tikai majsaimnieciba, un to

nav paredzets izmantot:

« personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas lidzigas
darba telpas;

« saimniecibas ekas;

« klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas lidzigas
dzivojamajas telpas;

« naktsmitném lidzigas telpas.

|zmantojiet tikai piederumus, kas ir piemeroti lietoSanai
mikrovilnu krasnis.

Sildot édienu plastmasas vai papira iepakojumos, verojiet
krasni, jo ir iespejama aizdegsanas.

Mikrovilnu krasns ir paredzeta partikas un dzerienu
uzsildisanai. Partikas vai apgerba zavesana un spilventiny,
CIbu, suklu, mitru dranu u. tml. uzsildisana var izraisit traumu,
aizdegsanas vai ugunsgreka risku.

Ja no ierices paradas (izplatas) dumi, izsledziet vai atvienojiet
lerici un turiet durtinas aizvertas, lai noslapéetu jebkadas
liesmas.

Dzerienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavetu
varisanos, tapec uzmanieties, nemot ara trauku.

Lai izvairitos no apdegumiem, zidainu partikas pudelisu un
partikas burcinu saturs pirms zidaina barosanas jasamaisa val
jasakrata un japarbauda ediena vai dzériena temperatura.
Olas ar caumalu un veselas, cieti novaritas olas nedrikst sildit
mikrovilnu krasnis, jo tas var eksplodét pat pec mikrovilnu
krasns izslégsanas.

LatvieSu 3
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DrosSibas noradijumi

Requlari tiriet krasni un notiriet visus partikas produktu
parpalikumus.

Nepareiza krasns tirisana var izraisit virsmas nolietosanos,
kas var nelabveligi ietekmeét ierices dzives ilgumu un,
lespejams, izraisit bistamu situaciju.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta izmantosanai uz galda virsmas
(savrup stavosi), un to nav paredzets ievietot skapitl.
Edieniem un dzérieniem paredzéti metaliskie trauki nav
piemeroti izmantosanai, gatavojot ar mikrovilniem.

Jaievero piesardziba, lai trauku iznemsanas laika netiktu
parvietota rotéjosa pamatne.

lerici nedrikst tirit ar tvaika tiritaju.

lerici nedrikst tirit ar udens struklu.

lerice nav paredzeta uzstadisanai automasinas, autofurgonos
un lidzigos transportlidzek|os.

Siierice nav paredzéta personam (taja skaita bérniem) ar
fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem, ar pieredzes vai
zinasanu trukumu, ja vien persona, kas atbildiga par vinu
drosibu, nav sniegusi instrukcijas par ierices izmantosanu.
Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar iekartu.

4 LatvieSu

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un personas
ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem, vai ar
pieredzes vai zinasanu trukumu, ja vien Sis personas tiek
atbilstosi uzraudzitas vai apmacitas izmantot So iekartu
droSa veida un apzinas iespejamos apdraudéjumus. Berniem
nedrikst atlaut rotalaties ar iekartu. lekartas tirisanu vai
lietotaja veiktu apkopi nedrikst veikt berni bez uzraudzibas.
Ja stravas vads ir bojats, lai noverstu iespejamas briesmas,
ta nomaina javeic razotajam, tehniskas apkopes centra
parstavim vai lidzvertigi kvalificétai personai.

Krasns janovieto pareiza virziena un augstuma, lai viegli
varetu piek|Ut tas iekspusei un vadibas pogam.

Pirms pirmas lietoSanas ierice 10 minutes jadarbina ar Udeni,
tikai tad drikst sakt lietosanu.

Ja no krasns izplatas neparasta skana, deguma smaka vai
dumi, nekavejoties atvienojiet stravas spraudni un sazinieties
ar tuvako klientu centru.

Mikrovilnu krasns ir janovieto ta, lai varétu piek|ot
kontaktligzdai.
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BRIDINAJUMS: lietojot ierici apvienotaja rezima, tas raditas
temperaturas de| berni drikst izmantot krasni tikai pieauguso
uzraudziba.

LietoSanas laika ierice sakarst. Jarikojas uzmanigi, lai
nepieskartos sildelementiem krasns iekSpuse.

BRIDINAJUMS: lietosanas laika pieejamas dalas var sakarst.
Uzraugiet, lai mazi berni netuvojas iericei.

Krasns durtinu stikla tirisanai nelietojiet raupjus un abrazivus
tiritajus vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmu,
kas var izraisit stikla saplisanu.

Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

BRIDINAJUMS: pirms lampinas mainas noteikti izslédziet
lerici, lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena riska.

Lai izvairitos no parkarsanas, ierici nedrikst uzstadit aiz
dekorativam durvim.

BRIDINAJUMS: lietosanas laika ierice un tas pieejamas dalas
sakarst.

Rikojieties uzmanigi, lai nepieskartos sildelementiem.

Béerni vecuma lidz 8 gadiem nedrikst atrasties ierices tuvuma,
ja vien netiek pastavigi uzraudziti.

UZMANIBU: gatavosanas process ir jauzrauga. Istermina
gatavosSanas process ir nepartraukti jauzrauga.

lerices darbibas laika tas durtinas vai citas pieejamas virsmas
var sakarst.

lerices darbibas laika tas tuvuma esosas virsmas var specigi
sakarst.

Lietosanas laika ierices virsmas sakarst.

lerici nav paredzets darbinat ar arejo taimeri vai atsevisku
talvadibas pults sistemu.

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un personas
ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem, vai ar
pieredzes vai zinasanu trukumu, ja vien Sis personas tiek
atbilstosi uzraudzitas vai apmacitas izmantot so iekartu
droSa veida un apzinas iespejamos apdraudejumus. Bérniem
nedrikst atlaut rotalaties ar iekartu. Tirisanu un apkopi drikst
veikt béerni, kas vecaki par 8 gadiem un kas tiek uzraudziti.
Novietojiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par 8
gadiem, neaizsniedzama vieta.

LatvieSu 5

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LV.indd 5

2020-01-14 PM 2:23:02

o
=
o
I
o
{3
wv
=
[s]
=
Q)
=%
=
c
3




o
=
[=]
=
o
QU
w
3
[=]
=
Qi
(=X
=!
c
3

DrosSibas noradijumi

Visparéja drosiba

Jebkadu ierices parveidosanu vai remontu drikst veikt tikai kvalificéts darbinieks.

Nesildiet mikrovilnu krasni partikas produktus vai skidrumus slégtos traukos.

Netiriet krasni, izmantojot benzolu, atskaiditaju, tvaika tiritaju vai augsta spiediena tiritaju.
Neuzstadiet krasni tuvu silditajam vai uzliesmojosam materialam, mitras, taukainas vai
puteklainas vietas, ka ari vietas, kas paklautas tiesai saules staru vai Udens iedarbibai, vieta,
kur var rasties gazes noplude, un uz nelidzenas virsmas.

So krasni ir pareizi jaiezemeé saskana ar vietéjiem un valsts noteikumiem.

Regulari ar sausu draninu notiriet no stravas kontaktdaksas terminaliem un kontaktpunktiem
Visus sveskermenus.

Neraujiet, parlieku nelokiet stravas vadu un nenovietojiet smagumus uz ta.

Ja radusies gazes noplude (propana gazes, dabasgazes u.c.), nekavejoties izvédiniet telpu.
Nepieskarieties stravas vadam.

Nepieskarieties stravas vadam ar mitram rokam.

Neizsledziet krasni, atvienojot stravas kontaktdaksu krasns darbibas laika.

Neievietojiet taja pirkstus vai sveskermenus. Ja krasni ir iekluvusi kadi sveskermeni,
atvienojiet stravas vadu un sazinieties ar vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru.
Nepaklaujiet krasni parliekam spiedienam un triecienam.

Nenovietojiet krasni virs trausliem prieksSmetiem.

Parliecinieties, ka sienas kontaktligzdas spriegums, frekvence un stravas specifikacijas athilst
izstradajuma specifikacijam.

CieSi iespraudiet stravas kontaktdaksu sienas kontaktligzda. Neizmantojiet vairaku spraudnu
adapterus, pagarinatajus vai elektroenergijas transformatorus.

Neaizakéjiet stravas vadu uz metala priekSmetiem. Parliecinieties, ka stravas vads atrodas
starp ap krasni novietotajiem priekSmetiem vai aiz krasns.

Neizmantojiet bojatu stravas kontaktdaksu, stravas vadu vai valigu sienas kontaktligzdu. Ja
radusies stravas kontaktdaksas vai stravas vada bojajumi, sazinieties ar vietéjo Samsung
tehniskas apkopes centru.

Neizlejiet un tieSi nesmidziniet Udeni uz krasns.

Nenovietojiet prieksmetus uz krasns, tas iekSpusé un uz tas durtinam.

Nesmidziniet uz krasns virsmas atri iztvaikojosas vielas, pieméram, insekticidu.
Neievietojiet krasni uzliesmojosos materialus. Ta ka alkohola izgarojumi var saskarties ar
krasns karstajam dalam, esiet ipasSi uzmanigs, sildot édienus vai dzérienus, kuru sastava ir
alkohols.

6 LatvieSu

Bérni var nejausi uzskriet durtinam virso vai ievert tajas pirkstus. Raugieties, lai durtinu
atversanas vai aizversanas laika krasnij netuvotos bérni.

Bridinajums par mikrovilpiem

Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu varisanos, tapéec vienmer
uzmanieties, nemot ara trauku. Vienmer péec krasns izslégsanas |aujiet skidrumam nostavéties
vismaz 20 sekundes. Ja nepieciesams, sildisanas laika samaisiet skidrumu. Vienmer samaisiet
Skidrumu pec sildisanas.

Applaucésanas gadijuma izpildiet Sis pirmas palidzibas instrukcijas:

1. Applaucéto kermena dalu iemérciet auksta odent uz vismaz 10 minGtém.

2. Parklajiet ar tiru, sausu parsienamo materialu.

3. Neuzklajiet kremus, ellas vai losjonus.

Lai izvairitos no paliktna vai restisu bojajumiem, neievietojiet paliktni vai restites udeni uzreiz
péc tam, kad tas ir tikusas izmantotas ediena gatavosanai.

Neizmantojiet krasni ka taukvares katlu, jo taja ievietotas ellas temperaturu nav iespéjams
kontrolét. Tas vari izraisit peksnu karstas ellas parvarisanos.

Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns izmantosanas laika

Izmantojiet tikai lietoSanai mikrovilnu krasnis piemerotus piederumus. Neizmantojiet
metaliskus traukus, traukus ar zelta vai sudraba rotajumiem, iesmus Utt.

Nonemiet iepakojumiem stieplites. Tie var izraisit dzirkstelosanu.

Neizmantojiet krasni papiru vai audumu Zavesanai.

Mazakas édiena porcijas sildiet 1saku laiku, lai izvairitos no parsildisanas un édiena
piedegsanas.

Nenovietojiet stravas vadu un stravas kontaktdaksSu Udens vai karstuma avotu tuvuma.

Lai izvairitos no eksplozijas riska, nesildiet krasni olas ar caumalu vai veselas, cieti novaritas
olas. Nesildiet hermeétiskus vai vakuuma iepakojuma traukus, riekstus ¢aumalas, tomatus utt.
Neparklajiet ventilacijas atveres ar audumu vai papiru. Tas var izraisit ugunsgréku. Krasns var
parkarst un automatiski izslégties, un palikt izslégta, 1dz ta ir pietiekami atdzisusi.

Iznemot trauku no krasns, vienmeér izmantojiet virtuves cimdus.

SildiSanas vidu vai pec tas samaisiet Skidrumu, un |aujiet tam nostaveéties vismaz 20 sekundes,
lai novérstu aizkavetu varisanos.

Atverot durtinas, staviet rokas stiepiena attaluma no krasns, lai neapplaucétos ar karstu gaisu
vai tvaikiem.
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Nedarbiniet tukSu krasni. Drosibai krasns automatiski izslégsies uz 30 minotém. leteicams
krasni vienmer atstat glazi ar udeni, lai absorbétu mikrovilnu energiju gadijuma, ja krasns ir
iedarbinata nejausi.

Uzstadiet krasni saskana ar Saja rokasgramata noraditajiem parametriem. (Skatiet sadalu
Mikrovilnu krasns uzstadisana”)

levérojiet piesardzibu, piesledzot citas elektriskas ierices kontaktligzdas krasns tuvuma.

Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns darbibas laika

lerobeZota garantija

So drosibas noradijumu neievérosanas gadijuma varat tikt paklauts parliekai mikrovilnu

energijas iedarbibai.

« Nedarbiniet krasni ar atvertam durtinam. Nemeéginiet sagrozit blokesanas drosibas elementus
(durtinu fiksatorus). Neievietojiet nekadus priekSmetus blokésanas drosibas atverés.

« Nenovietojiet nekadus priekSmetus starp krasns durtinam un priek$éjo virsmu un nelaujiet
blivéjuma virsmas uzkraties ediena vai tirisanas lidzekl|a paliekam. Uzturiet durtinas un
durtinu blivejuma virsmas tiras, péc gatavosanas tas noslaukot vispirms ar mitru dranu un
péc tam ar mikstu sausu dranu.

« Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata. Izmantojiet to tikai péc tam, kad to ir salabojis kvalificéts
servisa tehnikis.

Svarigi: krasns durtinam ir pareizi jaaizveras. Durtinas nedrikst bot ieliektas, tam nedrikst
bUt salauztas vai valigas enges, ka ari durtinu blives un blivju virsmas nedrikst but bojatas.

« Jebkadas pielagosanas vai remonta darbibas drikst veikt tikai kvalificéts servisa tehnikis.

Samsung pieprasis remonta samaksu par piederuma nomainu vai kosmetiska defekta
noversanu, ja ierices vai piederumu bojajumi notikusi klienta vainas dé|. Sis noteikums
attiecinams uz situacijam, kad:

« iebuktetas, saskrapetas vai salauztas durtinas, rokturis, arejais panelis vai vadibas panelis;

« salauzts vai pazudis paliktnis, rotéjosa rinka vadotnes, savienotajs vai restites.

[zmantojiet So krasni tikai tai paredzétajiem mérkiem, ka aprakstits Saja lietosanas
rokasgramata. Saja rokasgramata noraditie bridinajumi un svarigakas drosibas instrukcijas var
neietvert visus iespéjamos apstaklus un situacijas. JUs pats esat atbildigs par sapratigu ricibu,
piesardzibu un ropibu krasns uzstadisanas, tehniskas apkopes un izmantosanas laika.

Ta ka talak minétie lietosanas noradijumi attiecas uz vairakiem modeliem, jusu mikrovilnu
krasns iezimes var mazliet atsSkirties no $aja rokasgramata aprakstitajam un uz mikrovilnu
krasni var attiekties ne visas bridinajuma zimes. Ja jums ir radusies kadi jautajumi vai Saubas,
sazinieties ar vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru vai meklejiet palidzibu un informaciju
tieSsaisté vietné www.samsung.com.

Izmantojiet So krasni tikai édiena sildisanai. To paredzéts izmantot tikai majas. Nesildiet
nekada veida auduma izstradajumus un graudiem pilditus spilvenus. Razotajs nav atbildigs par
zaudejumiem, ko izraisa neatbilstiga vai nepareiza krasns izmantosana.

Lai izvairitos no krasns virsmas nolietosanas un bistamam situacijam, vienmer uzturiet krasns
virsmu tiru.

Produktu grupas definicija

Sis produkts ir 2. grupas B klases ISM ierice. 2. grupa ietverts viss ISM aprikojums, kas ar
nolUku rada un/vai izmanto radiofrekvences energiju elektromagnétiska starojuma forma
materialu apstradei, ka art EDM aprikojums un loka metinasanas aprikojums.

B klases aprikojums ir piemérots izmantoSanai majas un iestades ar tieSu zemsprieguma

stravas padeves tiklu, kas apkalpo dzivojamas ékas.

LatvieSu 7
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Drosibas noradijumi UzstadiSana

Izstradajuma pareiza likvidésana Papildpiederumi
(Attiecas uz nolietotam elektriskam un elektroniskam iericém)

Atkariba no iegadata modela komplektacija ir ieklauti vairaki papildpiederumi ar dazadu

L _ N . N pielietojumu.
(Piemérojams valstis ar atseviskam savaksanas sistémam) Lo - A
. A 01 Rotéjosais rinkis janovieto krasns centralaja

Sis uz izstradajuma un ta piederumiem vai pievienotaja dokumentacija dal3
izvietotais markéjums norada, ka izstradajumu un ta elektroniskos L o :
} : o ) o . Rotéjosais rinkis balsta rotéjoso pamatni.
piederumus (piem., uzlades ierici, austinas, USB kabeli) péc ekspluatacijas .
laika beigam nedrikst likvidet kopa ar citiem sadzives atkritumiem.
Lai nepielautu atkritumu nekontrolétas likvidesanas raditu varbutéju
B <Gitcjumu videi un cilveku veselibai, Idzam minétas ierices noskirt
no citiem atkritumiem un disciplinéti nodot pienacigai parstradei, ta Rotéjosa pamatne ir galvena virsma
sekmeéjot materialo resursu atkartotu izmantosanu. gatavoSanai; to var viegli iznemt, lai
Lai uzzinatu, kur un ka minétas ierices iespéjams nodot ekologiski drosai nomazgatu.
parstradei, majsaimniecibam jasazinas ar izstradajuma pardeveéju vai
savu pasvaldibu.
lestadem un uznémumiem jasazinas ar izstradajuma piegadataju un
jaiepazistas ar pirkuma liguma nosacijumiem. Izstradajumu un ta
elektroniskos piederumus nedrikst nodot likvidesanai kopa ar citiem
jestazu un uznémumu atkritumiem.

02 Rotéjosa pamatne janovieto uz rotéjosa rinka
ar centralo dalu pie savienotaja.

i
<

C
N
@
—
1
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@
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03 Grilésanas restites janovieto uz rotejosas
pamatnes.
metala restites var izmantot, lai griletu vai
gan ceptu, gan grilétu.

/\ UZMANIBU

Lai iequtu informaciju par Samsung vides saistibam, piem., REACH regulu, EEIA direktivu NELIETOJIET mikrovilnu krasni bez rotéjoa rinka un rotéjosas pamatnes.

un baterijam, apmeklgjiet vietni: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html

8 LatvieSu
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Apkope

UzstadiSanas vieta

Tirisana

« |zvélieties uzstadisanai plakanu, lidzenu virsmu
aptuveni 85 cm augstuma no gridas. Virsmai ir
jaspéj balstit krasns svaru.

« Atbilstosai ventilacijai janodroSina briva vieta
vismaz 10 cm no aizmuguréjas sienas un abiem
saniem, un 20 cm virs ierices.

« Neuzstadiet krasni karsta vai mitra vide,
piemeram, blakus citam mikrovilnu krasnim vai
radiatoriem.

« leverojiet krasns stravas padeves specifikacijas.

Regulari tiriet krasni, lai noveérstu netirumu uzkrasanos uz krasns vai tas iekSiené. Tapat
pieversiet 1pasu uzmanibu durtinam, durtinu blivejumam, rotéjosajai pamatnei un rotéjosajam
rinkim (tikai atbilstosSiem modeliem).

Ja durtinas neatveras vai neaizveras bez aizkersanas, vispirms parbaudiet, vai durtinu blives
nav sakrajusies netirumi. Izmantojiet ziepjudeni samitrinatu mikstu dranu, lai tiritu gan krasns

iekspusi, gan arpusi. Noslaukiet un rupigi nozavéjiet.

Lai likvidétu groti tiramus traipus un nepatikamas smakas no krasns iekSienes
1. Tuksa krasni rotéjosas pamatnes centralaja dala novietojiet kroziti ar atSkaiditu citronu sulu.

2. Karséjiet krasni 10 minutes ar maksimalo jaudu.
3. Kad cikls bus nosledzies, uzgaidiet, l1dz krasns atdziest. Tad atveriet durtinas un iztiriet
gatavosanas kameru.

20 ¢m virspuse
10 cm aizmugureé
10 cm sanos

85 ¢m no gridas

Ja nepieciesams, izmantojiet tikai parbauditus
stravas pagarinatajus.
« Pirms pirmas lietosanas izslaukiet krasns

SN WP

Roté&josa pamatne

iekSpusi un durtinu blives ar mitru dranu.

|znemiet no krasns visus iepakojuma materialus.
Uzstadiet rotéjoso rinki un rotéjoso pamatni.
Parliecinieties, ka rotéjosa pamatne brivi griezas.

Lai iztiritu iekSpusi modeliem ar nolokamo silditaju

Lai notiritu gatavosanas kameras augsejo dalu,
atlokiet augséjo sildelementu 45° lenki, ka

45° noradits attéla. Tas palidzes notirit krasns augsejo
dalu. Kad esat beidzis, atlokiet sildelementu ta
sakotnéja pozicija.

ey

/\ UZMANIBU

« Uzturiet durtinas un durtinu blivejumu tiru, un parliecinieties, ka durtinas atveras un aizveras
bez aizkersanas. Preteja gadijuma krasns kalposanas laiks var saisinaties.

« Esiet piesardzigs un neielejiet udeni ventilacijas atveres.

« Nelietojiet tirisanai jebkadas abrazivas vai kimiskas vielas.

« Péc katras krasns izmantosanas reizes izmantojiet maigu mazgasanas lidzekli, lai iztiritu
gatavosanas kameru, pirms tam |aujot krasnij atdzist.
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Apkope Krasns funkcijas
Nomaina (remonts) Krasns
A\ BRIDINAJUMS 01 02 03 04 05

Saja krasni nav nevienas rezerves dalas, kuras nomainu var veikt pats lietotajs. Neméginiet
pasrocigi veikt rezerves dalu nomainu vai krasns remontu.

« Ja esat saskaries ar engu, blivéjuma un/vai durtinu darbibas problemam, sazinieties ar T —— —
kvalificetu tehnisko specialistu vai vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru, lai sanemtu | =
tehnisku palidzibu. - T
« Ja jus vélaties nomainit spuldziti, sazinieties ar vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru.
Neméginiet to nomainit pairocigi. - g
« Ja esat saskaries ar krasns aréja korpusa problémam, vispirms atvienojiet stravas vadu no
stravas avota un tad sazinieties ar vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru.
z Apkope, ja ierici nav paredzéts izmantot ilgstosu laika periodu
tz « Ja jus neplanojat izmantot krasni ilgstosu laika periodu, atvienojiet stravas vadu un tad
§ parvietojiet krasni uz sausu vietu bez putekliem. Putek|u un mitruma uzkarsanas krasns N
% ieksiené var ietekmét tas veiktspéju. = /
06 07 08 09 10 11
01 Durtinu rokturis 02 Durtinas 03 Ventilacijas atveres
04 Sildelements 05 Apgaismojums 06 Durtinu fiksatori
07 Rotéjosa pamatne 08 Savienotajs 09 Rotéjosais rinkis
10 Blokesanas drosibas 11 Vadibas panelis

atveres

10 LatvieSu
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Krasns lietoSana

Vadibas panelis

Ka mikrovilnu krasns darbojas

01 Displejs Mikrovilni ir ipasi efektivi elektromagnétiskie vilni, kuru atbrivota energija lauj pagatavot vai
02 Laika/svara svira uzsildit édienu, nemainot ta formu vai krasu.
03 Atkausésana (laiks) Varat izmantot mikrovilnu krasni, lai:
01 04 Reguléjamas gatavosanas jaudas kontroles « Atkausetu
svira « Uzsilditu
05 Automatiska atkausésana (svars) « Gatavotu
06 Grils
®/9 07 Apvienotais rezims (mikrovilni + grils) Gatavosanas princips.
_'/\+ 08 Pulkstena iestatianas poga 1. Krasns ieksiené esosa magnetrona raditie
BOVEAREITN mikrovilni tiek vienmerigi izplatiti, édienam
02 R, /‘ﬁ — griezoties Uz rotéjosas pamatnes. Tadéjadi
'.l‘ - ﬁ ) ,.' O édiens tiek pagatavots vienmérigi.
' ! . Ediens absorbe mikrovilnus lidz pat 1 collas
", < T C/D (2,5 ¢cm) dziluma. Gatavosana turpinas,
siltumam turpinot izplatities édiena. =
. Gatavosanas laiks var atskirties atkariba no §
izmantotajiem traukiem un ediena Tpasibam: 2
« Apjoma un blivuma g
« Odens satura &
« Sakotnéjas temperaturas (sasaldéts vai né) &
/N UZMANIBU
Ta ka édiena centrala dala tiek pagatavota, izplatoties siltumam, gatavoS$ana turpinas ari pec
tam, kad édiens tiek iznemts no krasns. Tadé| janem véra receptés un $aja bukleta noraditais
nostavesanas laiks, lai nodroSinatu:
« VVienmerigu ediena pagatavosanu ta centrala dala.
« Vienmerigu édiena temperatoru.
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Krasns lietoSana

Krasns pareizas darbibas parbaude

GatavosSana/uzsildisana

Sekojosa vienkarsa procedura lauj vienmeér parbaudit, vai krasns darbojas pareizi. Ja jums

radusas kadas Saubas, skatiet sadalu ar nosaukumu “Traucéjummeklésana”, kas atrodama no 28

lidz 30 Ipp.
PIEZIME

Krasnij jab0t pievienotai atbilstosai kontaktligzdai. Rotéjosajai pamatnei jabut ievietotai
krasni. Ja netiek izmantots maksimalais jaudas limenis (100 % - 800 W), Udens uzvarisanai

nepieciesams ilgaks laiks.
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Atveriet krasns durtinas, pavelkot aiz roktura durtinu labaja puse.
Novietojiet uz rotéjosas pamatnes glazi ar udeni. Aizveriet durtinas.

1. Uzstadiet maksimalo jaudas limeni, pagriezot
Reguléjamas gatavosanas jaudas kontroles
svira.

2. lestatiet laiku uz 4-5 min0tém, pagriezot
Laika/svara svira (/9.
lesledzas krasns apgaismojums, un rotéjosa
pamatne sak griezties.

1) Sakas gatavosana, un, kad ediens ir gatavs,

atskan 4 pikstieni.

2) Beigu atgadinajuma signals atskanes
3 reizes (reizi minUte).

3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.

Si procedura izskaidro ediena gatavosanas un uzsildisanas procesu.

/\ UZMANIBU

Pirms atstajat krasni bez uzraudzibas, VIENMER parbaudiet gatavosanas iestatijumus.

Nekad neiesledziet tukSu mikrovilnu krasni.

Atveriet durtinas. levietojiet édienu rotéjosas pamatnes centralaja dala. Aizveriet durtinas.

450
300 __——__600

®©) V/ \ 500w

100

PIEZIME

1. Uzstadiet maksimalo jaudas limeni, pagriezot
Reguléjamas gatavosanas jaudas kontroles
svira.

(Maksimala jauda: 800 W)

2. lestatiet laiku, pagriezot Laika/svara svira
©®/9.
leslédzas krasns apgaismojums, un rotéjosa
pamatne sak griezties.

1) Sakas gatavosana, un, kad édiens ir gatavs,
atskan 4 pikstieni.

2) Beigu atgadinajuma signals atskanes
3 reizes (reizi minote).

3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.

Gatavosanas laika varat mainit jaudas limeni, pagriezot Reguléjamas gatavosanas jaudas

kontroles svira.

12 LatvieSu
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Laika iestatiSana

Jaudas limenu un gatavo3anas laika varianti

Stravas padeves apstaklos uz displeja tiek automatiski paradits laiks ,88:88" un tad ,12:00".
LOdzu, iestatiet pareizu laiku. Laiku var radit 24 st. vai 12 st. formata. Pulkstenis jaiestata:

« Pirmoreiz izmantojot mikrovilnu krasni

« Péc stravas padeves k|udas

PIEZIME

Atcerieties atiestatit pulksteni, parejot uz vasaras vai ziemas laiku.

1. Lai raditu laiku...

O/9 24 st. formata

1 12 st. formata
Vienu vai divas reizes nospiediet Pulkstena
iestatiSanas poga ().

2. Pagrieziet Laika/svara svira (®/9), lai iestatitu
stundu.

3. Nospiediet Pulkstena iestatiSanas poga ().

4. Pagrieziet Laika/svara svira (®/9), lai iestatitu
minuUtes.

5. Nospiediet Pulkstena iestatisanas poga ().
Laiks tiek radits vienmer, kad nelietojat
mikrovilnu krasni.

u W =

Oo

Jaudas limena izveéles funkcija |auj jums pielagot ediena absorbétas energijas apjomu, tadéjadi
pielagojot laiku, kads nepiecieSams, lai pagatavotu vai uzsilditu édienu, balstoties uz ta veidu

Un apjomu.
Jaudas limenis lavade
MKV GRILS

AUGSTS 800 W -
VIDEJI AUGSTS 600 W -
VIDEJS 450 W -
VIDEJI ZEMS 300w -
ATKAUSESANA (LAIKS) 180 W -
ATKAUSESANA (SVARS) 180 W -
= ~
GRILS 1100 W
MKV ZEMS + GRILS 300w 1100 W
MKV VIDEJS + GRILS 450 W 1100 W
MKV AUGSTS + GRILS 600 W 1100 W

Receptés un $aja bukleta noraditie gatavosanas laika iestatijumi atbilst konkrétajam
noraditajam jaudas limenim.

Jaizvéleésieties...

Tad gatavosanas laiks...

Augstaku jaudas limeni

Zemaku jaudas limeni

Jasaisina
Japagarina

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LV.indd 13
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Krasns lietoSana

Gatavosanas laika pielago3ana ReZima Atkausésana (laiks) funkciju izmanto$ana
Pielagojiet atlikuso gatavosanas laiku, pagriezot Rezima Atkausésana (laiks) funkcijas |auj atkausét galu, majputnu galu un zivi.
©/9 Laika/svara svira (D/9). -
_/\Jr Lai gatavojot palielinatu vai samazinatu A UZMANIPU_ o )
gatavodanas laiku, pagrieziet sviru pa labi vai pa Izmantojiet tikai pret mikrovilniem droSus traukus.
kreisi.

Atveriet durtinas. Novietojiet saldéto produktu uz keramikas trauka rotéjosas pamatnes
centralaja dala.
Aizveriet durtinas.

1. Pagrieziet Reguléjamas gatavosanas jaudas

©/9 kontroles svira lidz pozicijai Atkausé$ana
Gatavosanas partrauksana BN " (Iaiks) G (©®).
JUs varat jebkura bridi partraukt gatavosanu, lai: 2. Pagrieziet Laika/svara svira (©/9), lai atlasitu
+ Parbauditu adienu T 2 nepieciesamo laiku.
« Apgrieztu edienu Uz otru pusi vai samaisitu to fas;s:tiasSl;rsSgrﬁeazﬁt)iaslSmOJUmS, e
= « Lautu édienam nostavéties _ o L
o 1) Sakas gatavosana, un, kad édiens ir gatavs,
tz Lai partrauktu Tad... atskan 4 pikstieni.
g gatavosanu... 2) Beigu atgadinajuma signals atskanes
& Islaicigi « Atveriet durtinas. 3 reizes (reizi min0te).
& Gatavogana tiek partraukta. 3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.
Lai atsaktu gatavosanu, vélreiz aizveriet durvis, un ta atsaksies 1 90
automatiski.
Pavisam « Pagrieziet Laika/svara svira (O /9) pa kreisi.

Gatavosana tiks apturéta, un tiks paradits “pasreizéjais laiks".

Automatiskas energijas taupisanas funkcija

Ja netiek atlasita neviena funkcija ierices iestatisanas procesa vai islaicigas apturésanas PIEZIME
aktivizacijas laika, funkcija tiek atcelta un pulkstenis tiks radits péc 25 minotem.

Krasns lampa tiks izslégta péc 5 mindtem arf tad, ja durtinas ir atvértas. Ja vélaties manuali atkausét édienu, atlasiet Atkausésana (laiks) funkciju ar 180 W jaudas

[imeni. Plasaku informaciju par rezimu Atkausé$ana (laiks) un atkausésanas laiku skatiet 23
Ipp.

14 LatvieSu

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LV.indd 14 @ 2020-01-14 PM 2:23:07



ReZima Automatiska atkausésana (svars) funkciju izmanto3ana.

Rezims Automatiska atkausé$ana (svars) lauj atkauset galu, majputnu galu un zivi.

/\ UZMANIBU
Izmantojiet tikai pret mikrovilniem drosus traukus.

Atveriet durtinas. Novietojiet saldeto produktu uz keramikas trauka rotéjosas pamatnes
centralaja dala.
Aizveriet durtinas.

1. Pagrieziet Reguléjamas gatavosanas jaudas

©/9 kontroles svira lidz pozicijai Automatiska
atkausésana (svars) ((9)).

2. Pagrieziet Laika/svara svira (®/9), lai atlasitu

2 nepieciesamo svaru.

leslédzas krasns apgaismojums, un rotéjosa

pamatne sak griezties.

1) Sakas gatavosana, un, kad édiens ir gatavs,
atskan 4 pikstieni.

2) Beigu atgadinajuma signals atskanes
3 reizes (reizi minute).

3) Atkal tiks radits pasreizejais laiks.

P91

Saja tabula noraditas dazadas rezima Automatiska atkausésana (svars) programmas, apjomi,
nostavesanas laiki un atbilstosi ieteikumi. Pirms atkausésanas nonemiet visus iepakojuma
materialus. Novietojiet galu, majputnu galu vai zivi uz sekla stikla vai keramikas skivja.

Partikas Porcijas ;
. Norades
produkts lielums
Gala 200-1500 g | Aizsargajiet malas ar aluminija foliju.
Apgrieziet édienu, kad atskan pikstiens.
Laujiet nostaveties 20-60 minutes.
Majputnu 200-1500 g | Aizsargajiet malas ar aluminija foliju.
gala Apgrieziet edienu, kad atskan pikstiens.
Laujiet nostaveties 20-60 minutes.
Zivis 200-1500 g | Aizsargajiet malas ar aluminija foliju.
Apgrieziet édienu, kad atskan pikstiens.
Laujiet nostaveties 20-50 minutes.

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LV.indd 15
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Krasns lietoSana

3. lestatiet laiku, pagrieZot Laika/svara svira

Grilésana
— . —— ©/9 @©/9.
Grils |auj atri sildit un apbruninat édienu, neizmantojot mikrovilnus. —'/_\+ lesladz3s krdsns apgaismojums, un rotejosa
/\ UZMANIBU pamatne sak griezties.
3 1) Sakas gatavosana, un, kad édiens ir gatavs,

« VIENMER izmantojiet virtuves cimdus, pieskaroties priekSmetiem krasni, jo tie bUs |oti karsti.
« Labakus gatavosanas un grilésanas rezultatus iespéjams iegUt, izmantojot augstas restites.
1. Uzkarsejiet grilu l1dz nepiecieSamajai

atskan 4 pikstieni.
2) Beigu atgadinajuma signals atskanes
3 reizes (reizi minUté).

G/9 temperatdrai, pagriezot Reguléjamas SRS RS
_/—\‘JF gatavosanas jaudas kontroles svira lidz 3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.
pozicijai Grils (JU), PIEZIME
1 un.|estat|et uzlfarsesanas laiku, pagriezot Neuztraucieties, ja krasns izslédzas grilésanas laika. Si sistéma ir aprikota ar ipasu funkciju, kas
Laika/svara svira. (O/9). nelauj krasnij parkarst.
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2. Atveriet durtinas. levietojiet édienu krasni uz
restitém un restites uz rotejosas pamatnes.
Aizveriet durtinas.
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Trauku lietoSanas norades

Mikrovilnu un grila apvieno3ana

JUs varat apvienot gatavosanu ar mikrovilniem un grilu, lai vienlaicigi atri silditu un
apbruninatu édienu.

/\ UZMANIBU

« VIENMER izmantojiet traukus, kas ir drosi mikrovilniem un kurus var likt krasni. Stikla vai
keramikas trauki ir ideali piemeéroti, jo tie |auj mikrovilniem iek|Ut ediena vienmerigi no
visam pusem.

« VIENMER izmantojiet virtuves cimdus, pieskaroties prieksmetiem krasn, jo tie bUs |oti karsti.

JUs varat uzlabot gatavosanas un grilésanas rezultatus, izmantojot augstas restites.

Atveriet durtinas. Novietojiet édienu uz gatavojama édiena veidam piemérotakajam restitém.
Novietojiet restites uz rotéjosas pamatnes. Aizveriet durtinas.
1. Pagrieziet Reguléjamas gatavosanas jaudas

©/9 kontroles svira [idz pozicijai Apvienotais
_ o n rezims (mikrovilni + grils)
W EILUE ).
2 2. lestatiet laiku, pagriezot Laika/svara svira
®/9.

leslédzas krasns apgaismojums, un rotéjosa
pamatne sak griezties.
1) Sakas gatavosana, un, kad ediens ir gatavs,
atskan 4 pikstieni.
2) Beigu atgadinajuma signals atskanés
3 reizes (reizi minute).
3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.

PIEZIME

Maksimala mikrovilnu jauda apvienotajam mikrovilnu un grilésanas rezimam ir 600 W.

Lai mikrovilnu krasnt gatavotu édienu, janodrosina iespéja mikrovilniem iek|Ut édiena ta, 1ai
tos neatstarotu vai neabsorbétu izmantotais Skivis.

Tapec japievers uzmaniba trauku izvélei. Ja trauki ir apzimeti ka drosi lietosanai mikrovilnu
krasni, uztraukumam nav pamata.
Talak esosaja tabula noradit dazadi trauku veidi un tas, vai un ka tie lietojami mikrovilnu

krasn.

Trauki

Dross izmantosanai
mikrovilnu krasni

Komentari

trauki

Aluminija folija 2 Var lietot nelielos daudzumos, lai aizsargatu
atseviskas zonas no piedegsanas. Ja folija atrodas
parak tuvu mikrovilnu krasns sieninai vai ir lietota
parak liela daudzuma, var rasties dzirkstelosana.

CepSanas pamatne v/ Sildit ne ilgak ka 8 minotes.

Porcelans un v Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas

keramikas izstradajumi un kaula porcelans parasti ir piemerots

izstradajumi izmantoSanai mikrovilnu krasnis, iznemot tadu, kam
ir metala rotajumi.

Vienreizejas v Sada veida Skivjos ir iepakoti atseviski saldéti

lietosanas edieni.

poliestera kartona

Skivji

Atro uzkodu

iepakojums

« Polistirola v Var izmantot édiena sildisanai. Parlieka karsésana

krozites var izraisit polistirola izkusanu.

+ Papira maisini X Vai aizdegties.

vai aviZpapirs
« Otrreizéjas X Var izraisit dzirkstelosanu.
parstrades
papirs vai metala
rotajumi
Stikla trauki
o Karstumizturigi v/ Var lietot, iznemot traukus ar metala dekorejumu.

LatvieSu 17
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Trauku lietoSanas norades

Ediena gatavosanas norades

Dross izmantoSanai

Mikrovilni

taukus neuzsucoss

papirs

Trauki L - Komentari
mikrovilnu krasni

« Plana stikla v/ Var izmantot édienu vai Skidrumu sildisanai. Plans

trauki stikls var saplist vai saplaisat, ja to strauji uzkarse.

« Stikla burkas 4 Janonem vacins. Piemérotas tikai karsésanai.

Metals

o SKiviji X Var izraisit dzirkstelosanu vai ugunsgréku.

« Saldesanas X

maisinu
stiprinajumi

Papirs

« Skivii, krozes, 4 Islaicigai gatavosanai un sildisanai. Pieméroti art

salvetes un lieka mitruma uzsuksanai.
virtuves dvieli

» Otrreizejas X Var izraisit dzirkstelosanu.

parstrades
papirs

Plastmasa

« Trauki 4 Ipasi piemeérota ir karstumizturiga termoplastmasa.
Citu veidu plastmasa augsta temperatira var
deformeties vai zaudet krasu. Nedrikst lietot
melanina plastmasu.

« Partikas pleve 4 Var izmantot mitruma saglabasanai. Nedrikst
pieskarties eédienam. Nonemot plévi jauzmanas no
karsta tvaika.

« Saldésanas 23 Tikai tadi, kurus atlauts varit vai izmantot krasni.

maisini Nedrikst but gaisa necaurlaidigi. Ja nepieciesams,
izveidojiet cauruminus, izmantojot daksinu.
letaukots vai v/ Var izmantot mitruma saglabasanai un Slakatu

noversanai.

v ieteicams

18 LatvieSu

/X

- lietot uzmanigi X :nedross

Mikrovilnu energija iek|Ust dzili édiena ieksiené, jo to piesaista un absorbé édiena esosais
udens, tauki un cukurs.

Mikrovilni liek strauji kustéties édiena esosajam molekulam. So molekulu strauja kustiba
izraisa frikciju un rezultéjoSais karstums tiek izmantots ediena gatavosanai.

Gatavosana

Trauki édiena gatavo$anai, izmantojot mikrovilnus:

Traukiem jabut tadiem, lai mikrovilnu energija varétu caur tiem izk|ot ar maksimalu atdevi.
Mikrovilnus atstaro metals, pieméram, nerusejosais térauds, aluminijs un vars, savukart tie
var izk|0t cauri keramikai, stiklam, porcelanam un plastmasai, ka ari papiram un kokam. Tapec
partiku nekada gadijuma nedrikst gatavot metala tvertnes.

Ediens, kas ir piemérots gatavosanai mikrovilnu krasn:

Mikrovilnu krasni var gatavot dazada veida edienus, tostarp svaigus vai saldéetus darzenus,
auglus, makaronus, risus, graudaugus, pupinas, zivis un galu. Mikrovilnu krasni var pagatavot
arl merces, olu kréemus, zupas, tvaicétus pudinus, konservus un Catnijus. Principa mikrovilnu
krasns ir lieliski piemeérota jebkada veida édiena pagatavosanai, ko var pagatavot uz plits.
Pieméram, var kauset sviestu vai Sokoladi (skaties sadalu ar ieteikumiem, metodém un
padomiem).

Apklasana gatavos$anas laika

Gatavosanas laika ir |oti svarigi apsegt édienu, jo iztvaikojot Udens palielina tvaika daudzumu
un veicina gatavosanas procesu. Partiku var apsegt dazados veidos: pieméram, ar keramikas
Skivi, plastmasas vaku vai mikrovilniem piemerotu partikas plévi.

Nostavesanas laiks
Kad ediens ir pagatavots, svarigi |aut tam nostaveties, lai édiena izlidzinatos temperatura.
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Saldétu darzenu gatavosanas norades

Izmantojiet piemérotu Pyrex stikla trauku ar vaku. Gatavojiet apsegtu minimala ilguma -
skatiet tabulu. Turpiniet gatavosanu, lai ieqUtu velamo rezultatu.
Divreiz apmaisiet gatavosanas laika un vienu reizi apmaisiet, kad édiens ir pagatavots. Kad

ediens ir pagatavots, pievienojiet sali, zalumus vai sviestu. Apklajiet édienu nostavesanas laika.

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)

Spinati 150 g 600 W 4%5-5%
Norades
Pievienojiet15 ml (1 éd. k) auksta udens. Laujiet nostaveéties 2-3
minutes.

Brokoli 300 g | 600 W | 9-10
Norades
Pievienojiet 30 ml (2 ed. k.) auksta Udens. Laujiet nostavéties 2-3
minutes.

Zirni 300 g | 600 W | 7%-8%
Norades
Pievienojiet 15 ml (1 ed. k.) auksta udens. Laujiet nostaveties 2-3
minutes.

Zalie zirnisi 300 g | 600 W | 8-9
Norades

Pievienojiet 30 ml (2 ed. k.) auksta udens. Laujiet nostaveties 2-3
minutes.

Jaukti darzeni
(burkani/zirni/
kukuruza)

300 g | 600 W | 7%-8%

Norades
Pievienojiet 15 ml (1 ed. k.) auksta udens. Laujiet nostaveties 2-3
minuUtes.

Jaukti darzeni (Kinas
gaume)

300 g | 600 W | 8-9

Norades
Pievienojiet 15 ml (1 ed. k.) auksta udens. Laujiet nostaveties 2-3
minuotes.

Svaigu darzenu gatavo3anas norades

Izmantojiet piemérotu Pyrex stikla trauku ar vaku. Ja nav noradits cits odens daudzums, uz
katriem 250 g pievienojiet 30-45 ml (2-3 éd. k.) auksta udens - skatit tabulu. Gatavojiet
apsegtu minimala ilguma - skatiet tabulu. Turpiniet gatavosanu, lai iegUtu vélamo rezultatu.
Vienu reizi apmaisiet gatavosanas laika un vienu reizi apmaisiet péc gatavosanas. Kad
édiens ir pagatavots, pievienojiet sali, zalumus vai sviestu. Nostavésanas laika turiet apsegtu
3 minUtes.

PIEZIME

Sagrieziet svaigos darzenus vienada lieluma gabalos. Jo mazakos gabalinos tos sagriezisiet, jo
atrak tie bus gatavi.

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Brokoli 250¢ 800 W 4-4%
500 g 7-7%
Norades
Sagatavojiet vienada lieluma galvinas. Izkartojiet ar stumbriem uz
centru. Laujiet nostaveties 3 minutes.
Briseles kaposti 250 g | 800 W | 5%-6%
Norades
Pievienojiet 60-75 ml (4-5 ed. k) udens. Laujiet nostaveties !
3 mindtes. g
Burkani 250¢ | 800 W | 4%-5 Q
Norades g
Sagrieziet burkanus vienada izmeéra Skelites. Laujiet nostaveties §
3 minGtes. 2
Ziedkaposti 2504 800 W 5-5% =
500 814-9 %
Norades «
Sagatavojiet vienada lieluma galvinas. Lielaka izmera galvinas
pargrieziet uz pusém. Izkartojiet ar stumbriem uz centru. Laujiet
nostaveties 3 minutes.

LatvieSu 19
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Ediena gatavosanas norades

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.) Norades risu un makaronu pagatavosanai
Kabaci 250 g 800 W 3%-4 « Risi: izmantojiet lielu Pyrex stikla trauku ar vaku - gatavosanas laika risa apjoms divkarsojas.
Norades Gatavojiet apsegtu.
Sagrieziet kabacus $kélés. Pievienajiet 30 ml (2 &d. k) Gdens vai Péc gatavosanas apmaisiet pirms nostavésanas laika sakuma un pievienojiet sali vai zalumus
naza galu sviesta. Gatavojiet, lidz kabacis ir nedaudz miksts. Laujiet un sviestu.
nostavéties 3 minotes. Piezime: pec gatavosanas laika beigam risi var nebut uzsukusi visu udeni.
Baklazani 250 g | 300 W | 3%-4 + Makaroni: izmantojiet lielu Pyrex stikla trauku. Pievienojiet varosu odeni, Skipsninu sals un
Norades kartigi apmaisiet. Gatavojiet neapsegtu.
Sagrieziet baklazanus nelielas ékelités un apsmidziniet ar 1 &d. k. Gatavosanas laika un péc tas ik pa laikam apmaisiet. Nostavesanas laika turiet apsegtu un
citrona sulas. Laujiet nostavéties 3 minGtes. Pec tam rupigi nosusiniet.
Puravi 250 ¢ | 800 W | 4%-5 Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Norades o o Baltie risi 250 800 W 16-17
Sagrieziet biezas Skélés. Laujiet nostaveties 3 minutes. (apstradati ar Norades
Sénes 125¢ 800 W 1%-2 tvaiku) o _ - - .
250 g 331 Pievienojiet 500 ml auksta Odens. Laujiet nostavéties 5 minotes.
Norades Bronie risi 250¢g 800 W 21-22
Sagatavojiet nelielas veselas vai sagrieztas sénes. Nepievienojiet (ap§trédéti ar Norades
Udeni. Aplaistiet ar citrona sulu. Pievienojiet sali un piparus. Pirms tvaiku) Pievienojiet 500 ml auksta Odens. Laujiet nostavéties 5 minGtes.
-~ _ pasniegsanas apzavejiet. Laujiet nostavéties 3 minotes. AR () 5 2504 00 W 1718
a Sipoli 250 | 800 W | 556 savvalas risi) -
5 Norades ' Norades ) o
< Sagrieziet ripinas vai uz pusem. Pievienojiet tikai 15 ml (1 &d. k) Pievienojiet 500 ml auksta Udens. Laujiet nostaveéties 5 minutes.
g udens. Laujiet nostaveties 3 minutes. Jauktie graudaugi 250 ¢ 800 W 18-19
& Paprika _ 2509 | 800 W | 455 (risi + graudaugi) [ \orages
§ Nora.de.s ' N ) o o Pievienojiet 400 ml auksta Odens. Laujiet nostavéties 5 mindtes.
5. . Sagrieziet papriku nelielas Skelités. Laujiet nostaveties 3 minotes. Makaroni 250 g | 800 W | 112
= Kartupeli 250 ¢ 800 W 4-5 -
® 500 g 71%-8% Norades
Norades Pievienojiet 1000 ml karsta Udens. Laujiet nostaveéties 5 minotes.
Nosveriet nomizotos kartupelus un sagrieziet vienada lieluma
gabalos uz pusem vai ceturtdalam. Laujiet nostaveties 3 minutes.
Kolrabis 250 | 800 W | 5-5%
Norades
Sagrieziet nelielos kubicinos. Laujiet nostaveties 3 minutes.
20 LatvieSu
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Uzsildisana Kars@$anas un nostavesanas laiks
- - — . . . — Pirmaja ediena sildisanas reizé ieteicams pierakstit patéréto laiku, lai to ielagotu nakamajam

Mikrovilnu krasni var uzsildit edienu atrak neka parastajas krasnis. reizém

Norad_em |%m_alnt0ﬂ'et' talgk |eklaUFaJ.a tabg\a nprad\tos jaudas ||_m_enus un U;S\|d|san6{s Iaukus.c Vienmer parliecinieties, vai uzsilditais &diens ir viscaur karsts.

Tabula norad@g Ia\kwiamecas vz sk@rumlem |stat3a§ temperfatura aoptuvem no +18 lidz +20 °C Péc uzsildisanas laujiet édienam Tsu bridi nostavéties, lai izlidzinas ta temperatura.

vai uz atdzesetiem partikas produktiem temperatra no +5 idz +7 °C. leteicamais nostavesanas laiks pec uzsildisanas ir 2-4 minutes, ja vien tabula nav noradits
R~ - citadi.

Kartosana un apkiasana Ipasa rUpiba jaievéro, karséjot skidrumus un bérnu partiku. Skatiet arf sadalu ar drosibas

Izvairieties no liela apméra vienumu, pieméram, cepesa gurna gabala, sildisanas, jo tie biezi
piedeg un Kk|ust sausi, pirms karstums nok|ust to centra. leteicams sildit mazaka lieluma
vienumus.

instrukcijam.

Jaudas Iimeni un apmaisisana

Atseviskus partikas produktus var sildit, izmantojot 800 W jaudas limeni, savukart citus -
izmantojot 600 W, 450 W vai pat 300 W jaudas limeni.

Norades skatiet tabulas. Principa partikas produktus, kas ir maigi, lielos apjomas vai ar uzsilst
loti atri (pieméram, sasmalcinatus pildijumus), ieteicams sildit, izmantojot zemaku jaudas
limeni.

Lai sasniegtu labakus rezultatus, kartigi apmaisiet partikas produktus vai apgrieziet tos uz otru
pusi. Ja iespejams, apmaisiet pirms pasniegsanas.

Ipasa rOpiba jaieveéro, karséjot skidrumus un bérnu partiku. Lai noverstu skidrumu strauju
uzvirsanu un iespéjamu applaucésanos, apmaisiet pirms karsésanas, karsésanas laika un péc
tas. Nostavesanas laika turiet mikrovilnu krasni. leteicams Skidrumos ievietot plastmasas karoti
vai stikla nojinu. Izvairieties no partikas produktu parkarsésanas (kas nozimé to sabojasanu).
leteicams noradit zemaku gatavosanas laiku un, ja nepieciesams, noteikt papildu karsésanas
laiku.
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Ediena gatavosanas norades

Skidrumu sildisana

Pec mikrovilnu krasns izslegsanas vienmer |aujiet Skidrumiem nostaveéties vismaz
20 sekundes, lai varétu izlidzinaties temperatura. Sildisanas laika samaisiet Skidrumu, ja
nepieciesams, un VIENMER samaisiet to péc sildisanas. Lai novérstu strauju uzvirsanu un
iespéjamu applaucesanos, apmaisiet pirms karsésanas, karsésanas laika un péc tas.

Skidrumu un partikas produktu sildisana
Noradem izmantojiet iek|autaja tabula noraditos jaudas limenus un uzsildisanas laikus.

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Pilditi makaroni ar 350¢ 600 W 5-6
merci (atdzeséti) Norides

levietojiet pilditos makaronus (piem., ravioli vai tortelini) dzila
keramikas skivi. Uzlieciet plastmasas vaku. Sildisanas laika ik pa
laikam apmaisiet, un vélreiz apmaisiet pirms nostavesanas laika
un pirms pasniegsanas. Laujiet nostaveties 3 minutes.

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Dzérieni 150 ml (1 kroze) 800 W 1-1%
(kafija, teja un udens) 250 ml (1 kruze) 1%-2

Norades

lelejiet tasé un sildiet neapsedzot. Novietojiet tasi/krizi rotéjosas
pamatnes centralaja dala. Nostavésanas laika turiet mikrovilnu
krasni un ropigi apmaisiet. Laujiet nostaveéties 1-2 minutes.

Maltite uz skivja 350¢ 600 W 5%-6%

(atdzeséta) Norades

Novietojiet maltiti ar 2-3 atdzesétam sastavdalam uz keramikas
Skivja. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi. Laujiet nostaveties

3 minutes.

Bérnu partikas sildisana

Zupa (atdzeseta)

25049 800 W 3-3%

Norades

lelejiet dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas vaku.
Péc uzsildisanas kartigi apmaisiet. Velreiz apmaisiet pirms
pasniegSanas. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.

Sautejums (atdzesets)

35049 600 W 5%-6%

Norades

Izlieciet sautejumu dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas
vaku. Sildisanas laika ik pa laikam apmaisiet, un vélreiz apmaisiet
pirms nostavesanas laika un pirms pasniegsanas. Laujiet
nostaveties 2-3 minutes.

Makaroni ar mérci
(atdzeseti)

35049 600 W 4%-5%

Norades

levietojiet makaronus (piem., spageti vai olu nudeles) sekla
keramikas Skivi. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi. Pirms
pasniegsanas samaisiet. Laujiet nostaveties 3 minotes.

22 LatvieSu

Bérnu partika:

izlieciet bérnu partiku dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas vaku. Péc uzsildisanas
kartigi apmaisiet!

Pirms pasniegsanas laujiet nostaveéties 2-3 minutes. Vélreiz apmaisiet un parbaudiet
temperatOru.

leteicama pasniegsanas temperatura: 30-40 °C.

Piens mazulim:

ielejiet pienu sterilizéta stikla pudelité. Sildiet neapsedzot. Bernu pudeliti nekada gadijuma
nedrikst sildit ar uzliktu knupiti, jo pudelite var saspragt, ja to parkarse. Kartigi sakratiet
pudeliti pirms nostavésanas laika un vélreiz sakratiet pirms pasniegsanas! Vienmer

pirms pasniegsanas mazulim ropigi parbaudiet piena vai partikas temperaturu. leteicama
pasniegsanas temperatora; aptuveni 37 °C.

Piezime:

bérnu partika ipasi rupigi japarbauda pirms pasniegsanas, lai noverstu apdegumus.
Uzsildisanas noradém izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un laikus.
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Mazulu partikas un piena sildisana

Noradem izmantojiet talak ieklautaja tabula redzamos jaudas limenus un uzsildisanas laikus.

Manuala atkausésana

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks
Mazulu partika 190 g 600 W 30 sek.
(darzeni + gala) Norades

Izlieciet dzila keramikas Skivi. Gatavojiet apsegtu. Péc
pagatavosanas laika beigam apmaisiet. Pirms pasniegsanas kartigi
apmaisiet un ropigi parbaudiet temperatoru. Laujiet nostavéties
2-3 minutes.

Mazulu putra
(graudaugi + piens +
augli)

190 g 600 W 20 sek.

Norades

Izlieciet dzila keramikas Skivi. Gatavojiet apsegtu. Péc
pagatavosanas laika beigam apmaisiet. Pirms pasniegsanas kartigi
apmaisiet un ropigi parbaudiet temperatoru. Laujiet nostavéties
2-3 minutes.

Piens mazulim

100 ml 300 W 30-40 sek.
200 ml 50 sek. lidz 1 min.
Norades

Kartigi apmaisiet vai sakratiet un ielejiet sterilizéta stikla pudelité.
Novietojiet rotéjosas virsmas centra. Gatavojiet neapsegtu.

Kartigi sakratiet un |aujiet nostaveties vismaz 3 minutes. Pirms
pasniegsanas kartigi sakratiet un ropigi parbaudiet temperatoru.
Laujiet nostaveties 2-3 minutes.

Mikrovilni ir lieliski pieméroti partikas produktu atkausesanai. Mikrovilni maigi atkause
sasaldetos partikas produktus 1sa laika posma. Ta ir lieliska priekSrociba, ja péksni ierodas
negaiditi viesi.

Saldeta majputnu gala pirms gatavosanas ir pilniba jaatkause. Iznemiet visas metala auklas un
nonemiet tai visus iesainojuma materialus, lai atkausetais Skidrums tiktu novadits.

levietojiet saldéto partikas produktu trauka bez vacina. Kad pagajusi puse no atkausésanas
laika, apgrieziet to, nolejiet visu lieko Skidrumu un iznemiet visas kidas, tiklidz tas ir
iespejams.

Laiku pa laikam parbaudiet partikas produktu, lai parliecinatos, vai tas nek|ust silts.

Ja atkausesanas laika saldéta partikas produkta mazakas un planakas dalas sakt silt, tas var
apklat ar maziem aluminija folijas gabaliniem.

Ja majputnu gala sakt silt no arpuses, partrauciet atkauseésanu un laujiet tai nostaveties

20 minotes pirms turpinasanas.

Lai zivs, gala un majputnu gala tiktu atkauséta pilniba, laujiet tai nostaveties. Nostavesanas
laiks pilnigai atkusanai bus atkarigs no atkauséjama produkta daudzuma. Ludzu, skatiet talak
jetverto tabulu.

PIEZIME

plani partikas produkti atkust labak neka biezi, un mazakiem apjomiem ir nepiecieSams isaks
atkausesanas laiks neka lieliem apjomiem. Paturiet S0 padomu prata, saldéjot un atkausejot
partikas produktus.

Saldétu partikas produktu atkausésanai ar temperatOru aptuveni no -18 lidz -20 °C atsaucei
izmantojiet talak ietverto tabulu.

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Gala
Malta liellopu gala 250 g 180 W 6%-7%
500 g 10-12
Cukgalas steiki 250 ¢ 180 W 7%-8%
Norades
levietojiet galu sekla keramikas Skivi. Planakas dalas apsedziet ar
aluminija foliju. Kad pagajusi puse no atkausésanas laika, apgrieziet!
Laujiet nostaveties 5-25 minutes.
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Ediena gatavosanas norades

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.) Grils
Majputnu gala Grila sildelements atrodas krasns atvéruma griestos. Tas darbojas, kad durvis ir aizvertas
Vistu gabalini 500 g (2 gab) 180 W 14%-15% un rotéjosa pamatne griezas. Rotéjosas pamatnes grieSanas laika partikas produkti tiek
vl visia 900 g 180 W 28-30 vienmeérigi apbroninati. Uzkarséjot grilu 3-5 minutes, partikas produkti tiks apbroninati atrak.
N_ora_des T ) , ) ) GriléSanai piemérotie trauki:
Vispirms novietojiet vistu gabalinus ar adu uz leju, bet veselu vistu N .. ) B B lietoiiet plastmasas traukus. 10
novietojiet ar krutinu uz leju uz sekla keramikas Skivja. Apsedziet T|em erJabUt ugunsdrosiem, un tiem var but metala detalas. Nelietojiet p 3
o o - o tie var izkust.
planakas dalas, piemeram, sparninus un kajinas, ar aluminija
;nz)\gg.Jé;iga&w;ni)iunsﬂetgso atkausésanas laika, apgrieziet! Laujiet Grilééar]ai piemaroti prtikas produkt: 7 7
— : Karbonades, desas, steiki, hamburgeri, bekona un Skinka Skéles, planas zivis, sendvici un visa
Zivis veida grauzdini ar garnéjumu.
Zivju filejas 250 g (2 gab.) 180 W 6-7
400 g (4 gab) 12-13 Svariga piezime;
Norades Vienmeér, kad tiek izmantots tikai grila rezims, ludzu, nemiet véra, ka partikas produkti ir
levietojiet saldéto zivi sekla keramikas trauka vidusdala. Izkartojiet janovieto Uz augséjam restitém, ja vien nav noradits citadi.
planakas dalas zem biezakajam dalam. Planakas dalas apsedziet ar
aluminija foliju. Kad pagajusi puse no atkausésanas laika, apgrieziet!
Laujiet nostaveties 5-15 minotes.
Augli
Ogas 2504 180 W 6-7
Norades
Izkartojiet auglus uz sekla un apala stikla skivja (ar lielu diametru).
Laujiet nostaveties 5-10 minutes.
Maize
Maizites (katra 2 gab. 180 W %h-1
aptuveni 50 g) 4 gab. 2-2%
Grauzdin$/sendvics 2509 180 W 4%-5
Vacu maize (kviesu 500¢g 180 W 8-10
+ rudzu milti) Norades

Izkartojiet maizites apli vai maizi horizontali uz cepampapira
rotejosas pamatnes vidusdala. Kad pagajusi puse no atkausesanas
laika, apgrieziet! Laujiet nostaveties 5-20 minutes.
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Mikrovilni + grils

Saja gatavosanas rezima tiek izmantots izstarojoss siltums, kas nak no grila ar mikrovilnu
gatavoSanas atrumu. Tas darbojas, kad durvis ir aizvértas un rotéjosa pamatne griezas.
Rotéjosai pamatnei griezoties, partikas produkti tiek apbroninati vienmérigi. Saja modeli ir
pieejami tris apvienotie rezimi:

600 W + grils, 450 W + grils un 300 W + grils.

Trauki, kas pieméroti gatavo$anai ar mikrovilniem + grilu
[zmantojiet traukus, kuriem mikrovilni tiek cauri. Traukiem ir jabut ugunsdroSiem. Apvienotaja
rezima neizmantojiet metala traukus. Nelietojiet plastmasas traukus, jo tie var izkust.

Partikas produkti, kas pieméroti gatavo3anai ar mikrovilniem + grilu

Partikas produkti, kas piemeéroti gatavosanai apvienotaja rezima, ir visa veida jau pagatavotie
partikas produkti, kurus nepieciesamas uzsildit vai apbroninat (piem., cepts makaronu édiens),
ka arT partikas produkti, kuru pagatavosanas laiks ir 1ss, lai tikai apbroninatu édiena virsejo
kartu. Tapat 5o rezimu var izmantot biezam partikas produktu porcijam, kuram nepieciesams
apbruninat vai padarit kraukskigu virséjo kartu (piem., vistu gabalini, kurus nepieciesams
apgriezt, kad pagajusi puse no gatavosanas laika). Sikaku informaciju skatiet griléSanas tabula.

Svariga piezime:

Vienmeér, kad tiek izmantots apvienotais rezims (mikrovilni + grils), partikas produkti ir
janovieto Uz augséjam restitém, ja nav noradits citadi. Lodzu, skatiet redzamaja tabula minétas
instrukcijas.

Ja partikas produkti ir jaapbrunina no abam puseém, gatavosanas laika tie ir jaapgriez.

Padomi saldétu partikas produktu grilésanai

Noradém izmantojiet ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un grilésanas laikus.

saldéti produkti Porcijas Jauda 1.solis (min) | 2. solis (min)
lielums
Maizites (katra MV + grils 300 W + grils Tikai grils
aptuveni 50 g) 2 gab. 1-1% 1-2
4 gab. 2-2% 1-2
Norades

Izkartojiet maizites apli uz restitém. Grilgjiet maiziSu otru pusi tik

kraukskigu, cik velaties. Laujiet nostavéties 2-5 minutes.

FranCu maizes un
garnéjums (tomati,
siers, Skinkis, sénes)

250-300¢ 450 W + grils 8-9
(2 gab.)

Norades
Novietojiet 2 saldetas franCu maizes blakus vienu otrai uz restitéem.
Tad grilgjiet. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.

Sacepums (darzeni
vai kartupeli)

4009 | 450wW+grils | 13-14 |

Norades

levietojiet saldéto sacepumu maza un apala stikla Pyrex trauka.
Novietojiet trauku un restitem. Tad grilejiet. Laujiet nostaveties 2-3
minudtes.

Makaronu édieni
(kaneloni, makaroni,
lazanja)

300 W + grils Tikai grils
18-19 1-2

4009 MV + grils

Norades

levietojiet saldeto makaronu édienu neliela, sekla un taisnsturveida
stikla Pyrex trauka. Novietojiet trauku tiesi uz grozama skivja. Tad
grilejiet. Laujiet nostaveéties 2-3 minUtes.

Vistas kotletites

2509 | 450W+grils | 55% | 33n

Norades
Novietojiet vistu kotletites uz restitém. Apgrieziet otradi péc pirma
laika.

Krasni cepti
kartupeli

2509 | 450 W +grils | 9-11 | 45

Norades
Izvietojiet kartupelus vienmérigi uz cepampapira, kuru novietojiet uz
restitém.
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Ediena gatavosanas norades

Padomi svaigu partikas produktu grilésanai

Uzkarsejiet grilu 3-4 minutes, izmantojot grila funkciju.
Noradem izmantojiet iek|autaja tabula noraditos jaudas limenus un grilésanas laikus.

Sl pérti.kas Porcijas lielums Jauda 1. solis (min.) 2. solis (min.)
produkti
Cepti kartupeli 250¢g 600 W + grils 4%-5%
50049 8-9
Norades

Pagrieziet kartupelus uz pusém. lzvietojiet tos apli Uz restitém ar
griezto dalu grila virziena.

Svaigi part{kas Porcijas lielums Jauda 1. solis (min.) 2. solis (min.)
produkti
Grauzdinu Skéles 4 gab. Tikai grils 6-8 4-5%
(katra 25 q)

Norades
Novietojiet grauzdinu Skéles vienu blakus otrai uz restitem.

Maizites (jau ceptas) 2-4 gab. Tikai grils 2-3 2-3
Norades

Novietojiet maizites vispirms ar apakSpusi uz augsu apli tiesi uz
grozama Skivja.

Vistu gabalini

450-500 g 300 W + grils 10-12 12-13

(2 gab)

Norades

Apvilajiet vistu gabalinus ella un garSvielas. Izkartojiet tos apli ar
kauliem vidusdala. 1 vistas gabalinu novietojiet uz restisu centralas
dalas. Laujiet nostavéties 2-3 minutes.

Griléti tomati

MV + grils 300 W + grils Tikai grils
200 g (2 gab) 4%-5% 2-3
400 g (4 gab.) 7-8

Norades

Pargrieziet tomatus uz pusem. Virsu uzklajiet mazliet siera.
Izkartojiet apli uz sekla stikla Pyrex trauka. Novietojiet trauku uz
restitem.

Jéra galas siteni /
liellopa steiki
(videji)

400 g (4 gab) Tikai grils 12-15 9-12

Norades
Apsmeéréjiet jéra galas sitenus ar ellu un garSvielam. Izkartojiet tos
apli uz restitem. Tad griléjiet. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.

Grauzdini havajieSu
gaume (ananass,
Skinkis, siera Skéles)
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2gab. (300g) | 450 W +grils 3%-4 -

Norades
Vispirms grauzdéjiet maizes Skéles. Grauzdinus ar garnéjumu

novietojiet uz restitém. Novietojiet 2 grauzdinus vienu otram preti
tiesi uz restitém. Laujiet nostaveéties 2-3 minGtes.

CUkgalas steiki

MV + grils 300 W + grils Tikai grils
250 g (2 gab.) 7-8 6-7

Norades
Apsmeéréjiet cukgalas steikus ar ellu un garSvielam. Izkartojiet tos apli
uz restitem. Tad grilejiet. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
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Svaigi partikas

produkti Porcijas lielums Jauda 1. solis (min.) 2. solis (min.)
Cepti aboli 1 abols 300 W + grils 4-4% -
(apt. 200 q)
2 aboli 6-7
(apt. 400 q)
Norades
Iznemiet aboliem serdi un piepildiet ar roziném un ievarjjumu.
Virspuse uzberiet mandelu skélites. levietojiet abolus sekla stikla
Pyrex trauka. Novietojiet trauku tiesi uz grozama Skivja.
Crileta vista MV + grils 450 W +grils | 300 W + grils
1200 g 22-24 23-25
Norades

Apvilajiet vistu ella un garsvielas. levietojiet vistu vispirms ar krotinu

Uz leju un péc tam ar krotinu uz augsSu stikla Pyrex trauka. Péc
grilésanas laujiet nostavéties 5 minotes.

Padomi un ieteikumi

Sacukurota medus kausésana

levietojiet 20 g sacukurota medus neliela un dzila stikla trauka.
Karséjiet 20-30 sekundes, izmantojot 300 W, lidz medus ir izkusis.

Zelantina kausésana

levietojiet sausas zelatina plaksnites (10 g) auksta Udeni uz 5 minutem.
levietojiet nosusinato zelatinu neliela stikla Pyrex bloda.
Karsejiet 1 minuti, izmantojot 300 W.
Péc izkausésanas apmaisiet.

Glazoras gatavos$ana (kUkai un cepumiem)

Samaisiet atri pagatavojamo glazuru (aptuveni 14 g) ar 40 g cukura un 250 ml auksta udens.
Gatavojiet neapsegtu stikla Pyrex bloda no 3% lidz 4% minutém, izmantojot 800 W, lidz
glazUra ir caurspidiga. Gatavosanas laika divas reizes apmaisiet.

levarijuma gatavosana

levietojiet 600 g auglu (piem., ogu maisijumu) piemérota izméra stikla Pyrex bloda ar vacinu.
Pievienojiet 300 g ievarijuma cukura un kartigi samaisiet. Gatavojiet apsegtu 10-12 minutes,

izmantojot 800 W.
Gatavosanas laika apmaisiet vairakas reizes. levietojiet tiesi nelielas ievarijumu burcinas ar
griezamiem vaciniem. Atlaujiet nostaveties ar vacinu 5 minutes.

Pudina/mérces gatavosana
Sajauciet pudina pulveri ar cukuru un pienu (500 ml), nemot véra razotaja noradijumus, un

kartigi samaisiet. Lietojiet piemérota izméra stikla Pyrex blodu ar vacinu. Gatavojiet apsegtu
no 6% lidz 7% minutém, izmantojot 800 W.

Gatavosanas laika vairakas reizes kartigi apmaisiet.

Mandelu $kéliSu apbroninasana

Izkartojiet 30 g Skelés sagrieztu mandelu vienmerigi Uz videja izméra keramikas trauka.
Apbroniniet no 3% lidz 4% min0téem, izmantojot 600 W, un apbruninasanas laika vairakas
reizes apmaisiet.

Laujiet tam nostavéties krasni 2-3 minutes. Iznemsanai no krasns izmantojiet krasns cimdus!
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Traucéjummekleésana

Traucéjummeklésana

Ja jums radusies kada no Seit noraditajam problémam, izméginiet minétos risinajumus.

Probléma

lemesls

Riciba

Probléma

lemesls

Riciba

Visparéja

Pogas nevar normali
nospiest.

Pogas var bot iekérusies
sveskermeni.

|ztiriet sveskermenus un méginiet
vélreiz.

Modeliem ar skarienpogam:
mitrums uz ierices korpusa.

Noslaukiet mitrumu no ierices
korpusa.

Aktivizéta bérnu drosibas
aizsardzibas funkcija.

Deaktivizéjiet bernu drosibas
aizsardzibas funkciju.

Krasns nedarbojas.

Netiek piegadata barosana.

Parliecinieties, ka tiek piegadata
barosana.

Durtinas ir atvertas.

Aizveriet durtinas un méginiet
velreiz.

Durtinu atvérsanas drosibas
elementi ir parklati ar
sveskermeniem.

|ztiriet sveSkermenus un méginiet
velreiz.

Krasns darbibas
laika tiek atslégta tas
barosana.

Krasns ir darbojusies ilgstosu
laika periodu.

Péc ilgstosas gatavosanas perioda
laujiet krasnij atdzist.

Nedarbojas dzesésanas
ventilators.

Klausieties, vai no dzesésanas
ventilatora neizplatas kada skana.

Lietotajs mégina darbinat
krasni bez taja ievietota
édiena.

levietojiet krasni edienu.

Krasnij nav pietiekami daudz
vietas, lai nodrosinatu brivu
ventilaciju.

Ventilacijas noluka krasns priekseja
un aizmugureéja dala ir izvietotas
iepludes/izpludes atveres.
leverojiet izstradajuma
uzstadiSanas rokasgramata
noraditos uzstadisanas attalumus.

Vienai kontaktligzdai ir
pievienotas vairakas stravas
kontaktdaksas.

Pievienojiet ierices ta, lai krasns
kontaktdaksa butu iesprausta
atseviska kontaktligzda.

Krasns darbiba tiek
partraukta, kamer ta
vel ir ieslegta.

Lietotajs ir atvéris durtinas,
lai apgrieztu eédienu uz otru
pUSI.

Péc tam, kad édiens ir apgriezts uz
otru pusi, vélreiz aizveriet durvis,
lai saktu darbibu.

lerices darbibas laika
atskan paukskosa
skana un krasns
nedarbojas.

Gatavojot edienu slégta
trauka vai izmantojot
trauku ar vaku, var rasties
paukskosas skanas.

Neizmantojiet slégtus traukus, jo
tie, satura izplesanas rezultata,
gatavosanas laika var uzspragt.
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IzmantoSanas laika
krasns korpuss ir
parak karsts.

Krasnij nav pietiekami daudz
vietas, lai nodroSinatu brivu
ventilaciju.

Ventilacijas noluka krasns
priekseja un aizmuguréja dala

ir izvietotas iepludes/izpludes
atveres. leverojiet izstradajuma
uzstadisanas rokasgramata
noraditos uzstadisanas attalumus.

Uz krasns ir novietoti kadi
priekSmeti.

Nonemiet no krasns visus uz tas
novietotos prieksSmetus.

Durtinas nav
iespéjams normali
atvert.

Starp durtinam un krasns
iekSpusi ir sakrajusas ediena
paliekas.

Iztiriet krasni un tad atveriet
durtinas.
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Probléma

lemesls

Riciba

Probléma

lemesls

Riciba

Karsesana, taja skaita
uzsildisanas funkcija,
nedarbojas pareizi.

lespéjams, krasns nedarbojas,

krasni ir ievietos parak liels
édiena daudzums vai tiek
izmantoti nepieméroti trauki.

levietojiet krasni mikrovilnu
krasni izmantosanai droSu trauku,
kura ir ielieta glaze Udens, un

tad iesledziet krasni uz 1-2
minotem, lai parliecinatos, ka
Udens tiek uzsildits. Samaziniet
krasni ievietota ediena apjomu un
jeslédziet to velreiz. Izmantojiet
trauku ar lidzenu pamatni.

Pievienojot barosanu,

krasns nekavejoties
jesledzas.

Durtinas nav pilniba
aizvertas.

Aizveriet durtinas un parbaudiet
velreiz.

No krasns plUst
elektriska strava.

Stravas kontaktligzda vai
stravas kontaktdaksa nav
pareizi iezemeta.

Parliecinieties, ka stravas
kontaktligzda un stravas
kontaktdaksa ir pareizi iezemeéta.

Atkausesanas funkcija
nedarbojas.

Krasni ir ievietos parak liels
édiena daudzums.

Samaziniet krasni ievietota ediena
apjomu un ieslédziet to velreiz.

Krasns ieksejais
apgaismojums ir
blavs vai neiesledzas.

Durtinas ilgu laiku ir bijusas
atvertas.

Krasns iekSejais apgaismojums var
automatiski izslegties, kad darbojas
Eco (Eko) funkcija. Aizveriet durvis
UN No jauna tas atveriet,

1. No krasns pil
udens.

2. Caur durtinu
Skirbu izplatas
tvaiks.

3. Krasns ieksiené ir
uzkrajies udens.

Atkariba no partikas
produkta, atseviskos
gadijumos krasns ieksiene
var uzkraties Udens vai
tvaiks. Tas nav krasns
defekts.

Laujiet krasnij atdzist un tad
noslaukiet udeni ar sausu trauku
dvieli.

Krasns ieksejais
apgaismojums ir parklats ar
sveskermeniem.

|ztiriet krasns iekSpusi un
parbaudiet vélreiz.

Krasns iekséeja
apgaismojuma
spilgtums mainas.

Krasns iekSeja apgaismojuma
spilgtums mainas atkariba no
katras gatavosanas funkcijas
izejas jaudas izmainam.

Izejas jaudas izmainas gatavosanas
laika nav krasns defekts. Tas nav
krasns defekts.

Gatavo$anas laika
atskan pikstiens.

Ja tiek izmantota
automatiskas gatavosanas
funkcija, Sis pikstiens
informe, ka ir pienacis laiks
pagriezt édienu uz otru pusi
atkausesanas procesa laika.

Péc tam, kad édiens ir apgriezts uz
otru pusi, vélreiz aizveriet durvis,
lai atsaktu darbibu.

Gatavosana ir
pabeigta, bet
dzesésanas
ventilators joprojam
darbojas.

Lai nodrosSinatu ventilaciju,
krasns dzesesanas ventilators
turpina darboties aptuveni

3 minutes pec tam, kad
gatavosSana ir pabeigta.

Tas nav krasns defekts.

Krasns ir Skiba.

Krasns ir novietota uz
nelidzenas virsmas.

Parliecinieties, ka krasns ir
uzstadita uz lidzenas, stabilas
Virsmas.

Gatavo$anas laika
paradas dzirksteles.

CepSanas/atkausésanas
procesa laika tiek izmantoti
metala trauki.

Neizmantojiet metala traukus.

LatvieSu 29
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Ediens nav pareizi sagatavots | Parliecinieties, ka édiens ir pareizi
un/vai izkartots. sagatavots un izkartots.

Traucejummeklesana
Probléma | lemesls | Riciba Probléma lemesls Riciba
Rotéjosa pamatne Tvaicésana
Griesanas laika Pamatnei nav uzstadits Uzstadiet rotéjoso rinki un Gatavosanas ar tvaiku | Udens tiek uzkarseéts, Tas nav krasns defekts.
rotéjosa pamatne rotéjosais rinkis vai tas nav méginiet vélreiz. laika dzirdama Udens | izmantojot tvaika silditaju.
izbidas no vietas vai | uzstadits pareiza vieta. varisanas.
partrauc griezties. Beidzot gatavosanu | Péc gatavosanas ar tvaiku no | Tas nav krasns defekts.
Griesanas laika Rotéjosais rinkis nav Pielagojiet eédiena apjomu un ar tvaiku, dzirdama tvaika silditaja iekSienes tiek
rotéjosa pamatne uzstadits pareiza vieta, neizmantojiet parak lielus traukus. divaina skana. novadits taja esosais Udens.
lekeras. Uz pamatnes ir novietots Tvaiks neizplatas Nav uzstadita Udens padeves | Parliecinieties, ka Gdens padeves
parak liels ediena daudzums krasns ieksiené. tvertne. tvertne ir pareizi uzstadita.
vai trauks ir parak liels un . N - .
pieskaras mikrovilnu krasns lUd'ens Padeves tvertné nav Uzﬁp|‘\d‘|et t\{ertm ar udeni un
sieninam. ieliets udens. meginiet velreiz.
GrieSanas laika Krasns apakséja dala ir Notiriet jebkadas édiena paliekas, PIEZIME
rotéjosa pamatne sakrajusas ediena paliekas. kas ir sakrajusas uz krasns - ) S o ) )
grab un rada apakéejas dalas. Ja ieteiktais risinajums nepalidz, sazinieties ar vietéjo SAMSUNG klientu servisa centru.
troksnus.
Crils
Krasns darbibas laika | Pirmaja lietosanas reizé no Tas nav krasns defekts un péc 2-3
izplatas domi. sildelementiem var izplatities | krasns darbinasanas reizém tam
dumi. vajadzetu pazust.
5' Uz sildelementiem ir nok|uvis | Laujiet krasnij atdzist un tad
=} ediens. notiriet édienu no sildelementiem.
] Ediens atrodas parak tuvu Gatavosanas laika novietojiet
;3% grilam. édienu athilstosa attaluma no grila.
o
4
3
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Tehniskie dati

Piezimém

SAMSUNG censas nepartraukti uzlabot savus izstradajumus. Gan konstrukcijas
tehniskie dati, gan $is lietotaja instrukcijas var tikt mainiti bez bridinajuma.

Modelis

MG23K3614™

Stravas avots

230V ~ 50 Hz AC

Stravas patérins
Maksimala jauda
Mikrovilni
Grils (sildelements)

2300 W
1250 W
1100 W

1zejas jauda

100 W / 800 W - 6 limeni (IEC-705)

Darbibas frekvence

2450 MHz

Izmeéri (P x A x D)
lerice (ar rokturi)
Krasns atverums

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

letilpiba 23 litri
Svars
Neto Apméram 13,0 kg

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_LV.indd 31
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SAMSUNG

L0dzu, nemiet vera, ka Samsung garantijas ietvaros NEIETILPST zvani uz apkopes centriem, lai uzzinatu informaciju par ierices darbibu, nepareizas uzstadisanas izraisitu bojajumu noversana, ka
ari standarta tirisanas vai apkopes darbibu veiksana.

JAUTAJUMI VAI KOMENTARI?

VALSTS ZVANIET VAI APMEKLEJIET MUS TIESSAISTE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support

*3000 LleHa Ha efiH rpajCKy pasroso
BULGARIA 0800 111 L3J'1 583ﬂﬂﬂ£;TEH Eaicwqrfw onepsTopM www.samsung.com/bg/support

CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
1-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND 80* (op’rataGWid’rLlJJZ targi/fy o%?era?jr;ﬁ http://www.samsung.com/pl/support/
*8000 (apel in retea)
-726-78-64 -SAMSUNG) Apel GRATUIT
ROMANIA Atentie: Dacd efectugﬁggilul d6in fetiatfggljoicg)?(;CS/;gS)?)vé ?Eggm séUne contactati formand WWW.SamsUNg.com/ro/support
numarul Telverde fdrd ultimele doua cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA O(gggoié’gs;égf www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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MukpoBonHoBas neyb

PyKOBOJJ,CTBO nosib3oBatena
MG23K3614**
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auHexdaiio)

CopepxaHue

VIHCTpyKLMM No TexHUKe 6e30macHoCTy 3 Wcnonb3oBaHme MUKPOBONHOBOI neuu 1
BaxkHble MHCTPYKLWM N0 TeXHMKe 6e30nacHoCTy 3 MpyHLMN paboTbl MUKPOBOHOBO Neyn 1
MpaBunbHas yTUn13aLma ugenumsa MpoBepka paboTbl neun 12
(Mcnonb3oBaHHOE 3neKTPUYECKOe 1 3NEKTPOHHOe 06opyaoBaHMe) 8 MpuroToBneHe/pasorpes NMLLK 12
YcTaHOBKa BpemeHu 13
YcraHoBKa 8 VlaMeHeHwe yPOBHA MOLLHOCTI 11 BPeMeHM MPUroTOBREHMA 13
MpuHagIexHOCTH 3 HacTpolika BpemeHy NpyuroToBReHna NuLm 14
MecTo ycTaHoBKu 9 OcTaHOBKa NPUroTOBAGHUA ML 14
BpaLLAIoLMIACA IOAHOC 9 DyHKLWA aBTOMATNYECKOI1 SKOHOMUN SHeprin 14
Wcronb3oBaHue dyHKUMit pexmuma Pasmopaxmsarue (Bpems) 14
06cnyxuBaHie 9 Wcnonb3oBaHme GyHKLMIA pexkiiva ABTOMaTYeCKOe pa3mopaxiiBaHue (Bec) 15
MpuroTosnexue B pexume Mpunb 16
Ouncrra 9 Mcnonb3oBaHme KOMOMHMPOBAHHOTO PeXiMa C NPUMEHEHIEM MKPOBOMH 1 Fpuna 16
3ameHa (pemoHT) 10
YXof B Cllyyae ANTENbHOrO HeCrioNb30BaHus 10 PykoBogcTBO No BbIGOPY NoCyabl 17
OyHKLMN MUKPOBOHOBOI Neyn 10
PyKkoBOACTBO N0 NPUrOTOBAEHMIO NNLLN 18
Meyb 10
MaHenb ynpasnenns 1 .
YcTpaHeHue HercnpaBHoCTeN 28
YcTpaHeHme HencnpasHoCTel 28
TexHUYeCKne XapaKTepucTnKm 31

2 Pycckuit
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MHCTpYKI.I,I/II/I No TeXHNKe 6e30nacHOCTN

BAMHbIE UHCTPYKLIUX NO TEXHWKE BE3OMACHOCTH

BHUMATE/IbHO MPOYTIATE 1 COXPAHWTE [J1A NCMONb3OBAHIA B
[ANBHELLEM.

MPEAYNPEMEHWUE. Ecnv aBepLa nnmn ynnoTHUTENN ABEpPLIbl NOBPEXIEHDI,
NeYbio HeNb3A NONb30BATLCA, MOKA OHa He ByfieT OTPEMOHTIPOBaHA
KBaNMQULIMPOBAHHBIM CTIELMANICTOM.

MPEQYNPEMIEHUE. CHatne Kopnyca neu, 3aLmiatoliero oT BO3eNCTBIA
SHeprun anekTpomarHuTHbIx CBY-BoMH, 0ueHb onacHo. Jliobbie paboTbl o
00CNYXIBaHIO U PEMOHTY NEuM, CBA3aHHbIE CO CHATUEM KOPMYCa, MOryT
BbIMOMHATb TONbKO KBANMULIMPOBAHHbIE CMIELMANNCTbI.

MPEAYNPEXEHWE. MuakocTv n fpyrie NpopyKTbl HeNb3A pa3orpeBatb B
repPMETUYHO 3aKPbITbIX KOHTEHePaX, Tak Kak OHI1 MOryT B30PBaTbCA.
MPEAYNPEXAEHUE. [letam MOXHO N0ONb30BaTbCA Meublo 6e3 KOHTpoNA
B3POC/IbIX TO/bKO B TOM CNlyyae, eC/M OHYU NONYYMIN COOTBETCTBYIOLME
MHCTPYKLIAM 1 B COCTOAHMI 6E30MacHO NOMb30BaTLCA NEYbHO, a TaKiKe 0CO3HAKT
OMacHOCTb HEMPaBINIbHOTO C Hell 0bpaLLeHNA.

Mpubop npenHasHaueH TONbKO 1A UCIONb30BaHMA B JOMALLHIAX YCTIOBUSAX 11 HE
npeaHa3HayeH A1A MCronb30BaHmA:

* BCNyXeBHbIX CTONOBbIX B OPKCaX, MarasvHax 11 B Apyrux OpraHu3aLmax;

* Ha pepmax;

* NOCTOANbLIAMM B FOCTUHMLIAX, MOTENAX W APYTUX FOCTUHUYHBIX YYPEXAEHIAX;

o BYYPEXAEHNAX C NONYNAHCUOHOM.
Vcronb3yiiTe ToNbKO MOAXOAALLYHO AR UCMONb30BaHIAA B MUKPOBOTHOBbIX MeYax
rocygy.

Mpy pa3orpese NNLLY B NAACTKOBOM I ByMaXHOM KOHTEIAHepe cneaiTe 3a
Meyblo, MOCKOMbKY BO3MOXHO BOCTIaMeHEHIE.

MWKpOBONHOBAA NeYb NPEAHA3HAYEHA 1A Pa3OrPEBaHIS ML 1 HAMWTKOB.
CywwKa NMIALLEBbIX MPOAYKTOB WK OFEXb, @ TAKXKE NOFOTPEB FPENOK, AOMALIHIX
TanoK, ryboK, BNaHbIX TKaHEl 11 ip. MOXET NPUBECTI K TPaBME, BO3rOpaHuio A
roxapy.
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Mpu nosBneHmin (06HapyeHIM) AbIMa BbIKMIOYUTE YCTPOICTBO N OTKIKOUMTE

€ro OT UCTOYHIKA NUTaHINA 11 OCTaBbTE ABEPLIY NEUM 3aKPbITON, YToDbI CAepXKaTb
nnams.

HarpeBaHie B MIKPOBOAHOBOW NeYt EMKOCTEN C HAMUTKaMMU MOXET NPUBECTIA K
3amefNIEHHOMY BypHOMY KUMEHWH0, MOSTOMY NP 0BPALLEHIM € TaKIMK EMKOCTAMI
cnepyet cobntofatb Mepbl NPEROCTOPOXKHOCTH

[InA npenoTBpaLLEeHIA OXOroB COREPXKIMOe OYTbiNoueK fNA KOPMIEHMA U
baHOK N AETCKOrO NI TAHNA CNefyeT Pa3MeLLaTb N BCTPAXHYT, a Nepes
ynoTpebneHnem HeobX0AVMO NPOBEPUTH TEMMEPATYPY.

Alliua B ckopnyne 1 LienbHbIe ALa, CBAPEHHbIE BKPYTYIO, Heb3A pa3orpesaTb

B MMKPOBO/THOBBIX NeyaX, MOCKOMbKY OHM MOTYT B30PBaTbCA fjaxe nocne
3aBEpLUEHNA Pa30rPeBaHIA B MUKPOBOMHOBOI MeYM.

Pycckuit 3
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MHCTpYKI.I,I/II/I No TeXHNKe 6e30nacHOCTN

Heobxomumo perynapHo YnCTuTb Neyb, a Takke YAanaTb U3 Hee OCTaTky ML,
Meyb HEOOXOAMMO PETYAAPHO YNCTUTD, HAYe NPOV30MAET MOBPEXAEHIE
NOBEPXHOCTE, KOTOPOE MOXET BbI3BaTb COKPALLEHIE CPOKa CyObl, a Takxke
NoBNeYb 3a CO6OIA PUCK BO3HUKHOBEHIA OMACHbIX CUTYaLIWIA.

MuKpoBONHOBaA Meyb NpefHa3HayeHa TONbKO AnA YCTaHOBKIA Ha CTONELIHMLE
(oTmenbHo), ee Henb3s pasmeLLaTb B LKady.

/\cnonb30BaHie MeTaNMYeCKX KOHTEHEPOB A1A MPUFOTOBAEHIA MNLLY 1
Hamn1TKOB B MKPOBOHOBBIX MEYax HeZoMyCTiMO.

CobntopaiiTe 0CTOPOXHOCTb, YTOBbI HE CABIHYTb BPALLAIOLMIACA MOZHOC NP
M3BMEYEHUN KOHTEHEPOB U3 YCTPONCTBA.

He gonyckaeTca 0uncTKa yCTpoICTBa MpM NOMOLL MAPOOYMCTUTENS.

He gonyckaeTca ouncTka 3neKTponprbopa npu NOMOLLY CTPYV BObI.

[laHHOE YCTPOIICTBO He MPeHa3HAUEHO 1A YCTaHOBKN B Tpelinepax, ¢yproHax 1
NoAO6HBIX TPAHCMOPTHbIX CPEACTBAX.

Jlioay € orpaHinyeHHbIMK U3NYECKIIMM, CBHCOPHBIMIA I YMCTBEHHBIMM
CMNOCOBHOCTAMY, ETH, @ TaKKeE NNLIA, HE MetOLLMe JOCTATOYHOTO OMbiTa K
3HaHNIA, He JOMKHbI NONb30BATbCA aHHBIM YCTPOCTBOM, EC/M UX EIICTBUA He
KOHTPOMAPYIOTCA I €CIN OHW MPEBAPUTENBHO HE NPONHCTPYKTUPOBAHDI O
NpaBiAnax UCMob30BaHMA NMLIOM, OTBEYAIOLLYM 33 1X 6€30MaCHOCTb.

Cnepye 3a Tem, 4TobbI AETI HE UrPani C YCTPOCTBOM.

4 Pyccknin

[laHHOE YCTPOIICTBO MOXET MCMONb30BATHCA ETbMM CTapLLE 8 N1ET W nLaMK C
OrpaHNYeHHbIMY QU3NYECKUMIA, CBHCOPHBIMY WK YMCTBEHHbIMIA COCOBHOCTAMM
W C HEROCTATOYHbIM OMbITOM UM 3HAHWAMI TONIbKO B TOM C/TyYae, eCA OHMA
HaXoZATCA NOA NPMCMOTPOM /UL, OTBEYAILLETO 3a 11X 6e30MacHOCTb, MK
NONyYNI COOTBETCTBYIOLME MHCTPYKLAM, NO3BOAAIOLLIE M GE30MacHO
3KCMNyaTPOBaATb INMEKTPONPUOOP 1 AaOLLME MM NPEACTaBReHue 06 ONacHOCTH,
CONPAXKEHHOW C ero JKcnnyartauyen. [leTam He CeyeT UrpaTb C YCTPOVICTBOM.
OumcTKa 1 0bCnyXMBaHMe YCTPOCTBA MOTYT BbINMONHATLCA AETHMY TOABKO NOA
MPMCMOTPOM.

B cnyyae noBpexpeHma Kabens nuTaHIA ero 3ameHy [OMKeH BbINONHATH
NPOU3BOATENb, COTPYAHIK CEPBIICHOM CAYXObI N APYroN KBAGULIMPOBAHHIIA
CnewyanicT Bo 3bexaHme BO3HIKHOBEHIA OMaCHbIX CUTYaLiA,

Yrobbl 0becneumTs yao6HbIi OCTYN K BHYTPEHHeN Kamepe neyu 1 0bnacti
yNpaBneHus, neyb HeOBXOZVMO YCTaHOBWTb B MPABIIbHOM NONOXEHNI Ha
noaxoAALLen BbiCOTe,

[epeq nepBbIM UCMOb30BAHIEM NEeYI NOMECTUTE B Hee eMKOCTb C BOAON 1
HarpeBaiiTe B TeyeHme 10 MUHYT.

Ecnv npu pabote neun noABNAETCA CTPaHHbIN 3BYK, AbIM 11 3anax rapi,
HEMEEHHO OTCOEAMHITE Kabenb M TaHNA 1 0bpaTUTECh B ONKaLLI
CePBMCHbIA LIEHTP.

Meub CnegyeT yCTaHOBWTS TakiM 06pa3om, uTobbl MMeNcA cBOOOAHbIN AOCTYN K
BUNKe Kabens nuTaHus.

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_RU.indd 4

2020-01-14 PM 2:22:37



MPEQYNPEXAEHUE. Korza MrkpoBonHoBas neub pabotaet B KOMOHUPOBaHHOM
PEXVMe, 113-32 BLICOKIAX TeMMepaTyp AeTi JOMKHbI UCNOb30BaTh ee TONbKO Mg
MP1CMOTPOM B3POCTbIX.

Bo Bpema ncnonb30BaH1a YCTPONCTBO HarpeBaeTca. byfbTe OCTOPOXHbI, He
Npu1KacanTech K HarpeBaTesibHbIM 3neMeHTaM BHYTPY MUKPOBONHOBOI Neyu.
MPEAYNPEMAEHUE. BHewHue yacTv yCTpoiCTBa MOTYT CUNbHO HarpeBaTbes Npu
MCnonb30BaHUK. He ocTaBnaliTe fetell 6e3 NpucmMoTpa pasom C YCTPOICTBOM.

He ncnonb3yiite abpasiiBHble OUNCTATENN, XMUYECKI aKTUBHbIE BelLeCTBa

1 OCTPblE METANMYECKIE CKPEOKIA ANA YNCTKN CTEKNAHHON ABEPLIbI NeyM,
MOCKONbKY 3TO MOXET NPUBECTI K MOABNEHWIO LiaPanuH 1 TPELLH Ha CTeKe.

He gonyckaeTca ncnonb3oBaTb NapoBble OUMCTUTENM.

MPEQYNPEXIEHUE. Bo n36exaHue nopaxeHins sneKTPIYECKIIM TOKOM Nepen
3aMeHOI Nammbl 00A3aTeNbHO OTKIKUMTE YCTPOCTBO.

Bo u3bexaHue neperpesa He CrieayeT yCTaHaBNMBaTh YCTPONCTBO 3a
[1eKOPaTVBHbIMIA IBEPLIAMIA.

MPEAYNPEXEHWUE. YcTpoitcTBO 1 ero fetanit MOryT CUIbHO HarpeBaTbeA npu
MCMONb30BAHIM.

BynbTe 0CTOPOXHbI, 136eraliTe KOHTAKTa C HarpeBaTENbHbIMIA JNEMEHTAMM,

He octasnsiite geteit 40 8 neT 6€3 NOCTOAHHOMO NPUCMOTPA PAROM C YCTPOMCTBOM.

BHUMAHWE! B npoLecce npurotoneHna yctponcTso AOMKHO HAXOAUTLCA NOA
npucmotpom. Ipn HeBONbLIOM BPEMEHN NPUTOTOBAEHIA YCTPOICTBO AOMKHO
HaXOAUTbCA NOA NOCTOAHHbIM MPUCMOTPOM.

Mpu paboTe yCTPOIACTBA ABEPLIA W HAPYKHAA MOBEPXHOCTb MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCA.

Mpw paboTe yCTPOIACTBA NErKOAOCTYMHbIE NOBEPXHOCTI MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCA.

=
=
o}
3
=<
ES
£
=
=
a
(=]
=
Il
x
=
s
=
o
(=)}
o
w
(=]
3
o
o
x
(=]
A
o
=

Bo Bpems paboTbl MOBEPXHOCTY MOTYT CUIbHO HarpeBaTbCA.
[1nst JaHHOTO YCTPOIACTBA HE MPEYCMOTPEHO YMPaBMEHIE C MOMOLLBHO BHELUHEro
Taiimepa U nyfbTa ANCTAHLMOHHOTO YPaBNEHS,

[laHHOe YCTPOICTBO MOXET MCNONb30BATbCA AETbMM CTapLLe 8 NIET W nLiaMiA €
OrpaHiyeHHbIMK U3NYECKIIMM, CBHCOPHBIMIA I YMCTBEHHBIMY CTIOCOOHOCTAMM
1 C HeZLOCTATOYHbIM OMbITOM WM 3HAHUAMM TONbKO B TOM Clly4ae, €CA OH
HaXOAATCA NOZ NPMCMOTPOM /ULIA, OTBEYAHOLLIErO 3a 11X 6E30MaCHOCTb, MK
NONyYNNIA COOTBETCTBYIOLLME MHCTPYKLAM, NO3BOAAIOLLIE M BE30MacHO
3KCMNyaTPOBaATb INEKTPONPUOOP 1 AalOLLVE MM NPEACTaBReHue 06 OnacHoCTH,
COMPAXEHHON C ero 3KCnAyatawyel. [leTam He CneayeT Urpatb C YCTPOCTBOM.
OumCTKa 11 TEXHINYECKOE 0OCTYXKIBAHIE MOTYT BbINOMHATLCA AETbMIA, TONBKO eC/N
OHY LOCTUMIN BO3pPaCTa 8 IET, 1 TONbKO MO NPUCMOTPOM POAUTENEN.
YcTpoiicTBO 11 Kabenb CnefyeT XpaHITb B MeCTe, HEROCTYMHOM AA AeTell MagLLe
8 ner.

Pycckuit 5
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MHCTpYKI.I,I/II/I No TeXHNKe 6e30nacHOCTN

O6wye npaBwIa TeXHUKKM 6e30nacHOCTM

Jtobble N3MeHEHUA UK PEMOHT FOMKHbI BbINOMHATLCA TONBKO KBANNGNLIMPOBAHHbBIM NEPCOHANOM.

B M1KpOBONHOBO NeYu Heb3A Pa3orpeBaThb MNULLY WK XFKOCTI B repPMETUYHO 3aKPbITbIX KOHTEHepaX.

He ncronb3yiite 6eH301, pacTBOPUTENb, CMMPT, MAPOOUNCTATEND U OYNCTUTENb BbICOKOTO AABNEHNSA /151 OUYNCTKY
neuu.

He cnepiyet ycTaHaBnmBaTh neyb pARom C HarpeBaTe/bHbIMI MPUBOPaMIt Y NErKOBOCMNAMEHAIOLMMICA
maTepuanamu; B OMELLEHIsAX C BbICOKM YPOBHEM BTQXKHOCTH, MbINN WA B 3arPAi3HEHHbIX MAac/IoM MecTax; B
MecTax, Fie Ha neyb 6yaeT Bo3eiCTBOBATb NMPAMOIA CONHEUHbIN CBET 1 BOA; B MeCTax BO3MOXHOW yTeUKY rasa; Ha
HEPOBHOI NOBEPXHOCTM.

Heobxopnmo obecneunTb Hanexallee 3a3emieHiie Ney B COOTBETCTBIN C MECTHBIMIA MW TOCYAAPCTBEHHbIMI
npasuiamm.

PerynApHo ounLLariTe KOHTaKTbI BUKI MTaHNA C MOMOLLbIO CYXOii TKaH 1A yAaNeH!A C HUX MOCTOPOHHMX
BELLECTB.

He pacTaruBaiite, He Crubaiite Kabenb NUTaHIA 11 HE CTaBbTE HA HEFO TAXeNble NPEAMETbI.

B cnyyae yTeukm rasa (MponaHa, CKIMKEHHOro NponaHa U T. Ai.) CNefyeT He3aMeANMTENbHO MPOBETPUTL MOMELLEHIE.
He npuikacaiitech K Kabento nutaHuns.

He npvikacaiitech K kabento n1TaHns MOKPbIMA PyKamu.

He BbIK/toyaliTe neyb BO Bpems paboTbl NOCPeACTBOM OTKIIOYEHNA Kabens nuTaHna.

He 3acoBbiBaiiTe B Meyb NanbLibl U1 NOCTOPOHHIE NPeaMETbI. [py nonagaHni B neyb NOCTOPOHHIX NPeAMeToB
oTKmtoumTe Kabenb MUTaHNA 1 06paTTECh B MECTHBIV CEPBUCHBIN LIEHTP KOMMaHUM Samsung.

Meyb He AOMKHa NOfBEPraTbCA YPE3MEPHOMY AABNEHMIO 1 yAapaM.

He pa3meLLaiiTe neyb Ha XpynKiX NpegmeTax.

HanpseHne, yacToTa u cuna Toka B CETV NUTaHUA JOMKHbI COOTBETCTBOBATb XapaKTepUCTUKaM YCTPOIICTBa.
Bunky kabens nutaHuA cnepyeT HaAeXHO NOAKIoYaTb K CeTeBOI po3eTke. He 1Cronb3yiiTe nepexofHKi ¢
HECKOMbKVIMI THE3[aMU, YISIMHUTENN U SNeKTPUYecKre npeobpasosateny.

He pa3metuaiite Kabenb N1TaHNA Ha MeTanMYeckux npeametax. Kabenb nuTaHua cnefyet NpoKagbiBaT MeXAy
npesMeTami U 3a neybto.

He ncnonb3yiite NoBpexaeHHY0 BUNKY, Kabesb MUTaHIs WA MTIOXO 3aKPEMNNEHHYI0 CETeBYI0 PO3eTKy. B cyyae
MOBPEXAEHNA BUNOK 1 Kabeneii 06paTiTech B MECTHbI CEPBUCHDII LIEHTP KOMMaHUy Samsung.

He HaHocuTe Boply HEMOCPEACTBEHHO Ha Nevb.

He pa3meLLaiite Ha neuw, BHYTPU Hee N Ha iBepLie Neyn Kakue-nbo npefmeTs.

He pacnbinsiite neTyume BeLeCTBa, HaNpUMep UHCEKTULMAbI, HA TOBEPXHOCTb MeUl.

He xpaHuTe nerkoBocnnameHsatoLmecs Matepuanbl B neui. byfjbte 0CTOPOXHbI NPy HarpeBaHUy 671104 1 HaNNTKOB,
CcofepaLLmMX CVPT, MOCKOMbKY Mapbl CMIPTa MOry BCTYMNTb B KOHTAKT C HArpPETbIMIA KOMIMOHEHTaMI Meyu.

[leTn MoryT ylwmn6UTLCA NV NPULLEMUTD ManbLibl ABepLeit. Moy OTKPBITUM UNK 3aKPbITUM ABEPLbI ClIeUTE, YToOb
AETI HAXO[MANCH Ha 6E30MaCHOM PacCTOAHIN.

MpepynpexaeHna no NCNoNb30BaHNio MIKPOBOIHOBOI! Neyn

HarpeBaHvie B MMKPOBONHOBOI ey eMKOCTel C HanuTKaMi MOXET NPUBECTY K 3aMef/IeHHOMY 6ypHOMY KUMEeHHIo.
Mpy obpaLLeHnI C TaKIMI EMKOCTAMM CliepyeT cobmiofiaTb OCTOPOXKHOCTb. [epep 3BNeYeHNeM 113 neun crepyeT
BCer/a jaBaTb HanuTKam NocToATb He MeHee 20 cekyH. [p1 HeobXOAMMOCTI HaMWUTKY ClIEAYeT NOMeLLMBATb BO
BpemA Harpesa. HanuTku cneayeT Bceraa nepemelLnsaTh nocne Harpesa.

Mpu oxore BbINONHMTE CepytoLLe AECTBUA MO OKa3aHWIo MepPBOV MOMOLLM:

1. [Morpy3ute 060XXEHHOE MECTO B XONOAHYIO BOZY MO MeHbLueil Mepe Ha 10 MiHYT.

2. HanoxuTe uncTyio Cyxyio noBa3Ky.

3. He HaHocuTe Kpembl, Macia Unm NOCbOHbI.

Bo n3besxaHuie noBpexfeHs MOAHOCA NV NOACTABKI He KNaduTe UX B BOAY Cpasy NOCNe NMPUroTOBNEHNS.

He ncnonb3yiite MKpoBonHOBYI0 Neyb Ana obxaprBaH1A BO GpUTIOPe, MOCKONbKY TemnepaTypy Macia
KOHTPONNPOBaTb HEBO3MOXHO. [opAYee Macno MOXeT HEOXMAAHHO BbIMIECHYTbCA Yepe3 Kpali NoCyfpl.

MepbI npefocTopoXKHOCTM NpK paboTe ¢ MUKPOBONHOBOI! NeYbio

CneplyeT 1Cnonb30BaTb TONbKO Ty MOCYAY, KOTOpas NpeAHa3HaueHa Ans MUKPOBOHOBIX Nevelt. He cneayet
1ICNONb30BaTb MeTanNYecKue KOHTeliHePbI, CTONOBYIO MOCYAY C 30110TOI UM cepebPAHOIT OTAENKOIA, LiaMMypbl 1
T4

MpoBONIOYHBIE 3aXMMbI HEOGXOANMO CHIMATb. BO3MOXHO 06pa30BaHIe INEKTPUUYECKON fyTiA.

He 1cnonb3yiite MKpPOBONHOBYIO Neyb ANA CyLLKN Gymari unm ofexap.

Mpy pasorpeBaHUN HEHOMBLIOTO KONMYECTBA ML COKPATITE BPEMS, UTOObI MPEAOTBPATUTb ee Neperpes Wi
npuropaxye.

Kabenb 11 BUnKa n1TaHNA OMKHbI HAXOAUTBLCA BAANK OT UCTOYHVKOB BOAbI UM Terna.

Bo nsbesxaHue B3pbiBa He CnieflyeT pasorpeBaTb B MIKPOBOTHOBOV Neuu AiiLja B CKOPIyNe 1 AilLa, CBapeHHble
BKPYTYI0. He cnepyet pasorpeBatb B MUKPOBOIHOBOI NeUM repMeTUYHbIE KOHTENHEPbI U KOHTEHepbI C
BaKyyMHOI1 yNaKkoBKOIA, Opexit, TOMaTbl U T. f.

He 3aKpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA TKaHbHO UM ByMaroii. 3To MOXeT NprBeCTY K noxapy. B cydae
neperpeBa neyb MOXET aBTOMaTU4ECKI OTKNIOUUTBCA. Ee BKMtoyeHme byaeT HeBO3MOXHO, MOKa Meyb He OXaauTca
[0 IONYCTVMOIA TeMMepaTypbl.

06s3aTeNbHO NOMb3YIATECH KYXOHHbIMW PYKaBULIaMI MPY U3BIIEYEHIW MOCYAbI 113 NEUM.

MepemeLunBaiiTe X1AKOCTb BO BPEMA pa3orpeBaHus 1 nocne. He oTKpbiBaliTe ABepLly B TeyeHe 20 CekyHA nocne
TOrO, Kak neyb OTKIIOUMTCA, 4ToObl NPefOTBPaTUTb GYPHOE KuMeHve.

Bo n36exaHue 0xoros ropAuMM BO3AYXOM WV NAPOM NPV OTKPbITUM ABEPLIbI ClleAyeT HaXOAUTbCA Ha PacCTOAHNM
BbITAHYTON PYKM OT ey,

6 Pycckuin
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He BK/IoyaiiTe MYKPOBOTHOBYIO MeYb, €C/IN B HEM HET NPUrOTOBAAEMON Ny, B Liensax 6e3onacHocTi
MVKPOBOJIHOBAA MeYb aBTOMATIYECK! OTKOUMTCA Ha 30 MUHYT. [pu CllyuaiiHOM BKIIOYEHUI MKPOBOSTHOBO
neyu peKomMeHZyeTCA NOMECTUTb B Hee CTakaH Bobl AiA nornolueHna CBY-BonH.

Mpu ycTaHOBKe Neum ciefyet 0becneuntb HeobxoarMoe CBOGOAHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYT HEe B COOTBETCTBIN C
yKa3aHuaMu1 B ;laHHOM pykoBoacTae. (CM. pasfien «YcTaHOBKa MUKPOBONHOBOV Nneyu».)

CobniogaliTe 0CTOPOXHOCTb MNPV MOAKIIOUEHUI APYTIX SNEKTPONPUOOPOB K CETEBbIM PO3eTKaM, PaCroNoXeHHbIM
PALOM C Neyblo.

Mepbl npeaoCTOPOXKHOCTM NpU paGoTe C MUKPOBONHOBbIMYU NprGopamu

HecobniopeH1ie onmcaHHbIX HXe Mep MPeLOCTOPOXHOCTY MOXET MPUBECTU K BPEAHOMY BO3AENCTBINIO
3NEKTPOMArHUTHbIX BOJTH.
Bo BpemsA paboTbl neun He OCTaBnATe ABEPLY OTKPHITONA. He MpenATcTBYiiTe 3aKpbITVI0 GNOKMPOBOYHbIX

drKcaTopoB (3aLLenok aBepubl). He BCTaBnAiiTe NOCTOPOHHME NPeAMETbI B OTBEPCTIA AN GIOKMPOBOUHbIX
durkcatopos.

He ponyckalite nonaganua nOCTOPOHHUX NPeAMETOB MeXy ABepLieil 1 NepeaHeli NaHeNbo Neyu, a Takxe
HaKOMMEeHMA YaCTUL, NULLY UM OCaAKa OUMCTUTENA Ha YMNIOTHAIOLLMX NOBePXHOCTAX. [ocne Kaxaoro

VICMOMb30BaHNA NeYm ClieflyeT OunLLaTh ABEPLIY W YNIOTHALLME MOBEPXHOCTY CHaYasna BNaxHOW, @ 3aTeM CyXoi
MArKOW TKaHbIo.
He BKnioyaiiTe MUKPOBOMHOBYIO Meyb, €C/IM OHa NOBPEXEHa. B 3TOM Clyyae ee MOXHO BKJTI0YaTb TOMbKO nocse

PEMOHTa KBanMULIMPOBaHHbIM CeLMancToM.

BaxHo. []BepLiy MKPOBOJIHOBOW Neu HeobX0AMMO 3aKpblBaTb Hafiexalmm 06pa3om. [lgepLia He fomKHa
ObITb MOTHYTa; NET/N ABEPLIbI HE JOMKHbI ObITb MOBPEXAEHBI WM CAB0 3aKpeneHbl; yNAOTHUTENb Ha ABEpLIE 1
YMNOTHAIOLYME NOBEPXHOCTU HE OMKHbI ObiTh MOBPEXAEHDI.

Bce onepaunn, cBA3aHHblE C perJ'II/IpOBKOVI N PEMOHTOM, JO/MKHbI BbIMONHATLCA KBaﬂM¢MuMpOBaHHbIM
cneumanncTom.

OrpaqueHHaﬂ rapaHTnA

KomnaHua Samsung B3ymaeT nnaty 3a 3amMeHy akceccyapa Wi ycTpaHeHe KOCMETYeCKoro iedeKTa B TOM Cyyae,
€C/IV TaKoe NOBPEX/ieH1Ne YCTPOCTBA UK akcecCyapa NPOV30LLIO NO BUHE nokynatens. [peameTbl, Ha KOTopble
pacnpocTpaHAeTCA BbllLeyKa3aHHOe yCrIoBue:

+ [Bepuia, pyyKit, BHEWUHAA NaHeNb UV NaHeNb yNpaBeHna C BUATHaMK, LapaniHamy Ui noBpexaeHnamu.

+ CNOMaHHbII UK OTCYTCTBYIOLLMIA NTOJHOC, HANPaBAAIOLLAA PONMKa, MydTa U peLueTka.

[laHHYt0 MMKPOBOJIHOBYIO NeYb ClIEfyeT UCMOMb30BaTh TOMbKO MO Ha3HAYeHMIo B COOTBETCTBIM C MHGOPMaLInel,
npuBEfEHHON B ;aHHOM PyKOBOACTBE. [prBefieHHble NpeaynpexaeHIA U BaHbIe MHCTPYKLMK MO TEXHUKe
6e30MacHOCTY He ABNAIOTCA McyepnbiBatoLLMMI pi yCTaHOBKe, 06CTYKINBaHNM 1 SKCMTyaTaLM MAKPOBONHOBOIA
ey HeobXOAMMO PyKOBOACTBOBATLCA 3APaBbIM CMbICTIOM, ObITb BHUMATESbHBIM 11 OCTOPOXHBIM.

MocKonbKy AaHHOe PyKOBOACTBO MpeHa3HaueHo A HECKONbKUX MOfenell, XapaKTepuCTUKI 1CMoNb3yemoil
MWKPOBOJHOBOW My MOTyT HEMHOTO OTANYATLCA OT OMMCAHHDBIX W HEKOTOPble NPeAyNPEeXAeHNA MOryT ObiTb
HernpyMeHUMbl. [Py BO3HUKHOBEHMM BOMPOCOB 0OPATUTECH B MECTHBIN CEPBICHBIN LIEHTP KOMMaHUM Samsung nin
CM. CIPaBOYHYt0 MHGOpMaLIIo Ha Beb-CaiiTe Mo appecy: www.samsung.com.

[laHHyt0 MUKPOBOHOBYIO Neyb ClIeflyeT UCMosb30BaTh TONbKO ANA Harpea Ny, OHa NpeaHasHayeHa Ana
1ICNONb30BaHMA TONBKO B JOMALLHMX YCNOBIAX. 3aMpeLyaeTca UCnonb3oBaTh YCTPOCTBO 1A HarpeBaHia TKaHel 1
MaKeToB, HaMoNHeHHbIX 3epHamu. [PON3BOANTENb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTY 3a yLLepb, MONyUYeHHbIN B pe3yrbTaTe
HenpaBbHOTO 1CNOMb30BaHNA MIKPOBONHOBON Meyu.

Bo n3besxaHue noBpexeHA MOBEPXHOCTEN MUKPOBOMHOBON MeuM 11 BO3HNKHOBEHIIA OMaCcHbIX CUTYaLni ee
CneflyeT perynAapHO YNCTUTb 1 0becneunTb Hapexallee 0bCny1BaHve.

OnpepeneHne ToBapHOI rpynnbl

3710 yCTpOICTBO ABNAETCA 060pyAOBaHKeM ISM rpynnbl 2 knacca B. Mpynna 2 BknioyaeT B cebs Bce ycTpolicTBa
ISM (MpoMmbILLNEHHOCTb, HayKa, MeAVLIMHA), B KOTOPbIX FeHEPVPYETCA 1 CMIONb3YeTCA PAANOYacTOTHaA SHEPIUA B
bopme 3neKTpoMarHUTHOTO M3nyyeHua Ais 06paboTku matepuanos, EDM 1 obopynoBaHue ans AyroBoi CBapKi.
O6opynoBaHue knacca B BKtouaeT B cebA yCTPONCTBa, NPefHa3HaueHHble AnA paboTbl B JOMALLHIX YCNOBUAX 1
VICNONb3YHOLLME INEKTPIYECKIE CETI HU3KOTO HAMpPAXeHIA B XITbIX 3[aHNA.
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eXE0HRLIA

MHCTpYKI.I,I/II/I No TeXHNKe 6e30nacHOCTN

YcTtaHoBKa

MpaBunbHaa yTunusauua usgenus
(Ucnonb3oBaHHOe 3n1eKTpUYECKOE U INEKTPOHHOEe 060pyAoBaHIe)

(MencTBUTENBHO ANA CTPAH, MCMONb3YIOLMX CUCTEMY Pa3febHOro cbopa OTX0A0B)
Hannure gaHHOTO 3HauKa NoKa3bIBAET, YTO U3LENNE 1 Er0 INEKTPOHHBIE aKceccyapbl
(Hanpumep, 3apABHOE YCTPOICTBO, FapHUTYPa, kabernb USB) Mo OKoHUaHUM X cpoka
Cny6bl HENMb3A YTUN3MPOBATb BMECTE C APYriMM ObITOBBIMM OTX0AaMU. Bo 13bexaHne
HaHeCceHUs Bpefja OKpy»KatoLLel Cpeae U 340POBbIO IOfieil MPK HEKOHTPONMPYEMON
YTUM3aLMN, a TakxKe AiA 0becreyeHns BOIMOXKHOCTU NepepaboTK AnA NOBTOPHOMO
1CMOMb30BAHNA, YTUNM3NPYIATE U3AENKE 1 ero SNEKTPOHHbIE aKceccyapbl OTAENbHO OT
MPOYMX OTXOLOB.

CBefieHIA 0 MecTe 1 Criocobe yTAN3aLNM U3[enVa B COOTBETCTBUM C HOPMaMK
MPMPOACOXPaHHOTO 3aKOHOAATENbCTBA MOXHO MOYYMTb Y MPOAABLIA UK B
COOTBETCTBYIOLLEN FOCYAAPCTBEHHON OpraHu3aLn.

Bri3Hec-nonb3oBateny JomKHbI 06paTUTbCA K CBOEMY MOCTaBLUMKY 11 03HAKOMUTBCA C
YCNoBMAMI FOrOBOPA KyNn-NpoAai. 3anpeLuaeTca yTunn3npoBaTh U3aenie 1 ero
3MEKTPOHHbIE aKCeccyapbl BMECTe C AAPYriMIA NPOU3BOACTBEHHbIMI OTXOAAMM.

[inA nonyyeHns nHGopmaLmm 06 06A3aTenbCTBax KOMMaHWM Samsung Mo oxpaHe OKpy»KatoLLeil Cpefbl, a Takxe

0 HOPMaTVBHbIX 00A3aTeNbCTBaX, CBA3AHHbIX C OMpeaeNeHHbIMI NpogyKTamu, Hanpumep REACH, ytunnzauns
11CMONb30BAHHOTO NEKTPUYECKOTO 11 3MEKTPOHHOrO 060PyA0BaHINA, 3N1EMeHTbI MTaHMA, NoceTUTe Beb-CTpaHuLYy:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

pruaqne»(uocm

B 3aBUCIIMOCTV OT MOLENN B KOMMNEKTALIMI BXOAUT HECKOMBKO MPUHAMIEXHOCTEN, KOTOPbIe BbINOMHAIOT
pa3nunuHble GyHKLMN.

01 PonukoBas nopcTaBKa yCTaHaBNVBAETCA B LiEHTpe
neum.
PonvkoBas noacTaBka nopgaepK1BaeT BpaLLlatoLWmncs

MoAHOC.

02 Bpawarowuiica NOAHOC yCTaHaBNMBAETCA Ha
PONMKOBYIO MOLCTABKY, NPM 3TOM €ro LIEHTP
COBMeLLAETCA € MydTON.

Bpatuarowumiica nofgHoC ABNAETCA OCHOBHOM

NOBEPXHOCTbIO AN1A NPUrOTOBNEHNA MULLIA; €r0 MOXHO
6e3 TPYyAa CHATb ANA YNCTKW.

03 lMopacTaBKa ANA rpunA yCTaHaBNMBAETCA Ha
BpaLLAIOLLMIACA NOFHOC.
MeTannuueckyto NoACTaBKy MOXHO CMONb30BaTh
B pexxumax [punb 1 KOMOUHMPOBAHHDIN PeXiM
(CBY + lpunb).

/\ OCTOPOXHO

HE ncnonb3yiite MUKPOBONHOBYIO MeYb 6e3 POMKOBOI NOACTABKY U BPALLAIOLErocs NOAHOCA.

8 Pycckuin
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O6cnyxunBaHmne
Mecro ycraHoBKU Ouncrka
( h +  BbibepunTe nnockyio poBHyi0 MOBEPXHOCTb Ha BbICOTE Heo6X0oA1MO BbINONHATb PETYNAPHYI0 OYKCTKY Meul, 4ToObl Ha BHELLHIX MOBEPXHOCTSAX 1 BO BHYTPEHHEN Kavmepe
npumMepHo 85 cm oT nona. [MoBepxXHOCTb AOMKHa He CKannnBanuch 3arpasHeHns. O6paTuTe 0coboe BHIMaHIIE Ha BEPLYY, YNINOTHEHE ABEPLibl, BPaLLAIOLLMIACA
BblflepaTb BeC neyu. TNOAHOC W POMMKOBYIO MOACTaBKY (MPUMEHNMO TONbKO /1A ONpefeneHHbIX Mopenel).
«  OcTaBbTe CBOHO[HOE NPOCTPAHCTBO ANA BEHTUAALMN: Ecnv aBepLia nnoxo oTKPbIBAETCA N 3aKPbIBAETCA, PEX[E BCEro HYXKHO MPOBEPHTb, He CKONUAACh v rpssb
He MeHee 10 CM OT 3a[jHelt CTeHKY 1 Mo 6oKaM, a Takxke Ha yNnoTHeRUV ABepLibl. icnonb3yiite MATKYI0 TKaHb, CMOUYEHHYIO B MbINIbHOI BOZE, 1A OUUCTKI BHYTPEHHEN 1
20 cm CBepXxy. BHELLHel NOBEPXHOCTY Neyw. [pomOoiiTe 1 BbiCyLumTe.
«  He ycTanaBnuBaiite MKPOBOHOBYIO NeYb B MeCTax ¢
BbICOKOI TeMTMEPATYPOIA UM MOBbILLIEHHOI BAAXHOCTbIO, YpaneHue CTONKMX 3arpA3HEHMNI 1 HENPUATHbIX 3aNaxoB 13 neyn
Hanpumep paaom ¢ ApYrmMii MUKPOBOJTHOBBIMI NeYamit 1. Y6enutech, Yto B Neun HeT NOCTOPOHHIIX NPEAMETOB, 1 MOCTaBbTe CTakaH C pa3baBNeHHbIM IMMOHHBIM COKOM B
A 20cm caepxy nnn 6aTapeﬂMI/1 oTonneHua. LIEHTP BpalLLiatoLLierocs nogHoca. g
B. 10cmczamm +  Heobxopumo cobniopatb Textmqecme TPG6OB?HVIQ K 2. Harpesalite neub 8 TeyeHure 10 MUHYT NPY MaKCUManbHON MOLLHOCTY. E
C. 10cmcboky 3NEKTPONWUTaHNIO ANA AaHHOU MVVIKPOBOHHOBOVI neun. 3. [lo OKOHYaHWUM LMKNa NOAOXANTE, NOKa Meyb OCTHIHET. 3aTem OTKPOIATe BEPLIY 11 NPOTPUTE Kamepy E
D. 85cmornona Mpy HeOOXOAMMOCTY CMONb3YiATe TONbKO Of0OPEHHbIE MPUFOTOBNEHNA, %
YIJHUTENbHbIE Kabenn.
« [lepen nepBbiM NCNONb30BaHNEM NPOTPUTE BNAXKHON OuncTKa BHYTPEHHEl NOBEPXHOCTY ANA MOAENeli C NOBOPOTHbIM HarpeBaTenem
TKaHbI0 BHYTPEHHINE KOMMOHEHTDI MEUM 11 yI/IOTHUTED Yr06bl OUNCTUTL BEPXHIOI YaCTb KaMepbl PUrOTOBMEHNS,
Ha Aisepue. OMyCTUTE BEPXHII HarpeBaTeNbHbIN 31eMeHT Ha 45°, Kak
. 45° NOKa3aHOo Ha PUCyHKe. TO MO3BOAUT NOAYYNTb AOCTYN K
Bpawalowuiica nogHoc . .
BepXHelt YacTu. 3akoHuMB paboTy, NOAHNUMITE BEPXHUI
. /13BnekuTe 13 Neun BCe ynakoBOUHbIE MaTepuanbl. HarpeBaTe/lbHbli 3IEMEHT B ICXOAHOE MOMIOXKEHMe.
YcTaHOBUTE PONMKOBYHO MOACTABKY Y BPALLAIOLLMUICA NOAHOC.
Y6eauTec, 4To NoAHOC CBOHOAHO BpaLLAeTCs. s ——————— %/

/\ 0CTOPOMHO

«  Cnepure, yTobbI Ha ABepue 1 ynnoTHeHWU ABepLibl HE CKanMBannCh 3arpAsHeHNA: ABepLa JO/IXKHA
OTKPbIBATbCA M 3aKPbIBaTbCA 0e3 [PbIBKOB. B MPOTMBHOM CllyYae CPOK Cﬂy)KﬁbI neyn MOXET COKPaTUTbCA.

+  HenponwvBaite BOAy Ha BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA NEYN.
+  He ncnonb3yiite AnA ouncTki abpasiiBHbIE UM XIMYECKVE BeLLecTBa.
+  [locne KaxA0ro 1CNonb30BaHUA HEOGXOANMO AOXKAATHCA, NOKa MeYb OCTHIHET,  OYUCTUTL KaMepy

NPUroToBNEHNA C MOMOLLbIO MATKOrO MOHOLLIEro CpefcTaa.

Pyccknin 9
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06cny)|(|nBa|-|v|e QYHKI.I,I/II/I MUKPOBOJ/IHOBOW Nneyn

3ameHa (pemoHT) Meub

A\ nPEQYMPEXIEHVE 01 02 03 04 05
BHyTpI/I MeYn HET CbEMHbIX KOMMOHEHTOB. He nbiTaiiTech OTPEMOHTNPOBATL NeYb UK 3aMEHUTb AeTaNn

CaMOCTOATENbHO.

+  [py BO3HNKHOBEHM MPo6aEeM C NETNAMIA, YTNOTHEHUAMY W/ BepLieil 0bpaTTech K KBandULMpPOBaHHOMY o —

TEXHUYECKOMY CneumanucTy nm s MECTHbI CepBVICHbII;I LeHTp KomnaHun Samsung [na nonyyeHna
TeXHNYeCKoi nomotyn. -

+  Ecnn Heobxoanmo 3ameHuTb nammy, 06paTuTeCh B MECTHBIN CEPBUICHDIN LIEHTP KoMnaHuy Samsung. He

BbINONHANTE 3aMeHY CaMOCTOATESIbHO.
o I'Ipm BO3HNKHOBEHNW HENONAA0K C HAaPYXXHbIM KOPNyCoM neyn H906XOHI/IMO Cpasy OTKNIYNTb NeYyb OT

(0]

NCTOYHMKa NUTaHWA, a 3aTeM 06paTI/ITbCFI B MECTHbIN CEpBVICHbIVI LIEHTP KOMMNaHWK Samsung.

Yxon B ciyyae gnnTeNibHOro HencnoJib3oBaHNA

o Ecnvneyb He MCNoNb3yeTCA B TeYEHNE NPOJOSIXKNTENIbHOTO NEPUOAA BPEMEHW, OTKIIOUNTE €€ OT MCTOYHMKA

NNTaHWA 1 NOMECTUTE B CYXOg, 3alLMLLIEHHOE OT Mblan NoMeLLeHne. Mbinb 1 BNara, KOTOPble CKaNNMBaloTCA

BHYTPY MeYY, MOTyT MOBAATb Ha SOPEKTUBHOCTb PaboThl yCTPOIICTBa.
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06 07 08 09 10 1
01 Pyuka aBepupl 02 [lgepua 03  BeHTUNALUMOHHbBIE
oTBEPCTUS
04 HarpeBaTenbHbll 3neMeHT 05 Caer 06 3awenku aBepLpl
07 Bpawatowmica nogHoc 08 Mydra 09 PonvkoBas noacTaBka

ury

10 OrtBepcTvia gna
6NOKVPOBOYHBIX 3aLLENOK

1 MaHenb ynpasnenus

10 Pycckuit
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Wcnonb3oBaHme MI/IKpOBOJ'IHOBOI‘/'I ne4yn

MaHenb ynpaBnexua MpuvHLMN paboTbl MUKPOBONHOBOI Nevn
01 [ucnneit MMKpPOBONHBI NPEACTABNAOT COOOM BLICOKOYACTOTHbIE INEKTPOMArHUTHbIE BOJHBI; BbICBOOOXAAIOLLAACA SHepriAs
02 [lepeknioyaTenb BpemeHu/Beca MWKPOBOJIH MO3BONIAET FOTOBTb WM PA30rpeBaTh MLy 6e3 n3MeHeHUs ee Gopmbl 1 LIBETA.
03 Pa3mopaxwBaHue (Bpems) MWKpPOBONHOBOI NEYbI0 MOXHO NONb30BaTLCA ANA:
01 04 Perynatop MOLHOCTV NPUTOTOBIIEHNA +  pa3mMopaxMBaHNs;
05 ATOoMaTUyeckoe pasmopaxvBaHue (Bec) *  pasorpesy;
06 [punb ¢ NPUrOTOBNEHMA.
07  Kom6uHMpoBaHHbIiA pexum (CBY + Mpunb)
©/9 08 KHomKa s HaCTPOKI YacoB MPUHLMN NPUroTOBNEHMA NN,
_ N + 1. MUMKpPOBO/HbI, FeHeprpyeMble MarHETPOHOM,

OTPaXKatoTCA CTeHKamn BHyTpeHHeVI Kamepbl
MUKPOBOJIHOBOW Neyn 1 paBHOMEPHO pacnpefensioTca

02

B MWLLE, KOTAA OHA BPaLLAeTCs Ha MOAHOCE. 3a CYeT 3TOro

n

NWLLYA FOTOBUTCA PaBHOMEPHO.
2. MWKPOBOHbI MPOHIKAIOT B MPOAYKT Ha Iy6uHY [0

2,5 cM. 3aTeM NPUroToBIEHNE NPOJOMKAETCA 3a CYET

pacnpoCTpaHeHna Tensa BHYTPU NPoAYyKTa.

3. BpeMﬂ NPUroToBNIEHNA MOXET Pa3nnyaTbCA B
3aBUCMMOCTM OT VIC['IOﬂb3yeMOI7I nocyabl 1 CBOWCTB
NPOAYKTOB:

*  Konn4yecTsa v NNOTHOCTW NPOAYKTOB;

3

+ CofepxaHus Bogbl;
+ HayanbHOW TemMnepaTypbl (OXNaxaeHHble NPOAYKTHI
YN HeT).
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/\ OCTOPOXHO

nOCKOﬂbe LieHTpaJibHaA YacTb 6mo;|a FOTOBUTCA 3a CHET paccerBaHNA TeNa, NPUroTOBNEHME MWL NPOAOIKAETCA

) [axe nocse 13eneyerms 6niofja 13 neun. Mo3ToMy HEOBXOANMO COBMIOAATH BPEMS BbIAEPXKKI NNLLY, YKa3aHHOE B
peLienTax 611tof U B JaHHOV MHCTPYKLNV, 1A TOTO YTOGbI 06eCreunTb:

+  PaBHOMEpHOE NPUroTOBNIEHNE MUK, B TOM YMC/IE B LIEHTPANbHOI YacTu.
+  OpuHaKoByto TeMnepaTypy no Bcemy obbemy MLy,

Pycckuin 11
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Ncnonb3oBaHue MI/IKpOBOHHOBOI‘l'I ne4yn

MpoBepka pa6oTbl neun MpurotoBneHune/pasorpes Ny

OnucaHHas HKe MPOCTas NPOLIEAYPa AAET BO3MOXHOCTb B NI0GOE BPEMA MPOBEPUTD, MPABUNbHO il paboTaeT Hike onmcbIBaeTCA NPOLIECC MPUTOTOBIIEHNSA WA PA30rPEBa MIALLN.

neub. [Mpy BO3HUKHOBEHWM COMHEHMIA CM. pa3aen «YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTel» Ha CTp. 28-30. A OCTOPOXHO

MPUMEYAHUE OBA3ATEJIbHO npoBepsiiTe 3afaHHbIe NapameTpbl NPUrOTOBNEHNS, NPEX e YeM OCTaBUTb Neyb 6e3 NprucMoTpa.
MWKpOBONHOBYO Neyb CieayeT MoAKoUaTh K NOAXOAALLei CeTeBO Po3eTKe. B neyb JomkeH ObiTb yCTaHOBNEH Hukorza He BKMtoyaiiTe MUKPOBOTHOBYIO NEYb, ECNN B HEI HET NPOAYKTOB.
BpaLLaoLmiica No[HOC. Ecn ncnonb3yetca ypoBeHb MOLLHOCTM, OTAUYHbIN OT MakcumanbHoro (100% — 800 Br), To
notpebyeTca GonbLue BpeMeHN /1A TOro, UTobbl JOBECTY BOAY A0 KUMEHMA. Ortkpolite ABepLy. [lomecTuTe NPOAYKTHI B LIEHTP BPALLAIOLLEroca NogHOCa. 3akpoiiTe fBepLly.
1. YcTaHOBMTE MaKCUManbHY0 MOLHOCTb C MOMOLLbIO
OTKpoiiTe fiBepLY MUKPOBONHOBOI Neuw, NOTAHYB 3a PYUKY Ha Hell, HaXOAALLYIOCA Crpasa. ©/9 PerynaTop MOLLHOCTY NPUrOTOBIEHNA.
MocTaBbTe CTakaH C BOAOV Ha BPALLAKOLLMIACA NOAHOC. 3aKpOViTe ABEPLY. _ A + (MakcumanbHas MolLHocTb: 800 BT)
1. YcTaHOBMTE MaKCMManbHYIO MOLLHOCTb C MOMOLLbIO 2. YcTaHoswTe Bpems, nosepHys Mepeknioyatenn
©/9 PerynsiTop MOLHOCT NPUFOTOBNEHNA, 2 spemenn/seca (D /).
§ _ /—\‘ + 2. YcTaHoBuTe Bpems 4-5 MIHYT, NOBEPHYB BknlounTca ocBeLLeHre MUKPOBOAHOBO Neuw, 1 MOAHOC
g MNepexniouatens Bpemequ/seca (O /J). HayHeT BpaLaTbCA.
§ D) BkniounTtcs ocelLeHne MUKPOBOTHOBOW Neyu, 1 MOAHOC 1) HauHetca npurotosnexue nuwyy. Mo ero oKoHYaHNUN
Ag’ HauHeT BpaLYaTbCA. BOCMPOW3BOAATCA 4 3BYKOBbIX CUTHana.
g 1) HauneTca npurotoBneHne nuiwm. Mo ero oKoHYaHUK 2) Bocnpou3soaaTca 3 curHana, HanomM1HaLWnx
-§ BOCNPOW3BOAATCA 4 3ByKOBbIX CUrHana. 0 3aBepLLEHNV NPUTOTOBNEHNA (OfMH CUrHanN B
§ 2) Bocnpou3BogATca 3 curHana, HanoMUHaIoLMX 300 _——_600 MUHYTY).
é 0 3aBepLUeHINN NPUrOTOBNEHNA (OAWH CUrHan B 1) / \ 800(W) 3) 3atem cHOBa OTOOP@XaeTCA TeKyLyee BpeMA.
S MUHYTY).
E 3) 3aTem CHOBa OTOOPAXAETCA TeKyLLee Bpems. 100

MPUMEYAHVE

Bo Bpema NpurotoBneHna MOXHO N3MEHUTb YPOBEHb MOLLHOCTHY, NOBEPHYB PerynﬂTop MoLYHOCTN

MpUroToBieHunA.

12 Pycckuin
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YcraHoBKa BpemeHu

N3meHeHue YPOBHA MOLHOCTN 1 BpeMeHW NPUroToBieHnAa

Mpw nogaye NUTaHNsA Ha ANCTEE ABTOMATYECKN OTOBPAXAETCA 3HaUeHME BpemeHH «88:88, a 3aTem — «12:00».
YcTaHoBUTe TekyLuee Bpemsa. Yacbl MOryT nokasbiBaTb BpemA B 12-4acoBOM v 24-yacoBom popmarte. Hackl
HeOOXOAMMO YCTaHABNNBATb B CIIEAYIOLMX CTydasX:

*  MpV NepBOHaYanbHON yCTaHOBKE MUKPOBOHOBO Nneuu;

+  nocne c6os aNeKTPONUTaHNA.

MPUMEYAHME

He 3a6yane nepesecTn Yacbl Npu Nepexoae C NIETHErO BPEMEHWN Ha 3UMHee 1 HaOﬁOpOT.

1. Y106bl BpEMs 0TO6PAXANOCh B...

®/9 24-4acoBOM popMmaTe
_ N " 12-yacoBom popmare
2 Haxmute KHonka Ana HacTpoliku YacoB (@) OAMH UK
Ba pasa.
4 ABap

[ 3d

MNoeepHuTe Mepekniouatenn spemenn/seca (O /J),
4TOBbI yYCTaHOBUTH 3HaUEHIE YacoB.

3. Haxmunte KHonKa ans HacTpoiiku Yacos (@).
MNoeepHuTe Mepekniouatenn Bpemenn/seca (O /J),

b

UTOBbI YCTAHOBUTD 3HAUEHIE MUHYT.

5. Haxmunte KHonka ans HacTpoiiku YacoB (@).
Bpems oTobpaxaeTcs, KOrfa Bbl He NCNofb3yeTe
MWKPOBOJTHOBYIO Meub.

u W =

Oo

DyHKLMA YCTaHOBKM YPOBHA MOLYHOCTY MO3BONAET PErynnpoBaTh KONNYeCTBO BbIpabaTbiBaeMO SHEPrn 1,
CNefioBaTesbHO, BPEMs, HeOOXOAVMOE 1A MPUrOTOBIIEHNA UV Pa3orpeBaHmA NULLK B 3aBICYMOCTY OT €€ TvMa 1

KOMNyecTBa.
BbixoaHasa MoLHOCTb
YpoBeHb MOLHOCTM
CBY Tpunb

BbICOKMI 800 Br -
YMEPEHHO BbICOKMI 600 Bt -
CPELHUIA 450 Bt -
YMEPEHHO HU3KMI 300 Br -
Pa3smopaxwsaHue (Bpems) 180 Bt -
DEFROST (WEIGHT) 180Br .
(PA3MOPAXWBAHWE (BEC))
HU3KWIA/MOAJEPKAHVE TEMNA 100 Br -
Tpunb - 1100 Br
CBY (HU3KWW) + rPUNTb 300 Bt 1100 Bt
CBY (CPEAHUI) + IPUNb 450 Bt 1100 Br
CBY (BbICOKWI) + PUNb 600 Br 1100 Bt

MOLLHOCTH.

Bpema npuroTosneHus, YKa3aHHOe B peLenTax 1 B 3TUX MHCTPYKLMAX, COOTBETCTBYET OnpeAeeHHOMY YPOBHIO

Ecnvi BbIGpaH. ..

Bpems npurotoBneHus Gyger...

Bonee BbicOKMIN ypoBEHb MOLYHOCTM
Bonee HU3Kui1 ypoBeHb MOLYHOCTN

YMeHbLLEHO
YBenuueHo

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_RU.indd 13
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Ncnonb3oBaHue MI/IKpOBOHHOBOI‘l'I ne4yn

Hacrpoiika BpemMeH1 NpUroToBeHNA NNLLM Wcnonb3oBaHue pyHKLMI pexxmma PasmopaxmsaHue (Bpems)
HactpoiiTe ocTaBLueecs Bpems NPUroTOBReHs, MOBEPHYB OyHKunM pexxvma PasmopaxuBaHue (Bpems) No3BonaioT pa3mopaxmBaTb MACO, MTULY W pbiGy.
®/9 n
epekniouatenb Bpemenn/seca (O /J).
N /\ ocToPOXHO
_ + Y106bl YBENMUNTD MM YMEHBLUMTb BPEMA MPUTOTOBEHNS
NPOAYKT B MPOLIECCe MPHrOTOBAEHNS, NOBOpauVBaiiTe CnepyeT 1Cnonb3oBaTb TONbKO Ty NOCYAY, KOTOPaA NpeAHa3HaueHa 1A MUKPOBOJTHOBbIX Mevell.
nepeksioyaTenb BPaBo UK BNeBo.
Otkpoiite ABepLyy. MonoxuTe 3aMOPOXeHHbIE MPOAYKTbI Ha Kepaminyeckoe G/1of0 11 MoCTaBbTe B LIEHTP
BpaLLAILLEeroca NoaHoca.
3akpoiite fgepLly.
1. YcTaHoBWUTe PerynaTop MOLWHOCTY NPUrOTOBEHNS B
'/@/g\ nonoxeHue Pasmopaxusanue (Bpems) (@ ()
OctaHOBKa NpUroToB/eHNA NULYN _ + 2. Toseprure Mepekniouarens Bpemenn/seca (D /9),
B } yTobbI BbIOPATH TPEOYEMOE BpeMs.
= MprroToBnEHNE MOXHO OCTAHOBITb B M0G0 MOMEHT, YTO NO3BOMAET BLINOMHUTL ClleAytoLLye AelCTBUA: .
= 2 BKntoumTCA OCBeLLeHNE MKPOBONHOBOI Neuy, U NOJHOC
3 +  MPOKOHTPONMPOBATb NPUTOTOBIEHME NNLLY;
2 HauHeT BPALLATbCA.
&% +  MepeBepHYTb UM NepemeLLaTb MLy,
S 1) HauneTca npurotoBneue nuwu. Mo ero oKoHYaHU
o + 0CTaBUTb 61010 NOTOMMUTBCA.
z BOCTPOM3BOAATCA 4 3BYKOBbIX CUrHasa.
m
g Yro6bl 0cTaHOBUTL Npouecc | BbinonHuTe cnepyolwee. .. 2) Bocnpou3eoaaTca 3 curHana, Hanom1HatLWwmx
-§ NPUrOTOBNEHNS. .. 0 3aBepLUEHNM NPUrOTOBEHIA (OANH CUrHan B
@
g BpemeHHo « OTKpoliTe ABepLy. MUAHYTY).
§ MpUrOTOBAEHME ML OCTAHOBUTCA. 3) 3aTem CHOBa OTOOP@XaETCs TeKyLee BpeMS.
=3 .
3 Yro6bl BO306HOBITL NPUrOTOBMEHIE, CHOBa 3aKkpoiiTe ABepLyy. Mocne sToro 1
= MPUrOTOBNEHNE 3aMyCTUTCA aBTOMATUYECKN.

MonHocTbio + MNosepHuTe Mepekniouatenb spemenn/seca (O /J) sneso.
MpurotoBneHe NpeKpaLyaeTcsa, a Ha Aucniee oTobpaxaeTca Tekylee

Bpems.

QyHKUMA aBTOMaTN4ECKOI S3KOHOMIM SHeprm

MPUMEYAHVE

Ecnv Bo Bpems HaCTpOKiA Ui BPEMEHHOI OCTAaHOBKM YCTPOCTBA He BbIOPAHO HUKAKOM hyHKLK, Yepes 25 MAHYT
[Ins pa3vopaxnBaHUs NPOAYKTOB B pyYHOM pexime BbibepuTe dyHKLMIO PasmopaxmBatue (Bpems) 1

[LeiCTBYE OTMEHSETCA 11 0TOBPaXKaIoTCA Yachl.
YCTaHOBUTE ypoBeHb MoLLHOCTY 180 BT. [lononHuTenbHyio nHdopmaLmio o pexive PasmopaxuBaxue (Bpems) v

Ecnv ABepua OTKpbITa, NaMMOYKa Meum BbIKIIOUNTCA Yepe3 5 MUHYT.
BPEMeHU Pa3mMopaxBaHUA CM. Ha CTp. 23.

14 Pycckuit
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WcnonbsoBaHne GyHKLMI pexima ABToMaT4eCcKoe pasmopaxuBaHue (Bec)

OyHKUMW pexxiva ABTOMaTIYecKoe pasmopauBaHme (Bec) no3BonsoT pasmopaxusaTb MACO, NTHLY 1 Pbiby.

/\ OCTOPOXHO

Cne,qyeT 11CMONb30BaTh TONbKO Ty MOCYyAY, KOTOpas NpeAHa3HayeHa ANnA MAKPOBOMHOBbIX Neverl.

Otkpoiite gBepLy. MonoxuTe 3aMOPOKeHHbIE NPOAYKTHI Ha Kepamnyeckoe 6111010 1 MOCTaBbTe B LIEHTP
BPALLAIOLEroCA MOAHOCA.

3akpoiiTe fBepLly.
1. YcTaHoBuTe PerynaTop MOLLHOCTI NPUTOTOBNIEHNA B
©/9 nonoxexve ABToMaTiyeckoe pasmopaxusaHue (Bec)
N 4 @(9).

2. MosepHurte Mepekniouatens Bpemenn/seca (D /9),
D) uT06bI BbIOPaTH TPEOYEMbIiA BEC.
BKkntounTca oCBelLeHe MUKPOBOSHOBOI Meuw, 1 MOAHOC
HauHET BpaLLaTbCA.
1) HauHeTcs npurotosneHue nuwm. Mo ero oKoHuaHuN
BOCMPOV3BOAATCA 4 3BYKOBbIX CUrHanNa.
2) Bocnpon3BoaATCA 3 CUrHana, HaMoMUHAIoLMX
0 33BEPLLEHNV NPUTOTOBNEHMS (OAINH CUTHaN B
— MUHYTY).
3) 3aTem CHOBa OTOOPAXKAETCS TEKYLLEE BPEMS.

GICNE

B npuBeaeHHOI HUXe TabnLie yKazaHbl PasnmyHble MPOrpamMMbl, pa3Mepbl MOPLMIA, BPEMS BbIAEPKK

1 COOTBETCTBYIOLLME UHCTPYKLMW ANS pexviMa ABTOMaTMYecKoe pasmopaxusaHue (Bec). Mepen
pa3mMopaxu1BaHeM NPOAYKTOB 0CBOBOAMTE MX OT BCEX YNaKOBOYHBIX MaTepuanoB. [onoxuTe MACO, NTULY Un
pbi6y Ha NNIOCKOE CTEKNAHHOE GO0 UM Ha KePaMUUECKYIO Taperiky.

Bniogo Pa3mep nopuun WHcTpyKumn

Maco 200-1500r1 3akpoiiTe Kpas aniomM1HNEBON GONbroi.
Mocne 3ByKOBOTO CUrHana nepeBepHIATE MILLY.
[avite noctostb 20-60 MH.

Mmua 200-1500r1 3aKpoiiTe Kpas aniomM1HNEBO GONbroi.
lMocne 3ByKOBOrO CUrHana nepeBepHITe MILLY.
[aiite noctonaTb 20-60 MUH.

Pbi6a 200-1500 1 3akpoliTe Kpas aniomMnHIEBOI Gonbroit.

n

Mocne 3ByKOBOrO CUrHana NepeBepHUTE MHLLY.
[arite noctoatb 20-50 MyH.
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Ncnonb3oBaHue MI/IKpOBOHHOBOI‘l'I ne4yn

MpurotoBneHue B pexume lpnnb 3. YcraHosuTe Bpems, nosepHys MNepekniouatenn
©/9 spemenn/seca (O /9).
Pexxm lMounb no3sonAeT 6bICTPO PasorpeBaTb 1 XapuTb MLy 6e3 ncnonb3osaHna CBY-BosH. 3 /_\ N BKAIOMMTER OCBEIIeHHE MAKDOBONHOBOH Nyl M RHOC
A OCTOPOXHO HauHeT BPaLaTbCA.
3 1) HauHetcsa npurotoneHme nuwwm. Mo ero okoHYaHUK

« Mocypa B MMKPOBOHOBOW Neum CUbHO HarpesaeTcs, nostomy cneayet BCETTIA nonb3oBaTbca KyXOHHbIMI
. BOCMPOW3BOAATCA 4 3BKOBbIX CUrHaNa.
pyKaBu1LiaMU, MPHKacasich K Heil.

2) Bocnpou3BoaATca 3 curHana, Hanom1HaLWwmx
« [InA obecneyeHns HawyyLLnX pe3ynbTaToB NpY NPUFOTOBAEHWM 1 MOAXKapUBAHIN PEKOMEHAYETCA 1CMOMb30BaTb
0 3aBepLLEHNN NPUTOTOBIIEHISA (OZMUH CUrHaM B

BbICOKYIO NMOACTABKY.

. . MUHYTY).
1. MpegsapuTenbHO HarpeiiTe rpusb 40 He06XoAMMON
®/9 3) 3aTem CHOBa OTOOPAXAETCs TeKyLee Bpems.
TeMnepatypbl, yCTaHoBUB PerynaTop mowHocTy
_ N i npurotoBneHus 8 nonoxerve Mpunb (JU) n Bbibpas MPUMEYAHUE
BpEMS NPEBAPUTENbHOTO MPOrPEBa C MOMOLLbI0 . ;
He 6ecriokoiTech, ey HarpeBaTesIbHbIV 3NEMEHT B NPOLLECCE MPUrOTOBIIEHNA BYIET BbIK/KOUATLCS 1 BKIOUATBCA.
1 MNepekniouatenb Bpemenn/seca (O /J). .
KOHCTpyKLmA AaHHOI CCTEMbI MPEAOTBPALLAET Neperpes neum.

n

Wcnonb3oBaHue KOMOUHUPOBAHHOTO PeXuMa C NpUMeHeHneM MUKPOBOMH 1 rpuns

Pexum KombuHmpoBaHHbI pexkiim (CBY + Mpunb) MOXHO MCMOnb30BaTh /1A BbICTPOro NPUrOTOBNEHNA 1
OfIHOBPEMEHHOTO MOAPYMAHWBAHNA MU,

/\ 0CTOPOXHO

+ Cnepyet BCEMJA ncnonb3oBatb NPUHAANEXHOCTY ANA NPUTrOTOBAEHIA, NOAXOAALLME KaK ANA MUKPOBOHOBO
neyu, TaK 1 Ana 06bIYHOTO AyX0BOrO Wkada. Jlyulie BCero NOAXOAAT CTeKNAHHbIE U Kepamuyeckue 6moAa, Tak Kak
OHVI MO3BOAAKT MUKPOBO/IHAM PaBHOMEPHO NPOHMKATb B MIALLY.
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+ Mocyna B MUKPOBOMHOBOW NeYm CUbHO HarpeBaeTcs, nostomy cnegyet BCEMTJA nonb3oBaTbCa KyXOHHbIMIA
pyKaBuLiaMI1, NPUKacanch K Hell. Bbl cMoxeTe nonyuuTb NyyLue NpUroTOBNEHHYIO 1 NOAPYMAHEHHYIO MHLLY, eCn
1CNOMb3yeTe BbICOKYIO NOACTaBKY.

2. OrtkpoiiTe aBepLy. [TomecTuTe NiLLy Ha NOACTaBKY, a
MOACTaBKY — Ha BPALLAIOLLMIACA MOJHOC.
3akpoiite fgepLly.

16 Pycckuit
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PyKoBOACTBO N0 BbIGOPY nocyAbl

[Inf ycnetwHoro NpUroToBEHs ML B MUKPOBOTHOBOI MeYu MUKPOBOITHbI AOMKHBI MPOHMKATb CKBO3b MULLY, HE
Otkpotite fBepLyy. [lomecTvTe NPOaYKTbI Ha NOACTABKY, Haubonee NoaXoaslLyio Ans TiMa 6/1t0aa, KOTOpoe Bbl OTPaXaACh OT UCTIOMb3YeMOM MOCYA! 1 He MOFOLLAACH .
Mo3Tomy npm BbIGOPE NocyzAbl ciepyeT cobmiofaTb 0cobyio 0CTOPOXHOCTb. ECIN nocyfa nomeyeHa, Kak

npefHa3Ha4yeHHadA Ana Ucnonb30BaHNA B MUKPOBOJTHOBbIX MeYaX, TO €€ MOXXHO UCMOob30BaThb.

XOTHUTE MPUrOTOBUTD.
lMomecTnTe NOACTaBKY Ha BPALLAIOLMIACA MOAHOC. 3aKpoiiTe ABEpLYY.

1. YctaHosuTe PerynaTop MOLHOCTI NPUrOTOBEHNA

®/9 B cnenyloweit TabnuLie npreefeHa MHGOPMALNA O Pa3NNUHBIX TUMAX KyXOHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, BOIMOXHOCTU 1
PN B nonoxenie Kom6uHpoBaKHbIii pexim €ocoBax VX UCTIOMNb30BaHMA B MAKPOBOMHOBOI Meui.
_ n (CBY + Mpunb) (=] VU] VU= V).
MpurogHo ana
2. YcraHosuTe Bpems, nosepHys Mepeknioyarenb " -
OHHblE NPUHAANEXHOCTY 1CNOMb30BaHMA B MMeYaHuA
) spemenn/eca (O /9). VX PuHan ) P
; MVKPOBONHOBOI! Meyn
BKkntounTca OCBelLeHNe MUKPOBOSHOBOI MeuUH, 1 MOAHOC
AntomrHIeBas donbra VX MoeT MCnonb30BaTbCA B HEGOMbLUMX KONMYECTBAX ANA
HauHeT BpaLLaTbCA.
3aLLYTbl OTHENbHbIX Y4aCTKOB ML OT NOAropaHus. brnskoe
1) HauHeTca npurotoBneHe nuiwm. Mo ero okoHYaHMK
pacronoxeHue Gonbru K CTEHKe NeYy UM UCOMb30BaHIe
BOCMPOV3BOAATCA 4 3BYKOBbIX CUrHana.
onbri B GONbLIOM KONMYECTBE MOXET MPUBECTU K
2) Bocnpou3BogATCca 3 crHana, HamoMUHALMX N
00pa30BaHII0 NEKTPUYECKON AYTH.
0 3aBepLUEHNN NPUTOTOBIEHNA (OANH CUrHaN B .
MHyTYy) bniofo Ans nogpymAHMBaHIA 4 He pasorpeBaiiTe npefBapuTesbHo Gornee 8 MUHYT.
3) 3aTem CHOBA OTOGPAXAETCA TekyLLee Bpems. (Dapdop 1 Kepaminka v/ (Dapdop, Kepamuky, rmaypoBaHHYH0 Kepamuky 1
TOHKOCTEHHbII haphop 06bIYHO MOXKHO UCTIONb30BATD, €CTIN
Ha HUX HET METANYECKOI OTAENKN. )
F3
OpnHopa3oBas nocysa 13 v/ Takas nocyaa 06bI4HO UCMIONb3YeTCA AA YaKoBKM §
nonM3$UPHOTO BONIOKHA 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB. B
9
YnaKkoBKa NpofyKToB 8
=3
o
) 6bICTPOrO MPUroTOBNEHNA z
+  MMonucnponosble 4 MoxHo ucrionb3oBaTh AnA pa3orpeBa NpopyKToB. Mpu S
K=}
MPUMEYAHUE CTaKaHUMKM 1 neperpese NOANCTPON MOXET MNaBUTbCA. =
o (=}
MakcumasbHblit ypoBeHb MUKPOBOMHOBOI MOLIHOCTY B pexmme KomOMHIpoBaHHbiit pexim (CBY + Mpusb) RCHIEHEERE <
cocTaBnseT 600 BT, o BymaxHble maketbl unm X CyLLeCTBYET pICK BO3rOpaHIAS. 2
rasetbl
+  lepepaboTaHHas 13 X MoeT CTaTb MPpUUNHOI BO3HUKHOBEHIA IMEKTPIYECKON
BTOPCbIpbA Gymara i Lyra.
MeTannnyeckas otaenka
CreknaHHaa nocyaa
+  YHuBepcanbHas nocyaa 4 MoeT Mcnonb3oBaTbCA NP OTCYTCTBUM METANINYECKON
[1A NPUTOTOBNEHNA 1 OTAENKN.
CEPBMPOBKY MLV
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PykoBoacTBO N0 BbIGOPY NocyAbl

PyKOBOp‘CTBO no NPpuUroToBsIeHNIO NNLLN

MuKpoBonHbI

MVIKpOBOﬂHOBaﬂ SHEPruA NPOHNKAET B NULLY, NPUTATMBAACH M NOMOLaACb COAEPXKALLNMIMCA B NLLE BO,EIOI;I,

KMPOM 1 CaxapoM.

MuKpoBONHbI 3acTaBAAOT MOJeKyNbl NNLLK 6bICTpO Konebatbca. BbicTpble KonebaHma 3Tux Monekyn cosgatot

TpeHwne, a reHepurpyemoe B pesynbrate TPeHNA TeNNO 3anyCKaeT NpoLecc NPUroToBeHNA NN,

MpurotoBneHue

KyxoHHasa nocyfa Ana MUKpPOBOIHOBOI Neuu:

KyXOHHaﬂ nocyaa fOMKHa NO3BONIATL MMKPOBOIHAM NPOXOANTL Yepes Hee Ana obecneyeHns MakCMManbHoM
3¢¢9KTI/IBHOCTI/I NPUroTosneHnA. MI/IKpOBOﬂHbI OTPaXalTca METaNIOM, Hanpumep Hep)KaBeIOLLleVI CTanbto,

AMIOMIHIEM W MEfIblo, HO OHI MOTYT MPOXOAMUTH CKBO3b KepamuKy, CTeKno, paphop 1 nnacTMaccy, a Takxe yepes
bymary 1 iepeso. oaTomy 3anpeLLaeTca nosb30BaTbCA METaIMYECKIIMI EMKOCTAMM ANA NMPUTOTOBNERIA MNLLW.

npOﬂyKTbI, KOTOpPbI€ MOXHO rOTOBUTb B MKPOBO/HOBOI Neun:

B MVIKpOBOﬂHOBOI?I Neyn MOXHO roToBUTb MHOIi€ BUAbI NPOLYKTOB, BKJTHOYasA CBEXKME U 3aMOPOXKEHHbIE OBOLLK,

GPYKTbI, MakapoHHbIe U3aEeNNs, PrC, KPyribl, 606bl, pbIdy 1 MACO. B MKPOBONHOBOI Neuu Takke MOXHO FOTOBUTb
COYCbl, 3aBapHblE KPeMbl, Cyrbl, MApOBbIE NYWHIY, KOHCEPBbI, MPUNPaBbI. B Lieom, NpUroToBneH:e C NOMOLLbo
MWKPOBOJTH ULEAIbHO NOAXOAUT /1S MoBbIX 6MI0Z, KOTOpble 0BbIYHO FOTOBATCA Ha KyXOHHOM ninTe. Hanpumep,

MOXHO pacTananBaTb Macsio Unn Wokonag (CMOTpMTe pasaen co cneumanbHbIMn CoBeTamn).

Mcnonb3oBaHme KpbILwKY BO BPEMSA NPUroTOBNEHNA

OueHb BaXHO HaKpbIBaTb nuly BO BpeMA NPUroToBNEHNA, TaK Kak CNapAtoLLaaca BoAa NpeBpallaeTca B nap,

KOTOprVI BHOCUT CBOIA BKnaf B npoLiecc npurotoBneHns. |-|I/ILI.|y MOXHO HaKpblBaTb Pa3HbIMU cnocobamut: Hanpumep,

KepamiyecKo Tapenkoii, NNacTMaccoBOi KPbILIKOA WAV NAACTUKOBOWN NEHKOW, NPUrOAHON 1A NCMONb30BaHWA B

MUKPOBOJHOBOW Neyy.

Bpems BbiaepxKn

Mocne OKOHYaHA MPUTOTOBNIEHNA BaXHO fiaTb 6110y MOCTOATD, NO3BONAA TEMMEPATYPE BbIPOBHATHLCA MO BCeMy

obbemy nuwy.

MpuropHo ana
KyxoHHble npuHagnexHocT 1CMONb30BaHNA B Mpumevannsa
MVKPOBO/THOBOV ey
o ToHKOCTeHHas v/ MoxeT ncnonb3oBatbca fiA pasorpesa MpOAYKTOB 1
CTeKnAHHaA Nocysa upkocTei. Mpu pe3kom Harpese XpYMKoe CTEKNO MOXKeET
Pa3ouUTbCA UMM TIOMHYTb.
o CreknaHHble 6aHKi v/ HyxHo 06A3aTenbHO CHAT KPbILLIKY. OAXORAT TONbKO AA
pa3sorpesa.
Metann
+  bnioga X MoxeT cTaTb NPUYIHOI BO3HUKHOBEHIA INEKTPUYECKO
[T UV BO3rOPaHUA.
«  [lakeTbl AnA 3aMOPO3KN C X
MPOBO/IOYHON OOBA3KOIA
bymara
o Tapenku, yaLuky, v/ JinA NpuroToBNeHMA B TeYeHie KOPOTKOTO BPEMeHM 1
TeKCTUbHbIE 1 pa3orpeBa. [11A MoroLeHA 36bITOYHON BRary.
BymaxHble candeTku
o [epepabotaHHas bymara X MoxeT cTaTb NPUYIHOI BO3HUKHOBEHA INeKTPUYECKON
- T,
E Mnactuk 5
S
=] +  KoHTeliHepbl v/ B yacTHOCTH, %aponpoyHbil TepMonaacTuk. Hekotopble
§ JApyrvie BUfbl NNaCTUKa NP BbICOKOIA TeMnepaType MoryT
§ ZAehopMupoBaTbCA UK 06ecLBeunBaTbCa. He ncnonbayiite
g MENaM1HOBDIV MAACTHK,
g o Jlunkan nneHKka 4 MoxeT ncnonb3oBarbca fna coxpaHeHusa Bnaru. He jomkHa
§ CONpUKacaTbCs € MPOAYKTamMu. ByfibTe OCTOPOXHbI, UTOObI He
3 06XeybCA FOPAUMM NMapOM, CHUMASA MTIEHKY.
E +  [akeTbl AnA 3aMOPO3KM /X TonbKo ecnit OHN NPUTOAHbI ANA KNAYEHNA UK
= 11CMI0Nb30BaHMA B Meyi. He JOmKHbI GbiTb 3aKpbITbl
repMeTIYHO. [pi HEOOXOANMOCTY NPOTKHITE BUKOIA.
Boweas unn 4 MoxeT ncnonb3oBatbca fnA COXPaHeHNA BRark 1
KMPOHENpPOHHLiaemas bymara MpepynpeXAeHIA pasbpbi3riBaHiA.
v : PekomeHpyetca VX :/lcnonb30BaTb C OCTOPOXKHOCTbIO X : He pexomeHpyetca
18 Pycckuit
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PyKoBOACTBO N0 NPUrOTOBNIEHIIO 3aMOPOXKEHHBIX OBOLLEN PyKoBOACTBO N0 NPUrOTOBNIEHNIO CBEXKIX OBOLLEl

|/|CI'IOJ1b3yl7|Te NOAXOAALLYIO MACKY 13 TEPMOCTOIKOTO CTeKNa C KPbILLKOIA. [OTOBLTE, HAKPbIB KPbILLKOW, B TEUeHe
MWHMMaNbHOro BPEMEHW, yKa3aHHOro B Tabnuue. 3atem NpOofoKaiTe NPUroTOBNEHYE [0 NOMTyYeHIA Xenaemoro

cnonb3yiite NoaxoAALLYIo MUCKY 113 TEPMOCTOIKOTO CTeKna C KpbILLKOiA. Ha kaxpple 250 r cvecy fobaBbTe

30-45 mn xonopHo Bofb! (2-3 CT. N1.), ecnn He peKoMeHA0BaHO Apyroe konuyecTso. CM. TabnuLly. [0ToBbTe, HaKpbIB
pesynbrara. KPBILLKOVA, B TeYEHIe MUHMMATbHOTO BpeMEH, yKa3aHHOTO B TabnuLie. 3aTem NPOfos»KaiiTe MPUroToBeHMe A0
MepemetuaiiTe fBa pa3a B MpoLiecce NPUrOTOBEHNA 11 OAVH Pa3 MO OKOHYaHWV NPUroToBReHuA. Mo oKoHYaHK

NpuroTosneHna Lo6aBbTe COMb, NpUNPaBbl UK CIMBOYHOE Mac0. HakpoiiTe Ha Bpems BblAepKU.

MONyYeHNA XeNnaemoro pesyrnbrata. I'Iepemeu.lame OfIMH pa3 B npouecce NPUroTosieHNA N OAKH Pa3 No OKOHYaHUN
NPUroToBNEHNA. o oKoHuaHUK NpuroToBneHNA pobasbTe Conb, npunpasbl WK CINBOYHOE Macno. HaKp0|7|Te

Brioo Pasmep nopuum MoHocTb Bpems (MuH) OnIOAO M AaifTe NOCTOAT 3 MYHYT.
Wmar 150r 600 Br 445 MPUMEYAHVE
WHcTpyKumm HapexbTe cBeXMe 0BOLLY KycOUKami OBMHAKOBOTO pa3mepa. Yem menbue Hape3aHbl OBOLLM, TeM BbiCTpee OHM
[Jlo6asbte 15 M1 (1 CT. 1) X0noaHOI BoAbl. [laiiTe NOCTOATb 2-3 MUH. OypyT roToBbI.
Bpokkonm 300r | 600 Br | 9-10 Briopo Pazmep nopuuu MotwHocTb Bpemst (MuH)
WHcTpyKkunn Bpokkonu 250t 800 BT 4-4Y,
[Jlo6asbte 30 M1 (2 CT. 1) XON0AHOI BoAbl. [laiiTe NOCTOATb 2-3 MUH. 5007 7-7%
Topowex 300r | 600 Br | 74-815 T—
WHcTpyKumm MogroToBbTe COLBETYA MPUMEPHO OMHAKOBOrO pa3mepa. PasnoxuTe cougeTns
[lo6asbte 15 M1 (1 CT. 1) XOn0oAHOI BoAbl. [laiiTe NOCTOATb 2-3 MUH. cTebnAMM K LeHTpy 6ntoga. [laitte nOCTOATb 3 MUH.
3eneHas paconb 300r | 600 Br | 8-9 Bpioccenbckas Kanycra 2501 | 800 Br | 5%3-612 -
~
WHcTpyKumn MHcTpyKumn §
Ho6abTe 30 M (2 T. 1) xoN0AHON BOAbI. [laliTe MOCTOATL 2-3 MUH. [TlobasbTe 60-75 Mn (4-5 cT. 1) BoAbI. [laiiTe NOCTOATb 3 MUH. 5
o
OBoLyHas cMech 3007 | 600 BT | 7%-8% MopKogb 250~ | 800Br | A5 g
=]
MOPKOBb/ropoLuek/ °
(mop! ) P WHcTpyKummn WHcTpyKumm 'é
KyKypy3a ~ v
did [oGasbre 15 m (1 c1. 1) X0n104HOI BOAbL. JaiiTe NOCTOATb 2-3 MUH. Hape»bTe MOPKOBb IOMTVKaMV OANHAKOBOTO pasmepa. JlaiiTe NOCTOATb 3 MuH. S
(=}
OBouyHan cmecs 300r | 600 BT | &9 LigeTwan Kanycra 250t 800 Br 5-5% g
(kuTaiickas) WHcTpyKumumn 5001 819 %
[lo6asbte 15 mn (1 CT. 11.) XonoaHo BoApl. laiite NoCToATb 2-3 MIH. =
WHcTpyKumm E
MogroToBbTe COLBETUA MPUMEPHO O[MHAKOBOTO pa3mepa. Paspexbre bonblune
coLBeTuA nomonam. PasnoxuTe coLeTa cTebnAMM K LeHTpy 6ntoga. [laiite
NOCTOATb 3 MH.
Kabauku 2501 800 Bt 3-4
WHcTpyKumm
HapexbTe kabauku nomtukamu. JJobasbte 30 M (2 CT. 11.) BOAbI WN Kycouek
CNMBOYHOTO Macna. [oToBbTe 40 MArKocTw. [laliTe NOCTOATb 3 MUH.
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PYKOBOACTBO no NPpUroToB/IeHNIO NNLLA

PyKoBOACTBO 10 NPUroTOBNIEHMIO PIiCa N MAKapOHHDBIX U3Aenuit

« Puc. |/|CI'IOJ1b3yl7|Te 6OJ1bLI.IyI0 MUCKY 13 TEPMOCTOKOrO CTeKNa C KPbILIKO, MTOMHITE, PUC B fiBa pa3a

YBENINYNBAETCA B obbeme B npovecce NPUroToBieHA. [0TOBbTE € 3aKPbITON KPbILLKOA.

Mo 3aBepLUEHNM MPUrOTOBIEHNS, NEPEN BbIAEPKKOI NepemeLLaiiTe puc 1 Ao6aBbTe COfb WK TPaBbl 1 MACIo.
TpyMeyaHIe: MOXET OKa3aTbCs, YTO PUC HE BMWTAN BClO BOAY NO OKOHUAHWN BPEMEHI MPUTOTOBNEHS.
+ MakapoHHble usgenus. icnonb3yiiTe 60MbLLyi0 MUCKY U3 TEPMOCTOKOrO CTeKna. lobasbTe KINsALLyio BOZy,

LYenoTKy COMM 1 XOPOLLO NepemeLualiTe. [0TOBbTe, He HaKPbIBaA KPbILLKOW.
B xofie npurotoBnerma 1 no ero 3aBeplueHny nomelLnBaiTe 611040 Bpema OT BpemeHu. HakpoiiTe KpbILKO Ha
BpeMA BblAEPXKM 1 TLLATeNbHO CeiiTe Bofy nepef nofavyeli Ha cTon.

Bniopo Pa3mep nopuyn MowwHocTb Bpemsa (MuH)

BaknaxaHbl 2501 800 Br 3%h-4
WHcTpyKumn
HapexbTe 6aknakaHbl MENKUMI TOMTUKaMM 11 noneiite 1 CT. 1. IMMOHHOTO COKa.
[aiite nocToATb 3 MIH.

Jlyk-nopeii 250r 800 Bt 45-5
WHcTpyKumn
HapexbTe nyk-nopei ToncTbiMu nomTvKamu. [larte nocToATb 3 MUH.

Tpu6bi 1251 800 Br 1%-2

2501 3-3%

WHcTpyKumn

MogroToBbTE MeNKMe Lienble 1K Hape3aHHble IOMTUKami rpubbl. He fobasnaiite
Bofly. [Nonerite NMMOHHBIM COKOM. [TocbinbTe Conbto 1 nepLiem. Cnelite XMAKOCTb
nepez nofayeil Ha cTon. [laiite NOCToATb 3 MUH.

Jlyk 250r | 800 Bt | 5%-6
WHcTpyKumn
=2 Pa3pexbTe flyk Ha IOMTVKM win nononam. [Jobasste Bcero 15 mn (1 CT. /1) BOAbI.
g [airte nocToATb 3 MUH.
5 Mepey 2507 | 800 Bt | %5
(=]
3 WHcTpyKummn
-§ HapexbTe nepew| Menkumm nomtukamu. [laiire noCToATb 3 MUH.
% Kaprodenb 250 800 Bt 4-5
@®
§ 5001 72-8%
s
S WHcTpyKumn
s
E
=

B3BecbTe ouMLLeHHbIiN KAPTODENb 11 PA3PEXKLTE Ero Ha NOSIOBUHKM WA
YETBEPTUHKIA NPUMEPHO OHAKOBOTO pa3mepa. [JaiiTe MocTosTb 3 MUH.

[lo6asbte 1000 mn ropsyer Bogbl. [JaiiTe NOCTOATb 5 MUH.

Bniogo Pa3mep nopuun MowHocTb Bpems (MuH)
Benbiii puc 250r 800 Br 16-17
(nponapeHHbIN) WHCTpYKUMn
[lo6asbTe 500 Mn1 X0NofHOM BOfbI. [aiiTe NOCTOATb 5 MUH.
KopunuHeBbINn puc 2501 800 Br 21-22
(nponapeHHbiii) WHCTpyKum
[No6asbre 500 M xonoaHo Bogbl. [laiTe NocToATb 5 MUH.
Cmecb puca 250r 800 Bt 17-18
(06bI1uHBIi prC + WHCTpYKuMn
AUKIiA puc) [lo6asbTe 500 Mn1 X0N0AHOM BOfbI. [aiiTe NOCTOATb 5 MUH.
CmelLaHHasA Kawa 2501 800 Br 18-19
(puc + 3naku) WHCTpyKum
[No6asbre 400 Mn xonoaHo Bogbl. [laiTe NocToATb 5 MUH.
MakapoHHble nsgenus 2501 800 Br 11-12
WHcTpyKumn

Konbpabu 2501 800 Bt 5-5%

WHcTpyKumn
HapexbTe Konbpabu Menkumm Kybnkamu. [laitte nocTosTb 3 MUH.
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PasorpeB Bpems pa3orpeBa 1 BbiepPXKI

Mpu pa3orpeBaHmy MPOAYKTa B NEPBbIN Pa3 3anuLmMTe, CKONbKO BPEMEHH Ha 3TO NOTPeHOBaNoCh, 1 NCMosb3yiiTe
3Ty MHGOPMaLIMIO B AaNbHENLIEM.

06s3aTeNbHO NPOBEPAITE, MONHOCTBIO /I Pa30rpenach NLLa.

B MMKPOBONHOBOI NeYn MOXHO PasorpeTh ML CyLIECTBEHHO BbicTpee, YeM B 06bINHOM lyXOBOM LUKady v Ha
KyXOHHOW nanTe.

PyKOBOACTBYMTECH YPOBHAMI MOLHOCTM 1 UHTEPBaNaMV BPEMEHY PA30rPeBa, MPUBEAEHHbIMIA B TABANLE HIKE. .
YKOBOACTBY P Lu P P Pasorpesa, Mprsea 4 Mocne pasorpesaHus faiTe 610y HEKOTOPOE BPEMSA MOCTOSTb. 3a 3TO BPEMA TeMMEPATypa BbIPOBHAETCA.

Ecnv B TabnuLie He yka3aHo pyroe 3HaueH1e, pekoMeHyeTca 4aTb Nullie MOCTOATb NOC/e pa3orpeBaHua
2-4 MUHYTbI.

Bpems yka3zaHo Ans pasorpesanua XunaKoCTeil KOMHATHO TemnepaTypbl B AnanasoHe ot +18 40 +20 °C, a Takxe
OXNax/eHHbIX NPOAYKTOB C TeMepaTypoli B AnanasoHe oT +5 fo +7 °C.

BynbTe 0cO6EHHO OCTOPOXHDI MPU Pa30rPeEBE KUAKOCTEN 1 AETCKOro NMTaHus. Takxe 03HaKOMBTECH C Pa3fiesnom, B
Pa3melweHue nuwm u nen HIE KPbILLKI
a3 ejue € ALY T ACTIONb3OBAHNE KP KOTOPOM OMMCaHbI MePbl MPEROCTOPOXKHOCTM.
CrapaiiTecb He pasorpesarb 60/bLUME NOPLN, HANPUMEP KYCKI MSACa, MOCKOSbKY 3a4acTyio OHI MPOrpeBaloTes
HepPaBHOMEPHO, NEPEEPKIBAIOTCA 1 CTAHOBATCA CIMLLKOM CYXVMI N0 KpasiM. PekoMeHpyeTcA pasorpesatb

HebonbLLMe NOPLN.

YpOBHM MOLLHOCTM 11 NepemeLlnBaHne

HekoTopble pofyKTbl MOXHO pasorpesaTb Ha MoLHocTY 800 BT, Toraa Kak Apyrie HeOOXOANMO pa3orpeBaTb Ha
MoLLHocTh 600 BT, 450 Bt nnm gaxe 300 Br.

[JlononHuTenbHble ykasaHusA cM. B Tabnuax. B uenom, Ha bonee HU3KoI MOLHOCTY YA0GHee pasorpeBatb
JAenukatechl, 6onbluve 6710aa 1 NLLY, KOTOpaA Pa3orpeBaeTca O4eHb ObICTPO (HanpUMep, CajKve MUPOXKN).
[lnA nonyyeHNa HaunyuLwNX pe3ynbTaToB XOPOLLO NepeMeLuVBaiiTe NLLY UV NepeBopaJKBaiiTe ee BO Bpema
pa3sorpeBaHuA. Ecn Bo3MOXHO, BHOBb NepemelLiaiiTe ee nepep nojayeli Ha CTon.

BynbTe 0cO6eHHO OCTOPOXHDI MPY Pa3orpeBe KUAKOCTel 1 AETCKOro NTaHuA. YTobbl npeaoTBpaTTh BCKUNaHe
XAKOCTEN 1 OlLMapuBaHWe, NepemelLLBaiiTe ux [0, BO Bpema 1 Nocne Harpesanua. OcTanAeTe X Ha Bpema
Bbl€PXKI B MKPOBOJTHOBOI NMeul. B XXAKOCTb peKoMeHAyeTcA KnacTb NNacTMaccoByto TOXKKY UM CTEKNAHHYIO
nasnouky. /136eraiite neperpesa, KOTOPbIi MOXET UCMIOPTUATb MIALLLY.

Jlyyiwe ycTaHOBUTb MeHbLLEE Bpems pa3orpesa, a 3aTeM 06aB1Tb Bpems, ecin notpebyerca.
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PYKOBOACTBO no NPpUroToB/IeHNIO NNLLA

Pasorpes xugkocrei

Bcerpja BblaepmBaiiTe X1aKOCTb He MeHee 20 CeKyH7 Nocse BbIKMoYEHNA MUKPOBOMHOBO neun, YTobb

JaTb TemrnepaType BbIPOBHATLCA. [epemelunBalite XUAKOCTb BO BPEMA Pasorpesa, Cii 3To He06XoanMo,

1 OBA3ATE/IbHO nepemelurBaiiTe ee nocne pa3orpesa. Yto6bl NpesoTBPaTvTb BCKMMaHIe XUBKOCTEN 1
olNapyBaHKe, KnaauTe B CTakaH C HaMUTKOM NOXKY 1 CTEKNAHHYIO NanoyKy 11 NomelLnBaliTe ero fo, Bo Bpema 1
nocre HarpeBaHus.

Pasorpes xugKocteil u nuwm

Mcnonb3yiiTe yKa3aHHble B TabuLie yPOBHY MOLYHOCTY 11 BPEMS B KaueCTBe PyKOBOACTBA NPU Pa3orpese.

Bniopo Pa3mep nopuun MouwHocTb Bpemsa (MuH)

MakapoHHble usgenus 350r 600 Bt 5-6

C HAYMHKOM 1 COycoM WHCTpyKLM

(nacta) (oxnaxpeHHbie) MonoxwTe MyyHble U3eNna C HAYMHKOI (HaNpUMep, PaBUOY, TOPTENNHM)
B INy6OKyt0 KepaMyeckyio Tapenky. Hakpoiite niacTMaccoBoi KpbILLKOI.
lMepuognyecki nepemelLMBaliTe BO BpeMsa pa3orpesa U BHOBb NepemellaliTe
neper BbiepKKoM 1 nogayeit Ha cton. [laiite NocToATb 3 MUH.

ToToBoe 6511040 3501 600 Br 5%-6%

(oxnaxpeHHoe) WHCTpyKUMN

Bniopgo Pa3mep nopuun MowHoctb Bpems (MuH)
Hanutkn 150 mn (1 vaLka) 800 Bt 1-1%
(kode, yai n Bopa) 250 mn (1 cTakaH) 1-2

WHcTpyKumn

Hanelite B yalLky 1 pasorpeBaiite B OTKPbITOM BUfe. [ocTaBbTe Yallky/KpyxKy
B LieHTpe Bpallatolieroca nogHoca. OctaBbTe B MYIKPOBONHOBON Meuy Ha Bpems

BbJepKI 1 XOPOLLO nepemetuaiite. [larite nOCTOATb 1-2 MUH.

Cyn (oxnaxpaeHHbI)

2501

800 Br

3-3%

WHcTpyKumn

Hanelite cyn B ry6okylo Kepamuyeckyto Tapenky. Hakpotite nnactmaccoBoit
KpbILLKOI. XOpOLUO NepemelLuaiiTe nocne pasorpesa. Ele pa3 nepemeluaiite

nepep nofaver Ha cton. [laiite NocToATb 2-3 MUH.

Monoxwre 61100 13 2-3 OXNAXAEHHbBIX KOMMOHEHTOB Ha KEPaMIYeCKylo TapenkKy.
3aKporiTe ero NNeHKoM Ana MUKPOBOHOBbIX Neyeir. [laiite NoCToATb 3 MUH.

PasorpeB feTckoro nutaHua

[eTckoe nuTaHmne:

Bbinosxwte B rny6oKyio Kepamnyeckyto Tapenky. Hakpolite NnacTMaccoBoii KpbILLKOIA. TiaTenbHo nepemeluaiite
nocne OKOHYaHuA pasorpesal

[laiite 6ntogy NOCTOATL 2-3 MUHYTbI, MPe3Xae YeM nofjasaTb K ctony. CHoBa nepemeLualiTe 1 npoBepbTe
TemMneparypy.

PekomeHpyemas Temnepatypa: ot 30 go 40 °C.

[JleTckoe MONOKo:
Pary (oxnaxpeHHoe) 350r 600 Br 5%2-6"2
HaneliTe MONOKO B CTEpUI30BaHHYIO CTEKNAHHYIO OyTbiNouKy. PasorpeBaliTe, He HaKpbIBas KPbILLKOW. Hukoraa He
WHcTpyKummn N .
Pyku . . pa3sorpeBaifTe byTbIIOUKY BMECTe C COCKON, TaK KaK B Cllyyae neperpeBa 6yTbinouka MOXeT B30pBaTbCA. BcTpAxHuTe
MonosxwTe pary B ryboKyIo KepamMuyecKyto Tapenky. Hakpolite nnacTmaccoBoii I .
) ? KaK CriefiyeT nepez neprofoM BbIAEPXKKI, a Takke nepep yrnotpebneHrem! Beeraa TwatenbHo nposeparite
KpbiLLKOi. [eproanyecky nepemeLLBaiiTe BO BpeMs pa3orpeBa i BHOBb
3 ) N ) TeMrepaTypy [ETCKOro MOJOKa Win MNTaHKs, NPeXAe YeM AaTb ero pebeHKy. PekomeHayemasn Temnepatypa ais
nepemelLaiite nepes BbiAePXKON 11 nogayeit Ha cton. [laitte NOCTOATb 2-3 MUH. 0
KopmneHua: okono 37 °C.
MakapoHHble nspenus 350r 600 Br 425"
c coycom (nacra) WHcTpyKLmm 3ameuaHne:
(oxnaxpaeHHble) n ( )
OJIOXNTE MakapOHHbIE U3AENNA (HanpuUmep, CNareTT! U ANYHYI0 arnLy, Bo 136exaHue 0xoroB Heobxoa1MO 0COHEHHO TLLATENBHO MPOBEPATL TEMMEPATyPY AETCKOrO NUTaHMA Nepes
Ha MefIKylo Kepammnyeckyio Tapernky. HakpoiiTe nneHKoit AiA MUKPOBONHOBbIX KopMreH1eM. PyKOBOACTBYITECH yKa3aHHbIMY B CriefytoLLieil TabLie yPOBHAMI MOLHOCTY 11 IHTEpBanami
neyeit. Nepemeluaiite nepes nogayei Ha cton. [lainte NOCTOATb 3 MUH. BPEMeHIN Pa3orpeBaHus.
22 Pycckuin
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Pasorpes AETCKOro NUTaHUA N MOJIoKa

|/|CI'IOJ1b3yl7|Te YKa3aHHble B Tabnuue YPOBHM MOLLHOCTM 1 BPEMA B Ka4eCTBE PYKOBOACTBA MNP pa3orpese.

Bniogo Pasmep nopuun MowHoctb Bpemsa
[JleTckoe nuTaHwe (oBOLM 190r 600 Br 30c
+msco) WHcTpyKumn

BbinoxwuTe B rny6oKyto kepaminyeckyto TapenKy. [0TOBbTe C 3aKPbITOi KPbILLKON.
Mepewmetuaiite nocne npurotoneHus. Meped KopmneHrem pebeHka XopoLLo
nepemelLLaliTe 1 TLaTesIbHO NPOBepbTe TemnepaTtypy nuium. [laite nocToaTh

2-3 MUH.
[Metckas Kawwa (kpyna + 190t 600 Bt 20c
MOJIOKO + GPYKTbI) WHCTpYKUMn
BbinoxuTe B ry6oKyto Kepamnyeckyto TapenKy. [0ToBbTe C 3aKPbITON KPbILLKOW.
MepemelLwaiite nocne npurotoeneHns. Meped KOpMAeHEM pebeHKa XopoLLo
nepemeLLaiiTe 1 TIWATeNbHO NPOBePbTe TemnepaTypy Nuiu. [laiite NOCTOATb
2-3 MUH.
[leTckoe MonoKo 100 mn 300 BT 30-40c¢
200 mn Ot50cpo 1 MuH
WHcTpyKumn

XOpOLLO BCTPAXHUTE UV NepemeLLaiiTe 1 HaneliTe B CTePUNIN30BaHHYI0
CTeKNAHHYto 6yTbiNoUKy. [MocTasbTe BYTHIOUKY B LIEHTP BPaLLAIOLLErocs MofHOCA.
[OTOBbTE, He 3aKpbiBas KPbILLKOA. TLLaTENbHO BCTPAXHUTE U fjaliTe NOCTOATb He
MeHee 3 MUHYT. epes KopmneHrem pebeHKa XOpOLLO BCTPAXHUTE OYTbINOUKY 1
TLATeNbHO NpoBepbTe Temnepatypy. [laiite NocToATb 2-3 MUH.

PaSMOpa)KIIIBaHIIIe BpYUHYyI0

cnonb3oBaHie MKPOBOITH ABNIAETCA BENMKOMEMNHbIM CNOCO60M pa3mopaxXuBaHua NpoAyKToB. MKpoBOHbI
bepesxHo Pa3MOpaXVBatoT MPOAYKTbI 3a KOPOTKOE BPEMA. STOT PeXMM 0COBEHHO y00eH, e K BaM HEOXIAAHHO
MPMLLAN FOCTU.

3amopoxeHHas NT1La AOMHa NONHOCTbIO OTTaATb Nepes NPUroTOBAEHNEM. YianuTe C yNakoBKI MeTananyeckme
NPOBOIOKY, 0CBOOOAMTE NPOAYKT OT YNaKOBKY, YTO6bI 06ecrneynTb OTTOK XMAKOCTY, 06pa3yioLLelica B npoLiecce
pa3MopaxmBaHus.

lonoxuTe 3aMopoXeHHble NPOAYKTbI Ha 600, He HaKPbIBaA KPbILLKOW. 10 UCTeueHN NONOBIHbI BpeMeHU
pa3Mopax1BaHIA NepeBePHUTE, ClIeliTe XIAKOCTb, eCIN OHa 06pa3oBanack NPy OTTaMBaHIK, U YAanuTe NoTpoxa
Cpasy e, Kak CTaHeT BO3MOXHbIM.

Bpems oT BpemeHy npoBepaiiTe NPopyKTbl, 4T06bl yoeAnTbCA B TOM, YTO OHU HE Harpenmcs.

Ecnn Menkuie v TOHKe YacTy NPOAYKTOB HaUHYT HarpeBaTbCs, X MOXHO SKpaHMpPOBaTb, 06EPHYB 3TV YacTu
ManeHbKIMU NONIOCKaMU a/lOMIHINEBO GONbriA Ha BpeMs pasMopakvBaHis.

Ecnn HapyXHas 4aCTb MTULbI HAYHET HarpeBaTbCs, NPeKpaTUTe pasMopaXmBaHiie v faiTe NTuLe NOCTOATb

20 MMHYT, Npexze Yem NPOAOIKUTL PasMOpaxmnBaHUe.

YTo6bl NONHOCTbIO 3aBEPLLNTL Pa3MOPaXKIBaHIe, faliTe pbibe, MACY 1 MTILIE MOCTOATb. Bpema BbiepxKi AN
MOMHOTO pa3MopaxBaHVA GyAeT PasNnyHbIM B 3aBUCKMOCTY OT KONNYECTBa pa3MOopaxiBaeMbiX NPoAyKTos. CM.
TabnuILly, NPUBEAEHHYIO HUXeE.

MPUMEYAHVE

Tnockve 1 ToHKVEe NPOAYKTbI Pa3MOPaXKIBAIOTCA ObICTPeE, YeM TONCTbIE; ManeHbKIe NOPLVY Pa3MOPaXBAETCA
bbicTpee, Yem 6ombLuve. [ToMHITe 06 3TOM NPy 3aMopaXMBaHIY 1 Pa3MOPaXKIBAHIN NPOJYKTOB.

PyKoBoaCTByiiTeCh CiepytoLLel TabanLel Npu pa3mMopaxiBaHUI NPOZYKTOB, 3aMOPOXKEHHDIX NPY TeMMepaType oT
-18 po-20°C.

Bniogo Pa3mep nopuyn MowHocTb Bpemsa (MuH)
Msco
ToBsuIA dapLu 2501 180 Bt 627"
5001 10-12

CTelnKkmn 13 CBUHUHbI 2501 180 Bt 7Y2-8%>
UHcTpyKumn
MonoxwTe MACO Ha Menkoe Kepamnyeckoe 6:i0f0. ObepHITe TOHKME Kpas
antomM1HMeBoV $onbroii. lNepesepHiTe MO OKOHYaHNM MOMOBUHBI BPEMEHN
pa3mopaxusanual [laite NocToATb 5-25 MUH.
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PYKOBOACTBO no NPpUroToB/IeHNIO NNLLA

CHauana nonoXuTe KyCKi KypuLibl KOXILIEN BHIA3, @ LiENyH0 KypiLly rpyaKoi BHI3
Ha MenKoe Kepamiyeckoe 6niofjo. ObepHITe aitoMiHIEBOI $OMbroV TOHKNE YacTy,
TaKme Kak KPbITbILLKIA 1 KOHUYMKI HOXKEK. epeBepHUTE MO OKOHUAHNM MOMOBHHbI

BpemeHu pasmopaxusarua! [laiite noctoaTb 15-40 MUH.

Pbi6a
Pbi6Hoe pune 2501 (2 wr) 180 Bt 6-7
4001 (4 wr) 12-13

WHcTpyKumn
TonoxwTe 3aMOPOXeHHYI0 PbIOY B CEpEAVHY NNOCKOrO Kepamnyeckoro bnioga.
Pacrnionoxte ToHKe YacTi nog ToncTbiMu. OGepHITE HOXKY antoMUHIEBOI
donbroit. NMepeBepHMTE MO OKOHYAHWM MONOBUHbI BPEMeHN pasMopaxusarmsa! [laiite
nocToATb 5-15 MUH.

OpyKTbI

fAronpl 250r 180 Bt 6-7
WHcTpyKumn
PaznosuTe $pyKTbl TOHKMM CIOEM Ha MEIKOM KPYITIOM CTEKASHHOM 671iope
(6onblworo anameTpa). larTe nocToATb 5-10 MUH.

Xne6

Mocyaa ans rpunsa:

Bniopo Pasmep nopuun MoHocTb Bpems (MuH) Mpunb
Mriua HarpeBaTesibHblil 31EMEHT rpifist HAXO[UTCA NOA BEPXHUM CBOAOM neuu. OH paboTaert, Koraa ABepLa
Kycouku kypuubi 500T (2 wr) 180 Bt 142-15"2 3aKpbiTa, @ NOAHOC BpaLLaeTca. BpalleHne noaHoca obecneunsaet 6onee paBHOMEPHOE NoAPYMAHVBaHIE
Lienas kypyua 9001 180 Bt 28-30 nuwm. MpefgapuTenbHOe NporpeBaHiie rPUNA B TeyeHie 3-5 MIHYT MO3BONAET GbiCTPee NOAPYMAHNUTL
npuroTaBnveaemoe 60f0.
WHcTpyKumn

MoHO 1cnonb3oBaTh xapoyCcTonymnsyto nocyny c cogepxaHvuem metanna. He nonb3yiitech nnactmaccosom

MoCyZOM, IOCKOMbKY OHa MOXET PacraBUTbCA.

[MpopyKTbl, KOTOPble MOXHO FOTOBUTb B pexume Mpunb:

OT6uBHbIE, COCUCKY, GrALUTEKCDI, raMByprepbl, TOMTIKI GEKOHA 11 OKOPOKA, CTEIKN 113 PbiGbl, COHABMYM 11 BCE BUAbI

3aKYyCOK Ha TOCTax.

BaxkHoe 3ameyaHue:

anI MNCNONb30BaHNN peXxrMa NPUroToBIEHNA TONTbKO C MOMOLLbIO FpMNA MOMHUTE, YTO NLLY HeOGXOFLVIMO

MOMECTUTb Ha BbICOKYHO MOACTABKY, €C/IN B UHCTPYKLMAX HE YKa3aHO NHave.

Bynoukn (kaxpan Becom 2 WT. 180 Bt -1

0Kono 50T) 4ur. 2-2%

TocTbl/COHABMYN 250r 180 Bt 415-5

Hemewkuii xneb 500r 180 Bt 8-10

(MweHnyHan + pxaHan | UuctpyKuum

MyKa) MonosxwTe GynOUKM Mo Kpyry, a xneb — ropusoHTanbHoO Ha bymMaxHoe KyXoHHOe
NOMOTEHLIE B LIEHTPE BpaLLatoLeroca nofHoca. NepeBepHuTe No OKOHYaHNN
NONOBMHbI BpeMeH! pasmopaxusanusal [larite noctoaTb 5-20 MIH.

24 Pycckuin
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CBY + lpunb

PyKOBOACTBO Mo NCNo/Ib30BaHNIO peXxnuma rpl/lﬂb ANA NPUroToB/IeHNA 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB

) Wcnonb3yiiTe ykasaHHble B TabnLe YPOBHN MOLHOCTI 1 BPEMSA B Ka4eCTBE PYKOBOACTBA ANIA MPUTOTOBIIEHNS B
3TOT PEXMM NPUTOTOBIIEHNS COYETAET B Cebe TENNOBOE BO3AENCTBUE MPUNIS U CKOPOCTb NPUrOTOBNEHNS,

pexwume punb.

obecneurBaemyto MUKPOBOHaMI. OH paboTaeT ToNbKO TOrfa, KOrja 3aKpbiTa ABEPLA Neyr 1 BPaLLaeTcs NOAHOC.
Bnarogaps BpalLeHuio NofHOCa, MpUroTaBnnBaeMoe 611080 NoAPyMAHUBAETCA PaBHOMEPHO. B 31011 Mogeny neuu 3amMopoKeHHble

AAPA BRaLL A P RO NOAPY P P A P Pa3mep nopuumn MowwHocTb War 1 (MmuH) Lar 2 (MmuH)
ZJOCTYMHbI TPV KOMOVHUPOBAHHDIX PEXIMa MPUTrOTOBNEHUA: NpPOAYKTbI
600 BT +Tpunb, 450 BT + Fpwnb v 300 BT + Tpune. Bynoukm CBY + Tpunb 300 Bt + lpunb Tonbko Mpunb

(Kaxxgas BeCOM OKONO 2 WT. 1-1% 1-2
Mocypa ans pexuma Kom6uHMpoBaHHblii pexum (CBY + Mpunb) 507) 4w 2-21 1-2
Vcnonb3yiiTe KyXoHHbIE MPUHATNEXHOCTY, Yepe3 KOTOpbIe MOryT MPOXOANTb MUKPOBOMHBI. KyxoHHas nocyaa
yiiTe Ky: puHa; p p YT npoxop p Y YA VHCTpyKUn

LOMKHa ObITb XXapoycToitumBoil. He ciepyet ncnonb3osatb B pexime Combi (CBY + Mpunb) meTannnyeckme
KyXOHHble NPUHaNeXHOCTY. He nonb3yiiTeck MNacTMaccoBoW MOCYAON, MOCKOMbKY OHa MOXET pacriaBuTbCA.

bBriofja, KoTopble MOXHO roTOBUTH B pexume Kom6rHpoBaHHbIi pexum (CBY + Mpunb):

B uncno 650, KoTopble MOXHO NprroToBuTh B pexkime Combi (CBY + Mpunb), BXOAAT BCe BIAAbI YK FOTOBON MLy,
KOTOPYIO HYXKHO Pa30rpeTb 1 NOAPYMAHUTL (HanpUMep, 3aneyeHHble MakapoHHbIE U3[eNNA), a Takxe NPoaYKTb,
ANA KOTOpbIX TpebyeTcA He6OMbLLOE BPeMsA NPUIrOTOBNEHMS, YTOObI MOAPYMAHNTD UX CBEPXY. ITOT PEXMM TaKkKe
MOHO MCMOMb30BaTh /1A NPUrOTOBEHNA HOMbLUMX NOPLWIA NNLLY, KOTOPas CTAHOBUTCA BKYCHee, eC/N CBepXY
0bpas3yeTcA 30110TICTaA XPyCTALLaA KOPOUKa (Hanpumep, KyCKi KypuLibl, KOTOpble MepeBOpayMBaloTca nocne
MOJOBYIHbI BPEMEHI NPUToToBNeHIs). bonee noapoGHble CBeAeHUA CM. B TabuLe AnA pexuma punb.

BaxHoe 3ameuaHue:

Mpu ncnonb3oBaHUK pexima Kom61HMpoBaHHbI pexim (CBY + Mpurb) MLy He06X0AMMO NOMECTUTb Ha BbICOKYIO
MOACTaBKY, €C/IN B MHCTPYKLMAX HE YKa3aHo 1Hoe. CM. MHCTPYKLMM B CliepytoLLelt Tabnne.

Ecnm npogyKT TpebyeTcs nogpyMAHUTD C 061X CTOPOH, Er0 Hy»KHO NepeBOpaYNBaTh.

Pa3nosuTe Gynouki no Kpyry Ha nopctaske. [oToBbTe HyN104KM Ha rpune co BTopoi
CTOPOHBI 10 06Pa30BaHA KOPOUKiA. [JaiiTe NOCTOATb 2-5 MUH.

Baretbl + HaunMHKa
(nomugopel, coip,
BETYMHa, rpu6bbi)

250-300T1 450 Bt + lpunb 8-9 -
(2wr)

WHcTpyKumn
lMonoxwTe 2 3aMopoXeHHbIX bareTa pAROM ApYr C Apyrom Ha nofcTaBky. Mocne
NpUroToBNeHNs Ha rpune. [larte noCToATb 2-3 MH.

IpateH (oBoww nnn 400T 450 BT + lpunb 13-14 -
KapTodens) WNHcTpyKummn
lMonoxwTe 3aMopoXeHHOe 6MI0A0 B KPYTNyI0 MUCKY 113 TEPMOCTOKOFO CTEKa.
MocTaBbTe 6ntof0 Ha noacTasky. Mocne npurotoneHua Ha rpune. flaite NocToATb
2-3 MUH.
MakapoHHble nsgenua 400t CBY + lpunb 300 Bt + lpunb Tonbko lpunb
(Tpy6OUKI C HAYMHKOIA, 18-19 1-2
MaKapOHbl, la3aHbs) WUHcTpyKunn

lonoxuTe 3aMopoXeHHyto NacTy B HebONbLLOE NNOCKOe NPAMOYronbHoe 6niofo
113 TepMOCTOIKOTO CTekna. [ocTaBbTe 600 HENOCPECTBEHHO Ha BpaLLAoOLMACA
nogHoc. locne NpuroToBneHMA Ha rpune. [laiite NOCTOATb 2-3 MUH.

KypwHble HarreTcbl

250r 450 Bt + [punb 5-5% 3-3%

WHcTpyKumn
lMonoxuTe KypuHble HarreTchl Ha MOACTaBKY. [lepeBepHUMTE N0 UCTEUEHN BpEMEHM
MPUroTOBNEHNA 1Al OHOV CTOPOHbI.
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PYKOBOACTBO no NPpUroToB/IeHNIO NNLLA

3amopoXeHHble
s Pasmep nopuyn MowwHocTb War 1 (muH) LWar 2 (muH)
NpOAYKTbI
Yuncbl ana 2501 450 Br + lpunb 9-1 4-5
NpUroTOBNEHNSA B WcTpyKumn
MVKPOBOTHOBO MeYM | pacrnenenitTe UMMChl PaBHOMEPHO M0 GyMare 7t BbINEUKY, NONOKEHHON Ha
MOFACTaBKY.

PyKkoBopCTBO N0 1CNONb30BaHMIO pexnma [punb ANA NPUroTOBNEHNA CBEXUX NPOAYKTOB

MpeaBapuTENbHO MPOTpPeiiTe MUKPOBOHOBYIO Meub B TeueHMe 3-4 MUHYT, UCMoNb3ya pexim Mpunb.
cnonb3yiiTe yKasaHHble B TabiuLie YPOBHI MOLHOCTY 1 BPEMA B KaUeCTBE PYKOBOCTBA /1 MPUTOTOBIIEHNA B

CBexue NpoAyKTbl Pasmep nopuuu MowHocTb War 1 (muH) LWar 2 (muH)
lMeyeHblil kapTodenb 2501 600 BT + [punb 45-5Y -
5001 8-9
WHcTpyKumn

Paspexbre KapTO(t)eJ'IIAHM nononam. Pa3noxwure ux no KPYyry Ha NOACTaBKe TakK, yTo0bI
Cpe3bl HAXOAWNUCb Ha peLUEeTKe.

Kycouku Kypuubi

450-5001 300 Bt + lpunb 10-12 12-13
(2wr)

WHcTpyKumn
CmaxbTe KyCKM KypuLibl pacTUTeIbHbIM Macnom 1 NocbinbTe cneLmami. Pasnoxute

pexwme Mpunb.
11X 110 KPYrY Tak, 4ToBbl KOCTOUKM Gbin HanpaBAeHbl K LeHTPY. Mpn NprroTosaeHui
CBexue NpopyKTbl Pasmep nopuun MowHocTb LWar 1 (muH) Llar 2 (MuH) 1 Kycka KypuLibl He KNaauTe ero B LIeHTP NofCTaBKM. [laiiTe MOCTOATb 2-3 MUH.
Toctbl 4w Tonbko Mpunb 6-8 4-5Y bapaHbu oT6MBHbIE/ 4007 (4 wr) TonbKo lpunb 12-15 9-12
(no25r1) 6udLuTeKcs! (cpepHero WHcTpyKLmm
WHcTpyKummn pasmepa) CmaxbTe 6apaHby OTOMBHbIE PACTUTENbHBIM MACTIOM 1 CriesiMi, PaznoxiTe 1x no
lMonoswTe TOCTbI PAROM APYT C APYFOM Ha MOACTaBKY. Kpyry Ha nogctaske. [ocne npuroToBneHs Ha rpune. [laitte NocTosTb 2-3 MUH.
- Bynouku (yxe 2-4 . Tonbko lNpunb | 2-3 2-3 CTeiiKu 13 CBUHUHDI CBY + Mpunb 300 BT + lpunb Tonbko Mounb
<
3 ucnevieHHble) WHcTpyKumum 2501 (2 wr) 7-8 6-7
% PaznoxuTe Gynoukm Mo Kpyry HIKHeil CTOPOHOI BBEPX Ha BPALLAIOLLEMCA MOAHOCE. WHcTpyKumm
§ Tomartb! Ha rpune CBY + lpunb 300 Bt + lpunb Tonbko Mpunb CMaxbTe CBUHbIE OTOMBHbIE PACTUTENBHBIM MACTIOM U CrieLmamI. PasnoxuTe 1x no
_§ 2007 (2 wr) 445 2-3 Kpyry Ha nogcraske. [ocsie npuroToeneHns Ha rpuse. [laitte NocTosiTb 2-3 MuH.
§ 400 (4um) 7-8 MeueHble A6NOKN 1 a6noko 300 Bt + lpunb 4-4 -
o (npu6n.200T)
2 MHcTpyKumn
% Pazpexbre ToMaTbl nonosnam. MocbInbTe 1X CBEPXY ChIPOM. 2 Abnoka 6-7
= PasnoxwuTe MX Mo Kpyry Ha MocKom 6110l 113 TEPMOCTOIKOTO CTeKa. MocTasbTe (npu6n. 4007)
£ 6n1040 Ha NOACTaBKY. WHcTpyKumn

TocTbl no-raBacku 2w (300T1) 450 Bt + Mpounb 34 -

(nomTMKM aHaHaca, WHctpykuum

CHavana nogapbre NOMTUKN xneba. MonoxuTe ToCTbl ¢ VHrpeaneHTamm Ha
NnoAcCTaBKy. Knagute nx HENoCpeACTBEHHO Ha NOACTaBKY NoO 270CTa [pyr HanpoTns

BETYMHBI, Cblpa)

apyra. [laitte NocToATb 2-3 MIH.

BblHbTe 13 A6MOK CEPALEBIHY 1 HAMOMHITE UX U3I0MOM 1 BapeHbem. CBepxy
MOJIOXKITE HECKOJTBKO KYCOYKOB MinHAanA. MonioxuTe A6M0KN Ha nnockoe 6100
113 TEPMOCTOIKOrO CTeka. [MocTaBbTe 6/11010 HEMOCPEACTBEHHO Ha BPALLAIWMIACA
nogHoC.

26  Pycckuin

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_RU.indd 26

2020-01-14 PM 2:22:45




CBexue npopyKTbl Pasmep nopuuu MowHocTb War 1 (muH) LWar 2 (muH)
KapeHas Kypuua CBY + lpunb 450 Bt + [punb 300 Bt + lpunb
1200 22-24 23-25
UHcTpyKumn
CMaxbTe KypuLy pacTUTEsIbHBIM MaCcIoM 1 MOChIMbTe crieLuaAmu. MonoxuTe Kypuy
CHayana rpyAKoil BHU3, a 3aTem NepeBepHUTE rpYfKOI BBEPX Ha TEPMOCTONKOM
6niope. [laitTe NOCTOATb 5 MUHYT NOC/E 3aBePLLEHNSA MPUFOTOBNEHMSA Ha Fpune.
MonesHble coBeThI

PacrannuBanmne 3acaxapusLueroca meaa

MonoxwuTe 20 r 3acaxapyBLIErocA Mefa B ManeHbKyt ry6oKyio CTeKNAHHYIO Tapenky.
Harpesalite B TeueHne 20-30 cekyHA € MCNob30BaHNEM YpoBHA MoLHocTV 300 BT, noka Mef He pacTonnTCA.

PactannuBanue xenatuHa

3amouuTe NNaCTUHKM Cyxoro xenatuHa (10 1) Ha 5 MUHYT B XONO[HOV BOgeE.

CneifTe BOAY V1 NONOXITE KeNaTVH B ManeHbKyI0 TapesiKy 13 TepMOCTOKOTO CTeKa.
HarpeBaiiTe 1 MHYTY C cnonb3oBaHnem ypoBHA moLHocT 300 Br.

lMocne pactannvnBaHuA nepemelLuaiiTe.

MpurotoBneHue rnasypu (AnA BbINEYKN 1 MNPOXHDIX)

CwmeLualiTe rasypb bbicTporo npuroToBaeHns (Mpubn. 14 1) ¢ 40 r caxapa 1 250 M XONOAHON BOADI.
[oTOBbTE, He HaKPbIBaA KPbILLKOW, B MIACKE 13 TEPMOCTOVKOrO CTeKna oT 3%2 0 4Y2 MUHYT NpU YPOBHE MOLLHOCTH
800 BT, noka rnasypb He CTaHeT Npo3payHoii. [IBax bl nepemeLLalite BO BpeMA NPUroToBneHIA.

MpurotoBnexnne axema

Monoxwrte 600 r GPyKTOB (HANPUMEP, CMECH Arop) B MIICKY 13 TEPMOCTONKOTO CTEKNa NOAXOAALLEro pa3mepa ¢
KpblLwkon, [Jobasste 300 r caxapa /19 KOHCEPBMPOBAHWA 1 TLATENBHO NepemelLaliTe. [0TOBbTe MO KPbILLKOIA
10-12 MMHYT € MCoNb30BaHKeM YPOBHA MoLLHOCTY 800 BT.

Mepemeluaiite HECKOMbKO pa3 B MpoLiecce NpuroToneHus. Pasnoxure B HebonbLue 6aHOUKI ANA fKema C
33BOPAYMBAIOLLIMMICA KpbiLLKaMi. [ToCTaBbTe GaHOUKI KPbILUKaM BHU3 Ha 5 MIAHYT.

MpurotoBnexue nyAMHralsaBapHoro Kpema

[lo6aBbTe B KOHLEHTpAT MyauHra caxap 1 MonoKo (500 M), cnegys MHCTPYKLMAM U3rOTOBUTENA KOHLIEHTpaTa, 1
TWATeNbHO NepemeLLaliTe. Micnonb3yiite MIUCKY MOAXOAALLEro pa3mepa U3 TePMOCTOKOTO CTeKNa C KPbILLKON.
[oTOBbTE NOA KPLILIKON 6Y2=7"2 MHYT C NCNOb30BaHNEM YPOBHA MOLHOCTY 800 BT.

TiwatenbHO nepemeLLaiiTe HECKONbKO pa3 B MPOLIecce NPUroTOBAEHNS.

MoapyMsAHVBaHE KYCOYKOB MUHAANA

Paznoxure 30 I Hape3aHHOTO MUHAANA POBHBIM CNOEM MO KePaMIYECKON Tapesike CpeaHero pasmepa.
MoppymanmsaiiTe 32-4%2 MUHYTbI C UCNONb30BaHMEM YPOBHA MOLHOCTY 600 BT, nepemelualite HECKONbKO pas.
[laviTe nocToATb 2-3 MUHYTbI B NeYK. BolHMaliTe, UCnonb3ya KyxOHHbIe pyKaBuLibl!
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YcTpaHeHmne HemcnpaBHOCTe

VCTpaHeHVIe HeM(npaBHO(Tel?l Mpo6nema MpunynHa PelueHne
Ecnv Bo3HWKNa Kakas-nubo 13 npobrem, nepeyrciieHHbIX HUXe, MonpobyiiTe MPUMEHIUTL NpefiaraeMble peLUeHis. Bo Bp‘fMﬂ pabors Mpurorosnetue nuwu focne sasepuwerinA J:LHVITEJ'IbHVOI'O
YCTPOIACTBa NPOVUCXOANT BbINONHANOCh B TEYeHME npoLiecca NPUroToBNeHMA AaliTe neun
Mpotnema | MpuunHa Peweive c60if B nogaum NPOROMKUTENBHOTO Nepuosa OCTbITb.
Obwue INEKTPONUTAHNS. BPEMEHM.
KHonku He B 3a30pbl Mexay KHOMKamu nonano | Yaanute NOCTOPOHHEE BeLLeCTBO UK OXNak oLV BEHTUAIATOP He Mocnywaitte, U3AaeT M OXNaXAAIOLLAI
YHKLMOHMPYtOT NOCTOPOHHee BELLECTBO VN MOCTOPOHHWIA MPefMeT 1 NoBTOpYUTE pa6oTaer. BEHTUNIATOP KAKOI-INGO 3BYK BO BpeMA
AOMMKHbIM 06pasom. MOCTOPOHHNI NPeAMET. MOMbITKY. patotbi.
Moperib ¢ ceHCOpHbIM CotpuTe BRIary ¢ BHeLuHe: naHen. MonpoGyiiTe BKKOUNT MyCTyto MonoxwTe NPOAYKTbI B NeUb.
yNpaBNeHNeM: Ha BHELLHIOW NaHesb neub.
nornana enara. Bokpyr neuu HepoCTaTOUHO Ha 3apHel’ 1 nepenHeit naHeny neun
Brntoueria pynkuwa Child Lock Orkmiounte dyHkupio Child Lock MPOCTPAHCTBA ANA BEHTUNALIAM. HaxoAATCA 0TBEPCTIA, 0becreunBaloLme
(BnokmpoBka ynpaenexus). (BnokmpoBka ynpasnexus). LPKYNALWIO BO3MYXa.
MVIKpOBO}'IHOBaﬂ rneyb He OTCyTCTByET nofava nUTaHnA. Y6E,qVITer, YTO NTaHWe NofaeTcs. |'|p|,1 yCTaHoBKe yc'rpoﬁc'rga cnepyet
paboraer. [lBepLia oTKpbITa. 3aKpoliTe iBepLly 1 MOBTOPUTE MOMbITKY. OCTaBMTb 3a30Pbl B COOTBETCTBIAM
B MexaH13m be3onacHoro YanuTe NoCTOpoHHee BELeCTBO n C nHpopmaLeit, NprBeaeHHON B
OTKPbIBaHsA ABEPLIb NOMano MOCTOPOHHWIA MPeAMET 1 NoBTOpYUTE PYKOBO/CTBE M0 yCTaHOBKe.
MOCTOPOHHEE BELLECTBO. MNOrbITKY. HeckonbKo ceTeBbIX BINOK [Inf neyn HeoOXO[MMO CMONb30BATb OAHY
MwKpoBoHOBasA neub Monb3oBaTenb OTKPbIN ABEPLY, MepeBepHyB 61100, CHOBa 3akpoliTe MOAKNKYEHbI K O[IHOI CETEBOIA CETeBYI0 PO3ETKY.
nepectaet pabotatb UTOObI NIEPEBEPHYTH MNLLY. ZIBepLly, 4ToObl 3aNyCTUTb YCTPOCTBO. poseTKe.
BO Bpemsl BbIMOSHEHWA Bo Bpems paboTbl neun MotenkneaH1e MoxXeT He ncnonb3yiite repmeTnyHble
KaKOV-160 GyHKUNN. CbILUMTCA NOLLENKMBaHWE, | pa3AaBaTbCa, eCN Bbl FOTOBUTE KOHTeHepbl, NOCKOMbKY BO BpeMs
= Meyb He BKITIYAETCA. MULLY B repMETUYHOI YMaKOBKE MW | NPUTOTOBINIEHWA OHI MOTYT B30OPBATLCA 13-
% 1CroNb3yeTe KOHTEHep C MIOTHON | 3a yBenuyeHna obbema CoaepMMoro.
é KPbILLKOIA.
E BHeluHAA noBepXHOCTb Bokpyr neun HegocTatouHO Ha 3agHel 1 nepeaHeit naHenu neun
g MWKPOBOJTHOBO Neyn MPOCTPAHCTBA ANA BEHTUNALIAM. HaxoAATCA 0TBEPCTIA, ObecreunBaloLme
g CIMLIKOM CUbHO umpKyimumo Bo3AiyXa. [pu ycTaHoBKe
§ HarpeBaeTcs Bo Bpems YCTPOIICTBa CleAlyeT OCTaBUTb 3a30pbl
é( paborbi. B COOTBETCTBUM C MHOPMALMEI],
NpUBEfEHHON B PyKOBOACTBE MO
YCTaHOBKe.
CBepxy Ha neuu CToAT Y6epiTe NOCTOPOHHME NPeaMETb C Neym.
MOCTOPOHHIE NPeAMETbI.
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IMpo6nema Mpuunna Pewenve Mpobnema Mpnunna Pewenne
[lBepLia nnoxo OCTaTKN NULYY 3aCTPANN MEXY TaTenbHO oumMCTUTE NeYb 1 nonpobyiite Moy noAKioYeHN K [lBepLia 3aKpbiTa HEMoTHO. 3akpoiiTe BEpLIY 1 NPOBEpLTE ELLe Pas.
OTKpbIBaeTCA. [ABepLeit 1 BHYTPEHHEN CTEHKOIA CHOBA OTKPbITb fBEPLY. VICTOYHVIKY MUTaHNA NeYb

neun.

Cpa3y HauMHaeT paboTarb.

Harpes, Bkntoyas

Meub He paboTaeT, nget

HaneliTe oguH CTakaH BOAbl B KOHTEHEP,

MuKpoBonHoBas neyb

VIcTOUHVK nuTaHms navn

Y6eauTech, UTo UCTOUHUK NUTaHNA WK

JMeKTPU3YeTCA. ceTeBaA PO3eTKa He 3a3eMleHbl ceTeBaA PO3eTKa 3a3eMreHbl Hajexalm
Haznexallym obpasom. obpazom.
1. TMpoucxoanT yTeuka Bo Bpems npurotosneHus [lainTe MUKPOBOMHOBO Meyw OCTbITb,
BOfbl. HeKoTOpbIX 61l0f BHYTPY a3aTem NpoTpUTe ee CyXUM KyXOHHbIM

2. Yepes 3a3op mexay
[ABEPLIEN 1 KOPMYCoM
YCTPOWCTBA BbIXOAUT
nap.

3. Bneun octaetca Bofa.

YCTPOWCTBa MOXET CKan/NBaTbCa
BOfa N 06pa3oBbIBaTLCA Nap.
370 He ABNACTCA HEMCMPABHOCTbIO
YCTPOIACTBaA.

NONOTEHLIEM.

QYHKLMIO NOAOrpeBa, He MPUroTOBNEHME CANLIKOM MPUroAHbIA 1A NCNONb30BaHMUA B

paboTaeT HaaneXalLym 60nbLLOro KONMYECTBa MPOAYKTOB, | MUKPOBOSHOBOW Meyw, 1 BKIlouMTe

obpasom. NN UCNONb3YETCA HeHafexallas | MUKPOBOMHOBYHO NeYb Ha 1-2 MUHYTbI,

nocypa. 4TOGbI NPOBEPUTH, HarpeBaeTca n

BOZa. YMeHbLUMTE NPpUroTaBnBaemyto
MOPLVI0 NPOAYKTOB 11 CHOBA BK/IOYMTE
neyb. Mcnonb3yiiTe AnA NpurotoBneHma
KOHTEIHep C NAOCKNAM JHOM.

OyHKumA BbinonHsaetca npurotosneHne YMeHblUMTe NPUroTaBa1Baemyio NopLyio

pa3mMopaxuBaHis He CIMLIKOM GONBLLIOTO KONMYECTBa MPOAYKTOB 1 CHOBA BKMIOUMTE MeYb.

pabotaer. nnw.

OcaeLLieHve BHyTPY [lBepLia ocTaBanach OTKpbITON B OcBeLLeHwe BHyTPY MUKPOBOJHOBOVA

MMKPOBOJTHOBOVA Meyn
TYCKNOE U1 He paboTaerT.

TeyeHne ANNTENbHOro BPpEMEHN.

neyu MOXeT aBTOMaTVYeCKy OTKMIUaTbCA
npu 1cnonb3oBaHum GyHKUMN Eco (ko).
3aKpoiiTe 1 CHOBa OTKPOITE ABEpLY.

fpkocTb ocBelLeHNs B
MUKPOBOJIHOBO Neun

ApKOCTb MEHAETCA B 3aBUCMOCTI
OT KonebaHwin BbIXOAHO

Kone6aHus BbIXOAHO MOLLHOCTA BO
BPEMA MPUTOTOBJIEHIA HE ABNAIOTCA

BHyTpeHHAA namna 3arpA3HeHa
MOCTOPOHHIMY BELLECTBAMM.

OumcTiTe Kamepy YCTPOICTBa 1 MPOBEpbTE
elle pas.

MOCTOAHHO MEHAETCA. MOLLHOCTM B COOTBETCTBUM C HeNCNpPaBHOCTbIO. ITO He ABNAETCA
BbIGPaHHO QYHKLMEN. HelCNPaBHOCTbIO YCTPOICTBA.

Mpouecc npurotoBierns | [ns obecneyeHns BEHTURALMN 70 He ABNAETCA HEUCMPABHOCTbIO

3aBepLUeH, HO YCTPOVICTBA OXNAXKAAIOLLMIA YCTPOIICTBA.

OXNaXFAoLLMIA BEHTUIATOP NPOAOKAET paboTaTb

BEHTUNATOP MO-MPEXHEMY
paboraer.

B TeueHve 3 MUWHYT MO OKOHYaHWNK
NpUroTosneHnA.

Bo Bpema npurotosnenma | Ecnn ncnonbsyetca dyHKumA lepeBepHys NPoayKTbI, CHOBa 3aKpoiiTe
C/IblLLEH 3BYKOBOV CUTHas. | aBTOMATUYECKOro MPUroTOBNEHUs, | ABepLYy, YTo6bl BO30GHOBUTH paboTy
3BYKOBOW CUrHaN O3HaYaer, uto YCTPOICTBA.
nopa nepesepHyTb NPOAYKTbI BO
BpeMs pa3mMopaXmBaHua.
leyb CTOUT HePOBHO. leub ycTaHoBNEHa Ha HEPOBHOI YcTaHOBUTE NEeYb Ha NIOCKON YCTONYMBON
MOBEPXHOCTH. MOBEPXHOCTN.
Bo Bpems npurotoBnennsa | [ina npurotosnenus/ He ncnonb3yiite metannnyeckue
BO3HMKAIOT 1CKPb. pa3mopaxuBaHna NPOAyKToB KOHTelHepbI.

1ICNONb3yloTCA MeTanyeckmne
KOHTElHepbl.
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YcTpaHeHmne HemcnpaBHOCTe

MUK, NN NCNonb3yeTca CSINLWKOM

60/IbLLOI KOHTEIHEP, KOTOPbII BOfbl. YCTaHOB/EHa NPaBU/IbHO.
3a/1eBaeT CTeHKN MUKPOBO/THOBO B emKkocTv nogaun ol Hanelite Bogy B @MKOCTb M0Aauy BOAbI 1
neuu. OTCYTCTBYET BOAA. TOBTOPUTE MOMbITKY.

IMpo6nema Mpuunna Pewenve Mpobnema Mpnunna Pewenne
Bpawjatowuiica nogHoc [puroToBneHne Ha napy
Bo Bpewms BpalLeHns PonukoBas nopicTaBKa OTCYTCTBYeT | YCTaHOBWTE POMMKOBYIO MOACTaBKY U Bo Bpems npurotoBneHna | Boga HarpesaeTca Npy NomoLLm 370 He ABNACTCA HEMCMPABHOCTBIO.
MOHOC CMeLLAEeTCA Ui VNI HeNpPaBWUIbHO YCTaHOBNEHA. MOBTOPUTE MOMbITKY. Ha napy C/IbILLHO, KaK MapoBOro NOAOrpeBaTenis.
nepecTaert BpalLaTbCs. KINUT BOAA.
Bpauuatowmiica nogHoc PonvkoBas nopcTaBKa yctaHoBneHa | MonpoOyiiTe yMeHbLNTb MOPLIID Mpu 3aBepLueHn Mo 3aBepLLeHV NPUrOTOBAEHNA Ha | 3TO He ABNAETCA HEUCMPaBHOCTbIO.
ABUXKETCA CINLIKOM HenpaBUIbHO, WAET NPUTOTOBNEHUE | MPUrOTOBAAEMON MILLY 1 He UCTONb3YyIiTe MPUroTOBNEHNA Ha Mapy napy 113 MapoBoro nogorpesatens
Mef/IeHHO. CIMLLKOM 6OIBLUOTO KONMYeCTBa 6onblume KOHTENHEpbI. C/IbILUHBI CTPAHHbIE 3BYKW. | yAanaeTca Bofa.

[Map He BbIxOAUT.

He YCTaHOB/IEHa €MKOCTb Nofayn

Y6eauTech, 4To EMKOCTb MOfaYM BOAbI

Mpw BpaLLEeH1M nofHoCa
CNIbILHbI Apebe3xaHie
V1 LLyM.

Ha gHe neun ckonuamcb ocTatkin
nuwm.

YaanuTe oCTaTKu N, CKOMMBLUMECS Ha

[He neyn.

Tpunb

Bo Bpems paboTbi 13

B Hauane skcnnyatauuu npu

37O He ABNAETCA HEMCNPABHOCTBIO.

MPUMEYAHVE

Ecnn npeanoxeHHoe peLueHe He MOMOraeT yCTpaHuTb Npobiemy, 06paTnTech B MECTHbIIA LIEHTP 00CyK1BaHMA

KnneHToB SAMSUNG.

YCTPOVCTBA BLIXOAWT AibIM. | MEPBOM CMOb30BaHN 06blyHO NocAe 2-3 pa3 UCMOb30BaHMA

HarpeBaTeNbHble 31EMEHTbIMOTYT | Meun Takas cuTyaLws Gonblue He
BbIZENATb fibIM. BO3HIKaET.
Ha HarpeBaTeNbHbiX 3n1eMeHTax [laifTe neun oCTbITb 1 yganuTe ¢
CKONMAMCb OCTATKY ML, HarpeBaTeNlbHbIX SMEMEHTOB OCTaTKN

< .

g TpoAyKTbI PaCIONOXeHb! CIMWKOM | PacronoxuTe NpoayKTbl Ha

i 61113KO K rpunio. COOTBETCTBYIOLIEM PACCTORHIM BO BPEMS

E MPUFOTOBAEHNA.

2 TpopyKTbI MOArOTOBNEHbI Y6enuTecs, 4T NPOAYKTbI MOAFOTOBNEHbI

S HEeHaZnexalym 06pasom i HaZneXalym 06pasoM v MPaBANLHO

z HENPaBMIIbHO PasMeLLeHbI. pasmeLLeHbl.

g
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TexHunyeckune XapPaKTepuCTuKn

3ameTKun

KomnaHua SAMSUNG nocTosiHHO COBepLUEHCTBYET CBOIO NPOAYKLMIO. XapaKTepUCTUKI YCTPOCTBa

N HaCToALLNE UHCTPYKUMU MOTYT ObITb U3MEHEHDI 6e3 npensapuTenbHOro yseaoMeHuaA.

Mogenb

MG23K3614**

McTouHMK nutaHmna

230 B/50 Iy nep. Toka

[MoTpebneHue 3neKTpo3Heprum
MakcmanbHas MOLHOCTb
CBY
Tpunb (HarpeBaTeNbHbIN INeMeHT)

2300 Bt
1250 Bt
1100 Bt

lMpon3soanmas MOLHOCTb 100 Bt/ 800 Bt — 6 yposHeit (IEC-705)
Pabouas yactota 2450 My
Pa3meps! (LU xBxT)
BHewwHue (BKNtoYas pyuyKy) 489 %275 %392 Mm
BHyTpeHHAA Kamepa neun 330x211x324 mm
06bem 23n
Bec
Hetto Mpu6n. 13,0 kr
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SAMSUNG

an/IMI/ITe K CBEAEHWNIO, YTO rapaHTnA Samsung HE [PacnpoCTpaHAETCA Ha BbI30BbI CelnanicTa CepBNUCHOTO LEHTPA, OCYLLeCTBAAEMbIE C LieSIbio NOYYNTb NOACHEHWA NO pa60Te n3genna, ncnpaBnTb HeNPaBUIbHYIO YCTaHOBKY, BbIMOJTHUTD

HOPMasIbHYI0 O4UCTKY NN TEXHNYeCKoe O6CJ'Iy)KVIBaHVIE.

B C/TYYAE BO3HVKHOBEHWA BOMPOCOB W/ KOMMEHTAPVEB

CTPAHA TENIEOOH BEB-CAVT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WWW.samsung.com/support
North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support
BULGARIA 3000 Liewa Ha ek rpajcu pasroeop www.samsung.com/bg/support
0800 111 31 be3nareH 3a BCUUKY OnepaTopy
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support

HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020405 888 WWw.samsung.com/support

- | % _Q2-3*

POLAND 83;3;:;2(;:;::?;;:5;:;: http://www.samsung.com/pl/support/

*8000 (apel in retea)
ROMANIA . . . . 08008_,72,6_78_64 (OSOQB_SAMSUvNG) Apel GRATUIT A . S www.samsung.com/ro/support
Atentie: Daca efectuati apelul din reteaua Digi (RCS/RDS), va rugam sa ne contactati formand numarul Telverde féra ultimele

doud cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 0113216899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0(%;%:2&3;2)6 www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
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Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven

must not be operated until it has been repaired by a competent

person.

WARNING: [t is hazardous for anyone other than a competent

person to carry out any service or repair operation that

involves the removal of a cover which gives protection against

exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in

sealed containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without

supervision when adequate instructions have been given

so that the child is able to use the oven in a safe way and

understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only and it

s not intended to be used such as:

« staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

« farm houses;

« by clients in hotels, motels and other residential
environments;

« bed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye

on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of warming

pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk

of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle any

flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive

boiling, therefore care must be taken when handling the

container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall

be stirred or shaken and the temperature checked before

consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be

heated in microwave ovens since they may explode, even after

microwave heating has ended.
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Safety instructions

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.
The microwave oven is intended to be used on the counter top
(freestanding) use only, the microwave oven shall not be placed
in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable when
removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

4 English

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and height
permitting easy access to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven should be operated
with the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke
is emitted, unplug the power plug immediately and contact
your nearest service center.

The microwave oven has to be positioned so that plug is
accessible.

_EN.indd 4
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WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

English 5
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Safety instructions

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak;
or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Reqgularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the
power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

6 English

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always
use caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least
20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after
heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly
after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The
oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools
sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand
at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_EN.indd 6
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Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing
yOur microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Limited warranty

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure

to microwave energy.

« Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety
interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

« Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry
cloth after each use.

« Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been repaired
by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

« All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items
this stipulation covers include:

« Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or broken.

« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all
possible conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use
common sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your
oven.

Because these following operating instructions cover various models, the
characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in
this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions
or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information
online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not
heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot
be held liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep
the oven clean and well maintained.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment
of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_EN.indd 7
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Safety instructions

Installation

Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)
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(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates
that the product and its electronic accessories (e.g. charger,
headset, USB cable) should not be disposed of with other
household waste at the end of their working life. To prevent
possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, please separate these items from
other types of waste and recycle them responsibly to promote
the sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where

they purchased this product, or their local government office,
for details of where and how they can take these items for
environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with other
commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product-specific
regulatory obligations, e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit : samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Accessories

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several

accessories that can be used in a variety of ways.

the oven.

coupler.

cooking surface; it can be easily
removed for cleaning.

combination cooking.

/N CAUTION
DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and turntable.

A 01 Roller ring, to be placed in the centre of

The roller ring supports the turntable.

02 Turntable, to be placed on the roller
ring with the centre fitting to the

The turntable serves as the main

03 Grill rack, to be placed on the turntable.
The metal rack can be used in grill and

8 English
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Maintenance

Installation site

Cleaning

Ve

20 cm above
10 cm behind
10 cm on the side
85 cm of the floor

OnNnwyx

Turntable

« Select a flat, level surface approx. 85 cm
above the floor. The surface must support
the weight of the oven.

« Secure room for ventilation, at least 10 cm
from the rear wall and both sides, and
20 cm from above.

» Do not install the oven in hot or damp
surroundings, such as next to other
microwave ovens or radiators.

« Conform to the power supply
specifications of this oven. Use only
approved extension cables if you need to
use.

« Wipe the interior and the door seal with a
damp cloth before using your oven for the
first time.

Remove all packing materials inside the
oven. Install the roller ring and turntable.
Check that the turntable rotates freely.

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside the
oven. Also pay special attention to the door, door sealing, and turntable and roller

ring (applicable models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides

of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the

turntable.

2. Heat the oven for 10 minutes at max power.
3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the door

and clean the cooking chamber.

To clean inside swing-heater models

45°

e—————y

/\ CAUTION

To clean the upper area of the cooking
chamber, lower the top heating element by
45° as shown. This will help clean the upper
area. When done, reposition the top heating
element.

» Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven's lifecycle may be shortened.

« Take caution not to spill water into the oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

« After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.

English 9
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Maintenance Oven features
Replacement (repair) Oven
A WARNING 01 02 03 04 05

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the
oven yourself.

S94N)Ed) USND

« |f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a T — —
qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance. | =
« If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre. Do - T
not replace it yourself.
« If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug the iy g
power cord from the power source, and then contact a local Samsung service
centre.
Care against an extended period of disuse
« If you don't use the oven for an extended period of time, unplug the power cord
and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up N
inside the oven may affect the performance of the oven. = /
06 07 08 09 10 11
01 Door handle 02 Door 03 Ventilation holes
04 Heating element 05 Light 06 Door latches
07 Turntable 08 Coupler 09 Roller ring

10 Safety interlock holes 11 Control panel

10 English
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Oven use

Control panel

How a microwave oven works

01

©/9

02

01 Display

02 Time/Weight Dial

03 Defrost (Time)

04 Variable Cooking Power Control Dial
05 Auto Defrost (Weight)

06 Grill

07 Combi (Microwave+Grill)

08 Clock Setting Button

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released
enables food to be cooked or reheated without changing either the form or the

colour.

You can use your microwave oven to:

 Defrost
» Reheat
« Cook

Cooking principle.

O O

/\ CAUTION

1. The microwaves generated by the

magnetron reflected at cavity and are
distributed uniformly as the food rotates
on the turntable. The food is thus cooked
evenly.

. The microwaves are absorbed by the

food up to a depth of about 1 inch
(2.5 cm). Cooking then continues as the
heat is dissipated within the food.

. Cooking times vary according to the

container used and the properties of the
food:

« Quantity and density

- Water content

« Initial temperature (refrigerated or not)

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even
when you have taken the food out of the oven. Standing times specified in recipes
and in this booklet must therefore be respected to ensure:

« Even cooking of the food right to the centre.

» The same temperature throughout the food.

English 11
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Oven use

Checking that your oven is operating correctly

Cooking/Reheating

The following simple procedure enables you to check that your oven is
working correctly at all times. If you are in doubt, refer to the section entitled
“Troubleshooting” on the pages 28 to 30.

NOTE

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The turntable must be
in position in the oven. If a power level other than the maximum (100 % - 800 W)
is used, the water takes longer to boil.

Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Close the door.
1. Set the power level to maximum by

©/9 turning Variable Cooking Power Control
X, Dial
2. Set the time 4 to 5 minutes by turning
2 the Time/Weight Dial (®/9).

The oven light comes on and the

turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

The following procedure explains how to cook or reheat food.

/\ CAUTION

ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
Never turn the microwave oven on when it is empty.

Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door.

450
300 __——__600

®©) V/ \ 800w

100

NOTE

1. Set the power level to maximum by
turning Variable Cooking Power Control
Dial.

(Maximum power : 800 W)

2. Set the time by turning Time/Weight Dial

©/9.

The oven light comes on and the

turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

You can change the power level during cooking by turning the Variable Cooking

Power Control Dial.

12 English
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Setting the time

Power levels and time variations

When power is supplied, “88:88" and then “12:00" is automatically displayed on
the display.

Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-hour or 12-
hour notation. You must set the clock:

« When you first install your microwave oven

« After a power failure

NOTE
Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer and winter
time.
1. To display the time in the...
O/9 24-hour notation
_'/\‘+ 12-hour notation
2 Press the Clock Setting Button (&) once
4 or twice.
2. Turn the Time/Weight Dial (O/9) to set
hour.

3. Press the Clock Setting Button ().

4. Turn the Time/Weight Dial (O/9) to set
minute.

5. Press the Clock Setting Button ().
The time is displayed whenever you are
not using the microwave oven.

u W =

Oo

The power level function enables you to adapt the amount of energy dissipated
and thus the time required to cook or reheat your food, according to its type and

quantity.
Power level LI
MWO GRILL
HIGH 800 W -
MEDIUM HIGH 600 W -
MEDIUM 450 W -
MEDIUM LOW 300 W -
DEFROST (TIME) 180 W -
DEFROST (WEIGHT) 180 W -
LOW / KEEP WARM 100 W -
GRILL - 1100 W 2
MWO LOW + GRILL 300 W 1100 W 2
MWO MID + GRILL 450 W 1100 W ®
MWO HIGH + GRILL 600 W 1100 W

The cooking times given in recipes and in this booklet correspond to the specific
power level indicated.

If you select a...

Then the cooking time must be...

Higher power level
Lower power level

Decreased
Increased

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_EN.indd 13
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Oven use
Adjusting the cooking time Using the Defrost (Time) features
Adjust the remaining cooking time by The Defrost (Time) features enables you to defrost meat, poultry and fish.
/9 rotating the Time/Weight Dial (®/9).
_/\Jr During the cooking to increase or decrease A cauTion A A
the cooking time of you food, turn the dial Use only containers that are microwave-safe.
right or left.
Open the door. Place the frozen food on a ceramic in the centre of the turntable.
Close the door.
1. Turn the Variable Cooking Power Control
/9 Dial to the Defrost (Time) ((©)).
X, 2. Turn the Time/Weight Dial (©/9) to
Stopping the cooking select the appropriate time.
%) The oven light comes on and the

You can stop cooking at any time so that you can:
« Check the food

« Turn the food over or stir it

« Leave it to stand

turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep

To stop the cooking... | Then... 3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

asn UanQ

Temporarily « Open the door.

Cooking stops.

To resume cooking, close the door again and then it
will be automatically started.

Completely « Turn the Time/Weight Dial ((®/9) to the left.
Cooking stops and "Current time" will be displayed.

Auto energy saving function

If you do not select any function when appliance is in the middle of setting or NOTE
operating with temporary stop condition, function is canceled and clock will be
displayed after 25 minutes.

Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

Select the Defrost (Time) function with a power level of 180 W if you want to
defrost food manually. For further details on Defrost (Time) and defrosting time,
refer to the page 23.

14 English
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Using the Auto Defrost (Weight) features

The Auto Defrost (Weight) feature enables you to defrost meat, poultry and fish.

/\ CAUTION

Use only containers that are microwave-safe.

Open the door. Place the frozen food on a ceramic in the centre of the turntable.

Close the door.

GICNE]

1. Turn the Variable Cooking Power Control
Dial to the Auto Defrost (Weight) (9)).
2. Turn the Time/Weight Dial (O/9) to
select the appropriate weight.
The oven light comes on and the
turntable starts rotating.
1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

The following table presents the various Auto Defrost (Weight) programmes,
serving size, standing times and appropriate instructions. Remove all kind of
package material before defrosting. Place meat, poultry and fish on a flat glass
dish or ceramic plate.

Food

Serving size

Instructions

Meat

200-1500 g

Shield the edges with aluminium foil.

Turn the food over when the oven beeps.

Stand for 20-60 minutes.

Poultry

200-1500 g

Shield the edges with aluminium foil.

Turn the food over when the oven beeps.

Stand for 20-60 minutes.

Fish

200-1500¢g

Shield the edges with aluminium foil.

Turn the food over when the oven beeps.

Stand for 20-50 minutes.
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Oven use
Grilling 3. Set the time by turning the Time/Weight
The grill bl h db food quickl ith i i — bial (©/9)
e grill enables you to heat and brown food quickly, without using microwaves. —'/_\+ The oven light comes on and the
/\ CAUTION turntable starts rotating.
« ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will 3 L) Cogkmg starts and when it has
be very hot. finished the oven beeps 4 times.
« You can get better cooking and grilling results, if you use the high rack. 2) ;hte_ end(remmder signal "t‘”)” beep
1. Preheat the grill to the required h IMmes oncg ev?rydm'r‘l“ e‘d .
o/9 temperature, by turning the Variable 3) The current time is displayed again.
X, Cooking Power Control Dial to Grill (/) NOTE
af‘d set tr_]e pref_weat time by turning the Do not worry if the heater turns off and on while grilling. This system is designed
1 Time/Weight Dial (©/9). to prevent overheating of the oven.

asn UanQ

2. Open the door. Place the food on the rack
and the rack on the turntable.
Close the door.
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Cookware guide

Combining microwaves and grill

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and brown
at the same time.

/\ CAUTION

« ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.

« ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will
be very hot. You can improve cooking and grilling, if you use the high rack.

Open the door. Place the food on the rack best suited to the type of food to be
cooked.

Place the rack on the turntable. Close the door.

1. Turn the Variable Cooking Power Control

o/9 Dial to the Combi (Microwave+Grill)
X, EWEWEW.
2. Set the time by turning the Time/Weight
2 Dial (/9.

The oven light comes on and the

turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

NOTE
The maximum microwave power for the combined microwave and grill mode is
600 W.

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate
the food, without being reflected or absorbed by the dish used.

Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is
marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether and how
they should be used in a microwave oven.

Microwave-

Cookware Comments
safe
Aluminum foil X Can be used in small quantities to protect
areas against overcooking. Arcing can
occur if the foil is too close to the oven
wall or if too much foil is used.
Crust plate v Do not preheat for more than 8 minutes.
China and v/ Porcelain, pottery, glazed earthenware
earthenware and bone china are usually suitable,
unless decorated with a metal trim.
Disposable v Some frozen foods are packaged in these
polyester cardboard dishes.
dishes
Fast-food packaging
« Polystyrene cups 4 Can be used to warm food. Overheating
containers may cause the polystyrene to melt.
« Paper bags or X May catch fire.
newspaper
» Recycled paper or X May cause arcing.
metal trims
Glassware
« Oven-to-tableware v Can be used, unless decorated with a
metal trim.
« Fine glassware v/ Can be used to warm foods or liquids.

Delicate glass may break or crack if
heated suddenly.
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Cookware guide

Cooking guide

Cookware M Comments
safe
« Glass jars v Must remove the lid. Suitable for
warming only.
Metal
» Dishes X May cause arcing or fire.
 Freezer bag twist X
ties
Paper
« Plates, cups, v For short cooking times and warming.
napkins and Also to absorb excess moisture.
kitchen paper
» Recycled paper X May cause arcing.
Plastic
 Containers v Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other plastics may
warp or discolour at high temperatures.
Do not use Melamine plastic.
« Cling film v Can be used to retain moisture. Should
S not touch the food. Take care when
(=] . . .
= removing the film as hot steam will
a escape.
E. « Freezer bags VX Only if boilable or oven-proof. Should not
& be airtight. Prick with a fork, if necessary.
Wax or grease- v Can be used to retain moisture and
proof paper prevent spattering.
v :Recommended vX :Use caution X :Unsafe

Microwaves

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water,

fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks the

food.

Cooking

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum

efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium
and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as
well as paper and wood. So food must never be cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups,
steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave
oven. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would
normally be prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for example (see the

chapter with tips, technigues and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises
as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different
ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.

Standing times

After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature

to even out within the food.

18 English

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_EN.indd 18

2020-01-14 PM 2:22:18



Cooking guide for frozen vegetables

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Cook covered for the minimum time - see
table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after
cooking. Cover during standing time.

Food Serving size Power Time (min.)

Spinach 150 g 600 W 4%-5%

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Broccoli 30049 | 600 W | 9-10

Instructions
Add 30 ml (2 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Peas 300 g |  ecow |  7nsu

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Cooking guide for fresh vegetables

Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp.) for
every 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook
covered for the minimum time - see table. Continue cooking to get the result you
prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt, herbs or butter after
cooking. Cover during a standing time of 3 minutes.

NOTE

Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut, the
quicker they will cook.

Food Serving size Power Time (min.)
Broccoli 250 g 800 W 4-4Y,
500 g 7-7%

Instructions
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the
centre. Stand for 3 minutes.

Green Beans 3009 | eoow | 8-9

Instructions
Add 30 ml (2 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Mixed Vegetables 300 g |  ecow | 7nsu

(Carrots/Peas/Corn) | |nstructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Mixed Vegetables 300 g | 600 W | 8-9

(Chinese Style) Instructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Brussels Sprouts 250 g | 800 W | 5%-6%

Instructions
Add 60-75 ml (4-5 thsp.) water. Stand for 3 minutes.

Carrots 250 g | 800 W | 4%4-5

g

Instructions S

Cut carrots into even sized slices. Stand for 3 minutes. =

Cauliflower 250 g 800 W 5-5% e
5004 8%-9 &

Instructions
Prepare even sized florets. Cut big florets into halves.
Arrange stems to the centre. Stand for 3 minutes.

Courgettes 250 g 800 W 3%-4

Instructions
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp.) water or a
knob of butter. Cook until just tender. Stand for 3 minutes.
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Cooking guide

Turnip Cabbage

250 g 800 W 5-5%

Instructions
Cut turnip cabbage into small cubes. Stand for 3 minutes.

Food Serving size Power Time (min.) Cooking guide for rice and pasta - A ‘ A
Egg Plants 250 300 W 3144 . Rlce..Use a large glass pyrex bowl with lid - rice doubles in volume during
- cooking. Cook covered.
Instructions After the cooking time is over, stir before standing time and salt or add herbs and
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tbsp. butter.
lemon juice. Stand for 3 minutes. Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking time is
Leeks 2504 800 W 4%-5 finished.
Instructions . Pasl'lca:CUSE a large glg\ss pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir
Cut leeks into thick slices. Stand for 3 minutes. W,e - L00 ) uncovere'. ) ) ) ) .
Stir occasionally during and after cooking. Cover during standing time and drain
Mushrooms 125¢ 800 W 1%-2 thoroughly afterwards.
25049 3-3% — - -
- Food Serving size Power Time (min.)
Instructions —
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add White Rice 2509 800 W 16-17
any water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and (Parboiled) Instructions
pepper. Drain before serving. Stand for 3 minutes. Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes.
Onions 250 g | 800 W | 5%-6 Brown Rice 2509 | 800 W | 21-22
Instructions (Parboiled) Instructions
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.) Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes.
water. Stand for 3 minutes. Mixed Rice 250 g | 800 W | 17-18
Pepper 2509 |  soow | 4%-5 (Rice + Wild Rice) | |etructions
Instructions Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes.
Cut pepper into small slices. Stand for 3 minutes. Mixed Corn 250 g | 800 W | 18-19
Potatoes 250 g 800 W 4-5 (Rice + Grain) Instructions
5009 7Ve-8% Add 400 ml cold water. Stand for 5 minutes.
Instructions S Pasta 250 g | 800 W | 11-12
Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized -
halves or quarters. Stand for 3 minutes. Instructions )
Add 1000 ml hot water. Stand for 5 minutes.
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Reheating Heating and standing times
- - - - - - When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional taken - for future reference.
ovens hobs normally take. S _ ' Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.
Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The ) Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even
times in the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C out.
or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C. The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another
. . time is recommended in the chart.
Arranging and covering o Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with
Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry the safety precautions.

out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be reheated
using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a lower
power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to heat up
very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir
again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive
boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating.
Keep them in the microwave oven during standing time. We recommend putting
a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore
spailing) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.
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Cooking guide

Reheating liquids

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been

switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary,

and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding,
you should put a spoon or glass stick into the beverages and stir before, during
and after heating.

Reheating liquids and food
Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food

Serving size

Power

Time (min.)

Filled Pasta with
Sauce (Chilled)

35049

600 W

5-6

Instructions

Put filled pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic
plate. Cover with plastic lid. Stir occasionally during
reheating and again before standing and serving. Stand

for 3 minutes.

Plated Meal
(Chilled)

35049

600 W

5%2-6%

Instructions

Water)

Food Serving size Power Time (min.)
Drinks 150 ml (1 cup) 800 W 1-1%
(Coffee, Tea and 250 ml (1 mug) 1%-2

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling-film. Stand for 3 minutes.

Instructions

Pour into cup and reheat uncovered. Put cup/ mug in

the centre of turntable. Keep in microwave oven during

standing time and stir well. Stand for 1-2 minutes.

Reheating baby food

Soup (Chilled)

250 g

800 W

3-3%

Instructions

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving. Stand for

2-3 minutes.

Stew (Chilled)

3509

600 W

5%-6%

Instructions

Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic
lid. Stir occasionally during reheating and again before
standing and serving. Stand for 2-3 minutes.

Pasta with Sauce
(Chilled)

350 g

600 W

4%-5%

Instructions

Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic
plate. Cover with microwave cling film. Stir before serving.

Stand for 3 minutes.

Baby food:

Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating!
Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

Baby milk:

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby's
bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before
standing time and again before serving ! Always carefully check the temperature
of baby milk or food before giving it to the baby. Recommended serving
temperature: ca. 37 °C.

Remark:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent
burns. Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.
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Reheating baby food and milk
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Manual defrosting

Food

Serving size Power Time

Baby Food
(Vegetables + Meat)

190 g 600 W 30 sec.

Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

Baby Porridge

190¢g 600 W 20 sec.

(Grain + Milk + Instructions
Fruit) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.
Baby Milk 100 ml 300 W 30-40 sec.
200 ml 50 sec. to 1 min.

Instructions

Stir or shake well and pour into a sterilized glass bottle.
Place into the centre of turn-table. Cook uncovered. Shake
well and stand for at least 3 minutes. Before serving,
shake well and check the temperature carefully. Stand for
2-3 minutes.

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently
defrost frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if
unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties
and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be shield
by wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting.
Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to
stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The
standing time for complete defrosting will vary depending on the quantity
defrosted. Please refer to the table below.

NOTE

Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need less time than
bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the S
following table as a guide. %
Food Serving size Power Time (min.) E
Meat g_.
Minced Beef 2504 180 W 615-7% W
500 g 10-12
Pork Steaks 250 g 180 W 75-8%

Instructions

Place the meat on a flat ceramic plate. Shield thinner edges
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-25 minutes.
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Cooking guide

Instructions

First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
first breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the
thinner parts like wings and ends with aluminium foil. Turn
over after half of defrosting time! Stand for 15-40 minutes.

(Wheat + Rye
Flour)

Fish
Fish Fillets 250 g (2 pcs.) 180 W 6-7
400 g (4 pcs) 12-13
Instructions
Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate. Arrange
the thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-15 minutes.
Fruits
Berries 25049 180 W 6-7
Instructions
Distribute fruits on a flat, round glass dish (with a large
diameter). Stand for 5-10 minutes.
Bread
Bread Rolls (Each 2 pcs. 180 W -1
about 50 g) 4 pcs. 2-2%
Toast/Sandwich 250¢ 180 W 4%-5
German Bread 500 g 180 W 8-10

Instructions

Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen
paper in the middle of turntable. Turn over after half of
defrosting time! Stand for 5-20 minutes.

Food Serving size Power Time (min.) Grill
Poultry The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It
Chicken Pieces 500 g (2 pcs.) 180 W 14%-15% operates while the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s
el @ 900 g 180 W 28-30 rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill for 3-5 minutes

will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:
Whenever the grill only mode is used, please remember that food must be placed
on the high rack, unless another instruction is recommended.
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Microwave + grill

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with
the speed of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the
turntable is rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly.
Three combination modes are available with this model:

600 W + Grill, 450 W + Grill and 300 W + Grill.

Cookware for cooking with microwaves + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any
type of plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwaves + grill cooking

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food
which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which
require a short cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can
be used for thick food portions that benefit from a browned and crispy top (e.g.
chicken pieces, turning them over half way through cooking). Please refer to the
grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, the food should be
placed on the high rack, unless another instruction is recommended. Please refer to
the instructions in the following chart.

The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.

Grill guide for frozen food

Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Frozen food Serving size Power 1 step (min.) 2 step (min.)
Bread Rolls MW + Grill 300 W + Grill Grill only
(Each ca. 50 g) 2 pcs. 1-1% 1-2

4 pes. 2-2% 1-2

Instructions

Arrange rolls in a circle on rack. Grill the second side of the
rolls up to the crisp you prefer. Stand for 2-5 minutes.

the dish on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.

Baguettes + 250-300g | 450 W + Grill 8-9 -
Topping (2 pcs.)

(Tomatoes, Instructions

Cheese, Ham, Put 2 frozen baguettes side by side on the rack. After
Mushrooms) grilling. Stand for 2-3 minutes.

Gratin 400 g 450 W + Grill 13-14 -
(Vegetables or Instructions

Potatoes) Put frozen gratin into a small, round glass pyrex dish. Put

Pasta (Cannelloni,
Macaroni,
Lasagne)

400 g

MW + Crill

300 W + Crill
18-19

Grill only
1-2

Instructions

Put frozen pasta into a small flat rectangular glass pyrex
dish. Put the dish directly on the turntable. After grilling.

Stand for 2-3 minutes.

Chicken Nuggets

250g

| 450 W + Grill |

5-5%

3-3%

Instructions

Put chicken nuggets on the rack. Turn over after first time.

Oven Chips

250 g

| 450 W + Grill |

9-11

4-5

Instructions

Put oven chips evenly on baking paper on the rack.

English 25

MG23K3614AK_BA_DE68-04547U-00_EN.indd 25

2020-01-14 PM 2:22:19

a)
o
<]
=
=
@
Q
=
o
o




Cooking guide

Grill guide for fresh food
Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes.

Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Fresh food Serving size Power 1 step (min.) | 2 step (min.)
Baked Potatoes 250 g 600 W + Grill 4%-5% -
500 g 8-9

Instructions

Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the rack

with the cut side to the grill.

Fresh food Serving size Power 1 step (min.) | 2 step (min.)
Toast Slices 4 pcs. Grill only 6-8 4-5Y%
(each 25 g)
Instructions
Put the toast slices side by side on the rack.
Bread Rolls 2-4 pcs. Grill only 2-3 2-3

(Already Baked) | |nstructions

directly on the turntable.

Put bread rolls first with the bottom side up in a circle

Chicken Pieces

450-500 g
(2 pcs)

300 W + Crill

10-12

12-13

Instructions

Prepare chicken pieces with oil and spices. Put them in a
circle with the bones to the middle. Put 1 chicken piece not
into the centre of the rack. Stand for 2-3 minutes.

Grilled Tomatoes MW + Grill 300 W + Grill Grill only
200 g (2 pcs.) 4%-5% 2-3
400 g (4 pcs.) 7-8

Instructions

rack.

Cut tomatoes into halves. Put some cheese on top.
Arrange in a circle in a flat glass pyrex dish. Place it on the

Toast Hawaii 2 pcs. (300 g) | 450 W + Grill

3%-4 -

(Ham, Pineapple,
Cheese Slices)

Instructions
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2-3 minutes.

Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the
rack. Put 2 toasts opposite directly on the rack. Stand for

Lamb Chops/ 400 g (4 pcs.) Grill only 12-15 9-12

Beef Steaks Instructions

(Medium) Brush the lamb chops with oil and spices. Lay them in a
circle on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.

Pork Steaks MW + Grill 300 W + Grill Grill only
250 g (2 pcs.) 7-8 6-7

Instructions

Brush the pork steaks with oil and spices. Lay them in a
circle on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.
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Fresh food Serving size Power 1 step (min.) | 2 step (min.)
Baked Apples 1 apple 300 W + Grill 4-4% -
(ca. 200 qg)
2 apples 6-7
(ca. 400 qg)

Instructions

Core the apples and fill them with raisins and jam. Put some
almond slices on top. Put apples on a flat glass pyrex dish.
Place the dish directly on the turntable.

Roast Chicken MW + Grill 450 W + Grill 300 W +
Grill
1200 ¢ 22-24 23-25

Instructions

Brush chicken with oil and spices. Put chicken first breast
side down, second breast side up on pyrex dish. Stand for
5 minutes after grilling.

Tips and tricks

Melting crystallized honey

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)

Mix instant glaze (@approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bow! for 3% to 4% minutes using 800 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex

bow! with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well. Cook covered for 10-

12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-
off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Cooking pudding/custard

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 7% minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

Browning almond slices

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.

Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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Troubleshooting

Troubleshooting

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

Problem

Cause

Action

General

The buttons
cannot be pressed
properly.

Foreign matter may
be caught between the
buttons.

Remove the foreign matter
and try again.

For touch models:
Moisture is on the
exterior.

Wipe the moisture from the
exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The oven does not
work.

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

The door is open.

Close the door and try again.

The door open safety
mechanisms are covered
in foreign matter.

Remove the foreign matter
and try again.

Problem Cause Action
The power The oven has been After cooking for an extended
turns off during cooking for an extended period of time, let the oven
operation. period of time. cool.

The cooling fan is not
working.

Listen for the sound of the
cooling fan.

Trying to operate the

oven without food inside.

Put food in the oven.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear of
the oven for ventilation.

Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Several power plugs are
being used in the same
socket.

Designate only one socket to
be used for the oven.

The oven stops
while in operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning over the food,
close the door again to start
operation.

There is a popping
sound during

operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or

using a container with a
lid may causes popping
sounds.

Do not use sealed containers
as they may burst during
cooking due to expansion of
the contents.
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The oven exterior
is too hot during
operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear
of the oven for ventilation.
Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Objects are on top of the
oven.

Remove all objects on the top
of the oven.

The door cannot be
opened properly.

Food residue is stuck
between the door and
oven interior.

Clean the oven and then open
the door.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Heating including
the Warm function
does not work
properly.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container
and run the microwave for
1-2 minutes to check whether
the water is heated. Reduce
the amount of food and start
the function again. Use a
cooking container with a flat
bottom.

When power is
connected, the
oven immediately
starts to work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

There is electricity
coming from the
oven.

The power or power
socket is not properly
grounded.

Make sure the power and
power socket are properly
grounded.

The thaw function
does not work.

Too much food is being
cooked.

Reduce the amount of food
and start the function again.

The interior light
is dim or does not
turn on.

The door has been left
open for a long time.

The interior light may
automatically turn off when
the Eco function operates.
Close and reopen the door.

1. Water drips.

2. Steam emits
through a door
crack.

3. Water remains
in the oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and then
wipe with a dry dish towel.

The interior light is
covered by foreign
matter.

Clean the inside of the oven
and check again.

The brightness
inside the oven
varies.

Brightness changes
depending on power
output changes according
to function.

Power output changes during
cooking are not malfunctions.
This is not an oven
malfunction.

A beeping sound
occurs during
cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this
beeping sound means
it's time to turn over the
food during thawing.

After turning over the food,
close the door again to restart
operation.

Cooking is
finished, but the
cooling fan is still
running.

To ventilate the oven, the
cooling fan continues to
run for about 3 minutes
after cooking is complete.

This is not an oven
malfunction.

The oven is not
level.

The oven is installed on
an uneven surface.

Make sure the oven is installed
on flat, stable surface.

There are sparks
during cooking.

Metal containers are used
during the oven/thawing
functions.

Do not use metal containers.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Turntable

Steam

While turning, the
turntable comes
out of place or
stops turning.

There is no roller ring,
or the roller ring is not
properly in place.

Install the roller ring and then
try again.

| can hear water
boiling during
Vapour cooking

Water is heated using the
steam heater.

This is not an oven
malfunction.

The turn table
drags while
turning.

The roller ring is not
properly in place, there
is too much food, or the
container is too large and
touches the inside of the
microwave.

Adjust the amount of food and
do not use containers that are
too large.

There is an unusual
sound when | stop
Vapour cooking.

Water is being removed
from inside the steam
heater after Vapour
cooking has finished.

This is not an oven
malfunction.

The turn table

Food residue is stuck to

Remove any food residue

Steam does not

The water supply tank is

Make sure the water supply

rattles while the bottom of the oven. stuck to the bottom of the
turning and is oven.

noisy.

Grill

Smoke comes out
during operation.
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During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and
if you run the oven 2-3 times,
it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

Food is too close to the
grill.

Put the food a suitable
distance away while cooking.

Food is not properly
prepared and/or
arranged.

Make sure food is properly
prepared and arranged.

30 English

come out. not installed. tank is correctly installed.
There is no water in the Fill the tank with water and
water supply tank. try again.
NOTE

if the suggested solution does not solve the problem, contact your local SAMSUNG

Customer Care Centre.
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Technical specifications Memo

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications
and these user instructions are thus subject to change without notice.

Model MG23K3614™

Power source 230V ~ 50 Hz AC
Power consumption

Maximum power 2300 W

Microwave 1250 W

Grill (heating element) 1100 W
Output power 100 W / 800 W - 6 levels (IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Dimensions (W x H x D)

Outside (Include Handle) 489 x 275 X 392 mm

Oven cavity 330 x 211 x 324 mm
Volume 23 liter
Weight

Net 13.0 kg approx.
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or

maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 WWWw.samsung.com/mk/support

*3000 LleHa Ha eiuH rpaficKiu pasroBo
BULGARIA 0800 111 gl 5€3I'IJ'I£;T6H gaicmqsm onepgTopM www.samsung.com/bg/support

CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNCG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
1-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND 80* (op’rata6wid’rtz tar?/fy oi)oeratg(fra? http://www.samsung.com/pl/support/
*8000 (apel in retea)
-726-78-64 -SAMSUNG) Apel GRATUIT
ROMANIA Atentie: Daca ef?a?tou%?i apSIUI8di?1 r(i?s:u?Dsigi (IigS/g)DS)?evéGrugéLrJn sa ne contactati WWW.S3MSUNg.Com/ro/Support
formand numarul Telverde fara ultimele doua cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0(3280%257%2)6 www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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