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1 Welcome

Congratulations on your purchase and
welcome to Philips! To fully benefit from the
support that Philips offers, register your product
at www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you use
the appliance and save it for future reference.
For more inspiration, recipes and information
about the product, visit
www.philips.com/welcome or download the
free Nutriu App* for 10S® or Android™.

* The NutriU App may not be available in your
country. In this case, please access your local
Philips website for inspiration

Warning

* Do notimmerse the motor unit in water
nor rinse it under the tap.

*  Before you connect the appliance to
the power, make sure that the voltage
indicated one the bottom of the appliance
corresponds to the local power voltage.

* Do not use the appliance if the power
cord, the plug, protecting cover, rotating
sieve or any other parts are damaged or
have visible cracks.

*  Ifthe power cord is damaged, you must
have it replaced by Philips, a service center
authorized by Philips, or similarly qualified
persons to avoid a hazard.

*  This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

*  Children shall not play with the appliance.

*  This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

*  Never let the appliance run unattended.

*  Remove the beater, whisk or dough hook
from your kitchen machine before washing
tools.

* Ifthe bowl tools get stuck, unplug
the appliance before you remove the
ingredients that block the bowl tools.

* Iffood sticks to the wall of the mixing bowl
or blender jar, switch off the appliance
and then use a spatula (not provided) to
remove the food from the wall.

*  Never stick or use your fingers or an object
(for example, a spatula) into the mixing
bowl when using any of the tools while the
appliance is running.

e Be careful if hot liquid is poured into the
bowl or blender jar as it can be ejected
out of the appliance due to a sudden
steaming.

*  Never attach and use more than one tool
or accessory on the kitchen machine at the
same time.

*  This appliance is intended for household
use only.

*  Be careful when handing the sharp cutting
blades, emptying the bowl and during
cleaning

Caution

*  Always switch off and unplug the
appliance if it is left unattended, and
before assembling, disassembling, cleaning
and changing accessories, or approaching
parts that move in use.

* Inorderto avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-
out, this appliance must not be supplied
through an external switching device, such
as a timer, or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by the utility.

*  Always switch off the appliance by turning
the knob to 0 position.

*  Always wait until the moving parts
stop running after switching off, and
then unplug the appliance before
lifting the arm of the stand, or opening,
disassembling or removing the parts of any
of the accessories from the stand.

*  Follow the quantities, processing time and
speed when using the kitchen machine
tools, as indicated in the user manual.
Follow the recipes as shown on the NutriU
APP.
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*  Thoroughly clean the parts that come
into contact with food before you use the
appliance for the first time. Refer to the
instructions and table for cleaning given in
the user manual.

*  Never use any accessories or parts from
other manufacturers that Philips does
not specifically recommend. If you use
such accessories or parts, your guarantee
becomes invalid.

* Let hotingredients cool down (< 60°C)
before processing them.

*  Always let the appliance cool down to
room temperature after each batch that
you process.

Noise level: Lc =87 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable
standards and regulations regarding exposure
to electromagnetic fields.

Recycling

This symbol means that electrical
products shall not be disposed of with
normal household waste.

Follow your country»s rules for the |

separate collection of electrical
products.

2 Overview
(Fig. 1)

Kitchen machine

@ Front cover (for meat mincer)

*  Make sure the front cover is securely
closed before using bowl tools or blender.

@ Tool connector
@ Splash guard

@ Bowl

10 EN

Speed selector (Rotary knob)

Timer adjustment button
Used to increase or decrease processing
time as desired.

NOXC)

Arm release button

Back cover (for blender)

Make sure the back cover is securely
closed before using bowl tools or mincer
accessories.

@ Q

Dough hook
Whisk
Beater

Mill (optional)

incer (HR7962/21 only)

Feeding tray

Sausage horns

A:Small sausage horn (diameter of 12
mm)

B: Large sausage horn (diameter of 22
mm)

P 2 OGO

Sausage separator
Screw ring

Grinding discs
A: Fine grinding disc (diameter of 5 mm)
B: Coarse grinding disc (diameter of 8 mm)

Cutter/Knife
Worm shaft
Metal hopper

Pusher

PDOR®®E "' A@®

Lid of pusher



Blender (HR7962/21 only)

@ Blender jar lid
Measuring cup

@ Blender jar

3 Before first use

Before you use the kitchen machine and
accessories for the first time, thoroughly clean
the parts that come into contact with food.
You can only plug in and switch on the
appliance after you correctly assemble the
accessories.

Auto stop

Your kitchen machine will be automatically
turned off after 15 minutes of continuous
operation. This can avoid potential safety
problems due to prolonged usage.

Overload protection

Your kitchen machine will also automatically
stop working when overloaded.

To reset the appliance in case of overload and
auto stop protection, follow the steps below:

1 Turn the knob to 0 position and then
unplug it.

2 Remove some of the ingredients to reduce
the load.

3 Allow the appliance to cool down for a
few minutes.

4 Connect the power plug to the power
supply and reselect the desired speed.

4 Using your
kitchen machine

Mixing bowl tools

E Note

* Make sure the knob is at 0 position before
attaching the whisk, beater or dough hook.

e Up to 1000 g of flour plus other
ingredients can be processed in the bowl.

e Follow the recommended quantities,
processing time and speed as indicated
in Fig. 7. Do not exceed the suggested
processing speed to avoid damage to the
machine.

® Make sure the covers (for the blender and
meat mincer) on the arm are well locked
before using your kitchen machine.

Make sure that you pick the desired attachment
from following and assemble and use according
to Fig. 2.

Name |Purpose

* For making bread and

Dough pizza
hook Suggested processing

speed: 1-4

* For making cakes,
cookies, pie, pastry,
mashed potato, pasta
dough, gluten free
bread, and cold butter
Suggested processing
speed: 1-8

@ Beater

* For making egg white,
cream, meringues,
mousses, and souffles
Suggested processing
speed: 3-8

@ Whisk
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e To avoid splashing, always increase speed
gradually.
e Splash guard: fit the splash guard onto
the stand before using the bowl tools.
Remove the splash guard before you
lift the arm of the stand. You can add
ingredients through the spout of the
splash guard.
Whisking: before whisking egg whites or
cream, make sure that the bowl and the
whisk are dry and free from grease.
Kneading: use the dough hook to knead
dough for bread and pizzas. You need to
adjust the amount of liquid to form the
dough according to the humidity and
temperature condition.
If you want to re-knead the dough with
your kitchen machine, press the dough
down to the bottom of the bowl to avoid
the dough wrapping on the tool. Make
sure that you re-knead the dough within
the recommended speed.

Blender

Make sure you assemble and use the blender
according to Fig. 3.

Blender: for blending smoothies, shakes, juices
and crushing ice

For ice crushing, turn the knob to speed P
repeatedly until the ice is finely crushed.

12 EN

E Note

* Never open the lid to put your hand or
any object in the jar while the blender is
running.

» To add liquid ingredients during blending,

pour them into the blender jar through

the feeding hole by removing the
measuring cup.

Precut ingredients into small pieces before

you process them.

* If you want to prepare a large quantity,

process small batches of ingredients

instead of a large quantity at once.

To avoid spillage: When you process a

liquid tends to foam (for example, milk),

do not put more than 1 liter of liquid in
the blender jar.

* Put the ingredients in the blender jar
within the maximum level indication.

+ To achieve the best result when blending
thick puree, fill the blender jar half full
and process the ingredients in separate
blending batches.

Meat mincer

Mince meat

Make sure you assemble and use the appliance
according to Fig. 4.

After using, clean and dry the appliance
completely.

Put a thin layer of cooking oil on the metal
parts to prevent oxidation. Thoroughly clean
them before the next use.

The meat mincer is intended for mincing raw
or cooked meat.

When the meat gets stuck in the hopper,

follow the steps below to reset:

Switch off and unplug the appliance.
Detach the hopper assembly.

Clear the blockage.

Reassemble the hopper.

uh WwWN=

Connect the power plug to the power
supply and reselect the desired speed.



E Note

» Never grind bones, nuts, or other hard

ingredients.

Never grind frozen meat. Before you grind

the meat, defrost it. Meat that is directly

from fridge is recommended.

Avoid acidic (low pH) ingredients.

» Do not push too much meat or exert too
much pressure when pushing the meat
into the hopper. This can avoid overloading
the appliance.

3

* Remove bones, gristle, and sinews out
of the meat to avoid blockage during
grinding.

* Choose coarse grinding disc or fine
grinding disc according to your preference
for the fineness of mince.

5 Cleaning

14 Warning

e Before you clean the appliance, unplug it.

e Refer to the table (Fig. 6) for information
on cleaning the parts with water,
dishwashing machine and/or moist cloth.

N =

Make sausages

Make sure you assemble and use the appliance
according to Fig. 5.

E Note

* Mince meat first before making saugages.

* Make sure that the projections on the
hopper align with the notches of the
motor.

* Do not block the air outlet grooves of the
sausage horn.

» Do not make the sausages too thick in case
the sausage skin is overstretched.

» Keep the sausage skin wet to prevent it
from sticking on the sausage horn.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Clean the other parts in hot water
(< 60°C) with some washing-up liquid or in
a dishwasher.

3 Store the appliance and accessories in a
dry place after cleaning.

6 Warranty and
support

Versuni offers a two-year warranty after
purchase on this product. This warranty is not
valid if a defect is due to incorrect use or poor
maintenance. Our warranty does not affect
your rights under law as a consumer. For more
information or for invoking the warranty, please
visit our website www.philips.com/support.
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1 Kow kenpaiHi3

Ocbl 3aTTbl CaTbIM aNnyblHbI30EH KYTTbIKTalMbI3
aHe Philips komnaHuscbiHa KoL KengiHi3!
Philips ycbiHaTbiH Kongayasl TONbIK NanganaHy
YLWiH eHimai www.philips.com/welcome Be6-
CanTbiHAA TiPKEHI3.

Kypangpb! kongaHbactaH 6ypbiH OCbl
narganaHyLbl HycKaybliFblH MyKUST OKbIM
LUbIFBIHBI3 @, OHbI KesellekTe Kapay YLUiH
cakTan KoWblHbI3.

LLlaBbITTaHy, ©HiM Typanbl aknapaT neH
KOCbIMLLA peLenTifiep any yLwiH
www.philips.com/welcome Be6-caliTbiHa
KipiHi3 Hemece 10S® Android™ yrieciHe
apHanfaH Terin Nutril kongaHbacsliH* ykTen
anbiHbI3.

* NutriU kongaHbacs! eniHizge KoxkeTimMai
bonmaybl MyMKiH. By Xafoanna xeprinikti
Philips Beb-canTbiHa Kipin, WabbITbIHbI3AbI
LWblHOAHbI3

AbannaHbi3

*  MoTtop 6enimiH cyFa canyfa Hemece OHbl
afblH Cy acTblHAA LWatoFa bonmanabl.

*  KypblNfblHblI pO3eTkaFa >asfFamac 6ypbiH,
KYPbITFbIHbIH aCTbIHAA KepCeTinreH
KepHeyaiH XeprifikTi po3eTKaHbIH,
KepHeyiHe CanKec KeNeTiHiH TeKCepiHi3.

*  KyaT cbiMbl, alwachkl, KOPFaHbILL Kaknafbl,
anHanMarnbl Cy3rici Hemece Ke3 KenreH
backa benikTepi 3akpiMaanfaH bonca
HeMece onappa KepiHeTiH cbi3aTTap 6onca,
KyPbIFbIHbI NanaanaHbanbI3.

. KyaT cbiMbl 3aKkbiMAaHFaH 6onca, kayinTi
>Kafdan OpbIH aiMaybl YLUiH, OHbI
Tek Philips komnaHusicbiHaa, Philips
Maky/1iafaH KbI3MeT OpTabiFblHAA HeMece
BinikTi MaMaHZap aybICTbIpybl Kepek.

. Kypangbl Kayincis nanganany XeHiHaeri
Hyckaynap 6epinin, 6acka bipey
KadafanafaH >aHe Kypanabl NanganaHyfa
KaTbICTbI Kayin-KaTtepnep TyCiHAipiareH
XafAanaa, ocbl Kypanasl pusnkanbik, cesy
Hemece oinay Kabinerti wekTeyni, 6iniMi MmeH
Taxipubeci a3 afamfap nanganaHa anagpl.
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*  bananap KypanmMeH oHamMaybl Kepek.

*  bynkypannbl 6ananapfa nanganaHyfra
bonmanabl. Kypanabl XaHe OHbIH, CbIMbIH
BananapblH Konaapbl XeTnenTiH Xepae
CaKTaHbI3.

*  KypangblH Kagafanaycbl3 icten TypyblHa
os 6epmeHis.

*  Kypangapgabl xymac 6ypbiH, acynnik
KoMbalHHaH BynFaybILLTbl, KONipLWiTy
KypasblH Hemece KaMblp Uneri inmMeKxTi
anblHbI3.

*  blabic Kypangapbl KaTbIn Kasca,
bIABIC KypangapbliH KypcaynanTbiH
NHrpeaneHTTepdi afiMactaH OypbiH
Kypanapl axblpaTbiHbI3.

*  Erep apanacTblpfblll blObICTbIH HEMECE
OneHaep KyMblpachiHbIH XaH-KafblHa
TaMak, TYpPbIN Kaaca, KypblifFbiHbI
COHAIPIHI3 XaHe TypbIn KasiFaH TaMaKkTbl
KanaklameH (k1MHakka KipMmengi) anbin
TacTaHbl3.

*  Kypbifbl KOCbIIbIN TYPCa, KypaadapabiH
Ke3 KeNreHiH nanpanaHy KesiHaoe
apanacTbipfFbll bIAbICKA eLIKaLlaH
caycakTapblHbI3fbl HeMece backa 3aTThl
(Mblcanbl, Kanak) canimaHbi3 Hemece
KoNngaHbaHbI3.

*  blobicka HeMece BneHAep KymblpacbiHa
bICTbIK, CYMbIKTBIK, KYbl/1Cca, abait 60sbIHbI3,
cebebi OyFa HalNaHbICTb 01 KypbUIFbIAAH
CbIPTKA LUbIFYbl MYMKIH.

*  AckombaWHbIHa Oip yakbiTTa bipeyneH
apPTbIK Kypanabl Hemece Kocankbl
Kypangpl elKallaH TipkeMeHi3 Hemece
nanganaHbanpi3.

*  bynKkypan Tek ynae KongaHyfa XacaafaH.

. OTKIp KeCeTiH NbllakTapAbl KONAAHFaHAa,
bIOBICTbI OOCaTKaHAaA XXaHe Ta3anay
KesiHae aban 6oblHbI3

EckepTy

*  Kapaycbi3 KangplpcaHpl3 XaHe
XuHay, benilekTey, Tazanay, Kocankpl
Kypangoapabl anmacTelpy Hemece
KONAaHFaHAa KO3Fasbin TypaTbiH
BenikTepai ycray anabliHAa sapKaLlaH
KYPbIIFbIHbI ©LWIPIN, KyaT Ke3iHeH
XblPaTbIHbI3.

*  Xbinygbl Kocy/euwipy TYMMeCiH
barkaycbi3ga bactankpl KannbiHa KenTipy
HOTMXXECIHAE OPbIH aNaTbiH KayinTi
Xafdanabl bonabipmay yiliH, byn kypanfa



Tanmep CUAKTbI CbIPTTal KOCbIIaTbIH
Kypan xanfaHbaybl Kepek XXaHe OHbl
OLIPININ-KOCbINATbIH 31eKTP XeniciHe
XanfamafaH XXeH.

. Kypangp! opkallaH TyTkaHbl O
nosuumsicbiHa bypay apkblibl ©LLIPiHi3.

. OLipreHHeH KeniH apKallaH KO3fanaTbiH
OenwwekTepi TOKTafaHLIa KyTiHi3, oaaH
KeWiH TIPeKTiH TYTKaCblH KeTepy Hemece
ally, beniekTey Hemece TipekTeH
KOCaNKpl KypangapnbiH Ke3 KenreHiHin,
OenwekTepiH any anablHAa Kypangsl Kyat
KO3iHEeH aXblpaTblHbI3.

*  Ac KOMBalHbIHbIH KypangapbiH
navpanaHy Kesinge navganayLbi
HycKaynblFbliHOa kKepceTinreHaemn
MesnLepi, eHAeY YaKbITbiH XaHe
XblNaamMablFbiH cakTanbl3. NutriU
KongaHbacbiHaa KepceTinreH
peuenTinepai nanganaHblHbI3.

e Kypangbl anfaw KongaHap angabliHaa,
a3blkKa TUETIH benweKTepai Xakcbinan
TasanaHbi3. Tazanay ywiH nanganaHyLubl
HycKaynblFblHOa XXaHe KecTefe bepinreH
Hyckaynapabl KapaHbi3.

*  backa eHfipylinep WblFapfaH Hemece
Philips komnaHusCbl HaKTbl yCbiHOaFaH
KOcankbl Kypanmap MeH benwektepgi
elkalwaH nanganaHbaHbiz. OHOam
KOcankbl Kypanmap MeH 6enwektepgi
nanganaHcaHbl3, Keningik e3 KyLwiH
KOSIAbI.

*  TafaMHbIH bICTbIK KypaMaacTapblH

eHAemec BypbIH CybITbIN anbiHbI3 (< 60 °C).

*  Op NapTUsiHbl OHOEreHHEH KeliH Kypanabl
MiHIEeTTi TypAe 6enme TemnepartypacbiHa
LEeNiH CybITbIN ablHbI3.

LUy peHreni: Lc =87 b [A]

DNeKTPOMarHuUTTiK epicTtep
(3Me)

Byn KypbliFbl N1eKTPMarHUTTIK OpicTEPAIR,
acepiHe KaTbICTbl BapsblK KOMAAHbICTaFb
CTaHOapTTap MeH epexernepre cau.

OHaey

Byn TaHba OCbl 371€KTP BHIMIH KasbinTbl
TYPMbICTbIK Ka/lAbIKNEH TacTayfa
bonmanTbIHbIH Gingipen;.

SNeKTp eHIMAEPIHIH KanablKTapbiH ]
Denek X1Hay XeHiHOeri eniHi3ain,

epexesnepiH OpbIHAAHbI3.

2 LWony ( 1-cyper)

Ac KOMOaWHbI

@ AnObIHFbl Kaknak, (eT TapTKbILLKA
apHasiFaH)

blobic kypanoapbiH Hemece GneHaepmi
KonnaHbac bypbiH, andblHFbl KaKMaKTbiH
MbIKTan Xa0blfaHblHa KO3 XeTKi3iHi3.

Kypan KOHHeKTopbI
LlawblpayaoaH KopfFafbiL
blapbic

KbingamablKTbl TaHOafbIW (anHaamabl
TYTKA)

Tanmeppi petrey Tynmeci

©HAeY yaKbITbIH KaXeTiHWe KebenTy
Hemece a3anTy yLiH KONAaHbInagbl.

@ ©OEOE

WNiHTipekTi 6ocaTy Tymeci

ApTKbl Kaknak (bneHaepre apHanfaH)
blabic KypanoapbiH HEMeCe yCaKTaFblILL
akceccyapblH Napananbac 6ypbiH, apTKpl
KaKnakTbIH QypbIcTan XabblifaHbiHa K63
KETKI3iHi3.

@ Q

Kamblp nneriw inmek
KenipwiTy KypanbiH

bynraybi

®06©

LunipmeH (KocbiMLua)

KK 15



¥YcakTafbiw (Tek HR7962/21
ynricinge)

@ ToNbIKTbIPATLIH Nerex

LLIy>XbIK canTamanapsi

e A:Kiwi wyxbik cantamacsl (quameTpi: 12
MM)

. B: YnkeH wwyXblk cantamach! (avameTpi:
22 Mm)

LLy>KbIKTbI GOnri
BypaHpgansi cakmHa

¥Ycakray auckinepi
A:Mawpga ycakray auckici (quametpi: 5 Mm)
B: Ipi ycakTay guckici (anameTpi: 8 mm)

Keckil/nbiwaxk,
Lnbipwblk e3ek
Tewmip TyTiK

NTepriw

POOR®®E " "®®

WTepriw Kaknafbl

bnenpep (tek HR7962/21
ynricinge)

@ BneHmep KyMblpacbiHbIH Kaknarb
©nuweyiw biabic

@ BneHpaep kKymbipacsl

16 KK

3 Anfauwkbl peT
KonpgaHap
angbiHOa

Ac KOMBaWHbIH XaHe KOocasnkbl KypanaapbiH
anfal peT nanganaHy aafabliH4a TafaMFa TUETIH
DenweKkTepiH MykMAT TazanaHbi3.

Kypangpb! Tek Kocankpl KypaafapbiH oypbicTan
KypacTblpFaHHaH KeWriH Koca anachi3.

ABTO TOKTaTy

Ac KOMBaWHbI Y3AiKCi3 XXyMbIC icTeyin 15
MUHYTbIHAaH KeNiH aBTOMaTTbl TYPAE OLeA.
Byn y3ak konpaHbicka 6annaHblCTbl OpblH
anybl MyMKiH Kayinci3gik npobnemanapbiH
bongbipmanbl.

Acbipa XYKTeyaeH Kopfay

Ac koMbalHbl acbipa XXYKTeNreHae XyMblCbiH

aBTOMaTTbl TYPAE TOKTaTafbl.

ApPTbIK XYKTEME XaHe aBTOMaTThl Typae

TOKTaTy KOPFayblHbIH XafAarbiHOa Kypanibl

KannblHa KeNTipy YLWiH TeMeHaeri kagamaapabl

OpbIHOaHbI3:

1 Tyrkansl 0 nosuuwmsceiHa BypaHbi3, opaH
KeWiH OHbl KyaT K&3iHEH aXblpaTbiHbI3.

2 KykTemeHi a3anTy ywiH 6ipa3
WNHIPEeAVEHTTI anbin TacTaHbl3.
3 Kypanasl 6ipHeLe MHYT CybITbIHbI3.

4 Kyart awacblH KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3
SKOHE KaXeTTi XblNaamMablKTbl KanTagaH
TaHOAHbI3.



TemeHaerinepaeH KaxeTTi KOCbIMLUAHbI
TaHOaFaHbIHbI3Fa XaHe 2-CypeTke CarKec
KYPacTbIpbIn, KONAAHFAHbIHBI3Fa KO3 XETKI3iHi3.

4 Acynnik

KOMOaWHAObI
nanpgananHy

Ataybl Makcart

ApaﬂaCTpr-FbILLI biablC
Kypanaapbi

E EckepTne

* HaH MeH nunuua xacay

aMbl )
K .p YLiH
mneriw v
inMeK CbIHbIIFAH eHaey

XblngamoblFbl: 1-4

® BynFaybIlWThl, KOMIPLWITY KypasibliH Hemece
Kamblp veriw inMekTi opHaTap anabiHaa
TyTKa O KannblHOa TypFaHblHA K63
KETKI3iHi3.

blabicta 1000 r yH MeH Backa
NHrpeaveHTTepai eHaeyre bonanbl.

® 7-cypeTTe KepceTireHaen yCblHbl1FaH
Mesepi, eH4eY YakbITbiH XaHe
KblNAaMAbIFbIH cakTaHbl3. Kypan
3aKbIMOAIMacC YLiH YCbIHbUIFaH eHaey
KbIIAAMAbIFbIH acnaHbI3.

Acynnik kombarHabl NanfanaHap
angblHOa KopnycTasbl Kaknakrapablh,
(bneHpepre xaHe eT TapTKbILLKa
apHanfaH) oypblctan XabblfaHbiHa Ke3
KETKI3iH3.

e TopTTap, neveHvenep,
KeKc, TaTTiNep,
esinreH kapTon, nacta
KaMbIPbIH, [TIOTEHCI3

@ BynfaybliLw HaHAObl XXaHe canKblH

capbl Manbl Xacay

YLLiH

YCbIHbIIFaH eHaey
XblngamoblFbl: 1-8

KyMbIpTKa akybI3biH,
kpeM, be3e, Myc XaHe
@ Bynfaybiw cycdne xacay yLiH
¥YCbIHbIIFaH eHaey
XblngamaplFbl: 3-8

E KeHec

e Lllawblipatnay yLiH XblAAaMAbIKTbI
apkaLlaH BOipTiHAeN apTThIPbIHbI3.

e LllawbipaygaH KOpFaFblL: biabIC
KypanaapblH NanganaHbacTaH OypbiH
LwallblpaydaH KOpfFafbllWThl Tipekke
OpPHaTbIHbI3. TipeK NiHTiperiH keTepmMec
BypbIH, WallblpayaaH KOPFaFbILWTh
anblHbI3. VIHrpeameHTTepai WatlbipayaaH
KOPFaFbILUTbIH WyMeriHeH canyfa bonagpl.

® Ypy: XyMbIPTKa akybl3blH HeMece Kpemai
ypMacTaH BypblIH, biAbIC MeH YPFbILWTbIH,
KYPFak >XaHe Malcbl3 eKeHiH TekCepiHi3.

® Wney: HaH MeH NuULaFa apHasfaH
KaMblpAbl Uey YLLiH KaMblp WaeriLl
iNIMeKTi nangananbiHbI3. Kambipabl
bIIFANABINIbBIK KaHE TemmnepaTypa
>KaFfanblHa cam Xacay YLUiH, CyMbIKTbIK,
MeJILIEpPIH peTTeyiHi3 KepekK.

Erep ac yn kombaiHbIMeH KaMblpAbl KanTa
nney kepek 6onca, KaMmblp Kypanfa
opanbin KaamMay yiiH, Kamblpabl bIAbICTbIH
TyGiHe kapaw BacbiHbI3. Kambipabl
MIHOETTi TypAe YCbIHbIIFaH
Xbl1OaMablKNeH KanTa UaeHis.
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bnenpep

bneHpgeppai 3-cypeTke camkec XXuHan,
KOl AAaHFaHbIHbI3Fa KO3 XKETKI3iHi3.
Bbnenpep: kokTennbaepai, WoipbiHAAPAbI
apanactbipy >xaHe My3[bl ycaKTay YLUiH
My3abl ycakTay yLWiH TyTKaHbl P
XbllgamMablFblHa My3 Mariganan
ycaKTanfaHLa KkavTanan 6ypaHbi3.

E EckepTne

* bnenpgep KOCbIbIN TYpFaHAa, KyMblpafa

KOJbIHBI3[bl HeMece backa 3aTTbl

casIMaHbI3.

ApanacTtblpy Ke3iHOe UHrpedneHTTepai

KOCY YLWiH onapbl 6neHaep KymblpacbiHa

erLeyilll YallKaHbl any apkelbl 6epy

TecCiriHeH KynblHbI3.

* OHOemec OypbliH, a3bIKTbl KilLKEHTal eTin
GenweKTen anblHbI3.

» Ken menuwepne fanbiHOay kepek 60sca,

BipaeH ken a3blk caiMal, KillKeHTaln

naptusinapfra 6eniHis.

TacbiMaybl YLUiH: bICTbIK, HEMece

KebikTeHeTiH (Mblcansbl, cyT)

CYMbIKTBIKTapAbl eHOereHae, bneHaep

KyMblpacbiHa 1 TUTPAEH apTbIK, CYyMbIKTbIK,

KyVIMaHbI3.

A3biKTapabl bneHaep KymblpacbiHa

KOFapFbl AeHrenaeH acbipMan canbiHbi3.

* Koto ntopeHi apanacrbipya eH aKkcbl
HOTWXKere XeTy yLWiH OneHAaepAi xxapTbinan
TONTbIPbIHbI3 XIHE NHFpeaneHTTepa
benek apanacTblpy bymanapbiHaa
OHEH;3.
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ET TapTKbILL

ET Tapty

Kypangp! 4-cypeTke carKec XXuHar,
narganaHfaHbIHbI3Fa KO3 XeTKi3iHi3.
KonpaHfFaHHaH KeniH Kypangbl TObIFbIMEH
Tasanan, KypFaTbiHbI3.

ToTbIFyabl 6onabipMac ywiH MmeTann
GenikTepiHe xyKanan mMmai xafbiHbi3. Keneci
narpganaHap angbiHga onapgbl MyKusaT
TazanaHpli3.

ET TapTKbILW WKKi HEMece d3ipIeHreH eTTi
TapTyFa apHanfaH.

ET ByHKepre TypbIn KanfaHaa, KanTa opHaTy
YLWiH TOMeHAeri Kagampapabl OpblHAAHbI3:

1  Kypangpl ewipin, posetkagaH
aXblpaTbIHbI3.

ByHKep XMHaFbIH axblpaTbIHbI3.
KenTtenreH HapceHi Tazananbi3.
ByHkepai KanTa KypacTbipbiHbI3.

u b wnN

KyaT alwacblH KyaT ke3iHe KOCbIHbI3
KOHEe KaXeTTi Xbl1damabIKTbl KanTagaH
TaHOaHbI3.

E Eckeptne

» CymekTepai, XaHFakTapabl Hemece
backa KaTTbl UHrpeaneHTTepAl ellKallaH
ycaKTayLlbl 6osIMaHbI3.

* EwkallaH My34aTbliFaH eTTi TapThnaHb!3.

TapTnac BypbIH eTTiH My3blH epiTin

anbiHbI3. Tikenewm TOHA3bITKbILWLTaH

anblHFaH eTTi TapTy YCbIHbIIAAb!.

Kblwkbin (pH TemMeH) nHrpeamneHTTepAi

cajiIMaHbI3.

* byHKkepre eT canbin xatkanga TbiM Ken
eTTi UTePMEHi3 HeMece TbIM KaTTbl KYLL
XyMcamaHbIi3. byn KypanabiH acbipa
XYKTenyiH 6ongsipManabl.




E KeHec

* YcakTay Ke3siHAe KenTesin Kanmay yLliH
eTTiH, CYMeKTepiH, WeMipLleriH XaHe
CiHipnepiH anbin TacTaHbI3.

* YNKeH eTin ycakTay AUCKiCiH Hemece
KaTTbl Marganay ANCKiCiH TapTbl1FaH
eTTiH KaHLWaNbIKTbl ycak, 60s1ybIH
KaJlaFaHbIHbI3Fa CaKeC TaHOaHbI3.

5 Tasanay

1] AbGaiinaHbi3

e Kypangbl Tazanamac 6ypbiH OHbl
po3eTkadaH axblpaTbiHbI3.

® BeJleKTepdi CyMeH, biablC XyFbill
MalLMHaMEH XaHe/Hemece bifiFas
wybepekneH Tazanay Typasbl aknapatTbi
KecTefeH (6-cypeT) KapaHbi3.

LUy>kbIK >Kacay

Kypangbl 5-cypeTke camkec >XuHan,
nanpanaHfaHblHbI3Fa KO3 XeTKIi3iHi3.

E Eckeptne

* LLyXKbIKTbI XXacamacTaH BypbiH eTTi
yCakTaHbI3.

o TyTiKTeri WhIFbIHKbI XXepiep MOTOPAbIH,
OWbIKTapblHa TypajlaHFaHbliH TEKCEPIH,3.

* LUyxXbIK canTamacbiHAaFbl aya WblFapaTbiH
CaHplnaynapabl kannaHbi3.

* LUyXbIK KabbIFbl KaTTbl CO3blIFaH
XaFpanga, Wy>blKTapAbl TbIM KasblH
acaMaHbl3.

* LLlyXbIK canTamacbiHa xabblcrnaybl YLUiH,
LUY>KbIK KaObIFbIH Cynan TyPbIHbI3.

MoTopabl AbIMKbI LWYOepeKneH cypTiHi3.

N =

Backa beniktepmi bicTblk cyaa (< 60°C)
a34an XyFblll CYMbIKTBIKNEH HeMeCe blablC
XKYFbILW MalLHaAa Ta3anaHbl3.

3 TasanafaHHaH KeitiH Kypan MeH Kocasnkpl
KypangapblH KypFak XXepae cakTaHbi3.

6 Keningpik >xaHe
Kosnpay

Versuni KOMMNaHWAChl caTblN affaHHAH KeniH
OCbl ®HIMre eKi XbINablK Keningik 6epeni. Erep
akay Aypblic nanpanaHbay Hemece canacoi3
TEeXHUKaJIbIK KbI3MET KepceTy canfapbliHaH
©onca, byn Keningik KyLwiH xosabl. bizaiH
Keningik TyTbIHYLWbl PeTiHAE Ci3AiH 3aHab!
KYKbIKTapblHbI3fa acep eTneni. Kocbimua
aKnapat ay yLiH Hemece KeniamikTi
navpanaHy ywiH 6i3giH Beb-cantka KipiHi3
www.philips.com/support.

,20\ MnacTMacca eMec kantama Matepuasnsl
LA rodpneHreH karasaaH, rodppnerHbereH
PAP  karaspaH aHe KkafasgaH Typaasl.

Q MnacTmacca maTepuanfaH xacanfaH
L‘) kantama matepuansl LDPE, HDPE,

LDPE PS >aHe nyactMaccagaH/ap Typi
mMeTangapdaH Typagbl.
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1 [LOobpe pojooBTe

Bu yectTame 3a kynyBareTo 1 fobpe
nojoosTte Bo Philips! 3a aa ja nckopuctute
LenocHaTta noaapLika Wro ja Hyaum Philips,
perncTpvpajte ro BalLMOT NPOW3BOL, Ha
www.philips.com/welcome.

BHMMaTenHo npoynTajTe ro oBa ynaTcTBo 3a
KopucTere npep Aa ro KopucTuTe anapaTtoT v
334yBajTe ro 3a BO MAHMHA.

3a MHCcnNMpauwja, peuenTu n nHhopmaLmm

BO BpPCKa CO MPOMW3BOAOT, noceTeTe ja Beb-
cTpaHuuata www.philips.com/welcome nnu
npesemerte ja 6becnnatHaTa annukaumja Nutriu*
3a 10S® vnn Android™.

* Annukauujata NutriU moxe fa He e goctanHa
BO BallaTa 3emja. Bo 0BOj csiyyaj, nocetete

ja nokanHaTa Beb-cTpaHuLa Ha Philips 3a
MHCNMpauwja

MpepnynpenyBame

* HenotonysajTe ro MOTOPOT BO BOAA U He
niakHeTe ro nof vyewma.

* [lpen Aa ro NpukayyYnTe anapaTtoT BO
LiTeKep, NpoBepeTe fajin HarnoHoT
HaBefeH Ha [JofHaTa CTpaHa Of anapaToT
OofroBapa Ha HamoHOT Ha JlokanHaTta
efnleKTpryHa Mpexa.

*  HemojTe ga ro kopuctuTe anapaToT ako
kabenoT 3a HanojyBarbe, MPUKYHOKOT,
3alWTUTHMOT Kanak, pOTMPaYkoTo CUTO UK
Kow 1o Apyrn AenoBu ce owTeTeHN 1N
aKO Ha HVB UMa BUAINBY NYKHATUHMN.

*  Bo cnyuaj Ha owTeTyBare, kabenot
3a HanojyBarbe Tpeba Aa ro 3ameHn
komnaHwjata Philips, ooqHocHO cepBuceH
LeHTap oBnacteH o Philips nnn nuua
CO COOABETHM KBannmKaLmm 3a aa ce
n3berHe onacHoCT.

*  OBojanapaT MOXe da ro kKopucraT nmua
CO orpaHnyeHn GUnyKkm, CEH30PHN UK
MeHTaNHM CNOCOBHOCTY UK Nl CO
He[OoCTaTOK Ha UCKYCTBO U 3Haere, Moj,
yC/I0B [ia ce Nof, Haa3op unv fa nobune
ynaTcTea 3a 6e36eHO KopucTerse Ha
anapaToT v Aa rn pasbrpaaTt MOXHWTe
OMacHoOCTH.

20 MK

*  [leuata He cMeaT ia Cv Mrpaat Cco anaparor.

e OBOj anapat He cmeart fa ro kopucrat
neua. AnapatoT 1 kabenoT yyBajTe
nofaneky o godat Ha Aela.

. Hunkoral He ocTaBajTe ro anapaToT Aa
paboTu 6e3 Hagzop.

*  [lpen MuereTo, U3BadeTe rM 4oaaToKoT
3a MaTerbe, MaTasikaTta Uiamn CnmpanHmuoT
[0AATOK 3a TECTO Of KyjHCKATa MalLMHa.

*  AKo ce 3arfiaBart afatkuTe 3a CafoT,
MCKIyYeTe ro anapaTtoT Of CTpyja npeq
[a M1 OTCTPaHWTe COCTOJKUTE LUTO W
OnokmMpaaT anaTkuTe 3a CagoT.

*  AKo ce 3anenu xpaHa Ha suIoT of, cagoT
3a MaTerbe U 6oKanoT Ha GneHaepor,
MCKyYeTe ro anapaTtoT 1 NnoToa co
nonaTka (He ce ucnopadysa) oTcTpaHeTe ja
XpaHaTta ofi SuoT.

*  [opeka paboTn anapaToT, HUKOrall
HemojTe fa cTaBaTe NpPCTU UK NpeaMeTy
(Ha Npumep nonaTtka) BO CafloT 3a MaTekse
Kora KOpUCTUTe HeKoja Of, anaTkuTe.

*  buaeTte BHMMATENHW KOra cunyBaTe
Bpesa TeYHOCT BO CafloT U GoKasnoT Ha
61eHaepoT 3aT0a WTO anapaToT MOoXe aa
ja ncpnav nopaam HeHadejHo UCNyLITakbe
napea.

*  Hukoral He nNpvkadyBajTe 1 He KopucTeTe
roseke of efHa afiatka Uav Oo4aToK Ha
KyjHCKaTa MallHa MCTOBPEMEHO.

*  OBoj anapart e HaMeHeT camo 3a ynoTpeba
BO JIOMaKMHCTBA.

*  buaerte BHUMATENHW NPU PaKyBaHETO CO
oCTpuWTe Ceymnna, NpasHereTo Ha CagoT U
npv YNCTEHETO

BHnmaHune

e Cekorall UCKJTy4yBajTe ro anapaTtoT v
NCKIyYyBajTe ro NPUKNYyYOKOT Of LUTeKep
aKo ro octaBaTe 6e3 Haf30p, Kako v npes,
CKNIOMNyBakbe, PACKIONyBakbe, YNCTEHE,
3aMeHa Ha AOAATOUM UNv NPUBANXKYBaHbe
[0 [eN0BW LTO ce ABWXKaT Npw
KOPUCTEHETO.

*  3a pawusberHerte onacHOCT Nopaan
C/ly4ajHO peceTuparbe Ha 3alTuTaTta of,
nperpesaksbe, OBOj anapat He cMeeTe fa
ro NpuKyyyBaTe Ha HafBOpeLLleH ypes 3a
NpeKknHyBarbe Ha CTPYjHO KOO, Kako LUTO
€ NPEeKMHYBaYOoT CO TajMepcka KOHTPonNa,
NNW Ha CTPYjHO KOO KOe MporpamMmmnpaHo
ce BKy4yBa U UCKITy4yBa.



e Cekorall UCKJy4yBajTe ro anapaTtoT Taka
LUTO Ke ro 3aBPTUTe KOMYeTo BO nosoxba
0.

e [lo ncknyyyBarbeTo cekorall Yyekajre
OBUXeYK1Te feNoBM Aa 3acTaHart, a NoToa
NCKyYeTe ro anapaTtoT of, Tekep npeg,
[a ro NogurHeTe KpakoT Ha MOAHOX]eTO
NNV fa ri oTBOpWMTE, packaonuTe nam
n3BafuTe AenoBuTe Ha KOj 6110 AOAATOK
Of, NOOHOX]eTO.

*  [lpuapxyBajTe ce [0 KONNYmUHUTE,
BpemeTo 3a obpaboTtka 1 bp3nHaTta
HaBefeHW BO yNaTCTBOTO 3a KOPUCTEHE
npv ynotpeba Ha anaTkute Ha KyjHckaTa
MalvHa. Cnefete rv peuenTuTe
npurKaxaHu Bo annmkaumjata Nutriu.

*  [lped NpBOTO KOPUCTEH:E Ha anapaToT
TeMeTHO UCYUCTETe T AenoBuTe
LUTO floaraaT BO AOMUP CO XxpaHarta.
MornenHeTe rn MHCTPyKUMUTE 1 TabenaTta
3a YucTerbe BO yNaTCTBOTO 3a KOPUCTEHbE.

*  Hwukoral He KopucTeTe AofaToum nam
[eNoBV Of, APy NPOU3BOAUTENN LITO
He ce npenopayvaHu og Philips. [Jokonky
KOpUCTUTE BakBW [0OATOLM MV OeN0BY,
BalliaTa rapaHLmja Ke npectaHe fa Baxw.

* [loyekajTe Oa ce onafaT BpesuTe COCTOjKU
(< 60°C) npen obpaboTkaTa.

»  Cekorall OCTaBajTe ro anapaToT fda ce
onagv o cobHa TemnepaTypa no cekoja
KOMIMYMHa COCTOjKM LLTO Ke ja obpaboTuTe.

HwnBo Ha byyaBa: Lc =87 dB [A]

EﬂeKTpOMaFHeTHI/I MNOJiNHba
(EMF)
OBOj anapaT e ycornaceH co BaxeukuTe

CTaHOapAn 1 NponncK WTO Ce ogHecyBaaT Ha
M3/10KEHOCTa Ha eNekKTpoOMarHeTHM nonmba.

Peunknupame

OBoj cmbon o3HavyBa fieka

eNekTPUYHMTE NPOU3BOAMN He CMee

na ce pnaat co 0OMYHMOT OTNag oz
[oMaKMHCTBaTa. —
MpuapxyBajTe ce [0 3aKOHUTE BO

BallaTa 3eMja 3a OfAeHO cobuparse

Ha eNnekTPUYHMTE NPOU3BOAM.

2

Mperneg (cn. 1)

KyjHcka mawmnHa

@

@ ©O®OE

@ Q

@06 ©

MpeneH Kanak (3a 4OAaTOKOT 3a Menere
Meco)

MpoBepeTe fanuv NPefHNOT Kanak e
L06pO 3aTBOPEH Npef Aa ro KopUcTuTe
npunbopoT 3a cagoT nnu 6neHaeporT.

Mpuknyyok 3a npubop
3alwwTmTa o Npckarbe
Can

Konue 3a n3buparse 6p3viHa (BpTAMBO
Konye)

Konue 3a npunarogyBam-e Ha TajMepOT

Ce KOPUCTY 3a 3rofleMyBatbe Un
HamaslyBarbe Ha BpeMeTo Ha 0bpaboTka
BO 3aBMCHOCT ofi noTpebarTa.

Konye 3a oTnywTare Ha KpakoT

3ageH kanak (3a bneHgepor)

MpoBepeTe Aanuv 3a4HMOT Kanak e
106p0 3aTBOPEH Mpef Aa ro KOpUcTuTe
NpubopPOT 3a CafoT UV foJaToumTe 3a
MeneHe Meco.

CnupaneH goaaTok 3a Tecto
MarTanka
[opnaTok 3a MmaTerse

MenHuua (M360pHO)
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HopaTtok 3a menewe meco
(camo HR7962/21)

@ Duroka 3a NosnHerbe

LleBku 3a Konbacu

*  A:mana ueska 3a konbacu (omjameTap of
12 mm)

. B: ronema ueBka 3a konbacu (anjametap
on 22 mm)

Pa3fBojyBay 3a konbacu
MpcTeH co HaBoj

[nckoBuM 3a Menerse

A ONCK 33 CUTHO Menerse (arjameTtap o
5 mm)

B: gunck 3a KpynHo Meneme (anjameTap o,
8 mm)

NCNGEC)

Ceynno/Hox
CnnpanHa ocka
MeTanHa ueBka

MoTncHyBay

OO E®

Kanak 3a NOTUCHYBa4OoT

bnenpep (camo HR7962/21)

@ Kanak 3a 6okanot Ha 6nengepot

LLlonja 3a mepeme

@ bokan Ha 6nerpepor

22 MK

3 [lpepn npBOTO
KOpuUcteme

Mpen NPBOTO KOpUCTEH-E Ha KYjHCKaTa MallMHa
1 Ha fofdaTtoumnTe, TEMeSHO U3MUjTe v
[enoBuTe WTO foaraaT BO AOMMP CO XxpaHaTa.
AnapaToT MOXe [ia ro NpukyyuTe 1 BKIy4nTe
Camo 0TKako MpaBWMJTHO Ke ' MocTaBuTe
nopatouuTe.

ABTOMATCKO 3anu pame

KyjHckaTa MallmHa aBTOMAaTCKUM Ke ce UCKIyUn
no 15 MUHYTU KOHTUHYMpPaHO paboTerbe.

Ha T0j HauMH Ke ce n3berHat noTeHUWjanHM
6e36eHOCHW Npobnemn nopaamn
nonroTpajHata ynotpeba.

3awTuTa o NpeonToBapyBat-e

KyjHckaTa MalumHa Ke ce UCKIy4m aBTOMaTCKu 1
BO CJlyyaj Ha MpeonToBapyBakbe.

3a fja ro peceTuparte anapaToT BO CJlyyaj Ha
npeonToBapyBak-e 1 aBTOMATCKO 3aLUTUTHO

3anunparbe, cnegete rm YekopuTe nofony:

1 3asprere ro perynatopot Ha nonox6a 0 v
NCKJTyYeTe ro anapaTtoT of WTekep.

2 OTcTpaHeTe fen of cOCTOjKUTE 3a fa ro
HamasnuTe onToBapyBar-ETO.

3 oyekajTe anapaToT Aa ce onaau HekonKky
MUHYTH.

4 NospseTe ro NPUKIYYOKOT BO
HamnojyBaH-eTO 1 MOBTOPHO 13bepeTe ja
cakaHaTa bp3uHa.



4 Kopucrtere
Ha KyjHCcKaTa
MaLUUNHa

Mpn6Gop 3a cagoT 3a MaTene

E 3abeneLuka

e [IpoBepeTe fanu KONYeTO € BO Nosoxba
0 npepn Aa ja npukayuTe MaTafkaTa,
[00aTOKOT 3a MaTerbe UK CPasHMOT
OO[ATOK 3a TecTo.

e Bo cafoT Moxe fAa ce obpaboTaT o 1000
g OpaLlHO CO ApYru COCTOKM.

* [puapxyBajTe ce 40 npenopayaHuTe
KONMMYNHW, BPEMETO 1 Bp3nHaTa Ha
0bpaboTka gageHn Ha cn. 7. HemojTe aa ja
HagMWHyBaTe npenopayaHaTta 6p3vHa Ha
obpaboTka 3a fa He ce oLWTeTN MaLLMHaTa.

® [lpen [a ja KopUcTUTe KyjHCKaTa MaLlHa,
npoBepeTe fanu kanauute (3a bneHpepot
1 LOOATOKOT 3a MeneHe Meco) Ha KpakoT
ce Lo6PO NPULBPCTEHN.

He 3abopaBajte na ro nsbepete cakaHNoOT
[00aToK of, floflyHaBeLeHaTa Tabena n fa ro
CKJIOMUTE U KOPUCTUTE KaKo Ha . 2.

Nwue HameHa

CnunpaneH | « 3a npaserse neb v nuua

OOAATOK |« [penopavaHa 6p3uHa
3a Tecto Ha obpaboTka: 1-4

* 3a npaBekse TOPTH,
KoJslauu, NnTa, Ne4Ynso,
nmnpe of, KOMAMpPK, Tecto
3a TeCTeHWHN, neb be3
rNyTeH 1 NafeH nytep

* [penopayaHa 6p3nHa
Ha obpabortka: 1-8

@ HNopaTok
3a MaTerbe

* 3a MaTerse benku of,
jajua, wnar, nycauum,

@ MaTanka Myc 1 cychne

* [penopayaHa bp3nHa
Ha obpaboTka: 3-8

E CoBet

® 3a pa n3berHeTe Npckaksbe, cekoraty
3rofieMyBajTe ja Op3nHaTa nocTeneHo.

® 3awWwTuMTa of NpcKare: NocTaBeTe ja
3allTMTaTa Of, NPCKarbe Ha MOAHOX|eTo
npep da ro kopuctute NnpnbopoT 3a
capot. OTcTpaHeTe ja 3alTnTaTta of
npckarbe Npes fa ro NoAMrHeTe KpakoT Ha
nogHoxjeto. COCTojKn MOXe Aa fAofasarte
NpeKy rpaoTo Ha 3alT1TaTa Of, NpcKakbe.

e Mateme: npef Aa Matute 6enku nam
Lwnar, npoBepeTe Aanv cafoT U MaTtaskaTa
ce cyBu 1 6€3 MacHOTUN.

* Mecemse: KopucTeTe CNMpPaaHMOT AOAATOK
3a TeCTOo 3a Mecerbe TecTo 3a 1eb 1 nuuu.
KonuynHata Ha Te4HoCTa 3a 0bnvkyBame
Ha TecToTo Tpeba fAa ja npucnocobute
cnopef, BNaxHocTa 1 TemnepaTypara.

AKo cakaTe MOBTOPHO fa ro MecuTe
TeCTOTO CO KyjHCKaTa MallvHa, MpUTUCHeTe
ro TeCToTo 40 AHOTO Ha cafoT 3a Aa He ce
06BWTKa OKONy CNMpanHNOT foaaTok. He
3abopaBajTe TeCTOTO MOBTOPHO Aa ro
MecuTe Co npenopavaHaTa bp3nHa.

bneHpep

He 3a6opaBajTe fa ro ckonute n KopucTuTe
611eHAepoT Kako Ha . 3.

Bbnenpep: 3a 6neHpmparse cMyTHja, LLEjKOBMY,
COKOBW U gpobere Mpa3

3a apoberse Mpas, 3aBpTETE O KONYETO Ha
6p3uHa P noBekenaTtu cé gogeka MpasoT He
ce n3ppobun cUTHO.
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E 3abenewka

* Hwkoralu He OTBOpajTe ro KanakoT v He
CTaBajTe paue uiv npeaMeTn Bo bokanot
nofeka paboTtn 6neHaepor.

* 3a [a pojafeTe TeYHUM COCTOjKM 3a Bpeme
Ha 6IeHaMpPaHbeTo, UCTYpeTe T BO
H6okanoT Ha bneHAepOT NpPeKy OTBOPOT 3a
NOsHeHEe CO OTCTPaHyBaH-€ Ha LLosjaTa 3a
Meperse.

* llceyeTe rn COCTOjKMTE Ha MaNun NapynHa
npep obpaboTkara.

* AKO cakaTe Aa NOAroTBuTE ronemMa
KonMumnHa, obpaboTyBajTe noBeke Manu
KONMMYNHW COCTOjKM HaMeCTo ronema
KONMYMHa ogedHall.

* 3a fa unsberHete nctypamse: kora
obpaboTyBaTe TEHHOCT KOja CO3faBa NeHa
(Ha np. Mneko), Bo bokanoT Ha bneHgepoT
He cvnyBajTe noBeKke of, 1 MTap TeYHOCT.

» CTraBeTe M coCTojkuTe BO HOKaNoT Ha
61eHaepoT [0 O3HaKaTa 3a MakcMMasiHO
HVBO.

* 3a pa nocturHeTe Hajoobap pesynTat npu
bneHanparse rycto nNupe, HanosHeTe ro
H6okanoT Ha 61eHAEPOT A0 NONOBUHA U
obpaboTeTe rv CoCTojKM1Te BO 3aCebHM
KONMMYNHYM 3a BneHamparse.
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OdopaTtok 3a menexe meco

Menere meco
He 3abopaBajTe aa ro cknonuTe 1 KOPUCTUTE
anapaTtoT Kako Ha 1. 4.

Mo ynoTpeba, ncumcrete n ucyLLeTe ro
anapaToT LieNIoCHO.

CraBeTe TEHOK CJ10j MacJ10 3a roTBeHe
Ha MeTanHuTe AeNoBM 3a Aa cnpeunTe
okcnpaumja. TemenHo ncynctete rv npeg,
cnepHaTa ynotpeba.

[oOaToKOT 3a MeJfieHe Meco € HaMeHeT 3a
Mesietbe CypOBO UMM BapEHO MECO.

AKO MecoTo ce 3arnaBu BO LieBKaTa, cegere
I YyekopuTe NoJosy:

1 Wcknydete ro anapatoT v n3snedeTe ro
MPUKIYHOKOT 0f LUTekep.

OTkaueTe ro CKNomnoT Co LieBKa.
OTcTpaHeTe ro 3arflaBeHoTo MecTo.
[MoBTOPHO coCTaBeTe ja LeBkaTa.

MoBp3eTe ro NPUKIY4YOKOT BO
HamnojyBaH-eTO 1 MOBTOPHO M3bepeTe ja
cakaHaTa 6p3viHa.

E 3abeneluka

u b wnN

* Hukoraw He meneTe KOCKM, jaTkacTu
NAOLOBW WAV APYTY TBPAW COCTOKM.

* Huvikoralu He MeneTe 3aMp3HaTO Meco.
Mpen fa ro menete MecoTo, OAMp3HeTe
ro. Ce npenopayyBa Meco AMPEeKTHO o,
hprxnaep.

* He cTaBajTe NnpeMHOry Meco n HemojTe
npemHory Aa nputuckaTe Kora ro
TypKaTe MecoTo BO LieBKaTa. Ha Toj HauuH
Ke n3berHeTe npeonToBapyBarbe Ha
anaparor.

* M36erHyBajte kucenu (Hucka pH) coctojku.




E CoBet

+ OTCTpaHeTe r1 KOCKWTE, 'pckaBmLUmTe
1 KUNTE OfL MECOTO 3a Aa n3berHete
6/10KMpPatbe MPU MeSiereTo.

* /136epeTe AnCK 3a KPYMHO Menerse Unu
LNCK 338 CUTHO MeJlerbe BO 3aBMCHOCT Of,
TOa KOJIKY CUTHO cakaTe fa buae MecoTo.

5 Yucreme

1 MNpeaynpepyBatbe

MNpaBere konbdacu

He 3a6opaBajTe fa ro ckjionute n KOpUcTmTe
anapaToT Kako Ha 1. 5.

E 3abeneluka

® lckny4yeTe ro anapaToT Of CTpyja npes aa

ro umcTuTe.

e [lornenHeTe ja Tabenata (cn. 6) 3a Aa
HajoeTe nHdopMaLUmK 3a YNCTEHE Ha
[leNIoBUTe CO BOAa, MallMHa 3a MyeHe

CafjoBM N/ NN CO BNaXHa Kpna.

* I3meneTe ro MecoTo npep Aa npasute
konbacu.

* [lpoBepeTe oanu ncnakHaTuTe 4esoBu Ha
LieBKaTa ce NopamMHeTI Co xieboBuTe Ha
MOTOPOT.

* HemojTe ga rn 6noknpaTte oTBOpUTE 33
BO3yX Ha LieBKkaTa 3a konbacu.

* BHWMmaBajTe konbacuTe ga He buaat
npemMHory febenn Bo cyyvaj Koxara Ha
konbacoT fa e NpeMHory pacterHara.

» [lorpuxeTe ce koxaTa Ha konbacoT fga
Ovae BnaxHa 3a fja He ce 3aenu Ha
LieBKkaTa 3a konbacu.

1 Vcuucrete ja moTopHaTa eguHMLa cO
BNaxkHa Kpna.

2 [lpyruTte genoswv ucuyucteTe rv BO ToMa

Bofa (< 60 °C) co Manky Te4HOCT 3a

Munere CagoBu UJIN BO MallMHa 3a Mnere

cafioBu.

3 Cknagupajte ro anapaTtoT v gogaTouyTe

Ha CyBO MeCTO MO YNCTEHETO.

6 TlapaHuujaun
nogapLka

Versuni Hyou ABerofuiiHa rapaHumja 3a oBoj
nNpou3BOL No KynyBarbeTo. OBaa rapaHumja
npecTaHyBa Aa Baxu ako AedeKkToT ce AoMKN
Ha HenpaBWIHO KOPUCTEHE NN HECOOABETHO
OApPXyBar-e. HalaTa rapaHumja He Bnjae Ha
BalLWTe 3aKOHCKM MpaBa Kako NoTpoLLlyBay.
3a noseke MHOPMaLIMN NN 33 KOPUCTEHE

Ha rapaHuumjaTa, noceTeTe ja HallaTa BeO-
cTpaHunua www.philips.com/support.
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1

Welkom

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij
Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, kunt u uw
product registreren op
www.philips.com/welcome.

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door

voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar

de gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later
te kunnen raadplegen.

Ga voor meer inspiratie, recepten en informatie

over het product naar
www.philips.com/welcome of download de
gratis NutriU-app* voor 10S® of Android™.

* De NutriU-app is mogelijk niet beschikbaar in
uw land. In dat geval raadpleegt u uw lokale
Philips-website voor inspiratie.

Waarschuwing

Dompel de motorunit niet in water en
spoel deze ook niet af.

Controleer voordat u het apparaat
aansluit op netspanning of het voltage
dat aan de onderkant van het apparaat
wordt aangegeven overeenkomt met de
plaatselijke netspanning.

Gebruik dit apparaat niet wanneer het
netsnoer, de stekker, de beschermkap,
de draaiende zeef of andere delen zijn
beschadigd of zichtbare barsten hebben.
Als het netsnoer is beschadigd, moet het
worden vervangen door Philips, een door
Philips geautoriseerd servicecentrum of
personen met vergelijkbare kwalificaties
om gevaar te voorkomen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke capaciteiten

of weinig ervaring en kennis, mits zij
toezicht of instructie hebben ontvangen
aangaande veilig gebruik van het
apparaat, en zij de gevaren van het
gebruik begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.
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*  Ditapparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.
Laat het apparaat nooit zonder toezicht
werken.

*  Verwijder de klopper, garde of deeghaak
uit de keukenmachine voordat u de
accessoires schoonmaakt.

*  Alsde accessoires vastlopen, dientu
altijd eerst de stekker van het apparaat
uit het stopcontact te halen voordat u de
ingrediénten verwijdert die de blokkade
veroorzaken.

*  Schakel het apparaat uit en haal de stekker
uit het stopcontact als er ingrediénten aan
de wand van de mengkom of blenderkan
blijven kleven. Verwijder de ingrediénten
vervolgens van de wand met een spatel
(niet meegeleverd).

*  Steek nooit uw vingers of een voorwerp
(zoals een spatel) in de mengkom als u
één van de accessoires gebruikt terwijl het
apparaat is ingeschakeld.

*  Weesvoorzichtig als er hete vloeistof in
de kom of blenderkan zit. Dit kan door
plotseling stomen uit het apparaat worden
geworpen.

*  Bevestig en gebruik nooit meer dan
één accessoire tegelijkertijd op de
keukenmachine.

*  Ditapparaatis uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.

*  Wees voorzichtig bij het aanraken van de
scherpe messen, het legen van de kom en
tijdens het schoonmaken.

Let op

*  Schakel het apparaat altijd uit en haal
de stekker uit het stopcontact als u het
apparaat onbeheerd achterlaat, en voordat
u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar
haalt, schoonmaakt, onderdelen vervangt
of in de buurt komt van onderdelen die
bewegen tijdens gebruik.

*  Om gevaar te voorkomen als gevolg
van het onbedoeld resetten van de
oververhittingsbeveiliging, mag u dit
apparaat nooit aansluiten op een externe
schakelaar zoals een timer. U mag het
apparaat ook nooit aansluiten op een
stroomvoorziening die regelmatig wordt
onderbroken door het nutsbedrijf.



e Schakel het apparaat altijd uit door de
knop naar O te draaien.

*  Wacht altijd tot de bewegende
onderdelen volledig stilstaan nadat u het
apparaat hebt uitgeschakeld, en haal de
stekker uit het stopcontact voordat u de
arm van de standaard optilt, of een van
deze onderdelen opent, uit elkaar haalt
of verwijdert van een accessoire bij de
standaard.

*  Volg de hoeveelheden, verwerkingstijd
en snelheid voor het gebruik van de
accessoires, zoals aangegeven in de
gebruiksaanwijzing. Volg de recepten
zoals aangegeven in de NutriU-app.

*  Maak de onderdelen die in contact
komen met voedsel goed schoon voordat
u het apparaat voor de eerste keer
gebruikt. Volg de instructies en tabel voor
schoonmaken in de gebruiksaanwijzing.

*  Gebruik nooit accessoires of onderdelen
van andere fabrikanten die niet specifiek
zijn aanbevolen door Philips. Als u
dergelijke accessoires of onderdelen
gebruikt, vervalt de garantie.

*  Laat hete ingrediénten afkoelen (< 60 °C)
voordat u deze gaat verwerken.

*  Laat het apparaat afkoelen tot
kamertemperatuur na iedere portie die u
hebt verwerkt.

Geluidsniveau: Lc =87 dB [A]

Elektromagnetische velden
(EMV)
Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke

richtlijnen en voorschriften met betrekking tot
blootstelling aan elektromagnetische velden.

Recycling

Dit symbool betekent dat elektrische
producten niet bij het gewone
huishoudelijke afval mogen worden
weggegooid. [r—
Volg de regels in uw land voor de

gescheiden inzameling van elektrische

producten.

2 Overzicht (fig. 1)

Keukenmachine

@ Afdekplaat (voor de vleesmolen)

*  Zorg ervoor dat de voorplaat goed is
gesloten voordat u de accessoires of
blender gebruikt.

Accessoireverbindingsstuk
Spatscherm

Kom

Snelheidskeuzeknop (draaiknop)

Knop voor het aanpassen van de timer

Wordt gebruikt om de verwerkingstijd
naar wens te verlengen of te verkorten.

T@O®OE

Ontgrendelknop van de arm

Achterplaat (voor de blender)

Zorg ervoor dat de achterplaat goed is
gesloten voordat u de accessoires voor de
kom of vleesmolen gebruikt.

@ Q

Deeghaak
Garde

Klopper

@06 ©

Maalmolen (optioneel)

Vleesmolen (alleen HR7962/21)

@ Invoerlade
Worsthoornen

A: kleine worsthoorn
(diameter van 12 mm)
*  B:grote worsthoorn (diameter van 22 mm)
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Worstscheider
Schroefring

Maalschijven
A: fijne maalschijf (diameter van 5 mm)
B: grove maalschijf (diameter van 8 mm)

Mes
Wormas
Metalen hakmolen

Stamper

PDOR®®E " A@®

Deksel van stamper

Blender (alleen HR7962/21)

@ Deksel van blenderkan

Maatbeker

@ Blenderkan

3 VOOr het eerste
gebruik

Maak de onderdelen die in contact komen
met voedsel goed schoon voordat u de
keukenmachine en accessoires voor de eerste
keer gebruikt.

U kunt het apparaat alleen aansluiten op

het stopcontact en inschakelen nadat u de

accessoires op de juiste manier hebt bevestigd.

Autostop

Uw keukenmachine wordt automatisch
uitgeschakeld als deze langer dan 15 minuten
continu wordt gebruikt. Hiermee kunnen
eventuele veiligheidsproblemen vanwege
langdurig gebruik worden voorkomen.
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Overbelastingsbeveiliging

Uw keukenmachine wordt ook automatisch
stopgezet wanneer deze is overbelast.

Volg onderstaande stappen om het apparaat
opnieuw in te schakelen na overbelasting en
autostop:

1 Draaide knop naar 0 en haal de stekker uit
het stopcontact.

2 Verwijder een gedeelte van de
ingrediénten om de druk te verlichten.

3 Laat het apparaat een paar minuten
afkoelen.

4 Steek de stekker weer in het stopcontact
en selecteer de gewenste snelheid.

4 Uw
keukenmachine
gebruiken

Accessoires voor de mengkom

E Opmerking

e Zorg ervoor dat de knop op 0 staat voordat
u de garde, klopper of deeghaak bevestigt.

e U kunt tot 1000 g bloem en andere
ingrediénten verwerken in de kom.

e \olg de aanbevolen hoeveelheden,
verwerkingstijd en snelheid zoals
aangegeven in afb. 7. Overschrijd de
aanbevolen verwerkingssnelheid niet om
schade aan het apparaat te voorkomen.

e Controleer of de afdekkingen (voor de
blender en de vleesmolen) op de arm
goed zijn vergrendeld voordat u de
keukenmachine gebruikt.




Kies voor u begint het gewenste hulpstuk en
bevestig en gebruik het volgens afb. 2.

Naam Doel

Blender

* Geschikt voor brood en
pizza

<§ Deeghaak |« Aanbevolen
verwerkingssnelheid:

1-4

* Geschikt voor cake,
koekjes, taart, deeg,
aardappelpuree,
pastadeeg, glutenvrij
brood en koude boter

@ Klopper
* Aanbevolen
verwerkingssnelheid:

1-8

* Geschikt voor
eiwit, slagroom,
schuimgebakjes,
mousse en soufflé

@ Garde

* Aanbevolen
verwerkingssnelheid:
3-8

£

e Voer de snelheid altijd geleidelijk op om
spatten te voorkomen.

e Spatscherm: plaats het spatscherm op de
standaard voordat u een komaccessoire
gebruikt. Verwijder het spatscherm
voordat u de arm van de standaard tilt.
U kunt ingrediénten toevoegen via de
opening in het spatscherm.

e Kloppen: als u eiwitten of room wilt
kloppen, zorg dan dat de kom en de garde
droog en vetvrij zijn.

e Kneden: gebruik de deeghaak om deeg
te kneden voor brood en pizza. U moet
de hoeveelheid vloeistof aanpassen om
het deeg te vormen aan de hand van de
vochtigheid en temperatuur.

Als u het deeg opnieuw wilt kneden met
de keukenmachine, druk het deeg dan
tegen de bodem van de kom om te
voorkomen dat het deeg zich om het
hulpstuk windt. Zorg ervoor dat u het
deeg opnieuw kneedt op of onder de
aanbevolen snelheid.

Zorg ervoor dat u de blender monteert en
gebruikt volgens afb. 3.

Blender: voor het maken van smoothies,
shakes, sapjes en om ijs te vermalen

Voor het malen van ijs zet u de knop
herhaaldelijk op snelheid P tot het ijs is
fijngemalen.

E Opmerking

* Steek nooit uw hand of een voorwerp in
de kan terwijl de blender werkt.

* Als u tijdens het blenden vloeibare

ingrediénten wilt toevoegen, verwijder

dan de maatbeker en giet deze in de
blenderkan via de vulopening.

Snijd ingrediénten in kleine stukjes

voordat u ze verwerkt.

* Wanneer u een grote hoeveelheid
voedsel wilt bereiden, doe dan niet alle
ingrediénten in één keer in de kom, maar
verwerk steeds kleine hoeveelheden.

* Voorkom morsen: als u een vloeistof
verwerkt die snel gaat schuimen
(bijvoorbeeld melk), doe dan niet meer
dan 1 liter vloeistof in de blenderkan.

* Doe deingrediénten in de blenderkan en
overschrijd daarbij de maximumindicatie
niet.

* Voor het beste resultaat bij het maken
van een dikke puree, kunt u het beste
de blenderkan voor de helft vullen en de
ingrediénten apart verwerken.

Vleesmolen

Vlees malen

Zorg ervoor dat u het apparaat monteert en
gebruikt volgens afb. 4.

Maak het apparaat na gebruik volledig
schoon en droog het af.

Breng een dunne laag bakolie op de metalen
onderdelen om oxidatie te voorkomen.
Maak ze grondig schoon voor het volgende
gebruik.

De vleesmolen is bedoeld voor het malen van
rauw of gekookt vlees.

Volg de onderstaande stappen om vlees uit
de hakmolen te verwijderen:
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1 Schakel het apparaat uit en haal de stekker
uit het stopcontact.

Maak de hakmolen los uit het apparaat.
Verwijder de blokkade.
Plaats de hakmolen terug in het apparaat.

u b wnN

Steek de stekker weer in het stopcontact
en selecteer de gewenste snelheid.

E Opmerking

5 Schoonmaken

14 Waarschuwing

* Maal nooit botten, noten of andere harde
ingrediénten.

* Maal nooit bevroren vlees. Ontdooi het
vlees voordat u het maalt. Het wordt
aanbevolen om vlees te gebruiken dat
rechtstreeks uit de koelkast komt.

* Vermijd zure (lage pH-waarde)
ingrediénten.

* Voeg niet teveel vlees toe en druk het vlees
niet te hard in de hakmolen. Zo voorkomt
u dat het apparaat overbelast raakt.

e Haal de stekker uit het stopcontact voordat
u het apparaat schoonmaakt.

e Raadpleeg de tabel (fig. 6) voor informatie
over het schoonmaken van de onderdelen
met water, in de afwasmachine en/of met
een vochtige doek.

E Tip

» Verwijder botten, kraakbeen en pezen
uit het vlees om te voorkomen dat het
apparaat blokkeert.

* Kies een grove of fijne maalschijf naar
wens voor de fijnheid van het gemalen
vlees.

Worsten maken

Zorg ervoor dat u het apparaat monteert en
gebruikt volgens afb. 5.

E Opmerking

* Maal het vlees voor u worsten maakt.

» Controleer of de uitsteeksels op de
hakmolen zich op één lijn bevinden met de
groeven van de motor.

» Blokkeer de luchtuitlaatgroeven van de
worsthoorn niet.

* Maak de worsten niet te dik om te
voorkomen dat de huid van de worst knapt.

* Houd de huid van de worst nat om te
voorkomen dat deze aan de worsthoorn
blijft plakken.
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1 Maak de motorunit schoon met een
vochtige doek.

2 Maak de overige onderdelen schoon
in heet water (< 60 °C) met een beetje
afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

3 Berg het apparaat en de accessoires op
een droge plaats op na het schoonmaken.

6 Garantie en
ondersteuning

Versuni biedt twee jaar garantie op dit product
vanaf de datum van aankoop. Deze garantie

is niet geldig als een defect het gevolg is van
onjuist gebruik of slecht onderhoud. Onze
garantie is niet van invloed op uw rechten als
consument. Ga voor meer informatie of om de
garantie in te roepen naar onze website
www.philips.com/support.



1 Velkommen

Gratulerer med kjopet, og velkommen til
Philips! Hvis du vil ha fullt utbytte av statten
som Philips tilbyr, ma du registrere produktet pa
www.philips.com/welcome.

Les denne brukerhandboken neye for du
bruker apparatet, og ta vare pa den for senere
referanse.

Hvis du vil ha mer inspirasjon, oppskrifter og
informasjon om produktet, kan du ga til
www.philips.com/welcome eller laste ned
den kostnadsfrie NutriU-appen* for I0S® eller
Android™.

* NutriU-appen er kanskje ikke tilgjengelig i
landet du bor i. | dette tilfellet kan du ga til den
lokale Philips-nettsiden for inspirasjon

Advarsel

*  Motorenheten ma ikke dyppes i vann eller
skylles under springen.

*  Fordu kobler apparatet til stremnettet, ma
du kontrollere at spenningen som er angitt
pa undersiden av apparatet, stemmer
overens med nettspenningen pa stedet.

e Ikke bruk apparatet hvis stremledningen,
stopselet, det beskyttende dekselet, den
roterende silen eller andre deler er skadet
eller har synlige sprekker.

*  Hvis ledningen er edelagt, ma den alltid
skiftes ut av Philips, et servicesenter som er
godkjent av Philips eller lignende kvalifisert
personell for & unnga farlige situasjoner.

*  Dette apparatet kan brukes av personer
med nedsatt sanseevne eller fysisk eller
psykisk funksjonsevne, eller personer
med manglende erfaring eller kunnskap,
dersom de far instruksjoner om sikker bruk
av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker
bruk, og hvis de er klar over risikoen.

*  Barn skal ikke leke med apparatet.

*  Dette apparatet skal ikke brukes av
barn. Oppbevar apparatet og ledningen
utilgjengelig for barn.

* Laaldriapparatet ga uten tilsyn.

* Taav flatvispen, vispen eller deigkroken
fra kjokkenmaskinen for du rengjerer
verktoyet.

e Hvis bolleutstyret setter seg fast, ma du
trekke stopselet ut av stikkontakten for
du fjerner ingrediensene som blokkerer
bolleutstyret.

*  Hvisingrediensene sitter fast i miksebollen
eller -kannen, ma du sl& av apparatet og
bruke en slikkepott (felger ikke med) til &
fjerne ingrediensene.

*  Ikke stikk inn eller bruk fingrene eller en
gjenstand (for eksempel en slikkepott)

i miksebollen mens utstyret er i bruk og
apparatet erigang.

*  Veer forsiktig hvis varm veeske helles i
miksebollen eller -kannen, ettersom
vaesken kan komme ut av apparatet igjen i
form av plutselig damp.

*  Ikke koble til eller bruk flere tilbeheor eller
utstyr pa kjokkenmaskinen samtidig.

*  Dette apparatet skal kun brukes i
husholdningen.

e Veer forsiktig nar du handterer de skarpe
knivbladene, nar du temmer bollen og
under rengjering

Forsiktig

* Sl alltid av apparatet og trekk ut
stikkontakten hvis apparatet star uten
tilsyn, og fer montering, demontering,
rengjering, bytte av tilbeher eller for
handtering av deler som beveger seg nar
apparatet er i bruk.

e For a unnga farlige situasjoner pa grunn
av at varmesikkerhetsmekanismen
tilbakestilles ved et uhell, kan ikke dette
apparatet fa stramforsyning via en ekstern
bryterenhet, for eksempel en tidsbryter.
Det kan heller ikke kobles til en krets som
regelmessig slas av og pa av innretningen.

*  Sl3 alltid av apparatet ved a vri bryteren til
0-posisjonen.

e Ventalltid til de bevegelige delene star
stille nar du har slatt av apparatet, og trekk
deretter stikkontakten ut av stepselet for
du lefter armen pa stativet, eller dpner,
demonterer eller tar ut delene til noe av
tilbehoret fra stativet.
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Overhold mengdene, bearbeidingstidene
og hastighetene ved bruk av
kjokkenmaskinutstyret, slik et er angitt i
brukerhandboken. Falg oppskriftene som
anvist i NutriU-appen.

For du bruker apparatet for forste gang,
ma alle deler som kommer i kontakt med
mat, rengjeres grundig. Se instruksjonene
og tabellen for rengjering som er oppgitt i

2 Oversikt (fig. 1)

Kjokkenmaskin

@ Frontdeksel (til kjottkvern)

brukerhandboken.
e |kke bruk tilbeher eller deler fra andre
produsenter som Philips ikke spesifikt

anbefaler. Hvis du bruker slikt tilbehor eller

slike deler, blir garantien ugyldig.

e Avkjol varme ingredienser (< 60 °C) for de

bearbeides.
* Laalltid apparatet avkjoles til

romtemperatur mellom hver porsjon som

bearbeides.
Steyniva: Lc =87 dB [A]

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette apparatet overholder aktuelle

standarder og forskrifter om eksponering for

elektromagnetiske felt.

Resirkulering

Dette symbolet betyr at elektriske
produkter ikke skal kasseres som

restavfall
Felg nasjonale regler for separat
kassering av elektriske produkter
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Kontroller at frontdekselet er ordentlig
lukket for du bruker bolleutstyr eller
hurtigmikser.

Utstyrskontakt

Selevern

Bolle

Hastighetsvelger (roterende bryter)

Justeringsknapp for tidsmaler

Brukes til & oke eller redusere
behandlingstiden etter behov.

Utlaserknapp for arm

Bakdeksel (til hurtigmikser)

Serg for at bakdekselet er godt
lukket for du bruker bolleutstyr eller
kjottkverntilbeheor.

Deigkrok
Visp
Flatvisp

Kvern (tilleggsutstyr)

Kjottkvern (kun HR7962/21)

TR T T@®

Matebrett

Palsehorn
A: Lite polsehorn (12 mm i diameter)
B: Stort pelsehorn (22 mm i diameter)

Polseseparator
Skruring

Oppmalingsskiver
A: Finoppmalingsskive (5 mm i diameter)
B: Grovoppmalingsskive (8 mm i diameter)



Kniv
Snekkeaksel
Metalltrakt

Stapper

OO E®

Lokk til stapper

Hurtigmikser (kun HR7962/21)

@ Lokk til mikserkanne

Malebeger

@ Mikserkanne

3 For farste bruk

For du bruker kjgkkenmaskinen og tilbehgret
for ferste gang, ma du rengjere grundig alle

delene som kommer i kontakt med mat.

Du kan koble til og sla pa apparatet forst nar
tilbeheret er korrekt montert.

Autostopp

Kjokkenmaskinen slar seg automatisk av etter
15 minutter med sammenhengende bruk.
Dette kan hindre mulige sikkerhetsproblemer i
forbindelse med langvarig bruk.

Overbelastningsbeskyttelse

Kjokkenmaskinen vil ogsa automatisk sla seg av
hvis den overbelastes.

Folg trinnene nedenfor for a tilbakestille
apparatet etter en overbelastning og
autostoppbeskyttelse:

1 Vribryteren til 0-posisjonen, og trekk ut
stopselet fra stikkontakten.

2 Tautnoen av ingrediensene for & redusere
belastningen.

3 Laapparatet avkjoles i noen minutter.

4 Koble til stremkontakten til
stramforsyningen, og velg ensket
hastighet pa nytt.

4 Bruke
kjskkenmaskinen

Utstyr til miksebollen

E Merk

e Sorg for at knappen eri 0-stilling for du
fester vispen, flatvispen eller deigkroken.

e Det kan bearbeides opptil 1000 g mel i
tillegg til andre ingredienser i bollen.

® Folg de anbefalte mengdene,
bearbeidingstidene og hastighetene
som er angitt i fig. 7. Ikke overskrid den
foreslatte bearbeidingshastigheten. Slik
kan du unnga skade pa maskinen.

e Sorg for at dekslene (til hurtigmikseren og
kjottkvernen) pa armen er godt lukket for

du bruker kjokkenmaskinen.

Kontroller at du velger riktig utstyr ved a sette
sammen og bruke i henhold til fig. 2.

Navn Formal

* Til & lage bred og pizza

* Foreslatt
bearbeidingshastighet:
1-4

€§ Deigkrok

til & lage kaker, kjeks,
pai, bakverk, potetmos,
pastadeig, glutenfritt
bred og kaldt smer
Foreslatt
bearbeidingshastighet:
1-8

@ Flatvisp

til & lage eggehvite,
krem, marengs, mousse
og sufflé

Foreslatt
bearbeidingshastighet:

@ Visp

3-8

NO 33



E Tips

e Qk alltid hastigheten gradvis for & hindre
sol.
e Sglevern: Monter sglevernet pa stativet for
du bruker bolleutstyret. Fjern selevernet
for du lofter armen til stativet. Du kan
legge til ingrediensene gjennom tuten pa
solevernet.
Visping: For du visker eggehvitene eller
kremen, ma du serge for at bollen og
vispen er torre og fettfrie.
Elting: Bruk deigkroken til & elte deig til
bred og pizza. Du ma justere mengden
vaeske for & forme deigen i henhold til
luftfuktighet og temperatur.
Hvis du @nsker & elte deigen pa nytt med
kjiokkenmaskinen, ma du presse deigen
ned i bunnen av bollen for 8 unnga at
deigen blir pakket rundt deigkroken. Serg
for at deigen blir eltet pa nytt med den
anbefalte hastigheten.

Hurtigmikser

Kontroller at du monterer og bruker
hurtigmikseren i henhold til fig. 3.
Hurtigmikser: Til miksing av smoothies,
milkshaker og juice og knusing av is

Du far det beste resultatet for knusing av is
ved a vri bryteren til hastighet P gjentatte
ganger til isen er fint knust.
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E Merk

+ Apne aldri lokket for & stikke handen eller
et objekt inn i kannen mens blenderen gar.
Hvis du vil tilfere vaeske nar du mikser,
heller du den opp i mikserkannen
gjennom matehullet ved a fjerne
malekoppen.
+ Kutt opp store ingredienser til mindre biter
for du bearbeider dem.
Nar du skal bearbeide store mengder
ingredienser, deler du dem opp i flere
omganger og bearbeider litt om gangen.
Slik unngar du sel: Nar du bearbeider
vaeske, kan den ofte skumme (for
eksempel melk), s& du ma ikke bruke mer
enn 1 liter vaeske i blenderkannen.
* Haingrediensene i blenderkannen,
innenfor maksimumsmerket.
* Slik oppnar du de beste resultatene nar
du lager en tykk mos: Fyll mikserkannen
halvfull, og bearbeid ingrediensene i flere

porsjoner.

Kjottkvern

Hakke kjott

Kontroller at du monterer og bruker apparatet i
henhold til fig. 4.

Etter bruk, rengjer og terk apparatet helt.

Ha et tynt lag med matolje pa metalldelene
for & forhindre oksidasjon. Rengjgr dem
grundig for neste bruk.

Kjottkvernen er ment for hakking av ratt eller
kokt kjatt.

Nar kjottet setter seg fast i trakten, felger du
trinnene nedenfor for 3 tilbakestille:

Sla av og koble fra apparatet.
Koble fra traktenheten.

Fjern blokkeringen.

Monter trakten igjen.

uh WwWN=

Koble til stremkontakten til
stromforsyningen, og velg ensket
hastighet pa nytt.



E Merk

* |kke mal opp ben, natter eller andre harde
ingredienser.

* Kvern aldri frossent kjott. Tin opp kjottet
for du kverner det. Kjatt som kommer
direkte fra kjoleskapet, anbefales.

* Unnga sure (lav pH) ingredienser.

Ikke skyv for mye kjott eller bruk for

mye kraft nar du skyver kjottet inni

trakten. Dette kan hindre at apparatet

overbelastes.

5 Rengjgring

1 Advarsel

e Koble apparatet fra stramnettet for du
rengjer det.

e Seitabellen (fig. 6) for informasjon
om rengjering av delene med vann,
oppvaskmaskin og/eller en fuktig klut.

£

* Fjern ben, brusk og trevler fra kjottet for a
hindre blokkering under malingen.
 Velg grov slipeskive eller fin slipeskive
i henhold til det du foretrekker for
kjottdeigens malegrad.

Lage polser

Kontroller at du setter sammen og bruker
apparatet i henhold til fig. 5.

E Merk

» Kvern kjott for du lager polser.
* Pase at fremspringene pa trakten er
parallelle med hakkene pa motoren.

* Ikke blokker polsehornets luftuttaksspor.

* Ikke lag polsene for tykke i tilfelle
polseskinnet blir strukket for mye.

* Hold pelseskinnet fuktig for & forhindre at
det kleber seq til palsehornet.

N =

Rengjer de andre delene med varmt vann
(<60 °C) med litt oppvaskmiddel eller i
oppvaskmaskin.

3 Oppbevar apparatet og tilbeharet pa et
tort sted etter rengjoring.

6 Garanti og
stotte

Versuni tilbyr en to drs garanti etter at
produktet er kjgpt. Denne garantien er ikke
gyldig hvis en feil skyldes feil bruk eller darlig
vedlikehold. Garantien var pavirker ikke dine
lovbestemte rettigheter som forbruker. Hvis
du vil ha mer informasjon eller vil ta i bruk
garantien, kan du ga til nettstedet vart pa
www.philips.com/support.
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1 Powitanie

Gratulujemy zakupu i witamy w firmie
Philips! Aby uzyska¢ pefny dostep do obstugi
Swiadczonej przez firme Philips, zarejestruj
zakupiony produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia

zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi.

Instrukcje warto tez zachowac na przysziosc.
Wiecej inspiracji, przepisow i informacji o
produkcie mozna znalez¢ na stronie
www.philips.com/welcome lub pobierajac
bezptatna aplikacje NutriU* dla systemu iOS®
lub Android™.

* Aplikacja NutriU moze by¢ niedostepna w
Twoim kraju. W takim przypadku odwiedz
lokalng strone internetowsa firmy Philips, na
ktérej znajdziesz inspiracje

Ostrzezenie

*  Nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani
nie opfukuj pod biezaca woda.

*  Przed podfgczeniem urzadzenia do
zasilania sprawdz, czy napiecie podane
na spodzie urzadzenia jest zgodne
z napieciem w domowej instalacji
elektryczne;.

*  Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego
przewdd zasilajacy, wtyczka, ostona
zabezpieczajaca, obracajace sie sitko lub
inne czesci s uszkodzone lub sg na nich
widoczne pekniecia.

e Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane
uszkodzonego przewodu sieciowego zle¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu
firmy Philips lub odpowiednio
wykwalifikowanej osobie.

*  Urzadzenie moze byc uzywane przez
osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze nieposiadajace
wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, pod warunkiem,

Ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z
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tego urzadzenia w bezpieczny sposob oraz
zostang poinformowane o potencjalnych
zagrozeniach.

*  Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

*  Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
dzieci. Przechowuj urzadzenie i przewoéd
poza zasiegiem dzieci.

*  Nigdy nie pozostawiaj wtaczonego
urzadzenia bez nadzoru.

*  Przed rozpoczeciem mycia wyjmij z robota
planetarnego koncowke do ubijania
piany, korcdwke do wyrabiania ciasta lub
trzepaczke.

* W przypadku zablokowania korncéwek w
pojemniku przed usunieciem skfadnikéw,
ktore je blokuja, wyjmij wtyczke urzadzenia
z gniazdka elektrycznego.

*  Jesli sktadniki przywieraja do scianek miski
lub dzbanka blendera, wylacz urzadzenie
i uzyj fopatki (do nabycia osobno), aby
usunac sktadniki ze scianek.

*  Nigdy nie wktadaj palcow ani innych
przedmiotow (np. topatki) do miski
podczas uzywania jakichkolwiek narzedzi,
gdy urzadzenie pracuje.

e Zachowaj ostroznos¢ podczas wlewania
goracego ptynu do miski lub dzbanka
blendera, gdyz mozliwe jest jego
wydostanie sie z urzadzenia w wyniku
nagtego parowania.

*  Nigdy nie nalezy jednoczesnie podtaczac
do robota planetarnego wiecej niz jednej
koncdéwki lub akcesorium.

*  Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego.

e Zachowaj ostroznos¢ podczas dotykania
ostrzy, oprézniania pojemnika i czyszczenia
urzadzenia

Ostrzezenie

e Zawsze wyltgczaj urzadzenie i wyjmuj jego
wtyczke z gniazdka elektrycznego, jesli
zamierzasz pozostawic je bez nadzoru,
przystapi¢ do jego montazu, demontazu
lub czyszczenia, wymienic akcesoria badz
dotykac ruchomych czesci.

*  Aby wyeliminowac niebezpieczenstwo
niezamierzonego wyzerowania wytacznika
termicznego, nigdy nie podtaczaj
urzadzenia do zewnetrznego urzadzenia
wiaczajacego, np. wiacznika czasowego, ani
do obwodu, ktéry jest regularnie wigczany i
wyfaczany przez takie urzadzenie.



e Zawsze wylfaczaj urzadzenie, ustawiajac
pokretto w pozycji 0.

*  Przed uniesieniem ramienia podstawy lub
otwarciem, demontazem lub wyjeciem
elementow ktdrychkolwiek akcesoriow z
podstawy zaczekaj, az wszystkie ruchome
czesci zatrzymaja sie po wytaczeniu
urzadzenie i wyjmij jego wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

*  Korzystajac z koncodwek i akcesoriow
robota planetarnego stosuj sie do
podanych w instrukgji obstugi zalecen
dotyczacych ilosci sktadnikéw oraz czasu i
predkosci miksowania. Postepuj zgodnie
z przepisami wyswietlanymi w aplikacji
NutriU.

*  Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj
wszystkie czesci urzadzenia stykajace sie
z Zywnoscia. Stosuj sie do instrukcji oraz
tabeli dotyczacej czyszczenia zawartej w
instrukcji obstugi.

*  Nie korzystaj z akcesoridw ani czesci
innych producentéw, ktérych nie
zaleca w wyrazny sposéb firma Philips.
Wykorzystanie tego typu akcesoriow
lub czesci spowoduje uniewaznienie
gwarancji.

*  Przed zmiksowaniem goracych skfadnikéw
odczekaj, az ostygna (< 60°C).

*  Przed ponownym uzyciem urzadzenia
odczekaj, az ostygnie ono do temperatury
pokojowe;j.

Poziom hatasu: Lc =87 dB [A]

Pola elektromagnetyczne
(EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujacymi
normami i przepisami dotyczacymi narazenia
na dziatanie pol elektromagnetycznych.

Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto
non puo
essere smaltito con i normali rifiuti

domestici.

- Ci sono due situazioni in cui potete
restituire

gratuitamente il prodotto vecchio a un
rivenditore:

1. Quando acquistate un prodotto nuovo,
potete

restituire un prodotto simile al rivenditore.
2.Se non acquistate un prodotto nuovo, potete
restituire prodotti con dimensioni inferiori a
25cm

(lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori
con

superficie dedicata alla vendita di prodotti
elettrici

ed elettronici superiore ai 400 m2.

- In tutti gli altri casi, attenetevi alle normative
di

raccolta differenziata dei prodotti elettrici ed
elettronici in vigore nel vostro paese: un
corretto

smaltimento consente di evitare conseguenze
negative per I'ambiente e per la salute

2 Opis elementow
urzadzenia

(rys. 1)

Robot kuchenny

@ Przednia ostona (do maszynki do miesa)

Przed uzyciem narzedzi w misce lub
blendera upewnij sie, ze pokrywa przednia
jest bezpiecznie zamknieta.

@ Ztacze narzedzia

@ Ostona przeciwrozpryskowa

@ Pojemnik

@ Regulator predkosci (pokretfo regulacyjne)
O,

Przycisk regulacji zegara
e Stuzy do skrécenia lub wydfuzenia czasu
przetwarzania.

@ Przycisk zwalniajacy ramie
Tylna ostona (do blendera)
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*  Przed uzyciem narzedzi w misce lub

maszynki do miesa upewnij sie, ze pokrywa

tylna jest bezpiecznie zamknieta.
Koncoéwka do wyrabiania ciasta
Trzepaczka

Koncdédwka do ubijania piany

®O6©

Miynek (opcjonalne)

Maszynka do miesa (tylko w
modelach HR7962/21)

Taca podajaca

®
Nasadki masarskie

A: Mata nasadka masarska (Srednica
12 mm)

e B:Duza nasadka masarska (Srednica
22 mm)

Separator do kietbas
Pierscien zakrecajacy

Tarcze mielace
A:Tarcza drobno mielgca (Srednica 5 mm)
B: Tarcza grubo mielaca (srednica 8 mm)

Ostrze/néz
Wat slimakowy
Metalowy lejek

Popychacz

PDOB®®E " A@®

Pokrywka popychacza

Blender (tylko w modelach
HR7962/21)

@ Pokrywka dzbanka blendera
Miseczka pomiarowa
@ Dzbanek blendera
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3 Przed
pierwszym
uzyciem

Przed pierwszym uzyciem robota planetarnego
i akcesoriow doktadnie umyj wszystkie czesci,
ktdre stykaja sie z zywnoscia.

Urzadzenie mozna podtaczy¢ do zasilania i
wigczy¢ jedynie wtedy, gdy akcesoria zostaty
prawidtowo zamontowane.

Automatyczne zatrzymywanie

Robot kuchenny zostanie wytaczony
automatycznie po 15 minutach ciagtej pracy.
Pozwoli to unikna¢ potencjalnych probleméw
zwigzanych z bezpieczenstwem, ktére moga
wystapic¢ w nastepstwie dtugotrwatego
uzytkowania urzadzenia.

System ochrony przed
przecigzeniem

Robot planetarny przestanie takze

automatycznie dziata¢ w przypadku jego

przecigzenia.

Aby przywréci¢ ustawienia fabryczne w

urzadzeniu w przypadku przecigzenia i

automatycznego zatrzymania, wykonaj

ponizsze czynnosci:

1  Ustaw pokretto w potozeniu 0 i odtacz
urzadzenie od zasilania.

2 Usun cze$c skfadnikéw w celu zmniejszenia
obciazenia.

3 Poczekaj kilka minut, az urzadzenie
ostygnie.

4 Podtacz wtyczke przewodu sieciowego
do gniazdka elektrycznego i ponownie
wybierz zagdanga predkosc.



4 Korzystanie
z robota
planetarnego

Wybierz jedna z ponizszych koncowek, a
nastepnie zmontuj ja i uzywaj jej zgodnie z rys. 2.

Nazwa Cel

Koncéwka |+ Do wyrabiania chleba

do i pizzy
wyrabiania |  Zalecana predkos¢

Ciasta miksowania: 1-4

Koncéwki do uzytku z
pojemnikiem do miksowania

E Uwaga

@ do ubijania

do ubijania piany lub koncéwki do
wyrabiania ciasta upewnij sie, ze pokretto
znajduje sie w pozydji 0.

e W pojemniku mozna umiesci¢ maks. 1000
g maki wraz z resztg sktadnikdw.

e Stosuj sie do zalecen dotyczacych ilosci
sktadnikéw oraz czasu i predkosci
miksowania podanych narys. 7.

Nie przekraczaj zalecanej predkosci
miksowania, aby nie doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

e Przed uzyciem robota kuchennego
upewnij sie, ze ostony (blendera i
maszynki do migsa) na ramieniu s dobrze
zablokowane.

e Przed zamocowaniem trzepaczki, koncowki

Do przyrzadzania

ciasta, ciast i ciasteczek,
tluczonych ziemniakdw,
ciasta na makaron,
chleba bezglutenowego
i zimnego masta
Zalecana predko$¢
miksowania: 1-8

Koncowka

piany

* Do ubijania biatka
jajka, smietanki,
przygotowywania bez,
musow i sufletéw

@ Trzepaczka

Zalecana predkos¢
miksowania: 3-8

E Wskazéwka

e Aby uniknac rozchlapywania sktadnikéw,
zawsze stopniowo zwiekszaj predkosc.

e Ostonka przeciwrozpryskowa: przed
uzyciem akcesoriow do stosowania z
pojemnikiem zamontuj na podstawie
ostonke. Przed podniesieniem
ramienia podstawy nalezy zdjac ostone
przeciwrozpryskowa. Sktadniki mozna
dodawac przez otwoér w ostonce.

e Ubijanie: przed rozpoczeciem ubijania
Smietanki lub piany z biatek upewnij
sie, ze miska oraz trzepaczka sg suche i
niezattuszczone.

e Wyrabianie ciasta: uzyj korcéwki do
wyrabiania ciasta, aby wyrobic ciasto
na chleb lub pizze. Aby wyrobic ciasto o
odpowiedniej konsystencji, ilos¢ ptynu
nalezy dostosowac do wilgotnosci i
temperatury otoczenia.

Jesli chcesz ponownie wyrobic ciasto za
pomoca robota planetarnego, docisnij je do
dna pojemnika, aby nie owijato sie ono
wokdt koncowki. Upewnij sie, ze ciasto jest
ponownie wyrabiane z zalecang predkoscia.
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Blender

Zmontuj blender i uzywaj go zgodnie zrys. 3.

Blender: do przygotowywania koktajli i
sokéw oraz kruszenia lodu

W celu kruszenia lodu kilkakrotnie obracaj
pokretto do pozycji P do momentu, az l6d
zostanie odpowiednio rozdrobniony.

E Uwaga

* Nigdy nie wkfadaj do dzbanka dtoni ani
zadnych przedmiotéw podczas pracy
blendera.

» Aby dodawac ptynne skfadniki podczas

miksowania, wlewaj je do dzbanka

blendera przez otwor na produkty po
wyjeciu miarki.

Potnij sktadniki przeznaczone do

miksowania na mate kawatki.

* Jesli chcesz przygotowad wiekszg ilos¢
jedzenia lub napoju, podziel sktadniki na
mniejsze porcje — nie przetwarzaj ich w
catosci za jednym razem.

* Aby zapobiec rozlewaniu, w przypadku

miksowania pienigcych sie ptyndw (np.

mleka) nie wlewaj do dzbanka wiecej niz

1 litr ptynu.

W16z sktadniki do dzbanka blendera, nie

przekraczajac maksymalnego poziomu.

* Aby uzyskac najlepsze rezultaty podczas
miksowania gestego puree, napetnij
dzbanek blendera do pofowy i miksuj
sktadniki w mniejszych porcjach.

40 PL

Maszynka do miesa

Mielenie miesa

MZmontuj urzadzenie i uzywaj go zgodnie z
rys. 4.

Po uzyciu doktadnie umyj i wysusz urzadzenie.

Aby chroni¢ metalowe czesci przed
utlenieniem, pokryj je cienka warstwa oleju
spozywczego. Doktadnie umyj je przed
kolejnym uzyciem.

Maszynka do miesa jest przeznaczona do
mielenia surowego lub ugotowanego miesa.
Gdy mieso utknie w zbiorniku, w celu
zresetowania nalezy wykonac nastepujace
czynnosci:

1 Wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

Odtacz zespot pojemnika.

Usun mieso blokujace pojemnik.
Ponownie zatéz pojemnik.

u b wnN

Podtacz wtyczke przewodu sieciowego
do gniazdka elektrycznego i ponownie
wybierz zadang predkos¢.

E Uwaga

* Nigdy nie rozdrabniaj kosci, orzechéw ani
innych twardych skfadnikéw.

* Nigdy nie miel mrozonego miesa. Przed
rozpoczeciem mielenia trzeba je rozmrozic.
Zaleca sie mieso bezposrednio z lodowki.

» Unika¢ kwasnych (niskie pH) sktadnikow.

Nie wpychaj zbyt duzych ilosci miesa

ani nie uzywaj zbyt duzej sity podczas

wpychania miesa do pojemnika. Pozwoli to

uniknac przecigzenia urzadzenia.




E Wskazdéwka

» Usun z miesa kosci, chrzastki i Sciegna,
aby uniknag¢ powstania blokady podczas
mielenia.

* Wybierz gruboziarnista tarcze szlifierska
lub drobna tarcze szlifierska zgodnie z
preferencjami dla drobnosci mielenia.

5 Czyszczenie

I Ostrzezenie

Robienie kietbasy

Zmontuj urzadzenie i uzywaj go zgodnie z
rys. 5.

E Uwaga

e Przed czyszczeniem urzadzenia wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

e Informacje na temat czyszczenia czesci
woda, umieszczania ich w zmywarce i/lub
czyszczenia wilgotna szmatka znajduja
sie w tabeli (Rys. 6) zawarte sa informacje
dotyczace czyszczenia czesci za pomoca
wody, w zmywarce oraz/lub za pomoca

wilgotnej Sciereczki.

* Przed przystapieniem do przygotowywania
kietbas zmiel mieso.

* Upewnij sie, ze wystajace czesci na
komorze mielenia znajduja sie w jednej
linii z nacieciami na czesci silnikowe;.

* Nie blokuj rowkéw odpowietrzajacych
znajdujacych sie na nasadce masarskie;j.

* Nie rob zbyt grubych kietbas, aby ostonka
nie byta nadmiernie naciggnieta.

» Ostonka na kietbasy powinna by¢ przez
caly czas wilgotna, aby nie przywierata do
nasadki masarskiej.

Wytrzyj czesc silnikowa wilgotng szmatka.

N =

Umyj pozostate czesci w goracej wodzie
(< 60°C) z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn lub w zmywarce.

3 Powyczyszczeniu przechowuj urzadzenie i
akcesoria w suchym miejscu.

6 Gwarancja
i pomoc
techniczna

Firma Versuni oferuje dwuletnig gwarancje

od daty zakupu tego produktu. Niniejsza
gwarancja nie jest wazna, jesli usterka jest
spowodowana nieprawidfowym uzytkowaniem
lub niewtasciwa konserwacja. Nasza gwarancja
nie wptywa na prawa uzytkownika wynikajace
z prawa konsumenta. Aby uzyskac wiecej
informacji lub skorzysta¢ z gwarancji, odwiedz
nasza strone internetowa
www.philips.com/support.
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1 Bem-vindo

Parabéns pela sua aquisicdo e bem-vindo a
Philips! Para usufruir de todas as vantagens da
assisténcia oferecida pela Philips, registe o seu
produto em www.philips.com/welcome.
Leia cuidadosamente este manual do utilizador
antes de utilizar o aparelho e guarde-o para
consultas futuras.

Para mais inspiracao, receitas e informacoes
sobre o produto, visite
www.philips.com/welcome ou transfira

a aplicacao gratuita NutriU* para I0S® ou
Android™.

* A aplicacdo NutriU pode ndo estar disponivel
no seu pais. Neste caso, aceda ao website
Philips local para encontrar inspiracado

Aviso

*  Nunca mergulhe o motor em dgua, nem o
enxague em agua corrente.

*  Antesde ligar o aparelho a alimentacéo,
assegure-se de que a tensao indicada na
parte inferior do aparelho corresponde a
tensdo elétrica local.

*  N&o utilize o aparelho se o cabo de
alimentacao, a ficha, a tampa de protecao,
o filtro rotativo ou quaisquer outras pecas
estiverem danificadas ou apresentarem
fendas visiveis.

*  Seocabodealimentacdo estiver
danificado, este deve ser sempre
substituido pela Philips, por um centro de
assisténcia autorizado pela Philips ou por
pessoal com qualificacdo equivalente para
evitar situacoes de perigo.

e Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento, caso sejam
supervisionadas ou lhes tenham sido dadas
instrucoes relativas a utilizacdo segura do
aparelho e se compreenderem os perigos
envolvidos.

*  Ascriancas ndo podem brincar com o
aparelho.

42 PT

*  Este aparelho ndo pode ser utilizado por
criancas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance das criancas.

*  Nunca deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

*  Retire as varas de bater, o batedor ou
as varas para massa da sua batedeira
profissional antes de lavar os acessoérios.

*  Seosacessorios da taca ficarem presos,
desligue a ficha do aparelho antes de
retirar os ingredientes que estiverem a
bloquear os acessérios da taga.

*  Seosalimentos aderirem a taca ou ao
copo misturador, desligue o aparelho e,
em seguida, utilize uma espatula (ndo
fornecida) para remover os alimentos.

*  Nunca introduza nem utilize os dedos ou
um objeto (por exemplo, uma espatula)
na taca quando estiver a utilizar qualquer
um dos seus acessorios com o aparelho em
funcionamento.

*  Tenha cuidado se for vertido liquido
guente para a taga ou copo misturador,
visto que este pode ser expelido para fora
do aparelho devido a um vapor repentino.

*  Nunca encaixe e utilize mais do que um
acessério na batedeira profissional em
simultaneo.

*  Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico.

*  Tenha cuidado ao manusear as laminas de
corte afiadas, ao esvaziar a taca e durante
alimpeza

Atencao

*  Desligue sempre o aparelho e retire a
ficha se o deixar sem supervisdo, antes
de montar, desmontar, limpar e mudar
0s acessorios, e antes de se aproximar de
pecas que se movem durante a utilizagdo.

e Para evitar perigos devido a reposicao
inadvertida do dispositivo de corte térmico,
este aparelho ndo deve ser alimentado
através de um dispositivo de ligagao
externa, como um temporizador, nem
ligado a um circuito que seja regularmente
ligado e desligado pelo utilitario.

*  Desligue sempre o aparelho rodando o
botdo para a posicdo 0.

e Aguarde sempre até as pecas em
movimento pararem e apos desligar o
aparelho e, em seguida, retire a ficha



da tomada antes de levantar o braco

do suporte ou de abrir, desmontar ou
remover as pecas de qualquer acessério do
suporte.

*  Respeite as quantidades, o tempo de
processamento e a velocidade ao utilizar
0s acessorios da batedeira profissional,
conforme indicado no manual do
utilizador. Siga as receitas conforme
apresentado na aplicagdo NutriU.

*  Limpe muito bem todas as pecas que
entrarem em contacto com os alimentos
antes de utilizar o aparelho pela primeira
vez. Consulte as instrucdes e a tabela
de limpeza fornecidas no manual do
utilizador.

*  Nunca utilize quaisquer acessorios
ou pecas de outros fabricantes que
nao tenham sido recomendados
especificamente pela Philips. Se utilizar tais
acessorios ou pecas, a garantia perdera a
validade.

* Deixe osingredientes quentes arrefecer
(< 60 °C) antes de os processar.

*  Deixe sempre o aparelho arrefecer até a
temperatura ambiente entre a preparacdo
de cada porcao.

Nivel de ruido: Lc =87 dB [A]

Campos eletromagnéticos
(CEM)
Este aparelho cumpre todas as normas e

regulamentos aplicdveis relativos a exposicdo a
campos eletromagnéticos.

Reciclagem

Este simbolo significa que os produtos
elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos

dpmestlcos comuns. ) —
Siga as normas do seu pais para a

recolha seletiva de produtos elétricos.

2 Visao geral
(fig. 1)

Batedeira profissional

@ Tampa frontal (para a picadora de carne)

Certifique-se de que a tampa frontal esta
bem fechada antes de utilizar os acessérios
da taca ou a liquidificadora.

Conector para acessorios

Protecdo contra salpicos

Taca

Seletor da velocidade (botdo rotativo)

Botdo de ajuste do temporizador
Utilizado para aumentar ou diminuir
o tempo de processamento, conforme
desejado.

T@O®OE

Botdo de libertacdo do braco

Tampa posterior (para a liquidificadora)
Certifique-se de que a tampa posterior
estd bem fechada antes de utilizar os
acessérios da taga ou a liquidificadora.

@ Q

Varas para massa
Batedor

Varas de bater

®06 ©

Moinho (opcional)
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Picadora (apenas HR7962/21)

@ Tabuleiro de alimentacao

Acessorios para enchidos

e A:Acessorio para enchidos pequeno
(didmetro de 12 mm)

e B:Acessorio para enchidos grande
(didmetro de 22 mm)

Separador de enchidos
Anel roscado

Discos para trituracao

A: Disco para trituracdo fina (diametro de
5mm)

B: Disco para trituracdo grossa (diametro
de 8 mm)

NCNGEC)

Lamina
Eixo sem-fim
Tremonha em metal

Calcador

DO E®

Tampa do calcador

Picadora (apenas HR7962/21)

@ Tampa do copo misturador

Copo medidor

@ Copo misturador
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3 Antesda
primeira
utilizacao

Antes de utilizar a batedeira profissional

e 0s acessorios pela primeira vez, limpe
cuidadosamente as pecas que entram em
contacto com os alimentos.

Pode ligar a ficha a tomada e ligar o aparelho
apenas depois de montar correctamente os
acessorios.

Paragem automatica

A sua batedeira profissional desliga-se
automaticamente depois de 15 minutos de
funcionamento continuo. Isto pode evitar
potenciais problemas de seguranca devido a
uma utilizagdo prolongada.

Proteccdo contra sobrecarga

A sua batedeira profissional também para
automaticamente de funcionar se for
sobrecarregada.

Para repor o aparelho em caso de proteccao
contra sobrecarga e paragem automatica, siga
0s passos abaixo:

1 Rode o botéo para a posicdo 0 e, em
seguida, desligue a ficha.

2 Retire alguns dos ingredientes para reduzir
acarga.

3 Deixe o aparelho arrefecer durante alguns
minutos.

4 Ligue a ficha de alimentacdo a corrente
e volte a seleccionar a velocidade
pretendida.



4 Utilizar a sua
batedeira
profissional

Certifique-se de que selecionou o acessorio
pretendido e de que o monta e utiliza de
acordo com a Fig. 2.

Nome |Objectivo

Acessorios da taca para
misturar

E Note

e Para preparar pao e piza
Varas prep P P

. .
para Velocidade de y
massa processamento sugerida:

1-4

e Certifique-se de que o botao esta na
posicdo 0 antes de colocar o batedor, as
varas de bater ou as varas para massa.

e Pode processar até 1000 g de farinha com
outros ingredientes na taca.

e Siga as quantidades recomendadas, o

tempo e a velocidade de processamento,

conforme indicado na Fig. 7. Ndo exceda

a velocidade de processamento sugerida

para evitar danos na batedeira.

Certifique-se de que as tampas (para a

liquidificadora e para a picadora de carne)

no brago estao bem fechadas antes de
utilizar a batedeira profissional.

* Para preparar bolos,
bolachas, tartes, pastelaria,
puré de batata, massa

@ Varasde| fresca, pdo sem gliten e

bater manteiga fria
Velocidade de
processamento sugerida:
1-8

e Para bater claras em
castelo, natas, merengues,
mousses e soufflés

* Velocidade de
processamento sugerida:
3-8

@ Batedor

E Dica

e Para evitar salpicos, aumente a velocidade
gradualmente.

e Proteccdo contra salpicos: encaixe a
proteccao contra salpicos no suporte antes
de utilizar os acessérios das tacas. Retire a
protecdo contra salpicos antes de levantar
o braco do suporte. Pode adicionar
ingredientes através do bico na protecgao
contra salpicos.

e Bater: antes de bater claras de ovos ou
natas, assegure-se de que a taga e o
batedor estdo secos e sem gordura.

e Amassar: utilize as varas para massa
para amassar massa para pao e pizas.
Deve ajustar a quantidade de liquido
para preparar a massa de acordo com as
condicdes da humidade e da temperatura.
Se pretender voltar a amassar a massa com
a sua batedeira profissional, pressione a
massa para o fundo da taca, para evitar que
a massa se enrole no acessorio. Assegure-se
de que volta a amassar a massa respeitando
a velocidade recomendada.

PT 45



Liquidificadora

Certifique-se de que monta e utiliza a
liquidificadora de acordo com a Fig. 3.
Liquidificadora: para liquidificar batidos e
sumos e para triturar gelo

Para triturar gelo, rede o botao
repetidamente para a velocidade P até o gelo
estar triturado finamente.

E Note

Picadora de carne

* Nunca abra a tampa para meter a mao
ou qualquer objecto dentro do copo,
enquanto a liquidificadora esta a trabalhar.

* Para adicionar ingredientes liquidos
durante a liquidificacdo, verta-os para
0 copo misturador através do orificio
de alimentacdo removendo o copo de
medicao.

» Corte previamente os ingredientes em
pedacos pequenos antes de os processar.

» Se quiser preparar uma quantidade

grande, processe pequenas quantidades

de ingredientes separadas, e ndo uma
grande quantidade de uma so vez.

Para evitar derrames: quando processar

um ingrediente liquido que tenha

tendéncia para formar espuma (por
exemplo, leite), ndo coloque mais de 1 litro
desse liquido no copo misturador.

» Coloque os ingredientes no copo
misturador, sem exceder a indicacdo do
nivel maximo.

* Para obter os melhores resultados ao
liquidificar purés espessos, encha o
copo misturador até meio e processe 0s
ingredientes em porcoes separadas para
liquidificacdo.

46 PT

Picar carne

Certifique-se de que monta e utiliza o aparelho
de acordo com a Fig. 4.

Depois de utilizar, limpe e seque
completamente o aparelho.

Coloque uma camada fina de 6leo de
cozinha nas pegas metdlicas para evitar a sua
oxidagdo. Limpe cuidadosamente antes da
préxima utilizacdo.

A picadora de carne serve para picar carne
crua ou cozida.

Se a carne ficar presa na tremonha, siga os
passos abaixo para repor:

1 Desligue o aparelho e retire a ficha da
tomada.

2 Solte o conjunto de montagem da
tremonha.

3 Elimine a obstrucio.
Volte a montar a tremonha.

[, P 3

Ligue a ficha de alimentacéo a corrente
e volte a seleccionar a velocidade
pretendida.

E Note

* Nunca pique 0ssos, frutos secos, nem
outros ingredientes duros.

* Nunca triture carne congelada. Antes de

picar a carne, descongele-a primeiro. Deve

utilizar carne diretamente do frigorifico.

Evitar ingredientes acidos (pH baixo).

* Nao pressione demasiada carne nem
exerca demasiada pressdo ao pressionar a
carne na tremonha. Isto pode evitar uma
sobrecarga do aparelho.

E Dica

* Retire ossos, cartilagem e tenddes da carne
para evitar obstrucdes durante a moagem.

* Escolha um disco para trituracdo grossa ou
um disco para trituracdo fina para obter a
espessura de trituracao pretendida.




Preparar salsichas

Certifique-se de que monta e utiliza o
aparelho de acordo com a Fig. 5.

E Note

5 Limpeza

1 Aviso

* Pique a carne antes de fazer os enchidos.

* Assegure-se de que as saliéncias na
tremonha estdo alinhadas com os entalhes
no motor.

» Nao bloqueie as ranhuras para saida de ar
do acessorio para enchidos.

» Nao prepare enchidos demasiado grossos,
caso a pele esteja demasiado esticada.

* Mantenha a pele dos enchidos humida
para evitar que esta adira ao acessorio para
enchidos.

e Antes de limpar o aparelho, desligue a
ficha.

e Consulte a tabela (Fig. 6) para obter
informacdes sobre como limpar as pecas
com dgua, na maquina de lavar loica e/ou

com um pano humido.

Limpe o motor com um pano humido.

N =

Limpe as outras pecas em agua quente
(<60 °C) com um pouco de detergente da
loica ou na maquina de lavar loica.

3 Guarde o aparelho e os acessérios num
local seco apos a sua limpeza.

6 Garantiae
assisténcia

A Versuni oferece uma garantia de dois anos
apods a compra deste produto. Esta garantia
nao é valida se um defeito se dever a uma
utilizacdo incorrecta ou a uma manutencdo
deficiente. A nossa garantia ndo afeta os seus
direitos enquanto consumidor abrangidos pela
lei. Para obter mais informacdes ou invocar a
garantia, visite o nosso website
www.philips.com/support.

PT 47



1 Bun venit

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita
de Philips, inregistreaza-ti produsul la
www.philips.com/welcome.

Citeste cu atentie acest manual de utilizare
fnainte de utilizarea aparatului si pastreaza-|
pentru consultare ulterioara.

Pentru mai multa inspiratie, retete si informatii,
acceseaza www.philips.com/welcome sau
descarca aplicatia gratuita NutriU* pentru iOS®
sau Android™.

* Este posibil ca aplicatia NutriU sa nu fie
disponibila Tn tara ta. In acest caz, acceseaza
site-ul web Philips local pentru inspiratie

Avertisment

*  Nuintrodu blocul motor in apa si nici nu il
clati la robinet.

« Inainte de a conecta aparatul la
alimentare, asigura-te ca tensiunea
indicata in partea inferioara a aparatului
corespunde tensiunii de alimentare locale.

*  Nu utiliza aparatul in cazul in care cablul de
alimentare, stecherul, capacul de protectie,
sita rotativa sau orice alte componente
sunt deteriorate sau au crapaturi vizibile.

+ Incazulin care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
Philips, de un centru de service autorizat
de Philips sau de personal calificat in
domeniu, pentru a evita pericolele.

e Acest aparat poate fi utilizat de catre
persoane care au capacitati fizice, mentale
sau senzoriale reduse sau sunt lipsite
de experienta si cunostinte, dacd sunt
supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea Tn conditii de siguranta
a aparatului si daca inteleg pericolele pe
care le prezinta.

e Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

*  Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat de
catre copii. Nu lasa aparatul si cablul sdu de
alimentare la Tndemana copiilor.
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*  Nuldsa aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

*  Scoate paleta, telul sau carligul pentru
aluat din robotul de bucdtarie inainte de a
spdla ustensilele.

*  Daca ustensilele pentru castron se
blocheazd, scoate aparatul din priza
Tnainte de a indepdrta ingredientele care le
blocheaza.

*  Dacd alimentele se lipesc de peretii
castronului de amestec sau de al
blenderului, opreste aparatul si utilizeaza
o spatula (neinclusa) pentru a indeparta
alimentele de pe pereti.

*  Nuintroduce si nu folosi niciodata
degetele sau vreun obiect (de exemplu,

o spatula) in castronul de amestec atunci
cand folosesti orice ustensile in timpul
functionarii aparatului.

*  Aigrijd daca torni lichid fierbinte Tn
castonul sau vasul blenderului, deoarece
acesta poate fi evacuat din aparat din
cauza generarii bruste de abur.

*  Nu atasa si nu utiliza niciodatd mai multe
ustensile sau accesorii in acelasi timp pe
robotul de bucatarie.

*  Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic.

e Aigrija cand manevrezi lamele de taiere
ascutite, cand golesti castronul si Tn timpul
curatarii

Atentie

*  Opreste si scoate Intotdeauna din priza
aparatul dacd este Idsat nesupravegheat
si fnainte de a-l monta, demonta, curata,
schimba accesoriile sau de a te apropia de
componente Tn miscare Tn timpul utilizarii.

*  Pentru a evita pericolele datorate resetarii
necorespunzatoare a releului termic, acest
aparat nu trebuie alimentat printr-un
dispozitiv de comutatie extern, cum ar fi
un cronometru si nu trebuie conectat la un
circuit care este pornit si oprit requlat de
catre aparat.

*  Opreste intotdeauna aparatul comutand
butonul pe pozitia 0.

*  Dupa oprirea aparatului, asteaptd
intotdeauna pana cand componentele
mobile se opresc, apoi scoate aparatul din
priza fnainte de a ridica bratul suportului
sau de a deschide, demonta sau scoate
componentele oricarui accesoriu din suport.



*  Atunci cand utilizezi accesoriile robotului
de bucatarie, respecta cantitatile, durata 2 P reze nta re
de procesare si viteza, asa cum sunt v =
indicate in manualul de utilizare. Urmeaza genera Ia (fl g . 1 )
retetele prezentate Tn aplicatia NutriU.

e Curata foarte bine componentele care vin
n contact cu alimentele Tnainte de a utiliza
aparatul pentru prima oara. Consulta
instructiunile si tabelul pentru curatare din
manualul de utilizare.

Robot de bucatarie

+  Nu utiliza niciodat4 accesorii sau (1 capac frontal (pentru masina de tocat
componente de la alti producatori, care carne)
nu sunt recomandate explicit de Philips. *  Asigura-te cd ai inchis bine capacul frontal
Daca utilizezi astfel de accesorii sau Tnainte de a utiliza ustensilele pentru
componente, garantia se anuleaza. castron sau blenderul.

* Lasaingredientele fierbinti sa se rdceasca
(< 60°C) Thainte de a le procesa.

* Lasaintotdeauna aparatul sa se raceasca
la temperatura camerei dupa fiecare sarja
procesata.

Nivel de zgomot: Lc =87 dB [A]

Conectorul ustensilelor
Capac antistropire
Castron

Selector de viteza (buton rotativ)

Campuri electromagnetice Buton de reglare a cronometrului
Utilizat pentru a mari sau a reduce timpul

(EM F) de procesare dupa dorinta.

T@O®OE

Acest aparat respecta standardele si
reglementarile aplicabile privind expunerea la
campuri electromagnetice.

Buton de eliberare a bratului

Capac posterior (pentru blender)
Asigura-te ca ai inchis bine capacul

. posterior Thainte de a utiliza ustensilele
Reciclarea pentru castron sau accesoriile pentru
aparatul de tocat.

@ Q

Acest simbol inseamna ca produsele
electrice nu pot fi eliminate impreuna

] ! Carlig pentru aluat
cu gunoiul menajer.

Urmeaza regulile djn tara ta pentru [— Tel
colectarea separatd a produselor 5
electrice. Paleta

®06 ©

Rasnita (optional)
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Masina de tocat
(doar HR7962/21)

@ Tava de alimentare

Palnie pentru carnati
*  A:Palnie mica pentru carnati
(diametru de 12 mm)

e B:Palnie mare pentru carnati
(diametru de 22 mm)

Separator de carnati
Inel filetat

Discuri pentru tocare
A: Disc pentru tocare marunta
(diametru de 5 mm)

B: Disc pentru tocare mare
(diametru de 8 mm)

NCNGEC)

Accesoriu de taiat/cutit
Ax de melc
Recipient din metal

Tmpingator

OO E®

Capacul Tmpingdtorului

Blender (doar HR7962/21)

@ Capacul vasului blenderului

Pahar gradat

@ Vasul blenderului
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3 f[nainte de prima
utilizare

Tnainte de a utiliza robotul de bucitarie si
accesoriile pentru prima oard, curata foarte
bine componentele care vin in contact cu
alimentele.

Poti conecta si porni aparatul numai dupa ce
asamblezi corect accesoriile.

Oprire automata

Robotul de bucatdrie se va opri automat dupa
15 minute de functionare continud. Acest
lucru poate duce la evitarea unor probleme
potentiale de siguranta din cauza utilizarii
prelungite.

Protectia impotriva
supraincarcarii

Robotul de bucatdrie se va opri automat siin

situatia In care este supraincarcat.

Pentru a reseta aparatul in caz de protectie la

suprasarcing si oprire automatad, urmati etapele

de mai jos:

1 Rotiti butonul In pozitia 0, apoi scoateti-I
din priza.

2 Scoate unele dintre ingrediente pentru a
reduce incarcarea.

3 Lasd aparatul s& se riceascd cateva minute.

4 Conecteazs stecherul la sursa de
alimentare si reselecteaza turatia dorita.



4 Utilizarea
robotului de
bucatarie

Asigura-te cd alegi accesoriul dorit din cele de
mai jos si asambleaza-I conform Fig. 2.

Nume | Scop

.. | * Pentru prepararea painiisi
Spirald prep P ’

pentru a pizzei
* Viteza de procesare

aluat .
sugerata: 1-4

Ustensile pentru castronul de
amestec

=

e Asigura-te ca butonul este in pozitia 0
fnainte de a atasa telul, paleta sau carligul
pentru aluat.

in castron pot fi procesate pand la 1000 g
de fdind plus alte ingrediente.

Respecta cantitdtile, durata de procesare si
viteza recomandate, asa cum sunt indicate
n Fig. 7. Nu depdsi viteza de procesare
sugeratd pentru a evita deteriorarea
aparatului.

Capacele (pentru blender si masina de
tocat carne) de pe brat trebuie sa fie

bine fixate fnainte de a utiliza robotul de
bucatarie.

* Pentru prepararea
prajiturilor, biscuitilor,
pldcintelor, produselor
de patiserie, piureului de

@ Paleta cartofi, aluatului pentru

paste, painii fara gluten si
untului rece

* \iteza de procesare
sugerata: 1-8

* Pentru a bate albusuri
de ou, smantana, bezele,

@ Tel spume si sufleuri

* Viteza de procesare
sugerata: 3-8

E Sfat

e Pentru a evita stropirea, creste intotdeauna
treptat viteza.

e Capac antistropire: inainte de a utiliza
ustensilele pentru castron, fixeaza capacul
antistropire pe suport. Scoate capacul
antistropire Tnainte de a ridica bratul
suportului. Poti adduga ingrediente prin
gura de scurgere a capacului antistropire.

e Batere cu telul: hainte de a bate albusuri
de ou sau smantana, asigura-te ca telul
si castronul sunt uscate si fara urme de
grasime.

e Framantare: foloseste carligul pentru
aluat pentru a framanta aluaturi dospite
pentru paine si pizza. Trebuie sa ajustezi
cantitatea de lichid pentru a forma aluatul,
n functie de conditiile de umiditate si
temperatura.

Daca vrei sa framanti din nou aluatul cu
robotul de bucatarie, apasa aluatul pe
baza castronului pentru a evita infasurarea
aluatului pe ustensila. Asigura-te ca
framanti din nou aluatul la viteza
recomandata.
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Blender

Aasigura-te ca asamblezi si utilizezi blenderul
in conformitate cu Fig. 3.

Blender: pentru a amesteca smoothie-uri,
shake-uri, sucuri si a zdrobi gheatd

Pentru zdrobirea ghetii, rotiti butonul la
viteza P in mod repetat pana la zdrobirea
ghetii.

E not:

» Nu deschide niciodata capacul pentru a
introduce mana sau vreun obiect in vas in
timpul functiondrii blenderului.

* Pentru a adauga ingrediente lichide Tn
timpul amestecului, turnati-le fn vasul
blenderului prin orificiul de alimentare,
indepartand paharul gradat.

* Taie In prealabil ingredientele in bucati
mici Thainte de a le procesa.

» Daca vrei sa prepari o cantitate mare,
proceseaza pe rand cantitdti mici in loc sd
introduci o cantitate mare odata.

» Pentru a evita vdrsarea: atunci cand
procesezi un lichid care face spuma (de
exemplu, lapte), nu pune mai mult de 1
litru de lichid Tn vasul blenderului.

* Pune ingredientele in vasul blenderului
pana la nivelul maxim indicat.

* Pentru a obtine cele mai bune rezultate
cand amestecati piure consistent, umpleti
vasul blenderului pana la jumatate
si procesati ingredientele in sarje de
amestecare separate.
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Masina de tocat

Tocare carne

Asigura-te ca asamblezi si utilizezi aparatul in
conformitate cu Fig. 4.

Dupa utilizare, curata si usuca complet
aparatul.

Pune un strat subtire de ulei de gatit pe
partile metalice pentru a preveni oxidarea.
Curatd bine aparatul Thainte de urmatoarea
utilizare.

Masina de tocat este conceputa pentru
tocarea carnii crude sau gatite.

Atunci cand carnea se blocheaza in recipient,
urmati pasii de mai jos pentru resetare:
Opriti si scoateti aparatul din priza.
Demontati ansamblul recipientului.
Eliberati blocajul.

Montati la loc recipientul.

u b wWN =

Conecteaza stecherul la sursa de
alimentare si reselecteaza turatia dorita.

E vou

* Nu madcinati niciodata oase, nuci sau alte
ingrediente dure.

* Nu toca niciodata carne congelata.

Decongeleaza carnea fnainte de a o toca.

Se recomandd sa toci carnea imediat ce ai

scos-o din frigider.

Evitd ingredientele acide (cu pH scazut).

* NuTmpingeti prea multd carne si nu
exercitati o presiune prea mare atunci
cand fmpingeti carnea in recipient. Acest
lucru poate duce la evitarea supraincarcarii
aparatului.




E] s

+ Indepartati oasele, cartilagiile si zgarciurile
din carne pentru a evita blocarea in timpul
macinarii.

» Alege un disc pentru tocat grosier sau fin
n functie de cat de marunt vrei sa toci.

5 Curatarea

I\ Avertisment

Prepararea carnatilor

Asigura-te ca asamblezi si utilizezi aparatul in
conformitate cu Fig. 5.

E vot:

e Tnainte de a curita aparatul, scoate-| din
priza.

e Consulta tabelul (fig. 6) pentru informatii
despre curdtarea componentelor cu apa,
n masina de spalat vase si/sau cu o carpa
umeda.

« Thainte de a face carnatii, carnea se toaca.

» Asigurati-va ca proeminentele de pe
recipient se aliniaza cu canelurile de pe
motor.

* Nu blocati canelurile de iesire a aerului din
palnia pentru carnati.

* Nu faceti carnatii prea grosi in cazul in care
membrana pentru carnati este intinsa prea
mult.

* Mentineti umeda membrana pentru
carnati pentru a impiedica lipirea acesteia
de palnia pentru carnati.

Curata blocul motor cu o carpa umeda.

N =

Curdta celelalte componente cu apa
fierbinte (< 60°C) cu putin detergent lichid
sau Tn masina de spalat vase.

3 Dup4 curdtare, depoziteazs aparatul si
accesoriile Intr-un loc uscat.

6 Garantiesi

r

asistenta

Versuni ofera o garantie de doi ani dupa
achizitia acestui produs. Aceasta garantie

nu este valabild daca o defectiune se
datoreaza utilizarii incorecte sau intretinerii
necorespunzdtoare. Garantia noastra nu fti
afecteaza drepturile de consumator conferite
prin lege. Pentru mai multe informatii sau
pentru revendicarea garantiei, acceseaza site-ul
nostru web www.philips.com/support.
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1 Oobpo
no>kasioBaTb

Mo3ppaBnsieM C NOKyNKow 1 NPUBETCTBYEM

B kny6e Philips! YTobbl Bocnonb3oBaThCs
BCEMU MpeurMyLecTBamu noaaepxxku Philips,
3aperncTprpyinTe NPOAYKT Ha
www.philips.com/welcome.

Mepen HavyanoM MUCMNosb30BaHNUs Npubopa
BHMMaTENIbHO 03HAaKOMbTECh C HAaCTOsLLEe
NHCTPYKLMEN MO 3KCMNJIyaTaLmm 1 coxpaHuTe ee
L1151 fanbHeNLLIero ncnosib30BaHNs B Kavectse
CMpPaBOYHOrO MaTepuana.

[pyrvie peLenTsbl U nfew, a Takke CBEAEHNS O
npubope cM. Ha caiiTe
www.philips.com/welcome nnn goctynHom
nna 6ecnnatHowm 3arpysku Ha i0S® n Android™
npunoxenunn Nutriu*.

* Mpunoxenue Nutril moxeT 6bITb He[OCTYMHO
B BalLel cTpaHe. B 3Tom cyiyyae Bbl MOXeTe
HaWTW NCTOYHWNKN BOOXHOBEHWNS Ha MECTHOW
Bepcuu Beb-caTa Philips

BHumaHumel

*  3anpellaertcs norpyxatb 610K
3neKkTpoABUraTens B BOLY M NPOMbIBaTb
€ero nop, cTpyen soapl.

*  [lepepn nogkoyeHvem Npubopa K
NCTOYHWKY NUTaHWs ybennTecs, YTo
yKazaHHOe B HUXHen YyacTu npubopa
Hanpsi>keHvie COOTBETCTBYET HAMPSXKEHMIO
MECTHOW 3/1eKTPoCeTH.

*  He nonbsyntecb npnbopom, ecnv ceTeBom
LUHYP, ceTeBas BUJIKa, 3aLLMTHAsA KPbILLKa,
BpaLLaloLWLmMnca hunstp nnv apyrue
[eTanv NoBpexaeHbl.

* B cnyyae noBpexaeHus ceTeBoro WHypa
ero HeobXxoAMMO 3aMeHNTb. YTOObI
obecneynTtb Be3onacHyto aKCnIyaTaLmio
nprbopa, 3aMeHsNTE LLHYP TONbKO
B aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Philips nnu B cepBncHom
LLeHTpe C NepcoHaoM aHanornyHom
KBanudmkaumm.
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*  Jlnua c orpaHnyeHHbIMU hU3MYeCKUMM
NNV UHTENNEeKTYanbHbIMM
BO3MOXHOCTAMM, a TakXe nnua ¢
He[0CTaTOYHbIM OMbITOM 1 3HAHNSMU
MOTYT NOJ1b30BaTbCS 3TVM NPUOOPOM
TONIbKO MOA, MPUCMOTPOM WM Nocse
NONYyYeHNS MHCTPYKLMIA No 6e3onacHoMy
MCMoJIb30BaHMIO NPUbopa v Npu ycnosun
NMOHVMaHWS NOTEHUMAaNbHbIX ONACHOCTEN.

*  He nosBonsiTe getam urpatb ¢ npnbopom.

*  [aHHbIN Npnbop He NpefHa3HaveH
ons feten. XpaHute npubop v WHyp B
HeJoCTYyNHOM ANs AeTen mecTe.

*  3anpeLllaeTcs oCcTaBNATb BKIOYEHHbI
npunbop 6e3 npncmoTpa.

. Mepen o4ncTKon U3BNeEKMTE 13 Nprubopa
Hacazky Ans B36MBaHWUSA, BEHUUK UK
KptoK AN TecTa.

*  ECnv Hacapky Yaluv 3acTpsin, oTkoYmTe
nprbop OT 3NeKTpoceTH nepes,
N3BNEYEeHNEeM NHIPeNeHTOB, KOTOpbIe
3ab610KMPOBaNN NX.

*  ECnv npofyKTbl HAIMNAW Ha CTEHKM Yalun
0N CMeLlnBaHNA Unu KyBlWWHa bneHaepa,
BbIK/ItOYMTE NPUOOP, OTCOeAMHUTE ero
OT CETU Y CHUMUTE NPOLYKTbI CO CTEHOK
nonatoykon (MprobpeTaeTcs OTAENBHO).

*  BoBpems paboTbl npubopa npu
MCMOJIb30BaHMM NIoObIX HACAA0K Yallum
3anpeLLaeTcst nomMeLlaTtb NasbLbl Uan
nobble gpyrve npeaMeTsl (Hanpumep,
NIONaTouKy) B YaLlly AJ1s CMeLLUVBaHWS.

*  BowusbexaHve nonyyeHnst NnapoBoro
o>ora OyfbTe akkypaTHbl, HanMBas B YaLly
NNV KyBLUWH BneHaepa ropsyyro XXnoKkocTb.

*  3anpellaetcs o4HOBPEMEHHO
yCTaHaBAMBaTb U MCNOMb30BaTb Ha
KyXOHHOW MaluvHe 6onee 0fHOM Hacapku.

*  [pnbop npegHasHayeH TObKO A1
[OMALUHEro NCMOMb30BaHWS.

*  Cobniofante oCTOPOXHOCTb NP
obpaLleHn ¢ OCTPbIM HOXEBbIM BIIOKOM,
0COBEHHO Npu 13BNEYEHNUN NPOAYKTOB 13
Yalu 1 BO BPEMS OHNCTKM

BHumaHwme!

*  Bcerga Bbik/toyanTe npudop u
OTKJTIOYaTe ero OT UCTOYHWKA MUTaHNA
nepep cbopkon, pasbopKor, OUNCTKON,
npexae YeM CMeHUTb akceccyapbl Un
MPUKOCHYTBCS K ABUXKYLLMCS YacTsM,
a Takxe Korfia npnbop octaetcs 6e3
npucmMoTpa.



*  BowusbexaHne BO3HWKHOBEHWS
OMacHOW CUTyaumnm n3-3a Cy4anHoro
cpabaTbiBaHWS NNaBKOro NpefoxpaHnTens
He nofk/toYanTe NPUBOP K BHELLHUM
BbIKJTIO4aOLLMM YCTPONCTBAM, TakUM Kak
Tanmep, NN K CeTH, B KOTOPOW BO3MOXHbI
cbou nofaun 30eKTPONUTaHNS.

*  Obsi3aTenbHO BbIKlOYanTe Npubop,
YCTaHOBWB NepeksitoyaTeNb B MOIOXeHMe
0.

e [lopgoxpauTe, Noka ABUXyLLMecs
4acTW NOJIHOCTbIO OCTAHOBATCA Nocse
BbIK/ItOYEHMS Nprbopa, a 3aTem
OTKJIIOYUTE ero oT 3nekTpoceTu. MNocne
3TOr0 MOXHO NOAHATL hrKcaTop
MOACTaBKM UM OTKPbITh, Pa3obpaTs,
13BM1eYb AeTanv UCMOob3YIOLLMXCA
aKceccyapos.

*  [lpy ncnonb3oBaHUM HacafokK
KYXOHHOW MalUunHbI BblIbMpainTe
KOIMYeCTBO NHIPeAMEHTOB, BpeMs 1
CKOPOCTb 06PabOTKM B COOTBETCTBUM
C peKoOMeHAALMSMN B UHCTPYKLMM NO
akcnnyataumun. Cnegynte peuenTtam,
npeacTaBneHHbIM B npuaoxeHum Nutriu.

* [lepepn nepBbiM NPUMEHEHMEM
npubopa TllaTesIbHO NPOMOWTe BCe
netanu, Kotopble OyayT conpuKacaTbes
C NULLEBBLIMY MPOAYKTaMM.

BblnofHAMTE OUNCTKY B COOTBETCTBUM
C pekoMeHdaumsaMu 1 Tabnuven B
WNHCTPYKLMM MO 3KCMIyaTaummn.

*  3anpeLlaeTcs Nosib30BaThCs KaKMMU-
nmbo akceccyapamu Uav AeTansMmm
OPYrvx Npov3BOANTENEN, HE MEIOLLMX
cneumanbHom pekomeHgaumm Philips.
Mpw ncnonb3oBaHMK TakKx akceccyapoBs
1 AeTanen rapaHTUiiHble 0653aTeNIbCTBa
TEPSIOT CUTy.

*  [lepen obpaboTkon fanTe ropsunm
WNHrpeaveHTam ocTbiTh (< 60 °C).

*  Bcerpa pnaBante npubopy ocTbiTh
[0 KOMHaTHOM TeMnepaTypbl Nepes,
06paboTKo cnemytoLLEen Nopunn
NpPOAdYKTOB.

YpoBeHsb Wyma: Lc =87 b (A)

DneKTpoOMarHuTHbIE Nos
(>mn)
OTOT NpMOOP COOTBETCTBYET NMPUMEHVMbIM

CTaHOapTaM N HOpMaMm no BO3ENCTBUNIO
S/1eKTPOMArHMTHbIX nonewm.

YTnnunsauusa

3TOT CMMBOJT O3HAYaeT, 4To

NeKTpuYeckmne n3nenms He MoryT

ObITb YTUIN3MPOBaHbI BMeCTe C

ObITOBBLIMM OTXOAAMMU. —
BbinonHanTe pasgensHyto yTmamnsaumo
INEKTPUHECKMX U INEKTPOHHbIX

M3[eNni B COOTBETCTBMN C MpaBuiaMy,
NPVHATBIMY B BalLen CTpaHe.

2 OnwucaHune
(puc. 1)

KyxoHHasi mawinHa

@ MepenHsas Kpbilika (A0S Macopyokmn)

MNepen MCNofb30BaHMEM akceccyapoB
015 Yawm unu bnenpgepa ybeaurtecs, 4To
nepeaHsas Kpbillka HaAexXHO 3aKpbITa.

KpenneHve gns akceccyapos
3almTa oT H6pbI3r
Yawa

MepekoyaTenb ckopocTi (MOBOPOTHbIN
nepekstoyatesnb)

KHonka HacTporkn Tarimepa

Mcnonb3yeTcs ons HaCTPOMKM BPeMEHM
06paboTKN NHIPeANEHTOB.

@ ©O®OE

)

KHonka otcoegnHeHns py4Kkn
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3aAHss KpbllwKa (ans 6neHgepa)

Mepen Ncnosib3oBaHMEM akceccyapoB
0719 Yaliv Unn Msicopybkn ybeamTecs, 4To
3aiHAS KPbILLKA HAAEXHO 3aKpbITa.

'@

Kptok ons Tecta
BeHuunk
Hacapgka ons B36mBaHus

MesbHMYKa (OnuMoHanbLHo)

S @B ®

sacopy6ka (Tonbko HR7962/21)

3arpy304Hblin NoaaoH

Hacapkun onsa konbacok

A: Hacagka ons HebonbLLIMX COCUCOK
(amameTtpom 12 mm)

. B: Hacagka ons 60bLINX COCUCOK
(omameTpom 22 mm)

®E®

Pazgenuntens ons konbacok

® @

Konbuo c pe3bbont

Oucky ONst LWWHKOBKM

A: [Inck gns Menkom WNHKOBKM (anameTp
5 MM)

B: ek Anst KpynHOM LWMHKOBKM (AvameTp
8 MM)

Pe3ak/Hox
Ban wHeka
MeTannuyeckas 3arpy3oyHas 4yactb
Tonkatenb

KpblLlika TonkaTens

OO

bneHpep (Tonbko HR7962/21)

@ Kpbilka kyBLIVMHa BieHaepa

MepHbIn cTakaH

@ KyswuH 6nerpepa
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3 [lepen nepBbim
MCNOJIb30BaHUEM

MNepen nepBbIM NCMNOb30BaAHNEM KYXOHHOM
MaLLVHbI U aKCceccyapoB TLLATeIbHO O4NCTUTE
BCe YacTu, conpumKacaroLmecs ¢ NpoayKTamu.
MopkntoyeHre K ceTh 1 BKloYeHne npnbopa
BO3MOXHO TOJIbKO MOC/1e NPaBUIbHOM
YCTaHOBKM aKceccyapos.

ABTOCTON

KyxoHHas MallurHa BbIKIOYMTCA
aBTOMaTMYeckn nocne 15 MUHYT HenpepbIBHOM
paboTbl. 310 TpebyeTcs Ans cobnogeHms
TeXHWKM 6e30MacHOCTV NpY [ONTOM
1NCNONb30BaHUKM Npubopa.

3awmTa oT neperpysKu

KyxoHHas mMaluvHa Takxke aBToMaTu4ecku

BbIKJTIOYAETCs Npu neperpyske.

Y1obbl BOCCTaHOBUTL paboTy npmnbopa nocne

neperpy3ku 1 aBTOMaTUYeCKOro BbIKSTIOHYEHWS,

BbINOSIHUTE OMWCaHHbIe HUXeE AeNCTBUS.

1 MosepHuTe nepeknioyatens B nonoxeHue
0 11 OTKJIIOYUNTE €ro OT CETH.

2 13BnekuTe HeKOTOPOe KONNYeCTBO
NHrpeaneHTOB, YTOObI yMeHbLINTL
Harpysky.

3 [aiite npubopy OCTbITb B TeUeHme
HECKOMBbKMX MUHYT.

4 MopgknounTe ceTeBYIO BUKY K MCTOYHMKY
NUTaHUS 1 BbIbepuUTe CKOPOCTb.



4 Vicnonb3oBaHue
KYXOHHOM
MaLUUNHbI

BbibepuTe noaxonsiyto Hacagky
(NepeyncneHbl HUXe) 1 BbINOHUTE COOPKY

COrNacHo puc. 2.

HasBaHune

Ha3sHaueHune

Hacapgku yawu ana
CMellnBaHuS

E MpumevaHune

e [lepep ycTaHOBKOWM BeHYMKA, Hacaakm
0719 B36UBaHWS UK Kptoka ans
TecTa ybeamTech, YTO NOBOPOTHBI
nepekstoYaTesib HaXOAUTCS B NMOSIOXEHMWM
0.

® B yale MoxHO obpabaTeiBaTh 40 1000 r
MYKW 1 OPYrUMX UHTPEANEHTOB.

e BbiGMpanTe KOMYECTBO NHIPEANEHTOB,
BPEMS 1 CKOPOCTb 00paboTkn B
COOTBETCTBUMN C UHCTPYKLMSMU Ha pUc. 7.
Bo n3bexaHue noBpexmaeHns npubopa He
npeBbllLanNTe peKoMeHIyeMyto CKOpOCTb
obpaboTkun.

e [lepeq TeM, Kak MCMOb30BaTb MUKCEP,
ybeanTech, 4To KpbilWKM (bneHgepa u
Msicopybkm) Ha chrKcaTope XOpoLLO
3aKpensieHsl.

Kptok ons

3amMelmnBaHmAa
TecCTa

e [1ns npuroToBneHus
xneba 1 nuuupbl

* PexkomeHpyemas
CKOPOCTb
obpabotku: 1-4

@ Hacapka ons
B30OMBaHMA

e [Ins npurotoBneHus
KeKCOB, NeyeHbs,
MMPOroB, MUPOXHbIX,
KapTodenbHoro
niope, Tecta 4ns
MakapoH, xneba
6e3 KNeNKOBUHbI 1
Macna

PekomeHnoyemas
CKOPOCTb
obpaboTkn: 1-8

@ BeHuyunk ong
B36NBaHUS

Onsa B30MBaHUS
ANYHbBIX OENKOB,
CNIMBOK,
NPUroTOBIEHMUS
6e3e, MyccoB 1
cycne
PekomeHgyemas
CKOpPOCTb
obpaboTkn: 3-8
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E Coset

YT1006bI N306eXaTb pa3bpbI3rvBaHus,
yBeIn4Y1BanTe CKOpOCTb 06paboTkm
NoCTeneHHo.

3almTHas KpbilKa oT 6pbI3r: nepes,
MCnonb3oBaHMeM HacafoK Yallm
YCTaHOBWTE KPbILLKY Ha MOACTaBKY.
CHMMUTE 3aLWUMTy OT BpbI3T, Npexae

4eM NofHMMaTh GUKCATOP NOACTaBKM.
HrpeameHTbl MOXHO 106aBNATh Yepes
HOCVK 3aLLUWTHOW KPbILLKK OT OPbI3T.
B36uBaHwue: nepep Tem kak B3OUTb
AVYHbIA 6NOK UK CNBKY, yoeanTecs,
4TO Yallia v BeHYMK cyxue 1 6e3 cnegos
Xupa.

3ameLunBaHUe TecTa: CNoMb3ynTe KPoK
015 3aMeLLnBaHNs TecTa Ans xneba u
nuuLbl. O6beM XUAKOCTU ANs TecTa
cnenyeT noabupaTth B COOTBETCTBUM C
YPOBHEM BNIaXKHOCTU 1 TEMMEPaTYPON.
Ecnu Bbl XOTUTE CHOBA 3aMeLLaTh TeCTO C
MOMOLLbIO KYXOHHOW MaLUMHbI, NPUXMUTE
TeCTO KO [HY Yallu, 4Tobbl NpefoTBpaTUTL
ero npuannaHne K Hacagke. 3ameLlvBanTe
TECTO, NCMOb3ys PEKOMEHOYEMbIV PEXMM
CKOPOCTU.

bneHpep

Yb6eputech, 4To 6rneHpep cobpaH n
NCMosb3yeTcs COrNacHo puc. 3.

BrieHAep: AN NPUrOTOBNIEHUS CMY3H,
KOKTeWIei, COKOB U KONKW NbAa

L1151 KONKW NbAa MHOFOKPaTHO
rnoBopayvBanTe nepekstoyaTesb B
noJsioxeHue ckopoctu P, moka nep He byaeT
N3MesibYeH.
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E MpumeyaHue

* Bo Bpems paboTbl 6eHaepa 3anpeLlaeTtcs
OTKPbIBaTb KPbILLKY ¥ MOMEeLaTh B KyBLIMH
pyKy U nobble NpegMeTsl.

+ [1ns no6aBneHns XUaKUX MHrpeMeHToB BO
BPEMS U3MeJibYeHNs HalelTe UX B KyBLUMH
BneHpepa yepes 3arpy3o4Hoe oTBepcTue,
npenBapuTenbHO CHSB MEPHBIN CTakaH.

* lepen 06paboTKoN MHIPEeONEHTOB
HapexXbTe NX Ha HeBOMbLLNE KYCOYKM.

» Ecnun Bam TpebyeTcs nepepaboTaTth
HonbLUoN 06beM NPOAYKTOB, pasgenuTe
€ro Ha HebosbLUVE MOPLMHK, a He
CTapaiiTecb nepepaboTaTh BCe NPOAYKTbI
33 OZIMH MpUuem.

* Y1Ob6bI NPEAOTBPaTUTL NPOMBaHME NPW
00paboTke XnOKoCTen, 0bpa3yLmx neHy
(Hanpumep, MosoKa), He HanvBanTe B
KYBLUWH BneHzepa 6onee 1 1 XKNOKOCTU.

* MoMecTuTe MHIPedNeHTbI B KyBLUMH
6reHaepa, He MpeBbILLas OTMETKM
MakCMMaJsIbHOrO YPOBHSI.

* [1ns [OCTUXKEHUNS HAaUNYULIKX Pe3yNbTaToB
NPV NPUroTOBAIEHWI FYCTOro Niope
peKoMeHAyeTCs pPa3fensiTb UHIPeANeHTbI
Ha NOPLMN 1 3aNONHSATH KYBLUWH
bneHgepa HanonoBUHy.

Mscopy6ka

MpurotoBneHune d)apu.la
MY6eaunTech, 4to Npnbop cobpaH 1
MCMOMb3yeTcs COrnacHo puc. 4.

Mocne ncnonb3oBaHUs MOSTHOCTBIO OYUCTUTE
1 BbicyLnTe nprbop.

Bo n3bexxaHne oKNCIeHUst MeTalINYecknx
KOMMOHEHTOB HaHecuTe Ha HUX TOHKUN
cs1o1 Macna Afsi NPUroToBAEHUS MULLN.
TwaTtesbHO OYUCTUTE UX Nepep CiefyoLmM
NCnosib30BaHNeM.

Msicopybka npefHasHavyeHa ans
N3MeSIbYeHUSI CbIPOro Msica UK Msica,
npoLuefLero TernjoByo 06paboTky.

Ecnv Msico 3acTpsiio B 3arpy304HOM YacTy,
BbIMO/IHUTE OMUCAHHbIE HMXe OeNCTBUS.

1 Bowikniounte npubop v OTKIIOHKTE €ro OT
3N1eKTPOCETH.

OumncTrTe 3a610KMPOBAHHDBIN YHaCTOK.
YcTaHOBWTE 3arpy304Hyt0 4acTb Ha MecTo.

MooKoymTe CeTEBYIO BUIIKY K UCTOYHMKY
nuTaHUs 1 BbIGEpUTE CKOPOCTb.

UhwN

/13BnekunTe COBpaHHYI0 3arpy304Hyto 4acTb.



| = G 5 Ouwuncrka

* He ncnone3synte npnbop ans
N3MEeIbYEHNS KOCTOYEK, OPEXOB, a Takxke 1§ BHumaHue!
OPYrux TBEPAbLIX MPOOYKTOB.

* Hukorpa He nepemasnbiBanTe
MsICOPYOKOI 3aMOPOXKEHHOE MSCO.
Mepen npurotoBneHnem aplua
MSICO HEOBXOAMMO Pa3MOPO3nTb.
PekomeHAyeTcsi roToBUTbL haplu 13
Msica, KOTOpOe nepes NPUroToBneHnemM
XPaHUNOCh B XONOANSIbHUKE.

e [lepen ouncTkom Nnpubopa oTKIIIOUUTE €ro
OT 2/1eKTPOCETU.

e CMm. TabnuLy (puc. 6) ona nonydeHns
NHopMaLmMmn 06 0YNCTKe geTanen
npubopa BOLOW, B MOCYLOMOEYHOM
MaLLMHe 1N/ Uan BAAXKHOM TKaHb!O.

» CTapanTecb He UCNOoMb30BaThb 1 [nsa ounctkun 6noka anekTpopsuratens
NHIPeOMEeHTbI C BbICOKOM KUCIIOTHOCTbHIO NONb3YNTECh BAXHOM TKAHbIO.
(H3KNY nokasaresib pH). 2 TlpomotiTe apyrue KOMMOHEHTI
* He HagaBnMBamTe CIMWIKOM CUIIbHO nog ropsident Bogol (< 60 °C) ¢
Ha ”pV'60P Nnpwv 3arpyske msca n He nobaeneHem MotoLLLero cpeacTea nMbo B
NCNOSb3YITE CINLWLIKOM BoMbloe MOCYAOMOEYHOI MaLLMHE.
KONMYyecTBa Msica. 3T0 NO3BOANT M3bexaTb
3 Tlocne ouncTkum xpaHuTe NprGop u

neperpy3ku npnbopa.

aKceccyap B CyxoM MecTe.

E] coser 6 [lapaHTMaun
* YT106bl MSCO He 3aCTPANO BO BPEMS n O‘D“D‘e p)KKa

n3menbyeHnd, yaanunte N3 Hero Koctu,

XPALUM U1 CYyXOXKWUNS. Versuni npefiaraet 2-NeTHIOn rapaHTuio
* YcTaHoBWTe ANCK A5 NepemManbiBaHuns Ha JaHHbIV NPOAYKT, KOTopas Ha4yMHaeT

NN M3Mesib4eHnsa B 3aBNCUMOCTN OT CBOE [eCTBME C AaThl Ero NpuobpeTeHMs.

npeanoYMTaemon TekcTypbl haplia. FapaHTUa aHHyNMpyeTcs, ecnun gedekT

NpOoLyKTa BO3HWK BCIELACTBNE HEBEPHOMO
MCMONb30BaHUS UM OTCYTCTBUS LOJIXKHOTO
obcnykmnBaHuvst. Halla rapaHTus He BAusieT
|'|p|/|ro'|'03_ne|-||/|e KOJ10acoK Ha BalUu NpaBa NoTPebuTenNs 1 BO3SMOXHOCTb
nX ocylecTBneHus. bonble nHdopmaumm 0b
MCNONb30BaHUN rapaHTUM CM. Ha HalleMm Beb-
cante www.philips.com/support.

Y6eputech, 4yto npnbop cobpaH n
NCMNOJb3yeTCs COrNacHo puc. 5.

E MpnmeyaHmne z,zo\‘ YNaKkoBOYHbIV MaTepwarn,

He cogepxkallmi NnacTuk,

* Mepep NpUroToB/IeHME COCUCOK CHavasa PAP  y3roToBneH 13 nepepaboTaHHOW U
NPUroTOBLTE U3 Msica dapLu. HenepepaboTaHHoM Bymaru.
* YbenuTtecs, ng BbICTYMbl HAa 3arpy304HON /4\, MNaCTUKOBbIN YNaKOBOUHbIN MaTepUan
4acTn MACOPYOKM COBMELLEHbI C Ma3amu L
nsrotosneH u3 M3HM, M3BMM,

3NeKTpodBuraTens.

* He 3akpblBanTe OTBEPCTUSA A8 BbIXOMA
BO3/yxa Ha Hacafke Ans Konbacok.

o CnepuTe 3a TONLMHOWM KONOACOK, YTOObI
060104Ka He Bblf1a HaTSIHYTa CIMLLKOM TYro.

» Obonoyka foskHa ObITb BCe Bpemsi
BJIaXKHOW — 3TO NMPefoTBPaTUT ee
npuannaHve K Hacadke aasa Konbacok.

LDPE mosinctupona v ﬂﬂaCTVIKa/ﬂpOLH/IX
MeTasnoB.
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1 Welcome

Blahozeldme vam ku kupe a vitame vas medzi
pouzivatelmi produktov spolo¢nosti Philips.
Ak chcete naplno vyuzivat podporu, ktort
spolo¢nost Philips pontka, zaregistrujte svoj
vyrobok na webovej stranke
www.philips.com/welcome.

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte
tento ndvod na pouzitie a odlozte si ho pre
pripad potreby v budicnosti.

Dalsie in¥piracie, recepty a informacie

o produkte najdete na lokalite
www.philips.com/welcome alebo si stiahnite
bezplatnu aplikaciu NutriU App* pre 10S® alebo
Android™.

*Aplikacia NutriU nemusi byt k dispozicii

vo vasej krajine. V takom pripade mozete
najst inspiraciu na miestnej webovej lokalite
spoloc¢nosti Philips

Varovanie

e Pohonnu jednotku neponarajte do vody
ani ju neoplachujte pod tecucou vodou.

*  Skér ako zariadenie zapojite do elektrickej
zasuvky, uistite sa, ze napatie uvedené
na jeho spodnej ¢asti zodpoveda napatiu
v miestnej elektrickej sieti.

e Zariadenie nepouzivajte, ak st napajaci
kabel, zastrcka, ochranny kryt, rotujlce
sitko alebo iné Casti poskodené alebo st na
nich viditelné praskliny.

e Poskodeny napajaci kabel smie
vymenit jedine personal spolo¢nosti
Philips, servisné stredisko autorizované
spolo¢nostou Philips alebo osoba
s podobnou kvalifikaciou, aby nedoslo
k nebezpeclnej situdcii.

*  Toto zariadenie mozu pouzivat osoby,
ktoré maju obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentélne schopnosti alebo nemaju
dostatok skdsenosti a znalosti, pokial su
pod dozorom alebo im bolo vysvetlené
bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a
za predpokladu, Ze rozumeju prislusnym
rizikam.
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*  Detisanesmu hrat s tymto zariadenim.

*  Toto zariadenie nesmu pouzivat deti.
Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo
dosahu detf.

e Zariadenie nikdy nenechdvajte spustené
bez dozoru.

*  Pred umyvanim ndstrojov odpojte nastavec
na Slahanie, metlicku alebo hak na
miesenie od kuchynského robota.

*  Aksa nastroje do misky zaseknu, pred
odstranenim potravin, ktoré nastroje do
misky blokuju, odpojte zariadenie od siete.

*  Aksa potraviny prichytia na stenu nadoby
na miesanie alebo mixéra, zariadenie
vypnite a odstrante ich zo steny nadoby
pomocou varesky (nie je sucastou balenia).

*  Kedje zariadenie zapnuté, nikdy nestrkajte
ani nevkladajte prsty alebo iné objekty
(napr. varesku) do misky na miesanie pocas
pouzivania nastrojov, ked'je zariadenie
spustené.

*  Prinalievani horucej kvapaliny do misy
alebo nadoby mixéra budte opatrni,
pretoze moze dojst k jej vyprsknutiu zo
zariadenia v dosledku ndhleho navalu pary.

*  Na kuchynsky robot nikdy nepripéjajte a
nepouzivajte viac ako jeden nastroj alebo
kus prislusenstva naraz.

*  Toto zariadenie je urcené len na domace
pouzitie.

e Prizaobchadzani s ostrymi cepelami,
vyprazdnovani misky a pocas Cistenia
budte opatrni.

Upozornenie

*  Vypnite zariadenie a vzdy ho odpojte
od zdroja napajania v pripade, ze ho
nepouzivate, a pred kazdym skladanim,
rozoberanim, cistenim a vymenou
prislusenstva a pred vymenou ¢i dotykanim
sa Casti zariadenia, ktoré sa pocas
pouzivania pohybuju.

*  Aby ste predisli nebezpecenstvu
nedmyselného vynulovania tepelného
odpojenia, toto zariadenie nesmiete
napadjat prostrednictvom externého
spinacieho zariadenia, ako je napriklad
Casovag, ani ho nesmiete pripojit k
rozvodu, ktory sa pravidelne zapina a
vypina v ramci verejnych sluzieb.

*  Spotrebic vzdy vypnite nastavenim
ovlddaca do polohy 0.



e Vzdy pockajte, kym sa pohyblivé casti
zariadenia po vypnuti prestant hybat,
potom odpojte zariadenie a rameno
zdvihnite zo stojana alebo otvoru a
odmontujte alebo odpojte vsetky casti
prislusenstva zo stojana.

e Pripouzivani kuchynského robota
dodrzujte mnozstva, Cas pripravy a rychlost
uvedené v ndvode na pouzitie. Postupujte
podla receptov uvedenych v aplikacii
NutriU APP.

e Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne
odistite vsetky stciastky, ktoré pridu do
styku s potravinami. Pri Cisteni postupujte
podla pokynov a tabulky v ndvode na
pouzitie.

*  Nikdy nepouzivajte prislusenstvo ani
suciastky od inych vyrobcov, ktoré
spolocnost Philips vyslovne neodporudila.
Ak takéto prislusenstvo alebo suciastky
pouzijete, zaruka straca platnost.

*  Horuce prisady nechajte pred spracovanim
vychladnut (< 60 °C).

*  Po spracovani kazdej davky nechajte
zariadenie vzdy vychladnut na izbovu
teplotu.

Deklarovand hodnota emisie hluku je 87 dB [A],

o predstavuje hladinu A akustického vykonu

vzhladom na referen¢ny akusticky vykon 1 pW.

Elektromagnetické polia
(EMF)
Tento spotrebic vyhovuje prislusSnym normam

a smerniciam tykajucim sa vystavenia
elektromagnetickym poliam.

Recyklacia

Tento symbol znameng, ze elektrické
vyrobky sa nesmu likvidovat s beznym
komunalnym odpadom.

Postupujte podla predpisov platnych
vo vasej krajine pre separovany zber
elektrickych vyrobkov.

2 Prehlad (obr. 1)

Kuchynsky robot

@ Predny kryt (pre mlynéek na maso)

*  Pred pouzitim nastrojov misy alebo mixéra
sa uistite, Ze je predny kryt bezpecne
zatvoreny.

Konektor nastrojov

Ochrana pred vysplechnutim

Miska

Prepinac rychlosti (oto¢ny regulator)

Casovac a tlacidlo nastavenia

PouZiva sa na prediZenie alebo skratenie
doby spracovania podla potreby.

T@O®OE

Tla¢idlo na uvolnenie ramena

Zadny kryt (pre mixér)

Pred pouzitim ndstrojov misy alebo
prislusenstva mlynceka sa uistite, ze je
zadny kryt bezpecne zatvoreny.

@ Q

Hak na miesenie
Metli¢ka
Nastavec na Slahanie

Mlyncek (volitelny)

lyncek (len model HR7962/21)

Hrdlo mlynceka

Néstavce na klobdsy
A:Maly ndstavec na klobasy
(priemer 12 mm)

B: Velky nastavec na klobasy
(priemer 22 mm)

@@ 2 OGO

Oddelovac klobas
Kruzok so zavitom

Mlecie disky
e A:Disk na jemné mletie (priemer 5 mm)

QO
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B: Disk na hrubé mletie (priemer 8 mm)
Kraja¢/néz

Zavitovy hriadel

Kovovy nasypnik

Piest

OO

Veko piestu

Mixér (len model HR7962/21)

@ Veko nadoby mixéra
Odmerna nadoba
@ Nadoba mixéra

3 Pred prvym
pouzitim

Kym kuchynsky robot a prislusenstvo pouzijete
po prvykrat, dokladne vycistite sucasti, ktoré
prichddzaju do kontaktu s potravinami.
Zariadenie je mozné pripojit a zapnut az

po spravnom nasadenf prislusenstva.

Funkcia Autostop

Vas kuchynsky robot sa automaticky vypne po
15 minutach stdleho pouzivania. Zabrani sa tak
pripadnym bezpecnostnym problémom, ktoré
mozu vzniknut v dosledku dlhého pouzivania.

Ochrana proti pretazeniu

Kuchynsky robot sa tiez automaticky vypne pri
pretazeni.

Ak chcete zariadenie znova spustit v pripade
pretazenia a automatického bezpeénostného
vypnutia, postupujte takto:

1 Ovldda¢ nastavte do polohy 0 a zariadenie
vypnite.

2 Vyberte niekolko prisad, aby ste zniZili
zatazenie.

3 Pockajte par minut, kym sa zariadenie
ochladi.

4

Zapojte zastrcku do zasuvky a znova
vyberte Zelanu rychlost.
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4 Pouzivanie
kuchynského
robota

Nastroje misky na Slahanie

E Poznamka

e Pred pripojenim metli¢ky, Slahaca alebo
héku na miesenie sa uistite, Ze je otocny
reguldtor v polohe 0.

* V miske mozete spracovat az 1000 g muky
a dalSich surovin.

e Dodrzujte odportcané mnozstva, ¢as
spracovania a rychlost podla obr. 7.
Neprekracujte odporucant rychlost
spracovania, aby ste zabranili poskodeniu
zariadenia.

e Pred pouzitim kuchynského robota sa
uistite, ze kryty (mixéra a mlynceka na
maso) na ramene su dobre zaistené.

Vyberte poZzadovany ndstavec zo zoznamu
uvedeného nizsie a zloZte ho podla obr. 2.

Nazov Ucel

* Navyrobu chleba a

Hak na pizze
miesenie |« Odporu¢ana rychlost

prevadzky: 1 -4

* Na pripravu tort,
kolacov, mucnikov,
peciva, zemiakovej
kaSe, cesta na cestoviny,
chleba bez gluténu a
studeného masla

e Odporucana rychlost
prevadzky: 1-8

@ Nastavec
na Slahanie

* Na Slahanie bielkov,
slahacky, snehovych
pusiniek, peny a suflé.

e Odporucana rychlost
prevadzky: 3-8

@ Slahacia
metlicka




£

oAby ste zabranili vySplechovaniu, rychlost
vzdy zvysujte postupne.

Ochranny kryt proti vy$plechovaniu:
pred pouzitim nastrojov do misky
nasadte na stojan ochranny kryt

proti vysplechovaniu. Pred zdvihnutim
ramena stojana odstrante ochranu pred
vysplechnutim. Suroviny mozete pridavat
cez vypust ochranného krytu.

Slahanie: pred §lahanim bielkov alebo
slahacky sa uistite, ze miska a metlicka su
suché a bez mastnot.

Miesenie: na miesenie cesta na chlieb a
pizzu pouzite hdk na miesenie. Pri miesenf
cesta je potrebné prisposobit mnozstvo
tekutiny podla danej vihkosti a teploty.
Ak chcete pomocou kuchynského robota
cesto opatovne vymiesit, zatlacte cesto
naspodok misky, aby ste zabranili
navinutiu cesta na nastroj. Uistite sa, Zze
cesto opdtovne miesite pri odporucanej
rychlosti.

Mixér

Zostavte a pouzivajte mixér podla obr. 3.
Mixér: na mixovanie krémovych koktailov,
shakeov, dzusov a drvenie ladu

Na drvenie ladu opakovane otacajte vypinac
na rychlost P, az kym lad nebude najemno
rozdrveny.

E Poznamka

Kym je mixér v ¢innosti, nikdy neotvarajte
veko, aby ste ndsledne do vnutra vlozili
ruku alebo iny predmet.

Ak chcete pocas mixovania pridat tekuté
prisady, z ddvkovacieho otvoru vyberte
odmerku a prisady nalejte do nadoby
mixéra.

Suroviny pred spracovanim pokrajajte na
drobné kusky.

Predchadzanie vyliatiu: Ked'spracuvate
kvapalinu, ktord sa zvykne spenit

(napr. mlieko), do nadoby mixéra
nenalievajte viac ako 1 liter takejto
kvapaliny.

Suroviny vkladajte do nddoby mixéra po
znacku maximalnej Urovne.

Ak chcete pri mixovani hustych pyré
dosiahnut ¢o najlepsi vysledok, naplnite
nadobu mixéra do polovice a suroviny
spracujte v niekolkych davkach.

Mlyncek na maso

Mletie masa

MZostavte a pouzivajte zariadenie podla obr. 4.
Po pouziti zariadenie Uplne vycistite a vysuste.
Na kovové ¢asti naneste tenku vrstvu
kuchynského oleja, aby ste zabranili oxidacii.
Pred dal$im pouzitim ich dékladne ocistite.
Mlyncek na maso je uréeny na mletie
surového alebo uvareného masa.

Ak sa maso zasekne v nasypniku, zariadenie
znova spustite podla nasledujiceho postupu:
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Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.
Odpojte nasypnik.

Odstrante prekazku.

Nasypnik znova namontujte.

u b wWN=

Zapojte zastrcku do zasuvky a znova
vyberte Zelanu rychlost.

E Poznamka

* Nikdy nemelte kosti, orechy ani Ziadne iné
tvrdé suroviny.

* Nikdy nemelte mrazené maso. Pred mletim
mésa ho nechajte rozmrazit. Odporicame
méso priamo z chladnicky.

* Viyhnite sa kyslym zlozkdm (s nizkym pH).

» Netlacte privela méasa a nevytvarajte
privelky tlak pri tlaceni méasa do nasypnika.
Mohlo by déjst k pretazeniu zariadenia.

E Tip

» Aby ste zabranili zablokovaniu mlynceka
pocas mletia, z masa odstrante kosti,
chrupavky a slachy.

* Vyberte si hruby alebo jemny mleci disk
podla toho, akd chcete mat maso pomleté.

Vyroba klobas

Zostavte a pouzivajte zariadenie podla obr. 5.

E Poznamka

* Pred pripravou klobas najskér maso
pomelte.

» Dbajte na to, aby vystupky na nasypniku
zapadli do draZzok na pohonnej jednotke.

* Nezakryvajte otvory na odvadzanie
vzduchu na nastavci na klobasy.

» Nerobte prilis hrubé klobasy, aby nebolo
klobasové crevo prilis napnuté.

* Klobasové crevo udrzujte mokré, aby sa
neprichytilo k ndstavcu na klobasy.

5 Cistenie

1§ Varovanie

e Kym zacnete spotrebic Cistit, odpojte ho
od siete.

e V tabulke (obr. 6) ndjdete informacie
o umyvani jednotlivych ¢asti vodou,
umyvani v umyvacke riadu alebo pomocou
navlhcenej tkaniny.

1  Pohonnu jednotku odistite navihéenou
tkaninou.

2 Ostatné diely umyvajte v teplej vode
(<60 °C) s pridavkom saponatu alebo v
umyvacke na riad.

3 Zariadenie a prisludenstvo skladujte po
umyti na suchom mieste.

6 Zarukaa
podpora

Versuni ponuka dvojro¢nt zaruku po
zakupeni tohto produktu. Tato zaruka neplati
na poskodenie spdsobené nespravnym
pouzivanim alebo nedostato¢nou udrzbou.
Nasa zéruka nema podla zédkona vplyv na vase
préva spotrebitela. Dal$ie informécie alebo
uplatnenie zaruky najdete na nasej webovej
stranke www.philips.com/support.



1 Dobrodosli

Cestitamo vam za nakup in dobrodo3li pri
Philipsu! Da bi v celoti izkoristili vse prednosti
Philipsove podpore, izdelek registrirajte na
www.philips.com/welcome.

Pred uporabo aparata natanc¢no preberite ta
uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejso
uporabo.

Za navdih, recepte in informacije o izdelku
obiscite www.philips.com/welcome ali
prenesite brezpla¢no aplikacijo Nutriu* za 10S®
ali Android™.

* Aplikacija NutriU morda ni na voljo v vasi
drzavi. V tem primeru za navdih obiscite lokalno
Philipsovo spletno mesto.

Opozorilo

*  Motorne enote ne potapljajte v vodo, niti
je ne spirajte pod tekoco vodo.

*  Preden aparat prikljuite na napajanje,
preverite, ali na dnu aparata navedena
napetost ustreza napetosti lokalnega
elektricnega omrezja.

*  Aparata ne uporabljajte, ce je napajalni
kabel, vti¢, zascitni pokrov, vrtljivo cedilo ali
kateri drugi del poskodovan aliima vidne
razpoke.

*  Poskodovani napajalni kabel sme
zamenijati samo podjetje Philips,

Philipsov pooblasceni servis ali ustrezno
usposobljeno osebje.

*  Taaparat lahko uporabljajo osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ali s pomanjkljivimi
izkusnjami in znanjem, ce so prejele
navodila glede varne uporabe aparata ali
jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba,
ki jih opozori na morebitne nevarnosti.

e Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

*  Aparatane smejo uporabljati otroci. Aparat
in kabel hranite izven dosega otrok.

*  Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

*  Stepalnik, metlico ali kavelj za testo pred
pomivanjem odstranite s kuhinjskega
aparata.

« (e se nastavki v posodi zataknejo, aparat
izkljucite iz elektri¢cnega omrezja in
odstranite sestavine, ki jih ovirajo.

« (e se hrana prime stene posode za
mesanje ali posode mesalnika, izklopite
aparat in nato z lopatico (ni prilozena)
odstranite hrano s stene.

* Ko aparat deluje in uporabljate nastavke, s
prsti ali predmetom (na primer lopatico) ne
segajte v posodo za mesanje.

e Bodite previdni, ko v posodo za mesanje ali
posodo mesalnika nalijete vroco tekocino,
ker ob nenadnem izpustu pare lahko
brizgne iz aparata.

*  Na kuhinjski aparat hkrati namestite in
uporabljajte samo eno orodje ali nastavek.

*  Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v
gospodinjstvu.

*  Prirokovanju z ostrimi rezili, praznjenju

posode in med cis¢enjem bodite previdni.

Pozor

« (e aparata ne uporabljate oziroma
preden ga sestavite, razstavite, ocistite,
zamenjate dele ali se priblizate delom, ki
se med uporabo premikajo, ga izkljucite iz
napajanja.

*  Da bi prepredili nevarnost zaradi napacno
ponastavljene termicne varovalke, aparata
ne priklapljajte na zunanjo preklopno
napravo, kot je casovnik, ali na tokokrog, ki
ga pripomocek redno vklaplja in izklaplja.

*  Aparat vedno izklopite tako, da regulator
obrnete v polozaj 0.

*  Poizklopu vedno pocakajte, da se
premikajoci deli ustavijo, nato pa aparat
izkljucite z napajanja, preden dvignete
roko stojala oziroma odprete, razstavite ali
odstranite dele katerega od nastavkov na
stojalu.

e Priuporabi kuhinjskih aparatov
upostevajte koli¢ine, cas obdelave in
hitrost, ki so navedeni v uporabniskem
priro¢niku. Sledite receptom, kot so
navedeni v aplikaciji NutriU.

*  Pred prvo uporabo aparata skrbno ocistite
vse dele, ki bodo prisli v stik s hrano.
Oglejte si navodila in preglednico za
ciscenje v uporabniskem priro¢niku.

*  Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih
proizvajalcev, ki jih Philips izrecno ne
priporoca. Uporaba taksnih dodatkov ali
delov razveljavi garancijo.
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*  Preden za¢nete z obdelavo vrocih sestavin,
naj se ohladijo (< 60 °C).

*  Poposamezni obdelavi pocakajte, da se
aparat ohladi na sobno temperaturo.

Raven hrupa: Lc =87 dB[A]

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta aparat ustreza veljavnim standardom
in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poljem.

Recikliranje

Ta simbol pomeni, da elektri¢nih
izdelkov ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki.

Upostevajte drzavne predpise za
loceno zbiranje elektri¢nih izdelkov.

2 Pregled (slika 1)

Kuhinjski aparat

@ Spredniji pokrov (za mesoreznico)
e  Pred uporabo nastavkov za posodo ali

mesalnika se prepricajte, da je sprednji
pokrov pravilno zaprt.

Prikljucek za nastavke

Zascita proti skropljenju

Posoda

Izbirnik hitrosti (vrtljivi regulator)

Gumb za nastavitev casovnika
Uporablja se za Zeleno podaljsanje ali
skrajsanje casa obdelave.

T@O®OE

O

Gumb za sprostitev roke

Zadniji pokrov (za mesalnik)

Pred uporabo nastavkov za posodo ali
nastavkov za mesoreznico se prepricajte,
da je zadnji pokrov pravilno zaprt.

'@

Kavelj za testo
Metlica

Stepalnik

@06 ©

Mlinéek (izbirno)

Mesoreznica (samo HR7962/21)

Pladen;j

Cevi za klobase
A: cev za majhne klobase (premera 12 mm)
B: cev za velike klobase (premera 22 mm)

Locevalnik za klobase
Navojni obro¢

Plosci za mletje
A: plosca za fino mletje (premera 5 mm)
B: plosca za grobo mletje (premera 8 mm)

Rezilna enota/noz
Spiralasta gred
Kovinski zbiralnik

Potiskalo

PDOB®®E "' @® " " ®@E

Pokrov potiskala

Mesalnik (samo HR7962/21)

@ Pokrov posode me3alnika

Merilna posodica

@ Posoda mesalnika



3 Pred prvo
uporabo

Pred prvo uporabo kuhinjskega aparata in
nastavkov temeljito ocistite dele, ki bodo v stiku
s hrano.

Aparat smete prikljuciti in vklopiti Sele, ko
ustrezno namestite nastavke.

Samodejna ustavitev

Kuhinjski aparat se po 15 minutah
neprekinjenega delovanja samodejno izklopi. S
tem prepreci morebitne varnostne tezave zaradi
dolgotrajne uporabe.

Zasdita pred preobremenitvijo

Kuhinjski aparat se samodejno izklopi tudi v
primeru preobremenitve.

Za ponastavitev aparata v primeru
preobremenitve in zascite s samodejno
ustavitvijo sledite spodnjim korakom:

1 Regulator obrnite v poloZaj 0 in ga nato
izkljucite.

2 Odstranite nekaj sestavin, da zmanjate
obremenitev.

3 Pocakajte nekaj minut, da se aparat ohladi.

4 Napajalni vti¢ priklju¢ite na napajanje in
ponovno izberite Zeleno hitrost.

4 Uporaba
kuhinjskega
aparata

Nastavki posode za mesanje

E Opomba

e Pred namescanjem metlice, stepalnika
ali kavlja za testo, se prepricajte, da je
regulator v polozaju 0.

e V posodi lahko obdelate do 1000 g moke
in drugih sestavin.

e Upostevajte priporocene kolicine, ¢as
obdelave in hitrost nasl. 7. Ne prekoracite
priporocene hitrosti obdelave, da
preprecite poskodovanje aparata.

e Pred uporabo kuhinjskega aparata se
prepricajte, da sta pokrova (za mesalnik in
mesoreznico) na roki dobro zaklenjena.

Izberite Zeleni nastavek med naslednjimi ter ga
namestite in uporabljajte, kot je prikazano na
sliki 2.

Ime Namen

* Za pripravo kruha in pice

Kavelj za ) ‘ _
testo * Priporoc¢ena hitrost
obdelave: 1-4

* Za pripravo slasdic,
piskotov, pit, peciva,
pireja, testa za testenine,
brezglutenskega kruha in
hladnega masla
Priporocena hitrost
obdelave: 1-8

@ Stepalnik

Za pripravo beljakove
pene, smetane, Spanskih

) vetrcev, moussev in
Metlica .
suflejev

Priporocena hitrost

obdelave: 3-8
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E Nasvet

e Da preprecite skropljenje, hitrost povisujte
postopoma.
Zasdita proti Skropljenju: zascito proti
skropljenju pred uporabo nastavkov v
posodi namestite na stojalo. Zas¢ito proti
skropljenju odstranite, preden dvignete
roko stojala. Skozi dulec zascite proti
skropljenju lahko dodajate sestavine.
Stepanije: pred stepanjem beljaka ali
smetane zagotovite, da sta posoda in
metlica suhi in nemastni.
e Gnetenje: testo za kruh in pico gnetite
s kavljem za testo. Koli¢ino tekocine za
oblikovanje testa prilagodite vlaznosti in
temperaturi.
Ce Zelite testo znova gnesti s kuhinjskim
aparatom, ga pritisnite na dno posode, da
se ne bo prijelo na kavelj za testo. Testo
gnetite v okviru priporocene hitrosti.

E Opomba

Ne odpirajte pokrova in ne segajte z roko
ali kakrsnimkoli predmetom v posodo, ko
mesalnik deluje.

Ce med mesanjem Zelite dodati tekoce
sestavine, odstranite merilno posodico

in jih dodajte skozi odprtino v pokrovu
posode.

Sestavine pred obdelavo narezite na
manjse koscke.

Vedje kolicine sestavin obdelujte v vec
manjsih koli¢inah in ne vseh naenkrat.
Da preprecite razlivanje: ko obdelujete
tekocine, ki se rade penijo (npr. mleko),
jih v posodo mesalnika ne nalijte vec kot
1 liter.

Sestavine dajte v posodo mesalnika do
oznake za najvisjo raven.

Da zagotovite najboljsi rezultat pri
mesanju gostega pireja, posodo mesalnika
napolnite do polovice in sestavine
obdelujte v locenih kolicinah.

Mesalnik

Mesalnik morate sestaviti in uporabljati, kot
je prikazano na sliki 3.

Mesalnik: za pripravo napitkov, mle¢nih
napitkov, sokov in drobljenje ledu

Za drobljenje ledu regulator obracajte na
hitrost P, dokler led ni fino zdrobljen.
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Mesoreznica

Mletje mesa

Aparatsestavite in uporabljajte, kot je prikazano
na sliki 4.

Aparat po uporabi v celoti odistite in posusite.
Kovinske dele premaZzite s tankim slojem
jedilnega olja, da preprecite oksidacijo. Pred
naslednjo uporabo jih temeljito ocistite.
Mesoreznico lahko uporabljate za mletje
surovega ali kuhanega mesa.

Ce se meso zatakne v zbiralniku, sledite
spodnjim korakom za ponastavitev:

uh wWN=

Izklopite in izkljucite aparat.

Snemite sklop zbiralnika.

Odpravite blokado.

Ponovno sestavite zbiralnik.

Napajalni vti¢ prikljucite na napajanje in
ponovno izberite Zeleno hitrost.



E Opomba

* Ne meljite kosti, orehov ali drugih trdih

sestavin.

Nikoli ne meljite zamrznjenega

mesa. Meso pred mletjem odmrznite.

Priporo¢amo meso, vzeto neposredno iz

hladilnika.

Izogibajte se kislim sestavinam (z nizko

vrednostjo pH).

» Ko meso potiskate v zbiralnik, ne potiskajte
preve¢ mesa in ne pritiskajte premocno.
S tem lahko preprecite preobremenitev
aparata.

5 Ciséenje

1§ Opozorilo

e Aparat pred cis¢enjem izkljucite z
napajanja.

e Oglejte si preglednico (sl. 6) z
informacijami glede ciscenja delov z vodo,

v pralnem stroju in/ali z vlazno krpo.

Nasvet

e |z mesa odstranite kosti, hrustanec in kite,
da preprecite blokiranje med mletjem.

* Glede na to, kako fino zelite zmleti
sestavine, izberite plos¢o za grobo mletje
ali plos¢o za fino mletje.

lzdelava klobas

Aparat morate sestaviti in uporabljati, kot je
prikazano na sliki 5.

E Opomba

* Pred izdelavo klobas zmeljite meso.

* Izbokline na zbiralniku morajo biti
poravnane z zarezami na motorju.

* Ne blokirajte Zlebov za odvod zraka na cevi
za klobase.

* Klobase naj ne bodo predebele, da se ne
ovoj ne raztegne prevec.

* Ovoj za klobase mora biti moker, da se ne
prime na cev za klobase.

Motorno enoto ocistite z vlazno krpo.
Druge dele ocistite v vroci vodi (< 60 °C)

z nekaj tekocega Cistila ali v pomivalnem
stroju.

3 Aparatin nastavke po &is¢enju pospravite
na suho mesto.

N =

6 Garancijain
podpora

Versuni za ta izdelek nudi dveletno garancijo
po nakupu. Ta garancija ne velja, ce je okvara
posledica nepravilne uporabe ali slabega
vzdrzevanja. Nasa garancija ne vpliva na
vase pravice, ki jih imate kot potrosnik v
skladu z zakonodajo. Za vec informacij ali za
uveljavljanje garancije obiscite nase spletno
mesto www.philips.com/support.
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1 Mire se vini

Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips! Pér
té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja gé ofron
"Philips", regjistrojeni produktin né fagen
www.philips.com/welcome.

Lexojeni me kujdes kété manual pérdorimi
pérpara se ta vini né puné pajisjen, si dhe
ruajeni pér referencé né té ardhmen.

Pér mé shumé frymézim, receta dhe
informacion rreth produktit, vizitoni
www.philips.com/welcome ose shkarkoni
programin NutriU* falas pér 10S® ose
Android™.

* Programi NutriU mund té mos ofrohet né
shtetin ku ndodheni. Né kété rast, jeni té lutur
té hapni fagen vendore té internetit té Philips
pér frymézim

Paralajmérim

*  Mos e zhysni njésiné e motorit né ujé, as
mos e shpélani né rubinet.

e Pérpara se ta fusni pajisjen né prizé,
sigurohuni nése tensioni i treguar né
pjesén e poshtme té pajisjes pérkon me
tensionin e rrjetit elektrik lokal.

*  Mos e pérdorni pajisjen nése kordoni
elektrik, sita rrotulluese apo ndonjé pjesé
tjetér démtohet apo ka plasaritje té
dukshme.

*  Nése kordoni elektrik éshté i démtuar, ai
duhet ndérruar nga "Philips", nga njé piké
servisi e autorizuar nga "Philips" ose nga
persona me kualifikim té ngjashém, né
ményré qé té shmangni rreziget.

*  Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé
me aftési té reduktuara fizike, shqgisore apo
mendore, apo gé kané mungesé pérvoje
dhe njohurish vetém nése u kushtohet
mbikéqyrja e duhur apo u jepen udhézime
né lidhje me pérdorimin e sigurt té pajisjes,
si dhe nése kuptojné rreziget e pérfshira.

e Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.

*  Kjo pajisje nuk duhet pérdorur nga fémijét.
Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg
vendeve ku mund té arrihet nga fémijét.
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*  Mos lini gé pajisja té punojé pa mbikéqyrje.

*  Higeni trazuesen, rrahésen ose kapésen
e brumit nga aparati i kuzhinés pérpara
larjes sé mjeteve.

*  Nése mjetet e tasit ngecin, shképuteni
pajisjen pérpara se té higni pérbérésit qé i
kané bllokuar.

*  Nése ushgimi ngjit né murin e tasit té
pérzierjes kanén e mikserit, fikeni pajisjen
dhe pérdorni njé shpatull (nuk jepet) pér ta
hequr ushgimin nga muri.

*  Mos i fusni apo pérdorni kurré gishtat
apo ndonjé send (pér shembull shpatull)
né tasin e pérzierjes kur pérdorni ndonjé
prej mjeteve té tasit kur pajisja éshté duke
punuar.

*  Bénikujdes nése hidhni léng té nxehté
né tas ose kanén e mikserit, pasi mund té
derdhet jashté pajisjes pér shkak avullimit
té papritur.

*  Mos vendosni dhe pérdorni kurré mé
shumé se njé mjet apo aksesor njéherésh
né aparatin e kuzhinés.

*  Kjo pajisje synohet vetém pér pérdorim
shtépiak.

e Bénikujdes gjaté veprimeve me tehet e
mprehta té prerjes, kur zbrazni tasin dhe
gjaté pastrimit

Kujdes

*  Fikeni gjithnjé pajisjen dhe higeni nga
priza nése nuk ka mbikéqyrje, si dhe
pérpara mbérthimit, zbérthimit, pastrimit
dhe ndérrimit té aksesoréve, apo avitjes
ndaj pjeséve lévizése né pérdorim.

e Pérté evituar rrezikun pér shkak té ndonjé
rivendosjeje té paqéllimté té kufirit termik,
kjo pajisje nuk duhet ushqyer pérmes njé
pajisjeje té jashtme me celés, si p.sh. me
kohématés, apo ndonjé qark qé ndizet e
fiket rregullisht nga operatori elektrik.

*  Fikeni gjithnjé pajisjen duke kthyer celésin
né pozicionin 0.

e Prisni gjithnjé derisa pjesét lévizése té
pushojné té punuari pas fikjes, pastaj
higeni pajisjen nga priza pérpara se té
ngrini krahun e mbéshtetéses, apo para se
ta hapni, zbértheni apo té higni pjesét e
cilitdo aksesori nga mbéshtetésja.

*  Ndignisasité, kohén e pérgatitjes dhe
shpejtésiné kur pérdorni mjetet e aparatit
té kuzhinés, sipas pércaktimeve né
manualin e pérdorimit. Ndigni recetat si¢
tregohen né NutriU APP.



Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré
té paré, pastrojini miré pjesét gé bien né
kontakt me ushgimin. Shihni udhézimet
dhe tabelén e pastrimit gé jepen né
manualin e pérdorimit.

Mos pérdorni kurré aksesoré apo pjesé nga
prodhues té tjetér gé nuk rekomandohen
konkretisht nga "Philips". Nése pérdorni
aksesoré apo pjesé té tilla, garancia juaj
béhet e pavlefshme.

Lérini pérbérésit e nxehté té ftohen

(< 60°C) pérpara se t'i pérpunoni.

Léreni pajisjen gjithnjé té ftohet né
temperaturé ambienti pas ¢do grupi gé
procesoni.

Nivelii zhurmés: Lc =87 dB [A]

Fushat elektromagnetike (EMF)

Kjo pajisje éshté né pérputhje me té gjitha
standardet dhe rregulloret né fuqi pér
ekspozimin ndaj fushave elektromagnetike.

Riciklimi

Ky simbol do té thoté se produktet
elektrike nuk duhet té hidhen me
mbeturinat normale té shtépisé.

)

Ndigni rregullat shtetérore pér

grumbullimin e vecuar té produkteve

elektrike.

2

Pérmbledhje
(fig. 1)

Aparat kuzhine

@
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Kapaku i parmé (pér grirésen e mishit)
Sigurohuni gé kapaku i parmé té mbyllet
miré pérpara se té pérdorni mjetet e tasit
apo mikserin.

Bashkuesi i veglave
Mbrojtésja ndaj stérkalave

Tasi

NOXC)
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Zgjedhési i shpejtésisé (rrotullé)

Butoni pér rregullimin e kohématésit
Pérdoret pér té rritur ose ulur kohén e
pérpunimit sipas déshirés.

Butoni i lirimit té krahut

Kapaku i pasmé (pér mikserin)
Sigurohuni gé kapaku i pasmé té mbyllet
miré pérpara se té pérdorni mjetet e tasit
apo akesorét e grirjes.

Kapésja e brumit
Rrahésja
Trazuesja

Mulliri (opsional)

2 @GO
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rirési (vetém HR7962/21)

Tabakaja e ushqgimit

Shufrat e sallamit

A: Shufér e vogél sallami (diametri 12 mm)
B: Shufér e madhe sallami

(diametri 22 mm)

Ndarési i sallamit
Unaza me vidé

Disqge grirése
A: Disku i grirjes sé imét (diametri 5 mm)
B: Disku i grirjes sé trashé (diametri 8 mm)

Prerési/Thika
Boshti i vogél
Hinka metalike
Shtytési

Kapaku i shtytésit

Mikser (vetém HR7962/21)

@
@®

Kapaku i kanés sé mikserit
Kupa e masés

Kana e mikserit
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3 Pérpara
pérdorimit té
paré

Pérpara se ta pérdorni aparatin e kuzhinés dhe
aksesorét pér heré té paré, pastrojini miré pjesét
gé bien né kontakt me ushqgimin.

Mund ta fusni né prizé dhe ta ndizni pajisjen
pasi té montoni sakté aksesorét.

Ndalimi automatik

Aparati i kuzhinés do té fiket automatikusht
pas 15 minutash pune té vazhduar. Kjo mund
té evitojé probleme té mundshme sigurie pér
shkak té pérdorimit té zgjatur.

Mbrojtja nga mbingarkesa

Aparati i kuzhinés ndalon automatikisht punén

kur mbingarkohet.

Pér ta kthyer pajisjen né gjendjen e méparshme

né rast mbrojtjeje ndaj mbingarkesés dhe

ndalimi automatik, ndigni hapat né vijim:

1 Ktheni celésin né pozicionin 0 dhe pastaj
higeni nga priza.

2 Higni njé pjesé nga pérbérésit pér té
reduktuar ngarkesén.

3 Léreni pajisjen té ftohet pér pak minuta.

4 Futnispinén né linjén e ushgimit elektrik
dhe zgjidhni pérséri shpejtésiné gé
déshironi.
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4 Pérdorimii
aparatit te
kuzhinés

Mjetet e tasit té pérzierjes

E Shénim

e Sigurohuni qé rrotulla té jeté né pozicionin
0 pérpara montimit té rrahéses, trazueses
apo kapéses sé brumit.

e Né tas mund té procesohen deri né 1000 g
miell plus pérbérésish té tjeré.

e Ndigni sasité, kohén e procesimit dhe
shpejtésiné e rekomanduar né fig. 7.

Mos e tejkaloni shpejtésiné e sugjeruar
té procesimit pér té evituar démtimin e
aparatit.

e Sigurohuni gé kapakeét (pér mikserin dhe
grirésen e mishit) né krah té kycen miré
pérpara se ta pérdorni aparatin e kuzhinés.

Sigurohuni gé té merrni aksesorin e déshiruar
nga mé poshté dhe ta montoni sipas fig. 2.

Emri Qéllimi

e Pérbérjen e bukés dhe té

Kapésja e picave
brumit * Shpejtésia e sugjeruar e

procesimit: 1-4

Pér bérjen e kekéve,
biskotave, byrekéve,
makaronave, patateve

té rrahura, brumit pér
makarona, bukés pa gluten
dhe gjalpit té ftohté

* Shpejtésia e sugjeruar e
procesimit: 1-8

@ Trazuesja

e Pérbérjen e té bardhave
té vezéve, kremit, vezéve

s té rrahura, musit dhe
Rrahésja
sufleve
* Shpejtésia e sugjeruar e
procesimit: 3-8




B3 «eshilie

e Pérté evituar stérkalat, rriteni gjithnjé
gradualisht shpejtésiné.
e Mbrojtésja nga stérkalat: vendoseni
mbrojtésen nga stérkalat né mbéshtetése
pérpara se té pérdorni mjetet e tasit.
Higeni mbrojtésen nga stérkalat pérpara
se té higni krahun e mbéshtetéses. Mund
té shtoni pérbérés pérmes grykés sé
mbrojtéses nga stérkalat.
Rrahja: pérpara rrahjes sé té bardhave
té vezéve apo té kremit, sigurohuni gé
tasi dhe rrahésja té jené té thata dhe pa
yndyré.
Trazimi: pérdorni kapésen e brumit pér té
trazuar burimin pér buké dhe pica. Mund
t'ju duhet té rregulloni sasiné e léngut
pér ta formuar brumin sipas kushteve té
lagéshtisé dhe té temperaturés.
Nése déshironi ta ritrazoni brumin me
aparatin e kuzhinés, ngjisheni brumin né
fundin e tasit pér té evituar mbéshtjelljen e
tij rreth mjetit. Sigurohuni gé ta ritrazoni
brumin brenda shpejtésisé sé
rekomanduar.

Mikseri

Sigurohuni qé té montoni dhe pérdorni
mikserin sipas Fig. 3.

Mikseri: pér pérzierjen e frapeve, Iéngjeve
dhe thérrmimin e akullit

Pér thérrmimin e akullit, rrotulloni ¢elésin né
shpejtésiné P né ményré té pérséritur derisa
akulli té thérrmohet imét.

E Shénim

* Mos e hapni kurré kapakun pér té futur
duart apo ndonjé send tjetér né kané gjaté
kohés gé punon mikseri.

* Pérté shtuar pérbérés té léngshém gjaté

pérzierjes, hidhini né kanén e mikserit

pérmes grykés duke hequr kupén e masés.

Pritini paraprakisht pérbérésit né copa té

vogla pérpara se t'i procesoni.

* Nése doni té pérgatisni sasi té médha,
procesoni disa grupe té vogla pérbérésish
né vend té njé sasie té madhe njéherésh.

* Pérté shmangur derdhjen: Kur procesoni

Iéngje qé krijojné shkumé (p.sh.

qumeéshtin), mos hidhni mé shumé se 1

litér Iéng né kanén e mikserit.

Veérini pérbérésit né kanén e mikserit

brenda treguesit té nivelit maksimal.

+ Pérté arritur rezultatin mé té miré kur
pérzieni pure té trashé, mbusheni kanén
e mikserit pérgjysmé dhe pérpunoni
pérbérésit né grupe té vecanta pérzierjeje.

Grirése mishi

Mish i griré

MSigurohuni gé ta montoni dhe pérdorni
pajisjen sipas Fig. 4.

Pas pérdorimit, pastrojeni dhe thajeni
plotésisht pajisjen.

Vendosni njé shtresé té hollé vaji gatimi
né pjesét metalike pér té parandaluar
ndryshkjen. Pastrojini térésisht pérpara
pérdorimit té radhés.

Grirésja e mishit éshté menduar pér grirjen e
mishit té pagatuar ose té gatuar.

Kur mishi ngec né hinké&, ndigni hapat e
méposhtém pér ta rivendosur:

Fikeni dhe higeni pajisjen nga priza.
Shképutni grupin e hinkés.

Pastroni bllokimin.

Rimontoni hinkén.

uh wWN=

Futni spinén né linjén e ushqgimit elektrik
dhe zgjidhni pérséri shpejtésiné gé
déshironi.
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E Shénim

* Mos grini kurré kocka, fruta té thata apo
pérbérés té tjeré té forté.

* Mos grini kurré mish té ngriré. Pérpara se
ta grini mishin, shkrijeni. Rekomandohet
mish qé del direkt nga frigoriferi.

* Evitoni pérbérésit acidé (me pH té ulét).

* Mos ngjishni shumé mish as mos ushtroni
shumeé forcé kur e shtyni mishin né hinké.
Késhtu evitoni mbingarkimin e pajisjes.

Ea Késhillé

* Higni kockat, kércet dhe tejzat nga mishi
pér té evituar bllokimin gjaté grirjes.

* Zgjidhni diskun e grirjes sé trashé ose té
imét sipas déshirés pér pérmasat e grirjes.

Béni salsice

Sigurohuni qé ta montoni dhe pérdorni
pajisjen sipas Fig. 5.

E Shénim

* Grijeni fillimisht mishin pérpara se té béni
salsice.

» Sigurohuni gé té dalat e hinkés té
pérputhen me dhémbézimet e motorit.

* Mos i bllokoni kanalet e daljes sé ajrit té
shufrés sé sallamit.

* Mos i béni salsicet shumé té trasha né rast
se |ékura e sallamit tendoset shumé.

* Mbajeni Iékurén e sallamit té njomé gé té
mos ngjitet pas shufre.
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5 Pastrimi

1§ Paralajmérim

e Pérpara se ta pastroni pajisjen, higeni nga
priza.

e Shihni tabelén (fig. 6) pér informacion mbi
pastrimin e pjeséve me ujé, makiné larése
dheose lecké té lagur.

1  Pastrojeni njésiné e motorit me njé lecké
té lagur.

2 Pastrojini pjesét e tjera né ujé té nxehté
(<60°C) me ndonjé léng larés ose né
enélarése.

3 Ruajeni pajisjen dhe aksesorét né njé vend
té thaté pas pastrimit.

6 Garancia dhe
mbéshtetja

Versuni ofron njé garanci dyvjecare pas blerjes
pér kété produkt. Kjo garanci nuk vlen nése
defekti ndodh pér shkak pérdorimi té gabuar
apo mosmirémbajtjeje. Garancia joné nuk prek
té drejtat tuaja sipas ligjit si konsumator. Pér
mé shumé informacion ose pér té pérdorur
garancing, ju lutemi té vizitoni fagen toné té
internetit www.philips.com/support.



1 Dobro dosli

Cestitamo na kupovini i dobrodosli u Philips!
Da biste najbolje iskoristili podrsku koju nudi
kompanija Philips, registrujte proizvod na
www.philips.com/welcome.

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo
uputstvo i sauvajte ga za buduce potrebe.
Za dodatnu inspiraciju, recepte i informacije o
proizvodu, posetite
www.philips.com/welcome ili preuzmite
besplatnu aplikaciju Nutriu* za iOS® ili
Android™.

* Aplikacija NutriU mozda nije dostupna u vasoj
zemlji. U tom slucaju, posetite lokalnu Philips
veb lokaciju za inspiraciju

Upozorenje

*  Jedinicu motora nikada ne uranjajte u
vodu i ne perite je ispod slavine.

*  Prenego $to aparat povezete na elektri¢nu
mrezu, proverite da li napon naveden sa
donje strane aparata odgovara naponu
lokalne elektricne mreze.

*  Nemojte da koristite aparat ako je kabl
za napajanje, utikac, zastitni poklopac,
rotirajuce sito ili bilo koji drugi deo
ostecen, odnosno ako su na njemu vidljive
pukotine.

*  Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek
mora da ga zameni kompanija Philips,
ovlasceni Philips servisni centar ili na
slican nacin kvalifikovane osobe kako bi se
izbegao rizik.

e Ovaj aparat mogu da koriste osobe
sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom
iskustva i znanja, pod uslovom da su pod
nadzorom ili da su dobile uputstva za
bezbednu upotrebu aparata i da razumeju
moguce opasnosti.

*  Deca ne bi trebalo da se igraju aparatom.

*  Deca ne smeju da koriste aparat. Aparat i
njegov kabl drzite van domasaja dece.

*  Aparat nikada ne ostavljajte da radi bez
nadzora.

* Izvadite dodatak za mucenje, mutilicu
ili spiralni dodatak za testo iz kuhinjske
masine pre pranja alatki.

*  Ako se alatke za ¢iniju zaglave, iskljucite
aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja
sastojaka koji blokiraju alatke za ciniju.

*  Ako se hrana zalepi za zid ¢inije za mucenje
ili posude blendera, iskljucite aparat, pa
lopaticom (nije priloZzena) uklonite hranu
sa zidova cinije.

* Nikada nemojte niti da koristite prste ili
neki predmet (na primer, lopaticu) u ¢iniji
za mucenje kada koristite bilo koju od
alatki dok aparat radi.

e Budite pazljivi prilikom sipanja vruce
tecnosti u ¢iniju ili posudu blendera zato
Sto moze da dode do njenog izbacivanja iz
aparata usled iznenadnog ispustanja pare.

* Nikada nemojte istovremeno da montirate
vise od jedne alatke ili dodatka na
kuhinjsku masinu.

*  Aparat je namenjen iskljucivo upotrebi u
domadinstvu.

*  Budite pazljivi prilikom rukom ostrim
secivima, praznjenja posude i ¢iS¢enja

Opomena

*  Uvekiskljucite aparat i iskljucite ga iz struje
ako ga ostavljate bez nadzora, kao i pre
sklapanja, rasklapanja, cis¢enja, zamene
dodataka i rukovanja delovima koji se
pomeraju tokom upotrebe.

*  Da biste izbegli opasnu situaciju do koje
moze da dode zbog slucajnog resetovanja
zastite od pregrevanja, ovaj aparat ne
smete da prikljucujete preko spoljnog
uredaja za prekidanje strujnog kola, kao
sto je prekidac sa tajmerskom kontrolom,
niti na strujno kolo koje se programirano
ukljucuje i iskljucuje.

*  Uvekiskljucite aparat okretanjem
regulatora u polozaj 0.

e Uvek sacekajte da se pokretni delovi
zaustave nakon iskljucivanja, a zatim
iskljucite aparat iz struje pre podizanja
rucice sa postolja ili otvaranja/rasklapanja/
uklanjanja delova bilo kojeg dodatka sa
postolja.

. Pridrzavajte se kolicina, vremena obrade
i brzine iz korisnic¢kog prirucnika prilikom
koriS¢enja alatki kuhinjske masine. Pratite
recepte onako kako su prikazani u aplikaciji
NutriU.
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*  Pre prve upotrebe temeljito ocistite delove
koji dolaze u kontakt sa namirnicama.
Pogledajte uputstva i tabelu za cis¢enje u
korisni¢kom priru¢niku.

*  Nikada nemojte da koristite dodatke niti
delove drugih proizvodaca koje kompanija
Philips nije izricito preporudila. U slucaju
upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

*  Vrele sastojke ostavite da se ohlade
(<60 °C) pre obrade.

*  Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnu
temperaturu nakon svake koli¢ine koju
obradite.

Jacdina buke: Lc=87 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj aparat uskladen je sa primenjivim
standardima i propisima u vezi sa izlaganjem
elektromagnetnim poljima.

Recikliranje

Ovaj simbol ukazuje na to da elektricni
proizvodi ne smeju da se odlazu sa
obi¢nim ku¢nim otpadom.

Pratite propise svoje zemlje za zasebno gy
prikupljanje otpadnih elektri¢nih

proizvoda.

2 Pregled(sl. 1)

Kuhinjska masina

@ Prednji poklopac (za dodatak za mlevenje
mesa)

e  Proverite da li je prednji poklopac
bezbedno zatvoren pre koris¢enja alatki za
¢iniju ili blendera.

Konektor za alatke
Stitnik od prskanja
Posuda

Birac brzine (rotiraju¢e dugme)
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@ Dugme za pode3avanje tajmera

Koristi se za produzavanije ili skracivanje
vremena obrade po zelji.

Dugme za otpustanje rucice

Zadniji poklopac (za blender)

Proverite da li je zadnji poklopac bezbedno
zatvoren pre koriS¢enja alatki za ¢iniju ili
dodataka za mlevenije.

@ Q

Spiralni dodatak za testo
Mutilica

Dodatak za mucenje

®O6 ©

Mlin (opcionalno)

Masina za mlevenje (samo
HR7962/21)

Podlozak

Cev za kobasice
A: Mala cev za kobasice (precnik 12 mm)
B: Velika cev za kobasice (precnik 22 mm)

Separator za kobasice
Prsten sa navojem

Diskovi za mlevenje
A: Disk za sitno mlevenje (pre¢nik 5 mm)
B: Disk za krupno mlevenje (precnik 8 mm)

Rezad/noz
Puzna vodilica
Metalna cev

Potiskivac

PDOB®®E "' @® " " ®@E

Poklopac potiskivaca

Blender (samo HR7962/21)

@ Poklopac posude blendera

Solja za merenje

@ Posuda blendera



3 Pre prve
upotrebe

Pre prve upotrebe kuhinjske masine i dodataka
temeljno odistite delove koji dolaze u dodir sa
hranom.

Aparat mozete da prikljucite na elektri¢nu
mrezu i da ukljucite tek nakon Sto pravilno
postavite dodatke.

Automatsko zaustavljanje

Kuhinjska masina ¢e se automatski iskljuciti
nakon 15 minuta uzastopnog rada. Na ovaj
nacin se izbegavaju potencijalni bezbednosni
problemi izazvani produzenom upotrebom.

Zastita od preopterecenja

Kuhinjska masina ¢e takode automatski prestati
sa radom kada se preoptereti.

Da biste resetovali aparat u slucaju
preopterecenija i automatskog zastitnog
zaustavljanja, sledite korake ispod:

1 Okrenite regulator u polozaj 0, a zatim
izvucite kabl iz struje.

2 Uklonite odredenu koli¢inu sastojaka da
biste smanijili opterecenje.

3 Ostavite aparat da se hladi nekoliko
minuta.

4 Povezite utika¢ na elektri¢nu mrezu i
ponovo izaberite zeljenu brzinu.

4 Upotreba
kuhinjske
masine

Alatke za Ciniju za mudenje

E Napomena

e Uverite se da je rotirajuce dugme u
polozaju 0 pre postavljanja mutilice,
dodatka za mucenije ili spiralnog dodatka
za testo.

e U posudije moguce obraditi do 1000 g
brasna uz druge sastojke.

e Pridrzavajte se preporucenih kolic¢ina,
vremena obrade i brzine, kao 5to
je navedeno nasl. 7. Nemojte da
prekoracujete preporucenu brzinu obrade
da biste izbegli oStecivanje masine.

e Proverite da li su poklopci (za blender i
dodatak za mlevenje mesa) na kraku dobro
fiksirani pre upotrebe kuhinjske masine.

Proverite da li ste izabrali odgovaraju¢i dodatak,
pa ga sklopite i koristite u skladu sa sl. 2.

Ime Namena

Spiralni | * Za pravljenje hleba i pice

§ dodatak | e Preporucena brzina
za testo obrade: 1-4

* Za pravljenje torti, kolaca,
pita, peciva, pirea od

Dodatak krompira, testa za pastu,
@ za hleba bez glutena i
mucenje hladnog putera

* Preporucena brzina
obrade: 1-8

e Za mucenje belanaca,
slaga, puslica, musa i

@ Mutilica suflea

e Preporucena brzina
obrade: 3-8
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E Savet

e Da biste izbegli prskanje, uvek postepeno
povecavaijte brzinu.

Stitnik od prskanja: Postavite $titnik od
prskanja na postolje pre upotrebe alatki
za Ciniju. Uklonite stitnik od prskanja pre
nego sto podignete krak postolja. Sastojke
mozete da dodajete kroz grli¢ na stitniku
od prskanja.

Mucenje: Pre mucenja belanaca ili Slaga
proverite da li su posuda i mutilica suvii
nezamasceni.

Mesenje: Spiralni dodatak za testo
koristite za mesenje testa sa za hleb i

picu. Kolicinu te¢nosti za testo morate
prilagoditi vlazi i temperaturi.

Ako Zelite ponovo da mesite testo pomocu
kuhinjske masine, pritisnite testo na dno
posude kako biste sprecili omotavanje
testa oko dodatka. Pazite da testo ponovo
mesite unutar preporucene brzine.

E Napomena

» Nikada ne otvarajte poklopac i ne stavljajte
ruku ili neki predmet u bokal dok je aparat
u funkdiji.

Da biste dodali tecne sastojke tokom

obrade, sipajte ih u posudu blendera kroz

otvor za punjenje tako Sto cete ukloniti

Solju za merenje.

» Unapred isecite sastojke na manje komade

pre obrade.

Ako Zelite da pripremite veliku kolicinu,

preradite vise manjih celina umesto velike

kolicine odjednom.

* Da biste izbegli prosipanje: kada

obradujete te¢nost koja stvara penu (npr.

mleko), u posudu blendera nemojte da
sipate vise od 1 litar te¢nosti.

Sastojke stavite u posudu blendera tako da

ne prelaze oznaku maksimalnog nivoa.

* Da biste postigli najbolji rezultat prilikom
mesanja gustog pirea, napunite posudu
blendera do pola i obradite sastojke u
odvojenim sesijama.

Blender

Obavezno sklopite i koristite blender u skladu
sasl. 3.

Blender: za pripremu gustih napitaka,
Sejkova, sokova i mrvljenje leda

Za mrvljenje leda regulator uzastopno
okrecite u polozaj za brzinu P dok led ne
bude fino smrvljen.
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Masina za mlevenje mesa

Mlevenje mesa

Obavezno sklopite i koristite aparat u skladu sa
sl. 4.

Nakon upotrebe, potpuno odistite i osusite
aparat.

Nanesite tanak sloj jestivog ulja na metalne
delove da biste sprecili oksidaciju. Temeljno ih
odistite pre sledece upotrebe.

Masina za mlevenje mesa namenjena je za
mlevenje sirovog ili kuvanog mesa.

Kada se meso zaglavi u cevi, sledite korake
ispod da biste resetovali masinu:

1  Iskljudite aparatiiskljucite ga iz elektri¢ne
mreze.

Odvojite sklop cevi.

Otklonite blokadu.

Vratite cev na mesto.

u b wnmN

Povezite utikac na elektri¢cnu mrezu i
ponovo izaberite Zeljenu brzinu.



E Napomena

* Nikada nemojte da meljete kosti,
koStunjavo voce niti druge tvrde sastojke.

* Nikada nemojte da meljete zamrznuto
meso. Odmrznite meso pre mlevenja.
Preporucuje se meso koje dolazi direktno
iz frizidera.

* Izbegavajte kisele sastojke (nizak pH).

* Nemojte da gurate previse mesa niti da
primenjujete preveliki pritisak prilikom
guranja mesa u cev. Time Cete izbedi
preopterecivanje uredaja.

5 Ciséenje

14 Upozorenje

e |skljucite aparat iz uti¢nice pre Ciscenja.
e Pogledajte tabelu (sl. 6) da biste pronasli
informacije o ¢iscenju delova vodom,
pranju u masini za sudove i/ili ¢is¢enju

vlaznom krpom.

E Savet

» Uklonite kosti, hrskavicu i tetive iz mesa da
biste izbegli blokiranje tokom mlevenja.

» Odaberite disk za grubo mlevenje ili disk za
fino mlevenje u skladu sa svojim Zeljama za
finocu mlevenja.

Pravljenje kobasica

Obavezno sklopite i koristite aparat u skladu
sasl. 5.

E Napomena

» Sameljite meso pre pravljenja kobasica.

* Vodite rac¢una da ispupcenja na cevi budu
poravnate sa zlebovima na motoru.

* Nemojte da blokirate otvore za vazduh cevi
za kobasice.

* Nemojte da pravite predebele kobasice da
se crevo ne bi previse rasteglo.

* Pazite da crevo za kobasice bude vlazno da
se ne bi zalepilo za cev za kobasice.

Jedinicu motora distite vlaznom tkaninom.

N =

Ostale delove oistite u vrucoj vodi
(< 60 °C) sa malo te¢nosti za pranje sudova
ili u masini za pranje sudova.

3 Aparatidodatke odloZite na suvo mesto
nakon ciscenja.

6 Garancijai
podrska

Versuni nudi dvogodisnju garanciju nakon
kupovine ovog proizvoda. Ova garancija ne vazi
ako je kvar nastao usled nepravilne upotrebe
ililoSeg odrzavanja. Nasa garancija ne utice na
vasa potrosacka prava koja imate po zakonu.
Za vise informacija ili za pozivanje na garanciju,
posetite nasu veb lokaciju
www.philips.com/support.
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1 Valkommen

Vi gratulerar till ditt kdp och halsar dig
valkommen till Philips! Genom att registrera din
produkt pa www.philips.com/welcome kan
du dra nytta av Philips support.

Las anvandarhandboken noggrant innan du
anvander apparaten och spara den for framtida
bruk.

Du hittar mer inspiration, recept och
information om produkten pa
www.philips.com/welcome eller om du laddar
ned den kostnadsfria NutriU-appen* fér 10S®
eller Android™.

* NutriU-appen kanske inte ar tillganglig i ditt
land. I sa fall ska du bestka din lokala Philips-
webbplats for inspiration

Varning

e Sankinte ned motorenheten i vatten och
skolj den inte under kranen.

* Innandu ansluter apparaten till eluttaget
ska du kontrollera att spanningen som
anges pa apparatens undersida motsvarar
den lokala natspanningen.

*  Anvand inte apparaten om det finns
skador eller synliga sprickor pa natsladden,
kontakten, skyddshéljet, den roterande
silen eller ndgon annan del.

*  Om natsladden &r skadad maste den
alltid bytas ut av Philips, ett av Philips
auktoriserade serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika olyckor.

e Den har apparaten kan anvandas av
personer med olika funktionshinder, eller
som inte har kunskap om hur apparaten
anvands, sa lange de 6vervakas och far
instruktioner angaende saker anvandning
och forstar riskerna som medfdljer.

e Barnskainte leka med produkten.

*  Apparaten farinte anvandas av barn. Hall
apparaten och dess sladd utom rackhall
for barn.

* Ldmnainte apparaten obevakad nar den
arigang.
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Ta bort vispen, ballongvispen och degkroken
fran kéksmaskinen innan du diskar dem.
Om skalens redskap fastnar ska du dra
ur natsladden innan du tar bort de
ingredienser som blockerar redskapen.
Om mat fastnar pa skalens eller
behallarens sidor ska du sténga av
apparaten och sedan ta bort maten med
hjalp av en slickepott (medfdljer inte).
Stick aldrig ned fingrarna eller ett foremal
(till exempel en slickepott) i skalen nar
du anvander nagot av redskapen medan
apparaten arigang.

Var forsiktig om du héller varm vatska

i skalen eller behallaren eftersom det
kan stanka fran apparaten vid plotslig
angbildning.

Du far inte ansluta och anvdanda mer

an ett redskap eller tillbehor i taget pa
koksmaskinen.

Apparaten dr endast avsedd for
hushallsbruk.

Var forsiktig nar du hanterar de vassa
knivbladen, tommer skalen och vid
rengdring

Varning

Sténg alltid av apparaten och dra ur
natsladden om du lamnar den obevakad,
innan du monterar, tar isar och rengor den
och innan du byter nagot tillbehor eller ror
vid delar som ror sig under anvandning.
For att undvika fara till foljd av oavsiktlig
aterstélining av varmebrytaren far
apparaten inte kopplas till en extern
omkopplingsenhet, t.ex. en timer, eller
anslutas till en krets som regelbundet slas
pa och stangs av via enheten.

Stang alltid av apparaten genom att vrida
vredet till laget 0.

Du maste vanta tills delarna som ror sig
under anvandning har stannat nar du

har sténgt av apparaten, och dra sedan
ur natsladden innan du faller upp armen
pa stativet eller 6ppnar, demonterar eller
tar bort delar till nagot av tillbehoren fran
stativet.

Anvand de mangder, tillredningstider och
hastighetsinstallningar som finns angivna
i anvandarhandboken nér du anvander
kdksmaskinens redskap. Folj recepten i
NutriU-appen.



*  Rengor noggrant de delar som kommer
i kontakt med mat innan du anvander
apparaten for férsta gangen. Las
instruktionerna och tabellen fér rengéring
som finns i anvandarhandboken.

*  Anvand aldrig tillbehor eller delar fran
andra tillverkare, eller delar som inte
uttryckligen har rekommenderats av
Philips. Om du anvander sddana tillbehor
eller delar géller inte garantin.

e Lathetaingredienser svalna (< 60 °C)
innan du bereder dem.

e Latalltid apparaten svalna till
rumstemperatur efter varje gang du
anvant den.

Ljudniva: Lc = 87 dB[A]

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har apparaten uppfyller tillampliga
standarder och regler géllande exponering av
elektromagnetiska falt.

Atervinning

Den har symbolen betyder att
elektriska produkter inte ska slangas
bland hushallssoporna.

Folj de regler som galler i ditt land for  p—
atervinning av elektriska produkter.

2 Oversikt (bild 1)

Koéksmaskin

@ Framre skydd (for kottkvarn)

Se till att det framre skyddet ar ordentligt
stangt innan du anvander skalverktygen
eller mixern.

Redskapsanslutning
Stankskydd
Skal

Hastighetsvaljare (vred)

©OEEE

®

Timerjusteringsknapp
Anvands for att 6ka eller minska
behandlingstiden om sa énskas.

Frigéringsknapp for arm

Bakre skydd (for mixer)

Se till att det bakre skyddet ar ordentligt
stangt innan du anvander skalverktygen
kottkvarnstillbehoren.

@ Q

Degkrok
Ballongvisp

Visp

®O6 ©

Kvarn (tillval)

Kottkvarn (endast HR7962/21)

Matningsbricka

Korvhorn
A: Litet korvhorn (12 mm i diameter)
B: Stort korvhorn (22 mm i diameter)

Korvseparator
Skruvring

Malningsskivor
A: Skiva for finmalning (5 mm i diameter)
B: Skiva for grovmalning (8 mm i diameter)

Knivenhet/kniv
Maskaxel
Matningsror i metall

Presskloss

PDOB®®E "' @® " " @

Lock till presskloss

Mixer (endast HR7962/21)

@ Lock till mixerbehallare

Matbdgare

@ Mixerbehéllare

SV 81



3 Fore forsta
anvandning

Innan du anvander kdksmaskinen och
tillbehoren for forsta gangen bor du noggrant
rengodra de delar som kommer i kontakt med
mat.

Du kan bara koppla in och sla pa apparaten nar
du har monterat tillbeh6ren pa ratt satt.

Autostopp

Koéksmaskinen stangs av automatiskt nar du

har anvant deni 15 minuter utan avbrott. P4 sa
satt undviker man potentiella sdkerhetsproblem
som kan uppsta pa grund av att apparaten
anvants under for lang tid.

Overbelastningsskydd

Koksmaskinen stannar ocksa automatiskt om
den blir 6verbelastad.

Om du behover aterstalla apparaten efter att
den har 6verbelastats och den automatiska
stoppfunktionen har aktiverats gor du sa har:

1 Vrid kontrollvredet till Iige 0 och dra ur
natsladden.

2 Tabortendel avingredienserna fér att
minska belastningen.

3 L3t apparaten svalnaindgra minuter.

4 Anslut stickproppen till eluttaget och stll
in onskad hastighet.
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4 Anvanda
koksmaskinen

Redskap for blandningsskalen

E Obs!

e Setill att vredet arildget 0 innan du satter
fast ballongvispen, vispen eller degkroken.

e Upp till 1 000 g mjol samt andra
ingredienser kan beredas i skalen.

e Folj de rekommenderade mangderna,
beredningstiderna och hastigheterna
som anges i bild 7. Overskrid inte den
rekommenderade hastighetsinstaliningen.
Om du gor det kan maskinen skadas.

e Se till att skydden (till mixern och
kottkvarnen) pa armen sitter ordentligt pa
plats innan du anvander koksmaskinen.

Vilj det tillbehér du vill anvédnda och montera
och anvand det enligt bild 2.

Namn |Syfte

* For att baka brod och
pizza
<§ Degkrok |« Rekommenderad
hastighetsinstallning:
1-4

e For mjuka kakor,
smakakor, pajer,
bakverk, potatismos,

@ Visp pastadeg, glutenfritt

bréd och kallt smor

* Rekommenderad
hastighetsinstallning:
1-8

* For aggvitor, gradde,
maranger, mousse och

@ ) suffléer
Visp
¢ Rekommenderad

hastighetsinstallning:
3-8




E Tips!

¢ Oka alltid hastigheten gradvis fér att
undvika stank.

e Stankskydd: Placera stankskyddet pa

stativet innan du anvander redskapen

i skalen. Ta bort stankskyddet innan

du lyfter armen pa stativet. Du kan

tillsdtta ingredienser genom pipen pa

stankskyddet.

Vispning: Innan du vispar aggvitor eller

gradde ska du se till att skdlen och vispen

ar torra och fria fran fett.

Knadning: Anvand degkroken for att

knada degar for bréd och pizza. Justera

mangden vatska utifran fuktighets- och

temperaturforhallanden for att forma

degen.

Om du vill kndda degen pa nytt med

koksmaskinen trycker du ned degen till

botten av skalen for att undvika att det

fastnar deg i redskapet. Se till att du

knddar om degen i rekommenderad

hastighet.

Mixer

Se till att du monterar och anvander mixern
enligt bild 3.

Mixer: for att géra smoothies, shake-drycker,
juice eller krossa is

Om du vill krossa is vrider du vredet till
hastighet P upprepade ganger tills isen ar fint
krossad.

E Obs!

+ Oppna aldrig locket fér att placera handen
eller nagot foremal i behallaren medan
mixern ar ingang.

Tillsatt flytande ingredienser under
tillredningen genom att ta bort
matbagaren och hélla ingredienserna i
mixerbehallaren genom matningshalet.
Forskar ingredienser i sma bitar innan du
behandlar dem.

Om du vill tillreda en stor mangd
ingredienser kor du flera mindre
omgangar istallet for en stor omgang pa
en gang.

For att undvika spill: Nar du bereder en
vatska som tenderar att skumma (till
exempel mjolk), ha da inte mer an 1 liter
av vatska i mixerbehallaren.

+ Laggingredienserna i mixerbehallaren.
Overskrid inte maxindikeringen.

For att fa basta mojliga resultat nar

du mixar tjockare puréer kan du fylla
mixerbehallaren till halften och bearbeta
ingredienserna i separata omgangar.

Kottkvarn

Mala kott

Se till att du monterar och anvander apparaten
enligt bild 4.

Efter anvéandning rengdr och torkar du
apparaten helt.

Smorj in metalldelarna med ett tunt

lager matlagningsolja for att férhindra
oxidering. Rengor dem ordentligt fore nasta
anvandning.

Kottkvarnen ar avsedd for att mala ratt eller
tillagat kott.

Om kottet fastnar i tratten dtgardar du det
pa foljande satt:
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Stang av apparaten och dra ur natsladden.
Ta loss tratten.

Ta bort blockeringen.

Satt tillbaka tratten.

Anslut stickproppen till eluttaget och stall
in 6nskad hastighet.

E Obs!

u b wWN=

5 Rengoring

14 Varning

» Mal aldrig ben, notter eller andra harda
ingredienser.

» Mal aldrig fryst kott. Kott ska alltid tinas
innan det mals. Kétt som kommer direkt
fran kylskdpet rekommenderas.

* Undvik sura ingredienser (lagt pH).

* Tainte for stor mangd kott eller tryck inte
for hart nar du pressar in kottet i tratten.
Pa sa satt undviker du att 6verbelasta
apparaten.

e Dra ut nastsladden innan du rengor
apparaten.

e | tabellen (bild 6) finns information om
vilka delar som kan diskas i vatten, i
diskmaskin eller rengéras med en fuktad
trasa.

E Tips!

* Tabort ben, brosk och senor fran kottet for
att undvika stopp vid malning.

* Valj skivan for grovmalning eller finmalning
beroende pa hur finmalen du vill ha farsen.

Gora korv

Se till att du monterar och anvander
apparaten enligt bild 5.

E Obs!

* Mal kottet forst innan du gor korv.

* Setill att upphojningarna pa tratten riktas
in mot skarorna pa motorn.

* Blockera inte luftrdnnorna pa korvhornet.

+ Gor inte korvarna for tjocka sa att
korvskinnet blir for strackt.

Hall korvskinnet fuktigt sa att det inte
fastnar pa korvhornet.
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Gor ren motorenheten med en fuktig trasa.

N =

Rengor évriga delar i varmt vatten (< 60 °C)
med lite diskmedel eller i diskmaskin.

3 Forvara apparaten och tillbehéren pé en
torr plats efter rengoring.

6 Garanti och
support

Versuni erbjuder tva ars garanti efter kdp av
den héar produkten. Den har garantin galler inte
om en defekt beror pa felaktig anvandning eller
daligt underhall. Var garanti paverkar inte dina
lagstadgade rattigheter som konsument. Besok
var webbplats www.philips.com/support for
mer information eller for att dberopa garantin.



1 Hos geldiniz

Satin alma tercihiniz icin tesekkdr ederiz,
Philips’e hos geldiniz! Philips'in sundugu
destekten tam olarak yararlanmak icin
Urtininuzd www.philips.com/welcome
adresinde kaydettirin..

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanim
kilavuzunu okuyun ve gelecekte de basvurmak
Gzere saklayin.

Uriinle ilgili daha fazla ilham, tarif ve bilgi icin
www.philips.com/welcome adresini ziyaret
edin veya iOS® ya da Android™ icin NutriU
Uygulamasini* kullanin.

* NutriU Uygulamasi tlkenizde mevcut
olmayabilir. Bu durumda ilham almak icin litfen
yerel Philips web sitenizi ziyaret edin

Uyari

e Motor Unitesini asla suya sokmayin ya da
musluk altinda yikamayin.

*  Cihazi prize takmadan 6nce cihazin altinda
belirtilen gerilimin yerel ana sebeke
gerilimine uygun oldugundan emin olun.

e Cihazi; gl kablosu, fisi, koruyucu kapagi,
déner stizgeci veya baska herhangi bir
parcasi hasar gérmusse veya Uzerinde
goérinur catlaklar varsa kullanmayin.

e Cihazin glg kablosu hasarliysa bir
tehlike olusturmasini dnlemek icin
kablonun mutlaka Philips'in yetki
verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan
degistirilmesini saglayin.

e Bucihazin fiziksel, motor ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe
acisindan eksik kisiler tarafindan kullanimi
sadece bu kisilerin nezaretinden sorumlu
kisilerin bulunmasi veya bu kisilere gtvenli
kullanim talimatlarinin saglanmasi ve
olasi tehlikelerin anlatiimasi durumunda
mUmkdnddar.

*  Cocuklar cihazla oynamamalidir.

*  Bucihaz cocuklar tarafindan
kullanilmamalhdir. Cihazi ve kablosunu
cocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
muhafaza edin.

*  Cihazi kesinlikle calisir durumda birakmayin.

e Aparatlari yikamadan 6nce karistiricyi,
cirpiclyl veya hamur ¢engelini mutfak
robotunuzdan gikarin.

*  Hazne aparatlari sikisirsa hazne aparatlarini
engelleyen malzemeleri ¢clkarmadan 6nce
cihazin fisini cekin.

*  Yiyecekler karistirma kasesinin veya
blender haznesinin duvarina yapisirsa
cihazi kapatin ve bir spatula (birlikte
verilmez) kullanarak duvarda kalan
yiyecegi temizleyin.

* Cihaz calistigi sirada herhangi bir aparati
kullanirken karistirma haznesinin icine
hicbir zaman parmaklarinizi veya bir
nesneyi (6rnegdin spatula) sokmayin.

*  Kase ya da blender haznesine sicak
sivi doldururken dikkatli olun; ani bir
buharlanmayla sicak sivi cihazdan tasabilir.

*  Standli miksere kesinlikle ayni anda birden
fazla arag takmayin ve cihazi birden fazla
arag takiliyken kullanmayin.

*  Bucihaz sadece evde kullanim icin
tasarlanmistir.

. Keskin bicaklara dokunurken, hazneyi
bosaltirken ve temizlik sirasinda dikkatli
olun

Dikkat

*  Cihazin gézetimsiz birakilacagi
durumlarda ve cihazi monte etmeden,
sokmeden, temizlemeden, aksesuarlarini
degistirmeden veya kullanim sirasinda
hareket eden parcalara yaklasmadan once
mutlaka cihazi kapatin ve prizden cekin.

*  Bucihaz, termal kesmenin yanlishkla
sifirlanmasi nedeniyle tehlikeli bir duruma
neden olmamak i¢in zamanlayici gibi
harici bir kapatma cihazina ya da sebeke
tarafindan duizenli olarak agilip kapanan
bir devreye kesinlikle baglanmamalidir.

*  Cihazi her zaman digmeyi 0 konumuna
getirerek kapatin.

e Cihazi kapattiktan sonra mutlaka
hareketli parcalarin durmasini bekleyin.
Stant kolunu kaldirmadan, aksesuarlarin
hareketli parcalarini agmadan, sékmeden
veya stanttan ¢ikarmadan énce cihaz fisini
prizden cekin.

*  Mutfak robotu aparatlarini kullanirken
kullanim kilavuzunda belirtilen miktarlari,
isleme sdresini ve hizini takip edin.

NutriU Uygulamasinda gosterilen tarifleri
uygulayin.
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*  Cihaziilk kez kullanmadan énce
yiyeceklerle temas eden parcalarini iyice
temizleyin. Kullanim kilavuzunda belirtilen

talimatlara ve temizlik tablosuna basvurun.

e Philips tarafindan ozellikle tavsiye
edilmeyen Ureticilerin aksesuar ve
parcalarini kesinlikle kullanmayin. Bu tur
aksesuarlar veya parcalar kullanirsaniz
garantiniz gecerliligini yitirir.

e Sicak malzemeleri isleme almadan énce
sogumasini (< 60°C) bekleyin.

*  Herislemden sonra cihazin oda sicakligina
gelmesini bekleyin.

GUrdlta dizeyi: Lc =87 dB [A]

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu cihaz, elektromanyetik alanlara maruz
kalmaya iliskin gecerli standartlara ve
dizenlemelere uygundur.

Geri donlisim

Bu sembol, elektrikli Grlinlerin normal

evsel atiklarla birlikte atilmamasi

gerektigi anlamina gelir.

Ulkenizin, eI_ek‘FnlfI.l urunlerin ayri olarak
toplanmasi ile ilgili kurallarina uyun.

2 Genel Bilgiler
(Sekil 1)

Standli mikser

@ On kapak (et kiyma islemi icin)

*  Kase araclarini veya blenderi kullanmadan
once 6n kapagdin sikica kapatildigindan
emin olun.

Aparat konektord
Sicrama muhafazasi

Kase

©OEEE

Hiz segme digmesi (Doner digme)

@ Zamanlayicr ayar digmesi

» Isleme siresini istediginiz sekilde artirmak
veya azaltmak icin kullanilir.

Kolu serbest birakma digmesi

Arka kapak (blender icin)

Kase araclarini veya kiyma aparati
aksesuarlarini kullanmadan 6nce arka
kapagin gtvenli bir sekilde kapatildigindan
emin olun.

@ Q

Yogurma kancasi
Cirpma aparati

Karistirici

®O6©

Ogutiici (istege bagh)

Kiyma aparati (yalnizca
HR7962/21)

@ Besleme tepsisi

Sosis aparatlari
A: KUk sosis aparati (12 mm ¢ap)
B: BUylk sosis aparati (22 mm cap)

Sosis ayiricl
Vida halkasi

Ogiitme diskleri
A:ince 6gitme diski (5 mm cap)
B: Kalin 6gutme diski (8 mm cap)

Kesici/Bicak
Sonsuz disli mili
Metal huni

Malzeme itici

POO®®E "' A@® " '@

Malzeme itici kapagi

Blender (yalnizca HR7962/21)

@ Blender haznesi kapagi

Olgtim kabi

@ Blender haznesi



3 ilk kullanimdan
once

Standli mikser ve aksesuarlari ilk kullanimdan
once, yiyecekle temas eden parcalari iyice
temizleyin.

Cihazi ancak aksesuarlari dogru sekilde
taktiktan sonra fise takip acabilirsiniz.

Otomatik durdurma

Standli mikser 15 dakika kesintisiz calistiktan
sonra otomatik olarak kapanacaktir. Bu tasarim,
uzun sureli kullanimdan kaynaklanabilecek
guvenlik sorunlarini onler.

Asin yik korumasi

Standli mikser asiri yuklendiginde otomatik
olarak durur.

Asiri yik ve otomatik durma durumunda cihazi
sifirlamak icin asagidaki adimlari uygulayin:

1 Dugmeyi 0 konumuna getirin ve cihaz fisini
prizden ¢ekin.

2 Yiku azaltmak icin malzemelerin bir
kismini cikarin.

3 Cihazi birkag dakika sogumaya birakin.

4 Gl fisini prize takin ve istenilen hizi tekrar
secin.

4 Mutfak
robotunuzu
kullanma

Karistirma kasesi araclari

E Not

e Karistiriciyl, girpiclyl veya hamur cengelini
takmadan 6nce digmenin 0 konumunda
oldugundan emin olun.

e Kasenin isleme kapasitesi en fazla 1000 gr
un ve diger malzemelerle sinirhdir.

e Miktar, islem siresi ve hiz degeri Onerileri
icin bkz. Sekil 7. Cihazinizin zarar gérmesini
onlemek icin dnerilen islem hizinr asmayin.

e Mutfak robotunuzu kullanmadan énce
koldaki kapaklarin (blender ve et kiyma
aparati icin) iyice kilitlendiginden emin
olun.

Asagidakilerden istediginiz aparati
sectiginizden ve Sekil 2'de gosterilen sekilde
takip kullandiginizdan emin olun.

Adi Amaci

Harmur * Ekmek ve pizza
; cengeli

Onerilen islem hizi: 1-4

Kek, kurabiye, tart,
hamur isi, patates
plresi, makarna
hamuru, glltensiz
ekmek ve soguk
tereyadi hazirlamak icin
Onerilen islem hizi: 1-8

hazirlamak igin
@ Karnistirici

Yumurta beyazi, krema,
beze, mus ve sufle
hazirlamak igin

@ Cirpma
teli

Onerilen islem hizi: 3-8
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e Sicramayi 6nlemek icin hizi her zaman
kademeli olarak artirin.

e Sicrama onleyici: Kase araclarini
kullanmadan once sicrama onleyiciyi
standa takin. Standin kolunu kaldirmadan
once sigrama korumasini ¢ikarin.
Malzemeleri sicrama onleyici boslugundan
ekleyebilirsiniz.

e Cirpma: Yumurta beyazlarini veya kremayi

cirpmadan once, kase ve ¢irpicinin kuru ve

yagsiz oldugundan emin olun.

Yogurma: Ekmek ve pizza hazirlamak

amaciyla hamur yogurmak icin hamur

cengelini kullanin. Nem ve sicaklik
durumuna gére hamuru bicimlendirmek
icin kullanilacak sivi miktarini ayarlamaniz
gerekir.

Standl mikserle hamuru yeniden

yoguracaksaniz hamurun araci sarmasini

onlemek icin hamuru kasenin altina dogru
itin. Hamuru 6nerilen hizda
yogurdugunuzdan emin olun.

E Not

* Blender calisirken kesinlikle elinizi veya
baska bir nesneyi kaseye sokmak igin
kapagi acmaya calismayin.
Karistirma islemi sirasinda sivi malzemeler
eklemek isterseniz bu malzemeleri 6l¢lim
kabini ¢ikararak besleme borusundan
blender haznesine dokdn.
* Malzemeleriisleme almadan once kicik
parcalara bolun.
» Buyulk miktarda yiyecek hazirlayacaksaniz
malzemeleri bir defada isleme sokmak
yerine kicuk gruplara ayirarak hazirlayin.
Sigramayi dnlemek igin: Képuren bir sivi
kullanacaksaniz (6rnegin sut) blender
haznesine 1 litreden fazla sivi koymayin.
* Blender haznesine malzemeleri koyarken
maksimum seviye gdstergesini asmayin.
* Yogun kivamli plre karistirirken en iyi
sonucu almak igin blender haznesini
yarisina kadar doldurun ve malzemeleri
farkli gruplara ayirarak karistirin.

Blender

Blenderi Sekil 3'te gosterilen sekilde kurup
kullandiginizdan emin olun.

Blender: Smoothie'ler, icecekler, meyve sulari
hazirlamak ve buz kirmak igin

Buz kirarken buz iyice parcalanana kadar
digmeyi P hiz ayarina getirin.
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Kiyma makinesi

Kiyma yapma

Kiyma aparatiniSekil 4'te gosterilen sekilde
kurup kullandiginizdan emin olun.
Kullandiktan sonra, cihazi tamamen
temizleyip kurutun.

Oksitlenmeyi 6nlemek icin metal parcalarin
Uzerine ince bir tabaka halinde pisirme yagi
sUrlin. Bir sonraki kullanimdan 6nce iyice
temizleyin.

Kiyma makinesi, ¢ig veya pismis eti kiymak
amaciyla Uretilmistir.

Kiyma hunisinde et sikistiginda cihazi
sifirlamak icin asagidaki adimlari uygulayin:

Cihazi kapatin ve fisini prizden cekin.
Huni aparatini sékin.

Tikanan bolgeyi temizleyin.

Huniyi tekrar takin.

uh wWN=

Gl fisini prize takin ve istenilen hizi tekrar
segin.



E Not

* Kesinlikle kemik, kabuklu yemisler ya da
diger sert malzemeleri 6gutmeyin.

* Donmus eti asla 6gutmeyin. Eti

o6gutmeden once buzunu ¢ézln.

Dogrudan buzdolabindan ¢ikmis etin

kullanilmasi 6nerilir.

Asidik (dustk pH) icerikler kullanmaktan

kacinin.

* Cok fazla eti ayni anda itmeyin veya eti
huniye iterken cok fazla baski uygulamayin.
Bu cihazin asir yiklenmesine neden
olabilir.

5 Temizlik

1§ Uyar

e Cihazi temizlemeden 6nce fisini prizden
cekin.

e Parcalarin suyla, bulasik makinesinde ve/
veya nemli bezle temizlenmesi hakkinda
bilgi almak icin tabloya danisin (Sekil 6).

ipucu

+ Ogltme sirasinda sikismalari dnlemek icin
etteki kemik, kikirdak ve sinirleri ayiklayin.
Tercih ettiginiz kiyma inceligine gore kalin
ogUtme diskini veya ince 6gutme diskini
segin.

Sosis yapma

Cihazi Sekil 5'te gosterilen sekilde kurup
kullandiginizdan emin olun.

E Not

* Sosis hazirlamadan 6nce eti kiyma haline
getirin.

* Huninin motorun centikleriyle
hizalandigindan emin olun.

* Sosis aparatinin hava cikisi oluklarmi
kapatmayin.

* Sosis zarinin asiri gerilmemesi icin sosisleri
cok kalin yapmaktan kacinin.

» Sosis zarini sosis aparatina yapismamasi
icin 1slatin.

1 Motor Unitesini nemli bezle silerek
temizleyin.

2 Diger parcalari bulasik deterjaniyla sicak
suda (< 60°C) veya bulasik makinesinde
temizleyin.

3 Cihaz ve aksesuarlari temizledikten sonra
kuru bir yerde saklayin.

6 Garanti ve
destek

Versuni, bu Urtn icin satin aldiktan sonra

iki yillik garanti sunar. Bu garanti, arizanin

yanlhs kullanim veya kotl bakim nedeniyle
ortaya ¢tkmasi durumunda gecerli degildir.
Garantimiz, tiketici olarak kanunen haklarinizi
etkilemez. Daha fazla bilgi almak veya garantiye
basvurmak icin lttfen
www.philips.com/support adresindeki web
sitemizi ziyaret edin.
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1 Bitaemol!

BiTaemo 3 npunbanHam Bnpoby Philips! LLLo6

y MOBHIl Mipi CKOPUCTaTUCA NIOTPUMKOIO, IKY
nponoHye komnatisi Philips, 3apeectpyiiTe cBin
BMpib Ha BebcamnTi
www.philips.com/welcome.

Mepen TVM AK BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPRIN,
YyBaXXHO MpoynTanTe Len NocibHnK

KopucTyBaya i 36epiraiite noro 4ns ManbyTHbOI

NOBIAKM.

LLlo6 oTpumaTy Binblie HaTXHEHHS, peLenTiB Ta
iHpopMmaUii npo BMpib, BiaginanTe BebcanTt
www.philips.com/welcome abo 3aBaHTaxTe
6e3skowwToBHUI godatok Nutril App* gns [0S®
abo Android™.

*Nopatok NutriU App moxe OyTu He[OCTYMHUI
y Ballin KpaiHi. Y Takomy pa3si Bigsigante
MicLeBun BebcanT Philips, wob otpumatn
noknagHiwy iHhopmallito.

Monepep>xeHHs

*  HiB sKomy pasi He 3aHyptoiiTe 610K ABUTYHa
y BOAY i HE MUITE NOrO Mif KPaHOM.

. Mepen TUM 5K Nig’ €egHYBaTV NPUCTPIN OO
MepeXxi, NnepeBipTe, 4/ Hanpyra, BkasaHa
Ha AHi NpUCTPOIo, 36iraeThbes i3 Hanpyroto
y Mepexi.

*  He BMKOPUCTOBYMNTE NPUCTPIN, AKLLO
Kabesb XVBNEHHS, LUTeKep, 3aXUCHY
KPULLKY, NOBOPOTHE c1TO abo Oyab-aKy
iHLLIY 4aCTUHY NOLLIKOAXEHO abo Ha Hii
3'9BUINCS TPILLMHN.

*  SAKWO WHYP XMBMNEHHSA NOLWKOAXEHO, ANA
YHUKHEHHS Hebe3neku 1oro HeobxiaHO
3aMiHNTY, 3BEPHYBLUMCb 1O CEPBICHOMO
LeHTpY, ynoBHoBaxeHoro Philips, abo
haxiBLiB i3 HanexHoo KBanidikawjieto.

*  Lvm npuctpoem MOXyTb KOPUCTYBATUCS
0cobu i3 nocnabneHnmn isnyHUMK
BiZYYTTAMM abO PO3yMOBUMM
30i6HOCTAMY, UM Be3 HanexHoro focBigy
Ta 3HaHb, 3@ YMOBMW, LLIO KOPUCTYBaHHSA
BinOyBa€eThCsa Mif HarnsgoMm, iM 6yno
NpOoBeeHO IHCTPYKTaX LWoAo 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHA NPUCTPOEM Ta ix Bynio
NoBIAOMJIEHO MPO MOXNBI PUSKKN.
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. He no3BonaiTe gitTam 6aBUTLCA NPUCTPOEM.

*  LKM NpUCTPOEM HE MOXHA KOPUCTYBATUCA
OiTam. TpymanTe NpUCTPIN i WHyp nogani
Bif Oiten.

*  Hikonu He 3anuwanTte NpucTpin
npavtoBaTtu 6e3 Harnsagy.

. Mepen MUTTAM Bif'€AHanTe 361Bay,
BiHUYMK abo rak Ans TicTa Bif KYXOHHOro
KomMbalHa.

o AKWo npunagas o yalli 3ab'etbes,
nepes TUM K YACTUTK X Bif, MPOLYKTIB,
Bi'€QHaNTe NPUCTPIN Big Mepexi.

. SAKLLO Ka npuannae Ao CTIHOK Yalli aAns
3MilyBaHHs abo Yalli 6neHaepa, BUMKHITL
NPUCTPIN i 3a LONOMOrot0 S1oNaTku (He
BXOAMTb Y KOMMNJIEKT) BUAANITb NPOAYKTYU
3i CTIHOK.

. Y XOOHOMY pasi He BCTaBAsAnTe nasbLi Ym
npeaMeT (Hanpuknag, nonaTky) y yaily
015 3MiLLyBaHHS Mif Yac BUKOPUCTaHHSA
OyAb-9KOro Npunaaas, Konv NpucTpin
npautoe.

*  bynbre 0b6epexHi, Konu HanMBaeTe rapsyy
piovHy B yally abo vally bneHaepa,
OCKIiNTbKV BHAC/IAOK panToBOro
BMMApPOBYBaHHS BOHA MOXe BUXOOUTYU 3
NPUCTPOLO.

* Y KopHOMy pa3i He nig'enqnHynTe 1
He BUKOPUCTOBYWTe Bifblue OOHOro
akcecyapa Ha KyXOHHI MaLUuHi
O[HOYaCHO.

*  Llen npucTpit NpU3HaYeHn BUKTIOYHO
07151 TOBYTOBOIrO BUKOPUCTAHHS.

*  bynbre 0bepexHi nig yac poboTtn 3
FOCTPUMM HOXaMM, CMOPOXHEHHS YaLui, a
TaKOX Mif Yac YNLLEHHS.

YBara!

*  3aBXau BMMWKaNTe Ta Bid'€enHynTe
NPUCTPIN Big Mepexi, AKLLO 3anmLlacTe
noro 6e3 Harnagy Ta nepeg TMM sk
noro 36upatu, po3burpaTn, YNCTUTK Ta
3MiHIOBaTK akcecyapu abo Habnuxartuncs
[0 YaCTWH, SKi pyxaloTbcs nifg, Yac
BVKOPUCTaHHS.

e [1nda 3anobiraHHa Hebe3newji BHacigokK
HeHaBMWCHOro nepesanycky
TEPMOBMMMKAYA, HIKONWN He Nif'eaHynTe
Lien NPUCTPIn Yepes 30BHILLHIM BUMMKAY
(Hanpuknag, Tanmep) abo [0 KOHTYPY,
AKMIM 4aCTO BMUKAETbCA/BUMUKAETHCA
KOMYHanbHUMU cnyxx6amu.



*  3aBXAu BUMMKaNTe NpuUcTpin,
noBepTaloyy perynarTop y nonoxeHHs 0.

. Mepen TVM AK NigHIMAaTV BIAKUOHY
YacTUHy NiacTaBkK abo BioKpMBaTH,
po301paTn Yu 3HIMaTK YacTUHM
Oyab-siKMX akcecyapiB i3 NigcTaBKy,
[oyekanTecs 3ynnHKM pyxomMmmx YacTuH
nicns BUMKHEHHS, Nica1a Yoro Bif'eaHanTe
NPUCTPIN Bif Mepexi.

*  JloTpumymnTecs KinbkocTi MPOAYKTIB,
Yacy obpobKu Ta WBMAKOCTI Nif yac
BMKOPWUCTaHHA NPUAAAAA KYXOHHOMO
KombaliHa, Lo BKa3aHi B MoCiOHMKY
KopucTyBaya. [JoTpuMymTecs BKasiBok y
peuenTax gopatka NutriU App.

* [lepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM PETENBHO
MOYMNCTITb YAaCTUHM, SIKi KOHTaKTyBaTUMYTb
i3 xeto. AnBiTbcs iHCTpyKLUIT | Tabnuuto i3
YULLEHHS y NOCIBHMKY KOpUCTYBaYa.

* Y XO[HOMY pa3i He BUKOPUCTOBYNTE
akcecyapu 4v geTani iHWKMX BUPOBHMKIB,
3a BUHSTKOM TUX, SiKi peKoMeHaye
komnaHis Philips. BukopucTaHHs Takmx
aKcecyapis 4uM fetanen npussene oo
BTPaTW rapaHTii.

e [lepen TVM sk 06pOONATY rapsivi
NpoAyKTH, AanTe iM OXONOHYTY (B0
<60 °C).

*  [aBanTe NpUCTPOIO OXOSIOHYTU AO
KiMHaTHOT TeMnepaTypu nicna obpobkn
KOXHOI MopLi.

PiBeHb Wwymy: Lc =87 b [A]

EnektpomarHitHi nonsa (EMM)

Llen npucTpin BignoBiga€ YHHUM CTaHOapTam
Ta NPaBOBMM HOPMaM, L0 CTOCYIOThCS BMJIMBY
eN1eKTPOMarHiTHUX Noni..

MNepepobka

Llen cumBON O3HaYaE, WO eNekTPUYHI
BMPOOW He nianaratoTb yTuaisadii 3i
3BMYaHUMK NOBYTOBUMM BiAXodaMu
[oTpumymnTech NpaBui PO3AiNeHOro
300py eneKkTPUYHNX NPUCTPOIB Y BaLUi
KpaiHi.

2 Ornsag (man. 1).

KyxoHHUI1 KOoMbGanH

@ MepenHsa kpuika (ans m'scopybku)

*  [lepep TVM SiK KOPUCTYBATUCS
iHCTpymMeHTamu Yawwi abo 6nengepom,
nepesipTe, YM NepeaHs KpuLLKa HadinHO
3akpuTa.

3'eOHyBaY iHCTPYMEHTIB
Kpuwka Big 6pnsok
Yala

CenekTop WBKUAKOCTI (MOBOPOTHMI
perynsTop)

KHormka perynoBaHHA Tanmepa
BrikopucToByeTbCst Anst 36inblueHHs abo

@ ©O®OE

3MEHLLUEHHS Yacy 06pobKkM (3a BaxkaHHSIM).

KHonka po36710KyBaHHS pyyKu

3agHs Kpulka (ons neHgepa)

Mepen TUM AK KOPUCTYBaTUCA
iHCTpyMeHTamMK Yalwi abo akcecyapamu
M'sicopyOKm, MepeBipTe, UM 3afHs KpULLKA
HaZiNHO 3aKkpuTa.

@ Q

[ak gns Ticta
BiHumk
361Bay

MnvHoK (0ogaTkoBo)

®06 ©
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M’acopy6bka (nuwe HR7962/21)

@ JloTok nopasaHHs

Hacapku ona kosbacok

*  A:ToHka Hacagka ona koBbacok
(miametpom 12 Mm)

*  B:ToBcTa Hacagka ons koBbacok
(miametpom 22 Mm)

CenapaTop ons kosbacok
[BUHTOBE KiNnbLe

MoapibHo4i Anckn

A: Ounck ons opibHoro nofapibHeHHs
(miametpom 5 mm)

B: [lnck ans rpy6oro nofapibHeHHs
(miametpom 8 Mm)

NCNGEC)

Hix
Yeps'ssuHuiz Ban
MeTaneBuit KOpryc m'acopyokm

LtoBxay

DO E®

Kpl/ILLIKa LITOBXa4a

bneHpep (nuwe HR7962/21)

@ Kpuka vawwi 6neHgepa

MipHa Yatluka

@ Yawwa bnergepa
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3 [lepep nepwnm
BUKOPUCTAHHSM

Mepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM KyXOHHOT
MaLUMHK Ta akcecyapiB fobpe NovncTiTh getani,
AKI KOHTaKTyBaTUMYTb i3 XetO.

Mig'enHaT NPUCTPIN 0O Mepexi Ta BBIMKHYTH
MOro MOXHa NuLLe NicNs HaeXHoro 36MpaHHs
akcecyapis.

ABTOMAaTMYHa 3yNnHKa

KyXxOHHWI KOMBaH aBTOMATUYHO BUMKHETbCS!
yepes 15 xBununH besnepepsHoi poboTu. Lle
MOXe 3an0birT! BUHUKHEHHIO Hebe3neyHux
CUTyaLi BHaCNiAOK TPMBANOro BUKOPUCTAHHS.

Cuctema 3axXuUcTy Big
nepeBaHTaXKEHHS

KyXxOHHWNI KOMBaMH TakoX aBTOMaTUYHO

nepecTaHe npawioBaTy B pasi nepeBaHTaXeHHs.

LLlo6 ckMHYTU HanaluTyBaHHS MPUCTPOLO Yy pasi
nepeBaHTaXXeHHS Ta aBTOMATUYHOI 3yNNHKMN,
BMKOHaNTe NodaHi HUX4Ye KPOKMU.

1  MosepHiTh perynatop y NonoxeHHs 0 i
Bif'€eAHaNTe NpUCTPIn Bif Mepexi.

2 Buknagitb TPOXM NPOAYKTIB, o6
3MEHLNTM HaBaHTaXXEHHSI.

3 [aitTe npuctporo OXOJIOHYTU KiflbKa
XBUJSIUH.

4 Nig'enHanTe Wrekep [o Mepexi Ta
BMOEpITb MOTPIOHY LIBMAKICTb.



4 BwukopwuctaHHA
KYXOHHOIo
KomMbaWnHa

Bnbepitb NOTPiObHY Hacaaky i3 nepeniyeHnx
HUM>KYe, BCTAHOBITb iT Ta BUKOPUCTOBYNTE
BiANoBiAHO OO Mar. 2.

Ha3zBa

Mpu3HayeHHSA

Mpunapps ansa vyawi ans
3MillyBaHHSA

E Mpumitka

lak ons
TicTa

e [1ns BUNikaHHA xNniba
iniun

* PekomeHpgoBaHa
LWIBNAKICTb 06pobKM:
1-4

e [lepeBipTe, Yv PErynaTop 3HaxoamUThLCs y

361Bay abo rayok s TicTa.
® Y yauwi moxHa 0bpobuTtn go 1000 r

® JloTpumymnTecs pekomMmeHO0BaHO!
KifIbKOCTI MpoayKTiB, Yacy 06pobku Ta
LUBWAKOCTI, LLIO BKa3aHi Ha man. 7. Ons

0bpobku.

e [lepefl BUKOPUCTAHHSIM KYXOHHOMO
KombaliHa nepesipTe, Yn KpULLKK (a1s

3ab6/10KOBaHi.

nosioxeHHi 0, nepL HiX Nia'eqHaTV BIHYUKK,

HopoLLHa 3 A0AaBaHHSM iHLLIMX MPOAYKTIB.

@ 36mnBay

* [1ng NpurotyBaHHA
KeKCiB, MeyuBa,
nuporis, 3006HoOro
TicTa, posim’aToi
KapTonni, iTanincbLkoro
TicTa, 6e3rnTeEHOBOrO
xniba Ta XoNo4HOro
mMacna

* PekomeHAoOBaHa
LWBMAKICT 06pOOKU:
1-8

3an06iraHHsA NOLWKOAXEHHIO KOMbanHa He
nepeBuLLyNTe peKOMEHA0BaHY LWBUAKICTb

bnerHnepa Ta M'sicopybkm) Ha pyyLi fobpe

@ BiHumk

o [1ns 36MBaHHS SEUHMX
6inkiB, BEPLUKIB,
npuUroTyBaHHs be3e,
MyciB Ta cycne

* PekomeHIOBaHa
LWIBNAKICTb 06poOKM:
3-8

UK 93



E Mipka3ka

e [1nsa 3anobiraHHs po30pur3KyBaHHIO
30inbLUyMTe WBNAKICTb MOCTYMOBO.

e Kpwuika Big 6pusok: nepes
BVIKOPUCTaHHAM Npuaagns ang vaii
BCTAHOBITb KPULLIKY Bifj, OpU30K Ha
niacrasky. MepL HxX NiAHATY PyYKy
NiACTaBKM, 3HIMITb KPULLIKY Bif, OpU30K.
Jondatv NnpoayKTV MOXHa Yepes HOCUK
KPWLWKW Bif, 6pU30K.

e 36MBaHHS: Nepep TUM K 36MBaTV AEYHI
6inkn abo BepLKyM, NepeBsipTe, Yu Yalla Ta
BIHYMK CyXi, | Y Ha HUX HEMAE XNMPY.

e 3amiwyBaHHS: LLIOO 3aMicUTL ApikAXKOoBe
TicTo onsa xniba Ta niyy, BUKOPUCTOBYNTE
rak ang Ticra. KinbkicTb pignHm ons
3aMilllyBaHHA TicTa Cif, Kopurysatu
BIAANOBIAHO 4O PiBHS BOJIOrOCTI Ta
TemnepaTypu cepefoBuLLa.

AKLO NOTPIGHO MOBTOPHO 3aMiCUTH TiCTO 3
BUMKOPUCTAHHSAM KyXOHHOT MaLUMHW,
NPUTUCHITH TICTO A0 AHA Yaui, Wo6 BOHO
He HaMOTyBaoCsA Ha IHCTPYMEHT. Y pasi
NMOBTOPHOIO 3aMilLyBaHHS TiCTa 3aBXAM
BMKOPWUCTOBYIMTE PEKOMEHOOBaHY
LIBUAKICTb.

bneHpep

Bnenpep notpibHo 36mpaTtn Ta
BWKOPMWCTOBYBATU 3rigHO 3 Man. 3.

Bnenpep: ons 3milyBaHHSA KOKTENiB, CMy3i,
COKiB Ta KPULLIEHHS NIboAy

ns KpulleHHs nbojy Kisibka pasis
nosepTayiTe perynsTop y HanaluTyBaHHSA
LWBMAKOCTI P, noku nif, He cTaHe apibHUM.
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E MpumiTtka

* Y >XXOQHOMY pas3i He BiAKPUBANTE KPULLIKY
Ta He 3aHyptonTe pyku Un Oyab-siki
npenMeTn B rnek, Konm 6aeHaep npawoe.

» [1n9 nogaBaHHS pigkMx NPOAYKTIB Mig,

Yac 3MilLyBaHHA HanMBanTe iX y YaLly
bneHgepa yepes oTBip ANA nogdavi,
3HABLUM MipHY YaLLKy.

* [epen 06pobKoto NPoAYKTIB pixXTe iX Ha
HeBesIMKi LUMATOUKM.

* [Llo6 06pobuTn BENKKY KinbKicTb
NpoAyKTiB, NoJaBanTe iX ManvmMmm
nopuisMu, a He Bce 0fpasy.

* Obpobnstoym pignHy, ska MoXxe NiHNTKCS
(Hanpuknag, MOIOKO), He HannBalTe B
Yaluy 6neHgepa 6inblwe 1 1, Wob BoHa He
BUVIBaNacs.

* [loknagitTe NpoayKTV B Yally bneHaepa, He
nepeBULLYIOYM MO3HAYKM MAKCUManbHOTo
piBHS.

* [1na 0OCArHEHHSA HaMKpaLLoro pesynsrarty
nif Yac 3MillyBaHHA rycTtoro nope
HamMoBHITb Yally bneHaepa HaNnoONOBUHY
n 0bpobnanTe NPOAYKT OKPEMUMM
nopuismu.

M’acopy6ka

MNepemeneHHs Mm'sica

M'sicopybky noTpibHO 36mpaTtu Ta
BMKOPWCTOBYBATW 3rigHO 3 Man. 4.

Micna BUKOPUCTaHHSA NOBHICTIO MOYNCTLTE |
BUCYLLITb NPUCTPIN.

HaHeciTb Ha MeTaneBi YacTMHW TOHKWI LWap
KyniHapHOoi onii, Wo6 3anobirTm OKMCHEHHIO.
PeTenbHo nomuiTe ix nepen HacTynHUm
BMKOPUCTaHHSAM.

M'sicopybKy npu3HayeHo ans
nepemesnitoBaHHS CMPOro YN BapeHoro m'sica.
Konun m’sico 3acTpsirHe B kopnyci M'sicopyoku,
BUKOHaMTe KPOKM HUXKYe AN BiiHOBNIEHHS
poboTu.



1 BuMkHiTL NpucTpilt Ta Big'eqHaliTe oro
Bif, enekTpomepexi.

Bin'enHanTe kopnyc m'sicopyokm.
Bupanite Te, Lo BNOKYE MPUCTPIN.
36epiTb kOpnyc M'acopybKu.

u b wnN

MNig'enHanTe WTekep 4O Mepexi Ta
BMOEpPITb MOTPIOHY LUBMAKICTb.

E Mpuwmitka

* Y xoOHOMY pasi He noApibHIonTe KicTKY,
rOpIXM Yn IHLWI TBEPAi NPOOYKTHU.

* Hikonun He nofpibHoMTe 3aMOpOXeHe
m'sco. MepLu Hix noapibHoBaTH M'ACO,
pPO3MOpO3bTe oro. PekomMeHayeTbCs
BMKOPUCTOBYBATN M'sico 6e3nocepesiHbo 3
XONOANIbHMKA.

* YHukante kncamx (i3 Hu3bkum pH)
IHrpeieHTiB.

* He npowToBxynTe HanTo 6arato
m'sica Ta He TUCHITb 3aHafTo
CUNBHO, MPOLLUTOBXYOYM M'SICO B
Kopnyc M'ssicopybku. Lle 3anobirae
nepeBaHTaXeHHO MPUCTPOIO.

E Migkaska

* [1ns 3anobiraHHs 610kyBaHHIO Nif Yac
nepemMesntoBaHHsA NOBUNMaNTE KiCTKM,
XPSLL Ta CyxOXUANs 3 M'sica.

* Bubepitb anck ans rpyboro abo ToHKOro
nofpibHeHHs BiANOBIAHO 00O BNACHWX
ynonobaHsb OO CTyneHs nomMeny dapiuy.

BurotoBneHHa KoB6acok

MpuncTpin noTpibHO 36upaTth Ta
BUKOPUCTOBYBATU 3rigHo 3 man. 5.

E MpumiTtka

* [lepl Hix pobutn KoBBaCKK, MOTPIOHO
nepemosioTv M'sico.

* Buctynu Ha Kopnyci M'ssicopyOKu MOBUHHI
ByT1 BUPIBHSAHI 3 Maszamu Ha 6roui
OBUIyHa.

* He 6nokynTe oTBOPYM AJ151 BUXOAY NOBITPS 3
HacaaKy Ons KoBbacok.

* He pobiTb HaaTo TOBCTI KOBBacKy, 06
LWKipKa He nepeTsarysaiacs.

* Llikipka ons koBbacok Mae 6yTn BONOroto,
o6 BOHa He Npuavnana fo Hacaaku.

5 YuweHHs

I\ NonepepyxkeHHs

e [lepef TUM K YACTUTU NPUCTPIN,
Bifl'€QHYWTe NOrO Bif, enekTpomepexi.

e Y Tabnuui (Man. 6) anB. iHbopmaLito Npo
YULLLEHHS YaCTUH BOAOIO, Y MOCYAOMUMHIN
MaLUWHi Ta/abo BOMOroto raH4ipKoto.

1  BAok gBuryHa NOYMCTITL BOMOrO0
raH4ipKoto.

2 MuiTe iHWI YacTUHW y rapayiin Bogi
(<60 °C) 3 MmtoUMM 3acobom abo y
NOCYAOMUMHIN MaLUMHI.

3 Ticns ynwierHs 3bepirainTe NPUCTPIN i
aKkcecyapu 'y Cyxomy Micl.

6 [lapaHTiaTa
nigTpnMKa

Versuni NponoHye iBa POKW rapaHTii Ha Len
BMpi6 nicns pnatm npuabdaHHs. s rapaHTis
BTPAYa€ YMHHICTb, AKLLO HECNPAaBHICTb BUHMKIIA
BHaCNIAOK HEMPABWIbHOrO BUKOPUCTaHHSA abo
0bcnyroByBaHHs NpucTpoto. Halla rapaHTis He
BMJIMBAE Ha Ballli 3aKOHHI MpaBa AK CnoXmBaya.
LLlo6 oTpumaTy fomatkosy iHpopMmadiito abo
CKOPUCTaTUCA rapaHTieto, BiABiAanTe Hal
BebcantT www.philips.com/support.
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