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Kedves Vasarlo,

A termék hasznalata elé6tt kérjuk, olvassa el az utmutatét.

Beko Kdszonjuk, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a
kiemelkedd mindségben és kiemelkedd technologidval gyartott termék a
leghatékonyabban miiksdjén Onnél. Ehhez a termék hasznélata elétt figyelmesen
olvassa el az utmutato és a tébbi dokumentaciot, majd &rizze meg Sket késébbi
felhasznalashoz. Ha a terméket valaki masnak atadja, akkor az Utmutatét is adja at vele.
Kévesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatéban szereplé dsszes informaciot és
figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Gtmutatdban taldlhaté informaciokat és figyelmeztetéseket. igy
megodvhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmerlld veszélyektdl.
Orizze meg a felhaszndldi Gtmutatét. Ha a terméket valaki mésnak atadja, akkor az
Utmutatét is adja at vele.

A felhasznaldi Utmutatdban a kdvetkezd szimbdlumok talalhatok:

AVeszélyek, amelyek halalt vagy sértlést okozhatnak.

MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak
kornyezetében.

&Veszélyek, amelyek égési sériléseket okozhatnak a forro fellletek miatt.

ﬂ Fontos informacio vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznaldi Utmutatot.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Biztonsagi Gtmutato

» Ez a bekezdés a személyi
sérulések vagy anyagi karok
elkerlléséhez szukséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

« Ha a termeéket egy masik
személynek adja at, vagy
ertékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati utmutatot,
termékcimkéket és egyéb
kapcsolodo
dokumentumokat, illetve
kiegészitdket is at kell adni a
termekkel.

» Cégunk nem vallal semmilyen
felel6sséget olyan karokért,
amelyek ezen utasitasok be
nem tartasa miatt
jelentkeznek.

» Az utasitasok be nem tartasa
a jotallas megszlinését
eredmeényezi.

o AA telepitést és a javitasi
munkakat mindig a gyartoval,
a hivatalos szervizzel vagy az
importdr altal meghatarozott
személlyel végeztesse.

« A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

« A Ne probdlja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék egyik alkatrészét sem,
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kivéve, hogy azt a hasznalati
Utmutato egyértelmden
meghatarozza.

« ANe hajtson végre miiszaki
modositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja

« Jelen termék haztartasi
hasznalatra készUlt. Nem
alkalmas kereskedelmi
felhasznalasra.

» Ne haszndlja a terméket
kertben, erkélyen vagy mas
kUltéri kornyezetben. A
készuléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakornyezetekben
valé hasznalatra szanjak.

« FIGYELMEZTETES: Ez a
termék csak sutés céljiabdl
hasznalhatd. Nem
hasznalhatd mas célokra,
példaul egy helyiség fltésére.

» A suté hasznalhato ételek
kiolvasztasara, sutéseére €s
grillezesére.

» A termék nem hasznalhato
fltésre, tanyérok
melegitésére, torolkozOk vagy
ruhadarabok fogantyun
torténd szaritasara.



AGyermekek,
kiszolgaltatott személyek és
haziallatok biztonsaga

» Bzt a terméket 8 évnél
id6sebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis kepességekkel,
valamint tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezé
személyek akkor
hasznalhatjak, ha a termék
biztonsagos hasznalatara,
illetve annak veszélyeivel
kapcsolatban megfeleld
oktatast kaptak, a termék
hasznalatat mas személyek
felugyelik.

Gyermekeknek tilos a
készUlékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem vegezhetik, kiveve
fellgyelet alatt.

Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkezd személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve ha
a termék hasznalatat mas
személyek felugyelik vagy a
szUkséges utasitasokat
megkapjak.

» Gondoskodni kell a
gyermekek felligyeletérdl
annak biztositasa erdekében,
hogy a termékkel ne
jatszanak.

» Az elektromos termékek
veszélyesek a gyermekekre
és a hazidllatokra.
Gyermekek és hazidllatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

» Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

« FIGYELMEZTETES:
Hasznalat soran a termék
hozzaférhetd feluletei forrok.
Tartsa tavol a gyermekeket a
terméktdl.

« A csomagoldanyagokat
tartsa tavol a gyermekektd!.
Fennall a sérulés és fulladas
veszeélye.

» Ha az ajto nyitva van, ne
helyezzen ra nehéz targyakat
vagy ne hagyja, hogy a
gyerekek radljenek. Ettdl a
sutd felbillenhet vagy
sérulhetnek az ajtd zsanérjai.

A gyerekek biztonsaga
erdekében csatlakoztassa le
a haldzati csatlakozot és a
termék artalmatlanitasa elétt
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tegye a terméket
mUkddéskeptelenné.

A Elektromos biztonsag

» A terméket csak olyan foldelt
aljzatba csatlakoztassa,
amely biztositéka megfelel a
tipuscimkeén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakkeépzett villanyszerel
végezze el. A helyi/nemzeti
eldirasok szerint ne hasznalja
a terméket foldelés nélkul.

» A termék dugvillgjat vagy
elektromos csatlakozasat
konnyen elérhetd helyen kell
elhelyezni (ahol a f6zblap
langja nincs hatassal ra). Ha
ez nem lehetséges, egy olyan
mechanizmust (biztositék,
kapcsolo, stb.) kell elhelyezni,
amellyel a termék az
elGirasoknak megfelelGen
csatlakoztathat6 az
elektromos halozatra, illetve
amely segitségével az 6sszes
polus levalaszthato a
haldzatrdl.

» A terméket a telepités, javitas
vagy szallitas soran tilos az
aljzathoz csatlakoztatni.

» Ne csatlakoztassa a terméket
olyan aljzathoz, amely laza,
amely kijott a helyérdl, torott,
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olajos, esetleg vizzel
érintkezhet (példaul a pultrdl
lecsurgo viz).

Soha ne érintse meg a
csatlakoz6dugot nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

Az ivképzbdés elkerulése
erdekében gydz4adjon meg
rola, hogy a termék dugvillaja
megfelelGen csatlakoztatva
van az aljzatba.
Csatlakoztassa a terméket
olyan aljzatba, amely megfelel
a tipuscimken megadott
feszUItség- és aram
ertékeknek.

A tapvezetéket ne gylrje a
termék ala vagy moge. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, torje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

A suté mUkodése kdzben a
fekete felllet is felmelegszik.
A tapvezeték ne érintkezzen
a fekete felUletekkel, a
csatlakozasok karosodhatnak.
Az elektromos kabeleket ne
csipje az ajtohoz, ne vezesse
at forro felUleteken. A kabel
megolvadasa miatt rovidzarlat
és tliz keletkezhet.



» Csak eredeti kabelt
hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérult kabeleket vagy
hosszabbitokat.

» Ha a tapvezeték sérdlt, a
gyartonak, a hivatalos
szerviznek vagy az importdr
altal meghatarozott
szemeélynek kell kicserélnie,
hogy megeldzze az esetleges
veszélyeket.

« FIGYELMEZTETES: Miel6tt a
sutd lampajat kicserélni,
gy6z4djén meg rola, hogy a
termék az aramforrasrol
levalasztasra kerUlt, hogy
elkerlihesse az aramutést.
Huzza ki a terméket vagy
kapcsolja le a biztositékot a
kapcsolotablan.

A Biztonsagos szallitas

» Szallitas elétt valassza le a
terméket a haldzatrol.

» A termék nehéz, legalabb két
ember mozgassa.

» A termék szallitasahoz vagy
mozgatasahoz ne hasznalja
az ajtot és/vagy a fogantyut.

» Ne helyezzen mas targyakat
a termékre, a terméket allo
helyzetben szallitsa.

» Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborekfoliaba
vagy vastag kartonba és

Szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztoszalaggal, hogy az
eltavolithatd vagy mozgo
alkatrészek, illetve maga a
termék ne séruljon.

« Ellendrizze a termék altalanos
megjelenését, hogy a szallitas
soran nem keletkezett rajta
semmilyen sérulés.

A Biztonsagos telepités

« A telepités elétt ellendrizze,
hogy a termék nem sérult. Ha
a termék sérult, ne telepitse.

» Ha telepitse a terméket
héforrasok kdzelébe (radiator,
fltGtest, stb.).

» A terméken az 0sszes
szellGzbényilast hagyja
Szabadon.

« A tulmelegedés megelbzése
érdekeben a termeket ne
telepitse dekorajtok moge.

ABiztonsé\gos hasznalat

« Minden hasznalat utan
gy6z4djén meg rola, hogy a
terméket kikapcsolta.

« Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a terméket, huzza
ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a kapcsoldtablan.

» Ne hasznaljon hibas vagy
sérult terméket. Ha hibat
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eszlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja el
a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

» Ne haszndlja a terméket, ha
az elsé Uveg eltavolitasra
kerult vagy torott.

» Ne masszon fel a termékre,
hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbol sem.

» Ne hasznadlja a terméket
olyan helyzetekben, amikor
kabitoszeres é€s/vagy
alkoholos befolyasoltsag alatt
all.

« A f&zGterUleten tarolt
gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
fGzGteruleten.

A sUt6 fogantyuja nem
ruhaszarito. A termék
hasznalata soran ne tegyen
kéztorldt, kesztylket vagy
hasonlo ruhaanyagokat a
termekre.

» Az gjtdzsanérok az ajtod
nyitasakor és zarasakor
mozognak. Az ajtd
nyitasakor/zarasakor ne fogja
a zsanérokat.
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A Hoémérséklettel
kapcsolatos
figyelmeztetések

« FIGYELMEZTETES: A
termék mUkddeése kdzben a
kitett részek
felforrosodhatnak. Ne érintse
meg a termeket vagy a
fltGelemeket. A 8 év alatti
gyermekek felndtt fellgyelete
nélkul ne menjenek a termék
kozelébe.

» Ne helyezzen
gyulékony/robbano
anyagokat a termék kozelebe,
mivel hasznalat kozben az
élek felforrosodhatnak.

» GOz torhet el6, az ajtd
kinyitasakor alljon tavolabb. A
g6z megégetheti a kezet, az
arcot és/vagy a szemet.

» A termék hasznalat kozben
felforrosodhat. Ne érintse
meg a forrd elemeket, a sutd
belsé alkatrészeit és a
fltGelemeket, stb.

» Amikor az ételt a forro sttébe
helyezi be vagy onnan veszi
ki, mindig hasznaljon héallo
kesztyt.

A Kiegészit6 hasznalata
« Fontos, hogy a grill racs és a
talca megfelelGen illeszkedjen



a racsos polcra. A részletes
informaciokkal kapcsolatban
lasd: ,KiegészitGk
hasznalata”.

« A kiegészitoktdl sértihet az
ajté Uvege, amikor a termék
ajtajat csukja be. A
kiegészitéket minden esetben
tolja a sutéter vegeig.

A Biztonsagos siités

L egyen ovatos, ha alkoholt
hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémérsékleten elparolog es
langra kaphat ha forrd
felUlettel érintkezik, ami tlzet
is okozhat.

« A f6zGfelUleten maradt
ételmaradek, olaj, stb. langra
kaphat. A sutés el6tt tavolitsa
el a nagyobb
szennyezOdéseket.

« Etelmérgezés veszélye: A
sUtés eldtt és utan ne tartsa
az ételt egy oranal tovabb a
sutében. Ellenkezd esetben a
etelmérgezést vagy egyeb
betegseget kaphat.

« Ne melegitsen zart
konzervételeket €s Uvegeket.
A megnovekedd nyomas
miatt az Uveg felrepedhet.

» Helyezzen sUtGpapirt az
ételék ala az edénybe vagy

az egyeb kiegészitbkre (talca,
grill racs, stb.) és helyezze
elébmelegitett stt6be. Az
edényen vagy a kiegésziton
tulnyuld sUtBpapirt tavolitsa el,
igy elkerUlheti, hogy az
hozzaérjen a flitéelemekhez.
Soha ne hasznalja a
sutépapirt magasabb
hémérsékleten, mint a
hasznalt sutépapirthoz
meghatarozott hdmérseklet.
Soha ne helyezzen sutépapirt
a sutd aljara.

» Ne helyezze a talcakat,
lemezeket vagy az
aluminiumfoliat a sutd aljara.
A felhalmozodd hé
karosithatja a suté aljat.

« Grillezéskor csukja be a sut6
ajtajat. A forro fellletek egési
séruléseket okozhatnak!

« A grillezéshez nem megfelel6
étel tlzveszélyes lehet. Csak
olyan ételeket grillezzen,
amely megfelel6 a grill-
tlzhoz. Ne helyezzen ételeket
a grill hatso részére. Ez a
legforrobb terUlet €s a zsiros
ételek langra kaphatnak.

A Biztonsagos

karbantartas és tisztitas

» A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
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forro felUletek égési » Ne hasznéljon erés

séruléseket okozhatnak! suroloszert, fémkaparot,

» Soha ne mossa a terméket drotgyapotot vagy fehérité
ugy, hogy vizet permetez anyagot a sutd ajto Uvegének
vagy ont ra! Fellall az / (ha van) a suté felsé ajtaja
aramutés veszélye! Uvegenek tisztitasahoz. Ezek

« Ne tisztitsa a terméket az anyagok az Uvegfellletek
glztisztitoval, mert ez karcolodasat és torését
aramutést okozhat. okozhatjak.
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H Kérnyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas

A WEEE-iranyelvnek valé
megdfelelés és a hulladék termék
megsemmisitése

A termék megfelel az uniés

WEEE-iranyelv (2012/19/EU)

== Kkovetelményeinek. A

terméken megtalalhaté az

elektromos és elektronikus

hulladékok besorolasara

vonatkozd szimbdlum

(WEEE).
A terméket magas minéseégu
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak
eld, amelyek ismételten felhasznalhatok
és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
VEgEéN ne a szokasos haztartasi vagy
egyeb hulladékkal egyUtt selejtezze le.
Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begyijtdhelyre. A begyUjtéhelyek
kapcsan kérjik, tajékozodjon a helyi
hatésagoknal.
A hasznalt készulék megfeleld
artalmatlanitéasa segit megelézni a
kormyezetre €s az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket
Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:
Az On &ltal megvasarolt termék megfelel
az unios RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

¢ A csomagoldanyagok veszélyt
jelentenek a gyermekek szamara.
Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartando. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott
anyagokbdl készul. Selejtezze le
ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az

energiatakarékos

hasznalatra

A kovetkezd javaslatok segitenek a

termék gazdasagos és energiahatékony

hasznalataban:

¢ A fagyasztott ételt 16zés elétt olvassza
Ki.

¢ A sUtében haszndljon sotét vagy
zomancozott talcékat, amelyek jobban
vezetik a hét.

* Hosszabb sltés esetén a sutési id§
lejarta elétt 5 - 10 perccel kapcsolja ki
a terméket. A maradék hé
felhasznalasaval akar 20% elektromos
aramot is megtakarithat.

* Ha a recept vagy a haszndlati
utmutato azt javasolja, melegitse elé a
sUtst. Sutés sordn nem nyissa ki
gyakran a suté ajtajat.

¢ Probaljon meg egyszerre tobb ételt
sUtni a sttében. Egyszerre sithet t6bb
ételt, ha két sttéedényt helyez el a
racsos polcra. Ezen felll meg energiat
takarithat meg, ha egymas utan suti az
ételeket, mivel igy a stté nem veszit el
a hét.
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E] Az On terméke

Termék bemutatasa

© 0 N O M~wWwN =

Kezelbpanel

Vilagitas*

Racsos polcok™™

Ventilator motor (acéllemez mogott)
Ajtd

Kezelés

Also fltétest (alsd acéllemez)
Polcpozicio

Felsd ftStest
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10 Szellézényildasok

*

*%

Modelltdl fuggden. Eléfordulhat,
hogy a termékben nincs lampa,
vagy a lampa tipusa és
elhelyezkedése eltérhet az abratdl.
Modellt8l fuggden. Eléfordulhat,
hogy az On termékét drétpolc nélkl
szallitjak. Az abran drétpolcok
lathatok, példaként.



Termék kezeléopaneljének bemutatasa és hasznalata
Ebben a fejezetben a termék kezelSpaneljének attekintését és alapvetd hasznalataval
kapcsolatos informaciokat taldlja. A termeék tipusatol figgden eltérések lehetnek a

képek €s az egyes funkciok kdzott.
Suté vezérlése

L0 0

1 Funkcid valaszté tekerégomb

2 |dézité

3 Hbémérséklet gomb

Ha a termék vezérlése gombokkal
végezhetd el, egyes modelleknél
eléfordulhat, hogy ezek a gombok a
panelbe stllyednek és nyomasra
emelkednek ki. Ahhoz, hogy a
bedllitasokat elvégezhesse ezekkel a
gombokkal, elészdr nyomja meg a
kivant gombot, majd htzza ki. A bedllitas
kovetSen nyomja meg Ujra a gombot,
hogy visszamenijen a helyére.

Funkcié valaszté teker6gomb

A sUt6 funkcidit a funkcidvalasztd gomb
segitségével valaszthatja ki. A
kivalasztashoz forgassa el balra/jobbra a
kikapcsolt (felsé) pozicidbdl.
Hoémeérséklet gomb

A sUt8 hémérsékletszabalyozd-
gombjaval kivalaszthatja a sttéshez
hasznalni kivant hémérsékletet. A
kivalasztashoz forgassa el az dramutatd
jarasaval megegyezden a kikapcsolt
(felsd) pozicidbdl.

Hoémérséklet kijelzé

A st belsé hdmérséklete a kijelzén
lathatd hémérséklet szimbdlum alapjan
is leolvashatd. A hémérséklet
szimbdluma megijelenik a kijelzdn,
amikor a termék mikodésbe 1ép, majd a
szimbolum eltdnik, ha a bedllitott

2 SHEBBHY 2

© & 8

hémeérseékletet eléri. Ha a hdmérséklet a
sUtd belsejében a bedllitott érték ala
csokken, a hémérséklet szimbdluma Ujra

megijelenik.
Id6zité

Soopme o
AU~ W N A L (S
L © o & & &
I
1 2 3 4 5 6

Riasztas gomb
|d6 bedllitasok gomb
Csodkkentés gomb
Novelés gomb
Bedllitasok gomb
Billentylzar gomb
ijelz6 szimbdlumok
: F6zési id6 szimbdlum
: F6zés vége id6 szimbdlum*
: Riasztas szimbolum
: Fényerd szimbdlum
: Billentylzar szimbdlum
: HOmérséklet szimbdlum
: Hang szimbdlum
: Aitd zér szimbdlum*
* A termék tipusatdl figgden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

XOOTAWN =

O
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Sité funkcioi
A funkciok cimkéje; a sttében bedllithatd funkciok, illetve a funkcidkhoz hasznalhaté
legmagasabb és legalacsonyabb hdmérsékletek talalhatok meg itt. Az itt feltUntetett
lizemmadok sorrendje eltérhet az On termékén elérhetd sorrendtél.

# MUkodtetés
0 ventilatorral

(hatfalon talalhatd) ventilator
mukadik. A fagyasztott ételt
lassan felolvasztja, a kész
ételt lehdti. Az egész
husdarab felolvasztasahoz
szlikséges id8 hosszabb,
mint a szemes étel.

Felsd és alsé
flités

Az étel melegitése fellrdl és
alulrdl torténik. Megfeleld
sUtéformaban sult
stUteményekhez és
sUltekhez, vagy tortakhoz
és tésztakhoz. A sUtés egy
télcaban torténik.

(o4

il

Also flités

+
Y%

I

Csak az also flités van be
kapcsolva. Olyan ételekhez
hasznalhatd, amelyeknek az
aljat meg kell barnitani.

Ezt a funkciot kell
kivalasztani az Easy Steam
Cleaning funkcidhoz.

Légkeveréses
fels&/also
ftés

%]

A fels és az also fitdszalak
altal felmelegitett forrd
levegdt a ventilator
egyenletesen és gyorsan
eloszlatja a sttében. A
sutés egy télcaban toérténik.

® Ventilator
flités

A légkeveréses fltdszal altal
felmelegitett forrd levegdt a
ventilator egyenletesen és
gyorsan eloszlatja a
sUtében. Ez tébb talcaban,
tébb polcon torténd sutés
esetén megfeleld.
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,3D” funkcio

A felsé flitSegység, az also
flt6egyseég és a légkeverés
fltése mlkodik. Az étel
minden része gyorsan és
egyenletesen atsul. A sUtés
egy télcaban térténik.

Teljes grill

A sUt6 tetején a nagy grill
mukadik. Megfeleld
nagyobb ételek
grillezéséhez.

W

K

Légkeveréses
alacsony grill

A kis grill altal felmelegitett
forrd levegbt a ventilator
gyorsan eloszlatja a
sutében. Megfeleld kisebb
ételek grillezéséhez.

* A termék a hdmérsékletszabalyozo-
gomb altal megadott
hé&mérséklettartomanyban mikadik.
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Termék kiegészitok

A termékben kulonbozd kiegészitdk talalhatok. Ebben a fejezetben a kiegésziték
leirasat, illetve azok helyes haszndlatat olvashatja. A modelltél fuggden a
rendelkezésre 4l kiegészitdk véltozhatnak. Az On termékéhez nem érheté el
minden kiegészitd, amely a hasznalati utmutatéban bemutatasra kerul.

MEGJEGYZES : A termékben taldlhaté talcak a hé hatdsara eldeformalédhatnak.
Ez nem befolydsolja a funkcidt. A deformacio eltlinik, amikor a télca lehdl.

Standard talca

Hasznalhato tésztéakhoz, fagyasztott
ételekhez és nagyobb darabok
sUtéséhez.

Tészta talca
Hasznalhato tésztakhoz, példaul
stuteményekhez és kekszekhez.

Grill racs

Hasznéalhato sttéshez, illetve
segitségével elhelyezhetd a stitni, parolni
kivant étel a megfelel polcon.
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A termék kiegészitéinek
hasznalata

Sitépolcok

A sUt8ben a polcok 5 pozicidban
helyezhetdék el. A polcok sorrendjét a
sUtd elllsd keretén 1évd szamokon is
lathatja.

Drétpol dellek

Drétpolc nélkuli modellek

A grill racs elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalsé racsos polcokon.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott
része nézzen elbre. A jobb sutési
eredmeény érdekében a grill racsot egy
Utkdzdvel kell rogziteni a polcon. Ne tolja
tul az Utkdzdn, hogy ne érintkezzen a
sutd hatlapjaval.

Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A grill
racs csak egy iranyba helyezhetd be a
polcra. Amikor a gril récsot helyezi el a
kivant racsos polcon, fontos, hogy a
nyitott része nézzen elére

A talca elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a télcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé racsos polcokon.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen elbre.

A jobb sttési eredmény érdekében a
télcat egy Utkdzdvel kell régziteni a
polcon. Ne tolja tul az Gtkdzén, hogy ne
érintkezzen a sutd hatlapjaval.
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Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a télcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A télca
csak egy iranyba helyezhetd be a polcra.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen elére

A grill racs titk6z6 funkcidja
A grill racson talalhaté egy Utkodzd,
amely segit megakadalyozni, hogy a grill
racs kibillenjen a racsos polcrdl. Ezzel a
funkcidval kénnyen és biztonsagosan
kiveheti az ételt. A grill racs
eltavolitasakor elérehuzhatja, amig el
nem éri az Utk6zdt. Ahhoz, hogy teliesen
eltavolithassa, hiuzza at az Utkdzén.
Drétpolcos modellek

18/HU

Drétpolc nélkili modellek

A grill racs talca uitk6zé funkcidja
- Drétpolcos modellek

A télcan taldlhato egy Utkdzd, amely
segit megakadalyozni, hogy a télca
kibillenjen a racsos polcrdl. Amikor a
télcat tavaolitja el, oldja ki a hatsé
rogzitést és hizza sajat maga felé, amig
el nem éri az Utkdzét. Ahhoz, hogy
teljesen eltavolithassa, huzza at az
Utkdzon.




A grill racs és a talca megfelelé
elhelyezése a teleszképos sinen -
Modellek drétpolccal és
teleszképos sinekkel

Kdszénhetden a teleszkdpos sineknek,
a talcak vagy a grill racs kdnnyen
behelyezhetd és eltavolithatd. Ha a
télcakat és a grill racsot a teleszkopos
sinnel egyutt hasznélja, Ugyeljen ra, hogy
a teleszkopos sin elején és hatuljan
talalhato csapok illeszkedjenek a grill és
a talca oldalahoz (lasd az abrat).
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Miszaki adatok

Termék kilsé méretei

) . . s 595 mm/594 mm/567 mm
(magassag/szélesség/mélyseg)

SUtd telepitési méretei 590 vagy 600 mm/560 mm/min. 550
(magassag/szélesség/mélyséq) mm
Feszlltség / frekvencia 220-240 V~; 50 Hz

A terme,khez hasznalt / megfelelS kabel min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

tipusa és keresztmetszete

Teljes teliesitményfelvétel 2,6 kW

Sutétipus Tobbfunkcios sutd

" Alapvetd informacidk: Az elektromos sité energiacimkéjén feltlntetett
informaciok megfelelnek az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany elbirasainak.
Az adatok standard terhelés mellett, alsd-felsé flitéssel vagy légkeveréses
fltéssel (ha van) kerlltek meghatarozasra.
Az energiahatékonysagi osztaly a kdvetkezd prioritasi sorrend szerint kerdlt
meghatarozasra, fuggden attdl, hogy az adott funkcio elérhetd a terméken, vagy
sem: 1-Eco ventilator fités, 2-Ventilator flités 3- Légkeveréses alacsony grill, 4-
Felsé és also flités.

A mUszaki specifikacid a termék javitasa érdekében elézetes értesités nélkul
modosithato.

Az utmutatoban szerepld adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek
pontosan az On termékével.

A termék cimkéjén vagy a kisérd dokumentumokban feltlintetett értékeket
laboratoriumi kérdlmények kdzoétt mértlk, a vonatkozd szabvanyoknak
megfelelden. A termék mikdodési és kornyezeti feltételeitdl figgben ezek az
értékek valtozhatnak.
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Fl Els6 hasznalat

A termék hasznalata elétt javasolt
végrehajtani a kdvetkezd fejezetekben
talalhatd mdveleteket.

Az elsé6 beallitasok

A st hasznalata elStt mindig
dllitsa be a napszakot. Ha nem
allitia be, akkor egyes
stutémodellekben nem fézhet.

1.Azt kdvetben, hogy a sutdt elészor
helyezte dram ala, az éra mezdében a
,12:00” érték, illetve a ©© szimbdlum
megijelenik a kijelzdn.

2.Allitsa be az id6t a ®/©
megnyomasaval.

Q@@f@@@

3.Nyomja meg a & vagy a % gombot,
hogy aktivalni tudja a perc mez&t.

Q@@@@é

4. Allitsa be a percet a ®/©
megnyomasaval.

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Er8sitse meg a bedllitast ugy, hogy
megérinti a {9 vagy a % gombot.

» Az id6 bedllitasra kertilt és a ©

szimbolum eltlinik a képemydrdl.

Ha el6szor nem dllitjia be az idét, a
,12:00” érték és a © szimbdlum
villog, és a sutdé nem indul el.
Ahhoz, hogy a suté mikodjon,
elészor dllitsa be az idét, vagy
érintse meg a €9 gombot, amikor
a ,12:00” érték lathatd. Az idét
barmikor médosithatja, a
,Bedllitasok” c. fejezetben leirtak
szerint.

Aramsziinet esetén az algtuélis idé
bedllitasa torlésre kerll. Ujra be
kell allitani.

Elsé tisztitas

1.Tavolitsa el a csomagolas minden
részét.

2.Tavolitson el minden kiegészitét a
sUtébdl.

3.Kapcsolja be a terméket 30 percre,
majd kapcsolja ki. Igy a gyartas soran
keletkezett és visszamaradt
szennyez&dések elégnek, a sutd
megtisztul.

4.A termék bekapcsolasakor vélassza a
legmagasabb hémérsékletet, illetve
egy olyan funkcidt, amely az 6sszes
fltSelemet bekapcsolja. Lasd: ,Suté
funkcidi”. A kévetkezé fejezetben
megismerheti a sUtd Uzemeltetésének
részleteit.

5.Vérja meg, amig a sutd lehdil.

6.Tordlje at a termék fellletét egy
nedves ruhaval vagy szivaccsal, majd
pedig egy szaraz ruhaval.

A kiegészitok hasznalata elétt;

Tisztitsa meg a sutébdl eltavolitott

kiegészitbket mosdszeres vizben egy

puha szivaccsal.
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MEGJEGYZES Egyes tisztitészerek

22/HU

karosithatjak a
felUletet. Ne
hasznaljon durva
tisztitoszereket,
suroléport/-krémet
vagy €les targyakat.

MEGJEGYZES Amikor elsé

alkalommal
mUkodteti, néhany
oran at fust és szag
képzbédhet. Ez
teliesen normalis. A
fust és szag
eltavolitasahoz
gy6z4djdn meg
arrél, hogy a
helyiség megfelelén
szellézik. Kerllje a
kilepd fust és szag
kozvetlen
belégzését.



B A siité miikodtetése

Altalanos informaciok a siité
hasznalataval kapcsolatban

Hutéventilator (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

A termék rendelkezik hit&ventilatorral. A
hitéventilator automatikusan aktivalédik,
ha szikséges, és mind a termék elllsd
részét, mind pedig a butort hiti. Ha a
hitési folyamat befejezédott,
automatikusan deaktivalodik. Forrd
levegd aramlik ki a sUtd ajtaja felett.
Ezeket a szell6z8nyilasokat ne zarja le
semmivel. Ellenkezd esetben a sutd
tulmelegedhet.

A hitéventilator a stté midkddés kodzben,
illetve azt kdvetden is mikodhet
(korulbeltl 20-30 percig). Ha az id&zité
beprogramozasaval késziti az ételt, a
sUtési id6 végen a hitéventilator az
0sszes funkcioval egyltt kikapcsol. A
hdtéventilator Uzemidejét a felhasznald
nem tudja meghatarozni. Automatikusan
kapcsol be és ki. Ez nem hiba.
Sitévilagitas

A sUt8 lampéja akkor kapcsol be, amikor
a suté mdkddni kezd. Egyes
modellekben a lampa sutés kdzben is
vilagit, mas modellekben egy bizonyos
idd elteltével kikapcsol.

A suté vezérloegységének
miikédése

A siité vezérl6egységével kapcsolatos
figyelmeztetések

A sUtési id6 vége maximum 5 ora
59 percre éllithato.
Aramkimaradas esetén a program
torlédik. Ujra kell programoznia a
sutdt.

A bedllitasok végrehajtasa soran a
kapcsolddd szimbdlumok
villognak a kijelzén. Kérjuk, varjon
egy kis id&t, hogy a bedllitasok
elmentésre kerllienek.

Ha a sUtéssel kapcsolatos
bedllitasokat hajt végre, az id6
nem allithatd be.

Ha a sttés megkezdésekor van
bedllitott sttési id8, a hatralévd
idd jelenik meg a képemydn.

Azokban az esetekben, ahol van
bedllitott sttési idd vagy sutés
vége idépont; automatikusan
torolheti, ha a € gombot hosszan
nyomja.

O Ooom e o
o OOrEd
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Riasztas gomb

|d6 bedllitasok gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Bedllitasok gomb

O~ wnNn =
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6 Billentylzar gomb
Kijelz6 szimbdlumok

o : F&zési id6 szimbdlum

) : F6zés vége id6 szimbdlum*
Ia : Riasztas szimbolum

B : Fényerd szimbdlum

B : BillentyGizar szimbdlum

B : HOmérséklet szimbdlum

() : Hang szimbdlum

: Aitd zér szimbdlum*

* A termék tipusatdl fliggden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

Siité bekapcsolasa

Ha a funkcidvélasztd gomb segitségével
kivalasztotta a hasznalni kivant funkciot
és bedllitotta a kivant hdmérsékletet a
hémeérsekletszabalyozo- gomb
segitségével, a sutd mikddése elindul.
Siité kikapcsolasa

Kikapcsolhatja a sttét ugy, hogy a
funkcidvélaszté gombot és a
hémeérsekletszabalyozo- gombot
kikapcsolja.

Manualis sutés a hémérséklet és a
funkcio kivalasztasaval

Ugy is készithet ételt, hogy manudlisan
valasztja ki az ételnek megfeleld funkcidt,
illetve hémérsekletet, sttési id8zitd
bedllitasa nélkul.

Példa:

1.A funkciovalasztd gombot hasznalva
vélassza ki azt a funkciot amelyet
hasznalni szeretne.
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2.A hémeérsékletszabalyozé- gombot
hasznalva dllitsa be a hasznalni kivant
hémeérsekletet.

» A sUtd egyszerre mikddésbe 1ép a

kivalasztott funkcidban és a bedllitott

hémérséklettel, és a § jelenik meg a

képernydn. Ha a hémérséklet a suté

belsejében eléri a bedllitott értéket, a b

szimbolum eltlinik. A sité nem kapcsol

ki automatikusan, mivel a sutés bedllitott

sttési id6 nélkil torténik. Onnek kell a

sutést kontrolldinia és a sutét

kikapcsolnia. A sutés végeén kapcsolja ki

a sutét ugy, hogy a funkciovalasztd

gombot €s a hémérsékletszabalyozo-

gombot kikapcsolja.

Siités a siitési id6 beallitasaval;

A sUt8 automatikusan kikapcsol a stitési

id6 végén, ha az ételnek megfeleld

funkciot, hdmérsékletet és sutési id6t
allitott be.

1.Vélassza ki a kivant funkciot a
sutéshez.

2.Nyomja a {© gombot, amig a ©
szimbdolum meg nem jelenik a sttési
id6 kijelzéjén.

° O000
LN © % B

Azt kdvetden, hogy a funkciot s
a hdmérsékletet bedllitotta,
bedllithatja a sttési id6t 30 percre
a® gomb kozvetlen
megnyomasaval, majd
modosithatja az idét a @/
gombokkal.

3.Allitsa be a stutési idét a ®/Q
gombokkal.
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Az elsé 15 percben a sutési idd 1
percenként ndvekszik, 15 percen
feldl 5 percenként névelhetd.

4.Helyezze be az ételt a sutébe és dllitsa
be a hdmérsékletet a
hémeérsekletszabalyozo- gomb
segitségével.
» A sUtd egyszerre mikddésbe 1ép a
kivalasztott funkcidban és a bedllitott
hémeérseklettel. A bedllitott sutési idd
visszafelé szamol és a § eltinik a
kijelz&rél. Ha a hémérséklet a sttd
belsejében eléri a bedllitott értéket, a 8
szimbolum eltdnik.
5.A sUtési id6 lejartat kovetden a
képernydn az ,End” felirat jelenik meg,
a ® szimbdlum villog és az idézité
sipol
6.A figyelmeztetés két percig szal. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon
le egy gombot. A figyelmeztetés ledll
€s a képernydn megijelenik az idé.
Ahhoz, hogy a siitési id6 végét egy
késébbi idopontra beallithassa;(A
termék tipusatél figgdéen valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érheté el.)
Azt kdvetden, hogy az ételnek megfeleld
hémeérsekletet €s funkcidt kivalasztotta,
bedllithatja a sttési id6t és a sttési idd
vegét egy késdbbi idSpontra, ami
lehetévé teszi a sutd késdbbi
automatikus inditasat és ledllitasat.
1.Vélassza ki a kivant funkciot a
sutéshez.
2.Nyomja a (© gombot, amig a ©
szimbdolum meg nem jelenik a sttési
idé kijelzéjén.

Azt kdvetden, hogy a funkciot s
a hdmérsékletet bedllitotta,
bedllithatja a sttési id6t 30 percre
a@® gomb kozvetlen
megnyomasaval, majd
modosithatja az idét a @/
gombokkal.

3.Allitsa be a sutési idét a @/
gombokkal.

S M-
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Az elsé 15 percben a sutési idd 1
percenként ndvekszik, 15 percen
feldl 5 percenként névelhetd.

» Azt kdvetden, hogy a sttési id6t

bedllitotta, a © szimbdlum folyamatosan

villog a képermnydn.

4.Nyomija a &9 gombot, amig a ©
szimbdolum meg nem jelenik a sttési
id6 végét jelzd kijelzdn.

© .-

R
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5.Allitsa be a siitési id6 végét a ®/O
gombokkal.

25/HU



5> 1500

Q@@@@@

» Azt kdvetben, hogy a sutési idd veget
bedllitotta, a & szimbdlum és a
szimbdlum az idétartam szimbdlummal
egyutt folyamatosan lathato a kijelzén.
Amint a sités megkezdddik, a D
szimbolum eltdnik.
6.Helyezze be az ételt a sitébe és dllitsa
be a hdmérsékletet a
hémeérsekletszabalyozo- gomb
segitségével.
» A slté automatikusan kiszamolja a
stés kezdd idépontjat ugy, hogy
kivonja a sltési id6t a bedllitott siitési
id6 végébdl. Ha elérkezik a sutési idd
kezdete, a kivalasztott funkcio
aktivalédik és a sutd felmelegszik a
bedllitott hémérsékletre. A bedllitott
siitési id6 visszafelé szamol és a 8
eltdnik a kijelzérdél. Ha a hémérséklet a
sUtd belsejében eléri a bedllitott értéket,
al szimbdlum eltdinik.
7.A sUtési idd lejartat kdvetben a
képernydn az ,End” felirat jelenik meg,
a ® szimbdlum villog és az idézité
sipol
8.A figyelmeztetés két percig szdl. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon
le egy gombot. A figyelmeztetés ledll
és a képernydn megjelenik az idé.
Ha barmelyik gombot megnyomja
a figyelmeztetd hangjelzés végeén,
a sUtd Ujra mikodésbe 1ép. Ha azt
szeretné, hogy a suté ne
mukaddjon tovabb a figyelmeztetés
végeén, dllitsa a
hémeérsekletszabalyozo- gombot
és a funkcié gombot ,0” dllasba
(ki) és kapcsolja ki a sutét.
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Beallitasok

A billentyiizar aktivalasa

A billenty(zar aktivalasaval
megakadalyozhatja a vezérléegység
bedllitasainak modositasat.

1.Nyomja a & gombot, amig a
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

-
-
4 © 0 & ©

» A5 szimbolum jelenik meg, majd a 3-
2-1 visszaszamlalas elindul a kijelzén.
Ha a visszaszamlalas véget ért, a
billentylzar aktivalodik. Ha az aktivalt
billentylzar mellett barmelyik gombot
megnyomija, egy hangjelzés szdlal meg
és a @ szimbdlum villog.

Ha a visszaszamlalas vége elbtt
nem nyomja érinti meg az &)
gombot, akkor a visszaszamlalas
nem aktivalodik.

Az idézit6 billentyli nem

hasznalhatdk, ha a billentylzar be
van kapcsolva. A billenty(izar nem
kerUl torlésre dramszinet esetén.

A billentytizar deaktivalasa:

1.Nyomja a & gombot, amig a
szimbolum eltlnik a kijelzérdl.

» A szimbdlum eltlinik és a billenty(izar

letiltasra kerUl a kijelzén.

Riasztas beallitasa

A termék idézitéjét a sutési
emlékeztetdn kival mas figyelmeztetésre
vagy emlékeztetdre is hasznalhatja.

A riasztas drdjanak nincs hatasa a stté
egyeb funkcidira. Figyelmeztetésre
hasznalhatd. Példaul a riasztast
haszndlhatja arra is, hogy
figyelmeztessen egy bizonyos idé



elteltével, amikor az ételt szeretné
megforditani a sttében. Amit az idd
lejart, az dra figyelmeztetd hangjelzést
ad.
A maximalis riasztési idé 23 dra
59 perc lehet.
1.Nyomja a 2 gombot, amig a £
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

o oD

®»S. - - o -

2.® Allitsa be a riasztas idSpontjat a /&
gombokkal.

1]
o I I

Q@@@%}ﬁ

» A riasztas bedllitasat kovetden a £

szimbolum vilagit és a riasztas ideje

elkezdi a visszaszamlalast a kijelzén. Ha

egyszerre allit be riasztasi idét és sutési

idét, akkor a rovidebb idd jelenik meg a

kijelzén.

3.Az id6 lejartat kdvetéen a L
szimbolum villog és figyelmeztetd
hangjelzést ad.

Riasztas kikapcsolasa

1.A riasztési id6 végén a figyelmeztetd
hangjelzés két percig hallhatd. A
figyelmeztetés elnémitasahoz érintsen
meg egy gombot.

» A hallhato figyelmeztetés ledll és a

kijelzén megjelenik az idd.

Ha szeretné torolni a riasztast;

1.Nyomja a & gombot, amig a £
szimbdolum meg nem jelenik a kijelzdn,
hogy visszaallithassa a riasztas idejét.
Nyomja a © gombot, amig a ,00:00”
nem lathato.

2.0} a riasztas a gomb hosszu
megnyomasaval is t6rélhetd.

Hanger6 médositasa
1.Erintse meg a % gombot, amig a <
szimbolum meg nem jelenik a kijelzdn.

o-0 1

&@@@@@

2.Allitsa be a kivant szintet a /@
gombokkal. (b-01-b-02-b-03)

L _ <

Q@@%‘\%}@

3.A megerdsitéshez nyomja meg a %
gombot, vagy a bedllitas rovid idén
belll aktivalodik barmelyik gomb
megnyomasa nélkdl.

A kijelz6 fényerejének beallitasa

1.Erintse meg a i gombot, amig a @
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

d-01 °

Q@@@@@

2.Allitsa be a kivéant fényerét a @/
gombokkal. (d-01-d-02-d-03)

d-04 °

ﬁ@@%@@

» A megerdsitéshez nyomja meg a &
gombot, vagy a bedllitas révid idén belll
aktivalédik barmelyik gomb
megnyomasa nélkdl.
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Az idé médositasa

A sUtén; a kordbban bedllitott id6
maodositasa,

1.Nyomja a € gombot, amig a &

szimbdlum meg nem jelenik a kijelzdn.

2 Allitsa be az idét a @/
megnyomasaval.

° 1200

Q@@@@&z

3.Nyomja meg a & vagy a € gombot,
hogy aktivalni tudja a perc mez&t.
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QC@@@@@

4. Allitsa be a percet a /O
megnyomasaval.

o |TCo.
-0

Q@@@ﬁ%@]

5.Er8sitse meg a bedllitast ugy, hogy
megérinti a & vagy a & gombot.

» Az id6 bedllitasra kerlilt és a

szimbolum eltlinik a képemydrdl.



[ F6zéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel
elékészitésével és fézésével kapcsolatos
informaciokat talal.

Ezen felll itt taldl még néhany ételt,
amelyeket a gyartd tesztelt, illetve
megtaldlja ezek legmegfelelSbb
bedllitasait. Az ételekhez leginkabb
megfeleld bedllitasok és kiegészitdk is
megtalalhatok itt.

Suté hasznalataval
kapcsolatos altalanos

figyelmeztetések

* Ha a sutd ajtajat sutés kdzben vagy
azt kdvetben kinyitja, forré g6z
téavozhat. A g6z megégetheti a kezet,
az arcot és/vagy a szemet. A sité
ajtajanak kinyitasakor Iépjen hatrébb.

o A sUtés soran keletkezd intenziv g6z
miatt viz csapddhat le a suté
belsejében, kilsején vagy a butor felsé
részén a hdmeérsekletkilonbség miatt.
Ez normdlis fizikai jelenség.

¢ Az egyes ételekhez megadott sutési
hémérséklet és idé a recept és a
mennyiség fuggveényében valtozhat.
Ezért ezek az értékek tartomanyokban
kerlltek megadasra.

¢ A sUtés megkezdése elbtt minden
esetben tavolitsa el a nem hasznalt
kiegészitdket a sutébdl. A sttében
marado kiegésziték
megakadalyozhatjak, hogy az étel
megfelel8en elkészuljon.

e A sajat recept szerint készult ételeknél
hivatkozzon a sUtési tablazatokban
megadott hasonlo ételekre.

¢ A rendelkezésre allo kiegészitdk
haszndlata biztositja a legjobb
eredmény elérését. Az On 4ltal
hasznalt edények esetén minden
esetben tartsa be a gyarto altal

megadott figyelmeztetéseket és
informaciokat.

¢ Vagjon a hasznalni kivant edényhez
megfeleld méretd sutdépapirt. Az
edényen tulinydld sttépapir megéghet
és hatassal lehet az étel mindségére.
A sUtépapirt a megadott hémérsékleti
tartomanyban haszndlja.

e A jo sutési eredmény érdekében
helyezze az ételt az ajanlott polcra.
Sutés kdzben ne valtoztassa a
polcmagassagot.

Tésztak és siuitében késziilt ételek

Altalanos informaciok

¢ Azt javasoljuk, hogy a jo sutési
eredmény érdekében haszndlja a
kiegészitdket. Ha egyéb konyhai
eszkozdket hasznal, hasznaljon sotét,
nem tapado és héallé edényeket.

* Ha a sUtési téblazat szerint
elémelegités szikséges, az ételt
valoban az elémelegitést kdvetden
tegye a sutébe.

* Ha az edényeket a grill rdcson
szeretné elhelyezni, akkor tegye
azokat a racs kdzepére és ne a hatsé
falhoz kozel.

¢ A tésztakhoz hasznalt minden
alapanyag legyen friss és
szobahd&meérseékletd.

¢ Az étel sttési dllapota nagy mértékben
flgg az étel mennyiségétd| és az
edények méretétdl.

o A fém-, kerdmia- és Uvegformak
meghosszabbitjak a f6zési iddt, és a
sttemények also felllete nem barnul
egyenletesen.

e Ha sutés kdzben stt8papirt hasznal,
az étel also fellletén egy kis barmulas
figyelhetd meg. Ebben az esetben
eléfordulhat, hogy kordlbeltl 10
perccel meg kell hosszabbitania a
fézési idét.

29/HU



o A sUtési tablazatban meghatarozott
értékek laboratériumban végrehajtott
tesztek alapjan kertltek
meghatarozésra. Az Onnek megfelels
értékek eltérhetnek ezektdl az
értékektdl.

e Helyezze az ételt a sUtési tablazat altal
javasolt polcra. A sitd also polca az 1.
polc.

Tippek siiteményekhez

¢ Ha a sitemény tul szaraz, ndvelie a
hémeérsekletet 10°C-kal és csdkkentse
a sutési idét.

¢ Ha a sttemény tul nedves, hasznaljon
kis mennyiségU folyadékot vagy
csokkentse a sutési hdmérsékletet
10°C-kal.

* Ha a sitemény teteje megégett, tegye
egy polccal lejiebb, csdkkentse a
hé&mérsékletet és ndvelje a sttési idét.

* Ha belll j¢l atsult, de a kilseje még
ragadds, hasznaljon kis mennyiségu
folyadékot, csokkentse a
hé&mérsékletet és ndvelje a sttési idét.

Féz6asztal siitemé 8

Standard télca*

kh uté ételekh

Tippek tésztadkhoz

¢ Ha a tészta tul szaraz, névelie a
hémeérseékletet 10°C-kal és csdkkentse
a sutési idét. Kenje meg a tésztat
olyan szdszokkal, amelyek tejet, olajat,
tojast és joghurtot tartalmaznak.

* Ha a tészta lassan sul at, gyéz8djon
meg rola, hogy az elkészitett tészta
vastagsaga nem nagyobb, mint a
télca.

* Ha tészta felllete megbarnul, de az
aljia nem sul meg, gy6zédjon meg rdla,
hogy a tésztdban hasznalt sz6sz nem
tul sok a tészta aljan. Az egyenletes
barnulashoz probaélja meg
egyenletesen eloszlatni a szdszt a
tésztalapok kozott.

o A tésztat a sttési tablazat szerinti
pozicidban és hémérsékleten stisse.
Ha az alia még mindig nem elég bama,
a kovetkezd alkalommal helyezze az
alsdé polcra.

Torta, Egyetlen  Tortaforma grill /o isior fiites 2 180 30... 40
formaban talca racson
Eovetlen  giondard talcar T ©180 68 &S0 3 160 25...35
talca fltés
Drétpolcos
modellek: 3
Eoyellen  giandard talca®  Ventiidtor fités  Drétpole 150 25...35
télca e
nélkuli
- . modellek: 2
A t
prosutemeny Drétpolcos
Drétpolcos modellek:
2 —Standard modellek: 150 25...40
2 talca talca* Ventiltor f(ités 2-4 Drétpolc Drétpolc
4 —Tészta talca* nélkuli nélkali
modellek: 140 modellek:
30...45
Kerek tortaforma,
Egyetlen 26 cm :eltlmerqu, Felso”e,s alsé 5 160 30 ... 40
télca szoritéval a fltés
S racson**
Piskota Kerek tortaforma,
Egyetlen 26 cmatmerGi, ;o e or itgs 2 160 30... 40
télca szoritéval a

racson**
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Egt’gfg;e” Tészta télca* Fe'smteéssa'so 3 170 25...35
- Egyetlen Tésztatdlca®  Ventilator fiités 3 170 20...30
Sutik-k télca
2 —Standard
2 télca talca* Ventilator fltés 2-4 170 25...35
4 —Tészta talca*
Eovetlen  giandard talcar  LO9KOVereses 2 200 30...40
talca fels6/also flités
Kelesztett Egt’g%;e” Standard talca®  Ventilator fiités 2 180 35...45
péksutemény T Standard
2 télca talca* Ventilator fltés 1-4 180 35...45
4 —Tészta talca*
Egt’gfg;e” Standard télca* Fe'S?GteéSSa'SO 2 200 20... 30
Gazdag Egt’g%;e” Standard talca®  Ventilator flités 3 180 20...30
ékslitemén:
P Y 2 —Standard
2 télca talca* Ventilator fltés 2-4 180 20...30
4 —Tészta talca*
FOEION  Standard taica 00,00 #%0 3 200 30... 40
Egész kenyér Eoveilon
s Standard talca®  Ventilator fiités 3 200 30... 40
Uveg / fém
Lasagne Egyetlen téglalap algku Felso”e,s alsé 2vagy 3 200 30.. 40
télca forma grill fltés
racson**
Kerek fekete fém
Egyetlen forma, 20 cm Felsé és alsé
télca atmérdjd, grill fités 2 180 50...70
. . racson**
Amaskalacs Kerek fekete fém
Egyetlen forma, 20 cm L P
A e Ventilator flités 2 170 50...70
télca atmeérgjd, grill
racson**
Pizza Eovellen  grandard télcar | OIS0 €8 also 2 200 ... 220 10.... 20
talca fltés

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El¢fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.
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Hds, hal és baromfi ¢ A husvastagsag minden egyes

A porkolés legfontosabb pontjai centiméterére 4 - 5 perc sutési idét
* Ha a csirke-, pulyka- és nagyobb kell szamolni.
darab hdsokat citrommal és borssal ¢ A sUtés befejezését kdvetden hagyja a
fliszerezi a sttés elétt, jobb lesz a hust a sttében kb. 10 percre. A hus
sutési élmény. szaftja jobban eloszlik a sult husban és
e A csontos husokat 15 - 30 perccel nem folyik ki szeleteléskor.
tovabb kell sttni, mint a filéket. ¢ A halat héallo edényben a k6zépsé

vagy also polcon kell sttni.
F

Steak (egész) / . Standard Légkeveréses 250/max,
Siitt (1 kg F9vetlen talca talca* felsG/als6 fiités 8 majd 180 .. 60...80
190
- - . . 15 min
Baranyostiok o ot tiica  Standard Légkevereses 3 250/max, 110...120
(1.5-2.0kg) télca fels6/also flités -
majd 170
Grill racs* .
Helyezzen e Légkeveréses 15 min
Egyetlen talca | < gy LEQKEVEreses 2 250/max, 60 ... 80
talcat egy als6  fels6/also flités -
majd 190
polcra
Grill racs*
Sult csirke . Helyezzen egy - L
(1.8-2 kg) Egyetlen talca talcat egy alsé Ventilator f(ités 2 200 ... 220 60 ... 80
polcra
Grill racs* )
Helyezzen e 15 min
Egyetlen talca | < 9 3D funkcio 2 250/max, 60 ... 80
talcat egy alsé -
majd 190
polcra
25 min
. Standard Légkeveréses 250/max,
Egyetlen talca tdlca®  felst/also fiités ! majd 180 .. 120210
Tordkorszag 190
(5.5 kg) 25 min
. Standard " ” 250/max,
Egyetlen talca taloa* ,3D” funkcid 1 maid 180 .. 150 ... 210
190
Grill racs*
Egyetien talca | 19/eZZen ey Légkevereses 3 200 20...30
talcat egy als6  fels6/also flités
polcra
Hal Grill racs*
Egyetien talca 1OVSZZON QY apyp i cci6 3 200 20 ...30

talcat egy alsé
polcra

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* Eléfordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.
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Grill

A vords hus, a hal és a baromfihus sutés
kozben gyorsan megbarnul, szép kéreg

Grillezéssel kapcsolatos fé6bb pon-
tok
¢ A grillezéshez lehet&ség szerint

azonos vastagsagu és sulyu
darabokat készitsen.

* Helyezze ezeket a darabokat a grill
racsra vagy a grill racsos télcara ugy,
hogy azok ne l6gjanak tul a
ftéegység atmersjén.

¢ A tablazatban megadott idék a
vastagsagtol fuggden eltéréek
lehetnek.

e CsUsztassa be a grill racsot vagy grill
racsos talcat a kivant szintre a sttébe.
Ha a grill racson suti az ételeket, akkor
csusztasson be egy talcat a legalsd
polcra, hogy a zsirokat
0sszegyljthesse. A behelyezett talca
legyen akkora, hogy a telies
grilltertletet lefedi. Eléfordulhat, hogy
ez a télca nem része a terméknek.
Tegyen egy kis vizet a télcara, hogy
koénnyebb legyen megtisztitani.

keletkezik és nem szdarad ki. A filé, a
nyars, a kolbdsz és a lédus zoldségek
(paradicsom, hagyma stb.) szintén
alkalmasak a grillezésre.

Altalanos figyelmeztetések

¢ A grillezéshez nem megfeleld étel
tlzveszélyes lehet. Csak olyan
ételeket grillezzen, amely megfeleld a
grill- tGzh6z. Ne helyezzen ételeket a
grill hatso részére. Ez a legforrobb
terllet és a zsiros ételek langra
kaphatnak.

e Grillezéskor csukja be a sit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen dgy, hogy a sité
ajtaja nyitva van. A forrd fellletek
égési sériléseket okozhatnak!

Grill asztal

Hal Grill rics 4-5 250 20...25
Csirke darabok Grill rics 4-5 250 25..35
Husgombdc
(marhahus) - 12 Grill racs 4 250 20...30
darabok
Baranyborda Girill racs 4-5 250 20...25
Steak - (szeletelt) Grill racs 4-5 250 25...30
Borjuborda Grill racs 4-5 250 25...30
Gratinirozott z6ldség Girill racs 4-5 220 20...30
Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
Az ételdarabokat a teljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.

Légkeveréses alacsony grill

Légkeveréses alacsony

Hal Grill racs gril 4 200 30...35
Csirke darabok Grill récs "egke"ere;r‘;f alacsony 4 250 25..35
Hdsgombaa Légkeveréses alacson
(marhahs) - 12 Grill racs 9 - Y 4 250 30... 40
grill
darabok
Grill rics
Steak (egész) / Helyezzen egy  Légkeveréses alacsony 3 15 min 250, 90 .. 110
Sult (1 kg) talcat egy alsé grill majd 180 ... 190

polcra
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Ne melegitsen el6 minden grillezett ételt ebben a grillasztalban.

Teszt ételek

A tablazatban szerepld ételek az EN
60350-1 szabvany szerint készlltek,

Fo6zés tablazat teszt élelmiszerekhez

hogy megkonnyitsék a termék

tesztelését az ellendrzd intézetek
szamara.

Egyetlen talca Standard télca” Felso es 3 140 20 ...30
also fltés
Drétpolcos
ik i modellek: 3
On)los te§ z"(a Egyetlen télca Standard talca* Ver,],t"? tor Drétpolc 140 15..25
(édes sUti) fltés o
nélkuli
modellek: 2
. 2-Standard télca* Ventilator
2 tdlca 4-Tészta talca* flités 2-4 140 15...25
Egyetlen talca Standard talca* FelsG és 3 160 25..35
also flités
Drétpolcos
i modellek: 3
Egyetlen talca Standard talca* Virlt"? tor Drétpolc 150 25..35
(ités o
nélkuli
Aprésutemény modellek: 2
Drétpolcos
Drétpolcos modellek:
ok - modellek: 150 25...40
2 talca 2 Standard taloat - Ventidtor 54 Drétpolc ~ Drétpolc
nélkuli nélkuli
modellek: 140  modellek:
30...45
Kerek tortaforma, 26 cm Folsé és
Egyetlen tdlca  atmérdjd, szoritéval a  ern 2 160 30...40
. o also flités
Piskéta racson
Kerek tortaforma, 26 cm Ventilétor
Egyetlen tdlca  atmérdjd, szoritéval a fités 2 160 30 ...40
racson**
Kerek fekete fém forma, L.
. PP AR, Felsé és
Egyetlen talca 20 cm atmérdjd, grill Lo n 2 180 50...70
. I also fltés
Almaskalacs racson
Kerek fekete fém forma, Ventildtor
Egyetlen télca 20 cm atmérdjd, grill fités 2 170 50...70
racson**

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El¢fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.

Grill

Piritott kenyér Girill racs 250 .. 3
Husgombdc
(marhahus) - 12 Grill racs 250 20...30
darabok

A telies grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg az ételt.
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
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Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos

informaciok

A Altalanos figyelmeztetések

o A tisztitast megel&zdn varjon, amig a
termeék lehdl. A forrd fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

¢ Ne alkalmazzon tisztitdszereket a forrd
fellleteken. Ez dllandd elszinez8dést
okozhat.

¢ A berendezést minden hasznalatot
kovetSen alaposan meg kell tisztitani
és szdritani. llyenkor az ételmaradékok
még konnyen letisztithatok és
megel&zhetd, hogy raégjenek a
berendezésre a kovetkezd haszndlat
sorén. Igy a berendezés élettartama
meghosszabbithato, és a gyakran
el&forduld problémak szama
lecsOkkenthetd.

¢ A berendezést ne tisztitsa g&zzel.

¢ Egyes tisztitoszerek karosithatjak a
fellletet. Ne hasznaljon karcold
tisztitdszereket, suroldporokat,
krémeket, vizk8olddkat vagy egyéeb
éles targyakat a tisztitashoz.

¢ A haszndlat utani tisztitashoz nincs
szUkség specidlis tisztitoszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd
szaritsa meg egy mikroszalas ruhaval.

e A tisztitast kdvetben térolje le az
osszes folyadékot; a f6zés soran
kioml@ ételeket azonnal térdlje le.

¢ A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatogeépben.

Inox és rozsdamentes feliletek

¢ Ne hasznaljon savas vagy kldrtartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy
inox fellletek és fogantyuk
tisztitdsahoz.

¢ A rozsdamentes vagy inox fellletek
id6vel elszinezédhetnek. Ez normalis
jelenség. Minden hasznalatot
kovetben tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox fellleteket
arra alkalmas tisztitdszerrel.

¢ Az inox fellleteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcold)
tisztitdszerrel tisztitsa meg, Ugyelien a
torlés iranyara.

e A vizkd, olaj, keményitd, tej és fehérje
okozta szennyez8déseket azonnal,
varakozas nélkul toroljie le az inox és
Uveg fellletekrdl. A szennyez&dések
hosszabb idé alatt
berozsdasodhatnak.

Zomancozott feliletek

¢ Minden hasznalatot kdvet&en tisztitsa
le a zomancozott fellleteket
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ruhaval vagy szivaccsal, majd szaritsa
le a fellletet szaraz ruhaval.

* Ha a termékben megtaldlhato az ,easy
steam” funkcio, akkor a nem tartés
szennyez&désekhez haszndlja az
,easy steam” funkcidt. (Lasd az ,Easy
steam tisztitas” funkciot)

¢ A makacs foltokhoz haszndlhatja a
terméke gyartdjanak weboldalan
ajanlott stitébelsd és grilltisztitot és
nem karcolo fémdaorzsit. Ne
hasznaljon stték kuilsé tisztitasara
alkalmas tisztitoszert.

o A tisztitas el&tt meg kell vami, hogy a
sutd lehdljon. A forrd fellletek tisztitasa
tlzveszélyes, valamint a zomancozott
felllet is karosodhat.

Katalitikus feliiletek

o A sUtétér oldala zomancozott vagy
katalitikus felllet. Ez modellenként
valtozik.
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e A katalitikus fellletek enyhén matt és
pordzus fellletek. A suté katalitikus
felUleteit nem kell tisztitani.

e A katalitikus fellletek a porézus
szerkezetlk miatt elnyelik az olajat;
amikor telitédtek, akkor a fellletik
fényessé valik, és ilyenkor javasolt az
elemek cseréje.

Uveg feliiletek

o Az Uveg fellletek tisztitasakor ne
haszndljon fém kapardkat és mard
hatasu anyagokat. Ezek karosithatjak
az Uveg felUleteket.

e Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és Uveg
fellletekhez haszndlhatd mikroszélas
ruhaval, majd torolje szarazra
mikroszalas ruhaval.

* Ha a tisztitast kdvetden tisztitdszer
marad hatra, tordlje le hideg vizzel és
szaritsa meg szaraz mikroszalas
ruhaval. A tisztitdszer maradvany a
kovetkez8 alkalommal karosithatja az
Uveg felUletet.

* Az Gvedfellletre szaradt maradékot
semmilyen kortimények kozott nem
szabad fogazott késsel, surolodrottal
vagy hasonld karcold szerszammal
tisztitani.

o Az Gvedfellleten taldlhato vizkd jellegU
szennyez&déseket (sarga
szennyez&dés) eltavolithatja a
kereskedelmi forgalomban kaphato
vizkSoldo szerekkel, esetleg ecettel
vagy citromlével.

¢ Ha a felllet erésen szennyezett, akkor
egy szivaccsal vigyen fel tisztitoszert a
foltra, varjon egy darabig, amig az hat
a szennyez&désre. Majd tisztitsa meg
az Uvedfellletet egy nedves ruhaval.

o Az Gvedfelllet elszinez8dései és foltjai
normalisak, nem jelentenek hibat.
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Mianyag alkatrészek és festett

feluletek

e Tisztitsa le a mUanyag alkatrészeket
és festett fellleteket mosogatdszerrel,
meleg vizzel és puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaritsa le a felUletet
szdraz ruhaval.

¢ Ne haszndljon fém kapardkat és
karcold tisztitoszereket. Ettél a
felUletek sértlhetnek.

* Gy6z8djon meg réla, hogy a készulék
zsanérjai nem maradnak nedvesek,
illetve nem marad rajtuk tisztitoszer.
Ellenkezd esetben korrdzid
jelentkezhet ezeket az elemeken.

Kiegészitok tisztitasa

Ha a hasznalati utmutatéban

masképpen meghatarozasra nem kerult,

a kiegészitGket ne mossa

mosogatogeépben.

Vezérlopanel tisztitasa

¢ Amikor a vezérl6gombokat tartalmazo
vezérlGpanelt tisztitja, egy nedves,
puha ruhaval térolie le a panelt és a
gombokat, majd térdlje szarazra egy
szdraz ruhaval. A vezérlépanel
tisztitdsa soran ne tavolitsa el a
gombokat és a tdmitéseket. A
vezérlBpanel és a gombok sértlhetnek.

¢ A vezérlbgombokat tartalmazd inox
panelek tisztitasa kdzben ne
hasznaljon inox tisztitdszereket a
gombok kordl. Ezzel letorolheti a
gombok kordl 1athatd jelzéseket.

¢ Az érintépanelt egy nedves, puha
ruhaval torolie le, majd torélie szarazra
egy szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik billenty(zar opcidval, allitsa
be a billentylizarat, miel&tt
vezérlBpanel tisztitdsat megkezdené.
Ellenkezd esetben a rendszer a
gombok nem megfelel&en érzékeli.



A siité belsejének tisztitasa
(suitotér)
Kévesse a sutd belsd fellletének
megfeleld és a , Tisztitassal kapcsolatos
dltalanos informaciok” c. fejezetben leirt
|épéseket.
A suté6 oldalsé falainak tisztitasa
A sUtétér oldalain csak zomanc vagy
katalitikus felUletek lehetnek.
Modellenként valtozik. Ha a stt6ben
katalitikus oldalfal taldlhatd, tovabbi
informacidért lasd a ,Katalitikus
fellletek” c. részt.
Az adott modellben racsos polc
taldlhatd, tavolitsa el a polcot az oldalfal
tisztitasa el6tt. Hajtsa végre az oldaldal
fellletének megfeleld és a , Tisztitassal
kapcsolatos altalanos informaciok” c.
fejezetben leirt tisztitasi Iépéseket.
A racsos polcok eltavolitasahoz:
1.Tavolitsa el a racsos polc elsd részét
ugy, hogy az oldalfalon az ellenkez§
irdanyba huzza.
2.Hlzza a racsos polcot sajat maga felé,

végre az eltavolitashoz hasznalt
lépéseket forditott sorrendben.

Easy Steam Cleaning
A termék tipusatdl figgben valtozik.

Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

A funkcié lehetévé teszi a kdnnyd

tisztitast, mivel a szennyezddéseket,

amelyek a sutd belsejében (nem tul

régen) képzddtek, fellazitja a sutd

belsejében kialakuld g&z és a belsd

fellleteken lecsapddd viz.

1.Tavolitsa el az dsszes kiegészitét a
sutd belsejébdl.

2.0ntsén 500 ml vizet a stitétalcara és
helyezze be a télcat a suté 2. tartdjara

Allitsa a sutét Easy Steam Cleaning
Uzemmadra és jarassa 100°C-on 15
percig.

Azonnal nyissa ki az ajtét és tordlie le a

sutd belsd fellletét egy nedves

szivaccsal vagy ruhaval. Az ajté
kinyitasakor g6z tavozik. llyenkor fennall
az égés veszélye. A stitéajto kinyitasakor
legyen dvatos.

Hasznaljon meleg mosdszeres vizet,

puha ruhat vagy szivacsot, hogy

eltavolithassa a makacs
szennyez&déseket, majd tordlje le egy
szdraz ruhaval.
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KonnyU gdztisztitasi Uzemmaodban
az a viz, amely a sut6 aljan lévé
medencében taldlhato, hogy
lagyitsa a kissé képz8dott
maradvanyokat /
szennyez&déseket a sutd
Uregében, elparolog és
kondenzalddik a sutd Uregében és
a sutd ajtajanak belsd Gvegén,
ezért viz csdpdghet amikor a sutd
ajtaja kinyilik. Térdlie le a
paralecsapodast, amint a sité
ajtaja kinyilik.

A termék tipusatdl figgben valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem érheté
el. A kondenzacidt kdvetSen eldfordulhat,
hogy viz vagy nedvesség kerul a suté
alatt taldlhato csatorndba. Hasznalat
utan tisztitsa meg ezt a medence
csatornat nedves ruhaval, majd szaritsa

A suté ajtajanak tisztitasa

Ne hasznaljon erés suroldszert,
fém kapardt, fém dorzsszivacsot
vagy fehéritdszert a siuté ajtajanak
és Uvegenek tisztitasahoz.

A tisztitashoz eltavolithatja a sUt6 ajtajat
€s az ajtélvegeket. Az ajtd és az Uvegek
eltavolitasanak folyamata a kdvetkezd
fejezetekben olvashatd: ,Sut6ajtd
eltavolitasa” és ,A sitéajtd belsd
Uvegének eltavolitasa”. A stit6ajto belsd
Uvegeinek eltavolitasat kdvetden tisztitsa
meg Sket mosogatoszerrel, meleg vizzel
€s egy puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd torolje szarazra egy szaraz ruhaval.
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Torolje le az Gveget ecettel, majd oblitse

le a sUtd Uvegén esetlegesen el&forduld

vizk& maradvanyoktal.

Siitéajto eltavolitasa

1.Nyissa ki a suité ajtajat.

2.Ahogy az dbran is lathato, nyissa ki a
rogzitészemeket az elsé ajtd zsanérjan
az bal és a jobb oldalon egyarant ugy,
hogy lefelé nyomja.

Az (A), (B), (C) zsanér tipusa a termék

modelljétdl figgden valtozik. Az alabbi

abrak azt mutatjak, hogyan lehet minden

pantot kinyitni.

(A) tipusu zsanér normal ajtétipusokban

kaphato.

A (B) tipusu zsanér lagyan zarddo

ajtétipusokban kaphatd.

A (C) tipusu zsanér puha nyitasu /

zarodo ajtdtipusokban kaphatd.



Zsanérzar - zart helyzetben
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4.Huzza az eltavolitott ajtét felfelé és
emelie ki a bal, illetve a jobb oldali
zsanérokbol.

Az ajtd visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitashoz hasznalt
|épéseket forditott sorrendben. Az
ajté felszerelésekor ne felejtse el
lezarni a rogzitészemeket a
zsanérokon.

A sutdajto belsé livegének
eltavolitasa

A termék elsd ajtajanak belsd Uvege
tisztitas céljabdl eltavolithato.

1.Nyissa ki a stité ajtajat.

2.HlUzza meg a mlanyag alkatrészt,
amely az elsd ajto felsd részéhez
kapcsolddik, sajat maga felé és ezzel
egy id6ben nyomja meg az alkatrész
két szélén talalhatd nyomaspontot és
tavolitsa el.

3.Ahogy az abran is lathatd, dvatosan
emelie meg a legbelsd Uveget (1) az
»A” iranyba, majd tavolitsa el gy,
hogy a ,B” iranyba huizza.
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1 Legbelsd Uvegpanel

2* Bels6 Gvegpanel (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

4.Ha a termék rendelkezik egy belsd
Uveggel (2), ismételie meg ugyanezt a
folyamatot az eltavolitashoz (2).

5.Az ajtd Ujbdli sszedllitasahoz az elsé
lépés a belsd Gveg (2) behelyezése.
Helyezze a Gveg lesarkitott élét a
mdanyag lesarkitott éléhez. (Ha a
termék rendelkezik belsé Uveggel). A
belsd Gveget (2) a mlanyag nyilasban
a lehetd legkdzelebb kell elhelyezni a
legbelsd Uveghez (1).

6.A legbelsd lveg beszerelésekor (1),
figyelien arra, hogy az Gveg nyomtatott
felét helyezze a belsé Uvegre. Fontos,
hogy a legbelsd Uveg also sarka (1)
illeszkedjen az alsé mlanyag
Uvegrogzits nyilasba.

7.Nyomja a mUanyag alkatrészt a keret
felé, amig ,kattand” hangot nem hall.

A siité lampajanak tisztitasa

Ha a stt6térben a suté lampdajanak

Uvege beszennyezd&dik, tisztitsa meg

mososzerrel, meleg vizzel és egy puha

ruhaval vagy szivaccsal, majd toérolje
szdrazra egy szaraz ruhaval. Ha a lampa

meghibasodik, cserélje ki a lampat a

kovetkezd részben leirtaknak

megfelelGen.



A siité6 lampajanak cseréje
A Altalanos figyelmeztetések
e Az dramUtés elkerlilése érdekében a

lampa cseréje elétt vélassza a sutét az

elektromos haldzatrdl és varjon, amig
a suté lehdl. A forrd fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

® Ebben a sttében 40 W -nél kisebb
teljesitményd, 60 mm -nél kisebb
magassagu, 30 mm -nél kisebb
atmérdjd izzolampat vagy G9 -es tipusu

halogénlampat hasznalnak, teljesitménye
kisebb, mint 60 W. A lampak alkalmasak

300 ° C feletti hémérsékleten vald
mukddésre. A sutd lampai
beszerezhetdk a hivatalos
szervizképviseletektdl vagy az
engedéllyel rendelkezd technikustdl.

¢ Aldampa pozicidja eltérhet az dbran
feltUintetett poziciotal.

¢ Atermékben hasznalt ldmpa nem
hasznalhaté a haztartasban egyéb
vilagitasra. A lampa célja, hogy a
felhaszndld lassa a készitett ételt.

¢ A termékben hasznalt lampaknak
extrém fizikai kdvetelményeknek is
meg kell felelnitik, mint példaul a 50°C
feletti hGmérséklet.

Ha a siit6 kerek lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el az Uveg burkolatot ugy,
hogy elforgatja az dramutatd jarasaval
ellentétesen.

3.Ha a lampa az dbran is lathato (A)

tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
djra. Ha a (B) tipus, az abran lathato
maodon huzza ki és cserélje ki egy Ujra.

4.Helyezze vissza az Uveg burkolatot.
Ha a siité6 négyzetes lampaval van
felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az aramforrasrol.
2.Tavolitsa el a racsos polcokat a leirasnak

megfeleléen.

3.Emelie fel a lampa védd&ivegét egy

csavarhlzéval.

4.Ha a lampa az abran is lathatd (A) tipus,

forgassa el a lampat, ahogyan az dbran
is lathatd és cserélie ki egy Ujra. Ha a (B)
tipus, az abran lathaté médon hizza ki
és cserélie ki egy Ujra.

5.Helyezze vissza az Uveg burkolatot és a

racsos polcot.
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E Hibaelharitas

Ha az alabbi fejezetben taldlhatd utasitasokat felhasznalva nem sikerdlt elharitani a
hibat, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfeleld jogosultsaggal
rendelkezd szerelbvel vagy a markakereskeddvel, ahol a terméket vasarolta. Soha

ne probaljia sajat maga megjavitani a hibas terméket

e Az normalis, hogy hasznalat kézben géz aramlik ki a sttébdl. >>> Ez nem hiba.

o A sUtés kdzben keletkezd para hideg fellletekkel érintkezve kicsapodik és
vizcseppek keletkeznek. >>> Ez nem hiba

* Melegités hatasara a fém alkatrészek kitdgulhatnak és zajt adhatnak. >>> £z nem
hiba

¢ A biztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a
kapcsoldtablan. Ha sziikseges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza Sket.

¢ A terméket nem csatlakoztatta a (foldelt) dugaljpa. >>> Ellendrizze a dugvilla
csatlakoztatasat.

¢ A kezelGpanel gombjai/billentydi nem mikodnek. >>> Ha a terméken elerhetd a

billentylzar, elfordulhat, hogy engedélyezve van. Kérjlk, oldja fel.

sUté lampéja hibas. >>> Cserélje ki a sttd lampajat.

e Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpellatas. Ellendrizze a
biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositékokat.

¢ El6fordulhat, hogy nem éllitott be sttési funkcidt és/vagy hémérsékletet. >>>
Allitsa be a siitét egy bizonyos siitési funkcidra és/vagy hémérsékletre.

e |dézitével szerelt modelleken az idézits nem kerilt bedllitésra. >>> Allitsa be az
iddt.

e Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpellatas. Ellendrizze a
biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositékokat.

e Kordbban daramkimaradas tértént. >>> Allitsa be az idét/Kapcsolja ki a terméket,
majd kapcsolja be Ujra.
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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

AGevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materi€le schade te
voorkomen.

« Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

» Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

« Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

« A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend

originele reserveonderdelen
€en accessoires.

« AU mag geen enkel

onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« A\oer geen technische

wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik
« Dit product is ontworpen

voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in

de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit

product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

« De oven kan worden gebruikt
om etenswaren te ontdooien,
bakken, braden en te
roosteren.

« Dit product mag niet worden
gebruikt voor de opwarming,
het warmen van borden of
het ophangen van
handdoeken of kleding op
het handvat om deze te laten
drogen.

AVeiligheid van kinderen,

kwetsbare personen en

huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring

en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of

ziin opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging

en het onderhoud mogen niet

worden uitgevoerd door

kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
heblben ontvangen.

Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.
WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.
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« Als de deur open is, mag u
geen zware voorwerpen op
de deur plaatsen en kinderen
mogen er niet op zitten. Dit
kan de oven doen kantelen of
de scharnieren beschadigen.

« (Als uw product een stekker
heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen voor
kinderen moet u de stekker
loskoppelen en het product
onbruikbaar maken voor u
het verwijdert.

AEIektrische veiligheid

« Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.

 De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
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schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.
(Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik enkel
het netsnoer zoals
gespecificeerd in het
hoofdstuk “Technische
specificaties”.

Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Wanneer de oven is
ingeschakeld, wordt de
achterwand ook heel warm.
Het netsnoer mag niet in
contact komen met de



achterwand want dit kan de
aansluitingen beschadigen.

» Klem de elektrische kabels
niet in de ovendeur en leid ze
niet over hete opperviakken.
U kunt kortsluitingen
veroorzaken in de oven en hij
kan in brand schieten als de
kabels smelten.

» Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

« Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

« WAARSCHUWING! Voor de
ovenlamp vervangt, moet u
het product loskoppelen van
het elektrisch net om het
risico op elektrische
schokken te voorkomen.
Verwijder de stekker van het
product uit het stopcontact
of schakel de zekering uit in
de zekeringenkast.

(Als uw product een stekker

heeft)

« Voer de stekker van het
product niet in een

stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,
vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

» Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

« Z0rg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

» Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

» Het product is zwaar. U moet
het dus met ten minste twee
personen dragen.

» Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product
te verplaatsen.

« Plaats geen andere items op
het product en draag het
product rechtop.

« Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
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karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

« Om oververhitting te
voorkomen, mag het product
niet worden geinstalleerd
achter decoratieve deuren.

AVeiligheid tijdens gebruik:

 Z0rg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

8/NL

« Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

U mag nooit een defect of

beschadigd product

bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

Gebruik het product niet als

de glazen deur vooraan is

verwijderd of gebarsten.

« Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

» Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

» Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

« Het handvat van de oven
mag niet worden gebruikt om



handdoeken te drogen. U
mag tijdens het gebruik van
dit product geen handdoeken,
handschoenen of gelijkaardig
textiel ophangen.

« De scharnieren van het
product beweven en
spannen aan wanneer de
deur wordt geopend of
gesloten. U mag het
onderdeel niet vasthouden bij
de scharnieren wanneer de
deur wordt geopend/gesloten.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

» Aangezien stoom kan
vrijkomen, moet u de
ovendeur voorzichtig openen.

De stoom kan uw handen,
gezicht en/of ogen
verbranden.

» Het product kan heet zijn
tijdens gebruik. Raak de hete
onderdelen, de interne
onderdelen en de
verwarmingselementen, etc.
niet aan.

» Gebruik altijd hittebestendige
ovenwanten wanneer u
etenswaren in de hete oven
plaatste, wanneer u ze
verwijdert, etc.

AHet gebruik van de

accessoires

» Het draadrooster en de
schotel moeten correct op
het rooster worden geplaatst.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Het gebruik van de
accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie

« Accessoires kunnen het glas
van de deur beschadigen
wanneer de deur wordt
gesloten. Duw de
accessoires altijd tot het
einde van de kookzone.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

» Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
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etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.
Afval van etenswaren, olie,
etc. in de kookzone kunnen
in brand schieten. Verwijder
ruw vul voor de bereiding.
Gevaar van
voedselvergiftiging: Bewaar
etenswaren nooit in de oven
gedurende meer dan een uur
voor en na de bereiding. Zo
niet kan dit
voedselvergiftiging of ziekten
veroorzaken.

U mag geen afgesloten
blikken of glazen kommen
opwarmen. De opgebouwde
druk kan de container doen
barsten.

Plaats het bakpapier in een
schotel of een oven

accessoire (lade, rooster, etc.)

met etenswaren en plaats ze
in de voorverwarmde oven.
Verwijder alle overtollige
stukken bakpapier die over
het accessoire of de
container hangen om het
risico van contact met de
oven te voorkomen. Gebruik
nooit bakpapier bij een
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hogere oventemperatuur dan
de maximale gebruikt
temperatuur zoals
gespecificeerd op het
bakpapier dat u gebruikt.
Plaats nooit bakpapier op de
bodem van de oven.

« Plaats geen bakplaten,

schotels of aluminiumfolie

rechtstreeks op de bodem
van de oven. De verzamelde
hitte kan de basis van de
oven beschadigen.

Sluit de oven tijdens het

grillen. Hete opperviakken

kunnen brandwonden
veroorzaken!

« Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden
een brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur.
Plaats ook geen etenswaren
te ver achteraan in de oven.
Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in
brand schieten.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

« Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!



» Was het product nooit door glas vooraan van de oven /

er water op te spuiten of te (indien aanwezig) glas van de
gieten! Er bestaat een risico bovenste deur te reinigen. Dit
van elektrische schokken! materiaal kan krassen of

« Reinig het product niet met barsten veroorzaken op de
stoomreinigers want dit kan glazen opperviakken.
elektrische schokken » Houd het bedieningspaneel
veroorzaken. altijd schoon en droog. Een

» Gebruik geen harde vochtig en vuil opperviak kan
schurende reinigingsmiddelen,  problemen veroorzaken in de
metalen krabbers, draadwol bediening van de functies.

of bleekmiddel om de het

11/NL



H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de

EU-richtlijn WEEE
== (2012/19/EU). Dit product is

voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit

onderdelen en materialen van hoge

kwaliteit die hergebruikt kunnen worden

en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het

restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal
afvoeren

¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor

kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
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op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

De volgende suggesties helpen u het

product te gebruiken op een

ecologische en energie-efficiénte wijze.

¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

® Gebruik donkere of email ontainers in

de oven die de warmte beter

overragen.

Schakel het product 5 of 10 minuten

voor het einde van de bereidingstijd uit

in het geval van een langdurige

bereiding. Zo kunt u tot 20%

elektriciteit besparen zonder aan

warmte te verliezen.

¢ U moet de oven altijd voorverwarmen
als die wordt aangegeven in het
recept of de handleiding. U mag de
ovendeur niet te vaak openen tijdens
de bereiding.

® Probeer meer dan één schotel
tegelijkertijd te bereiden in de oven. U
kunt gelijktijdig koken door twee
containers op het rooster te plaatsen.
Bovendien, als u uw maaltijden na
elkaar bereidt, zal dit energie besparen
omdat de oven zijn warmte niet
verliest.



E] Uw product

Inleiding van het product

Bedieningspaneel

Lamp*

Draadroosters™

Ventilatormotor (achter stalen plaat)
Deur

Handvat

Onderste verwarmingselement
(onderste stalen plaat)

Legplank posities
Bovenste brander

10 Ventilatieopeningen

*

*%

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen lamp,
of het type en de locatie van de
lamp kan verschillen van de
afbeelding.

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen
draadroosters. In de afbeelding
worden de draadroosters
weergegeven als voorbeeld.
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Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel
van het product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen

naargelang het producttype.
Oven bediening

1 Functie selectieknop
2 Timer
3 Temperatuur knop

Als er knoppen zijn om uw product te
bedienen, zitten deze in sommige
modellen verzonken in het paneel en ze
komen er uit wanneer zo worden
ingedrukt Als u instellingen wilt uitvoeren
met deze knoppen, moet u eerst de
relevante knop indrukken en de knop
uittrekken. Nadat u de instelling hebt
uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw in.
Functie selectieknop

U kunt de bedieningsfuncties van de
oven selecteren met de functie
selectieknop. Draai naar links/rechts van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuur knop

U kunt de gewenste temperatuur
instellen voor uw bereiding met de
temperatuurknop. Draai rechtsom van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuurindicator

U kunt de intere temperatuur van de
oven aflezen met het
temperatuursymbool op het scherm. Het
temperatursymbool verschijnt op het
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scherm. wanneer de bereiding wordt
gestart en het temperatuursymbool
verdwijnt wanneer de ingestelde
temperatuur wordt bereikt. Als de
temperatuur in de oven daalt onder de
ingestelde temperatuur verschijnt het
temperatuursymbool opnieuw.

Timer
5 OgOoQOOe @
L g

AR &
YT YT
2 3 4 5 8

1

Alarmtoets

Tijdinstelling toets

Verlagen toets

Verhogen toets

Instellingen toets
Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

o : Bereidingstijd symbool

%) : Bereiding eindtijd symbool*
L : Alarmsymbool
>

@&

(@) NGV \ O

: Helderheid symbool
: Toetsvergrendeling symbool



i
<

: Temperatuursymbool
: Volume symbool
: Deurvergrendeling symbool*

Bedieningsfuncties van de oven

* Het varieert naargelang het model
van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

In de functietabel; de bedieningsfuncties die u kunt gebruiken in uw oven en de
hoogste en laagste temperaturen die kunnen worden ingesteld voor deze functies
worden weergegeven. De volgorde van de operationele modi die hier worden
weergegeven verschillen van de rangschikking op uw product.

Werkend met
ventilator

De oven warmt niet niet op. Enkel
de ventilator (op de achterwand)
werkt. Ingevroren etenswaren met
korrels ontdooien langzaam tot
kamertemperatuur, bereide
etenswaren worden afgekoeld. De
tijd die nodig is om een volledig stuk
vlees te ontdooien is langer dan de
voedingswaren met granen.

Bovenste en

De etenswaren worden gelijktijdig
opgewarmd van boven en onder.

onderste Geschikt voor cakes en stoofpotjes
R verwarmingsele in bakvormen of cakes en gebak.
ment De bereiding wordt uitgevoerd in
een enkele schotel.
Enkel het onderste
0 verwarmingselement is
1........:' ingeschakeld. Het is geschikt voor
o Onderste .
— . etenswaren die onderaan moeten
== verwarmingsele brui
) ment ruinen.
< Deze functie mag enkel worden
1-------—---------'I gebruikt om de stoomreiniging
gemakkelijker te maken.
. De hete lucht die wordt opgewarmd
Ventilator
door het bovenste en onderste
ondersteund .
e verwarmingselement wordt
bovenste en . . .
% gelijkmatig en snel verspreid in de
——— onderste . . L
. oven via de ventilator. De bereiding
verwarmingsele . .
ment wordt uitgevoerd in een enkele

schotel.
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Ventilator
verwarming

De hete lucht die wordt opgewarmd
door de ventilator verwarming wordt
gelijkmatig en snel verspreid in de
oven via de ventilator. Dit is geschikt
voor bereidingen op meerdere
platen op verschillende niveaus.

"3D" functie

Het onderste en bovenste
verwarmingselement en de
ventilator verwarming werken. Alle
onderdelen van het product worden
gelijkmatig en snel bereid. De
bereiding wordt uitgevoerd in een
enkele schotel.

Volledige grill

De grote grill op de bovenzijde van
de oven werkt. Dit is geschikt om
grote hoeveelheden te grillen.

W

X

Ventilator
ondersteund
laag rooster

De hete lucht die wordt opgewarmd
door de Kleine grill wordt snel
verspreid in de oven via de
ventilator. Dit is geschikt om kleinere
hoeveelheden te grillen.

* Uw product werkt binnen het

temperatuurbereik zoals vermeld op de

temperatuurknop.
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Product accessoires

Uw product is voorzien van verschillende accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de
beschrijving van de accessoires en de beschrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang het productmodel. Het is mogelijk dat niet
alle accessoires beschreven in de handleiding beschikbaar zijn in uw product.

OPMERKING : De schotels in uw product kunnen vervormd raken door het effect
van de temperatuur. Dit heeft geen effect op de werking. De vervorming verdwijnt
als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak,
ingevroren etenswaren en om grote
stukken te braden.

Gebak plaat
Dit wordt gebruikt voor gebak zoals
koekjes en biscuits.

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om
de etenswaren die u wilt bakken, braden
draad: en stoven op de gewenste plaat te
plaatsen.
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Het gebruik van de
accessoires van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de
bereidingszone. U kunt de volgorde van
de platen zien op basis van de cijffers
vooraan op het frame van de oven.
Modellen met legplanken met draad

draad

Het draadrooster op de
kookplaten plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de rooster zijplaten. Wanneer men
het draadrooster op de gewenste plaat
plaatst moet de open sectie vooraan
zitten. Voor een betere bereiding moet
het draadrooster worden bevestigd met
de stopper op het draadrooster. Het
mag de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.
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Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de zijplaten. Het draadrooster heeft
een richting bij de plaatsing op de plaat.
Wanneer men het draadrooster op de
gewenste plaat plaatst moet de open
sectie vooraan zitten

De schotel op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten.

Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

Voor een betere bereiding moet de
schotel worden bevestigd met de
stopper op het draadrooster. Het mag
de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.



Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten. De schotel
heeft een richting bij de plaatsing op de
plaat. Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

De stopperfunctie van het
draadrooster

Er is een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Met deze functie
kunt u uw etenswaren gemakkelijk en
veilig verwijderen. Wanneer u het
draadrooster verwijdert, kunt u het naar
voor trekken tot aan de stopper. U moet
het over de stopper trekken om het
volledig te verwijderen.

Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met

De stopperfunctie van het
draadrooster - Modellen met
legplanken met draad

Er is ook een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Wanneer u de
schotel verwijdert, moet u deze los
maken van de vergrendeling achteraan
en naar u toe trekken tot aan de stopper.
U moet het over de stopper trekken om
het volledig te verwijderen.
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De correcte plaatsing van het
draadrooster en schotel op de
telescopische rails -Modellen met
legplanken met draad en
telescopische rails

Dankzij de telescopische rails kunnen de
schotels of het draadrooster gemakkelijk
worden aangebracht en verwijderd. Als
men schotels en draadroosters gebruikt
met de telescopische rails dient men
ervoor te zorgen dat de pinnen, vooraan
en achteraan op de telescopische rails,
tegen de randen van het rooster en de
schotel rusten (weergegeven in de
afbeelding).
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Technische specificaties

Product externe afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)
Installatie-afmetingen van de oven
(hoogte/breedte/diepte)

595 mm/594 mm/567 mm

590 of 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Spanning / Frequentie 220-240 V~; 50 Hz
Gebruikt type kabel en doorsnede / . ] 2
geschikt voor het gebruik in het product min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm
Totaal stroomverbruik 2,6 KW

Oventype Multifunctionele oven

#

Basis: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt vermeld in
overeenstemming met de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm. Deze waarden
worden bepaald bij een standaardlading met onderste-bovenste
verwarmingselement of door een ventilator ondersteunde opwarming (indien van
toepassing) functies.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de
volgende prioriteiten, athankelijk van het feit of de relevante functies al of niet
aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming, 2-Ventilator
verwarming 3- Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste
verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de
documentatie zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de
relevante normen. Afhankelijk van de operationele en
omgevingsomstandigheden van het product kunnen deze waarden variéren.
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El Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste tijdstip instelling

Stel altijd de tijd van de dag in
voordat u uw oven gebruikt. Als u
het niet instelt, kunt u in sommige
ovenmodellen niet koken.

1.Wanneer de oven de eerste maal
wordt ingeschakeld, knipperen het
uurveld "12:00" en © symbool op het
scherm.

2.Stel het tijdstip van de dag in door @
/@ aan te raken.

Q@@f@@@

3.Raak de © of & toets aan om het
minutenveld in te stellen.

Q@@@@é

4.Stel de minuten van de dag in door @
/© aan te raken.

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Bevestig de instelling door de © of
toets aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het © symbool verdwijnt van het

scherm.
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Als het eerste tijdstip niet wordt
ingesteld, blijven de "12:00" en
symbolen knipperen en zal uw
oven niet starten. Om uw oven te
kunnen inschakelen, moet u het
tijdstip van de dag bevestigen
door het tijdstip van de dag in te
stellen of de €O toets aan te raken
wanneer deze "12:00” weergeeft.
U kunt het tijdstip van de dag later
wijzigen, zoals beschreven in het
hoofdstuk “Instellingen”.

De huidig tijdstip instellingen
worden geannuleerd in het geval
van een stroomuitval. Het moet
worden bijgeregeld.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2 Verwijder alle accessoires uit de oven.

3.Schakel het product in gedurende 30
minuten en schakel het daarna uit. Zo
worden resten en laagjes die mogelijk
in de oven zijn achtergebleven tijdens
de bereiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet
u de hoogste temperatuur en de
functie selecteren zodat alle branders
van uw product worden ingeschakeld.
Raadpleeg de “Bedieningsfunctie van
de oven” In het volgende hoofdstuk
vindt u meer informatie over de
bediening van de oven.

5.Wacht tot de oven is afgekoeld.

6.Neem de oppervlakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.



Voor u de accessoires begint te OPMERKING Tijdens het eerste
gebruiken; gebruik kunnen

Reinig de accessoires die u uit de oven gedurende enkele
verwijdert met wasmiddel en een zachte uren geur en rook

spons.

OPMERKING Het opperviak kan

beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.

worden afgegeven.
Dit is heel normaall.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te

Gebruik geen voeren. Voorkom
agressieve directe inademing van
detergenten, de geproduceerde
reinigingspoeder/melk rook en geur.

of scherpe

voorwerpen tijdens

het reinigen.
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] Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over
het gebruik van de oven

Koelventilator (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

Uw product is voorzien van een
koelventilator. De koelventilator wordt
automatisch ingeschakeld indien nodig
en koelt zowel de voorzijde van het
product af als het meubel. Hij wordt
automatisch gedeactiveerd aan het
einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag
deze ventilatieopeningen nooit afdekken.
Z0 niet kan de oven oververhitten.

De koelventilator blijft werken wanneer
de oven in werking is of nadat de oven is
uitgeschakeld (ca. 20-30 minuten). Als u
etenswaren bereidt door de oven timer
te programmeren, schakelt de
koelventilator uit met alle functies aan
het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet
worden bepaald door de gebruikt. Hij
schakelt automatisch in en uit. Dit is
geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de
oven wordt ingeschakeld. Bij sommige
modellen schakelt de lamp in tijdens de
bereiding, terwijl in andere modellen de
lamp uitschakelt na een bepaalde
periode.
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Bediening van het oven

bedieningspaneel
Algemene waarschuwingen voor het
oven bedieningspaneel

De maximaal in te stellen
bereidingseindtijd is 5 uur en 59
minuten.

Het programma wordt in geval
van een stroomstoring
geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd
worden.

Wanneer u aanpassingen uitvoert,
knipperen de relevante symbolen
op het scherm. Wacht even tot de
instellingen zijn opgeslagen.

Als een instelling is uitgevoerd
voor de bereiding kan het tijdstip
niet worden aangepast.

Als de bereidingstijd is ingesteld
bij de start van de bereiding,
wordt de resterende tijd
weergegeven op het scherm.

In gevallen waar de bereidingstijd
of de eindtijd is ingesteld, kunt u
automatisch annuleren door de ©
toets langdurig aan te raken.

Soogpooe o
AU« W N N O 1 (S
e
1 2 3 4 5 8

1 Alarmtoets

2 Tijdinstelling toets
3 Verlagen toets
4 Verhogen toets



5 Instellingen toets

6 Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

: Bereidingstijd symbool

: Bereiding eindtijd symbool*
: Alarmsymbool

: Helderheid symbool

: Toetsvergrendeling symbool
: Temperatuursymbool

: Volume symbool

: Deurvergrendeling symbool*
* Het varieert naargelang het model
van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die u
wilt gebruiken voor uw bereiding met de
functie selectieschakelaar en een
bepaalde temperatuur instelt met de
temperatuurknop begint de oven te
werken.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de
functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de
temperatuur en functie van de
oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding
handmatig uitvoeren (naar wens) zonder
de bereidingstijd in te stellen door de
temperatuur en de functie te selecteren
specifiek voor uw gerecht.

Voorbeeld:

Ble"Peb O

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.
2.5tel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.
» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en 8 verschijnt op het
scherm. Als de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt,
verdwijnt het § symbool. De oven
schakelt niet automatisch uit aangezien
de handmatige bereiding wordt
uitgevoerd zonder een bereidingstijd in
te stellen. U kunt de oven zelf bedienen
en uitschakelen. Aan het einde van de
bereiding kunt u de oven uitschakelen
door de functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.
Koken door de bereidingstijd in te
stellen;
U kunt de oven automatisch laten
uitschakelen aan het einde van een
bepaalde tijd door de temperatuur en de
functie te selecteren specifiek voor uw
gerecht en door de bereidingstijd in te
stellen op de timer.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak © aan tot het © symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.

QC@@@@@
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Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de ®/© toetsen.

3.Stel de bereidingstijd in met de ®/©

toetsen.

Q@@C@@é

De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,
na 15 minuten verhoogt het met 5
minuten.

4.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen

werken met de geselecteerde functie en

temperatuur. De ingestelde

bereidingstijd begint af te tellen en §

verschijnt op het scherm. Als de

temperatuur in de oven de ingestelde

temperatuur bereikt, verdwijnt het §

symbool.

5.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het &9 symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.

6.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De
melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

De eindtijd van de bereiding

instellen op een later tijdstip; (Het

varieert naargelang het model van
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het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.)
Door de temperatuur en functie te
selecteren specifiek voor uw maaltijd
kunt u de bereidingstijd en de eindtijd
instellen op een later tijdstip zodat de
oven automatisch kan in- of
uitschakelen.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak © aan tot het & symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.

0000
L RNO © % &

Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de @/@ toetsen.

3.Stel de bereidingstijd in met de &/

toetsen.

Q@@@%@E@

De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,
na 15 minuten verhoogt het met 5
minuten.

» Nadat de bereidingstijd is ingesteld,

verschijnt het © symbool

ononderbroken op het scherm.

4.Raak € aan tot het 9 symbool
verschijnt op het scherm voor de
eindtijd van de bereiding.




e R
3 min

L eE 8 B

5.Stel de eindtijd van de bereiding in
met de @/ toetsen.

s> 1500

Q@@@@@

» Wanneer de eindtijd van de bereiding
is ingesteld, verschijnt het €& symbool en
het 9 symbool met het tijdsduur
symbool ononderbroken op het scherm.
Zodra de bereiding start, verdwijnt het &
symbool.
6.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.
» De ovenklok berekent automatisch
de tijd om de bereiding te starten
door de bereidingstijd af te treken van
de eindtijd die u hebt ingesteld. Op
het begintijdstip van de bereiding wordt
de geselecteerde functie ingeschakeld
en de oven warmt op tot de ingestelde
temperatuur. De ingestelde
bereidingstijd begint af te tellen en §
verschijnt op het scherm. Als de
temperatuur in de oven de ingestelde
temperatuur bereikt, verdwijnt het §
symbool.
7.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het &9 symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.
8.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De

melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

Als er een toets wordt ingedrukt
op het einde van de hoorbare
waarschuwing begint de oven
opnieuw te werken. Om te
voorkomen dat de oven opnieuw
zou inschakelen aan het einde van
de waarschuwing kunt u de
temperatuur- en functieknop in de
“0” (uit) positie draaien en de
oven uitschakelen.

Instellingen

De toetsvergrendeling

inschakelen

U kunt verstoringen van het

bedieningspaneel beletten door de

toetsvergrendeling in te schakelen.

1.Raak i aan tot het & symbool op het
scherm verschijnt.

4 © O @ &

» Het (& symbool verschijnt en de 3-2-1
aftelling begint op het scherm. Aan het
einde van de aftelling wort de
toetsvergrendeling ingeschakeld. Als
een toets wordt aangeraakt wanneer de
toetsvergrendeling is ingesteld, geeft de
timer een hoorbaar signaal weer en het
@& symbool knippert.

Als u de @-toets niet meer
aanraakt voor het einde van de
aftelling, wordt de
toetsvergrendeling niet
ingeschakeld.
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De timer toetsen kunnen niet
worden gebruikt wanneer de
toetsvergrendeling is
ingeschakeld. De
toetsvergrendeling wordt
geannuleerd in het geval van een
stroomuitval.

De toetsvergrendeling
uitschakelen
1.Raak & aan tot het ) symbool op het
scherm verschijnt.
» Het & symbool verdwijnt en de
toetsvergrendeling wordt uitgeschakeld.
Het alarm instellen
U kunt de timer van het product ook
gebruiken voor elke andere
waarschuwing of herinnering dan de
bereiding.
De alarmklok heeft geen effect op de
bedieningsfuncties van de oven.
Gebruikt om waarschuwingen weer te
geven. U kunt de alarmklok bijvoorbeeld
gebruiken wanneer u de oven wilt
inschakelen op een specifiek tijdstip.
Zodra het tijdstip dat u hebt ingesteld is
verstreken, geeft de klok een hoorbaar
alarm weer.

De maximum alarmtijd kan 23 uur
en 59 minuten bedragen.

1.Raak £ aan tot het 2 symbool op het
scherm verschijnt.

o D

@@@@%}&z

2.® Stel de alarmtid in met de /©
toetsen.
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» Nadat u de alarmtijd hebt ingesteld,

blijft het £ symbool opgelicht en

verschijnt de alarmtijd start de aftelling

op het scherm. Als de alarm- en

bereidingstijd op hetzelfde moment zijn

ingesteld, wordt de kortere tijd

weergegeven op het scherm.

3.Aan het einde van de alarmtijd begint
het £ symbool te knipperen en
weerklinkt een hoorbare
waarschuwing.

Het alarm uitschakelen

1.Aan het einde van de alarmperiode
weerklinkt het hoorbare alarm
gedurende twee minuten. Druk een
van de toetsen in om de melding te
stoppen.

» De melding stopt en het tijdstip van de

dag verschijnt op het scherm.

Als u het alarm wilt annuleren;

1.Raak £} aan tot het £ symbool
verschijnt op het scherm om de
alarmtijd opnieuw in te stellen. Raak
de © toets aan tot "00:00” verschijnt.

2.0 u kunt het alarm ook annuleren door
de toets langdurig in te drukken.

Het volumeniveau wijzigen

1.Raak de ¥* toets aan tot het X
symbool verschijnt op het scherm.

H-0 17

Q@@@@@

2.Stel het gewenste niveau in met de @
/@ toetsen. (b-01-b-02-b-03)




I I B
[ I

Q@@%\{&&z

3.Raak de %* toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld
zodra een toets wordt aangeraakt.

De helderheid van het scherm

instellen

1.Raak de & toets aan tot het B
symbool verschijnt op het scherm.

1-01 °

Q@@@@@

2.5tel de gewenste helderheid in met de
®/@ toetsen. (d-01-d-02-d-03)

®

Q@@@\@ﬁ

» Raak de %* toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld zodra
een toets wordt aangeraakt.

Het tijdstip van de dag wijzigen

Op uw oven; het tijdstip van de dag
wijzigen dat u eerder hebt ingesteld.

1.Raak % aan tot het (© symbool op het
scherm verschijnt.

2.Stel het tijdstip van de dag in door ®
/@ aan te raken.

% ¥ 3
/| - .\U i

Q@@@{O}@

3.Raak de © of & toets aan om het
minutenveld in te stellen.

- .

4.Stel de minuten van de dag in door ®
/© aan te raken.

© |7CO
fufu]mi

Q@@@ﬁ%@]

5.Bevestig de instelling door de  of ¢
toets aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het €O symbool verdwijnt van het

scherm.
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[} Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en

het koken van uw gerechten.

U vindt hier bovendien een aantal van de

etenswaren die zijn getest en de

optimale instellingen voor deze

etenswaren. De geschikte instellingen

van de oven en accessoires voor deze

etenswaren worden hier ook

aangegeven.

Algemene waarschuwingen

over de bereiding van

etenswaren in de oven

¢ \Wanneer de ovendeur wordt geopend
tijdens of na de bereiding, kan hete,
brandende stoom ontsnappen. De
stoom kan uw handen, gezicht en/of
ogen verbranden. Blif uit de buurt
wanneer de ovendeur wordt geopend.

¢ Intense stoom gegenereerd tijdens de
bereiding kan condenswaterdruppels
vormen op de binnen- en buitenzijde
van de oven en op de bovenste delen
van het meubel vanwege het
temperatuurverschil. Dit is normaal en
een fysieke gebeurtenis.

¢ De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.

¢ U moet accessoires die u niet gebruikt
altijd verwijderen uit de oven voor u de
bereiding start. Accessoires die in de
oven blijven, kunnen de correcte
bereiding beletten van uw etenswaren
aan de correcte waarden.

¢ \oor etenswaren die u bereidt op
basis van uw eigen recept, kunt
gelijkaardige etenswaren raadplegen
in de bereidingstabellen.
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¢ Als u de geleverde accessoires
gebruikt, biedt dit de beste garantie
voor een optimale bereiding. U moet
de waarschuwingen en informatie van
de fabrikant altijd naleven voor het
externe keukengerei dat u zult
gebruiken.

¢ Snijd het bakpapier dat u wilt
gebruiken in uw bereiding in geschikte
afmetingen voor de container die u wilt
gebruiken. Bakpapier dat over de
container uitsteekt kan een brandrisico
inhouden en de kwaliteit van uw
bereiding beinvioeden. Gebruik het
bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde
temperatuurbereik:.

¢ \oor een goede bereiding moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de
plaat niet wijzigen tijdens de bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie

¢ Wij raden aan de accessoires van het
product te gebruiken voor een
optimaal resultaat. Als u extern
keukengerei wilt gebruiken, moet u de
voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig keukengerei
geven.

¢ Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen,
moet u ervoor zorgen dat er geen
etenswaren aanwezig zijn in de oven.

e Als u van plan bent te koken op het
rooster moet u uw keukengerei in het
midden van het rooster plaatsen, niet
dicht bij de achterwand.

¢ Al het materiaal dat u gebruikt om
gebak te maken moet vers zijn en aan
kamertemperatuur.

¢ De bereidingsstatus van de producten
kan variéren naargelang de



hoeveelheid etenswaren en de grootte
van het keukengerei.

¢ VVormen van metaal, keramiek en glas

verlengen de kooktijd en de onderkant

van gebakjes wordt niet gelijkmatig

bruin.

Als u bakpapier gebruikt tijdens het

koken, kan er een beetje bruin worden

aan de onderkant van het voedsel. In

dat geval moet u wellicht uw kooktijd

met ongeveer 10 minuten verlengen.

¢ De waarden gespecificeerd in de
bereidingstabellen worden bepaald als
resultaat van de tests die worden
uitgevoerd in onze laboratoria. De
waarden die geschikt zijn voor u
kunnen variéren naargelang deze
waarden.

¢ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de
bereidingstabel. Noem de onderste
plaat van de oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

¢ Als de cake te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten.

¢ Als de cake te vochtig is, moet u een
kleine hoeveelheid vioeistof gebruiken
of de temperatuur verminderen met
10°C.

¢ Als de top van de cake verbrand is
moet u hem op de onderste plaat

plaatsen, de temperatuur verlagen en
de bereidingstijd verhogen.

¢ Als hij goed doorbakken is maar de
buitenzijde is kleverig moet u een
kleinere hoeveelheid vioeistof
gebruiken, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

Tips om gebak te bereiden

¢ Als het gebak te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten. Maak de
deegbladen nat met een saus van
melk, olie, eieren en yoghurt mengsel.

¢ Als het gebak langzaam wordt
gebakken, moet u ervoor zorgen dat
de dikte van het gebak dat u hebt
bereid niet overstroomt over de lade.

¢ Als het gebak bruin is bovenaan maar
de bodem is niet gaar moet u ervoor
zorgen dat de hoeveelheid saus die u
gebruikt voor het gebak niet te veel
onderaan in het gebak zit. Voor een
gelijkmatig bruinen moet u proberen
de saus gelijkmatig te verdelen tussen
de deegbladen en het gebak.

¢ Bak uw gebak in de gepaste positie
en temperatuur volgens de
aanbevelingen van de bereidingstabel.
Als de bodem nog steeds
onvoldoende bruin is, moet u het op
de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.

Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren

Cakesin gy oo plagt  Standaard onderste 3 180 30 ... 40
schotel plaat .
verwarmingselement
Cakes in Enkele plaat Cakevorm o& Ventllatpr 2 180 30.. 40
vorm draadrooster verwarming
Standaard Bovenste en
Kleine cakes Enkele plaat laat* onderste 3 160 25...35
P verwarmingselement
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Modellen

met
legplanken
met
Standaard Ventilator draad: 3
Enkele plaat plaat* verwarming Modellen 150 25...35
zonder
legplanken
met
draad: 2
Modellen met
legplanken Modellen met
2 _Standaard met draad: Iegplar\ken met
plaat* Ventilator 160 draad: 25 ... 40
2 platen ) 2-4 Modellen Modellen
4 -Gebak verwarming
plaat* zonder zonder
legplanken legplanken met
met draad:  draad: 30 ... 45
140
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat in diameter onderste 2 160 30...40
met klemop  verwarmingselement
L draadrooster™
Biscuitgebak Ronde
cakevorm, 26 Ventilator
Enkele plaat in diameter . 2 160 30...40
verwarming
met klem op
draadrooster™
Enkele plaat Bovenste en
Gebak plaat* onderste 3 170 25...35
verwarmingselement
) Enkele plaat Gebak plaat* Ventllatpr 3 170 50 . 30
Koekje verwarming
2 —Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4 _Gebak verwarming 2-4 170 25...35
plaat*
Ventilator
Standaard ondersteund
Enkele plaat . bovenste en 2 200 30 ... 40
plaat
onderste
verwarmingselement
Deeg gebak Enkele plaat Standa?rd Ventllatpr 5 180 35 . 45
plaat verwarming
1 —Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4 Gebak verwarming 1-4 180 35...45
plaat*
Standaard Bovenste en
Enkele plaat plaat* onderste 2 200 20... 30
verwarmingselement
Standaard Ventilator
Rijk gebak Enkele plaat plaat* verwarming S 180 20... 30
2 —Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4 _Cebak verwarming 2-4 180 20...30
plaat*
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Standaard ovenste en

Volledig Enkele plaat plaat* ongerste 3 200 30 ... 40
verwarmingselement
brood Standaard Ventilat
Enkele plaat andaar entiator 3 200 30... 40
plaat verwarming
Glazen /
metalen Bovenste en
Lasagne Enkele plaat  rechthoekige onderste 20f3 200 30 ... 40
vorm op verwarmingselement
draadrooster™
Ronde zwart
metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Enkele plaat om in‘ onderste 2 180 50...70
' verwarmingselement
diameter op
draadrooster™
Appeltaart Ronde zwart
metalen
Enkele plagt ~ (2artvorm, 20 Ventilator 2 170 50... 70
cmin verwarming
diameter op
draadrooster™
} Standaard Bovenste en
Pizza Enkele plaat plaat* onderste 2 200 ... 220 10... 20

verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Vlees, vis en gevogelte ¢ Aan het einde van de bereiding moet u

De belangrijkste punten bij braden het vlees in de oven laten gedurende

e Kruiden met Citroensap en peper voor ca. 10 minuten. Het Sap van het vlees
u kip, kalkoen en grote stukken viees wordt beter verspreid over het
bereidt, zal de kookprestatie gebraden vlees en ontsnapt niet
verbeteren. wanneer het vlees wordt gesneden.

e Het duur 15 tot 30 minuten langer om ~ ® Vis moet een hittebestendige plaat op
vlees met een been te braden dan een een gemiddeld of laag niveau worden
filet. geplaatst.

¢ U moet ca. 4 tot 5 minuten
bereidingstijd berekenen per
centimeter dikte van het viees.

Bereidingstabel voor vlees, vis en gevogelte

Steak Ventilator
" ondersteund 15 min.
Gg:glcl)esctjg)d/ﬁ Enkele plaat StaT;aa?rd bovenste en 3 250/max, dan 60 ... 80
) P onderste 180 ... 190
9 verwarmingselement
Ventilator
ondersteund 15 min.
nkele plaat N ovenste en max, dan
'-('j‘rgs_sghoeﬂk)e' Enkele pl Starl‘:a"’;ard b 3 250/max, d 110 ...120
' 0K P onderste 170
verwarmingselement
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raadrooster entilator
Plaats een ondersteund 15 min.
Enkele plaat plaat op een bovenste en 2 250/max, dan 60 ... 80
onderste onderste 190
plank verwarmingselement
Draadrooster*
) Plaats een !
GebradenKip oo biaat  plaat op een Ventilator 2 200 ... 220 60....80
(1.8-2 kg) verwarming
onderste
plank
Draadrooster*
Plaats een 15 min.
Enkele plaat plaat op een "3D" functie 2 250/max, dan 60 ... 80
onderste 190
plank
Ventilator
Standaard ondersteund 25 min.
Enkele plaat plaat* bovenste en 1 250/max, dan 150 ... 210
Kalkoen (5.5 onderste 180 ... 190
kg) verwarmingselement
Standaard . 25 min.
Enkele plaat plaat* "3D" functie 1 250/max, dan 150 ... 210
180 ... 190
Draadrooster* Ventilator
Plaats een ondersteund
Enkele plaat plaat op een bovenste en 3 200 20...30
onderste onderste
. plank verwarmingselement
Vis "
Draadrooster
Plaats een
Enkele plaat plaat op een "3D" functie 3 200 20...30
onderste
plank

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill

Rood vlees, vis en gevogelte zullen snel

bruin worden wanneer ze worden

gebraden, ze krijgen een mooi korstje en

drogen niet uit. Filets van vlees, spiesjes,

worsten en sappige groenten (tomaten,

uiten, etc.) zijn zeer goed geschikt voor

het grillen.

Algemene waarschuwingen

¢ Etenswaren die niet geschikt zijn voor
het grillen houden een brandrisico in.
Grill enkel etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats ook
geen etenswaren te ver achteraan in
de oven. Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in brand
schieten.

34/NL

¢ Sluit de oven tijdens het grillen. Grill
nooit met de ovendeur open. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De belangrijke punten bij het

grillen

¢ Bereid zoveel mogelijk etenswaren
voor van een gelijkaardige dikte en
gewicht voor de grill.

¢ Plaats de stukken die u wilt grillen op
het rooster of grill plaat. Verspreid ze
gelijkmatig zonder de afmetingen van
de oven te overschrijden.

e Afhankelijk van de dikte van de
stukken die u wilt grillen, kan de
bereidingstijd vermeld in de tabel
variéren.



¢ Schuif het rooster of de grill plaat op verschuiven moet voldoende groot zijn
het gewenste nivean van de oven. Als om de volledige grillzone te bedekken.
u etenswaren bereidt op het rooster, Deze lade is mogelijk niet meegeleverd
moet u de ovenlade onderaan
plaatsen in de oven om olie op te
vangen. De ovenlade die u wilt

Grill-tabel

met het product. Plaats een beetje
water op de ovenlade voor een
gemakkelijke reiniging.

Vis Draadrooster 4-5 250 20...25
Stukijes kip Draadrooster 4-5 250 25...35
Gehaktbal

(rundsviees) - 12 Draadrooster 4 250 20...30
stukken
Lamskotelet Draadrooster 4-5 250 20...25
Steak - (gesneden) Draadrooster 4-5 250 25...30
Kalfskotelet Draadrooster 4-5 250 25...30
Groentengratin Draadrooster 4-5 220 20...30
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1..3

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.

Ventilator ondersteund laag rooster

Ventilator ondersteund

Vis Draadrooster 200 30...35
laag rooster
Stukjes kip Draadrooster Ventilator ondersteund 250 25...35
laag rooster
Gehaktbal .
(rundsviees) - 12 Draadrooster Ventilator ondersteund 250 30...40
laag rooster
stukken
) Draadrooster
Steak (volledig) / Plaats een plaat  Ventilator ondersteund 15 min. 250,
Geroosterd (1 90...110
op een onderste laag rooster dan 180 ... 190
ko) plank

Niet voorverwarmen voor alle gegrilde etenswaren in deze grill tabel.

35/NL



Test etenswaren

Etenswaren in deze bereidingstabel worden bereid in overeenstemming met de EN
60350-1 norm om het testen van het product mogelijk te maken voor controle-

instanties.

Bereidingstabel voor test etenswaren

Bovenste en

Enkele plaat Starl‘:ai?rd onderste 3 140 20 ...30
P verwarmingselement
Modellen
met
legplanken
met
Standaard Ventilator draad: 3
g:;t%ggg) Enkele plaat plaat* verwarming Modellen 140 15..25
zonder
legplanken
met
draad: 2
2-Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4-Gebak verwarming 2-4 140 15..25
plaat*
Standaard Bovenste en
Enkele plaat plaat* onderste 3 160 25...35
verwarmingselement
Modellen
met
legplanken
met
Standaard Ventilator draad: 3
Enkele plaat plaat* verwarming Modellen 150 25..35
zonder
) legplanken
Kleine cakes met
draad: 2
Modellen met
legplanken Modellen met
met draad: legplanken met
2 platen i S;)?;;?ard Ventiator 2-4 Mc:dSeCI)Ien dra:llcgdzefl)le“r; 0
4;3?;;?k verwarming zonder zonder
legplanken legplanken met
met draad:  draad: 30 ... 45
140
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat in diameter onderste 2 160 30 ...40
met klemop  verwarmingselement
L draadrooster™
Biscuitgebak Ronde
cakevorm, 26 Ventilator
Enkele plaat in diameter N 2 160 30 ...40
met Klem op verwarming
draadrooster™
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Ronde zwart

metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Enkele plaat om in‘ onderste 2 180 50...70
. verwarmingselement
diameter op
draadrooster™
Appeltaart Ronde zwart
metalen
Enkele plagt  2artvorm. 20 Ventilator 2 170 50.... 70
cmin verwarming
diameter op
draadrooster™

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill

Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1..3

Gehaktbal
(rundsviees) - 12 Draadrooster 4 250 20...30
stukken

Draai de etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.
Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
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Onderhoud en verzorging

Algemene

reinigingsinformatie

AAlgemene waarschuwingen

¢ \Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente viekken veroorzaken.

® Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

* Gebruik geen stoomreinigers voor de

reiniging.

Bepaalde wasmiddelen of

reinigingsmiddelen kunnen het

oppervilak beschadigen. Gebruik geen

schurende wasmiddelen, waspoeders,

reinigende cremes, ontkalkers of

scherpe voorwerpen tijdens de

reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.
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¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Roestvrij stalen opperviakken

® Gebruik geen reinigingsmiddelen met

zuur of chloor om roestvrij stalen

oppervlakken en handvaten te reinigen.

De kleur van het roestvrij stalen

opperviak kan veranderen na verloop

van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vloeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Email opperviakken

¢ Reinig de email opperviakken na elk
gebruik met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

e Als uw product is voorzien van een
eenvoudige stoomreinigingsfunctie
kunt u de eenvoudige
stoomreinigingsfunctie gebruiken voor
licht, niet-hardnekkig vuil. (Raadpleeg
het “Eenvoudige stoomreiniging”
hoofdstuk)

¢ \oor hardnekkige viekken kunt u het
oven en rooster reinigingsmiddel
gebruiken dat wordt aanbevolen op
de website van uw productmerk en
een niet-krassend schuursponsie.
Gebruik geen externe ovenreiniger.

¢ De oven moet afkoelen voor de
reiniging in de kookzone. Reinigen op
hete opperviakken zal zowel een



brandgevaar: en schade veroorzaken
op email opperviakken.

Katalytische opperviakken

¢ De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert
volgens model.

¢ De katalytische wanden hebben een
licht mat en poreus opperviak. De
katalytische wanden van de oven
hoeven niet te worden gereinigd.

e Katalytische opperviakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en
beginnen te blinken wanneer het
opperviak is verzadigd met olie. In dit
geval is het aanbevolen de onderdelen
te vervangen.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een
droge doek.

e Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit aflnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
oppervlak de volgende keer
beschadigen.

¢ Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkviekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar

ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

¢ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

® Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen

Tenzij anders vermeld in de handleiding

mag u de accessoires van het product

niet wassen in de vaatwasmachine.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

¢ Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond

39/NL



de knoppen kunnen worden
verwijderd.
¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
De binnenzijde van de oven
reinigen (bereidingszone)
Volg de reinigingsprocedure beschreven
in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak in uw oven.
De binnenwanden van de oven
reinigen
De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert volgens
model. Als er een katalytische wand is,
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Katalytische wanden” voor meer
informatie.
Als uw product een model is met
draadroosters moet u deze
draadroosters verwijderen voor u de
zijwanden begint te reinigen. Voltooi
daarna de reinigingsprocedure zoals
beschreven in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak van de zijwand.
De draadroosters aan de zijkanten
verwijderen:
1.Verwijder de voorzijde van het
draadrooster door het op de zijwand
te trekken in de tegenovergestelde
richting.
2.Trek het draadrooster naar u toe en
verwijder het volledig.
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m de platen opnieuw aan te rengé:h,
herhaalt u de procedure voor de
verwijdering in de omgekeerde richting.

Eenvoudige stoomreiniging
Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.
Dit garandeert een eenvoudige reiniging
omdat het vuil (aangezien u niet te lang
hebt gewacht) zacht wordt gemaakt met
de stoom die vormt in de oven en de
waterdruppels die condenseren op de
interne opperviakken van de oven.
1.Verwijder alle accessoires uit de oven.
2.Giet 500 ml water in de ovenlade en
plaats de lade op het 2de rek van de
oven

3.

P 9
stoomreinigingsmodus en schakel

hem in aan 100°C gedurende 15
minuten.
Open de deur onmiddellijk en neem de
interne opperviakken van de oven af met



een vochtige spons of doek. Er zal
stoom ontsnappen wanneer u de deur
opent. Dit kan het risico van
brandwonden creéren. Open de
ovendeur voorzichtig.

Gebruik warm water met vioeibaar
wasmiddel, een zachte doek of spons
om hardnekkig wvuil te reinigen en neem
het af met een droge doek.

Tijdens de eenvoudige
stoomreinigingsmodus zal water
dat zich in het zwembad aan de
onderkant van de oven bevindt
om licht gevormde resten / vuil in
de ovenruimte te verzachten,
verdampen en condenseren in de
ovenruimte en het binnenste glas
van de ovendeur, waardoor water
kan druppelen wanneer de
ovendeur wordt geopend. Veeg
de condens weg zodra de
ovendeur wordt geopend.

Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet beschikbaar
op uw model. Na de condensatie in de
oven kan er water of vocht in het kanaal
onder de oven lopen. Maak deze
zwembadgoot na gebruik schoon met
een vochtige doek en droog hem

De deur van de oven
reinigen

Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of
bleekmiddel om de oven en het
glas te reinigen.

U kunt uw ovendeur en het glas van de
deur verwijderen om ze te reinigen. De
verwijdering van de deuren en het glas
wordt beschreven in de hoofdstukken
“De ovendeur verwijderen” en “Het
interne glas van de deur verwijderen”.
Nadat het interne glas is verwijderd, kunt
u het reinigen met een wasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek. Was het
glas af met azijn en spoel het om
limoenresten te verwijderen die kunnen
voorkomen op het glas van de oven.
De deur van de oven verwijderen
1.0pen de ovendeur.
2.0pen de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals
aangegeven in de afbeelding.
Het type scharnier (A), (B), (C) varieert
afhankelijk van het productmodel. De
onderstaande afbeeldingen laten zien
hoe u alle soorten scharnieren opent.
(A) type scharnier is verkrijgbaar in
normale deurtypes.
(B) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
sluitende deurtypes.
(C) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
openende / sluitende deurtypes.
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Scharniervergrendeling - gesloten positie
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4.Trek de verwijderde deur omhoog om
ze vrij te maken van de scharnieren
links en rechts en verwijder de deur uit
de oven.

Om de deur opnieuw aan te
brengen, herhaalt u de procedure
voor de verwijdering in de
omgekeerde richting. Wanneer u
de deur monteert, moet u ervoor
zorgen de klemmen te sluiten op
de scharnieren.

De interne glasplaat

verwijderen van de ovendeur
De interne glasplaat van de deur
vooraan kan worden verwijderd voor
reiniging.

1.0pen de ovendeur.

2.Trek aan het plastic onderdeel,
bevestigd op de bovenste sectie van
de deur vooraan, naar u toe door
tegelijkertijd druk uit te oefenen op de
drukpunten aan beide zijden van het
onderdeel en verwijder het.

3.Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1)
voorzichtig optillen naar 'A' en daarna

moet u ze verwijderen door ze naar
‘B’ te trekken.

1 Binnenste glasplaat

2* Interne glasplaat (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

4.Als uw product een interne glasplaat
(2) heeft, moet u dezelfde procedure
herhalen om deze te verwijderen (2).

5.De eerste stap van de hergroepering
van de deur is de interne glasplaat (2)
opnieuw te monteren. Plaats de
afgeschuinde rand van de glasplaat
tegen de afgeschuinde rand van de
plastic sleuf. (Als uw product een
interne glasplaat heeft). De inteme
glasplaat (2) moet worden bevestigd
aan de plastic sleuf die het dichtst bij
de binnenste glasplaat (1) zit.

6.Bij de montage van de binnenste
glasplaat (1) moet u ervoor zorgen dat
de bedrukte zijde van de glasplaat op
de interne glasplaat zit. Het is van
essentieel belang dat de onderste
hoeken van de intemne glasplaat (1)
naast de onderste plastic sleuven
komen te zitten.

7.Duw het plastic onderdeel naar het
frame tot u een klikkend geluid hoort.

De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in
de kookzone wvuil is, kunt u ze reinigen
met wasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en drogen met
een droge doek. Als de ovenlamp defect
is, kunt u ze vervangen via de
onderstaande procedure.
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De ovenlamp vervangen

AAIgemene waarschuwingen

* Om het risico van elektrische
schokken te voorkomen wanneer u de
ovenlamp vervangt, moet u de
elektrische aansluiting loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld.
Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

¢ In deze oven wordt een gloeilamp met
een vermogen van minder dan 40 W,
een hoogte van minder dan 60 mm,
een diameter van minder dan 30 mm
of een halogeenlamp met fitting type
(9, een vermogen van minder dan 60
W gebruikt. De lampen zijn geschikt
voor gebruik bij temperaturen boven
300 °C. Ovenlampen zijn verkrijgbaar
bij geautoriseerde
servicemedewerkers of monteur met
vergunning.

¢ De positie van de lamp kunnen
verschillen van die aangegeven in de
afbeelding.

¢ De lamp die wordt gebruikt in dit
product is niet geschikt voor gebruik in
de verlichting van ruimten in uw
woning. Het doel van deze lamp is u
te helpen uw etenswaren beter te zien.

¢ De lampen die worden gebruikt in dit
product moeten bestan zijn tegen
extreme fysieke omstandigheden,
zoals temperaturen van meer dan
50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2.Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.
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3.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.

4.Breng het glazen deksel opnieuw aan.

Als uw oven een vierkante lamp

heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2.Verwijder de roosters in
overeenstemming met de beschrijving.




3.Til het beschermende glazen deksel
van de lamp omhoog met een
schroevendraaier.

4.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.

5.Breng het glazen deksel en roosters
opnieuw aan.
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E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren

. Het is normaal dat stoom ontsnapt tijdens de bereiding. >>> Dit is geen storing.

De damp die opstijgt tijdens de bereiding kan condenseren en waterdruppels
vormen op de koude opperviakken van het product. >>> Dit is geen storing.

¢ \Wanneer de metalen onderdelen opwarmen, kunnen ze uitzetten en lawaai
veroorzaken. >>> Dit is geen storing.

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
Stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is
ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ De ovenlamp is defect. >>> De lamp vervangen.

¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ |s mogelijk niet ingesteld op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur. >>> Stel de oven in op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur.
¢ Bij modellen met een timer is het mogelijk dat de timer niet is bijgeregeld. >>>
Pas de tjjd aan.
¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ De stroom is eerder uitgevallen. >>> Pas de tjjd aan / Schakel het product uit en
schakel het opnieuw in.
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