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Tak fordi du har valgt at kebe dette apparat.

Denne vejledning ger det nemmere at bruge apparatet. Vejledningen ger det muligt for
dig at lzere apparatet at kende sa hurtigt som muligt.

Kontrollér, at apparatet ikke er beskadiget ved modtagelsen. Hvis du opdager en
transportskade, skal du kontakte salgsstedet eller det lager, som apparatet er afsendt
fra. Telefonnummeret findes péa fakturaen eller falgesedlen.

Installations- og tilslutningsvejledning findes separat.

Folgende symboler anvendes i brugsanvisningen og har felgende betydning:

“Q)- INFORMATION!
Oplysning, vejledning, tip eller anbefaling

/\\ ADVARSEL!

Advarsel — generel fare

)

Det er vigtigt, at du laeser betjeningsvejledningen grundigt.
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1. Sikkerhedsforskrifter

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER - LAS
BRUGSVEJLEDNINGEN GRUNDIGT, OG GEM DEN TIL
EVENTUEL SENERE BRUG.

Apparatet skal sluttes til det faste ledningsnet med en afbryder.
Tilslutningen skal udfgres i overensstemmelse med alle
geeldende tilslutningsregler.

En frakoblingsmekanisme skal veere inkorporeret i den faste
installation i overensstemmelse med gaeldende regler.

Apparatet ma ikke installeres bag en lage, da det medforer
risiko for overophedning.

ADVARSEL! Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, dennes repraesentant eller tilsvarende
autoriserede personer for at undga risiko (kun for apparater
med tilslutningsledning).

Apparatet ma bruges af barn over 8 ar og af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller manglende
erfaring med og viden om produktet, hvis de holdes under
opsyn eller har faet vejledning i at bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede risici. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bgrn, medmindre det foregar under opsyn.

ADVARSEL: Apparatets tilgeengelige dele kan blive varme, nar
apparatet er i brug. Hold smé begrn veek.



ADVARSEL: Apparatet og nogle af dets tilgeengelige dele kan
blive meget varme, nar apparatet er i brug. Pas pa ikke at berare
varmeelementerne. Born under 8 ar skal holdes pa sikker
afstand eller hele tiden vaere under opsyn.

Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjaelp af en
ekstern timer eller et separat fijernbetjeningssystem.

Brug ikke skrappe eller slibende rengaringsmidler eller
metalskrabere til at rengere ovnlagens glas/kogepladernes
glasplade, da glasset kan blive ridset og senere spraenge.

Anvend ikke damprensere eller hgjtryksrensere til rengering af
apparatet, da det medferer risiko for elektrisk stod.

ADVARSEL.: For udskiftning af peeren skal du sikre dig, at
apparatet er afbrudt fra lysnettet for at undga risiko for elektrisk
stad.

Heeld aldrig vand direkte pa ovnens bund. Temperaturforskelle
kan medfgre beskadigelse af emaljebelzegningen.

1.1 Sikker brug af mikrobglgeovnen

ADVARSEL: Pa grund af de ekstremt hgje temperaturer, der
genereres, nar apparatet bruges i kombinationstilstand,
anbefales det, at barn kun bruger ovnen under opsyn af voksne.

ADVARSEL: Hvis lagen eller lagens taetninger er beskadiget,
ma ovnen ikke betjenes, far den er blevet repareret af en fagligt
kompetent person.

ADVARSEL.: Det er farligt for andre end en fagligt kompetent
person at udfgre enhver form for service eller reparation, der
indebaerer fiernelse af deeksler, som beskytter mod eksponering
for mikrobglgeenergi.



ADVARSEL.: Veesker og andre fedevarer ma ikke opvarmes i
forseglede beholdere, da de kan eksplodere.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdninger og
lignende miljger sasom:

® personalekantiner i butikker og andre arbejdsmiljger;

familiebrug;

* Indkvarteringsfaciliteter til gaester pa hoteller, moteller og
andre overnatnings- eller indkvarteringssteder;

bed and breakfast-etablissementer.

Brug kun redskaber, der er egnet til brug i mikrobglgeovne.

Nar du laver mad med mikrobglger, ma du ikke bruge
metalbeholdere til mad eller drikke.

Ved opvarmning af mad i plast- eller papirbeholdere skal du
holde @je med ovnen, da en sddan emballage kan anteendes.

Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i forsinket
eruptiv kogning. Veer derfor forsigtig, nar du handterer
beholderen med den opvarmede drik. For at forhindre dette
skal du placere en genstand, der ikke er af metal (f.eks. en tree-,
glas- eller plastske) i beholderen under opvarmningsprocessen.

For at undga forbreendinger skal indholdet af sutteflasker og
glas med babymad rystes eller omrgres, og deres temperatur
kontrolleres for madning.



/g i skal og hele hardkogte seg ber ikke opvarmes i
mikrobglgeovne, da de kan eksplodere, selv efter at
mikrobglgeopvarmningen er afsluttet.

Hvis du observerer rag, sluk eller tag stikket ud af stikkontakten,
og hold ovnlagen lukket for at kveele eventuelle flammer.

Mikrobglgeovnen er beregnet til opvarmning af mad og drikke.
Tarring af mad eller tgj og opvarmning af varme pakker eller
puder, hjemmesko, svampe, fugtige klude osv. kan resultere i
personskade, anteendelse eller brand.

Ovnen skal rengeres regelmaessigt, og eventuelle madrester
skal fjernes.

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det medfore slitage af
overfladen, som kan pavirke apparatets levetid negativt og
muligvis resultere i en farlig situation.

Hvis apparatet er integreret i et kakkenskab med lage, skal
skabslagen veere dben, mens apparatet er i brug.

2. Andre vigtige sikkerhedsforskrifter

Dette apparat er kun beregnet til brug i private husholdninger. Det ma ikke bruges til andre formal
som eksempelvis rumopvarmning, terring af kaeledyr eller torring af papir, krydderurter og lignende,
da det kan medfere skader eller risiko for brand.

Apparatet skal sluttes til det faste ledningsnet med en afbryder. Tilslutningen skal udferes i
overensstemmelse med alle gaeldende tilslutningsregler.

Vi anbefaler (p& grund af apparatets veegt), at man er mindst to personer om at lefte og montere
apparatet.

Loft ikke apparatet ved at holde fast i lagens handtag.

Ovnlagens haengsler kan tage skade, hvis de udsaettes for en tung belastning. Man ma hverken sta
eller sidde pa ovnlagen, nér den er aben, eller lzene sig mod den. Placer heller ikke tunge genstande
péa den.

Hvis ledninger fra andre apparater placeret i nzerheden af ovnen bliver viklet ind i ovnlagen, kan de
blive beskadiget, hvilket kan medfere kortslutning. Hold derfor sikker afstand til ledninger til andre
apparater.



Searg for, at ventilationsabningerne ikke tildzekkes eller pa anden made blokeres.

Tildaek ikke ovnens sider med stanniol indvendigt, og stil ikke bageformer eller andre beholdere pa
ovnens bund. Dette reducerer luftcirkulationen i ovnen, forstyrrer og forlaenger tiloeredningstiden,
ligesom det skader ovnens emaljebelaegning.

Vi anbefaler, at du undgér at abne ovnderen under bagning, da dette ager stremforbruget og
kondensatakkumuleringen.

Ved bagningens afslutning og under selve bagningen skal du veere forsigtig, nér ovnderen abnes, da
der er fare for skoldning.

For at undga kalkophobning anbefales det at lade ovnderen st& aben efter bagning eller brug af ovnen,
s& ovnrummet kan kole ned til stuetemperatur.

Renger ovnen, nér den er helt afkelet.

Eventuelle uoverensstemmelser i farvenuancerne mellem forskellige apparater eller komponenter pa
tveers af en enkelt designlinje kan skyldes en raekke faktorer, f.eks. at apparaterne ses fra forskellige
vinkler, at baggrunden, materialerne og rumbelysningen er forskellige.

Brug ikke apparatet, hvis det er beskadiget. Tag strammen fra apparatet og ring til et autoriseret
servicecenter.

Ovnen kan bruges pa sikker vis bade med og uden bagepladeriller.
Opbevar ikke genstande i ovnen, som kan forarsage fare, nar ovnen teendes.

Overhold minimumsafstanden mellem den overste kant af ovnen og den neermeste genstand over
den.

Mikrobglgeovnen er beregnet til opvarmning af mad og drikke. Terring af mad eller tej og opvarmning
af varme pakker eller puder, hjemmesko, svampe, fugtige klude osv. kan resultere i personskade,
anteendelse eller brand.

Brug altid ovnhandsker til at fierne genstande fra ovnen. Nogle gryder, pander eller bakker kan
absorbere varmen fra maden og dermed blive meget varme.

Sorg for kun at bruge det kokkengrej, der er egnet til brug i en mikrobglgeovn. Brug ikke kakkengrej
af stal eller kokkengrej med gyldne eller sglvfarvede dekorative kanter eller ornamenter.

Efterlad ikke tilbehgr eller redskaber i ovnen, nar den er slukket. Taend ikke en tom ovn for at undga
at beskadige den.

Brug ikke kokkengrej af porcelaen, keramik eller lertgj, hvis sddanne materialer er porgse, eller hvis
sadanne kokkengrej ikke er glaserede pa indersiden. Nar de er opvarmet, kan den fugt, der treenger
ind i disse porer, forarsage revner. Brug kun kekkengrej beregnet til brug i en mikrobglgeovn.

Laes og overhold altid anvisningerne for opvarmning i en mikrobglgeovn, som er angivet pa
fodevareemballagen.

Veer forsigtig, nar du opvarmer alkoholholdige fadevarer, da der kan dannes en breendbar blanding
af alkohol og luft inde i ovnen. Veer forsigtig, nar du abner lagen.

Brug af metalkogegrej, gafler, skeer, knive eller haefteklammer og fastgerelsesanordninger pa frosne
madpakker frarddes, nar der tilberedes eller opvarmes med mikrobglger eller en kombination af
mikrobglger og varmluftsbagning. Efter opvarmning skal du rere i maden eller lade den hvile, indtil
varmen er jeevnt fordelt.



Apparatet ma ikke tilsluttes til stramforsyningen, hvis der er installeret en fejlstremsafbryder i
stromforsyningskredslabet.

ADVARSEL!
Lees vejledningen omhyggeligt, for du tilslutter apparatet. Reparationer eller andre skader,
som skyldes ukorrekt tilslutning eller brug af apparatet, er ikke daekket af garantien.



3. Beskrivelse af apparatet

ADVARSEL!
Apparatets funktioner og udstyr afthaenger af modellen.

Grundudstyret til dit apparat omfatter tradskinner, en lav bageplade og en rist.

. Kontrolpanel
. LAgekontakt

. Belysning

. Riller —riste

. Maerkat

. Ovnlage

. L&gehandtag

NOOhAhON=

3.1 Udstyr til apparat
Ovnlagekontakt

Hvis ovnlagen abnes under ovnens drift, slukker afbryderen for varmelegemerne og blaeseren i
ovnrummet. Nar Iagen lukkes, teender kontakten for apparatet igen.

Riller

Riller —indszet altid risten og bagepladen i rillen.

Faste teleskopskinner — placer udstyret i rillen. | den samme rille kan du placere risten sammen med
drypbakken.
BEMAERK: Skinner til indsaettelse af udstyr teelles nedefra og op.

Ovnudstyr og -tilbehor

ADVARSEL!
Brug aldrig risten, den lave bageplade eller den dybe bageplade eller nogen anden metaldel
eller noget andet tilbeher, nar du bruger et system med mikrobglger.

1. Rist - bruges til grillning/stegning eller som stgtte til en gryde, bageform eller bagefad.
BEMARK: Nar du saetter risten i rillen, skal du altid serge for, at dens forhgjede del vender bagud og
opad.

Der er en sikkerhedslas pa risten. Derfor skal risten lgftes lidt fortil, nér den treekkes ud af ovnen.

2. Lav bageplade - bruges til fladbred og sma kager. Den kan ogsa bruges som drypbakke.
BEMZARK: En lav bageplade kan blive deformeret, nar den opvarmes i ovnen. Nar den afkgles, vender
den tilbage til sin oprindelige form. Deformationen pavirker ikke dens funktionalitet.

3. Ovnfast fad — er beregnet til brug sammen med alle ovnsystemer og til tilberedning i mikrobgalgeovn.
Den kan ogsa bruges som serveringsfad.
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4. Dyb bageplade til alle formal — bruges til bagning af grentsager og fugtige kager. Den kan ogsa
bruges som drypbakke.
BEMZARK: Indszet aldrig den dybe universalbageplade i den ferste rille, ndr du bager.

1. 2. T 3. S AN
4 T\ []

3.2 Kontrolpanel

(afheenger af modellen)

® 2500 °clw blo
\ \ \ \
1 2 3 4 5
Tast Brug
1 (D Teending og slukning af ovn
2 T Yderligere bruning - gratinering
3 °clw Indstilling af temperatur og effektniveau.
4 blo Start og stop
Bekreeftelse af en indstilling
5 |Visning af aktuelle indstillinger for ovnen.

:D' < @U
Tryk kort pa — tasten Tryk pa - tasten i 5 sekunder
for at vaelge indstillinger for flere indstillinger eller hurtige andringer

9 INFORMATION!
For at fa tasterne til at reagere bedre skal du bergre dem med en sterre del af fingerspidsen.
Hver gang du trykker pa en tast, bekraeftes valget med et kort alarmsignal (hvis funktionen er
tilgeengelig).
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4. For du bruger apparatet forste gang

1. | Fjern ovntilbeher og eventuel emballage (pap, polystyrenskum) fra ovnen.

Tor ovntilbehegret og den indvendige del af ovnen af med en fugtig klud. Brug ikke slibende

2 eller skrappe rengeringsmidler/klude.

3. |Teend ovnen (se kap.) 4.1 Ved forste ibrugtagning af ovnen

Forvarm ovnen til 250 °C i ca. en time ved hjeelp af det overste og nederste varmesystem (se

4. kapitlet Professionel bagetilstand).

BEMARK: Under opvarmning frigives den karakteristiske "nye lugt", s& ventilér rummet grundigt
imens.

4.1 Ved forste ibrugtagning af ovnen
Nér du slutter apparatet til, eller hvis strammen til apparatet har veeret aforudt i en leengere periode,
blinker 12:00 i displayet.

Veelg og bekreeft forst grundindstillingerne nedenfor (ngjagtigt tidspunkt, bipvolumen og
displaybelysning).

120 (2.2 bok brhk
([ [ II:‘:I‘I_I -— :_:l__l:_ -— bl‘ :_IIZ
<O < E%> < % % < % %
(2.2
(g [
1. (.MM Med tasten < eller > indstilles det ngjagtige tidspunkt pa
e dagen. Bekraeft dit valg med “© .
<O >
2. Displayet viser nu VoL. Med tasten < eller > reduceres eller
Lol L= oges antallet af bip.
> < >
3. wn Nar du trykker p& > viser displayet brht . Med tasten <
Lo =
o o -- eller > reduceres eller gges displayets lysstyrke.
> < >
4. :EDE For at afslutte grundindstillingerne skal du trykke pa > .
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5. Mikrobglgefunktion

Mikrobglger bruges til tilbberedning, stegning og optoning af mad. De tillader hurtig og effektiv
tilberedning uden at sendre farven eller formen pa maden.

Mikrobglger er en type elektromagnetisk straling. Sadan straling findes almindeligvis i vores miljg i
form af radio-elektriske belger, lys eller infrarade straler. Mikrobelgefrekvensen ligger i omradet 2.450
MHz.

ADVARSEL!
Brug eller aktivér aldrig et mikrobolgesystem, hvis ovnen er tom.

De har felgende egenskaber:

— mikrobglger reflekteres af metaller,

- mikrobglger gar gennem andre materialer,

— mikrobglger absorberes af vand, fedt og sukkermolekyler.

S >

N&r mad udsaettes for mikrobglger, begynder molekylerne at bevasge sig hurtigt og derved generere
varme.

Mikrobglgerne traenger cirka 2,5 cm dybt ind i maden. Hvis maden er tykkere, vil kernen i maden blive
tilberedt ved ledning som ved konventionel madlavning.
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6. Brug af ovnen - Valg af bageindstillinger

A B CE D
| [ [ \
s © o K6 c
)= © © oHoBer , L ‘888
o D X - X & G
< = > e <TG > ccw oM > plo

Tast

Brug

Venstre valgtast

I~

Valgtast for bagning. Ved at trykke pa tasten kan du veelge:

A Professionel tilstand Pro — giver dig mulighed for at indstille bageparametrene

Pro (bagefunktion, temperatur, hurtig forvarmning og bagetid) efter eget valg.

Auko B Automatisk tilstand Auto — specielle forudindstillede programmer, som du ogsa kan
&ndre.

Pral C Automatiske programmer ProG (PrO1 til Pr22)

b D Ekstra funktioner Othr

CELE E Generelle indstillinger SEtt

>

Hojre valgtast

©

Tast til indstilling af tidsfunktioner og generelle indstillinger

)\

Knap til hurtig forvarmning

BEMZRK: Displayet oplyser kun de taster, der kan bruges til at indstille og bekreefte den valgte

indstilling.
Symbol Betydning
O Bagefunktioner
STEP1 Bagning efter trin (TRIN 1, TRIN 2)

©

Tidsfunktion — bagetid

1Y

Tidsfunktion - forsinket afslutning

® Minutur
7469 Hurtig forvarmning
GRATIN GRATIN-funktion til ekstra overfladeskorpe i slutningen af bagningen.

BEMZRK: Nogle symboler pa displayet har en svag belysning (funktionen er i standbytilstand). Hvis
du trykker pa tasten for at veelge et symbol og bekraefter det, eges symbolets intensitet. Dette sker,
nar funktionen er aktiv.
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6.1 Professionel bagetilstand
8] \.e0o0 0 200
(% < = % <O % < ”s%> <SS % oc%
acr @
lE'l_lW

< |>|%

1. |Tilslut apparatet. Pro vises péa displayet i nogle fa sekunder. Derefter vises ovnens
standardindstillinger.

2. |Med tasten < eller > indstilles bagefunktionen (se tabellen Valg af bagefunktioner) og
temperatur.

BEM/ERK: Hvis du veelger en funktion med mikrobglger, skal du trykke p& °Clw og derefter

bruge tasten < eller > til at indstille effektniveauet (W). Tryk pd °CIW igen for at indstille
temperaturen (°C).

3. |Brug hurtig forvarmning til at bringe ovnen op pa den gnskede temperatur sa hurtigt som
muligt. Nér du rgrer ved ”$§ , lyser symbolet op. Nar den indstillede temperatur er naet, lyder
et alarmsignal. Displayet viser door. Abn I&gen, og indseet retten. Programmet genoptager
automatisk bagningen med de valgte indstillinger.

4. |Derudover kan du indstille:

- tidsfunktioner (se kapitel 6.2 Timerfunktioner)

- bagning efter trin (se kapitel 6.3 Bagning efter trin)

- gratinfunktion (se kapitel 7.7 Yderligere bruning — gratinering)

5. |Tilberedningen startes ved at bergre P[0 .

Valg af tilberedningsfunktion

Symbol Brug

VARMLUFT
P Varmluft giver mulighed for bedre Iuftcirkulation omkring retten. P& denne made
A torrer den overfladen mere og skaber en tykkere skorpe. Til stegning af ked, bagning
af kager og grentsager og til terring af mad pa et eller flere niveauer p4 samme tid.
PIZZAPROGRAM

Dette program er optimalt til bagning af pizza og bagvaerk med et hgjere vandindhold.
Brug det til bagning med en enkelt plade, nar du vil tilberede maden hurtigere, og
sa den bliver mere sprod.

LUFTSTEGNING (INTENSIV TILBEREDNING)

Denne tilberedningsmetode giver en sprod skorpe uden tilseetning af fedt. Dette er
en sund version af fastfood-stegning, med et lavere kalorieindhold. Velegnet til
mindre udskeeringer af kad, fisk, grentsager og frosne produkter klar til stegning
(pomfritter, kyllingenuggets).
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Skemaet er fortsat fra forrige side

Symbol Brug
GRILL MED VARM LUFT
— Varm luft giver en bedre fordeling af den varme luft omkring maden. Dette vil torre
D overfladen ud. Kombineret med grillelementet vil dette ogsa give en mere intensiv

farve.
Til hurtigere tilberedning af ked og grentsager.

TURBOTILBEREDNING

Til retter, hvor ensartet spredhed fra alle sider anskes. Programmet er ogsé velegnet
som det forste trin i den trinvise bagefunktion, da det giver mulighed for hurtig
bruning af overfladen i forste fase og langsom tilberedning i anden fase. Kedet vil
veere saftigt med en paent brunet skorpe.

STOR GRILL

Til bagning af store maengder flade fedevarer (ristet bred, kanapéer, polser til grilning,
beffer, fisk, spyd osv.), til gratinerede retter og til at opna en dejlig spred skorpe.
Varmelegemerne monteret oven p& ovnhulrummet opvarmer hele overfladen jesvnt.
Den maksimalt tilladte temperatur er 240 °C.

OVER- OG UNDERVARME
Brug dette program til almindelig bagning pa en enkelt plade, til tilberedning af
souffléer og bagning ved lave temperaturer (langsom tilberedning).

SKANSOM BAGNING
Til skdnsom og kontrolleret langsom tilberedning af sarte fedevarer (blede
udskaeringer af kad) og bagveerk med en knasende bund.

OVER- OG UNDERVARME MED VARMLUFT
Til jeevn tilberedning af mad pa en enkelt plade og til tilberedning af souffléer.

STOR GRILL MED VARMLUFT
Til stegning af fierkree og sterre stykker kyllingeked.

STOR GRILL OG UNDERVARME
Til hurtigere bagning pa en enkelt plade og til spred bruning af skorpen.

GRILL MED UNDERVARME OG VARM LUFT
Til optimal bagning af geerdej, alle typer bred og til konservering.

| S I AR A

MIKROBOLGER
De bruges til hurtig genopvarmning, optening og madlavning.

!
N

VARMLUFT OG MIKROBGLGER

| dette system forbedres strammen af varm luft omkring maden for at udterre
overfladen og skabe en tykkere skorpe. Mikrobglger understatter og fremskynder
tilberedningsprocessen.

Beregnet til hurtigere tilberedning eller stegning af ked, bagveerk og grentsager.

STOR GRILL MED VENTILATOR OG MIKROBOLGER
Til hurtigere stegning af fierkrae, fisk og sterre stykker kyllingekad.
Mikrobglger understetter og fremskynder tilberedningsprocessen.

KONVENTIONEL TILBEREDNING MED VENTILATOR OG MIKROBOGLGER
Til hurtigere tilberedning af gratinerede retter.
Mikrobglger understetter og fremskynder tilberedningsprocessen.
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Symbol

Brug

LUFTSTEGNING (INTENSIV TILBEREDNING) MED MIKROBOLGER

Denne tilberedningsmetode resulterer i en sprad skorpe uden tilsaetning af fedt.
Dette er en sund version af fastfood-stegning, med feerre kalorier i den tilberedte
mad. Beregnet til mindre udskeeringer af kad, fisk og grentsager.

Mikrobglger understetter og fremskynder tilberedningsprocessen.

JA0)
&

ECO

ECO (LANGSOM MADLAVNING) "

Til blid, langsom og jeevn tilberedning af kad, fisk og kager pa ét niveau. Denne

made at lave mad pa bevarer en hgjere andel vand i kedet, hvilket giver et mere
saftigt og mert resultat, mens bagvaerk bages jeevnt gyldenbrunt. Denne tilstand
bruges ved temperaturer mellem 140-220 °C.

BEMAERK: Med disse funktioner, bortset fra funktionen med mikrobglger og ECO, er det muligt at
bruge gratinfunktionen (se kapitlet 7.7 Yderligere bruning — gratinering).

1) Denne funktion bruges til at bestemme energieffektivitetsklassen i henhold til EN 60350-1.

Mikrobglgeeffektniveau

Power (Teend/sluk) |Brug
Hurtig genopvarmning af drikkevarer, vand og retter, der indeholder en
1000 W
stor maengde vaeske.
750 W Tilberedning af friske eller frosne grentsager.
Smeltning af chokolade.
600 W Tilberedning af ked og skaldyr.
Tilberedning af tilbehgor.
360 W Genopvarmning og tilberedning af delikate aeggebaserede retter.
180 W Optening af anden mad, bledgering af smer, bledgering af is.
90w Optening af bagvaerk med creme, frugt, grentsager og hakkeked.
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6.2 Timerfunktioner

Symbol Beskrivelse Brug
@ Bagetid | denne tilstand kan du angive, hvor laenge oven skal fungere.

Py . Minuturet fungerer uafhaengigt af ovnens drift. Nar den indstillede
() Minutur . . .
tid er udlgbet, teendes eller slukkes apparatet ikke automatisk.

Brug denne tilstand, nar du vil have maden i ovnen til at blive

H, Forsinket tilberedt med en tidsforsinkelse. Indtast varigheden og det
afslutning onskede sluttidspunkt for tilberedningen. Apparatet starter

automatisk og opherer med at fungere pa det enskede tidspunkt.

Indstilling af bagetid
Ialn o
o 200

<O % |>|‘§\L]

1. |Med tasten < eller > indstilles den gnskede tilberedningstid. Displayet vises O .

2. | Tilberedningen startes ved at bergre >0 .

Indstllllng af mlnuturet
Lo L
< E%) <O % < E%

3. [N&r du bergrer “© , viser displayet ® . Med tasten < eller > indstilles varigheden af
minuturet. Bekraeft indstillingen ved at berare “© .

nr‘lnn rn‘i 13 ri E
>

Den maksimale mulige indstilling er 24 timer.
BEM/RK: Hvis apparatet slukkes, vil minuturet stadig veere aktivt.

Indstilling af udskudt afslutning

Va)
o S MFLEMy o.nny
o 200 O it N\ © Jo Y

<E®% <25X%> <E®% Dlg]

1. | Indstil ferst bagetiden. Med tasten < eller > indstilles den gnskede tilberedningstid. Displayet

viser ©
Eksempel: tilberedningstid 2 timer

2. |Ved et dobbelttryk p& “© viser displayet 1Y .
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3. |Med tasten < eller > indstilles tidspunktet for, hvornar retten skal veere klar. Det gnskede
sluttidspunkt vises pa displayet.
Eksempel: tilberedning slutter kl. 18:00

4. Tilberedningen startes ved at berore plo .

Ovnen gar i delvis standby, mens den venter pa at blive taendt (skaermen bliver merk). De valgte
indstillinger teendes og slukkes automatisk pa det valgte tidspunkt.

Eksempel: tilberedning starter kl. 16:00, tilberedning slutter kl. 18:00

Sluttidspunktet for tilberedningen og uret skiftes til at blive vist pa displayet.
Nar tiden er gaet, holder ovnen automatisk op med at fungere. Displayet viser End. Der udsendes
et kort bip.

9 INFORMATION!
Den valgte tidsfunktion kan nulstilles til 00:00 ved at trykke samtidig p4 < og > .

ADVARSEL!

Denne funktion egner sig ikke til fodevarer, der kraever hurtig forvarmning.

Let fordeervelige foadevarer méa ikke opbevares i ovnen i laengere tid. Inden brug af denne
tilstand skal det kontrolleres, at uret pa apparatet er indstillet preecist.

6.3 Bagning efter trin
Denne funktion ger det muligt at tilberede i to trin eller faser (to pa hinanden felgende tilberedningstrin
kombineres i en enkelt tilberedningsproces).

(% < E% <E®% < "ss%f Oc%

50, \ O i\ 00 0\ 300
< ) < s%> < = % <O % < @ DI%
1. |[1.TRIN 1

Teend ovnen. Displayet viser standardovnindstillingen.

2. |Efter et langt tryk (4 sekunder) pd = , viser displayet STEP1 (det forste trin i tilberedningen
af en ret). Indstil bagefunktionen, tilberedningstiden og temperaturen. Du kan ogsé veelge hurtig
forvarmning.

BEM/ERK: Hvis du vaelger en funktion med mikrobglger, skal du trykke pd °ClW og derefter
bruge tasten < eller > til at indstille effektniveauet (W). Tryk pd °CIW igen for at indstille
temperaturen (°C).

3. |22TRIN 2

Ved at bergre = igen, viser displayet STEP2 (det andet trin i tilberedningen af en ret; det
forste trin er allerede indstillet).

4. |Indstil bagefunktionen, tilberedningstiden og temperaturen.
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Du kan ogsé zendre begge trin, for du begynder at lave mad. Ved at bergre = kan du gé ind
imellem de to trin.

5. |For at begynde at lave mad skal du bergre blo .
Ovnen begynder forst at fungere med indstillingerne for det ferste trin.
6. |Bagning efter trin kan annulleres ved at trykke pa tasten = i fem sekunder.

BEMZRK: Hvis du ikke har indstillet tilberedningstiden for trinene, blinker 00:00 pa displayet.

6.4 Tilberedningstilstanden Automatisk

°C
: | ST, rr
& Hubo * oD i =

% <=—%> <E% <E®% <"sss%

fr@

DI%

1. |Teend ovnen. Displayet viser standardovnindstillingen.

2. |Trykpé = .let par sekunder viser displayet Auto, og derefter vises de automatiske funktioner.

Ved at trykke pa < eller > skal du ferst vzelge funktionen (se tabellen nedenfor).
Forudindstillede veerdier vises. Du kan sendre temperaturen og varigheden af tilberedningen.

3. Tilberedningen startes ved at bergre (=

4. |Nogle retter kreever den hurtige forvarmningsfunktion. Symbolet vil vaere fuldt oplyst. Nar den
indstillede temperatur er néet, lyder et alarmsignal. Displayet viser door. Abn I&gen, og indsast
retten. Programmet genoptager automatisk bagningen med de valgte indstillinger.

Symbol Brug

TILBEREDNING AF FROSNE FGDEVARER

* Denne metode ger det muligt at tilberede frosne fedevarer i kortere tidsperiode
—— uden forvarmning. Velegnet til feerdiglavede frosne produkter (bagveerk, croissanter,
lasagne, pomfritter, kyllingenuggets), ked og grentsager.
PIZZAPROGRAM

Dette program er optimalt til bagning af pizza og bagvaerk med et hgjere vandindhold.
Brug det til bagning med en enkelt plade, nar du vil tilberede maden hurtigere, og
sa den bliver mere sprad.

KO@DFUNKTION

@ For optimal tilberedning af ked. Fer bagning svitses kedet pa alle sider i en gryde
med varm olie. Denne tilberedningsmetode bevarer kadets saftighed. Metoden er

velegnet til kedudskeeringer sdsom roastbeef, oksefilet, rygudskeeringer osv.
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Symbol Brug
INTENSIV TILBEREDNING (LUFTSTEGNING)
Denne tilberedningsmetode giver en sprod skorpe uden tilseetning af fedt. Dette er
5 en sund version af fastfood-stegning, med feerre kalorier i den tilberedte mad.

Velegnet til mindre udskeeringer af kad, fisk, grentsager og frosne produkter klar til
stegning (pomfritter, kyllingenuggets).

6.5 Automatiske programmer

Y

&

<2x:_% >

@

DI%

[ r
Hr ol

1. |Teend ovnen. Displayet viser standardovnindstillingen.

2. |Ved dobbelttryk p& = viser displayet kortvarigt ProG, og derefter vises automatiske
programmer. Ved tryk p& < eller > vzelges programmet (se tabel nedenfor). Bekrasft dit valg
med D|o .

Afhaengigt af den enskede ret vil apparatet anbefale den optimale opvarmningstilstand,
temperatur og varighed af tilberedningen. Hvor det er muligt, kan du justere rettens veegt.

3. | Tilberedningen startes ved at bergre >0 .

Betegnelse |Programnavn Udstyr Niveau. |Forvaimning | Drejning

Pro1 smakager lav bageplade 2 ja nej

gennem
sprojtepose

Pr02 cupcakes lav bageplade 2 ja nej

Pro3 Sandkage bradepande/bageform 1 ja nej

pa rist

Pro4 sma lav bageplade 2 ja nej

gaerdejskager

Pr05 butterdej lav bageplade ja nej

Pro6é ebletzerte bradepande/bageform nej nej

pa rist

Pro7 Ablestrudel lav bageplade 2 nej nej

Prog Chokoladesoufflé |bradepande/bageform ja nej

pa rist

Pr0o9 gaeerhaevet lav bageplade 1 nej nej

Pr10 brod lav bageplade 1 nej nej
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Betegnelse |Programnavn Udstyr Niveau. |Forvanrmning | Drejning
Pr11 Flaeskesteg lille bageform pa rist 1 nej nej
Pri12 gratinerede glasfad 1 nej nej
kartofler
Pri3 Fjerkrae - hel rist med drypbakke 2 nej efter 2/3 af
i L
Pri4 Fjerkrae — mindre |rist med drypbakke 2 nej efter 2/3 af
stykker Hoeredhingsiden
Pr15 farsbrod bradepande/bageform 1 nej nej
pa rist
Pr16 Ovnstegt steg rist med drypbakke 3 nej efter 2/3 af
i L
Pr17 Kod - langsom lille bageform pa rist 1 nej nej
tilberedning
Pri8 Bagt/grillet fisk rist med drypbakke 3 nej efter 2/3 af
i L
Pr19 bagte kartofler - | universalbradepande 2 nej nej
bade
Pr20 popcorn glasfad 1 nej nej
Pr21 lasagne bradepande/bageform 1 nej nej
pa rist
Pr22 pizza lav bageplade 1 ja nej
6.6 Valg af ekstra funktioner
KG
® Mol O i

Y

<2x:_% >

@

DI%

1. |Teend ovnen. Displayet viser standardovnindstillingen.

2. |Ved gentagen bergring af = viser displayet kortvarigt Othr, og derefter vises ekstra funktioner.
Med tasten < eller > vzelges en funktion (se tabel nedenfor). Forudindstillede vaerdier vises.
Nogle funktioner giver dig mulighed for at indstille temperaturen og tilberedningstiden.

3. Tilberedningen startes ved at berore (=

22




Symbol Brug

Optoning

Brug denne funktion til langsomt at opte frosne fodevarer (kager, wienerbrad, bred,
*@ rundstykker og dybfrosset frugt).

Halvvejs gennem opteningstiden skal stykkerne vendes, omrgres og adskilles, hvis
de er frosset sammen.

69 Genopvarmning
Bruges til at bevare varmen i allerede tilberedte retter. Du kan indstille temperaturen.

ﬂ

Tallerkenvarme

888 . ) . 2 . .
— Bruges, hvis du vil forvarme tallerkener eller skale, sa maden forbliver varm i lang

—

tid. Du kan indstille temperaturen.
Damprens
@ Dette program ger det lettere at fjerne pletter i ovnen (se kapitel 71.7 Rengering af

ovnen (damprens)).

7. Start af tilberedningen
.

DI%

Start tilberedningsprocessen ved at trykke pa tasten (=

Indtil den indstillede temperatur er naet, vises den aktuelle og den indstillede temperatur skiftevis pa
displayet. Temperatursymbolet blinker til at begynde med. N&r den enskede temperatur er naet, slukker
det, og der udsendes et alarmsignal.

Under tilberedningsprocessen kan du eendre funktionen, temperaturen, driftseffekten og
timerfunktionerne.

7.1 Yderligere bruning - gratinering

Denne funktion bruges i den sidste fase af tilberedningen, nér vi fgjer dressing/topping til retten, eller
vi vil gere overfladen spred. Ved brug af gratinfunktionen dannes en sprad gylden gul skorpe pa retten,
som beskytter den imod udterring og samtidig giver retten et paenere udseende og en bedre smag.

/\\ ADVARSEL!
Styr madlavningen. Nar du bruger gratinfunktionen, nar ovnen hgje temperaturer.
Gratinfunktionen vil hgjst veere aktiv i 15 minutter, hvorefter ovnen slukkes.

() I
Q i
N N
GRATIN (jRATIN
LN

L 444

Dl% 25%

Mens du laver mad, skal du rere ved 7500 . Symbolet GRATIN lyser op péa displayet, som ogséa
viser On.

2. |Funktionen kan ogsa slas fra under drift.
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- Tryk pa 7500 , nu slukkes symbolet GRATIN pa displayet, og tilberedningen fortszetter ud fra
de valgte indstillinger.

- Sluk for madlavningen ved at trykke pa D[o .

8.

Slut pa tilberedningen og slukning af ovnen
@

DI%

17
Il

Afslut madlavningen ved at berare |0 . Displayet viser End og den endelige tilberedningstid. Der
udsendes et kort bip.

9 INFORMATION!

24

Nar tilberedningen er afsluttet, annulleres alle timerindstillinger og slettes, bortset fra minuturet.
Klokkesleettet vises. Blaeseren fortseetter med at kore i et stykke tid.

Efter brug af ovnen kan der sté noget vand tilbage i kondensatkanalen (under Iagen). Ter kanalen
af med en svamp eller en klud.



9. Valg af de generelle indstillinger

/\ ADVARSEL!
De gvrige indstillinger gemmes kun i nogle fa minutter i tilfeelde af stromsvigt, eller hvis
stroamforsyningen til apparatet afbrydes. Alle indstillinger, bortset fra den akustiske
signalvolumen og skaermens lysstyrke, kommer tilbage til fabriksindstillingerne.

SEEE LL oC oH R 1= i =15
< x> QY ) Y <E®% @Y
4x0
= Uol . Vi1 N
[ [ = [ N\
MR VAR VAR YV -
1. N Ved gentagen bergring af = viser displayet kortvarigt SEtt,
P g g og derefter vises menuen med generelle indstillinger.
Du kan navigere mellem forskellige indstillinger ved at trykke
<O > pa knappen < eller » .
2. - Displayet viser CLock.
LLDoC For at indstille uret skal du ferst berare "© .
i Veelg 12 timers eller 24 timers visning, og indstil derefter
<O D klokkeslzettet. Bekraeft valget igen ved at berare “© .
LoD 2Hh
< > <
BEMZRK: Du kan redigere den individuelle indstilling ved at trykke pa {eller > .
3. - Alarmsignalets lydstyrke
ol = Displayet viser Vol. Du kan vaelge mellem fire lydstyrkeniveauer
(nul sgjler - slukket (OFF), en, to eller tre sgijler).
< > < >
4. - Skaermens lysstyrke
b ke = Veelg indstillingen brht. Du kan veelge mellem tre niveauer for
skaermens lysstyrke (en, to eller tre sgjler).
< > < >
5. Display - nattilstand
T P Det er en funktion, der automatisk reducerer skeermens
nbht o lysstyrke om natten (mellem kl. 20:00 og kI. 6:00) og slukker
< N < N for urets display samt alarmsignalerne. Veelg indstillingen nGht.
Veelg teend (On) eller sluk (OFF).
6. - Skjul ur
b oE mEE Det er en funktion, der teender eller slukker for urdisplayet.
Veelg indstillingen hidEVaelg taend (On) eller sluk (OFF).
< > < >
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7. Automatisk hurtig forvarmning

Funktionen ger det muligt automatisk at feje hurtig forvarmning
til de madlavningsfunktioner, der giver mulighed for det. Vaelg
indstillingen.

Veelg indstillingenPrht. Vaelg teend (On) eller sluk (OFF).

8. Sabbat

Sabbatfunktionen ger det muligt for maden i ovnen at holde
sig varm uden at skulle taeende og slukke for ovnen.

Veelg indstillingen SAbb.

Indstil driftsvarighed (mellem 24 og 72 timer) og temperatur.

. N&r du bererer >0 | begynder nedtaellingen. Displayet viser
SAbb.

Alle lyde og funktioner er slukket undtagen tasten © .
BEMZRK: | tilfaelde af stromafbrydelse deaktiveres
Sabbatfunktionen, og ovnen vender tilbage til sin oprindelige
tilstand.

g

| :
o
a

9. . Fabriksstandardindstillinger
Hek Denne funktion ger det muligt at nulstille apparatet til

< > < >

C
i
T

fabriksindstillingerne. Displayet viser FAct. Tryk pa >lo leenge
nok til, at linjen under indskriften lyser med fuld styrke.

For at afslutte menuen med generelle indstillinger skal du trykke pa = .

9.1 Tastelasning
Loc
6 leq%

Med et langt tryk (6 sekunder) pa Dlo viser displayet Loc for tastelasning.
Ved at trykke p& P|O igen deaktiverer du lasen.

e Huvis barnesikringen er aktiveret uden nogen timerfunktion aktiveret (kun uret vises), fungerer ovnen
ikke.

e Hvis Iasen aktiveres, efter at der er indstillet en timerfunktion, fungerer ovnen normalt; dog vil det
ikke vaere muligt at eendre indstillingerne.

e Nar tasterne er last, kan du ikke eendre madlavningsfunktionerne eller de ekstra funktioner. Du
kan kun slukke for madlavningen.

e Tasterne forbliver Iast, selv efter at ovnen er slukket. For at vaelge en ny funktion skal du deaktivere
lasen.
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10. Generelle tips og rad til bagning

Udstyr:

Brug udstyr fremstillet af varmebestandige ikke-reflekterende materialer (medfelgende bageplader,
bakker og fade, emaljebelagt kekkengrej, heerdet glaskogegrej). Lyse materialer (rustfrit stal eller
aluminium) er varmereflekterende. Som felge heraf er varmebehandlingen af mad i sddanne
materialer mindre effektiv.

Seet altid bagepladerne og bakkerne helt tilbage i rillerne. Nar du bager pa risten, skal bagefade
eller -bakker std midt pa risten.

Seet ikke bagepladerne direkte pa ovnens bund.

Brug ikke den dybe universalbradepande i den nederste rille, nar ovnen er taendt.

Tildaek ikke ovnbunden eller risten med aluminiumsfolie.

Seet altid bagefadene pa risten.

Nar du tilbereder mad pa flere niveauer pa samme tid, skal du indsaette den dybe
universalbradepande i nederste rille.

Hvis du bruger bagepapir, skal du serge for, at det er modstandsdygtigt over for hgje temperaturer.
Juster altid i overensstemmelse hermed. Bagepapir forhindrer maden i at klaebe til bagepladen
og gor det lettere at tage den af pladen.

Nar du bager direkte p4 risten, skal du indseette den dybe universalbradepande i en rille under
risten, sa den tjiener som drypbakke.

Madlavning:

For at opna en optimal tilberedning af maden anbefaler vi, at du overholder de retningslinjer, der
er angivet i tilberedningsskemaet. Veelg den laveste angivne temperatur og den korteste angivne
tilberedningstid. Nar denne tid er gaet, skal du kontrollere resultatet og derefter justere indstillingerne
efter behov.

Nar du tilbereder mad ud fra opskrifter i eldre kogebager, skal du bruge programmet med over-
og undervarme (som i konventionelle ovne) og indstille temperaturen 10 °C lavere end angivet i
opskriften.

Ved tilberedning af starre kadstykker, grontsager eller bagvaerk med et hgjt vandindhold dannes
der megen damp inde i ovnen, og det kan s& danne kondens pa ovnlagen. Dette er helt normalt
og har ingen negativ indvirkning p& ovnens funktion. Nar tilberedningen er feerdig, skal du terre
ovnlagens glas af.

Effektiv energiudnyttelse

Forvarm kun ovnen, hvis det er angivet i opskriften eller i tabellerne i denne brugsanvisning. Hvis
du bruger hurtig forvarmning, mé du ikke saette mad i ovnen, fer ovnen er fuldt opvarmet,
medmindre andet anbefales. Ved opvarmning af en tom ovn forbruges der meget energi, sa hvis
det er muligt, anbefaler vi, at du tilbereder flere retter i treek eller flere retter pa samme tid.

Fjern alt ungdvendigt udstyr fra ovnen under bagning

Medmindre det er absolut nedvendigt, ber ovnldgen ikke dbnes under bagning.

Ved laengere tilberedningsprogrammer kan du slukke for ovnen ca. 10 minutter, for
tilberedningstiden er géet, for at bruge den akkumulerede varme.

Madlavning med mikrobglger

Brug passende kokkengrej (glas, keramik osv.).
Brug kekkengrej med 13g til madlavning af grentsager. Tilseet 1 spiseskefuld vand pr. 100 g mad.
Vend eller ror i maden under opteningsprocessen.
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10.1 Tilberedningsskema

BEMZARK: Retter, der kraever en fuldt forvarmet ovn, er angivet med en enkelt stjerne

*

i tabellen.

Retter, hvor en 5-minutters forvarmningscyklus er tilstrackkelig, er angivet med to stjerner ** .| dette
tilfeelde ma du ikke bruge den hurtige forvarmningstilstand.

Ret ] E,c . oL
KONDITORVARER OG BAGVZARK

Bagvaerk/kager i forme

Sandkage 1 ECO 190-210 30-50
teerte med fyld 1 — 170-180 60-80
marmorkage 1 < 160-170 30-40
I((szgnedi;g:rft;z\ﬁ;g:)], formkager 1 lz' 170-180 50-60
aben pie, teerte 2 ] 170-190 40-50
smékager 2 170-180 * 25-35
bagveerk pa bageplader og -bakker

strudel 2 ® 170-180 55-65
strudel, frossen 2 X 200-210 45-60
roulade 2 170-180 15-25
Buchteln 1 ] 180-190 30-40
kiks, smakager

cupcakes 2 ] 160-170 * 20-35
cupcakes, 2 niveauer 2,3 140-150 * 25-45
sma geerdejskager 2 E 190-200 20-30
sma geerdejskager, 2 niveauer 2,3 170-180 20-30
butterdej 2 ECO 200-220 25-45
butterdej, 2 niveauer 2,3 ® 160-170 20-30
smakager/kiks

smakager gennem sprgjtepose 2 |:| 140-150 * 25-40
zszl;sgrer gennem sprgjtepose, 2 23 140-150 * 30-45
smakager/kiks 2 ECO 180-190 20-30
kiks, 2 niveauer 2,3 160-170 15-25
marengs 2 80 120-140
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Ret ] frow i
marengs, 2 niveauer 2,3 70 120-140
makroner 2 |:| 140 13-18
makroner, 2 niveauer 2,3 140 15-20
brod

geerhaevet 2 35-40 30
bred pa en bageplade 1 E 190-200 50-60
formbred 1 190-200 30-45
fladbrad (focaccia) 2 ] 210-220 * 25-35
(Semmelmorgenboler) 2 - 190-2000 | 2000
ristet brod 4 [] 240 0,5-3
aben sandwich 3 E| 240 * 2-5
pizza og andre retter

pizza 1 D 275 * 10-17
pizza, 2 riste 2,3 210-220 * 30-40
frossen pizza 2 * 210-230 10-20
frossen pizza, 2 niveauer 2,3 @ 200-220 15-25
krydret teerte, quiche 1 190-210 50-60
burek 1 E 180-200 30-40
K@D

okse- og kalveked

oksesteg (kam, halestykke), 1,5 kg 1 |:| 160-180 130-160
kogt oksekad, 1,5 kg 1 E 190-210 90-110
merbrad, medium, 1 kg 2 ] 170-190 40-60
stegt oksekad, langsom tilberedning 1 Zl 120-140 * 250-300
:)ykks;:teaks, gennemstegte, 4 cm 3 EI 200-220 25.35
burgere, 3 cm tykke 3 [] 240 20-35
kalvesteg, 1,5 kg 2 Zl 180-200 100-120

svinekod
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Ret ] frow ©min
fleskesteg, halestykke, 1,5 kg 1 ECO 200-210 120-170
fleskesteg, skank, 1,5 kg 1 180-200 140-170
svinekam, 400 g 1 ] 80-100 * 80-100
flaeskesteg, langsom tilberedning 1 Zl 100-120 * 200-230
:}’g::g;?r'le;te“ langsom 1 . 120-140* | 210-240
svinekoteletter, 3 cm tykke 13 E| 220-230 20-30
fjerkrae

perutnina, 1,2-2,0 kg 1 200-210/360 45-60
fierkrae med fyld, 1,5 kg 1 170-190 100-120
fierkrae, bryst 2 @ 190-210 50-60
kyllingelar 1 190-200/600 20-30
kyllingevinger 2 ® 210-220 20-35
fierkree, bryst, langsom tilberedning 2 E 100-120 * 60-90
kodretter

farsbrad, 1 kg 2 170-190 75-90
grillpalser, bratwurst 3 El 230 ** 8-15
FISK OG SKALDYR

hel fisk, 350 g 3 230-240/360 12-17
fiskefilet, 1 cm tyk 3 E 220-230 8-12
fiskekoteletter, 2 cm tykke 3 |i| 220-230 10-15
kammuslinger 3 230" 5-10
rejer 3 [] 230 * 3-10
GRONTSAGER

bagte kartofler, kiler 3 210-220 * 35-45
bagte kartofler, halveret 2 @3] 200-210/360 30-40
fyldt kartoffel (bagt kartoffel) 3 190-200 30-40
Pommes frites, hjemmelavede 2 <] 210-220/360 25-35
blandede grentsager, kiler 3 @ 190-200 30-40
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Ret ] frow i
fyldte grentsager 3 190-200 30-40
dampede grentsager 1 - 600-750 10-20
KONVENTIONELLE PRODUKTER - FROSNE

Pommes frites 3 ® 200-210 25-35
Pommes frites, 2 niveauer 2,3 200-210 35-45
Kyllingemedaljoner 2 @ 210-220 * 15-20
Fiskefingre 2 @ 210-220 15-25
lasagne, 400 g 2 X 200-210 30-40
grontsager i terninger 2 X, 190-200 20-30
croissanter 2 X 170-180 18-23
BAGTE BUDDINGER, SOUFFLES OG GRATINEREDE RETTER

kartoffel moussaka 1 200-210/360 35-45
lasagne 1 B 200-210/360 35-45
sed bagt budding 1 i 750 15-25
dessertsoufflé 2 180~ 15-20
gratinerede retter 2 170-190 30-45
fyldte tortillas, enchiladas 2 180-200 20-35
grillost 3 [] 240 ** 6-9
ANDET

popcorn 1 - 1000 3-4
konservering 2 180 30
sterilisation 2 o 1000 2
tilberedning i vandbad (dampgryde) 1 150-170 * /
genopvarmning 1 El 600 /
tallerkenopvarmning 2 75 15
optening 1 El 90-180 /
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11. Rengoring og vedligehold

/\ ADVARSEL!

Afbryd stremforsyningen til apparatet, og lad det kole helt af.
Born ma ikke rengore eller vedligeholde apparatet uden opsyn af voksne.

Apparatets lage er fastgjort til apparatet og ma ikke fjernes. Ldgen ma heller ikke skilles
ad eller pa anden made manipuleres.

For at gere rengeringen lettere er ovnrummet og bagepladerne belagt med en seerlig emalje, som
giver en glat, modstandsdygtig overflade.

Renger apparatet regelmaessigt. Brug varmt vand og handopvaskemiddel til at fierne storre
urenheder og kalk. Brug en ren, blgd klud eller svampeklud.

Brug aldrig aggressive eller slibende rengeringsmidler og tilbeher (slibende svampe og
rengaringsmidler, plet- og rustfjernere, skrabere til glaskeramikplader).

Madrester (fedt, sukker, aaggehvide) kan antaendes under brug af apparatet. Fjern derfor sterre
stykker snavs fra ovnrum og tilbeher for hver brug.

Ovnudstyret taler opvaskemaskine.

Apparatet udvendigt Brug varmt ssebevand og en blad klud til at fierne urenheder, og ter

overfladerne tarre.

Apparatet indvendigt Til genstridigt snavs eller fedt skal der anvendes traditionelle

ovnrensprodukter. Nar du bruger sddanne renggringsmidler, skal
apparatet torres grundigt af med en vad klud for at fierne eventuelle
rester af rengaringsmidlerne.

Redskaber og skinner/riller | Renger med varmt ssebevand og en fugtig klud. | tilfeelde af fastgroet

snavs anbefaler vi forudgdende bledgering og brug af en berste.

Huvis resultatet ikke er tilfredsstillende, gentages rengeringen.
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11.1 Rengering af ovnen (damprens)

Dette program ger det lettere at fjerne eventuelle pletter i ovnrummet.

Programmet er mest effektivt, hvis det bruges regelmaessigt efter hver brug.

For du kerer rengeringsprogrammet, skal du fierne alle store synlige stykker snavs og madrester fra
ovnrummet.

ADVARSEL!
Brug Steam Clean-funktionen, nér ovnen er kglet helt ned.

@

&) %

30 min.

<

Saet glasbagepladen i den farste rille, og haeld 0,4 dl varmt vand i den.

2. |Teend ovnen.
Ved gentagen bergring af = vises de ekstra funktioner pa displayet. Med < eller » veelges
funktionen &8 . Forudindstillede vaerdier vises.

3. |Programmet kerer i 8 minutter. Nar programmet er afsluttet, vises End pa displayet.

4. | Nar programmet er afsluttet, skal du forsigtigt fierne bagepladen ved hjeelp af grydelapper (der

kan stadig vaere noget vand tilbage pa bagepladen). Ter pletterne af med fugtig klud og
sa&ebevand. Tor apparatet grundigt af med en vad klud for at fierne alle rester af rengeringsmidlet.
Hvis rengaringsproceduren ikke er vellykket (i tilfaelde af saerligt genstridigt snavs), skal du
gentage den.

11.2 Fjernelse og renggring af styreskinnerne
2O~ INFORMATION!

Nar du fierner skinnerne, skal du passe pé ikke at beskadige emaljebelaegningen.

Lasn skruen. Brug en skruetraekker.

Fjern styrene fra hullerne i bagvaeggen.
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BEMZRK: Pas pa ikke at tabe afstandsstykkerne monteret p& styreskinnerne. Udskift
afstandsstykkerne efter rengering; ellers kan der opsta gnister.

/\\ ADVARSEL!
Efter rengoring skal du speende skruerne pa styrene igen med en skruetraekker.

Nar du udskifter styreskinnerne, skal du sgrge for at montere dem pa samme side, som
de blev installeret pa, for de blev fjernet.

11.3 Udskiftning af paeren

Paeren er et forbrugsmateriale og er ikke daekket af garantien. For du skifter peere, skal du fierne
eventuelle redskaber fra ovnen.

Halogenlampe: G9, 230 V, 25 W

Ovnen er udstyret med en halogenlampe.
Dette produkt indeholder en lyskilde i energieffektivitetsklasse (G).

1. |Lesn de fire skruer. Fjern deekslet og glasset.

2. |Fjern halogenpaeren, og udskift den med en ny.

BEMARK: Beskyt dig for at undga forbraendinger.
Der er en pakning pa deekslet, som ikke ma fiernes. Pakningen skal passe ind i ovnens hulrumsveeg.
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12. Fejlfinding

I Igbet af garantiperioden mé reparationer kun foretages hos servicecentre, der er godkendt af
Gorenje.

For reparationen pabegyndes, skal du sikre dig, at apparatet er afbrudt fra lysnettet ved enten at
fierne sikringen eller ved at treekke stikket ud af stikkontakten.

Uautoriseret reparation af apparatet kan give elektrisk stad med risiko for kortslutning; undlad
derfor dette. Overlad dette arbejde til en ekspert eller en servicetekniker.

| tilfeelde af mindre problemer med apparatets funktion skal du lsese denne vejledning for at se,
om du selv kan lgse problemet.

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt eller helt er ophert med at fungere pa grund af uhensigtsmaessig
drift eller handtering, vil besag af en servicetekniker veere forbundet med et gebyr, selv hvis det
sker inden for garantiperioden.

Gem vejledningen til senere brug, og overdrag den til en eventuel fremtidig ejer eller bruger af
apparatet.

Ved at folge det nedenstéende skema kan du afhjeelpe nogle almindeligt kendte problemer.

12.1 Fejlafhjaelpningstabel

Problem/fejl Arsag

Relzeet i din bolig slar tit fra. Kontakt en reparater.

Ovnlyset virker ikke.

Fremgangsmaden for skift af paeren i ovnen er beskrevet
i kapitlet Udskiftning af paeren.

Kontrolenheden svarer ikke, skeermen
er frosset.

Kobl apparatet fra lysnettet i et par minutter (enten ved
at fierne sikringen eller slukke p& hovedkontakten). Kobl
derefter apparatet til igen, og taend det.

Fejlkoden ErrX vises.
I tilfeelde af en tocifret fejlkode viser
displayet ErxXX.

Der er en fejl i den elektroniske modulfunktion. Tag
apparatet ud af stikkontakten i et par minutter.
Hvis fejlen stadig indikeres, skal du ringe til en
servicetekniker.

Der kommer gnister i ovhen Serg for, at alle lampedeeksler er forsvarligt fastgjort, og

at alle afstandsstykker er monteret pa styrene.
Sarg for, at styrene i ovnen er korrekt placeret.

Hvis problemet fortseetter, efter du har gennemgaet skemaet, skal du kontakte en autoriseret
reparator. Reparation og eventuelle krav under garantien, som skyldes ukorrekt tilslutning eller brug
af apparatet, er ikke daekket af garantien. Brugeren skal selv betale for denne type reparationer.
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12.2 Merkat - Oplysninger om apparatet

Et typeskilt med grundlaeggende oplysninger om apparatet er fastgjort til ovnens kant. Przecise
oplysninger om apparattype og -model findes ogsé i garantidokumentet.

XXXXXX —— XXXXXX  XXXXXX  XXXXX XXXXXX %
XXXXXX XXXXXX D g
oo | ‘ B =
1T I I I I
123 4 5 6 7 8
1. Serienummer 5. Kode/id

2. Model
3. Type
4. Varemeerke
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6. QR-kode (afheenger af modellen)
7. Tekniske oplysninger
8. Overholdelse af standarder/symboler



13. Tilberedningstest

EN60350-1: Brug kun udstyr leveret af producenten.
Seet altid bagepladen helt ind til rillens endeposition. Placer bagveerk eller kager bagt i forme som vist

pa billedet.

* Forvarm apparatet, indtil det nar den indstillede temperatur. Brug ikke den hurtige forvarmningstilstand.

** Forvarm apparatet i 10 minutter. Brug ikke den hurtige forvarmningstilstand.

*** Sluk efter 2/3 af tilberedningstiden.

BAGNING
Ret Udstyr ficc ©min ]
kiks/smakager - .
enkelt plade lav bageplade 2 140-150* | 25-40 ]
kiks/smakager - " Py
enkelt plade lav bageplade 2 140-150 25-40 ®
cookies - to . Py
plader/riller lav bageplade 2,3 140-150 30-45 ®
cupcakes — [P .
enkelt plade lav bageplade 2 160-170 20-35 ]
cupcakes — _170* _ @
onkelt plade lav bageplade 2 160-170* | 20-35
cupcakes - to Py ) =
olader/riler lav bageplade 2,3 | 140-150* | 25-40
rund metalform, diameter 26 " :
Sandkage cm/rist 1 160-170* | 20-35 —
Sandkage rund'metalform, diameter 26 5 160-170* 20-35 P
cm/rist
sbleteerte 2x I’l.Jnd metalform, diameter 20 1 170-180 60-80 E
cm/rist
2 x rund metalform, diameter 20 —
@bleteerte e/t 2 170-180 | 60-80
BROILING
ristet bred rist 4 240** 0,5-3 E]
plieskavica rist + lav bageplade som
(frikadeller af drypbakke 3 240 20-35™ | [7]
hakket kad)
TERMISK TILBEREDNING MED MIKROBOLGER
kagecreme, 1000 |glasfad, 25 x 25 cm, utildaekket 1 360 25.35 E
g + glasbageplade
Sandkage rundt glasfad, 22 cm i diameter,
utildeekket + glasbageplade 1 360 15-25 E
farsbred, 900 g glasfad, 25 x 12,5 cm, utildaekket 1 600 10 IZ]
+ glasbageplade 360 10-15
optening af glasbageplade 1 180 8 E]
hakket ked, 500 g 90 13-18

37



Skemaet er fortsat fra forrige side

glasbageplade

BAGNING
optening af glasfad, utildeekket + 1 180 6-9 —
hindbeer, 250 g glasbageplade .
BAGNING MED KOMBINEREDE FUNKTIONER
Ret Udstyr fec =W @min ]
ratinerede rundt glasfad, 22 cm i
9 diameter, utildeekket + 1 180-190 600 25-40
kartofler
glasbageplade
rundt glasfad, 22 cm i
kage diameter, utildaskket + 1 180-190 180 17-25
glasbageplade
kylling, 1,2 kg glasfad, utildeekket + 1 210-220 360 45-55
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