
Quando il sapore si trasforma in delizia
Scopri la potenza del vapore con il forno SteamCrisp®. Questo forno introduce 
la giusta umidità nel processo di cottura, così che i cibi cuociano a temperature 
più basse e non si asciughino, risultando dorati e croccanti fuori, morbidi e 
succosi dentro.

Product Benefits & Features

• Categoria Vapore: SteamCrisp
• Funzioni di cottura del forno:Cottura tradizionale, Cibi congelati, Grill, Cottura 
a vapore 25%, Cottura ecoventilata, Cottura pizza, Cottura ventilata umida, 
Doppio grill ventilato, Cottura finale
• Pulizia a vapore
• Manopole push/pull
• Chiusura porta VelvetClosing®
• CoolDoor Plus (3 vetri termoriflettenti)
• Porta e vetri estraibili

Cottura uniforme, rapida e veloce grazie alla 
ventola interna
Questo forno fa circolare il calore al suo interno in 
modo uniforme, assicurando una cottura perfetta di tutti 
i piatti in tutti i punti. La nostra tecnologia riscalda il 
forno più velocemente, facendoti risparmiare tempo ed 
energia.

Facile pulizia con AquaClean
Pulire dopo aver cucinato non deve essere 
necessariamente faticoso: il nostro forno si pulisce 
sfruttando la potenza dell'umidità. AquaClean fa 
evaporare l'acqua nel fondo del forno e il vapore 
scioglie il grasso ostinato e i residui lasciati sulle sue 
superfici.

Tecnologia Vapore Plus
Aggiunge il 25% di vapore durante la cottura esaltando 
i sapori in meno tempo.

Risparmia tempo con la funzione riscaldamento 
rapido automatico
La funzione di riscaldamento rapido automatico fa in 
modo che il forno sia pronto quando ti serve. Con un 
tempo di preriscaldamento inferiore rispetto a quello dei 
sistemi tradizionali, puoi usare il tempo che risparmi per 
creare cene indimenticabili.

Utilizza il display EXPlore LED con i tasti touch interattivi
Esplora un nuovo modo di vivere il tuo forno con il display EXPlore LED e i suoi 
pulsanti touch. L'interfaccia offre un rapido e dinamico accesso al controllo della 
cottura, del tempo, della temperatura, e di altre funzionalità.
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PNC 949 494 268
EAN 7332543838820
Serie 700
Tecnologia SteamCrisp
Classe di efficienza energetica A+
Temperatura massima (°C) 300

Tipologia di timer
Programmatore inizio-fine cottura 

EXPlore con display LED e comandi 
Touch Control

Volume utile vano forno (lt) 72
Potenza massima assorbita (W) 2490
Max power oven, W 2490
Potenza massima Grill (W) 2300
Colore Inox

Funzioni cottura

Cottura tradizionale, Cibi congelati, 
Grill, Cottura a vapore 25%, Cottura 
ecoventilata, Cottura pizza, Cottura 

ventilata umida, Doppio grill ventilato, 
Cottura finale

Tipologia Manopole Forno Pop in / Pop out flat with sungrind 
caps

Tipo di prodotto Forno a vapore
Indice di efficienza energetica 81.2
Consumo energetico standard (kWh) 0.93

Consumo energetico a circolazione 
forzata (kWh) 0.69

Dimensioni interne Larga
Numero di cavità 1
Superficie di cottura più grande (cm²) 1424
Energia Elettrica
Connettività -
Temperatura massima della porta 35
Sonda termica No
Tipologia di guide Guide Laterali EasyEntry
Rumorosità 45
Pulizia Funzione Aqua Cleaning
Dimensioni HxLxP (mm) 589x596x569
Dimensioni da incasso HxLxP( mm) 590x560x550
Griglie incluse 1 griglia
Vassoi 1 lamiera dolci, 1 leccarda
Fittings inclusi TR1LV
Materiale della cavità Grigio Enamel

Illuminazione Luce singola, posteriore e laterale 
alogena

Potenza lampada 40
Peso lordo (kg) 33.6
Peso netto (kg) 32.6
Lunghezza cavo (m) 1.6
Frequenza (Hz) 50-60

Product Specification
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