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English

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.
This appliance is an accessory working with kitchen machine HR7962 only.

Overview

Feeding tray

Sausage horns
* A:Small sausage horn (diameter of 12 mm)
* B:Llarge sausage horn (diameter of 22 mm)

Sausage separator

Screw ring

Grinding discs

* A:Fine grinding disc (diameter of 5 mm)

* B:Coarse grinding disc (diameter of 8 mm)

Cutter/Knife
Worm shaft
Metal hopper

Pusher
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Lid of pusher

Mince meat

Make sure you assemble and use the mincer according to Fig. 2.

After using, clean and dry the appliance completely.

Put a thin layer of cooking oil on the metal parts to prevent oxidation. Thoroughly clean them before the next use.
The meat mincer is intended for mincing raw or cooked meat.

When the meat gets stuck in the hopper, follow the steps below to reset:

Switch off and unplug the appliance.
Detach the hopper assembly.

Clear the blockage.

Reassemble the hopper.
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Connect the power plug to the power supply and reselect the desired speed.

E Note

* Never grind bones, nuts, or other hard ingredients.
* Never use frozen meat! Before you grind the meat, defrost it to room temperature.

» Do not push too much meat or exert too much pressure when pushing the meat into the hopper. This can
avoid overloading the appliance.

£

* Remove bones, gristle, and sinews out of the meat to avoid blockage during grinding.

N\GL W Sfes 2kg 1-3mins | (7)/(®)
Q 25mmx12mmx10cm
& 2kg 1-3 mins @ /
25mmx12mmx10cm &

Make sausages
Make sure you assemble and use the appliance according to Fig. 3.

Note

* Mince meat first before making saugages.

* Make sure that the projections on the hopper align with the notches of the motor.
» Do not block the air outlet grooves of the sausage horn.

* Do not make the sausages too thick in case the sausage skin is overstretched.

* Keep the sausage skin wet to prevent it from sticking on the sausage horn.

bbnrapcku

Mpeowv fa n3nonssate ypefa, NpoyeTeTe BHYMAaTEIHO TOBa PbKOBOACTBO 3a NOTPebuTens v ro 3anasete 3a
cnpaBka B 6bAeLye.
To3wu ypep, e akcecoap, paboTeLy caMo ¢ KyxHeHcka MmalmHa HR7962.

O6w, npernep
@ TaBa 3a NodaBaHe

@ yHUM 33 HageHWLM
* A:manka yHMs 3a HageHnuy (avameTbp oT 12 MM)
* B:ronsma dyHua 3a HageHUUM (AMamMeTbp oT 22 MM)

cenaparop 3a HageHuuUm
BMHTOB MpPbCTEH

MeneLim AMckoBe
* A Auck 3a hUHO cMUNaHe (AuaMeTbp oT 5 MM)
* B:aunck 3a eOpo cMuiaHe (ovameTbp oT 8 MM)

pexeLw 6/10K/HOX
YepBsk
MeTanHa yHus 3a NofgaBaHe

byTano
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Kanak Ha 6yTtano

CMunaHe Ha meco

MYBepeTe ce, Ye cTe Crnobunn 1 3non3eate Mecomenaykata cnopeg cur. 2.

Cnepn ynoTpeba noymcTeTe 1 NOACYLLIETE HAMbIIHO ypeaa.

HanelTe TbHBK C/TOM ONMO 3a FOTBEHE BbPXY METASHUTE YacTy, 3a fa NPeaoTBpaTUTE OKUCISBAHETO.
MoyuncTeTe r BHMMATENHO Npeau cfiefBallata ynotpeba.

MecomeraukaTa e NnpefHa3HayeHa 3a MefleHe Ha CypPOBO M CrOTBEHO MeCO.

AKO MeCoTO 3apbCTi (hyHUsITa 3a NOAaBaHe, CJIeABalTe CTbINKWUTE MNO-A0JY 3a HyMpaHe:

M3kntoyeTe ypefia v n3BafeTe Lencena oT KOHTaKTa.
OtpeneTe 6noka ¢ yHUsITa 3a NnogaBaHe.

M34yncTeTe 3apbCTBaHMATA.

CrnobeTe thyHVsITa 3a NOAAaBaHe OTHOBO.
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BkutoueTe wwencena B 3axpaHBaHeTo 1 3aflanTe OTHOBO eflaHaTa OT Bac CKOpPOCT.

E 3abenexka

* Hwkora He cMunanTe KOCTU, SAKN UK APy TBBPAV NPOLYKTU.

* Hwkora He n3non3BaiTe 3ampaseHo Meco! PazmpaseTe MecoTo A0 CTaHa TeMnepaTypa npean cMunaHe.

* He HaTucKaWTe NpekaneHo CUIHO MeCOTO U He ynpaxkHsaBanTe TBbpPAE rossiM HaTWCK, KOraTo NocTaBsaTe
MecoTO BbB (hyHMATa 3a NofaBaHe. ToBa NpefAnasBa ypeaa oT NpeToBapBaHe.

E CoBeTt

* MpemaxHeTe BCUYKM KOCTY, XPYLLSIN 1 CYXOXMUINS OT MecoTo, 3a fia n3berHete 6i1oknpaHe no Bpeme Ha
CMUNAHETO.

MpuroTBsiHe Ha HageHULUM
YBepeTe ce, Ye cTe crnobunu 1 n3non3eate ypeda cnopep our. 3.

3abenexka

* [TbpBO HakbLANTE MECOTO, Npeau Aa HanpaBuUTe HadeHuLa.

* YBepeTe ce, Ye n3gaTuHUTe Ha PyHMATa ca NoApaBHEHM C xkJ1eboBeTe Ha 3aBUXKBaLLMS OOK.
* He 6nokupaniTe oTBOpMTE 3a Bb3AYX Ha hyHMUATa 3a HAAEHNLM.

* He npaBeTe HageHMLMTE NpekaieHo Aebenu, ako YepPBOTO Ce pa3Tara NpekaseHo MHOrO.

* BHMMaBanTe 4epBOTO fa € MOKPO, 3a [la He 3anenBa 3a hyH1sTa 3a HafeHULN.

Cestina
Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budouci pouziti.
Toto zafizeni je prislusenstvi uréené k pouziti pouze s kuchyriskym robotem HR7962.

Prehled

Podavaci zasobnik

Néstavec na klobdsy
* A:Maly nastavec na klobasy (priimér 12 mm)
* B:Velky nastavec na klobasy (prdmér 22 mm)

Oddélovac klobas
Sroubovaci krouzek

Mleci kotouce
* A:Jemny mleci kotou¢ (prdmér 5 mm)
* B:Hruby mleci kotou¢ (prdmér 8 mm)

Sekacek/nlz
Snekova htidel
Kovova nasypka

Péchovac

P@OEE® OV®E® 6

Viko péchovace

Mleti masa

Ujistéte se, ze mlynek sestavite a pouzivate podle obrazku 2.

Po pouziti pfistroj vycistéte a pIné vysuste.

Abyste zabranili oxidaci, potfete kovové ¢asti tenkou vrstvou kuchynského oleje. Pfed dalsim pouzitim je
poradné vycistéte.

Mlynek na maso je urcen pro mleti syrového nebo vareného masa.

Pokud maso uvizne v nasypce, restujte piistroj podle tohoto postupu:

Pristroj vypnéte a odpojte od sité.
Sejméte sestavu nasypky.
Odstrarite prekazku.

Znovu sestavte nasypku.
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Zapojte zastrcku do sitové zasuvky a znovu vyberte pozadovanou rychlost.

E Poznamka

* Nikdy nemelte kosti, ofechy ani jiné tvrdé ingredience.

* Nikdy nepouzivejte zmrzlé maso! Maso nechte pred mletim rozmrznout na pokojovou teplotu.

» Nevtlacujte do nasypky pfilis mnoho masa ani pfi vtlacovani masa do nasypky nevyvijejte pfiliSny tlak. Tim
Ize predejit prehfati piistroje.

E Upozornéni

* Zmasa odstrarite kosti, chrupavky a slachy, aby pfi mleti nedoslo k zablokovani.

Vyroba klobas

Ujistéte se, ze jste zafizeni sestavili a pouzivate jej podle obrazku 3.

Poznamka

* Maso pred pfipravou parkd namelte.

 Zkontrolujte, zda vystupky na nasypce mlynku zapadly do zarez{ motoru.
» Neblokujte drézky pro vystup vzduchu na nastavci na klobasy.

* Klobasy nedélejte pfilis tlusté, aby stfivko nebylo pfilis napjaté.

* Stiivko udrzujte vihké, aby se nepfilepilo k nastavci na klobasy.

Laes denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og gem den til eventuelt
senere brug.
Dette apparat er tilbeher, der kun kan bruges sammen med kekkenmaskinen HR7962.

Oversigt

Pafyldningsbakke

Polsetud
* A:Lille palsetud (diameter pa 12 mm)
* B:Stor polsetud (diameter pa 22 mm)

Polseseparator
Skruering

Hulskiver
* A:Fin hulskive (diameter pa 5 mm)
* B: Grov hulskive (diameter pa 8 mm)

Snitter/kniv
Snekkeaksel
Metaltragt

Nedstopper
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Lag til nedstopper

Kedhakning

Serg for at samle og bruge hakkeren i henhold til fig. 2.

Efter brug skal du rengere og terre apparatet helt.

Pafer et tyndt lag madolie pd metaldelene for at undga rustdannelse. Renger dem grundigt, fer de bruges
naeste gang.

Kedhakkeren er beregnet til hakning af rat eller tilberedt ked.

Hvis kedet sidder fast i tragten, skal du felge nedenstaende trin for at nulstille:

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten.
Afmonter tragten.

Fjern blokeringen.

Monter tragten igen.
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Seet stikket i stramforsyningen, og vaelg den gnskede hastighed igen.

Bemeerk

* Du ma aldrig hakke ben, ngedder eller andre harde ingredienser.

* Brug aldrig frossent ked! Opte kedet til stuetemperatur, for du hakker det.

 Skub aldrig for meget kad ind, og tryk aldrig for hardt, nar du skubber ked ind i tragten. Dermed
forebygger du overbelastning af apparatet.

Tip

* Fjern ben, brusk og sener fra kedet for at undga blokering under hakningen.

Fremstilling af pelser
Serg for at samle og bruge apparatet i henhold til fig. 3.

Bemeerk

* Hak kedet, inden du fremstiller palser.

* Sorg for, at fremspringene pa tragten er ud for indhakkene pa motoren.

* Du ma ikke blokere luftrillerne pa pelsehornet.

» Du ma ikke lave polserne for tykke, da skindet kan blive fyldt for meget.

 Sorg for, at pelseskindet hele tiden er vadt, sa det ikke saetter sig fast pa pelsehornet.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie
flr eine spatere Verwendung auf.
Dieses Gerdt ist ein Zubehor, das nur mit der Kichenmaschine HR7962 funktioniert.

Uberblick

@ Einfullschale

@ Wirstchenaufsatze
e A:Kleiner Wurstfuller-Aufsatz (Durchmesser: 12 mm)
* B:GroBer Wurstfiller-Aufsatz (Durchmesser: 22 mm)

Wurstseparator
Schraubring

Zerkleinerungsscheiben
* A:Feine Zerkleinerungsscheibe (Durchmesser: 5 mm)
* B: Grobe Zerkleinerungsscheibe (Durchmesser: 8 mm)

Schneideeinheit/Messer
Metallschnecke
Metallbehalter

Stopfer

Deckel des Stopfers
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Hackfleisch herstellen

MStellen Sie sicher, dass Sie den Fleischwolf folgendermaBen zusammensetzen und verwenden, siehe Abb. 2.
Reinigen und trocknen Sie das Gerat nach der Verwendung vollstandig.

Tragen Sie eine diinne Schicht Speisedl auf die Metallteile auf, um eine Oxidation zu verhindern. Reinigen Sie
sie vor dem nachsten Gebrauch grindlich.

Der Fleischwolf ist zum Zerkleinern von rohem oder gekochtem Fleisch vorgesehen.

Befolgen Sie die unten aufgefihrten Schritte, wenn sich das Fleisch im Behélter verhdngt.

Schalten Sie das Gerat aus, und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Entfernen Sie den Behalter.

Beseitigen Sie die Blockierung.

Setzen Sie den Behalter erneut ein.
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SchlieBen Sie den Stecker an die Steckdose an, und wahlen Sie erneut die gewlinschte Geschwindigkeit.

E Hinweis

» Zerkleinern Sie keine Knochen, Nisse oder anderen harten Zutaten.

» Verwenden Sie niemals gefrorenes Fleisch! Bevor Sie das Fleisch zerkleinern, tauen Sie es auf
Raumtemperatur auf.

* Driicken Sie nicht zu viel Fleisch hinein, oder tiben Sie keinen zu starken Druck beim Hineingeben von
Fleisch in den Behalter aus. Dies kann einer Uberlastung des Gerats vorbeugen.

£ or

* Entfernen Sie Knochen, Knorpel und Sehnen vom Fleisch, um eine Blockierung wahrend des Mahlens zu
vermeiden.

Wiirste herstellen
Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerat folgendermaBen zusammensetzen und verwenden, siehe Abb. 3.

E Hinweis

» Verarbeiten Sie Fleisch zuerst zu Hackfleisch, bevor Sie Wirstchen zubereiten.

* Vergewissern Sie sich, dass die Vorspriinge am Behalter an den entsprechenden Aussparungen am Motor
ausgerichtet sind.

¢ Achten Sie darauf, dass die Luftauslassrillen des Wrstchenaufsatzes nicht blockiert sind.

* Machen Sie die Wurste nicht zu dick, damit die Wursthaut nicht Gberdehnt wird.

* Sorgen Sie dafir, dass die Wursthaut ausreichend feucht bleibt, sodass sie nicht am Wurstchenaufsatz
anhaftet.

ALaBAoTE aUTO TO EYXELPIOLO XPrONG TIPOCEKTIKA TIPLV XPNOLUOTIOOETE TN OUOKEUN KAl GUAAETE TO yia
HEANOVTIKE avadopd.
AUTH N GUOKeELN €lval €va e§PTNUA TTIOU AELTOUPYEL LOVO pE koullvopnyxavr) HR7962.

Emiokomnon

Alokog Tpododoaiag

Xodveg yla Aoukdavika

* A: Mikpr) xodvn yta Aoukavika (Stapetpog 12 mm)
* B:MeydAn xodavn yla Aoukavika (dLtdpetpog 22 mm)

E€aptnua dlaxwplopol Aoukavikwy

Bldwtog 6akTuAlog

Alokol Aelavong

* A: AloKOG YLa AETTTO AAeopa (SLAPETPOG 5 mm)
* B: Alokog yla xovtpo aleopa (SLapeTpog 8 mm)
Kodptng/paxaipt

EAwkoetdng aovag

MEeTaAAKR xoavn

E§dptnua wbnong

Karmdakt e€aptripatog wbnong
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Mapaokeun Kipd

®povTioTe va CUVOPUOAOYNOETE KAL VA XPNGOLUOTIOLELTE TN HNXAVH KOTIAG KIUA CUUGWVA LE TNV EIK. 2.

META T Xprion, KaBaploTe Kal OTEYVWOTE EVIEAWS TN CUOKEUN.

TomtoBeTnoTe éva AETTTO 0TPWHA AAdLOU LAYELPEUATOG OTA HETAAALKA HEPN YA va aTtopUYETe TNV ofeldwon.
KaBapiote ta KaAd mpLv TNV ETTOPEVN XPNON.

H pnxavr Tou Kipd mpoopiletal yla To AAECUA WUOU ) UAYELPEUEVOU KPEATOG.

‘Otav KOAANOEL KPEAG 0TN XOAVN, AKOAOUBNOTE TA TTAPAKATW BriLATA YA VA ATIOKATACTHOETE TO TTPORANUA:
1  Amevepyormotote T cuckeur Kat BydAte tn amd tnv pida.

2 AdalpéoTe TO CUYKPOTNHA TNG XOAvVNG.

3 KaBapiote Ta LALKA TTOU €X0UV KOMAOEL.

4 Yuvappoloynote ava T xoavn.

5 Suvbéote to Buoua tpododociag otny mpida kal eTAEETE Eava TV TaxUTNTa TTou OEAETE.

E Inueiwon

* Mnv aA€éBeTe TOTE KOKKAAQ, KAPTIOUG e KOUKOUTOLA 1] GAAQ OKANPEA LAIKA.
* Mnv XpNOLUOTIOLE(TE TTOTE KATEPLYUEVO KpEag! MpLv aAEoETE TO KpEag, amoPuETte To o€ Bepuokpaaia
dwpuatiou.

* Mnv TOTOBETEITE PEYANN TTOCOTNTA KAL PNV AOKELTE UTIEPPBOALKH THEGN OTAV OTIPWYVETE TO KPEAG OTO
E0WTEPLKO TNG XOAvNG. ME TOV TPOTIO AUTOV UTTOPELTE VA ATTIOPUYETE TNV UTEPGOPTWON TNG OCUOKEUNG.

E ZupBouAn

* Adpaip€oTe Ta KOKKAAQ, TOUG XOVOPOUG KAl TA VEUPA ATIO TO KPEAG VLA VA ATTOHUYETE TO UTTAOKAPLIOUA TWV
UALKWV KATA TNV GAeon.




Mapackeun AOUKAVLKWV
®povtioTe va CLVOPPOAOYATETE KAl VA XPNGOLUOTIOLELTE TN GUCKELT CUUPWVA LE TNV ELK. 3.

E Inueiwon

o Mpw $TAEETE TA AOUKAVIKA, TIPETIEL VAL OAECETE TTPWTA TOV KA.

* BeBawBeite 6Tl oL TpoefoxEg 0Tn Xoavn lval EUBLYPAMLOUEVESG HE TIG EYKOTIEG OTO MOTEP.

* Mnv eumodifeTe TG AUAAKWOELG £§000U AEPA TNV KEPAAN TIAPACKEUNRG AOUKAVIKWV.

* Mnv tapaokeuddete AOUKAVIKA TIOAU HEYAAOU TTAXOUG, YLa VA ATTOUYETE TO UTIEPROALKO TEVTWHA TNG
HEUBPAVNG TOU AOUKAVIKOU.

o AlATNPELTE LYPN TN HEUPBPAVN, WOTE VA LNV KOAAG OTNV KEPAAT) TTAPACKEUNG TWV AOUKAVIKWV.

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si necesitara consultarlo en
el futuro.
Este aparato es un accesorio que solo funciona con la amasadora HR7962.

Descripcion general

Bandeja de alimentacion

Varillas para salchichas
* A:Varilla para salchichas pequefas (diametro de 12 mm)
* B:Varilla para salchichas grandes (didmetro de 22 mm)

Separador de salchichas
Rosca

Discos de picado
* A:Disco para picado fino (didametro de 5 mm)
* B:Disco para picado grueso (didametro de 8 mm)

Unidad de corte/cuchillo
Eje helicoidal
Tolva de metal

Empujador
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Tapa del empujador

Picar carne

Asegurese de montary utilizar la picadora como se indica en la figura 2.

Después de su uso, limpie y seque el aparato por completo.

Aplique una fina capa de aceite de cocina en las piezas metalicas para evitar la oxidaciéon. Limpie a fondo antes
del siguiente uso.

La picadora de carne se utiliza para picar carne cruda o cocinada.

Sila carne se atasca en la tolva, siga los pasos que se indican a continuacion:

Apague y desconecte el aparato.
Desmonte el conjunto de la tolva.
Elimine el bloqueo.

Vuelva a montar la tolva.
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Conecte el cable de alimentacién a la fuente de alimentacién y vuelva a seleccionar la velocidad deseada.

E Nota:

* Nunca pique huesos, frutos secos ni otros ingredientes duros.
* No utilice nunca carne congelada. Antes de picar la carne, descongélela a temperatura ambiente.

* No empuje demasiado la carne ni ejerza demasiada presién al empujar la carne en la tolva. De esta manera
se puede evitar la sobrecarga del aparato.

E Consejo

Lihan jauhaminen

Varmista, ettd kokoat myllyn ja kaytat sitd tavalla, joka on esitetty kuvassa 2.

Puhdista ja kuivaa laite huolellisesti jokaisen kayttokerran jalkeen.

Levitd metalliosiin ohut kerros ruokadljya hapettumisen estamiseksi. Puhdista ne huolellisesti ennen seuraavaa
kayttokertaa.

Lihamyllylla voi jauhaa raakaa tai kypsaa lihaa.

Jos lihaa juuttuu syottdsuppiloon, toimi seuraavasti:

Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota syottosuppilo.

Poista tukos.

Kiinnita syottosuppilo takaisin.
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Liitd pistoke pistorasiaan ja valitse haluamasi nopeus uudelleen.

E Huomautus

+ Al koskaan jauha luita, padhkinéita tai muita kovia aineita.
« Al kayts jaista lihaa! Sulata liha huoneenldmpdiseksi ennen jauhamista.
* Al3 tydnné systtosuppiloon liian paljon lihaa dlaké tyénna liian kovaa. Muutoin laite voi ylikuormittua.

Eq vinki

* Esta tukoksia irrottamalla luut, rustonpalat ja janteet lihasta ennen jauhamista.

Makkaroiden valmistus
Varmista, ettd kokoat laitteen ja kaytat sitd tavalla, joka on esitetty kuvassa 3.

E Huomautus

* Jauha liha ennen kuin valmistat siitd makkaroita.

* Varmista, ettd putken ulokkeet kohdistuvat rungon lovien kanssa.

« Al3 tuki makkarasuppilon ilmanpoistouria.

+ Al4 tee makkaroista lilan paksuja, jotta makkarankuori ei veny liikaa.

* Pidd makkarankuori markana, jotta se ei tarttuisi kiinni makkarasuppiloon.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et conservez-le pour un usage ultérieur.
Cet appareil est un accessoire compatible uniquement avec la Kitchen machine HR7962.

>
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Plateau d'alimentation

Entonnoirs a saucisse
* A:petit entonnoir a saucisse (12 mm de diametre)
* B:grand entonnoir a saucisse (22 mm de diamétre)

Séparateur de saucisse
Bague

Disques de hachage
* A:disque de hachage fin (5 mm de diamétre)
* B:disque de hachage grossier (8 mm de diameétre)

Lame/couteau
Axe de vis sans fin
Entonnoir d'alimentation en métal

Poussoir
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Couvercle du poussoir

* Extraiga los huesos, cartilagos y tendones de la carne para evitar el bloqueo durante el picado.

Preparar salchichas
Asegurese de montar y usar el aparato como se indica en la figura 3.

E Nota:

* Pique la carne primero antes de hacer las salchichas.

» Asegurese de que las protuberancias de la tolva estan alineadas con las muescas del motor.

* No bloquee las ranuras de salida de aire del cono para salchichas.

* No haga las salchichas demasiado gruesas por si la tripa de la salchicha se estira demasiado.

* Mantenga la tripa de las salchichas himeda para evitar que se pegue al cono para salchichas.

Eesti

Enne seadme kasutamist lugege see kasutusjuhend hoolega labi ja hoidke see edaspidiseks alles.
See seade on tarvik, mida kasutatakse tUksnes koos minimikseriga HR7962.
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levaade

Sisestamisalus

Vorstisarved
e A:Vaike vorstisarv (Ilabimo6t 12 mm)
e B:Suur vorstisarv (labim6ot 22 mm)

Vorstieraldaja
Keeratav rongas

Hakkimiskettad
¢ A:Peen hakkimisketas (Iabimdot 5 mm)
¢ B:Jame hakkimisketas (labimoot 8 mm)

Loikur/Nuga
Tiguvoll
Metallist taitekolu

TUhjendustoukur
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Toukuri kaas

Hakkliha valmistamine

MVeenduge, et panete hakklihamasina kokku ja kasutate seda vastavalt joonisele. 2.
Parast kasutamist puhastage ja kuivatage seade taielikult.

Okstdeerumise valtimiseks pange metallosadele dhuke kiht kiipsetuséli. Puhastage need enne jargmist
kasutamist pohjalikult.

Hakklihamasin on moéeldud toore voi klipsetatud liha hakkimiseks.

Kui liha jaab salve kinni, jargige alljargnevaid samme:

Lulitage seade valja ja tdmmake toitepistik pistikupesast.

Votke salv seadme kdiljest.

Eemaldage kinnijaanud liha.

Pange salv tagasi.

Uhendage pistik taas seinakontakti ja valige uuesti soovitud kiirus.
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Markus

+ Arge kunagi hakkige konte, pahkleid ega muud kéva materjali.
+ Arge hakkige killmutatud liha! Enne liha hakkimist sulatage see (les.

* Arge likake salve liiga palju liha ega tarvitage liha salve liikkamisel liiga palju jdudu. Nii véldite seadme Ule
laadimist.

Napunaide

* Peenestamise ajal ummistuste valtimiseks eemaldage luud, krdmpsluud ja koolused.

Hacher de la viande

MVeillez a monter et utiliser le hachoir conformément a la Fig. 2.

Apreés utilisation, nettoyez et séchez complétement |'appareil.

Recouvrez les pieces métalliques d'une fine couche d'huile de cuisson pour éviter I'oxydation. Nettoyez-les
soigneusement avant la prochaine utilisation.

Le hachoir a viande permet de hacher de la viande crue ou cuite.

Si de la viande est coincée dans le hachoir, suivez les étapes ci-dessous :

Arrétez, puis débranchez I'appareil.
Démontez le hachoir.

Eliminez le blocage.

Remontez le hachoir.
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Branchez de nouveau I'appareil et resélectionnez la vitesse souhaitée.

E Remarque

» Ne broyez jamais des os, des fruits a coque ou d'autres éléments durs.
» N'utilisez jamais de viande congelée ! Avant de hacher la viande, décongelez-la jusqu'a ce qu'elle soit a
température ambiante.

* N'introduisez jamais trop de viande et n'exercez pas de pression excessive lorsque introduisez la viande
dans le hachoir. Cela risque de surcharger l'appareil.

E Conseil

* Enlevez les os, le cartilage et les tendons de la viande pour éviter tout blocage pendant le fonctionnement
de l'appareil.

Préparer des saucisses
Veillez a monter et utiliser I'appareil conformément a la Fig. 3.

E Remarque

* Hachez la viande avant d'en faire des saucisses.

* Assurez-vous que les saillies de I'entonnoir d'alimentation sont alignées sur les encoches du moteur.
* Ne bloquez pas les rainures de sortie d'air de I'entonnoir a saucisse.

* Ne préparez pas des saucisses trop épaisses pour éviter de saturer le boyau.

» Gardez le boyau humide pour éviter qu'il ne se colle a I'entonnoir a saucisse.

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.
Ovaj je aparat dodatak koji radi samo s kuhinjskim strojem HR7962.

Pregled
Pladanj

Cijevi za kobasice
* A:mala cijev za kobasice (promjer 12 mm)
* B:velika cijev za kobasice (promjer 22 mm)

Razdjelnik za kobasice
Navojni prsten

Diskovi za mljevenje
* A:disk za sitno mljevenje (promjer 5 mm)
* B:disk za krupno mljevenje (promjer 8 mm)

Rezac/noz
Spiralna osovina
Metalna cijev

Potiskivac
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Poklopac potiskivaca

Vorstide valmistamine
Veenduge, etpanete kokku ja kasutate seadet vastavalt joonisele. 3.

E Markus

* Hakkige liha enne vorstide valmistamist.

» Veenduge, et taitekolul olevad nagad joonduvad mootoril olevate salkudega.
+ Arge blokeerige vorstisarve 6huvaljutussooni.

+ Arge tehke liiga pakse vorste, kui nahk on liiga pingul.

» Hoidke vorstinahk marg, et valtida selle kleepumist vorstisarvele.

Lue tama kayttoopas huolellisesti ennen kayttda ja sailyta se myohempaa tarvetta varten.
Tama laite on lisdosa, joka toimii ainoastaan yleiskoneen HR7962 kanssa.

Yleiskuvaus

Syottokaukalo

Makkarasuppilot
* A:Pieni makkarasuppilo (halkaisija 12 mm)
* B:Suuri makkarasuppilo (halkaisija 22 mm)

Makkaraerotin
Kierrerengas

Jauhatusterat
* A:Hieno jauhatustera (halkaisija 5 mm)
* B:Karkea jauhatustera (halkaisija 8 mm)

Teréosa
Kierrevarsi
Metalliputki
Syottdpainin
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Syottdpainimen kansi

Mljevenje mesa

Paziteda uredaj za mljevenje sastavite i upotrebljavate sukladno sl. 2.

Nakon uporabe aparat odistite i temeljito obrisite.

Nanesite tanki sloj ulja za kuhanje na metalne dijelove kako biste sprijecili oksidaciju. Temeljito ih ocistite prije
sljiedece uporabe.

Uredaj za mljevenje mesa namijenjen je mljevenju sirovog ili kuhanog mesa.
Ako se meso zaglavi u cijevi, slijedite sljedece korake:

Iskljucite i iskopcajte aparat.

Odvojite sklop s cijevi.

Uklonite meso.

Ponovno sastavite cijev.

Utika¢ umetnite u uti¢nicu i ponovno odaberite Zeljenu brzinu.

E Napomena

» Nikada nemojte mljeti kosti, orasaste plodove niti druge tvrde sastojke.

* Nikada ne koristite smrznuto meso! Prije mljevenja meso odmrznite do sobne temperature.

* Ne gurajte previse mesa i ne primjenjujte prevelik pritisak prilikom guranja mesa u cijev. Time se moze
sprijeciti preopterecenje aparata.
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Savjet

* Iz mesa uklonite $to je moguce vise kostiju, hrskavice i Zilica kako biste sprijecili da se meso zaglavi.

Priprema kobasica
Pazite da aparat sastavite i upotrebljavate sukladno sl. 3.

E Napomena

* Prije izradivanja kobasica meso sameljite.

* Pazite daizbocine na cijevi budu poravnate s utorima na motoru.

* Nemojte blokirati otvore za zrak na cijevi za kobasice.

* Pazite da kobasice ne budu previse debele u slucaju da je crijevo previse rastegnuto.
* Pazite da crijevo bude vlazno kako se ne bi zalijepilo na cijev za kobasice.

A készUlék elsd hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati Utmutatdt, és érizze meg késdbbi hasznalatra.
A készllék csak a HR7962 konyhai géphez hasznalhatd tartozék.

Attekintés
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Adagoldtélca

Kolbasztoltd ratétek
* A:Kis kolbasztolté ratét (12 mm-es atmérd)
* B:Nagy kolbasztoltd ratét (22 mm-es dtmérd)

Kolbaszelvalasztd

Adaptergydr(

Daralétarcsak

* A:Finom darélotarcsa (5 mm-es atméro)
¢ B:Durva dardlétarcsa (8 mm-es atmérd)

Vagodegység/kés
Csigatengely
Fém vadgohaz
Betoltd

Betoltd fedele

Husdaralas

MGy6z6djon meg rdla, hogy a daraldt a kdvetkezé dbra szerint rakja 6ssze és hasznalja: 2. dbra szerint.
Hasznalat utan tisztitsa meg és hagyja teljesen megszaradni a készuléket.

Az oxidacié megel6zése érdekében vigyen fel egy vékony réteg étolajat a fém alkatrészekre. A kovetkezd
hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg éket.

Ah

Usdaralot nyers vagy fétt hus daralasara tervezték.

Ha a hus elakad a vagdéhazban, az aldbbi Iépéseket kovetve inditsa Ujra a készuléket:
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Kapcsolja ki a készlléket, és huizza ki halozati csatlakozddugdjat.

Szerelje le a vagéhaz-egységet.

Szlintesse meg az elakadast.

Szerelje vissza a vdgohazat.

Csatlakoztassa a haldzati csatlakozdaljzatot a tapelldtdshoz, majd valassza ki a kivant sebességet.

E Megjegyzés

Soha ne daréljon csontot, didféléket vagy egyéb kemény hozzavaldkat.
Ne dardljon fagyott hust! MielStt ledaralja a hust, olvassza ki szobahémérséklettire.

Ne témjon be tul sok hust, és ne gyakoroljon tul nagy nyomast, amikor hist nyom be a vdgéhézba. igy
elkertlheti a készulék tulterhelését.

EQ e

Tavolitsa el a husbdl a csontokat, porcokat és inakat, hogy elkerilje a daralas kdzbeni eltémddést.

Kolbaszkészités
Ugyeljen arra, hogy a kdvetkezd 4bra szerint rakja dssze és haszndlja a késziiléket: 3.

E Megjegyzés

Kolbasz készitése elétt daralja le a hust.

Ugyeljen arra, hogy a vadgéhazon lévé csapok illeszkedjenek a motoron l4thaté rovétkakhoz.

Ugyeljen arra, hogy ne zarja el a kolbasztoltd ratét Iégkiengedd nyildsait.

Ne téltse a kolbdszokat tul vastagra, hogy a kolbdsztoltéshez hasznalt bél ne fesziljon meg tulsagosan.
Tartsa nedvesen a belet, hogy az ne tapadjon hozza a kolbasztoltd ratéthez.

Italiano

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale e conservarlo per eventuali

rife

rimenti futuri.

Questo apparecchio & un accessorio che funziona solo con il robot da cucina HR7962.

Panoramica

Vassoio per alimenti

Coni per salsicce
* A:cono per salsicce piccolo (diametro di 12 mm)
* B:cono per salsicce grande (diametro di 22 mm)

Porzionatore per salsicce
Ghiera

Dischi per la macinatura
* A:disco per macinatura fine (diametro di 5 mm)
* B:disco per macinatura grossolana (diametro di 8 mm)

Lama/coltello
Albero a vite
Tramoggia in metallo
Pestello

Coperchio del pestello

Carne macinata

MAssemblare e utilizzare il tritacarne come indicato nella Fig. 2.

Dopo I'utilizzo, pulire e asciugare completamente I'apparecchio.

Applicare un sottile strato di olio da cucina sulle parti metalliche per evitare I'ossidazione. Pulirle accuratamente
prima del prossimo utilizzo.

Il tritacarne puo essere usato sia con carne cruda che cotta.

Sel
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a carne si blocca nella tramoggia, seguire questi passaggi per ripristinare I'apparecchio:

Spegnete l'apparecchio e scollegatelo dalla presa di corrente.

Rimuovere I'unita della tramoggia.

Rimuovere |'ostruzione.

Rimontare la tramoggia.

Collegare la spina all'alimentazione elettrica e selezionare nuovamente la velocita desiderata.

E Nota

Non macinare ossa, frutta secca o altri ingredienti duri.

Non utilizzare mai carne surgelata. Scongelare la carne prima di macinarla.

Non inserire troppa carne o esercitare troppa pressione quando si spinge la carne nella tramoggia. In
questo modo si evita il sovraccarico dell'apparecchio.

E Suggerimento

Rimuovere dalla carne ossa, cartilagine e tendini per evitare che |'apparecchio si blocchi durante la
macinatura.

Preparazione di salsicce
Assemblare e utilizzare I'apparecchio come indicato nella Fig. 3.

E Nota

Macinare la carne prima diinsaccare le salsicce.

Accertarsi che le parti sporgenti sulla tramoggia siano allineate con i fori del motore.

Non bloccare le fessure per la presa d'aria del cono per salsicce.

Non insaccare salsicce troppo spesse per evitare che il budello venga eccessivamente tirato.
Bagnare il budello della salsiccia per evitare che si incastri nel cono.

Kypanabl kongaHbactaH 6ypblH OCbl NanganaHyLbl HyCKayblFblH MyKUAT OKbIMN LWbIFbIHbI3 Aa, OHbl KenellekTe
Kapay YLiH cakTan KomblHbI3.
Byn — ek HR7962 acyin koombBanHbIMEH XYyMbIC ICTENTIH KOCbIMLLA Kypasl.

JKannbl wony
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TonTol PaTblH N1ereH

LLIy>biK canTamanapbl
o A:KiWwi Wwyxblk cantamacsl (auameTpi: 12 Mm)
* B:YnKkeH Wyxblk canTamachk! (AuameTpi: 22 Mm)

LLy>KbIKTbI GOnriw

BypaHpgansi cakmHa

YcakTay auckinepi

* ArMaipga ycakTay auckici (anameTpi: 5 Mm)
* B:lpiycakTay auckici (auametpi: 8 Mm)
Keckil/nbiwak,

LLnblpLblk ©3ek

Temip TyTiK

WTepriw

WTepriw Kaknafbl

ET

TapTy

Kypangbl 2-cypeTke cankec XX1Ham, NanaanaHfaHbiHbI3Fa KO3 XeTKi3iHi3.

KonpaHraHHaH KeliH Kypasiabl TOSbIFbIMEH Ta3anar, KypFaTbiHpbI3.

ToTbifyabl 6onAbipMac yLWiH MeTasn OenikTepiHe XyKanan Man xarbiHbi3. Keneci nanganaHap angsiHga
onapabl MyKUST Ta3anaHbi3.

ET TapTKpILL WKKi HEMece 33ip/IeHreH eTTi TapTyFa apHasFaH.

ET ByHKepre Typbin KasFaHOa, KariTa OpHaTy YLWiH TOMeHAEri KaaaMaapabl OpblIHOAHbI3:
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Kypangp! ewwipin, po3eTkagaH aXblpaTblHbI3.

ByHKep XVHaFbIH axblpaTbIHbI3.

KenTenreH HapceHi Ta3anaHbi3.

ByHkepai kanTa KypacTbipbiHbI3.

KyaT alacblH KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3 XXaHe KaXKeTTi XbINAaMAbIKTbI KanTagaH TaH4aHbI3.

E EckepTne

» CymekTepmi, XaHfakTapabl Hemece 6acka KaTTbl MHrpeAneHTTepA eLlkallaH ycakTayLbl 60MaHbI3.

* My3gaTbiiFaH eTTi elkallaH kongaHbaHbi3! ETTi ycakTamac 6ypbiH OHbl H6/1Me TeMnepaTypacbiHa AeniH
KiBITiHI3.

» ByHKepre eT canbin xaTkaH4a TbIM Ken eTTi UTEPMEHi3 HeMece TbIM KaTTbl KYLL KyMcamaHbli3. byn
KypanablH acblpa XykTenyiH bonasipManbl.

Ea KeHec

* YcakTay KesiHfe KenTeslin Kanamay YLiH eTTiH CyMeKTepiH, LueMipLUeriH XXaHe CiHip/iepiH asbin TacTaHbl3.

LLy>KbIK >Xacay
Kypangbl 3-cypeTke carkec XuHan, navganaHfaHblHbl3Fa KO3 XeTKi3iHi3.

E EckepTne

* LLyXbIKTbI XXacamacTaH BypblH eTTi ycakTaHbi3.

e TYTIKTEri WhIFbIHKbI Xepiep MOTOPAbIH OMbIKTapblHa TypaslaHFaHbIH TEKCEPIH,3.

* LLlyXbIK canTaMacbliHOaFbl aya LWblFapaTbiH CaHblaynapapl XannaHpis.

* LUyXbIK KabbIFbl KaTTbl CO3bIIFAH Xafaanaa, LWYXbIKTapabl ThiM KaslblH XacaMaHbi3.
* LUyxXblK canTamacbiHa )abblcnaybl YLUiH, LYXKbIK KaOblFbIH Cynan TYPbiHbI3.

Lietuviskai
Pries pradédami naudoti prietaisa atidZiai perskaitykite $j naudotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali prireikti
ateityje.
Sis prietaisas yra priedas, skirtas tik HR7962 virtuviniam kombainui.
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Mésos padéklas

Desreliy kimSimo vamzdeliai
* A:plony desry kimsimo vamzdelis (12 mm skersmens)
e B:story desry kimsimo vamzdelis (22 mm skersmens)

Desreliy atskyrimo jrankis
Srieginis ziedas
Malimo diskai

e A:smulkaus malimo diskas (5 mm skersmens)
e B:stambaus malimo diskas (8 mm skersmens)

Pjovimo jrankis / peilis
Sraigto asis
Metalinis piltuvas

Stamiklis
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Stimiklio dangtelis

Sumalkite mésg

Jsitikinkite, kad surinkote ir naudojate mésmale pagal 2 pav.

Panaudoje prietaisa, jj kruopsdiai iSplaukite ir iSdziovinkite.

Ant metaliniy daliy uztepkite plong sluoksnj maistinio aliejaus, kad iSvengtumeéte oksidacijos. Pries kita kartg
naudodami kruopsdiai jas nuvalykite.

Mésmale skirta zaliai arba virtai mésai malti.

Jei mésa jstringa piltuve, atlikite toliau nurodytus veiksmus:

ISjunkite aparata ir iStraukite maitinimo laida is elektros tinklo.
Nuimkite piltuva.

Pasalinkite jstrigusig mésa.

Surinkite piltuva.
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Prijunkite maitinimo kistuka prie maitinimo lizdo ir i$ naujo pasirinkite pageidaujama greitj.

E Pastaba

» Niekada nemalkite kauly, rieSuty ar kity kiety produkty.
* Nenaudokite Saldytos mésos! Pries maldami mésa, ja atitirpinkite iki kambario temperatdros.
» Nespauskite ir nestumkite mésos per stipriai j piltuva. Galite perkrauti prietaisa.

EH Patarimas

» Kiek jmanoma, is mésos pasalinkite kaulus, kremzles ir sausgysles, kad smulkinant ji neuzstrigty.

Gaminkite desreles
Jsitikinkite, kad surinkote ir naudojate prietaisa pagal 3 pav.

E Pastaba

* Prie$ gamindami desreles sumalkite mésa.

« sitikinkite, kad iskySos ant piltuvo sutampa su variklio jtaiso jrantomis.

* Neuzdenkite ant desry kimsimo vamzdelio esanciy oro isleidimo grioveliy.

» Nekimskite desry per stipriai, jei deSry odelé yra per daug jtempta.

 Prizitrékite, kad desry odelé baty Slapia, antraip ji gali prilipti prie desry kimsimo vamzdelio.

LatvieSu

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet o lietotaja rokasgramatu un saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma
varétu ieskatities taja ari turpmak.
Stierice ir piederums, kas darbojas tikai ar virtuves kombainu HR7962.

Parskats

Padeves paplate

Uzgali desu gatavosanai
* A:mazais uzgalis desu gatavosanai (diametrs: 12 mm)
* B:lielais uzgalis desu gatavosanai (diametrs: 22 mm)

Desu atdalitajs
Gredzens

Malsanas diski
¢ A:disks smalkai malsanai (diametrs: 5 mm)
* B:disks rupjai malSanai (diametrs 8 mm)

Griezéjs/nazis
Gliemezvarpsta
Metala piltuve
Bidnis

Bidna vaks

@OE®RI® OOOE OO

Galas malsana

Nodrosiniet, ka gaJasmasinu samontéjat un izmantojat saskana ar 2. att.

Péc lietosanas rapigi notiriet un nosusiniet ierici.

Uzklajiet planu kartu gatavosanas ellas uz metala dalam, lai novérstu oksidésanos. Pirms nakamas lietosanas
reizes rupigi notiriet tos.

Galasmasina ir paredzéta jélas vai ceptas galas malsanai.

Ja gala iestrégst piltuvé, veiciet talak noraditas darbibas, lai atiestatitu ierici:
Izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Nonemiet piltuves detalu.

Iztiriet nosprostojumu.

Uzstadiet piltuvi.

Pievienojiet kontaktdaksu rozeté un atkartoti izvélieties vélamo atrumu.
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Piezime.

» Nekad nemaliet kaulus, riekstus un citus cietus produktus.

* Nekad nemaliet sasalusu galu! Pirms galas malsanas atsaldéjiet to istabas temperatdra.

* Neméginiet iestumt piltuvé parak daudz galas vai izdarit parak lielu spiedienu, lai iestumtu galu piltuve.
Citadi varat parslogot ierici.

Padoms

* Iznemiet no galas kaulus, skrim$|us un cipslas, lai noverstu nosprostosanos.

Desu gatavosana
Nodrosiniet, ka ierici samontéjat un izmantojat saskana ar saskana ar 3. att.

Piezime.

* Pirms desu gatavosanas samaliet galu.

» Parbaudiet, vai padevéjcaurules izcilni ir ievietoti ar motora rievas.
* Neaizsprostojiet desu uzgala gaisa izejas rievas.

* Netaisiet desas parak resnas, ja apvalks ir parak izstiepts.

» Desu apvalkam jabdt mitram, lai tas neliptu pie desu uzgala.




MakepnoHcku

BHVMaTenHo npounTajTe ro oBa ynaTCTBO 3a KOPUCTEHE NPeA Aa o KOPUCTUTE anapaToT 1 3a4yBajTe ro 3a BO
NOHVHA.
OBoj anapat e 4oAaTOK LUTO (PYHKLMOHMPa CaMo CO KyjHcKaTa MatumnHa HR7962.

Mpernen

DuioKa 3a NnosHere

LleBkM 32 kKOnbacu
* A:mana ueBka 3a konbacu (oujametap og 12 mm)
* B:ronema ueBska 3a konbacu (aujameTtap og 22 mm)

®O

Pa3nBojyBay 3a konbacu
MpcTeH co HaBoj

L1cKoBM 3a Menerse
* Al OWCK 3a CUTHO Menerbe (arjameTap og 5 mm)
* B: OuWcK 3a KpynHo Menerse (anjameTtap o 8 mm)

Ceymno/Hox
CnnpanHa ocka
MeTanHa ueBka

MoTncHyBay
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Kanak 3a NOTUCHYBa4oT

Menerwe meco

He 3abopaBajTe oa ro ckyionuTe 1 KOPUCTUTE [OAATOKOT 3@ MeJeHe MeCo Kako Ha 1. 2.

Mo ynotpeba, ncuncreTe 1 UCyLLIETE IO anapaToT LIeSIOCHO.

CTaBeTe TEHOK CJ10j MACs10 3a FOTBEHE Ha MEeTaNHUTe eN0BW 3a Aa cnpeynTe okcngaumja. TemenHo ncymcreTe
rv npep cnegHata ynotpeba.

[00aToKOT 3a Mesere MeCo € HaMeHeT 3a MefleHe CYPOBO WM BapeHO Meco.

AKO MecoTO Ce 3arnaBu BO LieBKaTa, CiefleTe r1 YekopuTe Nogony:

WcknyyeTe ro anapaToT 1 U3BeYeTe ro NPUKIYHOKOT Of LUTeKep.
OTkayeTe ro ckaoMnoT €O LieBKa.

OTcTpaHeTe ro 3arflaBeHoTo MecTo.

[MoBTOPHO cocTaBeTe ja LeBkaTa.
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[oBp3eTe ro NPUKIYHOKOT BO HarMojyBaHeTO 1 MOBTOPHO 13bepeTe ja cakaHaTa bp3unHa.

E 3abeneLuka

* Hukoraw He meneTe Kocku, jaTKaCTI/I nnaogoBuv Unn gpyrn TBpan COCTOJKI/I.

* Hukoralu He kopucTeTe 3amp3HaTo Meco! Mpep fa ro MeneTe MecoTo, OCTaBeTe ro Aa Ce OAMP3HE Ha
cobHa TemnepaTtypa.

* He cTaBajTe NpeMHOry Meco 1 HemojTe NPeMHOry Aa NpPUTUCKaTe KOora ro TypkaTe MecoTo BO LieBkaTa. Ha
TOj HaYMH Ke 13berHeTe NpeonToBapyBaHEe Ha anapaToT.

E Coset

° OTCTpaHeTe M KoCknTe, 'pCKaBI/ILI,l/ITE N Xnnmte og MecoTo 3a fa n3berHete 6J'IOKl/IpaH:>e npun meneHeTo.

MpaBere konbacm
He 3abopaBajTe fa ro ckiionuTe 1 KOPUCTUTE anapaToT Kako Ha . 3.

E 3abeneluka

* I3meneTe ro MecoTo Npef Aa npasuTe konbacw.
* [poBepeTe fanun UcnakHaTWUTe LENOBW Ha LIeBKaTa Ce MopaMHeTH co X1eboBUTe Ha MOTOPOT.
* HewmojTe fia rv Gniokmnpate OTBOpUTE 3a BO3LyX Ha LieBKaTa 3a konbacu.

* BHuMMmaBajTe kKonbacuTe Aa He buaaT NnpemHory febenn Bo ciyyaj KoxaTa Ha Kof1bacoT fa e npeMHory
pacTerHata.

» [lorpuxeTe ce KoxaTa Ha konbacoT ga buae BnaxHa 3a a He ce 3aenu Ha LieBKaTa 3a konbacu.

Nederlands

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later te kunnen raadplegen.
Dit apparaat is een accessoire dat alleen werkt met de keukenmachine HR7962.

Overzicht

Invoerlade

Worsthoornen
¢ A:kleine worsthoorn (diameter van 12 mm)
* B:grote worsthoorn (diameter van 22 mm)

Worstscheider
Schroefring

Maalschijven
* A:fijne maalschijf (diameter van 5 mm)
* B:grove maalschijf (diameter van 8 mm)

Mes
Wormas
Metalen hakmolen

Stamper
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Deksel van stamper

Vlees malen

MZorg ervoor dat u de vleesmolen monteert en gebruikt volgens afb. 2.

Maak het apparaat na gebruik volledig schoon en droog het af.

Breng een dunne laag bakolie op de metalen onderdelen om oxidatie te voorkomen. Maak ze grondig schoon
voor het volgende gebruik.

De vleesmolen is bedoeld voor het malen van rauw of gekookt vlees.

Volg de onderstaande stappen om vlees uit de hakmolen te verwijderen:

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.
Maak de hakmolen los uit het apparaat.

Verwijder de blokkade.

Plaats de hakmolen terug in het apparaat.
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Steek de stekker weer in het stopcontact en selecteer de gewenste snelheid.

E Opmerking

* Maal nooit botten, noten of andere harde ingrediénten.
* Gebruik nooit bevroren vlees! Ontdooi het vlees tot kamertemperatuur voor u het maalt.

* Voeg niet teveel vlees toe en druk het vlees niet te hard in de hakmolen. Zo voorkomt u dat het apparaat
overbelast raakt.

£

» Verwijder botten, kraakbeen en pezen uit het vlees om te voorkomen dat het apparaat blokkeert.

Worsten maken
Zorg ervoor dat u het apparaat monteert en gebruikt volgens afb. 3.

E Opmerking

* Maal het vlees voor u worsten maakt.

» Controleer of de uitsteeksels op de hakmolen zich op één lijn bevinden met de groeven van de motor.
* Blokkeer de luchtuitlaatgroeven van de worsthoorn niet.

* Maak de worsten niet te dik om te voorkomen dat de huid van de worst knapt.

* Houd de huid van de worst nat om te voorkomen dat deze aan de worsthoorn blijft plakken.

Les denne brukerhdndboken neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den for senere referanse.
Dette apparatet er et tilbehar som bare fungerer med kjokkenmaskin HR7962.

Oversikt

Matebrett

Polsehorn
* A:Lite polsehorn (12 mm i diameter)
* B:Stort polsehorn (22 mm i diameter)

Pglseseparator
Skruring

Oppmalingsskiver
* A:Finoppmalingsskive (5 mm i diameter)
* B: Grovoppmalingsskive (8 mm i diameter)

Kniv
Snekkeaksel
Metalltrakt
Stapper
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Lokk til stapper

Hakke kjott

Kontroller at du monterer og bruker kjottkvernen i henhold til fig. 2.

Etter bruk, rengjor og terk apparatet helt.

Ha et tynt lag med matolje pa metalldelene for a forhindre oksidasjon. Rengjer dem grundig fer neste bruk.
Kjottkvernen er ment for hakking av ratt eller kokt kjott.

Nar kjottet setter seg fast i trakten, folger du trinnene nedenfor for & tilbakestille:

Sla av og koble fra apparatet.

Koble fra traktenheten.

Fjern blokkeringen.

Monter trakten igjen.

Koble til stramkontakten til stremforsyningen, og velg ensket hastighet pa nytt.
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E Merk

* Ikke mal opp ben, notter eller andre harde ingredienser.
* Bruk aldri frossent kjott! Tin opp kjettet til romtemperatur for du maler det opp.

* Ikke skyv for mye kjott eller bruk for mye kraft nar du skyver kjattet inn i trakten. Dette kan hindre at
apparatet overbelastes.

E Tips

* Fjern ben, brusk og trevler fra kjottet for & hindre blokkering under malingen. ‘

Lage polser
Kontroller at du setter sammen og bruker apparatet i henhold til fig. 3.

E Merk

* Kvern kjott for du lager polser.

* Pase at fremspringene pa trakten er parallelle med hakkene pa motoren.
* |kke blokker palsehornets luftuttaksspor.

* Ikke lag polsene for tykke i tilfelle palseskinnet blir strukket for mye.

» Hold palseskinnet fuktig for a forhindre at det kleber seq til pelsehornet.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi. Instrukcje warto
tez zachowac na przyszfosc.
To urzadzenie jest akcesorium wspofpracujacym wytacznie z urzadzeniem kuchennym HR7962.
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Taca podajaca

Nasadki masarskie
* A:Mata nasadka masarska (Srednica 12 mm)
* B:Duza nasadka masarska (srednica 22 mm)

Separator masarski
Pierscien zakrecajacy
Tarcze mielace

* A:Tarcza mielaca na drobno (srednica 5 mm)
* B:Tarcza mielaca na grubo (Srednica 8 mm)

Nozyk/Noz
Wat slimakowy
Metalowa komora mielenia

Popychacz
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Pokrywka popychacza

Mielenie miesa

MUpewnij sig, ze sktadasz i uzywasz maszynki do mielenia miesa zgodnie z rys. 2.

Po uzyciu dokfadnie umyj i wysusz urzadzenie.

Aby chroni¢ metalowe czesci przed utlenieniem, pokryj je cienkg warstwa oleju spozywczego. Doktadnie umyj
je przed kolejnym uzyciem.

Maszynka do miesa jest przeznaczona do mielenia surowego lub ugotowanego miesa.

Gdy mieso utknie w zbiorniku, w celu zresetowania nalezy wykonac nastepujace czynnosci:

Wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Odtacz zespdt pojemnika.

Usun mieso blokujace pojemnik.

Ponownie zatéz pojemnik.
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Podtacz wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka elektrycznego i ponownie wybierz zadana predkosc.

E Uwaga

* Nigdy nie rozdrabniaj kosci, orzechéw ani innych twardych sktadnikow.

* Nigdy nie uzywaj zamrozonego miesa! Przed zmieleniem migso musi zostac rozmrozone i ogrzane do
temperatury pokojowe;j.

* Nie wpychaj zbyt duzych ilosci miesa ani nie uzywaj zbyt duzej sity podczas wpychania miesa do
pojemnika. Pozwoli to uniknag¢ przecigzenia urzadzenia.

Ea Wskazéwka

» Usun z miesa kosci, chrzastki i sciegna, aby uniknac powstania blokady podczas mielenia.

Robienie kietbasy

Zmontuj urzadzenie i uzywaj go zgodnie z rys. 3.

E Uwaga

* Przed przystgpieniem do przygotowywania kietbas zmiel mieso.

» Upewnij sie, ze wystajgce czesci na komorze mielenia znajduja sie w jednej linii z nacieciami na czesci
silnikowe;j.

* Nie blokuj rowkdéw odpowietrzajacych znajdujacych sie na nasadce masarskiej.

* Nie rob zbyt grubych kietbas, aby ostonka nie byta nadmiernie naciagnieta.

» Ostonka na kietbasy powinna by¢ przez caty czas wilgotna, aby nie przywierata do nasadki masarskiej.

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para consultas futuras.
Este aparelho é um acessorio que funciona apenas com a batedeira profissional HR7962.

Visao geral
Tabuleiro de alimentacdo

Acessorios para enchidos
* A: Acessorio para enchidos pequeno (diametro de 12 mm)
* B:Acessorio para enchidos grande (diametro de 22 mm)

Separador de enchidos
Anel roscado

Discos para trituracao
* A:Disco para trituracdo fina (didmetro de 5 mm)
* B:Disco para trituracdo grossa (diametro de 8 mm)

Lamina
Eixo sem-fim
Tremonha em metal

Calcador
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Tampa do calcador

Picar carne

Certifique-se de montar e utilizar a picadora de acordo com a Fig. 2.

Depois de utilizar, limpe e seque completamente o aparelho.

Cologque uma camada fina de dleo de cozinha nas pecas metdlicas para evitar a sua oxidacdo. Limpe
cuidadosamente antes da proxima utilizacdo.

A picadora de carne serve para picar carne crua ou cozida.

Se a carne ficar presa na tremonha, siga os passos abaixo para repor:

Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.
Solte o conjunto de montagem da tremonha.
Elimine a obstrucao.

Volte a montar a tremonha.
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Ligue a ficha de alimentacéo a corrente e volte a seleccionar a velocidade pretendida.

E Note

* Nunca pique 0ssos, frutos secos, nem outros ingredientes duros.
* Nunca utilize carne congelada! Antes de picar a carne, descongele-a a temperatura ambiente.

* Nao pressione demasiada carne nem exerca demasiada pressdo ao pressionar a carne na tremonha. Isto
pode evitar uma sobrecarga do aparelho.
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* Retire ossos, cartilagem e tenddes da carne para evitar obstru¢des durante a moagem.

Preparar salsichas
Certifique-se de montar e utilizar o aparelho de acordo com a Fig. 3.

E Note

* Pique a carne antes de fazer os enchidos.

» Assegure-se de que as saliéncias na tremonha estdo alinhadas com os entalhes no motor.

» N&o bloqueie as ranhuras para saida de ar do acessério para enchidos.

* N&o prepare enchidos demasiado grossos, caso a pele esteja demasiado esticada.

* Mantenha a pele dos enchidos humida para evitar que esta adira ao acessorio para enchidos.

Romana

Citeste cu atentie acest manual de utilizare Tnainte de utilizarea aparatului si pastreaza-l pentru consultare
ulterioara.
Acest aparat este un accesoriu care functioneaza numai cu robotul de bucatdrie HR7962.

Prezentare generala

Tava de alimentare

Palnie pentru carnati
* A:Palnie mica pentru carnati (diametru de 12 mm)
* B:Palnie mare pentru carnati (diametru de 22 mm)

Separator de carnati
Inel filetat

Discuri pentru tocare
* A:Disc pentru tocare marunta (diametru de 5 mm)
* B:Disc pentru tocare mare (diametru de 8 mm)

Accesoriu de taiat/cutit
Ax de melc
Recipient din metal

Tmpingator
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Capacul Tmpingdtorului

Tocare carne

MAsigura-te ca asamblezi si utilizezi aparatul de tocat in conformitate cu Fig. 2.
Dupa utilizare, curata si usuca complet aparatul.

Pune un strat subtire de ulei de gatit pe partile metalice pentru a preveni oxidarea. Curata bine aparatul nainte
de urmdtoarea utilizare.

Masina de tocat este conceputa pentru tocarea carnii crude sau gatite.

Atunci cand carnea se blocheaza in recipient, urmati pasii de mai jos pentru resetare:
Opriti si scoateti aparatul din priza.

Demontati ansamblul recipientului.

Eliberati blocajul.

Montat; la loc recipientul.

Conecteaza stecherul la sursa de alimentare si reselecteaza turatia dorita.

E not:

» Nu madcinati niciodata oase, nuci sau alte ingrediente dure.
* Nu utilizati carne congelata! Tnainte de a toca carnea, dezgheat-o la temperatura camerei.

» Nufmpingeti prea multd carne si nu exercitati o presiune prea mare atunci cand impingeti carnea in
recipient. Acest lucru poate duce la evitarea supraincarcarii aparatului.

E Sfat

« Indepértati oasele, cartilagiile si zgarciurile din carne pentru a evita blocarea n timpul m3cinarii.
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Prepararea carnatilor
Asigura-te cd asamblezi si utilizezi aparatul in conformitate cu Fig. 3.

E not:

+ Tnainte de a face carnatii, carnea se toaci.

* Asigurati-va ca proeminentele de pe recipient se aliniaza cu canelurile de pe motor.

* Nu blocati canelurile de iesire a aerului din palnia pentru carnati.

* Nu faceti carnatii prea grosi in cazul in care membrana pentru carnati este intinsd prea mult.

* Mentineti umedd membrana pentru carnati pentru a impiedica lipirea acesteia de palnia pentru carnati.

Mepep HavyanoM MCNONb30BaHUS NPUBopPa BHUMAaTEIbHO 03HAaKOMbTECH C HACTOSILLLEN MHCTPYKLMEN NO
3KCnyaTaLmmy 1 CoxpaHuTe ee Ans fafibHenlero NCnosb30BaHWs B Ka4ecTBe CNPaBOYHOro MaTepurana.
STOT Nprbop-akceccyap MOXHO UCMOJIb30BaTh TOSIbKO C KYXOHHOW MalunHon HR7962.
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3arpy304Hbivt NOAL0H

Hacagku ons cocmcok
* A:Hacagka onst He6obLINX COCMCOK (AnameTpoM 12 Mmm)
* B:Hacapka onst 60nblIMX COCUCOK (AnamMeTpom 22 MM)

Pa3penntech cocncok
KosbLo ¢ pesbboit

[cKu [t WMHKOBKM
o A: Inck ans Menkom WINHKOBKM (OuameTp 5 Mm)
e B: [IncK Ans KPYNHOM WNHKOBKM (vameTp 8 Mm)

Pe3ak/HoOX
Ban wHeka
MeTannuyeckas 3arpy3o4Has 4acTb MAcopybkm

Tonkatenb
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KprLLI Ka Tosikatensd

MpurotoBneHune apLua

MY6enuTech, 4To Msicopybka cobpaHa 1 UCMOSIb3yeTcs COracHo PUC. 2.

Moc/e NCnob30BaHKSA MOHOCTBIO OYUCTUTE U BbICYLLIUTE MPUGOP.

Bo n3bexaHvie oKUCNeHNs MeTalsInYeCcknX KOMMOHEHTOB HAaHECUTE Ha HUX TOHKWI C/IOV Macsa ans
NPUrOTOBEHUS MUK, TWATENbHO O4NCTUTE X MePes CIeAyOLIMM UCMONb30BaHNEM.

Msicopybka npeaHasHadeHa a8 U3Mesb4eHrs CbIporo Msica Um Msca, NpoLLeALero TenaoByo 06paboTky.
EC/IM MSICO 3aCTpsIO B 3arpy304HOM YaCTy, BbITIONIHATE OMUCAHHBIE HIXE OeNCTBIS.

BbIkltounTE MPUOOP M OTKIIOYMTE €ro OT SNEeKTPOCeTH.
M3BneknTe COBPaHHYIO 3arpy304HYI0 HacTb.

OuncTnTe 3ab610KMPOBAHHbIN Y4aCTOK.

YcTaHOBUWTE 3arpy304HYI0 YacTb Ha MeCTO.

u b wWwN =

Mopgknoynte CEeTeBYIO BUIKY K NCTOYHUKY MUTaHNA 1 Bbl6epMTe CKOPOCTb.

E NMpumeyvaHne

* He ncnonb3ynte Nnprubop AN n3mesnb4eHns KOCTOYEK, OPEXOB, a TakKe APYrnX TBePAbIX MPOAYKTOB.

* 3anpeluaeTca nepemMasnblBaTb 3aMoOpoxeHHoe Msco! Mepen NnpuroTosneHnem apLa Maco HeObxoaMMO
Pa3MopPO3UTb O KOMHATHOW TemnepaTypbl.

* He HagaBnvBanTe CIMLLKOM CUIBHO Ha NPUBOP MpK 3arpy3ke Msca 1 He UCMoMb3ynTe CIMLLKOM Gofbluoe
KONMYecTBa Msica. IT0 No3BONUT U3bexaTb neperpysku npnbopa.

E Coset

* YT0ObI MACO He 3acCTpsANo BO BpeMa M3MeNibYeHNA, yaannTe N3 Hero KOCTn, XPALWm 1 CyXoXnnmns.

MpuroTtoBneHue konbacok
Ybeamntecs, YTo Nprubop cobpaH 1 NCNOMb3yeTCst COrAacHO puUC. 3.

E NMpumeyvaHne

* [epep NpUroToBieHNe COCUCOK CHavasa NPUroToBbTe U3 Msica apL.

* YbepauTech, YTO BbICTYMbl Ha 3arpy304HON YacTU MACOPYOKM COBMELLLEHbI C Na3amy 31ekTpoaBuraTens.
* He 3akpblBaiiTe 0TBEPCTUA A1 BbIXOAA BO3AYXa Ha Hacafke AN KONbacok.

* CnepwTe 3a TONLWMHOM KONBacok, 4Tobbl 060104Ka He Oblna HaTSHyTa CIULWKOM Tyro.

» O60s04YKa foSIKHa ObITh BCE BPEMS BNIAXKHOW — 3TO NPeAoTBPaTUT ee NpuiannaHmne K Hacagake ans
Konbacok.

Slovensky

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a odloZte si ho pre pripad potreby v
buducnosti.
Toto zariadenie je prislusenstvom, ktoré pracuje len s kuchynskym robotom HR7962.

Prehlad

Hrdlo mlynceka

Néstavce na klobasy
* A:Maly nastavec na klobasy (priemer 12 mm)
* B:Velky nastavec na klobasy (priemer 22 mm)

Oddelovac klobas
Kruzok so zavitom

Mlecie disky
* A:Disk najemné mletie (priemer 5 mm)
* B:Disk na hrubé mletie (priemer 8 mm)

Krajac/n6z
Zavitovy hriadel
Kovovy nasypnik
Piest
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Veko piestu

Mletie masa

MZostavte a pouzivajte mlyncek podla obr. 2.

Po pouziti zariadenie Uplne vycistite a vysuste.

Na kovové c¢asti naneste tenkd vrstvu kuchynského oleja, aby ste zabranili oxidacii. Pred dalsim pouzitim ich
dokladne ocistite.

Mlyncek na maso je urceny na mletie surového alebo uvareného masa.

Ak sa maso zasekne v nasypniku, zariadenie znova spustite podla nasledujiceho postupu:

Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.
Odpojte nasypnik.

Odstrante prekazku.

Nasypnik znova namontuijte.
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Zapojte zastrc¢ku do zasuvky a znova vyberte Zelanu rychlost.

E Poznamka

* Nikdy nemelte kosti, orechy ani Ziadne iné tvrdé suroviny.
» Nikdy nepouzivajte mrazené maso! Pred mletim maso najskdr rozmrazte na izbovu teplotu.

» Netlacte privela méasa a nevytvarajte privelky tlak pri tlaceni masa do nasypnika. Mohlo by dojst
k pretazeniu zariadenia.
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 Aby ste zabranili zablokovaniu mlyn¢eka pocas mletia, z masa odstrarite kosti, chrupavky a slachy.

Vyroba klobas

Zostavte a pouzivajte zariadenie podla obr. 3.

E Poznamka

* Pred pripravou klobds najskdr maso pomelte.

» Dbaijte na to, aby vystupky na nasypniku zapadli do drdzok na pohonnej jednotke.
» Nezakryvajte otvory na odvadzanie vzduchu na nastavci na klobasy.

» Nerobte prilis hrubé klobasy, aby nebolo klobdsové crevo prilis napnuté.

* Klobasové ¢revo udrzujte mokré, aby sa neprichytilo k nastavcu na klobasy.

Slovenséina

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejso uporabo.
Ta aparat je dodatek, ki deluje samo s kuhinjskim aparatom HR7962.

Pregled

Pladen;j

Cevi za klobase
* A:cevza majhne klobase (premera 12 mm)
* B:cev za velike klobase (premera 22 mm)

Locevalnik za klobase
Navojni obro¢

Plosci za mletje
* A:plosca za fino mletje (premera 5 mm)
* B:plos¢a za grobo mletje (premera 8 mm)

Rezilna enota/noz
Spiralasta gred
Kovinski zbiralnik

Potiskalo
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Pokrov potiskala

Mletje mesa

Mesoreznico morate sestaviti in uporabljati, kot je prikazano na sliki 2.

Aparat po uporabi v celoti ocistite in posusite.

Kovinske dele premazite s tankim slojem jedilnega olja, da preprecite oksidacijo. Pred naslednjo uporabo jih
temeljito odistite.

Mesoreznico lahko uporabljate za mletje surovega ali kuhanega mesa.

Ce se meso zatakne v zbiralniku, sledite spodnjim korakom za ponastavitev:

Izklopite in izkljucite aparat.
Snemite sklop zbiralnika.
Odpravite blokado.
Ponovno sestavite zbiralnik.
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Napajalni vti¢ prikljucite na napajanje in ponovno izberite zeleno hitrost.

E Opomba

* Ne meljite kosti, orehov ali drugih trdih sestavin.

* Nikoli ne uporabljajte zamrznjenega mesa! Meso pred mletjem odmrznite na sobno temperaturo.

» Ko meso potiskate v zbiralnik, ne potiskajte prevec mesa in ne pritiskajte premocno. S tem lahko preprecite
preobremenitev aparata.

Ea Nasvet

* |z mesa odstranite kosti, hrustanec in kite, da preprecite blokiranje med mletjem.

Izdelava klobas
Aparat morate sestaviti in uporabljati, kot je prikazano na sliki 3.

E Opomba

* Pred izdelavo klobas zmeljite meso.

* Izbokline na zbiralniku morajo biti poravnane z zarezami na motorju.
» Ne blokirajte Zlebov za odvod zraka na cevi za klobase.

» Klobase naj ne bodo predebele, da se ne ovoj ne raztegne prevec.

* Ovoj za klobase mora biti moker, da se ne prime na cev za klobase.

Shqgip

Lexojeni me kujdes kété manual pérdorimi pérpara se ta vini né puné pajisjen, si dhe ruajeni pér referencé né té
ardhmen.
Kjo pajisje éshté aksesor gé punon vetém me makiné kuzhine HR7962.

Pérmbledhje

Tabakaja e ushgimit

Shufrat e sallamit
* A:Shufér e vogél sallami (diametri 12 mm)
e B:Shufér e madhe sallami (diametri 22 mm)

Ndarési i sallamit

Unaza me vidé

Disqge grirése

e A:Disku i grirjes sé imét (diametri 5 mm)
* B:Disku i grirjes sé trashé (diametri 8 mm)

Prerési/Thika
Boshti i vogél
Hinka metalike

Shtytési
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Kapaku i shtytésit

Mish i griré

MSigurohuni gé ta montoni dhe pérdorni grirésin sipas Fig. 2.

Pas pérdorimit, pastrojeni dhe thajeni plotésisht pajisjen.

Vendosni njé shtresé té hollé vaji gatimi né pjesét metalike pér té parandaluar ndryshkjen. Pastrojini térésisht
pérpara pérdorimit té radhés.

Grirésja e mishit &shté menduar pér grirjen e mishit té pagatuar ose té gatuar.
Kur mishi ngec né hinké, ndigni hapat e méposhtém pér ta rivendosur:

Fikeni dhe higeni pajisjen nga priza.

Shképutni grupin e hinkés.

Pastroni bllokimin.

Rimontoni hinkén.
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Futni spinén né linjén e ushqgimit elektrik dhe zgjidhni pérséri shpejtésiné gé déshironi.

Shénim

* Mos grini kurré kocka, fruta té thata apo pérbérés té tjeré té forté.
* Mos pérdorni kurré mish té ngriré! Pérpara se ta grini mishin, shkrijeni né temperaturé ambienti.

* Mos ngjishni shumé mish as mos ushtroni shumé forcé kur e shtyni mishin né hinké. Késhtu evitoni
mbingarkimin e pajisjes.

Késhillé

» Higni kockat, kércet dhe tejzat nga mishi pér té evituar bllokimin gjaté grirjes.

Béni salsice
Sigurohuni gé ta montoni dhe pérdorni pajisjen sipas Fig. 3.

Shénim

* Grijeni fillimisht mishin pérpara se té béni salsice.

* Sigurohuni qé té dalat e hinkés té pérputhen me dhémbézimet e motorit.

* Mos i bllokoni kanalet e daljes sé ajrit té shufrés sé sallamit.

* Mos i béni salsicet shumé té trasha né rast se Iékura e sallamit tendoset shumé.
* Mbajeni Iékurén e sallamit té njomé gé té mos ngjitet pas shufre.




Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za budude potrebe.
Ovaj aparat je dodatak koji radi iskljucivo sa kuhinjskom masinom HR7962.

Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de basvurmak Uzere saklayin.
Bu cihaz, yalnizca mutfak robotu HR7962 ile calisan bir aksesuardir.
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Pregled

Podlozak

Cevi za kobasice
* A:Mala cev za kobasice (prec¢nik 12 mm)
* B:Velika cev za kobasice (precnik 22 mm)

Separator za kobasice
Prsten sa navojem

Diskovi za mlevenje
* A:Disk za sitno mlevenje (precnik 5 mm)
* B:Disk za krupno mlevenje (pre¢nik 8 mm)

Rezac/noz
Puzna vodilica
Metalna cev
Potiskivac

Poklopac potiskivaca
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Genel Bakis

Besleme tepsisi

Sosis aparatlari
* A:KUguk sosis aparati (12 mm cap)
e B:BUyuk sosis aparati (22 mm cap)

SOsis ayiricl
Vida halkasi

Ogtitme diskleri
* A:ince 6gutme diski (5 mm cap)
* B:Kalin ¢6gutme diski (8 mm cap)

Kesici/Bicak
Sonsuz disli mili
Metal huni
Malzeme Itici

Malzeme itici kapadi
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Mlevenje mesa

Obavezno sklopite i koristite masinu za mlevenje mesa u skladu sa sl. 2.

Nakon upotrebe, potpuno ocistite i osusite aparat.

Nanesite tanak sloj jestivog ulja na metalne delove da biste sprecili oksidaciju. Temeljno ih ocistite pre sledece
upotrebe.

Masina za mlevenje mesa namenjena je za mlevenje sirovog ili kuvanog mesa.

Kada se meso zaglavi u cevi, sledite korake ispod da biste resetovali masinu:

Iskljucite aparat i iskljucite ga iz elektricne mreze.

Odvojite sklop cevi.

Otklonite blokadu.

Vratite cev na mesto.

u b WwWN =

Povezite utikac na elektri¢nu mrezu i ponovo izaberite Zeljenu brzinu.

E Napomena

» Nikada nemojte da meljete kosti, kostunjavo voce niti druge tvrde sastojke.
» Nikada ne koristite zamrznuto meso! Pre nego $to sameljete meso, odmrznite ga na sobnu temperaturu.

* Nemojte da gurate previse mesa niti da primenjujete preveliki pritisak prilikom guranja mesa u cev. Time
Cete izbedi preopteredivanje uredaja.

Kiyma yapma

Kiyma aparatiniSekil 2'de gosterilen sekilde takip kullandiginizdan emin olun.
Kullandiktan sonra, cihazi tamamen temizleyip kurutun.

Oksitlenmeyi 6nlemek icin metal parcalarin Gzerine ince bir tabaka halinde pisirme yagi strdn. Bir sonraki
kullanimdan 6nce iyice temizleyin.

Kiyma makinesi, cig veya pismis eti kiymak amaciyla tretilmistir.

Kiyma hunisinde et sikistiginda cihazi sifirlamak icin asagidaki adimlari uygulayin:
Cihazi kapatin ve fisini prizden cekin.

Huni aparatini sékin.

Tikanan bolgeyi temizleyin.

Huniyi tekrar takin.

Guc fisini prize takin ve istenilen hizi tekrar secin.

E Not

* Kesinlikle kemik, kabuklu yemisler ya da diger sert malzemeleri 6gtutmeyin.
* Kesinlikle donmus et kullanmayin! Eti 6gtutmeden dnce oda sicakliginda buzunu ¢ézn.

* Cok fazla eti ayni anda itmeyin veya eti huniye iterken cok fazla baski uygulamayin. Bu cihazin asiri
yUklenmesine neden olabilir.
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E Savet

» Uklonite kosti, hrskavicu i tetive iz mesa da biste izbegli blokiranje tokom mlevenja.
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« Ogltme sirasinda sikismalari dnlemek icin etteki kemik, kikirdak ve sinirleri ayiklayin.
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Pravljenje kobasica
Obavezno sklopite i koristite aparat u skladu sa sl. 3.

E Napomena

* Sameljite meso pre pravljenja kobasica.

» Vodite racuna da ispupcenja na cevi budu poravnate sa zlebovima na motoru.
» Nemojte da blokirate otvore za vazduh cevi za kobasice.

* Nemojte da pravite predebele kobasice da se crevo ne bi previse rasteglo.
 Pazite da crevo za kobasice bude vlazno da se ne bi zalepilo za cev za kobasice.

Sosis yapma
Cihazi Sekil 3'te gosterilen sekilde kurup kullandiginizdan emin olun.

E Not

 Sosis hazirlamadan 6nce eti kiyma haline getirin.

* Huninin motorun ¢entikleriyle hizalandigindan emin olun.

* Sosis aparatinin hava ¢ikisi oluklarini kapatmayin.

* Sosis zarinin asiri gerilmemesi icin sosisleri cok kalin yapmaktan kacinin.
* Sosis zarini sosis aparatina yapismamasi icin islatin.

Las anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for framtida bruk.
Den har produkten ar ett tillbehor som endast kan anvéandas med koksmaskinen HR7962.

Oversikt

Matningsbricka

Korvhorn
e A:Litet korvhorn (12 mm i diameter)
e B:Stort korvhorn (22 mm i diameter)

Korvseparator
Skruvring

Malningsskivor
* A:Skiva for finmalning (5 mm i diameter)
* B:Skiva for grovmalning (8 mm i diameter)

Knivenhet/kniv
Maskaxel
Matningsror i metall

Presskloss

POE®E® VMO OO

Lock till presskloss

Mala kott

Se till att du monterar och anvander kottkvarnen enligt bild 2.

Efter anvandning rengor och torkar du apparaten helt.

Smorjin metalldelarna med ett tunt lager matlagningsolja for att forhindra oxidering. Rengér dem ordentligt
fore nasta anvandning.

Kottkvarnen ar avsedd for att mala ratt eller tillagat kott.

Om kottet fastnar i tratten atgardar du det pa féljande satt:

Stang av apparaten och dra ur natsladden.

Ta loss tratten.

Ta bort blockeringen.

Satt tillbaka tratten.

Anslut stickproppen till eluttaget och stéll in 6nskad hastighet.

B obs!

+ Mal aldrig ben, notter eller andra harda ingredienser.
* Anvand aldrig fryst kott! Tina kottet till rumstemperatur innan du mal det.

* Tainte for stor mangd kott eller tryck inte for hart nér du pressar in kottet i tratten. Pa sa satt undviker du
att Overbelasta apparaten.

m Tips!

* Ta bort ben, brosk och senor fran kottet for att undvika stopp vid malning.

u b wWN =

Gora korv
Se till att du monterar och anvander apparaten enligt bild 3.

& obs!

* Mal kottet forst innan du gor korv.

* Setill att upphojningarna pa tratten riktas in mot skarorna pa motorn.
* Blockera inte luftrdnnorna pa korvhornet.

* Gorinte korvarna for tjocka sa att korvskinnet blir for strackt.

+ Hall korvskinnet fuktigt sa att det inte fastnar pa korvhornet.

YKpaiHcbKa

Mepen TMM siKk BUKOPUCTOBYBATW NMPUCTPIN, yBaXKHO NpOoYNTaiTe Liei NOoCibBHNK KopucTyBaya i 3bepirante noro
4na ManbyTHbOI fOBIAKN.
Lle npucTpin € akcecyapoM, sikuii Npautoe mLe 3 KyXOHHUM kombarHammn HR7962.

3aranbHum ornapg

JloTok nogaBaHHSA

Hacagku ons koBbacok
* A:ToHka HacaZika ajist KoBbacok (giameTpom 12 Mmm)
* B:ToBcTa Hacafka A/t KOBH6aCoOK (giameTpom 22 Mm)

CenapaTtop ansa kosbacok
[BUHTOBE KiNbLe

MoapibHYi AncKn
* A: [lnck gns apibHoro noapibHeHHs (iameTpom 5 Mm)
e B: [lnck ans rpy6oro nogapibHeHHs (giameTpom 8 mm)

Hix
YepB'ayHuUI Ban
MeTanesuit kopnyc m'sicopyokm

LLToBxau
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Kpl/ILLIKa LLITOBXa4a

MepemeneHHs M'sica

M'acopybky noTpibHo 36MpaTH Ta BUKOPUCTOBYBATM 3MiAHO 3 Man. 2.

Mlicna BUKOPUCTaHHS MOBHICTIO MOYNCTLTE | BUCYLUITh MPUCTPIN.

HaHeciTb Ha MeTaneBi YaCcTUHN TOHKMIA Wap KyniHapHOI oNil, o6 3anobirT OKUCHEHH!O. PeTenbHO NoMuIATe ix
nepes HacTyMHUM BUKOPUCTaHHSM.

M'sicopybky npr3Ha4eHo a5 nepemMesitoBaHHsS CMPOro Yu BapeHoro M'sca.

Konu m'sico 3acTpsirHe B Kopnyci M’acopybku, BUKOHaNTE KPOKW HXKYe As BiGHOBEHHS poOoTU.

BUMKHITb MpUCTpin Ta BiA'€QHaNTe MOTO Bif, eN1eKTPOMepeXxi.
Bin'enHanTe kopnyc m'sicopyokm.

Bupaniteb Te, Wwo 610Kye NpUCTPIN.

36epiTb KOpMnyc M'acopydKu.
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Mig’enHanTe WTekep A0 Mepexi Ta BUOepiTb NOTPIOHY WBNAKICTb.

E MpumiTtka

* Y XofHOMY pasi He NnofpibHIoMTe KiCTKI, FOPIXM YK iHLWI TBEPAI NPOAYKTH.

* Hikonun He BUKOPUCTOBYNTE 3amopoxkeHe m'sicol MNepef TUM sik noApibHIoBaTK M'SCO, cnoyaTky
PO3MOpPO3bTe MOro A0 KiIMHATHOI TemnepaTypu.

* He npowToBxynTe HagTo Harato M'sica Ta He TUCHITb 3aHaATO CUITbHO, MPOLLTOBXYOYM M'SICO B KOPMYyC
M'sicopybkm. Lie 3anobirae nepeBaHTaXXeHH0 NPUCTPOLO.
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E Mipkaska

* [1ns 3anobiraHHs 6nokyBaHHIO Mif Yac nepemMentoBaHHs MOBUAMAaNTE KiCTKU, XPSALLi Ta CyXOXnNAa 3 Mm'sica.

BurotoBneHHs koBb6acok
MpwcTpit NoTPIOHO 30MpPaTK Ta BUKOPMCTOBYBATW 3rifgHO 3 Marl. 3.

E MpumiTtka

* [lepw Hix pobutn koBbacku, NOTPIBHO NepemMosioTH M'sco.

* Buctynu Ha kopnyci M'ssicopy©ku MOBUHHI OyTU BUPIBHSHI 3 Nasamu Ha 6oL ABUryHa.
* He 6nokynTe oTBOPYM A5t BUXOAY MNOBITPS 3 HAaCaAKM AN KOBOACOK.

* He pobiTb HafTO TOBCTI KOBBAcKM, LWOO WKipKa He nepeTsaryBanacs.

 Ukipka ans koB6acok Mae byTu BoNoroto, Wwob BoHa He npuannana Ao Hacaaku.
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