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Bitre zuerst diese Bedisnungsanleitung lesend

Sehr geehrte Kundin, sehr geshrier Kunde,

vielen Dank Hir den Kauf eines Grundig-Produbies. Wir hoffen, doss disses Produkt, das mit
hochwaertiger und hochmoderner Technologie hergestelll wurde, beste Ergebnisse erzislt, Doher
bitte die gesumie Bedienungsonleiiung und olls beiliegenden Dokumente oubmerksam
durchlesen und zum zukiinBigen Nachschlagen auvtbewahren, Bel Wellergabe des Produktes
auch die Badienungsanleltung mit aushdndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Badienungsanleitung sinhalten.

Bitte bacchien, doss diese Bedienungsanleitung fir unterschiedliche Modelle gaschrieben wurde,
Unterschiede zwischen den verschisdenen Modsllen werden notirlich in der Anlsitung erwithnt.
Die Symbole

In dieser Anleiing verwenden wir folgends Symbole:

Wichtige Informationen ader
nistzliche Tipps zum Gebrouch.

Warnung vor gefdhdichen
Stuntionen, in denen a3 2u
Yerlelzungen oder Sachschéden
kommen bann.

Warnung vor Stromschitigen,

Warnung vor Brandgefahs.

Waraung vor heiflen Fliichen,
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nWidﬂige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise,
die fir die Sicherheit des
Benutzers und anderer Personen
unerldsslich sind. Diese Hinweise
missen beochiet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschéden kommt,

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen sémtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

*  Dieses Gerdt darf von Kindern
{ab acht johren] oder
Personen bedient werden, die
unter kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschréinkungen leiden oder
denen es an der ndligen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Gerdten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt werden
und, zuvor griindlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerdites verirout gemacht
wurden und sich der domit
verbundenen Gelahren voll
und ganz bewusst sind.

= Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht
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eines Erwachsenen
durchgelthrt werden.

= Installation und Reparaturen
missen grundsétzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgellhet werden. Der
Hersteller haltet nicht Hir
Schéden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

= Gerdt nicht nutzen, folls es
nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder sichtbore
Beschédigungen oufweist.

*  Nach jeder Benutzung prifen,
ob die Funktionsknépte des
Produkies ausgeschaliet sind.

Elekirische Sicherheit

= Falls das Produkt einen Fehler
aubweist, sollten es bis zur
Reparotur durch einen
autorisierien
Kundendienstmitarbeiter nicht
in Betrieb genommen werden.
Es besteht Stromschloggefahr!

*  SchlieBen Sie das Produkt nur
an eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz



den Angaben unter
JTechnische

Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen quolifizierten
Elekiriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht fir
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den &rilichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
daraut verteilen oder schiitten!
Es besteht Stromschloggetohr!
Berlhren Sie den Stecker
niemals mit feuchien oder gor
nassen Héanden! Trennen Sie
das Kabel niemals durch
Ziehen am Kabel; greifen und
ziehen Sie immer am Stecker,
Das Produkt darf wéhrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur nicht
an eine Steckdose
angeschlossen sein.

Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist, muss
es zur Yermeidung von
Getahren vom Hersteller,
einem Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbaor
qualifizierten Personen
ausgetauschi werden,

Das Gerdt muss so installiert
sein, dass es vollsténdig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Bourichilinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elekirischen
Installation eingebouten
Schalter erméglicht werden.
Die Rickseite des Ofens wird
im Betrieb heil. Achten Sie
daraut, dass der
Elekiroanschluss die Rickselte
nicht berihrt; andernfalls kann
der Anschluss beschadigt
werden.

Klemmen Sie das Neizkabel
nicht zwischen Backofentiir
und Rahmen ein; fihren Sie es
nicht iber heilde Cberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und
in Folge eines Kurzschlusses
einen Brand verursachen,
Jegliche Arbeiten an
elekirischen Gerdten und
Systemen sollten von
auvtorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden,
Schalten Sie das Gerét bei
Schéden gus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
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Sie dozu die Sicherungen im
Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompotibel sind.

Produldsicherheit

B

Das Gerdit und seine
zugdnglichen Teile werden
withrend des Betriebs heif3.
Keine Heizelemente berlhren.
Kinder unter 8 lohren
fernhalten, sotern nicht
kontinuierlich beaulsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermagen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintréchtigt sind.

Bei clkoholischen Getrénken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol
verdamptt bei hohen
Temperaturen und kann durch
Entziinden bei Kontokt mit
heiBen Obertléchen Fever
verursachen,

Keine brennboren Materialien
in der Néhe des Produkies
aufstellen, do die Seiten
withrend des Gebrouchs heil’
werden kénnen.

Weéhrend des Gebrauchs wird
das Gerdt heild. Keine
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Heizelemente im Inneren des
Backotens berihren.

Daraut achten, dass keine
Belihungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen
und GlasgetdBe im Ofen
erhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefal entstehende Druck
kénnte Dose/Glasgefal
bersten lassen,

Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt aul den
Boden des Backotens stellen.
Der Hitzestau kann den Boden
des Backofens beschadigen.
Zur Reinigung der Backolen-
Glastir keine oggressiven
schevernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Obertlache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
kénnen.

Zur Reinigung des Gerdiles
keine Dampflreiniger
verwenden: anderntalls besteht
Stromschlaggefahr.
Gitterroste wie unfer
LBackofen

bedienen” beschrieben
verwenden,



Produkt nicht verwenden, falls
dass Glas der Fron#tir entfernt
oder gesprungen ist.

Gritt der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirriichern
verwenden. Keine
Geschirrticher, Handschuhe
oder vergleichbare
Textilprodukte authéingen,
wenn die Grillfunktion bei
gedftneter Tir arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichien
in den/aus dem heiBlen Olen
immer hitzebestdndige
Handschuhe verwenden,

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefohr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerdt
abgeschaltet ist.

Vor dem Reinigungszyklus mit
einem feuchten Tuch Schmutz
von den AuBenfliéichen und
vom Ofeninnenraum
abwischen. Jegliches Zubehér
aus dem Otfen entfernen.
Heie Oberfléchen
verursachen
Verbrennungen! Produkt
wihrend der Selbsireinigung
nicht berithren und Kinder
fernhalten. Mindestens

30 Minuten mit dem Entfernen
von Resten warten.

Wéhrend der
Pyrolysereinigung kénnen
Oberfléchen heier werden
als beim herk&mmilichen
Einsatz. Kinder fernhalten.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

3

Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose
singesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

Keine beschédigten oder
abgeschnittenen Kobel bzw.
Verléngerungskabel
verwenden; nur das
Originolkabel einseizen.
Beim AnschlieBen des
Produkies sicherstellen, dass
sich keine Flissigkeit oder

Feuchtigkeit am Stecker
befindet.

Bestimmungsgemdlle
Verwendung

=

Dieses Gerdt wurde fir den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zulgssig.
Dieses Gerdt dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.
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*  Benuizen Sie das Gerdt nicht
zum Vorwdrmen von Tellern,
héingen Sie keine
Kiichenticher, Handticher und
dergleichen zum Trocknen
oder Anwérmen an die Grifte.

*  Der Hersteller haltet nicht Hir
Schéden, die durch
vnsachgeméBen Gebrouch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

= Das Gerdtist zum Garen,
Auttauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

*  Verschiedene Teile des
Gerétes werden wéahrend des
Ge-brauchs heill. Daher kleine
Kinder vom Gerdt fernhalten.

*  Verpackungsmaterialien
kénnen eine Gelahr Hir Kinder
darstellen. Sémiliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auberhalb der Reichweite von
Kindern outbewahren.

= Elekirische Produkie kénnen
eine Getohr Hir Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerét
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerdit spielen lassen.
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Keine Gegenstéinde auf das
Gerdt stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.

Wenn die Clentir geditnet ist,
keine schweren Gegensténde
darauf oblegen und keine
Kinder darauf sitzen lassen.
Das Gerdt kann kippen oder
die Ofentiroder die
Tirscharniere kénnen
beschadigt werden.
Altgeréite entsorgen

Entsorgen Sie Aligerdte
grundséizlich aut
vmwelttreundliche Weise.

Dieses Gerdt ist mit dem
Sammelsymbol Hir elekirische und
elekironische Aligerdte {(WEEE)
gekennzeichnet. Das bedeutet,
dass das Gerdt nach den
Vorgaben der EG-Richtlinie
recycelt und zerlegt werden muss,
damit die Umwelt méglichst wenig
beeintréchtigt wird. Weitere
Informationen erhalten Sie bei
threr Stadiverwaltung.

Hinweise zur richtigen Entsorgung
des Gerdtes erhalten Sie von
threm Handler oder bel
entsprechenden Sammelstellen in

threr Ndhe.

]



Bevor Sie das Gerét entsorgen,
schneiden Sie das Netzkabel ob
und machen die Tirverriegelung
{sotern vorhanden) unbrauchbar,
damit Kinder nicht in Gefahr
geraten.
Verpackungsmaterialien
entsorgen
*  Die Verpackung des Gerdtes
besteht aus
wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschrifsgemdal und
entsprechend sortiert.
Entsorgen Sie solche
Materialien nichi mit dem
normalen Hausmill
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EAIIgemeine Informationen

Gerdtetbersicht
/,/\_\\\

Wisserbehiler
Liftermator (hinter der Metoliplats)
Beleushtung

0 Oberes Helzelement

1 EBinschubposiionen

3

Radienfeld

o

Citterrost
Bockblech

s N[ LRY

Bockobentiy
Wasserstandonzelge

[ T U SO ]
n
=5

12 11 10 9 8 7
Eirnschubpositionsn K Best@iqungsTasis

]

]

14 1

po

2 Funklionsanzeige 0 Textonzeige

3 Temperotus/Gewichisonzeigs 1T Aubadirts/Abwidsiaden

4 Tempsrotursymbol {Menteinstsllung}

5 Uhrzelionzelge 12 Temperatur/Gewicht und Schnellheiztaste
6 Lebensmitislauswahd 12 Programmwohitaste

7 Stary/Stopptuste 14 Ein/Ausiaste

8 Zeieinselliaste
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Lieferumfang

@ nach Modell wird avenivell

hiedliches Zubehdr mitgelisfert.
gr kann es vorkommen, dass nicht
stimtliches in der Anleitung srwithnies
Zubehde mit threm Gerd

getiafart wird,

1. Bedienungsonleitung

2. Bockblech
Fiir Backwaoren, Tiefkihigerichie und
grofie Broten,

3. Kuchenblech
Fiir Gebéick wie Kekse, Biskuits und
Kuchan,

4. Gitterrost
Zura Résten und Grillen und ols
Unterluge fir Behélter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel gegart
werden kdnnen,

Girterrost und Backblech richiig
in die Teleskopeinschilbe
einschieben

Durch die Teleskopeinschitbe lossen sich
Bleche und Rost besonders lejcht
einfegen und entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech
und Gitterrost mit den
Teleskopeinschitben darouf, dass die
Stifte am riickwértigen Teil des
Teleskopainschubs die Kanten von
Backblech und Gitterrost berGhren.
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6. Rost und Backblech richtig
sinseirenBerite ohne
Teleskopverlingerunglel Geriiten
ohne Teleskopverldngerung werden
Backpapier und Grill mit thren Kanten
zwischen den Schienen der seitlichen
Helterungen eingefihit,

Es ist wichtig, dass Rost und/oder Blech
richtig in den Einschiiben sitzen.
Schieben Sie Rost oder Blech zwischen
zwel Schienen ein, vergewissern Sie sich,
dass insbesondere der Rost gerade siizh,
bavor Sie Lebansmitiel doraut lagen;
bitte schuuven Sie sich die folgende
Abbildung an.

Technische Doten

Aligemsine Hinweis
ermittelt. Dis entapre
FUrterhitze oder

Ensrgieang

an werden gemal der Richilinie EMN 50304

nden Werle werden unter Ublichen Einsolzbedingungen bei Ober
Urnlufthistrish [sofern vorhonden) ermittelt

Die Energieeflizienzklasse wird gemaf Funkiion ermitielt: je nachdem, ob das Gerdit mit der

ea".'&x‘
Nisderiempero
Sishe Installation, Seite 13

S

prechenden Funktionen ausgestaitet ist, 1. Garen mit Eeo-Umiufy, 2 Turbo-

-~

srgaren, 3 Turbogaren, 4. Ober/Unterhitze mit Umiult, 5. Ober/Unterhitze

i Zuge der GuoliiGtverbasserung
kisnnen sich ischnische Duten ohne
forankiing dndern,

o

it

Die Abbildungen in dieser Anl
fenen lediglich der Veronse
ingt kénnen etwas vom taisiichlichen
Aussehen des Gerdtes obweichen,
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Angaben um Produkt oder in der
begleiienden Dokumentotion wurden
unter Laborbedingungen unter
sriicksichtigung der zutrettenden
infen ermitiell. Solche Werte
nach Binsotzumgebung und
ise des Gerdites abweiche




B Installation

Gerdt vom niichsigelegenen autorisierten
Kundendienst gemdb giiligen Bestimmungen
installieren lossen. Andernbolls erdischt die
Garantie. Der Hersteller haltet nicks fir
Schaden, dis durch Aliivititen nicht
autorisiester Personan sndstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erddschen,

Die Vorbareitung des Aufstelingsortes
s der eleldrischen ungd Anschliisse sing
Sache des Kunden,

GEFAMR:

Die Instollation des Gerdites muss in
Ubsreinstimmung mit sémtlichen
zutrsffenden Yorschefien zur
Elektroinstollution erdolgen.

GEFAMR:

Gerdt vor der Installation aul sventuslle,
sichtbare Defekie uniersuchen. Falls
Detekie vorliegen, dorf das Gerdit nicht
instollient werden,

Beschadigte Gerdite missen
grundséitzlich als Sicherheitsrisibo

betro

st werdan,

YVor der Installotion

Dias Gerdit ist Hir den Einbou in
handslsiibliche Kichenmébel vorgesehen,
Dwischen Gardt und angranzenden
Kichenwiinden und -mébsln muss sin
Sicherheitsabstand verbletben. Sighe

Abbildung cut der néichsten Seite [Angaben

in mmi.

* Oberflachen, Kunststolfbelige und
verwandete Kleber missen
hitzebestindig sein {bis mindastens
100 °C),

* Kichenmébel missen woogerscht
ausgerichiet und fixiert sein,

»  Belindet sich unter dem Backofen sine
Schublode, muss zwischen Backafen
und Schublade sin Trennboden
singssetzi warden,

= Tragsn Sie dos Gerdt grundséizlich mit
mindestens zwel Persanen.

Stetlen Sie das Gerdt nicht neben Kbk
cder Gefriergerdien aul, Die
Witrmeabgabe des Gerlt
sisigendem Erergleverbrauch der
Kithigerde,

i

Missbrauchen Sie die Tor/den Tirga#
nicht zum Anheben oder Bewegen des
Gerdtes.

Bei Gerdten mit Drehigriffen schisben
Sie die Griffe noch dem Transport des
Gardtes winder in die Seitenwiinde
zuriiok.
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Einbauen und AnschlieBen

= Das Gerdt dart nur noch den
gessizlichen lnstallofionsvorschrifian
angeschlossen und instelisd werden.

Elekirischer Anschluss

Schiieflen Sis dos Gerdt on eine geerdats
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mit
einer Sicherung possender Stromsitirke
abgesichert wird, sishe dozu den Abschnift
JTechnische Daten”. Lassen Sie die Erdung in
jedem Fall von einem qualifizierten Bleliriker
vornehmen oder Gherprifen. Der Harsteller
hattet nicht bei Schéden, die durch den
Einsotz des Gerites ohne vorschriftlsméiBige
Erdung entstehen.

GEFAMER:

Diaxs Serés darf nur von eine
autorisierten Fochkroft on das Stromnetz
angeschlossen werden, Die Gorontiezsi
beginnt erst mit der fuchgerechten
instoliation,

Der Herstelier hofiet nicht £
die durch Aktivitdten nicht autoris
Dritter entstehen,

GEFAMR:
Das Metzhabel dorf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiflen Gerdteteilen in
Barithrung kommen,

Beschidigre Netzkabsl missen durch
sinen zugelassenen Bekiriker

ausgstauscht werden, Anderfalls kann
s zu Stromschifigen, Kurzschlissan und
Branden kommenl

* Der Anschiuss muss geméB notionalen
Richilinien erdolgen,

¥ Die Netzanschlussdoten mijssen mit dan
Daten auf dem Typenschild des Gerdtes
iiberainstimmen. Das Typenschild finden
Sie nach Olfner der Ofentir an der
Urterselte des Gerdtes.

= VYerwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschniit , Technische
Daten” entsprechen.
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GEFAHR:

Trannen Sie dos Gerdt vollsiéndig von
der Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elekiroinsia en,

Es hesteht Stromschloggefohr

don begi

Der Netzstecker muss nach der
Insiollofion frei zugds bletben, das
Metzkobel darf jedoch nicht tber das
Gerdt hinwag verlegt werden,

Stecken Se den Nelzstscker in die
Steckdose.

Gerdt installisren

1. Schieben Sie den Backofen in die vor
gesehene MNische/Kichenschrank,
richiten Sie thn richiig aus und fixderen Sie
ihn - achien Sie dabel unbedingt dorauf,
dass das Netzkabel nicht beschadigr
oder eingeklemmt wird,

Fixieren Sie den Backofen wis in der
Abbildung gezeigh mit zwel Schrauben,



Bei Gerditen mit Lifter

i Lifrer
2 Redianteld
K Tor

Der integrierte Lafter kihlt den Einbauschrank

und dis Yorderseite des Gerdites.

Transport

&

£

Bewahren Sis den Oviginatkarton auf,
falls Sie das Gerdt kinMig ransporieren
milssen, Haolten Sie sich an die Hinweise
auf dem Karton. Folls Sie den
Criginalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie dos Gerdtin
Lufipolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sicham.
Damit GiMterroste und Blechs nicht zu
Baschidigungen der Ofertir fihren,
schiftzen Sie die Cfentlir von innen mit
einem passenden Stick Karton, Fhderan
Sie die Clentir mit Klebeband.
Yerwenden Ste die Tir/den Tirgrift
nicht zum Anheben oder Bewegen des
Gerdles.

Legan Sie keing Gegenst@inde aul dem
(Gerdit ob, bawegen Sie das Gerdit
grundsétalich in aufrechier Posiion.

Der Kihlungsitfter 180t quch nach dem

bschalten des Buckofens noch etwao
20 bis 30 Minuten ang nach,

Uberprifen Sie das Gerét nach dem
Transport genay, Sherzeugen Sl sich
daven, duss es nicht zu Beschidigungen
gekommen ish.

Endkontrolle

1. Schaoben Sis die entsprechende
Sicherung ein.

2. Pritfen Sie die Funkiion.
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ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesporen
Mit den folgenden Hinwelsen nutzen Sie thy
Gerdt umwaithewusst und energlesparand:

k3

S

I

O N O

VYerwenden 3ie am besten dunkles oder
emaillierss Kochgeschire - diss leitet
dis Weirme besser,

Lassen Sie den Buckofen vorhaizen,
wenn dies durch Bedienungs- oder
Zubersitungsanleitung empfohlen wird.
Verzichten Sie bei der Zuberaltung ouf
haufiges Offnen der Backofertir.
Bersiten Sie mehrere Gerichie
gleichzelig zu, sofers diss mdglich st
Daze stellen Sie einfach mehrere
Behaber cut den Giterrost,

Gralere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinHussen soll, bereiten Sis

1 2

[ NN ——

13 12 11
Tempsrotursymbal
Temperaturanzeige
Einschubpositionen
Funktionsanzeige
Funktionsny
Uhrraitonzeige
Stary/ Stopptaste

figi=

Zeisinstailaste
Aigrmtaste

18/DE

nacheinander zu. Der Backefen ist donn
barelts vorgeheizl

®  Sie kidnnen zusiitzliche Energle sparen,
indem Sie den Backofen sin paar
Minuten vor Ende der Garzeit bersits
ahschalien. Verzichten Sie withrand der
Zubereitung méglichst ouf ein Offnen
der Buckofentir.

= TJauven Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubersitung cull

Erste Inbetriebnabhme

Uhraeit

Die Uhrzelt muss eingestellt werden,
Sie den Backofen benutz
Der Backofen arbeitet erst nach
“instellen der Uhrzeit,

9 8 7
10 Auvkwnts/Abwirisiosien
{Menteinstsllung}
11 Temperatur und Schneltheizios
12 Zwlck-Tuste nach Funklionsanzeige
13 Bin/Ausioste
Zeit einstellon




1. Neizkobel anschlieBen und die
entsprachende Sicherung einschalten,
"G0.00° erscheint, dos Symbel O blinkt
in der Anzeige. Stunde durch Barithren
der Tasten A/ sinstellen.

Mit der Taste A ader N/ wird der
Schnelivorlaut akivien

)

3. Zum Bestdtigen der Einstellung ®
berihren.
» Die Bareit s“iwz{z‘%aea?esg& «swsc@ intund die
ki : :

Hen oder wenn der
Ne?zuie&ke* gezogen und wiedsr

ki wurde, wird das Ment zur
Zeiteinsteliung erneut ongezeigh Dis
eirsgesieii e Tuuv zeit wird bel kurzen
fler beibehalien. In digsem
die Zeiteinstellung einfach
tund domit thermommen

wardan,

Erstreinigung des Gerdites

Curch bestimmie Reinigungsmitiel
kérnen die Oberfléchen des Gerdites
beschédigh werden,

Yarwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermitrel
und keine schoden oder spitzen
Gegensitinde bel

er Reinigung.

&

1. Entfernen Sie sdmflichss
Yerpackungsmataeriol

2. Gerdtscberfichen mit einem feuchian
Tueh oder Schwamm abwischen und mit
sinsm Tuch trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdit etwo 30 Minuten lang

authelzan, schalten Sie es anschlieBand ab.

Auf diese Weise warden sémiliche

Ricksiénds und Beschichtungen entfernt

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heifde
Flachen!

Das Gerét konn sich im Betrieb stark
autheizen, Bertthrung Sie niemals heifle
Brenner, a*)m fnnere des Backofens,

Heizelemente und so welter, %aifm} Hig
Kinder fern,
Tragen Sie grundséezlich

hitzebestindige Schutshandschuhe,
wenn Sis etwos in den Bockoben gellen
oder herausneghmen,

BackofenFunktion

1. Nehmen Sie sémiliches Zubshdr [z B
Backblechs und Gilterrost) aus dem
Backoten heraus.

2. SchlieBen Sie die Buckolentir,

3. Wahlen Sie die Binstellung ,Ober und
Underhitze”.

4. Wahlen Sie die hachste

Backofentemperatyr; siehe ™

Lassen Sie den Backofen etwa 30

Minuten lang heizen,

&, Schallen Sie den Backoten ab; sighe ™

Grilb-Funktion

1. Mehmen Sie sémiliches Zubehdr [z B.

Backblache und Gitterrost! aus dem

Backolen heraus,

SehliaBen Sie die Backobentir,

Withlen Sle die Finstellung ,Grill, grol”.

Withlan Sz dis hiichste

Temperatureinsieliung; siehe "So

bediensn Sie den Grill, Seite 327

5. Lossen Sie den Grill ebwa 30 Minuten
lang heizen.

&, Schalten Sie den Grill ab; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 327

L

B

Bt der ersien Inbetiebnabme kann es
ke mehrere Stunden zu Rouch- und
aschsentwickiung kommen, Dies ist

st normal. Liben Sie den Roum gut
durch, damit Rouch und Geriiche schnell
abzichen kénnen. Atmen Sie die
Démple mbglichst nicht ein.
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EBedie:wng des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Backen, Braten und Grillen
l WARNUNG

Varbrennungsgefohr durch heifie
Flschent

Dos Gerdt kann sich im Betriek stork
autheizen. Rerlihrung Sie niemals heifle
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und s waiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsditzlich
hitzebesténdige Schutzhandschuhe,
wenn Sie ebwas in den Backoben stelien
adder herausnehmen,

@%?&%‘%%
: Sie die Backaferslr vorsichlig:

Emm of kann ousirelen,

Der Gusffm‘(/‘é(, Dompt kann zu
Yarbrithungen von HManden, Gesicht und
Augen Hihren,

Tipps zum Bocken

5 Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Artihoftbeschichiung oder
hitzebesttindige Silikonformen.

»  MNutzen Sie den Ploiz auf dem Gitterrost
gut aus,

= Swslien Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

» Wahlen Sie dis richiige
Einschubposition, bevor Sis Backofen
ader Grill sinschalten. Wachseln Sie die
Einschubposition nicht, solange der
Backofen haild st

= Halten Sie die Buckolenily geschlossen.

Tipps zum Résten

= Eine Wirzmischung aus Zitronensalt
und schwarzem Pleffer sargt Hir eing
besonders schmackhole Zobereilung
von ganzen Hihnern, Puten und
grébersn Fleischporfonen.

#  Fleisch mit Knochen brovcht etwa 15 -
30 Minuten ldnger zum Garen als
dieselbe Menge Fleisch ohne Knochen,

20/DE

®  lader Zenfimeter an Fleischdicke
braucht stwa 4 - 5 Minuten mehr an
Garzel,

= Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch stwa 10 Minuten im
Backoten ruban. Der Fleischsaft vertaili
sich so gleichmdBiger im Broten und
laul beim Anschneiden nicht gus.

= Fisch stellen Sie ouf einem
hitzebesttindigem Teller maglichst in der
miteren oder unteren Einschubposiion
in den Bockoten.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gelligsl und Fisch werden durch
das Grillen schnsll braun, bekommen sine
schéne Kruste und trocknen dabel nicht aus.
insbesondare Hache Sticke, Fleischspielle
sl Wilrsichen sowie Gemise mit hohem

Wesseranteil twis Tomaten oder Zwisbeln]

sind zum Grllen gut gesignat,

* Vereilen Sie dos Grillgut so aut dem
Gitterrost, doss as nicht Ober dis Kanten
des Gitterrostes hinausragh,

= Schishen Sie den Gitterrost [mit
darunter eingeschobener Trophschalel in
die richtige Einschubposition. Vergessen
Sie nicht, die Tropfschale beim Grllen in
den untersten Finschub einzuschieben,
damit das Fett aulgetongen wird.
Geben Sie etwos Wasser in die
Troptechale ~ so wird die Reinigung
einfuchar,

icht zum Griflen

Lebensmittel, ¢
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen
Sie nur Llebensmittel, die bei der
siorken Hitze beim Grillen kainen
Schaden nehman,

Plegtzieren Sle dos Srillgu
nche der Backﬁf@ﬁruckw@nd Dheprt

wird es besonders heild, feties

Griligut kana in Brand geraien,




Backoten bedienen

Die Uhreeit muss eingestelll werden,
bevor Sie den Backofen benutzen
kénnen. Der Buckofen arbeliet erdt nach
dem Finstellen der Uhrzeit,

13 12 11
Temperatursymbol
2 Temperaturanzeige
Ki Einschubpositionen
4 Funktionsanzeige
5 Furklionsnummer
& Uhrzeiionzeigs
7 Stk Stopptaste
8 Zettainstailtasie
¢ Alarmioste
10 Aubwérts/ Abwirtstasten

{Menteinstellung}
PV Temperoue und Schneltheiziaste
12 Zurick-Taste nuch Funltionsanzelge
13 EBindAustaste

Anzeigesymbole:

—Elk Schneltheizen

=2 Gaorzedt

- Garzgiende
Alarm
Abtuelle-Zeit

Lautsiéirkeeinstellung
Helligksiiseinstellung

)
D)

Autinuen

Tastersperre
Tir gedifnet
Backobs

Hemparatur

Temperaturh

SNl =

oce B
HH Yo

& Dampf *
)

Yariisrt e nach Produlkdmadsll

Nachdem der Backolen eingeschaliet und
die akivelle Zsit eingestellt wurds, kehrt der
Backofen zur Bereitscholisanzeige zuriick,
tedighich die okivelle Uhrzeit wird angezeigh
Bei dieser Anzeige funklionieren lediglich dis
die Tasien O und O, Samiliche Funkiionen
kénnen im Binstellungsment cusgefihrt
werden,

Withrend der Backofen heill fst st es
maglich, die lnnentemperatur des Backotens
durch Beriihren der Tasie C anzuzeigen.
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Temperatur und Betriebsort

einstellen

1. Das Gerdt mit der Taste (D einschalten.

2. Mach dem Einschalten des Backotens
erscheint in der Anzeige Informationen
zur ersten Inbefriebnohme.

Die Anzelge informiert Uber die emplohlens

Temperatur, aldive Helzelemente,

Funkfionsnummer und die emplohlene

Einschubposition

Wenn Taste @ kurz gedriickt wird,
bt der Backofen eine okustische
Warnung sus. Zum Enscholien des

mindestens
+ halten,

Backofens die Tost
| Sekunde gedri

3. Mit oA/ den gewiinschien
Beirighsmodus (Funkiion] wihlen.
Noch der Funkiionsauswahl kénnen

Temperatur®, "Garzel®, "Gorzeltende” und

"Schneltheizen” festgelegt werden.
4. Zum Andemn der Temperaiur sinmal die
Taste C berihren. Das *C-Symbol blinkt,

5. AN/ beriihren, bis die gewiinschis
Temperaiur in der Temperaturanzeige
erscheint. Sobald der gewlnschie Wert
in der Anzeige erscheinl, sinmal die
Taste 0L\ oder O berihren. Falls keine
Taste berithrt wird, wird der eingestalife
Wert nach 10 Sekunden cutomatisch
besttigh

6. Wenn Befriebsart, Temperatur und
Zeiteinstellungen zubriedenstellend

tesigelegt sind, [> berbhren und dos
Graren startel ﬂers(,hem? der Anzeige,
das Gerdt beginnt zu arbeiten.

coo* ‘Zi ’ I

ﬂﬁ’a
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Folls die Backofentiir im Beyriah
qmﬁn@ v'rd erschainen das

Symbol V:I in der Anzeige

Backofen gusschalien
Das Gardt mit der Taste @ ausschalten

Binschubpositionen {bet Modellen mi
Grillrost]
Es ist wichlig, dass der Grillrost richiig in die
Einschibe singeselzt wird, Den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub
insgizen.
Daraut achten, doss der Grillrost nicht die
Rilckwand des Buckolens berthrt. Den Rost
daher nur so welt einschishen, bis sich die
Buckotentir problemlos schlieBen lsst- 5o
funktioniert der Grill am besten.

Funktionstabelle

In der Funkiionstabelle stehen sémilichs
Funkiionen des Backolens mit den jeweiligan
Maximal und Minimallemperaturen,

Die Funktionen kénnen {2 noch Maodell
unterschisdlich ausfalien,

Die Funktionen kénnen {2 noch Modsl
urterschisdlich ausfalien

Sus S hesi’;eyiogfmﬁen wird] r_J
rroximale Garzsit bet sémilich
Betriebsarten {mit Ausnahme der
Warmhaltefunkiion) ool 6 Stunden

begrenzt.

‘enn Einstellungen gedindert warden,
blinken die entsprechenden Symbole in
der Anzeige,




#®
arihren von me sinem
Bildschirm wird die

> 5 <%

igder autgerufen. b
Bei Siromausfilien wird die akwuelle

unktion aufgehoben. Der Backofen
muss wieder neu eingesiellt werden,
Solonge der Backofen arbeitet, kann dis ®
skivelle Uhrzelt nicht eingestellt werden,
Die Backofenbeleuchiung leuchiet beim
Gitnen der Tir auch donn aul, wenn der k3
Backofen abgeschaliet ish

Funkiion Empfohlens | Temperoturbereich
Temperatur | {76} "
)

Die gesignets Einschobposition wird in
der Anzeige dergestelit
Ober-fUnterhitze mit Umluft

Durch den Lifer wird heille Luft von den
oberen und unteren Helzelementan
gleichmaBin und schnall im Backolen
varteill, Nur ein Blech verwenden.
Uenlof

B |

o

[ ———

I0OH

Durch dan Lofer wird heifle Luft vom
Umivfrgestiizlen Heizelement mit hoher
Geschwindigkeit im Backolen verteilt
Diese Betiebsart eignet sich zum Gaoren
aut unterschiedlichen Einschubsbenen;
in den meisten Fallen ist kein Vorheizen
srforderdich. Mehrers Bleche kénnen
verwendet werden,

Bei gedtiheier Bockolentir schaltet sich
ler Lofrer ab, domit dis heille Lubtim
nneren verbleibt,

Betricbsarien

Die hier gezelgte Rethenfolge der
Betriebsarten kann je nach Geritemodell
etwas abweichen.

1. Gber und Unterhitze

®  Dos Gargut wird gleichzeifig von oben
und unten erhitzt. Disse Betriebsart
eignet sich beispisiswelss Hir Kuchen,
Geback und Avfldvte. Nur sin Blech
verwender,

®

sl -Funktion
cls® )

&

008

Oberhitze, Unterhitze und Umluf sind in
Betrieb. Das Gorgut wird gleichméfig
und schnell von clien Selten gegart. Nur
ein Blech verwenden,

Plzza-Funkiion

Unterhitze und Umlul sind in Betriab,
Basonders zum Backen von Plzza

gesignet,
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¢ Durch den Lifler wird heille Luft vom

Grillelement sehr schnell im Inneren des

Backobens verteilt. Disse Betriebsart

gignet sich insbesonders zum Grillen

gréBerer Fleischmengen,

»  Stellen Sie mittelgrofie bis graBe
Porionsn auf dem rdehfigen
Einschub direkt unter das
Grillelement,

s Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

s Wenden Sie das Griligut nach der
Halle der Garzeit,

7. Gril, groB

# DergroBe Grill an der Oberselte des
Backefens istin Beirieb. Diese
Betriebsan eignet sich insbesondere
zum Grillen gréBerer Fleischmengen,
= Stellen Sie mittelgrofie bis grofle
Portionen aut dem richtigen
Finschub direkt unter dos
Grillelament.

= Stellen Sie die moximole
Temparaiur ein,

*  Wenden Sie dus Grillgut nach der
Heihe der Garzeit.

& Grill

®  Der kleine Grill an der Oberseite des
Backefens ist in Betrieb. Gesignst zum
Grillen und Uberbacken.
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= Kleine oder mitlelgrofie Porfionen in
der richtigen Einschubposition unter
dem GrillHeizkérper grillen.

»  Stellen Sis die menimale
Temperatur sin,

»  Wenden Ste dos Geillgut nach der
Hilhe der Garzeit.

Eco-Umiuft

Wenn Sie Strom sparen midchten,
kdnnen Sie diese Funkiion siot der
iblichen UmluB-Funkiion im
Temperaturbereich 160 bis 220 °C
nufzen. Die Garzel verléngert sich
dabei allerdings ein wenig.

Bitte eninehmen Sie dis enisprechenden
Garzeiten der Tabelle  Goren mit Ecor
Urniuft”,

. Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich dos
unters Heizelement eingesetzt, Geeignet
z. B. Hir Pizzo und zum Nochbriiuvnen
vor grden,

. Warmbolien

Hiermit kénnen Sie Speisen bel
niedriger Temperatur her einen
tngeren Zeitroum bis zum Servieren
warmhalten.

. Umiuftbetrieb

Der Backefen wird nicht beheizt, Nur
der Lither {in der Rickwand) arbeitet,



Gelrorene Lebensmittel werden langsom Funktion die Minwsise im Abschnitt
bei Zimmertemperatur aufgetout, heille Backofen reinigen” ob siche, Seite 34,
Lebensmittsl abgekihl 14, Pyrolyse

13, Pyrolyse ~ Energiesparmodus

Diese Funkiion dient der Selbsreinigung

o Dese Funkiion dient der Selbstrainigung thres Backolens bel besonders hoher
thres Backofens bel besonders hoher Temperatur, Bifte lesen Sie vor der
Temperatur, Wir emplehlen dies bei nur Nutzung dieser Funkiion dis Hinwelise
leicht verschrmutztem Backoben. Bitle im Abschnitt Backofen reinigen” ob
lesen Sie vor der Nutzung disssr sishs, Ssile 34.

Backofen bedienen

13 12 11 10 9 8 7
I Temperatursymbol Halboutomatischer Betrieb
2 Temperaluranzeige In diesem Betriebsmodus kann vorgegeben
& Enschubpositionen werden, wig lunge der Backolen arbeiten
4 Funktionsonzeige soll {Garzelt).
5 Funklionsnummer 1. Das Gerdit mit der Taste (D einschalten.
4 Uhrzeiionzeige -
- e . enn Taste (D kurz gedrickt wird,
/ Stark/ Sropptaste . o s .
S bt der Backe we okustische
3 Zeitzinsteliosie P e b
mrnung aus. Zum Finschalten des

@ - . .

) o B Backofens die Taste \U mindestens
0 Avhwiins/Abwirtlasien | Sekunde gedriiekt halren,

{Manieinstellung]

2. Mt AN/ den gewiinschien

Temperotur- und Schnetheiztaste
Betriebsmodus Funkiion] wihlen.

i
12 ZurickTaste nach Funk
i

dionsonzeige

3 Ein/Austosie
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Zum Andern der Temperatur einmal die
Taste C berithren. Das " CSymbol

biink

AN berihren, bis dis gewlinschis
Temperatur in der Temperatur
/Gawichisunzeige erscheint. Sobald der
gawinschis Wert in der Anzeigs
erscheint, einmal die Taste CL\ oder ®
berihren. Folls keine Taste berithrt wird,
wird der eingestelite Wert noch 10
Sekynden automalisch besiitigh

Zum Einstellen der Garzsit die Taste
driicken und blétern, bis "Gorzelt” In der
Anzeige erscheint. Glaichzeitig blinkt duos
Symbol P

Die gewlinschte Garzeit mit den Tasten
AN einstsllen, die Einstellung mit der
HENG) bestitigen. Nachdem die
Garzeit eingestellt wurde, leuchtet 19}

dauerhof

ben,

sen in den Backofan
Backofentiir schlieBen.
Wenn Befriebsart, Temperatur und Zeit

aingestellt wurden, |> berthren und dos

Garen starfet. ﬂ erscheint in der Anzeige,
das Gerdt beginnt zu arbeiten.

Wenn in diesem Bildschirm kurs D
cedriickt wird, gibt der Backofen
eine akustische Warnung aus. Zum

Starten des Garens die Tasle
mindestens 1 Sekunde lung
gedriickt halten,

» Der Backolen heizt sich bis zur
vorgegebenen Temperatur auf und halt disse
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Temperatur bis zum eingestellfen
Guarzeltende. Wahrend des Garens blaibt
die Buckofenbeleuchiung eingeschaliet,

fle Segmente des Symbols Jﬂ feuchien
aut, sobald der Backoben dis
singesteliie Temparatur erreicht.

9. Nach Abschluss des Gurens gibt der

Buckofen ein okustisches Signal aus.

10 Zum Abstellen des akustischen Sigaals

einfach sine beliebige Tuste berlhran,

Weann D berithrt wird, setst der
Backofen den Betisb im ousgewdhlien
Modus fort. Der Signalton wird
chgeschalief,

1. Wenn die Taste |> nicht berithrt wird,

schaltet sich der Backefen autfomatisch
ab, die aktuells Uhrzelt erscheint in der
Anzeige.

Yolloutomotischer Betvieb
Bei dieser Betriebsart kéinnen Garzeit und
Garzeitends vorgegeben warden,

i
2.

3.

Das Gerdit mit der Taste (D einschalien.
Mit A/ den gewiinschisn
Betriebsmodus (Funkiion} wihlen.

Falis die Temperatur gedindert werden
soll, C einmal berithren - die
Temperciuranzeige erscheint.

it

008

. AN berhren, bis dis gewlinschie

Temperatur in der Temperatur
/Gewichisanzeige erscheint. Sobald der
gewinschte Wart in der Anzeige
srscheint, einmal die Taste OC,Q oder @
berihren. Falls keine Taste berhnt wird,
wird der eingestellile Wert nach 10
Sekunden cutomatisch basitigh

. Zum Einstellen der Garzeit dis Taste ®

[P

drilcken und blatern, bis "“Garzelt” in der



Anzeige erscheint. Gleichzellig blinkt das
Symbol P

6. Die gewinschie Garzelt mit den Tasten
AN sinstellen, die Einstellung mit der
Tasie O bestdtigen, Nachdem die
Garzelt singestellt wurde, leuchtst Pl

dauerhab,

7. Die Tostie O zur Bingube des
Garzeitendes rweimal driicksn,
Withrande

8. Das gewiinschie Gorzeltende mit den
Tasten A~/ ainstellen, die Einstellung
it der Taste (D bestatigen, Nachdem
das Gorzeitende singestelll wurde,
lsuchtet A doverhok,

9. Die Spaisen in den Backobsn geben,
Backotentily schliefern

10.Wann Betriebsart, Temperatur,
Zeiteinstellungen und Garzeitende

zutriedenstellend festgelegt sind, [>
berhren und domit dos Garen starten,
» Der Timer des Backofens berechnet dis
richige Startzelt anhond von Gorzeende
und Garzelt automatisch.
11.Der cusgewshlte Betriebsmodus wird

akiiviert, sobald die Startzelt erreicht st ﬂ
arscheind in der Anzeige, dos Gerét
beginnt zu arbeilen. Der Bockolen heizt
sich aut die singestellis Temperatur aub,
Diese Temperotur wird bis zum
Garzeitends beibehalten, Wahrand des
Garens bleibt die Backotenbeleuchtung
singeschaliet,

Alle Segmente des Symbols ﬂ
leuchten aul, sobald der Backofen
die eingestellte Temperaiur erreicht.

12 Mach Abschluss des Garens gibt der
Backofen ein chustisches Signal qus.

13, Zum Abstellen des chustischen Signals
sinfach eine belisbige Taste beriihren,

Wenn [> berihrt wird, setzt der
Backofen den Betrieb im ausgewdhlien
Maodus forl. . Der Signalton wird
abgeschaliet,

automatische Programmierung
wieder obgebrochen werden soll,
muss die Garzslt zuri?c&.gea@?zt‘
werden, Bei Bedart kann der
Backoben guch durch Berthren der

Tuste (D abgescholist werden,

Schnellheizen

Ait der SchnellheizenFunkiion wird der
Backofen schneiler aul die gewinachie
Temparatur gebrochy; diss ist sehr prakiisch
beim Yorheizen,

Schneltheizen kann in den Modi
Auftauen, Oko-Umbsht und Warmbalen
nicht cusgewdhit werden. Bel sinem
Stromausfall wird die Schneltheizen-
Funkiion wieder cufgehoben,

Die gewlinschie Betrisbsart wahlen;
anschiiefend:
1. Die Taste G zweimal berlhren. “OFF

2. Die Taste A einmal barthren, “On {Ein)?

und das Symbal E!E arscheinen in der
Anzeige. Zum Bestdtigen der Einstellung

T bershren.
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3. Wenn Betriebsart und Temperatur

eingestellt wurden, |> berthren und

damit das Garen starten. ﬂersahein% in
der Anzeige, dos Gerd! beginnt zo
arbellen
» Das Symbol Eﬂ% ariisch, sobold der
Backofen die gewinschie Temperatur
srraicht hot. Der Backofen wachselt nun zu
der Betriehsart, die vor dem Finschalten der
SchnellheizenFunkiion ausgewdhlt wurde.
4. Zum Auvtheben dar Schneltheizen-
Funkiion die Tasie C mehrmals kurz
hintersinander berGhran, bis "ON {Bin}®
in der Anzeige erscheint,
5. Dis Taste N sinmal berihren, "QFF
{Aus}" erscheint in der Anzeige und dos

Symbol -Eﬂ} wird ausgeblendet. Zum
Bestitigen der Finsteliung C beriihren.

Tastensperre

Die Tastensperre verhindert die
unerwiinschie Bedienung des Bockolens.

Cie Tastensperre kann im lavfenden
Retrish verwendet werden und auch
dann, wenn der Backolen nicht arbeitet.
bt oktiver Tastensperre 18sst sich
fen nach wie vor durch

cer Boch
Berihren der Taste @ abschalien.

Tastensperre sinschalien

1. Die Taste & mehrmals kuez
hinfereinandar berlhren, bis dos Symbol
B in der Anzeige erscheint, "OFF
{Aus)" erscheint und das Symbol 8
blinkt in der Anzeige.

2. Tastensperre durch Beriihren der Taste
A ahiivieren. Nach dem Einstellen der
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Tastensperrs wird "ON {Bin}” cngereigh
\ !
AnschiieBend erscheint das Symbol 7.

3. Zum Bastéligen der Einstellung ®
berihren,

» Bei akiiver Tastensperre leuchten die
Meldung "Tastensperre akiiv® und das

Symbol @ auf, wenn Tasten betitigh werden
Imit Ausnahime dar Tasten AN/

Bel eingeschalieter Tastensperre sind dis
Bedientasten ohne Funkiion. Auch noch
cinem Stromausfall bleibt die
Tastensperre weiterhin eingeschalter,

Tastensperre ausschallen

. Zur Abschalten der Tostensperre die
Taste N/ zweimal berihren,

» De Tustensperre wird abgeschaltet, das
™/

Symbal I edischy.

Alarmdunktion

Die Alormbunktion des Gerfites kann zur
Erinnarung auch ols Kurzzeitwecker
singasstet werden,

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss ot
die Funklionsn des Bockolens. Br wird
tedighch zur Brnnerung eingesetzl, Dies it
beispislsweise sinnvoll, wenn Speisen nach
siner bestimmten Zeif gewendet werden
missen. Nach Ablauf der eingesteliten Zeit
wird ein Tonsignol ausgegeben,

Die Alarmiunkgion kann oot moximal 23
Stunden und 59 Minulen singestellt
verder.

Alorm sinstellen:




1. Die Taste LA berihren. Das Symbol Q4

Blinkt in der Anzelge.

Die gewinschie Zeit mit den Tasten A

/v winstellen, die Einstellung mit der

Taste L) bestatigen. Das Symbol L)

leuchtet auch nach Einstellung der

Alarmzsit welter,

3. Mach Ablauf der Alarmzeit blinkt L), ein
Tonsignal edkdingt,

4. Durch Betéitigen einer beliebigen Taste
das Tonsignal abstellen.

b3

Alarm autheben:
1. Die Taste L\ berihren. Das Symbof L)
blinkt in der Anzeigs.

2.~ berhren, bis "00:00" in der
Anzeige erschein, Binstellung mit der
Taste L) bestétigen.

» Der Alarm wird obgeschaliet, das Symbol

L\ erlischi.

Gorzeitentabelle

Die Zeltungaben in dieser Tobelle sollen
als Richtwerte disnen. Zeitongoben
kéanan aufgrund von Temperatur,

L

Jicke, Typ der Lebansmittel und thren
pigenen Yorlieben abweichen,

Bocken und Broten

Der erste Finschub ist der untere

Sorduuer (oo
Angube in



ncich %Mgmn das im 2ns i ch% m?hr
wenn Sie Eco-limluft nutzen.

Tipps zum Kuchenbacken

k3

Folls Gebéick zu rocken wird, srhéhen
Sie dis Temperahur ebwas und
vermindern gleichzeitig dis Garzsit.
Werden Kuchen zu feucht, reduziaren
Sie dis Flissigkeiten oder senken dis
Temperatur um 10 °C

Sofern dis Cherseite des Kuchens zu
stark gebréunt wird, bucken Sie etwas
[&nger mit reduzierter Temperatur,
Wenn der Kuchen aufen gut gelingt,
innen jedoch noch klebrig ist, geben Sie
weniger Flissigheit hinzu, senken die
Temperatur und verlingern daflr die
Garzeit ehwos.

”&é’ﬁg:sg:s&; fibr Gebéick

Fulls Gebdck zu trocken wird, erthihen
Sie die Temperatur etwos und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.
Beteuchien Sie den Tely mit einer
Mischung aus Milch, O B und Joghurt.
Solite Gebéck sehr lange zum Garen
hendtigen, achien Sie doraut, dass das
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Hulten Sie die Bockofentlr im Feo-

Umluft-Betrieb geschiossen.

Sardauer (s
Angobe in

Gebéck nicht iiber die Oberkonte des
Backblechs hinausrogh

Wird Gebéck an der Oberseite gut
gebriunt, innen jedoch nicht richlig gor,
achten Sie daraufl, dass sich
Fliissigheiten nicht am Boden des
Gebdcks konzenirieren. Yersuchen Sie,
Flissigheitsmischungen gleichméBig
zwischen den Teigschichlen zu verteilen;
so erreichen Sie eine gleichmaBige
Briunung,

Halien Sie sich beim Bocken on die
Betriabsar und
emparauremplehlungen der
Zubereitungstaballe. Falls die Unterseite
nicht ausreichend gebrdunt wird, nutzen
Sie bieim néichsten Mal d
néchstniedrigeren Binschub,

3h]

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

Falls Gemisegerichie zu rocken
warden, bereiten Sis diese in sinem
Geschire mit Deckel stalt auf dem Blach

zu. Geschlossene Behdlier sorgen dofy,




dass nicht zu viel Filissigkeit verloren
wird,

o Falls Gemisegerichie nicht richiig gor
werden, kochen Sie das Gemise zuvor
und geben es erst danach in den Olen.

Binstellungsment

Hellighei

Die Helligke#t kann nur bei abgeschaltetem

Backefen eingestellt werden.

1. Die Taste (D mehrmals kurz
hinfereinandar berlhren, bis dos Symbol
© ir der Anzeige erscheint, Das Symbo!
© biinkt in der Anzeige

3

Es gibi 4 Helligheitsstufen {1, 2, 3 und 4}
Die gewiinschie Stufe mit den Tasien A
SN\ withlen

3. Zum Bestifigen der Einstellung ©
berihren,

Bei abgeschaliatem Bockoten wird
cie Helligkeit automatisch
vermindert; dies spart etwas
Energie. Reim Binschalten des
Backobens wird wieder dis
urspringtiche Helligkelr singestallt.

» Die Bereitschaftzanzeige erscheint und dis

akivelle Uhrzeit wird angezeigh

Sprochlovtstlirke

Die Sprochloutstirke kann nur be

abgeschalistem Bockefen eingestelit werden.

1. Die Taste O mehmals kurz
hintersinander berbhren, bis das Symbol
D) in der Anzeige erscheint. Das Symbol
) blinkt in der Anzeine

Die Sprochlautsitirke ldsst sich in zwel
Stifen einstellen: 1 und 2. Dis

gewinschie Stufe mit den Tasten AN
withlen.
3. Zum Besttitigen der Einstellung ©
berihran,
» Die Bereitschafisonzeige erscheint und die
akivelle Uhrzeit wird angezesigh.
Alkruelie Uhrzelt
Dis akivelle Ubrzait kann nur bei
abgeschalictern Backofen eingestelit werden,
So wird die bel der ersten Inbetrisbnahme
eingestelite Uhrzeit gedndert:

1. Die Taste O mehemals kurz

hintereinonder barbhren, bis das Symbal
in der Anzeige erscheint, Dis Stunde

und das Symbal O blinken in der
Anzeige. Die Stunde durch Beriihren der
Tusten AN einstellan,

Mit der Taste A oder N wird der

Schnellvordouf aliivier,

2. Zum Bestdtigen der Uhreinsteliung ®
berithren,

» Die Bereitschalisanzeige erscheint und die

ckiusile Lihrzelt wird angezeigh
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S0 bedienen 5ie den Grill

Dia Uhrzelt muss eingasielll werdan,
bevor Sie den Backofen benuizen
kérnen, Der Backoten arbeitet erst nach
dem Finstellen der Uhrreit,

[ WARNUNG

Backolentlr beim Grillen geschlossen
halten,
Verbrennungsgelo
Fléschen!

=

chsrch heifle

Grill einschalten

1. Schalten Sie das Gerdt mit der Taste (D
gin.

2. Wahlen Sie die gewiinschie Grillflunkiion
mit den Tasten A/

Noch der Funkiionsauswahl kénnen

Yemperatur”, "Gorzel”, "‘Gorzeltende” und

“Schneltheizen” fesigelegt werden.

3. Zum Andern der Temperatur einmal die
Taste C berithren. Das ©C-Symbol blinkt.

4. AN/ berihren, bis die gewiinschis
Temperaiur in der Temperaturanzeige
erscheint. Sobald der gewlnschie Wert
in der Anzeige erscheinl, sinmal die
Taste 0L\ oder O berihren. Falls keine
Taste berithrt wird, wird der eingestalife
Wert nach 10 Sekunden cutomatisch
besttigh

5. Wenn Befriebsart, Temperatur und
Zeiteinstellungen zubriedenstellend

tastgelegt sind, [> berihren und dos

Sorzsttentabelle zum Grillen
Elekirischer Geill

Garen starist, ﬂersch@in? in der Anzeige,
das Gerdt beginnt zu arbelien,
Grill susschalten
1. Das Gerét mit der Taste (D ausschalien.
Einschubpositionen
Die Geillleistung nimmt ab, wenn der Grillrost
die Rickwand des Backofens berlhet,
Schisben Sie den Grillrost diher nur so welt
ein, bis sich die Backobentir problemlos
schlieBen ldsst - so funklionien der Geill am
basten,

Lebensmistel, die nicht zum Grillen
gesignael sind, kdrnen sich im

schlimmater: Foll entziinden. G
Sie nur Lebensmittel, die
starken Hitz
Schaden nehmen,

beim Grillen keinen

Platzieren Sie dos Grillgut nicht
nche der Backofenrickwand. Dot
wird as hasonders heil}, fottes
Grillgut konn in Brond geraten,

Grifidouar (o
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BReinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise
Durch regelmafiges Reinigen verliingern Sie
dis lebensarwartung thres Gerdles und
beugen Fehlfunklionen vor.

GEFAMR:

Trennen Sle dos Gerdt von der

Stromversorgung, bevor Sie es reinigen,
Es besgsht Stromschingyefahr!

[ GEFAHR:

Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen
griindiich abkihlen
YVerbrennungsgelahr ¢
flachen!

5 Reinigen Sie das Gerdt nach jsdem
Gebrauch grindlich, Dadurch lassen
sich Speisereste leichier entfernan und
kéinnen sich beim nfchsten Binsalz des
Backefens nicht einbrennan.,

»  Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezinlreiniger. Yerwenden Sie am
basten warmas Wasser mit shwas
herkémmlichem Reinigsr, ein waiches
Tuch ader sinen Schwamm,
AnschlieBend mit einem Tuch frocknen,

= Achien Sie steis darauf, Uberschilssige
und verschiffiete Flissigheiten nach der
Reinigung grindlich ob- baw.
sufzuwischen.

5 Wenn Ste Edelstohl und Griffe reinigen
verzichten Sie guf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten. Reinigen
Sie diese Teile mit einem weichen Tuch
und ebwas Fliissigreiniger thein
Schausrmittell; wischen Sie dabei am
besten nur in eine Richiung.

Durch bestimmte Reinigungsmiitel
ksnnen die Oberflachen des Gerdtes
heschidigr werden,

Yerwenden Sie keine aggressiven

Reiniqungsmitiel, keine Scheuermittel
und keine schorfen oder spitzen
Gegensi@inde bel der Reinigung.

Nutzen Sie keine Domplreiniger zur
Reinigung des Gerites ~ es besteht
Stromschioggefahr

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Badienfeld und Tosten mit
ainam weichsn Tuch; anschliisBend
rrockenreiben,

Zichen Sie die Kndple zum Reinigen des
Sedienfelds richt ab.

Do Bedienfeld kann beschédig
warden!

Backofen reinigen

So reainigen Sie die Seitenwand

1. lésen Sie den varderen Bereich der
seiftichen Halierungen, indem Sle disse
von der Seifenwand wegzishen,

2. Ziehen Sie dis seifliche Halerung
komplett zu sich hin h

Ketalytische Seitenwiinde
Seitenwiinde und Rickwand des Ofens
kdnnen mit katolydischer Emaoille beschichtet
sein.

Die katalyischen Seifsnwénde des
Buckotens missen nicht gersinigh werden.
Die pordse Oberfldche der Seifenwénde
sorgt Hir eine Selbstreinigung, Indem
Fettspritzer aufgesougt und umgewandslt
werden [Wasserdampt und Kohlendioxid).
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Pyrolytische Selbstreinigung

GEFAHR:
Yerbrennungsgeloh

Sie das Gerdit wihrend der

g i ch% h{:%f@ Sie Kinder
?Pr* V\’fz ten Sie 3 30 Minuten
als, bevor Sie Rucm{‘jnde entfernen,

heifie

Dar Backolen ist mit elner pyrolytischen
Seibsireinigung ausgestatet. Der Backofen
wird auf co. 480 “C nulgeheizt und
vorhandene Verunrsinigungen zu Asche
verbrannt, Es kann zu einer starken
Rauchentwicklung kommen. Sorgen Sie Hir
gine gute Beliftung. Die Pyrolyse sollten Sie
nach etwa jeder 10, Backobsnnutzung
verwendes,

1. Samiliches Zubehér aus dem Garraum
enifernen. Bel Modsllen mit seiilichen
Halterungen vergessen Sie nicht, diese
Halterungen herauszunshmen,

2. Enffernen Sie Yerschmutzungen der
AuBen- und Innenflachen vor der
Reinigung mit einem feuchten Tuch.

Verzichten Sie auf das Reinigen der

Hohin
Die Glasfoser-Dichtung ist emplindlich
und kann beschadigt werden,
Lassen Sie beschadige Tordichtungen
vorm autorisierten Kundendienst
austauschen.

Lassen Sie beschadigte Tirdickiungen vom
autorisierten Kundeﬂd”em? austauschen.

1., Pyrolyse” 838 Wahlen Sie die
Pyrolysefunidion {Setbsirainigungl.
€605 nur laichien Verschmutzungen
empfehlan wir die Skonomische
Reinigungsfunkiion,
Bei extremen Verschmutzungen ist stwas
mehr Reinigungsoutwond erfordedich. In

; . . [ 4ad
salchen Féllen sollie die Pyrolysefunkiion 122
nach Abschiuss der Skonomischen Reinigung

00
L 134
see

00
222€C0 cncovandt werden,

34/DF

» In der Anzeige erscheint die Douer der
Selbstreinigung. Die Dover ist fesigelegt und
kenn nicht verdindert werden,

» Das Ende der Selbsireinigung kann
eingestellt werden.

Manche Vige! kinnen durch die

o Damphe, dis bei der Selbstreinigung
entstehen, starke gesundhsitiche
Schiden duvongetragen. Bringen Sie
Yagel doher immer in wheren
foum, der geschlossen und gut belifftet
sein sollte. Achten Ste duradt, doss ouch
die Kiche wihrend der Selbstrainigung
gut belifftel wird,

1. Wahrend der Selbsireinigung kann die
Qfentiir s ‘Jn‘ qeéf?np‘r werﬁieﬁ das

@inen o

Zm?cmze ige. Mqach Absci’;Euss der
Pyrolysefunktion bleibt die Tdr nach eine
Weile gespert. Versuchen Sie nicht, dis
?i}t mit Gewgﬂ zu SHnen, solange dos
2. Ncsc:h der Rc-:«m igung c-:«m‘?em@n Sie
Ricksinde mit elwas Essigwosser.
Ofentir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der Ofently
am basten warmes Wosser mit ebwos
herkdmmlichem Reiniger, ain weiches Tuch
oder ginen Schwomm. AnschiieBand mit
einem Tuch trocknen.

Verzichisn Sie bei der Reinigung der
Clenttr aul aggressive Reinigungsmitte]
und quf schardkantige Schaber aus
Metall Solche Hillsminel kdnnen die

Cherflidchen zerkratzen und das Glas
beschiidigen.

Backofentlr ausbaven

1. Onen Sis die Backofentir {11,

2. Offnen Sie die Clips am
Schamiergehduse links und rechis der
Backofenils, indem Sie disse wie in der
Abbildung gezeigt nach unten driicken.



1 2 3

Bockobeniis

Schornisr

LRSI S

3. OHfnen Sie dis Backofenitir zur Hife,

4. Nehmen Sie die Obsntiir haraus, Indem
Sie disse etwas anheben und von den
Scharmieran rechis und links [Bsen,

Zum Einbau fihren Sis dis obigen
Schritte wieder in umgekehrier
Rethenfolge aus. Yergessen Sie nicht,
die Clips am Schamiergehiivse noch
dem Wiedereinsetzen der Tir wieder zu
schiiefian.

Tirinnenscheibe aushauven
Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

Rouen Sie die Scheibe o ein, doss die
bedruckte Seite nach cullen zeigr

1. Offnen Sie die Ofentiir,

Kunsistoffel

Rohrmen
Zishan Sie das im obaren Bereich der
Frontiir {1} installierte Kunststotfteile zu
sich heraus,

51234

N N

L

Innerste Scheibe
Zweite innere Glasscheibe
Drithe innere Glasscheibe
AuBere Glasschaibe
Schetbenkunststoffss

35/DE



Heben Sie die innerste Scheibe wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung & an,
zishen Sie sie in Richiung B heraus.

4. Wisderholen Sie diesen Vorgang mit der
zweiten und dritten Glasscheibe.

Der erste Schiitt zum Zusammensetzen der
Tir besteht darin, dis zwelte und dritte
Scheibe {2, 31 wieder anzubringen.
Platzieren Sie die obgeschrigle Ecke der
Scheibe wie in der Abbildung gezeigh so,
dass sie in der abgeschriigien Ecke des
Kunststolischlifzes aufliegh

Da die zweite und dritte Innenscheibe
austauschbar sind, spielt ihre Reihenfolge bei
der Instoliation keine Rolle.

Achien Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1] daraul, doss die bedruckte Seite
der Scheibe in Richiung der zwetten Scheibe
zeigh

Es ist wichtig, dis unteren Konten aller
Scheiben in den unteren Kunsistoffsschifizen
{5] einzuselzen.

Dricken Ste dus Kunsistofftel] gegen den
Rushmen, bis s mit einem Klickgerfiusch
ginrosist,

Alle Scheiben missen nach der
Reinigung wieder eingesatzt werden.
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Beleuchtung des Backofens
auswechsaln

GEFAHR:
Bevor Sie die Beleuchtung des

Backotens auswechseln, sorgen Sie
fofir, dass dus Gerdt vollsiéindig
der Stramversorgung getrennt und
komplet abgekihit ist; ans
Varbrennungs- und Bromschi
Verbrennungsgefahr durch heifie
Flachen!

Ads Levchimitiel wird sing spezislle
e . g
lithlompe setzt, die fir
Temperturan bis 200 °C ause
Waeiters Minweise finden Bie in

Technische Daten, Seite 12% Passende
Leuchtmitiel erhalien 3ie beim
autorisierten Kundendienst.

Die Position der Bele g kann ebwas
von der Abbildung abweichen,

Wenn Hhr Ofen mit einer

rechteckigen Leuchte ausgestatiet ish

P Trennen Sie dos Gerdt vollst@ndig von
der Stromversorgung.

2. Bouen Sie dis Einschubhalierungen wie

beschrieben aus. Siehe "Backofen

refnigen, Seite 337,

ok

L&sen Sie dos Schuizgles mit einem

Schraubendreher,

4. Ziehen Sie das glie Leuchimittel heraus,
setzen Sie sin neves ein,

5. Bringen Sie dus Schutzglas wieder an,

bouen Sie anschliellend die

Einschubhallerungen wiedsr ein.



Problemldsungen

Aus dem Backolen it im Betrieh Dompl aus.

* Wahrend des Betriebs st sin Dompfoustitt normal, »3> Dies ist kein Fehler,

Heim Autheizen und Abkihien sind metallische Gerdusche 20 hiren,

* Wenn sich die Temperatur von Metallieilen &nded, dehnen sich diese aus ader ziehen
sich zusammen - dobel entstehen Gerdusche, »>> Diss ist kain Fehler,

Dos Cerit lunkiioniert nich,

5 Die Sicherung ist durchgebrannt oder qusgeldst. > Kontroflieren Sie dis Sicherungen
im Sicherungskosten. Bei Bedarf ausicuschen oder zuricksefzen.

*  Daos Gerdt ist nicht richtig an die {geerdete) Steckdose angeschlossen. »>> Uberprifen
Sie die Steckerverbindung.

»  Dis Tosten/Kndpfe am Bedienfeld funkiionieren nicht. »>> Dis Tastensperre isf eventuell
akfiv. Biffe abschallen. {Siehe |

Die Ulenbelouchiong hunkiioniert nich.

®  Dos Leuchtmittel ist defeld. >>> Tauschan Sie dus Leuchimitiel aus.

= Die Swomversorgung wurde unterbrochen. >»> Uberprifen Sie die Stromversorgung.
Kordrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskosten. Sicherungen bei Badarf
austauschen oder zurdcksetzen,

Bockeolen heizt nicht,

#  Falsche Funklion ausgewdhlt und/oder Temperatur nicht dehiig singesielit. >»> Stellen
Sie Funktion und Temperaiur entsprechend ein.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. »>> Uberprifen Sie die Stromversorgung.
Konfroflieren Sie die Sicherungen im Sicherungskosten. Sicherungen bel Bedarf
oustouschen oder zuriicksaizen.

Falls sich sin Problem nicht mit den obigen Hinweisen [83en lassen sollis, wenden Sie s
i den autorisierien Kundendienst nder an den Héndler, kel dem Sie das Gerdit gekault haben.
fersuchen Sie niemaols, ein defelins Gerdit selbst zu reparisren,
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Ploase read this user manual Hrstl

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Grundig product. We hope thot vou get the best results from your
product which has been manufactured with high quality and siate-ofthe-art lechnology.
Tharefore, please read this enfire user manual and all other accompanying documents carehully
bafore using the product and keep 1t as « melerence for future use. I you handover the productto
someone slse, give the user manual as well, Follow oll warnings and information in the user
manual

Remember that this user manual is olso opplicable for several other models. Differences between
modals will be identified in the monual,

Explonation of symbols

Throughaout this user manual the bollowing symbols ore used:

imporant information or useful hinks
about usage,

Warning of hozardous situations
with regard to life and propery.

Warning of electric shosk

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B & B BB
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This section contains safety
instructions that will help protect
from risk of personal injury or
property damage. Failure to
tollow these instructions shall void
any warranty,

General safety

&

This applionce can be used by
children aged from 8 vears
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge if
they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in o safe way and
vnderstand the hazards
involved.

Children shall not ploy with the
appliance. Cleoning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

Instollation and repoir
procedures must always be
performed by Authorized
Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorized

4/EN

n Important instructions and warnings for safety and environment

persons which may also void
the warranty. Before
installedion, read the
instruchions carshully.

Do not operate the product if it
is defective or has any visible
damage.

Control thot the product
function knobs are switched off
after every use.

Electrical safety

=

if the product has o failure, it
should not be operated unless
it is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk
of electric shock!

Only connect the productto o
grounded outlet/line with the
voltage ond protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by
a quolified electrician while
using the product with or
without a transtormer, Cur
company shall not be liable for
any problems arising due fo
the product not being earthed
in accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water



onto il There is the risk of
electric shockl

ever touch the plug with wet
hands! Never unplug by
pulling on the coble, always
pull out by grabbing the plug.
The product must be
vnplugged during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

f the power connection cable
for the product is domaged, it
must be replaced by the
manutacturer, its service agent
or similary qualified persans in
order to avoid o hazard.

The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected from
the network. The separation
must be provided either by o
mains plug, or a switch built
into the fixed electrical
instollation, according to
construction regulations.

Rear surface of the oven gets
hot when it is in use. Make
sure thot the electrical
connection does not contact
the rear surface; otherwise,

connections can get damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and
frame and do not route it over

hot surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical
equipment and systems should
only be carried out by
auvthorized and quolified
persons.

In case of any domage, switch
oft the product and disconnect
it from the mains. To do this,
turn off the fuse at home.
Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

&

The applionce and its
accessible parts become hot
during use. Care should be
taken to avoid fouching
heating elements. Children less
than 8 years of age shall be
kept away unless confinuously
supervised.

Never use the product when
your judgment or coordination
is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Be caretul when using
alcoholic drinks in your dishes.
Alcohol evaporates of high
temperatures and may cause
fire since it can ignite when it
comes into contoct with hot
surfaces.
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= Do not place any Hommable
maoterials close to the product
as the sides moy become hot
during use.

*  During use the applionce
becomes hot. Core should be
taken to avoid fouching
heating elements inside the
oven.

# Keep oll ventilation slots clear
of obstructions.

= Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/iar moy couse it to burst,

= Do not ploce baking trays,
dishes or aluminium foll
directly onto the botfom of the
oven. The heat accumulation
might damage the bottom of
the oven.

* Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers fo clean the oven
door glass since they can
scrafch the surface, which may
result in shottering of the glass.

* Do not use steam cleaners to
clean the applionce as this
may couse an electric shock.

*  Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven'.

&/EN

Do not use the product if the
front door glass removed or
cracked.

Oven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves,
or similar textile products when
the grill function is at open
door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the
hot oven.

Ensure that the applionce is
switched off before replocing
the lamp to avoid the
possibility of electric shock.
Betore the cleaning cycle,
remove dirts from exterior
surfaces and oven interior with
o damph cloth, Remove ol
accessories inside of oven,
Hot surfaces cause burns!
Do not touch the product
during self cleaning step and
keep children away from it
Keep at least 30 minutes
before removing the remnants.
During pyrolytic cleaning,
surfaces may become hotter
than with stondard use. Keep
children away.



For the reliobility of the fire of the

product;

*  Maoke sure the plug is fifling to
sacket as well for not cause fo
spark.

* Do not use domoged or cutted
or extension cable except the
original coble.

*  Moke sure that not whether
liquid or moisture on the socket
is pluged to product .

Intended use

*  This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guorantee.

= This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

= This product should not be
used for warming the plates
under the grill, drying towels,
dish cloths etc. by hanging

them on the oven door handles.

This product should also not be
used for room heating
purposes.

*  The maonufacturer shall not be
iable for any damage coused
by improper use or handling
errors.

* The oven can be used for
defrosting, baking, roasting
and grilling food.

Safety for children

*  Accessible ports moy become
hot during use. Young children
should be kept away.

= The packaging materials will
be dangerous for children,
Keep the packaging materials
away from children. Please
dispose of all ports of the
packaging according to
environmental standords.

= Electrical products ore
dangerous fo children. Keep
children oway from the
product when it is operaiing
and do not allow them to play
with the product.

* Do not place any items obove
the applionce thot children
may reach for.

*  When the door is open, do
not load any heavy object on
it and do neot ollow children to
sit on i I may overtum or
door hinges may get domaged.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an
environmentally friendly manner.
This equipment bears the selective
sorfing symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE]
This means that this equipment
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must be handled pursuant o
European Directive 2002/96/EC
in order fo be recycled or
dismantled to minimize is impact
on the environment. For further
information, pleose contact local
or regional authorities.

Refer to your local dedler or solid
waste collection centre in your
area fo learn how to dispose of
your product,

Betore disposing of the product,
cut off the power cable plug ond
make the door lock [if any)

8/E1

unusable to avoid dangerous
conditions to children,
Package information

*  Packaging maoterials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Toke
them 1o the packaging material
collection points designated by
the local authorities.



] General information

Overview

7
6
] Control ponel
2 Wirg cheff
3 Tray
4 Handle
5 Front door
& Water level indicalor
1 2 3 4

14 1 12
1 Shelf positions
2 Function display
3 Temperoturs/weight indicator Held
4 Oven lnner Temperature symbol
5 Current fime indicator Held
& Convenience food selection disploy
7 Start/stop cooking key

~d

— D

st

10 11

©

Pitsher

Fan motor {behind sieel plote}
Lomp

Top heating element

Shelf positions

10 9 8 7

Time and selings key

OK key

Text displuy

Up/down keys {Menu step)
Temparoture/weight/booster setting key
Program selection key

O/ OFF key
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Package contents

coessories supplied can vory
Hepanding on the product model. Mot

svery aocessory described |
manual may exist on your praduct

& Lsey

User moanual

ven tray

Used for postries, frozen foods and big
roasts.

Colos fray
Used for pasires such as cookies and
biscuits.

Wire Shelf

Used for roasting and for plocing the
food o be boked, roasted or cookad in
casserole dishes fo the desired rack.

TO/EN

Placing the wire shelf and ray
onto the telescopic rocks
properly

Telescopic racks allow you to install and
remove the trays and wirs shelf easily.
When using the ray and wire shelf with
telescopic racks, moke sure that the ping
at the rear section of the telescopic rack
stands against the edges of the wire
shalf and troy.




6. Plading the wire shelf and tray
onte the wire racks properly
Products without telescopic pull
ouh With product without o telescopic
pullout, the baking fray and grill ore
pushed in with their edges between the
runners on the side mounts.

It is important fo plocs the wire shelf
and/or tray onfo the rack properly.
Slide the wire shelf or fray between 2
rails ond make sure that it is bolonced
hefore plucing food on it {Plaose see the
following figurel.

Technical specifications

220240 SDHz

formation on the energy label of slectrical ov ven in accordonce with the EN

tondard. Those values are determined under stondard load with bottomop heoter or fon

L
feo)
L
<3
o
o

any) functions.
ass is determined in aceordonce with the following prioriization depending on
¢ LCooking with scodan, 2- Turbo slow

assisted heating
Energy efficiency
whether the relevant funciions exist on the product or

cocking, 3- Turbo cooking, 4- Fan assisted bottom//top heating, 5-Top and botiom heating.

¥ Ses. dnstallotion, poge 12,

Technica! specifications may be Velues stuted on the product labels orin

changed without prior nolice lo improve ke documentation goeompanying i are

he quality of the product, obtained in loboratory conditions in
. . . accordunce with relevant standards,
Figures in this manual are schematic and e e .

y ol J Depending on operationa! and
moy not exactly match y aduct, . o ; ;
(1Y DO EXACHY MAICH YOur produc anvironmantal conditions of the produet,

thase values may vary.
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B Installation

Product must be installed by o qualified
person in accordance with the regulations in
torce. The monulaciurer shall not be held
responsible for domages arising from
procadures carried out by unavthorized
persons which may olso void the warranty,

Preparation of location and elecringl
instaliation for the product is under
ustomer’s responsibility,

t DANGER:

The product must be installad in
accordance with all loool electrionl
regulotinns,

DAMNGER:

Prior i instollotion, visually check i the
product hos any defecis on it so, do

soilled.

fuots couse risks for your

not have i
Damaged o

safely.

12/EN

Before installation

The appliance is infended for insiallation in

commercially ovailable kitchen cobinets. A

safety distance must be left betwaan the

appliance and the kitchen walls ond furniture.

See figure {volues in mam},

= Swiaces, synthetic laminates and
adhesives used must be heot resistunt
{100 °C minimum).

®  Kilchen cobinets must be set level and
fxed.

#  ifthere is o drower beneath the oven, o
shelf must be instolled between oven
anc drowar

¢ Corry the oppliance with ot least two
DETSONS.

Do not insiall the appliance next i
refrigersions or freszers, The heat
amitted by the applionce will lead 1o on
increased energy consumption of

fng appliances,

o
&
5

foor und/or handle must not be
used for lifting or moving the applionce.

if the applionce has wire handles, push
ke handles back info the side walls alter
moving the appliance.
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Installation and connection

= Product con only be installed and
connectad in accordonce with the
statutory instaliation rules,

Eedricol connection

Connect the product 1o o grounded
outlel/line protected by o fuse of suitabls
capacity as skuted in the "Technicol
specifications” mble. Hove the grounding
instailation made by o quolified electricion
while using the product with or without o
transformer. Our company shall not be liable
for any domaoges that will adse due to using
the product without a grounding instollation
in accordance with the local regulations.

DAMGER:

The product must be connected 1o the
muains supply only by an authorised and
qualified person. The product’s warranty
period starts only after corred
instailation,

Manutacturer shall not be held
responsible for domaoges ardsing from
procedures carried out by unouthorised

persons.

DANGER:

Belore starting any work on the
elecirical instnllation, disconnect the
product from the mains supp
There is the risk of electric shack!

Power cable plug must be withi
recch after installotion {do not route it
Gbove the hobl

Plug the power cable info the sockst.

Instolling the produa

1. Slide the oven into the cabinet, align ond
secure it while making sure that the
power cable is not broken and/or
trapped.

Secure the ovan with 2 sorews as Hlusiroted.
For products with cooling fan

DANGER:
The power cable must not be dlomped,

bient or rapped or coms into contoct
with hot parts of the product,

A damaged power cable must be
raplaced by o qualified electrician.
Otherwise, there s risk of slectric shock,
short clrouit or fire!

*  Connection must comply with notional
reguiations.

* The mains supply dota must correspond
to the data specified on the type lobel of
the product. Open the front door to see
the type label.

5 Power cable of vour product must
comply with the velues in "Technical
specifications” fuble,

] Cooling fon

2 Control panel

3 Door

The builtin cooling fon cools both the builkin
cabinet and the front of the product.
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Cocling fan continues fo operate for = To prevent the wire grill and tray inside
bout 20-30 minutes ofter the oven is the oven from damaging the oven door,
switched off, place o sirip of cardboord onto the
Final check inside of the oven door that lines up with
1. Plug in the power cable and switch on the position of the trays. Tape the oven
the product’s fuse. door to the side wlls,
9 Check the functions, ® Do notuse the door ar hondle to lift or
Future Transportation move the product
#  Keep the product's original carton and Do not ploce any obiects onio the
transport the product in it. Follow the product and move i in upright position.
instruchions on the carton. f you do not
have the original carton, pock the (“heck the general appearance of your
product in bubble wrap or thick product for any da‘fra:ages thest migh?
cardboard and tape it securely. have cocurred during transporiation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy possible. You can cook by placing two
cooking vessels onto the wire shelf.

*  Cook more than one dish one alter
another, The oven will slready be hot,
® You can save energy by switching off
your oven o few minutes before the end
of the cooking fime. Do not open the
oven door,
Defrost frozen dishes betore cooking

The following information will help you o
use your appliance in an ecological way,
and 1o save energy:

5 Use dork colourad or enomel coated
cockware in the oven since the hegt
transmission will be better,

5 While cooking your dishes, perform o
prehecting operation § it is advised in

the user manual or cooking instructions, them.
® Do not open the door of the oven initial use
fraquently during cooking. Doy time

#  Try o cook mors than one dish in the
aven at the same tima whenevar

Before YO CON Use the oven, the fime
st be set i the Hme s not sel, oven
il not opercte,

[ NN ——

13 12 11 10 9 8 7
] Owvan Inner Temperature symbol 11 Temperotura/booster seiting key
2 Tempergiure indicator field 12 Return Key to function display
g Shelf positions 13 ON/OFF key
4 Function display ot the Hme
5 Funclion number
& Current fime indicator fisld
7 Startfstop cooking key
g Time and seitings key
O Alam key 1. Plug in the power cable and switch on
10 Up/down keys [Menu step) the product's fuse.
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2. "00.00" appears and © symbol flash on
the disploy. Set the hour with A/ keys.

By pressing the A or N kay vou con toke

the time forward faster,

3. Touch Do confirm the seffing.

> I returns fo the standby display. Only the

current ime appears on the display

residues or layers will be burnt off and
removed,

WARMNING

Hot surfaces cause burms!

Product may be hot when it is in use,
Mever fouch the hot burners, inner
saciions of the oven, heaters and eic,
Keen children away.

Alwarys use heot resistant oven gloves
when puling in or removing ¢is
into/from the hot oven.

in cose of power cutage or when the
orodus
gain, ime sefiing meny is disployed
again, The set day Hme s preserved in
ges. Insuch cases, you
can continue by Cunfzrmmg the fime

is unplugged and plugged in

short power ouls

value.

Birst cleaning of the appliance

the surfuce might get domaged by
ST detergents or cleoning materials,
Do not use aggressive detergents,
cleaning powdsers/creams or any sharp
obiects during ¢le .
Do not use horsh abrasive deaners or
sharp melo!l
door glass since

pers o clean the aven
they can scrotch the
surface, which moy result in shattering of
the glass.

Remove oll packaging maleriols.

Wine the surfoces of the qappii(}n«:e with
a domp cloth or sponge and dry with o
cloth.

initial heating

By oot

Heat up the product for about 30 minutes
and then switch i off. Thus, any production

TR/EN

Eleciric oven

T Toke off boking roys and the wire gill
out of the oven.

Close the oven door.

Select Stotic posifion,

Select the highest grill power; See
Operate the oven for about 30 minutes,
Turn off vour oven; See

O G

o

Grill oven

1. Toke oll baking trays and the wire grill
out of the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How i
operate the grill, page 30,
4. Operate the grill about 30 minutes,

5. Turn off your grill; see How fo operoie
the gritl, poge 30

ay emit for o coupls
itiot oparation. This

Smoke ancﬁ sme
of hours during the in
is quite normal. Ensure that the room is
well ven d 1o remove the smoke nnd
smell. Avoid directly inhaling the smoke
and the smell that emits.




E How to operate the oven

General information on
baking, roasting and grilling

l WARNING

Hot surfaces covse burnas!

Produnt may be hot when
Never fouch the hat burners, inner

s of the oven, heaters and ot
Keep children away.

Always use hent resistant oven gloves
when pulting in or removing dishes
into/Trom the hot oven,

DANGER:
Be careful when opening the oven door
as steam may escape.

sech

Exiting sieam can seald your hands,

tace und/or eyes.

Tips for baking

»  LUse nonsticky cooted appropriote metal
plutas or oluminum vessels or heat
resistant sificone moulds.

® Make best use of the space on the rack,

= Ploce the baking mould in the middle of
the shell.

= Sslect the corect ruck position befors
turning the oven or grill on. Do not
change the rack position when the oven
is hot.

# Keep the oven door closed,

Tips for roasting

5 Tregting whole chicken, turkey and
large piecs of meat with dressings such
as lemon julce and black pepper betors
cooking will increase the cooking
performance.

®  tickes about 15 to 30 minutes longer
fo roast meat with bones when
compared o roasting the same size of
meat without bones.

#  Each centimeter of meat thickness
requires approximately 4 to § minutes
of cooking fime.

®  let meat rest in the oven for obout
10 minutes affer the cooking fime is over.
The tuice is better distributed ofl over the
roast and does not run out when the
meat is cub

* Fish should be ploced on the middle or
lower rack in o heotresistant plote.

Tips for grilling

When meat, fish and poulry are grilled, they

quickly get brown, hove o nice crust and do

not get dry. Flot pleces, meat skewers and

sausages are parficulardy sulted for grilling

as are vegetables with high woter content

such o3 fomatoes and onions.

®  Dishribute the pleces o be grilled on the
wire shell or in the buking tray with wire
shelf in such o way that the space
covared does not exceed the size of the
heater.

= Slide the wire shelf or baking fray with
griil info the desired lavel in the oven. It
you are grilling on the wire shelf, slide
the baking froy to the lower rack o
collect futs. Add some water in the fray
for susy cleaning.

Foods that are not suitabls for
arilling carry the risk of fire. Unly
arill food which is sultable for
intensive grilling heat.

the food oo for in the
his is the hottest
aren and foity food may cotch fire.

/8\

How to operate the electric
oven

Safore you can use the oven, the time
st be set i the Hme s not sel, oven

il not opercte,
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1 2 3 4

a0
| |

13 12 11 10

] Cwvers Inner Temperoture symbol
2 Temperoturs indicaior feld

3 Shelf positions

4 Function display

5 Function number

& Current time indicator field

7 Stardstop cooking key

8 Time and settings key

& Alorm key

10 Up/down bays [Menu slep)

11 Temperoture/booster selting key
12 Return Key to funciion display
13 ONJOFF key

Bisplay symbels:

:Ik Ropid hecting {Booster] symbinl
l:)l Cooking time symbol

S End of cosking fime symbol

Alarm symbol
Current ime symbol

Yolume setting symbol
Brighiness setting symbol

g? Defrost symbol

@x Keylock symbal

"""" Door apen symbol

f Crven inner femperature symbol
? Maat probe symbol ¥

Pyro symbel ”

L 0 b

9 8 7
Steam symbaol ©
Varies depending on the product
model.

&

Crven returns to standby disploy offer itis
switched on and the current Bme s set. Only
the current ime appears on the display,
Only the D and @ keys are functional
when the disploy is in this stofus. You can
parform oll actions in the Seffings menu.
While the oven s hot, it is possibls o0 see
inner tempature of oven by fouching key T,
Select temperature and operating
mode
1. Touch© key to switch on the oven.
2. Initial operation screen appsars when the
oven is lurmed on,
This screen contains the recommended
temperature in the femperature indicator,
and the aciive heaters, funclion number and
recommended tray posifion appenr in the
funcion display.

if you touch @ key briefly in this
screen, the oven will give an
audible warning. Touch the @ ey
for longer than 1 second to switch
on the oven.




3. Touch A or N keys o select the desired
operating mode {function).

Alter the function is selected, "Temperature”,

“‘Cock fime”, "Cook end time” and "Booster”

{rapid heating] con be set.

4. Touchthe Ckey for once to changs the

temperature. " symbol Hash

5. Touch AN kevs until the desirad
temperture appears in the Temperature
indicator. Touch TL or @O key once
when the desired value appears on the
display. 1 you do not touch any key, the
set value will be automatically confirmed
affer 10 seconds.

6. cooking funclion and temperature

values are suliuble, fouch [> key to stort

cooking. Cooking starts and ﬂcngmczrs
on the display. As the inner temperciure
increases, the level in the middie of the
syrabol also increqses

display,

Switching off the sledric oven
Touch © key 1o switch off the oven,

Back positions (For models with wire
grifl}

it is important fo plocs the wire grill onto the
wire rack correcily. Wire grill must be
inseried between the wire racks as Hustrated
in the Hgure.

Do not et the wire grill stand agoinst the rsar
wall of the oven. Slide your wire grili to the
front section of the rack and sefile i with the
help of the door in order to oblain o good
grill performance.

Function tuble

Function table indicates the funciions that con
be used in the oven and their respective
meaximum and minimum lemperatures.

Funstions vary depending on the
product model,

raximum adjustable cocking time in
modes except “warm keaping” funciion
is emited with & hours due to sately
reasons.

R

hile moking ony adjusiment, related
symbols will Hash on the display,

S

ou can return to the function display by

auching P kay in any screen,

)

Program will be cancelled in case of
power foilure. You must reprogrom the

o

OVer.

Current time cannot be set while the
oven is operating in any funchio
semi-auitomatic or full cuomatic

programming is made on the oven,

Even if the oven is switched off, oven
farmp lights up when the oven door is
pened.

o
2
0
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Operating modes

The order of operating mades shown here
may be different rom the arrangsment on
your product,

1. Top and bottom heating

200 m ]
00R

Food is heated simulieneously from the
top and botiom, For example, s
suifable for cakes, pasiries, or cokes and
casserales in baking moulds. Cook with
one fray only.

* Suituble rack position will be displayed
on screen.

2. Fon supported bottom/flop
heating

&

BIryE

* Mot air heated by the boltom and fop
heaters s evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan,
Cook with one fray.

5 Warm air heated by the rear heoter is
evenly distributed throughout the oven
rapidly by means of the fon. It s suitable
for cooking vour meals in different rack

22/EN

levels and prehecting is not required In
most cases. Suitable for cooking with
mulli frays,

Whan the oven door is openad, the fan
motor will not run in order to keap the
hot oir inside,

9353@?5 §

Top heating, boltom heating and fan
assisted heating ore in operation. Food
is cooked svenly and quickly alf around.
Cook with one fray only.

Pizao function

The botiom heoling and ton assisted

healing are in operation. Sullable for
baking pizza.
Full grill+Fan

Hot air heated by the Rl grill is
distributed very fastin the oven by
means of the fan. It is sultabls for grilling
lurge amount of meat,

s Putbig or medium-sized portions in
corract rack posifion under the grill
heater for grilling.

»  Set the temperaturs o maximum
level.

= Tum the bood offer half of the
grilling fime.



Full grill 10

Bottom heating

Large grll ot the ceiling of the oven s in
operation. [tis sultable for grilling lorge
amount of meot.

o Pyt big or medivmsized portions in it

correct rack position under the gril
heater for grilling.

o Satthe temperature (o moximum
leval,

s Turn the food after half of the ®
grilling time.
Gyl

Small grill ot the ceiling of the oven iz in
operation. Suftuble for griling and
gratin dishes,

s Put smoll or medivmsized porfions
in correct shelf position under the
grill heater for grilling.

s Set the lempercture o maximum
level.

s Tum the food after half of the
grilling fime.

Eeo Fon Heating

save power, you can use His funclion
instead of the cooking operations that
you would perform by using Fan
Heoting of 160-220°C femperature
range. But, the cooking tfime will
increase o fitle bit

Cooking Himes reloted to this funciion
are indicated in 'Ecodan cooking’ toble.

14

Only bottom heoting is in operation. s
sutable for pizza and for subsequent
browning of food from the boltom.
Keap warm

Used for keeping food of o temperature
ready for serving for o lang perdod of
fHime.

. Operating with fon

The oven s not heated. Only the fan {in
the rear wall] 15 in operation. Suitable
for thawing Frozen granular food dowly
at room femperaiure and cooling down
the cooked food.

. Pyrolysis - sconomy mode

This funcion ollows the oven to clean
isell of o high temperature. It i
recommended for lightly soifed ovens.
Read the description in the cleaning
section fo use this function see, poge 32

This funcion allows the oven to clean

iself of o high tlemperature. Read the
description in the cleaning section o use
this function see, poge 32.
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Haow to operate the oven control unit

[ NN ——

13 12 11
1 Oven lnner Temperature symbuol
2 Temperaturs indicator feld
3 Shelf positions
4 Function display
5 Funclion number
& Current fime indicotor fisld
7 Start/stop cooking key
8 Time ond seltings key
9 Alarm key
10 Up/down keys {Menu step)
Y Temperaiure/booster setting key
12 Return Key io function disploy
13 ONJOFF key

Enable semibautomatic operation

I this operation mode, you moy adjust the
tima period during which the oven will
aperate {cook Hime)

1 Touch @O key to switch on the oven,

fyvou touch @ key briafly in this
screen, the oven will give an
audible waming. Touch the @ key
for longer than 1 second fo switch
on the aven,

2. Touch A or N/ keys 1o select the desired
operating mode {function).

24/EN

9 8 7

3. Touch the T key for once to change the
tamperature. "7 C" symbaol Hashes

Touch AN ] the desired
temperalure appears in the
Temperature/Weight Indicator fleld.
Touch CL or ©) key once when the
desired value appears on the disploy. I
you do not fouch any key, the set value
will be cutomatically confirmed ofter 10
seconds.

For cooking time, press O, key for once
to scroll to the "Cook fime” on the fext
display. [ symbol flashes of the same
time,

Touch AN keys 1o set the desired
cooking fime and confirm the sefting by
touching the ® kay. Once the Cook
Time is set, P will be displayed
cotinuously,




7. Put your dish into the oven and close the
door.
8. f cooking funciion, temperature and ime

values are suliuble, fouch [> key to stort

cooking. Cooking stors ond ﬂcngmczrs
on the display.

fyvou touch [> key briafly in this
screen, the oven will give an

cudible woming. Touch the [> key
for longer than 1 second to start
cooking.

» The oven will be heated up fo the preset
temperoture and will mainioin this
temperature until the end of the cooking Hme
vou selected. The oven lamp is 1t during the
cocking process.

i
o e
4l segments of the ﬂ symbol willl
hen the oven reaches the sel
fwmperaiure,

2. Alter the conking is completed, the oven
will give an audible warning,
10,70 stop the oudible worning, just ouch

any key. If D is touched, the oven will
continue operating in the selected made.
Audible warning stops,

11.0ven is switched off automatically and
the current time is displayed i you do not
touch the L7 key.

Switch on fully automatic operation

In this operation mode you can adijust

cooking fime and end of conking Hime.

1. Touch @ key to switch on the oven.

2. Touch A or N keys fo select the dasired
aperating mode funciion),

3. Fyou want to change the lemperature,
touch T once to reach the femperature
display.

4. Touch AN uniil the desired
temperature appears in the
Temperature/Weight Indicator fisld,
Touch TL or O key once when the
desired value appears on the display. f
vou do nottouch any key, the set volue
wilt be automatically confirmed affer 10
seconds.

L

For cooking time, press ®© key for once
to scroll fo the "Cook time” on the text
display. P symboi fashes of the same
fime,

4. Touch AN kays 1o set the desired
cocking fime and confirm the setting by
touching the ® key. Once the Cook
Time is set, P will be displayed
confinuaus!

~

Touch the O key twice for the End of
Cooking Time. Meanwhile, | flashes in
the displa

1
it~

8. Touch AN keys 1o set the desired and
of cooking time and confirm the setiing
by touching the © key. Once the Cock
end tims is set, 2 will be disployed
confinuausly.

9. Puiyour dish info the oven ond close the
door.

104 cocking function, tempernhire, fime and
end of cooking lime values ore suitoble,

touch [> key to start cooking.
» Oven fimer cutomatically caloulotes the
startup time for cooking by deducting the
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cooking fime from the end of cooking fime

vou have set.

11, Selected operation mode is activated
when the starfup time of cooking has

come. Cooking starts and ﬂcz;}peqrs on
the display. Oven heats up fo the
adiusted femperatura, I maintains this
temperature untll the end of the cooking
time. The oven lamp is it durng the
cooking process.

All segments of the Jﬂ symbal will
fight up when the oven reaches the
set temperaiure,

12 Aber the cooking ts completed, the oven
will give an audible warning.

13,70 stop the audible warning, just fouch
any key. If D is fouched, the oven will
continue operaling in the selected modes,
Audible warning sfops.

you want 1o concel the semi
cutomatic or autematic
mrogramming offer vou hove set
them, you need to reset the cocking
fime. You oon also swich off the
aven by touching the ® key # vou

st

Seiting the booster (Quidk heating}
Use Booster {rapid pre-hecting] function 1o
maks the oven reach the desired
temperature faster,

Roosier connot be selected in defrost,
cofan heating and keep warm modes.

Booster seffings will be concelled in
sase of power outage.

Select the desired cooking function and them:
1. Touch the Ckey twice. "OFF" will appear
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fond

Touch the o key for once, "ON" and

28 symbol sppear on the display. Touch
the ( key fo confirm the sefting.

3. Hcocking function and temperaiure

values are sultable, ouch D key to start

cooking. Cooking starts and ﬂ appears
on the disploy.

» —EHE symbol disauppeors s soon as the oven
reaches the desired temperciure and oven
resumes operating in the funcion fwas in
before the Booster function,

4. To cancel Booster function, touch the
key with short intervals uniil "N
appears on the display.

5. Touch the N key for once. "OFF will

appear and .—':Ik symbol disappears on
the display. Touch the Ckey to confirm

Using the keylock

You can pravent oven from being intervened
with by activating the Kevieck function.

Keylock can be used either when the
oven is operating or not. Oven can be
switched off by touching the @ key
aven when the keylock is anfivated whilg
the oven is operating.

Activaiing the kevlock

1. Touch the O key with short intervals uniil
8 symbol appears on the disploy, "OFF
appears and the 8 symbol Hoshes on the
display.

2. Touch A key for once to activals the
kevlock. "GN will be displaved once



will appear.
3. Touch Qo confirm the seffing.

» After activating the keylock, "Keylock
active” warning and o) symbol will appear
on the display when you press any key
{except AN kays).

Oven kays are not funclional whan the
Keyvlock funcion is auivated. Keylock
i not be cancelled in case of power

outage.

Deactivating the kevlodk

1. Touch N key twice fo deaciivate the
keylock,

on the disploy disappears.

Using the dodk os an alorm

You con use the clock of the product for any

warning o reminder apart from the cooking

programme.

The olarm dock hos no influence on the

functions of the oven. tis only used as o

warning. For axamgle, this is uselul when

yau want o tum food in the oven ot o carfain

point of ime. Alarm clock will give o signal

once the fime you sal s over,

Lonking level
numtber

Maximurn alorm fime con be 23 hours
and 5% minutes.

. Touch the L) key. L) symbo! Hashes on

the display.

Touch AN kays to set the desirad fime

and confirm the sefting by touching the

D key. L) symbol remains it afier setting

the alorm Hime.

. After the alarm fime is Fnished, L\ will
start flashing and an elamm signal is
heard.

4. Press ary key 1o stop the alorm,

To cancel the alarm:

1. Touch the D key. L) symbol flashes on

the display.

2. Touch the N/ key until "0:00" appears
on the display and confirm the sefing by
touching the L key.

» Alarm is cancelled and L symbo!

disappears.

Looking times table

—

2

ok

he timings in this chart are meant as @
quide. Timings may vary dus to
smperaturs of food, thickness, ype and
your own preference of cosking.

Boking ond rousting

0 Tst rack of the oven is the botom rack.

Bek
mosition

Cooking
Hime
{oppron. in

Tomperature



LE0 e, then
180

15 o
2530 ma

Eco Fan Heating Do not open the o uring cooking in
Do not change the cocking temperature Eco Fan Hedling mode.
fter cooking starts in Eco Fan Heating
mode.

Looking level Back postiion Temperahrs Lonking tme
nunber {°¢h {approx, in
smden




Tips for buking coke

s {the coke s ino dry, increase the
temperoture by 10°C and decrease the
cooking fime,

® i the cake is wet, use less liquid or
lower the temperature by 10°C

# | the coke is too dark on top, place fon
o lowar rack, lower the temperature and
increase the cocking time.

* [l cooked wall on the inside but sticky on
the cutside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking
tims,

Tips for baking pastry

= i the pashy i foo dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking fime. Dampen the layers of
dough with o sauce composed of milk,
oil, egg and voghurt,

® i the pastry tokes foo long to bake, poy
care that the thickness of the pastry you
hove prepored does not exceed the
depth of the ray.

* it the upper side of the pastry gets
browned, but the lower partis not
cookad, maks sure that the omount of
saucs you have used for the pastry &s
not foo much of the botiom of the pastry,
Try to scatier the saucs squally between
the dough layers and on the fop of
pastry for on even browning.

Cook the pastry in acoardance with the
siven in the

mode and tfemperak
booking table. I the bottom part s st
not browned enough, place it on one
lower rack next Hme.

Tips for cooking vegetables

5 {fthe vegetable dish runs out of juice
and gets too dry, cook it in o pen with o
lid instend of o fray. Closed vessels will
preserve the fuice of the dish.

o o vegetoble dish does not get cocked,
boil the vegelables beforshand or

prepare them fike canned food and put
in the oven,
Settings menu
Brighiness sefting
Brightness can only be set when the oven is
switched off.
b Touch @ kay with short intervals until O
symbol appears on the display ©

2, 3 and 4. Touch AN P{my% ?0 S&Eeci
the desired leval,

3. Touch @ to confirm the seliing.

iness level decrenses o save
nowar when the oven is switched

off it restores 1o the set level again
when the aven is switched on.

> It returns to the stand-by display. Only the

current fime appears on the display.

Yaoice Level selting

Yaice level can only be set when the oven is

switched off

1. Touch the ® key with short intervals unil
) symbol appears on the display. W)
symbol flashes on the disple

2. There are 2 voice levels, namely 1 and 2
Touch AN kays 1o select the desived
level

3. Touch O to confirm the sefting.

» 1 returns to the standby disploy. Gely the

current fime appears on the display.

Current time selting

Current time con only be set whan the oven

is switched off, If vou want 1o change the

time that was set during inifial sstup:
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1. Youech @ key with short intervals until O,
symbol appears on the display. Hour
field and O symbol flash on the displa
Touch A/ kays to sef the hour,

By pressing the o~ or N key vou con toke

the time forword faster.

2. Touch @ i confirm the hour

» i raturns to the stondby despﬁcxy Only the

current Hme o : £

How to operate the gri

Before you can use the oven, the time
must be set. if th
il not operaie,

WARNING
Clase oven door during griling.
Hot surfaces may couse burnst

s is nod set, oven

Switching on the grill

1. Touch @D key to switch on the oven.

2. Touch AN 10 select the desired grill
tunciion,

Alter the funclion is selected, Temperature”,

"Cook fime", "Cook end time” and "Booster”

{rapid heating] can be set.

3. Touch the Ckey for once to change the
temperature. O C" symbiol Hushes

4. Touch AN kays unfil the desired
temperature appears in the Temperature
indicator. Touch TL or O key once

Cooking fimes table for grilling
Grilling with eloctric geill

wher the desired value appears on the
display. If you do not fouch any key, the
set vaive will be aufomatically confirmed
after 10 seconds,

5. Hcooking funclion and temperaiure

values are sultable, ouch D key to start

cooking. Cooking starts and ﬂ appears
on the display. As the inner femperature
increasas, the leval in the middle of the
symbol also increases.
Switching off the grill
1. Touch© key to switch off the oven.
Rock positions
Geill performance will decrease i the wirs
grill stands aguinst rear part of the oven.
Slide your wire grill fo the front section of the
rack and settle i with the help of the doorin
order fo obiain the best grill performance,

Foods that are not suitable for
grilling carry the risk of fire. Cnly
arill food which is suitable for
intensive g
Do not place t
Back of the gr

e food oo far in the
his is the hoitest
arsa and foity food may catch fire,
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B Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
passibility of problems will decreass i the
product is cleaned of regular infervals.

DAMGER:
Disnonnect the ;:‘rocii;cf from maing

supply before starling maintenance and
cleaning works.
There is the sk of elsctric shock!

[ DANGER:

Adlow the product o cool down before
vou clean it
Hot surfuces may couse burns!

»  Cleon the product tharoughly ofter each
use. In this way i will be possible o
remove cooking residues more easily,
thus avoiding these from burning the
next fime the apphonce is used.

= Nospeciol cleaning agents are
required for cleaning the product. Use
warm water with washing liquid, o soft
cloth or sponge to cleon the product
and wipe it with a dry cloth,

* o Alwoys ensure ony excass liquid s
thoroughly wiped off after cleaning and
any spillage is immediately wiped dry.

* Do notuse cleaning agents thot contain
acid or chlorde o clean the siainless or
inox surfaces and the handle. Use o soft
cloth with o liquid detergent {not
abrasive] io wipe those paris clsan,
paying clffention 1o sweep Inong
direction,

he surface get damaged by
some detergents or cleaning materials,
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/crenms or any shap

chiects during cleaning.
Do not use harsh abrosive cleaners or
sharp metal seropers fo cleon the oven

door glass since they can scratch the
surface, which may result in shottering of

the glass.

Do not use s leaners to clean the
pplionce o

shark.

may cause an electic

Cleaning the control panel
Clean the control panel and conirol knobs
with o domp cloth and wipe them dry.

Do not remove the control
buttons/knobs to clean the contral

Banst.
Control paneal may get damaged!

Cleaning the oven

To cean the side wall

I, Remove the bront secion of the side rack
by pulling # in the opposite direction of
the side wall,

2. Remove the side rack completely by

Catalytic walls
Side walls or just back wall of oven interior
may be covered with catalylic enamel.
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The catalytic walis of the oven must not be
cleaned. The porous surface of the walls is
selbcleaning by absorbing and converting
spitting fat (sieom and carbon dioxidel,
Pyrolytic self-deaning

DANGER:

Hot surfaces cause burns!
Do not touch the product d
cleaning step and kesp children away
from it Keep o leust 30 minutes before
rernoving

ng self

the remnants.

The oven is sruipped with pymlytic salf-
cleaning. The oven is heated i a{}prm
480 °C and sxisting dirt is bumed to ashes.
A strong smaoke development moy arise,
Provide for good ventilation. The pyrolysis
shauld be used afisr approx. every 10th
oven usage.

1. Remove ol accessories from the oven. In
models with side rack; do notforgst o
take out the side rocks.

2. Before the cleaning cycle, remave dirks
from exterior surfaces and oven inferior
with o damph cloth,

» The selbcleaning fime appears inthe
display. This duration can not be adiusted.
» The end of self cleaning cycle can be
adjusted.

he heglth of some birds is ﬂy?rrm@lv
sensitive to the fumes Giv f
fig soning cyole, Aiwoyz v
kirdds to anather closed and well
ventiloted room. Keep the kilchen well:
ventiloted during the SelbCleaning

cyele.

i Oven doea cannot be openfad cmc:i lock
iuz’sng self cieczmg ig. 1t remains iocE\ed for
o while after the pyrolysis funclion ends.
Do not force the door lock with handle

s

urii! fock symbol I disoppeors.

2. Alter o cleson cycle, remove soil deposits
with vinegar water,

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with

washing Haquid, o soft cloth or sponge 1o

clean the product and wipe it with g dry

cloth.

Do not clean the door gasket,
Fibergloss gosket is highly sensitive and
on get domaged eqsily,

in case of o domage on the oven door
gasket, reploce with the new one from
the authorized service.

In case of o damage on the oven door

gasket, replace with the new one from the

authorized service.

1. "Pyrobysis® 222 Select the pyrolitic funclion
{selfcleaning).

b 44 . . " By

222€C0: ¢ edvized o use economic cleaning

function i the oven does not have foo much

dirt.
It this function is used for heavy dirt, thers
won't be sufficient cleaning. For such cases,

, . eee :
pyrolysis funciion 5 sfquc% be applied ofter
sconamic cleaning fiteco cyele Hnished,
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Daon't use any harsh abrosive cleaners
lzoning the
hey could sorotch the
surface and destroy the glass.

or sharp metal scrapers for
oven door, T

Removing the oven door

1. Open the front door {1},

2. Open the clips of the hings housing {2)
on the right and left hand sides of the
front door by pressing them down as
Hlustrated in the figure.



1 Front doar
2 Hinge
3 ver

12 3

Move the front door o halbway.

4. Remove the front door by pulling i
upwards to release ¥ from the right ond
left hinges.

a3

Steps carried out during removing
nrocess should be performed in reverse
arder to insiall the door, Do not forget 1o
close the olips of the hinge housing

the door.

when reinstullis

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can
be removed for cleoning.

instoll the inner gloss poanel so that the
brinted side will face upwards.

1. Open the oven door.,

Plastic part

Frame

Pull towards yourselt and remove the
plastic part installed 1o upper section of
the front door {11

51234

O O

in

Innermast glass panet

ot A inner nlass panel
Second inner gluss pane
Third inner glass ponel
Outer glass pans!

Plastic glass panel slotlower
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As Hlustrated in figure, roise the innermost

gloss panel slightly in direction & and pull i

outin dirsction B,

4. Repeat the same procedure fo remove
the second and third glass panels.

The first step to ragroup the door is
reinstaliing second and third inner glass
panels {2, 31

As Hllustrated in figurs, pluce the chambersd
comer of the gloss panel so that i will restin
the chamfered comer of the plostic dot.
Since the second and fhird inner gluss panels
are inferchangeable, thelr order of
installation is not important,

When installing the innermost glass panel {1},

meke sure that the printed side of the panel
faces towards the second glass panel.

It is important fo seat lower comers of oll
inner glass panels into the lower plostic slots
{51

Push the plastic part towards the frame until
you hear a “click®,
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Al gloss panels must be reinstolled ofter
clenning.

©

Replacing the oven lamp
DANGER:

Before replacing the oven lamp, moke
sure that the product is disconnecied
from mains and cosled down in order to
avoid the risk of an elecirical shock.

Mot surtaces moy couse burns!

>

The mven lamp is o special elecrric ight
bulb that con resist up fo 300 2. See
Technical specifications, page 11 for

=

datuils. Oven lomps can be obiained
from Authorised Service Agents,

Position of fomp might vary from the
figure.

i your oven is eguipped with o

sguare lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Remove the wire racks os described. See
Cleaning the oven, page 31,

3. Remove the protective gloss cover with o
serawdriver,

4. Pull out oven lump and replace it with
new one.

5. instoll the glass cover and then the wire
recks.



Troubleshooting

Oven emils steam when il s in use.

*  ris normol that stleam escapes during operation. »>> This is not o foult.

Procuct emiis metnl noises while heating one tonling,

* Whan the metal ports are heated, they may expand and cause noise. »>» This is nof o
fault,

Broduct does nol opurale,

= The mains fuse is defective or has fripped. »>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
reploce or reset them,

®  Productis not plugged info the {grounded} socket. »>> Check the plug connection.

*  Butons/knobs/kevs on the control pansl do not function, »»» Keylock may be enabled.
Flease disable i, {See. }

Cven light does not work,

o Oven lamp is defective. >»> Replace oven lamp.

®  Poweris oyt »2 Chack f there 5 power. Theck the fuses in the fuse box. i necessory,
replace or reset the fuses.

Cven does not heat,

= Function and/or Temperature are not set. »>> Set the function and the femperature with
the Function and/or Temperature knob/fkey.

= Power s cut, »»» Check # there is power. Check the fuses in the fuse box. I necessory,
replace or resef the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
he dealer where you hove purchosed
he product i you can not remedy the
frauble although vou hove implemented
the instructions in this secticn, Mever

o repair a defective product
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