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English

Measuring cup
Lid of blender jar
Blender jar

Level indication
Sealing ring
Blade unit
Motor unit

Control panel

e Speed buttons (1 and 2)
e Pulse/off button

Mill blade unit (HR2027/HR2021
only)

Mill sealing ring (HR2027/HR2021

only)

@) Mill beaker (HR2027/HR2021 only)
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Malebzeger

Lag til blenderglas
Blenderglas
Indholdsindikator
Tetningsring
Knivenhed
Motorenhed

Betjeningspanel
¢ Hastighedsknapper (1 og 2)
e Pulse/off-knap

Knivenhed til mellekvaern (kun
HR2027/HR2021)

Tetningsring til malle (kun HR2027/
HR2021)

Mgllekvaern (kun HR2027/HR2021)

Filter (kun HR2027/HR2024)
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Messbecher

Deckel des Mixbechers
Mixbecher
Fiillstandsanzeige
Dichtungsring
Messereinheit
Motoreinheit

Bedienfeld

¢ Geschwindigkeitstasten
(1und 2)

e Impuls-/Ausschalter

Miihlenmessereinheit (nur HR2027/
HR2021)

Mihlendichtungsring (nur HR2027/

HR2021)

@ Miihlenbecher (nur HR2027/

HR2021)

@ Filter (nur HR2027/HR2024)
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AocopetpnTng

Katraki kavarag pmiévrep
Kavara pmievrep

‘Evdei€&n otabung
AaktiMog odppayiong
Aemideg

Motép

Mivakag eAéyxou

¢ Koupma taximnrag (1 kat 2)

*  Koupmi oTiyjaiag
AelToupyiag/atmevepyoTroinong

Aemrideg pidou (pévo oToug
Tumoug HR2027/HR2021)

AakTUMog oppayiong pulou (pévo

oToug Tumoug HR2027/HR2021)

@ Aoyxeio pilou (poévo oToug TUTTOUG

Vaso medidor

Tapa de la jarra de la batidora
Jarra de la batidora
Indicacion de nivel

Junta

Unidad de cuchillas

Unidad motora
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Panel de control

*  Botones de velocidad (1y 2)

*  Boton turbo/apagado

®

Unidad de cuchillas del molinillo
(sélo modelos HR2027/HR2021)

Junta del molinillo (sélo modelos
HR2027/HR2021)

(A1) Vaso del molinillo (sélo modelos
HR2027/HR2021)

@ Filtro (s6lo modelos HR2027/
HR2024)

Suomi

Mittamuki

Sekoituskulhon kansi

Sekoituskulho

Maaran ilmaisin

Tiiviste

Terayksikko

Runko
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Ohjauspaneeli
*  Nopeuspainikkeet (1 ja 2)

*  Pulssi-/virrankatkaisupainike

®

Sekoittimen terdyksikko (vain
HR2027/HR2021)

Sekoittimen tiiviste (vain HR2027/
HR2021)

(A1) Sekoittimen kannu (vain HR2027/
HR2021)
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Verre doseur
Couvercle du blender
Blender

Indication du niveau
Bague d’étanchéité
Ensemble lames

Bloc moteur

Panneau de configuration

*  Bouton de vitesse (1 et 2)

¢ Bouton arrét/Pulse

Ensemble lames du moulin
(HR2027/HR2021 uniquement)

Bague d’étanchéité du moulin
(HR2027/HR2021 uniquement)

Bol du moulin (HR2027/HR2021

uniquement)

Filtre (HR2027/HR2024

uniquement)

Italiano
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Dosatore

Coperchio del vaso frullatore
Vaso frullatore

Indicazioni del livello

Anello di guarnizione
Gruppo lame

Gruppo motore

Pannello di controllo

¢ Pulsanti di velocita (1 e 2)

¢ Pulsante pulse/off

Gruppo lame del tritatutto (solo
HR2027/HR2021)

Anello di guarnizione del tritatutto
(solo HR2027/HR2021)

Bicchiere tritatutto (solo HR2027/
HR2021)

Nederlands
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Maatbeker

Deksel van blenderkan
Blenderkan
Niveauaanduiding
Afdichtring

Mesunit

Motorunit

Configuratiescherm

*  Snelheidsknoppen (1 en 2)
*  Puls/uitknop

Mesunit van maalmolen (alleen

HR2027/HR2021)

Afdichtring van maalmolen (alleen
HR2027/HR2021)

Maalmolenbeker (alleen HR2027/
HR2021)

Filter (alleen HR2027/HR2024)

Norsk
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Malebeger

Lokk til mikserkanne
Mikserkanne
Nivaindikator
Gummipakning
Knivenhet
Motorenhet

Kontrollpanel

*  Hastighetsknapper (1 og 2)

*  Pulserings-/av-knapp

Knivenhet for kvern (kun HR2027/
HR2021)

Tetningsring pa kvern (kun HR2027/
HR2021)

Kvernbeger (kun HR2027/HR2021)
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Copo medidor

Tampa do copo misturador
Copo misturador
Indicagdo de nivel

Anel vedante

Laminas

Motor

Painel de controlo

*  Botio de velocidade (1 e 2)

*  Botao ‘pulse’/desligar

Ldminas do moinho (apenas

HR2027/HR2021)

Anel vedante do moinho (apenas

HR2027/HR2021)

(1) Copo do moinho (apenas HR2027/

HR2021)

@ Filtro (apenas HR2027/HR2024)

Svenska

©
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Matbagare

Lock till mixerbehallare
Mixerbehallare
Nivaindikering
Tatningsring

Knivenhet

Motorenhet

Kontrollpanel

*  Hastighetsknappar (1 och 2)
*  Puls-/av-knapp

Knivenhet for kvarn (endast
HR2027/HR2021)

Tatningsring for kvarn (endast

HR2027/HR2021)

(1) Kvarnbigare (endast HR2027/

HR2021)

Olcme kabi

Blender haznesinin kapag
Blender haznesi

Seviye gostergesi

Halka conta

Bigak Unitesi

Motor Unitesi
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Kontrol paneli

*  Hiz diigmeleri (1 ve 2)

*  Darbe/kapama diigmesi

©)

Ogiitiicii bigak {initesi (sadece

HR2027/HR2021)

Ogiitiicii halka contasi (sadece
HR2027/HR2021)

D) Ositiicii dlgegi (sadece HR2027/
HR2021)

@) Filtre (sadece HR2027/HR2024)
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@) Filter (HR2027/HR2024 only) @®@

%4

HR2027/HR2021)
@ Siivila (vain HR2027/HR2024)
@ Diktpo (uoévo oToug TUTTOUG
HR2027/HR2024)

@ Filter (kun HR2027/HR2024)

@ Filtro (solo HR2027/HR2024)

(1as HR2024/HR2027) ,atan  (12)
@ Filer (endast HR2027/HR2024)
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English

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter “Cleaning”).

Note

 This recipe can only be prepared with the filter (HR2027/HR2024 only).

* You can order the filter for the HR2021 and HR2020 as an extra accessory from your
Philips dealer.

e Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Nourishing vegetable soup from Budapest

Using the blender Ingredients Quantity Speed Time
The blender is intended for: Kohlrabi 120¢g
* Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.

Mi ' . Potatoes 180 g
* Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
* Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food. Celery 180 g
Tip: To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting (P) several Carrots 60 g
times. Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time. Smoked pork 100 g ) 30 sec
Using the filter (HR2027/HR2024 only) (Fig 3) Water 055 ftr
With the filter you can make delicious fresh fruit juices, cocktails or soy milk. The filter Lentils (canned) 100 ¢
erel/ents pips and skins from ending up in your drink. Créme fraiche 125 ¢

ote
* Never overload the filter Parsley 10g
Do not put more than 75g of dried soy beans or 160g of fruit in the filter at the same time. Salt, freshly ground pepper,
1 stock cube, 1 bay leaf

Using the mill (HR2027/HR2021 only) (Fig 4)

You can use the mill to grind and chop ingredients such as peppercorns, sesame seeds,

rice, wheat, coconut flesh, nuts (shelled), coffee beans, dried soy beans, dried peas, cheese,

breadcrumbs, etc.

Note

» Always process cloves, star anise and aniseed together with other ingredients. If processed
separately, these ingredients may attack the plastic materials of the appliance.

» The mill is not suitable for chopping very hard ingredients like nutmeg and ice cubes.

* Do not exceed the maximum level indicated on the mill beaker.

Cleaning (Fig 5)
Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 1 2 3 4.
Note: Make sure to turn the control knob to the pulse setting (P) a few times.

Soy milk recipe

Ingredients Quantity Speed Time
Dried soy beans 75¢

2 30 sec
Water 640 ml

For apparatet tages i brug

Serg for at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet for
forste gang (se afsnittet "Rengering”).

Sadan bruges blenderen

Blenderen er beregnet til:

* Blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter; sauce, frugtjuice, suppe, mixede
drinks og shakes.

* Mixning af blede ingredienser, f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

« Purering af kogte ingredienser; f.eks. ved tilberedning af babymad.

Tip: For at tilberede ingredienser meget kortvarigt skal du dreje kontrolknappen til pulse-

indstillingen (P) flere gange. Brug aldrig pulse-indstillingen leengere end et par sekunder ad

gangen.

Brug af filter (kun HR2027/HR2024) (Fig 3)
Ved hjelp af filteret kan du lave leekker frisk frugtjuice, cocktails eller sojamaelk. Filteret
forebygger; at kerner og skreeller kommer med i den feerdige drik.

Bemaerk

* Overfyld ikke filteret.

* Kom hgjst 75 g terrede sojabanner eller 160 g frugt i filteret ad gangen.

Brug af mellekvaern (kun HR2027/HR2021) (Fig 4)

Mgllekveernen kan bruges til at male og hakke ingredienser som f.eks. peberkorn, sesamfrg,
ris, hvede, kokosned, nedder (uden skal), kaffebenner, tarrede sojabgnner, terrede arter; ost,
bredkrummer osv.

Bemark

* Nelliker, stjerneanis og anisfrg skal altid tilberedes sammen med andre ingredienser. Hvis
de tilberedes hver for sig, kan de beskadige apparatets plastikdele.

Mgllekveernen egner sig ikke til hakning af meget harde ingredienser som f.eks. muskatnad
og isterninger.

» Overskrid ikke den angivne maksimum-markering pa mellebageret.

Rengering (Fig. 5)
Nem renggring af blenderglasset: Felg trin: 12 3 4.
Bemark: Serg for at dreje kontrolknappen til pulse-indstillingen (P) et par gange.

Opskrift pa sojamalk

Ingredienser Maengde Hastighed Tid
Torrede sojabgnner 75¢

2 30 sek.
Vand 640 ml

Bemark

* Denne opskrift kan kun tilberedes ved hjelp af filteret (kun HR2027/HR2024).

* Du kan bestille filteret til HR2021 og HR2020 fra din Philips-forhandler som ekstra
tilbehar.

 Lad altid blenderen kgle ned til stuetemperatur efter hver portion, du blender.

Narende grontsagssuppe fra Budapest

Ingredienser Maengde Hastighed Tid
Kalrabi 120¢
Kartofler 180 g

2 30 sek.
Selleri 180 g
Gulergdder 60 g

®

Ingredienser Mangde Hastighed Tid
Roget svineked 100 g

Vand 0,55 liter

Linser (pd dase) 100 g 2 30 sek.
Cremefraiche 125¢g

Persille 10¢g

Salt, friskkveernet peber,

1 bouillonterning, 1 laurbeaerblad

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerdts griindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen (siehe , Reinigung™).

Den Mixer verwenden

Der Mixer ist geeignet zum:

* Mixen von Flussigkeiten, z.B. Milchprodukte, SoBen, Obstsifte, Suppen, Mixgetranke,
Milchshakes.

* Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

* Plrieren gegarter Zutaten, z.B. fur Baby-Nahrung.

Tipp: Um Zutaten nur kurz zu verarbeiten, drehen Sie den Drehschalter mehrmals auf die

Hinweis

» Verarbeiten Sie Gewtrznelken, Sternanis und Anissamen immer zusammen mit anderen
Zutaten.Werden diese Gewlirze einzeln gemahlen, kénnen sie die Kunststoffteile des
Gerdts angreifen.

» Die Muhle ist zum Zerkleinern harter Zutaten wie Muskatnisse und Eiswiirfel nicht
geeignet.

+ Uberschreiten Sie nicht die am Mihlenbecher angegebenen Fiillstandsmarkierungen.

Reinigung (Abb. 5)
Einfache Reinigung des Mixbechers: Befolgen Sie die Schritte 1,2, 3 und 4.

Hinweis: Stellen Sie sicher; dass Sie mithilfe des Drehschalters einige Male die Impulsfunktion
(P) einschalten.

Rezept fiir Sojamilch

Zutaten Menge Geschwindigkeit | Time (Zeit)
Getrocknete Sojabohnen 75¢

2 30 Sekunden
Wasser 640 ml
Hinweis

* Dieses Rezept kann nur mit dem Filter (nur HR2027/HR2024) zubereitet werden.

* Sie kénnen bei Ihrem Philips Handler einen Filter als Zubehér fir den HR2021 und
HR2020 bestellen.

* Lassen Sie das Gerdt nach jedem Arbeitsgang stets auf Raumtemperatur abkuhlen.

Herzhafte Gemusesuppe aus Budapest

Impulseinstellung (P). Die Impulsfunktion sollte immer nur wenige Sekunden lang verwendet Zutaten Menge Geschwindigkeit | Time (Zeit)
werden. Kohlrabi 120 g
. Kartoffeln 180
Verwenden des Filters (nur HR2027/HR2024) (Abb. 3) ) g
Mit dem Filter kénnen Sie kostliche frische Obstséfte, Cocktails und Sojamilch zubereiten. Der Sellerie 180 ¢
Filter verhindert, dass Schalen und Kerne in die Getrdnke gelangen. Méhren 60g
Hinweis Gerduchertes Schweinefleisch 100 g 2 30 Sekunden
* Uberladen Sie den Filter nicht. W |
+ Geben Sie maximal 75 g getrocknete Sojabohnen oder 160 g Obst auf einmal in den Filter: asser 055
Linsen (aus der Dose) 100 g
Verwenden der Miihle (nur HR2027/HR2021) (Abb. 4) Créme fraiche 125¢
Sie kénnen die Muhle verwenden, um z. B. Pfefferkérner, Sesamkérner, Reis, Weizen, Petersilie 10¢
Kokosnussfleisch, geschdlte Nisse, Kaffeebohnen, getrocknete Sojabohnen, getrocknete -
Erbsen, Kdse, Semmelbrésel etc. zu mahlen und zu zerkleinern. Salz, frisch gemnahlener Pfeffer,
1 Brihwiirfel, 1 Lorbeerblatt




EAnvika

Mpwv TV Tpw T XpPTION
[ptv XPNOLUOTTIOIOETE TN CUOKEUT YLla TIpwTn $opd, kabapioTe oxoAaoTIKA Ta |EPT TTOU
Ba €pBouv ot emmadr| pe TpodIa (Seite To KepdAalo «Kabaplopdo).

Puhdistaminen (kuva 5)

Sekoituskulhon helppo puhdistaminen: noudata ohjeen vaiheita 12 3 4.
Huomautus: kddnnd valitsin sykdysasentoon (P) muutaman kerran.

Soijamaidon resepti

Nederlands

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken”).

Aineet Madra Nopeus Aika
Xpnion Tou pumAévTtep Kuivattuja soijapapuja 758 5 05 De blender gebruiken
To umAévtep xpnotlotoleiTal yia: Vetti 640 ml De blender is bedoeld voor:
* Na avaperyvUeTe uypd, T.X. YAAGKTOKOMIKA TTIPOIoVTA, OAATOEG, XUHOUG GPOoUTwWY, H * het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen, soepen,
uomautus

OOUTTEG, KOKTEIA, AKOELK.
* Na avakateleTe pahakd UAIKA, TI.. HElypa yia TnyaviTeg 1) paylovela.
e Na MidveTe payelpepéva UAIKA, Ty yia va ¢tiagete Bpedikn) Tpodr).
YupBoulry: Na va emeEepyaaTeite Ta UNIKA YpTyopa, YupioTe To SLakdrTm ehéyyou o
pubuion otrypiaiag Asttoupyiag (P) apketég dopeg. Mnv xprotporoleite TTOTE 1 pUBKLION
oTiyplalag Aettoupyiag mavw amd pepika SeuTepOAeTTa TN dpopda.

Xprjon Tou dirTpou (Lovo oToug TUTToug HR2027/HR2024) (ewx. 3)

Me To diATpo pmopEiTe va PTIAXVETE dpEoKoug GPOUTOXUHOUG, KOKTELA 1) YaAa ooyLag.

To ¢iktpo gumodilel Ta KoukouTola Kal Tig GAOUSEG va KaTaAnEouv aTo XUHO.

Inpeiwon

e Mnv urepdopTWVETE TTOTE TO GiATpO.

* Mnv Balete meploocdTepa amo 75 yp. armoénpapévoug kaptoug ooytag 1 160 yp.
bpolTa.

» Tatd reseptid ei voi valmistaa ilman siivildd (vain HR2027/HR2024).
* Voit tilata HR2021- ja HR2020-laitteiden suodattimia lisavarusteena Philips-jdlleenmyyjlta.

drankjes en milkshakes;
* het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of mayonaise;
 het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

Receita de leite de soja

Ingredientes Quantidade Velocidade Hora
Gréos de soja secos 75g

- 2 30 seg.
Agua 640 ml

Nota

* Esta receita sé pode ser preparada utilizando o filtro (apenas HR2027/HR2024).

* Pode encomendar o filtro para os modelos HR2021 e HR2020 como acessdrio extra
junto do seu revendedor Philips.

* Deixe sempre o aparelho arrefecer entre cada dose preparada.

Sopa nutritiva de vegetais de Budapeste

Xprjon Tou puAou (poévo otoug Tuoug HR2027/HR2021) (eik. 4)

MropeiTe va XpnOLUOTIOOETE TO HUAO YId VA AAECETE KAl VA KOUPATIAOETE UAIKA OTTWG

arpidTo TITEPL, couodplt, puLL, olTdpl, odpka kapudag, Enpoug Kaptous (Xwpig kEAuPOG),

KOKKOUG Kadé, amo&npapévoug kaproug coylag, armoénpapéva umdlelia, Tupl, Pixoula

PWLIOU KATT.

Znpeiwon

e YAid omwg To yapidpalo, o aoTepoeldNG YAUKAVIOOG Kal TO YAUKAVLOO TTPETTEL VA
udioTavrar ene€epyaocia pali pe aAMa uAikd. Av XpnotloTTooeTe EEXwpPLoTA auTd Ta
UAIKA, urtopei va mpokAnBel $pBopd oTo TAAoTIKO HEPOG TNG CUCKEUNG.

e O puhog dev eival KataMNAoG yla KOPHATIAoKA TTOAU OKANPWY UAIKGV OTTwG
pooyoKkapudo Kal TTaydxia.

e Mnv urrepPaiveTe TN peYLOT oTABUN TTou UTTOdEIKVUETAL OTO SOXEIO TOU HUAOU.

KaBapiopog (eik. 5)

Eukolo kabdaplopa g kavarag tou urmiévtep: AkolouBrjote Ta Pripara: 12 3 4.
Znpeiwon: PpovtioTe va yupiceTe To SLAKOTTTN EAEYYOU OTN pUBLIOT) oTrypiaiag
Aerroupyiag (P) pepikég dopéc.

2uvTayn yla yala ooyiag

YAhika MocomTa Taxutnra Awapkela
Aro&npapévol KOKKol coyla 75 vp.

Snpay T e 2 30 Beur.,
Nepo 640 ml

Znpeiwon

e H ouvrtayr aut propei va ekteAeoTel pévo e To GIATPo (UOVO oToug TUTTOUG
HR2027/HR2024).

* Mrmopeite va mapayyeilete To iktpo yia Ta HR2021/HR2020 wg emmAéov e€dapmua
ano Tov avTirpoowtio TG Philips.

* Na a¢rveTe TTaGvTa T CUCKEUT) va Kpuwoel ot Beppokpaocia dwatiou peta armd Ty
eme&epyaoia kabe pepidag.

OpemTikn) coUTa Aaxavikwv Boudarreéotng

Yhika MoocémnTa Taxumnra Awapkela
[oyyUAla 120 yp.

MNararteg 180 yp.

Y éAvo 180 yp.

Kapota 60 yp.

Karmviotéd xoipivo 100 yp. 2 30 Seur.
Nepo 0,55 Aitpa

Pakeg (kovoepPa) 100 yp.

Kpépa yahaktog 125 yp.

Maivravog 10 yp.

ANATL, GPECKOTPIHEVO TITTEPL,
1 kUBo, 1T duNo dadvng

Antes de utilizarla por primera vez

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los alimentos antes de usar el aparato
por primera vez (consulte el capitulo “Limpieza”).

Uso de la batidora

La batidora estd disefiada para:

* Batir liquidos, por ejemplo: productos ldcteos, salsas, zumos de fruta, sopas, mezclar
bebidas, batidos.

* Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o mayonesa.

e Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Consejo: si desea procesar los ingredientes durante muy poco tiempo, gire la rueda de

* Anna laitteen aina jddhtyd huoneen ldmpétilaa vastaavaksi jokaisen kdsitellyn erdn jdlkeen. Tip: als u ingrediénten heel kort wilt verwerken, draait u de bedieningsknop een paar keer Ingredientes Quantidade Velocidade Hora
Ravitseva budapestiléiinen kasviskeitto \r/]vsfrr‘i: pulsstand (P). Laat het apparaat nooit langer dan enkele seconden op de pulsstand Couve-ribano 120¢
Aineet Maidra Nopeus Aika Batatas 1808
Kyssikaali 120 g 2 30 Het filter gebruiken (alleen HR2027/HR2024) (fig. 3) Aipo 180 ¢
P 180 U kunt het filter gebruiken om heerlijke verse vruchtensappen, cocktails of sojamelk te Cenouras 60 g
erunat 8 bereiden. Het filter voorkomt dat er pitjes en velletjes in uw drank terechtkomen.
. . : Carne de porco fumada 100 g 2 30 seg.
Varsiselleri 180 g Opmerking -
Porkkana 60g « Voorkom overbelasting van het filter en Agua 0551
Savustettu sianlina 100g « verwerk per keer niet meer dan 75 g gedroogde sojabonen of 160 g fruit in het filter. Lentilhas (enlatadas) 100 g
Vetts 055 lit X Créme fraiche 125¢g
et > litraa De molen gebruiken (alleen HR2027/HR2021) (fig. 4) . 0
Linssit (sdilyke) 100 g U kunt de maalmolen gebruiken voor het fijnmalen en hakken van ingrediénten zoals g
Ranskankerma 125¢ pe‘perkorre\s, sesamzaad, rijst, tarwe, kokos, noten (gepeld), koffiebonen, gedroogde Sal, pimenta moida na hora, 1 cubo de
- sojabonen, gedroogde erwten, kaas, paneermeel enz. caldo concentrado, 1 folha de louro
Persilja 10¢ Opmerking
Suolaa, vastarouhittua pippuria, « Verwerk kruidnagels, steranijs en anijszaad altijd samen met andere ingrediénten. Als deze
1 liemikuutio, 1 laakerinlehti ingrediénten ongemengd worden verwerkt, kunnen ze de kunststof onderdelen van het

Avant la premiére utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des
aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Utilisation du blender

Le blender est destiné a :

* mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits, soupes,
cocktails et milk-shakes ;

* mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la
mayonnaise.

 réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.

Conseil : pour mixer des ingrédients trés briévement, réglez le bouton de commande sur

la position Pulse (P) a plusieurs reprises. N'utilisez jamais la fonction Pulse pendant plus de

quelques secondes.

Utilisation du filtre (HR2027/HR2024 uniquement) (fig. 3)

Le filtre permet de concocter de délicieux jus de fruits frais, des cocktails ou du lait de soja

sans pépins ni peaux.

Remarque

* Ne surchargez pas le filtre.

* Ne mettez pas plus de 75 g de graines de soja séchées ou 160 g de fruits a la fois dans le
filtre.

Utilisation du moulin (HR2027/HR2021 uniquement) (fig. 4)

Vous pouvez utiliser le moulin pour moudre ou hacher des grains de poivre, des graines de

sésame, du riz, des grains de blé, de la noix de coco, des noix, des grains de café, des graines

de soja séchées, des pois secs, du fromage, de la chapelure, etc.

Remarque

* Hachez toujours les clous de girofle, I'anis étoilé et les graines d'anis avec d'autres
ingrédients. Si vous les hachez séparément, ces ingrédients pourraient attaquer les pieces
en plastique de l'appareil.

* Le moulin n'est pas approprié pour hacher des ingrédients durs tels que de la muscade ou
des glacons.

* Ne dépassez jamais le niveau maximum indiqué sur le bol du moulin.

Nettoyage (fig. 5)
Nettoyage aisé du bol mélangeur : suivez les étapes : 1 2 3 4.
Remarque : réglez le bouton de commande sur la position Pulse (P) a plusieurs reprises.

Recette du lait au soja

Ingrédients Quantité Vitesse Heure
Graines de soja séchées 75¢g
2 30s
Eau 640 ml
Remarque

 La préparation de cette recette ne peut s'effectuer qu'au moyen du filtre (HR2027/
HR2024 uniquement).

* Vous pouvez vous procurer le filtre en tant qu'accessoire supplémentaire du HR2021 et
du HR2020 aupres de votre revendeur Philips.

* Laissez toujours I'appareil refroidir aprés avoir préparé une portion.

Soupe de légumes de Budapest

control a la posicién Pulse (P) varias veces. No utilice nunca la posicién Pulse durante mds de Ingrédients Quantité Vitesse Heure
unos pocos segundos seguidos. Kohlrabi 120g
Uso del filtro (solo modelos HR2027/HR2024) (Fig. 3) Pommes de terre 180
Con el filtro podrd preparar deliciosos zumos de frutas, cocteles y leche de soja. Ademds, Céleri 180 g
ijsti evita que las pepitas y la piel lleguen a su bebida. Carottes 60g

ota ;
* No sobrecargue el filtro nunca. Porc fumé 100g 2 30s
» No ponga mds de 75 g de granos de soja secos o 160 g de fruta en el filtro al mismo Eau 0551

tiempo. Lentilles (en conserve) 100 g

.. . Creme fraiche 125

Uso del molinillo (solo modelos HR2027/HR2021) (Fig. 4) : 8
Puede utilizar el molinillo para moler y picar ingredientes como granos de pimienta, semillas Persil 10¢g
de sésamo, arroz, trigo, pulpa de coco, frutos secos (pelados), granos de café, granos de soja Sel, poivre fraichement moulu,
secos, guisantes secos, queso, miga de pan, etc. 1 bouillon-cube, 1 feuille de laurier

Nota

* Procese siempre clavo, anfs estrellado y anis junto con otros ingredientes. Si los procesa
solos, podrian deteriorar los materiales de plastico del aparato.

* El triturador de alimentos no es adecuado para picar ingredientes muy duros tales como
nuez moscada y cubitos de hielo.

* No exceda el nivel maximo indicado en el vaso del molinillo.

Limpieza (Fig. 5)
Para una limpieza sencilla de la jarra de la batidora, siga los pasos: 1 2 3 4.
Nota: Asegurese de girar el botdn de control a la posicién turbo (P) varias veces.

Receta de leche de soja

Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Granos de soja secos 75¢

2 30 seg.
Agua 640 ml

Nota

* Esta receta sélo puede prepararse con el filtro (sélo modelos HR2027/HR2024).

* Puede solicitar un filtro para el HR2021 y HR2020 como un accesorio adicional a su
distribuidor Philips.

* Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después de procesar cada
lote.

Nutritiva crema de verduras de Budapest

Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Colinabo 120¢

Patatas 180 ¢g

Apio 180 g

Zanahorias 60g

Carne de cerdo ahumada 100 g 2 30 seg.
Agua 0551

Lentejas (en conserva) 100 g

Nata fresca 125¢g

Perejil 10¢g

Sal, pimienta recién molida, 1 pastilla de

caldo y 1 hoja de laurel

Suomi

Kayttoonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kdyttdonottoa
(lisdtietoja kappaleessa Puhdistus).

Tehosekoittimen kaytto

Tehosekoittimen kayttotarkoitukset

* Nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmdmehujen, keittojen, juomien ja
pirteldiden sekoittaminen.

* Kevyiden aineiden, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen.

 Keitettyjen ruoka-aineiden, kuten vauvanruoan soseuttaminen.

Vihje: Jos haluat kisitelld aineksia hyvin nopeasti, kddnna valitsin sykdysasentoon (P) useita

kertoja. Ala kiyti pitopainiketta pidempain kuin muutaman sekunnin kerrallaan.

Siivilan kayttaminen (vain HR2027/HR2024) (kuva 3)

Siivildn avulla voidaan valmistaa herkullisia tuoremehuja, cocktaileja tai soijamaitoa. Siivild estdd

siemenid ja kuoria padtymastd valmiiseen juomaan.

Huomautus

Al tiyta siivilad liian tiyteen.

* Laita siivilddn kerrallaan enintddn 75 g soijapapuja (paino liottamattomana) tai 160 g
hedelmia.

Myllyn kiyttiminen (vain HR2027/HR2021) (kuva 4)

Maustemyllylld voi jauhaa ja silputa esimerkiksi kokonaisia pippureita, seesaminsiemenid,

riisid, vehndd, kookospahkindn hedelmadlihaa, pahkinéita (kuorittuja), kahvipapuja, kuivattuja

soijapapuja, kuivattuja herneitd, juustoa ja leivinmuruja.

Huomautus

* Késittele mausteneilikat, tahtianikset ja aniksensiemenet yhdessd muiden aineiden kanssa.
Jos ne kisitellddn erikseen, ndmd valmistusaineet saattavat vahingoittaa laitteen muovisia
materiaaleja.

* Maustemylly ei sovi erittdin kovien aineiden hienontamiseen, kuten muskotti ja jddpalat.

+ Ald ylitd teholeikkuriin merkittyja enimmaismaaria.

Italiano

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, lavate con cura tutte le parti che verranno
a contatto con il cibo (si veda il capitolo “Pulizia”).

Come usare il frullatore

Il frullatore & particolarmente adatto per:

* Frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe, frappé, frullati.

* Miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la maionese.
 Ridurre in purea cibi cotti (ad esempio le pappe per bambini).

Suggerimento: per lavorare brevemente gli ingredienti, ruotare pit volte la manopola di
comando (P). Non utilizzate mai la funzione pulse per pid di qualche secondo alla volta.

apparaat aantasten.

¢ De maalmolen is niet geschikt voor het hakken van zeer harde ingrediénten zoals
nootmuskaat en ijsblokjes.

« Overschrijd het maximumniveau aangegeven op de maalmolenbeker niet.

Schoonmaken (fig. 5)

De blenderkan eenvoudig schoonmaken: volg stap 12 3 4.
Opmerking: draai de bedieningsknop een paar keer naar de pulsstand (P).

Recept voor sojamelk

Ingrediénten Hoeveelheid Snelheid Bewerkingstijd
Gedroogde sojabonen 75¢
2 30 sec.
Water 640 ml
Opmerking

 Dit recept kan alleen worden bereid met gebruik van het filter (alleen HR2027/HR2024).

e U kunt het filter voor de HR2021 en HR2020 als extra accessoire bestellen bij uw Philips-
dealer.

* Laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur na iedere portie die u hebt verwerkt.

Voedzame groentesoep uit Boedapest

Fore forsta anvandningen

Rengdr noga de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvinder apparaten fér
forsta gangen (se kapitlet "Rengéring”).
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* Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnds.

* Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Tips: Om du vill tillreda ingredienser i mycket korta st&tar vrider du kontrollvredet till
pulslaget (P) upprepade ginger. Tryck aldrig pa pulsknappen i mer dn ett par sekunder at
gangen.
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Anvanda filtret (endast HR2027/HR2024) (bild 3)

Med filtret kan du géra goda fruktjuicer; drinkar eller sojamjclk. Filtret férhindrar att du far
kdrnor och skal i dina drycker.

Obs!

+ Overbelasta aldrig filtret.

+ Ldgg inte mer dn 75 g sojabonor (torr vikt) eller 160 g frukt i filtret at gangen.

Ingrediénten Hoeveelheid Snelheid Bewerkingstijd
Koolrabi 120 g

Aardappelen 180 g

Bleekselderij 180 g

Wortels 60g

Gerookt varkensvlees 100 g 2 30 sec.
Water 0,551

Linzen (uit blik) 100 g

Créme fraiche 125 ¢

Peterselie 10¢g

Zout, versgemalen peper,

1 bouillonblokje, 1 laurierblad

For forste gangs bruk

Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjeres grundig fer apparatet brukes for
forste gang (se avsnittet Rengjering).

Bruke hurtigmikseren

Hurtigmikseren skal brukes til &:

* mikse vesker, f.eks. meieriprodukter, sauser; fruktjuice, supper, drinker og shaker
* mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones

Anvinda kvarnen (endast HR2027/HR2021) (bild 4)

Du kan anvdnda kvarnen for att mala och hacka ingredienser som pepparkorn, sesamfrén, ris,

vete, kokosfruktkatt, ndtter (utan skal), kaffebdnor; torkade sojabonor, torkade drter; ost, bréd

och annat.

Obs!

* Bearbeta alltid kryddnejlika, stjarnanis och anisfron tillsammans med andra ingredienser.
Om de bereds separat kan dessa ingredienser slita pa apparatens plastmaterial.

* Hackaren ar inte lamplig for att hacka sadana harda ingredienser som muskotnét och
isbitar.

+ Overskrid inte den maxniva som anges pa kvarnens bigare.

Rengoring (bild 5)
Enkel rengdring av mixerbehallaren: Folj steg 1,2, 3, 4.
Obs! Se till att vrida kontrollvredet till pulsinstdliningen (P) nagra ganger.

Recept pa sojamjolk

Ingredienser Mingd Hastighet Tid
Torkade sojabénor 75¢g
2 30 sek
Vatten 640 ml
Obs!

* Det hér receptet kan endast tillredas med filtret (endast HR2027/HR2024).

* Du kan bestilla filtret till HR2021 och HR2020 som ett extra tillbehor fran en Philips-
aterforsdljare.

* Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter varje gang du anvént den.

Naringsrik gronsakssoppa fran Budapest

* mose kokte ingredienser; f.eks. for a lage barnemat Ingredienser Mangd Hastighet Tid
Tips: Du kan tilberede ingredienser veldig raskt ved a vri kontrollbryteren til pulsinnstillingen Kalrabbi 120
(P) flere ganger: Bruk aldri pulsinnstillingen i mer enn noen fa sekunder om gangen. &
Potatis 180 g
Bruke filteret (kun HR2027/HR2024) (fig. 3) Seller 180 ¢
Med filteret kan du lage velsmakende, fersk fruktjuice, drinker eller soyamelk. Filteret hindrer Morot 60 g
i:es:zmer og skall havner i det du skal drikke. Rokt flisk 100 g 5 30 sek
* Ikke overbelast filteret. Vatten 0551
* lkke ha mer enn 75 g terkede soyabgnner eller 160 g frukt i filteret om gangen. Linser (pa burk) 100 g
Creme fraiche 125¢
Bruke kvernen (kun HR2027/HR2021) (fig. 4) "
e . . . Persilja 10¢g
Du kan bruke kvernen til & male eller hakke ingredienser som pepperkorn, sesamfrg, ris, : :
hvete, kokoskjett, natter (uten skall), kaffebgnner; terkede soyabgnner, terkede erter; ost, Salt, nymalen peppar, 1 buljongtarning,
brgdsmuler osv. 1 lagerblad

Merk

« Tilbered alltid kryddernellik, stjerneanis og anisfre med de andre ingrediensene. Hvis de
bearbeides separat, kan disse ingrediensene sette seg fast pa plasten i apparatet.

* Kvernen er ikke egnet til behandling av sveert harde ingredienser som muskatngtt og
isbiter:

* lkke overskrid maksimumsnivdet som er angitt pa kvernbegeret.

Rengjering (fig. 5)
Enkel rengjering av hurtigmikserkannen: Felg trinnene: 1 2 3 4.
Merk: Pass pé & vri kontrollbryteren til pulsinnstilling (P) noen ganger.

Oppskrift pa soyamelk

Ingredienser Mengde Hastighet Tid
Torkede soyabgnner 75¢

2 30 sek.
Vann 640 ml

Merk

* Denne oppskriften kan bare tilberedes med filteret (kun HR2027/HR2024).

¢ Du kan bestille filteret for HR2021 og HR2020 som et ekstra tilbehgr fra Philips-
forhandleren.

* La alltid apparatet avkjeles til romtemperatur mellom hver omgang som bearbeides.

Nzringsrik gronnsakssuppe fra Budapest

Ingredienser Mengde Hastighet Tid
Utilizzo del filtro (solo HR2027/HR2024) (Fig 3) Kalrabi 120
Con il filtro € possibile preparare deliziosi succhi di frutta fresca, cocktail o latte di soia. Il filtro
. . Poteter 180 g
evita che i semi e le bucce finiscano nelle bevande.
Nota Selleri 180 g
* Non sovraccaricare mai il filtro. Gulratter 60 g
* Non mettere pit di 75 g di semi di soia secchi o 160 g di frutta nel filtro Rokt svinekiott 100g 2 30 sk
contemporaneamente.
Vann 0,551
Utilizzo del tritatutto (solo HR2027/HR2021) (Fig 4) Linser (p& boks) 100 g
Il tritatutto puo essere usato per sminuzzare e tritare ingredienti quali grani di pepe, di Créme fraiche 125¢
sesamo, riso, grano, polpa di cocco, nocciole (sgusciate), chicchi di caffe, semi di soia secchi, ;
- A ) Persille 10¢g
piselli secchi, formaggio, pane secco, eccetera.
Nota Salt, nykvernet pepper, 1 buljongterning,
* tritare sempre chiodi di garofano, anice stellato e semi di anice insieme agli altri ingredienti. 1 laurbzerblad

Se lavorati separatamente, questi ingredienti potrebbero intaccare i materiali in plastica
dell'apparecchio.

Il tritatutto non € adatto per tritare gli ingredienti molto duri come la noce moscata e i
cubetti di ghiaccio.

* Non superate mai il livello massimo riportato sul bicchiere.

Pulizia (Fig. 5)
Facile pulizia del vaso frullatore: Seguire i passaggi:1 2 3 4.

Nota: assicurarsi di ruotare la manopola di controllo sullimpostazione a impulsi (P) alcune
volte.

Ricetta latte di soia

Ingredienti Quantita Velocita Time (Ora)
Semi di soia secchi 75¢g

2. 30 sec
Acqua 640 ml
Nota

« E possibile preparare questa ricetta solo con il filtro a disposizione (solo HR2027/
HR2024).

« E possibile ordinare il filtro per i modelli HR2021 e HR2020 come accessorio extra dal
proprio rivenditore Philips.

* Lasciate raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.

Zuppa di verdure budapestina

Ingredienti Quantita Velocita Time (Ora)
Cavolo rapa 120 g

Patate 180 g

Sedano 180 g

Carote 60 g

Maiale affumicato 100 g 2. 30 sec
Acqua 0551

Lenticchie (in scatola) 100 g

Panna da cucina 125 ¢

Prezzemolo 10¢g

Sale, pepe macinato, 1 dado,

1 foglia d'alloro

Antes da primeira utilizagao

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os alimentos antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo “Limpeza”).

Utilizacao da liquidificadora

A liquidificadora destina-se a ser utilizada para:

* Misturar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas, batidos.
 Misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.

Ilk kullanimdan once

Cihazi ilk defa kullanmadan &nce yiyeceklerle temas edecek olan parcalan iyice temizleyin
(bkz."Temizleme” bolumi)

Blender’in kullanimi

Blenderin kullanim amaclari:

 S{t Uriinlerini, soslan, meyve sularini, gorbalan ve igecek karisimlarini ve shake'leri
karistirmak.

* Krep hamuru, mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.

* Bebe mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek.

ipucu: Malzemeleri cok kisa bir siire islemek icin kontrol diigmesini birkac defa darbe ayarina

(P) getirin. Titresim ayarini bir defada birkag saniyeden fazla stireyle kullanmayin.

Filtrenin kullanimi (sadece HR2027/HR2024) (Sek. 3)

Bu filtreyle leziz taze meyve sulan, kokteyller veya soya siitl hazirlayabilirsiniz. Filtre, iceceginize
cekirdek ve kabuklarin karismasini énler.

Not

* Filtreyi asla fazla doldurmayin.

» 75 g kuru soya fasulyesi veya 160 g meyveden daha fazlasini filtreye ayni anda koymayin.

Ogiitiiclinlin kullanimi (sadece HR2027/HR2021) (Sek. 4)

Ogutiicly, cekilmemis biber; susam tohumu, piring, bugday, kabugundan aynimis hindistan

cevizi, kabuklu yemisler (kabuklariyla birlikte), kahve ¢ekirdekleri, kuru soya fasulyeleri, kuru

bezelye, peynir, ekmek kirintisi, vb. gibi malzemeleri 6giitmek ve dogramak icin kullanabilirsiniz.

Not

* Karanfil, yildiz anason ve anason tohumunu her zaman diger malzemelerle birlikte igleyin.
Ayn ayni isleme alindiklarinda, bu malzemeler cihazin plastik pargalarina hasar verebilir.

* Bu oguticd, findik veya buz parcalan gibi cok kati malzemeleri parcalamak icin uygun
degildir.

+ Oglitlicti haznesinin gosterilen maksimum seviyeyi gecmeyin.

Temizleme (Sek. 5)

Blender haznesini kolay temizleme: Asagidaki adimlari izleyin: 1 2 3 4.
Not: Kontrol digmesini birkag defa darbe ayarina (P) getirdiginizden emin olun.

Soya sosu tarifi

Malzemeler Miktar Hiz Siire
Kuru soya fasulyesi 75

r=y E 2 30 sn.
Su 640 ml
Not

* Bu tarif sadece filtre (sadece HR2027/HR2024) ile hazirlanabilir
* HR2021 ve HR2020 filtrelerini ekstra aksesuar olarak Philips bayiinden siparis edebilirsiniz.
* Her islemden sonra cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Budapeste usulii besleyici sebze ¢orbasi

* Reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés, por exemplo. Malzemeler Miktar Hiz Siire
Sugestdo: para processar ingredientes durante breves segundos, rode o botdo de controlo
,© o > ” ) ! : Yer lahanasi 120 g
vérias vezes para a regulacdo “pulse” (P). Nunca utilize a funcdo ‘pulse’ durante mais do que
alguns segundos de cada vez. Patates 180 g
Kereviz 180 g
Utilizar o filtro (apenas HR2027/HR2024) (Fig. 3) | Havuc 60g
Com o ﬁltro poderd preparar deliciosos sumos de fruta fresca,l cocktails ou leite de soja. O Tiitstlenmis domuz eti 100 g 2 30 o,
filtro evita que as sementes e as cascas passem para a sua bebida.
Nota Su 055 It
* Nunca encha demasiado o filtro. Mercimek (konserve) 100 g
. Nao c?loque mais do que 75 g de grdos de soja secos ou 160 g de fruta no filtro em Taze krema 125¢
simultaneo.
Maydanoz 10¢g
Utilizar o moinho (apenas HR2027/HR2021) (Fig. 4) Tuz,taze kirmizi pul biber; 1 kiip seker,
Pode utilizar o moinho para moer e picar ingredientes como pimenta em grao, sementes 1 adet defne yaprag

de sésamo, arroz, trigo, polpa de coco, frutos secos (com casca), graos de café, grdos de soja

secos, ervilhas secas, queijo, pdo para pao ralado, etc.

Nota

* Processe sempre cravos-da-india, flor de anis e sementes de anis juntamente com outros
ingredientes. Se processados individualmente, estes ingredientes podem atacar os materiais
em pldstico do aparelho.

* O moinho n3o é adequado para picar ingredientes muito duros como noz moscada e
cubos de gelo.

* Nao exceda o nivel mdximo indicado no copo do moinho.

Limpeza (fig. 5)
Limpeza facil do copo da liquidificadora: siga os passos: 1 2 3 4.
Nota: assegure-se de que roda o botdo de controlo para a regulagao “pulse” (P) vdrias vezes.
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