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English BrArapcku

Measuring cup MepuTeaHa vawa

Lid of blender jar Kanak Ha KaHaTa Ha nacatopa

Blender jar Kyna 3a nacupaHe

Level indication O603Ha4eHHe 32 HUBO

Sealing ring YNAbTHUTEAEH NpbCTeH
Blade unit Pexxe, 6A0k
Motor unit 3aaBumKBaLL, 6AOK

ONONONORONRONONO
ONONONORORORONO

Control panel KoHTpoAeH naHeA
*  Speed buttons (1 and 2) .
*  Pulse/off button .

ByToHu 3a ckopocT (1 1 2)
ByToH 3a uMnyAceH pexuim/
VM3KAIOYBaHE

Mill blade unit (HR2027/HR2021

Pexxelw, 6AOK Ha MeAauKaTa (camo 3a

®
only)
HR2027/HR2021)
Mill sealing ring (HR2027/HR2021
only) YNAbTHUTEAEH NpbCTEH Ha
MeAauKata (camo 3a HR2027/
Mill beaker (HR2027/HR2021 only) HR2021)

® @

Filter (HR2027/HR2024 only) Kaka Ha MeauKaTa (camo 3a

HR2027/HR2021)

Duatbp (camo 3a HR2027/HR2024)

%4

Jedinica s rezac¢ima mlinca (samo
HR2027/HR2021)

estina

I

® ©

Odmérka Brtveni prsten mlinca (samo

HR2027/HR2021)
Viko nadoby mixéru
Posuda mlinca (samo HR2027/

Nadoba mixéru HR2021)

® @

Indikace hladiny Filter (samo HR2027/HR2024)

Tésnici krouzek

Nozova jednotka

Magyar

Motorova jednotka
Mérépohar

ONCONONORONONONC)

Ovladaci panel
*  Tlacitka rychlosti (1 a 2)
*  Pulsni tlacitko/tlacitko vypnutf

A turmixkehely fedele

Turmixkehely

Nozova jednotka mlynku (pouze

. Szintjelzés
u modeld HR2027/HR2021)

Tomitégylri

® ©@

Tésnici krouzek mlynku (pouze

ONONONORONCONONC)

u modeld HR2027/HR2021) Apritokeés
@ Nadoba mlynku (pouze u modela Motoregység
HR2027/HR2021)
Control panel
@ Filtr (pouze u modeld HR2027/ *  Fokozatkapcsold gomb (1/2)
HR2024) *  Impulzus-/kikapcsold gomb

Eesti HR2021 tipusoknal)

® @

Darélé tomitdgylirije (csak a

M&6dundu HR2027/HR2021 tipusoknal)

Daréléedény (csak a HR2027/
HR2021 tipusoknal)

Kannmikseri kannu kaas

Kannmikseri kann

® O

Sz(iré (csak a HR2027/HR2024

Taseme margend tipusoknal)

Rdngastihend

*  Kiiruse nupud (1 ja 2) BAeHAEp KyMbIpacbIHbIH, KaKmaFbl

*  Impulssreziimi/véljaldlitamise

nupp BaeHaep 6aHkici

Peenestaja I6iketerad (ainult Aenreit kepceTkii

HR2027/HR2021) MepAeiTiH cakuHa

® ©

Peenestaja réngastihend (ainult
HR2027/HR2021)

Mbiwakrap

MoTop 6eaimi
Peenestaja nu (ainult HR2027/

HR2021)

ONONONORONONONS)

Backapy naHeai

e KbinaaMABIK TyliMeAepi
(1 »aHe 2)

e [ynbcTi/owipy Tyimeci

® &

Filter (ainult HR2027/HR2024)

¥caTkpll nbilwak, 6eAiri (Tek
HR2027/HR2021 TypiHAe FaHa)

Hrvatski

® ©

Mjerna salica AmipMeH MepAey cakuHacbl (Tek

HR2027/HR2021 TypAepi faHa)
Poklopac vréa mijesalice
o ¥caTkbiWw biabichl (Tek HR2027/
Vre mijesalice HR2021 TypiHAe FaHa)

Oznaka razine

® @

DuabTp (Tek HR2027/HR2024
Brtveni prsten TYPAEpi FaHa)
Jedinica s rezacima

Jedinica motora

ONONONORONONONC

Upravljacka ploca
*  Gumbi za brzinu (1i2)
*  Gumb za pulsiranje/iskljucivanje

ONONONORONONONC)

Daralé apritokése (csak a HR2027/

Loiketera Kasakwa
Mootor

OAwWeyil WhbIHbI aK
Juhtpaneel

Czes¢ tnaca miynka (tylko HR2027/
HR2021)

Lietuviskai

® ©

Matavimo puodelis Uszczelka do miynka (tylko

HR2027/HR2021)
MaiSytuvo asocio dangtis
Naczynie mtynka (tylko HR2027/

Maisytuvo asotis HR2021)

® @

Lygio Zyma Filtr (tylko HR2027/HR2024)

Sandarinimo Ziedas

Pjaustymo jtaisas Romani

ONONONORONONOC)

Variklio jtaisas
Pahar gradat
Valdymo pultas

*  Greicio mygtukai (1 ir 2)
*  Pulsavimo/i§jungimo mygtukas

Capac al vasului blenderului

Vasul blenderului

Smulkintuvo menciy jtaisas (tik
HR2027 ir HR2021 modeliuose)

Indicator de nivel

Inel de etansare

® @

Smulkintuvo sandarinimo Ziedas (tik

HR2027 ir HR2021 modeliuose) Bloc taietor

Smulkintuvo puodelis (tik HR2027 ir Bloc motor

HR2021 modeliuose)

ONONONORONCONONC)

Panou de control
Filtras (tik HR2027 ir HR2024 .

modeliuose) .

® O

Butoane pentru viteza (1 si 2)
Buton pentru impuls/oprire

Blocul taietor al rasnitei (numai

e HR2027/HR2021)
Latviesu

® @

Inelul de etansare al rasnitei (numai

Mérglaze HR2027/HR2021)

Vasul rasnitei (numai HR2027/
HR2021)

Blendera krukas vaks

Blendera kriika

® O

Filtru (numai HR2027/HR2024)
Limena indikacija

Blivgredzens

ONONONORONONC)

Pycckuit
Asmens

Motora bloks MepHbiit cTakaH

ONONONORONONONC)

Vadibas panelis Kpbiwka KyBlimHa 6aeHAepa
*  Atruma pogas (1.un 2.) KyswwH 6aeHaepa
*  Pulsa/lzslégianas poga

o o MHAMKATOp YPOBHS 3arOAHEHMS
Dzirnavinu asmenu bloks (tikai

HR2027/HR2021 modeliem) YNAOTHUTEABHOE KOAbLLO

® @

Dzirnavinas blivgredzens (tikai HoxeBoit 6A0k

HR2027/HR2021 modeliem) Bok sxexTpoAsHTaTeRS

Dzirnavinu kauss (tikai HR2027/
HR2021 modeliem)

ONONONORONONONC)

MaHeAb ynpaBaeHus

¢ Knorku Bbibopa ckopocTu (1
n?2)

e KHorKa BblkAoYeHMs/
UMITYABCHOTO PEXMMA

® O

Filtrs (tikai HR2027/HR2024

modeliem)

®

HokeBol GAOK MeAbHULLbI (TOABKO

I y HR2027/HR2021)

YNAOTHUTEABHOE KOABLLO

Kubek z miarka
MeAbHULbI (ToAbko y HR2027/
Pokrywka dzbanka HR2021)
Dzbanek blendera @ CrakaH MeAbHULbI (TOABKO y
HR2027/HR2021)

Wskaznik poziomu
@ DuabTp (ToAbko y HR2027/

Uszczelka HR2024)

Czesc tnaca

Czesé silnikowa

ONCORONORONONONC)

Panel sterowania
e Przyciski szybkosci (11 2)
e Przycisk pulsacji/wytacznik

English

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter "“Cleaning”).

Using the blender

The blender is intended for:

* Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.

» Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

* Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Tip: To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting (P) several
times. Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.

Using the filter (HR2027/HR2024 only) (Fig 3)

With the filter you can make delicious fresh fruit juices, cocktails or soy milk. The filter
prevents pips and skins from ending up in your drink.

Note

* Never overload the filter:

* Do not put more than 75g of dried soy beans or 160g of fruit in the filter at the same time.

Using the mill (HR2027/HR2021 only) (Fig 4)

You can use the mill to grind and chop ingredients such as peppercorns, sesame seeds,

rice, wheat, coconut flesh, nuts (shelled), coffee beans, dried soy beans, dried peas, cheese,

breadcrumbs, etc.

Note

* Always process cloves, star anise and aniseed together with other ingredients. If processed
separately, these ingredients may attack the plastic materials of the appliance.

* The millis not suitable for chopping very hard ingredients like nutmeg and ice cubes.

* Do not exceed the maximum level indicated on the mill beaker:

Cleaning (Fig 5)
Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 12 3 4.
Note: Make sure to turn the control knob to the pulse setting (P) a few times.

Soy milk recipe

Ingredients Quantity Speed Time
Dried soy beans 75¢g
2 30 sec
Water 640 ml
Note

 This recipe can only be prepared with the filter (HR2027/HR2024 only).

* You can order the filter for the HR2021 and HR2020 as an extra accessory from your
Philips dealer.
* Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Nourishing vegetable soup from Budapest

Ingredients Quantity Speed Time
Kohlrabi 120¢g

Potatoes 180 ¢g

Celery 180 ¢

Carrots 60 g

Smoked pork 100 g 2 30 sec
Water 0.55 Itr

Lentils (canned) 100 g

Creme fraiche 125¢g

Parsley 10¢g

Salt, freshly ground pepper;

1 stock cube, 1 bay leaf

BvArapcku

Mpean nbpeBaTa ynotpeba

[Mpean Aa 13NoA3BaTE ypeAa 3a MbpBK MbT, MOYNCTETE CTapPaTEAHO YacTUTe, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHa (BuxTe pasaen ,[ouncTeaHe").

Pa6boTa c nacatopa

[MacaTopbT e npeaHasHadeH 3a:
» Pa3bbpkBaHe Ha TEYHOCTU, KATO MAEUHM MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBK COKOBE, CyrH,
KOKTEMNAM, LEMKOBE.

Beaexka

* Hukora He npeToBapBaiTe GUATBPA.

* He charaiiTe BbB pMATBPa Noseve OT 75 1 cylweHn coesu 3bpHa nAn 160 r naosose
HaBEAHDX.

M3noasBaHe Ha MeAaykaTa (camo 3a HR2027/HR2021) (¢pur. 4)

MoreTe Aa M3MOA3BATE MEAAUKATA 33 CMMAGHE U KbALIAHE Ha MPOAYKTW KaTO YepeH nunep

Ha 3bPHa, CyCAMOBO CEME, OPU3, KMUTO, KOKOCOBM AAKM, AAKM (0bereH!), Kade Ha 3bpHa,

CyLEHW COEBM 3bPHa, CyLLIEH rPax, CUPEHE, raAeTa W T. H.

Beaexka

* BuHary 06paboTBaiTe CKUAMAKITE YeChH, 3BE3A0BUAHMS aHACOH 1 aHACOHOBOTO CEME
3a€AHO C APYIUTE NMPOAYKTU. AKO ce 06paboTBAT OTAEAHO, TE3U MPOAYKTU MOXKE Ad
MOBPEAAT MAACTMAacaTa Ha ypeAa.

* Menaykara He e MOAXOAALLA 33 KbALAHE Ha MHOTO TBbPAM MPOAYKTH, KATO MHAMIACKO
opexue v KybueTa AeA.

* He npesuwasante MaKcMMaAHOTO HVBO, OBO3HAYEHO Ha MEPHATA Yallia Ha MEAaUKaTa.

MouuncTeaHe (¢pur.5)

/\eCHO noumcTBaHe Ha KaHaTa Ha nacatopa: CaeagaiiTe cTbikun 1,2, 3, 4.
3abeAexKa: 3aBbpTETE PETYAMPALLMA KAIOY Ha UMTTyACHAaTa HacTporiKa (P) HAKOAKO mbTu.

Peu.enTa 3a COEBO MAAKO

MpoaykTn KoaAnuectso CkopocT Bpeme
Cyxvt coesw 3bpHa 751
~ P 2 30 cex.
Boaa 640 MA
Beaexka

* Tasu peuenTa MOXe Aa Ce NPUroTBK camo ¢ puATBPa (camo 3a HR2027/HR2024).

* MoxeTe aa nopbuate ¢puaTbpa 3a HR2021 1 HR2020 KaTo AoMbAHWTEAEH akcecoap OT

BalmMs Thprosel Ha ypean Philips.
* BuHaru nsuakeanTe ypeaa Aa MU3CTUHE AO CTalHa TeMnepaTypa, Npean Aa obpaboTuTe
MOPEAHOTO KOAMHYECTBO.

lMuTtaTeAHa 3€AE€HYYyKOBa Cyna oT ByAanema

*+ Pa36bpkBare Ha MeK1 MPOAYKTM, KaTO TECTO 3a MaAauMHKKM MAW MalioHesa. MpoayKTH KoanuecTso Cropoct Bpeme
* [lpuroTesHe Ha Miope OT CBapeHW MPOAYKTH, Harp. 38 MPUroTesiHe Ha 6eGeLLKy XpaHi.
CbBeT: 3a A2 06paboTHTE NPOAYKTUTE 3a CbBCEM KPATKO BPEME, 3aBbpPTETE peryAvpalLms Anabaw 1201
KAIOY Ha MMMYACHa HacTpolika (P) HAKOAKO MbTu. HKora He MoA3BaiTe UMMYACHUS PexiiM B Kaptodu 180 r
MPOABAYKEHUE Ha MOBEYE OT HAKOAKO CEKYHAM HABEAHDBIK.

Lleanna 180 r

2 30 cex.

M3noassaHe Ha duaTbpa (camo 3a HR2027/HR2024) (dur. 3) Mopxoew 60r
C TO31 PUATBP MOXKETE Ad MPaBKTE BKYCHU MPECHK NAOAOBK COKOBE, KOKTEMAMN MAM COEBO Mopkosy 60 r
MAsIKO. DUATBPBT MPEAOTBPATABA MOMAAGHETO Ha CEMKM 1 AIOCTM B HAanuTKaTa BU. MyweHo cauHcKo 100 r

MpoaykTn Koaunyectso CkopocT Bpeme
Boaa 0,55 A
Aela (OT KOHcepBa 100 r
( pea) 2 30 cek.
[MpsicHa cMeTaHa 125r
MaraaHo3s 10r
Con, MPACHO CMASIH YepeH nunep,
1 kybye B6yAbOH, 1 AadpUHOB AUCT

Pred prvnim pouzitim
NeZ pffstroj poprvé poutijete, peclivé umyjte viechny dily, které prichdzejf do styku
s potravinami (viz kapitola ,,Cisténi"™).

Pouziti mixéru

Jedinica sa secivima mlina (samo

Slovensky
HR2027/HR2021)

® ©

Odmerna nadoba Zaptivni prsten mlina (samo

HR2027/HR2021)
Veko nadoby mixéra
Posuda mlina (samo HR2027/

Nadoba mixéra HR2021)

® &

Oznacenie trovne hladiny Filter (samo HR2027/HR2024)

Tesniaci krizok

Nastavec s cepelami VKpaiHcbKa

Pohonna jednotka
MipHa vawika
Ovladaci panel

+  Tlacidld nastavenia rychlosti Kpuuuka raexka 6aeHaepa

(1a2)

e Tlacgidlo impulzu/vypinac Faex Grenaepa

Nastavec na mletie (len HR2027/ IHavKaLlia piBHA HanoBHeHoCTI

HR2021) YuiAbHIolOUE KiAblLie

® ©

Tesniaci krdzok mlynceka (len
HR2027/HR2021)

Pixkyunin 6aok

BAaok AsuryHa

ONONONONONONC)

@ Nadoba mlynéeka (len HR2027/
HR2021) MaHeAb KepyBaHHs
e Kronku wewmakocTi (1 2)
@ Filter (len HR2027/HR2024) « KHomKa iMnyAscHOro pexcivy/

BUMMK.

Pixkyunit BAOK MAMHKa (AMLLE
moaeAi HR2027/HR2021)

Slovenscina

® ©

Merilna posodica YiiAbHIOIOHE KiAbLLe MAMHKA (AMLLE

moaeai HR2027/HR2021)
Poklopec posode mesalnika

Yawa MAMHKa (ALIE MOAEAI

Posoda mesalnika HR2027/HR2021)

Oznake nivoja

® 6

DiabTp (Ae Moaeai HR2027/

Tesnilni obrocek HR2024)

Rezilna enota
Motorna enota

Nadzorna plosca
e Gumba za hitrost (1 in 2)
*  Gumb za hitro mesanje/izklop

Rezilna enota mlincka (samo

HR2027/HR2021)

® @

Tesnilo mlincka (samo HR2027/
HR2021)

Posoda mlincka (samo HR2027/
HR2021)

® 6

Filter (samo HR2027/HR2024)

Srpski

Solja za merenje

Poklopac za bokal blendera
Bokal blendera

Oznake nivoa

Zaptivni prsten

Jedinica sa secivima

Jedinica motora

ONONONORONRONONS)

Upravljacka ploca
*  Dugmad za brzinu (112)

*  Dugme za puls\isklju¢ivanje

m @

v vV V

* Neprekracujte maximdlni hladinu, kterd je na nddobé& mlynku vyznacena.

Cigténi (obr. 5)
Snadny postup cisténi nadoby mixéru: postupuijte dle krokd: 1 2 3 4.
Poznamka: Knoflik ovldddni nékolikrat otocte do polohy pulzace (P).

Recept na sojové mléko

Prisady Mnozstvi Rychlost Time (Cas)
Sudené sojové bob 75
) Y & 2 30
Voda 640 ml
Poznamka

» Tento recept Ize pripravit pouze s filtrem (pouze u modelu HR2027/HR2024).

* Kmodelim HR2021 a HR2020 si muzZete objednat filtr jako daldi ¢4st pifslusenstvi
u svého prodejce vyrobkd spolecnosti Philips.

» Po zpracovdni kazdé ddvky nechte pifistroj vychladnout na pokojovou teplotu, nez budete
pokracovat.

Vyzivna zeleninova polévka z Budapesti

Mixér je vhodny pro: = .. - <
* Mixovani tekutin, napiiklad mléénych produktd, omdcek, ovocnych $tév, polévek, michanych Prisady Mnozstvi Rychlost Time (Cas)
ndpojl & koktejlt. Kedlubna 120¢g
* Mixovani mekkych prisad, napriklad livancového tésta nebo majonéz.
+ Slehdnf varenych pifsad, napiiklad k vyrob& détské stravy. Brambory 180 ¢
Tip: Chcete-li piisady zpracovavat jen krdtce, otocte ovladaci knoflik nékolikrdt do polohy Celer 180 g
pulzace (P). Nikdy nepouzivejte nastaveni pulzace déle nez nékolik sekund.
Mrkev 60g
Pougivani filtru (pouze model HR2027/HR2024) (obr. 3) Uzené vepriové maso 100 2 305
S pomoc filtru mizete pripravovat chutné cerstvé ovocné stévy, koktejly a sojové mléko. Filtr Voda 0551
zapét'we, Ze se do vaseho ndpoje nedostanou pecky ani slupky. Cotka (predvarend) 100 g
Poznamka
* Filtr nikdy nepreplAujte. Smetana 125¢
« Filtr neplrite soucasné vétsim mnoZstvim nez 75 g suchych séjovych bobti nebo 160 g Petrzel 10g
ovoce: Stil, ¢erstvé namlety pepr,
1 kostka bujénu, 1 bobkovy list

Pouzivani mlynku (pouze model HR2027/HR2021) (obr. 4)

Mlynek Ize pouzit k mletf a drcenf piisad, napr. pepr, sezamova seminka, ryzZe, pSenice,

kokosovd duzina, orfechy (loupané), kdvova zrnka, susené séjové boby, suseny hréch, syr,

strouhanka apod.

Poznamka

* Hrebitek, badydn a anyz melte vzdy spolu s ostatnimi prisadami. Pokud je budete
zpracovdvat samostatné, mohlo by dojit k poskozenf plastovych materidll pristroje.

* Mlynek nenf vhodny pro drcenf nadmérné tvrdych prisad, jako jsou napiiklad muskdtové
orechy nebo kostky ledu.




Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pdhjalikult kaik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt ptk ,,Puhastamine”).

Kannmikseri kasutamine

Kannmikser on ette ndhtud:

* vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide, jookide ning kokteilide
segamiseks;

* pehmete koostisainete segamiseks, nditeks pannkoogitaina v3i majoneesi valmistamiseks.

* keedetud koostisainete plreestamiseks, nditeks beebi toidu valmistamiseks.

Nouanne: koostisainete lthiajaliseks téotlemiseks keerake juhtnupp méned korrad

impulssreziimile (P). drge kunagi kasutage impulssreZiimi pikemalt kui moni sekund.

Filtri kasutamine (ainult mudelid HR2027/HR2024) (joonis 3)

Selle filtriga on vimalik valmistada maitsvaid vérskeid puuviljamahlu, kokteile ja sojapiima.
Filter ei lase seemnetel ja koortel joogi sisse sattuda.

Markus

* Filtrit ei tohi Ule koormata.

* Arge pange filtrisse korraga rohkem kui 75 g kuivatatud sojaube voi 160 g puuvilja.

Peenestaja kasutamine (ainult mudelid HR2027/HR2021) (joonis 4)

Peenestajat saate kasutada selliste koostisainete, nagu piprakaunade, seesamiseemnete, riisi,

nisu, kookose viljaliha, pahklite (kooreta), kohviubade, kuivatatud sojaubade ja herneste, juustu,

leivapuru jne jahvatamiseks ja hakkimiseks.

Markus

* Toodelge nelki, tahtaniisi ja aniisiseemneid alati koos teiste koostisainetega. Eraldi
tootlemisel voivad need koostisained seadme plastiktarvikuid kahjustada.

* peenestaja ei sobi vdga kdvade koostisainete, nditeks muskaatpahklite ja jad purustamiseks.

* drge Uletage peenestaja kannule margitud maksimaaltaseme margendit.

Puhastamine (joonis 5)

Kannmikseri kannu hdlbus puhastamine: jargige neid samme: 1,2, 3, 4.
Markus: hoolitsege selle eest, et keerate juhtnupu (P) paaril korral impulssreZiimile.

Sojapiima retsept

Koostisained Kogus Kiirus Aeg
Kuivatatud sojaube 75¢g
2 30s
Vett 640 ml
Markus

* Seda retsepti saate valmistada ainult filtriga (ainult mudelid HR2027/HR2024).
* Mudelite HR2021 ja HR2020 filtrid saate Philipsi milgiesindaja kdest tellida lisatarvikuna.
» Pérast iga portsjoni to6tlemist jahutage seade alati toatemperatuurini.

Toitev koogiviljasupp Budapestist

Koostisained Kogus Kiirus Aeg
Nuikapsas 120 g

Kartulid 180 g

Seller 180 g

Porgandid 60g

Suitsutatud sealiha 100 g 2 30s
Vett 0551

Ladtsed (konserveeritud) 100 g

Créme fraiche 125¢g

Petersell 10¢g

Soola, vdrskelt jahvatatud pipart,

1 puljongikuubik, 1 loorberileht

Prije prvog koristenja
Prije prvog koriStenja aparata temeljito oCistite dijelove aparata koji dolaze u kontakt s
hranom (pogledajte poglavije “Cis¢enje”).

Koristenje mijesalice

Mijesalica je namijenjena:

* Mijesanju tekucina, primjerice mlije¢nih proizvoda, umaka, voénih sokova, juha, mijesanih
pica, frapea.

* MijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

* Mijesanju kuhanih sastojaka, primjerice za dje¢ju hranu.

Savjet: za kratku obradu sastojaka nekoliko puta okrenite regulator na postavku pulsiranja (P).

Postavku pulsiranja nikada ne koristite duze od nekoliko sekundi odjednom.

Uporaba filtera (samo HR2027/HR2024) (slika 3)

Pomocu filtera moZzete napraviti ukusne sokove od svjezeg voca, koktele ili mlijeko od soje.
Fitter sprjecava da kostice i koZice dospiju u pice.

Napomena

* Nikada nemojte previse opterecivati filter:

U filter istovremeno nemojte stavljati vise od 75 g soje u zrnu ili 160 g voca.

Uporaba mlinca (samo HR2027/HR2021) (slika 4)

Milinac moZete koristiti za mljevenje i sjeckanje sastojaka kao $to su papar u zrnu, siemenke

sezama, riza, pSenica, kokos, orasi (oci¢eni), zrna kave, suha soja, suhi grasak, sir mrvice kruha itd.

Napomena

* Klincice, anis i siemenke anisa uvijek obradujte zajedno s drugim sastojcima. Ako se
obraduju zasebno, ti sastojci mogu nagristi plasti¢ne dijelove aparata.

* Mlinac nije pogodan za sjeckanje vrlo tvrdih sastojaka poput muskatnih orascica ili kocki
leda.

» Nemojte premasiti maksimalnu razinu oznacenu na posudi mlinca.

Cis¢enje (slika 5)
Jednostavno c¢isc¢enje vréa mijesalice: slijedite korake: 1 2 3 4.
Napomena: svakako regulator okrenite na postavku pulsiranja (P) nekoliko puta.

Recept za sojino mlijeko

Sastojci Koli¢ina Brzina Vrijeme
Suha zrna soje 75¢g
2 30s
Voda 640 ml
Napomena

» Ovaj recept moZe se pripremiti samo uz pomoc filtera (samo HR2027/HR2024).

* Filter za modele HR2021 i HR2020 moZete naruciti kod distributera tvrtke Philips kao
dodatnu opremu.

» Nakon obrade svakog dijela sastojaka aparat ostavite da se ohladi do sobne temperature.

Okrepljujuca juha od povrca iz Budimpeste

Sastojci Kolicina Brzina Vrijeme
Koraba 120¢g

Krumpiri 180 ¢g

Celer 180¢g

Mrkve 60 g

Dimljena svinjetina 100 g 2 30s
Voda 0,55 litara

Leca (u konzervi) 100 g

Créme fraiche 125 ¢

Persin 10¢g

Sol, svjezi papar, 1 kocka

za juhu, 1 lovorov list

Teenddk az elsé hasznalat elott

Az elsé haszndlat elétt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek kézvetlendl
érintkeznek étellel (ldsd a , Tisztitds” c. részt).

A turmixgép hasznalata

A turmixgép felhaszndldsi teriletei:

* Folyadékok, pl. tejtermékek, mértasok, gylimdlcslevek, levesek, itallkeverékek, koktélok mixelésére.
» Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.

» F&tt alapanyagok, pl. bébiételek pépesitésére.

Tipp: Ha az alapanyagokat nagyon révid ideig kivanja turmixolni, forditsa a kezelégombot
t6bbszor pulzus (P) fokozatba. A pulzusélldsban ne haszndlja a késziléket egyszerre par
mdsodpercnél tovabb.

A szliré hasznalata (csak a HR2027/HR2024 tipusnal) (3. abra)

A szlrd segitségével (zletes friss gylimolcslevet, koktélokat vagy szdjatejet készithet. A sz(iré
megakadalyozza, hogy mag vagy héj kerliljon az italba.

Megjegyzés

* Soha ne toltse tdl a sz(irét.

» Egyszerre legfeliebb 75 g szarftott széjababot vagy 160 g gylimdlcsot toltson a szlirébe.

A daralé hasznalata (csak a HR2027/HR2021 tipusnal) (4. abra)

A dardlé példdul szemes bors, szezdmmag, rizs, biza, kdkuszdié hdsa, dié (héj nélkdl), kdvébab,

szérftott széjabab, szaritott borsd, sajt, kenyérmorzsa stb. &rlésére és daraboldsdra haszndlatos.

Megjegyzés

* A szegfliszeget, dnizst és csillagdnizst mindig mas alapanyagokkal egy(itt apritsa.
Onmagukban 6rolve ezek kart tehetnek a késziilék mlanyag részeiben.

* A dardlé nem alkalmas nagyon kemény alapanyagok daraboldsdra (pl. szerecsendid és
jégkocka).

* Ne Iépje tl a dardléedényen feltiintetett legnagyobb szintet.

Tisztitas (5. abra)
A turmixkehely tisztitdsa egyszer(: Kovesse az aldbbi lépéseket: 1 2 3 4.
Megjegyzés: Forditsa a kezel6gombot tobbszor pulzus (P) fokozatba.

Szojatej recept

Hozzavalok Mennyiség Fokozat 1dé
Szérftott széjabab 75¢

2 30 mp
Viz 640 ml

Megjegyzés

» Az ital elkészitéséhez sz(iré szikséges (csak a HR2027/HR2024 tipusokndl).

* AHR2021 és a HR2020 késziilékhez tartozd sz(irét extra tartozékként megrendelheti
Philips markakereskeddjétél.

* Az egyes adagok feldolgozdsa k&zott vdrjon, mig a készilék szobahémérsékletre lehdil.

Taplalo zoldségleves Budapest modra

Hozzavalék Mennyiség Fokozat 1dé
Karaldbé 120 g

Burgonya 180 g

Zeller 180 g

Sargarépa 60g

Flstolt diszndhus 10 dkg 2 30 mp
Viz 0551

Lencse (konzerv) 10 dkg

Creme fraiche (tejszines tejfol) 125¢

Petrezselyem 10¢

S6, frissen 6rolt bors, 1 leveskocka,

1 babérlevél

Aarawl KOAAQHap aAAblHAQ

KyYPbIAFBIHBI aAFaLLl KOAAAHAP aAABIHAR, TaMaKreH GaiAaHbICKa TYCeTIH BoALIEeKTepIH
KaKCblAaM TasanaHbi3 («Tasanay» TapaybiH KapaHbi3).

EAeHAePAi KOAAQHY

BaeHaep ¢yHKUMAAAPDI:

* CYT OHIMAEPI, COYCTaP, XKEMIC-KMAEK WbIPbIHAAPbI, COPMa, CYCbIHAAP, KOKTEMAbAEP,
LIEMKTEP CUAKTbI CYMbIKTbIKTapAb LWarKay;

* XKYMCaK a3blK TyPAEpiH (MblCaAbl, KyIMaKKa apHaAFaH CyMblK Kamblp HEMece MaroHes)
apanacTbIpy;

* nicipiAreH asbikTaH e30e (MbiCaAbl, 6ararapAbiH Tamarbl YLLiH) »acay.

KeHec: asbiK-TyAIKTEpAi ©Te a3 yaKbIT OHAEY YLLiH 6ackapy TYTKacbiH MyAbC NapameTpiHe

(P) Kapait bipHelue peT bypaHbi3. [TyAbC 6aFAapAaMachiH TOKTayChi3 GipHelle CeKyHATaH Ken

KOAAaHyFa BOAMaABI.

CyszriHi koAaaHy (Tek HR2027/HR2024 yaricinae) (3-cypeT)

Cy3riMeH ASMA] XaHa CbiFbIAFaH XEMIC-KMAEK WbIPbIHAGPABI, KOKTEMAAEPAI HeMece cos

CYTiH »acait anacbi3. Cy3ri CyCbiHHbIH, ilLiHE ABHEKTEPAIH »aHe KabbIKTapAbIH TYCIN KETYiHEH

CaKTarAbl.

Eckeptne

» Cyarire wamaaaH TbiC KYKTEME TyCIpMeEH3.

* bip canraHaa cyarire 75 rp-HaH apTbiK cost bypliakTapbiH Hemece 160 rp-HaH apTbiK »xeMic
CaAMaHbI3.

AuipmeHai koaaany (Tek HR2027/HR2021 yariciHae) (4-cypeT)

BypbiLl ASHAEPI, KYHXKIT TYKbIMAAPbI, KYPILL, aCTbIK TYMIPi KOKOC »KyMCaFbl, >XaHFaKTap

(kabblirbiMeH), Kope ASHAEPI, KenkeH coa BypLUaKTapbl, KerkeH bypLuakTap, ipiMLIK,

HaH KMKbIMAGPDI, T.0. CUAKTbI a3bIK-TYAIKTEPAI MaiiAaAdy MaHE yCaKTay YLiH AMIPMEHAI

naiaanaHyra 6oAaabl.

EckepTtne

* KanamrbIp, JKYAABI3ALI BRAEH dKoHe 6aAeH ADHAEPIH 9pAaiibiM BacKa asbiK-TYAIKTEPMEH
bipre eHaeHi3. benek eHaece, ByAap KypaAAbIH MAACTMACCaABIK MaTepUarAapbiHa 3aKbIM
KEATIPYI MYMKIH.

* YcaTKbll ©Te KaTTbl MHIPEAMEHTTEP YLLIH XKapamaiAbl, MbICaAbl MyCKaTTbl XaHFaK Hemece
My3 KeceKTepi.

* ¥CaTKblL blAbICEIHAA KOPCETIATEH MaKCUMYM ACHIeMiHEeH acnaHbi3.

Tasanaay (5-cyperT)

BAeHAEP bIABICHIH OHal Ta3aAdy: MblHa KaAaMAAPAbI OpblHAaHbI3: 12 3 4.
Eckeprne: 6ackapy TyTKacbiH MIHAETTI Typae MyAbc napameTpiHe (P) BipHelue peT BypaHpi3.

Cos cyTiHiH, peuenTTi

AsbiK TypAepi Meawep XKbinaaMAbIK YakbIT
KenTipiAreH cos GypluakTapbl 75t
2 30 cekyHA
Cy 640 mA
EckepTne

* ByA pelienTepai Tek puALTIPMEH FaHa »xacayra 6oraabl (Tek HR2027/HR2024 Typaepi FaHa).

* HR2021 >xere HR2020 baeHaepiHe cy3riHi KocbiMLua Kepek-apak peTiHae Philips anaepi
apKbIAbI Tancbipbic bepirn aryra 6oAaabl.

* Op alHaAbIMAbI BHAIPEP aAAbIHAR KyPaAAbl BeAme TemnepaTypachiHa ACMIH CybITbiN aAbIM
OTbIPbIHbI3.

ByaAanewTTeH KeAreH KOpeKTi KeKeHic copnachl

A3bIK TypAepi Meawwep XKbiAAaMABIK VYakpiT
TapHa 120 r

KapTon 180 r

Cenbaepeit 180 r

Ca6i3 60r

blcTaaraH wouka eTi 100 r 2 30 cekyHA,
Cy 0,55

HKacbimblK (KoHcepBiAeHreH) 100 r

Kpem-dppeLu 125r

AKKeAKeH 10r

Ty3,KaHa yHTaKTaAFaH Gypbil,

1 AalblH kecekK, T AaBp *anblparbl

Pries naudojant pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (Zr.
skyriy ,,Valymas').

Maisytuvo naudojimas

Maisytuvas skirtas:

* Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

* Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.

* Virtiems produktams, pvz, kadikiy maistui, trinti.

Patarimas: norédami apdoroti produktus labai trumpai, kelis kartus pasukite valdymo rankenéle

| pulsinj rezima (P). Pulsinio rezimo nenaudokite ilgiau nei kelias sekundes be sustojimo.

Filtro naudojimas (tik HR2027/HR2024 (3 pav.)

Naudodami filtrg galésite pasigaminti skaniy Svieziy sulciy, kokteiliy ar sojy pieno. Filtras
neleidzia kauliukams ar sékloms ir odeléms patekti | gérima.

Pastaba

* Niekada neperkraukite filtro.

» Vienu metu j filtra nedékite daugiau nei 75 g dZiovinty sojy pupeliy ar 160 g vaisiy.

Smulkintuvo naudojimas (tik HR2027/HR2021) (4 pav.)

Smulkintuva galima naudoti jvairiems produktams, pvz, pipiry grideliams, sezamo sékloms,

ryziams, kvieciams, kokoso droZléms, riesutams (iSlukStentiems), kavos pupeléms, dziovintoms

sojos pupeléms, dziovintoms pupoms, sdriui, duonos trupiniams ir pan., malti ir smulkinti.

Pastaba

» Gvazdikélius, ZvaigzdanyZius ir anyZiy séklas visada apdorokite kartu su kitais produktais. Jei
apdorosite atskirai, Sie produktai gali paZeisti plastikines prietaiso dalis.

* Smulkintuvas néra skirtas labai kietiems produktams, pvz., muskato rieSutams ir ledo
kubeliams, apdoroti.

* Nedékite produkty vir$ didziausios smulkintuvo puodelyje nurodytos Zymos.

Valymas (5 pav.)
Paprastas maisytuvo indo valymas: atlikite 1 2 3 4 veiksmus.
Pastaba: nepamirskite kelis kartus pasukite valdymo rankenélés j pulsinj rezima (P).

Sojos pieno receptas

Produktai Kiekis Greitis Laikas
Dziovintos sojy pupelés 75

M PEP & 2 30 sek.
Vanduo 640 ml
Pastaba

* Ruosdami §j recepta visada naudokite filtra (tik HR2027 ir HR2024 modeliuose).
* I$savo , Philips" atstovo kaip atskirus priedus galite uzsisakyti HR2021 ir HR2020 filtrus.
* Apdoroje kiekviena porcija visada leiskite prietaisui atvésti iki kambario temperatdros.

Maistinga darzoviy sriuba iS Budapesto

Produktai Kiekis Greitis Laikas
Kaliaropés 120¢g

Bulves 180 ¢g

Salierai 180 g

Morkos 60g

Rakyta kiauliena 100 g 2 30 sek.
Vanduo 0551

Lesiai (konservuoti) 100 g

Grietinélé 125¢g

Petrazolés 10¢g

Druska, $vieziai sumalti pipirai, 1 kubelis

sultinio, 1 lauro lapelis

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms ierices pirmas izmanto3anas reizes pilniba notiriet detalas, kas nonaks saskaré ar
produktiem (skatiet nodalu “Tirisana"”).

Blendera izmantosana

Blenderis ir paredzéts:

« Skidrumu, piem., piena produktu, méréu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jaukianai.
* Viskozu sastavdalu, pieméram, pankiku miklas vai majonézes, jauksanai.

» Termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

Padoms: ja vélaties apstradat produktus tikai nedaudz, pagrieziet vadibas pogu vairakas reizes
uz pulsa reZimu (P). Nekad neizmantojiet pulsa reZimu ilgak par vairakam sekundém viena
reizé.

Filtra izmantosana (tikai modeliem HR2027/HR2024) (3. att.)

Ar 3o filtru var pagatavot gardas auglu sulas, kokteilus vai sojas pienu. Filtrs nelauj séklinam un
mizam iek|Gt dzériena.

Piezime

* Nekad neparslogojiet filtru.

» Viena reizé neiepildiet filtra vairak par 75 g kaltétu sojas pupinu vai 160 g auglu.

Dzirnavinu izmantosana (tikai modeliem HR2027/HR2021) (4. att.)

Izmantojot dzirnavinas, varat malt un smalcinat tadus produktus ka piparus, sezama séklas,

risus, kviesus, kokosriekstu mikstumu, riekstus (izlobitus), kafijas pupinas, kaltétas sojas pupinas,

kaltétus zirnus, sieru, rfivmaizi u.c.

Piezime

* Vienmér parstradajiet kiploku daivinas, anisu un anisa seklas kopa ar citiem produktiem.
Apstradajot atseviski, tas var bojat ierices plastmasas detalas.

» Dzirnavinas nav piemérotas loti cietu produktu, pieméram, muskatriekstu un ledus gabalinu
smalcinasanai.

* Neparsniedziet uz dzirnavinu mérglazes noradito maksimalo limeni.

Tirisana (5. att.)

Vienkarsa blendera kriikas tirisana: izpildiet darbibas: 1 2 3 4.
Piezime: daZas reizes pagrieziet vadibas pogu pulsacijas rezZima (P).

Sojas piena recepte

Sastavdalas Daudzums Atrums Apstrades ilgums
Kaltétas sojas pupinas 75

- )25 PEP s 2 30 sek.
Udens 640 ml
Piezime

* So recepti var pagatavot tikai ar filtru (tikai HR2027/HR2024 modeliem).

» Ka papildu piederumu modelim HR2021 un HR2020 varat pasttit filtru pie Philips precu
izplatrtaja.

* Vienmér atdzeséjiet ierici lidz istabas temperatirai péc katras produktu porcijas apstrades.

Satiga darzenu zupa no Budapestas

Sastavdalas Daudzums Atrums Apstrades ilgums
Kolrabis 120 g

Kartupeli 180 g

Selerijas 180 g

Burkani 60g

Kdpinata ctikgala 100 g 2 30 sek.
Udens 0,551

Lécas (konservétas) 100 g

Krgjums 125 ¢

Pétersili 10¢

Sals, svaigi malti pipari, viens

buljona kubins, viena lauru lapa

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktére beda si¢ stykaty z
Zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie™).

Zasady uzywania blendera

Blender jest przeznaczony do:

* Mieszania ptyndw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokdw owocowych, zup, koktajli i
drinkdw.

* Mieszania migkkich sktadnikéw, np. sktadnikéw na ciasto na nalesniki lub majonez.

* Ucierania gotowanych skfadnikéw, np. do jedzenia dla niemowlat.

Wskazéwka: Aby bardzo krétko miksowacé skiadniki, kilka razy obré¢ pokretto regulacyjne na

ustawienie pulsadji (P). Nigdy nie uzywaj ustawienia pulsacji dtuzej niz przez kilka sekund.

Mepea nepBbiM UCMOAb3OBaHWEM

Mepea NepBbIM MCNOAL3OBaHMEM MPUOOPa TLLATEABHO BBIMOMTE BCE AETAAW, KOTOPbIE BYAYT
KOHTaKTUPOBATb C MULLEBBLIMU MPOAYKTamM (CM. pasaen «OuncTka).

McnoAb3oBaHue 6AeHAePa

BAeHaep npeaHasHaveH ans:

* [NepeMelunBaHs >KMAKOCTEN, TaKMX KaK MOAOUHbIE MPOAYKTBI, COYChI, GPYKTOBbIE COKM,
Cyrbl, HAMNTKM, KOKTEMAM.

* [NepemelmBaHs MArKUX NPOAYKTOB, TaKMX KaK XKMAKOE TECTO WAV MaloHes.

* [lpuroToBAEHs Miope U3 OTBAPHBIX MPOAYKTOB, HAMPUMEP, MPUIOTOBAEHMUS AETCKOTO
MWTaHN.

CoseT. Apsi BbICTPOI 06PabOTKN MHIPEAVEHTOB HECKOABKO Pa3 BKAIOUMTE MMMYALCHbIN

pexxm (P) ¢ nomoLb nepekaiovaTens. He BkAlouaiTe 3TOT pexkum 6oaee Yem Ha HECKOABKO

CEKYHA,

Mcnoab3oBaHue $puAbTpa (TOABKO AaAas Moaeaert HR2027/HR2024)
(puc. 3)

C noMoLLbio PUABTPA MOXKHO MPUrOTOBKTb BKYCHbIE CBEXKME PYKTOBbIE COKM, KOKTEWMAMN U

coeBoe MOAOKO. DUABTP MPeAOTBPaLLAET NOMaAaHKe 3€PeH U KOXYPbl OT MHIPEAVEHTOB B

HarmTOoK.

Mpumevarme

* He nepeHarpyxaiite GpUALTP.

* He nomeluaiite B puALTP 3a oaAMH Npriem boaee 75  cyximx coebix 60608 man 160 r
bpykTOB.

McnoAb3oBaHWe MeAbHULbI (TOABKO AAf MoaeAert HR2027/
HR2021) (puc. 4)

MeAbHMLY MOXHO MCMOAL30BATb AAA M3MEABYEHIS TaKMX MHIPEAMEHTOB, KaK nepeLy

B FOPOLLKAX, CBMEHa KyHXXyTa, PUC, NIIEHULA, KOKOCOBAA MAKOTh, Opexi (OUMLLEHHDIE),

KodeliHble 3epHa, Cyxiie coesble 606D, CyLIEHbIN FOPOX, CbiP, MAHNPOBOYHbIE Cyxapy 1 Mp.

Mpumevarme

* Bceraa namenbyaiiTe reosanKy, 6aabsH 1 aHNCOBOE CeMs BMECTE C APYrMM
VHrpeAneHTaMU. ECAM 1X M3MeAbUaTb OTAEABHO, STU MHIPEAMEHTBI MOTYT NOBPEAWTD
NAACTVKOBbIE A€TaAV Nprbopa.

* MeAbHMUA He NpeaHasHaYeHa AAS NMEPEManblBaHUS CAVLIKOM TBEPABIX MHMPEAVEHTOB,
TaKMX Kak MyCKaTHBI Opex MAW KyOUKK AbAd.

* He 3anoAHaNnTe CTaKaH MEAbHULbI BbilE MaKCUMaAbHOM OTMETKM.

Oumunctka (puc.5)

MpocTas ouncTKa KyslVHa OAeHAEPa: creayiiTe waram 12 3 4.
Mpumevarue. He 3abyabTe HECKOABKO Pa3 BKAIOUMTL MMMYAbCHBIN pedxim (P) ¢ nomoLubio
NepeKAloYaTeAs.

PeuenT coesoro MoAoKa

MHrpeaneHTbl KoaAnuectso CkopocTb Bpems
CyleHble coesble 606bI 75t

2 30 cek.
Boaa 640 MA
Mpumevarme

* CoeBoe MOAOKO MOXHO MPUrOTOBUTb TOABKO C MOMOLLBIO $rAbTpa (ToAsko y HR2027/
HR2024).

e OursTp ana Moaenen HR2021 1 HR2020 MoxHO 3aKkasaTb y TOProBOro NMpeACTaBuTEeAs!
Philips B kauecTBe AONOAHUTEABHOM MPUHAAAEKHOCTU.

* Bceraa aasaiiTe Npubopy OCTbITb A0 KOMHATHOM TeMMepaTypbl nepes 06paboTKo
CACAYIOLLEV MOPLM NMPOAYKTOB.

MuTaTeAbHBIM OBOLLHOM Cyn no-6yAanewTcku

MHrpeaneHTsI KoanvecTtso CkopocTb Bpems
Zasady uzywania filtra (tylko modele HR2027/HR2024) (rys. 3 Konbpabu 1201
Yy Uuzyw: Y Y P
Filtr pozwala przygotowywac pyszne soki ze $wiezych owocdw, koktajle oraz mleko sojowe. KapToderb 180 r
Filtr zapobiega wpadaniu pestek i skdrek do napojéw. N
Uwaga Cenvbaepeit 180 r
* Nie nalezy przecigzac filtra. Mopkosb 60r
* Nie wkfadaj do filtra wiecej niz 75 g suszonych ziaren soi lub 160 g owocdw. Komueras cevrinma 100 ¢ 2 30 cex
Zasady uzywania miynka (tylko modele HR2027/HR2021) (rys. 4) Bosa 0551
Miynek stuzy do mielenia i rozdrabniania sktadnikéw, takich jak pieprz, ziarna sezamowe, ryz, Hedesuia (KoHCepB1pOBatitas) 100 ¢
pszenica, miagzsz kokosa, orzechy (tuskane), ziarna kawy, suszone ziarna soi, suszony groszek, CmeTaHa 125 r
ser, butka tarta itp.
Uwaga [MeTpylka 10r
» Gozdziki, anyz gwiazdkowaty i nasiona anyzu nalezy zawsze mieli¢ z innymi produktami. Conb, CBEXXEMOAOTBIN NepeLl,
Jesli s3 one mielone oddzielnie, moga uszkodzi¢ plastikowe $cianki urzadzenia. 1 ByAbOHHBIN KyOUK, 1 AaBPOBBIM AUCT

* Mtynek nie jest przystosowany do rozdrabniania bardzo twardych sktadnikéw, takich jak
gatka muszkatotowa lub kostki lodu.
* Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartosci oznaczonego na naczyniu mtynka.

Czyszczenie (rys. 5)

tatwe czyszczenie dzbanka blendera: wykonaj czynnosdci 12 3 4.
Uwaga: Kilka razy obrd¢ pokretto regulacyjne na ustawienie pulsacji (P).

Przepis na mleko sojowe

Sktadniki Liczba Szybkos¢ Time (Czas)
Suszone ziarna soi 75¢
2 30s
Woda 640 ml
Uwaga

 Ten przepis mozna przygotowac tylko z wykorzystaniem filtra (tylko modele HR2027/HR2024).

* Filtr mozna zamdwic¢ u sprzedawcy produktéw firmy Philips jako dodatkowe akcesorium
do modeli HR2021 i HR2020.

* Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj, az ochtodzi sie ono do temperatury
pokojowej.

Pozywna zupa jarzynowa z Budapesztu

Sktadniki Liczba Szybkos¢ | Time (Czas)
Kalarepa 120 g

Ziemniaki 180 g

Seler 180 g

Marchew 60g

Wedzona wieprzowina 100 g 2 30s
Woda 0,551

Soczewica (z puszki) 100 g

Smietana créme fraiche 125¢

Pietruszka 10¢g

Sdl, Swiezo zmielony pieprz, 1 kostka

rosotowa, 1 listek laurowy

Romana

Inainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ,,Curdtarea”).

Utilizarea blenderului

Blenderul este proiectat pentru:

* Amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktailuri, shake-uri.
* Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prajituri sau maioneza.

* Pasarea ingredientelor pentru gatit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.
Sugestie: Pentru a procesa ingredientele foarte scurt, rotiti butonul de comanda la setarea
impuls (P) de mai multe ori. Nu utilizati niciodata setarea impuls mai mult de cateva secunde.

Slovensky

Recept za sojino mleko

Sestavine Koli¢ina Hitrost Cas
Suha sojina zrna 75¢
2 30s
Voda 640 ml
Opomba

 Pritem receptu uporabite filter (samo HR2027/HR2024).
« Filter za HR2021 in HR2020 lahko kot dodatek narocite pri Philipsovem prodajalcu.
* Po posamezni obdelavi pocakajte, da se aparat ohladi na sobno temperaturo.

Hranljiva zelenjavna juha iz Budimpeste

Sestavine Kolicina Hitrost Cas
Koleraba 120¢g

Krompir 180 g

Zelena 180 g

Korenje 60g

Dimljena svinjina 100 g 2 30s
Voda 0,55 |

Lece (iz konzerve) 100 g

Creme fraiche 125¢

Petersilj 10¢g

Sol, sveze mleti poper, 1 jusna kocka,

1 lovorjev list

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljito ocistite delove koji ¢e do¢i u dodir sa hranom
(pogledajte poglaviie , Cis¢enje™).

Upotreba blendera

Blender je namenjen za:

 Pravljenje te¢nih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, voéni sokovi, supe, kokteli, Sejkovi.
* Mucenje mekih sastojaka, kao $to su testo za palacinke ili majonez.

 Pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Savet: ako Zelite veoma kratkotrajnu obradu sastojaka, nekoliko puta okrenite regulator na
opciju pulsiranja (P). Opciju pulsiranja koristite maksimalno par sekunda.

Upotreba filtera (samo HR2027/HR2024) (slika 3)

Pomocdu filtera mozete da pravite ukusne sveze vocne sokove, koktele i sojino mleko. Filter
sprecava da kostice i koZice dospeju u vase pice.

Napomena

* Nemojte prepuniti filter.

« U filter nemojte odjednom stavljati vise od 75 g zrnevlja soje ili 160 g voca.

Upotreba mlina (samo HR2027/HR2021) (slika 4)

Mlin moZete da koristite za mlevenje i seckanje sastojaka kao $to su biber u zrnu, susam,

pirinag, penica, meso kokosa, orasi (o¢is¢eni), kafa u zrnu, susena soja, sudeni grasak, sir; prezle

itd.

Napomena

« Karanfili¢, anis i seme anisa uvek meljite zajedno sa ostalim sastojcima. Ako ih budete
obradivali odvojeno, ovi sastojci mogu da nagrizu plasti¢ne delove aparata.

* Mlin nije pogodan za seckanje veoma tvrdih sastojaka poput muskatnog oras¢ica i kockica
leda.

* Nemojte prekoraditi maksimalnu koli¢inu naznacenu na posudi mlina.

Ciscenje (slika 5)
Jednostavno cis¢enje posude blendera: pratite korake: 1 2 3 4.
Napomena: okrenite regulator na opciju pulsiranja (P) nekoliko puta.

Recept za pravljenje sojinog mleka

Sastojci Kolicina Brzina Vreme
Susena zrnevlja soje 75¢g

2 30s
Voda 640 ml
Napomena

* Ovaj recept je moguce pripremiti samo sa filterom (samo HR2027/HR2024).

« Filter za HR2021 i HR2020 mozete naruciti od Philips distributera kao dodatnu opremu.

* Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnu temperaturu nakon svake koli¢ine koju
obradite.

Hranljiva corba od povréa na madarski nacin

, .. Sastojci Koli¢ina Brzina Vreme
Pred prvym pouzitim Keleraba 120
Pred prvym pouzitim zariadenia dé‘klad_m‘e‘ odistite vietky diely, ktoré pridu do styku s Krompir 180 ¢
potravinami (pozrite si kapitolu ,Cistenie™).
Celer 180 g
Pouzitie mixéra Sargarepa 60g
Mixér je urceny na: Dimljena svinjetina 100 g 2 30s
. M!x?var,me te/kut!n, napr. mlie¢nych vyrobkov, omécok, ovocnych dzdsov, polievok, Voda 055 litara
miesanych ndpojov a shakeov. : -
* Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkové cesto alebo majonéza. Socivo (u konzervi) 100 g
: F.‘ﬂpravu pyré z vare,nych prisad, napr. na pripravu Sﬂetskevj stravy. ) ‘ Créme fraiche 125¢
Tip: Ak chcete velmi rychlo spracovat prisady, viackrdt otocte ovlddaci reguldtor na nastavenie
impulzu (P). Nastavenie impulz smiete naraz pouZit' len na par sekund. PerSun 10g
So, svez biber, 1 kocka
Pouzivanie filtra (len model HR2027/HR2024) (obr. 3) supe, 1 lovorow list

Tento filter je vhodny na pripravu vybornych erstvych ovocnych Stiav, kokteilov alebo
séjového mlieka. Filter zabrariuje tomu, aby sa jadierka a Supky dostali do ndpoja.
Poznamka

« Filter nikdy nepretazujte.

* Do filtra moézete naraz vlozit maximélne 75 g séjovych bébov alebo 160 g ovocia.

Pouzivanie mlynceka (len model HR2027/HR2021) (obr. 4)

Mlyncek mozete pouzit' na miletie a sekanie surovin, ako napriklad celého korenia, sezamovych

semiacok, ryze, psenice, kokosovej duziny, orechov (ldpanych), kdvovych zin, susenych

séjovych bobov, suseného hrasku, syra, strihanky atd.

Poznamka

* Klinceky, badydn a aniz vzdy spracivajte spolu s inymi surovinami. Ak by ste ich spractvali
samostatne, tieto prisady mozu svojim agresivnym zlozenim poskodit’ plastovy materidl, z
ktorého je spotrebic vyrobeny.

» Mlyncek nie je vhodny na sekanie velmi tvrdych surovin, ako napriklad muskdtového
orechu a kociek ladu.

* Nddobu naplrite len po znacku maximalnej drovne hladiny.

Cistenie (obr. 5)
Jednoduché cistenie nadoby mixéra: postupujte podla krokov 12 3 4.
Poznamka: Nezabudnite niekolkokrdt otocit’ ovidadacim reguldtorom na nastavenie impulzu (P).

Recept na sojové mlieko

Suroviny Mnozstvo Rychlost’ Cas
Susend séja 75¢

2 30s
Voda 640 ml
Poznamka

« Tento recept mozno pripravit' len pomocou filtra (len HR2027/HR2024).

« Filter pre model HR2021 a HR2020 si mozete objednat ako dodatocné prislusenstvo u
svojho predajcu vyrobkov znacky Philips.

* Po spracovan( kazdej davky nechajte zariadenie vzdy vychladnit na izbovu teplotu.

Vyzivna zeleninova polievka na budapestiansky sp6sob

Utilizarea filtrului (humai HR2027/HR2024) (Fig. 3) Suroviny MnoZstvo Rychlost Cas
Cu acest filtru puteti obtine sucuri delicioase din fructe proaspete, cocktail-uri sau lapte de Kalerdb 120¢
?\loia.uFHtruI Tmpiedicd samburii si pielitele sd ajungd in bdutura dvs. Zemiaky 180 ¢

ota
* Nu supraincarcati niciodata filtrul. Zeler 180 g
* Nu puneti In filtru mai mult de 75 g de boabe de soia In stare uscatd sau 160 g de fructe Mrkva 60 g

ntr-o reprizd. B . .

Udené bravcové midso 100 g 2 30s

Utilizarea rasnitei (numai HR2027/HR2021) (Fig. 4) Voda 0551
Puteti utiliza rdsnita pentru a macina si a tdia ingrediente precum boabe de piper, seminte SoSovica (konzervovand) 100 g
de susan, orez, grau, miez de nuca de cocos, nuci (decojite), boabe de cafea, boabe de soia Kysla smotana (Créme fraiche) 125 ¢
uscate, mazdre deshidratatd, branzd, pesmet etc.
Noti PetrZlen 10¢g
» Procesati intotdeauna cuisoarele, anasonul-stea si anasonul obisnuit impreund cu alte Sol, Eerstvo pomleté korenie,

ingrediente. Daca sunt procesate separat, aceste ingrediente pot ataca materialele plastice 1 kocka bujénu, 1 bobkovy list

ale aparatului.

» Résnita nu este potrivitd pentru macinarea ingredientelor foarte tari precum nucsoara si
cuburile de gheata.

* Nu depdsiti nivelul maxim indicat pe bolul de mdcinare.

Curatarea (Fig 5)
Curatarea ugoard a vasului blenderului: urmati pasii: 1 2 3 4.
Nota: Asigurati-va ca rasuciti butonul de control la setarea impuls (P) de cateva ori.

Reteta pentru lapte de soia

Ingrediente Cantitate Viteza Ora
Boabe de soia uscate 75¢
2 30 sec
Apa 640 ml
Nota

* Aceastd reteta poate fi preparatd numai cu filtrul (numai HR2027/HR2024).

» Puteti comanda filtrul pentru HR2021 si HR2020 ca accesoriu suplimentar de la
distribuitorul Philips.

* Ldsati intotdeauna aparatul sd se rdceascad la temperatura camerei dupa fiecare sarjd
procesata.

Supa de legume hranitoare de la Budapesta

Ingrediente Cantitate Viteza Ora
Gulia 120¢g

Cartofi 180 ¢g

Telina 180 g

Morcovi 60g

Carne de porc afumata 100 g 2 30 sec
Apa 0551

Linte (conservatd) 100 g

Creme fraiche 125 ¢

Patrunjel 10¢g

Sare, piper proaspat macinat,

1 cub de supa, 1 foaie de dafin

Slovenscina

Pred prvo uporabo

YKpaiHcbKa

MNepea nepinMm BUKOPUCTAHHAM

Mepea NEPLIMM BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOUMCTITh YACTHHM, SIKi KOHTAaKTYBaTV MY Tb 3
Drelo (AMB. PO3AIA «HULLEHHS).

BukopucTaHHs GAaeHAEpa

BAeHAEP BMKOPUCTOBYETLCA AAS:

* 3MilLyBaHHs PiAVH, HANMPUKAGA MOAOUHIX MPOAYKTIB, COYCIB, PYKTOBKX COKIB, CyniB,
3MilaHMX HaMoiB, KOKTEMAIB.

* 3MillyBaHHA M'AKIX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA, PIAKOTO TiCTa AAR MAMHLIB 260 MalioHesy.

* 3MiluyBaHHs MPOAYKTIB AO OAHOPIAHOTO CTaHy, HaMpYKAAA, AAA MIPUrOTYBAHHS AUTAYOTO
Xap4yBaHHS.

IMiakaska. AAS LWBMAKOTO 3MilLlyBaHHS NMPOAYKTIB KiAbKa Pasis MOBEPHITL PeryAsTop y

MOAOKEHHS! iMMyAbcHOTO pexximy (P). HikoAn He BUKOPUCTOBYMTE IMMYABCHUI PeXIM

AOBLUE, HIXX MPOTSAIOM KIABKOX CEKYHA, 33 OAMH pas.

BukopuctaHHs ¢iabTpa (Avwe HR2027/HR2024) (maa. 3)

3a AOMOMOrolo GiAbTPa MOXHA FrOTYBATH CMauHi CBIXKi GPYKTOBI COKM, KOKTEWMAI UM coeBe
MoAOKO. DIABTP 3anobirae MOTPANAAHHIO B HaMiM HaCiHHS Ta WKIPOK.

Mpumitka

* V)KOAHOMY pasi He nepeBaHTaxyTe GIAbTP.

e He KAaaiTb Yy GIABTP GiAblue, Hix 75 T cyxux coesux 606i8 um 160 r GpyKTiB 3a 0AMH pas.

BukopucTaHHs MAMHKa (anwe HR2027/HR2021) (maa. 4)

MAMHOK MOXHa BUKOPUCTOBYBATW AASl MOAPIGHEHHS TakUX MPOAYKTIB, SIK MepeLlb, HaCiHHA

ce3amy, puC, MIEHMLLS, CBKMIA KOKOC, ropixu (6e3 LKapaAyni), KaBOBI 3epHa, Cyxi COeBi 606w,

CyLUEHMIN TOPOX, CVP, CyXapi TOLLO.

Mpumitka

* [Noapi6HIONTE rBO3AVIKY, 3iPHACTWIN aHIC Ta aHICOBE HACIHHS Pa30OM 3 HLIMMM MPOAYKTaMM.
AKLO pobrTH Lie OKPEMO, Lii MPOAYKTI MOXYTb HEraTUBHO BIAVMHYTY Ha MAACTUKOBI
AETaAi MPUCTPOIO.

* MAVHOK He NPUAATHWI AAS POBOTH i3 3aHAATO TBEPAVMM MPOAYKTaMM, HAMPUKAAA,
MYCKaTHUMM FOpiXamu Ta KybrKaMu AbOAY.

* He HanosHiIo/Te Yallly MAVHKA BULLE MaKCUMAABLHOT MO3HAuKM.

YuweHHs (Maa. 5)

/\erke UmLLEeHHs raeka BaeHaepa: BuKoHarTe kpoku 1,2, 3, 4.
MpumiTka. KinbKa pasie MoBEPHITb PETYASTOP Y MOAOXKEHHS IMIMYAbCHOTO pexximy (P).

Peuent NMPpUroTyBaHHA COEBOIro MOAOKa

MpoaykTn KiabkicTb LLBnakicTb Yac
Cyxi coesi 6061 75t

i 2 30 cek.
BOAQ 640 MA
Mpumitka

* Llen peuenT MoxHa NpuroTysaTH Aue 3 GpiabTpom (Ave moaeni HR2027/HR2024).

e QirsTp Ara Moaener HR2021 ta HR2020 moxHa 3amosuTH y anaepa Philips sik
AOAATKOBMI aKcecyap.

* 3aAulaiTe NMPUCTPI OXOAOHYTU AO KIMHATHO! TeMIepaTypu MiCAst KOXHOT 06pobAeHOT
nopuji.

Mo>XMBHUIM oBOYEBUIA Cyn MO-OyAaneLTCbKu

ggeg?a[v)j;vi(;?é)er;bei)temeh\to odistite vse dele aparata, ki bodo prisli v stik s hrano (oglejte si MpoaykTH KinbKicTb LBKAKicTb Yac
Koabpabi 1201

Uporaba mesalnika Kapronas 180 r

Mesalnik je namenjen za: Cenepa 180 r

* Mesanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanih in osveZzilnih napitkov. M 60

* MeSanje mehkih sestavi lacinke ali maj OprEa r

eSanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

* Pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano. KonueHa cBuHmHa 100 r 2 30 cek.

Namig: ce sestavine Zelite obdelati zelo hitro, regulator veckrat obrnite na pulzno nastavitev Boaa 055 A

(P). Pulzne nastavitve ne uporabljajte dlje kot nekaj sekund. A !
Covuesuua (koHcepsoBaHa) 100 r

Uporaba filtra (samo HR2027/HR2024) (slika 3) lycTa HekicAa cmeTaHa 125 r

S filtrom lahko pripravite slastne in sveZe sadne sokove, koktajle ali sojino mleko. Filter MeTpywka 10r

preprecuje, da bi koscice in lupine prisle v pijaco. ; 9

Obomba Cinb, CBIXKOMEAESHMIN NepeLlb,

PO . T BYABIMOHHMI KyOUK, T AaBPOBMIA ANCT
« Filtra ne napolnite preko mere.

 Vanj filter ne dajte ve¢ kot 75 g suhih sojinih zrn ali 160 g sadja naenkrat.

Uporaba mlincka (samo HR2027/HR2021) (slika 4)

Z mlinckom lahko drobite in sekljate sestavine, kot so poprova zrna, sezamova semena, riz,

p3enica, kokosovo meso, orehi (olusceni), kavna zrna, posusena sojina zrna, grah, sir, kruhove

drobtine itd.

Opomba

+ Klin¢ke in janeZ obdelujte skupaj z ostalimi sestavinami. Ce jih obdelujete posebej, lahko te
sestavine poskodujejo plasti¢ne dele aparata.

* Milincek ni primeren za sekljanje zelo trdih sestavin, kot so muskatov oresek in ledene
kocke.

* Ne prekoracite najvisjega nivoja, oznacenega na posodi mlincka.

Ciscenje (slika 5)
Enostavno cisc¢enje posode mesalnika: sledite korakom: 1 2 3 4.
Opomba: regulator nekajkrat obrnite na pulzno nastavitev (P).




