Quick guide I
THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please A Before using the appliance carefully read the Safety
=) register your product on www.whirlpool.eu/register Instruction.
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PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
2. Fan

3. Circular heating element
(not visible)

4. Shelf guides

front of the oven)
Door
Water drawer

.......

Lamp
Identification plate
\¢ e e 10 (do not remove)
N} 10. Lower heating element
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/ X (not visible)
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(the level is indicated on the

Upper heating element/grill

CONTROL PANEL DESCRIPTION

........ a E—
© : & 3
1 2 3 4 5 6 7

1. ON / OFF 3. FAVORITE 6. REMOTE CONTROL
For switching the oven on and off. For retrieving up the list of your To enable use of the 6t" Sense Live
2. HOME favorite functions. Whirlpool app.
For gaining quick access to the 4. DISPLAY 7. CANCEL
main menu. 5.TOOLS To stop any oven function except

To choose from several options the Clock, Kitchen Timer and

and also change the oven settings  Control Lock.
and preferences.
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ACCESSORIES

DRIP TRAY

WIRE SHELF

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

Use to cook food oras a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware

* Availble only on certain models

SLIDING RUNNERS *

—

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER

ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across

the shelf guides, making sure that the side with the

raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the

baking tray, are inserted horizontally in the same way

as the wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

- To remove the shelf guides, lift the guides up and
then gently pull the lower part out of its seating:
The shelf guides can now be removed.
To refit the shelf guides, first fit them back into
their upper seating. Keeping them held up, slide
them into the cooking compartment, then lower
them into position in the lower seating.

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove
the protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide.
Make sure that the runners can move freely. Repeat
these steps on the other shelf guide on the same
level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.
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COOKING FUNCTIONS

&D MANUAL FUNCTIONS

FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without
odours being transferred from one food to
another.

FORCED AIR + STEAM

Combining the properties of steam with those

of the forced air, this function allows you to cook
dishes pleasantly crispy and browned outside,

but at the same time tender and succulent

inside. To achieve the best cooking results, we
recommend to select a HIGH steam level for fish
cooking, MEDIUM for meat and LOW for bread and
desserts.

COOK 4 FUNCTIONS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same
time. This function can be used to cook cookies,
tarts, round pizzas (also frozen) and to prepare a
complete meal. Follow the cooking table to obtain
the best results.

CONVECTION BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

SPECIAL FUNCTIONS

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging
to prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.

» RISING

For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do
not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» CONVENIENCE

To cook ready-made food, stored at room
temperature or in the refrigerator (biscuits,
cake mix, muffins, pasta dishes and bread-type
products). The function cooks all the dishes
quickly and gently and can also be used to
heat food already cooked. The oven does not
need to be pre-heated. Follow the instructions
on the packaging.

»  MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both
sides. It is best to baste the meat every now
and again to prevent it from drying out.

» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and fillets of
meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent
air circulation. When this ECO function is in
use, the light will remain switched off during
cooking. To use the ECO cycle and therefore
optimise power consumption, the oven

door should not be opened until the food is
completely cooked.

- FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

th

6 6" SENSE

These enable all types of food to be cooked fully
automatically. To use at best this function, follow the
indications on the relative cooking table. The oven
does not have to be preheated.
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HOW TO USE THE TOUCH DISPLAY

in’ To select or confirm:

" Tap the screen to select the value or menu item
you require.

12:35

Manual Functio@

6th Sense Functions

To scroll through a menu or a list:

Simply swipe your finger across the display to
scroll through the items or values.

Manual Functions

Convection
Bake

Conventional

Forced Al Grill

Select a forced air

temperature.

°C
O A
?“Z}nme
S

FIRST TIME USE

To confirm a setting or go to the next screen:
Tap “SET” or “NEXT".

< Selectaforced air temperature,

Tap < .

For cooking different foods that .!‘
require the same cooking
temperature on several shelves

( i three) at the same

ti unction can be used CHaLE

You will need to configure the product when you
switch on the appliance for the first time.

The settings can be changed subsequently by pressing « to
access the "Tools” menu.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when

you switch on the appliance for the first time.

« Swipe across the screen to scroll through the list of
available languages.

- Tap the language you require.

Tapping < will take you back to the previous screen.

2. SETTING UP WIFI

The 6t Sense Live feature allows you to operate the
oven remotely from a mobile device. To enable the
appliance to be controlled remotely, you will need to
complete the connection process successfully first.
This process is necessary to Register your appliance
and connect it to your home network.

« Tap“SETUP NOW” to proceed with setup
connection.

Otherwise, tap “SKIP” to connect your product later.

HOW TO SET UP THE CONNECTION

To use this feature you will need: A smartphone

or tablet and a wireless router connected to the
Internet. Please use your smart device to check that
your home wireless network’s signal is strong close to
the appliance.

Minimum requirements.

Smart device: Android with a 1280x720 (or higher) screen or
iOS.

See on app store the app compatibility with Android or iOS
versions.

Wireless router: 24Ghz WiFi b/g/n.

1. Download the 6* Sense Live App

The first step to connecting your appliance is to
download the app on your mobile device. The 6™
Sense Live app will guide you through all the steps
listed here. You can download the 6™ Sense Live app
from the iTunes Store or the Google Play Store.

2. Create an account

If you haven’t done so already, you'll need to Create
an account. This will enable you to network your
appliances and also view and control them remotely.
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3. Register your appliance

Follow the instructions in the app to register your
appliance. You will need the Smart Appliance
IDentifier (SAID) number to complete the registration
process. You can find its unique code the number on
the identification plate attached to the product.

4. Connect to WiFi

Follow the scan-to-connect setup procedure. The app
will guide you through the process of connecting
your appliance to the wireless network in your home.

If your router supports WPS 2.0 (or higher), select
“MANUALLY” then tap “WPS Setup”: Press the
WPS button on your wireless router to establish a
connection between the two products.

If necessary, you can also connect the product
manually using “Search for a network”.

The SAID code is used to synchronise a smart device with
your appliance.

The MAC address is displayed for the WiFi module.

The connection procedure will only need to be
carried out again if you change your router settings
(e.g. network name or password or data provider)

3.SETTING THE TIME AND DATE

Connecting the oven to your home network will set
the time and date automatically. Otherwise you will
need to set them manually

« Tap the relevant numbers to set the time.
« Tap“SET” to confirm.

Once you have set the time, you will need to set the
date

« Tap the relevant numbers to set the date.
« Tap“SET”to confirm.

After a long power loss, you need to set the time and
date again.

4. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of electrical
power that is compatible with a domestic network that
has a rating of more than 3 kW (16 Ampere): If your
household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13 Ampere).

« Tap the value on the right to select the power.
«  Tap“OKAY"”to complete initial setup.

5. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent

film from the oven and remove any accessories from
inside it. Heat the oven to 200 °C for around one hour.

It is advisable to air the room after using the appliance for the
first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

« To switch on the oven, press or touch
anywhere on the screen.

The display allows you to choose between Manual
and 6" Sense Functions.

« Tap the main function you require to access the
corresponding menu.

« Scroll up or down to explore the list.
« Select the function you require by tapping it.

2. SET MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL

« Scroll through the suggested values and select the
one you require.

If allowed by the function, you can tap »§ to activate

preheating.

DURATION

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually. In timed mode, the
oven cooks for the length of time you select. At the
end of the cooking time, the cooking is stopped
automatically.

« To set the duration, tap “Set Cook Time”".

« Tap the relevant numbers to set the cooking time
you require.

« Tap “NEXT"to confirm.

To cancel a set duration during cooking and so manage

manually the end of cooking, tap the duration value and then
select "STOP".

3. SET 6'" SENSE FUNCTIONS

The 6" Sense functions enable you to prepare a wide
variety of dishes, choosing from those shown in the

list. Most cooking settings are automatically selected
by the appliance in order to achieve the best results.

« Choose a recipe from the list.

Functions are displayed by food categories in the “6™ SENSE
FOOD" menu (see relative tables) and by recipe features in the
“LIFESTYLE” menu.

« Once you have selected a function, simply indicate
the characteristic of the food (quantity, weight,
etc.) you want to cook to achieve the perfect
result.

4. SET START / END TIME DELAY

You can delay cooking before starting a function: The

function will start or end at the time you select in

advance.

« Tap “DELAY”" to set the start time or end time you
require.

« Once you have set the required delay, tap “START
DELAY” to start the waiting time.

« Place the food in the oven and close the door: The
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function will start automatically after the period of
time that has been calculated.

Programming a delayed cooking start time will disable the
oven preheating phase: The oven will reach the temperature
your require gradually, meaning that cooking times will be
slightly longer than those listed in the cooking table.

« To activate the function immediately and cancel
the programmed delay time, tap ® .

5. START THE FUNCTION

« Once you have configured the settings, tap
“START” to activate the function.

If the oven is hot and the function requires a specific

maximum temperature, a message will shown on the display.

You can change the values that have been set at any time

during cooking by tapping the value you want to amend.

. Press to stop the active function at any time.

6. PREHEATING

If previously activated, once the function has been

started the display indicates the status of preheating

phase. Once this phase has been finished, an audible

signal will sound and the display will indicate that the

oven has reached the set temperature.

« Open the door.

« Place the food in the oven.

« Close the door and tap “DONE”" to start cooking.

Placing the food in the oven before preheating has finished

may have an adverse effect on the final cooking result.

Opening the door during the preheating phase will pause it.

The cooking time does not include a preheating phase.

You can change the default setting of the preheating

option for cooking functions that allow you to do

that manually.

« Select a function that allows you to select the
preheating function manually.

- Tap »§ icon to activate or deactivate preheating.
It will be set as a default option.

7. PAUSING COOKING

Some 6% Sense functions will require to turn the food

during cooking. An audible signal will sound and the

displays shows the action must to be done.

« Open the door.

« Carry out the action prompted by the display.

« Close the door, then tap “DONE" to resume
cooking.

Before cooking ends, the oven could prompt you to

check the food in the same way.

An audible signal will sound and the displays shows

the action must to be done.

« Check the food.

« Close the door, then tap “DONE" to resume
cooking.

8. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete. With some
functions, once cooking has finished you can give
your dish extra browning, extend the cooking time or

save the function as a favorite.
. Tap Q@ to save it as a favorite.

« Select “Extra Browning” to start a five-minute
browning cycle.

- Tap @ to save prolong the cooking.

9. FAVORITES

The Favourites feature stores the oven settings for
your favorite recipe.

The oven automatically recognizes the most used functions.
After a certain number of uses, you will be prompted to add
the function to your favorites.

HOW TO SAVE A FUNCTION

Once a function has finished, tapping on (2 to save
it as a favourite. This will enable you to use it quickly
in the future, keeping the same settings. The display
allows you to save the function by indicating up to 4
favorite meals time including breakfast, lunch, snack
and dinner.

« Tap theicons to select at least one.
« Tap “SAVE AS FAVORITE" to save the function.

ONCE SAVED

To view the favorite menu, press Q) : the functions
will be divided by different meal times and some
suggestions will be offered.

« Tap the meals icon To view the relevant lists
« Scroll through the prompted list.

- Tap the recipe or function you require.

- Tap “START" to activate the cooking.
CHANGING THE SETTINGS

In the favorite screen, you can add an image or name
to the favorite to customize it to your preferences.

+ Select the function you want to change.
« Tap“EDIT".
«+ Select the attribute you want to change.

« Tap “NEXT": The display will show the new
attributes.

« Tap “SAVE" to confirm your changes.

In the favorite screen you can also delete functions
you have saved:

- Tap the @ on the function.
+ Tap“REMOVE IT".

You can also adjust the time when the various meals
are shown:

. Press @ .

- Select 3 “Preferences”.

« Select“Times and Dates".

« Tap“Your Meal Times".

« Scroll through the list and tap the relevant time.
« Tap the relevant meal to changeit.

It will be possible to combine a time slot only with a meal.
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10. TOOLS

Press & to open the “Tools” menu at any time. This
menu enables you to choose from several options
and also change the settings or preferences for your
product or the display.

REMOTE ENABLE
To enable use of the 6™ Sense Live Whirlpool app.

@KITCHEN TIMER

This function can be activated either when using a
cooking function or alone for keeping time. Once
started, the timer will continue to count down
independently without interfering with the function
itself. Once the timer has been activated, you can also
select and activate a function.

The timer will continue counting down at the top-right corner
of the screen.

To retrieve or changhe the kitchen timer:
- Pressaf.
- Tap ® .

An audible signal will sound and the display will
indicate once the timer has finished counting down
the selected time.

« Tap “DISMISS” to cancel the timer or set a new
timer duration.

« Tap“SET NEW TIMER" to set the timer again.

LIGHT

To switch on or off the oven lamp.

@ PYRO SELF CLEANING

For eliminating cooking spatters using a cycle at very
high temperature. Three selfcleaning cycles with
different durations are available: High, Medium, Low.
We recommend using the quicker cycle at regular
intervals and the complete cycle only when the oven
is heavily soiled.

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

« Remove all accessories - including shelf guides -
from the oven before activating the function. If the
oven is installed below a hob, make sure that all
the burners or electric hotplates are switched off
while running the selfcleaning cycle.

« For optimum cleaning results, remove excessive
residuals inside the cavity and clean the inner door
before using the Pyro function.

« Choose one of the available cycles according to
your needs.

- Tap“START”to activate the selected function. The
door will lock automatically and the oven will
start the self-cleaning cycle: a warning message
appears on the display, along with a countdown
indicating the status of the cycle in progress.

Once the cycle has been completed, the door remains
locked until the temperature inside the oven has
returned to a safe level.

Once the cycle has been selected, you can delay the start of
automatic cleaning. Tap "DELAY” to set the end time as
indicated in the relevant section.

Please note: Pyrolytic cycle can also be activated when the
tank is filled with water.

- DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the tank. For optimal
use of the appliance, it is advisable to always carry
out draining everytime the oven has been used with
a steam cycle.

Once selected the “Drain”
function, follow the actions
indicated: Open the door and
place a large jug under the
drain nozzle located at the
bottom right of the panel.
Once started the draining,
keep the jug in position until
the operation is completed.
The average duration for full
load drainage is about three minutes.

If needed, it is possible to pause the draining process
by tapping PAUSE on the display (for example in case
the jug would be already full of water in the middle of
the draining process).

The jug must be at least 2 liters large.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
"WATER IS TOO HOT. WAIT UNTIL THE TEMPERATURE
DECREASES".

Important: If the tank is not regularly drained, after
a few days since the last refill, the appliance will

ask to do it displaying the message <DRAIN CYCLE IS
NEEDED>: this request can not be ignored, and it will
be possible to continue with the normal use of the
product only after the drain has been carried out.

« DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the tank and the steam circuit in
the best condition.

The message <DESCALE CYCLE NEEDED> will be
shown on display, to remind you to execute this
operation regularly.

Descale requirement is triggered by the number of
steam cooking cycles performed or steam boiler
working hours since the last descale cycle (see the
table below).
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i 22 hours of steam cooking duration :

20 cycles of steam cooking It is not possible to run a

i Steam cycle until a Descale :
cycle will be carried out

The descaling procedure can also be performed whenever
the user desires a deeper cleaning of the tank and the internal
steam circuit.

The average duration of the full function is around
180 minutes. Once the function is started, follow all
the steps indicated on the display.

Please note: The function can be paused but, if it is canceled
at any time, the entire descaling cycle must be repeated from
the beginning.

»  DRAINING (up to 3 min.)

When the display will show <PLACE A CONTAINER
BELOW THE WATER DRAINING HOLE>, please proceed
with the draining task as described in the dedicated
Drain paragraph. If the tank does not contain water,
the appliance will skip automatically to STEP 1 OF 8.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
"WATER IS TOO HOT: WAIT UNTIL THE TEMPERATURE
DECREASES”".

The jug must be at least 2 liters large.

» STEP 1 OF 8: DESCALING (~120 MIN.)
When display will ask you to prepare the descaling
solution, proceed adding 3 sachets (corresponding to
759) of the specific Oven WPRO* descaler in 1,7 liters
of drinking water at ambient temperature.

T

1,7 Liters

< =

Once the descaling solution is poured inside the drawer,
press to start the main descaling process.

The descaling steps do not need you to stay in front of
the appliance. After each step is completed, an
acoustical feedback will be played and the display will
show instructions to proceed with the next one.

» STEP 2 OF 8: DRAINING (up to 3 min.)

When the display will show <PLACE A CONTAINER
BELOW THE WATER DRAINING HOLE>, please proceed
with the draining task as described in the dedicated
Drain paragraph.

» STEP 3 OF 8: RINSING (~20 min.)

To clean the tank and the steam circuit, rinse cycle
has to be done.

When the display shows <REFILL THE TANK>, please
pour drinking water in the drawer, until the display
shows <TANK REFILLED>, then press to start
the first rinsing.

STEP 4 OF 8: DRAINING (up to 3 min.)

» STEP 5 OF 8: RINSING (~20 min.)
STEP 6 OF 8: DRAINING (up to 3 min.)
» STEP 7 OF 8: RINSING (~20 min.)

» STEP 8 OF 8: DRAINING (up to 3 min.)

After the last draining operation press to
complete the descale.

When Descale procedure is completed, it will be
possible to use all the steam functions.

¥

*WPRO descaler is the suggested professional product for the
maintenance of the best performance of your steam function
in the oven. Please follow the instructions for use on the
packaging. For orders and information contact the after sales
service or www.whirlpool.eu

Whirlpool will not be held responsible for any damage caused
by the use of other cleaning products available on the market.

® MUTE

Tap the icon to mute or unmute all the sounds and
alarms.

CONTROL LOCK

The “Control Lock” enables you to lock the buttons on
the touch pad so they cannot be pressed accidently.

To activate the lock:

.+ Tap the ® icon.

To deactivate the lock:

- Tap the display.

« Swipe up on the message shown.

MORE MODES

For selecting Sabbath mode and accessing Power
Management.

g PREFERENCES
For changing several oven settings.

WI—FI

For changing settings or configuring a new home network.

INFO

For switching off “Store Demo Mode”, resetting the
product and obtaining further information about the
product.
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COOKING TABLE

TEMPERATURE (°C) / . SHELF AND
RECIPE FUNCTION = PREHEAT Py DURATION (Min.) AeCEScORIES
= Yes 170 30-50 .
Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50 _‘___|_i__,__’_
B ] 3
Filled cakes (cheesecake, strudel, apple ves 160 - 200 30-8 —J
pie) Yes 160 - 200 35-90 e
=] Yes 150 20- 40 L3,
Yes 140 30- 50 4
Cookies / Shortbread
Yes 140 30- 50 4 1
5 1
Yes 135 40- 60 .
=] Yes 170 20-40 3
Yes 150 30- 50 4
Small cakes / Muffin
Yes 150 30-50 4]
5 3 1
Yes 150 40-60 =R
= Yes 180 - 200 30- 40 3
Choux buns Yes 180 - 190 35-45 N
5 3 1
Yes 180 - 190 3545 I
= Yes 90 110- 150 3
Meringues Yes 9 130-150 |t ]
5 3 1
Yes 90 140-160 % afFr afF e -
= Yes 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bread / Focaccia
Yes 190 - 230 20-50 ]
Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220- 240 25-50 e e |
= Yes 250 10-15 L3
Frozen pizza Yes 250 10-20 _F‘ii“__l’_ !
Yes 220-240 15-30 Lo 3,
Yes 180 - 190 45-55 —.
Savoury pies (vegetable pie,quiche) Yes 180 - 190 45-60 _‘%’_ _‘___1|____,__'_
5 3 1
Yes 180 - 190 45-70* A e L
E Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40 ! 4 j 1
5 3 1
Yes 180 - 190 20-40% | 2 3
=] =] =) B é®)
FUNCTIONS Convection
Conventional Forced air bake Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air
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RECIPE

FUNCTION

PREHEAT

TEMPERATURE (°C) /

DURATION (Min.)

SHELF AND

GRILL LEVEL ACCESSORIES
Ez;ar?enlﬁ)g:zlans / Baked pasta / Izl Yes 190 - 200 45 - 65 1;1
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg =] Yes 190 - 200 80- 110 L3
Roast pork with crackling 2 kg 5’ — 170 110- 150 1;1
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50-100 L3
Turkey / Goose 3 kg =] Yes 190 - 200 80- 130 L2
Baked fish / en papillote (fillets, whole) El Yes 180 - 200 40 - 60 Lo
courgertes suberaned ves 180-200 0-60 e
Toast Ifl — 3 (High) 3-6 -\...5...,-
Fish fillets / Steaks [] — 2 (Mid) 20-30% 4 3
azl:zzafgérlgebabs/Spare ribs / lfl - 2-3 (Mid - High) 15 -30 ** _\.“5“.’ \V\i,\,f
Roast chicken 1-1.3 kg — 2 (Mid) 55-70 *** _\___2___’_ \\,;\,{
Leg of lamb / Shanks — 2 (Mid) 60 - 90 *** 1;1
Roast potatoes — 2 (Mid) 35 - 55 **¥ ;‘}
Vegetable gratin — 3 (High) 10-25 1;1
Cookies @ Yes 135 50-70 RS B
Cookies
Tarts % Yes 170 50-70 _\“.‘5‘__._,._’_ _\_fl‘__._,._’_ -\.17.3;..—'.,- _\171_“_,_‘_
Round pizzas ROUI%ZB Yes 210 40-60 -u%u- ,\é’ -\éu- -\1];1,-
acagne (evel 3/ meat evel 1) ves 190 01200 o e
fomsted vegerables level ) asona | 22 yeg 100 w0 S 421
(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu
Lasagna & Meat Yes 200 50-100* -\éu- ‘%’
Meat & Potatoes Yes 200 45-100*% _\é’_ %ﬂ
Fish & Vegetebles Yes 180 30-50* —
Stuffed roasting joints — 200 80-120* 1;1
Cuts of meat (rabbit, chicken, lamb) e — 200 50-100* ;‘}

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

**Turn food halfway through cooking.

***Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLES

The tables list: recipes, if preheating is needed, temperature (°C), grill level, cooking time (minutes), accessories and level suggested for cooking. Cooking
times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required). Cooking temperatures and times are approximate and

depend on the amount of food and the type of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked

enough, move on to higher values. Use the accessories supplied and preferably dark-coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and
accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be slightly longer. To obtain the best results, carefully follow the advice given

in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves.

=]
FUNCTIONS ) ) Convection
Conventional Forced air bake

il

Grill

TurboGrill

=

MaxiCooking

CooRy]

Cook 4

Eco Forced air
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EN

FORCED AIR + STEAM

Recipe Steam Level Preheat Temperature (°C) Cook Time (Min.) Level and Accessories

Low - 140 - 150 35-55 3

Shortbread / Cookies LOW - 140 30-50 L ;
LOW - 140 40-60 e e
Low - 160 - 170 30-40 3

Small cake / Muffin LOW - 150 30-50 N
LOW - 150 40-60 e

Leavened cakes LOW - 170 - 180 40-60 _\;’,

Sponge cakes LOW - 160 - 170 30-40 aéﬁ

Focaccia Low - 200 - 220 20-40 3

Bread loaf Low - 170-180 70-100 3

Small bread Low - 200 - 220 30-50 3

Baguette Low - 200 - 220 30-50 3

Roast potatoes MID - 200 - 220 50-70 3

Veal / Beef / Pork 1 kg MID - 180 - 200 60-100 3

Veal / Beef / Pork (pieces) MID - 160 - 180 60-80 ;r

Roast Beef rare 1 kg MID - 200 - 220 40-50 3

Roast Beef rare 2 kg MID - 200 55-65 ;

Leg of lamb MID - 180 - 200 65-75 3

Stew pork knuckles MID - 160 - 180 85-100 3

Chicken / guinea fow! / duck 1 - 1.5 kg MID - 200- 220 50-70 3

Chicken / guinea fowl / duck (pieces) MID - 200 - 220 55-65 1;

Stuffed vegetables MID i 180 - 200 95 - 40 3

(tomatoes, courgettes, aubergines) —

Fish fillet HIGH - 180 - 200 15-30 3
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COOKING TABLE

Food categories Level and Accessories Quantity Cooking Info
3 < Fresh Lasagna 500-3000g
D ST SO
o) g : - Prepare according to your favorite recipe. Pour bechamel
En: 5 : i sauce on top and sprinckle with cheese to get perfect
v W Frozen Lasagna [ i 500-3000g  :browning
53 | |
5 “ Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
: Roast beef 600-2000g :garlicand herbs as you prefer. At the end of cooking let rest
: Beef i for at least 15 minutes before carving
Hamburger 15-3em Brush with oil and ‘sprinAkIe with salt before cooking.
e b e JUTN @1 3/5 Of cOOKINg time.
Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
: Roast Pork 3 600 - 2500 g garlic and herbs as you prefer. At the end of cooking let rest
. Pork for at least 15 minutes before carving.
E Pork Ribs 500- 2000 Brush with oil and éprinkle with salt before cooking.
= R e 1T @ 2/3 Of cOOkINg time
Roast Chicken 2 600-3000g : Brush with ol and season as you prefer. Rub Wlth saltand
: — pepper. Insert into the oven with the breast side up
: Chicken : N ) ) )
: . ¢ Brush with oil and sprinkle with salt before cooking.
: Fillet / Breast 1-5cm : } )
R B Un at2/30f COOKINGTIME e
Kebabs one grid : rush with oil and 'sprin.kle with salt before cooking.
; . Turn at 1/2 of cooking time
: Meat dishes S :
Sausages & : 15 -4em : Distribute evenly on the wire shelf.
3 JSrstel e e, Turn @t 3/4 of cooking time
Fillets 05-2.5cm Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
: Roasted fillet i garlic and herbs as you prefer
Q : &Fish Frozen fish “ Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
o . : 05-25cm : .
o) fillets ; i garlic and herbs as you prefer
SN e e e
=< ; i e :
n Scallops one tray aCrc])(\j/epravr\/sllt:ybreadcrumbs and season with oil, garlic, pepper
3
L : Grilled Mussels one tray §
TR seafood . ¢ Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
Shrimps one tray : .
garlic and herbs as you prefer
Prawns one tray
Potatoes 3 500-1500g Cutin pieces, season with oil, salt and flavor with herbs
: I { i before insert into the oven
: Roasted Stuffed F 3
Vegetables Vegetables — 100-500 g each “ Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
: Other ) i garlic and herbs as you prefer
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Vegetables . SOO P09 T S
%] : i Cutin pieces, season with oil, salt and flavor with herbs
i H
= Potatoes 1 tray i before insert into the oven
< :
= : . o .
i Tomatoes . 3 1 tray % aCr?g/egavrvSllt:ybreadcrumbs and season with oil, garlic, pepper
wo
= Gratin PepDErs 3 1tra i Prepare according to your favorite recipe. Sprinckle with
: Vegetables PP s y cheese to get perfect browning
: Broccoli . 1tra :
inEn Y : Prepare according to your favorite recipe. Pour bechamel
Cauliflowers _\éb_ 1 tray i sauce on top and sprinckle with cheese to get perfect
Others 3 1 tray browning
A==
Aeenur N (I N oo
ACCESSORIES . Drip tray / Baking tray ) .
Wire shelf Oven tray or cake tin or oven tray on wire Drip tray / Baking tray Drip tray with
on wire shelf shelf 500 ml of water
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Food categories Level and Accessories Quantity Cooking Info
3 R C . Prepare a fatless sponge cake batter of 500-900g. Pour into
sponge Cake in tin inF=an 05-12kg lined and greased baking pan
] Make a batch of 500g flour, 200g salted butter, 200g sugar,
: . 3 ) 2 egg. Flavor with fruit essence. Let cool down. Stretch
v Cookies — 02-06kg evenly the dough and shape as you prefer. Lay the cookies
B oo on a baking tray
= - . .
2 Choux pastry 3 1 tray Esmetnbute evenly in the baking tray. Let cool down before
a -
ﬁ Make a batch of 5009 flour, 200g salted butter, 200g sugar,
w — 3 2 egg. Flavor with fruit essence. Let cool down. Stretch
x _
6 : Tartin tin A 04-16kg evenly the dough and fold in a tin. Fill with marmalade a
e cook
: Prepare a mix of diced apple, pine nuts, cinnamon and
3 ) nutmeg. Put some butter in a pan, sprinkle with sugar and
Strudel — 04-16kg cook for 10-15 minutes. Roll it into a pastry and fold the
...................................................... external part
3 Line a pie dish with the pastry and sprinkle the bottom with
: Fruit filled pie -\;,..,i,.;,. 0.5-2kg bread crumbs to absorb the juice from the fruit. Fill with
........ : et ChopPed fresh fruit mixed with sugarand cinnamon
2 ) ‘ Line a pie dish for 8-10 portions with a pastry and pierce it
SN ENES SR 800-12009 with a fork, Fill the pastry according to your favorite recipe
Prepare dough according to your favorite recipe for a light
Rolls & 3 60-150 g each :bread. Form to rolls before rise. Use the oven dedicated
............................................................................................................................................................................. function torise R
Prepare dough according to your favorite recipe for a light
O : Sandwich Loaf in Tin & qéﬂ 400 - 600g each  bread. Form into a loaf container before rise. Use the oven
O ... dedicatedfunctiontorise
=) N 2 “ Prepare dough according to your favorite recipe and place
Big Bread & e 700-2000g oﬁ baking ?ray o ’ i
Prepare dough according to your favorite recipe for a light
Baguettes ) 3 200 -300g each : bread. Form to baguette rolls before rise. Use the oven
‘ dedicated function to rise
Pizza Thin 2 round - tray Prepare a pizza dough based on 150ml water, 15g yeast,
.............................................................................................................................................................................. 20072259 ﬂour/ Oll and Salt Rlse |t USlng the dedelcated
) ) ) :oven function. Roll out the dough into a lightly greased
Pizza Thick ~ round - tray baking tray. Add topping like tomatoes, mozzarella and
S SN S & NI s
N 2
E j T—
: 4 1
: Pizza Frozen "T" 3 ] 1 -4 layers Take out from packaging. Distribute evenly on the wire shelf
afe aleds ——
5 4 2 1
....................................................... o S PN
Aeeennr AR L N toond
ACCESSORIES . Drip tray / Baking tray . )
Wire shelf Oven tray or cake tin or oven tray on wire Drip tray / Baking tray Drip tray with

on wire shelf

shelf 500 ml of water
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
appliance.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, let the
oven to cool completely and then wipe it with a
cloth or sponge.

« If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance work.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The oven door can be removed to facilitate
cleaning.

ACCESSORIES

« Soak the accessories in a washing-up liquid
solution after use, handling them with oven gloves
if they are still hot. Food residues can be removed
using a washing-up brush or a sponge.

BOILER

To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up of
limescale deposits over time, we recommend using
the “Drain” and “Descale” functions regularly.

After a long period of non-use of the “Forced Air +
Steam” function, it is higly suggested to activate a
cooking cycle with the empty oven by filling completely
the tank.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply.
Remove the shelf guides.

Remove the lamp cover.

Replace the lamp.

Reposition the lamp cover, pushing it on firmly
until it snaps into place.

Refit the shelf guides.
. Reconnect the oven to the power supply.

4@‘

u b WN =

N o

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

When using halogen bulbs, do not handle them with your
bare hands as your fingerprints could cause damage. Do not
use the oven until the light cover has been refitted.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

- To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

Z.

+ Close the door as much as you can. Take a firm
hold of the door with both hands — do not hold it
by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

WIFI FAQs

' EN

Refit the door by moving it towards the oven,

aligning the hooks of the hinges with their seating

and securing the upper part onto its seating.

- Lower the door and then open it fully. Lower the
catches into their original position: Make sure that
you lower them down completely.

« Apply gentle pressure to check that the catches
are in the correct position.

| o

« Try closing the door and check to make sure that
it lines up with the control panel. If it does not,
repeat the steps above: The door could become
damaged if it does not work properly.

WIFI not available in Russia

Which WiFi protocols are supported?

The WiFi adapter installed supports WiFi b/g/n for
European countries.

Which settings need to be configured in the router
software?

The following router settings are required: 2.4 GHz
enabled, WiFi b/g/n, DHCP and NAT activated.
Which Version of WPS is supported?

WPS 2.0 or higher. Check the router documentation.
Are there any differences between using a
smartphone (or tablet) with Android or iOS?

You can use whichever operating system you prefer, it
makes no difference.

Can | use mobile 3G tethering instead of a router?
Yes, but cloud services are designed for permanently
connected devices.

How can | check whether my home Internet
connection is working and wireless functionality is
enabled?

You can search for your network on your smart
device. Disable any other data connections before
trying.

How can | check whether the appliance is connected
to my home wireless network?

Access your router configuration (see router manual)
and check whether the appliance’s MAC address is
listed on wireless connected devices page.

Where can I find the appliance’s MAC address?

Press “Settings” then tap WiFi icon or look on your
appliance: There is a label showing the SAID and MAC
addresses.The Mac address MAC address consists of

a combination of numbers and letters starting with
“88:e7".

How can | check whether the appliance’s wireless
functionality is enabled?

Use your smart device and the 6" Sense Live app to
check whether the appliance network is visible and
connected to the cloud.

Is there anything that can prevent the signal reaching
the appliance?

Check that the devices you have connected are not
using up all the available bandwidth.

Make sure that your WiFi-enabled devices do not
exceed the maximum number permitted by the
router.

How far should the router be from the appliance?

Normally the WiFi signal is strong enough to cover

a couple of rooms, but this very much depends on
the material the walls are made of. You can check the
signal strength by placing your smart device next to
the appliance.

What can | do if my wireless connection does not
reach the appliance?

You can use specific devices to extend your home
WiFi coverage, such as access points, WiFi repeaters
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and power line bridges (not provided with appliance).

How can I find out the name of and password for my

wireless network?

See the router documentation. There is usually
a sticker on the router showing the information
you need to reach the device setup page using a

connected device.

What can | do if my router is using the neighbourhood

WiFi channel?

Force the router to use your home WiFi channel.
What can | do if Z* appears on the display or the

appliance is unable to establish a stable connection to

my home router?

The appliance might have successfully connected to

the router, but it is not able to access the Internet. To

connect the appliance to the Internet, you will need
to check the router and/or carrier settings.

Router settings: NAT must be on, firewall and DHCP must be
properly configured. Password encryption supported: WEP,
WPAWPA2. To try a different encryption type, please refer to

the router manual.

TROUBLESHOOTING

Carrier settings: If your Internet service provider has fixed the
number of MAC addresses able to connect to the Internet,
you may not be able to connect your appliance to the cloud.
The MAC address of a device is its unique identifier. Please ask
your Internet service provider how to connect devices other
than computers to the Internet.

How can | check whether data is being transmitted?
After setting up the network, switch the power off,
wait 20 seconds and then switch on the appliance:
Check that the app is showing the Ul status of the
appliance.

Some settings take several seconds to appear in the app.
How can | change my Whirlpool account but keep my
appliances connected?

You can create a new account, but remember to
remove your appliances from your old account before
moving them to your new one.

| changed my router - what do | need to do?

You can either keep the same settings (network name
and password) or delete the previous settings from
the appliance and configure the settings again.

Problem

The oven is not
worklng

The dlsplay shows

the letter “F" followed
by a number or letter.

The home power
goes off.

The oven does not .
heatup.

;WIFI router is off. 3
‘Router set up properties has

The Zicon is shown
on display.

‘The connectivity is
not supported.

Power cut.
‘Disconnection from the
. mains.

i Possible cause

Solution

HﬁCheck for the presenee of mains electrical power and
‘whether the oven is connected to the electricity supply.
~Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

Oven failure.

All settings saved will be deleted.

. .Contact you nearest Client After-sales Service Centre
‘and state the number following the letter “F".

Press & , tap [@ and then select “Factory Reset”.

Verify if your domestic network has at least a rating of

‘more than 3 kW. If no, decrease the power to 13 Ampere.
‘To change it, press &
~select "Power Management

, select i “More Modes” and then

gPress &, tap @ “Info” and then select “Store Demo
Mode" to exit.

changed.

. The wireless connections
does not reach the

appliance.

:The oven is unable to make

a stable provision to home

-network.
The connectivity is not
_supported.

Verify if the WiFi router is connected to internet.
Verify the WiFi signal strength close to the appliance is

:good.

Try to restart the router.

:See paragraph “FAQ WiFi”

If your home wireless network properties has chan%ed,
carry out the pairing to the network: Press & , tap

“WiFi” and then select “Connect to network”,

ﬁRemote enable not allowed
‘in your country.

Verify before purchasing"iﬂf"yen'nc’:euntry allows the

remote control for electronic appliances.

2

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu
Using QR Code
Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
plate.
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Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOOAPUM BU, YE 3BAKYTUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL
3a ja nonyyasaTe NoO-MbJIHO Cb/eiCcTBMe, A Mpean pa nsnonssare ypeaa, npoyeteTe BHUMaTENHO
= MHCTPYKuMUTe 3a 6e3onacHocT.

perncTpupanTe Balwvs ypes Ha
www.whirlpool.eu/register

OMMUCAHUE HA YPELA

@Q doeen 9

1. KoHTponeH naHen

2. BeHtunatop

3. Kpbron Harpesaten
(He ce BUKaa)

4. Hocaun
(HMBOTO € MOCOYEHO Ha
npeaHaTta cteHa Ha dypHaTa)

5. BpaTtuuka

6. OTgeneHue 3aBofa

7. TopeH HarpeBaTteneH enemeHT/
rpun

8. Jlamna

9. 3aBopcka Tabenka
(He NpemaxganTe)

10. [loneH HarpeBaTeneH efnemeHT
(He e B1UAMM)

oreee 120 -
N N

3 : 3
1T 2 3 4 5 6 7

1. BKJ1./U3KI.
3a BKJIlOUBaHe 1 U3K/I0YBaHe Ha

dypHaTa.

2. HAYAJIEH EKPAH
3a 6bpP3 4OCTHM A0 FMABHOTO MEHIO.

3. MPEAMNOYNTAHU

3a nokasBaHe Ha cnumcbKa ¢
npeanoynTaHn GyHKLNN.

4, ANCNNEN

5. AHCTPYMEHTU

3a 1360p Ha HAKOJKO onuun u
3a NPOMSsiHA Ha HAaCTPOMKNUTE 1
npeanoynTaHuATa Ha ¢pypHaTa.

6. ANCTAHUMOHHO YMNMPABJNIEHUE

3a pa3peluaBaHe Ha U3MOM3BaAHETO
Ha npunoxeHuneto Ha Whirlpool 6
Sense Live.

7. OTMEHU

3a pa cnpeTe BcAKa GpyHKUMA
Ha ¢ypHaTa ocBeH ,YacoBHUK",
+KyXHeHCKu Tanmep” n
,KoHTponnpaHo 3aknouBaHe”.
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NMPUHAONEXKHOCTHU

TABA 3A OTUEXAAHE

PELLETDBYEH PAOT

l3nonsgaiite Kato TaBa 3a
dypHa 3a NpUroTeAHe Ha
Meco, prba, 3eneHuyLHn,
dokaum v ap., Unu
Pa3nonoxeTe nof
peLleTbYHNA padT 3a
OTUEeX[aHe Ha COCoBeTe Mpu
roteeHe.

3nonsgawTe 3a NPUroTBAHe
Ha XpaHa W1 KaTo ornopa 3a
TaBW, POPMM 33 KelKkoBe 1
APYr OTHEYNOPHN TOTBAPCKM
cbaose

* HannyHo camo npw onpegeneHn moaenmn

TABA 3A MNMEYEHE

MB3rA4YNM *

3a ynecHeHne Ha NoCTaBAHETO
N 3BaXJaHETO Ha
NPONHaONeXHOCTW.

3non3BaiTe 3a NPUroTeBAHe
Ha BCUYKM BUAOBE XNA0 1
CNafKMLLIK, @ CbLIO Taka M Ha
nevyeHn meca, pvba B
neprameHT 1 ap.

BpoAT 1 BUABT Ha NPUHAANEKHOCTITE MOXE a € PasIvYeH B 3aBUCMMOCT OT 3aKyneHVs MoAer.
OcTaHanuTe NpUHaANEeXHOCTV MOraT fla Ce 3aKyMnAT OT OTAeNa 3a cneanpofakbeHo ooy KBaHe.

MOCTABAHE HA PELLETBbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAOQNEXHOCTU

BkapaiTe pewweTbyHUA padT XOPU3OHTANTHO, KaTo ro
nab3HeTe BbB BOJAUMTE, KAaTO BHMMaBaTe CTpaHaTa C
nosaurHatia pbb ga coum Harope.

Hdpyrute npnHaanexHoCcTy, HanpuMmep TaBaTta

3a oTUEeXAaHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe, ce NOCTaBAT

XOPWU3O0HTaNIHO MO CbLMA HAYMH KaTo pelleTbyHMA

paodT.

M3BAOAHE N MOCTABAHE HA BOOAYUTE

» 3a fja cBanuTe BOJauuTe, r' NOBAUIHETe 1 cnep
TOBa BHMMATENIHO M3abpnanTte JONHUTE UM YacTu OT
rHesgoTo um: Cera moxe ga usBagurte Bogauunre.

+ 3a pja noctaBuTe BoJauuTe 06paTHO, MbPBO '
nocTaBeTe B FOPHUTE UM rHe3fa. [JpbxXTe Bogaunte
NMoBAMIHATY, BKapanTe rv BbB QypHaTa U rm cnycHeTe
BbpPXY JOJIHUTE THe3a.

3AKPEMNBAHE HA NMNB3rAYUTE (AKO MIMA)

CBanete BogaunTte oT pypHaTa N MaxHeTe
nnacTMacoBUTe NpeanasuTenn oT Nab3ravnTe.
3akpeneTe ropHaTa ckoba Ha Nab3raya KbM Bogava u
A BKapanTe fokpan HaebTpe. CnycHeTe Ha MACTOTO W
BTOpaTa ckoba. 3a Aa 3aKpenuTe Bofaya, HaTUCHeTe
JonHaTa YacT Ha WKunkKaTta 34paBo KbM BoJava.
MNpoBepeTe ganu Nab3raynTe ce ABMKAT CBOOOAHO.
lNoBTOpeTe onncaHuTe CTBMNKM 3a 4PYrnA BoJauy Ha
CbLIOTO HMBO.

Mons, nmante npeasu;: Nnb3raumTe MoraT Aa Ce MOHTUPAT Ha
BCSKO OT HKBaTa.
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OYHKUN 3A TOTBEHE

' BG

&ID PBYHU OYHKLIAN

FAST PREHEAT (BbP30 NMPEABAPUTENIHO

3ATPABAHE)

nA

3a 6bp30 NpeaBapuTeNHO 3arpsaBaHe Ha ¢ypHaTa.

CONVENTIONAL (KOHBEHLMOHAJIHO OTBEHE)
3a roTBeHe Ha BCAKAKBU ACTUA CaMO Ha e[JHO HUBO.

rPyn

3a neyveHe Ha rpun Ha NbPXKONK, Keban, HaaeHULU K,
NPUroTBAHE Ha 3eJIeHYYKOB OTFPeTEeH 1 NpennyaHe
Ha xn1a6. Korato neveTte meco, npenopbyBame ga
M3nosi3BaTe TaBaTa 3a OTUeXAaHe, 3a fa cbbupate
oTAeNnAHUTEe Npu NeyeHeTo cokose: [locTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa Nof peleTbuyHns padT 1
HanenTe B HeA NOMIOBUH NUTbP NUTENHa BOAaA.

TURBO GRILL (TYPBO I'PUJ1)

3a neyeHe Ha efpu NapyeTa Meco (4XKOonaH, roBeXa0
neyeHo, nune). NpenopbyBame Aa U3nonsBare
TaBaTa 3a oTUeXAaHe, 3a Aa cbbupaTe oTAeNAHUTE
npwu roTBeHeTo coKoBe: NocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe
OT HMBaTa NOA peleTbuYHNA padT 1 HanenTe B HeA
NONOBMVH NUTBHP NUTENHA BOAA.

OOPCUPAH Bb3AYX

3a eqHOBPEMEHHO FOTBEHE Ha HAKOJIKO ACTMA
(HaM-MHOro Tpu) Npu efHa 1 Cblya TemnepaTypa Ha
pa3nuuHu HUBA. Ta3m GyHKUMUA MOXe [a ce M3Mon3Ba
3a rOTBEHE Ha Pa3fInYyHU XpaHu 6€3 NpemMrHaBaHe Ha
MUPU3MUTE OT eHaTa XpaHa KbM gpyrara.

FORCED AIR + STEAM (OOPCUPAH Bb3AYX +
PA)

CbyueTaBalnKky CBOMCTBATa Ha Napara C Te3u Ha
bopcupaHus Bb3ayx, Tazu pyHKLUMA BM NO3BONABA
[a npuroTBATe ACTUA NPUATHO XPYNKaBU 1 N3MeYeHn
OTBBH, HO B CbLLOTO BPEME HEXHU 1 COYHU OTBBTpE.
3a ga nocTurHeTe Han-gobOpn pesynTaTn Npu
roTBeHe, NpenopbyBame Aa n3bepeTte BUCOKO HMBO
Ha napa 3a NpuUroTBAHe Ha prnba, cpefHo 3a Meco U
HMCKO 3a xnA6 1 gecepTu.

OYHKLMN COOK 4

3a eqHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha YeTMPUTE HIMBA Ha
Pa3fNYHK TUNOBE XPaHU, KOUTO N3NCKBAT eHa

1 cblya Temnepatypa. Tasu GyHKLMA MOXKe Aa ce
M3MOJ3Ba 3a NPUTrOTBAHETO HA Kypabuinku, TapToBe,
Kpbrav nuumy (MoXe 1 3aMpa3eHmn) 1 NbJIHKM MEHIOTa.
3a nocTuraHe Ha Ha-gobpw pesynTtaTu cnegBanTe
rotTBapckarta Tabnuua.

CONVECTION BAKE (MEYEHE C KOHBEKLA)

3a roTBeHe Ha Meco 1 U3nnyaHe Ha TOPTU C MbJIHEX
Ha camo eaunH padT.

CNEUMANTHUN OYHKUNN

»  PA3MPA3ABAHE

3a no-6bP30 pasmpasABaHe Ha XxpaHara.
CnoxeTe xpaHaTa Ha cpegHus padt. OctaBeTe
XpaHaTa B onakoBKaTa 1, 3a fa ce nsberHe
N3CyLlaBaHEeTo M OTBbLH.

» KEEP WARM (MOAABP>KAHE HA TOMNJIMHATA)

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-L0 CrOTBEHA XpaHa
ropeLya n xpynkasa.

» RISING (BTACBAHE)

3a onTMManHo BTaCBaHe Ha C/lafiko MU CONeHO
TecTo. 3a fla OCMrypmuTe KaueCcTBEHO BTacBaHe, He
BKJItlOUBalTe GyHKUMATA, ako pypHaTa e Bce oLle
ropewa cnef NpeaxofHOTO roTBeHe.

» CONVENIENCE (YAOBCTBO)

3a NpuroTBaAHe Ha NONYroTOBM XPaHMU,
CbXpaHABaHW Ha CTaHa TemnepaTypa unm

B XJIaAUNTHUK (BUCKBUTW, Pa3fNiiyHN BUAOBE
KelKoBe, ACTUA C NacTa u XxnebHu nsgenus).
DyHKUMATA CroTBA ACTMATA 6bP30 1 BHUMATENHO,
a MOXKe OCBEH TOBA fa Ce M3MO03Ba 3a 3aTonsiAHe
Ha Beve CrotBeHu xpaHu. He e Heobxogrmo
npeaBapuTesiHO 3arpsaBaHe Ha pypHaTa.
CnepfBaliTe MHCTPYKLMMTE BbPXY ONaKoBKaTa Ha
XpaHuTe.

» MAXI COOKING (MAKCU TOTBEHE)

3a neyeHe Ha rosieMu Napueta meco (Hag 2,5 kg).
lNpenopbuBa ce No Bpeme Ha rOTBEHETO MeCOTO
Aa ce obpblya, 33 Aa Ce NOCTUTHE PAaBHOMEPHO
3annyaHe oT ABeTe cTpaHu. Hali-gobpe e mecoTo
neproamnyYHO Aa ce nosmBa CbC COCa, 3a fla ce
n3berHe nscylaBaHe.

» ECO FORCED AIR (ECO ®OPCUPAH Bb3YX)

3a npennyaHe Ha eJHO HMBO Ha NapyeTa Meco

c nnbHKa nnn dune. NpekoMepHOTO N3CbXBaHe
Ha XxpaHaTa ce nNpefoTBpaTABa Nnopaam cnabara,
npeKkbcBalla OT Bpeme Ha Bpeme LpKynauma
Ha Bb3ayxa. [1pu n3nonseaHe Ha PpyHKUMATA
ECO namnata ocTaBa M3K/lOYEHa MO Bpeme Ha
roTBeHeTo. 3a ga nsnonseate nporpamata ECO u
CbOTBETHO Aa ONTUMU3MpaTe NoTpebneHneTo Ha
eHeprusa, He TpAOBa fa oTBapATe BpaTUyKaTa Ha
dypHaTa, 4OKaTO ACTMETO He CTaHe roToBO.

FROZEN BAKE (MEYEHE HA 3AMPA3EHW)

Ta3n ¢yHKLUS aBTOMATUYHO M36bKpa naeanHata
TemnepaTypa 1 PeXnm Ha roTBeHe 3a 5 pasnuyHu
TUMNa roTOBY 3aMpa3eHn XxpaHu. He e Heobxoanmo
npeaBapuTesniHO 3arpsiBaHe Ha gpypHaTa.

th

% 6™ SENSE

Te3n GyHKLMY NO3BONIABAT HAMb/IHO AaBTOMATMYHO
roTBeHe Ha BCAKAaKbB TWM XpaHa. 3a Aa 1M3nos3Barte
Ta3n GyHKUMUA NO Hal-[o6prA HauUH, cnefBanTe
WMHAVKaLMNTe B CbOTBETHATa roTBapcka Tabnuua. He e
Heob6XxoAMMO NpeABapUTENHO 3arpABaHe Ha dypHarTa.
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U3MNON3BAHE HA CEH30PHUA AUCIJIEN

3a ga usbepete nav NOTBbpAMUTE:

JloKkocHeTe ekpaHa, 3a Jja 13bepeTe OT MEHIOTO
CTOMHOCTTA WA eNIeMeHTa, KOUTO »KenaeTe.

12:35
@ Manual Functions.z:
(PbuHM ¢yHKLWI@

6th Sense Functions

3a npuasmsaHe B MEHIO NN CNNCHK:

npOCTO Nb3HETE NPbCTa CX BbPXY ANCINEA, 3a fa Cce
npunaBmKBaTe npe3 enemeHTn n CTOMNHOCTW.

Manual Functions (PbuHn

Convection
Bake

Conventional

Forced Al Grill
(BeHTMnaTOP.

Select a forced air

temperature.

5 2 ,

Set Cook
NPOABIKN

S

aga aHe
T Ha rOTBe

U3MOJISBAHE 3A MbPBU NMbT

3apga norBbpauTe HaCTpOﬁKa nnn fga ce NpuaBmMKnNTe Kbm
aiegBalma eKpaH:

HokocHete “SET” unn“NEXT".

M36epeTte Temnepatypa Ha
HarHeTABaHWUA Bb3AyX.

180°

<

Set Cook Time (3anasaHe Ha
NPOABIMKUTENTHOCT Ha rOTEA

3a fja ce BbpHETe KbM NPeANLLHNATE eKpaHu:
JlokocHete < .

< Forced Air (BeHTunatop)

\ GINSTRUCTION:

For cooking different foods that
require the same cooking Y
temperature on several shelves ;‘
(mammum three) at the same

an be used
DELAY (OTJ'IAFAHE) START

KoraTto BKftoumnTe ypena 3a mbpBuy MuT, TpA6Ba Aa
KOHdUrypurpaTe NnpoaykKTa.

HacTponkite morat BnocnecTBme 1a ce NPOMEHAT upes
HaTUCKaHe Ha & 3a AOCTBN [0 MeHIO VIHCTPYMEHTU".

1. UISBEPETE E3UK

Korato BKftounTe ypeda 3a mbpBu MuT, TpAbBa Aa n3bepete
€3VIK 1 [1a CBepyTe YaCOBHMKA.

« [nb3HeTe Npes eKkpaHa, 3a Aa Ce NPUABKKATE Npe3
CMNCBKA C HaNIMYHY e31UK.

+ [lokocHeTe e31Ka, KONTO By e Hy»<eH.

[NokoceaneTo Ha < e Bu BbpHe 06paTHO KbM MpeaulIHA
eKpaH.

2. HACTPOUBAHE HA WIFI

®yHKumaTa 6 Sense Live Bu no3sonaga fa ynpasnasate

bypHaTa oT pa3cToAHKe, C NOMOLLTa Ha MOBWITHO

YCTPOWCTBO. 3a ja NO3BONUTE YNPaBeHNETO OT Pa3CToAHNe

Ha ypeaa, TpAbBa MbPBO YCMELIHO Aa 3aBbpLUMTe NpoLieca Ha

CBbp3BaHe. To3u NpoLiec e Hy»eH, 3a ia perncTpupa ypeaa

Bu 1 ga ro cBbprKe C foMalLHaTa Mpexa.

« JlokocHete “SETUP NOW 3a ga npogbmxute C
HaCTpOWBaHe Ha CBbP3BaHETO.

B npotueeH cnyyan nokocHeTe ,SKIPY, 3a Aa cBbpeTe ypeaa Ha

Mo-KbCeH eTan.

KAK JA HACTPOUTE CBbP3BAHETO

3a fa n3non3searte Ta3un GyHKLMA, Lie By e Hy»kHO: CMapThoH
1N Tabnet n MapLIpyTM3aTop 3a 6e3KMUYHA Bpb3Ka C
VHTEpPHeT. /I3non3sante cMapT YCTPOMCTBOTO €1, 3a Aia
npoBepwvTe fany CUrHambT Ha JoMallHaTta By 6e3xnyHa
Mpe>ka e OCTaTbyYHO CueH 1 B 6nn3ocT Jo ypepa.
MVHVIMaNHM N3nCKBaHNA.

Cmaprt yctporctao: Android ¢ 1280x720 (v no-BUCOKa)
pa3aenuTenHa CroCcobHOCT Ha ekpaHa unn iOS.

[NpoBepeTe B MarasyHa 3a NPUNOXeHNa Aann € CbBMECTUMO C
Bepcum 3a Android mnm iOS.

MapLupyTr3aTop 3a 6e3xmnyHa Bpb3aka: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. U3Ternete npunoxeHueto 6% Sense Live

MbpBaTa cTbnKa 3a CBbp3BaHe Ha ypefa By e aa

N3TernuTe NPUNOXeHNETO Ha MOBWHOTO CK YCTPOIACTBO.
MpunoxeHueto 6 Sense Live e B npeseae npes BCUUKK
CTBIMKK, ONWCaHK TyK. Moxe a u3ternmte npunoxeHneTo 6
Sense Live ot iTunes nnn Google Play.

2. Cb3painiTe akayHT

AKo He cTe ro HanpaBuM gocera, TpAbBa Ja cu cb3gageTe
akayHT. ToBa e Bu no3sonu ga cebp3Bate ypeaute

CU 1 CBLLO TaKa Aa v HabntogasaTe 1 yrnpasaBaTte ot
pascTosHue.

3. Pernctpupaite ypega cun

CnepgBanTte NHCTPYKLMUTE B NPUIOXKEHMETO, 3a Ja
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peructpupate ypeaa cu. LLie Bu e Hy>keH HomepbT Smart
Appliance IDentifier (SAID), 3a fa 3aBbpLUMTE NpoLeca Ha
perncTpauma. Moxe fia OTKPUETE YHUKANTHUA KO BbpPXY
3aBOfCKaTa Tabeska, prKkayeHa KbM ypeaa.

4, Cebpxete ce ¢ WiFi

CnepBaiiTe NpoLefypaTa 3a HaCTporiBaHe ,CKaHVpaHe-3a-
cBbp3BaHe”. [TpnnoxeHueTo Lwe By npeBefe npes npoueca
Ha CBbp3BaHe Ha Baluua ypen Kbm 6e3xKmyHaTa Mpexa B
noma Bu.Ako Bawmat mapupyTtmsatop nogabpka WPS 2.0
(unn no-Hoea BepcmA), n3bepete “MANUALLY" (PBYHO) 1
cnep ToBa gokocHete “WPS Setup”: HatucHete 6yToHa WPS
Ha Bawuma mapLupyTmr3aTtop, 3a ja YCTaHOBUTE Bpb3Ka MexXay
[BeTe YCTPOMNCTBa. AKO e HEOOXOAUMO, MOXKETE CbLLO Taka
1 13 CBbPrKeTe ypeaa pbyHo, KaTo nsnonseate Search for a
network” (TbpceHe Ha Mpexa).

Komst SAID ce n3non3Ba 3a CUHXPOHM3UPaHe Ha CMapT
YCTPOWCTBOTO C Bawna ypes.

MAC agpecsT ce noka3ea 3a WiFi mogyna.

MpouenypaTa No cBbP3BaHETO Liie TPAOBa Aa Ce N3BbpLUK
MOBTOPHO, B C/yyall Ye CTe NPOMEHWSIN HACTPONKUTE Ha
Bawwma mappyTtusaTtop (Hanp. MMe Ha MpeXa, Maposa Um
[OCTaBUVIK)

3.HACTPOMBAHE HA YAC 1 IATA

CBbp3BaHeTO Ha pypHaTa KbM Ballata foMallHa Mpexa Le
HacTpow Yaca 1 JataTta aBTOMaTU4HO. B npoTrBeH ciyvan we
TpsAbBa Aa r1 HarnacuTe PbYHO

« JlokocHeTe CbOTBETHMTE LdPY, 3a Aa HACTPOUTE Yaca.
»  JlokocHete,SET" 3a ga notBbpaANUTE.

Cnepn KaTo HacTpouTe Yaca, Liie TpAbBa Aa HacTpouTe 1
JaTara

« JlokocHeTe cboTBETHUTE LndpPY, 3a Aa HACTPOUTE AaTaTa.
» JokocHete,SET’, 3a fa noTBbpAMUTE.

Cnep npoObIIKUTENTHO NU3KJTIOYBaHE Ha eNieKTpn4eCKoTo
3axpaHBaHe Tpﬂ6Ba [a cBepwuTe OTHOBO YacCa 1 fiaTaTta.

4.3AAABAHE HA KOHCYMWPAHATA MOLLHOCT

(DypHaTa e nporpamMmupaHa 3a CBbp3BaHe KbM JOMaLIHA
eneKkTpuyecKka NHCTanaumsa, KOATo NO3BOJIABA BKJIlOUBAHE Ha
ypeau c mowHocT Hag 3 kW (16 amnepa): Ako fomaluHaTa Bu
enekTpuyecka MHCTanauums e npeaHasHayeHa 3a no-Maska
MOLLHOCT, TpA6Ba Aa HaManuTe Ta3u CToMHOCT (13 amnepa).

« JloKocHeTe CTOMHOCTTa BAACHO, 3a fia 13bepeTe MOLLHOCT.

»  JlokocHeTe “OKAY’ 3a Aa 3aBbpLunTE MbPBOHAYaNIHOTO
HacTporBaHe.

5. 3ArPABAHE HA ®YPHATA

HoBata ¢pypHa Mmoxe a n3nycka MMpr3Muy, OCTaHanm ot
npoLieca Ha HEMHOTO NPOM3BOACTBO: TOBA € HAMbJIHO
HopMmanHo. Npean fa 3anoyHeTe fja roTBUTE XpaHa BbB
dypHaTa, npenopbyBamMe Aa A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
npemaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPU3MM.

CaneTe npegnasHUA KAPTOH U MPO3PAYHOTO

¢donvo ot dpypHaTa 1 n3BaZieTe HaMmMpaLLUTe Ce B HeA
npriHagnexxHocTu. 3arpenTe ¢ypHata go 200°C 3a OKoso vac.
Cnepn mbpBOTO M3MON3BaHE Ha ypeaa ce Mpenopbyga Aa
MPOBETPUTE MOMELLIEHNETO.

EXEOHEBHA YINOTPEBA

1. UI3BUPAHE HA OYHKL A

« 3a pa BKoumnTe PpypHaTa, HaTUCHeTe NN BOKOCHeTe
KbJEeTO 1 [a e Ha eKpaHa.

Aucnineat By no3sonsBa fa n3bupare namexxgy pbuyHuTe

dyHKUMM 1 dyHKUMmTe 6™ Sense.

. BG
» [lokocHeTe OCHOBHaTa d)yHKLI,I/IFI, KoATo Bu e HY?KHa, 3a
OOCTbN 4O CbOTBETHOTO MEHIO.

. anI}J,BVI)KeTe ce Hagony nnuv Harope, 3a fia npernefarte
CNnNCbKa.

+  W36epeTe HeobxoaMmaTa GyHKLMSA, KaTo A JOKOCHETe.

2. HACTPOVBAHE HA PbMHUTE OYHKLAN

Cnep kaTo n3bepeTe HeobxoaMMaTa GyHKLMSA, MOXKeTe
[a NPOMEHUTE HACTPONKNTE W. [INCMNEAT Le NoKaxe
HACTPOWKNMTE, KOMTO MOTaT fia CE MPOMEHST.

TEMIMEPATYPA / HUBO HA TPUJIA

« MpuasmkeTe ce Npe3 NPenopbYNTENTHATE CTOVHOCTU 1
n3bepeTe HykHaTa Bu.

AKo YHKLMATA NO3BONABA, AOKOCHeTe » ,3aa

aKTVBMpaTe NpeaBapuUTEeNIHOTO 3arpsABaHe.

NPOABJIKUTENHOCT

He e HeobxoayMo Aa 3aaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, aKO
1CKaTe [ja ynpaBnABaTe roTBEHETO PbYHO. B pexxum ¢
nporpammpaHo Bpeme ¢pypHaTa rotem ¢ n3bpaHa ot Bac
MPOABIKUTENHOCT. B Kpasi Ha BpeMETO 3a rOTBEHE rOTBEHETO
CMpa aBTOMATUYHO.

+ 3aja HacTpouTe NPOLbIPKUTENHOCTTA, AOKOCHETe “Set
Cook Time”.

« JlokocHeTe cboTBETHUTE LMdPK, 3a Aa HacTpouTe
Hy>HOTO Bu Bpeme 3a roTseHe.

« [okocHete,NEXT, 3a ja noTBbpauUTe.

3a la OTMEHWTE HaCTPOEHO BpemMeTpaeHe Mo BpeME Ha roTBeHe

W Taka fla ynpaBnaBaTe pbyHO CMMPAHETO Ha roTBEHE, JOKOCHETE

CTOMHOCTTa Ha NPOABIPKUTENHOCT 1 Cref ToBa 13bepeTte ,STOP”.

3. HACTPOVBAHE HA ®YHKLIMUTE 6" SENSE

®yHkummTe 6™ Sense By no3BonsBat Aa NpuroTeaTe rofiiMo
pa3HoO6pa3ue OT ACTUA, KaTo M36MpaTe OT Te3n, MOKa3aHm
B CMCBKa. [loBEYETO HACTPOIIKM 33 rOTBEHE ce n3bumpat
aBTOMATMYHO OT Ypepa, 3a fja Ce NOCTUrHaT Har-1obpu
pe3ynTatu.

«  W3bepeTe peuenTa oT cnnCbKa.

DyHKLMMTE Ca MOKa3aHW NO XPAHUTENHI KaTeropym B MeHto 6
SENSE FOOD (Bu»KTe CbOTBETHMTE TabAMLM) 1 MO
XapaKTEPUCTNKITE Ha pelienTata B MeHto “LIFESTYLE".

« Cnep Kato cTe n3bpanu GyHKLUA, NPOCTO NocoyeTe
XapaKTEPUCTUKITE Ha XpaHaTa (KONMYeCTBO, TEMNO, U T.H.),
KOETO 1CKaTe fja CrOTBUTE, 3a Ja MOCTUrHeTe nepdeKTeH
pe3ynTar.

4, HACTPOUBAHE HA OTJIOXKEH CTAPT /
OTJIATAHE HA BPEMETO HA NPUKJTIO4YBAHE HA
FTOTBEHETO

MoxeTe fja OTNOXKUTE FOTBEHETO, NPeau Ja cTapTmpare
obyHKuma: QyHKUMATA Le 3anoyHe UK Crpe BbB BPEMETO,
KOETO NpeABapuTeNIHO CTe n3bpanm.

« [okocHete,DELAY" 3a fa 3afageTe BPeMeTO, KOETO
MCKaTe 3a Hayano unm Kpamn.

« Cnep KaTo CTe 3afanu HY>XHOTO OT/laraHe, OKOCHeTe
+START DELAY* 3a fa cTapTpaTe BPEMETO Ha M34aKBaHe.

« [MocTaBeTe xpaHaTa BbB dypHaTa 1 3aTBOpETE BpaTUUKaTa:
DyHKUVMATA LLe 3anoYHe aBTOMATUYHO el M34MCTIeHNs
nepuoa.

MpOrpaMypPaHETO Ha OTAIOKEH Yac 3a CTapTUPaHe Ha rOTBEHETO

Lle OTMeH hazaTa 3a NPeaBapUTENHO 3arpsBaHe Ha GypHaTa:

DypHaTa NOCTENEHHO LLie AOCTUTHE HeobxoayMaTa

TEMMepaTypa, KOeTo O3HauaBa, Ye BPEMETO 3a rOTBEHE Lje Ce

Pa3nyaBa S1eko OT MOCOYEHOTO B roTBapCKaTa Tabnmua.
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+ 3apa aKTuBMpaTe d)yHKLl,VIFITa BeAHara  ja oTMeHunTe
nporpamMmnpaHOTO Bpeme Ha OT/laraHe, JOKOCHETe @ .

5. CTAPTUPAHE HA OYHKLINATA

LUMNKDBJT1 Ha 3afn4vaHe.

. [JokocHete (3 ,3a aa 3anameTiTe yab/KaBaHe
rOTBEHETO.

« Cnep KaTo CcTe KoHOUrypupanu HacTPOMKINTE, LOKOCHETE
+START", 3a fia akTMBUpaTe GyHKUMATA.

Ako dypHaTa e ropelia 1 GyHKUMATa U3MCKBa CreLmanHa

MaKCVMariHa Temnepartypa, Ha AMCren e ce n3sene

CbobLeHVie. Moxe fa NpomeHsTe 3a4aeHV CTOMHOCTY MO

BCAKO BPEME Ha FOTBEHETO, KaTo AOKOCHETe CTOMHOCTTA, KOATO

McKaTe fa NPOMeHuTe,

- HatncHete , 3 [1a CrpeTe akTVBHATa GpyHKLWA MO
BCAKO BpeMme.

6. MPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

AKO e NpeaBapuTENHO aKTMBMPAHO, Cflel CTapTUpPaHe

Ha GyHKUMATa Ha AnCnnes ce NOKa3Ba MHAMKaUMA 3a

CbCTOAHMETO Ha $a3aTa Ha NpeaBapUTESTHO 3arpsiBaHe.

KoraTo Ta3u ¢asa npuKnoun, ce YyBa 3ByKOB CUIrHas 1 Ha

avcnnea ce n3sexaa uHGopmaLus, ye dypHata e JoCTUrHaNa

3ajafileHaTa Temreparypa.

+ OTBOpeTe BpaTMyKarTa.

 [locTaBeTe xpaHaTa BbB QpypHaTa.

» 3aTtBOpeTe BpaTnyKaTta n gokocHete ,DONE’, 3a aa

3aMoOYHeTE FOTBEHETO.

AKO MOCTaBWTeE XpaHaTa BbB GypHaTa, Npeav NpeaBapuUTeHOTO

3arpsBaHe fa 3aBbpLUK, KaUECTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO ACTME

Moe fa ce erotm. OTBapsSHETO Ha BPaTMYKaTa Mo Bpeme Ha

dazara 3a npeBapUTENHO 3arpsaBaHe NOCTaBa GYHKUMATA B

peXKM Ha May3a. BpemeTo 3a roteeHe He BkntouBa dasa 3a

noarpABaHe.

3a PpyHKLMUTe 3a NeyeHe, kouto By no3sonsaBart Aa

HanpaBuTe TOBa PbUYHO, MOXKeTe [a NPOMEHMWTE HAaCTPONKaTa

no nopgpasdupaHe Ha Bb3MOXKHOCTTA 3a NPeiBapUTENTHO

3arpsiBaHe.

«  W36epete dyHKLUA, KOATO Bu no3sonsea ga nsbepete
pbUHO GYHKLMATA 33 NPeaBapUTENIHO HarpsBaHe.

- JlokocHeTe cumBona ™& 3a BkNMouBaHe nnu
W3K/IoYBaHe Ha NpeaBapUTesTHOTO 3arpsBaHe. To Le
6bfe 3afaAeHO KaTo AecTBUe No noapasbupaHe.

7.NOCTABAHE HA TOTBEHETO HA MAY3A

Hakou ot dyHKumuTe 6™ Sense 13nCKBaT XxpaHaTa Aa 6bae
obbpHaTa no Bpeme Ha rotseHe. LLle uyeTe curHan u Ha
JAnCnnes Wwe ce U3nuile CbOTBETHOTO JIeNCTBUE.,

« OTBOpeTe BpaTUUKaTa.

«  W3BbpLueTe fencTBMeTo, 3a KoeTo AncnneaT Bu nogkaHBsa.

+ 3aTBOpeTe BpaTU4Kata 1 sokocHeTe “DONE’, 3a aa
Bb30OHOBMTE rOTBEHETO.

Mpenw rotBeHeTo Aa 3aBbpLUM, GypHaTa MOXe MO CbLynA

HauuH aa By nogkaHm ga nposepuTe xpaHara. e uyete

CUrHan v Ha gucnnes Le ce n3nuiie CbOTBETHOTO JelCTBME.

« [NpoBepeTe xpaHaTa.

+ 3aTBopeTe BpaTu4Kata 1 sokocHete “DONE’, 3a aa
Bb30OHOBMTE rOTBEHETO.

8. CI'MMPAHE HA TOTBEHETO

qua Ce 3BYKOB CUI'Has U Ha gucnnea ce n3Bexja
I/IH(I)OpMaLl,I/IFI, ye roTBeHETO € 3aBbpLno. I'Ip|/| HAKOWN
d)yHKLI,VII/I, LLIOM rOTBEHETO NPUKIOYN, MOXKeTe AOMb/IHUTENTHO
Oa 3aneyeTe ACTUETO, Aa YOADJIIKUTE BPEMETO Ha rOTBEHE NN
[a 3ana3nTe dDYHKLl,I/IFITa KaTo npeanoynTaHa.

. Jokocrete (¥ , 3a fa A 3ana3uTe KaTo NpeAnoyYnTaHa.
«  WU36epete “Extra Browning’, 3a fa cTapTmpaTte neTM1HYTEH

9. MPEANOYUNTAHU

OyHKuuaATa,MpegnounTaHn” 3anameTaBa HACTPOMKMTE Ha
¢dypHaTa 3a BawwmTte npegnountaHy peLenTu.

(DypHaTta aBTOMaTUYHO Pa3no3HaBa Hali-1M3Mon3BaHUTe GYHKLNN.
Cnep onpepeneH bpoi 13Non3BaHNA Liie ObaeTe NnofgKaHeHV Aa
nobaBuTe GyHKUMATA KbM BallmTe npeanountaHy GyHKUWM.

KAK CE 3ANAMETABA OYHKLIUA

Cnep, kaTo flaneHa $yHKLMA 3aBbplum, okocHete (P, 3a
[a 5 3anasnTe KaTo npeanoynTaHa. Taka Lie A n3non3sarte
no-6bp30 B ObelLe, KaTo 3aMna3unTe CbLUMTe HACTPOWKN.
Oucnineat B no3sonsBa fa 3anameTute GyHKLUATA,

KaTo MoKa3Ba Ao 4 NpeanoymTaHy BpeMeHa Ha XpaHeHe
BKIIIOUMTESTHO 3aKYCKa, 00A4, NeKa 3aKycKa 1 Beueps.

+ JlokocHeTe UKOHWTE, 3a fia 3bepeTe NoHe efHa.

- [JlokocHete,SAVE AS FAVORITE" 3a ga 3anameTtuTe
byHKUMATa.

CJIEQ 3ANAMETABAHE

3a pa npernegarte MeHio,[peanountaHn’, HatcHete Q)
: OyHKUMMTE LLie ce pa3aenaT Ha PasNyHM BpemeHa 3a
XpaHeHe W Lie 6baT HanpaBeH HAKOKO NPeIOXEHNA.

« JlokocHeTe MKOHaTa Ha ACTUATA, 3a Aa Ce NOoKarkaT
CbOTBETHUTE CNCHUN

+ [MpuaBwkeTe ce Npe3 NoAKaHeHNA OT AUCNNIEA CMINCHK.
+ [lokocHeTe xenaHata peuenTa unu GyHKLmA.
+ [okocHete,START", 3a fa akTuBMpaTe roTBEHETO.

NMPOMAHA HA HACTPOUKWUTE

B ekpaHa,[TpeanountaHn” moxe ga aobasute
N300parkeHne Unn Me KbM BCAKO NPeAMnoYnTaHne, 3a aa ro
nepcoHanunsnpare cnopeg Bawwnre npegnountaHus.

+  W36epeTe dyHKUMATA, KOATO NCKaTe Aa MPOMEHNTE.
- JlokocHerte ,EDIT"
+ l136epeTe CBOMCTBOTO, KOETO MCKaTe Aa MPOMeEHUTE.

« JlokocHete ,NEXT”: Ha gucnnes we ce nokakaT HOBUTE
CBOWCTBa.

+ [okocHete,SAVE’, 3a ga noTBbPANTE NPOMEHNTE.

B ekpaHa ,[TpegnountaHn” moxkeTte n ga nstpmeare
3anameTeHun GpyHKUMM:

. OokocHete §P Ha pyHKUMATA.
« [JokocHete , REMOVE IT".

MoxeTe ga NpoMeHNTE N BPEMETO, B KOETO Ce NoKa3BaTt
pPa3INyHnNTE ACTUA:

«  Hatuchete & .
.« W36epete BB ,Preferences” (Mpegnountanus).
+  WN36epete“Times and Dates” (BpemeHa 1 gatn).

«  okocHeTe“Your Meal Times” (BawwuTe YacoBe Ha
XpaHeHe).

« [NpuaBmKeTe Ce Npe3 CNUCbKa 1 JOKOCHETE CbOTBETHOTO
BpeMe.

» JloKOCHeTe CbOTBETHOTO ACTME, 33 Aa Mo npomeHuTe.

Bb3vokHo e fa KOI\/\6|/IH|/IpaT€ AdafeH npo3opel OT Bpeme CaMo C
eOHO ACTMe.

10. AHCTPYMEHTHU

HatucHete & ,3apa oTBOpUTE MEeHI0 ,IHCTpyMeHTK” No
BCAKO Bpeme. ToBa N03BOJIABa N3OMPAHETO Ha HAKOJTKO
OnuUK 1 3a NPOMAHA Ha HACTPOVKNTE 1 MpeanoUYnTaHuATa Ha
ypena nnu gucnnes.
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AKTUBUPAHE HA AUCTAHLUMWOHHO
YNPABJIEHUE

3a pa3pelLaBaHe Ha U3MON3BAHETO Ha MPUMOKEHUETO Ha
Whirlpool 6™ Sense Live.

KYXHEHCKW TAUMEP

Tazun dyHKLMA MOXe fia ce akTUBUPA, KOraTo ce 13Mosi3Ba

byHKLMA 3a roTBeHe 1Unu cama no cebe cu, 3a Aa ce 3anas3sa

BpemeTo. Cref KaTo e CTapTMpaHa, TaMepbT LLe NPOABIIKN

0b6paTHOTO 6poeHe He3aBUCMMO, 6e3 1a OKa3Ba BIMAHNE Ha

camata ¢yHKupmA. Cnef KaTo TallMepbT e akTUBUPaH, MOXeTe

CblUOo fa n3bepeTe 1 akTuBMpaTe GyHKLUA.

TanMepT Le NPOAbIKM 06PATHOTO BPOEHe, MOKa3aHO B FOPHNS

[leCeH bIrb1 Ha ekpaHa.

3a fa BbpHeTe 1iv NPOMEHNTE KYXHEHCKNA TanMep:

. Hatncrete & .

« JlokocHeTte Q.

LLle ce uye 3ByKOB CMrHan u Lie ce U3Beae UHAMKauuA

Ha Ancnnen creq KaTo TaMepbT 3aBbpLUM OOPaTHOTO

0OTOpPOABaHE Ha M36PaHOTO BpeMe.

« JokocHete,DISMISS’, 3a ja oTMeHMTe Tarimepa unm ga
HarmacuTe HOBa NPOLbMKUTETHOCT.

« JokocHete,SET NEW TIMER, 3a ga Harnacute Tanmepa
OTHOBO.

OCBETJ'IEHI/IE

3a fa BKOUMTE UM U3KOYMTE NaMnaTta Ha gpypHara.

@ PYRO SELF CLEANING (CAMOIMNMOYMNCTBAHE C
MUPONN3A)

3a npemMaxBaHe Ha 3aMbPCABAHNA, MPUUYNHEHN OT
roTBeHe, Upes LMKbJ1 C MHOIO BYCOKa TeMnepaTtypa. Ha
[Pa3nonoXKeHne ca TpU LMKbIa 3a CaMONOYnNCTBaHe C
pa3nuyHa NpogbMKUTENHOCT: Bucoka, CpefHa, Hucka.
MNpenopbyBamMe NeproanyYHO Aa N3MbJHABATE KPaTKUSA
LUMKDB, @ MbJIHMA UMKDBA Aa U3Mon3BaTe Camo Npu CUSTHO
3ambpceHa dpypHa.

He nokocBante ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NMAPOJINTUYHNA UUNKDI.

He ponyckaiite geua 1 XXUBOTHU Ao ¢ypHaTa no
Bpeme Ha NMUPONINTUYHUA UKD 1 cfied TOBa, A0
NbJIHOTO NPOBETPsABaHe Ha NOMeLleHNeTo.

+ V3BafeTe BCMUKM NPUHAONEXXHOCTM - BKIIOUUTENHO 1
HocauuTe - OT dypHaTa, Npean Aa akTMBMpaTe pyHKLMATA.
Ako dypHaTa e MHCTanMpaHa nog nyoT 3a roTBeHe,
BCVYKM FOPESIKUN 11 eNeKTPUYECKU KOT/IOHM TpsbBa Aa ca
W3KJTIOUYEHM MO BPeMe Ha LIMKb/a Ha CaMOMOYMNCTBAHE.

+  3a onTYMasiHW pe3ynTaTyi NPY NOYMCTBAHETO OTCTPAHETe
MO-rofieMUTe OCTaTbLM BbB BLTPELLHOCTTa Ha PpypHaTa u
rnoyncTeTe BbTPELLHATa BpaTUYKa Npeamn U3non3saHeTo
Ha NMpoNUTUYHaTa GyHKUKA.

«  W36epeTe cnopen HyauTe By eAViH OT HaNMUHWTE LK.

« JlokocHeTe,,START", 3a fa aKTMBMpaTe U3bpaHaTa
byHKUMA. BpaTrukara e ce 3aK/ouy aBTOMATUYHO U
dypHaTa LWe CTapTupa LUMKbia Ha CaMOMOYMCTBaHE: Ha
AUCTNen ce N3BeXKaa NpedynpeamnTesiHo CboOLeHme
3aeHO C 06PATHO OTOPOSABAHE, MOKA3BALLO CbCTOSAHNETO
Ha TEKYLUNA LK.

Cnep 3aBbpLUBaHE Ha LMKb/a BpaT/UKaTa OCTaBa 3aK/ioUeHa,

[OKaTo TemnepaTypaTa BbB PypHaTa He e MOHVIKU JO

6e30mMacHo H1BO.

I

. BG
Cnep KaTo LUMKbITBT € 61 1130paH, MOXeTe f1a OTNIOXKMTe CTapTa
Ha aBTOMaTWUYHOTO nouncTBaHe. [JlokocHeTe “DELAY” 3a Aa
3aAafeTe BPDEMETO 3a 3aBbPLLBAHE, KAKTO € MOCOYEHO B
CbOTBETHMA pa3den. Mona nmaiite npeasua; [Mponm3eH LmKbA
MOe fa Ce akTVIBMPA M KOraTo pe3epBOaPLT € MbiieH C BoAa.

- ISTOYBAHE

DyHKUWMATa 3a M3TOYBaHe MO3BONABA Ha BofaTa a ce U3Touy,
3a fia Ce NpeJoTBPATU 3aCTOsABaHe B pe3epBoapa. 3a
onT1MasnHa ynotpeba Ha ypeaa e NpenopbymTesHO a
M3BbpLUBATE BMHArM N3ToUBaHe cief ynotpeba Ha dypHaTa ¢
UMKbBA C napa.

Cnep KaTo n3bepeTte GyHKUMATA
“N3TouBaHe’, cneapanTe
nocoueHuTe gencrensa: OTBopeTe
BpaTUyKaTa 1 NOCTaBeTe ronama
KaHa nog gyrkara 3a U3TouBaHe,
Hamupalla ce B ONHaTa AAcHa
yacT Ha naHena. LLlom 3anoyHe
M3TOYBAHETO, MPUAbPXKaNTe
KaHaTa B No3uLuMA, 4OKaTO
[AENCTBMETO He MPUKIIIOYN.
CpenHoTo BpemeTpaeHe 3a
MbJIHO U3TOUBAHE € OKOJIO TPY MUHYTU. AKO € HY>KHO, Upe3
HaTuCKaHe Ha 6yToHa PAUSE Ha gncnnes e Bb3MOXHO fa
crperTe Ha nay3a npoLeca Ha U3TouBaHe (Hanpumep, ako B
cpefata Ha npoLeca Ha U3TOUYBaHE KaHaTa e Beye MbJiHa).

KaHaTa TpsabBa fa 6bae ¢ 0b6em Ha-Manko 2 nvTpa.

Mona nmanTe NpeaBu;: 3a rapaHTMPaHe Ha TOB3, Ye BOAATa €
CTYAEH3, HE € Bb3MOXHO [1a Ce M3BBbPLLM Ta3u AEMHOCTV Npeaun
J1a ca v3Ternv 4 yaca ot Nocneanus UKbn (M NocneaHms mst
Ha 3axpaHBaHe Ha NPOoAyKTa). 1o Bpeme Ha 134akBaHeTo
JMCMNEeAT Le 13Bede CIeAHOTO OTBETHO CbobLleHMe: “"WATER IS
TOO HOT (BOAATA E MPEKAJIEHO TOPELLIA): WAIT UNTIL THE
TEMPERATURE DECREASES” (M3YAKAWTE O CMALAHE HA
TEMIEPATYPATA).

BaxHo: AKO pe3epBOapbT He Ce N3TOUBA PefOBHO, HAKOJKO
[OHW cnep, nocieqHoOTO AoNMBaHe ypeast we Bu nomonu ga
HanpaBWTe TOBa Upe3 Noka3BaHe Ha CbobLueHmneTo <DRAIN
CYCLE IS NEEDED (HEOBXOAMM E UMKbJ1 3A N3TOYBAHE)>:
TOBa NCKaHe He MOXe fla ce UrHopupa U Liie e Bb3MOXHO fa
NpoObKUTE C HOPManHaTa ynotpeba Ha NpPoAyKTa caMmo
cnef U3BbpLUEHO M3TOYBaHe.

« MPEMAXBAHE HA KOTJIEHUA KAMDBK

Ta3u cneumranHa QyHKUMA, aKTVBMPaHa Ha PerynapHn
VHTEpBasnK, B NO3BOJIABa [a NOALbp»KaTe pe3epBoapa 1
BepwuraTa 3a napa B Hail-go6po CbCTOsIHYE.

Ha amncnnes we ce nosasu cbobiyeHneto <DESCALE CYCLE
NEEDED (HEOBXOOMM E LUMKDBJ1 3A MPEMAXBAHE HA
KOTNEHUA KAMDBK)>, 3a aa B HanomHm Aa n3nb/iHABaTe
Ta3u onepauuna pefoBHO. 3nckBaHeTO 3a NpemaxBaHe Ha
KOT/IEH KaMbK Ce aKTMBMPa OT Op0s Ha rOTBAPCKM LMK C
napa, KOUTO Ca N3BBbPLLIEH UM OT PabOTHUTE YacoBe Ha
naporeHepaTopa OT NoC/eAHMA LUK Ha MpemMaxBaHe Ha
KOTNEeH KaMbK (BXK. TabnmuaTa no-gony).

: Cbo6uieHmnero “DESCALE" (MPEMAXBAHE :
. HA KOTNIEH/A KAMDBK) ce nosaBaABa cnep -

22 Yaca Bpewme Ha roteeHe c napa
20 umMkbNa Ha roteeHe ¢ napa

Ha KOTNEH KaMbK

He e Bb3MOXXHO fia ce
cTapTMpa UMKbA € napa :
: JOKaTO He Ce N3BBPLUN LNKDBI :
:  Ha npemaxBaHe Ha KOTNeH

30 Yyaca Bpeme Ha roteeHe C napa

I'IpoueaypaTa MO NMpemMaxBaHe Ha KOTJIEH KaMbK MOXe [a Ce
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M3BBPLLN M KOraTo MOTREOUTENAT »Kefae No-A00po NodncTeaHe
Ha pe3epBoapa 1 BLTPELUHMA KPbr 3a Mapa.

Cpe,qHaTa NPOABITKUTENTHOCT Ha MbJIHNA LUNKDJT Ha

obyHKUMATa e okono 180 MuHyTI. Cep KaTo GyHKUMATA
CTapTUpPa, CnefBaiiTe NOCOYEHMTE Ha [UCTeA CTBIKK.

Mona nvarte npensua: QyHKUMATa MOxe Objle CrpAHa Ha Nay3a,
HO aKo Ce OTKaXKe, LIENAT LMK MO OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEH
KambK TpAOBa Aa Obae NOBTOPEH.

»  DRAINING (MU3TOYBAHE) (Ao 3 MuH.)

Korato gucnineat nokake <PLACE A CONTAINER BELOW THE
WATER DRAINING HOLE (MOCTABETE CbJ, MO NPOBKATA
3A MI3TOYBAHE HA BOLATA)>, Mmona, NpoabKeTe C
N3TOYBAHETO, KAaKTO € OMUCAHO B NpefHa3HayYeHA 3a ToBa
naparpad 3a nstousaHeto (DRAIN). Ako B pe3epBoapa HAMa
BOZa, ypenbT LWe npeMuHe aBTomatnyHo kbm CTHIKA 1 OT 8.

Mona nmanTe NpeaBn;: 3a rapaHTMPaHe Ha TOBa, Ye BOAaTa e
CTY[EH3, HE € Bb3MOXKHO [1a Ce M3BBbPLLM Ta3u AEMHOCTY Npeaun
[a Ca v3Ternu 4 yaca ot NoCNeAHuaA LnKbA (v NOCNeaHnA Mt
Ha 3axpaHBaHe Ha NPoayKTa). 1o Bpeme Ha 134akBaHeTo
O/CMNeAT Le n3Bede CIegHOTO OTBETHO CbobLleHye: “"WATER IS
TOO HOT (BOAATA E MPEKAJIEHO TOPELLIA): WAIT UNTIL THE
TEMPERATURE DECREASES” (M34AKAMTE O CIAOAHE HA
TEMIEPATYPATA).

KaHaTa TpsabBa Aa 6bae ¢ 06em Hal-Manko 2 vTpa.

» CTDbIKA 10T 8: OTCTP. BAPOBUK (~120 MAH.)
KoraTo Ha gucnines ce nosiBu Cbo6LLEHNE Aa NOAroTBUTE
pa3TBOpa 3a NpemaxBaHe Ha KOT/IeH KamMbkK, JobaBeTe
3 nakeTyeTa (paBHABaLLM ce Ha 75 g) oT cneunduryHms
npenapar 3a NpemMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK BbB GpypHM
WPRO* B 1,7 nuTpa nuTelnHa BOAa CbC CTaliHa TemnepaTypa.

=75¢g

L

R —

§Pm—

1,7 Liters

=

Cnep KaTo pa3TBOPBT 3a MpeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK ce
Hanee B oTAeneHneTo, HatucHeTe [(L\ii3a cTapTupaHe Ha
OCHOBHVA MPOLIEC NO NpemMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK.

ETanuTte Ha npemaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK He U3MCKBaT Aa
cte po ypega. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha BCeKU eTan wwe 6bae
nopgageH aKyCTI/I‘-IEH CUrHan N ANCNJIeAT LWe NoKaXke
WHCTPYKLMA 3a NPOAb/IKaBaHe KbM criefBalyuA eTarn.

»  CTbIMNKA 2 OT 8: DRAINING (MU3TOYBAHE) (a0 3 muH.)

Korato gncnneat nokake <PLACE A CONTAINER BELOW THE
WATER DRAINING HOLE (NMOCTABETE CbA MO NPOBKATA
3A N3TOYBAHE HA BOLATA)>>, Mona, NpoabIixKeTe C
N3TOYBAHETO, KAaKTO € OMMCaHO B NpeAHa3HauYeHs 3a TOBa
naparpad 3a nstousaHeTo (DRAIN).

»  CTDbIIKA 3 OT 8: U3SMJIAKBAHE (~20 muH.)

3a 1a NoYncTUTe pesepBoapa 1 Bepurata 3a napa, Tps6sa aa
M3BBbPLUMTE LMK/ Ha U3MNaKBaHe.

Korato aucnineat nokaxe <REFILL THE TANK>(JONEWTE
TEYHOCT B PE3EPBOAPA), mons, HanenTe nuTenHa BoJa B
otaeneHmneTo, gokato ancnneat nokaxke <TANK REFILLED>
(MbJEH PE3EPBOAP) 11 criey ToBa HaTUCHeTe 33
3amnoyBaHe Ha MbPBOTO M3MJIaKBaHE.

CTbIKA 4 OT 8: DRAINING (M3TOYBAHE) (ao 3 MuH.)
» CTDBMKA 5 OT 8: USMNJIAKBAHE (~20 MuH.)

»  CTDbIKA 6 OT 8: DRAINING (M3TOYBAHE) (oo 3
MWH.)

» CTbMNKA 7 OT 8: USNJIAKBAHE (~20 MuH.)

»  CTDbIKA 8 OT 8: DRAINING (M3TOYBAHE) (oo 3
MWH.)

Cnep nocnegHata onepawuums no n3touBaHe HaTncHeTe (4Ee]S
3a 3aBbpLUBAHE Ha MPEMAXBAHETO Ha KOT/IEHMS KaMbK.

KoraTo npouegaypata no npemaxsaHe Ha KOT/IeH KaMbK
3aBbpPLUY, LLE € Bb3MOXKHO Jja Ce M3MON3BaT BCUUKM GYHKLMN
c napa.

*WPRO npenapar 3a npemaxsaHe Ha KOT/IEH KaMbK e
npefaraHnaT NPodecoHaneH NPOAYKT 3a NOAAPHKKaTa Mo
Hal-A06PKWA HaUMH Ha GYHKLMATA C Mapa BbB GypHaTa.
CnepgaiTte MHCTPYKLWKTE 33 ynoTpeba Ha OnakoBKaTa. 3a
MOPBYUKM U MHPOPMALIA Ce CBbPXKETE C OTAeNa 3a
cnennpoaaxbeHo obCyKBaHe 1N OTUAETe Ha
www.whirlpool.eu

Whirlpool He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LETH, MPUUUHEHN OT
M3MOM3BAHETO Ha APYrv MOYMCTBALLM MPOAYKTH, MPeaaraH Ha
nasapa..

e CMPAHE HA 3BYKA

JlokocHeTe nKoHaTa, 3a Aa cnpeTe nnn nycHete OTHOBO
BCMYKM 3ByUWN 1 anapMn.

KOHTPOJIMPAHO 3AKJ/TIO4YBAHE

QOyHKUMATa “KoHTponmMpaHo 3aknouBaHe” No3BonsABa Aa
3aKnounTe OYyTOHMTE Ha CEH30PHWA NaHen, 3a Aa He 6baaT
HaTUCHATW CNyYanHo.

AKTMBMpPAHE Ha 3aK/I0YBAHETO:

. JlokocHete vkoHata @ .
[eakTyBuMpaHe Ha 3aK/t0UYBAHETO:

- JlokocHeTe gucnnes.

« [nb3HeTe No NoKa3aHOTO CbOObLLEHNE.

MORE MODES (AOIMbJTHUTENTH PEXKMW)

3a n3bumpaHe Ha pexkum Sabbath v 3a gocTbn go
ynpaBneHeTo Ha MOLYHOCTTA.

E MPEAMOYNTAHUA
3a NPOMSIHA Ha HAKOW OT HAaCTPOWKUTe Ha dypHaTa.

WI-FI

3a npomsAHa Ha HACTPOMKIKTE NN KOHPUIypUpaHe Ha HOBa
LOMALLHA MpeXxa.

INFO

3a n3KNtoYBaHe Ha pexknm ,Store Demo Mode”, HynupaHe Ha
HaCTPOWKWTe Ha ypefa 1 nostyyaBaHe Ha AOMbJIHATESNHA
nHdopMaLmaA 3a NpoayKTa.
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TrOTBAPCKA TABJIMLUA
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=] fa 170 30-50 N
ﬁ:j;ﬁieng:laﬂ / Kenkose ¢ fa 160 30-50 -\éu-
fla 160 30-50 A
KenkoBe ¢ nnbHKa (YWN3KeNK, Wpyaen, fa 160 -200 30-85 ;l
AGBAKO8 Nait) Na 160 - 200 35-90 e
=] na 150 20- 40 e
buckeutkn / Cnagknw ot macieHo Ha 140 30-50 wir
Tecro fla 140 30- 50 A
fla 135 40-60 P
=] fla 170 20-40 3
la 150 30-50 A
Mankn kenkose / MbouH
fla 150 30-50 A
Na 150 40- 60 L S
=] fa 180 - 200 30-40 L3
Cnagkuwuy oT napeHo TecTo [a 180 - 190 35-45 Réﬁ 1W_r
fa 180 - 190 35-45% o e
=] fla 9 110- 150 L3
Uenysky Na 90 130- 150 —_
Na 90 140- 160 * e
=] fla 190 - 250 15-50 2.
Muua / Xns6 / ®okaua b 190930 o w0 _\é’_ ;
Muua (TbHKa, aebena, dokaua) [a 220-240 25-50* _\%’_ _‘%’_ 11_r
=] fla 250 10-15 L3
3ampaseHa nuuya [a 250 10-20 _\é’_ ;
fla 220 - 240 15-30 CS 3 T
fla 180 - 190 45-55 =
E;LJ:;EHVI nanose (3eN1eHuyKoB Nal, Mla 180 - 190 45 - 60 _\“.4;!’ -‘“.1;!’
Na 180 - 190 45-70* e e L
= fa 190 - 200 20-30 N
E:chc())BaH / ConeHKmM oT MHOTOJIMCTHO Ma 180 - 190 20-40 ;ﬂ 11=r
lla 180- 190 20-40% N
2:23:5/1 I/(gr?eznoo:mm nutu / NeveHa EI Na 190 - 200 45 - 65 ;p
=] ad =2 B @)
OYHKLAV KoHBeHuMoHanHo — DopcupaH [NeueHe ¢ fown Typ60 rpvn MaxiCooking Cook 4 Eco ®opcmpaH
roreBeHe Bb3ayXx KOHBeKUmA Bb3,ﬂy>(
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é;:ii.l;g ]/'Leé'leumo/ [oBexpo / Izl fa 190 - 200 80-110 u;s

MeyeHO CBUHCKO C KopuuKa 2 kg ’.’ - 170 110- 150 u;s

Munewko / 3aewko / Matewko 1 kg |z| [a 200-230 50-100 u;!

Myewko / Mouwe 3 kg =] na 190 - 200 80 - 130 L2

it R I = R R S R

o marm Ao 180200 060 |

MpeneueH xns6 EI — 3 (Bucoka) 3-6 .\_”5_,_,.

Puba dpune / Crekose Ifl - 2 (Cpenra) 20-30™ e 2t

HapgeHuua / Ke6anun / Pe6bpua / EI ) 2 :3 (Cpenra 15-30 ** 5 \viwr

Xambyprepu Bucoka) Avreees ~

MeyeHo nune 1-1,3 kr - 2 (CpepHa) 55-70* -\...2...;- \V\;Nf

ArHewku 6yTueTa / Kpaka - 2 (CpepHa) 60 - 90 *** u;,

MeueHn KapTodu - 2 (CpenHa) 35 - 55 **¥ u;s

3eneHuYyKoB orpeTeH — 3 (Bucoka) 10-25 u;x

BUCKBUTKM Clc%les Ha 135 50-70 1; -....41—_.—1..,- -«...3“;.—'..:- '\;r

Taprose E Na 170 50-70 S I
Tarts

Kpbrav nuun Roul%lizza [Ha 210 40-60 -\%p -uéu- -\éu- -\11;11-

e b oy g LI S - W

DéﬂgﬁﬁﬂiﬁgﬁlylﬁﬁiiéieL37?§§;i2/ = [la 190 40-120 —e

(H1BO 2) / NnapyeTta mMeco (H1Bo 1) Menu

NasaHa n meco Ha 200 50-100% e

Meco 1 kapTodu Ha 200 45-1007 .\,,,i—,,_,. [\Lj

Prnb6a n 3eneHuyum [a 180 30-50* ,\éﬁ Q

lMeyeHoO Meco ¢ NbHKA — 200 80-120* u;s

aﬂ:\H;)efgg)Meco (3aeLwKo, NMneLwKo, B 200 50- 100 * u;s

* MpnbnusnTenHa NPOABIKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXeE Aia U3BaAMTe ACTUATA OT dypHaTa Nno pasnnyHO Bpeme B 3aBUCUMOCT OT InyHKTe Br
npeanoynTaHns.

** ObbpHETE XpaHaTa Npu 13TKYaHe Ha NMOSOBKHATa OT BPEMETO 3a FOTBEHE (aKo ce Hanara).

*** O6bpHeTe xpaHaTa Npu U3TMyaHe Ha ABe TPETK OT BPEMETO 3a rOTBEHe (aKo Ce Hanara).

KAK A CE YETE TOTBAPCKATA TABJIMLIA

Tabnuuata BKNOUBA: peLenTy, HeOOXOAMMO N e NpeABaPUTENHO 3arpsaBaHe, TemnepaTtypa (°C), HUBO Ha rpuna, NPOABIKUTENIHOCT Ha FOTBEHETO (B
MUHYTV), NPUHAANEXHOCTU 1 HUBO, MPEnopbYaHn 3a roTBeHeTo. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3anoysaT OT MOMEHTa, B KOWTO XpaHaTa ce NOCTaByM BbB QypHaTa,
1 He BK/IOYBAT NPeBapuTENIHOTO 3arpaBaHe (KoraTo ce 13KCKBa Takosa). TemnepaTypuTte 1 NPOABIXKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE Ca MPUON3UTENHY 1
33BUCAT OT KOIMUYECTBOTO Ha XPaHaTa W OT M3MOM3BaHUTe NPUHAANEXHOCTA. B HAUanoTo 13MNon3BanTe Ha-HUCKUTE NpenopbyBaHi CTOMHOCTM 1 ako
XpaHaTa He e orneyeHa OCTaTbyHO, MPEMUHETE KbM MNO-BMCOKM CTOMHOCTW. 3non3BaiiTe JOCTaBEHNTE akcecoapw ¥ 3a NpeanoYnTaHe TbMHO
ouBeTeHNUTe MeTanHy GOPMM 3a KelkoBe 1 TasK 3a dypHa. MoxeTe fa 13non3eaTte Cbllo CbAOBE 1 akcecoapw OT ,[MpeKc” Nan KaMeHHM TakKMBa, HO
“MaliTe NpenBua, Ye BpemeHaTa 3a roteeHe e 6baT Manko no-g4barv. 3a nocTuraHe Ha Han-nobpw pes3ynTaTu CrefBaiTe CbBETUTe, JafleHV B
roTBapcKata Tabnumua, 3a 3bop Ha akcecoapu (A0CTaBeHM), KOMTO MOraT fa ObAaT MOCTaBeHM Ha PasnyH1Te padToBe.

= = = =)

KOHBEHLMOHaNHO DopcrpaH [eueHe ¢ fown Typ6o rpun MaxiCooking Cook 4 Eco ®opcupaH
roTeeHe Bb3ayX KOHBeKUMA Bb3ayx

OYHKLIMM
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OOPCUPAH Bb34YX + IMAPA

fvore Moetsapurero Teaneparpa | [DOTTERECT o unpusasensocry
CNABO - 140 - 150 35-55 3
Macnenun 6uckeuti / Kypabuinkn CNABO - 140 30-50 L ;
CNIABO - 140 40-60 N
CNABO - 160 - 170 30- 40 L3
Manka TopTta / MbduH CJTIABO - 150 30-50 L 11_4_
CNIABO - 150 40-60 R A
KelkoBe, 3ameceHm ¢ mas CNNABO - 170-180 40 - 60 ﬂéﬁ
MaHAnWNaHoBY Keitkose CNABO - 160 - 170 30-40 o
®okaua CIABO - 200 - 220 20- 40 L3
CamyH xns6 CNABO - 170-180 70-100 3
Xne6ue CIABO - 200 - 220 30-50 L3
bareta CNABO - 200 - 220 30- 50 3
MeueHun KapTodu CPEOHO - 200 - 220 50-70 1;
Tenewko / losexpo / CBuHcko 1 kg CPEOHO - 180 - 200 60-100 L
Tenewko / foBexpo / CBUHCKO (NnapyeTa) CPEOHO - 160 - 180 60-80 1;
loBexpo neuveHo anaHrne 1 kg CPEOHO - 200-220 40-50 wir
loBexpo neyeHo anaHrne 2 kg CPEOHO - 200 55-65 L
ArHeuiu 6y CPEAIHO - 180 - 200 65- 75 L3
3afyweHn CBUHCKN fKonaHyeTa CPEOHO - 160 - 180 85-100 L
Munetuko / Tokauka / naTutja 1 - 1,5 kg CPEAHO - 200 - 220 50-70 L3
Munewko / Tokauka / natuuya (napueTta) CPEOHO - 200-220 55-65 ;
A g CPERHO e T A
Pu6a pune BMCOKO - 180 - 200 15 - 30 3
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© roTBAPCKA TABJINLIA

Huso n
KaTeropus xpaHu NPUHARNEKHOCTH KonuuectBo NHdopmauusa 3a rotBeHeTO
= [‘_j ! MpaAcHa nasaxa _\é’_ 500-3000g
e e e
= E : i [MpuroTeeTe cnopea NpeanoyvTaHaTta oT Bac peuenTa.
< V3neiiTe coc beluamen oTrope 1 nopbceTe CbC CMPeHe, 3a
{J & : 3ampaseHa nasans 500-30009  :pa nocturnete nepdeKTHOTO 3anuyuaHe
S 5 ,
C:
................................................................................. PP
Meuero ; HamarkeTe c onvno v BTpuiiTe con v nunep. OBkyceTe no Baw
: roBexa0 600 - 2000 g KyC C YeCbH 1 NOANpPaBKkN. B Kpad Ha roTBeHeTo ocTaseTe
: ToBexpo €CoTO Aa c1 noymHe 15 MUHYTY, Npean Aa ro paspexere
: Meco
: 4 HamarkeTe C 0110 1 MOPbCEeTe CbC CON NPEean roTBeHe.
: Xambyprep 1,5-3cm :
: -~ T : ObbpHeTe Npw 13THYaHe Ha 3/5 OT BPEMETO Ha roTBEHe.
3 3 HamarkeTe ¢ onno m sBTpuinTe con v nunep. OskyceTe no Baw
: [eyeHO CBMHCKO 600 -2500¢g BKYC C YeCbH 1 NMOANPAaBKHK. B Kpas Ha roTBeHETO OCTaseTe
. CBUHCKO A A A MECOTO fla CY MoYnHe 15 MUHYTH, NPeaun fja ro paspexerte.
o : CBUHCKM 500 - 2000 { HamaxxeTe C 0nvo v nopbceTe CbC CON Npean roTeeHe.
Y pebbpua g O6bpHeTe NpK M3THYaHe Ha 2/3 OT BpemeTo Ha roTBeHe
= HamaxeTe ¢ onmo n oBkyceTe no Baww Bkyc. Brpuite con v
MNeyeHo nune 600 - 3000 g nunep. NocTaBeTe BbB dypHaTa, Taka ue CTpaHaTa ¢
" Mune | 'bpAVTe Aa CouM Harope
: {HamareTe € 010 1 MopBbCeTe CbC COM NPean roTeeHe.
: Qune / Mbpan 1-5cm
: O6bpHeTe NpK 13THYaHe Ha 2/3 OT BPEMETO Ha roTBeHe
: HamaxeTe C onvo 1 nopbCceTe CbC CON NPeAV roTBeHe.
: Keb6ann eflHa cKapa
" Ob6bpHeTe NpK U3THYaHe Ha 1/2 OT BpeMeTO Ha roTBeHe
: MecHu actus
; HageHunukm n 15-4em asnpefeneTe NOPaBHO BbPXY PeLIETbYHMA PadT.
BypcCT ' Ob6bpHeTe NpK 13TWYaHe Ha 3/4 OT BpeMEeTO Ha roTBeHe
: HamarkeTe c onvno v BTpuiiTe con v nunep. OBkyceTe no Baw
W eyeHo pune Duneta 05-25cm
8 : { BKYC C YeCbH 1 NMOAnNpPaBKM
I 1 nevyeHa :
< pn6a 3ampaseHun 2 05-25cm Hamaxkete ¢ onmo v sTpuiite con v nunep. OBkyceTe no Baw
= ¢duneta ot pnba * hoof ' ! i BKYC C YeCbH 1 NOANpaBKu
= — I atabhbaindiil b e
X MopbCeTe C raneta 1 OBKYCETE C ONIMO, YECHH, YUepeH nune
) Mwngn "CeH »Kak" 4 e/Ha TaBa ; P Y P P
% : ~— 1 MaraHo3
§ : Meuenn Mugu eHa Taga
: MOPCKM B
< papose Ckapuan eHa TaBa HamarkeTe c onvno v BTpuiiTe con v nunep. OBkyceTe no Baw
s ¢ { BKYC C YeCbH ¥ MOANpPaBKM
& Kpanckn eAHa TaBa :
Lckapan e S T e
Hape’keTe rv Ha napueTa, OBKyceTe C ON1o, COM U
Kaptodu 500-1500g b P Y
: i noanpasku, Npeawu Aa rn CnoxuTe BbB GypHaTa
; Medetn MonHenn 100 - 500 g Bceku .
: 3eneH4vyun 3efleHYyum 9 HamarkeTte ¢ onvno m BTpuiiTe con v nunep. OBkyceTe no Baw
j rm KyC C YeCbH 1 NOANPaBKM
Apy ; 500- 1500 g Y AP
= apexeTe rvi Ha napyeTa, OBKyceTe C 01O, CON U
= KapTtodu
> : NOANPaBKK, Npean Aa rv CNoXuTe BbB GypHaTta
T { MopbCeTe C raneTa v OBKyCeTe C OO, YECHH, YEPEH nuMne
[ Homatun 1 TaBa P Y P P
= i M MarfaHo3
ol :
: [paTeH cbe YywKm 17a8a MNpuroTeeTe cnopen nNpefnoyntaHarta ot Bac peuenrta.
i 3eneHuyLu MopbCeTe crpeHe, 3a fa NonyunTe nepdekTHaTa Koprnyka
3 Bpokonu 1 TaBa :
: MNpuroteeTe cnopef NpefnoynTaHaTa ot Bac pelenTa.
Kapduon ;,\!mi,_,, 1 TaBa : Vi3neliTe coc bewamen oTrope v nopbCeTe CbC CUPEHE, 33
3 [ia nocTurHeTe NepdeKTHOTO 3annyaHe
Opyrn 1 TaBa

Aenenar N J N oo
Tasa 33 bypHa TaBa 3a oTuexgaHe /
MPUHAITIEXHOCTY P . TaBa 3a neyeHe TaBa 3a oTuexxaaHe / TaBa 3a oTuexaaHe ¢
PelleTbueH padT bopma 3a Kelik

nnn TaBa 3a PypHa Ha  TaBa3aneyeHe  MOMOBMH MUTHP BOAA
peLeTbYHMA padT

Whjr/lﬁool
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Huso un
Kateropusa xpaHun o Konunuectso WHpopmaLmsa 3a rorBeHeTO
NPHaaNeXxXHoCTn
: MaHAMWNAHOB KeliK BbB GopMa MpuroTeeTe 500-900 g TeCTo 3a NaHAMLWNAH 6€3 MasHMHa.
: 33 neveHe P 05-12kg [ocTaBeTe ro B 3aCT1aHa C XapTuA 3a NeyeHe 1 HamacneHa
] TaBa 3a neyexe
MpuroteeTte 500 g 6patuHo, 200 g noaconeHo Macno, 200 g
: 3axap, 2 avua. ApomaTrsnpariTe C MIOAOBa eCeHLMA.
< brnckBuTkmM 3 02-06kg OcTaBeTe fa ce oxflaau. PascteneTe NOPaBHO TECTOTO U rO
g ; odbopmeTe, KakTo Npeanountate. Cnoxete GUCKBUTKMTE B
= TaBa 3a neveHe
Ep Beeeeeereeeeeeeeens e
< : 3 PasnpegeneTe NnopaBHO B TaBaTa 3a NeveHe. OcTageTe fa ce
= - Cnagkunwu oT NnapeHo TecTo 1 TaBa
o oxf1a4v Npeav ceperpaHe
= MpuroteeTte 500 g 6patwHo, 200 g noaconeHo Macno, 200 g
< . ~
£ 3 3axap, 2 anua. ApomaTmsmnparTe C N10a0Ba eceHums.
O : TapT BbB Ppopma 3a neyeHe —n 04-16kg OcTaBeTe fja ce oxnaau. Pasctenete NOpPaBHO TeCTOTO U MO
= 3 CrbHeTe BbB popMaTa 3a neyeHe. HanmbiHeTe ¢ MapManag v
: 3aNOYHeTe roTBEHETO
MpuroteeTte cmec OT KybueTa AGbMKA, KEAPOBU ALKY,
: KaHena n MHAMNCKO opexye. CnoxeTe Macso B TUraHa,
: Wpyaen 3 04-16kg P
3 — nopbceTe CbC 3axap v roteete okono 10-15 MuHyTH.
3aBUWITe B TECTO 1 CrbHETE BbHLUHATA YacT
Mokpuiite dopmata 3a navi ¢ bnata U NopbCeTe AbHOTO C
: . raneta, KOATO Aa abcopbupa NNOAOBMA COK. HambnHeTe CbC
: MnopoB nan ¢ NabHKa 2 05-2kg A povip A
3 e CUTHO HapsA3aHM NPecHN N10L0BE, CMEeCeHY CbC 3axap n
KaHena
, Mokpuiite dopma 3a naw ¢ TecTo 3a 8-10 nopumm 1 ro
COJIEHM KEMKOBE — 800-1200¢g HagynueTe C BMAMLA. HanpaBeTe nabHKa 3a TeCTOTO cnopen
npefnoymTaHata ot Bac peuenta
MpuroteeTe TeCTo CbobpasHo BalaTta npennoymTaHa
] N 3 peuenTa. OdopmeTe Ha KUGANYKIL NPean BTacBaHe.
: Kudnuukn &2 60 - 150 g BCAka >
: — /13non3galiTe NnpefHasHayeHata GyHKUMA Ha dypHaTa 3a
: CBaHe
: i i MpwroteeTe TecTo cbobpasHoO Ballata npeAnoynTaHa
] CaH}J,BMH\pyHO BbB dopMma 3a 2 400 - 600 G BCeKM i peuenta. OcTaBeTe ro BbB GopMa 3a PyNo, Npeam fa Braca.
2 ! neyeHe SR 9 /3non3eaiiTe npefaHasHaveHaTa GyHKUMA Ha GypHaTa 3a
5 TacBaHe
: W 2 : 700 - 2000 [puroTeeTe TECTO CNopes nNpeanoynTada ot Bac peuenta n
: CamyH xn1s6 & p— 9 ro OCTaBeTe B TaBaTa 3a nNeyeHe
: MpuroteeTe TeCTo CbobpazHo Balata npennounTaHa
] N euenta. OdopmeTe Ha pyna 3a bareTu Nnpean BTacsaHe.
: Baretu & 3 200-300 g BcAka | oon Opop by beA
: — /3non3eaiiTe npefHa3sHaveHaTa GyHKUMA Ha GypHaTa 3a
BTacBaHe
i TbHKa nnua 2 Kpbrna-Taa | [lpurorsete TecTo 3a nuua ot 150 ml soaa, 15 g npacHa mas,
E ............................................................................................................................................................................. 200 _225 g 6paLIJHO, COJ Vi ONVO. OCTaBeTe ro Aa BTaca, Kato
: 5 : i M3M0M3BaTe CbOTBETHATa QYHKUMA. Pa3cTeneTe TeCcToTo B
: [fe6ena nuua . Kpbria-TaBa :neko Hamac/eHa TaBa 3a neyexe. lobaseTte TONUHI KaTo
< JOMaTU, MOLIapena u WyHKa
S
=
C —
4 1
3ampaseHa nuua N -4 cnos 13BazeTe rn OT onakoBkaTta. Pasnpenenerte nopasHoO BbpXy
P 5 3 ] eleTbyHNA padT
afFs Al V——F
5 4 2 1
e, M N T e e
Aerennr N J N oS
Tasa 33 GypHa unm TaBa 3a oTuexaaHe /
MPVIHALNEAHOCTY yP . TaBa 3a neyeHe TaBa 3a oTuexxaaHe / TaBa 3a oTuexaaHe ¢
PelueTbueH padpt bopma 3a kelk

v Tasa 3a PypHa Ha  TaBa3ameyeHe  MONOBUMH NIUTBP BOAA
peLieTbuHMA padT

Whj;lﬁool
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NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

MNpean pa npucTtbnNUTE KbM
noaApbKKa UM NoYnMcTBaHe
Ha pypHaTa, ce ybepeTe, ue He e
ropeya.

He nsnonssante ypegm 3a

noymcTBaHe C napa. ypeaa.

BbHLIHW MOBBPXHOCTU

« TouuncTtete NOBBPXHOCTUTE Ha PypHaTa C BIaXKHA
MUKpOodMOBbpPHA Kbpna.

AKO Ca MHOTO 3aMbpCeHU, fobaBeTe HAKOMKO Karnku
nouyncTBaLl npenapar ¢ HeyTpanHo pH. Hakpas
3abbplueTe CbC Cyxa Kbpna.

« [la He ce 13non3BaT KOPO3UBHU NI abpa3nBHU
noymncTBawu npenapat. AKo nogo6eH NpoayKT
CNyvyanHo NonagHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha Ypeaa,
nouncreTe He3abaBHO C BNaXKHa MUKPOdMOBPHa
Kbpna.

BbTPELLUH MOBBPXHOCTU

« Cnep BCAKO roTBEHEe U34YakanTe dpypHaTa fa ce
oXnafu 1 A nouncTeTe (3a NpeanovnTaHe, 4OKaTo e
ollle Tonna), 3a Aa OTCTpaHUTe oTnaraHKUATa U NeTHaTa
OT XpaHaTa. 3a OTCTpaHABaHe Ha KOHAEeH3upanaTta
B/flara Nnpv roTBEHe Ha XPaHu C roJIAMO CbAbpKaHue
Ha BOZa, U3vakante ¢ypHaTa Aa ce oxnagn HambJIHO
1 n36bplueTe Bflarata C Kbpna uim roba.

« AKO Mo BbTpewHnUTe CTEHN Ha dypHaATa UMa
3aCbxHajla MpbCoTUsA, NpenopbyYBame By aa
BKNIIOUNTE GYHKLMATA 32 aBTOMATMYHO NOYNCTBaHE C
uen onTUManHM pesynTaT OT NOYNCTBAHETO.

He nsnonsBaite ctomaHeHa
BbJIHA, CTbPraaku unm abpasmeHu/
KOPO3UBHW NOYMCTBALLN
npenapaTun, Tbi KaTo Te morar

Ja noBpeaAT NOBbPXHOCTMTE Ha

HoceTte npepnasHn pbKaBuunu.

QOypHaTta TpA6GBa fla ce usKnun
OT efleKTpuyeckata Mpeka npeam
N3BbpLUBaHe HAa KaKBUTO 1 Aa
61no AeHOCTM No NoAAPbKKa.

« [louncreTe CTHKNOTO Ha BpaTMUKaTa C NOAXOAALL
TeuyeH npenapar.

« BpatnukaTa Ha PypHaTa Mmoxe ce cBanu 3a NO-eCcHO
no4yncTBaHe.

MPUHAONEXHOCTIU

« BepHara cnep ynotpe6a HakncHeTe
NnprHaaNeXxHoCTUTe BbB BoAa C O0OaBeH TeueH Mmuely
npenapart, KaTo 13noJsi3BaTe pbKaBMuUM 3a GypHa, ako
NPUHaANEXHOCTUTE BCe olle ca ropewn. Octatbum
OT XpaHa MoraT fa ce NpemaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa
unn rooa.

MAPOITEHEPATOP

3a fja cTe cMrypHuU, Ye pypHaTa paboTu BUHArK npu
onTMMasnHa NPoON3BOAUTENHOCT 1 3a Aa NpejoTBpaTuTe
HaTpynBaHeTO Ha OCTaTbLM OT BAPOBUK BbB BPEMETO,
npenopbyBamMe pefoBHO fa n3non3BaTe pyHKUUUTe
.MN3TouBaHe"” n,OTCcTpaHABaHe Ha BapoOBUK”.

Cnep obnbr nepuopf Ha HeynoTtpeba Ha yHKUMATa
“Forced Air + Steam” (DopcupaH Bb3AyX + napa) e
CMMHO NPEenopbUYNTENHO Aa akKTMBUpPaTe UNKbI Ha
roTBeHe ¢ Npa3Ha ¢ypHa, KaTo HanbJIHUTE Jorope
pe3epBoapa.

CMAHA HA NTAMMNATA

M3knioueTe ypena oT eneKkTpo3axpaHBaHEeTO.
CBaneTe HocauuTe.

Ceanete Kanaka Ha namnara.

CmeHeTe namnara.

[MocTaBeTe OTHOBO Kamnaka Ha flaMmnaTa, KaTo ro
HaTUCHeTe CUJTHO, AOKAaTOo WpakHe Ha MACTO.

PenosvumoHunpante Bogaumnre.

7. CBbpKeTe OTHOBO dypHaTa KbM eNneKTprmyeckaTa
Mpexa.

mhwnN =

o

Mona nmanTe npeasuna: V13non3gante camo XaTOreHHM NamMnm
20-40 W/230 ~ V 11n G9, T300°C. JlamnaTa, U3non3BaHa B
ypeaa, e cneuranHo npefHasHauyeHa 3a JOMaKMHCKIL ypeau 1
He e NoaxoasLla 3a OCBeTABaHe Ha NOMELLEeHNs B JOMa
(PernameHT Ha EO 244/2009). KpyLuknTe moraT fa ce 3akynaT
OT HalMA OTAeN 3a CneanpoaaKbeHo 0bCyKBaHe.

He nunnanTe XanoreHHUTe KPYyLWKK C ronn PbLE, ThiA KaTo
BalumTe oTneuatbLm MoraT Aa rv NOBPeAAT. He 13nonssante
dypHaTa, Npear Aa NOCTaBUTE Ha MACTO Kamnaykata Ha
namnara.

Whjr/lﬁool



CBAJTIAHE U TTIOCTABAHE HA BPATUYKATA

« 3a pa cBanuTe BpaTuMuKaTa, OTBOPETE A HaMbJIHO U
cBaneTe GMKCaTOpuUTE B OTBOPEHO MOJNOXKEHME.

>~ 4

« 3aTBOpeTe BpaTMUKaTa, JOKOJIKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 3paBo BpaTnyKaTa C ABe pbue (He A
XBallanTe 3a fpbrKKaTa).

OTKaueTe BpaTMyKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLEe MAJIKO
1 CblUEBPEMEHHO A1 U3TErNATE Harope, 3a Aa nsnese
oT rHe3pata. OcTaBeTe BpaTMyKaTa Ha NOAXOAALLO
MACTO BbPXY MeKa MOBBPXHOCT.

YecTo 3apgaBaHu Bbnpocu
oTtHocHO WIFI

' BG

3a fa nocTaBuTe BpaTMUKaTa, MbpBO A NpubnmxeTe Ao

dypHaTa, cnep KoeTo BKaparnTe KyKUUYKMTE Ha NaHTuTe B

rHesgaTa Taka, ye fa ce pUKCMpaT B ropHaTa Cu YacT.

- CnycHeTe BpaTnuKaTa HagoJy 1 A OTBOpeTe JOKpal.
CnycHeTe ¢pumKcaTopuTe HagoNy A0 MbPBOHAYANHOTO
1M nonoxeHue: NMpoBepeTe fganu dprkcatopute ca
CNycCHATU fOKpa.

- HaTtucHete neko, 3a ga nposepute gann d)I/IKcaTOpI/ITe
Ca pPa3noJioXeHn npaBuiHO.

o

« [po6BaiTe foa 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa 1 NpoBepeTe
Janu TA 3acTaBa yCnopeaHo Ha KOHTPOMHUA NaHen.
AKo TOBa He e Taka, MOBTOpeTe NOCOYeHNTe No-rope
CTbNKWU. BpaTnukata moxe fa ce noBpeaun, ako He
byHKUMOHMpPa NpaBuHoO.

WIFI He ce npepnnara 3a Pycuna

Kowu WiFi npotokonu ce nogabpxat?

Brpagenuat B ypega WiFi agantep nogabpxa WiFi b/g/n 3a
ObpxasuTe B EBpona.

KakBu HacTpoliku Tps6Ba Aa ce HanpaBAT B copTyepa Ha
MapLupyTusaTtopa?

Heobxoaumo e MapLupyT/3aTopbT Aa Ce HAacTPOW MO CeAHA
HauuH: BKIIoueHa Mpexa 2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktusupanu
DHCP v NAT.

Kowu Bepcnn Ha WPS ce nogabpkat?

WPS 2.0 nnn no-HoBga. MNpoBepeTe JOKYMEHTaLMUATa Ha
MapLupyTr3aTopa.

Wma nn pasnukn npv nsnonssaHe Ha cMapTdoH (Tabner) ¢
onepaunoHHa cuctema Android nnun i0S?

Moxxe fia u3ronseare ornepaLyoHHaTa CUCTEMA, KOATO
npeanoyunTaTe; Pasnnkm HAMa.

Mo:xe nu fga nsnonseam mo6uneH 3G TeTepUHr BMECTO
MapLupyTusatop?

[Ha, Ho ycnyrute, NpeoCTaBAHN Ype3 CbpBbpa (06naka), ca
npeasuaeHy 3a yCTPONCTBA, KOUTO UMAT NOCTOAHHA Bpb3Ka C
WHTEPHET.

Kak ga npoBeps ganu gomallHaTa MpeXa MMa Bpb3Ka

C MHTEepPHeT 1 Aanu GyHKUUATa 3a 6e3KMUHa Bpb3Ka e
aKTMBMpaHa?

Moxe fia noTbpcrTe AOMaLLHaTa MpeXka Ha MOBUTHOTO Cr
yctponctso. Mpeay Aa onuTate, U3KioUeTe BCMYKM ApYTi
BPBH3KM 3a laHHK, U3M0JI3BaHUN OT YCTPONCTBOTO.

Kak na npoBeps ganu ypeasT e CBbp3aH € AOMalLUHaTa
6e3KnyHa Mpexka?

OTBOpETe CTpaHuMLaTa 3a KOHPUrypupaHe Ha
MapLLpyTM3aTopa (BX. PbKOBOACTBOTO 3a 3MON3BAHE Ha
MapLupyTu3aTopa) 1 nposepeTe ganu MAC agpecsT Ha
ypeaa NprucbCTBa B CNMCbHKA Ha YCTPOWCTBATA, C KOUTO MMa
6e3X1yHa Bpb3Ka.

Kak pa Hayya MAC apgpeca Ha ypepa?

HatncHete “Settings” (HacTpoiiki) n JOKOCHeTe nkoHaTta
WiFi nnn nornegHete ypepga: Vima eTukeT, Ha KOUTO ca
HanncaHu SAID n MAC agpecute. MAC agpecsT ce CbCTom OT
KomOuHauuma ot undpu 1 6yKsu, 3anousalla c “88:e7".

Kak pa npoBeps ganu ¢pyHKUMATa Ha ypeaa 3a 6e3xKnyHa
Bpb3Ka e aKTuBupaHa?

M3non3BaiTe BawweTo cMapT yCTPONCTBO U MPUNOXKEHNETO
6™ Sense Live, 3a ja NpoBepuTe Aanu MpexaTa Ha ypeaa e
BMAVMA 1 CBbP3aHa KbM 0brakKa.

Moxke nn Hewo fa nonpeyn Ha CUrHana ga gocTura go
ypepa?

[NpoBepeTe fanu BKNIOYEHUTE B MpeXKaTa YCTPOMCTBA He
13M0JI3BaT MbJIHKA M KanauuTeT 3a NpeHacaHe Ha JaHHM.
lNpoBepeTe panu cebp3aHuTe upes WiFi yctponcTea B
MpexaTa He ca noBeYe OT MakCMManH1a Jonyctm 6poi,
3ajafieH B MapLupyTusaTopa.

KakBo Tps6Ba fja e pa3CTOAHMETO MeX Ay MapLupyTu3aTopa
nypepa?

O6ukHoBeHO curHansT Ha WiFi e oCcTaTbyHO CUeH aa
npemuHe Npe3 HAKOJKO CTau, HO TOBa 3aBMCM B rofiAiMa cTeneH
OT MaTepurana, OT KOWTO Ca HanpaBeHn cTeHuTe. Moxe fa
MpOBEepUTE CUMaTa Ha CUIrHaNa, KaTo Pa3rosioXnTe MOOUTHO
yCTPOICTBO 611130 [0 ypeaa.

KakBo Mora fia HanpaBs, ako CUrHaNbT Ha 6e3)KnYHaTa
MpeXa He gocTura o ypega?

Moske fa n3nonseare crneLmanHy yCTPONCTBa 3a paswmpsaBaHe
Ha 0OxBaTa Ha floMalLHaTa 6e3XK1uHa MpeXa, HanpUMep TOUKN
3a goctbn, WiFi noBTOprTENM 1 YCTPOCTBA 33 NpefjaBaHe Ha
[aHHWTE MO NPOBOAHULIATE Ha efleKTpuyecKaTa Mpexa (He ca
BKJIIOUEHI B KOMIM/IEKTa Ha ypeaa).

Kak ga Hayuya nmeTo 1 naponata Ha fjomallHaTa 6e3Kn4Ha
mpexa?

NpoBepeTe HOKYMEHTaLMATa Ha MapLUpyTu3aTopa. Bbpxy

Whjr/lﬁool



MapLLpyTM3aTopa O6MKHOBEHO Ma eTUKET C MHOPMaLMATa,
HeobXxoAMMa 3a OTBapsAHE Ha CTpaHKLaTa 3a HaCTPOViKa OT
CBbP3aHO C MpeXKaTa YCTPOWCTBO.

KakBo pga HanpaBs, ako mapLipyTu3aTopbT nsnonssa WiFi
KaHan, 3aeT oT cbcepute?

HactpoWite MapLupyTi3aTopa Taka, Ye fa n3nonssa nsbpaH ot
BacC KaHan.

KakBo aa HanpaBss, ako Ha Aucres ce nosABn =

UNun ypeabT He MOXKe ia YCTaHOBM CTabunHa Bpb3kKa C
MapLupyTmnsaTopa?

YpenbT ce e CBbp3as C MapLUPYTU3aTOPa, HO HEe MOXe Aa ce
CBbPKE C HTEPHET. 3a la CBbPIKETE ypeaa C MHTePHeT, TpsAbBa
[la NpoBepyITe HAaCTPOMKIMTE Ha MapLUPYTU3aTopa U/Mnn Ha
[OCTaBYMKa Ha HTEPHET.

HacTponki Ha MapLupyTrsaTopa: BkitodeH NAT, NpaBuiHo
KOHUIYyprpaHK 3almTHa cterHa v DHCP Mogabpxaqiv Braose
WwndpoBaHe Ha naponata: WEP, WPA, WPA2. 3a aa npomeHuTe
HauMHa Ha WWdPOBaHe Ha MaponaTa, CleABaliTe yka3aHvATa B
JOKyMEHTaLMATa Ha MapLIpyTV3aTopa.

HacTponki Ha IOCTaBYVIKa Ha UHTEPHET: AKO AOCTAaBUMKBT Ha
UHTEPHET orpaHnyaBa bpoa MAC agpeck, KoUTo MoraT Aa ce
CBBP3BAT C VIHTEPHET, ypeabT MOXe [la He YCnABa [la YCTaHOBM

BPb3Ka CbC CbpBbpa (0bnaka). MAC agpecst uaeHTdULMPa
€AHO3HaYHO YCTPOWCTBOTO. 3anuTanTe 4OCTaBUMKa HA NHTEPHET
KaK /1a CBbDXKETe KbM VHTEPHET YCTPOMCTBA, KOUTO He Ca
KOMMIOTPW.

Kak pa npoBeps ganu ce npefasat gaHHN?

Cnep KoHPUryprpaHe Ha MpeXaTa M3KJloYeTe 3aXpaHBaHETO,
n3yakanTe 20 cekyHaM 1 OTHOBO BKAtoueTe ypeaa: [lposepete
[anu NpUIoXeHNeTo NOoKasBa CbLLOTO CbCTOAHMNE, KAaKTO
VHAVIKaUWATA BbPXY Camuist ypes.

MpV NpoMsAHa Ha ONpeaeneH HaCTPOWKI laHHNTe B
NPUNOXKEHNETO Ce OOHOBABAT CIIef HAKOMKO CeKyHAN.

Kak ga npomeHs akayHta cu kbm Whirlpool, kato 3anass
Bpb3KaTa Ha mouTe ypeau?

Moxe fia cb3pageTe HOB akayHT, HO He 3abpaBAnTe Ja
n3TprEeTe ypeauTe OT CTapus, NPean Aa rv NpeMecTuTe B
HOBMA aKayHT.

CmeHMX MapLupyTmM3aTopa — KakBo TpsbBa fja HanpaBA?
Moxxe fa 3ana3uTe cTapuTe HaCTPOMKHM (MMe Ha MpexaTa

1 Maposia) Wn fa U3TpreTe CTapuTe HaCTPOWKKM OT ypesaa

1 3a U3MbJIHUTE OTHOBO MNpoLieflypaTa 3a HaCTPOMBaHe Ha
Bpb3KaTa.

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3INMPABHOCTW

Mpo6nem

:Bb3moOXHa NpuynHa

:PeweHne

'Hama 3axpaHBaHe ¢

QOypHaTa He paboTu.

Ha gucnnes ce :
n3sexnaa “F’, :
nocnefBaHo ot Luudpn |

v 6ykn.,

MpekbcBaHe Ha
eNleKTpMYecTBOTO B
Aoma.

DypHaTa He 3arpsBa.

...Mpexara.

‘eJIEKTpOEHeprus.
YpepnbT e U3KAYveH oT

§I'IpOBepeTe Oann nMa HanpexXeHne B MmpeXxata 1 gann

cbypHaTa € BKJTIOYEHAa KbM MpeXaTa. M3knioueTe n BKAOYETE

'ypefa oTHOBO, 3a a BUAWTE anun NpobnembT He e
_OTCTPaHeH.

HeunsnpaBHoOCT Ha dypHarTa.

‘CBbpKETE Ce C HAN-BNN3KUA LIEHTbP 3a CNeanpoaaK6eHo
‘06cny>BaHe Ha KMeHTH 1 cbobLyeTe yncnoTo cnep byksata F.
‘Hatuchete & , gokocHeTe n n3bepete “Factory Reset”.
_Bcnukm 3anameTeHn HaCTPONKK LWe 6baat N3TPUTU.

‘HenpaBunHa HacTpolika Ha
'MOLLHOCT.

MpoBepeTe ganu gomallHaTa MHCTanayma No3BosnABa
‘BKJTIOUBAHE HA Ypeau C MOLWHOCT, no-Bucoka ot 3 kW. Ako
‘He, HamaneTe MOLWHOCTTA A0

IPOMEHNTE, HaTUCHeTe 555,
n3bepete “Power Management”,

13 amnepaml3a Aaa
n3b6epete U “More Modes” n

BkriloueH e pexum H
..AEMOHCTPaLUNA.

§HaT|/|CHeTe & , pokocHeTe "Info" n cnep ToBa n3bepete

' ‘WiFi MapmpmisaTopiST e
N3KIIOYEH.

MikoHaTa = ce
nokKasBsa Ha gucnnes.

CBbp3BaHeTO He ce
noaabpxa.

_.:NOAADBPXKA.
‘AKTUBUPAHETO Ha

‘ANCTAHLUMNOHHO ynpaBneHune

‘He e No3BOJIeHO 3a Bawarta

CBoWncTBaTa Ha HaCTpPOMKKTE

Ha MapLlpyTmM3aTopa ca
NPOMEHEHMN.
CunrHanbT Ha 6e3KMyHaTa

‘MpeXxa He focTura o ypepa.
‘OypHaTa He MOXe fa
Hanpasu cTabunHa Bpb3Ka C

AOMalLHaTa Mpexa.
CBbp3BaHETO He ce

_..Store Demo Mode”*, 3a fa nsnesere.

Network”.

MNposepeTe aanu WiFi MapLpyTM3aToOPbT € CBbP3aH KbM

NHTEpHET.

MpoBepeTe ganu cunata Ha WiFi curHana B 6nm3ocT go
ypeaa e gobpa.

OnuTtanTe fga pectapTupaTe MapLipyTmMsaTopa.

‘BuxTe paspen “WiFi - yecto 3apaBaHu Bbnpocu”
‘AKo cBoWcTBaTa Ha Balata gomallHa 6e3XKnyHa Mmpexa ca

NPOMeEHEHMU, N3BbPLLETE CABOABaAHE C MpeXkaTa: HaTucHeTte
, AokocHeTe & ,WiFi“ n cnep ToBa n3bepete ,Connect to

Abp*KaBa.

Mpean nokynka ce yBepeTe, ye BbB BawaTa abpxasa e
:NO3BOJIEHO ANCTAHLMOHHOTO yNnpaB/ieHNe Ha eNIeKTPOHHU
‘AOMaKUHCKK ypeaun.

M3non

et

®OupmeHNTe NOAUTUKY, CTaHAapPTHaTa AOKYMEHTaLMA 1 AONbJIHNTENHa NHGopMaunA 3a ypeaa
MoOXeTe fla HamepuTe, KaTo:
MoceTnTe Hawwun yebcant docs.whirlpool.eu

3BaTe QR Koaa

+  KaTo antepHaTviBa cBbpKeTe ce C 0TAeNa 3a cneanpopaxk6eHo o6cnyxBaHe (BUKTe TeleGOHHUA
HOMep B rapaHLMOHHaTa KHUXKKa). [pn KOHTaKT ¢ OTAena 3a cnefnpopaax6eHo ob6cyx BaHe
cbobLyaBaiTe KOAOBETE, MOCOUYEHUN Ha naeHTUdUKaLMOHHaTa Tabenka Ha Bawwmsa ypep.
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Struény ndvod k obsluze I CS
DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK
@\ ZNACKY WHIRLPOOL L .. Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij pokyny.
vyrobek na www.whirlpool.eu/register
POPIS VYROBKU
1. Ovladaci panel
1, 6 2. Ventilator
3. Kruhové topné téleso
(nenf vidét)
2.0 7 4. Vodici mfizky
3. (Uroven je vyznacCena na predni
8 strané trouby)
A Tall 5. Dvirka
B~ 4
%{%‘fi\\\ g 6. Zasobnik na vodu
4 @((Q,ﬂ@??g @ e , . .
&&’% miigiI. 9 7. I:Iornl topné téleso / gril
2| 1] |2 8. Zarovka
Il itk 9. Identifika¢ni Stitek
\e G 3 L L (neodstranujte)
L i N} 10. Spodni topné téleso
5.5 ... N Y
/ (nenf vidét)
POPIS OVLADACIHO PANELU
e 0 E—
O &
1 2 3 4 5 6 7
1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT) 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Pro vyvolani seznamu oblibenych  Povoleni pouziti aplikace 6 Sense
2.DOMU funkci. Live Whirlpool.
Pro rychly pfistup do hlavni 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT
nabidky. 5.NASTROJE Zrudeni véech funkci trouby kromé
Volba z nékolika moznosti a také funkci Hodiny, Minutka a Zdmek
zména nastaveni a preferenci ovladani.

k troubé.
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PRISLUSENSTVI

ROST

Pouziti: k peceni pokrmd
nebo jako podloZka pro
nadoby, dortové formy a jiné

ODKAPAVACI PLECH

PouZiti: jako plech pro Ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu

PLECH NA PECENI

Pouzit: k pecenf chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb

POSUVNE DRAZKY *

—

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

Jfocaccia” atd. nebo
k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

zaruvzdorné nadobi

* K dispozici pouze u urcitych modell

pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ prislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mazete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostu, pricemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je oto¢ena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napt. odkapavaci nebo

pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym

zpusobem jako rost.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

+ Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici m¥izky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
¢ast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici
mfiizky vyjmout.

. Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurite smérem doll do polohy pro
usazeni v dolni ¢asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI

U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné foélie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunte
smérem doll, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlate pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

Ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové

urovné.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovne.
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FUNKCE PECENI

&ID MANUALNI FUNKCE

RYCHLE PREDHRATI
Pro rychly pfedehfev trouby.
TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

GRIL

Ke grilovani steaku, kebab( a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani
topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav pfi
grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
dospod rostu a pfidejte 500 ml pitné vody.
TURBOGRIL

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se $tav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven dospod rostu a pfidejte 500 ml
pitné vody.

HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rliznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vySkovych drovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce
nedochazi k vzdjemnému pienosu vini mezi
jednotlivymi jidly.

HORKY VZDUCH + PARA

Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umoznuje tato funkce dosazeni kiupavych

a zlatavych pokrmd, které zUstavaji uvnitr mékké
a $tavnaté. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl
peceni doporucujeme uroven pary VYSOKOU pro
peceni ryb, STREDNI pro peceni masa a NIZKOU
pro chléb a dezerty.

FUNKCE COOK 4

Slouzi k sou¢asné pripravé nékolika rznych
jidel, ktera vyzaduji odliSnou teplotu peceni,

na Ctyfech drovnich. Tato funkce se pouziva

k peceni suSenek, kolacu, kulaté pizzy (i mrazené)
a k pripravé kompletniho pokrmu. Pro dosazeni
nejlepsich vysledkl se fidte pokyny v tabulce
peceni.

KONVENCNI PECENI

Slouzi k pec¢eni masa ¢i pIlnénych kolacu pouze na
jedné urovni.

SPECIALNI FUNKCE

» ROZMRAZIT
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni tirovné
drazek. Jidlo ponechte v pavodnim obalu, aby
se povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horka po dokonceni
cyklu peceni.

» POLOTOVARY
Slouzi k pfipravé polotovaru skladovanych pfi
pokojové teploté nebo v chladnicce (susenky,
praskova smés na kola¢, muffiny, téstoviny
a pecivo). Tato funkce viechny pokrmy pfipravi
rychle a Setrné. Je mozné ji pouzit také
k ohrati jiz hotovych jidel. Troubu neni nutné
predehfivat. Dbejte pokynu uvedenych na
obalu.

» MAXI VARENI

Slouzi k peceni velkych kusd masa (nad

2,5 kg). BEhem peceni maso obracejte, aby
rovhomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme maso obcas podlit, aby se pfilis
nevysusilo.

» ECO HORKY VZDUCH

Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chrdnéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li Usporna funkce ,EKO" aktivni,
osvétleni zdstava béhem peceni vypnuté.

P¥i pouziti cyklu ,EKO” tedy pfi optimalizaci
spotfeby energie, by se dvifka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela nedopece.

« ZMRAZENA JIDLA

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 raznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu neni tfeba predehfivat.

th

6 6" SENSE

Tato funkce umoznuje peceni viech druh jidel plné
automaticky. Abyste pouzitim této funkce dosahli
co nejlepsich vysledk, fidte se pokyny uvedenymi
v pfislusné tabulce pfiprav. Troubu nemusite
predehfivat.
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POUZIVANI DOTYKOVEHO DISPLEJE

4’ Provolbu ¢i potvrzeni:
Klepnutim na obrazovku si vyberte
pozadovanou hodnotu nebo polozku nabidky.

12:35

Ru¢ni funkce @

Funkce 6th Sense

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potahnéte prstem pres displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

Konven¢ni
Peceni

Tradi¢ni

Horky v Grill

< Vybrat teplotu horkého

vzduchu.
°C
O g
Nast; gu [SITNEYS DALSI ]
S

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro potvrzeni nastaveni nebo prechod na dalsi
zobrazeni:
Klepnéte na,,NASTAVIT” nebo ,DALSI",

< Vybrat teplotu horkého vzduchu.

Pro navrat na predchozi zobrazeni:
Klepnétena < .

K PRIPRAVE POKRMU:

Pro pfipravu rGznych druh jidel,

které vyzaduji stejnou teplotu na .!‘
nékolika trovnich souc¢asné
(maximalné tfech). Tuto funkcilze

HED

PFi prvnim zapnuti spotiebice bude nutné produkt
nastavit.

Nastaveni je mozné pozdéji upravit stisknutim tlacitka «° ,
které zajisti pfistup do nabidky ,Nastroje”.

1. VOLBA JAZYKA

PFi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk
a cas.

« Potazenim prstem po obrazovce muizete prochdazet
seznamem dostupnych jazyk.

« Klepnéte na pozadovany jazyk.
Klepnutim na tlacitko € se vrétite zpét na pfedchozf
zobrazen.

2. NASTAVENI WIFI

Funkce 6™ Sense Live vam umoznuje troubu

obsluhovat vzdalené pres mobilni zafizeni. Aby bylo

mozné spotiebic¢ ovlddat dalkové, musite nejdfive

Uspésné dokoncit postup nastaveni pripojeni. Tento

postup je nutny pro registraci spotfebice a pfipojeni

k vasi domaci siti.

. Klepnutim na,NASTAVIT NYNi“ pokracujte na
nastaveni pfipojeni.

Chcete-li produkt pfipojit pozdéji, klepnéte na ,PRESKOCIT",

NASTAVENI PRIPOJENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete potfebovat:
chytry telefon nebo tablet a bezdratovy router
pfipojeny k internetu. Pomoci chytrého zaftizeni
zkontrolujte, Ze je signal vasi domdaci bezdratové sité

v blizkosti spotiebice dostatecné silny.

Minimalni pozadavky.

Chytré zafizeni: Android s rozlisenim 1 280 x 720 (nebo
vyssim) ¢ iOoS.

V obchodé s aplikacemi naleznete informaci o kompatibilité
aplikace s jednotlivymi verzemi Android nebo iOS.
Bezdratovy router: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Stahnéte si aplikaci 6" Sense Live

Prvnim krokem k pfipojeni spotfebice je stazeni
aplikace na vase mobilni zatizeni. Aplikace 6" Sense
Live vas provede viemi kroky, které jsou zde uvedeny.
Aplikaci 6" Sense Live si mGzete stahnout z iTunes
Store nebo Google Play Store.

2. Vytvoite si ucet

Pokud jste tak jesté neucinili, vytvorte si uc¢et. Umozni
vam pfipojit spotiebice do sité, sledovat je i vzdalené
ovladat.

Whjr/lﬁool



. CS

3. Zaregistrujte svij spotfebic

Ridte se pokyny v aplikaci a zaregistrujte sv(ij
spotrebic. K dokonceni registracniho procesu budete
potrebovat ¢islo Smart Appliance IDentifier (SAID).
Tento jedinec¢ny kéd najdete na identifika¢nim Stitku
pripevnéném na spotiebidi.

4. Pripojeni k WiFi

Postupujte podle pokynt k nastaveni pfipojeni
pomoci skenu. Aplikace vas provede procesem
pfipojeni vaseho spotiebice k bezdratové siti u vas
doma.

Pokud vas router podporuje WPS 2.0 (nebo vyssi),
zvolte ,RUCNI” a poté klepnéte na,Nastaveni WPS":
Na bezdratovém routeru stisknéte tlacitko WPS,
abyste vytvofili pfipojeni mezi obéma zafizenimi.

V pfipadé potieby muzete produkt pfipojit i ru¢né
pomoci moznosti,Vyhledat sit”.

SAID kod se pouziva k synchronizaci vaseho chytrého zafizent
se spotfebicem.

Adresa MAC se zobrazuje pro modul WiFi.

Proces pfipojeni budete muset provést znovu, pouze
pokud dojde ke zméné nastaveni routeru (napf. ndzev
sité ¢i heslo nebo poskytovatele sité)

3. NASTAVENI DATA A CASU

Po pfipojeni trouby k vasi domdci siti dojde
k automatickému nastaveni data a ¢asu. Pfipadné
budete muset nastaveni provést ru¢né

« Klepnutim na pfislusné Cislice nastavte ¢as.

« Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.
Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum
« Klepnutim na pfislusné islice nastavte datum.
+ Klepnutim na ,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

Po dlouhém vypadku sité musite ¢as a datum nastavit
znovu.

4. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umozniuje
domaci sit majici hodnotu zatiZzeni vy$si nez 3 kW
(16 ampérl): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon,
bude tieba tuto hodnotu snizit (13 ampéra).

+ Klepnutim na hodnotu vpravo nastavte vykon.

+ Klepnutim na,OK” dokoncete prvotni nastaveni.

5. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna

se o zcela bézny jev. Pfed zapocetim vafeni tedy
doporucujeme zahtat troubu prazdnou za ucelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrarite vdechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
prislusenstvi. Zahtivejte troubu na 200 °C po dobu
pfiblizné jedné hodiny.

PFi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.

KAZDODENNI POUZITI

1. ZVOLTE FUNKCI

+ Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko nebo se
dotknéte obrazovky v kterémkoli misté.

Na displeji si mizete vybrat mezi manudlnimi

funkcemi nebo funkcemi 6" Sense”.

+ Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do
pfislusné nabidky.

+ Posouvanim nahoru nebo dolt mUzete prochazet
seznamem.

« Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCI

Nastaveni mGzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které Ize ménit.

TEPLOTA / GRIL-UROV.VYK

« Zvolte si pozadovanou hodnotu z nabizeného
seznamu.

Pokud to dana funkce umoznuje, mizete klepnutim

na »§ spustit pfedehfev.

DOBA TRVANI

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete

peceni fidit ru¢né. V rezimu ¢asovace trouba pece po

nastavenou dobu. Na konci doby peceni se vaieni

automaticky vypne.

+ Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu
pfipravy”.

« Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte
pozadovanou dobu peceni.

« Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Chcete-li béhem peceni zrusit nastavenou dobu pfipravy

a peceni ukoncit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu peceni

a poté zvolte ,STOP”.

3. NASTAVENI FUNKCI 6" SENSE

Funkce 6™ Sense vam umoznuje pfipravovat sirokou
Skalu pokrm ze zobrazené nabidky. Vétsinu
nastaveni peceni provadi spotiebi¢ automaticky, aby
bylo dosazeno nejlepsich vysledkd.

« Ze seznamu si vyberte recept.

Funkce se zobrazuiji podle kategorif pokrmd v nabidce ,JIDLO
SE 61 SENSE” (viz pfislusné tabulky) nebo podle receptd
v nabidce ,LIFESTYLE"

« Po volbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery
chcete pfipravit (mnozstvi, hmotnost apod.),
abyste dosahli perfektniho vysledku.

4. NASTAVENI ODKLADU SPUSTENI/ UKONCENI

Pfred spusténim funkce mUizete odlozit ¢as peceni:

Funkce se spusti nebo ukondi v Case, ktery predem

nastavite.

- Klepnutim na,ODLOZENI” nastavte pozadovany
¢as spusténi nebo ukonceni.

« Po nastaveni pozadovaného odkladu klepnéte
na,ODLOZENY START” a doba odkladu se za¢ne
odpocitavat.
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+ Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka: Funkce se
spusti automaticky po uplynuti vypoctené doby.
Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného peceni deaktivuje

fazi predehfivanf trouby: Trouba dosahuje poZzadované vyse

teploty postupné, coZz znamena, ze doby pfipravy mohou byt

0 néco delsi, neZ je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu.

« Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit
naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na
tlacitko ® .

5. SPUSTENI FUNKCE

« Po dokonceni nastaveni spustte funkci klepnutim
na,START"

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvIastni maximalni

teplotu, na displeji se zobrazi zprava. BEhem peceni mizete

kdykoli nastaveni zménit klepnutim na hodnotu, kterou si

pfejete upravit.

+ Klepnutim na muzete kdykoli zastavit
aktivovanou funkci.

6. PREDEHREV

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim
spusténi se na displeji zobrazi, ze faze predehiati byla
aktivovana. Po dokon¢eni této faze zazni zvukovy signal
a displej bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

« Otevrete dvitka.

« Vlozte jidlo do trouby.

« Pro spusténi peleni zaviete dviika a klepnéte na
,HOTOVO",

Vlozenijidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani miize
nezadoucim zpUsobem ovlivnit konec¢ny vysledek. Otevienim
dvitek béhem predehfevu se tato faze prerusi. Cas peceni fazi
predehfati nezahrnuje.

MUzete zménit vychozi nastaveni moznosti

pfredehfivani pro funkce vareni, které vam to

umozAuji ru¢né.

«  Zvolte funkci, kterd umoznuje zvolit funkci
predehfiati ru¢né.

« Klepnutim na ikonu »f) predehrati aktivujete
nebo deaktivujete. To bude nastaveno jako
vychozi moznost.

7. PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce 6™ Sense mohou poZadovat otoceni

jidla béhem peceni. Zazni zvukovy signal a displej

bude indikovat, co je tfeba udélat.

« Otevrete dvitka.

« Provedte ukon uvedeny na displeji.

« Pro pokracovani v peceni zavfete dvifka a klepnéte
na,HOTOVO"

Pred skonenim peceni vas muaze trouba vyzvat ke

kontrole pokrmu stejnym zplsobem. Zazni zvukovy

signal a displej bude indikovat, co je tfeba udélat.

« Zkontrolujte pokrm.

« Pro pokracovani v peleni zaviete dviika a klepnéte
na,HOTOVO".

8. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno. U nékterych funkci je po dokonceni

peceni mozné dodat pokrmu zlatavou barvu,

prodlouzit dobu peceni nebo ulozit funkci mezi

oblibené.

« Pro ulozeni funkce mezi oblibené klepnéte na C3 .

« Volbou ,Extra zhnédnuti” se spusti pétiminutovy
cyklus zapékani.

. Klepnutim na ® prodlouzite peceni.

9. OBLIBENE

Funkce Oblibené vam umozniuje ukladat nastaveni
trouby pro vase oblibené recepty.

Trouba automaticky rozpozna nejpouzivanejsi funkce. Poté, co
danou funkci nékolikrat pouzijete, vas trouba vyzve, abyste si
ji pfidali mezi své oblibené.

ULOZENI FUNKCE

Po skonéeni funkce klepnéte na (@ a uloZte si ji jako
oblibenou. Budete ji tak v budoucnu moci rychle
pouzit a se stejnym nastavenim. Displej vdm umozni
ulozit funkci az pro ctyfi oblibené pokrmy dne vcetné
snidané, obéda, svaciny a vecefre.

+ Klepnutim na ikony zvolte alespon jednu.
- Klepnéte na,OBLIBENY” a funkci uloZte.
PO ULOZENI

Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci,
stisknéte Q) : funkce budou rozdéleny podle
jednotlivych pokrmU dne a uvidite nékolik navrha.

+ Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni
pfislusného seznamu

« Prochézejte zobrazenym seznamem.

« Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.

« Pecleni aktivujete klepnutim na ,START"

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi muzete

k jednotlivym polozkam pridavat obrazky nebo nazvy
a upravit si je tak podle svych predstav.

« Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

+ Klepnéte na,UPRAVIT".

« Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

. Klepnéte na,DALSI“: Na displeji se zobrazi nové
vlastnosti.

- Klepnutim na,ULOZIT” zmény uloZite.

Na strance s oblibenymi rovnéz muizete odstrariovat
ulozené funkce:

-+ Klepnéte na ikonu § na dané funkci.

+ Klepnéte na,ODSTRANIT"

MUzZete téz upravit Cas, kdy se jednotlivé pokrmy
zobrazuji:

. Stisknéte & .

- Zvolte B ,Preference”.

. Zvolte ,Casy a data”.

« Klepnéte na,Vase Casy jidel”

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pfislusny cas.
+ Klepnéte na pfislusny pokrm a upravte jej.

Je mozné kombinovat ¢asovy Usek pouze s pokrmem.
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10. NASTROJE

Klepnutim na & si kdykoli oteviete nabidku
.Nastroje” Tato nabidka vdam umoznuje vybér

z nékolika moznosti a téZ Upravu nastaveni nebo
preferenci pro vas produkt nebo displej.

AKTIVACE DALKOVEHO OVLADANI
Povoleni pouziti aplikace 6™ Sense Live Whirlpool.

@MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pfi pouziti funkce peceni
nebo samostatné pro méfeni ¢asu. Po spusténi bude
minutka pokracovat v odpocitavani ¢asu nezdvisle bez
zasahovani do samotné funkce. Poté, co byl ¢asovy
spinac aktivovan, mlzete vybrat a spustit funkci.
Minutka bude nadéle odpocitavat v pravém hornim rohu
obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo upravu minutky:

. Stisknéte & .

- Klepnétena @ .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na ¢asovém

spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

. Klepnutim na,ODMITNOUT“ minutku zruite nebo
nastavte novou dobu odpocitavani.

« Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU"
minutku znovu nastavite.

SVETLO

Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

@ PYROLYTICKE SAMOCISTENI

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci cyklu

s velmi vysokou teplotou. K dispozici mate tfi
samocistici cykly s rozdilnou dobou trvani: vysoky,
stfedni, nizky. Doporucujeme vam pouzivat rychlejsi
cyklus v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus
pouze v pfipadé silného znecisténi trouby.

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvifata v bezpeéné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokonéen cyklus vétrani).

- Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby
veskeré prislusenstvi, véetné bocnich vodicich
miizek.V pfipadé, Ze je trouba instalovana pod
varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem
samocisticiho cyklu vypnuté hordky ¢i elektrické
ploténky.

« Abyste dosahli optimalnich vysledkt ¢isténi, pred
pouzitim funkce Pyro odstrarite z vnitrku trouby
hrubé nedistoty a ocistéte vnitini dviika.

« Zvolte jeden z dostupnych cykll podle svych
potreb.

« Zvolenou funkci aktivujte klepnutim na ,START"
Trouba spusti samocistici cyklus a dvifka se
automaticky uzamknou. Na displeji se objevi
vystrazné upozornéni soucasné s odpocitavanim,
které upresnuje stav prabéhu cyklu.

I

- CS
Jakmile je cyklus dokoncen, dvitka zistanou
zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na
pfijatelnou bezpecnou uroven.

Po zvoleni cyklu mizZete odloZit zacatek automatického
¢isténi. Klepnutim na ,DELAY” nastavte ¢as skonceni uvedeny
v pfislusné sekci.

Upozornénf: Pyrolyticky cyklus mzZete aktivovat rovnéz

v pfipadé, kdy je nddrZka naplnéna vodou.

-VYPOUSTENI VODY

Funkce vypousténi umoznuje vypustit vodu, aby
nezustavala v nadrzce. Za ucelem zachovani
optimalnich podminek pro provoz spotfebice
doporucujeme vypoustét vodu pokazdé, kdyz

u trouby pouzijete parni cyklus.

Po vybrani funkce ,Vypustit
vodu” provedte uvadéné
kroky: Otevrete dvifka a pod
vypoustéci trysku na spodni
strané panelu vloZte velkou
nadobu. Jakmile se spusti
vypousténi, drzte nadobu
na misté, dokud neni proces
dokon¢en. Primérna doba
odtoku vody pfi plném
naplnéni je pfiblizné tfi minuty.

V pfipadé potieby je mozné proces vypousténi
pozastavit kratkym poklepanim na napis PAUZA na
displeji (napfiklad pokud by se nadoba naplnila jiz
v pribéhu vypousténi).

Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

Upozornénf: Aby bylo zajisténo, Zze voda bude studend, tento
ukon neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebic¢ pfipojen
k napajeni). Béhem této doby vyckavani se na displeji bude
zobrazovat hlaeni ,VODA JE PRILIS HORKA: POCKEJTE,
DOKUD TEPLOTA NEKLESNE".

Dulezité: Pokud vodu nebudete pravidelné vypoustét,
po nékolika dnech od posledniho doplnéni o to
pozada sam spotiebic prostfednictvim zpravy
<NUTNO VYPUSTIT>: tuto vyzvu nelze ignorovat

a v normalnim pouzivani spotfebic¢e bude mozné
pokracovat az po vypousténi vody.

« ODVAPNENI

Tato specidlni funkce, pokud se pouziva

v pravidelnych intervalech, umoznuje udrzovat
nadrzku a parni okruh v tom nejlepsim stavu.

Na displeji se zobrazi zprdva <ODVAPNENI NUTNE>,
ktera vam pfipomene, abyste tuto akci provadéli
pravidelné.

Pozadavek na odstranéni vodniho kamene se
aktivuje po urcitém poctu provedenych parnich
cykld, popfipadé po uréitém poctu provoznich
hodin parniho kotle od provedeni posledniho
odvapnovaciho cyklu (viz tabulka nize).
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Poté se objevi ZPRAVA ,ODVAPNIT
PROSIM“

Peceni v pére v délce trvani
22 hodin

Odvapnéni je doporuceno

20 cykll peceni v pare

Peceni v pafe v délce trvani 30
hodin

Dokud neprovedete
odvéapnéni, parni cyklus
nebude mozné zapnout

Postup odstranovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli
jindy, pokud si uzivatel pfeje vycistit nadrzku a vnitfni parnf
okruh dkladnéji.

Primérnd doba trvani kompletni funkce je asi
180 minut. Po spusténi funkce postupujte podle
pokynU zobrazenych na displeji.
Upozornénf: Funkci Ize pozastavit, ale pokud ji pferusite, je
nutné opakovat cely proces odvapnéni.

» VYPOUSTENI (az 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE
NADOBU POD ODTOK VODY>, za¢néte vypoustét
vodu, jak je popsano v odstavci,Vypousténi vody”.
Pokud zasobnik vodu neobsahuje, spotfebic
automaticky preskoci do KROKU 1 Z 8.
Upozornénf: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studeng, tento
Ukon nenf mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebi¢ pfipojen
k napdjeni). Béhem této doby vyckavani se na displeji bude
zobrazovat hlageni VODA JE PRILIS HORKA: POCKEJTE,
DOKUD TEPLOTA NEKLESNE”,

Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

» KROK 1Z 8: ODVAPNOVANI (~ 120 MIN.)
Jakmile vas displej vyzve k pfipravé odvapriovaciho
roztoku, rozpustte 3 sacky (coz odpovida hmotnosti
75 g) specidlniho odvapnovaciho pfipravku Oven
WPRO v 1,7 litru pitné vody o pokojové teploté.

=75¢

N -

1,7 Liters

< =

Po naliti odvapnovaciho prostiedku do zasobniku
stisknéte [EEXIPpro spusténi odvapnovaciho procesu.
Odvapnovaci proces nevyzaduje vasi pfitomnost
u spotiebice. Po dokonceni jednotlivych krokd zazni
zvukovy signdl coby zpétna informace a na displeji se
objevi pokyny pro prechod na dalsi krok.

» KROK 2 Z 8: VYPOUSTENI (aZ 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE
NADOBU POD ODTOK VODY>, za¢néte vypoustét vodu,
jak je popsano v odstavci ,Vypousténi vody”.

» KROK 3 Z 8: PROPLACHOVANI (~ 20 min)
Pro vycisténi nadrzky a parniho okruhu je nutné
provést proplach.

Jakmile se na displeji zobrazi vyzva <NAPLNTE
NADRZ>, nalejte prosim vodu do zasobniku, dokud
se na displeji neobjevi hlaseni,PIna nddrz” a nasledné
stisknéte pro zahajeni prvniho proplachu.
KROK 4 Z 8: VYPOUSTENI (az 3 min)

» KROK 5Z 8: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)
KROK 6 Z 8: VYPOUSTENI (az 3 min)
» KROK 7 Z 8: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

» KROK 8 Z 8: VYPOUSTENI (az 3 min)
Po poslednim proplachnuti stisknéte [, ¢imz se
proces odvapnéni dokonci.
Po dokonceni procesu odvapnéni bude mozné
pouzivat vSechny parni funkce.

¥

Odvapnovaci prostredek *WPRO je nami doporucovany
profesionalni pfipravek pro zachovani maximalniho vykonu
parni funkce vasi trouby. Dbejte pokynd k pouZiti uvedenych
na obalu. S objednavkami nebo zddostmi o informace se
obracejte na poprodejni servis nebo www.whirlpool.eu

Spole¢nost Whirlpool nenese Zddnou odpoveédnost za skody
vzniklé pouzitim jiného cisticiho prostfedku dostupného na
trhu.

®ZTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu mizete ztlumit nebo zrusit
ztlumeni viech zvuk( a vystrah.

ZAMEK OVLADANI

,Zamek ovladani” vam umoznuje zamknout viechna
tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit

k jejich ndhodnému stisknuti.

Pro aktivaci zdmku:

. Klepnéte na ikonu @ .

Pro deaktivaci zamku:

+ Klepnéte na disple;j.

« Potahnéte prstem smérem nahoru pres
zobrazenou zpravu.

VI'CE MODU

Slouzi k volbé $abesového rezimu a pfistupu k fizeni
vykonu.

E PREFERENCE
Slouzi k upravé nékterych nastaveni trouby.

WI—FI

Slouzi ke zméné nastaveni nebo ke konfiguraci nové
domaci sité.

INFO

Slouzi k vypnuti ,UloZit Demo rezim®, resetu produktu
a ziskani dalsich informaci o produktu.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

= = TEPLOTA (°C) / UROVEN DOBA TRVANI ROST
RECEPT FUNKCE = PREDEHREV GRILU (min) A PRISLUSENSTVI
=] Ano 170 30-50 .
L(éysr;:te kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50 “...2“.’
Ano 160 30-50 S
3
PIn&né mouéniky(tvarohovy kol Ano 160-200 308 —J
,Ccheesecake’, zdvin, ovocny kolac) ANo 160-200 35.90 4 1
Alr aFF
=] Ano 150 20-40 3,
Ano 140 30-50 4
Susenky / linecké pecivo
Y P Ano 140 30-50 4 1
Ano 135 40-60 SIS
=] Ano 170 20-40 3
Ano 150 30-50 4
Kolac¢ky / muffin
Y y Ano 150 30-50 4 1
Ano 150 40-60 SIPUVEEN
=] Ano 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 _\é“_ ]
Ano 180-190 345t o o]
= Ano 9 no-150 |3
Pusinky Ano 90 130-150 .\,,,i—,,_,- " ] -
Ano %0 0160 | 2 e
= Ano 190-250 15-50 2
Pizza / chléb / chléb ,focaccia”
Ano 190-230 20-50 |
) o : ) Cenx 5 3 i
Pizza (tenkd, siln, focaccia) Ano 220-240 25-50 A, A, -
=] Ano 250 10-15 L3
Mrazena pizza Ano 250 10-20 q%, '\;
Ano 220-240 15-30 Lo 3T
Ano 180-190 45-55 3
. . S 4 1
Slané koléce (zeleninové, quiche) Ano 180-190 45-60 A, A—1n
5 3 1
Ano 180-190 45-70* 2 L
E Ano 190-200 20-30 3
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 Uy
5 3 1
Ano 180-190 20-40% | 2 3
Lasagne / flan (pec¢eny puding) / B _ 3
zapékané téstoviny / cannelloni EI Ano 190-200 76 —
: = had =2 = )
FUNKCE i Y
Tradi¢nf Horky vzduch Kon\/venc/nl Gril Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eco horky
Pecent vzduch
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Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg EI Ano 190-200 80-110 ;‘}

Veprova pecené s kizi 2 kg X — 170 110-150 ;‘}

Kufe/krélik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 3

Kréita/husa 3 kg =] Ano 190-200 80-130 | 2,

Pecend ryba / v papiloté (filety, vcelku) lzl Ano 180-200 40-60 ;‘}

PInéna zelenina (rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-60 -\éu-

Topinky/toasty lfl — 3 (vysoké) 3-6 _\_”5“_'.

Rybi filety / fizky ] — 2 (stredni) 0300 43

Egorgﬁfj{g/;(reybaby / Zebirka / lfl — 2-3 (stfedni-vysoka) 15-30 ** _\_”5“_’. \Q

Pecené kure 1-1,3 kg — 2 (stfedni) 55-70 *** _\_”2“_’_ \]w-

Jehnéci kyta / kyty — 2 (stredni) 60-90 % 3 |

Pecené brambory — 2 (stfedn) 35-55 *** 1;1

Zapékana zelenina — 3 (vysoké) 10-25 ;‘}

Susenky S%y Ano 135 50-70 RS B
=

Ovocné kolace Ovocné Ano 170 50-70 ,\%ﬁ ,\é’ -\n%u- -\n]:u-
koldce

Kulata pizza Kul%zza Ano 210 40-60 2 ot 2

Kol e S oL

E?Eneﬁfigfémafgfgg %O/“la(?argﬁin U e Ano 190 40-20 2 42T

(Uroven 2) / porce masa (Uroven 1) Nabidka

Lasagne a maso Ano 200 50-100 * ,\%’ 1;1

Maso a brambory Ano 200 45-100 % _\%F 1;1

Ryby a zelenina Ano 180 30-50* -\...i—...,- ;‘}

Nadivané maso ) — 200 80-120% 3 |

Naporcované maso (kralici, kurec, - 200 50-100 * l;ﬂ

jehnéci)

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zaleZi na vasich pozadavcich.
**Po uplynuti poloviny doby pecenfjidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).
JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulky obsahuijf: recepty, je-li nutny pfedehtey, teplota (°C), Groven grilu, doba pecenf (minuty), pfislusenstvi a Uroveri doporucené pro dané pecent.
Doba peceni se pocitd od okamziku vioZenf jidla do trouby bez doby predehfevu (je-li nutny). Teploty a doby peceni maji pouze orienta¢ni charakter,
nebot se odvijeji od mnozstvijidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty, a pokud jidlo nebude dostate¢né
propecené, zvyste hodnoty nastaveni. Pouzijte dodavané prislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mlzete také
pouzit nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tak doba peceni mirné prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé
dodrzujte rady uvedené v tabulce pecenf tykajici se volby pfislusenstvi (dodavané) a vzdy je umistéte na doporucenou uroven drazek.

Eco horky
vzduch

=

Tradi¢ni

Horky vzduch

Konvencni
Peceni

il

Gril

Turbo Grill

=

Maxi Cooking

CO0K4
FUNKCE
Cook 4
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HORKY VZDUCH + PARA

Doba pripravy

Recept Uroven pary Piedehfev Teplota (°C) (min.) Uroven a pfislusenstvi
NIZKY - 140-150 35-55 3
Sudenky / linecké pecivo NIZKY - 140 30-50 ; ;
NIZKY - 140 40-60 N I
NIZKY - 160-170 30-40 L3
Maly mouénik / muffin NiZKY - 150 050 4T
NIZKY - 150 40-60 N A
Kynuté kolace NiZKY - 170-180 40-60 =
Piskotové kolace NiZKY - 160-170 30-40 =
Focaccia NiZKY - 200-220 20-40 3
Bochnik chleba NIZKY - 170-180 70-100 3
Maly chléb NIZKY - 200-220 30-50 L3
Bageta NIZKY - 200-220 30-50 3
Pe¢ené brambory STR - 200-220 50-70 L3
Teleci/hovézi/vepiové 1 kg STR - 180-200 60-100 3
Teleci/hovézi/vepfové kousky STR - 160-180 60-80 ;
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg STR - 200-220 40-50 1;
Krvavy rostbif o hmotnosti 2 kg STR - 200 55-65 ;
Jehné¢i kyta STR - 180-200 65-75 L3
Dusené vepfové koleno STR - 160-180 85-100 . 3
Kufe/perlicka/kachna 1-1,5 kg STR - 200-220 50-70 L3
Kufe/perli¢ka/kachna, kousky STR - 200-220 55-65 3
et oty iy STR : 180-200 e
Rybi filé VYSOKY - 180-200 15-30 3
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© TABULKA TEPELNE UPRAVY

Kategorie potravin i Uroven a prislusenstvi : Mnozstvi Informace pro vafeni/peceni
= Cerstvé lasagne _\é’_ 500-3 000 g
R i
421
g 0 Pfipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte
5 : L 5 besamelovou omackou a posypte syrem pro dosazenf
<z Mrazené lasagne A 500-30009g  :ideélInfzlatavé barvy pokrmu
P
a
= 3
; “ Pottete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti
: Rostbif 3 600-2000g : dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukoncent piipravy jesté
Hovézi : pred porcovanim nechejte alespor 15 minut odpocivat
: i Pfed pecenim potfete olejem a osolte.
3 Hamb 15-3 : , Lo ,
amburger «m _ Po uplynuti 3/5 doby pecenf obratte.
Pottete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti
: Veprova pecené 3 600-2 500 g dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukoncenf pfipravy jesté
Veprové : pred porcovanim nechejte alespon 15 minut odpocivat.
: L L i Pfed pecenim potfete olejem a osolte.
o Vi b 500-2 000 :
: eprova zebra o g _ Po uplynuti 2/3 doby peceni obratte
= Pottete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/
: Pecené kure 600-3 000 g kofenim. Popraste soli a pepfem. Vlozte do trouby prsnim
Kuie Asvalem nahoru
: . i Pfed pecenim potfete olejem a osolte.
: Fil : 1-5 : ,
S e .. Pouplynuti2/3dobypeceniobratie
3 ) fed pecenim potfete olejem a osolte.
: Kebab d ka
: M il ey Jedna mrizea :Po uplynuti 1/2 doby peceni obratte
: Masova jidla : :
: , : Rovnomeérné rozlozte na mfizku.
Parky&wurstel : l;5~4.€m “ Po uplynuti 3/4 doby pecent obratte
i i .  Potfete olejem a popraste soli a peptem. Podle vlastni chuti
> Opeka[‘ef_l . Filety 05-2,5¢cm i dochutte cesnekem a bylinkami
: masové file :
S rybi filé Y Zmrazené rybi 05-25cm Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Podle vlastni chuti
IS filety o oo JOCTIUEEE CeSNEKEM 2 bylinkami
é Mutle ‘eden plech 3 Posypte nadrobenym chlebem a ochutte olejem,
(ED ) P Cesnekem, paprikou a petrzelkou
I~ Grilované Slavky 4 jedenplech
> mofiské plody 2 i Potrete olej Ste soli fem. Podle vlastni chuti
o . L4 3 . : Pottete olejem a popraste solf a pepfem. Podle vlastni chuti
& Garnaty i = ) Jeden plech dochutte ¢esnekem a bylinkami
Krevety ,‘.iﬁ 1 3 ' jeden plech
Brambory 3 5001500 g Nakra’jejte na kousky a pfed v!oiem’m do trouby pokapejte
oL, — : : olejem, osolte a dochutte bylinkami
: Pe¢end - e o
: zelenina PInéna zelenina 100-500 g kazdy  Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Podle viastni chuti
Jing zelenina ; 500-1500 9 : dochutte ¢esnekem a bylinkami
: : Nakréjejte na kousky a pfed vlozenim do trouby pokapejte
‘Z’: Brambory 1 plech : olejem, osolte a dochutte bylinkami
> : , . .
= Ly P03 : Posypte nadrobenym chlebem a ochutte olejem,
i Rajcata inf==ir 1 plech i Cesnekem, paprikou a petrzelkou
N :
: Gratinovana Paprik 3 1 plech : Pripravte podle svého oblibeného receptu. Posypte syrem
: zelenina Y e pro dosazeni idedInf zlatavé barvy pokrmu
Brokolice S 1 plech ‘
- P  Piipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte
Kvétak %,\%, 1 plech i beSamelovou omackou a posypte syrem pro dosazeni
. 3 idedIni zlatavé barvy pokrmu
Jiné —w 1 plech
Aueennn v al/r  J ~ M
PRISLUSENSTVI Pecici plech Odkapavaci plech /
Rott nebo dortova forma hluboky plech Odkapévaci plech/  Odkapévaci plech

nebo plech na pecenf
na rostu

plech na pecenf s 500 ml vody

na rostu

Whjr/lﬁool



Kategorie potravin

. Uroven a prislusenstvi : Mnozstvi : Informace pro vafeni/peceni

Pfipravte tésto na piskotovy kolac bez tuku v mnozstvi
2 0,5-1,2 kg 500-900 g. Nalijte na pecicim papirem vylozeny

"""""""""""""""""""""""""""""""""""""" o a vymastény pecici plech
Vlypracujte tésto z 500 g mouky, 200 g soleného masla,
ey 3 5 200 g cukru a 2 vajec. Pridejte ovocnou esenci. Nechejte
8 : Susenky — 02-06kg vychladnout. Tésto rovnomérné roztdhnéte a vytvarujte
= S podle svych predstav. Susenky pokladte na pecici plech
S P . o Ny i
O : Zakusky z odpalovaného tésta 3 1 plech Rovno}meme rozloZte na pecicf plech. Pfed pouzitim
e nechejte vychladnout
O Vlypracujte tésto z 500 g mouky, 200 g soleného masla,
=5 200 g cukru a 2 vajec. Pfidejte ovocnou esenci. Nechejte
S : Ovocny kola¢ ve formé 3 0,4-1,6 kg g vajec. Jte o . - eche
e : N Y vychladnout. Tésto rovhomérné roztdhnéte a vlozte do
e, formy. Naplfite marmeladou a upecte
: Pripravte si smés krajenych jablek, piniovych ofech(, skofice
Jabledny zavin 3 0416 k a muskatového ofisku. Do panve viozte kousek masla,
y — ©X9 posypte cukrem a vafte 1015 minut. Zarolujte spolu
...................................................... s téstem a vnéjsi cast prelozte
Tésto vlozte do kolacové formy, jejiz dno vysypte
PInény ovocny kola¢ qéﬁ, 0,5-2 kg strouhankou, aby nasékla stadvu z ovoce. Naplrite krdjenym
.............................................................. Cerstvym ovocem smichanym s cukrem a skofici
- 2 B i Tésto vlozte do formy na kolac pro 8-10 porci a propichejte
SLANE KOLACE A 800-12009 je vidlickou. Tésto naplrite podle svého oblibeného receptu
: “ Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na
Zemle Y 3  60-150 g kazdy i p3eni¢ny chléb. Pfed kynutim upravte do tvaru zemle. Na
...................................................................................................................................... e, TOUDE Nastavte prislusnou funkei kynuti S
Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu na
@ ' Sendvicovy bochnik ve formé & 2., 400-600 g kazdy : pseni¢ny chléb. Pred kynutim umistéte do nadoby na chléb.
= Na troubé nastavte pfislusnou funkci kynutf )
O
2 : B : Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu a rozlozte
Velgchlep ™ 020009 peticiplecn
 Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu na
Bagety ™ 3 ZOO 300 g kazdy : psenicny chléb. Pfed kynutim upravte do tvaru bagety. Na
...................................................................................... eeeeeeeeessnnnnsnnnn TOUDE nastavte plislunou funkikynutt
Plzza slaba 2 : kulaty plech i Tésto na pizzu piipravte ze 150 ml vody, 15 g drozdi,
...................................................................................................................................... T 200 225 g mOUky OleJe a SO|| NEChte JeJ nakynout pOmOCl
* Pizza silna 2 kulaty plech - piislusné funkce trouby. Tésto rozrolujte na lehce vymastény
— i pecici plech. O;'q‘obte napr. rajcaty, mozz'z‘a”r”ellou a sun'lggg ........
N :
N
o

PRISLUSENSTVI

5 3 1

T=4vrstvy i Vyjméte z obalu. Rovnomérné rozlozte na miizku
ARTA ARs — H

5 4 2 1

B e R PN ——— P W—"

[ VI ~ A== _J R M
Pecici plech Odkapavaci plech /
. pie hluboky plech Odkapédvaci plech/  Odkapéavaci plech
Rost nebo dortové forma . .
na roztu nebo plech vnta peCeni  plech na peceni s 500 ml vody
na rostu
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby

a cisténi se ujistéte, ze trouba

stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.
spotiebice.

VNEJSI POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici
prostiedky. Jestlize se tyto prostfedky presto
nedopatienim dostanou do styku s troubou,
ihned potfisnény povrch otrete vihkym hadfikem
z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté
tepld, aby se dobfe odstranovaly veSkeré usazeniny
nebo zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu
vytvofeného v dusledku peceni jidel s vysokym
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté ji vytiete pomoci hadfiku nebo houbicky.

« Nachazi-li se na vnitinich plochach odolna
$pina, pro dosazeni optimalnich vysledkt cisténi

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostfedky, nebot by tim mohlo
dojit k poSkozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické sité.

doporucujeme spustit funkci automatického
c¢isténi.
« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

+ Pro usnadnéni ¢isténi lze dvifka vymontovat
z pant(.

PRISLUSENSTVI

« lhned po pouziti vlozte pfisluSenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchynské chiapky. Zbytky jidel
odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou
na nadobi.

NADRZKA

Z dlvodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby

a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene

vam doporucujeme pravidelné pouzivat funkce

Nypousténi” a,Odvapnéni”,

Pokud jste delsi dobu nepouzivali funkci ,Horky vzduch

+ Para”, diirazné doporucujeme aktivovat cyklus peceni

s prazdnou troubou Uplnym naplnénim nadrzky.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpojte troubu od elektrické sité.

Vyjméte bocni vodici mfizky.

Sejméte kryt zZarovky.

Vyménte zarovku.

Kryt zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlacte, aby
dobfe zapadl.

Instalujte zpét bocni vodici mrizky.

. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

4@‘

u b WN =

N o

Upozornéni: Pouzivejte pouze halogenové zarovky T300 °C,
20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je spotiebi¢ vybaven,
je specialné navrzena pro domaci spotiebice a neni vhodna
pro véeobecné osvetleni mistnosti v domdacnostech (smérnice
EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku.

Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

- Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem doll, dokud
nedojde k jejich odjisténi.

Z.

« Dvitka dobre uzaviete. Pevné je drzte obéma
rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete
nepfetrzité zavirat a soucasné za né tahnout,
dokud se neuvolni z usazeni. Odlozte dvifka na
stranu na mékky povrch.

Casto kladené otazky k Wi-Fi

. CS

Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

« Dvitka posurite smérem doll a poté je zcela
oteviete. Posurite zapadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli
dold az na doraz.

« Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, ze na
né lehce zatlacite.

| o

« Zkuste dvifka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak
neni, vySe uvedené kroky zopakujte: Pokud dvirka
spravné nefunguji, mohou se poskodit.

Wi-Fi nenf dostupné v Rusku

Které Wi-Fi protokoly jsou podporovany?

Instalovany adaptér Wi-Fi podporuje Wi-Fi b/g/n pro
evropské zemé.

Jaka nastaveni je tfeba nakonfigurovat ve smérovaci?
Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, Wi-Fi b/g/n, aktivovano DHCP a NAT.
Ktera verze WPS je podporovana?

WPS 2.0 nebo vyssi. Ovérte v dokumentaci ke smérovacdi.
Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého telefonu
(nebo tabletu) s operacnim systémem Android nebo iOS?
MuUzete pouzit libovolny operacni systém, kterému davate
prednost.

Mohu pouzit sdileni mobilniho internetu 3G namisto
smerovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domaci pfipojeni

k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pfipojeni?

Vasi sit mlzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zafizeni. Pfed pokusem deaktivujte viechna
ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotiebic pfipojen k moji
domaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci svého smérovace (viz prirucku ke
smérovaci) a zkontrolujte, zda je adresa spotrebi¢e MAC
uvedena na strance pfipojenych bezdratovych zafizeni.
Kde najdu MAC adresu zarizeni?

Stisknéte ,Nastaveni” a potom se dotknéte ikony Wi-

Fi nebo se podivejte na spotrebic: Zde je stitek, ktery
obsahuje adresy SAID a MAC. Adresa MAC se sklada

z kombinaci ¢isel a pismen a zacina, 88:e7"

Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?

Pomoci chytrého zafizeni a aplikace 6™ Sense Live
zkontrolujte, zda je sit spotfebice viditelna a pfipojena do
cloudu.

Existuje néco, co mlze zabranit tomu, aby se signal dostal
ke spotrebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, ktera jste pripojili, nevyuzivaji
celou dostupnou Sirku pasma.

Ujistéte se, Ze vase zafizeni s povolenou siti WiFi
neprekracuji maximalni pocet povoleny smérovacem.

Jak daleko by mél byt smérovac od spotiebice?
Obvykle je signal Wi-Fi dostatecné silny, aby pokryl nékolik
mistnosti, ale velmi to zavisi na materialu stén. Silu signalu
muzete zkontrolovat umisténim chytrého zafizeni vedle
spotrebice.

Co mohu délat, kdyz spotiebi¢ neni v dosahu bezdratového
pripojeni?

K rozsiteni pokryti domdci sité Wi-Fi mizete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body, opakovace
Wi-Fi a pfemosténi prostrednictvim elektrické sité (nejsou
dodavana se spotfebicem).

Jak zjistim jméno a heslo své bezdratové sité?

Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na smérovaci
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je obvykle stitek s informacemi, které potiebujete

k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni prostfednictvim

pripojeného zafizeni.

Co mam délat, kdyz mij smérovac pouziva kanal sousedni

sité Wi-Fi?

Nastavte smérovac tak, aby pouzival kanal vasi domaci sité

Wi-Fi.
Co méam délat, pokud se na displeji objevi =" nebo

spotiebi¢ nemize vytvorit stabilni spojeni s mym domacim

smérovacem?
Spotiebi¢ muze byt Uspésné pripojen k smérovaci, ale

nema pfistup k internetu. Pokud chcete spotiebic pfipojit
k internetu, musite zkontrolovat nastaveni smérovace a/

nebo operatora.

Nastaveni smérovace: Zapnuty NAT, spravné nakonfigurovany
firewall a DHCP. Podporovana sifrovani hesla: WEP, WPA, WPA2.
Pokud chcete vyzkouset jiny typ Sifrovani, nahlédnéte prosim do

prirucky ke smérovadi.
Nastaveni operatora: Pokud vas poskytovatel internetovych

pravdépodobné nebudete moci pfipojit vas spotiebi¢ do cloudu.
Adresa MAC zafizen je jeho jedinecny identifikator. PoZadejte
svého poskytovatele internetovych sluZeb o pfipojent jinych
zafizeni nez pocitacd k internetu.

Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data pfenasena?

Po nastaveni sité vypnéte napajeni, pockejte 20 sekund

a zapnéte spotrebic: Zkontrolujte, zda aplikace zobrazuje
stav uzivatelského rozhrani spotiebice.

Néktera nastaven( trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci zobraz.
Jak mohu zménit svij ucet Whirlpool, ale ponechat své
spotiebice pripojené?

MuUzete si vytvorit novy Ucet, ale nezapomente odebrat
vase spotiebice ze starého uctu pred jejich pfesunutim na
vas novy ucet.

Vymeénil jsem smérovac - co musim udélat?

MuUzete bud'zachovat stejna nastaveni (ndzev sité a heslo),
nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze spotrebice a znovu
nakonfigurovat nastaveni.

sluzeb urcil pocet adres MAC, které se mohou pfipajit k internetu,

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

i Redeni

Trouba nefunguje.

.kaontrqujte, zda je sit podnapetlm a zda je trouba
‘pfipojena k elektrickému napdjeni. Vypnéte a opét
' zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Na displeji je
pismeno ,F*
nasledované Cislem

iTrouba je rozbita.
nebo pismenem. :

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
-zdkazniky a uvedte Cislo nasledujici za pismenem ,F”.
Stisknéte &, klepnéte na @ a poté zvolte ,Obnovit
‘tovarni nastaveni”,

~Veskera ulozend nastaveni budou vymazéna.

Dojde k vypadku
elektrické energie
v domé.

_Chybné nastaveni napéjeni.

- Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domaci sité alespon

:3 kW. Pokud neni, snizte vykon na 13 A. Pro tuto Upravu
stisknéte &, zvolte Vice médi” a poté ,Rizeni
vykonu”.

Trouba se nezahfiva. Je spustény rezim demo.

Stisknéte &, klepnéte na @ ,Info” a poté zvolte ,Ulozit
Demo rezim"” a opustte nabidku.

Wi-Fi router je vypnuty.
:Byly zménény vlastnosti
routeru.

:Bezdratové pfipojeni
nedosahuje ke spotfebici.

. Trouba nemUzZe navazat
stabilni ptipojeni k domaci
siti.

‘Konektivita neni
_podporovana.

Na displeji je
zobrazena ikona = .

:Zkontrolujte, zda je Wi-Fi router pfipojeny k internetu.

Zkontrolujte, Ze je v blizkosti spotfebice dostatecné silny

-signal Wi-Fi.

Zkuste provést restart routeru.

Viz oddil ,Casto kladené otazky k Wi-Fi*

Pokud doslo ke zméné vlastnosti vasi domaci sité,

_provedte péarovani se siti: Stisknéte &, klepnéte na
,Wi-Fi” a poté zvolte ,PFipojeni k siti”.

‘Konektivita neni  Dalkové ovlad:

podporovana. -vasi zemi povoleno.

Dalkové ovladani neni ve

Pfed zakoupenim ovérte, zda je ve vasi zemi povoleno
-délkové ovladani elektronickych spotfebica.

P — P
Hi-=-|0 Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). P¥i
[ ] kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifikacnim stitku produktu.
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

seade aadressil www.whirlpool.eu/register

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Tsirkulaarne kiittekeha
(pole néhtav)

4. Riiulisiinid
(taseme number on margitud
ahju esikuljel)

5. Uks

6. Veesahtel

7. Ulemine soojenduselement/
grill

8. Lamp

9. Andmeplaat
(arge eemaldage)

/ X 10. Alumine kittekeha
/ (ei ole ndha)
JUHTPANEELI KIRJELDUS
R £ .

o ; -

1 2 3 4 6 7
1. ON / OFF 3. LEMMIKUD 6. KAUGJUHTIMINE
Ahju sisse ja vilja lulitamiseks. Lemmikfunktsioonide loetelu Rakenduse 6™ Sense Live
2. AVALEHT kuvamiseks. Whirlpool kasutamise lubamiseks.
Kiireks juurdepaasuks 4. EKRAAN 7.LOOBU
peamendtisse. 5. TOORIISTAD

Erinevate suvandite vahel

valimiseks ja ahju seadete ning

eelistuste muutmiseks.

Koigi ahjufunktsioonide
peatamiseks, vdlja arvatud kell,
koogitaimer ja nupulukk.
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TARVIKUD

REST NORGUMISPANN

Kasutage toiduvalmistamiseks | Kasutamiseks ahjuplaadina
vOi toena pannide, liha, kala, kdogiviljade,
koogivormide ja muude
ahjukindlate esemete ja
klpsetusndude jaoks

siis kUpsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti
alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

KUPSETUSPLAAT

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kUpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

foccaccia jms kipsetamisel voi

LIUGSIINID *

—

Tarvikute ahju panemist ja
ahjust vadlja votmise
hoélbustamiseks.

Tarvikute arv ja tiUbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tostetud dar on tlevalpool, ja
IGkake rest rohtsalt moédda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA

UMBERPAIGUTAMINE

+ Riiulijuhikute eemaldamiseks tostke juhikuid
Ulespoole ja tdommake 6rnalt alumine osa oma
pesast valja: Nuud saab siinid eemaldada.

« Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
koigepealt oma pessa siinide lilemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev
plast.

Kinnitage siini ilemine klamber riiulisoone kiilge

ja libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske

teine klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks
likake klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini.
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut
teisel samal tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele! Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.
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KUPSETUSFUNKTSIOONID

&D KASIFUNKTSIOONID

FAST PREHEAT (KIIRE EELKUUMUTUS)
Ahju kiire eelkuumutamine.

CONVENTIONAL (TAVAPARANE)

Mis tahes tiilipi roogade kipsetamine ainult tGhel
ahjutasandil.

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla klipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: Paigutage
ndérgumispann resti alla Ukskoik millisele tasandile
ja valage sinna 500 ml joogivett.

TURBO GRILL

Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett.

SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Ghe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

FORCED AIR + STEAM (SUNDOHK + AUR)

Auru ja sundéhu omaduste kombineerimisega
voimaldab see funktsioon kiipsetada road valjast
meeldivalt krébedaks ja pruunistatuks, jattes need
seest horguks ja mahlaseks. Parimate tulemuste
saavutamiseks soovitame valida kalale KORGE
aurutaseme, lihale KESKMISE aurutaseme ja leivale
ning magustoitudele MADALA aurutaseme.
COOK 4 FUNKTSIOONI

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks

neljal erineval tasandil sama temperatuuriga.
Selle funktsiooniga saab valmistada kiipsiseid,
kooke, imarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve

eine. Jargige parimate tulemuste saavutamiseks
kipsetustabelit.

CONVECTION BAKE (KONVEKTSIOONKUPSETUS)
Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult Ghel
riiulil.

ERIFUNKTSIOONID

» DEFROST (ULESSULATAMINE)

Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasandile. Jatke
toit pakendisse, et valtida selle pealispinna
kuivamist.

» KEEP WARM (SOOJASHOIDMINE)

Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

»  KERGITAMINE

Magusa voi soolase taina paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks
arge aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on
eelmisest klpsetustsiiklist veel kuum.

» CONVENIENCE (VALMISTOIDUD)

Valmistoitude kipsetamiseks, mida on hoitud
toatemperatuuril voi kiilmikus (biskviidid,
koogid, muffinid, pastaroad ja leivatooted).
Funktsioon kiipsetab toitu kiiresti ja 6rnalt
ning seda saab kasutada ka juba kiipsetatud
toitude soojendamiseks. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada. Jargige pakendil olevaid
juhiseid.

»  MAXI COOKING
Suurte lihatlkkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Mélemalt kuljelt Ghtlasema pruunistumise
saavutamiseks on soovitatav lihattkki
kiipsetamise ajal poorata. Hea oleks liha
aeg-ajalt leemega Ule valada, et valtida selle
kuivamist.

» ECO FORCED AIR (SAASTLIK OHU
SUNDRINGLUS)
Uhel tasandil tdidetud prae voi
fileeldikude kiipsetamine. Orn ja hootine
6huringlus takistab toidu kuivamist.
Selle OKOFUNKTSIOONI kasutamisel
ei sUtti kipsetamise ajal tuli. Saastliku
tskli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui
toit on valmis.

- FROZEN BAKE

Funktsioon valib viit eri titpi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
kiipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

th

6 6" SENSE

See voimaldab klpsetada igat tlilpi toite
taisautomaatselt. Selle funktsiooni parimaks
kasutamiseks jargige vastavas kiipsetustabelis
toodud juhiseid. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
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PUUTEEKRAANI KASUTAMINE

i Valimine ja kinnitamine:
Puudutage ekraani, et valida soovitud vaartus
vOi menutkirje.

12:35

Manual Functio@

6th Sense Functions

Kerimine labi meniii voi loendi:

Libistage sérmega ule ekraani, et kerida labi
kirjete voi vaartuste.

Manual Functions

Convection
Bake

Conventional

Forced Al Grill

Select a forced air

temperature.

°C
O A
?“Z}nme
S

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

Seade kinnitamine ja jargmisele kuvale liikumine:
Puudutage nuppu SET voi NEXT.

< Selectaforced air temperature,

Eelmisele kuvale naasmine:
Puudutage nuppu < .

Forced Air

\& G INSTRUCTION:

Samal ajal erinevate roogade
kiipsetamiseks mitmel erineval .!‘
tasandil (kuni kolmel), mis FZS
vajavad valmimiseks sama

te, uri. This function can
N o

Kui seadme esmakordselt sisse lulitate, tuleb see
konfigureerida.

Seadeid saab hiliem muuta, vajutades nuppu & , et siseneda
mendusse ,Tools",

1. KEELE VALIMINE

Seadme esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata keel
ja kellaaeg.

« Libistage sérmega ule ekraani, et kerida labi
keelevalikute.

« Puudutage soovitud keelt.
Nupu £ puudutamisel viiakse teid tagasi eelmisele kuvale.

2. WIFI SEADISTAMINE

Funktsioon 6" Sense Live véimaldab kasutada
ahju kaugjuhtimisega mobiilseadmest. Seadme
kaugjuhtimise lubamiseks peate esmalt Idbima
Uhendustoimingu. Uhendustoiming on vajalik
seadme registreerimiseks ja kodusesse vorku
Uhendamiseks.
« Puudutage nuppu SETUP NOW, et alustada
Uhenduse seadistamist.

Kui soovite ihenduse hiljem luua, puudutage nuppu SKIP.

UHENDUSE SEADISTAMINE

Selle funktsiooni kasutamiseks vajate alljargnevat:
Nutitelefoni voi tahvelarvutit ja internetiihendusega
raadiovorgu marsruuterit. Kasutage oma nutiseadet,
et kontrollida, jas koduse raadiovérgu signaal on
seadme lahedal tugev.

Miinimumnouded.

Nutiseade: Android eraldusvoimega 1280 x 720 (voi kdrgem)
voi i0S.

Vaadake rakenduse thilduvust Androidi ja iOSi versioonidega
rakenduste poest.

Raadiovorgu marsruuter: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Laadige alla rakendus 6" Sense Live

Esimene samm seadme ihendamiseks on laadida
mobiilseadmesse rakendus. Rakendus 6" Sense Live
juhendab teid labi siin toodud sammude. Rakenduse
6™ Sense Live saate alla laadida poest iTunes voi
Google Play.

2. Looge konto

Kui teil veel kontot ei ole, peate selle looma. See
voimaldab teil seadmed vorku (ihendada ja neid
mobiilseadmest vaadata ja juhtida.
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3. Registreerige seade

Jargige seadme registreerimiseks rakenduses kuvatud
juhiseid. Registreerimiseks on vajalik nutiseadme
identifikaator Smart Appliance IDentifier (SAID). Selle
kordumatu koodi leiate seadme identimisplaadilt.

4. Uhendage WiFi-véku

Jargige skannimisega Gihendamise
haalestustoimingut. Jargige rakenduses toodud
juhiseid seadme Ghendamiseks kodusesse
raadiovorku.

Kui teie marsruuter toetab protokolli WPS 2,0 (voi
koérgem), valige MANUALLY ja seejarel puudutage
nuppu ,WPS Setup”: Vajutage raadiovorgu
marsruuteril nuppu WPS, et kahe seadme vahel
Uhendus luua.

Vajaduse korral saate seadme ka kasitsi Uhendada,
valides suvandi,Search for a network”.

SAID-koodi kasutatakse nutiseadme stinkroonimiseks
seadmega. Kuvatakse MACGaadress WiFi-mooduli jaoks.
Uhendustoiming on vaja uuesti teha vaid siis, kui
muudate marsruuteri seadeid (nt vorgu nime, parooli
voi teenusepakkujat)

3.SETTING THE TIME AND DATE (KELLAAJA
JA KUUPAEVA SEADISTAMINE)

Ahju Uhendamisel koduvorku maaratakse kellaaeg
ja kuupdev automaatselt. Vastasel korral tuleb need
kasitsi seadistada

+ Puudutage kellaaja seadistamiseks vastavaid
numbreid.

« Kinnitamiseks puudutage nuppu SET.

Kui olete kellaaja seadistanud, tuleb seadistada

kuupdev

« Kuupdeva seadistamiseks puudutage vastavaid
numbreid.

« Kinnitamiseks puudutage nuppu SET.

Parast pikka elektrienergia toitekadu peate kellaaja ja
kuupdeva uuesti maarama.

4. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis

vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on

suurem kui 3 kW (16 A): Kui teie majapidamises on

voimsus vdiksem, tuleb seda vaartust vahendada (13 A).

« Voimsuse valimiseks puudutage paremal olevat
vaartust.

« Alghaalestuse I6petamiseks puudutage nuppu
OKAY.

5. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jdanud [6hnu:

see on taiesti tavapadrane. Soovitame enne esimest
kiipsetamist ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid
voimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tiks tund
temperatuuril 200 °C.

Pdrast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.

IGAPAEVANE KASUTUS

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

« Ahju sissellilitamiseks vajutage nuppu vOi
puudutage ekraani.

Saate kuvalt valida kasifunktsioone vo6i Kasijuhitavad
funktsioon 6™ Sense.

+ Puudutage soovitud pohifunktsiooni, et minna
vastavasse menudsse.

« Loendi vaatamiseks kerige Ules voi alla.
« Puudutage soovitud funktsiooni, et see valida.

2. KASIFUNKTSIOONIDE VALIMINE

Pérast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid. Kuvatakse seaded, mida saab muuta.
TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

« Kerige labi vaartuste ja valige soovitud vaartus.
Kui funktsioon voimaldab, voite eelkuumutuse
aktiveerimiseks puudutada nuppu »§

KESTUS

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te

kiipsetusaega madrama. Taimeri kasutamise korral

kiipsetab ahi valitud aja jooksul. Kiipsetusaja

taitumisel peatatakse klipsetamine automaatselt.

+ Kestuse maaramiseks puudutage nuppu,Set Cook
Time".

« Soovitud kiipsetusaja maaramiseks puudutage
vastavaid numbreid.

+ Kinnitamiseks puudutage nuppu NEXT.

Valitud kestuse tUhistamiseks ja kiipsetuse kasitsi peatamiseks
puudutage kestuse vaartust ja valige seejarel STOP.

3.SET 6TH SENSE FUNCTIONS
(AUTOMAATFUNKTSIOONIDE 6" SENSE
VALIMINE )

Funktsioonid 6™ Sense véimaldavad valmistada

erinevaid roogasid, valides neid kuvatud loendist.

Enamik klipsetusseadeid maaratakse parima tuleuse

saavutamiseks seadme poolt automaatselt.

- Valige loendist retsept.

Funktsioonid on mentits 6™ SENSE FOOD kuvatud

toidukategooriate jérgi (vt vastavaid tabeleid) ja menUds

LIFESTYLE retseptide jrgi.

« Parast funktsiooni valimist maarake lihtsalt toidu
omadused (kogus, kaal jne), et saavutada ideaalne
tulemus.

4. KAIVITAMISE/LOPETAMISE VIITAJA
VALIMINE

Enne funktsiooni kdivitamist on véimalik madarata

kiipsetamise viitaeg: Funktsioon kaivitub voi |6ppeb

teie poolt valitud ajal.

+ Puudutage nuppu DELAY, et maarata soovitud
kaivitusaeg voi l6puaeg.

+ Kui olete valinud soovitud viitaja, puudutage
nuppu START DELAY, et kaivitada ooteaeg.

« Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon
kdivitatakse automaatselt parast kalkuleeritud aja
moodumist.
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Kaivitamise viitaja programmeerimisel keelatakse ahju
eelsoojendus: Ahi jéuab soovitud temperatuurini aegamisi,
mis tahendab, et klipsetusaeg voib olla natuke pikem, kui
kUpsetustabelis margitud.

« Funktsiooni kohe kaivitamiseks ja
programmeeritud viitaja tihistamiseks puudutage

nuppu ® .

5. FUNKTSIOONI KAIVITAMINE

+ Kui olete seaded konfigureerinud, puudutage
funktsiooni kaivitamiseks nuppu START.

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat

maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade. Saate

madratud vaartusi kiipsetamise kdigus igal ajal muuta,

puudutades selleks vaartust, mida soovite muuta.

« Aktiivse funktsiooni peatamiseks voite igal ajal
puudutada nuppu .

6. EELKUUMUTAMINE

Kui funktsioon on kaivitatud, nditab ekraan

eelsoojendusfaasi olekut. Kui eelsoojendus on

[6ppenud, kdlab helisignaal ja ekraan annab teada, et

ahi on joudnud seatud temperatuurini.

« Avage uks.

« Pange toit ahju.

« Sulgege uks ja puudutage kiipsetamise
kdivitamiseks nuppu DONE.

Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise I6ppemist, voib

see kipsetustulemusele halvasti méjuda. Kui eelsoojendamise

ajal avatakse ahju uks, peatatakse eelsoojendus. Kiipsetusaeg

ei sisalda eelsoojenduse aega.

Eelkuumutuse vaikesatet saab muuta

kipsetusfunktsioonidel, mis véimaldavad seda kasitsi

teha.

- Valige funktsioon, mis véimaldab
eelsoojendusfunktsiooni kasitsi valida.

« Eelsoojenduse aktiveerimiseks voi
iaktiveerimiseks puudutage ™ ikooni. See
maaratakse vaikevalikuks.

7. PAUSING COOKING (KUPSETAMISE
AJUTINE PEATAMINE)

Osad 6t Sense'i funktsioonid nduavad, et toitu
podrataks kiipsetamise ajal. Kblab helisignaal ja
ekraanil ndidatakse, mida tuleb teha.

« Avage uks.
« Tehke ekraanil viidatud toiming.

 Sulgege uks ja puudutage seejarel kiipsetamise
jatkamiseks nuppu DONE.

Enne kiipsetamise I6petamist voib olla néutud, et
kontrolliksite toitu samal meetodil.

Kélab helisignaal ja ekraanil ndidatakse, mida tuleb
teha.

« Kontrollige toitu.

« Sulgege uks ja puudutage seejdrel kiipsetamise
jatkamiseks nuppu DONE.

8. END OF COOKING (KUPSETAMISE LOPP)

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud. Osad funktsioonid

voimaldavad parast klipsetamist toitu pruunistada,

pikendada kiipsetusaega voi salvestada funktsiooni

lemmikute hulka.

« Lemmikute hulka salvestamiseks puudutage
nuppu (R .

« Viieminutise pruunistustsukli kaivitamiseks valige
»Extra Browning”.

- Kipsetusaja pikendamiseks puudutage nuppu @ .

9. LEMMIKUD

Lemmikute funktsioon salvestab ahju seaded teie
lemmikretsepti jaoks.

Ahi tunneb automaatselt dra kdige sagedamini kasutatavad
funktsioonid. Kui funktsiooni on kasutatud teatud arv kordi,
palutakse teil see lemmikute hulka salvestada.
FUNKTSIOONI SALVESTAMINE

Kui funktsioon on Iépetanud, salvestab nupu 2

vajutamine selle lemmikute hulka. See véimaldab

funktsiooni samade seadetega tulevikus kiiresti

kasutada. Saate ekraanil funktsiooni salvestada,

viidates kuni neljale lemmiksddgikorrale, milleks on

hommikus6dk, l6una, suupiste ja 6htusdok.

« Puudutage ikoone, et valida vahemalt Gks.

+ Funktsiooni salvestamiseks puudutage nuppu
SAVE AS FAVORITE.

PARAST SALVESTAMIST

Lemmikute meniu kuvamiseks vajutage nuppu Q) :
funktsioonid on jagatud erinevate s6dgikordade jargi
ja koos mdningate soovitustega.

+ Vastava loendi kuvamiseks puudutage sé6gikorra
ikooni

+ Kerige labi esitatud loendi.

« Puudutage soovitud retsepti voi funktsiooni.

« Klpsetamise aktiveerimiseks puudutage nuppu
START.

SEADETE MUUTMINE

Lemmikute ekraanil saate lemmikule lisada pildi voi
nime ning kohandada seda oma eelistuste jargi.

. Valige funktsioon, mida soovite muuta.
+ Puudutage nuppu EDIT.
- Valige atribuut, mida soovite muuta.

« Puudutage nuppu NEXT: Ekraanil kuvatakse uued
atribuudid.

+ Muudatuste salvestamiseks puudutage nuppu
SAVE.

Lisaks saate lemmikute ekraanil salvestatud
funktsioone kustutada:

« Puudutage funktsioonil nuppu @ .

« Puudutage nuppu REMOVE IT.

Samuti saate kohandada kellaaega, millal erinevaid
soogikordi naidatakse:

- Vajutage nuppu & .

- Valige B8 ,Preferences”.

- Valige,Times and Dates".

+ Puudutage nuppu ,Your Meal Times”.

+ Kerige labi loendi ja puudutage vastavat kellaaega.
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+ Puudutage muutmiseks vastavat s66gikorda.
Kellaaja kirje saab siduda ainult sddgikorraga.

10. TOOLS (TOORIISTAD)

Vajutage nuppu & , et avada iikskdik millal
tooriistade meniit ,Tools”. Selles menis saate valida
erinevaid suvandeid ja muuta seadme ning ekraani
seadeid ja eelistusi.

KAUGJUHTIMISE LUBAMINE

Rakenduse 6" Sense Live Whirlpool kasutamise
lubamiseks.

KO(")GITAIMER

Selle funktsiooni saab aktiveerida koos
kipsetusfunktsiooniga voi eraldiseisvalt ajaarvestuseks.
Parast kaivitamist alustab taimer funktsioonist
sOltumatult ajaarvestust. Kui taimer on juba aktiveeritud,
saate ka valida ja aktiveerida mone funktsiooni.

Taimer jatkab pdordloendust ekraani Glemises paremas
nurgas.

Kodgitaimeri avamine véi muutmine:
- Vajutage nuppu & .
. Puudutage nuppu @ .

Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli,
kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

« Puudutage nuppu DISMISS, et taimer tiihistada voi
maadrata uus taimeri kestus.

« Taimeri uuesti seadistamiseks puudutage nuppu
SET NEW TIMER.

VALGUSTUS

Ahjulambi sisse- voi valjaltlitamiseks.
@ PYRO SELF CLEANING

(PUROLUUSPUHASTUS)

Toidupritsmete eemaldamiseks vaga koérge
temperatuuriga tstikli abil. Saadaval on kolm erineva

kestusega isepuhastustsuklit: korge, keskmine, madal.

Soovitame kasutada lihemat tsiiklit regulaarselt ja
pikemat tstklit ainult siis, kui ahi on vaga must.

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal ja
arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on
parast tsukli Ioppu 6hutatud.

+ Ahjust tuleb enne funktsiooni kdivitamist
eemaldada koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid.
Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, veenduge, et
koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja lulitatud.

« Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne purollisifunktsiooni kasutamist
ahju seest suuremad jaaqgid ja puhastage siseuks.

« Valige vastavalt vajadusele tstikkel.

« Valitud funktsiooni aktiveerimiseks puudutage
nuppu START. Uks lukustub automaatselt ja ahi
kaivitab isepuhastuststikli: ekraanile kuvatakse
hoiatus ja mahaloendus, mis nditab tstkli edenemist.

- ET
Parast tslikli I6ppu jaab uks lukku, kuni temperatuur
kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele.
Parast tsukli valimist on automaatpuhastuse kaivitamiseks
voimalik madrata viitaeg. Puudutage nuppu DELAY, et valida
|6puaeg, nagu on viidatud vastavas jaotises.

Pange tahele! Purolldtilise tstkli saab kaivitada ka siis, kui paak
on veega tdidetud.

-ARAVOOL

Aravoolu funktsioon véimaldab vee viljalaskmist, et
see katlasse paaki ei jadks. Seadme optimaalseks
kasutuseks on soovitatav iga kord parast aurutsikli
kasutamist paak tiihjendada.

Parast funktsiooni,Drain”
(Aravool) valimist tehke
jargmist. Avage uks ja asetage
suur kann dravooluotsaku
alla, mis asub paneelist all
paremal. Kui aravoolamine on
alanud, hoidke kannu paigal,
kuni toiming on l6petatud.
Taiskoguse daravooluks kulub
ligikaudu kolm minutit.
Vajaduse korral on voéimalik aravool katkestada,
vajutades ekraanil nuppu PAUSE (PAUS) (nt kui kann
saab tuhjenduse kaigus vett tais).

Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha
enne, kui viimasest tstklist on méddunud 4 tundi (voi kui
toodet on viimati toidetud). Selle ooteaja jooksul on ekraanil
jargmine tagasiside ,WATER IS TOO HOT: WAIT UNTIL THE
TEMPERATURE DECREASES” (VESI ON LIIGA KUUM: OODAKE
KUNI TEMPERATUUR LANGEB).

Tahtis! Kui paaki ei tiihjendata regulaarselt, kuvab
seade moni paev parast viimast taitmist teate, mis
palub seda teha: <DRAIN CYCLE IS NEEDED (VAJALIK ON
TUHJENDUSTSUKKEL)>: seda taotlust ei saa eirata ja
toote tavapdrase kasutamisega on voimalik jatkata
alles parast tihjendamist.

« KATLAKIVI

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab
paagi ja auruahela heas korras.

Ekraanil kuvatakse teade <DESCALE CYCLE NEEDED
(VAJALIK ON KATLAKIVIEEMALDUSE TSUKKEL)>, et
tuletada teile meelde seda toimingut regulaarselt
teha.

Katlakivi eemaldamise ndude kaivitab aurutamise
tstklite arv voi aurukatla to6tunnid viimasest
katlakivi eemaldamise tsiiklist (vt allolevat tabelit).
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Teade ,DESCALE” (KATLAKIVIEEMALDUS)
: parast :

Katlakivi eemaldamine on
soovitatav

22 tundi aurutamist kestvus

20 aurutamise tsuklit

Aurutamise-tsiiklit pole
voimalik kaivitada enne
katlakivi eemaldamist

Katlakivi eemaldamise protseduuri voib teha ka siis, kui
kasutaja soovib paaki ja sisemist auruahelat pohjalikumalt
puhastada.

Kogu funktsiooni keskmine kestus on ligikaudu 180
minutit. Parast funktsiooni kdivitamist jargige ekraanil
kuvatud juhiseid.

Pange tahele: Funktsiooni saab peatada, kuid kui see suvalisel
ajal thistatakse, tuleb kogu katlakivi eemaldamise tstikkel
algusest peale uuesti korrata.

» ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)

Kui ekraanil kuvatakse teade <PLACE A CONTAINER
BELOW THE WATER DRAINING HOLE (ASETAGE VEE
ARAVOOLUAVA ALLA NOU)>, tiihjendage paak, nagu
on kirjeldatud jaotises,Aravool”. Kui paagis ei ole vett,
jatab seade sammu 1/8 automaatselt vahele.

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha
enne, kui viimasest tstklist on méddunud 4 tundi (voi kui
toodet on viimati toidetud). Selle ooteaja jooksul on ekraanil
jargmine tagasiside ,WATER IS TOO HOT: WAIT UNTIL THE
TEMPERATURE DECREASES” (VESI ON LIIGA KUUM: OODAKE
KUNI TEMPERATUUR LANGEB).

Kannu maht peab olema vdhemalt 2 liitrit.

» SAMM 1/8: KATLAKIVI EEMALDAMINE (~120 MIN.)

Kui ekraanil kuvatakse teade, mis palub valmis
panna katlakivieemalduse lahuse, lisage 3 kotikest
(75 g) Oven WPRO* katlakivieemaldit 1,7 liitrile
toatemperatuuril joogiveele.

=75¢g

1,7 Liters

>

Kui olete katlakivieemaldi lahuse sahtlisse valanud,
vajutage nuppu et kiivitada katlakivi
eemaldamise pohiprotsess.

Katlakivi eemaldamise etapid ei ndua seadme ees
viibimist. Parast iga etapi I6petamist kolab helisignaal
ja ekraanil kuvatakse juhtnoorid jargmise etapiga
jatkamiseks.

» SAMM 2/8: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)

Kui ekraanil kuvatakse teade <PLACE A CONTAINER
BELOW THE WATER DRAINING HOLE> (ASETAGE VEE
ARAVOOLUAVA ALLA NOU), jatkake tiihjendamist, nagu
on kirjeldatud jaotises ,Aravool”.

»  SAMM 3/8: LOPUTAMINE (~ 20 min.)

Paagi ja auruahela puhastamiseks kasutage
loputustsuklit.

Kui ekraanil kuvatakse teade <REFILL THE TANK
(TAITKE PAAK)>, kallake sahtlisse joogivett,

kuni ekraanil kuvatakse teade <TANK REFILLED
(PAAK TAIS)>, seejarel vajutage esimese loputuse
kaivitamiseks nuppu GLG1.

SAMM 4/8: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)

» SAMM 5/8: LOPUTAMINE (~20 MIN.)
» SAMM 6/8: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)
SAMM 7/8: LOPUTAMINE (~20 MIN.)

» SAMM 8/8: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)
Parast viimast tihjendust vajutage
katlakivieemalduse 16petamiseks nuppu (3.
Kui katlakivi eemaldamine on I6petatud, saab
kasutada koiki aurufunktsioone.

¥

Ahju aurufunktsiooni heas seisukorras hoidmiseks on
soovitatav kasutada *WPRO katlakivieemaldit. Jargige pakendil
olevaid kasutusjuhiseid. Tellimine ja lisateave mitgijargsest
teenindusest voi veebisaidil www.whirlpool.eu

Whirlpool ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad muu
puhastusvahendi kasutamisest.

@VAIGISTAMINE

Puudutage ikooni, et helid ja alarmid vaigistada voi
aktiveerida.

NUPULUKK

Nupulukk véimaldab lukustada puutepaneeli nupud,
et keegi ei saaks neid kogemata vajutada.

Luku aktiveerimine:

« Puudutage ikooni ® .

Luku inaktiveerimine:

+ Puudutage ekraani.

+ Libistage kuvatud teatel sérmega tles.

MORE MODES (MUUD REZIIMID)

Reziimi Sabbath valimiseks ja voimsuseadete
avamiseks.

E EELISTUSED
Erinevate ahjuseadete muutmiseks.

WI—FI

Vérguseadete muutmiseks voi uue koduvérgu
konfigureerimiseks.

INFO

Kaupluse demoreziimi valjalllitamiseks, seadme
lahtestamiseks ja tooteinfo vaatamiseks.
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KUPSETUSTABEL

TEMPERATUUR (°C) / . RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON = EELKUUMUTUS O L LITASE KESTUS (min) TARVIKUD
=] Jah 170 30-50 2.
Kerkinud/biskviitkoogid Jah 160 30-50 -\...é—...,-
_ ) 3
Taidisega koogid (juustukook, struudel, Jah 160 - 200 30-85 —J
Sunapirukas) Jah 160 - 200 35-90
=] Jah 150 20-40 3,
Jah 140 30- 50 4
Kipsised
Jah 140 30-50 4 !
Jah 135 40-60 AP
=] Jah 170 20-40 ;
Jah 150 30-50 4
Véiksed koogid / muffinid
Jah 150 30-50 4]
Jah 150 40-60 > =]
=] Jah 180 - 200 30- 40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 190 35-45 | A ]
Jah 180 - 190 35-45% o 3 1
=] Jah 90 n0-150 |3
Besee Jah 90 130-150 2
« 5 3 1
Jah 90 140-160 alr Al -
=] Jah 190 - 250 15-50 |2
Pitsa/sai/focaccia
Jah 190 - 230 20-50 o
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, B % 5 3 1
laadinirukas Jah 220 - 240 25-50% |2 o 1
=] Jah 250 10-15 3
Stigavkilmutatud pitsa Jah 250 10-20 _‘%F ]
Jah 220 - 240 15-30 1, 2,3,
Jah 180 - 190 45-55 3
Soolased pirukad (juurviljapirukas, singi- ) ) 4 ]
il Jah 180- 190 45-60 | ot
Jah 180- 190 45-70% | o 3 1
E Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 4, ]
Jah 180- 190 20-40% o 3]
FUNKTSIOONID Eco Forced air
Tavapdrane Sundéhk Konvektsioonkipsetus Grill Turbo Grill MaxiCooking ~ Cook 4 (Saastlik 6hu

sundringlus)
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TEMPERATUUR (°C) / RIHUL JA

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS KESTUS (min)

GRILLI TASE TARVIKUD

Lasanje / flan / kiipsetatud pasta / ) } 3
kannelloonid Izl Jah 190 - 200 45-65 L J

. . ) _ 3
Lammas/vasikas/veis/siga (1 kg) Izl Jah 190 - 200 80-110 J
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) i’ — 170 10-150 2 J
Kana/kailik/part (1 kg) =] Jah 200- 230 50-100 | 3

. B B 2
Kalkun/hani (3 kg) =] Jah 190 - 200 80-130 2,
Kiipsetatud kala / kala . . 3
kiipsetuspaberis(filee, terve) Izl Jan 180 - 200 40-60 —J
Taidetud kdodgiviljad (tomatid, ) ) 2
suvikorvitsad, baklazaanid) Jah 180 - 200 50-60 a1
Réstleib ja -sai ] — 3 (korge) 3.6 L0
Kalafileed/-steigid El — 2 (keskmine) 20-30** _\_'f"n_r 1 3 r

. . . . . . H . ~ _ ** 5 4
Vorstid / kebab / ribi / kotletid @ 2-3 (keskmine — korge)  15-30 ~— . [
Praetud kana 1-1,3 kg — 2 (keskmine) 55-70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Lambakoot / -jalg — 2 (keskmine) 60-90*** | 3 J
Ahjukartulid — 2 (keskmine) 35-550 3
Koogiviljagrataan — 3 (korge) 10-25 L 3 J
Kiipsised =Y Jah 135 50-70 IS
Cookies
_ Gxq 5 4 3 1

Tordid E Jah 170 0-70 \ms AR AFls AR
Smaroi ooy s 4 2
Umarpitsad E Jah 210 40-60 Aer Al AE—r A

Round Pizza

Terve so0gikord: Puuviljakook (tase 5)/

_ * 5 3 1
lasanje (tase 3)/liha (tase 1) Jah 190 40-120 —J

Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) /
rostitud koodgiviljad (tase 4) / lasanje (tase
2) / lihaldéigud (tase 1)

e

Jah 190 40-120 5 4 2 1

[y e VAT S Y = Vo R W

<
D
>
c

Lasanje ja liha Jah 200 50-100% aéﬁ 1;1
Liha ja kartulid Jah 200 45-100* .\__.i_n_,. 1;1
Kala ja kogivili Jah 180 30-50% |4
Téidetud praad — 200 80-120* |3 |
Lihaléigud (kidlik, kana, lammas) — 200 50-100* | 3

* Arvestuslik ajakulu. Toidu véib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.

** Poorake toitu poole kiipsetusaja méoddudes.

*** Vajaduse korral poorake toit Umber parast 2/3 kipsetusaja méodumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELEID LUGEDA

Tabelite loend: retseptid, kui vajalik on eelkuumutus, temperatuur (°C), grilli tase, kipsetusaeg (minutites), tarvikud ja kiipsetuseks soovitatud tase.
Kipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega. Kiipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust. Kasutage algatuseks kdige madalamat soovituslikku vadrtust ja kui toit ei ole piisavalt kiips, kasutage
kérgemaid vaartusi. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja ahjuplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kipsetusajad veidi pikemad. Parimate tulemuste saavutamiseks jargige sobivaima
ahjutarviku (ahjuga kaasas) ja ahjutasandi valimisel klipsetustabelis antud juhiseid.

g0 @ =2 @B B ®m == @& @

FUNKTSIOONID Eco Forced air
Tavapdrane Sundéhk Konvektsioonklpsetus Grill Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 (Saastlik 6hu

sundringlus)
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FORCED AIR + STEAM (SUNDOHK + AUR)

Retsept Aurutase Eelkuumutus Temperatuur (°C) Kﬁp(s;’ci:jaeg Tase ja Tarvikud
MADAL _ 140 - 150 35-55 3
Kiipsised MADAL — 140 30-50 4 !
_ ; 5 3
MADAL 140 40-60 —r
MADAL — 160 - 170 30-40 3
Small cake / Muffin (Vaike kook / muffin) MADAL — 150 30-50 4 1
MADAL — 150 40 - 60 P
Parmitainast koogid MADAL — 170 - 180 40- 60 - 2 -
. 2
Keeksid MADAL — 160 - 170 30-40 o -
Focaccia MADAL — 200- 220 20-40 3
Saiapats MADAL — 170 -180 70-100 3
Vaike sai MADAL — 200-220 30-50 3
Bagett MADAL — 200 - 220 30-50 3
Ahjukartulid MID — 200- 220 50-70 3
Vasikas/veis/siga 1 kg MID — 180 - 200 60-100 3
Vasikas/loomaliha/sealiha (tukid) MID — 160 - 180 60-80 3
Veisepraad pooltoores 1 kg MID — 200-220 40-50 3
Veisepraad pooltoores 2 kg MID — 200 55-65 3
Lambakints MID — 180 - 200 65-75 3
Hautatud seakoot MID — 160 - 180 85-100 3
Kana/parlkana/part 1-1,5 kg MID — 200 - 220 50-70 3
Kana/parlkana/part (ttkid) MID — 200- 220 55-65 3
Taidetud aedviljad 3
. e . MID — 180 - 200 25-40
(tomatid, suvikorvitsad, baklazaan) —_
Kalafilee KORGE — 180 - 200 15-30 3
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KUPSETUSTABEL

...................... Toidukategooriad . TasejaTarvikud . Kogus . Valmistusteave
: } . 2 ‘ i
a = :Fresh Lasagna (Varske lasanje) 500-3000g
< s ; AT e e JE OSSR
5 wg:
F<Qn: Valmistage oma lemmikretsepti jargi. Kallake peale
wEO 35 ! ‘ :
J2E2 ‘F L Stigavkil d 5 besamellkaste ja raputage juustu, et saavutada
8 =5 E = 5|ar§:§j2) asagna (Sigavkilmutatu 500-3000g :ideaalne pruunistus
b3S % N
(%]
n >a
< —D:
) X
.................................................................................................................... §I.\)l'éi'éfi'g'e.5l'i‘g’é ]'a. Héérﬂg’é'é.dé'lé’j'é p|praga
Roast beef 3 600-2000 Maitsestage oma drandgemise jargi kdslaugu ja
: (Rosthiif) -~ 9 Urtidega. Kipsetamise 16pus laske enne
:Beef (Loomaliha) lahtiloikamist seista vahemalt 15 minutit
: X 5 4 iEnnIe kUpsetamist madrige Oliga ja raputage peale
Hamburger ; 15-3cm isoola.
,,,,,,,,,,,, et __ipadrake, kui kiipsetusajast on moéoddunud 3/5.
{Mé&arige 6liga ja hooruge soola ja pipraga.
Roast Pork © 3 600-2500 {Maitsestage oma drandgemise jargi kuiislaugu ja
: (Seapraad) N 9 iUrtidega. Kipsetamise l6pus laske enne
— :Pork (Sealiha) : {lahtildikamist seista vahemalt 15 minutit.
% : Pork Ribs 5 4 fErmle kUpsetamist madarige 6liga ja raputage peale
= e 500-2000g  :soola.
= (Ssir”l”bld) e __iPoorake, kui kiipsetusajast on moddunud 2/3
w . : :Madrige 6liga ja maitsestage oma drandgemise jargi.
= : I(:(I?;ssttitigl?(gig) 2 600-3000g  HO6ruge soola ja pipraga. Sisestage ahju
ECh' K K : irinnapoolne kiilg tleval
s-nicken (Kana) Fillet / Breast 5 4 {Enne kipsetamist mddrige 6liga ja raputage peale
] " - 1-5cm isoola.
(Ff,l‘??(”nd) — ...Poorake, kui kilpsetusajast on moodunud 2/3
i b abid 5 4 ) fEnnIe kUpsetamist madrige 6liga ja raputage peale
: Kebabs (Kebabid) (ks rest isoola.
:Meat d!shes nessen Tonnd :Péorake, kui kupsetusajast on méddunud 1/2
E(LlhatOIdUd) zlaVL\J/fﬁ'gteesl 5 4 154 cm iJaotage Uhtlaselt traatrestile.
(Vorstikesed) coer o] ' ‘Péorake, kui kipsetusajast on méddunud 3/4
"""""""" : iMadrige 6liga ja hd6ruge soola ja pipraga.
3 2
: ) Fillets (Fileed) 0,5-2,5cm {Maitsestage oma drandgemise jargi kiilslaugu ja
Il
< 3& Fish Frozen fish fillets © 5 P iMddrige 6liga ja hodruge soola ja pipraga.
S (Kilmutatud : 0,5-2,5cm :Maitsestage oma dranagemise jdrgi kiiislaugu ja
=2 kalafilee) e Urtidega
o % Scallops 4 ik alus Katke saiapuruga ja maitsestage 6li, kiislaugu, pipra
o (Kammkarbid) ~ ja peterselliga
<
= Grilled seafood ~ Mussels (Karbid) ‘ tik alus
2 (Grillitud 4 3 Méarige 6liga ja hédruge soola ja pipraga.
= :mereannid) Shrimps (Krevetid) Uk alus Maitsestage oma drandgemise jargi kudslaugu ja
s : e b , ‘Urtidega
Prawns (Krevetid) ;\ ..... 3 tk alus ‘
Aueennn v al/r  J ~ M
TARVIKUD Ahjuplaat voi NQ.rgumlspann/ s . . )
. kUpsetusplaat Noérgumispann / Noérgumispann
Traatrest koogivorm 51 ahiuol K | |
traatrestil vOi ahjuplaat Upsetusplaat 500 ml veega

traatrestil
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...................... Toidukategooriad .  TasejaTarvikud =~ Kogus ... .J\Jalmistusteave
: Potatoes (Kartulid) 3 500-1500 g géﬁggl;?at?akég%kgégnne ahju panemist maitsestage
g\sggsettzckjjles Stuffed Vegetables: 5 :

{(Réstitud (Taidetud L, 100-500 gtk :Madrige 6liga ja héoruge soola ja pipraga.
—~  ikodgiviljad) kddgiviljad) 5 ‘Maitsestage oma drandgemise jérgi kiilislaugu ja
= 3 Other Vegetables @ 3 500-1500 urtidega
= (Muud k8ogiviljad) » B
: ’ 3 - e ; : :
:§ Potatoes (Kartulid) = 1alus éﬁj%gléelatﬁjak(lﬁ%fégme ahju panemist maitsestage
v Tomatoes 3 Katke saiapuruga ja maitsestage 6li, kuiiislaugu, pipra
1 alus
'g (Tomatid) e ja peterselliga
< : . . 3 Valmistage oma lemmikretsepti jargi. Raputage
I, iGratin Vegetables Peppers (Paprika)  ___ 1 alus peale juustu, et saavutada ideaalne pruunistus
) :(Gratineeritud 3
> :kodgiviljad) Broccoli (Brokoli) |~ 1 alus
: . Valmistage oma lemmikretsepti jargi. Kallake peale
(CL?IL;II('EOSV;ESS ;! 1 alus besamellkaste ja raputage juustu, et saavutada
P = 3 g ideaalne pruunistus
Others (Muud) _‘m’_ 1 alus :
............... SpongeCakelntln(Vormls ,2 Osqzk Vairmistage rasvavaba biskviittainast 500-800 G
:biskviitkook) N G Valage vooderdatud ja madritud kiipsetusplaadile
< ] Valmistage tainas 500 g jahust, 200 g soolatud v@ist,
8 ] 3 200 g suhkrust, 2 munast. Maitsestage
© — -Cookies (Kiipsised) 0,2-0,6 kg puuviljaessensiga. Laske jahtuda. Laotage tainas
oQ Uhtlaselt ja vormige oma soovi jargi. Asetage
G . ktipsised kiipsetusplaadile
o O . 3 Jaotage Uhtlaselt kiipsetusplaadile. Laske enne
L Keedutaigen e S 1als  kasutamist jahtuda
EE ; Valmistage tainas 500 g jahust, 200 g soolatud voist, 200
<0 . B g suhkrust, 2 munast. Maitsestage puuviljaessensiga.
g % Tordid ~Fe 04-16kg Laske jahtuda. Laotage tainas Uhtlaselt ja voltige vormi.
AR e Tditke marmelaadiga ja kiipsetage
v Valmistage segu 6unakuubikutest,
S 3 seedermannipahklitest, kaneelist ja muskaatpahklist.
Strudel (Struudel) 0,4-1,6 kg Pange pannile véid, riputage peale suhkurt ja
— kipsetage 10-15 minutit. Rullige tainasse ja voltige
................................................................ véljast kokku
5 Vooderdage pirukavorm tainaga ja raputage selle
. . I B pohjale leivapuru, mis puuviljadest mahla sisse imeb.
Fruit filled pie (Puuviljapirukas) S 05-2kg Taitke varskete puuviljadega, mis on segatud suhkru
.................................................................... Jakaneeliga. . ..o
P :\Vooderdage pirukavorm tainaga 8-10 portsjoni jaoks
SALTY CAKES (SOOLASED PIRUKAD) 800-1200g  ining torgake tainasse kahvliga augud. Taitke pirukas

................................................................. e OMA leMIKTEtSERT T,
: N 3 ‘ Valmistage tainas vastavalt oma kerge saia
‘Rolls (Kuklid) & 60-150 gtk :lemmikretseptile. Vormige enne kerkimist rullideks.

. e I _.iKasutage ahju kergitusfunktsiooni
) : ; - A iValmistage tainas vastavalt oma kerge saia
H ESandchh.Loi\f inTin (Véileiva viil 2 400-600 g tk  ilemmikretseptile. Vormige enne kerkimist pikkpoisi
= ahjuvormis) L ‘ ) ; : S
o S e B e :ANUTISSE, Kasutage ahju kergitusfunktsiooni
S 2 Valmistage tainas oma lemmikretsepti jargi ja
wi . IR\ _ 9 ptijargl)
& BigBread (Suurleib) & — [ J9920009 | asetage see kiipsetusplaadie
N 3 :Valmistage tainas vastavalt oma kerge saia
Baguettes (Bagetid) O 200-300gtk :lemmikretseptile. Vormige enne kerkimist
........................................................................................ bagetirullideks, Kasutage.ahju kergitusfunktsiooni. ...
. L . . :Segage kokku pitsatainas: 150 ml vett, 15 g parmi,
Pizza Thin (Ohuke pitsa) umar, alus 5208—325 g jahS sool ja 6li. Laske ahju op
""""" 2 o ikergitusfunktsiooniga kerkida. Rullige tainas lajali
Pizza Thick (Paks pitsa) Umar, alus kergelt 6liga méaaritud kupsetusplaadile. Lisage
S R _ikatteks nditeks tomateid, mozzarella juustu ja sinki
Z 2
a -
E : 4
a :Pizza Frozen (Kilmutatud pitsa) q’?‘F 3 " 1-4 kihti Votke pakendist vélja. Jaotage Uhtlaselt traatrestile
afFr AR s ———
5 4 2 1
................................................................. T A S A s A e SR S PPN
Aeeenn ~ al/—=r _ J ~ M
TARVIKUD Ahjuplaat véi Norgumispann/
Traatrest KooGivOrm kUpsetusplaat Noérgumispann / Norgumispann
traagtrestil voi ahjuplaat kUpsetusplaat 500 ml veega

traatrestil
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PUHASTAMINE AND HOOLDAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut, Kandke kaitsekindaid.
veenduge, et ahi on maha abrasiivseid kiilirimispastasid Enne mis tahes hooldustood tuleb
jahtunud. ega abrasiivseid/soovitavaid ahi vooluvérgust lahti ithendada.
Arge kasutage puhastusvahendeid, kuna need
aurpuhastusseadmeid. véivad kahjustada seadme pinda.
VALISPIND raskestieemaldatavat mustust, soovitame
. Puhastage vilispindu ainult niiske parima tulemuse jaoks kasutada
mikrokiudlapiga. automaatpuhastusfunktsiooni.
Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse « Puhastage ukseklaas sobiva vedela
pH-ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine puhastusvahendiga.
kuiva lapiga. . Ust on véimalik puhastamise lihtsustamiseks
- Arge kasutage abrasiivseid voi s6dvitavaid eemaldada.

puhastusvahendeid. Juhul 'kui moni selline aine TARVIKUD
peaks kogemata seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga
puhtaks.

+ Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada

SISEPIND pesuharja voi svammiga.

- Parastiga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel AURUTI
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
ning eemaldage véimalikud toidujaagid ja -plekid. . ;
Suugre niiskusegsisaldusega toitudejkugseiamF:sel teket, sopwtame_rggulaarselt Kasutada funktsioone
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul Aravool ja Katlakivi eemaldamine.

voi kdsnaga. tuleks aktiveerida kiipsetustsiikkel tiihja ahjuga ja

taielikult taidetud paagiga.

Et tagada ahju parim joudlus ja dra hoida katlakivi

« Kui seadme sisepindadel leidub

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange tahele: Kasutage ainult 20-40 W/230 ~ V tiup G9,
2. Eemaldage riiulisiinid. T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
3. Eemaldage lambi kate. loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
4. Asendage pirn uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on
' ge pirn. . ) saadaval teeninduses.
5. Pange lambikate tagasi, surudes selle kindlalt oma . S i o . )
kohale. Kui kasutate halogeenpirne, drge votke pirnist paljaste kdtega
6. Paicald iulisiinid t . kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge kasutage
- ralgaldage riufisiinid tagasi. - ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
7. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

£
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

« Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

Z.

« Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni — drge hoidke seda
kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks lliikake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tGlespoole, kuni see oma
pesast lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale
Uhele kiljele maha.

WIFI KKK

ET

Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,

joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage

Ulemine osa oma pessa.

« Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi.
Veenduge, et need liiguvad [6puni alla.

- Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on
oiges asendis.

| o

« Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga ihel joonel. Kui pole, korrake
Ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu
korralikult, voib see viga saada.

WIFI ei ole Venemaal saadaval

Millised WiFi-protokollid on toetatud?

Paigaldatud WiFi-adapter toetab Euroopa riikides
protokolle WiFi b/g/n.

Milliseid seadeid tuleb konfigureerida marsruuteri
tarkvaras?

Noutud on jargmised marsruuteri seaded: 2,4 GHz
lubatud, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktiveeritud.
Milline WPS-i versioon on toetatud?

WPS 2.0 voi kdrgem. Kontrollige marsruuteri
dokumentatsioonist.

Kas on Androidi ja iOSi kasutamisel nutitelefonis (voi
tahvelarvutis) on mingeid erinevusi?

Voite kasutada seda operatsioonististeemi, mida ise
eelistate, mingit vahet ei ole.

Kas ma saan marsruuteri asemel kasutada
mobiilseadme 3G-jagamisteenust?

Jah, kuid pilveteenused on méeldud pusitihendusega
seadmete jaoks.

Kuidas kontrollida, kas minu kodune internetiiihendus
jaraadiovork tootavad?

Saate oma raadiovorku nutiseadmega otsida.
Inaktiveerige eelnevalt muud andmeiihendused.
Kuidas kontrollida, kas seade on iihendatud minu
kodusesse raadiovorku?

Avage marsruuteri konfiguratsioon (vt marsruuteri
juhendit) ja kontrollige, kas seadme MAC-aadress on
raadiovorku ihendatud seadmete loendis.

Kust leida seadme MAC-aadress?

Vajutage nuppu Settings ja seejdrel puudutage
ikooni WiFi voi vaadake seadmel olevat silti.

Seadmel on silt, millel on toodud selle SAID- ja MAC-
aadress. MAC-aadress koosneb numbrite ja tahtede
kombinatsioonist ja selle alguses on ,88:e7".

Kuidas kontrollida, kas seadme raadiovérgu
funktsioon on aktiveeritud?

Kasutage nutiseadet ja rakendust 6™ Sense Live,

et kontrollida, kas seadme vork on nahtav ja pilve
dhendatud.

Kas miski voib takistada signaali joudmist seadmeni?
Kontrollige, et vorku ihendatud seadmed ei kasutaks
ara kogu vaba ribalaiust.

Kontrollige, et aktiivseid WiFi-seadmeid ei oleks
rohkem, kui marsruuter lubab.

Kui kaugel peaks marsruuter seadmest olema?
Uldjuhul on WiFi-signaal piisavalt tugev, et katta mitu
ruumi, kuid see oleneb suurel maaral seinamaterjalist.
Saate signaalitugevust kontrollida, kui asetate
nutiseadme ahju korvale.

Mida teha, kui raadiosignaal ei ulatu seadmeni?
Koduse WiFi-vérgu ulatuse laiendamiseks on véimalik
kasutada eriseadmeid, nagu paasupunktid, WiFi-
kordajad, elektriliini sillad (pole seadmega kaasas).
Kust vaadata oma raadiovorgu nime ja parooli?
Vaadake marsruuteri dokumentatsiooni. Tavaliselt
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on marsruuteril kleebis, mille on toodud teave,
mis on vajalik Uhendatud seadmega marsruuteri
haalestuslehele minemiseks.

Mida teha, kui minu marsruuter kasutab
naabruskonna WiFi-kanalit?

Sundige marsruuter kasutama kodust WiFi-kanalit.
Mida teha, kui ekraanil kuvatakse =" véi kui seadme
iihendus koduse marsruuteriga on ebastabiilne?
Voimalik, et seade on Gihendatud marsruuteriga,
kuid ei saa Uhendust internetiga. Seadme internetti
Uhendamiseks vaadake {ile marsruuteri ja/voi
teenusepakkuja seaded.

Marsruuteri seaded: NAT peab olema sisse IUlitatud, tulemtur
ja DHCP peavad olema o6igesti konfigureeritud. Toetatud
parooli kriptimine: WEP, WPA, WPA2. Muud ttupi kriptimise

Seadme MACaadress on kordumatu identifikaator. Kisige
oma andmesideteenuse pakkujalt, kuidas Ghendada internetti
muid seadmeid peale arvutite.

Kuidas kontrollida, kas edastatakse andmeid?
Parast vorgu seadistamist lilitage toide vdlja

ja oodake 20 sekundit, seejarel lllitage seade

sisse. Kontrollige, kas rakendus nditab seadme
kasutajaliidese olekut.

Osade seadete kuvamiseks rakenduses kulub mitu sekundit.
Kuidas saan muuta oma Whirlpool kontot, jattes
seadmed lihendatuks?

Saate luua uue konto, kuid seadmed tuleb vanalt
kontolt enne uuele tleviimist eemaldada.
Vahetasin valja marsruuteri - mida pean tegema?

proovimiseks vaadake marsruuteri juhendit.

Teenusepakkuja seaded: kui teie andmesideteenuse pakkuja
on fikseerinud internetti GUhendatavate MACaadresside arvu,

ei pruugi seadmel olla véimalik pilvega Ghendust luua.

Voite kas seaded samaks jatta (vorgu nimi ja parool)
voi kustutada varasemad seaded seadmest ja need
uuesti konfigureerida.

RIKKEOTSING

Probleem

Ahi ei toota.

_Uhendatud.

Ekraanil on kuvatud
taht F ja selle jarel
number voi taht.

Kodus laheb elekter
ara.

Ahi ei lahe soojaks.

Ekraanil on kuvatud
ikoon =,

‘Véimalik pohjus

%Lahendus

%Vooluv()rgust lahti

‘Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
‘Uhendatud. Lulitage ahi vilja ja uuesti sisse, et ndha, kas
~viga pdsib.

;Ahju rikked.

Votke Uhendust lahima teenindusega ja delge neile
‘F-tahele jargnev number.

Vajutage nuppu & , puudutage nuppu @ ja seejarel
‘valige ,Factory Reset”.

Koik salvestatud seaded kustutatakse.

‘Kontrollige, kas teie kodune nimivéimsus on vihemalt 3

‘kW. Kui mitte, vahendage véimsus 13 amprini.

‘Muutmiseks vajutage nuppu &, valige
_ja seejarel ,Power Management”.

~More Modes”

%Téétab demoreZiim.

§Vajutage nuppu & , puudutage nijppu “Info” ja
_seejarel valige valjumiseks ,Store Demo Mode”.

H'W‘iFi—rhé‘r‘sruuter on \)"ailja
‘alitatud.

Marsruuteri haalestus on

‘muutunud.

Raadiovork ei ulatu

‘seadmeni.
Ahjul ei 6nnestu koduse
vorguga stabiilset iGhendust

‘luua.

H;L'J‘hend’gyus ei ole toe‘tatuq’.‘f

‘Uhenduvus eiole
toetatud.

Kontrollige, kas WiFi-marsruuter on internetti

‘Uhendatud.

Kontrollige, kas WiFi-signaali tugevus seadme juures on

‘hea.

Proovige marsruuter lahtestada.

Vt peatiikk ,WIFI KKK”

Kui teie koduse raadiovorgu seadeid on muudetud,

‘tehke sidumine uuesti: Vajutage nuppu & , puudutage

‘Kaugjuhtimise aktiveerimine:
‘ei ole teie riigis lubatud.

nuppu & WiFi ja seejarel valige ,Connect to network”.
Kontrollige enne ostmist, kas teie riigis on lubatud

_elektroonikaseadmete kaugjuhtimine.

2

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

«  Kulastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine
Teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate Ghendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote

n andmeplaadil olevad koodid.
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA
Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
=) kérjik, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

A TERMEK BEMUTATASA

1. Vezérlépanel
2. Ventilator

3. Kor alaku futéelem
(nem lathato)

4. Polcvezetd sinek
(a szintek a stté elején vannak
feltntetve)

Ajto

Vizbetoltd fiok
Felsé flitéelem/grill
Vilagitas

Azonosité tabla
(ne tavolitsa el)

10. Also flitéelem
(nem lathato)

0N W,

s 11 [
ol Q & :
1 2 3 4 6 7

1. BE /Kl
A siit6 be- és kikapcsolasa.

2. KEZDOKEPERNYO
Gyors hozzaférés a fémenihoz.

3. KEDVENCEK

Megnyitja a leggyakrabban
hasznalt funkciok listajat.
4.KIJELZO

5. ESZKOZOK

Itt szdmtalan opcid kozil

valaszthat, és modosithatja a suté
bedllitasait.

6. TAVVEZERLES

A 6% Sense Live Whirlpool
alkalmazas hasznalatanak
engedélyezése.

7. MEGSE

A sité minden funkciojat ledllitja,
kivéve az orat, az id6zit6t és a
gombzarat.
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TARTOZEKOK

SUTORACS CSEPPFELFOGO TALCA

Etel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, stitéforma és egyéb
h&allo edény helyezhetd ra

Hasznalhato sitétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sUtdéracs ald helyezve a
sttéskor lecsdpogd szaft
0sszegyUjtésére.

* Csak bizonyos tipusoknal elérhetd
A tartozékok széama és tipusa a megvasarolt modelltél figg.

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

—

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

SUTEMENYES TEPSI

Hasznélhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint sultek, sitépapirban
sult hal stb. készitéséhez.

A készulékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal killon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a stéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és ligyeljen rd, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Mas tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogé talcat
és a sut6tepsit is vizszintesen kell behelyezni a
sutébe, a stitéracsokhoz hasonlé médon.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES

VISSZAHELYEZESE

« A polcvezetd sinek eltdvolitdsdhoz emelje
fel a sineket, majd évatosan huzza ki az alsé
részt a helyébdl: A polcvezetd sinek ekkor mar
eltavolithatok.

« A polcvezetd sinek visszaszereléséhez el6szor a
fels6 helylikre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva
csusztassa 6ket a sutétérbe, majd engedje le 6ket
az alsé illesztésben 1évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE (HA
VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezet6 sineket a sitébdl,

és tavolitsa el a véd6é muianyagot a kihuzhaté
tartosinekroél.

Rogzitse a tartdsin felsd kapcsat a polcvezetd sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén ttkozésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezetd
sin rogzitéséhez erdteljesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezetd sinnek. Gy6z6djon meg arrél, hogy
a tartosinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a [épéseket az azonos szinten [évé masik

polcvezetd sinnel is.

Megjegyzés: A kinizhat¢ tartdsinek barmely szintre
felszerelhetdk.
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SUTESI FUNKCIOK

&D KEZI FUNKCIOK

GYORS ELOMELEGITES
A sut6 gyors el6melegitése.

ALSO ES FELSO SUTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sitése.

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
zoldségek sttése és kenyérpiritas. Hus sutésekor
javasoljuk a cseppfelfogé télca hasznalatat a
kicsop0gd huslé és szaft 6sszegyljtéséhez:
Helyezze a talcat a stitéracs alatt 1évé barmelyik
szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok stitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogd

talca hasznalatat a kics6pogd huslé és szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a stutéracs alatt
[évé barmelyik szintre, és 6ntsdn bele 500 ml vizet.
HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,

de kilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd egyidejd slutése. Ezzel a funkciéval

elkeriilhetd, hogy kiilénb6z6 ételek egyszerre
torténd siitésekor azok atvegyék egymas szagat.
HOLEGBEFUVAS + GOZOLES

A g6z és a hélégbefuvas tulajdonsagainak
kombinalasaval ez a funkcié lehet6vé teszi, hogy
kellemesen ropogdsra piritsa az ételek kulsejét,
mikodzben beliil puhak és szaftosak maradnak. A
legjobb sitési eredmény érdekében javasoljuk,
hogy MAGAS gdzszintet valasszon hal, KOZEPES
szintet hus és ALACSONY szintet kenyér és
desszertek stitéséhez.

COOK 4 FUNKCIOK

Ez akkor hasznos, ha egyszerre 4 szinten olyan
kiilonbozd ételeket sit, amelyek azonos héfokon
késziilnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzat (akar fagyasztottan) siitni, vagy akar egy
teljes ment elkésziteni egyszerre. Kovesse a
sutési tablazat javaslatait a legjobb eredmény
elérése érdekében.

LEGKEVERESES SUTES

Hus vagy toltott tortak sitéséhez egyszerre csak
egy szinten.

SPECIALIS FUNKCIOK

» KIOLVASZTAS
Fagyasztott élelmiszerek gyors kiengedéséhez.
Helyezze az ételt a k6zépsd szintre. Hagyja az
ételt a csomagolasaban, hogy ne szaradjon ki
a kulseje.

» MELEGEN TARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogdsan tartasa.

» KELESZTES
Sés vagy édes tésztak optimalis mértéku
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne
aktivalja ezt a funkciét, ha az el6z8 sutési ciklus
miatt a stiité még mindig forro.

» KENYELEM

Htében tarolt vagy szobahémérsékletd,
félkész ételek (keksz, siteménymix,

muffin, tésztaételek és péksitemények)
elkészitéséhez. A funkcié minden ételt gyorsan
és kiméletesen készit el. Hasznalhaté korabban
elkészitett fott ételek Ujramelegitésére is. A
sUtét nem sziikséges elémelegiteni. Kbvesse a
termékek csomagolasan taldlhaté utasitasokat.

» MAXISUTES

Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sttése.
Sutés kdzben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon pirulni.
A tulzott kiszaradas megel6zése érdekében
érdemes néha meglocsolni a hust.

» ECO HOLEGBEFUVAS

Toltott siiltek és husfilék egy szinten

torténd siitéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel

tulzott mértéku kiszaradasat. Az ECO funkcio
haszndlatakor a ldmpa kikapcsolva marad

a sutés ideje alatt. Az energiahatékony ECO
ciklus hasznalata alatt a stitéajtét nem szabad
kinyitni addig, amig az étel el nem készdlt.

« FAGYASZTOTT TESZTA

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sUtési hdmérsékletet és mddot a gyorsfagyasztott

«sez

nem szukséges elémelegiteni.

th

6 6" SENSE

Ez a funkcié barmilyen tipusu étel automatikus
sutéséhez valé. A funkcié megfelelé hasznalatahoz
kdvesse a vonatkozé sutési tablazat utasitasait. A
sutét nem sziikséges elémelegiteni.
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AZ ERINTOKEPERNYOS KIJELZO HASZNALATA

i Kivalasztas vagy mentés:
Erintse meg a kijelz6t a kivant érték vagy
menuelem kivalasztasahoz.

12:35

Kézi funkcidk @

6th Sense funkciok

Bongészés a meniiben vagy a listdkban:
Egyszer(ien huzza végig az ujjat a kijelzén az
értékek vagy menutielemek mozgatasahoz.

Also és felsé sutés

Légkeveréses
siités

Hélégbe Grill

< Valassza ki a hélégbefuvas

hémérsékletét.
°C
O s
Allit; gmési
 —

ELSO HASZNALAT

Beallitasok mentése vagy tovabblépés a kdvetkez6
képernydre:
Erintse meg a,BEALLITAS” vagy a,KOVETKEZO” gombot.

Valassza ki a hélégbefuvas

<

hoémérsékletét.

Visszalépés az el6z6 képernydre:
Erintse meg a(z) < ikont.

Hélégbefuvas

UTASITAS:
Ugyanazt az elkészitési

hémérsékletet igénylé, de [
kiilonbéz6 ételek tébb .-:
(legfeljebb harom) szinten v

torténd egyidejli stitése. Ezt a
i [ 5N b 626

A legelsé hasznélatkor meg kell adni a termék

alapbeallitasait.

Ezeket a bedllitasokat késébb barmikor megvaltoztathatja, ha a
& gombot megnyomva belép a ,Tools” (Eszkdzok) mentbe.

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a kivant

nyelvet és a pontos id6t.

« Huzza végig az ujjat a kijelz6n, és valassza ki a kivant
nyelvet a listabol.

- Erintse meg a kivant nyelv nevét.

A £ gombot megérintve visszaléphet az el6z6 képernydre.

2. A WIFI BEALLITASA

A késziilék 6" Sense Live funkcidja segitségével

tavolrdl is irdnyithatja a siit6t egy okoseszkozrél. A siité

tavvezérléséhez elészor el kell végeznie a tavvezérlés

beallitasat. Ehhez a folyamathoz késziilékét regisztralnia

kell, és csatlakoztatnia kell az otthoni halézathoz.

. Erintse meg a,BEALLITAS MOST” gombot a kapcsolat
beallitasahoz.

Ha a ,UGRAS” gombot valasztja, a kapcsolatot bedllithatja egy
késébbi idépontban.

A KAPCSOLAT BEALLITASA

Ehhez a funkciéhoz a kbvetkezbékre lesz szliksége:
Okostelefon vagy tablet és az internetre csatlakoztatott
vezeték nélkili router. Okoseszkozén ellendrizze, hogy
az otthoni vezeték nélkili halézat jele kelléen erés-e a
készulék kdzelében is.

Minimalis rendszerkdvetelmények.

Okoseszkdz: Android, 1280x720 (vagy nagyobb) felbontasu
képernydvel vagy iOS.

Az App Store-ban ellendrizze, hogy az alkalmazas
kompatibilis-e az okoseszkdézon futd Android nagy i0S
verzioval,

Vezeték nélkdli router: 2,4 GHz WIFI b/g/n.

1.Toltse le a 6" Sense Live alkalmazast

Az elsé lépés a siitd csatlakoztatdsahoz az alkalmazas
letoltése az okoseszkozre. A 6 Sense Live alkalmazas
végigvezeti Ont a kapcsolat bedllitasanak itt felsorolt
lépésein. A 6™ Sense Live alkalmazast letoltheti az iTunes
Store-bodl vagy a Google Play Store-bdl is.

2. Fidk létrehozasa

Ha még nem rendelkezik fidkkal, el6szor [étre kell
hoznia egyet. Ennek segitségével hal6zatba rendezheti
készuilékeit, és tavolrdl felligyelheti és vezérelheti azokat.
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3. Regisztralja késziilékét

Kovesse az alkalmazas utasitasait a késztilék

késziilék Smart Appliance IDentifier (SAID) kédjara. Ez a
kod a termékre rogzitett azonositd tablan talalhaté.

4, Csatlakozas a WIFI-hal6zathoz

Kdvesse a beallitasi folyamat (,scan-to-connect”) Iépéseit.
Az alkalmazas végigvezeti Ont a készUlék otthoni vezeték
nélkili halézathoz valé csatlakoztatasanak [épésein.

Ha az On routere tamogatja a WPS 2,0 (vagy ujabb)
rendszert, valassza a,KEZI” opcidt, majd érintse meg a
~WPS beadllitas” gombot: Nyomja meg a vezeték nélkiili
routeren a WPS gombot a két késziilék kozotti kapcsolat
|étrehozasahoz.

Ha szlikséges, a terméket manualisan is csatlakoztathatja
a,Search for a network” (Halézat keresése) opciéval.

Az SAID-kdd az okoseszkdz és a készilék szinkronizalasdhoz
szUkséges. Megjelenik a WIFI-modulhoz tartozéd MACGcim.

A csatlakoztatast csak akkor kell Gjra elvégezni, ha On
megvaltoztatja a router bedllitasait (pl. halézat neve,
jelsz6 vagy adatszolgaltatd)

3.DATUM ES IDO BEALLITASA

A sut6 otthoni haldzatra valo csatlakoztatasakor az id6t
és a datumot a rendszer automatikusan beallitja. Mas
esetben ezeket manualisan kell beallitani

- Erintse meg a megfelel6 szamokat az idé
bedllitasahoz.

- Erintse meg a,BEALLITAS” gombot a mentéshez.
Miutan bedllitotta az id6t, be kell allitania a datumot is

. Erintse meg a megfeleld szamokat a datum
bedllitasahoz.

- Erintse meg a,BEALLITAS” gombot a mentéshez.

Hosszabb aramkimaradas utan ismét be kell allitani az
id6t és a datumot.

4. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A sutd ugy van beprogramozva, hogy annyi elektromos
aramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 kW-nal (16
amper) nagyobb besoroldsu lakossagi aramhalézattal. Ha az
On halézata ennél alacsonyabb teljesitménydi, a késziiléken
ezt az értéket 13 amperre kell csokkentenie.

- Erintse meg a jobb oldali értéket a teljesitmény
kivalasztasahoz.

. Erintse meg az,0K” gombot az alapbeallitas
befejezéséhez.

5.A SUTO FELMELEGITESE

Az U sut6 a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat ki:
ez teljesen normadlis. Ezért miel&tt a sutot étel készitésére
haszndlnd, azt javasoljuk, hogy melegitse fel (iresen a
lehetséges szagok eltavolitasa érdekében. Tavolitson el
minden véddékartont vagy atlatszo filmréteget a siit6rd|,
és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl. Melegitse
a sutét 200 °C-on nagyjabdl egy 6ran keresztdil.

A készulék elsé hasznalatat kovetden érdemes kiszellbztetni a
helyiséget.

|
. HU
MINDENNAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

+ A sité kikapcsoldasahoz nyomja meg a gombot,
vagy érintse meg a kijelz6t barhol.

A kijelzén vélaszthat a Kézi és a 6" Sense funkciok koziil.

- Erintse meg a kivant funkciét. Ekkor megjelenik a
funkciohoz tartozé mend.

« Mozgassa a listat fel-le, és ismerkedjen meg az
elérhet6 opcidkkal.

- Erintse meg a kivant opciot a kivalasztashoz.

2. KEZ| FUNKCIOK BEALLITASA

A kivant funkci6 kivalasztdsa utan megvaltoztathatja a
funkcio beallitasait. A kijelzén lathatok a médosithato
beallitasok.

HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT

- Léptessen végig a javasolt értékeken, és vélassza ki az
Onnek legmegfelel6bbet.

Ha a funkci6 engedélyezi, a » gombot megérintve

elindithatja az el6melegitést.

IDOTARTAM

Ha a slitést manualisan kivanja vezérelni, nem kell sttési

idétartamot megadnia. Id6zitett izemmaddban viszont a

sutd a beallitott id6tartamig mukodik. A stitésiidé végén

a sutés automatikusan leall.

. Azid6étartam bedllitdsahoz érintse meg a,Allitsa be a
sutési idét” gombot.

« A medfelel6 szamokat megérintve allitsa be a kivant
sUtési id6t.

- A,KOVETKEZO” gombot megérintve mentse el a
beallitast.

Ha egy elére bedllitott sitési idétartamot tordlni szeretne, hogy
manudlisan fejezze be a sUtést, érintse meg az idétartam
értéket, majd a ,STOP” gombot.

3. A 6" SENSE FUNKCIOK BEALLITASA

A 6 Sense funkcidk segitségével szamtalan olyan ételt
elkészithet, amelyek a listaban is szerepelnek. A legtobb
sutési beallitast a késziilék automatikusan elvégzi a
legjobb stitési eredmény elérése érdekében.

« Valasszon egy receptet a listabdl.

A funkcidkat ételkategoridkra bontva taldlja a 6™ SENSE
ELELMISZERLISTA” mentiiben (l4sd vonatkozo tablazat), illetve a
receptek sajatossagai alapjan csoportositva a ,LIFESTYLE”
menuben.

« Afunkcio kivalasztasa utdn csupan az elkészitendd
étel jellemzéit kell megadnia (mennyiség, suly stb.) a
tokéletes eredmény eléréséhez.

4. INDITAS / BEFEJEZES KESLELTETESE

A sutést elhalaszthatja a funkci6 inditasa el6tt: llyenkor a

funkcié az On altal el6re bedllitott idében indul vagy ér

véget.

« Erintse meg a,KESLELTETES” gombot a kivant inditési /
befejezési id6 megaddasahoz.

+ Akivant késleltetés beadllitdsa utan érintse meg a
,KESLELTETETT INDITAS” gombot a varakozasi idé
inditasahoz.
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+ Helyezze az ételt a stitébe, és csukja be az ajtot: A
készlilék kiszamitja a szlikséges varakozasi idét, majd
a megfelel6 idépontban automatikusan elinditja a
funkciét.

Ha a sttéshez késleltetett inditast allit be, az elémelegités nem

elérhetd: A stitd a szUkséges hdmérsékletet fokozatosan éri e,

tehdt a sttési idok kissé hosszabbak lesznek a sttési tablazatban

megadott idétartamoknal.

« Afunkcié azonnali inditdsahoz és a késleltetés
kikapcsolasahoz érintse mega ® gombot.

5. A FUNKCIO INDITASA

- Abeallitasok elvégzése utan érintse meg a,INDITAS”
gombot a funkcié inditasdhoz.

Ha a sité forrd, és a funkcionak egy adott maximum

hémeérsékletre van szliksége, a kijelzdn értesités jelenik meg. A

kivant értéket megérintve, sités kdzben barmikor médosithatja

a bedllitott értékeket.

. Az éppen futo funkcié barmikor leallithato az
gombbal.

6. ELOMELEGITES

Ha el6zbleg aktivalta, a funkcio inditasa utan a kijelzén

nyomon kovethetd az el6melegités allapota. Az

és a kijelz6 kiirja, hogy a stit6 elérte a sziikséges

hémérsékletet.

« Nyissa ki az ajtot.

« Helyezze be az ételt.

. Csukja be az ajtét, és érintse meg a,KESZ” gombot a

sttés megkezdéséhez.

Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése elétt teszi a sitébe,

a sutési eredmény elmaradhat a varttol. Az ajtd kinyitasakor az

elémelegités ledll/szinetel. A sttési idébe nem szamit bele az

elémelegitési szakasz.

Az elémelegitési opcidra vonatkozé alapértelmezett

beallitdas mdédosithatd azoknal a suitési funkcioknal, ahol

lehetséges a manualis bedllitas.

«  Vélasszon olyan funkciét, amelynél manualisan
kivalaszthatd az elémelegitési funkcid.

«  Erintse meg az ikont f az elémelegités be- vagy
kikapcsolasahoz. Ekkor ez lesz az alapértelmezett
beallitas.

7. A SUTES SZUNETELTETESE

Egyes 6™ Sense funkcidknal sziikség lehet az étel

megforditasara sités kozben. Hangjelzés hallatszik, és a

kijelzén lathato a végrehajtandé mdvelet.

« Nyissa ki az ajtot.

« Kovesse a kijelz6n megjelend utasitast.

. Csukja be az ajtét, majd érintse meg a,KESZ” gombot
a sutés folytatasahoz.

A siités befejezése el6tt a stitd ugyanigy felkérheti arra,
hogy ellendrizze az étel dllapotat.

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathaté a
végrehajtandé muvelet.

« Ellendrizze az ételt.
. Csukja be az ajtét, majd érintse meg a,KESZ” gombot
a sutés folytatasahoz.

8. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a stités
befejezddo6tt. Bizonyos funkcidk esetében, miutan a sttés
befejez6dott, az ételt meg is lehet piritani a stitési id6é
meghosszabbitasaval, vagy el lehet menteni a funkciét a
kedvencek kozé.

- A Q@ gombot megérintve a funkciot elmentheti a
kedvencek kozé.

« Az, Extra barnitas” opciot valasztva elindul egy
befejezé, 5 perces piritasi ciklus.

. FErintsemega ® gombot a siitési idé
meghosszabbitasahoz.

9. KEDVENCEK

A Kedvencek funkcié elmenti az On kedvenc receptjeihez
tartozo bedllitasokat.

A stté automatikusan felismeri a leggyakrabban hasznalt
funkciokat. Ha egy funkciot gyakran hasznal, a készilék
felajanlja, hogy mentse a funkciot a kedvencek kozé.
FUNKCIO MENTESE

Amikor a funkcié befejezédik, érintse mega ¥ gombot

a kedvencek kézé mentéshez. gy a jévében gyorsabban

hozzéférhet ugyanezekhez a beallitdsokhoz. A kijelzd

4-féle kategoriaban (reggeli, ebéd, nassolnivalo és

vacsora) tarolja a kedvenceket.

+ Valasszon legalabb egyet ezek kdzll, a megfeleld ikont
megérintve.

. Erintse meg a,KEDVENC” gombot a funkcio
mentéséhez.

MENTES UTAN

A kedvencek meni megtekintéséhez nyomja meg a

Q) gombot: a funkciok a kiilénbdzé kategoriak szerint

csoportositva és néhany javaslattal kiegészitve jelennek

meg.

. Erintse meg a kivant ételkategdria ikonjat a vonatkoz6
lista megtekintéséhez

« Léptessen végig a listaban.

. Erintse meg a kivant receptet vagy funkciot.

. Erintse meg a,INDITAS” gombot a siités
megkezdéséhez.

BEALLITASOK MODOSITASA

A kedvencek képerny6n akar egy képet vagy elnevezést

is megadhat a kedvenc, személyre szabott ételekhez.

» Valassza ki a médositani kivant funkciét.

« Erintse meg az,SZERKESZTES” gombot.

« Vdlassza ki a médositani kivant tulajdonsagot.

- Erintse meg a,KOVETKEZO” gombot: A kijelzén
megjelennek az Uj tulajdonsagok.

. Erintse meg a,MENTES” gombot a valtozasok
mentéséhez.

A kedvencek képerny6rél a kordabban elmentett
funkciodkat ki is torolheti:

. Erintsemega § gombot a funkcion.

- Erintse meg a,TAVOLITSA EL” gombot.

Kulonbozé ételek elkészitési idépontjat is modosithatja:
- Nyomjamega & gombot.
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- Valasszaa [ ,Preferenciak” opciot.

 Valassza a,ld6k és datumok” opciét.

- Erintse meg a,Etkezési id6” gombot.

« Valassza ki a listabol a vonatkozo idét.

. Erintse meg azt az ételt, amelynek siitési id6pontjat
erre kivanja médositani.

Az adott elkészitési idépontot egyszerre csak egy ételhez lehet
hozzarendelni.

10. ESZKOZOK

Nyomjamega @& gombot a,Eszkézok” menii
megnyitdsahoz. Ebben a meniliben szamtalan opcié kozul
valaszthat, beallitasokat modosithat, vagy személyre
szabhatja a készulék vagy a kijelzé mikodését.

TAVVEZERLES ENGEDELYEZESE

A 6" Sense Live Whirlpool alkalmazas hasznalatanak
engedélyezése.

KONYHAI IDOZITO

Ez a funkcio egy stitési funkcié kézben vagy onalléan,
idémérésre is hasznalhatd. Inditas utan az id6zit6 az
éppen futé funkciotdl teljesen fliggetlendil, azt nem
befolyasolva visszaszamol. Az id6zit6 bekapcsoldsa utan
kivalaszthat és aktivalhat funkciokat.

Az id6zit6 a kijelz6 jobb felsé sarkdban folytatja a
visszaszamlalast.

Az id&zit6 kivalasztasahoz vagy atéllitasahoz:

- Nyomjamega @ gombot.

. Erintse mega(z) @ ikont.

Amikor az idézitén beallitott id6tartam letelik, hangjelzés

lesz hallhato, és a kijelz6 is jelzi.

« Erintse meg a,ELUTASITAS” gombot az id6zitd
ledllitdasdahoz vagy Uj id6zités bedllitasahoz.

. Erintse meg a, ALLITSON BE UJ IDOZITOT” gombot az
id6zitd ujboli beallitasahoz.

VILAGITAS

A sttévilagitas bekapcsolasa vagy kapcsolasa.

@ PIROLITIKUS ONTISZTITAS

A sités kozbeni kifroccsenések eltavolitasa nagyon
magas hémérsékletd ciklus hasznalataval. Harom,
kilonb6z6 idétartamu Ontisztitasi ciklus kozil valaszthat:
magas, kozepes, alacsony. Azt javasoljuk, hogy rendszeres
id6kozonként a gyorsabb ciklust hasznalja, mig a teljes
ciklust csak akkor, ha a stit6 nagyon elszennyez6dott.

Ne érintse meg a suitét a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6tartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siit6tol.

+ Vegyen ki a stitébdl minden tartozékot — beleértve a
polcvezetd sineket is — a funkcio aktivalasa el6tt. Ha
a sutot fézélap ala szerelték be, gy6z6djon meg roéla,
hogy a f6z6lap 6sszes gazroézsdja vagy elektromos
f6z6zdndja ki van kapcsolva a siité ontisztitasi ciklusa
kdzben.

+ Az optimadlis tisztitasi eredmény eléréséhez a
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pirolitikus tisztitas hasznalata el6tt tavolitsa el a
nagyobb maradvanyokat a stitétérbdl, és tisztitsa meg
az ajtoé belsejét.

- lgényeinek megfeleléen valasszon egyet a lehetséges
ciklusok koziil.

. Erintse meg a,INDITAS” gombot a kivalasztott funkcio
inditasahoz. Az ajté automatikusan bezarodik, és a
sutdé megkezdi az Ontisztitast: a kijelz6n megjelenik
egy figyelmeztetd lizenet és egy visszaszamlalas,
amely a ciklus elérehaladasat mutatja.

A ciklus végeztével az ajté mindaddig zarva marad, amig
a sutén bellli hdmérséklet visszatér a biztonsagos szintre.
A ciklus kivalasztdsa utédn az automatikus tisztitas inditasat el
lehet halasztani. Erintse meg a ,KESLELTETES” gombot a
befejezési id6 bedllitdsahoz, a kordbbiakban mar ismertetett
maodon. Ne feledje: A pirolitikus ciklus akkor is aktivalhato, ha a
tartalyt vizzel toltik fel.

- LEERESZTES

A leeresztés funkciéval leengedhetd a viz, igy elkerilhetd,
hogy éllott viz maradjon a tartalyban. A készulék
optimalis hasznalata érdekében javasoljuk, hogy minden
esetben végezze el a leeresztést, miutan a stité g6zolési
programjat hasznalta.

A, Leeresztés” funkcio
kivalasztasa utan hajtsa végre a
kdvetkezd miveleteket: Nyissa
ki az ajtét, és helyezzen egy
nagy edényt a leereszt6 kifolyd
ala, a panel jobb alsé részénél.
Ha elkezdte a leeresztést, tartsa
az edényt a helyén a mivelet
befejezéséig. A teljes leeresztés
atlagos idétartama korulbelil

harom perc.

Szikség esetén a leeresztési folyamat a kijelzén lévo
SZUNET gombbal sziineteltethetd (példaul, ha a tartaly
megtelik vizzel a leeresztési folyamat kdzben).

Az edény legaldbb 2 literes legyen.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhetd el, ha az utolsé
program (vagy a készllék utolsé bekapcsolasa) éta legaldbb 4
oOra eltelt. A varakozasi id6 alatt a kijelzén a kovetkezd felirat
ldthat: , A VIZ TUL FORRO: VARJON, AMIG LEHUL".

Fontos: Ha nem (riti rendszeresen a tartalyt, az utolsé
feltoltés utan néhany nappal a késziilék a kovetkezd
Uzenettel figyelmeztet erre: <LEERESZTESI CIKLUS
SZUKSEGES>: ez a figyelmeztetés nem torolhetd, azaz a
készlilék csak akkor hasznéalhato tovabb, ha elvégezte a
tartaly Uritését.

 VIZKOMENTESITES

E specidlis funkcié rendszeres lefuttatasaval biztosithaté a
tartaly és a g6zol6rendszer kivalé éllapota.

A kijelzén megjelend <VIZKOMENTESITESI CIKLUS
SZUKSEGES> Uizenet figyelmeztet arra, hogy
rendszeresen végezze el a muveletet.

A vizkbmentesitési figyelmeztetés az utolsé
vizkémentesitési program 6ta lefuttatott gézparolasi
programok szama vagy a g6zforrald tizemorai
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fuggvényében kapcsol be (Iasd a lenti tablazatot).

22 érényi gézparolas

20 gbzparolasi ciklus

G6z06lési program csak a
vizkémentesitési ciklus
lefuttatdsa utan indithaté

Emellett a vizkdmentesités tetszés szerint barmikor elindithato,
ha a felhasznald alaposabban ki kivanja tisztitani a tartalyt és a
belsé gézolérendszert.

A funkcio atlagos idétartama kb. 180 perc. A funkcioé
inditasa utan koévesse a kijelzén megjelend utasitasokat.
Ne feledje: A funkcio szlineteltethetd, de ha barmikor ledllitjia
azt, a teljes vizkémentesitési ciklust az elejétdl kell megismételni.

» LEERESZTES (max. 3 perc)

Ha a kijelz6n a <TEGYEN EGY EDENYT A VIiZLEERESZTO
NYILAS ALA> (izenet lathato, végezze el a leeresztési
mUveletet a vonatkozo Leeresztés részben jelzettek
szerint. Ha a tartdly Ures, a készulék automatikusan a 8/1
LEPESRE ugrik.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mlvelet csak akkor végezhetd el, ha az utolsd
program (vagy a késziilék utolsd bekapcsoldsa) ota legaldbb 4
Ora eltelt. A varakozasi idé alatt a kijelzén a kdvetkezé felirat
lathatd: A VIZ TUL FORRO: VARJON, AMIG LEHUL"

Az edény legaldbb 2 literes legyen.

»  8/1 LEPES: VIZKOMENTESITES (~120 PERC)

Ha a kijelzén a vizkémentesit6 oldat elkészitésére felhivo
Uzenet lathato, adjon 3 tasak (75 g) specidlis, stitéhoz
valé WPRO* vizkémentesitét 1,7 liter szobahémérsékletd
ivovizhez.

1,7 Liters

< =

Miutan bedntétte a vizkémentesité oldatot a rekeszbe,
nyomja meg a [Bii#gombot a f6 vizkémentesitési
folyamat inditasahoz.

A vizkbmentesitési [épések elvégzése alatt nem kell a
késziiléknél varnia. Az egyes Iépések végét hangjelzés
jelzi, és a kijelz6n megjelennek a kovetkezo lépésre
vonatkozé utasitasok.

»  8/2 LEPES: LEERESZTES (max. 3 perc)

Ha a kijelz6n a <TEGYEN EGY EDENYT A VIZLEERESZTO
NYILAS ALA> lizenet lathato, végezze el a leeresztési
mveletet a vonatkozd Leeresztés részben jelzettek szerint.

»  8/3 LEPES: OBLITES (kb. 20 perc)
A tartaly és a g6zol6rendszer tisztitasahoz oblitési ciklust
kell végrehajtani.

Ha a kijelz6n a <TOLTSE FEL A TARTALYT> (izenet lathato,
Ontson ivovizet a rekeszbe, amig a kijelz6n meg nem
jelenik a <TARTALY FELTOLTVE> lizenet, majd nyomja
meg a gombot az elsé 6blités inditasahoz.

8/4 LEPES: LEERESZTES (max. 3 perc)

»  8/5LEPES: OBLITES (KB. 20 perc)
8/6 LEPES: LEERESZTES (max. 3 perc)
8/7 LEPES: OBLITES (KB. 20 perc)

» 8/8 LEPES: LEERESZTES (max. 3 perc)
Az utolsé leeresztési muvelet utan nyomja meg a(z)
gombot a vizkémentesités befejezéséhez.
A vizkémentesitési folyamat elvégzése utan ismét
hasznalhaté az 6sszes gézolési funkcio.

M

M

*A stté g6zold funkcidjanak kivald hatékonysagu
karbantartasahoz a professzionalis WPRO vizkémentesité
javasolt. Kbvesse a termék csomagolasan taldlhatd hasznalati
utasitédsokat. Rendelés vagy informaciokérés a vevészolgalaton
vagy a www.whirlpool.eu webhelyen keresztiil lehetséges

A Whirlpool nem vallal felel6sséget a piacon elérhetd mas
tisztitdszerek dltal okozott barmilyen karokért.

@ NEMITAS
Erintse meg az ikont a késziilék hangjelzéseinek és
riasztasainak kikapcsoldasahoz vagy bekapcsoldsahoz.

KEZELOSZERVEK ZAROLASA

A, Kezel6szervek zarolasa” funkcié aktivalasakor az
érintéképernyds kijelz6 gombjai nem mukodnek, igy
azokat nem lehet véletlentl megnyomni.

A gombzar aktivalasahoz:

. FErintsemega ikont.

A gombzar feloldésdhoz:

« Erintse meg a kijelz6t.

« Huzza felfelé a megjelend lGizenetet.

TOVABBI UZEMMODOK

A Sabbath Gzemmad kivalasztasa és az
Energiagazdalkodas menui elérése.

g PREFERENCIAK
A siit6é szamtalan beadllitdsanak moédositasa.

WIFI

Bedllitdsok médositasa vagy Uj otthoni hlézat
konfiguralasa.

INFO

A ,Demo lizemmdd taroldsa” kikapcsoldsa, a termék
visszaallitasa és a készlilékkel kapcsolatos tovabbi
informaciok megjelenitése.
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FOZESI TABLAZAT

=] Igen 170 3050 2.
Kelt siitemények / piskotak lgen 160 30-50 -\...2|——.—'..,-
Igen 160 3050 A
Igen 160-200 308 3,
Toltott piték (sajttorta, rétes, alméas pite) gen 160900 3500 % !1;1
=
=] Igen 150 2040 |3,
Igen 140 3050 |4
Aprosiitemény / Keksz gen 140 3050 4 1
Igen 135 4060 > S 1
=] Igen 170 2040 |3
‘ _ Igen 150 3050 |4
Kisebb torta / Muffin gen 150 3050 L ;
Igen 150 4060 > 21
=] Igen 180-200 3040 |3
Keépvisel6fank Igen 180-190 345 A
Igen 180-190 3450 | 2 3 1
= Igen 90 1os0 |3
Habcsok Igen 90 130150 AT
Igen 90 140160 | 2 S 1
. , . = Igen 190-250 1550 2
Pizza / kenyér / focaccia gen 190930 50-50 .\_“i_n_,. 1;
Pizza (vékony, vastag, focaccia) Igen 220-240 25-50% _\_”5|__._,._'_ _\_”3.__._,._,_ 1]_4_
=] igen 250 105 3
Fagyasztott pizza Igen 250 1020 2 1;
Igen 220-240 1530 0 S,
Igen 180-190 4555 | 3
Sés pite (zoldséges pite, quiche) Igen 180-190 45-60 ,\;‘ii‘_‘__l’ ,\_1;“.
Igen 180-190 4570% | 2 =L
=] igen 190200 03 |3
\S/S:Z}?]Lef-nvyeenkt / leveles tésztabol készilt Igen 180-190 20-40 ;ﬂ 1;[
Igen 180-190 2040% | 2 31
Ig:;a;]gerlwlir/]ifelfujtak (flan) / tepsis tészta / EI Igen 190-200 45-65 1;1
, =] = =2 B @)
PUNKEIK Also ﬁés/felsc’i Holégbefuvas Légkgvgréses Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 14 Feo s
sltés slités hélégbefuvés
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HOMERSEKLET (°C) / | IDOTARTAM POLC ES

RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES GRILLEZESI SZINT (perc) TARTOZEKOK

Barany / Borju / Marha / Sertés 1 kg EI lgen 190-200 80-110 &;J

BGros sertéssiilt 2 kg oz — 170 10-150 2
Csirke / Nyl / Kacsa 1 kg =] Igen 200-230 5000 3,

Pulyka / Liba 3 kg =] Igen 190-200 80130 |2,
Sult/stutépapirban silt hal (filé, egész) Izl Igen 180-200 40-60 &;11
'Fl;fajldtlc'ij;'scézr?)ldségek (paradicsom, cukkini, lgen 180-200 50-60 Hé’

Piritos lfl — 3 (magas) 3-6 _\_”5“.’_

Halfilé / steak @ — 2 (kozepes) 20-30 ** _\_”4“_1_ \viw}'
Kolbdsz / Kebab / Oldalas / Hamburger Ifl — 2-3 (kdzepes—-magas)  15-30 ** _\_”5“.’_ \V\i,vr

Silt csirke 1-1,3 kg — 2 (kozepes) ssrox |2 L1
Baranycomb/csiilok — 2 (kozepes) 60-90 *** &;!

Sult burgonya — 2 (kozepes) 35-55 *** &;J

Cs6ben siilt zoldség — 3 (magas) 10-25 ‘;‘
Aprosiitemények @1 Igen 135 50-70 ; _\éﬁ _\%ﬁ ;

Aprostitemények

P

Omlés SUtemények — Igen 170 50-70 -\%lr '\él‘ -\J%lr ‘\J“;ll'
Omlos stitemények

B

Kerek pizza Kerec:;izza lgen 210 40-60 _\%_’_ _\_”4;“_ _\%’_ _\_J;!’_
e e e B = o | o000 T
e | B | g e S 2
/ husszeletek (1. szint) Menu

Lasagne és hus lgen 200 50-100* -uéu- %}

Husok és burgonya lgen 200 45-100 % -uéu- ;ﬂ

Hal és zoldségek lgen 180 30-50% -\.lT.4;.T".:- ;l

Toltstt siltek B — 200 go-120% |3 |

Husszeletek (nyul, csirke, barany) — 200 50-100 * ‘;‘

* Becslt id6tartam: Az ételek kiveheték a stitébdl ettél eltérd iddpontokban is, személyes preferenciaktél fliggéen.

** A sUtési ido felénél forditsa meg az ételt.

*** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal (ha szikséges).

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

A tablazat felsorolja: receptek, szlikséges-e elémelegités, hdmérséklet (°C), grillezési szint, sttési idé (percben), javasolt tartozékok és sutési szintek. A
sttési id6 az étel stitébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez sziikséges). A stitési id6tartamok és hémérsékletek csupan
hozzavetéleges értékek, melyek az étel mennyiségétél és a hasznalt tartozékoktdl fliggden eltéréek lehetnek. Hasznélja kezdetben a legalacsonyabb
ajanlott értéket, és ha az étel nem sul &t eléggé, éllitsa magasabb értékekre. Haszndlja a mellékelt tartozékokat, és lehetdleg sétét szinl fém tortaformakat
és tepsiket hasznéljon. Hasznélhat tovabba héallé Gveg- vagy kerdmiaedényeket is, de ne feledje, hogy ilyenkor a sttési idé kissé hosszabb lehet. A
legjobb eredmények elérése érdekében korultekintéen kovesse a sttési tdblazatban a kulonféle tartoszintekre helyezendd (mellékelt) tartozékok
kivédlasztasara vonatkozdan adott tandcsokat.

= il =) Y

Also ?slfelso Legkg_vgreses Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 " Fco ;s
sttés sttés hoélégbefuvés

FUNKCIOK
Hoélégbefuvas
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HOLEGBEFUVAS + GOZOLES
Recept GOzszint Elémelegités HOmérséklet (°C)  Siitési ido (perc) Szint és tartozékok

ALACS - 140-150 35-55 L3

Keksz / Aprésitemény ALACS - 140 30-50 ; 1;;
ALACS - 140 40-60 e
ALACS - 160-170 30-40 3

Kis méret( torta / Muffin ALACS - 150 30-50 L
ALACS - 150 40-60 N

Kelt tésztak ALACS - 170-180 40-60 =

Piskéta ALACS - 160-170 30-40 o

Focaccia ALACS - 200-220 20-40 3

Kenyér, vekni ALACS - 170 180 70400 3

Zsemle ALACS - 200-220 30-50 3

Bagett ALACS - 200-220 30-50 L3

Siilt burgonya KOZEP - 200-220 50-70 3

Borju / Marha / Sertés 1 kg KOZEP - 180-200 60-100 L3

Borji / Marha / Sertés (darabok) KOZEP - 160-180 60-80 L3

Marhasult angolosan 1 kg KOZEP - 200-220 40-50 1;

Marhasiilt angolosan 2 kg KOZEP - 200 55-65 1;

Baranycomb KOZEP - 180-200 65-75 3

Porkolt sertéscsiilok KOZEP - 160-180 85100 3

Csirke / Gydngytyuk / Kacsa 1-1,5 kg KOZEP - 200-220 50-70 3

Csirke / Gyongytyuk / Kacsa (darabok) KOZEP - 200-220 55-65 1;

Toltott zoldségek .. 3

(paradicsom, cukkini, padlizsan) KOZEP ) 180-200 2540 e

Halfilé MAGAS - 180-200 15-30 3
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FOZESITABLAZAT

Elelmiszer-kategériak Szint és tartozékok Mennyiség Sitési informaciok
0w = Friss lasagne _\é’_ © 500-3000¢
3 S i A — A . - . S
Z 2 A : Készitse el a kedvenc receptje szerint. Ontsén
wi 8 il 5 : i besamelmartdst a tetejére, szérja meg sajttal, és piritsa
< B ! Fagyasztott lasagna e i 500-3000¢g ‘aranybarnéra
w e i : :
n v o H
; : “ Kenje meg olajjal, sézza és borsozza. Izesitse
: Marhasult 3 600-2000g  : fokhagymadval és zoldfliszerekkel izlés szerint. Stités utdn
Marha : pihentesse legaldbb 15 percig, mielétt felvagna
: i Sltés el6tt kenje meg olajjal és s6zza meg.
: Hamburger 1,5-3cm L. L p
g .............. i A sutési idé 3/5-énél forditsa meg.
Kenje meg olajjal, s6zza és borsozza. Izesitse
: Sertéssiilt 3 600-2500 g fokhagymaval és zoldflszerekkel izlés szerint. SUtés utan
Sertés : pihentesse legaldbb 15 percig, miel&tt felvagna.
: i SUtés el6tt kenje meg olajjal és s6zza meg.
g Sertésoldalas 500-2000g Hies SOt KeUe Meg o) czamed
N RO e, P SUEST DG 2/3-80él forditsa meg
Siilt csirke 2 600-3000 g Kenje meg olajjal, és |z”|es szerint fu§z§rezze. So,zza és
: Csirk — borsozza. Tegye a stitébe a mellehusaval felfelé
: Csirke H
: . : SUtés elétt kenje meg olajjal és s6zza meg.
: Filé / Mell 1-5cm Ly . :
: i A sttési id6 2/3-andl forditsa meg
E :Sités elétt kenje meg olajjal és sézza meg.
: Kebab egy racs e s J . d . ) E
E L, i A sutési idé felénél forditsa meg
: Husételek : o ‘¢ let 614
: i Ossza szét egyenletesen a sutéracson.
: Kolbasz és virsli 1,5-4 cm ; Z , Z 3 9 . . N
: i A sttési id6 3/4-énél forditsa meg
o Filé 0,5-2.5 cm Kenje meg{olajjlal, s0zza és borsoz/za'. |zeswt§e
S saltfilé i fokhagymaval és zoldf(iszerekkel izlés szerint
T v : éshal Fagyasztott : 05-25 cm - Kenje meg olajjal, s6zza és borsozza. [zesitse
o8 halfilék [N ; o i fokhagymaval és zoldf(iszerekkel izlés szerint
S S :
= ; . L
o Féstikagylé 4 egy télca Bundazza gsemlemorzgaba/ izesitse olajjal,
€ E E — fokhagymaval, borssal és petrezselyemmel
= "'dJ : ’(Gerrglglgeezr?tt Kagylok 4 egy télca :
T 3 S . L ) o
¢ glelmiszerek (14 L4 3 , : Kenje meg olajjal, sézza és borsozza. Izesitse
: Garnélak I v egy talca i fokhagymaval és zoldftiszerekkel izlés szerint
Rakok .\__ﬁ_, 1 3 r egy télca
Burgonya , 3 500-1500g qua?olja f__el,”|zeS|tse .o\aJJaI, soval és zoldflszerekkel,
: siif o i miel6tt a sttdbe teszi
: Sult T H H
Do Toltott i3 : ,
: zoldségek z6ldségek P . 100-5009/db  {Kenje meg olajjal, s6zza és borsozza. [zesitse
Egyéb z6ldségek 500-1500 g fokhagymaval és zoldflszerekkel izlés szerint
« Burgonva i3 : cqy télca Darabolja fel, izesitse olajjal, séval és zoldfliszerekkel,
) gony e 9y “mielétt a stitébe teszi
oI :
A paradicsom 3 eqv talca : Bundazza zsemlemorzsaba, izesitse olajjal,
3 e 9y i fokhagymadval, borssal és petrezselyemmel
N Lo . . o i
: Csébensilt . 3 , Készitse el a kedvenc receptje szerint. Szérja meg sajttal
: z6ldségek Paprika = egy télca és pirftsa aranybarnara
Brokkoli ‘ ,:,3 egy talca ‘ )
- & i Készitse el a kedvenc receptje szerint. Ontson
Karfiol %,\,%,, egy talca i besamelmartast a tetejére, szorja meg sajttal, és piritsa
3 ) aranybarnara
Egyebek A egy télca
Aueennn v al/r  J ~ M
, Siitétensi va Cseppfelfogo télca /
TARTOZEKOK s Otepsi vagy siteményes tepsi  Cseppfelfogd télca/  Cseppfelfogo télca
Sutéracs sttéforma A ! s ; ?
vagy sttétepsi a sUtétepsi 500 ml vizzel

a sutéracson

sttéracson
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Elelmiszer-kategériak

SUTEMENYEK

KENYER

<<
N
N
o

TARTOZEKOK

kerek télca

kerek télca

| Szintéstartozékok |  Mennyiség Siitési informaciok
Allitson &ssze 500-900 g zsirszegény piskotatésztat.
:_‘é"_ 0,5-1,2 kg Vajazzon ki egy sttéformat, tegyen bele sttépapirt, és
‘ ontse bele a tésztat
Gyurjon tésztat 500 g lisztbél, 200 g sozott vajbol, 200 g
3 02-06 k cukorbal és 2 tojasbdl. Izesitse gylimdlcsaromaval.
— <00 Kg Hagyja lehdlni. Teritse szét a tésztat egyenletesen a
kivant formara. Tegye az aprésiteményt a sttétepsire
3 . Ossza szét egyenletesen a tepsin. Talalas el&tt varja
S egy talca meg, mig kihdl
Gyurjon tésztat 500 g lisztbél, 200 g sézott vajbol, 200 g
cukorbal és 2 tojasbdl. [zesitse gylimdlcsaromaval.
aéﬁ 04-1,6 kg Hagyja lehdlni. Teritse szét egyenletesen a tésztat, és
hajtogassa egy sutéformaba. Téltse meg
narancslekvarral, és stisse meg
Készitsen tolteléket szeletelt almabdl és fenyémagbdl,
3 04-16 k majd izesitse fahéjjal és szerecsendidval. Tegyen az
A— ALOKg edénybe egy kis vajat, szorja meg cukorral, és fézze
10-15 percig. Tekerje fel, és hajtsa be a végeit
Terftse szét a tésztat egy piteformaban, majd szérjon ra
2 05 k zsemlemorzsét, hogy az felszivja a gyimaolcs levét.
N ' 9 Toltse meg feldarabolt friss gytimaolcsbél, cukorbodl és
et 1ENEIROL KESZUI keverekkel
Egy 8-10 személyes piteformat béleljen ki tésztaval, és
_‘éh_ 800-1200 g szurkalja meg egy villaval. Toltse meg a tésztat kedvenc
toltelékével
Készitsen egy konnyU kenyértésztat kedvenc receptje
3 60-150 g/db  :alapjan. Kelesztés elétt formazzon beldle kifliket. A
i kelesztéshez hasznalja a sutd kelesztés funkcidjat
Készitsen egy konnyU kenyértésztat kedvenc receptje
_‘éh_ 400-600 g/db  falapjan. A kelesztéshez tegye egy kenyérsiité forméba.
A kelesztéshez haszndlja a sité kelesztés funkcidjat

Készitsen egy konnyU kenyértésztat kedvenc receptje
i alapjan és helyezze egy siteményes tepsibe

i Készitsen egy konnyd kenyértésztat kedvenc receptje
i alapjan. Formézzon bagetteket kelesztés el6tt. A
‘kelesztéshez hasznalja a stitd kelesztés funkcidjat

Készitse el a pizzatésztat a kdvetkezd dsszetevékbdl: 150
mlviz, 15 g éleszté, 200-225 g liszt, olaj, s6. A
‘ kelesztéshez hasznalja a sutd kelesztés funkcidjat.
‘NyUjtsa ki a tésztat egy enyhén kivajazott siitétepsire.
i Tegyen ra példaul paradicsomot, mozzarella sajtot és
“sonkat

2
4 1 ) L s .
AR~ ) :Vegye ki a csomagolasboél. Ossza szét egyenletesen a
1-4 réteg [
5 3 1 i stitéracson
afFs Al V——F :
5 4 2 1
s T T T R T PPN
Aerear N [ N oo
Cseppfelfogd télca /

SUtdétepsi vagy
Sutéracs sttéforma

siteményes tepsi  Cseppfelfogd télca/  Cseppfelfogo talca

o vagy sttétepsi a sUtétepsi 500 ml vizzel
a sttéracson o
sttéracson
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon
meg arrdl, hogy a siito6 teljesen
kihdilt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztito
berendezéseket.

fellileteit.

KULSO BURKOLATOK

« A feluleteket nedves, mikroszalas térl6kenddvel
tisztitsa.

Ha nagyon szennyezettek, hasznéljon néhany
csepp pH-semleges tisztitoszert. Torolje le egy
szaraz torl6kenddvel.

« Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitdszereket. Ha ezek kozil barmelyik termék
véletlenilil kapcsolatba kerdil a késziilék feltletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

« Minden hasznalat utdn hagyja kihdlni a siit6t, de
lehetéleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg,
és tavolitsa el az ételfoltokat és lerakédasokat.

A magas nedvességtartalmu ételek stitése soran
kicsapodott parat a teljesen kihdlt sitébdl egy
ronggyal vagy szivaccsal torolje ki.

« Ha makacs szennyez&dés van a belsé fellleteken,
a tokéletes tisztitasi eredmény érdekében az

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy A siitét barmilyen karbantartasi
egyéb suroléparnat vagy maré/
surolé hatasu tisztitdszereket,
mert ezek karosithatjak a késziilék

munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

Viseljen védékesztyiit.

automatikus tisztitasi funkciot javasoljuk.

« Az ajto uvegét megfelel6 folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

« A sUté ajtajat a tisztitds megkdnnyitése érdekében
le lehet venni.

TARTOZEKOK

+ A tartozékokat minden hasznalat utan dztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon sttdkesztyt, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével
vagy szivaccsal tavolithaték el.

FORRALO

Annak érdekében, hogy a stité mindig optimalis
teljesitményt nyujtson, és hogy megel6zze

a vizkélerakddasok kialakulasat, javasoljuk,

hogy rendszeresen hasznalja a,Leeresztés” és
NVizkdmentesités” funkcidkat.

Ha hosszabb ideje nem haszndlja a ,H6légbefuvas +
G6zo6lés” funkcidt, erdsen ajanlott a stitési ciklus
elinditasa Ures slitével, a viztartaly teletoltése utan.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

Valassza le a sutdt az elektromos halozatrol.
Vegye ki a polcvezetd sineket.

Vegye le a lampa burkolatat.

Cserélje ki az izz6t.

Helyezze vissza a ldmpaburat, és nyomja be
hatarozottan, amig a helyére nem kattan.
Tegye vissza a polcvezetd sineket.

. Csatlakoztassa vissza a sit6ét az elektromos
halozatra.
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Ne feledje: Kizarélag 20-40 W/230 'V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzdkat hasznaljon. A termékben 1évé izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvildgitasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izzolampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol.

Halogénizzd hasznalatakor ne nyuljon hozza csupasz kézzel,
mert az ujjlenyomatok karosithatjdk az izzot. Ne mUkodtesse a
sUtét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

« Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje
le a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem
kertlnek.

« Csukja be az ajtét, amennyire tudja. Fogja meg
erésen az ajtot két kézzel — ne a fogantyunal fogva
tartsa.

EgyszerUen tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja
a becsukdsat, és ezzel egyidejlleg huzza felfelé,
amig kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az
ajtot az egyik oldalara egy puha feliileten.

‘I o

WIFI GYIK

' HU

lllessze vissza az ajtét ugy, hogy a siit6 elé emeli, az

ajton talalhaté mélyedéseket a zsanérok kampdira

illeszti, majd rogziti a felsé részt a zsanérba.

« Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z8djon meg arrol, hogy teljes mértékben
leengedte Sket.

- Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfelel6 helyzetben vannak-e.

| o

« Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem,
akkor ismételje meg a fenti Iépéseket. Az ajtod
megsérilhet, ha nem megfelel6en muikodik.

A WIFI Oroszorszagban nem elérheté

Milyen WIFI-protokollt tamogat a késziilék?

A beszerelt WIFI-adapter az eurépai orszagokban érvényes
WIFI b/g/n beallitast tdmogatja.

Milyen beallitasokat kell hasznélni a router szoftverénél?
A sziikséges routerbeallitasok: 2,4 GHz, WIFI b/g/n, aktiv
DHCP és NAT.

Melyik WPS-verziét tamogatja a késziilék?

WPS 2.0 vagy Ujabb verzid. Olvassa el a router
dokumentacigjat.

Van kiilonbség az Android és az iOS rendszert hasznalé
mobiltelefonok (vagy tablagépek) k6zott?

Barmelyik operacios rendszert hasznalhatja, ezek kozott
nincs kuldnbség.

A tetheringhez hasznalhaté router helyett 3G-adatatvitel?
Igen, de a felhé alapu szolgaltatasokat allandd
internetkapcsolattal rendelkezé késziilékekhez tervezték.
Hogyan ellenérizhetd, hogy az otthoni internetkapcsolat és
a vezeték nélkiili funkcié miikodik-e?

A hdlbzatot egy okoseszkoz segitségével tudja megkeresni.
Miel6tt megkeresné, kapcsolja ki a tobbi adatkapcsolatot.
Hogyan ellenérizhetem, hogy a késztilék csatlakozik-e az
otthoni vezeték nélkiili hal6zatra?

Lépjen be a router beallitasi menujébe (lasd a router
Utmutatdjat), és ellendrizze, hogy a készuilék MAC-cime
szerepel-e a vezeték nélkil csatlakoztatott eszk6zok
listajan.

Hol taldlom a késziilék MAC-cimét?

Nyomja meg a,Beallitdsok” gombot és érintse meg a

WIFI ikont, vagy keresse meg a készuléken: egy cimkén
megtaldlhat6 az SAID-kéd és a MAC-cim. A MAC-cim
alfanumerikus karakterekbdl all, és igy kezdédik:,88:e7"

Hogyan ellenérizhetem, hogy miikodik-e a késziilék
vezeték nélkiili funkcidja?

Az okoseszkdz és a 6™ Sense Live alkalmazas segitségével
ellendrizze, hogy a késziilék halozata lathatd-e, illetve
csatlakozik-e a felh alapu szolgaltatashoz.

Mi akadalyozhatja meg, hogy a jel eljusson a késziilékhez?
Ellendrizze, hogy a csatlakoztatott eszkdzok nem
foglaljak-e le a teljes elérhetd savszélességet.

Ellendrizze, hogy a WIFI-t haszndlhat eszk6zok szama
nem haladja-e meg a router altal engedélyezett maximalis
szamot.

Milyen messze lehet a router a késziilékt61?

Normal esetben a WIFl-jel elég erds ahhoz, hogy néhany
szobaval arrébb is fogni lehessen, de ez nagyban fligg

a falak anyagatol. A jeler6sség ellenérzéséhez tegye az
okoseszkozt a készulék mellé.

Mi a teendd, ha a vezeték nélkiili kapcsolat nem elérhet6 a
késziiléknél?

Az otthoni WIFI-hal6zat lefedettsége megnovelhetd
bizonyos késziilékekkel, mint pl. hozzaférési pontok, WIFI
jelismétlék és powerline adapterek hasznalataval (ezek
nem tartozékok).

Hol taldlom a vezeték nélkiili hal6zatom nevét és jelszavat?
Olvassa el a router dokumentaciéjat. A routeren éltalaban
talalhato egy cimke azokkal az adatokkal, melyek
segitségével a csatlakoztatott eszkozrél hozzaférhet a
késziilék beallitasaihoz.

Mi a teendd, ha a routerem valamelyik szomszéd WIFI-
csatornajat hasznalja?

Allitsa be a routert gy, hogy a sajat WIFI-csatornajat
haszndlja.

Mia teend6, haa =" jel lathato a kijelzon, vagy ha a
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késziilék nem képes stabilan csatlakozni az otthoni
routerre?

El6fordulhat, hogy a késziilék csatlakozik a routerhez, de
az internetre nem siker(l csatlakoznia. Ha csatlakoztatni
kivanja a késziiléket az internetre, ellendrizze a router és/
vagy a szolgaltato beallitasait.

Routerbedllitdsok: a NAT-funkcié legyen bekapcsolva, a tlizfal és a

A halézat bedllitasa utan kapcsolja ki a késziiléket, varjon
20 masodpercet, majd kapcsolja vissza a készliléket.
Ellenérizze, hogy az alkalmazas kijelzi-e a késztilék
felhasznaloi fellletének allapotat.

Bizonyos bedllitdsok esetén néhany masodperc sziikséges ahhoz,
hogy az adatok megjelenjenek az alkalmazasban.

Hogyan valthatok Whirlpool fiékot tigy, hogy a csatlakoz6

DHCP-protokoll bedllitasa legyen megfeleld. Tamogatott
jelszotitkositas: WEP, WPA, WPA2. Més titkositasi tipus
hasznélatadhoz 1asd a router Utmutatojat.

Szolgéltatdi bedllitdsok: Ha az internetszolgaltatd korldtozza az

internetre csatlakoztathatd MACG-cimek szamat, el6fordulhat,
hogy a készilék nem csatlakoztathato a felnd alapu
szolgdltatashoz. A MAGcim a készllék egyedi azonositdja.

Forduljon az internetszolgaltatdhoz, ha tudni szeretné, hogyan
csatlakoztathatok az internetre a szamitogéptdl eltérd eszkozok.

Hogyan ellenérizhetd, hogy miikodik-e az adatatvitel?

HIBAELHARITAS

késziilékeim megmaradjanak?

Barmikor Iétrehozhat Uj felhasznaléi fidkot, de
mindenképpen torolje a késziilékeit a régi fiokbol, mivel
csak igy kapcsolhatok az 4j fiokhoz.

Kicseréltem a routert, mi a teend6?

Megtarthatja a meglévd bedllitdsokat (halézati nevet és
jelszét), vagy tordlheti az el6z6 bedllitasokat a készllékbdl,
és ismét elvégezheti a bedllitasi folyamatot.

Probléma %Lehetséges ok

%Megoldés

A készilék nem

mikodik, ‘Nincs csatlakoztatva a

Ellendrizze, hogy van-e halozati fesziiltség, és hogy a siité
‘elektromos bekotése megtortént-e. Kapcsolja ki a stitét, majd
~ kapcsolja be ujra, hogy lassa, fennéll-e még a probléma.

__halozathoz.

A kijelzén az ,F” betd,
majd egy szdm vagy :Sutéhiba.
egy betdl lathato. :

‘Hivja a legkozelebbi ligyfélszolgélatot, és olvassa be az,F”

‘betd utan lathatd szamot.

Nyomjameg a & gombot, érintse meg az ikont, majd

‘valassza a ,Factory Reset” (Gyari visszaallitas) opciét.
_Minden mentett beallitas torlédik.

Helytelen dramfogyasztasi

Aramkimaradas. beallitas.

Ellenérizze, hogy a haztartasi elektromos hélézat
‘teljesitménye legaldbb 3 kW. Ha nem ez a helyzet,
.csOkkentse a teljesitménybeallitast 13 amperre. A
‘modositashoz nyomja meg a & gombot, valassza a Ul
,Tovabbi tizemmodok” opciét, majd a
,Teljesitménykezelés” opciot.

A siité nem melegszik
fel.

A Bolti dem¢ Gzemmod fut.

Nyomja mega & gombot, érintse meg az @ ,Info”

‘opciot, majd valassza a,Demo lizemmod tarolasa” opciot
akilépéshez.

A WIFl-router ki van
kapcsolva.
A router beallitasai
megvaltoztak.
A vezeték nélkili kapcsolat
nem éri el a késziiléket.
A sité nem képes stabilan
csatlakozni az otthoni
halézatra.
A kapcsolédast nem

A kijelzén a = ikon
l[athato.

,Csatlakozas halézathoz”

Ellen6rizze, hogy a WIFI-router kapcsolodik-e az
internetre. Ellendrizze, hogy a WIFI-jel er6ssége a
készililék kozelében megfelel6-e.

Prébalja ujrainditani a routert.

Lasd: WIFI GYIK c. fejezet

Ha az On otthoni vezeték nélkiili hal6zatanak
tulajdonsagai megvaltoznak, meg kell ismételni a
késziilékek csatlakoztatasat: Nyomja mega & gombot,

érintse meg a B ,WIFI” opciét, majd vélassza a
"parancsot.

A tavvezérlés az On
‘orszagaban nem
.engedélyezett.

A kapcsolédast nem
tamogatja a halozat.

A késziilék megvasarlasa el6tt nézzen utana, hogy az On

‘orszagaban engedélyezett-e az elektronikus eszk6z6k
tavvezérlése.

P P
| . | A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék az
alabbi elérhet6ségeken talalhatok:
mgil- a docs.whirlpool.eu honlapon
a QR-kod segitségével
«  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).
n Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kddokat.
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL
IZSTRADAJUMU!

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet
savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

A

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas
noradijumus.

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

.......

........

1. Vadibas panelis
Ventilators

Lokveida sildelements
(nav redzams)

Plauktu stiprinajumi
(I'menis noradits cepeskrasns
priekSpuse)

Durvis

Udens atvilktne

Augséjais sildelements/grils
Apgaismojuma spuldze
Datu plaksnite

(nenonemt)

10. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

0V N W,

........

.........

1. IESLEGT/IZSLEGT
Lai ieslégtu vai izslegtu

3.IZLASE

cepeskrasni.

2. SAKUMS 4. DISPLEJS
Lai atri piek]atu galvenajai 5. RIKI
izvélnei.

Lai atri piek|utu, izveidojiet savu
iecienitako funkciju sarakstu.

Lai izvéletos kadu no vairakam

woelsscsessccscscssscsccse

6. TALVADIBA

Lai iespéjotu lietotnes 6™ Sense
Live Whirlpool izmanto3anu.

7. ATCELT

Lai partrauktu jebkuru cepeskrasns
funkciju, iznemot “Pulksteni”,
“Virtuves taimeri” un “Vadibas

opcijam un mainitu cepeskrasns

iestatijumus un preferences. blokésana”.
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PIEDERUMI

NOTEKPAPLATE

STIEPLU PLAUKTS

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka ari
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kku veidném un
citiem gatavosanas traukiem

* Tikai atseviskiem modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

—

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesy,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalpo$anas nodalu.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepe$panna un
ceps$anas trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu
plaukts.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN

ATKARTOTA IEVIETOSANA

« Laiiznemtu plauktu stiprinajumus, paceliet tos un
viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

+ Laiievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet
tos atpakal gatavoSanas nodalijuma, turot tos
paceltus, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet
zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augs$éjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iespéjami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri piespiediet slédza apakséjo dalu
pret plauktu stiprinajumu. Parbaudiet, vai slieces

var brivi kustéties. Atkartojiet Sis darbibas ari otram
plaukta stiprinajumam taja pasa limeni.

LUdzu, nemiet véral Bidamas slieces ir iespéjams uzstadit
jebkada limenr.
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GATAVOSANAS FUNKCIJAS

LV

@ MANUALAS FUNKCIJAS

ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.
KONVENCIONALS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta.

GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot
galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavos$anas laika izdalijusas sulas: Novietojiet
trauku jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 500 ml dzerama udens.

TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu
[imeni zemak, lai taja savaktu cepsSanas laika
radusas sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml Gdens.

PIESPIEDU GAISS

Lai viena temperatlra uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavos$anai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

PIESPIEDU GAISS + TVAIKS

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijumus ar
piespiedu gaisa funkcijas iestatijumiem, 3i funkcija
lauj gatavot patikami kraukskigus un arpusé
apbraninatus édienus, vienlaikus saglabajot
mikstu un suligu édiena iek3dalu. Lai panaktu
labakos gatavosanas rezultatus, ieteicams
izvéléties AUGSTU tvaika limeni zivju gatavosanai,
VIDEJU limeni galas gatavo$anai un ZEMU limeni
maizes un deserta gatavosanai.

COOK 4 FUNKCIJAS

Lai viena temperatura uz Cetriem plauktiem
vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot, lai gatavotu cepumus,
tartes, apalas picas (ari saldétas) un ari pilnu
maltiti. Lai iegUtu vislabakos rezultatus, ieverojiet
gatavos$anas tabula sniegtos noradijumus.

KONVEKCIJAS CEPSANA

Galas un kuku ar pildijumu pagatavos$anai tikai uz
viena plaukta.

IPASAS FUNKCIJAS

» ATLAIDINAT
Lai paatrinatu ediena atkausésanu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta. Neizpakojiet eédienu,
lai nepielautu ta izzaSanu no arpuses.

» UZTURET SILTU

Lai tikko pagatavotu edienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» BRIESTOSA

Lai pareizi raudzetu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu
kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc
gatavosanas cikla vel ir karsta.

» VIENKARSA GATAVOSANA
Lai pagatavotu ieprieks pusfabrikatu partiku,
kas glabata istabas temperatura vai ledusskapi
(biskvitus, kukas, kéksus, pastas edienus
un maizes veida produktus). Izmantojot So
funkciju iespéjams atri un saudzigi pagatavot
édienus, ka ari izmantot jau pagatavota édiena
uzsildisanai. Cepeskrasni nav nepiecieSams
ieprieks uzkarsét. levérojiet noradijumus uz
iepakojuma.

» MAXI GATAVOSANA

Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu
otradi, lai iegutu vienmeérigu brinumu abas
pusés. Lai gala neizzatu, péc iespéjas biezak
aplaistiet to ar Gdeni.

» EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa
plasma nelauj produktiem izzat. Izmantojot
$0 ECO funkciju, lampina bus izslégta visa
gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un
tadéjadi samazinatu energijas patérinu, ierices
durvis nedrikst atvert lidz bridim, kad édiens ir
pilnigi gatavs.

- SALDETS PIRAGS

Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatdru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav
nepieciesams sakotnéji iesildit.

6 6" SENSE

Si funkcija sniedz iespéju pagatavot visu veidu
partiku pilnigi automatiski. Lai péc iespéjas
lietderigak izmantotu 3o funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem uz relativa gatavosanas galda.
Cepeskrasni nav nepiecieSams sakotnéji iesildit.
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KA LIETOT SKARIENEKRANU

% Lai atlasttu vai apstiprinatu:
Pieskarieties ekranam, lai atlasitu vajadzigo
vértibu vai izvélnes opciju.

12:35

Manualas funkc@

6th Sense funkcijas

Lai ritinatu izvélni vai sarakstu:
Lai ritinatu opcijas vai vértibas, vienkarsi velciet
ar pirkstu pa ekranu.

Manualas funkcijas

Standarta
cepsana

Konvencionals

Forced Al (Grilesana)

< Atlasiet piespiedu gaisa
temperaturu.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

Lai apstiprinatu iestatijumu vai dotos uz nakamo
ekranu:

Pieskarieties “IESTATIT” vai “NAKAMAIS".

Atlasiet piespiedu gaisa

temperaturu.

Lai atgrieztos iepriek$éja ekrana:
Pieskarieties < .

Forced Air

PSANAS INSTRUKCIJA:

Lai viena temperatira uz

vairakiem plauktiem (ne vairak ka .!‘
trim) vienlaikus pagatavotu A
dazadus édienus. So funkciju var

5 7ove)

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bas jakonfigure
produkts.

lestatijumus var mainit secigi, nospiezot & , lai piek|atu
izvélnei "Riki".

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bas jaiestata valoda
un laiks.

+ Velciet pari ekranam, lai piek|ttu pieejamo valodu
sarakstam.

- Pieskarieties vajadzigajai valodai.

Pieskaroties < , varés atgriezties iepriek$éja ekrana.

2. WIFI IESTATISANA

Funkcija 6" Sense Live sniedz iespéju vadit

cepeskrasni attali, izmantojot mobilo ierici. Lai

iespéjotu ierices talvadibu, vispirms veiksmigi

japabeidz savienoSanas process. Sis process ir

nepiecie$ams, lai registrétu jusu ierici un savienotu to

ar majas tiklu.

- Lai iestatitu savienojumu, pieskarieties “IESTATIT
TOLIT”.

Ja vélaties izveidot savienojumu vélak, pieskarieties “IZLAIST".

KA IESTATIT SAVIENOJUMU

Lai izmantotu $o funkciju ir nepiecieSams:
Viedtalrunis vai plansete un bezvadu marsrutétajs

ar interneta savienojumu. Ladzu, izmantojiet savu
viedierici, lai parbauditu, vai ierices tuvuma majas
bezvadu tikla signals ir stiprs.

Minimalas prasibas.

Viedierice: Android ar 1280x720 (vai lielaku) ekranu vai iOS.
Lietotnu veikala noskaidrojiet lietotnes savietojamibu ar
Android vai iOS versijam.

Bezvadu mardrutétajs: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Lejupieladéjiet lietotni 6t Sense Live App

Lai izveidotu cepeskrasns savienojumu, vispirms
nepiecieSams lejupieladét lietotni jusu mobilaja
iericé. Lietotne 6 Sense Live App palidzés jums veikt
visas talak aprakstitas darbibas. Jus varat lejupieladét
lietotni 6 Sense Live App veikala iTunes Store vai
Google Play Store.

2. lzveidojiet kontu

Ja tas vél nav izdarits, jums bus nepiecie$ams izveidot
kontu. Tas laus savienot tikla jasu ierices, ka ari tas
redzét un vadit attali.
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3. Registréjiet savu ierici

Lai registrétu savu ierici, sekojiet lietotné sniegtajam
instrukcijam. Lai pabeigtu registraciju, jums bus
vajadzigs viedas ierices identifikacijas numurs (Smart
Appliance IDentifier (SAID)) numurs. Tas unikalo koda
numuru jas varat atrast uz identifikacijas plaksnites,
kas piestiprinata produktam.

4, Savienojiet ierici ar WiFi

Sekojiet “skenét, lai savienotu” procediras darbibam.
Lietotne |laus jums secigi veikt visas nepiecieSsamas
darbibas, lai savienotu jasu ierici ar majas bezvadu
tiklu.

Ja jusu marsrutétajs atbalsta WPS 2,0 (vai augstaku),
atlasiet iespé&ju “MANUALL", un péc tam pieskarieties
pie “WPS iestatisana”: Nospiediet WPS pogu uz
bezvadu marsrutétaja, lai izveidotu abu iericu
savienojumu.

Ja nepiecieSams, jus varat savienot produktu manuali,
izmantojot funkciju “Meklét tiklu”.

SAID kods tiek izmantots tikai viedierices sinhronizacijai ar jasu
ierici. MAC adrese tiek attélota WiFi modulim.

Savienos$ana javeic atkartoti tikai tada gadijuma,

ja mainat marsrutétaja iestatijumus (piem., tikla
nosaukumu vai paroli vai datu sniedzéju)

3. LAIKA UN DATUMA IESTATISANA

Savienojot cepeskrasni ar jusu majas tiklu, laiks un
datums tiks iestatits automatiski. Citos gadijumos tie
jaiestata manuali

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
laiku.

- Pieskarieties “IESTATIT”, lai apstiprinatu.
Kad laiks ir iestatits, nepiecieSams iestatit datumu

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
datumu.

- Pieskarieties “IESTATIT’, lai apstiprinatu.
Pécilga jaudas zuduma Jums ir vélreiz jaiestata laiks
un datums.

4. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir programmeéta ta, lai patérétu elektrisko

jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz 3 kW (16

ampéri) jaudu: Ja jasu majsaimnieciba tiek izmantota

zemaka jauda, bUs jasamazina 31 vértiba (13 ampéri).

« Pieskarieties labaja pusé noraditajai vértibai, lai
atlasitu jaudu.

« Pieskarieties ,LABI" lai pabeigtu sakotnéjo
iestatisanu.

5. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir parasta paradiba. Pirms
sakt gatavot, ieteicams iesildit tukSu cepeskrasni, lai
atbrivotos no iespéjama smarda.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu. Karséjiet
cepeskrasni lidz 200 °C apméram vienu stundu.

Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat telpu.

IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

+ Laiieslégtu cepeskrasni, nospiediet , vai
pieskarieties ekranam jebkura vieta.

Displeja ir iespéjams izvéléties funkciju Manuali vai

6™ Sense.

- Javélaties piek|at atbilsto3ajai izvélnei,
pieskarieties galvenajai nepiecieSamajai funkcijai.

« Lai apskatitu sarakstu, ritiniet to augsup vai lejup.

+ Atlasiet vélamo funkciju, tai pieskaroties.

2. MANUALO FUNKCIJU IESTATISANA

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus
var mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

- Ritiniet piedavato vértibu sarakstu un atlasiet
vajadzigo.

Ja funkcija to atlauj, jus varat pieskarties »f§ , lai

ieslegtu iepriekséjo uzsildisanu.

DARBIBAS LAIKS

Ja vélaties gatavot manuali, gatavo3anas laiks nav

jaiestata. Laika rezima cepeskrasns darbojas atlasito

laika periodu. Gatavosanas laika beigas darbiba

automatiski tiek apturéta.

 Laiiestatitu darbibas laiku, pieskarieties “lestatit
gatavosanas laiku”.

« Pieskarieties atbilstosajiem cipariem, lai iestatitu
nepiecieSamo gatavosanas laiku.

. Lai apstiprinatu, pieskarieties “"NAKAMAIS".

Lai gatavosanas laika atceltu iestatito gatavosanas ilgumu un

tada veida manuali vaditu gatavosanas beigas, pieskarieties

ilguma vértibai un atlasiet “STOP".

3. 6" SENSE FUNKCIJU IESTATISANA

6t Sense funkcijas, izvéloties kadu no saraksta
ieklautajiem edieniem, lauj jums pagatavot plasu
édienu klastu. Vairums gatavosanas iestatijumu ierice
atlasa automatiski, lai tiktu sasniegts vislabakais
rezultats.

+ lzvélieties recepti no saraksta.

Funkcijas tiek attélotas atbilstosi édienu kategorijam izvélné

"6 SENSE” EDIENS” (sk. atbilstosas tabulas) un atbilstogi

receptém izvélné “LIFESTYLE".

- Kad funkcija izvéléta, lai panaktu labako rezultatu,
vienkarsi noradiet ta édiena ipasibas (daudzumu,
svaru, utt.), kuru vélaties pagatavot.

4. SAKUMA UN BEIGU LAIKA AIZKAVES

IESTATISANA

Pirms gatavosanas saksanas jus varat izmantot laika

aizkavi: Funkcija tiks sakta vai beigta jusu ieprieks

atlasitaja laika.

« Pieskarieties “AIZKAVE", lai iestatitu nepieciesamo
sakuma vai beigu laiku.

- Kad aizkave iestatita, pieskarieties “"SAKUMA
AIZKAVE’, lai palaistu gaidisanas laiku.
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« lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Funkcija saks darboties automatiski péc aprékinata
laika perioda.

lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku, tiks atspéjota

cepeskrasns iepriekséjas uzsildisanas faze: krasns pamazam

sasniegs jusu noradito temperatdruy, kas nozimé, ka
gatavosanas laiks bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula.

« Lai aktivizétu funkciju nekavéjoties un atceltu
ieprogramméto aizkaves laiku, nospiediet ® .

5. FUNKCIJAS IESLEGSANA

- Kad esat konfiguréjusi iestatijumus, pieskarieties
pie “SAKT" lai aktivizétu funkciju.

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta

maksimala temperatara, displeja tiks paradits zinojums. Jas

varat mainit iestatitas vertibas gatavosanas laika jebkura bridi,

pieskaroties vértibai, kuru vélaties mainit.

- Nospiediet , lai jebkura laika apturétu aktivo
funkciju.

6. PRIEKSSILDISANA

JA ieprieks aktivizets, tiklidz funkcija bas atlasita,

displeja bus redzams priek3sildisanas posma statuss.

Tiklidz 31 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas

signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir

uzkarsusi lidz iestatitajai temperatarai.

« Atveriet durvis.

+ lelieciet partiku cepeskrasni.

« Aizveriet durvis un pieskarieties “GATAVS”, lai saktu
gatavosanu.

levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir pabeigta, var

pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis priek3sildisanas

laika, process tiks apturéts. Kopéja gatavosanas laika nav

ieklauta priekssildisanas faze.

Jas varat nomainit nokluséjuma iestatijumu

priekssildisanas funkcijai gatavo$anas funkcijam, kas

Jums to lauj izdarit manuali.

« lzvélieties funkciju, kas Jums lauj izvéléties
priekssildisanas funkciju manuali.

. Pieskarieties ™8 ikonai, lai aktivizétu vai
deaktivizétu priekssildisanu. Ta tiks iestatita ka
nokluséjuma opcija.

7. GATAVOSANAS APTURESANA (PAUZE)

Dazas 6™ Sense funkcijas gatavosanas laika
bUs nepiecieSams apgriezt vai maisit édienu.
Tiks atskanots signals, un displeja bas redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama.

« Atveriet durvis.

- Veiciet darbibu, kas noradita ekrana.

« Aizveriet durvis un pieskarieties ,GATAVS”, lai
atsaktu gatavosanu.

Pirms gatavo$anas beigam cepeskrasns var attélot

zinojumu ar aicinajumu parbaudit édienu 3aja pasa

veida. Tiks atskanots signals, un displeja bas redzams

pazinojums par to, kada darbiba veicama.

- Parbaudiet édienu.

+ Aizveriet durvis un pieskarieties ,GATAVS”, lai
atsaktu gatavosanu.

8. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots

skanas signals, un displeja bis redzams pazinojums.

Dazam funkcijam kad gatavosana ir pabeigta,

jas varat papildus apbraninat édienu, pagarinat

gatavosanas laiku vai saglabat funkciju izlase.

- Pieskarieties (@ , lai to saglabatu izlase.

« Atlasiet “Papildu apbruninasana’, lai saktu piecu
minGsu apbrdninasanas ciklu.

- Pieskarieties ® , lai saglabatu gatavo3anas laika
paildzinasanu.

9. IZLASE

Izlases funkcija lauj saglabat cepeskrasns iestatijumus

jasu iecienitakajai receptei.

Cepeskrasns automatiski atpazist visbiezak lietotas funkcijas.

Péc noteikta lietosanas reizu skaita, tiks paradits aicinajums

pievienot funkciju izlasei.

KA SAGLABAT FUNKCIJU?

Kad funkcija ir pabeigta, pieskarieties (2 , lai to
saglabatu izlasé. Tas laus jums turpmak to atrak
atlasit, saglabajot tos pasus iestatijumus. Ekrana
iespéjams saglabat funkciju, noradot lidz pat 4
iecienitakajam édienreizem, t.sk. brokastis, pusdienas,
uzkodas un vakarinas.

 Pieskarieties ikonam, lai atlasitu vismaz vienu.

. Pieskarieties “"SAGLABAT KA FAVORITU", lai
saglabatu funkciju.

PEC SAGLABASANAS

Lai skatitu izlases izvélni, nospiediet QD : funkcijas

tiks iedalitas péc dazadiem maltisu laikiem un tiks

piedavati dazi ieteikumi.

+ Lai skatitu atbilstoSos sarakstus, pieskarieties
maltisu ikonai

« Ritiniet piedavato sarakstu.

« Pieskarieties nepiecieSamajai receptei vai funkcijai.

- Pieskarieties “SAKT", lai ieslégtu gatavosanu.

IESTATIJUMU MAINA

Izlases ekrana jus varat tai pievienot attélu vai
nosaukumu, lai pielagotu izlasi savam vajadzibam.

. Atlasiet funkciju, kuru vélaties mainit.
- Pieskarieties “REDIGET".
« Atlasiet raksturlielumu, kuru vélaties mainit.

« Pieskarieties “NAKAMAIS”: Ekrana bas redzami
jauni raksturlielumi.

- Pieskarieties “SAGLABAT, lai apstiprinatu izmainas.
Favoritu ekrana jus varat ari dzést saglabatas
funkcijas:

- Pieskarieties § funkcija.

 Pieskarieties ,IZNEMT TO".

JUs varat ari regulét laiku, kad tiks attélotas dazadas
édienreizes:

- Nospiediet & .

. Atlasiet BB “Preferences”.

- Atlasiet “Laiki un datumi”.

« Pieskarieties “JUsu édienreizu laiki”.
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+ Ritiniet sarakstu un pieskarieties atbilstosajam
laikam.

« Pieskarieties atbilstosajai édienreizei, lai to
mainitu.

Laika niSu iesp&jams apvienot tikai ar édienreizi.

10. RIKI

Nospiediet & , lai atvértu izvélni ,Riki” izvélni
jebkura laika. Saja izvélné iespéjams izvéléties kadu
no vairakam opcijam un mainit produkta vai ekrana
iestatijumus un preferences.

ATTALA IESPEJOSANA

Lai iespéjotu lietotnes 6 Sense Live Whirlpool
izmantosanu.

VIRTUVES TAIMERIS

So funkciju var aktivizét, izmantojot gatavo3anas

funkciju vai tikai laika saglabasanai. Tiklidz funkcija

bus sakusi darboties, taimeris turpinas laika atskaiti,

neietekméjot funkciju. Kad ir aktivizéts taimeris, varat

aktivizét atlasit un aktivizét funkciju.

Taimeris turpinas laika atskaiti ekrana augséja labaja stari.

Lai atgutu vai mainttu virtuves taimeri:

- Nospiediet & .

. Pieskarieties @ .

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks

atskanots skanas signals un displeja paradisies

pazinojums.

. Pieskarieties pie “NORAIDIT”, lai atceltu taimeri un
iestatitu jaunu taimera laiku.

. Lai iestatitu taimeri vélreiz, pieskarieties “IESTATIT
JAUNU TAIMERI".

APGAISMOJUMS
Lai ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns apgaismojumu.

@ PYRO PASTIRISANA

Lai augsta temperatura iznicinatu édiena paliekas.

Ir pieejamas tris dazada ilguma pastirisanas cikli:
Augsta, vidéja, zema. leteicams regulari izmantot atro
ciklu, bet pilno ciklu izmantot tikai tad, kad krasns ir
ipasi netira.

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.

Nelaujiet bérniem un dzivniekiem but tuvuma

pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir

pilniba izvédinata).

« Pirms funkcijas palaisanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).
Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir
izslégti visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

+ LaiiegUtu optimalus tiriSanas rezultatus, likvidéjiet
dobuma esosas paliekas un pirms Pyro funkcijas
izmanto$anas notiriet iek$éjas durtinas.

+ lzvélieties kadu no pieejamajiem cikliem atbilstosi
savam vajadzibam.

- Pieskarieties “SAKT”, lai ieslégtu izvéléto funkciju.

LV
Durtinas automatiski tiks bloketas un saksies
krasns pastirisanas cikls: displeja paradas
bridinajuma zinojums un sakas laika atskaite, kas
norada uz cikla progresu.

Tiklidz cikls bas beidzies, durvis paliks blokétas

lidz bridim, kad iekSpusé esosa temperatira bus

nokritusies lidz droSam limenim.

Kad cikls ir atlasits, jas varat aizkavét automatiskas tirisanas

sakumu. Pieskarieties ,AIZKAVE’, lai iestatitu beigu laiku ka

noradits atbilstosaja sadala.

Ladzu, nemiet véra: Pirolizes ciklu var aktivizét ari tad, kad

tvertne ir piepildita ar Gdeni.

-1ZLIESANA

IzlieSanas funkcija lauj aizvadit Gdeni, lai novérstu ta
sastavésanos tvertneé. Lai ierici izmantotu optimali,
péc krasns lietoSanas ar tvaika ciklu ieteicams
vienmér veikt iztukSosanu.

Kad ir atlasita funkcija
“|zliesana”, veiciet noraditas
darbibas. Atveriet ierices
durvis un zem izlieSanas
sprauslas, kas atrodas

panela apakséja dala pa

labi, novietojiet lielu krazi.
Sakot izlieSanu, turiet krazi
paredzetaja vieta, lidz izlieSana
ir pabeigta. Vidéjais pilnas
izlieSanas ilgums ir apméram tris minutes.

Ja nepiecieSams, izlieSanu var aptureét, displeja
pieskaroties pogai PAUZE (pieméram, gadijuma, ja
izlieSanas laika kraze jau ir pilna, bet iztukSosana vel
nav pabeigta).

Krlzes tilpumam jabdt vismaz 2 litri.

LOdzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai idens ir auksts, nav
iespéjams veikt So darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops
pédéja cikla (vai pédéjas reizes, kad izstradajums tika ieslégts).
Saja gaidisanas laika displeja bus redzama $ada norade:
"UDENS IR PARAK KARSTS. UZGAIDIET, LIDZ TEMPERATURA
PAZEMINAS".

Svarigi! Ja tvertne netiek regulari iztukSota, dazas
dienas péec péedéjas uzpildes ierice noradis veikt
iztukSoSanu, paradot zinojumu <DRAIN CYCLE IS
NEEDED> (NepiecieSama izlieSana): o pieprasijumu
nedrikst ignorét; izstradajuma ierasta lietosana bus
iespéjama tikai péc adens izlieSanas.

« ATKALKOSANA

Si papildu funkcija, ja to ieslédz regulari, lauj uzturéet
tvertni un tvaika sistémas konturu labakaja stavokli.
Displeja tiks paradits zinojums <NEPIECIESAMA
ATKALKOSANA>, lai atgadinatu, ka $i darbiba javeic
regulari.

Atkalko3anas pieprasijums ir tiek aktivizéts péc
noteikta gatavosanas ar tvaiku ciklu skaita vai péc
noteikta tvaika katla darba stundu skaita kop$ pédéja
atkalkosanas cikla (sk. talak pievienoto tabulu).
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Péc tam tiek paradits zinojums
“ATKALKOT”

22 stundas, gatavosana ar tvaiku

20 cikli, gatavosana ar tvaiku

Nav iespéjams veikt tvaika
ciklu, kamér nav veikts
atkalkosanas cikls

Atkalkosanu var veikt arf tad, ja lietotajam nepieciesama
pamatigaka tvertnes un iekséja tvaika kontdra tirisana.

Pilna funkcijas izpilde ilgst vidé&ji 180 minates.
leslédzot funkciju, izpildiet displeja noraditas
darbibas.

Ladzu, nemiet véra: Funkciju jebkura bridi var apturét; ja ta tiek
atcelta, viss atkalkosanas cikls jaatkarto no sakuma.

» IZLIESANA (lidz 3 min)

Kad displeja paradas zinojums <NOVIETOT ZEM
IZLIESANAS ATVERES TVERTNI>, turpiniet izlie3anu,
ka aprakstits sadala “Izliesana”. Ja tvertné nav udens,
ierice automatiski pariet pie 1. no 8 darbibam.

LOdzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai idens ir auksts, nav
iespéjams veikt So darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops
pédéja cikla (vai pédéjas reizes, kad izstradajums tika ieslégts).
Saja gaidisanas laika displeja bus redzama $ada norade:
"UDENS IR PARAK KARSTS. UZGAIDIET, LIDZ TEMPERATURA
PAZEMINAS".

Krlzes tilpumam jabat vismaz 2 litri.

» 1.DARBIBA NO 8: ATKALKOSANA (~120 MIN)
Kad displeja tiek paradits aicinajums sagatavot
atkalkosanas $kidumu, pievienojiet 3 maisinus
(atbilst 75 g) ipasa Oven WPRO* atkalkosanas lidzekla
1,7 litriem dzerama Udens istabas temperatara.

=759

1,7 Liters

=

Pec atkalkosanas skiduma iepildes atvilktné nospiediet
BIX1)ai saktu galveno atkalko$anas procesu.

Lai veiktu atkalkoSanu, jums nav jaatrodas pie ierices.
Péc katras darbibas pabeigSanas tiks atskanots skanas
signals, un displeja tiks paraditi noradijumi veikt
nakamo darbibu.

» 2.DARBIBA NO 8: IZLIESANA (lidz 3 min.)

Kad displeja paradas zinojums <PLACE A CONTAINER
BELOW THE WATER DRAINING HOLE> (Novietot zem
izlieSanas atveres tvertni), turpiniet izliesanu, ka
aprakstits sadala “Izliesana”.

» 3. DARBIBA NO 8: SKALOSANA (~20 min)

Lai iztiritu tvertni un tvaika sistéemas konturu,
jaiesledz skalosanas cikls.

Kad displeja paradas zinojums <UZPILDIT TVERTNI>,
ielejiet atvilktné dzeramo tdeni, lidz displeja tiek
paradits zinojums <TVERTNE PILNA>, un péc tam
nospiediet BN, lai saktu pirmo skalosanu.

4. DARBIBA NO 8: IZLIESANA (lidz 3 min)

» 5.DARBIBA NO 8: SKALOSANA (~20 min)
6. DARBIBA NO 8: IZLIESANA (lidz 3 min.)
» 7.DARBIBA NO 8: SKALOSANA (~20 min)

» 8. DARBIBA NO 8: IZLIESANA (lidz 3 min.)

P&c pédéjas izliesanas darbibas nospiediet [EX53, lai
pabeigtu atkalkoSanu.

Kad atkalkoSana bus pabeigta, varésit izmantot visas
tvaika funkcijas.

M

* WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams profesionals
izstradajums, kas nodrosina labako tvaika funkcijas darbibu
cepeskrasnt. Ludzu, ievérojiet lietosanas noradijumus uz
iepakojuma. Lai pasatitu, ka ari sanemtu informaciju,
sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu vai atveriet vietni
www.whirlpool.eu

Whirlpool neuznemisies atbildibu par bojajumiem, kas
radusies, izmantojot citus pieejamos tirisanas lidzek|us.

®IZSLEGT SKANU

Pieskarieties ikonai, lai izslégtu vai ieslégtu skanas un
bridinajumu signalus.

VADIBAS BLOKESANA

“Vadibas bloké3ana” lauj jums blokét skarienpanela
pogas, lai tas nevarétu nejausi nospiest.

Lai aktivizétu blokésanu:

- Pieskarieties ikonai ® .

Lai izslégtu blokésanu:

+ Pieskarieties ekranam.

« Velciet uz augsu pa attéloto zinojumu.

CITI REZIMI

Lai atlasitu rezZimu Sabats un pieklatu Energijas
iestatijumiem.

E PREFERENCES

Lai mainitu atseviskus cepeskrasns iestatijumus.

WI—FI

Lai mainTtu iestatijumus vai konfigurétu jaunu majas tiklu.

INFORMACIJA

Lai izslegtu “Saglabat demo reZimu”, atiestatitu
izstradajumu un iegUtu plasaku informaciju par to.

Whjr/lﬁool



GATAVOSANAS TABULA

S TEMPERATURA (C) / : PLAUKTS UN
RECEPTE FUNKCUUA  PRIEKSSILDISANA  'EPERATLRELO /1 Gums (min) AuKTS Ul
. 2
= Ja 170 30-50 2
Rauga miklas izstradajumi / biskviti Ja 160 30-50 2.
. ) i 3
Pilditas kakas (siera kuka, strudele, abolu s 160-200 30-8 —J
pirags) Ja 160 - 200 35-90
=] Ja 150 0-40 3,
Ja 140 30-50 4
Cepumi / smilSu cepumi
i 4
Ja 140 30-50
Ja 135 40- 60 SEPDVEEN
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Mazas kukas / mafini -
i ] 4
Ja 150 30-50
Ja 150 40-60 5 2 ]
= Ja 180 - 200 30-40 3
Veja kakas Ja 180 - 190 35-45 A ]
Ja 180 - 190 35-45% > 3]
= Ja 90 10-150 |3
Beze Ja 9 130-150 | A ]
= Ja 190 - 250 15-50 2
Pica / maize / fokaca
Ja 190 - 230 20-50 ]
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220- 240 25-50% | S 3 1
. 3
= Ja 250 10-15 3
saldata pica Ja 250 10-20 A !
Ja 220-240 15-30 |, 2,3,
. 3
Ja 180 - 190 45-55 3
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) Ja 180-190 45-60 _‘%F _‘___1|____,__'_
. 5 3 1
Ja 180 - 190 as-70 =2 o=
=] Ja 190 - 200 20-30 3
jp W
Volovani / kartainas miklas cepumi Ja 180-190 20-40 L 4 j 1
. 5 3 1
Ja 180 - 190 20-40% | 2 3
ne = ] =) B ®)
FUNKCIA ’ _—
Konvekcionala Piespiedu gaiss Kigé?;ﬂjaas Grill (Grilésana) TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Fco gaeisspsnedu

Whj;lﬁool



RECEPTE FUNKCIJA | PRIEKSSILDISANA TE%;FLTISVF‘?NTSC) " ILGUMS (min) ettt
t:ii?éii/ auglu piragi / cepta pasta / Izl IE 190 - 200 4565 l;]
Jéra/tela/liellopa/cukgala 1 kg Izl Ja 190 - 200 80- 110 l;]
gizta cukgala ar kraukskigu garozinu X o 170 110-150 1;1
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg El Ja 200-230 50-100 1;1
Titara/zoss gala, 3 kg E Ja 190 - 200 80-130 | 2 |
ot pagmepgtnes | ] w3
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) Ja 180 - 200 50-60 '\é’
Grauzdéta maize Ifl — 3 (augsts) 3-6 -\.,.5...,-
Zivs filejas / steiki Ifl — 2 (Vid.) 20-30" %W
Desas / kebabi / ribinas / hamburgeri lfl — 2 - 3 (Videjs — Augsts) 15-30** .\_”5_,_,. \V\LN[
Cepta vistas gala 1-1,3 kg — 2(vid) 55-70 % .\_”2,__,. \\,;W[
Jéra kaja / apaksstilbs — 2 (vid) 60 - 90 *** ;‘}
Cepti kartupeli — 2 (Vid) 35-55me |3
Darzenu gratini (sacepums) — 3 (augsts) 10-25 ;‘}
Cepumi c%i Ja 135 50-70 2 o=
Piragi @ Ja 170 50-70 | A e Ao
Piragi
Apalas picas Ap%ica Ja 210 40-60 -\...i_...r _\%J_ _\%_’_ -\...1;!4-
R A il o e e
Slelgtai glzteltrﬁz(iul?r!#eﬁge/ (Igz!nmjae " |24 Ja 190 40-120 o A4 2 1
(2. limenis) / galas gabalini (1. limenis) Izvélne
Lazanja un gala Ja 200 50-100* .\,,,i—,,_,. %ﬂ
Gala un kartupeli Ja 200 45-100* _\___4|____,__’_ Q
Zivs un darzeni Ja 180 30-50% 2!
Galas cepesi ar pildijumu e — 200 80-120* ;‘}
Galas gabali (trusis, vista, jérs) — 200 50-100* l;]

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Gatavosanas vidl apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

KA LASIT GATAVOSANAS TABULAS?

Tabulu saraksts: receptes, ja nepieciesama priekssildisana, temperatara (°C) / grila limenis, gatavosanas laiks (mindtes), gatavosanai ieteicamie piederumi
un limenis. Gatavosanas laiki sakas brid’, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepieciesama). Gatavosanas
temperatQra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
temperatru un laiku iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams
tumsas krasas metala kiiku veidnes, un cepespannas. Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas
laiks bUs nedaudz ilgaks. Lai iegUtu vislabakos rezultatus, rapigi ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos noradijumus par piederumu (komplekta iek|auto)

izvéli, un izvietojumu dazados plauktos.

=

Konvekcionala

FUNKCIJAS

Piespiedu gaiss

Konvekcijas
cepsana

il

Grill (Grilésana)

TurboGrill

=

Maxi Cooking

CooRy]

Cook 4

Eco piespiedu

gaiss
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PIESPIEDU GAISS + TVAIKS

Kulinarijas recepte

Tvaika limenis

Priekssildisana

Temperatara (°C)

Gatavosanas laiks

Limenis un piederumi

(min)

INTENSITATES ; 140-150 35-55

Smildu cepumi/3okolades cepumi INTEII\EI,\SAI/'I-}ASTES - 140 30-50 ;
INTENSITATES ) 140 40-60 —
INTENSITATES ) 160-170 30-40

Neliela kika/smalkmaizite INTéII\EI'\SAI?/:S\TES - 150 30-50 1W_r
INTENSITATES ) 150 40-60 -

Rauga kakas INTEII\EI,\SAI?ASTES - 170 - 180 40-60

Biskvita kdkas INT%II\EI,\SA#,;TES - 160 - 170 30-40

Focaccia INTEII\EI,\SAI{-I}ASTES - 200 - 220 20-40

Maizes klaips INTEII\EI,\S/II"?:/:S\TES - 170 -180 70-100

Maizites INTEIEI,\S/llégTES - 200 - 220 30-50

Bagete INTEII\EI,\SAI?ASTES - 200 - 220 30-50

Cepti kartupeli VID. - 200 - 220 50-70

Tela/liellopa/cukas gala, 1 kg VID. - 180-200 60 - 100

Tela/liellopa/cukas gala (gabalos) VID. - 160 - 180 60-80

Viegli cepta liellopu gala 1 kg VID. - 200 - 220 40-50

Viegli cepta liellopu gala 2 kg VID. - 200 55-65

Jéra stilbs VID. - 180-200 65-75

Sautéta cukgala VID. - 160 - 180 85-100

Calis/pérlu vistina/pile, 1-1,5 kg VID. - 200 - 220 50-70

Calis/pérlu vistina/pile (gabali) VID. - 200 - 220 55-65

Pilditi darzeni VID. - 180-200 25-40

(tomati, kabaci, baklazani)

Zivs fileja AUGSTS - 180-200 15-30

Whj;lﬁool
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© GATAVOSANAS TABULA

Edienu kategorijas © Limenis un piederumi Daudzums Gatavosanas laika informacija

...................................................................................................................................................................................

= :Svaiga lazanja Ré‘: © 500-3000g

() PR UNUIN: Noyhioiote NS AP
=2
a S: agatavojiet atbilstosi savai iecienttakajai kulinarijas receptei.
E <§< ; i - ‘ i Parlejiet ar beSamela mérci un parkaisiet ar sieru, lai panaktu
o= :Saldeta lazanja faEme i 500-3000g teicamu apbraninajumu
Un : H H H

o

O

IeZ|ed|etareIIuun|eberzeJ|etarsaI|unplpanemParkamet .
: Cepta liellopu i3 600 - 2000 iar kiplokiem un zalumiem péc garsas. Gatavosanas beigas
E gala e 9 ‘laujiet nostavéties vismaz 15 mindtes pirms galas
SL|eIIopu gala ‘ isagriesanas
: Hamburgers 15-3cm Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
"""""""""""""""""""""""""""" g - e -~ ‘Apgrieziet, kad pagajuas 3/5 no gatavosanas laika.
leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
Cepta cikgala 3 600-2500 g ar 5?plokiem un z_alymiem péc gar§a§. _Gatavpéanas beigas
) ’ — laujiet galai nostavéties vismaz 15 minates pirms galas
- Clkgala sagriesanas.
— i Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
< Cukgalas ribinas 500 - 2000 ”
S S g e B g Apgrieziet, kad pagajusas 2/3 no gatavosanas laika
: : :leziediet ar ellu un parkaisiet ar gardvielam péc saviem
] Cepta vistas gala 2 i 600-3000g iieskatiem.leberzéjiet ar sali un pipariem. levietojiet krasni ar
*Vista { ; i kratinu uz augsu
: Fileja / kratina 5 4 | -5m Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e A APriEZIEY, Kad Pag@USas 2/3 NO gatavosanaslaika
Kebabs 5 4 viens rezgis Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
] T meeer booed Apgrieziet, kad pagajusas 1/2 no gatavosanas laika
:Galas édieni TR R
e Desas 15 -dem Izvietojiet vienmérigi uz metala rezga.
7 7 Apgrieziet, kad pagajusas 3/4 no gatavosanas laika
; - ‘leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem.
Q :Cepta fileja Filejas 05-25cm i Pievienojiet kiplokus un gar3vielas péc saviem ieskatiem
= 3 . : P . o e
- Sl Saldéta zivs fileja 05-25cm IejZ|e.d|et”ar e!!u un |eberzej|§tgr sal un pipariem. -
> e T iPievienojiet kiplokus un gardvielas pec saviem ieskatiem
(%) UL - L L . . .
< Eskalopi 3 4 viena panna fa»rklayet ar rivmaizi un pievienojiet ellu, kiplokus, piparus un
> — i pétersilus
- R o4 : .
Z Griléetas jaras Midijas . vienapanna
v veltes Garneles iy 3  Viena panna ‘leziediet ar elJu un ieberzéjiet ar sali un pipariem.
E : (N oo : P i Pievienojiet kiplokus un garsvielas péc saviem ieskatiem
Garneles ,‘_f{_, ; 3 ' viena panna
Kartupeli 3 500-1500 g Pirms \ikéanas cepeskrasni sagrieziet gabalinos, pievienojiet
] ’ — ellu, sali un zalumus
:Ceptidarzeni  Pilditi darzeni i3 : - o . A
: P ’ Pilditi darzeni — 100 - 500 g katrs ‘leziediet ar ellu un ieberzgjiet ar sali un pipariem.
: Citi darzeni : © 500-1500 g : Pievienojiet kiplokus un garsvielas péc saviem ieskatiem
Com o L Pirms likéanas éébeékrésrﬂ sééf‘ieziet gaba"lkiﬁrjos, pie\/ier*)'j'i‘éf” .
=. Kartupeli I panna “ellu, sali un zalumus
[UN] H H ipoy= JI - - . . . . .
N Tomati ©3 § 1 panna ‘Parklajiet ar rivmaizi un pievienojiet ellu, kiplokus, piparus un
<< inf==in : i pétersijus
a SD' . Piari i3 1 panna ‘Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
Ep:r:féﬁgina P s : P :Lai panaktu teicamu apbraninajumu, parkaisiet ar sieru
: Brokoli = 1 panna
i Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
Ziedkaposti ;,\é,, 1 panna ‘Parlejiet ar beSamela mérci un parkaisiet ar sieru, lai panaktu
: 3 : ‘teicamu apbraninajumu
Citi = 1 panna :
Aueernar == (I ~ SN
_ . Notekpaplate/
PIEDERUMI Stieolu blaukts Papla\fgi\éilekukas cepespanna Skidrumu savaksanas Cepespanna ar
piup Uz stieplu plaukta vai paplate uz stieplu paplate/cepespanna 500 ml adens
puPp plaukta
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................. Edienu kategorijas . Limenisunpiederumi :  Daudzums . Gatavosanaslaikainformacija . .
§Biskvita kilka skarda forma 2 05-12 kg !eJaUCIet_500*9OO gvbeztauku_ m{kla§ tyskwtkvukal. I(::-plld\et
T SFee ietaukota un ar cepsanas papiru izklata cepespanna

- lejauciet miklu no 500 g miltu, 200 g salita sviesta, 200 g

O Ccoumi 3 02-06kg cukgra un 2 o\qp.fﬁev_@nope}t auglu esenci garsai. |TaUJI_et

oo — atdzist. Vienmerigi izklajiet miklu un pieskiriet tai vajadzigo

O I formu. Lieciet cepumus uz cepespannas

ES: § e . X S

S 2 ‘plauceta mikla 3 1 panna V|epmer\g|'|ZV|et0J|et uz cepespannas. Pirms pasniegsanas

2 ) p— laujiet atdzist

; < ] lejauciet miklu no 500 g miltu, 200 g salita sviesta, 200 g

'_ . = . . .. . v . ..

585 .= - 3 ) cukura un 2 olam. Pievienojiet auglu esenci garsai. Laujiet

e = SPlraga skarda forma AR 04-16kg atdzist. Vienmérigi izklajiet miklu un ievietojiet veidné.

SHE . lepildiet ievarijumu

< Sagatavojiet maisijumu no abolu kubiniem, ciedru riekstiem,
‘Stradele 3 04-16kg kanéla un muskatrieksta. Lieciet panna nedaudz sviesta,
: — apkaisiet ar cukuru un cepiet 10-15 minates. lerullgjiet mikla

...................................................... un salociet aréjo dalu
: 5 Izvietojiet piragu trauka miklu un parkaisiet apaksu ar maizes
:Pirags ar auglu pildijumu a—,. 0,5-2 kg drupatam, lai absorbety aqglu sulu. Pievienojiet ggballmos

........ ' e SAOTIEZEUS QUQIUS UN parkaisietar cukuru un kaneli

F R T 2 ) Rindojiet piragu 8 =10 porcijam ar miklu un caurduriet to ar

................... S e T e 0712909 | dalinu, pildiet miklu atbilstodiecientiajaireceptel
] lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes
: R\ 3 ) ‘pagatavosanas receptei. Veidojiet kukuliSus pirms
:Rolli W — 60-150 g katrs iraudzésanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso cepeskrasns
................................................................................................................................................................................ funkciju

lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes

: - . . N 2 ) pagatavosanas receptei. levietojiet maizes trauka pirms

N :Sendvi¢u maize skarda forma D e 400 - 600g katrs miklas uzriigsanas. Raudzésanai izmantojiet atbilsto3o
T H R S cepeskrasns funkciu

» N 2 ) lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai receptei un
Lielamaize ) ] A M0 20009 liedietuzcepespannas

: lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes

O 3 ) ‘pagatavo$anas receptei. Veidojiet bagetes kukulisus pirms

Bagetes & = 200-300 g katrs ‘raudzésanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso cepeskrasns

............................................................................................................. FUNKCIYL
iPIana pica 2 apala panna Iejagciet picas mﬂ_<|u no 150_m| L]Adens, 15Ag rauga, 290 -225
et e e e - :g miltu, ellas un sals. Raudzéjiet, izmantojot atbilstoso
: 5 icepeskrasns funkciju. Izklajiet miklu uz viegli ietaukotas
gBieza pica , apala panna ‘cepe$pannas. Pievienojiet garnéjumu, pieméram, tomatus,

S e e
)
o

PIEDERUMI

4 1 ; H
— : : ! . . o L -
h— E | - 4 Kartas fIzr)]§m|et no iepakojuma. Izvietojiet vienmérigi uz metala
5 3 ] ; irezga
A, AR, :
5 4 2 1
I b s A o v St S PR U OO PP PP PPPPPPTN
Aerear A=A [ ~ oo
Notekpaplate/

Paplate vai kakas

. . cepespanna Skidrumu savaksanas CepesSpanna ar
Stieplu plaukts veidne . - : R " .
’ ) vai paplate uz stieplu  paplate/cepespanna 500 ml Gdens
uz stiep|u plaukta plaukta
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

virsmas.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus
pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni.
Beigas noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek]us. Ja kads no Siem produktiem nejausi
nonak saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties
notiriet to ar mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un édiena paliekas Lai izzavetu kondensatu, kas
radies, gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

« Jauz cepeskrasns iekSpuses virsmam ir grati
notirami netirumi, lai panaktu optimalus tirisanas

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

rezultatus, més iesakam izmantot automatiskas
tinsanas funkciju.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

« Lai atvieglotu tiriSanu, krasns durvis var iznemt.
PIEDERUMI

« Péeclietosanas iegremdéjiet piederumus
mazgasanas Skidruma, izmantojot virtuves cimdus,
ja piederumi vél ir karsti. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

GATAVOSANAS NODALIJUMS

Lai cepeskrasns vienmér darbotos optimali, ka ar lai
noveérstu kalkakmens rasanos laika gaita, ieteicams
regulari izmantot funkciju “Izliesana” un “Zvinu
tiriSana”.

Ja ilgaku laiku nav izmantota funkcija “Forced Air +
Steam”, ir loti ieteicams aktivizét garavosanas ciklu
tuksai cepeskrasnij, pilniba piepildot tvertni.

SPULDZES NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.
Iznemiet plauktu stiprinajumus.

Nonemiet lampas parsegu.

Nomainiet lampu.

Uzlieciet lampas parsegu, stingri piespiezot, lidz
tas fikséjas.

levietojiet atpakal plauktu stiprinajumus.

. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

£

u b WN =

N o

LOdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips G9,
T300°C halogénspuldzes. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka
[idzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009). Spuldzes ir
piegjamas muasu pécpardosanas apaklposanas dienesta.

Izmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam rokam, jo
jUsu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

+ Laiiznemtu durvis, pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

Z.

+ Pilniba aizveriet ierices durvis. Ar abam rokam
stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vért ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

WIFI BUJ

levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,

novietojot lamstinu akiSus preti to vietam un

nostiprinot aug$éjo dalu istaja pozicija.

« Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

+ Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

| o

- Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas
ir viena liment ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

Wi-Fi nav pieejams Krievija

Kadi Wi-Fi protokoli tiek atbalstiti?

Uzstaditais WiFi adapteris atbalsta WiFi b/g/n Eiropas
valstis.

Kadi iestatijumi jakonfiguré marsrutétaja programmatara?
NepiecieSami sadi marsrutétaja iestatijumi: iespéjota

2,4 GHz frekvence, WiFi b/g/n, aktivizéts DHCP un NAT.
Kada WPS versija tiek atbalstita?

WPS 2.0 vai jaunaka. Parbaudiet marsrutétaja
dokumentaciju.

Vai pastav atskiribas, lietojot viedtalruni (vai plansetdatoru)
ar Android sistému vai iOS?

Varat izmantot jebkuru operétajsistému; atskiribu nav.

Vai var izmantot mobilo 3G piesaisti marSrutétaja vieta?
Ja, tac¢u makonpakalpojumi paredzéti pastavigi
pievienotam iericém.

Ka parbaudit, vai darbojas majas interneta savienojums un
ir ieslégta bezvadu funkcija?

Tiklu ir iespéjams atrast, izmantojot viedierici. Pirms
méginat atrast tiklu, atspéjojiet citus datus savienojumus.
Ka parbaudit, vai ierice ir pievienota majas bezvadu tiklam?
Atveriet marsrutétaja konfiguracijas sadalu (skatiet
marsrutétaja rokasgramatu) un parbaudiet, vai ierices MAC
adrese ir noradita bezvadu pievienoto ieri¢u lapa.

Kur atrast ierices MAC adresi?

Nospiediet pogu “Settings” (lestatijumi), tad pieskarieties
Wi-Fi ikonai vai skatiet ierici: uz tas jabut apziméjumam ar
SAID un MAC adresem. Mac MAC adresé ir ciparu un burtu
kombinacija, sakot ar“88:e7"

Ka parbaudit, vai ir ieslégta ierices bezvadu funkcija?

Lai noskaidrotu, vai ierices tikls ir atpazits un ir izveidots
savienojums ar makoni, izmantojiet savu viedierici un
lietotni 6™ Sense Live.

Vai pastav kadi apstakli, kas var traucét signalam sasniegt
ierici?

Parbaudiet, vai ierices, ko pievienojat, neizmanto visu
pieejamo joslas platumu.

Parbaudiet, vai jasu pievienoto iericu, kuras iespéjots Wi-Fi,
skaits neparsniedz maksimalo marsrutétaja ierobezojumu.
Cik talu marsrutétajam jaatrodas no ierices?

Parasti WiFi signals ir pietiekami spécigs, lai aptvertu

dazas telpas, tacu signala stiprums ir atkarigs no sienu
izgatavoSanas materiala. Signala stiprumu var parbaudit,
novietojot viedierici blakus iericei.

Kas jadara, ja nevar izveidot bezvadu savienojumu ar ierici?
Lai palielinatu majas WiFi parklajumu, varat izmantot
ipasas ierices, pieméram, piekluves punktus, WiFi
atkartotajus un elektrolinijas tiltus (nav ierices komplekta).
Ka noskaidrot sava bezvadu tikla nosaukumu un paroli?
Skatiet marsrutétaja dokumentaciju. Marsrutétaja etiketé
parasti noradita informacija, lai atvértu ierices iestatisanas
lapu, izmantojot pievienoto ierici.

Ka jarikojas, ja marsrutétajs izmanto apkartnes WiFi
kanalu?

lestatiet, lai marsrutétajs izmanto majas Wi-Fi kanalu.

Ka jarikojas, ja displeja paradas =" vai ierice nespéj izveidot
stabilu savienojumu ar majas marsrutétaju?
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lerice var bt veiksmigi pievienota marsrutétajam, tacu
savienojums ar internetu netiek izveidots. Lai izveidotu
savienojumu starp ierici un internetu, parbaudiet
marsrutétaja un/vai operatora iestatijumus.

Marsrutétaja iestatijumi: jabat ieslegtam NAT, ugunsmarim un

DHCP jabut konfigurétam pareizi. Atbalstitais paroles sifrésanas

rezims: WEP, WPA, WPA2. Lai izméginatu citu sifrésanas veidu,
skatiet marsrutétaja rokasgramatu.

Operatora iestatijumi: ja jasu interneta pakalpojumu sniedzéjs ir

noteicis to konkrétu MAC adresu skaitu, kas var izveidot

savienojumu ar internetu, iespéjams, ka nevarésit pievienot ierici

makonim. lerices MAC adrese ir ierices unikalais identifikators.
Ladzu, sazinieties ar savu interneta pakalpojumu sniedzéju, lai
uzzinatu, ka pievienot internetam ierices, kas nav dators.

Ka parbaudit, vai dati tiek parraiditi?

PROBLEMU NOVERSANA

Péc tikla iestatisanas izslédziet ierici, uzgaidiet 20 sekundes
un tad atkal iesledziet to. Parbaudiet, vai lietotne uzrada
ierices Ul statusu.

Dazu iestatijumu paradisanai lietotné nepieciesamas vairakas
sekundes.

Ka mainit savu Whirlpool kontu, saglabajot savienojumu ar
iericem?

Varat izveidot jaunu kontu, tacu, nemiet véra, ka ierices
vispirms janonem no veca konta, pirms to pievienosanas
jaunajam kontam.

Es nomainiju marsrutétaju. Ka jarikojas?

Varat saglabat vai nu tos pasus iestatijumus (tikla
nosaukumu un paroli), vai dzést iepriekséjos ierices
iestatjumus un konfigurét tos vélreiz.

Probléma

Krasns nedarbojas.

'Iespejamals célonis

:Risinajums

.Stravas parravums.
§AtV|enOJ|et no elektrotlkla

‘Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
‘pievienota elektribas padevei. Izslédziet cepeskrasni un
~.vélreiz iesledziet to, lai redzétu, vai klume ir noveérsta.

Ekrana redzams burts
»F”un skaitlis vai :Cepeskrasns nedarbojas.

burts.

‘Sazinieties ar tuvako pecpardosanas servisu un
‘nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F".
‘Nospiediet & , pieskarieties [@ un péc tam atlasiet
§”Factory Reset" (Atstatiéana uz ripnicas iestatijumiem).

Majas tiek partraukta Nepareizs elektroapgades
elektroapgade. §iestatijums.

Cepeskrasns neiesils

Ekrana ir redzama

ikona =

Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla jaudair
‘vismaz 3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu uz 13 ampériem.
‘Lai mainitu, nospiediet & , atlasiet @ ,Citi rezimi”, péc
~tam atIasnet,,Barosanas

WiFi marsrutétajs ir |zslegts
§Marsrutetaja iestatitie
rekviziti ir mainiti.

‘Kas jadara, ja nevar izveidot
‘bezvadu savienojumu ar
ierici.

Krasns nespéj nodrosinat
stabilu savienojumu ar
majas tiklu.

Savieno$ana netiek
_atbalstita.

Parliecinieties, vai WiFi marérutétéjs ir pieslegts
‘internetam.

‘Parliecinieties, vai WiFi signals ierices tuvuma ir

gpietiekami stiprs.
‘Méginiet parstartét marsrutétaju.

Skatiet punktu,BUJ WiFi”

Jair mainiti jusu majas bezvadu tikla rekviziti, veiciet
savieno$anu pari ar tiklu: Nospiediet & , pieskarieties &
+WiFi” un péc tam atlasiet,,Pieslégties t|kIam .

Savienoiana netiek Talvadibas i |espejosanajusu

atbalstita.

valsti nav atjauta.

 Pirms iegades parllecmletles vai JUSU valstiir atlauta
elektroieri¢u talvadiba.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
« Apmeklgjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

QR koda izmantosana

Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami

izstradajuma datu plaksnité.
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Trumpasis vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti

pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje
www.whirlpool.eu/register

instrukcijas.

LT

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

PRODUKTO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

4. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas
priekinéje orkaités dalyje)

5. Durelés

6. Vandens stalcius

7. Virsutinis kaitinimo elementas /
kepintuvas

8. Lempa

9. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

10. Apatinis kaitinamasis
elementas
(nesimato)

VALDYMO PULTO APRASYMAS

e T Do,
QQ o
1 2 3 4 5 6 7

3. MEGSTAMIAUSIEJI

Greitai prieigai prie mégstamiausiy
funkcijy saraso.

4. EKRANAS

5. JRANKIAI

Naudojama pasirenkant i$ keliy
parinkdiy ir kei¢iant orkaités
nustatymus bei nuostatas.

1. JJUNGTI / ISJUNGTI
Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite.

2. PAGRINDINIS

Naudojama greitai jjungti
pagrindinj meniu.

6. NUOTOLINIS VALDYMAS

Jjungia ,Whirlpool” sukurtg 6™
Sense” programg,Live”,

7. ATSAUKTI

Naudojama atSaukiant bet kurig
orkaités funkcijg, isskyrus laikrodj,
virtuvés laikmatj ir valdymo
uzrakinima.
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PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA SURINKIMO PADEKLAS

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant meésa, Zuvj,
darZoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atrama puodams,
pyragy skardoms ir kitiems
gaminimui orkaitéje
tinkantiems indams

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigytg modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

SLANKIQJANCIOS
GROTELES *

—

Palengvina priedy jstatyma ir
isemima.

KEPIMO SKARDA

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |]STATYMAS

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas iSilgai
laikikliy. ]sitikinkite, kad aukStesnis groteliy krastas
yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padékla ir kepimo
skardg, dékite taip pat, kaip ir groteles.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

« Noredami iSimti skersines groteles, Siek tiek
pakelkite jas j virSy, tada atsargiai iStraukite
apatine dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite iSimti
skersines groteles.

« Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada
nuleiskite j apatine jstatymo vieta.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)

ISimkite lentyny laikiklius iS orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy
groteliy.

Virsutinj groteliy fiksatoriy pritvirtinkite prie
skersiniy groteliy ir nustumkite jj iki galo. ] ta padét;j
nuleiskite ir kitg fiksatoriy. Laikiklius jstatykite tvirtai
paspausdami apatine fiksatoriaus dalj. Patikrinkite,
ar skersinés grotelés gali judéti laisvai. Tuos pacius
veiksmus su skersinémis grotelémis atlikite kitoje

puséje ir tame paciame lygmenyje.

Atkreipkite démesj: Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.
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GAMINIMO FUNKCIJOS

LT

&D RANKINIU BUDU VALDOMOS FUNKCIJOS
« GREITAS |KAITINIMAS

Naudojama greitai jkaitinti orkaite.
«  TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

- GRILL

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Kai ant groteliy kepate
meésa, naudokite surinkimo padékla, kad j jj
tekéty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.

« TURBO GRILL
Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti
skysciy surinkimo padekla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.

«  KARSTAS ORAS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatara ir
gaminant ant keliy (daugiausia trijy) lentyny
tuo paciu metu. Sig funkcijg galima naudoti
jvairiems patiekalams gaminti — maisto kvapai
nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

«  KARSTAS ORAS IR GARAI

Suderinus gary ir priverstinio oro srauto ypatybes,
naudodamiesi Sia funkcija paruosite lengvai
apskrudusius iSoréje taciau viduje minkstus ir
sultingus patiekalus. Kad pasiektuméte geriausiy
rezultaty, gaminant Zuvj rekomenduojame

rinktis HIGH (Auksta) gary lygj, gaminant mésa

- MEDIUM (Vidutinj) ir LOW (Zemg), jei kepate
duong ir desertus.

« ,COOK 4”“ FUNKCIJOS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperaturair
gaminant ant keturiy lentyny tuo paciu metu. Si
funkcija gali bati naudojama kepant sausainius,
tartaletes, pica (taip pat ir Saldyta) ir ruoSiant visa
patiekala. Geriausius rezultatus gausite tiksliai
paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimy.

+  KONVEKCINIS KEPIMAS
Naudojama gaminant mésg ir kepant pyragus su
jdaru ant vienos lentynos.

+ SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

» ATSILDYTI
Paspartinamas maisto atSildymas. Maista
padékite ant vidurinés lentynos. Maista
palikite pakuotéje, kad nedzilty jo iSore.

sense

» LAIKYMAS SILTAI
Palaiko k3 tik paruostg maista karstg ir trasky.
» TESLOS KILDINIMAS

Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesubliaksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

» PATOGUS BUDAS

Gaminant jau paruosta kambario temperaturos
arba Saldytuve laikoma maista (sausainiai,
pyragy misiniai, bandelés, makarony patiekalai
ir duonos gaminiai). Si funkcija greitai ir
Svelniai paruosia visus patiekalus ir jg galima
naudoti Sildant jau pagamintg maista. Orkaités
i anksto jkaitinti nereikia. Vadovaukités ant
gaminio pakuotés pateiktais nurodymais.

» MAXI COOKING (MAKS. KEPIMAS)
Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei
2,5 kg) kepimas. Rekomenduojama gaminimo
metu mésa apversti, kad ji tolygiai apskrusty.
Naudinga mésa kartkartémis aplaistyti, kad ji
nesudzidty.

» ECO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su
jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti
kintamas oro srautas. Jei naudojama 3i EKO
funkcija, gaminimo metu lemputé lieka
iSjungta. Kai naudojate EKO ciklg ir norite
optimizuoti energijos sagnaudas, orkaités
dureliy nederéty varstyti gaminimo metu.

UZSALD. KEP.

Funkcija automatiskai parenka tinkamiausia
gaminimo temperaturg ir rezima 5 skirtingoms
$aldyto maisto rasims. Orkaités i$ anksto jkaitinti
nereikia.

~6" SENSE”

Suteikia galimybe ruosti bet kokj maista visiskai
automatiskai. Norédami tinkamai pasinaudoti
funkcija, vadovaukités atitinkamais gaminimo
lentelés nurodymais. Orkaités i$ anksto jkaitinti
nereikia.
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KAIP NAUDOTI LIECIAMAJ] EKRANA

i’ Pasirinkimas arba patvirtinimas:
Palieskite ekrang ir pasirinkite reikSme arba
pageidaujamg meniu elementa.

12:35

Qﬂ Rankiniu badu &
valdomos funk(@'

»6th Sense” funkcijos

Slinkimas meniu arba sarasu

Braukite pirstu per ekrang ir slinkite elementus
arba reikSmes.

Rankiniu badu valdomos

funkcijos
|prastas bidas Convection
Bake
Priversti Kepti ant
srautas groteliy

< Pasirinkite karsto oro
temperatura.

Nust; zpimo Iaik
T~

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Nustatymo patvirtinimas arba peréjimas j kitg ekrana:
Palieskite NUSTATYTI arba TOLIAU.

Pasirinkite karsto oro

temperatura.

Grjzimas j ankstesnj ekrana
Palieskite < .

<. Priverstinis oro srautas

MO INSTRUKCLA:

Naudojama gaminant kelis
patiekalus, kuriems reikalinga ta [
pati gaminimo temperatara ir a,e
gaminant ant keliy (daugiausia v
}rijq) lentyny tuo paciu metu. Si

u

i bati naudojama
PRADETI

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés jj sukonfiguruoti.
Nustatymus galima keisti paspaudziant & , kad patektumeéte |
meniu ,Jrankiai”.

1. PASIRINKITE KALBA

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti kalbg ir
laika.

« Braukite per ekrang ir slinkite galimy kalby sarasu.
- Palieskite pageidaujama kalba.

Paliete < grjsite j ankstesnj ekrana.

2. ,WI-FI” NUSTATYMAS

,6™ Sense” funkcija,Live” suteikia galimybe valdyti
orkaite nuotoliniu badu, naudojant mobilyjj jrenginj.
Jei norite valdyti prietaisa nuotoliniu badu, pirma
turésite sékmingai atlikti sujungimo procesa. Sis
procesas butinas, nes jj atliekant jasy prietaisas
uzregistruojamas ir prijungiamas prie namy tinklo.

- Palieskite NUSTATYTI DABAR ir nustatykite rys;j.

Kitu atveju palieskite PRALEISTI ir galésite prijungti savo
prietaisg véliau.

KAIP NUSTATYTI RYS)

Jei norite pasinaudoti Sia funkcija, jums reikeés:
iSmaniojo telefono arba plansetinio kompiuterio

ir prie interneto prijungto marsruto parinktuvo.
Naudodamiesi iSmaniuoju jrenginiu patikrinkite, ar
namy belaidzio interneto signalas prie jrenginio yra
stiprus.

Minimalds reikalavimai.

ISmanusis jrenginys: ,Android” 1280 x 720 (ar didesniu) ekranu
arba ,iOs".

Programy parduotuvéje patikrinkite programy suderinamuma
su ,Android” arba ,iOS" versijomis.

Belaidis marsruto parinktuvas: 2,4 Ghz ,Wi-Fi" b/g/n.

1. Atsisiyskite ,6'™" Sense” programa ,Live”

Pirmas jrenginio prijungimo zingsnis — programos
atsisiuntimas j mobilyjj jrenginj. 6" Sense” programa
LLive” padés jums atlikti visus nurodytus veiksmus.
,6™ Sense” programa ,Live” galima atsisiysti i$
JTunes” arba,Google Play” parduotuveés.

2. Sukurkite paskyra

Jei to dar nesate padare, turésite susikurti paskyra.
Taip galésite sukurti savo prietaisy tinklg, galésite
juos perziaréti ir valdyti nuotoliniu badu.
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3. Uzregistruokite savo prietaisa

Vadovaukités programos pateikiamomis
instrukcijomis ir uzregistruokite savo prietaisg. Jums
reikés ,Smart Appliance IDentifier” (SAID) numerio,
kad galétumeéte uzbaigti registracijos procesa.
Unikaly numerj rasite prie gaminio pritvirtintoje
duomeny lenteléje.

4. Prisijunkite prie ,Wi-Fi"

Atlikite paieskos ir prisijungimo nustatymo
procedlra. Programos nurodymai padés prijungti
prietaisg prie belaidzio namy tinklo.

Jei marsruto parinktuvas palaiko WPS 2,0 (arba
naujesne versijq), pasirinkite ,RANKINIS” (Rankiniu
budu), tada palieskite ,WPS saranka”: Paspauskite
belaidzio marsruto parinktuvo WPS mygtuka, kad
buty uzmegztas rysys tarp Siy dviejy jrenginiy.

Jei reikia, prietaisg galite prijungti ir rankiniu budu,
naudodamiesi,Search for a network” (leskoti tinklo).

SAID kodas naudojamas sinchronizuojant iSmanyjj jrenginj su
jusy prietaisu.

Parodomas MAC adresas ,Wi-Fi” moduliui.

Prijungimo procedura reiks pakartoti tik tuo atveju,
jei pakeisite marsruto parinktuvo nustatymus (pvz.,
tinklo pavadinimg, slaptazodj arba duomeny teikéja)

3. LAIKO IR DATOS NUSTATYMAS

Jei prijungsite orkaite prie savo namy tinklo, laikas ir
data bus nustatyta automatiskai. Kitu atveju turésite
tai nustatyti rankiniu budu

« Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite laika.
« Palieskite ,NUSTATYTI” ir patvirtinkite.

Nustate laika turésite nustatyti data

 Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite data.
- Palieskite ,NUSTATYTI" ir patvirtinkite.

llgam nutrdkus energijos tiekimui vél turésite
nustatyti laika ir data.

4. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,
suderinama su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti 3
kW (16 ampery): Jei jisy namuose vartojama mazesnés
galios srové, jums reikés sumazinti reikSme (13 ampery).
- Palieskite reikSme desinéje ir pasirinkite galia.

« Palieskite ,GERAI" ir uzbaikite pradinj nustatyma.

5. |JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, prieS pradedant gaminti maista,
rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus. |kaitinkite orkaite
iki 200 °Cir palikite veikti apie valanda.

Panaudojus prietaisg pirma kartg, rekomenduojama isvedinti
kambarj.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

« Jei norite jjungti orkaite, paspauskite arba
palieskite bet kurig ekrano vieta.

Ekrane galésite pasirinkti,Rankinis” arba 6" Sense”

funkcijas.

- Palieskite pagrindine reikiama funkcija, kad
pasiektuméte atitinkama meniu.

+ Slinkite auk$tyn arba Zemyn ir perzitrékite sarasa.

« Pasirinkite reikiama funkcija ja paliesdami.

2. NUSTATYKITE RANKINIU BUDU
VALDOMAS FUNKCIJAS

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus. Ekrane bus parodyti nustatymai, kuriuos
galima keisti.

TEMPERATURA / KEPINTUVO LYGIS

+ Slinkite per sitlomas reikSmes ir pasirinkite ta,
kurios jums reikia.

Jei funkcijoje yra galimybeé, galite paliesti »{ ir

suaktyvinti jkaitinima.

TRUKME

Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,

gaminimo laiko nustatyti nereikia. Jei naudojamas

laiko rezimas, gaminimas orkaitéje truks jasy

pasirinkta laika. Pasibaigus gaminimo laikui procesas

sustabdomas automatiskai.

+ Jei norite nustatyti trukme, palieskite ,Nustatyti
kepimo laika".

« Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite
pageidaujama gaminimo laika.

« Palieskite ,TOLIAU” ir patvirtinkite.

Jei gaminimo metu norite atSaukti nustatytg gaminimo laikg ir
gaminimo pabaigg valdyti rankiniu budu, palieskite trukmés
reikSme ir pasirinkite ,STABDYTI".

3. NUSTATYKITE ,6'" SENSE” FUNKCIJAS

Naudodami 6™ Sense” funkcijas galite paruosti jvairiy
patiekaly, tereikia pasirinkti juos rodomame sarase.
Siekiant geriausiy rezultaty, dauguma gaminimo
nustatymy prietaisas pasirenka automatiskai.

18 sgraso pasirinkite recepta.

Funkcijos rodomos pagal maisto kategorijas ,MAISTAS

NAUDOJANT 6" SENSE” meniu (Zr. atitinkamas lenteles) ir

pagal recepty ypatybes ,LIFESTYLE” meniu.

« Kai pasirenkate funkcija, nurodykite norimo
gaminti maisto ypatybes (kiekj, svorjir t. t.), kad
rezultatai baty nepriekaistingi.

4. NUSTATYKITE PRADZIOS / PABAIGOS

ATIDEJIMA

Prie$ paleidZiant funkcijg galite atidéti gaminima.

Funkcija bus pradéta arba uzbaigta jusy i$ anksto

pasirinktu laiku.

- Palieskite ,DELSA” ir nustatykite reikiama pradzios
arba pabaigos laika.

- Nustate reikiama atidéjimga palieskite ,ATIDEJIMO
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PRADZIA" kad baty pradétas skai¢iuoti laukimo
laikas.

« Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite dureles:
Pasibaigus apskai¢iuotam laiko periodui funkcija
bus paleista automatiskai.

Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko programavimo
funkcijg orkaités jkaitinimo faze isjungiama: Orkaité pamazu
pasieks reikiamga temperatQrg, todél gaminimo laikas bus Siek
tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo lenteléje.

« Norédami nedelsiant jjungti funkcija ir atSaukti
uzprogramuota atidéjimo laika, palieskite ® .

5. PRADEKITE FUNKCLJA

« Pritaike reikiamus nustatymus palieskite ,START"
(Pradéti) ir suaktyvinkite funkcija.

Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti maksimali

temperatUra, ekrane bus parodytas pranesimas. Gaminimo

metu galite bet kada pakeisti nustatytas reikSmes, jums

tereikia paliesti norimg koreguoti reiksme.

- Paspauskite ir bet kuriuo metu sustabdykite
aktyvia funkcija.

6. JKAITINIMAS

Jei buvo suaktyvinta anksciau, pradéjus funkcija

ekrane bus rodoma jkaitinimo etapo blsena.

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o

ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta

temperatara.

- Atidarykite dureles.

.+ | orkaite sudékite produktus.

« Norédami pradéti gaminimg uzdarykite dureles ir
palieskite DONE.

Jei maistg jdésite | orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo

procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei jkaitinimo

fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus pristabdytas. |

bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.

Galite pakeisti numatytajj iSankstinio jkaitinimo

parinkties nustatyma, skirta funkcijoms, kurioms

leidziama tai padaryti rankiniu badu.

«  Pasirinkite funkcija, kuriai leidZziama pasirinkti
jkaitinimo funkcija rankiniu badu.

- Bakstelékite piktograma o iy suaktyvinkite arba
iSjunkite jkaitinima. Jam bus nustatyta numatytoji
parinktis.

7. PRISTABDYKITE GAMINIMA

Naudojant kai kurias 6™ Sense” funkcijas gaminimo

metu maistg reikia apversti arba pamaisyti. Pasigirs

garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas

turi bati atliktas.

- Atidarykite dureles.

« Atlikite ekrane nurodytg veiksma.

« Norédami testi gaminimga uzdarykite dureles ir
palieskite ,ATLIKTA".

Prie$ pasibaigiant gaminimo procesui orkaite gali jus

paraginti patikrinti maista tuo paciu badu.

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks

veiksmas turi buti atliktas.

« Patikrinkite maista.

« Norédami testi gaminima uzdarykite dureles ir
palieskite ,ATLIKTA".

8. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad

gaminimas baigtas. Naudojant kai kurias funkcijas,

pasibaigus gaminimo procesui galite apskrudinti

gaminama maista, pailginti gaminimo laika arba

iSsaugoti funkcijg kaip mégstamiausia.

. Palieskite Q@ ir i3saugokite kaip megstamiausia.

 Pasirinkite ,Papildomas apskrudinimas®, kad buty
pradétas penkiy minuciy skrudinimo ciklas.

- Palieskite ® ir i$saugokite gaminimo pailginima.

9. PARANKINIAI

Meégstamiausiy funkcija iSsaugo mégstamo recepto
orkaités nustatymus.

Orkaite automatiskai atpazjsta dazniausiai naudojamas

funkcijas. Po tam tikro naudojimy skaiciaus jas bUsite paraginti

pridéti funkcijg prie mégstamiausiyju.

KAIP ISSAUGOTI FUNKCIJA

Funkcijai pasibaigus, palieskite 2 ir i§saugokite

ja kaip mégstamiausia. Taip ateityje galésite greitai

ja pasinaudoti ir islaikyti tuos pacius nustatymus

. Ekrane funkcija galima issaugoti nurodant iki 4

meégstamiausiy valgymo laiky, jskaitant pusrycius,

priespiecius, uzkandzius ir pietUs.

- Palieskite piktogramas ir pasirinkite bent viena.

. Palieskite ,MEGSTAMAS" ir i$saugokite funkcija.

ISSAUGOJUS

Jei norite perzitréti mégstamiausiyjy meniu,

paspauskite Q) : funkcijos bus suskirstytos pagal

skirtinga valgymo laika ir bus pateikti keli pasialymai.

- Palieskite patiekaly piktograma ir perziurékite
atitinkamus sgrasus

« Slinkite pateiktu sarasu.

- Palieskite reikiama recepta arba funkcija.

. Palieskite ,PRADETI” ir jjunkite gaminima.

PAKEISKITE NUSTATYMUS

Mégstamiausiyjy ekrane prie mégstamiausio galite

prideti nuotrauka arba pavadinima ir pritaikyti pagal

savo pageidavimus.

« Pasirinkite funkcija, kurig norite pakeisti.

- Palieskite ,REDAGUOTI"

« Pasirinkite ypatybe, kurig norite pakeisti.

- Palieskite ,TOLIAU”: Ekrane bus rodomos naujos
ypatybeés.

. Paspauskite ,JRASYTI” ir patvirtinkite pakeitimus.

Meégstamiausiyjy ekrane galite istrinti iSsaugotas

funkcijas:

. Prie funkcijos palieskite @ .

- Palieskite ,PASALINTI".

Galite koreguoti laikg, kuomet rodomi tam tikri
patiekalai:

. Paspauskite &f .
- Pasirinkite B ,Parinktys”.
« Pasirinkite ,Laikai ir datos”.
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- Palieskite ,Jasy valgio laikai”.

« Slinkite sarasus ir palieskite reikiama laika.
- Palieskite reikiamg patiekalg ir jj pakeiskite.
Laiko intervalg galima derinti tik su patiekalu.

10. JRANKIAI

Paspauskite @ ir atidarykite meniu,,Jrankiai” bet
kuriuo metu. Naudodamiesi Siuo meniu galésite
rinktis i$ keliy parinkg¢iy ir keisti gaminio ar ekrano
nustatymus ir parinktis.

NUOTOLINIS JJUNGIMAS
Jjungia ,Whirlpool” sukurta ,6" Sense” programa
JLive”

VIRTUVES LAIKMATIS

Sig funkcija galima jjungti kartu su gaminimo

funkcija arba atskirai, kai reikia sekti laika. Jjungtas

laikmatis tes atgaline laiko atskaitg savarankiskai ir

netrukdydamas paciai funkcijai. Suaktyvine laikmat;j

galésite pasirinkite ir suaktyvinti funkcija.

Laikmacio atgaliné atskaita bus rodoma ekrano virsutiniame

desiniajame kampe.

Virtuvés laikmacio perzilra arba pakeitimas

. Paspauskite & .

. Palieskite @ .

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga

bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

- Palieskite ,ATMESTI” ir atSaukite laikmatj arba
nustatykite nauja laikmacio trukme.

« Palieskite ,NUSTATYTI NAUJA LAIKMAT]" ir vél
nustatykite laikmatj.

LIGHT (LEMPUTE)

Jjungia arba isjungia orkaités lempute.

VALYMAS NAUDOJANT PIROLIZE

Naudojama siekiant auk$ta temperatira pasalinant
gaminant atsiradusius neSvarumus. Galimi trys
skirtingos trukmés savaiminio issivalymo ciklai:

llgas, vidutinis, trumpas. Rekomenduojame nuolatos
naudoti trumpesnj cikla, o kai orkaité yra labai nesvari
— jjungti visa cikla.

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.
Pasirtupinkite, kad veikiant pirolizés ciklui (ir kol
iSvédinsite patalpa), prie orkaités nebuty vaiky ir
gyvuny.

« Jei norite naudotis funkcija, i$ orkaités iSimkite
visus priedus, jskaitant ir skersines groteles. Jei
orkaité jrengiama po kaitlente, pasirupinkite, kad
savaiminio valymo funkcijos veikimo metu visi
degikliai ar elektrinés kaitlentés buty isjungtos.

- Siekiant gerai iSvalyti, nuimkite likuciy pertekliy
ertmés viduje ir nuvalykite vidine dury puse pries
naudodami Pirolizés funkcija.

+ Vieng i$ galimy cikly pasirinkite pagal savo
poreikius.

- Palieskite ,PRADETI" ir suaktyvinkite pasirinktg

LT
funkcija. Durelés uZzsirakins automatiskai ir
orkaitéje bus pradétas automatinio valymo ciklas:
ekrane pasirodys jspéjamasis praneSimas kartu su
atgal skai¢iuojamu laiku, kuris rodo vykdomo ciklo
busena.

Ciklui pasibaigus durelés liks uzrakintos, kol
temperatara orkaités viduje nepasieks saugaus lygio.

Kai ciklas pasirenkamas, galite atidéeti automatinio valymo
pradZia. Palieskite ,DELSA" ir nustatykite pabaigos laika, kaip
nurodyta atitinkamame skyriuje.

Atkreipkite démesj: Pirolitinis ciklas taip pat gali bati
suaktyvintas, kai rezervuaras uzpildytas vandeniu.

-ISLEIDIMAS

ISleidimo funkcija yra skirta vandeniui isleisti, kad
rezervuare nesusidaryty nuosédos. Siekiant uztikrinti
optimaly prietaiso veikimg, vandenj
rekomenduojame isleisti po kiekvieno orkaités gary
ciklo naudojimo.

Pasirinke ,1sleidimo” funkcija
atlikite nurodytus veiksmus:
Atidarykite dureles ir

padekite dideljinda po
isleidimo antgaliu, kuris

yra prie apatinio desiniojo
ekrano kampo. Prasidéjus
iSleidimui nepatraukite indo,
kol operacija nebus baigta.
Vidutiné viso isleidimo trukmé

yra apie trys minutés.

Jeireikia, isleidimo procesa galima pristabdyti
ekrane paspaudziant mygtuka PRISTABDYTI, (pvz., jei
jpuséjus isleidimo procesui gsotis jau yra uzpildytas
iSleidziamu vandeniu).

Asocio talpa turi bati maziausiai 2 litrai.

Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atvesti, Sio veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (arba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu
ekrane rodomas pranesimas ,VANDUO PER KARSTAS.
PALAUKITE, KOL NUKRIS TEMPERATURA",

Svarbu: Jei talpyklos reguliariai neistustinsite, praéjus
kelioms dienoms po paskutinio papildymo, prietaisas
paragins jus tai padaryti parodydamas pranesima
<BUTINA ATLIKTI ISLEIDIMO CIKLA>: $io raginimo
negalima ignoruoti, nes jprastai galésite naudoti
prietaisg tik po to, kai bus atlikta isleidimo operacija.

« KALKIY SALINIMAS

Si speciali funkcija, aktyvinama reguliariais intervalais,
palaiko geriausia talpyklos ir gary konturo bukle.
Ekrane bus rodomas pranesimas <BUTINA ATLIKTI
KALKIY SALINIMO CIKLA>, primenantis atlikti $ig
operacija reguliariai.

Raginimas atlikti kalkiy 3alinima suaktyvinamas po
tam tikro gaminimo garuose cikly skaiciaus arba
praéjus tam tikram gary jrenginio darbo valandy
skaiciui nuo paskutinio kalkiy salinimo ciklo (zr. toliau
pateikta lentele).
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Pranesimas , ATLIKITE KALKIY SALINIMA”
: parodomas po :

Rekomenduojame atlikti
kalkiy salinimg

: 22 val. trukmés gaminimo garuose :

20 gaminimo garuose cikly

Gary ciklo nebus galima

Kalkiy salinimo proceddrg naudotojas gali atlikti bet kada, jei
yra noras kruopsciau isvalyti talpyklg ir vidinj gary kontara.

Vidutiné visos funkcijos trukmé apie 180 minuciy.
Suaktyvinus funkcijg vykdykite ekrane pateikiamus
nurodymus.

Atkreipkite démesj: Funkcijg galima pristabdyti, bet jei funkcija

bet kuriuo metu atsaukiama, visa kalkiy Salinimo cikla reikés
pakartoti nuo pradziy.

» ISLEIDIMAS (iki 3 min.)

Kai ekrane pamatysite raginima <PASTATYKITE INDA
PO ISLEIDIMO ANGA>, i3leidimo uzduotj teskite
vadovaudamiesi skyriuje ,ISleidimas” pateikiamu
aprasymu. Jei talpykloje vandens néra, prietaisas
automatiskai pereis prie 1 VEIKSMO IS 8.

Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atvésti, Sio veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (arba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu
ekrane rodomas pranesimas ,VANDUO PER KARSTAS.
PALAUKITE, KOL NUKRIS TEMPERATURA".

Asocio talpa turi bati maziausiai 2 litrai.

» 1 VEIKSMAS IS 8: KALKIY SALINIMAS (~120

MIN.)
Kai ekrane bus parodytas raginimas paruosti kalkiy
salinimo tirpalg, jpilkite 3 paketélius (po mazdaug
75 g) specialios orkai¢iy WPRO * kalkiy salinimo
priemoneés j 1,7 | kambario temperatiros geriamo
vandens.

=75¢g

++

1,7 Liters

< =

Supyle kalkiy salinimo tirpalg j stalciy, paspauskite
B dkad baty pradétas pagrindinis kalkiy $alinimo
procesas.

Kalkiy $alinimo metu jums nereikia stovéti prie
prietaiso. Pasibaigus kiekvienam etapui pasigirs
garsinis signalas, o ekrane bus rodomos peréjimo j
kitg etapa instrukcijos.

» 2 VEIKSMAS IS 8: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)

Kai ekrane pamatysite raginimg <PASTATYKITE INDA
PO ISLEIDIMO ANGA>, i3leidimo uzduotj teskite
vadovaudamiesi skyriuje ,ISleidimas” pateikiamu
apraSymu.

» 3 VEIKSMAS IS 8: SKALAVIMAS (~20 min.)

Kad baty isvalytas rezervuaras ir gary kontaras,
batina atlikti skalavimo cikla.

Kai ekrane parodomas pranesimas <UZPILDYKITE
REZERVUARA>, pilkite j stal¢iy geriamajj vandenj,
kol ekrane bus parodyta <REZERVUARAS PILNAS>
tada paspauskite , kad bty pradétas pirmas
skalavimas.

4 VEIKSMAS IS 8: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)

5 VEIKSMAS 1S 8: SKALAVIMAS (~20 min.)
6 VEIKSMAS 1S 8: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
7 VEIKSMAS 1S 8: SKALAVIMAS (~20 min.)

8 VEIKSMAS IS 8: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
Pasibaigus paskutinei iSleidimo operacijai
paspauskite ir kalkiy Salinimas bus baigtas.
Pasibaigus kalkiy $alinimo procedira galésite
naudotis visomis gary funkcijomis.

M

M

M

M

* WPRO kalkiy salinimas — rekomenduojamas profesionaliai
gaminio techninei priezidrai, kad orkaités gary funkcija veikty
nepriekaistingai. Vadovaukités ant gaminio pakuotés pateiktais
naudojimo nurodymais. Norédami uzsisakyti ir gauti daugiau
informacijos, kreipkités j klienty aptarnavimo centrg arba
www.whirlpool.eu

,Whirlpool” neprisiims atsakomybés dél bet kokios Zalos, jei
naudosite kitus rinkoje sidlomus valymo produktus.

® NUTILDYTI

Palieskite piktograma ir nutildykite arba panaikinkite
visy garsy ir signaly nutildyma.

o VALDIKLIY UZRAKTAS
Naudodamiesi,Valdiklio uzraktas” galite uzrakinti
lieCiamojo skydelio mygtukus, kad netycia jy
nepaspaustuméte.

Uzrakto suaktyvinimas:

. Palieskite ® piktograma.

UZrakto iSjungimas:

+ Palieskite ekrana.

« Perbraukite aukStyn rodomame pranesime.

DAUGIAU REZIMY
,Sabo rezimas” pasirinkimas ir prieiga prie galios
valdymo.

E PARINKTYS
Keliy orkaités nustatymy pakeitimas.

a wi-Fir
Nustatymy pakeitimas arba naujo namy tinklo
konfiglravimas.

INFORMACIJA

I$jungiamas ,ISsaugoti demonstracinj rezima”, gaminys
nustatomas i$ naujo ir apie jj gaunama daugiau
informacijos.
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GAMINIMO LENTELE

TEMPERATURA (°C) / B . LENTYNA IR
RECEPTAS FUNKCIJA  |KAITINIMAS KEPINIMO LYGIS TRUKME (min.) PRIEDAI
; 2
=] Taip 170 3050 |2
g/lylre;g;?éligiyragal / Biskvitiniai Taip 160 30-50 -....2...,-
; 3
|daryti pyragai (surio pyragas, strudelis, Taip 160-200 30-85 —J
obuoliy pyragas) Taip 160-200 35-90 e e
A, P oA ~
=] Taip 150 0-40 3,
Taip 140 30-50 4
Sausainiai / trapios teslos kepiniai
Taip 140 30-50 4]
Taip 135 40-60 > 2an
=] Taip 170 20-40 3
Taip 150 30-50 4
Pyragéliai / bandelés
Taip 150 30-50 L]
Taip 150 40-60 5 2]
=] Taip 180-200 30-40 3
. . ‘ 4 1
Bandelés su jdaru Taip 180-190 35-45 —r
Taip 180-190 345t o o]
= Taip 90 110-150 :
Morengai Taip 90 130-150 A ]
Taip % 140-160* | 2 e
= Taip 190-250 15-50 2
Pica / duona/ italika duonelé 1
Taip 190-230 2050 A
legn(gll(g)napade, storapadé, italiska Taip 220-240 2550 * . [ . 3 i 1
=] Taip 250 1015 L3,
“ . . 4 1
Saldyta pica Taip 250 1020 | A
Taip 220-240 15-30 LS 3
; 3
Taip 180-190 4555 | 3
Phantd g o s W me AL
Taip 180-190 w5700 o S
E Taip 190-200 20-30 3
Erzeklfer;?aeiles / sluoksniuotos teslos Taip 180-190 20-40 4 1
Taip 180-190 040" e
=] ] = [ @)
FUNKCIOS Forced Air - . Ekon.
Conventional  (Priverstinis oro Kigv?:qc;?s GRILL (TTSrrtE)ggrrillliIS) MaxiCooking Cook 4 priverstinio oro
srautas) P 9 srautas

Whj;lﬁool



TEMPERATURA (°C) / P LENTYNA IR
RECEPTAS FUNKCLJA |KAITINIMAS KEPINIMO LYGIS TRUKME (min.) PRIEDAI

Lazanija / pyragas su vaisiais ir sariu
/ kepti ma.karonai / vamzdeliniai lil Taip 190-200 45-65 L 3 J
makaronai
Aviena / verSiena / jautiena / kiauliena . 3
1 kg lzl Taip 190-200 80-110 L j
Kepta kiauliena su paskrudusia odele = 2
> 1o (o2 — 170 1n0-150 |2 |
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg =] Taip 200-230 50-100 3
Kalakutiena / Zasiena 3 kg =] Taip 190-200 80-130 L2
Kepta zuvis / zuvis folijoje (filé, visa) =] Taip 180-200 40-60 L3
|darytos darZzovés (pomidorai, cukinijos, ) B B 2
baklazanai) Taip 180-200 50-60 NS T

. . 5
Skrebutis Ifl — 3 (aukstas) 3-6 o -
Zuvies filé, kepsniai Ifl — 2 (vid) 20-30 ** _\_‘f"n_’_ 1 3 r
Desrelés, kebabai, kiaulienos e ; . 5 4
sonkauliukai, mésainiai Ifl o 2-3 (vidutine — auksta) 15-30 Aneenn PR SV
Kepta vistiena 1-13 kg — 2 (vid) ss7o 2 1.
Eriuko koja / kojos - 2 (vid) 60-90%+ | 3 |
Keptos bulvés — 2 (vid.) 35-55 *¥** L 3 j
Darzoviy apkepas — 3 (aukstas) 10-25 L 3 J
Sausainiai @ Taip 135 50-70 > _\éﬁ _\%ﬁ 1

Sausainiai

. = .
Tartaletes et Taip 170 50-70 -\...i—...,- -\...i—...,- -\...i—...,- _\%,_’_
Apvali pica poval pica Taip 210 40-60 _\_”5|__._,._'_ _\_”4|__._,._’_ _\_”2|__._,._’_ _\!71_“_,_1_
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 Tai 190 40-120 * 5 3 1
lygis)/ lazanija (3 lygis)/ mésa (1 lygis) P e i T e —
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 lygis) N
keptos darzoves (4 lygis) / lazanija (2 @ Taip 190 40-120 -u:-.-i.-.-—u- 4 ,\éﬁ !
lygis) / mésos pjausniai (1 lygis) Meniu
Lazanija i mésa Taip 200 s0-100* 4 1,

. . ) 4 1

Mésa ir bulvés Taip 200 45-100 * —r | J
Zuvis ir darzovés Taip 180 30-50% A
|daryti dideli mésos gabalai QF — 200 80-120 % L 3 j
Mésos pjausniai (triusiena, vistiena, . a0 * 3
ariona) d® 200 50-100 : :

* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités galima isSimti ir kitu metu.
** Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
*** Pragjus dviem trecdaliams gaminimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELEMIS

Lenteliy sarasas: receptai, jei reikalingas isankstinis jkaitinimas, temperatdra (°C), kepinimo lygis / gaminimo laikas (min.), priedai ir gaminimui sidlomi lygiai.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo temperataros ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei
maistas nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepamasias
skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti pyrekso arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.
Geriausius rezultatus gausite tiksliai paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimy apie tai, ant kokiy lentyny deéti kokius konkrecius pateikiamus priedus.

=]
FUNKCLOS ) _Forced _A|r Konvekcinis
Conventional  (Priverstinis oro koo
epimas
srautas)

il

GRILL

Turbogrill

(Turbogrilis)

=

MaxiCooking

cooK4
Ekon.
Cook 4 priverstinio oro
srautas
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KARSTAS ORAS IR GARAI

Receptas Gary lygis |kaitinimas Temperatara (°C) Igzg?:::) Lygis ir priedai

MAZAS - 140 - 150 35-55 3

Trapios teslos kepiniai / sausainiai MAZAS - 140 30-50 L ;
MAZAS - 140 a0-60 > 3 1
MAZAS - 160 - 170 30-40 3

Mazas pyragas / bandelés MAZAS - 150 30-50 ; ;
MAZAS - 150 40-60 > 3 1

Mieliniai pyragai MAZAS - 170 - 180 40-60 -\1:-.-3.-.-—1;-

Biskvitinis pyragai MAZAS - 160 - 170 30-40 2

Fokatija MAZAS - 200- 220 20-40 3

Duonos kepalas MAZAS - 170-180 70-100 3

Duonele MAZAS - 200 - 220 30-50 3

Pranciziskas batonas MAZAS - 200 - 220 30-50 3

Keptos bulves VID. - 200 - 220 50-70 3

Versiena / Jautiena / Kiauliena 1 kg VID. - 180 - 200 60-100 3

Versiena / jautiena / kiauliena (gabaliukai) VID. - 160 - 180 60-80 1;

Kepta jautiena (puszalé) 1 kg VID. - 200 - 220 40-50 3

Kepta jautiena (puszalé) 2 kg VID. - 200 55-65 ;

Eriuko koja VID. - 180 - 200 65-75 3>

Kiaulienos kojos trozkinys VID. - 160 - 180 85-100 3

Vistiena / perliné vista / antiena 1-1,5 kg VID. - 200 - 220 50-70 3

Vistiena / perliné vidta / antiena (gabaléliai) VID. - 200 - 220 55-65 S

!((;er\):zz)?a?:z\l:?:ijos, baklazanai) vID. ) 180 - 200 25-40 ‘i’

Zuvies file DIDELIS - 180 - 200 15-30 3
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© GAMINIMO LENTELE

.............. Maisto produkty kategorijos | . Lygisirpriedai o Kiekis _  ...........Gaminimoinformacija . .
g iSviernlazania e 50030009
; = % : ‘Paruoskite pagal savo mégiama recepta. Apipilkite
Sl ) besamelio padazu ir pabarstykite virsy sariu, kad tobulai
’é’ % x :Saldyta lazanija a— >00-3000g  apskrusty
= = ‘
Patepk|teal|ejum|mmknedruska\rp|p|ra|sPagalskom
S i3 B i pagardinkite cesnaku ir mégstamomis Zolelemis. Baige
3 Kepta jautiena i 600-20009 :gaminti, palikite bent 15 min. pastoveti, ir tik tada
*Jautiena ;pjaustykite
- ; 4 :Prie$ pradédami gaminti patepkite aliejumi ir
Mésainis e 1,5-3cm %pabarstykne druska.
........................................................................................................................................................................... - Apverskite praéjus 3/5 gaminimo laiko.
Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj
- 3 B pagardinkite cesnaku ir meégstamomis Zolelémis. Baige
: Kepta kiauliena 600-2500 9 gaminti, palikite bent 15 min. pastoveéti, ir tik tada
:Kiauliena : pjaustykite.
: - : Pried pradédami gaminti patepkite aliejumi ir
5 gK(l)e;‘ukI;ir?ic;? 5 4 500-2000g  :pabarstykite druska.
= i Apverskite praéjus 2/3 gaminimo laiko
: Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais
Kepta vistiena : 2 600-3000g  iprieskoniais. Jtrinkite druska ir pipirais. |dékite j orkaite
fv.v . ‘ ‘kratine j virsy
: Vistiena :Pries pradédami gaminti patepkite aliejumi ir
Filé / kratinelé 1-5cm i pabarstykite druska.
........................................................................................................................................................................... Apverskite pragjus 2/3 gaminimolaiko
: :Pries pradédami gaminti patepkite aliejumi ir
o Kebabas 5 \mivr : vienerios groteleés | pabarstykite druska.
:MESOS ineee -~ : : ’ B o .
L . : : ‘Apverskite praéjus 1/2 gaminimo laiko
: patiekalai : ; B . .
: T iTolygiai isdéstykite ant groteliy.
: Desros ir desrelés 1,5-4cm : X . N )
i e . Apverskite pragjus 3/4 gaminimo laiko
: e - e B ‘Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj
2 ég:g;;lizi File ga’l?alellal T e 05-2,5 cm i pagardinkite Cesnaku ir mégstamomis zolelémis
= f . : : T ST :
S irzuvis Saldyta zuvies filé 0,5-2,5 cm EPatepk|_te §I|erum|, 1tr|r‘1k|teAdruska ir p'|pv|ra|s.APaga| skonj
ST S e . ipagardinkite Cesnaku ir mégstamomis Zolelémis
LD . : . . v L . v . . . .
g Sukutés . | vienas padeklas EA|ovo||olk|t'e d%\uvesehuqsg |(apslakst¥k\t¢ a]lejuml,
g : : : pagardinkite cesnaku, pipirais ir petrazolémis
. §fl’(-\nt groteliy Midijos vienas padeklas
o -keptosjar : : : . .
g fgé!r)ybé; B Krevetés : . vienas padeklas iPatepk{te a||eJVum|, 1tr|r'1k|te'druska ir pllpjra|s.‘Paga| skonj
S : : i pagardinkite cesnaku ir mégstamomis Zolelémis
N Eidiiosios 4 3 vienas padéklas
revetés ineeeeeo o] { i
Aueennn v al/r J ~ - M
Skysciy surinkimo
PRIEDAI Orkaités padéklas skarda / kepimo Skysciy surinkimo Surinkimo padéklas
Grotelés arba pyrago forma arba orkaites padéklas / kepimo su
ant groteliy lentynos padéklas ant groteliy skarda 500 ml vandens

lentynos
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.............. Maisto produkty kategorijos  :  Lygisirpriedai ......'.(.i?.'fi.-‘f........i.....................cii?.'.“.i.'?if‘?f’.i'.‘.f.".r.’.'??.c.ij?......................
. ©3 ; B ‘Prie$ dédami j orkaite supjaustykite gabaliukais,
3 Bulvés i >00-1>009 ‘apslakstykite aliejumi, pabarstykite druska ir Zolelémis
:Keptos darvtos darsoves | 3 . 100-500g i
‘darzoves ldarytos darzoves ©_~ © kiekvienas  :Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj
: Kitos darsovés 3  500-1500 g pagardinkite ¢esnaku ir mégstamomis Zolelemis
I S gs ........................................................ s et dedam orae supjaustykifé"éébé‘lkiﬁ‘k‘éié; .........................
S Bulves infn : 1 padékas ‘apSlakstykite aliejumi, pabarstykite druska ir Zzolelémis
N Pomidorai ?.\%,. . 1 padéklas EApVO|IQk\t¢ d?uveselwuqs_e |ﬁaps|akstyvk|tle a]lejuml,
% : : i pagardinkite ¢esnaku, pipirais ir petrazolémis
a X : : : v o .
3 .. L ©3 § . ‘Paruoskite pagal savo megiama recepta. Pabarstykite
:Darzoviy Pipirai infn ] padéklas :sariu, kad tobulai apskrusty
:apkepas D : :
3 Brokoliai e : 1 padéklas
. ; ; i Paruoskite pagal savo mégiama recepta. Apipilkite
Ziedinis kopdastas ;‘%F 1 padéklas ‘besamelio padazu ir pabarstykite virsy sariu, kad tobulai
3 apskrusty
Kita A—n 1 padéklas
....................................................................................................................... Pardoikite 5002000 3 Biskvitinid pyrage tekios be
Biskvitinis pyragaitis skardoje _‘éh_ 0,5-1,2 kg riebaly. Supilkite | paruosta ir riebalais padengta kepimo
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ skarda
_ Pagaminkite teslg is 500 g milty, 200 g stdyto sviesto,
< 200 k ir 2 kiausiniy. Miltai su vaisi ncij
| 3 B g cukraus ir 2 kiausiniy ai su vaisiy esencija.
% .Sausalnlal — 0.2-06kg Atveésinkite. Istieskite teslg ir formuokite, kaip jums
g e, patinka. Isdeliokite sausainius ant kepimo skardos
o R . Tolygiai isdeéliokite ant kepimo padéklo. Pries naudodami
> 3 Y9 P p
SRR A A — 1 P20Cs palaukite kol ataus
<:( ; Pagaminkite teslg i$ 500 g milty, 200 g stdyto sviesto,
o . 3 B 200 g cukraus ir 2 kiausiniy. Miltai su vaisiy esencija.
i Pyragai A 04-16kg Atvésinkite. IStieskite teslg ir sulenkite jg skardoje.
T Pridékite marmelado
: Pasiruoskite pjaustyty obuoliy, kedro riesuty, cinamono
& . 3 B ir muskato riesuty misinj. Patepkite skardg sviestu,
>trudelis — 04-16kg pabarstykite cukrumi ir gaminkite 10-15 min.
........................................................... Suvyniokite ir uZlenkite iSorine dalj
3 Pyrago indg isklokite tesla ir apibarstykite apacia duonos
S e 2 B trupiniais, kad sugerty vaisiy sultis. Pripildykite
EVa|5|a|s idarytas pyragas A 05-2kg supjaustytais Svieziais vaisiais, sumaidytais su cukrumi ir
............ : e GNAMONU e
SURUS PYRAGAI 800-1200g [sk\oklte tevsla 8710‘ porcijy pyrago \hda, subadykite tesla
................................................................................. ;Sakute. Tesla ruoskite pagal savo megstama recepta
60150 i Paruoskite teslg pagal savo mégiama Sviesios duonos
Bandelés &7 kiekvienga ‘recepta. Suformuokite bandeles pries kildinima.
...................................................................................................................... Kildinimui naudokite specialig orkaites funkcija ...
400-600 i Paruoskite tesla pagal savo mégiamg Sviesios duonos
= Sumustinis skardoje o kiekvienag ‘recepta. Pries teslai pradedant kilti, sudékite j kepimo
N W S Inda, Kildinimui naudokite specialia orkaites funkcija
a ‘Paruoskite teslg pagal savo mégiama recepta ir padékite
Didelis duonos kepalas N wi, 700-2000 g ‘ant kepimo pa?jgmgo dama prare
200-300 ‘Paruoskite tesla pagal savo meégiama $viesios duonos
Pranciziiki batonai & 3 kiekviena% irecepta. Suformuokite ilgas batonus pries kildinima.
..................... ; Kildinimui naudokite specialig orkaites funkeija, ...,
i Paruoskite picos teslg is 150 ml vandens, 15 g mieliy,
:200-225 g milty, aliejaus ir druskos. Kildinkite naudodami
) i specialig orkaités funkcija. Teslg paskleiskite ant plonai
Pica, stora i apvalus padeklas : riebalais iStepto kepimo déklo. Uzdékite garnyro,
................................................................................................................................... _pavyzdziui, pomidory, mocarelos strio ir kumpio
< 2 :
9] N
a
4 3
Saldyta pica "TF 3 : 1-4 sluoksniai ISimkite is pakuotés. Tolygiai isdéstykite ant groteliy
AFrlr ARes —— ‘
5 4 2 1
............................................................ Prse s s A eruust SO S PPN

Aveeenn ~ RY=—=—=N —J ~ - )
Skysciy surinkimo
PRIEDAI Orkaités padéklas skarda / kepimo Skysciy surinkimo  Surinkimo padéklas
Grotelés arba pyrago forma arba orkaités padéklas / kepimo su
ant groteliy lentynos  padéklas ant groteliy skarda 500 ml vandens
lentynos
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VALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« PavirsSius valykite dregna mikropluosto Sluoste.
Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa
Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso,
jas i$ karto nuvalykite dregna mikropluosto
Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei
atvésti, tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad

pasdalintuméte susikaupusius neSvarumus ir démes,

atsiradusias nuo maisto likuciy. Norédami nuvalyti
drégno maisto gaminimo metu susidariusia
kondensacija, palaukite, kol orkaité atvés, tada
valykite Sluoste ar kempine.

. Jeividiniai pavirsiai yra labai nesvarus, siekiant
geriausiy rezultaty, rekomenduojame paleisti
automatinio valymo funkcija.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvékite apsaugines pirstines.

PrieS vykdant bet kokius
prieziuros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.

+ Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

PRIEDAI

« Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite
vandenyje su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite
muvédami orkaités pirstines. Maisto likucius
lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

VIRINTUVAS

Siekiant uztikrinti optimaly orkaités veikima ir
apsaugoti nuo kalkiy nuosédy, rekomenduojama
reguliariai naudoti,Vand. isleid.” ir ,Nuosédy 3al”
funkcijas.

Jeiilga laikg nenaudojote ,Priverstinis oro srautas +
Garai” funkcijos, rekomenduojame gaminimo ciklg
pradéti esant tusciai orkaite ir visiskai uzpildzius
rezervuara.

LEMPUTES KEITIMAS

ISjunkite orkaite i$ elektros tinklo.

ISimkite skersines groteles.

Nuimkite lemputés gaubta.

Pakeiskite lempute.

UZdékite lemputés gaubtg stipriai paspausdami,
kol jis uzsifiksuos.

Jstatykite skersines groteles.

. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

4@‘

O b WN =

N o

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 20-40 W/230 V G9 tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite musy techninés priezilros centre.

Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].
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DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS
- Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo

ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

rankom - nelaikykite suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintuméte is
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

+WI-FI” DUK

LT

|statydami dureles pastumkite jas link orkaités,

sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir

uzfiksuodami virsSutine dalj.

+ Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padétj: jsitikinkite,
kad juos visiSkai nuleidote.

. Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai
yra tinkamoje padétyje.

)

“CLICK"

| o

- Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai apradytus veiksmus. Dureles galima
sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

JWi-Fi” funkcija Rusijoje nepasiekiama

Kurie ,Wi-Fi” protokolai yra palaikomi?

|diegtas ,Wi-Fi“ adapteris palaiko ,Wi-Fi“ b/g/n
Europos 3alyse.

Kurie nustatymai turi bati konfigiruojami marsruto
parinktuvo programinéje jrangoje?

Batini toliau nurodyti marsruto parinktuvo
nustatymai. 2,4 GHz jjungtas, ,Wi-Fi“ b/g/n . DHCP ir
NAT suaktyvintas.

Kuri WPS versija yra palaikoma?

WPS 2.0 arba naujesné versija. Daugiau informacijos
pateikiama marsruto parinktuvo dokumentuose.

Ar yra skirtumy, jei naudojamas ,Android” arba ,iOS”
naudojantis iSmanusis telefonas (arba plansetinis
kompiuteris)?

Galite naudoti operacine sistema, kurj jums patinka,
skirtumo néra.

Ar galima naudoti susiejima mobiliuoju 3G rysiu, o ne
naudojant marsruto parinktuva?

Taip, bet debesy paslaugos yra sukurtos nuolat
prijungtiems jrenginiams.

Kaip galéciau patikrinti, ar mano namy interneto rysys
veikia ir belaidzio rysio funkcija yra jjungta?

Tinklo paieska galite atlikti naudodamiesi iSmaniuoju
jrenginiu. Pries bandydami nepamirskite iSjungti visy
kity duomeny rysiy.

Kaip patikrinti, ar prietaisas prijungtas prie belaidzio
namy tinklo?

Eikite | marSruto parinktuvo konfiguracija (zr.,
marsruto parinktuvo vadova) ir patikrinkite, ar
prietaiso MAC adresas yra belaidziu rySiu prijungty
jrenginiy puslapio sarase.

Kur rasti prietaiso MAC adresa?

Paspauskite ,Nustatymai®, tada palieskite ,Wi-Fi”

piktograma arba ieSkokite jrenginyje: Etiketéje yra
nurodyti SAID ir MAC adresai. MAC adresa sudaro
skaiciy ir raidziy seka, kuri prasideda ,88:e7"

Kaip galéciau patikrinti, ar prietaiso belaidZio rysio
funkcija yra jjungta?

Naudodamiesi iSmaniuoju jrenginiu ir 6" Sense”
programa,Live” patikrinkite, ar prietaiso tinklas yra
matomas ir prijungtas prie debesies.

Ar yra kas nors, kas galéty neleisti signalui pasiekti
prietaiso?

Patikrinkite, ar jusy prijungti jrenginiai neiSnaudoja
viso galimo interneto pralaidumo.

Jsitikinkite, kad ,Wi-Fi” naudojantys jrenginiai nevirsija
didziausio marsruto parinktuvo leidziamo skaiciaus.
Koks atstumas turi bati tarp marsruto parinktuvo ir
jrenginio?

Paprastai ,Wi-Fi” signalas yra pakankamai stiprus,
kad galéty veikti keliuose kambariuose, bet tai labai
priklauso nuo medziagy, i$ kuriy pastatytos sienos.
Signalo stipruma galite patikrinti padeéje iSmanujj
prietaisg prie jrenginio.

Ka daryti, jei belaidis rysSys nepasiekia prietaiso?
Galite panaudoti specialius jrenginius, kurie isplecia
+Wi-Fi” ryS§io zong namuose, pvz., prieigos taskas,
+Wi-Fi” kartotuvus ir ,Power-line” tiltg (su prietaisu
nepridedamas).

Kaip suzinoti savo belaidzio tinklo pavadinimg ir
slaptazodj?

Zr. marsruto parinktuvo dokumentus. Marsruto
parinktuvo etiketéje paprastai pateikiama
informacija, kuri yra batina norint pasiekti jrenginio
sarankos puslapj naudojant prijungta jrenginj.

Ka daryti, jei mano marsruto parinktuvas naudoja
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kaimyny ,Wi-Fi“ kanala?

Priverskite marSruto parinktuva naudoti jusy namy
+Wi-Fi” kanala.

Ka daryti, jei jrenginio ekrane rodoma =", arba
jrenginys negali uzmegzti pastovaus rysio su namy
marsruto parinktuvu?

Gali bati, kad prietaisas sékmingai prijungtas prie
marsruto parinktuvo, bet jis negali prisijungti prie
interneto. Jei norite, kad prietaisas baty prijungtas
prie interneto, patikrinkite marsruto parinktuvo ir
(arba) pernasos nustatymus.

Marsruto parinktuvo nustatymai: NAT turi bati jjungtas,
uzkarda ir DHCP turi bati tinkamai sukonfigdruoti. Palaikomas
slaptazodzio Sifravimas: WEP, WPAWPA2. Jei norite isbandyti
kita Sifravimo tipg, Zr. marsruto parinktuvo vadova.

Pernasos nustatymai: Jei interneto paslaugos teikéjas nustaté
galinciy jungtis prie interneto MAC adresy skaiciy, gali
nepavykti prijungti prietaiso prie debesies. Jrenginio MAC

kreipkités j interneto paslaugos teikéja.

Kaip galéciau patikrinti, ar duomenys yra
perduodami?

Po to, kai nustatysite tinklg, iSjunkite maitinima,
palaukite 20 sek. ir tada vél jjunkite jrenginj:
Patikrinkite, ar programa rodo jrenginio Ul busena.
Kai kuriems nustatymams prireikia keliy sekundziy, kol jie
atsiranda programoje.

Kaip galiu pakeisti ,Whirlpool” paskyra, bet palikti
prijungtus prietaisus?

Galite sukurti naujg paskyrg, bet pries perkeldami
prietaisus j naujg paskyrg nepamirskite pasiimti
prietaisy i$ senosios paskyros.

Pakeic¢iau marsruto parinktuva, ka turiu daryti?
Galite pasilikti tuos pacius nustatymus (tinklo
pavadinima ir slaptazodj) arba galite jrenginyje
iStrinti ankstesnius nustatymus ir sukonfigruoti juos

IE ; : . A . iS naujo.
adresas yra jo unikalus identifikatorius. Jei prie interneto norite
prijungti kitus jrenginius (ne kompiuterius), dél proceddry
Problema f.Ga"ma priezastis Sprendimas

‘Netiekiamas maitinimas.

Orkaité neveikia. §ISJunk|te i$ elektros tlnklo

mﬁPatikrinkite, ar tinkle y‘r‘é‘ elektros 'e"nergijos ir ar orkaitei
‘prijungtas elektros maitinimas. Krosnele isjunkite, vél
~ljunkite ir patikrinkite, ar triktis nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F”
raidé su skaiciais ar
raidémis.

‘Kreipkités j artimiausia techninés prieziuros centrg ir
‘nurodykite skaiciy po ,F” raidés.
‘Paspauskite & , palieskite [@ ir pasirinkite ,Factory
‘Reset” (Atkurti gamyklinius parametrus).

_Visi iSsaugoti nustatymai bus istrinti.

Namuose nutrako
maitinimo tiekimas.

iNeteisingi galios
‘nustatymai.

‘Patikrinkite, ar namy tinklas atitinka daugiau nei 3 kW.

Jei ne, sumazinkite galia iki 13 amper

.pakeisti, paspauskite &, pasirinkite
_ir tada pasirinkite ,,Energuos

. Jei norite
~Daugiau rezimy”

§Ve|k|a demonstracmls

Orkaité nekaista. gre2|maS

~ Paspauskite & , palieskite ,,Ihformacua” tada
‘pasirinkite ,,Issaugotl demonstracinj rezima”, kad i$ jo
§|seituméte.

g,,Wl -Fi” maréruto parlnktuvas
‘yra i$jungtas.
Pasikeité marsruto
parinktuvo nustatymy

—~a ypatybeés.
Ek&?”e rodoma = ‘Belaidis ry3ys nepasiekia
piktograma. prietaiso.

Orkaitei nepavyksta
uzmegzti pastovaus rysio su
‘namy tinklu..

‘Patikrinkite, ar ,Wi-Fi” marSruto parinktuvas prijungtas

Eprie interneto.

Patikrinkite, ar prie prietaiso geras ,Wi-Fi” signalo
stiprumas.

%Pabandykite i$ naujo paleisti marsruto parinktuva.
Zr. skyriy ,DUK ,Wi-Fi”

Jei pasikeité namy belaidzio tinklo ypatybés, atlikite

susiejima su tinklu i$ naujo: Paspauskite & , palieskite &
Wi-Fi" ir pasirinkite ,Prisijungti prie tinklo"

" Nuotolinis valdymaSJusq
alyje negalimas.

Rysys nepalaikomas.

Prie$ pirkdami [sitikinkifé;"é‘f"jﬁgq '§'alyje leidziamas
nuotolinis elektronikos prietaisy valdymas.

P P
[ | ey [ | Polltlkq, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
mgil- Naudodami QR koda
Arba kreipdamiesi j techninés priezZiaros centra (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
kodus.
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Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@\ W celu uzyskania kompleksowej pomocy Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé
Z= ] prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

instrukcje bezpieczenstwa.

PL

OPIS PRODUKTU

2.)
3.4
4| N
4 } 3] L
o L
1| H T
N\

1. Panel sterowania
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice potek

(poziom jest zaznaczony na

froncie piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Szuflada na wode

7. Grzatka gérna/ grill

8. Oswietlenie

9. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

10. Dolna grzatka
(niewidoczna)

OPIS PANELU STEROWANIA

R o Ha .

AR ; L

1 2 3 4 6 7
1. WLAC.ZA'NIE/WYI’.ACZ.ANIE . 3. ULUBIONE 6. ZDALNE STEROWANIE
Wiaczanie i wytaczanie piekarnika.  Odtworzenie listy ulubionych Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji
2. MENU GLOWNE funkdji. 6t Sense Live Whirlpool.
Szybki dostep do gtéwnego menu. 4. WYSWIETLACZ 7. ANULUJ

5. NARZEDZIA Przerwanie dziatania danej

Do wybierania sposrod kilku opcji
piekarnika oraz do zmiany ustawien

i preferencji.

funkcji urzadzenia poza zegarem,

minutnikiem kuchennym oraz
blokada elementow sterujacych.
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AKCESORIA

BLACHA NA
SCIEKAJACY TLUSZCZ

RUSZT

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych

* Dostepne tylko w wybranych modelach

WYSUWANE
PROWADNICE *

—

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoridw moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna nabyc oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz
prowadnic i upewniajac sie, ze strona z uniesiong
krawedzig jest skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz czy
blacha do pieczenia, s3 wsuwane poziomo, w taki sam
sposob, jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

« Aby wyjac¢ prowadnice pétek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes$c¢ z miejsca
zamocowania: Teraz mozna wyja¢ prowadnice.

« Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice pétek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu zamocowania.
Trzymajac prowadnice uniesione ku gorze, wsunac
je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego
miejsca zamocowania.

MONTOWANIE PRZESUWNYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyja¢ prowadnice potki z piekarnika i zdja¢ plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy potki i
przesunac jg wzdtuz tak daleko, jak to mozliwe. Opusci¢
drugi zacisk tak, aby znalazt sie w odpowiednim
miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice, nalezy
docisna¢ mocno dolna czes¢ zacisku do prowadnicy
potki. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja sie swobodnie.
Powtdrzy¢ powyzsze czynnosci dla drugiej prowadnicy
potki na tym samym poziomie.

—

Uwaga: Przesuwne prowadnice mozna montowac na
dowolnym poziomie.
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FUNKCJE PIECZENIA

&D FUNKCJE RECZNIE

SZYBKIE PODGRZEWANIE WSTEPNE
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabdw i kietbasek,

do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie
zastosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: Blache
na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej 500 ml wody
pitnej.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na $ciekajacy ttuszcz: Blache na Sciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej.

WYMUSZONY NADMUCH

Do gotowania réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury gotowania na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja ta
pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania
sie zapachoéw pieczonych potraw.

WYMUSZONY NADMUCH + PARA

taczac wiasciwosci pary z wtasciwosciami
wymuszonego nawiewu, funkcja ta pozwala na
gotowanie potraw, ktére beda przyjemnie chrupigce
i zarumienione na zewnatrz, a przy tym jednoczesnie
delikatne i soczyste w srodku. Aby uzyska¢ najlepsze
efekty gotowania, zalecamy wybor WYSOKIEGO
poziomu pary do gotowania ryb, SREDNIEGO do
miesa oraz NISKIEGO do chleba i deseréw.

FUNKCJE COOK 4

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na czterech poziomach.
Funkcja polecana do pieczenia ciastek, plackow,
okragtych pizz (réwniez mrozonych) oraz do
przygotowywania petnych positkéw. Nalezy
postepowac zgodnie ze wskazéwkami z tabeli
pieczenia, aby uzyskaé najlepsze rezultaty.

KONWEKCYJNE PIECZENIE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej potce.

FUNKCJE SPECJALNE

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie
pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby
zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

» UTRZYMAJ CIEPLE

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkosc swiezo
przyrzadzonych potraw.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie ré6znych
rodzajow ciast. Aby zachowac¢ wysoka jakos¢
wyrastania ciasta. Nie nalezy wiacza¢ tej funkcji,
kiedy urzadzenie jest wciaz nagrzane po
poprzednim cyklu pieczenia.

» WYGODA

Do podgrzewania gotowych potraw,
przechowywanych w temperaturze pokojowej
lub w loddéwce (biszkopty, rézne ciasta, muffinki,
dania z makaronu oraz pieczywo). Za pomoca tej
funkcji mozna szybko i delikatnie upiec wszelkie
potrawy oraz podgrzac wczesniej upieczong
potrawe. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika. Nalezy przestrzega¢ wskazowek
dotyczacych przygotowania podanych na
opakowaniu.

» MAXI COOKING
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obrécenie miesa podczas
pieczenia w celu zapewnienia rownomiernego
przyrumienienia z obu stron. Od czasu do czasu
nalezy podla¢ mieso, aby nie dopusci¢ do jego
nadmiernego wysuszenia.

» WYMUSZONY NADMUCH ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw

miesa i filetow na jednej potce. Potrawy sa
zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem,
dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Jezeli funkcja ECO jest wiaczona,
Swiatetko kontrolki pozostanie wytgczone
podczas pieczenia. Aby skorzysta¢ z funkcji ECO

i tym samym zoptymalizowac zuzycie energii,
drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ otwierane,
dopdki potrawa nie bedzie gotowa.

«  WYPIEK Z MROZ.

Funkcja automatycznie dobiera optymalng
temperature oraz tryb pieczenia dla 5 r6znych
kategorii gotowych dan mrozonych. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.

th

6 6" SENSE

Funkcja ta umozliwia w petni zautomatyzowane
pieczenie wszystkich rodzajéw potraw. Aby najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac sie
do wskazoéwek zawartych w danej tabeli pieczenia. Nie
trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
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JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

in’; Aby wybrac lub zatwierdzi¢:
> Dotknac ekranu, aby wybra¢ wymagana wartos¢ lub
pozycje z menu.

12:35

Funkcje reczne@

Funkcje 6th Sense

Aby przewina¢ menu lub liste:

Wystarczy przeciaggna¢ palcem wzdtuz wyswietlacza,
aby przewinac pozycje lub wartosci.

Funkcje reczne

Konwencjonalne Piecz. konwekc.

Wymusz Grill
nadmuch

< Wybierz temperature

wymuszonego nadmuchu.

> 200 2

otowania DALEJ

S

PIERWSZE UZYCIE

Aby zatwierdzi¢ ustawienie lub przejs¢ do nastepnego
ekranu:

Dotkna¢, USTAW” lub,,DALEJ".

Wybierz temperature
wymuszonego nadmuchu.

<

Ustaw czas gotowan,ig

Aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu:
dotkna¢ < .

Wymuszony nadmuch

I \& KCJA GOTOWANIA:

Do gotowania réznych potraw
wymagajacych tej samej a%e
temperatury gotowania na kilku .;
poIkach (maksymalnle trzech)

ie. Funkcja ta pq
OPOZNIENIE ROZPOCZNIJ

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je
skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie & ,
aby wejs¢ do menu ,Narzedzia”.

1.WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac

jezyki czas.

+  Przeciggnac palcem wzdtuz ekranu, aby przewingc liste
dostepnych jezykow.

«  Dotkna¢ wybranego jezyka.

Dotkniecie £ umozliwi powrdt do poprzedniego ekranu.

2. USTAWIENIE WIFI

Funkcja 6" Sense Live pozwala na zdalng obstuge piekarnika

z urzadzenia mobilnego. Aby umozliwi¢ zdalne sterowanie

urzadzeniem, nalezy najpierw pomyslnie wykona¢ procedure

konfiguracji potaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu

rejestracji posiadanego urzadzenia oraz podiaczenia go do

sieci domowej.

+ Dotkna¢, SKONFIGURUJ TERAZ', aby rozpoczac
konfiguracje potaczenia.

W przeciwnym razie dotkng¢ ,POMIN’ aby odtozy¢ pofaczenie

urzadzenia na pézniej.

W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE

Aby uzy¢ tej funkgji, nalezy posiadac: Smartfon lub tablet

oraz bezprzewodowy router podtaczony do internetu. Nalezy
uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby sprawdzi¢, czy sygnat
bezprzewodowej domowej sieci jest silny w poblizu urzadzenia.
Minimalne wymagania.

Urzadzenie mobilne: Android z ekranem o rozdzielczosci
1280x720 (lub wyzszej) lub iOS. Sprawd? na app store (platforma
z aplikacjami) kompatybilnos¢ aplikadji z wersjg systemu Android
lub iOS. Bezprzewodowy router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Pobranie aplikacji 6" Sense Live

Pierwszym krokiem do pofaczenia urzadzenia jest pobranie
aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja 6™ Sense Live
poprowadzi uzytkownika przez wszystkie opisane tutaj kroki.
Mozna pobrac aplikacje 6™ Sense Live ze sklepu iTunes Store
lub Google Play Store.

2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione nalezy utworzy¢ konto.
Umozliwi to pofaczenie posiadanych urzadzen w sie¢ oraz ich
zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia

Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze
wskazéwkami aplikacji. Potrzebny bedzie numer
identyfikacyjny urzadzenia mobilnego (SAID), aby zakonczy¢
proces rejestracji. Unikalny numer mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej dofaczonej do urzadzenia.
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4. Podtaczenie do WiFi

Postepowac zgodnie z procedurg scan-to-connect
(skanowanie w celu potaczenia). Aplikacja poprowadzi
uzytkownika przez proces podtaczenia urzadzenia do
bezprzewodowej sieci domowe;j.

Jesli posiadany router obstuguje WPS 2,0 (lub wyzszy),
wybrac,RECZNE’, a nastepnie dotkna¢,Konfiguracja WPS":
W bezprzewodowym routerze nacisna¢ przycisk WPS w celu
nawigzania pofaczenia miedzy dwoma urzadzeniami.

Jesli bedzie to konieczne mozna réwniez polgczy¢ urzadzenie
recznie za pomocy opcji,Szukanie sieci".

Kod SAID jest uzywany do synchronizadji urzadzenia mobilnego
7 posiadanym urzadzeniem.

Adres MAC jest wyswietlany dla modutu WiFi.

Procedura potaczenia bedzie musiata by¢ powtérzona
jedynie jesli zmienione zostang ustawienia posiadanego
routera (np. nazwa sieci lub hasto lub dostawca danych)

3. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

Potaczenie piekarnika zdomowa siecig sprawi, ze godzina
i data ustawia sie automatycznie. W przeciwnym razie
konieczne bedzie reczne ustawienie godziny i daty

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ godzine.
«  Dotkna¢, USTAW’, aby potwierdzié.
Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date
Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawic date.
Dotkna¢, USTAW', aby potwierdzi¢.

Po dtugiej przerwie w zasilaniu nalezy ponownie ustawic
godzine i date.

4. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowg instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW (16
amperéw): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te
wartos¢ (13 amperdéw).

Dotkna¢ wartosci po prawej stronie, aby wybra¢ moc.

Dotkna¢, OK’, aby zakoriczy¢ poczatkowa konfiguracje.

5.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry

jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw
zalecamy rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi pozbycie
sie tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia
wszystkie kartony zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie,
a takze usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 200° C na okoto godzine.

Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.

CODZIENNIE UZYTKOWANIE

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wiaczy¢ piekarnik, nacisnaé lub dotkna¢ ekranu
w dowolnym miejscu.

Wyswietlacz pozwala na wybdr pomiedzy funkcja Reczne a

funkcjami 6™ Sense.
Dotkna¢ gtéwnej zadanej funkgji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

+ Przewija¢ do gory lub w dot, aby zapoznac sie z lista.
Wybrac zadana funkcje, dotykajac jej.

I

. PL
2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH
Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwos¢ zmiany jej
ustawien. Na wyswietlaczu bedg pojawiac sie ustawienia,
ktére mozna zmieniad.

TEMPERATURA / POZIOM GRILLA
+  Przewina¢ sugerowane wartosci i wybrac zadang wartosc.

Jesli pozwala na to dana funkcja mozna dotkna¢ *f , aby
aktywowac nagrzewanie wstepne.

CZAS TRWANIA

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli ma by¢ uzywany
tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo piekarnik piecze
potrawe przez ustawiony wczesniej okres. Po zakoriczeniu
czasu pieczenia koriczy sie ono automatycznie.

+ Aby ustawic czas trwania pieczenia, dotkna¢,Ustaw czas
gotowania”.

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ zagdany czas
pieczenia.

« Dotkna¢,DALEJ’, aby potwierdzic.

Aby anulowac ustawiony czas trwania pieczenia podczas
pieczenia i dalej zarzadzac recznie koricowym etapem pieczenia,
dotkna¢ ustawionego czasu trwania pieczenia i wybrac ,STOP”,

3. USTAWIANIE FUNKCJI 6" SENSE

Funkcje 6™ Sense umozliwiajg przygotowywanie szerokiej
gamy potraw poprzez wybranie potrawy z listy. Wiekszos¢
ustawien pieczenia jest wybierana automatycznie przez
urzadzenie w celu osiaggniecia najlepszych rezultatéw.

«  Wybrac przepis z listy.

Funkcje wyswietlajg sie wedtug kategorii jedzenia w menu
,POTRAWA 6" SENSE” (patrz odpowiednie tabele) oraz wedtug
wiasciwosci przepisu w menu ,LIFESTYLE".

« Po wybraniu funkcji nalezy po prostu wskazac cechy
potrawy (ilo$¢, waga itp.), ktéra ma by¢ pieczona, aby
uzyskac idealny efekt.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA STARTU/

ZAKONCZENIA PIECZENIA

Mozna op6zni¢ pieczenie przed rozpoczeciem dziatania

funkgji: Funkcja rozpocznie lub zakoriczy dziatanie o godzinie,

ktéra zostanie wczesniej ustawiona.

. Dotkna¢,OPOZNIENIE’ aby ustawi¢ zadany czas
rozpoczecia lub czas zakonczenia pieczenia.

« Po ustawieniu zagdanego op6znienia, dotknac
+,OPOZNIENIE ROZPOCZECIA', aby rozpocza¢ czas
oczekiwania.

+  Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja rozpocznie dziatanie automatycznie po okresie,
ktory zostat obliczony.

Programowanie czasu opdZnienia pieczenia powoduje

wylgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik osiggnie

7adang temperature stopniowo, CO 0znNacza, ze CzZas pieczenia
bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

+  Aby natychmiast wigczy¢ funkcje i anulowac
zaprogramowany czas opéznienia, dotknag¢ ® .

5. WL ACZANIE FUNKCJI

« Po skonfigurowaniu ustawien, dotkna¢,ROZPOCZNIJ', aby
aktywowac funkgje.

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej

temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat. W kazdym momencie podczas pieczenia mozna

zmieni¢ wartosdi, ktére zostaty ustawione, dotykajac wartosdi,

ktora ma by¢ zmieniona.
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+ Nacisna¢ , aby zatrzymac aktywna funkcje w kazdym
momencie.

6. NAGRZEWANIE WSTEPNE

Jesli wezedniej zostata aktywowana, po wigczeniu funkgji
wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego nagrzewania.
Po zakonczeniu tej fazy zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze
piekarnik osiaggnat ustawiong temperature.
«  Otworzy¢ drzwiczki.
«  Wlozy¢ danie.
«  Zamkna¢ drzwiczki i dotkna¢, WYKONANO', aby
rozpoczyd pieczenie.
Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy
wstepnego nagrzewania wstrzyma nagrzewanie piekarnika. Czas
pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
Mozna zmieni¢ domysine ustawienie opcji podgrzewania dla
funkcji gotowania, ktére umozliwiajg robienie tego recznie.
Wybierz funkcje, ktéra umozliwia reczne wybranie funkgji
podgrzewania.
Nacisnij ikone wff | aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ wstepne
podgrzewanie. Zostanie to ustawione jako opcja
domysina.

7.WSTRZYMYWANIE PIECZENIA

Niektore funkcje 6™ Sense wymagajg obracania potrawy
podczas pieczenia. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie wskazdwka mdwigca o koniecznosci
wykonania czynnosci.
+  Otworzy¢ drzwiczki.
+  Przeprowadzi¢ czynno$¢ wskazang na wyswietlaczu.
«  Zamkng¢ drzwiczki, nastepnie dotkna¢, WYKONANO’, aby
wznowic pieczenie.
Przed zakonczeniem pieczenia piekarnik moze wyswietli¢
polecenie sprawdzenia potrawy w ten sam sposéb.
Urzadzenie wyda sygnat dZwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka mdwigca o koniecznosci wykonania
Czynnosci.
Sprawdzi¢ potrawe.
Zamkna¢ drzwiczki, nastepnie dotkna¢, WYKONANO', aby
wznowic pieczenie.

8. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg, ze

pieczenie zostato zakoriczone. Przy niektorych funkcjach, po

zakonczeniu pieczenia mozna dodatkowo przyrumienic potrawe,

wydtuzy¢ czas pieczenia lub zapisa¢ funkcje jako ulubiona.

. Dotkna¢ (@, aby zapisa¢ w Ulubionych.

«  Wybra¢,Dodatkowe przyrumienienie’, aby rozpoczac
pieciominutowy cykl przyrumieniania.

. Dotkna¢ (® , aby zapisa¢ wydtuzenie pieczenia.

9. ULUBIONE

Funkgcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika dla
ulubionych przepiséw uzytkownika.

Piekarnik automatycznie rozpoznaje najczesciej uzywane funkgje.
Po kilku uzyciach danego przepisu urzadzenie zaproponuje
dodanie funkgji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE

Po zakonczeniu dziatania funkgji dotkna¢ (¥ , aby zapisac ja
w Ulubionych. Umozliwi to szybkie uzywanie danej funkgji

w przysztosci przy zachowaniu tych samych ustawien.

Wyswietlacz umozliwia zapisanie funkcji wskazujac

maksymalnie 4 pory ulubionych positkéw, w tym $niadania,

obiadu, przekaski i kolacji.

« Dotknac ikony, aby wybrac¢ przynajmniej jeden positek.
Dotkna¢, ULUBIONY" aby zapisac funkcje.

WCZESNIEJ ZAPISANE

Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisng¢ Q) : funkcje beda
podzielone wedtug pory positku i podane beda pewne
sugestie.

Dotkna¢ ikony positkdw, aby zobaczy¢ odpowiednie listy
Przewinac zaproponowana liste.

Dotkna¢ zadanego przepisu lub funkgji.
Dotkna¢,ROZPOCZNIJ’, aby rozpoczaé pieczenie.

ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna doda¢ do ulubionych obraz
lub nazwe, aby dostosowac funkcje do swoich preferencji.

+  Wybrac funkcje, ktéra ma by¢ zmieniona.
« Dotkna¢,EDYCJA"
«  Wybra¢ wiasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.
«  Dotkna¢,DALEJ": Wyswietlacz pokaze nowe wtasciwosci.
 Dotkna¢,ZAPISZ’, aby zatwierdzi¢ zmiany.
Na ekranie Ulubionych mozna réwniez usuwac funkcje, ktére
zostaty zapisane:
- Dotkna¢ @ na danej funkgji.

Dotkna¢,,USUNTO".
Mozna réwniez dostosowac godzing, o ktdrej sa wyswietlane
rézne positki:

Nacisna¢ & .

Wybra¢ B ,Preferencje”.

Wybraé,Godziny i daty”.

Dotkna¢,Twoje godziny positkdw”.
+  Przewing¢ liste i dotkna¢ odpowiedniej godziny.
+ Dotknga¢ nazwy odpowiedniego positku, aby go zmienic.
MoZliwe bedzie potgczenie przedziatu czasowego jedynie z
positkiem.

10. NARZEDZIA

Nacisna¢ & , aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w dowolnym
momencie. To menu umozliwia wybér sposrdd kilku opcji
oraz zmiane ustawien lub preferencji dla urzadzenia lub
wyswietlacza.

UAKTYWNIANIE ZDALNE
Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji 6™ Sense Live Whirlpool.

MINUTNIK KUCHENNY
Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania jakiej$
funkgji pieczenia lub jedynie do zachowania czasu. Po
wiaczeniu funkcji minutnik kuchenny bedzie nadal
niezaleznie odlicza¢ czas, nie zaktdcajac dziatania funkgji.
Gdy minutnik kuchenny jest aktywny, mozna takze wybrac i
wiaczyc funkgje.
Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gérnym rogu
ekranu.
Aby przywrdcic lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

Nacisna¢ &f .

Dotkna¢ .
Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, pojawi
sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie sygnat
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dzwiekowy.
- Dotkna¢,0DRZUC’, aby anulowa¢ ustawienia minutnika
lub ustawi¢ nowy czas trwania.

+  Dotkna¢,USTAW NOWY MINUTNIK’, aby ponownie
ustawi¢ minutnik.

OSWIETLENIE
Aby wiaczyé/wytaczy¢ lampe piekarnika.

SAMOCZYSZCZENIE PIROLITYCZNE

Do usuwania zabrudzen powstatych w wyniku pieczenia,
przy uzyciu cyklu w bardzo wysoklej temperaturze. Dostepne
s trzy cykle samoczyszczenia o réznej dtugosci: Dtugi, Sredni,
Krétki. Zalecamy korzystanie z krétszego cyklu w regularnych
odstepach czasu. Natomiast petnego cyklu nalezy uzywa¢
tylko wtedy, gdy piekarnik jest bardzo mocno zabrudzony.

Nie dotykac piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia Pyro.

Dopilnowa¢, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z
dala od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu
cyklu czyszczenia Pyro (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone).

+  Przed uruchomieniem funkgji czyszczenia piro nalezy
wyjac¢ wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym prowadnice
potek). Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta
grzejng, nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkgji
samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola
grzejne sg wylgczone.

« Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia przez
zastosowaniem funkgji,,Pirolizy” usung¢ pozostate resztki z
komory i wyczysci¢ szkto drzwiczek wewnetrznych.

«  Wybrac jeden z dostepnych cykli dostosowany do potrzeb
uzytkownika.

« Dotknga¢,ROZPOCZNIJ’, aby aktywowac wybrang funkcje.
Piekarnik rozpocznie cykl samoczyszczenia i drzwiczki
zostang automatycznie zamkniete: na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat z ostrzezeniem i rozpocznie sie
odliczanie czasu, wskazujace stan cyklu.

Po ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostang zamkniete do

czasu, az temperatura wewnatrz piekarnika powrdci do

bezpiecznego poziomu.

Po wybraniu cyklu mozna opéznic rozpoczecie automatycznego

czyszczenia. Dotkng¢ ,OPOZNIENIE", aby ustawic czas

zakonczenia czyszczenia tak, jak zostato to opisane w

odpowiedniej sekdji. Uwaga: Cykl pirolityczny mozna wiaczy¢

rowniez wtedy, gdy zbiornik jest wypetniony woda.

- OPROZNIANIE

Funkcja oprézniania umozliwia taki odptyw wody, aby nie
pozostawata w zbiorniku. W celu optymalnego wykorzystania
urzadzenia zawsze zaleca sie opréznianie piekarnika za
kazdym razem, gdy piekarnik byt uzywany w cyklu gotowania
na parze.

Po wybraniu funkcji,Oproznianie”
wykona¢ wskazane dziatania:
Otworzy¢ drzwiczki i wtozy¢ duzy
dzbanek pod dysze spustowa
znajdujaca sie u dotu po prawej
stronie panelu. Po rozpoczeciu
oprozniania, utrzymac dzbanek
W hiezmienionej pozycji, az do
zakonczenia operacji. Sredni czas
trwania oprézniania przy petnym

|

- PL
obciagzeniu wynosi okoto trzech minut. W razie potrzeby
mozna przerwac proces oprozniania, naciskajac przycisk
PAUZA na wyswietlaczu (np. w przypadku, gdy dzbanek byt
juz wypetniony woda w potowie procesu oprézniania).
Naczynie musi mie¢ pojemnos¢ 2 litrow.

Uwaga: aby zapewnic, zeby woda byta zimna, nie jest mozliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 4 godzin od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu). W
czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat zwrotny WODA JEST ZA GORACA: POCZEKAJ, AZ
TEMPERATURA SPADNIE".

Wazne: Jesli zbiornik nie jest regularnie oprézniany, po kilku
dniach od ostatniego napetnienia urzadzenie przypomni

0 koniecznosci wykonania tej czynnosci, wyswietlajac
komunikat <KONIECZNY CYKL OPROZNIANIA>: prosby tej

nie mozna zignorowag, a normalne uzytkowanie produktu
bedzie mozna kontynuowac dopiero po wykonaniu
oproznienia.

« ODKAMIENIAJ

Ta specjalna funkcja, wtgczana w regularnych odstepach
czasu, umozliwia utrzymanie zbiornika i przeptywu pary w
najlepszym stanie. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
<KONIECZNY CYKL ODKAMIENIANIA]I>, przypominajacy o
koniecznosci regularnego wykonywania tej operaciji.

Wymog odkamieniania jest uruchamiany przez liczbe
wykonanych cykli gotowania na parze lub liczbe godzin
pracy parowaru od ostatniego cyklu odkamieniania (patrz
tabela ponizej).

S—— 'c'>’bk'AM|'E'NiA'J"baj'éw.s’;ié'""""""""c’b'h’é'3'|'c"'”"”"”":
SUE——— B g

Zaleca sie odkamienianie

: 22 godzinach gotowania na parze :
20 cyklach gotowania na parze

Nie jest mozliwe
i przeprowadzenie cyklu
: Gotowania na parze, dopoki :

i 30 godzinach gotowania na parze : nje zostanie przeprowadzony :

Procedura odkamieniania moze byc¢ rowniez wykonywana, gdy
uzytkownik zyczy sobie gtebszego oczyszczenia zbiornika i
wewnetrznego obwodu pary.

Przecietny czas trwania catej funkcji to okoto 180 minut.

Po uruchomieniu funkgji nalezy wykonac wszystkie kroki
wskazane na wyswietlaczu.

Uwaga: Funkcje mozna przerwac, ale jesli zostanie przerwana w
dowolnym momencie, caty cykl odkamieniania musi by¢
powtdrzony od poczatku.

» OPROZNIANIE (do 3 min.)

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <WtOZ
POJEMNIK POD OTWOR SPUSTOWY WODY>, nalezy wykona¢
opréznianie zgodnie z opisem w odpowiednim paragrafie
Opréznianie. Jezeli zbiornik nie zawiera wody, urzadzenie
automatycznie pominie te operacje, aby przejs¢ do KROKU 1
Z8.

Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byta zimna, nie jest mozliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 4 godzin od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu). W
czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat zwrotny WODA JEST ZA GORACA: POCZEKAJ, AZ
TEMPERATURA SPADNIE".

Naczynie musi mie¢ pojemnos¢ 2 litrow.

» KROK1Z8: ODKAMIENIANIE (~120 MIN.)
Kiedy na wyswietlaczu pojawi sie prosba o przygotowanie
roztworu odkamieniajgcego, kontynuowa¢, dodajac 3
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saszetki (odpowiadajace 75 g) specjalnego odkamieniacza
WPRO* do piekarnikéw do 1,7 litra wody pitnej w
temperaturze otoczenia.

=759

1,7 Liters

=

Gdy roztwér odkamieniajgcy zostanie nalany do szuflady,
nacisng¢ aby rozpocza¢ gtéwny proces
odkamieniania.

Etapy odkamieniania nie wymagaja przebywania przed
urzadzeniem. Po zakoriczeniu kazdego kroku zostanie
odtworzony dzwiekowy komunikat zwrotny, a na
wyswietlaczu pojawig sie instrukcje przejécia do
nastepnego kroku.

» KROK 2 Z 8: OPROZNIANIE (do 3 min.)
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <W£OZ
POJEMNIK POD OTWOR SPUSTOWY WODY>, nalezy wykonac
oprdéznianie zgodnie z opisem w odpowiednim paragrafie
Oprdéznianie.

» KROK 3 Z 8: PLUKANIE (~20 min.)
Aby wyczysci¢ zbiornik i obwodd przeptywu pary, nalezy
wykonac cykl ptukania.
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <NAPELNIJ
ZBIORNIK>, wla¢ wode pitng do szuflady, az na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat <POJEMNIK NAPELNIONY>, nastepnie
nacianém aby rozpocza¢ pierwsze ptukanie.
KROK 4 Z 8: OPROZNIANIE (do 3 min.)
KROK 5 Z 8: PLUKANIE (~20 min.)
KROK 6 Z 8: OPROZNIANIE (do 3 min.)
KROK 7 Z 8: PLUKANIE (~20 min.)

KROK 8 Z 8: OPROZNIANIE (do 3 min.)
Po ostatniej operacji oprézniania nacisngc [ CLOSE | aby
zakoniczy¢ odkamienianie.

Po zakonczeniu procedury odkamieniania bedzie mozna
korzystac ze wszystkich funkcji gotowania na parze.

4

4

4

X

*Odkamieniacz WPRO jest profesjonalnym produktem
zalecanym do utrzymania najlepszego dziatania funkdji
gotowania na parze w piekarniku. Prosimy przestrzegac

wskazéwek dotyczacych uzytkowania podanych na opakowaniu.

W przypadku zamowien i potrzeby zasiegniecia informacji nalezy
skontaktowac sie z serwisem posprzedazowym lub www.
whirlpool.eu

Whirlpool nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenie spowodowane uzyciem innych srodkow
czyszczacych dostepnych na rynku..

® WYCISZ

Dotkna¢ ikony, aby wyciszy¢ lub anulowac wyciszenie
wszystkich dzwiekéw i alarméw.

BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementéw sterujacych umozliwia zablokowanie
przyciskow na ekranie dotykowym, tak aby nie mozna byto
ich nacisng¢ przez przypadek.

Aby aktywowac blokade:

. Dotkna¢ikony ® .

Aby dezaktywowac blokade:

« Dotkna¢ wyswietlacza.

+ Przeciggnac palcem w gore po wyswietlonym
komunikacie.

WIECEJ TRYBOW
Aby wybrac tryb szabatu lub uzyska¢ dostep do pozycji Moc.

E PREFERENCJE
Do zmiany kilku ustawien piekarnika.

WI-FI

Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowej
sieci.

INFO

Do wytaczania ,Zapamietaj tryb demonstracyjny”,
resetowania urzadzenia oraz pozyskiwania dalszych
informacji o urzadzeniu.
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TABELA PIECZENIA

TEMPERATURA. (°C)/

CZAS TRWANIA

BLACHY |

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE '-DERRIHURA. (K Miny) AKCESORIA
2
=] Tak 170 30-50 2
Ciasta drozdzowe / biszkopty Tak 160 30-50 ,‘___|_i__,__'_
Tak 160 30-50 H%F -«...1“;._'..)-
3
Ciasta z nadzieniem (sernik, strucla, Tak 160 - 200 30-85 —J
szarlotka) Tak 160 - 200 35-90 A b
=] Tak 150 20-40 .3,
Tak 140 30- 50 4
Ciasteczka / Kruche ciasteczka
Tak 140 30-50 4]
Tak 135 40-60 SIPEEN
=] Tak 170 20- 40 3
Tak 150 30- 50 4
Ciastka / Muffiny
Tak 150 30-50 L]
Tak 150 40-60 > 2 1
=] Tak 180 - 200 30-40 3
Ptysie Tak 180 - 190 35-45 | A ]
Tak 180 - 190 35-45% > 3 ]
= Tak 90 110- 150 3
Bezy Tak 90 130-150 4|
Tak %0 140-160" 2o e
= Tak 190 - 250 15- 50 2
Pizza/ Chleb/ Focaccia 1
Tak 190 - 230 20-50 4
Pizza (na cienkim lub grubym ciescie, 5 3 1
focaccia) Tak 220-240 25-50% Y —— L
=] Tak 250 0-15 3
Mrozona pizza Tak 250 0-20 A ]
Tak 220 - 240 15-30 2 403,
3
Tak 180 - 190 45-55 | 3
Tarta pikantna (warzywna lub miesna, 4 1
quiche) Tak 180- 190 45-60 | e
Tak 180 - 190 45-70% 2 2 b
E Tak 190 - 200 20-30 3
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski ) ) 4 1
z ciasta ptysiowego Tak 180190 20-40 e
Tak 180 - 190 20-40% 2 ST
Lazania/ Tarta/ Zapiekanka B _ 3
makaronowa/ Cannelloni E Tak 190 - 200 4-65 —J
=l [~ =) 4 é®)
FUNKCJE Termoobieg
Konwencjonalne  Termoobieg  Piecz. Konwek. Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 eco
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TEMPERATURA. (°C)/ = CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE POZIOM GRILLA (Min.) AKCESORIA

Jagniecina/cielecina/wotowina/ } i} 3
wieprzowina 1 kg lzl Tak 190 - 200 80-110 L J
Kotlety wieprzowe z chrupiaca skoérka D . 2
> g oz — 170 10-150 % |

. , , 3
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg =] Tak 200230 50-100 3,
Indyk/ges 3 kg =] Tak 190 - 200 g0-130 2 |
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w ) . 3
papierze (filety, w cato$ci) Izl Tak 180200 40-60 —J
Warzywa faszerowane (pomidory, . . 2
cukinie, baktazany) fak 180-200 2060 A=r
Tosty Ifl — 3 (Wysoka) 3-6 _\_”5“_,_
Filety / kawatki ryb ] — 2 (Srodkowa) 20-30% 4 i3
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ . 2 - 3 (Srodkowa — o 5 4
hamburgery Ifl Wysoka) 15-30 [ S r oS
Pieczony kurczak 1-1,3 kg — 2 (Srodkowa) 55 - 70 *** =\...2...,= 1 ! r
Udziec jagniecy/ golonka — 2 (Srodkowa) 60-90** 3 J
Pieczone ziemniaki — 2 (Srodkowa) 35 - 55 **¥ L 3 J
Zapiekanka warzywna ze skorupka - ) 3
(typu gratin) 3 (Wysoka) 10-25 L J
Ciasteczka @ Tak 135 50-70 > _\é,_’_ _\é,_’_ !

Ciasteczka . T e
Tarty
Pizze okragte EY Tak 210 40-60 |2 o 2 L
Pizza okragta

Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ ) « 5 3 1
lazania (poziom 3)/mieso (poziom 1) Tak 190 40-120 Rl i —
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ 2
warzywa pieczone (poziom 4) / lazania @ Tak 190 40-120 -u%u- 4 -\éu- [
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu
Lazania i mieso Tak 200 50-100*% _\___4|____,__’_ \ ! |
Mieso i ziemniaki Tak 200 45-100* -\...i—...,- \ ! |
Ryby i warzywa Tak 180 30-50%
Nadziewane i pieczone kawatki miesa é — 200 80-120* L 3 J
Plastry miesa (krolik, kurczak, jagniecina) er — 200 50-100* L 3 J

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.
*** Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

JAK POSEUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

Lista z tabeli: przepisy, jesli nagrzewanie wstepne jest wymagane, temperatura (°C), poziom grilla, czas pieczenia (minuty), akcesoria oraz sugerowany
poziom pieczenia. Czasy pieczenia sg liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac
najnizsze sugerowane wartosci, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych
w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta
zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy przestrzegac zalecer podanych
w tabeli pieczenia, dotyczacych wyboru akcesoridéw i ich rozmieszczenia na odpowiednich potkach.

= = = =)

Termoobieg
eco

FUNKCJE
Konwencjonalne  Termoobieg  Piecz. Konwek. Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4

Whjr/lﬁool
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WYMUSZONY NADMUCH + PARA

Czas pieczenia

Przepis Poziom pary Nagrzewanie @ Temperatura (°C) (min.) Poziom i akcesoria
NISKIE - 140 - 150 35 - 55 3
Ciasteczka / herbatniki NISKIE - 140 30 - 50 4 1
5 3 1
NISKIE - 140 40 - 60 —r
NISKIE - 160 - 170 30-40 3
Mate ciasta / muflinka NISKIE - 150 30- 50 4 1
5 3 1
NISKIE - 150 40 - 60 —r
. s 2
Ciasta drozdzowe NISKIE - 170-180 40 - 60 J—
. 2
Biszkopty NISKIE - 160-170 30-40 o -
Focaccia NISKIE - 200 - 220 20- 40 3
Bochenek chleba NISKIE - 170-180 70-100 3
Maty chleb NISKIE - 200 -220 30-50 3
Bagietka NISKIE - 200 - 220 30-50 3
Pieczone ziemniaki SREDNIE - 200 - 220 50-70 3
Cielecina / wotowina / wieprzowina 1 kg SREDNIE - 180 - 200 60-100 3
Cielecin.a / wotowina / wieprzowina ¢REDNIE ) 160 - 180 60-80 3
(kawatki) —
Befsztyk krwisty 1 kg SREDNIE - 200 - 220 40-50 3
Befsztyk krwisty 2 kg SREDNIE - 200 55-65 3
Udziec jagniecy SREDNIE - 180 - 200 65-75 3
Duszona golonka wieprzowa SREDNIE - 160 - 180 85-100 3
Kurczak / perliczka / kaczka 1 - 1,5 kg SREDNIE - 200 - 220 50-70 3
Kurczak / perliczka / kaczka (kawatki) SREDNIE - 200-220 55-65 3
Warzywa faszerowane . 3
: . . SREDNIE - 180 - 200 25-40
(pomidory, cukinie, bakfazany) _
Filet rybny WYSOKI - 180 - 200 15- 30 3

Whj;lﬁool
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TABELA PIECZENIA

Kategorie zywnosci Poziom i akcesoria llos¢ Informacje dotyczace przygotowywania potraw
............. R R N R R R AR e R
> : Swieza Lazania 500 -3000
S sz o e P D
Z % S . Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
S N g ) doskonate przyrumienienie, pola¢ sosem
= o <§: : Mrozona lazania — 500-30009g  :beszamelowym i posypac serem
as:
N T '
Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic
Pieczer wolowa 3 600 - 2000 g c;osnk@m i ziotami ng’rgg gustu. Po zakpnczemu
: ) — pieczenia przed rozkrojeniem, pozostawic na
: Wotowina przynajmniej 15 minut
“Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
Hamburger : 15-3cm : ‘ , P,l zen oy nate ) \‘p I.
: Obroci¢ na druga strone przy 3/5 czasu pieczenia.
‘ Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic
Piaczeh wieprz. 3 600-2500 g c;osnku—?-m i ziotami vved’r‘ug‘gustu. Po za‘k'onczemu
— i pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawi¢ na
Wieprzowina i przynajmniej 15 minut.
u% Zeberka 500-2000g Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
s ieprzowe : Obroci¢ na drugg strone przy 2/3 czasu pieczenia
. ; Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrzec¢
Pieczony P2 ) . o X . RN
kurczak : 600 - 3000 g solg i pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku czescig piersiowa
Kurczak ; do gory
i Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem osolc
Filet / Piers 1-5cm zed pieczeni 2y natrzec olejem | posol

Kebab

jeden ruszt

Obrooc na drugg strone przy 2/3 cz

: ‘Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
: Obrocic przy 1/2 czasu pieczenia

: Dania migsne

Kle’rbasy i

1,5-4cm

{Roztozy¢ rownomiernie na ruszcie.
:Obroci¢ na druga strone przy 3/4 czasu pieczenia

“Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic

. ) ‘ 05-25cm O . ! T
< : Pieczonyfilet o i czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami
g & Ryba Mrozone filety 05-25cm : Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic¢
: r bne - S i czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami
'yl g p )
E 44444444444444444444444444444444444444444444
@] Przegrzebkl L4 jedna taca : Posypac butka tarta i doprawic olejem, czosnkiem,
g — i papryka i pietruszka
2 Owoce morza Matze 4 jedna taca
E grillowane Krewetki _\4’ 3 jedna taca Posmarovva;’ Q\ejem i natr;ec’ solg i pieprzem. Doprawic
=5 K tki : heoed i czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami
rewet 4 3 jednataca

Przed umieszczeniem w piekarniku pokroi¢ na kawatki,

Ziemniaki 500-1500g
: o ; :dopravvlc olejem, solg i ziotami
: Pieczone : :
: Warzywa 3 : i
: warzywa faszerowane — £ 100-500 g kazde : posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic
Inne warzywa -3  500-1500 g - czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami
""""""""""""""""""""""""" 3 . Przed umieszczeniem w piekarniku pokroi¢ na kawatki,
§ Ziemniaki inf==ir I taca i doprawi¢ olejem, solg i ziotami
>~ :
N . i3 : Posypac butkg tartg i doprawic olejem, czosnkiem,
g Pomidory D I taca i papryka i pietruszka
Zapiekane Paorvka 3 1taca i Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
¢ warzywa pry A doskonate przyrumienienie, posypac serem
: Brokut I 1 taca :
y inFn : Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
Kalafior ;_\h_ﬂi,_,,_ 1 taca i doskonate przyrumienienie, pola¢ sosem
Inne 3 1 taca beszamelowym i posypac serem
A==l
Aueennn v al/r J ~ M
Blacha na $ciekajacy s Blacha na $ciekajacy
AKCESORIA Taca Iub forma do ttuszcz / Blacha do Blacha na $ciekajacy tussc
Ruszt Ciasta } . ttuszcz / blacha do :
. pieczenia ! . napetniona 500 ml
na ruszcie ) pieczenia
lub taca na ruszcie wody
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Kategorie zywnosci

Poziom i akcesoria

0,5-12kg

- PL
Informacje dotyczace przygotowywania potraw

Przygotowac bezttuszczowe ciasto biszkoptowe o
wadze 500-900 g. Wyla¢ na wytozong papierem do
pieczenia i nasmarowang ttuszczem forme

02-06 kg

Przygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego masta,
200 g cukru i 2 jajek. Do smaku dodac aromat owocowy.
Pozostawi¢ do ostygniecia. Rozciggnac rdwnomiernie
ciasto i uformowac zadany ksztatt. Potozy¢ ciasteczka na
blasze do pieczenia

1 taca

Roztozy¢ réwnomiernie na blasze do pieczenia. Przed
uzyciem pozostawi¢ do wystygniecia

04-16kg

Przygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego masta,
200 g cukru i 2 jajek. Do smaku doda¢ aromat owocowy.
Pozostawi¢ do ostygniecia. Rozciggnac rdwnomiernie
ciasto i utozy¢ na blasze. Wypeti¢ marmolada do
pieczenia

CIASTA | WYROBY PIEKARNICZE

04-16kg

Przygotowac mieszanke z jabtka pokrojonego w kostke,
orzeszkéw piniowych, cynamonu i gatki muszkatotowej.
Wiozy¢ na patelnie troche masta, posypac cukrem i piec
przez 10-15 minut. Zawina¢ nadzienie w ciescie,
zaginajac zewnetrzng czesc

¢ Ciasto z owocami

StONE CIASTA

CHLEB

PIZZA

sztuke

sztuke

sztuke

Wytozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac
jego spod butka tarta, by wchtoneta sok wyciekajacy z
owocow. Wypetni¢ masa przygotowang ze Swiezych,
krojonych owocow zmieszanych z cukrem i
cynamonem

Wytozy¢ ciastem naczynie pozwalajace na wypiek 8-10
porcji i naktu¢ ciasto widelcem. Doda¢ farsz zgodnie ze
swoim ulubionym przepisem

Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
pieczywo lekkie. Uformowac¢ butki przed wyrosnieciem.
Uzy¢ funkgji piekarnika przeznaczonej specjalnie do
wyrastania

i Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na

i pieczywo lekkie. Przed wyrosnieciem umiesci¢ w formie
“ do pieczenia chleba. Uzy¢ funkcji piekarnika

i przeznaczonej specjalnie do wyrastania

‘ Przygotowac ciasto zgodnie z ulubionym przepisem i

umiescic¢ je na blasze do pieczenia

Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
pieczywo lekkie. Uformowac bagietki przed
wyro$nieciem. Uzy¢ funkgji piekarnika przeznaczonej
specjalnie do wyrastania

Przygotowac ciasto na pizze, uzywajac 150 ml wody, 15
g $wiezych drozdzy, 200-225 g maki i soli + oleju.
Pozostawi¢ do wyrosniecia, uzywajac specjalnej funkgji
piekarnika. Rozprowadzic¢ ciasto na lekko nattuszczonej
blasze do pieczenia. Doda¢ dodatki, np. pomidory, ser

i mozzarella i szynke

Wyjac danie z opakowania. Roztozy¢ réwnomiernie na
i ruszcie

Avenens ~ N1 _J -~ TS

Blacha na sciekajacy o Blacha na $ciekajacy
Taca lub form Blacha na sciekajac
AKCESORIA cd Ub orma do ttuszcz / Blacha do Jacy thuszcz
Ruszt ciasta ) - ttuszcz / blacha do )
. pieczenia : . napetniona 500 ml
na ruszcie ! pieczenia
lub taca na ruszcie wody
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotnga Sciereczka z
mikrofibry.

Jesli sg silnie zabrudzone, dodac¢ kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

« Nie stosowac zracych ani Sciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzagdzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawic¢ piekarnik do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usunac resztki
jedzenia lub plamy. Aby usuna¢ wilgo¢ zgromadzona
podczas pieczenia produktéw o duzej zawartosci
wody, pozostawi¢ piekarnik do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.
jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we
wnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie

Nie stosowac wetlny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewni¢ sieg, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéw czyszczenia.

« Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

« Aby utatwic czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

« Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna usunac za
pomoca szczotki do mycia naczyn lub gabki.

KOMORA PIEKARNIKA

Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna
wydajnoscia i aby zapobiega¢ nagromadzaniu sie
osadoéw kamienia, zaleca sie regularne stosowanie
funkcji,,Oproéznianie” i,Odkamienianie”.

Po d’ruglm okresie nieuzywania funkcji ,Termoobieg +
para”, zaleca sie aktywowac cykl pieczenia z pustym
plekarnlklem przy catkowitym napetnieniu zbiornika.

WYMIANA LAMPY

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Wyja¢ prowadnice potek.

Zdjac¢ ostone lampy.

Wymienié lampe.

Zamontowac ostone lampy, dociskajac ja mocno, az
zatrzasdnie sie na miejscu.

Wtozy¢ z powrotem prowadnice pétek.

7. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

£

uhwhN =

o

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40
W/230 V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym
piekarniku jest przeznaczona do urzadzert domowych i nie
nadaje sie do ogdlnego oswietlania pomieszczen

w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zardwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

Jedli uzywa sie zarowek halogenowych, nie wolno dotykac ich
gotymi rekoma - slady palcow pozostawione na powierzchni
mogga doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie uzywac
piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie ponownie
zamontowana.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

« Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

N 7
A

«  Przymkna¢ drzwiczki, tak dokfadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdjac¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczesnie Wyciqga*jqc 0 gory, az
wysuna sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki

na bok, umieszczajac je na miekkim podtozu.

Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

. PL

Zatozy¢ drzwiczki , przysuwajac je w strone piekarnika,

wyréownujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania

i blokujac gérna cze$¢ na swoim miejscu.

«  Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

« Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepOw jest prawidtowe.

| o

+  Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania.
Jesli nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci:
Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja
prawidtowo.

WIFI niedostepne w Rosji

Ktore protokoty WiFi sa obstugiwane?

Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy przesytania
danych WiFi b/g/n dla krajéw europejskich.

Ktére ustawienia nalezy skonfigurowac¢ w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera: wigczone 2,4
GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktora wersja WPS jest obstugiwana?

WPS 2,0 lub wyzsza. Sprawdzi¢ w dokumentacji routera.

Czy sq jakies$ roznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem i0OS?

Mozna uzywa¢ dowolnego systemu operacyjnego, nie ma to
znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkgji tetheringu z
telefonu komérkowego jako modemu do sieci 3G?

Tak, lecz ustugi chmury sg opracowane dla urzadzen na state
potaczonych z internetem.

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe potaczenie
internetowe dziata a funkcja facznosci bezprzewodowej
jest wiaczona?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu typu
smart. Wylacz wszystkie inne potaczenia transmisji danych,
zanim sprébujesz wyszukad swojg siec.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do
mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia jest
wymieniony na liscie urzadzen potaczonych z dang siecia
bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?

Wcisdnij przycisk “Settings” a nastepnie nacisnij na ikone

WiFi lub spéjrz na swoje urzadzenie: Zobaczysz etykiete z
adresami SAID i MAC. Adres Mac sktada sie z kombinacji cyfr i
liter zaczynajacych sie od,88:e7"

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wigczona
funkcja tacznoéci bezprzewodowej?

Uzyj swojego urzadzenia typu smart oraz aplikacji 6™ Sense
Live, aby sprawdzi¢ czy sie¢ urzadzenia jest widoczna i
potgczona z chmura.

Czy jest co$, co moze utrudnia¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sg potaczone z siecia,
nie zuzywajg catej dostepnej szerokosci pasma.

Upewnic sie, czy ilos¢ urzadzen z wtgczong funkcja potaczenia
z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby dozwolonej dla
routera.

Jak daleko router powinien znajdowac sie od urzadzenia?
W normalnych warunkach sygnat WiFi jest dostatecznie
mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen, lecz zalezy to w
duzym stopniu od materiatu, z ktérego wykonane sg $ciany.
Mozna sprawdzi¢ moc sygnatu, umieszczajac inteligentne
urzadzenie obok sprzetu.

Co moge zrobi, jesli moje potaczenie bezprzewodowe nie
dociera do urzadzenia?

Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego WiFi, mozna

uzyc specjalnych urzadzen, takich jak punkty dostepu,
wzmachniacze sygnatu WiFi oraz adaptery sieciowe power line
(nie sg one dostarczane w komplecie z urzgdzeniem).

Jak moge znalez¢é nazwe oraz hasto do mojej sieci
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bezprzewodowej?

Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj na
routerze znajduje sie naklejka z informacjami, ktérych

potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania dostepu do strony

konfiguracji za pomoca urzadzenia podtaczonego do
internetu.

Co mam zrobi¢, jesli méj router korzysta z kanatu WiFi
znajdujacego sie w sasiedztwie?

Wymusi¢ na routerze korzystanie z kanatu wiasnej domowej

sieci WiFi.

Co moge zrobi, jesli symbol = pojawi sie na
wyswietlaczu lub urzadzenie nie jest w stanie uzyska¢
stabilnego potaczenia z moim domowym routerem?

Mozliwe, Ze urzagdzenie zdotato potaczyc sie z routerem, ale

nie moze pofaczyc sie z Internetem. Aby potaczy¢ urzadzenie

zinternetem, nalezy sprawdzi¢ ustawienia routera oraz
dostawcy Internetu.

Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ wiaczona, zapora
sieciowa i DHCP muszg byc¢ prawidtowo skonfigurowane.
Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP, WPA, WPA2. Aby
wyprobowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac z informadji
zamieszczonych w instrukgji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jesli liczba adresow MAC, ktére
mMoga potaczyc sie z Internetem, zostata okreslona przez
dostawce ustug internetowych, pofgczenie urzadzenia z chmurg
moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC urzadzenia jest jego
unikalnym identyfikatorem. Prosimy zapytac swojego dostawce
ustug internetowych, jak potaczy¢ z Internetem urzadzenia inne
niz komputery.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane sg przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci wyfgcz urzadzenie,
odczekaj 20 sekund i ponownie wigcz urzadzenie: Sprawdzic,
czy aplikacja pokazuje status Ul urzadzenia.

Niektore ustawienia wyswietlaja sie w aplikacji dopiero po kilku
sekundach.

Jak moge zmienic swoje konto Whirlpool i jednoczesénie
miec caty czas potaczenie z moimi urzadzeniami?

Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamietac,

aby usuna¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobic¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa sieci i
hasto), albo usung¢ poprzednie ustawienia z urzadzenia i
skonfigurowac je na nowo.

USUWANIE USTEREK

Problem

:Rozwigzanie

‘Awaria zasilania.

%Urzqdzenie odtaczone od
zasilania.

Piekarnik nie dziata.

‘Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest

‘prawidtowo podtaczone do sieci. Wytgczy¢ piekarnik i
‘wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
_ustapita.

Wyswietlacz pokazuje
litere ,F", po ktorej
nastepuje liczba lub

%Awaria piekarnika.
litera. :

.Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
‘podac numer nastepujacy po literze ,F"

‘Nacisna¢ &, dotkna¢ , a nastepnie wybra¢ ,Factory
‘Reset”. Wszystkie zapisane ustawienia uzytkownika zostaja
_anulowane.

Zasilanie w domu
zostaje wytgczone.

_wybra¢,Moc".

' ‘Sprawdzi¢, czy pobor mocydomowej sie¢ elektrycznej ma
‘wartos¢ nie mniejsza niz 3 kW. W przeciwnym wypadku
‘zmniejszy¢ moc do 13 amperéw. W tym celu nalezy

nacisna¢ & , wybra¢ [ ,Wiecej Trybow”, a nastepnie

Piekarnik nie
hagrzewasie. ~ uruchomiony.

Nacisna¢ &, dotknqclnfo,a 'r'l'astepnie wybrad

..»Zapamietaj tryb demonstracyjny”, aby wyjsc.

Router WiFi jest wytgczony.
‘Ustawione wtasciwosci
routera zostaty zmienione.
.Potgczenie bezprzewodowe
‘nie dociera do urzadzenia.
Piekarnik nie jest w stanie

Na wyswietlaczu
pojawi sie ikona = .

‘uzyskac statego potaczenia z

Sprawdzi¢, czy router WiFi jest potaczony z internetem.

‘Sprawdzi¢, czy sita sygnatu WiFi blisko urzadzenia jest

dobra. Sprébowac uruchomié router ponownie.

‘Patrz paragraf ,Najczeséciej Zadawane Pytania (FAQ) dot.

WiFi”

‘Jedli wtasciwosci domowej sieci bezprzewodowej zostaty

zmienione, nalezy przeprowadzié¢ parowanie z siecia:
Polaczenie nie jest §Na§ispz,1,é & , dotkna¢ B WiFi”, a nastepnie wybra¢,Potacz
_.Obstugiwane. .. ZsSIECIY.

‘Uaktywnianie zdalne nie jest :
dozwolone w danym kraju.

domowa siecia.

Przed dokonaniem zakupu nalezy sprawdzi¢, czy dany kraj
zezwala na zdalne sterowanie urzadzen elektronicznych.

‘Pofaczenie nie jest
obstugiwane.

P P
| . | Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
«  Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu
mgil- Uzywajac kodu QR
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
ksiazeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowa, prosimy podac
n kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
WHIRLPOOL

Pentru a beneficia de servicii complete de

asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

' RO

A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

2. 7
3.4

AN J 8

i o=, cHl

4." .3 . f(&(@}\» © | 13K
<2 /) [T - 5

2| /1|2

! //\ J\\\ 1—
\\ij ...... 10

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe
partea frontald a cuptorului)

5. Usa

6. Sertar apa

7. Rezistenta superioard/grill

8. Becul

9. Placuta cu datele de identificare
(a nu se demonta)

10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

s T u—

A GO

1 2 3 4 5 6 7
1.ON / OFF 3. PREFERINTA 6. CONTROL LA DISTANTA
Pentru pornirea si oprirea Pentru accesarea listei de functii Pentru a activa utilizarea aplicatiei
cuptorului. favorite. Whirlpool 6 Sense Live.
2. ECRAN PRINCIPAL 4. AFISA) 7. ANULARE
Pentru accesarea rapida a meniului 5. UNELTE Pentru a opri orice functie a

principal. Pentru a alege din mai multe optiuni

si, de asemenea, pentru a modifica
setarile cuptorului si preferintele.

cuptorului, cu exceptia functiilor
Clock (Ceas), Cronometru de
bucatarie si Blocare control.
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ACCESORII

A TAVA DE COLECTARE A X %
GRATAR METALIC PICATURILOR TAVA DE COPT GHIDAJE CULISANTE
Utilizare pentru prepararea Pentru utilizare ca tava de Utilizare pentru coacerea Pentru a facilita introducerea
alimentelor sau ca suport cuptor pentru a prepara painii si produselor de sau scoaterea accesoriilor.
pentru cratite, forme pentru | carne, peste, legume, focaccia | patiserie, dar si pentru fripturi,
prajituri si alte accesorii pentru | etc. sau pozitionarea sub peste In papiota etc.
gatit adecvate pentru gratarul metalic pentru a
utilizarea In cuptor colecta zeama rezultata in

urma prepararii.

* Disponibil numai la anumite modele
Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA
ALTOR ACCESORII INTRA IN DOTARE)

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicatd  indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
este orientata in sus. culisante.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si  Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca  pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati si
gratarul metalic. cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul, apdsati
DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR ferm portiunea inferioara a clemei pe ghidajul pentru
PENTRU GRATAR gratar. Asigurati-va ca sinele se pot deplasa liber.

— < e Repetati acesti pasi si pentru celalalt ghidaj pentru
- Pentru a_demonja ghidajele pentru gratar, ridicati- gratar de la acelasi nivel.
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas: ’
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate. ‘

Pentru a remonta ghidajele pentru gratar, —

reintroduceti-le mai intai in locasul superior.

Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul D el
B " N mm—

pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

Va rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.
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FUNCTII DE PREPARARE

' RO

&D FUNCTII MANUALE
« PREINCALZIRE RAPIDA
Pentru preincadlzirea rapida a cuptorului.

« CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

- GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor

si carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru
a prdji painea. Atunci cand frigeti carne la gratar,
va recomandam sa utilizati o tava de colectare

a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma preparadrii: Pozitionati tava pe oricare dintre

nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml

de apa potabila.

« TURBO GRILL
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati

o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava

pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si

adaugati 500 ml de apa potabila.
« AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe
niveluri (maxim trei) in acelasi timp. Aceasta functie
poate fi folosita pentru a prepara diverse alimente
fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

« AER FORTAT + ABURI

Prin combinarea proprietatilor aburului cu cele ale
aerului fortat, aceasta functie va permite sa gatiti
alimente crocante si rumenite frumos la exterior,
dar fragede si suculente la interior. Pentru a obtine
rezultate de preparare optime, va recomandam

sa selectati un nivel RIDICAT de aburi pentru
prepararea pestelui, MEDIU pentru carne si REDUS
pentru paine si deserturi.

« FUNCTII COOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe patru niveluri
in acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata
pentru a prepara fursecuri, tarte, pizza rotunda (si
congelata) si pentru a prepara o masa completa.
Respectati tabelul cu informatii privind prepararea
pentru a obtine cele mai bune rezultate.

« COACERE CU CONVECTIE
Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu
umplutura numai pe un singur nivel.

«  FUNCTII SPECIALE

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor.
Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc.
Lasati alimentele in ambalaj pentru a se evita
deshidratarea acestora la suprafata.

» MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

» CRESTERE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu
activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

» CONFORTABIL

Pentru a gati alimente semipreparate, depozitate
la temperatura camerei sau in frigider (biscuiti,
mix pentru prajituri, briose, diverse tipuri de
paste si produse de panificatie). Functia prepara
toate felurile de mancare rapid si delicat si poate,
de asemenea, sa fie utilizata pentru a incalzi
mancarea deja preparatd. Nu este necesar sa
preincalziti cuptorul. Urmati instructiunile de pe
ambalaj.

»  MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste
2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti carnea

in timpul procesului de preparare, pentru a
obtine o rumenire uniforma pe ambele parti. Se
recomanda sa o stropiti din cand in cand pentru
a Nu se usca excesiv.

» AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul desfasurdrii procesului de preparare.
Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta,
pentru a optimiza consumul de energie, usa
cuptorului nu trebuie deschisa pana cand
alimentele nu sunt gatite complet.

«  GAT CONGELATE

Functia selecteaza automat temperatura ideala si cel
mai bun mod de preparare pentru 5 tipuri diferite de
alimente congelate. Nu este necesar sa preincalziti
cuptorul.

th

6 6" SENSE

Acestea permit gatirea complet in mod automat a
tuturor tipurilor de alimente. Pentru a utiliza in mod
optim aceasta functie, urmati indicatiile din tabelul
cu informatii privind prepararea. Nu este necesar sa
preincalziti cuptorul.
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UTILIZAREA AFISAJULUITACTIL

Pentru a selecta sau a confirma:

Atingeti ecranul pentru a selecta valoarea sau
elementul de meniu dorit.

12:35

Functii manual@

Functii 6th Sense

Pentru a derula intr-un meniu sau o lista:
Trageti pur si simplu cu degetul pe afisaj pentru a
derula printre elemente sau valori.

Functii manuale

Conventional Coacere cu
convectie
Aer fort, Grill

< Selectati o temperatura

pentru aerul fortat.

°C
D 2 O O /1
SEQ Elde

S

PRIMA UTILIZARE

Pentru a confirma o setare sau a merge la urmatorul
ecran:

Atingeti,SETARE” sau ,URMATORUL".

Selectati o temperatura pentru

aerul fortat.

Setatj timpul de JTJYRCLI

Pentru a reveni la ecranul anterior:
Atingeti < .

Aer fortat

I *& ICTIUNI DE GATIT:

Pentru prepararea diferitor
mancdruri care necesita aceeasi ."
temperatura de preparare, pe mai, g §

multe niveluri (maxim trei) in

AeAsiiia 0. Aceasta functie

Atunci cand porniti aparatul pentru prima data, va
trebui sa configurati produsul.

Setarile pot fi modificate ulterior apdsand & pentru a accesa
meniul ,Unelte”.

1. SELECTAREA LIMBII

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa

setati mai intai limba si ora.

« Trageti cu degetul pe ecran pentru a derula lista cu
limbile disponibile.

« Apasati pe limba dorita.

Dacd atingeti < , veti reveni la ecranul anterior.

2. CONFIGURAREA RETELEI WIFI

Caracteristica 6™ Sense Live va permite sd actionati
cuptorul de la distanta de pe un dispozitiv mobil. Pentru
a activa controlul de la distanta al aparatului, mai intai
trebuie sa finalizati cu succes procesul de conectare.
Acest proces este necesar pentru a va inregistra aparatul
si pentru a-1 conecta la reteaua dumneavoastra de
domiciliu.
+ Atingeti,SETATI ACUM” pentru a continua
configurarea conexiunii.
In caz contrar, atingeti , OMITERE” pentru a vd conecta la
produs ulterior.

CONFIGURAREA CONEXIUNII
Pentru a utiliza aceasta functie, este necesar sa detineti:

Un smartphone sau o tableta si un router fara fir
conectat la internet. Utilizati dispozitivul inteligent
pentru a verifica daca semnalul retelei fara fir de
domiciliu este puternic langa aparat.

Cerinte minime.

Dispozitiv inteligent: Android cu ecran de 1280x720 (sau mai
mare) sau iOS.

Consultati pe App Store compatibilitatea aplicatiei cu
versiunile de Android sau iOS.

Router fara fir: 2,4 GHz WiFi b/g/n.
1. Descarcati aplicatia 6" Sense Live

Primul pas in conectarea aparatului este de a descadrca
aplicatia pe dispozitivul mobil. Aplicatia 6™ Sense Live
va va ghida prin toti pasii enumerati aici. Puteti descarca
aplicatia 6™ Sense Live din iTunes Store sau magazinul
Google Play.

2. Creati un cont

Daca nu aveti un cont incd, va trebui sa Creati un cont.
Acesta va va permite sa conectati in retea aparatele si,
de asemenea, sa le vizualizati si sa le controlati de la
distanta.

3. Inregistrati-va aparatul

Urmati instructiunile furnizate de aplicatie pentru a va
inregistra aparatul. Veti avea nevoie de numarul Smart
Appliance IDentifier (SAID) (Identificatorul aparatului
inteligent) pentru a finaliza procesul de inregistrare.
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Puteti afla acest cod unic de pe placuta cu date tehnice
atasata la produs.

4. Conectati-va la WiFi

Urmati procedura de configurare prin scanare pentru
conectare. Aplicatia va va dirija pe parcursul procesului
de conectare a aparatului la reteaua fara fir din locuinta
dumneavoastra.

Daca routerul dumneavoastra accepta WPS 2.0 (sau mai
mare), selectati ,MANUAL", apoi apasati pe ,Setare WPS":
Pe routerul fara fir, apdsati butonul WPS pentru a stabili
o conexiune intre cele doua produse.

Daca este necesar, puteti conecta manual produsul
utilizand optiunea,Cautare retea”.

Codul SAID este utilizat pentru a sincroniza un dispozitiv
inteligent cu aparatul dumneavoastra.

Adresa MAC este afisata pentru modulul WiFi.

Procedura de conectare va trebui efectuata din nou
numai daca modificati setarile routerului (de exemplu,
numele retelei, parola sau furnizorul de date)

3. SETAREA OREI SI A DATEI

Conectarea cuptorului la reteaua de domiciliu va seta
ora si data in mod automat. In caz contrar, va fi necesar
sa le setati manual

« Atingeti cifrele relevante pentru a seta ora.

« Apasati,SETARE” pentru a confirma.

Dupa ce ati setat ora, va trebui sa setati data

« Atingeti numerele relevante pentru a seta data.
« Apasati,SETARE" pentru a confirma.

Dupa intreruperea alimentarii cu energie electrica
pentru o perioada lunga de timp, trebuie sa setati din
nou ora si data.

4. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel de

energie electrica compatibil cu reteaua internd, care are

o capacitate de peste 3 kW (16 A): Daca locuinta este

alimentatd cu putere mai mica, va trebui sa reduceti

aceasta valoare (13 A).

« Atingeti valoarea din partea dreapta pentru a selecta
puterea.

« Atingeti,OK" pentru a finaliza configurarea initiala.

5. INCALZITI CUPTORUL

' RO
meniul corespunzator.
« Derulati in sus sau in jos pentru a explora lista.
« Atingeti functia dorita pentru a o selecta.

2. SETAREA FUNCTIILOR MANUALE

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile
acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate setarile care pot fi
modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA / DE PUTERE PENTRU GRILL

« Derulati printre valorile sugerate si selectati-o pe cea
dorita.

Dacé functia permite acest lucru, puteti sa atingeti »f

pentru a activa preincalzirea.

DURATA

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca doriti

sa gestionati manual procesul de preparare. In modul

de temporizare, cuptorul gateste pe durata de timp

selectata. La finalizarea duratei de preparare, procesul

de preparare se opreste in mod automat.

« Pentru a seta durata, apasati pe ,Setati timpul de
gatit”.

+ Atingeti cifrele relevante pentru a seta durata de
preparare dorita.

- Atingeti, , URMATORUL" pentru a confirma.

Pentru a anula o duratd setata in timpul prepararii si pentru a

gestiona astfel manual finalizarea prepardrii, atingeti valoarea

duratei si apoi selectati ,STOP".

3. SETAREA FUNCTIILOR 6" SENSE

Functiile 6" Sense va permit sa preparati o gama larga
de feluri de mancare, alegand dintre cele prezentate in
lista. Majoritatea setarilor de preparare sunt selectate in
mod automat de aparat pentru cele mai bune rezultate.
+ Alegeti o reteta din lista.
Functiile sunt afisate pe categorii de alimente in meniul
LALIMENTE GATITE CU FUNCTIA 6" SENSE” (consultati tabelele
corespunzatoare) si in functie de caracteristicile retetei din
meniul ,LIFESTYLE".
« Dupa selectarea unei functii, indicati pur si simplu
caracteristica dorita a alimentului (cantitate, greutate
etc.) pentru a obtine rezultate perfecte de preparare.

4. SETAREA DURATEI DE TEMPORIZARE A
PORNIRII / FINALIZARII

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut
normal. Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile
din interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la 200 °C timp
de aproximativ o ora.

Se recomanda sd aerisiti incdperea dupa utilizarea aparatului
pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

« Pentru a porni cuptorul, apasati sau atingeti
oriunde pe ecran.

Afisajul va permite sa alegeti intre functiile Manual si 6™
Sense.

« Atingeti functia principala dorita pentru a accesa

Puteti sa intarziati prepararea inainte de porni o functie:
Functia va porni sau se va opri la ora selectata de
dumneavoastra in prealabil.

. Atingeti,INTARZIERE” pentru a seta ora de pornire
sau ora de finalizare dorita.

- Dupa ce ati setat durata de temporizare dorita,
atingeti ,PORNIRE CU INTARZIERE” pentru a porni
perioada de asteptare.

+ Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa intervalul de timp
calculat.

Programarea unei ore de incepere temporizatd a procesului

de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului:

Cuptorul va atinge treptat temperatura necesara, adica

duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele

indicate in tabelul cu informatii privind prepararea.

+ Pentru a activa functia imediat si pentru a anula
durata de temporizare programats, atingeti ® .
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5. ACTIVAREA FUNCTIEI

9. PREFERINTE

« Dupa ce ati configurat setdrile, atingeti ,START”
pentru a activa functia.

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura

maxima specifica, va aparea un mesaj pe afisaj. Puteti sa

modificati valorile setate in orice moment al procesului de

preparare, atingand valoarea pe care doriti sa o modificati.

. Apésati pentru a opri functia activa in orice
moment.

6. PREINCALZIR

In cazul in care a fost activata anterior, dupa pornirea

functiei, afisajul va indica starea etapei de preincalzire.

Dupa finalizarea acestei etape, se va emite un semnal

sonor, iar pe afisaj se va indica atingerea temperaturii

setate.

- Deschideti usa.

+ Introduceti alimentele.

- Inchideti usa si atingeti ,TERMINAT” pentru a porni
prepararea.

Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea

preincdlzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de

preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire

o va intrerupe pentru un timp. Durata de preparare nu

include si faza de preincalzire.

Puteti modifica setarea implicita a optiunii de

preincalzire pentru functiile de preparare care permit

realizarea acestui lucru manual.

« Selectati o functie care va permite sa selectati
functia de preincalzire manual.

« Atingeti pictograma o pentru a activa sau
dezactiva preincalzirea. Aceasta va fi setata ca
optiune implicita.

7. INTRERUPEREA PREPARARII

Anumite functii 6™ Sense vor necesita intoarcerea

alimentelor in timpul procesului de preparare. Se

va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata

actiunea care trebuie desfasurata.

« Deschideti usa.

« Efectuati actiunea solicitata pe afisaj.

- Inchideti usa si atingeti ,TERMINAT” pentru a relua
prepararea.

inainte ca procesul de preparare sa se sfarseasca,

cuptorul va poate solicita sa verificati alimentele in

acelasi mod.

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata

actiunea care trebuie desfasurata.

- Verificati alimentele.

. Inchideti usa si atingeti ,TERMINAT” pentru a relua
prepararea.

8. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata. In cazul anumitor
functii, dupa ce procesul de preparare s-a finalizat,
puteti sa rumeniti suplimentar preparatul, sa extindeti
durata de preparare sau sa memorati functia ca favorita.
. Atingeti ¥ pentru a memora ca favorita.

« Selectati,Rumenire suplimentard” pentru a activa un

ciclu de rumenire de cinci minute.
- Atingeti ® pentru a memora prelungirea procesului
de preparare.

Caracteristica Preferinte memoreaza setarile cuptorului
pentru reteta dumneavoastra favorita.

Cuptorul recunoaste automat cele mai utilizate functii. Dupa
un anumit numdr de utilizari, vi se va solicita sa adaugati
functia la preferinte.

SALVAREA UNEI FUNCTII

Dupé ce o functie s-a incheiat, atingeti (¥ pentruao
salva ca favorita. Aceasta va permite sa o utilizati rapid
in viitor, pastrand aceleasi setdri. Afisajul va permite sa
salvati functia indicand pana la 4 ore de masa preferate,
inclusiv mic dejun, pranz, gustare si cina.

« Atingeti pictogramele pentru a selecta cel putin una.
« Atingeti,PREFERINTE” pentru a salva functia.

DUPA SALVARE

Pentru a vizualiza meniul favorit, apasati pe Q) :
functiile vor fi impartite dupa diferitele ore de masa si
se vor oferi unele sugestii.

« Atingeti pictograma pentru preparate pentru a
vizualiza listele aferente

« Derulati prin lista solicitata.
« Atingeti reteta sau functia dorita.
« Atingeti,START” pentru a activa prepararea.

MODIFICAREA SETARILOR

Pe ecranul favorit puteti sa addugati o imagine sau
un nume la favorite pentru a particulariza potrivit
preferintelor.

+ Selectati functia pe care doriti sa o modificati.

« Atingeti,EDITARE"

« Selectati caracteristica pe care doriti sa o modificati.

- Atingeti, URMATORUL": Pe afisaj vor aparea noile
caracteristici.

« Atingeti,SALVARE" pentru a confirma modificarile.

Pe ecranul cu preferinte puteti, de asemenea, sa stergeti
functiile salvate:

. Atingeti @ aferentd functiei.

- Atingeti,ELIMINA".

Puteti, de asemenea, sa modificati ora pentru diferite
preparate:

. Apasatipe & .

. Selectati B ,Preferinte”.

« Selectati,Ore si date”

+ Atingeti,Orele pentru mesele dvs.”.

« Derulatiin lista si atingeti ora corespunzatoare.

« Atingeti preparatul relevant pentru a-lI modifica.

Este posibila combinarea unui interval de timp cu un singur
preparat.

10. UNELTE

Apasati & pentru a deschide meniul ,Unelte” in orice
moment. Acest meniu va permite sa alegeti dintre
numeroasele optiuni si, de asemenea, sa modificati
setarile sau preferintele pentru produs sau afisaj.

ACTIVARE DE LA DISTANTA

Pentru a activa utilizarea aplicatiei Whirlpool 6" Sense
Live.

@ CRONOMETRU DE BUCATARIE
Aceasta functie poate fi activata fie cand utilizati
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o functie de preparare, fie doar cand masurati

timpul. Dupa activare, temporizatorul va continua

numaratoarea inversa in mod independent, fara a

influenta functia in sine. Odata ce temporizatorul a fost

activat, puteti, de asemenea, selecta si activa o functie.

Temporizatorul va continua numardtoarea inversa in coltul din

dreapta sus al ecranului.

Pentru a apela sau a modifica cronometrul de bucatarie:

. Apésati pe &F .

+ Atingeti ®.

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea

inversa a duratei de timp selectate, se va emite un

semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

« Atingeti,RESPINGERE" pentru a anula temporizatorul
sau pentru a seta o noua durata pentru temporizator.

+ Atingeti,SETATI CRONOMETRU NOU” pentru a seta
din nou temporizatorul.

LUMINA

Pentru a aprinde sau a stinge becul din cuptor.

@ AUTOCURATARE PIROLITICA

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii prin intermediul unui ciclu de curatare la
temperatura inalta. Sunt disponibile trei cicluri de
autocuratare cu durate diferite: Intensiv, Mediu, Redus.
Va recomandam sa utilizati ciclul mai rapid la intervale
regulate si ciclul complet numai atunci cand cuptorul
este foarte murdar.

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

+ Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv
ghidajele pentru gratar, inainte de a activa functia.
In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului
de autocuratare.

« Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepadrtati reziduurile excesive din interiorul cavitatii
si curatati usa interioara inainte de a utiliza functia
Pyro.

« Alegeti unul dintre ciclurile disponibile conform
necesitatilor dumneavoastra.

« Atingeti,START" pentru a activa functia selectata.
Usa se va bloca automat, iar cuptorul va porni
ciclul de autocuratare: pe afisaj apare un mesaj
de avertisment, alaturi de numaratoarea inversa,
indicand starea ciclului aflat in desfasurare.

Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana
cand temperatura din interiorul cuptorului revine la o
valoare de siguranta.

Dupa selectarea ciclului, puteti amana pornirea curatdrii
automate. Atingeti ,INTARZIERE" pentru a seta ora de
finalizare, asa cum este indicat in sectiunea relevanta.

Vd rugam sd retineti: Ciclul pirolitic poate fi, de asemenea,
activat atunci cand rezervorul este umplut cu apa.

' RO

- EVACUARE

Functia de evacuare permite evacuarea apei pentru a
preveni stagnarea acesteia in rezervor. Pentru utilizarea in
mod optim a aparatului, se recomanda sa efectuati
intotdeauna evacuarea de fiecare daca cand cuptorul a
fost utilizat cu un ciclu de preparare cu aburi.

Odata selectata functia
,Evacuare”, urmati actiunile
indicate: Deschideti usa si
asezati o carafd mare sub duza
de evacuare amplasata in partea
inferioard, in dreapta panoului.
Odata inceputd evacuarea,
mentineti carafa in pozitie pana
cand se finalizeaza operatiunea.
Durata medie pentru evacuarea
completa este de aproximativ

trei minute.

Daca este necesar, puteti intrerupe procesul de
evacuare atlngand tasta PAUZA de pe afisaj (de
exemplu, in cazul in care cana este deja plina cu apa la
mijlocul procesului de evacuare).

Cana trebuie sa aibd o capacitate de cel putin 2 litri.

Va rugam sa retineti: pentru a va asigura ca apa este rece, nu
este posibila efectuarea acestei activitati inainte de a se fi
scurs 4 ore de la ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a
produsului). In acest timp de asteptare, pe afisaj va aparea
urmatorul feedback ,APA ESTE PREA FIERBINTE: ASTEPTATI
PANA CAND TEMPERATURA SCADE".

Important: Daca rezervorul nu este evacuat in mod
regulat, dupa cateva zile de la ultima reumplere,
aparatul va va solicita sa faceti aceasta operatie afisand
mesajul ,ESTE NECESAR UN CICLU DE EVACUARE": aceasta
solicitare nu poate fi ignorata si veti putea continua
utilizarea normala a produsului numai dupa efectuarea
evacuarii.

« DECALCIFIERE

Aceasta functie speciald, activata la intervale regulate,
va permite sa pastrati starea optima a rezervorului si
circuitului de aburi.

Pe afisaj va apdrea mesajul ,ESTE NECESAR UN CICLU
DE DECALCIFIERE" pentru a va reaminti sa efectuati
aceasta operatie cu regularitate.

Solicitarea de decalcifiere este declansata de numarul
de cicluri de preparare cu aburi sau de numarul de ore
de functionare a boilerului cu aburi de la ultimul ciclu
de decalcifiere (consultati tabelul de mai jos).

15 de cicluri de preparare :
cu aburi :

Duratd de 22 de ore de
preparare cu aburi

20 de cicluri de preparare :
cu aburi :

Se recomanda
decalcifierea

Nu puteti rula un
ciclu de preparare cu':

e SRR A
Duratd de 30 de ore de a fost efectuat ciclul :

preparare cu aburi de decalcifiere

De asemenea, procedura de decaloﬁere poate fi efectuatd
oricand utilizatorul are nevoie de o curatare mai amanuntita a
rezervorului si a circuitului intern de aburi.
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Durata medie a functiei complete este de aproximativ
180 de minute. De indata ce este pornita aceasta
functie, urmati toti pasii indicati pe afisaj.

Va rugam sa retineti: Functia poate fi intrerupta insa, daca este
anulata in orice moment, intregul ciclu de decalcifiere trebuie
repetat de la inceput.

» EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul ,ASEZATI UN RECIPIENT
SUB ORIFICIUL DE EVACUARE A APEI", va rugam sa
efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent. Daca rezervorul nu contine
apa, aparatul va trece automat la ETAPA 1 DIN 8.

Va rugam sa retineti: pentru a va asigura ca apa este rece, nu
este posibila efectuarea acestei activitdti inainte de a se fi
scurs 4 ore de la ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a
produsului). In acest timp de asteptare, pe afisaj va aparea
urmatorul feedback ,APA ESTE PREA FIERBINTE: ASTEPTATI
PANA CAND TEMPERATURA SCADE".

Cana trebuie sd aiba o capacitate de cel putin 2 litri.

» ETAPA 1 DIN 8: DECALCIFIERE (~120 MIN.)
Atunci cand afisajul va va solicita sa preparati solutia
de decalcifiere, faceti acest lucru adaugand 3 pachetele
(echivalentul a 75 g) de solutie de decalcifiere WPRO*
adecvata pentru cuptor in 1,7 litri de apa potabila la
temperatura ambientala.

=759

1,7 Liters

< =

Odata ce solutia de decalcifiere este turnata in sertar,
apasati pe [Eidpentru a incepe procesul principal de
decalcifiere.

Pentru derularea etapelor de decalcifiere nu trebuie
sa stati in fata aparatului. Dupa finalizarea fiecarei
etape, va fi redat un feedback acustic si pe afisaj vor
aparea instructiuni de a trece la etapa urmatoare.

» ETAPA 2 DIN 8: EVACUARE (pana la 3 min.)
Cand pe afisaj apare mesajul ,ASEZATI UN RECIPIENT
SUB ORIFICIUL DE EVACUARE A APEI”, va rugam sa
efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

» ETAPA 3 DIN 8: CLATIRE (~20 min.)

Pentru a curdta rezervorul si circuitul de aburi, trebuie
efectuat ciclul de clatire.

Cand pe afisaj apare mesajul ,REUMPLETI REZERVORUL,
va rugam sa turnati apa potabila in sertar, pana cand
pe afisaj apare mesajul ,REZERVOR REUMPLUT", apoi
apasati pe pentru a incepe prima clatire.
ETAPA 4 DIN 8: EVACUARE (pana la 3 min.)

» ETAPA 5 DIN 8: CLATIRE (~20 min.)

» ETAPA 6 DIN 8: EVACUARE (pana la 3 min.)

» ETAPA 7 DIN 8: CLATIRE (~20 min.)

» ETAPA 8 DIN 8: EVACUARE (pana la 3 min.)
Dupa ultima operatie de evacuare, apasati
pentru a finaliza decalcifierea.

Cand procedura de decalcifiere este finalizata, veti
putea utiliza toate functiile de preparare cu aburi.

*Solutia de decalcifiere WPRO este produsul profesional
recomandat pentru mentinerea celei mai bune performante a
functiei de preparare cu aburi in cuptor. Va rugam sa urmati
instructiunile de utilizare de pe ambalaj. Pentru comenzi si
informatii, contactati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare sau www.whirlpool.eu

Whirlpool nu isi asumad raspunderea pentru daunele cauzate
de utilizarea altor produse de curatare disponibile pe piata.

@ FARA SUNET

Atingeti pictograma pentru a dezactiva sau pentru a
activa toate sunetele si alarmele.

BLOCARE CONTROL

Functia,Blocare control” va permite sa blocati butoanele
de pe panoul tactil astfel incat sa nu poata fi apasate in
mod accidental.

Pentru a activa blocarea:

. Atingeti pictograma @ .

Pentru a dezactiva blocarea:

+ Atingeti afisajul.

« Tragetiin sus cu degetul pe mesajul indicat.

ALTE MODURI

Pentru a selecta modul Sabat si pentru a accesa
optiunea Putere.

E PREFERINTE

Pentru a modifica mai multe setari ale cuptorului.

WI—FI

Pentru a modifica setarile sau pentru a configura o noua
retea la domiciliu.

INFO

Pentru a opri functia ,Memorare mod demo”, pentru a
reseta produsul si pentru a obtine mai multe informatii
despre produs.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

' RO

RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE TEMZIE\?:LT g:ﬁfC) /" DURATA (min.) f?é‘;@g,f,',
= Da 170 30-50 | 2.
Torturi dospite/pandispanuri Da 160 30-50 ,‘___|_i__,__,_
Da 160 30-50 A L
Prajituri umplute (prdjiturd cu branza, ba 160 -200 30-85 ;’
strudel, placinta cu mere) Da 160 — 200 35-90 2t a%ﬁ
=] Da 150 20-40 .3 .
S . Da 140 30-50 |4
Fursecuri / biscuiti fragezi - 140 30- 50 \i, ;
Da 135 40-60 > =T
=] Da 170 20-40 |3
' Da 150 30-50 |4
Prajiturele / briose o5 <0 30-50 \ir ;
Da 150 40-60 > S 1
=] Da 180 - 200 30-40 |3
Choux a la creme Da 180 - 190 35-45 AT
Da 180 - 190 3Bo4sr o S
= Da 9 no-150 |3
Bezele Da 90 130-150 .\_”i_n_,. 1;,
Da 90 140-160% | o o 1
o . = Da 190 - 250 15-50 |2
Pizza / paine / focaccia o5 190-930 50-50 .‘,,,i—,,,,. -\;;'
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220-240 25-50*% _‘_”5|__._,._’_ ,‘_”3.__._,._, 1;,
=] Da 250 0-15 3
Pizza congelata Da 250 10-20 .‘__ié___,- ;
Da 220- 240 15-30 0 .3, 1
Da 180 - 190 45-55 | 3
ZEELnet)e picante (pldcinta cu legume, Da 180 - 190 45 - 60 .\é,. “!1;“-
Da 180 - 190 a5-70* =2 o=
=] Da 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj Da 180 - 190 20-40 ;, ;
Da 180 - 190 20-40% 2 3 1
Ic_:;angerlwliéibudinci / paste la cuptor / EI Da 190 - 200 45 - 65 ;;
= = =) = %)
FUNCTH Conventional Aer fortat Cc(cjaiwcveercegiceu Grill Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 Aer fortat eco
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RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEM;FVRQ_T:;SII:I\_ISOC) / DURATA (min.) /?gCAg;\gRslll

Miel / vitel / vitd / porc 1 kg |i| Da 190 - 200 go-110 3,

Friptura de porc cu sorici 2 kg — 170 110-150 ;‘}

Pui/iepure / rata 1 kg =] Da 200- 230 50-100 3

Curcan / gésca 3 kg =] Da 190 - 200 80-130 2 |

TPnesr:;e;)la cuptor / in papiota (fileuri, lzl Da 180 - 200 40 - 60 1;1

Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) Da 180 - 200 50-60 -\...é—...;-

Paine prajita ] — 3 (Ridicats) 360

Fileuri / medalioane de peste El — 2 (Mediu) 20-30** _\_'f"n_'_ \3&

Cérnati / kebab / coaste / hamburgeri Ifl — 2 - 3 (Medie - Ridicata) 15-30** _\_”5“_’_ @-

Fripturd de pui 1-1,3 kg — 2 (Mediu) ss-70%x 2 1,

Pulpa de miel / but — 2 (Mediu) 60-90% |3 |

Cartofi copti — 2 (Mediu) 35 - 55 **¥ ;‘}

Legume gratinate — 3 (Ridicatd) 10-25 1;1

Fursecuri | A Da 135 s0-70 | > oA 21

Fursecuri
Tarte ?t: Da 170 T R R N S N
=
Pizza rotunda Pizza Da 210 40-60 _\_”5|__._,._'_ _\_”4|__._,._’_ _\_”2|__._,._’_ _\!71_“_,_’_
rotundd

Masa completa: Tarta cu fructe (nivelul 5)

_ % 5 3 1
/ lasagna (nivelul 3) / carne (nivelul 1) Da 190 40-120

Masa completa: Tarta cu fructe (nivel 5) /
legume la cuptor (nivel 4) / lasagna (nivel

n

2

2
%)
o

w

~

)

Da 40-120

e
[

[y VAT S Y = Vo W

2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu

Lasagna si carne Da 200 50-100* _\_'fl|__._,._'_ 1;1
Carne si cartofi Da 200 45-100*% _\é’_ ;‘}
Peste si legume Da 180 30-50*% ,\%’ 1;1
Fripturi umplute — 200 80-120* 1;1

Bucati de carne (iepure, pui, miel) e — 200 50-100* ;‘}

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
**Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

*** Intoarceti alimentele dupé ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).

CITIREA TABELELOR CU INFORMATII PRIVIND PREPARARE

Tabelele cuprind: retete, daca este necesara preincalzirea, temperatura (°C), nivelul de grill, durata de preparare (minute), accesorii si nivelul sugerat pentru
preparare. Duratele de preparare incep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care
este necesard). Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La
inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la valori mai mari. Se recomanda sa folositi
accesoriile din dotare i tdvi de prdjituri si de copt din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicd, dar
retineti cd, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati cu atentie recomandarile din
tabelul cu informatii privind prepararea, in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din dotare) care urmeaza a fi puse pe diferite niveluri.

= il =) Y

Conventional Aer fortat Ccc;if/gﬁtfeu Grill Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 Aer fortat eco

FUNCTII
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RO

AER FORTAT + ABURI

Reteta Nivel de . Preincalzire  Temperatura (°C) Timp d.e gatit Nivel si accesorii
generare aburi (Min.) d
SCAZUT — 140 - 150 35-55 3
Biscuiti fragezi / Fursecuri SCAZUT — 140 30-50 4 !
" . ) 5 3 1
SCAZUT 140 40 - 60 e
SCAZUT — 160 - 170 30-40 3
Prajiturs mic / Brios3 SCAZUT — 150 30-50 4 !
SCAZUT — 150 40 - 60 R
. . < 2
Torturi dospite SCAZUT — 170 - 180 40 - 60 J—
. . ) 2
Pandispanuri SCAZUT — 160 - 170 30-40 - .
Focaccia SCAZUT — 200- 220 20-40 3
Franzela SCAZUT — 170 -180 70 - 100 3
Paine mica SCAZUT — 200 - 220 30-50 3
Bagheta SCAZUT — 200- 220 30-50 3
Cartofi copti MEDIU — 200- 220 50-70 3
Carne de vitel / vita / porc, 1 kg MEDIU — 180 - 200 60 - 100 3
Carne de vitel / vita / porc (taiata in bucati) MEDIU — 160 - 180 60-80 3
Friptura de vitd, in sange, 1 kg MEDIU — 200-220 40-50 3
Fripturd de vita, in sange, 2 kg MEDIU — 200 55 - 65 3
Pulpa de miel MEDIU — 180 - 200 65 - 75 3
But de porc pentru tocanita MEDIU — 160 - 180 85-100 3
Carne de pui / bibilica /rata 1 - 1,5 kg MEDIU — 200-220 50-70 3
Carne de pui /bibilica / rata (taiata in bucati) MEDIU — 200 - 220 55-65 3
L lut
egume umpidte MEDIU — 180 - 200 25-40 3
(rosii, dovlecei, vinete) _
File de peste MARE — 180 - 200 15-30 3
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© TABELCU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

.................. Categoriidealimente ... Nivelgiaccesorii &  Cantitate 1 _......Informatiiprivindprepararea ...
= :Lasagna proaspata qélp 500-30009g
S vt SSP——_ S B ‘ N ‘

S - % : i Preparati in conformitate cu reteta favorita. Turnati sosul
g = £ ) bechamel deasupra si presarati branza pentru a obtine o
I‘JQJ < O :Lasagna congelata A 500-3000g  :rumenire perfecta
(@) X : : i
U UngeUcuuIe|§|frecat|cusare§|p|perCond|mentat|cu
: Friptura devitdla ;| 3 600 - 2000 ;usturoi siierburi aromatice dupd preferintd. La finalul
. cuptor i 9 ‘procesului de preparare, lasati preparatul sa stea cel
§V|ta : ‘putin 15 minute inainte de a tiia
; Ungeti cu ulei si presdrati sare inainte de preparare.
; Hamburger > 1 4 r 1,5-3cm . T ’ )
S g - B S e INto@ICEti dupd ce s-au scurs 3/5 din durata de preparare.
: Ungeti cu ulei si frecati cu sare si piper. Condimentati cu
Fripturs de porc 3 600-2500 g usturoi si |¢rbur| aromatice dupa prefermta; La finalul
: — procesului de preparare, lasati preparatul sa stea cel
w §P°"C putin 15 minute inainte de a taia.
=z Ungeti cu ulei si presdrati sare inainte de preparare.
£ Coaste de porc > 1 4 500-2000g o JeMcuuiersp ’ , prep
S S S S oo INoORICeti dupd ce s-au scurs 2/3 din durata de preparare
; . « . : ‘Ungeti cu ulei si condimentati in functie de preferinta.
: Fripturd de puila | 2 ; . o S e AN
: cuptor A . 600-3000g :Frecaticu sare si piper. Introduceti in cuptor cu pieptul in
‘Pui : isus
: . . Ungeti cu ulei si presdrati sare inainte de preparare.
File / Piept 1-5cm N g€l ) ?p ’ ) prep
e S Intoarceti dupd ce s-au scurs 2/3 din durata de preparare
. Ungeti cu ulei si presdrati sare inainte de preparare.
T Kebab un gratar . 9el ) § P ’ ) brep
:Mancaruri cu Intoarceti dupa ce s-au scurs 1/2 din durata de preparare
icarne Carnati si 15-4cm Distribuiti uniform pe gratarul metalic.
........... ] crenvursti 7 intoarceti dupa ce s-au scurs 3/4 din durata de preparare
w o i Fileuri 05-25cm Ungegl‘ cu ulei si frecati cu sare si piper. §opd|menta§| cu
E  :Filesipeste o : ;usturoi si ferburi aromatice dupd preferintd
= prajit Fileuri de peste 3 2 05-75cm “Ungeti cu ulei si frecati cu sare si piper. Condimentati cu
B congelat e ... usturoisiierburiaromatice dupa preferinta
o : : > : . i X X
E Scoici : o tavs iA'cope(m Cu pesmet si condimentati cu ulei, usturoi,
= 5 ‘piper si patrunjel
oc Midii P4 < :
“  ‘Fructe de mare Midii [ Otava g
o ilagratar Creveti ) 3 : o tavs ‘Ungeti cu ulei si frecati cu sare si piper. Condimentati cu
E. : i e ; iusturoi siierburi aromatice dupa preferinta
= Creveti roz ,\__f,w 3 ; otava
: Cartofi 3 500- 1500 g Tdiati in buAcap, condmentap cu th\el, sare siierburi
: — aromatice fnainte de a introduce in cuptor
;Legume [a L | 3 1100 - 500 g fiecare |
:Cuptor egume umplute |~ , ) g hecare :Ungeti cu ulei si frecati cu sare si piper. Condimentati cu
: Alte legume : 500-1500 ;usturoi si ierburi aromatice dupd preferintd
S Cartofi 3 g  Tdatiinbucati condimentati cu ulei sare sijerburi
|§ iaFe : ‘aromatice Tnainte de a introduce in cuptor
S Rosii i3 ; 1tavs gAcoperiU cu pesmet si condimentati cu ulei, usturoi,
32 ’ inFein : ‘piper si patrunjel
- SL Ardei i3 ; 1tava ‘Preparati in conformitate cu reteta favorita. Presérati
;-egume N : ‘branza pentru o rumenire perfecta
:gratinate i3 : :
3 Broccoli e : 1 tava :
‘Preparati in conformitate cu reteta favorita. Turnati sosul
Conopida ;R,%V, 1 tava :bechamel deasupra si presarati branza pentru a obtine o
: 3 : ‘rumenire perfecta
Altele e 1 tavd ;
Aennr N L - oS
Tavd de colectare a
ACCESORII Tavd de cuptor sau  picdturilor /tavd de  Tavd de colectarea  Tava de colectare a
Grétar metalic formad pentru prajituri, copt picdturilor/Tava de picaturilor

pe grdtar metalic  sau tavd de cuptor, pe copt cu 500 ml de apa
gratar metalic
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.................. Categoriidealimente |  Nivelsiaccesorii &  Cantitate . Informatiiprivind prepararea
3 Preparati un aluat de 500-900 g pentru un pandispan
§Pandi§pan in forma — 05-12kg fara grasimi. Turnati-l intr-o tava de copt tapetatd cu

w3 hartie de copt si unsa cu ulei
e Preparati un aluat din 500 g de faing, 200 g de unt sarat,
E ; 200 g de zahdr si 2 oud. Adaugati esentd de fructe
< :Fursecuri L3 02-06kg pentru aroma. Lasati sa se rdceasca. Intindeti uniform
W aluatul si modelati-I dupa preferinta. Asezati fursecurile
S ettt pe o tavd de copt
§ EChoux ala creme 3 1 tavs Pis_tribuigi uniform in tava de copt. Lasati sa se raceasca
O Eereerereeeeeeieeme — inainte de a servi
o Preparati un aluat din 500 g de fding, 200 g de unt sdrat,
a . . o < . o
= - 200 g de zahdr si 2 oud. Adaugati esenta de fructe
z :Tartainforma _‘;l’_ 04-16kg pentru aroma. Lasati sa se rdceasca. Intindeti uniform
= aluatul si pliati-l intr-o forma. Umpleti cu marmelada
e e s pentru gatit
< Pregatiti un amestec de mere taiate cubulete, seminte
: de pin, scortisoara si nucsoara. Puneti putin unt intr-o
S$trude| N 04-16kg tigaie, presdrati zahdr si gatiti timp de 10-15 minute.
........................................................... Faceti un rulou din foietaj si pliati partile exterioare
Asezati foietajul intr-o tavd pentru placinte si presdrati
Dok « 2 pesmet in partea inferioard pentru a absorbi zeama
EPIacmta umpluta cu fructe ARn 05-2kg fructelor. Umpleti cu amestecul de fructe proaspete
................................................................. taiate, cuzahdr siscortisoard ...
i Asezati foietajul intr-o tava de placinta pentru 8-10 portii
PRAJITURI SARATE _‘éh_ 800-1200g isiintepati-l cu o furculits. Umpleti foietajul in
ettt et CONTOTTIEATE CU retetafavOMiEE
Preparati aluatul dupd reteta dumneavoastra favoritd
N 3 i pentru paine dietetica. Modelati sub forma de chifle
“Chifle &2 — 60-150 g fiecare {inainte de a dospi. Utilizati functia de dospire aferenta a
T R R cptorai
: Preparati aluatul dupd reteta dumneavoastra favoritd
. . o L 2 pentru paine dieteticd. Introduceti aluatul intr-o tavd
2 :Paine pentru sandvis in forma s pentru franzeld inainte de a dospi. Utilizati functia de
o dospire aferentd a cuptorului
E ) 2 :Preparati aluatul conform retetei favorite si punei
Painemaress . [0-x008 tvadecopt T
: Preparati aluatul dupd reteta dumneavoastrd favoritd
: N 3 ‘pentru paine dieteticd. Modelati sub forma de baghete
:Baghete W — 200-300 g fiecare §TFr)1aime (Fj)e a dospi. Utilizati functia de dospire afergnté a

et e CUREOTUIIT e
gPizza subtire 2 tavirotunds  : Preparati un aluat pentru pizza folosind 150 ml de aps,
e s s s eSS SN 15 g de drojdie, 200-225 g de faing, ulei si sare. Puneti la
: i dospit folosind functia aferentd a cuptorului. Rulati
:Pizza groasa ; tavd rotundd  :aluatul intr-o tava de copt unsd cu putin ulei. Adaugati

y =
o 4 1 T A, v
: Pizza congelats i A — 1 - 4 straturi éScoat@ din ambalaj. Distribuiti uniform pe gratarul
3 5 3 ] imetalic
‘ afFr Al s ——— :
5 4 2 7
............................................................ ot vrsuet SUR Nt U TP
Arennnn ol A= L J [ T

Tavd de colectare a
picdturilor / tavd de
copt
sau tava de cuptor, pe
gratar metalic

Whj;lﬁool

Tavd de colectare a
picaturilor
cu 500 ml de apa

Tava de colectare a
picdturilor/Tava de
copt

Tava de cuptor sau
formd pentru prajituri,
pe gratar metalic

ACCESORII
Gratar metalic




CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
fnainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

curatare. acestea ar putea deteriora
Nu utilizati aparate de curatare cu  suprafata aparatului.
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.
Daca acestea sunt foarte murdare, addugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti-
le cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet
si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

. In cazul in care exista depuneri persistente pe
suprafetele interioare, va recomandam sa rulati
functia de curatare automata pentru a obtine
rezultate optime de curatare.

Purtati manusi de protectie.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

« Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le
cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curdtare sau cu un burete.

FIERBATOR

Pentru a asigura functionarea permanenta la
performante optime a cuptorului si pentru a contribui
la prevenirea acumularii depunerilor de calcar in

timp, va recomandam sa folositi functiile ,Evacuare” si
,Decalcifiere”in mod regulat.

Dupa o perioadad lungd de neutilizare a functiei ,Aer
fortat + Aburi”, se recomanda sa activati ciclul de gatire
cu cuptorul gol, umpland complet rezervorul.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

Scoateti ghidajele pentru gratar.

Scoateti capacul becului.

Inlocuiti becul.

Puneti la loc capacul becului si impingeti-l cu putere
pana cand se fixeaza.

Remontati ghidajele pentru gratar.

7. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

vk wnN

o

Vda rugdm sd retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40 W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnicd post-vanzare.

Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la loc.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

+ Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

- Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa cu
ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si trdgand-o in sus in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte,
sprijinita pe o suprafata moale.

intrebari frecvente referitoare la WIFI

' RO

Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind

cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea

superioara in locas.

« Coborati usa si apoi deschideti-o complet. Coborati
dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va
ca le-ati coborat complet.

« Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

\

- Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniazd
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati
pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu
functioneaza corespunzator.

Functia WIFl indisponibild in Rusia

Ce protocoale Wi-Fi sunt suportate?

in tarile europene, adaptorul WiFi instalat suporta WiFi
b/g/n.

Ce setari trebuie configurate in software-ul
routerului?

Este necesara efectuarea urmatoarelor setari ale
routerului: 2,4 GHz activat, WiFi b/g/n, DHCP si NAT
activat.

Ce versiune de WPS este suportata?

WPS 2.0 sau o versiune ulterioara. Consultati
documentatia din dotarea routerului.

Exista diferente la utilizarea unui smartphone (sau a
unei tablete) cu sistem de operare Android sau iOS?
Puteti utiliza orice sistem de operare preferati, nu exista
diferente.

Pot sa utilizez partajarea conexiunii mobile la internet
3G in locul unui router?

Da, insa serviciile cloud sunt concepute pentru
dispozitive conectate permanent.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
conexiunea mea la internetul de la domiciliu este
functionala, iar functionalitatea fara fir este activata?

Puteti cauta reteaua dumneavoastra pe dispozitivul
inteligent. Dezactivati toate celelalte conexiuni de date
inainte de a incerca.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
aparatul este conectat la reteaua fara fir de la
domiciliu?

Accesati configuratia routerului dumneavoastra
(consultati manualul routerului) si verificati daca adresa
MAC a aparatului apare pe pagina cu lista de dispozitive
fara fir conectate.

Unde pot sa gasesc adresa MAC a aparatului?
Apasati pe ,Settings” (Setari), apoi atingeti pictograma
WiFi sau uitati-va la aparatul dumneavoastra: Exista

o eticheta pe care sunt afisate adresele SAID si MAC.
Adresa MAC consta dintr-o combinatie de cifre si litere
care incepe cu,88:e7".

Cum pot verifica daca functionalitatea fara fir a
aparatului este activata?

Folosind dispozitivul dumneavoastra inteligent si
aplicatia 6™ Sense Live, puteti verifica daca reteaua
aparatului este vizibila si conectata la cloud.

Exista modalitati de a impiedica semnalul sa ajunga la
aparat?

Verificati daca dispozitivele conectate utilizeaza
intreaga latime a benzii de internet.

Asigurati-va ca dispozitivele dumneavoastra conectate
la WiFi nu depdsesc numarul maxim permis de router.

La ce distanta trebuie sa se afle routerul de aparat?

In mod normal, semnalul WiFi este suficient de puternic
pentru a acoperi mai multe incaperi, insa conteaza
foarte mult si materialul din care sunt construiti peretii.
Puteti verifica puterea semnalului amplasand un
dispozitiv inteligent langa aparat.

Ce pot sa fac in cazul in care conexiunea mea fara fir
nu ajunge la aparat?

Puteti utiliza dispozitive specifice pentru a extinde
acoperirea WiFi de domiciliu, precum puncte de acces,
repetoare de semnal WiFi sau adaptoare Powerline
(neincluse Impreuna cu aparatul).

Cum pot afla numele si parola retelei mele fara fir?

Consultati documentatia din dotarea routerului. De
obicei, pe router exista un autocolant care prezinta
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informatiile de care aveti nevoie pentru a accesa

pagina de setare a dispozitivului, folosind un dispozitiv
conectat.

Cum procedez in cazul in care routerul meu utilizeaza
un canal WiFi de la vecini?

Faceti tot posibilul ca routerul sa utilizeze propriul canal
WiFi de domiciliu.

Ce pot face daca =" apare pe aflsaj sau daca aparatul
nu poate sa stabileasca o conexiune stabil cu
routerul de domiciliu?

aparatul la cloud. Adresa MAC a dispozitivului este
identificatorul sau unic. Va rugam sa solicitati furnizorului de
internet informatii despre modul de conectare la internet a
altor dispozitive decat computerele.

Cum pot verifica daca datele sunt transmise?

Dupa configurarea retelei, opriti alimentarea, asteptati
20 de secunde, dupa care porniti alimentarea
aparatului: Verificati daca aplicatia indica starea Ul a
aparatului.

Pentru unele setari, dureaza cateva secunde inainte ca acestea

Aparatul a fost conectat cu succes la router, dar nu
poate sa se conecteze la internet. Pentru a conecta
aparatul la internet, trebuie sa verificati setarile
routerului si/sau ale purtatorului.

Setarile routerului: NAT trebuie sa fie activat, paravanul de

protectie si DHCP trebuie sd fie configurate corespunzator.
Criptarea parolei suportata: WEP, WPA, WPA2. Pentru a incerca

un tip diferit de criptare, vd rugam sa consultati manualul

routerului.

Setarile purtatorului: Daca furnizorul dumneavoastra de
servicii de internet a stabilit numarul de adrese MAC ce se pot
conecta la internet, probabil ca nu veti putea sa conectati

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

sa fie afisate in aplicatie.

Cum sa procedez daca vreau sa imi schimb contul
Whirlpool, dar sa pastrez celelalte aparate conectate?
Puteti crea un cont nou, dar nu uitati sa eliminati
asocierea aparatelor dumneavoastra la contul vechi
inainte de a le asocia contului nou.

Mi-am schimbat routerul, ce trebuie sa fac?

Puteti sa pastrati aceleasi setari (numele si parola
retelei) sau sa stergeti setarile anterioare de la aparat si
sa configurati din nou setarile.

Problema

Cuptorul nu
functioneaza.

Pe afisaj apare litera

,F"urmata de un
numar sau o litera.

Energia electrica din
locuinta se intrerupe.

Cuptorul nu se A

Pictograma =" apare
pe afisaj.

Conectivitatea nu este !
suportata.

_Pana de curent.

' Deconectare de la reteaua
. lectrica,

Cauza posibila

Solutie

-Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
‘cuptorul este conectat la reteaua electrica. Opriti si reporniti
_cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea per5|sta

_Toate setdrile salvate vor f

Contactati cel mai aproplat centru de servicii de asistentd
tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul
care este prezentat dupa litera ,F".

Apasati pe & , atingeti [@ si apoi selectati,Factory Reset”.

‘Verificati daca reteaua de domiciliu are o capacitate de
‘peste 3 kW. In caz contrar, reduceti puterea la 13 A. Pentru
‘a modifica, apasati pe & , selectati Ui ,Alte moduri” si apoi
_selectati,Putere”.

§Modu| demo este in
incalzeste. :

functiune.

Apasati pe &, atingeti @ ,Info” si apoi selectati,Memorare
~mod demo” pentru a iesi.

‘Routerul WiFi este oprlt
‘Proprietatile de configurare
‘ale routerului s-au modificat.
- Conexiunile fara fir nu ajung
‘la aparat.
‘Cuptorul nu reuseste sa
‘stabileasca o conexiune la
-reteaua de domiciliu.
.Conectivitatea nu este
H;suportata

Verificati daca routerul WiFi este conectat la internet.
Verificati daca puterea semnalului WiFi este
‘corespunzatoare in apropierea aparatului.

‘Tncercati sa reporniti routerul.

_Consultati paragraful ,Intrebéri frecvente referitoare la
‘WiFi”

‘Daca proprietétile retelei fara fir de domiciliu s-au
‘modificat, efectuati sincronizarea la retea: Apasatl pe &,
‘atingeti =) +WIiFi” si selectati,Conectare la retea”.

‘Activarea de la dlstan‘;a
‘nu este permisa in tara

-dumneavoastra.

ﬁTnainte de achizitionare, verificati daca tara dumneavoastra
-permite controlul de la distanta pentru aparatele electrice.

L

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

Utilizand codul QR
Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-

[ ] vanzare, vd rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Rychly sprievodca pouzivanim

. SK

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lep3ie poskytovat pomoc, A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
= Bezpecnostné pokyny.

zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na

www.whirlpool.eu/register

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. Vodiace listy

(Uroven je uvedenad v prednej

casti rury)

Dvierka

Zasuvka na vodu

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Ziarovka

Vyrobny 3titok

(neodstranuijte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

0N W,

OPIS OVLADACIEHO PANELA

.........

L ©
1 2 3 4 6 7
1. ZAP./VYP. 3. OBLUBENE 6. DIALKOVE OVLADANIE

Na zapnutie a vypnutie rury.

2.DOMOV
Na rychly pristup do hlavného
menu.

Na vybratie zoznamu vasich
oblubenych funkcii.

4, DISPLEJ

5. NASTROJE

Na vyber z niekolkych moznosti
a tiez na zmenu nastaveni rury

a preferencii.

Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu
Whirlpool 6™ Sense Live.

7. ZRUSIT

Na zastavenie hociktorej funkcie
rary okrem hodin, minutky

a zamku ovladania.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nddoby
vhodné na peclenie v rure.

Pouziva sa ako pekac na
pecenie Masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

—

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE

Pouziva sa na pelenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tieZ pe¢eného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mozu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa dé kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich
listadch tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

« Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
kolajni¢ky a potom opatrne vytiahnete spodnu
Cast zo sedla: Vodiace liSty teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO
VYBAVE)

Vyberte vodiace listy z riry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Zze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu listu. Presvedcte sa, ¢i sa
bezce moézu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky
na druhej vodiacej liste na tej istej urovni.

;‘/i

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.
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FUNKCIE PRIPRAVY JEDLA

&D MANUALNE FUNKCIE

RYCHLE PREDHRIEVANIE
Na rychle predhriatie rary.
TRADICNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurc¢a). Odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytavanie $tavy z pecenia: Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500
ml pitnej vody.

VHANANY VZDUCH

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto
funkciu mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak,
aby sa aréma jedného jedla neprendasala na druhé.

VHANANY VZDUCH + VARENIE V PARE

Kombindacia vlastnosti pary s vhananym
vzduchom vdm umoznuje pripravovat jedla
chrumkavé a zhnednuté zvonka, ale zaroven
makké a Stavnaté vnutri. Pre dosiahnutie
najlepsich vysledkov odporu¢ame zvolit VYSOKU
droven pary na pripravu ryb, STREDNU na méso
a NiZKU na chlieb a zakusky.

FUNKCIE COOK 4

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na Styroch
urovniach zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit
na pripravu susienok, kola¢ov, okruhlej pizze
(aj mrazenej) a na pripravu kompletného jedla.
Najlepsie vysledky ziskate, ked sa budete drzat
tabulky.

KONVEKCNE PECENIE

Na pripravu masa, pecenie kolacov s plnkou iba na
jednej urovni.

SPECIALNE FUNKCIE

» ROZMRAZIT

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporucame nechat potraviny vo svojom
obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

» UCHOVAT TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

» KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo
slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rara este horuca po
cykle pripravy jedla.

»  KOMFORT

Na pripravu hotovych jedal uskladnenych pri
izbovej teplote alebo v chladnicke (¢ajové
pecivo, kola¢ z praskovej zmesi, mafiny,
cestovinové jedla a pekarenské vyrobky). Tato
funkcia pecie vietky jedla rychlo a jemne.
MobzZe sa pouzit aj na ohriatie uz hotového
jedla. Rdru netreba predhrievat. Postupujte
podla pokynov na obale jedla.

»  MAXI COOKING
Na pecenie velkych kusov madsa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca
maso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné
zhnednutie na oboch stranach. Idealne
je z ¢asu nacas maso oblievat Stavou, aby
nevyschlo.

» EKO VHANANY VZDUCH

Na pecenie plnenych kusov masa a reznov
masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Ked sa
pouziva tato EKO funkcia, pocas pecenia je
svetlo vypnuté. Pri pouzivani cyklu EKO a na
optimalizaciu spotreby energie by sa dvierka
rdry nemali otvarat, az kym jedlo nie je celkom
hotové.

« PECENIE MRAZENYCH JEDAL

Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu
teplotu a rezim pecenia pre 5 réznych kategorii
mrazenych hotovych jedal. Ruru netreba
predhrievat.

th

6 6" SENSE

Tieto funkcie umoziuju pripravu vsetkych typov jedla
uplne automaticky. Aby ste ich vyuzili ¢o najlepsie,
drzte sa pokynov v prislusnej tabulke. Ruru netreba
predhrievat.
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AKO POUZIVAT DOTYKOVY DISPLEJ

4’ Ak chcete vybrat alebo potvrdit:
Tuknutim po obrazovke zvolte hodnotu alebo
polozku ponuky, ktoru chcete.

12:35

Manualne funkc@

Funkcie 6th Sense

Ako prechéadzat v ponuke alebo zozname:

Potiahnutim prstom po displeji mézete
prechadzat polozky v ponuke alebo hodnoty.

Manualne funkcie

Tradi¢né Konvekéné

pecenie
Vhanany h Gril

< Zvolte teplotu vhananého
horuceho vzduchu.

PRVE POUZITIE

Na potvrdenie nastavenia alebo prechod na dalsiu
obrazovku:

Tuknite na NASTAVIT alebo DALSIE.

Zvolte teplotu vhananého

<

horuceho vzduchu.

Ndvrat na predchadzajicu obrazovku:
Tuknitena < .

Vhénany vzduch

NA PRIPRAVU:

Na pripravu ré6znych druhov jedla,
ktorych priprava vyzaduje rovnaku ."
. " . . L
teplotu, na niekolkych drovniach \ g §
(maximalne troch) zaroven. Tuto

fupkeiaaagino pouzit
ODKLAD

Pri prvom zapnuti musite spotrebi¢ konfigurovat.

Nastavenia mozno menit aj neskor stlacenim & , ¢im otvorite
ponuku ,Nastroje”.

1. ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a ¢as, ked prvykrat

zapnete spotrebic.

+ Prejdite prstom po obrazovke v zozname
dostupnych jazykov.

- Tuknite na pozadovany jazyk.

Tuknutim na < sa vratite na predchadzajucu obrazovku.

2. NASTAVENIE WI-FI

Funkcia 6" Sense Live vdm umoznuje ovladat ruru
na dialku z mobilného zariadenia. Aby bolo dialkové
ovladanie mozné, najprv musite Uspesne ukoncit
proces pripojenia. Tento proces je potrebny na
registraciu vasho spotrebica a pripojenie k domacej
sieti.
« Ak chcete pokracovat s nastavenim pripojenia,
tuknite na NASTAVIT HNED.

Ak chcete pripojit spotrebi¢ neskér, tuknite na PRESKOCIT.

AKO NASTAVIT PRIPOJENIE

Aby ste mohli pouzivat tuto funkciu, potrebujete:
smartfén alebo tablet a Wi-Fi router pripojeny

na internet. Pomocou svojho smart zariadenia
skontrolujte, ¢i je signal vasej domacej siete blizko
spotrebica silny.

Minimalne poZiadavky.

Smart zariadenie: Android s rozlisenim displeja 1 280 x 720
(alebo vyssim) alebo iOS.

V app store skontrolujte kompatibilitu s verziami Android
alebo iOS.

Wi-Fi router: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Stiahnite si aplikaciu 6" Sense Live

Ako prvy krok pre pripojenie spotrebica si musite
stiahnut aplikaciu do svojho mobilného zariadenia.
Aplikacia 6™ Sense Live vas povedie cez vietky
kroky, ktoré su tu uvedené. Aplikaciu 6" Sense Live
si mOzete stiahnut z iTunes Store alebo Google Play
Store.

2. Vytvorte si ucet

Ak ste tak eSte neurobili, potrebujete si vytvorit ucet.
To vdm umozni pripojit vase spotrebice do siete a tiez
siich pozerat a ovladat na dialku.
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3. Zaregistrujte svoj spotrebic

Zaregistrujte svoj spotrebi¢ podla pokynov
aplikacie. Na dokoncenie procesu registracie budete
potrebovat identifikator Smart spotrebica (SAID).
Tento jedinecny kéd najdete na identifika¢nom Stitku
pripojenom na spotrebici.

4. Pripojenie na Wi-Fi

Pri nastavovani postupuje podla krokov ,skenovat

a pripojit”. Aplikacia vas prevedie celym procesom
pripojenia spotrebic¢a k domacej Wi-Fi sieti.

Ak vas router podporuje WPS 2.0 (alebo vyssi), zvolte
MANUALNE, potom tuknite na Nastavenie WPS:

Na bezdrétovom routeri stlacte tlacidlo WPS pre
vytvorenie spojenia medzi oboma zariadeniami.

V pripade potreby mézete spotrebic pripojit aj
manudlne pouzitim funkcie ,Search for a network”
(Hladanie siete).

SAID kéd sa pouZiva na zosynchronizovanie inteligentného
zariadenia so spotrebicom.

Zobrazi sa adresa MAC pre Wi-Fi modul.

Postup pripojenia treba zopakovat iba vtedy, ak
zmenite nastavenia routera (napr. ndzov siete alebo
heslo alebo poskytovatela)

3. NASTAVENIE CASU A DATUMU

Po pripojeni rary k domacej sieti sa ¢as a datum
nastavia automaticky. Inak ich musite nastavit
manualne

« Na nastavenie ¢asu tuknite na prislusné ¢isla.

« Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po nastaveni ¢asu musite nastavit datum

« Na nastavenie datumu tuknite na prislusné cisla.
« Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po dlhom vypadku napdjania je potrebné ¢as a datum
znova nastavit.

4. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rudra je naprogramovand na spotrebu elektrickej energie
na urovni kompatibilnej so siefou v domacnosti

s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 ampérov):
Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon, musite tuto
hodnotu znizZit (13 ampérov).

+ Pre volbu vykonu tuknite na hodnotu vpravo.

« Pociato¢né nastavenie dokoncite tuknutim na OK.

5. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne. Preto prv, nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartony a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 200 °C zhruba jednu hodinu.

Po prvom poufiti spotrebica sa odporuca miestnost vyvetrat.

DENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

« Zapnite rdru stlacenim alebo dotykom
kdekolvek na displeji.

Displej vdam umozni vybrat si medzi funkciami

Manudlne a 6™ Sense.

- Tuknite na hlavnu pozadovanu funkciu, aby ste sa
dostali do prislusnej ponuky.

« Prechadzajte v zozname smerom nahor alebo
nadol.

« Tuknutim zvolte pozadovanu funkciu.

2. NASTAVENIE MANUALNYCH FUNKCII

Po zvoleni poZzadovanej funkcie mozete zmenit jej

nastavenia. Na displeji sa zobrazia nastavenia, ktoré

sa daju zmenit.

TEPLOTA / UROVEN GRILU

+ Prechadzajte ponukanymi hodnotami a zvolte
pozadovanu.

Ak to funkcia dovoluje, mozete tuknut na »§ , ¢im sa

aktivuje predhriatie.

TRVANIE

Cas pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete

riadit pecenie manualne:. V rezZime nastaveného

Casu rura pecie po cely zvoleny ¢as. Na konci ¢asu sa

priprava jedla automaticky zastavi.

+ Pre nastavenie trvania tuknite na Nastavit ¢as
pecenia.

« Na nastavenie pozadovaného ¢asu pripravy
tuknite na prislusné cisla.

- Potvrdte tuknutim na DALEJ.

Ak chcete nastavené trvanie zrusit pocas pripravy jedla

a dokoncit ju manuélne, tuknite na hodnotu trvania a potom

zvolte STOP.

3. NASTAVENIE FUNKCIE 6" SENSE

Funkcie 6" Sense vdm umoznuju pripravit Siroku

Skalu jedal spomedszi tych, ¢o su uvedené v zozname.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov si vac¢sinu

nastaveni pre pripravu jedla spotrebic zvoli

automaticky.

+ Vyberte si recept zo zoznamu.

Funkcie su zobrazené podla kategdrif jedla v ponuke 6™ SENSE

JEDLO (pozri prislusné tabulky) a podla funkcii receptu

v ponuke LIFESTYLE.

« Po zvoleni funkcie iba oznacte vlastnosti potraviny
(mnozstvo, hmotnost a pod.), ktoru chcete
pripravovat, aby ste dosiahli perfektny vysledok.

4. NASTAVENIE CASU ZACIATKU / KONCA

ODKLADU

Pred spustenim funkcie mozete pripravu jedla

odlozit: Funkcia sa za¢ne alebo skonci v ¢ase, ktory

vopred zvolite.

- Ak chcete nastavit poZadovany ¢as zaciatku alebo
konca, tuknite na START.

« Po nastaveni pozadovaného odkladu tuknite na
"START DELAY" a za¢ne sa ¢as Cakania.
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 Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka: Funkcia sa
spusti automaticky po vypocitanom case.

Naprogramovanie odloZeného zaciatku pripravy jedla

deaktivuje fazu predhriatia: Rura dosiahne Zelanu teplotu

postupne, o znamena, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie

ako tie, ¢o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

«  Funkciu mozete okamzite aktivovat a zrusit
naprogramovany ¢as odlozenia stlacenim ® .

5. SPUSTENIE FUNKCIE

- Po konfigurovani nastavenia tuknutim na START
funkciu aktivujete.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje Specifickli maximalnu

teplotu, na displeji sa zobrazf sprava. Nastavené hodnoty

mozete kedykolvek pocas pripravy jedla zmenit tuknutim na

hodnotu, ktord chcete upravit.

- Funkciu kedykolvek zastavite stlacenim .

6. PREDHRIEVANIE

Ked bola funkcia predtym aktivovand, po spusteni sa
na displeji ukaze stav fazy predhriatia. Po skonceni
tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na displeji sa
ukaze, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu.

- Otvorte dvierka.

« Vlozte jedlo do rary.

. Zatvorte dvierka a tuknutim na HOTOVE spustite
varenie.
Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, moze
to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie
dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi. Do ¢asu pripravy
jedla nie je zapocitana faza predhriatia.
Standardné nastavenie volitelnej funkcie
predhrievania mozete zmenit pre funkcie pripravy
jedla, ktoré umoznuju urobit to manudlne.
« Vyberte funkciu, ktord dovoluje manudlne
nastavit funkciu predhriatia.
- Predhriatie zapnete alebo vypnete tuknutim
na ikonku *§ . Bude nastavena ako $tandardna
volitelna funkcia.

7. ZASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA

Pri niektorych funkciach 6™ Sense bude potrebné

jedlo pocas pripravy obratit. Zaznie zvukovy signal

a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba urobit.

-+ Otvorte dvierka.

« Vykonajte, ¢o ukazuje displej.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

Pred ukonéenim pripravy jedla vas rira moze vyzvat,

aby ste rovnakym sp6sobom jedlo skontrolovali.

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
o treba urobit.

« Skontrolujte jedlo.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

8. UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skon¢ena. Pri niektorych funkciach
po skonceni pripravy jedla mézete ¢as varenia

predizit, aby jedlo zhnedlo, alebo funkciu ulozit ako
oblubenu.
Ak ju chcete ulozit ako oblubenu, tuknite na 3 .

« Patminudtovy cyklus na zhnednutie spustite
zvolenim funkcie Extra zhnednutie.

. Tuknite ® na ulozenie predizenia pripravy jedla.

9. OBLUBENE

Funkcia Oblubené uklada nastavenia rury pre vase
oblubené recepty.

Rura automaticky spoznava najpouzivanejsie funkcie. Potom,
ako funkciu pouzijete niekolkokrat, rira vas vyzve, aby ste ju
pridali medzi oblUbené.

AKO ULOZIT FUNKCIU

Po skonéeni funkcie ju tuknutim na R ulozite ako
oblubenu. To vdm umozni pouzivat ju v buducnosti
rychlo so zachovanim rovnakych nastaveni. Displej
vam umozni ulozit funkciu zobrazenim 4 zvycajnych
Casov jedenia vratane ranajok, obeda, obcerstvenia
a vecere.

. Tuknutim na ikonky zvolte aspon jeden.

- Funkciu uloZite tuknutim na NAJOBLUBENEJSIE.

PO ULOZENI

Ak si chcete pozriet ponuku oblubenych funkcii,

stla¢te QD : Funkcie budu rozdelené podla réznych

casov jedenia s niekolkymi ponukanymi navrhmi.

+ Prislusny zoznam sa zobrazi tuknutim na ikonu
jedal

+ Posuvajte sa vo vyznacenom zozname.

. Tuknite na recept alebo funkciu, ktort chcete.

- Pripravu jedla aktivujete tuknutim na START.

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovke oblubenych mézete pridat obrazok
alebo nazov k oblubenej funkcii a prispésobit podla
zelania.

+ Vyberte funkciu, ktoru chcete zmenit.
« Tuknite na UPRAVIT.
« Vyberte vlastnost, ktoru chcete zmenit.

« Tuknite na DALSIE: na displeji sa zobrazia nové
vlastnosti.

- Zmeny potvrdte tuknutim na ULOZIT.

Na obrazovke oblibenych mézete tiez vymazat
funkcie, ktoré ste ulozili:

« Tuknite @ na funkcii.

« Tuknite na ODSTRANIT.

MbzZete zmenit aj Cas, kedy sa zobrazuju jednotlivé
jedla:

. Stlacte & .

« Zvolte B Preferencie.

. Zvolte Casy a datumy.

. Tuknite na vase ¢asy jedal.

« Prechadzajte zoznam a tuknite na prislusny ¢as.
« Tuknite na prisludné jedlo, ktoré chcete zmenit.
Casovy interval bude mozné skombinovat iba s jedlom.
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10. NASTROJE

Stlacenim & kedykolvek otvorite ponuku Néradie.
Tato ponuka vam umozni vybrat z niekolkych
moznosti a zmenit nastavenia alebo preferencie pre
vas spotrebic alebo disple;j.

AKTIV. DIALKOVE
Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu Whirlpool 6t
Sense Live.

@MlNUTKA

Tato funkciu mozno aktivovat bud pri pouziti funkcie
pripravy jedla, alebo samostatne na sledovanie ¢asu.
Po spusteni bude ¢asovac dalej odpocitavat bez
ohladu na funkciu samotnu. Po aktivovani ¢asovaca
mozete aj zvolit a aktivovat funkciu.

Casovac bude pokracovat v odpocitavani a zobrazi sa
v pravom hornom rohu displeja.

Na vyvolanie alebo zmenu ¢asovaca:

. Stlacte &.

« Tuknitena @ .

Ked c¢asovac dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

« Ak tuknete na ODMIETNUT, ¢asovac zrusite alebo
mozete nastavit nové trvanie.

- Na opatovné nastavenie Casovaca tuknite na
NASTAVIT NOVY CASOVAC.

OSVETLENIE

Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.

@ PYROLYTICKE SAMOCISTENIE

Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla v cykle
s velmi vysokou teplotou. K dispozicii mate tri
samocistiace cykly s rozdielnou dlZzkou trvania:
vysoka, stredna, nizka. Odporuc¢ame v pravidelnych
cykloch pouzivat rychlejsi cyklus a kompletny cyklus
iba pri velmi znecistenej rure.

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rary.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti rury.

+ Pred aktivovanim tejto funkcie vyberte z rary
vietko prislusenstvo, vratane vodiacich list.
V pripade, Ze je rdra nainstalovana pod varnou
doskou sporaka, uistite sa, ze vietky horaky alebo
elektrické platnicky budu pocas samocistenia
vypnuté.

+ Pre optimalne vysledky Cistenia pred pouzitim
pyrolytickej funkcie odstrante z vnutra rury
nadmerné zvysky a vycistite vnutorné dvierka.

« Zvolte jeden z dostupnych cyklov podla svojich
potrieb.

. Zvolenu funkciu aktivujete tuknutim na START.
Dvierka sa automaticky zamknu a rara spusti
samocistiaci cyklus. Na displeji za zobrazi
varovanie spolu s odpocitavanim, v akom $tadiu je
prebiehajuci cyklus.

Po skonceni cyklu dvierka ostanu uzamknuté do
chvile, kym sa vnutorna teplota rury nevrati na
bezpelnu uroven.

Po zvoleni cyklu méZete odloZit Start automatického cistenia.
Tuknite na "DELAY" a nastavte ¢as ukoncenia, ako je uvedené
v prislusnej casti.

Upozornenie: Pyrolyticky cyklus mozno aktivovat, aj ked je

v nadrzi voda.

- VYPUSTANIE

Funkcia vypustania umoznuje vypustit vodu, aby
nezostavala v nadrzi. Pre optimalne pouzivanie
spotrebic¢a sa odporuca vypustat vodu po kazdom
pouziti rdry s parnym cyklom.

Po zvoleni funkcie vypustania
postupujte podla uvedenych
pokynov: Otvorte dvierka a pod
vypustaciu dyzu na spodnej
pravej strane panelu postavte
velkd nddobu. Nadobu musite
nechat na mieste, az kym

sa vypustanie nedokondi.
Vypustanie plnej nadrze trva

v priemere asi tri minuty.

V pripade potreby je mozné proces vypustania
pozastavit klepnutim na PAUZA na displeji (napr. ak
by bola nddoba uz plna vody v priebehu vypustania).
Nadoba musf byt aspon 2-litrova.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studeng, tuto
¢innost je mozné vykonat najskor po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy
zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
,VODA JE PRILIS HORUCA: POCKAJTE, KYM TEPLOTA
NEKLESNE”,

Dolezité: Ak sa nadrz pravidelne nevypusta, po
niekolkych dnoch od posledného naplnenia spotrebic
o to poziada zobrazenim spravy <JE POTREBNY CYKLUS
VYPUSTANIA>: Tuto Ziadost nemozno ignorovat

a vyrobok bude mozné dalej pouzivat az po vypusteni
vody.

- ODVAPNOVANIE

Tato Specidlna funkcia, ktoru treba pravidelne
aktivovat, vam umoznuje udrziavat nadrz a parny
okruh v najlepSom stave.

Na displeji sa zobrazi sprava <JE POTREBNY CYKLUS
ODVAPNENIA>, aby vam pripomenula, Ze mate tuto
operaciu pravidelne vykonavat.

Poziadavku na odvapnenie vyvola pocet niekolkych
cyklov pripravy jedla s parou alebo pocet pracovnych
hodin vyrobnika pary od posledného cyklu
odvapnovania (pozri tabulku dalej).
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22 hodin trvania pripravy jedla
s parou

Odvépnenie sa odporuca

..... 20 oyKlov pripravy jedla s parou - parny cyklus nie je mozné

¢ spustit, pokial neprebehne
: cyklus odvapnenia
Odvapriovanie mozno vykonat vzdy, ked'si pouZivatel Zela
dokladnejsie cistenie nadrze a vnutorného parného okruhu.

Cela funkcia trva v priemere okolo 180 minut. Po
spusteni funkcie postupujte podla krokov uvedenych
na displeji.

Upozornenie: Ak funkciu kedykolvek zastavite, cely cyklus
odvapnovania sa musi zopakovat od zaciatku.

» VYPUSTANIE (do 3 min.)

Ked sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD
OTVOR ODTOKU VODY>, za¢nite proces vypustania
podla opisu v odseku Vypustanie. Ak nadrz
neobsahuje vodu, spotrebi¢ automaticky prejde na
KROK 1 Z 8.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Zze voda je studeng, tuto
¢innost je mozné vykonat najskor po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy
zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
,VODA JE PRILIS HORUCA: POCKAJTE, KYM TEPLOTA
NEKLESNE",
Nadoba musf byt aspon 2-litrova.

» KROK 1Z 8: ODVAPNOVANIE (~120 MIN.)
Po zobrazeni vyzvy na pripravu odvapriovacieho
roztoku si pripravte odvapnovaci roztok pridanim 3
vrecusok (zodpoveda 75 g) Specidlneho odvapnovaca
Oven WPRO* do 1,7 litra pitnej vody, ktorad ma teplotu
okolia.

=759

1,7 Liters

>

Po naliati odvapnovacieho roztoku do zasuvky stlacte
5G40 na spustenie hlavného procesu odvapriovania.

Pocas odvapnovacich krokov nemusite stat pred
spotrebi¢com. Po dokonceni kazdého kroku zaznie
zvukovy signal a na displeji sa zobrazia pokyny pre
pokracovanie s dalSim krokom.

» KROK 2 Z 8: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD

OTVOR ODTOKU VODY>, za¢nite proces vypustania
podla opisu v odseku Vypustanie.

» KROK 3 Z 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)
Pre vycistenie nadrze a parného okruhu treba
vykonat aj cyklus oplachovania.
Ked sa na displeji zobrazi <NAPLNTE NADRZ>, nalejte
do zasuvky pitnu vodu, kym sa na displeji nezobrazi
<NADRZ NAPLNENA>, potom stla¢enim
spustite prvé oplachovanie.
KROK 4 Z 8: VYPUSTANIE (do 3 min.)

» KROK 5 Z 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)
KROK 6 Z 8: VYPUSTANIE (do 3 min.)
» KROK 7 Z 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)

» KROK 8 Z 8: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Po poslednom vypustani stlacte na
dokoncenie odvapnovania.
Po skonceni odvapriovania bude mozné pouzivat
vsetky funkcie s parou.

¥

Odvapriovac *WPRO je odporucany profesionalny produkt
na udrzbu, ktory poméaha udrziavat najlepsi vykon parnej
funkcie vasej rdry. Postupujte podla pokynov na pouzivanie
na obale. Mdzete si ho objednat a dalsie informécie ziskate
v popredajnom servise alebo na www.whirlpool.eu

Whirlpool nebude zodpovedat za skody spdsobené
pouzivanim inych cistiacich produktov dostupnych na trhu.

@ STLMIT

Tuknutim na ikonu stimite alebo zapnete vietky
zvuky a alarmy.

ZAMOK OVLADANIA

Zamok ovlddania vdm umozniuje uzamknut
tlacidla na dotykovej klavesnici, aby nemohlo déjst
k ndhodnému stlaceniu.

Aktivovanie zamku:

. Tuknite naikonu @ .

Na deaktivovanie zdmku:

« Tuknite na displej.

« Prejdite prstom nahor po zobrazenej sprave.

DALSIE REZIMY

Na volbu Sviato¢ného rezimu a otvorenie Riadenia
vykonu.

g PREFERENCIE
Na zmenu niekolkych nastaveni rary.

WI—FI

Na zmenu nastaveni alebo konfiguraciu novej domacej
siete.

INFO

Na vypnutie Ulozit rezim Demo, resetovanie spotrebica
a ziskanie dalsich informacii o vyrobku.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. SK

RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV TEPL%TQéZfJK,\ﬂT\OVEN TRVANIE (min) ROST A PRISLUSENSTVO

=] Ano 170 30-50 |2,

Kysnuté kolace / Piskotové kolace Ano 160 30-50 ,‘___|_i__,__,_
Ano 160 30-50 A e

PInené kolace (tvarohovy kol4¢, strudla, Ano 160-200 -8 2,

jablkovy kola¢) Ano 160 — 200 3590 S I
=] Ano 150 0-40 3,
Ano 140 30-50 4

Susienky / linecké cesto Ao 140 3050 4 1
Ano 135 40-60 > 21
=] Ano 170 0-40 |3
Ano 150 30-50 4

Malé torty / Mafin Ao 150 2050 \ir ;
Ano 150 s0-60 > 3 1
=] Ano 180 - 200 30-40 |3

Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45 _\é“_ ;
Ano 180 - 190 35-a5% 2 31
= Ano 9 mo-1s0 3

Snehové pusinky Ano 90 130 - 150 .\__.i_n_,. w;,
Ano 90 140-160* | 2 S 1

. . . = Ano 190 - 250 15-50 2

Pizza / chlieb / focaccia Ao 190230 5050 .‘,,,i—,,,,. -\;;'

Pizza (tenkd, hrubd, focaccia) Ano 220 - 240 25-50% _‘_”5|__._,._’_ ,‘_”3.__._,._, 1;,
=] Ano 250 0-15 3

Mrazena pizza Ano 250 10-20 “%, 1;
Ano 220 - 240 1530 L2 Lo
Ano 180 - 190 45-55 o

Pikantné kolace (zeleninové, slané) Ano 180 - 190 45-60 ,\éﬁ ,\,_1;“,
Ano 180 - 190 45-70% 2 e L
=] Ano 190 - 200 0-30 |3

Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 ;, ;
Ano 180 - 190 20-40% |2 31

I/_acsaar?r:\ee”/olr\]lié\kypy / Zapecené cestoviny EI Ano 190 = 200 45 _ 65 ;;

=] ad 2 B @)
PN Konven¢ny  Horuci vzduch K%@éﬁtﬁgé Gril Turbogril Maxi pecenie Cook 4 E@gﬁgﬁd
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RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPL%TIQE;%I('\?II}_\OVEN TRVANIE (min) ROST A PRISLUSENSTVO

#ali\ghacie / Telacie / Hovadzie / Brav¢ové lzl Ano 190 - 200 80— 110 l;]

Bravcové pecené s kozou 2 kg X - 170 110 - 150 ;‘}

Kuréa / Krélik / Kacica 1 kg =] Ano 200- 230 50-100 3

Morka / hus 3 kg =] Ano 190 - 200 80-130 2 |

Zﬁgf;:ré?y/ Ryby pecené v alobale lzl Ano 180 — 200 40— 60 l;]

E;rﬁirgﬁe)lenina (paradajky, cukety, Ano 180 — 200 50— 60 .\él,.

Hrianka Ifl - 3 (vysoka) 3-6 _\_‘.5.._’

Rybie filé / filety ] - 2 (strednd) 0-30% 4 3,

ﬁlaor:éikr)g/érl;ebaby / rebierka / Ifl - 2 — 3 (stredna — vysoka) 15 - 30 ** _\_”5.._’ @-

Pecené kur¢a 1 - 1,3 kg - 2 (strednd) 55— 70 *** _\_”2“_'. \]ﬂ

Jahnacie stehno / Koleno - 2 (strednd) 60 — 90 *** 1;1

Pecené zemiaky - 2 (stredna) 35— 55 %% ;‘}

Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25 ;‘}

Susienky @ Ano 135 so-70 > o4 S 1

Susienky

=)

Kolace z krehkého cesta , kfglhélf:ho Ano 170 50-70 _\___5|____,__'_ _\___4|____,__’_ _\___3|____,__’_ _\171____”_
cesta
|24

Okruhla pizza Okrtihla Ano 210 40 - 60 _\_”i_m’_ _\_”i_m’ _\_”i_m’ _\%,J
pizza

Upinied: oo ot oS e W e B2 1

/ becens zeinina (roven &)/ moagre | 124 Ano 190 010 S, 42 1

(Uroven 2) / kisky mdsa (Uroven 1) Menu

Lasagne a méso Ano 200 50 -100* -\...i—...,- ;‘}

M3so a zemiaky Ano 200 45s-100% A1

Ryba so zeleninou Ano 180 30-50*% _\%F 1;1

PInené kusy madsa - 200 80-120* ;‘}

Kusy masa (krélik, kurca, jahiia) ) - 200 s0-100% 3,

* Odhadovany ¢as trvania: Jedld mézete z rdry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii.
**\/ polovici pecenia jedlo obratte.

*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

Zoznam v tabulkach: recepty, ¢i je potrebné predhriatie, teplota (°C), Uroven grilovania, ¢as pecenia (minuty), prislusenstvo a Uroven odportcana na
pecenie. Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vloZzenim do rury, bez zardtania ¢asu predhrievania (ked sa vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné
Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmave kovove pekace a plechy. Okrem toho mézete pouZit nadoby a prislusenstvo z vamneého skla
alebo kameniny, nezabudnite vsak, Ze pecenie sa trochu pred|zi. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov starostlivo dodrzujte rady z tabulky, pokial ide
o vyber prislusenstva (dodaného), ktoré ulozite na rézne drovne.

= il =) Y

Konven¢ny  Horucivzduch Konvekene Gril Turbogril Maxi pecenie Cook 4 Eli/iggcrﬁo

FUNKCIE
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SK

VHANANY VZDUCH + PARA

Recept Uroven pary Predohrev Teplota (°C) Cas},a?rc:.e)nia Uroven a prislusenstvo

NIZKY - 140 - 150 35-55 3

Linecké cesto/ Susienky NIZKY - 140 30-50 A
NiZKY - 140 40-e0 > 3 T
NIZKY - 160 - 170 30-40 3

Malé torta / Mafin NiZKY - 150 0-50 4 1
NiZKY - 150 40-60 > 3 T

Kysnuté kolace NiZKY - 170 - 180 40 - 60 =

Piskotovy kolac NIZKY - 160 - 170 30 - 40 =

Focaccia NiZKY - 200 - 220 20-40 3,

Bochnik chleba NIZKY - 170-180 70-100 3

Maly chlieb NIZKY - 200 - 220 30-50 3

Bageta NIZKY - 200 - 220 30-50 3

Pecené zemiaky STRED - 200 - 220 50-70 3

Telacie / Hovédzie / Bravéové 1 kg STRED - 180 - 200 60-100  _ > |

Telacie, hovadzie, bravéové (kusky) STRED - 160 - 180 60 - 80 ;

Krvavy rozbif 1 kg STRED - 200 - 220 40-50 3

Krvavy rozbif 2 kg STRED - 200 55-65 5

JahRacie pecené STRED - 180 - 200 65-75 >

Dusené bravéové kolend STRED - 160 - 180 85-100 >

Kuréa / perlicka/ kacka 1 - 1,5 kg STRED - 200 - 220 50-70 3

Kuréa / perlicka/ kacka (kdsky) STRED - 200 - 220 55-65 S

22(::;?::/?:;1;% baklazany) STRED ) 180 - 200 2540 ‘ir

Rybie filety VYSOKA - 180 - 200 15-30 3
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

DUSENE JEDLO
A ZAPEKANA
CESTOVINA

Kategorie potravin

i Cerstvé lasagne

MASO

i Uroven a prislusenstvo | Mnozstvo Informacie o vareni
' © 500-3000g !
Pripravte podla svojho oblubeného receptu. Na vrch
) i i nalejte beSamelovi omécku a posypte syrom, aby ste
. : 500-3000g :dosiahli dokonalé zapecenie
Petend hovidzie : “ Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla vlastnej
.. 3 600-2000g ichuti ochutte cesnakom a bylinkami. Po ukonceni varenia
maso : : . . g M .,
: i nechajte pred krdjanim odstat aspor 15 minut
: Pred pripravou pomastite olejom a osolte.
Hamburger 15-3cm : pvp /p o )
.........................................................................................................................................................................  Po 3/5 Casu pripravy obratte.
Petend Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla vlastnej
bravéové 3 600-2500g :chuti ochutte cesnakom a bylinkami. Po ukoncenti varenia
ravcové . o i . -
nechajte pred krajanim odstat aspori 15 minut.
Brayéové ; 500-2000g Pred pripravou’ pomastit(? ?Iejom a osolte.
rebierka e i Po 2/3 ¢asu pripravy obratte
Petend kuréa 2 600-3000g Potrite (l)IeJomva podlalseba ochlutte‘ Posypte solou
— a korenim. Vlozte do rdry prsami smerom nahor
1 —5em : Pred pripravou pomastite olejom a osolte.

RYBY A MORSKE PLODY

: Mésité
: pokrmy

: Pecenéfiléa
: ryby

Grilované
morské plody

ZELENINA

: Opekand
: zelenina

. Gratinovana
: zelenina

PRISLUSENSTVO

Filé / prsicka

Kebab

' Po 2/3 ¢asu pripravy obrétte

jeden rost

Pred pripravou pomastite olejom a osolte.
“Po 1/2 ¢asu pripravy obrétte

{Rovnomerne rozlozte na droteny rost.

alebo pekac na roste

Klobésy a parky 15-4 ;
oasyapary «m _iPo 3/4 casu pripravy obratte
L ) Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla vlastnej
Filé 05-25cm i chuti ochutte cesnakom a bylinkami
Filé mrazené 05-25cm Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla vlastnej
S A e, CUT OChUEEE cesnakom a bylinkamni
Muile sviatého 4 ieden plech { Obalte v strihanke a ochutte olejom, cesnakom, ¢iernym
Jakuba — ) P korenim a petrzlenom
Musle 4 jedenplech
L4 3 . - Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla vlastnej
Krevety N heoed Jeden plech chuti ochutte cesnakom a bylinkami
Garnaty .‘__f_, ] 3 r jeden plech
Zemiaky 3 500- 1500 Nakréjajte na kUSky.a pred vlo?enim do rury ochutte
— ‘ i olejom, solou a bylinkovou arémou
. ; ©3 NV
PInena zelenina — 100 - 500 g kazdy : Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla vlastnej
In4 zelenina 3 500-1500g chuti ochutte cesnakom a bylinkami
. 3 : Nakrdjajte na kusky a pred vlozenim do rdry ochutte
Zemiaky N 1 plech i olejom, solou a bylinkovou arémou
. ©3 Obalte v strihanke a ochutte olejom, cesnakom, ¢iernym
Paradajky N 1 plech i korenim a petrzlenom
. i3 : Pripravte podla svojho oblUbeného receptu. Posypte
Paprika At I plech syrom, aby ste dosiahli dokonalé zhnednutie
. 3 ‘
Brokolica : 1 plech :
infn P  Pripravte podla svojho obltbeného receptu. Na vich
Karfiol EF‘%F 1 plech i nalejte beSamelovi omacku a posypte syrom, aby ste
Iné 3 1 plech dosiahli dokonalé zapecenie
e
...... ~ == (I N SN
Pekac alebo forma na Nadopa nd Nédoba na Nédoba na
. odkvapkévanie / L o
Rost tortu lech na pecenie odkvapkévanie/plech odkvapkévanie
na roste P b na pecenie s 500 ml vody
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KOLACE A ZAKUSKY

CHLIEB

PIZZA

Kategorie potravin Uroven a prislusenstvo : Mnozstvo Informacie o vareni
: Pripravte piskétovy koldc bez tuku s hmotnostou 500 —
Piskot. kolac vo forme ;-\;,.,i,.;,. 0,5-12kg 900 g. Nalejte do vystlanej a vymastenej formy na
e f pecenie
: Pripravte cesto z 500 g muky, 200 g slaného masla, 200 g
: Sugienk 3 02-06k cukru a 2 vajicok. Ochutte ovocnou esenciou. Nechajte
: y — ' ©K9 vychladnut. Cesto rovnomerne vyvalkajte a vykrajujte
.............................................. zneho tvary podia Zelania. Susienky rozlozte na plech
Odpalované cesto 3 1 plech RozlcazFe rovnomerne na plegbu na pecenie. Pred
et e e e e rrrr e rerrr e raeees pouzitim nechajte vychladnut.
Pripravte cesto z 500 g muky, 200 g slaného masla, 200 g
: Linecké kolace 3 04-16k cukru a 2 vajicok. Ochutte ovocnou esenciou. Nechajte
; nFn AR vychladnut. Cesto rovnomerne vyvalkajte a vloZte do
.............................................. formy. Naplfite marmeladou a upecte.
Pripravte zmes nakréjanych jablk, piniovych oriegkov,
Zavin 3 04-16k Skorice a muskatového orieska. Vlozte do kastréla trochu
— A 10Kg masla, posypte cukrom a varte 10 — 15 minut. Rozvalkajte
......................................................... do cesta a prelozte vonkajsou castou
Do formy na kolac rozlozte cesto a jeho dno posypte
: , , ‘s 2 strtihankou, aby sa absorbovala Stava z ovocia. Naplnte
: PIneny ovocny kola¢ 05-2kg PR . ) S
: A ho nakrajanym cerstvym ovocim zmiesanym s cukrom
e ASKOTICOU e
) o Do formy na kol&c¢ rozlozte cesto na 8 — 10 porcif
SLANE KOLACE F‘éﬁ 800-1200g apoprepichujte ho vidlickou. Cesto naplite podla svojho
oblibeného receptu
: Pripravte cesto podla oblibeného receptu na kypry
: petivo O 3 60 - 150 g kazdy : chlieb. Pred kysnutim pecivo vytvarujte. Pouzite
N N S,  Specidinu funkciurdry nakysnutie .
: Pripravte cesto podla oblibeného receptu na kypry
© sendvi¢ vo forme 2 F‘éﬁ 400 - 600 g kazdy : chlieb. Pred kysnutim vlozte do nddoby na fasirky. PouZite
N R S Specidinu funkciu rdry na kysnutie
: N 2 B “Pripravte cesto podla svojho oblubeného receptu
Velgchlieb ™ e R 100720009 avomehonaplech
Pripravte cesto podla oblibeného receptu na kypry
Bagety ™ 3 200 - 300 g kazdé : chlieb. Pred kysnutim pecivo vytvarujte na bagetu.
i Pouzite $pecidlnu funkciu rdry na kysnutie
: Tenka pizza 2 okrtihla - plech : Pripravte pizzové cesto zo 150 ml vody, 15 g Cerstvého
2 S OO droidia, 200 - 225 g muky/ Oleja a SO“. NeChajte Vykysmlt'
: o J ) i pomocou urcenej funkcie rary. Vyvalkajte cesto do tukom
: Hruba pizza ~ okrdhla - plech jemne vymazaného plechu na pecenie. Navrch pridajte
S S S paradajky, sy mozzarelluasunku
2
: 4 1
: Mrazena pizza "T’ 3 ] 1 —4vrstvy Viyberte z obalu. Rovnomerne rozlozte na rost
3 aFee afds ——
5 4 2 1
........................................................... e R e N
...... ~ N [ N oo
PRISLUSENSTVO Pekéc alebo forma na Nadopa nd Nadoba na Nédoba na
. odkvapkévanie / o o
Rost tortu . odkvapkavanie/plech odkvapkavanie
. plech na pecenie .
na roste na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste

Whj;lﬁool



CISTENIE A UDRZBA

Pred Udrzbou alebo c¢istenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné Cistice.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody
niekolko kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho
pripravku. Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou
utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut

a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepl3,

a odstrante zvysky jedla alebo $kvrny sp6sobené
zvyskami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzacia,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom ju utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

Ak sa nachdadza na vnutornych plochach

odolna necistota, na dosiahnutie optimalnych

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne ¢&istiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

spotrebica.
Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykondavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

vysledkov Cistenia odporuc¢ame spustit funkciu
automatického cistenia.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.
PRISLUSENSTVO

+ lhned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit
kefkou alebo Spongiou.

BOJLER

Aby bol vykon rury vzdy optimalny a aby sa po ¢ase

nevytvarali usadeniny vodného kamena, odporucame

vam pravidelne pouzivat funkcie ,Vypustanie”
a,Odvapriovanie”.

Ked' ste dIhsi ¢as nepouzili funkciu Vhanany vzduch +

Para, odporuca sa aktivovat cyklus pripravy jedla
s prazdnou rurou s Uplne naplnenou nadrzou.

VYMENA ZIAROVKY

u b WN =

N o

Odpoijte ruru od elektrického napdjania.
Vyberte vodiace listy.

Odstrante kryt Ziarovky.

Vymente Ziarovku.

Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby
spravne zapadol na miesto.

Znovu nasadte vodiace listy.

. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

£

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové ziarovky 20 - 40 W /
230V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne uréend pre domace spotrebice a nie je
vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti v doméacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

Ak pouZivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

+ Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

Z.

- Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka
chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa
neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky
povrch.

Casto kladené otazky o Wi-Fi

. SK

Dvierka opat nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,

zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

- Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

- Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su
Uchytky v spravnej polohe.

| o

« Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani
by sa dvierka mohli poskodit.

WiFi nie je k dispozicii v Rusku.

Ktoré Wi-Fi protokoly sii podporované?
Nainstalovany Wi-Fi adaptér podporuje Wi-Fi b/g/n pre
eurdpske krajiny.

Ktoré nastavenia v softvéri routera je potrebné
konfigurovat?

Su potrebné nasledovné nastavenia routera: pasmo 2,4
GHz, WiFi b/g/n, DHCP a NAT aktivované.

Ktora verzia WPS je podporovana?

WPS 2.0 alebo vyssia. Pozrite si dokumentaciu routera.
Su nejakeé rozdiely medzi pouzivanim smartfénu (alebo
tabletu) s opera¢nym systémom Android alebo iOS?
MézZete pouzivat operacny systém, ktory chcete, rozdiel
v tom nie je.

Mozem namiesto routera pouzivat mobilny 3G tethering?
Ano, ale cloudové sluzby su uréené pre trvalo pripojené
zariadenia.

Ako mozem skontrolovat, ¢i moje domace pripojenie na
internet funguje a Wi-Fi je povolené?

Méozete vyhladat svoju siet na smart zariadeni. Predtym,
nez to skusite, vypnite iné datové pripojenia..

Ako moézem skontrolovat, ¢i je spotrebic pripojeny na
moju domacu bezdrétovu siet?

Otvorte si konfiguraciu routera (pozri navod k routeru)
a skontrolujte, ¢i je adresa MAC spotrebica uvedena na
stranke bezdrétovo pripojenych zariadeni.

Kde ndjdem adresu MAC spotrebica?

Stlacte ,Nastavenia“, potom tuknite na ikonku Wi-Fi
alebo sa pozrite na svoj spotrebic: Je na hom nalepka,
kde je uvedené SAID a MAC adresa. MAC adresu tvori

kombindcia ¢islic a pismen, ktora sa zacina,88:e7".
Ako mé6zem skontrolovat, ¢i je bezdrotova funkcia
spotrebica povolena?

Pomocou smart zariadenia a aplikacie 6" Sense Live
skontrolujte, ¢i je siet spotrebica viditelnd a pripojena ku
cloudu.

Moze nieco zabrarovat tomu, aby sa signal dostal

k spotrebicu?

Skontrolujte, ¢i pripojené spotrebice nezaberaju celu
dostupnu Sirku pasma.

Presvedcte sa, Ci vase zariadenia s povolenou Wi-Fi
neprekracuju maximalny pocet, ktory povoluje router.
Ako daleko by mal byt router od spotrebica?

Za normalnych okolnosti je Wi-Fi signal dostato¢ne

silny na pokrytie niekolkych miestnosti, ale velmi to
zavisi od materidlu, z ktorého su postavené steny. Silu
signdlu mozete skontrolovat tak, Zze polozite svoje smart
zariadenie vedla spotrebica.

Co mozem urobit, ak moje bezdrétové pripojenie
nedosahuje po spotrebic?

Mézete pouzit Specidlne zariadenia na rozsirenie pokrytia
domacej Wi-Fi, ako su pristupové body, Wi-Fi opakovace
a power line adaptéry (nedoddvaju sa so spotrebicom).
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Ako mo6zem zistit nazov a heslo mojej bezdrétovej siete?

Pozrite si dokumentaciu

routera. Na routeri je zvycajne

nalepka s informaciami, ktoré potrebujete, aby ste sa
dostali na stranku nastavenia zariadenia pomocou

pripojeného zariadenia.

Co mézem urobit, ak mdj router vyuziva Wi-Fi kanal zo

susedstva?

Nastavte router tak, aby pouzival vas domaci Wi-Fi kanal.

Co mézem urobit, ak sa na displeji zobrazi =" alebo
spotrebi¢ nemoéze vytvorit stabilné spojenie s domacim

routerom?

Spotrebi¢ sa mohol Uspesne pripojit k routeru, ale Zem zmenit s
nemdze sa dostat k internetu. Aby sa spotrebi¢ pripojilna  spotrebice pripojené?

internet, budete musiet skontrolovat nastavenie routera

alebo poskytovatela.

Nastavenia routera: NAT musi byt zapnuté, firewall a DHCP

spravne nakonfigurované. Podporované sifrovanie hesla: WEP,

WPA, WPA2. Ak chcete skusit iny typ Sifrovania, prestudujte si

navod k routeru.

Nastavenia poskytovatela: Ak vas poskytovatel internetovych

RIESENIE PROBLEMOV

sluzieb pevne stanovil pocet adries MAC, ktoré sa mézu pripojit
na internet, mozno nebudete Moct pripojit svoj spotrebic ku
cloudu. Adresa MAC zariadenia je jeho jedinecny identifikator.
Spytajte sa svojho poskytovatela internetovych sluzieb, ako
MoZno Na internet pripojit iné zariadenia okrem pocitacov.
Ako moézem skontrolovat, ¢i sa data prenasaju?

Po nastaveni siete vypnite spotrebic, pockajte 20 sekund
a zapnite ho. Skontrolujte, ¢i aplikacia zobrazuje stav
pouzivatelského rozhrania spotrebica.

Pri niektorych nastaveniach trva niekolko sekdnd, kym sa
zobrazia v aplikacii.

Ako mo6zem zmenit svoj Whirlpool tcet, ale nechat

Mézete si vytvorit novy Ucet, ale nezabudnite spotrebice
odstranit zo starého uctu, az potom ich mézete presunut
na novy.

Vymenil som router, ¢o mam urobit?

Bud'si moZete nechat tie isté nastavenia (nazov siete
a heslo) alebo vymazat predchadzajuce nastavenia zo
spotrebica a znova nastavenie konfigurovat.

Problém

Na displeji svieti
pismeno ,F“ a za nim
¢islo alebo pismeno.

V domacnosti sa
vypne prud.

Rura sa nezohrieva.

‘Wi-Fi router je vypnuty.
‘Vlastnosti nastavenia
‘routera sa zmenili.
‘Bezdrotové pripojenie
‘nedosahuje po spotrebic.

Na displeji sa zobrazi
ikona =

Spojenie nie je
podporované.

‘Nastavenie vykonu je
_nespravne.

Je spusteny demo rezim.

:Mozna prlcma

:Riesenie

Vypadok prudu

Odpojenie od elektrickej
siete.

Skontrolujte, Ci je elektrlcka5|etpod napatim a ¢i je rdra '
pripojena k elektrickej sieti. Ruru vypnite a znova zapnite

“a skontrolujte, i sa porucha odstranila.

Porucha rary.

' 'Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte islo,
‘ktoré nasleduje po pismene ,F".

Stla¢te &, tuknite na @ a potom zvolte ,Factory Reset”

(nastavenie z vyroby).
V3setky ulozené nastavenia budu vymazané.

~ Preverte, ¢i vasa domaca siet ma V)’/kon viac ako 3 kW. Ak
nie, znlzte vykon rury na 13 ampérov. Pre zmenu stlacte & ,
~zvolte [l Dal3ie rezimy a potom zvolte Riadenie vykonu.

Stla¢te &, tuknite na @ Info a na ukonéenie potom
_.zvolte Ulozit rezim Demo.

Rudra nemdze vytvorit
stabilné spojenie s domacou
sietou.

Spojenie nie je

podporované.

ﬁOverte, ¢i je Wi-Fi router pripojeny k internetu.
‘Skontrolujte, ¢i je signal Wi-Fi pri spotrebici dobry.
Skuste restartovat router.

'Pozri odsek Casto kladené otazky o Wi-Fi

Ak sa vlastnosti vasej domacej bezdrétovej siete zmenili,
Vékonajte sparovanie so sietou: Stla¢te &, tuknite na
Wi-Fi a zvolte Pripojenie k sieti.

Aktivovat dialkové

‘ovladanie vo vasej krajine
‘nie je dovolené.

Pred kupou si overte, ¢i vasa krajina povoluje dialkové

‘ovladanie elektronickych spotrebicov.

| Zasady, standardnt dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
mgil- +  Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zarucnej knizke).

Pri kontaktovani nésho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho
n spotrebica.
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