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WELCOME

Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best
results, please read this manual carefully, including the safety instructions,
and keep it for future reference.

Before installing the oven note the serial number, which you might need
for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away
from children.

When you first turn on the oven, you might notice some smoke. Don't
worry, just wait for the smoke to clear before using the oven.

© NOTE: Please note that the oven's features and accessories may vary
depending on the model you purchased.
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1.SAFETY INFORMATION

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE

A WARNING: To reduce the risk of fire, electrical shock, injury to
persons or damage when using the appliance, follow the important
safety instructions listed below. Read all the instructions before use.
Use only for its intended purpose as described in these instructions.
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General

e This product has been designed for use in a domestic (residential)
environment. This product is not designed for any commercial
use. Any commercial use by the customer will affect this product’s
manufacturer’s warranty.

e This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments

- farm houses

- by clients in hotels, motels and other residential environments

- bed and breakfast type environments

e Household appliances are not intended to be played with by
children.

e Do not leave children alone. Children should not be left alone or
unattended in the area where the appliance is in use. They should
never be allowed to sit or stand on any part of the appliance.

e HOT CONTENTS CAN CAUSE SEVERE BURNS. DO NOT ALLOW
CHILDREN TO USE THE MICROWAVE. Use caution when removing
hot items.

e When the appliance is operated in the combination mode, children
should only use the oven under adult supervision due to the
temperatures generated.

e Accessible parts may become hot during use. Young children should
be kept away.
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Children of less than 8 years old must be kept away from the
appliance unless continuously supervised. This appliance can
be used by children aged from 8 years and above, and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge, if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way
and they understand the hazards involved. Cleaning and user
maintenance shall not be done by children without supervision.

Do not place heavy objects on the oven door.

Do not let aluminum foils and food probes touch the heating
elements.

Only use the temperature probe recommended for this oven.

Do not operate your appliance by means of an external timer or
separate remote control system.

Placement of oven shelves: always position shelves in the desired
location while the oven is cool (before preheating). If a shelf must
be removed while the oven is hot, do not let the oven mitts or
potholder contact hot heating elements in the oven or the base of
the oven.

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching heating elements.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and
cause the glass to shatter.

Do not heat unopened food containers. They can build up pressure
that may cause the container to burst and result in injury.
Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.

Installation

L]

Ensure your appliance is properly installed and grounded by a
qualified technician in accordance with the provided installation
instructions.

This appliance is intended to be built-in.

Install or locate this appliance only in accordance with the provided
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installation instructions.

Do not install or operate the appliance if it is damaged or not
working properly. If you receive a damaged product, contact your
dealer or installer immediately.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

Do not mount this appliance over a sink.

This oven is not approved or tested for marine use.

Do not store this appliance outdoors. Do not use this near a
swimming pool, near a sink or in similar locations.

Do not immerse cord or plug in water. Do not let cord hang over
edge of table or counter. Keep cord away from heated surfaces.

The electrical installation of the oven should be equipped with an
emergency switch, which switches off the whole appliance from the
mains supply in an emergency. The distance between the contacts
of the emergency switch must be at least 3mm.

Do not cover or block any openings on the appliance.

Take care — some edges are sharp.

Electrical warnings

IF THE MICROWAVE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER
WITHOUT PLUG: THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE
POWER SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DIRECTLY
CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The connection to the power
source must be carried out by a suitably qualified professional.
In order to have an installation compliant to the current safety
legislation the oven must be connected only placing an omnipolar
breaker, with contact separation compliant to the requirements
for overvoltage category lll, between the appliance and the power
source. The omnipolar breaker must bear the maximum connected
load and must be in line with current legislation. The yellow-green
earth cable should not be interrupted by the breaker. The omnipolar
breaker used for the connection must be easily accessible when
the appliance is installed. The connection to the power source
must be carried out by a suitably qualified professional considering

EN7 A
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the polarity of the microwave oven and of the power source. The
disconnection must be achieved incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

IF THE MICROWAVE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER
WITH PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag and
must have ground contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in color. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility
between the socket and the appliance plug, ask a qualified
electrician to substitute the socket with another suitable type. The
plug and the socket must be conformed to the current norms of
the installation country. Connection to the power source can also
be made by placing an omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage category Ill, between
the appliance and the power source that can bear the maximum
connected load and that is in line with current legislation. The
yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker.
The socket or omnipolar breaker used for the connection should be
easily accessible when the appliance is installed. The disconnection
may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a
switch in the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a cable
or special bundle available from the manufacturer or by contacting
the customer service department.

Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance and invalidate the guarantee.

The microwave oven must be switched off before removing the
removable parts. After cleaning, reassemble them according the
instructions.

The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

- do not pull on the power cable to disconnect the appliance from
the power source;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;
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- in general the use of adaptors, multiple sockets and extension
cables is not recommended,;

- in case of malfunction and /or poor operation, switch off the
appliance and do not tamper with it.

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES
THE ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to which the
oven is connected must conform with the laws in force in the
country of installation. The manufacturer accepts no responsibility
for any damage caused by the failure to observe these instructions.
The oven must be connected to an electrical supply with an earthed
wall outlet or a disconnector with multiple poles, depending on
the laws in force in the country of installation. The electrical supply
should be protected with suitable fuses and the cables used must
have a transverse section that can ensure correct supply to the
oven.

CONNECTION. The oven is supplied with a power cable that should
only be connected to an electrical supply with 220-240 Vac power
between the phases or between the phase and the neutral. Before
the oven is connected to the electrical supply, it is important to
check power voltage indicated on the gauge and the setting of the
disconnector. The grounding wire connected to the oven's earth
terminal must be connected to the earth terminal of the power
supply.

A WARNING: Before connecting the oven to the power supply,
ask a qualified electrician to check the continuity of the power
supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility
for any accidents or other problems caused by failure to connect
the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.

Before carrying out any work on the electrical section of the
appliance, it must be disconnected from the mains electricity
supply.

Connection to a good ground wiring system is absolutely essential
and mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be made by a
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qualified electrician.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to
keep another wall socket available so that the oven can be connected
to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by
technicians with equivalent qualifications.

Servicing

User servicing: do not repair or replace any part of the appliance
unless specifically recommended in this guide. All other servicing
should be done by a Haier trained and supported service technician.
WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven must
not be operated until it has been repaired by a trained person.

If the microwave oven light fails, contact a Haier trained and
supported service technician or Customer Care.

Fire hazard

Do not use adapters, reducers, or branching devices to connect this
appliance to the mains power supply.

The microwave oven is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating or warming pads, slippers,
sponges, damp cloths and similar may lead to risk of injury, ignition
or fire.

Do not overcook food. Carefully attend appliance when paper,
plastic or other combustible materials are placed inside the
microwave oven to facilitate cooking.

Remove wire twist-ties from paper or plastic bags before placing in
microwave.

If materials inside the microwave oven should ignite, keep
microwave oven door closed, turn microwave oven off and
disconnect the power cord or shut off power at the fuse or circuit
breaker panel.

Do not use the cavity for storage purposes. Do not leave paper
products, cooking utensils or food in the cavity when not in use.
Utensils should be checked to ensure that they are suitable for use
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in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, check the oven
frequently due to the possibility of ignition.

If smoke is observed, switch off or unplug the appliance and keep
the door closed in order to stifle any flames.

During and after use, do not touch, or let clothing or other
flammable materials contact any interior area of the oven; allow
sufficient time for cooling first.

In case of fire, smother the flame or use a dry chemical or foam
type extinguisher.

Use only dry oven mitts or potholders. Moist or damp potholders on
hot surfaces could result in burns from steam. Do not let potholders
touch hot areas or heating elements. Do not use a towel or a bulky
cloth for a potholder. It could catch fire.

Food safety

Safe food handling: leave food in the oven for as short a time as
possible before and after cooking. This is to avoid contamination
by organisms which may cause food poisoning. Take particular care
during warm weather.

Cleaning

The oven must be cleaned periodically and all food residues must
be removed.

Failure to keep the oven clean could cause deterioration of the
surfaces that could reduce the life of the appliance and cause
dangerous conditions.

Do not use oven cleaners, harsh/abrasive cleaning agents, waxes,
or polishes. No commercial oven cleaner, oven liner, or protective
coating of any kind should be used in or around any part of the
oven. Do not use harsh/abrasive cleaners, scourers or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they scratch the surface,
which may result in the glass shattering.

Avoid using products containing chlorine, acids or abrasives,
especially for cleaning painted parts. In addition, avoid using acid or

EN 11 PS
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alkaline substances.
Do not spray water or use a steam cleaner to clean any part of the
oven. Use only slightly damp cloths.

Microwave cooking

Do not attempt to operate this microwave with the door open. This
can result in harmful exposure to microwave energy. It is important
not to damage or tamper with the safety interlocks.

Do not place any object between the microwave oven and the door
or allow soil or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces.
Do not operate the microwave oven if it is damaged. It is particularly
important that the microwave oven door closes properly and that
there is no damage to the: (1) door (bent), (2) hinges and latches
(broken or loosened), (3) door seals and sealing surfaces.

Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in this guide. All other servicing should be done by a
Haier trained and supported service technician.

If the door seals are damaged, the oven must not be operated until
it has been repaired by a competent person.

It is hazardous for anyone other than a competent person to carry
out any service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to microwave energy.
Do not operate microwave functions while the oven is empty.

Eggs in their shells and whole hard-boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The contents of feeding bottles and baby food jars are to be
stirred or shaken and the temperature is to be checked before
consumption, in order to avoid burns.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling, therefore care has to be taken when handling the container.
Liguids, such as water, coffee or tea are able to be overheated
beyond the boiling point without appearing to be boiling. Visible
bubbling or boiling when the container is removed from the
microwave oven is not always present. THIS COULD RESULT IN VERY
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HOT LIQUIDS SUDDENLY BOILING OVER WHEN A SPOON OR OTHER
UTENSIL IS INSERTED INTO THE LIQUID.

Do not overheat liquid. To avoid delayed boiling when heating
liquids, always put a spoon in the container. Beverages containing
spoons should be placed in the center of the oven. Metal
components must stay at least 2 cm from the walls of the oven and
the inside of the door. Sparks could damage the inside of the glass
door. Stir the liquid both before and halfway through heating it.

Do not use straight-sided containers with narrow necks. Use a wide-
mouthed container.

After heating, allow the container to stand in the microwave oven
for at least 20 seconds before removing the container.

Use extreme care when inserting a spoon or other utensil into the
container.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in sealed
containers since they are liable to explode.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

Unsuitable dishware

The baking tray must be removed when using the microwave mode.
It can be used with convection functions and combined functions.
Never turn on the microwave oven before you have put in the food.
The only exception allowed is testing dishware.

Only use plates and crockery that are microwave safe.

Never heat food covered in tin foil.

Use only bakeware approved for oven use. Follow the
manufacturer’s instructions.

Metallic containers for food and beverage are not allowed during
microwave cooking.

Pacemakers

Most pacemakers are shielded from interference from electronic
products, including microwaves. However, patients with pacemakers
may wish to consult their physicians if they have concerns.

EN13 A
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Arcing

e Arcing can occur during both speed cooking and microwave cooking.
If you see arcing, press CANCEL/OFF and correct the problem. Arcing
is the microwave term for sparks in the oven. Arcing is caused by:

e Metal or foil touching the side of the oven.

e Metal cookware or the wire oven rack used during either speed
cook or microwave cooking.

e Metal such as twist-ties, poultry pins, or gold rimmed dishes in the
oven.

* Recycled paper towels containing small metal pieces being used in
the oven.

1] EN 14



2.PRODUCT INTRODUCTION

2.1. Overview of the product

1. Control panel

2. Lateral wire grids

3. Metal grids

4. Tray

5. Oven door

6. Serial number & QR Code
7. Partlight (only if present)

Write here your serial number for future reference

2.2. Accessories

Tray Metal grid

Collects residues that drip when cooking food Holds baking trays and plates.

on the grills. *Push into the oven as indicated by the arrow.
Notch (a) should face downwards and it is the
resting position to prevent the inadvertent
withdrawal.

Lateral wire grids Soft close

Located on both sides of the oven cavity, holds Hinges which ensure an automatic soft and
metal grills and drip pans. smooth movement during the closing phase
of the oven door.

EN 15 A
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Step down wire shelf (only if present*®)

Holds the glass tray .

*Push into the oven as indicated by the arrow.
Notch (a) should face downwards and it is the
resting position to prevent the inadvertent
withdrawal.

MW glass tray (only if present*®)

Holds baking trays and plates.
*Can be used in Microwave function.

Partlight (only if present*)

The Partlight is a led strip that can assist you

in monitoring the status of your oven from a

distance.

Grill rack/Boil rack (only if present*)

Holds baking trays and plates.
*Used together with glass tray.

Wired meat probe (only if present)

Measures the internal temperature of food
during cooking.

WARNINGS:

e Do not preheat or start cooking before
properly inserting the meat probe.

e Do not try to insert the meat probe in frozen
food.

EN: Oven trays and grids are not suitable for direct contact with food. Please use suitable cookware

or baking paper.

*Depending on the model.

1]
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Wired Meat probe

How to use Probe:

1.Plug the probe to the oven and insert the probe into the food.

2.When the probe is plugged, only the dedicated functions are available.

3.Try to set probe with an existing set duration, press . to confirm.

4.Set probe target temperature and tap || to confirm. From this moment, the oven will use the
Probe’s data to monitor the internal temperature.

5.0nce the desired internal temperature is reached, the alarm sounds and the oven turns off.
Carefully remove the Probe from the food.
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0 NOTE: When the probe is not in use, please close the rubber cover of the probe hole to prevent
unexpected materials from entering, affecting the probe's service life or causing misdetections.

Cooking tips

e The internal temperature of meat will continue to rise by a few degrees after you have removed
it from the oven, so allow for this in your calculations. After cooking, cover and let the meat rest
for 15 to 20 minutes.

e When cooking meat, insert the sensor horizontally into the center
of the thickest part. The thicker the meat, the longer it will take to
cook, so it is important that the tip of the sensor is measuring the
temperature of the meat at its thickest point. Make sure the tip of the
sensor is not protruding out of the meat, and does not touch bone, fat
or gristle, as these will heat up more quickly than the lean meat.

e  The temperatures given onscreen are recommendations only. Results will depend on the quality
and composition of the food.
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2.3. Control panel
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1.0n/Off

2.Child Lock
3.Lamp
4.Remote Control
5.Recipes
6.Start/Pause

MAIN FUNCTIONS

Symbol Function Description
(D On/Off Press to turn on/off the oven.
I_E_l Child Lock Press and hold for 3‘seconds to lock the screen and prevent
unwanted use by minors.
Press to turn on/off the oven cavity light.
-©- Light The appliance is provided with a bulb whose lighting efficiency
e class is G.
Remote Press and hold the button for 3 seconds to activate remote
D:\ Control control, after pairing the oven with the hOn app (through the
application).
E Recipes Press to access the Recipe menu.
[>| | Start/Pause Press to Start/Pause cooking or to confirm the functions.

A EN 18



2.4. Connectivity

=2

Wireless parameters E

3

a

Technology Wi-Fi Bluetooth g

=2

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE g

S

Frequency Band(s)[MHz] 2401+2483 2402+2480 o
Maximum Power[mW] 100 100

Product information for networked equipment
Power consumption of the product in networked standby if all wired network ports are connected,and
all wireless network ports are activated: 2,0 W.

How to activate wireless network port:
Press “Settings” on the Home Carousel, then press on “Network Settings”. Toggle Wi-Fi OFF to turn on
the Wi-Fi.

How to deactivate wireless network port:
Press “Settings” on the Home Carousel, then press on “Network Settings”. Toggle Wi-Fi ON to turn off
the Wi-Fi.

EN 19 A



NETWORK SETTINGS

NETWORK SET
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How to reset network:

1. Press Settings on the Home Carousel, then press Network Settings;

2. Press “Reset Network” (only enabled if the appliance has already been paired);
3. Confirm pop-up message by pressing on “Reset”.

serTnGs

NETWORK SETTINGS

Hereby, Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd declares that the radio equipment
is in compliance with Directive 2014/53/EU and with the relevant statutory requirements for
the UK market. The full text of the declaration of conformity is available at the following internet
address: www.haier.com.
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HOW TO INTERACT WITH THE APP
Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the

=
app. Connect your appliance to ensure it stays up to date with the latest software and features. g
(@]
Getting started =
e Ensure your home Wi-Fi network is turned on. Q
*  You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device. E
o It may take up to 10 minutes to connect your oven. 5
o For further guidance and troubleshooting, please refer to the app. 2
o
Download on your smartphone. E. T £
P p Store
bacs

NEW USER REGISTRATION o6 i e s
X
e  Click on "Register"
e You can register through social Welcome! e
accounts or sign up with your o R & SIGN UPWITH GOOGLE

personal email

REGISTER £ SIGN UP WITH FACEBOOK

No information relating to you will be s
thing from o
Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL

R E— Already registered? LOGIN

QUICK PAIR ENROLLMENT

w4 mi230

= Hello USERNAME =1

YOUR APPLIANCES D <

Step 1
e Select "Add appliance".

+

Add appliance

YOUR WIDGETS &
(] ®

YOUR NEWS

Lorer
doloy

-

What functions do smart How tolive sustainz
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Step 2 ° w4230
e Allow your location permission.

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.
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<« CONTINUE

Step 3 w4230
e Select microwave from the appliance category. ®

Select your appliance
category

Q searchyour appliance
@ Washing machine
@& Washer dryer
& Tumbledryer

Dishwasher

= Air conditionair

& Air purifier

Air scanner

Step 4 w4n230
. of ca : ° Appliance connection ®
e Turn on your appliance; if it is already on,
turn it off and on again.

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then

plug its power supply.

oK, IDIDIT

" EN 22



Step 5
e After turning on, the hOn app will start
searching for your home appliance.

V4230

©  incocomecin

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
foryour appliance.

00:00:40

(@ Stavclose toyour appliance in order to
correctly capture the signal.

4N 230
° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth

Step 6.1-6.2
e Select your home appliance, tap on
“connect” and wait a few seconds.

Microwave “ ©

L Longappliancenameto... al O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

V40230

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

LL Longappliancenameto.. ui O

(@ Stavelosetoyour spplanceinorderto
correctly capture the signal.

Step 7
e Your microwave will be found and you can
control it through hOn.

EN 23
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° Appliance connection

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO00ODAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT
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T RECIPES

To access the Recipe menu, tap on the shortcut button 7, or scroll the Home Carousel until you reach
“Recipes” and tap on it. Scroll through the different recipes to explore the menu and, when you reach
the desired recipe, press || to let the cooking start.

ReciPes sermv FAVORITES

e

RECIPES

TERAND.
CROUTONS

If you press on the recipe from the menu, you will view its parameters, which cannot be edited, and
a QR code. Scan the QR code to view the recipe from the App.

RECIPES

£ 2

GAlLIFLy
Kev L BIRTA
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[~ REMOTE CONTROL

The Remote Control offers numerous advantages for users, enhancing convenience, efficiency, and
the overall cooking experience, by giving the capability to control the product directly from both the
appliance and hOn App.

This function allows you, through your device, to enjoy various features, such as: instant or scheduled
start of recipes or cooking programs already available in the app both with the probe and without;
real-time monitoring of the progress of your recipes; adjustment of the cooking parameters in use;
management and monitoring of the cooking process through the Meat Probe.

The Remote Control can be activated exclusively when the product is enrolled.
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You can also stop the cooking program remotely using the app by clicking the ‘STOP’ Button on the
device display. The microwave will automatically stop the cooking.

When Remote Control is ON, you can start/stop and monitor cooking programs and recipes both
directly from the App and from the appliance. If the Remote Control is switched OFF after a cooking
program has already started, the program can be stopped only from the microwave.

How to activate Remote Control:

1.From Home Carousel, press [l in the bottom right corner;

2.A pop-up message will notify that the Remote Control is activated and [1 will light up.
3.Access the App, select a program and let the cooking start. During the process it is possible to
control and change the program parameters from both product and App.

OVEN+COMB  SPECIALPROGRAMS  EV

How to deactivate Remote Control:

1.When Remote Control is active, press [l to switch if off;

2.A pop-up message will notify that the Remote Control has been deactivated and the button
light will turn off.

oven + comm

o NOTE: Please note that the microwave oven's features and accessories may vary depending on
the model you purchased.

*Depending on the model. For light games meaning, check "3. Before Starting" > "How Partlight
works"
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OVER THE AIR UPDATE (OTA)

The microwave is provided with an over the air update function that will ensure the product
software maintenance and it is recommended every time to guarantee the updated microwave
functionality, which is enabled as soon as the product is enrolled in app. When an update is
available and the microwave is connected, you will be notified through a pop-up message

on the display.

The OTA process will be done in 2 steps.

1. SOFTWARE DOWNLOAD - During this process, that may take around 2 hours, it is possible to use
the microwave to cook but hOn App will not be available.

e By selecting “Proceed”, the update will start downloading and the Wi-Fi icon with a blue arrow
will remain visible until the end of download. To switch off the display during this time, remote
control shall be activated before pressing ON/OFF button, otherwise the download process will
be interrupted.

. By selecting “Later”, it is possible to start the process by entering “Software Updates” in the
Settings menu.

serminas

2. INSTALLATION — During this process, that may take around 2 hours, it is possible to use the
microwave to cook but hOn App will not be available.

e By tapping “Proceed”, the update will be installed.
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. By selecting “Later”, it is possible to start the process by entering “Software Updates” in the
Settings menu.

z
)
=
(8}
=)
)
o
oc
=
=
—
O
=
)
o
&
[= 8

serminas

serTings

s 3 new version avaiabe.

*Depending on the model. For light games meaning, check "3. Before Starting" > "How Partlight
works"

EN 27 PS



loe]
m
m
o
X
m
%
>
X
3
=2
(9]

3. BEFORE STARTING

3.1. Information to start

How illumination works

The oven cavity is illuminated by one or more light bulbs, which are activated when the appliance
door is opened. For almost all cooking programs, the lighting comes on as soon as the oven is started.
The light may turn off automatically after a certain time depending on the function for energy saving.

How cooling fans work

When running the baking, microwave and combination function, both the axial flow fan (microwave)
and the cross flow fan start simultaneously.

When only the baking function is running and both cooling fans are turned off simultaneously when
both of the following conditions are met:

e There is no heating program running

e  The temperature inside the cavity drops to <110 C

When running the microwave or combination function, both cooling fans will be turned off
simultaneously when both of the following conditions are met:

o Run without heating/microwave program for more than 5 minutes

e  The temperature inside the cavity drops to <110 C

How door works

When operating the oven, microwave, and combination functions, opening the door:

o If the door is opened before the mode is running, click the start button and the mode will not
run until the door is closed.

. If the door is opened during mode operation, the mode immediately stops and prompts "close
the door" until the door is closed and start icon is pressed.

For delayed start mode, the door must be closed before starting.

How Partlight works (only if present)
The Partlight is a led strip that can assist you in monitoring the status of your oven from a distance.
It gives different feedback based on color and animations:

e  Partlight lights up in blue:the microwave is being switched ON/OFF.
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e Partlight lights up in white: during cooking, the partlight will light up in white color and will
assist you with feedback on the progress based on the parameter you have set.

For example:
- Cooking with duration, or during preset program execution: The partlight will gradually decrease.
- Cooking without duration: The partlight will make a pulse animation.

- Cooking with probe: The partlight will increase.
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- Cooking ended: The partlight will make a pulse animation.

e Partlight lights up in yellow:
- Preheat: the yellow light will gradually increase to give you feedback of the temperature rising.

- Hot Cavity: the light will pulse in yellow while the cavity is still hot.

FAST PRE

1204 120'~

ﬂ NOTE: the Partlight should be kept clean to ensure its correct operation.

3.2. Preliminary cleaning

Conditioning

e  Condition your oven before using it for cooking for the first time by turning it on for 1h at
maximum temperature.

o Ensure all packaging has been removed from the oven and place all shelves in the oven.

e  There may be a small amount of smoke during conditioning. Ensure the kitchen is well ventilated.

After conditioning

e Wait for the oven to cool completely.

e Wipe oven with a damp cloth and mild detergent.

. Dry with a clean, lint-free cloth.

e Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up
liquid.
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3.3. First Usage

When the appliance is switched on for the first time, the initial step is to select the language, unit of
measurement, set time of day.

First, a welcome message will appear on the display. To continue, press /.

WELCOME

Set your combi-oven to start cooking
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e  SELECT THE LANGUAGE: A carousel menu will be shown. Scroll the carousel horizontally to select
the desired language. Tap on the language of choice to go to the next step.

e  SELECT THE UNIT OF MEASUREMENT: Both icons are available and a default is pre-selected ,
select one to go to the next step.

e  SET THE TIME: The display will show the preset time ‘0:00’ in the preset 24h time format. To
change the time format, press 12h / 24h on the left side of the screen. To set the time, scroll the
numbers vertically.

If you selected the 12h time format, also press on AM / PM to select the time of day. To confirm
your choice, press on /.
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After adjusting the initial settings, a pop-up message about pairing information will appear. Press \/

to confirm and go to the Home carousel menu.

COMBI  SPECIALPROGRAMS

e  POST INSTALLATION INSTRUCTIONS: To edit the initial settings after the first use, you can
access the Settings menu from the Home carousel at any moment.

*Depending on the model. For light games meaning, check "3. Before Starting" > "How Partlight
works"
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3.4. Additional Settings
Brightness and Sound levels can be adjusted by the user in the Settings section.
° BRIGHTNESS: From the Home carousel, press “Settings”. Scroll the Settings menu horizontally

and press on “Display Brightness”. Scroll the slider horizontally to adjust brightness. Press \/ to
confirm.

serTinGs
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e  SOUND: From the Home carousel, press “Settings”. Scroll the Settings menu horizontally and
press on “Sounds”. Scroll the slider left and right to adjust the sound volume. Press \/ to confirm.

Recies serTings serTings

sounos sounos.

voume voLumE
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4. OPERATION OF PRODUCT

4.1. How the Product Works

e  SWITCHING ON/OFF THE OVEN: To switch the oven ON/OFF, long press the ON/OFF button.

e  SET COOKING FUNCTION: To select a cooking function, press “Microwave” or "OVEN+COMBI"
from the Home carousel menu. Scroll the carousel horizontally until you reach the desired
function. Press center icon or parameter value to go to next step or press DIl to start cooking at
the default parameters for the selected cooking function.
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MicROWAVE OVENSC@EI SPECIALPROGRAMS £V MICROWAVE

e  SET TEMPERATURE/POWER LEVEL: Press the temperature indicated next to function on the
carousel. Scroll horizontally to select the desired temperature/power level. Press DIl to confirm.

TEMPERATURE

*Depending on the model. For light games meaning, check "3. Before Starting" > "How Partlight
works"
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e  SET WATT: For Microwave and Combi Functions, press the power indicated next to the function
on the carousel (e.g. 900 W). Scroll horizontally to select the desired Watt.

e SET DURATION: Access the Time menu by pressing (O on the carousel. The user can enter the
following settings:

a.Minute Minder

This function allows the user to set a reminder for the cooking time. After pressing (© on the carousel,
the Minute Minder icon (33 is switched on by default. Scroll the numbers vertically to adjust the time,
then press DI to confirm.

MICROWAVES ( / ow CooKING TIVE

0 09

b.Auto-off

Auto-Off makes the oven automatically turn off after the set reminder. This function is switched off by
default and needs to be activated on demand by the user.

Press (§ to activate Auto-Off. Scroll the numbers vertically to adjust the time, then press D|| to
confirm.

CoOKING TIME CookING TIME

0. 00. "
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c.Delay Start
Press (D) to set Delay Start. Scroll horizontally to set the desired time, then press [}|| to confirm.

cooKkING TIME 2 150w haom

08 24

0. 00. ) smerar 09 1 25

o NOTE: Delay Start is activable only after setting Cooking Duration and it is not available when the
Meat Probe is set. When using Delay Start, the cooking duration will be automatically converted to
Auto-Off.

MICROWAVE JET START
Ater inserting the food into the oven and closing the door, you can start immediately a 30s microwave

cycle at maximum power (900 W) simply by pressing the Start button. Cooking time can be further
edited directly on the display.

OVEN+COMB  SPECIALPROGRAMS

ADDITIONAL FUNCTIONS

& Light
To switch the cavity light ON/OFF, press -0-on the control panel.

ﬂ NOTE: The cavity light is OFF by default
_seatiney 2L during general navigation processes. While a
process is ongoing, the light will be switched
ON by default.

EN 35 A
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(& Child Lock

This function allows you to lock the screen to prevent any unwanted use by minors. To activate the
screen lock, long press (5 . A pop-up message will be shown for a few seconds. When Child Lock is
on, all the buttons will be disabled except for ON/OFF and Child Lock.

MicROWAVE OVENSCOMBI SPECIALPROGRAMS £V

To unlock the screen, long press [ again. A pop-up message will be shown for a few seconds, or you
can tap anywhere on the screen to hide it. The display will unlock and resume to the previous screen.

MicROWAVE OVEN+COMBI  SPECIALPROGRAMS £V

[l
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4.2. Cooking functions

Standard functions

. Default val Shelf .
Symbol Function elauit vaiues .e. Preheat Suggestions
Range position
This function only uses microwave
—~ Microwave MW: 900W 1 No element. Use with the door
= icrowav MW: 150 W - 900 W closed. It can also be used to
finish a cooking heating.
- . T: 180°C IDEAL FOR: cakes, breads, biscuits,
Conventional T:50 -250°C L1-12 Yes on one level.
Y ||Conventional | T: 160°C 1142 | Yes |vegetanies o prs with mois
(- +Fan T: 50 -250°C 6 P
— fillings.
N . . T 160°C IPEAL FOR: cakes, biscuits and
- Multilevel T 50 -250°C L2 Yes |pizzas on one or more levels.
' B Ideal to cook different foods.
This function uses only the top
heating element, and the grill
— level can be adjusted. Use with
s L:5 the door closed. Place white
Grill L: 1-5 L4 No meats at a distance from the grill.
Red meats and fish fillets can be
placed on the shelf with the drip
tray underneath.
\A\N - T: 180°C IDEAL FOR: whole pieces of meat
~ Grill + Fan T: 50 -250°C L2 Yes (roasts) or gratinated foods.
T 180°C Ideal for roasting meats, searing
@E-.. Roast T- 50 -250°C L1-L2 No th juices before cooking the
inside,
MW: 300W/
r\v Multilevel T:160°C L2 Yes Ideal to cook roasts, fish, frozen
—~~— | +Microwave | MW: 150 — 300W/ foods and cakes.
o T: 50°-230°C
~~ MW: 300W/
rl Grill + Fan T:180° C 12 Yes Ideal to cook stuffed vegetables,
—~~— | +Microwave | MW: 150 — 300W/ meat cuts and chicken fillets.
T T:50 -230°C
EN37 1]
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Function LA Sh‘e.lf Preheat Suggestions
Range position
—— MW: 300W/
Grill L:5 L4 No Ideal to cook gratin foods, lasagna,
—~— | +Microwave | MW: 150 - 300W/ potatoes and roasted poultry.
— T.1-5
MW: 300W \deal f " X .
. o eal for roasting meats, searing
@ +Mi'f:c:23\1/:ave MW: IS;7E (;OOW/ L1-L2 Yes th.e juices while co.oking the inside
L= with the help of microwave.
T:50 -230°C
| .
\/ DEﬂ.fOSt by MW: 150W L1 No [ldeal to defrost frozen food.
| @ time -
| .
\/ Defr(?st by MW: 150W L1 No Ideal to defrost frozen food.
| ﬁ weight -
MW: 900W
Ideal ki .
@ Popcorn MW: 150 W — 900 W L1 No deal to make popcorn

*NOTE: To switch from a Combi function (with Microwave) to a traditional function (without
Microwave), set the Watts to OFF by tapping on the corresponding tab.
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Special functions

Symbol Function Default values Sh-e.lf Preheat Suggestions
Range position
T . T:200°C To obtain crunchy foods without
@ Air Fry T: 50 - 250°C L2 NO ladding fat.
( \ T: 60°C For drying meat, aromatic herbs
l l ’ g
Q Dehydrate T: 35 -100°C L2 No fruit and vegetables. g
S
o
a
'S
— . 40° o)
\ , Yogurt ; ig"g L2 No [To ferment yogurt. S
g
o
w
JOT I 3
¥4 . T:35°C For faster leavening of bread and
@ Leavening T 35°C L2 No pizza dough.
2 2 2 Keep Warm . 1:575980(: ) No To keep freshly cooked dishes
145 - warm.
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Save recipes as Favorites:

You can save a recipe in the Favorites menu directly from the oven, at the end of any cooking
program, by pressing “Save in Favorites” on the display. This button will be shown after the “Enjoy
Your Plate” message.

Favorite recipes can be later accessed from the Favorites menu.

How to access Favorites menu from the oven:

Scroll the Home carousel until you reach Favorites and press on it. The Favorites menu will be
displayed, and you can scroll through the previously saved recipes. Once you have reached the
desired recipe, press [|| to let the cooking start.

FAVORITES

o NOTE: Settings like Cooking Duration and Temperature cannot be changed for recipes saved as
Favorites. If you click on the recipe in the Favorites menu, a pop-up message will appear. Press “OK”
to go back to the carousel, or press [>|| to confirm your choice and let the cooking start.
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How to delete a recipe from the Favorites menu:

While in the Favorites menu, long press on a saved recipe to enter Erase Mode. Tap on the Erase
button to delete the recipe from the Favorites. Tap anywhere outside the Erase button to exit Erase
Mode.
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5. COOKING GUIDELINES

5.1. Everyday cooking table

Heat Feel Cooking time

Cooking Servings Accessory temperature D e after preheat

Preheat Meat Cooking

Symbol  Description Recipe

Program Probe position () (C&w) (min)
. Baking
Il +F
pasta baked| SN PN | vee | ves | 4 | 1tray | dishon 90°C 200°C+300W | 30 min
+Microwave :
grid
. Baking Y .
Conventional Yes No L2 1 tray tray - 250°C 20 -30 min
Tray pizza
(@)
g k-
= Multilevel | Yes | No | L1-13 | >1tray Bfra'"g - 230°C 30- 40 min
> y
(0}
()
=
= Convection Baking
my Yes | No L2 1tray - 220°C 20 min
= +Fan tray
=2
m
2 Focaccia
. Baking . .
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray tray - 180°C 20 min
" Baking
PASTA, BREAD Multilevel R o o .
m AND PIZZA + Microwave Yes Yes L2 1 tray dlsh on 90°C 200°C+300W 30 min
grid
Fresh
lasagna and
cannelloni Baki
y aking
Ml.”tllevel Yes No | L1-L3 | >1tray [ dishon - 200°C+300W 35 min
+ Microwave :
grid
Multilevel | oo | no | L2 | 1tray | Grid - 200°C+300W | 15 min
+ Microwave
Frozen
pizza
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Grid - 200°C 20 min
Round Pizza Ml.jlmevel Yes No L2 1tray Baking - 200°C+150W 15 min
+ Microwave tray
. Baking N " .
Bread Conventional | Yes Yes L2 1 tray tray 90°C 200°C 40 min
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Heat Feel Cooking time

Symbol Description Recipe Cooking N ng Servings Accessory temperature Defat‘llt setting after preheat
Program n . (C&w) )
(C) (min)
Baking
Roast ves | ves | 12 | %% | dishon | 65°c-80°C | 180°C+300W | 50 min
+Microwave 800g .
grid
Baking
Roast Pork | 103t ves | ves | 12 | %% | dishon | es°c-80°c | 180°C+300w | 65 min
+Microwave 1000g .
grid
Baking
Roast ves | ves | 12 |'%8| dishon | es°c-80°C | 180°C+300W | 80 min
+Microwave 1500g .
grid
Baking
Roast ves | ves | 12 | %% | dishon | ssec-esc | 200°c+1s50w | 40 min
+Microwave 800g .
grid 17,
w
=2
=
a
Baking Qo
Roast Beef | 0%t ves | ves | 12 | 8% | dishon | ssec-esc | 200°c+1s0w | 55 min =
+Microwave 1000g N (U]
grid
(O]
Z
S
Baking o
Roast ves | ves | 12 | %% | dishon | ssic-es°c | 200°C+150w | 65 min O
+Microwave 1500g grid
. Baking
MEAT AND Multilevel 500g - R o o " .
O POULTRY + Microwave Yes Yes L2 800g d::;n 70°C-85°C | 180°C+300W 90 min
N Baking
Pot Roast Mgltllevel Yes Yes L2 800g- dishon | 70°C-85°C | 180°C+300W 150 min
+ Microwave 1000g grid
. Baking
Multilevel |y | ves | 12 [29%%"| gishon | 70°c-85°C | 180°C+300W | 180 min
+ Microwave 1500g .
grid
Roast Yes | ves | 12 | 2008~ | Baking | gooc yooc | 180°c+300w | 40 min
+Microwave 800g tray
Deboned .
Thigh of Roast ves | ves | 12 | 8008~ | Baking | oo g5 | 180°ce300w | 60 min
+Microwave 1000g tray
Lamb
Roast Ves | Yes | 12 | 10008~ Baking | ghc s0c | 1gocce30ow | 90 min
+Microwave 1500g tray
porkRibs | Multilevel |y | yveo |13 | 5008 | Baking | so0c goec | 180°ce300w | 40 min
+ Microwave 800g tray
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Heat Feel Cooking time

Symbol Description Recipe Cooking . ng Servings Accessory temperature Defat‘llt setting after preheat
Program n N (C&w) )
(C) (min)
Multilevel |y | ves | 13 [ 8008 | Bakine | 5o gpec | 180°ce300w | 60 min
+ Microwave 1000g tray
Pork Ribs
Multilevel | oo | yes | 13 |20008-| Baking | ;n.c goec | 180°c+300w | 90 min
+ Microwave 1500g tray
Gril+Fan | yoo | Yes | 12 | 2008~ | Baking | soec goec | 220°c+300w | 40 min
+Microwave 800g tray
Roast | Grill+Fan |y o | yos | o | 8008~ | Baking | souc goec | 220°c+300w | 50 min
o Chicken | +Microwave 1000g tray
o
o
=
z . _
Gril+Fan |y | ves | 12 |10008-| Baking | soec goec | 220°c+300w | 60 min
g +Microwave 1500g tray
o
m
o
= ill
m -
% GrillvFan | yoo ves | 12 | %% | Grd | 75°c-ss°c | 200°C+300w | 40 min
+Microwave 800g
MEAT AND Stuffed Grill + Fan 800g - . o o " .
POULTRY Chicken | +Microwave Yes Yes L2 1000g Grid 75°C-85°C | 200°C+300W 50 min
GrilteFan 1y | veg | 2 |20%%8- | Grg | 75°c-gsc | 200°c+300w | 60 min
+Microwave 1500g
Multilevel | oo | yes | 12 | 2098~ | Baking | geuc y5ec | 170°c+300w | 30min
+ Microwave 800g tray
Meatloaf | Multilevel | yoo | veg | 1 [ 8008~ | Baking | goor 5o | 170°c+300W | 40 min
+ Microwave 1000g tray
Multilevel | oo | yes | 1o |20008-| Baking | couc y5ec | 170°c+300w | 50 min
+ Microwave 1500g tray
GrilvFan | yoo | no | w4 | %% | Grig - 200°C+300W | 30 min
+Microwave 800g
Sausages
Grill + Fan 800g - . o .
+Microwave Yes No L4 1000g Grid - 200°C+300W 40 min
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Heat Feel Cooking time

Symbol Description Recipe Cooking N ng Servings Accessory temperature Defat‘llt setting after preheat
Program n N (C&w) )
(C) (min)
Grill + Fan 1000g - . o .
Sausages +Microwave Yes No L4 15008 Grid - 200°C+300W 50 min
GrileFan |y | o | 13 | 5008 | Baking - 200°C+150W | 40 min
+Microwave 800g tray
MEAT AND
POULTRY
G) Chicken Gr.|II+Fan Yes No 3 800g - Baking R 200°C+150W 50 min
legs +Microwave 1000g tray
Grill + Fan 1000g - | Baking o .
+Microwave Yes No L3 1500g tray - 200°C+150W 60 min
Multilevel 200g- | Baki e
UTHIEVEl 1 ves | ves | L2 8 g 65°C 150°C+150W | 10 min =
+ Microwave 500g tray =
w
a
@
Fishfiler | Multilevel |yl | veg | 12 | 5008~ | Baking 65°C 150°C+150W | 20 min <
+ Microwave 800g tray >
i~
o
Multilevel 800, Baki 8
ultilevel = ye | ves | 12 6 | bBaking 65°C 150°C+150W | 25 min
+ Microwave 1200g tray
Multilevel | —yoo | N | 1o | 2008~ | Baking - 200°C+150W | 25 min
+ Microwave 500g tray
Fishen | Multilevel |y |\ f |, | 5008~ | Baking - 200°C+150W | 35 min
Papillote |+ Microwave 800g tray
FISH AND SEA Multilevel 800g - Baking o .
FOOD + Microwave ves No L2 1200g tray ) 200°C+150W 45 min
Multilevel | —yo o | yeg | 12 | 2008 | Baking 65°C 180°C+150W | 30 min
+ Microwave 500g tray
Whole Fish | Multilevel | yo o | yes | 1o | 5008~ | Baking 65°C 180°C+150W | 40 min
+ Microwave 800g tray
Multilevel |y | yos | 12 | 8008 | Baking 65°C 180°C+150W | 50 min
+ Microwave 1200g tray
Multilevel | yo o | ves | 13 | 2008 | Grig 65°C 200°C+150W | 25 min
+ Microwave 500g
Baked Fish
Stew
Multilevel | —yoo | yes | 13 [ 0% | Gig 65°C 200°C+150W | 35 min
+ Microwave 800g
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Heat Feel Cooking time

Symbol Description Recipe Cooking Preheat T Coo.klng Servings Accessory temperature Defat‘llt setting after preheat
Program Probe position N (C&w) .
(c) (min)
Baked Fish | Multilevel 800g - . o o .
Stew + Microwave Yes Yes L3 12008 Grid 65°C 200°C+150W 45 min
Conventional Yes No 2 200g - Baking ) 200°C 45 min
+Fan 500g tray
Salt-baked | Conventional 500g - Baking " .
Fish +Fan Yes No L2 300g tray - 200°C 60 min
Conventional 800g - Baking . .
+Fan Yes No L2 1200g tray - 200°C 75 min
8 Multilevel 200g - Baking
o + Microwave Yes No L2 500g tray - 150°C+300W 25 min
=
=2
(0}
@ Multilevel 500g - Baking
c Frozen fish X Yes No L2 - 150°C+300W 35 min
o + Microwave 800g tray
m
=
z
%) FISH AND SEA Multilevel 800g- | Baking o .
FOOD + Microwave ves No L2 1200g tray 150°C300W 40 min
Multilevel | yoo | no | 14 | 2008~ | Baking - 180°C+150W | 20 min
+ Microwave 500g tray
Fish Multilevel 500g - Baking o .
Skewers | + Microwave ves No L 800g tray B 180°C+150W 30 min
Multilevel 800g - Baking . .
+ Microwave Yes No L4 1200¢ tray - 180°C+150W 40 min
. Baking
Mgltllevel Yes Yes L3 200g - dish on 70°C 180°C+300W 15 min
+ Microwave 500g .
grid
. Baking
Stuffed | Multilevel |y, | oo |13 | 5008~ | ichon 70°C 180°C+300W | 25 min
Squid + Microwave 800g N
grid
. Baking
Multilevel -
ultilevel 1 yvoe | ves | 13 [ 8% | dishon 70°C 180°C+300W | 35 min
+ Microwave 1200g .
grid
Multilevel |y | o | 12 | 1tray | B2Kine - 180°C+150W | 25 min
+ Microwave tray
7y | sAvOURY Sa:s;'y
\ / TARTS & PIES pastries
Baki
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray ::;u‘;g - 190°C 40 min

1) EN 46



Heat Feel Cooking time

Symbol Description Recipe Cooking N ng Servings Accessory temperature Defat‘llt setting after preheat
Program n N (C&w) )
(C) (min)
Molds on
Soufflés Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray | baking - 190°C 35 min
tray
Multilevel |y 1 g | 12 | 1eray | TTEPEN - 180°C+300W | 60 min
+ Microwave on grid
Savoury
Tart
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Tart pfan - 180°C 75 min
on grid
Molds on
71y | SAVOURY | Vegetable | Grill+Fan ) :
. Yes No L3 1 tray baking - 180°C+300W 30 min
\ / | TARTS & PIES Flan +Microwave tray
Vegetable Molds on f]
gFIan Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray | baking - 180°C 40 min =
tray E
a
Molds on 8
Conventional | Yes No L2 1tray baking - 200°C 20 min o
tray =2
Mini =
tartlets o
Molds on 8
Multilevel Yes No | L1-13 | >1tray | baking - 200°C 35 min
tray
. Baking
Multilevel |y 1 g |13 | %098~ | Gishon - 200°C+300W | 20 min
+ Microwave 800g .
grid
. Baking
Ratatouille Mgltllevel Yes No L3 800g- dish on - 200°C+300W 30 min
+ Microwave 1000g .
grid
. Baking
Multilevel |y 1 g |13 | 19908 | Gich on , 200°C+300W | 40 min
+ Microwave 1200g .
grid
Grill+Fan |\ | o | o | °008- | Baking - 200°C+300W | 30 min
+Microwave 800g tray
ﬁ VEGETABLES
Baked Grill + Fan 800g - Baking . .
Potatoes | +Microwave Yes No L2 1000g tray ) 200°c+300W 40 min
Grill + Fan 1000g - | Baking o .
+Microwave Yes No L2 1500g tray 200°C+300W 50min
. Baking
GriltvFan 1 yoo | No | 4 | 5% | dishon - 200°C+300W | 30 min
+Microwave 800g grid
Vegetables
au Gratin v
. Baking
Gr.'“ * Fan Yes No L4 800g dish on - 200°C+300W 35 min
+Microwave 1000g grid
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Heat Feel Cooking time

Symbol Description Recipe Cooking N ng Servings Accessory temperature Defat‘llt setting after preheat
Program n N (C&w) )
(C) (min)
N Baking
Vegetab!es Gr}ll *Fan Yes No L4 1000g - dish on - 200°C+300W 40min
au Gratin | +Microwave 1500g grid
Multilevel | = yoo | no | 12 | 5008~ | Baking - 200°C+300W | 20min
+ Microwave 800g tray
Vegetables | Multilevel 800g - Baking o .
en Papillote | + Microwave ves No L2 1000g tray 200°c+300W 30min
Multilevel 1000g - | Baking . .
+ Microwave Yes No L2 1200g tray - 200°C+300W 40min
& Grill + Fan 500g - Baking
e . Yes | No | L4 - 210°C+300W | 30 min
2 +Microwave 800g tray
=
(0}
) ; } )
c Roasted Gr.lll +Fan Yes No 4 800g Baking } 210°C+300W 40min
o Vegetables | +Microwave 1000g tray
m
=
=2
a Grill + Fan 1000g - | Bakin,
VEGETABLES ! Yes | No [ 4 & & - 210°C+300W | 55 min
+Microwave 1200g tray
Grilt+Fan |y | o | 1p | 008 | Baking - 180°C+300W | 30 min
+Microwave 800g tray
Stuffed Grill + Fan 800g - Baking o .
Vegetables | +Microwave ves No L2 1000g tray ) 180°C+300W 45 min
Grill + Fan 1000g - | Baking . .
+Microwave Yes No L2 1200g tray - 180°C+300W 60 min
" Baking
GriltvFan | yoo fno | 13 | %% | dishon - 200°C+300W | 20 min
+Microwave 800g .
grid
. Baking
parmigiana| SN L vee 1 v | 3 | 89% | ishon - 200°C+300W | 30 min
+Microwave 1000g .
grid
. Baking
GriltvFan | yoo | no | 13 | %% gishon - 200°C+300W | 40 min
+Microwave 1200g .
grid
Conventional | Yes No L3 1tray Bf:rI;Icg - 170°C 30 min
Sweet Baker Butter
Y| biscuits
el } i
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray B?rkalcg - 150°C 40 min
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Heat Feel Cooking time

Symbol Description Recipe Cooking N ng Servings Accessory temperature Defat‘llt setting after preheat
Program n . (C&w) )
(C) (min)
. Baking . .
Conventional | Yes No L3 1 tray tray - 180°C 25 min
Sweet
Brioche
Buns Baki
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray ?ralcg - 160°C 30 min
Gr}ll *Fan Yes No L2 1 tray Baking - 200°C+300W 20 min
+Microwave tray
BAKED
FRUIT
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Bi;l\r;g - 200°C 30 min
Multilevel |y 1 g | 11 | 1eray | PR - 180°C+150W | 30 min ”
+ Microwave on grid i
=2
Fruit tart =
=
Multilevel | Yes | No | t1-13 | >1tray | TEFEPEM - 180°C 45 min 5
on grid
O
Y}
=
) ) I~
Multilevel | =y | g | 12 | 1tray | B2Kine y 180°C+150W | 20 min o
+ Microwave tray (@)
Mille- ©
feuille
Multilevel | Yes | No | L1-13 | >1tray Bfrka'cg - 180°C 25 min
& Sweet Bakery
— i
Conventional | Yes No L3 1tray Bf:rl:cg - 165°C 30 min
Muffins
. Baking . .
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray tray - 160°C 40 min
Conventional | Yes No L2 1 tray Spri:g;wm - 150°C 35 min
Sponge
Cake
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Spri:g:wm - 150°C 45 min
Strudel Mgltllevel Yes No L2 1tray Baking - 180°C+150W 45 min
+ Microwave tray
Leavened Cake tin
Cake with [Conventional| Yes No L2 1 tray . - 170°C 60 min
R . on grid
Diced Fruit
Rice pie | Multlevel |y o | 3 | 1tray | TEEPEN - 180°C+150W | 20 min
+ Microwave on grid
Cheesecake | Conventional |  Yes No L2 1 tray Spri;if‘mm - 150°C 60 min
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Attention
e Microwave functions
Place food in the oven before pressing start. Microwave functions tend to generate water vapour -
condensation of water on the door may occur, it is an expected behavior.
e  Microwave and convection functions
Place food in the oven when prompted.
e Convection functions
Wait for the oven to preheat before you begin cooking. Some functions do not need to preheat. For
those functions the dial halo will remain red throughout cooking. Place food in the oven when ready
to start cooking. All the functions require the door to be closed in order to operate. If the door is
opened, the Ul will ask you to close the door before restarting the cooking process.
e Rapid preheat
To reach the set temperature quickly, some functions have a rapid preheat stage that uses all
elements. To prevent burning, wait until the oven has reached temperature before placing food in the
oven.
e  Delayed cook
The grill element may come on while the oven is heating up. Position food on a lower shelf or cover
to prevent burning as the oven heats up.
When using DELAYED COOK we do not recommend using GRILL, FAN GRILL or AIR FRY.
e Food safety
- Leave food in the oven for as short a time as possible before and after cooking.
- Ensure meat is fully defrosted before cooking.
- Rest meat after cooking to allow the internal temperature to continue to rise.
- High risk foods such as fish should reach a minimum internal temperature of 63 — 70°C and
poultry and minced meat should reach 75 - 85°C.
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6. CARE AND CLEANING

6.1. General recommendations

Regular cleaning can extend the lifecycle of your appliance. Wait for the oven to cool before carrying

out manual cleaning.

e After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

e Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores.
Aluminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

e In order to prevent eccessive dirting of your oven and the resulting strong smokey smells, we
recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the cooking time
and lower the temperature a little.

e In addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking
moulds resistant to very high temperatures.

6.2. Cleaning the oven

e  Glass part
Clean the glass oven window with absorbent kitchen towel after every use. For stubborn stains, use a
detergent-soaked sponge, wrung out, and then rinse with water.

e  Oven window seal
If dirty, the seal can be cleaned with a damp sponge.

6.3. Demo mode

1. From the Home Carousel, select Settings.

2. Once in the Settings menu, long press (= and -O- at the same time.

3. Scroll the numbers vertically to enter the password 1100, then press \/ to confirm.
4. The display will resume to the Home Carousel in Demo Mode.

5. To exit the Demo Mode, repeat the same steps.

EN51 )
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7. TROUBLE SHOOTING

Error
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8. ENVIRONMENTAL PROTECTION & DISPOSAL

8.1. Appliance disposal

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring that
the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to follow a
_ few basic rules:

e  the WEEE should not be treated as domestic waste;

e the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a
registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-

off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the purchased

appliance.

8.2. Saving and respecting the environment

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.

Open the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity disperses every time it
is opened. For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep
the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric
contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes energy saving more simple,
moving the cooking process to start at the reduced tariff time slot.

&
@I-1®:
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9. INSTALLATION
O \or::

It is not recommended to install the oven under cooktop.
If this is necessary, be sure to leave a large enough gap for the cooktop according to the

manufacturer’s instructions.

Cable 1200mm
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Komplettes
Benutzer-
handbuch

Haier

Haier.com

Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co, Ltd.
No0.236, QianWanGang Road Huangdao District, Qingdao,Shandong,China


https://www.haier.com/choose-country-region.html




WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden haben. Um lhre
Sicherheit zu gewahrleisten und die besten Ergebnisse zu erzielen, lesen Sie
bitte dieses Handbuch, einschlielich der Sicherheitshinweise, sorgfaltig
durch und bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf.

Notieren Sie sich vor dem Einbau des Ofens die Seriennummer, die Sie
eventuell fiir Reparaturen bendtigen. Uberpriifen Sie das Geradt auf
eventuelle Transportschaden und wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Techniker, bevor Sie es verwenden. Halten Sie die Verpackungsmaterialen
von Kindern fern.

Wenn Sie den Ofen zum ersten Mal einschalten, bemerken Sie vielleicht
etwas Rauch. Keine Sorge, warten Sie einfach, bis sich der Rauch verzogen
hat, bevor Sie den Ofen benutzen.

o HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass die Funktionen und das Zubehor des
Ofens je nach erworbenem Modell variieren kénnen.



ZUSAMMENFASSUNG
1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

2. EINFUHRUNG IN DAS PRODUKT
2.1. Uberblick iber das Produkt
2.2. Zubehor

2.3. Bedienfeld

2.4. Konnektivitat

3. VOR DEM START

3.1. Informationen zum Start
3.2. Erste Reinigung

3.3. Erste Verwendung

3.4. Zusatzliche Einstellungen

4. BETRIEB DES PRODUKTS
4.1. So funktioniert das Produkt
4.2. Garfunktionen

5. LEITFADEN ZUM GAREN
5.1. Tabelle fiir Everyday Cooking

6. PFLEGE UND REINIGUNG
6.1. Allgemeine Empfehlungen
6.2. Reinigung des Ofens

6.3. Demomodus

7. FEHLERSUCHE
8. UMWELTSCHUTZ UND ENTSORGUNG
8.1. Entsorgung von Haushaltsgeraten

8.2. Malnahmen zum Stromsparen und Umweltschutz

9. INSTALLATION



1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

LESEN SIE WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE SORGFALTIG UND BEWAHREN
SIE SIE FUR SPATERES NACHSCHLAGEN AUF

A WARNUNG: Um das Risiko eines Brandes, eines Stromschlags, einer
Verletzung von Personen oder einer Beschadigung des Gerates zu
verringern, beachten Sie bitte die folgenden wichtigen Sicherheitshinweise.
Lesen Sie vor der Verwendung die gesamte Bedienungsanleitung.
Verwenden Sie es nur fir den in dieser Anleitung beschriebenen Zweck.
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Allgemeines

e Dieses Produkt wurde fir die Verwendung in einer hauslichen
Umgebung (Wohnbereich) entwickelt. Dieses Produkt ist nicht fir eine
kommerzielle Nutzung bestimmt. Jede kommerzielle Nutzung durch
den Kunden beeintrachtigt die Herstellergarantie fiir dieses Produkt.

e Dieses Gerat ist ausschlieRlich fiir den Hausgebrauch und vergleichbare
Anwendungen bestimmt, wie:
— Personalkiichen in Geschaften, Bliros und anderen Arbeitsum-
gebungen
— Landwirtschaftliche Betriebe
— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen,
die als Bed & Breakfast eingerichtet sind

e Haushaltsgerate sind nicht dazu bestimmt, von Kindern beim Spiel
benutzt zu werden.

e Lassen Sie Kinder nicht allein. Kinder sollten in dem Bereich, in dem das
Geréat in Betrieb ist, nicht allein oder unbeaufsichtigt gelassen werden.
Sie sollten niemals auf einem Teil des Gerats sitzen oder stehen diirfen.

e DERHEISSE INHALT KANN SCHWERE VERBRENNUNGEN VERURSACHEN.
ERLAUBEN SIE KINDERN NICHT, DAS MIKROWELLENGERAT 2zZU
BENUTZEN. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heille Gegenstdnde entfernen.

e Kinder sollten den Ofen wegen der generierten Temperaturen
ausschlieBlich unter Aufsicht von Erwachsenen verwenden, wenn das
Gerat im Kombinationsmodus betrieben wird.

e Zugéangliche Teile konnen wahrend des Betriebs heiR werden. Kleine
Kinder nicht in die Nahe des Gerats gelangen lassen.

e Kinder unter 8 Jahren miissen vom Gerét ferngehalten werden, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab
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8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn diese in die sichere Bedienung des Gerats
eingewiesen wurden oder beaufsichtigt werden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen Reinigungs- und
Pflegeaufgaben nur unter Aufsicht ausfiihren.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die Ofentiir.

Achten Sie darauf, dass die Heizelemente nicht mit Aluminiumfolien
und Lebensmittelthermometern in Beriihrung kommen.

Verwenden Sie nur den fir diesen Ofen empfohlenen Temperaturfihler.
Betreiben Sie lhr Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernsteuerungssystem.

Platzierung der Einlegebdden: Bringen Sie die Einlegebéden immer an
der gewiinschten Stelle an, wenn der Ofen abgekihlt ist (vor dem
Vorheizen). Wenn ein Einlegeboden herausgenommen werden muss,
wahrend der Ofen heilR ist, dirfen die Ofenhandschuhe oder
Topflappen nicht mit den heiRen Heizelementen im Ofen oder dem
Boden des Ofens in Beriihrung kommen.

Das Gerat und die zuganglichen Teile konnen wahrend des Betriebs
heiB werden. Die Heizelemente nicht berihren.

Fiir die Reinigung der Glasbestandteile der Ofentiir keine Scheuermittel
oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da diese die Oberflache
zerkratzen und das Glas zerspringen kann.

Erhitzen Sie keine ungeoffneten Lebensmittelbehélter. Sie kdnnen
einen Druck aufbauen, der zum Bersten des Behélters und damit zu
Verletzungen fihren kann.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten
oder Wartung an dem Gerat vornehmen.

Installation

Stellen Sie sicher, dass lhr Geradt von einem qualifizierten Techniker
gemal den mitgelieferten Installationsanweisungen ordnungsgemaf
installiert und geerdet wird.

Dieses Geréat ist flir den Einbau vorgesehen.

Installieren und stellen Sie dieses Gerat nur gemaR den Installations-
anweisungen auf.
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Installieren oder betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist
oder nicht richtig funktioniert. Wenn Sie ein beschadigtes Produkt
erhalten, wenden Sie sich sofort an Ihren Handler oder Installateur.
Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tir installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Montieren Sie das Gerat nicht tGber einer Spiile.

Dieser Ofen ist nicht fiir die Verwendung auf See zugelassen oder
getestet.

Dieses Gerat nicht im Freien aufgestellt werden. Verwenden Sie das
Gerdt nicht in der Nahe eines Pools, eines Spililbeckens oder an
dhnlichen Orten.

Tauchen Sie das Kabel oder den Stecker nicht in Wasser. Das Kabel darf
nicht Gber dem Rand eines Tischs oder Tresens hangen. Halten Sie das
Kabel von heillen Oberflachen fern.

Die elektrische Installation des Ofens sollte mit einem Notschalter
ausgestattet sein, der im Notfall das gesamte Gerdt vom Stromnetz
trennt. Der Abstand zwischen den Kontakten des Notschalters muss
mindestens 3 mm betragen.

Achten Sie darauf, keine Offnungen des Gerits abzudecken oder zu
blockieren.

Seien Sie vorsichtig, denn einige Kanten sind scharf.

Elektrische Warnungen

WENN DER MIKROWELLENOFEN VOM HERSTELLER OHNE STECKER
AUSGELIEFERT WIRD: DAS GERAT DARF NICHT UBER STECKER ODER
STECKDOSEN MIT DER STROMQUELLE VERBUNDEN WERDEN, SONDERN
MUSS DIREKT AN DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WERDEN. Der
Anschluss an die Stromquelle muss von einem entsprechend
qualifizierten Fachmann vorgenommen werden. Damit der Anschluss
den geltenden Sicherheitsvorschriften entspricht, darf er nur mittels
eines allpoligen Schalters erfolgen, mit Unterbrechung der Kontakte
gemiR Uberspannungskategorie lll zwischen Gerdt und Stromquelle.
Der allpolige Schalter muss die gesetzlich zugelassenen maximalen
Anschlusswerte tragen. Das gelb/griine Erdungskabel darf nicht vom
Schalter unterbrochen werden. Bei der Installation des Gerats darauf
achten, dass der fiir den Anschluss verwendete allpolige Schalter gut
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zuganglich ist. Der Anschluss an die Stromquelle muss von einem
entsprechend qualifizierten Fachmann unter Beriicksichtigung der
Polaritat des Mikrowellenofens und der Stromquelle vorgenommen
werden. Die Trennung von der Stromversorgung muss durch einen
Poltrenner erfolgen, der gemal} den geltenden VDE-Vorschriften an den
Stromkreis angeschlossen wird.

WENN DER MIKROWELLENOFEN VOM HERSTELLER MIT STECKER
GELIEFERT WIRD:

Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last entsprechen,
funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist gelb-griin. Dieser
Vorgang darf nur durch einen geschulten Elektriker ausgefiihrt werden.
Passen Steckdose und Stecker nicht zueinander, muss die Steckdose
durch einen qualifizierten Elektriker gegen eine geeignete ausgetauscht
werden. Stecker und Steckdose miissen den aktuellen Gesetzgebungen
des Landes entsprechen. Der Anschluss an die Stromversorgung kann
auch mittels eines allpoligen Schalters, der die gesetzlich zugelassenen
maximalen Anschlusswerte tragen kann, mit Unterbrechung der
Kontakte gemaR Uberspannungskategorie Il zwischen Gerit und
Stromquelle erfolgen. Das gelb/grine Erdungskabel darf nicht vom
Schalter unterbrochen werden. Bei der Installation des Gerats darauf
achten, dass die fiir den Anschluss verwendete Steckdose oder der
allpolige Schalter gut zugdnglich ist. Die Trennung von der
Stromversorgung kann entweder durch einen zugdnglichen Stecker oder
durch einen Poltrenner erfolgen, der gemaR den geltenden VDE-
Vorschriften an den Stromkreis angeschlossen wird.

Ist das Stromkabel beschadigt, sollte es vom Kundendienst durch ein
vom Hersteller erhaltliches ersetzt werden.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die
Sicherheit des Gerats beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie
flihren.

Den Mikrowellenofen vor dem Herausnehmen der abnehmbaren Teile
ausschalten. Nach der Reinigung diese entsprechend den
Anweisungen wieder einsetzen.

Der Betrieb elektrischer Gerdte erfordert die Einhaltung einiger
Grundregeln:

— Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen;

— Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiRRen
berihren;
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— Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Ver-
langerungskabeln wird nicht empfohlen;

— Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb
das Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN
ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN. Die
Stromquelle, an die der Ofen angeschlossen wird, muss den
gesetzlichen Voraussetzungen des Landes entsprechen. Der Hersteller
ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus der Nichtbefolgung
dieser Anweisungen entstehen. Der Ofen muss entsprechend der
geltenden Gesetzgebung des Landes an eine geerdete Wandsteckdose
oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die
Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschitzt sein
und die verwendeten Kabel miissen einen Querschnitt aufweisen, der
eine ordnungsgemalle Stromversorgung des Ofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS. Der Ofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das nur an
eine Stromquelle mit 220-240 Vac zwischen zwei Phasen oder
zwischen einer Phase und dem Neutralleiter angeschlossen werden
kann. Bevor der Ofen an die Stromversorgung angeschlossen wird,
muss die auf dem Messgerat angegebene Spannung und das Umfeld
des Trennschalters Gberprift werden. Die mit der Erdungsklemme des
Ofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der
Stromquelle verbunden werden.

A WARNUNG: Vor dem AnschlieRen des Ofens an die Stromquelle
einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die Kontinuitat der
Erdungsklemme an der Stromquelle zu (berpriifen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fiir Unfalle oder sonstige Probleme,
die aus einem nicht sachgeméafRen Anschluss des Ofens an die
Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen kénnen.

Vor der Durchfiihrung von Arbeiten am elektrischen Teil des Gerats
muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden.

Der Anschluss an ein gut geerdetes Kabelsystem ist absolut
unerldsslich und obligatorisch.

Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einem qualifizierten
Elektroinstallateur durchgefiihrt werden.
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HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer
zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden
kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel darf nur von
qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

Reparaturen

Reparatur- und Wartungsarbeiten durch den Benutzer: Versuchen Sie
nicht, Teile des Geréats zu reparieren oder zu ersetzen, wenn es in
dieser Anleitung nicht ausdriicklich empfohlen wird. Alle anderen
Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten von einem von Haier
geschulten und unterstitzten Servicetechniker durchgefiihrt werden.
WARNUNG: Falls die Tir oder die Tirdichtungen beschadigt sein
sollten, darf der Ofen erst wieder in Betrieb genommen werden,
nachdem er durch eine geschulte Person repariert worden ist.
Wenden Sie sich bei einem Ausfall der Mikrowellenlampe an einen von
Haier geschulten und unterstitzten Servicetechniker oder an den
Kundendienst.

Brandgefahr

Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Abzweigvor-
richtungen, um dieses Gerat an das Stromnetz anzuschliel3en.

Der Mikrowellenofen ist fir die Erwdarmung von Speisen und
Getranken vorgesehen. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidung sowie das Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen,
Schwammen, feuchten Tiichern und Ahnlichem kann zu Verletzungs-,
Entziindungs- oder Brandgefahr fiihren.

Verkochen Sie Lebensmittel nicht. Achten Sie auf das Gerat, wenn
Papier, Kunststoff oder andere brennbare Materialien in den
Mikrowellenofen gelegt werden, um das Garen zu erleichtern.
Entfernen Sie Drahtbindeverschliisse von Papier- oder Kunststoff-
beuteln, bevor Sie sie in den Mikrowellenofen stellen.

Sollten sich Materialien im Inneren des Mikrowellenofens entziinden,
lassen Sie die Tiir des Mikrowellenofens geschlossen, schalten Sie den
Mikrowellenofen aus und ziehen Sie das Netzkabel oder schalten Sie
den Strom an der Sicherung oder am Schutzschalter aus.

Verwenden Sie den Garraum nicht zu Aufbewahrungszwecken. Lassen
Sie keine Papierprodukte, Kochgeratschaften oder Lebensmittel im
Garraum, wenn der Ofen nicht in Betrieb ist.

DE 10



Vergewissern Sie sich bei Kochgeraten, ob diese sich auch fiir die
Verwendung in Mikrowellenéfen eignen.

Wenn Sie Lebensmittel in Kunststoff- oder Pappbehdltern erhitzen,
sollten Sie sie wegen der Brandgefahr haufiger im Ofen Gberprifen.
Wenn Sie Rauch feststellen, schalten Sie das Gerat aus oder ziehen Sie
den Netzstecker und lassen Sie die Ofentiir geschlossen, um Flammen
zu ersticken.

Beriihren Sie wahrend und nach dem Gebrauch keine Kleidungsstiicke
oder andere entflammbare Materialien im Innenbereich des Ofens und
lassen Sie diese erst abkuhlen.

Im Falle eines Brandes ersticken Sie die Flamme oder verwenden Sie
einen chemischen Trockenldscher oder einen Schaumldscher.
Verwenden Sie nur trockene Ofenhandschuhe oder Topflappen.
Feuchte oder nasse Topflappen auf heifen Oberflichen kénnen zu
Verbrennungen durch Dampf fiihren. Beriihren Sie mit dem Topflappen
keine heillen Stellen oder Heizelemente. Verwenden Sie kein Handtuch
oder ein sperriges Tuch als Topflappen. Es kénnte sich entziinden.

Lebensmittelsicherheit

Sichere Handhabung von Lebensmitteln: Lassen Sie die Lebensmittel
vor und nach dem Garen so kurz wie méglich im Ofen. Damit soll eine
Kontamination mit Organismen vermieden werden, die eine
Lebensmittelvergiftung verursachen kdnnen. Seien Sie bei warmem
Wetter besonders vorsichtig.

Reinigung

Der Ofen sollte regelmaRig gereinigt und samtliche Lebensmittelreste
entfernt werden.

Wenn der Ofen nicht sauber gehalten wird, konnen die Oberflachen
beschadigt werden, was die Lebensdauer des Geréts verkiirzt und zu
gefahrlichen Situationen fiihren kann.

Verwenden Sie keine Ofenreiniger, scharfe/abrasive Reinigungsmittel,
Wachse oder Polituren. Es diirfen keine handelsiiblichen Ofenreiniger,
Ofenauskleidungen oder Schutzbeschichtungen jeglicher Art in oder
um den Ofen herum verwendet werden. Fiir die Reinigung der
Glasbestandteile der Ofentlir aggressiven/abrasiven Reiniger,
Scheuermittel oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da diese
die Oberfldche zerkratzen und das Glas zerspringen kann.
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Vermeiden Sie insbesondere bei der Reinigung lackierter Teile die
Verwendung von chlor-, sdure- oder schleifmittelhaltigen Produkten.
Vermeiden Sie auBerdem die Verwendung von sauren oder alkalischen
Substanzen.

Spruhen Sie kein Wasser und verwenden Sie keinen Dampfreiniger, um
Teile des Ofens zu reinigen. Verwenden Sie nur leicht feuchte Tlicher.

Garen mit der Mikrowelle

Versuchen Sie nicht, dieses Mikrowellengerat bei gedffneter Tir zu
betreiben. Dies kann zu einer schadlichen Belastung durch
Mikrowellenenergie flihren. Beschadigen oder manipulieren Sie
keinesfalls die Sicherheitsverriegelungen.

Stellen Sie keinen Gegenstand zwischen den Mikrowellenofen und die
Tur und verhindern Sie, dass sich Schmutz oder Reinigungsmittelreste
auf den Dichtungsflachen ansammeln.

Nehmen Sie den Mikrowellenofen nicht in Betrieb, wenn er beschadigt
ist. Die Tir des Mikrowellenofens muss unbedingt richtig geschlossen
sein und die folgenden Teile diirfen keine Beschadigungen aufweisen:
(1) Tar (verbogen), (2) Scharniere und Verschliisse (gebrochen oder
gelockert), (3) Turdichtungen und Dichtungsflachen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen,
wenn es in der Anleitung nicht ausdriicklich empfohlen wird. Alle
anderen Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten von einem von Haier
geschulten und unterstiitzten Servicetechniker durchgefiihrt werden.
Wenn die Tirdichtungen beschédigt sein sollten, darf der Ofen erst
wieder in Betrieb genommen werden, nachdem er durch eine
qualifizierte Person repariert worden ist.

Fiir jede nicht geschulte Person ist es gefahrlich, Kundendienst- oder
Reparaturarbeiten durchzufiihren, bei denen Abdeckungen entfernt
werden missen, die vor der Mikrowellenenergie schiitzen.

Bedienen Sie die Mikrowellenfunktionen nicht, wenn der Ofen leer ist.
Eier in ihren Schalen und hartgekochte Eier sollten nicht in Mikro-
wellenofen erhitzt werden, weil sie auch dann noch explodieren
konnen, wenn die Mikrowellenerhitzung beendet wurde.

Der Inhalt von Sauglingsflaschchen und Babyglaschen sollte geriihrt
oder geschittelt werden und die Temperatur sollte vor dem Verzehr
Uberpriuft werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

DE 12



Die Erwarmung von Getranken durch Mikrowellen kann zu
verzogertem eruptivem Kochen fiihren, daher ist der Behalter mit
Sorgfalt zu behandeln.

Flissigkeiten wie Wasser, Kaffee oder Tee konnen Uber den
Siedepunkt hinaus erhitzt werden, ohne dass es den Anschein hat, dass
sie kochen. Ein sichtbares Blubbern oder kochen, wenn der Behalter
aus dem Mikrowellenofen genommen wird, ist nicht immer
vorhanden. DIES KANN DAZU FUHREN, DASS SEHR HEISSE
FLUSSIGKEITEN PLOTZLICH UBERKOCHEN, WENN EIN LOFFEL ODER EIN
ANDERES UTENSIL IN DIE FLUSSIGKEIT EINGEFUHRT WIRD.

Uberhitzen Sie die Flissigkeit nicht. Stellen Sie beim Erhitzen von
Flussigkeiten immer einen Loffel in den Behadlter, um ein verzogertes
Kochen zu verhindern. Getranke mit Loffeln sollten in die Mitte des
Ofens gestellt werden. Metallteile miissen mindestens 2 cm von den
Wanden des Ofens und der Innenseite der Tur entfernt sein. Funken
konnten die Innenseite der Glastir beschadigen. Rihren Sie die
Flussigkeit sowohl vor als auch wahrend des Erhitzens um.
Verwenden Sie keine Behadlter mit geradem Rand und engem Hals.
Verwenden Sie einen Behilter mit breiter Offnung.

Lassen Sie den Behalter nach dem Erhitzen mindestens 20 Sekunden
im Mikrowellenofen stehen, bevor Sie ihn herausnehmen.

Seien Sie dulRerst vorsichtig, wenn Sie einen Loffel oder ein anderes
Utensil in den Behalter einfiihren.

WARNUNG: Flissigkeiten oder andere Lebensmittel diirfen nicht in
luftdicht verschlossenen Behdltern erhitzt werden, weil sie
explodieren kdénnen.

Verwenden Sie ausschlieRlich fiir Mikrowellenofen geeignete Utensilien.

Ungeeignetes Geschirr

Bei Verwendung des Mikrowellenmodus muss das Backblech entfernt
werden. Er kann mit Konvektionsfunktionen und kombinierten
Funktionen verwendet werden.

Schalten Sie den Mikrowellenofen niemals ein, bevor Sie die Speisen
eingelegt haben. Die einzige erlaubte Ausnahme ist das Testen von
Geschirr.
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Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Teller und mikrowellenge-
eignetes Geschirr.

Erhitzen Sie niemals in Alufolie eingewickelte Lebensmittel.
Verwenden Sie nur Backformen, die fiir die Verwendung im Ofen
zugelassen sind. Beachten Sie die Herstellerangaben.

Metallische Behalter fiir Lebensmittel und Getranke sind beim Garen
in der Mikrowelle nicht erlaubt.

Herzschrittmacher

Die meisten Herzschrittmacher sind gegen Storungen durch elektronische
Produkte, einschliellich Mikrowellen, abgeschirmt. Patienten mit
Herzschrittmachern sollten jedoch ihren Arzt konsultieren, wenn sie
Bedenken haben.

Lichtbogenbildung

Lichtbogen konnen sowohl beim Schnellkochen als auch beim Garen in
der Mikrowelle entstehen. Wenn Sie einen Lichtbogen sehen, driicken
Sie CANCEL/OFF und beheben Sie das Problem. Lichtbogenbildung ist
der Mikrowellenbegriff fir Funkenbildung im Ofen. Lichtbogenbildung
wird verursacht durch:

Metall oder Folie, die die Seite des Ofens berihrt.

Kochgeschirr aus Metall oder der Drahtrost, der beim Schnellkochen
oder Mikrowellenkochen verwendet wird.

Metall wie Twist-Ties, Gefllgelstifte oder Geschirr mit Goldrand im Ofen.
Recycelte Papierhandtiicher, die kleine Metallteile enthalten, die im
Ofen verwendet werden.

DE 14



2. EINFUHRUNG IN DAS PRODUKT

2.1. Uberblick iiber das Produkt

. Bedienfeld

. Seitliche Fithrungsschienen

. Metallgitter

. Ablageflache

Ofentiir

. Seriennummer und QR-Code
. Partlight (sofern vorhanden)

NoOUusWNR

Notieren Sie hier lhre Seriennummer
fur zuktnftige Zwecke.

2.2. Zubehor

Ablagefldche Metallrost

Fangt die beim Grillen von Lebensmitteln Halt Auflauf- und Backformen.

austretende Flissigkeit auf. *Wie mit dem Pfeil angezeigt in den Ofen
schieben. Die Kerbe (a) sollte nach unten zeigen
und ist die Ruheposition, um ein versehentliches
Herausziehen zu verhindern.

Seitliche Fiihrungsschienen Soft Close

Befindet sich an beiden Seiten des Ofens und Scharniere, die ein automatisches, sanftes
halt Metallroste und Fettpfannen. und leichtgangiges Schliefen der Ofentir
gewahrleisten.
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Abgestufter Drahteinlegeboden
(nur wenn vorhanden*)

Grillrost/Kochrost
(nur wenn vorhanden*)

Halt das Glastablett.

*Wie mit dem Pfeil angezeigt in den Ofen
schieben. Die Kerbe (a) sollte nach unten zeigen
und ist die Ruheposition, um ein versehentliches
Herausziehen zu verhindern.

MW-Glastablett (nur wenn vorhanden*)

Halt Auflauf- und Backformen.
*Wird zusammen mit einem Glastablett
verwendet.

Fleischthermometer (nur wenn vorhanden*)

Halt Auflauf- und Backformen.
*Kann in der Mikrowellenfunktion verwendet
werden.

Partlight (sofern vorhanden*)

PartlLight ist eine LED-Leiste, mit der Sie den
Status lhres Ofens leichter aus der Ferne
Uberwachen kénnen.

Misst die Innentemperatur wahrend

des Garvorgangs.

WARNUNGEN:

e Den Ofen erst vorheizen oder anschalten,
wenn das Fleischthermometer richtig
eingeflhrt ist.

e Fleischthermometer nicht in gefrorene
Lebensmittel einfiihren.

DE: Backbleche und Roste sind nicht fir den direkten Kontakt mit Lebensmitteln geeignet. Bitte
verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr oder Backpapier.

*Abhangig vom Modell.
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Verdrahtetes Fleischthermometer

So verwenden Sie das Thermometer:

1. Stecken Sie das Thermometer in den Ofen und flihren Sie das Thermometer in das Lebensmittel ein.
2. Wenn das Thermometer eingesteckt ist, sind nur die speziellen Funktionen verfiigbar.

3. Versuchen Sie, das Thermometer mit einer bereits eingestellten Dauer einzustellen, und driicken

Sie zur Bestitigung auf V.
4, Stellen Sie die Zieltemperatur des Thermometers ein und tippen Sie zur Bestatigung auf Pl von diesem
Moment an verwendet der Ofen die Daten des Thermometers, um die Innentemperatur zu Gberwachen.

5. Sobald die gewlinschte Innentemperatur erreicht ist, ertént der Alarm und der Ofen schaltet sich
aus. Entfernen Sie den Fiihler vorsichtig aus dem Gargut.

o HINWEIS: Wenn das Thermometer nicht benutzt wird, schlieRen Sie bitte die Gummiabdeckung
der Thermometero6ffnung, um zu verhindern, dass unerwartete Materialien eindringen und die
Lebensdauer des Thermometers beeintrachtigen oder Fehldetektionen verursachen.

Tipps fiirs Garen

. Die Innentemperatur des Fleisches steigt nach der Entnahme aus dem Ofen noch um einige
Grad an, was Sie bei lhren Berechnungen berticksichtigen sollten. Nach dem Garen das Fleisch
abdecken 15 bis 20 Minuten ruhen lassen.

. Stecken Sie den Sensor beim Garen von Fleisch waagerecht in die ”
Mitte der dicksten Stelle. Je dicker das Fleisch ist, desto langer dauert —X3 &
es, bis es gar ist. Deshalb ist es wichtig, dass die Spitze des Sensors die
Temperatur des Fleisches an der dicksten Stelle misst. Achten Sie
darauf, dass die Spitze des Sensors nicht aus dem Fleisch herausragt
und nicht mit Knochen, Fett oder Knorpeln in Beriihrung kommt, da
diese sich schneller erhitzen als das magere Fleisch.

. Die auf dem Bildschirm angegebenen Temperaturen sind nur Empfehlungen. Die Ergebnisse
hangen von der Qualitat und der Zusammensetzung der Lebensmittel ab.
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2.3. Bedienfeld
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1. Ein/Aus

2. Kindersicherung
3. Lampe

4. App-Bedienung
5. Rezepte

6. Start/Pause

WICHTIGSTE FUNKTIONEN

Symbol Funktion Beschreibung

Ein/Aus Druicken Sie die Taste, um den Ofen ein-/auszuschalten.

Halten Sie die Taste 3 Sekunden lang gedriickt, um den Bildschirm
Kindersicherung | zu sperren und eine unerwiinschte Nutzung durch Minderjdhrige
zu verhindern.

Driicken Sie diese Taste, um die Garraumbeleuchtung ein- und
auszuschalten.

Das Gerat ist mit einer Gliihlampe der Beleuchtungseffizienzklasse
G ausgestattet.

Halten Sie die Taste 3 Sekunden lang gedriickt, um die App-
App-Bedienung | Bedienung zu aktivieren, nachdem Sie den Ofen mit der hOn-App
gekoppelt haben (tiber die Anwendung).

DG

o

Beleuchtung

Rezepte Driicken Sie darauf, um das Rezept-Men zu 6ffnen.

([ 54

Drucken Sie die Taste Start/Pause zum Starten/Pause des
Garvorgangs oder zum Bestatigen der Funktionen.

A4

Start/Pause
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2.4. Konnektivitat

Wi-Fi-Parameter

Technologie Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE
Frequenzbandbereich(e) 240122483 24022480
[MHz]

Maximale Leistung [mW] 100 100

Produktinformationen fiir vernetzte Gerate
Stromverbrauch des Produkts im vernetzten Standby-Modus, wenn alle verkabelten
Netzwerkanschliisse verbunden und alle drahtlosen Netzwerkanschliisse aktiviert sind: 2,0 W.

So aktivieren Sie den WLAN-Anschluss:
Druicken Sie im Karussell der Startseite auf ,Einstellungen” und dann auf ,Netzwerkeinstellungen®.
Schalten Sie auf WLAN AUS, um das WLAN einzuschalten.

So deaktivieren Sie den WLAN-Anschluss:
Druicken Sie im Karussell der Startseite auf ,Einstellungen” und dann auf ,Netzwerkeinstellungen®.
Schalten Sie auf WLAN EIN, um das WLAN auszuschalten.
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So setzen Sie das Netzwerk zuriick:

1. Driicken Sie im Karussell der Startseite auf ,Einstellungen” und dann auf ,Netzwerkeinstellungen®;
2. Driicken Sie auf ,Netzwerk zurlicksetzen” (nur aktiviert, wenn das Gerét bereits gekoppelt wurde);
3. Bestatigen Sie die Pop-up-Meldung durch Driicken auf , Zurlicksetzen”.

Hiermit erklart die Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd, dass das Funkgerat der
Richtlinie 2014/53/EU und den einschldgigen gesetzlichen Anforderungen fir den britischen Markt
entspricht. Der vollstdndige Text der Konformitatserklarung ist unter der folgenden Internet-
Adresse verflgbar:www.haier.com.
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SO INTERAGIEREN SIE MIT DER APP

lhr Gerat kann mit lhrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und liber die App ferngesteuert werden.

Verbinden Sie |hr Gerat, um sicherzustellen, dass es immer mit der neuesten Software und den

neuesten Funktionen ausgestattet ist.

Erste Schritte

e Vergewissern Sie sich, dass hr WLAN-Heimnetzwerk eingeschaltet ist.

e Sije erhalten eine schrittweise Anleitung sowohl fiir Ihr Haushaltsgerat als auch fir Ihr mobiles
Endgerat.

e Es kann bis zu 10 Minuten dauern, bis Ihr Ofen angeschlossen ist.

e Weitere Hinweise und Informationen zur Fehlerbehebung finden Sie in der App.

Laden Sie sie auf lhr Smartphone herunter.

#* Google Play

REGISTRIERUNG NEUER BENUTZER 1218 7 P
e Klicken Sie auf ,Registrieren”.
e Sie kénnen sich Gber Konten der sozialen Welcome!
Netzwerke oder mit lhrer personlichen Sethstn vt e G SIGN UPWITH GOOGLE
E-Mail anmelden [ o ] @ sonuPwmLAPILE
HERGIE f SIGN UP WITH FACEBOOK
Ara you new to hOn?
Cliek halows to leam about our
products N SIGN UPWITH EMAIL
@& TRY DEMO Already reg stered? LOGIN

KURZANLEITUNG FUR DIE KOPPLUNG

Schritt 1 vt

. . " . . = Hello USERNAME (=1
e Wahlen Sie ,Gerat hinzufiigen”

T

Add sppliance
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Schritt 2 ®4nrm0

Allow your location
permission

e Erteilen Sie die Erlaubnis firr Ihren Standort.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©
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<« CONTINUE

Schritt 3 el

Select your appliance
category

Q Seerchyour appliance

e Waihlen Sie in der Geratekategorie ,,Mikrowelle” aus.

@ Washing machine
Washer dryer

& Tumbledryer

Dishwasher

Air conditionair

Air purifier

Air scanner

Schritt 4 v 4wz

. " . . . . Appliance connection ®
e Schalten Sie Ihr Gerét ein; wenn es bereits eingeschaltet ist, 2

schalten Sie es aus und dann wieder ein. Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10seconds) and then
plug its power supply.

OK.IDIDIT
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Schritt 5

e Nach dem Einschalten beginnt die hOn-App mit
der Suche nach Ihrem Haushaltsgerat.

w4230

° Appliance connection

Searching your appliance

Con'tturnoff your Bluetooth hon appis looking
for your appliance..

00:00:40

@ Staviioseto i

correctly capture the signal
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Schritt 6.1-6.2 w4020

° Appliance connection

Searching your appliance

e Wahlen Sie lhr Haushaltsgerat aus, tippen Sie auf
,Verbinden” und warten Sie ein paar Sekunden.

Don't turn off your Bluetooth.

Microwave PO

L Longappliancenameto.. al O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

®4Ni230
° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Microwave
el 2
LL Longappliancenameto.. a O

@ Sevdosetoyour
correctly capture

Schritt 7

e Die App findet Ihren Mikrowellenofen und Sie
kdnnen ihn tGber die hOn-App bedienen.

DE 23
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Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO000DAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT




) REZEPTE

Um auf das Rezept-Meni zuzugreifen, tippen Sie auf die Tastenkombination EL oder scrollen Sie im
Home-Karussell, bis ,Rezepte” angezeigt wird, und tippen Sie darauf. Blattern Sie durch die
verschiedenen Rezepte, um das Meni zu erkunden, und driicken Sie, wenn Sie das gewiinschte

Rezept gefunden haben, auf D”, um den Garvorgang zu starten.
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Wenn Sie im Men auf das Rezept klicken, werden die Parameter, die nicht bearbeitet werden kdnnen,
und ein QR-Code angezeigt. Scannen Sie den QR-Code, um das Rezept in der App anzuzeigen.
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[2 APP-BEDIENUNG

Die App-Bedienung bietet zahlreiche Vorteile fiir den Benutzer und erhéht den Komfort, die Effizienz
und das gesamte Garerlebnis, indem sie die Moglichkeit bietet, das Produkt direkt liber das
Haushaltsgerat und die hOn App zu steuern.

Mit dieser Funktion konnen Sie tUber Ihr Gerat verschiedene Funktionen nutzen, wie z. B.: sofortiger
oder zeitlich festgelegter Start von Rezepten oder Garprogrammen, die bereits in der App verfiigbar
sind, sowohl mit als auch ohne Thermometer; Uberwachung des Fortschritts lhrer Rezepte in
Echtzeit; Einstellung der verwendeten Garparameter; Verwaltung und Uberwachung des
Garvorgangs durch das Fleischthermometer.

Die App-Bedienung kann nur aktiviert werden, wenn das Produkt angemeldet ist.

Sie kdnnen das Garprogramm auch aus der Ferne Uber die App stoppen, indem Sie auf die Taste
,STOPP“ auf dem Display des Gerats klicken. Die Mikrowelle schaltet den Garvorgang automatisch ab.

Wenn die App-Bedienung aktiviert ist, konnen Sie Garprogramme und Rezepte sowohl direkt tiber
die App als auch Uber das Gerédt starten/stoppen und Gberwachen. Wenn die App-Bedienung
deaktiviert wird, nachdem ein Garprogramm bereits begonnen hat, kann das Programm nur vom
Mikrowellengerat aus beendet werden.

So aktivieren Sie die App-Bedienung:

1. Driicken Sie im Karussell der Startseite in der rechten unteren Ecke auf [3;

2. Eine Pop-up-Meldung zeigt an, dass die App-Bedienung aktiviert ist, und [2 leuchtet auf;

3. Offnen Sie die App, wihlen Sie ein Programm aus und lassen Sie den Garvorgang beginnen.
Wahrend des Prozesses ist es moglich, die Programmparameter sowohl vom Produkt als auch von
der App aus zu kontrollieren und zu dndern.

So deaktivieren Sie die App-Bedienung:

1. Wenn die App-Bedienung aktiv ist, driicken Sie [4, um sie zu deaktivieren.
2. Eine Pop-up-Meldung informiert dariiber, dass die App-Bedienung deaktiviert wurde, und die
Tastenbeleuchtung erlischt.

° HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass die Funktionen und das Zubehor des Mikrowellenofens je
nach erworbenem Modell variieren kénnen.

*Abhdngig vom Modell. Zur Bedeutung von Lichtmustern siehe ,,3. Vor dem Start” > ,So funktioniert
PartLight”.
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OVER THE AIR UPDATE (OTA)

Der Mikrowellenofen ist mit einer Over-the-Air-Update-Funktion ausgestattet, die die Wartung der
Produktsoftware gewahrleistet. Es wird empfohlen, stets die aktualisierte Funktionalitdt des
Mikrowellenofens zu gewahrleisten, die aktiviert wird, sobald das Produkt in der App angemeldet
wird. Wenn ein Update verfigbar ist und der Mikrowellenofen verbunden ist, werden Sie durch eine
Pop-up-Meldung auf dem Display benachrichtigt.

Das OTA-Verfahren wird in 2 Schritten durchgefiihrt.

1. SOFTWARE DOWNLOAD - Wahrend dieses Vorgangs, der ca. 2 Stunden dauern kann, ist es
moglich, den Mikrowellenofen zum Garen zu verwenden, aber die hOn-App ist nicht verfigbar.

. Wenn Sie ,, Fortfahren” wahlen, beginnt der Download des Updates und das Wi-Fi-Symbol mit
dem blauen Pfeil bleibt bis zum Ende des Downloads sichtbar. Um das Display wahrend dieser
Zeit auszuschalten, muss die App-Bedienung vor dem Driicken der Taste EIN/AUS aktiviert
werden, da anderenfalls der Download-Vorgang unterbrochen wird.

. Wenn Sie ,,Spater” wahlen, kénnen Sie den Prozess in ,Software-Aktualisierungen® im Men
,Einstellungen starten.

2. INSTALLATION Wahrend dieses Vorgangs, der ca. 2 Stunden dauern kann, ist es moglich, den
Mikrowellenofen zum Garen zu verwenden, aber die hOn-App ist nicht verfugbar.

. Nach Antippen von ,Fortfahren” wird das Update installiert.

f DE 26



. Wenn Sie ,,Spater” wahlen, kdnnen Sie den Prozess in ,Software-Aktualisierungen” im Meni
,Einstellungen” starten.
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*Abhdngig vom Modell. Zur Bedeutung von Lichtmustern siehe ,,3. Vor dem Start” > ,,So funktioniert
PartLight”.
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3.VOR DEM START

3.1. Informationen zum Start

So funktioniert die Beleuchtung

Der Garraum wird durch eine oder mehrere Gliihbirnen beleuchtet, die beim Offnen der Gerétetiir
aktiviert werden. Bei fast allen Garprogrammen schaltet sich die Beleuchtung ein, sobald der Ofen
gestartet wird. Je nach Energiesparfunktion kann sich das Licht nach einer bestimmten Zeit
automatisch ausschalten.

So funktionieren die Kiihlgeblase

Beim Betrieb der Back-, Mikrowellen- und Kombinationsfunktion starten sowohl der Axialventilator
(Mikrowelle) als auch der Querstromventilator gleichzeitig.

Wenn nur die Backfunktion lduft und beide Kiihigebladse gleichzeitig ausgeschaltet werden, wenn
beide der folgenden Bedingungen erfiillt sind:

. Es lauft kein Heizprogramm

. Die Temperatur im Inneren des Garraums sinkt auf <110 °C

Beim Betrieb der Mikrowellen- oder Kombinationsfunktion werden beide Kiihlgebldse gleichzeitig
ausgeschaltet, wenn die folgenden Bedingungen erfiillt sind:

. Betrieb ohne Heiz-/Mikrowellenprogramm fiir mehr als 5 Minuten

. Die Temperatur im Inneren des Garraums sinkt auf < 110 °C

So funktioniert die Tiir

Beim Betrieb des Ofens, der Mikrowelle und der Kombinationsfunktionen muss die Tiir gedffnet werden:

. Wenn die Tiir ge6ffnet wird, bevor der Modus ausgefiihrt wird, klicken Sie auf die Starttaste,
und der Modus wird erst ausgefiihrt, wenn die Tir geschlossen ist.

. Wenn die Tur wahrend des Betriebs des Modus geoffnet wird, stoppt der Modus sofort und fordert
zum SchlieBen der Tir auf, bis die Tir geschlossen wird und das Startsymbol gedriickt wird.

Bei einem verzogerten Start muss die Tir vor dem Start geschlossen werden.

Wie Partlight funktioniert (nur wenn vorhanden)
PartLight ist eine LED-Leiste, mit der Sie den Status lhres Ofens leichter aus der Ferne Giberwachen kénnen.
Es gibt verschiedene Riickmeldungen auf der Grundlage von Farben und Animationen:

° PartLight leuchtet blau: Der Mikrowellenofen wird ein- und ausgeschaltet.
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PartLight leuchtet weiR: Wahrend des Garvorgangs leuchtet PartLight in weiRer Farbe auf und
gibt lhnen eine Rickmeldung tGber den Fortschritt der von lhnen eingestellten Parameter.

Zum Beispiel:

- Garen mit Dauer, oder wihrend der Ausfiihrung eines voreingestellten Programms:
PartLight leuchtet allmahlich schwacher.

- Garen ohne Dauer: PartLight erzeugt eine Pulsanimation.

- Garen mit Thermometer: PartLight leuchtet starker.

Garen beendet: PartLight erzeugt eine Pulsanimation.

PartLight leuchtet gelb:

- Vorheizen: Das gelbe Licht leuchtet allmahlich starker, um Ihnen eine Rickmeldung Gber den
Temperaturanstieg zu geben.

- HeiBer Garraum: Das Licht pulsiert gelb, solange der Garraum noch heiB ist.

FAST PREHEATING

120°/ 180

0 HINWEIS: PartLight sollte sauber gehalten werden, um seine korrekte Funktion zu gewahrleisten.

3.2,

Erste Reinigung

Konditionierung

Konditionieren Sie lhren Ofen, bevor Sie ihn zum ersten Mal zum Garen verwenden, indem Sie
ihn 1 Stunde lang bei maximaler Temperatur einschalten.

Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen aus dem Ofen entfernt wurden, und stellen Sie
alle Einlegeb6den in den Ofen.

Waihrend der Konditionierung kann es zu einer leichten Rauchentwicklung kommen. Stellen
Sie sicher, dass die Kiiche gut beliftet ist.

Nach der Konditionierung

Warten Sie, bis der Ofen vollstandig abgekihlt ist.
Wischen Sie den Ofen mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.
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. Trocknen Sie ihn mit einem sauberen, fusselfreien Tuch ab.
. Spilen Sie alle Zubehorteile und wischen Sie den Ofen innen mit warmem Spilwasser aus.

3.3. Erste Verwendung

Wenn das Gerdat zum ersten Mal eingeschaltet wird, missen Sie zundchst die Sprache, die
MaReinheit und die Uhrzeit auswahlen.

Zunéchst erscheint eine Willkommensnachricht auf dem Display. Um fortzufahren, driicken Sie v/

WELGOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

° SPRACHE AUSWAHLEN: Es wird ein Karussell-Menii angezeigt. Bewegen Sie das Karussell
horizontal, um die gewiinschte Sprache auszuwahlen. Tippen Sie auf die Sprache lhrer Wahl,
um zum nachsten Schritt Gberzugehen.

° WAHLEN SIE DIE MASSEINHEIT AUS: Beide Symbole sind verfiigbar, und ein Standard ist
bereits ausgewdhlt. Wahlen Sie eines aus, um zum nachsten Schritt zu gelangen.

° UHRZEIT EINSTELLEN: Auf dem Display wird die voreingestellte Zeit ,0:00“ im voreingestellten
24-Stunden-Zeitformat angezeigt. Um das Zeitformat zu dndern, driicken Sie 12h / 24h auf der
linken Seite des Bildschirms. Um die Uhrzeit einzustellen, blattern Sie vertikal durch die Zahlen.
Wenn Sie das 12-Stunden-Format gewdhlt haben, driicken Sie auch auf AM / PM, um die
Tageszeit zu wahlen. Um lhre Wabhl zu bestatigen, driicken Sie auf v/.
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Nachdem Sie die anfanglichen Einstellungen vorgenommen haben, erscheint eine Pop-up-Meldung
mit Informationen zur Kopplung. Driicken Sie v/, um zu bestatigen und das Karussell-Men auf der
Startseite zu 6ffnen.

° ANLEITUNG NACH DEM EINBAU: Um die Grundeinstellungen nach der ersten Verwendung zu
andern, kénnen Sie jederzeit Giber das Karussell der Startseite auf das Men Einstellungen zugreifen.

*Abhangig vom Modell. Zur Bedeutung von Lichtmustern siehe ,,3. Vor dem Start” > ,,So funktioniert
PartLight“.
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3.4. Zusatzliche Einstellungen
Helligkeit und Tonpegel kdnnen vom Benutzer im Abschnitt ,Einstellungen” angepasst werden.

° HELLIGKEIT: Driicken Sie im Karussell der Startseite auf ,Einstellungen®. Blattern Sie im Men(
,Einstellungen” horizontal und dricken Sie auf ,Display-Helligkeit”. Bewegen Sie den
Schieberegler horizontal, um die Helligkeit einzustellen. Driicken Sie zur Bestatigung auf /.

1HV1S W3d HOA

° TON: Driicken Sie im Karussell der Startseite auf ,Einstellungen”. Blattern Sie im Meni
,Einstellungen” horizontal und dricken Sie auf ,Signalténe”. Bewegen Sie den Schieberegler
nach links und rechts, um die Lautstarke einzustellen. Driicken Sie zur Bestatigung auf \/.
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4. BETRIEB DES PRODUKTS

4.1. So funktioniert das Produkt

° EIN-/AUSSCHALTEN DES OFENS: Um den Ofen ein- oder auszuschalten, driicken Sie lange auf
die Taste EIN/AUS.

° EINSTELLEN DER GARFUNKTION: Um eine Garfunktion auszuwahlen, driicken Sie im Karussell-
Menu auf ,Mikrowelle” oder ,,OVEN+COMBI“. Blattern Sie im Karussell horizontal, bis die
gewlinschte Funktion angezeigt wird. Driicken Sie auf das mittlere Symbol oder den
Parameterwert, um zum nachsten Schritt zu gelangen, oder driicken Sie auf DI, um den
Garvorgang mit den Standardparametern fir die ausgewahlte Garfunktion zu starten.
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° TEMPERATUR/LEISTUNGSSTUFE EINSTELLEN: Driicken Sie die Temperatur, die neben der
Funktion auf dem Karussell angezeigt wird. Blattern Sie horizontal, um die gewlinschte
Temperatur / die gewiinschte Leistung auszuwahlen. Driicken Sie zur Bestatigung auf DIl .

*Abhangig vom Modell. Zur Bedeutung von Lichtmustern siehe ,,3. Vor dem Start” > ,,So funktioniert
PartLight“.
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° EINSTELLUNG VON WATT: Fir Mikrowellen- und Kombifunktionen driicken Sie die neben der
Funktion auf dem Karussell angegebene Leistung (z. B. 900 W). Blattern Sie horizontal, um das
gewlinschte Watt auszuwahlen.

MichowES ® Va

—
OFF 158 300

° EINSTELLUNG DER DAUER: Rufen Sie das Meni Zeit auf, indem Sie im Karussell auf (®
dricken. Der Benutzer kann die folgenden Einstellungen vornehmen:

a. Minutenzahler

Mit dieser Funktion kann der Benutzer eine Erinnerung an die Garzeit einstellen. Nach Driicken von
(® auf dem Karussell wird das Minutenzahlersymbol @ standardmaRig eingeschaltet. Blattern Sie
vertikal durch die Zahlen, um die Zeit einzustellen, und driicken Sie dann zur Bestatigung auf DIl

b. Automatisches Ausschalten

Mit der Funktion zum automatischen Ausschalten (Auto-Off) schaltet sich der Ofen nach der
eingestellten Zeit automatisch aus. Diese Funktion ist standardmaRig ausgeschaltet und muss bei
Bedarf vom Benutzer aktiviert werden.

Driicken Sie @&, um das automatische Ausschalten zu aktivieren. Blattern Sie vertikal durch die

Zahlen, um die Zeit einzustellen, und driicken Sie dann zur Bestatigung auf D”
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c. Startverzogerung

Driicken Sie (9, um die Startverzogerung einzustellen. Blattern Sie horizontal, um die gewiinschte
Zeit einzustellen, und driicken Sie zur Bestitigung auf DI].

o HINWEIS: Die Startverzogerung kann nur nach der Einstellung der Gardauer aktiviert werden
und ist nicht verfligbar, wenn das Fleischthermometer eingestellt ist. Wenn Sie die Startverzégerung
verwenden, wird die Gardauer automatisch in Auto-Off umgewandelt.

MIKROWELLEN-JET-START
Nachdem Sie die Speisen in die Mikrowelle geschoben und die Tiir geschlossen haben, kénnen Sie

durch einfaches Driicken der Starttaste sofort einen Mikrowellenzyklus von 30 Sekunden bei maximaler
Leistung (900 W) starten. Die Garzeit kann direkt auf dem Display weiter bearbeitet werden.
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WEITERE FUNKTIONEN

0 Beleuchtung
Driicken Sie auf dem Bedienfeld auf O, um die Beleuchtung des Garraums ein- und auszuschalten.

o HINWEIS: Die Garraumbeleuchtung ist bei
allgemeinen Navigationsvorgangen standard-
maRig ausgeschaltet. Wahrend eines laufenden
Vorgangs ist die Beleuchtung standardmaRig
eingeschaltet.

DE 35 f



(os]
m
m
I
m
oe]
O
m
»
o
o
o
O
[
3
»

| Kindersicherung

Mit dieser Funktion kénnen Sie den Bildschirm sperren, um eine unerwiinschte Nutzung durch
Minderjshrige zu verhindern. Um die Bildschirmsperre zu aktivieren, driicken Sie lange auf (3. Eine
Pop-up-Meldung wird einige Sekunden lang angezeigt. Wenn die Kindersicherung aktiviert ist, sind
alle Tasten mit Ausnahme von EIN/AUS und Kindersicherung deaktiviert.

Um den Bildschirm zu entsperren, driicken Sie erneut lange auf (5. Eine Pop-up-Meldung wird einige
Sekunden lang angezeigt. Sie kdnnen auch auf eine beliebige Stelle des Bildschirms tippen, um sie
auszublenden. Das Display wird entsperrt und kehrt zum vorherigen Bildschirm zurick.
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4.2. Garfunktionen

Standardfunktionen

symbol  Funktion Standarc!werte Elnlege:b.o- Vorhei- EMCIENETD
Bereich denposition  zen

Diese Funktion
verwendet nur das
Mikrowellenelement.
Verwendung bei

= || mikrowelle val\gva ?l\(l)(? ;A(I)O W L1 Nein | geschlossener Tir.
’ Sie kann auch zum
Beenden einer Heizung
fiir den Garvorgang
verwendet werden.
Ober- T: 180 °C L1-12 1o | rote, Kekee,m :feer:ilner £
&Unterhitze T: 50 bis 250 °C ’ ’ =
— Ebene. a
()
IDEAL FUR: Braten, o
) . T:160°C i Auflaufe, Gemiise oder i
- HeiBluft T: 50 bis 250 °C L1-L2 Ja Pasteten mit feuchten 2
Fillungen. =
[
w
o

IDEAL FUR: Kuchen,
Kekse und Pizzen auf

h) " . T:160 °C einer oder mehreren
= Mehrstufig T: 50 bis 250 °C L2 Ja Ebenen. Ideal zum
Garen verschiedener
Speisen.

Diese Funktion nutzt nur
das obere Heizelement
und die Grillstufe kann
angepasst werden.
Verwendung bei
S~ L5 geschlossener Tir.
*Grill L '1_5 L4 Nein | WeiRes Fleisch mit

’ Abstand vom Grill
platzieren. Rotes Fleisch
und Fischfilets konnen
auf dem Rost mit der
Fettpfanne darunter
gegart werden.

N\ *Grill + T:180°C L2 Ja LIID:i?cLhthUBc:kgea(nBzfaten)
s HeiRluft T: 50 bis 250 °C - .
oder gratinierte Speisen.

DE 37 f



[ve)
m
—
e
m
lve)
o
m
(%2
h
o
O
v
Cc
~
3
(%2

Funktion

Symbol

Standardwerte
Bereich

Einlegebo-
denposition

Vorhei-

zen

Empfehlungen

Ideal zum Braten von
T:180°C . Fleisch, zum Anbraten
@B" *Braten T: 50 bis 250 °C Li-L2 Nein des Saftes vor dem
Garen des Inneren.
MW: 300 W/ Ideal zum Garen von
@ Mehrstufig + T:160 °C L2 Ia Braten, Fisch,
—~— | Mikrowelle MW: 150 - 300 W/ Tiefkuhlkost und zum
— T:50-230 °C Backen von Kuchen.
— Grill + M_\valz(())o (\:N/ Ide;aI”zum garen von
Y I : ° gefllltem Gemdise,
= ,\';:fk'gsvf;re MW: 150 - 300 W/ L2 3| Feischstiicken und
— T:50-230 °C Huhnerfilets.
— MW: 300 W/ Ideal zum Garen von
Grill + L:5 La Nein gratinierten Speisen,
—~ | Mikrowelle MW: 150 - 300 W/ Lasagne, Kartoffeln und
— T:1-5 gebratenem Gefllgel.
MW: 300 W Ideal zum Braten von
. Fleisch, zum Anbraten
@E'-‘ Braten + T:175°C L1-L2 Ja des Saftes beim Garen
== Mikrowelle MW: 150 - 300 W/ des Inneren mit Hilfe
T:50-230°C der Mikrowelle.
\| | Auftauen . Ideal zum Auftauen von
(@ nach Zeit MW: 150 W L1 Nein Tiefkthlkost.
T\ Auftauen . Ideal zum Auftauen von
> nach MW: 150 W L1 Nein | it ot
_I E Gewicht etikunikost.
Popcorn MW: 900 W L1 Nein Ideal fur die Zubereitung
MW: 150 W - 900 W von Popcorn.

*HINWEIS: Um von einer Kombi-Funktion (mit Mikrowelle) zu einer herkémmlichen Funktion (ohne
Mikrowelle) zu wechseln, stellen Sie die Watt-Einstellung auf AUS, indem Sie auf die entsprechende

Registerkarte tippen.
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Spezielle Funktionen

symbol Funktion Standarc!werte Elnlege:b_o- Vorhei- S
Bereich denposition zen
So erhalten Sie knusprige
=24 . T: 200 °C . .
@ Air Fry T:50 - 250 °C L2 Nein | Lebensmittel ohne
Zugabe von Fett.
< A Dehydrieren T:60°C L2 Nein i;:e?:;]rolzr;liz::n
g T:35-100°¢ Obst und Gemdise.
T:40°C . Zum Fermentieren von
‘ ’ Joghurt T- 40 °C L2 Nein Joghurt.
-, o Flr eine schnellere
4 Aufgehen T:35 OC L2 Nein | Garung von Brot-
T:35°C . .
und Pizzateig.
. Zum Warmhalten von
T:75°C . . .
Warmhalten T+ 45 bis 90 °C - Nein | frisch zubereiteten
— : Speisen.
DE 39 ®»
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Speichern von Rezepten als Favoriten:

Sie konnen ein Rezept direkt vom Ofen aus im Meni ,,Favoriten” speichern, indem Sie am Ende eines
beliebigen Garprogramms auf dem Display auf ,In Favoriten speichern” driicken. Diese Taste wird
nach der Meldung ,GenielRen Sie lhr Gericht” angezeigt.

Auf lhre Lieblingsrezepte kdnnen Sie spater iber das Mendi ,,Favoriten” zugreifen.

So rufen Sie das Menii Favoriten vom Ofen aus auf:

Scrollen Sie im Karussell der Startseite bis zu den Favoriten und driicken Sie darauf. Das Menii
,Favoriten” wird angezeigt, und Sie konnen durch die zuvor gespeicherten Rezepte blattern. Wenn
Sie das gewlinschte Rezept ausgewahlt haben, driicken Sie auf DIl, um den Garvorgang zu starten.

o HINWEIS: Einstellungen wie Garzeit und Temperatur kdnnen bei als Favoriten gespeicherten
Rezepten nicht gedndert werden. Wenn Sie auf das Rezept im Meni Favoriten klicken, erscheint
eine Pop-up-Meldung. Driicken Sie ,,OK“, um zum Karussell zuriickzukehren, oder driicken Sie [>||,
um lhre Wahl zu bestatigen und den Garvorgang zu starten.

N

Tha o8 s ok et m .
Frwe o ot oo
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So loschen Sie ein Rezept aus dem Menii ,,Favoriten“:

Driicken Sie im Meni ,Favoriten” lange auf ein gespeichertes Rezept, um den Ldschmodus
aufzurufen. Tippen Sie auf die Taste ,Loschen”, um das Rezept aus den Favoriten zu entfernen.
Tippen Sie auf eine beliebige Stelle aulerhalb der Loschtaste, um den Loschmodus zu beenden.
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5. LEITFADEN ZUM GAREN

5.1. Tabelle fiir Everyday Cooking

Symbol

Beschreibung

NUDELN, BROT
UND PIZZA

Vor-  Fleischther- Garpo- plesties Standardein- Sarsit nach
Rezept Garprogramm P Portionen  Zubehér  Gartemperatur o dem Vorheizen
heizen mometer ol stellung (°C &W) a
© (min)
. . Auflauf-
Nudeln —  Grill + Heiluft +| - Ja 1a | 1Blech | gerichtauf 90°c 200°C+300W 30 min
gebacken Mikrowelle
Ofenrost
Ober- N o N
&Unterhitze Ja Nein L2 1Blech | Backblech - 250°C 20-30 min
Blech fiir
Pizza
Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | >1Blech | Backblech - 230°C 30-40 min
HeiRluft Ja Nein L2 1Blech | Backblech - 220°C 20 min
Focaccia
Mebhrstufig Ja Nein L1-13 | >1Blech | Backblech - 180 °C 20 min
" Auflauf-
Mehrstufig+ | -, Ja 12 | 18lech | gericht auf %0°c 200°C + 300 W 30 min
Mikrowelle
Ofenrost
Frische
Lasagne und
Cannelloni
" Auflauf-
Mehrstufig+ |-\ Nein 1113 | > 1Blech | gericht auf - 200°C + 300 W 35 min
Mikrowelle
Ofenrost
Mehrstufig + | -, Nein 12 | 1Blech | oOfenrost - 200 °C + 300 W 15 min
Mikrowelle
Ti
Mebhrstufig Ja Nein L1-13 | >1Blech | Ofenrost - 200°C 20 min
Runde pizza | Mehrstufie+ |-\, Nein 12 | 1Blech | Backblech - 200°C + 150 W 15 min
Mikrowelle
Brot Ober- Ja Ja 12 | 1Blech | Backblech 90°C 200°C 40 min
&Unterhitze
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Vor-  Fleischther- Garpo- plesties Standardein- ey

Symbol Beschreibung Rezept Garprogramm heizen  mometer sition Portionen  Zubehor Garter;\g;eratur stellung (°C &W) dem :Ir:ir:)euen
Auflauf-
Braten + Ja Ja 12 5008- I oricht auf | 65 °c bis +80°c | 180°c+300w 50 min
Mikrowelle 800g
Ofenrost
! Auflauf-
Schweine- Braten Ja Ja L2 8008" | ericht auf | 65 “c bis +80°c| 180°c+300w 65 min
braten Mikrowelle 1000g
Ofenrost
Auflauf-
Braten Ja Ja 12 | 10908 | erichtauf | 65 “cbis+so°c| 180°c+300w 80 min
Mikrowelle 15008
Ofenrost
Auflauf-
Braten Ja Ja L2 5008 | pericht auf | 55 C bis +68°c| 200°c+ 150 W 40 min
Mikrowelle 800g
Ofenrost
Auflauf-
Rinderbraten | Braten + Ja Ja 12 8008 | ericht auf | 55 C bis +68°c| 200°c+150 W 55 min
Mikrowelle 1000g
Ofenrost
Auflauf-
Braten + Ja Ja 12 | 098 | erichtauf | 55 cbis+es c| 200°c+150W 65 min
Mikrowelle 1500g
Ofenrost
Z
Auflauf-
FLEISCH UND Mehrstufig + 500g- N P o o N Ll
O GEFLUGEL Mikrowelle Ja Ja L2 300g gericht auf | 70 °C bis +85°C | 180 °C+ 300 W 90 min o
Ofenrost <
(O]
=
R
) Auflauf-
Mehrstufig+ | -, Ja 12 8008 | cricht auf | 70 °C bis +85°c | 180°c+300W 150 min bl
Mikrowelle 1000g w
Ofenrost
a
<
w
=
N Auflauf- w
Mehrstufig+ | -, Ja 12 | 20008 | cricht auf | 70 °C bis+85°c | 180°c+300W 180 min —
Mikrowelle 1500g
Ofenrost
Braten + Ja Ja 12 |500g-800g| Backblech | 60 °C bis +70°c | 180°c+ 300w 40 min
Mikrowelle
Lammkeule
ohne Braten Ja Ja L2 8008~ | g kblech | 60°Chis+70°c| 180°c+300W 60 min
Mikrowelle 1000g
Knochen
Braten + 1000g - b e . )
Mikomate | 22 Ja 2 1500, | Backblech | 60chis+70°c| 180 °c+ 300w 90 min
Schweine- | Mehrstufig+ | Ja 13 |500g-800g| Backblech | 70 °C bis +90°c | 180°c+ 300w 40 min
rippchen Mikrowelle
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Vor-  Fleischther- Garpo- plesties Standardein- ey

Symbol Beschreibung Rezept Garprogramm heizen  mometer sition Portionen  Zubehor Garter;\g;eratur stellung (°C &W) dem :Ir:ir:)euen
Mehrstufig + 800g- b an e . )
Wikrowete | 22 Ja 13 10005 | Backblech | 70°chisss0°c| 180°c+ 300w 60 min
Schweine-
rippchen
Mehrstufig + 1000g - b oo . .
Mikrowelle Ja Ja 3 1500g Backblech | 70 °C bis +90 °C | 180 °C + 300 W 90 min
Grill + HeiBluft +] - Ja 12 |500g-800g| Backblech | 75 °C bis +85°c | 220°c+300w 40 min
Mikrowelle
Brathahnchen | 1l * HeiBluft +f - Ja 12 8008 | packblech | 75 “c bis+85°c| 220°c+300w 50 min
Mikrowelle 1000g
Grill + HeiBluft +] - Ja 12 | 1998 | packblech | 75 °c bis+85c | 220°c+ 300w 60 min
Mikrowelle 1500g
Grill + Heiuft +] -\ Ja 12 |s00g-800g] ofenrost | 75°cbis+85°c| 200°c+300W 40 min
Mikrowelle
m
—_ FLEISCH UND Gefiilltes Grill + HeiBluft + 800g- o bt o o N
;"I GEFLUGEL Huhn Mikrowelle Ja Ja L2 1000g Ofenrost | 75 °C bis +85°C | 200 °C + 300 W 50 min
>
o
m
Z
N il il -
c Grill + HeiBluft +] Ja 12 | 299 1 ofenrost | 75 cbis+ssec| 200°c+ 300w 60 min
Mikrowelle 1500g
<
@
b
o)
m .
z Mehrstufig+ | -, Ja 12 |500g-800g| Backblech | 68 Cbis+75°c| 170'c+300W 30 min
Mikrowelle
Hackbraten | Mehrstufie+ |-, Ja 2 8008~ | g ckblech | 68 °Chis+75°c| 170°c+300W 40 min
Mikrowelle 1000g
Mehrstufig + 1000g - o I o o "
Witowete | 22 Ja 2 1500 | Backblech | 68 chis+75-c| 170+ 300w 50 min
Gril + Heifluft +] Nein 14 |s00g-800g| Ofenrost . 200°C + 300 W 30 min
Mikrowelle
Wiirstchen
Grill + HeiRluft + ) 800g- 3 .
Micowelle | 22 Nein 14 10005 | Ofenrost - 200 °C + 300 W 40 min
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Vor-  Fleischther- - plesties Standardein- ey

Symbol Beschreibung Rezept Garprogramm heizen  mometer on Portionen  Zubehor Garter(nc;;eratur stellung (°C &W) dem :Ir:ir:)euen
" Grill + HeiBluft + N 1000g - o N
Wiirstchen Mikrowelle Ja Nein L4 15008 Ofenrost - 200°C+300W 50 min
Grill + HeiBluft +] Nein 13 |500g-800g| Backblech . 200°C + 150 W 40 min
Mikrowelle
FLEISCH UND
GEFLUGEL
Hiihner- Grill + HeiBluft + B 800g- o N
schenkel Mikrowelle Ja Nein 3 1000g Backblech - 200°C + 150 W 50 min
Grill + HeiRluft + _ 1000g - . .
Mikrowelle Ja Nein 3 1500g Backblech 200°C +150 W 60 min
Mehrstufig+ |-\ Ja 12 |200g-500¢g] Backblech 65°C 150 °C + 150 W 10 min
Mikrowelle
Fischfilet | Mehrstufie+ | Ja 12 |500g-800g] Backblech 65°C 150 °C + 150 W 20 min
Mikrowelle
Mehrstufig + 800g- o o N
Mikrowelle Ja Ja L2 1200g Backblech 65 °C 150 °C+ 150 W 25 min
Z
i}
o
3
Mehrstufig+ | -, Nein 12 |200g-500g| Backblech - 200°C + 150 W 25 min
Mikrowelle >
o}
N
Z
Fischen Mehrstufig + g
papilote | mikwewele | 2 Nein 12 |500g-800g| Backblech - 200°C + 150 W 35 min e
w
=
i}
a
FISCH UND )
MEERES- Tﬂﬁ::z‘wuzﬁ: Ja Nein 2 fggg’ Backblech - 200°C + 150 W 45 min
FRUCHTE 8
Mehrstufig + | -, Ja 12 |200g-500g| Backblech 65°C 180 °C + 150 W 30 min
Mikrowelle
Ganzer Fisch | Mehrstufie+ | -, Ja 12 |s00g-800g| Backblech 65°C 180°C + 150 W 40 min
Mikrowelle
Mehrstufig + 800g- 3 . .
Wikrowete | 2 Ja 2 12005 | Backblech 65°C 180 °C + 150 W 50 min
Mehrstufig+ | -, Ja 13 |200g-500g] Ofenrost 65°C 200°C + 150 W 25 min
Mikrowelle
Gebackener
Fischeintopf
Mehrstufig + | -, Ja 13 |s00g-800g| Ofenrost 65°C 200°C + 150 W 35 min
Mikrowelle
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Vor-  Fleischther- Garpo- eatRec Standardein- GTeBIEED
Symbol Beschreibung Rezept Garprogramm P Portionen  Zubehér  Gartemperatur o dem Vorheizen
heizen mometer sition © stellung (°C &W) (min)
Gebackener | Mehrstufig + 800g- o o N
Fscheintont | Mikrowehe | 2 Ja 13 12005 | Ofenvost 65°C 200°C + 150 W 45 min
HeiBluft Ja Nein L2 200g-500g | Backblech - 200 °C 45 min
Fischin HeiRluft Ja Nein 12 |s00g-800¢| Backblech - 200°C 60 min
Salzkruste
HeiBluft Ja Nein L2 800g- Backblech - 200°C 75 min
1200g
Mehrstufig+ |-\ Nein 12 |200g-500¢g] Backblech . 150 °C +300 W 25 min
Mikrowelle
Tiefgefrorener| Mehrstufig+ | -, Nein 12 |500g-800g| Backblech . 150 °C + 300 W 35 min
Fisch Mikrowelle
FISCH UND )
MEERES- TAEI::Z‘W"QIEI: Ja Nein 2 fggg' Backblech - 150 °C +300 W 40 min
FRUCHTE 8
Mehrstufig+ | -, Nein 14 |200g-500g| Backblech - 180 °C+ 150 W 20 min
Mikrowelle
Fisch-spiege | Menrstufie+ |\ Nein 14 |500g-800g] Backblech . 180°C+ 150 W 30 min
Mikrowelle
Mehrstufig + . 800g- o N
Mikrowelle Ja Nein L4 1200g Backblech - 180 °C+ 150 W 40 min
) Auflauf-
Mehrstufig + | Ja 13 |200g-500g ] gericht auf 70°C 180°C+300 W 15 min
Mikrowelle
Ofenrost
" N Auflauf-
Gefiliter | Mehrstufig+ | -, Ja 13 |500g-800g| gericht auf 70°C 180°C+300 W 25 min
Tintenfisch Mikrowelle
Ofenrost
N Auflauf-
Mehrstufig+ |-\ Ja 13 800g- | oricht auf 70°C 180 °C + 300 W 35 min
Mikrowelle 1200g
Ofenrost
Mehrstufig + | -, Nein 12 | 1Blech | Backblech - 180°C+150 W 25 min
Mikrowelle
SCHMACKHAFTE
21N Herzhaftes
—p | TorRTENUND | MEER el
— KUCHEN
Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | >1Blech | Backblech - 190 °C 40 min



Vor-  Fleischther- Garpo- eatRec Standardein- GTeBIEED
Symbol Beschreibung Rezept Garprogramm P Portionen  Zubehér  Gartemperatur o dem Vorheizen
heizen mometer on © stellung (°C &W) (min)
Backformen
Soufflés Mebhrstufig Ja Nein L1-13 | >1Blech auf - 190 °C 35 min
Backblech
Y Tortenform
Mehrstufig + | -, Nein 12 | 18Blech auf - 180 °C+300 W 60 min
Mikrowelle
Ofenrost
Herzhafter
Kuchen
Tortenform
Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | > 1Blech auf - 180 °C 75 min
Ofenrost
SCHMACKHAFTE Backformen
PIN il il
—— )| TORTENUND | Gemiiseflan G':I'I;(;e"z;l’: 1 1 Nein 13 | 18lech auf - 180 °C+300 W 30 min
| — KUCHEN row Backblech
Backformen
Gemiiseflan Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | > 1Blech auf - 180 °C 40 min
Backblech
Ober- Backformen
" Ja Nein L2 1Blech auf - 200°C 20 min
&Unterhitze
Backblech
Mini-
Tortchen
Backformen
Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | > 1Blech auf - 200 °C 35 min
Backblech
N Auflauf-
Mehrstufig+ | -, Nein 13 |s00g-800g | gericht auf - 200°C +300W 20 min
Mikrowelle
Ofenrost
" Auflauf-
Ratatouille | Mehrstufie+ |\ Nein 13 800g- | o oricht auf . 200 °C + 300 W 30 min
Mikrowelle 1000g
Ofenrost
N Auflauf-
Mehrstufig+ | -, Nein 13 | 20008 | ericht auf - 200°C + 300 W 40 min
Mikrowelle 1200g
Ofenrost
Grill+ Heiuft +] Nein 12 |s00¢-800g| Backblech - 200°C +300W 30 min
Mikrowelle
ﬂ GEMUSE
Ofenkartoffeln | Sl + HeiBluft +] Nein 2 | %% | gacklech - 200°C +300W 40 min
Mikrowelle 1000g
Grill + HeiBluft + B 1000g - o N
Mikrowelle Ja Nein L2 1500g Backblech - 200 °C+300 W 50 min
. " Auflauf-
Grill+ Heiuft +] -\, Nein 14 |s00g-800g| gericht auf - 200°C +300W 30 min
Mikrowelle
Ofenrost
G
Gemiise
. " Auflauf-
Grill + HeiBluft +] Nein 14 8008 | o cricht auf . 200°C + 300 W 35 min
Mikrowelle 1000g
Ofenrost
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Vor-  Fleischther- Garpo- plesties Standardein- ey

Symbol Beschreibung Rezept Garprogramm heizen  mometer sition Portionen  Zubehor Garter(nc;;eratur stellung (°C &W) dem :Ir:ir:)euen
o ; " Auflauf-
Uberbackenes| Grill + Heifluft +] Nein o | 10008- {ooricht auf . 200°C +300 W 40 min
Gemiise Mikrowelle 15008
Ofenrost
Mehrstufig+ | -, Nein 12 |s00g-800g| Backblech . 200°C + 300 W 20 min
Mikrowelle
Gemiise in Mehrstufig + N 800g- o N
Folie Mikrowelle Ja Nein L2 1000g Backblech - 200 °C + 300 W 30 min
Mehrstufig + . 1000g - . .
Mikrowelle Ja Nein L2 1200¢ Backblech 200 °C + 300 W 40 min
Gril + Heifluft +] Nein 14 |500g-800g| Backblech . 210°C+300W 30 min
Mikrowelle
Gerdstetes | Grill + HeiBluft + B 800g- o .
Gemiise Mikrowelle Ja Nein L4 1000g Backblech - 210 °C+300 W 40 min
GEMUSE Grill+ HeiBluft +] - |, Nein o | %% | gackblech - 210°C+300W 55 min
Mikrowelle 1200g
-
m
3
=
= Grill + HeiBluft +
lw) " Ja Nein L2 500g-800g | Backblech - 180 °C + 300 W 30 min
m Mikrowelle
z
N
Cc
icd ; i+ Hei )
o i‘i’::":: G",:;;(:ﬂz;l’: 1 1 Nein L2 lsgggg Backblech - 180°C+300W 45 min
>
o)
m
z
Grill + HeiBluft + B 1000g - o N
Mikrowelle Ja Nein L2 1200g Backblech - 180 °C+300W 60 min
. . Auflauf-
Grill+ HeiBluft +] -, Nein 13 |s00g-800g| gericht auf - 200°C +300W 20 min
Mikrowelle
Ofenrost
. " Auflauf-
Parmigiana | STl + HeiBluft +] -\ Nein 13 8008 | o ericht auf - 200°C+300W 30 min
Mikrowelle 1000g
Ofenrost
. " Auflauf-
Gril + Heifluft +] Nein 13 | 1000%- | cricht auf . 200°C +300 W 40 min
Mikrowelle 1200g
Ofenrost
Ober- Ja Nein 13 | 1Blech | Backblech - 170°c 30 min
&Unterhitze
suse Butterkekse
Backwaren
— ]
Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | >1Blech | Backblech - 150 °C 40 min
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Heat Feel Garzeit nach

Symbol  Beschreibung Rezept Garprogramm ¥orgl |Fietschthery RGaimog oo onen] Mzabehor Gartemperatur Standar:iem- dem Vorheizen
heizen mometer on © stellung (°C &W) (min)
Ober- : B "
&Unterhitze Ja Nein L3 1Blech | Backblech - 180 °C 25 min
SiiRe
Brioche-
Brétchen
Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | >1Blech | Backblech - 160 °C 30 min
Grill + Heiuft +] Nein 12 | 1Blech | Backblech - 200°C +300W 20 min
Mikrowelle
GEBACKENES
OBST
Mebhrstufig Ja Nein L1-13 | >1Blech | Backblech - 200°C 30 min
Y Tortenform
Mehrstufig + f -, Nein 11 | 18Blech auf - 180°C+ 150 W 30 min
Mikrowelle
Ofenrost
o
Tortenform
Mebhrstufig Ja Nein L1-13 | >1Blech auf - 180°C 45 min
Ofenrost
Mehrstufig+ | -, Nein 12 | 1Blech | Backblech - 180°C+150 W 20 min
Mikrowelle
Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | >1Blech | Backblech - 180 °C 25 min E
[a's
SiiRe <
Backwaren O
e} >
Ober- : o "
N Ja Nein L3 1Blech | Backblech - 165 °C 30 min )
&Unterhitze
N
Muffins E
[a)]
Mehrstufig Ja Nein L1-L3 | >1Blech | Backblech - 160 °C 40 min E
[=
w
-
Ober- " N B i
&Unterhitze Ja Nein L2 1Blech | Springform - 150 °C 35 min
Mehrstufig Ja Nein L1-13 | > 1Blech | Springform - 150 °C 45 min
strudel | Mebrstufier |y ] ein 12 | 18lech | Backblech - 180°c+150W | 45 min
Mikrowelle
Hefekuchen Ober- Kuchenform
mit &Unterhitze Ja Nein L2 1Blech auf - 170°C 60 min
Obstwiirfeln Ofenrost
N Tortenform
Reiskuchen | Mehrstufie+ ), Nein 13 | 18lech auf - 180°C+150 W 20 min
Mikrowelle
Ofenrost
Kasekuchen Ober- Ja Nein 12 | 1Blech |springform - 150 °C 60 min
&Unterhitze P
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Achtung

o Funktionen der Mikrowelle

Geben Sie die Speisen in den Ofen, bevor Sie auf Start driicken. Mikrowellenfunktionen neigen dazu,
Wasserdampf zu erzeugen - es kann zur Kondensation von Wasser an der Tir kommen; dies ist ein
zu erwartendes Verhalten.

. Mikrowellen- und Konvektionsfunktionen
Geben Sie die Speisen nach Aufforderung in den Ofen.
o Konvektionsfunktionen

Warten Sie, bis der Ofen vorgeheizt ist, bevor Sie mit dem Garen beginnen. Bei einigen Funktionen
ist kein Vorheizen erforderlich. Bei diesen Funktionen bleibt das Licht des Zifferblatts wahrend des
gesamten Garvorgangs rot. Geben Sie die Speisen in den Ofen, wenn Sie mit dem Garen beginnen
wollen. Fir alle Funktionen muss die Tiir geschlossen sein. Wenn die Tiir ge6ffnet wird, fordert die
Benutzeroberflache Sie auf, die Tiir zu schlieBen, bevor der Garvorgang erneut gestartet wird.
o Schnelles Vorheizen
Um die eingestellte Temperatur schnell zu erreichen, verfiigen einige Funktionen tiber eine schnelle
Vorheizstufe, die alle Elemente nutzt. Um Verbrennungen zu vermeiden, warten Sie, bis der Ofen
die Temperatur erreicht hat, bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen.
o Verzogerter Start
Das Grillelement kann sich einschalten, wahrend sich der Ofen aufheizt. Stellen Sie die Speisen auf einen
unteren Einlegeboden oder decken Sie sie ab, damit sie beim Aufheizen des Ofens nicht verbrennen.
Bei der Verwendung der Funktion VERZOGERTER START wird nicht empfohlen, die Funktionen GRILL,
GRILL + HEIRLUFT oder AIR FRY zu verwenden.
o Lebensmittelsicherheit
— Lassen Sie die Speisen vor und nach dem Garen so kurz wie méglich im Ofen.
— Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vor dem Garen vollstandig aufgetaut ist.
— Lassen Sie das Fleisch nach dem Garen ruhen, damit die Innentemperatur weiter ansteigt.
— Lebensmittel mit hohem Risiko wie Fisch sollten eine Mindestinnentemperatur von 63 —70 °C
und Gefligel und Hackfleisch von 75 - 85 °C erreichen.
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6. PFLEGE UND REINIGUNG

6.1.

Allgemeine Empfehlungen

Durch regelmaRiges Reinigen kann die Lebensdauer des Gerates erhdht werden. Lassen Sie den Ofen
vor der manuellen Reinigung abkiihlen.

6.2.

Es empfiehlt sich, den Ofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhéltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden. Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heifen Emaille in
Beriihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitat der Ofenbeschichtung beeintrachtigen.

Es wird empfohlen, den Ofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine
UbermaRige Verschmutzung und unangenehme Rauch- und Geruchsentwicklung zu
vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhéhen.

Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestdandige
Backformen und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

Reinigung des Ofens

Bestandteile aus Glas

Reinigen Sie die Glastlr nach jeder Verwendung des Ofens mit einem saugfahigen Kiichentuch.
Hartnackige Flecken kénnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesaubert,
ausgewaschen und mit klarem Wasser abgewaschen werden.

Dichtung Ofentiir

Schmutzige Dichtungen mit einem feuchten Schwamm reinigen.

6.3.

Demomodus

1. Wéahlen Sie im Karussell der Startseite die Option ,Einstellungen”.

2. Driicken Sie im Men ,Einstellungen” lange auf \E] und gleichzeitig auf -O-.
3. Blattern Sie vertikalen durch die Zahlen, um das Passwort 1100 einzugeben, und driicken Sie dann

zur Bestatigung \V
4. Das Display kehrt zum Karussell der Startseite im Demofunktion zurtck.
5. Um die Demofunktion zu beenden, wiederholen Sie die gleichen Schritte.
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PFLEGE UND REINIGUNG
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7. FEHLERSUCHE

Fehler
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8. UMWELTSCHUTZ UND ENTSORGUNG

8.1. Entsorgung von Haushaltsgeraten

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-
Altgerdte enthalten umweltschddigende Substanzen (die ggf. eine negative
Auswirkung auf die Umwelt haben) sowie (wiederverwendbare) Grundelemente.
Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen, um
alle schddlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu
recyceln. Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag, um zu gewdbhrleisten, dass
_ Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten
Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:
. Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden.
. Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden,
die von der Stadtverwaltung oder anderen zustdandigen Stellen verwaltet werden.
In vielen Landern wird fir die Entsorgung groRRer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein Abholservice
angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerdts wird das alte moglicherweise vom Handler
zuriickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem &dhnlichen Typ ist
und die gleiche Funktion erfiillt wie das Altgerat.

8.2. MaBnahmen zum Stromsparen und Umweltschutz

Sofern maglich, das Vorheizen des Ofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen.

Die Ofentiir so selten wie méglich &ffnen, weil die Hitze aus dem Garraum bei jedem Offnen verloren
geht. Fiir eine deutliche Energieersparnis den Ofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten
und mit der Restwdarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit
keine Hitze aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem
Stundentarif haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der
Anfang des Garvorgangs in die Zeit verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.

@ @ (@3=29:
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9. INSTALLATION

o HINWEIS:

Es wird nicht empfohlen, den Ofen unter dem Kochfeld zu installieren.

Wenn dies erforderlich ist, achten Sie darauf, dass Sie einen ausreichend grofRen Spalt fir das
Kochfeld gemaR den Anweisungen des Herstellers lassen.

Kabel 1200 mm
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Manuel
d'utilisation
complet

Haier

Haier.com

Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd
No0.236, QianWanGang Road Huangdao District, Qingdao, Shandong, Chine


https://www.haier.com/choose-country-region.html




BIENVENUE

Merci d’avoir choisi notre produit. Pour garantir votre sécurité et obtenir les
meilleurs résultats, veuillez lire attentivement ce manuel, y compris les
consignes de sécurité, et le conserver afin de pouvoir le consulter plus tard.
Avant d’installer le four, prenez note du numéro de série dont vous pourriez
avoir besoin pour des réparations. Vérifiez qu’il n’a pas été endommagé
pendant le transport et consultez un technicien en cas de doute avant de
I"utiliser. Conservez les matériaux d’emballage hors de portée des enfants.
Lorsque vous allumez le four pour la premiere fois, vous pouvez remarquer
un peu de fumée. Ne vous inquiétez pas, attendez simplement que la fumée
se dissipe avant d'utiliser le four.

o REMARQUE : veuillez noter que les caractéristiques et les accessoires du
four peuvent varier en fonction du modele que vous avez acheté.
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1. INFORMATIONS SUR LA SECURITE

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES. LISEZ ATTENTIVEMENT ET
CONSERVEZ CE MANUEL POUR POUVOIR LE CONSULTER EN CAS DE BESOIN

A AVERTISSEMENT : pour réduire les risques d'incendie, d'électrocution,
de blessures ou de dommages lors de l'utilisation de |'appareil, respectez
les consignes de sécurité importantes énumérées ci-dessous. Lisez toutes
les instructions avant d'utiliser 'appareil. Ne I'utilisez que pour l'usage
auquel il est destiné, tel qu'il est décrit dans ces instructions.

Généralités

Ce produit a été concu pour étre utilisé dans un environnement
domestique (résidentiel). Ce produit n’est pas congu pour un usage
commercial. Toute utilisation commerciale par le client affectera la
garantie du fabricant de ce produit.

Cet appareil est congu pour étre utilisé dans une habitation et pour des
applications similaires telles que :

— coins-cuisine du personnel dans des magasins, bureaux et autres
environnements de travail ;

— habitations rurales ;

— par des clients dans des hotels, des motels et d'autres
environnements résidentiels dans des environnements de type
chambres d’hétes ou B&B.

Les appareils ménagers ne sont pas congus pour que les enfants jouent
avec.

Ne laissez pas les enfants seuls. Les enfants ne doivent pas étre laissés
seuls ou sans surveillance dans la piece ou I'appareil est utilisé. Ils ne
doivent jamais étre autorisés a s’asseoir ou a se tenir debout sur une
guelconque partie de I'appareil.

LE CONTENU CHAUD PEUT PROVOQUER DE GRAVES BRULURES.
NE LAISSEZ PAS LES ENFANTS UTILISER LE MICRO-ONDES. Soyez
prudent lorsque vous sortez des plats chauds.

Lorsque I'appareil est utilisé en mode combiné, les enfants doivent
uniguement utiliser le four sous la surveillance d’un adulte en raison
des températures générées.

Les parties accessibles peuvent devenir br(ilantes au cours de
I"utilisation. Tenez les jeunes enfants a I’écart de I'appareil.
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Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I’écart de I'appareil
a moins d’étre constamment surveillés. Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants a partir de 8 ans et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d’expérience et de connaissances, s’ils sont sous surveillance ou si on
leur a appris a utiliser 'appareil en toute sécurité et s’ils comprennent
les risques courus. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Ne placez pas d’objets lourds sur la porte du four.

Ne laissez pas le papier aluminium et les sondes alimentaires toucher
les éléments chauffants.

N’utilisez que la sonde de température recommandée pour ce four.
N’utilisez pas I'appareil par le biais d’'une minuterie externe ou d’un
systeme de télécommande séparé.

Placement de la grille/plaque du four : placez toujours la grille/plaque
a I'endroit souhaité lorsque le four est froid (avant le préchauffage).
Si une grille/plaque doit étre retirée alors que le four est chaud, ne
laissez pas les gants de cuisine ou la manique entrer en contact avec
les éléments chauffants chauds du four ou de la base du four.
L'appareil et ses parties accessibles peuvent devenir brilants au cours
de l'utilisation. Il faut faire attention a ne pas toucher les éléments de
chauffage.

N’utilisez pas des produits rugueux ou abrasifs ni des racloirs en métal
pointus pour nettoyer les vitres de la porte du four, car ils peuvent
rayer la surface du verre et le briser.

Ne chauffez pas des récipients alimentaires qui ne sont pas ouverts. lls
peuvent accumuler une pression susceptible de faire éclater le
récipient et de provoquer des blessures.

Débranchez I'appareil du secteur avant d’effectuer tout travail ou
opération d’entretien.

Installation

Assurez-vous que votre appareil est correctement installé et mis a la
terre par un technicien qualifié, conformément aux instructions
d’installation fournies.

Cet appareil est destiné a étre encastré.
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Installez ou positionnez cet appareil uniquement conformément aux
instructions d’installation fournies.

N’installez pas et n’utilisez pas I'appareil s’il est endommagé ou s’il ne
fonctionne pas correctement. Si vous recevez un produit endommagg,
contactez immédiatement votre revendeur ou votre installateur.
L'appareil ne doit pas étre installé derriére une porte décorative afin
d’éviter toute surchauffe.

N’installez pas cet appareil au-dessus d’un évier.

Ce four n’est pas approuvé ni testé pour un usage marin.

Ne rangez pas cet appareil a I'extérieur. Ne I'utilisez pas a proximité
d’une piscine, d’un évier ou dans des endroits similaires.

N’immergez pas le cordon ni la fiche dans I'eau. Ne laissez pas le
cordon pendre sur le bord de la table ou du comptoir. Tenez le cordon
a I'écart des surfaces chauffées.

L'installation électrique du four doit étre équipée d’un interrupteur
d’urgence, qui coupe I'ensemble de I'appareil du réseau électrique en
cas d’urgence. La distance entre les contacts de linterrupteur
d’urgence doit étre d’au moins 3 mm.

Ne couvrez pas et ne bloquez pas les ouvertures de |'appareil.

Faites attention, certains bords sont tranchants.

Avertissements concernant les risques électriques

SI LE FOUR A MICRO-ONDES EST FOURNI PAR LE FABRICANT SANS FICHE :
L’APPAREIL NE DOIT PAS ETRE RACCORDE A LA SOURCE D’ALIMENTATION
A L’AIDE D’UNE FICHE OU D’UNE PRISE, MAIS DOIT ETRE DIRECTEMENT
RACCORDE AU SECTEUR D’ALIMENTATION. Le raccordement a la source
d’alimentation doit étre effectué par un professionnel qualifié. Pour que
I'installation soit conforme a la législation de sécurité en vigueur, le four
ne doit étre branché que sur un disjoncteur omnipolaire, avec une
séparation de contact conforme aux exigences applicables a la catégorie
de surtension |lll, entre [|'appareil et la source d’alimentation.
Le disjoncteur omnipolaire doit supporter la charge maximale raccordée
et doit étre conforme a la législation en vigueur. Le cable de terre jaune-
vert ne doit pas étre interrompu par le disjoncteur. Le disjoncteur
omnipolaire utilisé pour la connexion doit étre facilement accessible
lorsque I'appareil est installé. Le raccordement a la source d’alimentation
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doit étre effectué par un professionnel qualifié en tenant compte de la
polarité du four a micro-ondes et de la source d’alimentation.
La déconnexion doit étre réalisée en incorporant un interrupteur dans le
cablage fixe conformément aux regles de cablage.

SI LE FOUR A MICRO-ONDES EST FOURNI PAR LE FABRICANT AVEC UNE
FICHE :

La prise doit étre adaptée a la charge indiquée sur I'étiquette et doit
avoir le contact de terre raccordé et en état de fonctionnement.
Le conducteur de terre est de couleur jaune-verte. Cette opération doit
étre effectuée par un professionnel qualifié. En cas d’incompatibilité
entre la prise et la fiche de I'appareil, demandez a un électricien
qualifié de remplacer la prise par une autre d’un type adapté. La fiche
et la prise doivent étre conformes aux normes en vigueur dans le pays
d’installation. Le raccordement a la source de courant peut également
étre effectué en plagant un disjoncteur omnipolaire, avec séparation
des contacts conforme aux exigences de la catégorie de surtension lll,
entre I'appareil et la source de courant capable de supporter la charge
raccordée maximale et qui soit conforme a la législation en vigueur.
Le cable de terre jaune-vert ne doit pas étre interrompu par le
disjoncteur. La prise ou le disjoncteur omnipolaire utilisé pour le
raccordement doit étre facilement accessible lorsque I'appareil est
installé. Pour le débranchement, il convient de faire en sorte que la
fiche soit accessible ou d’intégrer un interrupteur dans le cablage fixe
conformément aux regles de cablage.

Sile cordon d’alimentation est abimé, il doit étre remplacé par un cable
ou un faisceau spécial disponible chez le fabricant ou en contactant le
service clientele.

Le non-respect de ces instructions peut compromettre la sécurité de
I’appareil et rendre la garantie caduque.

Le four a micro-ondes doit étre éteint avant de retirer les pieces
amovibles. Apres le nettoyage, réassemblez-les selon les instructions.
L’utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines
régles fondamentales :

— ne tirez pas sur le cordon d’alimentation pour débrancher
I'appareil de la source d’alimentation ;

— ne touchez pas I'appareil avec les mains ou les pieds humides ou
mouillés ;
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— engénéral, il est déconseillé d’utiliser des adaptateurs, des multi-
prises et des rallonges ;

— en cas de dysfonctionnement et/ou de mauvais fonctionnement,
éteignez 'appareil et évitez de le bricoler.

ASSUREZ-VOUS QUE LES BRANCHEMENTS ELECTRIQUES SONT
EFFECTUES PAR UN ELECTRICIEN OU UN TECHNICIEN QUALIFIE.
Le circuit électrique sur lequel le four est branché doit étre conforme
aux lois en vigueur dans le pays d’installation. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dégats occasionnés par le non-respect de ces
instructions. Le four doit étre branché sur un circuit électrique avec une
prise murale mise a la terre ou un interrupteur de sectionnement avec
des pobles multiples, en fonction des lois en vigueur dans le pays
d’installation. Le circuit électrique doit étre protégé par des fusibles
adaptés et les cables utilisés doivent avoir une section transversale
pouvant garantir une alimentation correcte au four.

RACCORDEMENT. Le four est alimenté par un cordon d’alimentation qui
ne doit étre branché que sur un circuit électrique avec une puissance de
220-240 Vca entre les phases ou entre la phase et le neutre. Avant de
brancher le four sur I'alimentation électrique, il est important de vérifier
la tension d’alimentation indiquée sur le manometre et le réglage du
sectionneur. Le cable de terre raccordé a la borne de terre du four doit
étre raccordé a la borne de terre du circuit électrique.

A\ AVERTISSEMENT : Avant de brancher le four sur le circuit électrique,
demandez a un électricien qualifié de vérifier la continuité de la borne
de terre du circuit électrique. Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable de tout accident ou probléme provoqué par |'absence de
branchement sur la borne de terre ou par un raccordement de terre
présentant une continuité défectueuse.

Avant d’effectuer toute intervention sur la partie électriqgue de
I'appareil, il doit étre débranché du secteur.

Le raccordement a un bon systeme de mise a la terre est absolument
essentiel et obligatoire.

Toute modification du systeme de cablage de I’habitation doit étre
effectuée exclusivement par un électricien qualifié.
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REMARQUE :étant donné que le four peut nécessiter des travaux
d’entretien, il est conseillé de garder une autre prise murale disponible afin
de pouvoir brancher le four sur celle-ci s’il devait étre désinstallé de
I’espace dans lequel il est installé. Le cordon d’alimentation ne doit étre
remplacé que par du personnel issu de I'assistance technique ou par des
techniciens possédant des qualifications équivalentes.

Dépannage

Entretien par l'utilisateur : ne réparez et ne remplacez aucune partie de
I'appareil sauf si cela est recommandé spécifiquement dans ce guide. Tout
autre entretien doit étre effectué par un technicien Haier formé et assisté.
AVERTISSEMENT : si la porte ou les joints de porte sont endommagés,
le four ne doit pas étre utilisé tant qu’il n’a pas été réparé par une
personne compétente.

Si le voyant du four a micro-ondes ne fonctionne pas, contactez un
technicien Haier formé et assisté ou le service clientele.

Risque d’incendie

N’utilisez pas d’adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de
dérivation pour raccorder cet appareil au secteur.
Le four a micro-ondes est destiné au chauffage des aliments et des
boissons. Le séchage d’aliments ou de vétements et le chauffage de
coussins chauffants, de chaussons, d’éponges, de chiffons humides ou
similaires peuvent entrainer un risque de blessure, d’inflammation ou
d’incendie.
Ne faites pas trop cuire les aliments. Surveillez attentivement I'appareil
lorsque du papier, du plastique ou d’autres matériaux combustibles
sont placés a l'intérieur du four a micro-ondes pour faciliter la cuisson.
Retirez les attaches des sacs de papier ou de plastique avant de les
placer dans le four a micro-ondes.
Si des matériaux a l'intérieur du four a micro-ondes s’enflamment,
gardez la porte du four a micro-ondes fermée, éteignez le four a micro-
ondes et débranchez le cordon d’alimentation ou coupez
I’'alimentation au niveau du panneau des fusibles ou des disjoncteurs.
N’utilisez pas la cavité a des fins de conservation. Ne laissez pas de
produits en papier, d’ustensiles de cuisine ou d’aliments dans la cavité
lorsqu’elle n’est pas utilisée.
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Les ustensiles doivent étre vérifiés pour s’assurer gu’ils peuvent étre
utilisés dans les fours a micro-ondes.

Lorsque vous chauffez des aliments dans des contenants en plastique
ou en papier, contrélez fréquemment le four en raison du risque
d’inflammation.

Si vous voyez de la fumée, éteignez ou débranchez I'appareil et gardez
la porte fermée afin d’étouffer toute flamme.

Pendant et apres l'utilisation, ne touchez pas et ne laissez pas les
vétements ou d’autres matériaux inflammables entrer en contact avec
toute zone située a l'intérieur du four ; attendez d’abord suffisamment
longtemps qu’il ait refroidi.

En cas d’incendie, étouffez la flamme ou utilisez un extincteur a poudre
OU a mousse.

N’utilisez que des gants de cuisine ou des maniques secs. Des maniques
humides ou mouillées sur des surfaces chaudes peuvent provoquer des
bralures dues a la vapeur. Ne laissez pas les maniques toucher les zones
chaudes ou les éléments chauffants. N’utilisez pas de serviette ou de
tissu volumineux en guise de manique. Il pourrait s’enflammer.

Sécurité des aliments

Manipulation des aliments en toute sécurité : laissez les aliments dans
le four le moins de temps possible avant et apres la cuisson. Il s’agit
d’éviter la contamination par des organismes susceptibles de
provoguer une intoxication alimentaire. Soyez particulierement
vigilant par temps chaud.

Nettoyage

Le four doit étre nettoyé régulierement et tous les résidus alimentaires
doivent étre enlevés.
Un four sale pourrait entrainer une détérioration des surfaces, ce qui
pourrait réduire la durée de vie de I'appareil et causer des situations
dangereuses.
N’utilisez pas de nettoyants pour fours, de produits de nettoyage
agressifs ou abrasifs, de cires ou de produits de polissage. Aucun
nettoyant commercial pour four, revétement de four ou revétement
protecteur de quelque nature que ce soit ne doit étre utilisé dans ou
autour d’une partie quelconque du four. N’utilisez pas de nettoyants
FR11 ®»
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abrasifs/agressifs, ni de tampons ou racloirs en métal pointus pour
nettoyer la vitre de la porte du four, car ils peuvent rayer la surface du
verre et briser la vitre.

Evitez d’utiliser des produits contenant du chlore, des acides ou des
abrasifs, en particulier pour le nettoyage des parties peintes. En outre,
évitez d’utiliser des substances acides ou alcalines.

Ne vaporisez pas d’eau et n’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour
nettoyer des parties du four. N’utilisez que des chiffons légérement
humides.

Cuisson au micro-ondes

N’essayez pas de faire fonctionner ce four a micro-ondes lorsque la
porte est ouverte. Cela peut entrainer une exposition nocive a I'énergie
des micro-ondes. Il est important de ne pas endommager ou modifier
les dispositifs de verrouillage de sécurité.

Ne placez aucun objet entre le four a micro-ondes et la porte et ne
laissez aucun résidu de saleté ou de détergent s’accumuler sur les
surfaces d’étanchéité.

N’utilisez pas le four a micro-ondes s’il est endommagé. Il est
particulierement important que la porte du four a micro-ondes se
ferme correctement et que les éléments suivants ne soient pas
endommagés : (1) porte (déformée), (2) charniéres et loquets (cassés
ou desserrés), (3) joints de porte et surfaces d’étanchéité.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de |'appareil sauf si cela est
recommandé spécifiguement dans ce guide. Tout autre entretien doit
étre effectué par un technicien Haier formé et assisté.

Si les joints de porte sont endommagés, le four ne doit pas étre utilisé
tant qu’il n’a pas été réparé par une personne compétente.

Il est dangereux pour les personnes autres que des personnes
compétentes d’effectuer toute opération d’entretien ou de réparation
impliquant I'enlevement d’un cache qui protege contre I'exposition a
I’énergie des micro-ondes.

N’utilisez pas les fonctions a micro-ondes lorsque le four est vide.

Les ceufs en coquille et les ceufs durs entiers ne doivent pas étre
chauffés dans un four a micro-ondes, car ils peuvent exploser, méme
apres la fin du chauffage au micro-ondes.
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Le contenu des biberons et des pots d’aliments pour bébés doit étre
mélangé ou agité et la température vérifiée avant consommation, afin
d’éviter les brdlures.

Le chauffage des boissons par micro-ondes peut entrainer le
débordement d’une ébullition a retardement; il faut donc étre
prudent lors de la manipulation du contenant.

Les liquides, tels que I'eau, le café ou le thé, peuvent étre surchauffés
au-dela du point d’ébullition sans avoir I'air de bouillir. Il n’y a pas
toujours de bulles ou d’ébullition visibles lorsque le récipient est retiré
du four a micro-ondes. CELA POURRAIT ENTRAINER L’EBULLITION
SOUDAINE DE LIQUIDES TRES CHAUDS LORSQU’UNE CUILLERE OU UN
AUTRE USTENSILE EST INTRODUIT DANS LE LIQUIDE.

Ne chauffez pas trop le liquide. Lorsque vous réchauffez des liquides,
mettez toujours une cuillere dans le contenant pour éviter I’ébullition
différée. Les boissons contenant des cuilleres doivent étre placées au
centre du four. Les pieces métalliques doivent se trouver a au moins
2 cm des parois du four et de l'intérieur de la porte. Des étincelles
pourraient endommager l'intérieur de la porte en verre. Remuez le
liguide avant de le chauffer et a mi-parcours.

N’utilisez pas de récipients a bords droits avec des cols étroits. Utilisez
un récipient a large ouverture.

Apres avoir chauffé le récipient, laissez-le reposer dans le four a micro-
ondes pendant au moins 20 secondes avant de le retirer.

Soyez extrémement prudent lorsque vous introduisez une cuillére ou
un autre ustensile dans le récipient.

AVERTISSEMENT : les liquides et autres aliments ne doivent pas étre
chauffés dans des contenants scellés, car ils sont susceptibles d’exploser.
N’utilisez que des ustensiles adaptés a I'utilisation dans les fours a
micro-ondes.

Vaisselle inadaptée

La plaque de cuisson doit étre retirée lors de |'utilisation du mode
micro-ondes. Elle peut étre utilisée avec les fonctions de convection et
les fonctions combinées.

N’allumez jamais le four a micro-ondes avant d’avoir placé les aliments
a l'intérieur. La seule exception autorisée est I’essai de la vaisselle.
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N’utilisez que des assiettes et de la vaisselle passant au micro-ondes.
Ne chauffez jamais des aliments recouverts de papier aluminium.
N’utilisez que des ustensiles de cuisson approuvés pour une utilisation
au four. Suivez les instructions du fabricant.

Les contenants métalliques pour aliments et boissons ne sont pas
autorisés pendant la cuisson au micro-ondes.

Pacemakers

La plupart des pacemakers sont protégés contre les interférences des
produits électroniques, y compris les micro-ondes. Toutefois, les
patients porteurs d’un pacemaker peuvent souhaiter consulter leur
médecin s’ils ont des inquiétudes.

Arcs électriques

Des arcs électriques peuvent se produire lors de la cuisson rapide et de
la cuisson au micro-ondes. Si vous voyez des arcs électriques, appuyez
sur CANCEL/OFF et corrigez le probléme. L’arc électrique est le terme
utilisé dans les micro-ondes pour désigner les étincelles dans le four.
L'arc électrique est causé par:

Le métal ou le papier aluminium touchant la paroi du four ;

Les ustensiles de cuisine en métal ou la grille du four utilisée pour la
cuisson rapide ou la cuisson au micro-ondes ;

Les métaux tels que les attaches torsadées, les épingles a volaille ou les
plats a bords dorés dans le four ;

Les serviettes en papier recyclé contenant de petits morceaux de métal
utilisées dans le four.
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2. PRESENTATION DU PRODUIT

2.1. Vue d’ensemble du produit

. Panneau de commande
. Supports métalliques latéraux
. Grilles métalliques
. Plaque
. Porte du four
. Numéro de série et code QR
.Partlight (seulement si elle
est présente)

NOUhA_,WNLER

Ecrivez ici votre numéro de série
pour consultation ultérieure

2.2. Accessoires

Plaque Grille métallique

Collecte les résidus qui s’égouttent lors de la Supporte les plagues de cuisson et les plats.

cuisson des aliments sur les grilles. *Poussez-la dans le four comme indiqué par la
fleche. L'encoche (a) doit étre orientée vers le
bas et c’est la position de repos pour éviter un
retrait involontaire.

Supports métalliques latéraux Fermeture douce

Situés des deux cotés de la cavité du four, Charniéres qui garantissent un mouvement en
ils maintiennent les grilles métalliques et la douceur automatiquement pendant la phase
lechefrite. de fermeture de la porte du four.
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Grille métallique descendante (si présente*)

Grille de cuisson (si présente*)

Supporte la plaque en verre.

*Poussez-la dans le four comme indiqué par la
fleche. L’encoche (a) doit étre orientée vers le
bas et c’est la position de repos pour éviter un
retrait involontaire.

Plaque en verre MW (si présente*)

Supporte les plaques de cuisson et les plats.
*Utilisée avec la plaque en verre.

Sonde de cuisson filaire (si présente)

Supporte les plaques de cuisson et les plats.
*Peut étre utilisée avec la fonction micro-ondes.

Partlight (seulement si elle est présente*)

Partlight est une bande LED qui vous aide a
suivre la situation de votre four a distance.

Mesure la température interne des aliments
pendant la cuisson.

AVERTISSEMENTS :

o Ne préchauffez pas ou ne commencez pas la
cuisson avant d’avoir correctement inséré la
sonde de cuisson.

o N’essayez pas d’insérer la sonde de cuisson
dans des aliments congelés.

FR: Les plaques et les grilles du four ne conviennent pas a un contact direct avec les aliments.
Veuillez utiliser des ustensiles de cuisine adaptés ou du papier sulfurisé.

*Selon le modéle.
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Sonde a viande filaire

Comment utiliser la sonde :
1. Branchez la sonde sur le four et introduisez la sonde dans I'aliment.
2. Lorsque la sonde est branchée, seules les fonctions dédiées sont disponibles.

3. Essayez de régler la sonde sur une durée déja définie, appuyez sur V' pour confirmer.
4. Réglez la température cible de la sonde et appuyez sur DI pour confirmer. A partir de ce moment,
le four utilisera les données de la sonde pour controler la température interne.

5. Lorsque la température interne souhaitée est atteinte, I'alarme retentit et le four s’éteint. Retirez
délicatement la sonde de I'aliment.
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o REMARQUE : lorsque la sonde n'est pas utilisée, veuillez fermer le couvercle en caoutchouc de
I'orifice de la sonde afin d'éviter que des matériaux inattendus n'y pénetrent, ce qui affecterait la
durée de vie de la sonde ou provoquerait des erreurs de détection.

Astuces de cuisson

. La température interne de la viande continue d'augmenter de quelques degrés apres avoir été
sortie du four, tenez-en compte dans vos calculs. Apres la cuisson, couvrez la viande et laissez-
la reposer pendant 15 a 20 minutes.

. Lorsque vous faites cuire de la viande, introduisez le capteur ”
horizontalement au centre de la partie la plus épaisse. Plus la viande est —J4 &
épaisse, plus elle mettra de temps a cuire. Il est donc important que la
pointe du capteur mesure la température de la viande a I'endroit ou
elle est le plus épaisse. Veillez a ce que la pointe du capteur ne dépasse
pas de la viande et ne touche pas un os, de la graisse ou du cartilage,
car ceux-ci chauffent plus rapidement que la viande maigre.

. Les températures indiquées a I’écran ne sont que des recommandations. Les résultats
dépendent de la qualité et de la composition des aliments.
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2.3. Panneau de commande
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1. Marche/Arrét

2. Sécurité enfant

3. Lampe

4. Contréle a distance
5. Recettes

6. Démarrage/Pause

PRINCIPALES FONCTIONS

Symbole Fonction Description

Marche/Arrét Appuyez sur cette touche pour allumer/éteindre le four.

Appuyez sur la touche et maintenez-la enfoncée pendant
Sécurité enfant 3 secondes pour verrouiller I'écran et empécher toute
utilisation indésirable par des mineurs.

Appuyez pour allumer/éteindre la lumiére de la cavité du four.
Eclairage L’appareil est équipé d’'une ampoule dont la classe d’efficacité
lumineuse est G.

DG

o

Appuyez sur la touche en la maintenant enfoncée pendant

Contrdle a . Al x4 X .
e distance 3 secondes pour activer le contrdle a distance, aprées avoir
appairé le four a I'application hOn (via I'application).
Cl Recettes Appuyez pour accéder au menu Recette.
, Appuyez pour démarrer/mettre en pause la cuisson ou pour
D' | Démarrage/Pause PP .y P . / P P
confirmer les fonctions.
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2.4. Connectivité

Parametres sans fil

=

=)

S

Technologie Wi-Fi Bluetooth o

=

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE 2
o

=

Bande(s) de fréquence [MHz] | 2401+2483 2402+2480 =
z

w

Puissance maximale [mW] 100 100 %
o

Informations sur le produit pour les équipements en réseau
La consommation de courant du produit en veille en réseau si tous les ports de réseau cablés sont
connectés et si tous les ports de réseau sans fil sont activés : 2,0 W.

Comment activer le port de réseau sans fil :
Appuyez sur « Parametres » dans le carrousel d’accueil, puis sur « Paramétres réseau ». Appuyez sur
Wi-Fi DESACTIVE pour activer le Wi-Fi.

Comment désactiver le port de réseau sans fil :
Appuyez sur « Parameétres » dans le carrousel d’accueil, puis sur « Parameétres réseau ». Appuyez sur
Wi-Fi ACTIVE pour désactiver le Wi-Fi.
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Comment réinitialiser le réseau :

1. Appuyez sur « Parameétres » dans le carrousel d’accueil, puis sur « Parameétres réseau » ;
2. Appuyez sur « Réinitialiser réseau » (activé uniquement si I'appareil a déja été appairé) ;
3. Confirmez le message contextuel en appuyant sur « Réinitialisation ».

Par la présente, Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd déclare que I'équipement
radio est conforme a la directive 2014/53/UE et aux exigences réglementaires en vigueur pour le
marché du Royaume-Uni. Le texte complet de la déclaration de conformité est disponible a
I’adresse Internet suivante : www.haier.com.
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COMMENT INTERAGIR AVEC L'APPLICATION

Votre appareil peut étre connecté au réseau sans fil de votre domicile et commandé a distance a
I'aide de I'application. Connectez votre appareil pour vous assurer qu’il reste a jour avec les derniers
logiciels et fonctionnalités.

Pour commencer

e Assurez-vous que le réseau Wi-Fi de votre domicile est activé.

e \ous serez guidé pas a pas sur votre appareil et sur votre appareil mobile.

e La connexion de votre four peut prendre jusqu’a 10 minutes.

e Pour plus de conseils et pour le dépannage, veuillez vous référer a I'application.

Téléchargez I'application sur votre smartphone.

ahle on the

p Store
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P
P Google Play

INSCRIPTION D'UN NOUVEL UTILISATEUR s o7
X
e Cliquez sur « S’inscrire » . .
. . .. Regisler with your social accounts
e Vous pouvez vous inscrire par le biais de Welcome! sz Rt e e
vos comptes sociaux ou avec votre Seninte enterinyeurfeme paen G SIGNUPWITHGOOGLE
adresse électronique personnelle [ o= ] P ——
SEElIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Ara you new to hOn?
Cliek halows to leam about our
products N SIGN UPWITH EMAIL
Already reg stered? LOGIN

© TRY DEMO

APPAIRAGE RAPIDE

Etape 1 e
. . . . =) Hello USERNAME (=14
e Sélectionnez « Ajouter un appareil ».

T

Add sppliance

Ea

How to live sustain:
home and reduce w.

LS A

What functions do smart
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Etape 2 ——

Allow your location
permission

e Autorisez votre localisation.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

<« CONTINUE

Etape 3 A

Select your appliance
category

Q Seerchyour appliance

e Sélectionnez Micro-ondes dans la catégorie des appareils.

@ Washing machine
Washer dryer

& Tumbledryer

Dishwasher

Air conditionair

Air purifier

Air scanner

Eta ed > 423
g . Q o (©
e Allumez votre appareil; s'il est déja

allumé, éteignez-le et rallumez-le. Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10seconds) and then
plug its power supply.

OK.IDIDIT
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Etape 5

e Lorsqu’il aura été allumé, l'application hOn
commencera a rechercher votre appareil
électroménager.

w4230

° Appliance connection

Searching your appliance

Con'tturnoff your Bluetooth hon appis looking
for your appliance..

00:00:40

@ Staviioseto i

correctly capture the signal
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Etape 6.1-6.2 T

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Microwave PO

L Longappliancenameto.. al O

e Sélectionnez votre appareil ménager, appuyez sur
« connexion » et attendez quelques secondes.

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

®4Ni230
° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Microwave
el 2
LL Longappliancenameto.. a O

@ Sevdosetoyour
correctly capture

Etape 7
e Votre four a micro-ondes sera détecté et vous
pourrez le controler par le biais de hOn.

FR23
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Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO000DAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT
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) RECETTES

Pour accéder au menu Recettes, appuyez sur la touche de raccourci 1 ou faites défiler le carrousel
d'accueil jusqu'a ce que vous atteigniez « Recettes » et appuyez dessus. Faites défiler les différentes

recettes pour explorer le menu et, lorsque vous atteignez la recette souhaitée, appuyez sur DI pour
lancer la cuisson.

Si vous appuyez sur la recette dans le menu, vous verrez ses parameétres, qui ne peuvent pas étre
modifiés, et un code QR. Scannez le code QR pour visualiser la recette a partir de I'application.
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[2 CONTROLE A DISTANCE

Le contréle a distance offre de nombreux avantages aux utilisateurs, en améliorant la commodité,
|'efficacité et I'expérience globale de cuisson, en donnant la possibilité de contréler le produit
directement a partir de I'appareil et de I'application hOn.

Cette fonction vous permet, via votre appareil, de profiter de diverses fonctionnalités telles que le
démarrage instantané ou programmé de recettes ou de programmes de cuisson déja disponibles
dans I'application avec ou sans la sonde ; le suivi en temps réel de I'avancement de vos recettes ;
le réglage des parametres de cuisson en cours d’utilisation ; la gestion et le suivi du processus de
cuisson a l'aide de la sonde de cuisson.

Le contréle a distance ne peut étre activé que lorsque le produit est enregistré.

Vous pouvez également arréter le programme de cuisson a distance a I'aide de I'application en cliquant
sur la touche « STOP » sur I'écran de I'appareil. Le four a micro-ondes arréte automatiquement la cuisson.

Lorsque le contrdle a distance est activé, vous pouvez démarrer/arréter et contréler les programmes
de cuisson et les recettes directement a partir de I'application et de I'appareil. Si le controle a
distance est éteint alors qu’un programme de cuisson a déja commencé, le programme ne peut étre
arrété qu’a partir du four a micro-ondes.

Comment activer le controle a distance :

1. Dans le carrousel d’accueil, appuyez sur [4 en bas a droite ;

2. Un message contextuel indique que le contrdle a distance est activé et [2 s'allume ;

3. Accédez a I'application, sélectionnez un programme et laissez la cuisson commencer. Pendant le
processus, il est possible de contrbler et de modifier les parametres du programme a partir du
produit et de I'application.

Comment désactiver le contrdle a distance :

1. Lorsque le contrdle a distance est actif, appuyez sur [4 pour le désactiver ;
2.Un message contextuel indique que le contréle a distance a été désactivé et la lumiéere de la
touche s'éteint.

° REMARQUE : veuillez noter que les caractéristiques et les accessoires du four a micro-ondes
peuvent varier en fonction du modele que vous avez acheté.

*Selon le modele. Pour la signification des jeux de lumiére, consultez « 3. Avant de commencer » >
« Fonctionnement de Partlight »
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MISE A JOUR PAR LA TECHNOLOGIE « OVER-THE-AIR » (OTA)

Le four a micro-ondes est doté d’une fonction de mise a jour a distance qui assure la maintenance du
logiciel du produit. Il est recommandé de garantir a chaque fois la mise a jour des fonctionnalités du four
a micro-ondes, qui est activée dés que le produit est enregistré dans I'application. Lorsqu’une mise a jour
est disponible et que le four a micro-ondes est connecté, un message contextuel s'affiche a I'écran.

La procédure OTA se déroulera en 2 étapes.

1. TELECHARGEMENT DU LOGICIEL - Pendant ce processus, qui peut durer environ 2 heures, il est
possible d’utiliser le four a micro-ondes pour cuisiner, mais I'application hOn ne sera pas disponible.

. En sélectionnant « Continuer », la mise a jour commencera a se télécharger et I'icobne Wi-Fi
avec une fleche bleue restera visible jusqu’a la fin du téléchargement. Pour éteindre |'écran
pendant cette période, le contréle a distance doit étre activé avant d’appuyer sur la touche
MARCHE/ARRET, sinon le processus de téléchargement sera interrompu.
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. En sélectionnant « Plus tard », il est possible de lancer le processus en entrant dans « Mises a
jour du logiciel » dans le menu Parametres.

2. INSTALLATION - Pendant ce processus, qui peut durer environ 2 heures, il est possible d’utiliser
le four a micro-ondes pour cuisiner, mais I'application hOn ne sera pas disponible.

. Si vous cliquez sur « Continuer », la mise a jour sera installée.
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. En sélectionnant « Plus tard », il est possible de lancer le processus en entrant dans « Mises a
jour du logiciel » dans le menu Parametres.
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*Selon le modele. Pour la signification des jeux de lumiére, consultez « 3. Avant de commencer » >
« Fonctionnement de Partlight »

FR27 N



2
>
zZ
3
o
m
Q
o
<
<
m
P4
]
m
)

3. AVANT DE COMMENCER

3.1. Informations pour commencer

Comment fonctionne I’éclairage

La cavité du four est éclairée par une ou plusieurs ampoules, qui s’allument lorsque vous ouvrez la
porte du four. Pour presque tous les programmes de cuisson, I'éclairage s’allume dés la mise en
route du four. La lumiére peut s'éteindre automatiquement au bout d’un certain temps selon la
fonction d'économie d'énergie.

Fonctionnement des ventilateurs de refroidissement

Lorsque la fonction cuisson, micro-ondes et combinaison est activée, le ventilateur axial (micro-
ondes) et le ventilateur transversal démarrent simultanément.

Lorsque seule la fonction cuisson est en cours et que les deux ventilateurs de refroidissement sont
éteints simultanément lorsque les deux conditions suivantes sont réunies :

. Il n’y a pas de programme de chauffage en cours ;

. La température a l'intérieur de la cavité descend a < 110 °C.

Lors de Iutilisation de la fonction micro-ondes ou de la fonction combinée, les deux ventilateurs de
refroidissement s’éteignent simultanément lorsque les deux conditions suivantes sont réunies :

. Fonctionnement sans programme de chauffage/micro-ondes pendant plus de 5 minutes ;

. La température a l'intérieur de la cavité descend a < 110 °C.

Fonctionnement de la porte

Lors de l'utilisation du four, du micro-ondes et des fonctions combinées, I'ouverture de la porte :

. Si la porte est ouverte avant que le mode ne fonctionne, cliquez sur la touche de démarrage
et le mode ne fonctionnera pas tant que la porte ne sera pas fermée ;

. Si la porte est ouverte pendant le fonctionnement du mode, celui-ci s’arréte immédiatement
et invite a « fermer la porte » jusqu’a ce que la porte soit fermée et que I'icone de démarrage
soit enfoncée.

En mode départ différé, la porte doit étre fermée avant le démarrage.

Fonctionnement de Partlight (uniquement si elle est présente)
Partlight est une bande LED qui vous aide a suivre la situation de votre four a distance.
Il donne un retour d'information différent en fonction de la couleur et des animations :

° Partlight s'allume en bleu : le four a micro-ondes est en train d'étre allumé/éteint.
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° Partlight s'allume en blanc : pendant la cuisson, Partlight s'allume en blanc et vous informe
de la progression de la cuisson en fonction des parameétres que vous avez définis.
Par exemple :

- Cuisson avec durée ou pendant I'exécution d'un programme prédéfini :
La lumiere de Partlight diminue progressivement.

- Cuisson sans durée : La lumiéere de Partlight pulse.

- Cuisson avec une sonde : La lumiére de Partlight augmentera.

- Cuisson terminée : La lumiere de Partlight pulse.

° Partlight s'allume en jaune :

- Préchauffage: la lumiére jaune s’intensifie progressivement pour vous indiquer que la
température augmente.

- Cavité chaude : la lumiére pulse en jaune lorsque la cavité est encore chaude.

PREH

120/ 180

0 REMARQUE : Partlight doit rester propre pour garantir son bon fonctionnement.

3.2. Nettoyage préliminaire

Préparation

. Préparez votre four avant de I'utiliser pour la premiére fois en I'allumant pendant 1 heure a la
température maximale.

. Assurez-vous que tous les emballages ont été retirés du four et placez tous les éléments dans
le four.

. Il peut y avoir un peu de fumée pendant la préparation. Veillez a ce que la cuisine soit bien
ventilée.

Apres la préparation
. Attendez que le four ait complétement refroidi.
. Essuyez le four avec un chiffon humide et un détergent doux.
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. Séchez-le avec un chiffon propre et non pelucheux.
. Lavez tous les accessoires et essuyez I'intérieur du four avec une solution a base d’eau chaude
et de liquide vaisselle.

3.3. Premiere utilisation

Lorsque I'appareil est mis en marche pour la premiére fois, la premiére étape consiste a sélectionner
la langue, I'unité de mesure et I'heure du jour.

Un message de bienvenue s’affiche tout d’abord a I’écran. Pour continuer, appuyez sur \/

WELGOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

° SELECTIONNER LA LANGUE : un menu en format carrousel s'affiche. Faites défiler le carrousel
horizontalement pour sélectionner la langue souhaitée. Appuyez sur la langue de votre choix
pour passer a |'étape suivante.

° SELECTIONNER L’UNITE DE MESURE : les deux icdnes sont disponibles et une valeur par défaut
est présélectionnée ; sélectionnez-en une pour passer a I'étape suivante.

° REGLER L’HEURE : |'écran affiche I'heure prédéfinie « 0:00 » dans le format de I'heure sur 24
heures prédéfini. Pour modifier le format de I'heure, appuyez sur 12h / 24h sur le c6té gauche
de I'écran. Pour régler I'heure, faites défiler les chiffres verticalement.

Si vous avez sélectionné le format horaire 12h, appuyez également sur AM / PM pour
sélectionner I'heure du jour. Pour confirmer votre choix, appuyez sur v/
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Apres avoir réglé les paramétres initiaux, un message contextuel concernant les informations
d’appairage s’affiche. Appuyez sur \/ pour confirmer et accéder au menu du carrousel d’accueil.

° INSTRUCTIONS POST-INSTALLATION : pour modifier les parameétres initiaux apres la premiere
utilisation, vous pouvez a tout moment accéder au menu Parameétres a partir du carrousel d’accueil.

*Selon le modele. Pour la signification des jeux de lumiere, consultez « 3. Avant de commencer » >
« Fonctionnement de Partlight »
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3.4. Parametres supplémentaires

Les niveaux de luminosité et de son peuvent étre réglés par I'utilisateur dans la section Paramétres.

° LUMINOSITE : Dans le carrousel d’accueil, appuyez sur « Paramétres ». Faites défiler le menu
Parameétres horizontalement et appuyez sur « Luminosité écran ». Faites défiler le curseur
horizontalement pour régler la luminosité. Appuyez sur v/ pour confirmer.
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° SON : Dans le carrousel d’accueil, appuyez sur « Parametres ». Faites défiler le menu
Parameétres horizontalement et appuyez sur « Sons ». Faites défiler le curseur vers la gauche
et la droite pour régler le volume du son. Appuyez sur v/ pour confirmer.
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4. FONCTIONNEMENT DU PRODUIT

4.1. Fonctionnement du produit

° MISE EN MARCHE/ARRET DU FOUR : Pour allumer et éteindre le four, appuyez longuement
sur la touche MARCHE/ARRET.

° REGLER LA FONCTION DE CUISSON : Pour sélectionner une fonction de cuisson, appuyez sur
« Micro-ondes » ou sur « FOUR + COMBI » dans le menu du carrousel d’accueil. Faites défiler le
carrousel horizontalement jusqu’a ce que vous atteigniez la fonction souhaitée. Appuyez sur
I'icone centrale ou sur la valeur du parameétre pour passer a I'étape suivante ou appuyez sur Dl|
pour démarrer la cuisson avec les parameétres par défaut de la fonction de cuisson sélectionnée.
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° REGLER LA TEMPERATURE/LE NIVEAU DE PUISSANCE : Appuyez sur la température indiquée
a cOté de la fonction sur le carrousel. Faites défiler horizontalement pour sélectionner la
température/le niveau de puissance souhaité(e). Appuyez sur DIl pour confirmer.

*Selon le modele. Pour la signification des jeux de lumiére, consultez « 3. Avant de commencer » >
« Fonctionnement de Partlight »
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° REGLER LES WATTS : Pour les fonctions Micro-ondes et Combi, appuyez sur la puissance
indiquée a coté de la fonction sur le carrousel (par ex. 900 W). Faites défiler horizontalement
pour sélectionner les watts souhaités.

° REGLER LA DUREE : Accédez au menu Heure en appuyant sur © sur le carrousel. L' utilisateur
peut définir les parametres suivants :

a. Alarme

Cette fonction permet a I'utilisateur de programmer un rappel du temps de cuisson. Apres avoir
appuyé sur (O sur le carrousel, I'icone Alarme (@ est activée par défaut. Faites défiler les chiffres
verticalement pour régler le temps, puis appuyez sur Il pour confirmer.

b. Arrét automatique

La fonction Arrét automatique permet au four de s’éteindre automatiquement aprées le rappel
programmé. Cette fonction est désactivée par défaut et doit étre activée a la demande de Iutilisateur.
Appuyez sur & pour activer I'arrét automatique. Faites défiler les chiffres verticalement pour régler

le temps, puis appuyez sur Dl| pour confirmer.
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c. Départ différé
Appuyez sur ® pour régler le départ différé. Faites défiler horizontalement pour régler I'heure

souhaitée, puis appuyez sur Dl| pour confirmer.

o REMARQUE : Le départ différé ne peut étre activé qu’apres avoir réglé la durée de cuisson et
n’est pas disponible lorsque la sonde de cuisson est réglée. Lors de I'utilisation du départ différé, la
durée de cuisson sera automatiquement convertie en arrét automatique.

DEMARRAGE TURBO DU MICRO-ONDES
Apreés avoir placé les aliments dans le four et fermé la porte, vous pouvez démarrer immédiatement

un cycle de micro-ondes de 30 secondes a la puissance maximale (900 W) en appuyant simplement
sur la touche de démarrage. Le temps de cuisson peut ensuite étre modifié directement sur I'écran.
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FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

-0 Eclairage
Pour allumer/éteindre I'éclairage de la cavité, appuyez sur Q: sur le panneau de commande.

o REMARQUE : la lumiére de la cavité est
éteinte par défaut pendant les processus de
navigation générale. Lorsqu’un processus est en
cours, la lumiére est allumée par défaut.
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(2 Sécurité enfant

Cette fonction vous permet de verrouiller I'écran afin d’éviter toute utilisation indésirable par des
mineurs. Pour activer le verrouillage de I'écran, appuyez longuement sur (T1. Un message contextuel
s’affiche pendant quelques secondes. Lorsque la sécurité enfant est activée, toutes les touches sont
désactivées, a |'exception de MARCHE/ARRET et de la sécurité enfant.

Pour déverrouiller I'écran, appuyez de nouveau longuement sur (5. Un message contextuel s'affiche
pendant quelques secondes ou vous pouvez appuyer n'importe ou sur |I'écran pour le masquer.
L’écran se déverrouille et revient a I’écran précédent.
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4.2. Fonctions de cuisson
Fonctions standard

Préchauf-
fage

Plage des valeurs
par défaut

Empla-
cement

Fonction

Symbole

Suggestions

Micro-ondes

Micro-ondes : 900 W
Micro-ondes : 150 W -
900 W

L1

Non

Cette fonction n’utilise
que I'élément micro-
ondes. A utiliser avec la
porte fermée. Elle peut
également étre utilisée
pour terminer un
chauffage de cuisson.

Convection
naturelle

T:180°C
T:50-250°C

L1-12

IDEALE POUR : les gateaux,
pains, biscuits, sur un seul
niveau.

Convection +
Ventilateur

T:160°C
T:50-250°C

L1-12

IDEALE POUR : les rétis,
les ragodts, les légumes
ou les tartes avec des
garnitures moelleuses.

*Multi-
niveaux

T:160°C
T:50-250°C

L2

IDEALE POUR : les gateaux,
biscuits et pizzas sur un ou
plusieurs niveaux. Idéale
pour cuire différents
aliments.

*Gril

L:5

L4

Non

Cette fonction n’utilise
que I'élément chauffant
supérieur, et le niveau du
gril peut étre réglé.

A utiliser avec la porte
fermée. Placez les viandes
blanches a distance du
gril. Les viandes rouges et
les filets de poisson
peuvent étre placés sur la
grille avec la lechefrite en
dessous.

*Gril +
Ventilateur

T:180°C
T:50-250°C

L2

IDEALE POUR :

les morceaux entiers de
viande (rétis) ou les plats
gratinés.

*Roti

T:180°C
T:50-250°C

L1-12

Non

Idéal pour rotir les
viandes, saisir les jus avant
de cuire l'intérieur.

FR 37

=
2
[a)]
o
o
o
2
(a]
=
Z
w
>
w
=z
=z
o
=
O
P4
o
[




-n
o
P4
Q
d
o
z
zZ
m
<
m
z
-
v
(&
n)
o)
o
v}
&
=

Fonction

Symbole

Plage des valeurs
par défaut

Empla-
cement

Préchauf-

fage

Suggestions

Micro-ondes : 300 W/
3 | Multi- T:160°C Idéal pour cuire les rotis,
~ niveaux + Micro-ondes : 150 - L2 Oui le poisson, les aliments
L === | Micro-ondes 300 W/ surgelés et les gateaux.
T:50-230°C
Micro-ondes : 300 W/ Idéal pour cuisiner des
Y Gril + T:180°C Ié umpes farcis, des
rL Ventilateur +| Micro-ondes : 150 - L2 Oui g i’
— . morceaux de viande et
_ == | Micro-ondes 300 W/ des filets de poulet
T:50-230°C pouiet.
Micro-ondes : 300 W/ , .
— L:s5 Idéal pour cuisiner des
| i+ Micro- : .
Gril + Micro Micro-ondes : 150 - L4 Non gratins, des lasagnes,
—~ ondes des pommes de terre et
— = 300 W/ des volailles roties
T:1-5 ’
Micro-ondes : 300 W , .
. Idéal pour rotir les
ROt + Micro- T:175°C viandes, saisir les jus tout
@E'-‘ Micro-ondes : 150 - | L1-12 Oui N Jus
—~ ondes en cuisant l'intérieur a
—ir 300 W/ I'aide du micro-ondes
T:50-230°C ’
Décongé-
| . , ,
\/ | Iatlgn en | Micro-ondes : 150 W 1 Non Id.eal pour deco[\geler les
| @ fonction du aliments surgelés.
temps
Décongé-
I . . .
\/ | Iatlo_n en | Micro-ondes : 150 W L1 Non Id_eal pour deco[\geler les
| E fonction du aliments surgelés.
poids
Micro-ondes : 300 W Idéal pour faire du
@ Popcorn |Micro-ondes : 150 W - L1 Non o _sz
900 W pep-com.

*REMARQUE : pour passer d'une fonction Combi (avec micro-ondes) a une fonction traditionnelle

(sans micro-ondes), réglez les watts sur OFF (désactivé) en appuyant sur |'onglet correspondant.
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Fonctions spéciales

X Plage des valeurs par | Empla- Préchauf- .
Symbole  Fonction défaut I G Suggestions
29 V| Friture a Iair T:200°C L2 Non E?ouursi)itl)lgir;isrsdaenssaalitrnnui:trs
- T:50-250°C - !
de matiére grasse.
(N Déshy- T:60°C L2 Non re(;uhresr(:)cehse::rlgr;?t?djés
g dratation T:35-100°C : atiques,
les fruits et les |égumes.
T:40°C Pour faire fermenter le
‘ ’ Yaourt T:40°C L2 Non yaourt.
:" ~ T.35°C Pou_rfalre lever E)Ius\ .
Levage o L2 Non rapidement la pate a pain
T:35°C .
et a pizza.
W || pemienas | w0, (e
haud T:45-90°C R .,
— chau d’étre préparés.
FR39 S
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Enregistrer des recettes en tant que Favoris :

Vous pouvez enregistrer une recette dans le menu Favoris directement a partir du four, a la fin de
n'importe quel programme de cuisson, en appuyant sur la touche « Enregistrer dans les Favoris »
a I'écran. Cette touche s’affiche aprés le message « Bon appétit ».

Les recettes favorites sont accessibles plus tard a partir du menu Favoris.

Comment accéder au menu Favoris a partir du four :

Faites défiler le carrousel d’accueil jusqu’a ce que vous atteigniez les Favoris et appuyez dessus.
Le menu Favoris s’affiche et vous pouvez faire défiler les recettes précédemment enregistrées.
Une fois que vous avez atteint la recette souhaitée, appuyez sur Dl pour démarrer la cuisson.

o REMARQUE : les parametres tels que la durée et la température de cuisson ne peuvent pas étre
modifiés pour les recettes enregistrées dans les favoris. Si vous cliquez sur la recette dans le menu
Favoris, un message contextuel apparait. Appuyez sur « OK » pour revenir au carrousel ou sur Dl
pour confirmer votre choix et démarrer la cuisson.

N

Tha o8 s ok et m .
Frwe o ot oo

o
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Comment supprimer une recette du menu Favoris :

Dans le menu Favoris, appuyez longuement sur une recette enregistrée pour passer en mode
Effacer. Appuyez sur la touche Effacer pour supprimer la recette des Favoris. Appuyez n'importe ou
en dehors de la touche Effacer pour quitter le mode Effacer.
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5. DIRECTIVES DE CUISSON

5.1. Tableau pour Everyday Cooking

Programme  |Préchauf- Sonce] (lecsiton Température Réglage par :u.:sesr::sa:f‘es
Symbole Description Recette de cuisson s cu;:m .;uids:o" Portions  Accessoire Heat Feel ("C)  défaut ("C& W) | préchauffage
(min)
Gril + Plat a four
Pates au four | Ventilateur + Oui Oui L4 1 plaque . 90°C 200°C+300W 30 min
N sur la grille
Micro-ondes
Convection oui | Non 2 | 1plague | Pl2auedu - 250°C 20-30 min
naturelle four
Pizza
rectangulaire
Multi-niveaux | Oui | Non | 1113 |>1plaque P'afqo‘:frd" - 230°C 30-40 min
Convection+ 1 ¢ | Non 2 | 1ptaque | Ploauedu - 220°C 20 min
Ventilateur four
8
Multiniveaux | Oui | Non | 1113 |> 1 plague] Pl2auecu - 180°C 20 min
lw) plaq four
)
m
Q
=
< PATES, PAIN Multi-niveaux + Plat & four
) " " o o .
m ET PIZZA Micro-ondes Oui Oui L2 1 plaque surla grille 90°C 200 °C +300 W 30 min
lw) Lasagnes et
m n
(@) frais
E Multi + Plat a f
(£ “‘/’”c'm_‘:::’; oui Non | 113 > 1plaque su: I:g:’i“; . 200 °C +300 W 35 min
]
z
Multi-niveaux + - o) - Non 12 1plaque |  Grille . 200 °C +300 W 15 min
Micro-ondes
Pizza
surgelée
Multi-niveaux Oui Non L1-13 |>1plaque Grille - 200°C 20 min
Pizzaronde |\ oui | Non 2 | 1plaque | PROuedu - 200°C + 150 W 15 min
Micro-ondes four
Pain Convection oui | oui 2 | 1plaque | PROuedu 90°C 200°C 40 min
naturelle four
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Temps de

Sonde | Position

Ay Programme  |Préchauf- N o Température Réglage par cuisson apres
Symbole Description Recette de cuisson o .de fie Portions  Accessoire Heat Feel ("C)  défaut ("C& W) | préchauffage
cuisson cuisson .
(min)
Roti+Micro- | o | oui 12 S00g- | Platafour | oo ggec | 180°c+300w 50 min
ondes 800g sur la grille
Roti de porc | ROU*Micro- {0 1 oui 12 800g- | Platafour | oo goec | 180°c+ 300w 65 min
ondes 1000g | surla grille
Roti+Micro- | o | oui 1 | 1000e- JPlatafour | oo ggec | 1g0°c+ 300w 80 min
ondes 1500g | surla grille
Réti+Micro- | o | oui 12 S00g- | Platafour | oo ggec | 200°c+ 150w 40 min
ondes 800g sur la grille
Roti de boeuf | ROUFMicro- | g0 | oui 12 800g- | Platafour | oo ggec | 200°c+ 150w 55 min
ondes 1000 g | surlagrille
Roti+Micro- | = i | oui 12 1000¢- | Platafour | oooe ggec | 200ec+150W 65 min
ondes 1500 g | surlagrille
&
VIANDE ET Multi-niveaux + N N 500g- | Plata four o o o N
O VOLAILLE Micro-ondes Oui Oui L2 800g sur la grille 70°C-85°C 180°C+300W 90 min %
2
(&)
a
Viande | Multiniveaux+] o | gy | p | 8008~ | Platafour] gq.c goec | g0ec300w | 150 min
braisée Micro-ondes 1000 g | surlagrille &
=
=
(@]
. . i}
Multi-niveaux+l o ;| g 12 | 2000e- fPlatafour | o0 goec | 1gooc+300w | 180 min =
Micro-ondes 1500 g | surlagrille (=)
Réti +Micro- | - | oui 12 S00g- | Plaquedu | g5 sgec | 180°c+300w 40 min
ondes 800g four
Cuisse Réti + Micro- 800g- Plaque d
d’agneau 1+ Vi oui oui 12 8 quedu 1 gyec.70°c | 180°c+300W 60 min
" . ondes 1000 g four
désossée
Roti+Micro- | o | oui 12 1000g- | Plaquedu | cooc 750¢ | 180°c+300 W 90 min
ondes 1500 g four
Cétes de porc| Mufti-niveaux+| o o oui 13 500g- | Plaquedu | oo gooc | 180°c+300W 40 min
Micro-ondes 800g four
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Temps de

Sonde | Position

Ay Programme  |Préchauf- N o Température Réglage par cuisson apres
Symbole Description Recette de cuisson o .de fie Portions  Accessoire Heat Feel ("C)  défaut ("C& W) | préchauffage
cuisson cuisson "
(min)
Multi-niveaux + . . 800¢g- Plaque du o o o N
Micro-ondes Oui Oui L3 1000 g four 70°C-90°C 180 °C +300 W 60 min
Cotes de p
Multi-niveaux + X X 1000g- | Plaque du . o0° . .
Micro-ondes Oui Oui L3 1500 g four 70°C-90°C 180 °C+300 W 90 min
Gril +
Ventilateur+ | oui | oui 12 S00g- | Plaquedu | ;5.0 gsec | 220°c+300w 40 min
N 800g four
Micro-ondes
Gril +
Pouletréti | Ventilateur+ | oui | oui 12 800g- | Plaquedu | ;5.0 gsec | 220°c+300wW 50 min
N 1000 g four
Micro-ondes
Gril +
Ventilateur+ | oui | oui 12 1000g- | Plaquedu | 5q.c_gsec | 320°c+300W 60 min
" 1500 ¢ four
Micro-ondes
Gril + s00g-
Ventilateur + Oui Oui L2 80: Grille 75°C-85°C 200 °C + 300 W 40 min
Micro-ondes 8
2 VIANDE ET Gril + 800g-
X Poulet farci | Ventilateur + Oui Oui L2 & Grille 75°C-85°C 200 °C + 300 W 50 min
m VOLAILLE " 1000 g
Micro-ondes
Q
=
<
m
(2] Gril +
. . . 1000 g - " o o o i
O Ventilateur + Oui Oui L2 1500 Grille 75°C-85°C 200 °C +300 W 60 min
m Micro-ondes &
(@)
c
(%2}
o Multi-ni 500 Pl d
o ultiniveaux+l o | oui L2 8- | Plaquedu | ggoc_y5°c | 170°c+300w 30 min
zZ Micro-ondes 800g four
Rotihachs |Multiniveaux+l o0 | gy L2 800g- | Plaquedu | gooc_y5ec | 170°c+300W 40 min
Micro-ondes 1000 g four
Multi-niveaux + N N 1000g - | Plaque du o o o N
Micro-ondes Oui Oui L2 1500 g four 68°C-75°C 170 °C +300 W 50 min
Gril + 500g-
Ventilateur + Oui Non L4 8 Grille - 200 °C +300 W 30 min
N 800g
Micro-ondes
Gril + 800g-
Ventilateur + Oui Non L4 8 Grille - 200 °C +300 W 40 min
N 1000 g
Micro-ondes
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Temps de

Sonde | Position

Ay Programme  |Préchauf- N o Température Réglage par cuisson apres
Symbole Description Recette de cuisson o .de fie Portions  Accessoire Heat Feel ("C)  défaut ("C& W) | préchauffage
cuisson cuisson "
(min)
Gril + 1000 g -
Saucisses Ventilateur + Oui Non L4 8 Grille - 200 °C +300 W 50 min
N 1500 g
Micro-ondes
Gril +
Ventilateur+ | oui | Non 13 S00g- | Plaque du - 200°C + 150 W 40 min
! 800 g four
Micro-ondes
VIANDE ET
VOLAILLE
N Gril +
Cuissesde | e ntitateur+ | oui | Non 13 800~ | Plaque du - 200°C+150W 50 min
poulet N 1000 g four
Micro-ondes
Gril +
Ventilateur+ | oui | Non 13 1000¢- | Plaquedu - 200°C + 150 W 60 min
N 1500 g four
Micro-ondes
. 200¢g- Plaque du o o .
Micro-ondes Oui Oui L2 500g four 65 °C 150 °C+ 150 W 10 min
FI|?t de Mu{tl-nlveaux + Oui Oui 2 500¢g - Plaque du 65°C 150°C+ 150 W 20 min
poisson Micro-ondes 800 g four
oui | oui L2 800¢g- | Plaque du 65°C 150 °C+ 150 W 25 min
1200g four
=z
]
[}
200 Pl di Q
A oui | Non 12 B- | Flaguedu - 200°C + 150 W 25 min o)
Micro-ondes 500g four O
w
(a]
2
Poissonen | Multi-niveaux+| . Non o 500g- | Plaguedu i 200°C.+ 150 W 35 min g
papillote Micro-ondes 800g four f
O
w
5
POISSONS ET Multi-niveaux + N 800¢g- Plaque du o N [a]
FRUITS DE MER Micro-ondes | O | Nom L2 1200 four - 200°c+150W 45 min
Multiniveaux el 5 oy 12 200g- | Plaquedu 65°C 180°C+ 150 W 30 min
Micro-ondes 500 g four
Poisson oui | oui L2 S00¢g- | Plaque du 65°C 180°C+ 150 W 40 min
entier 800g four
oui | oui L2 800¢g- | Plaque du 65°C 180°C+ 150 W 50 min
1200g four
N 200¢g- . o o "
Micro-ondes Oui Oui L3 s00g Grille 65 °C 200 °C+150 W 25 min
Ragoit de
poisson cuit
au four
Multi-niveaux + R R 500¢g - . o o N
Micro-ondes Oui Oui L3 800g Grille 65 °C 200°C+150 W 35 min
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Sonde | Position Temps de

Programme  |Préchauf- & Température Réglage par cuisson apres

de Portions  Accessoire
cuisson | cuisson

Symbole Description Recette

de cuisson fage Heat Feel (°C)  défaut (°C& W) | préchauffage

(min)

Rago(t de -
poisson cuit | Multi-niveaux+f - ; oui 13 800g- Grille 65°C 200°C + 150 W 45 min
Micro-ondes 1200g
au four
Conve'ctlon + Oui Non 2 200¢g- Plaque du _ 200°C 45 min
Ventilateur 500 g four
Poisson N
encroote | O™etiont 1 o5 | Non 12 S00g- | Plaque du - 200 °C 60 min
Ventilateur 800g four
de sel
Convection + X 800g- | Plaguedu . N
Ventilateur Oui Non L2 1200g four 200°C 75 min
. 200¢g- Plague du o N
Micro-ondes Oui Non L2 500g four - 150 °C + 300 W 25 min
Pmssmj Mu{tl-nlveaux + Oui Non 2 500g- | Plaquedu R 150°C + 300 W 35 min
surgelé Micro-ondes 800 g four

F:ﬂ:ﬁ%’ésh:;‘ oui | Non 12 igg:g’ P'afqo‘:frd" - 150 °C + 300 W 40 min
9
)
m
(@] 200¢g- Plague du
= Micoonges | 0ui | Non L4 S00s i - 180°C + 150 W 20 min
= »
m
w
o
m Brochettes | Multi-niveaux + 500g- | Plaquedu
rochettes . - o :
8 de poisson Micro-ondes Oui Non L4 800g four - 180°C+1s0wW 30 min
o
n
g
Multi-niveaux + N 800¢g- Plaque du o N
oo | oui | Non 14 12008 e B 180°C + 150 W 40 min
Multi-niveaux+l o 5 | g 13 200g- | Plat a four 70°C 180 °C + 300 W 15 min
Micro-ondes 500 g sur la grille
C“f':r'::“ oui oui 13 SSOC?Dgg- :J:‘I:g':“; 70°C 180 °C + 300 W 25 min
oui oui 13 800g- | Plat a four 70°C 180 °C + 300 W 35 min
1200g [ surlagrille
oui | Non L2 1plague | P2auedu B 180°C + 150 W 25 min
Micro-ondes plaq four
IS TARTES ET Quiches avec
dhi TOURTES pate
\—I SALEES feuilletée
Mutti-niveaux | oui | Non | 1113 |>1plague P'afqo‘:frd" - 190 °C 40 min
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Temps de

Programme  |Préchauf- Ceiih || (Redliem Température Réglage par cuisson apres
Symbole Description Recette de cuisson o ¢ fie Portions  Accessoire Heat Feel ("C)  défaut ("C& W) | préchauffage
cuisson cuisson "
(min)
Moules sur
Soufflés | Multi-niveaux |  Oui Non | 1113 |>1plaque] Iaplaque - 190 °C 35 min
du four
Multi-niveaux+§ g o | o 12 1 plaque | P12t 2 tarte - 180 °C + 300 W 60 min
Micro-ondes sur la grille
Tarte salée
Muttiniveaux | oui | Non | 1113 |1 plaque| P12t 3 tarte - 180 °C 75 min
sur la grille
AT TARTES ET Flan aux Gril + Moules sur
— TOURTES légumes Ventilateur + Oui Non L3 1plaque | la plaque - 180 °C + 300 W 30 min
\_, SALEES 8u Micro-ondes du four
Flan aux Moules sur
. Multi-niveaux Oui Non L1-L3 |>1plaque] laplaque - 180 °C 40 min
légumes
du four
Convection Moules sur
vectt Oui Non L2 1plaque | laplaque - 200 °C 20 min
naturelle
du four
Mini-
tartelettes
Moules sur
Multi-niveaux Oui Non L1-L3 |> 1plaque] la plaque - 200 °C 35 min
du four
500¢g - Plat a four o N
Micro-ondes Oui Non 13 800g sur la grille 200°C+300W 20 min
Ratatouille | MUfnivean+ o i o | 1 800g- | Plat a four - 200°c+300w | 30min
Micro-ondes 1000g [ surlagrille
Multi-niveaux + 1000 g - | Plat a four o N
Micro-ondes Oui Non L3 1200g | surlagrille - 200°C+300W 40 min
Gril +
Ventilateur+ | oui | Non L2 S00¢- | Plaque du - 200°C +300W 30 min
" 800g four
Micro-ondes
LEGUMES
Gril +
Pommesde | o iateur+ | oui | Non 12 800¢g- | Plaque du - 200 °C + 300 W 40 min
terre au four N 1000 g four
Micro-ondes
Gril +
Ventilateur+ | oui | Non 12 1000¢- | Plaquedu - 200 °C + 300 W 50 min
N 1500 g four
Micro-ondes
Gril + s
Ventilateur+ | oui | Non L4 S00¢- | Plata four - 200 °C + 300 W 30 min
N 800g sur la grille
Micro-ondes
Gratin de
légumes
Gril + s
Ventilateur+ | oui | Non | 14 800g- | Plata four - 200°C +300W 35 min
N 1000g | surlagrille
Micro-ondes
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Temps de

Sonde | Position

Ay Programme  |Préchauf- N o Température Réglage par cuisson apres
Symbole Description Recette de cuisson o cui::o" .;uids:o" Portions  Accessoire Heat Feel ("C)  défaut ("C& W) | préchauffage
(min)
: Gril + R
Gratinde I o tilateur+ | oui | Non 4 | 2000e- | Platafour . 200 °C + 300 W 40 min
légumes " 1500g [ surlagrille
Micro-ondes
Multi-niveaux + N 500¢g - Plaque du o N
Micro-ondes Oui Non L2 300¢g four - 200 °C +300 W 20 min
Légumes en | Multi-niveaux + R 800¢g- Plaque du o N
papillote Micro-ondes Oui Non L2 1000 g four 200°C+300W 30 min
. 1000g - | Plaquedu o N
Micro-ondes Oui Non L2 1200g four 200 °C+ 300 W 40 min
Gril +
Ventilateur+ | oui | Non 14 Zolfog y P'a;‘olfrd“ - 210°C +300 W 30 min
Micro-ondes g
‘ Gril +
"ef;t'i':es Ventilateur+ | oui | Non L4 igg . P'afqo‘:ﬁd“ - 210°C +300 W 40 min
Micro-ondes &
Gril +
LEGUMES Ventilateur+ | oui | Non La lfz?og y P'afqo‘:frd" - 210°C+300W 55 min
Micro-ondes 8
)
o)
o |
Gril +
| Ventilateur+ | oui | Non 12 Zolfog y P'a;‘ouerd“ - 180 °C + 300 W 30 min
< Micro-ondes 8 |
m
(%2}
o
U Légumes Gril + 800¢g- Plaque du
0 Bum Ventilateur+ | oui | Non 12 & d - 180 °C + 300 W 45 min
c farcis Micro-ondes 1000 g four
%]
(%2}
g Gril +
i
Ventilateur+ | oui | Non 12 lfz?og - P'afqo‘:ﬁd“ - 180 °C + 300 W 60 min
Micro-ondes &
Gril + s
Ventilateur+ | oui | Non 13 Ss‘fog y :J?tl: '::; - 200°C+300W 20 min
Micro-ondes 8 g
Gril + N
Parmigiana | Ventilateur+ | oui | Non 13 :gg . :':‘I: ':’:’I'; - 200 °C + 300 W 30 min
Micro-ondes 8 urfagri
Gril + N
Ventilateur+ | oui | Non 13 1&0;): y :J:‘I: ':“; - 200 °C + 300 W 40 min
Micro-ondes g 8
Convection Oui Non L3 1 plaque Plague du - 170°C 30 min
naturelle four
Pétisseries Biscuits au
sucrées beurre
Pl d
Mutti-niveaux | oui | Non | 1143 |>1plaque| T - 150°C 40 min
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Temps de

Sonde | Position

Ay Programme  |Préchauf- N o Température Réglage par cuisson apres
Symbole Description Recette de cuisson o .de fie Portions  Accessoire Heat Feel ("C)  défaut ("C& W) | préchauffage
cuisson cuisson "
(min)
Convection Oui Non L3 1 plaque Plague du - 180 °C 25 min
naturelle four
Petits pains
briochés
sucrés
Multi-niveaux | Oui | Non | 1113 |>1plaque P'afqo‘:frd" - 160°C 30 min
Gril + Plaque du
Ventilateur + Oui Non 12 1 plaque q - 200 °C + 300 W 20 min
. four
Micro-ondes
FRUITS CUITS
AU FOUR
Multi-niveaux |  Oui Non | 13 > 1plaque P'afqo‘:ﬁd“ . 200°C 30 min
Muttiniveaux el = g; | won | 11 | 1plaque | P12 12T - 180°C+150 W 30 min
Micro-ondes sur la grille
Tarte aux
fruits
Multiniveaux | oui | Non | 1113 |>1plaquef P12t 3 tarte - 180 °C 45 min
sur la grille
Multi-niveaux+] ;| non 2 | 1plague | Pl2auedu - 180°C+150 W 20 min
Micro-ondes four
- . Plague du o N zZ
Multi-niveaux Oui Non L1-13 |>1plaque - 180 °C 25 min
four (@)
Patisseries %
sucrées 5
Convection Plaque d O
Vi [ . U u o .
naturelle Oui Non L3 1 plaque four - 165 °C 30 min w
(a]
Muffins (7]
>
Muttiniveaux | oui | Non | 1143 |>1plaque| PlRaued - 160°C 40 min =
four O
w
o
Convection Moule & e
Oui Non L2 1 plaque paroi - 150 °C 35 min
naturelle o
amovible
Génoise
Moule &
Multi-niveaux |  Oui Non | 1113 |>1plaque] paroi - 150 °C 45 min
amovible
strudel | Multiniveauxce] g g, 2 | 1plaque | PROuedu - 180 °C + 150 W 45 min
Micro-ondes four
G:’e;“d':;’ ) Convection Moule &
Oui Non L2 1plaque | géateau sur - 170°C 60 min
morceaux de naturelle "
N la grille
fruits
Gateau de rig | MUltniveaux s g L o, 13 | 1plague [Pt 2 1a0e - 180°C+150 W 20 min
Micro-ondes sur la grille
Convection Moule &
Cheesecake Oui Non L2 1 plaque paroi - 150 °C 60 min
naturelle o
amovible
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Attention

o Fonctions micro-ondes

Placez les aliments dans le four avant d’appuyer sur Démarrage. Les fonctions micro-ondes ont
tendance a générer de la vapeur d'eau : il peut y avoir de la condensation sur la porte, c’est tout a
fait normal.

. Fonctions micro-ondes et convection
Placez les aliments dans le four lorsque vous étes invité a le faire.
o Fonctions de convection

Attendez que le four soit préchauffé avant de commencer la cuisson. Certaines fonctions ne
nécessitent pas de préchauffage. Pour ces fonctions, le halo du cadran reste rouge pendant toute la
durée de la cuisson. Placez les aliments dans le four lorsque vous étes prét a commencer la cuisson.
Toutes les fonctions nécessitent que la porte soit fermée pour fonctionner. Si la porte est ouverte,
I'interface utilisateur vous demandera de fermer la porte avant de relancer le processus de cuisson.
. Préchauffage rapide
Pour atteindre rapidement la température réglée, certaines fonctions disposent d’une phase de
préchauffage rapide qui utilise tous les éléments. Pour éviter les brilures, attendez que le four ait
atteint sa température avant d’y placer des aliments.
o Cuisson différée
L’élément du gril peut se mettre en marche pendant que le four chauffe. Placez I'aliment a un
emplacement inférieur ou couvrez-le pour éviter qu’il ne brdle lorsque le four chauffe.
Lorsque vous utilisez la CUISSON DIFFEREE, nous vous déconseillons d’utiliser le GRIL, le GRIL +
VENTILATEUR ou la FRITURE A L’AIR.
. Sécurité des aliments
— Laissez les aliments dans le four le moins de temps possible avant et apres la cuisson.
— Veillez a ce que la viande soit entierement décongelée avant de la cuire.
— Laissez reposer la viande aprés la cuisson pour permettre a la température interne de
continuer a augmenter.
— Les aliments a haut risque tels que le poisson doivent atteindre une température interne
minimale de 63 a 70 °C et la volaille et |la viande hachée doivent atteindre une température de
75285 °C.
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6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

6.1. Recommandations générales

Le nettoyage régulier peut prolonger le cycle de vie de votre appareil. Attendez que le four

refroidisse avant de procéder au nettoyage manuel.

. Apres chaque utilisation du four, un minimum de nettoyage contribuera a conserver le four
parfaitement propre.

. Ne recouvrez pas les parois du four avec du papier aluminium ou une protection jetable
disponible dans le commerce. Au contact direct de I'émail chaud, le papier aluminium ou toute
autre protection risque de fondre et de détériorer I'émail a I'intérieur.

. Afin d’éviter que votre four se salisse trop et que cela provoque de fortes odeurs de fumée,
nous recommandons de ne pas utiliser le four a une température trés élevée. Il est préférable
de prolonger le temps de cuisson et de baisser l[égérement la température.

. En plus des accessoires fournis avec le four, nous vous conseillons de n’utiliser que des plats
et des moules résistants aux températures tres élevées.

6.2. Nettoyage du four

o Partie vitrée
Nettoyez la fenétre du four en verre a I'aide d’un torchon de cuisine absorbant apres chaque utilisation.
Pour les taches tenaces, utilisez une éponge imbibée de détergent, essuyez, puis rincez a I'eau.

J Joint de fenétre du four
S'il est sale, le joint peut étre nettoyé a I'aide d’une éponge humide.

6.3. Mode Démo

1. Sur le carrousel d’accueil, sélectionnez Parameétres.
2. Une fois dans le menu Parameétres, appuyez longuement sur \E] et -0 simultanément.

3. Faites défiler les chiffres verticalement pour saisir le mot de passe 1100, puis appuyez sur \/” pour
confirmer.

4. L’écran revient au carrousel d’accueil en mode démo.

5. Pour quitter le mode démo, répétez les mémes étapes.
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7. DEPANNAGE
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8. PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT ET ELIMINATION
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8.1. Elimination de I'appareil

Cet appareil est étiqueté conformément a la Directive européenne 2012/19/UE
relative aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE). Les
DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (pouvant avoir un effet
négatif sur I'environnement) et des éléments de base (pouvant étre réutilisés).
Il est important que les DEEE fassent I'objet de traitements spécifiques pour
enlever et mettre au rebut les polluants et pour récupérer tous les matériaux.
Tout le monde peut jouer un réle important en s’assurant que les DEEE ne
_ deviennent pas un probléme environnemental ; il est essentiel de suivre

quelques régles fondamentales :

. les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;

. les DEEE doivent étre amenés sur des sites de collecte spéciaux (déchetteries) gérés par la

mairie ou une entreprise agréée.

Dans de nombreux pays, la collecte chez les particuliers peut étre disponible pour les DEEE

volumineux. Lorsque vous achetez un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au vendeur qui

doit I'accepter gratuitement sous forme d’échange, a condition que I'appareil soit d'un type

équivalent et qu’il posséde les mémes fonctions que I'appareil acheté.

8.2. Protection et respect de I’environnement

Lorsque cela est possible, évitez de préchauffer le four et veillez a toujours le remplir.

Ouvrez la porte du four le moins possible, car la chaleur de la cavité se disperse a chaque ouverture.
Pour des économies d’énergie significatives, éteignez le four 5 a 10 minutes avant la fin prévue du
temps de cuisson, et utilisez la chaleur résiduelle que le four continue a générer. Maintenez les joints
propres et en bon état, afin d’éviter toute dispersion de chaleur a I'extérieur de la cavité. Si vous
disposez d’un contrat d’électricité avec un tarif horaire, le programme « cuisson différée » facilite
encore plus les économies d’énergie, en reportant la cuisson afin qu’elle démarre dans le créneau
horaire a tarif réduit.

@ @ (@3=29:
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9. INSTALLATION

o REMARQUE :

Il est déconseillé d’installer le four sous la table de cuisson.

Si cela est nécessaire, assurez-vous de laisser un espace suffisant pour la table de cuisson
conformément aux instructions du fabricant.

Cable 1200 mm
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BENVENUTI

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Per garantire la sicurezza e ottenere
i migliori risultati, leggere attentamente questo manuale, comprese le
istruzioni di sicurezza, e conservarlo per riferimenti futuri.

Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie, in quanto
potrebbe essere necessario in caso di riparazioni. Verificare eventuali danni
durante il trasporto e consultare un tecnico in caso di dubbi prima
dell'utilizzo. Tenere sempre tutto il materiale da imballaggio a distanza di
sicurezza dai bambini.

Quando si accende il forno per la prima volta, si puo notare del fumo. Non vi
e bisogno di preoccuparsi; aspettare solo che il fumo si diradi prima di
utilizzare il forno.

o NOTA: Le caratteristiche e gli accessori del forno possono variare a
seconda del modello acquistato.
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1. INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

IMPORTANT! ISTRUZIONI DI SICUREZZA: LEGGERE ATTENTAMENTE E
CONSERVARE PER FUTURI RIFERIMENTI

A\ AVVERTENZA: Per ridurre il rischio di incendio, scossa elettrica, lesioni
alle persone o danni durante l'utilizzo dell'apparecchio, attenersi alle
importanti istruzioni di sicurezza riportate di seguito. Leggere tutte le
istruzioni prima dell'uso. Utilizzare |'elettrodomestico solo per lo scopo
previsto, come descritto nelle presenti istruzioni.

Generalita

Questo prodotto & stato progettato per ['uso in un ambiente domestico
(residenziale). Questo prodotto non & progettato per ['uso
commerciale di qualsiasi tipo. Qualsiasi uso commerciale da parte del
cliente influira sulla garanzia del produttore per questo prodotto.
Questo elettrodomestico e destinato all'uso domestico e a utilizzi simili
a quelli di seguito indicati:

— zone cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti
lavorativi;

— agriturismi;

— clienti di hotel, motel e altri ambienti residenziali del tipo bed and
breakfast.

Gli elettrodomestici non sono destinati a essere utilizzati dai bambini
come gioco.

Non lasciare i bambini non sorvegliati. | bambini non devono essere
lasciati soli o incustoditi nell'area in cui viene utilizzato I'apparecchio. Non
devono mai sedersi o stare in piedi su nessuna parte dell'apparecchio.

IL CONTENUTO DEL MICROONDE PUO CAUSARE GRAVI USTIONI. NON
PERMETTERE Al BAMBINI DI USARE IL MICROONDE. Prestare attenzione
quando si estraggono dal forno pietanze ad alta temperatura.

In modalita combinata, l'uso del forno & consentito ai bambini solo
sotto la supervisione di un adulto a causa delle alte temperature
prodotte.

Durante l'uso, i componenti accessibili potrebbero diventare caldi.
Tenere lontani i bambini.

| bambini di eta inferiore a 8 anni devono essere tenuti lontani
dall'apparecchio a meno che non siano costantemente sorvegliati.
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Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di almeno 8
anni, da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali e da
persone inesperte solo sotto stretta sorveglianza o se hanno appreso
le modalita di utilizzo sicuro dell'elettrodomestico e sono consapevoli
dei relativi pericoli. La pulizia e la manutenzione non devono essere
effettuate da bambini non sorvegliati.

Non appoggiare oggetti pesanti sulla porta del forno.

Evitare che fogli di alluminio e sonde per alimenti entrino in contatto
con gli elementi riscaldanti.

Per questo forno utilizzare solo la sonda per la temperatura consigliata.
Non azionare |'apparecchio mediante un timer esterno o un sistema di
controllo remoto separato.

Posizionamento delle griglie del forno: posizionare sempre le griglie
nella posizione desiderata mentre il forno & freddo (prima del
preriscaldamento). Se & necessario rimuovere un ripiano mentre il forno
e caldo, evitare che i guanti da forno o le presine entrino in contatto con
gli elementi riscaldanti caldi del forno o con la base del forno.
L'elettrodomestico e i componenti accessibili diventano molto caldi
durante I'uso. Non toccare le resistenze.

Non utilizzare materiali ruvidi o abrasivi oppure raschietti metallici
affilati per pulire i vetri dello sportello del forno, in quanto potrebbero
graffiare la superficie e rovinare il vetro.

Non riscaldare contenitori per alimenti non aperti. Al loro interno si
potrebbe accumulare pressione che potrebbe causare lo scoppio del
contenitore e provocare lesioni.

Scollegare |'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effettuare
operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

Installazione

Assicurarsi che I'apparecchio sia installato e messo a terra
correttamente da un tecnico qualificato in conformita alle istruzioni di
installazione fornite.

Questo apparecchio & concepito per l'installazione a incasso.
Installare o posizionare questo apparecchio solo in conformita alle
istruzioni di installazione fornite.
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Non installare o utilizzare |'apparecchio se e danneggiato o non
funziona correttamente. Se si riceve un prodotto danneggiato,
contattare immediatamente il proprio rivenditore o installatore.

Per evitare che |'elettrodomestico si surriscaldi, non installarlo dietro
uno sportello decorativo.

Non montare questo apparecchio sopra un lavandino.

Questo forno non & approvato né testato per I'uso in mare.

Non conservare questo apparecchio all'aperto. Non utilizzarlo vicino a
una piscina, vicino a un lavandino o in luoghi simili.

Non immergere il cavo né la presa in acqua. Non lasciare che il cavo
penda dal bordo del tavolo o del top della cucina. Tenere il cavo
lontano da superfici riscaldate.

L'impianto elettrico del forno deve essere dotato di un interruttore di
emergenza che, in caso di emergenza, disconnette l'intero apparecchio
dalla rete elettrica. La distanza tra i contatti dell'interruttore di
emergenza deve essere di almeno 3 mm.

Non coprire né ostruire le aperture del forno.

Prestare attenzione: alcuni bordi sono taglienti.

Avvertenze elettriche

SE IL FORNO A MICROONDE E FORNITO DAL FABBRICANTE SENZA
SPINA: L'ELETTRODOMESTICO NON DEVE ESSERE COLLEGATO ALLA
FONTE DI ALIMENTAZIONE TRAMITE SPINA O PRESE, MA DEVE ESSERE
COLLEGATO DIRETTAMENTE ALLA RETE ELETTRICA. Il collegamento alla
fonte di alimentazione deve essere effettuato da un professionista
adeguatamente qualificato. Per un’installazione conforme alle norme
vigenti in materia di sicurezza, il forno deve essere collegato solo
tramite un interruttore omnipolare con separazione dei contatti
conforme ai requisiti per la categoria di sovratensioni Ill, tra
I'elettrodomestico e la fonte di alimentazione. L'interruttore
omnipolare deve essere in grado di sostenere il carico massimo
collegato e deve essere conforme alle norme vigenti. Il cavo di terra
giallo-verde non deve essere interrotto dall’interruttore. L'interruttore
omnipolare utilizzato per il collegamento deve essere facilmente
accessibile quando I'elettrodomestico € installato. Il collegamento alla
fonte di alimentazione deve essere effettuato da un professionista
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adeguatamente qualificato, rispettando la polarita del forno a
microonde e della fonte di alimentazione. Per il distacco
dell'alimentazione incorporare un interruttore nel cablaggio fisso in
conformita alle norme sui cablaggi.

SE IL FORNO A MICROONDE E FORNITO DAL FABBRICANTE CON LA SPINA:
La presa deve essere in grado di sostenere il carico indicato
sull’etichetta e deve essere dotata di contatto di terra perfettamente
funzionante. Il conduttore di terra e di colore giallo-verde. Questa
operazione deve essere effettuata da un professionista qualificato. In
caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell'elettrodomestico,
chiedere a un elettricista qualificato di sostituire la presa con un'altra
di tipo adatto. La spina e la presa devono essere conformi alle norme
vigenti nel paese di installazione. Il collegamento alla fonte di
alimentazione pud essere effettuato anche interponendo tra
I'elettrodomestico e la fonte di alimentazione un interruttore
omnipolare, con separazione dei contatti conforme ai requisiti della
categoria di sovratensioni lll, in grado di sostenere il carico massimo
collegato e conforme alle norme vigenti. Il cavo di terra giallo-verde
non deve essere interrotto dall’interruttore. La presa o l'interruttore
omnipolare utilizzato per il collegamento deve essere facilmente
accessibile quando I'elettrodomestico € installato. Per interrompere
I'alimentazione, la spina deve essere facilmente accessibile oppure nel
cablaggio fisso deve essere incorporato un interruttore, in conformita
alle norme sul cablaggio.

Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o un fascio di conduttori reperibili presso il fabbricante o
rivolgendosi all'assistenza clienti.

In caso contrario, la sicurezza dell’elettrodomestico potrebbe
compromettersi e la garanzia potrebbe essere annullata.

Spegnere il forno a microonde prima di rimuovere i componenti
rimovibili. Dopo la pulizia, rimontarli secondo le istruzioni.

L'uso di qualunque elettrodomestico impone il rispetto di alcune
regole fondamentali:

— Nontirare il cavo di alimentazione per scollegare I'elettrodomestico
dall'alimentazione;

— Nontoccare I'elettrodomestico con le mani o i piedi umidi o bagnati;
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— In generale, I'uso di adattatori, prese multiple o prolunghe &
sconsigliato;

— In caso di malfunzionamento e/o calo di prestazioni, spegnere
I'elettrodomestico e non manometterlo.

e | COLLEGAMENTI ELETTRICI DEVONO ESSERE EFFETTUATI DA UN
ELETTRICISTA O UN TECNICO QUALIFICATO. La fonte di alimentazione
a cui e collegato il forno deve essere conforme alle leggi vigenti nel
paese di installazione. Il produttore non accetta alcuna responsabilita
per eventuali danni causati dalla mancata osservazione delle presenti
istruzioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una
presa dotata di messa a terra o un sezionatore a piu poli, a seconda
delle leggi in vigore nel paese di installazione. L'alimentazione elettrica
deve essere protetta con fusibili adeguati e la sezione dei cavi utilizzati
deve essere in grado di garantire la corretta alimentazione del forno.

e COLLEGAMENTO. Il forno & fornito con un cavo di alimentazione che puo
essere collegato solo a una rete elettrica con corrente a 220-240 Vca tra
le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno all’alimentazione
elettrica, & importante controllare la tensione di alimentazione riportata
sull’indicatore e I'impostazione del sezionatore. Il conduttore di messa a
terra collegato al terminale di terra del forno deve essere collegato al
terminale di terra dell'alimentazione.

o A AVVERTENZA: Prima di collegare il forno all'alimentazione elettrica,
chiedere a un elettricista qualificato di controllare la continuita del
terminale di terra dell'alimentazione. Il produttore non si assume alcuna
responsabilita per eventuali incidenti o altri problemi causati dal
mancato collegamento del forno al terminale di terra o da difetti di
continuita del collegamento a terra.

e Prima di eseguire qualsiasi intervento sulla sezione elettrica
dell'apparecchio, € necessario scollegarlo dall’alimentazione di rete.

e |l collegamento ad un buon impianto di cablaggio di messa a terra &
assolutamente essenziale ed obbligatorio.

e Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono essere
effettuate solo da un elettricista qualificato.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere lavori di manutenzione, &

consigliabile tenere un'altra presa a parete disponibile in modo da poter

collegare il forno nel caso venga rimosso dallo spazio in cui € installato. Il

cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale

dell'assistenza tecnica o da tecnici con qualifiche equivalenti.
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Riparazioni

Riparazione da parte dell'utente: non riparare o sostituire componenti
dell'elettrodomestico, a meno che non sia consigliato appositamente
nella presente guida. Tutti gli altri interventi di manutenzione devono
essere eseguiti da un tecnico dell'assistenza addestrato e supportato
da Haier.

AVVERTENZA: in caso di danni allo sportello o alle guarnizioni dello
sportello, utilizzare il forno solo dopo che é stato riparato da personale
qualificato.

Se la luce del forno a microonde smette di funzionare, contattare un
tecnico dell'assistenza qualificato e supportato Haier o I'Assistenza Clienti.

Pericolo d'incendio

Non utilizzare adattatori, riduttori o dispositivi di derivazione per
collegare questo apparecchio alla rete elettrica.

Il forno a microonde & progettato per riscaldare alimenti e bevande.
L'asciugatura di alimenti o indumenti e il riscaldamento di cuscinetti
scaldanti, pantofole, spugne, panni bagnati e simili pud provocare
lesioni o innescare incendi.

Non cuocere eccessivamente il cibo. Prestare attenzione all'apparecchio
guando si posizionano carta, plastica o altri materiali combustibili
all'interno del forno a microonde per facilitare la cottura.

Rimuovere sempre i laccetti di chiusura dei sacchetti di carta o di
plastica prima di collocarli nel forno a microonde.

Se i materiali all'interno del forno a microonde dovessero prendere
fuoco, tenere chiuso lo sportello del forno a microonde, spegnere il
forno a microonde e scollegare il cavo di alimentazione o disinserire
I'alimentazione tramite il pannello dei fusibili o dell'interruttore
automatico.

Non utilizzare la cavita del forno per conservare gli alimenti. Non
lasciare prodotti di carta, utensili di cottura o alimenti nella cavita
guando il forno non é utilizzato.

Accertarsi sempre che tutti gli utensili siano adatti all'uso nei forni a
microonde.

Durante il riscaldamento di alimenti contenuti in una vaschetta in
plastica o carta, controllare frequentemente il forno perché esiste il
rischio che i contenitori possano incendiarsi.
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Se si nota la presenza di fumo, spegnere il forno o scollegarlo
dall'alimentazione elettrica e chiudere lo sportello per impedire alle
fiamme di propagarsi.

Durante e dopo l'uso, non toccare o lasciare che indumenti o altri
materiali infiammabili entrino in contatto con le aree interne del forno;
attendere prima il tempo sufficiente per il raffreddamento.

In caso di incendio, soffocare la fiamma o utilizzare un estintore
chimico secco o a schiuma.

Utilizzare solo guanti da forno o presine asciutti. Presine umide o
bagnate su superfici calde potrebbero provocare ustioni dovute al
vapore. Evitare che le presine tocchino zone calde o elementi
riscaldanti. Non utilizzare un asciugamano o un panno ingombrante
come presina, perché potrebbe prendere fuoco.

Sicurezza degli alimenti

Manipolazione sicura degli alimenti: lasciare gli alimenti nel forno il piu
breve tempo possibile prima e dopo la cottura. Questo consente di
evitare la contaminazione da parte di organismi che potrebbero
causare intossicazioni alimentari. Prestare particolare attenzione
durante la stagione calda.

Pulizia

Il forno deve essere pulito periodicamente e tutti i residui di alimenti
devono essere rimossi.

Se il forno non viene pulito, le superfici potrebbero deteriorarsi, la
durata dell'elettrodomestico potrebbe diminuire e potrebbero
verificarsi situazioni pericolose.

Non utilizzare detergenti per forno, detergenti aggressivi/abrasivi, cere
o prodotti lucidanti. Non utilizzare detergenti per forno disponibili in
commercio, rivestimenti per forno o rivestimenti protettivi di alcun
tipo all'interno o attorno alle parti del forno. Non adoperare detersivi
aggressivi e abrasivi, pagliette o raschietti metallici affilati per pulire il
vetro dello sportello del forno, altrimenti la superficie potrebbe
graffiarsi e il vetro potrebbe frantumarsi.

Evitare I'uso di prodotti contenenti cloro, acidi o abrasivi, specialmente
per la pulizia dei componenti verniciati. Inoltre, evitare l'uso di
sostanze acide o alcaline.

Non spruzzare acqua né utilizzare pulitori a vapore per pulire qualsiasi
parte del forno. Utilizzare solo panni leggermente umidi.
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Cottura a microonde

Non tentare di utilizzare questo forno a microonde con lo sportello
aperto. Questo potrebbe comportare il rischio di esposizione
all'energia prodotta dal forno a microonde. Non danneggiare né
manomettere gli interblocchi di sicurezza.

Non collocare alcun oggetto tra il forno a microonde e lo sportello. Evitare
I'accumulo di sporcizia o residui di detersivo sulle superfici di tenuta.

Non utilizzare il forno a microonde se & danneggiato. E particolarmente
importante che lo sportello del forno a microonde si chiuda
correttamente e che non vi siano danni a: (1) sportello (piegato), (2)
cerniere e serrature (rotte o allentate), (3) guarnizioni dello sportello e
superfici di tenuta.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico, a meno
che non sia consigliato appositamente in questa guida. Tutti gli altri
interventi di manutenzione devono essere eseguiti da un tecnico
dell'assistenza addestrato e supportato da Haier.

In caso di danni alle guarnizioni dello sportello, utilizzare il forno solo
dopo che e stato riparato da una persona competente.

Le operazioni di manutenzione e riparazione che implicano la
rimozione degli involucri possono essere pericolose se non effettuate
da personale competente, dal momento che causano l'esposizione
all'energia a microonde.

Non utilizzare le funzioni microonde mentre il forno & vuoto.

Non riscaldare nel microonde uova col guscio e uova sode intere
perché potrebbero esplodere anche dopo la fine della cottura.

Per evitare ustioni, mescolare e agitare il contenuto di biberon e
barattoli contenenti alimenti per neonati, e controllare la temperatura
prima del consumo.

Il riscaldamento di bevande nel forno a microonde puo provocare una
violenta ebollizione ritardata, per cui manipolare il contenitore con
cautela.

| liguidi come acqua, caffé o té possono surriscaldarsi oltre il punto di
ebollizione senza sembrare bollenti. Non sempre sono presenti bolle
visibili quando il contenitore viene estratto dal forno a microonde.
QUESTO POTREBBE CAUSARE L'IMPROVVISA FUORIUSCITA DI LIQUIDI
BOLLENTI QUANDO UN CUCCHIAIO O UN ALTRO UTENSILE VIENE
INSERITO NEL LIQUIDO.
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Non surriscaldare i liquidi. Quando si scaldano liquidi, collocare sempre
un cucchiaio nel contenitore per evitare I'ebollizione ritardata.
| contenitori delle bevande in cui € inserito il cucchiaio devono essere
posizionati al centro del forno. | componenti metallici devono stare ad
almeno 2 cm dalle pareti del forno e dall'interno della porta. Eventuali
scintille potrebbero danneggiare la parte interna della porta in vetro.
Mescolare il liquido prima e a meta del riscaldamento.

Non utilizzare contenitori diritti con collo stretto. Utilizzare un
contenitore con un’apertura larga.

Dopo il riscaldamento, lasciare riposare il contenitore nel forno a
microonde per almeno 20 secondi prima di estrarlo.

Prestare la massima attenzione quando si inserisce un cucchiaio o un
altro utensile nel contenitore.

AVVERTENZA: non riscaldare liquidi o altri alimenti in contenitori
sigillati perché potrebbero esplodere.

Adoperare solo utensili da cucina idonei all'uso nei forni a microonde.

Stoviglie non adatte

La teglia deve essere rimossa quando si utilizza la modalita microonde.
Puo essere utilizzata con funzioni statiche e funzioni combinate.

Non accendere mai il forno a microonde prima di aver inserito il cibo.
L'unica eccezione consentita ¢ il test delle stoviglie.

Utilizzare solo piatti e stoviglie adatti al microonde.

Non riscaldare mai cibi coperti da carta stagnola.

Utilizzare solo teglie approvate per I'uso in forno. Seguire le istruzioni
del fabbricante.

Non & consentito utilizzare contenitori metallici per alimenti e bevande
durante la cottura a microonde.

Pacemaker

La maggior parte dei pacemaker e protetta dalle interferenze dei
prodotti elettronici, comprese le microonde. E tuttavia consigliabile
che i pazienti portatori di pacemaker consultino il proprio medico in
caso di dubbi.
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Arco elettrico

Si possono verificare archi elettrici sia durante la cottura rapida che
durante la cottura a microonde. In questo caso, premere ANNULLA/OFF
e correggere il problema. Arco elettrico & il termine usato nel microonde
per indicare le scintille nel forno. L'arco elettrico & causato da:

Metallo o pellicola che toccano le pareti del forno.

Pentole in metallo o griglia da forno utilizzate durante la cottura rapida
o la cottura a microonde.

Metallo come laccetti, graffette per pollame o piatti con il bordo
dorato nel forno.

Tovaglioli di carta riciclata contenenti piccoli pezzi metallici utilizzati
nel forno.
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2.INTRODUZIONE AL PRODOTTO

2.1. Panoramica del prodotto

. Pannello di controllo

. Griglie metalliche laterali

. Griglie metalliche

. Vassoio

. Sportello del forno

. Numero di serie e codice QR
. Partlight (solo se presente)

NOUThHWNR

Scrivere qui il numero di serie per futuri riferimenti

2.2. Accessori

Vassoio Griglia metallica

Raccoglie i residui del gocciolamento durante la Sostiene piastre e vassoi di cottura.

cottura degli alimenti sulle griglie. * Spingere nel forno come indicato dalla
freccia. La tacca (a) deve essere rivolta verso il
basso: questa e la posizione di riposo per
impedirne |'estrazione involontaria.

Griglie metalliche laterali Soft Close

Collocate su entrambi i lati della cavita del Cerniere che garantiscono un movimento
forno, sostengono le griglie metalliche e i vassoi fluido e automatico durante la chiusura dello
di gocciolamento. sportello del forno.
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Scaffale a rastrelliera abbassabile
(solo se presente*)

Rastrelliera per grill/Griglia
(solo se presente*)

Sostiene il vassoio di vetro.

* Spingere nel forno come indicato dalla freccia.
La tacca (a) deve essere rivolta verso il basso:
questa e la posizione di riposo per impedirne
I'estrazione involontaria.

Vassoio di vetro per microonde
(solo se presente*)

Sostiene piastre e vassoi di cottura.
*Utilizzata insieme al vassoio di vetro.

Sonda cablata per la carne
(solo se presente*)

Sostiene piastre e vassoi di cottura.
*Puo essere utilizzato nella funzione microonde.

Partlight (solo se presente)

Partlight & una barra a LED che consente di
monitorare lo stato del forno a distanza.

Misura la temperatura interna degli alimenti
durante la cottura.

AVVERTENZE:

o Non preriscaldare o iniziare la cottura prima di
aver inserito correttamente la sonda per la carne.
e Non cercare di inserire la sonda per la carne
negli alimenti congelati.

IT: | vassoi e le griglie del forno non sono adatti al contatto diretto con gli alimenti. Si prega di

utilizzare teglie idonee o carta da forno.

*A seconda del modello.
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Sonda cablata per la carne

Come utilizzare la sonda:
1. Collegare la sonda al forno e inserirla nell'alimento.
2. Quando la sonda e collegata sono disponibili solo le funzioni dedicate.

3. Provare a impostare la sonda con una durata impostata esistente; premere V' per confermare.

4. Impostare la temperatura desiderata della sonda e toccare DI per confermare. Da questo
momento il forno utilizzera i dati della sonda per monitorare la temperatura interna.

5.Una volta raggiunta la temperatura interna desiderata, suona I'allarme e il forno si spegne.
Rimuovere con attenzione la sonda dall'alimento.
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o NOTA: Quando la sonda non € in uso, chiudere il coperchio in gomma del foro della sonda per
evitare la penetrazione di materiali che potrebbero compromettere la durata della sonda o causare
rilevamenti errati.

Consigli di cottura

. Ai fini di un risultato ottimale, tenere presente che la temperatura interna continua ad
aumentare di qualche grado anche dopo aver tolto la carne dal forno. Dopo la cottura, coprire
e lasciare riposare la carne per 15-20 minuti.

. Durante la cottura della carne, inserire la sonda orizzontalmente al ”
centro della parte piu spessa. Pilu la carne e spessa, pil tempo si —J4 &
impieghera per la cottura, quindi & importante che la punta della
sonda misuri la temperatura della carne nel punto pilu spesso.

Assicurarsi che la punta della sonda non sporga dalla carne e non
tocchi ossa, grasso o cartilagine, poiché questi si scalderanno pil
rapidamente della polpa.

. Le temperature indicate sullo schermo sono solo valori consigliati. | risultati dipenderanno
dalla qualita e dalla composizione del cibo.
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2.3. Pannello di controllo
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1. On/Off

2. Blocco bambini

3. Lampadina

4. Controllo da remoto
5. Ricette

6. Awvio/Pausa

FUNZIONI PRINCIPALI

Simbolo Funzione Descrizione

On/Off Premere per accendere/spegnere il forno

Tenere premuto per 3 secondi per bloccare lo schermo e
impedirne I'uso indesiderato da parte di minori.

DIC

Blocco bambini

Premere per accendere/spegnere la luce della cavita del forno.

-O' Illuminazione L'apparecchio e dotato di una lampadina la cui classe di efficienza
' luminosa & G.
Controllo da Tenere premuto il pulsante per 3 secondi per attivare il controllo
I__"A remoto da remoto, dopo aver effettuato |I'accoppiamento tra il forno e
- I'app hOn (tramite |'applicazione).
Cl Ricette Premere per accedere al menu Ricette.
D' | Avvio/Pausa Premere per avvio/pausa della cottura o conferma delle funzioni.
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2.4. Connectivity

Parametri wireless

Tecnologia Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE
Bande di frequenza (MHz) 2401+2483 2402+2480
Potenza max (mW) 100 100

Informazioni sul prodotto per apparecchiature collegate in rete
Consumo elettrico del prodotto in standby di rete quando tutte le porte di rete cablate sono
connesse e tutte le porte di rete wireless sono attivate: 2,0 W.

Come attivare la porta di rete wireless:
Premere "Impostazioni" nel menu a carosello Home, quindi premere "Impostazioni di rete". Disattiva
Wi-Fi OFF per attivare il Wi-Fi.

Come disattivare la porta di rete wireless:
Premere "Impostazioni" nel menu a carosello Home, quindi premere "Impostazioni di rete".
Disattivare Wi-Fi ON per disattivare il Wi-Fi.
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Come ripristinare la rete:

1. Premere Impostazioni nel menu a carosello Home, quindi premere Impostazioni di rete;
2. Premere "Ripristina rete" (attivabile solo se I'apparecchio é gia stato accoppiato);

3. Confermare il messaggio pop-up premendo "Reimposta".

Con la presente, Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd dichiara che le apparecchiature
radio sono conformi alla Direttiva 2014/53/UE e ai relativi requisiti di legge per il mercato UK. Il testo
completo della dichiarazione di conformita e disponibile al seguente indirizzo Internet:
www.haier.com.
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COME INTERAGIRE CON L'APP

L'elettrodomestico puo essere connesso alla rete wireless domestica e gestito da remoto tramite
I'app. Collegare l'elettrodomestico per assicurarsi che rimanga aggiornato con il software e le
funzionalita piu recenti.

Per cominciare

e Assicurarsi che la rete Wi-Fi domestica sia attiva.

e Verra fornita una guida passo passo sia sull'elettrodomestico che sul dispositivo mobile.

e Potrebbero essere necessari fino a 10 minuti per collegare il forno.

e Per ulteriori indicazioni e per la risoluzione dei problemi fare riferimento all'app.
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Scarica I'app sullo smartphone.

ahle on the

p Store

P
P Google Play

NUOVA REGISTRAZIONE UTENTE T ey pp—
x
e Fare clic su "Registrati" . .
N o . ) ) Register with your social accounts
e E possibile registrarsi tramite account Welcome! e e
social o iscriversi con l'indirizzo e-mail SRR G SIGNUPWITHGoOGLE
personale “ d SIGN UPWITH APPLE
HERGIE f SIGN UP WITH FACEBOOK
Ara you new to hOn?
Cliek halows to leam about our
products N SIGN UPWITH EMAIL
@& TRY DEMO Already reg stered? LOGIN
REGISTRAZIONE ACCOPPIAMENTO RAPIDO
Passo 1 vdn iz
o Hello USERNAME =3

e Selezionare "Aggiungi elettrodomestico".

T

Add sppliance

Ea

How to live sustain:
home and reduce w.

LS A

What functions do smart
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Passo 2 wdnn

Allow your location
permission

e Consentire I'autorizzazione alla propria posizione.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next
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<« CONTINUE

Passo 3 w4z

Select your appliance
category

Q Seerchyour appliance

e Selezionare il microonde dalla categoria degli apparecchi.

@ Washing machine
Washer dryer

& Tumbledryer

Dishwasher

Air conditionair

Air purifier

Air scanner

Passo 4 wamizao

. . . e Appliance connection ®
e Accendere il proprio elettrodomestico; se € gia acceso, ©

spegnerlo e riaccenderlo. Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10seconds) and then
plug its power supply.

OK.IDIDIT
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Passo 5 &8 REED

° Appliance connection
e Dopo l'accensione, I'app hOn inizia a cercare
I'elettrodomestico. Searching your appliance

Con'tturnoff your Bluetooth hon appis looking
for your appliance..

00:00:40
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@ Staviioseto i

correctly capture the signal

Passo 6.1-6.2 AL REET w4

e Selezionare il proprio elettrodomestico, toccare = __ -
"Collegare" e attendere qualche secondo. Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
L1, Longappliancenameto.. a O LL Longappliancenameto.. a O

CONNECT
@ Stvelosetoyourapplanceinonderto

correctly capture the signal.
PRODUCT NOT FOUND

Passo 7

e |l forno a microonde viene trovato e puo essere © oo
controllato tramite hOn.

108 ¢ P mEDs

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO000DAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT
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] RICETTE

Per accedere al menu Ricette, toccare il pulsante di scelta rapida £ oppure scorrere il menu a
carosello Home fino a "Ricette" e toccare questa selezione. Far scorrere le diverse ricette per

esplorare il menu, e una volta raggiunta la ricetta desiderata, premere DI per avviare la cottura.

Premendo in corrispondenza della ricetta dal menu, verranno visualizzati i parametri corrispondenti,
che non possono essere modificati, e un codice QR. Scansionare il codice QR per visualizzare la ricetta
dall'app.
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D? CONTROLLO DA REMOTO

Il controllo da remoto offre numerosi vantaggi agli utenti, migliorando la comodita, |'efficienza e
I'esperienza di cottura complessiva, offrendo la possibilita di controllare il prodotto direttamente sia
dall'elettrodomestico che dall'app hOn.

Attraverso il proprio dispositivo, questa funzione permette di usufruire di diverse funzionalita, quali: avvio
istantaneo o programmato di ricette o programmi di cottura gia disponibili nell'app, con la sonda o senza;
monitoraggio in tempo reale dello stato di avanzamento delle ricette; regolazione dei parametri di cottura
in uso; gestione e monitoraggio del processo di cottura tramite la sonda per la carne.

Il controllo da remoto ¢ attivabile esclusivamente al momento della registrazione del prodotto.

E inoltre possibile interrompere il programma di cottura da remoto utilizzando I'app e facendo clic sul
pulsante "STOP" sul display del dispositivo. Il microonde interrompera automaticamente la cottura.

Quando il controllo da remoto ¢ attivo, & possibile avviare/interrompere e monitorare programmi
di cottura e ricette sia direttamente dall'app che dall'elettrodomestico. Se il controllo da remoto
viene spento dopo l'inizio di un programma di cottura, il programma pud essere interrotto
unicamente dal microonde.

Come attivare il controllo da remoto:

1. Nel menu a carosello Home, premere [ nell'angolo in basso a destra;

2. Un messaggio pop-up informera che il comando da remoto & attivato e[2 si accendera.
3. Accedere all'app, selezionare un programma e lasciare che la cottura abbia inizio. Durante il processo
e possibile controllare e modificare i parametri del programma sia dal prodotto che dall'app.

Come disattivare il controllo da remoto:

1. Quando il controllo da remoto & attivo, premere [4 per disattivarlo.
2.Un messaggio pop-up informera che il comando da remoto e stato disattivato e la luce del
pulsante si spegnera.

° NOTA: Le caratteristiche e gli accessori del microonde possono variare a seconda del modello
acquistato.

*A seconda del modello. Per il significato delle combinazioni di luci, vedere "3. Prima di cominciare" >
"Come funziona Partlight"
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AGGIORNAMENTO OVER THE AIR (OTA)

Il microonde e dotato di una funzione di aggiornamento Over the Air che garantira la manutenzione
del software del prodotto. La funzione e consigliata per assicurare funzionalita aggiornate del
microonde e viene abilitata non appena il prodotto viene registrato nell'app. Quando & disponibile
un aggiornamento e il microonde & connesso, un messaggio pop-up sul display avvisera I'utente.

Il processo OTA verra eseguito in 2 passaggi.

1. DOWNLOAD DEL SOFTWARE - Durante questo processo, che puo durare circa 2 ore, € possibile
utilizzare il microonde per cucinare, ma I'app hOn non sara disponibile.

. Selezionando "Procedere" verra avviato il download dell'aggiornamento e I'icona Wi-Fi con la
freccia blu rimarra visibile fino al termine del download. Per spegnere il display in questo lasso
di tempo, & necessario attivare il controllo da remoto prima di premere il pulsante ON/OFF,
altrimenti il processo di download verra interrotto.
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. Selezionando "Piu tardi", e possibile avviare il processo selezionando "Aggiornamenti software"
nel menu Impostazioni.

2. INSTALLAZIONE - Durante questo processo, che puo durare circa 2 ore, € possibile utilizzare il
microonde per cucinare ma I'app hOn non sara disponibile.

. Toccando "Procedere", verra installato I’aggiornamento.
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. Selezionando "Piu tardi", € possibile avviare il processo selezionando "Aggiornamenti
software" nel menu Impostazioni.
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*A seconda del modello. Per il significato delle combinazioni di luci, vedere "3. Prima di cominciare" >
"Come funziona Partlight"
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3. PRIMA DI COMINCIARE

3.1. Informazioni per iniziare

Come funziona l'illuminazione

La cavita del forno e illuminata da una o pit lampadine, che si attivano quando si apre lo sportello
dell'apparecchio. Per quasi tutti i programmi di cottura I'illuminazione si accende non appena si
accende il forno. La luce potrebbe spegnersi automaticamente dopo un certo tempo a seconda della
funzione di risparmio energetico.

Come funzionano le ventole di raffreddamento

Quando la funzione di cottura al forno, microonde e combinata & in esecuzione, la ventola a flusso
assiale (microonde) e la ventola a flusso tangenziale si avviano contemporaneamente.

Quando é in esecuzione solo la funzione di cottura, le due ventole di raffreddamento si spengono
contemporaneamente quando sono soddisfatte entrambe le seguenti condizioni:

. Non ¢ in funzione alcun programma di riscaldamento

. La temperatura all'interno della cavita scende a <110 °C

Quando é in esecuzione la funzione microonde o combinata, le due ventole di raffreddamento si
spengono contemporaneamente quando vengono soddisfatte entrambe le seguenti condizioni:

. Esecuzione senza il programma di riscaldamento/microonde per pili di 5 minuti

. La temperatura all'interno della cavita scende a < 110 °C

Come funziona lo sportello

Quando si utilizzano le funzioni forno, microonde e combinazione, aprendo lo sportello:

. Se lo sportello viene aperto prima che la modalita sia in esecuzione, fare clic sul pulsante di
avvio e la modalita non verra eseguita fino a quando lo sportello non viene chiuso.

. Se lo sportello viene aperto durante I'esecuzione della modalita, questa si arresta
immediatamente e richiede la chiusura dello sportello; la richiesta si interrompe quando lo
sportello viene chiuso e viene premuta l'icona di avvio.

Per la modalita di avvio ritardato, lo sportello deve essere chiuso prima dell'avvio.

Come funziona Partlight (solo se presente)
Partlight € una barra a LED che consente di monitorare lo stato del forno a distanza.
Fornisce feedback diversi con colori e animazioni:

° Partlight si accende in blu: accensione/spegnimento del microonde.
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° Partlight si accende in bianco: durante la cottura, Partlight si accende in bianco e fornisce un
feedback sull'avanzamento della cottura in base al parametro che & stato impostato.
Per esempio:

- Cottura con durata o durante I'esecuzione del programma preimpostato: I'intensita di Partlight
diminuira gradualmente.

- Cottura senza durata: Partlight produrra un'animazione a impulsi.

- Cottura con sonda: I'intensita di Partlight aumentera.

- Cottura terminata: Partlight produrra un'animazione a impulsi.

° Partlight si accende in giallo:
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- Preriscaldamento: la luce gialla aumentera gradualmente per fornire un feedback riguardo
al’aumento della temperatura.

- Cavita calda: la luce lampeggera in giallo per tutto il tempo in cui la cavita rimane calda.

oNOTA: per garantirne il corretto funzionamento, Partlight deve essere mantenuta pulita.

3.2. Pulizia preliminare

Condizionamento

. Condizionare il forno prima di utilizzarlo per la prima cottura, accendendolo per 1 ora alla
massima temperatura.

. Assicurarsi che tutto l'imballaggio sia stato rimosso dal forno e posizionare tutti i ripiani nel
forno.

. Potrebbe prodursi una piccola quantita di fumo durante il condizionamento. Assicurarsi che la
cucina sia ben ventilata.

Dopo il condizionamento
. Attendere che il forno si raffreddi completamente.
. Pulire il forno con un panno umido e un detergente delicato.
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. Asciugare con un panno pulito e privo di lanugine.
. Lavare gli accessori e pulire l'interno del forno con una soluzione di acqua calda e detersivo
per stoviglie.

3.3. Primo utilizzo

Quando I'elettrodomestico viene acceso per la prima volta, il passo iniziale & selezionare la lingua,
I"'unita di misura e impostare I'ora del giorno.

Innanzitutto, sul display verra visualizzato un messaggio di benvenuto. Per continuare, premere /

WELGOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

° SELEZIONARE LA LINGUA: verra visualizzato un menu a carosello. Far scorrere il carosello in
orizzontale per selezionare la lingua desiderata. Toccare sulla lingua che si desidera scegliere
per accedere al passaggio successivo.
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° SELEZIONE DELL'UNITA DI MISURA: Sono disponibili entrambe le icone ed & preselezionata
un'icona predefinita; selezionarne una per procedere al passaggio successivo.

° IMPOSTARE L'ORA: Il display visualizza I'ora predefinita '0:00' nel formato orario preimpostato
di 24 ore. Per modificare il formato dell'ora, premere 12h / 24h sul lato sinistro dello schermo.
Per impostare I'ora far scorrere i numeri in verticale.
Se & stato selezionato il formato orario 12 ore, selezionare anche AM / PM per scegliere |'ora
del giorno corretta. Per confermare la scelta, premere v/
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Dopo aver regolato le impostazioni iniziali, verra visualizzato un messaggio pop-up di informazioni
sull’accoppiamento. Premere \/ per confermare e accedere al menu a carosello Home.

° ISTRUZIONI POST-INSTALLAZIONE: Per modificare le impostazioni iniziali dopo il primo utilizzo,
e possibile accedere in qualsiasi momento al menu Impostazioni dal menu a carosello Home.
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*A seconda del modello. Per il significato delle combinazioni di luci, vedere "3. Prima di cominciare" >
"Come funziona Partlight"
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3.4. Altre impostazioni

Il livello di luminosita e il livello sonoro possono essere regolati dall'utente nella sezione Impostazioni.

° LUMINOSITA: Nel menu a carosello Home, premiere "Impostazioni". Scorrere orizzontalmente
il menu Impostazioni e premere “Luminosita del display”. Scorrere il cursore orizzontalmente
per regolare la luminosita. Premere \/ per confermare.
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° SUONO: Nel menu a carosello Home, premiere "Impostazioni". Scorrere orizzontalmente il
menu Impostazioni e premere “Suoni”. Scorrere il cursore verso desta o sinistra per regolare
il volume dell'audio. Premere \/ per confermare.
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4. USO DEL PRODOTTO

4.1. Come funziona il prodotto

° ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL FORNO: Per accendere/spegnere il forno, premere a lungo
il pulsante ON/OFF.

° IMPOSTAZIONE DELLA FUNZIONE DI COTTURA: Per selezionare una funzione di cottura,
premere "Microonde" o “FORNO+COMBI” nel menu a carosello Home. Far scorrere il carosello
in orizzontale fino a raggiungere la funzione desiderata. Premere l'icona centrale o il valore del
parametro per procedere al passaggio successivo oppure premere Dl per iniziare la cottura
con i parametri predefiniti per la funzione di cottura selezionata.
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° IMPOSTAZIONE TEMPERATURA/LIVELLO DI POTENZA: Premere sulla temperatura indicata
accanto alla funzione nel menu a carosello. Far scorrere in orizzontale per selezionare la
temperatura/livello di potenza desiderati. Premere DIl per confermare.

*A seconda del modello. Per il significato delle combinazioni di luci, vedere "3. Prima di cominciare" >
"Come funziona Partlight"
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° IMPOSTAZIONE DELLA POTENZA: Per le funzioni Microonde e Combi, premere sulla potenza
indicata accanto alla funzione nel menu a carosello (per es. 900 W). Far scorrere in orizzontale
per selezionare il valore in Watt desiderato.

° IMPOSTAZIONE DELLA DURATA: Accedere al menu Tempo premendo © sul menu a carosello.
E possibile inserire le impostazioni seguenti:

a. Promemoria minuti
Questa funzione consente di impostare un promemoria per il tempo di cottura. Dopo aver premuto
® nel menu a carosello, I'icona Promemoria minuti (3 viene attivata per impostazione predefinita.

Far scorrere i numeri verticalmente per regolare il tempo, quindi premere DI per confermare.

b. Spegnimento automatico

Con lo spegnimento automatico, il forno si spegne automaticamente allo scadere del promemoria
impostato. Questa funzione & disattivata per impostazione predefinita e deve essere attivata su
richiesta dell'utente.

Premere & per attivare lo spegnimento automatico. Far scorrere i numeri verticalmente per

regolare il tempo, quindi premere D per confermare.
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c. Partenza ritardata

Premere (9 per impostare la partenza ritardata. Scorrere orizzontalmente per impostare I'ora
desiderata, quindi premere D|| per confermare.

o NOTA: la partenza ritardata & attivabile solo dopo avere impostato la durata della cottura e
non & disponibile se & impostata la sonda per la carne. Quando si utilizza la partenza ritardata,
la durata della cottura verra automaticamente impostata sullo Spegnimento automatico.

JET START MICROONDE
Dopo aver inserito gli alimenti nel forno e aver chiuso lo sportello, € possibile avviare

immediatamente un ciclo a microonde di 30 secondi alla massima potenza (900 W) semplicemente
premendo il pulsante Start. || tempo di cottura puo essere modificato direttamente sul display.
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FUNZIONI AGGIUNTIVE

-,Q-Illuminazione
Per accendere/spegnere la luce della cavita, premere 0 sul pannello di controllo.

o NOTA: durante i processi generali di
navigazione, la luce della cavita & SPENTA per
impostazione predefinita. Quando € in corso un
processo, la luce € ACCESA per impostazione
predefinita.
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{2 Blocco bambini

Questa funzione consente di bloccare lo schermo per evitare utilizzi indesiderati da parte di minori.
Per attivare il blocco dello schermo, premere a lungo (5. Verra visualizzato un messaggio pop-up
per alcuni secondi. Quando é attivo il Blocco bambini & attivo, tutti i pulsanti sono disabilitati tranne
ON/OFF e Blocco bambini.

Per sbloccare lo schermo, premere nuovamente a lungo (3. Verra visualizzato un messaggio popup
per alcuni secondi: toccare un punto qualsiasi dello schermo per nasconderlo. Il display si sblocchera
e tornera alla schermata visualizzata in precedenza.
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4.2. Funzioni di cottura

Funzioni standard

. . Posizione .
. . Intervallo dei valori X Preriscal- . .
Simbolo  Funzione . e dei Suggerimenti
predefiniti .. . damento
ripiani
Questa funzione utilizza
solo I'elemento
microonde. Utilizzare con
= Microonde MW: 900 W L1 No lo sportello chiuso.
- MW: 150 W - 900 W ., -
Puo essere utilizzata
anche per terminare il
riscaldamento.
X T:180 °C N IDEALE PER: torte, pane,
. Statico T:50-250°C Li-L2 = biscotti su unico livello.
T o | [ | o [
~ ventilata T:50-250°C RO
— con ripieni umidi.
IDEALE PER: torte, biscotti
(\ *Cottura T: 160°C L2 Si e pizze su uno o piu livelli.
= multilivello T:50-250°C Ideale per cucinare cibi
diversi.
Questa funzione utilizza
solo I'elemento
riscaldante superiore e il
livello della griglia puo
essere regolato. Utilizzare
—~ L5 con lo sportello chiuso.
*Grill ) L4 No Collocare le carni bianche
L:1-5 . -
a distanza dalla griglia.
Le carni rosse e i filetti di
pesce possono essere
collocati sul ripiano con il
vassoio di gocciolamento
sottostante.
A *Grill T:180°C 2 Si :r?tEeAriL (Eal:rEoRs'tiF;eoZ chis; e
~ ventilato T:50-250°C o
gratinati.
Ideale per arrostire la
T:180°C carne, rosolare i suoi
@B" *Arrosto T:50-250°C Li-L2 No succhi prima di cuocere
I'interno.
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Posizione

. . Intervallo dei valori X Preriscal- . .
Simbolo  Funzione . e dei Suggerimenti
predefiniti .. . damento
ripiani
MW: 300 W/ .
3 Cottura T 160°C Ideale per cuocere arrosti,
) I + : . . . .
(r-\ m'\;ljilgrlév;erl]ISE MW: 150-300 W/ L2 Si EedssltZ alimenti surgelati
. T:50-230°C ’
AN, Grill MW: 30(1W/ Ideale per cuocere
r\ ventilato + T:180°C L2 Si verdure ripiene, tagli di
:\’~ Microonde MW: 150-300 W/ carnee fiIZtti di’ olglo
— T: 50-230 °C porio.
MW: 300 W/ N
o Grill + L5 Ideale per cuocere piatti
microonde MW: 150-300 W/ L4 No gratinati, lasagne, patate e
L == pollame arrosto.
T:1-5
MW: 300 W carne roscare 15401
o) + . 175° ,
= @E'-‘ I\':ircrrooscizde MWTlslg-S&‘,(?O W/ L1-L2 Si succhi mentre si cuoce
8 | —=— ’ . I'interno con l'aiuto del
o T:50-230 °C .
< microonde.
o Scongela-
& \/ | mento in MW: 150 W L1 No Ideale pe.r scongelare cibi
] | @ base al congelati.
)
tempo
[ Scongela- Ideale per scongelare cibi
> | mento in MW: 150 W L1 No per scong
| E congelati.
L base al peso
MW: 900 W Ideale per preparare
Popcorn MW: 150 W - 900 W L1 No popcorn.

*NOTA: per passare da una funzione Combi (con microonde) a quella tradizionale (senza
microonde), impostare i Watt su OFF toccando la scheda corrispondente.
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Funzioni speciali

. . |Posizione .
. . Intervallo dei valori ) Preriscal- . .
Simbolo  Funzione . e dei Suggerimenti
predefiniti .. . damento
ripiani
P tt li ti
=5 Frittura ad T: 200°C L2 No cf;ccéa:t?es!rei:alrp:n ilunta
- aria T:50- 250 °C roccan &8
di grassi.
. Per essiccare carne, erbe
N Disidratazione T:60°C L2 No aromatiche, frutta e
g T:35-100°C '
verdura.
T:40°C
‘ ’ Yogurt T: 40 °C L2 No Per fermentare lo yogurt.
-, . Per una lievitazione piu
Z N T:35°C . y
Lievitazione T:35°C L2 No rapida dell'impasto per
' pane e pizza. E
. o
Manterp T:75°C Per mantenere caldi i piatti 8
mento in T:45-90°C i No appena cucinati T
— caldo : PP : o
[a)
o
n
=
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Salvataggio di ricette nei Preferiti:
E possibile salvare ricette nel menu Preferiti direttamente dal forno al termine di qualsiasi
programma di cottura premendo "Salva nei preferiti" sul display. Questo pulsante verra visualizzato
dopo il messaggio "Buon appetito".

Successivamente & possibile accedere alle ricette preferite dal menu Preferiti.

Come accedere al menu Preferiti dal forno:

In alternativa, scorrere il menu a carosello Home fino a Preferiti e premere su di esso. Verra
visualizzato il menu Preferiti e sara possibile far scorrere le ricette salvate in precedenza. Una volta
raggiunta la ricetta desiderata, premere Dl per dare inizio alla cottura.

o NOTA: Impostazioni come Durata di cottura e Temperatura non possono essere modificate per
le ricette salvate nei Preferiti. Cliccando sulla ricetta nel menu Preferiti, comparira un messaggio
pop-up. Premere "OK" per tornare al menu a carosello oppure premere Dl per confermare la scelta
e dare inizio alla cottura.

N
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Come eliminare una ricetta dal menu Preferiti:

Nel menu Preferiti, tenere premuto a lungo su una ricetta salvata per accedere alla modalita
Cancella. Toccare il pulsante Cancella per eliminare la ricetta dai Preferiti. Per uscire dalla modalita
Cancella, toccare un punto qualsiasi al di fuori del pulsante Cancella.
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5. LINEE GUIDA PER LA COTTURA

5.1. Tabella Everyday Cooking

Simbolo

Descrizione

PASTA, PANE E
PIZZA

Ricetta

Programma di

cottura

Preriscal-
damento

Livello di
cottura

Porzioni

Accessorio

Temperatura
Heat Feel (C)

Impostazione
predefinita
(cc&aw)

Tempo di
cottura dopo il
preriscald:
mento (min)

Pastaal | Grill ventilato +] o, si | tregia | Pirofiln 90°c 200 °C+300 W 30 min
forno Microonde sulla griglia
Statico Si No L2 1 teglia Teglia - 250°C 20 - 30 min
Pizza in teglia
Cottura si No | 11z |>1tegiia| Teghia - 230°C 30- 40 min
multilivello
Cottura si No 12 lteglia | Teglia - 220°C 20 min
ventilata
Focaccia
Cottura si No | 113 |>1tegia| Tegiia . 180 °C 20 min
multilivello
Cottura Pirofila
multilivello + Si Si L2 1teglia ! I, " 90°C 200 °C+300 W 30 min
N sulla griglia
Microonde
Lasagne e
freschi
Cottura Pirofila
multilivello + Si No L1-13 > 1teglia . - 200 °C+300 W 35 min
N sulla griglia
Microonde
Cottura
multilivello + Si No L2 1teglia Griglia - 200 °C+300 W 15 min
Microonde
Pizza
surgelata
Cottura si No | 1143 |>1teglia] Grigha . 200 °C 20 min
multilivello
Cottura
Pizza rotonda] multilivello + Si No L2 1 teglia Teglia - 200 °C+150 W 15 min
Microonde
Pane Statico Si Si L2 1 teglia Teglia 90 °C 200 °C 40 min
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Tempo di

Programma di | Preriscal- Sona Livello di Temperatura (g o cottura dopo il
Simbolo Descrizione Ricetta 8! perla Porzioni  Accessorio P predefinita N P!
cottura damento cottura Heat Feel (C) o preriscalda-
carne (°c&w) N
mento (min)
Arrosto + N N 500¢g- Pirofila o o o N
Microonde Si Si L2 800g sulla griglia 65°C-80°C 180 °C+300 W 50 min
Arrosto di Arrosto + . . 800g- pirofila . . . .
maiale Microonde s st L2 1000 g | sulla griglia 65°C-80°C 180°C+300 W 65 min
Arrosto + N N 1000g- | Pirofila . . . .
Microonde Si Si L2 1500g | sulla grigia 65°C-80°C 180 °C+300 W 80 min
Arrosto + N N 500g- pirofila . . . .
Microonde Si Si L2 800g sulla griglia 55°C-68°C 200 °C+150 W 40 min
Arrosto + N N 800g- pirofila . . . .
Roast beef Microonde Si Si L2 1000g | sulla griglia 55°C-68°C 200 °C+150 W 55 min
Arrosto + . N 1000 g - Pirofila o o o N
Microonde Si Si L2 1500g | sulla griglia 55°C-68°C 200 °C+150 W 65 min
c S
ottura " "
CARNE E multilivello + | si si 12 S00g- | Pirofila | g4.c gsec | 1s0°cesoow 90 min >
POLLAME N 800g sulla griglia
Microonde ':
(o]
(@)
; S
ottura " "
Brasato | multilvello+ | i si 12 8o0g- | Pirofila | ;0. ggec | 180°csavow 150 min o
N 1000g | sulla griglia w
Microonde
o
<
a
Cottura . 2
multilivelio + | i si | 1000e- | Pirofila | gq.c gsec | 1s0ccracow 180 min O]
N 1500g | sulla griglia w
Microonde
L
P
-
Arrosto + . . 500¢g - " o o o "
Microonde Si Si L2 300¢g Teglia 60°C-70°C 180 °C+300 W 40 min
Coscia
dagnello Arrosto + si si 12 800g- Teglia 60°c-70°C | 180°c+300 W 60 min
N Microonde 1000 g
disossata
Arrosto + N N 1000 g - " o o o "
Microonde Si Si L2 1500¢ Teglia 60°C-70°C 180 °C+300 W 90 min
" Cottura
Costolettedi| - ilivello + si si 13 500g- Teglia 70°c-90°c | 180°c+300W 40 min
maiale N 800g
Microonde
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Descrizione

CARNE E
POLLAME

Tempo di

A a ond: a A Impostazione .
N Programma di | Preriscal- Livello di ) 5 Temperatura . cottura dopo il
Ricetta er la Porzioni  Accessorio predefinita N
cottura damento cottura Heat Feel (C) o preriscalda-
carne (°c&w) 3
mento (min)
Cottura 800¢g-
multilivello + Si Si L3 8 Teglia 70°C-90°C 180 °C+300 W 60 min
N 1000 g
Microonde
Costolette di
maiale
Cottura 1000g -
multilivello + Si Si L3 8 Teglia 70°C-90°C 180 °C+300 W 90 min
N 1500 g
Microonde
Grill ventilato + . 500g- . . . . .
Microonde Si Si L2 800g Teglia 75°C-85°C 220 °C+300 W 40 min
Grill ventilato + . o 800¢g- " o o o "
Pollo arrosto Microonde Si Si L2 1000g Teglia 75°C-85°C 220 °C+300 W 50 min
Grill ventilato + . 1000 g - . . . . .
Microonde Si Si L2 1500 g Teglia 75°C-85°C 220 °C+300 W 60 min
Grill ventilato + . 500¢g - - o o o N
Microonde Si Si L2 800g Griglia 75°C-85°C 200 °C+300 W 40 min
. Grill ventilato + . N 800¢g- - o o o N
Pollo ripieno Microonde Si Si L2 1000g Griglia 75°C-85°C 200 °C+300 W 50 min
Grill ventilato + N 1000 g - o o o o "
Microonde Si Si L2 1500¢ Griglia 75°C-85°C 200 °C+300 W 60 min
Cottura 500g-
multilivello + Si Si L2 8 Teglia 68°C-75°C 170 °C+300W 30 min
" 800g
Microonde
: Cottura
Polpettone dif  \iielio + si si 12 800¢g- Teglia 68°C-75°C | 170°c+300 W 40 min
carne N 1000 g
Microonde
Cottura 1000¢ -
multilivello + Si Si L2 8 Teglia 68°C-75°C 170 °C+300 W 50 min
N 1500 g
Microonde
Grill ventilato + 500¢g- . . .
Microonde Si No L4 800g Griglia - 200 °C+300 W 30 min
Salsicce
Grill ventilato + 800¢g- . . .
Microonde Si No L4 1000g Griglia - 200 °C+300 W 40 min
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Tempo di

Programma di | Preriscak  >° c Livello di Temperatura (g o cottura dopo il
Simbolo Descrizione Ricetta 8! er la Porzioni  Accessorio P predefinita N P!
cottura damento cottura Heat Feel (C) o preriscalda-
carne (°c&w) N
mento (min)
: Grill ventilato + N 1000 g - e o "
Salsicce Microonde Si No L4 1500 g Griglia - 200 °C+300 W 50 min
Grill ventilato + N 500¢g - N o N
Microonde Si No L3 300g Teglia - 200 °C+150 W 40 min
CARNE E
POLLAME
" Grill ventilato + . 800¢g- N o N
Cosce di pollo| Microonde Si No L3 1000g Teglia - 200 °C+150 W 50 min
Grill ventilato + N 1000 g - . . .
Microonde Si No L3 1500 g Teglia 200 °C+150 W 60 min
Cottura 200¢g-
multilivello + Si Si L2 8 Teglia 65 °C 150 °C+150 W 10 min
N 500g
Microonde
" " Cottura
Filettodi | ilivelio + si si 12 5008 | regiia 65°C 150 °C+150 W 20 min
pesce N 800g
Microonde
Cottura 800¢g-
multilivello + Si Si L2 8 Teglia 65 °C 150 °C+150 W 25 min
" 1200g
Microonde
Cottura 200¢g-
multilivello + Si No L2 8 Teglia - 200 °C+150 W 25 min
N 500g
Microonde
Cottura
Pesceal | tilivello + si No 12 500g- Teglia . 200 °C+150 W 35 min
cartoccio . 800g
Microonde
Cottura
PESCE E FRUTTI . . 800g- " o "
DI MARE mu_ltlllvello + Si No L2 1200g Teglia - 200 °C+150 W 45 min
Microonde
Cottura 200¢g-
multilivello + Si Si L2 8 Teglia 65 °C 180 °C+150 W 30 min
" 500g
Microonde
Cottura 500¢g-
Pesce intero | muiltilivello + Si Si L2 8 Teglia 65 °C 180 °C+150 W 40 min
N 800g
Microonde
Cottura 800¢g-
multilivello + Si Si L2 8 Teglia 65 °C 180 °C+150 W 50 min
N 1200g
Microonde
Cottura 200g-
multilivello + Si Si L3 8 Griglia 65 °C 200 °C+150 W 25 min
" 500g
Microonde
Stufato di
pesce al
forno
Cottura 500¢g-
multilivello + Si Si L3 8 Griglia 65 °C 200 °C+150 W 35 min
" 800g
Microonde
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Tempo di

Programma di | Preriscak  >° c Livello di Temperatura (g o cottura dopo il
Simbolo Descrizione Ricetta 8! er la Porzioni  Accessorio P predefinita N P!
cottura damento cottura Heat Feel (C) o preriscalda-
carne (°c&w) N
mento (min)
Stufato di Cottura 800g-
pesce al multilivello + Si Si L3 8 Griglia 65 °C 200 °C+150 W 45 min
N 1200g
forno Microonde
Cottura . 200g- " » "
ventilata Si No L2 s00g Teglia - 200 °C 45 min
Pesce in
crosta Cottura si No 12 S008- | regiia - 200°C 60 min
" ventilata 800g
disale
Cottura . 800¢g- N o .
ventilata Si No L2 12008 Teglia 200 °C 75 min
Cottura 200¢g-
multilivello + Si No L2 8 Teglia - 150 °C+300 W 25 min
N 500g
Microonde
Cottura
Pesce multilivello + si No 12 500g- Teglia . 150 °C+300 W 35 min
surgelato N 800g
Microonde
Cottura
PESCE E FRUTTI ™ . 800¢g- " o .
DI MARE mu!tlllvello + Si No L2 1200g Teglia - 150 °C+300 W 40 min
Microonde
Cottura 200¢g-
multilivello + Si No L4 8 Teglia - 180 °C+150 W 20 min
N 500g
Microonde
P, Cottura
Spiedinidi | ilivello + si No 14 500g- Teglia . 180 °C+150 W 30 min
pesce . 800g
Microonde
Cottura 800¢g-
multilivello + Si No L4 8 Teglia - 180 °C+150 W 40 min
" 1200g
Microonde
Cottura .
multilivello + | si si 13 25?03 y su‘l’llamfrlilalia 70°C 180°C+300 W 15 min
Microonde 8 8rig
. Cottura .
Ci‘_'a_'::_" multilivello + si si 13 Zo‘fog . ;:"':_'1_6 70°C 180 °C+300 W 25 min
ipleni Microonde 8 ulla griglt
Cottura .
multilivello + si si 13 igg o su':l'a""r'i'a"a 70°C 180 °C+300 W 35 min
Microonde g erig
Cottura
multilivello + Si No L2 1teglia Teglia - 180 °C+150 W 25 min
Microonde
—’ b TORTE SALATE Sfoglie salate
\ J | esrormam |>TE"
Cottura si No | 11z |>1tegiia| Teghia - 190°C 40 min
multilivello
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Tempo di

. 5 Sonda | . A Impostazione .
o oy N Programma di | Preriscal- Livello di ) 5 Temperatura . cottura dopo il
Simbolo Descrizione Ricetta perla Porzioni  Accessorio predefinita N
cottura damento cottura Heat Feel (C) o preriscalda-
carne (°c&w) N
mento (min)
Soufflé Cottura si No | 1143 |>1tegia| SBMP . 190 °C 35 min
multilivello sulla teglia
Cottura Teglia da
multilivello + Si No L2 1teglia crostata - 180 °C+300 W 60 min
Microonde sulla griglia
Crostata
salata
Teglia da
Cottura si No | 11z |>1tegiia| crostata - 180°C 75 min
multilivello c ot
sulla griglia
2N TORTE SALATE Flan di Grill ventilato + . N Stampi o "
‘ , E SFORMATI verdure Microonde s No 13 1 teglia sulla teglia 180°C+300 W 30 min
Flan di Cottura si No | L3 |>1tegia] St2mPE . 180 °C 40 min
verdure multilivello sulla teglia
Statico si No 12 1teglia | StemPi - 200 °C 20 min
sulla teglia
Mini
crostatine
Cottura si No | s |>1tegia SPMRL - 200°C 35 min
multilivello sulla teglia
Cottura .
multilivello + si No 13 Zo‘fog y su':l'a""r'i'a"a - 200 °C+300 W 20 min
Microonde 8 8rig
Cottura .
Ratatouille | muttilivello+ | si No 13 800g- | Pirofila . 200 °C+300 W 30 min
N 1000g [ sulla griglia
Microonde
Cottura "
multilivello + si No 13 lfz?og - su‘l’llamfrlilalia - 200 °C+300 W 40 min
Microonde & 8rg
Grill ventilato + . 500¢g - N o N
Microonde Si No L2 800g Teglia - 200 °C+300 W 30 min
VERDURA
patateal | Grill ventilato + N 800g- . . .
forno Microonde Si No L2 1000 g Teglia 200 °C+300 W 40 min
Grill ventilato + N 1000¢g- . . .
Microonde Si No L2 1500 g Teglia - 200 °C+300 W 50 min
Grill ventilato + N 500¢g - Pirofila o N
Microonde si No L4 800g sulla griglia . 200°c+300 W 30 min
Verdure
gratinate
Grill ventilato + . 800¢g- Pirofila o N
Microonde s No L4 1000 g | sulla griglia ° 200°C+300 W 35 min
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Tempo di

Programma di | Preriscal- Sona Livello di Temperatura (g o cottura dopo il
Simbolo Descrizione Ricetta 8! perla Porzioni  Accessorio P predefinita N P!
cottura damento cottura Heat Feel (C) o preriscalda-
carne (caw) q
mento (min)
Verdure Grill ventilato + N 1000 g - Pirofila o N
gratinate Microonde si No L4 1500g | sulla griglia - 200 °C+300 W 40 min
Cottura 500g-
multilivello + Si No L2 8 Teglia - 200 °C+300 W 20 min
" 800g
Microonde
Cottura
Verdureal | iivello+ | si No L2 8008~ | regiia - 200 °C+300 W 30 min
cartoccio N 1000 g
Microonde
Cottura
multilivello + Si No L2 1000¢g- Teglia - 200 °C+300 W 40 min
N 1200g
Microonde
Grill ventilato + N 500¢g- . . .
Microonde Si No L4 800g Teglia - 210 °C+300 W 30 min
Verdure Grill ventilato + N 800¢g- N o N
grigliate Microonde Si No L4 1000g Teglia - 210 °C+300 W 40 min
Grill ventilato + . 1000 g - N o N
VERDURA Microonde Si No L4 1200g Teglia - 210 °C+300 W 55 min
=
zZ
m
m
@ Grill ventilato + N 500g- . . . .
E Microonde Si No L2 800g Teglia 180 °C+300 W 30 min
O
>
o
o Verdure Grill ventilato + 800¢g-
o e ) si No 12 8 Teglia . 180 °C+300 W 45 min
— ripiene Microonde 1000 g
>
(@)
o]
él G':\','I . f::r':;: s No 12 lfz?ogg- Teglia . 180 °C+300 W 60 min
P
>
Grill ventilato + . 500¢g - Pirofila o N
Microonde s No 13 800g sulla griglia ° 200°C+300 W 20 min
- Grill ventilato + . 800¢g- Pirofila o N
Parmigiana Microonde Si No L3 1000g | sulla griglia 200 °C+300 W 30 min
Grill ventilato + N 1000 ¢g - Pirofila o "
Microonde si No 13 1200g | sulla griglia - 200 °C+300 W 40 min
Statico Si No L3 1 teglia Teglia - 170°C 30 min
Prodotti da Biscotti al
forno dolci burro
Ce
ottura si No | 11z |>1tegiia| Teghia - 150°C 40 min
multilivello
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Simbolo

Descrizione

Prodotti da
forno dolci

Ricetta

Programma di

cottura

Preriscal-
damento

Sonda

perla
carne

Livello di
cottura

Porzioni

Accessorio

Temperatura
Heat Feel (C)

Impostazione
predefinita
(cc&aw)

Tempo di
cottura dopo il
preriscalda-
mento (min)

Statico Si No L3 1 teglia Teglia - 180 °C 25 min
Brioche dolci
Cottura si No | 11z |>1tegiia| Teghia - 160°C 30 min
multilivello
Grill ventilato +] No 12 lteglia | Teglia . 200 °C+300 W 20 min
Microonde
FRUTTA
COTTA
Cottura si No | 113 |>1tegia| Tegiia . 200°C 30 min
multilivello
Cottura Teglia da
multilivello + Si No L1 1 teglia crostata - 180 °C+150 W 30 min
Microonde sulla griglia
Crostata di
frutta
Teglia da
Cottura si No | 1143 |>1teglia] crostata . 180°C 45 min
multilivello b
sulla griglia
Cottura
multilivello + Si No L2 1 teglia Teglia - 180 °C+150 W 20 min
Microonde
Cottura si No | 13 |>1tegiia| Tegia - 180°C 25 min
multilivello
Statico Si No L3 1 teglia Teglia - 165 °C 30 min
Muffin
Cottura si No | 11z |>1tegiia| Teghia - 160°C 40 min
multilivello
Statico si No 12 Lteglia | TOrtera B 150 °C 35 min
apribile
Pan di
Spagna
Cottura si No | iz |>1tegia| TOrtera - 150°C 45 min
multilivello apribile
Cottura
Strudel multilivello + Si No L2 1 teglia Teglia - 180 °C+150 W 45 min
Microonde
Torta
lievitata con Statico si No 12 1teglia | Tortiera - 170°C 60 min
dadini di sulla griglia
frutta
N . Cottura Teglia da
T°':I's": 41 muttilivello+ | si No 13 Lteglia | crostata - 180°C+150 W 20 min
Microonde sulla griglia
Cheesecake Statico Si No L2 1teglia Tor‘fle_ra - 150 °C 60 min
apribile
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Attenzione

o Funzioni microonde

Prima di iniziare, mettere gli alimenti nel forno. Le funzioni microonde tendono a generare vapore
acqueo: e possibile che compaia della condensa sullo sportello, & normale.

. Funzioni microonde e statico
Mettere gli alimenti nel forno quando richiesto.
o Funzioni statiche

Attendere il preriscaldamento del forno prima di iniziare la cottura. Alcune funzioni non necessitano
di preriscaldamento. Per queste funzioni la luce della manopola rimarra rossa durante tutta la
cottura. Per iniziare la cottura, mettere gli alimenti nel forno quando € pronto. Per essere operative,
tutte le funzioni richiedono che lo sportello sia chiuso. Se lo sportello & aperto, I'interfaccia utente
chiedera di chiuderlo prima di riavviare il processo di cottura.
o Preriscaldamento rapido
Per raggiungere velocemente la temperatura impostata, alcune funzioni prevedono una fase di
preriscaldamento rapido che utilizza tutti gli elementi. Per evitare ustioni, attendere che il forno
abbia raggiunto la temperatura prima di introdurre gli alimenti.
o Cottura ritardata
La resistenza grill potrebbe accendersi mentre il forno si sta riscaldando. Posizionare gli alimenti su
un ripiano inferiore o su un coperchio per evitare che si brucino quando il forno si riscalda.
Quando si utilizza la COTTURA RITARDATA si sconsiglia I'uso del GRILL, del GRILL VENTILATO o della
FRITTURA AD ARIA.
o Sicurezza degli alimenti
— Lasciare gli alimenti nel forno il pit breve tempo possibile prima e dopo la cottura.
— Prima della cottura, assicurarsi che la carne sia completamente scongelata.
— Dopo la cottura, lasciare riposare la carne per consentire alla temperatura interna di
continuare a salire.
— Glialimenti ad alto rischio come il pesce dovrebbero raggiungere una temperatura interna
minima di 63-70 °C, mentre il pollame e la carne macinata dovrebbero raggiungere una
temperatura interna di 75-85 °C.
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6. CURA E PULIZIA

6.1. Raccomandazioni generali

La pulizia regolare puo prolungare la durata dell'elettrodomestico. Attendere che il forno si raffreddi

prima di effettuare la pulizia manuale.

. Dopo ogni utilizzo, pulire il forno per tenerlo sempre perfettamente pulito.

. non rivestire le pareti con pellicole di alluminio o protezioni monouso reperibili in commercio.
Le pellicole di alluminio o altre protezioni a contatto diretto con lo smalto caldo potrebbero
fondersi e rovinare lo smalto interno.

. Per evitare che nel forno si accumuli sporco in eccesso con conseguente emissione di forte
odore di fumo, si consiglia di non utilizzare il forno a temperature molto alte. E consigliabile
aumentare il tempo di cottura e ridurre lievemente la temperatura.

. Oltre agli accessori forniti con il forno, si consiglia di utilizzare piatti e stampi da forno resistenti
ad altissime temperature.

6.2. Pulizia del forno

o Componenti in vetro
Pulire la finestra in vetro del forno con un panno da cucina assorbente dopo ogni utilizzo. Per le macchie
pil ostinate, adoperare una spugna imbevuta di detergente e strizzata, quindi risciacquare con acqua.

o Guarnizione della finestra del forno
Se la guarnizione e sporca, puo essere pulita con una spugna umida.

6.3. Modalita demo

1. Nel menu a carosello Home, selezionare Impostazioni.
2. Nel menu Impostazioni, tenere premuto \E] e O contemporaneamente.

3. Far scorrere i numeri verticalmente per inserire la password 1100, quindi premere \/ per confermare.
4.l display tornera al menu a carosello Home in modalita Demo.
5. Per uscire dalla modalita demo, ripetere gli stessi passaggi.
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7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
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8. PROTEZIONE DELL'AMBIENTE E SMALTIMENTO

8.1. Smaltimento dell'elettrodomestico

Sull'elettrodomestico e riportato il simbolo di conformita alla direttiva europea
2012/19/UE relativa allo smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche. | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche contengono
sostanze inquinanti per |'ambiente e componenti basilari riutilizzabili.
E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche siano
sottoposti a trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente i
materiali inquinanti e recuperare tutti i materiali riciclabili. Osservando alcune

_ regole basilari, tutti possono contribuire a evitare danni ambientali causati dai
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche:

. | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere gestiti come rifiuti
domestici;
. | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere conferiti in aree di raccolta

dedicate gestite a livello municipale o da una societa registrata.
In molti paesi potrebbe essere disponibile il prelievo a domicilio per i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni. Quando si acquista un nuovo elettrodomestico,
quello vecchio puo essere restituito al rivenditore che é tenuto ad accettarlo gratuitamente, purché
sia di tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

8.2. Protezione e rispetto dell'ambiente

Se possibile, evitare di preriscaldare il forno e tentare di usarlo sempre pieno.

Aprire lo sportello del forno il meno possibile per evitare la dispersione di calore. Per ottenere un
significativo risparmio energetico, spegnere il forno 5-10 minuti prima della fine del tempo di cottura
e utilizzare il calore residuo che il forno continua a produrre. Mantenere le guarnizioni pulite e in
ordine per evitare la dispersione del calore all'esterno della cavita. In caso di contratto dell'utenza
elettrica a tariffa oraria, il programma di "cottura ritardata" consente di risparmiare energia
facilmente, spostando l'inizio del processo di cottura in un orario a tariffa ridotta.

@ @ (@3=29:
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9. INSTALLAZIONE

o NOTA:

si sconsiglia l'installazione del forno sotto il piano cottura.
Se & necessario, lasciare spazio a sufficienza per il piano di cottura, attenendosi alle istruzioni del
produttore.

Cavo 1200 mm
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Volledige
gebruikers-
handleiding

Haier

Haier.com

Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co, Ltd
No0.236, QianWanGang Road Huangdao District, Qingdao, Shandong, China


https://www.haier.com/choose-country-region.html




WELKOM

Bedankt dat u voor ons product heeft gekozen. Lees deze handleiding
zorgvuldig door, inclusief de veiligheidsinstructies, om uw veiligheid te
garanderen en de beste resultaten te verkrijgen, en bewaar de handleiding
voor toekomstig gebruik.

Noteer voordat u de oven installeert het serienummer, dat u mogelijk nodig
hebt voor reparaties. Controleer op eventuele schade die is ontstaan tijdens
het transport en raadpleeg voor gebruik een technicus als u twijfelt. Houd
verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen.

Als u de oven voor het eerst aanzet, kunt u wat rook opmerken. Maak u geen
zorgen, wacht gewoon tot de rook is verdwenen voordat u de oven gebruikt.

o OPMERKING: Houd er rekening mee dat de functies en accessoires van
de oven kunnen verschillen afhankelijk van het model dat u hebt gekocht.



OVERZICHT
1. VEILIGHEIDSINFORMATIE

2. PRODUCTINTRODUCTIE
2.1. Overzicht van het product
2.2. Accessoires

2.3. Bedieningspaneel

2.4. Connectiviteit

3. VOORDAT U BEGINT

3.1. Informatie om te beginnen
3.2. Voorafgaande reiniging
3.3. Eerste gebruik

3.4. Aanvullende instellingen

4. WERKING VAN HET PRODUCT
4.1. Hoe het product werkt
4.2. Bereidingsfuncties

5. BEREIDINGSRICHTLIJNEN
5.1. Tabel Everyday Cooking

6. ONDERHOUD EN REINIGING
6.1. Algemene aanbevelingen
6.2. De oven schoonmaken
6.3. Demomodus

7. PROBLEMEN OPLOSSEN
8. MILIEUBESCHERMING EN VERWIIDERING
8.1. Verwijdering van apparaten

8.2. Het milieu beschermen en respecteren

9. INSTALLATIE



1. VEILIGHEIDSINFORMATIE

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN
VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK

A WAARSCHUWING: Volg de onderstaande belangrijke veiligheids-
instructies om het risico op brand, elektrische schokken, persoonlijk letsel
of schade bij het gebruik van het apparaat te beperken. Lees alle instructies
voor gebruik. Alleen gebruiken voor het beoogde doel zoals beschreven in
deze instructies.

Algemeen

Dit product is ontworpen voor gebruik in een woonomgeving. Dit product
is niet ontworpen voor commercieel gebruik. Elk commercieel gebruik
door de klant is van invloed op de fabrieksgarantie van dit product.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik of voor soortgelijke
toepassingen, zoals:

— personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen
—  boerderijen

— door klanten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen
en bed & breakfast-achtige omgevingen

Huishoudelijke apparaten zijn niet bedoeld om mee te spelen door
kinderen.

Laat kinderen niet alleen. Kinderen mogen niet alleen of zonder
toezicht in de buurt van waar het apparaat wordt gebruikt worden
achtergelaten. Ze mogen nooit op een onderdeel van het apparaat
gaan zitten of staan.

HETE INHOUD KAN ERNSTIGE BRANDWONDEN VEROORZAKEN. LAAT
KINDEREN DE MAGNETRON NIET GEBRUIKEN. Wees voorzichtig bij het
verwijderen van hete voorwerpen.

Wanneer het apparaat in de combinatiemodus wordt gebruikt, mogen
kinderen vanwege de gegenereerde temperaturen de oven alleen
onder toezicht van een volwassene gebruiken.

Toegankelijke delen kunnen heet worden tijdens het gebruik. Houd
kleine kinderen uit de buurt.

Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht staan. Dit
apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
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personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of met een gebrek aan kennis en ervaring, mits zij onder
toezicht worden gehouden of instructies hebben gekregen om het
apparaat veilig te kunnen gebruiken en de gevaren begrijpen die
ermee gepaard gaan. Het schoonmaken en onderhoud mag niet door
kinderen worden uitgevoerd als zij niet onder toezicht staan.

Plaats geen zware voorwerpen op de ovendeur.

Zorg dat aluminiumfolie en voedselsondes niet in aanraking komen
met de verwarmingselementen.

Gebruik uitsluitend de temperatuursonde die voor deze oven wordt
aanbevolen.

Gebruik uw apparaat niet met een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

Plaatsing van ovenrekken: plaats rekken altijd op de gewenste plaats
terwijl de oven koel is (vd6r het voorverwarmen). Als een rek moet
worden verwijderd terwijl de oven heet is, laat de ovenwanten of
pannenlappen dan niet in contact komen met hete
verwarmingselementen in de oven of de onderkant van de oven.
Tijdens het gebruik worden het apparaat en de toegankelijke delen
ervan heet. Voorkom aanraking van de verwarmingselementen.
Gebruik geen ruwe of schurende materialen of scherpe metalen
schrapers om de ovendeurruiten te reinigen, aangezien het oppervlak
hierdoor bekrast kan raken, waardoor het glas kan breken.

Verwarm geen ongeopende voedselverpakkingen. Er kan zich daarin
druk opbouwen waardoor de verpakking kan barsten en letsel kan
veroorzaken.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u
werkzaamheden of onderhoud uitvoert.

Installatie

Zorg ervoor dat uw apparaat correct wordt geinstalleerd en geaard
door een gekwalificeerde technicus in overeenstemming met de
meegeleverde installatie-instructies.

Dit apparaat is bedoeld voor inbouw.

Installeer en plaats dit apparaat uitsluitend in overeenstemming met
de meegeleverde installatie-instructies.
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Installeer of gebruik het apparaat niet als het beschadigd is of niet goed
werkt. Als u een beschadigd product ontvangt, neem dan onmiddellijk
contact op met uw dealer of installateur.

Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat niet achter een
decoratieve deur worden geinstalleerd.

Monteer dit apparaat niet boven een gootsteen.

Deze oven is niet goedgekeurd of getest voor gebruik op zee.

Bewaar dit apparaat niet buiten. Niet gebruiken in de buurt van een
zwembad, bij een gootsteen of op soortgelijke plaatsen.

Dompel het snoer of de stekker niet onder in water. Laat het netsnoer
niet over de rand van de tafel of het werkblad hangen. Houd het snoer
uit de buurt van verwarmde oppervlakken.

De elektrische installatie van de oven moet uitgerust zijn met een
noodschakelaar, die in noodgevallen het hele apparaat loskoppelt van
het lichtnet. De afstand tussen de contacten van de noodschakelaar
moet minstens 3 mm zijn.

Bedek of blokkeer geen openingen van het apparaat.

Let op, sommige randen zijn scherp.

Elektrische waarschuwingen

ALS DE COMBIMAGNETRON DOOR DE FABRIKANT ZONDER STEKKER
WORDT GELEVERD: HET APPARAAT MAG NIET OP DE VOEDINGSBRON
WORDEN AANGESLOTEN DOOR MIDDEL VAN STEKKERS OF CONTACT-
DOZEN, MAAR MOET RECHTSTREEKS OP HET ELEKTRICITEITSNET WOR-
DEN AANGESLOTEN. De aansluiting op de stroombron moet worden
uitgevoerd door een passend gekwalificeerde professional. Om een
installatie te hebben die voldoet aan de huidige veiligheidswetgeving
mag de oven alleen worden aangesloten met een meerpolige
scheidingsschakelaar, met een contactscheiding die voldoet aan de
eisen voor overspanningscategorie Ill, tussen het apparaat en de
stroombron. De meerpolige scheidingsschakelaar moet geschikt zijn
voor de maximale aangesloten belasting en moet in overeenstemming
zijn met de huidige wetgeving. De groen-gele aardingsleiding mag niet
door de scheidingsschakelaar onderbroken worden. De meerpolige
scheidingsschakelaar die wordt gebruikt voor de aansluiting moet mak-
kelijk toegankelijk zijn wanneer het apparaat eenmaal is geinstalleerd.
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Het aansluiten op de stroombron moet worden uitgevoerd door een
passend gekwalificeerde professional die rekening houdt met de polari-
teit van de combimagnetron en van de stroombron. Het loskoppelen
moet worden bereikt door het integreren van een schakelaar in de vaste
bedrading in overeenstemming met de bedradingsregels.

ALS DE COMBIMAGNETRON DOOR DE FABRIKANT MET DE STEKKER IS
GELEVERD:

Het stopcontact moet geschikt zijn voor de belasting die staat
aangegeven op het label en de aarding ervan moet aangesloten en in
werking zijn. De aardgeleider heeft een geel-groene kleur. Deze
procedure moet worden uitgevoerd door een daarvoor gekwalificeerde
professional. Vraag in geval van incompatibiliteit tussen het stopcontact
en de stekker van het apparaat een erkende elektricien om het
stopcontact door een ander geschikt type te vervangen. De stekker en
het stopcontact moeten worden aangepast aan de huidige normen van
het land van installatie. Aansluiting op de stroombron kan ook worden
uitgevoerd door het plaatsen van een meerpolige scheidingsschakelaar
(met een contactscheiding in overeenstemming met de vereisten voor
overspanning van categorie lll) tussen het apparaat en de voeding, die
geschikt is voor de maximaal aangesloten belasting en die voldoet aan
de huidige wetgeving. De groen-gele aardingsleiding mag niet door de
scheidingsschakelaar onderbroken worden. Het stopcontact of de
meerpolige scheidingsschakelaar gebruikt voor de aansluiting moet
makkelijk toegankelijk zijn wanneer het apparaat eenmaal s
geinstalleerd. De loskoppeling kan worden bereikt met een
toegankelijke stekker of door het opnemen van een schakelaar in de
vaste bedrading in overeenstemming met de bedradingsregels.

Als de stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen door
een kabel of een speciale bundel verkrijgbaar bij de producent of door
contact op te nemen met de klantenserviceafdeling.

Als het bovenstaande niet in acht wordt genomen, kan de veiligheid van
het apparaat in gevaar worden gebracht en de garantie ongeldig worden.
De combimagnetron moet worden uitgeschakeld voordat u de
verwijderbare onderdelen verwijdert. Plaats ze na het reinigen terug
volgens de instructies.
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Het gebruik van een elektrisch apparaat brengt de inachtneming van
bepaalde fundamentele regels met zich mee:

— trek niet aan de stroomkabel om de stekker van het apparaat uit
het stopcontact te halen;

— raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;
— over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen
en verlengkabels niet aanbevolen;

— in geval van storing en/of slechte werking, het apparaat
uitschakelen en het niet manipuleren.

ZORG ERVOOR DAT EEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERD MONTEUR
DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN MAAKT. De stroomvoorziening
waarop de oven aangesloten is, moet in overeenstemming zijn met de
van kracht zijnde wetten in het land van installatie. De fabrikant
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor schade veroorzaakt door
het niet opvolgen van deze instructies. De oven moet worden
aangesloten op een lichtnet met een geaard stopcontact of een
scheider met meerdere polen, afhankelijk van de van kracht zijnde
wetten in het land van installatie. Het lichtnet moet worden
beschermd met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten
een dwarsdoorsnede hebben, waarmee een correcte toevoer naar de
oven gewaarborgd kan worden.

AANSLUITING. De oven wordt geleverd met een stroomkabel die
alleen mag worden aangesloten op een lichtnet met een vermogen van
220-240 Vac tussen de fases of tussen de fase en neutraal. Voordat de
oven op de elektrische voeding wordt aangesloten, is het belangrijk om
de vermogensspanning die op de meter staat aangegeven en de
instelling van de scheider te controleren. De aardingsdraad
aangesloten op de aardaansluiting van de oven moet worden
aangesloten op de aardaansluiting van de stroomvoorziening.

A WAARSCHUWING: Vraag voordat u de oven op de stroomvoorziening
aansluit een erkende elektricien om de continuiteit van de aardaansluiting
van de stroomvoorziening te controleren. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere problemen veroorzaakt
door het niet aansluiten van de aardaansluiting of door een
aardverbinding met een defecte continuiteit.
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Voordat er werkzaamheden aan het elektrische gedeelte van het
apparaat worden uitgevoerd, moet het apparaat worden losgekoppeld
van het elektriciteitsnet.

Aansluiting op een goed aardingsbedradingssysteem is absoluut
essentieel en verplicht.

Wijzigingen aan de bedrading in woonhuizen mogen alleen door een
gekwalificeerde elektricien worden uitgevoerd.

OPMERKING: Aangezien voor de oven onderhoudswerkzaamheden nodig
zouden kunnen zijn, is het raadzaam om nog een stopcontact vrij te
houden, zodat de oven daarop kan worden aangesloten als hij wordt
verwijderd uit de ruimte waarin hij is geinstalleerd. De stroomkabel mag
alleen worden vervangen door technisch servicepersoneel of door
monteurs met gelijkwaardige kwalificaties.

Onderhoud

Onderhoud door de gebruiker: Repareer of vervang geen onderdelen
van het apparaat tenzij specifiek aanbevolen in deze gids. Alle andere
onderhoudswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd door een
door Haier getrainde en ondersteunde servicetechnicus.
WAARSCHUWING: Als de deur of de afdichtingen van de deur
beschadigd zijn, mag de oven niet worden gebruikt totdat hij is
gerepareerd door een daartoe gekwalificeerde persoon.

Als het lampje van de combimagnetron niet gaat branden, neem dan
contact op met een door Haier getrainde en ondersteunde
servicetechnicus of de klantenservice.

Brandgevaar

Gebruik geen adapters, verloopstukken of stekkerdozen om dit
apparaat op het elektriciteitsnet aan te sluiten.

De combimagnetron is bedoeld voor het verwarmen van voedsel en
dranken. Het drogen van voedsel of kleding en het verwarmen van
verwarmingskussens, pantoffels, sponzen, vochtige doeken en
dergelijke kan leiden tot risico op letsel, vonken of brand.

Kook etenswaren niet te lang. Let goed op het apparaat wanneer
papier, plastic of andere brandbare materialen in de magnetron
worden geplaatst om de bereiding te vergemakkelijken.
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Verwijder sluitstrips bij papieren of plastic zakken voordat u deze in de
magnetron plaatst.

Als materialen in de combimagnetron ontbranden, houd dan de deur
van de combimagnetron dicht, schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact of schakel de stroom uit bij de zekering of
de stroomonderbreker.

Gebruik de ruimte niet als opslagruimte. Laat geen papieren producten,
kookgerei of voedsel achter in de holte wanneer deze niet wordt gebruikt.
Kookgerei moet worden gecontroleerd om er zeker van te zijn dat het
geschikt is voor gebruik in de combimagnetron.

Houd bij het verwarmen van etenswaren in kunststof of papieren
houders de oven in de gaten, omdat het materiaal vlam kan vatten.
Als er rook te zien is, moet u het apparaat uitzetten of de stekker uit het
stopcontact halen. Houd de deur dicht om eventuele viammen te smoren.
Raak tijdens en na gebruik de binnenkant van de oven niet aan en laat
kleding of andere brandbare materialen niet in contact komen met de
oven; laat eerst voldoende afkoelen.

In geval van brand de vlam doven of een droge chemische of
schuimblusser gebruiken.

Gebruik alleen droge ovenwanten of pannenlappen. Natte of vochtige
pannenlappen op hete oppervlakken kunnen leiden tot brandwonden
door stoom. Laat pannenlappen geen hete plekken of verwarmings-
elementen aanraken. Gebruik geen handdoek of grote doek als
pannenlap. Deze kunnen vlam vatten.

Voedselveiligheid

Veilig omgaan met voedsel: laat voedsel zo kort mogelijk in de oven
voor en na het koken. Dit is om besmetting door organismen die
voedselvergiftiging kunnen veroorzaken te voorkomen. Wees vooral
voorzichtig bij warm weer.

Reinigen

De oven moet regelmatig worden schoongemaakt en alle voedselresten
moeten worden verwijderd.
Het niet schoonhouden van de oven kan leiden tot aantasting van de
oppervlakken, wat de levensduur van het apparaat kan verkorten en
gevaarlijke situaties kan veroorzaken.
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Gebruik geen ovenreinigers, agressieve/schurende schoonmaakmid-
delen, was of poetsmiddelen. Er mag geen commerciéle ovenreiniger,
ovenfolie of beschermende coating van welke soort dan ook worden
gebruikt in of rond enig deel van de oven. Gebruik voor het reinigen
van de ovendeurruit geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen
of scherpe metalen schrapers, omdat het glasoppervlak hierdoor
bekrast kan raken, wat kan leiden tot breuk van het glas.

Vermijd het gebruik van producten die chloor, zuren of
schuurmiddelen bevatten, vooral voor het reinigen van geverfde
delen. Vermijd bovendien het gebruik van zure of alkalische stoffen.
Spuit geen water en gebruik geen stoomreiniger om delen van de oven
schoon te maken. Gebruik slecht licht vochtige doeken.

Magnetronbereiding

Probeer deze magnetron niet te bedienen met de deur open. Dit kan
leiden tot schadelijke blootstelling aan microgolfenergie. Het is van
groot belang de veiligheidsblokkeringen niet te verbreken of pogingen
daartoe te doen.

Plaats geen voorwerpen tussen de voorkant van de combimagnetron
en de deur en zorg ervoor dat zich geen vuil of resten van
reinigingsmiddel kunnen ophopen op het oppervlak van afdichtingen.
Gebruik de combimagnetron niet als deze beschadigd is. Het is vooral
belangrijk dat de deur van de combimagnetron goed sluit en dat er
geen schade is aan de: (1) deur (verbogen), (2) scharnieren en grendels
(gebroken of losgeraakt), (3) deurafdichtingen en afdichtingsvlakken.
Repareer of vervang geen onderdelen van het apparaat tenzij specifiek
aanbevolen in deze gids. Alle andere onderhoudswerkzaamheden
moeten worden uitgevoerd door een door Haier getrainde en
ondersteunde servicetechnicus.

Als de afdichtingen van de deur beschadigd zijn, mag de oven niet
worden gebruikt totdat hij is gerepareerd door een daartoe
gekwalificeerde persoon.

Gevaarlijke onderhouds- of reparatiewerkzaamheden waarbij
afdekkingen moeten worden verwijderd die bescherming bieden tegen
blootstelling aan microgolfenergie mogen uitsluitend worden verricht
door daartoe gekwalificeerde personen.
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Gebruik geen magnetronfuncties als de oven leeg is.

Ongepelde rauwe eieren en hardgekookte eieren mogen nooit in
magnetrons worden verwarmd omdat zij kunnen exploderen, zelfs nog
nadat de magnetronwerking is beéindigd.

De inhoud van in de magnetron opgewarmde babyflesjes en potjes
babyvoeding moet eerst worden geroerd of geschud en vervolgens
moet de temperatuur worden gevoeld voordat de inhoud aan het kind
wordt gegeven, om verbranding te voorkomen.

Dranken die in de magnetron worden verwarmd, kunnen met
vertraging heftig gaan koken; de houder moet nadien dan ook
voorzichtig worden behandeld.

Vloeistoffen zoals water, koffie of thee kunnen worden oververhit tot
boven het kookpunt zonder dat het lijkt alsof ze koken. Er is niet altijd
sprake van zichtbaar borrelen of koken wanneer de verpakking uit de
combimagnetron wordt gehaald. DIT KAN ERTOE LEIDEN DAT ZEER
HETE VLOEISTOFFEN PLOTSELING OVERKOKEN WANNEER EEN LEPEL
OF ANDER VOORWERP IN DE VLOEISTOF WORDT GESTOKEN.
Oververhit vloeistof niet. Leg bij het verwarmen van vloeistoffen altijd
een lepel in de houder om vertraagd koken te voorkomen. Dranken
met lepels moeten in het midden van de oven worden geplaatst.
Metalen onderdelen moeten minstens 2 cm verwijderd blijven van de
wanden van de oven en de binnenkant van de deur. Vonken kunnen
de binnenkant van de glazen deur beschadigen. Roer de vloeistof zowel
voor als halverwege het verwarmen door.

Gebruik geen containers met rechte zijkanten en een smalle hals.
Gebruik een bak met een wijde opening.

Laat het bakje na het opwarmen minstens 20 seconden in de
magnetron staan voordat u het eruit haalt.

Wees uiterst voorzichtig als u een lepel of ander keukengerei in de
houder steekt.

WAARSCHUWING: Verwarm vloeistoffen en andere levensmiddelen
niet in afgedichte houders, omdat die kunnen exploderen.

Gebruik uitsluitend keukengerei dat geschikt is voor gebruik in
magnetrons.
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Ongeschikt servies

De bakplaat moet worden verwijderd als u de magnetronstand
gebruikt. Hij kan worden gebruikt met convectiefuncties en
gecombineerde functies.

Zet de magnetron nooit aan voordat u het voedsel erin hebt gedaan.
De enige uitzondering die is toegestaan, is het testen van servies.
Gebruik alleen borden en serviesgoed die geschikt zijn voor de
magnetron.

Verwarm nooit voedsel dat bedekt is met aluminiumfolie.

Gebruik alleen bakgerei dat is goedgekeurd voor gebruik in de oven.
Volg de instructies van de fabrikant.

Metalen houders voor voedsel en dranken zijn niet toegestaan bij
magnetronbereiding.

Pacemakers

De meeste pacemakers zijn afgeschermd tegen interferentie van
elektronische producten, waaronder magnetrons. Patiénten met
pacemakers kunnen echter hun arts raadplegen als ze zich zorgen maken.

Boogvorming

Boogvorming kan voorkomen bij zowel snelkoken als bereiding in de
magnetron. Als je een lichtboog ziet, druk dan op ANNULEREN/UIT en
corrigeer het probleem. Boogvorming is de magnetronterm voor
vonken in de oven. Boogvorming wordt veroorzaakt door:

metaal of folie dat/die de zijkant van de oven raakt;

metalen kookgerei of het ovendraadrek dat wordt gebruikt tijdens
snelkoken of bereiding in de magnetron;

metalen zoals sluitstrips, pennen bi gevogelte, of schalen met een
gouden rand in de oven;

gerecycled keukenpapier dat kleine stukjes metaal bevat dat in de oven
worden gebruikt.
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2. PRODUCTINTRODUCTIE

2.1. Overzicht van het product

. Bedieningspaneel

. Zijroosters

. Metalen roosters

Plaat

Ovendeur

. Serienummer en QR-code

. Partlight (alleen indien aanwezig)

NouswNR

Schrijf hier uw serienummer voor
raadpleging in de toekomst

2.2. Accessoires

Plaat Metalen rooster

Hierin worden de resten opgevangen die tijdens Biedt plaats aan bakplaten en borden.

het bereiden van voedsel op de roosters vallen. *Duw de oven in zoals aangegeven door de pijl.
Inkeping (a) moet naar beneden wijzen en dit
is de rustpositie om onbedoeld terugtrekken te
voorkomen.

Zijroosters Soft-close

Aan weerszijden van de ovenruimte bevinden Scharnieren die zorgen voor een automatische
zich metalen roosters en lekbakken. zachte en soepele beweging tijdens de
sluitingsfase van de ovendeur.
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Verlaagd draadrek
(alleen indien aanwezig*)

Grillrooster/braadrooster
(alleen indien aanwezig*)

Hierin rust de glazen plaat.

*Duw de oven in zoals aangegeven door de pijl.
Inkeping (a) moet naar beneden wijzen en dit is
de rustpositie om onbedoeld terugtrekken te
voorkomen.

Glazen magnetronplaat (alleen indien aanwezig*)

Biedt plaats aan bakplaten en borden.
*Samen met de glazen plaat gebruikt.

Bedrade vleessonde (alleen indien aanwezig)

Biedt plaats aan bakplaten en borden.
*Kan worden gebruikt met de magnetronfunctie.

Partlight (alleen indien aanwezig)

De Partlight is een ledstrip die u helpt de status van
uw oven van een afstand in de gaten te houden.

Meet de interne temperatuur van het voedsel
tijdens de bereiding.

WAARSCHUWINGEN:

o Niet voorverwarmen of de bereiding starten
voordat u de vleessonde op de juiste wijze
heeft aangebracht.

e Probeer de vleessonde niet in bevroren
voedsel aan te brengen.

NL: Bakplaten en roosters zijn niet geschikt voor direct contact met voedsel. Gebruik geschikt

kookgerei of bakpapier.
*Afhankelijk van het model.
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Bedrade vieessonde

Gebruik van de sonde:
1. Sluit de sonde aan op de oven en steek de sonde in het voedsel.
2. Als de sonde is aangesloten, zijn alleen de speciale functies beschikbaar.

3. Probeer een taster in te stellen met een bestaande ingestelde duur, druk op V" om te bevestigen.
4. Stel de doeltemperatuur van de sonde in en tik op DIl om te bevestigen. Vanaf dat moment zal de
oven de gegevens van de sonde gebruiken om de interne temperatuur te controleren.

5.Zodra de gewenste interne temperatuur is bereikt, klinkt het alarm en gaat de oven uit. Haal de
sonde voorzichtig uit het voedsel.
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o OPMERKING: Als de sonde niet in gebruik is, sluit de sondeopening dan af met de rubberen
afdekking om te voorkomen dat onverwachte materialen binnendringen die de levensduur van de
sonde beinvloeden of verkeerde detecties veroorzaken.

Kooktips

. De interne temperatuur van vlees blijft een paar graden stijgen nadat u het uit de oven hebt
gehaald, dus houd hier rekening mee in uw berekeningen. Dek na het koken af en laat het
vlees 15 tot 20 minuten rusten.

. Wanneer u vlees bakt, steekt u de sensor horizontaal in het midden ”
van het dikste gedeelte. Hoe dikker het vlees, hoe langer het duurt —J4 &
om gaar te worden, dus het is belangrijk dat het uiteinde van de
sensor de temperatuur van het vlees op het dikste punt meet. Zorg
ervoor dat de punt van de sensor niet uit het vlees steekt en niet in
aanraking komt met bot, vet of kraakbeen, want dat wordt sneller
warm dan mager vlees.

. De temperaturen op het scherm zijn slechts aanbevelingen. De resultaten zijn afhankelijk van
de kwaliteit en samenstelling van het voedsel.
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2.3. Bedieningspaneel
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1. Aan/uit

2. Kinderslot

3. Verlichting

4. Bediening op afstand
5. Recepten

6. Start/Pauze

BELANGRIJKSTE FUNCTIES

Symbool Functie Beschrijving

Aan/uit Indrukken om de oven aan/uit te zetten.

Houd 3 seconden om het scherm te vergrendelen en ongewenst
gebruik door minderjarigen te voorkomen.

DIC

Kinderslot

Indrukken om de ovenlamp in de ovenholte aan/uit te zetten.
Verlichting Het apparaat is voorzien van een lamp waarvan de
lichtefficiéntieklasse G is.

o

Houd de toets 3 seconden ingedrukt om bediening op afstand

Bedieni .
I__"A afst;r:jmg op activeren, nadat u de oven hebt gekoppeld met de hOn-app
- (via de applicatie).
Cl Recepten Druk hierop om het menu ‘Recepten’ te openen.
Druk om de bereiding te starten/pauzeren of om de functies te
Start/Pauze .
bevestigen.
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2.4. Connectiviteit

Draadloze parameters

Technologie Wifi Bluetooth
Standaard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE
Frequentieband(en) [MHz] 2401-2483 2402-2480
Maximaal vermogen [mW] 100 100

Productinformatie voor netwerkapparatuur
Stroomverbruik van het product in stand-by in een netwerk, als alle bedrade netwerkpoorten zijn
aangesloten en alle draadloze netwerkpoorten geactiveerd zijn: 2,0 W.

Een draadloze netwerkpoort activeren:
Druk op ‘Instellingen’ in de Home-carrousel en vervolgens op ‘Netwerkinstellingen’. Druk op ‘WIFI
UIT’ om de wifi in te schakelen.

Een draadloze netwerkpoort deactiveren:
Druk op ‘Instellingen’ in de Home-carrousel en vervolgens op ‘Netwerkinstellingen’. Druk op “WIFI AAN’
om de wifi uit te schakelen.
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Hoe het netwerk opnieuw instellen:

1. Druk op ‘Instellingen’ in de Home-carrousel en vervolgens op ‘Netwerkinstellingen’.
2. Druk op ‘Netwerk resetten’ (alleen ingeschakeld als het apparaat al gekoppeld is).
3. Bevestig het pop-upbericht door op ‘Resetten’ te drukken.

Hierbij verklaart Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd dat de radioapparatuur
voldoet aan Richtlijn 2014/53/EU en aan de relevante wettelijke vereisten voor de Britse markt.
De volledige tekst van de conformiteitsverklaring is beschikbaar op het volgende internetadres:
www.haier.com.
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INTERACTIE MET DE APP

Uw apparaat kan worden verbonden met uw draadloze thuisnetwerk en op afstand worden bediend
met de app. Verbind uw apparaat om ervoor te zorgen dat het up-to-date blijft met de nieuwste
software en functies.

Aan de slag

e Zorg ervoor dat uw wifi-thuisnetwerk is ingeschakeld.

e U krijgt stap voor stap begeleiding op zowel het apparaat als uw mobiele apparaat.

e Het kan tot 10 minuten duren om uw oven te verbinden.

e Raadpleeg de app voor meer informatie en probleemoplossing.
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Downloaden op uw smartphone.

REGISTRATIE NIEUWE GEBRUIKER h 2 7 o 07
o Klik op ‘Registreren’.
e U kunt zich registreren via sociale accounts Welcome!
of u aanmelden met uw persoonlijke e-mail. el G SIGN UPWITHGOOGLE
“ 3 SIGN UPWITH APPLE
HERGIE f SIGN UP WITH FACEBOOK
Ara you new to hOn?
Cliek halows to leam about our
products N SIGN UPWITH EMAIL
@& TRY DEMO Already reg stered? LOGIN

SNELLE KOPPELING

Stap 1 »dn

o Hello USERNAME (=1
e Selecteer ‘Apparaat toevoegen’.

T

Add sppliance
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Stap 2 ®4nrm0

Allow your location
permission

o Geef toestemming voor gebruik van uw locatie.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©
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<« CONTINUE

Stap 3 ® 40230

Select your appliance
category

Q Seerchyour appliance

e Selecteer de magnetron in de apparaatcategorie.

@ Washing machine
Washer dryer

& Tumbledryer

Dishwasher

Air conditionair

Air purifier

Air scanner

Stap 4 s

Appliance connection ®
e Zethetapparaataan; als het al aan staat, 2

zet het dan uit en weer aan. Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10seconds) and then
plug its power supply.

OK.IDIDIT
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Stap 5 w4230

° Appliance connection
e Na het inschakelen begint de hOn-app met het
zoeken naar uw huishoudelijke apparaat. SeanchijeyounEpBliaice

Con'tturnoff your Bluetooth hon appis looking
for your appliance..

00:00:40
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@ Staviioseto i

correctly capture the signal

Stap 6.1-6.2 A LR 400

e Selecteer uw huishoudelijke apparaat, tik op

‘Verbinden’ en wacht een paar seconden. Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
L1, Longappliancenameto.. a O LL Longappliancenameto.. a O

CONNECT
@ Stvelosetoyourapplanceinonderto

correctly capture

PRODUCT NOT FOUND

Stap 7 T tumens
e Uw magnetron wordt gevonden en u kunt hem © oo
bedienen via hOn.

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO000DAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT
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£ RECEPTEN
Om het menu ‘Recepten’ te openen, tikt u op de sneltoets £ U kunt ook in de Home-carrousel naar

‘Recepten’ scrollen en hierop tikken. Scrol door het menu om de recepten te bekijken en druk op DI
wanneer u bij het gewenste recept bent om te beginnen met koken.
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Als u in het menu op het recept drukt, krijgt u de bijoehorende parameters en een QR-code te zien.
De parameters kunnen niet bewerkt worden. Scan de QR-code om het recept in de app te bekijken.
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D? BEDIENING OP AFSTAND

De bediening op afstand biedt talloze voordelen voor gebruikers en verbetert het gemak, de
efficiéntie en de algehele kookervaring, doordat het product direct vanaf het apparaat en de
hOn-app kan worden bediend.

Deze functie maakt het mogelijk om via uw apparaat te genieten van verschillende functies, zoals:
onmiddellijke of geplande start van recepten of bereidingsprogramma'’s die al beschikbaar zijn in de
app, met en zonder de sonde; realtime controle van de voortgang van uw recepten; aanpassing van
de gebruikte bereidingsparameters; beheer en controle van het bereidingsproces met behulp van
de vleessonde.

De bediening op afstand kan alleen worden geactiveerd wanneer het product verbonden is.

U kunt het bereidingsprogramma ook op afstand stoppen met de app door op de ‘STOP’-toets op
het display van het apparaat te klikken. De magnetron stopt automatisch met de bereiding.

Als bediening op afstand AAN staat, kunt u bereidingsprogramma's en recepten starten/stoppen en
controleren, zowel rechtstreeks vanuit de app als vanaf het apparaat. Als de bediening op afstand
wordt uitgeschakeld nadat een bereidingsprogramma al is gestart, kan het programma alleen vanaf
de magnetron worden gestopt.

De bediening op afstand activeren:

1. Druk in de Home-carrousel op [ rechtsonder in de hoek.

2. Vervolgens meldt een pop-upbericht dat de bediening op afstand is geactiveerd en [ licht op.
3. Open de app, selecteer een programma en begin met de bereiding. Tijdens het proces is het mogelijk
om de programmaparameters zowel vanaf het product als vanuit de app te bedienen en te wijzigen.

De bediening op afstand uitschakelen:

1. Wanneer de bediening op afstand actief is, druk dan op [4 om deze uit te schakelen.
2.In een pop-upbericht wordt vervolgens gemeld dat de bediening op afstand is gedeactiveerd en
het lampje van de knop gaat uit.

° OPMERKING: Houd er rekening mee dat de functies en accessoires van de combimagnetron
kunnen verschillen afhankelijk van het model dat u hebt gekocht.

*Afhankelijk van het model. Zie voor de betekenis van de lichtsignalen ‘3. Voordat u begint’ >
‘Hoe werkt Partlight?’
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‘OVER THE AIR’-UPDATE (OTA)

De magnetron is voorzien van een ‘over the air’-updatefunctie die ervoor zorgt dat de software van
het product wordt onderhouden en het wordt aanbevolen om zo elke keer de bijgewerkte
magnetronfunctionaliteit te garanderen. De functie wordt ingeschakeld zodra het product wordt
aangemeld bij de app. Als er een update beschikbaar is en de magnetron verbonden is, dan krijgt u
een melding via een pop-upbericht op het display.

Het OTA-proces verloopt in 2 stappen.

1. SOFTWARE DOWNLOADEN - Tijdens dit proces, dat ongeveer 2 uur kan duren, is het mogelijk
om de magnetron te gebruiken om te koken, maar de hOn-app zal niet beschikbaar zijn.

. Als u ‘Doorgaan’ selecteert, begint de update met downloaden en blijft het wifipictogram met
een blauwe pijl zichtbaar tot het einde van het downloaden. Om het display gedurende deze
tijd uit te schakelen, moet de bediening op afstand worden geactiveerd voordat op de
AAN/UIT-toets wordt gedrukt, anders wordt het downloadproces onderbroken.

. Door ‘Later’ te selecteren, is het mogelijk om het proces te starten door ‘Software-updates’ in
te voeren in het menu Instellingen.

2. INSTALLATIE — Tijdens dit proces, dat ongeveer 2 uur kan duren, is het mogelijk om de
magnetron te gebruiken om te koken, maar hOn-app zal niet beschikbaar zijn.

. Door op ‘Doorgaan’ te drukken, wordt de update geinstalleerd.
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. Door ‘Later’ te selecteren, is het mogelijk om het proces te starten door ‘Software-updates’
in te voeren in het menu Instellingen.
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*Afhankelijk van het model. Zie voor de betekenis van de lichtsignalen ‘3. Voordat u begint’ >
‘Hoe werkt Partlight?’
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3. VOORDAT U BEGINT

3.1. Informatie om te beginnen

Hoe de verlichting werkt

De ovenholte wordt verlicht door een of meer lampen die worden geactiveerd wanneer de deur van
het apparaat wordt geopend. Bij vrijwel alle bereidingsprogramma's gaat de verlichting aan zodra
de oven wordt gestart. Het licht kan na een bepaalde tijd automatisch uitgaan, afhankelijk van de
functie voor energiebesparing.

Hoe koelventilatoren werken

Bij het gebruik van de bak-, magnetron- en combinatiefunctie starten de axiale ventilator
(magnetron) en de dwarsstroomventilator tegelijkertijd.

Als alleen de bakfunctie actief is en beide koelventilatoren gelijktijdig worden uitgeschakeld
wanneer aan beide van de volgende voorwaarden wordt voldaan:

. Er loopt geen verwarmingsprogramma

. De temperatuur in de holte daalt tot < 110°C

Wanneer de magnetron- of combinatiefunctie wordt gebruikt, worden beide koelventilatoren
tegelijkertijd uitgeschakeld wanneer aan beide van de volgende voorwaarden wordt voldaan:

. Langer dan 5 minuten zonder verwarmings-/magnetronprogramma

. De temperatuur in de holte daalt tot < 110°C

Hoe de deur werkt

De deur openen wanneer u de oven, magnetron en combinatiefuncties gebruikt:

. Als de deur geopend wordt voordat de modus actief is, klik dan op de startknop en de modus
zal niet actief zijn totdat de deur gesloten is.

. Als de deur wordt geopend tijdens de werking van de modus, stopt de modus onmiddellijk en
wordt ‘close the door’ (sluit de deur) weergegeven totdat de deur wordt gesloten en op het
startpictogram wordt gedrukt.

Voor de uitgestelde startmodus moet de deur gesloten zijn voor de start.

Hoe Partlight werkt (alleen indien aanwezig)
De Partlight is een ledstrip die u helpt de status van uw oven van een afstand in de gaten te houden.
Het licht gebruikt kleuren en animaties om informatie en verschillende statussen aan te geven:

° Partlight is blauw: de magnetron gaat AAN of UIT.
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° Partlight is wit: tijdens het koken is Partlight wit en geeft feedback over de voortgang op basis
van de parameter die u heeft ingesteld.

Bijvoorbeeld:

- Koken met een tijdsduur of met een vooraf ingesteld programma: De Partlight dimt geleidelijk.

- Koken zonder tijdsduur: Het licht van de Partlight pulseert.

- Koken met sonde: De Partlight wordt feller.

- Einde bereiding: Het licht van de Partlight pulseert.

° De Partlight licht geel op:

- Voorverwarmen: het gele licht wordt geleidelijk feller om aan te geven dat de temperatuur stijgt.

- Ovenruimte heet: het gele licht pulseert als de ovenruimte nog heet is.

FAST PREHEATING

120°/ 180

oOPMERKING: De Partlight moet schoon worden gehouden voor een goede werking.

3.2. Voorafgaande reiniging

Conditioneren

. Conditioneer de oven voordat u hem voor de eerste keer gebruikt door hem 1 uur aan te
zetten op maximale temperatuur.

. Zorg ervoor dat alle verpakkingen uit de oven zijn verwijderd en plaats alle planken in de oven.

. Er kan zich een kleine hoeveelheid rook ontwikkelen tijdens het conditioneren. Zorg ervoor
dat de keuken goed geventileerd is.

Na conditionering

. Wacht tot de oven volledig is afgekoeld.

. Veeg de oven af met een vochtige doek en een mild schoonmaakmiddel.

. Droog af met een schone, pluisvrije doek.

. Was alle accessoires en veeg de binnenkant van de oven af met een oplossing van heet water
en afwasmiddel.
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3.3. Eerste gebruik

Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld, is de eerste stap het selecteren van
de taal, de maateenheid en de ingestelde tijd van de dag.

Eerst verschijnt er een welkomstbericht op het display. Druk op v/ om door te gaan.

WELGOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

° DE TAAL SELECTEREN: Er wordt een carrouselmenu weergegeven. Blader horizontaal door de
carrousel om de gewenste taal te selecteren. Tik op de gewenste taal om naar de volgende
stap te gaan.

° DE MAATEENHEID SELECTEREN: Beide pictogrammen zijn beschikbaar en er is al een
standaardpictogram geselecteerd, selecteer er een om naar de volgende stap te gaan.

° DE TIJD INSTELLEN: Het display toont de vooraf ingestelde tijd ‘0:00’ in de vooraf ingestelde
24-uurs indeling. Om de tijdsnotatie te wijzigen, drukt u op 12h/24h aan de linkerkant van het
scherm. Om de tijd in te stellen, bladert u verticaal door de cijfers.

Als u de 12-uurs tijdnotatie hebt geselecteerd, druk dan ook op AM/PM om het tijdstip te
selecteren. Druk op v om uw keuze te bevestigen.
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Na het aanpassen van de initiéle instellingen verschijnt er een pop-upbericht over koppelingsinformatie.
Druk op \ om te bevestigen en naar het Home-carrouselmenu te gaan.

° INSTRUCTIES VOOR NA DE INSTALLATIE: Om de initiéle instellingen na het eerste gebruik te
bewerken, kunt u op elk moment het instellingenmenu openen vanuit de Home-carrousel.
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*Afhankelijk van het model. Zie voor de betekenis van de lichtsignalen ‘3. Voordat u begint’ >
‘Hoe werkt Partlight?’
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3.4. Aanvullende instellingen

De helderheid en het geluidsniveau kunnen door de gebruiker worden aangepast in het gedeelte
Instellingen.

° HELDERHEID: Druk in de Home-carrousel op ‘Instellingen’. Blader horizontaal door het menu
Instellingen en druk op ‘Helderheid display’. Schuif de schuifregelaar horizontaal om de
helderheid aan te passen. Druk op v om te bevestigen.

° GELUID: Druk in de Home-carrousel op ‘Instellingen’. Blader horizontaal door het menu
Instellingen en druk op ‘Geluiden’. Schuif de schuifregelaar naar links en rechts om het
geluidsvolume aan te passen. Druk op v om te bevestigen.
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4. WERKING VAN HET PRODUCT

4.1. Hoe het product werkt

° DE OVEN AAN-/UITZETTEN: Om de oven AAN/UIT te zetten, houdt u de AAN/UIT-toets ingedrukt.

° EEN BEREIDINGSFUNCTIE INSTELLEN: Om een bereidingsfunctie te selecteren, drukt u op
‘Magnetron’ of ‘OVEN+COMBI’ in het Home-carrouselmenu. Blader horizontaal door de
carrousel tot u de gewenste functie bereikt. Druk op het middelste pictogram of
parameterwaarde om naar de volgende stap te gaan of druk op DIl om de bereiding te starten
met de standaardparameters voor de geselecteerde bereidingsfunctie.
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° TEMPERATUUR/VERMOGEN INSTELLEN: Druk op de temperatuur die naast de functie op de
carrousel wordt aangegeven. Blader horizontaal om de gewenste temperatuur/het vermogen
te selecteren. Druk op DIl om te bevestigen.

*Afhankelijk van het model. Zie voor de betekenis van de lichtsignalen ‘3. Voordat u begint’ >
‘Hoe werkt Partlight?’
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° WATTAGE INSTELLEN: Voor magnetron- en combifuncties drukt u op het vermogen dat naast
de functie op de carrousel wordt aangegeven (bijv. 900 W). Blader horizontaal om de
gewenste wattage te selecteren.

MichowES ® Va

—
OFF 158 300

° DUUR INSTELLEN: Open het menu Tijd door op (® te drukken op de carrousel. De gebruiker
kan de volgende instellingen invoeren:

a. Minutenteller

Met deze functie kan de gebruiker een herinnering instellen voor de bereidingstijd. Nadat u op (® in
de carrousel hebt gedrukt, wordt het pictogram voor de minutenteller @ standaard ingeschakeld.
Blader verticaal door de cijfers om de tijd aan te passen en druk vervolgens op DIl om te bevestigen.

b. Automatisch uitschakelen

Automatisch uitschakelen zorgt ervoor dat de oven zichzelf automatisch uitschakelt na de ingestelde
herinnering. Deze functie staat standaard uitgeschakeld en moet op verzoek van de gebruiker
worden geactiveerd.

Druk op & om de automatische uitschakeling te activeren. Blader verticaal door de cijfers om de

tijd aan te passen en druk vervolgens op DIl om te bevestigen.
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c. Uitgestelde start
Druk op ® omde uitgestelde start in te stellen. Blader horizontaal om de gewenste tijd in te stellen

en druk vervolgens op Dl| om te bevestigen.

o OPMERKING: Uitgestelde start kan alleen worden geactiveerd na het instellen van de
bereidingstijd en is niet beschikbaar als de vleessonde is ingesteld. Bij gebruik van uitgestelde start
wordt de bereidingstijd automatisch omgezet naar automatisch uitschakelen.

JET-START MAGNETRON
Nadat u het voedsel in de oven hebt geplaatst en de deur hebt gesloten, kunt u onmiddellijk

beginnen met een magnetroncyclus van 30 seconden op maximaal vermogen (900 W) door gewoon
op de startknop te drukken. De bereidingstijd kan direct op het display worden aangepast.

EXTRA FUNCTIES

0 Verlichting
Druk op O op het bedieningspaneel om de lamp in het bereidingscompartiment AAN/UIT te zetten.

o OPMERKING: Het lampje van de ovenholte
staat standaard UIT tijdens algemene
navigatieprocessen. Terwijl een proces aan de
gang is, wordt het licht standaard ingeschakeld.
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2 Kinderslot
Met deze functie kunt u het scherm vergrendelen om ongewenst gebruik door minderjarigen te

voorkomen. Druk lang op (= om de schermvergrendeling te activeren. Er wordt gedurende enkele
seconden een pop-upbericht weergegeven. Als het kinderslot is ingeschakeld, dan zijn alle toetsen
uitgeschakeld, behalve AAN/UIT en Kinderslot.

Om het scherm te ontgrendelen, drukt u opnieuw lang op (. Er wordt gedurende een paar
seconden een pop-upbericht weergegeven, of u kunt op een willekeurige plek op het scherm tikken
om het te verbergen. Het display wordt ontgrendeld en gaat terug naar het vorige scherm.
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4.2. Bereidingsfuncties

Standaardfuncties

Functie

Magnetron

Standaardwaarden
Bereik

Magnetron: 900 W
Magnetron: 150 W—
900 W

Plaatpo- Voorver-
sitie  warmen

L1 Nee

Suggesties

Deze functie gebruikt alleen
het magnetronelement.
Gebruiken met de deur
dicht. Hij kan ook worden
gebruikt om een bereiding
af te maken.

Conventio-
neel

Temp.: 180°C
Temp.: 50-250°C

L1-L2 Ja

IDEAAL VOOR:
Taarten/cakes, brood,
koekjes, op één niveau.

Hetelucht

Temp.: 160°C
Temp.: 50-250°C

L1-L2 Ja

IDEAAL VOOR:
Braadgerechten,
ovenschotels, groenten
of taarten met vochtige
vullingen.

*Multilevel

Temp.: 160°C
Temp.: 50-250°C

L2 Ja

IDEAAL VOOR:
Taarten/cakes, koekjes en
pizza's op een of meerdere
niveaus. ldeaal voor het
koken van verschillende
voedingsmiddelen.

*Grill

Niveau: 5
Niveau: 1-5

L4 Nee

Deze functie maakt alleen
gebruik van het bovenste
verwarmingselement en het
grillniveau kan worden
aangepast. Gebruiken met de
deur dicht. Leg wit vlees op
een afstand van de grill. Rood
vlees en visfilets kunnen op
de plaat worden gelegd met
de lekbak eronder.

*Grill +
ventilator

Temp.: 180°C
Temp.: 50-250°C

L2 Ja

IDEAAL VOOR: Hele stukken
vlees (braadgerechten)
of gegratineerd voedsel.

*Braden

Temp.: 180°C
Temp.: 50-250°C

L1-L2 Nee

Ideaal om vlees te braden,
waarbij het eerst wordt
dichtgeschroeid zodat de
sappen in het vlees behouden
blijven, voordat de
binnenkant wordt gegaard.
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Functie

Symbool

Standaardwaarden
Bereik

Plaatpo- Voorver-
sitie  warmen

Suggesties

Magnetron: 300 W/
3 | Multilevel + Temp.: 160°C Id.eaallom gebraad, vis,
f~ magnetron Magnetron: 150— L2 Ja diepvriesproducten en
| == g 300 W/ taarten te bereiden.
Temp.: 50-230°C
Magnetron: 300 W/
AR, Grill + Temp.: 180°C Ideaal voor het bereiden
rL ventilator + Magnetron: 150— L2 Ja van gevulde groenten,
L— == | magnetron 300 W/ stukken vlees en kipfilets.
Temp.: 50-230°C
Magne.tron: 300w/ Ideaal om gegratineerd
i | Grill + Niveau: 5 voedsel, lasagne
Magnetron: 150— L4 Nee ! gne,
—~ | magnetron 300 W/ aardappelen en geroosterd
% — Temp.: 1-5 gevogelte te bereiden.
g Ideaal om vlees te braden,
= .
5 Magnetron: 300 W waarbu het ee.rst wordt
= . dichtgeschroeid zodat de
Z @E Braden + Temp.: 175°C sappen in het vlees
T 5 Magnetron: 150— L1-L2 Ja .
m —~~— | magnetron 300 W/ behouden blijven, waarna
3 - . de binnenkant wordt
3 Temp.: 50-230°C
o gegaard met behulp van
5 de magnetron.
I .
\/ | Ontdo.c_nen Magnetron: 150 W 1 Nee Ideaal om_bevroren voedsel
| @ op tijd te ontdooien.
\k | Ontdoo.ien Magnetron: 150 W 1 Nee Ideaal om.bevroren voedsel
| E op gewicht te ontdooien.
Magnetron: 500 W Ideaal om popcorn te
Popcorn Magnetron: 150 W- L1 Nee maken pop
900 W ’

*OPMERKING: Om over te schakelen van een combifunctie (met magnetron) naar een traditionele
functie (zonder magnetron), zet u de Watts op OFF (uit) door op het betreffende tabblad te tikken.
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Speciale functies

Standaardwaarden

Plaatpo-

Voorver-

Symbool Functie Bereik J warmen Suggesties
24 . Temp.: 200°C Voor knapperig voedsel
@ Airfryer Temp.: 50-250°C L2 Nee zonder vet toe te voegen.
Temp.: 60°C Voor het drogen van vlees,
" . . . .
g Dehydrateren Temp.: 35-100°C L2 Nee aromatische kruiden, fruit
en groenten.
Temp.: 40°C Om yoghurt te
‘ ’ Yoghurt Temp.: 40°C L2 Nee fermenteren.
,'"“ . Temp.: 35°C Voor sneller gistend brood-
@ Gisting Temp.: 35°C L2 Nee en pizzadeeg.
222 Warm Temp.: 75°C Om vers bereide gerechten
B - Nee
houden Temp.: 45-90°C warm te houden.
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Recepten opslaan als favorieten:

U kunt een recept aan het einde van een bereidingsprogramma rechtstreeks vanaf de oven opslaan
in het menu Favorieten door op ‘Opslaan in favorieten’ te drukken op het display. Deze toets wordt
weergegeven na het bericht ‘Eet smakelijk’.

Favoriete recepten zijn later toegankelijk via het menu ‘Favorieten’.

Het menu Favorieten openen vanaf de oven:

Blader door de Home-carrousel en druk op Favorieten. Het menu Favorieten wordt weergegeven en
u kunt door de eerder opgeslagen recepten bladeren. Zodra u het gewenste recept hebt bereikt,
drukt u op DIl om de bereiding te starten.

o OPMERKING: Instellingen zoals de bereidingstijd en temperatuur kunnen niet worden gewijzigd
voor recepten die zijn opgeslagen als favorieten. Als u op het recept in het menu Favorieten klikt,
verschijnt er een pop-upbericht. Druk op ‘OK’ om terug te gaan naar de carrousel, of druk op DIl om
uw keuze te bevestigen en de bereiding te starten.

N

Tha o8 s ok et m .
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Zo verwijdert u een recept uit het menu Favorieten:

Druk in het menu Favorieten lang op een opgeslagen recept om de verwijdermodus te activeren.
Tik op de knop Verwijderen om het recept uit Favorieten te verwijderen. Tik ergens naast de knop
Verwijderen om de verwijdermodus te verlaten.
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5. BEREIDINGSRICHTLIUNEN

5.1. Tabel Everyday Cooking

Symbool

Beschrijving

PASTA, BROOD
EN PIZZA

Bereidings- Voorver- Viees- |Bereidings- 5 . lieid Standaardin- CaEliEiE
Recept Porties  Accessoire  temperatuur .o voorverwarmen
programma warmen  sonde stand o stelling (°C en W) A
(°c) (min.)
Grill +
Pasta, ventilator + s 1a 4 | 1bakplaat | OVenschaal 90°c 200°C + 300 W 30 min.
gebakken op rooster
magnetron
Conventioneel Ja Nee L2 1bakplaat | Bakplaat - 250°C 20-30 min.
Plaatpizza
Multilevel 1 Nee | L1-13 >p1|::tk' Bakplaat - 230°C 30-40 min.
Hetelucht Ja Nee L2 1bakplaat | Bakplaat - 220°C 20 min.
Focaccia
Multilevel Ja Nee L1-13 > 1 bak- Bakplaat - 180°C 20 min.
plaat
Multilevel + Ja Ja 12 | 1bakplaat | Ovenschaal 90°C 200°C + 300 W 30 min.
magnetron op rooster
Verse lasagne
en cannelloni
Multilevel + a Nee 1113 >1bak- | Ovenschaal R 200°C + 300 W 35 min.
magnetron plaat | op rooster
Multilevel + Ja Nee 12 |1bakplaat| Rooster . 200°C + 300 W 15 min.
magnetron
oi
Multilevel Ja Nee L1-13 > 1 bak- Rooster - 200°C 20 min.
plaat
Ronde pizza Multilevel + Ja Nee L2 1bakplaat] Bakplaat - 200°C + 150 W 15 min.
magnetron
Brood Conventioneel Ja Ja L2 1bakplaat] Bakplaat 90°C 200°C 40 min.
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Heat Feel- Bereidingstijd na

Symbool i Recept e e Voorver. | Viees. ||Bereldings- | b yioc || ccessoire temperatuur St_andaaard " | voorverwarmen
programma warmen  sonde stand ) stelling (°C en W) ()
Braden + Ja Ja 12 |so0-s00g]Ovenschaall  geec_goec 180°C + 300 W 50 min.
magnetron op rooster
Varkens- Braden + 800- | ovenschaal oo " :
eabrand magnetron Ja Ja 12 10008 | oprooster ] 65°C80C | 1s0°c+300w 65 min.
Braden + Ja Ja 12 1000~ Jovenschaal] 5o goc | 180°c+ 300 W 80 min.
magnetron 1500 g op rooster
Braden + Ja Ja 12 [soo-so0g|Cverschaall g5 ggec | 200c+ 150w 40 min.
magnetron op rooster
Rosbief Braden + Ja Ja 12 800~ JOvenschaall oo gaoc | 500°c+ 150 W 55 min.
magnetron 1000g | op rooster
Braden + Ja Ja L2 1000~ Jovenschaall oo cgoc | 200+ 150 W 65 min.
magnetron 1500g | op rooster
&
VLEESEN Multilevel + Ovenschaal o o o N
GEVOQELTE magnetron Ja Ja 2 [soo-so0g| EET] rocssc | 1socesoow 90 min. z
]
=
ac
O
Stoofpot | Multilevel + Ja Ja 12 800-  JOvenschaall 0. gcoc 180°C + 300 W 150 min. %
magnetron 1000g | op rooster 0]
Z
o
4
Muttilevel + Ja Ja 12 1000 Jovenschaall  5.c geoc | 180°c+300 W 180 min. i}
magnetron 1500g | op rooster o
Braden + Ja Ja 12 |s00-800¢g| Bakplaat | s0°c-70°C 180°C + 300 W 40 min.
magnetron
Ontbeende Braden + 800- " o o N
lamabout | magmetran Ja Ja 12 1000 | Baketaat | soczoc | asocesoow 60 min.
Braden + 1000~ i . ’
magnetron Ja Ja L2 1s00g | Baetaat | sococ | asocesoow 90 min.
Varkensribben | Muftilevel + Ja Ja 13 |s00-800¢g| Bakplaat | 70°c-90°c 180°C + 300 W 40 min.
magnetron
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Bereidings- Voorver- Viees- |Bereidings- oo Standaardin- CaEliEiE

Symbool Beschrij Recept ST warmen  sonde stand Porties  Accessoire tem;::eg;ntuur stelling (°C en W) voon;:e"mrmen
Multilevel + 800- o . .
magnetron Ja Ja L3 1000g Bakplaat 70°C-90°C 180°C +300 W 60 min.
Multilevel + 1000~ IR . .
magnetron Ja Ja L3 1500 Bakplaat 70°C-90°C 180°C + 300 W 90 min.
Grill +
ventilator + Ja Ja L2 500-800g| Bakplaat 75°C-85°C 220°C +300 W 40 min.
magnetron
Grill + 200
Gebraden kip| ventilator + Ja Ja L2 1000 Bakplaat 75°C-85°C 220°C +300 W 50 min.
magnetron g
Grill + 1000- - " )
ventilator + Ja Ja L2 1500 Bakplaat 75°C-85°C 220°C +300 W 60 min.
magnetron g
Grill +
ventilator + Ja Ja L2 500-800g] Rooster 75°C-85°C 200°C + 300 W 40 min.
magnetron
@© .
m VLEES EN ) Grill + 800- )
a GEVOGELTE Gevulde kip ventilator + Ja Ja L2 1000¢ Rooster 75°C-85°C 200°C +300 W 50 min.
juy magnetron
=)
P4
@
w Grill + 1000—
o) ventilator + Ja Ja L2 Rooster 75°C-85°C 200°C +300 W 60 min.
= 1500 g
(@] magnetron
T
=
—
=
Z .
m Multilevel + Ja Ja 12 |s00-800¢g| Bakplaat | 68°c-75°C 170°C + 300 W 30 min.
Z magnetron
Gehaktbrood | Multilevel + Ja Ja 12 800- | povplaat | 68°c-75°C 170°C + 300 W 40 min.
magnetron 1000 g
Multilevel + 1000- o o o N
magnetron Ja Ja L2 1500¢ Bakplaat 68°C-75°C 170°C+300 W 50 min.
Grill +
ventilator + Ja Nee L4 500-800g] Rooster - 200°C +300 W 30 min.
magnetron
Worstjes
Grill + 800
ventilator + Ja Nee L4 Rooster - 200°C +300 W 40 min.
1000 g
magnetron
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Heat Feel- Bereidingstijd na

Symbool i Recept e e Voorver. | Viees. ||Bereldings- | b yioc || ccessoire temperatuur St_andaaardm- voorverwarmen
programma warmen  sonde stand ) stelling (°C en W) ()
Grill + 1000—
Worstjes | ventilator + Ja Nee 14 1500 Rooster B 200°C + 300 W 50 min.
magnetron g
Grill +
ventilator + Ja Nee 13 |s00-800g| Bakplaat - 200°C + 150 W 40 min.
magnetron
VLEES EN
GEVOGELTE
Grill + 800
Kippenpoten ventilator + Ja Nee L3 1000 Bakplaat - 200°C + 150 W 50 min.
magnetron &
Grill +
ventilator + Ja Nee L3 :ggg_ Bakplaat - 200°C + 150 W 60 min.
magnetron g
Multilevel + Ja Ja 12 [200-500¢g| Bakplaat 65°C 150°C + 150 W 10 min.
magnetron
Visfilet Multilevel + Ja Ja 12 [s00-800¢g| Bakplaat 65°C 150°C + 150 W 20 min.
magne'tron
Multilevel + 800— o o N
magnetron Ja Ja L2 1200¢ Bakplaat 65°C 150°C + 150 W 25 min.
Z
i}
4
=
i o
Multilevel + Ja Nee 12 J200-500g| Bakplaat - 200°C + 150 W 25 min. =
magnetron I
O
o
8
Vis en Multilevel + . ’
papilote | magnetron Ja Nee 12 |s00-800g| Bakplaat - 200°C + 150 W 35 min. z
o
i}
o
@
VIS EN Multilevel + 800- . ;
JEEVRUGHTEN magnetron Ja Nee 12 1200g | Bokeleat - 200°C + 150 W 45 min.
Multilevel + Ja Ja 12 |200-500¢| Bakplaat 65°C 180°C + 150 W 30 min.
magnetron
Hele vis Multilevel + Ja Ja 12 |s00-800g| Bakplaat 65°C 180°C + 150 W 40 min.
magnetron
Multilevel + 800- , . ’
magnetron Ja Ja 12 1200g | BakPlaat 65°C 180°C + 150 W 50 min.
Multilevel + Ja Ja 13 |200-500g] Rooster 65°C 200°C + 150 W 25 min.
magne'tron
Stoofpot met
gebakken vis
Multilevel + Ja Ja 13 |s00-800¢| Rooster 65°C 200°C + 150 W 35 min.
magne'tron
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am am Heat Feel- A Bereidingstijd na
Symbool Beschri Recept e e Voorver. | Viees. ||Bereldings- | b yioc || ccessoire temperatuur St_andaaard " | voorverwarmen
programma warmen  sonde stand ) stelling (°C en W) ()
Stoofpot met Multilevel + 800- o o N
scbatdensis | magnetron Ja Ja 13 12005 | Reoster 65°C 200°C + 150 W 45 min.
Hetelucht Ja Nee L2 200-500g| Bakplaat - 200°C 45 min.
m"tg:;akke" Hetelucht Ja Nee 12 |s00-800¢| Bakplaat - 200°C 60 min.
800- , :
Hetelucht Ja Nee L2 12008 Bakplaat - 200°C 75 min.
Multilevel + Ja Nee 12 [200-500¢g| Bakplaat . 150°C + 300 W 25 min.
magnetron
Diepuriesuis | Multilevel + Ja Nee 12 [s00-800¢g| Bakplaat . 150°C + 300 W 35 min.
magnetron
VISEN Multilevel + 800- " :
ZEEVRUCHTEN magnetron Ja Nee L2 1200¢ Bakplaat - 150°C + 300 W 40 min.
Multilevel + Ja Nee 14 J200-500g| Bakplaat - 180°C + 150 W 20 min.
magnetron
Visspiesjes | Multilevel + Ja Nee 14 [s00-800¢g| Bakplaat . 180°C + 150 W 30 min.
magnetron
Multilevel + Ja Nee L4 800- | pokplaat . 180°C + 150 W 40 min.
magnetron 1200g
Multilevel + Ja Ja 13 |200-s00 | Ovenschaal 70°C 180°C + 300 W 15 min.
magnetron op rooster
Gevulde | - Multilevel + Ja Ja 13 [s00-800 g Ovenschaal 70°C 180°C + 300 W 25 min.
inktvis magnetron op rooster
Multilevel + I " s 800- | ovenschaal Joc 180°C5 300W 25 min.
magnetron 1200 g op rooster
Multilevel + Ja Nee 12 | 1bakplaat| Bakplaat B 180°C + 150 W 25 min.
magne'tron
Hartige
218 HARTIGE
— TAARTEN bladerdeeg-
\—J gerechten
Muttilevel Ja Nee | 11-13 >p1|::tk' Bakplaat - 190°C 40 min.
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Bereidings- Voorver- Viees- |Bereidings- oo Standaardin- CaEliEiE

Symbool Recept e —— — . Porties  Accessoire tem;::egtuur stelling (°C en W) voon;:e"r;;m)rrnen

Soufflés Multilevel Ja Nee | 1113 | >1bak |Vormenop - 190°C 35 min.
plaat bakplaat

Multilevel + Taartblik

Ja Nee L2 1bakplaat - 180°C +300 W 60 min.

magnetron op rooster

Hartige taart

Multilevel 1 Nee | L1tz | >1bake | Taartbiik - 180°C 75 min.

plaat op rooster

Grill +
PIN HARTIGE . Vormen op " .
— TAARTEN Groenteflan ventilator + Ja Nee L3 1 bakplaat bakplaat 180°C + 300 W 30 min.
\_‘ magnetron

Groenteflan Multilevel Ja Nee L1-13 >1bak- | Vormen op - 180°C 40 min.
plaat bakplaat

Conventioneel Ja Nee L2 1bakplaat Vormen op - 200°C 20 min.
bakplaat

Muttilevel Ja Nee | L1-i3 | >1bak- |Vormenop - 200°C 35 min.
plaat bakplaat

Z
(0]
P4
=
il —
Multilevel + Ja Nee 13 |s00-800 g | Ovenschaal - 200°C + 300 W 20 min. =
magnetron op rooster T
o
o
8
. Multilevel + 800- Ovenschaal o .
Ratatouille magnetron Ja Nee L3 1000g | op rooster - 200°C +300 W 30 min. Z
a
w
o
@
Multilevel + a Nee 13 1000~ ] Ovenschaal _ 200°C + 300 W 40 min.
magnetron 1200g | op rooster
Grill +
ventilator + Ja Nee L2 500-800g| Bakplaat - 200°C + 300 W 30 min.
magnetron
GROENTEN
Grill +
Gebakken | o iator + Ja Nee 12 800~ | pakplaat - 200°C + 300 W 40 min.
aardappelen 1000 g
magnetron
Grill +
ventilator + Ja Nee L2 :ggg_ Bakplaat - 200°C +300 W 50 min.
magnetron g
Grill + Ovenschaal
ventilator + Ja Nee L4 500-800 g Vv - 200°C +300 W 30 min.
op rooster
magnetron
groenten
Grill +

ventilator + Ja Nee 14 800 Ovenschaal - 200°C + 300 W 35 min.
1000g | op rooster
magﬂetl’o"
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Heat Feel- Bereidingstijd na

Symbool i Recept e e Voorver. | Viees. ||Bereldings- | b yioc || ccessoire temperatuur St_andaaard " | voorverwarmen
programma warmen  sonde stand ) stelling (°C en W) ()
Grill +
ventilator + 1a Nee L4 1000~ Ovenschaal - 200°C + 300 W 40 min.
groenten 1500 g op rooster
magnetron
Multilevel + Ja Nee 12 [s00-800¢g| Bakplaat . 200°C + 300 W 20 min.
magnetron
Groentenen | Multilevel + 800 o N
papillote magnetron Ja Nee L2 1000¢ Bakplaat - 200°C + 300 W 30 min.
Multilevel + 1000- o .
magnetron Ja Nee L2 12008 Bakplaat - 200°C + 300 W 40 min.
Grill +
ventilator + Ja Nee L4 500-800g| Bakplaat - 210°C +300 W 30 min.
magnetron
Grill +
Geroosterde | | iiator + Ja Nee " 800- | g kplaat . 210°C + 300 W 40 min.
groenten magnetron 1000 g
Grill + 1000—
GROENTEN ventilator + Ja Nee L4 1200¢ Bakplaat - 210°C + 300 W 55 min.
w magnetron
m
o)
m "
6 Grill +
= ventilator + Ja Nee L2 500-800g| Bakplaat - 180°C + 300 W 30 min.
Z magnetron
@
(%2}
2y
) Grill +
50 Gevulde ventilator + Ja Nee 12 800- 1 o iolaat . 180°C + 300 W 45 min.
pur groenten magnetron 1000 g
- 8
=
Z
E Grill + 1000—
ventilator + Ja Nee L2 1200 Bakplaat - 180°C +300 W 60 min.
magnetron &
Grill + Ovenschaal
ventilator + Ja Nee L3 500-800 g - 200°C + 300 W 20 min.
op rooster
magnetron
Grill +
Parmigiana ventilator + Ja Nee L3 800- Ovenschaal - 200°C + 300 W 30 min.
1000 g op rooster
magnetron
Grill +
ventilator + 1a Nee 13 1000~ Ovenschazl - 200°C + 300 W 40 min.
1200 g op rooster
magnetron
Conventioneel Ja Nee L3 1bakplaat | Bakplaat - 170°C 30 min.
Zoete Boterkoekjes
deegwaren
— ]
. > 1bak- o N
Multilevel Ja Nee L1-13 plaat Bakplaat - 150°C 40 min.
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Heat Feel- Bereidingstijd na

Symbool i Recept e e Voorver. | Viees. ||Bereldings- | b yioc || ccessoire temperatuur St_andaaard " | voorverwarmen
programma warmen  sonde stand ) stelling (°C en W) ()
Conventioneel Ja Nee L3 1bakplaat | Bakplaat - 180°C 25 min.
Zoete brio-
chebroodjes
Multilevel 1 Nee | L1-13 >p1|::tk' Bakplaat - 160°C 30 min.
Grill +
ventilator + Ja Nee L2 1bakplaat | Bakplaat - 200°C +300 W 20 min.
magnetron
GEBAKKEN
FRUIT
Multilevel Ja Nee L1-13 > 1 bak- Bakplaat - 200°C 30 min.
plaat
Multilevel + i [ ne| v |ibokplaar| TRl - 180°C + 150 W 30 min.
magnetron op rooster
Vr
Multilevel ia | nee | 1z | >1bake | Tearthlik - 180°C 45 min.
plaat op rooster
Multilevel + Ja Nee 12 |1bakplaat | Bakplaat - 180°C + 150 W 20 min.
magnetron
Multilevel Ja Nee L1-13 > 1bak- Bakplaat - 180°C 25 min. z
plaat w
P4
Zoete =
deegwaren —
— T
Conventioneel Ja Nee L3 1bakplaat | Bakplaat - 165°C 30 min. O
%
Muffins
O]
- Z
Multilevel 1 nee | t-s | 722 | Bakplaat - 160°C 40 min. =
plaat 9
w
o
w
o
Conventioneel Ja Nee L2 1bakplaat | Springvorm - 150°C 35 min.
Multilevel Ja Nee L1-13 > 1 bak- Springvorm - 150°C 45 min.
plaat
Strudel Multilevel + Ja Nee 12 |1bakplaat| Bakplaat - 180°C+ 150 W 45 min.
magnetron
Glstc_ake m_et Conventioneel Ja Nee L2 1 bakplaat Taartvorm - 170°C 60 min.
stukjes fruit op rooster
Rijsttaare | Muftilevel + 1 Nee 13 |1bakplaar| TRRrtolik - 180°C + 150 W 20 min.
magnetron op rooster
Cheesecake | Conventioneel Ja Nee L2 1 bakplaat | Springvorm - 150°C 60 min.
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Let op

o Magnetronfuncties

Plaats het voedsel in de oven voordat u op start drukt. Magnetronfuncties genereren meestal
waterdamp; er kan condensatie van water op de deur, dit is te verwachten.

o Magnetron- en heteluchtfuncties
Plaats het voedsel in de oven wanneer daarom wordt gevraagd.
. Heteluchtfuncties

Wacht tot de oven is voorverwarmd voordat u begint met de bereiding. Bij sommige functies hoeft
niet te worden voorverwarmd. Bij deze functies blijft de omkadering rood tijdens de bereiding.
Plaats het voedsel in de oven wanneer u klaar bent om te beginnen met de bereiding. Voor alle
functies moet de deur gesloten zijn om te kunnen werken. Als de deur wordt geopend, vraagt het
display u om de deur te sluiten voordat het bereidingsproces opnieuw wordt gestart.
J Snel voorverwarmen
Om de ingestelde temperatuur snel te bereiken, hebben sommige functies een snelle
voorverwarmingsfase die alle elementen gebruikt. Om aanbranden te voorkomen, moet u wachten
tot de oven op temperatuur is voordat u voedsel in de oven plaatst.
o Uitgestelde bereiding
Het grillelement kan aangaan terwijl de oven opwarmt. Plaats voedsel op een lagere plank of dek
het af om aanbranden te voorkomen als de oven opwarmt.
Bij gebruik van UITGESTELDE BEREIDING raden we het gebruik van GRILL, GRILL + VENTILATOR of
AIRFRYEN af.
o Voedselveiligheid
— Laat voedsel zo kort mogelijk in de oven voor en na het koken.
— Zorg ervoor dat het vlees volledig ontdooid is voor de bereiding ervan.
— Laat het vlees rusten na de bereiding zodat de interne temperatuur kan blijven stijgen.
— Voedingsmiddelen met een hoog risico, zoals vis, moeten een minimale inwendige
temperatuur van 63 - 70°C bereiken en gevogelte en gehakt moeten een temperatuur van
75 - 85°C bereiken.
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6. ONDERHOUD EN REINIGING

6.1. Algemene aanbevelingen

Regelmatig reinigen kan de levensduur van uw apparaat verlengen. Wacht tot de oven afkoelt

voordat u handmatige reinigingswerkzaamheden uitvoert.

. Na ieder gebruik van de oven helpt een kleine reiniging om de oven perfect schoon te houden.

. Bedek de ovenwanden niet met aluminiumfolie of wegwerpbescherming die u in winkels kunt
kopen. Aluminiumfolie of andere soorten bescherming kan smelten wanneer het in direct
contact komt met het hete email, waardoor het email aan de binnenkant beschadigd kan raken.

. Om te voorkomen dat uw oven erg vuil wordt en daardoor sterke rookgeuren ontstaan, raden
wij u aan om de oven niet op zeer hoge temperatuur te gebruiken. Het is beter de
bereidingstijd te verlengen en de temperatuur iets te verlagen.

. Naast de bij de oven meegeleverde accessoires, adviseren wij u om alleen borden en
bakvormen te gebruiken die bestand zijn tegen zeer hoge temperaturen.

6.2. De oven schoonmaken

o Glazen delen
Maak het glazen ovenvenster na elk gebruik schoon met absorberend keukenpapier. Gebruik voor
hardnekkige viekken een in wasmiddel gedrenkte spons, wring deze uit en spoel daarna af met water.

o Afdichting van het ovenvenster
Als de afdichting vuil is, kan deze met een vochtige spons worden gereinigd.

6.3. Demomodus

1. Selecteer Instellingen in de Home-carrousel.

2. Druk in het menu ‘Instellingen’ tegelijkertijd lang op & en O-.

3. Blader verticaal door de cijfers om het wachtwoord 1100 in te voeren en druk vervolgens op \/
om te bevestigen.

4. Het display keert terug naar de Home-carrousel in de demo-modus.
5. Herhaal dezelfde stappen om de demo-modus te verlaten.
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7. PROBLEMEN OPLOSSEN

Fout

: ;f i

Z
L
)
%]
®]
-
o
©)
Z
w
>
w
—
m
o
o
o

NL 53 f



2
£
m
C
(os]
m
n
o
I
m
e
2
Z
®
m
z
<
m
X
=
S
m
3
Z
®

8. MILIEUBESCHERMING EN VERWIDERING

8.1. Verwijdering van apparaten

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de Europese
Richtlijn 2012/19/EG betreffende afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA). De AEEA bevat zowel vervuilende stoffen (die een negatief
effect op het milieu kunnen hebben) als basiscomponenten (die hergebruikt
kunnen worden). Het is belangrijk dat de AEEA specifieke behandelingen
ondergaat om de vervuilende stoffen op de juiste wijze te verwijderen en af te
voeren en alle materialen terug te winnen. Individuen kunnen een belangrijke
_ rol spelen om ervoor te zorgen dat de AEEA geen milieuprobleem wordt; het is
van essentieel belang om enkele basisregels te volgen:
. de AEEA mag niet worden behandeld als huishoudelijk afval;
. de AEEA moet naar speciale inzamelgebieden worden gebracht, die beheerd worden door het
gemeentebestuur of een geregistreerd bedrijf.
In veel landen wordt grote AEEA thuis opgehaald. Wanneer u een nieuw apparaat koopt, kan het
oude teruggegeven worden aan de leverancier die het gratis moet accepteren met dien verstande
dat het apparaat van een gelijkwaardig type is en dezelfde functies heeft als het gekochte apparaat.

8.2. Het milieu beschermen en respecteren

Voorkom indien mogelijk voorverwarming van de oven en probeer deze altijd te vullen.

Open de ovendeur zo weinig mogelijk, omdat er iedere keer als hij geopend wordt warmte uit de
holte verloren gaat. Schakel om aanzienlijk op energie te besparen de oven tussen 5 en 10 minuten
voor het geplande einde van de bereidingstijd uit en gebruik de restwarmte die de oven blijft
produceren. Houd de afdichtingen schoon en in orde, om warmteverlies buiten de ruimte te
voorkomen. Als u een elektriciteitscontract hebt met een uurtarief, maakt het programma
‘uitgestelde bereiding’ het besparen van energie eenvoudiger, door het bereidingsproces te laten
starten in het tijdvenster met gereduceerd tarief.

@ @ (@3=29:
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9. INSTALLATIE

o OPMERKING:

Het is niet aan te raden om de oven onder een fornuis te installeren.

Als dit nodig is, zorg er dan voor dat u een grote ruimte overlaat voor het fornuis volgens de
aanwijzingen van de fabrikant achterlaat.

Kabel 1200 mm
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Manual
do utilizador
completo

Haier

Haier.com

Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd
No0.236, QianWanGang Road Huangdao District, Qingdao, Shandong, China.


https://www.haier.com/choose-country-region.html




BEM-VINDO

Obrigado por ter escolhido o nosso produto. Para garantir a sua seguranca e
obter os melhores resultados, leia atentamente este manual, incluindo as
instrucdes de seguranca, e guarde-o para consulta futura.

Antes de instalar o forno, anote o nimero de série, que pode ser necessario
para reparacoes. Verifique se houve danos durante o transporte e consulte
um técnico se nao tiver a certeza antes de o utilizar. Mantenha os materiais
de embalagem longe do alcance das criancas.

Quando se liga o forno pela primeira vez, pode notar-se algum fumo. Nao se
preocupe, espere que o fumo se dissipe antes de utilizar o forno.

o NOTA: As caracteristicas e os acessorios do forno podem variar consoante
o modelo que adquiriu.
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES LEIA ATENTAMENTE E GUARDE
PARA CONSULTA FUTURA

A AVISO: Para reduzir o risco de incéndio, choque elétrico, ferimentos em
pessoas ou danos durante a utilizacdo do aparelho, siga as importantes
instrugdes de segurancga abaixo indicadas. Leia todas as instru¢des antes de
utilizar. Utilize apenas para a finalidade prevista, tal como descrito nas
presentes instrugoes.

Aspetos gerais

Este produto foi concebido para ser utilizado num ambiente doméstico
(residencial). Este produto ndo foi concebido para qualquer utilizagcdo
comercial. Qualquer utilizacdo comercial por parte do cliente afetard a
garantia do fabricante deste produto.

Este aparelho destina-se a ser utilizado num ambiente doméstico e
aplicagoes semelhantes, tais como:

— areas de cozinha em lojas, escritdrios e outros ambientes de trabalho
— quintas

— por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes residenciais,
ambientes do tipo alojamento e pequeno-almoco

Os eletrodomésticos ndo devem ser utilizados por criancas.

N3o deixe as criancas sozinhas com o aparelho. As criangas ndo devem
ser deixadas sozinhas ou sem vigildncia na area onde o aparelho esta a
ser utilizado. Nunca permita que se sentem ou permanecam de pé
sobre qualquer parte do aparelho.

O CONTEUDO QUENTE PODE PROVOCAR QUEIMADURAS GRAVES.
NAO PERMITA QUE CRIANCAS UTILIZEM O MICRO-ONDAS. Tenha
cuidado ao retirar objetos quentes.

Quando o aparelho é operado no modo combinado, as criancas apenas
devem utilizar o forno sob supervisdao adulta devido as temperaturas
geradas.

As pecas acessiveis podem ficar quentes durante a utilizacao. As criancas
pequenas devem ser mantidas afastadas.

As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas afastadas
do aparelho, exceto se vigiadas permanentemente. Este aparelho pode
ser utilizado por criangas de idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas
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com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimentos se tiverem supervisdo ou receberem
instrucdes relativas a utilizacdo segura do aparelho e desde que
compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e manutengdo pelo
utilizador ndo devem ser realizadas por criangas sem supervisao.

N3o coloque objetos pesados sobre a porta do forno.

N3o deixe que as folhas de aluminio e as sondas alimentares toquem
nas resisténcias.

Utilize apenas a sonda de temperatura recomendada para este forno.
N3o opere o aparelho através de um temporizador externo ou de um
sistema de controlo remoto separado.

Colocacgdo das prateleiras do forno: coloque sempre as prateleiras no
local pretendido enquanto o forno esta frio (antes do pré-aquecimento).
Se for necessario retirar uma prateleira com o forno quente, ndo deixe
que as luvas de cozinha ou as pegas entrem em contacto com as
resisténcias quentes do forno ou com a base do forno.

O aparelho e as suas pecas acessiveis ficam quentes durante a
utilizacdo. Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

N3do utilize materiais asperos ou abrasivos ou raspadores de metal
afiados para limpar os vidros da porta do forno, ja que podem arranhar
a superficie e quebrar o vidro.

Ndo aquega recipientes de alimentos fechados. Podem acumular pressao,
a qual pode provocar o rebentamento do recipiente e causar ferimentos.
Desligue o aparelho da alimentagdo elétrica antes de realizar qualquer
trabalho ou manutencao.

Instalagao

Certifique-se de que o seu aparelho é corretamente instalado e ligado
a terra por um técnico qualificado, de acordo com as instrucdes de
instalagao fornecidas.

Este aparelho foi concebido para ser encastrado.

Instale ou posicione este aparelho apenas de acordo com as instrucdes
de instalacdo fornecidas.

Nao instale nem utilize o aparelho se este estiver danificado ou ndo
funcionar corretamente. Se receber um produto danificado, contacte
imediatamente o seu revendedor ou instalador.
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Este aparelho ndo pode ser instalado atras de uma porta decorativa de
forma a evitar um sobreaquecimento.

N3o monte este aparelho sobre um lava-loica.

Este forno ndo foi aprovado ou testado para utilizacdo maritima.

Nao guarde este aparelho no exterior. Ndo utilize este aparelho perto
de uma piscina, de um lava-loica ou locais semelhantes.

Nao mergulhe o cabo ou a ficha na agua. Nao deixe o cabo pendurado
na borda de uma mesa ou bancada. Mantenha o cabo afastado de
superficies aquecidas.

A instalacdo elétrica do forno deve estar equipada com um interrutor
de emergéncia, que desliga todo o aparelho da rede elétrica em caso
de emergéncia. A distancia entre os contatos do interrutor de
emergéncia deve ser de, pelo menos, 3 mm.

Nao tape nem obstrua as aberturas do aparelho.

Tenha cuidado - algumas arestas sao afiadas.

Avisos elétricos

SE O FORNO MICRO-ONDAS FOR FORNECIDO PELO FABRICANTE SEM
FICHA: O APARELHO NAO DEVE SER LIGADO A FONTE DE ALIMENTACAO
ATRAVES DE FICHAS OU TOMADAS, MAS SIM DIRETAMENTE A REDE
ELETRICA. A ligac3o a fonte de alimentacdo tem de ser efetuada por um
profissional devidamente qualificado. Para uma instalacio em
conformidade com a legislacdo de seguranca em vigor, o forno tem de
ser ligado colocando um disjuntor omnipolar, com separacdo de
contacto em conformidade com os requisitos para a categoria lll de
sobretensdo, entre o aparelho e a fonte de alimentacdo. O disjuntor
omnipolar tem de suportar a carga maxima ligada e estar em
conformidade com a legislacdo vigente. O cabo de terra amarelo-verde
ndo deve ser interrompido pelo disjuntor. O disjuntor omnipolar
utilizado para a ligagdo tem de estar facilmente acessivel quando o
aparelho é instalado. A ligacdo a fonte de alimentacdo tem de ser
efetuada por um profissional devidamente qualificado, tendo em conta
a polaridade do forno micro-ondas e da fonte de alimentacdo.
A desconexdao tem de ser efetuada incorporando um interruptor na
cablagem fixa, de acordo com as regras de colocacdo de cablagem.
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SE O FORNO MICRO-ONDAS FOR FORNECIDO PELO FABRICANTE
COM FICHA:

A tomada tem de ser adequada a carga indicada na etiqueta e tem de
ter o contacto com a terra ligado e em funcionamento. O condutor de
terra tem uma cor amarelo-verde. Esta operacdo deve ser efetuada por
um profissional devidamente qualificado. No caso de incompatibilidade
entre a tomada e a ficha do aparelho, peca a um eletricista qualificado
para substituir a tomada por outra de tipo adequado. A ficha e a tomada
tém de estar em conformidade com as normas atuais do pais de
instalagdo. A ligagdo a fonte de alimentagao também pode ser efetuada
colocando um disjuntor omnipolar, com separagdo de contacto em
conformidade com os requisitos para a categoria Ill de sobretensao,
entre o aparelho e a fonte de alimentagdo, que suporte a carga maxima
ligada e em conformidade com a legislagao vigente. O cabo de terra
amarelo-verde nao deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou
o disjuntor omnipolar utilizados para a ligagao devem estar facilmente
acessiveis quando o aparelho é instalado. A desconexado pode ser obtida
tendo a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na cablagem fixa
de acordo com as regras da cablagem.

Se o cabo de alimentacgdo estiver danificado, tem de ser substituido por
um cabo ou feixe especial disponibilizado pelo fabricante ou
contactando o departamento de assisténcia ao cliente.

0O ndo cumprimento do acima disposto pode comprometer a seguranca
do aparelho e invalidar a garantia.

O forno micro-ondas tem de ser desligado antes de retirar as partes
amoviveis. Apds a limpeza, volte a monta-las de acordo com as
instrucoes.

A utilizacdo de qualquer aparelho elétrico implica a observacdo de
algumas regras fundamentais:

— ndo puxe o cabo de alimentacdo para desligar o aparelho da fonte
de alimentacéo;

— ndo toque no aparelho com maos ou pés molhados;

— em geral, ndo se recomenda a utilizacdo de adaptadores, tomadas
multiplas e cabos de extensdo;

— no caso de avaria e/ou funcionamento incorreto, desligue o
aparelho e ndo efetue qualquer intervencdo no mesmo.
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e  CERTIFIQUE-SE DE QUE AS LIGACOES ELETRICAS SAO EFETUADAS POR
UM ELETRICISTA OU TECNICO QUALIFICADO. A fonte de alimentacio a
qgual o forno é ligado tem de estar em conformidade com as leis em
vigor no pais de instalacdo. O fabricante ndo aceita qualquer
responsabilidade por danos provocados pela ndo observancia destas
instrucdes. O forno tem de ser ligado a uma fonte de alimentacao
elétrica com uma tomada de parede ligada a terra ou um seccionador
com polos multiplos, dependendo das leis em vigor no pais de
instalacdo. A alimentacdo elétrica deve ser protegida por fusiveis
adequados e os cabos utilizados devem ter uma secgdo transversal que
consiga assegurar a alimentagdo correta ao forno.

e LIGACAO. O forno é fornecido com um cabo de alimentacdo que sé
deve ser ligado a uma fonte de alimentagao elétrica de 220-240 Vac
entre as fases ou entre a fase e o neutro. Antes de o forno ser ligado a
alimentagao elétrica, é importante verificar a tensdao de poténcia no
indicador e a definicdo do desconector. O fio de ligagdo a massa ligado
ao terminal de terra do forno tem de ser ligado ao terminal de terra da
fonte de alimentagao.

o A AVISO: Antes de ligar o forno a fonte de alimentacdo, peca a um
eletricista qualificado que verifique a continuidade do terminal de
terra da fonte de alimentacdo. O fabricante ndo aceita qualquer
responsabilidade por quaisquer acidentes ou outros problemas
provocados pelo facto de ndo se ligar o forno a um terminal de terra
ou por uma ligagao a terra com defeito de continuidade.

e Antes de realizar qualquer trabalho na secgao elétrica do aparelho,
este tem de ser desligado da fonte de alimentagao elétrica.

e A ligagdo a um bom sistema de terra é absolutamente essencial e
obrigatoria.

e Quaisquer alteracGes ao sistema de cablagem domeéstico apenas
podem ser efetuadas por um eletricista qualificado.

NOTA: uma vez que o forno pode necessitar de trabalho de manutencao,

recomenda-se ter outra tomada de parede disponivel de forma a que o

forno possa ser conectado a esta se for removido do espag¢o no qual estd

instalado. O cabo de alimentacgdo apenas pode ser substituido pelo pessoal
de assisténcia técnica ou por técnicos com qualificagcdes equivalentes.
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Assisténcia técnica

IntervencgOes técnicas pelo utilizador: ndo repare nem substitua
qgualquer parte do aparelho, exceto se especificamente recomendado
neste manual. Quaisquer outras intervencdes técnicas devem ser
realizadas por um técnico de assisténcia com formagdo da Haier.
AVISO: Se a porta ou os vedantes da porta estiverem danificados, o forno
nao deve ser operado até ser reparado por uma pessoa qualificada.

Se a luz do forno micro-ondas falhar, contacte um técnico de assisténcia
técnica com formagao da Haier ou o Servigo de Apoio ao Cliente.

Risco de incéndio

Nao utilize adaptadores, redutores ou dispositivos de derivacao para
ligar este aparelho a fonte de alimentagdo elétrica.

O forno micro-ondas destina-se a aquecer alimentos e bebidas.
A secagem de alimentos ou pecas de vestudrio e o aquecimento de
almofadas térmicas, chinelos, esponjas, panos humidos e outros
objetos similares pode provocar ferimentos, ignicdo ou um incéndio.
Ndo aquega excessivamente os alimentos. Tenha cuidado com o aparelho
guando colocar papel, plastico ou outros materiais combustiveis no
interior do forno micro-ondas para facilitar a confec3o.

Retire os atilhos de arame dos sacos de papel ou de plastico antes de
colocar os sacos no micro-ondas.

Se os materiais no interior do forno micro-ondas se incendiarem,
mantenha a porta do forno micro-ondas fechada, desligue o forno
micro-ondas e desligue o cabo de alimentacdo ou desligue a
alimentac¢do no painel de fusiveis ou disjuntores.

N3do utilize a cavidade para efeitos de armazenamento. Ndo deixe
produtos de papel, utensilios de cozinha ou alimentos na cavidade
guando ndo estiverem a ser utilizados.

Os utensilios devem ser verificados para garantir que sdo adequados
para utilizacdo em fornos micro-ondas.

Ao aquecer os alimentos em recipientes de plastico ou de papel, fique
atento ao forno devido a possibilidade de ignicao.

Se sair fumo, desligue ou retire a ficha do aparelho e mantenha a porta
fechada para abafar qualquer chama.
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Durante e apds a utilizagdo, ndao toque nem deixe que o vestuario ou
outros materiais inflamaveis entrem em contacto com qualquer area
interior do forno; deixe arrefecer durante tempo suficiente.

Em caso de incéndio, abafe a chama ou utilize um extintor de pé
quimico seco ou de espuma.

Utilize apenas luvas de forno ou pegas de cozinha secas. A utilizacdo
de pegas de cozinha himidas ou molhadas em superficies quentes
pode provocar queimaduras devido ao vapor. Nao deixe que as pegas
de cozinha toquem em dreas quentes ou em elementos de
aquecimento. Nao utilize uma toalha ou um pano grosso como pega
de cozinha. Pode incendiar-se.

Seguranga alimentar

Manuseamento seguro dos alimentos: deixe os alimentos no forno o
minimo de tempo possivel antes e apds a confecdo. O objetivo é evitar
a contaminagao por organismos que possam causar uma intoxicagao
alimentar. Tenha especial atengdo com o tempo quente.

Limpeza

O forno deve ser limpo periodicamente e todos os residuos de
alimentos devem ser removidos.

Se o forno ndo for limpo, podem ser provocada a deterioracao das
superficies, o que pode reduzir a duracao da vida util do aparelho e
originar situagdes perigosas.

N3o utilize produtos de limpeza para fornos, agentes de limpeza
agressivos/abrasivos, ceras ou polimentos. Ndo deve ser utilizado
gualquer produto de limpeza de fornos disponivel no mercado ou
revestimento protetor de qualquer tipo no interior ou a volta de
qualquer parte do forno. Nao utilize produtos de limpeza
agressivos/abrasivos ou raspadores afiados de metal para limpar o
vidro da porta do forno, uma vez que podem arranhar a superficie,
o que pode fazer estalar o vidro.

Evite utilizar produtos com cloro, acidos ou abrasivos, especialmente
para limpeza de pecas pintadas. Além disso, evite utilizar substancias
acidas ou alcalinas.

N3o pulverize dgua nem utilize um aparelho de limpeza a vapor para
limpar qualquer parte do forno. Utilize apenas panos ligeiramente
humedecidos.
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Cozer no Micro-ondas

N3o utilize este micro-ondas com a porta aberta. Isso pode provocar
uma exposicdo nociva a energia de micro-ondas. Nao danifique nem
modifique os bloqueios de seguranca.

Nao coloque qualquer objeto entre o forno micro-ondas e a porta, nem
deixe que sujidade ou residuos de agentes de limpeza se acumulem
nas superficies vedantes.

Nao utilize o forno micro-ondas se este estiver danificado.
E particularmente importante que a porta do forno micro-ondas feche
corretamente e que ndo existam danos: (1) na porta (dobrada), (2) nas
dobradicas e fechos (partidos ou soltos), (3) nos vedantes da porta e
superficies de vedagao.

N3o repare nem substitua qualquer parte do aparelho, exceto se
especificamente recomendado no manual. Quaisquer outras
intervengdes técnicas devem ser realizadas por um técnico de
assisténcia com formagao da Haier.

Se os vedantes da porta estiverem danificados, o forno nao pode ser
operado até ter sido reparado por uma pessoa competente.

E perigoso para qualquer pessoa que n3o seja uma pessoa competente
efetuar qualquer operacdo de servico ou reparacdao que envolva a
remog¢do de uma tampa que oferega protegdo contra exposi¢cdo a
energia de micro-ondas.

N3o utilize as fun¢des de micro-ondas com o forno vazio.

Os ovos com casca e ovos cozidos inteiros ndo devem ser aquecidos
em fornos micro-ondas porque podem explodir, mesmo apds concluir
0 aguecimento no micro-ondas.

O conteudo de biberdes e frascos de comida para bebé deve ser
mexido ou agitado e a sua temperatura deve ser verificada antes do
consumo para evitar queimaduras.

O aquecimento de bebidas no micro-ondas pode resultar numa
ebulicdo eruptiva retardada, por isso, proceda com cuidado ao
manusear o recipiente.

Os liquidos, como a agua, o café ou o cha, podem ser sobreaquecidos
além do ponto de ebulicdo, sem atingirem o ponto de fervura. Nem
sempre é visivel a formacdo de borbulhas ou a ebulicdo quando o
recipiente é retirado do forno micro-ondas. OS LIQUIDOS MUITO
QUENTES PODEM TRANSBORDAR REPENTINAMENTE SE UMA COLHER
OU OUTRO UTENSILIO FOR INTRODUZIDO NO LIQUIDO.
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N3o sobreaqueca os liquidos. Ao aquecer liquidos, coloque sempre
uma colher no recipiente para evitar uma ebulicio retardada.
As bebidas que contém colheres devem ser colocadas no centro do
forno. Os componentes metalicos devem ficar a uma distancia minima
de 2 cm das paredes do forno e do interior da porta. As faiscas podem
danificar o interior da porta de vidro. Mexa o liquido antes e a meio
do aquecimento.

Nao utilize recipientes de faces retas e gargalos estreitos. Utilize um
recipiente de abertura larga.

Apds o aquecimento, deixe o recipiente no forno micro-ondas durante,
pelo menos, 20 segundos antes de o retirar.

Tenha muito cuidado ao introduzir uma colher ou outro utensilio no
recipiente.

AVISO: Os liquidos e outros alimentos nao devem ser aquecidos em
recipientes fechados, uma vez que podem explodir.

Utilize apenas utensilios adequados a fornos micro-ondas.

Louga inadequada

O tabuleiro de forno deve ser retirado quando utiliza o modo de micro-
ondas. Pode ser utilizado com funcbes de conveccdo e funcOes
combinadas.

Nunca ligue o forno micro-ondas antes de ter colocado os alimentos.
A Unica exceg¢do permitida é quando realiza um teste de louca.

Utilize apenas pratos e loica seguros para o micro-ondas.

Nunca aqueca alimentos cobertos com folha de aluminio.

Utilize apenas utensilios de cozinha aprovados para utilizacdo no forno.
Siga as instrucdes do fabricante.

N3o é permitido utilizar recipientes metalicos para alimentos e bebidas
no micro-ondas.

Pacemakers

A maioria dos pacemakers estd protegida contra interferéncias de
produtos eletrénicos, incluindo micro-ondas. No entanto, os doentes
com pacemakers devem consultar o seu médico se tiverem duvidas.

PT 13 o
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Arco elétrico

Podem ocorrer arcos elétricos durante um aquecimento rapido ou
guando cozinha no micro-ondas. Se ocorrerem arcos elétricos, prima
CANCEL/OFF (CANCELAR/DESLIGAR) e corrija o problema. Arco elétrico
é o termo utilizado no micro-ondas para designar as faiscas no forno.
O arco elétrico é causado por:

metal ou folha de aluminio em contacto com a parte lateral do forno.
Utensilios de metal ou a grelha de arame utilizada durante um
aquecimento rapido ou quando cozinha no micro-ondas.

metal, tal como atilhos, alfinetes de aves ou pratos com rebordo
dourado no forno.

toalhas de papel reciclado com pequenas pecas metalicas utilizadas no
forno.

PT 14



2. APRESENTAGAO DO PRODUTO

2.1. Vista geral do produto

. Painel de controlo

. Grades de arame laterais

. Grades metalicas

. Tabuleiro

Porta do forno

. Numero de série e cddigo QR
. Partlight (apenas se presente)

NoOUusWNR

Escreva aqui o seu numero de série
para referéncia futura

2.2. Acessorios

Tabuleiro Grade metalica

Recolhe os residuos que pingam quando se Suporta as bandejas e os pratos de cozedura.

cozinham alimentos sobre as grelhas. *Introduzir no forno como indicado pela seta.
O entalhe (a) deve estar virado para baixoe é a
posicdo de repouso para evitar uma retirada
inadvertida.

Grades de arame laterais Fecho suave

Localizados em ambos os lados da cavidade do Dobradigas que garantem um movimento
forno, suportam as grades metdlicas e as automadtico suave durante a fase de fecho da
bandejas para pingos. porta do forno.
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Prateleira de grelha rebaixada Grelha de grill/cozedura
(apenas se presente*) (apenas se presente*)

Segura a bandeja de vidro. Suporta as bandejas e os pratos de cozedura.
*Introduzir no forno como indicado pela seta. *Utilizado em conjunto com a bandeja de vidro.
O entalhe (a) deve estar virado para baixo e é a

posicdo de repouso para evitar uma retirada

inadvertida.

Bandeja de vidro MW (apenas se presente*) Sonda de carne com fio (apenas se presente)
Suporta as bandejas e os pratos de cozedura. Mede a temperatura interna dos alimentos
*Pode ser utilizado na fungdo de micro-ondas. durante a cozedura.

AVISOS:

e Ndo pré-agueca nem comece a cozinhar
antes de inserir corretamente a sonda de carne.
e N3o tente inserir a sonda para carne em
alimentos congelados.

Partlight (apenas se presente*)

A Partlight é uma tira de LEDs que pode ajudar
a monitorizar o estado do seu forno a distancia.

PT: Os tabuleiros e grelhas do forno ndo sdo adequados para o contacto direto com alimentos. Utilize
utensilios de cozinha ou papel vegetal adequado.

*Dependendo do modelo.
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Sonda de carne com fios

Como utilizar a Sonda:

1. Ligar a sonda ao forno e inserir a sonda no alimento.

2. Quando a sonda esta ligada, apenas estdo disponiveis as fungdes dedicadas.

3. Tente definir a sonda com uma duragdo definida existente, prima V' para confirmar.

4. Defina a temperatura alvo da sonda e toque em D”para confirmar. A partir desse momento,
o forno utilizarad os dados da sonda para monitorizar a temperatura interna.

5.Quando a temperatura interna desejada é atingida, o alarme soa e o forno desliga-se. Retire
cuidadosamente a Sonda dos alimentos.
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o NOTA: Quando a sonda ndo estiver a ser utilizada, feche a tampa de borracha do orificio da
sonda para evitar a entrada de materiais inesperados que afetem a vida util da sonda ou causem
erros de detegdo.

Dicas de cozinha

. A temperatura interna da carne continua a subir alguns graus depois de a retirar do forno, por
isso, tenha isso em conta nos seus calculos. Apds a cozedura, tape e deixe a carne repousar
durante 15 a 20 minutos.

° Quando cozinhar carne, insira o sensor horizontalmente no centro da O
parte mais grossa. Quanto mais espessa for a carne, mais tempo —J4 &
demorara a cozer, pelo que é importante que a ponta do sensor
esteja a medir a temperatura da carne no seu ponto mais espesso.

Certifique-se de que a ponta do sensor ndo esta a sobressair da carne
e de que ndo toca em ossos, gordura ou cartilagem, pois estes
aquecem mais rapidamente do que a carne magra.

. As temperaturas indicadas no ecra sdo apenas recomendagdes. Os resultados dependerdo da
qualidade e da composigcdo dos alimentos.
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2.3. Painel de controlo
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1. Ligar/Desligar

2. Trinco para criangas
3. Ldmpada

4. Controlo remoto

5. Receitas

6. Iniciar/Pausa

FUNGOES PRINCIPAIS

Simbolo Fungdo Descrigdo

Ligar/Desligar Prima para ligar/desligar o forno.

Trinco para Prima e mantenha premido durante 3 segundos para bloquear o
criangas ecrd e evitar a utilizagdo indesejada por menores.

DIC

Prima para ligar/desligar a luz do forno.
Luz O aparelho estd equipado com uma lampada cuja classe de
eficiéncia luminosa é G.

o

Prima e mantenha premido o botdo durante 3 segundos para

Controlo . .
= remoto ativar o controlo remoto, depois de emparelhar o forno com
a aplicagdo hOn (através da aplicagdo).
Cl Receitas Prima para aceder ao menu Receita.

Prima para iniciar/pausar a cozedura ou para confirmar
as fungdes.

A4

Iniciar/Pausa

f PT 18



2.4. Conetividade

Parametros Wireless

O

=

)

fa)

Tecnologia Wi-Fi Bluetooth Q

o

o

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE 8
'L

Banda(s) de frequéncia [MHz] | 2401+2483 2402+2480 g
z

w

Poténcia maxima [mW] 100 100 @
o

o

<

Informagdo sobre o produto para equipamentos em rede
O consumo de poténcia do produto com a rede em standby, se todas as portas de rede estiverem
ligadas e todas as portas de rede wireless estiverem ativadas: 2,0 W.

Como ativar a porta de rede sem fios:
Prima "Definigdes" no Carrossel da Pagina inicial e, em seguida, prima "Defini¢des da rede". Clique em
Wi-Fi OFF para ativar o Wi-Fi.

Como desativar a porta de rede wireless:
Prima "Defini¢cGes" no Carrossel da Pagina inicial e, em seguida, prima "Defini¢Ges da rede". Clique em
Wi-Fi ON para desativar o Wi-Fi.
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Como repor a rede:
1. Prima "Definigdes" no Carrossel da Pagina inicial e, em seguida, prima "Defini¢des da rede";
2. Prima "Reiniciar a rede" (apenas ativo se o aparelho ja estiver emparelhado);

3. Confirme a mensagem pop-up premindo "Repor".

Pelo presente, a Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd declara que o equipamento
de radio esta em conformidade com a Diretiva 2014/53/UE e com os requisitos legais relevantes
para o mercado do Reino Unido. O texto integral da declaragdo de conformidade esta disponivel
no seguinte enderego Internet:www.haier.com.
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COMO INTERAGIR COM A APLICAGAO

O seu aparelho pode ser ligado a sua rede wireless doméstica e operado remotamente através da
aplicagdo. Ligue o seu aparelho para garantir que este se mantém atualizado com o software e as
funcionalidades mais recentes.

Comecgar

e Certifique-se de que a sua rede Wi-Fi doméstica estd ligada.

e Ser-lhe-3o dadas orientagdes passo a passo no seu aparelho e no seu dispositivo movel.

e Aligagcdo do forno pode demorar até 10 minutos.

e Para mais orientagdes e resolugdo de problemas, consulte a aplicagdo.

Descarregue no seu smartphone.

ahle on the

p Store

P
P Google Play

REGISTO DE NOVO UTILIZADOR 7 -
X
e Cliqgue em "Registar" . .
. , Regisler with your social accounts
e Pode registar-se através de contas de Welcome! sxlelin e iy
redes sociais ou inscrever-se com o seu Sleninte enterinyourheme pres G SIGN UPWITHGOOGLE
e_mail pessoal “ 3 SIGN UPWITH APPLE
SEElIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Ara you new to hOn?
Cliek halows to leam about our
products N SIGN UPWITH EMAIL
@ TRY DEMO Already regstered? LOGIN
EMPARELHAMENTO RAPIDO
Passo 1 w4z
= Hello USERNAME (=1

e Selecione "Adicionar aparelho".

T

Add sppliance

Ea

How to live sustain:
home and reduce w.

LS A

What functions do smart

PT 21 o
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Passo 2

®4m230

e Permita a sua localizagdo.
Allow your location
permission
To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next
¢
Passo 3 w4n2w0
e Selecione o micro-ondas na categoria de aparelhos. e
Select your appliance
category
@] Washing machine
Washer dryer
& Tumbledryer
"]  Dishwasher
Air conditionair
S Airpurifier
Air scanner
Passo 4 b
. » ) . ° Appliance connection ®
e Ligue o aparelho; se ja estiver ligado,
desligue e volte a ligar. Turn OFF and then ON

your appliance
In casc you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10seconds) and then
plug its power supply.

OK.IDIDIT
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Passo 5 ©  erscomin
e Depois de ligar, a aplicagdo hOn comega a
procurar o seu eletrodoméstico. SeanchijeyounEpBliaice

Con'tturnoff your Bluetooth hon appis looking
for your appliance..

00:00:40
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@ Staviioseto i

correctly capture the signal

Passo 6.1-6.2 AL REET w4

° Appliance connection ° Appliance connection

e Selecione o seu aparelho, toque em "ligar" e

aguarde alguns segundos. Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
L1, Longappliancenameto.. a O LL Longappliancenameto.. a O

CONNECT
@ Stvelosetoyourapplanceinonderto

correctly capture the signal.
PRODUCT NOT FOUND

Passo 7 Tos simeDs

e O seu micro-ondas é encontrado e poderd ° Boplnca tonsacton
controla-lo através de hOn.

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO000DAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT

PT 23 A
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] RECEITAS

Para aceder ao menu de receitas, toque no botdo de atalho EI, ou percorra o Carrossel Inicial até
encontrar "Receitas" e toque. Percorra as diferentes receitas para explorar o menu e, quando chegar

a receita pretendida, prima DI para iniciar a cozedura.

Se premir a receita a partir do menu, vera os seus parametros, que ndo podem ser editados, e um
codigo QR. Digitalize o codigo QR para ver a receita a partir da aplicagao.

N PT 24



D? CONTROLO REMOTO

O Controlo Remoto oferece inUmeras vantagens para os utilizadores, melhorando a conveniéncia,
a eficiéncia e a experiéncia geral de cozinhar, dando a capacidade de controlar o produto diretamente
a partir do aparelho e da aplicagdo hOn.

Esta fungdo permite, através do seu dispositivo, usufruir de varias funcionalidades, tais como: inicio
instantaneo ou programado de receitas ou programas de cozedura ja disponiveis na aplicagdo, tanto
com a sonda como sem esta; monitorizagdo em tempo real do progresso das suas receitas; ajuste
dos parametros de cozedura em utilizagdo; gestdo e monitorizagdo do processo de cozedura através
da Sonda de Carne.

O controlo remoto pode ser ativado exclusivamente quando o produto esta registado.

Também pode parar o programa de cozedura remotamente utilizando a aplicagdo clicando no botdo
"PARAR" no ecra do dispositivo. O micro-ondas para automaticamente a cozedura.

Quando o Controlo remoto esta ligado, pode iniciar/parar e monitorizar programas de cozedura e
receitas diretamente a partir da aplicagdo e do aparelho. Se o Controlo remoto estiver desligado apds
o inicio de um programa de cozedura, o programa s6 pode ser interrompido a partir do micro-ondas.

Como ativar o controlo remoto:

1. No carrossel da Pagina inicial, prima [4 no canto inferior direito;

2. Uma mensagem pop-up notificara que o controlo remoto est4 ativado e o endereco [+ acende-se.
3. Aceda a aplicagdo, selecione um programa e deixe a cozedura comegar. Durante o processo é
possivel controlar e alterar os parametros do programa tanto a partir do produto como da aplicagao.

Como desativar o controlo remoto:

1. Quando o Controlo remoto estiver ativo, prima [ para o desligar;
2. Uma mensagem pop-up notificara que o controlo remoto foi desativado e a luz do botdo apagar-se-a.

0 NOTA: As caracteristicas e os acessorios do forno micro-ondas podem variar consoante o
modelo que adquiriu.

*Dependendo do modelo. Para o significado de jogos de luz, assinalar "3. Antes de comegar" >
"Como funciona a Partlight"

PT 25 o

[©)
=
2
[a)]
o
o
o
o
o
@)
<
©p
<
=
Z
|
0
w
o
o
<<




ATUALIZAGAO SEM FIOS (OTA)

O micro-ondas esta equipado com uma fungdo de atualizagdo sem fios que assegura a manutengao do
software do produto e é sempre recomendavel garantir a funcionalidade atualizada do forno, que é
ativada assim que o produto é registado na aplicagdo. Quando estiver disponivel uma atualizacdo e o
micro-ondas estiver ligado, sera notificado através de uma mensagem pop-up no ecra.

O processo OTA sera efetuado em 2 passos.

1. DESCARREGAMENTO DO SOFTWARE - Durante este processo, que pode demorar cerca de 2 horas,
é possivel utilizar o micro-ondas para cozinhar, mas a aplicagdo hOn nao estara disponivel.

. Ao selecionar "Continuar", a atualizagdo comegara a ser transferida e o icone Wi-Fi com uma
seta azul permanecera visivel até ao final da transferéncia. Para desligar o ecra durante este
periodo, o controlo remoto deve ser ativado antes de premir o botdo LIGAR/DESLIGAR, caso
contrario o processo de descarregamento sera interrompido.
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. Ao selecionar "Mais tarde", é possivel iniciar o processo entrando em "AtualizagGes de
software" no menu Definigdes.

2. INSTALACAO - Durante este processo, que pode demorar cerca de 2 horas, é possivel utilizar o
micro-ondas para cozinhar, mas a aplicagdo hOn ndo estara disponivel.

. Tocando em "Continuar", a atualizagdo serd instalada.

f PT 26



. Ao selecionar "Mais tarde", é possivel iniciar o processo entrando em "AtualizagGes de software"
no menu Definigdes.
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*Dependendo do modelo. Para o significado de jogos de luz, assinalar "3. Antes de comegar" >
"Como funciona a Partlight"
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3. ANTES DE COMECAR

3.1. Informagdes para comegar

Como funciona a iluminagao

O compartimento do forno é iluminado por uma ou mais lampadas, que sao ativadas quando a porta
do aparelho é aberta. Para quase todos os programas de cozedura, a iluminagdo acende-se assim
que o forno é ligado. A luz pode desligar-se automaticamente apds um determinado periodo de
tempo, consoante a fungdo de poupanga de energia.

Como funcionam as ventoinhas de arrefecimento

Quando a fungdo de cozedura, micro-ondas e combinagdo estiver a funcionar, tanto o ventilador de
fluxo axial (micro-ondas) como o ventilador de fluxo cruzado arrancam simultaneamente.

Quando apenas a fungdo de cozedura esta a funcionar e ambas as ventoinhas de arrefecimento
estdo desligadas simultaneamente, quando ambas as condigdes seguintes se verificam:

. N3o esta a decorrer nenhum programa de aquecimento

. A temperatura no interior da cavidade desce para <110 °C

Quando a fungdo micro-ondas ou combinada estiver a funcionar, ambas as ventoinhas de
arrefecimento serdo desligadas simultaneamente quando ambas as condigbes seguintes forem
cumpridas:

. Funcionamento sem programa de aquecimento/micro-ondas durante mais de 5 minutos

. A temperatura no interior da cavidade desce para <110 °C

Como funciona a porta

Ao utilizar o forno, o micro-ondas e as fungdes combinadas, abrir a porta:

. Se a porta for aberta antes de o modo estar a funcionar, clique no botao iniciar e o modo nao
funcionara até que a porta seja fechada.

. Se a porta for aberta durante o funcionamento do modo, o modo para imediatamente e pede
"fechar a porta" até a porta ser fechada e se premir o icone de inicio.

No modo de arranque retardado, a porta deve estar fechada antes do arranque.

Como funciona o Partlight (apenas se estiver presente)
A Partlight é uma tira de LEDs que pode ajudar a monitorizar o estado do seu forno a distancia.
D4 feedback diferente com base na cor e nas animagdes:

° A Partlight acende-se a azul:o micro-ondas esta a ser ligado/desligado.

f PT 28



° A Partlight acende-se a branco: durante a cozedura, a luz indicadora acende-se a branco e
ajuda-o a saber o progresso com base no parametro que definiu.
Por exemplo:

- Cozedura com duragdo, ou durante a execug¢do de um programa pré-definido:
A Partlight ird diminuir gradualmente.

- Cozinhar sem duragao: A Partlight farda uma animagdo por impulsos.

- Cozinhar com sonda: A Partlight aumenta.

- Cozedura concluida: A Partlight farda uma animagao por impulsos.

° A Partlight acende-se a amarelo:

- Pré-aquecimento: a luz amarela aumenta gradualmente para indicar que a temperatura estd a subir.

- Cavidade quente: a luz pulsard a amarelo enquanto a cavidade ainda estiver quente.

120°/ 180

o NOTA: a Partlight deve ser mantida limpa para garantir o seu correto funcionamento.

3.2. Limpeza preliminar

Condicionamento

. Condicione o seu forno antes de o utilizar para cozinhar pela primeira vez, ligando-o durante
1h a temperatura maxima.

. Assegurar que todas as embalagens foram retiradas do forno e colocar todas as prateleiras na
camara de cozimento.

. Pode haver uma pequena quantidade de fumo durante o condicionamento. Certifique-se de
gue a cozinha estd bem ventilada.

Apos o condicionamento

. Esperar que o forno arrefega completamente.

. Limpar o forno com um pano himido e um detergente suave.

. Secar com um pano limpo e sem pelos.

. Lave todos os acessoérios e limpe dentro do forno com uma solugdo de agua quente e liquido
de lavagem.

PT 29 A
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3.3. Primeira utilizagao

Quando o aparelho é ligado pela primeira vez, o primeiro passo consiste em selecionar a lingua,
a unidade de medida e a hora do dia.

Em primeiro lugar, aparece no ecrda uma mensagem de boas-vindas. Para continuar, prima

WELGOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

° SELECIONAR A LINGUA: E apresentado um menu em carrossel. Percorra o carrossel
horizontalmente para selecionar a lingua pretendida. Toque na lingua pretendida para avangar
para o passo seguinte.

° SELECIONAR A UNIDADE DE MEDIDA: Ambos os icones estdo disponiveis e uma predefinigdo
é pré-selecionada; selecione um para passar ao passo seguinte.

° DEFINIR A HORA: O ecrd apresentara a hora predefinida "0:00" no formato de hora
predefinido de 24 horas. Para alterar o formato da hora, prima 12h / 24h no lado esquerdo do
ecra. Para acertar a hora, desloque os nimeros verticalmente.

Se tiver selecionado o formato de hora de 12h, prima também AM / PM para selecionar a hora
do dia. Para confirmar a sua escolha, prima /

f PT 30



Apds ajustar as defini¢Ses iniciais, é apresentada uma mensagem pop-up sobre as informagdes de
emparelhamento. Prima \/ para confirmar e aceder ao menu do carrossel da Pagina inicial.

° INSTRUGCOES APOS A INSTALACAO: Para editar as definicBes iniciais apds a primeira utilizacdo,
pode aceder a qualquer momento ao menu Defini¢Ges a partir do carrossel inicial.
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*Dependendo do modelo. Para o significado de jogos de luz, assinalar "3. Antes de comegar" >
"Como funciona a Partlight"
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3.4. Defini¢cdes Adicionais

Os niveis de brilho e de som podem ser ajustados pelo utilizador na secgdo Definigoes.

° BRILHO: No carrossel da Pagina inicial, prima "Defini¢cGes". Percorra o menu Definigdes na
horizontal e prima "Brilho do ecra". Desloque o cursor horizontalmente para ajustar o brilho.
Prima \/ para confirmar.
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° SOM: No carrossel da Pagina inicial, prima "Definigdes". Percorra o menu Defini¢des na
horizontal e prima "Fontes". Desloque o cursor para a esquerda e para a direita para ajustar o
volume do som. Prima \/ para confirmar.
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4. FUNCIONAMENTO DO PRODUTO

4.1. Como funciona o produto

° LIGAR/DESLIGAR O FORNO: Para LIGAR/DESLIGAR o forno, prima longamente o botdo
LIGAR/DESLIGAR.

° DEFINIR A FUNCAO DE COZEDURA: Para selecionar uma fungdo de cozedura, prima "Micro-
ondas" ou "FORNO+COMBI" no menu do carrossel inicial. Percorra o carrossel
horizontalmente até chegar a fungdo pretendida. Prima o icone central ou o valor do
parametro para passar a etapa seguinte ou prima Dl| para iniciar a cozedura com os parametros
predefinidos para a fungdo de cozedura selecionada.
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° DEFINIR A TEMPERATURA/NIVEL DE POTENCIA: Prima a temperatura indicada ao lado da
fungdo no carrossel. Percorra horizontalmente para selecionar a temperatura/nivel de
poténcia pretendidos. Prima DIl para confirmar.

*Dependendo do modelo. Para o significado de jogos de luz, assinalar "3. Antes de comegar" >
"Como funciona a Partlight"
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° DEFINIR OS WATTS: Para as fungGes Micro-ondas e Combi, prima a poténcia indicada ao lado
da fun¢do no carrossel (por exemplo, 900 W). Percorra horizontalmente para selecionar os
watts pretendidos.

° DEFINIR DURACAO: Aceda ao menu Hora premindo ® no carrossel. O utilizador pode
introduzir as seguintes defini¢des:

a. Contador de minutos

Esta fungdo permite ao utilizador definir um lembrete para o tempo de cozedura. Depois de premir
® no carrossel, o icone (3 Contador de minutos é ativado por predefini¢do. Percorra os nUmeros
verticalmente para ajustar a hora e, em seguida, prima il para confirmar.

b. Desligar automaticamente

A funcgdo Desligar automaticamente faz com que o forno se desligue automaticamente apds o lembrete
definido. Esta fungdo estd desligada por predefinicdo e tem de ser ativada a pedido do utilizador.
Prima @& para ativar a fungdo de Desligar automaticamente. Percorra os nimeros verticalmente

para ajustar a hora e, em seguida, prima D” para confirmar.
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c. Atraso de inicio

Prima (® para definir o atraso de inicio. Percorra horizontalmente para definir a hora pretendida e,
em seguida, prima D|| para confirmar.

o NOTA: O atraso de inicio sé pode ser ativado apos a definigdo da Duragdo da cozedura e ndo
estd disponivel quando a Sonda de Carne estd definida. Quando se utiliza o Atraso de inicio,
a duragdo da cozedura é automaticamente convertida para Desligar automaticamente.

ARRANQUE DO JATO DE MICRO-ONDAS
Depois de introduzir os alimentos no forno e fechar a porta, pode iniciar imediatamente um ciclo de

micro-ondas de 30 segundos a poténcia maxima (900 W) premindo simplesmente o botdo Start.
O tempo de cozedura pode ainda ser editado diretamente no visor.
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FUNCOES ADICIONAIS

0 Luz
Para ligar/desligar a luz da cavidade, prima‘Q‘no painel de controlo.

o NOTA: A luz da cavidade esta DESLIGADA
por predefinicdio durante os processos de
navegacdo gerais. Enquanto estiver a decorrer
um processo, a luz sera ligada por defeito.
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@) Tranca de seguranga infantil

Esta fungdo permite-lhe bloquear o ecra para evitar qualquer utilizacdo indesejada por menores.
Para ativar o bloqueio do ecr3, prima longamente (3. E apresentada uma mensagem de pop-up
durante alguns segundos. Quando o Trinco para criangas esta ativado, todos os botdes sdo
desativados, exceto o LIGAR/DESLIGAR e o Trinco para criangas.

Para desbloquear o ecrd, prima longamente (&) novamente. Sera apresentada uma mensagem pop-
up durante alguns segundos ou pode tocar em qualquer parte do ecra para a ocultar. O ecra é
desbloqueado e volta ao ecra anterior.
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4.2.

Fungdes padrao

Micro-ondas

Fungdes para cozinhar

Intervalo de valores Posi¢do da

predefinidos

MW: 900 W
MW: 150 W - 900 W

prateleira aquecimento

L1 Nao

Sugestoes

Esta fungdo utiliza
apenas o elemento de
micro-ondas. Utilize
com a porta fechada.
Também pode ser
usado para terminar um
aquecimento.

Estatico

T:180°C
T:50-250°C

L1-L2 Sim

IDEAL PARA: bolos,
paes, biscoitos,
num sé nivel.

Convecgao +
Ventilador

T:160°C
T:50-250°C

L1-L2 Sim

IDEAL PARA: assados,
guisados, legumes ou
tartes com recheios
hdmidos.

*Multinivel

T:160°C
T:50-250°C

L2 Sim

IDEAL PARA: bolos,
biscoitos e pizzas em um
ou mais niveis. Ideal
para cozinhar diferentes
alimentos.

*Grill

L:5
L: 1-5

L4 Nao

Esta fungdo utiliza
apenas a resisténcia
superior e o nivel do
grelhador pode ser
ajustado. Utilize com a
porta fechada. Coloque
as carnes brancas
afastadas do grelhador.
Carnes vermelhas e
filetes de peixe podem
ser colocados na
prateleira com a bandeja
de gotas por baixo.

*Grill +
Ventilador

T:180°C
T:50-250°C

L2 Sim

IDEAL PARA: pedagos
inteiros de carne
(assados) ou alimentos
gratinados.

*Assado

T:180°C
T:50-250°C

L1-L2

Ideal para assar carnes,
dourando os sucos
antes de cozinhar o
interior.

PT 37

[©)
=
2
[a)]
o
o
a
o
(a]
©)
=
Z
Ll
>
<
Z
o
O
z
]
w




n
Cc
Zz
o
o
Z
>
<
m
zZ
=
©)
o
©)
hY
o
O
o)
C
=
©)

Simbolo

Fungao

Intervalo de valores Posicao da

predefinidos

Pré-
prateleira aquecimento

Sugestoes

MW: 300W/ Ideal para cozinhar
C\ Multinivel+ T:160°C L2 Sim assados, peixe,
-4 Micro-ondas| MW: 150- 300W/ alimentos congelados
. T: 50°-230°C e bolos.
— Grill + MW: 300W/ Ideal para cozinhar
r\ Ventilador + T:180°C L2 Sim legumes recheados,
Vz Micro-ondas MW: 150- 300W/ cortes de carne e
— T:50-230°C filetes de frango.
— MW: 300W/ Ideal para cozinhar
Grill + Micro- L:5 L4 N3o alimentos gratinados,
] ondas MW: 150- 300W/ lasanha, batatas e
— T:1-5 assar aves.
@E Assado+ T:175°C . :
2 -
= | Micro-ondas | Mw: 150- 300w/ | 112 Sim enquanto cozinha o
== T:50-230° C interior com a ajuda
’ do micro-ondas.
< | Descongelar . Ideal para descongelar
b sl MW: 150W L1 N&o .
| @ por tempo alimentos congelados.
\| Descongelar . Ideal para descongelar
> MW: 150W L1 N&o
| E por peso alimentos congelados.
@ Pipocas val\lsv(; ?l\(l)(? ;A(/)O W L1 Nado Ideal para fazer pipocas.

*NOTA: Para passar de uma fungdo Combi (com micro-ondas) para uma fungdo tradicional (sem

micro-ondas), defina os Watts para OFF tocando no separador correspondente.
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Fungodes especiais

Intervalo de valores

Posi¢do da

Pré-

Simbol Funga s t5
imbolo ungdo predefinidos prateleira |aquecimento ugestoes
P bter ali t
2o)|[ Fritadeira | T:200°C 2 | N |estaladigossem
> aAr T:50 - 250°C a adle
adicionar gordura.
T: 60°C Para secar carne, ervas
| lg Desidratar T 35 -100°C L2 Nado aromaticas, frutas e
legumes.
T:40°C . )
‘ ’ logurte T- 40°C L2 Nao Para fermentar iogurte.
:" ™ T 35°C i Parg levedar mais
Levedar T 35°C L2 Nao rapidamente a massa
' de p3o e de pizza.
Manter T 75°C i Para manter quentes
uente T: 45 - 90°C - Ndo os pratos acabados
— g ’ de cozinhar.

PT 39

o
=
2
a)
o
o
o
o)
a
o)
=
Z
Ll
3
<
z
(©)
@
z
]
w




n
Cc
Zz
o
o
Z
>
<
m
zZ
=
©)
o
©)
hY
o
O
o)
C
=
©)

Guardar receitas como Favoritos:

Pode guardar uma receita no menu Favoritos diretamente a partir do forno, no final de qualquer
programa de cozedura, premindo "Guardar nos Favoritos" no ecra. Este botdo é apresentado apds
a mensagem "Desfrute do seu prato".

As receitas favoritas podem ser acedidas posteriormente a partir do menu Favoritos.

Como aceder ao menu Favoritos a partir do forno:
Percorra o carrossel da Pagina inicial até chegar aos Favoritos e prima-o. O menu Favoritos é
apresentado e pode percorrer as receitas previamente guardadas. Quando tiver atingido a receita

desejada, prima Dl para iniciar a cozedura.

o NOTA: As definicdes como a Duragdo da cozedura e a Temperatura ndo podem ser alteradas
para receitas guardadas nos Favoritos. Se clicar na receita no menu Favoritos, aparece uma
mensagem de pop-up. Prima "OK" para voltar ao carrossel ou prima Dl para confirmar a sua escolha
e iniciar a cozedura.

N

Tha o8 s ok et m .
Frwe o ot oo

o

) PT 40



Como eliminar uma receita do menu Favoritos:

No menu Favoritos, prima sem soltar uma receita guardada para entrar no modo Apagar. Toque no
botdo Apagar para apagar a receita dos Favoritos. Toque em qualquer sitio fora do botdo Apagar
para sair do modo Apagar.
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5. ORIENTAGOES PARA COZINHAR

5.1. Tabela Everyday Cooking

Simbolo

Descrigdo

MASSAS, PAO
E PIZZA

Tempo de
Receita Programa de Pré- Posdlzao Acessério Temperatura icdo por :ozzdurz
cozedura aquecimento Heat Feel (C) defeito (°C &W) po_ P!
cozedura aquecimento
(min)
Massas no Grill + 1 Travessa
Ventilador + Sim Sim L4 N para forno 90°C 200 °C+300 W 30 min
forno N tabuleiro
Micro-ondas na grelha
Estético sim Nao 12 1 | Tabuleiro - 250°C 20-30 min
tabuleiro | de forno
Pizza de
tabuleiro
Multinivel sim Nso | 1143 >1 | Tabuleiro - 230°C 30- 40 min
tabuleiro | de forno
Convecgdo + sim Nio |12 1| Tabuleiro . 220°c 20 min
Ventilador tabuleiro | de forno
Focaccia
Multinivel Sim Nso | 1143 >1 | Tabuleiro . 180°C 20 min
tabuleiro | de forno
i Travessa
Multinivel + Sim Sim 2 L | paraforno %0°C 200°C+300W | 30 min
Micro-ondas tabuleiro
na grelha
Lasanha e
frescos
i Travessa
Multinivel + sim NEo | L1413 > ara fono B 200°c+300W | 35min
Micro-ondas tabuleiro
na grelha
Multinivel + Sim Nao 12 L Grelha - 200°c:300w | 15 min
Micro-ondas tabuleiro
Pizza
congelada
- . " >1 .
Multinivel Sim Ndo L1-13 N Grelha - 200°C 20 min
tabuleiro
Pizza Multinivel + " < 1 Tabuleiro o .
redonda Micro-ondas Sim Néo 12 tabuleiro | de forno ) 200°CHsow 15 min
Pio Estatico sim sim 12 1 | Tabuleiro 90°C 200°C 40 min
tabuleiro | de forno
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Tempo de

" Sonda  Posigdo cozedura
Simbolo Descrigdo Receita Bicelamalce S ara de Acessério UILIER L 40 por apos pré-
4 cozedura aquecimento P Heat Feel (C)  defeito (°C &W) oS p!
carne  cozedura aquecimento
(min)
: Travessa
Assado+Micro- sim sim 12 5008 | rafomo | es°c-socc | 180°c:30ow | 50min
ondas 800g
na grelha
: Travessa
Porco assado | Assado+Micro- sim sim 12 800€ | paraforno | 6s-c-soc | 1s0°cescow | esmin
ondas 1000 g
na grelha
" Travessa
Assado+Micro- sim sim 12 10008~ | oratorno | 6s°c-soc | 180°crscow | somin
ondas 1500 g
na grelha
" Travessa
Assado+Micro- sim sim 12 S00€- | paraforno | ss'c-68'c | 200°crisow | a0 min
ondas 800g
na grelha
" Travessa
Rosbife | Assado+Micro- sim sim 12 800& | parafono | ss'c-e8'c | 200°crisow | ssmin
ondas 1000 g
na grelha
" Travessa
AssadosMicro-| - g, sim 2 | 1008 | aratomo | ss'c-es'c | 200°crisow | 65 min
ondas 1500 g
na grelha
<
Travessa
CARNE E AVES Multinivel + . . 500 g- . . . . ac
G’ DE CAPOEIRA Micro-ondas Sim Sim L2 8005 para forno 70°C-85°C 180 °C+300 W 90 min =
na grelha =
N
(o]
(@)
e Travessa <
Estufado | Multinivel + sim sim 12 800g- | o oratomo| 70°c-ss°c | 1s0°ctscow | 150 min g
Micro-ondas 1000 g
na grelha (a1
(%9}
Ll
0
- Travessa S
Multinivel + Sim Sim 12 1000g- | oo | 70°c-8s°c | 180°c+3cow | 180 min <
Micro-ondas 1500 g =
na grelha zZ
4
o
(@]
Assado+Micro- Sim sim 12 S00g- | Tabuleiro | go.c zoec | 1g0°ces00w | 40 min
ondas 800g de forno
Coxa de " "
borrego | ASs2do+Micro- sim sim 12 800g- | Tabuleiro | o0 soec | 180°c:300w | 60 min
ondas 1000 g de forno
desossada
Assado+Micro- Sim sim 12 1000~ | Tabuleiro | go.c z5ec | 180°ces00w | 90 min
ondas 1500 g de forno
Costeletasde| Multinivel + sim sim s 500g- | Tabuteiro | oo oo | ig0ecisoow 20 min
porco Micro-ondas 800g de forno
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Simbolo Descrigdo

CARNE E AVES
DE CAPOEIRA

Tempo de

" Sonda  Posigdo cozedura
Receita Programa de Pré- ara de Acessério Temperatura D icdo por apos pré-
cozedura aquecimento P Heat Feel (C)  defeito (°C &W) oS p!
carne  cozedura aquecimento
(min)
Multinivel + " " 800 g- Tabuleiro o o o N
Micro-ondas Sim Sim L3 1000g de forno 70°C-90°C 180 °C+300 W 60 min
Costeletas de
porco
Multinivel + . . 1000g - | Tabuleiro . . . .
Micro-ondas Sim Sim L3 1500¢ de forno 70°C-90°C 180 °C+300 W 90 min
Grill + "
Ventilador + sim sim 12 S00g- | Tabuleiro | 5.0 gsec | 220°ce300w | 40 min
N 800g de forno
Micro-ondas
Grill + "
Frango | yentilador + sim sim 12 800g- | Tabuleiro | 5.0 g5ec | 220°ce300w | 50min
assado N 1000 g de forno
Micro-ondas
Grill + "
Ventilador + sim sim 12 1000~ | Tabuleiro | ;.0 gsec | 220°ce300w | 60 min
" 1500g | deforno
Micro-ondas
Grill + 500 g-
Ventilador + Sim Sim L2 800g Grelha 75°C-85°C 200 °C+300 W 40 min
Micro-ondas 8
Grill +
Frango |y ontitador + Sim Sim L2 800" | Greha | 75°c-ss'c | 200°ces0ow | s0min
recheado N 1000 g
Micro-ondas
Grill + 1000¢ -
Ventilador + Sim Sim L2 8 Grelha 75°C-85°C 200 °C+300 W 60 min
" 1500 g
Micro-ondas
Multinivel + " " 500 g- Tabuleiro o o o N
Micro-ondas Sim Sim L2 s00¢g de forno 68°C-75°C 170 °C+300 W 30 min
Multinivel + " " 800 g- Tabuleiro o o o N
Rolo de carne Micro-ondas Sim Sim L2 1000g de forno 68°C-75°C 170 °C+300 W 40 min
Multinivel + " " 1000g - | Tabuleiro o o o N
Micro-ondas Sim Sim L2 1500¢ de forno 68°C-75°C 170 °C+300 W 50 min
Grill + 500 g-
Ventilador + Sim Ndo L4 & Grelha - 200 °C+300 W 30 min
N 800g
Micro-ondas
Grill + 200 g-
Ventilador + Sim Ndo L4 & Grelha - 200 °C+300 W 40 min
N 1000 g
Micro-ondas
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Tempo de

" Sonda  Posigdo cozedura
Simbolo Descrigdo Receita Bicelamalce S ara de Doses Acessério UILIER L 40 por apos pré-
4 cozedura aquecimento P Heat Feel (C)  defeito (°C &W) oS p!
carne  cozedura aquecimento
(min)
Grill + 1000 g -
Salsichas Ventilador + Sim Ndo L4 8 Grelha - 200 °C+300 W 50 min
N 1500 g
Micro-ondas
Grill + "
Ventilador + sim Nao 13 S00g- | Tabuleiro - 200°c+asow | 40 min
" 800g | deforno
Micro-ondas
CARNE E AVES
DE CAPOEIRA
Grill + "
Pernasde | e ntilador + sim Nao 13 800g- | Tabuleiro - 200°c+1s0w | 50 min
frango N 1000 g de forno
Micro-ondas
Grill + :
Ventilador + sim Nao 13 1000¢- | Tabuleiro - 200°c+1s0W | 60 min
N 1500 g de forno
Micro-ondas
Multinivel + " " 200 g- Tabuleiro o o N
Micro-ondas Sim Sim L2 500g de forno 65 °C 150 °C+150 W 10 min
Flletg de M.ultlmvel + sim sim 2 500 g- Tabuleiro 65°C 150 °C+150 W 20 min
peixe Micro-ondas 800g de forno
Multinivel + sim sim 12 800g- | Tabuleiro 65°C 150°c+150W | 25 min
Micro-ondas 1200 g de forno o
<<
I
Z
Multinivel + . . 200g- | Tabuleiro o . N
Micro-ondas Sim Néo L2 500g de forno 200 °C+150 W 25 min 8
<<
o'
x
Peixe em Multinivel + " - 500 g- Tabuleiro o N
papelotes Micro-ondas Sim Néo L2 800g de forno - 200°C+1s0W 35 min &
0
O
=
PEIXE E Multinivel + " - 800 g- Tabuleiro o N zZ
MARISCO Micro-ondas Sim Nao L2 1200 g de forno - 200°c1s0 W 45 min E
o
(@]
Multinivel + . . 200g- | Tabuleiro . . .
Micro-ondas Sim Sim L2 5005 de forno 65 °C 180 °C+150 W 30 min
Peixe inteiro |  Multinivel + sim sim 12 500g- | Tabuleiro 65°C 180°c+150W | 40 min
Micro-ondas 800g de forno
Multinivel + " " 800 g- Tabuleiro o o N
Micro-ondas Sim Sim L2 1200¢ de forno 65 °C 180 °C+150 W 50 min
Multinivel + sim sim 13 2008 | Gretha 65°C 200°c+150W | 25 min
Micro-ondas 500 g
Estufado de
peixe
Multinivel + sim sim 13 008 | Gretha 65°C 200°c+1s0w | 35min
Micro-ondas 800g
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Tempo de

" Sonda  Posigdo cozedura
Simbolo Descrigdo Receita Bicelamalce S ara de Acessério UILIER L 40 por apos pré-
4 cozedura aquecimento P Heat Feel (C)  defeito (°C &W) oS p!
carne  cozedura aquecimento
(min)
Estufadode | Multinivel + sim sim 13 8008 | Gretha 65°C 200°c+150w | a5 min
peixe Micro-ondas 1200 g
Convecgdo + . - 200 g- Tabuleiro o "
Ventilador Sim Néo L2 500¢g de forno - 200°c 45 min
Cozido < "
com sal Convecgio + sim Nio L2 500¢- | Tabuleiro . 200°C 60 min
N Ventilador 800g de forno
Peixe
Convecgiio + . . 800g- | Tabuleiro . N
Ventilador Sim Nao L2 1200 g de forno 200°C 75 min
Multinivel + " " 200 g- Tabuleiro o "
Micro-ondas Sim Ndo L2 500g de forno - 150 °C+300 W 25 min
Peixe Multinivel + " - 500 g- Tabuleiro o N
congelado Micro-ondas Sim Nao L2 800g de forno - 150°c+300 W 35 min
PEIXE E Multinivel + . . 800g- | Tabuleiro . N
MARISCO Micro-ondas Sim Nao 12 1200 g de forno ° 150 °C+300 W 40 min
Multinivel + " < 200 g- Tabuleiro o .
Micro-ondas Sim Néo La 500g de forno 180 °C+150 W 20 min
Espeta_das de M_ultlmvel + sim Nio 4 500 g-800 | Tabuleiro R 180 °C+150 W 30 min
peixe Micro-ondas g de forno
Multinivel + " - 800 g- Tabuleiro o N
Micro-ondas Sim Néo L4 1200g de forno - 180 °C+150 W 40 min
Multinivel + 200g- | Travessa
N Sim Sim L3 & para forno 70°C 180 °C+300 W 15 min
Micro-ondas 500 g
na grelha
- Travessa
Lulas Multinivel + sim sim 13 S00&" | hara forno 70°C 180°c+300W | 25 min
recheadas Micro-ondas 800g
na grelha
Multinivel + go0g. | ravessa
uinivi sim sim 13 & | para forno 70°C 180°c+300W | 35min
Micro-ondas 1200 g
na grelha
Multinivel + sim Nio |12 i | Tabuleiro . 180°C+150W | 25 min
Micro-ondas tabuleiro | de forno
71 | tarres poces | Pastels
\ , E SALGADAS
salgados
Multinivel sim Ndo | 1143 > | Tabuleiro - 190 °C 40 min
tabuleiro | de forno

PT 46



Tempo de
Posigdo cozedura

. _ " Programa de Pré- A Temperatura o] icdo por P
Simbolo Descrigdo Receita cozedura T de Acessorio Heat Feel (C) defeito (°C &W) apos pré-
cozedura aquecimento
(min)
51 Formas no
Suflés Multinivel Sim Ndo L1-13 N tabuleiro - 190 °C 35 min
tabuleiro
de forno
. Forma de
Multinivel + Sim Nio 12 L | tarte para - 180°c+300W | 60 min
Micro-ondas tabuleiro
grelha
Tarte Salgada
51 Forma de
Multinivel Sim Ndo L1-13 N tarte para - 180°C 75 min
tabuleiro
grelha
" Grill + Formas no
]
IS | TARTESDOCES | Pudimde § yqijagor sim Nao 13 L | tabuleiro - 180°c+300W | 30 min
E SALGADAS legumes N tabuleiro
\_, Micro-ondas de forno
" Formas no
Pudimde |\ tinivel sim Nso | 1143 1| iabuleiro - 180°C 40 min
legumes tabuleiro
de forno
1 Formas no
Estatico Sim Ndo L2 " tabuleiro - 200°C 20 min
tabuleiro
de forno
Mini
tarteletes
1 Formas no
Multinivel Sim Néo L1-13 " tabuleiro - 200°C 35 min
tabuleiro
de forno o
<<
I
P4
- Travessa ~N
Multinivel + sim Nio 13 S008- | paraforno - 200°c+300w | 20 min o
Micro-ondas 800g
na grelha O
<<
o'
Travessa E
Ratatouille | Multinivel+ sim Nio 13 800g- | & orafono B 200°c+300W | 30 min n
Micro-ondas 1000 g
na grelha w
0
O
=
Travessa
Multinivel + . " 1000 g - o " zZ
Micro-ondas Sim Néo L3 1200¢ para forno - 200 °C+300 W 40 min ]
na grelha —
o
(@]
Grill + "
Ventilador + sim Nao L2 500g- | Tabuleiro - 200°c+300W | 30 min
" 800g | deforno
Micro-ondas
LEGUMES
Grill + :
Batatas 1 \entilador + sim Nio | L2 800g- | Tabuleiro - 200°c+300w | 40 min
assadas N 1000 g de forno
Micro-ondas
Grill + "
Ventilador + sim Nao 12 1000 | Tabuleiro - 200°c:300w | 50 min
N 1500 g de forno
Micro-ondas
Grill + 500 g- Travessa
Ventilador + Sim Ndo L4 8 para forno - 200 °C+300 W 30 min
" 800g
Micro-ondas na grelha
Legumes
gratinados
Grill + 200 g- Travessa
Ventilador + Sim N3o L4 & para forno - 200 °C+300 W 35 min
" 1000 g
Micro-ondas na grelha
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Tempo de

" Sonda  Posigdo cozedura
Simbolo Descrigdo Receita Bicelamalce S ara de Acessério UILIER L 40 por apos pré-
4 cozedura aquecimento Heat Feel (C)  defeito (°C &W) oS p!
carne  cozedura aquecimento
(min)
Grill + Travessa
Legumes |y tilador + sim Nao " 1000g- | o formo . 200°c+300W | 40 min
gratinados N 1500 g
Micro-ondas na grelha
Multinivel + " - 500 g- Tabuleiro o N
Micro-ondas Sim Ndo L2 s00¢g de forno - 200 °C+300 W 20 min
Legumes em | Multinivel + . . 800g- | Tabuleiro . .
Papillote Micro-ondas Sim Nao 12 1000 g de forno 200°C+300 W 30 min
Multinivel + . . 1000g - | Tabuleiro . .
Micro-ondas Sim Nao L2 1200 de forno - 200 °C+300 W 40 min
Grill + "
Ventilador + sim N3o 14 S00g- | Tabuleiro - 210°c+300w | 30 min
N 800g de forno
Micro-ondas
Grill + "
Legumes | e ntilador + sim Nao 14 800g- | Tabuleiro - 210°c:300w | 40 min
assados N 1000 g de forno
Micro-ondas
Grill + "
LEGUMES Ventilador + sim Nao e | 1000k~ | Tabuleiro - 210°c+300W | 55 min
" 1200g | deforno
Micro-ondas
Grill + :
Ventilador + sim Nao 12 500g- | Tabuleiro - 180°c+300W | 30 min
N 800g de forno
Micro-ondas
Grill + "
Legumes | e tilador + sim Nao 12 800g- | Tabuleiro - 180°c+300w | 45 min
recheados N 1000 g de forno
Micro-ondas
Grill + "
Ventilador + sim Nao 12 1000 | Tabuleiro - 180°c+300w | 60 min
" 1200g | deforno
Micro-ondas
Grill + 500 g- Travessa
Ventilador + Sim N3o L3 & para forno - 200 °C+300 W 20 min
" 800g
Micro-ondas na grelha
Grill + 200 g- Travessa
Parmigiana Ventilador + Sim N3o L3 & para forno - 200 °C+300 W 30 min
" 1000 g
Micro-ondas na grelha
Grill + 1000 g - Travessa
Ventilador + Sim Ndo L3 8 para forno - 200 °C+300 W 40 min
N 1200g
Micro-ondas na grelha
Estatico Sim Nio 13 1 | Tabuleiro . 170°C 30 min
tabuleiro | de forno
Padaria doce Bolacha.s de
manteiga
bulei
Multinivel sim Ndo | 1143 >1 | Tabuleiro - 150 °C 40 min
tabuleiro | de forno
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Tempo de

Programa de Pré- REED A Temperatura Definigdo por :oz’edul’a
de Acessorio apos pré-

cozedura aquecimento Heat Feel (C)  defeito (°C &W) N
cozedura aquecimento

(min)

Simbolo Descrigdo Receita

tabuleiro | de forno

Estatico sim Nio 13 i | Tabuleiro . 180°C 25 min
tabuleiro | de forno
Pdezinhos
doces
Multinivel sim Nso | 1143 >1 | Tabuleiro - 160 °C 30 min
tabuleiro | de forno
Grill + :
Ventilador + sim Nao 12 1 | Tabuleiro - 200°c:300w | 20 min
. tabuleiro | de forno
Micro-ondas
FRUTA
COZIDA
Multinivel Sim Nso | 1143 >1 | Tabuleiro . 200°C 30 min
tabuleiro | de forno
. Forma de
Multinivel + sim Nao 11 L | tarte para - 180°c+150W | 30 min
Micro-ondas tabuleiro
grelha
Tarte de
frutas
1 Forma de
Sim Nao L1-13 N tarte para - 180'C 45 min
tabuleiro
grelha
Multinivel + N " 1 Tabuleiro o N
Micro-ondas Sim Néo L2 tabuleiro | de forno ° 180°C+150 W 20 min
Mil-folhas
: a4
Multinivel sim Ndo | 1143 >1 | Tabuleiro - 180 °C 25 min <<
tabuleiro | de forno T
; z
Padaria doce ~
1 Tabulei S
Estatico Sim Nio 13 | Tevuero . 165 °C 30 min S
tabuleiro | de forno <
<
Queques
(=
i (%9}
Multinivel Sim Nio | Li13 >1 | Tabuleiro - 160°C 40 min i
o]
O
<
=
Z
4
o
(@]

1 Forma com
Estatico Sim Ndo L2 N abertura - 150 °C 35 min
tabuleiro
lateral
Bolo esponja
>1 Forma com
Multinivel Sim Ndo L1-13 " abertura - 150 °C 45 min
tabuleiro
lateral
Strudel Multinivel + sim Nao 12 1 | Tabuleiro - 180°c+150W | 45 min
Micro-ondas tabuleiro | de forno
Bolo
fermentado 1 Forma ou
Estatico Sim Nao L2 N grelha de - 170°C 60 min
com fruta tabuleiro
bolo
cortada
. Forma de
Tartede | Multinivel + Sim Nio 13 ! | tarte para - 180°c+150W | 20min
arroz Micro-ondas tabuleiro
grelha
1 Forma com
Cheesecake Estatico Sim Néo L2 . abertura - 150 °C 60 min
tabuleiro \ateral
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Atencao
o Fungdes de micro-ondas
Colocar os alimentos no forno antes de premir start. As fungdes de micro-ondas tendem a gerar
vapor de dgua - pode ocorrer condensagdo de dgua na porta, € um comportamento esperado.
o Fungdes de micro-ondas e de convecgao
Colocar os alimentos no forno quando solicitado.
o Fungdes de convecgido
Espere que o forno pré-aquecga antes de comegar a cozinhar. Algumas fungdes ndao necessitam de
pré-aquecimento. Para estas fungdes, a auréola do mostrador permanecera vermelha durante a
cozedura. Coloque os alimentos no forno quando estiver pronto para comegar a cozinhar. Todas as
fungGes requerem que a porta esteja fechada para poderem funcionar. Se a porta estiver aberta, a
IU pedir-lhe-a para fechar a porta antes de reiniciar o processo de cozedura.
. Pré-aquecimento rapido
Para atingir rapidamente a temperatura definida, algumas fungdes tém uma fase de pré-
aquecimento rapido que utiliza todos os elementos. Para evitar queimaduras, aguarde que o forno
atinja a temperatura antes de colocar os alimentos no forno.
o Cozinha adiada
O elemento do grelhador pode ligar-se enquanto o forno esta a aquecer. Coloque os alimentos numa
prateleira inferior ou cubra-os para evitar que se queimem a medida que o forno aquece.
Quando utilizar a fungdo COZINHA ADIADA, ndo recomendamos a utilizagdo de GRILL, GRILL +
VENTILADOR ou FRITADEIRA A AR.
o Seguranga alimentar
— Deixe os alimentos no forno o minimo de tempo possivel antes e apds a confegdo.
— Certifique-se de que a carne estd totalmente descongelada antes de a cozinhar.
— Deixe a carne repousar apds a cozedura para que a temperatura interna continue a subir.
— Os alimentos de alto risco, como o peixe, devem atingir uma temperatura interna minima
de 63 - 70°C e as aves de capoeira e a carne picada devem atingir 75 - 85°C.
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6. CUIDADOS E LIMPEZA

6.1. Recomendacdes gerais

A limpeza regular pode prolongar o ciclo de vida do seu aparelho. Aguarde que o forno arrefega

antes de efetuar a limpeza manual.

. Apos cada utilizagdo do forno, se efetuar uma limpeza minima ird ajudar a manter o forno
perfeitamente limpo.

. Ndo forre as paredes do forno com pelicula de aluminio nem com prote¢Oes descartaveis
disponiveis em lojas. Folha de aluminio ou outra prote¢do, em contacto direto com esmalte
guente, apresenta o risco de derreter e deteriorar o esmalte do interior.

. Por forma a evitar sujidade excessiva no seu forno e os cheiros fortes a fumo dai resultantes,
recomendamos n3o utilizar o forno com uma temperatura muito alta. E melhor prolongar o
tempo de cozedura e diminuir a temperatura um pouco.

. Além dos acessorios fornecidos com o forno, recomendamos a utilizagdo apenas de pratos e
formas resistentes a temperaturas muito altas.

6.2. Limpeza do forno

o Pegas de vidro
Limpe a janela do forno em vidro com papel de cozinha absorvente apds cada utilizagdo. Para manchas
teimosas, utilize uma esponja embebida em detergente, torcida e depois enxague com dgua.

J Vedante da janela do forno
Se estiver sujo, o vedante pode ser limpo com uma esponja humedecida.

6.3. Modo demo

1. No carrossel da Pagina inicial, selecione Definigdes.
2. Uma vez no menu Definigdes, prima longamente \E] e -0- ao mesmo tempo.
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3. Percorra os niimeros na vertical para introduzir a palavra-passe 1100 e, em seguida, prima \/
para confirmar.

4. 0 ecrd voltard ao carrossel da Pagina inicial no Modo Demo.

5. Para sair do Modo Demo, repita os mesmos passos.
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7.RESOLUGCAO DE PROBLEMAS
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8. PROTECAO DO AMBIENTE E ELIMINACAO

8.1. Eliminagao do aparelho

Este aparelho estd rotulado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/EU
relativamente a aparelhos elétricos e eletronicos (REEE). Os REEE incluem
substdncias poluentes (que podem ter um efeito nocivo no ambiente) e
elementos base (que podem ser reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetidos a tratamentos especificos para remover e eliminar corretamente
os poluentes e recuperar todos os materiais. Os individuos tém um papel
importante em assegurar que os REEE ndo se tornam num problema ambiental;
_ é essencial seguir algumas regras basicas:
. os REEE ndo devem ser tratados como residuos domésticos;
. os REEE devem ser entregues em areas de recolha dedicadas geridas pela cdmara ou uma
empresa registada.

Em muitos paises, recolhas domésticas podem estar disponiveis para REEE grandes. Ao comprar um

novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao fornecedor que tem de o recolher sem qualquer

custo, pontualmente, desde que o equipamento seja de um tipo equivalente e tenha as mesmas

fungGes que o equipamento comprado.

8.2. Poupar e respeitar o ambiente

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre enché-lo.

Abra a porta do forno o menor nimero de vezes possivel, porque o calor da cavidade do forno
dispersa-se de cada vez que este é aberto. Para obter uma poupanga de energia significativa,
desligue o forno entre 5 e 10 minutos antes do fim planeado para o tempo de cozedura e use o calor
residual que o forno continua a gerar. Mantenha os vedantes limpos e em bom estado para evitar a
dispersdo de calor para fora da cavidade. Se tiver um contrato de eletricidade com tarifa horaria, o
programa “Cozinhar Adiado” torna a poupancga de energia mais simples, fazendo com que o processo
de confegdao comece no horario de tarifa reduzida.

@ @ (@3=29:
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9. INSTALACAO

o NOTA:

N3o se recomenda a instalagdo do forno sob a placa de cozinhar.
Se tal for necessario, certifique-se de que deixa um espaco suficientemente grande para a placa de
cozinhar, de acordo com as instrugdes do fabricante.

Cabo de 1200 mm
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Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd
&.236, QianWanGang Road Huangdao District, Qingdao, Shandong, Cina
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VITAJTE

Dakujeme, Ze ste si vybrali na$ vyrobok. Aby ste zaistili svoju bezpe&nost a
dosiahli ¢o najlepSie vysledky, pozorne si precitajte tuto priru¢ku vratane
bezpecnostnych pokynov a uschovaijte si ju pre buduce poutzitie.

Pred instalaciou rury si poznacte sériové Cislo, ktoré by ste mohli potrebovat
pri oprave. Pocas prepravy skontrolujte, ¢i nedoslo k poskodeniu, a ak mate
nejaké pochybnosti, pred pouzitim sa poradte s technikom. Obalové materialy
uchovavajte mimo dosahu deti.

Pri prvom zapnuti riry méZete spozorovat dym. Neobdvajte sa, pred pouZitim
rury staci pockat, kym dym nezmizne.

o POZNAMKA: Upozorfiujeme, e funkcie a prislu$enstvo rury sa mozu ligit
v zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.
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1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY CITAITE POZORNE A UCHOVAVAITE PRE
BUDUCE POUZITIE

A vAROVANIE: Aby ste znizili riziko poziaru, Urazu elektrickym prudom,
poranenia os6b alebo posSkodenia pri pouZivani spotrebi¢a, dodrzujte
dolezité nizsie uvedené bezpecnostné pokyny. Pred pouzitim si preditajte

vsetky pokyny. PouZivajte len na urceny ucel, podla opisu v tomto navode.

Vseobecné

Tento vyrobok je navrhnuty na pouzitie v domacom (obytnom)
prostredi. Tento vyrobok nie je uréeny na Ziadne komeréné pouZitie.
Ak zadkaznik pouzije vyrobok akymkolvek komerénym spdsobom,
ovplyvni to zaruku vyrobcu na vyrobok.

Tento spotrebic je uréeny na pouZivanie v domacnostiach a podobnych
priestoroch, ako napr.:

—  kuchynské priestory pre personal v obchodoch, Uradoch a inych
pracovnych prostrediach,

—  farmy,

— pre zadkaznikov v hoteloch, moteloch a dalSich prostrediach
rezidenéného typu poskytujucich noclah s rafiajkami;

Domace spotrebice nie su urcené na to, aby sa s nimi hrali deti.
Nenechdavajte deti samé. V priestoroch, kde sa pouZiva spotrebic,
nenechavajte deti samy alebo bez dozoru. Nikdy nikomu nedovolte,
aby si sadol alebo stupal na spotrebic.

HORUCI OBSAH MOZE SPOSOBIT TAZKE POPALENINY. NEDOVOLTE
DETOM POUZIVAT MIKROVLNNU RURU. Pri vyberani horucich
predmetov davajte pozor.

Ak sa spotrebi¢ pouziva v kombinovanom rezime, vzhladom na
generované vysoké teploty, by ho mali deti pouzivat len pod dohladom
dospelej osoby.

Dostupné diely sa mézu pocas pouzivania zohriat. Malé deti by ste mali
udrZiavat dalej od spotrebica.
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Deti vo veku do 8 rokov sa nesmu zdrziavat v blizkosti spotrebica,
pokial nie su pod neustalym dohladom. Deti starSie ako 8 rokov
a osoby sobmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti ¢i vedomosti méZzu tento
spotrebi¢ pouzivat pod dohladom, resp. po pouceni a oboznameni sa
s bezpe¢nym spésobom pouZivania, pokial pochopia mozné
nebezpecenstva. Cistenie a tdribu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
Na dvierka rury nekladte tazké predmety.

Nedovolte, aby sa alobal a potravinové sondy dotykali ohrevnych ¢lankov.
PouZzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tato ruru.

Spotrebi¢ nie je uréeny na ovlddanie externym casovacom ani
samostatnym dialkovym ovladacom.

VloZenie rostov rury: rosty vZzdy umiestnite na poZzadované miesto, kym
je rura chladna (pred predhriatim). Ak treba vybrat rost kym je rura
horuca, nedovolte, aby sa chniapky alebo podstavce dotkli horucich
ohrevnych ¢lankov v rure alebo na dne rary.

Pocas pouzivania su spotrebi¢ a jeho dostupné diely horuce. Pri
pouzivani je potrebné konat opatrne, aby sa predislo dotyku
ohrievacich prvkov.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouZzivajte drsné alebo abrazivne
materidly ani ostré kovové skrabky, pretoze by mohli poskriabat
povrch a spbsobit rozbitie skla.

Neotvorené nadoby s potravinami nezohrievajte. MdZu vytvorit tlak,
ktory méZe sposobit prasknutie nadoby a zranenie.

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebi¢ od
elektricke;j siete.

Instalacia

Uistite sa, Ze vas spotrebic spravne nainstaloval a uzemnil kvalifikovany
technik v stlade s dodanymi pokynmi na instalaciu.

Tento spotrebic je uréeny na zabudovanie.

Tento spotrebi¢ nainStalujte alebo umiestnite len v sulade
s poskytnutymi pokynmi na instaldaciu.

SK6



Spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte, ak je poskodeny alebo nefunguje
spravne. Ak dostanete poskodeny vyrobok, ihned kontaktujte svojho
predajcu alebo technika, ktory ho instaloval.

Spotrebi¢ sa nesmie inStalovat za dekorativne dvierka, aby nedoslo
k prehriatiu.

Neinstalujte tento spotrebi¢ nad umyvadlo.

Tato rura nie je schvdlena ani testovana na pouZitie v namornictve.
Tento spotrebic neskladujte vonku. NepouZivajte ho v blizkosti bazéna,
umyvadla ani na podobnych miestach.

Kdbel ani zastréku neponarajte do vody. Nenechajte kabel visiet cez
okraj stola alebo pultu. Udrzujte kabel mimo horucich povrchov.
Elektricka instalacia rary by mala byt vybavena nddzovym vypinacom,
ktory nudzovo vypne cely spotrebi¢ zo siete. Vzdialenost medzi
kontaktmi nidzového spina¢a musi byt asporn 3 mm.

Nezakryvajte ani neblokujte Ziadne otvory na spotrebidi.

Davajte pozor, niektoré hrany su ostré.

Varovania tykajuce sa elektrickej energie

AK JE MIKROVLNNA RURA DODANA OD VYROBCU BEZ ZASTRCKY:
SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA POMOCOU
ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO ZAPOJIT PRIAMO DO
ELEKTRICKEJ NAPAJACEJ SIETE. Pripojenie kzdroju energie méze
vykonat iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou. Aby bola instalacia v
sulade s platnymi bezpeénostnymi predpismi, riru mozete pripojit len
s umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebi¢com a zdrojom
energie so separdciou kontaktov v stlade s poZiadavkami na prepatovu
kategoriu Ill. Omnipolarny isti¢ musi zniest maximalne pripojené
zatazenie a musi byt v stlade s platnymi pravnymi predpismi. Zlto-
zeleny uzemnovaci kdbel nesmie byt preruseny isticom. Omnipolarny
isti¢ pouzity na pripojenie musi byt po instalacii spotrebica lahko
pristupny. Pripojenie k zdroju energie musi vykonat iba odbornik
s prislusnou kvalifikaciou s ohladom na polaritu mikrovinnej riry a
zdroja napajania. Odpojenie sa musi dosiahnut za¢lenenim spinaéa do
pevného zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.
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AK JE MIKROVLNNA RURA DODANA OD VYROBCU SO ZASTRCKOU:
Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedenu na Stitku, a musi mat
zapojeny a funkény uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-
zelenu farbu. Tuto cinnost méZe vykonavat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastrckou
spotrebica poziadajte kvalifikovaného elektrikara, aby zasuvku vymenil
za iny vhodny typ. Zastrcka a zasuvka musia zodpovedat platnym
normam krajiny instalacie. Pripojenie k zdroju energie sa da tiez vytvorit
umiestnenim omnipolarneho istiCa medzi spotrebi¢ a zdroj energie,
so separaciou kontaktov v sulade s poZiadavkami na prepatovd
kategoriu lll, ktory znesie maximalne pripojené zataZenie a ktory je v
stlade s platnymi pravnymi predpismi. Zlto-zeleny uzemmovaci kabel
nesmie byt preruseny isticom. Zasuvka alebo omnipolarny isti¢ pouzité
na pripojenie musia byt po instaldcii spotrebi¢a lahko pristupné.
Odpojenie sa mdze dosiahnut spristupnenim zastréky alebo zaclenenim
spinaca do pevného zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.

Ak je napajaci kadbel poskodeny, musi byt nahradeny kablom alebo
Specidlnym zvazkom, ktory je k dispozicii od vyrobcu alebo kontaktujte
oddelenie sluzieb zakaznikom.

Nedodrzanie vyssie uvedeného pokynu mozZe ohrozit bezpelnost
spotrebica a zrusit platnost zaruky.

Pred vybratim odnimatelnych ¢asti musi byt mikrovinna rdra vypnuta.
Po vycisteni ich znovu namontujte podla pokynov.

Pouzivanie akéhokolvek elektrického zariadenia si vyZzaduje dodrziavanie
niektorych zakladnych pravidiel:

—  priodpdjani spotrebica od zdroja energie netahajte za napajaci kabel;
— spotrebi¢a sa nedotykajte mokrymi ani vlhkymi rukami, ani ked'
mate mokré nohy;

— pouzitie adaptérov, viacerych zasuviek a predlZovacich kablov sa
vo vSeobecnosti neodporuca;

— v pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebic vypnite a
nemanipulujte s nim.
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e  ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL ELEKTRIKAR ALEBO
KVALIFIKOVANY TECHNIK. Zdroj napajania, ku ktorému je rdra pripojena,
musi byt v sulade so zadkonmi platnymi v krajine instalacie. Vyrobca
neprebera Ziadnu zodpovednost za skody spdsobené nedodrzanim tychto
pokynov. Rura musi byt pripojena k elektrickému napajaniu s uzemnenou
sietovou zasuvkou alebo odpojovacom s viacerymi pdlmi, podla zakonov
platnych v krajine instalacie. Elektrické napdjanie musi byt chranené
vhodnymi poistkami a pouZité kable musia mat priecnu cast na
zabezpecenie spravneho privodu do rury.

e ZAPOIJENIE. Rura sa dodava s napajacim kdblom, ktory méZete zapojit
iba do elektrickej siete s napatim 220 — 240V medzi fazami alebo medzi
fazou a nulovym vodicom. Pred pripojenim rury k elektrickému
napajaniu je doleZité skontrolovat napajacie napatie na meradi a
nastavenie odpojovaca. Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemnovacej
svorke rury musi byt pripojeny k uzemriovacej svorke zdroja napajania.

« A VAROVANIE: Pred pripojenim rary k zdroju napdajania poZiadajte
kvalifikovaného elektrikara, aby skontroloval kontinuitu uzemnovacej
svorky zdroja napajania. Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost za
akékolvek nehody alebo iné problémy sp6sobené zlyhanim pripojenia
rary k uzemnovacej svorke alebo uzemnenim, ktoré ma chybnu
kontinuitu.

e Pred vykonanim akejkolvek prace na elektrickej ¢asti spotrebica treba
spotrebi¢ odpojit od elektrickej siete.

* Pripojenie k u¢innému systému uzemnenia je absolutne nevyhnutné a
povinné.

e Upravy domacej elektroinitalacie smie vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar.

POZNAMKA: Ked%e rira moze vyiadovat Udribdrske prace, je vhodné mat

k dispozicii dalSiu zdsuvku, ku ktorej moézZete raru pripojit po vybrati z

priestoru, v ktorom je nainstalovana. Sietovy kabel mdze vymienat iba

technicky personal alebo technik s prislusnou kvalifikaciou.
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Servis

Servis zo strany zakaznika: Ziadnu cast spotrebi¢a neopravujte ani
nevymienajte, pokial to nie je vyslovne odporucané v prirucke. Vsetky
ostatné servisné prace musi vykonavat vyskoleny servisny technik
povereny spolo¢nostou Haier.

VAROVANIE: Ak su dvierka alebo tesnenia poskodené, rura sa nesmie
pouzivat, kym ju neopravi vyskolena osoba.

Ak osvetlenie mikrovinnej rury zlyhd, poziadajte o pomoc vyskoleného
a povereného servisného technika spolocnosti Haier alebo oddelenie
starostlivosti o zdkaznikov.

Nebezpecenstvo poZiaru

Na pripojenie tohto spotrebica k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry,
rozdvojky ani odbocovace.

Mikrovinna rdra je uréend na ohrev jedal a napojov. Susenie potravin
alebo odevov a ohrievanie vyhrievacich podloZiek, papuc, Spongii, vihkej
utierky a podobne méze spbsobit zranenia, vznietenie alebo poZiar.
Jedlo nevarte prilis dlho. Ked do mikrovinnej rary vloZite papier, plast
alebo iny horlavy material na ulahcenie pripravy jedla, davajte pozor
na spotrebi¢ a neodchdadzajte od neho.

Z papierovych alebo plastovych vreciek odstrante pred viozenim do
rary drétenu sponu.

Ak by sa materidl vnutri mikrovinnej rury vznietili, nechajte dvierka
mikrovinnej rdry zatvorené, mikrovinnu rdru vypnite a odpojte napajaci
kabel alebo vypnite napajanie na paneli s poistkami alebo isticom.
Vnutro rury nepouZivajte na skladovanie. Nenechdvajte papierové
vyrobky, kuchynské pomocky ani potraviny vnutri radry, pokial sa
nepouZziva.

Pomécky treba skontrolovat, aby sa zabezpedilo, Ze si vhodné na
pouzitie v mikrovinnej rure.

Pri zohrievani potravin v plastovych alebo papierovych nadobach
davajte pozor, pretoze nadoby by sa mohli zapalit.

Ak zistite, Ze zruary unikd dym, vypnite alebo odpojte spotrebic
a nechajte dvierka zatvorené, aby ste zadusili vSetky plamene.
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Pocas pouZivania rury a po nom sa nedotykajte jej vnutra, ani nedovolte,
aby sa oblecenie alebo iné horlavé materidly dostali do kontaktu so
Ziadnou vnutornou ¢astou rary; nechajte najskor rdru vychladnut.

V pripade poziaru uduste plamen alebo pouzite praskovy alebo penovy
hasiaci pristroj.

Pouzivajte iba suché chriapky alebo podlozky pod hrnce. Vlihkost alebo
vlhké podlozky pod hrnce mézu na povrchoch sp6sobit skody horidcou
parou. Nedovolte, aby sa podlozky na hrnce dotykali hortcich pléch
alebo ohrevnych ¢lankov. Na prenasanie hrnca nepouzivajte utierku
ani velky obrusok. Mohlo by ddjst k poZiaru.

Bezpecnost potravin

Bezpecna manipulacia s potravinami: pred pripravou jedla a po nej
nechajte jedlo v rudre c¢o najkratSie. Zabranite tak kontaminacii
mikroorganizmami, ktoré mozu spdsobit otravu jedlom. Mimoriadny
pozor davajte v teplom pocasi.

Cistenie

Ruru musite pravidelne Cistit a vetky zvysky jedla je potrebné odstranit.
Nedodrzanie Cistoty rury by mohlo spbsobit poskodenie povrchov, ¢o by
mohlo skrétit Zivotnost spotrebica a spdsobit nebezpecné podmienky.
NepouZivajte pripravky na Cistenie rury, drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky, vosky ani lestidla. V Ziadnej Casti rury ani okolo nej by sa
nemal pouZivat Ziadny pripravok na Cistenie rary, ktory je beine
dostupny na trhu, vloZka rury ani ochranna vrstva akéhokolvek druhu.
Na Cistenie skla dvierok rury nepouZivajte abrazivne C(istiace
prostriedky, drotenky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli
poskriabat alebo rozbit sklo.

Nepouzivajte vyrobky obsahujuce chlér, kyseliny alebo abraziva, najma
na Cistenie lakovanych casti. Okrem toho sa vyhnite pouzivaniu kyslych
alebo zasaditych latok.

Ziadnu ¢ast rary nedistite tak, Ze ju postriekate vodou alebo vyuZijete
prud pary. PouZivajte len mierne navlhéené utierky.
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Priprava jedal v mikrovinnej rire

Nepokusajte sa pouzivat tuto mikrovinnu riru s otvorenymi dvierkami.
Mbze to mat za nasledok vystavenie Skodlivej mikrovinnej energii.
Je dolezité, aby ste neposkodili bezpecnostné zamky ani s nimi
nemanipulovali.

Neumiestniujte Ziadne predmety medzi mikrovinnd rdru a dvierka, ani
nedovolte, aby sa na tesniacich plochach nahromadili necistoty alebo
zvysky Cistiaceho prostriedku.

Mikrovinnu rdru nepouzivajte, ak je poskodena. Je velmi ddlezité, aby
sa dvierka rury riadne zatvorili, aby sa neposkodili: (1) dvierka (ohnuté),
(2) zavesy a zapadky (zlomené alebo uvolnené), (3) tesnenia dvierok a
tesniace plochy.

Ziadnu &ast spotrebi¢a neopravujte ani nevymiefajte, pokial to nie je
vyslovne odporucané v prirucke. VSetky ostatné servisné prace musi
vykonavat vyskoleny servisny technik povereny spolo¢nostou Haier.
Ak su tesnenia dvierok poskodené, rura sa nesmie pouzivat, kym ju
neopravi kompetentna osoba.

Pre kohokolvek iného ako kompetentnid osobu je nebezpecné
vykonavat akykolvek servis alebo opravu, pri ktorej sa odstrani kryt,
ktory poskytuje ochranu pred vystavenim mikrovinnej energii.

Funkcie mikrovinnej rdry nepouzivajte, ked'je rdra prazdna.

Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo sa nesmu zohrievat
v mikrovinnych rarach, pretoze by mohli explodovat, ato aj po
skonceni zahrievania v mikrovinne;j rure.

Obsah dojcenskych flias a detskej vyZivy v poharoch sa musi premiesat
alebo pretrepat a pred kimenim dietata treba skontrolovat teplotu
jedla, aby sa zabranilo obareniu alebo popaleniu.

Pri mikrovinnom ohreve ndapojov mbze dojst kvelmi prudkému
oneskorenému varu, preto treba s nadobou zaobchadzat velmi opatrne.
Kvapaliny, ako je voda, kava alebo ¢aj, sa mozu prehriat nad bod varu
bez toho, Ze by bolo vidno bublanie ako pri vare. Viditelné bublanie
alebo var pri vybrati nddoby z mikrovinnej rury nie je vidy pritomné.
TO BY MOHLO SPOSOBIT, ZE VELMI HORUCE KVAPALINY PRI VLOZENI
LYZICKY ALEBO INEJ POMOCKY NAHLE VYKYPIA.
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Kvapalinu neprehrievajte. Pri ohreve kvapalin vloZzte do nadoby vzdy
lyZicku, aby sa zabranilo oneskorenému vykypeniu. Napoje s lyZicami
umiestnite do stredu rury. Kovové komponenty musia stat aspof 2 cm
od stien rury a od vnutornej strany dvierok. Iskry by mohli poskodit
vnutornu stranu sklenenych dvierok. Kvapalinu pred ohrievanim a
v polovici postupu premiesajte.

NepouzZivajte nadoby s rovnymi stenami a uzkym hrdlom. PouZite
nadobu so Sirokym hrdlom.

Po zohriati nechajte nadobu stat v mikrovinnej rdre aspor 20 sekund,
az potom nadobu vyberte.

Pri vkladani lyZice alebo inej kuchynskej pomocky do nadoby davajte
velky pozor.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nesmu ohrievat v uzavretych
nadobdach, pretoZze by mohli vybuchnut.

Pouzivajte len pomocky, ktoré si vhodné na pouZitie v mikrovinnych
rdrach.

Nevhodny riad

Pri pouziti mikrovinného reZzimu musite plech na pecenie vybrat. Plech
sa smie pouzivat iba sfunkciami teplovzdusného ohrevu a s
kombinovanymi funkciami.

Nikdy nezapinajte mikrovinnu riru pred vloZenim jedla do nej. Jedinou
povolenou vynimkou je testovanie riadu.

Pouzivajte iba taniere a riad, ktoré su vhodné do mikrovinnej rury.
Nikdy neohrievajte jedlo zakryté alobalom.

PouZivajte iba nadoby na pecenie schvalené na pouzitie v rure.
Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Pocas varenia v mikrovinnej rure sa na pripravu jedal a ndpojov nesmu
pouzivat kovové nadoby.

Kardiostimulatory

Vacsina kardiostimulatorov je tienena pred rusenim z elektronickych
vyrobkov vratane mikrovin. Pokial' by mali pacienti s kardiostimulatorom
nejaké obavy, mozZu sa poradit so svojim lekarom.
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Iskrenie

Pri priprave jedla v rychlom aj mikrovinnom reZime moze dojst k
iskreniu. Ak vidite iskrenie, stlacte CANCEL/OFF a zabrante iskreniu.
Iskrenie je vyraz pre vznik iskier v mikrovinnej rure. Iskrenie spdsobuje:
dotyk kovu alebo félie bo¢nych stien rury,

kovovy riad alebo rost pouzivany pocas pripravy jedla v rychlom alebo
mikrovinnom rezime,

kovové predmety, ako su drotené svorky, ihlice na hydinu alebo misky
so pozlatenym okrajom v rure,

pouZzivanie utierok z recyklovaného papiera obsahujice malé kovové
kusky.
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2. UVOD K VYROBKU

2.1. Prehlad vyrobku

2.2. Prislusenstvo

Plech

. Ovladaci panel

. Bocné drotené mriezky

. Kovové rosty

Plech

. Dvierka rury

. Sériové ¢islo a QR kod

. Partlight (iba ak je k dispozicii)

NoOUusWNR

Sem si zapiste svoje sériové Cislo
pre poutzitie v buducnosti

Kovovy rost

SluzZi na zachytavanie zvyskov, ktoré odkvapkavaju
pocas pecenia na rostoch.

Bocné drotené mriezky

Drzi plechy a formy na pecenie.

*Zatlacte do rury podla oznacenia Sipkou.
Zérez (a) by mal smerovat nadol, je to stabilna
poloha, aby sa zabrdnilo neumyselnému
vytiahnutiu.

Makké zatvaranie

Nachdadzaju sa na obidvoch stranach vnutorného
priestoru rury, drzia kovové rosty a plechy na
odkvapkavanie.

Zavesy, ktoré zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rary.
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Drotena mriezka so zarazkou
(iba ak je k dispozicii*)

Rost na grilovanie/podstavec
(iba ak je k dispozicii*)

Drzi skleneny tanier.

*Zatlacte do rury podla oznacenia Sipkou.

Zérez (a) by mal smerovat nadol, je to stabilna
poloha, aby sa zabranilo neimyselnému
vytiahnutiu.

Mikrovinny skleneny podnos (iba ak je pritomny*)

Drzi plechy a formy na pecenie.
*Pouziva sa spolu so sklenenym tanierom.

Sonda na mdso s kablom (iba ak je pritomna)

Drzi plechy a formy na pecenie.
*MbZe sa pouzit s funkciou mikrovinného ohrevu.

Partlight (iba ak je k dispozicii*)

Partlight je svetelny pruh sled, ktory vam
moze pomdct monitorovat stav rury z urditej
vzdialenosti.

Meria vnutornu teplotu jedla pocas pecenia.
VAROVANIA:

e Ruru nepredhrievajte ani nezadnite piect,
kym nemate spravne vloZenu sondu na maso.
e Sondu na m3so sa nepokusajte vloZit do
zamrznutého jedla.

SK: Rury a rosty nie st vhodné na priamy kontakt s potravinami. PouZite vhodny riad alebo papier

na pecenie.
*\/ zavislosti od modelu.
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Sonda na madso s kablom

Ako pouzivat sondu:

1. Zapojte sondu do riry a vsurite ju do jedla.

2. Po zapojeni sondy su k dispozicii iba Specialne funkcie.

3. Skuste nastavit sondu s existujicou nastavenou dobou, stlaéte V' na potvrdenie.

4. Nastavte cielovu teplotu sondy a dotykom DI potvrdte. Od danej chvile bude rira pouZivat Udaje
sondy na monitorovanie vnutornej teploty.

5. Po dosiahnuti poZadovanej vnutornej teploty zaznie alarm a rura sa vypne. Opatrne vyberte sondu
z jedla.
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o POZNAMKA: Ked'sa sonda nepouziva, zatvorte gumovy kryt otvoru sondy, aby ste zabranili vniknutiu
neocakdvanych materialov, ktoré by ovplyvnili Zivotnost sondy alebo spdsobili nespravne zistenie.

Tipy na varenie

. Vnutorna teplota masa sa po vybrati z rury este o niekolko stupriov zvysi, pocitajte s tym.
Po uvareni méaso prikryte a nechajte miso odpodivat 15 aZ 20 mindt.

. Pri peCeni masa vsunte senzor vodorovne do stredu najhrubsej Casti. ”
Cim je méso hrubsie, tym dlhsie sa bude piect, preto je dolezité, aby —J &
hrot snimaca meral teplotu mésa v jeho najhrubSom bode. Uistite sa,
Ze hrot snimaca nevyCnieva z médsa a nedotyka sa kosti, tuku alebo
chrupavky, pretoZe sa zohreju rychlejsie ako chudé maso.

. Teploty uvedené na obrazovke st len odporucania. Vysledky budu zavisiet od kvality a zloZenia jedla.

SK 17 )



2.3. Ovladaci panel
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1. Zap/vyp

2. Detska poistka

3. Osvetlenie

4. Dialkové ovladanie
5. Recepty

6. Start/Pozastavenie

HLAVNE FUNKCIE

Symbol Funkcia Opis

Zap/vyp Stlaenim zapnete/vypnete ruru.

Stlacenim a podrZzanim na 3 sekundy uzamknete obrazovku a
zabranite detom, aby pouzili spotrebic.

DIC

Detska poistka

Stlaenim zapnete/vypnete osvetlenie vnutra rary.

Svetlo L it - L - .
Spotrebic je vybaveny Ziarovkou s triedou Ucinnosti osvetlenia G.

o

Stlacenim tlacidla a podrzanim 3 sekundy sa aktivuje dialkové
Dialkové ovlddanie | ovladdanie, po spdarovani rury s aplikdciou hOn
(prostrednictvom aplikacie).

Recepty Stla¢enim vstupite do ponuky receptov.

([ 54

Stladenim spustite/pozastavite pripravu jedla alebo potvrdite

Start/Pozastavenie -
/ funkcie.

A4
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2.4. Moinost pripojenia

Parametre bezdrotovej siete

o

@

Technoldgia Wi-Fi Bluetooth Q

>

S

Norma IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE E

o

>

Frekvencné pasmo [MHz] 2401+2483 2402+2480 =]
Maximalny vykon [mW] 100 100

Informacie o produkte pre zariadenia v sieti
Spotreba energie spotrebica v pohotovostnom rezime pri pripojeni k elektrickej sieti, ak st pripojené
vietky kdblové sietové porty a aktivované véetky porty bezdrétovej siete: 2,0 W.

Ako aktivovat port bezdrétovej siete:
Na voli¢i na domovskej stranke stlacte ,Nastavenia“ a potom stlacte ,Nastavenia siete”. Prepinac
Wi-Fi VYPNUTA prepnite, aby ste zapli Wi-Fi.

Ako deaktivovat port bezdrdtove;j siete:
Na voli¢i na domovskej stranke stlacte ,,Nastavenia” a potom stlacte ,Nastavenia siete”. Prepinac
Wi-Fi ZAPNUTA prepnite, aby ste vypli Wi-Fi.
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Ako resetovat siet:

1. Na volic¢i na domovskej stranke stlacte ,Nastavenia“ a potom stlacte , Nastavenia siete”;
2. Stla¢te tlacidlo ,Resetovat siet” (aktivované iba vtedy, ak uZ bol spotrebi¢ sparovany);
3. Hlasenie v kontextovom okne potvrdte kliknutim na ,Reset”.

Spoloénost Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd tymto vyhlasuje, Ze radiové
zariadenie spifia poziadavky smernice 2014/53/EU a prisluné zakonné poziadavky pre trh
Spojeného kralovstva. UpIné znenie vyhlasenia o zhode je k dispozicii na nasledovnej
internetovej adrese: www.haier.com.
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AKO KOMUNIKOVAT S APLIKACIOU

Va3 spotrebi¢ moéze byt pripojeny k domacej bezdrétovej sieti a da sa ovladat na dialku pomocou
aplikacie. Pripojte svoj spotrebic, aby ste zabezpedili aktualizaciu na najnovsi softvér a funkcie.
Zaciname

e Uistite sa, Ze je siet Wi-Fi v domacnosti zapnutd.

e Podrobné pokyny sa budd zobrazovat na spotrebici aj na mobilnom zariadeni.

e Pripojenie riry méze trvat az 10 minut.

e Dalsie pokyny a rie$enie problémov néjdete v aplikacii.
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Stiahnite si do smartfénu.

REGISTRACIA NOVEHO POUZIVATELA s . o
e Kliknite na ,Zaregistrovat sa“
e M©0zete sa zaregistrovat prostrednictvom Welcome!

socialnych Uétov alebo svojho osobného seninteenterinyou nome paee i -SIEUPIHEROeEs

e-mailu “ &  SIGNUPWITHAPPLE

REGISTER § SIGN UP WITH FACEBOOK

Ara you new to hOn?
Click halow fo leam about our

products ¥ SIGN UPWITH EMAIL

SRS Already reg stered? LOGIN

RYCHLE PAROVANIE

Krok 1 vt

v , . , .y = Hello USERNAME (=1
e Vyberte moznost ,Pridat spotrebic”.

T

Add sppliance
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Krok 2 ®4nrm0

Allow your location
permission

e Povolte lokalizaciu zariadenia.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

<« CONTINUE

Krok 3 ® 40230

Select your appliance
category

Q Seerchyour appliance

e Vyberte mikrovinnu ruru z kategérie spotrebicov.

@ Washing machine
Washer dryer

& Tumbledryer

Dishwasher

Air conditionair

Air purifier

Air scanner

Krok 4 s

Appliance connection ®
e Zapnite spotrebic. Ak uz je zapnuty, ©

vypnite ho a znova zapnite. Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10seconds) and then
plug its power supply.

OK.IDIDIT
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KI'Ok 5 &8 REED

° Appliance connection
e Po zapnuti zaéne aplikdcia hOn vyhladavat vas
domaci spotrebi(:. Searching your appliance

Con'tturnoff your Bluetooth hon appis looking
for your appliance..

00:00:40
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@ Staviioseto i

correctly capture the signal

Krok 6.1-6.2 PAR 1230 ®4Ni230

e Vyberte svoj domdci spotrebic, stlacte tlaCidlo = __ -
,Pripojit” a pockajte niekolko sekuind. Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
L1, Longappliancenameto.. a O LL Longappliancenameto.. a O

CONNECT
@ Stvelosetoyourapplanceinonderto

correctly capture the signal.
PRODUCT NOT FOUND

Krok 7 T e

e Vada rira sa najde a mbdiete ju ovladat Q reincomecin
prostrednictvom hOn

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO000DAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT
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) RECEPTY
Ak chcete vstupit do ponuky receptov, dotknite sa tlacidla skratky 1 alebo sa posuvajte po voli¢i na
domovskej stranke, kym sa nedostanete na ,Recepty” a dotknite sa ho. Prechddzajte po réznych

receptoch, aby ste preskimali ponuku, a ked' sa dostanete k poZzadovanému receptu, stlacte Dl aby
sa zacala priprava jedla.
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Ak sa dotknete receptu z ponuky, zobrazia sa vdm jeho parametre, ktoré nie je moZné upravovat,
a QR kéd. Naskenujte QR kdd a pozrite si recept z aplikacie.
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[ DIALKOVE OVLADANIE

Dialkové ovlddanie ponuika pouZivatelom mnoZstvo vyhod, zvysuje pohodlie, G¢innost a celkovy
zézitok z varenia tym, Ze poskytuje moZnost ovladat spotrebi¢ priamo ovladaémi spotrebica aj
pouzitim aplikacie hOn.

Tato funkcia vam umoziiuje, prostrednictvom vasho zariadenia, vyuzivat rézne funkcie, ako
napriklad: okamzité alebo planované spustenie receptov alebo programov pripravy jedla, ktoré su
uz dostupné v aplikacii so sondou aj bez nej; sledovanie priebehu receptov v redlnom case;
nastavenie pouzivanych parametrov varenia; riadenie a monitorovanie procesu pripravy
prostrednictvom sondy Meat Probe.

Dialkové ovladanie je mozné aktivovat vylu¢ne po zaregistrovani produktu.

Program pripravy jedla mdZete zastavit aj na dialku pomocou aplikacie stla¢enim tlacidla ,,STOP* na
displeji zariadenia. Mikrovinna rura automaticky zastavi pripravu jedla.

Ked je dialkové ovladanie ZAPNUTE, mozete spustit/zastavit a monitorovat programy pripravy jedla
a recepty priamo prostrednictvom aplikacie aj zo spotrebica. Ak sa dialkové ovladanie vypne po
spusteni programu varenia, program sa zastavi iba ovlada¢mi na mikrovinnej rare.

Ako aktivovat dialkové ovladanie:

1. Na voli¢i na domovskej obrazovke stlatte [ v pravom dolnom rohu;

2. Dialégové okno s hldsenie vés upozorni, ze dialkové ovlddanie je aktivované a [+ rozsvieti sa;
3. Vstupte do aplikacie, vyberte program a zapnite pripravu jedla. Po¢as procesu je mozné ovladat
a menit parametre programu pouzitim ovladacov spotrebica aj aplikacie.

Ako deaktivovat dialkové ovladanie:

1. Ked je dialkové ovladanie aktivne, stlacte [, aby ste ho vypli;
2. Hlasenie v dialégovom okne vam oznami, Ze dialkové ovladanie bolo deaktivované a kontrolka
tlac¢idla zhasne.

° POZNAMKA: Upozorriujeme, 7e funkcie a prisludenstvo mikrovinnej riry sa mézu lisit v zavislosti
od modelu, ktory ste si zakupili.

*\ zavislosti od modelu. Vyznam svetelnych kdédov najdete v casti ,3. Pred spustenim” >
,,Ako funguje Partlight”
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BEZDROTOVA AKTUALIZACIA (OTA)

Mikrovinna rura je vybavena funkciou bezdrétovej aktualizacie, ktord zabezpeci udrzbu softvéru
produktu. Odporuca sa vidy zaruéit aktualizaciu funkénosti mikrovinnej riry, pricom aktualizacia
bude zarucena ihned po zaregistrovani spotrebi¢a v ramci aplikacie. Ked bude k dispozicii nova
aktualizacia a mikrovinnad rura je pripojend, dostanete upozornenie prostrednictvom kontextového
hlasenia na displeji.

Proces OTA bude prebiehat v 2 krokoch.

1. STIAHNUTIE SOFTVERU - Pocas tohto procesu, ktory moze trvat priblizne 2 hodiny, je mozné
pouZit mikrovinnu raru na pripravu jedla, ale aplikdcia hOn nebude k dispozicii.

. Vyberom ,Pokracovat” sa aktualizacia za¢ne stahovat, a ikona Wi-Fi s modrou Sipkou zostane
viditelnd aZ do konca stahovania. Ak chcete pocas tejto doby vypnut displej, musite pred
stlaéenim tla¢idla ZAP/VYP aktivovat dialkové ovlddanie, inak sa proces stahovania prerusi.

° Vyberom moznosti ,Neskér” je mozné spustit proces zadanim ,Aktualizicie softvéru”
v ponuke Nastavenia.

2. INSTALACIA - Pocas tohto procesu, ktory mdze trvat priblizne 2 hodiny, je mozné pouZit riru na
pripravu jedla, ale aplikacia hOn nebude k dispozicii.

. Dotykom polozky , Pokracovat” sa aktualizacia nainstaluje.
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. Vyberom mozZnosti ,Neskér” je moiné spustit proces zadanim ,Aktualizicie softvéru”
v ponuke Nastavenia.

*V zdvislosti od modelu. Vyznam svetelnych koédov najdete v casti ,3. Pred spustenim“ >
,,Ako funguje Partlight”
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3. PRED ZACATIM

3.1. Informacie pred spustenim

Ako funguje osvetlenie

Vnutorny priestor rury je osvetleny jednou alebo viacerymi ziarovkami, ktoré sa aktivuju pri otvoreni
dvierok spotrebica. Pri takmer vsetkych programoch pripravy jedla sa osvetlenie rozsvieti hned po
spusteni rdry. Svetlo sa méze po urcitom ¢ase automaticky vypnut, v zavislosti od funkcie Uspory energie.

Ako funguju chladiace ventilatory

Pri spusteni funkcie pecenia, mikrovinnej funkcie a kombinovanej funkcie sa sucasne spusti axialny
ventilator (mikrovinna rira) aj ventilator s priecnym pradenim.

Ked' je spustena len funkcia pecenia, oba chladiace ventilatory si vypnuté sucasne, ked' su splnené
obe nasledujuce podmienky:

. Nie je spusteny Ziadny program s ohrevom

. Teplota vo vnutri riry klesne na < 110 °C.

Pri prevadzke mikrovinnej alebo kombinovanej funkcie sa oba chladiace ventilatory vypnu sucasne,
ked' su splnené obe nasledujlice podmienky:

. prevadzka bez ohrevu/mikrovinného programu dlhsie ako 5 minut,

. Teplota vo vnutri riry klesne na < 110 °C.

Ako funguju dvierka

Pri prevadzke rary, mikrovinnej a kombinovanej funkcie otvorte dvierka:

. Ak sa dvierka otvoria pred spustenim rezimu, kliknite na tlacidlo Start, rezim sa nespusti, kym
sa dvierka nezatvoria.

. Ak sa dvierka otvoria pocas prevadzky reZimu, reZim sa okamZite zastavi a zobrazi vyzvu
,zatvorte dvierka“, kym sa dvierka nezatvoria a nestlaci sa ikona Start.

Pre rezim odloZzeného $tartu musia byt dvierka pred spustenim zatvorené.

Ako funguje Partlight (iba ak je pritomny)
Partlight je svetelny pruh s led, ktory vdm mdze pomdct monitorovat stav rury z urcitej vzdialenosti.
Poskytuje réznu spatnu vazbu na zaklade farieb a animacii:

° Partlight svetlo sa rozsvieti modrou farbou: mikrovinna rira sa zapina/vypina.

f SK 28



° Partlight sa rozsvieti bielou farbou: pri peceni svieti podsvietenie partlight bielou farbou a
bude vdm poméhat ako spatnd vazba priebehu na zaklade vami nastaveného parametra.
Napriklad:

- Priprava jedla podla trvania alebo pocas vykondavania prednastaveného programu:
Partlight sa bude postupne znizovat.

- Priprava jedla bez trvania: Partlight vytvori pulznd animaciu.

- Priprava jedla so sondou: Partlight sa zvysi.

- Priprava jedla ukoncena: Partlight vytvori pulznu animaciu.
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° Partlight svieti zZltou farbou:

- Predhrievanie: ZIté svetlo sa bude postupne zvySovat, aby ste ziskali spatnd vazbu o stipajlcej teplote.

- Horuce vnutro: svetlo bude pulzovat Zltou farbou, kym bude vnutro este horuce.

FAST PREHEATING

120°/ 180

o POZNAMKA: Partlight by sa mal udrziavat v &istote, aby sa zaistila jeho spravna prevadzka.

3.2. Predbeiné cistenie

Kondicionovanie

. Pred prvym pouZitim na varenie rdru upravte tak, Ze ju zapnete na 1 hodinu pri maximalnej teplote.

. Uistite sa, Ze ste z riry odstranili vsetky obaly a umiestnite do nej vietky police.

. Pocas kondicionovania sa mdze objavit malé mnoZstvo dymu. Uistite sa, Ze kuchyria je dobre
vetranad.

Po kondicionovani

. Pockajte, kym rura Uplne nevychladne.

. Ruru utrite vlhkou handrickou a jemnym Cistiacim prostriedkom.

. Osuste ¢Eistou handri¢kou, ktord nepusta vldkna.

. Umyte vietko prislusenstvo a vnutrajSok rdry utrite roztokom horucej vody a umyvacieho

prostriedku.
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3.3. Prvé pouzitie
Pri prvom zapnuti spotrebica je prvym krokom vyber jazyka, mernej jednotky a nastavenia Casu.

Najprv sa na displeji zobrazi hlasenie , Vitajte”. Ak chcete pokralovat, stlacte /

WELGOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

° VYBER JAZYKA: Zobrazi sa posuvna ponuka. Postvanim vo vodorovnom smere vyberte
pozadovany jazyk. Dotykom vybraného jazyka prejdete na dalsi krok.
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° VYBERTE MERNU JEDNOTKU: Obe ikony su dostupné a predvolené nastavenie je
prednastavené, vyberte jednu z nich a prejdite na dalsi krok.

° NASTAVENIE CASU: Na displeji sa zobrazi prednastaveny ¢&as ,0:00“ v prednastavenom
24-hodinovom formate. Ak chcete format ¢asu zmenit, stlaéte 12h/24h na lavej strane
obrazovky. Ak chcete nastavit ¢as, posuvajte sa Cislach vertikalne.

Ak ste zvolili 12-hodinovy format Casu, stlacte aj AM/PM, aby ste vybrali ¢as dria. Potvrdte
stlacenim v/
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Po Uprave Uvodnych nastaveni sa zobrazi kontextové okno s hlasenim o informacidch o sparovani.
Stlacenim \/ potvrdte a prejdite do ponuky na domovskej obrazovke.
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° POKYNY PO INSTALACII: Ak chcete upravit podiatocné nastavenia po prvom pouziti, modzete
kedykolvek vstlpit do ponuky Nastavenia z karuselu Domov.

*V zavislosti od modelu. Vyznam svetelnych kdédov najdete v casti ,3. Pred spustenim” >
,,Ako funguje Partlight”
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3.4. Dalsie nastavenia

Jas a Urovne zvuku mdze pouzivatel upravit v ¢asti Nastavenia.

° JAS: Na voli¢i na domovskej obrazovke stlacte ,,Nastavenia“. Posuvajte sa vodorovne po ponuke
Nastavenia a stlacte ,Jas displeja“. Postvanim posuvaca vodorovne upravte jas. Stlacte tlacidlo
v/ na potvrdenie.

W]LVQVZ d34d

° ZVUK: Na voli¢i na domovskej obrazovke stlacte ,Nastavenia“. Posuvajte sa vodorovne po
ponuke Nastavenia a stlacte ,,Zvuky”. Posivanim postvaca dolava a doprava upravte hlasitost
zvuku. Stlacte tlacidlo v/ na potvrdenie.
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4. OBSLUHA SPOTREBICA

4.1. Prevadzka spotrebica

° ZAPNUTIE/VYPNUTIE RURY: Ak chcete rdru zapnut/vypnut, podrite dihdie stlacené tlacidlo
ZAP/VYP.

° NASTAVTE FUNKCIU PRIPRAVY JEDLA: Ak chcete vybrat funkciu peéenia, stlacte ,Mikrovinna
rira“ alebo ,,RURA+COMBI* z ponuky doméceho karuselu. Postvajte sa vodorovne po ponuke,
kym nedosiahnete pozadovanu funkciu. Stlacenim strednej ikony alebo hodnoty parametra
prejdite na dalsi krok alebo stlac¢teDll na spustenie varenia s predvolenymi parametrami pre
zvolenu funkciu varenia.
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. NASTAVTE TEPLOTU/UROVEN VYKONU: Stlatte teplotu uvedent vedla funkcie v ponuke.
Postvanim vo vodorovnom smere vyberte pozadovanu teplotu/droven vykonu. Stlacte tlacidlo
Dl na potvrdenie.

*V zavislosti od modelu. Vyznam svetelnych kdédov najdete v casti ,3. Pred spustenim” >
,Ako funguje Partlight”
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° NASTAVENIE VYKONU (WATT): Pre funkciu Mikrovinna rdra a Kombinovana funkcia stlacte
vykon uvedeny vedla funkcie v ponuke (napr. 900 W). Poslvanim vo vodorovnom smere
vyberte pozadovany vykon vo WAT.

MichowES ® Va

—
OFF 158 300

° NASTAVTE TRVANIE: Vstipte do ponuky Cas stlatenim(® v ponuke. Pouzivatel moze zadat
nasledujice nastavenia:

a. Casovat

Tato funkcia umoZiiuje pouzivatelovi nastavit pripomienku pre dobu pripravy jedla. Po stlaéeni (O v
ponuke, ikona ¢asovaca @ sa prepne na predvolent hodnotu. Postvanim po Cislach vertikalne
upravte ¢as a potom stlacte DIl na potvrdenie.

b. Automatické vypnutie

Automatické vypnutie spOsobi, Ze sa rura automaticky vypne po nastavenej pripomienke. Tato
funkcia je standardne vypnuta a pouZivatel ju musi aktivovat podla potreby.

Stlacenim@ aktivujte automatické vypnutie. Postvanim po &islach vertikalne upravte ¢as a potom

stlacte DI na potvrdenie.
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c. OdloZeny start

Stlagenim tlagidla ¢® nastavte odlozeny $tart. Horizontdlnym posunom nastavte dobu odloZenia
Startu a potom stlatte Dl| na potvrdenie.

o POZNAMKA: OdloZeny $tart sa da aktivovat a? po nastaveni doby pripravy jedla, a nie je
dostupny, ked' je nastavena sonda Meat Probe. Ked' sa pouZiva odloZeny Start, doba pripravy jedla
sa automaticky prevedie na automatické vypnutie.

JET START MIKROVLNNEJ RURY
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Po vloZeni jedla do rary a zatvoreni dvierok méZete ihned spustit 30-sekundovy mikrovinny cyklus
pri maximalnom vykone (900 W) jednoduchym stla¢enim tla¢idla Start. Cas varenia je mozné dalej
upravovat priamo na displeji.

DALSIE FUNKCIE

0 Osvetlenie
Ak chcete zapnut/vypnut osvetlenie vnutra, stlacte Q: na ovladdacom paneli.

o POZNAMKA: Podas véeobecnych postupov
navigacie je svetlo vnutra predvolene VYPNUTE.
Pocas prebiehajuceho procesu bude svetlo
Standardne zapnuté.
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(2 Detsk4 poistka
Tato funkcia umoznuje uzamknutie obrazovky, aby sa predislo akémukolvek nahodnému poutzitiu zo

strany deti. Ak chcete aktivovat zamok obrazovky, podrite stlatené (T1. Na niekolko sekind sa
zobrazi kontextové okno s hlasenim. Ked je detskd poistka zapnutd, vsetky tlacidla budud
deaktivované, okrem tlacidiel ZAP/VYP a Detska poistka.

Ak chcete obrazovku odomknut, podrite stlacené &Y eite raz. Na niekolko sekind sa zobrazi
kontextové okno s hlasenim, ktoré mézete skryt klepnutim na fubovolné miesto na obrazovke.
Displej sa odomkne a obnovi sa zobrazenie predchadzajlcej obrazovky.
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4.2.

Standardné funkcie

Funkcia

Symbol

Funkcie pripravy jedla

Predvolené hodnoty
Rozsah

Poloha
rostu

Predhrie-

vanie

Odporucania

Tato funkcia vyuziva iba
mikrovinny ¢lanok.
o~ Mikrovinna MW: 900 W . Pouzivajte so zatvorenymi
ot 3 ) L1 Nie . SN pay .y
rara MW: 150 W - 900 W dvierkami. Mb6Ze sa tiez
pouzivat na dokoncenie
pripravy jedla.
— IDEALNE PRE: kolace,
Konvencny T:180°C L1-L2 Ano chlieb, susienky.
T:50-250°C T :
— na jednej Urovni.
IDEALNE PRE: pecené
Konvencny + T: 160 °C p jedlo, dusené jedl3,
(_L Ventilator T:50-250°C Li-L2 Ano zeleninu alebo kolace s
vlhkou néplriou.
IDEALNE PRE: kolace,
PLY| [ TViacurow- | T:160°C o | Ao | eboviocromneh
riové T:50-250°C X L
Idedlne na varenie
réznych potravin.
Tato funkcia pouziva iba
horny ohrievaci ¢lanok a
moZete nastavit Uroveri
grilu. PouZivajte so
—~ L5 zatvorenymi dvierkami.
*Gril ) L4 Nie Biele méaso umiestriujte
L:1-5 o Lo .
dalej od grilu. Cervené
maso a rybie filé mozete
umiestnit na Uroven,
pod ktorou je plech na
odkvapkavanie.
T o] e | 4 [ R
=~ tor T:50-250°C ) , .
gratinované potraviny.
Idedlne na pecenie masa,
@B. *Pecenie T:180°C L1-12 Nie ked'sa §t’avz vypecie skor,
5 T:50-250°C - .
ako sa upecie vnutro.
Viacurov- MW: 300W/ Ideélne na pripravu
C\ noveé + T:160 °C . peceného masa, ryb,
~ . , L2 Ano , ,
—~— | Mikrovinnd MW: 150 - 300W/ mrazenych potravin
— rira T: 50 - 230 °C a kolacov.
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STl Funkcia Predvolené hodnoty Pol?ha Predh.rle- Odportiania
Rozsah rostu vanie
AR, Gril + MWw: 300w/ Idealne na pripravu
Y Ventilator + T:180°C L2 Ano Inenej zelzniz kusov
“=_ | Mikrovinna | Mw: 150 - 300w/ e e ey
— | rura T:50-230°C platkov.
— Gril + MW: 300W/ Idedlna na pripravu
. . L:5 . gratinovanych jedal,
— M|k:g:/;nna MW: 150 - 300W/ L4 Nie lasagni, zemiakov a
— T:1-5 petenej hydiny.
. MW: 300 W Idedlne na pecenie masa,
@E Pecenie + T:175°C ked'sa $tava vypecie skor,
.l . e . - 4 ’
—~ M|k:§;/a|‘nna MW: 150 - 300W/ Li-L2 Ano ako sa upecie vnutro
— T:50-230°C pomocou mikrovin.
\| | Rozmrazova- Idealne na rozmrazovanie
4(9 meé gsoudla MW: 150 W L1 Nie | azenych potravin.
\| | Rozmrazova- Idealne na rozmrazovanie
45 P:]r{:ozzglsii MW: 150 W L1 Nie mrazenych potravin.
MW: 900 W . Idedlne na pripravu
Popcorn | vw: 1sow-g0ow | L Nie I bukancov.

*POZNAMKA: Ak chcete prepnit z kombinovanej funkcie (s mikrovinami) na tradi¢nd funkciu (bez
mikrovinnej rdry), nastavte Watty na VYPNUTE dotykom prislu$nej karty.
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Speciélne funkcie

Predvolené hodnoty | Poloha Predhrie-

Symbol Funkcia Rozsah rostu vanie Odporucania
24 Smazenie T: 200 Co L2 Nie !\la %lskanle .chru.mkavych
-/ vzduchom T:50-250°C jedal bez pridania tuku.

Na suSenie masa,

< \ T:60°C
N T . o .
g Susenie T35 - 100 °C L2 Nie aromatickych bylin,

ovocia a zeleniny.

T:40°C . L
‘ ’ Jogurt T-40°C L2 Nie Na fermentaciu jogurtu.
,'"“ . T:35°C . Na rychlejsie kysnutie cesta
@ Kysnutie T:35°C L2 Nie na chlieb a pizzu.
222 Udrziavanie T:75°C i Nie Na udrZiavanie prave
tepla T:45-90°C uvarenych jedal v teple.

OBSLUHA SPOTREBICA
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UloZte recepty ako obltibené:

Recept mdzZete uloZit do ponuky Oblibené priamo prostrednictvom rdry na konci akéhokolvek
programu pripravy jedla stlaenim tlacidla ,,UloZit do oblUbenych” na displeji. Toto tladidlo sa zobrazi
po hlaseni , Vychutnajte si svoje jedlo”.

K oblUbenym receptom sa neskér dostanete z ponuky ObltUbené.

Ako prejst do ponuky Obltbené z rary:

Posuvajte po ponuke na domovskej stranke, kym sa nezobrazia Oblibené, a aktivujte dani moZnost.
Zobrazi sa ponuka Oblubené a mdZete sa posuvat po predtym uloZenych receptoch. Po dosiahnuti
pozadovaného receptu stlacte DI, aby sa zacala priprava jedla.

o POZNAMKA: Nastavenia ako Trvanie pripravy jedla a Teplota nemozno zmenit pre recepty
uloZené ako Oblubené. Ak kliknete na recept v ponuke Oblubené, zobrazi sa kontextové hldsenie.
Stlacenim ,0K” sa vratite spat ku ponuke, alebo stlaéte DI, aby ste svoju volnu potvrdili a spustili
pripravu jedla.

N

Tha o8 s ok et m .
Frwe o ot oo

o
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Ako odstranit recept z ponuky Obltbené:

Ked'ste v ponuke Obltubené, podrzte stlacenu polozku pre uloZeny recept, aby ste vstupili do rezimu
vymazania. Dotykom tladidla Vymazat vymazZete recept z OblUbenych. Dotykom kdekolvek mimo
tladidla Vymazat ukondite reZzim vymazania.
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5. KUCHARSKA PRIRUCKA

5.1. Tabulka pre Everyday Cooking

Sonda Wnff=s: Predvolené Doba pripra
Program Predhrie- tnenie pri PrisluSen-  Teplota Heat N prp! N W
Symbol Recept N N na a nastavenie po predhriati
varenia vanie " priprave stvo Feel (C) o 5
k (caw) (min)
jedla
P . e Zapekacia
Zapetené |GrilsVentidtor+) g | 0o | s | 1plech | misana 90°C 200°c+300W | 30 min.
cestoviny Mikrovinna rira -
mriezke
Konventny | Ano | nie 12 1plech | Plechna - 250°C 20-30min
pecenie
Plech na
pizzu
viaciroviové | Ano | Nie | 13 | >1plech | Plecha - 230°C 3040 min
pecenie
Konvenény+ |- 0 | nie 12 Lplech | Plechna B 220°C 20 min
Ventilator pecenie
Focaccia
= Viaciroviiové | Ano | nie | 1113 | s1plech | Pechn2 - 180 °C 20 min
pecenie
[
(@)
I
:jS~
Viacuroviiové + Zapekacia
w CESTOVINY, . . i i " o o "
P Q CHLIEB A PIZZA Mlkrc’:vlnna Ano Ano L2 1plech ml?a~na 90 °C 200°C+300W 30 min.
> N rira mriezke
o Cerstvé
e lasagne a
o cannelloni
C Viacuroviiové + Zapekacia
Ox Mikrovinna Ano Nie L1-13 >1 plech misa na - 200°C+300W 35 min
S rira mriezke
>
Viactroviiové +
Mikrovinna Ano Nie L2 1plech Mriezka - 200 °C +300 W 15 min
rira
Mrazena
pizza
Viactroviiové Ano Nie L1-13 >1 plech Mriezka - 200°C 20 min
Viactroviiové + Plech na
Okrihlapizzaj] Mikrovinna Ano Nie L2 1 plech P - 200°C+150 W 15 min
. petenie
rura
" - M £ Plech na o o N
Chlieb Konvenény Ano Ano L2 1 plech P 90 °C 200 °C 40 min
petenie
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Umies-

Sonda S i Predvolené Doba pripravy
Program tnenie pri N Prislusen-  Teplota Heat 5 et
Symbol Recept N na i Porcie nastavenie po predhriati
varenia " priprave stvo Feel (C) 5 N
miso | . (*caw) (min)
jedla
Peéenie + 500g- Zapekacia
Mikrovinna Ano Ano L2 BDl)g misa na 65°C-80°C 180 °C +300 W 50 min
rara J mriezke
Pecené Peéenie + 200g- Zapekacia
bravéové Mikrovinnd Ano Ano 12 10 og misa na 65°C-80°C | 180°c+300wW 65 min
méso rira J mriezke
Peéenie + 1000¢- | Z2pekacia
Mikrovinnd Ano Ano 12 150 Dg misa na 65°C-80°C | 180°c+300wW 80 min
rdra 8 mriezke
Peéenie + so0s. | Zapekacia
Mikrovinnd Ano Ano 12 8 oog misa na 55°C-68°C | 200°c+150wW 40 min
rira J mriezke
Peéenie + s00s. | Zapetacia
Roastbeef | Mikrovinna Ano Ano 12 1005 misa na 55°C-68°C | 200°c+150wW 55 min
rdra s mriezke
Peéenie + 1000g.- | Zpekacia
Mikrovinnd Ano Ano 12 15003 misa na 55°C-68°C | 200°c+150wW 65 min
rdra 8 mriezke
" Viactiroviiové + Zapekacia §
MASO A " : . . 500g- . . . . N
Mikrovinnd Ano Ano L2 misa na 70°C-85°C 180 °C+300 W 90 min >Q
HYDINA > 800g >,
rira mriezke 2
&=
o
o
Viactiroviiové + s00g. | Z2Pekacia §
Dusené miso| Mikrovinna Ano Ano L2 1005 misa na 70°C-85°C 180 °C + 300 W 150 min 7
rira 8 mriezke o
<
I
O
Viactiroviiové + 10008 - Zapekacia o)
Mikrovinna Ano Ano L2 1500g misa na 70°C-85°C 180 °C +300 W 180 min ~
rira & mriezke
Petenie + Plech na
Mikrovinna Ano Ano L2 500g-800g P 60°C-70°C 180°C+300 W 40 min
. pecenie
rira
Vykostené Peéenie +
jahitacie Mikrovinné Ano | Ano 12 800g- | Plechna | cooc s0ec | 180°c+300W 60 min.
. 1000g pecenie
stehno rira
Petenie +
Mikrovinng | Ano | Ano 12 1000g- | Plechna | go.c 9 | 180°c+300wW 90 min
. 1500 g pecenie
rira
Bravcové Viaciirovfiové + Plech na
N Mikrovinna Ano Ano L3 500g-800g P 70°C-90°C 180 °C +300 W 40 min
rebierka rira pecenie
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Umies-

Sonda s i Predvolené Doba pripravy
Program tnenie pri N Prislusen-  Teplota Heat 5 et
Symbol Recept N na i Porcie nastavenie po predhriati
varenia " priprave stvo Feel (C) 5 N
miso | . (*caw) (min)
jedla
Viactroviiové +
Mikrovinng | Ano | Ano 13 800g- | Plechna | 5.0 g9ec | 180°c+300w 60 min.
. 1000g pecenie
rura
Bravcové
rebierka
Viactroviiové +
Mikrovinng | Ano | Ano 13 1000g- | Plechna | ;5.0 g9ec | 180°c+300W 90 min
. 1500 g pecenie
rura
Grl+Ventidtor+| g0 | fno | 12 |soog-s00g] PP | 75-c-85°c | 220°c+300w 40 min
Mikrovinnd rira pedenie
Petené kuréa | ST+ Ventidtor+] - g g | 12 800g- | Plechna § 5. gsec | 220°c+300w 50 min
Mikrovinnd rira 1000g pedenie
GrlsVentititor+| g, | goo | 12 | 20008~ | Plechna | 5o0c_gsec | 220°c+ 300w | 60 min.
Mikrovinna rira 1500 g pecenie
Grl+Ventititor+| - | oo | 12 [so0g-800s] mrieska | 75°c-8sec | 200°c+ 300w 40 min
Mikrovinna rdra
c
MASO A o, |Gril+Ventilator+] . c 800g- . N N N .
g HYDINA Plnené kuréa Mikrovinna rara Ano Ano L2 1000g Mriezka 75°C-85°C 200 °C + 300 W 50 min
=
)
(2]
S
o Grl+Ventititor+| g | gng | 12 | 1908 | wmieska | 75°c-ss°c | 200°c+300w | 60 min.
- Mikrovinna rira 1500 g
=
[
(@]
§ Viactiroviiové + Plech na
Mikrovinna Ano Ano L2 500g-800g - 68 °C-75°C 170 C+300 W 30 min.
. pecenie
rira
s Viactroviiové +
Masovd | “npirovinna | Ano | Ano | 12 800g- | Plechna | oo 75oc | 170°c+300w |  40min
fasirka . 1000g pecenie
rira
Viactroviiové +
Mikrovinng | Ano | Ano 12 1000g- | Plechna | gauc g5 | 170°c+300w 50 min
. 1500 g pecenie
rira
Gril + Ventilitor +| | e 14 |500g-800g] Mrieika . 200 °C + 300 W 30 min.
Mikrovinn rira
Klobasa
Gril + Ventilstor +] . 800g- . . .
Mikrovinna rara Ano Nie L4 1000g Mriezka - 200 °C +300 W 40 min
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Umies-

Program Predhrie- tnenie pri N Prislusen-  Teplota Heat Predvoler_m LG ravY
Symbol Recept N N i Porcie nastavenie po predhriati
varenia vanie priprave stvo Feel (C) 5 N
k (caw) (min)
jedla
Kiobasa | Gl Ventititor +f ¢ | e | 008 | yieska - 200°c+300w | 50min
Mikrovinnd rira 1500 g
Gril+Ventilitor +| - 5 | e 13 |soog-s00g] Plechre - 200°C + 150 W 40 min
Mikrovinna rira pecenie
MASO A
HYDINA
Kuracie Gril + Ventilator +| P N 800g- Plech na o N
stehna Mikrovinna rira Ano Nie 13 1000g pecenie ° 200°C+150W 50 min
Gril+ Ventildtor+| - ¢ | nie 13 | 1000e- | Plechna - 200°c+150W | 60 min.
Mikrovinnd rira 1500 g pedenie
Viactroviiové +
. . " " Plech na N
Mikrovinna Ano Ano L2 200g-500g P 65°C 150°C+150 W 10 min
. petenie
rira
Viactroviiové + Plech na
Rybie filé Mikrovinna Ano Ano L2 500g-800g eéenie 65 °C 150 °C+ 150 W 20 min
rira P
Viactroviiové +
Mikrovinng | Ano | Ano 12 800g- | Plechna 65°C 150 °C+ 150 W 25 min
rira 1200g pecenie
Y
7
Q
Viactroviiové + Plech na 2
Mikrovinnd Ano Nie L2 200g-5008 P - 200°C+150 W 25 min N—
. petenie o
rura o
Ryba pecena Viaciirovfiové + Plech na 2
yba pecer Mikrovinné Ano Nie 12 |s00g-800g chn . 200°C + 150 W 35 min <
v papieri - petenie
rira I
O
2
Sz
RYBY A Viactroviiové +
MORSKE Mikrovinng | Ano | nie 12 fzgg' P':g:":,‘: - 200°C + 150 W 45 min
PLODY rira . I
Viactroviiové +
N . i < Plech na o o N
Mikrovinnd Ano Ano L2 200g-500g P 65°C 180 °C+ 150 W 30 min.
. pecenie
rura
Viactroviiové + Plech na
Cela ryba Mikrovinnd Ano Ano L2 |soog-s00g| . o 65°C 180°C+ 150 W 40 min
rira P
Viactroviiové +
Mikrovinng | Ano | Ano 12 800g- | Plechna 65°C 180 °C + 150 W 50 min
. 1200g pecenie
rira
Viactroviiové +
Mikrovinna Ano Ano L3 200g-500g] Mriezka 65 °C 200 °C+150 W 25 min
rira
Zapeéend
dusena ryba
Viactroviiové +
Mikrovinnd Ano Ano L3 500g-800g] Mriezka 65 °C 200°C+150 W 35 min
rira
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Umies-

Program Predhrie- Soncd tnenie pri N Prislusen-  Teplota Heat Predvoler_m LG ravY
Symbol Recept N N na i Porcie nastavenie po predhriati
varenia vanie priprave stvo Feel (C) 5 N
k (caw) (min)
jedla
Zapetens Viactroviiové + 800g-
pec Mikrovinng | Ano | Ano 13 B | Mrieika 65°C 200°C + 150 W 45 min
dusena ryba . 1200g
rira
Konventny+ | 405 | nie | 12 Jooog-s00g] Pechme . 200°C 45 min
Ventilator pecenie
Na slano Konvenény + Plech na
pecené e Y Ano Nie L2 500g-800g P - 200°C 60 min.
Ventilator pecenie
Ryby
Konvenény + R . 800g- Plech na . .
Ventilator Ano Nie 12 1200g pecenie 2007 75 min
Viactroviiové + Plech na
Mikrovinna Ano Nie L2 200g-500g P - 150 °C + 300 W 25 min
. petenie
rira
Viactroviiové + Plech na
Mrazena rybaj Mikrovinna Ano Nie L2 500g-800g eéenie - 150 °C +300 W 35 min
rira P
RYBY A Viactroviiové +
MORSKE Mikrovinng | Ano | Nie L2 fggg' P':E‘:"'i': - 150°C +300 W 40 min
PLODY rira . I
Viactroviiové +
- N " Plech na o N
Mikrovinnd Ano Nie L4 200g-5008 P - 180 °C + 150 W 20 min
. petenie
rura
Viactroviiové + Plech na
Rybacie 3pizy| Mikrovinna Ano Nie 4 |soog-s00g| o - 180 °C + 150 W 30 min.
rira P
Viactroviiové +
Mikrovinng | Ano | nie | s 800g- | Plechna . 180°c+150W | 40min
- 12008 pedenie
rira
Viactiroviiové + Zapekacia
Mikrovinnd Ano Ano 13 |200g-500g] misana 70°C 180 °C+ 300 W 15 min
rira mriezke
Plnené Viacuroviiové + Zapekacia
. Mikrovinnd Ano Ano 13 |500g-800g] misana 70°C 180 °C+300 W 25 min
kalamare . s
rira mriezke
Viacuroviiové + 200g- Zapekacia
Mikrovinna Ano Ano L3 & misa na 70°C 180 °C +300 W 35 min
. 1200g -
rira mriezke
Viactroviiové + Plech na
Mikrovinna Ano Nie L2 1plech P - 180 °C+150 W 25 min
. pecenie
. | rira
IS SLlAVNE C'hutovl’(y z
— KOLACIKY A
\—I KOLACE cesta
viaciroviové | Ano | mie | 1113 | s1plecn | Plchna - 190°C 40 min
pecenie
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Program Predhrie- Soncd tnenie pri N Prislusen-  Teplota Heat Predvoler_m LG ravY
Symbol Recept N N na i Porcie nastavenie po predhriati
varenia vanie priprave stvo Feel (C) 5 N
k (caw) (min)
jedla
Formi&ky
Nakyp Viaciroviiové | Ano Nie 1113 | >1plech | naplechu - 190 °C 35 min
na peéenie
Viactroviiové + Forma na
Mikrovinna Ano Nie L2 1plech kolac na - 180 °C +300 W 60 min.
rira mriezke
Slany kolaé
Forma na
Viactroviiové Ano Nie L1-13 >1 plech kolaé na - 180 °C 75 min
mriezke
SLANE SN i " Formitky
PIN fx "
— | xoLAlIKY A Ze':;":"“v i;";r:;::f:":: Ano | nNie 13 1plech | naplechu - 180°C+300 W 30 min.
\_, KOLACE vP ! u na peéenie
Zeleninovy Formicky
nék YV 1 Viaciroviiové |  Ano Nie 1113 | >1plech | naplechu - 180 °C 40 min
vP na peéenie
Formicky
Konvencny Ano Nie L2 1plech na plechu - 200 °C 20 min
na peéenie
Kolagiky
Formicky
Viactroviiové Ano Nie L1-13 >1 plech | na plechu - 200 °C 35 min
na pecenie
Viacuroviiové + Zapekacia
Mikrovinnd Ano Nie L3 500g-800g] misa na - 200°C+300W 20 min
rira mriezke
Viacuroviiové + 200g- Zapekacia
Ratatouille Mikrovinna Ano Nie L3 1005 misa na - 200 °C +300 W 30 min.
rira d mriezke
Viactiroviiové + 1000g- | Zpekacia
Mikrovinna Ano Nie L3 8 misa na - 200 °C +300 W 40 min
0 1200g o2
rira mriezke
Gril+ ventilitor+] 40 1 wie 2 |so0g-s00g| Plechne - 200 °C + 300 W 30 min.
Mikrovinna rira pecenie
ZELENINA
Pecené  |Gril+Ventititor+} ¢ 1 e 12 800g- | Plechna - 200°C +300 W 40 min
zemiaky Mikrovinnd rira 1000g pedenie
Gril + Ventilitor +| | e 12 1000g- | Plech na - 200 °C + 300 W 50 min.
Mikrovinnd rira 1500 g pedenie
; e Zapekacia
Gril+ Ventilitor +] - 5 | e 14 |500g-800g] misana . 200°C + 300 W 30 min.
Mikrovinna rdra s
mriezke
Gratinovana
zelenina
; e Zapekacia
Gril+ ventilitor+] 40 1 wie La 800e- 1 isana - 200°C + 300 W 35 min
Mikrovinna rira 1000g mrietke
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Umies-

Sonda s i Predvolené Doba pripravy
Program tnenie pri N Prislusen-  Teplota Heat 5 H
Symbol Recept N na i Porcie nastavenie po predhriati
varenia priprave stvo Feel (C) 5 N
k (caw) (min)
jedla
: 5 . e Zapekacia
Gratinovand | Gril + Ventititor +] = g, | e 1 | 2099 | misana - 200°c+300w | 40 min
zelenina Mikrovinna rira 1500 g -y
mriezke
Viactroviiové + Plech na
Mikrovinna Ano Nie L2 500g-800g P - 200 °C +300 W 20 min
. petenie
rira
Zelenina Viactroviiové +
peteniv | Mikrovinns | Ano | nie L2 800g- | Plechna - 200°C +300W 30 min
. . 1000g pecenie
papieri rara
Viactroviiové +
Mikrovinna Ano | Nie 12 1000g- | Plech na - 200 °C + 300 W 40 min
. 1200 g pecenie
rura
Gril + Ventilitor +| | e 14 |soog-s00g] Plechne - 210°C +300 W 30 min.
Mikrovinnd rira pedenie
Zapefend fGrilsventidtors] - g, | nie | 1a 800g- | Plechna . 210°c+300w | 40min
zelenina Mikrovinna rira 1000g pecenie
ZELENINA Gril+ Ventititor+] - 5 | e e | 20008- | Plechna - 210°C+300W 55 min
Mikrovinna rira 1200 g pecenie
Gril+Ventidtor+| - ¢ | nie 2 |so0g-800g| Plechna - 180°c+300w |  30min.
Mikrovinnd rira pedenie
Pinend  JGril + Ventildtor +f 1 e 12 800g- | Plechna - 180 °C + 300 W 45 min
zelenina Mikrovinnd rira 1000g pedenie
Grl+ Ventititor+] - g, | e 2 | 1000e- | Plechna - 180°c+300W |  60min.
Mikrovinna rira 1200g pecenie
; e Zapekacia
Gril+ ventilitor+] 40 1 wie 13 [s00g-800g| misana - 200°C +300W 20 min
Mikrovinna rdra -
mriezke
" " Zapekacia
Parmigiana | G1l* Ventititor +) 5} e 13 8006 1 isana - 200°c+300W | 30 min.
Mikrovinnd rira 1000g -
mriezke
" " Zapekacia
Grl+ Ventititor+| - g, | e i3 | 2008 | icana - 200°c+300w | 40min
Mikrovinnd rira 1200 g -y
mriezke
Konvenény Ano Nie 13 1 plech Plefh na - 170 °C 30 min.
pecenie
sladke petivo | Maslové
susienky
— ] Plech
viacdroviiové | Ano | Nie | w143 | >1plech | Pech @ - 150°C 40 min
pecenie
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Program Predhrie- Soncd tnenie pri N Prislusen-  Teplota Heat Predvoler_m LG ravY
Symbol Recept N N na i Porcie nastavenie po predhriati
varenia vanie priprave stvo Feel (C) 5 N
k (caw) (min)
jedla
Konvencny Ano Nie L3 1 plech Plefh r_\a - 180 °C 25 min
pegenie
Sladké
briosky
viaciroviové | Ano | Nie | 13 | >1plech | Plecha - 160°C 30 min.
pecenie
Gril + Ventilitor +| | e 12 Lplech | Plechna - 200 °C + 300 W 20 min
Mikrovinnd rira pedenie
PECENE
OVOCIE
Viaciroviiové | Ano | nie | 1113 | s1plech | Pechn2 - 200°C 30 min.
pecenie
Viactroviiové + Forma na
Mikrovinnd Ano Nie L1 1 plech kolaé na - 180 °C + 150 W 30 min.
rira mriezke
Ovocny
krehky kola¢
Forma na
Viactroviiové Ano Nie L1-13 >1 plech kolac na - 180C 45 min
mriezke
Viactroviiové + Plech na
Mikrovinna Ano Nie L2 1 plech P - 180 °C + 150 W 20 min
. pecenie
rira
viaciroviiové | Ano | mie | 1tz | s1plech | Plechna - 180 °C 25 min g
petenie
Q
Sladké petivo 2
— I3
Konvenény Ano Nie L3 1 plech Plefh na - 165 °C 30 min. [a
petenie §
Muffiny (7]
<
viaciroviové | Ano | Nie | 13 | >1plech | Plechna - 160°C 40 min T
pecenie O
2
Sz
Konvencny Ano Nie L2 1 plech ForTa s - 150 °C 35 min
pruinou
Piskétovy
kolag
viaciroviové | Ano | mie | 1113 | >1plech | Formas - 150°°C 45 min
pruzinou
Viactroviiové +
P L N M " Plech na o N
Strudla Mikrovinna Ano Nie L2 1 plech P - 180°C+ 150 W 45 min
. pecenie
rura
y kolaé Tortovd
s nakrajanym Konvenény Ano Nie L2 1plech forma na - 170°C 60 min.
ovocim mriezke
Viactroviiové + Forma na
RyZovy kola¢ Mikrovinnd Ano Nie L3 1 plech kolaé na - 180 °C + 150 W 20 min
rira mriezke
Tvarohovy _— " . Formas o "
ix Konvenény Ano Nie L2 1 plech . - 150 °C 60 min.
kolaé pruZinou
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Pozor
e Funkcie mikrovin
Pred stlaenim tladidla $tart vloZte jedlo do rury. Pri mikrovinnom ohreve je tendencia vytvarat
vodnu paru — moze dojst ku kondenzacii vody na dvierkach, je to o¢akavané spravanie.
o Funkcie mikrovinného a teplovzdusného ohrevu
Po vyzve vlozZte jedlo do rury.
o Teplovzdusny ohrev
Pred pripravou jedla pockajte, kym sa rura predhreje. Niektoré funkcie nevyzaduju predhrievanie.
Pri tychto funkcidch zostane voli¢ funkcii pocCas varenia Cerveny. Vlozte jedlo do rury, ked je
pripravené na spustenie pripravy jedla. VSetky funkcie vyZaduju, aby boli dvierka zatvorené, aby
mohli fungovat. Ak st dvierka otvorené, pred opatovnym spustenim procesu varenia vés rozhranie
poZiada o zatvorenie dvierok.
o Rychle predhriatie
Na rychle dosiahnutie nastavenej teploty maju niektoré funkcie stupen rychleho predhrievania,
ktory vyuZiva vsetky prvky. Pred vloZenim jedla do rury pockajte, kym rura nedosiahne teplotu, aby
ste predisli spaleniu.
o Priprava jedla s oneskorenim
Grilovaci prvok sa méze zapnut pocas ohrievania rdry. Potraviny umiestnite na nizsiu policku alebo
ich zakryte, aby sa pri zahrievani rary nepripalili.
Pri pouZiti PRIPRAVY JEDLA S ONESKORENIM neodporié¢ame pouzivat GRIL, GRIL + VENTILATOR ani
SMAZENIE VZDUCHOM.
. Bezpeénost potravin
— Pred pripravou jedla a po priprave nechajte jedlo v rdre ¢o najkratsi ¢as.
— Pred varenim sa uistite, Ze je maso Uplne rozmrazené.
— Po priprave nechajte m3so odstat, aby vnatorna teplota mohla dalej stupat.
— Vysoko rizikové potraviny, ako ryby, by mali dosiahnut minimalnu vnitornd teplotu
63 — 70 °C a hydina a mleté maso by mali dosiahnut 75 — 85 °C.
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6. STAROSTLIVOST A CISTENIE

6.1.

VSeobecné odporucania

Pravidelné &istenie moze predizit Zivotnost vasho spotrebia. Pred manuélnym &istenim pockajte,
kym rdra nevychladne.

6.2.

Po kazdom pouZiti rdry vdm minimalne Cistenie poméze udrzat rdru dokonale ¢istu.

Steny rury nepokryvajte hlinikovou féliou ani jednorazovou ochranou, ktora je k dispozicii v
obchodoch. Ak sa alobal alebo akykolvek iny chranic¢ dostane do priameho kontaktu s hortcim
smaltom, riskujete ich roztavenie a poskodenie smaltu vo vnutri rary.

Aby ste predisli nadmernému znecisteniu rdry a vyslednému silnému zapachu od dymu,
odpori¢ame vam, aby ste riru nepouzivali pri velmi vysokej teplote. Je lepsie predizit ¢as
pecenia a trochu znizit teplotu.

Okrem prislusenstva dodavaného s rdrou vam odporucame, aby ste pouZzivali iba riad a formy
na pecenie, ktoré su odolné voci velmi vysokym teplotam.

Cistenie rary

Skleneny diel

Sklenené okienko rury po kazdom poufziti ocistite pomocou savej kuchynskej utierky. Na nepoddajnejsie
Skvrny moZete pouZit Spongiu s Eistiacim prostriedkom, potom ich oplachnite vodou.

Tesnenie okienka rury

Ak je tesnenie znecistené, mdzete ho vydistit vihkou $pongiou.

6.3.

Rezim ukazky

1.V ponuke na domovskej obrazovke vyberte ,Nastavenia“.

2.V ponuke Nastavenia podrzte stlacené \E] a -0 sucasne.

3. Postivanim po &islach vertikalne zadajte heslo 1100 a potom stlatte \/ na potvrdenie.
4. Na displeji sa obnovi domovska obrazovka v rezime ukazky.
5. Ak chcete rezim ukazky ukoncit, zopakujte rovnaké kroky.
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7. RIESENIE PROBLEMOV
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8. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA A LIKVIDACIA
SPOTREBICA

8.1. Likvidacia spotrebica

Tento spotrebi¢ je oznadeny v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o
elektrickych a elektronickych zariadeniach (OEEZ — odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni). OEEZ obsahuje zneéistujuce latky (ktoré mdzu mat
negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zakladné prvky (ktoré sa daju opatovne
pouzit). Je dblezité, aby sa OEEZ likvidoval spravne pouzitim Specifickych
postupov s cielom zaistit spravne odstranenie a likvidaciu vietkych zneéistujucich
latok, ako aj obnovenie ostatnych materialov. Jednotlivci prispievaju vyraznou
_ mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné prostredie. Bezpodmienecne

treba dodrziavat urcité zakladné pravidla:

. OEEZ sa nesmie spracuvat ako bezny domaci odpad;

. OEEZ je potrebné odovzdavat na prislusnych zbernych miestach, ktoré su riadené prislusnou

samospravnou obcou alebo registrovanymi spoloénostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii domaci zber velkych spotrebic¢ov spadajucich do kategérie OEEZ.

V pripade zakupenia nového spotrebi¢a mozete vratit stary spotrebi¢ maloobchodnému predajcovi,

ktory musi zabezpelit jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebi¢ rovnakého typu s rovnakymi

funkciami ako zakupeny spotrebic.

8.2. Setrenie a ochrana Zivotného prostredia

Ak je to mozné, ruru vopred nepredhrievajte a snazte sa ju vidy naplnit.

Dvierka rury otvarajte ¢o najmenej, pretoZe pri kazdom otvoreni unika z vnutra teplo. S cielom
vyrazne uetrit energiu, vypnite rdru 5 az 10 minut pred planovanym ukonéenim doby peéenia a
pouzite zvyskové teplo, ktoré rura nadalej generuje. Tesnenia udrZujte Cisté a v poriadku, aby sa
zabranilo rozptylu tepla mimo vnutorného priestoru. Ak mate zmluvu o elektrickej energii s
hodinovou tarifou, program ,oneskorené pecenie” zjednodusuje Usporu energie a proces pecenia
sa zacne tak, aby bol v obdobi so zniZzenou tarifou.

@ @  03=10;
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9. INSTALACIA

o POZNAMKA:

Neodporucame vam, aby ste ruru instalovali pod varnu dosku.

Ak je to nevyhnutné, nezabudnite podla pokynov vyrobcu ponechat dostato¢ne velki medzeru pre
varnu dosku.

Kabel 1200 mm
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Celoten
uporabniski
priroc¢nik

Haier

Haier.com

Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd
No.236, QianWanGang Road Huangdao District, Qingdao, Shandong, Kitajska


https://www.haier.com/choose-country-region.html




DOBRODOSLI

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali nas izdelek. Za zagotovitev svoje varnosti
in pridobitev najboljsih rezultatov natancno preberite ta priroc¢nik, vklju¢no
z varnostnimi navodili, in ga shranite za prihodnjo uporabo.

Pred namestitvijo pecice si zabelezZite serijsko Stevilko, ki jo boste morda
potrebovali za popravila. Pred uporabo preverite, ali so med prevozom
nastale morebitne poskodbe, glede nejasnosti pa se posvetujte s tehnikom.
EmbalaZo shranite nedosegljivo otrokom.

Ob prvem vklopu pecice boste morda opazili nekaj dima. Ne skrbite, pred
uporabo pecice preprosto pocakajte, da se dim razkadi.

o OPOMBA: Upostevaijte, da se lahko znacilnosti in dodatki pecice razlikujejo
glede na model, ki ste ga kupili.
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1. VARNOSTNE INFORMACUE

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA. POZORNO PREBERITE IN SHRANITE
ZA POZNEJSO UPORABO.

A 0POZORILO: Da bi zmanjSali nevarnost poZara, elektricnega udara,

poskodb oseb ali Skode pri uporabi naprave, upoStevajte pomembna

varnostna navodila, navedena v nadaljevanju. Pred uporabo preberite vsa

navodila. Aparat uporabljajte samo za predvideni namen, kot je opisan v

teh navodilih.

Splosno

Ta izdelek je bil zasnovan za uporabo v domacem (stanovanjskem)
okolju. Ta izdelek ni namenjen komercialni uporabi. Vsaka komercialna
uporaba s strani stranke bo negativno vplivala na garancijo proizvajalca
tega izdelka.

Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in za podobne namene,
kot so:

— v ajnih kuhinjah v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;
— na kmetijah;

— v hotelskih, motelskih sobah in drugih nastanitvah za goste.
Otroci se ne smejo igrati z gospodinjskimi aparati.

Otrok ne puscajte brez nadzora. Otroci ne smejo biti sami ali brez
nadzora v prostoru, kjer se uporablja aparat. Nikoli ne smejo sedeti ali
stati na katerem koli delu aparata.

VROCA VSEBINA LAHKO POVZROCI HUDE OPEKLINE. OTROKOM NE
DOVOLITE UPORABE MIKROVALOVNE PECICE. Pri odstranjevanju
vrocih predmetov bodite previdni.

Ko naprava deluje v kombiniranem nacinu, naj zaradi nastalih temperatur
otroci pecico uporabljajo zgolj pod nadzorom odrasle osebe.

Dostopni deli se lahko med uporabo segrejejo. Majhni otroci naj se
zadrZujejo stran od aparata.
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Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo priblizevati aparatu, ¢e niso pod stalnim
nadzorom. Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, ter osebe
z zmanj$animi fizicnimi, senzori¢nimi ali umskimi zmoznostmi ali s
pomanjkanjem izkusenj in znanja, pod ustreznim nadzorom, ali ¢e imajo
navodila za varno uporabo aparata ter razumejo s tem povezana tveganja.
Otroci ne smejo Cistiti in vzdrZzevati aparata, ¢e niso pod nadzorom.

Na vrata pecice ne postavljajte tezkih predmetov.

Preprecite stik aluminijeve folije ali sond za hrano z grelnimi elementi.
Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporo€ena za to pecico.
Aparata ne uporabljajte z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim sistemom
daljinskega upravljanja.

Postavitev polic v pecici: police vedno postavite na Zeleno mesto, ko je
petica hladna (pred segrevanjem). Ce je treba polico odstraniti, ko je
pecica vrocCa, preprecite stik rokavic ali drzal za lonce z vro¢imi grelnimi
elementi v pecici ali na dnu pecice.

Aparat in njegovi dostopni deli se med delovanjem mocno segrejejo.
Poskrbite, da preprecite stik z grelnimi elementi.

Ne uporabljajte grobih oz. abrazivnih materialov ali ostrih kovinskih
strgalnikov za CiSCenje stekel na vratih pecice, ker jih lahko opraskate
in razbijete steklo.

Ne segrevajte zaprtih posod s hrano. V njih lahko nastane pritisk, zaradi
katerega lahko posoda poci in povzroci telesne poskodbe.

Preden se lotite kakrsnih koli del na aparatu ali vzdrZevanja, aparat
najprej odklopite z elektri¢cnega napajanja.

Vgradnja

Prepricajte se, da je aparat pravilno vgradil in ozemljil usposobljen
tehnik v skladu s priloZzenimi navodili za vgradnjo.

Ta aparat je namenjen vgradnji.

Aparat namestite ali postavite izkljuéno na mesto, ki je v skladu z
navodili za vgradnjo.
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Aparata ne namescajte in ne uporabljajte, e je poskodovan ali ne
deluje pravilno. Ce prejmete poskodovan izdelek, se takoj obrnite na
prodajalca ali monterja.

Aparata ne smete vgraditi za dekorativna vrata, da se izognete
pregrevanju.

Aparata se ne sme namestiti nad umivalnik.

Ta pecica ni odobrena ali preizkusena za uporabo na morju.

Aparata ne shranjujte na prostem. Ne uporabljajte ga v bliZini bazena,
umivalnika ali na podobnih mestih.

Kabla ali vtica ne potapljajte v vodo. Ne dopustite, da bi kabel visel ez
rob mize ali pulta. Kabla ne pribliZzujte ogrevanim povrsinam.
Elektricna napeljava pecice mora biti opremljena s stikalom za izklop v
sili, ki v sili izklopi celotno napravo iz elektricnega omrezja. Razdalja
med kontakti stikala v sili mora biti vsaj 3 mm.

Ne prekrivajte ali zamasite odprtin na aparatu.

Bodite previdni, saj so nekateri robovi ostri.

Opozorila glede elektrike

CE PROIZVAJALEC DOBAVI MIKROVALOVNO PECICO BREZ VTICA: APARAT
NE SME BITI PRIKUUCEN NA VIR NAPAJANJA Z VTICEM ALl VTICNICAMI,
TEMVEC GA JE TREBA PRIKUUCITI NEPOSREDNO NA ELEKTRICNO
OMREZJE. Prikljuitev na vir energije mora izvesti ustrezno usposobljen
strokovnjak. Za namestitev, ki je v skladu z veljavno varnostno
zakonodajo, mora biti pecica priklju¢ena le tako, da se med aparatom in
virom energije namesti omnipolarni odklopnik s kontaktno locitvijo, ki je
v skladu z zahtevami za prenapetostno kategorijo Ill. Omnipolarni
odklopnik mora prenesti najvecjo prikljuceno obremenitev in mora biti v
skladu z veljavno zakonodajo. Odklopnik ne sme prekiniti rumeno-
zelenega ozemljitvenega kabla. Omnipolarni odklopnik, ki se uporablja za
prikljucitev, mora biti po vgradnji aparata lahko dostopen. Prikljucitev na
vir napajanja mora izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak glede na
polarnost mikrovalovne pecice in vir napajanja. Odklop mora biti dosezen
z vgradnjo stikala v fiksno oZi¢enje v skladu s pravili o oZi¢enju.
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CE PROIZVAJALEC DOBAVI MIKROVALOVNO PECICO Z VTICEM:
Vti¢nica mora biti primerna za obremenitev, navedeno na oznaki, in mora
biti povezana z ozemljitvenim kontaktom in delovati. Ozemljitveni
prevodnik je rumeno-zelene barve. Ta postopek mora izvesti ustrezno
usposobljen strokovnjak. Ce vti¢nica in vti¢ aparata nista zdruZljiva,
prosite usposobljenega elektriarja, da vti¢nico zamenja z drugim
ustreznim tipom. Vti€ in vtiCnica morata biti skladna s trenutnimi normami
v drzavi vgradnje. Priklju¢itev na vir napajanja se lahko izvede tudi z
namestitvijo omnipolarnega odklopnika z locitvijo stika, ki je v skladu z
zahtevami za prenapetostno kategorijo Ill, med aparat in vir napajanja, ki
lahko prenese najvecjo priklju¢eno obremenitev in je v skladu z veljavno
zakonodajo. Odklopnik ne sme prekiniti rumeno-zelenega ozemljitvenega
kabla. Vti¢nica ali omnipolarni odklopnik, ki se uporablja za prikljucitev,
mora biti po vgradnji aparata zlahka dostopen. Odklop se lahko doseZe z
dostopom do vtica ali z vgradnjo stikala v fiksno oZi¢enje v skladu s pravili
o oZi¢enju.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je treba zamenjati s kablom ali
posebnim sveznjem, ki je na voljo pri proizvajalcu. Lahko pa se obrnete
tudi na sluzbo za pomoc strankam.

Neupostevanje zgoraj navedenega lahko ogrozi varnost aparata in
razveljavi garancijo.

Pred odstranitvijo odstranljivih delov je treba mikrovalovno pecico
izklopiti. Po ¢iS¢enju dele ponovno sestavite v skladu z navodili.

Pri uporabi elektri¢nih aparatov je treba upostevati nekaj temeljnih pravil:
— zaizklop aparata iz vira napajanja ne vlecite za napajalni kabel;

— aparata se ne dotikajte z mokrimi ali vlaznimi rokami ali nogami;
— na sploSno uporaba pretvornikov, razdelilnikov in podaljskov ni
priporocljiva;

— v primeru okvare in/ali slabega delovanja izklopite aparat in ne
posegajte vanj.
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e  ELEKTRICNE PRIKLJUCKE NAJ IZVEDE ELEKTRICAR ALl USPOSOBLIENI
TEHNIK. Napajanje, na katerega je priklju¢ena pecica, mora biti v skladu
z veljavnimi zakoni v drzavi vgradnje. Proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti za Skodo, ki jo povzroli neupostevanje teh navodil.
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PeCica mora biti prikljucena na elektricno napajanje z ozemljeno
stensko vticnico ali odklopnikom z vec poli, odvisno od veljavnih
zakonov v drzavi namestitve. Elektricno napajanje mora biti zasciteno
z ustreznimi varovalkami, uporabljeni kabli pa morajo imeti precni
prerez, ki lahko zagotovi pravilno oskrbo pecice.

e PRIKUUCITEV. Petica je opremljena s kablom za priklju¢itev na
elektri¢cno omrezje z napetostjo 220-240 V AC med fazami ali med fazo
in nulo. Pred prikljucitvijo pecice na elektricno napajanje je pomembno
preveriti napetost, ki je navedena na merilniku in odklopniku.
Ozemljitvena Zica, priklju¢ena na ozemljitveni terminal na pecici, mora
biti priklju¢ena na ozemljitveni terminal v omrezju.

« A 0POZORILO: Preden prikljucite pecico na napajanje, prosite
usposobljenega elektricarja, da preveri brezhibnost kontinuitete
ozemljitve. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo ali
poskodbe zaradi uporabe neozemljene pecice ali v primeru ozemljitve
z nepravilno kontinuiteto.

e Pred izvajanjem kakrsnih koli del na elektricnem delu aparata ga je
treba odklopiti iz elektricnega napajanja.

e Povezava z dobrim ozemljitvenim sistemom je nujno potrebna in
obvezna.

e Spremembe na domaci elektri¢ni napeljavi sme izvajati le usposobljen
elektricar.

OPOMBA: Ce bi bilo pecico morda treba popraviti, je priporocljivo, da imate

na voljo drugo stensko vticnico, v katero lahko prikljucite pecico, potem ko

jo odstranite iz niSe, v katero je vgrajena. Napajalni kabel lahko zamenja
samo tehni¢no osebje ali tehniki z enakovrednimi kvalifikacijami.
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Servisiranje

Servisiranje s strani uporabnika: ne popravljajte ali zamenjujte
nobenega dela aparata, razen ¢e je to izrecno priporoceno v teh
navodilih. Vse druge servisne posege naj opravi usposobljen servisni
tehnik druzbe Haier.

OPOZORILO: Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, petice ne smete
uporabljati, dokler je ne popravi usposobljena oseba.

Ce lu¢ka mikrovalovne pecice ne deluje, se obrnite na usposobljenega
servisnega tehnika druzbe Haier ali sluzbo za pomoc¢ strankam.

Nevarnost pozara

Za prikljucitev tega aparata na elektricno omreZje ne uporabljajte
adapterjev, reduktorjev ali razdelilnikov.

Mikrovalovna pecica je namenjena segrevanju hrane in pijace. Susenje
hrane ali oblacil in segrevanje grelnih blazinic, copat, gobic, vlaznih krp ter
podobnega lahko povzroci nevarnost telesnih poskodb, vZiga ali poZara.
Hrane ne kuhajte predolgo ¢asa. Ce v mikrovalovno pecico zaradi
lazjega kuhanja polozite papir, plastiko ali druge vnetljive materiale,
skrbno nadzorujte aparat.

Preden papirnato ali plasti¢no vrecko postavite v mikrovalovno pecico,
z nje odstranite vezice.

Ce se materiali v mikrovalovni pecici vnamejo, pustite vrata mikrovalovne
pecice zaprta, izklopite mikrovalovno pecico in odklopite napajalni kabel
ali izklopite napajanje na varovalki ali odklopni plosci.

Notranjega prostora ne uporabljajte za shranjevanje. Ne puscajte
papirnatih izdelkov, kuhinjskih pripomockov ali hrane v notranjem
prostoru, ko pecice ne uporabljate.

Preverite, ali je pribor primeren za uporabo v mikrovalovnih pecicah.
Prisegrevanju hrane v plasti¢nih ali papirnatih posodah pecico pogosto
preverite, saj lahko pride do vZiga.

Ce opazite dim, izklopite ali odklopite aparat, vrata pa naj ostanejo
zaprta, da se ogenj zadusi.
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Med uporabo in po njej se ne dotikajte notranjih delov pecice in
preprecite stik oblacil ali drugih vnetljivih materialov z njimi; najprej
dovolj dolgo pocakajte, da se deli ohladijo.

V primeru poZara zadusite plamen ali uporabite gasilni aparat na suhe
kemikalije ali peno.

Uporabljajte le suhe rokavice za peko ali drzala za lonce. Vlazna ali
mokra drzala za lonce na vrocih povrSinah lahko povzrocijo opekline
zaradi pare. Preprecite stik drzal za lonce z vro€imi obmogji ali grelnimi
elementi. Kot drzalo za lonec ne uporabljajte brisace ali debele krpe.
Lahko se zazZge.

Varnost hrane

Cis

Varno ravnanje s hrano: hrana naj bo pred in po kuhanju v pecici ¢im
krajsi ¢as. To preprecuje kontaminacijo z organizmi, ki bi lahko povzrocili
zastrupitev s hrano. Posebno previdni bodite ob toplem vremenu.

cenje

Pecico je treba redno Cistiti in odstraniti vse ostanke hrane.

Ce ne boste vzdrievali ¢istoce pectice, se lahko poslabsa stanje povrsin,
zaradi Cesar se lahko skrajsa Zivljenjska doba aparata in povzrocijo
nevarni pogoji.

Ne uporabljajte Cistil za pecice, ostrih/abrazivnih Cistil, voskov ali polirnih
sredstev. Na nobenem delu pecice ali okoli njega se ne sme uporabljati
komercialnega Cistila za pecice, oblog za pecice ali kakrsnega koli
zascCitnega premaza. Za CiS¢enje stekla na vratih pecice ne uporabljajte
grobih/abrazivnih Cistil, kovinskih gobic ali ostrih kovinskih strgal, saj
lahko opraskajo povrsino, zaradi Cesar se lahko steklo razbije.
Izogibajte se uporabi izdelkov, ki vsebujejo klor, kisla ali abrazivna
sredstva, predvsem za CiS€enje barvanih delov. Poleg tega se izogibajte
uporabi kislih ali alkalnih snovi.

Nobenega dela pecice ne Cistite s prSenjem vode ali parnim Cistilcem.
Uporabljajte le rahlo vlazne krpe.
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Priprava hrane v mikrovalovni pecici

Mikrovalovne pecice ne poskusajte uporabljati z odprtimi vrati. To lahko
povzroci Skodljivo izpostavljenost mikrovalovni energiji. Pomembno je,
da varnostni zapor ne poskodujete ali spreminjate.

Med mikrovalovno pecico in vrata ne postavljajte predmetov ter ne
dopustite, da bi se na tesnilnih povrsSinah kopicili ostanki umazanije ali
Cistil.

Ce je mikrovalovna petica poskodovana, je ne uporabljajte. Se posebe;j
pomembno je, da se vrata mikrovalovne pecice pravilno zaprejo in da
ni poskodb na: (1) vratih (upognjenost), (2) tecajih in zapahih
(zlomljenost ali zrahljanost), (3) tesnilih vrat in tesnilnih povrsinah.

Ne popravljajte ali zamenjujte nobenega dela aparata, razen ce je to
izrecno priporoceno v teh navodilih. Vse druge servisne posege naj
opravi usposobljen servisni tehnik druzbe Haier.

Ce so tesnila vrat poskodovana, pecice ne smete uporabljati, dokler je
ne popravi usposobljena oseba.

Izvajanje kakrsnih koli servisnih del ali popravil, ki vkljucujejo
odstranjevanje pokrova, ki zagotavlja zas¢ito pred izpostavljenostjo
mikrovalovni energiji, je nevarno za vse osebe, ki niso usposobljene za
to delo.

Ne uporabljajte funkcij mikrovalovne pecice, ko je pecica prazna.

Jajc v lupiniin celih trdo kuhanih jajc se v mikrovalovnih pecicah ne sme
segrevati, saj lahko eksplodirajo tudi po koncu mikrovalovnega
segrevanja.

Vsebino steklenic za hranjenje in kozarcev hrane za dojencke je treba
premesati ali pretresti ter pred uzivanjem preveriti temperaturo, da
preprecite opekline.

Mikrovalovno segrevanje pija¢ lahko povzroci zapoznelo eruptivno
vrenje, zato morate biti pri ravnanju s posodo previdni.

Tekocine, kot so voda, kava ali €aj, se lahko pregrejejo nad vrelis¢e, ne da
bi bilo videti, da vrejo. Vidni mehurcki ali vrenje, ko posodo vzamete iz
mikrovalovne pecice, niso vedno prisotni. TO LAHKO POVZROCI, DA ZELO
VROCE TEKOCINE NENADOMA ZAVREJO, KO V TEKOCINO VSTAVITE ZLICO
ALl DRUG PRIPOMOCEK.
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Tekocine ne pregrevajte. Vedno postavite Zlico v posodo, da preprecite
zakasnjeno vretje. Pijace z zZlicami postavite na sredino pecice. Kovinski
deli morajo biti od sten pecice in notranje strani vrat oddaljeni vsaj
2 cm. Iskre lahko poskodujejo notranjo stran steklenih vrat. Tekocino
premesajte pred segrevanjem in na polovici segrevanja.

Ne uporabljajte posod z ravnimi stranicami in ozkim vratom. Uporabite
posodo s Sirokim ustjem.

Po segrevanju pustite posodo stati v mikrovalovni pecici vsaj 20 sekund,
preden jo odstranite.

Pri vstavljanju Zlice ali drugega pripomocka v posodo bodite zelo previdni.
OPOZORILO: Tekocin ali drugih Zivil ne smete segrevati v zaprtih
posodah, ker lahko eksplodirajo.

Uporabljajte samo pribor, ki je primeren za uporabo v mikrovalovnih
pecicah.

Neprimerna posoda

Pri uporabi nacina za mikrovalovno peko je treba pekac odstraniti.
Uporablja se lahko s funkcijami konvekcije in kombiniranimi funkcijami.
Nikoli ne vklopite mikrovalovne pecice, preden vanjo vstavite hrano.
Edina dovoljena izjema je preskusanje posode.

Uporabljajte le kroznike in posodo, ki so varni za uporabo v
mikrovalovni pecici.

Nikoli ne segrevaijte zZivil, pokritih z aluminijevo folijo.

Uporabljajte samo posodo za peko, ki je odobrena za uporabo v pecici.
Upostevajte navodila proizvajalca.

Kovinskih posod za hrano in pijaCo ni dovoljeno uporabljati za
mikrovalovno kuhanje.

Srcni spodbujevalniki

Vecina srénih spodbujevalnikov je zascitena pred motnjami elektronskih
izdelkov, vkljuéno z mikrovalovi. Vendar se lahko bolniki s srénimi
spodbujevalniki v primeru pomislekov posvetujejo s svojimi zdravniki.
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Oblocenje

Do oblocenja lahko pride tako pri hitrem kuhanju kot pri mikrovalovnem
kuhanju. Ce opazite oblogenje, pritisnite CANCEL/OFF in odpravite
tezavo. Oblocenje je izraz za nastajanje isker v mikrovalovni pecici.
Oblocenje nastane zaradi naslednjega:

Kovina ali folija, ki se dotika stranice pecice.

Kovinska posoda ali Zi¢no stojalo za pecico, ki se uporablja pri hitrem
kuhanju ali mikrovalovnem kuhanju.

Kovine, kot so vezice, zatii za perutnino ali posode z zlatim robom v
pecici.

V pedici se uporabljajo reciklirane papirnate brisace, ki vsebujejo
majhne delce kovin.
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2. PREDSTAVITEV IZDELKA

2.1. Pregled izdelka

. Nadzorna plosca

. Stranske Zicne reSetke

. Kovinske resetke

. Pladenj

Vrata pecice

. Serijska Stevilka in koda QR

. Partlight (samo, Ce je prisoten)
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NoOUusWNR

Sem napisite svojo serijsko
Stevilko za poznej$o uporabo

2.2. Dodatki

Pladen;j Kovinska mreza

Zbira ostanke, ki kapljajo pri kuhanju hrane na Za pekace in kroznike.

reSetkah. *Potisnite v pecico, kot je oznaceno s puscico.
Zareza (a) mora biti obrnjena navzdol in biti v
zaskoCenem poloZaju, da se prepreci
nenameren izvlek.

Stranske Zicne resetke Mehko zapiranje

Nahaja se na obeh straneh prostora za peko, Tecaji, ki zagotavljajo avtomatsko mehko in
drzi kovinske Zare in pladnje za kapljanje. gladko zapiranje vrat pecice.
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Zi¢na polica za veé nivojev
(samo, Ce je na voljo*)

Nosilec za Zar/nosilec za vretje
(samo, ¢e je na voljo*)

Drzi stekleni pladenj.

*Potisnite v pecico, kot je oznaceno s puscico.
Zareza (a) mora biti obrnjena navzdol in biti v
zaskoCenem poloZaju, da se prepreci nenameren
izvlek.

Stekleni pladenj MW (samo, ce je na voljo*)

Za pekace in kroznike.
*Uporablja se skupaj s steklenim pladnjem.

Ziéna sonda za meso (samo, ¢e je na voljo*)

Za pekace in kroznike.
*Lahko se uporablja s funkcijo mikrovalovne
pecice.

Partlight (samo, Ce je na voljo)

Partlight je trak LED, ki vam lahko pomaga
spremljati stanje vase pecice od dalec.

Meri notranjo temperaturo hrane

med kuhanjem.

OPOZORILA:

e Ne segrevajte pecice oziroma ne zacnite
kuhati, dokler pravilno ne vstavite sonde za meso.
e Sonde za meso ne poskusajte vstaviti v
zamrznjeno hrano.

SL: Pladniji in resetke v pecici niso primerni za neposreden stik z Zivili. Uporabite ustrezno posodo ali

papir za peko.

*Qdvisno od modela.
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Zi¢na sonda za meso

Kako uporabljati sondo:

1. Sondo prikljucite na pecico in jo vstavite v hrano.

2. Ko je sonda priklju¢ena, so na voljo samo namenske funkcije.

3. Poskusite nastaviti sondo na obstojece trajanje nastavitve. Za potrditev pritisnite V.

4. Nastavite ciljno temperaturo sonde in tapnite DIl za potrditev. Od tega trenutka bo pecica
uporabljala podatke sonde za spremljanje notranje temperature.

5.Ko je doseZena Zelena notranja temperatura, se oglasi alarm in pecica se izklopi. Previdno
odstranite sondo iz hrane.
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o OPOMBA: Ko sonde ne uporabljate, zaprite gumijasti pokrov odprtine za sondo, da preprecite
vstop neZelenih materialov, ki bi vplivali na Zivljenjsko dobo sonde ali povzrocili nepravilno zaznavanje.

Nasveti za kuhanje

. Notranja temperatura mesa se za nekaj stopinj povisa tudi po tem, ko ga vzamete iz pecice,
zato to upostevajte v svojih izracunih. Po kuhanju meso pokrijte in ga pustite pocivati od 15 do
20 minut.

. Pri kuhanju mesa vstavite senzor vodoravno v sredino najdebelejsega ”
dela. Debelejse kot je meso, dlje bo trajalo kuhanje, zato je —J &

pomembno, da konica senzorja meri temperaturo mesa na
najdebelejSem mestu. Prepricajte se, da konica senzorja ne strli iz
mesa in se ne dotika kosti, mascobe ali hrustanca, saj se ti segrejejo
hitreje kot pusto meso.

. Temperature, prikazane na zaslonu, so le priporocene. Rezultati so odvisni od kakovosti in
sestave hrane.
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2.3. Nadzorna plosca
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1. Vklop/Izklop

2. Otroska kljuc¢avnica
3. Luc

4. Daljinsko upravljanje
5. Recepti

6. Zacetek/Premor

GLAVNE FUNKCUE

Simbol Funkcija Opis

Vklop/lzklop Pritisnite za vklop/izklop pecice

Otroska Pritisnite in pridrzite 3 sekunde, da zaklenete zaslon in preprecite
klju¢avnica neZeleno uporabo s strani otrok.

DIC

Pritisnite, da vklopite/izklopite lu¢ v pecici.
Luc Aparat je opremljena z Zarnico, katere razred svetlobne
ucinkovitosti je G.

o

I—_\ Daljinsko Pritisnite in drzite gumb 3 sekunde, da aktivirate daljinsko
= upravljanje upravljanje po seznanitvi pecice z aplikacijo hOn (prek aplikacije).
Cl Recepti Pritisnite za dostop do menija Recepti.

Pritisnite za zaCetek/zaCasno zaustavitev kuhanja ali za potrditev
funkcij.

A4

Zacetek/Premor
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2.4. Povezljivost

Parametri brezzicne povezave

<
p4
-
w
Tehnologija Wi-Fi Bluetooth g
>
L
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE '§
<
pa
Frekvencni pasovi [MHZ] 2401+2483 2402+2480 é
o
fay,
Najvecja moc¢ [mW] 100 100

Informacije o izdelku za omrezno opremo
Poraba moci izdelka v omreZznem stanju pripravljenosti, e so priklju¢ena vsa Zicna omrezna vrata in
so aktivirana vsa brezzicna omrezna vrata: 2,0 W.

Kako omogoditi vrata brezZicnega omreZja:
Na vrtljivem gumbu Domov pritisnite »Nastavitve« in nato »Nastavitve omreZja«. Preklopite na Wi-Fi
IZKLOPLIJEN, da vklopite Wi-Fi.

Kako onemogociti vrata brezZicnega omrezja:
Na vrtljivem gumbu Domov pritisnite »Nastavitve« in nato »Nastavitve omreZja«. Preklopite na Wi-Fi
VKLOPLIJEN, da izklopite Wi-Fi.
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Kako ponastaviti omreije:

1. Na vrtljivem gumbu Domov pritisnite Nastavitve in nato nastavitve omreiZja;

2. Pritisnite »Ponastavi omreZje« (omogoceno samo, Ce je bil aparat Ze seznanjen);
3. Potrdite pojavno sporocilo s pritiskom na »Ponastavi«.

Druzba Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd izjavlja, da je radijska oprema skladna
z Direktivo 2014/53/EU in ustreznimi zakonskimi zahtevami za trg Zdruzenega kraljestva. Celotno
besedilo izjave o skladnosti je na voljo na naslednjem spletnem naslovu: www.haier.com.
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KAKO UPORABLIJATI APLIKACIJO

Aparat lahko povezete z domacim brezzicnim omreZjem in ga upravljate na daljavo z uporabo
aplikacije. PoveZite aparat, da bo redno prejemal najnovejso programsko opremo in funkcije.

Prvi koraki

e Prepricajte se, da je domace omrezje Wi-Fi vklopljeno.

e Tako na aparatu kakor tudi v mobilni napravi boste prejeli navodila po korakih.

e Vzpostavljanje povezave s pecico lahko traja najvec¢ 10 minut.

e Zanadaljnja navodila in odpravljanje tezav glejte aplikacijo.

Prenesite v svoj pametni telefon.

le on the

& App Store
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REGISTRACIJA NOVEGA UPORABNIKA T ey pp—
x
e Kliknite »Registracija«
. . v . v . Regisler with your social accounts
e Registrirate se lahko z racuni druzbenih Welcome! ke nnts
omrezij ali pa s svojim osebnim e-postnim PSR G SIGNUPWITHGoOGLE
naSIOvom “ d SIGN UPWITH APPLE
SEElIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Ara you new to hOn?
Cliek halows to leam about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
@ TRY DEMO Already reg stered? LOGIN

VPIS S HITRO SEZNANITVIJO

1. korak vt

B H = Hello USERNAME (=14
e Izberite »Dodaj aparat«.

T

Add sppliance
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2. korak vt

Allow your location
permission

e Dajte dovoljenje za lokacijo.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©
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<« CONTINUE

3. korak ®.4 230

Select your appliance
category

Q Seerchyour appliance

e |zberite mikrovalovno pecico v kategorijah aparatov.

@ Washing machine
Washer dryer

& Tumbledryer

Dishwasher

Air conditionair

Air purifier

Air scanner

4. korak s

. Y . Appliance connection ®
e Vklopite aparat; Ce je Ze vklopljen, ©

ga izklopite in ponovno vklopite. Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10seconds) and then
plug its power supply.

OK.IDIDIT
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5. korak

Po vklopu bo aplikacija hOn zacela iskati vas

gospodinjski aparat.

&8 REED

° Appliance connection

Searching your appliance

Con'tturnoff your Bluetooth hon appis looking
for your appliance..

00:00:40

@ Staviioseto i

correctly capture the signal

6.1-6.2 korak

Izberite svoj gospodinjski aparat, tapnite
»PoveZi« in pocakajte nekaj sekund.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Microwave PO

L Longappliancenameto.. al O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

®4Ni230

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

LL Longappliancenameto.. a O

@ Stvelosetoyourapplanceinonderto
correctly capture the signal.

7. korak
Vasa mikrovalovna pecica bo najdena in jo lahko

upravljate s hOn.

SL23
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Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO000DAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT
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£ RecepTI
Ce 7elite dostopiti do menija Recepti, tapnite gumb za bliZnjico £ ali pa zavrnite vrtljivi gumb
Domov, dokler ne pridete do mozZnosti »Recepti«, in jo tapnite. Pomikajte se po razli¢nih receptih,

da razis¢ete meni, in pritisnite DIl za zagetek kuhanja, ko pridete do Zelenega recepta.
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Ce v meniju pritisnete na recept, se prikazejo njegovi parametri, ki jih ni mogoce urejati, in koda QR.
Optic¢no preberite kodo QR, da si v aplikaciji ogledate recept.
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D? DALJINSKO UPRAVLJANJE

Daljinsko upravljanje ponuja stevilne prednosti za uporabnike, saj poveca prirocnost, u¢inkovitost in
splosno izkusnjo kuhanja z upravljanjem izdelka neposredno prek aparata in aplikacije hOn.

Ta funkcija vam prek naprave omogoca razlicne funkcije, kot so: takojSen ali nacrtovan zagon
receptov ali programov kuhanja, ki so Ze na voljo v aplikaciji, tako s sondo kot brez nje; spremljanje
napredka vasih receptov v realnem Casu; prilagajanje uporabljenih parametrov kuhanja; upravljanje
in spremljanje procesa kuhanja prek sonde za meso.

Daljinsko upravljanje lahko aktivirate izklju¢no ob vpisu izdelka.

Program kuhanja lahko ustavite tudi na daljavo s klikom na gumb »STOP« na zaslonu naprave.
Mikrovalovna pecica bo samodejno ustavila kuhanje.

Ko je daljinsko upravljanje vklopljeno, lahko zaZenete/ustavite in spremljate programe kuhanja in
recepte neposredno iz aplikacije in iz aparata. Ce po zadetku programa izklopite daljinsko
upravljanje, lahko program zaustavite samo iz mikrovalovne pecice.

Kako aktivirati daljinsko upravljanje:

1.V vrtljivem gumbu Domov pritisnite [4 v spodnjem desnem kotu;

2. Pojavno sporocilo vas bo obvestilo, da je daljinsko upravljanje aktivirano, in zasvetila bo lucka (.
3. Odprite aplikacijo, izberite program in pustite, da se kuhanje za¢ne. Med postopkom je mogoce
nadzorovati in spreminjati parametre programa tako prek izdelka kakor tudi aplikacije.

Kako deaktivirati daljinsko upravljanje:

1. Ko je daljinsko upravljanje vklopljeno, pritisnite [4, da ga izklopite;
2. Pojavno sporocilo vas bo obvestilo, da je daljinsko upravljanje deaktivirano, lu¢ka gumba pa se bo
ugasnila.

° OPOMBA: Upostevajte, da se lahko znacilnosti in dodatki mikrovalovne pecice razlikujejo glede
na model, ki ste ga kupili.

*QOdvisno od modela. Za pomen lu¢k preverite »3. Pred zacetkom« > »Kako deluje trak Partlight«

SL 25 f
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POSODOBITEV PO ZRAKU (OTA)

Mikrovalovna pecica je opremljena s funkcijo posodobitve po zraku, ki zagotavlja vzdrzevanje
programske opreme izdelka in jo je priporocljivo vedno uporabljati, da se zagotovi posodobljena
funkcionalnost mikrovalovne pecice. Omogocena je takoj po vpisu izdelka v aplikacijo. Ko je
posodobitev na voljo in je mikrovalovna pecica povezana, boste na zaslonu prejeli pojavno sporocilo.

Postopek OTA poteka v dveh korakih.

1. PRENOS PROGRAMSKE OPREME — Med tem postopkom, ki lahko traja priblizno 2 uri, lahko
mikrovalovno pecico uporabljate za kuhanje, vendar aplikacija hOn ne bo na voljo.
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. Ko izberete moznost »Nadaljuj« se bo posodobitev zacela prenasati, ikona Wi-Fi z modro puscico
pa bo prikazana do konca prenosa. Ce Felite v tem ¢asu izklopiti zaslon, morate pred pritiskom
gumba VKLOP/IZKLOP vklopiti daljinsko upravljanje, sicer se bo postopek prenosa prekinil.

. Ce izberete moznost »Pozneje, lahko postopek zaénete tako, da v meniju Nastavitve vnesete
»Posodobitev programske opremex.

2. NAMESTITEV — Med tem postopkom, ki lahko traja priblizno 2 uri, lahko mikrovalovno pecico
uporabljate za kuhanje, vendar aplikacija hOn ne bo na voljo.

. Ce izberete moznost »Nadaljuj«, se bo posodobitev namestila.
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. Ce izberete moznost »Pozneje, lahko postopek zaénete tako, da v meniju Nastavitve vnesete
»Posodobitev programske opremex.
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*QOdvisno od modela. Za pomen lu¢k preverite »3. Pred zacetkom« > »Kako deluje trak Partlight«
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3. PRED ZACETKOM

3.1. Informacije za zacetek

Kako deluje osvetlitev

Prostor pecice osvetljuje ena ali vec Zarnic, ki se aktivirajo ob odpiranju vrat aparata. Pri skoraj vseh
programih kuhanja se osvetlitev prizge takoj ob zagonu pecice. Svetloba se lahko po dolo¢enem casu
samodejno izklopi, odvisno od funkcije za varcevanje z energijo.

Kako delujejo hladilni ventilatorji

Pri delovanju funkcij pecenja, mikrovalovne pecice in kombinirane funkcije se istoCasno zazeneta
ventilator z aksialnim tokom (mikrovalovna pecica) in ventilator s pre¢nim tokom.

Kadar deluje samo funkcija pecenja sta oba hladilna ventilatorja izklopljena, ko sta izpolnjena oba
naslednja pogoja:

. Program ogrevanja se ne izvaja

. Temperatura v pecici se zniza na <110 °C

Ko delujeta mikrovalovna pecica ali kombinirana funkcija, se oba hladilna ventilatorja hkrati
izklopita, ko sta izpolnjena oba naslednja pogoja:

. Vec kot 5 minut delovanja brez programa ogrevanja/mikrovalovne pecice

. Temperatura v pecici se zniza na <110 °C

Kako delujejo vrata

Odpiranje vrat med delovanjem pecice, mikrovalovne pecice in kombiniranih funkcij:

. Ce vrata odprete, preden se nadin zaZene, kliknite gumb za zagon in nacin se bo zagnal po
zapiranju vrat.

. Ce vrata odprete med delovanjem nacina, se na¢in nemudoma ustavi in prikazuje se poziv
»zaprite vrata«, dokler vrat ne zaprete in ne pritisnete ikone za zagon.

Pri nacinu z odloZenim vklopom morajo biti vrata pred vklopom zaprta.

Kako deluje Partlight (samo, e je na voljo)
Partlight je trak LED, ki vam lahko pomaga spremljati stanje vase pecice od dalec.
Na podlagi barv in animacij daje razlicne povratne informacije:

° Partlight sveti modro: mikrovalovna pecica se vklaplja/izklaplja.
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° Partlight sveti belo: med kuhanjem Partlight zasveti v beli barvi in vam pomaga s povratnimi
informacijami o napredku glede na nastavljene parametre.
Na primer:

- Kuhanje s trajanjem ali med izvajanjem prednastavljenega programa:
Svetenje traku Partlight se bo postopoma zmanjsevalo.

- Kuhanje brez trajanja: Trak Partlight bo ustvaril utripajo¢o animacijo.
- Kuhanje s sondo: Svetenje traku Partlight se bo povecalo.

- Kuhanje konc¢ano: Trak Partlight bo ustvaril utripajo¢o animacijo.
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° Partlight zasveti v rumeni barvi:

- Predgretje: rumena lucka se bo postopoma povecevala in vas obvescala o naras¢ajoci temperaturi.

- Vroc prostor za peko: ko je prostor za peko e vedno vroc, lucka utripa v rumeni barvi.

FAST PREHEATING

120°/ 180

o OPOMBA: za pravilno delovanje mora biti trak Partlight Cist.

3.2. Predhodno ciscenje

Kondicioniranje

. Pecico pred prvo uporabo pripravite tako, da jo za 1 uro vkljucite na najvisjo temperaturo.

. Prepricajte se, da ste iz pecice odstranili vso embalazo, in postavite vse police v pecico.

. Med kondicioniranjem se lahko pojavi majhna koli¢ina dima. Poskrbite za dobro prezracevanje

kuhinje.
Po kondicioniranju
. Pocakajte, da se pecica povsem ohladi.
. Pecico obrisite z vlazno krpo in blagim detergentom.

. Osusite s Cisto krpo, ki ne pusca vlaken.
. Operite vso dodatno opremo in obriSite notranjost pecice z meSanico vroce vode in tekocine
za pranje.
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3.3. Prvauporaba
Ob prvem vklopu aparata je treba najprej izbrati jezik, merske enote in ¢as.

Najprej se na zaslonu prikaZze pozdravno sporocilo. Za nadaljevanje pritisnite \/

WELGOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

° IZBERITE JEZIK: Prikazal se bo vrtilni meni. Vrtljiv gumb pomaknite vodoravno, da izberete
Zeleni jezik. Tapnite izbrani jezik, da nadaljujete na naslednji korak.
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° IZBERITE MERSKO ENOTO: Na voljo sta obe ikoni in privzeta je vnaprej izbrana. Ce Zelite
nadaljevati z naslednjim korakom, izberite eno od njiju.

° NASTAVITEV URE: Na zaslonu se prikaze prednastavljeni ¢as »0:00« v prednastavljenem
24-urnem &asovnem formatu. Ce Zelite spremeniti ¢asovni format, pritisnite 12h/24h na levi
strani zaslona. Ce Zelite nastaviti ¢as, se navpi¢no pomaknite po $tevilkah.

Ce ste izbrali 12-urni ¢asovni format, pritisnite tudi AM/PM, da izberete ¢as dneva. Za potrditev
izbire pritisnite /.
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Po prilagoditvi zacetnih nastavitev se prikaze pojavno sporocilo z informacijami za seznanjanje.
Pritisnite \/, da potrdite, in odprite meni z vrtljivim gumbom Domov.

° NAVODILA PO NAMESTITVI: Za urejanje zacetnih nastavitev po prvi uporabi lahko kadar koli
dostopite do menija Nastavitve s pomocjo vrtljivega gumba Domov.
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*QOdvisno od modela. Za pomen luck preverite »3. Pred zacetkom« > »Kako deluje trak Partlight«
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3.4. Dodatne nastavitve

Svetlost in jakost zvoka lahko uporabnik prilagodi v razdelku Nastavitve.

° SVETLOST: Na vrtljivem gumbu Domov pritisnite »Nastavitve«. Vodoravno se pomaknite po
meniju Nastavitve in pritisnite na »Svetlost zaslona«. Za prilagajanje svetlosti drsnik pomikajte
vodoravno. Za potrditev pritisnite /.

WOM13QVZ A34d

° ZVOK: Na vrtljivem gumbu Domov pritisnite »Nastavitve«. Vodoravno se pomaknite po meniju
Nastavitve in pritisnite na »Zvoki«. Za prilagoditev jakosti zvoka, drsnik pomikajte v levo ali
desno. Za potrditev pritisnite /.
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4. Delovanje izdelka

4.1. Kako izdelek deluje

° VKLOP/1ZKLOP PECICE: Ce Zelite vklopiti/izklopiti pecico, pritisnite in driite gumb za
vklop/izklop.

° NASTAVITEV FUNKCIJE KUHANJA: Ce Zelite izbrati funkcijo kuhanja, pritisnite gumb
»Mikrovalovna pecica« »PECICA+KOMBINIRANO« prek vrtljivega menija Domov. Vrtljiv gumb
pomaknite vodoravno, da izberete Zeleno funkcijo. Pritisnite sredinsko ikono ali vrednost
parametra, da se pomaknete na naslednji korak, ali pritisnite DIl za zacetek kuhanja s privzetimi
parametri za izbrano funkcijo kuhanja.
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° NASTAVITEV TEMPERATURE/STOPNJE MOCI: Pritisnite temperaturo, ki je oznacena poleg
funkcije na vrtljivem gumbu. Pomaknite se vodoravno, da izberete Zeleno temperaturo/stopnjo
modi. Za potrditev pritisnite D|.

*QOdvisno od modela. Za pomen luck preverite »3. Pred zacetkom« > »Kako deluje trak Partlight«
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° NASTAVITE MOCI VATOV: Pri funkcijah mikrovalovne pecice in kombinirane petice pritisnite
mo¢, ki je navedena poleg funkcije na vrtljivem gumbu (npr. 900 W). Pomaknite se vodoravno,
da izberete Zeleno moc vatov.

MichowES ® Va

—
OFF 158 300

° NASTAVITEV TRAJANJA: Dostopite do menija Cas s pritiskom na ® na vrtljivem gumbu.
Uporabnik lahko vnese naslednje nastavitve:

a. Minutni opomnik

Ta funkcija uporabniku omogoca, da nastavi opomnik za ¢as kuhanja. Ko na vrtljivem gumbu
pritisnete (D, se privzeto vklopi ikona @ Minutni opomnik. Navpicno se pomaknite po Stevilkah, da
nastavite Cas, nato pa pritisnite DIl, da ga potrdite.

b. Samodejni izklop

Samodejni izklop poskrbi, da se pecica samodejno izklopi po nastavljenem opomniku. Ta funkcija je
privzeto izklopljena in jo mora uporabnik vklopiti sam.

Pritisnite , da vklopite funkcijo samodejnega izklopa. Navpi¢no se pomaknite po Stevilkah,

da nastavite Cas, nato pa pritisnite P, da ga potrdite.
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c. Zakasnitev vklopa

Pritisnite (D za nastavitev zakasnitve zaetka. Pomaknite se navpic¢no, da nastavite Zeleni ¢as, nato
pa pritisnite DIl za potrditev.

o OPOMBA: Zakasnitev vklopa je mogoce vklopiti Sele po nastavitvi trajanja kuhanja, vendar ob
nastavljeni sondi za meso ni na voljo. Pri uporabi zakasnitve vklopa se trajanje kuhanja samodejno
pretvori v nacin s samodejnim izklopom.

ZAGON MIKROVALOVNEGA CURKA
Ko hrano vstavite v pecico in zaprete vrata, lahko s pritiskom na gumb Start takoj zacCnete

30-sekundni cikel mikrovalovne pecice z najvecjo mo&jo (900 W). Cas kuhanja lahko dodatno urejate
neposredno na zaslonu.
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DODATNE FUNKCIJE

0 LUc

Ce zelite vklopiti/izklopiti lu¢ v peici, pritisnite Q: na nadzorni plosdi.

oOPOMBA: Med splosnimi  postopki
navigacije je lu¢ v pedici privzeto izklopljena.
Medtem ko postopek poteka, je lu¢ privzeto
vklopljena.
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(2 Otrogka klju€avnica

Ta funkcija vam omogoda zaklepanje zaslona, da otrokom prepretite nezeleno uporabo. Ce Zelite
vklopiti zaklepanje zaslona, pritisnite in drzite (Z. Za nekaj sekund se bo prikazalo pojavno sporotilo.
Ko je otroska klju¢avnica vklopljena, so onemogoceni vsi gumbi, razen vklop/izklop in Otroska
klju¢avnica.

Ce zelite odkleniti zaslon, znova pritisnite in driite (). Za nekaj sekund se bo prikazalo pojavno
sporocilo, Ce pa ga zelite skriti, lahko tapnete kjer koli na zaslonu. Zaslon se bo odklenil in vrnil na
prejsnji prikaz.
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4.2.

Funkcije kuhanja

Standardne funkcije

Simbol

Funkcija

Razpon privzetih
vrednosti

Polozaj
police

Pred-
gretje

Predlogi

Ta funkcija uporablja samo
[ o | wwonow || o
= || lovna petica| MW: 150 w-900 W pecice. Uporabuajte pri -
zaprtih vratih. Uporabna je
tudi za zakljucek ogrevanja.
Konvencio- T:180°C L1-12 Da IDEALNO ZA: pecivo, kruh,
nalno T: 50-250 °C piskote, na enem nivoju.
——1| Konvencio- R IDEALNO ZA: pecenke,
T:160 °C . . .
e nalno + T+ 50-250 °C L1-L2 Da enoloncnice, zelenjavo ali
— ventilator ’ pite z vlaznimi nadevi.
IDEALNO ZA: torte, piskote
) *Na vel T:160 °C L2 Da in pice na enem ali vec
£ nivojih T: 50-250 °C nivojih. Idealno za kuhanje
razli¢nih Zivil.
Ta funkcija uporablja samo
zgornji grelni element, moc¢
Zara pa je mogoce nastaviti.
Uporabljajte pri zaprtih
*Far L:5 L4 Ne vratih. Belo meso posta\{lte
L:1-5 na ustrezno razdaljo od zZara.
Rdece meso in ribje filete
lahko postavite na resetko
in pecete s pladnjem
za kapljanje.
T e | e [ [ o [ s
£~ || ventilator T:50-250 °C P B
hrano.
) T-180 °C Idealrjo z_a pecenje mesa,
@B. *Pecenka R L1-1L2 Ne popecenje sokov pred
= T:50-250 °C . -
kuhanjem notranjosti
Na vee MW: 300 W/ Idealno za pecenje pecenk
@ nivojih + T:160°C L2 Da rib zamran')ene P:rafle in '
Z—| wmikrova- MW: 150-300 W/ torlt I
— lovna pecica T:50-230°C )
SL 37 ®»

©
=
[}
ke
o
o
=
I
>
L]
[}
o




W)
o}
(]
<
o5}
3.
(0]
e
o
9
~
[o))

Simbol Funkcija Razpon prlvz.etlh POI(?zaJ Prec.l- Predlogi
vrednosti police  gretje
AN, Zar + MWw: 300 W/ Idealno za pripravo polnjene
h) ventilator + T:180°C . prp P . I
r<_| mikrova- MW: 150-300 W/ L2 Da zelenjave, kosov mesa in
— 7 | lovna petica T:50-230°C piscandjih filejev.
— Sar + mikro- MW: 300 W/ Idealno za pripravo
valovna L:5 L4 Ne gratinirane hrane, lazanje,
— otica MW: 150-300 W/ krompirja in pecene
— P T:1-5 perutnine.
PecCenka + MW: 300 W Idealno za pecenje mesa,
@E‘l mikro- T:175°C L1-12 Da pri ¢emer se pri kuhanju
valovna MW: 150-300 W/ srednjega dela s pomocjo
— pecica T:50-230°C mikrovalov popecejo sokovi.
\| | Odmrzo- Idealno za odmrzovanje
4@ varr:Jae ?;:de MW: 150 W L1 Ne | amrznjene hrane.
\| | Odmrzo- Idealno za odmrzovanje
45 va:;etiliide MW: 150 W L1 Ne | Jamrzniene hrane.
MW: 900 W Idealno za pripravo
Pokovka | \iw:1s0w-90ow | Ne 1 pokovke.

*OPOMBA: Ce elite preklopiti iz funkcije kombinirano (z mikrovalovno petico) na tradicionalno
funkcijo (brez mikrovalovne pecice), nastavite moznost Vati na IZKLOP tako, da tapnete na ustrezni

zavihek.
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Posebne funkcije

Razpon privzetih Polozaj Pred-

Simbol I (IE] vrednosti i | i Predlogi
29Vl zragno curtje T:200°C L2 Ne ﬁ:aflr;dk?rzl:ed\;:;g::!:ve
= ! T: 50-250 °C n jan
mascob.
N Dehidriranje T:60°C L2 Ne zfoS:ZigsifT:;?gé
1%)] ) T:35-100 °C e N
sadja in zelenjave.
T:40°C S
‘ ’ Jogurt T-40°C L2 Ne Za fermentiranje jogurta.
z Vzhajanje T:35 OC L2 Ne Za hltreJSt_e vzhajanje kruha in
T:35°C testa za pico.
222 Ohranjanje T:75°C _ Ne Za ohranjanje toplote sveze
toplote T:45-90 °C kuhane hrane.
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Shranite recepte med priljubljene:

Recept lahko ob koncu katerega koli programa kuhanja shranite v meni Priljubljeno neposredno iz
pecice, tako da na zaslonu pritisnete »Shrani med priljubljene«. Ta gumb se prikaze po sporocilu
»Dober tek«.

Do priljubljenih receptov lahko pozneje dostopate v meniju Priljubljeno.

Kako v pecici dostopati do menija Priljubljeno:

Lahko pa se pomaknete po vrtljivem gumbu Domov in poiscete moznost Priljubljeno ter jo pritisnete.
Prikazal se bo meni Priljubljene, v katerem se lahko pomikate po predhodno shranjenih receptih.
Ko izberete Zeleni recept, pritisnite DIl, da zatnete s kuhanjem.

o OPOMBA: Nastavitve, kot sta Trajanje kuhanja in Temperatura, ni mogoce spreminjati za
recepte, shranjene med Priljubljene. Ce v meniju Priljubljeno kliknete na recept, se bo prikazalo
pojavno sporocilo. Pritisnite »OK«, da se vrnete na vrtljivi gumb, ali pa pritisnite DI, da potrdite
svojo izbiro in zaCnete s kuhanjem.

N

Tha o8 s ok et m .
Frwe o ot oo

o
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Kako izbrisati recept iz menija Priljubljeno:

V meniju Priljubljeno z dolgim pritiskom na shranjeni recept preklopite v nacin brisanja. Tapnite
gumb IzbriSi, da izbriSete recept iz menija Priljubljeno. Tapnite kjer koli zunaj gumba Izbrisi,
da zapustite nacin brisanja.

SL41 1)
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5. NAPOTKI ZA KUHANIJE

5.1. Tabela Everyday Cooking

Program Ch PoloZaj za Temperature (il Caskuhanjapo
Simbol 8 . P je ]. Porcije Dodatek P 5 nastavitev predgretju
kuhanja kuhanje Heat Feel (°C) ——— 2
meso (°Cinw) (min)
Petene Zar +ventilator + Posoda za
N mikrovalovna Da Da L4 1 pekad peko na 90°C 200°C+300W 30 min
testenine o e
pecica mrezi
Da Ne L2 1 pekad Peka& - 250 °C 20-30 min
Pica v pekacu
Na veé nivojih Da Ne L1-13 >1 pekaé Peka& - 230°C 30-40 min
Konvekeija + Da Ne 12 1pekat | Pekat - 220°C 20 min
ventilator
Focaccia
z Na vec nivojih Da Ne L1-13 >1 pekad Pekac - 180 °C 20 min
>
o
o]
3
= P
= TESTENINE Na veé nivojih + Posoda za
g Q KRUH IN PIC’A mikrovalovna Da Da L2 1 pekac peko na 90 °C 200°C+300W 30 min
= pecica mreZi
C Sveza lazanja
I in kaneloni
> -
zZ Na veé nivojih + Posoda za
E mikrovalovna Da Ne L1-13 >1pekac | pekona - 200 °C +300 W 35 min
pecica mreZi
Na veé nivojih +
mikrovalovna Da Ne L2 1 pekac Mreia - 200°C+300W 15 min
pecica
Zamrznjena
pica
Na vec nivojih Da Ne L1-13 >1 pekad Mreza - 200°C 20 min
Na veé nivojih +
Okrogla pica | mikrovalovna Da Ne L2 1 pekad Peka& - 200°C+150 W 15 min
pecica
Kruh i Da Da L2 1 pekad Peka& 90 °C 200 °C 40 min
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Sonda Privzeta Cas kuhanja po

Program Polozaj za Temperature

Simbol Recept rle Predgretie  za CoftErp Porcije Dodatek Heat Feel (°C) ngst3vntev predgretju
50 (°Cinw) (min)
Pecenka + 500 g — Posoda za
mikrovalovna Da Da L2 SODg peko na 65°C-80°C 180°C+300 W 50 min
petica g mrezi
Sviniska Pecenka + 800 g — Posoda za
i mikrovalovna |  Da Da 12 & pekona | 65°c-80°c | 180°c+300wW 65 min
petenka v 1000 g ..
pecica mrezi
Petenka + 1000g- | Posodaza
mikrovalovna Da Da L2 150 Dg peko na 65°C-80°C 180 °C + 300 W 80 min
pecica g mreZi
Petenka + s00g- | Posodaza
mikrovalovna Da Da L2 SODg peko na 55°C-68°C 200°C+150 W 40 min
pecica g mreZi
Goveia Pecenka + 8008 — Posoda za
ovel mikrovalovna |  Da Da 12 & pekona | ss°c-68°c | 200°c+1s0w 55 min
pecenka v 1000 g s
pecica mrezi
Petenka + 1000~ | Posodaza
mikrovalovna Da Da L2 1soog peko na 55°C-68°C 200°C+150 W 65 min
pecica g mreZi
N: ¢ nivojih Posod: =
a ve nivojih + osoda za =)
MESO IN " 5008 - o _ g5 o " P4
PERUTNINA mlkrovflovna Da Da L2 300¢g peko Ea 70°C-85°C 180 °C + 300 W 90 min =z
petica mregi T
2
5z
<<
petenkay | M@ vet nivojin + 800g- | Posodaza N
v mikrovalovna Da Da L2 8 peko na 70°C-85°C 180°C+300 W 150 min <
loncu v 1000 g ..
pecica mreZi =
o
(a8
<<
I z
Na veé nivojih + 10008 — Posoda za
mikrovalovna Da Da L2 1500g peko na 70°C-85°C 180°C+300 W 180 min
pecica g mreZi
Pecenka + 500g—
mikrovalovna Da Da L2 8 Pekac 60°C-70°C 180 °C +300 W 40 min
. 800g
petica
Jagnjetje Peéenka + 800g—
stegno brez | mikrovalovna Da Da L2 1005 Pekaé 60°C-70°C 180°C+300 W 60 min
kosti pectica g
Pecenka + 1000 g—
mikrovalovna Da Da L2 8 Pekac 60°C-70°C 180 °C +300 W 90 min
v 1500 g
petica
. Na ve¢ nivojih +
Sviniska | ikrovalovna | Da Da 13 S00g pekaé | 70°c-s0°c | 180°c+300w 40 min
rebra petica 800g

SL 43 f



Sonda Polosaj za e Privzeta Cas kuhanja po

Program

Simbol Recept rle Predgretie  za CoftErp Porcije Dodatek Heat Feel (°C) n?stFV|tev predgretju
(°Cinw) (min)
Na veé nivojih + 8008 —
mikrovalovna Da Da L3 8 Pekac 70°C-90°C 180 °C +300 W 60 min
v 1000 g
pecica
Svinjska
rebra
Na veé nivojih + 1000 g—
mikrovalovna Da Da L3 8 Pekat 70°C-90°C 180 °C +300 W 90 min
v 1500 g
pecica
Zar +ventilator + 5008
mikrovalovna Da Da L2 8 Pekat 75°C-85°C 220°C+300W 40 min
- 800g
pecica
Peten Zar +ventilator + 800
e mikrovalovna Da Da L2 8 Pekat 75°C-85°C 220°C+300W 50 min
pis¢anec .. 1000 g
pecica
Zar +ventilator + 10008 -
mikrovalovna Da Da L2 8 Pekat 75°C-85°C 220°C+300W 60 min
- 1500 g
pecica
Zar +ventilator + 500g—
mikrovalovna Da Da L2 & MreZa 75°C-85°C 200 °C + 300 W 40 min
- 800g
pecica
P4 3 "
> MESO IN Polnjeni [ 22"+ ventiator + 800¢ - . )
o PERUTNINA piséanec mlkrorvflovna Da Da L2 1000g Mreza 75°C-85°C 200°C+300W 50 min
(@] petica
3
A
N
> Zar +ventilator + 10008 -
é mikrovalovna Da Da L2 1500gg Mreza 75°C-85°C 200 °C +300 W 60 min
T petica
>
Z
=
m Na veé nivojih + 500g—
mikrovalovna Da Da L2 8 Pekac 68°C-75°C 170 °C +300 W 30 min
. 800g
petica
Na veé nivojih + 800g—
Mesna struca] mikrovalovna Da Da L2 1000g Pekac 68°C-75°C 170 °C +300 W 40 min
pecica g
Na veé nivojih + 10008 —
mikrovalovna Da Da L2 8 Pekac 68°C-75°C 170 °C +300 W 50 min
v 1500 g
petica
Zar + ventilator + 500
mikrovalovna Da Ne L4 SODg Mreza - 200 °C +300 W 30 min
petica g
Klobase
Zar + ventilator + 8008
mikrovalovna Da Ne L4 8 Mreza - 200 °C +300 W 40 min
pecica 1000g
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— Sonda |\ aiza Temperature Privzeta Cas kuhanja po
Simbol Recept 8! N Predgretie  za ]_ Porcije Dodatek P o nastavitev predgretju
kuhanja kuhanje Heat Feel (°C) . "
(°Cinw) (min)
Zar +ventilator + 10008
Klobase mikrovalovna Da Ne L4 8 Mreza - 200 °C + 300 W 50 min
v 1500 g
petica
Zar +ventilator + 500g—
mikrovalovna Da Ne L3 800g Pekac - 200 °C+150 W 40 min
petica g
MESO IN
PERUTNINA
Piscantie Zar +ventilator + 800g—
g mikrovalovna Da Ne L3 & Pekat - 200 °C +150 W 50 min
noge o 1000 g
pecica
Zar + ventilator + 1000g -
mikrovalovna Da Ne L3 8 Pekat - 200 °C +150 W 60 min
o 1500 g
pecica
Na ve nivojih + 200 —
mikrovalovna Da Da L2 SODg Pekac 65 °C 150 °C+ 150 W 10 min
pecica g
Na vec nivojih + 500 -
Ribji fileji mikrovalovna Da Da L2 8 Pekac 65 °C 150 °C+ 150 W 20 min
. 800g
petica
Na vec nivojih + 800 -
mikrovalovna Da Da L2 & Pekat 65°C 150 °C + 150 W 25 min
. 1200g
pecica
Na ve nivojih + 2008 —
mikrovalovna Da Ne L2 SODg Pekat - 200 °C +150 W 25 min
pecica 8
Lo Na ve¢ nivojih +
Ribein | i rovalovna | Da Ne 12 s00g Pekaé - 200°C + 150 W 35 min
papillote . 800g
petica
RIBE IN Na vec nivojih + 800g—
MORSKA mikrovalovna Da Ne L2 1200g Pekac - 200 °C+150 W 45 min
HRANA petica &
Na vec nivojih + 200 -
mikrovalovna Da Da L2 soog Pekat 65°C 180 °C+ 150 W 30 min
pecica g
Na ve nivojih + 5008 —
Cela riba mikrovalovna Da Da L2 8 Pekat 65°C 180 °C+ 150 W 40 min
o 800g
pecica
Na ve nivojih + 8008 —
mikrovalovna Da Da L2 8 Pekac 65 °C 180°C+150 W 50 min
v 1200 g
petica
Na vec nivojih + 200 -
mikrovalovna Da Da L3 500g Mreza 65 °C 200 °C+150 W 25 min
pecica g
Enolonénica s
peceno ribo
Na vec nivojih + 500 -
mikrovalovna Da Da L3 & MreZa 65°C 200 °C +150 W 35 min
pecica 8oog
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— Sonda |\ aiza Temperature Privzeta Cas kuhanja po
Simbol Recept 8! N Predgretie  za ]_ Porcije Dodatek P o nastavitev predgretju
kuhanja kuhanje Heat Feel (°C) . "
(°Cinw) (min)
. Na vec nivojih +
Enolonénicas| " o valovna | Da Da 13 8008~ | \ireza 65°C 200°C + 150 W 45 min
peéeno ribo . 1200 g
petica
Konven-
cionalno + Da Ne 12 2008- | peja - 200°C 45 min
" 500g
ventilator
V soli peéeno Konven- 500g-
P cionalno + Da Ne L2 & Pekat - 200°C 60 min
Ribe N 800g
ventilator
!(onven- 800g— . . _
cionalno + Da Ne L2 Pekat - 200°C 75 min
. 1200g
ventilator
Na ve nivojih + 2008 —
mikrovalovna Da Ne L2 SODg Pekac - 150 °C +300 W 25 min
pecica g
N Na vec nivojih +
zamrznjene |\ irovalowna | Da Ne L2 5008~ | pekat - 150°C+300W 35 min
ribe o 800g
petica
RIBE IN Na vec nivojih + 800g—
MORSKA mikrovalovna Da Ne L2 uoog Pekat - 150 °C + 300 W 40 min
HRANA petica g
Na ve nivojih + 2008 —
mikrovalovna Da Ne L4 SODg Pekat - 180 °C+ 150 W 20 min
pecica 8
- Na ve¢ nivojih +
Ribja mikrovalovna |  Da Ne L4 s00g Pekaé - 180°C+150W 30 min
nabodala . 800g
petica
Na vec nivojih + 800 -
mikrovalovna |  Da Ne L4 & Pekaé - 180°C+150W 40 min
. 1200g
petica
Na vec nivojih + 200 - Posoda za
mikrovalovna Da Da L3 soog peko na 70°C 180 °C + 300 W 15 min
pecica g mreZi
Na ve nivojih + 5008 — Posoda za
Polnjeni lignji| mikrovalovna Da Da L3 SODg peko na 70°C 180 °C + 300 W 25 min
pecica g mreZi
Na ve nivojih + 8008 — Posoda za
mikrovalovna Da Da L3 1203 peko na 70°C 180 °C+300 W 35 min
pecica g mrezi
Na vec nivojih +
mikrovalovna Da Ne L2 1 pekaé Pekac - 180 °C+150 W 25 min
petica
718 SLANI KOLACI |Slano listnato
\ , IN PITE pecivo
Na veé nivojih Da Ne L1-13 >1 pekaé Peka& - 190 °C 40 min
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Program Sonca Polozaj za Temperature (il Caskuhanjapo
Simbol Recept 8! N Predgretie  za ]_ Porcije Dodatek P o nastavitev predgretju
kuhanja kuhanje Heat Feel (°C) . "
(°Cinw) (min)
Kalupi na
Souffleji | Na ve& nivojih Da Ne L1-13 | >1 pekaé | pladnju za - 190 °C 35 min
peko
Na ve nivojih + Posoda za
mikrovalovna Da Ne L2 1peka¢ | pecivo na - 180 °C + 300 W 60 min
pecica resetki
Slani kolati
Posoda za
Na veé nivojih Da Ne L1-13 >1 pekaé | pecivo na - 180 °C 75 min
reetki
| Zar +ventilator + Kalupi na
PIN
AN | sanikovats | zeleniavni |7 bt | pa Ne 13 1pekat | pladnju za - 180°C +300 W 30 min
‘ , IN PITE flan o
pecica peko
Zelenjavni Kalupi na
ﬂa'n Na ve& nivojih Da Ne L1-13 | >1 pekaé | pladnju za - 180 °C 40 min
peko
Kalupina
Da Ne L2 1peka¢ | pladnjuza - 200 °C 20 min
peko
Mini pite
Kalupina
Na veé nivojih Da Ne L1-13 >1 pekaé | pladnju za - 200 °C 35 min
peko
Na veé nivojih + 5008 — Posoda za
mikrovalovna Da Ne L3 SODg peko na - 200°C+300W 20 min
pecica g mrezi
Na veé nivojih + 800 g — Posoda za
Ratatouille | mikrovalovna Da Ne L3 1005 peko na - 200 °C +300 W 30 min
pecica g mrezi
Na ve nivojih + 1000~ | Posodaza
mikrovalovna Da Ne L3 1200g peko na - 200°C+300W 40 min
pecica g mrezi
Zar +ventilator + 500g—
mikrovalovna Da Ne L2 80: Pekat - 200 °C + 300 W 30 min
pecica g
ZELENJAVA
Peten Zar + ventilator + 800
. mikrovalovna Da Ne L2 8 Pekat - 200 °C + 300 W 40 min
krompir o 1000 g
pecica
Zar + ventilator + 1000g -
mikrovalovna Da Ne L2 8 Pekac - 200 °C + 300 W 50 min
v 1500 g
petica
Zar +ventilator + s00g— | Posedaza
mikrovalovna Da Ne L4 800g peko na - 200°C+300W 30 min
petica g mrezi
Gratinirana
zelenjava
Zar +ventilator + so0g— | Posedaza
mikrovalovna Da Ne L4 1000g peko na - 200°C+300W 35 min
pecica g mrezi
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Program Sonca Polozaj za Temperature (il Caskuhanjapo
Simbol Recept 8! N Predgretie  za ]_ Porcije Dodatek P o nastavitev predgretju
kuhanja kuhanje Heat Feel (°C) . "
(°Cinw) (min)
. Zar + ventilator + Posoda za
Gratinirana - o alomna Da Ne 14 1000g- 1 ona - 200 °C +300 W 40 min
zelenjava v 1500 g 5
petica mregi
Na vec nivojih + 500 -
mikrovalovna Da Ne L2 800g Pekac - 200 °C + 300 W 20 min
pecica g
N Na vec nivojih +
zelenjavaen |y oatovna | pa Ne 12 800e Pekat - 200°C +300W 30 min
papillote v 1000 g
pecica
Na veé nivojih + 1000 g—
mikrovalovna Da Ne L2 8 Pekat - 200 °C + 300 W 40 min
v 1200g
pecica
Zar + ventilator + 500
mikrovalovna Da Ne L4 SODg Pekac - 210 °C+300 W 30 min
petica g
Petena Zar +ventilator + 800g—
N mikrovalovna Da Ne L4 8 Pekac - 210 °C+300 W 40 min
zelenjava o 1000 g
petica
Zar +ventilator + 10008 -
ZELENJAVA mikrovalovna Da Ne L4 & Pekat - 210°C+300W 55 min
- 12008
pecica
Zar + ventilator + 500
mikrovalovna Da Ne L2 20 Dg Pekat - 180 °C + 300 W 30 min
pecica g
. Zar + ventilator +
Polnjena |~ i vovalovna | Da Ne 12 800~ | oz - 180°C+300W 45 min
zelenjava o 1000 g
petica
Zar +ventilator + 10008 -
mikrovalovna Da Ne L2 8 Pekac - 180 °C+300 W 60 min
. 12008
petica
Zar +ventilator + s00g— | Posedaza
mikrovalovna Da Ne L3 80: peko na - 200°C+300W 20 min
pecica g mrezi
Zar + ventilator + s00g— | Posodaza
Parmigiana mikrovalovna Da Ne L3 1005 peko na - 200°C+300W 30 min
pecica g mreZi
Zar + ventilator + 1000 ¢ | Posodaza
mikrovalovna Da Ne L3 1200g peko na - 200°C+300W 40 min
petica g mrezi
Da Ne L3 1 pekac Pekaé - 170°C 30 min
: Masleni
Sladko pecivo pigkoti
— ]
Na veé nivojih Da Ne L1-13 >1 pekaé Peka& - 150 °C 40 min
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Sonda Privzeta Cas kuhanja po

Program Polozaj za Temperature

Simbol Recept rle Predgretie  za CoftErp Porcije Dodatek Heat Feel (°C) n?stFV|tev predgretju
(°Cinw) (min)
Da Ne L3 1 pekac Pekaé - 180 °C 25 min
Sladki briosi
Na veé nivojih Da Ne L1-13 >1 pekaé Peka& - 160 °C 30 min
Zar + ventilator +
mikrovalovna Da Ne L2 1 pekac Pekac - 200 °C +300 W 20 min
pecica
PECENO
SADJE
Na vec nivojih Da Ne L1-13 >1 pekad Pekac - 200°C 30 min
Na ve nivojih + Posoda za
mikrovalovna Da Ne L1 1pekat | pecivo na - 180 °C + 150 W 30 min
pecica resetki
Sadna pita
Posoda za
Na ve& nivojih Da Ne 11-13 | >1pekat | pecivo na - 180 °C 45 min
resetki
Na vec nivojih +
mikrovalovna Da Ne L2 1 pekad Peka& - 180 °C + 150 W 20 min
pectica
P " < o N w
Na veé nivojih Da Ne L1-13 >1 pekaé Peka& - 180 °C 25 min 2
<<
Sladko pecivo I
L= S
Da Ne L3 1 pekac Pekaé - 165 °C 30 min <
N
Mafini I~
sl
o
Na veé nivojih Da Ne L1-13 >1 pekaé Peka& - 160 °C 40 min %
z
Da Ne 12 1pekag | VEmetni - 150 °C 35 min
pekaé
torta
Navetnivojih | Da Ne | 1113 | >1pekag | VZMetni - 150°°C 45 min
pekaé
Na vec nivojih +
Strudel mikrovalovna Da Ne L2 1 pekad Peka& - 180 °C + 150 W 45 min
pecica
Kt‘:::": Pekac za
L Da Ne L2 1 pekac torte na - 170°C 60 min
sesekljanim .
. mregi
sadjem
Na ve nivojih + Posoda za
RiZeva pita mikrovalovna Da Ne L3 1pekat | pecivo na - 180 °C + 150 W 20 min
pectica resetki
Sirova torta i Da Ne 12 Lpekat | VZmetni - 150 °C 60 min
pekaé
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Pozor

o Funkcije mikrovalovne pecice

Preden pritisnete gumb Start, vstavite hrano v pecico. Mikrovalovne funkcije obic¢ajno ustvarjajo
vodno paro. Na vratih lahko pride do kondenzacije vode, kar je pricakovano.

o Mikrovalovne in konvekcijske funkcije
Ko ste pozvani, vstavite hrano v pecico.
o Konvekcijske funkcije

Pred zacetkom kuhanja pocakajte, da se pecica ogreje. Predgretje pri nekaterih funkcijah ni potrebno.
Pri teh funkcijah ostane obod Stevilénice med kuhanjem rdec. Ko ste pripravljeni na zacetek kuhanja,
hrano postavite v pecico. Za delovanje vseh funkcij morajo biti vrata zaprta. Ce odprete vrata, vas bo
uporabniski vmesnik pozval, da pred nadaljevanjem postopka kuhanja zaprete vrata.
o Hitro predgretje
Da bi hitro dosegli nastavljeno temperaturo, imajo nekatere funkcije stopnjo hitrega predgretja, ki
uporablja vse elemente. Da bi preprecili zaZiganje, poCakajte, da pecica doseZe Zeleno temperaturo,
in Sele nato postavite hrano v pecico.
o Kuhanje z zakasnitvijo
Med segrevanjem pecice se lahko vklopi element za Zar. Hrano postavite na nizjo polico ali pokrijte,
da se med segrevanjem pecice ne sezge.
Pri uporabi funkcije KUHANJE Z ZAKASNITVIJO ne priporoéamo uporabe funkcij ZAR, ZAR Z
VENTILATORJEM ali ZRACNO CVRTIE.
o Varnost hrane
— Hrano pred in po kuhanju pustite v pecici ¢im krajsi ¢as.
— Poskrbite, da je meso pred kuhanjem popolnoma odmrznjeno.
— Meso naj po kuhanju pociva, da omogocite dodatno zviSanje notranje temperature.
— Zivila z visokim tveganjem, kot so ribe, morajo dose¢i minimalno notranjo temperaturo
63-70 °C, perutnina in mleto meso pa 75-85 °C.
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6. NEGA IN CISCENJE

6.1.

Splosna priporocila

Z rednim cis¢enjem lahko podaljsate Zivljenjsko dobo aparata. Pred ro¢nim cis¢enjem pocakajte, da
se pecica ohladi.

6.2.

Ce petico oistite po vsaki uporabi, bo Ze z minimalnim ¢i¢enjem ostajala popolnoma &ista.
Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali zascito za enkratno uporabo, ki je na voljo v
trgovinah. Aluminijasta folija ali katera koli druga zascita, ki je v neposrednem stiku z vroco
emajlom, se utegne staliti in poskodovati emajl v notranjosti.

Da se pecica ne bi preve¢ umazala in da zaradi zaZganih ostankov hrane ne bi oddajala dima,
priporo¢amo, da pecice ne uporabljate pri zelo visoki temperaturi. Cas priprave hrane je bolje
podaljsati in temperaturo nekoliko znizati.

Poleg dodatne opreme, ki je priloZzena pecici, vam svetujemo, da uporabljate samo posodo in
pekace, odporne na zelo visoke temperature.

Ciscenje pecice

Stekleni deli

Po vsaki uporabi ocistite stekleno okno pecice z vpojno kuhinjsko brisaco. Trdovratne madeze
odstranite z gobico, namoceno v detergent. OZmite jo in nato sperite z vodo.

Tesnilo okna pecice

Ce je umazano, lahko tesnilo odistite z vlazno gobico.

6.3.

Predstavitveni nacin

1. Na vrtljivem gumbu Domov izberite Nastavitve.

2.V meniju Nastavitve hkrati pritisnite in drzite \E] in -{-.

3.Za vnos gesla 1100 navpi¢no pomaknite tevilke, nato pa potrdite s \/.
4. Odprl se bo vrtljivigumb Domov v predstavitvenem nacinu.
5. Ce Zelite izstopiti iz predstavitvenega nacina, ponovite iste korake.
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7. ODPRAVLIANIJE NAPAK

Napaka
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8. VAROVANIJE OKOLJA IN ODSTRANJEVANIJE

8.1. Odstranjevanje aparata

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko direktivo 2012/19/EU o odpadni
elektri¢ni in elektronski opremi (OEEQ). OEEO vsebuje onesnaZzevalne snovi (ki
lahko negativno vplivajo na okolje) in osnovne elemente (ki jih je mogoce
ponovno uporabiti). Pomembno je, da je OEEO obdelana s posebnimi postopki
za pravilno odstranjevanje in odlaganje onesnaZeval ter predelavo vseh
materialov. Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne
_ postane okoljska teZzava; upostevati moramo zgolj nekaj osnovnih pravil:
. z OEEO ne smete ravnati kot z gospodinjskimi odpadki;
. OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne centre, ki jih upravlja mestni svet ali registrirano
podjetje.

V stevilnih drzavah je lahko za veliko OEEO na voljo odvoz kosovnih odpadkov iz gospodinjstev.

Ob nakupu novega aparata lahko starega oddate pri prodajalcu, ki ga je dolzan brezpla¢no prevzeti

po nacelu »staro za novog, Ce je nova oprema enake vrste in ima enake funkcije kot stara.

8.2. Varovanje in spostovanje okolja

Ce je le mogoce, se izognite predgretju petice in petico kar se da napolnite z Zivili.

Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno
boste prihranili na energiji, Ce boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja
in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pedici. Tesnila naj bodo Cista, da se prepreci kakrsno koli
razprievanje toplote zunaj prostora petice. Ce imate pogodbo z dobaviteljem elektrike z dvema
tarifama, boste s programom »Zakasnela priprava« lazje privarcevali, saj lahko postopek kuhanja
zamaknete v ¢asovno obdobije niZje tarife.

—
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9. VGRADNIJA

o OPOMBA:
Pecice ni priporocljivo namestiti pod kuhalno plosco.

Ce je to potrebno, v skladu z navodili proizvajalca pustite dovolj velik razmik za kuhalno plos¢o.

Kabel 1200 mm
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Uplna
uzivatelska
prirucka

Haier

Haier.com

Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd
No.236, QianWanGang Road Huangdao District, Qingdao, Shandong, Cina


https://www.haier.com/choose-country-region.html




VITEJTE

Dékujeme vam, Ze jste si vybrali nds vyrobek. Pozorné si prectéte tuto
prirucku véetné bezpecnostnich pokynu a uschovejte ji pro budouci poufZiti,
abyste byli v bezpedi a dosdahli téch nejlepsich vysledka.

Pred instalaci trouby si poznamenejte sériové Cislo, budete ho potfebovat
pro pripadné opravy. Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni,
a pokud si nejste jisti, pfed pouZitim spotfebi¢e se poradte s technikem.
Uchovavejte obalovy materidl mimo dosah déti.

KdyZz poprvé zapnete troubu, moznd ucitite trochu koure. Budte bez obav,
pred pouzitim trouby staci pockat, nez se kouf rozptyli.

o POZNAMKA: Upozorfiujeme, e funkce a pFisludenstvi trouby se mohou
liSit v zavislosti na zakoupeném modelu.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY, POZORNE SI PRECTETE A USCHOVEJTE
PRO BUDOUCI POUZITI

A VAROVANI: Ridte se nize uvedenymi dlleZitymi bezpenostnimi
pokyny, aby se sniZilo nebezpedi pozaru, Urazu elektrickym proudem,
zranéni osob nebo poskozeni pti pouzivani spotrebice. Pfed pouzitim si
prectéte vSechny pokyny. PouZivejte spotrebi¢ pouze k uréenému ucelu,
jak je popsano v téchto pokynech.

VsSeobecné informace

Tento vyrobek je urcen k pouZivani v domacim (obytném) prostredi.
Tento vyrobek neni uréen pro Zadné komercni pouziti. Jakékoli
komercni pouziti ze strany zakaznika ovlivni zaruku vyrobce na tento
vyrobek.

Tento spotfebi¢ je urcen k pouziti v domacnostech a podobnych
oblastech, napfiklad:

— v kuchynkach pro personal v obchodech, kancelafich a na dalSich
pracovistich;

— nachalupéch;

— v hotelech, motelech a dalSich obytnych objektech typu penzionu
se snidani, v nichZ je pouzivan zakazniky.

Domaci spotiebi¢e nemaji slouzit détem k hrani.

Nenechavejte déti samotné. Déti by se nemély nechavat samotné nebo
bez dozoru v prostoru, kde se pouziva spotrebic. Nikdy byste jim neméli
dovolit, aby si sedaly nebo stoupaly na jakoukoli ¢ast spotfebice.
HORKY OBSAH MUZE ZPUSOBIT VAZNE POPALENINY. NEDOVOLTE
DETEM POUZIVAT MIKROVLNNOU TROUBU. Pfi wvyjimani horkych
pokrmU budte opatrni.

KdyzZ spotrebic pracuje v kombinovaném rezimu, vzhledem k vytvare-
nym teplotdm by mély déti pouZivat troubu pouze pod dozorem
dospélé osoby.

Pristupné soucdsti mohou byt béhem pouZivani horké. Zabrarite
pristupu malych déti ke spotrebici.
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Déti mladsi osmi let se nesmi priblizovat ke spotrebici, pokud nejsou
pod nepretrzitym dohledem. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti
starSi osmi let aosoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby nezkuSené aneznalé za
predpokladu, Ze maji zajistény dohled nebo byly pouceny o bezpe¢ném
pouZzivani spotiebice a chapou souvisejici rizika. Déti nesmi provadét
C¢iSténi a uZivatelskou udrzbu bez dohledu.

Nepokladejte na dvirka trouby tézké predmeéty.

Vyhybejte se kontaktu hlinikovych félii a teplotnich sond s topnymi télesy.
PouZivejte pouze takovou teplotni sondu, ktera je doporucena pro tuto
troubu.

Neovlddejte spotrebi¢ prostfednictvim externiho c¢asovace ani
samostatného systému dalkového ovladani.

Umisténi rostd trouby: vidy umistujte rosty do pozadované polohy,
dokud je trouba studena (prfed predehtivanim). Jestlize je nutné
vyjmout rost z horké trouby, zabrante kontaktu kuchynskych rukavic
nebo chiapek s topnymi télesy uvnitf trouby nebo dnem trouby.
Spotrebic a jeho pfistupné soucasti jsou béhem pouzivani horké. Budte
opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.

K Cisténi skel dvirek trouby nepouzivejte drsné nebo brusné materialy
ani ostré kovové skrabky, protoZze mohou poskrabat povrch a zpUsobit
rozbiti skla.

Neohfivejte neoteviené nadoby na potraviny. Mohl by v nich vzrast
tlak, ktery by mohl zp(sobit roztrzeni nadoby a nasledné zranéni.

Pfed provadénim jakékoli prace nebo udriby na spotrebici odpojte
spotrebi¢ od sitového napdjeni.

Instalace

Zajistéte, aby byl spotrebi¢ nalezZité nainstalovan a uzemnén
kvalifikovanym technikem podle dodanych pokyn( pro instalaci.
Tento spotrebic je urcen k vestaveéni.

Tento spotiebi¢ umistéte a instalujte pouze podle dodanych pokyn(
pro instalaci.
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Neinstalujte ani nepouzZivejte spotiebi¢, pokud je poskozeny nebo
nefunguje spravné. Jestlize jste prevzali posSkozeny vyrobek, ihned se
obratte na prodejce nebo instala¢niho technika.

Spotfebi¢ se nesmi instalovat za dekoracni dvirka, aby se zamezilo
prehrivani.

Nemontujte tento spotrebic¢ nad drez.

Tato trouba neni schvdlena ani pfezkousena pro pouzivani na lodich.
Neskladujte tento spotiebi¢ ve venkovnim prostredi. NepouZivejte
tento spotrebic v blizkosti bazénu, difezu nebo na podobnych mistech.
Neponofrujte kabel ani zastrcku do vody. Nenechavejte kabel viset pres
okraj stolu nebo pultu. Vedte kabel dale od ohtivanych povrch.
Elektrickd instalace by méla byt vybavena nouzovym vypinacem, ktery
v nouzové situaci odpoji cely spotrebic od sitového napajeni. Nouzovy
vypina¢ musi mit vzdalenost mezi kontakty nejméné 3 mm.
Nezakryvejte ani neucpavejte Zzadné otvory na spotrebici.

Davejte pozor, nékteré hrany jsou ostré.

Varovani tykajici se elektfiny

POKUD VYROBCE DODAL MIKROVLNNOU TROUBU BEZ ZASTRCKY:
SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOCI
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K SITOVEMU
NAPAJENI. Pfipojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s vhodnou
kvalifikaci. Trouba musi byt zapojena za vicepdlovym jisticem se
vzdalenosti kontaktl vyhovujici pozadavkim na kategorii prepéti lll,
ktery se nachazi mezi spotfebicem a zdrojem energie, aby byla
instalace v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vicepdlovy
jisti¢ musi byt dimenzovan na maximalni pripojené zatiZzeni a musi byt
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by
nemél byt prerusen jisticem. Vicepdlovy jisti¢ pouzivany k pfipojeni by
mél byt snadno pfistupny pfi instalaci spotrebice. Pfipojeni ke zdroji
energie musi provést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Je nutné dodrzet
polaritu mikrovinné trouby a sitového napajeni. K odpojovani se musi
pouzivat vypina¢ zaclenény do pevné kabeldze v souladu s
elektroinstalaénimi predpisy.
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POKUD VYROBCE DODAL MIKROVLNNOU TROUBU SE ZASTRCKOU:
Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na Stitku a musi mit
pfipojeny a funkcni zemnici kontakt. Zemnici vodi¢ ma Zlutozelenou
barvu. Tento Ukon by mél provést odbornik s vhodnou kvalifikaci.
V pfipadé nekompatibility mezi zdsuvkou a zastrckou spotrebice
pozadejte kvalifikovaného elektrikafe o nahrazeni zasuvky jinym
vhodnym typem. Zastrcka a zasuvka musi splfiovat aktualni normy
platné v zemi instalace. Pripojeni ke zdroji energie lze provést také
pomoci vicepdlového jistice se vzdalenosti kontaktl vyhovujici
pozadavkim na kategorii prepéti lll, ktery je umistén mezi spotiebicem
a sitovym napdjenim, je dimenzovan na maximalni pfipojené zatizeni a
je v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by
nemél byt prerusen jistiCem. Zasuvka a vicepodlovy jisti¢ pouzivané pro
pripojeni by mély byt snadno pristupné pfi instalaci spotrebice. Odpojeni
lze provést prostiednictvim pristupné zastrcky nebo zaclenénim
vypinace do pevné kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.
Pokud je napajeci kabel posSkozeny, mél by byt nahrazen kabelem nebo
specidlnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo servisniho oddéleni.
Nedodrzeni vySe uvedenych pokynli mizZe narusit bezpecnost
spotrebice a zpUsobit ztratu zaruky.

Pfed odstranénim odnimatelnych soucasti je nutné vypnout
mikrovinnou troubu. Po vycisténi je namontujte zpét podle pokyn(.
Pouziti jakéhokoliv elektrického spotiebice predpoklada dodrzovani
nékterych zakladnich pravidel:

— netahejte za napdjeci kabel, abyste spotrebi¢ odpojili od zdroje
napajeni;

— nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vlhkyma rukama ¢i
nohama;

— pouziti adaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabell se vSseobecné
nedoporucuje;

— V pripadé selhani nebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotrebic
a nemanipulujte s nim.
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e  ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO
KVALIFIKOVANY TECHNIK. Napajeci zdroj, ke kterému je trouba
pfipojena, musi byt vsouladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace. Vyrobce nenese Zadnou zodpovédnost za pfipadné Skody
zpusobené nedodrienim téchto pokynu. Trouba musi byt pfipojena
k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zdsuvky nebo vicepdlového
odpojovace v zavislosti na pravnich predpisech platnych vzemi
instalace. Elektrické napdjeni je tfeba chranit vhodnymi pojistkami
a pouzité kabely musi mit takovy prarez, ktery je schopen zajistit
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spravné napdjeni trouby.

e ZAPOIJENI. Trouba je doddvana s napajecim kabelem, ktery by mél byt
pfipojen pouze k elektrickému napdjeni s 220-240 V AC mezi fazemi
nebo mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pfed pfipojenim siti k elektrickému
napajeni je dllezité zkontrolovat napdjeci napéti zmérené voltmetrem
a nastaveni odpojovace. Uzemnovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce
trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce zdroje napajeni.

« A VAROVANI: Pred pFipojenim trouby k elektrické siti pozadejte
kvalifikovaného elektrikafe o kontrolu propojeni zemnici svorky
elektrického napajeni. Vyrobce nenese Zzadnou odpovédnost za
nehody nebo jiné problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici
svorce nebo pouzitim preruseného spojeni s uzemnénim.

e Pred provadénim jakychkoli praci na elektrické &asti spotiebice musi
byt spotiebi¢ odpojeny od elektrické sité.

e Pripojeni k radnému uzemnovacimu systému je naprosto nezbytné a
povinné.

e 7Zmény domdci elektroinstalace smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

POZNAMKA: protoZe trouba miiZze vyZadovat Udribu, je vhodné mit

k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti

z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel smi byt nahrazen

pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.
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Servis

UZivatelské opravy: neopravujte ani nevyménujte Zadnou cast
spotrebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v tomto navodu.
VSechny ostatni opravy by mél provadét kvalifikovany servisni technik
spoleénosti Haier.

VAROVANI: Jestlize jsou poskozend dvitka nebo jejich t&snéni, trouba
se nesmi pouzivat, dokud nebude opravena kvalifikovanou osobou.
Pokud se poroucha svétlo mikrovinné trouby, obratte se na
kvalifikovaného servisniho technika nebo oddéleni péce o zakazniky
spolecnosti Haier.

Nebezpeci pozaru

Nepfipojujte tento spotfebic k sitovému napajeni pomoci adaptér,
reduktor( nebo rozdvojek.

Mikrovinna trouba je urcena k ohfivani pokrm0 a napojd. SuSeni
potravin nebo obleceni a ohfivani ohfivacich podusek, pantofli,
houbicek, vlhkych latek apod. by mohlo vést k riziku zranéni, vzniceni
nebo pozaru.

Pokrmy neprevarujte. Jestlize je v troubé vloZeny papir, plast nebo jiny
hoflavy materidl, ktery ma usnadnit vareni, pfistupujte ke spotrebici
opatrné.

Pfed vloZzenim do mikrovinné trouby odstrante z papirovych nebo
plastovych sack( draténé stahovaci pasky.

Jestlize se material uvnitf mikrovinné trouby vzniti, nechte jeji dvirka
zaviena, vypnéte ji a odpojte napajeci kabel nebo preruste napajeni na
panelu s pojistkami nebo jistici.

Vnitfek trouby nepouzivejte ke skladovani véci. Nenechavejte uvnitf
papirové vyrobky, kuchyriské nacini ani potraviny, pokud je nepouzivate.
Je tfeba zkontrolovat, zda je ndadobi vhodné pro pouziti v mikrovinné
troubé.

PFi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach casto
kontrolujte troubu kvali moZnosti vzniceni.

Jestlize se objevi kouf, vypnéte spotiebi¢ nebo ho odpojte od napajeni
a nechte dvirka zaviena, aby se plameny udusily.
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Béhem pouzivani a po pouZiti zamezte kontaktu obleceni nebo jinych
hoflavych materidll s jakoukoli wvnitfni ¢&asti trouby, ani se ji
nedotykejte, dokud nenechate troubu vychladnout.

V pfipadé pozaru uduste plameny nebo pouzijte praskovy ¢i pénovy
hasici pristroj.

Pouzivejte pouze suché kuchynské rukavice nebo chniapky. VIhké nebo
mokré chnapky na horkém povrchu by mohly zpUsobit popaleni parou.
Nedotykejte se chnapkami horkych povrch(l ani topnych téles.
Nepouzivejte utérku nebo silnou latku jako chfiapku. Mohla by se vznitit.

Bezpecnost potravin

BezpecCna manipulace s potravinami: nechdvejte potraviny v troubé co
nejkratsi dobu pred varenim a po uvareni. Tim se zamezi kontaminaci
organismy, které by mohly otravit potraviny. Dbejte na to zejména za
teplého pocasi.

Cisténi

Je nutné pravidelné Cistit troubu a odstranovat vsechny zbytky jidla.
JestliZe se trouba nebude udrZovat v Cistém stavu, zpUsobi to naruseni
povrch(, coz by mohlo zkratit Zivotnost spotrebice a vést ke vzniku
nebezpeénych podminek.

NepouZivejte Cistici prostfedky na trouby, drsné/abrazivni Cistici
prostredky, vosky ani lestidla. Na Zadnou ¢ast uvnitf nebo vné trouby by
se nemél pouzivat zadny Cistici prostredek, kryci vrstva nebo ochranny
povlak na trouby. K cisténi skla ve dvirkach trouby nepouZivejte
drsné/abrazivni Cistici prostfedky, draténky ani ostré kovové skrabky,
protoze mohou poskrabat povrch, coz by mohlo vést k roztfisténi skla.
Nepouzivejte prostfedky obsahujici chlér, kyseliny nebo brusné
materialy, zejména pfi Cisténi lakovanych soucasti. Dale se vyhybejte
pouzivani kyselych nebo zasaditych latek.

Necistéte Zzadnou soucast trouby vodnim postfikem nebo parnim
CistiCem. Pouzivejte pouze mirné navlhcené hadry.
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Pfiprava pokrmi s mikrovinnym ohfevem

Nepokousejte se pouzivat tuto mikrovinnou troubu s otevienymi
dvirky. Mohlo by to vést ke skodlivému vystaveni mikrovinné energii.
Je dulezité zabrdnit poskozeni nebo neodborné manipulaci s
bezpeénostnim blokovanim.
Neumistujte Zzadné predméty mezi mikrovinnou troubu a dvitka, ani
nedovolte, aby se na povrchu tésnéni hromadily neCistoty nebo zbytky
Cisticich prostredku.
Pokud je mikrovinnd trouba poskozena, nepouzZivejte ji. Zvlasté
dilezité je, aby se dvitka mikrovinné trouby spravné zavirala a aby
nedoslo k poskozeni: (1) dvifek (ohnuti), (2) zavésl a zapadek (zlomeni
nebo uvolnéni), (3) tésnéni dvirek a tésnicich ploch.
Neopravujte ani nevyménujte zZddnou ¢ast spotrebice, pokud to neni
vyslovné doporuceno v tomto navodu. VSechny ostatni opravy by mél
provadeét kvalifikovany servisni technik spolecnosti Haier.
Jestlize jsou poskozena tésnéni dvifek, trouba se nesmi pouZivat,
dokud nebude opravena kompetentni osobou.
Provadéni jakékoli udrzby nebo opravy zahrnujici sejmuti krytu, ktery
chrani pred vystavenim mikrovinné energii, je nebezpelné pro
kohokoli kromé kompetentni osoby.
NepouzZivejte funkce mikrovinného ohrevu, kdyz je trouba prazdna.
V mikrovinné troubé by se neméla ohfivat vejce ve skorapkdach a celd
vejce na tvrdo, protoZze by mohla vybouchnout, a to i po skonceni
mikrovinného ohrevu.
Obsah kojeneckych lahvi a détské vyzivy ve sklenicich se musi zamichat
nebo protiepat a pred krmenim je nutné zkontrolovat jeho teplotu,
aby se zamezilo popaleni.
Mikrovinny ohfev napojl muze vést ke zpozdénému prudkému varu,
proto je nutné davat pozor pfi manipulaci s nadobou.
Tekutiny jako voda, kdva nebo ¢aj se mohou prehrat nad bod varu, aniz
by byl var patrny. Po vyjmuti nadoby z mikrovinné trouby se nékdy
nemusi objevit viditelné bubldni nebo var. TO BY MOHLO VEST
K NAHLEMU PREKYPENI VELMI HORKYCH TEKUTIN PO VLOZENI LZICKY
NEBO JINEHO NACINI.
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Neprehtivejte tekutiny. Pfi ohfivani tekutin vidy vkladejte do nadoby
IZicku, aby se zamezilo zpoZzdénému varu. Napoje se |Zzickami by se mély
umistovat doprostfed trouby. Kovové soucasti musi zlstat ve
vzdalenosti nejméné 2 cm od stén trouby a vnitfni strany dvirek. Jiskry
by mohly poskodit vnitfek sklenénych dvifek. Zamichejte tekutinu pred
ohtivanim a v poloviné ohfivani.

Nepouzivejte nadoby s rovnymi sténami a uzkymi hrdly. Pouzijte
nadobu se Sirokym hrdlem.

Po ohtati nechte nadobu nejméné 20 sekund v mikrovinné troubé,
nez ji vyjmete.

PFi vkladani Izice nebo jiného nacini do nadoby postupujte s maximalni
opatrnosti.

VAROVANI: Tekutiny a jiné potraviny se nesmi ohfivat v uzavienych
nadobach, protoze by mohly vybouchnout.

PouZivejte pouze nacini vhodné pro mikrovinné trouby.

Nevhodné nadobi

PFi pouzivani rezimu mikrovinného ohfevu je nutné vyjmout plech.
Lze jej pouzivat s funkcemi statického a kombinovaného ohfevu.
Nikdy nezapinejte mikrovinnou troubu dfive, nez do ni vlozite jidlo.
Jedinou pfipustnou vyjimkou je testovani nadobi.

PouZivejte pouze talife a keramické nadobi uréené pro mikrovinnou
troubu.

Nikdy neohfivejte jidlo zabalené ve staniolu.

PouZivejte pouze schvalené nadobi na peceni v mikrovinné troubé.
Ridte se pokyny vyrobce.

V mikrovinné troubé neni dovoleno pripravovat pokrmy a napoje v
kovovych nadobach.

Kardiostimulatory

Vétsina kardiostimulatorl ma stinéni na ochranu pred rusenim z
elektronickych zafizeni véetné mikrovinnych trub. Pacienti s kardiosti-
mulatory by se vSak méli poradit s Iékafem, pokud maji obavy.
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Elektricky oblouk

Béhem rychlého vareni i pfipravy pokrmU s mikrovinnym ohfevem
muze dojit ke vzniku elektrického oblouku. Jestlize uvidite elektricky
oblouk, stisknéte tlagitko ZRUSIT/VYPNOUT a vyfeste problém. Vyraz
elektricky oblouk se pouzivd v souvislosti s mikrovinnym ohfevem a
znamena jiskreni v troubé. Elektricky oblouk ma tyto pficiny:

Kontakt kovu nebo fdlie s bocni stranou trouby.

PouzZivani kovového nadobi nebo draténého rostu béhem rychlého
vareni nebo pfipravy pokrmd s mikrovinnym ohrevem.

Kovy jako stahovaci pasky, jehly na dribez nebo misy se zlatym
lemovanim uvnitf trouby.

Vkladani utérek z recyklovaného papiru obsahujiciho malé kusy kovu.
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2. PREDSTAVENI VYROBKU

2.1. Piehled vyrobku

1. Ovladaci panel

2. Bocni draténé rosty
3. Kovové rosty

4.
5
6.
7

Plech

. Dvifka trouby

. Sériové Cislo a kéd QR

. Partlight

(pouze pokud je ve vybavé)

2.2. Prislusenstvi

Plech Kovovy rost

Sem zapiste sériové ¢islo pro budouci poufiti.

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi Drzi pecici plechy a talire.

peceni pokrm( na rostech. *Zasunte ho

do trouby ve sméru Sipky.

Zahloubeni (a) by mélo byt obraceno dold;
vopérné poloze zabrafiuje neumyslinému

vytazeni.

Bocni draténé rosty Tlumené zavirani

Jsou umistény na obou stranach vnitiniho prostoru Zavésy, které zarucuji automaticky tlumeny a
trouby, drzi kovové rosty a odkapavaci plechy. vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.
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Spodni draténa mtizka
(pouze pokud je ve vybavé*)

Rost na grilovani/vafeni
(pouze pokud je ve vybavé*)

Drzi sklenény talir.

*Zasunte ho do trouby ve sméru Sipky.
Zahloubeni (a) by mélo byt obraceno dold;
vopérné poloze zabranuje neumysinému
vytazeni.

Sklenény talif mikrovinné trouby
(pouze pokud je ve vybavé*)

Drzi pecici plechy a talire.
*Pouziva se spolecné se sklenénym talitem.

Sonda do masa s kabelem
(pouze pokud je ve vybavé*)

Drizi pecici plechy a talite.
*Lze pouzivat s funkci mikrovinného ohrevu.

Partlight (pouze pokud je ve vybavé*)

Partlight je svételny pas, ktery vam pomuze
sledovat stav trouby z vétsi vzdalenosti.

MEéfi vnitini teplotu pokrmu béhem peceni.
VAROVANTI:

o Nepredehfivejte troubu, ani nezahajujte
peceni pred spravnym zasunutim sondy do masa.
o Nepokousejte se zasunovat sondu do masa
do zmraZenych potravin.

CS: Plechy a rosty v troubé nejsou vhodné pro pfimy kontakt s jidlem. PouZivejte vhodné nadobi

nebo pecici papir.

* \/ zavislosti na modelu.
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Sonda do masa s kabelem

Jak pouZivat sondu:
1. Zapojte sondu do trouby a zasurite ji do pokrmu.
2. KdyzZ je sonda zapojen3, jsou k dispozici pouze urcené funkce.

3. Zkuste nastavit sondu s existujici délkou, potvrdte volbu stisknutim tlagitka V.
4. Nastavte cilovou teplotu sondy a potvrdte ji klepnutim na tlacitko DI, 0d tohoto okamziku bude
trouba vyuzivat Udaje ze sondy ke sledovani vnitrni teploty.

5.Jakmile je dosaZzeno poZadované teploty, ozve se alarm a trouba se vypne. Opatrné vyjméte sondu
z pokrmu.

)
<
@
o]

g

=z
>
s
@
[a]
w
o
o

o POZNAMKA: Kdy? se sonda nepouzivd, zaviete pryzovy kryt otvoru sondy, aby se predeslo
neocekavanému vniknuti materiald, coZ by ovlivnilo Zivotnost sondy nebo zplsobilo chybnou detekci.

Tipy pro pFipravu pokrmQ
. Pocitejte s tim, Ze po vyjmuti z trouby se bude vnitini teplota masa dale zvySovat o nékolik
stuprid. Po upedeni maso zakryjte a nechte 15 az 20 minut odstat.

. Pti peceni masa zasurite sondu vodorovné doprostred nejsilnéjsi ¢asti. ”
Cim je maso siln&jsi, tim déle bude trvat peceni, proto je dale?ité, aby —J &
Spicka sondy mérila teplotu masa v jeho nejsilnéjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze
Spicka sondy nevyCniva ven z masa a nedotyka se kosti, tuku nebo
chrupavky, protoze tyto ¢asti se ohfivaji rychleji nez libové maso.

. Teploty zobrazované na displeji jsou pouze informativni. Vysledek bude zaviset na kvalité a
slozeni pokrmu.
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2.3. Ovladaci panel
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1. Vypinac

2. Détsky zamek

3. Svétlo

4. Dalkové ovladani
5. Recepty

6. Spustit/Pozastavit

HLAVNi FUNKCE

Symbol Funkce Popis

Vypinac Stisknutim zapnéte/vypnéte troubu.

Stisknutim a podrzenim na 3 sekundy zamkne obrazovku, aby se
zamezilo nezadoucimu ovlddani détmi.

DIC

Détsky zamek

Stisknutim zapnéte/vypnéte osvétleni vnitfniho prostoru trouby.
Svétlo Spotrebic je vybaven zZarovkou s tfidou energetické Ucinnosti
svételného zdroje G.

Po spdarovani trouby s aplikaci hOn aktivujte dalkové ovladani
Dalkové ovladani | (prostfednictvim aplikace) stisknutim a podrzenim tlacitka na

3 sekundy.

o

Recepty Stisknutim vstupte do nabidky Recepty.

([ 54

A4

Spustit/Pozastavit | Stisknutim spustte/pozastavte peceni nebo potvrdte funkce.
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2.4. Prfipojeni

Parametry bezdratového prenosu

Technologie Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo [MHz] 2401-2483 2402-2480
Maximalni vykon [mW] 100 100

Informace o vyrobku pro sitové zafizeni
Pfikon vyrobku s pripojenim k siti v pohotovostnim reZzimu, pokud jsou pfipojené vsechny porty
pevné sité a jsou aktivovany vsechny porty bezdratové sité: 2,0 W.

Jak aktivovat port bezdratové sité:
Stisknéte ,Nastaveni” na domovské rolovaci obrazovce, potom stisknéte ,Nastaveni sité”.
Prepnutim moZnosti Wi-Fi VYPNUTO zapnéte Wi-Fi.

Jak deaktivovat port bezdratové sité:
Stisknéte ,Nastaveni” na domovské rolovaci obrazovce, potom stisknéte ,Nastaveni sité”.
Pfepnutim moznosti Wi-Fi ZAPNUTO vypnéte Wi-Fi.
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Jak resetovat sit:

1. Stisknéte Nastaveni na domovské rolovaci obrazovce, potom stisknéte Nastaveni sité.
2. Stisknéte ,Resetovat sit” (aktivovano pouze v pfipadé, Ze spotiebié jiz byl sparovan).
3. Stisknutim ,,Reset” potvrdte prekryvnou zpravu.

Spole¢nost Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd timto prohlasuje, Ze radiové
zafizeni je v souladu se smérnici 2014/53/EU a s pfislusnymi zakonnymi pozadavky pro trh ve Velké
Britanii. Uplny text prohlaseni o shodé je k dispozici na této internetové adrese: www.haier.com.
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JAK KOMUNIKOVAT S APLIKACI

Spotrebic Ize pripojit k domaci bezdratové siti a ovladat na dalku pomoci aplikace. Pfipojte spotrebic,
aby byl stale aktualizovan nejnovéjsim softwarem a funkcemi.

Prvni kroky

o Ujistéte se, Ze je zapnuta vase domdci sit Wi-Fi.

e Na spotrebiciiv mobilnim zafizeni se zobrazi pokyny k jednotlivym kroktm.

e Pfipojovani trouby miZe trvat az 10 minut.

e Dalsi rady a pokyny k feseni problém najdete v aplikaci.

Stahnéte si aplikaci na chytrém telefonu.

le on the

& App Store

REGISTRACE NOVEHO UZIVATELE T e
x
e Kliknéte na ,Registrovat”
o . vl Register with your social accounts
e MuiZete se zaregistrovat pomoci Uctd na Welcome! AR e e et
socialnich sitich nebo osobniho e-mailu SRR G SIGN UPWITHGOOGLE
“ d SIGN UPWITH APPLE
SEElIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Ara you new to hOn?
Cliek halows to leam about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
@ TRY DEMO Already reg stered? LOGIN

RYCHLE PAROVANI S REGISTRACI

Krok 1 vt

v, v ey = Hello USERNAME (=1
e Vyberte ,Pridat spotiebic”.

T

Add sppliance
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Krok 2
e Udélte opravnéni ke zjistovani polohy.

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

<« CONTINUE

®.4 230

Krok 3
e V kategorii spotfebict vyberte mikrovinnou troubu.

Select your appliance
category

Q) Searchyour appliance
@ Washing machine
Washer dryer
& Tumbledryer
Dishwasher

Air conditionair

Air purifier
Air scanner
Krok 4 w4miz0
y Lo o ) © ocoman  ©
e Zapnéte spotrebic; pokud je jiz zapnuty,
vypnéte ho a znovu ho zapnéte. Turn OFF and then ON

your appliance
In casc you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10seconds) and then
plug its power supply.

OK.IDIDIT
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KI'Ok 5 &8 REED

° Appliance connection
e Po zapnuti zacne aplikace hOn vyhleddvat vase
domaci spotFebi(:e. Searching your appliance

Con'tturnoff your Bluetooth hon appis looking
for your appliance..

00:00:40
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@ Staviioseto i

correctly capture the signal

Kroky 6.1-6.2 van 230 L Z 1 BEEY

° Appliance connection ° Appliance connection

e \yberte domdci spotrebic, klepnéte na ,Pfipojit”

a pockejte nékolik sekund. Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
L1, Longappliancenameto.. a O LL Longappliancenameto.. a O

CONNECT
@ Stvelosetoyourapplanceinonderto

correctly capture the signal.
PRODUCT NOT FOUND

Krok 7 o tume
e Mikrovinnd trouba bude nalezena a muzete ji B
ovladat pomoci aplikace hOn.

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haier
Model HAMWID49C6NQB
Serial number FY02Y4EO000DAR3N1122

Is this your appliance?

YES, ITIS MY APPLIANCE

NO,ITIsNOT
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] RECEPTY

Chcete-li vstoupit do nabidky Recepty, klepnéte na tlacitko zastupce Flnebo posunujte domovskou
rolovaci obrazovku, dokud se nedostanete k nabidce ,Recepty”, a klepnéte na ni. Prochazenim mezi
jednotlivymi recepty si projdéte nabidku a a7 dojdete k poZadovanému receptu, spustte peceni
stisknutim tlacitka D”
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Pokud klepnete na recept z nabidky, zobrazi se jeho parametry, které nelze upravovat, a kod QR.
Naskenovanim kdédu QR zobrazte recept v aplikaci.
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(A DALKOVE OVLADANI

Dalkové ovladani umoznuje ovladat spotrebi¢ pfimo z panelu a z aplikace hOn, coZ nabizi uzivateldm
fadu vyhod zlepsujicich pohodli, Gc¢innost a celkovy pfistup k peceni.

Tato funkce umoZznuje vyuZivat rlzné moznosti pomoci vaseho zafizeni, napfiklad: okam?Zité nebo
planované spousténi receptld nebo programi pripravy pokrmd, které jsou jiz v aplikaci, a to jak se
sondou, tak bez ni; sledovani pribéhu pripravy receptl v redlném case; upravovani pouzitych
parametrd peceni, fizeni a sledovani prabéhu peceni pomoci sondy do masa.

Dalkové ovladani Ize aktivovat vyhradné v pfipadé, Ze je vyrobek registrovan.

Program pfripravy pokrmu je mozné zastavit také na dalku pomoci aplikace, ve které klepnete na
tlacitko ,,ZASTAVIT“ na displeji zafizeni. Mikrovinna trouba automaticky zastavi pfipravu pokrmu.

KdyZz je zapnuté dalkové ovladani, miZete spoustét/zastavovat a sledovat programy pfipravy
pokrmu a recepty jak pfimo z aplikace, tak na spotrebici. Jestlize se dalkové ovladani vypne poté,
co byl spustén program pfipravy pokrmu, lze program zastavit pouze na mikrovinné troubé.

Jak aktivovat dalkové ovladani:

1. Na domovské rolovaci obrazovce stisknéte tlagitko [4 v pravém dolnim rohu.
2.Zobrazi se prekryvnd zprava s oznamenim, Ze je aktivovano dalkové ovladani, a rozsviti se

kontrolka [2.

3. Vstupte do aplikace, vyberte program a nechte spustit peceni. V pribéhu peceni je mozné ovladat
a ménit parametry programu jak ze spotrebice, tak z aplikace.

Jak deaktivovat dalkové ovladani:

1. Kdyz je dalkové ovladani aktivni, vypnéte ho stisknutim tlacitka [1.
2.Zobrazi se prekryvna zprava s oznamenim, Ze dalkové ovladani je deaktivovano, a kontrolka
tlacitka zhasne.

0 POZNAMKA: Upozoriiujeme, 7e funkce a pfislusenstvi mikrovinné trouby se mohou lisit v
zavislosti na zakoupeném modelu.

* V zavislosti na modelu. Vyznam svételnych efekt najdete v Casti ,,3. Nez zacnete” >, Jak funguje
Partlight“
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DALKOVE AKTUALIZACE (OTA)

Mikrovinnd trouba je vybavena funkci dalkovych aktualizaci, ktera zajisti udrzovani softwaru
spotrebice v aktudlinim stavu. Doporucuje se pokazdé aktualizovat, aby méla mikrovinna trouba
aktualni funkce. Aktivuje se ihned po registraci spotrebice v aplikaci. KdyzZ je k dispozici aktualizaci a
mikrovinna trouba je pfipojena, budete informovani prostfednictvim prekryvné zpravy na displeji.

Dalkova aktualizace bude provedena ve dvou krocich.

1. STAZENi SOFTWARU — B&hem tohoto procesu, ktery maze trvat kolem dvou hodin, je mozné
pouzivat mikrovinnou troubu k ptipravé pokrmd, ale aplikace hOn nebude k dispozici.
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. Po volbé , Pokracovat” se zacne stahovat aktualizace a ikona Wi-Fi s modrou Sipkou zlistane
zobrazena, dokud stahovani neskondi. Chcete-li béhem této doby vypnout displej, pred
stisknutim tlacitka vypinace je nutné aktivovat dalkové ovladani, jinak se stahovani prerusi.

. Volbou ,Pozdéji“ Ize spustit proces po vstoupeni do Casti ,Aktualizace softwaru” v nabidce
Nastaveni.

2. INSTALACE — Béhem tohoto procesu, ktery mize trvat kolem dvou hodin, je mozné pouZivat
mikrovinou troubu k pfipravé pokrmd, ale aplikace hOn nebude k dispozici.

. Po klepnuti na ,,Pokracovat” se nainstaluje aktualizace.
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. Volbou ,Pozdéji“ Ize spustit proces po vstoupeni do Casti ,Aktualizace softwaru” v nabidce
Nastaveni.
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* V zavislosti na modelu. Vyznam svételnych efekt najdete v ¢asti ,,3. NeZ zacnete” >, Jak funguje
Partlight”
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3. NEZ ZACNETE

3.1. Informace ke spusténi

Jak funguje osvétleni

Vnitfni prostor trouby je osvétlovan jednou nebo vice Zarovkami, které se aktivuji pfi otevieni dvirek
spotrebice. Témér ve vsech programech pripravy pokrmu se osvétleni zapne ihned po spusténi
trouby. V zavislosti na funkci Uspory energie se mlze svétlo po urcité dobé vypnout.

Jak funguiji chladici ventilatory

Béhem peceni, mikrovinného ohfevu a kombinované pripravy pokrmu se soucasné spusti jak
ventilator axidlniho proudéni (mikrovinny ohfev), tak ventilator pfi¢ného proudéni.

KdyZ probihda pouze peceni, oba chladici ventildtory se soucasné vypnout pfi splnéni obou
nasledujicich podminek:

. Nebézi Zadny program ohrevu

. Teplota vnitfniho prostoru klesne na <110 °C

KdyZz probihda mikrovinny ohfev nebo kombinovand pfiprava pokrmu, oba chladici ventilatory se
soucasné vypnout pfi spInéni obou nasledujicich podminek:

. Déle nez 5 minut nebézi program ohfevu/mikrovinného ohfevu

. Teplota vnitfniho prostoru klesne na <110 °C

Jak funguji dvirka

Otevreni dvifek za béhu trouby, mikrovinného ohtevu a kombinované pfipravy pokrmu:

. Pokud se dvirka oteviou pred spusténim programu, stisknéte tlacitko Spustit a program se
nespusti, dokud se dvirka nezaviou.

. Pokud se dvitka oteviou béhem probihajiciho programu, program se ihned zastavi a zobrazi se
vyzva ,Zaviete dvitka”, dokud nezavrete dvirka a nestisknete ikonu Spustit.

V rezimu odloZeného spusténi musi byt dvirka pred spusténim zaviena.

Jak funguje Partlight (pouze pokud je ve vybavé)
Partlight je svételny pas, ktery vdam pomuze sledovat stav trouby z vétsi vzdalenosti.
Poskytuje rtiznou zpétnou vazbu signalizovanou barvami a animacemi:

° Partlight se rozsviti modie: mikrovinna trouba se zapind/vypina.
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° Partlight se rozsviti bile: béhem peceni bude Partlight svitit bile a pomuze vam tim, Ze signalizuje
pribéh na zakladé nastavenych parametrd.
Napriklad:

- Peceni s nastavenou délkou nebo béhem vykonavani pfrednastaveného programu:
Partlight bude postupné sniZovat intenzitu.

- Peceni bez nastavené délky: Partlight bude zobrazovat pulzujici animaci.

- Peceni se sondou: Partlight zvysi intenzitu.

- Peceni skoncilo: Partlight bude zobrazovat pulzujici animaci.
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° Partlight se rozsviti zluté:

- Predehfev: Zluté svétlo se bude postupné zesilovat, aby signalizovalo vzrust teploty.

- Horky vnitini prostor: dokud je vnitini prostor stale horky, svétlo bude pulzovat Zluté.

FAST PREHEATING

120°/ 180

o POZNAMKA: Partlight by se mé| udriovat v &istém stavu, aby bylo zaruéeno jeho spravné fungovani.

3.2. Predbéziné cisténi

Pocatecni priprava

. Pred pouZitim pfipravte troubu na prvni peceni tak, Ze ji na 1 h zapnete na maximalni teplotu.
. Ujistéte se, Ze byl z trouby odstranén vSechen obalovy material, a vloZte do ni viechny rosty.
. Béhem pocatecni pripravy se mlze objevit malé mnozstvi koure. Zajistéte dobré vétrani kuchyné.

Po pocatecni pripravé

. Pockejte, nez trouba Uplné vychladne.

. Otrete troubu vihkym hadrem a slabym saponatem.

. Vysuste ji Cistym hadrem, ktery nepousti viakna.

. Umyjte veskeré prislusenstvi a vytrete vnitfek trouby roztokem horké vody a myciho
prostfedku na nadobi.
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3.3. Prvni pouziti

Uvodnimi kroky po prvnim zapnuti spotfebice jsou volba jazyka a mérnych jednotek a nastaveni
denniho ¢asu.

Jako prvni se na displeji zobrazi uvitaci zprava. Pokracujte stisknutim tlacitka

WELGOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

° VYBER JAZYKA: Zobrazi se rolovaci nabidka. Vodorovnym posunovanim rolovaci obrazovky
vyberte poZadovany jazyk. Klepnéte na zvoleny jazyk, abyste mohli pfejit na dalsi krok.

o VYBER MERNYCH JEDNOTEK: K dispozici jsou dvé ikony a vychozi je predvolend, vybérem
jedné z nich prejdéte na dalsi krok.

° NASTAVENi CASU: Na displeji se zobrazi prednastaveny &as ,0:00“ v prednastaveném 24h
formatu. Chcete-li zménit format ¢asu, stisknéte moznost 12h / 24h na levé strané obrazovky.
Chcete-li nastavit ¢as, svisle posunujte Cisla.

JestliZe jste vybrali 12h format, stisknéte také moznost AM / PM pro denni ¢as. Potvrdte volbu
stisknutim tlacitka v/.
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Po Upravé pocatecnich nastaveni se zobrazi prekryvna zprava s informacemi o parovani. Stisknutim
tlacitka v/ ji potvrdte a prejdéte do nabidky na domovské rolovaci obrazovce.

° POKYNY PRO CINNOSTI PO INSTALACI: Chcete-li po prvnim pouZiti upravit po&ate¢ni
nastaveni, mGzete kdykoli vstoupit do nabidky Nastaveni z domovské rolovaci obrazovky.

* V zdvislosti na modelu. Vyznam svételnych efekt najdete v ¢asti 3. Nez zacnete” >, Jak funguje
Partlight”
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3.4. Dalsi nastaveni
V Casti Nastaveni muUzZe uZivatel upravovat Urovné jasu a hlasitosti zvuku.

° JAS: Na domovské rolovaci obrazovce stisknéte ,Nastaveni”. Vodorovné posunujte nabidku
Nastaveni a stisknéte ,Jas displeje”. Vodorovnym posunovanim posuvniku upravte jas.
Potvrdte volbu stisknutim tlacitka \/ .
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° ZVUK: Na domovské rolovaci obrazovce stisknéte ,,Nastaveni“. Vodorovné posunujte nabidku
Nastaveni a stisknéte ,Zvuky”. Posunovanim posuvniku doleva a doprava upravte hlasitost
zvuku. Potvrdte volbu stisknutim tlacitka /.
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4. OVLADANI SPOTREBICE

4.1. Jak tento vyrobek funguje

o ZAPINANI/VYPINANI TROUBY: Chcete-li zapnout nebo vypnout troubu, dlouze stisknéte
tlacitko vypinace.

. NASTAVENi FUNKCE PECENI: Chcete-li vybrat funkci peceni, v nabidce na domovské rolovaci
obrazovce stisknéte ,Mikrovinnd trouba”“ nebo ,TROUBA + KOMBINACE”. Vodorovné
posunujte rolovaci obrazovku, dokud nedosahnete pozadované funkce. Stisknutim prostiedni
ikony nebo hodnoty parametru prejdéte na dalsi krok, nebo stisknutim tlacitka DIl spustte
peceni s vychozimi parametry pro vybranou funkci peceni.
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. NASTAVENiI TEPLOTY/STUPNE VYKONU: Stisknéte teplotu vyznacenou vedle funkce na
rolovaci obrazovce. Vodorovnym posunovénim vyberte pozadovanou teplotu/stuperi vykonu.
Potvrdte volbu stisknutim tladitka DII.

* V zdvislosti na modelu. Vyznam svételnych efektl najdete v ¢asti ,,3. Nez zacnete” >, Jak funguje
Partlight“
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° NASTAVENI HODNOTY VE WATTECH: U funkci Mikrovinna trouba a Kombinace stisknéte
vykon uvedeny vedle funkce na rolovaci obrazovce (napt. 900 W). Vodorovnym posunovanim
vyberte pozadovanou hodnotu ve wattech.

MichowES ® Va

—
OFF 158 300

o NASTAVENi DELKY: Stisknutim ikony (® na rolovaci obrazovce vstupte do nabidky Cas.
UZivatel mlze zadat nésledujici nastaveni:

a. Minutka

Tato funkce umoZfiuje uZivateli nastavit pripominku pro dobu peéeni. Po stisknuti moznosti (® na
rolovaci obrazovce se standardné zapne ikona Minutka @. Svislym posunovanim Cisel nastavte cas,
potom potvrdte volbu stisknutim tlacitka DIl

b. Automatické vypnuti

Automatické vypnuti automaticky vypne troubu po nastavené pripomince. Tato funkce je
standardné vypnuta a je treba ji aktivovat, pokud to uZivatel pozaduje.

Stisknutim tladitka & aktivujte Automatické vypnuti. Svislym posunovénim ¢&isel nastavte cas,

potom potvrdte volbu stisknutim tlacitka DI
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c. OdloZené spusténi

Stisknutim tlagitka ¢ nastavte OdloZené spusténi. Vodorovnym posunovanim nastavte pozadovany
¢as a potom potvrdte volbu stisknutim tlagitka D||.

o POZNAMKA: Odlozené spusténi Ize aktivovat pouze po nastaveni doby peceni a neni k
dispozici, kdyZ je nastavena sonda do masa. Pfi pouZiti odloZzeného spusténi bude doba pecena
automaticky prevedena na Automatické vypnuti.

RYCHLE SPUSTENi MIKROVLNNEHO OHREVU

Po vloZeni jidla do trouby a zavieni dvifek miZete pouhym stisknutim tlacitka Start ihned spustit 30s
cyklus mikrovinného ohfevu na maximalni vykon (900 W). Dobu pfipravy lze déle upravovat ptimo
na displeji.
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DALSi FUNKCE

-©r Svétlo
Chcete-li zapnout nebo vypnout osvétleni vnitiniho prostoru, stisknéte tlacitko 0 na ovlddacim panelu.

o POZNAMKA: Béhem obecného prochazeni
je osvétleni vnitfniho prostoru standardné
vypnuté. V pribéhu néjakého procesu bude
osvétleni standardné zapnuté.
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& Détsky zamek

Tato funkce umoznuje zamknout obrazovku, aby se zamezilo jakémukoli nezadoucimu ovladani
détmi. Chcete-li aktivovat zdamek obrazovky, dlouze stisknéte tlacitko . Na nékolik sekund se
zobrazi prekryvna zprava. Po zapnuti détského zamku se deaktivuji vSechna tlacitka kromé tlacitek
Vypinac a Détsky zamek.

Chcete-li odemknout obrazovku, znovu dlouze stisknéte tladitko 5. Na nékolik sekund se zobrazi
prekryvna zprava; muzete ji skryt klepnutim na jakékoli misto obrazovky. Displej se odemkne a opét
se zobrazi predchozi obrazovka.
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4.2.

Funkce peceni

Standardni funkce

Vychozi rozsah

Symbol éeni
Y Funkce hodnot Doporuceni
Tato funkce pouziva pouze
mikrovinny ohrev.
—~ Mikrovinna MV: 900 W Pouzivejte se zavienymi
P L1 Ne oy " - .
— trouba MV: 150 W-900 W dvirky. Lze ji pouzit také k
dokonceni pfipravy
pecenim.
Konven¢ni T:180°C L1-1L2 Ano LZT:)?)LS’\IL:;::]g: sc')(retdyr;ghmb
T:50-250 °C 1ebo susenky v
urovni.
T Konvenéni + T: 160 °C IDEALNI PRO: pgcene,
I3 s . L1-L2 Ano | casserole, zeleninu nebo
ventilator T: 50-250 °C x (s
— kolace s vihkou naplini.
IDEALNI PRO: dorty, susenky
(\ *Viceurov- T:160 °C L2 Ano a pizzu v jednom nebo vice
= novy T: 50-250 °C patrech. IdedIni pro pfipravu
raznych pokrm.
Tato funkce pouZiva pouze
horni topné téleso a Ize
nastavovat uroven grilovani.
A~ U5 PouZivejte se zavienymi
*Gril s L4 Ne | dvitky. Bilé maso umistéte
U:1-5 oo 2 . .
do urcité vzdalenosti od
grilu. Tmavé maso a rybi
filety Ize umistit na rost, pod
nimzZ je odkapavaci plech.
“\~ “Gril + T:180 °C IDEALNI PVROi celé kusy
- . L2 Ano | masa (pecené) nebo
ventilator T: 50-250 °C ) )
gratinované pokrmy.
|| oo | T | | e [sprateniscosred
2 T:50-250 °C prazen| stav pre
propecenim vnitiku.
Vicedrov- MV: 300 W/ Idedlni pro pfipravu pecené
@ Rovy + T:160°C L2 Ano | ryb szazerr: 'Eh otll?avin ,
Z— | mikrovinny MV: 150-300 W/ LA yenp
L == . a kolaca.
ohfev T:50-230 °C
CS 37 S
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Vychozi rozsah

Funkce hodnot Doporuceni
— Gril + MV: 300 W/ dedini . Inénd
v || ventilator + T:180 °C Idegni pro pripravu pinéne
(~ . , L2 Ano | zeleniny, masovych narezli
—~~— | mikrovinny MV: 150-300 W/ e e
== . a kurecich filetd.
ohfev T:50-230°C
Gril+ MV: 300 W/ Idedlni pro p¥ipravu
| . 3 U:s gratinovanych pokrmf,
mikrovinny L4 Ne ,
—~ . MV: 150-300 W/ lasagni, brambor a
L = ohfev ey
T:1-5 pecené dribeze.
, MV: 300 W IdedIni pro pe¢eni masa
Restovani + o S rwus 1w
(0)) i ; T:175°C a praZeni §tdv béhem
2 || mikrovinny L1-1L2 Ano . .
-~ N MV: 150-300 W/ propeceni vnitrku za pomoci
L= ohfev . . Y
T:50-230 °C mikrovinného ohfevu.
N | Rozmrazo- IdedIni pro rozmrazovani
4(9 vani pode MV: 150 W L1 Ne | Jrazenych potravin.
L Casu
\) | Rozmrazo- IdedlIni pro rozmrazovani
< vani podle MV: 150 W L1 Ne , .
| E hmotnosti zmrazenych potravin.
MV: 900 W Idealini pro pripravu
Popkorn L1 Ne
P MV: 150 W-900 W popkornu.

*POZNAMKA: Chcete-li prepnout z funkce Kombinace (s mikrovinnym oh¥evem) na tradi¢ni funkci
(bez mikrovinného ohtevu), klepnéte na pfislusnou kartu a nastavte Watty na VYPNUTO.

CS 38




Specialni funkce

Vychozi rozsah

Symbol Funkce hodnot Pozice Doporuceni
24 . T:200 °C Pro pfipravu kfupavych
@ Air Fry T: 50-250 °C L2 Ne pokrm( bez pridaného tuku.
L T:60°C Pro suseni masa, vonnych
[N
( g Vysouseni T:35-100 °C L2 Ne bylinek, ovoce a zeleniny.
T:40°C .
‘ ’ Jogurt T-40°C L2 Ne Pro kvaseni jogurtu.
,'"“ , T:35°C Pro rychlejsi kynuti tésta na
@ Kynutl T:35°C L2 Ne | chigb a pizzu. N
@)
S——— :
W v | s o | | S
. . AE_on ° - o
— teplé T:45-90"C teplém stavu. \%
b4
<
a
<
-
>
(@)
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UloZeni receptti do Oblibenych:

Na konci kazdého programu pfipravy pokrmu mdzete pfimo na troubé uloZit recept do nabidky
Oblibené stisknutim tlacitka , UloZit do oblibenych” na displeji. Toto tlacitko se zobrazi po zpravé
,Vychutnejte si jidlo”.

Pozdéji Ize k oblibenym receptlm pfistupovat z nabidky Oblibené.

Jak vstoupit do nabidky Oblibené na troubé:

Posunujte domovskou rolovaci obrazovku, dokud se nedostanete k nabidce Oblibené, a stisknéte ji.
Zobrazi se nabidka Oblibené a budete moci prochazet drive uloZzenymi recepty. Jakmile dojdete k
pozadovanému receptu, spustte peéeni stisknutim tladitka DIl

o POZNAMKA: U receptd uloZzenych jako Oblibené nelze ménit nastaveni parametr( Doba peceni a
Teplota. Jestlize kliknete na recept v nabidce Oblibené, zobrazi se prekryvna zprava. Stisknutim ,,0K“ se
vratte zpét na rolovaci obrazovku, nebo stisknutim tlacitka Dl potvrdte volbu a spustte peceni.
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Jak odstranit recept z nabidky Oblibené:

KdyZ se nachazite v nabidce Oblibené, dlouhym stisknutim uloZzeného receptu vstupte do rezimu
mazani. Klepnutim na tlacitko Smazat odstrante recept z nabidky Oblibené. Klepnutim kamkoli mimo
tlaéitko Smazat opustte reZim mazani.
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5. POKYNY PRO PECENI

5.1. Tabulka Everyday Cooking

Program . Vychozi Doba peceni po
Symbol Recept pripravy Pozice §ens:l ¢ Tesloetla(;;eat nastaveni predehfevu
pokrmu (°caw) (min)
Zapékané | Gril+ventilitor £} -} a0 14 Lplech | PekéEna 90°C 200°C +300 W 30 min
téstoviny | mikrovinny ohtev| rost
Konvenéni Ano Ne L2 1plech [Plech/pekag| - 250°C 20-30 min
Pizza na
plechu
Vicetroviiovy Ano Ne L1-13 > 1plech |Plech/pekag - 230°C 30-40 min
Konvenéni+ |-\ | ne 12 1plech |Plech/pekst - 220°C 20 min
ventilator
Focaccia
8 Viceuroviiovy | Ano Ne 11-13 | > 1 plech | Plech/pekaé - 180 °C 20 min
~
<
P
<
U = Viceuroviiovy + sx
v TES‘TOVINV, . . Pekac na o o "
[®) Q CHLEB A PIZZA mlkroylnny Ano Ano L2 1plech rodt 90 °C 200°C+300W 30 min
= N ohiev
Cerstvé
8< lasagne a
m cannelloni
zZ Viceuroviiovy + i
= mikrovinny Ano Ne | -3 | >1plech Pe'r‘:;t"a . 200 °C +300 W 35 min
ohiev
Viceuroviiovy +
mikrovinny Ano Ne L2 1plech Rost - 200 °C +300 W 15 min
ohiev
Mrazena
pizza
Viceuroviiovy Ano Ne L1-13 >1plech Rost - 200 °C 20 min
Kruhova Viceuroviovy +
N mikrovinny Ano Ne L2 1 plech |Plech/pekag| - 200°C+150 W 15 min
plzza ohiev
Chléb Konvenéni Ano Ano L2 1 plech |Plech/pekag| 90 °C 200 °C 40 min
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Program Vychozi Doba peceni po
o Teplota Heat q 5 -
Symbol Recept pripravy Porce Feel (°C) nastaveni predehfevu
pokrmu ("caw) (min)
Restovani + £
mikrovinny Ano | Ano 12 S00g- | Pekdtna | gocgoec | 180°c+ 300w 50 min
. 800g rost
ohfev
L Restovani + £x
Vepfova mikrovinny Ano | Ano 12 800g~ | Pekdtna | oo goec | 180°c+ 300w 65 min
pecené . 1000 g rost
ohfev
Restovani + £x
mikrovinny Ano | Ano 12 1000g- | Pekdtna | 5ooc gooc | 180°c+300W 80 min
. 1500 g rost
ohfev
Restovani + ix
mikrovinny | Ano | Ano 12 S00g- | Pekétna | oo ggec | 200°c+150W 40 min
; 800g rost
ohfev
i Restovani + ix
Hovézi mikrovinny | Ano | Ano 12 800g- | Pekdtna | ;oo ggec | 200°c+150W 55 min
pecené . 1000 g rost
ohfev
Restovani + ix
mikrovinny | Ano | Ano 12 1000¢- | Pekitna | ooc ggec | 200°c+150W 65 min
. 1500 g rost
ohiev
&
Viceuroviiovy + ix
MASO A mikrovinny | Ano | Ano 12 500g- | Pekétna I ,q.c gooc | 180°c+300wW 90 min O
DRUBEZ . 800g rost w
ohiev o
o
o
Vicetroviows o
icetroviiovy + _ - >
Roéténd mikrovinny ano | Ano 12 800g- | Pekitna | oo gooc | 180°c+300W 150 min =
: 1000¢g rost
ohiev >
N4
o
a
Viceuroviiovy + ix
mikrovinny ano | ano 12 1000g- | Pekdtna | ;q.c gooc | 180°c+300w 180 min
. 1500 g rost
ohiev
Restovani + 500 g—
mikrovinny | Ano | Ano 12 w00, |Plech/pekac] 60°c-70°c | 180°c+300w 40 min
ohiev &
Sxt 1w Restovéni +
Jen&tikita | i rovinny ano | ano 12 8008~ 1o hpekse] 60°c-70°c | 180°c+300W 60 min
bez kosti . 1000 g
ohiev
Restovani + 1000 g—
mikrovinny | Ano | Ano 12 500 [Plec/pekac] 60-c-70°c | 180°c+300w 90 min
ohfev g
- Viceuroviovy +
Veprova mikrovinny Ano | Ano 13 5008~ Npiechypekat| 70°c-90°c | 180°c+ 300w 40 min
Zebirka ohfev 800g
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Program

Vychozi Doba peceni po

Symbol Recept pripravy Porce :er: Te?l:tla(:;at LERELTE predehfevu
pokrmu (*caw) (min)
Viceuroviovy + 200 g—
mikrovinny Ano Ano L3 1000g Plech/pekaé] 70 °C-90 °C 180 °C+ 300 W 60 min
ohiev 8
Vepiova
Zebirka
Viceuroviovy + 1000 g—
mikrovinny Ano Ano L3 1500g Plech/pekaé] 70 °C-90 °C 180 °C+300 W 90 min
ohfev 8
Gril + ventilator + 500 g— - o og o . .
mikrovinny ohtev| Ano Ano L2 300¢g Plech/peka&]| 75 °C-85 °C 220°C+300 W 40 min
. | Gril +ventilator + 800 g- ix o o o N
Pecené kufe mikrovinny ohtev| Ano Ano L2 1000g Plech/peka¢]| 75 °C-85 °C 220°C+300 W 50 min
Gril + ventilator + 1000 g- ix o o o N
mikrovinny ohtev| Ano Ano L2 1500¢ Plech/peka¢]| 75 °C-85 °C 220°C+300 W 60 min
Gril + ventildtor + 500 g— .. o o o "
mikrovinng ohev Ano Ano L2 800g Rost 75°C-85°C 200°C+300 W 40 min
o
2 | I
~ MASO A « .. [ Gril+ventilitor + 800 g- " oc_gt o o N
é DRUBEZ PInéné kuie mikrovinny ohtev| Ano Ano L2 1000g Rost 75°C-85°C 200°C+300W 50 min
<
o
Pl
© Gril ila 1000
o ril + ventildtor + g " °C_8E ° o i
m mikrovinny ohtev| Ano Ano L2 1500¢ Rost 75 °C-85°C 200 °C +300 W 60 min
(@]
m
Z
Viceuroviiovy + 500 g—
mikrovinny Ano Ano L2 SODg Plech/pekac | 68 °C-75°C 170 °C +300 W 30 min
ohiev g
Viceuroviiovy + 200 g—
Sekana mikrovinny Ano Ano L2 100: Plech/pekac | 68 °C-75°C 170 °C +300 W 40 min
ohiev &
Viceuroviiovy + 1000 g—
mikrovinny Ano Ano L2 1500g Plech/pekac | 68 °C-75°C 170 °C +300 W 50 min
ohiev &
Gril +ventildtor +] | o 14 S00g~ Rost . 200 °C + 300 W 30 min
mikrovinny ohfev| 800g
Klobasy
Gril + ventiltor + 800 g— " o "
mikrovinng ohFev Ano Ne L4 1000g Rost 200°C+300 W 40 min
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Program Vychozi Doba peceni po
o Pislu- Teplota Heat q 5 a
Symbol Recept pripravy Porce Senstvi Feel (°C) nastaveni predehfevu
pokrmu Vi ("caw) (min)
. Gril + ventildtor + 1000 g . . .
Klobasy mikrovinny ohfev| Ano Ne L4 1500¢ Rost - 200°C+300W 50 min
Gril + ventildtor + 500 g— sx o "
mikrovinny ohtev| Ano Ne L3 300¢g Plech/peka¢ - 200 °C+150 W 40 min
MASO A
DRUBEZ
_— Gril + ventilator + 800 g- ix o N
Kufeci stehna mikrovinny ohfev| Ano Ne L3 1000g Plech/pekat - 200°C+150 W 50 min
Gril + ventilator + 1000 g - . .
mikrovinny ohfev| Ano Ne L3 1500¢ Plech/pekat 200°C+150 W 60 min
Viceuroviiovy + 200 g—
mikrovinny Ano Ano 12 s og Plech/pekat 65°C 150 °C + 150 W 10 min
ohiev g
Viceuroviiovy + 500 g—
Rybi filety mikrovinny Ano Ano 12 20 og Plech/pekat 65°C 150 °C + 150 W 20 min
ohiev &
Viceuroviovy + 800 g—
mikrovinny Ano Ano L2 uoog Plech/pekat 65 °C 150 °C+ 150 W 25 min —
ohiev & zZ
L
O
w
Vicetroviiovy + 2005 a
mikrovinny Ano Ne L2 & Plech/pekat - 200°C+150 W 25 min @)
. 500¢g
ohiev o
o
>
— <
icedroviiovy + _
Ryba en mikrovinny Ano Ne 12 5008~ | e /pekac . 200°C + 150 W 35 min X
papillote » 800g @)
ohiev
o
RYBY A Viceuroviiovy + 800 g—
MORSKE mikrovinny Ano Ne L2 120 og Plech/peka¢ - 200 °C + 150 W 45 min
PLODY ohfev &
Viceuroviovy + 200 g—
mikrovinny Ano Ano L2 & Plech/pekat 65 °C 180 °C+ 150 W 30 min
o 500g
ohfev
Viceuroviovy + 500 g—
Celd ryba mikrovinny Ano Ano L2 20 Dg Plech/pekat 65 °C 180 °C+ 150 W 40 min
ohfev 8
Viceuroviiovy + 200 g—
mikrovinny Ano Ano L2 & Plech/peka¢ 65 °C 180 °C+150 W 50 min
. 1200g
ohiev
Viceuroviiovy + 200 8-
mikrovinny Ano Ano L3 8 Rost 65 °C 200 °C+150 W 25 min
o 500g
ohiev
Pecend
dusena ryba
Viceuroviovy + 500 g—
mikrovinny Ano Ano L3 & Rost 65 °C 200°C+150 W 35 min
ohiev 800g
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Program Vychozi Doba peceni po
o N Pislu- Teplota Heat q 5 a
Symbol Recept pripravy Pozice Senstvi Feel (°C) nastaveni predehfevu
pokrmu Vi ("caw) (min)
M Viceuroviiovy +
Pecend mikrovinny ano | ano 13 800g Rost 65°C 200°C + 150 W 45 min
dusena ryba » 1200 g
ohiev
Konvenéni + 200 g— x o "
ventilétor Ano Ne L2 s00g Plech/pekag - 200 °C 45 min
Ryba pe¢end | Konvenéni + 500 g- <l o N
v soli ventilétor Ano Ne L2 800g Plech/pekag - 200 °C 60 min
Konvenéni + 800 g— - . .
ventilitor Ano Ne L2 1200 Plech/pekag 200 °C 75 min
Viceuroviiovy + 200 g—
mikrovinny Ano Ne 12 s og Plech/peka| - 150 °C + 300 W 25 min
ohiev g
Viceuroviiovy + 500 g—
Mrazena rybaj mikrovinny Ano Ne L2 800g Plech/pekag - 150 °C+300 W 35 min
ohiev &
RYBY A Viceiroviiovy + 800 g
MORSKE mikrovinny Ano Ne 12 1zoog Plech/pekaé - 150 °C + 300 W 40 min
b PLODY ohfev &
o
=~
=<
E Vicedroviiovy + 2006
o mikrovinny Ano Ne L4 SODg Plech/pekag - 180 °C + 150 W 20 min
s} ohfev 8
(@]
o
8( Viceuroviiovy + 500 g—
m Rybi Spizy mikrovinny Ano Ne L4 SODg Plech/pekag - 180°C+150 W 30 min
zZ ohfev 8
Viceuroviiovy + 800 g—
mikrovinny Ano Ne L4 & Plech/pekag - 180°C+150 W 40 min
o 1200g
ohiev
Vicetroviiovy + s
mikrovinny | Ano | Ano 13 200g- | Peké na 70°C 180°C +300 W 15 min
. 500¢g rost
ohfev
Vicetroviiovy + o
Pinéna olihen| mikrovinny | ano | ano | 1z | 3008 | Pekétna 70°C 180°c+300W | 25min
. 800g rost
ohfev
Viceuroviiovy + .
mikrovinny ano | ano 13 800g- | Pekdtna 70°C 180 °C +300 W 35 min
. 1200 g rost
ohiev
Viceuroviiovy +
mikrovinny Ano Ne 12 1plech |Plech/pekag - 180 °C + 150 W 25 min
PIKANTNI ohFev
PIN é li: é
— PECIVO A SIa":EI:’:’"e
— KOLACE P
Viceuroviiovy Ano Ne L1-13 >1plech |Plech/pekat - 190 °C 40 min
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Program Vychozi Doba peceni po
o N Pislu- Teplota Heat q 5 a
Symbol Recept pripravy Pozice . . o nastaveni predehfevu
Senstvi Feel (°C) = "
pokrmu ("caw) (min)
suflé Vicedroviiowy |  Ano Ne | 11-13 |>1plech | FOmyna - 190 °C 35 min
pecici plech
Viceuroviiovy + Kola&ova
mikrovinny Ano Ne L2 1plech forma na - 180 °C +300 W 60 min
ohiev rodt
Slany kolac
Kolacova
Viceuroviiovy Ano Ne L1-13 >1plech | formana - 180 °C 75 min
rost
PIKANTNI
TT % —_— . e
-k pecivoa | Zeteninowy | Gril+ventidtor+] Ly, 13 | 1plech | Formyna - 180°C +300 W 30 min
A kolaé mikrovinny ohfev| petici plech
| — KOLACE
zeleninovy |\ ctroviiovy | Ano Ne | 1.3 |>1plech | FOmyna - 180 °C 40 min
kolaé pecici plech
Konvenéni Ano Ne L2 1plech F°.T",“’ na - 200°C 20 min
pecici plech
Mini
tartaletky
viceuroviowy | Ano | Ne | -3 |>1plecn | Formyna - 200°C 35 min
pecici plech
Vicetroviiovy + .
mikrovinny | Ano | Ne 13 S00g- | Pekéé na - 200 °C + 300 W 20 min
. 800g rost
ohfev
Viceuroviiovy + iy
Ratatouille | mikrovinny Ano Ne 13 800g- | Pekétna - 200 °C + 300 W 30 min
. 1000 g rost
ohiev
Viceuroviiovy + ix
mikrovinny Ano Ne 13 1000g- | Pekét na - 200 °C + 300 W 40 min
. 1200g roét
ohiev
Gril + ventildtor + 500 g- ix o N
. 7 ohfev| Ano Ne L2 800g Plech/pekat - 200°C+300W 30 min
ZELENINA
Petené | Gril +ventilstor + 800 g— - . .
brambory | mikrovinny ohtev| Ano Ne L2 1000g Plech/pekat 200°C+300W 40 min
Gril + ventildtor + 1000 g . . .
mikrovinng ohFev Ano Ne L2 1500¢ Plech/peka¢ - 200 °C +300 W 50 min
Gril + ventilator + 500 g- Pekaé na o N
mikrovinny ohfev] Ano Ne L4 300¢g rodt - 200 °C +300 W 30 min
Gratinovana
zelenina
Gril + ventilator + 800 g- Pekaé na o N
mikrovinny ohtev| Ano Ne L4 1000 g roit - 200°C+300 W 35 min
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Program Vychozi Doba peceni po
o o Pislu- Teplota Heat q 5 a
Symbol Popis Recept pripravy Senstvi Feel (°C) nastaveni predehfevu
pokrmu Vi ("caw) (min)
Gratinovana | Gril+ventilétor+| Ne " 1000g- | Pekitna A 200°C + 300 W 20 min
zelenina mikrovinny ohfev| 1500 g rost
Viceuroviiovy + 500 g—
mikrovinny Ano Ne L2 800g Plech/peka¢ - 200 °C +300 W 20 min
ohiev &
N Viceuroviiovy +
zeleninaen |5 i ouinng | ano | ne | 2 | 505 Jeechspenac - 200°c+300w | 30min
papillote » 1000 g
ohfev
Viceuroviovy + 1000 g—
mikrovinny Ano Ne L2 & Plech/pekag - 200°C+300W 40 min
. 1200 g
ohfev
Gril + ventildtor + 500 g- . . .
mikrovinng ohFev Ano Ne L4 800g Plech/peka¢ - 210 °C+300 W 30 min
Zapeend | Gril + ventilitor + 800 g- ix o .
zelenina mikrovinny ohtev| Ano Ne L4 1000g Plech/peka¢ - 210 °C+300 W 40 min
Gril + ventilator + 1000 g- <l o N
= ZELENINA mikrovinny ohfev] Ano Ne L4 1200¢ Plech/pekag - 210°C+300 W 55 min
o
=~
=<
Z
Gril + ventildtor + 500 g— - . .
o mikrovinny ohfev| Ano Ne L2 800g Plech/pekag 180 °C + 300 W 30 min
Pl
(@]
o
m
9‘ IZ'I:::‘:Q i’:"('r;“l'ﬁ":":::; Ao | ne 12 igg:; Plech/pekat . 180 °C + 300 W 45 min
P4
Gril + ventilator + 1000 g- ix o .
mikrovinny ohtev| Ano Ne L2 1200¢ Plech/peka¢ - 180 °C +300 W 60 min
Gril+ventiltor +] 5 | e 13 500~ | Pekil na - 200 °C + 300 W 20 min
ohfev| 800g rost
- Gril + ventildtor + 800g- | Pekatna . .
Parmigiana mikrovinny ohfev| Ano Ne L3 1000g rodt 200 °C+300W 30 min
Gril + ventildtor + 1000g- | Pekaéna . .
mikrovinny ohfev| Ano Ne L3 1200¢ rodt - 200 °C +300 W 40 min
Konvencni Ano Ne L3 1plech |Plech/pekag| - 170°C 30 min
sladké petivo |, Masiové
Eajové pecivo
— ]
Viceuroviiovy Ano Ne L1-13 >1plech |Plech/pekat - 150 °C 40 min
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Symbol

Sladké petivo

Pl:t')gram N Pislu- Teplota Heat o D°‘33 pel:'em PO
Recept pripravy Pozice Senstvi Feel (°C) nastaveni predehfevu
pokrmu (*caw) (min)
Konvencni Ano Ne L3 1plech | Plech/pekag| - 180 °C 25 min
Sladké
brioskové
housky
Viceuroviiovy Ano Ne L1-13 >1plech |Plech/pekat - 160 °C 30 min
Gril+ventitdtor+f - | e 12 1plech | Plech/pekat . 200°C + 300 W 20 min
mikrovinny ohfev|
PECENE
OVOCE
Viceuroviiovy | Ano Ne 11-13 | > 1plech |Plech/peka| - 200 °C 30 min
Viceuroviiovy + Kolacova
mikrovinny Ano Ne L1 1 plech forma na - 180 °C + 150 W 30 min
ohfev rost
Ovocny dort
Kola¢ova
Vicetroviiovy Ano Ne L1-13 >1plech | formana - 180 °C 45 min
rost
Viceuroviiovy +
mikrovinny Ano Ne L2 1plech [Plech/pekag| - 180 °C+150 W 20 min
ohiev
Mille-feuille
Viceuroviiovy Ano Ne L1-13 >1plech |Plech/pekag - 180 °C 25 min
Konvencni Ano Ne L3 1plech |Plech/pekag| - 165 °C 30 min
Muffiny
Viceuroviiovy Ano Ne L1-13 >1plech |Plech/pekat - 160 °C 40 min
Konvenéni Ano Ne L2 1 plech Pruzinova - 150 °C 35 min
forma
Piskotova
buchta
Vicedroviiowy |  Ano Ne | 11-13 | >1plech | PruZinovd . 150 °C 45 min
forma
Viceuroviovy +
Zavin mikrovinny Ano Ne L2 1 plech |Plech/pekag| - 180 °C + 150 W 45 min
ohfev
Kynuty kola¢ Dortovd
s kousky Konvencni Ano Ne L2 1plech forma na - 170°C 60 min
ovoce rost
Viceuroviiovy + Kola&ova
Ryzovy kola |  mikrovinny Ano Ne 13 1plech | formana - 180 °C + 150 W 20 min
ohiev rodt
Tvarohovy . Pruzinova o N
ix Konvenéni Ano Ne L2 1 plech - 150 °C 60 min
kola¢ forma
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Pozor

o Funkce mikrovinného ohievu

Pred stisknutim tlacitka Spustit vloZte jidlo do trouby. Funkce mikrovinného ohfevu obvykle vytvareji
vodni paru — miZe dochazet ke kondenzaci vody na dvirkach, coz je oc¢ekavany jev.

o Funkce mikrovinného a statického ohfevu
AzZ budete vyzvani, vlozte jidlo do trouby.
o Funkce statického ohievu

Pred zahajenim peceni pockejte, nez se trouba predehreje. Nékteré funkce nepotrebuji predehrev.
U téchto funkci zlistava obvod ovladace Cerveny po celou dobu pfipravy pokrmu. Vlozte jidlo do
trouby, aZ budete pripraveni spustit peceni. VSechny funkce vyZaduji, aby byla zaviena dviika, jinak
nebudou fungovat. Pokud jsou dvirka oteviena, uZivatelské rozhrani vas vyzve k jejich zavreni, nez
se znovu spusti peceni.

. Rychly pfedehiev

Nékteré funkce maji fazi rychlého predehrevu, ktera vyuziva vsechna télesa, aby se rychle dosahlo
nastavené teploty. Nez vloZite jidlo do trouby, pockejte, nez dosahne dané teploty, aby se predeslo
spaleni.

o OdloZené peceni

Béhem ohfivani trouby se miZe na chvili zapnout grilovaci téleso. Umistéte jidlo na dolni rost nebo
kryt, abyste predesli spaleni béhem predehfivani trouby.

PFi pouziti ODLOZENEHO PECENI doporucujeme nepouzivat GRIL, GRIL S VENTILATOREM nebo AIR FRY.
. Bezpecnost potravin

Nechavejte jidlo v troubé co nejkratsi dobu pred pecenim a po upeceni.

— Pred pecenim se ujistéte, Ze je maso Uplné rozmrazené.

— Po upeceni nechte maso odstat, aby mohla vnitini teplota dale vzristat.

Vysoce rizikové potraviny jako ryby by mély dosahnout minimalni vnitini teploty 63—70 °C
a dribez a mleté maso teploty 75-85 °C.
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6. CISTENi A UDRZBA

6.1. Vseobecna doporuceni

Pravidelné ¢isténi maze prodlouZit Zivotnost vaseho spotrebice. Pfed provadénim rucniho Cisténi

pockejte, nez trouba vychladne.

. Po kazdém poufZiti trouby napomuze minimalni vycisténi udrzet troubu v dokonalé cistoté.

. Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve
specializovanych prodejnach. U hlinikové foélie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém
kontaktu s horkym smaltem riziko taveni a poskozeni vnitfniho smaltu.

. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym koufovym zapachlm,
doporucujeme nepouZzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi prodlouzit dobu peceni
a mirné snizit teplotu.

. Vedle pfislusenstvi dodavaného s troubou doporucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici
formy odolné proti velmi vysokym teplotam.

6.2. Cisténi trouby
. Sklenéna soucast
Po kazdém pouziti vyCistéte sklo trouby savou kuchynskou utérkou. Na nepoddajné skvrny pouzijte

vyZzdimanou houbu nasycenou Cisticim prostfedkem a potom povrch oplachnéte vodou.

. Tésnéni okénka trouby
Je-li tésnéni znelisténé, mulzete jej vycistit navihéenou houbou.

6.3. Rezim Demo

1. Na domovské rolovaci obrazovce vyberte , Nastaveni®.
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2.V nabidce Nastaveni zaroven dlouze stisknéte tlacitka \E] af.

¢

3. Svislym posunovanim &isel zadejte heslo 1100, potom potvrdte volbu stisknutim tlacitka \/.
4. Opét se zobrazi domovska rolovaci obrazovka v rezimu Demo.
5. Zopakovanim stejnych krok( opustte rezim Demo.
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7. RESENi PROBLEMU

Chyba
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8. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

8.1. Likvidace spotiebice

Tento spotfebi¢ je oznacden vsouladu sevropskou smérnici 2012/19/EU
o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuiji jak
znecistujici latky (které mohou mit negativni vliv na Zivotni prostiedi), tak
i zakladni prvky (které mohou byt znovu pouZity). Je dulezité, aby OEEZ
podstoupila zvlastni zpracovani, aby bylo mozné spravné odstranit a zlikvidovat
znedistujici latky a znovu vyuZit viechny materidly. Jednotlivci mohou hrat
vyznamnou roli pfi ochrané Zivotniho prostiedi pred OEEZ; je nezbytné
_ dodrZovat nékolik zakladnich pravidel:
. s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako s domovnim
odpadem;
. OEEZ by méla byt odvezena do specidlnich sbérnych dvord spravovanych mistnim Gfadem
nebo registrovanou spolec¢nosti.
V mnoha zemich mize byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zdkaznika. KdyZ koupite novy
spotrebi¢, mlzete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotiebic
za jeden novy prodany spotiebic, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma
novy zakoupeny spotrebic.

8.2. Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi

Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehfivani trouby a vZdy se ji snazte naplnit.

Otevirejte dvirka trouby co mozZna nejméné casto, protoZe pfi kazdém otevieni unikad teplo
z vnitfniho prostoru. Vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym koncem doby peceni a vyuZzijte
zbytkové teplo, které trouba dale vytvari. Dosahnete tak vyznamné Uspory energie. UdrZujte tésnéni
v Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program
,Zpozdéné peceni” usnadruje Uspory energie presunutim zacatku peceni do doby s nizsi sazbou.

@ @ (@3=29:

N CS54



9. INSTALACE

o POZNAMKA:
Nedoporucuje se instalovat troubu pod varnou desku.

Je-li to nutné, musite nechat dostate¢né velkou mezeru pro varnou desku podle pokynt vyrobce.

Kabel 1200 mm
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Full User
Manual

Haier.com

Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd
No.236, QianWanGang Road Huangdao District,Qingdao,Shandong,China






UbvOzOLIUK

K6szonjlk, hogy termékiinket valasztotta. A biztonsaga és a legjobb eredmény
elérése érdekében, kérjlk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, beleértve
a biztonsagi utasitasokat is, és 6rizze meg a kés6bbi felhasznalas céljabal.

A sit6 telepitése el6tt jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitdshoz
szliksége lehet. Ellendrizze, hogy nem sérlilt-e meg a szallitds soran, és ha nem
biztos benne, miel6tt haszndlna, konzultdljon egy technikussal. Tartsa tavol
a csomagoldanyagokat gyermekektél.

Amikor elGsz6r bekapcsolja a stt6ét, némi flstot észlelhet. Ne aggddjon: varja
meg, amig a flst eloszlik, miel6tt haszndlna a siit6t.

© MEGIEGYZES: Felhiviuk figyelmét, hogy a sitd jellemz6i és tartozékai
a vasarolt modelltél figgben eltéréek lehetnek.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN A FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOKAT, ES ORIZZE
MEG KESOBBI HIVATKOZAS CELIABOL

A FIGYELMEZTETES: A tiiz, dramiités, személyi sérilés vagy anyagi kar
kockazatdnak csokkentése érdekében a készilék hasznalata sordn kovesse
az alabbi fontos biztonsagi utasitdsokat. Hasznalat el6tt olvassa el az Gsszes
utasitdst. Kizarélag a rendeltetésének megfelel6éen hasznalja, a jelen
utasitasokban leirtak szerint.

Altalanos

e Ez a termék lakossagi (lakd) kornyezetben valé haszndlatra késziilt.
Ez a termék nem kereskedelmi célu felhasznalasra késziilt. A vasarld altali
barmilyen kereskedelmi célu felhasznalds befolydsolja a termék gyartoi
garanciajat.

e A berendezés kizardlag haztartasi célra vagy az aldbbi alkalmazasokra
hasznalhaté:

- lzletek, irodak és egyéb gazdasagi munkakornyezetek személyzeti
konyhaja;

- falusi vendéglatas;

- Ugyfelek altal szalloddkban, motelekben és egyéb szallast adé helyeken
—  szallast és reggelit biztosito szallasok;

e A haztartasi gépeket nem arra tervezték, hogy gyermekek jatsszanak
vellik.

¢ Ne hagyja egyediil a gyermekeket. A gyermekeket nem szabad egyedil vagy
feligyelet nélkill hagyni azon a terileten, ahol a késziilék hasznalatban van.
Soha nem szabad megengedni nekik, hogy a késziilék egyetlen részére
is ratljenek vagy raalljanak.

e A FORRO TARTALOM SULYOS EGESI SERULESEKET OKOZHAT. NE ENGEDE-
LYEZZE GYERMEKEKNEK A MIKROHULLAMU SUTO HASZNALATAT. Legyen
Ovatos a forrd targyak eltavolitasakor.

e Ha a készlléket kombinalt Gizemmaddban lGzemelteti, a hé6fejlédés miatt
gyermekek a sut6t csak felnétt felligyelete mellett hasznalhatjak.

e Ahozzaférhet6 részek felforrésodhatnak hasznalat kozben. A kisgyermekeket
tavol kell tartani.
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A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket a készliléktdSl tavol kell tartani, kivéve,
ha biztosithaté a folyamatos felligyelet. A berendezést 8 évnél idGsebb
gyermekek vagy csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességd, vagy
tapasztalattal és ismerettel nem rendelkez6 személyek akkor hasznalhatjak,
ha felligyelet alatt allnak vagy ha megfelel6 utasitasokkal [attdk el Gket
a berendezés biztonsdgos hasznalatat illetéen, és megértették a haszndlatbdl
eredd veszélyeket. A berendezés tisztitasat és karbantartasat gyermekek
csak felligyelet alatt végezhetik.

Ne helyezzen nehéz targyakat a siit6 ajtajara.

Ne engedje, hogy az alufdlia és az ételhémér6é szonda hozzdérjen
a flit6elemekhez.

Kizarélag az ehhez a slit6ho6z javasolt h6érzékeld szondat hasznalja.

Ne mi(ikodtesse a készliléket kils6 id6zitével vagy kilonalld tavvezérlé
rendszerrel.

A siit6polcok elhelyezése: a polcokat mindig akkor helyezze a kivant helyre,
amikor a sit6 hideg (elémelegités el6tt). Ha a sit6 forrd allapotaban kell
eltavolitani egy polcot, ligyeljen arra, hogy a siit6keszty(i vagy az edényfogd
ne érjen hozza a stit6ben 1évé forré flitéelemekhez vagy a siit6 aljahoz.

A késziilék és az elérhet6 alkatrészek m(ikodés kozben felforrésodnak.
Figyeljen arra, hogy ne érintse meg a f(itGelemeket.

Ne haszndljon durva vagy koptatd hatdsi anyagokat vagy éles fém
tisztitdeszkozoket a sut6ajtd Uvegének a tisztitdsdhoz, mivel ezek
megkarcolhatjak a felliletet, ami az liveg 6sszetorését eredményezheti.

Ne melegitsen bontatlan ételtdrolé edényeket. Nyomads keletkezhet
bennik, ami a tartaly szétrepedését és sériilést okozhat.

Barmilyen munkdlat vagy karbantartds megkezdése el6tt valassza
le a késziiléket az elektromos haldzatrdl.

Telepités

Gy6z6djon meg rola, hogy a késziiléket szakképzett szakember telepitette
és foldelte, a mellékelt telepitési utasitdasoknak megfelelGen.

Ez a készlilék beépitésre készilt.

A késziiléket csak a mellékelt telepitési utasitasoknak megfelel6en telepitse
vagy helyezze el.
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Ne telepitse és ne lizemeltesse a késziiléket, ha sériilt vagy nem m(ikodik
megfelel6en. Ha sérilt terméket kap, azonnal I[épjen kapcsolatba
a kereskedével vagy a szerel6vel.

A tulmelegedés elkeriilése érdekében a késziilék nem telepithet6
konyhafront (konyhaszekrényajtd) mogé.

Ne szerelje ezt a készliléket mosogaté folé.

Ezt a stit6t nem hagytdk jova, és nem tesztelték tengeri hasznalatra.

Ne tarolja a késziiléket a szabadban. Ne haszndlja Uszémedence, mosogatd
vagy hasonlé hely kézelében.

Ne meritse vizbe a kdbelt vagy a csatlakozédugét. Ne hagyja, hogy a kabel
az asztal vagy a pult szélén légjon. Tartsa tdvol a vezetéket a forro feliletektél.
A sUt6 elektromos haldzatat vészkapcsoldval kell felszerelni, amely vészhelyzet
esetén lekapcsolja a teljes késziiléket a haldzatrél. A vészkapcsold érintkez6i
kozotti tavolsagnak legalabb 3 mm-nek kell lennie.

Ne takarja le és ne blokkolja a késziilék nyilasait.

Ovatosan jarjon el — egyes élek élesek.

Elektromos alkatrészekre vonatkozé figyelmeztetések

HA A MIKROHULLAMU SUTOT A GYARTO CSATLAKOZODUGO NELKUL
SZALLITIA: AKESZULEKET TILOS AZ ARAMFORRASHOZ CSATLAKOZODUGOVAL
VAGY ALJZATTAL CSATLAKOZTATNI, HANEM KOZVETLENUL A HALOZATI
ALJZATHOZ KELL CSATLAKOZTATNI. Az aramforrashoz valé csatlakoztatas
mdveletét kizdrélag megfelel6en képesitett személy végezheti. Annak
érdekében, hogy a telepités megfelelien a jelenlegi biztonsagi
jogszabdlyoknak, a sitét csak olyan omnipoldris megszakitéval szabad
csatlakoztatni, amely a . kategéridju tulfesziltségre vonatkozd
kovetelményeknek megfelels érintkezési elvalasztadssal rendelkezik a késziilék
és az aramforras kozott. Az omnipoldris megszakitonak a maximalisan
csatlakoztatott terhelést kell viselnie, és 6sszhangban kell lennie a hatalyos
jogszabalyokkal. A sarga-zold foldel6kabelt nem szakithatja meg a kapcsolé.
A csatlakoztatashoz hasznalt omnipolaris kapcsoldnak kénnyen elérhetének
kell lennie a készllék telepitését kovetéen. Az dramforrashoz valé
csatlakoztatds mdveletét kizardlag megfelel6en képesitett személy
végezheti, figyelembe véve a mikrohulldmud siut6 és az aramforrds
polaritasat. A levalasztast a fix huzalozdsba beiktatott kapcsoléval kell
biztositani, a huzalozasi elGirasok betartasaval
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HA A MIKROHULLAMU SUTOT A GYARTO CSATLAKOZODUGOVAL SZERELTE FEL:
Az aljzatnak meg kell felelnie a cimkén szereplé terhelésnek, tovabba
rendelkeznie kell m(ikodSképes foldeld érintkezGvel. A foldel6vezetd szine
sarga-zold. Ezt a milveletet megfelel6en képzett szakembernek kell
elvégeznie. Ha az aljzat és a késziilék csatlakozédugdja nem kompatibilis,
kérjen szakképzett villanyszerel6t, hogy az aljzatot mas megfelel6 tipussal
helyettesitse. A dugdnak és az aljzatnak kotelez6en eleget kell tennie
a telepités helyéul szolgalé orszadg aktudlis elGirasainak. Az aramforrashoz
vald csatlakoztatds torténhet egy, a lll. kategdridju tulfesziltségre vonatkozd
kdvetelményeknek megfelel6 megszakiténak a késziilék és a maximalisan
csatlakoztathaté terhelés elviselésére képes dramforrds kozé iktatasaval is,
amely 6sszhangban van a hatalyos jogszabdlyokkal. A sarga-zold foldel6kabelt
nem szakithatja meg a kapcsoldé. Az aljzatnak vagy a csatlakoztatdshoz
hasznalt omnipolaris kapcsoldnak kdnnyen elérhetének kell lennie a készilék
telepitését kovet6en. A levalasztas megvaldsithatd a dugd elérhetGsége
révén, vagy kapcsold épithetd be a rogzitett huzalozasba, a huzalozasi
elGirasok figyelembe vételével.

Sérilt tdpkabel esetén a tapkdbelt a gyartétdl beszerezhet6 kabelre vagy
készletre cserélje le, vagy vegye fel a kapcsolatot a szerviz-ligyfélszolgalattal.
A fentiek figyelmen kivil hagyasa befolydsolhatja a késziilék biztonsagos
mukodését, illetve érvénytelenitheti a jétallast.

A kivehet6 részek eltdvolitasa el6tt a mikrohullamu stt6t ki kell kapcsolni.
Tisztitds utdn szerelje 6ssze 6ket az utasitdsoknak megfelelGen.

Barmilyen elektromos késziilék hasznalata magaban foglalja egyes alapvet6
szabdlyok szem elGtt tartasat:

- ne huzza meg a tapkabelt a berendezés csatlakozdaljzatbdl valé
levdlasztasdhoz;

—  ne érjen a késziilékhez nedves vagy vizes kezekkel vagy ldbakkal;

- altaldnos tekintetben az adapterek, a tobbfoglalatos aljzatok
és hosszabbitékabelek hasznalata nem javasolt;

- hibas és/vagy nem megfelel6 miikodés esetén kapcsolja ki a készliléket,
és ne nyissa fel a burkolatot.
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e BIZONYOSODJON MEG ARROL, HOGY VILLAMOSSAGI SZAKEMBER VAGY
SZAKKEPZETT TECHNIKUS KIVITELEZI AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZASOKAT.
A tapellatasnak, amelyhez a sit6 kapcsolédik, meg kell felelnie a telepités
helyéiil szolgalé orszag hatalyos torvényeinek. A gyartd nem vallal semmilen
felel6sséget jelen utasitdsok figyelmen kivil hagyasabdl szarmazé
barmilyen kdrosoddasért. A sit6t a telepités helyéiil szolgaléd orszag
torvényeinek a fliggvényében egy foldeléses fali aljzat vagy egy tobbpdlusos
szakaszol6 révén csatlakoztassa elektromos tapelldtdshoz. Az elektromos
tapellatas védelmét megfelel biztositékoknak kell szolgalniuk, a felhasznalt
kabeleknek pedig olyan keresztmetszettel kell rendelkezniiik, amely révén
képesek biztositani a stit6 megfelels tapellatasat.

e CSATLAKOZTATAS. A siit6hoz olyan tapkabelt mellékeltiink, amely csak 220-
240 V-os valtakozé aramu elektromos haldzathoz csatlakoztathatd a fazisok
kozott, illetve a fazis és a nulla kozott. MielStt a sttét csatlakoztatna
az elektromos héalézathoz, fontos ellenGrizni a mérémUszeren feltiintetett
feszliltséget és a megszakitd beallitasat. A sitd foldel6 terminaljahoz
csatlakoztatott foldel6vezetéket kotelez6en csatlakoztassa a tdpellatas
foldel6 terminaljahoz.

o A\ FIGYELMEZTETES: Miel6tt a sttt tapellatashoz csatlakoztatnd, kérjen
fel egy képzett villamossagi szakembert, hogy bizonyosodjon meg a tapellatas
foldel6 termindljanak a megszakitas nélkdli allapotardl. A gyartdé nem vallal
semmilyen felel6sséget olyan balesetek vagy egyéb problémak
vonatkozasaban, amelyek okdaul szolgalt a sit6é foldel§ termindlhoz vald
csatlakoztatasanak elmaraddsa vagy a hibas, nem folytonos fdldelési
csatlakozas.

o A késziilék elektromos részén végzett barmilyen munka megkezdése el6tt
le kell valasztani a halézati aramellatasrol.

e AjofoldelSrendszerhez vald csatlakozds elengedhetetlen és kotelezd.

e Az otthoni dramhdlézaton kizardlag szakképzett villanyszerel6 hajthat végre
maodositasokat.

MEGJEGYZES: Mivel a siité karbantartasi munkalatokat igényelhet, javasoljuk,

hogy legyen elérhet6 egy masik fali aljzat a siit6 csatlakoztatasahoz, amennyiben

a sUtGt eltavolitottak a telepités helyérdl. A tapkabel cseréjét kizardlag a miszaki

szerviz személyzete vagy ezzel egyenértékl képzéssel rendelkezd technikus

végezheti.
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Szervizelés

Felhaszndld altali javitas: ne javitsa vagy cserélje a késziilék barmely elemét,
hacsak erre vonatkozé explicit javaslat nem talalhato a jelen Gtmutatdsban.
Minden mas szervizelést Haier altal képzett és tdmogatott szerviztechnikusnak
kell elvégeznie.

FIGYELMEZTETES: Ha az ajtd vagy az ajtétdmitések sériiltek, a siitét csak
akkor szabad m(ikodtetni, ha képzett személy megjavitotta.

Ha a mikrohulldmu sit6é lampdja nem mikoédik, forduljon egy Haier altal
képzett és tamogatott szerviztechnikushoz vagy az ligyfélszolgalathoz.

Tlzveszély

Ne haszndljon adaptereket, dtalakitokat vagy elosztokat a késziilék haldzati
tapellatashoz torténd csatlakoztatasahoz.

A mikrohullamu sité ételek és italok melegitésére szolgdl. Az ételek vagy
ruhak szaritdsa, valamint a melegit6parnak, papucsok, szivacsok, nedves
ruhanem(ik és hasonldk felmelegitése sérilést okozhat és tlizveszélyes!

Ne siisse tul az ételt. A késziléket fokozott figyelemmel felligyelje, amikor
f6zés megkonnyitése érdekében papirt, mlianyagot vagy mas éghets
anyagot helyez a mikrohullamu sttébe.

Miel6tt a papir- vagy mianyag zacskdkat a mikrohulldmu sttébe helyezi,
tavolitsa el réluk a drét kotegelSket.

Ha a mikrohulldmu stt6ben Iév6é anyagok meggyulladnak, tartsa csukva
a mikrohulldmu sité ajtajat, kapcsolja ki a mikrohullama siitét, és huzza
ki a tapkdbelt, vagy kapcsolja le az dramelldtdst a biztositéknal vagy
a megszakitod panelen.

Ne haszndlja a slt6teret taroldsi célokra. Ne hagyjon papirtermékeket,
f6z6eszkozoket vagy ételt a stitGtérben, amikor nem hasznadlja.

Az edényeket ellendrizni kell, hogy alkalmasak-e mikrohulldmu stitében valé
hasznalatra.

Ha mdanyag vagy papiredényben melegit ételt, gyakran figyeljen a siitére,
nehogy az edény meggyulladjon.

Ha flstot észlel, kapcsolja ki vagy huzza ki a késziiléket, és tartsa zarva
az ajtajat, hogy elfojtsa a ldngokat.
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Hasznalat kozben és utan ne érintse meg, és ne engedje, hogy ruhazat vagy
mas gyulékony anyagok érintkezzenek a st belsejével; el6szor hagyjon
elegendd id6t a lehdilésre.

Tlz esetén fojtsa el a langot, vagy hasznaljon szdraz vegyi vagy hab tipusu
tlizoltd késziiléket.

Kizdrdlag szdraz sttGkeszty(it vagy edényfogdt haszndljon. A nedves vagy
nyirkos edényfogodk forrd fellileten g6z okozta égési sériilést eredményez-
hetnek. Ne engedje, hogy az edényfogdk forré terlletekhez vagy
flitéelemekhez érjenek. Ne hasznaljon torolkoz6t vagy vastag kendét
edényfogdként. Kigyulladhat.

Elelmiszerbiztonsag

Biztonsagos élelmiszerkezelés: az ételt a lehet6 legrovidebb ideig hagyja
a suit6ében sltés el6tt és utdn. Ez azért sziikséges, hogy elkeriiljiik azokat
a szennyez6déseket, amelyeket ételmérgezést okozd mikroorganizmusok
idézhetnek el6. Legyen kiilonosen évatos meleg id6ben.

Tisztitas

A sit6t rendszeresen tisztitani kell, és minden ételmaradékot el kell
tavolitani beléle.

A s(it6 tisztdn tartdsanak elmulasztdsa a felliletek kdrosodasahoz vezethet,
ami csOkkentheti a készllék élettartamat, és veszélyes helyzeteket
teremthet.

Ne haszndljon sutGtisztitokat, durva/sirold tisztitdszereket, viaszt vagy
polirozdoszereket. A siit6 egyetlen részén sem szabad kereskedelmi
forgalomban kaphaté siitGtisztitét, siUt6betétet vagy barmilyen
védbbevonatot hasznalni, sem a suté belsejében, sem annak
kornyezetében. Ne haszndljon durva vagy abraziv tisztitészereket,
suroldszereket vagy éles fémkapardkat a sit6 lvegajtajanak tisztitdsahoz,
mert ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az liveg toréséhez vezethet.
Keriilje a kldrt, savakat vagy suroldszereket tartalmazé termékek
hasznalatat, kiilonosen a festett alkatrészek tisztitasahoz. Ezenkiviil keriilje
a savas vagy lugos anyagok hasznalatat.

Ne permetezzen vizet a sité barmely részének tisztitdsahoz, és ne hasznaljon
glztisztitot sem. Csak enyhén nedves kendéket hasznaljon.
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Mikrohulldamu sutés

Ne prébdlja meg nyitott ajtéval miikodtetni a mikrohulldmu siit6t. Ez karos
mikrohullamu energianak valé kitettséghez vezethet. Fontos, hogy ne sértse
meg, és ne modositsa a biztonsagi reteszeket.

Ne helyezzen semmilyen targyat a mikrohulldmu siit6 és az ajté kozé,
és ne hagyja, hogy piszok vagy mas lerakddas gy(ljon 6ssze a tomitésen.
Ne Gizemeltesse a mikrohulldamu sit6t, ha sérilt. Kilonosen fontos, hogy
a mikrohulldmu siit6 ajtaja megfelel6en zarddjon, és hogy ne sériiljenek
meg a kdvetkez6k: (1) ajtd (elgorbiilt), (2) zsanérok és zarak (eltortek vagy
meglazultak), (3) ajtotomitések és tomitéfeliletek.

Ne javitsa vagy cserélje a késziilék barmely elemét, hacsak erre vonatkozé
explicit javaslat nem talalhatd ebben az uUtmutatasban. Minden mas
szervizelést Haier altal képzett és tamogatott szerviztechnikusnak kell
elvégeznie.

Ha az ajtotomitések sériltek, a sutét csak akkor szabad mdikodtetni,
ha hozzaért6 személy megjavitotta.

A hozzdért6 személyeken kivil barki szamara veszélyes minden olyan
szervizelési vagy javitasi mlvelet, amely sordn a mikrohulldmu energianak
vald kitettség ellen védé burkolatot kell eltavolitani.

Ne hasznalja a mikrohulldmu siit6 funkcidit, ha a stt6 Ures.

Héjaban Iévs, vagy keményre f6tt tojast nem szabad mikrohulldmu sitében
melegiteni, mert felrobbanhatnak, akar a mikrohulldmu melegités utan is.
A cumislivegek és bébiételes livegek tartalmat az égési sériilések elkeriilése
érdekében fel kell keverni vagy fel kell razni, és fogyasztas el6tt ellenérizni
kell a h6mérsékletiiket.

Az italok mikrohulldmu melegitése késleltetett, kitorésszeri forrdst
eredményezhet, ezért az edényt dvatosan kezelje.

A folyadékok, példaul a viz, a kdvé vagy a tea tulhevithet6k a forraspontjukon
tul anélkil, hogy forras jelei mutatkoznanak. A mikrohullamu sitébél kivett
edény esetében nem mindig lathatd bugyborékolas vagy forras. EZ AZT
EREDMENYEZHETI, HOGY A NAGYON FORRO FOLYADEKOK HIRTELEN
FELFORRNAK ES KIFUTNAK, AMIKOR KANALAT VAGY MAS ESZKOZT
HELYEZNEK A FOLYADEKBA.
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Ne melegitse tul a folyadékot. A folyadékok melegitésekor a késleltetett
forras elkeriilése érdekében mindig tegyen egy kanalat az edénybe. A kanalat
tartalmazoé italokat a sité kozepére kell helyezni. A fém alkatrészeknek
legaldbb 2 cm tdvolsagra kell lenniiik a stt6 falatdl és az ajté belsé oldalatol.
A szikrak karosithatjak az livegajtd belsejét. Keverje meg a folyadékot
a melegités el6tt és kozben is.

Ne hasznaljon egyenes oldald, keskeny nyaku edényeket. Haszndljon széles
szaju edényt.

Melegités utan hagyja a tartalyt legaldbb 20 masodpercig allni a mikrohullamu
stit6ben, miel4tt kiveszi.

Legyen rendkiviil évatos, amikor kanalat vagy mas eszkozt helyez a tartalyba.
FIGYELMEZTETES: A folyadékokat és mas élelmiszereket nem szabad lezért
tartalyokban melegiteni, mert felrobbanhatnak.

Csak mikrohullamu stit6ben hasznalhatdé eszkdzoket hasznaljon.

Nem megfelel6 edények

Mikrohulldmid (zemmdd haszndlatakor a sttétdlcat el kell tavolitani.
Konvekcids funkcidkkal és kombinalt funkcidkkal is hasznalhaté.

Soha ne kapcsolja be a mikrohulldmu siit6t, miel6tt behelyezte volna az ételt.
Az egyetlen megengedett kivétel az edények tesztelése.

Csak olyan tanyérokat és edényeket haszndljon, amelyek mikrohullamu
stit6ben haszndlhatok.

Soha ne melegitsen aluféliaval letakart ételt.

Kizardlag siit6ben valé haszndlatra jovahagyott sit6edényt haszndljon.
Kbvesse a gyarto utasitasait.

Tilos ételt vagy italt fémedényben melegiteni!

Pacemakerek

A legtobb pacemakert arnyékoljdk az elektronikus készilékek, koztik
a mikrohullamu suték altal okozott interferencia ellen. A pacemakerrel é16
betegeknek azonban érdemes orvosukhoz fordulniuk, ha aggalyaik vannak.
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ivképz6dés

ivképz6dés mind a gyors f6zés, mind a mikrohulldmu f6zés sordn
el6fordulhat. Ha ivet |at, nyomja meg a CANCEL/OFF gombot, és javitsa
ki a problémat. Az ivképz6dés a mikrohulldmu sitében keletkezé szikrak
elnevezése. Az ivképz6dést a kovetkez6k okozzak:

Fém vagy félia éf hozza a siit6 oldaldhoz.

Fém edények vagy a stit6racs, amelyet gyorsf6zés vagy mikrohulldmu f6zés
kdzben hasznalnak.

Fém targyak, mint példaul sodort drétok, 6sszef(iz6 tlik vagy aranyszegélyes
edények a siitSben.

Apré fémdarabokat tartalmazd ujrahasznositott papirtorl6k hasznalata
a sutében.
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2. TERMEKRE VONATKOzO BEVEZETO

2.1 Termék attekintése

2.2 Tartozékok

Talca

. VezérlGpanel

. Oldalsé huzalracsok

. Fémracsok

Talca

. Sutdajto

. Sorozatszam és QR-kéd
. Partlight (csak ha van¥*)

NoOuUsWNR

frja ide a késziilék sorozatszamat kés6bbi hivatkozés céljabdl

Fémracs
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Osszegy(jti a grillen torténd ételkészitéskor
lecsopog6 maradvanyokat.

Oldalsé huzalracsok

A stt6talcak és lapok elhelyezésére szolgal.
*A nyillal jelzett irdnyba tolja be a stt6be.

Az (a) jell bemetszésnek lefelé kell néznie,
ez a nyugalmi pozicié, amely megakadalyozza
a véletlen kihtzast.

Lagy zarddas

2
/é//////
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Y
72

| [T

A stt6tér mindkét oldalan talalhato,
fémracsokat és csepegtetds serpenydket
tartalmaz.

A csuklépantok a sit6ajto zarasi fazisaban
automatikus, lagy és sima mozgast biztositanak.




Lefelé huizhatd racsos polc (csak ha van*) Grillracs/F6z6racs (csak ha van*)

Az Uvegtalcat tartja. Sutdtalcak és tanyérok elhelyezésére.
*A nyillal jelzett irdnyba tolja be a stt6be. *Uvegtalcéval egyiitt hasznalhaté.
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Az (a) jell bemetszésnek lefelé kell néznie,
ez a nyugalmi pozicié, amely megakadalyozza
a véletlen kihuzast.

MW iivegtalca (csak ha van*) Vezetékes huisszonda (csak ha van)

A stt6talcak és lapok elhelyezésére szolgal. Sités kdozben megméri az étel belsé
*Mikrohullamu stt6ben is hasznalhato. hémérsékletét.
FIGYELMEZTETES:

o A husszonda megfelel6 behelyezése el6tt
ne melegitse el6 a késziiléket, és ne kezdje
meg a sitést.

o Ne prdbalja a husszondat fagyasztott ételbe
belenyomni.

Partlight (csak ha van*)

A Partlight egy LED-ekbdl all6 csik, amely
tavolrdl lathatdva teszi a sutd allapotat.

HU: A siit6télcak és a rdcsok nem alkalmasak az élelmiszerekkel vald kozvetlen érintkezésre. Hasznaljon megfelel§
f6z6edényt vagy sutSpapirt.

*Modelltél fuggben.
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Vezetékes husszonda

A szonda hasznalata:

1.Csatlakoztassa a szondat a slit6hoz, és szurja be az ételbe.

2.Amikor a szonda csatlakoztatva van, csak a dedikalt funkciok érheték el.

3.Prébalja meg bedllitani a szondat egy meglévé beallitott idGtartammal, majd nyomja meg a V' gombot
a megerGsitéshez.

4.Allitsa be a szonda célhémérsékletét, és koppintson az Dl|, hogy megerésitse. Ettél a pillanattol
kezdve a sutd a szonda adatait hasznalja a hGmérséklet nyomon kovetésére.

5.A kivant belsé hémérséklet elérésekor megszélal a riasztd, és a siitd kikapcsol. Ovatosan vegye
ki a szondat az ételbdl.
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0 MEGJEGYZES: Amikor a szonda nincs hasznalatban, kérjiik, zarja le a szondanyilas gumifedélét,
hogy megakadalyozza idegen anyagok bejutasat, amelyek befolydsolhatjdk a szonda élettartamat, vagy
téves érzékelést okozhatnak.

F6zési tippek

. A hus bels6 hEmérséklete a sit6bdl valo kivétel utan még néhany fokkal emelkedni fog, ezért ezt
vegye figyelembe a szamitasai soran. Sutés utan fedjik le és hagyjuk
a hust 15-20 percig pihenni.

. Hus sUtésekor a szenzort vizszintesen helyezze a hus legvastagabb ""t’ h
részének kozepébe. Minél vastagabb a hus, annal tovabb tart a stése,
ezért fontos, hogy az érzékeld hegye a hus legvastagabb pontjan mérje
a hémérsékletet. Ugyeljen arra, hogy az érzékel6 hegye ne légjon
ki a husbdl, és ne érjen hozza csonthoz, zsirhoz vagy porchoz, mivel
ezek gyorsabban felmelegszenek, mint a sovany hus.

° A képerny6n megjelen6 hémérsékletek csak ajanlasok. Az eredmény az étel min&ségétdl
és Osszetételétdl fugg.
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2.3 Vezérl6panel
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1.Be/ki

2.Gyermekzar

3.Vilagitas

4.Tavvezérlés

5.6 recept Inditas/sziinet

FOBB FUNKCIOK

Szimbdlum Funkcio Leiras

Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig a képernyé
Gyermekzar lezarasdhoz, és megakadalyozza a készulék kiskoruak altali
nemkivanatos hasznalatot.

{ | ) Be/ki Nyomja meg a siité be-/kikapcsolasihoz.

Nyomja meg a sutSureg-vilagitas be-/kikapcsolasahoz.
-Q- Vildgitas A készllék egy G energiaosztalyu izzéval van felszerelve.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 3 masodpercig
I__’i‘ Tavvezérlés a taviranyitd aktivalasahoz, miutan pérositotta a sit6t a hOn

alkalmazassal (az alkalmazason keresztil).

EI Receptek Nyomja meg a gombot a Recept menii eléréséhez.

Nyomja meg a gombot a f6zés inditasahoz/szlineteltetéséhez vagy
a funkciok megerdsitéséhez.

v

Inditas/szlinet
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2.4 Kapcsolddas

p CILsns P 0
Vezeték nélkiili kapcsolat paraméterek E
N

Z

Technoldgia WiFi Bluetooth =

N

e]

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE E
S

Frekvenciasav(ok) [MHz] 2401 + 2483 2402 + 2480 w
i

>

Maximalis teljesitmény [mW] |100 100 o«
=

Termékadatok halézati berendezésekhez
A termék energiafogyasztasa haldzati készenlétben, mikozben az Gsszes vezetékes port csatlakoztatott,
és az Osszes vezeték nélkiili haldzati port aktiv: 2,0 W.

Vezeték nélkiili halozati port aktivalasa:
Nyomja meg a ,Beallitdsok” gombot a KezdGlap kérben, majd nyomja meg a ,Haldzati beallitasok”
gombot. Kapcsolja at a WiFI KIKAPCSOLVA lehetGséget a Wi-Fi bekapcsolasahoz.

Vezeték nélkiili halézati port kikapcsolasa:
Nyomja meg a ,,Bedllitdsok” gombot a Kezd6lap kérben, majd nyomja meg a ,,Haldzati beallitasok”
gombot. Kapcsolja at a WI FI BEKAPCSOLVA lehet6séget a Wi-Fi kikapcsolasdhoz.
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A halézat visszaallitasa:

1. Nyomja meg a ,Bedllitasok” gombot a Kezd6lap korben, ezt kovetéen pedig nyomja meg a ,,Halozati
beadllitdsok” gombot;

2. Nyomja meg a ,Haldzat visszaallitasa” gombot (csak a késziilék el6zetes 6sszekapcsolasanak esetén
engedélyezett);

3. ErGsitse meg a felugré lizenetet a ,Visszaallitas” gomb megnyomasaval

A Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd kijelenti, hogy a radiéberendezés megfelel
a 2014/53/EU iranyelvnek és a vonatkozoé térvényi kbvetelményeknek az UK piacon. A megfelelGségi
nyilatkozat teljes szovege a kovetkezs internetcimen érheté el: www.haier.com.
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AZ ALKALMAZASSAL VALO INTERAKCIO MODJA

A készilék csatlakoztathatd az otthoni vezeték nélkiili halézathoz, és az alkalmazas segitségével
tavolrél miikodtethetd. Csatlakoztassa a késziiléket, hogy naprakész maradjon a legujabb szoftverekkel
és funkcidkkal.

ElsG lépések

e Gy6z6djon meg rola, hogy az otthoni Wi-Fi-haldzat be van kapcsolva.

o Lépésrdl lépésre kiterjedd Utmutatast kap mind a késziilékrél, mind a mobileszkozrél.

e A sité csatlakoztatasa akar 10 percet is igénybe vehet.

e Tovabbi Utmutatasért és hibaelharitasért tekintse meg az alkalmazast.

Toltse le okostelefonjara.
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UJ FELHASZNALO REGISZTRALASA A e
X
. Kattintson a ,,Regisztracié” gombra
° H 2 N7 A Aot A Register with your soclal accounts
Reglsztf_alhat kozo§segl’flokokon ] s e
keresztiil, vagy regisztralhat személyes S ey o e e ———
e-mail-cimével
&  SIONUPWITH APPLE
REkae f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products 2 SIGN UP WITH EMAIL
@ 1RY DEMO Already registered? LOGIN
GYORS PAROSITAS
1. lépés AN
. s s . . —! Hello USERNAME =3
e  Vilassza a ,Késziilék hozzaadasa” o
Pt YOUR APPLIANCES ® &
lehet&séget.

+

Add applisnce
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2. lépés
. Adjon helymeghatarozasi engedélyt.

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.
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« CONTINUE

3. lépés o
. Viélasszon mikrohullamu sutét -
a késziilékkategoridbol f:::;:;;urappliance
Q
7] Washing machine
]  Washerdryer
] Tumbledryer
"] Dishwasher
Air conditionair
5 Airpurifier
4. Iepes . P , ° Appliance connection “@
. Kapcsolja be a késziiléket; ha mar be van
kapcsolva, kapcsolja ki, majd ujra be. Turn OFF and then ON

your appliance

Incaseyo itch OF F your appliance,

unplug (for a 0 seconds) and then

plug its power supply.

L O

=

OK,1DIDIT
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. T
5' Iepes ° Appliance connection
. Bekapcsolds utdn a hOn alkalmazas elkezdi

keresni otthoni késziilékét. Seatching youraopliance

Don't tum off your Bluetooth. hOn app is laoking
for your appliance.

00:00:40
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6.1-6.2. |épés AL REE wan 0
e Valassza ki otthoni késziilékét, érintse meg °_ i R s
a ,Csatlakoztatds” gombot, és varjon néhany Searching your appliance Searching your appliance
ma’sodpercet' Dortt turmoff your Bluetooth Doo't tum ft your Bletooth.

Sl A ©

L1 Longappliancenameto.. wt O JLL, Longappliancenameto.. ai O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

7. lépés
. A rendszer megtaldlja a mikrohulldamu sttét,
és a hOn alkalmazas segitségével vezérelheti.

a0k ¢ $.ie@ED,

° Appliance connection

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Haler
Model HAMWIDA9CENQB
Serial nurmber FYO2YAEOO00DARIN122

ES, ITIS MY APPUANCE

NOITISNOT
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{ | RECEPTEK

A Recept menii eléréséhez érintse meg a parancsikont {7, vagy gérgessen a Kezdélap gorgethetd
meniben, amig el nem éri a ,,Receptek” elemet, és érintse meg. Gorgessen a kiilonbo6z6 receptek
kézott a meni felfedezéséhez, és amikor eléri a kivant receptet, nyomja meg a || gombot a siités
inditasahoz.
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A receptre kattintds utdn megtekintheti annak nem szerkeszthet6 paramétereit, illetve egy QR-kddot.
Olvassa be a QR-kddot a recept megtekintéséhez az alkalmazasbdl.

A HU 24



[ TAVVEZERLES

A tavvezérlés szamos elénnyel jar a felhasznaldk szamara, noveli a kényelmet, a hatékonysagot
és az altalanos sutési élményt, mivel lehet6vé teszi a termék kozvetlen vezérlését mind a készilékrdl,
mind a hOn alkalmazasbol.

Ez a funkcid lehet6vé teszi, hogy készulékén keresztiil élvezze a kilonféle funkcidkat, mint példaul:
az alkalmazasban mar elérhet6 receptek vagy f6z6programok azonnali vagy Gtemezett inditasa ugy
a szonddval, mint anélkiil; a receptek el6rehaladasanak valds ideji nyomon kovetése; a hasznalt stitési
paraméterek beadllitdsa; a sutési folyamat kezelése és nyomon kdvetése a hidsszonda segitségével.

A tavvezérlés kizarolag a termék regisztralasakor aktivalhato.

A sitési programot tavolrdl is ledllithatja az alkalmazas segitségével a késziilékkijelz6 ,,STOP” gombjara
kattintva. A mikrohulldmu siité automatikusan leallitja a fézést.

Ha a tavvezérlés BE van kapcsolva, kozvetlenil az alkalmazasbol és a késziilékbdl is elindithatja/
ledllithatja a sutési programokat és recepteket, illetve nyomon kdvetheti azokat. Ha a tavvezérlés
funkcidt azutan kapcsolja Kl, hogy egy siitési program mar elindult, a programot csak a mikrohullamd
sutérdl lehet leallitani.

A tavvezérlés aktivalasa:

1. AKezd8lap kdrén nyomja meg a(z) [1 gombot a jobb alsé sarokban;

2. Egy felugrd lizenet értesiti a tdvvezérld bekapcsolt dllapotardl, és a(z) [ vilagitani kezd.

3. Nyissa meg az alkalmazast, valasszon egy programot, és hagyja, hogy a siités megkezd&djon.
A folyamat soran lehet&ség van a programparaméterek vezérlésére és modositdsara mind a termékrdl,
mind az alkalmazasbal.

A tavvezérlés kikapcsolasa:
1. Aktiv tdvvezérlés funkcid esetén a kikapcsoldshoz nyomja meg a [l gombot.
2. Egy felugro lizenet értesiti a tavvezérls kikapcsolt allapotardl, és a gomb jelz6fénye kikapcsol.

0 MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy a mikrohulldamu sitS jellemz8i és tartozékai a vasarolt
modelltél figgben eltéréek lehetnek.

*Modelltél fliggben. A fényjelzésekkel kapcsolatosan tajékozddjon a ,,3. Miel6tt elkezdené” > , A Partlight
mikodése” részbdl
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OVER THE AIR (OTA) FRISSITES

A mikrohulldamu sité vezeték nélkili kommunikacion alapuld frissitési funkcidval rendelkezik, amely
biztositja a termékszoftver karbantartasat, és minden esetben ajanljuk a végrehajtast a mikrohulldamu
sutd friss funkcionalitdsanak a szavatolasahoz, és a funkcidé azonnal aktivalodik, amint a terméket
regisztralja az alkalmazasba. Ha elérhet6 frissités, és a mikrohullamu siité csatlakozott, a kijelz6n egy
felugré lizenet értesiti Ont.

Az OTA folyamat végrehajtdsa 2 Iépésben torténik.

1. SZOFTVER LETOLTESE - Az eljaras alatt, amely akdr 2 6rét is igénybe vehet, a mikrohulldmu sitd
hasznalhato ételek készitéséhez, de a hOn alkalmazas nem lesz elérhetd.

. A ,Folytatas” gombra kattintva a frissités elinditja a letoltést, és a Wi-Fi ikon kék nyillal a let6ltés
végéig lathaté marad. A kijelzd kikapcsolasanak lehetévé tételéhez ezen id6 alatt, a BE/KI gomb
megnyomasa el6tt kapcsolja be a tdvvezérlést, ellenkezd esetben a let6ltési folyamat megszakad.

. A ,Kés6bb” kivalasztasat kovetéen a folyamat elindithaté kés6bb, ehhez nyissa meg
a ,Szoftverfrissitések” menipontot a Bedllitdsok meniiben.

de a hOn alkalmazas nem lesz elérhet6.

. A ,Folytatds” gombra kattintva a készilék telepiti a frissitést.
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. A ,Késébb” kivdlasztdsat kovetéen a folyamat elindithaté kés6bb, ehhez nyissa meg
a ,Szoftverfrissitések” mentlipontot a Beallitasok meniben.
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*Modelltél fliggben. A fényjelzésekkel kapcsolatosan tajékozddjon a ,,3. Miel6tt elkezdené” >, A Partlight
mikodése” részbdl
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3. MIELOTT ELKEZDENE
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3.1 Kezdéshez sziikséges informaciok
A vilagitas miikédése
A sUtGteret egy vagy tobb izz6 vilagitja meg, amelyek a késztilék ajtajanak kinyitasakor kapcsolnak be.

Szinte minden fGzési program esetén a vilagitas bekapcsol, amint a siitét elinditjdk. Az energiatakarékos
funkciotdl fliggéen a lampa egy bizonyos id6 elteltével automatikusan kikapcsolhat.

A hitéventilatorok miikodése

A sutési, mikrohulldmu siuté és kombinalt funkcié futtatdsakor az axialis aramlasa ventilator

(mikrohulldmu sit6) és a keresztaramlasu ventilator is egyszerre indul el.

Amikor csak a sutési funkcid aktiv, mindkét h(itGventilator egyszerre kikapcsol, ha a kovetkezé

feltételek teljesiilnek:

. Nincs futé flitési program

. A sutétérben 1évé hémérséklet < 110 °C-ra csokken

. Mikrohulldmu sit6 vagy kombindlt funkcié hasznalatakor mindkét h(itéventilator egyszerre
kikapcsol, ha a kovetkezd feltételek teljesiilnek:

. M(kodtesse flités/mikrohulldamu sité program nélkil 5 percnél tovabb

. A sutétérben 1évé hémérséklet < 110 °C-ra csokken

Az ajté miikédése

Az ajto kinyitasa siitd, mikrohullamu sité és kombinalt funkcidk hasznalatakor:

. Ha az ajtét a program inditasa el6tt kinyitjak, nyomja meg a Start ikont, és a program csak akkor
indul el, ha az ajtd be van zarva.

. Ha az ajtot a program mikodése kdzben kinyitjak, a program azonnal leall, és ,,zérja be az ajtot”
Uzenetet jelenit meg mindaddig, amig az ajtét be nem zarjak, és meg nem nyomjak a Start ikont.

A késleltetett inditas mdadhoz az ajtot be kell csukni inditas elétt.

A Partlightm(ikodése (csak ha van)
A Partlight egy LED-ekbdl allé csik, amely tavolrdl lathatdva teszi a siit6 allapotat.
Ez kiilonb6z6 visszajelzéseket ad szinekkel és animaciokkal:

° A partlight kéken vilagit: a mikrohullamu sutét BE/KI allapotba kapcsolta.

P HU 28



° A partlight fehéren vilagit: sttés kozben a Partlight fehér szinben vilagit, és visszajelzéssel fog
szolgdlni a folyamatrdl a beallitott paraméternek megfelelGen.

Példaul:

- Sutés adott id6tartammal vagy el6re beallitott program végrehajtasa kdzben: A vilagitd partlight
elemek vilagitasa fokozatosan csékken.

Sutés id6tartam nélkiil: A partlight pulzalé animdciot jelenit meg.

Siités szondaval: A partlight elemek vilagitasa novekszik.
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FGzés befejezve: A partlight pulzalé animaciét jelenit meg.

° A partlight sargan vilagit:

- El6melegités: a sarga fény fokozatosan novekszik, igy tajékoztat a h6mérséklet emelkedésérdl.

- Forrd lireg: a fény sargan pulzal, amig az Greg még forrd.

0 MEGJEGYZES: a megfelel6 miikddéshez a partlightot tartsa tisztan.

3.2 ElGzetes tisztitas

Kondicionalas

. Az els@ siités el6tt kondicionalja a siit6t: kapcsolja be 1 drara a legmagasabb hémérsékleten.

. Gy6z6djon meg rola, hogy minden csomagoldanyagot eltavolitott a stitébdl, és helyezze be az 6sszes
racsot a sutébe.

. Kondicionalas kdzben kis mennyiségli fust keletkezhet. Gy6z6djon meg arrél, hogy a konyha jol
szell6zik.

Kondicionalas utan

. Varja meg, amig a sutd teljesen kihdil.

. Torolje at a siit6t nedves ruhaval és enyhe mosogatdszerrel.

. Torolje szarazra egy tiszta, szoszmentes ruhaval.

. Mossa 4t az Osszes tartozékot, és tordlje at a stitd belss részét forrd viz és mosogatdszer oldatéval.
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3.3 Els6 hasznalat

Amikor a késziiléket el&szor bekapcsolja, az elsG Iépés a nyelv, a mértékegység és a pontos id6
kivalasztasa.

ElGszor egy idvozl6 Gizenet jelenik meg a kijelzén. A folytatdshoz nyomja meg a \ gombot.

WELCOME

Set your combi-oven 1o start cooking.

o NYELV KIVALASZTASA: Megjelenik egy gorgethet6 menii. A kivant nyelv kivalasztésahoz
gorgessen vizszintesen a meniiben. Erintse meg a kivant nyelvet a kdvetkezd lépéshez.

o MERTEKEGYSEG KIVALASZTASA: Mindkét ikon elérhetd, és egy alapértelmezett beallitds van
el6re kivalasztva, valasszon ki egyet a kbvetkezs |épéshez.

e Az IDO BEALLITASA: A kijelz6n megjelenik az alapértelmezett ,0:00” érték az alapértelmezett
24 6ras id6formatumban. Az idéformatum maodositasdhoz nyomja meg a 126 / 246 gombot
a képernyé bal oldalan. Az id6 bedllitdsahoz gorgesse fliggblegesen a szamokat.
Ha a 12 6éras id6formatumot vélasztotta, védlasszon az AM / PM gomb kozll a napszak
kivalasztasahoz. A valasztas megerd@sitéséhez nyomja meg a(z) ' gombot.
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A kezdeti bedllitasok mddositasa utan egy felugré lizenet jelenik meg a parositasi informaciokrol.
A megerdsitéshez nyomja meg a(z) V' gombot, és nyissa meg a Kezd6lap gorgetheté mendit.

o TELEPITEST KOVETO UTASITASOK: A kezdeti bedllitasok elsé hasznélat utani szerkesztéséhez
barmikor elérheti a Bedllitasok meniit a Kezd6lap gorgetheté meniibdl.

*Modelltdl fuggben. A fényjelzésekkel kapcsolatosan tajékozddjon a ,,3. Miel6tt elkezdené” > , A Partlight
mikodése” részbdl
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3.4 Tovabbi beallitasok

A felhasznald beallithatja a fényerGsséget és a hangerét a Beallitdsok részben.

° FENYEROSSEG: A KezdGlap gérgethetd meniiben nyomja meg a ,,Beédllitasok” gombot. Gérgessen
vizszintesen a Bedllitdsok meniiben, majd nyomja meg a ,Kijelz6 fényereje” gombot. A fényer&sség
beallitdsahoz gbrgesse vizszintesen a csuszkat. A meger@sitéshez nyomja meg a V' gombot.
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° HANG: A Kezdélap gorgetheté meniben nyomja meg a ,Beallitdsok” gombot. Gorgessen
vizszintesen a Bedllitdsok meniiben, majd nyomja meg a ,Hangok” gombot. A hangeré
beallitdsahoz gorgesse a csuszkat balra vagy jobbra. A megerésitéshez nyomja meg a v/ gombot.
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4. A TERMEK MUKODESE

4.1 A termék miikodése

o A SUTO BE-/KIKAPCSOLASA: A siit6 BE/KI dllapotba kapcsolasahoz tartsa lenyomva a BE/KI gombot.

o  SUTESI FUNKCIO BEALLITASA A siitési funkcid kivalasztasahoz nyomja meg a ,Microwave” vagy
»OVEN+COMBI” gombot a KezdGlap gorgethet6 meniiben. Gorgessen a menit vizszintesen,
amig el nem éri a kivant funkcidt. Nyomja meg a kozépsé ikont vagy a paraméter értékét
a kovetkez6 |épéshez, vagy nyomja meg a || gombot a sités inditasdhoz a kivalasztott siitési
funkcio alapértelmezett paramétereivel.
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o HOMERSEKLET/TELJIESITMENY BEALLITASA: Nyomja meg a funkcid mellett a gorgethetd
meniben jelzett h6mérsékletet. Vizszintes gorgetéssel valassza ki a kivant hémérsékletet/
teljesitményszintet. A meger@sitéshez nyomja meg a DI/ gombot.

*Modelltél fliggben. A fényjelzésekkel kapcsolatosan tdjékozédjon a ,3. Miel6tt elkezdené” >
A Partlight miikodése” részbdl
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o WATT BEALLITASA: Mikrohulldmi és kombinalt funkciékhoz nyomja meg a funkcié mellett
a gorgethet6 meniben feltlntetett teljesitményt (pl. 900 W). Vizszintes gorgetéssel valassza
ki a kivant Watt értéket.

o IDOTARTAM BEALLITASA: Nyissa meg az 1d6 meniit a® megnyomasaval a grgethetd meniiben.
A felhasznalé a kovetkezé beallitdsokat adhatja meg:

a. Percjelzé

A funkcidval a felhasznald emlékeztet6t allithat be a siitési id6 tekintetében. Miutan megnyomta
a gérgetheté meniiben a ® gombot, a @ Percjelz6 ikon alapértelmezés szerint bekapcsol. Az id6
beéllitdsdhoz gdrgesse fliggblegesen a szamokat, majd nyomja meg a || gombot a megerdsitéséhez.

b. Automatikus kikapcsolas

Az automatikus kikapcsolds lehet6vé teszi a siitd automatikusan kikapcsolasat a beallitott emlékeztet6
utan. Ez a funkcié alapértelmezés szerint ki van kapcsolva, és aktivalasat a felhasznaldnak kell
kivalasztania.

Nyomja meg a B gombot az automatikus kikapcsolas engedélyezéséhez. Az id6 beallitdsdhoz gdrgesse
fiiggblegesen a szamokat, majd nyomja meg a || gombot a megerésitéséhez.
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c. Késleltetett inditas
Nyomja meg a (Y gombot a Késleltetett inditas beallitdsdhoz. Gérgessen vizszintesen a kivant idé
beéllitdsdhoz, majd nyomja meg a || gombot a megerésitéshez.

mw o

24

STARTAT OUHQ : 25

0 MEGJEGYZES: A késleltetett inditds csak a stitési id6tartam bedllitdsa utdn aktivalhatd, és nem
érhetS a husszonda bedllitasat kovetGen. Késleltetett inditds haszndlata esetén a fézési idGtartam
végét a készlilék atalakitja automatikus kikapcsolas beallitasra.
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MIKROHULLAM INDITASA

Miutan behelyezte az ételt a sit6be és becsukta az ajtét, azonnal elindithat egy 30 masodperces
mikrohulldmu sutd ciklust maximalis teljesitményen (900 W) egyszerien a Start gomb megnyomasaval.
A siitési id6 kozvetlendl a kijelzén is szerkeszthet6.

TOVABBI FUNKCIOK

-0 Vilagitas
A stit6tér vilagitasanak be-/kikapcsolasahoz nyomja meg a -Q- gombot a vezérl6pulton.

0 MEGJEGYZES: A siitStér vilagitasa
alapértelmezés szerint Kl van kapcsolva
az dltaldnos navigacids folyamatok alatt.
Azonban egy folyamat alatt a vilagitas
alapértelmezés szerint be van kapcsolva.
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& Gyermekzar

Ez a funkcio lehet6vé teszi a képernyd zarolasat annak érdekében, hogy megakadalyozza a kiskoruak
altali nemkivanatos hozzaférést. A képerny6zar aktivalasdhoz tartsa lenyomva a (5 gombot. Néhany
masodperc erejéig megjelenik egy felugré Gizenet. Bekapcsolt gyermekzar esetén a BE/KI és a Gyermekzar
gombok kivételével a késziilék az 6sszes gombot letiltja.

A képerny6 feloldaséhoz tartsa ismét lenyomva a () gombot. Néhany mésodperc erejéig megjelenik
egy felugré Gzenet, vagy a képernyé barmely pontjara koppintva elrejtheti azt. A kijelz zarolasa felold,
és megjelenik az el6z6 képernyd.
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4.2 Sutési funkcidk

Szabvanyos funkciok

Alapértelmezett

w
(%]
S
[=)
:Q
b4
=)
>
b4
S
>
[
w
o
<

Szimbo- i a _ Polc- Eléme-
) értékek .. " Javaslatok
. pozicié legités
tartomanya
Ez a funkcié csak mikrohulldamu sttt
—~ Mikrohullam MW: 900 W " S elemet hasznal. Csukott siit6ajtéval
= kronhu MW: 150 W - 900 W 2+ |haszndlia. Ez tovabbd a fézési/melegitési
folyamat befejezésére is haszndlhato.
. T: 180 °C IDEALIS: stiteményekhez, kenyerekhez
Statikus T:50-250°C L1/L2 lgen vagy kekszekhez egy szinten.
3 Statikus - T: 160 °C II?EAL'IS: siltekhez, ragukhoz, )
~ il . 50-250° L1/L2 Igen  |zoldségekhez vagy nedves téltelékkel
—— || Ventilator T:50-250°C ellétott pitékhez,
3 T: 160 °C IDEALIS: siitemények, kekszek és pizzak
& * Tobbszintd i 0 250 °C L2 Igen [sitéséhez egy vagy tébb szinten. Idealis
T:50-25 Kiilsnbiszs ételek elkészitéséhez.
Ez a funkcid csak a felsé flitGelemet
hasznalja, és bedllithatd a grillezési
M L5 szint. Csukott sut6ajtoval haszndlja.
*Grill L. 1 L4 Sz. A fehér hisokat a grill fiit6eleméts|
115 tavolabb helyezze el. A vérds hust
és a hal filéket rahelyezheti a polcra,
alatta a csepptalcaval.
e d
(\ *Grill + T:180°C 2 leen IDEALIS: egész huisdarabokhoz
~ Ventilator T:50-250°C g (stiltekhez) vagy reszelt ételekhez.
T: 180 °C Idedlis husok porkoléséhez,
0;.\'.‘ *Porkolés . 0 250 °C L1/12 Sz. gyimolcslevek s(ritéséhez, miel6tt
T.50-25 ezek belsejét megsiitné.
MW: 300 W/
@ Tobbszintl + T:160 °C L2 len Idealis siiltek, hal, fagyasztott ételek
= | Mikrohulldm MW: 150 - 300 W/ 8 és siitemények elkészitéséhez.
R
T:50-230°C
v . MW: 300 W,
) Grill + u/ e .
T Ventildtor + T:180 °C w2 lzen Idedlis toltott zoldségek, hisdarabok
= - ; MW: 150 - 300 W/ BEN 45 csirkefilék elkészitésehez.
— ~~— | Mikrohulldm o
T:50-230°C
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Alapértelmezett
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Szimbo- Funkcié értékek Po!c._ ) Elotn,e_ Javaslatok
lum . pozicid legités
tartomanya
MW: 300 W/
e d
| Grill + L:5 4 S Idealis csében siiltek, lasagna, burgonya
~— | Mikrohulldm MW: 150 - 300 W/ z. és siilt baromfi elkészitéséhez.
il T: 1-5
MW: 300 W Idedlis husok pdrkdléséhez,
0)’}) Porkolés + T:175°C L1/12 | gyimoélcslevek stritéséhez, mikézben
~~— | Mikrohulldm MW: 150 - 300 W/ gen a belsejiik a mikrohulldamu sut6ben
= T:50-230°C stilnek.
~ | | Kiolvasztas MW: 150 W Idealis fagyasztott ételek
4(9 id@ szerint - 1 5z. kiolvasztasahoz.
~N I | Kiolvasztas Idedlis fagyasztott ételek
45 suly szerint MW: 150 W L1 sz. kiolvasztasahoz.
Pattogatott MW: 900 W 1 Sz Idedlis pattogatott kukorica
kukorica MW: 150 W - 900 W ’ készitéséhez.

*MEGJEGYZES: Ha kombinalt funkciérdl (mikrohulldmmal) hagyomanyos funkciéra (mikrohullam
nélkil) szeretne valtani, allitsa a teljesitményt Kl allasba a megfelels filre koppintva.
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Specialis funkciok

Szimbo6-

Alapértelmezett

Polc-

El6me-
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Funkcié értékek o, i Javaslatok
. pozicio  legités
tartomanya
20 . T: 200 °C Ropogos ételek készitése zsir
<ﬁ> Air Fry T:50- 250 °C L2 52 |hozzsadésa nélkil
‘ \ T: 60 °C Hus, aromds fliszernévények
" : 412 ) yekx,
g Dehidratalas T:35-100°C L2 sz. gylimolcsok és zoldségek szaritasahoz.
T:40°C
‘ Joghurt T 48 oc L2 Sz. Joghurt erjesztéséhez.
/‘-Q
, T:35°C A kenyér és a pizzatészta gyorsabb
@ Kelesztés T:35°C L2 5z. kelesztéséhez.
2 2 2 Melegen T:75°C ) S A frissen f6zétt ételek melegen
, , tartds T:45-90°C Z |tartasahoz.
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Receptek mentése a Kedvencek kozé:

Elmenthet egy receptet a Kedvencek meniibe kézvetlenil a stitébél, barmely sttési program végén,
ha megnyomja a kijelz6n a ,Mentés a kedvencekbe” gombot. Ez a gomb a ,,J6 étvagyat a tanyérhoz”
Uzenet utan jelenik meg.

A kedvenc receptek kés6ébb elérhetSk a Kedvencek meniibdl.

A Kedvencek menii megnyitasa a siitén:
Gorgesse a Kezd6lap menit, amig el nem éri a Kedvencek elemet, majd nyomja meg azt. Megjelenik
a Kedvencek menii, és gorgethet a korabban elmentett receptek kozott. Ha elérte a kivant receptet,
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nyomja meg a il gombot a sltés inditasahoz.

0 MEGJEGYZES: Az olyan beéllitdsok, mint a siitési idStartam és a hémérséklet, nem mddosithatdk
a kedvencként mentett recepteknél. Ha egy receptre kattint a Kedvencek meniiben, megjelenik egy
felugré lGzenet. Nyomja meg az ,,OK” gombot a gorgetheté menibe vald visszatéréshez, vagy nyomja
meg a || gombot a vélasztas megerdsitéséhez és a siités inditdsahoz.
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Recept torlése a Kedvencek meniibél:

A Kedvencek meniiben tartsa lenyomva az egyik mentett receptet a Torlés médba |épéshez. Erintse
meg a Torlés gombot a recept torléséhez a Kedvencek koziil. A Torlés méd elhagyasahoz érintse meg
az érint6képernyd Torlés gombon kivili barmely részét.
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5. SUTESI IRANYELVEK

5.1 Everyday cooking tablazat

Lo P Eléme- Hus- Suitési " H ea’t F,EEI Alapértelmezett E!m.“ile,g'tes,,
Szimbélum Sutési program o P Tartozék hémérséklet P B utani sttési idé
legités  szonda | pozicié o itds (°C és W)
(°c) (perc)
Grill Sitgedén
Siilt tészta Ventildtor + Igen Igen L4 1télca e v 90°C 200 °C +300 W 30 perc
" . grillrdcson
Mikrohullam
Statikus Igen Sz. L2 1 télca Sutétélca - 250°C 20 - 30 perc
Talcas pizza
(%]
S: Tobbszintl Igen Sz. L1-13 | >1tdlca | Sitétélca N 230°C 30 - 40 perc
ms
(0]
o
]Z>~
= Statikus + Igen sz. 12 | 1télca | sutstalca - 220°C 20 perc
p ventilator
<
m
=~ Focaccia
Tobbszint(i Igen Sz. L1-13 | >1tdlca | Sit6télca - 180°C 20 perc
TESZTA, NN PP
m KENYER I:ﬁt’;:"sltl:r; igen | Igen 12 | 1télca S‘r’mr‘;‘::;': 90°c 200 °C +300 W 30 perc
£s PIZZA 8
Friss.
lasagna és
cannelloni
Tobbszintd + | s | -3 | >1taica | SUtGedény - 200 °C +300 W 35 perc
Mikrohullam grillrdcson
Tobbszint(i + . 5 o
Mikrohullam Igen Sz. L2 1télca Récs - 200 °C +300 W 15 perc
Mélyhiitstt
pizza
Toébbszintl Igen Sz. L1-13 | >1tdlca Récs - 200 °C 20 perc
. Tobbszint( + 5 P o
Kerek pizza Mikrohullam Igen Sz. L2 1 télca Sutétélca - 200°C+150 W 15 perc
Kenyér Statikus Igen Igen L2 1 télca Sutétélca 90°C 200 °C 40 perc
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Heat Feel Elémelegités

Szimbélum ird Recept  Siitési program LI Lt Shtest Tartozék hémérséklet aporeimenett utani siitési id6
P prog legités  szonda | pozicié ! beallitas (°C és W)
(°c) (perc)
Porkolés + 500g- | Sitéedény . . .
Mikrohullam Igen Igen L2 800¢g grillrécson 65°C-80°C 180°C+300 W 50 perc
P Porkslés + 800g- | Sutéedény . . .
Sertésstilt Mikrohullém Igen Igen L2 1000g | grillracson 65°C-80°C 180 °C+300 W 65 perc
Porkolés + 1000 g - | Sutéedény o o o
Mikrohullém Igen Igen L2 1500g | grillracson 65°C-80°C 180°C+300 W 80 perc
Porkolés + 500¢g- | SttSedény o N N
Mikrohulldm Igen Igen L2 800g grillricson 55°C-68°C 200°C+150 W 40 perc
b4
w
=
w
Porkolés + 800 Sttéedé E
o 6rkolés g- | Sutéedény o g N
Marhasiilt Mikrohullém Igen Igen L2 1000g | grillracson 55°C-68°C 200 °C+150 W 55 perc §
7
L
=
?
Porkolés + 1000 g - | Siit6edény o N o
Mikrohulldm Igen Igen L2 1500¢ | grillracson 55°C-68°C 200 °C+150 W 65 perc
HUS ES Tobbszinti + 500g- | Sitéedény N N N
BAROMFI Mikrohullam | '8¢" | 'een L2 | so0g | grilldcson | 70°C-85°C | 180°C+300wW 90 perc
o T6bbszintd + 800¢g- Sedény N N N
Porkolt Mikrohullém Igen Igen L2 1000g | grillracson 70°C-85°C 180 °C+ 300 W 150 perc
Tobbszintii + 1000 g - | Siit6edény o N o
Mikrohullam Igen Igen L2 1500g | grillrécson 70°C-85°C 180°C+300 W 180 perc
Porkolés + 500¢ - P o o o
Mikrohullam Igen Igen L2 300g Sutétalca 60°C-70°C 180 °C +300 W 40 perc
Csontozott Porkolés + 800g- s N N N
baranycomb | Mikrohullam Igen Igen L2 1000 g Sutétalca 60°C-70°C 180°C+300 W 60 perc
Porkolés + 1000 ¢ - g o o o
Mikrohullam Igen Igen L2 15008 Sutétalca 60°C-70°C 180°C+300 W 90 perc
Sertés- Tobbszint(i + 500¢ - P o ° o
oldalas Mikrohulldm Igen Igen L3 800g Sutétélca 70°C-90°C 180 °C + 300 W 40 perc
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Heat Feel Elémelegités

Szimbélum ird Recept  Siitési program LI Lt Shtest Tartozék hémérséklet aporeimenett utani siitési id6
P prog legités  szonda | pozicié ! beallitas (°C és W)
(°c) (perc)
Tobbszint(i + 800¢g- g o o o
Mikrohullam Igen Igen L3 1000g Sutétalca 70°C-90°C 180°C+300 W 60 perc
Sertés-
oldalas
Tobbszint(i + 1000¢g - g o o o
Mikrohullam Igen Igen L3 1500 Sutétélca 70°C-90°C 180 °C+300 W 90 perc
Grill + 500g-
Ventilator + Igen Igen L2 soog Sutétélca 75°C-85°C 220°C+300W 40 perc
Mikrohullm &
Grill + 800g-
Silt csirke Ventilator + Igen Igen L2 8 Sutétalca 75°C-85°C 220°C+300 W 50 perc
" 4 1000 g
Mikrohullam
(%]
cC:
=]
m
- Grill + 1000g-
el Ventildtor + Igen Igen L2 8 Sutétalca 75°C-85°C 220°C+300W 60 perc
> . ) 1500 g
S Mikrohullam
=2
=<
m
=
= Grill + 500¢- . e e .
Ventilator + Igen Igen L2 Récs 75°C-85°C 200 °C +300 W 40 perc
- ) 800¢g
Mikrohullam
HUS Es Toltstt Grill 800g-
BAROMF! csirke Vgntl\atorl-* Igen Igen L2 1000g Récs 75°C-85°C 200°C+300W 50 perc
Mikrohullam
Grill + 1000g - , oo .
Ventilator + Igen Igen L2 Racs 75°C-85°C 200°C+300W 60 perc
- ) 1500 g
Mikrohulldm
Tobbszintd + 500¢ - I o o o
Mikrohullam Igen Igen L2 800g Sutétélca 68°C-75°C 170°C+300 W 30 perc
" Tobbszint(i + 800¢g- sias o o o
Fasirt Mikrohullam Igen Igen L2 1000 Sutétalca 68°C-75°C 170°C+300 W 40 perc
Tobbszinti + 1000¢g - G o o o
Mikrohullam Igen lgen L2 15008 Siitétalca | 68°C-75°C 170 °C +300 W 50 perc
Grill + 500g- . .
Ventilator + Igen Sz. L4 Récs - 200 °C+300W 30 perc
" . 800g
Mikrohullam
Kolbész
Gn.'\lll + 800¢g- ) .
Ventilator + Igen Sz. L4 Récs - 200 °C +300 W 40 perc
- ) 1000 g
Mikrohullam
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Heat Feel Elémel é
El6me- Hus- Sutési e Alapértelmezett omelegites

Szimbdlum Recept Siitési program legités || szonda || pozicié Tartozék home.rseklet bealitds (°C és W) utani siitési id6
(e (perc)
Grill +
Kolbasz Ventilator + Igen sz. 14 | 10008- Racs - 200 °C + 300 W 50 perc
" < 1500 g
Mikrohullam
erill + 500g- | (oie .
Ventilator + Igen sz 13 Siitétalca - 200 °C + 150 W 40 perc
" < 800g
Mikrohullam
HUS ES
BAROMFI
Grill + 200
Csirkecomb |  Ventilator + Igen Sz. L3 8 Sutétalca N 200 °C+150 W 50 perc
" < 1000 g
Mikrohullam
Grill +
Ventilator + Igen Sz. L3 1000g - Sutétalca N 200 °C+150 W 50 perc
" < 1500 g
Mikrohullam
e
Tobbszintd + 200¢g - P o o
Mikrohullam Igen Igen L2 s00g Sutétalca 65°C 150 °C+150 W 10 perc 3
w
>
=2
<
Es
- Tobbszinti + 500g - o N N —
Halfilé Mikrohullam Igen Igen L2 300g Sutétalca 65°C 150 °C+150 W 20 perc m
=
s
(%]
T6bbszintd + 800¢g- PP o o
Mikrohulldm Igen Igen L2 1200 Sutétalca 65°C 150 °C+150 W 25 perc
T6bbszintd + 200g- PP .
Mikrohulldm Igen Sz. L2 s00g Sutétalca - 200°C+150 W 25 perc
Halen
papillote Tobbszintd + 500 ¢ - PP o
(siit6papir- | Mikrohullm Igen Sz. L2 300¢g Sutétélca - 200°C+150 W 35 perc
ban)
HALAK " —
£S TENGER I:it’;:"zﬁ:r; lgen sz. L2 fggog | sutstalea - 200°C + 150 W 45 perc
GYUMOLCSEI &
Tobbszintd + 200g - s o o
Mikronullsm Igen Igen 2 s00g Siitétalca 65°C 180°C+150 W 30 perc
. Tébbszintd + 500g - PP o o
Egész hal Mikrohullam Igen Igen L2 800 g Sutétalca 65 °C 180°C+150 W 40 perc
Tobbszinti + 800g- Gras o o
Mikronullsm Igen Igen 12 12008 Siitétalca 65°C 180°C+150 W 50 perc
Tobbszinti + 200g- . o o
Mikronullsm Igen Igen 13 s00g Récs 65°C 200°C +150 W 25 perc
Salt
halpérkolt
Tobbszint(i + 500g - i . .
Mikronullsm Igen Igen 13 800g Récs 65°C 200°C +150 W 35 perc
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Heat Feel Elémelegités

i A " El6me- Hus- Sutési . PR Alapértelmezett s g
Szimbdlum Recept Siitési program legités || szonda || pozicié Adagok Tartozék home.rseklet bealitds (°C és W) utani siitési id6
(°c) (perc)
silt Tobbszinti + 800¢g- ) . .
halporkolt | Mikrohultm | "7 Igen 13 1200 Racs 65°C 200°C+150 W 45 perc
Statikus - 200g - ez o
Ventilétor Igen Sz. L2 s00g Sutétélca - 200 °C 45 perc
Séban Statikus - 500¢g - P °
siilt hal Ventilétor Igen Sz. L2 800g Sutétélca - 200°C 60 perc
Statikus - 800g- P °
Ventilétor Igen Sz. L2 1200 Sutétélca - 200°C 75 perc
=
: Tobbszintd + 200¢g - .
" < Igen Sz. L2 Sutétalca N 150 °C + 300 W 25 perc
I'_‘rh Mikrohullam 8 500¢g P
(0]
o
]Z>~
Mélyh(tott | Tobbszintd + 500¢ - P
=< _ o
=3 hal Mikrohullam Igen Sz. L2 300g Sutétalca 150 °C + 300 W 35 perc
o
<
m
=~
HALAK " —
ES TENGER I/Tikrt:\ll?ﬁ:r; Igen sz. 12 fggog | sutstalea - 150 °C+300 W 40 perc
GYUMOLCSEI &
T6bbszintd + 200g- PP .
Mikrohulldm Igen Sz. L4 s00g Sutétalca - 180°C+150 W 20 perc
. T6bbszintd + 500¢g - PP .
Halnyars Mikrohullm Igen Sz. L4 300¢g Sutétélca - 180°C+150 W 30 perc
T6bbszintd + 800¢g- PP .
Mikrohullm Igen Sz. L4 12008 Sutétélca - 180°C+150 W 40 perc
Tobbszintii + 200g- | Sutéedény o o
Mikronullsm Igen Igen [E] s00g | grilirdcson 70°C 180 °C +300 W 15 perc
Toltott Tébbszintd + 500¢g- | SutSedény o o
tintahal Mikrohullam lgen lgen B 800¢g grillracson 70°c 180°C+300W 25 perc
Tobbszintd + 800g- | Sutéedény o o
Mikrohulldm lgen lgen B 1200¢g | grillrdcson 70°c 180°C+300W 35 perc
Tébbszintd + " P o
Mikrohullam Igen Sz. L2 1talca Sutétalca - 180°C+150 W 25 perc
218 SOS LEPENYEK | S6s leveles-
\_[ ES PITEK tésztak
Tobbszint(d Igen Sz. L1-13 | >1tdlca | Sit6télca - 190°C 40 perc
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El6me- Hus- Siitési Hostpeel Alapértelmezett EHImEEAES
Szimbélum Recept Siitési program » o Adagok = Tartozék hémérséklet p o utdni siitési id6
legités  szonda | pozicié o bedllitas (°C és W)
(°c) (perc)
. " A . Formak
Felfdjt Tobbszint( Igen Sz. L1-13 | >1tdlca . - 190°C 35 perc
a tepsin
Tobbszintd + X Sit6forma .
Mikronolam | €7 sz 12 Lalea [ 7000 - 180 °C + 300 W 60 perc
S6s lepény
" - < Sutéforma
Tobbszint(i Igen Sz. L1-13 | >1télca . - 180°C 75 perc
aracson
710 SOS LEPENYEK | zoldséges Grill Formik
— £5 PITEK e éng Ventilator + Igen Sz. L3 1tdlca 2 tepsin - 180 °C+300 W 30 perc
— PENY ] Mikrohullam P
zoldséges | pezinta Igen so | -3 |s1aica | Formik - 180°C 40 perc
lepény atepsin
" . Formak
Statikus Igen Sz. L2 1 talca . - 200°C 20 perc
atepsin
Mini tortak
" L . Formak o
Tobbszintl Igen Sz. L1-13 | >1télca . - 200°C 35 perc
a tepsin
Tobbszint(i + 500g- | sitsedény
3 . - ° 2
Mikrohullam lgen sz 3 800¢g grillracson 200°C+300W 0 perc
. T6bbszintd + 800g- | SutSedény o
Ratatouille Mikrohullém Igen Sz. L3 1000¢ | grillracson - 200 °C +300 W 30 perc
T6bbszintd + 1000 g - | Sutéedény o
Mikrohullam lgen sz. 3 1200g | grillracson - 200°C+300W 40 perc
Grill + 500g-
Ventildtor + Igen Sz. L2 8 Sutétalca - 200 °C+300 W 30 perc
¥ . 800¢g
Mikrohullam
ZOLDSEGEK
o Grill +
buf”o'tn o | ventiistor+ [ tgen sz. L2 fggog | sutétslca - 200°C +300 W 40 perc
8O3 | Mikrohulldm &
Grill +
Ventilator + Igen Sz. 12 10008~ | oistsica - 200 °C +300 W 50 perc
¥ i 1500 g
Mikrohullam
Grill + PP
Ventilator + Igen sz. L4 55(;)0‘; - Sf‘tl:’r‘:g:;‘: - 200 °C +300 W 30 perc
Mikrohullm & |®
Zoldség-
gratin
Grill + PP
Ventilator + Igen Sz. L4 800g- | Sttdedény - 200 °C + 300 W 35 perc
" . 1000¢g | egrillrdcson
Mikrohullam
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_ " Eléme-  His- | Siitési ) BRG] ooy (| BMEEEES
Szimbdlum Recept Siitési program > .. Tartozék hémérséklet " o, utani siitési id6
legités  szonda | pozicié o bedllitas (°C és W)
[\ (perc)
s Grill + PP
ZOId:?g' Ventilator + Igen sz L4 11050(?03 - S“ﬁre,denv - 200° C+300 W 40 perc
gratin Mikrohull4m g | grillracson
Tobbszint(i + 500¢g - g o
Mikronolam | €7 sz. 12 a0y | Sutotélea - 200 °C + 300 W 20 perc
Z6ldségek
en papillote | Tébbszintdi + 800¢g- s R B
(siitépapir- | Mikrohullm Igen Sz. L2 1000g Sutétalca 200°C+300W 30 perc
ban)
Tobbszinti + 1000 g - .
Mikrohullém Igen Sz. L2 1200g - 200 °C +300 W 40 perc
erill + 500g- [ (oo .
Ventildtor + Igen Sz. L4 Sutétalca - 210°C+300 W 30 perc
" < 800g
Mikrohulldm
, Grill +
Sae Ventilgtor + | lgen sz. | 58 | sustaica - 210°C+300 W 40 perc
z6ldségek " . 1000 g
Mikrohulldm
e G'."I,I * 1000g- | ..., .
ZOLDSEGEK Ventilator + Igen Sz. L4 Sutétalca - 210°C+300 W 55 perc
" 5 1200¢g
Mikrohulldm
Grill + 500g- e .
Ventildtor + Igen Sz. L2 Sutétalca - 180 °C +300 W 30 perc
" A 800g
Mikrohulldm
. Grill +
TS | ventitstor+ | tgen | s 2 | 508 | sustaica - 180°C+300 W 45 perc
z6ldségek " . 1000 g
Mikrohulldm
Grill +
Ventildtor + Igen Sz. L2 1000g - Sutétalca - 180 °C +300 W 60 perc
¥ . 1200 g
Mikrohulldm
Grill + M
Ventilgtor + | lgen sz. 13 Sigfog § ﬂ”r‘;‘:::: - 200 °C+300 W 20 perc
Mikrohullam & |8
Grill + P
Parmigiana | Ventilitor+ | 1gen | sz (3 | 8008~ | Stitbedény - 200°C +300 W 30 perc
" . 1000¢g | egrillrdcson
Mikrohulldm
Grill + PP
Ventilator + Igen sz. 13 11020&5 - Sf‘tl:’r‘:g:;‘: - 200 °C +300 W 40 perc
Mikrohullam gl®
Statikus Igen Sz. L3 1 télca Sutétélca - 170°C 30 perc
Edes pékdru | Vajas keksz
e
Tobbszint( Igen Sz. L1-13 | >1tdlca | SutStalca - 150°C 40 perc
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o A o Heat Feel . Elémelegités
" El6me- Hus- Siité: a PR Alapértelmezett e e oo
Recept Siitési program legités || szonda || pozicié Adagok  Tartozék home.rseklet bealitds (°C és W) utani siitési idé
(°c) (perc)
Statikus Igen Sz. L3 1 télca Sutétélca - 180°C 25 perc
Edes briés
2semle
Tobbszint(d Igen Sz. L1-13 | >1tdlca | Sitétélca - 160 °C 30 perc
Grill +
Ventilator + Igen Sz. L2 1talca Sutétalca - 200 °C+300 W 20 perc
Mikrohullam
iy
GYUMOLCS
Tobbszintl Igen Sz. L1-13 | >1tdlca | Sitétélca N 200°C 30 perc
Tebbszintl+ f o | g, 1| 1uca | Sitsforma - 180°C+150 W 30 perc
Mikrohullam ardcson
Gylimolcsoés
pite
Tobbszint lgen s2. | t1-13 | 51 tdica | SUt6TOrma - 180°C 45 perc
aracson
Tobbszint(i + . P o
Mikrohullam Igen Sz. L2 1télca Sutétalca - 180 °C+150 W 20 perc
Tobbszintl Igen Sz. L1-13 | >1tdlca | Siitétélca - 180°C 25 perc
Statikus Igen Sz. L3 1 télca Sttétélca - 165 °C 30 perc
Muffinok
Tobbszint(d Igen Sz. L1-13 | >1tdlca | Sit6télca - 160 °C 40 perc
Statikus Igen Sz. L2 1 télca Kapcsos - 150 °C 35 perc
tortaforma
Piskota-
tészta
Tobbszintd | lgen se. | u-i [ s1ta || PO - 150°C 45 perc
tortaforma
i Tobbszint(i + X .
Rétes Mikrohullam Igen Sz. L2 1talca - 180°C+150 W 45 perc
Kelt tészta
KockBott | tikus igen | sz 2| 1tsica | Tortaforma - 170°C 60 perc
gyumal- aracson
csokkel
. . Tobbszint(i + . Sutéforma o,
Rizslepény Mikrohullém Igen Sz. L3 1 télca a racson - 180°C+150 W 20 perc
Sajttorta Statikus Igen Sz. L2 1 télca Kapcsos - 150 °C 60 perc
tortaforma
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Figyelem

° Mikrohullam funkciok

Helyezze az ételt a siit6be a Start gomb megnyomasa el6tt. A mikrohulldmua funkcidk hajlamosak
vizgdzt termelni — el6fordulhat, hogy vizpdra csapddik le az ajtdn, ez szokasos jelenség.

° Mikrohulldamu és légkeveréses funkciok
Amikor a rendszer kéri, tegye be az ételt a stt6be.
. Konvekcié funkcié

A siités megkezdése el6tt varja meg, amig a sut6 el6melegszik. Néhany funkcidhoz nem szlikséges
el6melegités. Ezeknél a funkcidknal a teker6gomb fénye a f6zés sordn végig piros marad. Helyezze
az ételt a sut6be, amikor készen all a stitésre. Minden funkcié miikodéséhez zart ajtora van sziikség.
Ha kinyitja az ajtot, a felhaszndldi felillet kérni fogja, hogy csukja be az ajtét a f6zési folyamat
Ujrainditasa elGtt.
° Gyors el6melegités
A bedllitott h6mérséklet gyors eléréséhez egyes funkciok gyors el6melegitési fokozattal rendelkeznek,
amely az dsszes flitGelemet igénybe veszi. Az égés elkeriilése érdekében varja meg, amig a sutd eléri
a kivant h6mérsékletet, miel6tt ételt helyez a siitGbe.
° Késleltetett f6zés
A grill fit6szal bekapcsolhat, mikézben a stité melegszik. Helyezze az ételt egy also polcra, vagy fedje
le, hogy elkeriilje az odaégést a siité felmelegedése kdzben.
KESLELTETETT SUTES hasznélata esetén nem javasoljuk a GRILL, a LEGKEVERESES GRILL vagy az AIR FRY
hasznalatat.
o Elelmiszerbiztonsag

- Az ételt a lehet6 legrovidebb ideig hagyja a stit6ben slités el6tt és utan.

- A stités el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a hus teljesen kiolvadt.

- Sutés utan pihentesse a hust, hogy a bels6é hGmérséklete tovabb emelkedhessen.

- A magas kockazatu élelmiszerek, példaul a hal belsé hémérsékletének legaldbb 63-70 °C-ot,

a baromfi és a daralt hus bels6 h6mérsékletének pedig 75-85 °C-ot kell elérnie.
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6. APOLAS ES TISZTITAS

6.1 Altalanos javaslatok

A rendszeres tisztitds meghosszabbithatja a késziiléke élettartamat. Barmilyen kézi tisztitasi mdvelet

végrehajtasa el6tt varja meg, amig a sité lehdil.

. A st tokéletesen tisztdn tartdsa a sit6é minden egyes haszndlatat kdvetéen minimalis tisztitast
igényel.

. Ne vonja be a sité falait alufélidval vagy a kereskedelmi forgalomban elérheté egyszer
hasznalatos véd&anyaggal. A forré zomanccal kozvetlenil érintkez6 alufdlia vagy egyéb
védGanyag miatt a bels6 részeken a zomanc megolvadhat vagy megsériilhet.

. A sitd tulzott mértékl beszennyez&dése és az ebbdl szdrmazd erds flstos illatok megelGzése
érdekében javasoljuk, hogy ne hasznalja a siit6t rendkivil magas h6mérsékleten. Alternativaként
javasoljuk a siitési id6 megnovelését és a hémérséklet csekély mértékii csokkentését.

. A siit6hoz mellékelt tartozékokon kivil javasoljuk, hogy csak olyan edényeket és siit6formakat
hasznaljon, amelyek ellenallnak a rendkiviil magas h6mérsékletnek.

6.2 Asiitd tisztitasa

o Uveghdl késziilt rész
Minden hasznalat utan tisztitsa meg az Uveg slUt6ablakot nedvszivd konyharuhaval. Makacs foltok
esetén hasznaljon mosdszerrel atitatott szivacsot, csavarja ki, majd oblitse le vizzel.

° Siuit6ablak-tomités
Ha beszennyezddo6tt, a tomités nedves szivaccsal megtisztithato.
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6.3 Demo mad

1. A Kezdélap gorgetheté meniiben valassza a Beallitasok lehet&séget.

2. A Bedllitdsok meniben tartsa lenyomva egyszerre a & és O gombot.

3. Gorgesse az értékeket fiigglegesen az 1100 megadasahoz jelszéként, majd nyomja meg a\/’ gombot
a meger{sitéséhez.

4. Akijelzé visszatér a Kezd6lap gorgethetd meniihz Demo mddban.

5. A Demo médbdl vald kilépéshez ismételje meg ugyanazon Iépéseket.
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8. KORNYEZETVEDELEM ES ARTALMATLANITAS

8.1 Késziilék artalmatlanitasa

A készulék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus berendezések

hulladékairél (WEEE) szolé6 2012/19/EU eurdpai iranyelvnek. Az elektromos

és elektronikus berendezések hulladékai tartalmaznak gy szennyezd anyagokat

(amelyek a kornyezetre negativ hatast fejthetnek ki), mint alapanyagokat

(amelyek Ujrahasznosithatdk). Fontos, hogy az elektromos és elektronikus

berendezések hulladékai megfelel6 kezelés targyat képezzék a szennyezd

anyagok eltavolitdsa és semlegesitése, illetve az 0Osszes egyéb anyag

_ visszanyerése érdekében. Az egyének fontos szerepet jatszhatnak annak

biztositdsaban, hogy az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai ne véljanak kdrnyezeti
problémava; fontos néhany alapvetd szabdly betartasa:

. az elektromos és elektronikus berendezések hulladéka nem kezelheté haztartasi hulladékként;

. az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat kotelezGen erre kijeldlt gyljtépontban
adja le, amelyet az 6nkormanyzat vagy bejegyzett vallalat Gzemeltet.

Szamos orszagban elérhet6 lehet a nagy méretli elektromos és elektronikus berendezések

hulladékainak a begy(jtése kozvetlenll a haztartasbdl. Ha Uj berendezést vasérol, a régi berendezés

visszaadhaté a forgalmazdnak, aki téritésmentesen begyl(jti, feltéve, ha a berendezés tipusa

és funkcidja megegyezik a vasarolt késziilékével.

8.2 Energiatakarékossag és kérnyezetvédelem

Amikor lehetséges, kerlilje a siit§ el6melegitését, és mindig probalja meg teljesen megtolteni a sut6t.
Minél ritkdbban nyissa ki a sutGajtot, mivel minden nyitaskor hé tdvozik a siUt6bdl. Jelentds
energiatakarékossaghoz kapcsolja le a stit6t 5 vagy 10 perccel a sitési id6 lejarta el6tt, és a sltéshez
hasznalja fel a sut6 altal tovabbra is generdlt maradékhét. A hdszivargas megel&zése érdekében
gondoskodjon arrdl, hogy az ajtétomitések tisztak és megfeleld allapotuak. Ha id&szakfliggd dijszabasu
aramellatasi szerzédéssel rendelkezik, a ,késleltetett sutés” az energiatakarékossagot még
kénnyebben megvaldsithatova teheti, mivel igy a sitést akkorra idézitheti, amikor alacsonyabb
dijszabas érvényes az energiara.
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9. TELEPITES

O viecieyzes:

Nem ajanlott a stt6t f6z6lap ala beépiteni.

Ha ez sziikséges, lgyeljen arra, hogy a gyartd utasitasai szerint elegendé helyet hagyjon
a f6z6lapnak.

Kébel 1200 mm
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