PHILIPS

HD9875

PHILIP:




English 6
Cestina 32
Dansk 59
Deutsch 86
Eesti 116
Espanol 142
Francais 171
Hrvatski 199
Italiano 226
Latviesu 255
Lietuviskai 282
Magyar 309
Nederlands 337
Norsk 365
Polski 391
Portugués 420
Romana 448
Shqgip 476
Slovenscina 504
Slovensky 531
Srpski 558
Suomi 585
Svenska 612
Turkce 638
EAAnvika 664
bbnrapcku 694
MakepoHckn 723
YKpaiHcbka 753



6 English

Important

Danger
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Warning

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the basket.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure that
the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote-control system.

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or backing paper in the appliance.

Accessible surfaces may become hot during use.
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Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips-accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, basket and accessories becomes hot during and after use of the
appliance, always handle carefully.

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Always return the appliance to a service center authorised by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown. Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes
at a temperature above 180°C (to minimise the production of acrylamide).

If the appliance is equipped with a basket release button, this button shall
not be pressed during shaking.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of Metal parts, and splatter shield.

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

Always make sure that you have the control over your Airfryer, also when
using the remote function or delayed start.

When cooking fatty food, the Airfryer could emit smoke. Pay special attention
when using the remote control function or delayed start.
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- Make sure that only one person at a time is using the remote control
function.

- Be cautious when cooking easy perishable food with the delayed start
function (bacteria may breed).

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Automatic Shut-Off

The Airfryer is equipped with an automatic shut-off function. When the
appliance is switched on but not in the cooking or keep warm mode, it will go to
standby mode after 10 minutes of no user interaction. To switch off the
appliance manually, long press the rotary button.

Recycling
- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with

normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and Support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty

does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.

Declaration of Conformity
Hereby, DAP B.V. declares that the Airfryer HD9875 is in compliance with
Directive 2014/53/EU.
The full text of the EU declaration of conformity is available at the following
internet address: https://www.philips.com.
The Airfryer HD9875 is equipped with a WiFi module, 2.4GHz 802.11 b/g/n with
a maximum output power of 92,9mW EIRP.

Software and firmware updates

Updating is essential to safeguard your privacy and the proper functioning of
your Airfryer and the app.

Please always update the app to the latest version.
The Airfryer is updating the appliance firmware automatically.



English 9

Note: To enable the Airfryer to update to the latest firmware version, make sure
your Airfryer is connected to your home WiFi.

Note: Always use the latest app and firmware.
Note: Updates are made available when there are software improvements.

Note: A firmware update is started automatically when the Airfryer is in stand-by
mode. This update takes a few minutes. During this time the Airfryer cannot be
used.

Device compatibility

Factory reset

Introduction

For detailed information about the compatibility of the app, please refer to the
information in the app Store.

You can set your firmware back to its default settings by simultaneously pressing
the keep warm button and the rotary button for 10 seconds.

Your Airfryer is then no more connected to your home WiFi and not paired with
your smart device anymore.

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.
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Overview
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www.philips.com/parts-and-accessories

Control panel

Drawer

Filling level indication

Basket with removable mesh bottom

Pan

Food thermometer (HD9958, sold separately)
Cord storage compartment

Air outlets

Airinlet

10 Removable mesh bottom

11 Splatter shield
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Control panel overview
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Temperature button

Keep warm button
Shaking reminder button
Back button

Food thermometer socket
Air speed button

Auto cook programs

Keep warm indicator

Low air speed indicator

10 High air speed indicator

11 Shaking reminder indicator
12 Rotary button

13 Light ring

14 Pieces indicator

15 Wifi indicator

16 Filling level indicator

17 Weight indicator

18 Food thermometer indicator
19 Time button
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Description of functions

Rotary and back button

2

The rotary button is your central control. You can turn and press it to go through
different menu options and confirm an action.

- Short press the rotary button: turn on the appliance.
- Long press the rotaty button: turn off the appliance.
After the appliance is switched on:

- Press the rotary button: confirm an action.

- Turn the rotary button: go through different menu options or change the
cooking setting.
- Press the back button: go back to the previous step.
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Auto-Cook programs

The Auto-Cook programs are one of the key features of your Airfryer, which
allows you to cook a variety of food items.

By selecting the desired food item and adjusting the filling level or specifying the
quantity of ingredients, the Airfryer will automatically set the appropriate
temperature and cooking time for your meal. Additionally, the Airfryer will alert
you if any interaction is required during cooking, such as shaking fries.

Important: The Airfryer comes with eight default auto-cook programs that can
be initiated directly from the appliance. However, for a wider selection of
options, you can access and download more auto-cook programs via the NutriU
app. Simply connect your Airfryer to your network and pair your smart device
with your appliance to begin exploring new culinary possibilities.

Food Thermometer (HD9958, sold separately)

Cooking time

The separately sold food thermometer can be used to cook your food to the
desired doneness level.

Put one end of the food thermometer to the food and the other end to the food
thermometer socket (see chapter “food thermometer”).

In cooking mode “Manual cooking”, you can set the cooking time from 1 minute
to 180 minutes.

In Auto-Cook programs, you do not need to set a cooking time as the Auto-Cook
program cooks your food based on your portion sizes or desired doneness level.
In cooking mode “Food thermometer”, you do not need to set a cooking time as
the cooking is automatically finished as soon the set core temperature of the
food thermometer is reached.

Cooking temperature

In cooking mode “Manual cooking” you can set the cooking temperature from
40°Cto 200°C.

In cooking mode “Auto-Cook programs”, you do not need to set a cooking
temperature because the cooking temperature is set automatically.

Core temperature

In cooking mode “Food thermometer”, you can set the core temperature of the
food between 30°C and 99°C. The temperature at the center of the food will
reach the set core temperature at the end of the cooking process.

Note: The core temperature does not equal to the cooking temperature.



English 13

High and low air speeds

Your Airfryer comes with two different air speed settings, a low air Speed and a
high air Speed.

In cooking mode “Auto-Cook programs”, the air speed is set automatically.

In cooking modes “Manual cooking” or “Food Thermometer”, you need to set
the air speed manually by pressing the air speed button.

For typical oven dishes, such as lasagna, roasts, cakes etc., and for a long cooking
time, use the low air speed. For typical Airfryer applications, such as fries, chicken
nuggets, fish fingers etc. and for a shorter cooking time, use the high air speed.

Note: If you choose the low air speed, the appliance is working in the silent
mode.

Keep warm function

Your Airfryer has a keep warm mode. To activate this mode, simply press the
"keep warm" button at any point during the cooking process - whether it's
before you begin cooking, in between stages, or at the end of a cooking session.
For more info see chapter "Keep warm”.

Shaking reminder

Your Airfryer comes with a shaking reminder feature that can be activated prior
to starting your cooking session. This feature sends a notification halfway
through the cooking time, reminding you to shake your food to ensure an evenly
cooked result. This feature is especially useful when cooking foods with multiple
pieces, such as various types of fries. Additionally, it can be utilized as a reminder
to turn foods like chicken drumsticks.

By default the shaking reminder is deactivated. You can activate it before or
during the cooking process by pressing the "shaking reminder" button.

Sound notifications

Light ring

Sometimes you hear a sound, for example when the appliance has finished
cooking, or when there is an action required during cooking, e.g., shaking or
turning food.

Your Airfryer comes with an animated light ring, which enhances the usability of
your Airfryer.

Spinning mode: The light ring is spinning around when an update is running.

Breathing mode: The light ring is blinking slowly if you have pressed the rotary
button during cooking. In this case the appliance is in the pause mode.
Blinking fast: Either if the drawer is open when the ring is blinking fast; or for
instance during the pairing process, the appliance is waiting for your action to
press the rotary button to confirm.

Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.
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Preheating
Your Airfryer comes with a preheating function, which can be used to preheat
your Airfryer to your desired temperature.
If you press the rotary button without setting a time, the preheat mode will be
activated and you will receive a sound notification when the desired
temperature is reached.

Before first use

1 Remove all packing material.

2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.

3 Remove the protection foil from the display.

4 Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").

Preparations before first use

Placing the removable mesh bottom
1 Open the drawer by pulling the handle.

2 Remove the basket by lifting the handle.

3 Insert the removable mesh bottom into the slot on the right bottom side of
the basket. Push the mesh bottom down until it locks into position (“click” on
both sides).




English 15

4 Put the basket in the pan.

5 Slide the drawer back into the Airfryer by the handle.

Note: Never use the pan without the basket.

Connecting the Airfryer to the NutriU app

e

PHILIPS
NutriU

Important: Make sure that your smart phone is connected to your home
WiFi network before you start the WiFi set-up process.

Important: Make sure to connect your Airfryer to a 2.4 GHz 802.11 b/g/n
home WiFi network.

Pair your Airfryer with the NutriU app

1 Scan the QR code to download the NutriU app. You can also get the NutriU
app from the App Store or on the website www.philips.com/NutriU.

2 Start the Philips NutriU app on your smart phone.
3 Follow the onscreen instructions until you reach the "Set up appliance" page.

Note: We recommend downloading the NutriU app and add your Airfryer to
the app as soon as you set up your appliance for the first time. This enables
you to use the Airfryer to its full extent, for example, to enjoy remote cooking
(start recipes or Auto-Cook programs from the app, get notifications when
food is done, etc.) and to get the latest firmware updates.

Note: To make use of connectivity features, you need an account. During the
onboarding process, you need to register a new account or log in with an
existing one.



16 English

[}

/)?1

PHILIPS

$

4 Plugin the appliance.

5 Press the rotary button to turn on the appliance.
6 Follow the steps in the app to connect your Airfryer to your WiFi and pair your
Airfryer with your smart phone.

Note: Along this process in the NutriU app, you will be asked at some point to
make an extra long press (4 seconds) on the appliance to initialize the setup
process. So make sure that you stay close to your Airfryer until your Airfryer is
connected.

Important: Remote control: you can remotely control your Airfryer through
the app (e.g. send a recipe, pause cooking, etc.) only if you have checked off
the “remote consent” in the NutriU app, to be found in your NutriU profile.

Important: Single user pairing: the Airfryer can be remotely controlled by
only one user at the same time. If a second user wants to control the
Airfryer and use the NutriU app, this user has to follow the pairing process.
Once paired, the first user will be unpaired automatically.

Important: The WiFi setup process can be cancelled via the app or by
unplugging the Airfryer.

WiFi indicator
The WiFi indicator is off. WiFi is disabled.
The WiFi indicator is on. WiFi is enabled and connected to the router.
The WiFi indicator is blinking slowly. WiFi connection is ongoing. The device is in the
pairing process or connecting to the router.
The WiFi indicator is blinking fast. WiFi connection error.

Note: You can start the paring process by long pressing the time button for 4
seconds.

Note: If you encounter any difficulties during the WiFi setup process - such as
pausing midway through and failing to complete the process, or experiencing
connectivity issues with your Wi-Fi network - you can restart the process by long
pressing the time button for 4 seconds.

Note: If you need to reset your firmware to its default settings, simply press and
hold the keep warm button and the rotary button simultaneously for 10
seconds.
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The table below helps you select the basic settings for the types of food you
want to prepare.

Note: Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ in
origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for
your ingredients.

Note: When preparing larger amount of food (e.g. fries, prawns, drumsticks,
frozen snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the basket 2 to 3 times in
order to achieve a consistent result.

Note: Most of the ingredients in this list can be found in the Automatic Cooking
programs in the NutriU app.

Ingredients Min. — Max. Time Tem- Fan Note
amount (min) pera- speed
ture
Home-made fries Filing level 1-6 18-45 160-180 High Soak 30 minutes in cold water or
(10x 10 mm/0.4x 04 (300 - 2000q) °C speed 3 minutesin luke warm water
in) (40°C/104°F), dry and then add
1 thsp of oil per 500 g/18 oz.
Shake twice.
Homemade potato Filing level 1-6 20-45 160-180 High Soak 30 minutes in water, dry
wedges (300g - 20009) °C speed  andthenadd 1/4 to 1 thsp of
oil. Shake, turn, or stir twice.
Frozen snacks Filling level 1-6 12-19  200°C High Ready when golden yellow and
(chicken nuggets) (6 - 50 pieces) speed  crispy outside. Shake, turn, or stir
halfway.
Frozen snacks 100-6009g 14-16  180°C High Ready when golden yellow and
(small spring rolls (5 - 30 pieces) speed  crispy outside. Shake, turn, or stir
around 20 g/0.7 oz) halfway.
Chicken breast 1-6 pieces 20-25 180°C High
Around 160 g/6 oz speed
Chicken fingers bread 3 - 18 pieces 15-20 180°C High Add oil to the breadcrumbs.
crumbed homemade speed  Ready when golden yellow.
Chicken wings 2 - 25 pieces 15-40 200°C High Shake, turn, or stir halfway.
Around 100 g/3.5 oz speed
Meat chops without ~ 1-5 chops 19-25 200°C High
bone speed
Around 150 g/5.3 oz
Hamburger 1 - 4 patties 15-18 200°C High
Around 200 g speed

(diameter 10 cm/4 in)
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Ingredients Min. - Max. Time Tem- Fan Note
amount (min) pera- speed
ture
Thick sausages 1-12 pieces 12-20 200°C High
Around 100 g/3.5 oz speed
(diameter4cm/1.6
in)
Thin sausages 1-12 pieces 10-18  200°C High
Around 70 g/2.5 oz speed
(diameter 2cm/0.8
in)
Pork roast 800 - 2400 g 90-140 160°C Low Let it rest for 5 minutes before
speed  cutting.
Fish filets (Salmon) 1-5 pieces 18-22 200°C High In order to avoid sticking, place
Around 200 g speed  the skin side to the bottom and
add some oil.
Fish filets (Cod, 1 -4 pieces 7-14 200 °C High
shellfish) speed
Cake (butter cake) Baking accessory 30-60 150 °C Low Use a baking accessory.
using backing Filling level 1 -2 speed
accessory 600-1200g
Muffins 1-9 pieces 13-15  180°C High Use heat-proof silicone muffin
Around 50 g/1.8 oz speed  cups.
Pre-baked toast / 1-12 6-13 180 °C High
bread rolls speed
Fresh bread 500-1700g 35-80 180°C Low The shape should be as flat as
speed  possible to avoid that the bread
touches the heating element
when rising.
Homemade rolls 1-6 pieces 12-16 180 °C Low
Around 80 g/2.8 oz speed
Chestnuts Filling level 1-4  15-24  200°C High Shake, turn, or stir halfway.
speed
Mixed vegetable Filling level2-8  15-38 160°C High Shake, turn, or stir halfway.
(roughly chopped) speed

Using the Airfryer

Caution: This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with

oil, frying fat or any other liquid.
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Caution: Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Handle the hot
pan with oven-safe gloves.

Caution: This appliance is for household use only.

Caution: This appliance may produce some smoke when you use it for the
first time. This is normal.

1 Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.
Make sure the drawer can be opened completely.

Note: Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

2 Pull the power cord out of the cord storage compartment at the back of the
appliance.
3 Putthe plug in the wall outlet.

4 Open the drawer by pulling the handle.
5 Puttheingredients in the basket.

Note: Do not overfill the basket beyond the "MAX" indication as this could
affect the quality of the end result.

6 Slide the drawer back into the Airfryer.
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7 Press the rotary button to turn on the appliance.
8 Select the cooking mode you would like to use (see chapter “Cooking
PHILIPS l\/Iodes”).

program or use the temperature probe to cook (see "Cooking Modes").

@ 9 Decide whether you want to use the manual mode, choose an auto-cook

Caution: Never use the pan without the basket in it. If you heat up the
appliance without basket, use oven gloves to open the drawer. The
edges and inside of the drawer become very hot.

Caution: Do not touch the pan and basket during and for some time
after use, as they get very hot.

10 Press the rotary button to start cooking.

Note: You can press the rotary button to pause cooking process and turn it to
change the cooking settings. Press the rotary button again to resume
cooking.

11 When you hear the timer bell, it is time to shake your food or the cooking
time has elapsed.
Note: Always make sure that your food is fully cooked before serving.

Note: Some Auto-Cook programs notify you when shaking or turning of your
food is required. The Airfryer will send out a sound signal when it is time to
shake or turn.

Note: The best way to shake is to open the drawer and lift the basket out of
the pan and shake it. Then slide the pan with the basket back into the
appliance. The appliance will automatically resume cooking.

Note: To cancel any ongoing process, go back to the main menu by pressing
the return button.

12 Open the drawer by pulling the handle and check if the ingredients are ready.

Note: If the food is not cooked to your desired doneness level, you can add
more time by pressing the time button and set a time. Press the rotary button
to start cooking for a few more minutes.

13 To remove small ingredients (e.g. fries), lift the basket out of the pan by the
handle.

Caution: After the cooking process is finished, the pan, the basket,
interior housing and the ingredients are hot. Depending on the type of
ingredients in the Airfryer, steam may escape from the pan.
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14 Empty the basket contents into a bowl or onto a plate. Always remove the

basket from the pan to empty contents as hot oil may be at the bottom of the
pan.

Note: To remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out
ingredients.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the
bottom of the pan.

Note: Depending on the type of ingredients cooked, you may want to
carefully pour off any excess oil or rendered fat from the pan after each batch
or before shaking or re-placing the basket in the pan. Place the basket on a
heat-resistant surface. Wearing oven-safe gloves, lift the pan off tracks and
place on heat- resistant surface. Pour off excess oil or rendered fat. Return the
pan to the drawer and the basket to the pan.

Note: When a batch of ingredients is ready, the Airfryer is instantly ready for
preparing another batch.

Using the food thermometer (HD9958, sold

separately)

Placing the food thermometer

The food thermometer can be used for steak, meat chops, chicken breast, fish
fillet, etc.

1

2

Clean the food thermometer before and after use - use warm and soapy
water.
Insert the thermometer into the center of the thickest part of the food.

Caution: The tip of the food thermometer is pointed.

Note: Make sure the tip of the thermometer is inserted straight into the
center of the thickest part of the food, not angled toward the bottom or top
of it.

Note: Make sure the thermometer is close to but not touching the bone and
away from any fat or gristle.

Note: The thickest part of the fillet may not be the center. It is important that
the end of the thermometer hits the thickest part so desired results are
achieved.

Note: When airfrying a whole chicken, make sure that the probe does not go
all the way through the breast into the cavity.

Note: Do not use the food thermometer if your food is less than 2cm thick.

Follow the steps below to guide the probe to the center of the food.
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1 Grab the metal stem of the thermometer and locate the tip to the center of
the food.

2 Keep your fingers on the same grab position and insert the probe to the
center of the thickest part of the food.

Note: Depending on the food item, it is not always necessary to insert the metal
stem of the food thermometer completely.

Dos Don'ts

Note: For a whole chicken ensure that the probe does not go all the way through
the breast into the cavity.
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Note: You can also use the markings to determine first the center of the thickest
part of your food. Use your fingers to remember how deeply you need to insert
the food thermometer.

Note: Keeping your fingers marked on the food thermometer, insert the food
thermometer through the center of your food.

Measure the thickness of your food

You can use the food thermometer to measure the thickness of your food.

1 Place the food thermometer next to the food and check which marking
reaches the top of the food.

2 Setthevalue 1to 6 when you get asked about the thickness when cooking
with an Auto-Cook program in the NutriU app.

Cooking modes
Mode

Note: This function is only available when you use the NutriU app and start the
Auto-Cook program from there.

Note: Do not use the food thermometer if your food is less than 2cm thick.

How to

Auto-Cook Programs

Select the Auto-Cook program. Set filling level, number of
pieces or weight, then start cooking.

Manual cooking

Set cooking time, temperature and air speed manually and
start cooking.

Food Thermometer

Set core temperature, cooking temperature and air speed
manually and start cooking.

Auto-Cook Programs

1 When you switch on your Airfryer by pressing the rotary button, you are in
mode “Auto-Cook programs” by default.

Note: If you have already cooked something else before you want to cook
with an Auto-Cook program, you can enter mode “Auto-cook programs” by
clicking the back button.
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You can choose among 8 Auto-Cook programs on your Airfryer. Turn the
rotary button to choose one program.

Frozen fries &%

Home-made fries &0

Chicken drumsticks &

Fish @<

Meat chop &

Whole chicken &

Vegetables &

Muffins &

Turn the rotary button to choose the Auto-Cook program you need. Press the
rotary button to confirm.

Depending on the food, you may be asked to set the filling level, number of
pieces, or weight. Turn the rotary button to select the amount of food you
have put into the basket.

Push the rotary button to confirm.

Note: Use the markings indicated in the basket as a reference to set the
correct filling level.

Note: Before you choose the filling level, make sure that you always distribute
the food evenly in the basket.

Note: When you use the "Whole chicken" Auto-Cook program, you need to
input the weight of the food item. Use a scale to determine the weight or you
might also find the weight on the pack of your food.

The Airfryer will display the temperature and time that it has automatically
calculated based on your selection. You can easily access this information on
your device as it alternates between the two. Additionally, the Airfryer will
indicate if low or high air speed has been selected.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.

Itis best to air fry the fries in portions of up to filling level 4 for an even result.
Peel the potatoes and cut into sticks. Larger fries tend to be less crispy than
smaller fries.

Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.
Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bowl! with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.

Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the pan.

Put the sticks into the basket.

Start the Auto-Cook program of homemade fries and shake when notified.
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To enter manual cooking mode, simply press either the temperature or time
button.

If you have selected the temperature button, turn the rotary button to set
your desired temperature between 40°C and 200°C, then press the rotary
button to confirm.

Set the cooking time by turning the rotary button. You can choose a time
between 1 and 180 minutes.

Note: If you press the rotary button without setting a time, the pre-heat
mode will be activated and you'll receive a sound notification when the
desired temperature is reached.

Choose high or low air speed by pressing the air speed button and selecting
your preference.
Press the rotary button to confirm your selection and start cooking.

Note: To receive a shaking reminder after half of the cooking time, enable the
shaking reminder button.

Note: If you need to pause the cooking process to shake the food, add
ingredients, or adjust cooking parameters, simply press the rotary button. To
resume cooking, press the rotary button again.

Food thermometer

Please note that in order to use the Food Thermometer feature, you'll need to
purchase the food thermometer (HD9959) separately. Once you have the
thermometer, follow these steps.

1

O h WN

7
8

9

Place the food thermometer in your food as described in the "How to Place
the Food Thermometer" section of the manual.

Note: It is essential to place it correctly to achieve accurate results.

Put the food with the thermometer in the basket.

Use the groove in the pan to guide the cable into the correct position.

Plug the thermometer into the dedicated plug on the Airfryer.

Close the drawer and check that the cable is not being squeezed.

Turn the rotary button to set the desired core temperature, which will be
measured at the tip of the food thermometer. You can choose a temperature
from 30°C to 99°C.

Press the rotary button to confirm.

Adjust the cooking temperature by turning the rotary button. You can choose
a temperature between 40°C and 200°C.

Press the rotary button to confirm.

10 Choose the desired air speed by pressing the air speed button. You can select

between high and low air speed.

Note: During cooking, you can see the cooking temperature and core
temperature alternatively on the display screen.

11 The cooking process ends automatically when the core temperature has been

reached.

The table below gives you a guidance on which core temperature to set.
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Food item Doneness level Core temperature
Poultry in general Done 80-85°C
Breast of poultry Juicy 70-74°C
Rare 45-50°C
Beef, veal, lamb, venison Medium 55-60°C
Well-Done 65-70°C
Pork in general Done 70-73°C
Pork loin Medium 58-63°C
Translucent 50-55°C
Fish
Done 60-65°C
Whole potato Done 92-95°C
Bread Done 90-95°C
Note: The suggested core temperature does not correspond necessarily to the
safe minimum internal temperature of the food.
Note: The internal temperature of the cooked food will continue to rise a few
degrees after the food is taken out of the appliance.
Keep warm
The keep warm function of your Airfryer can be activated at any time - before
starting a cooking session, during cooking, or after the cooking process is
complete.
1 Press the keep warm button.
Note: To change the keep warm time, turn the rotary button to set a time
from 1 to 30 minutes. Press the rotary button to confirm the set keep warm
time.
2 Press the rotary button to start keep warm.
Note: You can pause keep warm by pressing the rotary button.
Note: Please note that using the keep warm function may affect the
doneness level of certain foods, such as steak, which require a specific level of
cooking.
Cleaning

Warning: Let the basket, pan and the inside of the appliance cool down

completely before you start cleaning.
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Warning: The pan and basket of the appliance have a non-stick coating. Do
not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials as this may
damage the non-stick coating.

Tip: Remove the pan and basket to let the Airfryer cool down faster.

1 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.
2 C(lean the pan, basket in a dishwasher. You can also clean them with hot
water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning table").

Tip: If food residues stuck to the pan or basket, you can soak them in hot
water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the pan or
basket and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

Tip: If necessary, fat residues that stuck to the splatter shield, can be removed
with a sponge or a bristle brush.

Tip: Put the basket in the pan, and place them upside down when washing
them in the dishwasher to save space in the dishwasher.

3 Wipe the outside of the appliance with a moist cloth. Make sure no moisture
remains on the control panel. Dry the control panel with a cloth after you
have cleaned it.

4 Clean the splatter shield with a sponge or a cleaning brush to remove any fat
residues.
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5 C(lean the drawer and inside of the appliance with hot water and a non-
abrasive sponge.

IR
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Storage
1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
3 Insert the cord into the cord storage compartment.
Note: Always hold the Airfryer horizontally when you carry it. Make sure that you
also hold the drawer on the front part of the appliance as it can slide out of the
appliance if accidentally tilted downwards. This can lead to damaging of the
drawer.
Note: Always make sure that the removable parts of the Airfryer e.g. removable
mesh bottom, etc. are fixed before you carry and/or store it.
Troubleshooting
This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Centre in your country.
Problem Possible cause Solution
The outside of the appliance The heat inside radiates to the This is normal. All handles and
becomes hot during use. outside walls. knobs that you need to touch

during use stay cool enough to
touch.
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Solution

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Do not overfill the basket or
exceed the maximum filling level
6.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

The fuller the basket the more
frequent shaking is recommended.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.
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Problem

Possible cause

Solution

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The WiFi LED on my Airfryer is not
shining anymore.

- The Airfryer is not connected
to your home WiFi anymore.

- You have changed your home
WiFi network."

Start the WiFi set up process and
follow the instructions in the app.

The app shows that the pairing
process is not successful.

Another user has paired the
Airfryer with a different smart
device and is currently cooking.

Wait until the other user has
finished the current cooking
process and re-pair your smart
device with the Airfryer.

The screen on the Airfryer shows
IIE’l ll-

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
inagain.

If your display still shows "E1", call
the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

E2 You have entered the wrong WiFi  Enter the correct WiFi credentials.
credentials.
E3 The connectivity feature has a Use the appliance without the

defect.

connectivity feature. Call the
Philips service hotline or contact
the Consumer Care Center in your
country.

E5, E6, E8, E9, E12

There might be a software issue.

Unplug the Airfryer and plug itin
again. If your display still shows
the error code, call the Philips
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.
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Problem Possible cause Solution
E10 A problem occurred while cooking  Unplug the Airfryer and plug it in
with an auto-cook program. again. Please make sure you are

connected to your WiFi so that the
Airfryer can perform a firmware
update if available. Restart the
auto-cook program.

If your display still shows the error
code, call the Philips service hot
line or contact the Consumer Care
Center in your country.

E11 The Airfryer was operated at Unplug the Airfryer and plug itin
power voltages outside the again. Try using another socket.
specified boundaries. Unplug other appliances that are

using the same socket.

If your display still shows the error
code, call the Philips service hot
line or contact the Consumer Care
Center in your country.

The following error codes applies to the food thermometer (HD9958) only.

Al The food thermometer is not Plug in the end of the food
properly plugged into the Airfryer. thermometer into the food
thermometer socket on the left
side of the display of the Airfryer.

A2 The food thermometer is not Insert the food thermometer from
inserted into the food properly. the side and make sure the
pointed tip reaches the center of
the thickest part of the food.
Ensure the food is at least 2
centimeters thick.

A3 The food thermometer is placed Insert the food thermometer into
outside the basket when cooking  the food and place it in the basket
in the food thermometer mode. for cooking or select a cooking

mode without food thermometer.

A4 The drawer of the Airfryer was Please close the drawer again and
opened although the target wait until the Airfryer indicates
temperature of the food has not  that cooking is finished.
been reached yet.

A5 The food thermometer is Please remove the food
overheating. thermometer from the basket
during cooking if it is not in use.
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Dulezité informace

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dilezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

v7s

Nebezpedi

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy spordk, ani v jeho blizkosti.

Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického varice nebo elektrickou
% topnou desku nebo do rozehtaté trouby.

- Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak Urazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do kosiku, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

- N&dobu neplrite olejem, hrozi nebezpeci pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastrcce, na napdjecim kabelu nebo na pfistroji,
déle jej nepouzivejte.

- Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

- Nikdy nevkladejte v&tSi mnozZstvi potravin, nez je maximalni mnozstv{
uvedené v kosiku.

- Vzdy se ujistéte, ze je ohfivac prazdny a ze v ohfivaci nejsou zadné potraviny.

Varovani

- Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

- Pristroj pfipojujte vyhradné do fadné uzemnénych zasuvek. Vzdy zkontrolujte
fadné zapojeni zastr¢ky do sitové zasuvky.

- Pfistroj nenf urcen k tomu, aby byl ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

- Déti od 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
tento pristroj pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dohledem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani pfistroje a chapou rizika, kterd mohou hrozit. Déti si
s pristrojem nesmi hrat. Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti, které jsou
mladsi nez 8 let a jsou bez dozoru.

- Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Pristroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotrebic¢iim. Za pfistrojem, po obou
jeho strandch a nad pfistrojem ponechte alesporn 10 cm volného prostoru. Na
pristroj nic nepokladejte.

- Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvoliuje
horka para. Udrzujte ruce a obli¢ej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou péaru a vzduch davejte pozor také pfi
vytahovani nadoby z pfistroje.

- Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké pfisady nebo pecici papir.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.
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Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Nikdy neplrite nddobu olejem.

PFistroj je navrzen pro pouziti pti okolnich teplotdch mezi 5 °C a 40 °C.

Drive nez pristroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Napajeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrchd.

Zarizeni neumistujte na hoflavé materidly nebo do jejich blizkosti, napfiklad
na ubrus ¢i pobliz zavésu.

Nepouzivejte pfistroj pro jiné Ucely neZ uvedené v této prirucce. PouZzivejte
pouze originalni prislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba, kosik a pfislusenstvi se béhem pouzivani pfistroje a po ném zahtivaji,
vzdy s nimi manipulujte opatrné.

Pfed prvnim pouzitim pristroje dlkladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uZivatelské pfirucce.

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domdacnosti. Nenf urcen pro
pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyrky pro personal obchod(, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostredich. PFistroj neni uréen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zatizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo cisténim ho vzdy odpojte od napdjeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionalni i
poloprofesionalni Ucely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.

Kontrolu nebo opravu pfistroje svéite vzdy servisu autorizovanému
spolecnosti Philips. Nepokousejte se ptistroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

Po pouziti pristroj vzdy odpojte ze sité.

Pfed manipulaci nebo cisténim piistroje pockejte alespori 30 minut, nez
pfistroj vychladne.

Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli
tmavé nebo hn&dé. Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte pfi
teplotach nad 180 °C (minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

Pokud je spotrebic vybaven tlacitkem na uvolnéni kosiku, toto tlacitko
nemackejte béhem treseni.

PYi cisténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso, okraj
kovovych &asti a stit proti rozstriknuti.

Vzdy se ujistéte, Ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

Vzdy se ujistéte, Ze mate kontrolu nad fritézou Airfryer, a to i pfi pouZziti
funkce déalkového ovladani nebo pfi odlozeném spusténi.
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- Privafeni tu¢nych potravin maze z fritézy Airfryer vychazet kouf. Zvlastni
pozornost vénujte pouziti funkce dalkového ovladani nebo odlozeného
spustént.

- Ujistéte se, ze funkci dalkového ovlddani pouzivé v danou chvili vzdy pouze
jedna osoba.

- Privareni rychle se kazicich potravin budte opatrni, pokud jde o funkci
odlozeného spusténi (mlze dojit k mnozenfi bakterii).

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj odpovidd platnym normam a predpisam tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Automatické vypnuti

Recyklace

Fritéza Airfryer je vybavena funkci automatického vypnuti. Pokud je pfistroj
zapnuty, ale nenf v rezimu vareni nebo udrzovani teploty, pfejde po 10 minutach
bez zdsahu uzivatele do pohotovostniho rezimu. Chcete-li pfistroj vypnout ru¢né,
dlouze stisknéte otocné tlacitko.

- Tento symbol znamen3, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béZznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vasi zemé pro sbér elektrickych vyrobka.

Zaruka a podpora

Versuni nabizi po zakoupeni tohoto vyrobku dvouletou zaruku. Tato zaruka se
nevztahuje na poskozeni vzniklé v dlisledku nespradvného pouziti nebo spatné
udrzby pfistroje. Nase zaruka nema vliv na vase zakaznicka prava. Vice informaci
a zpUsob, jak uplatnit zaruku, naleznete na strankach
www.philips.com/support.

Prohlaseni o shodeée

Spolecnost DAP B.V. timto prohlasuje, ze fritéza Airfryer HD9875 vyhovuje
smérnici 2014/53/EU.

Uplny text prohlaeni o shodé pro EU je k dispozici na nasledujici internetové
strance: https://www.philips.com.

Fritéza Airfryer HD9875 je vybavena modulem Wi-Fi, 2,4 GHz 802,11 b/g/n

s maximalnim vystupnim vykonem 92,9 mW EIRP.
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Aktualizace softwaru a firmwaru

Aby byla zajisténa ochrana vaseho soukromf a aby fritéza Airfryer i aplikace
fungovaly spravné, je nezbytné aktualizovat software.

Aplikaci vzdy aktualizujte na nejnovéjsi verzi.
Fritéza Airfryer také automaticky aktualizuje firmware.

Poznamka: Aby bylo mozné fritézu Airfryer aktualizovat na nejnovéjsi verzi
firmwaru, musi byt pfipojena k vasi domaci siti Wi-Fi.

Pozndmka: Vzdy pouzivejte nejnovéjsi aplikaci i firmware.
Poznamka: Aktualizace jsou k dispozici v piipadé vylepseni softwaru.

Pozndmka: Aktualizace firmwaru se spusti automaticky, kdyz je fritéza Airfryer
v pohotovostnim rezimu. Tato aktualizace trva nékolik minut. BEhem této doby
nelze fritézu Airfryer pouzivat.

Kompatibilita zarizeni

Podrobné informace o kompatibilité aplikace naleznete v informacich v obchodé
App Store.

Reset na tovarni nastaveni

Uvod

Firmware muzete vratit do vychoziho nastaveni sou¢asnym stisknutim tlacitka
uchovani teploty a otocného tlacitka na 10 sekund.

Fritéza Airfryer pak jiz neni pfipojena k domaci siti Wi-Fi a nenf sparovana
s chytrym zafizenim.

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vas mezi uzivateli vyrobkl spolecnosti Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat podporu spolecnosti Philips, zaregistrujte svdj vyrobek na
strance www.philips.com/welcome.
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Prehled
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HD9958 W@

www.philips.com/parts-and-accessories

Ovladaci panel

Zasuvka

Znacka Urovné naplnéni

Kosik s vyjimatelnym dnem s mfizkou
Posunout

Jidelni teplomér (HD9958, prodava se samostatné)
Prihradka pro uloZeni kabelu
Vystupy vzduchu

Vstup vzduchu

10 Vyjimatelné dno s miizkou

11 Stit proti rozst¥iknuti
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Prehled ovladaciho panelu

Popis funkci
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Tlacitko teploty

Tlacitko udrzovani teploty
Tlacitko upozornéni na protrepani
Tlacitko zpét

Zastrcka na jidelni teplomér
Tlacitko rychlosti vzduchu
Programy automatického vareni
Kontrolka udrzovani teploty
Indikator nizké rychlosti vzduchu
10 Indikator vysoké rychlosti vzduchu
11 Indikdtor upozornéni na protrepani
12 Otocné tlacitko

13 Svételny krouzek

14 Indikator kusU

15 Indikator WiFi

16 Indikator Urovné naplnéni

17 Indikdtor hmotnosti

18 Indikator jidelniho teploméru

19 Tlacitko Casu

OoOoO~NOOUTD WN —

Otocné tlacditko a tlacitko zpét

(

Otocné tlacitko je hlavnim ovlddacim prvkem. Otécenim a stisknutim tlacitka

muzete prochdazet rdznymi moznostmi nabidky a potvrzovat akce.

- Kratkym stisknutim otocného tlacitka pristroj zapnete.

- Dlouhym stisknutim otocného tlacitka pfistroj vypnete.

Kdyz je pfistroj zapnuty:

- Stisknutim oto¢ného tlacditka potvrdite akci.

- Otacenim oto¢ného tlacitka mlzete prochazet riznymi moznostmi nabidky
nebo ménit nastaveni vareni.

- Stisknutim tlacitka zpét se vratite k predchozimu kroku.
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Programy automatického vareni

Programy automatického varenf jsou jednou z kli¢covych funkci fritézy Airfryer,
kterd umoznuje varit rlizné potraviny.

Vybérem pozadované potraviny a nastavenim tdrovné naplnéni nebo zadanim
mnozstvi ingredienci fritéza Airfryer automaticky nastavi vhodnou teplotu

a dobu vareni. Fritéza Airfryer vas navic upozorni, pokud je béhem vareni nutna
jakakoli interakce, naptiklad protfepani hranolek.

Dulezité informace: Fritéza Airfryer se doddava s osmi vychozimi programy
automatického vareni, které Ize spustit pfimo z pfistroje. Chcete-li viak ziskat Sirsi
vybér moznosti, mizete si prostfednictvim aplikace NutriU zpfistupnit a stahnout
dalsi programy automatického vareni. Staci pripojit fritézu Airfryer k siti

a sparovat chytré zatizeni s pristrojem a mazete zalit objevovat nové kulinaiské
moznosti.

Jidelni teplomér (HD9958, prodava se samostatné)

Doba vareni

Teplota vareni

Vnitini teplota

Samostatné prodavany jidelni teplomér Ize pouzit k pripravé pokrm na
pozadovany stupen propeceni.

Jeden konec teploméru prilozte k pokrmu a druhy konec k zastréce na teplomeér
(viz kapitola ,JideIni teplomér”).

V rezimu vafeni ,Manual cooking” (Manuaini vafeni) mZete nastavit dobu
vafeni od 1 minuty do 180 minut.

V rdmci programu automatického vareni nemusite nastavovat dobu vareni,
jelikoz program automatického vareni pokrmy pfipravi na zakladé velikosti porce
nebo pozadovaného stupné propeceni.

V rezimu vareni ,Food thermometer” (JideIni teplomér) nemusite nastavovat
dobu varent, jelikoz se vafeni automaticky ukonci, jakmile jidelni teplomér
dosahne nastavené vnitfni teploty.

V rezimu vafeni ,Manual cooking” (Manudlni vafeni) mlzete nastavit teplotu
vareni od 40 °C do 200 °C.

V rezimu vafeni ,Auto Cook programs” (Programy automatického vareni)
nemusite nastavovat teplotu varent, jelikoZ se teplota vafeni nastavi automaticky.

V rezimu vareni ,Food thermometer” (Jidelni teplomér) mUzete nastavit vnitini
teplotu pokrmu v rozmezi 30 °C az 99 °C. Teplota ve stfedu pokrmu dosahne na
konci procesu vareni nastavené vnitini teploty.
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Poznamka: Vnitini teplota se neshoduje s teplotou vareni.

Vysoka a nizka rychlost vzduchu

Fritéza Airfryer je vybavena dvéma rliznymi nastavenimi rychlosti vzduchu —
nizkou rychlosti vzduchu a vysokou rychlosti vzduchu.

V rezimu vaten{ ,Auto-Cook programs” (Programy automatického vareni) se
rychlost vzduchu nastavuje automaticky.

V rezimech vareni ,Manual cooking” (Manualni vareni) nebo ,Food
thermometer”(Jidelni teplomér) musite rychlost vzduchu nastavit ru¢né
stisknutim tlacitka rychlosti vzduchu.

U pokrm typicky pfipravovanych v troubé, jako jsou lasagne, pecené, kolace
atd., a pro dlouhou dobu vareni pouzijte nizkou rychlost vzduchu. U pokrma
typicky pfipravovanych ve fritéze Airfryer, jako jsou hranolky, kufeci nugetky, rybf
prsty atd., a pro kratsi dobu vareni pouzijte vysokou rychlost vzduchu.

Pozndmka: Pokud zvolite nizkou rychlost vzduchu, pfistroj pracuje v tichém
rezimu.

Funkce uchovani teploty

Fritéza Airfryer je vybavena rezimem udrzovani teploty. Tento rezim aktivujete
jednoduse stisknutim tlacitka ,uchovani teploty” v kterémkoli okamziku vareni —
at uz pfed zahdjenim varfeni, mezi jednotlivymi fdzemi nebo na konci vafeni. Dals{
informace naleznete v kapitole ,Uchovani teploty”.

Upozornéni na protiepani
Fritéza Airfryer je vybavena funkci upozornéni na protfepani, kterou Ize aktivovat
pred zahdjenim vareni. Tato funkce odesle v poloviné doby vareni upozornéni,
které vam pripomene, abyste pokrm protiepali a zajistili tak rovhomérné
propeceny vysledek. Tato funkce je uzite¢na zejména pfi vareni potravin s vice
kusy, jako jsou rlizné druhy hranolek. Kromé toho ji Ize vyuzit jako pfipominku
k otoceni pokrmd, jako jsou kuteci palicky.
Ve vychozim nastaveni je upozornéni na protfepani deaktivovana. Mdzete ji
aktivovat pred varenim nebo v jeho priibéhu stisknutim tlacitka ,upozornéni na
protrepani”.

Zvukova upozornéni

Nékdy uslysite zvukové upozornéni, napfiklad kdyz pfistroj dokondi vafeni, nebo
kdyz je béhem vareni vyZzadovana néjaka akce, napf. protfepat ¢i obratit pokrm.

Svételny krouzek
Fritéza Airfryer je vybavena animovanym svételnym krouzkem, ktery zvySuje
pouzitelnost fritézy Airfryer.
Rotujici rezim: Svételny krouZek se otadi, kdyz probiha aktualizace.
Pulzujici rezim: Svételny krouzek pomalu blikd, pokud jste béhem varenf stiskli
otocné tlacitko. V takovém pripadé je spottebic v rezimu pozastaveni.
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Rychle blika: Krouzek rychle blika bud'v pfipadé, Ze je zdsuvka oteviena, nebo
napriklad béhem procesu parovani, kdy pfistroj cekd na vasi akci, kterou
potvrdite stisknutim oto¢ného tlacitka.

Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.

Predehftivani
Fritéza Airfryer je vybavena funkci predehrivani, pomoci které mazete fritézu
Airfryer predehtat na pozadovanou teplotu.

Pokud stisknete oto¢né tlacitko bez nastaveni ¢asu, aktivuje se rezim
predehfivani a po dosazeni pozadované teploty zazni zvukové upozornéni.

v r Vv r
Pred prvnim pouzitim
1 Odstrante veskery obalovy material.
2 Sejméte z pristroje vSechny (pfipadné) nalepky nebo Stitky.
3 Sejméte ochrannou fdlii z displeje.
4 Ped prvnim pouzitim ptistroj dikladné vycist&te (viz kapitola , Cist&ni”).

Priprava pred prvnim pouzitim

Vlozeni vyjimatelného dna s mrizkou

1 Zatdhnéte za rukojet a otevrete zasuvku.

2 Vytazenim rukojeti vzhiru vyjméte kosik.
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3 Vlozte dno s miizkou do slotu vpravo na spodni strané kosiku. Zatlacte na dno
s mfizkou, dokud nezapadne na misto (ozve se klapnuti na obou stranach).

4 Vlozte kosik do nadoby.

5 Pomoci rukojeti zasunte zasuvku zpét do fritézy Airfryer.

Pozndmka: Nadobu nepouzivejte bez kosiku.

Pripojeni fritézy Airfryer k aplikaci NutriU

Dulezité informace: Pred zahajenim procesu nastaveni Wi-Fi se ujistéte, Zze
je vas chytry telefon pripojen k domaci siti Wi-Fi.

Dulezité informace: Ujistéte se, Ze je fritéza Airfryer pfipojena k domaci siti
WiFi 2,4 GHz 802.11 b/g/n.

Sparujte Airfryer s aplikaci NutriU

1 Naskenujte QR kéd a stahnéte si aplikaci NutriU. Aplikaci NutriU mdzete také
ziskat z obchodu App Store nebo na webovych stradnkach
www.philips.com/NutriU.
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PHILIPS

NutriU

PHILIPS

2 Spustte aplikaci NutriU spolecnosti Philips na vasem chytrém telefonu.
3 Postupujte podle pokynd na obrazovce, dokud nedojdete ke kroku ,Nastavit

pristroj”.

Pozndmka: Doporucujeme stahnout si aplikaci NutriU a pfidat do ni svou
fritézu Airfryer ihned pfi prvnim nastaveni pristroje. Diky tomu muzZzete fritézu
Airfryer vyuzivat naplno, napfiklad vyuzit vareni na dalku (spoustét recepty
nebo programy automatického vareni z aplikace, dostavat upozornéni, kdyz
je jidlo hotové atd.) a ziskdvat nejnovéjsi aktualizace firmwaru.

Pozndmka: Abyste mohli vyuzivat funkce pfipojeni, musite mit tcet. BEhem
vstupniho nastaveni je potieba zaregistrovat novy Ucet nebo se prihlasit
k Uctu existujicimu.

4 Pristroj pripojte do sité.

5 Stisknéte otocné tlacitko a pfistroj zapnéte.

6 Podle pokynl v aplikaci pfipojte svou fritézu Airfryer k Wi-Fi a sparujte ji
s vasim chytrym telefonem.
Pozndmka: V réamci tohoto procesu v aplikaci NutriU budete v urcitém
okamziku vyzvani k mimoradné dlouhému stisknuti (4 sekundy) na pfistroji,
aby se inicializoval proces nastaveni. Proto se ujistéte, Ze jste v blizkosti fritézy
Airfryer, dokud nenf pripojena.

Indikator Wi-Fi nesviti.

Dulezité informace: Dalkové ovladani: fritézu Airfryer mizete dalkové
ovladat prostirednictvim aplikace (napt. odeslat recept, pozastavit vareni
atd.) pouze v pripadé, Ze jste v aplikaci NutriU zaskrtli moznost "remote
consent” (vzdaleny souhlas), kterou najdete ve svém profilu NutriU.

Dulezité informace: Parovani s jednim uzivatelem: fritézu Airfryer mtze

soucasné dalkové ovladat pouze jeden uzivatel. Pokud chce druhy uzivatel
ovladat fritézu Airfryer a pouzivat aplikaci NutriU, musi postupovat podle
procesu parovani. Po sparovani bude prvni uzivatel automaticky odpojen.

Dulezité informace: Proces nastaveni Wi-Fi |ze zrusit prostiednictvim
aplikace nebo odpojenim fritézy Airfryer od napajeni.

Indikator WiFi
Wi-Fi je vypnuta.

Indikator Wi-Fi sviti.

Wi-Fi je zapnutd a pfipojena k routeru.
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Indikator WiFi blikéd pomalu. Pripojenf k siti Wi-Fi probiha. Pristroj je v procesu

parovani nebo se pripojuje k routeru.

Indikdtor WiFi blika rychle.

Chyba pfipojenf k siti Wi-Fi.

Tabulka pokrmu

Ingredience

Poznamka: Proces parovani Ize spustit dlouhym stisknutim tlacitka ¢asu po dobu
4 sekund.

Pozndmka: Pokud se béhem procesu nastaveni Wi-Fi vyskytnou jakékoli potize —
napriklad pozastaveni v poloviné procesu a jeho nedokonceni nebo problémy

s pripojenim k siti Wi-Fi — mUzete proces znovu spustit dlouhym stisknutim
tlacitka ¢asu po dobu 4 sekund.

Poznamka: Pokud potrebujete obnovit vychozi nastaveni firmwaru, jednoduse
stisknéte a podrzte soucasné tlacitko uchovani teploty a otocné tlacitko po dobu
10 sekund.

S pomoci nize uvedené tabulky mUizete vybrat zakladni nastaveni pro typy
pokrmd, které chcete pfipravit.

Pozndmka: Nezapomerite, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou
rizného ptvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro vase
suroviny nemuUzeme zarudit.

Poznamka: Pri pripraveé vétsiho mnozstvi jidla (napr. hranolky, krevety, kureci
palicky, mrazené pokrmy) ingredience v kosiku dvakrat az trikrat protreste,
otocte nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.

Pozndmka: Vétsinu ingredienci v tomto seznamu najdete v programech
automatického vareni v aplikaci NutriU.

Min. - Max. Cas Teplota Rych- Note

mnozstvi (min) lost
venti-
latoru
Doméci hranolky Uroveri naplnéni  18-45 160- Vysokd  Namocte na 30 minut do
(10x 10 mm / 0,4 x 1-6 180 °C rychlost studené nebo na 3 minuty do
04 in) (300-2 000 g) vlazné vody (40 °C/104 °F),
osuste a pridejte 1 IZici oleje na
500 g/18 oz. Dvakrat protfeste.
Doméci americké Uroved naplnéni  20-45  160- Vysokd  Namocte na 30 minut do vody,
brambory 1-6 180 °C rychlost osusSte a pfidejte 1/4 az 1 |Zici

(300-2 000 g) oleje. Dvakrat protteste, otolte

nebo zamichejte.
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Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Rych- Note
mnozstvi (min) lost
venti-
latoru
Mrazené pokrmy Uroveri naplnéni 1219 200 °C Vysokd  Jsou hotové, kdyz maji
(kufeci medailonky) 1-6 rychlost zlatozlutou barvu a na povrchu
(6-50 kus) jsou kfupavé. V poloviné
protreste, otocte nebo
zamichejte.
Mrazené pokrmy 100-600 g 14-16 180 °C Vysokd  Jsou hotové, kdyz maji
(malé jarni zavitky (5-30 kus) rychlost  zlatozlutou barvu a na povrchu
kolem 20 g/0,7 0z) jsou kfupavé. V poloviné
protreste, otocte nebo
zamichejte.
Kureci prsa 1-6 kust 20-25 180 °C Vysoka
Piiblizné 160 g/6 oz rychlost
Doméci obalované 3-18 kust 15-20  180°C Vysokd  Ke strouhance pridejte olej. Jsou
kuteci prsty rychlost hotové, kdyz jsou zlatoZluté.
Kureci kiidla 2-25 kusu 15-40  200°C Vysokd V poloviné protreste, otocte
Pfiblizné 100 g/3,5 oz rychlost nebo zamichejte.
Kotlety bez kosti 1-5 kotlet 19-25  200°C Vysoka
Pfiblizn& 150 g/5,3 oz rychlost
Hamburger 1-4 karbanatky 15-18  200°C Vysoka
Kolem 200 g rychlost
(prdmeér 10 cm/4 in)
Silné parky 1-12 kust 12-20  200°C Vysoka
Pfiblizné 100 g/3,5 oz rychlost
(prameér 4 cm/1,6 in)
Tenké parky 1-12 kust 10-18  200°C Vysoka
Priblizné 70 g/2,5 oz rychlost
(prdmeér 2 cm/0,8 in)
Veprova pecené 800-2400g 90-140 160 °C Nizka Pred krajenim nechte 5 minut
rychlost odpocinout.
Rybi filety (losos) 1-5 kust 18-22  200°C Vysokd  Aby se ryba neprilepila, dejte ji
Kolem 200 g rychlost stranou s kizi dold a pridejte
trochu oleje.
Rybi filety (treska, 1-4 kusy 7-14 200 °C Vysoka
korysi) rychlost
Kolac (maslovy kolac)  Pedici 30-60  150°C Nizka Pouzijte pecici pfislusenstvi.
s pouzitim peciciho prislusenstvi rychlost

pfislusenstvi

Uroven naplnéni
1-2
600-1 2009
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Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Rych- Note
mnozstvi (min) lost
venti-
latoru
Muffiny 1-9 kust 13-15 180 °C Vysokd  PouZzijte Zaruvzdorné silikonové
Pfiblizn& 50 g/1,8 oz rychlost  kosicky na muffiny.
Pfedpeceny toast / 1-12 6-13 180 °C Vysoka
rohliky rychlost
Cerstvy chléb 500-1700g 35-80 180 °C Nizka Tvar by mél byt co nejplossi, aby

rychlost se chléb pti zvedani nedotykal
topného télesa.

Doméci rohliky 1-6 kust 12-16  180°C Nizka

P¥iblizné 80 /2,8 oz rychlost

Kastany Uroveri naplnéni  15-24 200 °C Vysokd  V poloviné protreste, otocte
1-4 rychlost nebo zamichejte.

Smés zeleniny (hrub& Uroveri naplnéni  15-38 160 °C Vysokd  V poloviné protreste, otocte
krajend) 2-8 rychlost nebo zamichejte.

Pouzivani fritézy Airfryer

Upozornéni: Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu
neplnte olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

Upozornéni: Nedotykejte se horkych povrchil. Pouzivejte rukojeti nebo
knofliky a otocné ovladace. S horkou nadobou manipulujte v kuchyrskych
rukavicich.

Upozornéni: Pristroj je ur¢en vyhradné k pouziti v domacnosti.

Upozornéni: Pfi prvnim pouziti pristroje z néj mize unikat slaby kouf. To je
normalni jev.

1 Pfistroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti Zaru.
Ujistéte se, ze zasuvku lze zcela otevrit.
Poznamka: Na pristroj ani tésné vedle néj nepokladejte Zadné predméty.
Mohlo by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

2 Vyjméte napdjeci kabel z tloZzného prostoru na zadni strané pfistroje.
3 Zasunte zastréku do sitové zasuvky.
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4 Zatdhnéte za rukojet a oteviete zasuvku.
5 Do kosiku vloZte suroviny.

Poznamka: Nikdy kosik nenaplriujte nad znacku ,MAX", protoze by to mohlo
ovlivnit kvalitu kone¢ného vysledku.

6 Zasuvku zasurite zpét do fritézy Airfryer.

7 Stisknéte otocné tlacitko a pfistroj zapnéte.

8 \Vyberte pozadovany rezim vareni (viz kapitola ,Rezimy vareni”).

pHILIPS 9 Rozhodnéte se, zda chcete pouzit manudlni rezim, zvolit program
automatického vareni nebo pouzit k vafeni teplotni sondu (viz ,Rezimy
varen{”).

Upozornéni: Nadobu nepouzivejte bez kosiku. Pokud zafizeni zahrejete
bez kosiku, otevirejte zasuvku v kuchynskych rukavicich. Okraje a
vnitrek zasuvky se velmi silné zahfivaji.

Upozornéni: Nadoby ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte,
protoze jsou velmi horké.

10 Stisknutim otocného tlacitka spustte vareni.

Pozndmka: Stisknutim oto¢ného tladitka mizete proces vareni pozastavit
a jeho otocenim zménit nastaveni vafeni. Opétovnym stisknutim oto¢ného
tlacitka pokracujte ve vareni.

11 Jakmile uslysite zvonek ¢asovace, je nacase jidlo protfepat nebo uplynula
doba vareni.
Pozndmka: Pfed podavanim se vzdy ujistéte, Ze je jidlo zcela uvarené.

Pozndmka: Nékteré programy automatického vareni vas na nutnost
protfepani nebo otoceni pokrmu upozorni také. Fritéza Airfryer vyda zvukovy
signal ve chvili, kdy je ¢as pokrm protrepat nebo otocit.

Pozndmka: Pokrm protrepete nejlépe tak, ze otevrete zasuvku, vyjmete kosik
z nadoby a protrete jej. Poté nddobu spolu s kosikem zasunte zpét do
pristroje. Pristroj automaticky pokracuje ve vareni.
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Poznamka: Chcete-li zrusit probihajici proces ¢i se vratit do hlavni nabidky,
stisknéte tlacitko navratu.

12 Zatdhnéte za rukojet, oteviete zasuvku a zkontrolujte, zda jsou ingredience
hotové.

Poznamka: Pokud pokrm neni uvareny na pozadovanou Uroven propecenti,
muzete pridat dalsi ¢as stisknutim tlacitka ¢asu a nastavit ¢as. Stisknutim
oto¢ného tlacitka zahajite vafeni na nékolik dalsich minut.

13 Chcete-li vyjmout malé suroviny (napf. hranolky), vytahnéte kosik z nddoby
pomoci rukojeti.

Upozornéni: Po skonéeni procesu vareni jsou nadoba, kosik, plast vnitrku
pristroje a prisady horké. Podle typu prisad ve fritéze Airfryer maze
z nadoby unikat para.

14 Kosik vyprazdnéte do misy nebo na talif. Pfi vyprazdiiovani obsahu vzdy
vyjméte kosik z nadoby, protoze na dné nddoby maze byt horky olej.
Poznamka: K vyjmuti velkych nebo kfehkych prisad pouzijte klesté, kterymi
prisady vytahnete.

Poznamka: Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se ukladaji na dné
nadoby.

Poznamka: Podle toho, jaké prisady pripravujete, budete mozna chtit po
priprave kazdé davky ingredienci, pfed protfesenim nebo pred vlozenim
kosiku zpét do nadoby veskery prebytecny olej nebo vypeceny tuk z nadoby
opatrné vylit. Polozte kosik na zaruvzdorny povrch. V kuchynskych rukavicich
vytdhnéte nadobu nahoru ven z drazek a polozte na zaruvzdorny povrch.
Vylijte prebytecny olej nebo vypeceny tuk. Vlozte nddobu do zasuvky a kosik
do nadoby.

Pozndmka: Jakmile je davka surovin hotova, fritézu Airfryer Ize ihned pouzit
k pripravé dalsi davky.

Pouziti jidelniho teploméru (HD9958, prodava se
samostatne)

Umisténi jidelniho teploméru
Jidelni teplomér Ize vyuZit pti ptipravé steak, kotlet, kufecich prsou, rybich filet
atd.
1 Pred pouzitim a po pouziti jidelniho teploméru jej umyjte teplou mydlovou
vodou.
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2 Teplomér zasunte do stredu nejtlustsi ¢asti potraviny.

Upozornéni: Hrot jidelniho teploméru je Spicaty.

Poznamka: Ujistéte se, Ze je hrot teploméru zasunut piimo do stfedu
nejtlustsi ¢asti potraviny, nikoliv sikmo dolt nebo nahoru.

Pozndmka: Dbejte na to, aby byl teplomér umistén blizko kosti, ale nedotykal
se ji, a aby se nenachazel v blizkosti tuku nebo chrupavek.

Poznamka: Nejtlustsi ¢ast filetu nemusf byt vzdy uprostred. Dalezité je, aby byl
konec teploméru zasunut do nejtlustsi ¢asti potraviny a bylo tak dosazeno
pozadovanych vysledkd.

Pozndmka: Pri fritovani celého kutete ve fritéze Airfryer se ujistéte, aby cidlo
neproniklo skrz prsa az do vnitrku kurete.

v

Pozndmka: Teplomér nepouzivejte, pokud je tloustka potravin mensi nez
2.cm.
Postupujte podle nize uvedenych pokyn( a ¢idlo umistéte do stfedu potraviny.

1 Uchopte teplomér za kovovou stopku a prilozte hrot teploméru ke stfedu
potraviny.

2 Teplomér drzte stejnym zplsobem a ¢idlo zasurite do stfedu nejtlustsi ¢asti
potraviny.

Poznamka: V zavislosti na druhu potraviny nenf vzdy nutné zasouvat kovovou
stopku jidelniho teploméru Uplné.
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Ano NE

Poznamka: U celého kurete se ujistéte, aby sonda nepronikla skrz prsa az do
vnitrku kurete.

Poznamka: Pomoci znacek muzete také nejprve urcit stred nejsilnéjsi ¢asti
pokrmu. Pomoci prstl si zapamatuijte, jak hluboko je tieba jidelni teplomér
zasunout.

Pozndmka: Drzte prsty oznacené na jidelnim teploméru a zasurite teplomér
doprostied pokrmu.

Méfeni tloustky potravin

Pomoci jidelniho teploméru mizete méfit tloustku potravin.

1 Umistéte teplomér vedle potraviny a podivejte se, kterd znacka odpovida
jejimu vrsku.
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Rezimy vareni

Rezim

2

Pokud vafite s programem automatického vareni v aplikaci NutriU, nastavte
hodnotu od 1 do 6, az se vas fritéza zepta na tloustku potraviny.

Poznamka: Tato funkce je k dispozici pouze pfi pouziti aplikace NutriU, ve které
spustite program automatického vareni.

Pozndmka: Teplomér nepouzivejte, pokud je tloustka potravin mensi nez 2 cm.

Jak

Programy Auto-Cook
(Programy
automatického vareni)

Zvolte program automatického vareni. Nastavte Uroven
naplnéni, pocet kust nebo hmotnost a poté spustte varent.

Manualni vareni

Ruc¢né nastavte dobu vareni, teplotu a rychlost vzduchu
a poté spustte vareni.

Jidelni teplomér

Rucné nastavte vnitfni teplotu, teplotu vafeni a rychlost
vzduchu a poté spustte vareni.

Programy Auto-Cook (Programy automatického vareni)

1

Kdyz zapnete fritézu Airfryer stisknutim otocného tlacitka, jste ve vychozim
nastaveniv rezimu ,Automatické programy vareni”.

Poznamka: Pokud jste jiz varili néco jiného, nez chcete varit pomoci programu
automatického vareni, mlzete se do rezimu ,Programy automatického
varen{” prepnout stisknutim tlacitka zpét.

Ve fritéze Airfryer si mlzete vybrat z 8 programd automatického varent.
Otocenim otoc¢ného tlacitka zvolte jeden z programd.

Mrazené hranolky &%

Domdci hranolky s©

Kuieci stehna &

Ryby @<

Kotleta &

Celé kuie &

Zelenina©

Muffiny &

Otacenim otocného tlacitka vyberte pozadovany program Auto-Cook.
Potvrdte stisknutim otocného tlacitka.

V zavislosti na druhu potraviny mizete byt vyzvani k nastaveni Grovné
naplnéni, poctu kusl, nebo hmotnosti. Ota¢enim otocného tlacitka zvolte
mnozstvi potravin, které jste vlozili do kosiku.

Potvrdte stisknutim otocného tlacitka.
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Pozndmka: Abyste spravné nastavili irovné naplnéni, fidte se znackami
uvedenymi uvnitr kosiku.

Pozndmka: Nez vyberete Uroven naplnéni, vzdy se ujistéte, Ze jsou potraviny
v kosiku rovnomérné rozlozeny.

Pozndmka: Pri pouziti programu automatického vareni ,Celé kure” musite
zadat hmotnost potraviny. Hmotnost zjistite pomoci vahy nebo ji naleznete
na obalu potraviny.

Fritéza Airfryer zobrazi teplotu a cas, které automaticky vypocitala na zakladé
vaseho vybéru. Tuto informaci mdzete snadno kontrolovat na pfistroji,
protoze se tyto dva Udaje stfidaji. Fritéza Airfryer navic zobrazi, zda byla
zvolena nizka nebo vysoka rychlost vzduchu.

Priprava domacich hranolkd

Postup pfipravy skvélych domécich hranolkd ve fritéze Airfryer:

Manualni vareni

1

Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd, naptiklad cerstvé,
(mirné) moucné brambory.

Nejvhodnéjsi je fritovat hranolky v ddvkach do Urovné naplnéni 4, aby se
propekly rovnomérné.

Oloupejte brambory a nakrajejte je na hranolky. Vétsi hranolky byvaji méné
kfupavé nez ty mensi.

Namocte bramborové hranolky alespori na 30 minut do misy s vodou.
Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.

Nalijte do misy jednu IzZici oleje, vlozte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchynskym nacinim, aby
prebytecny olej zlstal v mise.

Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vlozili vsechny hranolky najednou,
zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.

Vlozte hranolky do kosiku.
Spustte program Auto-Cook urceny k pfipravé domacich hranolkd a po
upozornéni je protiepejte.

Chcete-li prejit do rezimu manualniho vareni, jednoduse stisknéte tlacitko
teploty nebo ¢asu.

Pokud jste zvolili tlacitko teploty, ota¢enim otocného tlacditka nastavte
pozadovanou teplotu v rozmezi 40 °C az 200 °C a poté stisknéte otocné
tlacitko pro potvrzeni.

Otacenim oto¢ného tlacitka nastavte dobru vareni. Cas Ize nastavit v rozmezi
od 1 do 180 minut.

Pozndmka: Pokud stisknete otocné tlacitko bez nastaveni casu, aktivuje se
rezim predehfivani a po dosazeni pozadované teploty zazni zvukové
upozornéni.

Vysokou nebo nizkou rychlost vzduchu zvolite stisknutim tlacitka rychlosti
vzduchu a vybé&rem preferované rychlosti.
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5

Stisknutim oto¢ného tladitka potvrdte volbu a spustte vareni.

Poznamka: Chcete-li po uplynuti poloviny doby vareni obdrzet upozornéni na
protrepani, aktivujte tlacitko pro upozornéni na protrepan.

Pozndmka: Pokud potrebujete pozastavit proces vareni, abyste mohli pokrm
protrepat, pridat prisady nebo upravit parametry vareni, staci stisknout
otocné tlacitko. Pokud chcete pokracovat ve vareni, znovu stisknéte otocné
tlacitko.

Teplomeér na potraviny

Vezméte prosim na védomi, ze pro pouziti funkce jidelniho teploméru je nutné
zakoupit jidelni teplomér (HD9959) samostatné. Jakmile mate teplomér,
postupujte podle nasledujicich kroka.

1

O Ul h WN

7
8

9

Umistéte teplomér do potravin podle popisu v ¢asti ,Umisténi jidelniho
teploméru” vtomto ndvodu.

Poznamka: Je nezbytné jej spravné umistit, abyste dosahli presnych vysledkd.
Vlozte potraviny s teplomérem do kosiku.

Pomoci drazky v nadobé vedte kabel do spravné polohy.

Zapojte teplomér do vyhrazené zastrcky na fritéze Airfryer.

Zavfete zasuvku a zkontrolujte, zda nenf kabel pfiskfipnuty.

Otacenim otoc¢ného tlacitka nastavte pozadovanou vnitini teplotu, kterd se
bude méfit na Spicce jidelniho teploméru. Teplotu Ize nastavit od 30 °C do
99 °C.

Potvrdte stisknutim oto¢ného tladitka.

Otacenim otocného tlacitka nastavte teplotu vareni. Teplotu Ize nastavit od
40°Cdo 200 °C.

Potvrdte stisknutim otocného tlacitka.

10 Stisknutim tlacitka rychlosti vzduchu zvolte pozadovanou rychlost. Mdzete si

vybrat mezi vysokou a nizkou rychlosti vzduchu.

Poznamka: BEhem vareni mizete na displeji stfidavé sledovat teplotu varenf
a vnitini teplotu.

11 Proces vareni se automaticky ukon¢i po dosazenf vnitfni teploty.

NiZe uvedena tabulka vdm poradji, jakou vnitfni teplotu nastavit.

Potravina Stupen pfipravy Vnitini teplota

Drlbez (obecné) Hotovo 80-85°C

DriibeZi prsa Stavnaté 70-74°C
Nepropecené 45-50 °C

Hovézi, teleci, jehnéci a zvéfina Stredni 55-60 °C
Propecené 65-70°C

Veprové (obecné) Hotovo 70-73°C

Veprové plecko Stredni 58-63 °C
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Prasvitné 50-55 °C

Hotovo 60-65 °C

Brambory v celku

Hotovo 92-95 °C

Chleba

Hotovo 90-95 °C

Uchov. teplé

Poznamka: Doporucena vnitfni teplota nemusi nutné odpovidat bezpecné
minimalnf vnitini teploté potraviny.

Poznamka: Vnitfni teplota pfipravovaného pokrmu se o nékolik stupnt zvysi i po
vyjmuti potraviny z pristroje.

Funkci uchovani teploty ve fritéze Airfryer mzete aktivovat kdykoli — pred
zahajenim vareni, béhem vareni nebo po jeho ukonceni.
1 Stisknéte tlacitko uchovani teploty.

Pozndmka: Chcete-li zménit dobu uchovani teploty, otocenim oto¢ného
tlacitka nastavte dobu od 1 do 30 minut. Stisknutim oto¢ného tlacitka
potvrdte nastavenou dobu uchovani teploty.

2 Stisknutim otocného tlacitka uchovani teploty spustite.
Poznamka: Stisknutim otocného tlacitka mizete uchovani teploty pozastavit.
Pozndmka: Upozormujeme, ze pouziti funkce uchovani teploty maze ovlivnit

stupen propeceni nékterych potravin, napriklad steaku, které vyzaduji
specificky stupen propecent.

Upozornéni: Nez zacnete s Cisténim, nechte kosik, nadobu a vnitini stranu
pristroje Uplné vychladnout.

Upozornéni: Nadoba a kosik pfistroje maji neprilnavy povrch. Nepouzivejte
zadné kovové kuchynské nacini ani abrazivni cistici materialy, protoze by
mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Tip: Nadobu a kosik vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.

1 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.
2 Nadobu a kosik umyjte v mycce. Mzete je také umyt horkou vodou, Cisticim
prostfedkem na nadobi a neabrazivni houbickou (viz ,Tabulka cisténi”).

Tip: Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mdzete je na
10-15 minut namocit do horké vody s cisticim prostfedkem na nadobi.
Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je sndze odstranit. Dbejte, abyste
pouzili takovy Cistici prostfedek na nadobi, ktery dokaze rozpustit olej a tuk.
Jsou-li na nadobé nebo kosiku mastné skvrny a nepodafilo se vam je odstranit
horkou vodou s ¢isticim prostfedkem na nadobi, pouZijte tekuty odmastovac.
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Tip: V pripadé potreby Ize zbytky tuku, které ulpély na Stitu proti rozstriknuti,
odstranit houbou nebo kartackem se Stétinami.

Tip: Vlozte kosik do nddoby a pfi myti v mycce je umistéte dnem vzhdru,
abyste usetfili misto v mycce.

3 Vnéjsi povrch pfistroje Cistéte navih¢enym hadfikem. Ujistéte se, Ze ovladaci
panel nezlstal vihky. Ovladaci panel po ¢isténi vzdy osuste hadiikem.

4 Stit proti rozsttiknuti vycistéte houbou nebo &sticim kartd¢em, abyste
odstranili zbytky tuku.

5 Zasuvku a vnitiek pfistroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou.

\

IR
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Uskladnéni

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, ze jsou vSechny soucasti pred ulozenim cisté a suché.
3 Zasurite kabel do prihradky pro ulozeni kabelu.

Pozndmka: Pii pfenaseni drzte fritézu Airfryer vzdy vodorovné. Dbejte také,
abyste drzeli zasuvku na predni strané pfistroje, protoze z néj mize vyklouznout,
pokud byste pristroj nahodou naklonili. To by mohlo zasuvku poskodit.

Pozndmka: Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer (napf.
odnimatelné dno s mrizkou atd.) pred prenasenim nebo uklddanim zajisténé.

Reseni problémi

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlizete u pfistroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyresit podle nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, na které naleznete
seznam nejcastéjsich dotazd, nebo se obratte na stfedisko péce o zakazniky
spole¢nosti Philips ve své zemi.

Problém Mozna pticina Reseni
Vné&jsi povrch pfistroje je pfi Vnitfni teplo vyzatuje do vnéjsich  To je normalni jev. Vsechny
pouzivani horky. stén. rukojeti a knofliky ¢i otocné

ovladace, na které béhem
pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.

Nadoba, kosik, a vnitfni ¢ast
pristroje jsou vzdy horké, kdyz se
pristroj zapne, aby byl pokrm
spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechdate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahteji
ptilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
ptistroji oznaceny nasledujicf
ikonou:

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela

bezpecné.
Moje domaci hranolky nevysly Nepouzili jste spravny typ K dosazeni nejlepsich vysledkd
podle ocekavani. brambor. pouzijte Cerstvé, moucné

brambory. Pokud potfebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostiedi, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichZ obalu je uvedeno, Ze jsou
vhodné k fritovani.
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Problém

Mozna pfric¢ina

Reseni

Mnozstvi pfisad v kosiku je pfilis
velké.

Nepreplnujte kosik
a neprekracujte maximalni Uroven
naplnéni 6.

Urcité typy suroviny je nutné
v poloviné doby vareni protrepat.

Cim vice je ko$ik naplnén, tim
Castéji je doporuceno potraviny
protrepavat.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pristroj nenfi pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka radné
zapojenad do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristroju.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku a
zkontrolujte pojistky.

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvniti nadoby v pristroji Airfryer se
mohou objevit body vzniklé

v dUsledku ndhodného poskrabani
povrchu (napiiklad béhem cisténi

drsnymi nastroji nebo pfi vkladani
kosiku).

Poskozeni zabranite tim, ze
budete vkladat kosik do nadoby
spravnym zplsobem. Vkladate-li
kosik naklonény, jeho bok mize
zavadit o sténu nadoby a zplsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vas
informovali, Ze to neni Skodlivé,
protoze vsechny pouzité materialy
|ze bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.

Z pfistroje vychazi bily kouf.

Pripravujete tucné pfisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve varent.

Nadoba stéle obsahuje zbytky
mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahfivaji

v nadobé. Nadobu a kosik po
kazdém pouziti dikladné
vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kouf mohou zpdsobit malé
kousky strouhanky vifici
vzduchem. Strouhanku nebo obal
pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobfe pfilnuly.

Marinada, tekutiny nebo $tava
z masa stfikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vloZenim do kosiku potraviny
osuste.

Kontrolka Wi-Fi na mé fritéze
Airfryer jiz nesviti.

- Fritéza Airfryer jiz nenf
pfipojena k domaci siti Wi-Fi.
- Zménili jste domdci sit Wi-Fi.

Spustte proces nastaveni sité Wi-Fi
a postupujte dle pokynd v aplikaci.
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Mozna pfric¢ina
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Reseni

Aplikace ukazuje, ze proces
parovani nenf Uspésny.

Jiny uzivatel sparoval fritézu
Airfryer s jinym chytrym zarizenim
a praveé vari.

Pockejte, dokud jiny uzivatel
neukondi aktudlni proces vareni,
a opét sparujte své chytré zafizeni
s fritézou Airfryer.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Fritéza Airfryer mdze byt ulozena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pokud byl ptistroj ulozen pfi nizké
okolni teploté, nechte jej po dobu
alespon 15 minut ohfat na
pokojovou teplotu, nez jej znovu
zapojite do zasuvky.

Pokud se na obrazovce zobrazi
.E1", obratte se na servisni linku
spolec¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

E2 Zadali jste Spatné udaje pro Zadejte spravné udaje pro
prihlaseni k siti Wi-Fi. prihlasent k siti Wi-Fi.
E3 Funkce pfipojeni vykazuje chybu.  Pristroj pouzivejte bez funkce

pripojeni. Obratte se na servisni
linku spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zadkazniky ve své
zemi.

E5, E6, E8, E9, E12

Mohlo by se jednat o problém se
softwarem.

Vypojte fritézu Airfryer ze zasuvky
a znovu ji zapojte. Pokud se na
displeji stale zobrazuje chybovy
kdd, obratte se na servisni linku
spole¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

E10

Pfi vafeni s programem
automatického vareni doslo
k problému.

Vypojte fritézu Airfryer ze zasuvky
a znovu ji zapojte. Ujistéte se, ze
jste pripojeni k siti Wi-Fi, aby
mohla fritéza Airfryer v ptipadé
potfeby provést aktualizaci
firmwaru. Restartujte program
automatického vareni.

Pokud se na displeji stéle
zobrazuje chybovy kéd, obratte se
na servisni linku spole¢nosti Philips
nebo na stredisko péce

o zdkazniky ve vasi zemi.
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Problém

Mozna pfric¢ina

Reseni

ET

Fritéza Airfryer byla provozovana
s napétim mimo stanovené meze.

Vypojte fritézu Airfryer ze zasuvky
a znovu ji zapojte. PouZijte jinou
zasuvku. Vypojte ze zasuvky dalsi
pripojena zafizen.

Pokud se na displeji stéle
zobrazuje chybovy kéd, obratte se
na servisni linku spolec¢nosti Philips
nebo na stredisko péce

o zdkazniky ve vasi zemi.

Nasledujici chybové kddy se tykaji pouze jidelniho teploméru (HD9958).

Al Jidelni teplomér neni do fritézy Zapojte konec jidelniho teploméru
Airfryer spravné zapojen. do zastrcky na jidelni teplomér na

levé strané displeje fritézy Airfryer.

A2 Jidelni teplomér neni spravné Ze strany vlozte dovnitf teplomér
vloZen do potraviny. a ujistéte se, ze Spicka dosahne

doprostied nejsilnéjsi ¢asti
potraviny. Ujistéte se, ze je
potravina silnd alespor 2 cm.

A3 Jidelni teplomér je v rezimu VloZzte jidelni teplomér pfimo do
jidelniho teploméru vlozen mimo  potraviny a umistéte jej do kosiku,
kosik. nebo zvolte rezim bez teploméru.

A4 Zasuvka fritézy Airfryer byla Zasuvku opét zaviete a pockejte,
oteviena, ackoliv jesté nebyla az fritéza Airfryer naznadi, ze se
dosazena cilova teplota pokrmu.  vareni dokoncilo.

A5 Jidelni teplomér se prehfiva. Vyjméte jidelni z kosiku, pokud jej

zrovna nepouzivate.
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Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

- Placérikke apparatet pa eller i nserheden af et varmt gasblus eller de
forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en varm ovn.

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at forhindre kontakt
med varmelegemerne.

- Tildeek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Heeld ikke olie pa i fedtopsamlingsbeholderen, da dette kan udgere en
brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Berer aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i kurven end det maksimale niveau, der er angivet pa
kurven.

- Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.

- Huvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

- Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med jordforbindelse. Serg altid
for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

- Detilgengelige overflader kan blive varme under brug.

- Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og opefter og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfglgende risici. Lad ikke bern lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn, medmindre de er over 8 ar gamle
og under opsyn.

- Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af bern under 8 ar.

- Anbring ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Sgrg for, at
der er mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

- Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, nar du fjerner gryden fra apparatet.

- Brug aldrig lette ingredienser eller indpakningspapir i apparatet.

- Detilgengelige overflader kan blive varme under brug.
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Forsigtig

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Fyld aldrig olie i gryden.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strem til apparatet.

Sorg for, at netledningen ikke kommer i berering med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af breendbare materialer, f.eks. et
viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbeher fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.

Gryden, kurven og tilbehgret bliver varme under og efter brug af apparatet
og skal altid handteres forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet forste gang. Se instruktionerne i manualen.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljger som personalekakkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pad bed and breakfasts eller i andre veerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller renger det.

Stil apparatet pa et vandret, jaevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.

Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-serviceveerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.
Sorg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune. Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved
en temperatur pa over 180 °C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Hvis apparatet er udstyret med en udlaserknap til kurven, ma denne knap
ikke trykkes ned under rystningen.

Veer forsigtig ved rengering af det overste omrade af tilberedningskammeret:
Varmelegeme, kanten af metaldele og staenkskaerm er varme.

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Serg altid for, at du har styr pa din Airfryer, ogsa nar du bruger
fiernbetjeningsfunktionen eller forsinket start.
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- Ved tilberedning af fedtholdige fedevarer kan din Airfryer afgive reg. Veer
saerligt opmaerksom, nar du bruger fjernbetjeningsfunktionen eller forsinket
start.

- Serg for, at kun én person ad gangen bruger fjernbetjeningsfunktionen.

- Veer forsigtig, nar du tilbereder letfordeervelige fodevarer med funktionen
forsinket start (der kan muligvis gro bakterier).

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette apparat overholder geeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Auto-sluk

Denne Airfryer er udstyret med automatisk slukkefunktion. Nar apparatet er
teendt men ikke er i tilberednings- eller hold varm-tilstand, skifter det til
standbytilstand efter 10 minutter uden brugerinteraktion. Apparatet slukkes
manuelt ved et langt tryk pa drejeknappen.

Genbrug

- Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
- Folg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Garanti og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter keb af dette produkt. Denne garanti er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til lovgivningen som forbruger.
Ga til vores websted www.philips.com/support for at fa flere oplysninger eller
for at paberdbe dig garantien.

Overensstemmelseserklaering

DAP B.V. erkleerer herved, at Airfryer HD9875 overholder direktivet 2014/53/EU.

Den komplette tekst i EU-overensstemmelseserklaeringen er tilgaengelig pa
folgende internetadresse: https://www.philips.com.

Airfryer HD9875 er udstyret med et Wi-Fi-modul, 2,4 GHz 802.11 b/g/n med en
maksimal udgangseffekt pa 92,9 mw EIRP.

Software- og firmwareopdateringer

Opdatering er vigtigt for at beskytte dine personlige oplysninger og sikre, at din
Airfryer og appen fungerer korrekt.

Opdater altid appen til den nyeste version.
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Din Airfryer opdaterer automatisk apparatets firmware.

Bemaerk: For at gore det muligt for din Airfryer at opdatere til den nyeste
firmwareversion skal du serge for, at din Airfryer er sluttet til dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk.

Bemaerk: Brug altid den nyeste app og firmware.
Bemaerk: Opdateringer er tilgeengelige, nar der er softwareforbedringer.
Bemeerk: En firmwareopdatering startes automatisk, nar Airfryer er i

standbytilstand. Denne opdatering tager et par minutter. Airfryer kan ikke
bruges imens.

Enhedens kompatibilitet

Nulstilling til

Indledning

Du kan finde detaljerede oplysninger om appens kompatibilitet under
oplysningerne i App Store.

fabriksindstillinger

Du kan nulstille firmwaren til standardindstillingerne ved at trykke pa Hold varm-
knappen og drejeknappen samtidigt i 10 sekunder.

Din Airfryer er derefter ikke laengere tilsluttet dit Wi-Fi-hjemmenetvaerk og er
ikke lzengere parret med din smart-enhed.

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.philips.com/welcome.
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Oversigt over kontrolpanel
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Temperaturknap

Hold varm-knap

Knappen rystepamindelse
Tilbageknap

Stikkontakt til madtermometer
Lufthastighedsknap
Auto-Cook-programmer
Indikator for Hold varm
Indikator for lav lufthastighed
10 Indikator for hej lufthastighed
11 Indikator for rystepamindelse
12 Drejeknap

13 Lysring

14 Indikator for dele

15 Wi-Fi-indikator

16 Indikator for pafyldningsniveau
17 Vaegtindikator

18 Indikator for madtermometer
19 Tidsknap
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Beskrivelse af funktioner

Dreje- og tilbageknap

2

Drejeknappen er din centrale styring. Du kan dreje og trykke pa den for at

gennemse forskellige menupunkter og bekraefte en handling.

- Kort tryk pa drejeknappen: Teend apparatet.

- Langt tryk pa drejeknappen: Sluk for apparatet.

Nar apparatet er teendt:

- Tryk pa drejeknappen: Bekraeft en handling.

- Drejdrejeknappen: Ga igennem forskellige menupunkter, eller skift
tilberedningsindstillingen.

- Tryk pa tilbageknappen: Ga tilbage til forrige trin.
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Auto-Cook-programmer

Auto-Cook-programmerne er en af de vigtigste funktioner pa din Airfryer, som
giver dig mulighed for at tilberede en reekke forskellige madvarer.

Ved at vaelge den @nskede madvare og justere pafyldningsniveauet eller angive
maengden af ingredienser, indstiller Airfryeren automatisk den korrekte
temperatur og tilberedningstid for dit maltid. Derudover vil Airfryeren advare
dig, hvis der er behov for interaktion under madlavningen, sdsom at ryste
pommes frites.

Vigtigt: Airfryeren leveres med otte standard Auto-Cook-programmer, som kan
startes direkte fra apparatet. Hvis du vil have et bredere udvalg af muligheder,
kan du fa adgang til og downloade flere Auto-Cook-programmer via NutriU-
appen. Du skal blot slutte din Airfryer til dit netvaerk, og parre din smartenhed
med dit apparat for at begynde at udforske nye kulinariske muligheder.

Madtermometer (HD9958, saelges separat)

Madtermometeret, der seelges separat, kan bruges til at tilberede din mad til det
onskede tilberedningsniveau.

Saet den ene ende af termometeret i maden og den anden ende i termometerets
stik (se kapitlet "Madtermometer").

Tilberedningstid

I tilberedningstilstanden "Manuel tilberedning" kan du indstille
tilberedningstiden fra 1 minut til 180 minutter.

| Auto-Cook-programmer behgver du ikke at indstille tilberedningstiden, da
Auto-Cook-programmet tilbereder din mad ud fra dine portionssterrelser eller
det @nskede tilberedningsniveau.

I tilberedningstilstanden "Madtermometer" behgver du ikke at indstille
tilberedningstiden, da tilberedningen automatisk afsluttes, sa snart den
indstillede kernetemperatur pa termometret er naet.

Tilberedningstemperatur
I tilberedningstilstanden "Manuel tilberedning" kan du indstille temperaturen fra
40 °C til 200 °C.
I tilberedningstilstanden "Auto-Cook-programmer" behgver du ikke at indstille

en tilberedningstemperatur, fordi tilberedningstemperaturen indstilles
automatisk.

Kernetemperatur

I tilberedningstilstanden "Madtermometer" kan du indstille kernetemperaturen
for maden til mellem 30 °C og 99 °C. Temperaturen i midten af maden vil na den
indstillede kernetemperatur ved afslutningen af tilberedningen.



66 Dansk

Bemaerk: Kernetemperaturen svarer ikke til tilberedningstemperaturen.

Haje og lave lufthastigheder

Din Airfryer leveres med to forskellige lufthastighedsindstillinger, en lav
lufthastighed og en hgj lufthastighed.

| tilberedningstilstanden "Auto-Cook-programmer" indstilles lufthastigheden
automatisk.

I tilberedningstilstandene "Manuel tilberedning" eller "Madtermometer" skal du
indstille lufthastigheden manuelt ved at trykke pa lufthastighedsknappen.

Til typiske ovnretter, som f.eks. lasagne, stege, kager osv., og til lang
tilberedningstid skal du bruge den lave lufthastighed. Til typiske Airfryer-
anvendelser, som f.eks. pommes frites, kyllingenuggets, fiskefingre osv. og til en
kortere tilberedningstid bruges den hgje lufthastighed.

Bemaerk: Hvis du veelger den lave lufthastighed, arbejder apparatet i lydlas
tilstand.

Hold varm-funktion

Din Airfryer har en holde varm-tilstand. For at aktivere denne tilstand skal du blot
trykke pa "hold varm"-knappen pa et hvilket som helst tidspunkt under
tilberedningen — uanset om det er for du begynder at lave mad, imellem trinene
eller ved afslutningen af en tilberedning. Se kapitlet "Hold varm" for at fa mere
atvide.

Rystepamindelse

Lydmeddelelser

Lysring

Din Airfryer leveres med en rystepamindelsesfunktion, som kan aktiveres, for du
starter tilberedningen. Denne funktion sender en meddelelse halvvejs gennem
tilberedningstiden, der minder dig om at ryste din mad for at sikre et ensartet
tilberedt resultat. Denne funktion er isaer nyttig, nar du laver mad med flere dele,
sasom forskellige typer pommes frites. Derudover kan den bruges som en
pamindelse om at vende fadevarer som kyllingelar.

Rystepamindelsen er som standard deaktiveret. Du kan aktivere den fer eller
under tilberedningen ved at trykke pa knappen "rystepamindelse".

Nogle gange heores en lyd, f.eks. nar apparatet er faerdig med at tilberede
maden, eller nar der er behov for handling under tilberedningen, f.eks. at ryste
eller vende maden.

Din Airfryer leveres med en animeret lysring, som @ger brugervenligheden af din
Airfryer.
Drejetilstand: Lysringen drejer rundt, nar en opdatering kerer.

Andedraetstilstand: Lysringen blinker langsomt, hvis du har trykket p&
drejeknappen under tilberedningen. | s fald er apparatet i pausetilstand.
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Blinker hurtigt: Hvis skuffen enten er aben, nar ringen blinker hurtigt, eller f.eks.
under parringsprocessen venter apparatet pa, at du trykker pa drejeknappen for
at bekraefte.

Fokustilstand: Hvis apparatet f.eks. beder om pafyldningsniveauet.

Forvarmning
Din Airfryer leveres med en forvarmningsfunktion, som kan bruges til at
forvarme din Airfryer til din enskede temperatur.
Hvis du trykker pa drejeknappen uden at indstille et tidspunkt, aktiveres
forvarmningstilstanden, og du modtager en lydmeddelelse, nar den gnskede
temperatur er naet.

For apparatet tages i brug

Fjern al emballagen.

Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.

Fjern beskyttelsesfilmen fra displayet.

Renger apparatet grundigt, inden du bruger det ferste gang (se kapitlet
"Rengering").

A WN =

Forberedelser for forste anvendelse

Sadan anbringes den aftagelige tradnetbund
1 Abn skuffen ved at traekke i h&ndtaget.

2 Tag kurven op ved at lgfte i handtaget.
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3 Seetden aftagelige tradnetbund i dbningen nederst i hejre side af kurven.
Skub trddnetbunden ned, indtil den laser pa plads ("klik" pa begge sider).

4 Szt kurven i fedtopsamlingsbeholderen.

5 Brug handtaget til at skubbe kurven tilbage i din Airfryer.

Bemeerk: Brug aldrig fedtopsamlingsbeholderen uden kurven.

Tilslutning af Airfryeren til NutriU-appen

Vigtigt: Serg for, at din smartphone er sluttet til dit Wi-Fi-hjemmenetvaerk,
for du starter Wi-Fi-opsaetningen.

Vigtigt: Serg for at tilslutte din Airfryer til et 2.4 GHz 802.11 b/g/n Wi-Fi-
hjemmenetveerk.

Par din Airfryer med NutriU-appen

1 Scan QR-koden for at downloade NutriU-appen. Du kan ogsa hente NutriU-
appen i App Store eller pa webstedet www.philips.com/NutriU.
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2 Start Philips NutriU-appen pa din smartphone.
3 Folg instruktionerne pa skaermen, indtil du nar til siden "Opsaetning af
apparat".

Bemaerk: Vi anbefaler, at du downloader NutriU-appen og tilfgjer din Airfryer
til appen, sa snart du konfigurerer dit apparat ferste gang. Det giver dig
mulighed for at bruge din Airfryers fulde funktionalitet, f.eks. til at nyde
fierntilberedning (starte opskrifter eller Auto-Cook-programmer fra appen, fa
meddelelser, nar maden er feerdig osv.) og fa de seneste
firmwareopdateringer.

Bemaerk: Du skal have en konto for at kunne bruge tilslutningsfunktionerne.
Under opsaetningsprocessen skal du registrere en ny konto eller logge pa
med en eksisterende konto.

4 Seet stikket i stikkontakten.

5 Tryk pa drejeknappen for at teende for apparatet.
6 Folg trinnene i appen for at slutte din Airfryer til dit Wi-Fi, og par din Airfryer
med din smartphone.

Bemaerk: Undervejs i denne proces i NutriU-appen, vil du blive bedt om at
foretage et ekstra langt tryk (4 sekunder) pa apparatet for at starte
opsaetningsprocessen. Sa serg for at holde dig teet pa din Airfryer, indtil din
Airfryer er tilsluttet.

Vigtigt: Fjernbetjening: Du kan fjernbetjene din Airfryer via appen (f.eks.
sende en opskrift, ssette madlavning pa pause osv.), hvis du har markeret
"Remote Consent" (fjernsamtykke) i NutriU-appen, som findes i din NutriU-
profil.

Vigtigt: Parring af en enkelt bruger: Airfryer kan kun fjernstyres af én
bruger ad gangen. Hvis en anden bruger gnsker at styre Airfryer og bruge
NutriU-appen, skal denne bruger falge parringsprocessen. Nar parringen er
gennemfort, ophaeves parringen af den forste bruger automatisk.

Vigtigt: Wi-Fi-opsaetningsprocessen kan annulleres via appen eller ved at
tage Airfryer ud af stikket.

Wi-Fi-indikator

Wi-Fi-indikatoren er slukket. Wi-Fi er deaktiveret.

Wi-Fi-indikatoren er taendt.

Wi-Fi er aktiveret og tilsluttet routeren.
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Wi-Fi-indikatoren blinker langsomt. Wi-Fi-forbindelse er i gang. Enheden er i
parringsprocessen eller opretter forbindelse til
routeren.

Wi-Fi-indikatoren blinker hurtigt. Wi-Fi-forbindelsesfejl.

Madtabel

Ingredienser

Bemaerk: Du kan starte parringsprocessen ved at trykke pa tidsknappen og holde
den nede i 4 sekunder.

Bemaerk: Hvis du steder pa problemer under Wi-Fi-opsaetningen — f.eks. pause
midtvejs i processen og ikke fuldfgrer processen eller oplever
forbindelsesproblemer med dit Wi-Fi-netvaerk — kan du genstarte processen ved
at trykke pa tidsknappen og holde den nede i 4 sekunder.

Bemaerk: Hvis du har brug for at nulstille firmwaren til standardindstillingerne,
skal du blot trykke pa hold varm-knappen og drejeknappen pa samme tid og
holde dem nede i 10 sekunder.

Tabellen nedenfor hjzelper dig med at veelge de grundlaeggende indstillinger til
den mad, som du vil tilberede.

Bemaerk: Husk, at disse indstillinger er forslag. Eftersom ingredienser afviger i
oprindelse, starrelse, form og maerke, kan vi ikke garantere en optimal indstilling
for dine ingredienser.

Bemaerk: Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pommes frites, rejer,
kyllingelar, frosne snacks), skal du ryste, vende eller rgre i ingredienserne i kurven
2 til 3 gange for at opna et ensartet resultat.

Bemaerk: De fleste af ingredienserne i denne liste kan findes i automatiske
tilberedningsprogrammer i NutriU-appen.

Min. - Maks. Tid Tempe- Venti- Bemeerk

mangde (min) ratur lator-
ha-
stig-
hed
Hjemmelavede fritter  Arkiveringsniveau 18-45 160-180 Hgj Laeg i bled i koldt vand i 30
(10x 10 mm/0,4 x 1-6 °C hastig- minutter elleri lunkent vand i 3
0.4" (300 g - 2000 g) hed minutter (40 °C/104 °F), lad dem
torre, og tilseet derefter 1 spsk.
olie pr. 500 g/18 oz. Ryst to
gange.
Hjemmelavede Arkiveringsniveau 20-45 160-180 Hgj Leeg dem i bled i vand i 30
kartoffelbade 1-6 °C hastig- minutter, lad dem torre, og
(300 g - 2000 g) hed tilseet derefter 1/4 til 1 spsk. olie.

Ryst, vend eller ror rundt to
gange.
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Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Venti- Bemazerk
maengde (min) ratur lator-
ha-
stig-
hed
Frosne snacks Pafyldningsni- 12-19  200°C Hoj Klar, nar de er gyldne og sprede
(kyllingenuggets) veau 1-6 hastig- udenpa. Ryst, vend eller ror
(6 - 50 stk.) hed rundt halvvejs.
Frosne snacks 100-600g 14-16 180°C Hoj Klar, nar de er gyldne og sprede
(sma forarsruller pa (5-30stk.) hastig-  udenpa. Ryst, vend eller ror
ca. 20 g/0,7 0z) hed rundt halvvejs.
Kyllingebryst 1-6stk. 20-25 180°C Hoj
Ca. 160 g/6 0z hastig-
hed
Kyllingefingre med 3- 18 stk. 15-20 180°C Hoj Tilsaet olie til raspen. Klar, nar de
hjemmelavet hastig-  er gyldne.
panering hed
Kyllingevinger 2 - 25 stk. 15-40 200 °C Hoj Ryst, vend eller rgr rundt
Ca. 100 g/3,5 0z hastig-  halvvejs.
hed
Koteletter uden ben 1 -5 koteletter 19-25 200°C Hoj
Ca. 150g/5,3 0z hastig-
hed
Hamburger 1 -4 hakkebgffer 15-18 200 °C Hoj
Ca.200g hastig-
(diameter 10 cm/4”) hed
Tykke polser 1-12stk. 12-20 200°C Hoj
Ca. 100 g/3,5 0z hastig-
(diameter 4 cm/1,6”) hed
Tynde pelser 1-12stk. 10-18 200°C Hoj
Ca.709/2,50z hastig-
(diameter 2 cm/0,8") hed
Flaeskesteg 800 - 2400 g 90-140 160 °C Lav Lad den traekke i 5 minutter for
hastig-  udskeering.
hed
Fiskefileter (laks) 1-5stk. 18-22 200°C Hoj Ved at placere skindsiden mod
Ca.200g hastig- bunden og tilfgje lidt olie
hed undgar du, at fiskefileterne
sidder fast.
Fiskefileter (torsk, 1-4stk. 7-14 200 °C Hoj
skaldyr) hastig-

hed
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Ingredienser

Min. - Maks. Tid Tempe- Venti- Bemazerk

maengde (min) ratur lator-
ha-
stig-
hed
Kage (smearkage) Bagetilbehor 30-60 150°C Lav Brug bagetilbeheor.
brug af bagetilbeher  Pafyldningsni- hastig-
veau 1-2 hed
600-1200g
Muffins 1-9stk. 13-15  180°C Hoj Brug ildfaste muffinforme af
Ca.50g/1,8 0z hastig-  silikone.
hed
Forbagt 1-12 6-13 180 °C Hgj
bred/rundstykker hastig-
hed
Frisk bred 500-1700g 35-80 180°C Lav Formen skal veere sa flad som
hastig-  muligt for at undga, at bredet
hed bergrer varmelegemet, nar det
haever.
Hjemmelavede boller 1 -6 stk. 12-16  180°C Lav
Ca.80g/2,80z hastig-
hed
Kastanjer Pafyldningsni- 15-24 200°C Hoj Ryst, vend eller ror rundt
veau 1-4 hastig-  halvvejs.
hed
Blandede grentsager  Pafyldningsni- 15-38 160°C Hoj Ryst, vend eller ror rundt
(grofthakkede) veau 2 -8 hastig-  halvvejs.
hed

Brug af Airfryeren

Forsigtig: Dette er en Airfryer, der arbejder med varm luft. Heeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i fedtopsamlingsbeholderen.

Forsigtig: Undga at bergre varme overflader. Brug handtag eller knapper.
Brug grydelapper, nar du handterer den varme fedtopsamlingsbeholder.

Forsigtig: Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

Forsigtig: Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug forste
gang. Dette er normalt.

1 Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag. Serg for, at
skuffen kan abnes helt.

Bemaerk: Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan
blokere luftstremmen og pavirke tilberedningsresultatet.
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Treek netledningen ud af rummet til opbevaring af ledning pa bagsiden af
apparatet.
Seet stikket i stikkontakten.

Abn skuffen ved at treekke i handtaget.
Tilseet ingredienserne til kurven.

PHILIPS

Bemaerk: Fyld aldrig kurven over "MAX"-markeringen, da det kan pavirke
kvaliteten af det endelige resultat.

Skub skuffen tilbage i din Airfryer.

Tryk pa drejeknappen for at teende for apparatet.

Veelg den tilberedningstilstand, du vil bruge (se kapitlet
"Tilberedningstilstande").

Vaelg, om du vil bruge den manuelle tilstand, veelge et Auto-Cook-program
eller bruge temperatursonden til at tilberede mad (se
"Tilberedningstilstande").

Forsigtig: Brug aldrig fedtopsamlingsbeholderen uden kurven. Hvis du
opvarmer apparatet uden kurv, skal du have grillhandsker pa, nar du
abner skuffen. Kanterne og indersiden af skuffen bliver meget varme.

Forsigtig: Undga at bergre fedtopsamlingsbeholderen og kurven under
brug og i nogen tid efter brug, da de bliver meget varme.

10 Tryk pa drejeknappen for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Du kan trykke pa drejeknappen for at seette tilberedningen pa
pause og dreje den for at eendre tilberedningsindstillingerne. Tryk pa
drejeknappen igen for at genoptage tilberedningen.

11 Nar du herer timerklokken, er det tid til at ryste maden, eller

tilberedningstiden er gaet.
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Bemaerk: Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt, inden den serveres.

Bemaerk: Nogle Auto-Cook-programmer giver dig besked, nar du skal ryste
eller dreje maden. Airfryeren udsender et lydsignal, nar maden skal rystes
eller drejes.

Bemaerk: Den bedste made at ryste pa er at abne skuffen og lefte kurven ud
af fedtopsamlingsbeholderen og ryste den. Seet fedtopsamlingsbeholderen
med kurven tilbage i apparatet. Apparatet genoptager automatisk
tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du vil annullere en igangvaerende proces, skal du ga tilbage til
hovedmenuen ved at trykke pa returknappen.

12 Abn skuffen ved at traekke i handtaget, og kontroller, om ingredienserne er

faerdige.

Bemaerk: Hvis maden ikke er tilberedt til det gnskede niveau, kan du tilfeje
mere tid ved at trykke pa tidsknappen og indstille et tidspunkt. Tryk pa
drejeknappen for at begynde at tilberede i et par minutter mere.

13 Du kan fjerne alle mindre ingredienser (f.eks. pommes frites) ved at lofte

kurven ud af gryden med handtaget.

Forsigtig: Nar tilberedningen er slut, er fedtopsamlingsbeholderen,
kurven, de indvendige dele og ingredienserne varme. Afhaengigt af
typen af ingredienser i din Airfryer kan der slippe damp ud af gryden.

14 Tom kurvens indhold i en skal eller pa en tallerken. Fjern altid kurven fra

fedtopsamlingsbeholderen for at temme indholdet, da der kan vaere varm
olie i bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

Bemaerk: Brug en tang til at tage store eller skrabelige ingredienser ud.

Bemaerk: Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

Bemaerk: Afhaengigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have
behov for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet fedt fra
fedtopsamlingsbeholderen efter hver portion, eller for kurven i
fedtopsamlingsbeholderen rystes eller udskiftes. Anbring kurven pa et
varmebestandigt underlag. Loft fedtopsamlingsbeholderen med ovnsikre
handsker, og anbring den pa et varmebestandigt underlag. Haeld
overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Seet fedtopsamlingsbeholderen
tilbage i skuffen og kurven i fedtopsamlingsbeholderen.

Bemaerk: Nar en portion ingredienser er faerdigtilberedt, er din Airfryer med
det samme klar til at tilberede en ny portion.
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Brug af madtermometeret (HD9958, seelges

separat)

Placering af madtermometeret

Madtermometeret kan bruges til boffer, koteletter, kyllingebryst, fiskefilet osv.
1 Renger madtermometeret for og efter brug - brug varmt seebevand.
2 Seettermometeret i midten af den tykkeste del af maden.

Forsigtig: Enden af madtermometeret er spids.

Bemaerk: Serg for, at spidsen af termometeret seettes lige ind i midten af den
tykkeste del af maden, og ikke er vinklet mod bunden eller toppen af den.

Bemaerk: Serg for, at termometeret er teet pa, men ikke rgrer knoglen, og vaek
fra fedt eller brusk.

Bemaerk: Den tykkeste del af fileten er muligvis ikke centrum. Det er vigtigt, at
enden af termometeret rammer den tykkeste del for at fa de gnskede
resultater.

Bemaerk: Nar du airfryer en hel kylling, skal du serge for, at sonden ikke gar
hele vejen gennem brystet ind i hulrummet.

Bemaerk: Brug ikke termometeret, hvis maden er mindre end 2 cm tyk.

Folg nedenstdende trin for at fore sonden ind i midten af maden.
1 Tagfatitermometerets metalstang, og placer spidsen midti maden.

2 Hold fingrene pa samme gribeposition, og saet sonden i midten af den

tykkeste del af maden.

Bemaerk: Afhaengigt af maden er det ikke altid nedvendigt at seette
madtermometerets metalstang helt ind i maden.
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Sadan ger du Undlad

Bemaerk: Med en hel kylling, skal du serge for, at sonden ikke gar hele vejen
gennem brystet ind i hulrummet.

Bemaerk: Du kan ogsa bruge markeringerne til ferst at bestemme midten af den
tykkeste del af din mad. Brug fingrene til at huske, hvor dybt du skal indsaette
madtermometeret.

Bemaerk: Hold fingrene markeret pa madtermometeret, og indsaet
madtermometeret gennem midten af maden.

Mal tykkelsen af din mad

Du kan bruge madtermometeret til at male tykkelsen af din mad.
1 Placer termometeret ved siden af maden, og kontroller, hvilken maerkning
der nar toppen af maden.
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Indstil veerdien 1 til 6, nar du bliver spurgt om tykkelsen, nar du laver mad
med et Auto-Cook-program i NutriU-appen.

Bemaerk: Denne funktion er kun tilgeengelig, nar du bruger NutriU-appen og
starter Auto-Cook-programmet derfra.

Bemaerk: Brug ikke termometeret, hvis maden er mindre end 2 cm tyk.

Tilberedningstilstande

Tilstand Sadan
Auto-Cook- Veelg Auto-Cook-programmet. Indstil pafyldningsniveau,
programmer antal stykker eller veegt, og start derefter madlavningen.

Manuel tilberedning

Indstil tilberedningstid, temperatur og lufthastighed manuelt,
og start tilberedningen.

Madtermometer

Indstil kernetemperatur, tilberedningstemperatur og
lufthastighed manuelt, og start tilberedningen.

Auto-Cook-programmer

1

Nar du teender din Airfryer ved at trykke pa drejeknappen, er du som
standard i tilstanden "Auto-Cook-programmer".

Bemaerk: Hvis du allerede har tilberedt noget andet, fer du g@nsker at lave
mad med et Auto-Cook-program, kan du ga ind i tilstanden "Auto-Cook-
programmer" ved at klikke pa tilbageknappen.

Du kan vaelge mellem 8 Auto-Cook-programmer pa din Airfryer. Drej
drejeknappen for at vaelge et program.

Frosne pommes frites &%

Hjemmelavede fritter &=©

Kyllingelar &

Fisk @<

Kotelet &

Hel kylling @&

Gr@ntsager@

Muffins &

Tryk pa drejeknappen for at veelge det Auto-Cook-program, du vil bruge. Tryk
pa drejeknappen for at bekraefte.

Afhaengigt af maden kan du blive bedt om at indstille pafyldningsniveau,
antal stykker eller veegt. Drej drejeknappen for at veelge den maengde mad,
du harlagt i kurven.

Tryk pa drejeknappen for at bekreefte.

Bemaerk: Brug markeringerne i kurven som reference til at indstille det
korrekte pafyldningsniveau.
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Bemaerk: For du veelger pafyldningsniveauet, skal du altid serge for at fordele
maden jeevnt i kurven.

Bemaerk: Nar du bruger Auto-Cook-programmet "Hel kylling" skal du indtaste
vaegten pa madvaren. Brug en vaegt til at bestemme vaegten, eller du kan
ogsa finde veegten pa mademballagen.

Airfryeren viser den temperatur og tid, som den automatisk har beregnet ud

fra dit valg. Du kan nemt fa adgang til disse oplysninger pa din enhed, da den
skifter mellem de to. Derudover vil Airfryeren angive, om der er valgt lav eller
hej lufthastighed.

Sadan laver du hjemmelavede pommes frites

Sadan laver du lzekre hjemmelavede pommes frites i Airfryeren:

Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pommes frites, f.eks. friske, let
melede kartofler.

Det bedste ensartede resultat fas ved at luftstege pommes frites i portioner
pa op til pafyldningsniveau 4.

Skreel kartoflerne, og skeer dem i stave. Starre pommes frites har en tendens
til at veere mindre sprede end mindre pommes frites.

Laeg kartoffelstavene i blgd i en skal med vand i mindst 30 minutter.

Teom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kokkenrulle.

Heeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i skalen, og bland, indtil
stavene er daekket med olie.

Fjern stavene fra skdlen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, s&
overskydende olie bliver i skalen.

Vend ikke kurven, og hzeld alle stavene i pd én gang — saledes undgar du, at
overskydende olie ender i fedtopsamlingsbeholderen.

Kom stavene i kurven.

Start Auto-Cook-programmet til hjemmelavede pommes frites, og ryst dem,
nar du far besked.

Manuel tilberedning

1

For at skifte til manuel tilberedningstilstand skal du blot trykke pa
temperatur- eller tidsknappen.

Hvis du har valgt temperaturknappen, skal du dreje pa drejeknappen for at
indstille den gnskede temperatur mellem 40 °C og 200 °C og derefter trykke
pa drejeknappen for at bekraefte.

Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa drejeknappen. Du kan veelge et
tidsrum mellem 1 og 180 minutter.

Bemaerk: Hvis du trykker pa drejeknappen uden at indstille et tidspunkt,
aktiveres forvarmningstilstanden, og du modtager en lydmeddelelse, nar den
onskede temperatur er naet.

Veelg hgj eller lav lufthastighed ved at trykke pa lufthastighedsknappen og
veelge din praeference.
Tryk pa drejeknappen for at bekraefte dit valg og start tilberedningen.

Bemaerk: For at modtage en rystepamindelse efter halvdelen af
tilberedningstiden, skal du aktivere rystepamindelsesknappen.
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Bemaerk: Hvis du har brug for at seette tilberedningen pa pause for at ryste
maden, tilfgje ingredienser eller justere tilberedningsparametrene, skal du
blot trykke pa drejeknappen. Tryk pa drejeknappen igen for at genoptage
tilberedningen.

Bemaerk, at for at kunne bruge funktionen Madtermometer skal du kebe
madtermometeret (HD9959) separat. Nar du har termometeret, skal du felge
disse trin.

1

O vl hWN

7
8

9

Placer madtermometeret i maden som beskrevet i afsnittet "Placering af
madtermometeret" i manualen.

Bemaerk: Det er vigtigt at placere det korrekt for at opna nejagtige resultater.

Leeg maden med termometeret i kurven.

Brug rillen i gryden til at fore kablet i den korrekte position.

Seet termometeret i det dedikerede stik pa Airfryeren.

Luk skuffen, og kontroller, at kablet ikke klemmes.

Drej pa drejeknappen for at indstille den enskede kernetemperatur, som vil
blive malt ved spidsen af madtermometeret. Du kan veelge en temperatur fra
30°Ctil 99 °C.

Tryk pa drejeknappen for at bekraefte.

Indstil tilberedningstemperaturen ved at dreje pa drejeknappen. Du kan
veelge en temperatur mellem 40 °C og 200 °C.

Tryk pa drejeknappen for at bekrzefte.

10 Veelg den enskede lufthastighed ved at trykke pa lufthastighedsknappen. Du

kan vaelge mellem hgj og lav lufthastighed.

Bemaerk: Du kan ogsa se tilberedningstemperaturen og kernetemperaturen
pa displayet under tilberedningen.

11 Tilberedningen afsluttes automatisk, nar kernetemperaturen er naet.

Nedenstdende tabel giver dig en vejledning i, hvilken kernetemperatur der skal

Madvare Inc]lsmles;l'ilberedningsgrad Kernetemperatur
Fjerkrae generelt Gennemstegt 80-85°C
Fjerkraebryst Saftigt 70-74°C
Rare 45-50°C
Okseked, kalveked, lam, vildt Medium 55-60°C
Gennemstegt 65-70°C
Svineked generelt Gennemstegt 70-73°C
Svinemerbrad Medium 58-63°C
Halvgennemsigtig 50-55°C

Fisk

Gennemstegt 60 - 65 °C
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Hel kartoffel Gennemstegt 92-95°C
Brod Gennemstegt 90-95°C
Bemaerk: Den foresldede kernetemperatur svarer ikke n@dvendigvis til den sikre
indre minimumstemperatur for maden.
Bemaerk: Den indre temperatur i den tilberedte mad fortseetter med at stige et
par grader, efter at maden er taget ud af apparatet.
Hold varm

Rengaring

Hold varm-funktionen pa din Airfryer kan aktiveres nar som helst - for du starter
en tilberedning, under tilberedningen eller efter tilberedningen er afsluttet.
1 Tryk pa hold varm-knappen.

Bemaerk: For at @ndre hold varm-tiden skal du dreje pa drejeknappen for at

indstille tiden fra 1 til 30 minutter. Tryk pa drejeknappen for at bekraefte den
indstillede hold varm-tid.

2 Tryk pa drejeknappen for at starte hold varm-funktionen.
Bemaerk: Du kan szette hold varm-funktionen pa pause ved at trykke pa
drejeknappen.

Bemeerk: Bemaerk, at brug af hold varm-funktionen kan pavirke visse
madbvarers tilberedningsniveau, f.eks. baf, som kraever et bestemt
tilberedningsniveau.

Advarsel: Lad kurven, fedtopsamlingsbeholderen og indersiden af
apparatet kgle helt af, inden du pabegynder renggringen.

Advarsel: Fedtopsamlingsbeholderen og kurven i apparatet har en slip-let-
belaegning. Brug ikke kokkenredskaber af metal eller skuremidler, da det
kan gdelaegge slip-let-belaegningen.

Tip: Fjern fedtopsamlingsbeholderen og kurven, sa din Airfryer kan
kole hurtigere ned.

1 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

2 Renger fedtopsamlingsbeholderen og kurven i en opvaskemaskine. Du kan
0gsa rengere dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende
svamp (se "rengeringsskemaet").

Tip: Hvis madrester sidder fast i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven, kan
du stille dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter.
Opblgdning lgsner madrester og gor det lettere at fierne dem. Serg for at
bruge et opvaskemiddel, der kan opl@se olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
gryden eller kurven, og de ikke kunne fjernes med varmt vand og
opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.
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Tip: Eventuelle fedtrester, der har sat sig fast pa steenkskaermen, kan fjernes
med en svamp eller en borste.

Tip: Leeg kurven i gryden, og leeg dem pa hovedet, nar du vasker dem i
opvaskemaskinen for at spare plads i opvaskemaskinen.

3 Tor apparatets yderside af med en fugtig klud. Serg for, at der ikke er fugt pa
betjeningspanelet. Tor betjeningspanelet af med en klud, efter at du har
rengjort det.

4 Rengor steenkskaermen med en svamp eller opvaskebarste for at fjerne
eventuelle fedtrester.

5 Rengeor skuffen og indersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-
ridsende svamp.
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Opbevaring

Fejlfinding

Problem

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.
3 Anbring ledningen i opbevaringsrummet.

Bemaerk: Hold altid Airfryeren vandret, nar du baerer den. Serg for ogsa at holde
skuffen pa apparatets forside, da den kan glide ud af apparatet, hvis den vippes
nedad ved et uheld. Dette kan beskadige skuffen.

Bemaerk: Serg altid for, at de aftagelige dele, f.eks. den aftagelige gitterbund
osv., er fastgjort, inden du transporterer eller opbevarer din Airfryer.

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjzelp af nedenstaende
oplysninger, kan du se en liste over ofte stillede spargsmal pa
www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Mulig arsag Lesning

Ydersiden af apparatet bliver varm  Varmen indeni straler ud til de Dette er normalt. Alle handtag og

under brug.

udvendige vaegge. knapper, som du skal rere ved
under brug, forbliver kelige nok til
at rore ved.

Fedtopsamlingsbeholderen,
kurven og indersiden af apparatet
bliver altid varme, nar apparatet er
teendt, for at sikre, at maden bliver
ordentligt tilberedt. Disse dele er
altid for varme til at rore ved.

Hvis du lader apparatet vaere
teendt i leengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rere ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med folgende ikon:

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pommes Du har ikke brugt den rette Du opnar det bedste resultat ved
frites bliver ikke som forventet. kartoffeltype. at bruge friske, melede kartofler.

Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, ma du ikke opbevare
dem i et koldt miljo som i et
koleskab. Vzelg kartofler, der er
egnet til stegning.
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Lasning

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Overfyld ikke kurven og overskrid
ikke det maksimale
pafyldningsniveau 6.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Jo mere fuld kurven er, jo
hyppigere skal kurven rystes.

Airfryeren teender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryer har en hejt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-
fedtopsamlingsbeholderen, hvis
belaegningen utilsigtet bergres
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsvaerktejer
og/eller ved indsaetning af
kurven).

Du kan forebygge skader ved at
saenke kurven ned i
fedtopsamlingsbeholderen pa
korrekt pa korrekt vis. Hvis du
indsaetter kurven i en vinkel, kan
siden sld mod
fedtopsamlingsbeholderens
vaegge, sa sma stykker belaegning
falder af. Hvis dette forekommer,
skal du veere opmeerksom pa, at
dette ikke er skadeligt, da alle
anvendte materialer er
fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Haeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra
fedtopsamlingsbeholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.

Fedtopsamlingsbeholderen
indeholder fedtholdige rester fra
tidligere brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i
fedtopsamlingsbeholderen.
Renger altid
fedtopsamlingsbeholderen og
kurven grundigt efter hver brug.

Panering eller beleegning kleebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan fordrsage hvid rag. Tryk hardt
pa paneringen eller belsegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kedsaft
sprojter i det afsmeltede fedt.

Dup maden tor, inden du seetter
denikurven.

Wi-Fi-indikatoren pa min Airfryer
lyser ikke lzengere.

- Airfryer er ikke lzengere
tilsluttet dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk.

- Du har aendret dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk."

Start Wi-Fi-opsaetningen, og folg
instruktionerne i appen.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Appen viser, at parringsprocessen
ikke lykkedes.

En anden bruger har parret
Airfryer med en anden smart-
enhed og erigang med at lave
mad.

Vent, indtil den anden bruger har
afsluttet den aktuelle tilberedning,
og par din smartenhed med
Airfryer igen.

Skaermen pa Airfryer viser "E1".

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Hvis din enhed blev opbevaret ved
en lav omgivende temperatur, skal
du lade den varme op til
stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til
igen.

Hvis displayet stadig viser "E1",
skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte
Philips' Kundecenter i dit land.

E2 Du har indtastet forkerte Wi-Fi- Indtast de korrekte Wi-Fi-
legitimationsoplysninger. legitimationsoplysninger.
E3 Tilslutningsfunktionen har en Brug apparatet uden

defekt.

tilslutningsfunktionen. Ring til
Philips' servicehotline, eller
kontakt Philips' Kundecenter i dit
land.

E5, E6, E8, E9, E12

Der kan veere et softwareproblem.

Tag Airfryeren ud af stikkontakten,
og seet deniigen. Hvis displayet
stadig viser fejlkoden, skal du ringe
til Philips' servicehotline eller
kontakte Philips' Kundecenter i dit
land.

E10

Der opstod et problem under
tilberedningen med et Auto-Cook-
program.

Tag Airfryeren ud af stikkontakten,
og seet deniigen. Serg for, at der
er forbindelse til dit Wi-Fi, sa din
Airfryer kan udfere en
firmwareopdatering, hvis den er
tilgeengelig. Genstart Auto-Cook-
programmet.

Hvis displayet stadig viser
fejlkoden, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte
Philips' Kundecenter i dit land.

E11

Airfryeren blev drevet ved
stromspaendinger uden for de
angivne graenser.

Tag Airfryeren ud af stikkontakten,
og st deniigen. Prov at bruge et
andet stik. Tag andre apparater ud
af stikkontakten.

Hvis displayet stadig viser
fejlkoden, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte
Philips' Kundecenter i dit land.

Folgende fejlkoder gaelder kun for madtermometeret (HD9958).
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Problem Mulig arsag Lasning
Al Madtermometeret er ikke sat Saet enden af madtermometereti
korrekt i Airfryeren. stikket til madtermometeret pa
den venstre side af displayet pa
Airfryeren.
A2 Madtermometeret ikke er sat Indseet madtermometeret fra
korrekt i maden. siden, og serg for, at spidsen nar
midten af den tykkeste del af
maden. Serg for, at maden er
mindst 2 centimeter tyk.
A3 Madtermometeret er placeret Saet madtermometeret i maden,
uden for kurven, nar du tilbereder og placer det i kurven til
mad i madtermometertilstanden.  madlavning, eller vaelg en
tilberedningstilstand uden
madtermometeret.
Ad Airfryer-skuffen blev dbnet, selvom Luk skuffen igen, og vent, indtil
maltemperaturen for maden Airfryeren angiver, at
endnu ikke er ndet. tilberedningen er feerdig.
A5 Madtermometeret er Fjern madtermometeret fra kurven

overophedet.

under madlavning, hvis det ikke er
i brug.
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Wichtig!
Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Achtung!

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einen hei3en Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

- Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser; spllen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschldge zu vermeiden.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

- Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen missen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

- Fullen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

- Berihren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

- Befillen Sie den Korb nie tUber den angegebenen Maximalpegel.

- Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstande
oder Lebensmittel befinden.

Achtung

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an. Achten Sie stets
darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

- Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Uber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

- Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil3 werden.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der Verwendung
beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch des Gerats
erhalten und die Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern
durchgeflhrt werden, auBBer Sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

- Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

- Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Gerate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
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Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittséffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fir die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme tber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Dieses Gerat wurde speziell fur die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

Prufen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Gbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Néhe heier Flachen
verlauft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerat nie flir andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke, und verwenden Sie ausschlieBlich Original-Zubehor.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne, der Korb und das Zubehor werden wéahrend und nach dem
Gebrauch des Geréts heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung in Personalklichen
von Geschéften, Biros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht flir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

Bei unsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fur halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung flr entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein Philips
Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da
andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.
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- Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind. Entfernen Sie verbrannte
Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei hochstens 180 °C, um der
Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen.

- Wenn das Gerat mit einer Entriegelungstaste fur den Korb ausgestattet ist,
darf diese Taste beim Schutteln nicht gedrtickt werden.

- Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeiBes Heizelement, heiBe Kante der Metallteile und heiBer Spritzschutz.

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.

- Stellen Sie sicher, dass Sie jederzeit die Kontrolle Gber den Airfryer haben,
auch wenn Sie das Gerat per Fernsteuerungsfunktion oder Startverzégerung
verwenden.

- Beider Zubereitung fetthaltiger Lebensmittel kann der Airfryer Rauch
abgeben. Bei der Verwendung der Fernsteuerungsfunktion oder der
Startverzdgerung ist besondere Vorsicht geboten.

- Stellen Sie sicher, dass jeweils nur eine Person das Gerat per
Fernsteuerungsfunktion bedient.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie leicht verderbliche Lebensmittel mit der
Startverzdgerungsfunktion zubereiten (es kénnten sich Bakterien
ansammeln).

Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beziglich
Gefadhrdung durch elektromagnetischen Felder.

Automatische Abschaltung

Recycling

Der Airfryer ist mit einer automatischen Abschaltfunktion ausgestattet. Wenn
das Gerat eingeschaltet ist, sich aber nicht im Garmodus oder Warmhaltemodus
befindet, wechselt es nach 10 Minuten ohne Benutzerinteraktion in den
Standby-Modus. Halten Sie den Drehknopf lange gedrickt, um das Gerat
auszuschalten.

- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden durfen.

- Befolgen Sie die drtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate kdnnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung

vorbereitet. Altgerdte konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der

menschlichen Gesundheit schaden kdnnen. Enthaltene Rohstoffe kdnnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.
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4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate fir eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www. stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
maoglich. Informationen tUber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Garantie und Support

Versuni bietet flr dieses Produkt nach dem Kauf eine zweijahrige Garantie. Diese
Garantie gilt nicht, wenn ein Defekt auf unsachgemaBe Verwendung oder
mangelhafte Wartung zurlickzufiihren ist. Unsere Garantie berUhrt lhre
gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Fir weitere Informationen oder um
Ihre Garantie in Anspruch zu nehmen, besuchen Sie unsere Website
www.philips.com/support.

Konformitatserklarung

DAP B.V. erklart hiermit, dass der Airfryer HD9875 der Richtlinie 2014/53/EU
entspricht.

Der komplette Text der EU-Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse einsehbar: https://www.philips.de.

Der Airfryer HD9875 ist mit einem WLAN-Modul (2,4 GHz 802.11 b/g/n) mit
einer maximalen Ausgangsleistung von 92,9 mW EIRP ausgestattet.

Software- und Firmware-Updates

Aktualisierungen sind unerlasslich, um lhre Privatsphére zu schiitzen und die
ordnungsgemaBe Funktion Ihres Airfryers und der App zu gewahrleisten.

Aktualisieren Sie die App immer mit der neuesten Version.
Die Firmware des Airfryers wird automatisch aktualisiert.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass Ihr Airfryer mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk
verbunden ist, damit er mit der neuesten Firmware-Version aktualisiert werden
kann.

Hinweis: Verwenden Sie immer die neueste App und Firmware.

Hinweis: Aktualisierungen werden zur Verfligung gestellt, wenn
Softwareverbesserungen vorliegen.

Hinweis: Ein Firmware-Update wird automatisch gestartet, wenn sich der Airfryer
im Standby-Modus befindet. Diese Aktualisierung kann einige Minuten dauern.
Wahrend dieser Zeit kann der Airfryer nicht verwendet werden.
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Geratekompatibilitat

Ausfuhrliche Informationen zur Kompatibilitat der App finden Sie im App Store.

Wiederherstellen der Werkseinstellungen

Einfihrung

Sie konnen Ihre Firmware auf die Standardeinstellungen zurlicksetzen, indem Sie
gleichzeitig die Warmbhaltetaste und den Drehknopf 10 Sekunden lang driicken.

Der Airfryer ist dann nicht mehr mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und
nicht mehr mit Threm Smart-Gerat gekoppelt.

Herzlichen Gluckwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips!

Registrieren Sie Ihr Produkt unter www.philips.com/welcome, um das
Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu kdnnen.
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HD9958 W@

www.philips.com/parts-and-accessories

Bedienfeld

Schublade

Fullstandsanzeige

Korb mit abnehmbarem Siebboden
Pfanne

Lebensmittelthermometer (HD9958, separat erhaltlich)
Fach fur Kabelaufbewahrung
Luftauslasse

Lufteinlass

10 Abnehmbarer Siebboden

11 Spritzschutz

Oo~NoOuUTh, WN —
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Uberblick (iber das Bedienfeld

®@a© @© 6‘@

Temperaturtaste

KEEP WARM-Taste
Schittelerinnerungstaste

Zurlck-Taste

Anschluss flr das Lebensmittelthermometer
Luftgeschwindigkeitstaste
Auto-Cook-Programme
Warmbhalteanzeige

Anzeige fur niedrige Luftgeschwindigkeit
10 Anzeige fur hohe Luftgeschwindigkeit

11 Anzeige fur Schittelerinnerung

12 Drehknopf

13 Leuchtring

14 Stlickanzeige

15 WLAN-Anzeige

16 Fullstandsanzeige

17 Gewichtsanzeige

18 Anzeige des Lebensmittelthermometers
19 Zeittaste

OoOoO~NOOUTD WN —

Funktionsbeschreibung

Drehknopf und Zuriick-Taste

(

Der Drehknopf ist Ihr zentrales Steuerelement. Sie kdnnen ihn drehen und

driicken, um durch verschiedene MenUoptionen zu navigieren und eine Aktion

zu bestatigen.

- Den Drehknopf kurz driicken: das Gerat einschalten.

- Den Drehknopf lange driicken: das Gerat ausschalten.

Wenn das Gerat eingeschaltet ist:

- Den Drehknopf driicken: eine Aktion bestatigen.

- Den Drehknopf drehen: durch verschiedene Mentoptionen blattern oder die
Gareinstellung verandern.

- Die Zurlcktaste driicken: zum vorherigen Schritt zurlckkehren.
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Auto-Cook-Programme

Die Auto-Cook-Programme gehdren zu den Hauptfunktionen Ihres Airfryers und
ermdglichen lhnen, eine Vielzahl von Speisen zuzubereiten.

Wenn Sie das gewtinschte Lebensmittel auswahlen und den Fillstand anpassen
oder die Menge der Zutaten angeben, stellt der Airfryer automatisch die richtige
Temperatur und Garzeit flr lhre Mahlzeit ein. Dartber hinaus warnt Sie der
Airfryer, wenn Sie wahrend des Garvorgangs eingreifen mussen, z. B. um
Pommes Frites zu schitteln.

Wichtig: Der Airfryer wird mit acht standardmaBigen Auto-Cook-Programmen
geliefert, die direkt Uber das Gerat gestartet werden kénnen. Um jedoch eine
groBere Auswahl an Optionen zu erhalten, kdnnen Sie Gber die NutriU App auf
weitere Auto-Cook-Programme zugreifen und diese herunterladen. Verbinden
Sie einfach Ihren Airfryer mit lhrem Netzwerk und koppeln Sie lhr Smart-Gerat
mit Ihrem Gerat, um neue kulinarische Méglichkeiten zu entdecken.

Lebensmittelthermometer (HD9958, separat erhaltlich)

Gartemperatur

Kerntemperatur

Mit dem separat erhéltlichen Lebensmittelthermometer knnen Sie lhre Speisen
bis zur gewiinschten Garstufe zubereiten.

Stecken Sie ein Ende des Lebensmittelthermometers in die Lebensmittel und das
andere Ende in den Anschluss flr das Lebensmittelthermometer (siehe Kapitel
"Lebensmittelthermometer").

Im Garmodus "Manuelle Zubereitung" kdnnen Sie die Garzeit zwischen 1 Minute
und 180 Minuten einstellen.

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" mussen Sie keine Garzeit einstellen, da
das Auto-Cook-Programm Ihre Speisen je nach PortionsgréBe oder
gewlinschtem Gargrad zubereitet.

Im Garmodus "Lebensmittelthermometer" missen Sie keine Garzeit einstellen,
da der Garvorgang automatisch beendet wird, sobald die eingestellte
Temperatur des Lebensmittelthermometers erreicht ist.

In den Garmodi "Manuelle Zubereitung" kdnnen Sie die Gartemperatur
zwischen 40 °Cund 200 °C einstellen.

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" mussen Sie keine Gartemperatur
einstellen, da sie automatisch eingestellt wird.

Im Garmodus "Lebensmittelthermometer" konnen Sie die Kerntemperatur der
Speisen zwischen 30 °C und 99 °C einstellen Die Temperatur in der Mitte der
Speisen erreicht am Ende des Garvorgangs die eingestellte Kerntemperatur.



94 Deutsch

Hinweis: Die Kerntemperatur entspricht nicht der Gartemperatur.

Hohe und niedrige Luftgeschwindigkeiten

Der Airfryer wird mit zwei verschiedenen Luftgeschwindigkeitsstufen geliefert:
eine fUr eine niedrige Luftgeschwindigkeit und eine fir eine hohe
Luftgeschwindigkeit.

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" wird die Luftgeschwindigkeit
automatisch eingestellt.

In den Garmodi "Manuelle Zubereitung" oder "Lebensmittelthermometer"
mussen Sie die Luftgeschwindigkeit manuell durch Driicken der
Luftgeschwindigkeitstaste einstellen.

Verwenden Sie fur typische Ofengerichte wie Lasagne, Braten, Kuchen usw. und
fir eine lange Garzeit die niedrige Luftgeschwindigkeit. Verwenden Sie fir
typische Airfryer-Anwendungen wie Pommes frites, Hihnchennuggets,
Fischstabchen usw. und fir eine kirzere Garzeit die hohe Luftgeschwindigkeit.

Hinweis: Wenn Sie die niedrige Luftgeschwindigkeit wahlen, arbeitet das Gerat
im lautlosen Modus.

Warmhaltefunktion

Ihr Airfryer verflgt Gber einen Warmhaltemodus. Um diesen Modus zu
aktivieren, drlicken Sie einfach die Taste "Warmhalten" zu einem beliebigen
Zeitpunkt wahrend des Garvorgangs — vor dem Garvorgang, zwischen den
Stufen oder am Ende eines Garvorgangs. Weitere Informationen finden Sie im
Kapitel "Warmhalten".

Schiittelerinnerung

Ihr Airfryer verfligt Gber eine Schittelerinnerungsfunktion, die vor Beginn des
Garvorgangs aktiviert werden kann. Diese Funktion sendet nach Ablauf der
Halfte der Garzeit eine Benachrichtigung, die Sie daran erinnert, Ihr Essen zu
schitteln, um ein gleichméaBiges Garergebnis zu erzielen. Diese Funktion ist
besonders nitzlich, wenn Sie Lebensmittel mit mehreren Teilen zubereiten, z. B.
verschiedene Arten von Pommes Frites. Darliber hinaus kann sie als Erinnerung
verwendet werden, um Speisen wie Hdhnchenschenkel zu wenden.
StandardmaBig ist die Schittelerinnerung deaktiviert. Sie kénnen sie vor oder
wahrend des Garvorgangs aktivieren, indem Sie die Taste "Schittelerinnerung"
dricken.

Akustische Benachrichtigungen

Leuchtring

Manchmal horen Sie einen Ton, z. B. wenn das Gerat den Garvorgang beendet
hat oder wenn wahrend des Garvorgangs eine Aktion erforderlich ist, z. B. die
Speisen geschuttelt oder gewendet werden sollen.

Ihr Airfryer verfligt Gber einen animierten Lichtring, der die
Benutzerfreundlichkeit der Geréats verbessert.
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Drehmodus: Der Leuchtring dreht sich, wenn ein Update ausgefihrt wird.

Pausenmodus: Der Lichtring blinkt langsam, wenn Sie den Drehknopf wéhrend
des Garvorgangs gedrickt haben. In diesem Fall befindet sich das Geratim
Pausenmodus.

Schnelles Blinken: Wenn die Schublade gedffnet ist und der Ring schnell blinkt
oder wahrend des Kopplungsvorgangs wartet das Gerat darauf, dass Sie den
Drehknopf zur Bestatigung drticken.

Fokussierungsmodus: z. B. wenn das Gerat nach dem Fullstand fragt.

Vorheizen
Ihr Airfryer verfligt Gber eine Vorheizfunktion, mit der Sie den Airfryer bis zur
gewlnschten Temperatur vorheizen kénnen.

Wenn Sie den Drehknopf driicken, ohne eine Zeit einzustellen, wird der
Vorheizmodus aktiviert und Sie erhalten eine akustische Benachrichtigung, wenn
die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3 Entfernen Sie die Schutzfolie vom Display.

4 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch grindlich (siehe Kapitel
"Reinigung").

Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Einsetzen des abnehmbaren Siebbodens
1 Ziehen Sie zum Offnen der Schublade am Griff.

2 Nehmen Sie den Korb durch Anheben des Griffs heraus.
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3 Setzen Sie den abnehmbaren Siebboden in die Vertiefung unten rechts am
Korb ein. Driicken Sie den Siebboden nach unten, bis er auf beiden Seiten
horbar einrastet.

4 Setzen Sie den Korb in die Pfanne.

5 Schieben Sie die Schublade mit dem Griff zurtick in den Airfryer.

Hinweis: Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Korb.

Verbinden des Airfryers mit der NutriU App

Wichtig: Stellen Sie sicher, dass lhr Smartphone mit lhrem WLAN-
Heimnetzwerk verbunden ist, bevor Sie mit der WLAN-Einrichtung
beginnen.

Wichtig: Stellen Sie sicher, dass Sie den Airfryer mit einem WLAN-Netzwerk
des Standards 802.11 b/g/n mit 2,4 GHz verbinden.

Koppeln des Airfryers mit der NutriU App

1 Scannen Sie den QR-Code, um die NutriU App herunterzuladen. Sie kénnen
die NutriU App auch aus dem App Store oder von der Website
www.philips.com/NutriU herunterladen.
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2 Starten Sie die Philips NutriU App auf Ihrem Smartphone.
3 Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm, bis Sie zur Seite "Gerat
einrichten" gelangen.

Hinweis: Wir empfehlen, die NutriU App herunterzuladen und lhren Airfryer
zur App hinzuzufligen, sobald Sie Ihr Gerat zum ersten Mal einrichten. Auf
diese Weise konnen Sie den Airfryer in vollem Umfang verwenden, um
beispielsweise die Remote-Zubereitung zu genieen (Rezepte oder Auto-
Cook-Programme Uber die App starten, Benachrichtigungen erhalten, wenn
Speisen zubereitet werden usw.) und die neuesten Firmware-Updates zu
erhalten.

Hinweis: Um Verbindungsfunktionen nutzen zu kénnen, bendtigen Sie ein
Konto. Wahrend des Onboarding-Prozesses missen Sie ein neues Konto
erstellen oder sich bei einem bestehenden Konto anmelden.

4 Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

5 Drucken Sie den Drehknopf, um das Gerat einzuschalten.
6 Befolgen Sie die Schritte in der App, um Ihren Airfryer mit dem WLAN zu
verbinden und ihn mit lhrem Smartphone zu koppeln.

Hinweis: Wahrend dieses Vorgangs werden Sie in der NutriU App
irgendwann aufgefordert, eine Taste am Gerat lange (4 Sekunden) zu
driicken, um den Einrichtungsvorgang zu initialisieren. Achten Sie darauf,
dass Sie sich in der Nahe lhres Airfryers befinden, bis der Airfryer verbunden
wurde.

Wichtig: Fernbedienung: Sie konnen lhren Airfryer nur dann tber die App
fernsteuern (z. B. ein Rezept senden, den Garvorgang anhalten usw.), wenn
Sie in der NutriU App die Option "Einwilligung zur Fernbedienung"
aktiviert haben. Diese finden Sie in Ihrem NutriU Profil.

Wichtig: Einzelbenutzer-Kopplung: Der Airfryer kann jeweils nur von einem
Benutzer ferngesteuert werden. Wenn ein zweiter Benutzer den Airfryer
steuern und die NutriU App verwenden mdochte, muss er den
Kopplungsvorgang durchfiihren. Nach der Kopplung wird die Kopplung
des ersten Benutzers automatisch aufgehoben.

Wichtig: Die WLAN-Einrichtung kann tber die App oder durch Trennung
der Stromversorgung des Airfryers abgebrochen werden.

WLAN-AnNnzeige

Die WLAN-Anzeige leuchtet nicht. WLAN ist deaktiviert.




98 Deutsch

Die WLAN-Anzeige leuchtet. WLAN ist aktiviert und mit dem Router verbunden.

Die WLAN-Anzeige blinkt langsam. Die WLAN-Verbindung ist eingerichtet. Das Gerat
wird gekoppelt oder stellt eine Verbindung zum
Router her.

Die WLAN-AnNzeige blinkt schnell. WLAN-Verbindungsfehler.

Hinweis: Sie kdnnen den Kopplungsprozess starten, indem Sie die Zeittaste
4 Sekunden lang gedruckt halten.

Hinweis: Wenn wahrend der WLAN-Einrichtung Probleme auftreten, z. B. wenn
der Vorgang mittendrin unterbrochen wird und die Einrichtung nicht
abgeschlossen wird oder wenn Verbindungsprobleme mit Ihrem WLAN-
Netzwerk auftreten, kénnen Sie den Vorgang neu starten, indem Sie die
Zeittaste 4 Sekunden lang gedruckt halten.

Hinweis: Wenn Sie Ihre Firmware auf die Standardeinstellungen zurlcksetzen
mussen, halten Sie einfach die Warmhaltetaste und den Drehknopf gleichzeitig
10 Sekunden lang gedriickt.

Grillzeiten-Tabelle

Die folgende Tabelle hilft Ihnen dabei, die grundlegenden Einstellungen fir die
Lebensmittel auszuwahlen, die Sie zubereiten moéchten.

Hinweis: Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen nur um
Empfehlungen handelt. Da Zutaten sich in ihrer Herkunft, GréBe, Form und
Marke unterscheiden, kann eine optimale Einstellung fur Ihre Zutaten nicht
garantiert werden.

Hinweis: Bei der Zubereitung groBerer Zutatenmengen (z. B. Pommes frites,
Garnelen, Hdhnchenschenkel, gefrorene Snacks) schiitteln, wenden oder riihren
Sie die Zutaten im Korb 2 bis 3 Mal, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

Hinweis: Die meisten Zutaten in dieser Liste finden Sie in den Auto-Cook-
Programmen in der NutriU App.

Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Lifter- Hinweis
Menge (Min.) ratur ge-
schwi-
ndig-
keit
Hausgemachte Fillstand 1-6 18-45 160- High 30 Minuten in kaltes Wasser
Pommes Frites (300 g-2000 g) 180 °C. Speed  oder 3 Minuten in lauwarmes

(10x 10 mm/0,4 x
0,4 Zoll)

Wasser (40 °C) legen, dann
trocknen und 1 EL Ol pro 500 g
zugeben. Zweimal schitteln.
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Lifter- Hinweis
Menge (Min.) ratur ge-
schwi-
ndig-
keit
Hausgemachte Fillstand 1-6 20-45 160- High 30 Minuten in Wasser
Kartoffelecken (300 g-2000 g) 180 °C. Speed  einweichen, trocknen und dann
1/4 bis 1 EL Ol hinzuftgen.
Zweimal schitteln, wenden oder
umrUhren.
Gefrorene Snacks Fillstand 1-6 12-19 200°C High Fertig, wenn auBen goldgelb
(Chicken Nuggets) (6 bis 50 Stiick) Speed  und knusprig. Nach der Halfte
der Zeit schiitteln, wenden oder
umrihren.
Gefrorene Snacks 100 bis 600 g 14-16 180°C High Fertig, wenn auBen goldgelb
(kleine (5 bis 30 Stiick) Speed  und knusprig. Nach der Halfte
Frithlingsrollen, je ca. der Zeit schitteln, wenden oder
20g/0,7 oz) umrihren.
Hihnerbrust 1-6 Stlck 20-25 180°C High
ca. 160 g/6 oz Speed
Hausgemacht, 3-18 Stlick 15-20 180°C High Geben Sie Ol zur Panade. Fertig,
panierte Speed  wenn goldgelb.
Hahnchensticks
Hahnchenfligel 2-25 Stlick 15-40 200°C High Nach der Halfte der Zeit
ca. 100 g/3,5 oz Speed  schitteln, wenden oder
umrihren.
Fleischkoteletts ohne  1-5 Stlick 19-25 200°C High
Knochen Speed
ca. 1509/5,3 oz
Hamburger 1-4 Stlck 15-18 200°C High
ca.200g Speed
(Durchmesser 10 cm)
Dicke Wirstchen 1-12 Stick 12-20 200°C High
ca. 100 g/3,5 oz Speed
(Durchmesser 4 cm)
Dinne Wurstchen 1-12 Stlck 10-18 200°C High
ca.709/2,5 0z Speed
(Durchmesser 2 cm)
Schweinebraten 800 bis 2400 g 90-140 160°C Niedri-  Lassen Sie das Fleisch vor dem
ge Schneiden 5 Minuten ruhen.
Ge-
schwin-

digkeit
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Lifter- Hinweis
Menge (Min.) ratur ge-
schwi-
ndig-
keit

Fischfilets (Lachs) 1-5 Stlck 18-22 200°C High Um ein Ankleben zu vermeiden,

ca.200 g Speed  legen Sie die Seite mit der Haut
nach unten, und geben Sie
etwas Ol hinzu.

Fischfilets (Kabeljau,  1-4 Stick 7-14  200°C High

Schalentiere) Speed

Kuchen Backzubehor 30-60 150°C Niedri-  Backzubehor verwenden.

(Butterkuchen) Fullstand 1=2 ge

Verwendung von 600-1200g Ge-

Backzubehor schwin-
digkeit

Muffins 1-9 Stlick 13-15 180°C High Verwenden Sie hitzebestandige

ca.50g/1,8 0z Speed  Muffinférmchen aus Silikon.

Vorgebackenes 1-12 6-13 180 °C High

Toastbrot/Brotchen Speed

Frisches Brot 500 bis 1700 g 35-80 180°C Niedri-  Die Form sollte so flach wie
ge maoglich sein, um zu verhindern,
Ge- dass das Brot beim Aufgehen
schwin- das Heizelement berUhrt.
digkeit

Hausgemachte 1-6 Stlick 12-16 180 °C Niedri-

Brotchen ge

ca.80g/2,8 0z Ge-
schwin-
digkeit

Kastanien Fillstand 1-4 15-24 200°C High Nach der Hélfte der Zeit
Speed  schutteln, wenden oder

umrUhren.
Gemischtes Gemuse  Fullstand 2-8 15-38 160°C High Nach der Hélfte der Zeit
(grob gehackt) Speed  schutteln, wenden oder
umrihren.

Verwenden des Airfryers

Achtung: Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne
nicht mit 0|, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

Achtung: Beriihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Verwenden Sie immer
die Griffe. Beriihren Sie die heiBe Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.
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Achtung: Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Achtung: Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln.
Das ist normal.

1 Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und
hitzebestandige Oberflache. Stellen Sie sicher, dass die Schublade vollstdndig
gedffnet werden kann.

Hinweis: Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies
kann den Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

2 Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelfach an der Riickseite des Gerats.
3 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

4 Ziehen Sie zum Offnen der Schublade am Griff.
5 Geben Sie die Zutaten in den Korb.

Hinweis: Flllen Sie den Korb nie Gber die MAX-Markierung hinaus, da dies die
Quialitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

6 Schieben Sie die Schublade zurtick in den Airfryer.
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PHILIPS

$

7 Drucken Sie den Drehknopf, um das Gerat einzuschalten.

8 Wahlen Sie die gewlinschte Garmethode aus (siehe auch Kapitel "Garmodi").

9 Entscheiden Sie, ob Sie den manuellen Modus verwenden mochten, wahlen
Sie ein Auto-Cook-Programm oder verwenden Sie die Temperatursonde zum
Kochen (siehe "Kochmodi").

Achtung: Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Korb. Wenn Sie das
Gerat ohne Korb aufheizen, verwenden Sie Ofenhandschuhe, um die
Schublade zu 6ffnen. Die Rander und die Innenseite der Schublade
werden sehr heiB.

Achtung: Beriihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige
Zeit nach der Verwendung nicht, da sie sehr heiB3 werden.

10 Dricken Sie den Drehknopf, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Sie kdnnen den Drehknopf driicken, um den Garvorgang
anzuhalten, und ihn drehen, um die Gareinstellungen zu dndern. Driicken Sie
den Drehknopf erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.

11 Wenn Sie das Timer-Signal horen, ist es an der Zeit, die Lebensmittel zu
schitteln, oder die Garzeit ist abgelaufen.
Hinweis: Stellen Sie vor dem Servieren immer sicher, dass die Speisen
vollstandig gar sind.

Hinweis: Einige Auto-Cook-Programme benachrichtigen Sie, wenn Sie Ihre
Speisen schitteln oder wenden missen. Der Airfryer sendet ein akustisches
Signal aus, wenn es Zeit zum Schitteln oder Wenden ist.

Hinweis: Offnen Sie zum Schiitteln das Fach, heben Sie den Korb aus der
Pfanne und schitteln Sie ihn. Schieben Sie dann die Pfanne mit dem Korb
zurlick in das Gerat. Das Gerat nimmt den Garvorgang automatisch wieder
auf.

Hinweis: Um den aktuellen Vorgang abzubrechen und zum Hauptmenu
zurtickzukehren, driicken Sie die Zurlick-Taste.

12 Offnen Sie die Schublade durch Ziehen am Griff und tberpriifen Sie, ob die
Zutaten fertig gegart sind.

Hinweis: Wenn die Speisen den gewiinschten Gargrad noch nicht erreicht
haben, kdnnen Sie die Zeit verldngern, indem Sie die Zeittaste driicken und
eine Zeit einstellen. Dricken Sie den Drehknopf, um den Garvorgang um
einige Minuten zu verldngern.

13 Um kleine Zutaten (z. B. Pommes Frites) herauszunehmen, heben Sie den
Korb am Griff aus der Pfanne.

Achtung: Nachdem Garvorgang abgeschlossen ist, sind Pfanne, Korb,
Innengehause und Zutaten heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer
kann Dampf aus der Pfanne austreten.
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14 Leeren Sie den Inhalt des Korbs in eine Schissel oder auf einen Teller.
Nehmen Sie den Korb zum Entleeren immer aus der Pfanne, da sich heiBes Ol
unten in der Pfanne ansammeln kann.

Hinweis: Um groBe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden
Sie eine Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben.

Hinweis: Uberschissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen
sammelt sich am Boden der Pfanne.

Hinweis: Je nach Art der gegarten Speisen sollten Sie tiberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett nach jeder Portion oder vor dem Schitteln bzw.
Wiedereinsetzen des Korbs in die Pfanne vorsichtig aus der Pfanne gie3en.
Legen Sie die Pfanne auf eine hitzebestéandige Oberflache. Heben Sie die
Pfanne mit Ofenhandschuhen heraus und legen Sie sie auf eine
hitzebestandige Oberfléche. GieBen Sie lberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett ab. Setzen Sie die Pfanne wieder ins Fach und den
Korb in die Pfanne ein.

Hinweis: Wenn Ihre Zutaten fertig sind, kdnnen Sie sofort weitere Zutaten im
Airfryer zubereiten.

Verwenden des Lebensmittelthermometers
(HD9958, separat erhaltlich)

Platzieren des Lebensmittelthermometers
Das Lebensmittelthermometer kann fir Steak, Fleischkoteletts, Hdhnchenbrust,
Fischfilet usw. verwendet werden.
1 Reinigen Sie das Lebensmittelthermometer vor und nach der Verwendung
mit warmem Seifenwasser.
2 Fuhren Sie das Thermometer in die Mitte des dicksten Teils der Speisen ein.

Achtung: Das Ende des Lebensmittelthermometers ist spitz.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Spitze des Thermometers gerade in die
Mitte des dicksten Teils der Speisen eingefiihrt wird und nicht nach unten

/"7”7\\ oder oben abgewinkelt ist.
N XX
7/1 >\ Hinweis: Das Thermometer muss sich in der Nahe des Knochens befinden,
kj 0 — darf den Knochen jedoch nicht beriihren und darf sich nicht in der Néhe von
— T~—

— — Fett oder Knorpeln befinden.

Hinweis: Der dickste Teil des Filets ist moglicherweise nicht der Mittelpunkt.
Es ist wichtig, dass das Ende des Thermometers am dicksten Teil platziert
wird, damit die gewtinschten Ergebnisse erzielt werden.

Hinweis: Achten Sie beim Garen eines ganzen Hahnchens darauf, dass die
Sonde nicht vollstandig durch die Brust in die Kérperhéhle eingefihrt wird.

Hinweis: Verwenden Sie das Lebensmittelthermometer nicht, wenn lhre
Lebensmittel weniger als 2 cm dick sind.

Fuhren Sie die Sonde anhand der folgenden Schritte in die Mitte der
Lebensmittel ein.



104 Deutsch

1 Greifen Sie den Metallstiel des Thermometers und platzieren Sie die Spitze in
der Mitte der Speisen.

2 Halten Sie lhre Finger in derselben Griffposition und fihren Sie die Sonde in
die Mitte des dicksten Teils der Speisen ein.

Hinweis: Je nach Lebensmittel ist es nicht immer erforderlich, die Metallsonde
des Lebensmittelthermometers vollstandig einzufiihren.

Was Sie tun sollten Was Sie nicht tun sollten

L7
=

Hinweis: Achten Sie beim Garen eines ganzen Hahnchens darauf, dass die Sonde
nicht vollstandig durch die Brust in die Korperhohle eingefihrt wird.
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Hinweis: Sie konnen die Markierungen auch verwenden, um zuerst die Mitte des
dicksten Teils Ihrer Speisen zu bestimmen. Priifen Sie mit Ihren Fingern, wie tief
Sie das Lebensmittelthermometer einfiihren missen.

Hinweis: Halten Sie lhre Finger als Markierung auf das Lebensmittelthermometer
und fuhren Sie das Lebensmittelthermometer bis in die Mitte Ihrer Lebensmittel
ein.

Messen Sie die Dicke lhrer Speisen

Sie kdnnen das Lebensmittelthermometer verwenden, um die Dicke Ihrer

Lebensmittel zu messen.

1 Stellen Sie das Lebensmittelthermometer neben die Lebensmittel und prifen
Sie, welche Markierung die Oberseite der Lebensmittel erreicht.

2 Stellen Sie den Wert auf 1 bis 6 ein, wenn Sie bei der Zubereitung mithilfe
eines Auto-Cook-Programms in der NutriU App nach der Dicke gefragt
werden.

Hinweis: Diese Funktion ist nur verflgbar, wenn Sie die NutriU App verwenden
und von dort aus das Auto-Cook-Programm starten.

Hinweis: Verwenden Sie das Lebensmittelthermometer nicht, wenn lhre
Lebensmittel weniger als 2 cm dick sind.

Garmodi

Modus So geht's

Auto-Cook- Waéhlen Sie das Auto-Cook-Programm. Stellen Sie den
Programme Fullstand, die Anzahl der Teile oder das Gewicht ein und

beginnen Sie dann mit dem Garen.

Manuelle Zubereitung

Stellen Sie Garzeit, Temperatur und Luftgeschwindigkeit
manuell ein und starten Sie den Garvorgang.

Lebensmittelthermo-
meter

Stellen Sie Kerntemperatur, Gartemperatur und
Luftgeschwindigkeit manuell ein und starten Sie den
Garvorgang.
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Auto-Cook-Programme

1

Wenn Sie den Airfryer durch Driicken des Drehknopfes einschalten, befinden
Sie sich standardmaBig im Modus "Auto-Cook-Programme".

Hinweis: Wenn Sie zuvor bereits etwas anderes zubereitet haben und danach
mit einem Auto-Cook-Programm kochen méchten, kénnen Sie den Modus
"Auto-Cook-Programme" aufrufen, indem Sie auf die Schaltflache "Zurtick"
klicken.

Sie kénnen far thren Airfryer zwischen 8 Auto-Cook-Programmen wahlen.
Drehen Sie den Drehknopf auf das gewiinschte Programm.

Tiefgeklhlte Pommes frites S

Hausgemachte Pommes Frites &0

Hahnchenkeulen &

Fisch @<

Fleischkoteletts &

Ganzes Hahnchen @&

Gemiise @

Muffins &

Drehen Sie den Drehknopf, um das gewlinschte Auto-Cook-Programm
auszuwahlen. Dricken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

Abhéangig von den Speisen werden Sie moglicherweise gebeten, Fullstand,
Stuckzahl oder Gewicht einzustellen. Wahlen Sie durch Drehen des
Drehknopfs die Menge der Speisen aus, die Sie in den Korb gegeben haben.
Drucken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

Hinweis: Verwenden Sie die Markierungen im Korb als Referenz, um den
korrekten Fullstand einzustellen.

Hinweis: Bevor Sie den Fullstand wahlen, sollten Sie sicherstellen, dass Sie die
Lebensmittel immer gleichmaBig im Korb verteilen.

Hinweis: Wenn Sie das Auto-Cook-Programm "Ganzes Hahnchen”
verwenden, mussen Sie das Gewicht der Lebensmittel eingeben. Verwenden
Sie eine Waage, um das Gewicht zu bestimmen, oder orientieren Sie sich an
der Gewichtsangabe auf der Verpackung Ihrer Lebensmittel.

Der Airfryer zeigt die Temperatur und Zeit an, die er basierend auf lhrer
Auswahl automatisch berechnet hat. Sie kdnnen auf diese Informationen auf
Ihrem Gerat zugreifen, da es zwischen den beiden wechselt. Zusatzlich zeigt
der Airfryer an, ob eine niedrige oder hohe Luftgeschwindigkeit ausgewahlt
wurde.

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

Garen Sie die Pommes frites im Airfryer am besten in Portionen bis zu
Fullstand 4, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte. GroéBere Pommes
frites werden in der Regel nicht so knusprig wie kleinere.

Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.
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3 GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.

4 Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schissel, sodass tberschissiges Ol in der Schiissel zurtickbleibt.

Schutten Sie nicht alle Stifte direkt aus der Schissel in den Korb, da so
Uberschissiges Ol in die Pfanne gelangen kann.

6 Geben Sie die Stifte in den Korb.
7 Starten Sie das Auto-Cook-Programm fir hausgemachte Pommes frites und
schutteln Sie sie, wenn Sie dazu aufgefordert werden.

Manuelle Zubereitung

1 Umin den manuellen Garmodus zu wechseln, driicken Sie einfach entweder
die Temperatur- oder die Zeittaste.

2 Wenn Sie die Temperaturtaste gewahlt haben, drehen Sie den Drehknopf,
um die gewlinschte Temperatur zwischen 40 °C und 200 °C einzustellen, und
driicken Sie dann den Drehknopf zur Bestatigung.

3 Stellen Sie die Garzeit durch Drehen des Drehknopfs ein. Sie kdnnen zwischen
1 und 180 Minuten auswahlen.

Hinweis: Wenn Sie den Drehknopf driicken, ohne eine Zeit einzustellen, wird
der Vorheizmodus aktiviert und Sie erhalten eine akustische
Benachrichtigung, wenn die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

4 \Wahlen Sie eine hohe oder niedrige Luftgeschwindigkeit, indem Sie die
Luftgeschwindigkeitstaste drlicken und Ihre bevorzugte Luftgeschwindigkeit
auswahlen.

5 Driicken Sie den Drehknopf, um lhre Auswahl zu bestatigen, und beginnen
Sie mit dem Garen.

Hinweis: Um nach Ablauf der Halfte der Garzeit eine Schittelerinnerung zu
erhalten, aktivieren Sie die Schittelerinnerungstaste.

Hinweis: Wenn Sie den Garvorgang unterbrechen missen, um die Speisen zu
schitteln, Zutaten hinzuzufligen oder die Garparameter anzupassen, driicken
Sie einfach den Drehknopf. Um mit dem Garen fortzufahren, driicken Sie
erneut den Drehknopf.

Lebensmittelthermometer

Bitte beachten Sie, dass Sie das Lebensmittelthermometer (HD9959) separat

erwerben mussen, um die Funktion "Lebensmittelthermometer" nutzen zu

kénnen. Wenn Sie ein Thermometer zur Verfligung haben, befolgen Sie diese

Schritte.

1 Platzieren Sie das Lebensmittelthermometer wie im Abschnitt "Platzieren des
Lebensmittelthermometers" der Anleitung beschrieben in lhren
Lebensmitteln.

Hinweis: Um prazise Ergebnisse zu erzielen, ist eine korrekte Platzierung
unerlasslich.

2 Legen Sie die Lebensmittel mit dem Thermometer in den Korb.
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7
8

9

Bringen Sie mithilfe der Rille in der Pfanne das Kabel in die richtige Position.
SchlieBen Sie das Thermometer am daflir vorgesehenen Anschluss am
Airfryer an.

SchlieBen Sie die Schublade und vergewissern Sie sich, dass das Kabel nicht
gequetscht wird.

Drehen Sie den Drehknopf, um die gewiinschte Kerntemperatur einzustellen,
die an der Spitze des Lebensmittelthermometers gemessen wird. Sie kdnnen
eine Temperatur zwischen 30 °C und 99 °C auswahlen.

Driicken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

Stellen Sie die Gartemperatur durch Drehen des Drehknopfs ein. Sie konnen
eine Temperatur zwischen 40 °C und 200 °C auswahlen.

Drlcken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

10 Wahlen Sie die gewlinschte Luftgeschwindigkeit durch Drlicken der

Luftgeschwindigkeitstaste. Sie kdnnen zwischen hoher und niedriger
Luftgeschwindigkeit wahlen.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie die Gartemperatur und die
Kerntemperatur alternativ auf dem Display anzeigen.

11 Der Garvorgang endet automatisch, wenn die Kerntemperatur erreicht ist.

In der folgenden Tabelle finden Sie eine Anleitung, welche Kerntemperatur
eingestellt werden muss.

Lebensmittel Garstufe Kerntemperatur
Gefllgel im Allgemeinen Fertig 80 bis 85 °C
Gefllgelbrust Saftig 70 bis 74 °C

Rare 45 bis 50 °C
Rir)dﬂeisch, Kalbfleisch, Lamm, Mittel 55 bis 60 °C
Wild

Well-Done 65 bis 70 °C
Schweinefleisch im Allgemeinen Fertig 70 bis 73 °C
Schweinelende Mittel 58 bis 63 °C

Durchscheinend 50 bis 55 °C
Fisch

Fertig 60 bis 65 °C
Ganze Kartoffeln Fertig 92 bis 95 °C
Brot Fertig 90 bis 95 °C

Hinweis: Die empfohlene Kerntemperatur entspricht nicht unbedingt der
sicheren minimalen Innentemperatur der Lebensmittel.

Hinweis: Die Innentemperatur der zubereiteten Lebensmittel steigt nach dem
Herausnehmen der Speisen aus dem Gerat um einige Grad weiter an.
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Die Warmhaltefunktion lhres Airfryers kann jederzeit aktiviert werden — vor
Beginn der Garzeit, wahrend oder nach Abschluss des Garvorgangs.
1 Dricken Sie die Warmhaltetaste.

Hinweis: Um die Warmhaltezeit zu andern, drehen Sie den Drehknopf, um

eine Zeit von 1 bis 30 Minuten einzustellen. Driicken Sie den Drehknopf, um
die eingestellte Warmhaltezeit zu bestatigen.

2 Drlcken Sie den Drehknopf, um mit dem Warmhalten zu beginnen.
Hinweis: Sie kénnen die Warmhaltefunktion pausieren, indem Sie den
Drehknopf drticken.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass die Warmhaltefunktion den Gargrad
bestimmter Lebensmittel, wie z. B. Steak, beeinflussen kann, da diese eine
bestimmte Garstufe erfordern.

Warnung: Lassen Sie den Korb, die Pfanne und die Innenseite des Gerats
vollstéandig abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

Warnung: Die Pfanne und der Korb des Gerats verfiigen liber eine Antihaft-
Beschichtung. Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

Tipp: Nehmen Sie die Pfanne und den Korb heraus, damit der Airfryer schneller
abkuhlt.

1 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

2 Reinigen Sie die Pfanne und den Korb in der Sptlmaschine. Sie kénnen sie
auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spulwasser reinigen
(siehe "Reinigungstabelle").

Tipp: Wenn an der Pfanne oder am Korb Lebensmittelreste festsitzen,
weichen Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel ein.
Durch das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich
leichter entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spulmittel verwenden, das
Ol und Fett auflésen kann. Wenn sich Fettriickstidnde an der Pfanne oder dem
Korb befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und Spulmittel entfernen
lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

Tipp: Falls erforderlich kénnen Fettriickstande, die am Spritzschutz
festhangen, mit einem Schwamm oder einer Biirste entfernt werden.
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Tipp: Legen Sie den Korb in die Pfanne und legen Sie diesen kopflber in die
Spllmaschine, um Platz in der Spllmaschine zu sparen.

3 Reinigen Sie die Oberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch.
Vergewissern Sie sich, dass keine Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld
zurtickbleibt. Trocknen Sie das Bedienfeld mit einem Tuch, nachdem Sie es
gereinigt haben.

4 Reinigen Sie den Spritzschutz mit einem Schwamm oder einer
Reinigungsburste, um etwaige Fettriickstdnde zu entfernen.

5 Reinigen Sie die Schublade und die Innenseite des Geréts mit heiBem Wasser
und einem nicht kratzenden Schwamm.
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Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.

3 Verstauen Sie das Kabel im Kabelfach.

Hinweis: Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal. Achten Sie
darauf, das Schubfach an der Vorderseite des Geréats festzuhalten, da dieses aus
dem Gerat rutschen kann, wenn es versehentlich geneigt wird. Dies kann das
Schubfach beschadigen.

Hinweis: Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryers, z. B.
der abnehmbare Siebboden usw., befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder
wegraumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten konnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, finden Sie auf unserer
Website unter www.philips.com/support eine Liste mit haufig gestellten
Fragen (FAQ), oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Problem Mogliche Ursache Lésung
Die AuBenseite des Geréats wird Die Hitze im Inneren strahlt bis Das ist normal. Alle Griffe und
wahrend des Gebrauchs heiB3. nach auBen zum Gehé&use. Tasten, die Sie wahrend der

Verwendung betdtigen mussen,
kénnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne, der Korb und die
Innenseite des Gerats werden
immer hei3, wenn das Gerat
eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heiBB zum Anfassen.

Wenn Sie das Geréat Uber eine
l&ngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Meine hausgemachten Pommes

frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie fir ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die
Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten
Umgebung wie z. B. einem
Kihlschrank. Wéhlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge im Korb ist zu
grof3.

Uberfiillen Sie den Korb nicht und
Uberschreiten Sie nicht den
maximalen Fullstand von 6.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Garzeit geschuttelt
werden.

Je voller der Korb ist, desto
haufiger sollte er geschittelt
werden.

Der Airfryer l3sst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der

gleichen Steckdose angeschlossen.

Der Airfryer verflgt Gber eine
hohe Wattleistung. Verwenden
Sie eine andere Steckdose, und
prifen Sie die Sicherungen.

In meinem Airfryer treten sich
ablésende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt
berthrt oder zerkratzt haben (z. B.
beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des Korbs).

Setzen Sie den Korb
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb in
einem schrdgen Winkel einsetzen,
kénnen die Seiten gegen die
Pfanne schlagen und die
Beschichtung beschadigen.
Beachten Sie, dass dies nicht
schadlich ist, da alle verwendeten
Materialien lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie iberschissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlckstande in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Korb nach jeder
Verwendung grundlich.
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Losung

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstticke konnen
weiBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, FlUssigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.

Die WLAN-LED an meinem Airfryer
leuchtet nicht mehr.

- Der Airfryer ist nicht mehr mit
Ihrem WLAN-Heimnetzwerk
verbunden.

- Sie haben Ihr WLAN-
Heimnetzwerk geandert."

Starten Sie den WLAN-
Einrichtungsvorgang und
befolgen Sie die Anweisungen in
der App.

Die App zeigt an, dass der
Kopplungsvorgang nicht
erfolgreich war.

Ein anderer Benutzer hat den
Airfryer mit einem anderen Smart-
Gerat gekoppelt und verwendet
diesen gerade.

Warten Sie, bis der andere
Benutzer den aktuellen
Garvorgang abgeschlossen hat,
und koppeln Sie Ihr Smart-Gerat
erneut mit dem Airfryer.

Auf dem Display des Airfryers wird
"E1" angezeigt.

Eventuell wird der Airfryer an
einem zu kalten Ort gelagert.

Wenn das Gerat bei niedriger
Umgebungstemperatur gelagert
wurde, lassen Sie es mindestens
15 Minuten lang bei
Raumtemperatur aufwarmen,
bevor Sie es erneut anschlieBen.

Wenn auf dem Display immer
noch "E1" angezeigt wird, wenden
Sie sich an die Philips Service-
Hotline oder an den Kundendienst
in lhrem Land.

E2 Sie haben die falschen WLAN- Geben Sie die korrekten WLAN-
Anmeldeinformationen Anmeldeinformationen ein.
eingegeben.

E3 Die Verbindungsfunktion ist Verwenden Sie das Gerat ohne die

defekt.

Verbindungsfunktion. Rufen Sie
die Philips Service-Hotline an oder
wenden Sie sich an das Service-
Centerin lhrem Land.

E5, E6, E8, E9, E12

Maéglicherweise liegt ein
Softwareproblem vor.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Airfryers und stecken Sie ihn
erneut ein. Wenn auf dem Display
weiterhin ein Fehlercode
angezeigt wird, wenden Sie sich
an die Philips Service-Hotline oder
an den Kundendienst in lhrem
Land.
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Problem Mogliche Ursache

Losung

E10 Beim Kochen mit einem Auto-
Cook-Programm ist ein Problem
aufgetreten.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Airfryers und stecken Sie ihn
erneut ein. Stellen Sie sicher, dass
eine Verbindung mit dem WLAN
besteht, damit der Airfryer
gegebenenfalls ein Firmware-
Update durchfihren kann. Starten
Sie das AutoCook-Programm neu.

Wenn auf dem Display weiterhin
ein Fehlercode angezeigt wird,
wenden Sie sich an die Philips
Service-Hotline oder an den
Kundendienst in [hrem Land.

E11 Der Airfryer wurde mit einer
Stromversorgungsspannung
auBerhalb der angegebenen
Grenzen betrieben.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Airfryers und stecken Sie ihn
erneut ein. Versuchen Sie es mit
einer anderen Steckdose. Trennen
Sie andere Gerate, die dieselbe
Steckdose verwenden.

Wenn auf dem Display weiterhin
ein Fehlercode angezeigt wird,
wenden Sie sich an die Philips
Service-Hotline oder an den
Kundendienst in Ihrem Land.

Die folgenden Fehlercodes gelten nur fir das Lebensmittelthermometer (HD9958).

Al Das Lebensmittelthermometer ist
nicht ordnungsgeman an den
Airfryer angeschlossen.

Stecken Sie das Ende des
Lebensmittelthermometers in den
Anschluss fur das
Lebensmittelthermometer links
am Display des Airfryers.

A2 Das Lebensmittelthermometer
wurde nicht ordnungsgemaf in
die Lebensmittel eingefiihrt.

FUhren Sie das
Lebensmittelthermometer von der
Seite ein und stellen Sie sicher,
dass die Spitze die Mitte des
dicksten Teils der Speisen erreicht.
Stellen Sie sicher, dass die
Lebensmittel mindestens 2 cm
dick sind.

A3 Das Lebensmittelthermometer
wurde beim Garen im Modus
"Lebensmittelthermometer"
auBerhalb des Korbs platziert.

FUhren Sie das
Lebensmittelthermometer in die
Speisen ein und legen Sie es zum
Kochen in den Korb oder wahlen
Sie einen Garmodus ohne
Lebensmittelthermometer.
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Problem Mogliche Ursache Lésung

A4 Die Schublade des Airfryers wurde  SchlieBen Sie die Schublade
gedffnet, obwohl die erneut und warten Sie, bis der
Zieltemperatur der Speisen noch  Airfryer anzeigt, dass der
nicht erreicht wurde. Garvorgang abgeschlossen ist.

A5 Das Lebensmittelthermometerist  Nehmen Sie das

Uberhitzt.

Lebensmittelthermometer
wahrend des Garvorgangs aus
dem Korb, wenn es nicht
verwendet wird.
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Tahtis!

Oht!

o000

Hoiatus

Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju véi nende ldhedale.

Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.
Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.
Asetage klpsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu
kuttekehasid.

Arge blokeerige seadme td6tamise ajal dhu sissevoolu- ega véljavooluavasid.
Arge taitke potti 6liga, kuna see vaib tekitada tuleohtliku olukorra.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel véi seade ise on
kahjustatud.

Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade téétab.

Arge kunagi taitke korvi tle suurima lubatud taseme.

Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kiilge kinni kleepunud.

Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti. Veenduge alati, et pistik
oleks korralikult pistikupesaga Ghendatud.

Seade ei ole mdeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi abil
kasutamiseks.

Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhairetega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad mdistavad sellega seotud ohte. Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult siis, kui nad on
vanemad kui 8 aastat ja taiskasvanu jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jitke seadme tagant,
molemalt kiljelt ja pealt vahemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma éhuga klpsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja dhku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kunagi kasutage seadmes kergeid koostisosasid ega kiipsetuspaberit.
Seadme pinnad voivad kasutuse kaigus kuumeneda.

Kartulite hoiustamine Temperatuur sltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema lle 6 °C, et vdhendada toidus akritlamiidi teket.

Arge kunagi taitke panni 6liga.
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See seade on modeldud kasutamiseks imbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvérku kontrollige, kas seadmele méargitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti suttivate materjalide, néiteks laudlina voi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta tddle.

Pann, korv ja nende lisad on seadme kasutamise ajal ja parast seda kuumad,
kasitsege seadet alati ettevaatlikult.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Seade on moéeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivotmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vaarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

Votke seade alati parast kasutamist vooluvorgust vélja.

Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.
Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.
Eemaldage kdrbenud osad. Arge kiipsetage varskeid kartuleid temperatuuril
lle 180 °C (et véhendada akriulamiidi teket).

Kui seade on varustatud korvi vabastusnupuga, ei tohi seda nuppu
loksutamise ajal vajutada.

Olge klipsetusndu tlemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kittekeha,
metallosade dared ja pritsmekaitse.

Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

Alati veenduge, et teil oleks oma Airfryeri tle taielik kontroll. Seda tuleb
jalgida ka kaugfunktsiooni voi viiteaja kasutamisel.

Rasvaste toitude klpsetamisel voib Arifryerist tulla suitsu. Eriti ettevaatlik
tuleb olla kaugfunktsiooni véi viiteaja kasutamisel.

Veenduge, et kaugfunktsiooni kasutaks korraga ainult tks inimene.

Péorake erilist tdhelepanu kiirestirikneva toidu kiipsetamisele koos viiteajaga
(bakterid véivad paljunema hakata).
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Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Automaatne valjalulitumine

Airfryeril on automaatse valjalllitamise funktsioon. Kui seade on sisse lulitatud,
aga mitte toiduvalmistamise voi soojana hoidmise reziimis, siis lUlitub see
mittekasutamisel parast 10 minuti méddumist ootereziimi. Seadme kasitsi
valjalllitamiseks hoidke all p66rdnuppu.

Umbertootlus

- SeesUmbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tugi
Versuni pakub kaheaastast garantiid parast selle toote ostmist. See garantii ei
kehti, kui defekt on tingitud valest kasutusest voi halvast hooldusest. Meie
garantii ei mojuta teie seadusjargseid digusi tarbijana. Lisateabe saamiseks voi
garantii aktiveerimiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.

Vastavusdeklaratsioon
Siinkohal avaldab DAP B.V.et Airfryer HD9875 on kooskolas ELi direktiiviga
2014/53/EL.

ELi vastavusdeklaratsiooni taistekst on saadaval veebilehel:
https://www.philips.com.

Airfryer HD9875 on varustatud WiFi-mooduliga, 2,4 GHz 802.11 b/g/n
maksimaalse valjundvdimsusega 92,9 mW EIRP.

Tark- ja pusivara uuendused

Tarkvara varskendamine on vajalik teie privaatsuse tagamiseks ning teie Airfryeri
ja selle rakenduse nduetekohaseks toimimiseks.

Varskendage rakendus alati uusimale versioonile.
Airfryer varskendab seadme pusivara automaatselt.

Markus: Selleks, et Airfryer saaks varskendada uusimale pUsivara versioonile,
veenduge, et teie Airfryer oleks Ghendatud teie koduse Wi-Fi-ga.

Markus: Kasutage alati uusimat rakendust ja pUsivara.
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Markus: Varskendused on saadaval siis, kui on olemas tarkvarataiustusi.

Markus: Plsivara varskendus kaivitatakse automaatselt, kui Airfryer on
ootereziimil. Varskendamisele voib kuluda moni minut. Sel ajal ei saa Airfryerit
kasutada.

Seadme uhilduvus

Kui soovite saada lisateavet rakenduse Ghilduvuse kohta, lugege App Store’ist
rakenduse kirjeldust.

Tehase vaikeseaded

Tutvustus

Saate oma pusivara seada tagasi selle vaikesatete juurde, vajutades samal ajal 10
sekundit soojana hoidmise ja poérdnuppu.

Teie Airfryer ei ole siis enam teie koduse Wi-Fi vorguga Ghendatud ega teie
nutiseadmega paaritud.

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Philipsi pakutava tootetoe eeliste taielikuks kasutamiseks registreerige oma
toode veebilehel www.philips.com/welcome.
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www.philips.com/parts-and-accessories

Juhtpaneel

Sahtel

Taitetaseme naidik
Eemaldatava alusvorega korv
Pott

Toidutermomeeter (HD9958, mitakse eraldi)
Toitekaabli hoiustamispesa
Ohu véljalaskeavad

Ohu sissevooluava

10 Eemaldatav alusvore

11 Pritsmekaitse
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Juhtpaneeli tGlevaade
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Temperatuuri nupp

Soojas hoidmise nupp
Varinaga meeldetuletuse nupp
Tagasiliikumise nupp
Toidutermomeetri sokkel
Ventilaatori kiiruse nupp
Automaatklpsetuse programmid
Soojas hoidmise naidik

Madala 6huvoolu kiiruse naidik
10 Korge 6huvoolu kiiruse naidik
11 Meeldetuletus varinaga naidik
12 P66rdnupp

13 Valgusréngas

14 Tukkide naidik

15 WiFi naidik

16 Taitetaseme naidik

17 Kaalu naidik

18 Toidutermomeetri ndidik

19 Aja nupp
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Funktsioonide kirjeldus

P66rdnupp ja tagasi nupp

2

Po6rdnupp on keskne juhtnupp. Saate seda pdorata ja vajutada, et minna labi

erinevate menduvalikute ja toiminguid kinnitada.

- Vajutage poordnuppu luhidalt: [Ulitage seade sisse.

- Vajutage péordnuppu pikalt: ltlitage seade valja.

Kui seade on sisse lulitatud:

- Vajutage p6ordnuppu: kinnitage toiming.

- Keerake pddrdnuppu: erinevate menudvalikute labimiseks voi klipsetusaja
muutmiseks.

- Vajutage tagasi nuppu: minge tagasi eelmise sammu juurde.
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Automaatkiipsetuse programmid

Automaatkipsetuse programmid on Airfryeri Ghed pohifunktsioonid, mis
voimaldab teil kiipsetada erinevaid toite.

Valides soovitud toiduaine ja reguleerides taidise taset voi tapsustades
koostisosade kogust, maarab Airfryer automaatselt teie toidule sobiva
temperatuuri ja klipsetusaja. Lisaks hoiatab Airfryer teid, kui toiduvalmistamise
ajal on vaja sekkumist, naiteks raputada friikartuleid.

Tahelepanu! Airfryeril on kaheksa vaikimisi automaatkupsetuse programmi,
mida saab kaivitada otse seadmest. Laiema valiku voimaluste jaoks saate NutriU
rakenduse kaudu ligi ja alla laadida rohkem automaatkipsetuse programme.
Lihtsalt thendage oma Airfryer vorku ja siduge nutiseade oma seadmega, et
alustada uute kulinaarsete voimaluste uurimist.

Toidutermomeeter (HD9958, muuakse eraldi)

Eraldi miudavat toidutermomeetrit saab kasutada toidu valmistamiseks
soovitud klipsusastmeni.

Pange toidutermomeetri (iks ots toidu sisse ja teine ots toidutermomeetri pessa
(vt ptk ,toidutermomeeter”).

Kupsetusaeg
Toiduvalmistusreziimis ,Kasitsi kipsetamine” saate kiipsetusaja seadistada
1-180 minutini.
Toiduvalmistusreziimis ,Automaatkipsetuse programmid” ei pea maarama
kUpsetusaega, kuna automaatklpsetuse programm kipsetab teie toidu ise
vastavalt portsjoni suurusele vdi soovitud klipsusastmeni.
Toiduvalmistusreziimis ,Toidutermomeeter” ei pea seadistama klpsetamisaega,
kuna klpsetamine [6ppeb automaatselt, kui toidutermomeetri seadistatud
temperatuur on saavutatud.

Kiipsetamise temperatuur

Toiduvalmistusreziimis ,Kasitsi kiipsetamine” saate seadistada kiipsetamise
temperatuuri vahemikus 40-200 °C.

Toiduvalmistusreziimis ,Automaatkipsetuse programmid” ei pea kipsetamise
temperatuuri seadistama, kuna see seadistatakse automaatselt.

Sisetemperatuur

Toiduvalmistusreziimis "Toidutermomeeter" saate madarata toidu
sisetemperatuuri 30 ja 99 °C vahel. Toidu keskosa temperatuur jduab seadistatud
sisetemperatuurini kiipsetusprotsessi [0pus.

Markus: Sisetemperatuur ei ole vordne klpsetustemperatuuriga.
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Suured ja madalad 6hukiirused

Airfryeril on kaks erinevat dhukiiruse seadistust: madal ja suur dhukiirus.
Toiduvalmistusreziimis ,Automaatkipsetuse programmid” seadistatakse
Ohukiirus automaatselt.

Toiduvalmistusreziimides ,Kasitsi kipsetamine” voi , Toidutermomeeter” tuleb
ohukiirus kasitsi seadistada, vajutades dhukiiruse nuppu.

Tavaliste ahjutoitude puhul, nagu lasanje, praed, koogid jne, ning pika
klpsetusaja korral kasutage madalat dhukiirust. TuUpiliste Airfryeri toitude, nagu
friikartulid, kanapalad, kalapulgad jne, ja Ithema kipsetusaja korral kasutage
suurt dhukiirust.

Markus: Kui valite madala 6hukiiruse, tootab seade vaikses reziimis.

Soojas hoidmise funktsioon

Airfryeril on soojas hoidmise funktsioon. Selle reziimi aktiveerimiseks vajutage
lihtsalt Soojana hoidmise nuppu mis tahes hetkel toiduvalmistamise ajal -
olenemata, kas see on enne toiduvalmistamise alustamist, etappide vahel voi
|dpus. Lisateavet leiate peatlkist "Soojana hoidmine".

Meeldetuletus varinaga

Heliteavitused

Valgusrongas

Teie Airfryeril on varinaga meeldetuletused, mida saab aktiveerida enne
toiduvalmistamise alustamist. See funktsioon saadab teavituse poole
klpsetusaja jooksul, tuletades meelde, et peate toitu raputama, et tagada
Uhtlane klpsetus. See funktsioon on eriti kasulik mitmettkiliste toitude, naiteks
erinevat tuupi friikartulite valmistamisel. Lisaks saab seda kasutada
meeldetuletusena, et toitu keerata, nditeks kanakoibi.

Vaikimisi on varinaga meeldetuletus deaktiveeritud. Saate selle aktiveerida enne
toiduvalmistamise protsessi voi selle ajal, vajutades nuppu "Varinaga
meeldetuletus".

Kui seade on kiipsetamise |6petanud voi kui kiipsetamise ajal on vajalik moni
tegevus, nt toidu raputamine voi imber keeramine, voite monikord kuulda heli.

Teie Airfryeril on animeeritud valgusrongas, mis suurendab Airfryeri
kasutatavust.

Keerutusreziim: Valgusrongas keerleb ringi, kui varskendus to6tab.

Hingamisreziim: Valgusrongas vilgub aeglaselt, kui olete toiduvalmistamise ajal
poordnuppu vajutanud. Sellisel juhul on seade pausireziimis.

Kiiresti vilkumine: Kas siis, kui sahtel on avatud, kui rdngas vilgub kiiresti; voi
naiteks sidumisprotsessi ajal ootab seade teie tegevust, et kinnituseks vajutada
poordnuppu.

Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.
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Eelkuumutamine

Teie Airfryeril on eelkuumutusfunktsioon, mida saab kasutada oma Airfryeri
eelkuumutuseks soovitud temperatuurini.

Kui vajutate poordnuppu ilma aega madramata, aktiveeritakse
eelkuumutusreziim ja soovitud temperatuuri saavutamisel antakse teile
heliteavitus.

Enne esimest kasutamist

Eemaldage kdik pakkematerjalid.

Eemaldage seadmelt kdik kleebised ja sildid (kui neid on).
Eemaldage ekraanilt kaitsekile.

Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peattkki
,puhastamine”).

A WN =

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Asetage kohale eemaldatav vorkpohi

1 Avage sahtel, tdmmates seda kdepidemest.

2 Eemaldage korv, tostes kdepidet Ulespoole.

3 Sisestage eemaldatav alusvore korvi paremas allservas olevasse pessa. Suruge
alusvoret allapoole, kuni see malemal kiljel kldpsuga paika lukustub.
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4 Asetage korv poti sisse.

5 Libistage sahtel kdepidemest likates tagasi Airfryerisse.

Markus: Arge kunagi kasutage potti ilma korvita.

Airfryeri thendamine NutriU rakendusega

Tahelepanu! Enne WiFi seadistuse kaivitamist veenduge, et teie nutitelefon
on lihendatud teie kodu WiFi vérguga.

Tahelepanu! Kontrollige, kas teie Airfryer on Gthendatud 2,4 GHz 802.11
b/g/n koduse Wi-Fi vorguga.

Airfryeri sidumine NutriU rakendusega
1 Skannige QR-koodi, et alla laadida NutriU rakendus. Rakenduse NutriU saate
ka rakenduste poest vdi veebisaidilt www.philips.com/NutriU.

2 Kaivitage Philipsi NutriU rakendus oma nutitelefonis.

SSS 3 Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid seni, kuni jouate lehele ,Seadme
- seadistamine”.

Markus: Soovitame NutriU rakenduse alla laadida ja Airfryer rakendusse lisada

PHILIPS kohe seadme esmakordsel seadistamisel. See voimaldab Airfryerit kasutada
B taies ulatuses, naiteks kaugtoiduvalmistamise nautimiseks (kaivitage
NutriU rakendusega retsepte voi automaatklipsetuse programme, saage teavitusi,

kui toit on valmis jne) ja pusivara kdige uuemate varskenduste saamiseks.

Markus: Uhenduvusfunktsioonide kasutamiseks vajate kontot. Kasutajaks
registreerumisel peate uue konto looma vi olemasolevale kontole sisse
logima.
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PHILIPS

4 Uhendage seade vooluvérku.

5 Vajutage seadme sisseltlitamiseks podrdnuppu.
6 Jargige rakenduse juhiseid, et Ghendada oma Airfryer WiFi-ga ja siduda
nutitelefoniga.

Markus: Selle protsessi ajal NutriU rakenduses, palutakse mingil hetkel
vajutada eriti pikalt (4 sekundit) seadme haalestusprotsessi kaivitamiseks.
Seega veenduge, et olete Airfryeri ldhedal, kuni see on Ghendatud.

Tahelepanu! Kaugjuhtimine: saate oma Airfryerit rakendusega kaugjuhtida
(nt saata retsept, peatada kiipsetamine jne) ainult siis, kui olete NutriU
rakenduses oma NutriU profiilis andnud , kaugjuhtimise néusoleku®”.

Tahelepanu! Uhe kasutaja sidumine: Airfryerit saab kaugjuhtida ainult iiks
kasutaja korraga. Kui Airfryerit ja NutriU rakendust tahab kasutada teine
kasutaja, peab ta labima sidumisprotsessi. Parast sidumist toimub
automaatselt esimese kasutaja lahtisidumine.

Tahelepanu! WiFi seadistusprotsessi saab tuihistada rakenduses voi Airfryeri
vooluvorgust lahtiiihendamisega.

WiFi naidik

WiFi margutuli on kustunud. WiFi on vélja lUlitatud.

WiFi margutuli poleb.

WiFi on sisse lUlitatud ja ruuteriga Ghendatud.

WiFi néidik vilgub aeglaselt.

WiFi Ghendus on olemas. Seade on sidumisel voi
ruuteriga Ghendamisel.

WiFi naidik vilgub kiiresti.

WiFi Ghenduse viga.

Markus: Saate alustada sidumisprotsessiga, vajutades pikalt ajanupule 4
sekundit.

Markus: Kui teil tekib WiFi seadistamise kadigus raskusi, naiteks protsessi kesktee
peatamine ja selle [6pule viimata jatmine voi WiFi-vorguga seotud
Uhenduvusprobleemide tekkimine, saate protsessi uuesti kdivitada, vajutades
pikka aega 4 sekundit ajanuppu.

Markus: Kui teil on vaja lahtestada pusivara selle vaikesatetele, vajutage ja
hoidke korraga 10 sekundit all soojana hoidmise nuppu ja péérdnuppu.
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Jargnev tabel aitab teil valida kipsetatavate toiduainete jaoks sobivad
pohiseaded.

Markus: Pidage meeles, et need seaded on Uksnes soovituslikud. Kuna
toiduainete paritolu, suurus, kuju ja tootemark vdivad erineda, ei saa me tagada,
et need seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

Markus: Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid, kanakoivad,
kilmutatud suupisted) raputage, keerake voi segage korvis olevat toitu kaks voi
kolm korda, et saavutada Uhtlast tulemust.

Markus: Enamik selle loendi koostisosadest on NutriU rakenduse automaatse
toiduvalmistamise programmides.

Min-max Aeg Tempe- Ventil- Markus
kogus (min) ratuur aatori
kiirus

Kodused friikartulid

(10x 10 mm/0.4 x 04
in)

Taitmise tase 1-6  18-45 160-180 Kiire Leotage 30 min kilmas vees voi
(300 g-2000 g) °C 3 minutit leiges soojas vees (40
°C/ 104 °F), kuivatage ja seejarel
lisage 500 g / 18 untsi kohta
1 sp 6li. Raputage kaks korda.

Kodused kartuliviilud

Taitmise tase 1-6  20-45 160-180 Kiire Leotage 30 min vees, kuivatage
(300 g-2000 g) °C ja seejarel lisage 1/4 kuni
1 supilusikatais oli. Raputage,
keerake voi segage kaks korda.

Kulmutatud snakid
(kanapihvid)

Taitmise tase 1-6  12-19  200°C Kiire Valmis, kui on kuldkollased ja
(6-50 tukki) krobedad. Raputage, keerake
vOi segage vahepeal.

Kilmutatud
suupisted

(vaikesed kevadrullid
20g /0,7 untsi)

100-600 g 14-16  180°C Kiire Valmis, kui on kuldkollased ja
(5-30 tiikki) krobedad. Raputage, keerake
voi segage vahepeal.

Kanarind

Ligikaudu 160 g /
6 untsi

1-6 tukki 20-25 180°C Kiire

Riivsaiaga kaetud
kanaldigud
(omatehtud)

3-18 tlkki 15-20  180°C Kiire Lisage riivsaiale 6li. Valmis, kui
on kuldkollased.

Kanatiivad

Ligikaudu 100 g /
3,5 untsi

2-25 tukki 15-40  200°C Kiire Raputage, keerake voi segage
vahepeal.

Kondita lihattkid

Ligikaudu 150 g /
5 untsi

1-5 lihatlkki 19-25  200°C Kiire
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Koostisained Min-max Aeg Tempe- Ventil- Markus
kogus (min) ratuur aatori
kiirus
Hamburger 1-4 tukki 15-18  200°C Kiire
Ligikaudu 200 g
(diameeter 10 cm /
4 tolli)
Paksud vorstid 1-12 takki 12-20  200°C Kiire
Ligikaudu 100 g /
3,5 untsi
(diameeter 4 cm /
1,6 tolli)
Ohukesed vorstid 1-12 tukki 10-18  200°C Kiire
Ligikaudu 70 g /
2,5 untsi
(diameeter 2 cm /
0,8 tolli)
Sealiha 800-2400 g 90-140 160°C Madal  Laske lihal 5 minutit enne
kiirus lahtildikamist seista.
Kalaribad (Lohe) 1-5 tUkki 18-22 200°C Kiire Selleks et tukid kinni ei jaaks,
Ligikaudu 200 g asetage soomuseline kilg
allapoole ja lisage natuke &li.
Kalaribad (Tursk, 1-4 tukki 7-14 200°C Kiire
karbid)
Kook (voikook) Klpsetustarvik 30-60 150°C Madal  Kasutage kipsetustarvikut.
kipsetustarvikut Taitmise tase 1-2 kiirus
kasutades 600-1200 g
Muffinid 1-9 tukki 13-15 180°C Kiire Kasutage kuumakindlaid
Ligikaudu 50 g / silikoonist muffinivorme.
1,8 untsi
Eelnevalt kiipsetatud ~ 1-12 6-13 180°C Kiire
rostsai/saiakesed
Varske sai 500-1700g 35-80  180°C Madal  Sai peaks olema voimalikult
kiirus lame, et see ei puutuks
kerkimisel kittekehaga kokku.
Omatehtud rullid 1-6 tukki 12-16 180°C Madal
Ligikaudu 80 g / kiirus
2,8 untsi
Kastanid Taitmise tase 1-4 15-24  200°C Kiire Raputage, keerake voi segage
vahepeal.
Kodgiviljade segu Taitmise tase 2-8 15-38 160°C Kiire Raputage, keerake voi segage

(jamedalt hakitud)

vahepeal.
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Airfryeri kasutamine

Ettevaatust: See Airfryer to6tab kuuma 6hu abil. Arge tiitke potti 6li,
praadimisrasva ega mis tahes muu vedelikuga.

Ettevaatust: Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kiepidemeid véi
nuppe. Kasutage kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

Ettevaatust: Seade on méeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Ettevaatust: Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on
normaalne.

1 Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale
alusele. Veenduge, et sahtlit saaks taielikult avada.

Markus: Arge asetage midagi seadme peale véi kiilgedele. See vdib 6huvoolu
takistada ja frittimistulemust moéjutada.

2 Tommake toitekaabel seadme taga olevast hoiustamispesast vélja.
3 Sisestage pistik seinakontakti.

4 Avage sahtel, tommates seda kdepidemest.
5 Asetage toiduained korvi.

Markus: Arge kunagi téitke korvi ile ,MAX"-t4hise, sest see v6ib méjutada
|6pptulemuse kvaliteeti.

6 Lukake korv Airfryerisse tagasi.
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7 Vajutage seadme sisselllitamiseks podrdnuppu.
8 Valige soovitud kiipsetusviis (vt ka peatlkki ,Kipsetusfunktsioonid”).

PHILIPS 9 Otsustage, kas soovite kasutada kasitsi reziimi, valige automaatkUipsetuse

"Klpsetusreziimid").

@ programm voi kasutage toiduvalmistamiseks temperatuurisondi (vt

Ettevaatust: Arge kunagi kasutage potti ilma korvita. Kui kuumutate
seadet ilma korvita, kasutage sahtli avamiseks pajakindaid. Sahtli
sisemus ja aared ldhevad vaga kuumaks.

Ettevaatust: Pott ja korv ldhevad vaga kuumaks, seetottu drge
puudutage neid, kui seade t66tab voi kasutamisest on mé6dunud vahe
aega.

10 KUpsetamise alustamiseks vajutage podrdnuppu.

Markus: Voite vajutada podrdnuppu, et peatada toiduvalmistamise protsess
ja seda keerata, et muuta toiduvalmistamise satteid. Kiipsetamise jatkamiseks
vajutage uuesti péordnuppu.

11 Kui kuuled taimeri kella, on kas aeg toitu raputada voi toiduvalmistamise aeg
on |6ppenud.

Markus: Enne toidu serveerimist kontrollige alati, kas see on taielikult
kipsenud.

Markus: Mdned automaatkuipsetuse programmid teavitavad teid, kui toitu on
vaja raputada voi imber pdorata. Kui on aeg raputada voi poorata, edastab
Airfryer helisignaali.

Markus: Parim viis raputamiseks on avada sahtel, tdsta korv potist valja ja
seda raputada. Likake pott koos korviga seadmesse tagasi. Seade jatkab
kUpsetamist automaatselt.

Markus: Kui soovite kdimasolevat protsessi katkestada, vajutage
pdhimentUsse tagasi joudmiseks naasmisnuppu.

12 Avage sahtel, tdmmates seda kdepidemest, ja kontrollige, kas toit on valmis.

Markus: Kui toit ei ole valmistatud soovitud kiipsusastmele, saate lisada
rohkem aega, vajutades ajanuppu ja maarates aja. Vajutage poodrdnuppu, et
alustada klpsetamist veel paar minutit.

13 Vaikeste toiduainete (nt friikartulite) eemaldamiseks tostke korv kdepidemest
kinni hoides potist valja.

Ettevaatust: Parast kiipsetusprotsessi Idppemist on pott, korv, seadme
sisemus ja toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris to6deldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.
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14 Tuhjendage korvi sisu kaussi voi taldrikule. Enne toiduainete eemaldamist

tuleb korv alati potist valja tdsta, sest poti pohjas voib olla kuuma 6li.

Markus: Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage koogitange.

Markus: Toiduainetest valjuv liigne oli voi rasv koguneb poti pohja.

Markus: Olenevalt kasutatavatest toiduainetest vdite parast iga toiduportsu
valmistamist, enne korvi raputamist voi selle seadmesse uuesti sisestamist
kallata potist valja liigse 6li voi kogutud rasva. Asetage korv kuumakindlale
pinnale. Potti valja tdstes ja kuumakindlale pinnale asetades kandke
pajakindaid. Kallake liigne 8li voi kogutud rasv valja. Pange pott tagasi
sahtlisse ja korv potti.

Markus: Kui Uks ports toiduaineid sai valmis, on Airfryer kohe valmis jargmise
portsu valmistamiseks.

Toidutermomeetri kasutamine (HD9958, miliakse

eraldi)

Toidutermomeetri paigaldamine

Toidutermomeetrit saab kasutada lihaldigu, lihatikkide, kanarinna, kalafilee jne
valmistamiseks.

1

2

Puhastage toidutermomeeter enne ja parast kasutamist — kasutage sooja ja
seebist vett.
Sisestage termomeeter toidu kdige paksema osa keskele.

Ettevaatust: Toidutermomeetri ots on terav.

Markus: Veenduge, et termomeetri ots oleks asetatud otse ja toidu kdige
paksema osa keskele, mitte toidu pohja voi tGlaosa poole kaldu.

Markus: Veenduge, et termomeeter oleks luude ldhedal, kuid ei puudutaks
neid ja oleks eemal rasvast voi krémpsluudest.

Markus: Filee koige paksem osa ei pruugi olla selle keskel. Soovitud tulemuste
saavutamiseks on oluline, et termomeetri ots tabaks kdige paksemat osa.

Markus: Terve kana ohkfrittimisel veenduge, et termomeetri sondi ots ei
laheks labi rinna tihimikku.

Markus: Arge kasutage toidutermomeetrit, kui toit on 6hem kui 2 cm.

Sondi juhtimiseks toidu keskele jargige allpool vélja toodud samme.
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1 Haarake termomeetri metallvarrest ja asetage termomeetri ots toidu keskele.

2 Jatke oma sdrmed samasse haaramisasendisse ja sisestage sond toidu kdige
paksema osa keskele.

Markus: Séltuvalt toidust ei ole toidutermomeetri metallvart alati vaja taielikult
sisestada.

Lubatud tegevused Keelatud tegevused

L7
=

Markus: Terve kana puhul veenduge, et termomeetri sondi ots ei laheks labi
rinna tuhimikku.
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Markus: Samuti saate margiste abil maarata kodigepealt oma toidu kdige
paksema osa keskpunkti. Kasutage sdrmi, et meeles pidada, kui stigavalt peate
toidutermomeetri sisestama.

Markus: Hoides sormi margistatuna toidutermomeetril, sisestage
toidutermomeeter toidu keskele.

Mootke oma toidu paksust

Toidu paksuse mootmiseks saate kasutada toidutermomeetrit.

1 Asetage toidutermomeeter toidu korvale ja kontrollige, milline margistus
ulatub toidu Glemise osani.

2 KuikUpsetate automaatklpsetuse programmiga ja kisitakse toidu paksuse
kohta, seadistage Airfryeris vaartus alates 1 kuni 6.

Markus: See funktsioon on saadaval ainult siis, kui kasutate rakendust NutriU ja
kaivitate sealt automaatkipsetuse programmi.

Markus: Arge kasutage toidutermomeetrit, kui toit on 6hem kui 2 cm.

. Vs .

Klipsetusreziimid

Reziim Toimingud

Automaatkipsetuse Valige automaatklpsetuse programm. Maarake taitetase,

programmid tikkide arv voi kaal, seejarel alustage toiduvalmistamist.

Kasitsi klipsetamine Seadistage klpsetusaeg, -temperatuur ja 6hu kiirus kasitsi
ning alustage kiipsetamist.

Toidutermomeeter Maarake sisetemperatuur, klipsetustemperatuur ja 6hu kiirus

kasitsi ning alustage klpsetamist.

Automaatkiipsetuse programmid

1 Kuilllitate po6rduppu vajutades sisse oma Airfryeri, olete vaikimisi
automaatkUpsetuse programmi reziimis.

Markus: Kui olete juba midagi muud kiipsetanud, enne kui soovite
automaatkUpsetuse programmiga slitia teha, saate siseneda
automaatkUpsetuse programmide reziimi, klopsates tagasi nuppu.
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Saate oma Airfryeril valida 8 automaatkUpsetuse programmi vahel. Keerake
podordnupp soovitud programmile.

Kulmutatud friikartulid £

Kodused friikartulid &€

Kanakoivad &

Kala at<

Lihaviilud &

Terve kana @&

Aedvili ®

Muffinid @

Vajaliku automaatkipsetuse programmi valimiseks keerake po6rdnuppu.
Kinnituseks vajutage pddrdnuppu.

Soltuvalt toidust voidakse teil paluda maarata taitetase, tikkide arv voi kaal.
Valige korvi pandud toidu kogus.

Kinnituseks vajutage pddrdnuppu.

Markus: Oige taitetaseme madramiseks kasutage margiseid korvil.

Markus: Enne taitetaseme valimist veenduge alati, et toit oleks korvis
Uhtlaselt jaotatud.

Markus: Kui kasutate programmi "Terve kana" automaatkipsetuse
programmis, peate sisestama toidu kaalu. Toidu kaalu maaramiseks kasutage
kaalu voi leidke kaal oma toidu pakendilt.

Airfryer kuvab teie valiku péhjal automaatselt arvutatud temperatuuri ja aja.
Sellele teabele saate hdlpsasti oma seadmes ligi, sest see vaheldub nende
kahe vahel. Lisaks néitab Airfryer, kas valitud on vaike voi suur dhukiirus.

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.

Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)
jahused kartulid.

Uhtlase tulemuse jaoks on parim friikartuleid dhkfrittida portsjonidena, mis
ulatuvad kuni taitetasemeni 4.

Koorige kartulid ja 16igake pulkadeks. Suuremad friikartulid on tavaliselt
védhem krébedad kui vaiksed.

Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks vette seisma.

Tuhjendage ndu ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.
Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid
on 6liga koos.

Véotke kartuliviilud sérmede voi sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et
Uleliigne &li kausi pohja jadks.

Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel juhul
satub Uleliigne &li poti pohja.

Asetage kartuliviilud korvi.

Alustage kodus valmistatud friikartulite automaatkipsetuse programmi ja
raputage, kui tuleb teade.
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Kasitsi kiipsetamine

1

Kasitsi kipsetamise reziimi sisestamiseks vajutage lihtsalt kas temperatuuri
vOi ajanuppu.

Kui olete valinud temperatuurinupu, keerake péérdnuppu, et maarata
soovitud temperatuur vahemikus 40 kuni 200 °C, seejarel vajutage
kinnitamiseks poérdnuppu.

Reguleerige kipsetusaega podrdnuppu keerates. Aja saate valida vahemikus
1-180 minutit.

Markus: Kui vajutate po6rlemisnuppu ilma aega madramata, aktiveeritakse
eelsoojendusreziim ja soovitud temperatuuri saavutamisel saate heliteavituse.

Valige kérge v6i madal 6hukiirus, vajutades hukiiruse nuppu ja valides oma
eelistuse.
Vajutage valiku kinnitamiseks péérdnuppu ja alustage toiduvalmistamist.

Markus: Parast poole klipsetusajast varinaga meeldetuletuse saamiseks
lubage vdrinaga meeldetuletuse nupp.

Markus: Kui peate toidu raputamiseks, koostisosade lisamiseks voi
toiduvalmistamise parameetrite reguleerimiseks toiduvalmistamisprotsessi
peatama, vajutage lihtsalt p6drdnuppu. Kipsetamise jatkamiseks vajutage
uuesti podrdnuppu.

Toidutermomeeter

Pange tahele, et toidutermomeetri funktsiooni kasutamiseks peate ostma
toidutermomeetri (HD9959) eraldi. Kui teil on termomeeter, jargige neid samme.

Toiduaine

1

O Ul h WN

7
8

9

Asetage toidutermomeeter toidu sisse, nagu on kirjeldatud kasiraamatu
jaotises "Kuidas paigaldada toidutermomeetrit".

Markus: Tapsete tulemuste saavutamiseks on oluline see digesti paigaldada.

Pange toit koos termomeetriga korvi.

Kasutage soont pannil, et sattida kaabel digesse asendisse.
Uhendage termomeeter Airfryeri spetsiaalsesse pistikusse.
Sulgege sahtel ja kontrollige, et kaablit ei pigistataks.

Poorake poodrdnuppu, et maarata soovitud sisetemperatuur, mida
mooddetakse toidutermomeetri otsas. Saate valida temperatuuri vahemikus
30-99 °C.

Kinnituseks vajutage pédrdnuppu.

Temperatuuri reguleerimiseks keerake pooérdnuppu. Saate valida
temperatuuri vahemikus 40-200 °C.

Kinnituseks vajutage poordnuppu.

10 Valige soovitud dhukiirus, vajutades 6hukiiruse nuppu. Saate valida suurte ja

madalate 6hukiiruste vahel.

Markus: Toiduvalmistamise ajal ndete kiipsetamise temperatuuri ja
sisetemperatuuri alternatiivina kuvariekraanil.

11 Klpsetamine |6peb automaatselt, kui sisetemperatuur on saavutatud.

Alltoodud tabelis on toodud juhised selle kohta, millist sisetemperatuuri
seadistada.

Valmidusaste Sisetemperatuur
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Kodulinnuliha Gldiselt Tehtud 80-85 °C
Kodulindude rinnaliha Mahlane 70-74°C
Vahekulpsetatud 45-50 °C
Veise-, vasika-, lamba-, hirveliha Keskmine 55-60 °C
Labiktpsetatud 65-70 °C
Sealiha ldiselt Tehtud 70-73°C
Seafilee Keskmine 58-63°C
Poollabipaistev 50-55°C
Kala
Tehtud 60-65 °C
Terve kartul Tehtud 92-95 °C
Leib Tehtud 90-95 °C

Markus: Soovitatav sisetemperatuur ei pruugi tingimata vastata toidu
minimaalsele ohutule sisetemperatuurile.

Markus: Keedetud toidu sisetemperatuur touseb parast toidu seadmest
valjavotmist veel méne kraadi vorra.

Soojana hoidmine

Airfryeri soojana hoidmise funktsiooni saab aktiveerida igal ajal - enne
toiduvalmistamise alustamist, toiduvalmistamise ajal voi parast
toiduvalmistamise I6petamist.

1 Vajutage soojana hoidmise nuppu.

Markus: Soojana hoidmise aja muutmiseks pdorake poordnuppu, et maarata
aeg 1 kuni 30 minutit. Vajutage péordnuppu, et kinnitada valitud soojana
hoidmise aeg.

2 Soojana hoidmise alustamiseks vajutage podrdnuppu.

Markus: Soojana hoidmise reziimi peatamiseks vajutage pédrdnuppu.

Markus: Pange tahele, et soojana hoidmise funktsiooni kasutamine voib
madjutada teatud toitude, nditeks prae, Ghtlust, mis nduab kindlat
toiduvalmistamise taset.

Puhastamine

Hoiatus: Enne puhastamise alustamist laske korvil, potil ja seadme
sisemusel taielikult maha jahtuda.

Hoiatus: Potil, korvil ja seadme sisemusel on mittenakkuv kattekiht. Arge
kasutage metallist kodgiriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna
need voivad kiilgevétmatu kattega pindu kahjustada.
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Noéuanne. Selleks, et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott ja
korv.

1 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.
2 Peske pott ja korv ndudepesumasinas puhtaks. Voite neid pesta ka kuuma
vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise tabelit”).

NSuanne. Kui poti voi korvi kiilge on kinni jaanud toidujaake, voite neid
leotada 10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine
muudab toidujadgid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
néudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui potil voi korvil on
rasvaplekke, mida ei dnnestu kuuma vee ja néudepesuvahendiga eemaldada
kasutage vedelat rasvaeemaldit.

NSuanne. Vajadusel saab pritsmekaitse kilge jaanud rasvajadgid eemaldada
kasna voi harjastega pintsliga.

Nduanne. Asetage korv poti sisse ja asetage need ndudepesumasinas pestes
tagurpidi, et sadsta ndudepesumasinas ruumi.

3 Puhastage seadme valispinda niiske lapiga. Veenduge, et juhtpaneelile ei
jaaks niiskust. Kuivatage juhtpaneeli parast puhastamist kuiva lapiga.

4 Puhastage pritsmekaitse kdsna voi puhastusharjaga, et koik rasvajaagid
eemaldada.
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Hoiustamine

5 Puhastage sahtel ja seadme sisemus kuuma vee ja mitteabrasiivse kdsnaga.

~

IR
X < < LBd

X
X
X
v

\_ HD9958

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
3 Sisestage toitekaabel hoiustamispessa.

Markus: Hoidke Airfryerit kandmisel alati horisontaalasendis. Hoidke kinni ka
seadme esikUljel olevat sahtlit, kuna see voib seadme kallutamisel jarsult vélja
libiseda. See voib sahtlit kahjustada.

Markus: Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad, nagu eemaldatav alusvore
jne, oleksid enne seadme transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

Veaotsing
See peatlikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kilastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Vo6imalik pohjus Lahendus

Seadme valispind l1aheb Sisemine kuumus kiirgub See on normaalne. Kdik

kasutamise ajal kuumaks. vélispindadele. kdepidemed ja nupud, mida tuleb

kasutamise ajal puudutada, peaks
pulsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.
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Lahendus

Pott, korv ja seadme sisemus
muutuvad seadme sisselllitamisel
alati kuumaks, et tagada toidu
korralik kiipsemine. Need detailid
on alati puudutamiseks liiga
kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisselUlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud
digesti vélja.

Te ei kasutanud diget kartulisorti.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge sailitage kartuleid
kdlmas kohas, nt kiilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Korvis oleva toidu kogus on liiga
suur.

Arge korvi lilemaéaraselt taitke ega
Uletage maksimaalset taitetaset 6.

Teatud toiduaineid on vaja
klpsemise ajal raputada.

Mida rohkem on korv taidetud,
seda sagedamini on soovitatud
raputada.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku thendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on Gihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivéimsus.
Proovige mdnda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri potti voivad tekkida
mdned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/véi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv
korralikult potti langetada. Kui
sisestate korvi nurga all, voib see
tabada poti seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 8li voi rasv
ettevaatlikult potist valja ja jatkate
klipsetamist.
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Probleem

Voéimalik pohjus

Lahendus

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajaake.

Potis olevad rasvajaagid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pott ja
korv pohjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jadnud
korralikult toidu kilge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
vélja.

Patsutage toit enne korvi panekut
kuivaks.

Airfryeri WiFi margutuli ei pdle
enam.

- Airfryer pole enam Uhendatud
teie koduse WiFi-ga.

- Muutsite oma kodust WiFi
vorku.”

Kaivitage WiFi seadistusprotsess ja
jargige rakenduse juhiseid.

Rakendus naitab, et sidumine
polnud edukas.

Teine kasutaja on Airfryeri sidunud
erineva nutiseadmega ja valmistab
praegu suua.

Oodake, kuni teine kasutaja on
praeguse toiduvalmistamise
[dpetanud, seejarel siduge oma
nutiseade uuesti Airfryeriga.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala
temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sisselllitamist vahemalt
15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Kui ekraanil kuvatakse ,E1", siis
helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

E2 Olete sisestanud valed WiFi Sisestage 6iged Wi-Fi
tuvastusandmed. tuvastusandmed.
E3 Uhenduvusfunktsioonil on defekt.  Kasutage seadet ilma (ihenduvuse

funktsioonita. Helistage Philipsi
klienditeenindusesse voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeenindusega.

E5,E6, E8, E9, E12

Seal v6ib olla tarkvara probleem.

Uhendage Airfryer lahti ja
Uhendage uuesti. Kui ekraanil
kuvatakse veakood, siis helistage
Philipsi klienditeenindusele voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Lahendus

E10

Esines probleem
toiduvalmistamise ajal
automaatkUpsetuse programmiga.

Uhendage Airfryer lahti ja
Uhendage uuesti. Palun veenduge,
et olete Ghendatud oma WiFi-ga,
et Airfryer saaks teha pusivara
uuenduse, kui see on saadaval.
Taaskaivita automaatkipsetuse
programm.

Kui ekraanil kuvatakse veakood,
siis helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

ET1

Airfryerit kasutati pingetel
valjaspool kindlaksmaaratud piire.

Uhendage Airfryer lahti ja
Uhendage uuesti. Proovige
kasutada teist pistikupesa.
Uhendage lahti teised seadmed,
mis kasutavad sama pistikupesa.

Kui ekraanil kuvatakse veakood,
siis helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Jargmised veakoodid kehtivad ainult toidutermomeetri (HD9958) kohta.

Al Toidu termomeeter ei ole Uhendage toidutermomeetri ots

Airfryeriga korralikult Ghendatud.  Airfryeri naidiku vasakus servas
olevasse toidutermomeetri
soklisse.

A2 Toidutermomeetrit ei sisestata Sisestage toidutermomeeter
toidu sisse korralikult. kuljelt ja veenduge, et terav ots

jouab toidu kdige paksema osa
keskele. Veenduge, et toit on
vahemalt 2 sentimeetrit paks.

A3 Toidutermomeeter asetatakse Asetage toidutermomeeter toidu
toidutermomeetri reziimil sisse ja asetage see korvi
toiduvalmistamisel korvist toiduvalmistamiseks voi valige
valjapoole. toidutermomeetrita

toiduvalmistamisreziim.

Ad Airfryeri sahtel avati, kuigi toidu Palun sulgege sahtel uuesti ja
sihttemperatuur ei ole veel oodake, kuni Airfryer naitab, et
saavutatud. toiduvalmistamine on |6ppenud.

A5 Toidutermomeeter kuumeneb tle. Palun eemaldage

toidutermomeeter korvist
toiduvalmistamise ajal, kui seda ei
kasutata.
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Importante

Peligro

o000

Warning

Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

- No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni
cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.

- No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

- No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

- Coloque siempre los ingredientes que va a freir en la cesta para evitar que
entren en contacto con las resistencias.

- No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esta en
funcionamiento.

- Nollene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

- No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacion o el propio aparato
estan dafados.

- Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

- No exceda nunca el nivel maximo indicado en la cesta.

- Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

- Siel cable de alimentacién presenta algun dafo, debera sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacion similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

- Conecte el aparato solo a un enchufe de pared con toma de tierra. Asegurese
siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la toma de
corriente.

- Este aparato no estd disefado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.

- Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

- Este aparato puede ser usado por nifios a partir de ocho afos, por personas
con capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan
los conocimientos y la experiencia necesarios siempre que lo hagan bajo
supervision o hayan recibido instrucciones sobre cémo utilizar el aparato de
forma segura y conozcan los riesgos que conlleva su uso. No permita que los
niflos jueguen con el aparato. Los nifios no deben llevar a cabo la limpieza ni
el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afios o sean supervisados.

- Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de
8 anos.

- No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.
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Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapory de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenaday superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Este aparato se ha disefado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy 40 °C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos (p. ej.
manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, la cesta y los accesorios se calientan durante y después del uso
del aparato, manéjelos siempre con cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.

Este aparato se ha disefiado solo para uso doméstico en interiores normal. No
estd disenado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacion si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningun dafo.

Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacion y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos

30 minutos.

Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén. Elimine los
restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a 180 °C (para
reducir al maximo la produccién de acrilamida).

Si el aparato esta equipado con un boton de liberacion de la cesta, no debe
pulsarse durante el proceso de sacudida.
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- Tenga cuidado al limpiar el drea superior de la cdmara de coccién, ya que la
resistencia, el borde de las piezas metélicas y el protector salpicaduras estaran
calientes.

- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

- Asegurese siempre de que tiene el control sobre la Airfryer, también cuando
utilice la funcion remota o el inicio diferido.

- Al cocinar alimentos grasos, es posible que la Airfryer emita humo. Preste
especial atencién cuando utilice la funcién de control remoto o el inicio
diferido.

- Asegurese de que no utiliza la funcién de control remoto més de una persona
alavez.

- Tenga cuidado al cocinar alimentos muy perecederos con la funcién de inicio
diferido (las bacterias pueden reproducirse).

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Desconexion automatica

La Airfryer dispone de una funcién de desconexién automética. Cuando el
aparato estd encendido pero no se encuentra en el modo de coccién o
conservacion del calor, se activa el modo de espera después de 10 minutos sin
interaccion por parte del usuario. Para apagar el aparato manualmente,
mantenga pulsado el botdn giratorio.

Reciclaje
- Este simbolo significa que los productos eléctricos no deben desecharse con
la basura normal del hogar
- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afos tras la compra de este producto. Esta
garantia no es vaélida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a un
mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta a sus derechos bajo la ley
como consumidor. Para obtener mas informaciéon o invocar la garantia, visite
nuestro sitio web www.philips.com/support.

Declaracion de conformidad

Por la presente, DAP B.V. declara que el aparato Airfryer HD9875 cumple la
Directiva 2014/53/UE.
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El texto completo de la declaracion de conformidad de la UE estd disponible en
la siguiente direccién de Internet: https://www.philips.com.

La Airfryer HD9875 esta equipada con un médulo Wi-Fi 802.11 b/g/n de 2,4 GHz
con una potencia de salida maxima de 92,9 mW EIRP.

Actualizaciones de software y firmware

Las actualizaciones son esenciales para proteger su privacidad y el
funcionamiento correcto de su Airfryer y de la aplicacion.

Actualice siempre la aplicacién a la versién mas reciente.
La Airfryer actualiza el firmware del aparato automaticamente.

Nota: Para que la Airfryer se actualice a la Ultima version de firmware, asegurese
de que estd conectada a la red Wi-Fi doméstica.

Nota: Utilice siempre la aplicacion y el firmware mas recientes.
Nota: Hay actualizaciones disponibles cuando se realizan mejoras de software.
Nota: La actualizacion del firmware se inicia automaticamente cuando la Airfryer

estd en modo de espera. Esta actualizacion tarda unos minutos. Durante este
tiempo no se puede utilizar la Airfryer.

Compatibilidad con otros dispositivos

Para obtener informacién detallada sobre la compatibilidad de la aplicacion,
consulte la informacion en la App Store.

Reajuste de fabrica

Introduccion

Puede restablecer la configuracién predeterminada del firmware pulsando
simultdneamente el botdn de conservacién del calor y el botdn giratorio durante
10 segundos.

La Airfryer deja de estar conectada a la red Wi-Fi doméstica y de estar vinculada
a su dispositivo inteligente.

Le damos la enhorabuena por su adquisicién y la bienvenida a Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrece Philips, registre
el producto en www.philips.com/welcome.
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Descripcion general
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Panel de control

Cajén

Indicacion del nivel de llenado

Cesta con parte inferior de malla extraible
Recipiente

Termoémetro para alimentos (HD9958, se vende por separado)
Compartimento para el cable

Salidas de aire

Entrada de aire

10 Parte inferior de malla extraible

11 Protector de salpicaduras
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Descripcidon general del panel control

@@ @®

Botdn de temperatura

Botdn de conservacién del calor

Botdn de recordatorio de agitacion
Botdn atras

Entrada del termdmetro para alimentos
Botdn de velocidad del aire

Programas de cocinado automatico
Indicador de conservacién del calor
Indicador de baja velocidad del aire

10 Indicador de alta velocidad del aire

11 Indicador de recordatorio de agitacion
12 Boton giratorio

13 Anillo luminoso

14 Indicador de unidades

15 Indicador Wi-Fi

16 Indicador de nivel de llenado

17 Indicador de peso

18 Indicador de termémetro para alimentos
19 Boton de tiempo
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Descripcidn de las funciones

Boton giratorio y de retroceso

(

El botdn giratorio es el control central. Puede girarlo y pulsarlo para desplazarse
por las diferentes opciones del menu y confirmar una accién.

- Pulsar brevemente el botdn giratorio: encender el aparato.

- Mantener pulsado el botén giratorio: apagar el aparato.

Después del encendido del aparato:

- Pulsar el botén giratorio: confirmar una accién.

- Girar el boton giratorio: desplazarse por las diferentes opciones del menu o
cambiar los ajustes de coccion.

- Pulsar brevemente el botén de retroceso: volver al paso anterior.
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Programas de cocinado automatico

Los programas de cocinado automatico son una de las caracteristicas clave de la
Airfryer, que le permite cocinar una variedad de alimentos.

Al seleccionar el alimento deseado y ajustar el nivel de llenado o especificar la
cantidad de ingredientes, la Airfryer configurard automaticamente la
temperaturay el tiempo de coccién adecuados para su preparacion. Ademas, la
Airfryer le avisara si se requiere alguna interaccion durante la coccién, como
agitar las patatas fritas.

Importante: La Airfryer incluye ocho programas de cocinado automatico
predeterminados que se pueden iniciar directamente desde el aparato. Sin
embargo, para una mayor seleccion de opciones, acceda a mas programasy
descarguelos a través de la aplicacion NutriU. Simplemente conecte la Airfryer a
su red y empareje su dispositivo inteligente con el aparato para comenzar a
explorar nuevas posibilidades culinarias.

Termdémetro para alimentos (HD9958, se vende por separado)
El termdémetro para alimentos que se vende por separado se puede utilizar para
cocinar los alimentos hasta el nivel de coccién deseado.

Coloque un extremo del termdmetro para alimentos en el alimento y el otro
extremo en la toma del termdémetro para alimentos (consulte el capitulo
“Termdémetro para alimentos”).

Tiempo de coccidon

En el modo de coccidon Manual, puede ajustar el tiempo de coccion entre 1y 180
minutos.

En el modo de coccién Programas de cocinado automatico, no es necesario
establecer un tiempo de coccidn, ya que el programa de cocinado automatico
cocina los alimentos en funcidn del tamano de las raciones o del nivel de coccion
deseado.

En el modo de coccidon Termémetro para alimentos, no es necesario establecer
un tiempo de coccidn, ya que la coccion finaliza automaticamente en cuanto se
alcanza la temperatura establecida en el termémetro para alimentos.

LIy 4
Temperatura de coccion
En el modo de coccidon Manual, puede ajustar la temperatura de coccién entre
40 °C'y 200 °C.
En el modo de coccidon Programas de cocinado automatico, no es necesario
ajustar una temperatura de coccién, ya que la temperatura de coccién se ajusta
automdaticamente.
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Temperatura interna

En el modo de cocciéon Termémetro para alimentos, puede ajustar la
temperatura central de los alimentos entre 30 °Cy 99 °C. La temperatura en el
centro de los alimentos alcanzara la temperatura central establecida al final del
proceso de coccidn.

Nota: La temperatura interna no es igual a la temperatura de coccion.

Velocidades de aire altas y bajas

La Airfryer incluye dos posiciones de velocidad del aire diferentes: una velocidad
bajay una alta.

En el modo de coccion Programas de cocinado automatico, la velocidad del aire
se ajusta automaticamente.

En los modos de coccion Manual o Termémetro para alimentos, es necesario
ajustar la velocidad del aire manualmente.

Para platos tipicos de horno como lasafa, asados, pasteles, etc., y durante un
tiempo de coccion prolongado, utilice la velocidad del aire baja. Para
aplicaciones tipicas de Airfryer, como patatas fritas, nuggets de pollo, palitos de
pescado, etc., y para un tiempo de coccion mas corto, utilice la velocidad del aire
alta.

Nota: Si elige la velocidad del aire baja, el aparato funciona en el modo
silencioso.

Funcion de conservacion del calor

La Airfryer dispone de un modo de conservacion del calor. Para activar este
modo, simplemente pulse el botén de conservacion del calor en cualquier
momento durante el proceso de coccidn, ya sea antes de comenzar a cocinar,
entre una etapay otra, o al final de una sesién de cocinado. Para obtener mas
informacién, consulte el capitulo "Conservacion del calor".

Recordatorio de agitacién

La Airfryer incluye una funcién de recordatorio de agitacién que se puede activar
antes de iniciar la sesion de cocinado. Esta funcion envia una notificacién a mitad
del tiempo de coccidn y le recuerda que debe agitar los alimentos para
garantizar que se cocinen uniformemente. Es especialmente Util cuando se
cocinan alimentos con varias unidades, como diversos tipos de patatas fritas.
Ademas, se puede utilizar como recordatorio para dar la vuelta a alimentos
como muslos de pollo.

De manera predeterminada, el recordatorio de agitacién esta desactivado.
Puede activarlo antes o durante el proceso de coccién pulsando el botén
"recordatorio de agitacién".

Notificaciones sonoras
A veces se oye un sonido, por ejemplo, cuando el aparato ha terminado de
cocinar o cuando es necesario realizar alguna accién durante el cocinado, por
ejemplo, agitar o dar la vuelta a los alimentos.
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Anillo luminoso

La Airfryer incluye un anillo de luz animado que aumenta la facilidad de uso de la
Airfryer.

Modo giratorio: El anillo luminoso gira cuando se estd ejecutando una
actualizacion.

Modo de parpadeo: El anillo luminoso parpadea lentamente si ha pulsado el
botdn giratorio durante la coccidn. En este caso, el aparato estd en el modo de
pausa.

Parpadeo rapido: Tanto si el cajon esta abierto cuando el anillo parpadea
rapido, como, por ejemplo, durante el proceso de emparejamiento, el aparato
esta esperando que usted pulse el botdn giratorio para confirmar.

Modo de concentracidn: por ejemplo, si el aparato solicita el nivel de llenado.

Precalentamiento

La Airfryer tiene una funcion de precalentamiento, que se puede utilizar para
precalentar la Airfryer a la temperatura deseada.

Si pulsa el boton giratorio sin ajustar el tiempo, se activara el modo de
precalentamiento, y usted recibird una notificacion de sonido cuando se alcance
la temperatura deseada.

Antes de utilizarlo por primera vez

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.

3 Retire la ldmina protectora de la pantalla.

4 Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

Preparativos antes del primer uso

Colocacién de la parte inferior de malla extraible

1 Abra el cajon tirando del asa.
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2 Retire la cesta levantando el asa.

3 Inserte la parte inferior de malla extraible en la ranura del lado inferior
derecho de la cesta. Presione la parte inferior de malla hacia abajo hasta que

encaje en su lugar (“clic” en ambos lados).

4 Coloque la cesta en el recipiente.

5 Introduzca de nuevo el cajon en la Airfryer mediante el asa.

Nota: Nunca utilice el recipiente sin la cesta.

Conexion de la Airfryer a la aplicacion NutriU

Importante: Asegurese de que su smartphone esta conectado a su red Wi-Fi
doméstica antes de iniciar el proceso de configuracion de la red Wi-Fi.

Importante: Asegurese de conectar la Airfryer a una red Wi-Fi doméstica de
2,4 GHz (802.11 b/g/n).
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PHILIPS

NutriU

PHILIPS i

Emparejar la Airfryer con la aplicacion NutriU

1 Escanee el cédigo QR para descargar la aplicacién NutriU. También puede
obtener la aplicacién en la App Store o en el sitio web
www.philips.com/NutriU.

2 |Inicie la aplicacién NutriU de Philips en su smartphone.
3 Siga las instrucciones que aparecen en pantalla hasta llegar a la pagina
"Configuracién del aparato".

Nota: Le recomendamos que descargue la aplicacion NutriU y afada su
Airfryer a la aplicacién en cuanto configure el aparato por primera vez. Esto le
permite sacar el maximo rendimiento de la Airfryer, por ejemplo, para
disfrutar del cocinado a distancia (iniciar recetas o programas de cocinado
automatico desde la aplicacién, recibir notificaciones cuando la comida esté
lista, etc.) y obtener las Ultimas actualizaciones de firmware.

Nota: Para utilizar las funciones de conexidn, necesita una cuenta. Durante el
proceso de familiarizacion, debe registrar una cuenta nueva o iniciar sesién
con una existente.

4 Enchufe el aparato.

5 Pulse el botdn giratorio para encender el aparato.
6 Siga los pasos de la aplicacion para conectar la Airfryer a su red Wi-Fiy
emparejarla con su smartphone.

Nota: A lo largo de este proceso en la aplicacién NutriU, se le solicitara en
algdn momento que realice una pulsacion larga adicional (4 segundos) en el
aparato para inicializar el proceso de configuracion. Por eso, quédese cerca
de la Airfryer hasta que se conecte.

Importante: Mando a distancia: puede controlar a distancia la Airfryer a
través de la aplicacion (por ejemplo, enviar una receta, poner en pausa la
coccion, etc.) solo si ha marcado la opcion "Remote consent"
(Consentimiento de uso a distancia) en la aplicaciéon NutriU, disponible en
su perfil de NutriU.

Importante: Emparejamiento de un solo usuario: solo un usuario a la vez
puede controlar a distancia la Airfryer. Si otro usuario quiere controlar la
Airfryer y utiliza la aplicacion NutriU, tendra que seguir el proceso de
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emparejamiento. Una vez realizado el emparejamiento, se anulara
automaticamente el emparejamiento del primer usuario.

Importante: El proceso de configuracion de la red Wi-Fi se puede cancelar a
través de la aplicacion o desenchufando la Airfryer.

Indicador Wi-Fi

El indicador de Wi-Fi esta apagado. La conexién Wi-Fi estd desactivada.

El indicador Wi-Fi esta encendido. La conexion Wi-Fi esta activada y conectada al
router.

El indicador Wi-Fi parpadea lentamente. La conexién Wi-Fi esta activa. El dispositivo estd en
proceso de emparejamiento o se estd conectando al
router.

El indicador Wi-Fi parpadea rapidamente. Error de conexién Wi-Fi.

Nota: Puede iniciar el proceso de emparejamiento si mantiene pulsado el botén
de tiempo durante 4 segundos.

Nota: Si tiene alguna dificultad durante el proceso de configuracion de Wi-Fi,
como que se interrumpa a la mitad y no se pueda completar, o experimenta
problemas de conectividad con su red Wi-Fi, puede reiniciar el proceso
manteniendo pulsado el botén de tiempo durante 4 segundos.

Nota: Si necesita restablecer la configuracién predeterminada del firmware,
simplemente mantenga pulsado el botéon de conservacién del calory el botén
giratorio simultdaneamente durante 10 segundos.

Tabla de alimentos

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los tipos de
alimentos que desee preparar.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Debido a que los
ingredientes varfan segun su origen, tamafo, forma o marca, no podemos
garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

Nota: Al preparar grandes cantidades de alimentos (como patatas fritas, gambas,
muslos de pollo o aperitivos congelados), sacuda, gire o remueva los
ingredientes en la cesta 2 o 3 veces para obtener un resultado uniforme.

Nota: La mayoria de los ingredientes de esta lista se pueden encontrar en los
programas de cocinado automatico en la aplicacion NutriU.
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Ingredientes Cantidad Tiem- Tempe- Veloci- Note
minima- po ratura dad
maxima (min) del
venti-
lador
Patatas fritas caseras  Nivel dellenado  18-45 160 - Veloci-  Sumérjalas 30 minutos en agua
10x 10 mm 1-6 180 °C dad alta frfa o 3 minutos en agua tibia a
(0,4x0,4") (300 g/2000 g) 40°C (104 °F), séquelas y, a
continuacién, afada 1
cucharada de aceite por cada
500 g (18 0z). Agite dos veces.
Gajos de patatas Nivel dellenado  20-45 160-180- Veloci- Sumeérjalas 30 minutos en agua,
caseros 1-6 °C dad alta séquelasy, a continuacion,
(300 g/2000 g) afada entre 1/4y 1 cucharada
de aceite. Agite, gire o remueva
dos veces.
Aperitivos Nivel dellenado  12-19  200°C Veloci-  Estaran listos cuando estén
congelados (nuggets  1-6 dad alta doradosy crujientes por fuera.
de pollo) (6-50 unidades) Agite, gire o remueva a mitad
del tiempo de preparacién.
Aperitivos 100-600 g 14-16  180°C Veloci-  Estarén listos cuando estén
congelados (5-30 unidades) dad alta doradosy crujientes por fuera.
(rollitos de primavera Agite, gire o remueva a mitad
pequefios de del tiempo de preparacion.
aproximadamente
20g/0,7 oz)
Pechuga de pollo 1-6 unidades 20-25 180°C Veloci-
Aproximadamente dad alta
160 g (6 02)
Fingers de pollo 3-18 unidades 15-20 180°C Veloci- Anada el aceite y el pan rallado.
empanado caseros dad alta Estaran listos cuando estén
dorados.
Alitas de pollo 2-25 unidades 15-40 200°C Veloci-  Agite, gire o remueva a mitad
Aproximadamente dad alta deltiempo de preparacion.
1009 (3,5 02)
Chuletas de carne sin  1-5 chuletas 19-25 200°C Veloci-
hueso dad alta
Aproximadamente
150 g (5,3 02)
Hamburguesa 1-4 hamburgue- 15-18  200°C Veloci-
sas dad alta

de aproximadamente
200¢g

10 cm (4") de
didmetro
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Ingredientes Cantidad Tiem- Tempe- Veloci- Note
minima- po ratura dad
maxima (min) del
venti-
lador
Salchichas gruesas 1-12 unidades 12-20 200°C Veloci-
Aproximadamente dad alta
1009 (3,5 02)
4cm(1,6") de
didmetro
Salchichas finas 1-12 unidades 10-18 200°C Veloci-
Aproximadamente dad alta
70g(2,502)
2cm(0,8") de
didmetro
Cerdo asado 800-2400 g 90-140 160°C Veloci- Déjelo reposar 5 minutos antes
dad de cortarlo.
baja
Filetes de pescado 1-5 unidades 18-22  200°C Veloci-  Para evitar que se pegue,
(salmédn) dad alta coloque el lado de la piel hacia
de aproximadamente abajo y ahada un poco de
2009 aceite.
Filetes de pescado 1-4 unidades 7-14 200°C Veloci-
(bacalao, marisco) dad alta
Tartas (bizcocho de Accesorio de 30-60 150°C Veloci-  Utilice un accesorio de
mantequilla) horneado dad horneado.
con el accesorio de Nivel de llenado baja
horneado 1-2
600-1200 g
Magdalenas 1-9 unidades 13-15 180°C Veloci-  Utilice moldes de silicona
Aproximadamente dad alta resistentes al calor.
509 (1,802)
Tostadas/bollitosde  1-12 6-13 180°C Veloci-
pan precocinados dad alta
Pan recién hecho 500-1700 g 35-80 180°C Veloci-  La forma debe ser lo mas plana
dad posible para evitar que el pan
baja toque la resistencia al subirlos.
Panecillos caseros 1-6 unidades 12-16  180°C Veloci-
Aproximadamente dagl
80 g (2,8 02) baja
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Ingredientes Cantidad Tiem- Tempe- Veloci- Note
minima- po ratura dad
maxima (min) del
venti-
lador
Castafias Nivel dellenado  15-24  200°C Veloci-  Agite, gire o remueva a mitad
1-4 dad alta deltiempo de preparacion.
Verduras variadas Nivel dellenado  15-38  160°C Veloci-  Agite, gire o remueva a mitad
(cortadas en trozos 2-8 dad alta del tiempo de preparacién.
grandes)

Utilizacion de la Airfryer

Precaucidn: Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente
con aceite, grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

Precaucion: No toque las superficies calientes. Utilice las asas y los botones.
Manipule el recipiente con guantes para horno cuando esté caliente.

Precaucidn: Este aparato es solo para uso doméstico.

Precaucion: Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo
utilice por primera vez. Esto es normal.

1 Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente
al calor. Asegurese de que el cajon se puede abrir por completo.

Nota: No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria
interrumpir el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

2 Saque el cable de alimentacion de su compartimento, situado en la parte
posterior del aparato.
3 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

4 Abra el cajon tirando del asa.
5 Ponga los ingredientes en la cesta.
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Nota: No llene la cesta por encima de la indicacion "MAX", ya que esto puede
afectar a la calidad del resultado final.

6 Vuelva a poner el cajon en la Airfryer.

7
8

9

Pulse el botdn giratorio para encender el aparato.

Seleccione el modo de coccién que desee utilizar (consulte el capitulo
“Modos de coccion”).

Decida si quiere utilizar el modo Manual, elegir un programa de cocinado
automatico o utilizar la sonda de temperatura para cocinar (consulte "Modos
de coccién").

Precaucion: Nunca utilice la sartén si no esta la cesta en su interior. Si
calienta el aparato sin la cesta, utilice guantes para horno para abrir el
cajon. Los bordes y el interior del cajon se calientan mucho.

Precaucion: No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

10 Pulse el botén giratorio para iniciar la coccion.

Nota: Puede pulsar el botén giratorio para pausar el proceso de coccion y
girarlo para cambiar los ajustes. Pulse el botén giratorio de nuevo para
reanudar la coccion.

11 Cuando oiga el timbre del temporizador, habra llegado el momento de agitar

los alimentos o habra finalizado el tiempo de coccidn.

Nota: Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente
cocinados antes de servirlos.

Nota: Algunos programas de cocinado automatico le notifican cuando es
necesario agitar o dar la vuelta a los alimentos. La Airfryer emitird una sefal
sonora cuando sea el momento de agitarlos o girarlos.

Nota: La mejor forma de agitarlos es abrir el cajon, extraer la cesta del
recipiente y agitarla. A continuacion, vuelva a colocar el recipiente con la
cesta en el aparato. El aparato reanudara automaticamente la coccién.

Nota: Para cancelar cualquier proceso en curso, vuelva al menu principal
pulsando el botén de retroceso.
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12 Abra el cajon tirando del asa y compruebe si los ingredientes estan listos.

Nota: Si los alimentos no se han cocinado al punto de coccién deseado,
afiada mas tiempo pulsando el botén de tiempo para configurar el periodo
adicional. Pulse el botdn giratorio para comenzar a cocinar unos minutos
mas.

13 Para extraer ingredientes pequefios (por ejemplo, patatas fritas), extraiga la

cesta del recipiente mediante el asa.

Precaucion: Tras el proceso de coccidn, el recipiente, la cesta, la carcasa
interior y los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de
ingredientes que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del
recipiente.

14 Vacie el contenido de la cesta en un bol o en un plato. Retire siempre la cesta

del recipiente para vaciar el contenido, ya que puede haber aceite caliente en
el fondo del recipiente.

Nota: Para retirar ingredientes delicados o de gran tamano, utilice unas
pinzas para sacar los ingredientes.

Nota: El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en
el fondo del recipiente.

Nota: Dependiendo del tipo de ingredientes que cocine, extraiga con cuidado
el exceso de aceite o grasa del recipiente después de preparar cada lote o
antes de sacudir y volver a colocar la cesta en el recipiente. Coloque la cesta
sobre una superficie resistente al calor. Pbngase guantes para horno, levante
el recipiente y coléquelo sobre una superficie resistente al calor. Extraiga el
exceso de aceite o grasa. Vuelva a colocar el recipiente en el cajon y la cesta
en el recipiente.

Nota: Cuando un lote de ingredientes esta listo, la Airfryer esta
instantaneamente preparada para cocinar otro lote.

Uso del termémetro para alimentos (HD9958, se
vende por separado)

Colocacién del termdémetro para alimentos

El termdmetro para alimentos se puede utilizar para filetes, chuletas de carne,
pechuga de pollo, filetes de pescado, etc.
1 Limpie el termdmetro para alimentos antes y después de usarlo; utilice agua

tibia 'y jabon.

2 Inserte el termometro en el centro de la parte mas gruesa de los alimentos.
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Precaucion: La punta del termémetro para alimentos es puntiaguda.

Nota: Asegurese de que la punta del termémetro se introduce recta en el
centro de la parte mas gruesa de los alimentos, sin inclinarse hacia la parte

AT inferior o superior.
/Cx ) Nota: Asegurese de que el termémetro esté cerca del hueso, pero sin tocarlo,
e 0 < y alejado de la grasa o el cartilago.

Nota: Es posible que la parte mas gruesa del filete no sea el centro. Es
importante que el extremo del termémetro toque la parte mas gruesa para
obtener los resultados deseados.

Nota: Al freir con aire un pollo entero, asegurese de que la sonda no atraviese
completamente la pechuga hasta la cavidad.

Nota: No utilice el termémetro para alimentos si tienen un grosor inferior a
2.cm.

Siga los pasos que se indican a continuacion para guiar la sonda hasta el centro
del alimento.

1 Sujete el vdstago metalico del termdmetro y coloque la punta en el centro del
alimento.

2 Mantenga los dedos en la misma posicion de agarre e inserte la sonda hasta
el centro de la parte mas gruesa del alimento.

Nota: En funcién del alimento, no siempre es necesario insertar completamente
el vastago metalico del termémetro para alimentos.
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Cosas que hacer Prohibiciones

&

Nota: Para un pollo entero, asegurese de que la sonda no atraviese
completamente la pechuga hasta la cavidad.

Nota: También puede utilizar las marcas para comprobar primero el centro de la
parte mas gruesa de los alimentos. Utilice los dedos para marcar la profundidad
a la que necesita insertar el termémetro para alimentos.

Nota: Mantenga los dedos sobre el termémetro para alimentos e insértelo por el
centro de los alimentos.

Medicién del grosor de los alimentos

Puede utilizar el termdémetro para alimentos para medir el grosor de los

alimentos.

1 Coloque el termdmetro para alimentos junto al alimento y compruebe qué
marca llega a la parte superior del alimento.




2

Espafiol 161

Ajuste el valor entre 1y 6 cuando se le pregunte sobre el grosor al cocinar con
un programa de cocinado automatico en la aplicacion NutriU.

Nota: Esta funcién solo estd disponible cuando se usa la aplicaciéon NutriU y se
inicia el programa de cocinado automatico desde alli.

Nota: No utilice el termémetro para alimentos si tienen un grosor inferior a 2 cm.

Modos de coccion

Modo

Cémo

Programas de
cocinado automatico

Selecciona el programa de cocinado automatico. Establezca
el nivel de llenado, la cantidad de unidades o el peso y, a
continuacion, comience a cocinar.

Coccién manual

Ajuste manualmente el tiempo de coccion, la temperaturay
la velocidad del aire y comience a cocinar.

Termoémetro para
alimentos

Ajuste manualmente la temperatura interna, la temperatura
de coccidn y la velocidad del aire y comience a cocinar.

Programas de cocinado automatico

1

Cuando enciende la Airfryer pulsando el botén giratorio, el aparato se
encuentra en el modo "Programas de coccidon automatica" de forma
predeterminada.

Nota: Siya ha cocinado otra cosa de querer cocinar con un programa de
cocinado automatico, acceda al modo Programas de cocinado automatico
haciendo clic en el botén de retroceso.

Puede elegir entre 8 programas de cocinado automatico en su Airfryer. Gire el
botdn giratorio para elegir uno.

Patatas fritas congeladas &%

Patatas fritas caseras s<©Q

Muslos de pollo &

Pescado aex<

Chuletas de carne &

Pollo entero &

Verduras ©

Magdalenas &

Gire el botdn giratorio para elegir el programa de cocinado automatico que
necesite. Pulse el botdn giratorio para confirmar.

En funcién de los alimentos, es posible que se le pida que ajuste el nivel de
llenado, la cantidad de unidades o el peso. Gire el botdn giratorio para
seleccionar la cantidad de alimentos que ha introducido en la cesta.

Pulse el botdn giratorio para confirmar.
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Nota: Utilice las marcas indicativas de la cesta como referencia para ajustar el
nivel de llenado correcto.

Nota: Antes de elegir el nivel de llenado, asegurese de distribuir siempre los
alimentos uniformemente en la cesta.

Nota: Cuando utilice el programa de cocinado automatico "Pollo entero",
debe introducir el peso del alimento. Utilice una bascula para determinar el
peso o puede encontrar también el peso en el paquete de los alimentos.

La Airfryer mostrara la temperatura y el tiempo calculados automaticamente
en funcién de su seleccién. Puede acceder facilmente a esta informacion en
su dispositivo, ya que los datos se van mostrando alternativamente. Ademas,
la Airfryer indicara si se ha seleccionado una velocidad de aire baja o alta.

Preparaciéon de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Coccion manual

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas
y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes hasta el nivel 4 de llenado para
obtener unos resultados uniformes.

Pele las patatas y cortelas en tiras. Las patatas fritas de mayor tamano tienden
a quedarse menos crujientes que las mas pequeias.

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al
menos 30 minutos.

Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pano de cocina o papel
de cocina.

Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el
bol y mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de
aceite quede en el bol.

No incline el recipiente para verter todas las tiras en la cesta de una sola vez;
de este modo, evitara que el aceite sobrante acabe en el recipiente.

Coloque las tiras en la cesta.
Inicie el programa de cocinado automatico de patatas fritas caseras y agitelas
cuando se le indique.

Para acceder al modo de coccidon manual, simplemente pulse el boton de
temperatura o de tiempo.

Si ha seleccionado el botdn de temperatura, gire el botdn giratorio para
ajustar la temperatura deseada entre 40 °Cy 200 °C, y luego pulse el botén
giratorio para confirmar.

Ajuste el tiempo de coccién girando el botdn giratorio. Puede elegir un
tiempo entre 1y 180 minutos.

Nota: Si pulsa el botdn giratorio sin ajustar el tiempo, se activard el modo de
precalentamiento, y usted recibird una notificacion de sonido cuando se
alcance la temperatura deseada.
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4 Elija una velocidad del aire alta o baja pulsando el botén de velocidad del aire
y seleccionando su preferencia.
5 Pulse el botdn giratorio para confirmar su seleccién y comenzar a cocinar.

Nota: Para recibir un recordatorio de agitacion después de la mitad del
tiempo de coccidn, active el botén de recordatorio de agitacion.

Nota: Si necesita pausar el proceso de coccion para agitar los alimentos,
anadir ingredientes o ajustar los pardametros de coccion, simplemente pulse el
botdn giratorio. Para reanudar la coccién, vuelva a pulsar el botdn giratorio.

Termometro para alimentos

Tenga en cuenta que para utilizar la funcién del termdmetro para alimentos,

deberd comprar este accesorio (HD9959) por separado. Una vez que tenga el

termdmetro, siga estos pasos.

1 Coloque el termdmetro en los alimentos como se describe en la seccién
"Como colocar el termometro para alimentos" del manual.

Nota: Es fundamental colocarlo correctamente para obtener unos resultados

precisos.

Coloque los alimentos con el termdmetro en la cesta.

Utilice la ranura del recipiente para guiar el cable en la posicion correcta.

Conecte el termémetro en la toma correspondiente de la Airfryer.

Cierre el cajén y compruebe que el cable no queda presionado.

Gire el botdn giratorio para ajustar la temperatura central deseada, que se

medird en la punta del termdmetro para alimentos. Puede elegir una

temperatura entre 30 °Cy 99 °C.

7 Pulse el botdn giratorio para confirmar.

8 Ajuste la temperatura de coccién girando el botdn giratorio. Puede elegir una
temperatura entre 40 °Cy 200 °C.

9 Pulse el botdn giratorio para confirmar.

10 Seleccione la velocidad del aire deseada pulsando el botdn de velocidad del
aire. Puede seleccionar entre velocidad del aire alta y baja.

O Ul WN

Nota: Durante la coccién, puede ver la temperatura de coccion y la
temperatura central alternativamente en la pantalla.

11 El proceso de coccidn finaliza automaticamente cuando se alcanza la
temperatura central.

La siguiente tabla le ofrece una guia sobre la temperatura interna que debe

Alimento ster Nivel de preparacién Temperatura interna
Aves de corral en general Hecho 80-85 °C
Pechuga de ave de corral Jugoso 70-74°C
Poco hecho 45-50 °C
Vaca, ternera, cordero, venado Medio 55-60 °C
Bien hecho 65-70 °C
Cerdo en general Hecho 70-73°C
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Lomo de cerdo Medio 58-63 °C
Translucido 50-55 °C
Pescado
Hecho 60-65 °C
Patata entera Hecho 92-95 °C
Pan Hecho 90-95 °C

Nota: La temperatura interna sugerida no se corresponde necesariamente con la
temperatura interna minima segura de los alimentos.

Nota: La temperatura interna de los alimentos cocinados seguira aumentando
algunos grados después de sacarlos del aparato.

Conservacion del calor

Limpieza

La funcién de conservacion del calor de la Airfryer se puede activar en cualquier
momento: antes de iniciar una sesidén de coccion, durante el cocinado o una vez
finalizado el proceso.

1 Pulse el botdn de conservacion del calor.

Nota: Para cambiar el tiempo de conservacion del calor, gire el botén

giratorio para ajustar un tiempo de 1 a 30 minutos. Pulse el boton giratorio
para confirmar el tiempo de conservacion del calor establecido.

2 Pulse el botdn giratorio para iniciar el modo de conservacion del calor.
Nota: Puede pausar la funciéon de conservacién del calor pulsando el botén
giratorio.

Nota: Tenga en cuenta que el uso de la funcién de conservacion del calor
puede afectar al nivel de coccién de ciertos alimentos, como los filetes de
carne, que requieren un punto especifico de coccion.

Advertencia: Deje que la cesta, el recipiente y el interior del aparato se
enfrien completamente antes de limpiarlos.

Advertencia: El recipiente y la cesta del aparato cuentan con una capa
antiadherente. No use utensilios de cocina metalicos ni materiales de
limpieza abrasivos, ya que pueden danar esta capa antiadherente.

Consejo: Retire el recipiente y la cesta para permitir que la Airfryer se enfrie mas
rapido.

1 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

2 Lave el recipiente y la cesta en el lavavajillas. También puede lavarlos con
agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva (consulte la "tabla
de limpieza").
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Consejo: Si se pegan restos de alimentos al recipiente o a la cesta, puede
ponerlos en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a

15 minutos. Al ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltan y resulta
mas facil eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver
el aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el recipiente o la cesta y no
puede retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un
desengrasante liquido.

Consejo: Si es necesario, se pueden retirar los restos de grasa pegados al
protector de salpicaduras con una esponja o un cepillo de cerdas.

Consejo: Meta la cesta en el recipiente y coloque ambos boca abajo en el
lavavaijillas para ahorrar espacio.

3 Limpie la parte exterior del aparato con un pafio humedo. Asegurese de que
no quede humedad en el panel de control. Seque el panel de control con un
pano después de limpiarlo.

4 Limpie el protector de salpicaduras con una esponja o un cepillo de limpieza
para eliminar los restos de grasa.

5 Limpie el cajony el interior del aparato con agua caliente y una esponja no
abrasiva.




166 Esparol

IR

X | < LB

4 X | X [X

\__ HD9958

Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
3 Introduzca el cable en el compartimento para guardarlo.

Nota: Sostenga siempre la Airfryer en posicién horizontal cuando la transporte.
Asegurese de sujetar también el cajon de la parte delantera del aparato, ya que
puede deslizarse fuera del aparato si se inclina accidentalmente hacia abajo. Esto
podria dafar el cajén.

Nota: Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer (por
ejemplo, la parte inferior de malla extraible) estén fijos antes de transportarla o
almacenarla.

Solucion de problemas

Este capitulo resume los problemas mds comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
frecuentes o pdngase en contacto con el servicio de atencién al cliente en su
pais.

Problema Posible causa Solucién
El exterior del aparato se calienta  El calor del interior sale por las Esto es normal. Todas las asas y los
durante el uso. paredes exteriores. botones que hay que tocar

durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.
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Posible causa
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Solucion

El recipiente, la cesta y el interior
del aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente
seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
freir.

La cantidad de ingredientes que
hay en la cesta es demasiado
grande.

No llene en exceso la cesta ni
supere el nivel de llenado maximo
6.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Cuanto mas llena esté la cesta, con
mas frecuencia se recomienda
agitarla.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.
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Problema

Posible causa

Solucion

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequefias
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafiazos accidentales
en el revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir la cesta).

Puede evitar los dafios
introduciendo la cesta en el
recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequefios
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacion.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacion, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y la cesta
después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequenas particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos de
adobo, liquido o jugo de la carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

EI LED de la red Wi-Fi de mi
Airfryer ya no se ilumina.

- LaAirfryerya no esta
conectada a la red Wi-Fi
domeéstica.

- Ha cambiado su red Wi-Fi
domeéstica.

Inicie el proceso de configuracion
de Wi-Fiy siga las instrucciones de
la aplicacién.

La aplicacién indica que el proceso
de emparejamiento no se ha
realizado correctamente.

Otro usuario ha emparejado la
Airfryer con un dispositivo
inteligente diferente y esta
cocinando.

Espere hasta que el otro usuario
haya terminado el proceso de
cocciéon y vuelva a emparejar el
dispositivo inteligente con la
Airfryer.
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Solucion

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE’lll.

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

Si el dispositivo se ha guardado a
una temperatura ambiente baja,
deje que se caliente a temperatura
ambiente durante al menos

15 minutos antes de volver a
conectarlo.

Sien la pantalla sigue apareciendo
"E1", pdngase en contacto con el
servicio técnico de Philips o con el
servicio de atencion al cliente de
Philips de su pafs.

E2 Ha introducido credenciales Wi-Fi  Introduzca las credenciales Wi-Fi
incorrectas. correctas.
E3 La funcién de conectividad tiene  Utilice el aparato sin la funcion de

un defecto.

conectividad. Llame a la linea de
servicio de Philips o contacte con
el Servicio de Atencién al Cliente
en su pais.

E5,E6, E8, E9, E12

Puede que se deba a un problema
de software.

Desenchufe la Airfryer y vuelva a
enchufarla. Si en la pantalla sigue
apareciendo el cédigo de error,
llame al servicio técnico de Philips
0 pongase en contacto con el
Servicio de Atencién al Cliente de
su pals.

E10

Se ha producido un problema
mientras se cocinaba con un
programa de cocinado
automatica.

Desenchufe la Airfryer y vuelva a
enchufarla. Asegurese de estar
conectado a la red Wi-Fi para que
la Airfryer pueda realizar una
actualizaciéon de firmware si hay
alguna disponible. Reinicie el
programa de cocinado
automatico.

Si en la pantalla sigue apareciendo
el codigo de error, llame al servicio
técnico de Philips o péngase en
contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de su pais.

E11

La Airfryer ha funcionado con
voltajes de la red eléctrica fuera de
los limites especificados.

Desenchufe la Airfryer y vuelva a
enchufarla. Pruebe a utilizar otra
toma. Desenchufe otros aparatos
que estén utilizando la misma
toma.

Si en la pantalla sigue apareciendo
el cédigo de error, llame al servicio
técnico de Philips o pongase en
contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de su pais.
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Problema

Posible causa

Solucion

Los siguientes codigos de error se aplican solamente al termdmetro para alimentos (HD9958).

Al El termometro para alimentos no  Conecte el extremo del
estd conectado correctamente ala termdémetro para alimentos en la
Airfryer. entrada correspondiente en el

lado izquierdo de la pantalla de la
Airfryer.

A2 El termometro para alimentos no  Inserte el termometro para
se inserta correctamente en los alimentos desde el lateral y
alimentos. asegurese de que la punta

puntiaguda llega al centro de la
parte mas gruesa de los alimentos.
Asegurese de que el alimento
tenga al menos 2 centimetros de
grosor.

A3 El termometro para alimentosse  Introduzca el termémetro para
ha colocado fuera de la cesta al alimentos en los alimentos y
cocinar en el modo de coléquelo en la cesta para cocinar
termometro para alimentos. o seleccione un modo de coccion

sin termémetro para alimentos.

A4 El cajén de la Airfryer se ha Vuelva a cerrar el cajon y espere
abierto, aunque no se habia hasta que la Airfryer indique que
alcanzado la temperatura objetivo el cocinado ha terminado.
de los alimentos.

A5 El termometro para alimentos se Si no lo esta utilizando, retire el

esta sobrecalentando.

termdmetro para alimentos de la
cesta durante el cocinado.
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Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére chaude a gaz ou
de tout type de cuisiniere électrique ou de plaques de cuisson électriques, ou
dans un four chaud.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Mettez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter qu'ils entrent
en contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas les entrées et sorties d'air pendant que l'appareil fonctionne.

- Neremplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.

- N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou l'appareil lui-
méme est endommagé.

- Ne touchez jamais I'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

- Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans le panier.

- Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

- Branchez 'appareil uniquement sur une prise murale mise a la terre. Assurez-
vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise murale.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de contrdle séparé.

- Lessurfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a |'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre réalisés
par des enfants sauf s'ils sont 4gés de plus de 8 ans et sous surveillance.

- Tenezl'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

- Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriére, sur les c6tés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

- Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brilante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de |'appareil.
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Attention

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier cuisson dans l'appareil.
Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °Cet 40 °C.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil
correspond a la tension supportée par le secteur local.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles, comme une
nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve, le panier et les accessoires deviennent chauds pendant et apres
I'utilisation de I'appareil. Manipulez-les toujours avec précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les piéces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été concu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hotes et autres environnements
résidentiels.

Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de l'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

S'il est employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

Débranchez toujours l'appareil apres utilisation.

Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs. Enlevez les résidus br(ilés. Ne faites pas frire les pommes de terre
crues a une température supérieure a 180 °C (pour limiter la synthése
d'acrylamide).

Si I'appareil est équipé d'un bouton de déverrouillage du panier, n'appuyez
pas dessus lorsque vous secouez les ingrédients.
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- Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : la résistance, le bord des pieces métalliques et I'écran
protecteur sont brllants.

- Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

- Assurez-vous toujours que votre Airfryer est sous votre contréle, y compris
lorsque vous utilisez la fonction de télécommande ou le démarrage différé.

- Il est possible que I'Airfryer émette de la fumée lors de la cuisson d'aliments
gras. Faites tout particulierement attention lorsque vous utilisez la fonction
de télécommande ou le démarrage différé.

- Assurez-vous qu'une seule personne utilise la fonction de télécommande a la
fois.

- Faites preuve de prudence pour la cuisson d'aliments facilement périssables
lorsque vous utilisez la fonction de démarrage différé (les bactéries peuvent
se multiplier).

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
|'exposition aux champs électromagnétiques.

Arrét automatique

L'Airfryer est équipé d'une fonction d'arrét automatique. Lorsque I'appareil est
allumé mais qu'il n'est pas en mode de cuisson ou 