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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

e Read all instructions before using.
e Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

e To protect against electric shock, do not immerse or partially immerse
cord, plugs or appliance in water or other liquid.

e Close supervision is necessary when any appliance is used by or near
children.

¢ Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
before putting on or taking off parts, and before cleaning the appliance.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions or has been damaged in any manner. Return
appliance to the nearest authorized service facility for examination,
repair or adjustment.

e The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

e Do not use outdoors.
Do not let cord hang over the edge of table or counter, or touch hot surfaces.
« Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

e Extreme caution must be used when moving an appliance containing
hot oil or other hot liquids.

e Always attach plug to appliance first (depending on model), then plug
cord into the wall outlet. To disconnect, turn the product to OFF, then
remove plug from wall outlet.

» Do not use appliance for other than intended use.

e This appliance is intended to be used in household only. It is not
intended to be used in the following applications, and the guarantee
will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

e This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or a separate remote-control system.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the ﬂ

manufacturer, an authorized service center, or a similarly qualified
person in order to avoid any danger.

e Thisapplianceis notintended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

» Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

o &\ The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating. Do not touch the hot surfaces of the appliance.

¢ During use, hot steam is released through the air outlet. Keep your
hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet. Also be careful of hot steam when you remove the basket from
the appliance.

e Clean removable parts with a non-abrasive sponge and dishwashing
liquid.
e Clean the inside and the outside of the appliance with a damp sponge

or cloth. Please refer to the «Cleaning» section of the instructions for
use.

e The appliance can be used up to an altitude of 4000 m.

e Caution : The surface of heating element is subject to residual heat
after use.

e Caution : Risk of injury due to improper use of the appliance.
e Caution : Do not spill liquid on the connector (depending on model).



Do

» Read and follow the instructions for use. Keep them safe.

e Remove all packaging materials and any promotional labels or stickers
from your appliance before use. Be sure to also remove any materials
from underneath the removable bowl (depending on model).

e Check that the voltage of your mains network corresponds to the voltage
given on the rating plate on the appliance (alternative current).

« Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country
other than that in which it is purchased, have it checked by an approved
Service Center.

e Always plug the appliance into an earthed socket (depending on model).

e Use the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away
from water splashes.

¢ Always unplug your appliance: after use, to move it, or to clean it.

e In the event of fire, unplug the appliance and smother the flames using
a damp tea towel.

 To avoid damaging your appliance, please ensure that you follow recipes
in the instructions and at website (see cover page on this document)
make sure that you use the right amount of ingredients.

Do not

e Do not use the appliance if it or the power cord is damaged, if it has
fallen and has visible damage, or appears to be working abnormally. If
this occurs, the appliance must be sent to an Approved Service Center.

¢ Do not use an extension lead. If you nevertheless decide to do so, under
your own responsibility, use an extension lead that is in good condition
and compliant with the power of the appliance.

¢ Do not let the power cord dangle.

¢ Do not unplug the appliance by pulling on the power cord.

e Never move the appliance when it still contains hot food.

» Never operate your appliance when empty.

e Do not switch on the appliance near flammable materials (blinds,
curtains...) or close to an external heat source (gas stove, hot plate etc.).

e Do not store any inflammable products close to or underneath the
furniture unit where the appliance is located.

» Never take the appliance apart yourself.

¢ Do not immerse the product in water.

e Do not use any powerful cleaning products (notably soda-based
strippers), nor brillo pads, nor scourers.

« Do not store your appliance outside. Store it in a dry and well-ventilated area.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY

Advice/information

¢ When using the product for the first time, it may release a non-toxic odor.
This will not affect use and will disappear rapidly.

e For your safety, this appliance conforms with applicable standards and
regulations (Directives on Low Voltage, Electromagnetic Compatibility,
Materials in contact with food, Environment, etc.).

e This appliance is designed for domestic use only and not outdoor. In
case of professional use, inappropriate use or failure to comply with the
instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee
does not apply.

» For your safety, only use the accessories and spare parts designed for your
appliance.

¢ CAUTION : Sensitive people like pregnant women, young children,
elderly and immuno-compromised people should take into account that
temperatures below 80°C don’t cook enough to eradicate all sanitary risk
with bacteria for all kinds of food except for yogurt.

Environment

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point.



EXPLODED VIEW
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DESCRIPTION a

A Digital touchscreen panel E Basket

B Timer/Temperature display F Basket handle
C Control knob with Start/Pause function G Air outlet

D Removable grid H Power cord

USER INTERFACE

Preset cooking programs

Timer
display

Temperature
display

Temperature Cooking time Program
setting setting setting

PRESET COOKING MODES

%% Fries x> Fish

& Steak @ Pizza

& Chicken & Vegetables
=3 Shrimp & Dessert

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging material.
2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the basket and removable grid with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

Note: The appliance works by producing hot air. Do not fill the basket with oil or
frying fat.



PREPARING FOR USE

1.

Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away from water
splashes.

. Do not fill the basket with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance. This disrupts the airflow and
affects the hot air frying result.

IMPORTANT: To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner
or below a wall cupboard. A gap of at least 15cm should be left around the appliance
to allow air to circulate.

USING THE APPLIANCE

1.

Connect the power supply cord to an electrical socket, ensuring that the voltage
matches the voltage indicated on the rating plate. Be careful when using the appliance.

2. Carefully pull the basket with its removable grid out of the appliance.

. Press

. Place the food in the basket.

e Note: Never exceed the maximum amount indicated in the table (see section
‘Cooking Guide’), as this could affect the quality of the end result.

. Slide the basket back into the appliance.

e Caution: Do not touch the basket during use and for some time after use, as it
gets very hot. Only hold the basket by the handle.

?ti: to switch on the appliance. Display shows the default “Manual” program:

200°C /15 minutes. The 32" button will be flashing.

Stop

. You may now select between the preset cooking mode or the manual settings.

a. If choosing preset cooking mode:
e Press the @ button. Fries mode will start flashing.

e Select the desired cooking mode by turning the control knob (these modes are
described in detail in the ‘Cooking guide’ section).

o If you need to adjust the temperature: Press the & button, then use the control
knob to adjust the temperature. Control range — Min. 80°C, Max. 200°C. After
your selection, the temperature will flash for 6 seconds and the temperature is
set.

e If you need to adjust the timer: Press the button, then use the control knob to
adjust the time. Control range — Min. 1 minute, Max. Max. 60 minutes. After your
selection, the timer will flash for 6 seconds and the timer is set.

b. If choosing manual settings:

e Press i"f,: again to begin the cooking process with default “Manual” program

(200°C /15 minutes).

7.
8.

9.

10

11.

12.

13.

14.

e If you need to adjust the temperature: Press the & button, then use the control a

knob to adjust the temperature. Control range — Min. 80°C, Max. 200°C. After
your selection, the temperature will flash for 6 seconds and the temperature is
set.

o If you need to adjust the timer: Press the button, then use the control knob
to adjust the time. Control range — Min. 1 minute, Max. Max. 60 minutes. After
your selection, the timer will flash for 6 seconds and the timer is set.

To return to the default “Manual” program, simply press the @ button again.

Start

Confirm the cooking mode by pressing the ¢& button. This will launch the cooking

process. Cooking starts. The remaining cooking time is displayed on the screen.

Some food will require shaking halfway through the cooking time for optimal cooking
results (see section ‘Cooking guide’). To shake the food, press the center of the
control knob or the 55‘;,'; button to pause the cooking process. Pull the basket out of the
appliance by the handle and shake it. Slide the basket back into the appliance, then
press the center of the control knob or the Z‘ti: button again and cooking will resume.
e Tip: You can set the timer to half of the cooking time, and when the timer sounds,

shake the ingredients. Then set the timer again for the remaining cooking time.

e Note: When basket is removed, the appliance goes into Pause mode. Basket
needs to be returned to appliance within 10 minutes for cooking to resume.
If basket is not returned to appliance within 10 minutes, the program,
temperature, and time need to be reset.

e Warning: If there is a lot of food, the basket can get heavy. When shaking, use
both hands and oven mitt to avoid burning.

. When you hear the timer sound, the cooking time set has finished. Pull the basket
out of the appliance and place it on a heat-resistant surface.

Check if the food is ready.
If the food is not ready yet, simply slide the basket back into the appliance and set
the timer for a few extra minutes.

When the food is cooked, use a pair of non-metallic tongs (e.g., silicone tongs) to lift the
food out of the basket. Excess oil from the food is collected in the bottom of the basket.

e Caution: Never turn the basket upside-down, as the removable grid and hot
oil could fall out.

e After cooking, the basket, the grid, and the food are very hot. Handle with
caution. Use both hands and oven mitt if the basket is too heavy.

e Depending on the type of food cooked in the appliance, be careful as steam
may escape from the basket.

When a batch of food is ready, the appliance is instantly ready for preparing another
batch of food.

If you want to terminate cooking before the end of the program, press and hold the

50 button for 2 seconds to switch off the appliance.



COOKING GUIDE

The table below helps you to select the basic settings for the food you want to prepare.
Note: The cooking times below are only a guide and may vary according to the
variety and batch of potatoes used. For other food, the size, shape and brand may
affect results. Therefore, you may need to adjust the cooking time slightly.
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TIPS

Smaller foods usually require a slightly shorter cooking time than larger size foods.

e Shaking smaller size foods halfway through the cooking time improves the end result
and can help prevent uneven cooking.

e To make your potatoes extra crispy, try adding a small amount of oil before cooking
and shake to evenly cover. We recommend 14ml of oil (1 tablespoon).

Snacks that can be cooked in an oven can also be cooked in the appliance.
e The optimal recommended quantity for cooking fries is 1 500 grams.

Use ready-made puff and short crust pastry to make filled snacks quickly and easily.

e Place an oven dish in the appliance’s basket if you want to bake a cake or quiche or if ﬂ

you want to fry delicate ingredients or filled ingredients. You can use an oven dish in
silicon, stainless steel, aluminum, or terracotta.

e When you use mixtures that rise (such as with cake, quiche or muffins), the oven dish
should not be filled more than halfway.

CLEANING

Clean the appliance after every use.

The basket and the grid have a non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils
or abrasive cleaning materials to clean them, as this may damage the non-stick
coating.
1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the basket to let the appliance cool down more quickly.

N

. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

w

. Clean the basket and grid with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge. You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If food debris/residue is stuck at the bottom of the basket and the grid, fill
them with hot water and some washing-up liquid. Let the basket and the grid
soak for approximately 10 minutes. Then rinse clean and dry.

I~

. Wipe inside of the appliance with hot water and a damp cloth.

9]

. Clean the heating element with a dry, cleaning brush to remove any food residues.

[e)]

. Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.

GUARANTEE AND SERVICE

If you need service or information or if you have a problem, please visit the brand
website or contact the brand Consumer Care Center in your country. You can find the
phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Center
in your country, go to your local brand dealer.

TROUBLESHOOTING

If you encounter problems with the appliance, visit the brand website for a list of
frequently asked questions or contact the Consumer Care Center in your country.



BIEN PHAP BAO VE QUAN TRONG

Khi sir dung thiét bi dién, phai luén tuan tha cac bién phap

dé phong co ban, bao gom nhu sau:

eDoc tat ca hudng dan trudce khi sir dung.

oKhéng cham vao bé mit néng. Str tay tay cam hodc num xoay.

eDé tranh bj dién giat, khong nhung hodc nhiing mdt phan day
dién, phich cAm hodc thiét bi vao nudc hodc chat 1dng khac.

eCan giam sat chdt ché khi sir dung bat ky thiét bi nao bdi
hodc gan tré em.

eRut phich cam khoi 6 cam khi khong sur dung va trudc khi vé
sinh. D& ngudi trudc khi 1ap hoac thao cac bo phan, va truéc
khi vé sinh thiét bi.

eKhéng van hanh thiét bj vi day dién hodc phich cam bi héng,
hodc sau khi thiét bi hdng héc hodc bi lam hong theo bat ky
cach nao. Tra thiét bi lai cho co s& dich vu duoc Oy quyén gan
nhat dé kiém tra, stta chira hodc diéu chinh.

oSt dung phu kién khéng duoc nha san xuat thiét bi khuyén
nghi c6 thé gay thuong tich.

eKhong sir dung ngoai troi.

e Khong treo day dién 1én mép ban hodc quay, hodc cham vao bé
mat nong.

e Khong dat 1én hodc han bép dién hodc bép gas néng, hodc trong
[0 néng.

eDic biét than trong khi di chuyén thiét bi dang chira dau
néng hodc chat Iéng néng khac.

eLudn cam phlch cam vao thlet bi trudc (tuy vao mau may) r0|
cam day vao o cam dién gan tuomg De ngat két n0| hay TAT
san pham, sau do, rat phich cam khdi 6 cam dién gan tudng.

eKhdng sir dung thiét bi cho nhitng muc dich khac ngoai muc
dich str dung.

eThiét bi nay duoc thiét ké dé ch| sit dung trong g|a dinh.

Thiét bi nay khong duoc thiét k& dé sir dung trong cac trudong
hop sau day, va bao hanh sé khong ap dung cho:

- khu vuc nha b&p nhan vién & cac clra hang, vin phong va
cac moi trwong lam viéc khac;

- trang trai,

- bdi khach trong khach san, nha nghi va cac khu dan cu
khac;

- co s& lwu trd cung ciap phong nghi va bira sang.

e Thiét bi nay khong duoc thiét ké dé van hanh bang dong ho
hen gi® bén ngoai hodc hé théng diéu khién tir xa riéng biét.

eNEu day ngu6n bi hdng, phai dé nha san xuat, trung tam dich
vu duoc cap phép hodc nhan su du trinh d6 tuong tu thay thé
dé tranh xay ra nguy hiém.

e Thiét bi nay khong duoc thiét ké dé sir dung bdi cac ca nhan
(bao gom tré em) c6 khuyét tat vé thé chat, giac quan hodc
tdm than, hodc thi€u kinh nghiém va kién thirc, trir khi ho
duoc gidm sat hodc duoc huéng dan str dung thiét bi bdi mot
ngudi chiu trach nhiém vé su an toan cua ho.

oTré em tir 8 tudi trd 1én va ngudi bi suy gidm kha ning thé
chat, gidc quan hodc tam than hodc thiéu kinh nghiém va kién
thirc c6 thé sur dung thiét bi nay néu ho duoc glam sat hodc
hudng dan st dung thiét bi an toan va hiéu ré cac mai nguy
hiém lién quan. Tré em khong duoc choi dua véi thiét bi.
Tré em khong duoc phép thuc hién cong viéc vé sinh va bao
dudng thiét bi trir khi tré trén 8 tudi va duoc giam sat.

o Giir thiét bi va day ngudn tranh xa khdi tam v&i cla tré em
dudi 8 tuoi.

e Tré em phai duoc giam sat dé dam bao ching khéng nghich
pha thiét bi.

e A Khi thiét bi dang van hanh, nhiét d6 cha cac bé mait tiép
can ¢6 thé cao. Khong cham vao bé mit néng cda thiét bi.
eTrong khi su dung, hoi nwédc néng sé phat ra thong qua 16
thoat khi. Gilt tay va mat & khoang cach an toan dé tranh hoi
nudc va 16 xa khi. Ngoai ra, hay can than v&i hoi nwéc nong

khi ban |ay gid ra khoi thiét bi.

e Vé sinh cac bo phan roi bang miéng bot x8p khéng mai mon
va hudc rira chén.



eVé sinh mit trong va mit ngoai cla thiét bi bang miéng bot
x0p 4m hodc vai &m. Vui tham khao phan «Vé sinh» trong
huéng dan st dung.

e Thiét bi c6 thé duoc sir dung & d6 cao dén 4000 m.

e Than trong: bé mit ctia bd gia nhiét c6 thé con néng sau khi
sir dung.

eThan trong: nguy co bi thwong do sir dung thiét bi khéng
dung cach.

e Than trong: khdng lam dé chat 18dng 1én dau ndi (tuy vao mau
may).

Nén lam

eDoc va lam theo hudng din sir dung. Bao quan can than.

eThdo tat ca vat liéu bao bi va nhin hodc tem dan quang cao
ra khoi thiét bi truéc khi sir dung. Hay nhé thdo moi vat liéu
phia dudi ndi c6 thé thao roi (tuy vao mau may).

eKiém tra xem dién ap ctia mang ludi dién cta ban cé tuong
(rng v&i dién ap ghi trén bién thong sé cla thiét bi (dong dién
xoay chiéu) hay khéng.

eDua trén cac chuin hién hanh khac nhau, néu str dung thiét
bi nay & mdt qudc gia khac véi qudc gia noi mua, hidy nho
Trung tam dich vu duoc phép tién hanh kiém tra.

eLudn cam thiét bj vao & dién ndi dat (tuy vao mau may).

oStr dung thiét bi trén mét bé mat bang phang, 6n dinh, chiu
nhiét, cach xa chd bi nuéc ban vao.

eLudn rut phich cam dién cla thiét bi: sau khi st dung, dé di
chuyén thiét bj hodc dé vé sinh thiét bi.

eTrong truong hop co hoa hoan, hay rat phich cdm cla thiét
bi va dap Ira bang mét tam vai am.

eDé& tranh lam hdng thiét bi cla ban, hdy dam bao riang ban
lam theo cac céng thirc ndu dn trong huéng dan va trén trang
web (xem trang bia cua tai liéu nay), ddm bao rang ban st
dung dung luvong nguyén liéu.

Khong nén lam

eKhdng sir dung thiét bi néu thiét bi hodac day ngudn bj hdng .

hodc thiét bi bi roi va c6 diu hiéu hu hong hoac c6 vé nhu
dang hoat dong khong binh thudng. Néu trudng hcrp nay xay
ra, phai gl thiét bi dén Trung tam dich vu duoc uy quyen

eKhong duogc stir dung dau day néi dai. Tuy nhién, néu ban
chap nhan trach nhiém phap ly khi lam nhu thé, hdy su dung
dau day néi dai & tinh trang t6t va phu hop véi cong suat cla
thiét bi.

eKhdng dé day dién treo ling lang.

e Khdng duorc rat phich cam thiét bi bang cach kéo day nguon.

e Tuyét doi khong di chuyén thiét bi khi thiét bi chira thirc dn
nong.

eTuyét déi khéng duoc van hanh thiét bi khi thiét bi dang
trong khéng.

eKhdng bat thiét bi gan cac vat liéu dé chay (manh, rem..)
hodc dé gan nguon nhiét bén ngoa| (bep ga, bep dién, v.v.).

oKhong cat glu bat clr san pham nao dé chdy gan hodc bén
dudi ngdn ndi that noi dit thiét bi.

e Tuyét doi khong duoc tw minh thao thiét bi.

eKhdng nhiing san pham vao nudc.

eKhong sur dung bat ky san pham co rua manh nao (ddc biét
la dung dich tay son pha soda), miéng r&ra chén hay miéng
Co rua.

eKhdng cit giir thiét bi ngoai trdi. Bado quan thiét bi & noi kho
rao va thong thoang.



LUU GIU TAI LIEU HUONG DAN NAY
THIET Bl NAY CHI DUQC THIET KE DE SU
DUNG TAI GIA

Loi khuyén/thong tin

eKhi sir dung san pham lan dau tién, san pham sé c6 mai khong
ddc hai. Hién tugng nay sé khdng anh hudng dén viéc sir dung
san pham va sé nhanh chéng bién mat.

oD@ dam bao an toan cho ban, thiét bi nay tuan tha theo cac tiéu
chuan va quy dinh hién hanh (Chi thi vé Dién ap thap, D6 tuong
thich dién tir, Vat liéu ti€p xtc véi thuec pham, Mdi trudng, v.v.).

e Thiét bi nay duoc thiét ké dé chi st dung trong nha cht khong
phai ngoai troi. Trong trudong hop st dung cho muc dich chuyén
nghiép, sur dung khong thich hgp hoac khdng tuan theo hudng
dan, nha san xuat khong chiu trach nhiém va bao hanh sé khong
duoc ap dung.

e D& dam bao an toan cho chinh ban, chi s dung cac phu kién va
b6 phan thay thé duoc thiét ké cho thiét bi cua ban.

e THAN TRONG: Nhirng ngudi nhay cdm nhu phu nit mang thai,
tré nho, nguoi gia va ngudi bi suy giam mien dich nén luu y
rdng nhiét d6 dudi 80°C khéng du nau dé loai bé moi nguy co
vé sinh v&i vi khuan doi véi tat ca cac loai thuc pham ngoai trir
stra chua.

Moi truvdong

Uu tién bao vé moi trwong! i

E ® Thiét bi cia ban cé chira kim loai quy c6 thé duoc tai ché hodc tai st

dung.

© Hay thai bo thiét bi tai dia diém thu gom rac thai dan dung & dia
phuong.

DANG XEM MO RONG

@ >



A Bang man hinh cam ng ky D Ludi roi
thuat s6 E Gid

B Man hinh bd hen gid/nhiét do F Tay cam gié

C NUm diéu khién v&i chirc ndng G L6 xa khi
Khéi dong/Tam dirng H DAy ngudn

GIAO DIEN NGUOI DUNG

Chuong trinh mﬁucéidétsin

Man hinh Man
nhiét do hinh bo
hen gio

Cai dat Cai ddt thoi Cai dat
nhiét do gian niu chuong
trinh

CHE DO NAU CAI DAT SAN

% Khoai chién = Ca

© Bit tét @D Pizza

& Ga & Rau cu

=2 Tom & Trang miéng

TRUOC KHI SU DUNG LAN DAU

1. Thao g& tat ca vat liéu déng géi.

2. Thao bé tat cA miéng dan hodc nhin ra khai thiét bi.

3.R{ra sach gid va 'gim lui cé thé thao r&i bang nudc ndéng, mot it nudce rira
chén va mot miéng bot bién khong gay mai mon.

4. L3y miéng vai am lau sach bén trong va bén ngoai thiét bi.

Luu y: Thiét bi hoat déng bang cach tao ra Iuong khi néng. Khéng dé
day dau hoic chit béo dung dé chién vao gio.

CHUAN BI SU DUNG

1. Dat thiét bi trén mot bé mat bang phang, 6n dinh, chiu nhiét, cach xa cho
bi nudc ban vao.

2.Khdng cho dau hodc bat cir chat 16ng nao khac vao gio.
Khéng dat bat ctr thir gi 1én trén thiét bi. Lam nhu vay sé lam gian
doan Iuong khi va anh hudng dén két qua chién bang khi néng.

QUAN TRONG: bé ngan thiét bi bi qua nhlet khong dat thiét bi vao goc
hodc bén duéi ta gan tuong. Nén chira toi thiéu 15 cm quanh thiét bi
de Iuong khi lwu thong.

SU DUNG THIET BI

1.Cam day nguon vao 6 gém dién, dam bao dién dp phu hop voi dién ap ghi
trén bién thong s6. Can than khi sir dung thiét bi.

2.Can than kéo gid va tdm ludi roi ra khoi thiét bi.

3.Pdt db dn vao gié.

e Luuy: Khong bao gi¢ vu'0't qua Iu'0’ng t6i da dugc néu trong bang
(xem phan 'Huorng dan ndu an"), vi diéu nay cé thé anh huéng dén
chat lwvgng cha thanh pham.

4, Truot gid vao lai thiét bi.
e Than trong: Khong cham vao gio trong khi str dung va mot luc sau
khi str dung vi gio6 sé rat néng. Chi cam gié bang tay cam.
5.Nhan 32" dé bat thiét bi. Hién thi chuong trinh "Thi c¢6ng" mdc dinh:
200°C / 15 phit. Nut SS‘;," sé nhdp nhay.
6.Bay gi®, ban c6 thé chon giita ché d6 nau cai dit sdn hodc cai dit thd
cong.

a. Néu chon ché db niu cai dit san:

o Nh&n nat ([). Ché do chién sé& bdt diu nhip nhay.

e Chon ché dé ndu mong mudn bang cach xoay nim diéu I,<hié’n (cac
ché do néy duogc mo ta chi tiét trong phan ‘Hwéng dan nau an’).

e Néu ban can dleu chinh nhiét d6: Nhan nat Jj_l sau d6 sir dung nim
didu khién dé diéu chinh nhiét d6. Pham vi diéu khién - T6i thiéu

80°C, L&n nhat 200°C. Sau khi ban chc_)n nhiét dé sé nhap nhay
trong 6 giéy va nhiét dé duoc dat.

e Né&u ban can dleu chlnh bo hen gid: Nhan nut sau dé su dung
nam diéu khién dé diéu chinh thoi gian. Pham vi dleu khién - Toi
thiéu 1 phuat, Tdi da 60 phut. Sau khi ban chon, bd hen gir sé nhap
nhay trong 6 gidy va nhiét dé duoc dat.




b. Néu chon cai dit thu cong:

e Nhin 55‘:,: lan nira dé bat dau qua trinh ndu v&i chuong trinh “Thi
c6ng” mdc dinh (200°C / 15 phut).

e Néu ban can dleu chinh nhiét d6: Nhan nat & sau d6 sir dung nim
didu khién dé diéu chinh nhiét d6. Pham vi diéu khién - T6i thiéu
80°C, Lén nhat 200°C. Sau khi ban chon nhiét dé sé nhap nhay
trong 6 giay va nhiét dé duoc dat.

o Néu ban can dleu chlnh bd hen gid: Nhan nut , sau do su dung
nam diéu khién dé diéu chinh thoi gian. Pham vi dleu khién - Toi
thiéu 1 phat, Tdi da 60 phut. Sau khi ban chon, bd hen gi sé nhap
nhdy trong 6 gidy va nhiét do duoc dat.

7.D& tré vé chuong trinh “Tha cong” mic dinh, chi cAn nhin nat W) 14n
nira.

8. X4ac nhan che dé nau bang cach nhan nat $ S‘a" . Thao tac nay sé khai dong
qua trinh ndu. Qua trinh niu bat dau. Thm glan nau con lai duoc hién thi
trén man hinh.

9. M6t sO thuc pham sé can phéi lac gilra chirng trong thdi gian nau dé c6
két qua nau toi uu (xem phan 'Hudng dan nau an'). Dé lac thirc & an, nhan
vao gitta nim diéu khlen hodc nut o dé tam dung qua trinh nau. Kéo

gio ra khoi thiét bi bang tay cam va lac. Truot gid trd lai thiét bi, sau do

nhan vao gitra nim diéu khién hodc nat %e lan nita va qud trinh ndu sé
tiép tuc.

e Meo: Ban c6 thé dat hen gio mat nira thoi gian nau va khi bd hen gio
phat ra am bao, hay Iic tron thirc &n. Sau do, hen gio mot Ian nira
cho thai gian nau con lai.

e Luu y: Khi thao glo ra, thiét bi sé chuyén sang ché doé Tam durng.
Can phal dua gio tro lai thiét bi trong vong 10 phut dé tiép tuc
nau. \Neu gid khong duqc dua tré lai thiét bi trong vong 10 phut
thi can phai dat lai chwong trinh, nhiét do va thoi gian.

e Canh bao: glo c6 thé nang néu dung nhiéu thuc pham Khi lac, hay
str dung ca hai tay va mang gang tay lam bep dé tranh bi béng.

10. Khi ban nghe am bao cua bod hen gi®, thoi gian nau do ban ddt da két
thic. Kéo gio ra khéi thiét bi va dit trén mot mat phdng chiu nhiét.

11. Klg_m tra xem thirc an da chin chua.
Néu chua chin, ban chi can truot gié vao lai thiét bi va hen gio thém vai
phut.

12. Khi thire @n chin, hay su dung cdp kep phi kim loai (vi du: kep silicon) dé
nhac thirc an ra khai gio. Dau thtra tir thirc an sé dong lai & ddy gid chién.
e Than trong: Khéng bao gio lat nguorc gio vi ludi c6 thé roi ra va

dau néng co thé roi ra ngoai.

e Sau khi niu, gié, lwéi, va thirc pham sé rat néng. Thao tac than
trong. Sir dung ca hai tay va mang ging tay lam bép néu gié qua
nang.

o Tuy theo loai thirc an duoc nau trong thiét bi, hdy can than vi hoi
nong 6 thé thoat ra tir gio chién.

13.Khi nau xong moét mé, thiét bi c6 thé ndu mé khac ngay lap tiec.

14. Néu ban muén dirng nau truoc khi két thic chuong trinh, hdy nhan va
Start

gilr nut & trong 2 gidy dé tat thiét bi.

HUGONG DAN NAU

Bang dudi day s€ giup ban lya chon cdc ché d6 cai dit co ban cho loai thirc
in ban mudn ché blen

Luu y: Thoi gian nau duédi day chi mang tmh chat erO'ng dan va cé thé
thay ddi tuy theo loai va lwvong khoai tay can ché bién. Dai voi cac loai
thirc an khac, kich terO’c, hinh dang va nhan hiéu cé thé anh erO'ng
dén két qua. Do d6, ban c6 thé sé can diéu chinh thoi gian nau do6i chat.
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LO1 KHUYEN

e Thirc dn c6 kich thudc nhod thudng can it thoi gian ndu hon so véi thirc
an c¢6 kich thuéc Ién.

e Lic tron giita chirng trong qua trinh ndu cac loai thirc dn cé kich thudc
nhd sé gitp thirc dn ngon hon va tranh tinh trang thirc an chin khéng déu.

e D& khoai tdy gion hon, hay thir thém mét lugng nhé dau trudc khi ndu
va lac deu dé phua déu. Chang t6i khuyén nghi dung 14ml dau (1 muong
canh).

o Cac moén dn nhe nau duoc trong 16 nudng ciing ¢ thé nau duoc trong
thiét bi nay.

e Dinh lvong t6i vu duoc khuyén nghi cho mén khoai tay chién la 1 500 gram.

e SU dung bdt puff va bdt shortcrust nhao san dé ché bién cac mén dn nhe
nhanh gon va dé dang.

« Dt khay nudng vao gié cla thiét bi néu ban mudn nuéng banh ngot
hoac banh qwche hodc néu ban muén chién cac thirc 3n dé v& hoic co
nhan. Ban c6 thé sur dung khay nudng 10 bang silicon, thép khong ai,
nhém, sanh.

e Khi ché bién thirc dn sé nd ra (chang han nhu banh ngot, banh quiche
hoac banh nudng xo6p), ban khéng nén cho thirc an vao qua nira khay
nudng.

Vé sinh thiét bi sau mdi lan st dung.

Gio va ludi c6 lop phu chong dinh. Khong st dung dung cu nha bép
bang kim loai hoac dung cu vé sinh gay mai mon dé lam sach gio chién
va tam luéi, vi nhw vay co thé lam héng 16p chong dinh.

1.Rat phICh cam dién ra khoi 6 cdm trén tuong va dé thiét bi ngudi lai.
Lwu y: L4y gid ra dé thiét bi ngudi nhanh hon.

2.Lau bén ngoai thiét bi bing mot miéng vai am.

3.Vé sinh gio va tam ludi béng nudc ndng, mot it nudc rira chén va mot
mleng bot x&p khong gay mai mon. Ban c6 thé sir dung dung dich khtr
dau m& dé loai bd cac vét ban con sét lai.

Meo: Néu manh vun/cdn thirc an bi ket & day gio va luéi, hﬁy do dﬁy
nu'0'c néng va mot it nwdc rira chén vao ching. Ngam gio chién va
tam lwéi trong khoang 10 phat. Sau do6 rira sach va dé kho.

4. Lau bén trong thiét bi bang nudc ndng va mot tdm vai am.

5.Lam sach bd phan gia nhiét bang ban chai kho va sach dé loai bd cin
thirc an.

6. Khdng duoc nhing thiét bi vao nuéc hay bat cir chat 16ng nao khac.

BAO QUAN

1. Rat phich cdm cua thiét bj va dé thiét bi ngudi lai.
2.Pam bao tit ca cac bd phan déu sach va khd rao.

BAO HANH VA DICH VU

Néu ban can dich vu, théng tin hodc gdp su cd, vui ldng truy cip trang web
cua thucmg hiéu hoac lien hé vai Trung tam Chdam soc Khach hang cua
nhan hiéu & quoc gia ctia ban. Ban c6 thé tim thay s& dién thoai trong phleu
bdo hanh toan cau. N&u khéng c6 Trung tdm Cham séc Khach hang tai quéc
gia cua ban, hdy lién hé vdi dai ly nhan hiéu tai dia phuong ban.

XU LY su cO

NéEu ban gip su c6 v&i thiét bi, hdy truy cap trang web cta thuong hiéu dé
xem danh sach cac cau hdi thuong gap hodc lién hé véi Trung tam Cham
s6c Khach hang tai quéc gia cla ban.



PENGAMANAN PENTING

Saat menggunakan alat listrik, selalu ikuti tindakan pencegahan

keselamatan, termasuk yang berikut:

e Baca semua petunjuk sebelum menggunakan alat.

¢ Jangan sentuh permukaan yang panas. Gunakan gagang atau kenop.

e Untuk melindungi dari sengatan listrik, jangan rendam sepenuhnya
atau sebagian kabel, steker atau alat dalam air atau cairan lain.

¢ Saat alat digunakan oleh atau di dekat anak-anak, awasi dengan ketat.

e Cabut steker dari stopkontak saat alat tidak digunakan dan sebelum
alat dibersihkan. Dinginkan alat sebelum memasang atau melepas
bagian dan membersihkan alat.

¢ Jangan mengoperasikan alat dengan kabel atau steker yang rusak,
atau setelah alat mengalami malafungsi atau rusak karena sebab apa
pun. Kembalikan alat ke fasilitas layanan resmi terdekat untuk diperiksa,
diperbaiki atau disesuaikan.

¢ Penggunaan perangkat tambahan yang tidak disarankan oleh pabrik
dapat menyebabkan cedera.

« Jangan gunakan alat di luar ruangan.

e Pastikan kabel tidak menggantung di pinggir meja, atau menyentuh
permukaan yang panas.

 Jangan tempatkan alat di atas atau di dekat burner listrik atau gas, atau di
dalam oven yang panas.

¢ Berhati-hatilah saat memindahkan alat yang berisi minyak panas atau
cairan panas lain.

e Selalu pasang steker ke alat terlebih dahulu (tergantung model), lalu
pasang kabel ke stopkontak dinding. Untuk melepaskan alat, MATIKAN
produk lalu lepas steker dari stopkontak dinding.

¢ Jangan gunakan alat selain untuk tujuan penggunaan.

Alat ini hanya ditujukan untuk keperluan rumah tangga. Alat ini tidak
ditujukan untuk dan garansinya tidak akan berlaku untuk penggunaan
berikut: - di area staf dapur di toko, kantor, dan lingkungan kerja lain;

- di peternakan;

- oleh klien di hotel, motel, dan lingkungan tempat tinggal lainnya;

- untuk tempat sewa kamar (bed and breakfast).

e Alat ini tidak dimaksudkan untuk dioperasikan dengan timer eksternal
atau sistem remote control terpisah.

e Jika kabel listrik rusak, kabel tersebut harus diganti oleh pabrik, pusat
layanan resmi, atau orang yang memiliki kualifikasi serupa untuk
menghindari segala bahaya.

e Alat ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk
anak-anak) dengan keterbatasan fisik, indera atau kemampuan
mental, atau kurang pengalaman dan pengetahuan, kecuali mereka
diawasi atau diberi petunjuk mengenai penggunaan alat oleh orang
yang bertanggung jawab atas keselamatan mereka.

e Alat ini dapat digunakan oleh anak-anak berusia 8 tahun ke atas dan
orang-orang dengan keterbatasan kemampuan fisik, sensorik, atau
mental atau kurang berpengalaman dan pengetahuan jika mereka
telah diberikan pengawasan atau petunjuk mengenai penggunaan
alat dengan cara yang aman dan memahami bahayanya. Anak-anak
dilarang bermain dengan alat ini. Pembersihan dan perawatan oleh
pengguna tidak boleh dilakukan oleh anak-anak, kecuali mereka
berusia lebih dari 8 tahun dan diawasi.

¢ Jauhkan alat dan kabelnya dari jangkauan anak-anak berusia kurang
dari 8 tahun.

¢ Awasi anak-anak untuk memastikan mereka tidak bermain dengan alat ini.

o &\ Suhu permukaan yang dapat disentuh mungkin panas saat alat
sedang beroperasi. Jangan menyentuh permukaan alat yang panas.

e Selama penggunaan, uap panas dilepaskan melalui saluran udara.
Jauhkan wajah dan tangan dari uap panas dan saluran udara. Selain
itu, berhati-hatilah agar tidak terkena uap panas saat melepaskan
basket dari alat.

« Bersihkan bagian lepas-pasang dengan spons non-abrasif dan cairan
pencuci piring.

e Bersihkan bagian dalam dan luar alat dengan spons atau kain lembap.
Lihat bagian «Pembersihan» pada petunjuk penggunaan.

e Alat ini dapat digunakan di ketinggian hingga 4000 m.

¢ Perhatian: Permukaan elemen pemanas akan masih tetap panas setelah
digunakan.

¢ Perhatian: Ada risiko cedera akibat penggunaan alat yang tidak benar.

e Perhatian: Jangan menumpahkan cairan pada konektor (tergantung
model).



Imbauan

e Baca dan ikuti petunjuk penggunaan. Simpan di tempat yang aman.

e Lepas semua bahan kemasan dan label atau stiker dari alat sebelum
digunakan. Pastikan juga Anda mengeluarkan semua material dari
bawah mangkuk yang bisa dilepas (tergantung model).

e Periksa apakah voltase jaringan listrik Anda sesuai dengan voltase yang
tertera pada label informasi alat (arus alternatif/AC).

e Mengingat beragam standar yang berlaku, jika alat digunakan di negara
selain negara tempat pembeliannya, bawalah ke pusat Layanan Resmi
untuk diperiksa.

e Selalu pasang steker alat ke soket yang diardekan (tergantung model).

e Gunakan alat pada permukaan yang datar, stabil, tahan panas, jauh
dari percikan air.

e Selalu cabut steker alat: setelah digunakan, apabila akan dipindahkan,
atau sebelum membersihkannya.

e Apabila terjadi kebakaran, cabut steker alat dan padamkan api
menggunakan kain lap lembap.

¢ Agar tidak merusak alat, ikuti resep pada petunjuk dan di situs web (lihat
halaman sampul dokumen ini) guna memastikan Anda menggunakan
bahan dalam jumlah yang tepat.

Larangan

¢ Jangan gunakan alat jika alat atau kabel listriknya rusak, pernah jatuh
dan terlihat rusak, atau tampak tidak berfungsi dengan baik. Jika ini
terjadi, kirim alat ke Pusat Layanan Resmi.

e Jangan menggunakan kabel ekstensi. Namun, jika Anda tetap
menggunakan kabel ekstensi, atas tanggung jawab Anda sendiri,
gunakan kabel ekstensi dalam kondisi yang baik dan sesuai dengan
informasi daya alat.

e Jangan biarkan kabel listrik menjuntai.

¢ Jangan mencabut steker alat dengan menarik kabel listriknya.

¢ Jangan pernah memindahkan alat saat masih berisi makanan panas.

« Jangan mengoperasikan alat saat kosong.

¢ Jangan menyalakan alat di dekat bahan yang mudah terbakar (tirai,
gorden...). atau sumber panas eksternal (kompor gas, hot plate, dll.).

e Jangan menyimpan produk yang mudah terbakar di dekat atau di
bawah unit perabot tempat alat berada.

¢ Jangan membongkar alat sendiri.

¢ Jangan merendam produk di dalam air.

¢ Jangan gunakan produk pembersih yang kuat (terutama pengelupas
berbahan dasar soda), atau kawat cuci piring atau yang serupa.

e Jangan simpan alat di luar ruangan. Simpan alat di tempat kering
dengan ventilasi yang cukup.

SIMPAN PETUNJUK INI

ALAT INI HANYA UNTUK PENGGUNAAN RUMAH TANGGA

Saran/informasi

e Saat digunakan untuk pertama kalinya, alat mungkin dapat mengeluarkan
bau tidak beracun. Bau ini tidak akan menghambat penggunaan dan akan
hilang dengan cepat.

e Demi keselamatan Anda, alat ini mematuhi standar dan regulasi yang
berlaku (Petunjuk tentang Voltase Rendah, Kompatibilitas Elektromagnetik,
Bahan yang bersentuhan dengan makanan, Lingkungan, dll.).

e Alat ini dirancang untuk penggunaan rumah tangga saja dan bukan untuk
di luar ruangan. Pabrik tidak bertanggung jawab atas dan garansi tidak
akan berlaku untuk penggunaan profesional, penggunaan yang keliru
atau kelalaian mematuhi petunjuk.

¢ Untuk keselamatan Anda, gunakan hanya aksesori dan suku cadang yang
dirancang untuk alat Anda.

* PERHATIAN: Orang-orang yang sensitif seperti wanita hamil, anak kecil,
orang lanjut usia, dan orang dengan gangguan sistem kekebalan tubuh
harus mempertimbangkan bahwa suhu di bawah 80°C tidak cukup untuk
mengatasi semua risiko sanitasi dari bakteri untuk semua jenis makanan
kecuali yogurt.

Lingkungan

Melindungi lingkungan adalah prioritas!
® Alat ini mengandung bahan penting yang dapat dipulihkan kembali atau

didaur ulang.
2 Bawa alat ke tempat pembuangan sampah setempat.



GAMBAR BAGIAN-BAGIAN ALAT [DESKRIPSI |

A Panel layar sentuh digital E Basket
B Tampilan Timer/Suhu F Gagang basket ﬂ
C Kenop kontrol dengan fungsi Start/ G Saluran udara

Pause (Mulai/Jeda) H Kabel listrik

D Rak lepas-pasang

ANTARMUKA PENGGUNA

Program memasak prasetel

@ >

|
%

Tampilan Tampilan
suhu timer
E Pengaturan Pengaturan Pengaturan
suhu waktu program
memasak

F

MODE MEMASAK PRASETEL

%% Kentang goreng > Tkan

€ Steak D Pizza

& Ayam & Sayuran

=35 Udang @ Hidangan penutup

SEBELUM PENGGUNAAN PERTAMA

1. Lepaskan semua bahan kemasan.

2. Lepaskan semua stiker atau label dari alat.

3. Bersihkan keranjang dan rak lepas-pasang secara menyeluruh dengan air panas,
cairan pembersih, dan spons non-abrasif.

4. Seka bagian dalam dan luar alat dengan kain lembap.

Catatan: Alat bekerja dengan menghasilkan udara panas. Jangan mengisi basket
H dengan minyak atau lemak.




PERSIAPAN PENGGUNAAN

1.

2.

Letakkan alat pada permukaan yang rata, stabil, dan tahan panas, serta jauh dari
percikan air.

Jangan mengisi basket dengan minyak atau cairan lainnya.

Jangan meletakkan apa pun di atas alat. Hal ini akan mengganggu aliran udara dan
memengaruhi hasil menggoreng dengan sirkulasi udara panas.PENTING: Agar alat
tidak panas berlebihan, jangan letakkan alat di sudut ruangan atau di bawah lemari
dinding. Pastikan ada jarak sedikitnya 15cm antara alat dan benda di sekitarnya
agar sirkulasi udaranya lancar.

MENGGUNAKAN ALAT
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6.

. Tekan

. Sambungkan kabel catu daya ke soket listrik, pastikan bahwa voltasenya sesuai

dengan yang tertera di label informasi. Berhati-hatilah saat menggunakan alat.

. Tarik basket sekaligus dengan rak lepas-pasang keluar dari alat.
. Taruh makanan dalam basket.

e Catatan: Jangan menggunakan bahan melebihi jumlah maksimum yang
ditunjukkan di tabel (lihat bagian ‘Panduan Memasak’), tindakan ini dapat
memengaruhi kualitas hasil masakan.

. Masukkan kembali basket ke dalam alat.

e Perhatian: Jangan menyentuh basket selama alat sedang digunakan dan
beberapa saat setelah selesai digunakan karena suhunya masih sangat panas.
Pegang basket hanya di bagian gagangnya.

Z‘ti: untuk menyalakan alat. Layar akan menampilkan program “Manual”

default: 200°C/15 menit. Tombol 3" akan berkedip.

Stop
Anda kini dapat memilih mode memasak prasetel atau mengatur mode memasak

secara manual.

a. Jika memilih mode memasak prasetel:
e Tekan tombol @ Mode memasak kentang goreng (fries mode) akan mulai
berkedip.

e Pilih mode memasak yang diinginkan dengan memutar kenop kontrol (mode-
mode ini dijelaskan secara lengkap di bagian ‘Panduan Memasak’).

e Jika Anda perlu menyesuaikan suhu: Tekan tombol & lalu gunakan kenop kontrol
untuk menyesuaikan suhu. Kisaran kontrol — Min. 80°C, Maks. 200°C. Setelah
memilih, indikator suhu akan berkedip selama 6 detik dan suhu yang dipilih akan
aktif.

e Jika Anda perlu menyesuaikan timer: Tekan tombol , lalu gunakan kenop
kontrol untuk menyesuaikan waktu. Kisaran kontrol — Min. 1 menit, Maks. 60
menit. Setelah memilih, timer akan berkedip selama 6 detik dan timer yang dipilih
akan aktif.

7.
8.

9.

10

11.

12.

b. Jika memilih pengaturan manual:
e Tekan Z‘tf,;‘ sekali lagi untuk memulai proses memasak dengan program “Manual”

default (200°C/15 menit).

e Jika Anda perlu menyesuaikan suhu: Tekan tombol & lalu gunakan kenop kontrol
untuk menyesuaikan suhu. Kisaran kontrol — Min. 80°C, Maks. 200°C. Setelah
memilih, indikator suhu akan berkedip selama 6 detik dan suhu yang dipilih akan
aktif.

e Jika Anda perlu menyesuaikan timer: Tekan tombol , lalu gunakan kenop
kontrol untuk menyesuaikan waktu. Kisaran kontrol — Min. 1 menit, Maks. 60
menit. Setelah memilih, timer akan berkedip selama 6 detik dan timer yang
dipilih akan aktif.

Untuk kembali ke program “Manual” default, cukup tekan tombol @ sekali lagi.

Konfirmasi mode memasak dengan menekan tombol Ss'j,: Proses memasak pun akan

dimulai. Proses memasak dimulai. Sisa waktu memasak ditampilkan di layar.

Untuk beberapa makanan, Anda mungkin perlu menggoyangkan makanan saat
makanan setengah matang untuk hasil memasak yang optimal (lihat bagian
‘Panduan Memasak’). Untuk menggoyangkan makanan, tekanan bagian tengah
kenop kontrol atau tombol &7 untuk menjeda proses memasak. Tarik basket keluar
dari alat menggunakan gagangnya dan goyangkan. Masukkan kembali basket ke
dalam alat, lalu tekan bagian tengah kenop kontrol atau tombol £ sekali lagi dan

Stop
proses memasak akan dilanjutkan.

o Tips: Anda bisa menyetel timer ke setengah waktu memasak, jika timer berbunyi,
goyangkan bahan makanan. Lalu setel lagi timer sesuai sisa waktu memasak.

e Catatan: Saat basket dilepaskan, alat masuk ke mode Pause (Jeda). Basket
harus dipasang kembali ke alat dalam 10 menit agar proses memasak bisa
dilanjutkan. Jika basket tidak dimasukkan ke alat dalam 10 menit, maka
program, suhu, dan waktu perlu direset.

e Peringatan: jika terlalu banyak makanan, basket menjadi berat. Ketika

menggoyang, gunakan kedua tangan dan lampin oven untuk menghindari luka
bakar.

. Jika Anda mendengar suara timer, berarti waktu memasak telah habis. Tarik basket

keluar dari alat dan letakkan pada permukaan yang tahan panas.

Periksa apakah makanan sudah siap.
Jika makanan belum siap, cukup masukkan kembali basket ke alat dan setel timer
beberapa menit lagi.

Saat makanan matang, gunakan penjepit makanan yang bukan berbahan logam (mis.,
penjepit makanan berbahan silikon) untuk mengambil makanan dari basket. Kelebihan
minyak dari makanan akan terkumpul di bagian bawah basket.

e Perhatian: Jangan pernah balikkan basket karena rak lepas-pasang dapat
jatuh dan minyak panas dapat tumpah.



e Setelah menggoreng menggunakan sirkulasi udara panas, basket, rak,
dan makanan menjadi sangat panas. Tangani ketiganya dengan hati-hati.
Gunakan kedua tangan dan lampin oven jika basket terlalu berat.

e Tergantung jenis makanan yang dimasak dalam alat, berhati-hatilah agar
tidak terkena uap udara yang keluar dari basket.

13. Jika makanan sudah siap, alat dapat langsung siap digunakan untuk menyiapkan

makanan yang lain.

14. Jika Anda ingin mengakhiri proses memasak sebelum akhir program, tekan dan

| Start
0

stop S€lama 2 detik untuk mematikan alat.

tahan tombo

PANDUAN MEMASAK

Tabel berikut membantu Anda memilih setelan dasar untuk makanan yang ingin Anda

masak.

Catatan: Waktu memasak berikut hanya merupakan panduan dan dapat berbeda
sesuai dengan variasi dan jenis kentang yang digunakan. Sedangkan untuk makanan

lain, ukuran, bentuk, dan merek dapat memengaruhi hasil. Oleh karena itu, waktu
memasak mungkin perlu sedikit disesuaikan.

& N\
W Fo| P
9 mnt
(T
1500 % 40-50 180 @
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Makanan yang lebih kecil biasanya perlu waktu memasak yang lebih singkat daripada
makanan yang berukuran lebih besar.

Menggoyangkan makanan berukuran kecil saat setengah matang akan memberikan
hasil akhir yang lebih baik dan dapat membantu masakan matang secara merata.

Agar kentang Anda renyah, coba tambahkan sedikit minyak sebelum memasak dan
goyang makanan agar minyak merata. Takaran yang dianjurkan adalah 14ml minyak
(1 sendok makan).

Makanan ringan yang dapat dimasak dalam oven juga dapat dimasak menggunakan
alat ini.

Takaran optimal yang disarankan untuk memasak kentang goreng adalah 1 500
gram.

Gunakan puff pastry siap pakai dan shortcrust pastry untuk memasak camilan
dengan isian dengan cepat dan mudah.

Pasang pinggan oven dalam basket alat jika Anda ingin memanggang kue atau
quiche atau jika Anda ingin menggoreng bahan makanan yang rapuh atau memiliki
isian tertentu. Anda dapat menggunakan pinggan oven berbahan silikon, baja
tahan karat, aluminium, atau tanah liat. Jika Anda menggunakan adonan yang
mengembang (seperti kue, quiche, atau muffin), pinggan oven tidak boleh diisi lebih
dari separuh.

PEMBERSIHAN

Bersihkan alat tiap kali selesai digunakan.

Basket dan rak memiliki lapisan antilengket. Jangan menggunakan perabot dapur
dari logam atau bahan pembersih abrasif untuk membersihkannya, karena dapat
merusak lapisan antilengket tersebut.

1.

Lepaskan steker listrik dari soket dinding dan dinginkan alat.
Catatan: Keluarkan basket agar alat lebih cepat dingin.

. Seka bagian luar alat dengan kain lembap.
. Bersihkan basket dan rak dengan air panas, cairan pembersih, dan spons non-abrasif.

Anda dapat menggunakan cairan pembersih minyak/lemak untuk menghilangkan
kotoran yang tersisa.
Tips: Jika remah-remah/sisa makanan melekat di bagian bawah basket dan rak,

tuangkan air panas dan sedikit cairan pembersih. Rendam basket dan rak selama
kira-kira 10 menit. Lalu bilas hingga bersih dan keringkan.

4. Seka bagian dalam alat dengan air panas dan kain lembap.

5. Bersihkan elemen pemanas dengan sikat pembersih kering untuk menghilangkan

sisa makanan.

6. Jangan merendam alat di dalam air atau cairan lainnya.



PENYIMPANAN

1. Cabut steker lalu dinginkan alat.
2. Pastikan semua komponen bersih dan kering.

GARANSI DAN SERVIS

Jika Anda membutuhkan layanan atau informasi atau mengalami masalah, kunjungi
situs web atau hubungi Pusat Layanan Konsumen merek di negara Anda. Anda dapat
menemukan nomor telepon pada lembar garansi internasional. Jika tidak ada Pusat
Layanan Konsumen di negara Anda, kunjungi dealer merek setempat.

PENYELESAIAN MASALAH

Jika Anda menemukan masalah dengan alat, situs web merek untuk melihat daftar
pertanyaan umum atau hubungi Pusat Layanan Konsumen di negara Anda.
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PRECAUTIONS IMPORTANTES

Lors de I’utilisation d’un appareil électrique, veuillez toujours observer
des précautions élémentaires, y compris les suivantes :

e Lisez toutes les instructions avant la premiére utilisation.

» Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les boutons.

e Afin d’éviter tout risque de décharge électrique, ne plongez pas
entierement ou partiellement le cordon d’alimentation, les prises ou
I’appareil dans I’eau ou dans un autre liquide.

e Surveillez attentivement les enfants lorsqu'ils utilisent ou se trouvent a
proximité de |'appareil.

e Débranchez |'appareil de la prise secteur lorsqu'il n'est pas utilisé et
avant de le nettoyer. Laissez I’appareil refroidir avant d’ajouter ou de
retirer des piéces, et avant de le nettoyer.

e Ne faites jamais fonctionner un appareil si la fiche ou le cordon
d’alimentation est endommagé, s’il a subi une défaillance ou s’il a
été endommagé de quelque facon. Retournez I’appareil au centre de
réparation autorisé le plus prés pour le faire examiner ou réparer ou
pour une mise au point.

e L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de
I'appareil peut provoquer des blessures.

e Cet appareil n’est pas concu pour un usage a |’extérieur.

« Ne laissez pas le cable d’alimentation suspendre d’un bord de table ou
d’un comptoir et ne le mettez pas en contact avec des surfaces chaudes.

 Ne placez pas I’appareil sur ou prés d’un foyer électrique ou @ gaz chaud
ni dans un four chaud.

e Faites preuve d’une extréme prudence lorsque vous déplacez un appareil
contenant de I'huile chaude ou d’autres liquides chauds.

e Branchez toujours le cordon d’alimentation sur I'appareil d’abord
(selon le modéle), puis dans la prise murale. Pour débrancher I’appareil,
éteignez |'appareil, puis retirez la fiche de la prise murale.

e N’utilisez pas I’appareil pour un usage autre que celui pour lequel il a
été concu.

e Cet appareil est destiné a un usage domestique seulement. Il n'est pas
concu pour étre utilisé pour les applications suivantes et la garantie ne
s'applique pas pour :

—les cuisines destinées au personnel des magasins, bureaux et autres
environnements de travail ;

—les fermes ;

— les clients d'hotels, motels et autres lieux a caractére résidentiel ;

—les environnements de type chambres d'hotes.

e Cet appareil n’est pas concu pour fonctionner au moyen d’une minuterie
externe ou d’un systéme de télécommande distinct.

¢ Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification
similaire afin d’éviter tout danger.

N

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles sont réduites, ou ayant un manque d‘expérience et de
connaissances, @ moins qu'elles ne soient surveillées ou qu'elles n*aient
recu des instructions quant a |'utilisation de I'appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés d’au moins 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissances, s’ils
(si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I’'utilisation de I’appareil en toute sécurité leur ont été données et si les
risques encourus ont été appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer
avec |I’appareil. Le nettoyage et I'entretien par I’utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu’ils
sont surveillés.

e Conservez |I’appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

e Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

o A\ La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
I’appareil fonctionne. Ne touchez pas les surfaces chaudes de I’appareil.



e Pendant I'utilisation, de la vapeur chaude est libérée par la sortie d'air.
Eloignez vos mains et votre visage de la vapeur et de la sortie d'air.
Faites également attention a la vapeur chaude lorsque vous retirez le
panier de |'appareil.

* Nettoyez les piéces amovibles avec une éponge non abrasive et du
liquide vaisselle.

e Nettoyez I'intérieur et |’extérieur de |I’appareil avec une éponge ou un
chiffon humide. Veuillez vous reporter a la section « Nettoyage » du
mode d'emploi.

e L'appareil peut étre utilisé a une altitude maximale de 4 000 m.

e Attention : la surface de la résistance peut rester chaude une fois
I'appareil éteint.

e Attention: risque de blessure en cas d'utilisation incorrecte de I'appareil.

e Attention : ne renversez pas de liquide sur le connecteur (selon le
modeéle).

A faire

e Lisez et suivez les instructions d"utilisation. Conservez-les en lieu sdr.

e Retirez tous les matériaux d’emballage et toutes les étiquettes ou tous
les autocollants promotionnels de votre appareil avant de [’utiliser.
Veillez également a retirer tout matériau en dessous du bol amovible
(selon le modeéle).

« Vérifiez que la tension secteur correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique de I'appareil (courant alternatif).

e Compte tenu de la diversité des normes en vigueur, si |'appareil est
utilisé dans un autre pays que celui de I'achat, faites-le vérifier par un
centre de service agréé.

e Branchez toujours |I'appareil sur une prise de terre (selon le modéle).

o Utilisez I'appareil sur une surface de travail plane, stable et résistante a
la chaleur, a I'écart de toute projection d'eau.

e Débranchez toujours votre appareil : aprées utilisation, pour le déplacer,
ou pour le nettoyer.

e En cas d’incendie, débranchez I’appareil et étouffez les flammes avec
un linge humide.

e Pour éviter d'endommager votre appareil, assurez-vous de suivre
les recettes données dans les instructions sur le site Web (voir page
de couverture de ce document). Assurez-vous d'utiliser la quantité
appropriée d'ingrédients.

A ne pas faire

e Ne pas utiliser I'appareil si celui-ci ou le cordon d’alimentation est
endommagé, s’il est tombé et présente des dommages visibles ou s'il
semble fonctionner anormalement. Dans de tels cas, I’appareil doit étre
envoyé a un service d’entretien agréé.

e Ne pas utiliser de rallonge électrique. Si vous prenez néanmoins
la responsabilité de le faire, utilisez une rallonge en bon état et
correspondant a I'alimentation de I'appareil.

¢ Ne pas laisser pendre le cordon d’alimentation.

* Ne pas débrancher I’appareil en tirant sur le cordon d’alimentation.

e Ne jamais déplacer I'appareil lorsqu’il contient encore de la nourriture
chaude.

e Ne jamais faire fonctionner I’appareil lorsqu’il est vide.

e Ne pas mettre en marche I'appareil a proximité de matériaux
inflammables (stores, rideaux, etc.) ou d’une source de chaleur externe
(cuisiniére a gaz, plaque chauffante, etc.).

» Ne pas stocker de produits inflammables & proximité du meuble ou dans
le meuble sur lequel se trouve |'appareil.

¢ Ne jamais démonter I’appareil soi-méme.

¢ Ne pas plonger I'appareil dans I’eau.

e Ne pas utiliser de produits de nettoyage puissants (notamment les
décapants a base de soude), ni d’éponges a récurer ou de tampons a
récurer.

e Ne pas ranger I’appareil a |’extérieur. Rangez-le dans un endroit sec et
bien ventilé.



CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
CET APPAREIL EST CONCU POUR UN USAGE
DOMESTIQUE SEULEMENT

Conseils et informations

e Lors de la premiére utilisation, le produit peut dégager une odeur non
toxique. Cela n'a pas d'incidence sur |'utilisation de |'appareil et |I'odeur
disparaitra rapidement.

e Pourvotresécurité, cetappareil est conforme aux normes et réglementations
applicables (Directives basse tension, Compatibilité électromagnétique,
Matériaux en contact avec des aliments, Environnement, etc.).

e Cet appareil est concu pour un usage domestique seulement et non
pour |’extérieur. En cas d'utilisation professionnelle, inappropriée ou non
conforme aux instructions, le fabricant décline toute responsabilité et la
garantie ne s'applique pas.

e Pour des raisons de sécurité, utilisez uniquement des accessoires et des
piéces de rechange KRUPS pour votre appareil.

o ATTENTION : Les personnes sensibles comme les femmes enceintes, les
jeunes enfants, les personnes agées et les personnes immunodéprimées
devraient tenir compte du fait que les températures inférieures a 80°C ne
cuisent pas assez pour éradiquer tout risque sanitaire lié a la présence de
bactéries dans tous les types d’aliments, a I’exception du yaourt.

Environnement

Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

Fl N N
i3 . A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE
ses accessoires WY Sy
et cordons
[17]

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

VUE ECLATEE

@ >



DESCRIPTION

A Panneau tactile numérique D Grille amovible

B Affichage du minuteur/de la E Panier
température F Poignée du panier

C Bouton de contrdle avec fonction G Sortie d"air
Départ/Pause H Cordon d'alimentation

INTERFACE UTILISATEUR

Programmes de cuisson prédéfinis

Affichage Affichage
dela du
température minuteur

Réglage de la Réglage du Réglage du
température temps de programme
cuisson

MODES DE CUISSON PREDEFINIS

%% Frites x> Poisson
& Steak @ Pizza

& Poulet & Légumes
=3 Crevette & Dessert

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2. Retirez les éventuels autocollants et étiquettes de I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier et la grille amovible avec de I'eau chaude, un peu
de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

4. Essuyez |'intérieur et |'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

Remarque : I'appareil fonctionne en produisant de I'air chaud. Ne remplissez pas le
panier d'huile ou de graisse de friture.

PREPARATION POUR L'UTILISATION

1.

2.

Placez I'appareil sur une surface de travail plane, stable et résistante a la chaleur, a
I"écart de toute projection d'eau.

Ne remplissez pas le panier avec de I'huile ou tout autre liquide.

Ne posez rien sur I’appareil. Cela perturbe le flux d'air et affecte le résultat de la
friture a air chaud.

IMPORTANT : pour éviter la surchauffe de I’appareil, ne le placez pas dans un coin
ou sous un placard mural. Laissez un espace d'au moins 15 cm autour de |'appareil
pour permettre a |'air de circuler.

UTILISATION DE L’APPAREIL

-_—

N

w

I~

9]
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. Branchez le cordon d'alimentation sur une prise électrique, en vous assurant que la

tension correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique. Soyez prudent lorsque
vous utilisez I'appareil.

. Retirez délicatement le panier avec sa grille amovible de I'appareil.
. Placez les aliments dans le panier.

e Remarque : ne dépassez jamais la quantité maximale indiquée dans le tableau
(voir la section « Guide de cuisson »), car cela pourrait altérer la qualité du
résultat final.

. Replacez le panier dans I'appareil.

e Attention : ne touchez pas le panier pendant I'utilisation et pendant un certain
temps apreés utilisation, car il devient trés chaud. Tenez le panier par la poignée

uniquement.
Start

. Appuyez sur ¢& - pour allumer I'appareil. L'écran affiche le programme « Manuel » par

défaut : 200°C/ 15 minutes. Le bouton §&7 clignote.

. Vous pouvez maintenant choisir entre le mode de cuisson prédéfini et le réglage manuel.

a. Si vous choisissez le mode de cuisson prédéfini :

e Appuyez surle @ bouton . Le mode Frites se met a clignoter.

e Sélectionnez le mode de cuisson souhaité en tournant le bouton de contréle (ces
modes sont décrits en détail dans la section « Guide de cuisson »).

e Si vous devez régler la température : appuyez sur le bouton & puis utilisez le
bouton de contrdle pour régler la température. Plage de contréle : min. 80°C,
max. 200°C. Une fois la sélection effectuée, la température clignote pendant
6 secondes avant d'étre réglée.

e Sivous devez régler le minuteur : appuyez sur le bouton , puis utilisez le bouton
de contrdle pour régler I'heure. Plage de contréle : min. 1 minute, max. 60 minutes.
Une fois votre sélection effectuée, le minuteur clignote pendant 6 secondes avant
d'étre réglé.

b. Si vous choisissez un réglage manuel :

e Appuyez a nouveau sur Ss‘j,;‘ pour commencer la cuisson avec le programme

« Manuel » par défaut (200°C / 15 minutes).



e Si vous devez régler la température : appuyez sur le bouton & puis utilisez le
bouton de contréle pour régler la température. Plage de contréle : min. 80°C,
max. 200°C. Une fois la sélection effectuée, la température clignote pendant
6 secondes avant d'étre réglée.

e Si vous devez régler la minuterie : appuyez sur le bouton , puis utilisez le
bouton de contrdle pour régler I'heure. Plage de contréle : min. 1 minute,
max. 60 minutes. Une fois votre sélection effectuée, le minuteur clignote pendant
6 secondes avant d'étre réglé.

7. Pour revenir au programme « Manuel » par défaut, appuyez simplement de nouveau
sur le bouton (.

8. Validez le mode de cuisson en appuyant sur le bouton i‘;’p' Cela lance votre cuisson. La
cuisson se met en route. Le temps de cuisson restant s’affiche a I’écran.

9. Certains aliments nécessiteront d'étre brassés en milieu de cuisson pour un résultat
de cuisson optimal (voir la section « Guide de cuisson »). Pour brasser les aliments,
appuyez sur le centre du bouton de contréle ou sur le bouton i’:,: pour interrompre la

cuisson. Retirez le panier hors de I'appareil par la poignée et secouez-le. Replacez le

panier dans I'appareil, puis appuyez de nouveau sur le centre du bouton de contréle

ou sur le bouton 32" pour reprendre la cuisson.

Stop

o Astuce : vous pouvez régler le minuteur sur la moitié du temps de cuisson. Lorsque
le minuteur retentit, brassez les ingrédients. Réglez ensuite a nouveau le minuteur
sur le temps de cuisson restant.

¢ Remarque : lorsque le panier est retiré, I'appareil passe en mode Pause. Pour
que la cuisson reprenne, le panier doit étre replacé dans |'appareil dans les
10 minutes. Si le panier n’est pas replacé dans |I'appareil dans les 10 minutes, le
programme, la température et la durée doivent étre reconfigurés.

e Avertissement : s’il y a beaucoup d’aliments dans le panier, celui-ci peut étre
lourd. Lorsque vous secouez le panier, utilisez vos deux mains et un gant de
cuisine pour éviter de vous briler.

10. Lorsque le minuteur retentit, le temps de cuisson configuré est terminé. Retirez le
panier de I’appareil et posez-le sur une surface résistante a la chaleur.

11. Vérifiez que vos aliments sont préts.

Si vos aliments ne sont pas préts, replacez simplement le panier dans I'appareil et

réglez le minuteur pour ajouter quelques minutes de cuisson supplémentaires.

12. Lorsque les aliments sont cuits, utilisez une pince non métallique (par exemple, une
pince en silicone) pour retirer les aliments du panier. L'excés d'huile de la nourriture est
recueilli dans le fond du panier.

e Attention : ne retournez jamais le panier, car la grille amovible et I'huile
chaude pourraient tomber.

e Apreés la cuisson, le panier, la grille et les aliments sont trés chauds. Manipulez-
les avec précaution. Utilisez vos deux mains et un gant de cuisine si le panier
est trop lourd.

e Selon le type d'aliments cuits dans I'appareil, faites attention, car de la
vapeur peut s'échapper du panier.

13. Lorsqu'une cuisson est terminée, |'appareil est immédiatement prét a cuire d'autres
aliments.
14. Sivous souhaitez arréter la cuisson avant la fin du programme, maintenez la touche

Start

stp €nfoncée pendant 2 secondes pour éteindre I'appareil.

GUIDE DE CUISSON

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les réglages de base pour les aliments que
vous souhaitez préparer.

Remarque : les temps de cuisson ci-dessous ne sont donnés qu’a titre indicatif et
peuvent varier selon la variété et le lot de pommes de terre utilisées. Pour les autres
aliments, la taille, la forme et la marque peuvent altérer les résultats. Par conséquent,
vous devrez peut-étre ajuster légérement le temps de cuisson.
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e Les petits aliments nécessitent généralement un temps de préparation légérement
plus court que les aliments plus volumineux.

e Brasser les aliments de plus petite taille d la moitié du temps de cuisson améliore le
résultat final et peut permettre d'éviter une cuisson inégale.



e Pour rendre vos pommes de terre encore plus croustillantes, ajoutez une petite
quantité d’huile avant la cuisson et secouez pour les recouvrir uniformément. Nous
recommandons 14 ml d'huile (1 cuillére a soupe).

e Lesen-cas qui peuvent étre cuits au four peuvent également étre cuits dans I'appareil.

e La quantité optimale recommandée pour la cuisson des frites est de 1 500 grammes.

e Utilisez des pates feuilletées et des pates brisées prétes a I'emploi pour préparer des
en-cas farcis rapidement et facilement.

e Sivous voulez faire cuire un gateau ou une quiche ou si vous voulez frire des ingrédients
fragiles ou fourrés, placez un plat pour le four dans le panier de I’appareil. Vous pouvez
utiliser un plat en silicone, en acier inoxydable, en aluminium ou en terre cuite.

e Lorsque vous utilisez des mélanges qui gonflent (tels qu'un gateau, une quiche ou des
muffins), le plat pour le four ne doit pas étre rempli a plus de la moitié.

NETTOYAGE

Nettoyez I’appareil aprés chaque utilisation.

Le panier et la grille ont un revétement antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles de
cuisine en métal ou de produits de nettoyage abrasifs pour les nettoyer, car cela
pourrait endommager le revétement antiadhésif.

1. Débranchez le cordon d'alimentation de la prise secteur et laissez |'appareil refroidir.
Remarque : retirez le panier pour laisser I'appareil refroidir plus rapidement.

. Essuyez I’extérieur de I’appareil avec un chiffon humide.

. Nettoyez le panier et la grille & I’eau chaude, avec du liquide vaisselle et une éponge non
abrasive. Vous pouvez utiliser un liquide dégraissant pour éliminer les derniéres saletés.
Astuce : Si des résidus de nourriture sont collés au fond du panier et de la grille,
remplissez ces derniers d'eau chaude et de liquide vaisselle. Laissez tremper le
panier et la grille pendant environ 10 minutes. Rincez puis séchez.

. Essuyez I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et un chiffon humide.

. Nettoyez I’élément chauffant avec une brosse nettoyante séche pour retirer les
résidus d’aliments.

6. Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide.

RANGEMENT

1. Débranchez I’appareil et laissez-le refroidir.
2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.

GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin d'un dépannage ou d'informations, ou si vous rencontrez un
probléme, veuillez consulter le site Web de la marque ou contacter le centre d’assistance
aux consommateurs de votre pays. Vous trouverez le numéro de téléphone dans le livret
de garantie mondiale. S'il n"existe pas de centre d'assistance aux consommateurs dans
votre pays, adressez-vous a votre revendeur local.

w N
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DEPANNAGE

Si vous rencontrez des problémes avec I'appareil, rendez-vous sur le site Web de la
marque pour consulter la liste des questions les plus fréequemment posées ou contactez
le centre d'assistance aux consommateurs de votre pays.
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Dear customer,

Your appliance comes in eco-designed packaging, which is why we have chosen
to avoid using protective plastic. Despite all the care we have taken to protect
your product, you may notice some dust when you unpack your machine.

We recommend thoroughly cleaning your machine with a cloth before using it
for the first time.

Quy khéch hang than mén.

Thiét bi clla quy khach duoc dung trong bao bi duoc thiét ké than thién véi moi
trucmg, do la ly do tai sao chung t6i chon tranh st dung nhua cho bao bi bao
vé. Bat chap moi su can than ma chiing toi da thuc hién dé bao V€ san pham
ctia quy khach, quy khach van c6 thé nhan thay mot s6 bui khi m& hop may.
Chung t6i khuyén quy khach nén vé sinh ky may bang vai trudc khi st dung lan
dau tién.

Pelanggan yang terhormat,

Alat hadir dalam kemasan ramah lingkungan sehingga tidak disertai plastik
pelindung. Meskipun kami sudah berupaya melindungi produk, Anda mungkin
melihat ada debu saat membuka kemasan produk.

Bersihkan produk secara saksama dengan kain sebelum Anda
menggunakannya untuk pertama kali.
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Chere cliente, cher client,

Votre appareil est livré dans un emballage éco-concu, c’est pourquoi nous
avons choisi d’éviter d’utiliser des plastiques de protection. Malgré toute
I’attention que nous avons portée a la protection de votre produit, vous
remarquerez peut-étre de la poussiére lors du déballage de votre appareil.
Nous vous recommandons de le nettoyer soigneusement a I’aide d’un chiffon
avant la premiére utilisation.

1820012696



