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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE
Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewohnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie
sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorzlige kennen zu lernen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und Reparatur-
@ Informationen zu erhalten:

www.aeg.com/support

Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service fir es zu

a/ gewahrleisten:

www.registeraeg.com

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu erwerben:
% www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlieflich Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden:
Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

AN Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.
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.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Verwenden Sie ausschliel3lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.
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» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwadmmchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten

und Kichenmdbeln sind einzuhalten.
« Uberprifen Sie vor der Montage des
Gerates, ob sich die Geréatetir
ungehindert 6ffnen l1asst.
» Das Gerat ist mit einem elektrischen

Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der

elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

» Das Einbaugerat muss die
Stabilitatsanforderungen von DIN 68930
erfullen.

Breite der Geréatevordersei- 595 mm
te

Breite der Gerateriickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 1027 mm
MindestgréRe der Bellif- 560x20 mm
tungsoffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Mindesthdéhe des Einbau-
mobels (Mindesthéhe des
Schranks unter der Arbeits-

578 (600) mm

platte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Héhe der Geréatevordersei- 594 mm

te

Héhe der Geréterickseite 576 mm

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Schlieen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfiihren.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder die Nische unter dem
Geréat nicht berthrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zugéanglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefiihrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.
Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.
Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig
vor, wenn das Geréat in Betrieb ist. Es
kann heil3e Luft freigesetzt werden.
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Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fillen Sie kein Wasser direkt in das
heile Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fur
feuchte Kuchen. Fruchtséfte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.
Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetdr.

Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause




oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mobelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder
Beschadigung des Gerats.

eingeschaltet ist. Es kann heil3er
Dampf austreten.

— Offnen Sie die Geratetlr vorsichtig
nach dem Dampfgaren.

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

» Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

» Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieflich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande.

» Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Dampfgaren

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

« Dabei diirfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

* Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen: )
— Gehen Sie beim Offnen der Tur
vorsichtig vor, wenn die Funktion

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

ONE AN

Bedienfeld

Elektronischer Programmspeicher
Wassertank

Buchse fiir den Temperatursensor
Heizelement

@A Lampe

Ventilator

Bl Entkalkungsrohr Ausgang

4. BEDIENFELD
4.1 Uberblick — Bedienfeld

E Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

3.2 Zubehor

Kombirost

Fur Kuchenformen, ofenfestes
Kochgeschirr, Bratengerichte,
Kochgeschirr/Gerichte.

Backblech

Fur feuchte Kuchen, Backwaren, Brot,
grofde Braten, Tiefkiihimahlzeiten und zum
Auffangen tropfender Flissigkeiten, z. B.
Fett beim Braten von Lebensmitteln auf
einem Kombirost.

Brat- und Fettpfanne

Zum Backen und Braten oder als Pfanne
zum Aufsammeln von Fett.

KT Sensor

Zur Kontrolle des Garvorgangs auf
Grundlage der Temperatur im Inneren der
Speisen.

Teleskopschienen

Zum einfacheren Einsetzen und
Entnehmen der Backbleche und des
Kombirosts.

(i)ID||°C

o

V. A x|[a|l@|n

‘:3|sec | >>3sec
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Bedienen Sie das Gerit liber die Sensorfelder des Gerits.

Sensor- Funktion Anmerkung
feld
- Display Anzeige der aktuellen Backofeneinstellungen.
Ein/ Aus Ein- und Ausschalten des Backofens.

@

Ofenfunktionen oder

Koch-Assistent

()
2|

Berlihren Sie das Sensorfeld einmal, um eine Ofenfunktion oder
folgendes Meni zu wahlen: Koch-Assistent. Berlihren Sie das
Sensorfeld erneut, um zwischen den Menus zu wechseln: Ofen-
funktionen, Koch-Assistent. Zum Ein- oder Ausschalten der
Backofenbeleuchtung das Feld 3 Sekunden lang driicken. Sie
kénnen die Backofenbeleuchtung auch einschalten, wenn der
Backofen ausgeschaltet ist.

]

Favoriten-Programm

Speichern und Zugriff auf Ihre Favoriten-Programme.

Temperaturwahl
°C

poT

&

Zum Einstellen der Temperatur oder zur Anzeige der aktuellen
Temperatur im Backofen. Halten Sie das Sensorfeld 3 Sekun-
den gedriickt, um folgende Funktion ein- oder auszuschalten:
Schnellaufheizung.

Taste nach unten

Navigation nach unten im Men(.

Taste nach oben

N E
>

Navigation nach oben im Menu.

OK OK

Auswahl oder Einstellung bestatigen.

“— Zuriick-Taste

Zurickblattern um eine Menliebene. Halten Sie zur Anzeige
des Hauptmenis das Feld 3 Sekunden gedriickt.

Zeit und zusatzliche

Einstellen verschiedener Funktionen. Bei aktivierter Ofenfunkti-

Funktionen on das Sensorfeld zur Einstellung des Timers oder der folgen-
@r den Funktionen driicken: Tastensperre, Favoriten-Programm,
Heat + Hold, Set + Go. Sie kdnnen auch die Einstellungen des
Kerntemperatursensors andern.
Q Kurzzeit-Wecker Einstellen der Funktion: Kurzzeit-Wecker.
4.2 Display Weitere Anzeigen auf dem Display:
A B C D Kurzzeit-Wecker
| | | Die Funktion ist eingeschaltet.
16:30 o | @  Unrzet
Das Display zeigt die aktuelle Zeit an.
) ] sl 00:15 1 » 140°C

| | Ial Dauer
| | Das Display zeigt die erforderliche Gar-
E D zeit an.

A. Ofenfunktion N Ende

B. Uhrzeit Das Display zeigt an, wann die Garzeit

C. Aufheiz-Anzeige abgelaufen ist.

D. Temperatur

. . Temperatur
E. Dauer/ Ende einer Funktion & P

Das Display zeigt die Temperatur an.
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@ Zeitanzeige
Das Display zeigt an, wie lange die
Ofenfunktion in Betrieb ist. Driicken Sie
V und /\ gleichzeitig, um die Zeit zu-
rickzusetzen.

f Berechnung

Der Ofen berechnet die erforderliche
Garzeit.

E Aufheiz-Anzeige

Das Display zeigt die Temperatur im
Backofen an.

I_£I Anzeige fiir die Schnellaufheizung

Die Funktion ist eingeschaltet. Dies ver-
ringert die Aufheizzeit.

ﬁ Gewichtsautomatik
Das Display zeigt, dass die Gewichtsau-
tomatik eingeschaltet ist, oder dass das
Gewicht geéndert werden kann.

g_, Heat + Hold
Die Funktion ist eingeschaltet.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Verbindung

Vor der ersten Inbetriebnahme missen Sie
folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache einstellen
Kontrast

Helligkeit

Tageszeit einstellen

1. Der Wert wird mit /\ oder V eingestellt.

2. Dricken Sie zur Bestatigung OK.

5.2 Erstvorheizen und Reinigung

Das leere Geréat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln vorheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Luften Sie den Raum wahrend des
Vorheizens.

1. Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerat.

2. Einstellen der Funktion —. Einstellen der
Hoéchsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 1 Std laufen.

3. Einstellen der Funktion ). Einstellen der
Hoéchsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 15 Min laufen.

4. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.
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5. Reinigen Sie das Geréat und das Zubehor
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

6. Setzen Sie die Zubehdrteile und die
entnehmbaren Einh&ngegitter wieder in
ihre urspringliche Position ein.

5.3 Einstellung: Wasserharte

Nachdem Sie den Backofen ans Stromnetz
angeschlossen haben, missen Sie den Grad
der Wasserharte einstellen.

Verwenden Sie das mit dem Dampfgarset
mitgelieferte Reagenzpapier.

1. Geben Sie das Reagenzpapier etwa 1
Sek lang in das Leitungswasser. Halten
Sie das Reagenzpapier nicht unter
flieRendes Wasser.

2. Schiitteln Sie das Testpapier, um das
restliche Wasser zu entfernen.

3. Uberprifen Sie nach 1 Min die
Wasserharte mithilfe der Tabelle unten.

4. Einstellen der Wasserharte im Menu:
Grundeinstellungen.

Die Farben des Reagenzpapiers andern sich

weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserharte

innerhalb von 1 Min nach dem Test.

Sie konnen die Wasserharte in folgendem
Meni andern: Grundeinstellungen /
Wasserharte.

Die Tabelle zeigt den Bereich der
Wasserharte (°dH) mit dem zugehdrigen
Kalkgehalt und die Wassereinstufung. Stellen



Sie den Grad der Wasserharte gemafR der
Tabelle ein.

Betragt der Grad der Wasserharte aus dem

Wasserhahn 4, flillen Sie den Wassertank mit

Tafelwasser.

Wasserharte Reagenzpa- Calcium-Abla- Calcium-Abla- Wassereinstu-
5 pier gerung gerung (mg/l) fung
Grad (°dH) (mmol/l)

1 0-7 l:l 0-1.3 0-50 weich

2 8-14 lIl 14-25 51-100 mittelhart

3 15-21 E 26-3.8 101 - 150 hart

4 >22 IEI 23,9 2151 sehr hart

6. TAGLICHER GEBRAUCH
6.3 Garen mit einer
/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Navigation in den Meniis

1. Schalten Sie den Backofen ein.

2. Dricken Sie \/ oder /\ um die
Mentioption einzustellen.

3. Driicken Sie OK, um das Untermenii
aufzurufen oder die Einstellung zu
bestatigen.

®

Mit €= kénnen Sie von jedem Punkt aus
zuruck in das Hauptmenu springen.

6.2 Einstellen einer Ofenfunktion

Schalten Sie den Backofen ein.

Driicken Sie OK zur Bestatigung.
Wabhlen Sie eine Ofenfunktion.

Driicken Sie OK zur Bestatigung.
Stellen Sie die Temperatur ein.

Driicken Sie OK zur Bestatigung.

®

Wurden die Standardeinstellungen nicht
geandert, startet der Ofen automatisch.

Noo he b=

Wahlen Sie das Meni Ofenfunktionen.

Dampfheizfunktion

Die Abdeckung des Wassertanks befindet
sich im Bedienfeld.

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie nur kaltes
Leitungswasser. Verwenden Sie kein
gefiltertes (entmineralisiertes) oder
destilliertes Wasser. Es durfen keine
anderen Flussigkeiten aufter Wasser
verwendet werden. Fillen Sie keine
brennbaren oder alkoholischen
Flussigkeiten in den Wassertank.

1. Driicken Sie auf den Deckel des
Wassertanks, um ihn zu 6ffnen, und
ziehen Sie ihn aus dem Ofen.

2. Flllen Sie den Wassertank bis zur
Hochstgrenze mit kaltem Wasser auf (ca.
950 ml). Der Wasservorrat reicht fir ca.

50 Minuten.Verwenden Sie die Skala des

Wassertanks.
3. Schieben Sie den Wassertank in seine
urspringliche Position.

@

Wischen Sie den nassen Wassertank
von dem Einsetzen in den Ofen mit
einem weichen Tuch ab.

4. Schalten Sie den Backofen ein.
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5. Stellen Sie eine Dampfgarfunktion und
die Temperatur ein.

6. Stellen Sie, falls erforderlich, eine der
beiden folgenden Funktionen ein: Dauer

=] oder Ende =1,
Nach ca. 2 Minuten ist der Dampf
sichtbar. Bei Erreichen der eingestellten
Temperatur ertdnt ein Signalton.
Ist das Wasser im Wassertank fast
aufgebraucht, ertdnt ein Signalton, und
der Wassertank muss wie oben
beschrieben aufgefillt werden, um mit
dem Garen fortzufahren.

Am Ende der Garzeit ertdnt ein akustisches

Signal.

7. Schalten Sie den Ofen aus.

8. Leeren Sie den Wassertank nach dem
Garvorgang.

/\ VORSICHT!

Der Backofen ist heill. Es besteht
Verbrennungsgefahr. Seien Sie beim
Entleeren des Wassertanks
vorsichtig.

9. Nach dem Garen kann der Dampf auf
dem Boden des Garraums kondensieren.
Trocknen Sie den Garraumboden erst,
wenn der Backofen abgekuhlt ist.

Zum vollsténdigen Trocknen die Backofentur

offen lassen. Um das Trocknen zu

beschleunigen, kénnen Sie die Tur schlief3en
und den Backofen mit der Funktion Heil3luft

bei einer Temperatur von 150 °C etwa 15

Minuten aufheizen.

6.4 Wassertank

E D

Abdeckung

Wellenbrecher

Tankaufnahme

Wasser-Einfulléffnung

Skala

Fronttaste

Sie kdnnen den Wassertank aus dem Ofen
entfernen. Driicken Sie vorsichtig auf die
Fronttaste. Nach dem Drlicken kommt der
Wassertank von selbst aus dem Ofen.

mmoow»

®

Am Ende des Garvorgangs lauft der
Kuahlventilator schneller, um den Dampf
zu entfernen.
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Der Wassertank kann auf zweierlei Weise
beflllt werden:

* Lassen Sie den Wassertank im Ofen und
fullen Sie ihn mithilfe eines Wasserglases.

* Nehmen Sie den Wassertank aus dem
Geréat und flllen Sie ihn unter dem
Wasserhahn.

Befiillen Sie den Wassertank mit

Leitungswasser, tragen Sie ihn in horizontaler

Ausrichtung, um kein Wasser zu verschtten.



Setzen Sie den Wassertank nach dem
Befiillen wieder in dieselbe Position ein.

6.8 Uberblick iiber die Meniis

Hauptmenii

Symbol/Menii- Anwendung
punkt
Ej Liste der Ofenfunktionen.
Ofenfunktionen

Ofenfunktion und Liste mit
Automatikprogrammen.

SousVide Garen

. o oo Liste mit Automatik -
Driicken Sie die Fronttaste, bis sich der @ m'sene mit Automatikprogram
Wassertank im Ofen befindet. Rezepte
Leeren Sie den Wassertank nach jedem gSte mit Ihren bevorzugten
Gebrauch. Favoriten-Programm arprogrammen.

/\ VORSICHT! Liste mit Reinigungsprogram-
L men.
Halten Sie den Wassertank von heifl3en Reinigung
Oberflachen fern. © Zum Konfigurieren des Ge-
rats.
. . Grundeinstell
6.5 Aufheiz-Anzeige rundeinsteTungen
. ) . Liste d 4tzlichen Ofen-
Der Balken im Display zeigt an, dass die pAe ' fooor Zusdiziehen Hen
Temperatur ansteigt, sobald Sie eine Sonderfunktionen
Ofenfunktion einschalten. Wenn die E] Empfohlene Backofeneinstel-

Temperatur erreicht wurde, ertont der
Signalton 3-mal, der Balken blinkt und
erlischt.

6.6 Verwendung: Anzeige fiir die
Schnellaufheizung

Schalten Sie die Funktion ein, bevor Sie die
Speise in den Ofen geben.

Diese Funktion verkirzt die Aufheizzeit.
Diese Funktion ist fur einige Ofenfunktionen
nicht verfligbar.

Halten Sie 5. gedruickt.

6.7 Restwarme

Sobald Sie den Backofen ausschalten, wird
im Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

lungen fiir eine grolRe Aus-
wahl an Speisen. Wahlen Sie
die Speise und starten Sie
den Garvorgang. Temperatur
und Gardauer sind nur Richt-
linien fir gute Ergebnisse
und kénnen eingestellt wer-
den. Sie hangen von den Re-
zepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten
Zutaten ab.

Koch-Assistent

Untermenii von: Grundeinstellungen

Symbol/Menii- Beschreibung
punkt
@ Einstellen der aktuellen Uhr-
Tageszeit einstellen zeit
@ Steht diese Funktion auf EIN,
Zeit . wird die aktuelle Uhrzeit an-
eltanzeige gezeigt, sobald das Gerat
ausgeschaltet wird.
OC)) Steht diese Funktion auf EIN,

Schnellaufheizung verkurzt sich die Aufheizzeit.
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Symbol/Menii-
punkt

Beschreibung

O

Set + Go

Einstellen einer Funktion und
spatere Aktivierung durch
Driicken auf ein Symbol auf
dem Bedienfeld.

'R

Warmbhalten von Speisen flr
30 Minuten nachdem der

Heat + Hold Garvorgang beendet ist.
D Funkiion Zeitverngérung.
Zeitverlangerung
D Konirastes dor Anzelge.
Kontrast ’
O Stufenweises Einstellen der
HeIIilgkeit Helligkeit der Anzeige.

=

Sprache einstellen

Einstellen der Sprache fir
die Anzeige.

Symbol/Menii- Beschreibung
punkt
B Ein- und Ausschalten der
Alarmsignale Alarmsignale.
Einstellen des Wasserharte-
Wasserhérte grads (1-4).
Erinnert Sie daran, wenn das
) ’ Gerat gereinigt werden
Erinnerungsfunktio- muss.
nen
Aktivierungs-/Deaktivie-
DEMO rungscode: 2468.
i Anzeige der Softwareversion
; und Konfiguration.
Service
< Zuriicksetzen aller Einstel-
Werk (_.t " lungen auf die Werkseinstel-
erkseinstellungen | ho0n

B

Einstellen der Lautstarke fiir
Tastenténe und Signale.

6.9 Untermenii fiir: SousVide Garen

Lautstarke . . .
Es handelt sich um eine Garmethode, bei der
I Ein- und Ausschalten der To- | die Speisen in einen Vakuumbeutel
Tastenténe gg:ggﬁ::,?ggzl%?;}fi Ton _erlngeschwelfst und bei nleddrlgen
lasst sich nicht ausschalten. emperaturen gegart werden.
Symbol Meniipunkt Beschreibung
O SousVide Garen Dampfgaren in vakuumversiegelten Kunststoffbeuteln bei niedri-
gen Temperaturen (50 - 95 °C).
@ SousVide Rezepte Voreingestellte SousVide Garprogramme.
E] Koch-Assistent SousVide Wahlen Sie die Speise und starten Sie den Garvorgang. Die

Temperatur und Gardauer sind Richtwerte. Sie kénnen sie an-
passen.

6.10 Untermenii von: Reinigung

Symbol

Meniipunkt

Beschreibung

Dampfreinigung

Verfahren zur Reinigung eines leicht verschmutzten
Gerats ohne eingebrannte Speisereste.

Entkalkung

Entkalkungsprogramm zum Entfernen von Kalkriick-
stdnden aus dem Dampfgenerator-Kreislauf.

Spllen

Programm zum Spulen und Reinigen des Dampfgene-
rator-Kreislaufs nach haufiger Verwendung der Dampf-
funktionen.
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Symbol

Meniipunkt

Beschreibung

Dampfreinigung Plus

Verfahren zur Reinigung von hartnackigen Verschmut-
zungen mit Unterstlitzung eines Backofenreinigers.

6.11 Ofenfunktionen

Ofenfunktion

Anwendung

Ofenfunktion

Anwendung

(¥)

HeiBluft

Zum Backen auf bis zu drei
Einschubebenen gleichzeitig
und zum Dérren.Stellen Sie ei-
ne 20 - 40 °C niedrigere Back-
ofentemperatur ein als fur die
Funktion Ober-/Unterhitze.

(¥)

Zum Backen auf einer Ebene
fur Gerichte mit einer intensi-
veren Bréaunung und einem

Feuchte Umluft

Diese Funktion ist entwickelt
worden, um wahrend des
Kochvorgangs Energie zu spa-
ren. Wenn Sie diese Funktion
nutzen, kann die Temperatur
im Garraum von der einge-
stellten Temperatur abwei-
chen. Es wird die Restwarme
genutzt. Die Warmeleistung
kann geringer sein. Weitere In-
formationen zu folgenden The-
men finden Sie im Kapitel

Pizzastufe knusprigen Boden. Stellen Sie ,Taglicher Gebrauch*: Feuchte
eine 20 - 40 °C niedrigere Umluft.
Backofentemperatur ein als fiir
die Funktion Ober-/Unterhitze. Sie kénnen zwischen drei ma-
- 1( I )1 nuellen Garfunktionen mit un-
Backen und Braten von Spei- il terschiedlichen Feuchtigkeits-
sen auf einer Einschubebene. Feuchtgaren stufen wahlen. Diese Funktio-
— nen kombinieren Dampf und
Ober-/Unterhize HeiRluft. Sie dienen zum Ga-
voww Lasst Fertiggerichte (z. B. ren mit unterschiedlichen
Q{f Pommes frites, Kartoffelspal- Dampfmengen.
ten oder Frihlingsrollen) D P Gemil
Tiefkiihigerichte  schon knusprig werden. ampigaren von semuse,
Y Beilagen oder Fisch.
vevw Zum Grillen diinner Lebens- D "f'
mittel und zum Toasten von ampigaren
Brot. .
Grill Untermenii von: Feuchtgaren
L AOAL Zum Braten groRer Fleischstu- Ofenfunktion Anwendung
<2 cke oder von Gefllgel mit
0 gel mi

HeiBluftgrillen

Knochen auf einer Ebene.
Zum Backen von Gratins und
zum Braunen.

Unterhitze

Zum Backen von Kuchen mit
knusprigen Béden und zum
Einkochen von Lebensmitteln.

ICIr‘)l

Feuchtigkeit, niedrig

Diese Funktion ist geeignet fur
Fleisch, Gefllgel, Ofengerichte
und Auflaufe. Durch die Kom-
bination von Dampf und Hitze
werden Fleischstuicke zart und
saftig und erhalten eine knusp-
rige Oberflache.

l(n)n

il
Feuchtigkeit, mittel

Diese Funktion eignet sich zur
Zubereitung von gediinstetem
und geschmortem Fleisch so-
wie von Brot- und stiRem He-
feteig. Durch die Kombination
von Dampf und Hitze wird das
Fleisch zart und saftig, und
Backwaren aus Hefeteig erhal-
ten eine knusprige und glanz-
ende Oberflache.
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Ofenfunktion Anwendung

Anwendung

Die Funktion eignet sich zum
Kochen empfindlicher Speisen
wie Pudding, Flan, Terrinen
und Fisch.

'CTI?)'

Feuchtigkeit, hoch

®

Die Lampe wird bei einigen
Ofenfunktionen und einer Temperatur
unter 60 °C automatisch ausgeschaltet.

6.12 Sonderfunktionen

Ofenfunktion Anwendung
— Zum Warmbhalten von Spei-
sen. Bitte beachten Sie, dass
— einige Gerichte weiterhin ko-
Warmbhalten chen und austrocknen kén-

nen, wahrend sie warm ge-
halten werden. Decken Sie
die Schalen oder Teller bei
Bedarf ab.

Zum Vorwarmen von Tellern
vor dem Servieren.

()

Teller warmen

Um Gemiise und Obst einzu-
wecken, stellen Sie Weckgla-
ser in ein mit Wasser gefill-
tes Backblech und verwen-
den Sie Glaser mit Bajonett-
oder Schraubverschliissen
derselben GroRe. Verwen-
den Sie die niedrigste Ein-
schubposition.

Einkochen

Zum Dérren von Obst, Ge-
muise und Pilzen in Schei-
ben.

()

Trocknen
Zum Zubereiten von Joghurt.

féQ))\ Die Lampe ist bei dieser

s Funktion ausgeschaltet.
Joghurt Funktion

Zur Verkirzung der Gehzeit

fég))\ des Hefeteigs. Decken Sie
e die Oberflache des Teigs ab,
Garstufe um ein Austrocknen zu ver-

hindern.

Fir zarte, saftige Braten.
(Q.é)
0
Niedertemperatur Ga-
ren
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Ofenfunktion
Verwenden Sie diese Funkti-
f((()))\ on, um Brot und Brétchen auf
W professionelle Art zu backen:
Brot Backen knusprig, braun und mit
glanzender Kruste.

Das Aufwérmen von Speisen

KC(SR))\ mit Dampf verhindert ein

s Austrocknen der Oberfléche.

Regenerieren Die Hitze wird sanft und
gleichmagig verteilt und be-
lebt den Geschmack sowie
das Aroma der Speisen, als
ob sie frisch zubereitet wa-
ren. Mit dieser Funktion kon-
nen Sie die Speisen direkt
auf einem Teller aufwarmen.
Sie kdnnen mehrere Teller
gleichzeitig auf verschiede-
nen Einschubebenen aufwar-
men.

Zum Auftauen von Lebens-
mitteln (Gemise und Obst).
Die Auftauzeit héangt von der
Menge und GréRe der gefro-
renen Lebensmittel ab.

Auftauen

6.13 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaft EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemal: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentir sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
hdchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise®, Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
+Energieeffizienz®, Energiesparen.



6.14 Koch-Assistent

Speisekategorie: Fisch/Meeresfriichte Speise
Speise Pute, ganz Ifl .
Fisen Fisch, gebacken Speisekategorie: Fleisch
Fischstédbchen Speise
Fischfilet, diinn S—
Fischfilet, dick ) _
Fischfilet, gefroren Rindfieisch Schmorbraten ﬁ
Fisch, klein Hackbraten
Fisch, gedampft Blutig
Fisch, klein, gegrillt Blutig /7
Fisch, gegrillt Rosa
Fisch, gegriltt /7 rossibeet Rosa 77?7
Forelle Durch
Lachs Lachsfilet Durch /‘?
Lachs, ganz
Garnelen Garnelen, frisch Blutig /?
Garnelen, gefroren Roastbeef Skand. Rosa /70
Muscheln -

Speisekategorie: Gefligel

Speise

Gefllgelbrust -

Geflugelbrust Vol )
Hahnchenfligel, frisch
Hahnchenflligel, gefroren
Hahnchenschenkel, frisch
Hahnchenschenkel, ge-

Hahnchen froren
Hahnchenbrust, pochiert
Hahnchen, halbiert
Hahnchen, ganz ﬁ

Ente, ganz ﬁ .

Gans, ganz 6 .

Durch /?

Schweinefleisch

Chipolatas

Spareribs

Schweinshaxe, vorge-

kocht

Schinkenstlick

Schweineriicken

Schweineriicken /‘?

Kassler

Kassler, pochiert

Schweinenacken

Schweineschulter

Schweinebraten Iﬁ

Gekochter Schinken

DEUTSCH
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Speise

Speisekategorie: Pizza/Quiche

Kalb

Kalbshaxe

Kalbsriicken

Kalbsbraten ﬁ

Lamm

Lammkeule

Lammbraten ﬁ

Lammriicken

Speise
Pizza, dinn
Pizza, dick
Pizza, gefroren
Pizza

Pizza American, gefroren

Pizza, gekihlt

Pizza-Snacks, gefroren

Lammbraten, rosa

Baguettes tberbacken

Lammbraten, rosa /‘?

Flammkuchen

Wild

Hase
* Hasenkeule
* Hasenrlicken

* Hasenrlicken /?

Wahe, pikant

Reh/Hirsch
* Reh-/Hirschkeule
* Reh-/ Hirschriicken

Quiche Lorraine

Pikante Torte

Speisekategorie: Kuchen/Kleingeback

Speise

Gugelhupf

Wildbraten ﬁ

Wildriicken /?

Speisekategorie: Ofengerichte

Apfelkuchen, gedeckt

Biskuit

Apfelkuchen

Késekuchen, Backform

Speise

Brioche

Lasagne, frisch

Sandkuchen

Lasagne / Cannelloni, ge-

froren

Nudeln

Kartoffelgratin

Uberbackene Gemiise-
sorten

SiiRspeisen
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Linzertorte / Tarte

Wahe, s

Mandelkuchen

Muffins

Kleingeback

Feingeback

Windbeutel

Blatterteig-Kleingeback

Eclairs

Makronen

Murbeteigplatzchen

Christstollen




Speise
Apfelstrudel, gefroren -
Rihrteig
Kuchen auf Blech
Hefeteig
Kasekuchen, Backblech -
Brownies -
Biskuitrolle -
Hefekuchen -
Streuselkuchen -
Zuckerkuchen -
Murbeteigboden
Tortenboden Tortenboden aus Rihr-
teig
Obstkuchen aus Miirbe-
teig
Obstkuchen

Obstkuchen aus Ruhrteig

Hefeteig

Speisekategorie: Brot/Brotchen

Speisekategorie: Gemiise

Speise

Broccoli, Réschen

Broccoli, ganz

Blumenkohlréschen

Blumenkohl, ganz

Karotten

Zucchini, in Scheiben

Spargel, griin

Spargel, weily

Paprika in Streifen

Spinat, frisch

Lauch, Ringe

Bohnen, griin

Pilze, in Scheiben

Tomaten schélen

Rosenkohl

Stangensellerie, gewirfelt

Erbsen

Aubergine

Fenchel

Artischocken

Rote Bete

Schwarzwurzel

Kohlrabi in Streifen

Bohnen, weif}

Wirsing

Speisekategorie: Pudding/Terrinen

Speise
Brotchen
Brotchen Brétchen, vorgebacken
Brotchen, gefroren
Ciabatta -
Baguette, vorgebacken
Baguette
Baguette, gefroren
Hefekranz
WeilRbrot
Butterzopf
Mischbrot
Brot
Roggenbrot

Speise

Vollkornbrot

Eierstich

Fladenbrot

Karamelkopfili

Brot / Brotchen, gefroren

Terrine

DEUTSCH
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Speise
Eier, weich
Eier, mittel
Eier
Eier, hart

Eier, gebacken

Speisekategorie: Beilagen

Speise

Pommes frites, diinn

Pommes frites, dick

Pommes frites, gefroren

Kroketten

Kartoffelspalten

Rosti

Salzkartoffeln, geviertelt

Salzkartoffeln

Pellkartoffeln

Kartoffelknodel

Semmelknddel

Hefeknddel, gesalzen

Hefeknddel, sty

Reis

Tagliatelle, frisch

Polenta

®

Muss das Gewicht oder die

Kerntemperatur des Gerichts geéndert
werden, verwenden Sie /\ oder \/ zur

Einstellung der neuen Werte.
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6.15 Untermenii von: Koch-
Assistent SousVide

Speisekategorie

Speise

Fisch/Meeresfriichte

Seebrassenfilet

Wolfsbarschfilet

Dorsch-Fisch

Forellenfilet

Lachsfilet

Jakobsmuscheln

Muscheln mit Schale

Garnelen ohne Schale

Tintenfisch

Gefllgel

Hahnchenbrust, ohne
Knochen

Entenbrust, ohne Kno-
chen

Putenbrust, ohne Kno-
chen

Fleisch

Rindfleisch
* Rinderfilet, rosa
* Rinderfilet, durch

Lamm
* Lamm, rosa
* Lamm, durch

Wild

*  Wildschwein

« Kaninchen, ohne
Knochen




Speisekategorie Speise Speisekategorie Speise
Karotten Apfel
Zucchini, in Scheiben Birnen
Spargel, grin Pfirsiche
Spargel, weily Obst Nektarinen
Paprika in Streifen Pflaumen
Lauch, Ringe Ananas

Gemise Knollensellerie Mangos

Stangensellerie

Aubergine

Fenchel

Artischockenherzen

Kartoffeln

Kirbis

7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Uhrfunktionstabelle

Uhrfunktion =~ Anwendung

Q Zum Einstellen eines Countdowns

(max. 2 Std 30 Min). Diese Funkti-
on hat keine Auswirkung auf den
Betrieb des Gerats.

Kurzzeit-Wecker

Iel Zum Einstellen der Einschaltdauer
fur das Gerat (max. 23 Std 59
Dauer Min). Sie ist nicht verfgbar fir:
KT Sensor.
_)I Zum Einstellen der Abschaltzeit
Ende einer Ofenfunktion (max. 23 Std

59 Min). Sie ist nicht verfligbar fir:
KT Sensor.

5 Sek nachdem Sie die Zeit fur eine
Uhrfunktion eingestellt haben, wird die Zeit
heruntergezahilt.

Dauer, Ende - Vor Verwendung der
Funktionen missen Sie eine Ofenfunktion
und die Temperatur einstellen. Das Gerat
schaltet automatisch ab.

Dauer , Ende - Die Funktionen kénnen
gleichzeitig verwendet werden, wenn sich das

Gerat zu einem spateren Zeitpunkt
automatisch ein- und ausschalten soll.

7.2 Einstellen der Uhrfunktionen

1. Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

2. D _wiederholt driicken, bis im Display
die gewlinschte Uhrfunktion und das
entsprechende Symbol anzeigt werden.

3. /\ V. zum Einstellen der Zeit
driicken.

4. Driicken Sie: OK,

Nach Ablauf der Zeit ertdnt der Signalton. Der

Backofen schaltet sich ab. Schalten Sie das

Signal durch Driicken eines Sensorfeldes

aus.

7.3 Heat + Hold

Voraussetzungen flr die Funktion:

» Die eingestellte Temperatur betragt mehr
als 80 °C.
« Die Funktion Dauer ist eingestellt.

Die Funktion Heat + Hold halt zubereitete
Speisen 30 Minuten bei 80 °C warm. Sie wird
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nach Ablauf des Back- oder Bratvorgangs
eingeschaltet.

Sie kdnnen die Funktion in folgendem Menu
ein- oder ausschalten: Grundeinstellungen.

1. Schalten Sie den Backofen ein.

2. Wabhlen Sie die Ofenfunktion.

3. Stellen Sie eine hdhere Temperatur als
80 °C ein.

4. Driicken Sie @ wiederholt, bis das
Display folgendes anzeigt: Heat + Hold.

5. Driicken Sie OK zur Bestatigung.
Nach Ablauf der Funktion ertdnt ein
Signalton.

7.4 Zeitverlangerung

Die Funktion Zeitverlangerung bewirkt, dass
die Ofenfunktion nach Ablauf von Dauer
weiterlauft.

8. AUTOMATIKPROGRAMME

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Rezepte online

Sie finden die Rezepte fir die
Automatikprogramme auf unserer Website.
Um das Rezeptbuch zu finden, suchen Sie
die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das
sich am vorderen Rahmen des Garraums
befindet.

8.2 Rezepte mit Rezeptautomatik

Der Ofen stellt eine Reihe von Rezepten zur
Verfligung, die Sie verwenden kénnen. Die

@

Nicht anwendbar auf Ofenfunktionen mit
KT Sensor.

1. Nach Ablauf der Gardauer ertdnt ein
Signalton. Driicken Sie ein beliebiges
Symbol.

Im Display erscheint die Meldung.

2. Driicken Sie @ zur Bestatigung oder <2
zum Abbrechen.
3. Stellen Sie die Dauer der Funktion ein.

4. Driicken Sie OK,

Rezepte sind fest einprogrammiert und
kénnen nicht gedndert werden.

1. Schalten Sie den Backofen ein.
2. Wahlen Sie das Menii Rezepte . Driicken

Sie OK zur Bestatigung.
3. Wabhlen Sie die Kategorie und das

Gericht. Driicken Sie OK zur Bestatigung.
4. Wabhlen Sie ein Rezept aus. Driicken

Sie OK zur Bestatigung.

9. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind

auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend
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Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.



Kombirost

éfi

<uy

Schieben Sie den Rost zwischen die
Fihrungsstabe der Einhangegitter.

Backblech / Auflaufpfanne

)/

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Flhrungsstabe der Einhangegitter.

9.2 KT Sensor

Der Temperatursensor misst die Temperatur
im Inneren der Speise. Der Backofen schaltet
sich aus, sobald die Speise die eingestellte
Temperatur erreicht hat.

Zwei Temperaturen sind einzustellen:

» Die Backofentemperatur (min. 120 °C),
» Die Kerntemperatur der Speise.

* Wahrend des Garvorgangs muss der
Temperatursensor in der Speise und der
Stecker in der Buchse bleiben.

* Verwenden Sie die empfohlenen
Einstellungen fir den Temperatursensor.
Siehe Kapitel , Tipps und Hinweise®.

@

Der Backofen berechnet das
voraussichtliche Ende des Garvorgangs.
Es ist abhangig von der Menge des
Garguts, der eingestellten Ofenfunktion

und der Temperatur.

/\ VORSICHT!

Verwenden Sie nur den mitgelieferten
Temperatursensor und
Originalersatzteile.

Fir beste Garergebnisse:

* Die Zutaten sollten Raumtemperatur
haben.

» Der Temperatursensor kann nicht fur
flissige Speisen verwendet werden.

Speisekategorien: Fleisch, Geflligel
und Fisch

1. Schalten Sie das Gerat ein.

2. Fuhren Sie die Spitze des
Temperatursensors so ein, dass sie sich
in der Mitte des Fleischstiicks oder Fischs
befindet, méglichst im dicksten Teil.
Achten Sie darauf, dass sich mindestens
3/4 des Temperatursensors in der Speise
befinden.

3. Stecken Sie den Stecker des
Temperatursensors in die Buchse im
vorderen Rahmen des Gerats.

—_.a
/
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Das Display zeigt das Symbol des
Temperatursensors an.
4. Dricken Sie innerhalb von weniger als 5

Sekunden 7\ oder \/, um die
Kerntemperatur des Garguts einzustellen.
5. Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls
notwendig, die Temperatur ein.
6. Drilcken Sie @7, um die Kerntemperatur
des Garguts zu andern.
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Erreicht die Speise die gewahlte Temperatur,

ertdnt ein Signalton. Das Gerat wird

automatisch ausgeschaltet.

7. Berlhren Sie ein beliebiges Symbol, um
das akustische Signal auszuschalten.

8. Ziehen Sie den Stecker des
Temperatursensors aus der Buchse und
nehmen Sie das Gericht aus dem Gerat.

/\ WARNUNG!

Es besteht Verbrennungsgefahr, da der
Temperatursensor heill wird. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen
und den Sensor aus dem Gargut
nehmen.

Speisekategorie: Auflauf

1. Schalten Sie das Geréat ein.

2. Geben Sie die Halfte der Zutaten in eine
Auflaufform.

3. Fuhren Sie die Spitze des
Kerntemperatursensors so ein, dass sie
sich in der Mitte der Auflaufform befindet.
Der Kerntemperatursensor sollte wahrend
des Backvorgangs an einer Stelle
abgestutzt werden. Verwenden Sie hierzu
eine feste Zutat. Verwenden Sie den
Rand der Auflaufform zum Abstiitzen des
Silikongriffs des Kerntemperatursensors.
Die Spitze des Kerntemperatursensors
sollte nicht den Boden der Auflaufform
beruhren.

4. Bedecken Sie den Kerntemperatursensor
mit den restlichen Zutaten.

10. ZUSATZFUNKTIONEN

10.1 Favoriten-Programm

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen,
wie Dauer, Temperatur oder Ofenfunktion
speichern. Diese kénnen Sie Uber das
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5. Stecken Sie den Stecker des
Kerntemperatursensors in die Buchse im
vorderen Rahmen des Gerats.

Das Display zeigt das Symbol des
Kerntemperatursensors an.
Driicken Sie innerhalb von weniger als 5

Sekunden /\ oder \/ um die
Kerntemperatur des Garguts einzustellen.
Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls
notwendig, die Temperatur ein.

8. Drilcken Sie @7, um die Kerntemperatur
des Garguts zu andern.

Sobald die Speise die eingestellte

Temperatur erreicht hat, ertont ein

akustisches Signal. Das Gerat wird

automatisch ausgeschaltet.

9. Berlhren Sie ein beliebiges Symbol, um
das akustische Signal auszuschalten.

10. Ziehen Sie den Stecker des
Kerntemperatursensors aus der Buchse
und nehmen Sie das Gericht aus dem
Gerat.

/\ WARNUNG!

Es besteht Verbrennungsgefahr, da der
Kerntemperatursensor heil wird. Seien
Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker
ziehen und den Sensor aus dem Gargut
nehmen.

N

folgende Menu abrufen: Favoriten-Programm.
Sie kénnen 20 Programme speichern.



Speichern eines Programms

1. Schalten Sie den Backofen ein.
2. Stellen Sie eine Ofenfunktion oder ein
Automatikprogramm ein:

3. Driicken Sie @ wiederholt, bis das
Display folgendes anzeigt: SPEICHERN.

4. Mit OK pestatigen.

Im Display wird der erste freie Speicherplatz

angezeigt.

5. Mit OK bestatigen.

6. Geben Sie den Namen fir das Programm
ein.

Der erste Buchstabe blinkt.

7. Dricken Sie \/ oder /\ um den
Buchstaben zu andern.

8. Driicken Sie OK,

Der nachste Buchstabe blinkt.

9. Wiederholen Sie bei Bedarf Schritt 7.

10. Zum Speichern halten Sie OK gedriickt.

Sie kénnen einen Speicherplatz auch

Uberschreiben. Wenn das Display den ersten

freien Speicherplatz anzeigt, driicken Sie \V4

oder /\ und driicken Sie OK, um ein
bestehendes Programm zu tberschreiben.

Den Namen des Programms kdnnen Sie in
folgendem Menl andern: Programm
umbenennen.

Einschalten des Programms

1. Schalten Sie den Backofen ein.
2. Wahlen Sie das Menu Favoriten-
Programm.

3. Driicken Sie OK zur Bestatigung.

4. Wabhlen Sie den Namen |hres
bevorzugten Programms.

5. Driicken Sie OK zur Bestatigung.

Driicken Sie , um direkt in das Menu
Favoriten-Programm zu gelangen: Sie
kénnen es auch verwenden, wenn der Ofen
ausgeschaltet ist.

10.2 Verwendung der
Kindersicherung

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist, lasst
sich das Gerat nicht einschalten.

1. (D — driicken, um das Gerat
einzuschalten.

2. @ [&_ gleichzeitig gedriickt halten, bis
auf dem Display eine Meldung angezeigt
wird.

Schritt 2 wiederholen, um diese Funktion zu

deaktivieren.

10.3 Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein
unbeabsichtigtes Verstellen der Ofenfunktion.

1. Schalten Sie das Geréat ein.
2. Eine Ofenfunktion oder -einstellung
einstellen.

3. @ _ wiederholt driicken, bis das Display
Folgendes anzeigt: Tastensperre.

4. Driicken Sie OK,

Zum Ausschalten der Funktion auf &
driicken. Auf dem Display erscheint eine

Meldung. @ _ wiederholt driicken. OK - zur
Bestatigung driicken. Wenn Sie das Gerat
ausschalten, wird die Funktion auch
ausgeschaltet.

10.4 Set + Go

Mit der Funktion kdnnen Sie eine
Ofenfunktion oder ein Programm einstellen
und diese spater mit einem Druck auf ein
beliebiges Sensorfeld einschalten.

Sie kdnnen diese Funktion in folgendem
Meni ein- oder ausschalten:
Grundeinstellungen.

1. Schalten Sie das Gerat ein.
2. Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

3. @ _ wiederholt driicken, bis das Display
Folgendes anzeigt: Dauer.

4. Stellen Sie die Zeit ein.

5. @ _ wiederholt dricken, bis das Display
Folgendes anzeigt: Set + Go.

6. Driicken Sie OK.

7. Auf ein beliebiges Symbol driicken, um

die Funktion zu starten: Set + Go. Die

eingestellte Ofenfunktion startet.
Tastensperre ist eingeschaltet, wahrend die
Ofenfunktion in Betrieb ist.

Nach Ablauf der Ofenfunktion ertont ein
Signal.
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10.5 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion aktiv
ist und keine Einstellungen geandert werden.

C) O (sta)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Wenn Sie eine Ofenfunktion fiir eine Dauer
verwenden mochten, die die automatische
Abschaltzeit Gberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Kapitel ,Uhrfunktionen®.

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung, KT
Sensor, Dauer, Ende.

10.6 Helligkeit des Displays

Ot Tageshelligkeit:

11. TIPPS UND HINWEISE

®

« Schaltet sich ein, wenn das Gerat
eingeschaltet wird.

*  Wenn Sie wahrend des
Nachthelligkeitsmodus ein Sensorfeld
driicken, schaltet es sich fir 10 Sekunden
ein.

* Es ist eingeschaltet, wenn das Gerat
ausgeschaltet ist und Sie die folgende
Funktion einstellen: Kurzzeit-Wecker.
Wenn die Funktion beendet ist, kehrt das
Display zur Nachthelligkeit zurtick.

® Nachthelligkeit:

*  Wenn das Gerat ausgeschaltet ist,
schaltet das Display zwischen 22:00 und
06:00 Uhr in den Nachthelligkeitsmodus.

10.7 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

In den Tabellen verwendete Symbole:

Lebensmittelart

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise. =
= Ofenfunktion
11.1 Garempfehlungen
Die Temperaturen und Garzeiten in den °C  Temperatur
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
Zubehor

hangen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fir Temperatur, Garzeit und
Einschubebene fiir die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahlt.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie im
Kapitel ,Energieeffizienz®.
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Behalter (Gastronorm)

Geuwicht (kg)

o O

Einschubebene

@ Garzeit (Min)

11.2 Innenseite der Tiir

An der Innenseite der Tiir befindet sich
Folgendes:

¢ Die Nummern der Einschubebenen,



* Informationen Uber Kochfunktionen,
empfohlene Einschubebenen und
Temperaturen fir die Gerichte,

11.3 Hinweise zu speziellen
Ofenfunktionen des Gerats

Warmhalten

Mit dieser Funktion kénnen Sie Speisen
warm halten. Die Temperatur wird
automatisch auf 80 °C eingestellt.

Teller warmen

Mit dieser Funktion kénnen Sie Teller und
Schisseln vor dem Servieren warm halten.
Die Temperatur wird automatisch auf 70 °C
eingestellt.

Verteilen Sie die Teller und Schiisseln
gestapelt gleichmaRig auf dem Kombirost.
Verwenden Sie die erste Einschubebene.
Tauschen Sie nach der Haélfte der
Aufwarmzeit die Platze.

Garstufe

Mit dieser Funktion kénnen Sie Hefeteig
gehen lassen. Legen Sie den Teig in eine
grof3e Schissel. Verwenden Sie die erste
Einschubebene. Funktion einstellen: Garstufe
und die Garzeit.

Auftauen

Entfernen Sie die Lebensmittelverpackung
und legen Sie die Speise auf einen Teller.
Bedecken Sie die Speise nicht, da dies die
Auftauzeit verlangern kann. Verwenden Sie
die erste Einschubebene.

11.4 Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht

reflektierenden Formen und Behalter. Sie
haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schisseln.

* Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28cm

« Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26cm

« Auflaufformchen - Keramik,
Durchmesser 8cm, Hohe 5 cm

* Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28cm

11.5 Feuchte Umluft

Beachte fiir beste Ergebnisse die unten in der
Tabelle aufgefliihrten Empfehlungen.

L, °C @ =
Nudelgratin 200 - 220 45-55 3
Kartoffelgratin 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne, frisch 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Brotpudding 190 - 200 55-70 3
Milchreis 170 - 190 45 - 60 3
Apfelkuchen auf Rihrteig (runde Kuchenform) 160 - 170 70-80 3
WeilRbrot 190 - 200 55-70 3

11.6 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal: EN 60350, IEC 60350.
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Backen auf einer Ebene — Backen in Backformen

L, °C O =
Biskuit, fettfrei HeiBluft 160 45 - 60 2
Biskuit, fettfrei Ober-/Unterhitze 160 45-60 2
Apfelkuchen, 2 Backformen a HeiRluft 160 55-65 2
@20 cm
Apfelkuchen, 2 Backformen a Ober-/Unterhitze 180 55-65 1
@20 cm
Murbeteiggeback HeiRluft 140 25-35 2
Mirbeteiggebéack Ober-/Unterhitze 140 25-35 2

Backen auf einer Ebene — Kekse

=m| (<)
N C O =
Tértchen, 20 pro Blech 1) HeiBluft 150 20-30 3
Tértchen, 20 pro Blech 1) Ober-/Unterhitze 170 20-30 3

1) Das leere Gerat vorheizen.

Backen auf mehreren Ebenen — Kekse

&L, °C Q) =
Mirbeteiggeback HeiBluft 140 25-45 2/4
Tértchen, 20 pro Blech, 1) HeiRluft 150 25-35 1/4
Biskuit, fettfrei HeiBluft 160 45-55 2/4
Amerikanischer Apfelkuchen,  HeiBluft 160 55 -65 214
1 Backform pro Gitter (&

20 cm)

1) Das leere Gerat vorheizen.

Grill
= o,
= C O B
Toast 1) Grill Max. 1-2 5
Rindersteak 2) Grill Max. 24 -30 4

1) Das leere Gerat 5 Minuten vorheizen.
2) Das leere Gerat 5 Minuten vorheizen. Nach der Hélfte der Zeit wenden.

11.7 Informationen fiir Priifinstitute
Tests fiur die Funktion: Dampfgaren.
Tests gemaf IEC 60350.
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Stellen Sie die Temperatur auf 99°C ein.

L = O = O
Broccoli 1) 1 x 2/3 perforiert 0.3 3 13-15
Broccoli 1) 2 x 2/3 perforiert 2x0,3 2und 4 13-15
Broccoli 1) 1 x 2/3 perforiert Max. 3 15-18
2 x 2/3 perforiert 2x15 2und 4 Bis die Tempera-

Erbsen, gefroren 2)

tur an der kalte-
sten Stelle 85 °C
erreicht.

1) Schieben Sie das Backblech in die erste Einschubebene. Das leere Gerat vorheizen.
2) Schieben Sie das Backblech in die erste Einschubebene.

12. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Hinweise zur Reinigung

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Garraumboden mit
einigen Tropfen Essig, um die
Kalkruckstande zu beseitigen.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungsldsung.
Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Taglicher Gebrauch

Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.
Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

Lassen Sie Speisen nicht langer als

20 Minuten im Gerét stehen. Trocknen Sie
das Innere des Gerats nach jedem
Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch.

Zubehor

Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden

Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehorteile nicht im Geschirrspliler.

* Reinigen Sie das Zubehor mit
Antihaftbeschichtung nicht mit
Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

12.2 Entfernen der Einhangegitter

Entferne die Einhangegitter zur Reinigung
des Geréts.

1. Schalte das Gerat aus und warte, bis es
abgekihlt ist.

2. Ziehe die Einhangegitter vorsichtig nach
oben und aus der vorderen Aufhangung.

3. Ziehe das Einhangegitter vorne von der
Seitenwand weg.

4. Ziehe die Gitter aus der hinteren
Aufhéngung heraus.

Setze die Einhangegitter in umgekehrter
Reihenfolge ein.

Die Haltestifte an den Teleskoplaufern
missen nach vorne zeigen.
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12.3 Dampfreinigung

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Entfernen Sie alle Zubehérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Backofen.

3. Reinigen Sie den Garraumboden und die
innere Tlrglasscheibe mit einem weichen
Lappen, warmem Wasser und einem
milden Reinigungsmittel.

4. Fillen Sie den Wassertank bis zum
maximalen Fillstand.

5. Wahlen Sie: Menl / Reinigung.

12.5 Reinigen des Wassertanks

1. Nehmen Sie den Wassertank aus dem
Gerat.

2. Entfernen Sie den Deckel des
Wassertanks. Heben Sie die Abdeckung
beim Vorsprung im hinteren Bereich an.

3. Entfernen Sie den Wellenbrecher. Ziehen
Sie ihn aus der Schubladenaufnahme, bis
er heraus springt.

Option Beschreibung

Dampfreini- Leichte Reinigung

gung Dauer: 30 Min

Dampfreini- Normale Reinigung 4. Reinigen Sie die Teile des Wassertanks

gung Plus Bespriihen Sie den Gar- mit Leitungswasser und Seife.
;au”n'gs”r::i‘tglnem Reini- Verwenden Sie keine Scheuerschwamme
Dauer: 75 Min und reinigen Sie den Wassertank nicht im

6. Aktivieren Sie die Funktion. Befolgen Sie
die Anweisungen im Display.

Das Signal ertont nach Abschluss der

Reinigung.

7. Dricken Sie ein beliebiges Symbol, um
den Signalton abzustellen.

8. Schalten Sie das Gerat aus.

9. Wenn der Backofen abgekuhlt ist,
trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Lappen.

10. Entfernen Sie das restliche Wasser aus
dem Wassertank.

11. Lassen Sie die Backofentur offen und
warten Sie, bis das Innere des Backofens
trocken ist.

®

Die Backofenlampe ist wahrend der
Funktionsausfiihrung aus.

12.4 Erinnerungsfunktionen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die
Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion:

Sie kénnen die Erinnerungsfunktion im
folgenden Men aktivieren oder deaktivieren:
Grundeinstellungen.
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Geschirrspliler.

5. Setzen Sie den Wassertank ein.

6. Rasten Sie den Wellenbrecher ein.
Schieben Sie ihn in den
Schubladenkdrper.

7. Setzen Sie den Deckel auf. Fiihren Sie
zuerst den vorderen Schnappverschluss
ein und druicken Sie ihn dann gegen den
Schubladenkdrper.

8. Setzen Sie den Wassertank ein.
9. Schieben Sie den Wassertank in
Richtung Backofen, bis er einrastet.

12.6 Entkalkung
Entkalken Sie das Dampfsystem damit.



1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem
Backofen.

3. Vergewissern Sie sich, dass der
Wassertank leer ist.

Dauer des ersten Teils: etwa 100 Min

4. Wahlen Sie: Menu / Reinigung /
Entkalkung.

5. Setzen Sie die Brat- und Fettpfanne in die
erste Einschubebene ein.

6. Fillen Sie 250 ml Entkalker in den
Wassertank.

7. Fiullen Sie den verbleibenden Teil des
Wassertanks bis zum maximalen
Fullstand mit Wasser.

8. Aktivieren Sie die Funktion und befolgen
Sie die Hinweise im Display. Der erste
Teil des Entkalkungsvorgangs startet.
Dauer des zweiten Teils: etwa 35 Min

9. Flllen Sie den Wassertank mit Wasser.
Stellen Sie sicher, dass sich keine
Entkalkerldsung mehr im Wassertank
befindet. Setzen Sie den Wassertank ein.

10. Entfernen Sie die Brat- und Fettpfanne,
wenn die Funktion beendet ist.

11. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekiihlt ist.

12. Reinigen Sie das Innere des Backofens
mit einem weichen Lappen.

13. Entfernen Sie das restliche Wasser aus
dem Wassertank.

14. Lassen Sie die Backofentir gedffnet und
warten Sie, bis der Garraum trocken ist.

Sollten nach der Entkalkung noch

Kalkriickstande im Geréat vorhanden sein,

fordert das Display Sie zur Wiederholung des

Vorgangs auf.

12.7 Entkalkungserinnerungen

Zwei Erinnerungsfunktionen fordern Sie auf,
das Gerat zu entkalken. Sie kdnnen die
Entkalkungserinnerung nicht deaktivieren.

» Sanfte Erinnerung — empfiehlt Ihnen, das
Gerat zu entkalken.

» Dringende Erinnerung — zwingt Sie, das
Gerat zu entkalken. Entkalken Sie den
Backofen trotz der dringenden Erinnerung
nicht, kdnnen Sie die Dampffunktionen
nicht mehr verwenden.

Diese Erinnerungen werden jedes Mal
angezeigt, wenn Sie das Gerat ausschalten.

12.8 Spiilen

Verwenden Sie dies, um das Dampfsystem
nach haufiger Verwendung der
Dampffunktionen zu reinigen.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekuhlt ist.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem
Backofen.

3. Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste
Einschubebene ein.

4. Fillen Sie den Wassertank mit Wasser.

5. Wahlen Sie: Menu / Reinigung / Spulen.

Dauer: ca. 30 Min

6. Aktivieren Sie die Funktion und befolgen
Sie die Hinweise im Display.

7. Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn
die Funktion beendet ist.

@

Die Backofenlampe ist wahrend der
Funktionsausfiihrung aus.

12.9 Aus- und Einbauen der Tiir

Sie kénnen die Tur und inneren Glasscheiben
zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der
Glasscheiben unterscheidet sich je nach
Modell.

/\ WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

/\ VORSICHT!

Behandeln Sie das Glas vorsichtig,
insbesondere an den Kanten der
vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.

1. Offnen Sie die Tiir vollstandig.

2. Heben Sie die Klemmhebel A an beiden
Tlrscharnieren an und dricken Sie auf
sie.

—
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3. SchlieRen Sie die Backofentir in der
ersten Offnungsstellung (ungefahrer
Winkel: 45°).

4. Fassen Sie die Tur mit einer Hand an
jeder Seite an und ziehen Sie sie schrag
nach oben vom Backofen weg.

5. Legen Sie die Tir mit der AuRenseite
nach unten auf einen weichen Lappen
und eine stabile Oberflache.

6. Fassen Sie die Turabdeckung B an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und drlicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu l6sen.

7. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

8. Fassen Sie die Glasscheiben der Tur
nacheinander am oberen Rand an und
ziehen Sie sie nach oben aus den
Fldhrungen.
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9. Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser
und Spllmittel. Trocknen Sie die
Glasscheibe sorgfaltig ab. Reinigen Sie
die Glasscheiben nicht im Geschirrspliler.

Fuhren Sie nach der Reinigung die obigen

Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein,

dann die grofiere Scheibe und die Tdar.

Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in
der richtigen Position eingesetzt wurden, da
sich anderenfalls die Tlroberflache
Uberhitzen kann.

12.10 Austauschen der Lampe

/N WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekiihlt ist.

2. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

3. Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.

Obere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung, um sie
zu entfernen.

—

TR L

N =

2. Entfernen Sie den Metallring und reinigen
Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300 °C hitzebestandige
Lampe.

4. Stecken Sie den Metallring auf die
Glasabdeckung und bringen Sie sie an.




13. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

13.1 Was tun, wenn..

Problem

Mégliche Ursache

Problembehebung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Der Backofen ist nicht oder nicht
ordnungsgemaf an die Spannungs-
versorgung angeschlossen.

Priifen Sie, ob der Backofen ord-
nungsgemaR an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen ist (siehe
Anschlussplan, falls vorhanden).

Der Backofen heizt nicht auf.

Der Backofen ist abgeschaltet.

Schalten Sie den Backofen ein.

Der Backofen heizt nicht auf.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein.

Der Backofen heizt nicht auf.

Die notwendigen Einstellungen wur-
den nicht vorgenommen.

Vergewissern Sie sich, dass die Ein-
stellungen korrekt sind.

Der Backofen heizt nicht auf.

Die automatische Abschaltfunktion
ist eingeschaltet.

Siehe ,Abschaltautomatik.

Der Backofen heizt nicht auf.

Die Kindersicherung ist eingeschal-
tet.

Siehe ,Verwenden der Kindersiche-
rung®.

Der Backofen heizt nicht auf.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Si-
cherung der Grund fir die Stérung
ist. Brennt die Sicherung wiederholt
durch, wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.

Die Beleuchtung funktioniert nicht.

Die Leuchte ist defekt.

Tauschen Sie die Lampe aus.

Der KT Sensor funktioniert nicht.

Der Stecker des Kerntemperatur-
sensors steckt nicht ordnungsge-
maf in der Buchse.

Stecken Sie den Stecker des Kern-
temperatursensors so weit wie még-
lich in die Buchse ein.

Das Display zeigt F111 an.

Der Stecker des Kerntemperatur-
sensors steckt nicht ordnungsge-
mang in der Buchse.

Stecken Sie den Stecker des Kern-
temperatursensors so weit wie mog-
lich in die Buchse ein.

Im Display erscheint ein Fehlercode,
der nicht in der Tabelle steht.

Es ist ein Fehler in der Elektrik auf-
getreten.

« Schalten Sie den Backofen tber
die Haussicherung oder den
Schutzschalter im Sicherungs-
kasten aus und wieder ein.

« Wenn der Fehlercode erneut im
Display erscheint, wenden Sie
sich an den Kundendienst.

Dampf und Kondenswasser schla-
gen sich auf den Speisen und im
Garraum nieder.

Die Speisen standen zu lange im
Backofen.

Lassen Sie die Speisen nach Been-
digung des Gar- oder Backvorgangs
nicht Ianger als 15 - 20 Minuten im
Backofen stehen.
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Problem

Méogliche Ursache

Problembehebung

Das Gerat ist eingeschaltet, heizt
aber nicht auf. Das Geblase funktio-
niert nicht. Im Display erscheint
"Demo".

Der Demo-Modus ist eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Taglicher Gebrauch®,
Ofenfunktionen.

Die Wasserschublade bleibt nicht im
Gerat, nachdem Sie sie eingesetzt
haben.

Sie haben den Deckel der Wasser-
schublade nicht richtig aufgesetzt.

Setzen Sie den Deckel der Wasser-
schublade richtig auf.

Wasser lauft aus der Wasserschub-
lade, nachdem Sie sie transportiert
oder in das Gerat eingesetzt haben.

Sie haben den Deckel der Wasser-
schublade nicht richtig aufgesetzt.

Setzen Sie den Deckel der Wasser-
schublade richtig auf.

Wasser lauft aus der Wasserschub-
lade, nachdem Sie sie transportiert
oder in das Gerat eingesetzt haben.

Sie haben den Wellenbrecher nicht
richtig eingesetzt.

Setzen Sie den Wellenbrecher rich-
tig in die Aufnahme der Wasser-
schublade ein.

Die Wasserschublade bleibt nicht im
Gerat, nachdem Sie auf den Deckel
gedriickt haben.

Sie haben die Wasserschublade
nicht vollstéandig hinein gedriickt.

Setzen Sie die Wasserschublade in
das Gerat und driicken Sie sie bis
zum Anschlag hinein.

Die Wasserschublade Iasst sich
schwer reinigen.

Sie haben den Deckel und den Wel-
lenbrecher nicht entfernt.

Weitere Informationen finden Sie
unter ,Reinigen der Wasserschubla-
de".

Der Entkalkungsvorgang wird unter-
brochen, bevor er beendet ist.

Es gab einen Stromausfall.

Wiederholen Sie den Vorgang.

Der Entkalkungsvorgang wird unter-
brochen, bevor er beendet ist.

Die Funktion wurde vom Nutzer un-
terbrochen.

Wiederholen Sie den Vorgang.

Nach dem Entkalkungsvorgang be-
findet sich kein Wasser in der Brat-
und Fettpfanne.

Sie haben die Wasserschublade
nicht bis zum maximalen Fullstand
gefiillt.

Priifen Sie, ob sich in der Aufnahme
der Wasserschublade Entkalker/
Wasser befindet.

Wiederholen Sie den Vorgang.

Nach dem Entkalkungsvorgang be-
findet sich Schmutzwasser auf dem
Boden des Garraums.

Die Brat- und Fettpfanne wurde
nicht in die richtige Ebene einge-
schoben.

Entfernen Sie das Wasser und den
Entkalker vom Boden des Gar-
raums. Setzen Sie die Brat- und
Fettpfanne in die erste Einschub-
ebene ein.

Die Reinigungsfunktion wird unter-
brochen, bevor sie beendet ist.

Es gab einen Stromausfall.

Wiederholen Sie den Vorgang.

Die Reinigungsfunktion wird unter-
brochen, bevor sie beendet ist.

Die Funktion wurde vom Nutzer un-
terbrochen.

Wiederholen Sie den Vorgang.

Nach Beendigung der Reinigungs-
funktion befindet sich zu viel Wasser
auf dem Boden des Garraums.

Sie haben zu viel Reinigungsmittel
in das Gerat gespriht, bevor Sie
das Reinigungsprogramm einge-
schaltet haben.

Bedecken Sie alle Teile des Gar-
raums mit einer diinnen Reinigungs-
mittelschicht. Verteilen Sie das Rei-
nigungsmittel gleichmagig.

Das Reinigungsprogramm erzielt
kein zufriedenstellendes Ergebnis.

Die Anfangstemperatur des Ofens
war zu hoch fiir das Dampfreini-
gungsprogramm.

Wiederholen Sie das Programm.
Schalten Sie das Programm ein,
wenn das Gerat kalt ist.

Das Reinigungsprogramm erzielt
kein zufriedenstellendes Ergebnis.

Sie haben die Einhangegitter nicht
vor Beginn des Reinigungspro-
gramms entfernt. Diese kénnen
Warme an die Wande Ubertragen
und das Ergebnis beeintrachtigen.

Entfernen Sie die Einhangegitter
aus dem Gerat und wiederholen Sie
das Programm.
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Problem

Méogliche Ursache

Problembehebung

Das Reinigungsprogramm erzielt
kein zufriedenstellendes Ergebnis.

Sie haben das Zubehor nicht vor
Beginn des Reinigungsprogramms
aus dem Gerat entfernt. Es kann die
Dampfreinigung beeintrachtigen und
sich negativ auf das Ergebnis aus-
wirken.

Entfernen Sie das Zubehdr aus dem
Gerat und wiederholen Sie das Pro-
gramm.

13.2 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Garraums des Gerats.
Entfernen Sie das Typenschild nicht vom

Garraum.

ren:

Wir empfehlen dir, die Daten hier zu notie-

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

14. ENERGIEEFFIZIENZ

14.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt gemaR den EU-
Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten

AEG

Modellbezeichnung

BSK792320M 944187782

Energieeffizienzindex

81.0

Energieeffizienzklasse

A+

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-

dus

0.99 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.68 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Lautstarke

701

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

39.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfbackéfen und
Grills — Methoden zur Leistungsmessung.
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14.2 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

0.8 W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Energiesparmodus zu

erreichen

20 Min

14.3 Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen lhnen, bei der
Verwendung lhres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetir
geschlossen ist, wenn das Geréat in Betrieb
ist. Die Geratetiur darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft getffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
vor, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie mdglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit Heilluft, um Energie zu sparen.

Restwéarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt.

Wenn ein Programm mit Dauer / Ende
aktiviert ist und die Garzeit langer als 30
Minuten ist, schalten sich die Heizelemente
bei einigen Geratefunktionen automatisch
friher aus.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kénnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.

15. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

36 DEUTSCH



Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu |l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmiill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates gekniipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fiir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
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Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogeréte (s.o0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.
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Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerpléatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an |hre
Gemeindeverwaltung.



A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN
Koszonjik, hogy ezt az AEG késziléket valasztotta. Termékink gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyuijt
hosszu éveken keresztil, koszonhetéen az alkalmazott innovativ technoldgiaknak,
amelyek az életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas készilékeken nem talal
meg. Kérjuk, szanjon néhany percet az utmutatod végigolvasasara, hogy a maximumot
hozhassa ki készulékébdl.
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.aeg.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokert:
@ www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
% www.aeg.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

« Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

* Minden csomagolbéanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

» Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag
» A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.
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Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készllék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a késziléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
elé.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kozben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy

helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készilléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne hizza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készllektdl és egysegtol.

A készulék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készulék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

A beépithet6 készuléknek meg kell felelnie

a DIN 68930 stabilitasi kévetelményeinek.

Készilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

578 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék elulsd részének 594 mm
magassaga
Késziilék hatulso részének 576 mm
magassaga
Készilék elllsd részének 595 mm
szélessége
Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége
Készulék mélysége 567 mm

42 MAGYAR

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
hal6ézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készllék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készlilék alatti
rekeszhez, kuléndsen akkor, ha a
készilék mikddik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.




Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzait.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forrd
levegd tavozhat a készllékbdl.

Ne mikddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Mindig tartésitasra jévahagyott ivegeket
és befétteslivegeket hasznaljon.

A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készilék siutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készllékbe.
— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készullék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stiitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

F6zés kozben a készlilék ajtajat mindig

tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtdé) mdgott

helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikddik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készilék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugot a csatlakozoaljzatbol.
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» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

+ A sutéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a felllet kdrosodasat.

» Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitéasokat.

2.5 GOzsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

» Akiszabadulo g6z égési sérilést okozhat:
— Korlltekintéen jarjon el, ha a funkcid
mikddése kdzben kinyitja a készulék
ajtajat. G6z szabadulhat ki.
— GOz sltés utan évatosan nyissa ki a
készulék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérlilés- vagy fulladasveszély all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!
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« A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Feszlltségmentesitse a készuléket.

« A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.




3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés
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KezelSpanel

Elektronikus programkapcsolo
Viztartaly

Hushéméré szenzor csatlakozoja
Flitébetét

@A Lampa

Ventilator

B Kifolyocsé vizkémentesitése

4. KEZELOPANEL

4.1 A kezel6panel attekintése

Bl Polctartd, eltavolithato
Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Huzalpolc

Tortasuté edényekhez, sutéallo
edényekhez, sliltes edényekhez,
f6z6edényekhez/edényekhez.

Siit6 talca

Nedves siiteményekhez, sult ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepegd folyadékok
felfogasahoz, pl. huzalpolcon térténd
sutéskor zsiradékhoz.

Mély tepsi

Sutemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Hushéméré szenzor

A siités szabalyozasa az étel belsejében
|1év6é hémérséklet alapjan.

Teleszkopos sinek

A tepsik és huzalpolcok konnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.
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A késziilék miikodtetéséhez hasznalja az érzékelémezoket.

Erzékel6- Funkcié

mezé

Megjegyzés

. Kijelzd

A sit6 aktualis beallitasait mutatja.

(D BE /KI

A siité be- és kikapcsolasa.

)

Sitéfunkciok vagy El6-
re Programozott Sités

Nyomja meg egyszer az érzékelémezét egy siitéfunkcié vagy a
kévetkez6 meni kivalasztasahoz: Elére Programozott Sutés.
Nyomja meg ismét az érzékeldmezét a kovetkezd menik kdzot-
ti valtashoz: Sutéfunkciok, Elére Programozott Sités. A sutévi-
lagitas be- vagy kikapcsolasahoz nyomja meg 3 masodpercig
az érzékeldmez6t. A sitdvilagitast kikapcsolt suténél is bekap-
csolhatja.

]

Kedvenc program

A kedvenc programok mentése és az azokhoz valé hozzaférés.

&

Hémérséklet-valasztd

°C

poT

A sité hémérsékletének beallitdsahoz vagy a sitén belili jelen-
legi hdmérséklet kijelzéséhez. Nyomja meg 3 masodpercig az
érzékelémez6t a kdvetkezd funkcié be- vagy kikapcsolasahoz:
Gyors felf(ités.

\/ Le gomb

Mozgas lefelé a meniben.

N E

/\ Fel gomb

Mozgas felfelé a meniiben.

OK Ok

Vaélasztas vagy beallitds megerdsitése.

“— Vissza

gomb

Visszalépés egy szinttel a menuben. A fémenl megjelenitésé-
hez nyomja meg 3 masodpercig a mezét.

1d6 és Kiegészité funk-

Tovabbi funkciok bedllitasa. A sltéfunkcid mikodésekor nyom-

ciok ja meg az érzékelébmez6t az idékapcsolo vagy a kdvetkezd
@r funkciok beallitasahoz: Funkciozar, Kedvenc program, Melegen
tartas, Set + Go. A hushéméré szenzor bedllitasait is modosit-
hatja.
Q Percszamlalo A funkcio beallitasa: Percszamlalo.
4.2 Kijelzoé A kijelzd egyéb visszajelzoi:
A B C D Percszamlalé
| | T A funkcié miikadik.
16:30 o | @  Pontosids
A kijelz6 az aktualis idét mutatja.
) bl 00:15 | » 140°C -
| | Ial Id6tartam
| | A kijelzon a fézéshez sziikséges idd lat-
E D hatd.
Sitéfunkciod 9' Befejezés
Napszak A kijelzén a f6zési idé vége lathato.

moow»

Felflités visszajelzb
HOémérséklet
Egy funkci6 idétartama / vagy befejezési

ideje
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8 Hémérséklet
A kijelz6 a hdmérsékletet mutatja.




@ 1d6 kijelzés
A kijelzén ellendrizhetd, milyen hosszan
mikodik a sttéfunkcio. Az id6 visszaalli-
tdsdhoz nyomja meg egyszerre a \/ és

gombot.

E Gyors felfiités

A funkcié be van kapcsolva. Csokkenti a
felf(itési id6t.

[: Szamitas

A készilék kiszamitja a sltési id6t.

E Felfiités visszajelz6

A kijelz6 a suté hdmérsékletét jelzi.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Els6 csatlakoztatas

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az
alabbiakat:

Nyelv

Kijelzd kontraszt
Kijelzd fényer6
Ora beéllitasa

1. Az érték beallitasdhoz nyomja meg a VAN
vagy \V4 gombot.

2. Meger6sitéshez nyomja meg a OK
gombot.

5.2 Kezdeti elé6melegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, mieldtt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures késziléket.
A késziilék kellemetlen szagot és fiistot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl,
és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) — funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a készuléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) ¥ funkciét. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 15 perc ideig.

4. Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy lehljon.

ﬁ Sulyautomatika
A kijelz6 azt jelzi, hogy a sulyautomatika
rendszer aktiv, vagy a suly médosithato.

g_, Melegen tartas
A funkcié be van kapcsolva.

5. Kizardlag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatészerrel tisztitsa
meg a készliléket és a tartozékokat.

6. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlikbe.

5.3 Beallitas: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a késziiléket az
elektromos hal6zathoz, be kell allitania a
vizkeménységet.

Hasznadlja a g6z0616 készlethez mellékelt
indikatorpapirt.

1. Tartsa az indikatorpapirt a vizbe kb. 1 mp
ideig. Ne tegye az indikatorpapirt folyd viz
ala.

2. A maradék viz eltavolitdsahoz razza fel a
tesztpapirt.

3. 1 perc elteltével ellenbrizze a
vizkeménységet az alabbi tablazat
segitségével.

4. A vizkeménység beallitasa a kovetkezd
meniben: Alapbeallitasok.

Az indikatorpapir szinei folyamatosan

valtoznak. A tesztelés perc utan ellendrizze a

vizkeménységet 1-en belll.

A vizkeménység szintjét a kdvetkezd
meniben médosithatja: Alapbeallitasok /
Vizkeménység.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi
tartomanyt (dH) a hozza tartozé
kalciumtartalommal és vizmindségi
besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a
tablazatnak megfelelen.
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Amikor a csapviz keménységének érteke 4,
palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

Vizkeménység Indikatorpapir Kalciumleraké- Kalciumleraké- Vizmindség
. das (mmol/l) das (mg/l) szintje
Szint (dH)

1 0-7 ] 0-1.3 0-50 lagy

2 8-14 El 14-25 51-100 mérsékelten ke-
mény

3 15-21 IEI 26-3.8 101 - 150 kemény

4 222 IEI 23,9 =151 nagyon kemény

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Navigalas a meniikben

1. Kapcsolja be a siit6t.

2. A mend bedllitdsahoz nyomja meg a \V4
vagy A gombot.

3. Nyomja meg a OK gombot az almenuk
behivasahoz vagy a beallitas
elfogadasahoz.

®

Barmelyik ponton vissza tud jutni a
fémentiibe a €= gombbal.

6.2 Egy melegitési funkcié
beallitasa

Kapcsolja be a sit6t.

Valassza ki a menit: Sutéfunkciok.

Megerésitésil nyomja meg a OK gombot.
Valasszon ki egy melegitési funkciot.

Megerésitésil nyomja meg a OK gombot.
Allitsa be a hdmeérsékletet.

Meger6sitésil nyomja meg a OK gombot.

Noo hw M=
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@

Az alapértelmezett beallitasok
megvaltoztatasa nélkil automatikusan
Ujraindul a sit6.

6.3 F6zés gbézfunkcioval
A viztartaly fedele a kezel6panelen talalhato.

/\ FIGYELMEZTETES!

Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne
hasznaljon szirt (demineralizalt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb
folyadékokat. Ne toltson a viztartalyba
gyulékony vagy alkoholtartalmu
folyadékot.

1. Nyomja meg a viztartaly fedelét a
kinyitasahoz és a stitébdl valo
eltavolitasahoz.

2. Hideg vizzel téltse fel a viztartalyt a
maximalis szintig (kb. 950 ml). Ez a
vizmennyiség kb. 50 percre
elegendd.Segitségll haszndlja a
viztartalyon levd skalat.

3. Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

@

Ha a viztartaly nedves, egy puha
ruhaval tordlje at, mielétt behelyezi a
sltébe.

4. Kapcsolja be a sitét.



5. Allitsa be a kivant g6z sitéfunkciot és a
hémérsékletet.
6. Ha szikséges, allitsa be a kovetkezd

funkciot: Idétartam 2| vagy: Befejezés
>,
A g6z kb. 2 perc mulva jelenik meg.
Amikor a sutd eléri a beallitott
hémeérsékletet, hangjelzés hallhato.
Amikor a viztartalybdl elfogy a viz,
hangjelzés hivja fel a figyelmet arra, hogy
a viztartalyt fel kell télteni a fent leirt
modon a sutés folytatasahoz.

Az elkészitési id6 végén hangjelzés hallhato.

7. Kapcsolja ki a sitét.

8. A siités befejezése utan Uritse ki a
viztartalyt.

/\ VIGYAZAT!

A siité forro! Egés veszélye all fenn.
Legyen 6vatos, amikor kiliriti a
viztartalyt.

9. Sités utan a g6z lecsapddhat a sutétér
aljan. Csak akkor torolje szarazra a
sutétér aljat, amikor a stité mar lehdilt.

Nyitott ajtoval hagyja teljesen kiszaradni a

sutét. A kiszaritas meggyorsitasahoz csukja

be az ajtét, és a kovetkezd funkcid
segitségével fltse fel a sutét: Hélégbefuvas,
nagy héfok 150 °C hémérsékletre, korilbeldl

15 perc alatt.

®

A sutés végén a hitéventilator
gyorsabban forog a g6z eltavolitasahoz.

6.4 Viztartaly
A
F
T ~;—B
\u—c
E D
A. Fedél

B. Hullamtéré

Tartalytest

Vizbetoltd nyilas

Skala

Elllsé gomb

A viztartaly kivehetd a siitéboél. Enyhén
nyomja meg az ellilsé gombot. Miutan
benyomja a viztartalyt, automatikusan
kitolédik a sutébdl.

mmoo

A viztartaly kétféle modon tolthetd fel:

* hagyja a sutében, és egy vizeskancso
segitségével toltse fel,

* vegye ki a slit6bdl, és a vizcsapbdl toltse
fel.

Amikor a viztartalyt vizcsaprol tolti fel,

vizszintesen tartva szallitsa a tartalyt a viz

kifolyasanak elkeriilése érdekében.

)/

( D

A viztartalyt feltdltés utdn ugyanabba a
helyzetbe tegye vissza a helyére. Nyomja
meg az ellilsé gombot, amig a viztartaly a
sutétérben van.

Minden hasznalat utan Uritse ki a viztartalyt.

/\ VIGYAZAT!

A viztartalyt tartsa tavol a forrd
feluletektol.

6.5 Felfiités visszajelz6

Amikor bekapcsol egy sutéfunkciot, a sav
jelzi, hogy a hémérséklet emelkedik. A
megfelel6 hémérséklet elérésekor 3
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hangjelzés hallhato, a sav villogni kezd, majd
elttinik.
6.6 Hasznalat: Gyors felfiités

Hasznalja a funkciot, miel6tt ételt helyezne a
siitébe.

A funkcié lerdviditi a felfités idejét. Ez csak
bizonyos siitéfunkcioknal all rendelkezésre.

(o}
s - nyomja meg és tartsa megnyomva.

6.7 Maradékho

Ha kikapcsolja a sitét, a kijelz6n megjelenik
a maradékhd. A maradékhét hasznalhatja az
étel melegen tartasahoz.

6.8 A meniik attekintése

Fémenii
Szimbdélum / Me- Alkalmazas
niielem
A sutéfunkciok listajat tartal-
Sutsfunkciok mazza.

Szimbélum / Me-
niielem

Alkalmazas

B

Elére Programozott
Sutés

Az ajanlott siitébeallitasokat
tartalmazza az ételek széles
koréhez. Valassza ki az ételt,
majd inditsa el a siitési folya-
matot. A hémérséklet és a
sutési id6ék csak tajékoztatas-
ként szolgalnak a jobb ered-
mény elérése érdekében, és
mddosithatdak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasz-
nalt 6sszetevék minéségétdl
és mennyiségétdl fliggenek.

Almenii a kovetkezohoz: Alapbeallitasok

Szimboélum / Me-
niielem

leirasa

Q)

Ora beallitasa

A pontos id6 beallitasa az 6r-
an.

)

Id6 kijelzés

BE éllapotban a kijelzén a
pontos id6 lathatd, miutan ki-
kapcsolja a sitét.

Egy sitéfunkciot és az auto-
matikus programok listajat

14

SousVide sutés

oC»

Gyors felfltés

Bekapcsolt allapotban a
funkcié csokkenti a felfatési
idot.

tartalmazza.
w et taraimazza
Receptek ’
A felhasznal6 altal Iétrehozott

kedvenc s(itési programok

Kedvenc program listajat tartalmazza.

()

Set + Go

Beallit egy sitéfunkciot, me-
lyet késébb a kezel6panel
barmelyik szimbolumanak
egyetlen érintésével elindit-
hat.

A tisztitasi programok listajat
tartalmazza.

Tisztitas

&

Melegen tartas

A sités befejezését kdvetden
30 percig melegen tartja az
elkészilt ételt.

>
x
[0}
(2]
N
E
(0N
x
=
B
=]
=h
Q
c
o
Q
Kel
)
>
QO
x

Alapbeallitasok beallitasara szolgal.

O)

1d6 kiterjesztés

Bekapcsolja és kikapcsolja
az idokiterjesztés funkciot.

* A tovabbi sutéfunkciok lista-

. s jat tartal .
Specidlis beallitasok Jat tartaimazza

d

Kijelzé kontraszt

Fokozatosan mdédositja a ki-
jelz6 kontrasztjat.

50 MAGYAR

Kijelz6 fényerd

Fokozatosan médositja a ki-
jelz6 fényerejét.

=

Nyelv

A kijelzések nyelvének bealli-
tasa.

Figyelmezteté hang-
erd

Fokozatonként beallitja a
gombnyomasok és jelzések
hangerejét.




Szimbolum / Me- leirasa Szimbolum / Me- leirasa
niielem niielem
D Az érintémezdk hangjanak Aktivalo / inaktivald kod:
N . bh ki- és bekapcsolasa. A BE/KI DEMO méd 2468.
yomogomb hang  grintsmezs hangjat nem le- mo
het kikapcsolni. i A szoftver verzioszam és a
B A figyelmeztets hangjelzések Szerviz konfiguracié megjelenitése.
Hanabeallita ki- és bekapcsolasa.
angbeallitas < Minden beallitas visszakap-

Vizkeménység

Beadllitjia a vizkeménység
szintjét (1 - 4).

Tisztitas emlékeztetd

Emlékezteti a készllék tiszti-
téasanak esedékességére.

Gyari beallitasok csolasa a gyari értékre.

6.9 Almeni ehhez: SousVide siités

A méddszer soran a sités vakuumzarasu
mianyag tasakokban, alacsony
hémérsékleten torténik.

Szimboélum Meniipont Leiras
0 SousVide sutés Go6zsltés vakuumzaras mlanyag tasakokban, alacsony hémér-
sékleten (50-95 °C).
@ SousVide receptek Elére beallitott sous-vide slitési programok.
E] SousVide asszistens Valassza ki az ételt, majd inditsa el a sutési folyamatot. A me-

gadott hémérséklet és id6étartam csak tajékoztato jellegli. Médo-

sithatja 6ket.

6.10 Almeni a kovetkezohoz: Tisztitas

Szimbdélum

Meniipont

Megnevezés

[

Goz tisztitas

A késziilék tisztitasi eljarasa enyhe szennyezettség
esetén, mely nem volt tdbbszdr raégetve a fellletre.

Vizkémentesités

A gbzfejlesztd rendszer vizkSlerakodasoktsl mentesitd
tisztitasi eljarasa.

Oblités

A gbzfejlesztd rendszer atoblitési és tisztitasi eljarasa
a g6z funkciok gyakori hasznalata esetén.

G0z tisztitas plusz

A makacs szennyezdédéseket sitbtisztitd szerrel tisztit-
sa meg.
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6.11 Sutofunkciok

Sitéfunkcio

Alkalmazas

Sutéfunkcio

Alkalmazas

Q2

(%)

Hélégbefuvas, nagy
héfok

Sités egyszerre maximum ha-
rom sitészinten, illetve asza-
18s.20 - 40 °C-kal alacsonya-
bbra allitsa a suté hémérsékle-
tét, mint a kdvetkez6 funkcio
esetén: Hagyomanyos siités.

)

Pizza funkcio

Ha a sltének az egyik szintjén
szeretné sutni az ételt, és jol
megpiritani, illetve ropogéssa
tenni az alsoé rétegét. 20 -

40 °C-kal alacsonyabbra allit-
sa a siité hémérsékletét, mint
a kovetkez6 funkcio esetén:
Hagyomanyos sités.

Hagyomanyos siités

Egy sltészinten torténd sités-
hez, valamint poérkoléshez.

Fagyasztott ételek

Készételek (pl. siilt burgonya,
steak burgonya vagy tavaszi
tekercs) ropogdssa tételéhez.

vy

Grill

Vékony szelet éleimiszerek
grillezéséhez és piritos készi-
téséhez.

Infrasiités

Nagy slilt husdarabok vagy
nem kicsontozott szarnyas si-
téséhez egy polcszinten. Cs6-
ben siitéshez és piritashoz.

Also sités

Ropogés alju siitemények ké-
szitéséhez és étel tartésitasa-
hoz.

Paraban fézés

Harom manualis sutéfunkciod
kozul valaszthat kiilonbdz6 pa-
ratartalomszintek mellett. Ezek
a funkciok a g6zt és a forro le-
vegbt kombinaljak. Kiilénb6zé
mennyiségl géz segitségével
valé fézést tesznek lehetbvé.

Vital Sttés

Zoldsége vagy koretek és ha-
lak g6z6léséhez.

Almenii a kovetkez6ho6z: Paraban f6zés

Sitéfunkcio

Alkalmazas

|(n)|

1
Paratartalom, ala-
csony

A funkcié hus, szarnyasok,
tepsiben siiltek és felfujtak ké-
szitésére alkalmas. A g6z és a
h&é kombinalasa révén a has
porhanyossa, szaftossa és ro-
pogos fellletlivé valik.

ICT)I

Paratartalom, kdzep-
es

A funkcio dinsztelt és parolt
husok, valamint kenyér és kelt
tésztaju édes sutemények el-
készitésére alkalmas. A g6z
és a hé kombinalasa révén a
hus porhanydssd, szaftossa
valik, a kelt tésztaju sitemé-
nyeken pedig ropogés, fényes
felllet jon létre.

Paratartalom, magas

A funkcio6 alkalmas olyan finom
ételek elkészitéséhez, mint a
pudingok, lepények, Terrine
(pastétom) és halak.

Konvekcids levegd
(nedves)

A funkciot arra tervezték, hogy
energiat takaritson meg a f6-
zés soran. A funkcié hasznala-
takor a sitétér hémérséklete
eltérhet a beallitott hdmérsék-
lettél. A késziilék a maradék-
hét haszndlja fel. A fltési telje-
sitmény lecsdkkenhet. Tovab-
bi tudnivalokért olvassa el a
,Napi hasznalat” c. fejezetben
ezt a részt; Megjegyzések:
Konvekcids levegé (nedves).

@

Egyes sutéfunkciok mikddése kdzben a
sutélampa automatikusan kikapcsol 60

°C alatt.

6.12 Specialis beallitasok

Sitéfunkcio

Alkalmazas
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Melegen tartas

Elelmiszerek melegen tarta-
sahoz. Kérjik, vegye figye-
lembe, hogy egyes ételek
melegen tartas kézben to-
vabbra is siithetnek és kisza-
radhatnak. Szlikség esetén
fedje le az edényeket.




Sutéfunkcio

Alkalmazas

(¥)

Edény melegités

A tanyérok talalashoz valo
elémelegitésére.

Tartdsitas

A zbldségek és gyimolcsok
tartésitasa érdekében he-
lyezze a dobozokat vizzel tol-
tott tepsibe. Hasznaljon héal-
16, bajonettzarral vagy csava-
ros kupakkal ellatott, azonos
méretl edényeket. Hasznalja
a legalso polcszintet.

()

Szeletelt gyimdlcs, zoldség
és gomba aszalasahoz.

Szaritas
f( )\ Joghurt készitéséhez. A si-
(Q) 6lampa ennél a funkciénal
s nem vilagit.
Joghurt funkcio
A kelt tészta kelesztésének
f(cfj))\ felgyorsitasara. A kiszaradas
s Pyl . . N
r megelézése érdekében fedje
Kelesztés le a tészta feliletét.

0

(%)

Hélégbefluvas, kis ho-
fok

Kulénbdsen porhanyds, szaf-
tos slltek készitéséhez.

6.13 Megjegyzések a Konvekcios
leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.14 Elére Programozott Siités

Etelkategéria: Halltenger gyiimolcsei

Etel

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsem-
le készithet6 professzionalis
minéségben a ropogdssag, a
szin és a fényes héj szem-
pontjabol.

Regeneralodas

A gbzzel torténd melegités
meggatolja az ételek fellleté-
nek kiszaradasat. A hékozlés
finoman, egyenletesen torté-
nik, és biztositja, hogy az
ételnek olyan ize és aromaja
legyen, mintha most készlt
volna el. Ez a funkci6 az étel
kdzvetlenul tanyéron torténd
melegitésére hasznalhato.
Egyszerre egynél tdbb tanyér
étel melegithet6 fel kilonbo-
z6 polcmagassagokban.

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasa-
hoz (z6ldségek és gylimol-
csok). A felolvasztas idétarta-
ma a fagyasztott étel méreté-
t6él és mennyiségétdl figg.

Hal Siilt hal

Halrudacskak

Halfilé, vékony

Halfilé, vastag

Fagyasztott halfilé

Hal egészben, kicsi

Hal egészben, parolva

Hal egészben, kicsi, gril-
lezve

Hal egészben, grillezve

Hal egészben, grillezve

s

Pisztrang

Lazac Lazac filé

Lazac egészben
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Etel

Etel

Garnéla

Garnéla, friss

Garnéla, fagyasztott

Kagylo

Etelkategéria: Szarnyasok

Skandinav marha

Véres /‘?

Kozepes /'?

Jl atsiitve /7

Etel

Csontozott szarnyas -

Csontozott szarnyas /‘? )
Csirkeszarny, friss
Csirkeszarny, fagyasztott
Csirkecomb, friss

Csirke Csirkecomb, fagyasztott

Parolt csirkemell

Csirke, 2 fél

Egész csirke ﬁ

Kacsa egészben ﬁ

Liba egészben h

Sertés

Chipolata kolbasz

Karaj

Sertés csllok, el6fézott

Sonka

Sertésszliz

Sertésszliz /?

Sertéssziz, fustolt

Sertésszliz, parolt

Sertés tarja

Sertés lapocka

Sertéssllt ﬁ

F6tt sonka

Pulyka egészben ﬁ

Etelkategéria: His

Borju

Borju csiilok

Borda

Borjusiilt ﬁ

Etel

Marha

Fétt marhahus

Parolt hus ﬁ

Fasirt

Marhastilt

Véres

Véres /'?

Barany

Baranycsulok

Baranysiilt ﬁ

Baranygerinc

Baranycomb kdzepesen

Baranycomb kdzepesen

M

Kozepes

Kbzepes /‘?

Jol atsutve

Jol atsiitve /7
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Etel

Etel

Vad

Vadnyul
* Vadnyulldab
* Nyulgerinc

* Nytulgerinc /?

Almatorta, bevon.

Piskotatészta

Almaspite

Oz/Szarvas
« Comb
- Ozgerinc

Turétorta, stutéformaban

Brids

Vad roston ﬁ

Madeira slitemény

Torta

Vad borda /‘?

Svajci tarte, édes

Etelkategéria: Tepsiben siiltek

Mandulas sutemény

Etel

Muffin

Lasagne

Aprésitemény

Lasagne/cannelloni fagy.

Omlds tésztak

Tészta

Habkosar

Burgonyafelfujt

Leveles tésztabdl késziilt
aprositemény

Cs6ben st zoldség

Képviseléfank

Edességek

Puszedli

Etelkategéria: Pizza/Quiche

Aprosit. omlos tésztabol

Karacsonyi stollen

Fagyasztott almaspite

Etel
Pizza, vékony kéreg
Pizza, extra feltét
Pizza, gyorsfagyasztott
Pizza

Sités tepsiben

Piskotatészta

Kelt Tészta

Amerikai mirelit pizza

Turotorta, tepsiben

Pizza, hatott

Csokoladés sutik

Mirelit pizza szelet

Piskotatekercs

Bagett olvasztott sajttal

Kelttésztas slitemény

Elzaszi hagymas lepény

Prézlikalacs

Svajci tarte, pikans

Cukros slitemény

Quiche Lorraine

Pikans torta

Tortaalap

Omlos tészta

Piskotakeverék tortaalap

Etelkategéria: Torta/Siitemények

Etel

Forma torta

Gylmodlcstorta

Omlos gylimolcstorta

Piskotas gyumdlcstorta

Kelt Tészta
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Etelkategéria: Kenyér/zsemle

Etel

Borsé

Padlizsan

Edeskomény

Articsoka

Cékla

Feketegyokér

Karalabé csikokra vagva

Fehér bab

Kelkaposzta

Etelkategéria: Pudingok és terrine-ek

Etel

Péksitemény
Péksitemény Zsemle, el6sitott

Sutemény, fagyasztott
Ciabatta -

Bagett, el6siutott
Bagett

Bagett, fagyasztott

Kenyér

Fehér kenyér

Kelt tészta

Barna kenyér
Kenyér

Rozskenyér

Teljes ki6rlésl kenyér

Etel

Royale (sodo)

Kovaszment. kenyér

Fagyasztott kenyér/zsem-
le

Karamelles siitemény

Terrine (Pastétom)

Etelkategéria: Zoldségek

Etel

Brokkoli rozsak

Brokkoli egész

Tojas

Tojas, lagyra fétt

Tojas, kdzepesre fott

Tojas, keményre f6tt

Tukortojas

Karfiol rézsak

Etelkategéria: Koretek

Karfiol egész

Etel

Sargarépa

Silt burgonya, vékony

Cukkini szeletelve

Silt burgonya, vastag

Silt burgonya, fagyasz-

Sparga, z6ld - tott

Sparga, fehér - Krokettek -
Paprika csikokra vagva - Z6ldségek/krokettek -
Spenot, friss - Piritott vagdaltak -

Péréhagyma, karikara
vagva

Fétt burgonya, negyedel-
ve

Zo6ldborsé - Fé&tt burgonya -
Gombaszeletek - Héjaban silt burgonya -
Blansirozas - Krumplis gombdc -
Kelbimbo - Zsemlegombodc -

Zeller, kockara vagva
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Etel

Etelkategéria

Etel

Kelt gombdc, sés

Kelt gombdc, édes

Rizs

Friss vékonymetélt

Puliszka

®

Amennyiben az étel tomegének vagy
maghdmeérsékletének mddositasa valik
sziikségessé, az Uj érték beallitasahoz
hasznalja a VAN vagy V gombot.

6.15 Almenii a kovetkezohoz:
SousVide asszistens

Etelkategéria

Etel

Zoldségek

Sargarépa

Cukkini szeletelve

Sparga, zold

Sparga, fehér

Paprika csikokra vagva

Poréhagyma, karikara
vagva

Zeller gyokér

Zeller

Padlizsan

Edeskomény

Articsoka belseje

Burgonya

Sutétok

Hal/tenger gyimdlcsei

Keszeg filé

Tengeri sullé filé

Tékehal

Pisztrang filé

Lazac filé

Kagylo

Kagyl6 héjaban

Gyumolcs

Alma

Korte

Oszibarack

Nektarin

Szilva

Ananasz

Mangé

Rak pancél nélkil

Polip

Szarnyasok

Jércemell, csontozott

Kacsamell, csontozott

Pulykamell, csontozott

Hus

Marha

* Marhabélszin, kbzep-
esen

* Marhabélszin, jol at-
sutve

Barany
« Barany, kdzepesen
* Barany, jol atsltve

Vad
* Vaddiszné
* Nyl csont nélkil
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7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok tablazata

Orafunkcié Alkalmazas

Q Visszaszamlalas beallitdsa (max.
2 6 30 perc). Ez a funkcié nincs

Percszamlalo hatéssal a készlilék mikddésére.

I_)l A készllék miikodési idétartama-
nak beallitasa (max. 23 6 59

Idtartam perc). A kdvetkez6 esetekben
nem érhetd el: Hushémérd szen-
zor.

el A kivalasztott sttéfunkcid kikap-
Lo csolasi idejének bedllitasa (maxi-
Befejezés

mum 23 6 59 perc). A kdvetkezd
esetekben nem érhetd el: Hus-
héméré szenzor.

Amikor egy 6rafunkcié esetén megad egy
id6t, a visszaszamlalas 5 mp mulva fog
elindulni.

Idétartam, Befejezés — a funkciok hasznalata
el6tt meg kell adnia egy sutéfunkciot és egy
hémeérsékletet. A készllék automatikusan
kikapcsol.

Id6tartam , Befejezés — a funkciokat
egyszerre is hasznalhatja, ha egy adott id6
elteltével automatikusan be és ki szeretné
kapcsolni a készlléket.

7.2 Az érafunkcidk beallitasa

1. Allitson be egy sitéfunkciot.

2. @ nyomja meg ismételten, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a sziikséges o6ra
funkcié és a hozza tartoz6 szimboélum.

3. /\ V.- nyomja meg az id6
beallitasahoz.

4. Nyomja meg: OK funkciot.

Az idd leteltekor hangjelzés hallhaté. A sité

kikapcsol. A hangjelzés kikapcsolasahoz

érintse meg barmelyik érzékelémezét.

7.3 Melegen tartas
A funkcié feltételei:
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* A beallitott hdmérséklet 80 °C-nal
magasabb.
« A ld6étartam funkcid aktiv.

A Melegen tartas funkcio az elkészilt ételt 80
°C-on tartja 30 percig. Akkor kapcsol be,
amikor a siitemény- vagy hussutési folyamat
befejezddik.

A funkcié be- vagy kikapcsolhaté a menuben:
Alapbeallitasok.

1. Kapcsolja be a sit6t.

2. Valassza ki a stUt6éfunkciot.

3. Allitson be 80 °C-nal magasabb
h&mérsékletet.

4. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kovetkezd kijelzés meg nem
jelenik: Melegen tartas.

5. Megerésitésil nyomja meg a OK gombot.
Amikor a funkcié befejezédik, hangjelzés
hallhato.

7.4 1d6 kiterjesztés

A 1d6 kiterjesztés funkcid segitségével a
sutéfunkceio folytathatéd a Idétartam lejarta
utan.

@

Nem hasznalhatdé hishémérd szenzort
alkalmazo sut6éfunkciokkal.

1. Amikor a sitési id6 véget ér, hangjelzés
hallhat6. Nyomja meg barmelyik
szimbolumot.

A kijelzén egy Uzenet jelenik meg.

2. Nyomja meg a @ gombot a

bekapcsolashoz, vagy a <= gombot a
térleshez.
3. Allitsa be a funkcio id6tartamat.

4. Nyomja meg a OK gombot.



8. AUTOMATIKUS PROGRAMOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

8.1 Internetes receptek

A programozott receptek a weboldalunkon
talalhatoak. A Receptkdnyv megkereséséhez
tekintse meg a sutétér ellilsd keretén
talalhat6 adattablan szereplé PNC szamot..

8.2 Receptek és Programozott
receptek

Ez a siité szamos beallitott recepttel
rendelkezik. A receptek rogzitettek,
modositasuk nem lehetséges.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Huzalpolc

/é@i

<y

Helyezze a polcot a polctarté vezetésinjei
koze,.

—

Kapcsolja be a sit6t.

A menu kivalasztasa: Receptek. A
megerdésitéshez nyomja meg az OK
gombot.

Valassza ki a kategoriat és az ételt. A
megerdésitéshez nyomja meg a OK
gombot.

Valasszon egy receptet. A
megerdésitéshez nyomja meg a OK
gombot.

Siito6 talca / Mély tepsi

—(

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetdsinjei kozé.

9.2 Hashéméré szenzor

A hishdmérd szenzor méri a hémérsékletet
az étel belsejében. Amikor az étel a beallitott
hémérsékletet elérte, a sutd kikapcsol.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

a suté hémérsékletét (minimum 120 °C),
az étel maghdmérsékletét.

/\ VIGYAZAT!

Kizarélag a mellékelt ételhdmérét, és
eredeti pétalkatrészeket hasznaljon.

A legjobb sitési eredmények eléréséhez:
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* A hozzavalok legyenek
szobahdmérsékletliek.

* Az ételhdméré nem hasznalhato folyékony
ételekhez.

+ Sutés kdzben az ételhémérd
erzékelbjének vegig az ételben kell
maradnia, és csatlakoztatva kell lennie.

» Hasznalja az ételekhez ajanlott
magh&meérsékleti beallitasokat. Olvassa el
a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

®

A siitd kiszamitja az ételkészités
hozzavetbleges befejezési idejét. Ez fligg
az étel mennyiségétdl, a beallitott
sutéfunkciotol és hdmeérséklettol.

Etelkategoriak: hus, szarnyas és hal

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Szurja az ételhéméré hegyét a hus vagy
a hal kozepébe, lehetdleg a legvastagabb
résznél. Gy6z6djon meg réla, hogy a
szenzor minimum 3/4 rész ez étel
belsejében legyen.

3. lllessze a hushémérd szenzor dugaszat a
készilék elulsd keretén talalhato aljzatba.

A kijelz6n az ételh6mérd szimboluma jelenik
meg.

4. 5 masodpercen belll végezze el a VAN

vagy \V4 gomb segitségével az étel
magh&mérsékletének beallitasat.

5. Valasszon egy sitéfunkciot és, ha
szlkséges, a suté hdmérsékletét.

6. A hushdémérséklet modositdsahoz nyomja

meg a @ gombot.
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Amikor a készllék eléri a beallitott
hémérsékletet, egy hangjelzés hallhat6. A
késziilék automatikusan kikapcsol.

7.

8.

A jelzés kikapcsolasahoz érintse meg
barmelyik szimbdlumot.

Huzza ki az ételhdmérd dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készlilékbdl.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mert az ételhéméré
forré lehet. Legyen 6vatos, amikor
kihlzza és eltavolitja azt az ételbdl.

Etelkategéria: casserole

1.
2,

3.

Kapcsolja be a késziiléket.

Tegye a hozzavalok felét egy
sutéedénybe

Nyomja az ételnémérd hegyét a pontosan
a casserole kdzepébe. Az ételhémérének
sutés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban helyen kell maradnia. Ezt egy
massziv hozzavalo hasznalataval érheti
el. A sutéedény peremével tamassza ala
az ételhdméré szilikon fogantyudjat. Az
ételhdméré hegye nem érintkezhet a
sitéedény aljaval.

A maradék hozzavaldkkal fedje be az
ételh6méro6 érzékel tdbb részét.
lllessze az ételhémérd dugaszat a
készilék ellils6 keretén lévd aljzatba.



A kijelzén az ételh6mérd szimbdluma jelenik
meg.

6. 5 masodpercen belill végezze el a VAN

vagy V gomb segitségével az étel
maghdémeérseékletének beallitasat.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Kedvenc program

Tarolhatja kedvenc beallitasait, pl. az
idétartamot, h6mérsékletet vagy a
sutéfunkciot. A kdvetkezék allnak

rendelkezése a menlben: Kedvenc program..

20 programot tarolhat.

Egy program tarolasa

1. Kapcsolja be a siitét.
2. Allitson be egy sit6éfunkciét vagy
automatikus programot.

3. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kévetkezd kijelzés meg nem
jelenik: MENTES.

4. A megerésitéshez nyomja meg az OK
gombot.

A kijelzén az els6 szabad memoriahely

jelenik meg.

5. A megerésitéshez nyomja meg az OK
gombot.

6. Adja meg a program nevét.

Az els6 beti villog.

7. Erintse meg az V vagy VAN gombot a
betli médositasahoz.

8. Nyomja meg a OK gombot.
A kovetkezd betl villog.

7. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szikséges, a sitéhémérsékletet.

8. A hushémérséklet médositasahoz nyomja
meg a @ gombot.

Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet,

egy hangjelzés hallhatd. A készillék

automatikusan kikapcsol.

9. A jelzés kikapcsolasahoz érintse meg
barmelyik szimbdlumot.

10. Huzza ki az ételhéméré dugojat az
aljzatbol, és vegye ki az ételt a
készlilékbdl.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mert az ételhéméré
forro lehet. Legyen 6vatos, amikor
kihlzza és eltavolitja azt az ételbdl.

9. Szikség esetén végezze el isméta 7.
lépést.

10. Tartsa nyomva a OK gombot a
mentéshez.

Felllirhatja a kivant memoriahely tartalmat.

Amikor a kijelzén az els6 szabad

memoriahely megjelenik, nyomja meg a V

vagy VAN gombot, majd nyomja meg a OK
gombot a mar meglévé program
felllirasahoz.

A program nevét modosithatja ebben a
meniben: Program név szerkesztése.

A program elinditasa

1. Kapcsolja be a siit6t.
2. A mend kivalasztasa: Kedvenc program.

3. A meger6sitéshez nyomja meg a OK
gombot.

4. Valassza ki a kivant kedvenc programot.

5

A megerdsitéshez nyomja meg a OK
gombot.
Megnyomhatja a <] gombot, hogy
kozvetlendl a kdvetkezé6 meniibe 1épjen:

Kedvenc program. Ezt kikapcsolt siténél is
hasznalhatja.
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10.2 A Gyerekzar hasznalata

Amikor ez a funkcié be van kapcsolva, a
készilék nem kapcsolhato be.

®-a gomb megnyomasaval kapcsolja
be a készliléket.

2. @ - Nyomja meg egyszerre, amig a
kijelz6n meg nem jelenik egy lizenet .

A funkcié kikapcsolasahoz ismételje meg a 2.

lépést.

10.3 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio
véletlen médositasat.

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Allitson be egy sit6éfunkciot vagy
beallitast.

3. @ nyomja meg egymas utan tébbszor,
amig meg nem jelenik ez a kijelzén:
Funkciozar.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A funkcié kikapcsolasahoz nyomja meg a

gombot @ A kijelz6n egy Gizenet jelenik
meg. @ _ nyomja meg tébbszor a gombot.

OK _ nyomja meg a megerdsitéshez. A
készulék kikapcsolasakor ez a funkcié is
kikapcsol.

10.4 Set + Go

A funkcid segitségével beallithat egy
sutéfunkciot vagy programot, és késébb
barmelyik érzékelémezé egyetlen
megnyomasaval bekapcsolhatja.

A funkcid be- vagy kikapcsolhaté a meniben:
Alapbeallitasok.

1. Kapcsolja be a kesziiléket.

2. Allitson be egy sutéfunkciot.

3. @ nyomja meg egymas utan tébbszor,
amig meg nem jelenik ez a kijelz6n:
Id6tartam.

Allitsa be az idét.

5. & _ nyomja meg egymas utan tébbszor,
amig meg nem jelenik ez a kijelzén: Set +
Go.

6. Nyomja meg a OK gombot.
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7. A funkcio elinditasahoz nyomja meg
barmelyik szimbdlumot: Set + Go. A
beallitott sttéfunkcid elindul.

Funkciozar vilagit a sttéfunkcié mikodése

kozben.

Amikor a sutéfunkcio véget ér, hangjelzés
hallhaté.

10.5 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a siitéfunkcioé aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készllék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

°C) D (6)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ha egy sutéfunkciét az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikaodtetni, allitsa be a sltési idétartamot.
Tovabbi informéaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkcidkkal: Sutd vilagitas, Hishémérd
szenzor, |[d6tartam, Befejezés.

10.6 A kijelzo fényereje

- Nappali fényeré:

« Vilagit, amikor a készllék be van
kapcsolva.

* Az éjszakai fényerd mellett 10
masodpercre erésebbre valt, ha
megnyomja valamelyik érzékel6mezét.

* Be lesz kapcsolva, ha a késziilék ki van
kapcsolva, de beallitja a kovetkezd
funkciot: Percszamlald. Amikor
befejezddik a funkcio mikodése, a kijelzd
visszatér az éjszakai beallitasra.

® Fjszakai fényeré:
* Ha a készllék ki van kapcsolva, akkor

22:00 6ra és 6:00 6ra kdzott kisebb a
kijelz6 fényereje.



10.7 Hiitoventilator

Amikor a készllék Uzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen

tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdal.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

®

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek
és sUtési idétartamok csak tajékoztataskent
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Elé6fordulhat, hogy a késziilék az el6z6
készuléktol eltéréen sut vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézesi
idétartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a sité aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cimu fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

g Etel tipusa
Sutéfunkcio
°C Hémérséklet

Tartozék

Hl

Tartaly (Gastronorm)

Toémeg (kg)

Polcpozicié

|0 0

F&zési id6 (perc)

11.2 Az ajto bels6 oldala

A siitdajté bels6 oldalan az alabbiakat

talalja:

e a polcszintek szamat.

» tajékoztatast a sttéfunkciokrol, a
polcszintek ajanlott szamat, valamint az
edényekhez vald hémérsékletet.

11.3 Tanacsok a késziilék specialis
siitéfunkcidihoz

Melegen tartas

Ezzel a funkcioval melegen tarthatja az ételt.
A hémérséklet automatikusan 80 °C-ra all be.

Edény melegités

Ezzel a funkcioval felmelegitheti a tanyérokat
és az ételeket a talalas el6tt. A hémérséklet
automatikusan 70 °C-ra all be.

Rendezze el egyenletesen a tanyérokat és az
edényeket a huzalpolcon. Az elsd polcszintet
hasznalja. A melegitési id6 felénél rendezze
at az edényeket.

Kelesztés

Ezzel a funkcioval kenyértésztat dagaszthat.
Helyezze a tésztat egy nagyméretli edénybe.
Az elsd polcszintet hasznalja. Allitsa be ezt a
funkciot: Kelesztés és az ételkészitési ido.

Kiolvasztas

Tavolitsa el az ételek csomagolasat, majd
helyezze azokat egy tanyérra. Ne takarja le
az ételt, mert ezzel megndvelheti a
felolvasztasi id6t. Az els6 polcszintet
hasznalja.

11.4 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkrozé fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseégliek, mint a vilagos szinl és
visszatikrz6 fellletl edények.
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Pizzatal — s6tét, nem tlkr6z6do, 28-as
atmérécm

Siitéedény — sotét, nem tikr6z6do, 26-os
atmérécm

Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

Karimas alapforma — s6tét, nem
tlikroz6do, 28-as atmérécm

11.5 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&, °C O =
Tészta felfijt 200 - 220 45-55 3
Burgonyafelfujt 180 - 200 70-85 3
Muszaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Kenyérpuding 190 - 200 55-70 3
Rizspuding 170 - 190 45 - 60 3
Kevert piskotatésztabol késziilt almatorta (ke- 160 - 170 70-80 3
rek sttéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70 3
11.6 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.
Sités egy szinten — sités sutéformaban
L, °C O =
Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, nagy hé- 160 45-60 2
kal) fok
Eiﬁ)ko’tatészta (zsiradék nél- Hagyomanyos siités 160 45 -60 2
U]
Almaspite, 2 forma, atméré: Hélégbefuvas, nagy hé- 160 55-65 2
20 cm fok
Almaspite, 2 forma, atméré: Hagyomanyos sités 180 55-65 1
20cm
Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- 140 25-35 2
fok
Linzer Hagyomanyos siités 140 25-35 2
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Sités egy szinten — keksz

= o,
& C O =
Aprositemeny, 20 dbltepsi 1) P?’(Iégbefl]vés, nagy hé- 150 20-30 3
Ol

Aprosiitemeny, 20 dbltepsi 1) Hagyomanyos slités 170 20-30 3

1) Melegitse el az tires késziiléket.

Siités tobb szinten — keksz

=) o,
£, C D =
Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- 140 25-45 2/4
fok
Aprésitemény, 20 db/tepsi, 1) :)c’ilégbefuvés, nagy hé- 150 25-35 174
Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, nagy hé- 160 45-55 2/4
kal) fok
Almaspite, racsonként 1 siité- Hélégbefuvas, nagy ho- 160 55-65 2/4
forma (& 20 cm) fok

1) Melegitse el az ures késziléket.

Grill

L, °’C O =

Grill max. 1-2 5

Toast kenyér 1)

Bifsztek 2) Grill max. 24 - 30 4

1) Melegitse el6 az Ures készlléket 5 percig.

2) Melegitse el az ures késziiléket 5 percig. Félidében forditsa meg.
11.7 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara
A funkcié tesztjei: Vital Sités.

Az |IEC 60350 szabvanynak megfeleld tesztek.

Allitsa be a hémérsékletet 99 °C-ra.

L = O = O
Brokkoli 1) 1 x 2/3 perforalt 0.3 3 13-15
Brokkoli 1) 2 x 2/3 perforalt 2x0,3 2és4 13-15
Brokkoli 1) 1 x 2/3 perforalt max. 3 15-18
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§§9
= furg

O

= O

Borso, gyorsfagyasz-

2 x 2/3 perforalt

tott 2)

2x15

2és4 Amig a hémér-
séklet a leghide-
gebb ponton el
nem éri a 85 °C-
t.

1) Helyezze a sitétalcat az elsd polcszintre. Melegitse eld az Gres késziléket.

2) Helyezze a sutétalcat az elsé polcszintre.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

A késziilék elblapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

A sltétér aljat néhany csepp ecettel
tisztitsa meg a vizkémaradvanyoktol.

A fémfeluleteket haztartasi
tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe
mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készilék belso terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a
készililékben. A készllék belsejét minden
hasznalat utédn csak mikroszalas ruhaval
tordlje szarazra.

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.
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12.2 A polctarték

A készlilék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1.

2,

3.

Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

A polctartékat 6vatosan huzza fel- és
kifelé az ellls6 felfliggesztésbol.

Huzza el a polctarté ellils6 részét az
oldalfaltol.

Huzza ki a tartokat a hatso
felfliggesztésbaol.

A polctartékat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkdpos siitésineken talalhaté végallas
Utk6zok elére nézzenek.

12.3 Gz tisztitas

1.

2,

Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehljon.

Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbol
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.
Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a sitdé
belsejét és a siutdajtd Givegének belsd
oldalat.

Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig.
Valassza ezt: Meni / Tisztitas.



Kiegészitd Leiras

funkcio

Goz tisztitas Enyhe tisztitas

Idétartam: 30 perc

Normal tisztitas
Permetezzen mosoga-
tészert a suté belsejé-
nek fellletére.
Idétartam: 75 perc

Goz tisztitas
plusz

6. Kapcsolja be a funkciot. majd kdvesse a
kijelz6n megjelend utasitasokat.

A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.

7. A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
barmelyik szimbdlumot.

8. Kapcsolja ki a késziiléket.

9. Miutan a készulék lehdilt, puha
torléruhaval tordlje szarazra a sutéteret.

10. Tavolitsa el a visszamaradt vizet a
viztartalybdl.

11. Hagyja nyitva a sit6 ajtajat, és varja meg,
amig a sitd belseje megszarad.

®

Amikor ez a funkcio aktiv, a stitélampa
nem vilagit.

12.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik,
tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkezd funkciot:

Az emlékeztetét a menliben engedélyezheti
vagy tilthatja le: .

12.5 A viztartaly tisztitasa

1. Vegye ki a viztartalyt a készllékbdl.

2. Vegye le a viztartaly fedelét. Emelje fel a
burkolatot a hats6 kiemelkedéssel egy
vonalban.

3. Tavolitsa el a hullamtérét. Addig huzza el
a tartalytesttdl, mig ki nem pattan.

4. Vizzel és szappannal mossa meg a
viztartaly részeit. Ne hasznaljon
suroldszivacsot, és ne tisztitsa a
viztartalyt mosogatégépben.

5. Szerelje 0ssze a viztartalyt.

6. Pattintsa be a hullamtérét. Nyomja be a
fioktestbe.

7. Szerelje fel a fedelet. El6szor helyezze be
az ellils6 pattintot, majd nyomja a
fioktesthez.

8. Helyezze be a viztartalyt.
9. Tolja a viztartalyt a sit6 fele, amig be
nem reteszelédik.

12.6 Vizkdmentesités

A gbzrendszer vizkémentesitéséhez
hasznalja.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a siit6térbél.

3. Ellendrizze, hogy a viztartaly Ures-e.

Az els6 szakasz id6tartama: korilbeldl
100 perc

4. Valassza ezt: Menu / Tisztitas /
Vizkémentesités.

5. Helyezze a mély tepsit az els6
polcszintre.

6. Toltson 250 ml vizkboldot a viztartalyba.

7. Toltse fel a viztartaly fennmarado részét
vizzel a maximalis szintig.

8. Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a
kijelzén lathato utasitasokat. A
vizkételenités elsd szakasza
megkezdddik.

A masodik szakasz id6tartama:
korulbelll 35 perc )

9. Toltsén a viztartalyba vizet. Ugyeljen
arra, hogy ne maradjon vizkéoldé a
viztartalyban. Helyezze be a viztartalyt.
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10. Amikor a funkci6 véget ér, vegye ki a
mély tepsit.

11. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiiljon.

12. Puha ruhaval tisztitsa meg a siitd
belsejét.

13. Tavolitsa el a visszamaradt vizet a
viztartalybdl.

14. Hagyja nyitva a sUt6 ajtajat, és varja meg,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

Ha vizké-maradvanyok talalhatok a

készilékben a vizkémentesités utan, a

kijelz6n az eljaras ismételt futtatasara

felszolito tizenet jelenik meg.

12.7 Vizkotelenitési emlékeztetd

Két emlékeztetd figyelmezteti a készulék
vizkételenitésének elvégzésére. A
vizkémentesitési emlékezteté nem tilthatd le.
» Lagy emlékeztetd - azt javasolja, hogy
vizkémentesitse a készliléket.

+  Kemény emlékeztet6 - arra kéri Ont, hogy
vizkémentesitse a késziléket. A készilék
letiltja a g6z funkcidkat, ha nem hajtja
végre a sltd vizkdtelenitését a hatarozott
emlékezteté megjelenésekor.

Az emlékeztetdk a készllék minden
kikapcsolasakor megjelennek.

12.8 Oblités

Haszndlja a gbézrendszer tisztitasara a
g6zfunkciok gyakori hasznalata utan.

1. Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbél.

3. Helyezze a mély tepsit az elsd
polcszintre.

4. Toltse fel vizzel a viztartalyt.

5. Valassza ezt: Menu / Tisztitas / Oblités.

Id6étartam: korilbelll 30 perc

6. Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a
kijelzén lathatd utasitédsokat.

7. A funkcio befejezése utan tavolitsa el a
mély tepsit.

®

Amikor ez a funkcio aktiv, a stitélampa
nem vilagit.
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12.9 Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajto és a belsd Uveglapok
eltavolithatok. Az liveglapok szama
kilénbdz6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajtd nehéz.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen
az ellulsé lap pereménél. Az liveg
eltorhet.

1. Teljesen nyissa ki az ajtot.
2. Emelje meg, majd nyomja a

rogzitbkarokat A az ajto két zsanérjara.
—

3. Csukja be a siitéajtot az elsd nyitasi
pozicioig (hozzavetbleges szog: 45°).

4. Fogja meg az ajté mindkét oldalat a
kezeivel, és felfelé iranyulé szogben
hlzza le a sitérél.

5. Helyezze a siitdajtot kiilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenletes fellletre.

6. Tartsa az ajtd burkolatat B az ajto fels6
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarésint.



7. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

8. Egyenként fogja meg az ajtd liveglapjait a
felsd széluknél, és felfele huzva vegye ki
Oket az oldalsé vezetdsinbdl.

9. Tisztitsa meg az lveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott

sorrendben a fenti [épéseket. EI6szor a

kisebb lapot helyezze vissza, majd a

nagyobbat és az ajtot.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha ...

Ugyeljen arra, hogy az liveglapok a megfelel6
helyzetben legyenek behelyezve,
maskulonben az ajté felllete tuimelegedhet.

12.10 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziiléket.

3. Helyezze a térl6ruhat a sutd padldjara.

Felsd lampa

1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uvegburajat.

2. Tavolitsa el a fémgydrQt, és tisztitsa meg
az Uvegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig héallé izzora.

4. lllessze a fémgydrit az Giveg
lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Jelenség Lehetséges ok

Javitasi mod

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltet-
ni a sutét.

A siitd nincs csatlakoztatva az elekt-
romos halézathoz, vagy csatlakozta-
tdsa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a sité jol van-e
csatlakoztatva az elektromos halo-
zathoz (lasd a bekétési rajzot, ha
van).

A sité nem melegszik fel.

A sit6 ki van kapcsolva.

Kapcsolja be a suit6t.

A siité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az 6rat.

A siité nem melegszik fel.
tasokat.

Nem végezte el a szilkséges bealli-

Ellenérizze, hogy elvégezte-e a
sziikséges beallitasokat.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas be van
kapcsolva.

Olvassa el az ,Automatikus kikap-
csolas” cimi részt.

A sité nem melegszik fel.

A Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el ,A gyerekzar hasznalata”
C. részt.

A siité nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztositék okoz-
za-e a problémat. Ha a biztositék
t6bbszor is leolvad, hivjon szakkép-
zett villanyszerel6t.

A vilagitas nem muikaodik.

A vilagitas izzéja meghibasodott.

Cserélje ki az izz6t.

A hishémérd szenzor nem miiko-
dik.

A hushémérd szenzor csatlakozédu-
gbja nem megfeleléen van az aljzat-
ba illesztve.

Nyomja be a hishéméré szenzor
csatlakozodugdjat az aljzatba,
amennyire csak lehetséges.

A kijelzén F111 lathato.

A hushémérd szenzor csatlakozédu-
go6ja nem megfeleléen van az aljzat-
ba illesztve.

Nyomja be a hishéméré szenzor
csatlakozodugdjat az aljzatba,
amennyire csak lehetséges.

A kijelz6n megjelenik egy hibakdd,
amely nem szerepel ebben a tabla-
zatban.

Elektromos hiba lépett fel.

« Kapcsolja ki a sitét a lakas biz-
tositéktablajan levé biztositékkal
vagy biztonsagi fékapcsoldval,
majd kapcsolja be ismét.

« Ha a hibalizenet ismét megjele-
nik a kijelzén, forduljon az ligyfé-
Iszolgalathoz.

G0z- és paralecsapodas az ételen
és a sitétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a sitében.

A sltés befejezése utan az edénye-
ket ne hagyja 15 - 20 percnél hosz-
szabb ideig a sit6ében.

A készlilék bekapcsol, de nem me-
legszik fel. A ventilator nem muko-
dik. A kijelz6n "Demo" jelenik meg.

A demo Gizemmdd bekapcsolt.

Olvassa el a ,Napi hasznalat” cim(
fejezet Alapbeallitasok c. szakaszat.

A készilék nem tartja meg a viztar-
talyt a behelyezés utan.

A viztartaly fedele nincs megfelel6-
en felszerelve.

Szerelje fel megfeleléen a viztartaly
fedelét.

Viz folyik a viztartalybol szallitas
vagy a készilékbe helyezés utan.

A viztartaly fedele nincs megfelel6-
en felszerelve.

Szerelje fel megfeleléen a viztartaly
fedelét.

Viz folyik a viztartalybdl szallitas
vagy a készilékbe helyezés utan.

A hullamtérd nincs megfeleléen be-
szerelve.

Szerelje be megfeleléen a hullamto-
rét a viztartaly testébe.

A készilék nem tartja meg a viztar-
talyt a fedél ranyomasa utan.

Nem nyomta be teljesen a viztartaly
testét.

Utkdzésig tolva illessze a viztartaly
testét a késziilékbe.

Nehéz kitisztitani a viztartalyt.

Nem tavolitotta el a fedelet és a hul-
lamtorét.

Lasd ,A viztartaly tisztitdsa” cimi
részt.

A vizkételenitési folyamat a vége
elétt megszakad.

Aramkimaradas volt.

Ismételje meg az eljarast.

A vizkételenitési folyamat a vége
elétt megszakad.

A funkciot a felhasznal6 ledllitotta.

Ismételje meg az eljarast.

Nincs viz a mély tepsiben a vizkéte-
lenitési eljaras utan.

Nem toltotte fel a viztartalyt a maxi-
malis szintig.

Ellenérizze, hogy van-e vizkéoldé /
viz a viztartalyban.
Ismételje meg az eljarast.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

Piszkos viz talalhato a sitétér aljan
a vizkételenitési eljaras utan.

A mély tepsi nem a megfelel6 polc-
szinten helyezkedik el.

Tavolitsa el a megmaradt vizet és
vizk&oldét a sité aljabol. Helyezze a
mély tepsit az elsé polcszintre.

A tisztitasi funkcio a vége el6tt meg-
szakad.

Aramkimaradas volt.

Ismételje meg az eljarast.

A tisztitasi funkcio a vége elétt meg-
szakad.

A funkciot a felhasznal6 ledllitotta.

Ismételje meg az eljarast.

A tisztitasi funkcio befejezédése
utan tul sok viz talalhato a sutétér
aljan.

A tisztitasi ciklus bekapcsolasa el6tt
tul sok oldoszert permetezett a ké-
szllékbe.

A siutétér minden részét vékony ré-
tegben vonja be az oldészerrel. Az

oldoészert egyenletesen permetezze
a fellletekre.

A tisztitasi eljaras eredményessége
nem megfeleld.

A gobztisztitas funkcio elinditasakor a
sitétér kezdeti hémérséklete tul ma-
gas volt.

Ismételje meg az eljarast. Az elja-
rast lehdilt késziiléken végezze el.

A tisztitasi eljaras eredményessége
nem megfeleld.

A tisztitasi eljaras megkezdése el6tt
nem tavolitotta el a vezetdsineket.
Ezek atadjak a hét a falaknak, és
csOkkentik az eljaras hatasfokat.

Tavolitsa el a vezetdsineket a ké-
szllékbol, majd ismét inditsa el a
funkciot.

A tisztitasi eljaras eredményessége
nem megfeleld.

A tisztitasi eljaras megkezdése el6tt
nem tavolitotta el a tartozékokat a
készilékbol. Ezek megzavarjak a
g6z keringését, és csokkentik az el-
jaras hatasfokat.

Tavolitsa el a tartozékokat a készl-
Iékbél, majd ismét inditsa el a funk-
ciot.

13.2 A szerviz szamara sziikséges

adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sttoétér ellils6 keretén talalhatd. Ne tavolitsa
el az adattablat a készlilék sltéterének

keretérol.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve

AEG

Modellazonosité

BSK792320M 944187782

Energiahatékonysagi szam

81.0

Energiahatékonysagi osztaly

A+
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Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés

mellett

0.99 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad

mellett

0.68 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangeré

701

A sitd fajtéja

Beépithet6 sutd

Témeg

39.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sltdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idoh6z

Energiafogyasztas készenléti izemmaodban

0.8 W

A készllék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmaodjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis id6

20 perc

14.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
miikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint s6tét, nem
tukroz6d6 sutéformakat és taroloedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a késziléket sutés elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho
A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
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készUllék hémeérsékletét a minimum értékre. A
készllékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sltést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a késziléket, a kijelzd
megjeleniti a maradékhét.

Ha a Id&tartam / Befejezés funkcioval
rendelkezd program be van kapcsolva, és a
sutési id6 30 percnél hosszabb, a flitéelemek
egyes készllékfunkcioknal automatikusan
kikapcsolnak.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levego (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a siités soran.



E funkcid hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés

csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/.\') kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E

tiltd szimbdlummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kozé. Juttassa el
a készlléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.

MAGYAR 73









www.aeg.com/shop

867381021-A-082024

()
m

AEG



	INHALTSVERZEICHNIS
	1.  SICHERHEITSHINWEISE
	1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedürftigen Personen
	1.2 Allgemeine Sicherheit

	2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
	2.1 Montage
	2.2 Elektrischer Anschluss
	2.3 Gebrauch
	2.4 Reinigung und Pflege
	2.5 Dampfgaren
	2.6 Innenbeleuchtung
	2.7 Wartung
	2.8 Entsorgung

	3. GERÄTEBESCHREIBUNG
	3.1 Gesamtansicht
	3.2 Zubehör

	4. BEDIENFELD
	4.1 Überblick – Bedienfeld
	4.2 Display

	5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG
	5.1 Erste Verbindung
	5.2 Erstvorheizen und Reinigung
	5.3 Einstellung: Wasserhärte

	6. TÄGLICHER GEBRAUCH
	6.1 Navigation in den Menüs
	6.2 Einstellen einer Ofenfunktion
	6.3 Garen mit einer Dampfheizfunktion
	6.4 Wassertank
	6.5 Aufheiz-Anzeige
	6.6 Verwendung: Anzeige für die Schnellaufheizung
	6.7 Restwärme
	6.8 Überblick über die Menüs
	6.9 Untermenü für: SousVide Garen
	6.10 Untermenü von: Reinigung
	6.11 Ofenfunktionen
	6.12 Sonderfunktionen
	6.13 Hinweise zu: Feuchte Umluft
	6.14 Koch-Assistent
	6.15 Untermenü von: Koch-Assistent SousVide

	7. UHRFUNKTIONEN
	7.1 Uhrfunktionstabelle
	7.2 Einstellen der Uhrfunktionen
	7.3 Heat + Hold
	7.4 Zeitverlängerung

	8. AUTOMATIKPROGRAMME
	8.1 Rezepte online
	8.2 Rezepte mit Rezeptautomatik

	9. VERWENDUNG DES ZUBEHÖRS
	9.1 Einsetzen des Zubehörs
	9.2 KT Sensor
	Speisekategorien: Fleisch, Geflügel und Fisch
	Speisekategorie: Auflauf


	10. ZUSATZFUNKTIONEN
	10.1 Favoriten-Programm
	Speichern eines Programms
	Einschalten des Programms

	10.2 Verwendung der Kindersicherung
	10.3 Tastensperre
	10.4 Set + Go
	10.5 Automatische Abschaltung
	10.6 Helligkeit des Displays
	10.7 Kühlgebläse

	11. TIPPS UND HINWEISE
	11.1 Garempfehlungen
	11.2 Innenseite der Tür
	11.3 Hinweise zu speziellen Ofenfunktionen des Geräts
	11.4 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehör
	11.5 Feuchte Umluft
	11.6 Informationen für Prüfinstitute
	11.7 Informationen für Prüfinstitute

	12. REINIGUNG UND PFLEGE
	12.1 Hinweise zur Reinigung
	12.2 Entfernen der Einhängegitter
	12.3 Dampfreinigung
	12.4 Erinnerungsfunktionen
	12.5 Reinigen des Wassertanks
	12.6 Entkalkung
	12.7 Entkalkungserinnerungen
	12.8 Spülen
	12.9 Aus- und Einbauen der Tür
	12.10 Austauschen der Lampe
	Obere Lampe


	13. FEHLERSUCHE
	13.1 Was tun, wenn..
	13.2 Service-Daten

	14. ENERGIEEFFIZIENZ
	14.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt gemäß den EU-Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung
	14.2 Produktinformationen für Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus
	14.3 Energiespartipps

	TARTALOM
	1.  BIZTONSÁGI INFORMÁCIÓK
	1.1 Gyermekek és fogyatékkal élő személyek biztonsága
	1.2 Általános biztonság

	2. BIZTONSÁGI UTASÍTÁSOK
	2.1 Üzembe helyezés
	2.2 Elektromos csatlakozás
	2.3 Használat
	2.4 Ápolás és tisztítás
	2.5 Gőzsütés
	2.6 Belső világítás
	2.7 Szolgáltatások
	2.8 Ártalmatlanítás

	3. TERMÉKLEÍRÁS
	3.1 Általános áttekintés
	3.2 Tartozékok

	4. KEZELŐPANEL
	4.1 A kezelőpanel áttekintése
	4.2 Kijelző

	5. AZ ELSŐ HASZNÁLAT ELŐTT
	5.1 Első csatlakoztatás
	5.2 Kezdeti előmelegítés és tisztítás
	5.3 Beállítás: Vízkeménység

	6. NAPI HASZNÁLAT
	6.1 Navigálás a menükben
	6.2 Egy melegítési funkció beállítása
	6.3 Főzés gőzfunkcióval
	6.4 Víztartály
	6.5 Felfűtés visszajelző
	6.6 Használat: Gyors felfűtés
	6.7 Maradékhő
	6.8 A menük áttekintése
	6.9 Almenü ehhez: SousVide sütés
	6.10 Almenü a következőhöz: Tisztítás
	6.11 Sütőfunkciók
	6.12 Speciális beállítások
	6.13 Megjegyzések a Konvekciós levegő (nedves) funkcióhoz
	6.14 Előre Programozott Sütés
	6.15 Almenü a következőhöz: SousVide asszistens

	7. ÓRAFUNKCIÓK
	7.1 Órafunkciók táblázata
	7.2 Az órafunkciók beállítása
	7.3 Melegen tartás
	7.4 Idő kiterjesztés

	8. AUTOMATIKUS PROGRAMOK
	8.1 Internetes receptek
	8.2 Receptek és Programozott receptek

	9. TARTOZÉKOK HASZNÁLATA
	9.1 Tartozékok behelyezése
	9.2 Húshőmérő szenzor
	Ételkategóriák: hús, szárnyas és hal
	Ételkategória: casserole


	10. TOVÁBBI FUNKCIÓK
	10.1 Kedvenc program
	Egy program tárolása
	A program elindítása

	10.2 A Gyerekzár használata
	10.3 Funkciózár
	10.4 Set + Go
	10.5 Automatikus kikapcsolás
	10.6 A kijelző fényereje
	10.7 Hűtőventilátor

	11. HASZNOS TANÁCSOK ÉS JAVASLATOK
	11.1 Sütési javaslatok
	11.2 Az ajtó belső oldala
	11.3 Tanácsok a készülék speciális sütőfunkcióihoz
	11.4 Konvekciós levegő (nedves) - ajánlott tartozékok
	11.5 Konvekciós levegő (nedves)
	11.6 Információ a bevizsgáló intézetek számára
	11.7 Információ a bevizsgáló intézetek számára

	12. ÁPOLÁS ÉS TISZTÍTÁS
	12.1 Megjegyzések a tisztítással kapcsolatban
	12.2 A polctartók
	12.3 Gőz tisztítás
	12.4 Tisztítás emlékeztető
	12.5 A víztartály tisztítása
	12.6 Vízkőmentesítés
	12.7 Vízkőtelenítési emlékeztető
	12.8 Öblítés
	12.9 Az ajtó eltávolítása és visszaszerelése
	12.10 A lámpa cseréje
	Felső lámpa


	13. HIBAELHÁRÍTÁS
	13.1 Mi a teendő, ha ...
	13.2 A szerviz számára szükséges adatok

	14. ENERGIAHATÉKONYSÁG
	14.1 Termékismertető és termékismertető lap az EU Ecodesign és Energiacímkézési Szabályzatának megfelelően
	14.2 Termékismertető az energiafogyasztáshoz és a megfelelő alacsony energiafogyasztású üzemmód eléréséhez szükséges maximális időhöz
	14.3 Energiatakarékossági tippek


