Gietijzer met een moderne twist.

Optimaal warmtebehoud

De WMF Flavour is gemaakt van traditioneel gietijzer, 333
dat zorgt voor uitstekende warmteopslag en \=—J
gelijkmatige verdeling, waardoor gerechten extra
smaakvol worden.

Als het aankomt op vakkundig zelf koken, zorgt gietijzeren
kookgerei elke keer weer voor heerlijke maaltijden. WMF Flavour
tilt dit klassieke materiaal naar een hoger niveau met een modern
en elegant ontwerp. Dankzij een innovatieve condensatiedeksel
levert het nog malsere en smaakvollere resultaten dan ooit
tevoren.

Een volle smaak

De innovatieve condensatiedeksel behoudt tot 25%
meer sap* in de pan, wat zorgt voor een ongeévenaarde
verdeling van condens tijdens het koken. *Gebaseerd op
tests uitgevoerd door een extern laboratorium op de drie best
presterende producten op de EU-markt

Gietijzer met een moderne twist

De pan heeft een elegante ronde vorm, die harmonieus 'Ji

samengaat met de opvallende lijnen van het deksel en
de vloeiende, ergonomische handgrepen.

Authentiek ambachtelijk vakmanschap

De subtiele imperfecties van elke pan getuigen van
authentiek ambachtelijk vakmanschap dat wordt
benadrukt door een uniek productienummer.

Veelzijdige recepten

Van soepen en stoofschotels tot smakelijke [I:O
bakgerechten: deze veelzijdige pan is niet alleen ideaal

om mee te koken, maar ook om maaltijden stijlvol te

serveren

Flavour 0555244290 ronde braadpan 24 cm
Flavour ronde braadpan 24 cm zwart

0555244290
TECHNISCHE GEGEVENS
Materiaal Gietijzer
Warmtebron Inductie - gas - elektrisch -

Geschikt voor gebruik in de
oven

Coating binnenkant
Coating buitenkant
Type handgreep

Garantie

Hoogte van de pan
Inhoud pan

Diameter van de bodem (in
contact met de kookplaat)

Coating kenmerk
Materiaal binnenkant pan
Aantal personen (kookpan)
Materiaal deksel(s)

Diepte

Lengte handvat

[Induction Base Diameter]

keramisch - halogeen

Ja

Email

Mat emaille

Vast

[30 years* **The 30-year warranty
applies to the inner and outer
enamel surfaces of WMF Flavour
cookware. The warranty only
applies if the product is used as
intended. Details of the scope of
the warranty and about proper
use can be found in the instructio]
133 mm

52L

204 mm

[PFOA Free]
Emaille gietijzer
4-5 personen
Gietijzer

127 mm

52 mm

196 mm

Land van herkomst : Viet Nam



Gemaakt om een leven lang mee te gaan

30

WMF Flavour gietijzeren pan is gemaakt van robuuste =
materialen en biedt 30 jaar garantie.* De garantie van @
30 jaar dekt de binnen- en buitenzijde van de

geémailleerde oppervlakken van het WMF Flavour kookgerei. Deze
is alleen van toepassing als het product correct wordt gebruikt.
Voor de volledige garantievoorwaarden en richtlijnen voor correct
gebruik, raadpleeg de meegeleverde gebruiksaanwijzing.

LOGISTIEKE DATA - CMMF : 3201113196

EAN CODE Omdoos | PCS/LAGEN | LAGEN/PALLET | PCS/PALLET | PCS/CONTAINER
EAN ST : 4000530746481 €20:1001
AN UG 1 6 42 C40:2156
' HQ4 : 2 220
UITGEPAKT PRODUCT |VERPAKT PRODUCT| STANDAARD PAKKET PALLET
Afmet'”gelgzggf;)e xdiepte X | 250 255 x 175 (mm) | 403 x 300 x 182 427x324x213  |1200x800x1 635
gewicht 6.427 (kg) 8,26 (KG) 8,26 (KG) 367,92 (KG)
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