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Installation

Important safety indications

Environmental protection and disposal

Thank you for choosing one of our products.
For the best results, please read this manual
carefully and retain it for future reference. Be-
fore installing the oven, take note of the serial
number, which you may need if any repairs are
required. Check that the oven has not been
damaged during transportation. If in doubt,
consult a qualified technician before using
the oven. Keep all packaging materials out of
reach of children. When the oven is switched
on for the first time, strong-smelling smoke

may develop. This is caused by the glue on the
insulation panels heating for the first time. If it
occurs, do not worry, just wait for the smoke
to dissipate before putting food in the oven.
The manufacturer accepts no responsibility in
cases where the instructions contained in this
document are not observed.

NOTE: The oven functions, properties and ac-
cessories cited in this manual will vary depend-
ing on the model you have purchased.
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Important safety indications

SAFETY INSTRUCTIONS

L]

Children should not play with the appliance.

The appliance can be used by those aged 8 or over and by those with
limited physical, sensorial or mental capacities, without experience
or knowledge of the product, only if supervised or provided with
instruction as to the operation of the appliance, in a safe way with
awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by unsuper-
vised children.

WARNING: the appliance and accessible parts become hot during
use. Be careful not to touch any hot parts.

WARNING: the accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental re-
setting of the thermal interruption device, the appliance should not
be powered by an external switching device, such as a timer, or be
connected to a circuit that is regularly switched on and off.

Children under 8 should be kept at a safe distance from the appli-
ance if not continuously supervised.

Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning op-
erations.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.

INSTALLATION RECOMMENDATIONS/WARNINGS

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assis-
tance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrect installation, this assistance is not covered by the guaran-
tee. Theinstallation instructions for professionally qualified person-
nel must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury
to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm or injury.

No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.
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+ The appliance must not be installed behind a decorative door in or-
der to avoid overheating.

« Theoven canbe located highina column or under a worktop. Before
fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to allow
proper circulation of the fresh air required for cooling and protect-
ing the internal parts. Make the openings specified on last page ac-
cording to the type of fitting. Always fix the oven to the furniture with
screw provided with the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

 Ifthe ovenis provided by the manufacturer without plug:
THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE POWER
SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DIRECTLY
CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The connection to the pow-
er source must be carried out by a suitably qualified professional. In
order to have an installation compliant to the current safety legisla-
tion the oven must be connected only placing an omnipolar break-
er, with contact separation compliant to the requirements for over-
voltage category Ill, between the appliance and the power source.
The omnipolar breaker must bear the maximum connected load and
must be in line with current legislation. The yellow-green earth ca-
ble should not be interrupted by the breaker. The omnipolar breaker
used for the connection must be easily accessible when the appli-
ance is installed. The connection to the power source must be car-
ried out by a suitably qualified professional considering the polarity
of the oven and of the power source. The disconnection must be
achieved incorporating a switchin the fixed wiring in accordance with
the wiring rules

 Ifthe ovenis provided by the manufacturer with plug:
The socket must be suitable for the load indicated on the tag and
must have ground contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-greenin colour. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility be-
tween the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician
to substitute the socket with another suitable type. The plugand the
socket must be conformed to the current norms of the installation
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country. Connection to the power source can also be made by plac-
ing an omnipolar breaker, with contact separation compliant to the
requirements for overvoltage category lll, between the appliance
and the power source that can bear the maximum connected load
and that is in line with current legislation. The yellow-green earth
cable should not be interrupted by the breaker. The socket or om-
nipolar breaker used for the connection should be easily accessible
when the appliance is installed. The disconnection may be achieved
by having the plug accessible or by incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a cable
or special bundle available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of power cable must
be HO5V2V2-F. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional. The earth conductor (yellow-green) must be
approximately 10 mm longer than the other conductors. For any re-
pairs, refer only to the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance and invalidate the guarantee.

WARNING: the accessible parts can become hot when the grill is in
use. Children should be kept at a safe distance.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and
cause the glass to shatter.

WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

The oven must be switched off before removing the removable
parts. After cleaning, reassemble them according the instructions.
Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cook-
ing of foods: any other use, for example as a heat source, is consid-
ered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incor-
rect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:
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Do not pull on the power cable to disconnect the product from the
power source;

Do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

In general the use of adaptors, multiple sockets and extension ca-
bles is not recommended,;

In case of malfunction and/or poor operation, switch off the appli-
ance and do not tamper with it.

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN
MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to
which the oven is connected must conform with the laws in force in
the country of installation. The manufacturer accepts no responsi-
bility for any damage caused by the failure to observe these instruc-
tions. The oven must be connected to an electrical supply with an
earthed wall outlet or a disconnector with multiple poles, depend-
ing on the laws in force in the country of installation. The electrical
supply should be protected with suitable fuses and the cables used
must have a transverse section that can ensure correct supply to
the oven.

CONNECTION. The oven is supplied with a power cable that should
only be connected to an electrical supply with 220-240 Vac pow-
er between the phases or between the phase and the neutral. Be-
fore the oven is connected to the electrical supply , it is important
to check power voltage indicated on the gauge and the setting of
the disconnector. The grounding wire connected to the oven's earth
terminal must be connected to the earth terminal of the power sup-
ply.

WARNING. Before connecting the oven to the power supply, ask a
qualified electrician to check the continuity of the power supply's
earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any
accidents or other problems caused by failure to connect the oven
to the earth terminal or by an earth connection that has defective
continuity.

NOTE: as the oven could require mainteinance work, it is advisable to
keep another wall socket available so that the oven can be connect-
ed to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituited by technical service staff or
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by technicians with equivalent qualifications.

USE RECOMMENDATIONS/WARNINGS

L]

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on
the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this ef-
fect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting
foodinside the oven. In any case, the condensation disappears when
the oven reaches the cooking temperature.

Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.
Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

A long power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer
service.

When you place the shelf inside, make sure that the stop is direct-
ed upwards and in the back of the cavity. The shelf must be inserted
completely into the cavity.

WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or sin-
gle-use protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and
deteriorating the enamel of the insides.

WARNING: Never remove the oven door seal.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking
or when the ovenis hot.

When inserting the grid tray pay attention that the anti-slide edge is
positioned rearwards and upwards

For a correct use of the oven it is advisable not to put the food in di-
rect contact with the racks and trays, but to use oven papers and/ or
special containers.

The dripping pan collects the residues that drip during cooking.

WARNINGS

Any excess of spilled material should be removed before cleaning.
WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

1. Clean the oven door;

2.Remove large or coarse food residues from the inside of the oven
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using a damp sponge. Do not use detergents;
3.Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
4. Do not place tea towels.
In ovens with meat probe it is necessary, before making the clean-
ing cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole
with the nut when the meat probe is not used.
During the pyrolytic cleaning process (if available), surfaces can heat
up more thanusual, children must therefore be kept at a safe distance.
If a hob has been fitted above the oven, never use the hob while the
Pyrolizer is working, this will prevent the hob from overheating.
When filling in the water tank the level of the water must not exceed
the maximum level indicated on the tank.
WARNING: Risk of burn and damage to the appliance: using the
steam function released steam can cause burns: Open the door
carefully to avoid injury after using a cooking function with steam.
Use only drinking water to fillin the tank.
Use only drinking water to fill in the cavity bottom during the steam
function.
Only use the meat probe recommended for this oven.
Before starting a pyrolytic cleaning function the water tank must be
emptied. Do not fill in the water tank during the pyrolytic cleaning
function.
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Preci Probe (Wireless temperature probe) WARNINGS

WARNINGS:

« This productis exclusive for oven appliances.

It should only be used as described in this User Manual.

« DO NOT TOUCH Preci Probe WITH BARE HANDS JUSTAFTER
COOKING. Always wear oven gloves to remove Preci Probe from the
food after cooking.

« Itisrequired to FULLY INSERT PreciProbe metal bar properlyinto the
food until the BLACK ceramic EDGE of it during cooking.

insert PreciProbe
inthe food up to here

+ Do not expose the metal part of Preci Probe to the heat generated by
oven directly. Do not expose the metal part of Preci Probe to the heat
generated by the appliance.

« Do not use Preci Probe in another appliance except for the built-in
oven.

+ Do not use Preci Probe in a microwave oven.

« PreciProbe can be cleaned and washed but do notimmerse itlongin
water.

« This product is not intended for use by persons with ages 12 and un-
der.

+ The supplier will not be liable for any damage of Preci Probe due to
misuse of the device.

+ Clean the Preci Probe before the use

» Probe can workin this range of temperature: 10 °C to aninternal maxi-
mum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part can reach
350°C.

+ If the Preci Probe temperature exceeds 100°C, cooking will stop and
the Preci Probe must be removed from the oven as soon aspossible,
wearing gloves, to avoid damage to the probe.

EN 11



Product description

. Control panel
. Shelf positions (lateral wire

gridifincluded)

. Grids

. Trays

. Fan (if present)

. Oven door

. Lateral wire grids (if present:

only for flat cavity)

. Serialnumber

ACCESSORIES

Drip tray

Write here your serial number for future reference

Collects residues that drip when cooking food
onthegrills.
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Lateral wire grids (onlyif present)

Telescopic guides (only if present)

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

Chefpanel (onlyif present)

Two guide rails which facilitate the cooking
status check as they allow easily the extraction
and repositioning of trays and grids inside the
oven cavity.

Catalytic panels (onlyif present)

An air conveyor that increases air circulation
inside the oven. This enables improved cook-
ing performance, more even cooking of food
atalltemperatures, shorter cooking times and,
lastly, an even temperature distribution inside
the oven.

Softclose (only if present)

Special panels coated with enamel, made with
a microporous structure to turn fat into gase-
ous elements that are easy to remove. Replace
after 3 years of use (at 2/3 cooking cycles per
week).

Preciprobe

I

/

Hinges which ensure an automatic soft and

smooth movement during the closing phase of

the ovendoor.

Measures the internal temperature of food

during cooking. Insert into the hole on the top

of the cavity. Should be inserted while oven is

cool.

WARNINGS:

« Do not preheat or start cooking before
properly inserting the meat probe.

« Donottrytoinsertthe Preciprobeinfrozen
food.
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PRECIPROBE

Before the use verify the charge of the Preci
Probe:

1. Put PreciProbeinto the charger and close
the cover.

2. Connect the charger to a USB power
source, such as USB adapter or USB sock-
et of PC/notebook with the USB cable. The
charger may not be working properly with
power bank because of its auto switch-off
function.

3. LED of the charger will turn on and is
flashing during charging. It will turn off when
PreciProbe is fully charged.

Verify that Bluetooth of the oven is turned
on.

Make sure the Preci Probe is within the
range of monitoring distance. With long dis-
tances the Preci Probe cannot be detected
by the oven.

If the Preci Probe is covered by an insulat-
ed material doses not communicate with
the oven. If the probe is disconnected while
standard cooking using the probe is un-
derway (flat battery, Bluetooth turned off,
etc....), the cooking process will be inter-
rupted after a brief interval. During cooking
with recipe and probe, the cooking process
continues for the remaining scheduled time
if disconnected.

Cooking tips - Preci Probe

The Preci Probe can be used with manual
functions (Static, statict+fan, grill, supergrill,
grill + fan, bottom and bottom + fan) and with
FOOD COOKING CATEGORIES.

The Preci Probe has one measuring point,
insert it fully into the food with the metal tip
located at the centre of the food.

That point should be placed as close as
possible to the thickest (coldest) part of the
food in order to correctly monitor the cooking
process.

Thanks to its wireless design, the Preci Probe
can be used also to monitor foods that change
volume during cooking (i.e. breads).

MEAT/ROASTS/STEAKS: insert the probe
diagonally in the thickest part. For cylindrical
shape foods (i.e. beef roasts) place the tip as
close as possible to the geometric center.
Suggested core temperatures:

+ 45°C for roast beef (then wrap in foil and let it
rest for 15-20' before serving)
*55°C/60°C/65°Cforotherroasted meats

POULTRY: Insert the Preci Probe into the
thickest part of the breast. Suggested core
temperature for poultry is 83-85°C

FISH (WHOLE/STEAKS): insert the probe
diagonally in the thickest part
Suggested core temperature: 65°C

BREAD/CASSEROLES: insert the Preci Probe
close to the geometric center of the food.
Suggested core temperature: 90°C
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Use of the appliance

COOKING MODES *

‘ Description

Conventional ***
150-200°C **

|;| 2nd/3rdjevel

Conventional + Steam*
150-200°C **

2n/3 evel
(onlyif present)

‘ Suggestions

IDEAL FOR: cakes, breads, biscuits, quiches on one level using both
upper and lower heating.

Canbe used with PreciProbe.

Fast Preheat option available.

Bothtop andbottom heatingelementswillbe switched onusingthe
waterinside the cavity to generate steam. Itis necessary toadd 150
ml of water in the cavity and rotate the knob to this homogeneous
cooking performance.

Convection + Fan
180-200°C **

(=] 2nd /3rd jevel

IDEAL FOR: roasts, casseroles, vegetables and pies with moist
fillings on one level. Ideal for cooking foods with high water content.
Can be used with PreciProbe.
Fast Preheat option available.

Convection + Fan + Steam*
180-200°C **

2"d/3"evel
(onlyif present)

Selecting this function, the lower and upper heating elements
work together with the fan for a uniform cooking on all levels. It is
necessarytoadd 150 mlof waterinthe cavity and rotate the knobto
this function. This cooking method enhances the tendemess and
flavors of each dish, especially roasting and red meat.

Multi-level
150-230°C **

= 3rdfor single level
15t+3rd for double level

IDEAL FOR: cakes, biscuits and pizzas on one or more levels. Ideal
to cook different foods.

Canbe used with Preci Probe.

Fast Preheat option available.

Grill
L3 (power) **

[T 5th jevel for thin food
3rdy athjevel for thick food

IDEAL FOR: gratin, grilled meat, fish, vegetables.

This function uses only the top heating element, and the grill level
can be adjusted. Use the grill with door closed. Place white meats at
a distance from the grill. Red meats and fish fillets can be placed on
the shelf with the drip tray underneath. Turn food two thirds of the way
through cooking (If necessary).

.\
(

Grill + Fan
200°C **

(=] 2nd / 3rd /4th jevel

IDEAL FOR: whole pieces of meat (roasts).

Uses the top heating element with the fan to circulate the air inside
the oven. Use the grill with door closed. Slide the drip tray under
the shelf to collect juices. Turn food over halfway through cooking.
Preheatingis required for red meats but not for white meats.

Bottom heating
160-180°C **

|;| 15t/2n evel

IDEAL FOR: creme caramel, puddings and bain marie on one level.
This function can be also used for finishing a preparation.

Can be used with Preci Probe.

Fast Preheat option available.

(

Bottom heating + Fan
170-230°C **

I;’ 2m /3 |evel

IDEAL FOR: pizzas, salty cakes, tarts and foods with liquid toppings
ononelevel.

Can be used with Preci Probe.

Fast Preheat option available.

(

[e]le][ Ji[=] [ 1 []=ll=]l IL g

Bottom heating + Fan +

Steam*

170-230°C **
2"¢/3"level

(onlyif present)

The bottom heating element is used with the fan circulating the air
inside the oven. For the steam generation, it is necessary to add
150 ml of water in the cavity and rotate the knob to this function.
The steam option together with the bottom heating and the fan,
ensures a perfectleavening and cooking to bread.

Air Fry

Air Fry,
Grill+Fan*
,200°C

This function is ideal for air fry baking and combined with the
accessory, ensures the hot air to reach the food evenly and
tridimensionally, allowing a crispier final result.

Please the shallow tray under the shelfto collect juices/breading/...
Please remove the accessory during pyrolitic cycle.
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‘ Description

Supergrill
L3 (power) **

1 4%/ 5t level

‘ Suggestions

IDEAL FOR: big quantities of sausages, steaks and toast bread.
The entire area below the grill element becomes hot. Use the
grill with door closed. Turn food two thirds of the way through
cooking (Ifnecessary). Use L5 (power) without preheatingwhen
grilling toasts.

TLTE

+
—

G

Soft +
150-200°C

(=] 2rd/3rd1evel

IDEAL FOR: cakes and breads on one level.

v

Grill+Turnspit *
L3 power

IDEAL FOR roasting foods such as chicken breasts, quails or
fish fillets both sides at the same time.

Place a baking tray underneath the food at Level 1 to collect
drips and juices. Use the grill with door closed.

Grill+Fan+Turnspit *
200°C

IDEAL FOR roasting foods such as large chicken or turkey on
both sides at the same time.

Place a baking tray underneath the food at Level 1 to collect
drips and juices. Use the grill with door closed.

I 1=l

Conventional+
Turnspit *
200°C

IDEAL FOR: Roasting beef or pork roasts. Place a baking tray
underneath the food at level 1 to collect drips and juices.

* Depending on the oven model.

** |deal temperature for suggested foods.
*** Testedinaccordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
% Suggested cooking time may vary according to food type and user preferences.
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ADDITIONAL FUNCTIONS

Symbol Description Suggestions
This function enables to lock the screen in order to prevent any
\‘E’ Key lock unwanted use by minors. Press and hold down Temperature (4) for 5
seconds to activate the screen lock. Do the same to deactivate it.
D Favourite To save a favourite function and display it first when your oven is
function turned on, hold down the (2) key for 5 seconds.

FOOD COOKING CATEGORIES

. Heat Feel
. Cooking L.
Description Preheat L. temperatures Description
position o
(°C)
58-62-65°C for Forroasts and
@7 Red Meat v 23 beef cuts of beef, veal.
for pork roasts,
chicken and tur-
O> White Meat Y 2-3 70-74-85°C key pieces and
white meatin
general.
. 65°C For whole fish
ﬂ Fish i a3 andfillets.
Forroasted
ﬁ Veggies Y 3-4 70°C vegetables and
potatoes.

Perfect cooking results guaranteed thanks to the pre-set parameters by category. The default
values of time and temperature refer to quantities for 4 servings. Use the table below to set the
cooking time correctly; use the Preci Probe for best results.

Food Serving size/grams (in bold, Cooking time (min)****
Category default setting) after preheat
Red Meat 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52;55
White Meat 4/800; 6/1200; 8/1600 57,60; 65
Fish 4/600;6/900;8/1200 36;38;40
Veggies 4/800: 6/1200: 8/1600 57;60: 65

* Depending on the oven model.
** |deal temperature for suggested foods.
*** Testedinaccordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
% Suggested cooking time may vary according to food type and user preferences.
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STEAM COOKING MODES

Food Category with Serving size/grams Cooking time (min)****
steam (in bold, default setting) after preheat
Red Meat Steam 4/800;6/1200; 8/1600 40; 43; 45
White Meat Steam 4/800;6/1200; 8/1600 48;52;56
Fish Steam 4/600; 6/900; 8/1200 29;30; 32
Veggies Steam 4/800; 6/1200; 8/1600 42;44; 48

SPECIAL FUNCTIONS *

Symbol Description

Tailor bake ***
180-200°C **

Suggestions

|deal to keep food soft inside and crunchy outside.
For healthy cooking, this function reduces the amount of fat or oil

7N
—/ required. The combination of heating elements with a pulsating cy-
9 gcy
E’ 2°level cle of air ensures even baking results.
Bread + Steam The combination of steam and traditional heating ensures higher
% 210°C volume expansion when cooking bread. Crust will result shiny and

e

crunchy. This function can be used with Preci probe wifi sensor. We

 2°level suggest a specific recipe tested by our Chefto cook a perfect bread
(see chapter "Bread recipe”).
BREAD RECIPE Put breads on the pastry baking tray of the oven cove-
* With simple bread flour: red before with a baking paper
500 g of special flour for bread Sprinkle slightly breads of flour (optional, only to give an
10gofsalt effect farmhouse bread)

7.5 gof baker's dehydrated yeast

Approximately 325 g of water

* With bread flour with yeast and salt incorporated
(torecommend):

500 g of special flour for bread

7.5 g of dehydrated baker's yeast (it's better to add a
bag)

Approximately 325 g of water

Method

Dissolve yeast in water in a salad bowl, put the flour, salt
(if necessary) and water

Mix the whole to form a homogeneous dough

Put the dough on the work plan ,and with the palm of
the hand , stretch the dough and pull it down on itself
(the objective being to lock a maximum for of airinto the
dough). Repeat this movement during approximately 5
minutes.

Put the doughin the bowl and cover it with a clingfimlet
the dough rise (in proving function of the oven) during
approximately 30 min. (it has to double in volume)

Take back the dough, fold up it 2 or 3 times on itself (to
push away the air) and shape the breads (baguette, far-
mhouse bread, round loaf)

Give some net knocks of razor blade (or well sharpened
knife) onthe top of breads

Let rest about ten minutes before putting in the oven
install the tray with breads in the 2nd level (from the bot-
tom) of the oven

Measure exactly 1 dl (10 clor 100 g) of water and pour it
directly on the bottom of the oven

Close the door and engage the bread or bakery fun-
ction.
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CLEANING FUNCTIONS *

Symbol Function Description
clean or simple, efficient cleaning of the oven.
000 H2O cl F ple, effi | gofth
000
Ecg o Pyrolysis Eco For perfect, regular cleaning of the oven cavity.
oo yroly This function enables to lock the door during the process (d4).
+ For extremely thorough cleaning and removing large amounts of
E" E"Cn] Pyrolysis+ dirt from the oven cavity.
ooao This function enables to lock the door during the process (d4).

* Depending onthe oven model.
** |deal temperature for suggested foods.

*** Testedin accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
*HF% Suggested cooking time may vary according to food type and user preferences.

Cleaning and maintenance

GENERAL NOTES ON CLEANING:

Regular cleaning can extend the life cycle of
your appliance. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning.

WARNING: Never use abrasive detergents,
steelwoolor sharp objects for cleaning, as they
may irreparably damage enamelled parts. Use
only water, soap or bleach-based detergents
(ammonia).

GLASS PARTS

Clean the glass oven window with absorbent
kitchen towel after every use. For stubborn
stains, use a detergent-soaked sponge, wrung
out, thenrinse with water.

OVENWINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a damp
sponge.

FIRST USE STEAM FUNCTION:

Before using the steam functions first the first
time:

Fillthe drawer with water and launch one of the
steam cooking cycle without food inside.

After the end of the cycle, empty the drawer.
Now the ovenis ready to cook with steam.

RECOMMENDATIONS:
« After each use of the oven, a minimum of
cleaning will help keep the oven perfectly

clean.

+ Do not line the oven walls with aluminium
foil or single-use protection available from
stores. Aluminium foil or any other protec-
tion, in direct contact with the hot enamel,
risks melting and deteriorating the enamel
of theinsides.

+ In order to prevent eccessive dirting of
your oven and the resulting strong smokey
smells, we recommend not using the oven
at very high temperature. It is better to ex-
tend the cooking time and lower the tem-
perature alittle.

» Inaddition to the accessories supplied with
the oven, we advise you only use dishes and
baking moulds resistant to very high tem-
peratures.

CHANGING LAMP:

» Disconnect the oven from mains supply.

» Undo the glass cover, disassemble the bulb
and replace it with a new bulb of the same
type.

» Once the defective bulb is replaced, replace
the glass cover.

NOTE: Incase of a LED lamp oven contact the
assistance for changing the bulb.

This product contains one or more light sourc-
es of energy efficiency class G (Lamp) / F (10
Led)
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Environmental protection and disposal

SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the
residual heat that the oven continues to gener-
ate. Keep the seals clean and in order, to avoid
any heat dispersal outside of the cavity. If you
have an electric contract with an hourly tariff,
the "delayed cooking” programme makes en-
ergy saving more simple, moving the cooking
process to start at the reduced tariff time slot.

WASTE MANAGEMENT AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION
This appliance is labelled in
accordance with European Di-
rective 2012/19/EU regarding
electric and electronic appli-
ances (WEEE). The WEEE con-
tain both polluting substances
(that can have a negative effect
on the environment) and base
elements (that can be reused).
Itisimportant that the WEEE undergo specific
treatments to correctly remove and dispose of
the pollutants and recover all the materials. In-
dividuals can play an important role in ensuring
that the WEEE do not become an environmen-
tal problem; it is essential to follow a few basic
rules:

« The WEEE should not be treated as domes-
tic waste;

- The WEEE should be taken to dedicat-
ed collection areas managed by the town
council or aregistered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.
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Shrnuti

Popis vyrobku
Pouzivani spotrebice

Cisténiaudrzba

W
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Instalace

DuleZité bezpeénostni pokyny

Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

Dekujeme vam, ze jste sivybrali jeden z nasich
vyrobkl. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd,
pozorneé si prectete tuto priru¢ku a uschovejte
ji pro budouci pouziti. Pred instalaci trouby
si poznamenejte sériové Ccislo, budete ho
potfebovat, jestlize budou zapotrebi néjake
opravy.

Zkontrolujte, zda nebyla trouba poskozena
béhem prepravy. Mate-li pochybnosti, pred
pouzitim trouby se poradte s kvalifikovanym
technikem. Uchovavejte veskery obalovy
material mimo dosah déti. Po prvnim zapnuti
trouby se mlze objevit silné zapachajici kour.

Mdzetobytzplsobeno prvnimohievemlepidla
na izola¢nich deskach. V takovém pripadé si
nedélejte starosti, staci pockat, az se kour
rozptyli. Pak miZzete do trouby viozit pokrm.
Vyrobce neponese zadnou odpovednost v
pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsaZené vtomto dokumentu.

POZNAMKA: Funkce, vlastnosti a dopliky
uvadéné v tomto navodu se budou lisit v
zavislostina modelu, ktery jste zakoupili.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

BEZPECNOSTNIi POKYNY

L]

Deéti sinesmi hrat se spotrebicem.

Osoby ve veku osmi nebo vice let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi bez zkusenosti nebo
znalosti vyrobku sméji pouzivat spotrebic pouze pod dohledem
nebo s poucenim o provozu spotrebice, bezpec¢nym zplsobem a s
vedomim moznych rizik.

Deétibez dozoru nesmeji provadet Cisteéni a udrzbu.

VAROVANI: Spotrebi¢ a pfistupné soucasti jsou béhem pouzivani
horke. Budte opatrni a nedotykejte se horkych soucasti.
VAROVANI: Pristupné soucasti mohou byt béhem pouzivani horké.
Zabrante pristupu malych déti ke spotrebici.

VAROVANI: Aby se zabranilo jakémukoli nebezpedi zplisobenému
nahodnym resetovanim tepelné pojistky, spotrebic nesmi byt
napajen pres externivypinaci zarizeni, jakoje Casovac, anibyt pripojen
K okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

Déeti mladsi osmi let se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

K Cisteni nepouzivejte parni Cistic¢ ani vysokotlaky postrik.

Pred provadéenim jakekoli prace na spotrebici nebo udrzby odpojte
spotrebic od sitoveho napajeni.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE INSTALACE

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadet instalaci. Pokud
je pozadovana pomoc vyrobce k napravé skod zpUsobenych
nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je
nutno dodrzet pokyny pro instalaci urcene pro odborné vyskolene
pracovniky. Nespravnainstalace mdze zpUlsobit zranéni osob a zvirat
nebo skodu na majetku. Vyrobce nemuze byt za takove skody nebo
zranéni zodpovedny.

K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutne
zadne dalsi ukony ani nastavovani.

Spotrebic se nesmi instalovat za dekoracni dvirka, aby se zamezilo
prehrivani.
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« Trouba muze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pfed upevnenim je nutné zajistit dobré vetrani v prostoru
pro troubu, které umozni rfadnou cirkulaci Cerstvéeho vzduchu
potrebneho pro chlazeni a ochranu vnitrnich ¢asti. Na zakladé typu
upevneni vytvorte otvory popsane na posledni strane. Troubu vzdy
pripevnujte k nabytku pomoci Sroubu dodaneho se spotrebicem.

VAROVANI TYKAJICIi SE ELEKTRINY

» Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:

SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOCI
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K
SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie musi provést
odbornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt zapojena za
vicepolovymiisticem se vzdalenostikontaktl vyhovujicipozadavkim
na kategorii prepetilll, ktery se nachazi mezi spotrebicem a zdrojem
energie, aby byla instalace v souladu s platnymi bezpecnostnimi
predpisy. Vicepodlovy jistic musi byt dimenzovan na maximalni
pripojene zatizeni a musi byt v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Zlutozeleny zemnicikabel by nemél byt prerusenjisticem. Vicepolovy
jisti¢ pouzivany k pripojeni by mél byt snadno pristupny pri instalaci
spotrebice. Pripojeni ke zdroji energie musi provest odbornik s
vhodnou kvalifikaci. Je nutné dodrzet polaritu trouby a sitoveho
napajeni. K odpojovani se musi pouzivat vypinac zacleneny do pevne
kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

» Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:

« Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedene na stitku a musi mit
pfipojeny a funkcni zemnici kontakt. Zemnici vodi¢ ma zZlutozelenou
barvu. Tento Ukon by mél provést odbornik s vhodnou kvalifikaci.
V pripade nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou spotrebice
pozadejte kvalifikovaného elektrikare o nahrazeni zasuvky jinym
vhodnym typem. Zastrcka a zasuvka musi splnovat aktualni normy
platne v zemi instalace. Pripojeni ke zdroji energie Ize provest take
pomoci vicepolového jistice se vzdalenosti kontaktd vyhovuijici
pozadavklmnakategoriiprepétilll kteryjeumisténmezispotrebicem
a sitovym napajenim, je dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni
a je v souladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici
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kabel by nemel byt prerusen jistiCem. Zasuvka a vicepolovy jistic
pouzivane pro pripojeni by mely byt snadno pristupné pri instalaci
spotrebice. Odpojeni Ize provest prostrednictvim pfistupné
zastrcky nebo zaclenénim vypinace do pevne kabelaze v souladu s
elektroinstalacnimi predpisy.

Pokud je napajeci kabel poskozeny, mél by byt nahrazen kabelem
nebo specialnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo servisniho
oddeleni.NapajecikabelmusibyttypuHO5V2V2-F. Tento ukonby mél
provést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny)
musi byt priblizné o 10 mm delSi nez ostatni vodice. V pripadé
jakychkoli oprav kontaktujte pouze oddeleni pece o zakazniky a
pozadujte pouziti originalnich nahradnich dild.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynl muze narusit bezpecnost
spotrebice a zplsobit ztratu zaruky.

VAROVANI: pokud se pouziva gril, pristupné dily jsou horké. Zabrarte
pristupu detina mensinez bezpecnou vzdalenost.

K cisteniskel dvirek trouby nepouzivejte drsne nebo brusne materialy
ani ostre kovove Skrabky, protoze mohou poskrabat povrch a
zpUsobit rozbiti skla.

VAROVANI: pred vyménou zérovky se ujistéte, 7e je spotfebic¢
vypnuty, aby se predeslo urazu elektrickym proudem.

Pred odstranenim odnimatelnych soucasti je nutne vypnout troubu.
Po vycisténi je namontujte zpét podle pokynd.

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenemu Ucelu, kterym je peceni
pokrm; jakékolijiné pouziti, napriklad jako zdroj tepla, je povazovano
za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemuize nést
odpovednost za pripadne skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym
pouzivanim.

Pouziti jakehokoliv elektrickeho spotrebice predpoklada dodrzovani
nekterych zakladnich pravidel:

Neodpojujte spotrebic¢ od zdroje energie tahanim za napajeci kabel.
Nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ci
nohama.

Pouziti adaptéry, rozdvojek a prodluzovacich kabell se véeobecné
nedoporucuje.

V pripadé selhaninebo a/nebo spatne funkce vypnéte spotrebic a
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+ nemanipulujte s nim.

« ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR
NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Napajeci zdroj, ke kterému je
trouba pripojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v
zemi instalace. Vyrobce nenese zadnou zodpovednost za pripadne
skody zpUsobené nedodrzenim téchto pokynd. Trouba musi byt
pripojena Kk elektrické siti prostrednictvim uzemnéneé zasuvky
nebo vicepoloveho odpojovace v zavislosti na pravnich predpisech
platnych v zemi instalace. Elektricke napajeni je tfeba chranit
vhodnymi pojistkami a pouzité kabely musi mit takovy prirez, ktery
je schopen zajistit spravne napajeni trouby.

« ZAPOJENI. Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by
mel byt pfipojen pouze k elektrickému napajeni s 220-240 V AC
mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodicem. Pred pripojenim
siti k elektrickému napdjeni je dllezité zkontrolovat napéjeci napéti
zmeérené voltmetrem a nastaveni odpojovace. Uzemnovaci vodic
pripojeny k zemnici svorce trouby musi byt pripojen k zemnici svorce
zdroje napajeni.

- VAROVANI. Pred pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte
kvalifikovaného elektrikare o kontrolu propojeni zemnici svorky
elektrickeho napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovednost za
nehody nebo jiné problémy zplsobené nepfipojenim trouby k
zemnici svorce nebo pouzitim preruseneho spojeni s uzemnenim.

- POZNAMKA: protoze trouba mize vyzadovat Udrzbu, je vhodné
mit k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke které Ize troubu pripojit
po vyjmuti z prostoru, ve kterem je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s
rovnocennou kvalifikaci.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE POUZIVANI

« Béhem peceni mize dojit ke kondenzaci vihkosti uvnitr vnitrniho
prostoru nebo na skle dvirek trouby. Jedna se o normalni stav. Aby
se tento jev omezil, po zapnuti trouby pockejte 10-15 minut, nez
do ni vlozite pokrm. V kazdém pripade kondenzace zmizi, az trouba
dosahne teploty peceni.

« Zeleninu nepripravujte v otevienem pekaci, ale v nadobeé s vikem.
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+ Poupeceninenechavejte pokrm uvnitr trouby dele nez 15-20 minut.

« Dlouhy vypadek napdjeni béhem probihajici faze peceni mlze
zpUsobit selhanimonitoru. Vtakovém pripadé kontaktujte zakaznicky
servis.

« Kdyz dovnitr vkladate rost, ujistéte se, ze zarazkaje obracena nahoru
a nachazi se v zadni Casti vnitfniho prostoru. Rost musi byt Uplné
zasunuty do vnitfniho prostoru.

- VAROVANI: Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii nebo
jednorazovou ochranou dostupnou ve specializovanych prodejnach.
U hlinikove folie nebo jakeékoli jiné ochrany hrozi pfi pfimem kontaktu
s horkym smaltem riziko taveni a poskozeni vnitfniho smaltu.

- VAROVANI: Nikdy neodstrarujte tésnéni dvirek trouby.

. UPOZORNENI: Bé&hem peceni, nebo kdyz je trouba horka,
nedoplnujte vodu do spodni Casti vnitrnino prostoru.

« PFi zasunovani rostl davejte pozor, aby byla hrana s ochranou proti
posunu umistena vzadu a nahore.

+ S ohledem na spravne pouzivani trouby se doporucuje zamezit
primému kontaktu pokrm0 s rosty a plechy a pouzivat pecici papir a/
nebo specialninadoby.

« V odkapavacim plechu se hromadi zbytky, které odkapavaji behem
peceni.

VAROVANI

« Pred cisténim je nutne odstranit veskery nadbytecny rozlity material.

« VAROVANI: pred spusténi cyklu automatického ¢istént:

1. Vycistete dvirka trouby.

2. Vlhkou houbou odstrante velke nebo hrube zbytky jidla z vnitrku
trouby. Nepouzivejte Cistici prostredky.

3. Vyjméte veskere pfislusenstvi a vysuvny rost (pokud se pouziva).
4. Nepouzivejte uterky.

« U trub se sondou do masa je nezbytne pred provadenim cisteni
uzavrit otvor pomoci dodané matice. Otvor mejte uzavreny vzdy,
kdyz sondu do masa nepouzivate.

« Béhem pyrolytického ¢isténi (pokud je k dispozici) se mohou povrchy
zahrat vice nez obvykle, proto je nutneé zabranit pristupu deti na
mensinez bezpecnou vzdalenost.
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Pokud je nad troubou varna deska, nikdy ji nepouzivejte behem
cinnosti behem pyrolytickeho cisténi; zabranite tim prehrivani varne
desky.

Pri plnéni nadrze na vodu nesmi hladina vody prekrocit maximalni
hladinu vyznacenou na nadrzi.

VAROVANI: Nebezpeci popdleni a poskozeni spotiebice: unikajic
para pfi peceni v pare muize zplsobit popaleniny. Po pouziti funkce
pecCeniv pare otvirejte dvirka opatrne, abyste predesli zraneni.

K plnéni nadrze pouzivejte pouze pitnou vodu.

K plnéni spodni casti vnitfniho prostoru béhem peceni v pare
pouzivejte pouze pitnou vodu.

Pouzivejte pouze takovou sondu do masa, ktera je doporucena pro
tuto troubu.

Pred spusténim funkce pyrolytickeho cisténi musi byt nadrz na vodu
vyprazdnéna. Béhem funkce pyrolytickeho cisteni nadrz na vodu
nedoplnujte.
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VAROVANI tykajici se sondy Preci Probe
(bezdratové teplotni sondy)

VAROVAN(:

« Tentovyrobek je urcen vyhradné pro trouby. Mél by se pouzivat tak, jak
je popsano v tomto navodu k obsluze.

- IHNED PO VAREN[ SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci Probe HOLYMA
RUKAMA. K vyjimani sondy Preci Probe z pokrmu po uvareni vzdy
pouzivejte kuchynske rukavice.

+ Béhem peceni je nutne ZASUNOUT CELOU kovovou ¢ast sondy
Preci Probe do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

insert Preci Probe
in the food up to here

« Nevystavujte kovovou cast sondy Preci Probe teplu vytvarenemu
primo troubou. Nevystavujte kovovou ¢ast sondy Preci Probe teplu
vytvarenemu spotrebicem.

+ Nepouzivejte sondu Preci Probe v jinem spotrebici nez ve vestavne
troube.

« Nepouzivejte sondu Preci Probe v mikrovinné troube.

+ Sondu Preci Probe Ize Cistit a myt, ale neponofujte ji na delSi dobu do
vody.

+ Tento vyrobek neniurcen k pouzivani osobamive veku do 12 let.

« Dodavatel neponese odpovednost za zadne poskozeni sondy Preci
Probe v dusledku nespravného pouziti.

+ Pred kazdym pouzitim sondu Preci Probe vycistéte.

« Sonda mUzZe pracovat v tomto rozsahu teplot: 10 °C az vnitfni
maximalni teplota kovove ¢asti 100 °C. Teplota keramické ¢asti mize
dosahovat 350 °C.

+ Pokud teplota sondy Preci Probe prekroci 100 °C, peceni se zastavi
a sondu je nutne co nejdrive vyjmout z trouby v rukavicich, aby se
neposkodila.
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Popis vyrobku

—_

Ovladacipanel

2. Polohy rostu (bo¢niho
draténého rostu, je-lisoucasti
dodavky)

. Rosty

. Plechy

. Ventildtor (pokudje ve
vybavé)

. Dvirka trouby

. Bo¢nidraténé rosty (pokud
se pouzivaji; pouze pro plochy
vnitfni prostor)

. Sériové ¢islo

Sem zapiste sérioveé ¢islo pro budouci pouziti

PRISLUSENSTVI

Odkapavaciplech Kovovyrost

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi Drzipecici plechy a talife.
pecenipokrm narostech.
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Bocni draténé rosty (pouze pokud se pouzivaji)

Teleskopické vodici listy (pouze pokudjsouve
vybaveé)

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho
prostoru trouby, drzi kovove rosty a odkapavaci
plechy.

Panel séfkuchare (pouze pokudje ve vybavé)

Dveé vodici listy, které usnadnuji kontrolu stavu
peceni, protoze umoznuji snadne vytazeni
a premisténi plechd a rostd uvnitf vnitfniho
prostoru.

Katalytické panely (pouze pokudjsou ve vybave)

Vzduchovy dopravnik, ktery zvysuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umoznuje zvyseni
ucinnosti peceni, rovnomeérnéjsi propeceni
pokrmu pfivsech teplotach, kratsidobu peceni
akonecnérovnomeérne rozlozeniteploty uvnitf
trouby.

Tlumené zavirani (pouze pokudje ve vybaveé)

Specidlni  panely  potazené smaltem s
mikroporézni  strukturou premeénujici tuk na
plynné prvky, které se snadno odstranuji.
Vyménte je po 3 letech pouzivani (pfi 2/3 cyklech
pecenizatyden).

SondaPreciProbe

I

/

Zavesy, které zarucuji automaticky tlumeny a
vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.

Méri vnitini teplotu pokrmu  behem peceni.

Zapojte ji do otvoru na horni strané vnitfniho

prostoru. Méla by se zasunovat, kdyz je trouba

chladna.

VAROVANI:

« Nepredehfivejte troubu, aninezahajujte peceni
pred spravnym zasunutim sondy do masa.

« Nepokousejte se zasunovat sondu PreciProbe
do zmrazenych potravin.
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SONDA PRECIPROBE

Pfed pouzitim ovérte nabiti sondy Preci
Probe:

1. VloZte sondu Preci Probe do nabijecky a
zaviete kryt.

2. Pripojte nabijecku kabelem USB k nap
jecimu zdroji USB, napriklad k adaptéru
USB nebo portu USB v pocitaci/notebooku.
Nabije¢cka nemdze spravné fungovat s
powerbankou kvdli funkci automatického
vypinani.

3.Rozsvitiseindikator na nabijec¢ce abehem
nabijeni bude blikat. Az bude sonda Preci
Probe Uplné nabita, indikator zhasne.

Oveérte, zdama trouba zapnuty Bluetooth.
Ujistéte se, ze je sonda PreciProbe vdosahu
monitorovaci vzdalenosti. Trouba nemuze

detekovat sondu Preci Probe na delsi
vzdalenost.

Pokud je sonda Preci Probe pokryta
izolac¢nim materialem, nebude komunikovat
s troubou. Pokud se sonda odpoji béhem
pouzivani pfi standardnim peceni (kvdli
vybité baterii, vypnutému Bluetooth atd.),
za okamzik bude peceni preruseno. V
pfipadé odpojenibéhem pecenis receptem
a sondou pokracuje peceni po zbyvajici
naplanovanou dobu.

Tipy pro vareni—Sonda
Preci Probe

Sondu Preci Probe Ize pouzit s manualnimi
funkcemi (konvencni, konvekce+ventilator, gril,
supergril, gril + ventilator, spodniohfev a spodni
ohfev +ventilator) as KATEGORIEMI PRIPRAVY
POKRMU.

Sonda Preci Probe ma jeden mérici bod,
zasunte jej zcela do potraviny kovovym hrotem
umisténym ve stfedu potraviny.

Tento bod by meél byt umistén co nejblize
nejsiingjsi (nejchladnéjsi) casti potraviny, aby
bylo mozne spravné sledovat proces peceni.

Diky bezdratovému provedeni Ize sondu Preci
Probe pouzit take ke sledovani potravin, ktere
béhem peceni méniobjem (napf. chleba).

MASO/PECENE/STEAKY:  sondu  zasurite
Sikmo donejsilngjsicasti. U potravin vélcoviteho
tvaru (napt. hovézi pec¢ené) umistéte $picku co
nejblize geometrickému stfedu. Doporucené
vnitfniteploty:

« 45 °C u hovézi pecené (pred podavanim
ji zabalte do folie a nechte 15-20 minut
odpocivat)

« 55°C / 60°C /65 °C pro ostatni pecena

masa

DRUBEZ: Viozte sondu Preci Probe do
nejsiingjsi ¢asti prsou. Doporucend vnitrni
teplotadribezZe je 83—85 °C.

RYBA (CELA/STEAKY): sondu zasunte $ikmo
do nejsilngjsi Casti

Doporucena vnitiniteplota: 65 °C

CHLEB / DUSENE MASO: viozte sondu Preci

Probe blizko geometrického stfedu potraviny.
Doporucena vnitrniteplota: 90 °C
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Pouzivani spotrebice

REZIMY PRiPRAVY*

Sy s oaponcan

»
<
3
T
<3

Konvengni ***
150-200°C **

|;| 2./3.patro

Konvengéni + para*

150-200°C **
2./3.patro

(pouze pokudje ve vybavé)

IDEALNI PRO: kolace, chléb, susenky, quiche na jedné Urovni s
hornimispodnim ohfevem.

Lze pouzit s Preci Probe.

K dispozicije moznost rychlého predehrati.

Horniispodnitopné téleso bude zapnuto pomocivody uvnitf dutiny
k vyrobé pary. Je nutné pridat 150 ml vody do dutiny a ota¢enim
knofliku dosédhnout tohoto homogenniho varného vykonu.

Konvekce + ventilator
180-200°C **

IDEALNI PRO: pecené, kastrol, zeleninu a kolace s vihkou népIni na
jedné urovni. Idealni pro vafeni potravin s vysokym obsahem vody.
Lze pouzit s Preci Probe.

|;| 2./3.patro K dispozicije moznost rychlého predehrati.
Kt')nvekce+ventila'tor+ Pri volbé této funkce spolupracuji spodni a horni topné téleso s
para* ventilatorem pro rovnomérné vafeni na véech urovnich. Do dutiny
3 180-200°C ** je nutné pridat 150 mlvody a otodit knoflikem na tuto funkci. Tento
2./3.patro zpUsob vafeni zvysuje jemnost a chut kazdého pokrmu, zejména

(pouze pokud je ve vybavé)

peceného a cerveného masa.

(

ViceUroviové
150-230°C **

E 3.projedno patro
1. + 3. pro dvojité patro

IDEALNI PRO: dorty, sudenky a pizzy na jedné nebo vice Grovnich.
Idealni pro vareniriznych jidel.

Lze pouzit s Preci Probe.

K dispozicije moznost rychlého predehrati.

Gril
L3 (vykon) **

|j 5. patro pro tenké pokrmy
3./4. patro pro pokrmy o velké
tloustce

IDEALNIPRO: gratinované maso, grilované maso, ryby, zeleninu.
Tato funkce vyuzivd pouze horni topné téleso a uroven grilu Ize
upravit. PouZzivejte gril se zavienymi dvirky. Bilé maso umistéte v
dostatecné vzdalenostiod grilu. Cervené maso a rybi filé Ize umistit
na policis odkapavacimiskou vespod. Otoctejidlo ve dvou tretindch
vareni (je-lito nutne).

Gril + ventilator
200°C **

|;| 2./3./4.patro

IDEALNIPRO: celé kusy masa (peceniny).

Pouziva horni topné téleso s ventilatorem k cirkulaci vzduchu uvnitf
trouby. Pouzivejte gril se zavienymi dvifky. Zasurite odkapavaci tacek
pod polici, abyste shromazdili Stavu. V poloviné vareni jidlo obratte.
Pfedehratije vyzadovano u ¢erveného masa, ale ne u bilého masa.

Spodni ohfev
160-180°C **

|;| 1./2. patro

IDEALNI PRO: krémovy karamel, pudinky a bain marie na jedné
urovni. Tuto funkcilze také pouZit pro dokonceni pfipravy.

Lze pouzit s Preci Probe.

K dispozicije moznost rychlého predehfrati.

(

Spodni ohfev + ventilator
170-230°C **

IDEALNIPRO: pizzy, slané kolace, dorty ajidla s tekutou polevou na
jedné urovni.
Lze pouzit s Preci Probe.

le]le][ Jlel [ 1 [e]/lellell JL ]

|;| 2./3. patro K dispozicije moznost rychlého predehrati.
Spc'>dn|'oh|“'ev+ventila'tor Spodni topné téleso se pouziva s ventilatorem, ktery cirkuluje
+para* vzduch uvnitf trouby. Pro vytvoreni pary je nutné pridat 150 ml
170-230°C ** vody do dutiny a otocit knoflikem na tuto funkci. Moznost pary
2./3. patro spolu se spodnim ohfevem a ventildtorem zajisti dokonalé kynuti a

(pouze pokudje ve vybavé)

propecenichleba.

Air Fry

Air Fry,
Gril + ventilator*
,200°C

Tato funkce je idedlni pro pec¢eni smazenim na vzduchu a v kombinaci
s prislusenstvim zajistuje, aby se horky vzduch dostal k pokrmu
rovhomerné a trojrozmérné, coz umozniuje kfupavejsi konecny
vysledek.

Prosim, mélky téc pod polici pro sbér $tavy/chleba/...

Béhem pyrolitického cyklu odstrarite prislusenstvi.
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‘ Popis

‘ Doporuceni

IDEALNI PRO: velké mnozstvi klobas, steakd a toastového

Symbol
ARt i;?jrng .k chleba. Celd plocha pod grilovacim prvkem se zahfiva.
Y Pouzivejte se zavifenymi dvirky. Ve dvou tfetinach vareni pokrm
obratte (je-lito nutné). K opékani toastl pouzijte L5 (vykon) bez
O a./5.patro pfedehfivani.
|—| Soft +
+ -200° -
\ 150-200°C IDEALNIPRO: kolac¢e achléb v jednom patre.
= 2./3. patro
. 5 x IDEALNI PRO peceni potravin, jako jsou kufeci prsa, kiepelky
Gril + rozef nebo rybifilé, zobou stran najednou.
Vykon L3 Pod pokrmv 1. patfe umistéte plech na peceni, aby se zachytily

kapky a Stavy.

Gril + ventilator +
rozen
200°C

IDEALNI PRO peceni potravin, jako je velké kufe nebo kriita, z
obou stran soucasné.

Pod pokrmv 1. patfe umistéte plech na peceni, aby se zachytily
kapky a Stavy.

Konven¢ni+

IDEALNI PRO: Pe¢eni hovézi nebo vepiové pecené. Pod pokrm

Roz:en v 1. patfe umistéte plech na peceni, aby se zachytily kapky a
200°C "
stavy.
DALSIFUNKCE
Symbol Popis Doporuceni

)

Zamek tlacitek

Tato funkce umoznuje zamknout obrazovku, aby se zamezilo
jakémukoli nezddoucimu ovladani détmi. Stisknutim a podrzenim
tlacitka Teplota (4) na 5 sekund aktivujete zdmek obrazovky. Stejnym
zpUsobem jej deaktivujete.

[]

Oblibena funkce

Chcete-li uloZit oblibenou funkci a zobrazovat ji jako prvni po zapnuti
trouby, na 5 sekund podrzte tlacitko (2).

* Zavisinamodelu trouby.

** |dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.

*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tfidy.
**** Doporucena doba vareni se mize lisit podle typujidla a preferenci uzivatele.
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KATEGORIE PRIPRAVY POKRMU

Pozice pro

vareni

Teploty Heat Feel
(°C)

U peceniakusU

° Tmavé maso 2-3 28-62°65°C u hovéziho,
hovéziho masa .
teleciho.
pro veprové
pecenég, kurecia
O> Bilé maso 2-3 70-74-85°C kréiti kousky
obecné probilé
maso.
B 65°C Ucelychryba
ﬂ Ryby >3 filet.
Upecené
ﬁ Vegetarianské 3-4 70°C zeleniny a
brambor.

Dokonalé vysledky peceni jsou zaru¢eny diky prednastavenym parametrdm podle kategorii.
Vychozi hodnoty ¢asu a teploty se vztahuji na mnozstvi pro 4 porce. Pro spravne nastaveni doby
pecenipouzijte nasledujici tabulku; pro dosazeni nejlepsich vysledkd pouZijte sondu Preci Probe.

Kategorie Velikost porce/gramy (tucné, Doba peceni (min)****
pokrmu vychozi nastaveni) po predehrati
Tmavé maso 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Bilé maso 4/800;6/1200; 8/1600 57;60; 65
Ryby 4/600; 6/900; 8/1200 36; 38; 40
Vegetarianské 4/800;6/1200; 8/1600 57;60; 65

* Zavisinamodelu

** |dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.

trouby.

*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tfidy.
**** Doporucena doba vareni se mize lisit podle typujidla a preferenci uzivatele.
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REZIMY VARENI V PARE

Kategorie Velikost porce/gramy Doba peceni (min)****
pokrmu (tu€né, vychozi nastaveni) po predehrati
Maso 4/800;6/1200; 8/1600 40;43; 45
Ryby 4/600;6/900; 8/1200 29; 30; 32
Pecivo 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
Zelenina 4/800;6/1200; 8/1600 42;44; 48
SPECIALNi FUNKCE*
Symbol Popis Doporuceni
Tailor bake *** Ldfiz\;ék pfiprave pokrmu, které jsou uvnitf mekké a na povrchu
- o ** .
/—\,/'\, 180-200°C Pro zdravé peceni; tato funkce sniZzuje potfebné mnoZstvi tuku

Hae patro

nebo oleje. Kombinace topnych téles s cyklem pulzujiciho vzduchu
zarucuje dokonalé vysledky peceni.

Chléb + Steam
& | 210°C

e

Kombinace pary a tradi¢niho ohfevu poskytuje vétsi objemovou
expanzi pfi peceni chleba. Kéze bude leskla a kfupava. Tuto funkci
Ize pouzit se snimacem Preci Wi-Fi. Pro upeceni dokonalého chleba

O 2e atro navrhujeme konkrétnirecept zkontrolovany nasim séfkucharem (viz
P ¢ast ,Receptnachléb”).
RECEPT NA CHLEB Tésto viozime do misy a prikryjeme potravinovou folii,

* Sbéznou chlebovou moukou:

500 g specialni mouky na chleb

10gsoli

7,5 g suseného pekarského drozdi

Priblizne 325 g vody

* S chlebovou moukou obsahuijici drozdi a sul
(doporuceno):

500 g specialni mouky na chleb

7,5 g suseného pekarského drozdi (je lepsi pridat sacek)
Priblizne 325 g vody

Postup

Drozdi rozpustte ve vodé, do salatové misy dejte
mouku, sl (je-li tfeba) a vodu Ve promichejte, aby
vzniklo homogenni tésto Tésto polozte na pracovni
desku a dlani ho roztahnéte a stahnéte na sebe (cilem
je uzavrit do tésta maximum vzduchu). Opakujte tyto
pohyby po dobu priblizné 5 minut.

* Zavisinamodelu trouby.
** |dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.

nechame priblizné 30 minut kynout (v troubé s funkci
kynuti) (musi zdvojnasobit svij objem).

Vyjméte tésto, dvakrat nebo trikrat ho prelozte (aby
se vytlacil vzduch) a vytvarujte bochanek (bagetu,
farmarsky chléb, kulaty bochnik).

Chleby poloZime na pecici plech trouby, ktery predtim
prikryjeme pecicim papirem Chleby miré poprasime
moukou (nepovinné, pouze pro efekt selského chleba).
Na horni stranu chlebl provedte nékolik Cistych rezl
Ziletkou (nebo dobre nabrousenym nozem) Pred
vlozenim do trouby nechte plech s chleby asi deset
minut odpocinout a vioZte jej do 2. patra trouby
(odspodu).

Odmeérte presné 1dl (10 clnebo 100 g) vody a

nalijte ji pfimo na dno trouby Zavrete dvitka a

zapnéte funkci chleba nebo peceni.

*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tfidy.

**** Doporucena doba vareni se mize lisit podle typujidla a preferenci uzivatele.
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FUNKCE CISTENI *

Symbol Funkce Popis
000 H20O clean Projednoduché, ucinneé gisténitrouby.
J Yy

000
Ecgn Pvrolyza Eco Pro dokonalé, pravidelné ¢isténivnitfniho prostoru trouby.
oo yroly Tato funkce umoznuje uzamknout dvere béhem procesu (d4).

+ Pro velmi dikladné cisténi a odstranovani velkého mnozstvi
EE’CD’ Pyrolyza + necistot z vnitiniho prostoru trouby.
ooao Tato funkce umoznuje uzamknout dverfe béhem procesu (d4).

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporuc¢ené pokrmy.

*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tridy.
**** Doporu¢ena doba vareni se mUze lisit podle typujidla a preferenciuZivatele.

Cisténi audrzba

OBECNE POZNAMKY K CISTEN:I:

Pravidelné c¢isténi mize prodlouzit Zivotnost
vaseho spotrebice. Pred provadenim ruc¢niho
cisténi pockejte, nez trouba vychladne.

VAROVANI: pfi ¢igténi nikdy nepouzivejte
brusne Cistici prostfedky, draténku nebo ostré
pfedmeéty, protoze by mohly nevratné poskodit
smaltované soucasti. PouZivejte pouze Cistici
prostfedky na bazi vody, mydla nebo bélidla
(¢pavku).

SKLENENE SOUCASTI

Po kazdém pouziti vycistéte sklo trouby
savou kuchynskou utérkou. Na nepoddajné
skvrny pouzijte vyzdimanou houbu nasycenou
Cisticim  prostredkem a potom povrch
oplachnéte vodou.

TESNENI OKNA TROUBY
Je-li tésnéni znecisténeé, mlzete jej vycistit
navihé¢enou houbou.

DOPORUCENI:

« Po kazdém pouziti trouby napomuze
minimalni  vycisténi udrzet troubu v
dokonalé cistote.

«  Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii
nebo jednorazovou ochranou dostupnou

ve specializovanych  prodejnach. U
hlinikove folie nebo jakékoliv jiné ochrany
hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym
smaltem riziko taveni a poskozeni
vnitfniho smaltu.

+  Aby se zabranilo nadmérnemu znecisténi
trouby a vyslednym silnym koufovym
zépachim, doporuc¢ujeme nepouzivat
troubu pri velmi vysokych teplotach. Je
lepsi prodlouzit dobu pecenia mirne snizit
teplotu.

«  Vedle pfislusenstvidodavaného s troubou
doporucujeme pouzivat pouze nadobi a
pecici formy odolné proti velmi vysokym
teplotam.

VYMENA ZAROVKY:

. Odpojte troubu od sitového napajeni.

. Odmontujte sklenény kryt, demontujte
Zarovku a vymente ji za novou zarovku
stejného typu.

. Jakmile je vadna Zarovka vyménéna,
vratte zpét sklenény kryt.

POZNAMKA: V pfipadé trouby se zarovkou
LED se ohledné vymeény obratte na linku
poOmMOoci.

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice
svételnych zdrojd tfidy energetické Uc¢innosti G
(zarovka) /F (10 LED)
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Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

SETRNOST A OHLEDUPLNOST

K ZIVOTNiMU PROSTREDI

Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehfivani
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvifka trouby co mozna nejméné casto,
protoze pfi kazdém otevreni unika teplo z
vnitfniho prostoru. Vypnete troubu 5 az 10
minut pred planovanym koncem doby peceni
a vyuzijte zbytkove teplo, které trouba dale
vytvari.

Dosahnete tak vyznamné uUspory energie.
Udrzujte tésnéni v Cistoté a v poradku, aby
nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li
hodinovy tarif, program ,zpozdéné peceni"
usnadniuje Uspory energie presunutim zacatku
pecenido doby s nizsisazbou.

NAKLADANI S ODPADY A OCHRANA

ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotrebic je oznacen v

souladu s evropskou smeérnici

2012/19/EU o  odpadnich

elektrickych a elektronickych

zafizenich ~ (OEEZ). OEEZ

obsahuji jak znecistujici latky

(které mohou mit negativni I

vliv na Zivotni prostredi), tak i

zakladni prvky (které mohou

byt znovu pouzity).

Je dulezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni

zpracovani, aby bylo mozné spravné odstranit

a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit

vsechny materialy. Jednotlivci mohou hrat

vyznamnou roli pfi ochranné Zivotniho
prostredi pred OEEZ; je nezbytné dodrzovat
nekolik zakladnich pravidel:

. S OEEZ se nesmi nakladat jako s
domovnim odpadem.

. OEEZbymélabytodvezenadospecialnich
sbérnych dvori spravovanych mistnim
Uradem nebo registrovanou spolec¢nosti.

V. mnoha zemich mlze byt k dispozici
vyzvednuti velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz
koupite novy spotiebic¢, miZete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout
jeden stary spotfebi¢ za jeden novy prodany
spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotrebic.
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Sazetak

Vazne sigurnosne upute
Opis proizvoda
Upotreba uredaja

CisSc¢enje i odrzavanje

[y
HEEBEBB
~

Ugradnja

Zastita okolisai zbrinjavanje

Zahvaljujemo vam sto ste odabralijedan od nasih
proizvoda. Kako biste ostvarili najbolje rezultate,
pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i sacuvajte ga za
buduc¢u uporabu. Prije postavljanja pecnice, za-
pisite serijski broj kako biste ga mogli dati oso-
blju sluzbe za korisnike u slu¢aju da su potrebni
popravci. Provjerite da pecnica nije oStecena
tijekom transporta. Ako niste sigurni, potraZzite
savjet kvalificiranog tehnicara prije uporabe pec-
nice. Sav ambalazni materijal drzite izvan dosega
djece. Kada se pecnica prvi put ukljuci, moze se

pojaviti dim jakog mirisa. To nastaje zbog zagri-
javanja liepila na izolacijskim plocama. Ako se
to dogodi, ne brinite, samo pri¢ekajte da se dim
rasprsi prije stavljanja hrane u pecnicu. Proizvo-
dac ne prihvaca odgovornost u slu¢ajevima kada
se korisnik ne pridrzava uputa sadrzanih u ovom
dokumentu.

NAPOMENA: funkcije pe¢nice, znacajke i dodaci
koji su navedeni u ovom priru¢niku variraju, ovi-
sno o modelu koji ste kupili.
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Vazne sigurnosne upute

SIGURNOSNE UPUTE

L]

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Osobe starosti od 8 godina ili iznad i osobe s ograni¢enim fizickim,
senzornim ili mentalnim kapacitetima, bez iskustva ili znanja o proi-
zvodu, smiju upotrebljavati uredaj samo pod nadzorom ili ako suim
omogucene upute o rukovanju uredajem, na siguran nacin uz osvije-
sStenost o mogucim rizicima.

Cis¢enje i odrzavanje ne smiju izvréavati djeca koja nisu pod nadzo-
rom.

UPOZORENJE: uredaji dostupni dijelovi postaju vruci tijekom upora-
be. Pazite da ne dodirujete vruce dijelove.

UPOZORENUJE: dostupni dijelovi tijekom uporabe mogu se jako za-
grijati. Djeca se moraju drzati dalje od uredaja.

UPOZORENUJE: kako biste izbjegli opasnosti koja se moze prouzro-
kovati slucajnim ponovnim postavljanjem uredaja za termalni prekid,
uredaj se ne bi smio napajati uredajem s vanjskim uklapanjem, kao
sto je tajmer, ili spajati na krug koji se redovito ukljucuje iiskljucuje.
Djeca mlada od 8 godina moraju biti na sigurnoj udaljenosti od ure-
daja ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ne upotrebljavajte Cistac na paru ili visokotlacni sprej za Ciscenje.
Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova
ili odrzavanja na uredaju.

PREPORUKE/UPOZORENJA ZA UGRADNJU

Proizvodaci nisu obvezni to izvrsiti. Ako je potrebna podrska proizvo-
daca za ispravljanje kvarova koji su nastali zbog neispravnog postav-
lianja, ta podrska nije pokrivena jamstvom. Potrebno je pridrzavati se
uputa za postavljanje za stru¢no kvalificirano osoblje. Neispravnim
postavljanjem moze se nanijeti ostecenje ili ozljeda ljudima, zivoti-
njama ili imovini. Proizvodac ne snosi odgovornosti za takvu vrstu
ostecenjailiozljede.

Nisu potrebne dodatne radnje/postavke za rad uredaja na nazivnim
frekvencijama.
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+ Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata da bi se izbjeglo
pregrijavanje.

+ Pecnica moze biti smjestena visoko u stupcu ili ispod radne ploce.
Prije pricvrscivanja, pobrinite se da je osigurana dobra ventilacija
u prostoru pecnice kako bi se omogucila ispravna cirkulacija svjezeg
zraka koji potreban za hladenje i zastitu unutarnjih dijelova. Napravite
otvore navedene na zadnjoj stranici u skladu s vrstom postavljanja.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

» Ako proizvodac isporucuje pecnicu bez utikaca:
UREPAJ SE NE SMIJE SPOJITI NA NAPAJANJE UTIKACEM ILI
UTICNICAMA, VEC SE MORA SPOJITI IZRAVNO NA MREZU NAPA-
JANJA. Spajanje naizvor napajanja treba obaviti prikladno kvalificirani
strucnjak. Da bi ugradnja bila u skladu s trenutacno vazec¢im sigur-
nosnim propisima, pecnica se mora spojiti postavljanjem iskljucivo
omnipolarne sklopke s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima I
kategorije nadnapona, izmedu uredaja iizvora napajanja. Omnipo-
larna sklopka mora podnijeti najvece spojeno opterecenje i mora biti
u skladu s trenutacnim zakonodavstvom. Vodic uzemljenja zuto-ze-
lene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom. Omnipolarna sklopka
koja se upotrebljava za spajanje treba bitilako dostupna kada se ure-
daj ugradi. Spajanje na izvor napajanja treba obaviti strucna osoba
odgovarajucih kvalifikacija uzimajuci u obzir polaritet pec¢nice iizvora
napajanja. Odspajanje se mora napraviti ugradnjom sklopke u po-
stavljeno ozi¢enje u skladu s pravilima za ozicenje

» Ako proizvodac isporucuje pecnicu s utikacem:
Uti¢nica mora odgovarati opterecenju navedenom na oznaci i mora
imati spojeni kontakt s uzemljenjem koji funkcionira. Vodi¢ za uze-
mljenje je zuto-zelene boje. Ovaj zahvat mora obaviti struc¢na osoba
odgovarajucih kvalifikacija. U slu¢aju da uti¢nica iutika¢ uredaj nisu
kompatibilni, zatrazite od kvalificiranoga elektricara da uticnicu za-
mijeni onom odgovarajuce vrste. Utikac i uticnica moraju biti u skladu
s trenutacnim normama drzave postavljanja. Spajanje na izvor napa-
janja moze se ostvariti i postavljanje omnipolarne sklopke s odvaja-
njem kontakta u skladu s uvjetima lll kategorije nadnapona izmedu
uredaja iizvora napajanja koja moze podnijeti maksimalno spojeno
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opterecenjeiuje skladu s trenutacno vazecim propisima. Vodic uze-
mljenja zuto-zelene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom. Utic¢nica
ili omnipolarna sklopka koji se upotrebljavaju za spajanje trebaju biti
lako dostupni kada je uredaj postavljen. Odspajanje se moze postici
tako daimate dostupan utikac ili ukljucivanjem sklopke u postavljeno
ozicenje u skladu s pravilima za ozicenje.

Ako je kabel za napajanje ostecen, potrebno ga je zamijeniti kabe-
lom ili posebnim snopom koji je dostupan kod proizvodaca ili tako
da se obratite sluzbi za korisnike. Tip kabela za napajanje mora biti
HO5V2V2-F. Ovaj zahvat mora obaviti stru¢na osoba odgovarajucih
kvalifikacija. Vodi¢ uzemljenja (zuto-zeleni) mora biti priblizno 10 mm
duzioddrugih vodica. Za sve popravke, obratite se iskljucivo sluzbi za
brigu o korisnicima i zatrazite uporabu originalnih rezervnih dijelova.
Nepridrzavanjem gore navedenog moze se ugroziti sigurnost ureda-
jaiponistiti jamstvo.

UPOZORENJE: dostupni dijelovi mogu postati vruci kada se pecnica
upotrebljava. Djeca moraju biti na sigurnoj udaljenosti.

Ne upotrebljavajte grube ili abrazivne materijale ili ostre metalne
strugace za Ciscenje stakala pecnice, s obzirom da se njima moze
ogrebati povrsina i prouzrokovati pucanje stakla.

UPOZORENJE: pobrinite se da je uredajiskljucen prije zamjene zaru-
lie, kako biste izbjeglimogucnost nastanka strujnih udara.

Pecnicu morate iskljuciti prije uklanjanja uklonjivih dijelova. Nakon Ci-
scenja, ponovno ih sastavite prema uputama.

Pecnicu upotrebljavajte za njezinu namijenjenu svrhu, tj. samo za pri-
premanje hrane: bilo koja druga uporaba, kao primjerice izvor topline,
smatra se neprimjerenom i, stoga, opasnom. Proizvodac ne snosi
odgovornost za Stetu nastalu ubog neprimjerene, neispravne ili ne-
razumne uporabe.

Uporaba bilo kojeg elektricnog uredaja podrazumijeva uzimanje
u obzir nekih osnovnih pravila:

nemojte povlaciti kabel za napajanje da biste proizvod odspojili od
napajanja

uredaj nemojte dodirivati mokrimiili viaznim rukama ili stopalima
opcenito, ne preporucuje se uporaba prilagodnika, viSestrukih uticni-
caiproduznih kabela
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« uslucajukvarai/ilineispravnog rada, iskljucite uredajinemojte ga ne-
ovlasteno popravijati

« POBRINITE SE DAELEKTRICARILIKVALIFICIRANI TEHNICAR PRO-
VEDE ELEKTRICNE SPOJEVE. Napajanje na koje se spaja pecnica
mora biti u skladu sa zakonima na snazi u drzavi postavljanja. Proi-
zvodac ne prihvaca odgovornost za Stetu nastalu zbog nepridrzava-
nja ovim uputama. Pecnica mora biti spojena na elektricno napajanje
s uzemljenom zidnom uti¢nicom ili rastavljacem s visestrukim polo-
vima, ovisno o zakonima koji su na snazi u drzavi postavljanja, Elek-
tricno napajanje potrebno je zastititi odgovarajucim osiguracima,
a kabeli koji se upotrebljavaju moraju imati poprecni presjek kojim bi
se osiguralo ispravno napajanje pecnice.

« SPAJANJE. Pec¢nica je opremljena kabelom za napajanje koji se treba
spojitiiskljucivo na elektricno napajanje snage 220 — 240 V izmjenic-
ne strujeizmedu fazailiizmedu fazaineutralnog stanja. Prije spajanja
pecnice na elektricno napajanje, vazno je provjeriti napon napajanja
naveden na mjeracu i postavku rastavljaca. Zica uzemljenja spojena
na prikljuc¢ni pol za uzemljenje pecnice mora se spojiti na prikljucni pol
za uzemljenje napajanja.

« UPOZORENUJE. Prije spajanja pec¢nice na napajanje, zamolite kvalifi-
ciranog elektricara da provjeri provodnost prikljucnog pola za uze-
mljenje napajanja. Proizvodac ne prihvaca odgovornost za nezgode
i druge probleme nastale zbog toga Sto pecnica nije spojena na pri-
Klju¢nicu za uzemljenjeilizbog toga sto prikljucnica za uzemljenje ima
manjkav kontinuitet.

+ NAPOMENA: s obzirom da ¢e mozda biti potrebno odrzavanje pec-
nice, savjetuje se ostaviti jos jednu zidnu utic¢nicu slobodnom tako da
se moze spojiti pec¢nica ako se ukloni iz prostora u kojem je postav-
liena. Kabel za napajanje moze zamijeniti iskljuCivo osoblje tehnicke
sluzbe ili tehnicari odgovarajucih kvalifikacija.

PREPORUKE/UPOZORENJA ZA UPOTREBU
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+ Tijekom kuhanja, vlaga se moze kondenzirati unutar Supljine pec¢nice
ili na staklu vrata. To je uobicajena pojava. Kako biste smanijili taj uci-
nak, pricekajte 10-15 minuta nakon ukljucivanja napajanja prije stav-
lianja hrane u pecnicu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kad
pecnica dosegne temperaturu kuhanja.

« Kuhajte povrce u posudi s poklopcem umjesto u otvorenoj posudi.

« |zbjegavajte ostavljati hranu unutar pecnice nakon pripremanja duze
od 15/20 minuta.

» Dugotrajnim prekidom napajanja tijekom faze kuhanja moze se pro-
uzrokovati kvar monitora. U tom slucaju, kontaktirajte sluzbu za kori-
snike.

» Kada postavljate policu unutra, pobrinite se da je zaustavnik okrenut
prema gore i u straznjem dijelu Supljine. Polica se mora u potpunosti
umetnuti u supljinu.

« UPOZORENUJE: Ne oblazite stjenke pecnice aluminijskom folijom ili
jednokratnom zastitom koja je dostupna u prodavaonicama. Postoji
opasnost da se aluminijska folija ili bilo koja druga zastita, uizravnom
doticaju s vrucim emajlom, rastopi i osteti emajl u unutrasnjosti.

« UPOZORENUJE: Nikada nemojte skidati brtvu vrata pecnice.

« OPREZ: Dno Supljine nemojte ponovno puniti vodom tijekom kuha-
nja ili dok je pecnica vruca.

« Priumetanju resetkastog pladnja, pazite da protuklizni rub postavite
prema straznjem dijelu i prema gore.

« Zaispravnu uporabu pecnice, ne savjetuje se stavljati hranu uizravni
doticaj sa stalcima i pliticama, nego upotrijebiti papir za pecenje i/ili
posebne posude.

« Posuda za prikupljianje prikuplja ostatke koji kapaju tijekom kuhanja.

UPOZORENJA
+ Potrebno je ukloniti sav visak prolivenog materijal prije ¢iscenja.
« UPOZORENUJE: prije pokretanja automatskog ciklusa ciscenja:
1. Ocistite vrata pecnice;
2. Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti pecnice uz
pomoc vlazne spuzve. Nemojte upotrebljavati deterdzente;
3. Uklonite sve dodatke i klize¢i komplet stalka (ako postoji);
4. Nemojte stavljati kuhinjske krpe.
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U pecnicama koje su opremljene sondom za meso potrebno je, prije
provodenja ciklusa Ciscenja, zatvoriti otvor pomocu isporucene ma-
tice. Uvijek zatvorite otvor maticom kada se sonda za meso ne upo-
trebljava.

Tijekom pirolitickog postupka ¢is¢enja (ako je uredaj opremljen), po-
vrSine se mogu zagrijati vise od uobicajenog, te je stoga potrebno
djecu drzati na sigurnoj udaljenosti.

Ako je iznad pecnice postavljena ploca za kuhanje, plinske plamenike
ili elektricne ploce za grijanje nikada nemojte upotrebljavati tijekom
rada pirolizera, na taj cete nacin sprijeciti pregrijavanje ploce.

Prilikom punjenja spremnika za vodu razina vode ne smije prelaziti
maksimalnu razinu oznacenu na spremniku.

UPOZORENJE: Opasnost od opeklina i ostecenja uredaja: prilikom
upotrebe funkcije pare ona moze uzrokovati opekotine: pazljivo
otvorite vrata kako biste izbjegli ozljede nakon uporabe funkcije ku-
hanja s parom.

Spremnike punite iskljucivo pitkom vodom.

Dno supljine tijekom rada funkcije pare punite iskljucivo pitkom vo-
dom.

Upotrebljavajte iskljucivo sondu za meso koja se preporuca za ovu
pecnicu.
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Opis proizvoda

PRIBOR

Plitica za prikupljanje sokova

Metalna resetka

. Upravljacka ploca
. Polozaji polica (bo¢na Zi¢ana

resetka ako je uklju¢ena)

. Resetke

. Plitice

. Ventilator (ako postoji)

. Vrata pecnice

. Bocne Zicane resetke (ako po-

stoje: samo za ravnu Supljinu)

. Serijski broj

Ovdje upisite serijski broj za buducu upotrebu

Prikuplja ostatke koji kapaju tijekom pripreme
hrane na rostilju.
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Bocne zZicane resSetke (samo ako je uredaj opre-
mljen)

Teleskopske vodilice (samo ako je uredaj opre-
miljen)

Smjestene su's obje strane pecnice, drze metal-
ne reSetke i plitice za prikupljianje sokova.

Kuharska ploc¢a (samo ako je uredaj opremljen)

Dvije vodilice koje olaksavaju provjeru stanja
pecenja jer omogucuju jednostavno izvlacenje
i premjestanje plitica i resetki unutar pecnice.

Kataliticke ploce (samo ako je uredaj opremljen)

Uredaj za prijenos zraka koji povecava cirkulaciju
zraka unutar pecnice. To omogucuje poboljsa-
nu ucinkovitost kuhanja, ravnomjernije kuhanje
hrane na svim temperaturama, krace vrijeme
kuhanja i, na kraju, ravnomjernu raspodjelu tem-
perature unutar pecnice.

Sonda za meso (samo ako je uredaj opremljen)

Posebne ploc¢e oblozene emajlom, s mikroporo-
znom strukturom kako bi se masnoca pretvorila
u plinovite elemente koji se lako uklanjaju. Za-
mijenite nakon 3 godine uporabe (u ciklusa 2/3
kuhanja tjedno).

Softclose (samo ako je uredaj opremljen)

/

[T ] - .

Mjeri unutarnju temperaturu hrane tijekom ku-

hanja. Umetnite u otvor na vrhu Supljine. Mora

se umetnuti dok je pec¢nica hladna.

UPOZORENJA:

«  Nemojte zagrijavati ili kuhati prije no sto pra-
vilno umetnete sondu za meso.

« Sondu za meso nemojte pokusavati umet-
nuti u zamrznutu hranu.

Sarke koje osiguravaju automatsko meko i glatko
kretanje tijekom faze zatvaranja vrata pecnice.
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Preci Probe (Bezi¢na temperaturna sonda)

UPOZORENJA:
« Ovajproizvod je ekskluzivan za uredaje za pecnice.
Treba ga koristiti samo kako je opisano u ovom korisnickom prirucniku.
+ NE DIRAJTE Preci sondu GOLIM RUKAMA TEK NAKON KUHANJA.
Uvijek nosite rukavice za pecnicu kako biste uklonili Preci Probe s hrane
nakon kuhanja.
+ Tijekom kuhanja potrebno je POTPUNO UMETNUTI metalnu Sipku
Preci Probe u hranu do CRNOG keramickog ruba.

umetnite preci sondu
u hranido ovdje

+ Ne izlazite metalni dio Preci Probe toplini koju stvara izravno pecnica.
Ne izlazite metalni dio Preci Probe toplini koju stvara ureda.

« Nemojte koristiti Preci Probe u drugim uredajima osim u ugradbenoj
pecnici.

« Nemojte koristiti Preci Probe u mikrovalnoj pecnici.

+ PreciProbe se moze Cistitii prati, alinemojte je dugo uranjati u vodu.

+ Ovaj proizvod nije namijenjen osobama mladim od 12 godina.

« Dobavljac nece biti odgovoran za bilo kakvu stetu Preci Probe uz-
rokovanu zlouporabom uredaja.

+ Ocistite Preci sondu prije upotrebe

+ Sonda moze raditi u ovom temperaturnom rasponu: 10 °C do unu-
tarnje maksimalne temperature od 100 °C metalnog dijela. Keramicki
dio moze doseci 350°C.

» Ako temperatura PreciProbe prijede 100°C, kuhanje ¢e se zaustaviti, a
Preci Probe morate izvaditiiz pec¢nice sto je prije moguce, noseciruka-
vice, kako biste izbjegli ostecenje sonde.
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PRECISONDA

Prije uporabe provjerite napunjenost Preci
sonde:

1. Stavite Preci Probe u punjac i zatvorite
poklopac.

2. Spojite punja¢ na USB izvor napajanja,
kao sto je USB adapter ili USB uti¢nica na
racunalu/prijenosnom racunalu pomocu
USB kabela. Punja¢ mozda nece ispravno
raditi s bankom napajanja zbog svoje funk-
cije automatskogiskljucivanja.

3. LED na punjacu ce se ukljuciti i treperi ti-
jekom punjenja. Iskljucit ce se kada se Preci
Probe potpuno napuni.

Provijerite je li Bluetooth pecnice ukljucen.
Provjerite nalazi li se Preci Probe unutar
raspona udaljenosti za pracenje. Na velikim
udaljenostima pecnica ne moze detektirati
PreciProbe.

Ako je Precisonda prekrivena izoliranim ma-
terijalom, doze ne komuniciraju s pe¢nicom.
Ako se sonda odspoji dok je u tijeku stand-
ardno kuhanje pomocu sonde (ispraznjena
baterija, Bluetooth isklju¢en, itd....), proces
kuhanja ¢e se prekinuti nakon kratkog inter-
vala. Tijekom kuhanja s receptom i sondom,
proces kuhanja se nastavlja za preostalo
planirano vrijeme ako se iskljuci.

Savjeti za kuhanje - Preci Probe

Preci Probe se moze Kkoristiti s rucnim
funkcijama (Stati¢no, staticko + ventilator,
rostilj, super rostilj, rostilj + ventilator, dnoidno
+ ventilator) i s KATEGORIJAMA KUHANJA
HRANE.

Preci Probe ima jednu mjernu to¢ku, umetnite
je do kraja u hranu s metalnim vrhom koji se
nalaziu sredinihrane.

Tu tocCku treba postaviti sto blize najdebliem
(najhladnijem) dijelu hrane kako bi se ispravno
pratio proces kuhanja.

Zahvaljuju¢i svom bezZi¢nom dizajnu, Preci
Probe se takoder moze koristiti za pracenje
hrane koja mijenja volumen tijekom kuhanja
(npr. kruh).

MESO/PECENJA/ODRESCI: sondu ubodite
dijagonalnounajdebljidio. Zahranucilindricnog
oblika (tj. govede pecenje) postavite vrh sto
blize geometrijskom sredistu.

Preporucene sredisnje temperature:

+ 45°C za govede pecenje (zatim zamotajte u
folijuiostavite

odmoriti 15-20" prije posluzivanja)
+55°C/60°C/65°C zaostalapecenamesa

PERAD: Umetnite Preci sondu u najdeblji dio
prsa. Preporucena sredisnja temperatura za
peradje 83-85°C

RIBA (CIJELA/ODRESCI):
dijagonalno u najdebljidio
Preporucena temperatura sredista: 65°C

ubodite sondu

KRUH/PECARI: umetnite Preci sondu blizu
geometrijskog sredista hrane.
Preporucena temperatura sredista: 90°C
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Upotreba uredaja

NACINI KUHANJA*

T

Konvekcijska ***
150-200°C **

|;| 2./3.razina

Konvekcijska + para*
150-200°C **

2./3.razina
(samo ako je uredaj opremljen)

IDEALNO ZA: briose, kroasane, flan, pudinge, kreme.
Ova funkcija upotrebljava gornji i donji grija¢. Prethodno desetak mi-
nuta zagrijte pecnicu.

I gornji i donji grijac¢i elementi ukljucit ¢e se koristeci vodu unutar
Supljine za stvaranje pare. Potrebno je dodati 150 ml vode u
udubljenje i okretati gumb za postizanje homogenog ucinka
kuhanja.

Konvekcijska + ventilator
180-200°C **

|;| 2./3.razina

IDEALNO ZA: pizzu, focacciu, lazanje.
Ova funkcija bolje raspodjeljuje toplinu zahvaljujuci kombinaciji ventila-
toraigrijacih elemenata, osiguravajuci ravnomjerno pecenje.

Konvekcija + ventilator +
para*
180-200°C **
2./3.razina
(samo ako je uredaj opremljen)

Odabirom ove funkcije, donji i gornji grija¢ rade zajedno s
ventilatorom za ravnomjerno kuhanje na svim razinama. Potrebno
je dodati 150 ml vode u Supljinu i okrenuti gumb na ovu funkciju.
Ovaj nacin kuhanja pojac¢ava tendenciju i okus svakogjela, posebno
pecenjaicrvenogmesa.

o) @l el L ]

\
(

I

Viserazina
150-230°C **

E 3.zajednarazina
1.+3. zaduplurazinu

IDEALNO ZA: torte, kekse i pizze na jednojili vise etaza. Idealan za
kuhanje razli¢ite hrane.

Moze se koristiti s Preci sondom.

Dostupna opcija brzog predgrijavanja.

Grija¢
L3 (snaga) **

Ij 5.razina zarijetku hranu
3./ 4.razina za gustuhranu

IDEALNO ZA: gratinirana jela, meso s rostilja, ribu, povrce.

Ova funkcija koristi samo gornji grija¢, a moze se namjestiti razina ro-
Stilja. Upotrebljavajte ju sa zatvorenim vratima. Bijelo meso postavite
dalje od rostilja. Crveno mesoiriblji filetimogu se stavitina policuispod
koje se nalazi posuda za prikupljanje sokova. Zagrijte 5 minuta. Namir-
nice okrenite na dvije trecine kuhanja (ako je potrebno).

NAPOMENA: Ako se odabere ova funkcija, nec¢e se moci postaviti od-
godeno pokretanje s vremenom pokretanja/zaustavijanja.

(

Grijac + ventilator
200°C **

|;| 2./3./4. razina

IDEALNO ZA: cijele komade mesa (pecenja).

Koristi gornji grijac¢i element s ventilatorom za cirkulaciju zraka unutar
pecnice. Koristite rostilj sa zatvorenim vratima. Gurnite posudu za
kapanje ispod police za skupljanje sokova. Okrenite hranu na pola
kuhanja. Zagrijavanje je potrebno zacrvenomeso, alineiza bijelomeso.

Donji grijac¢
160-180°C **

|;| 1./2.razina

IDEALNO ZA: karamel kremu, pudinge, bavarsku kremu (parna kupel)).
Ova je funkcija idealna za kuhanje svih jela na bazi tijesta, kojima je po-
trebno vise topline odozdo. Moze se koristiti i za zavrsetak pripreme
za kuhanje.

Doniji grijac¢ + ventilator
170-230°C **

|;| 2./3. razina

IDEALNO ZA: pizze, slane kolace, torte ihranu s tekucim preljevima
najednojrazini.

Moze se koristiti s Preci sondom.

Dostupna opcija brzog predgrijavanja.

(

Doniji grijac + ventilator
+para*
170-230°C **
2./3.razina
(samo ako je uredaj opremljen)

Donji grija¢ se koristi s ventilatorom koji cirkulira zrak unutar
pecnice. Zastvaranje pare, potrebnoje dodati 150 mlvode u supljinu
i okrenuti gumb na ovu funkciju. Parna opcija zajedno s donjim
grijanjemiventilatorom osigurava savrseno dizanje i pe¢enje kruha.

flelle]l Jilef L1

Air Fry,
Doniji grijac + ventilator*
,200°C

Ova je funkcija idealna za pecenje na zraku i u kombinaciji s
dodatkom osigurava da vrucizrak ravnomjernoitrodimenzionalno
dopire do hrane, $to omogucuije hrskaviji konac¢nirezultat.
Molimo plitku tacnuispod police za skupljanje sokova/pohanjal...
Uklonite dodatak tijekom ciklusa pirolize.
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Simbol ‘ Opis

AV

Superrostilj
L3 (snaga) **

‘ Prijedlozi

IDEALNO ZA: velike kolicine kobasica, odrezaka i tost kruha.
Cijelo podrucje ispod elementa rostilja postaje vruce. Koristite
rostilj sa zatvorenim vratima. Okrenite hranu dvije trecine

[ 4. /5. razina vremena kuhanja (ako je potrebno). Koristite L5 (snaga) bez
predgrijavanja kada pecete tostove.
|—| Meko +
+ - °
2 150-200°C IDEALNO ZA: kolace i kruh najednojrazini.
l— (] 2./3. razina

v

Rostilj + razanj *
L3 snaga

IDEALNO ZA pecenje hrane kao sto su pile¢a prsa, prepelice ili
riblji filetis obje strane uisto vrijeme.

Stavite lim za pecenje ispod hrane narazini 1 za skupljanje kapl-
jicaisokova. Koristite rostilj sa zatvorenim vratima.

Rostilj+Ventila-
tor+Razan *
200°C

IDEALNO ZA pecenje hrane kao sto je velika piletina ili puretina
s obje strane uisto vrijeme.

Stavite lim za pecenje ispod hrane narazini 1 za skupljanje kapl-
jicaisokova. Koristite rostilj sa zatvorenim vratima.

I

Konvencionalni+
razanj *
200°C

IDEALNO ZA: Pecenje govedegili svinjskog pecenja. Stavite lim
zapecenjeispodhrane narazinu 1 za skupljanje kapljicaisokova.

*Ovisno o modelu pecnice.
**|dealna temperatura za predlozena jela.
**¥|spitano u skladu s normom EN 60350-1 za svrhu prijave potrosnje energije i energetskog razreda.
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DODATNE FUNKCIJE

Ova funkcija omogucuje zakljucavanje zaslona kako bi se sprijecilo
- nezeljeno koristenje od strane maloljetnika. Pritisnite i drZite
Brava naklju¢ ) o S )
Temperatura (4) 5 sekundi za aktiviranje zakljuc¢avanja zaslona.
Ucinite isto da ga deaktivirate.

D Omiljena funk- | Kako biste spremili omiljenu funkciju i prvije prikazali kada je pe¢nica
cija uklju¢ena, drzite tipku (2) 5 sekundi.

FOOD COOKING CATEGORIES

Pretho- Po- Temperature
Simbol dno lozaj za osjecaja topli-
zagrijte kuhanje ne (°C)
58-62-65°C 73 Zapecenjeiko-
6’ Crveno meso Y 2-3 : made govedine,
govedinu .
teletine.
za svinjsko
pecenje, komade
@ Bijelo meso y 23 70-74-85°C p"et';ié?“re’
bijelo meso
opcenito.
. B 65°C Zacijeluribui
"ﬂ Riba Y 2-3 flote.
ﬁ Povrée Y 3-4 70°C Za, peceno
povrée ikrumpir.

Zajamceni savrseni rezultati kuhanja zahvaljujuci unaprijed postavljenim parametrima po
kategorijama. Zadane vrijednosti vremena i temperature odnose se na koli¢ine za 4 porcije.
Upotrijebite donju tablicu za ispravno postavljanje vremena kuhanja; koristite Preci sondu za
najbolje rezultate.

Kategori- Veli¢ina posluzivanja/grami (po- Vrijeme kuhanja (min)****
jahrane debljano, zadana postavka) nakon predgrijavanja
Crveno 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52;55
meso
Bijelo meso 4/800;6/1200; 8/1600 57;60; 65
Riba 4/600; 6/900; 8/1200 36; 38; 40
Povrce 4/800;6/1200; 8/1600 57;60; 65

* Ovisno o modelu pecnice.

** |dealna temperatura za predlozenu hranu.

***|spitano u skladu's EN 60350-1 u svrhu deklaracije potro$nje energije i energetske klase.
**x* Predlozeno vrijeme kuhanja moZe variratiovisno o vrstihrane i Zeljama korisnika.
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NACINIKUHANJA NA PARI

Velic¢ina porcije/grami
(podebljano, zadana

Vrijeme kuhanja (min)****

Kategorija hrane s

arom nakon predgrijavanja
P postavka) precari ’
Crveno meso na pari 4/800; 6/1200; 8/1600 40; 43; 45
Bijelo meso na pari 4/800; 6/1200; 8/1600 48;52; 56
Riblja para 4/600; 6/900; 8/1200 29;30;32
Povrée na pari 4/800;6/1200; 8/1600 42;44;48
POSEBNE FUNKCIJE *
Simbol Opis Prijedlozi
Tailor bake *** |dealno za odrzavanje hrane mekanom iznutra i hrskavom izvana.
NN 180-200°C ** Za zdravo kuhanje: ova funkcija smanjuje koli¢inu potrebne masti ili
ulja. Kombiniranje grijaca s pulsiraju¢im ciklusom zraka jamci savrseni
[ 2°razina rezultat pecenja.

Kombinacija pare i tradicionalnog grijanja osigurava vecu ekspan-

% g;gr:é para ziju volumena pri pe¢enju kruha. Kora ¢e biti sjajna i hrskava. Ova
@ se funkcija moze koristiti s Preci probe wifi senzorom. Predlazemo
& 2 razina poseban recept koji je testirao nas kuhar za pecenje savréenog kru-
ha (pogledajte poglavlje "Recept za kruh").
FUNKCIJE CISCENJA*
Simbol ‘ Funkcija ‘ Opis
000 e
000 H20-Clean Jednostavno i ucinkovito ¢iscenje pecnice.
ECO
oog Piroliza Eco Za savrseno, redovito ¢iscenje pecénice.
ooo
Dn'é_ Piroliza+ Za iznimno temeljito ¢isc¢enje iuklanjanje velikih koli¢ina prljavstine iz
goo pecnice.

*Ovisno o modelu pecnice.
**|dealna temperatura za predlozena jela.
**¥|spitano u skladu s normom EN 60350-1 za svrhu prijave potrosnje energije i energetskog razreda.
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RECEPT ZA PAELLU
Recept za oko 10 osoba

Stavite u posudu za prikupljanje sokova:

— 1 sjeckaniluk

—500 grize (brzo kuhana)

—1 vrecicu od 500 g mjeSavine smrznutih plodova
mora (mali repovi Skampa, ocis¢ene dagnje, male
trake ligniji,...)

— 2 Sake duboko smrznutog graska

—1/2 crvene paprike narezane na male komade —
kriske kobasice chorizo

—2jusne Zlice ribe u prahu (ili, jos bolje, 1 vrecicu dehi-
drirane riblje juhe) 1 vrecicu zacina za paéllu 1 jusna
Zlica pirea od rajcice

—1 dozu $afrana u prahu, nekoliko prekrasnih cijelin
dagnji

—700 g vode

Pokrijte posudu za prikupljanje sokova aluminijskom

folijjom i stavite ju na prvu razinu

Stavite u lim za pecenje tijesta:

— 10 porcijaribljin fileta (po izboru)

—10(ili 20) prekrasnih repova kozica (ili Skampi)

— Pokrijte posudu za prikupljanje sokova aluminijskom
folijomi stavite ju na tre¢u razinu

Stavite na stalak za pecnicu

—tanjur za pitu (il neki drugi kalup s podignutim rubo-
vima) s 10 komada vrhova pilec¢in bataka prekrivenin
zacinima od paelle

Kalup stavite na 4. razinu stalka

Zatvorite vrata pecnice i ukljucite funkciju ,Paella”

RECEPT ZA KRUH

* S jednostavnim krusnim brasnom:

1 kg posebnog brasna za kruh

18 gsoli

2 vrecice suhog pekarskog kvasca

Oko 550 gvode na 40 °C

* S krusnim braSnom s umijesanim kvascemi solju
(preporuka):

1 kilogram brasna

1 vredica suhog pekarskog kvasca (bolie je dodati

vrecicu)

Oko 550 gvode na 40 °C

Nacin pripreme

Razrijedite kvasac uvodi uzdjeli za salatu, stavite
brasno, sol (prema potrebi) i vodu.

Sve promijesajte da dobijete ujednaceno tijesto.
Tijesto stavite na radnu povrsinu, a dlanom ruke ra-
zvucite tijesto ipreklopite ga (cilj je da se utijesto
ubaci $to vise zraka). Ovo ponavljate oko 5 minuta.
Stavite tijesto u zdjelu i prekrijte ga prozirnom folijom
dok se tijesto ne podigne (funkcija za dizanje tijesta)
oko 1 h(mora se udvostruciti volumen).

Izvadite tijesto, preklopite ga 2 ili 3 puta (da izbaci-
te zrak) i oblikujte kruh (baget, seljacki kruh, okrugla
Struca).

Kruh stavite na lim za pecenje ve¢ prekriven papirom
za pecenje.

Lagano posipajte kruhove od brasna (po zelji, samo
da dobijete efekt na seljackom kruhu).

Vrh $truce nekoliko puta zarezite Ziletom (ili dobro
naostrenim nozem)

Pustite da odstoji desetak minuta prije stavljanja
u pecnicu. Lim s kruhom stavite na 2. razinu (odozdo)
pecnice.

|zmjerite to¢no 1.dI(10clili 100 g) vode i ulijte je izrav-
no na dno pecnice.

Zatvorite vrata i ukljucite funkciju ,automatski kruh"
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Ciséenje i odrzavanje

OPCENITE NAPOMENE O CISCENJU
Redovito ¢&is¢enje moze produljiti Zivotni vijek
vaseg uredaja. Pricekajte da se pecnica ohladi
prije ru¢nog ¢is¢enja.

UPOZORENJE: Nikada nemojte upotrebljava-
ti abrazivne deterdZente, Celicnu vunu ili ostre
predmete za CiScenje da ne biste trajno ostetili
emajlirane dijelove. Upotrebljavajte samo vodu,
sapun ilideterdzente s izbjeljivacem (amonijak).

STAKLENIDIJELOVI

Staklo ocistite upijajucim kuhinjskim ru¢nikom
nakon svake upotrebe. Za tvrdokorne mrlje upo-
trijebite spuzvu natoplienu deterdzentom, isci-
jedenu, a zatim isperite vodom.

BRTVA STAKLA PECNICE
Ako je prljava, brtva se moze ocistiti lagano na-
vlazenom spuzvom.

PREPORUKE:

« Nakon svake uporabe pecnice, minimalnim
¢iscenjem pripomaze se u odrzavanju pecni-
ce savrseno cistom.

« Ne oblazite stjenke pecnice aluminijskom
folijom ili jednokratnom zastitom koja je dos-
tupna u prodavaonicama. Aluminijska folija ili
bilo koja druga zastita, uizravnom doticaju
s vru¢im emajlom, pod rizikom je od rastapa-
nja i uniStavanja emajla u unutrasnjosti.

« Kako biste sprijecili pretjerano prljanje svoje
pecnice inastale snazne mirise dima, pre-
porucujemo da pecnicu ne upotrebljavate pri
veoma visokim temperaturama. Bolje je pro-
duziti vrijeme kuhanja i malo smanijiti tempe-
raturu.

« Uz dodatke koji se isporucuju s pecnicom,
savjetujemo vam isklju¢ivo uporabu posuda
i kalupa za pecenje koji su otporni na veoma
visoke temperature.

ZAMJENA ZARULJICE:

» Odspojite pec¢nicu od mreznog napajanja.

» Otvorite stakleni poklopac, skinite Zarulju i za-
mijenite ju novom Zaruljom iste vrste.

« Nakon zamjene neispravne zarulje, zamijenite
stakleni poklopac.

NAPOMENA: Ako se radi o pecnici opremljenoj
led svjetlom, obratite se sluzbiza pomo¢ pripro-
mjeni zarulje.
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Zastita okolisa i zbrinjavanje

CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA

Ako je to moguce, izbjegavajte prethodno za-
grijavanje pecnice iuvijek je pokusajte napuniti.
Izbjegavajte Cesto otvaranje vrata pecnice, zato
Sto se toplina iz Supljine rasprsuje svaki put kada
ih otvorite. Za znatnu ustedu energije, iskljucite
pecnicu izmedu 5 i 10 minuta prije planiranog
zavrSetka vremena pripremanja iupotrijebi-
te zaostalu toplinu koja se nastavija proizvoditi
upecnici. Brtve odrzavajte cistim iispravnim,
a da biste izbjegli rasipanje topline izvan supljine
pecnice. Ako imate ugovor o elektri¢noj energiji
s tarifom po satu, putem programa ,odgodeno
kuhanje" pojednostavijuje se usteda energije,
prebacuje se pocetak postupka kuhanja uvre-
mensko razdoblje smanjene tarife.

UPRAVLJANJE OTPADOM | ZASTITA OKO-
LISA
Ovaj uredaj oznacen je u skla-
du s Direktivom 2012/19/EZ o
otpadnoj elektricnoj ielektro-
nickoj opremi (WEEE). Otpadna
elektricnaielektroni¢ka oprema
sadrzi onecis¢ujuce tvari (koje
mogu imati negativan ucinak na
okoli§) ibazne elemente (koji se
mogu ponovno upotrijebiti). Vazno je posebno
obraditi otpadnu elektri¢nu i elektronicku opre-
vaci ivratili svi materijali. Pojedinci mogu imati
vaznu ulogu u postizanju cilja da otpadna elek-
tricnai elektronicka oprema ne postane ekoloski
problem. Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih
pravila:

«  Otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema ne
smije se zbrinjavati kao kucanski otpad;

« Otpadna elektricna ielektroni¢cka oprema
mora se odnijeti na namjenska prikupljalista
kojima upravlja gradsko vijece ili registrirano
poduzece.

U mnogim drzavama, velika se otpadna elektri¢-
na i elektronicka oprema prikuplja ikao kucan-
ski otpad. Pri kupnji novog uredaja, stari uredaj
mozete vratiti prodavacu koji ¢e ga preuzeti be-
splatno, samo ako je uredaj iste vrste iliima jed-
nake funkcije kao i kupljeni uredaj.
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Povzetek
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Opis izdelka
Uporaba aparata

Ciséenje in vzdrzevanje

Vgradnja

Pomembne varnostne navedbe

Varovanje okolja in odstranjevanje

Zahvaljuiemo se vam za izbiro enega od
nasih izdelkov. Za najboljse rezultate pozorno
preberite ta navodila in jih shranite za nadaljnjo
uporabo.

Pred vgradnjo pecice si zabelezite serijsko
Stevilko, kijo boste morda potrebovali, ¢e bodo
potrebna kakrsna koli popravila. Preverite, ali se
pecica med prevozom ni poskodovala. Ce ste
v dvomih, se pred uporabo pecice posvetujte
z usposobljenim tehnikom. Vso embalazo
shranjujte nedosegljivo otrokom. Ko prvi¢
vklopite pecico, se lahko razvije moc¢an vonj po

dimu.

Vonj povzroca segrevanje lepila na izolacijskih
plo$¢ah ob prvi uporabi. Ce zavohate dim, ne
skrbite, ampak pocakajte, da se dim razkadi,
preden postavite Zivila v pecico. Proizvajalec
ne prevzema nobene odgovornosti, ¢e ne
upostevate navodiliz tega dokumenta.

OPOMBA: Funkcije, lastnostiin dodatki pecice,
navedeniv teh navodilih, se razlikujejo glede na
model, ki ste ga kupili.
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Pomembne varnostne navedbe

VARNOSTNA NAVODILA

L]

Otrocinaj se z aparatom ne igrajo.

Aparat lahko uporabljajo osebe, stare 8 let ali vec, in osebe z
omejenimi fizicnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi, brez
izkusenj ali znanja o izdelku, samo ¢e so pod nadzorom ali so prejele
navodila o delovanju aparata. Aparat je treba uporabljati na varen
nacin, pri cemer se je treba zavedati moznih tvegan;.

Cid¢enja in vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci brez nadzora.
OPOZORILO: Aparat in dostopni deli se med delovanjem mocno
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete vrocih delov.

OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo segrejejo. Majhni
otrocinaj se ne zadrzujejo v blizini aparata.

OPOZORILO: Da preprecite morebitno nevarnost, ki jo povzroci
nenamerna ponastavitev naprave za toplotno prekinitev, aparata ne
smete napajati prek zunanje stikalne naprave, kot je casovnik, ali jo
prikljuciti na vezje, ki se redno vklaplja in izklaplja.

Otroci, mlajsi od 8 let, morajo biti na varni razdalji od aparata, ¢e niso
pod stalnim nadzorom.

Zaciscenje ne uporabljajte parnega Cistilnika ali visokotlacnega prsila.
Preden se lotite kakrsnih koli del na aparatu ali vzdrzevanja, aparat
najprej odklopite iz elektricnega napajanja.

PRIPOROCILA/OPOZORILA ZA VGRADNJO

Proizvajalci niso dolzniizvajativgradnje. Ce je za odpravo napak zaradi
nepravilne vgradnje potrebna pomoc proizvajalca, tapomoc ni zajeta
v garanciji. Upostevati je treba navodila za vgradnjo, namenjena za
strokovno usposobljeno osebje. Nepravilna vgradnja lahko povzroci
skodo ali poskodbe ljudi, zivali ali stvari. Proizvajalec ne more biti
odgovoren za taksno skodo ali poskodbe.

Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne
operacije 0z. nastavitve.

Aparata ne smete vgraditi za dekorativna vrata, da se izognete
pregrevanju.

Pecica je lahko vgrajena ergonomsko v omarico ali pod delovno
plosco. V prostoru, kjer je vgrajena pecica, je treba zagotoviti dobro
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prezraCevanje, da omogocite pravilno krozenje svezega zraka,
potrebnega za hlajenje in zascito notranjih delov. Na zadnji strani so
navedene odprtine, ki jih naredite glede na vrsto pritrditve. Pecico
vedno pritrdite na pohistvo z vijakom, ki je prilozen aparatu.

ELEKTRICNA OPOZORILA

« Ce proizvajalec dobavi peéico brez vtica:
APARAT NE SME BITI PRIKLJUCEN NA VIR NAPAJANJA Z
VTICEM ALI VTICNICAMI, TEMVEC GA JE TREBA PRIKLJUCITI
NEPOSREDNO NA ELEKTRICNO OMREZJE. Prikjucitev na
vir energije mora izvesti ustrezno usposoblien strokovnjak. Za
namestitev, ki je v skladu z veljavno varnostno zakonodajo, mora
biti pecica prikljucena le tako, da se med aparatom in virom energije
namesti omnipolarni odklopnik s kontaktno locitvijo, ki je v skladu z
zahtevami za prenapetostno kategorijo Ill. Omnipolarni odklopnik
mora prenesti najvecjo priklju¢eno obremenitev in mora biti v skladu
z veljavno zakonodajo. Odklopnik ne sme prekiniti rumeno-zelenega
ozemljitvenega kabla. Omnipolarni odklopnik, ki se uporablja za
prikljuCitev, mora biti po vgradnji aparata lahko dostopen. Prikljucitev
na vir napajanja mora izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak glede
na polarnost pecice in vir napajanja. Odklop mora biti dosezen z
vgradnjo stikala v fiksno ozicenje v skladu s pravili o ozicenju.

« Ce proizvajalec dobavi peéico z vti¢em:
Vtic¢nica mora biti primerna za obremenitev, navedeno na oznaki, in
mora biti povezana z ozemljitvenim kontaktom in delovati. Zemeljski
prevodnik je rumeno-zelene barve. Ta postopek mora izvesti
ustrezno usposobljen strokovnjak. Ce vti¢nica in vti¢ aparata nista
zdruzljiva, prosite usposoblienega elektriCarja, da vticnico zamenja z
drugo ustrezno vrsto. VtiC in vticnica morata biti skladna s trenutnimi
normami v drzavi vgradnje. Prikljucitev na vir napajanja se lahko
izvede tudi z namestitvijo omnipolarnega odklopnika z locitvijo stika,
kije v skladu z zahtevami za prenapetostno kategorijo lll, med aparat
in vir napajanja, ki lahko prenese najvedjo prikljuceno obremenitev in
je v skladu z veljavno zakonodajo.
Odklopnik ne sme prekiniti rumeno-zelenega ozemljitvenega kabla.
Vticnica ali omnipolarni odklopnik, ki se uporablja za prikljucitev,
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mora biti po vgradnji aparata zlahka dostopen. Odklop je mogoce
zagotoviti zdostopom do vtica ali z vgradnjo stikala v fiksno ozicenje
v skladu s pravili o ozicenju.

Ce je napajalni kabel pogkodovan, ga je treba zamenjati s kablom
ali posebnim sveznjem, ki je na voljo pri proizvajalcu. Lahko pa se
obrnete tudi na sluzbo za pomoc strankam. Tip napajalnega kabla
morabitiHO5V2V2-F. Tapostopek moraizvestiustreznousposobljen
strokovnjak. Ozemljitveni vodnik (rumeno-zelen) mora biti priblizno
10 mm daljSi od drugih prikljucitvenih vodnikov.

Za vsa popravila se obrnite samo na sluzbo za pomoc strankam in
zahtevajte uporabo originalninh nadomestnih delov.

NeuposStevanje zgoraj navedenega lahko ogrozi varnost aparata in
razveljavi garancijo.

OPOZORILO: dostopni deli se lahko segrejejo, ko je zar v uporabi.
Otroci morajo biti na varni razdalji od aparata.

Ne uporabljajte grobih oz. abrazivnih materialov ali ostrih kovinskih
strgalnikov za CisCenje stekel na vratih pecice, ker jih lahko opraskate
in razbijete steklo.

OPOZORILO: pred zamenjavo zZarnice se prepricajte, da je aparat
izklopljen, da se izognete morebitnim elektricnim sunkom.

Pred odstranitvijo odstranljivih delov je treba pecico izklopiti. Po
Ciscenju dele ponovno sestavite v skladu z navodili.
Pecicouporabljajte samo zapredvideninamen, to je samo za pripravo
zivil: vsaka drugacna uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje za
nepravilno in zato nevarno. Proizvajalec ne more biti odgovoren
za nobeno skodo, ki bi nastala zaradi neustrezne, nepraviine ali
nerazumne uporabe.

Pri uporabi elektricnih aparatov je treba upostevati nekaj temeljnih
pravil:

za izklop iz vira napajanja izdelka ne vlecite za napajalni kabel;
aparata se ne dotikajte z mokrimi ali viaznimi rokami ali nogami;

na splosno uporaba adapterjev, vecC vticnic in podaljSkov ni
priporocljiva;

v primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat izklopite in ne
posegajte van.

ELEKTRICNE PRIKLJUCKE NAJ IZVEDE ELEKTRICAR ALl
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USPOSOBLJENI TEHNIK. Napajanje, na katerega je prikljucena
pecica, mora biti v skladu z veljavnimi zakoni v drzavi vgradnje.
Proizvajalec ne prevzema nobene odgovornosti za Skodo, ki jo
povzroc¢i neupostevanje teh navodil. PeCica mora biti prikljucena na
elektricno napajanje z ozemljeno stensko vticnico ali odklopnikom z
vec poli, odvisno od veljavnih zakonov v drzavinamestitve. Elektricno
napajanje mora biti zasciteno z ustreznimi varovalkami, uporabljeni
kabli pa morajo imeti precni prerez, kilahko zagotovi pravilino oskrbo
pecice.

« PRIKLJUCITEV. Pecica je opremliena s kablom za priklju¢itev na
elektricno omrezje z napetostjo 220-240 V AC med fazami ali
med fazo in nulo. Pred prikljucitvijo pecice na elektricno napajanje
je pomembno preveriti napetost, ki je navedena na merilniku in
odklopniku. Ozemljitvena zica, prikljucena na ozemljitveni terminal
na pecici, mora biti priklju¢ena na ozemljitveni terminal v omrezju.

« OPOZORILO. Preden prikljucite pecico na napajanje, prosite
usposoblienega elektricarja, da preveri brezhibnost kontinuitete
ozemljitve. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo ali
poskodbe zaradiuporabe neozemljene pecicealivprimeruozemljitve
z nepravilno kontinuiteto.

+ OPOMBA: Ce bi bilo pecico morda treba popraviti, je priporocljivo,
da imate na voljo drugo stensko vticnico, v katero lahko prikljucite
pecico, potem ko jo odstranite iz nise, v katero je vgrajena. Napajalni
kabellahko zamenja samo tehnicno osebje ali tehniki zenakovrednimi
kvalifikacijami.

PRIPOROCILA/OPOZORILA

« Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira v notranjosti pecice ali na
stekluvrat. To je normalno stanje. Da bizmanjsalita ucinek, po vklopu
pecice pocakajte 10-15 minut, preden postavite zivila v pecico. V
vsakem primeru kondenzacija izgine, ko pecica doseze temperaturo
Kuhanja.

« Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom in ne na odprtem pladnju.

+ Po kuhanju ne puscajte Zivil v pecici vec kot 15/20 minut.

« Daljsi izpad napajanja med kuhanjem lahko povzroci nepraviino
delovanje zaslona. V tem primeru se obrnite na sluzbo za pomoc
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strankam.

Ko postavite pladenj v notranjost, se prepricajte, da je zaustavitev
usmerjena navzgor in v zadnjo stran prostora za peko. Pladenj mora
biti v celoti vstavljen v prostor za peko.

OPOZORILO: Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali zascito
za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali
kakrsna kolidruga zascita v neposrednem stiku z vro¢im emajlom se
lahko staliin poslabsa lastnosti emaijla v notranjosti.

OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte tesnila vrat pecice.

POZOR: Med kuhanjem ali ko je pecica vroca, dna prostora za peko
ne polnite z vodo.

Pri vstavljanju pladnja za zar bodite pozorni, da je protizdrsni rob
usmerjen nazajin navzgor.

Za pravilno uporabo pecice je priporocljivo, da Zivila ne dajete v
neposreden stik s pekaciin pladnji,ampak uporabite papir za pecenje
in/ali posebne posode.

Posoda za kapljanje zbira ostanke, ki kapljajo med pripravo hrane.

OPOZORILA

Pred ciSCenjem odstranite morebitne odvecne kolicine razlitega

materiala.

OPOZORILO: pred zacetkom cikla samodejnega Ciscenja:

1. Ocistite vrata pecice;

2. Z vlazno gobico odstranite velike ali grobe ostanke hrane iz
notranjosti pecice. Ne uporabljajte detergentov;

3. Odstranite vse dodatke in komplet vodil (¢e je prisoten);

4. V pecico ne postavljajte kuhinjskih krp.

V pecicah s sondo za meso je treba pred zacetkom cikla Ciscenja

zapreti luknjo s prilozeno matico. Ko sonde za meso ne uporabljate,

luknjo vedno zaprite z matico.

Med pirolizo (¢e je na voljo) se lahko povrsine segrejejo bolj kot

obicajno, zato pazite, da otroci niso v blizini aparata.

Ce je nad pecico namesé&ena kuhalna plos¢a, med pirolizo nikoli ne

uporabljajte kuhalne plosce, zato da se ne pregreje.

Pri polnjenju rezervoarja za vodo nivo vode ne sme presegati

najvisjega nivoja, navedenega na rezervoarju.

OPOZORILO: Nevarnost opeklin in poskodb aparata: uporaba parne
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funkcije sproscene pare lahko povzroci opekline. Previdno odprite
vrata, da preprecite morebitne poskodbe po uporabifunkcije kuhanja
S paro.

Za polnjenje rezervoarja uporabite samo pitno vodo.

Za polnjenje dna prostora za peko med delovanjem pare uporabite
samo pitno vodo.

Uporabljajte samo sondo za meso, priporoceno za to pecico.

Pred zacetkom funkcije piroliticnega ciscenja mora biti rezervoar
za vodo prazen. Med funkcijo piroliticnega cisCenja ne polnite
rezervoarja za vodo.
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OPOZORILA za sodno Preci Probe (brezzi¢no
temperaturno sondo)

OPOZORILA:

 Taizdelek je namenjen izkljucno za uporabo v pecicah. Uporabljati ga
je trebaizklju¢no tako, kot je opisano v teh navodilin za uporabo.

+ TAKOJPOKUHANJU SE sonde PreciProbe NEDOTIKAJTE Z GOLIMI
ROKAMI. Med odstranjevanjem sonde Preci Probe iz hrane po kuhanju
vedno nosite rokavice za pecice.

+ Kovinsko palico sonde Preci Probe je treba med kuhanjem POVSEM
VSTAVITIv hrano do CRNEGA kerami¢nega ROBA.

vstavite sondo Preci
Probe v hrano do tukaj

+ Kovinskega dela sonde Preci Probe ne izpostavljajte neposredno
toploti, ki jo proizvaja pecica. Kovinskega dela sonde Preci Probe ne
izpostavljajte toploti, kijo proizvaja aparat.

+ Sondo Preci Probe uporabljajte izklju¢no v vgradni pecici.

« Sonde Preci Probe ne uporabljajte v mikrovalovni pecici.

+ Sondo Preci Probe lahko ocistite in operete, vendar jo ne potopite v
vodo za dalj Casa.

+ Taizdelek ninamenjen za uporabo s strani oseb, starih 12 letin mlajsih.

« Dobavitelj ne odgovarja za poskodbe sonde Preci Probe, ki nastanejo
zaradi napacne uporabe naprave.

« Sondo Preci Probe pred uporabo ocistite.

« Sonda lahko deluje v tem temperaturnem obmodju: od 10 °C do
notranje najvisje temperature 100 °C kovinskega dela. Keramic¢ni del
lahko doseze 350 °C.

. Cetemperatura sonde Preci Probe preseze 100 °C, se kuhanje ustavi,
zato je treba sondo Preci Probe z rokavicami ¢im prej odstraniti iz
pecice, da se prepreci poskodbe sonde.
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Opis izdelka

DODATKI

Pladenj za kapljanje Kovinska mreza

. Upravljalna plosca
. Polozaji  polic  (stranska

resetka, ¢e je priloZzena)

. Resetke.

. Pladnji

. Ventilator (Ce je prisoten)

. Vrata pecice

. Stranske resetke (Ce so

prisotne: samo za raven
prostor za peko)

. Serijska Stevilka

Sem napisite svojo serijsko Stevilko za poznejso
uporabo.

Zbira ostanke, ki kapljajo pri kuhanju hrane na  Za pekaceinkroznike.

resetkah.
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Stranske resetke (samo, ¢e so prisotne)

Teleskopska vodila (samo, ¢e so prisotna)

Nahaja se na obeh straneh prostora za peko, drzi
kovinske zare in pladnje za kapljanje.

Kuharska plos¢a (samo, ¢e je prisotna)

Dve tirnici, ki olajSata preverjanje stanja peke ali
kuhanja, saj omogocata enostavno izvlecenje
ter premikanje pladnjev in reSetk v prostoru za
peko.

Kataliti¢ne plosce (samo, ¢e so prisotne)

Zracni transporter, ki poveca krozenje zraka v
pecici. Omogoca vecjo ucinkovitost kuhanja,
bolj enakomerno kuhanje hrane pri vseh
temperaturah, krajsi ¢as kuhanja in nenazadnje
enakomerno porazdelitev temperature v
pecici.

Mehko zapiranje (samo, ¢e je prisotno)

Posebne plosce, previe¢ene z emajlom, izdelane
zmikroporozno strukturo za pretvorbo mascobe
vplinaste elemente, kijih je enostavno odstraniti.
Zamenjajte po 3 letih uporabe (pri 2/3 ciklih
kuhanja na teden).

SondaPreciProbe

/

Tecaji, ki zagotavljajo avtomatsko mehko in
gladko zapiranje vrat pecice.

Meri  notranjo hrane med

kuhanjem.

Vstavite jo v luknjo na vrhu prostora za peko.

Vstavite jo, dokler je pecica hladna.

OPOZORILA:

« Ne segrevajte pecice oziroma ne zacnite
kuhati, dokler pravilno ne vstavite sonde za
meso.

«  Sonde Preci Probe ne poskusajte vstaviti v

zamrznjeno hrano.

temperaturo
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SONDA PRECIPROBE

Pred uporabo preverite napolnjenost sonde
PreciProbe:

1. Sondo Preci Probe vstavite v polnilnik in
zaprite pokrov.

2. Polnilnik s kablom prikljucite na napajalni
vir USB, kot je adapter USB ali vti¢nica
USB racunalnika/prenosnega racunalnika.
Polnilnik  zaradi  funkcije samodejnega
izklopa s prenosnim polnilcem morda ne
deluje pravilno.

3.Lucka LED polnilnika se bo vklopilain med
polnjenjem utripa. Ko je sonda Preci Probe
povsem napolnjena, ugasne.

Preverite, alije vklopljen Bluetooth pecice.
Prepricajte se, da je sonda Preci Probe v
obmodju razdalje zaznavanja. Ce je sonda
Preci Probe prevec oddaljena, je pecica ne
more zaznati.

Ce je sonda Preci Probe pokrita z izoliranim
materialom, ne komunicira s pecico. Ce se
povezavas sondo prekine med standardnim
kuhanjem s pomocjo sonde (zaradi
izpraznjene baterije, izklopa Bluetooth itd.),
se postopek kuhanja po kratkem zamiku
prekine.Medkuhanjem zreceptomin sondo
se postopek kuhanja v primeru prekinitve
povezave nadaljuje do izteka preostalega
nacrtovanega Casa.

Nasveti za kuhanje -
sonda Preci Probe

Sondo Preci Probe lahko uporabljate
z rocnimi funkcijami (konvekcijsko,
konvekcijsko+ventilator, zar, supergrill, zar +
ventilator, spodnji grelnik in spodnji grelnik
+ ventilator) in s KATEGORIJAMI KUHANJA
HRANE.

Sonda Preci Probe ima eno merilno mesto, ki
ga v celotivstavite v zivilo s kovinsko konico, da
dosezete sredisce hrane.

To tocko je treba postaviti ¢im blizje
najdebelejSemu (najhladnejsemu) delu hrane,
da se postopek kuhanja pravilno nadzoruje.

Zahvaljujo¢ svoji brezzi¢ni zasnovi se lahko
sonda Preci Probe uporablja tudi za nadzor
zivil, katerih prostornina se med kuhanjem
spreminja (npr. kruh).

MESO/PECENKE/ZREZKI: sondo posevno
vstavite v najdebelejsi del. V primeru zivil
valjaste oblike (tj. goveja pecenka) postavite
konico ¢&im blizje geometricnemu srediscu.
Predlagane temperature jedra:

« 45 °C za peceno goveje meso (nato ga
zavijte v folijo in pred postrezbo pustite
pocivati 15-20 minut)

+ 55°C/60°C/65°Czadrugopecenomeso

PERUTNINA: Vstavite sondo Preci Probe v
najdebelejsi del prsi. Predlagana temperatura
jedra za perutninoje 83-85°C

RIBE (CELE/FILEJI): vstavite sondo posevno v
najdebelejSidel. Predlaganatemperatura jedra:
65°C

KRUH/KASEROLE: vstavite sondo PreciProbe
v blizino geometrijskega sredis¢a Zivila.
Predlagana temperaturajedra: 90 °C
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Uporaba aparata

NACINIKUHANJA*

Con g

Konvekcijsko***
150-200°C **

|;| 2./3.nivo

Conventional + Steam*

150-200°C **
2./3.nivo

(samo, ¢eje prisotno)

IDEALNO ZA:torte, kruh, piskote, quiche na enem nivoju z zgornjim
in spodnjim gretjem.

Lahko se uporablja s sondo Preci.

Na voljo je moZnost hitrega predgretja.

Zgornjiin spodnji grelni elementi se bodo vklopili z uporabo vode v
votlini za ustvarjanje pare. V votlino morate dodati 150 ml vode in
zavrtetigumb, da dosezete enakomerno kuhanje.

Convection + Fan
180-200°C **

I;’ 2./3.nivo

IDEALNO ZA: pecenke, enolonénice, zelenjavne in pite z vlaznimi
nadevinaenemnivoju.ldealno zakuhanje hrane z visoko vsebnostjo
vode.

Lahko se uporablja s sondo Preci.

Na voljoje mozZnost hitrega predgretja.

Convection + Fan + Steam*
180-200°C **

2./3.nivo
(samo, ¢eje prisotno)

Priizbiri te funkcije spodnjiin zgornji grelni element delujeta skupaj
z ventilatorjem za enakomerno kuhanje na vseh nivojih. V votlino
je treba dodati 150 ml vode in obrniti gumb na to funkcijo. Ta nacin
kuhanja poveca gostoto in okus vsake jedi, Se posebej pecenke in
rde¢egamesa.

Na vec nivojih
150-230°C**

E 3.zaennivo
1.+3. zadvojninivo

IDEALNO ZA:torte, piskote in pice venem ali ve¢ nivojih. Idealno za
kuhanje razli¢nih jedi.

Lahko se uporablja s sondo Preci.

Na voljo je moZnost hitrega predgretja.

Zar
L3 (mog) **

|j 5. nivo za tanko hrano
3./ 4.nivo zadebelo hrano

IDEALNO ZA: gratiniranje, meso na zaru, ribe, zelenjavo.

Ta funkcija uporablja samo zgornji grelni element, mo¢ zara pa
je mogoce nastaviti. Uporabljajte pri zaprtih vratih. Belo meso
postavite na ustrezno razdaljo od Zara. Rdece meso in ribje filete
lahko postavite naresetkoin pecete s pladnjem za kapljanje.
Obrnite hrano na dve tretjini kuhanja (¢e je potrebno).

Zar + ventilator
200°C**

(= 2./3.74. nivo

IDEALNO ZA: cele kose mesa (pecenke).

Uporablja zgornji grelni element z ventilatorjem za krozenje zraka v
pecici. Uporabljajte pri zaprtih vratih. Potisnite pladenj za kapljanje
pod resetko, da zberete sokove. Na polovici predvidenega ¢asa
pecenjameso obrnite. Zardece meso pecico predhodno segrejte, za
belo meso to nipotrebno.

Spodnji grelnik
160-180°C**

|;| 1./2.nivo

IDEALNO ZA: krem karamelo, pudinge in bain marie na enem nivoju.
To funkcijo lahko uporabite tudi za zaklju¢ek priprave.

Lahko se uporabljas sondo Preci.

Na voljo je moZnost hitrega predgretja.

.\
(

Spodnji grelnik + ventilator
170-230°C**

|;| 2./3.nivo

IDEALNO ZA: pice, slane torte, torte in jedi s tekoc¢imi prelivi na
enem nivoju.

Lahko se uporabljas sondo Preci.

Na voljo je moZnost hitrega predgretja.

(

Bottom heating + Fan +
Steam*
170-230°C **
2./3 nivo
(samo, ¢eje prisotno)

Spodnji grelni element se uporablja z ventilatorjem, ki kroZi zrak v
pecici. Za ustvarjanje pare je potrebno dodati 150 mlvode v votlinoin
zavrtetigumb na to funkcijo. Moznost pare skupaj s spodnjim gretjem
inventilatorjem zagotavlja popolno vzhajanje in pecenje kruha.

:le]llell J[e] [ﬂ[ﬂ[ﬂ[ﬂ[][]ﬁ

Air Fry,
Zar + ventilator*
,200°C

Ta funkcija je idealna za pecenje na zraku in v kombinaciji z dodatkom
zagotavlja, davroc zrak doseze hrano enakomernoin tridimenzionalno,
kar omogoca bolj hrustljavkonénirezultat.

Prosimo, plitev pladenj pod polico za zbiranje sokov/paniranja/..

Med piroliti¢nim ciklom odstranite dodatno opremo.
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Suggestions

Symbol ‘ Description

IDEALNO ZA: vecje kolicine klobas, zrezkov in opecenega

oo~ Supergrill kruha.

L3 (mog) ** Vroce postane celotno obmocje pod elementom Zara.
Uporabljajte pri zaprtih vratih. Obrnite hrano na dve tretjini

1 4./5. nivo kuhanja (¢e je potrebno). Za opeceni kruh uporabite L5 (moc)
brez predgrevanja.

Soft +

150-200°C IDEALNO ZA: torte in kruh na enem nivoju.

= 2./3. nivo

Zar +razenj

Moc¢L3

IDEALNO ZA peko zivil, kot so pis¢ancje prsi, prepelice ali ribji
filetina obeh straneh hkrati.

Pod hrano na 1. nivo postavite peka¢, da se zberejo kapljice in
sokovi.

Zar+Ventilator+Razenj
200°C

IDEALNO ZA peko zivil, kot so veliki pis¢anci ali purani na obeh
straneh hkrati.

Pod hrano na 1. nivo postavite peka¢, da se zberejo kapljice in
sokovi.

I Jled L fjlel [ 4

Konvekcijsko+Razenj | IDEALNO ZA: Peko govejega ali svinjskega mesa. Pod hrano na
200°C 1. nivo postavite pekac, da se zberejo kapljice in sokovi.
DODATNE FUNKCIJE
Symbol Opis Predlogi

)

Zaklepanje tipk

S to funkcijo zaklenete zaslon in tako otrokom preprecite nezeleno
uporabo. Pritisnite in pridrzite gumb za temperaturo (4) 5 sekund, da
vklopite zaklepanje zaslona. Zaizklop storite enako.

[]

Priljubljena
funkcija

Ce zelite shraniti priljubljeno funkcijo, tako da bo prva prikazana, ko
vklopite pecico, 5 sekund drzite pritisnjeno tipko (2).

* Odvisno od modela pecice.

** |dealna temperatura za predlagana Zivila.
*** Preskuseno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.
**x* Predlagani ¢as kuhanja se lahko razlikuje glede na vrsto Zivilain Zelje uporabnika.
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KATEGORIJE KUHANJA HRANE

.. Temperature
. | Polozajza
Predogrevanje . Heat Feel
kuhanje o
(°C)
67 RdeZe meso v 3 58-62-65°Cza | Zapecenkeinkose
govedino govedine, teletino.
za svinjsko
pecenko, pis¢ancje
d Belo meso Y 2-3 70-74-85°C in puranje kose ter
belo meso na
splosno.
Ribe v >3 65°C Zaceleribein
filete.
Zapeceno
ﬁ Zelenjava Y 3-4 70°C zelenjavoin
krompir.

Popolni rezultati kuhanja so zagotovljeni zahvaljujo¢ vnaprej nastavljenim parametrom v
posameznih kategorijah. Privzete vrednosti Casa in temperature veljajo za koli¢ino 4 porcij. Za
pravilno nastavitev ¢asa kuhanja uporabite spodnjo tabelo; za najboljSe rezultate uporabite sondo
PreciProbe.

Kategorija Velikost porcije/grami (v krepkem

Cas kuhanja (min)**** po predgretju

zivil tisku, privzeta nastavitev)
Rdece meso 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52;55
Belo meso 4/800; 6/1200; 8/1600 57, 60; 65
Ribe 4/600;6/900; 8/1200 36; 38; 40
Zelenjava 4/800;6/1200; 8/1600 57;60; 65

* Odvisno od modela pecice.

** |dealna temperatura za predlagana Zivila.

*** Preskuseno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.
**x* Predlagani ¢as kuhanja se lahko razlikuje glede na vrsto Zivilain Zelje uporabnika.
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NACINIKUHANJA NA PARI

Kategorija Velikost porcije/grami (v krepkem Cas kuhanja (min)****
zivil tisku, privzeta nastavitev) po predgretju
Meso 4/800; 6/1200; 8/1600 40;43; 45
Ribe 4/600; 6/900; 8/1200 29; 30; 32
Pekarna 4/600; 6/900; 8/1000 42;50;56
Zelenjava 4/800; 6/1200; 8/1600 42;44; 48
POSEBNE FUNKCIJE *
Symbol Opis Predlogi
Tailor bake *** Idealno, ¢e zelite, daje Zivilo v notranjosti mehko in zunaj hrustljavo.
TN 180-200°C ** Pripravahranejeboljzdrava, sajtafunkcijazmanjsakoli¢ino potrebne
—/ masc&obe ali olja. Kombinacija grelnih elementov z nihajocim ciklom
. hivo zraka je zagotovilo za enakomeren rezultat pecenja.
= 2.ni K | k | S
Kombinacija pare in klasicnega ogrevanja zagotavlja vecjo
Kruh : Lo ) ; I :
%4 210°C prostorninsko ekspanzijo pripekikruha. Skorjabo sijo¢ain hrustljava.
m To funkcijo je mogoce uporabiti s senzorjem WiFi sonde Preci. Za
[P nivo pripravo popolnega kruha predlagamo poseben recept, ki ga je
' preizkusil nas kuhar (glejte poglavje "Recept za kruh").

RECEPT ZA KRUH Na vrhu naredite nekaj zarez z nozem.

¢ Iz obicajne moke za kruh: Pustite pocivati priblizno deset minut in dajte v pecico.
500 g posebne moke zakruh Pladenjs kruhom postavite na 2. nivo (od spodaj) pecice.
10gsoli Neposredno na dno pecice nalijte to¢no 1 dl (10 cl ali
7,5 g suhega pekovskega kvasa 100 g) vode.

Priblizno 325 gvode Zaprite vrata in vkljucite funkcijo za kruh oziroma
« Izmoke za kruh s kvasom in soljo (priporo¢amo): pekarno.

500 g posebne moke za kruh

7.5 g suhega pekovskega kvasa (bolje je dodati kvas v
vrecki)

Priblizno 325 g vode

Postopek

Kvas raztopite v vodi v solatni skledi, dodajte moko, sol
(po potrebi) in vodo.

Mesajte, dokler ne dobite homogenega testa.

Testo polozite na delovno povrsino in ga z dlanjo
raztegnite ter povlecite navzdol (namen tega postopka
je, da v testo zaprete ¢im vec zraka). Testo gnetite
priblizno 5 minut.

Polozite testo v skledo, jo pokriite s folijo in pustite, da
vzhaja (odvisno od funkcije pecice) priblizno 30 minut
(volumen se mora podvajiti).

Testo vzemite iz pecice in ga 2- ali 3-krat prepognite
(da iz njega iztisnete zrak) ter oblikujte v Zeleno obliko
(bageto, struco, hlebec). Kruh polozite na pekac, ki ste
ga prej podloZili s papirjem za peko. Kruh rahlo potresite
z moko (neobvezno, da dobite videz kmeckega kruha).
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CISTILNE FUNKCIJE *

Symbol Funkcija Opis
clean aenostavno in ucinkovito ¢iscenje pecice.
000 H20O cl Z t inucinkovito ¢iscenj Ci
000
Ecg o Eko piroliza Za popolno, redno ¢is¢enje prostora za peko.
oo P Ta funkcija omogoca zaklepanje vrat med postopkom (d4).
+ Za izredno temeljito ¢iscenje in odstranjevanje velikih kolic¢in
oog Piroliza+ umazanije iz prostora za peko.
ooao Ta funkcija omogoca zaklepanje vrat med postopkom (d4).

* Odvisno od modela pecice.
** |dealnatemperatura za predlagana Zivila.

*** Preskuseno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.
*#¥4% Predlagani ¢as kuhanja se lahko razlikuje glede na vrsto Zivila in Zelje uporabnika.

Ciséenje in vzdrzevanje

SPLOSNE OPOMBE O CISCENJU:
Zrednim ¢is¢enjem lahko podaljSate zivljenjsko
dobo aparata. Pred ro¢nim cis¢enjem
pocakajte, da se pecica ohladi.

OPOZORILO: Za ¢is¢enje nikoline uporabljajte
abrazivnih detergentov, jeklene volne ali ostrih
predmetov, sajlahkonepopravljivo poskodujejo
emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, milo
ali detergente na osnovi belila (amoniak).

STEKLENIDELI

Po vsaki uporabi ocistite stekleno okno pecice
zvpojno kuhinjsko brisaco. Trdovratne madeze
odstranite z detergentom namoceno gobico,
podrgnite in nato sperite z vodo.

TESNILO OKNA PECICE
Ce je umazano, lahko tesnilo ocistite z vlazno
gobico.

PRIPOROCILA:

« Ce pecico ocistite po vsaki uporabi, bo ze z
minimalnim cis¢enjem ostajala popolnoma
Cista.

«  Stenpecice ne oblagajte z aluminijasto folijo
ali zas¢ito za enkratno uporabo, kije navoljo
v trgovinah. Aluminijasta folija ali katera
koli druga zascita, ki je v neposrednem
stiku z vro€o emajlom, se utegne staliti in

poskodovati emajl v notranjosti.

» Da se pecica ne bi preve¢ umazala in da
zaradi zazganih ostankov hrane ne bi
oddajala dima, priporocamo, da pecice
ne uporabljate pri zelo visoki temperaturi.
Cas priprave hrane je bolje podaljsati in
temperaturo nekoliko znizati.

+ Poleg dodatne opreme, ki je prilozena
pecici, vam svetujemo, da uporabljate samo
posodo in pekace, odporne na zelo visoke
temperature.

ZAMENJAVA ZARNICE:

+ |Izklopite pecico iz elektricnega napajanja.

« Odvijte stekleni pokrovcek ter staro zarnic
zamenjajte z novo Zarnico istega tipa.

» Ko zamenjate okvarjeno zarnico, postavite
stekleni pokrovcek spet na svoje mesto.

OPOMBA: V primeru pecice s sijalko LED se
glede zamenjave sijalke obrnite na pomoc.

Taizdelek vsebuje enegaalivec svetlobnihvirov
razreda energijske ucinkovitosti G (zarnica)/F
(10 LED).

SL71



Varovanje okolja in odstranjevanje

VAROVANJE IN SPOSTOVANJE OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju
pecice in pecico kar se da napolnite z Zivili.
Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj
ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice.
Obcutno boste prihranili na energiji, ce boste
pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenja in izrabili preostanek toplote,
ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno cista
in neposkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro
tudi ¢asovna obdobja z niZjo ceno elektri¢ne
energije, s pomocjo programa za zamik vklopa
zacetka pecenja enostavno prihranite, ce
pecCenje zamaknete na Cas, ko je elektricna
energija cenejsa.

RAVNANJE Z ODPADKIIN VARSTVO

OKOLJA

Ta aparat je oznacen v skladu z

evropsko direktivo 2012/19/EU

o odpadni elektricni in

elektronski opremi (OEEQO).

OEEQO vsebuje onesnazevalne

snovi (ki lahko negativno

vplivajo na okolje) in osnovne

elemente (ki jih je mogoce I

poONovNO uporabiti).

Pomembno je, da je OEEO

obdelana s posebnimi postopki za pravilno

odstranjevanje in odlaganje onesnazeval ter

predelavo vseh materialov. Kot posamezniki

lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne

postane okoljska tezava; upostevati moramo

le nekaj osnovnih pravil:

« z OEEO ne smete ravnati kot =z
gospodinjskimi odpadki;

« OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne
centre, kijih upravlja obc¢ina ali pooblas¢eno
podjetje.

V vec drzavah imajo urejen prevzem kosovnih
odpadkov iz gospodinjstev. Ob nakupu nove
naprave lahko staro oddate prodajalcu, ki ga je
dolzan brezpla¢no prevzeti po nacelu »staro za
novok, ¢e je nova oprema enake vrste in ima
enake funkcije kot stara.
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Opis proizvoda

Upotreba uredaja
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Ciscéenje i odrzavanje

Ugradnja

Vazne bezbednosne napomene

Zastita zivotne sredine i odlaganje na otpad

Hvala sto ste izabrali jedan od nasih proizvoda.
Da biste postigli najbolje rezultate, pazljivo
procCitajte ovo uputstvo i sacCuvajte ga za
buduc¢u upotrebu. Pre ugradnje rerne,
zabelezite serijski broj koji ¢e vam mozda
biti potreban u slucaju da su potrebne neke
popravke. Uverite se da rerna nije oStecenja
tokom transporta. Ako ste u nedoumici,
posavetujte se sa kvalifikovanim tehnicarem
pre upotrebe rerne. Cuvajte kompletan
ambalazni materijal van domasaja dece.

Kada se rerna prvi put ukljuci, moze doc¢i do
stvaranjadimajakogmirisa. Uzroktomejelepak
naizolacionim plo¢ama koji se prvi put zagreva.
Ako do toga dode, ne brinite, samo sacekajte
da dim nestane pre nego $to stavite hranu u
rernu. Proizvodac ne prihvata odgovornost u
sluc¢aju da se ne posStuju uputstva sadrzana u
ovom dokumentu.

NAPOMENA: Funkcije, svojstva i dodaci rerne
navedeni u ovom uputstvu ce se razlikovati u
zavisnosti od modela koji ste kupili.
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Vazne bezbednosne napomene

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

L]

Deca ne smeju da se igraju uredajem.

Uredajmogu koristitiosobe od 8ilivise godinai osobe saogranic¢enim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, bez iskustva ili
znanja o proizvodu, samo ako su pod nadzorom ili ako im se daju
uputstva za upotrebu uredaja na bezbedan nacin, uz poznavanje
mogucih rizika.

Cid¢enje i odrzavanje ne smeju da obavljaju deca bez nadzora.
UPOZORENJE: uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vruci tokom
upotrebe. Pazite da ne dodirujete vruce delove.

UPOZORENJE: dostupni delovi mogu postati vruci tokom upotrebe.
Drzati dalje od male dece.

UPOZORENJE: Da bi se izbegla svaka opasnost izazvana slucajnim
resetovanjem termalnog prekidaca, uredaj ne treba da se napaja
spoljnim prekidackim uredajem, kao sto je tajmer, ili da se povezuje
na kolo koje se redovno ukljucuje iiskljucuje.

Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja ako nisu pod
stalnim nadzorom.

Nemojte koristiti parni Cistac ili sprej visokog pritiska za Ciscenje.
Iskljucite uredaj iz napajanja pre obavljanja bilo kakvih radova ili
odrzavanja na njemu.

PREPORUKE/UPOZORENJA ZAINSTALACIJU

Proizvodaci nemaju obavezu sprovedu instalaciju. Ako je potrebna
pomoc proizvodaca za otklanjanje kvarova nastalih usled nepravilne
instalacije, ta pomoc nije pokrivena garancijom. Moraju se postovati
uputstva za instalaciju za stru¢no kvalifikovano osoblje. Nepravilna
instalacija moze naneti povrede ljudima i zivotinjama ili izazvati
materijalnu Stetu. Proizvodac se ne smatra odgovornim za takvu
stetu ili povredu.

Nisu potrebne dodatne operacije/podesavanja da bi uredaj radio na
nominalnoj frekvenciji.

Uredajne sme da se ugraduje iza dekorativnih vrata kako bi se izbeglo
pregrevanje.
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+ Rerna moze da se nalazi visoko u koloni ili ispod radne ploce. Pre
pricvrscivanja, morate da obezbedite dobru ventilaciju u prostoru
rerne kako biste omogucili pravilan protok svezegvazduha potrebnog
za hladenje i zastitu unutrasnjin delova. Napravite otvore prema
uputstvima na poslednjoj stranici i u skladu sa tipom ugradnje. Uvek
pricvrstite rernu za kuhinjske elemente koristeci prilozeni zavrtan,.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

» Ako rernu obezbeduje proizvodac bez utikaca:
UREDAJ NE SME DA SE PRIKLJUCUJE NA IZVOR NAPAJANJA
POMOCU UTIKACA ILI UTICNICA, VEC MORA DIREKTNO DA
SE PRIKLJUCI NA MREZNO NAPAJANUJE. Priklju¢ivanje na izvor
napajanja mora da izvrsi odgovarajuce kvalifikovan strucnjak. Da bi
ugradnja bila u skladu sa vazec¢im bezbednosnim zakonima, rerna
sme da se poveze samo postavljanjem omnipolarnog prekidaca, sa
odvajanjemkontakata u skladu sa zahtevima za kategoriju prenapona
Ill, izmmedu uredaja i izvora napajanja. Omnipolarni prekida¢ mora da
bude u stanju da podnese maksimalno povezano opterecenje imora
da bude u skladu sa vazecim zakonima. Prekidac ne bi trebalo da
prekida vod zuto-zelenog kabla uzemljenja. Omnipolarni prekidac koji
se koriste za povezivanje mora da bude lako dostupan kada je uredaj
ugraden. Prikljucivanje na izvor napajanja mora da izvrsi kvalifikovani
strucnjak uzimajuci u obzir polaritet rerne i izvora napajanja. Prekid
veze mora da se ostvari ugradnjom prekidaca u fiksno ozicenje u
skladu sa pravilima o ozicenju.

» Ako proizvodac isporucuje rernu sa utikacem:
Uticnica mora da bude odgovarajuca za opterecenje naznaceno
na oznaci i mora da ima povezano i funkcionalno uzemlenje.
Provodnik uzemljenja je zuto-zelene boje. Ovu operaciju treba da
izvrsi kvalifikovani stru¢njak. U slu¢aju nekompatibilnosti izmedu
uticnice i utikaCa uredaja, zatrazite od kvalifikovanog elektricara
da zameni utic¢nicu drugim odgovarajucim tipom. Utikac i uti¢nica
moraju da budu u skladu sa vazecim propisima zemlje u kojima se
uredaj ugraduje. Prikljucivanje na izvor napajanja moze da se izvrSi|
postavljanjem omnipolarnog prekidaca, sa odvajanjem kontakata u
skladu sa zahtevima za prenapon kategorije lll,izmedu uredajaiizvora
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napajanja koji moze da podnese maksimalno povezano opterecenje i
kojije u skladu sa vazecim zakonima. Prekidac ne bi trebalo da prekida
vod zuto-zelenog kabla uzemljenja. Uticnica ili omnipolarni prekidac
koji se koriste za povezivanje treba da budu lako dostupni kada je
uredaj ugraden. Iskljucenje se moze postic¢i pomocu utikaca ili tako
sto ce se prekidac postaviti u fiksno oZicenje u skladu sa pravilima
ozicenja.

Ako je kabl za napajanje ostecen, treba ga zameniti kablom ili
posebnim paketom dostupnim kod proizvodaca ili kontaktirati
korisnicku sluzbu. Tip kabla za napajanje mora da bude HO5V2V2-F.
Ovu operaciju treba da izvrsi odgovarajuce kvalifikovani stru¢njak.
Provodnik uzemljenja (Zuto-zeleni) mora da bude priblizno 10 mm
duzi od ostalih provodnika. Za sve popravke, obratite se iskljucivo
Odeljenju brige o korisnicima i zatrazite upotrebu originalnih
rezervnih delova.

Nepostovanje gore navedenog moze da narusi bezbednost uredaja
I ponisti garanciju.

UPOZORENJE: dostupnidelovimogu da postanu vrucikada se rostil;
Koristi. Decu treba drzati na bezbednoj udaljenosti.

Nemojte koristiti grube ili abrazivne materijale ili oStre metalne
strugaCe za CiScenje stakala na vratima rerne jer mogu ogrebati
povrsinu i uzrokovati razbijanje stakla.

UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj isklju¢en pre nego Sto
zamenite sijalicu da biste sprecilimogucnost strujnog udara.

Rerna mora da se iskljuci pre uklanjanja uklonjivin delova. Nakon
Cis¢enja, ponovo ih sastavite u skladu sa uputstvima.

Koristite rernu samo u predvidene namene, odnosno samo za
kuvanje hrane: svaka druga upotreba, na primer kao izvor toplote,
smatra se nepravinom i stoga opasnom. Proizvodac se nece
smatrati odgovornim za bilo kakvu stetu nastalu usled nepravilne,
netacCne ili nerazumne upotrebe.

Upotreba bilo kog elektricnog uredaja podrazumeva posStovanje
nekih osnovnih pravila:

Nemojte povlacitikabl za napajanje da biste iskljucili proizvodizizvora
napajanja;

Ne dodirujte uredaj mokrimili vlaznim rukama ilinogama;
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« Uopsteno se ne preporucuje upotreba adaptera, visestruki uticnicai
produznih kablova;

« Uslucaju kvarai/ililoSeg rada, iskljucite uredaj i ne dirajte ga.

. OSIGURAJTE DA ELEKTRICNO POVEZIVANJE OBAVLJA
ELEKTRICAR ILI KVALIFIKOVANI TEHNICAR. Napajanje na koje je
priklju¢ena rerna moradabude u skladu sa vazecim zakonima u zemlji
ugradnje. Proizvodac ne prihvata odgovornost za bilo kakvu Stetu
nastalu usled nepostovanja ovih uputstava. Rerna mora da bude
priklju¢ena na elektricno napajanje sa uzemljenom zidnom uti¢nicom
ili rastavljacem sa vise polova, u zavisnosti od zakona koji su na snazi
u zemlji ugradnje. Elektricno napajanje treba da bude zasticeno
odgovarajucim osiguracima, a kablovi koji se koriste moraju da imaju
presek kojimoze da obezbediispravno napajanje rerne.

« PRIKLJUCIVANJE. Rernaje opremljena kablom za napajanje koji sme
da se prikljuci samo na elektricno napajanje snage 220-240 V AC
izmedu faza iliizmedu faze i nultog napajanja. Pre nego Sto se rerna
prikljuci na elektricno napajanje, vazno je proveriti napon napajanja
naveden na meracu i podedavanju rastavljac¢a. Zica za uzemljenje
priklju¢ena na priklju¢ak uzemljenja na rernimora da bude prikljucena
na prikljucak uzemljenja napajanja.

« UPOZORENUJE. Pre prikljucivanja rerne na napajanje, zatrazite
od kvalifikovanog elektricara da proveri kontinuitet prikljucka za
uzemljenje napajanja. Proizvodac ne prihvata odgovornost za
bilo kakve nezgode ili druge probleme nastale usled neuspesnog
povezivanja rerne na prikljucak uzemljenja ili zbog uzemljenja koje
ima neispravan kontinuitet.

« NAPOMENA: s obzirom da rerna moZe zahtevati odrZavanje,
preporucuje se da imate na raspolaganju drugu zidnu utic¢nicu kako
birerna mogla da se prikljuci na nju ako se ukloniiz prostora u kom je
ugradena. Kabl za napajanje sme da zameni samo tehnicko osoblje ili
tehnicari sa ekvivalentnim kvalifikacijama.

PREPORUKE/UPOZORENJA ZA UPOTREBU

« Tokom kuvanja moze doci do kondenzacije vlage u supljini rerne ili
na staklu vrata. To je normalna pojava. Da biste smanijili ovaj efekat,
sacekajte 10—-15 minuta nakon ukljucCivanja napajanja pre nego sto
stavite hranu u rernu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kada
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rerna dostigne temperaturu kuvanja.

Povrce kuvajte u posudi sa poklopcem umesto u otvorenom plehu.
Izbegavajte da ostavljate hranu u rerni nakon kuvanja duze od 15/20
minuta.

Dugotrajan nestanak napajanja tokom faze kuvanja moze da dovede
do kvara monitora. U tom slucaju kontaktirajte korisnicku sluzbu.
Kada postavite policu unutra, uverite se da je granicnik usmeren
nagore i ka zadnjem delu Supljine. Polica mora u potpunosti da se
umetne u supljinu.

UPOZORENJE: Nemojte oblagati zidove rerne aluminijumskom
folijom ili zastitom za jednokratnu upotrebu dostupnom u
prodavnicama. Aluminijumska folija ili bilo koja druga zastita u
direktnom kontaktu sa vru¢im emajlom dovodi do rizika od topljenja i
oStecivanja emajla u unutrasnjosti.

UPOZORENJE: Nikada ne skidajte zaptivac sa vrata rerne.

OPREZ: Nemojte dopunjavati dno Supljine vodom tokom kuvanja ili
dokje rernavruca.

Prilikom postavljanja resetke vodite racuna da je neklizajuca ivica
postavljena unazadinagore

Za pravilnu upotrebu rerne, preporucuje se da hrana ne dodiruje
reSetke i tepsije, vec treba da koristite papir za rernu i/ ili specijalne
posude.

Posuda za kapanje sakuplja ostatke koji kaplju tokom kuvanja.

UPOZORENJA

L]

Svaki visak prosutog materijala treba ukloniti pre ¢is¢enja.
UPOZORENJE: pre pokretanja automatskog ciklusa ¢is¢enja:

1. Ocistite vratarerne;
2. Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti rerne vliaznim

sunderom. Nemojte koristiti deterdzente;

3. Uklonite sve dodatke i komplet kliznih polica (tamo gde postoje);
4. Ne stavljajte kuhinjske krpe.

U rernama sa sondom za meso potrebno je, pre pokretanja ciklusa
Cis¢enja, zatvoriti rupu prilozenim zatvaracem. Uvek zatvorite otvor
zatvaracem kada se sonda za meso ne koristi.

Tokom procesa pirolitickog ¢is¢enja (ako je dostupan), povrsine se
mogu zagrejati vise nego obi¢no. Zato deca moraju biti na bezbednoj
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udaljenosti.

Ako je ploca postavijena iznad rerne, nikada ne koristite plocu dok je
ukljucena funkcija pirolize, to ¢e spreciti pregrevanje ploce.

Kada punite rezervoar za vodu, nivo vode ne sme preci maksimalni
nivo naveden na rezervoaru.

UPOZORENJE: Opasnost od opekotina i ostecenja uredaja: prilikom
koris¢enja funkcije kuvanja parom, ispustena para moze izazvati
opekotine: Nakon korisc¢enja funkcije kuvanja parom, paZzljivo otvorite
vrata kako biste izbegli povrede.

Za punjenje rezervoara koristite samo vodu za pice.

Koristite samo vodu za pice za punjenje dna Supljine tokom funkcije
Kuvanja parom.

Koristite samo sondu za meso koja se preporucuje za ovu rernu.

Prije pokretanja funkcije pirolitickog cisc¢enja, spremnik za vodu
mora biti prazan. Nemojte puniti rezervoar za vodu tokom funkcije
pirolitickog Ciscenja.
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UPOZORENJA u vezi sa sondom Preci Probe (bezicnom
sondom za temperaturu)

UPOZORENJA:
+ Ovaj proizvod se koristiiskljucivo za rerne. Mora da se koristi kao Sto je
opisano u ovom Uputstvu za upotrebu.
« NE DODIRUJTE Preci Probe GOLIM RUKAMA NEPOSREDNO
NAKON KUVANJA. Uvek nosite rukavice za rernu prilikom uklanjanja
Preci Probe sonde iz hrane nakon kuvanja.
+ Morate U POTPUNOSTI DA UMETNETE metalnu Sipku Preci Probe u
hranu do CRNE keramicke IVICE tokom kuvanja.

Umetnite Preci Probe
U hranu dovde

+ Neizlazitemetalnideo sonde PreciProbe direktno toplotikoju proizvodi
rerna. Ne izlazite metalni deo Preci Probe toploti koju proizvodi ureda.

« Nemojtekoristiti PreciProbe udrugimuredajima vec samouugradenoj
rerni.

« Nemojte koristiti Preci Probe u mikrotalasnoj rerni.

» Preci Probe moze da se ocisti i opere, ali ne sme dugo da se potapa u
vodu.

» Ovaj proizvod nije namenjen za upotrebu od strane osoba uzrasta 12
i manje godina.

» Dobavljac nije odgovoran za bilo kakvu Stetu Preci Probe nastale usled
nepraviine upotrebe uredaja.

«+ Ocistite Preci Probe pre upotrebe

+ Sonda moze da radi u sledecem opsegu temperature: 10 °C do
maksimalne unutrasnje temperature metalnog dela od 100 °C.
Keramicki deo moze da dostigne 350 °C.

+ Ako temperatura sonde Preci Probe prede 100 °C, kuvanje ce se
zaustaviti, a sonda Preci Probe mora da se izvadi iz rerne sto je pre
moguce, uz upotrebu rukavica, kako bi se izbeglo ostecenje sonde.
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Opis proizvoda

DODATNA OPREMA

Posuda za kapanje

Metalnaresetka

. Kontrolnipanel
. Polozaji polica (bo¢na zi¢ana

resetka, ako je deo opreme)

. Resetke

. Plehovi

. Ventilator (ako je deo opreme)
. Vratarerne

. Boc¢ne Zi¢ane redetke (ako su

deo opreme: samo za ravnu
Supljinu)

. Serijskibroj

Napisite ovde svoj serijskibroj zabuducureferencu

Prikuplja ostatke koji kaplju prilikom kuvanja

hrane na rostilju.
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Bocne Zicaneresetke (samo ako sudeo opreme)

Teleskopske vodice (samo ako su deo opreme)

Nalaze se sa obe strane sSupljine rerne, drze
metalne resetke i posude za kapanje.

Kuvarski panel (samo ako postoji)

Dve Sine koje olakSavaju proveru statusa
kuvanja jer omogucavaju lako izvlacenje i
premestanje plehova i resetki unutar supljine
rerne.

Kataliticke ploce (samo ako su deo opreme)

Sistem za distribuciju vazduha koji povecava
cirkulaciju  vazduha unutar rerne. To
omogucava bolji u¢inak kuvanja, ravnomernije
kuvanje hrane na svim temperaturama,
krace vreme kuvanja i, na kraju, ravnomernu
distribuciju temperature unutar rerne.

Lagano zatvaranje (samo ako postoji)

Specijalne plo¢e oblozene emajlom i sa
mikroporoznom strukturomkoje mast pretvaraju
u gasove koji se lako uklanjaju. Zamenite nakon
3 godine koris¢enja (uz 2 ili 3 ciklusa kuvanja

PreciProbe

I

nedeljno).

Sarke koje obezbeduju automatsko lagano i
glatko kretanje tokom zatvaranja vrata rerne.

Meri unutrasnju temperaturu hrane tokom
kuvanja. Umetnite u rupu u vrhu Supljine. Treba

je umetnutidok je rerna hladna.

UPOZORENJA:

« Nemojte zagrevati rernu niti pocinjati sa
kuvanjem pre nego sto pravilno ubacite
sondu za meso.

« Ne pokusavajte da ubacite sondu Preci

Probe u zamrznutu hranu.
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SONDA PRECIPROBE

Pre upotrebe proverite napunjenost sonde
PreciProbe:

1. Stavite Preci Probe u punjac i zatvorite
poklopac.

2. Povezite punja¢ sa USB izvorom
napajanja, kao §to su USB adapter ili USB
uti¢nica racunara/notebook uredaja sa USB
kablom.

Punja¢ mozda nece raditi ispravno sa
eksternom  baterijom  zbog funkcije

automatskog iskljucivanja.

3. LED lampica punjaca se ukljucuje i treperi
tokom punjenja. Iskljuci¢e se kada se sonda
PreciProbe potpuno napuni.

Proverite dali je Bluetooth rerne ukljucen.
Proverite da li je Preci Probe u dometu
udaljenosti pracenja. Ako je udaljenost
velika, rerna ne moze da detektuje Preci
Probe.

Ako je sonda Preci Probe prekrivena
izolovanim materijalom, komunikacija sa
rernom ne moze da se ostvari. Ako je veza
sa sondom prekinuta tokom standardnog
kuvanja sa sondom (baterija je prazna,
Bluetoothjeiskljucenitd.), proces kuvanjace
se prekinuti nakon kratkog intervala. Tokom
kuvanja sa receptom i sondom, proces
kuvanja se nastavlja tokom preostalog
planiranog vremena ako se veza prekine.

Saveti za kuvanje - sonda
Preci Probe

Sonda Preci Probe se moze koristiti sa ru¢nim
funkcijama (stati¢ka rerna, staticka rerna +
ventilator, rostilj, supergrill, rostilj + ventilator,
donje grejanje i donje grejanje + ventilator) i sa
KATEGORIJAMA KUVANJA HRANE.

Sonda Preci Probe ima jedno merno mesto,
umetnite je u potpunosti u hranu tako da se
metalnivrh nalaziu centru hrane.

Ta merna tacka treba da bude postavljena sto
blize najdebljem (najhladnijem) delu hrane kako
bi se pravilno pratio proces kuvanja.

Zahvaljujuc¢i svom bezicnom dizajnu, sonda
Preci Probe se moze koristiti i za pracenje
namirnica koje menjaju zapreminu tokom
kuvanja (kao sto je hleb).

MESO/PECENJE/ODREZAK: umetnite sondu
dijagonalno u najdeblji deo. Za namirnice
cilindri¢nog oblika (kao $to je govede pecenje),
postavite vrh Sto blize geometrijskom centru.
Predlozene temperature sredista namirnice:

« 45 °C za pecenu govedinu (zatim umotati
u foliju i ostaviti da odstoji 15-20 min pre
serviranja)

+ 55°C/60°C/65°Czadrugo pe¢eno meso

ZIVINSKO MESO: Umetnite sondu Preci Probe
u najdeblji deo prsa. Predlozena temperatura
sredista zivinskog mesa je 83-85°C

RIBA (CELA/ODRESCI):
dijagonalno u najdebilji
temperatura sredista: 65 °C

umetnite  sondu
deo. PredloZena

HLEB/SLOZENAC: umetnite sondu Preci
Probe blizu geometrijskog centra hrane.
Predlozena temperatura sredista namirnice:
90°C
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Upotreba uredaja

REZIMIKUVANJA *

Sinea ops ey

Konvekcija ***
150-200°C **

(=2.iii 3. nivo

Konvekcija + para*
150-200°C **

2.ili 3. nivo
(samo ako sudeo opreme)

IDEALNO ZA: kolace, hleb, kekse, kiseve na jednom nivou koristeci
igornjeidonje grejanje.

Moze se koristiti sa sondom Preci Probe.

Dostupnaje opcija brzog prethodnog zagrevanja.

Igornjiidonji grijacielementi¢e se ukljuciti koristenjem vode unutar
Supljine za stvaranje pare. Potrebno je dodati 150 mlvode u supljinu
i okrenutidugme za ovu homogenu izvedbu kuvanja.

1L I ]

,\
(

Konvekcija + ventilator
180-200°C **

I;’ 2.ili 3. nivo

IDEALNO ZA:pecenje, tepsije, povrceipite savlaznim nadjevimana
jednom nivou. Idealno za kuvanje hrane sa visokim sadrzajem vode.
Moze se koristiti sa Preci sondom.

Dostupna opcija brzog predgrijavanja.

Konvekcija + ventilator +
para*
180-200°C **
2nd/3 evel
(samo ako sudeo opreme)

Odabirom ove funkcije, donjii gornji grijac¢i elementirade zajedno s
ventilatorom za ravnomjerno kuhanje na svim razinama. Potrebno
je dodati 150 ml vode u Supljinu i okrenuti dugme za ovu funkciju.
Ova metoda kuhanja poboljsava njeznost i okuse svakog jela,
posebno pecenjaicrvenog mesa.

AEN

.\
(

Vise nivoa
150-230°C **

E 3.zajedan nivo
1.i3.zadvostrukinivo

IDEALNO ZA: torte, kekse i pizze najednomilivise nivoa. Idealno za
kuvanje razlicitih jela.

Moze se koristiti sa Preci sondom.

Dostupna opcija brzog predgrijavanja.

Rostilj
L3 (snaga) **

Ij 5. nivo zanamirnice
male debljine

3.ili 4. nivo za namirnice
velike debljine

IDEALNO ZA: gratin, meso sa rostilja, ribu, povrée.

Ova funkcija koristi samo gornji grija¢, a razina rostilja se moze
podesiti. Koristite rostilj sa zatvorenim vratima. Bijelo meso stavite
podalje od rostilja. Crveno mesoiriblji filetimogu se stavitina policu
sa posudom ispod. Okrenite hranu na dvije trecine kuvanja (ako je
potrebno).

Rostilj + ventilator
200°C **

=2, 3.ili 4. nivo

IDEALNO ZA: cijele komade mesa (pecenje).

Koristi gornji grija¢ sa ventilatorom za cirkulaciju zraka unutar pecnice.
Koristite rostilj sa zatvorenimvratima. Gurnite posudu za kapanje ispod
police da sakupljate sokove. Okrenite hranu na pola kuvanja. Za crveno
meso je potrebno prethodno zagrijavanje, aline i za bijelo meso.

Donje grejanje
160-180°C **

= 1.iti 2. nivo

IDEALNO ZA: krem karamel, pudinge i bain marie najednom nivou.
Ova funkcija se moze koristitii za zavr$etak pripreme.

Moze se koristiti sa Preci sondom.

Dostupna opcija brzog predgrijavanja.

)L Jilel L 1L

\
(

Donje grejanje + ventilator
170-230°C **

= 2.iti3. nivo

IDEALNO ZA: pice, slane kolace, torte i hranu sa te¢nim preljevima
najednom nivou.

MozZe se koristiti sa Preci sondom.

Dostupna opcija brzog predgrijavanja.

(

lo] [

Donje grijanje + ventilator
+para*
170-230°C **
2n/3evel
(samo ako sudeo opreme)

Donji grija¢ se koristi s ventilatorom koji cirkulira zrak unutar
pecnice. Zastvaranje pare potrebno je dodati 150 mlvode u supljinu
i okrenuti dugme za ovu funkciju. Opcija na paru zajedno sa donjim
grijanjemiventilatorom osigurava savrseno dizanje i kuhanje kruha.

Air Fry

Air Fry,
Grill+Fan*
,200°C

Donji grija¢ se koristi s ventilatorom koji cirkulira zrak unutar pecnice.
Za stvaranje pare potrebno je dodati 150 ml vode u Supljinu i okrenuti
dugme za ovu funkciju. Opcija na paru zajedno sa donjim grijanjem i
ventilatorom osigurava savr$eno dizanje i kuhanje kruha.
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Vv

‘ Opis

Supergrill
L3 (snaga) **

‘ Predlozi

IDEALNO ZA: velike koli¢ine kobasica, odrezaka i tost
hleba. Celo podrucje ispod rostilja postaje vruce. Koristite
sa zatvorenim vratima. Skuvajte hranu tako da bude dve
tre¢ine spremna (ako je neophodno). Koristite L5 (snagu)

Ij 4.ili 5. nivo bez prethodnog zagrevanja
kada pecete tost.
Soft +
150-200°C IDEALNO ZA: kolace i hleb na jednom nivou.
(=] 2.ili 3. nivo

Rostilj + razanj

L3 snaga

IDEALNO ZA pecenje namirnica kao $to su pile¢a prsa,
prepeliceiliriblji fileti sa obe strane uisto vreme.

Postavite pleh za pecenje ispod hrane na nivou 1 da bise
sakupljali sokovi koji kaplju.

Rostilj + ventilator + razanj

200°C

IDEALNO ZA pecenje namirnica kao $to su veliko pile ili
¢urka sa

obe strane uisto vreme.

Postavite pleh za pecenje ispod hrane na nivou 1 da bi se
sakupljali sokovi koji kaplju.

[10e) 00T [ 1k

Konvencionalno + razanj

IDEALNO ZA: Govede ili svinjsko pecenje. Postavite pleh za
pecenje ispod hrane na nivou 1 da bi se sakupljali sokovi koji

200°C )
kaplju.
DODATNE FUNKCIJE
Simbol Opis Predlozi
Ova funkcija omogucava zaklju¢avanje ekrana kako bi se sprecila
Zakliuéavanie bilo kakva neZeljena upotreba od strane dece. Pritisnite taster
) ) Temperatura (4) i drzite 5 sekundi da biste aktivirali zakljuc¢avanje

ekrana. Ucinite isto da biste ga deaktivirali.

[]

Omiljena funkcija

Dabiste sacuvali omiljenu funkcijuiprikazalije kadaje rerna uklju¢ena,
drzite taster (2) 5 sekundi.

*U zavisnostiod modelarerne.

** |dealna temperatura za predlozenu hranu.
*** Testirano u skladu sa EN 60350-1 koji se koristi za deklaraciju o potros$njienergije i definisanje energetske klase.
**x* Predlozeno vreme kuvanja moze da varira u zavisnosti od vrste hrane i podesavanja korisnika.

SR 85




KATEGORIJE KUVANJA HRANE

Temperature
. Prethodno | Nivo na kom P
Simbol . Heat Feel
zagrevanje se kuva °C)

o fro Zapecenje
67 Crveno meso Da 2.1li 3. >8 65\/(9%%5 28 ikomade govedine

9 ili teletine.

Zasvinjsko
Belo meso Da 2,13, 70-74-85°C pecenje, komade
piletineicuretine

ibelo meso uopste.

ﬂ Riba Da 2.ili 3. 65°C Zaceluribuifilete.

ﬁ Povrée Da 2.1l 3. 70°C Za pecenopovree
ikrompir.

Savrseni rezultati kuvanja garantovani su zahvaljujuci prethodno podesenim parametrima prema
kategorijama.

Podrazumevane vrednosti za vreme i temperaturu odnose se na koli¢ine za 4 porcije. Pomocu
donje tabele mozete pravilno da podesite vreme kuvanja. Koristite sondu Preci Probe za najbolje
rezultate.

Veli¢ina porcije u gramima

Kategorija L .. Vreme kuvanja (min.)**** nakon
(podebljani brojevi, podrazumevano )
hrane . . prethodnog zagrevanja
podesavanje)

Crveno meso 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Belo meso 4/800; 6/1200; 8/1600 57,60; 65
Riba 4/600; 6/900; 8/1200 36;38;40
Povrce 4/800;6/1200; 8/1600 57,60; 65

*U zavisnostiod modelarerne.

** |dealna temperatura za predlozenu hranu.

*** Testirano u skladu sa EN 60350-1 koji se koristi za deklaraciju o potros$njienergije i definisanje energetske klase.
**x* Predlozeno vreme kuvanja moze da varira u zavisnosti od vrste hrane i podesavanja korisnika.
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NACINIKUHANJA NA PARI

Food Category with Serving size/grams Cooking time (min)****
steam (in bold, default setting) after preheat
Red Meat Steam 4/800;6/1200; 8/1600 40; 43; 45
White Meat Steam 4/800;6/1200; 8/1600 48;52;56
Fish Steam 4/600; 6/900; 8/1200 29;30; 32
Veggies Steam 4/800; 6/1200; 8/1600 42;44; 48

SPECIJALNE FUNKCIJE *
Simbol Opis Predlozi
Tailor bake *** Idealno da hrana ostane mekana unutraihrskava spolja.
71N 180-200°C ** Za zdravo kuvanje, ova funkcija smanjuje koli¢inu potrebne masti
— ili ulja. Kombinacija grejnih elemenata sa pulsiraju¢im ciklusom
E’ 2. nivo vazduha obezbeduje ravhomerne rezultate pecenja.
Hieb Kombinacija pare i tradicionalnog grijanja osigurava vece prosirenje
% 210°C volumena pri pec¢enju kruha. Korica ¢e biti sjajna i hrskava. Ova
@ funkcija se moze koristiti sa Preci sonda wifi senzorom. Predlazemo
& 2. nivo poseban recept koji je testirao nas kuhar za pripremu savrSenog
' kruha (pogledajte poglavlje ,Recept za kruh").
RECEPT ZAHLEB pecenje. Pospite hleb sa malo brasna (opciono, da biste

* Sa obi¢nim hlebnim brasnom:

500 g specijalnog brasna za hleb

10gsoli

7,5 g dehidriranog pekarskog kvasca

Otprilike 325 g vode

o Sa hlebnim brasnom koje sadrzi kvasac i so
(preporuceno):

500 g specijalnog brasna za hleb

7,5 g dehidriranog pekarskog kvasca (bolje je dodati
kesicu)

Otprilike 325 g vode

Priprema

U posudi rastopiti kvasac u vodi, dodati brasno, so (po
potrebi) i vodu.

Pomesajte celu smesu da biste dobili homogeno testo.
Testo stavite na radni sto, dlanom razvlacite testo i
preklapajte ga (cilj je da testo postane vazdusasto).
Radite ovo oko 5 minuta.

Stavite testo u posudu i prekrijte ga lepljivom foljom.
Ostavite testo da naraste u rerni (koristite funkciju
sazrevanja), na oko 30 minuta (zapremina testa treba da
se udvostrudi).

Ponovo uzmite testo i preklopite ga 2 ili 3 puta (da
biste istisnuli vazduh) i oblikujte hleb (baget, ¢etvrtasti,
okrugli).

Stavite hleb na pleh za pecenje prekriven papirom za

dobiliizgled domaceg hleba).

Nekoliko puta zasecite ostrim nozem po vrhu hleba.
Ostavite da odstoji desetak minuta pre nego to stavite
u rernu. Postavite pleh sa hlebom na 2. nivo (odozdo)
rerne.

|zmerite ta¢no 1 dI (10 cl ili 100 g) vode i sipajte je
direktno nadnorerne.

Zatvorite vratai ukljucite funkciju hleba ili pekare.
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FUNKCIJE CISCENJA *

Funkcija Opis

H20 clean

(od %4
[0
cC

@
]3
o
<3

Zajednostavnoiefikasno ¢is¢enje rerne.

i

Pyrolysis Eco

ooO
ooO
ooOo

Zasavrseno, redovno ¢is¢enje unutrasnjostirerne.
Ova funkcija omogucava zakljucavanje vrata tokom procesa (d4).

jiE

Pyrolysis+

ooO
oo0o
oo0

(d4).

Za izuzetno temeljno ciscenje i uklanjanje velikih koli¢ina
prljavstine iz unutrasnjostirerne.
Ova funkcija omogucava zaklju¢avanje vrata tokom procesa

*U zavisnostiod modelarerne.
** |dealnatemperatura za predlozenu hranu.

*#* Testirano u skladu sa EN 60350-1 koji se koristi za deklaraciju o potro$nji energije i definisanje energetske klase.
**** Predlozeno vreme kuvanja moze da varira u zavisnosti od vrste hrane i podesavanja korisnika.

Ciséenje i odrzavanje

OPSTE NAPOMENE O CISCENJU:

Redovno ciScenje moze produziti radni vek
uredaja. Sacekajte da se rerna ohladi pre
obavljanja ruc¢nog ciscenja.

UPOZORENUJE: Nikada ne koristite abrazivne
deterdzente, Celicnu vunu niti ostre predmete
za CiScenje jer mogu nepopravljivo ostetiti
emajlirane delove. Koristite samo vodu, sapun
ili deterdzente na baziizbeljivaca (amonijak).

STAKLENIDELOVI

Ocistite stakleni prozor rerne upijajucim
kuhinjskim ubrusom nakon svake upotrebe.
Za tvrdokorne mrlje, koristite sunder natopljen

deterdZzentom i isceden, a zatim isperite
vodom.
ZAPTIVKAPROZORA RERNE

Ako je prljav, zaptiva¢ se moze ocistiti vlaznim
sunderom.

PREPORUKE:

- Nakon svake upotrebe rerne, minimalno
¢is¢enje ¢e pomocida rerna bude savrseno
Cista.

« Nemojte oblagati zidove rerne
aluminijumskom folijom ili zastitom za
jednokratnu  upotrebu  dostupnom u

prodavnicama. U slucaju da aluminijumska
folija ili bilo koja druga zastita dode u

direktan kontakt sa vru¢im emajlom, postoji
rizik od toplienja i propadanja emajla u
unutrasnjosti.

« Kako biste sprecili preterano prljanje rerne
i jak dim i miris, preporucujemo da rernu ne
koristite na veoma visokim temperaturama.
Bolje je da produzite vreme pecenja i malo
snizite temperaturu.

« Pored dodatne opreme koja se isporucuje
sa rernom, savetujemo vam da koristite
samo posude i kalupe za pecenje otporne
na veoma visoke temperature.

ZAMENA LAMPE:

+ Iskljucite rernuiz mreznog napajanja.

» Skinite stakleni poklopac, odvrnite sijalicu i
zamenite je novom sijalicomistog tipa.

« Kada zamenite neispravnu sijalicu, vratite
staklenipoklopac.

NAPOMENA: U slucaju rerne sa LED lampom,
obratite se korisni¢koj sluzbi da biste zamenili
sijalicu.

Ovaj proizvod sadrZi jedan ili vise izvora
svetlosti Ciji je nivo energetske efikasnosti G
(Lampa) / F (10 Led)
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Zastita zivotne sredine i odlaganje na otpad

USTEDA I ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Kada je to moguce, izbegavajte predgrevanje
rerne i uvek pokusajte da je napunite. Otvorite
vrata rerne $to je rede moguce jer se toplota
iz supljine rasprsuje svaki put kada se otvore.
Da biste znacajno ustedeli energiju, iskljucite
rernu izmedu 5 i 10 minuta pre planiranog
kraja kuvanja i koristite preostalu toplotu koju
rerna nastavlja da stvara. Odrzavajte zaptivke
Cistim i ispravnim kako biste izbegli bilo kakvo
rasprsivanje toplote van supljine. Ako imate
ugovor o potrosnji elektricne energije sa
jeftinomtarifom, program ,odlozenogkuvanja”
olaksava ustedu energije tako S$to pomera
proces kuvanja na pocetak vremenskog
perioda sa nizom tarifom.

UPRAVLJANJE OTPADOM I ZASTITA

ZIVOTNE SREDINE

Ovajuredajje oznac¢en u skladu

sa Evropskom  direktivom

2012/19/EU koja se odnosi na

elektricneielektronske uredaje

(WEEE). EE otpad sadrzi i

zagadujuce supstance (koje

mogu negativno da uticu na

Zivotnu sredinu) i osnovne

elemente (koji mogu ponovo

da se koriste).

Vazno je da se EE otpad podvrgne odredenoj

obradi kako bi se pravilno uklonili i odlozili

zagadivaciiponovo iskoristili svimaterijali.

Pojedinci mogu igrati vaznu ulogu u

osiguravanju da EE otpad ne postane ekoloski

problem; neophodno je pratiti nekoliko

osnovnih pravila:

« EE otpadne treba tretirati kao kucniotpad;

« EE otpad treba odneti u za to namenjena
podruc¢ja prikupljanja kojima upravlja
gradska opstinailiregistrovano preduzece.

U  mnogim zemliama, prikuplianje u

domacinstvima moze biti dostupno za velike

OEEOQ. Kada kupite novi uredaj, stari mozete

vratiti prodavcu koji ga mora besplatno

prihvatiti kao jednokratno, sve dok je uredaj

ekvivalentnog tipa i ima iste funkcije kao

kupljieniuredaj.
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Spis tresci

Opis produktu

=
afz] e
=

Uzytkowanie urzadzenia

Istotne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

1l0] Czyszczenieikonserwacja
il Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow
plo¥d Instalacja

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych
produktow. Aby efektywnie korzystac z
urzadzenia, nalezydoktadnie przeczytacniniejszg
instrukcje i zachowac jg na wypadek, gdyby byta
potrzebna w przysztosci. Przed zainstalowaniem
piekarnika nalezy spisac numer seryjny,
niezbedny w razie koniecznosci naprawy. Nalezy
sprawdzi¢, czy piekarnik nie zostat uszkodzony
podczas transportu. W razie watpliwosci, przed
uzyciem piekarnika nalezy skonsultowac sie
z wykwaliflkowanym serwisantem. Wszystkie
materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac
w miegjscu niedostepnym dla dzieci. Piekarnik

wigczony po raz pierwszy moze wydziela¢ sie
silny zapach dymu. Jest to spowodowane tym,
ze klej na ptytach izolacyjnych nagrzewa sie po
raz pierwszy. Jeslido tego dojdzie, nie martw sie,
po prostu poczekaj, az dym sie rozproszy przed
wiozeniem jedzenia do piekarnika. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci w  przypadku
nieprzestrzegania instrukcji  zawartych  w
niniejszym dokumencie.

UWAGA: Funkcje piekarnika, witasciwosci i
akcesoria wymienione w niniejszej instrukcji
roznig sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
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Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

L]

Dzieci nie moga bawic sie urzgdzeniem.

Osoby w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach  fizycznych, czuciowych Iub umystowych, bez
doswiadczenia w zakresie uzytkowania lub wiedzy o produkcie mogg
korzystac z urzagdzenia wytgcznie pod nadzorem lub z instrukcjg
obstugi urzagdzenia, w bezpieczny sposob i ze swiadomoscig
mozliwych zagrozen.

Czyszczenieikonserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

OSTRZEZENIE:Podczas uzytkowaniaurzadzenie orazjegodostepne
czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy pilnowac, by nie dotkngc zadnej
gorgcej czesci.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy mogga sie silnie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate dzieci nie powinny znajdowac sie w
poblizu urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa spowodowanego
przypadkowym zresetowaniem termicznego urzadzenia
zaktocajgcego, urzadzenie nie powinno byc zasilane przez
zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, takie jak czasomierz, ani
podtgczane do obwodu, ktory jest czesto wigczany i wytagczany.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny byc trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem.

Nie stosowac do czyszczenia urzgadzen parowych ani spray'u
wysokocisnieniowego.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odtgczyc urzadzenie od sieci elektrycznej.

ZALECENIA/OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

L]

Producenci nie sg zobowigzani do wykonania tego zadania. Jesli
usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu
wymaga skorzystaniazpomocy producenta, pomoctaniejestobjeta
gwarancja. Nalezy przestrzegac instrukcji dotyczacych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowa
instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi, zwierzat
badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc pociggniety do
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« odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

+ Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowe] operacji/ustawienia.

« Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby
sie nie przegrzato.

« Piekarnikmoznaumiescic wysokow stupkulubpodblatemroboczym.
Przedmontazemzapewnicdobrgwentylacjewprzestrzenipiekarnika,
aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzebnego
do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Otwory podane na
ostatniej stronie wykonac zgodnie z typem okucia. Piekarnik nalezy
zawsze mocowac do mebli za pomocg srub dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

» Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:
URZADZENIE NIE MOZE BYC PODLACZONE DO ZRODLA
ZASILANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ MUSI
BYC PODEACZONE BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEKTRYCZNEJ.
Podtaczenie do zrodta zasilania musi by¢ wykonane przez specjaliste
z odpowiednimi kwalifikacjami. W celu uzyskania instalacji zgodnej
z aktualnymi przepisami bezpieczenstwa piekarnik musi byc
podtgczony wytgcznie z wytgcznikiem wielobiegunowym, z separacjg
stykow zgodng z wymaganiami dla kategorii nadnapieciowej
IIl, pomiedzy urzgdzeniem a zrodtem zasilania.  Wytgcznik
wielobiegunowy musi wytrzymac maksymalng moc przytgczeniowg
i musi by¢ zgodny z obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel
uziemiajgcy nie powinien byc¢ przerwany przez ten wytgcznik.
Wytacznik wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien
by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny. Podtgczenie do
zrodta zasilania musi by¢ wykonane przez specjaliste z odpowiednimi
kwalifikacjami z uwzglednieniem biegunowosci piekarnika i zrodta
zasilania. Odtgczenie powinno nastepowac poprzez przetgcznik
w statym okablowaniu zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w
zakresie okablowania

 Jeslipiekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na
tabliczce imusiposiadac podtgczony oraz dziatajgcy stykuziemiajgcy.

PL 92



Uziemienie oznaczone jest kolorem zotto-zielonym.

Ta czynnosc¢ musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi
kwalifikacjami. W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i
wtyczka urzadzenia, nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka
O zastgpienie gniazda innym odpowiednim typem. Wtyczka i
gniazdo muszg byc¢ zgodne z obowigzujgcymi normami kraju
instalacji. Podtgczenie do zrodta zasilania mozna rowniez wykonac,
umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy, z separacja stykow zgodng
z wymogami dla kategorii przepieciowej lll, w miejscu pomiedzy
urzgdzeniemizrodtem zasilania, ktore moze wytrzymac maksymalne
obcigzenie ijest to zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez
ten wytgcznik. Gniazdo oraz wytgcznik wielobiegunowy zastosowany
do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzadzenia tatwo
dostepny. Odtgczenie mozna osiggnac, majac dostep do wtyczki
lub przez wtgczenie przetgcznika do statego okablowania zgodnie z
zasadami dotyczgcymi okablowania.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy zastgpic go kablem lub
specjalng wigzkg dostepna u producenta badz skontaktowac sie z
dziatem obstugi klienta. Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.
Ta czynnosc¢ musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi
kwalifikacjami. Przewod uziemienia (zotto-zielony) musi by¢ ok. 10
mm dtuzszy niz inne przewody. W sprawie napraw nalezy zwrocic
sie do Dziatu obstugi klienta i poprosic¢ o zastosowanie oryginalnych
czesci zamiennych.

Niedopetnienie tej procedury moze zagrozi¢ bezpieczenstwu
urzadzenia i spowodowac utrate gwarandgji.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy mogga sie silnie nagrzewac
podczas uzytkowania grilla. Dzieci nalezy trzymac¢ w bezpiecznej
odlegtosci.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac
szorstkich lub zrgcych materiatow czy ostrych metalowych
skrobakow, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, powodujgc
rozbicie szkta.

OSTRZEZENIE: Aby unikngé ryzyka porazenia pragdem elektrycznym,
przedprzystgpieniemdowymiany zarowkiupewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

Piekarnik nalezy wytgczyc¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych
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czesci. Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z
instrukcja.

Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
tzn. tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na
przyktad jako zrodto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem
niebezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikajgce z niewtasciwego, nieprawidtowego
lub nieuzasadnionego uzytkowania.

Uzytkowanie kazdego urzagdzenia elektrycznego wigze sie z
koniecznoscig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

Nie ciggngc¢ za kabel zasilajgcy podczas odtgczania urzadzenia od
zrodta zasilania;

Nie dotyka¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtormi bgdz
stopami;

Ogolne nie zaleca sie uzywania adapteréw, wielu gniazd i
przedtuzaczy;

W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczy¢ urzadzenie i
nie manipulowac przy nim.

NALEZY ZADBAC, BY POt ACZENIA ELEKTRYCZNE WYKONY WAL
ELEKTRYK LUB TECHNIK Z ODPOWIEDNIMI KWALIFIKACJAMI.
Zasilanie, do ktorego podtaczony jest piekarnik, musi by¢ zgodne
z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie szkody  spowodowane
nieprzestrzeganiem ninigjszej instrukcji. Piekarnik musi  byc¢
podtgczony do zasilania elektrycznego z uziemionym gniazdem
sciennym lub roztgcznikiem z wieloma biegunami, w zaleznosci od
przepisow obowigzujgcych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne
powinno byc¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami, a
zastosowane kable muszg miec przekroj poprzeczny, ktory zapewni
prawidtowe zasilanie piekarnika.
PODtACZENIE.Piekarnikjestdostarczanywraz zkablemzasilajgcym,
ktory nalezy podtgczyc do zasilania elektrycznego 220- 240 VAC
pomiedzy fazami lub pomiedzy fazg a biegunem neutralnym. Zanim
piekarnik zostanie podtgczony do zasilania elektrycznego, nalezy
sprawdzi¢ napiecie zasilania podane na mierniku i w ustawieniach
roztgcznika. Przewod uziemiajgcy podtgczony do zacisku uziemienia
piekarnika musi by¢ podtgczonydo zacisku uziemienia zasilania.
OSTRZEZENIE. Przed podtgczeniem piekarnika do zrodta zasilania
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nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka, aby sprawdzit
ciggtosc zacisku uziemienia zasilania. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek wypadki lub inne problemy
spowodowane niepodtgczeniem piekarnika do zacisku uziemienia
bgdz uszkodzonym uziemieniem.

UWAGA: Piekarnik moze wymagac prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna
byto go podtaczyc, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktorym go
zainstalowano. Kabel zasilajgcy moze wymieniac wytgcznie serwisant
lub technik z rownowaznymi kwalifikacjami.

NALEZY STOSOWAC SIE DO ZALECEN/OSTRZEZEN

Podczas pieczenia wewngtrz piekarnika lub na szybie drzwiczek
moze skraplac sie wilgoc¢. Jest to stan normalny. Aby ograniczyc¢
skraplanie wilgoci, przed wtozeniem potrawy do piekarnika nalezy
PO jego wigczeniu odczekac 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy
piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec wnaczyniu z pokrywkag zamiast na nieostonietej
tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku
przez czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze
dojs¢ do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Po wtozeniu potki do piekarnika, upewnic sie, ze ogranicznik jest
skierowany do gory i do tytu komory. Potka musi by¢ wtozona do
Komory w catosci.

OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ $cian piekarnika folig aluminiowa
ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia
aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim
kontakcie z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia
stanu emalii wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE: Niewolno zdejmowac uszczelkidrzwiczek piekarnika.
OSTROZNIE: Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia lub
gdy piekarnik jest gorgcy.

Podczas wktadaniatacy siatkowejnalezy zwroci¢ uwage, aby krawedz
antyposlizgowa byta ustawiona do tytu i do gory.

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie
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umieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami
i tacami, ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych
pojemnikow.

Ociekacz zbieraresztki, ktore ociekajg podczas gotowania/ pieczenia

OSTRZEZENIA

Przed czyszczeniem zetrzec¢ nadmiar rozlanej substancji.
OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu
czyszczenia nalezy:

1. Otworzyc drzwiczki piekarnika;

2.Wilgotnggabkgusungc zwnetrzapiekarnikaduzelubgruboziarniste
resztkijedzenia. Nie uzywac detergentow;

3. Wyciggna¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych potek (o ile
dostepne);

4. Nie wktadac scierek do naczyn.

W piekarnikach z sondg do miesa przed rozpoczeciem cyklu
czyszczenia nalezy koniecznie zamkng¢ otwor za pomocy
dostarczonej nakretki. Otwor zamykac nakretka zawsze wtedy, gdy
sonda do miesa nie jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny),
powierzchnie moga nagrzewac sie bardziejniz zwykle, dlatego nalezy
dopilnowac, by dzieci znajdowaty sie w bezpiecznej odlegtosci.

Jesli nad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas
pracy Pirolizera nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie to
jej przegrzaniu.

Podczas napetniania zbiornika na wode poziom wody nie moze
przekracza¢ maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo oparzenia i uszkodzenia
urzadzenia: uzycie funkcji pary wodnej, uwalniajgcej pare, moze
spowodowac oparzenia: Nalezy ostrozne otwiera¢ drzwiczki, aby
uniknac obrazen ciata po uzyciu funkcji gotowania na parze.

Do napetniania zbiornika nalezy uzywac tylko wody pitnej.

Do napetniania dna komory nalezy uzywac tylko wody pitnej w
przypadku funkgji pary.

Uzywac wytgcznie sondy do miesa zalecanej dla tego piekarnika.
Zbiornik na wode musi by¢ pusty przed uruchomieniem funkcji
czyszczenia pirolitycznego. Nie napetnia¢ zbiornika wody podczas
funkcji czyszczenia pirolitycznego.
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OSTRZEZENIA dot. sondy Preci Probe (bezprzewodowa
sonda temperatury)

OSTRZEZENIA:

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzgdzen z piekarnikiem.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukdji
obstugi.

NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe REKAMI BEZPOSREDNIO PO
GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice kuchenne, aby usuna¢ sonde
Preci Probe z potrawy po ugotowaniu.

Podczas gotowania nalezy W PELNI WEOZYC metalowy pret sondy
PreciProbe do potrawy, az dojego CZARNEJ ceramicznej KRAWEDZI.

W1z sonde Preci Probe do
zywnosci do tego miejsca

Nie wystawiaj metalowej czesci sondy Preci Probe na bezposrednie
dziatanie ciepta wytwarzanego przez piekarnik. Nie wystawiaj
metalowej czesci sondy Preci Probe na dziatanie ciepta wytwarzanego
przez urzadzenie.

Nie uzywaj sondy Preci Probe w innym urzgdzeniu z wyjatkiem
piekarnika do zabudowy.

Nie uzywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowe;.

Sonde Preci Probe mozna czyscic i myc¢, ale nie nalezy jej dtugo
zanurzac¢ w wodzie.

Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12
lat i mtodsze.

Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
sondy Preci Probe spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzgdzenia.

Wyczysc¢ sonde Preci Probe przed uzyciem

Sonda moze pracowa¢ w tym zakresie temperatur: 10°C do
maksymalne] temperatury wewnetrznej 100°C czesci metalowe.
Czesc ceramiczna moze osiggnac 350°C.

Jesli temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie
zostanie przerwane, a sonde Preci Probe nalezy jak najszybciej wyjac z
piekarnika w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.
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Opis produktu

1. Panel sterowania

. Pozycje potek (boczna kratka,
jeslijest dotaczona)

. Kratki

. Tace

. Wentylator (jesli wystepuje)

. Drzwiczki piekarnika

. Boczne siatki (jesli wystepuja:
tylko dla ptaskich komor)

. Numer seryjny

Wpisz tutaj swojnumer seryjny dowykorzystaniaw
przysztosci

AKCESORIA

Taca ociekowa Kratka metalowa

Zbiera resztki, ktore ociekajg podczas  Podtrzymuje blachyitackido pieczenia.
pieczenia potraw na grillu.
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Boczne siatki (tylko jesliwystepuja)

Prowadnice teleskopowe(jesliwystepuja)

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika,
podtrzymujg metalowe grilleiociekacze.

Panel szefa kuchni (tylko jesliwystepuje)

Dwie prowadnice, ktére utatwiajg kontrole
stanu pieczenia, poniewaz umozliwiajg tatwe
wycigganie i przesuwanie tac i siatek wewnatrz
komory piekarnika.

Panele katalityczne (tylko jesliwystepuja)

Przenosnik powietrza, ktory zwieksza cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika. Pozwala to na
zwiekszenie wydajnosci gotowania, bardziej
rownomierne pieczenie potraw w kazdej
temperaturze, skrocenie czasu pieczenia i

wreszcie rownomierne roztozenie temperatury

wewnatrz piekarnika.

tagodne zamkniecie (jesliwystepuje)

Specjalne panele pokryte emalig, wykonane z
mikroporowatg strukturg, zamieniajacg ttuszcz
w elementy gazowe, ktore sg tatwe do usuniecia.
Wymieniac po 3 latach uzytkowania (w przypadku
2/3 cykligotowania tygodniowo).

Sonda PreciProbe

/

Zawiasy, ktoére zapewniajg automatyczny,
miekki i ptynny ruch podczas zamykania
drzwiczek piekarnika.

Mierzy temperature wewnetrzng potrawy

podczas pieczenia. W6z do otworu w gornej

czesci komory. Nalezy wtozy¢, gdy piekarnik
jestchtodny.

WARNINGS:

- Nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika
ani rozpoczyna¢ pieczenia, zanim nie
zostanie odpowiednio wtozona sonda do
miesa.

- Nie probuj wktada¢ sondy Preci Probe do
mrozonek.
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SONDA PRECIPROBE

Przed uzyciem sprawdz stan natadowania
sondy PreciProbe:

1. Wt6z sonde Preci Probe do tadowarki i
zamknij pokrywe.

2. Podtacz tadowarke do zrodta zasilania
USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo
USB komputera/notebooka za pomoca
kabla USB. tadowarka moze nie dziatac¢
prawidtowo z powerbankiem ze wzgledu na
funkcje automatycznego wytgczania.

3. Dioda tadowarki wtgczy sie i bedzie migac
podczas tadowania. Wytgczy sie, gdy sonda
Preci Probe zostanie w petni natadowana.

Sprawdz, czy Bluetooth piekarnika jest
wigczony.

Upewnij sie, ze sonda Preci Probe znajduje
sie w zasiegu monitorowania. Przy duzych
odlegtosciach sonda Preci Probe moze nie
zostac wykryta przez piekarnik.

Jesli sonda Preci Probe jest przykryta m
teriatem izolacyjnym nie komunikuje sie z
piekarnikiem.

Jesli sonda zostanie odtgczona podczas
standardowego gotowania z uzyciem sondy
(roztadowana bateria, wytgczony Bluetooth
itp.), proces gotowania zostanie przerwany
po krotkiej przerwie. Podczas gotowania z
uzyciem przepisu i sondy proces gotowania
bedzie kontynuowany przez pozostaty
zaplanowany czas, jesli urzadzenie zostanie
odtaczone.

Wskazowki kulinarne -
Sonda Preci Probe

Sonda Preci Probe moze by¢ uzywana z
funkcjami recznymi (statyczny, termoobieg,
grill, supergrill, grill + wentylator, grzanie
dolne i grzanie dolne + termoobieg) oraz z
KATEGORIAMI GOTOWANIA ZYWNOSCI.
Sonda Preci Probe ma jeden punkt pomiarowy,
widz go catkowicie do zywnosci z metalowg
koncowka umieszczong na srodku zywnosci.
Punkt ten powinien znajdowac sie jak najblizej
najgrubszej (najzimniejszej) czesci potrawy, aby
prawidtowo monitorowac proces gotowania.

Dzieki bezprzewodowej konstrukcji sondy Preci
Probe moze stuzyc¢ rowniez do monitorowania

Zywnosci  zmieniajgcej objetos¢  podczas
gotowania (np. chleba).
MIESO/PIECZENIE/STEKI:  wiozy¢  sonde

ukosnie w najgrubsza czesc. W przypadku
potraw o cylindrycznym ksztatcie (np. pieczen
wotowa) umies¢ koncowke jak najblizej srodka
geometrycznego.

Sugerowane temperatury:

« 45°C dla rostbefu (nastepnie zawing¢ w folie i
odstawic na 15-20 minut przed podaniem)

+ 55°C /60 °C /65 °C dlainnych pieczonych
mies

DROB Widz sonde Preci Probe w najgrubsza
czes¢ piersi.  Sugerowana temperatura
wewnetrzna dla drobiu to 83-85°C

RYBY (CALE/STEKI): wiozy¢ sonde ukosnie w
najgrubszg czesc. Sugerowana temperatura:
65°C

CHLEB/ZAPIEKANKI: wtéz sonde Preci Probe
blisko geometrycznego srodka potrawy.
Sugerowana temperatura: 90°C
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Uzytkowanie urzadzenia

TRYBPIECZENIA *

bol ‘ Opis

Statyczny ***
150-200°C **

I;’ 2./3.poziom

Konwencjonalny + Parowy*

150-200°C **
2./3.poziom

(tylkojesliwystepuja)

‘ Propozy

IDEALNE DO: ciast, pieczywa, herbatnikéw, quiche na jednym poziomie
przy uzyciu grzania gérnegoidolnego.

Moze by¢ uzywany z sonda PreciProbe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Zaréwno gorny, jak i dolny element grzewczy zostang wigczone,
wykorzystujgc wode wewnatrz komory do generowania pary. Konieczne
jest dodanie 150 ml wody do komory i przekrecenie pokretta w celu
uzyskania jednorodnej wydajnoscigotowania

Termoobieg
180-200°C **

|;| 2./3.poziom

IDEALNE DO: pieczeni, zapiekanek, warzyw i plackéw z wilgotnym
nadzieniem na jednym poziomie. Idealny do gotowania potraw z duzg
zawartoscig wody.

Moze by¢ uzywany z sondg Preci Probe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Konwekcja + Wentylator +

Parowy*

180-200°C **
2./3.poziom

(tylkojesliwystepuja)

Wybierajgc te funkcje, dolne i gorne elementy grzewcze wspotpracujg
z wentylatorem, zapewniajgc réwnomierne gotowanie na wszystkich
poziomach. Konieczne jest dodanie 150 ml wody do komory i przekrecenie
pokretta na te funkcje. Ta metoda gotowania wzmacnia delikatnosc¢ i smaki
kazdejpotrawy, szczegdlnie pieczeniiczerwonego miesa

Wielopoziomowo
150-230°C **

E 3 miejscedlajednego poziomu
1o.+3o0.dlapodwdjnego poziomu

IDEALNE DO: ciast, herbatnikow i pizzy na jednym lub kilku poziomach.
Idealny do gotowania réznych potraw.

Moze by¢ uzywany z sonda Preci Probe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Grill
L3 (moc) **

|j 5. poziomdla cienkich potraw
3./4.poziomdla ggstych potraw

IDEALNE DO: zapiekanek, miesa z grilla, ryb, warzyw.

Funkcja ta umozliwia wykorzystanie tylko goérnej grzatki oraz regulacje
poziomu grilla. Uzywac przy zamknietych drzwiczkach

Biate mieso nalezy umiesci¢ w pewnej odlegtosciod grilla.

Czerwone mieso i filety rybne mozna potozy¢ na pétce z tacg ociekowg
pod spodem. W razie potrzeby obré¢ potrawe po dwoch trzecich czasu
gotowania.

S

Grill + termoobieg
200°C **

|;| 2./3./4.poziom

IDEALNE DO: catych kawatkow miesa (pieczeni).

Uzywana jest gorna grzatka z termoobiegiem do cyrkulacji powietrza
wewnatrz piekarnika. Uzywa¢ przy zamknietych drzwiczkach. Wsunac tace
ociekowg pod potke, aby zgromadzi¢ soki. Obrocic potrawe w potowie czasu
pieczenia. Rozgrzewanie jest konieczne w przypadku migsa czerwonego, ale
nie w przypadku miesa biatego.

Grzaniedolne
160-180°C **

|;| 1./2.poziom

IDEALNE DO: kremu karmelowego, puddingow i bemaru na jednym
poziomie. Funkcji tej mozna rowniez uzyc do wykonczenia.

Moze by¢ uzywany z sondg Preci Probe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

.\
(

Grzaniedolne +
termoobieg
170-230°C **

|;| 2./3.poziom

IDEALNE DO: pizzy, stonych ciast, tart oraz potraw z ptynnymi dodatkami
najednym poziomie

Moze by¢ uzywany z sonda PreciProbe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

(

Grzaniedolne +
termoobieg + Parowy*
170-230°C **

2./3.poziom
(tylkojesliwystepuja)

Dolny element grzewczy jest uzywany z wentylatorem, ktéry rozprowadza
powietrze wewnatrz piekarnika. Aby wytworzy¢ pare, nalezy doda¢ 150 ml
wody do komory i ustawi¢ pokretto na te funkcje. Opcja pary wraz z dolnym
ogrzewaniem i wentylatorem zapewnia idealne wyrastanie i pieczenie
chleba.

s lellell Jilel L 1 elellell 1L 1

AirFry,
Grill + termoobieg*
,200°C

Ta funkcja jest idealna do pieczenia w trybie air fry i w potgczeniu z akcesorium
zapewnia réwnomierne i tréjwymiarowe dotarcie gorgcego powietrza do
Zzywnosci, co pozwala na uzyskanie bardziej chrupigcego efektu koricowego.
Prosze umiescic¢ ptytka tacke pod potka, aby zbierac soki/pasztecikil...

Prosze wyjac akcesorium podczas cyklu pirolitycznego.
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‘ Opis

Ve Supergrill
L3 (moc) **

O a.s5. poziom

‘ Propozycje

IDEALNE DO: duzych ilosci kietbas, stekow i pieczywa
tostowego.

Caty obszar pod grzatka grilla staje sie goracy. Uzywac przy
zamknietych drzwiczkach. W razie potrzeby obré¢ potrawe
po dwoch trzecich czasu gotowania. Uzyj L5 (moc) bez
podgrzewania podczas grillowania tostow.

Soft +
150-200°C

= 2./3.poziom

IDEALNE DO: ciast i pieczywa na jednym poziomie.

L3 moc

Grill + Rozen

IDEALNE DO PIECZENIA takich potraw, jak piersi z kurczaka,
przepiodrkilub filety rybne z obu stron jednoczesnie.

Umiesc¢ blache do pieczenia pod potrawag na poziomie 1, aby
zbierac soki.

GRILL + TERMOOBIEG

IDEALNE DO PIECZENIA takich potraw jak duzy kurczak lub

[ 1=l =] []E

+ROZEN indyk z obu stron jednoczesnie.
Umiesc¢ blache do pieczenia pod potrawag na poziomie 1, aby
200°C zbierac soki.
Statyczny + Obrotowy IDEALNY DLA: Pieczeni wotowej lub wieprzowej. Umiesci¢
o blache do pieczenia pod potrawg na poziomie 1, aby zbierac
200°C .
soki.
FUNKCJE DODATKOWE

Symbol Opis

E, Blokadaklucza

Propozycje

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu w celu uniemozliwienia
niepozadanego uzycia przez osoby nieletnie. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk Temperatura (4) przez 5 sekund, aby witgczy¢ blokade
ekranu. Zréb to samo, aby go dezaktywowac.

D Ulubiona funkcja

Aby zapisac ulubiona funkcje iwyswietli¢ jgjako pierwsza po wigczeniu
piekarnika, przytrzymaj przycisk (2) przez 5 sekund.

* Zalezy od modelu piekarnika.

** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

*** Testowano zgodnie znorma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetyczne;.
*¥¥* Sugerowany czas gotowania moze sie réznic¢ w zaleznosci od rodzaju zywnoscii preferencji uzytkownika.
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KATEGORIE GOTOWANIA ZYWNOSCI

Temperatury
Wstepne Pozycja
& . v . Heat Feel
nagrzewanie | gotowania °C)
Czerwone 58-62-65°Cdla DO pieczeni
o . Y 2-3 . i kawatkow
migso wotowiny ) . )
wotowiny, cieleciny.
do pieczeni
wieprzowych,
O> Biate mieso Y 2-3 70-74-85°C kawatkow kurczaka
iindyka oraz
ogolnie do biatego
miesa.
B R Do catychryb
_'ﬂ Ryba Y 2-3 65°C i flotow.
Do pieczonych
ﬁ Warzywa Y 3-4 70°C warzyw
i ziemniakow.

Doskonate rezultaty gotowania gwarantowane dzieki wstepnie ustawionym parametrom wedtug
kategorii.

Domysine wartosci czasu i temperatury odnoszg sie do ilosci na 4 porcje. Skorzystaj z ponizszej
tabeli, aby prawidtowo ustawi¢ czas gotowania; uzyj sondy Preci Probe, aby uzyskac najlepsze
wyniki.

Kategoria | Wielkos¢ porcji/gramy (pogrubiona Czas gotowania (min)****
Zywnosci czcionka, ustawienie domysine) po podgrzaniu
Czerwone 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52: 55
mieso
Biate migso 4/800; 6/1200; 8/1600 57;60; 65
Ryba 4/600; 6/900; 8/1200 36; 38;40
Warzywa 4/800;6/1200; 8/1600 57,60; 65

* Zalezy od modelu piekarnika.

** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

**#* Testowano zgodnie znormg EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energiii klasy energetycznej

*¥¥* Sugerowany czas gotowania moze sie roznic¢ w zaleznosci od rodzaju zywnoscii preferencji uzytkownika
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TRYBY GOTOWANIA NA PARZE

Wielkos¢ porcji/gramy (po-

Kategoria . ] . Czas gotowania (min)****
. .. grubiona czcionka, ustawienie .
Zywnosci , po podgrzaniu
domysine)
Migso 4/800; 6/1200; 8/1600 40; 43; 45
Ryby 4/600;6/900; 8/1200 29; 30; 32
Wypieki 4/600; 6/900; 8/1000 42;50;56
Warzywa 4/800;6/1200; 8/1600 42;44; 48
FUNKCJE SPECJALNE *
Symbol Opis Propozycje
Tailor bake *** Idealnie nadaje sie do tego, aby potrawy byty miekkie w srodku i
_ o *¥ chrupigce na zewnatrz.
/\,/'\, 180-200°C Zapewnia zdrowy sposéb pieczenia, funkcja ta zmniejsza ilosc
= . wykorzystywanego ttuszczu lub oleju. Potaczenie grzatek z pulsa-
2.poziom cyjnym cyklem powietrza zapewnia rownomierny efekt pieczenia.
Chleb TPotaczenie pary i tradycyjnego ogrzewania zapewnia wiekszg ek-
%4 210°C spansje objetosci podczas pieczenia chleba. Skorka bedzie btyszczaca
i chrupigca. Tej funkcji mozna uzywac z czujnikiem Wi-Fi sondy Pre-
& 2. poziom ci. Proponujemy konkretny przepis sprawdzony przez naszego Szefa
-P Kuchni, aby upiecidealny chleb (patrz rozdziat ,Przepis na chleb”).
PRZEPIS NA CHLEB Whozyc ciasto do miski i przykryc folig spozywcza, aby

« Na zwyktej mace chlebowej:

500 g specjalnej maki do chleba

10gsoli

7,5 g torebki suchych drozdzy piekarskich

Okoto 325 gwody

* Na mace chlebowej z dodatkiem drozdzy i soli
(zalecane):

500 g specjalnej maki do chleba

7.5 torebka suchych drozdzy piekarskich (zaleca sie
dodanie torebki)

Okoto 325 gwody

Sposéb przygotowania

Drozdze rozpusci¢ w wodzie w salaterce, wsypac¢ make,
sol (jeslitrzeba) iwode

Wymieszac skfadniki az do uzyskania jednolitego ciasta.
Przetozyc ciasto nablatiwyrabiac recznie, rozciggajac je
i ugniatajac (celem jest zamkniecie w ciescie jak
najwiekszej ilosci powietrza). Ciasto wyrabiac przez ok.
5minut.

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

ciasto wyrosto (w funkcjiwyrastania piekarnika) na okoto
30 min. (musi podwoic swojg objetosc)

Wyjgé ciasto z miski, ztozy¢ 2 lub 3 razy (w celu
odpowietrzenia) i nada¢ odpowiedni ksztatt (bagietka,
podtuzny lub okragty bochenek) Chleby utozy¢é na
blaszce piekarnika wytozonej wczesniej papierem do
pieczenia Chleby lekko posypa¢ maka (opcjonalnie,
tylko dla uzyskania efektu wiejskiego chleba)

Nacig¢ wierzch ciasta zyletka (lub ostrym nozem) we
wzor kratki

Przed witozeniem do piekarnika odczekaj okoto 10
minut.

Umies¢ blache z pieczywem na drugim poziomie (od
dotu) piekarnika

Odmierzy¢ dokfadnie 1 dI (10 cl lub 100 g) wody i wla¢
bezposrednio na dno piekarnika.

Zamkna¢ drzwi i wigczy¢ funkcje pieczenia chleba
lubpieczenia.

*** Testowano zgodnie znorma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetyczne;.
*¥¥* Sugerowany czas gotowania moze sie roznic¢ w zaleznosci od rodzaju zywnoscii preferencji uzytkownika
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FUNKCJECZYSZCZENIA*

Symbol ‘ Funkcja ‘ Opis
888 H20 clean Do prostego, wydajnego czyszczenia piekarnika.
EDCS o Eko Pvroliza Do perfekcyjnego, regularnego czyszczenia komory piekarnika.
oo y Funkcja ta umozliwia zablokowanie drzwi podczas procesu (d4).
,—\ Do bardzo doktadnego czyszczenia i usuwania duzych ilosci
o D-E'I- Pyroliza + zanieczyszczen z komory piekarnika.
oono Y Funkcja ta umozliwia zablokowanie drzwi podczas procesu
(d4).

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

*** Testowano zgodnie z normag EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energiii klasy energetyczne).
**¥* Sugerowany czas gotowania moze sie rozni¢ w zaleznosci od rodzaju zywnoscii preferencji uzytkownika.

Czyszczenie i konserwacja

OGOLNE UWAGIDOTYCZACE
CZYSZCZENIA:

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc¢
zywotnosc¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem
do recznego czyszczenia odczekaé, az
piekarnik ostygnie.

OSTRZEZENIE: Do czyszczenia nie wolno
uzywac zracych detergentow, wetny stalowej
ani ostrych przedmiotow, aby nie uszkodzi¢
nieodwracalnie emaliowanych czesci. Uzywac
wytgcznie wody, mydta lub detergentow na
bazie srodkoéw wybielajgcych (@amoniak).

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ szklang szybe
piekarnika chtonnym recznikiem kuchennym.
W przypadku uporczywych plam nalezy
uzy¢ dobrze wykreconej gabki nasgczonej
detergentem, a nastepnie sptukac woda.

USZCZELKASZYBY PIEKARNIKA
W przypadku zabrudzenia uszczelke mozna
oczyscic wilgotng ggbka.

ZALECENIA:

« Po kazdorazowym uzyciu piekarnika
minimalne czyszczenie pomoze utrzymac
piekarnik w idealnej czystosci.

. Nie wyktada¢ scian piekarnika folig
aluminiowg ani jednorazowym
zabezpieczeniem dostepnym w sklepach.

Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne
zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie
z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopienia
i pogorszenia stanu emali wewnatrz
piekarnika.

+ Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu
piekarnika i w efekcie powstaniu silnego
zapachu dymu, zalecamy nie uzywac
piekarnika w bardzo wysokiej temperaturze.
Lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i nieco
obnizyc temperature.

+ Oprocz akcesoriéw dostarczanych wraz
z piekarnikiem zalecamy stosowanie
wytgcznie naczyn i form do pieczenia
odpornych na bardzo wysokie temperatury.

WYMIANA LAMPY:

+ Odtaczyc piekarnik od zasilania sieciowego.

»  Odkrecic szklang ostone, wykreci¢ zaréwke
iwymienic jg na nowg zarowke tego samego
typu.

+ Po wymianie uszkodzonej zarowki z
powrotem natozy¢ szklang ostone.

UWAGA: w przypadku piekarnika z lampag LED
nalezy skontaktowac sie z serwisem w celu
wymiany zarowki.

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej zrodet
Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G
(Lampa) /F (10 Led)
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Ochrona srodowiska i utylizacja odpadéw

OCHRONAIPOSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania
piekarnikaizawsze starac sie go wypetnic.
Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto
z wnetrza. Aby uzyskac¢ znaczng oszczednosc
energii, wytgczyc piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym  zakonczeniem pieczenia i
wykorzystac ciepto resztkowe, ktore piekarnik
nadal wytwarza. Uszczelki utrzymywac w
czystosci i porzadku, aby unikng¢ uciekania
ciepta poza wnetrze piekarnika. W przypadku
zawartejumowy o energie elektryczng z taryfa
godzinowg, program ,opoznione pieczenie”
utatwia oszczedzanie energii, przesuwajgc
rozpoczecie procesu pieczenia na przedziat
godzinowy z nizszg taryfa.

GOSPODARKA ODPADAMII OCHRONA
SRODOWISKA
To urzadzenie ma oznaczenie

zgodne z Europejska
Dyrektywa 2012/19/
UE dotyczaca zuzytego
sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).
Zuzyty sprzet elektryczny I

i elektroniczny zawiera

substancje zanieczyszczajgce

(ktére moga wywiera¢ negatywny wptyw na
srodowisko) oraz elementy podstawowe (ktére
nadaja sie do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wiasciwe przetwarzanie zuzytego
sprzetuelektrycznegoielektronicznegow celu
prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich
substancji zanieczyszczajgcych oraz
odzyskania pozostatych materiatow. Kazdy
moze odegrac¢ wazna role w zadbaniu o to, by
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie
zagrazat srodowisku.

Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku

podstawowych zasad:

. Zuzytego  sprzetu  elektrycznego i
elektronicznego nie nalezy traktowac jak
odpadow z gospodarstwa domowego;

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny

powinien by¢ odwozony do wyznaczonych

punktow zbiorki odpadow zarzgdzanych przez
rade miasta lub zarejestrowana firme.

W wielu krajach organizowane sglokalne zbiorki

duzego zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Po zakupie nowego
urzgdzenia, stare mozna oddac¢ dostawcy,
ktory musi je bezptatnie przyja¢ w ramach
wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego
typu i ma takie same funkcje jak urzadzenie
zakupione.
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Installation
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EN If the furniture is coverage with abottom at
the back part, provide an openingfor the power
supply cable.

CZ Pokud je nabytek ve spodni ¢asti zadni
strany zakryty, zajistéte otvor pro napajeci
kabel.

HR Ako je namjestaj pokriven straznjim donjim
dijelom, napravite otvor za kabel za napajanje.

SL Ce ima pohiétvo dno na zadnjem delu,
naredite odprtino za napajalnikabel..

SR Akojenamestajprekrivendnomnazadnjem
delu, obezbedite otvor za sprovodenje kabla za
napajanje.
PL Jesli meble sg zabezpieczone dnem w
tylnej czesci, nalezy zapewnic¢ otwor na kabel
zasilajgcy.

EN If the mounting of the plinth does not allow
air circulation, it is necessary to create an
opening of 500x10 mm or the same surface in
5000 mm?.

CZ Pokud pfipevnéni podstavce neumoznuje
cirkulacivzduchu, k zajisteni maximalniho vykonu
trouby je nutne vytvorit otvor o rozmerech 500 x
10 mmnebo s plochou 5000 mm?.

HR Ako se postavljanjem postolja ne omogucu-
Jje cirkulacija zraka, potrebno je napraviti otvor od
500 x 10 mmiliistu povrsinu na 5000 mm?.

SL Ce pritrditev podstavka ne omogoca krozenja
zraka, je treba ustvariti odprtino 500x10 mm ali z
isto povrsinov 5000 mm2.

SR Ako montaza postolia ne omogucava
cirkulaciju vazduha, mora da se napravi otvor
veli¢ine 500x10 mm ili istu povrsinu u meri 5000
mm2.

PL Jesli sposob zamontowania cokotu nie
pozwala na cyrkulacje powietrza, nalezy wykonac
otwor o wymiarach 500 x 10 mm lub tej samej
powierzchniw obszarze 5000 mm?2.
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Mandatory for alltypes of installations.

Povinné pre vsetky typy instalacii.

Obvezno zavse vrste instalacij.

Obavezan za sve vrste instalacija.
Obowigzkowe dlawszystkich rodzajowinstalacji.
Povinné pro véechny typy instalaci

oo o

SERIES 4 572 mm 11,5mm 145mm 42 mm 28 mm

SERIES 6 570mm 12,5mm 144 mm 43,2mm 30mm
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