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Geachte klant,
Hartelijk dank voor de aanschaf van een espressomachine van KRUPS met ingebouwde koffiemolen.

Espressomachines van KRUPS met ingebouwde koffiemolens zijn ontworpen, ontwikkeld en geproduceerd in
Frankrijk, waardoor u verzekerd bent van de hoogste kwaliteitseisen op het gebied van herkomst en productie.

Het apparaat is zo ontworpen dat u zo eenvoudig mogelijk dranken van baristakwaliteit kunt maken. Geniet
met één druk op de knop van een espresso, ristretto, lungo of zelfs een cappuccino, latte macchiato of caffe
latte!

Om het u gemakkelijker te maken, heeft KRUPS een intuitieve lichtindicator ontwikkeld. Deze helpt u bij het
gebruik van uw machine en maakt uw koffiepauzes leuker.

Uw KRUPS-espressomachine is ook uitgerust met een groot intuitief touchscreen, zoals een smartphone-
scherm, voor optimaal gebruiksgemak. Bovendien zorgt de geavanceerde technologie van uw machine voor
de best mogelijke resultaten, met een maximaal aroma en de volle smaak van versgemalen koffiebonen.

We hopen dat u geniet van uw koffie en dat u volledig tevreden bent met uw KRUPS-machine.

Het KRUPS-team

HEEFT U HULP NODIG OM MET UW MACHINE TE BEGINNEN?
IER-E

In de machine is een lijst met handleidingen opgeslagen die u helpen de machine te gebruiken.

Ze begeleiden u bij het bereiden van een drankje, het beheren van uw favorieten en het onderhoud van uw
machine.

Lijst met beschikbare handleidingen:

1. Het maken van drankjes 2. Het beheren van een profiel 3. Onderhoud van uw machine
- Een koffiedrank maken - Uw profiel maken en - Handmatige reiniging van het
- Een drank met melk maken configureren melksysteem
- Een ijsdrank maken - Een drank toevoegen aan uw - Reiniging uitvoeren
rofiel ) )
- Een drank voor onderweg P - Ontkalking uitvoeren

maken

BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing en het boekje met veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u het apparaat
voor de eerste keer gebruikt en bewaar het boekje. Bij onjuist gebruik is KRUPS niet aansprakelijk.
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ACCESSOIRES DIE BI) UW MACHINE WORDEN GELEVERD

Controleer de accessoires die bij uw machine zijn geleverd. Als één van de onderdelen ontbreekt, neem dan

contact op met de klantenservice van KRUPS.

Geleverde producten

1. Twee reinigingstabletten

2. Eén zakje ontkalker

3. Melkslangetje geschikt voor het ‘One Touch Cappuccino’-blok
4. Reinigingsnaald van het stoomcircuit in de koffie-uitloop

5. Eén teststaafje voor waterhardheid

Gebruiksaanwijzing - Veiligheidsvoorschriften
6. Lijst met goedgekeurde Krups-servicecentra
Garantiedocumenten

7. Pijpenrager

Alleen voor de Intuition Hot & Cold EA879*

Melkkan: U kunt de melkkan zonder deksel in de vaatwasser
zetten

)

Eén Claris patroon voor waterfiltersysteem met aandraai-
accessoire

A Let op: gebruik uitsluitend Krups-accessoires voor deze machine om de garantie te behouden.

* afhankelijk van het model



TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Automatische espresso EA87

Voeding 220-240 V~ /50 Hz

Pompdruk 15 bar

Koffiebonenreservoir 2509

Energieverbruik Bij gebruik: 1550 W

Waterreservoir 31

Aan de slag en opslag Binnen, op een droge plaats (uit de buurt van ijs)
Afmetingen (mm)H x B x D 365 x 240 x 400

Gewicht van EA87 (kg) 8,9

Technische wijzigingen voorbehouden.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A. Handvat voor waterreservoirdeksel 1. Koffiebonenreservoir
B. Waterreservoir J.  Regelknop maalgraad
C. Deksel van het koffiebonenreservoir K. Tablettrechter voor reinigen
D. In hoogte verstelbare koffie-/melkuitloop L. Metalen kegelvormige molen
afhankelijk van het model
D1. Het blokje ‘One-Touch-Cappuccino’ 2. Bedieningspaneel
D2. Affﬁe,e’?‘bare klep M. Navigatie-aanraakscherm
D3. Reinigingsnaald N.  AAN/UIT
E.  Koffiedikbak 0. Sneltoets startscherm
F.  Intuitieve lichtindicator P.  Profielen
G. Melkslang en koppelstuk voor het blokje ‘One Q. Apparaatconfiguraties
Touch Cappuccino’ R.  Melkkan*
H. Verwijderbaar rooster en verwijderbare lekbak
I.  Vlotter voor waterpeil

AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN HET APPARAAT

EERSTE GEBRUIK

Plaats de machine op een stabiel, horizontaal, schoon en droog werkopperviak.

Wanneer u de machine voor de eerste keer gebruikt, wordt u gevraagd verschillende instellingen te selecteren.
Door de machine voor te bereiden kunnen de watercircuits worden gevuld, zodat de machine kan werken. De
machine wordt voorverwarmd en automatisch gespoeld.

Volg de instructies op het scherm. Raadpleeg voor meer informatie de snelstartgids.

Het apparaat wordt gecontroleerd en getest voordat het de fabriek verlaat. Ondanks alle aandacht die
aan het schoonmaken besteed is, is het toch mogelijk dat u koffieresten in de koffiemolen aantreft en/of
koffiedruppels op het rooster van de lekbak. Bij het uitpakken kan het zijn dat er stof op de machine aanwezig
is vanwege het beschermende materiaal. Wij raden u aan uw apparaat vé6r het eerste gebruik zorgvuldig
met een doek schoon te maken.

Hartelijk dank voor uw begrip.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat.

* afhankelijk van het model



MACHINE IN STAND-BY
Afhankelijk van de voorbereiding voert de machine in stand-by een automatische spoeling uit. De cyclus duurt
slechts enkele seconden en stopt automatisch.

7" TRUCS EN TIPS
WATER

De waterkwaliteit heeft een grote invloed op de kwaliteit van het aroma. Kalkaanslag en chloor kunnen
de smaak van koffie veranderen. Om het aroma van uw koffie te behouden, raden we u aan vers water
en een Claris-patroon voor het waterfiltersysteem te gebruiken of gebotteld water met een droogrest van
minder dan 800 mg/| (zie etiket op de fles). Zie het hoofdstuk ‘FILTER EN WATERHARDHEID'.

KOFFIEKOP

Bij het bereiden van warme dranken raden we u aan voorverwarmde kopjes te gebruiken (door deze
onder warm water te houden) waarvan de grootte is aangepast aan de gewenste hoeveelheid.

BONEN

De geroosterde koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden
u aan een hoeveelheid koffiebonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3
dagen en dat u kiest voor zakken van 250 g.

De kwaliteit van de koffiebonen kan variéren en smaken verschillen. Arabica geeft u fijne, bloemige
aroma’s, terwijl Robusta, met een hoger cafeinegehalte, bitter is en een vollere smaak heeft. Het is
normaal om deze twee soorten koffie te combineren om een meer evenwichtige koffie te krijgen. Aarzel
niet om advies te vragen aan uw koffiebrander.

Wij raden u af om vettige en gekarameliseerde bonen te gebruiken, omdat deze de machine kunnen
beschadigen.

De maalfijnheid beinvioedt de sterkte van de smaak en de kwaliteit van het cremalaagje. Hoe fijner de
bonen, hoe gladder het cremalaagje. U kunt ook de maling aanpassen aan de gewenste drank.

ITIEVE LICHTINDICATOR

Uw Intuition-machine heeft slimme, intelligente technologie om uw dagelijks leven te vereenvoudigen: de
intuitieve lichtindicator (I). Deze technologie heeft een dubbele werking:

1. De machine detecteert en regelt automatisch het niveau aan koffiebonen, water en gemalen koffie.
Wanneer u de reservoirs moet vullen of legen en wanneer u onderhoud moet uitvoeren, gaat er een rood
waarschuwingslampje branden en dient u de informatie op het scherm te volgen.

2. U kunt tevens uw ervaring personaliseren met de intuitieve lichtindicator door aan elk profiel een kleur
toe te wijzen. Wanneer er een van de profielen wordt geselecteerd, zal het indicatielampje de kleur van
dit profiel aannemen. Zo ziet u gelijk wat er is geselecteerd en profiteert u van een snelle en intuitieve
navigatie.

Zie het hoofdstuk ‘MIJN PROFIEL'.



FILTER EN WATERHARDHEID

WAT IS HET DOEL VAN HET INSTELLEN VAN DE WATERHARDHEID?

Om kalkvorming in uw machine te voorkomen en de kwaliteit van uw koffie te optimaliseren, raden we u aan
de waterhardheid in te stellen op uw machine.

DE WATERHARDHEID VAN UW APPARAAT INSTELLEN.

Qo © - -

* Vul een glas met water.

0o 1 2 3 4
E E « Dompel de met de machine meegeleverde teststaaf voor waterhardheid in

1
het glas water.
« Wacht 1 minuut. De vierkantjes op de staaf veranderen van kleur.

+ Tel het aantal gekleurde vierkantjes. Dit geeft de hardheid van het water
aan, op een schaal van 0 tot 4.

+ Drukin het menu ‘Waterhardheid’ op het overeenkomende getal tussen 0 en 4.
* Druk op OK.

ALS DE TESTSTAAFJES OP ZIJN

Als u deze handeling moet herhalen, vergeet dan niet de instelling van de waterhardheid aan te passen aan
de plaats van gebruik of aan de informatie die door uw plaatselijke waterbedrijf wordt verstrekt, met behulp
van de onderstaande tabel:

Mate van Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
waterhardheid Zeer zacht Zacht Gemiddeld Hard Zeer hard
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° >37,8°
Apparaatinstellingen 0 1 2 3 4

WAAROM EEN FILTERPATROON INSTALLEREN?

Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem optimaliseert de smaak van koffie en vermindert kalkaanslag
en onderhoud.

HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM INSTALLEREN

Qo &~ e

I + Het patroon wordt in het waterreservoir geplaatst.
» Wij raden u aan om bij het installeren van het patroon de grijze ring aan het uiteinde van
het filterpatroon om te draaien, zodat de installatiedatum + 2 maanden verschijnt.
+ Plaats het patroon op de juiste plaats, met de genummerde ring naar boven.
» Gebruik de zwarte schroefaccessoire die bij het patroon is geleverd om het patroon te
plaatsen en vast te zetten.

WANNEER MOET U HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM VERVANGEN?

1. Twee maanden na de installatie of wanneer de machine dit aangeeft.




MOLEN: DE MAALFIJNHEID AANPASSEN

WAAROM DE MAALFIJNHEID AANPASSEN?

U kunt de sterkte van uw koffie aanpassen door de maalfijnheid van de koffiebonen af te stellen.

Door de fijnheid van de maling te variéren, is het mogelijk af te stemmen op verschillende soorten bonen:
* Voor een intens gebrande en vettige boon is een grovere maling nodig.
* Voor een minder intens gebrande en drogere boon is een fijnere maling nodig.

Bovendien heeft, voor dezelfde koffie, de instelling van uw maling invioed op het aroma in het kopje: hoe
fijner de maling, hoe krachtiger het aroma.

BRANDING

Zeer intens Intens Medium Licht
(zeer donker) (donker) (geelbruin) (blond)

AANPASSEN VAN DE MAALFIJNHEID

Draai aan de knop voor het aanpassen van de maalfijnheid in het bonenreservoir, afhankelijk van het type
boon en de gewenste sterkte van het aroma. Deze afstelling moet worden uitgevoerd als de molen in werking
is, stap voor stap. Na drie bereidingen zult u een duidelijk verschil in smaak merken.

HOE WEET IK WANNEER ER GEEN BONEN MEER IN HET RESERVOIR ZITTEN?

Uw Intuition-machine is uitgerust met een sensor* die voorspelt wanneer er te weinig koffiebonen in het
reservoir zullen zitten. Er verschijnt een bericht op het scherm en de intuitieve lichtindicator (F) brandt rood.

*
A Deze functie is niet beschikbaar op de 127 V-modellen.

WAT ALS DE WAARSCHUWING TIJDENS DE BEREIDING VERSCHIJNT?
Vul het reservoir bij met koffiebonen, druk op OK en de bereiding wordt hervat. Geen verspilde koffie dus!

WAT MOET IK DOEN ALS IK VAN KOFFIE WIL VERANDEREN OF ALS DEZE OP IS?

Als u op OK drukt zonder dat u koffiebonen hebt toegevoegd, probeert de machine opnieuw te starten en
wordt de waarschuwing opnieuw weergegeven. Als u nogmaals op OK drukt, gaat de machine verder met de
bereiding met alle resterende koffie. De molen is nu leeg.
Als er een waarschuwingsbericht op het scherm verschijnt en het waarschuwingslampje roodt brandt
wanneer er voldoende bonen zijn:

+ Druk op de knop OK om het voorverwarmen te starten.



RANKEN BEREIDEN

DRANKEN DIE MET DEZE MACHINE KUNNEN WORDEN BEREID:

Met Intuition Hot & Cold kunt u een grote verscheidenheid aan koffie- en melkrecepten maken, zowel warm als koud, om aan
al uw wensen te voldoen. De recepten zijn rechtstreeks toegankelijk via het bedieningspaneel. De ankers, die u vindt onder
aan het bedieningspaneel (in het schuifvenster), zijn ook een snelkoppeling om ze te openen. Een beschrijving van elk drankje
en bijbehorende bereidingstips zijn beschikbaar door op de (i) op uw scherm te tikken, zodra u uw drankje gekozen hebt.

Hoeveelheid bij

Dranken benadering

Ristretto

Een shot espresso. Dezelfde hoeveelheid gemalen koffie als een espresso met 50% y v
' minder water, voor een volle drank met een geconcentreerd aroma en enigszins 25ml 20-40 ml
lichte bitterheid.
Espresso
. De originele espresso. De perfecte Italiaanse espresso. Een perfect gebalanceerde smaak: 40 ml 40-70 ml v
uitgesproken aroma's, een lichte bitterheid bedekt met een karamelkleurig cremalaagje.
Lungo
' Koffie in de Italiaanse stijl. Een grotere variant van de traditionele espresso, maar 70-100 ml v
nog steeds in het traditionele kopje! Een ietwat langere extractie voor een zachte 70 ml
drank met lichte bitterheid en minder sterk.
Long coffee
' De lange espresso. De traditionele espresso met twee extra porties water voor een 120 ml 80-180 ml v
nog zachtere koffie met een duidelijk en romig cremalaagje.
Doppio
De dubbele espresso. Twee espressocycli voor een gebalanceerde drank rijk aan ~
. aroma'’s en een soepel, goudkleurig cremalaagje. Voor degenen die een grote kop 100 ml 40-140 ml
willen zonder in te boeten op smaak en aroma.
Americano
,  De zoete koffie. Een dubbele espresso verlengd met heet water voor een zeer ~
' soepele kop koffie met weinig bitterheid. Voor iedereen die iets anders wil dan de 120 ml 90-150 ml
B volle smaak en bitterheid van een traditionele espresso.
Filterkoffie
Filterkoffie ... van koffiebonen! Herontdek de traditionele filterkoffie: een langere en ~ v
' gebalanceerde zettijd bij een lagere temperatuur om de beste aroma’s met minder bitterheid 150 ml 80-170 ml
te extraheren. De perfecte koffie in de ochtend voor liefhebbers van een grote kop.
Kan 375-
De traditionele koffiekan. Om eenvoudig in één keer de hele familie te voorzien! 'Kan' staat voor een 375 ml 1000 ml
specifieke bereiding die tusen de 4 min. (3 koppen) en 11 min. (8 koppen) in beslag kan nemen. m
Espresso macchiato M: 50 ml
Een luxe versie van de traditionele. Een espresso macchiato bestaat uit een . L:70 ml v
' heerlijke espresso bedekt met een lepel romig melkschuim. Minder sterk dan een L:70 ml c
normale espresso voor de ultieme luxe. XL: 90 ml
Cappuccino M: 120 ml
- De drank die uit drie delen bestaat. Een derde melk, een derde koffie en een derde . . v
schuim. Voor een delicate, soepele en gebalanceerde drank waarmee iedereen L:180 ml L'_1 80 ml
het eens is. XL: 240 ml
Italiaanse cappuccino
De ultramoderne cappuccino. Een Italiaanse cappuccino wordt gekenmerkt M: 120 ml
4 . doordat de melk in de koffie wordt gegoten, anders dan bij een normale L: 180 ml L: 180 ml v
[T} cappuccino. Dit omgekeerde proces zorgt voor een delicate mix van koffie en melk, XL: 240 ml
= bedekt door een laagje romige melkschuim met een subtiele koffiesmaak.
- N
7] Latte macchiato M: 190 ml
= - De luxedrank! Een late macchiato bestaat uit een derde koffie die in twee derde . L: 250 ml v
c melk wordt geschonken. Bedekt door een romige en rijke melkschuim voor L:250 ml -
g liefhebbers van luxe zoetheid. XL: 340 ml
E DOpngS;P:UiI’L\d?(H;Elk ! Een heerlijke kop het: Ik met ige | M: 120 mi
e favoriet onder kinderen! Een heerlijke kop hete melk met een romige laag X . v
Q melkschuim. Om zo te drinken, warme chocolademelk van te maken of voor al uw L:160 ml L“1 60 mi
favoriete recepten. XL: 200 ml
Caffé latte
Koffie met een tintje melk. Caffé latte wordt gemaakt met een grote stroom M: 200 ml
‘ schuimachtige melk in een kleine hoeveelheid koffie. Dit omgekeerde proces zorgt L: 280 ml L: 280 ml v
voor een delicate en zoete mix met een lichte hint koffie van het schuim, tot de XL: 350 ml
laatste druppel.
Flat white M: 160 ml
‘_ Gecreéerd in Australié. Een zijdezachte blend en een rijke koffiesmaak aan de L: 200 ml L: 200 ml
bovenkant van het schuim, dankzij de stroom van twee ristretto’s. XL: 240 ml

8



Ijsdranken

Dranken voor onderweg

Dranken

Espresso

Italiaanse koffie ... de perfecte verfrissing! Een shot espresso geserveerd op
ijsblokjes. Een ijsdrank met een volle body, perfect voor koffieliefhebbers die op
zoek zijn naar een krachtig en verfrissend drankje.

Hoeveelheid bij

benadering

70 ml**

Long coffee

De perfecte combinatie van verfrissend en intens. Een dubbele espresso
geserveerd over ijsblokjes. Een lichte en verfrissende drank, perfect voor lange
koffiepauzes in de zon.

200 ml**

Cold brew-koffie
Een tikkeltje verfrissend. Een dubbel gefilterde koffie met een dun cremalaagje geserveerd
over ijs voor een beetje frisheid. Een goed gebalanceerde drank met een rijke smaak.

360 ml**

Nitro coffee

De heetste koude drank! Nitro coffee heeft een zoete smaak en wordt gemaakt
door een lucht aan koude koffie toe te voegen. Dankzij de verassende
fluweelzachte cremalaag ziet het eruit en voelt het aan als een biertje van de tap.

380 ml**

Affogato

In de mond smeltende zoetheid. Een bolletje vanille-ijs in een shot romige
espresso. Deze perfecte combinatie van gekoelde zoetheid en het rijke aroma van
koffie zorgt voor een smakelijke en verfrissende traktatie.

40 ml

d‘"-.‘

Cappuccino

Perfect gekoeld en zacht. Een derde melk, een derde koffie en een derde schuim,
samen gekoeld met ijsblokjes. Een ijskoude versie van de klassieke cappuccino,
perfect voor een verwenmoment in de zomer.

L: 240 ml**

Italiaanse cappuccino

Een ijskoude variant op een klassieke drank. Bij een Italiaanse cappuccino wordt,
in tegenstelling tot andere cappuccino’s, melk in de koffie gegoten zodat er een
mengsel ontstaat met een romig melkschuim dat naar koffie smaakt. En dat wordt
aangevuld met ijsblokjes voor een onverslaanbaar verfrissend gevoel.

L: 180 ml**

Latte macchiato

Een coole combinatie. Ervaar de perfecte symfonie tussen de intensiteit van koffie
en de zoetheid van melk, versterkt met een vleugje kou. Perfect als verfrissende
verwennerij op elk moment van de dag.

XL: 340 ml**

G - =

Caffé latte

De elegantie van een latte, maar extra verfrissend. Een royale hoeveelheid melk
gemengd met een espresso, geserveerd met ijsblokjes. Een zacht en verfrissend
drankje voor iedere koffieliefhebber.

XL: 350 ml**

Frappé

Een trendy en verfrissend drankje. Ijsblokjes, melk, koffie en romig schuim zorgen
voor een ontspannen en subtiel zoet momentje. Het meest trendy drankje van de
zomer, om overal van te genieten!

XL: 350 mI**

Long coffee

Italiaanse koffie. Een grotere versie van de traditionele espresso in mokformaat
om overal mee naartoe te nemen! Een iets langere extractie levert een lichte,
minder volle drank met een vleugje bitterheid op.

240 ml

Americano

De lichtste koffie. Een dubbele espresso met warm water voor een kopje koffie met
een vleugje bitterheid - allemaal in mokformaat om overal mee naartoe te nemen!
Voor iedereen die eens wat anders wil dan de volle en bittere traditionele espresso.

240 ml

Filterkoffie

Filterkoffie... gemaakt met koffiebonen! Herontdek de traditionele filterkoffie:
een langere en evenwichtigere zettijd bij een lage temperatuur voor de allerbeste
smaken met minder bitterheid. De perfecte ochtendkoffie in mokvorm, die u
overal mee naartoe kunt nemen!

240 ml

Cappuccino

De drank die uit derden bestaat. Een derde melk, een derde koffie en een derde schuim
zorgen voor een lichte, zachte en evenwichtige drank waarvan iedereen zal genieten. In
handige mokvorm voor een moment van schuimige smaak waar u ook bent!

240 ml

Latte macchiato

Een verwendrankje. Latte macchiato wordt gemaakt met een derde koffie in twee
derde melk. Dit wordt afgemaakt met rijk en romig melkschuim voor de meest
toegewijde drinkers van zoete dranken. In handige mokvorm voor een moment
van schuimige smaak waar u ook bent!

240 ml

Cold brew-koffie

Een vleugje frisheid. Een dubbele filterkoffie met een dun laagje room, geserveerd
over ijsblokjes voor extra frisheid. Een perfect uitgebalanceerde en smakelijke
drank in mokformaat om overal mee naartoe te nemen!

240 ml

Iced latte macchiato

Een coole combinatie. Ervaar de perfecte symfonie tussen de intensiteit van koffie
en de zoetheid van melk, versterkt met een vleugje kou. Perfect als verfrissende
verwennerij op elk moment van de dag.

240 ml**

E e e I RE I e e

Frappé

Een trendy en verfrissend drankje. IJsblokjes, melk, koffie en romig schuim zorgen
voor een koele en lichtzoete verwennerij, in een handig mokformaat zodat u overal
kunt genieten van een ijskoud intermezzo! Het meest trendy drankje van de zomer!

240 ml**
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Hoeveelheid bij

Dranken benadering

Groene thee

' Voor alle liefhebbers van groene thee. Heet water met de perfecte temperatuur
(ca. 70 °C) om van alle soorten groene thee te genieten. Via het instellingenmenu
kunt u de temperatuur in 3 verschillende standen instellen (+/-3 °C).

Zwarte thee

" Voor alle liefhebbers van zwarte thee. Heet water met de perfecte temperatuur (ca.
80 °C) om van alle soorten zwarte thee te genieten. Via het instellingenmenu kunt
u de temperatuur in 3 verschillende standen instellen (+/-3 °C).

Infusie
T '] Voor alle liefhebbers van kruidenthee. Heet water met de perfecte temperatuur
- (ca. 90 °C) om van alle soorten kruidenthee te genieten. Via het instellingenmenu
kunt u de temperatuur in 3 verschillende standen instellen (+/-3 °C).

200 ml 20-300 ml

200 ml 20-300 ml

Heet water

200 ml 20-300 ml

*Indicatief volume, kan variéren
**totaal volume van recept met de aangeraden hoeveelheid ijsblokjes

DE HOOGTE VAN DE KOFFIE-UITLOOP INSTELLEN

Voor alle beschikbare dranken kunt u de koffiepijpjes omlaag of omhoog doen naar gelang de grootte van
uw kop(pen).

EEN DRANKJE BEREIDEN
Zie de handleiding ‘Het maken van drankjes’ die in de machine is opgeslagen.

Q¢ ~ e

AFHANKELIJK VAN HET DRANKJE ZIJN ER VERSCHILLENDE INSTELLINGEN MOGELIJK:

+ Eén of twee kopjes: om het dubbele recept te starten, selecteert u het drankje en drukt u op °

+ Koffiesterkte: om de sterke van de koffie te verhogen of te verlagen door de hoeveelheid gemalen koffie te
wijzigen, selecteert u het drankje en kiest u tussen 1 en 4 bonen (1 is het mildst en 4 het sterkst) 0000,

» Hoeveelheid in kopje: voor meer of minder gebruikt water bij de extractie.
Raadpleeg voor meer informatie de tabel met dranken in het foldertje en de snelstartgids.

EEN DRANKJE TIJDENS DE BEREIDING STOPPEN

STOP
U kunt de voorbereiding van uw drankje op elk gewenst moment stoppen door op de stopknop te
drukken. Wanneer u een cyclus onderbreekt, stopt de machine niet onmiddellijk. Deze zal een tijdje niet
toegankelijk zijn, wat wordt weergegeven door een bericht op het scherm.

DRANKEN MET MELK

rQ\; TRUCS EN TIPS

Voor het maken van schuimige melk, kunt u het best gepasteuriseerde of UHT-melk uit de koelkast nemen
(3-5°C). Het gebruik van speciale melk (microgefilterd, onbewerkt, gefermenteerd, verrijkt) kan resultaten
opleveren die minder geslaagd zijn wat betreft de hoeveelheid en de kwaliteit van het schuim.

825 |

EEN DRANK MET MELK BEREIDEN
Raadpleeg de snelstartgids of de handleiding die op uw machine is opgeslagen: ‘Een drankje met melk maken'.

Rl > & - I
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RECEPTBEGELEIDING ACTIVEREN/DEACTIVEREN

Q° ¢~ -

U kunt in de instellingen de stapsgewijze handleiding bij het bereiden van melkrecepten activeren of
deactiveren. Deze begeleiding omvat visuele handleidingen en stapsgewijze instructies om u te helpen bij
het opschuimen van melk.

IJSDRANKEN

Intuition Expérience + biedt nieuwe exclusieve koude dranken zoals frappé’s, cold brew-koffie, nitro coffee en affogato.
Het maken van een ijsdrankje vereist een of meerdere handelingen van te voren. Voor een optimaal resultaat
gebruikt u een glas van 400-450 ml en ijsblokjes van standaardgrootte (4 stuks van 2,5 x 2,2 cm). Uw machine
helpt u bij de bereiding. We raden aan dat u de voorbereidende stappen van de recepten op het scherm
volgt. Tips voor de voorbereiding vindt u ook in het informatiegedeelte door op het scherm € op te tikken.

THEE EN INFUSIES

U heeft drie recepten voor uw thee en infusies die de meest passende temperatuur voor elke soort thee
bieden. De temperatuur voor groene thee is lager dan die voor zwarte thee en kruidenthee.

DE WATERTEMPERATUUR AANPASSEN

Qo &~ -

U kunt de instellingen op T1 t/m T3 instellen, waarbij T1 de laagste temperatuur is en T3 de hoogste. Als u
de temperatuur verlaagt of verhoogt, wordt de temperatuur voor elke soort thee verlaagd of verhoogd. De
temperatuur voor groene thee blijft echter altijd lager dan die voor zwarte thee en kruidenthee.

PROFIELEN

HET NUT VAN DE PROFIELENFUNCTIE

Met de profielenfunctie hebt u toegang tot een gepersonaliseerde omgeving waar u uw favoriete drankjes
kunt opslaan en bewaren. Deze omgeving is gemakkelijk toegankelijk met één druk op een knop op het
bedieningspaneel van het apparaat. Snel en ideaal voor dagelijks gebruik, want de in uw profiel opgeslagen
drankjes worden met één druk op de knop direct gestart, zonder dat u verder iets hoeft in te stellen. U kunt
maximaal 7 recepten per profiel opnemen.

Met het profiel kunt u uw interface en verschillende instellingen verder personaliseren:

Voornaam U kunt uw profiel persoonlijker maken door uw voornaam toe te voegen.

U kunt een kleur kiezen voor de intuitieve lichtindicator, zodat u uw profiel

Kleur gemakkelijk kunt onderscheiden.

Met de functie “Profiel” kunt u ook een tijdstip of trefwoord voor elke drank

Programmering definiéren. Zo kunt u uw drankje op elk moment nog makkelijker vinden.

Helderheid Hiermee kunt u de lichtindicator in- of uitschakelen.

EEN PROFIEL MAKEN

Druk op de profielenknop (P) en volg de aanwijzingen op het scherm of neem de handleidingen die in uw
profiel zijn opgeslagen door.

Q¢ e




UW FAVORIETE DRANKJES IN EEN PROFIEL BEHEREN
U kunt op twee manieren een drankje aan een profiel toevoegen:

* Na het maken van een drankje verschijnt er een knop op het scherm.
* Rechtstreeks in het profiel.
Als ik mijn favoriete drankje stop terwijl deze wordt ingeschonken, is dat de lengte die wordt geregistreerd.

FAVORIETE DRANKJES ORGANISEREN/ORDENEN/VERWIJDEREN
* Houd uw vinger enkele seconden op het pictogram van een drankje.
* Erverschijnt een verwijderingskruisje rechtsboven in het drankenmenu.
» Druk er nogmaals op, houd uw vinger op het drankje en sleep deze naar uw gewenste plaats om
de drankjes opnieuw te ordenen.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Door goed onderhoud wordt de levensduur van uw machine geoptimaliseerd en blijft de authentieke smaak
van uw koffie behouden.

WANNEER MOET IK DE LEKBAK LEGEN?
Zodra de waterniveauindicatoren zich in de hoge positie bevinden.

DE LEKBAK ONDERHOUDEN

* Metde lekbak kunt u het water of de koffie opvangen die tijdens en na de werking ervan uit het apparaat
loopt.

» Het is belangrijk om de bak altijd op zijn plaats te houden en regelmatig te legen.

+ Om hygiénische redenen raden we aan dat u de lekbak uit elkaar haalt om elk element dagelijks schoon
te maken. Laat de lekbak aan de lucht drogen voordat u deze weer in het apparaat doet.

+ Raadpleeg de snelstartgids. U kunt de lekbak in de vaatwasser doen zonder het metalen rooster.

WANNEER MOET IK DE MAALBAK LEGEN?

De koffiedikbak vangt de geéxtraheerde gemalen koffie op

+ Leeg de koffiedikbak wanneer de machine daar om vraagt.

* U kunt het bakje vaker legen, maar wanneer de machine oplicht, registreert deze dat het bakje
daadwerkelijk is geleegd.

n Indien u de koffiedikbak niet regelmatig leegt, zoals hierboven aangegeven, kan uw apparaat
beschadigd raken.

DE MAALBAK ONDERHOUDEN

Om hygiénische redenen raden we aan dat u de maalbak elke dag met heet water met zeepsop afwast en
deze aan de lucht laat drogen voordat u hem weer terug in de machine doet. Raadpleeg de snelstartgids.
Niet in de vaatwasser doen.

HET WATERRESERVOIR ONDERHOUDEN

Om de aroma’s van uw koffie te behouden en om hygiénische redenen, raden wij u aan vers water te
gebruiken, het waterreservoir elke dag met heet water en een sponsje schoon te maken en het aan de lucht
te laten drogen voordat u het weer in het apparaat plaatst.

ONDERHOUD VAN HET BONENRESERVOIR

Koffiebonen kunnen vettige resten achterlaten op de wanden van het koffiebonenreservoir, wat de kwaliteit
van de koffie kan beinvloeden. Voor het behoud van de beste smaak en om hygiénische redenen raden we u
aan het reservoir telkens als het moet worden bijgevuld met een droge en zachte doek af te nemen.

n Belangrijk: Gebruik geen water om het koffiebonenreservoir schoon te maken. Water in het
bonenreservoir kan uw apparaat beschadigen.
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WAAROM EN HOE U HET MELKSYSTEEM MOET ONDERHOUDEN NA HET MAKEN VAN DRANKJES MET MELK

Q° © -

n Belangrijk: Om telkens identiek schuim te verkrijgen, raden wij u aan het volgende onderhoude uit te
voeren:

ONDERHOUD VAN HET MELKSYSTEEM

Benodigde
Onderhoud Wanneer? g
accessoires

) Hiermee kunt u het melksysteem van de
Na elk drankje met melk, )
Melkspoelbeurt | machine spoelen.
wanneer het apparaat dit
30sec.-20 ml U kunt op elk gewenst moment een
aangeeft.
spoelbeurt van het melksysteem starten.
Handmatig We raden u aan om de melkkan schoon
- Heet water,
reinigen van Na elke drank met melk te maken met heet water en zeep na elk Jeen en
de melkkan gebruik.U kunt de melkkan zonder deksel in P )
) sponsje
30 sec. de vaatwasmachine plaatsen.
Handmatig Deze spoelbeurt bestaat uit het zorgvuldig
. . Heet water,
spoelen van en handmatig reinigen van de melkslang en
Na elke drank met melk. - zeep en
de melkslang de metalen uitloop met heet water, NA ELK iivenrager
30 sec. GEBRUIK. Pypenrag
Deze reiniging bestaat uit het demonteren
) en schoonmaken van het blokje ‘One
Handmatige o, )
o Wanneer het apparaat Touch Cappuccino’. Voor een optimale .
reiniging S Reinigingsnaald
u waarschuwt of op een melkopschuiming is het raadzaam de
melksysteem ) . . ) (D3)
. willekeurig moment. melkopschuimer regelmatig schoon te
5 min.
maken. Raadpleeg hoofdstuk 5 van de
Snelstartgids.

OVERIG ONDERHOUD

Benodigde
Onderhoud Wanneer? g
accessoires

Koffiespoeling
45 sec. -

Na 2 dagen niet gebruikt
te zijn of op een

Hiermee kunt u het koffiecircuit van de
machine spoelen.
Bij dit proces wordt alleen heet water

30 ml willekeurig moment. gebruikt. Het behoudt de authentieke smaak
van uw koffie.
Spoelbeurt Hiermee kunt u met heet water spoelen
Na het maken van een )
thee ) voor een authentieke smaak van uw thee of
theedrankje. . .
30 sec.-20 ml infusion.

Machinereiniging
13 min. - 600 ml

Wanneer het apparaat
u waarschuwt of op een
willekeurig moment.

Om hygiénische redenen en om de kwaliteit
van uw koffie te behouden, raden we u

aan het koffiesysteem van de machine te
reinigen en te ontvetten.

Het garandeert een optimaal behoud van de
aroma’s in uw drankjes.

1 KRUPS-
reinigingstablet
(XS3000)
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Benodigde
Onderhoud Wanneer? g
accessoires

Wanneer het apparaat
u waarschuwt of op een

worden ontkalkt, is deze
functie niet actief.

Door uw machine te ontkalken, zorgt u

) ) ervoor dat deze goed blijft werken en dat 1 KRUPS-
Ontkalken willekeurig moment. " .
. ) eventuele kalkaanslag wordt verwijderd. zakje
20 min. - Als het aantal drankjes L N o .
. . Dit is belangrijk om de juiste werking ontkalker
600 ml niet voldoende is om te )
en duurzaamheid van uw apparaat te (FO54)

waarborgen.

n Belangrijk: Als uw product is uitgerust met ons FO88 Claris-patroon voor het waterfiltersysteem,
verwijder deze dan vé6r de ontkalkingsprocedure.

— ®

OVERIGE FUNCTIES

HOE KRIJGT U TOEGANG TOT DE INSTELLINGEN VAN UW MACHINE?

Uw apparaat heeft veel instellingen, aarzel niet om ze uit te proberen! Zo kunt u uw ervaring nog persoonlijker

maken.

Qo © - -

LIJST MET INSTELLINGEN:

Taal

Kies uit 23 verschillende talen.

Datum en tijd

Het instellen van de datum is verplicht, vooral als u een antikalkpatroon gebruikt.
Instellen van de tijd en de 12- of 24-uurs aanduiding van de klok

Helderheid van
het scherm

Hiermee past u de helderheid van het scherm aan.

Licht

Om de intuitieve lichtindicator in of uit te schakelen.

Keuze van 1e
scherm

Kies de presentatie van het eerste scherm.

Receptbegeleiding

Kies of u begeleidingsstappen bij melkrecepten wilt weergeven.

Automatische
stop

Hiermee stelt u de periode in waarna het apparaat automatisch stopt. Met deze
functie kunt u uw energieverbruik verlagen.

Automatische
verlichting

Schakelt de machine in en begint automatisch met het voorverwarmen van het
apparaat op een gekozen moment. Drinkt u elke dag op hetzelfde tijdstip koffie?
Deze functie is speciaal voor u gemaakt! Door de automatische start in te stellen,
bespaart u tijd en hoeft u uw drankje niet meer handmatig te starten.

Volume-eenheid

Hiermee selecteert u de maateenheid: ml of oz.

Automatisch
spoelen

U kunt kiezen of u de automatisch spoelbeurt van de koffie-uitloop wilt activeren
wanneer u de machine start.

Waterhardheid

Hiermee stelt u de hardheid van het water in tussen 0 en 4. Raadpleeg voor meer
informatie het hoofdstuk “Waterhardheid meten”.

Koffietemperatuur

Om de temperatuur van uw koffie in te stellen tussen T1 en T3.

Theetemperatuur

Om de temperatuur van uw thee in te stellen tussen T1 en T3.

Soort koffie

Om het type koffie aan te geven dat in het bonenreservoir is geplaatst.
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ANTWOORDEN OP UW VRAGEN

BEDIENING
1. De machine heeft een storing, de software is vastgelopen OF de machine heeft een defect.
© Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact, verwijder het filter, wacht één minuut
en schakel het apparaat vervolgens opnieuw in. Houd de AAN/UIT-knop ten minste drie seconden
ingedrukt om de machine in te schakelen.
2. Het apparaat schakelt niet in nadat u de AAN/UIT-knop (ten minste drie seconden) hebt ingedrukt.
© Controleer de zekeringen en het stopcontact. Controleer of de twee stekkers goed in het stopcontact zitten.
3. Eris een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.
© Het apparaat wordt opnieuw ingesteld wanneer het weer wordt ingeschakeld.
4. De molen draait als deze leeg is.
© Ditis normaal als het af en toe gebeurt en er geen of weinig koffiebonen over zijn. De molen kan tot
10 seconden leeg blijven draaien om het verbruik te bepalen en de werking te controleren.
© Er zitten nog koffiebonen in het reservoir:

+ De koffie is misschien te vettig en wordt niet goed in de machine opgenomen. U kunt proberen de
bonen in de molen te laten vallen en te zien of het weer werkt. We raden u echter aan de koffie te
vervangen (zie de functie voor het type bonen).

+ Dit is mijn gebruikelijke koffie die tot nu toe goed heeft gewerkt: neem contact op met de
klantenservice van KRUPS.

GEBRUIK
1. De molen maakt een ongewoon geluid.
© Er zitten waarschijnlijk vreemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het apparaat schoon te
maken met een stofzuiger. Neem anders contact op met de klantenservice van KRUPS.
2. Er ligt water onder het apparaat.
© Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de machine
de cyclus correct voltooit.
© Controleer of de lekbak goed in de machine is geplaatst. Hij moet altijd op zijn plaats zitten, zelfs
wanneer de machine niet in gebruik is.
© Controleer of de lekbak niet vol is.
3. De instelknop voor de fijnheid van de maling is moeilijk te draaien.
© Draai alleen aan de instelknop voor de maalgraad wanneer de molen in werking is.
4. Het apparaat heeft geen koffie geproduceerd.
© Eris een incident gedetecteerd tijdens de bereiding.
Het apparaat is automatisch opnieuw ingesteld en is klaar voor een nieuwe cyclus.
5. U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.
© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het bonenreservoir te verwijderen.
6. Er stroomt water uit de koffiepijpjes wanneer de machine stopt.
© Ditis normaal. Het is een automatische spoeling om de koffiepijpjes schoon te maken en te
voorkomen dat ze verstopt raken.
STOOM EN MELK
1. De melkstroom van uw apparaat lijkt gedeeltelijk of volledig geblokkeerd te zijn.
© Raadpleeg het begin van de handleiding: 5. GRONDIGE HANDMATIGE REINIGING VAN HET

MELKVERDEELSYSTEEM - 5 MIN., of zie de handleiding die in uw apparaat is opgeslagen: “De

melkuitloop schoonmaken”.

2. Melk stroomt niet op de juiste manier.
a. Tijdens het eerste gebruik van het apparaat kan het zijn dat u meerdere (5 tot 10) melkrecepten moet

uitvoeren voordat u een adequaat resultaat bereikt. U kunt ook de volgende procedure volgen:
© Leeg het waterreservoir en verwijder het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem.
© Vul het reservoir met mineraalwater met een hoog calciumgehalte (> 100 mg/I).
© Voer opeenvolgende stoomcycli (5 tot 10) uit in een reservoir.
© Plaats het patroon weer in de tank en vul het reservoir met kraanwater.
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b. Reinig het melksysteem van de machine
© Raadpleeg de snelstartgids.
© Bekijk de handleiding “Handmatige reiniging van het melksysteem uitvoeren” die in uw apparaat is

opgeslagen.
c. Controleer of de onderdelen van het melksysteem op de juiste manier zijn geinstalleerd:

© Het blokje ‘one-touch-cappuccino’ (D1) is op de juiste manier aangebracht en op de machine

aangesloten.
© Het melkslangetje is goed aangesloten op het blokje ‘one-touch-cappuccino’ (D1).

© Het andere uiteinde van de melkslang (G) zit in de melk.
Als na het uitvoeren van de bovenstaande stappen het nog steeds niet goed werkt, neem dan contact
op met de klantenservice van KRUPS.

3. Er ontsnapt stoom uit het rooster van de lekbak.
© Afhankelijk van het type bereiding kan er stoom uit het rooster van de lekbak ontsnappen.

4. Er verschijnt stoom onder het deksel van het bonenreservoir.
© Controleer of de klep van het reinigingstablet onder het deksel (L) goed is gesloten.

ONDERHOUD
1. De machine vraagt niet om ontkalken.
© De ontkalkingscyclus wordt aangevraagd na de bereiding van een groot aantal dranken op basis van
melk of heet water. Als u alleen koffie zet, hoeft u het apparaat niet vaak te ontkalken.
2. Er zit wat gemalen koffie in de lekbak.
© Er kan een kleine hoeveelheid gemalen koffie in de lekbak terechtkomen. De machine is ontworpen
om overtollige gemalen koffie af te voeren, zodat de percolatiezone schoon blijft.
3. Het intuitieve indicatielampje blijft branden nadat u de koffiedikbak hebt geleegd.
© Plaats de koffiedikbak weer terug.
4. Na het vullen van het waterreservoir blijft het intuitieve indicatielampje branden.
© Controleer of het reservoir goed in het apparaat is geplaatst.
De indicatoren op de bodem van het apparaat moeten vrij kunnen bewegen. Controleer de
indicatoren en verwijder deze indien nodig.

DRANKEN
1. De koffie stroomt te langzaam.
© Draai de knop voor de fijnheid van de maling naar rechts voor een grovere maling (afhankelijk van
het gebruikte type koffie).
© Voer een of meerdere spoelcycli uit.
© Vervang het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem.
2. De koffie is te licht of niet vol genoeg.
© Controleer of het bonenreservoir koffie bevat en of het goed omlaag beweegt.
© Gebruik geen vettige, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffie die mogelijk niet goed in de

machine wordt gezogen.
© Verlaag de bereidingshoeveelheid en verhoog de sterkte met de koffiesterktefunctie. Draai aan de

knop voor fijnheid van het malen voor een fijnere gemalen koffie. Maak in twee cycli een drank met
de functie voor twee koppen.
3. De espresso of de koffie is niet heet genoeg.
© Verhoog de temperatuur van de koffie in de instellingen van de machine. Verwarm de kop door deze

met warm water te spoelen voordat u uw drank bereidt.
© Spoel het koffiecircuit door voordat u koffie gaat zetten. Een functie voor de koffiespoelbeurt bij het

starten kan worden geactiveerd in de instellingen/automatisch spoelen.

4. Er stroomt schoon water door de koffiepijpjes voor elke kop koffie.
© Aan het begin van het recept is er een voorinfusie van koffie, waardoor er een kleine hoeveelheid

water uit de koffiepijpjes kan stromen.

Als een van de hierboven genoemde problemen zich blijft voordoen, neem dan contact op met de
klantenservice van KRUPS.
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VERWIJDERING

Sommige apparaten bevatten een batterij die om veiligheidsredenen alleen toegankelijk is voor een
reparateur. Neem contact op met het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum als u de batterij wilt
vervangen.

Belangrijk: Uw apparaat bevat veel terugwinbare of recyclebare materialen.
Laten we samen het milieu beschermen!
Lever het af bij een verzamelpunt voor recycling.

GARANTIE
De garantie is niet van toepassing in de volgende gevallen:
- Er zitten vreemde voorwerpen in de molen,
- Eris gemalen koffie in het bonenreservoir terechtgekomen,

- Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem wordt niet volgens de instructies van
KRUPS gebruikt,

- Bij gebrek aan ontkalking, reiniging of regelmatig onderhoud.
Alle werkzaamheden aan het apparaat moeten worden uitgevoerd door een erkend KRUPS-centrum.

Deze Espresso Automatic koffie/espressomachine mag alleen gebruikt worden voor de bereiding van koffie,
heet water of om melk op te schuimen.

Fabrikant: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankrijk



