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1 Important

Read this user manual carefully before you use the appliance, and save the user manual for future
reference.

Danger

. Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.
Only use a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

. Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

. Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

. If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service center authorized
by Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

. If the appliance is damaged, always have it replaced with one of the original type, otherwise

your guarantee is no longer valid.

. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for

their safety.

. Children should be supervised to make sure that they do not play with the appliance.

. Do not allow children to use the blender without supervision.

. Do not touch the blades or paddle, especially when the appliance is plugged in. The blades are
very sharp.

. If the blades or paddle get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that

block the blades.
. To avoid splashing, always immerse the bar into the ingredients before you switch on the
appliance, especially when you process hot ingredients.

Caution

. Switch off the appliance and disconnect it from the mains before you change accessories or
approach parts that move during use and cleaning.

. Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does not

specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.
. This appliance is intended for household use only.

. Do not exceed the quantities and processing times indicated in Fig.2.

. Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down to
room temperature before you continue processing.

. Maximum noise level = 85 dB(A)

2 Recycling

&b

Your product is designed and manufactured with high quality materials and components, which can
be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the product is
covered by the European Directive 2002/96/EC:

hi¢

Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself about the local
rules on the separate collection of electrical and electronic products. The correct disposal of your
old product helps prevent potentially negative consequences on the environment and human health.

3 Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

4 Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.
For recipes to use with your hand blender; go to www.philips.com/kitchen.

5 Overview
(1) |Button (@) |Chopper gearbox
@) |Motor unit Blade unit
@ Bar body @ Chopper bow!
@ Whisk gearbox Potato masher coupling unit
(5 |Whisk (A1) |Potato masher
(6) |Beaker (Depending on Country) (©2) |Mashing paddie

6 Before the first use

Thoroughly clean the parts that will come into contact with food before you use the appliance for
the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

1 Cool down hot ingredients before chopping or pouring into the beaker (max. temperature
80 °C).

2 Cut large ingredients into pieces of approximately 2 cm before processing them.

3 Assemble the appliance properly before plugging it into the wall socket.
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) |
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7 Use the appliance

Handblender
The hand blender is intended for:

. blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
. mixing soft ingredients, e.g. pancake batter and mayonnaise.
. pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Chopper

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread and etc.

n Caution

* The blades are very sharp! Be very careful when handling the blade unit, especially when removing it from the
chopper bowl, when emptying the chopper bowl, and during cleaning.

E NOte

¢ Ifthe ingredients stick to the wall of the chopper bowl, stop the chopper, and then loosen the ingredients by
adding liquid or using a spatula.
* For the best results when processing beef, use refrigerated beef cubes.

Whisk (HR1601 and HR1603)

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.

5 R

*  When you beat egg whites, use a large bowl for the best result.
*  When you whip cream, use the beaker to avoid splashing

Potato masher (HR1609)

The potato masher is especially equipped to make potato puree and to mash cooked peas.

E NO[e

* To avoid damage, never use sharp or hard objects to remove the purree from the potato masher.
* Always clean the potato masher immediately after use (see chapter‘Cleaning’ and the cleaning table).

-

Never use the potato mashing bar to mash ingredients in a pan over direct heat.

Always remove the pan from the heat and let the ingredients cool down slightly before you mash them.

Do not mash hard or uncooked foods, as this may damage the potato mashing bar.

Do not tap the potato mashing bar on the side of the pan during or after mashing. Use a spatula to remove
excess food.

To get the best results, make sure the bowl is not more than half filled.

Cook for approx. 20 minutes, drain the potatoes and put them in a bowl

You can enhance the flavor by adding salt or butter:

Add milk little by little and continue until you have achieved the desired result.

8 Cleaning (Fig.7)
Do not immerse the motor unit, the whisk coupling (HR1601 and HR1603), the mini chopper lid

(HR1602 and HR1603) or the coupling unit of the potato masher (HR1609) in water.
Always detach the accessories from the motor unit before you clean them.

Caution

Unplug the appliance before you clean it or release any accessory.

You can also remove the rubber rings from the chopper bowls for extra thorough cleaning

For quick cleaning, pour warm water with some washing-up liquid in the beaker, insert the blender bar or potato
masher and let the appliance operate for approximate 10 seconds.

O

Storage

Wind the power cord round the heel of the appliance.
Put the blender bar, whisk and blade unit in the beaker.
Store the appliance in a dry place away from direct sunlight or other sources of heat.

w N =

10 Accessories

You can order a direct-driven mini chopper (under service code number 4203 035 83450) from your
Philips dealer or a Philips service centre as an extra accessory for the HR1600, HR1601, HR1602,
HR1603 and HR1609. Use the quantities and processing times of the mini chopper for this accessory.

11 Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer:

12 Baby food recipe

Ingredients Quantity Speed Time
Cooked potatoes 50¢g
Cooked chicken 50¢g
ON 60 sec
Cooked french beans 50¢g
Milk 100 ml
Note

. Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Dansk

1 Vigtigt
Lees denne brugervejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug. Gem
brugervejledningen til eventuel senere brug.

Fare

. Motorenheden mé aldrig kommes ned i vand eller andre vaesker eller skylles under
vandhanen. Motorenheden ma kun renggres med en fugtig klud.

Advarsel

. Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale netspaending, fer du
slutter strgm til apparatet.

. Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er beskadigede.

. Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et autoriseret Philips-
servicevaerksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

. Hvis apparatet er beskadiget, skal du altid sikre dig, at du far byttet det til et magen til, ellers vil
din garanti veere ugyldig.

. Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder barn) med nedsatte
fysiske og mentale evner, nedsat falesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er
blevet vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er ansvarlig for deres

sikkerhed.

. Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

. Tillad aldrig bern at bruge blenderen uden opsyn.

. Undga at rere ved knivene eller omrgreren, iseer ndr apparatet er sluttet til strgmmen.
Knivene er meget skarpe.

. Huvis knivene eller omrareren satter sig fast, skal stikket tages ud af stikkontakten, inden de
fastsiddende ingredienser fiernes.

. Du kan undga sprajt ved altid at holde blenderstaven nede i ingredienserne, fer du taender for

apparatet. Det er isar vigtigt, ndr du tilbereder varme ingredienser.

. Sluk for apparatet, og tag det ud af stikket, far du skifter tilbeher eller kommer teet pa dele,
der bevaeger sig, nar de bruges.

. Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter eller tilbehgr/dele, som ikke specifikt er
anbefalet af Philips. Hvis du anvender en sadan type tilbehar eller dele, annulleres garantien.

. Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

. De angivne mangder og tider i Fig. 2 bar overholdes ngje.

. Undlad at tilberede mere end 1 portion uden afbrydelse. Lad apparatet kgle ned til
stuetemperatur; inden du fortsatter:
. Maks. stejniveau = 85 dB (A)

2 Genanvendelse

&

Dit produkt er udviklet og fremstillet i materialer og komponenter af hgj kvalitet, som kan genbruges.
Nar et produkt berer et affaldsspandssymbol med et kryds pa, betyder det, at produktet er
underlagt det europaiske direktiv 2002/96/EC:

hi¢

Bortskaf aldrig produktet sammen med andet husholdningsaffald. Serg for at kende de lokale regler
om separat indsamling af elektriske og elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse af udtjente
produkter er med til at forhindre negativ pavirkning af miljget og menneskers helbred.

3 Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder i forhold til elektromagnetiske felter (EMF).
Hvis apparatet handteres korrekt i henhold til instruktionerne i denne brugervejledning, er det
sikkert at bruge baseret pa de forskningsresultater, der er adgang til pa nuveerende tidspunkt.

4 Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips! Hvis du vil have fuldt udbytte af den support, som
Philips tilbyder, kan du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.
Du kan finde opskrifter; du kan bruge med din foodprocessor, pa www.philips.com/kitchen.

(0]

Oversigt

Knap Gearkasse til hakker
Motorenhed Knivenhed
Stav Hakkeskal

Gearkasse til piskeris Koblingsenhed til kartoffelmoser

Piskeris Kartoffelmoser

OOBIEIE
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Baeger (Afhangigt af land) Omrgrer til mosning

6 For forste brug

Serg for at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet for fgrste
gang (se afsnittet "Renggring"”).

Klargering

1 Afkel varme ingredienser, far du hakker eller hzlder i baegeret (maks. temperatur 80°C).
2 Storre ingredienser skal skeeres ud i stykker pa ca. 2 cm, fer de tilberedes.
3 Sorg for, at apparatet er samlet korrekt, inden stikket sxttes i stikkontakten.

7 Brug af apparatet

Stavblender
Stavblenderen er beregnet til:

. blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter, sauce, frugtjuice, suppe, mixede
drinks og shakes.

. blanding af blede ingredienser; f.eks. pandekagedej og mayonnaise.

. purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Hakker

Hakkeren er beregnet til at hakke ingredienser som nedder, ked, log, hard ost, kogte g, hvidleg,
urter, tert brad osv.

Advarsel

* Knivene er meget skarpe! Vaer ekstra forsigtig, nar du fierner knivenheden for at temme hakkeskalen og ved
rengering.

-

Bemark

* Hvis ingredienserne sztter sig pa indersiden af hakkeskalen, skal du stoppe hakkeren og derefter lgsne
ingredienserne ved at tilsztte lidt vade eller ved hjzlp af en spatel.
* Forat opna de bedste resultater nar du tilbereder oksekad, skal du bruge okseked i tern, der er afkglet i kaleskabet.

Piskeris (HR1601 og HR1603)

Piskeriset er beregnet til piskning af fladeskum, zeggehvider, desserter osv.

Tip

* Nar du skal piske eggehvider, skal du bruge en stor skal for at f& det bedste resultat.
* Nar du pisker flade, skal du bruge bageret for at undga stenk.

Kartoffelmoser (HR1609)

Kartoffelmoseren er specielt beregnet til at lave kartoffelmos og mose kogte rter:

Bemaerk

* Brug aldrig skarpe eller harde genstande til at fierne mosen fra kartoffelmoseren, da dette kan beskadige den.
* Renggr altid kartoffelmoseren med det samme efter brug (Se kapitlet "Rengering" og renggringsskemaet).

B

*  Brug aldrig kartoffelmosstaven til at mose ingredienser i en gryde over direkte varme

* Fjern altid gryden fra varmen, og lad ingredienserne kele en smule af, inden du begynder at mose dem.

* Mos ikke hirde ingredienser eller ingredienser; der ikke er kogt, da dette kan beskadige kartoffelmosstaven.

* Sl ikke kartoffelmosstaven mod siden af gryden under eller efter mosningen. Brug en spatel til at fierne
overskydende mad.

* Du opnér de bedste resultater, hvis skdlen ikke er mere end halvt fuld.

* Kogica. 20 minutter, haeld vandet fra kartoflerne, og haeld dem i en skal.

¢ Du kan fremhave smagen ved at tilsette salt eller smer.

Tilseet maelk lidt efter lidt, og fortseet, indtil du har opnaet det enskede resultat.

8 Rengoring (Fig.7)
Kom aldrig motorenheden, koblingsenheden til piskeriset (HR1601 og HR1603), laget til minihakkeren

(HR1602 og HR1603) eller koblingsenheden til kartoffelmoseren (HR1609) ned i vand.
Tag altid tilbehgrsdelene af motorenheden, fer du renger dem.

Advarsel

Tag stikket ud af kontakten, fer du renger apparatet eller lasner tilbehersdele.

* Man kan ogsa flerne gummiringene fra hakkeskalene, s de kan renggres ekstra grundigt.

Du kan udfere hurtig rengering ved at fylde baegeret med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel, isztte
blenderstaven eller kartoffelmoseren og lade apparatet kere i ca. 10 sekunder:

O

Opbevaring
Rul ledningen rundt om apparatets fod.

1
2 Sat blenderstaven, piskeriset og knivenheden i baegeret.
3 Opbevar apparatet pa et tort sted, hvor det ikke udszttes for direkte sollys eller andre varmekilder:

10 Tilbehor

Du kan bestille en akseldrevet minihakker (under servicekodenummer 4203 035 83450) hos din
Philips-forhandler eller Philips Kundecenter som ekstratilbeher til HR1600, HR1601, HR1602, HR1603
og HR1609. Brug de angivne maengder og tilberedningstider for minihakkeren til dette tilbeher:

11 Garanti og service

Hvis du har behov for service eller har et problem, kan du besgge Philips' websted pa wwwi.philips.com
eller kontakte Philips Kundecenter i dit land (telefonnummeret findes i folderen "World-Wide Guarantee").
Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-forhandler:

12 Opskrift pa babymad

Ingredienser Mazngde Hastighed Tid
Kogte kartofler 50¢g
Kogt kyllin 50
g lTne £ ON 60 sekunder
Kogte grenne bgnner 50¢g
Maelk 100 ml
Bemark
. Lad altid blenderen kele ned til stuetemperatur efter hver portion, du blender.




1 Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerdts aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fiir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

. Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten; spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab. Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit einem feuchten Tuch.

Warnhinweis

. Priifen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe auf dem Gerdt
mit der 6rtlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

. Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder andere Teile des
Gerdts defekt oder beschadigt sind.

. Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von einem Philips Service-Center; einer von Philips

autorisierten Werkstatt oder einer dhnlich qualifizierten Person durch ein Original-Ersatzkabel
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

. Ist das Gerdt beschadigt, verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Andernfalls erlischt Ihre Garantie.

. Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oder Vorwissen nur dann geeignet,
wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des Gerits durch
eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

. Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

. Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt den Mixer verwenden.

. Berthren Sie die Messer und Knethaken nicht, besonders wenn das Gerdt an das Stromnetz
angeschlossen ist. Die Messer sind sehr scharf.

. Wenn die Messer oder Knethaken blockiert sind, ziehen Sie stets den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie die blockierenden Zutaten entfernen.

. Um Spritzer zu vermeiden, tauchen Sie den Plrierstab immer in die Zutaten, bevor Sie das
Gerdt einschalten. Dies gilt insbesondere bei der Verarbeitung heiler Zutaten.

Vorsicht

. Schalten Sie das Gerét ab, und trennen Sie es vom Netz, bevor Sie Zubehor austauschen
oder Teile anfassen, die sich bei Gebrauch und bei der Reinigung bewegen.

. Verwenden Sie niemals Zubehor oder Teile, die von Drittherstellern stammen bzw. nicht von
Philips empfohlen werden.Wenn Sie diese(s) Zubehoér oder Teile verwenden, erlischt lhre
Garantie.

. Dieses Gerdt ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

. Uberschreiten Sie nicht die in Abb. 2 aufgefihrten Mengen und Verarbeitungszeiten.

. Verarbeiten Sie nur eine Portion. Lassen Sie das Gerdt auf Raumtemperatur abkihlen, bevor
Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

. Maximaler Gerduschpegel = 85 dB (A)

2 Recycling
&b

Ihr Gerdt wurde unter Verwendung hochwertiger Materialien und Komponenten entwickelt und
hergestellt, die recycelt und wiederverwendet werden kénnen.

Befindet sich das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Rddern auf dem Gerit, bedeutet
dies, dass fur dieses Gerit die Europdische Richtlinie 2002/96/EG gilt.

hi¢

Entsorgen Sie dieses Produkt nie mit dem restlichen Hausmill. Bitte informieren Sie sich tber die
ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von elektrischen und elektronischen Produkten.
Durch die korrekte Entsorgung lhrer Altgerdte werden Umwelt und Menschen vor méglichen
negativen Folgen geschitzt.

3 Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erfiillt simtliche Normen bezlglich elektromagnetischer Felder. Nach aktuellen
wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerit sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3 und
entsprechend den Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch gehandhabt wird.

4 Einfuhrung

Herzlichen Gliickwunsch zu Threm Kauf und willkommen bei Philips. Um die Unterstiitzung von Philips
optimal nutzen zu kénnen, solften Sie Ihr Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.
Rezepte fir lhren Stabmixer finden Sie unter www.philips.com/kitchen.

Uberblick

(0]

Taste Antriebseinheit des Zerkleinerers

Motoreinheit Messereinheit

Kérper des Plrierstabs Zerkleinerer-Behélter

Antriebseinheit des Schneebesens Kartoffelstampfer-Verbindungseinheit

Schneebesen Kartoffelstampfer

OOBILIEG
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Becher (Ldnderabhéngig) Zerstampfer

6 Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerits griindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen (siehe ,,Reinigung").

Fiir den Gebrauch vorbereiten

1 Lassen Sie heiBe Zutaten abkihlen, bevor Sie sie in den Becher geben (max.Temperatur 80 °C).
2 Schneiden Sie groBe Zutaten vor der Verarbeitung in ca.2 cm groBe Wiirfel.
3 Setzen Sie das Gerit gebrauchsfertig zusammen, bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken.

7 Verwenden des Gerats

Stabmixer
Der Stabmixer ist geeignet zum:

. Mixen von Flissigkeiten, z. B. Milchprodukte, So3en, Obstsifte, Suppen, Mixgetrdnke und
Milchshakes.

. Mixen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

. Plrieren gegarter Zutaten, z B. fur Baby-Nahrung,

Zerkleinerer

Der Zerkleinerer dient zum Zerkleinern von Zutaten wie Nussen, Fleisch, Zwiebeln, Hartkase,
gekochten Eiern, Knoblauch, Krdutern, trockenem Brot usw.

“ Achtung

EAnvika
1 ZnuavTiko

AlaBAaoTe TTPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIOLO XPTIONG TIPOTOU X PNOIOTIOIOETE T OUCKEUT) Kal
KPATNOTE TO Yia HeANOVTIKT) avapopd.

Kivduvog

. Mnv BubileTe TIOTE TO HOTEP O VEPS 1) O OTTOLOSTTOTE AANO UYPO, OUTE va To EETTAEVETE
e vepo Ppuong. MNa va kabapiceTe To HOTEP, va XPNOLHOTIOLEITE HOVO €éva uypd TTavi.

Mpoeidotroinon

. [Mptv ouvdEoETE TN CUCKEUN), EAEYETE av 1) TAON TTOU avaypddeTal OT OUOKEUT)
QVTIOTOLYEL OTNV TOTTIKT) TAOT PEUHATOG,

. Mnv XPNOILOTIOLEITE TN CUCKEUT) €AV TO LG, TO KAAWALO 1) AANA HEPT TNG OUOKEUT|G
€xouv uttooTel dpBopa.

. Av To kahwdto utrooTel $pBopd, Ba mpérmel va avtikaraotabei aréd m™ Philips, aréd karolo
KEVTPO €eTTIoKEUWY eEouatodotnuévo amod T Philips 1) amo e&icou e&eldikeupéva droua,
TIPOG armoduyr| KivdUvou.

. Av n ouokeun €xel urtooTel BAGPN, avTikataoToTe TO EAATTWHATIKO £EAPTNA HOVO pE
yvnoto, dlapopeTikd n eyyunon 6a majel va Loy UL

. AuTH N ouokeun} dev TIPOOPICETAL Yla XPENOT and ATod (CUUTTEPIAAMBAVOEVWV TwV
TIABIWV) HE TIEPLOPLOKEVEG CWHATIKEG, ALOONTAPLEG 1) DIAVONTIKEG IKAvOTNTEG 1) ard ATopa
XWPIG EUMELPIA KAl YVWOT), EKTOG Kal £Av TN XPNOIOTTOl0UY UTTO ETTITHPNON 1) £X0UV AdPeL
odNyYleG OYETIKA UE TN XPNOT) TNG OUOKEUNG armd ATOWO UTTEUOUVO Yid TNV aopAAeLd TOUG.

. Ta madia mpemel va emPBAETovTal, WOoTe va Pnv aifouv He T OUCKEUT).
. Mnv adrveTe Ta TTAdIA VA XPNOLUOTIOIOUV TO UTTAEVTEP XWPIG ETTIBAEYN.
. Mnv ayyileTe Tig Aemtideg 1y Ta XTUTMTPLA, £181KAE GTAV 1) CUOKEUN £ival ouvOedepévn

omv mipia. Ot Aermideg eival TTOAU alypunpeG.

. Av ol AetTi®eg 1) Ta XTUTMTTPLA KOAMOOUY, TTPWTA ATTOCUVOECTE Tr) CUCKEUT) o Thv
TIpifa KAl HETA ATTOPAKPUVETE TA UAIKA TTOU PTTAOKAPOUV TIG AETTIOEG,

. [a va amopelyete To TiTOiAlOUA, va BuBifeTe TAVTOTE TO OTEAEXOG PECA OTA UAIKA TTIPLV
EVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUT, €101KA 0TV eTTeEEPYALEDTE KAUTA UALKA.

Mpoooxn

. Mpwv aMa&eTte e€apTmpara 1) TANCIACETE PEPT TTOU KivouvTal Katd Tn Xerjon Kal Tov
Kabapiopod, amevepYOTIOIOTE TI) CUCKEUT| KAl ArToouvdEaTe TNy ard Ty Tpica.

. Mnv xpnotdoTioleiTe TTOTE e€apTraTa 1 pépn améd dAoug kataokeuaoTeg 1) Trou 1) Philips

OEV OUVIOTA PNTWG. AV XPNOLUOTIOINOETE TETOLA £EAPTHATA 1) HEPET), 1) EYYUNOT| 0ag
kaBioTaral akupn.

. AUTT) 1) OUOKEUT| TIPOOPIZETAL YIA OLKIAKT) XPr)OT HOVO.

. Mnv urtepBaiveTe TIg TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG £TTEEEPYATIAg TTou avadépovTal oty LK. 2.

. Mnv emre€epyaleoTe mavw arméd 1 poupvid xwpic dtakorm. Mpv cuveyioeTe Tv
eme€epyaoia, aprioTe T OUOKEUT va KPUWoEeL ot Beppokpacia dwuariou.

. MéyloTo emimedo BopUfou = 85 dB(A)

2 AvakukAwon

8

To mpoidv eival oxeSLAoEVO KAl KATAOKEUAOWEVO atto UPNANG TToLOTNTAG UAIKA Kal
eEapmara, Ta oroia propouy va avakukAwBouv kat va Eavaypnaotporomoiy.

Orav deite To oupPolo Tou diaypappévou Kadou pe podeg TTAvw o€ TTPOLOY, TOTE AUTO TO
Tpoidv kKaAUmTeTal amod v Eupwaikry odnyia 2002/96/EK:

hi¢

Mnv aroppimTeTe TTOTE QUTS TO TTPOIGV padi e GMa aroppippara Tou ormmou oag, [NapaxkaroUpe
EVNUEPWOELTE Y1A TOUG TOTTIKOUG KAVOVEG OXETIKA HE TV EEXWPLOTT) CUMOYT) NAEKTPIKWY Kal
MAEKTPOVIKUWV TTPoIOVTWY. H owaoTr) andppin Tou Tiakiol oag Tipoiovtog Ba Bonbricet omyv artoTtporm
TUXOV ApVINTIKWV ETTIITTUWOEWY TIOU EVOEXETAL VA UTTAPEOUY OTO TIEPIBANOV Kal oy avBpwTTiv uyeia.

3 HAekTpopayvnTika MNedia (EMF)

H ouykekpipévn ouokeur) Tng Philips cuppopdwveTal pe dAa ta mpoéTua mmou adopoly Ta
nAektpopayvnrika media (EMF). Eav yivel cwoTtdg xelplopog kat cUudwvog pe Tig odnyieg Tou
TIAPOVTOG EYXELPIOIOU X PrONG, N OUOKEUT| eival aodaAng oTn xperjon BACEL TWV ETTIOTHHOVIKWY
amodei&ewv Tou eival O1aBETIHEG HEXPL OT)EPA.

I
4 Ewoaywyn
Juyyapnmpta yia my ayopd oag kat kahwoopioare ot Philips! MNa va emwdeAndeite
TANPWG aroé Ty urrootpI&n Tou Tipoadeépel N Philips, nAdoTe To Tpoidv cag om
Steubuvorn www.philips.com/welcome.
Mropeite va Bpeite ouvtay€g yia To UmAévTep Xelpog oTn dteuBuvorn www.philips.com/kitchen.

5 Emokommon

[MAfkTpO EmAoyr TaxUmrag ko
Motép Nertideg
2 TENEXOG MroA kodm™

EmAoyr TaxUmrag auyodapt Movada olvdeong TTOATOTTOINTT) TIATATAG

Auyodaptng [MoATotroinTg Tararag

OO®I®EO
®B®B|I®®M

Aoxeio (Avaloya e Tn xwpa) Avadeutripag ToATorroinong

o

T L I
MNpwv amd TV TpWTN XPnon
[ptv XPNOIHOTIOINOETE TN CUOKEUT Yia TIpwTn dpopd, kabapioTe oyxoAaoTikd Ta peépn Tou Ba
€pBouv ot emadn pe Tpodiua (Seite To kepahato "Kabapiouog”).

MposTowacia yia xpron
1 Tpw kéPete 1y MpooBéoeTe LeoTd UAKA oTo SoyEelo, adprioTe Ta va Kpuwoouv
(ugy. Beppokpaocia 80 °C).
2 Koyte Ta UAIKA peydhou peyEBoug oe KoppaTia 2 ek. TIEPITToU TTpIv Ta eme&epyaoTeiTe.
3 SUvappoAoYHOTE TN CUOKEUT) OWOTA TPV OUVBECETE TO dig oV Tipila.

7 Xpnon Tng cuoKeUNng

PapdopmAevrep
To paBdopumiévTep TpoopileTat yia va:

Espanol

1 Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si necesitara
consultarlo en el futuro.
Peligro

. No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la enjuague bajo el grifo.
Limpie la unidad motora sélo con un pafio himedo.
Advertencia

. Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se corresponde
con el voltaje de la red local.

. No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacién u otras piezas estdn dafiados.

. Si el cable de alimentacién estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro de servicio
autorizado por Philips u otro personal cualificado, con el fin de evitar situaciones de peligro.

. Si el aparato resulta dafiado, sustitdyalo siempre con uno del tipo original, de lo contrario su
garantfa ya no serd vdlida.

. Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su capacidad fisica,
psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos y la experiencia
necesarios, a menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del mismo por una
persona responsable de su seguridad.

. Aseglirese de que los nifios no jueguen con este aparato.

. No permita que los nifios utilicen la batidora sin supervisién.

. No toque las cuchillas ni la pala, sobre todo cuando el aparato esté enchufado. Las cuchillas
estdn muy afiladas.

. Si las cuchillas o la pala se bloquean, desenchufe el aparato antes de retirar los ingredientes
que estan bloqueandolas.

. Para evitar salpicaduras, sumerja siempre el brazo en los ingredientes antes de encender el
aparato, especialmente cuando procese ingredientes calientes.

Precaucion

. Apague el aparato y desenchufelo de la red antes de cambiar los accesorios o tocar alguna de
las piezas que estdn en movimiento durante su funcionamiento y limpieza.

. No utilice nunca accesorios ni piezas de otros fabricantes o que Philips no recomiende
especificamente. Si lo hace, quedard anulada su garantia.

. Este aparato es sélo para uso doméstico.

. No supere las cantidades y los tiempos indicados en la Fig.2.

. No procese mds de un lote sin interrupcidn. Deje que el aparato se enfrie a la temperatura

de la habitacién antes de que siga procesando.
. Nivel de ruido maximo = 85 dB(A)

2 Reciclaje

&

El producto ha sido disefiado y fabricado con materiales y componentes de alta calidad que pueden
reciclarse y reutilizarse.

Cuando vea el simbolo de cubo de basura tachado en un producto, significa que cumple la
Directiva europea 2002/96/EC:

hi¢

Nunca se deshaga del producto con el resto de la basura doméstica. Inférmese acerca de la
normativa local sobre el reciclaje de productos eléctricos y electrénicos. La eliminacién correcta de
un producto usado ayuda a evitar potencialmente consecuencias negativas para el medio ambiente
y la salud humana.

3 Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura segin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dia.

4 |ntroduccion

Enhorabuena por su compra y bienvenido a Philips. Para poder beneficiarse por completo de la
asistencia que ofrece Philips, registre el producto en www.philips.com/welcome.
Para obtener recetas para cocinar con la batidora de varilla, visite www.philips.com/kitchen.

5 Descripcion general

Botdn Caja de la picadora

Unidad motora Unidad de cuchillas

Cuerpo de la batidora Recipiente de la picadora

®|@|®|Q

Caja del levantaclaras Unidad de acoplamiento del accesorio para

machacar patatas

Levantaclaras Accesorio para machacar patatas

®O© OEEI©

®

Vaso (Depende del pafs) Pala para hacer puré

6 Antes del primer uso

Antes de usar el aparato por primera vez, lave bien todas las piezas que vayan a estar en contacto
con los alimentos (consulte el capftulo "Limpieza").

mmm..................

1 Tarkeaa

Lue tdmd kéyttdopas huolellisesti ennen laitteen ensimmiistd kdyttokertaa ja sdilytd se tulevaa
kdyttod varten.

Vaara

. Ali upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ala my&skain huuhtele siti vesihanan alla.
Puhdista runko vain kostealla liinalla.

Varoitus

. Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa paikallista verkkojdnnitettd, ennen kuin
liitét laitteen pistorasiaan.

. Ald kéytd laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on viallinen.

. Jos virtajohto on vahingoittunut, vaihdata se oman turvallisuutesi vuoksi Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessé tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

. Jos laite on vaurioitunut, vaihda tilalle aina alkuperdinen osa. Muutoin takuu ei ole endd
voimassa.
. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttoon, joiden fyysinen tai henkinen

toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin
heidén turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja ohjauksessa.

. Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

. Ald anna lasten kéyttdd tehosekoitinta ilman valvontaa.

. Ald koske teriin tai soseutusosaan varsinkaan laitteen ollessa kytkettynd virtaldhteeseen. Terdt
ovat hyvin terédvid.

. Jos terd tai soseutusosa juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin irrotat kiinni
juuttuneet ainekset.

. Vilta ainesten roiskuminen; upota sauvasekoitin aineksiin ennen kuin kdynnistat laitteen,
varsinkin kun kdsittelet kuumia valmistusaineita.

Varoitus

. Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta ennen kuin vaihdat lisdosia tai aiot
koskea osiin, jotka liikkuvat kdytdssa ja puhdistuksen aikana.

. Ald koskaan kdytd muita kuin Philipsin valmistamia tai suosittelemia lisdvarusteita tai -osia. Jos

kdytdt muita osia, takuu ei ole voimassa.

. Tdmd laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttdon.

. Ald ylitd taulukossa 2 annettuja mdarid ja valmistusaikoja.

. Kasittele enintddn yksi annos ilman taukoa. Anna laitteen jddhtyd huoneenlimpdiseksi ennen
kuin jatkat ainesten kdsittelyd.

. Kayttodani enintddn: 85 dB (A)

2 Kierratys

&5

Tuotteen suunnittelussa ja valmistuksessa on kdytetty laadukkaita materiaaleja ja osia, jotka voidaan
kierrdttdd ja kdyttdd uudelleen.

Jos tuotteeseen on merkitty roskasdilio, jonka yli on vedetty rasti, se tarkoittaa, ettd tuotetta koskee
EU-direktiivi 2002/96/EY:

)i

Al4 havita tuotetta muun kotitalousjitteen mukana. Ota selvii paikallisista sihkolaitteiden ja
elektronisten laitteiden erillistd kerdystd koskevista sdadoksistd. Havittamalld vanhan tuotteen oikein
voit ehkdistd mahdollisia ympdristo- ja terveyshaittoja.

3 Sahkomagneettiset kentat (EMF)

Tamé Philips-laite vastaa kaikkia séhkémagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos laitetta
kdytetddn oikein ja tdman kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmédnhetkisen tutkimustiedon perusteella.

4 Johdanto

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kéyttdjaksi! Saat parhaan mahdollisen hy&dyn
Philipsin palveluista rekisterdimalld tuotteen osoitteessa www.philips.com/welcome.
Reseptejd sauvasekoittimelle on osoitteessa www.philips.com/kitchen

5 Yleiskuvaus
Painike Teholeikkurin vaihteisto-osa
Runko Terdyksikkd
Sauvaosa Leikkuukulho

Vispildn vaihteisto-osa Perunansoseuttimen liitinkappale

Vispild Perunansoseutin

OOBIEIE
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Sekoituskannu (Maakohtainen) Soseutusosa

6 Ennen ensimmaista kayttokertaa

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kdyttéonottoa
(ks. Puhdistaminen).

Preparacion para su uso

1 Deje enfriar los ingredientes calientes antes de picarlos o de verterlos en el vaso (temperatura
méxima 80 °C).

2 Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 cm antes de procesarlos.

3 Monte adecuadamente el aparato antes de enchufarlo a la toma de corriente.

7 Uso del aparato

Kayttoonoton valmistelu

1 Anna kuumien aineiden jishtyd ennen hienontamista tai ennen kannuun kaatamista
(‘enimmidislampétila 80 °C).

2 Pilko isot ainesosat noin 2 cm:n kappaleiksi ennen kisittelyd.

3 Kokoa laite kunnolla, ennen kuin yhdistit pistokkeen pistorasiaan.

7 Laitteen kaytto

Batidora
Esta batidora de varilla estd disefiada para:

Sauvasekoitin
Tehosekoittimen kayttotarkoitukset:

. avaperyvUeTe Uypd, TT.X. YAAQKTOKOIKA TTPOI6VTA, GAATOEG, XUHOUG $ppoUTwy, GOUTTEC, * Batir I(quidos, por ejemplo: productos ldcteos, salsas, zumos de fruta, purés, batidos, mezclas . nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmamehujen, keittojen, juomien ja
KOKTEIN, IAKOETK. de bebidas. } . pirteldiden, sekoittaminen

. aAvaperyVUETE Hahakda uAIKa, T.X. paytovela kat CUUn yia TryaviTeg. . Mezclar mgredlf_entes _blandos, por ejemplo, masa para tortitas y mayonesa. . pehmeiden ruoka-aineiden sekoittaminen, esim. ohukaistaikina ja majoneesi

. TIOATOTIOLEITE HAYELPEREVA UNIKA, TLY Yla va GTIAEETE PPedikr) TPOdT. . Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés. . keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esimerkiksi vauvanruoaksi

Kogmg Picadora Teholeikkuri

O kodp™G TpoopileTal yia va PIAokOBeL UAIKA OTTwG ENPoug KapTioug, KpEag, KPEUHUOLa,
oKkANPo TUpl, BpacTtd auyd, okdpdo, pUpwdIKA, EpS Pwpl KATT.

“ Mpoooxn

* Ot Aerideg eival oAU at £c! Na eioTe oA TipocexTIKol 6Tav XelpileoTe Tig Aemtideg, kat idiaitepa dTav Tu
S XHNPES P XEp S S P S
adaipeite amod To proA Tou ko, dtav adelaleTe To UIToA Tou Kod™ Kat katd T didpkela Tou kabapiopou.

La picadora estd disefiada para picar ingredientes como frutos secos, carne, cebollas, queso duro,
huevos cocidos, ajo, hierbas, pan seco, etc.

n Precaucion

* Las cuchillas estdn muy afiladas. Tenga cuidado cuando manipule la unidad de cuchillas, especialmente cuando la
quite del recipiente de la picadora, cuando vacie éste y durante la limpieza.

¢ Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie mit der Messereinheit sehr vorsichtig um. Beim Entfernen der Messereinheit
aus dem Zerkleinerer-Behélter, beim Entleeren des Behilters sowie beim Reinigen ist besondere Vorsicht geboten.

E Hinweis

* Wenn die Zutaten am Zerkleinerer-Behilter haften bleiben, stoppen Sie den Zerkleinerer, und I6sen Sie die
Zutaten mit einem Teigschaber, oder geben Sie etwas Flissigkeit hinzu.
¢ Fir die besten Ergebnisse bei derVerarbeitung von Rindfleisch verwenden Sie gekiihite Rindfleischwiirfel.

Schneebesen (HR1601 und HR1603)

Der Schneebesen ist fur Schlagsahne, Eischnee, Desserts usw. vorgesehen.

Tipp

E Znueiwon

* Av Ta UNIKA KOMIOOUY OTIG TIAEUPIKEG EMGAVELEG TOU UTTOA, SlakoyTe T AetToupyia Tou kot Kat
QTTOHAKPUVETE Ta UAIKA TIPOCHETOVTAG UYPO T) XPNOILOTIOLLVTAG [ia OTTATOUAA.
¢ Orav eneepyaleote Bodivo, yia kaAiTepa amoTeAéouara, xpnotpomoiroTe kuBdaxia diampnuéva oto Juyeio.

* Silos ingredientes se pegan a la pared del recipiente de la picadora, detenga la picadora, y a continuacién,
despegue los ingredientes agregando liquido o utilizando una espétula.
* Para obtener mejores resultados al procesar ternera, use cubos de ternera refrigerados.

Auyodaptng (HR1601 kar HR1603)

O auyoddpTg mpoopileTal yla va XTUTTATe KPEa, aotipadia auywy, emdopTTia KA.

ZupBouhr

¢ Orav xTUnate actipadia auywy, XPNOLHOTIONOTE £va HEYAAO UTTOA Yia KaAUTEPO aTToTEAECHA.
¢ Orav xTUMATe KPEUQ, XPNOLHOTIOLEITE TO doXElO Yia va armodelyeTe To TITOIAOHA.

* Wenn Sie Eiweif3 schlagen, soliten Sie fiir optimale Ergebnisse eine groBe Schiissel verwenden.
* Verwenden Sie zum Schlagen von Sahne den Becher, um Spritzer zu vermeiden.

Kartoffelstampfer (HR1609)

Der Kartoffelstampfer wurde speziell fur die Zubereitung von Kartoffelptiree und Erbsenptiree
(aus gekochten Erbsen) entwickelt.

E Hinweis

* Verwenden Sie zum Entfernen von Piree vom Kartoffelstampfer keine scharfen oder harten Gegenstande, um
Schaden zu vermeiden.
* Reinigen Sie den Kartoffelstampfer sofort nach jedem Gebrauch (siehe Kapitel "Reinigung" und die Reinigungstabelle).

3

* Verwenden Sie den Kartoffelstampferaufsatz nie, um Zutaten in einem Topf Uber direkter Hitze zu zerstampfen.

* Entfernen Sie immer den Topf von der Wirmequelle, und lassen Sie die Zutaten etwas abkihlen, bevor Sie sie
zerstampfen.

* Zerstampfen Sie keine harten oder rohen Zutaten, da dies den Kartoffelstampferaufsatz beschadigen kénnte.

¢ Klopfen Sie den Kartoffelstampfer beim Zerstampfen oder danach nicht am Topfrand ab.Verwenden Sie einen

Teigschaber, um (iberschiissige Zutaten zu entfernen.

Fur optimale Ergebnisse solite die Schissel nicht mehr als zur Halfte gefllt ist.

Kochen Sie die Kartoffeln ca. 20 Minuten, gieB3en Sie sie ab, und geben Sie sie in eine Schiissel.

Sie kdnnen den Geschmack verbessern, indem Sie Salz oder Butter hinzugeben.

Fiigen Sie nach und nach Milch hinzu, bis Sie das gewtiinschte Ergebnis erreicht haben.

8 Reinigung (Abb.7)

Tauchen Sie die Motoreinheit, die Schneebesen-Verbindung (HR1601 und HR1603), den Deckel
des Mini-Zerkleinerers (HR1602 und HR1603) oder die Verbindungseinheit des Kartoffelstampfers
(HR1609) nicht in Wasser.

Nehmen Sie die Zubehérteile immer von der Motoreinheit ab, bevor Sie sie reinigen.

Achtung

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerit reinigen oder Zubehdrteile entfernen.
Sie kdnnen auch die Gummiringe der Zerkleinerer-Behélter entfernen, um sie besonders griindlich zu reinigen.
Fur eine schnelle Reinigung gieBen Sie warmes Splwasser in den Becher; halten Sie den Kartoffelstampfer ins
Wasser; und lassen Sie ihn ca. 10 Sekunden lang laufen.

Aufbewahrung

Wickeln Sie das Netzkabel hinten um das Gerdt.
Bewahren Sie den Purierstab, den Schneebesen und die Messereinheit im Becher auf.

wr = O

Lagern Sie das Gerdt an einem trockenen Ort, und setzen Sie es nicht direktem Sonnenlicht
oder Wadrme aus.

10 Zubehor

Unter der Typennummer 4203 035 83450 kénnen Sie bei lhrem Philips Handler oder einem Philips
Service-Center einen direktbetriebenen Mini-Zerkleinerer als extra Zubehor fur die Modelle
HR1600, HR1601, HR1602, HR1603 und HR1609 bestellen. Halten Sie sich fir dieses Zubehdr an
die Mengen und Verarbeitungszeiten des Mini-Zerkleinerers.

11 Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, wenden Sie sich bitte an lhren
Philips Handler; oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in lhrem Land in Verbindung
(Sie finden die Telefonnummer in der internationalen Garantieschrift). Besuchen Sie auch die Philips
Website (www.philips.com). Sollte es in Ihrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich
bitte an |hren lokalen Philips Handler.

12 Rezept fiir Babynahrung

Zutaten Menge Geschwindigkeit Dauer
Gekochte Kartoffeln 50¢g
Gekochtes Hahnchenfleisch 50¢g
ON (EIN) 60 Sek.
Gekochte junge Schnittbohnen 50¢g
Milch 100 ml
Hinweis

. Lassen Sie das Gerdt nach jedem Arbeitsgang stets auf Raumtemperatur abkihlen.

Levantaclaras (solo modelos HR1601 y HR1603)

El levantaclaras ha sido disefiado para montar nata y claras de huevo, para batir masas blandas, etc.

Consejo

¢ Cuando bata las claras de huevo, utilice un recipiente grande para obtener un mejor resultado.
¢ Cuando monte nata, utilice el vaso para evitar salpicaduras.

MoAtomoinTtrg mararag (HR1609)

O moAtotroinTg TTatarag eivat €101ka eE0TTALOPEVOG YIa TNV TIAPACKEUT) TIOUPE TIATATAG KAl
Yla Ty TroAToTToinon Ppacpévou aparkd.

E Inpeiwon

¢ [a va amoduyete TV TIPOKANON NULAG, HNV XPNOILOTIOLEITE TIOTE alyuned 1} okAnped avTikeipeva yia va
apalp€oETE TOV TTOUPE ATTd TOV TIOATOTTONN T TTATATAG,

*  Na kaBapiCeTe TAVTOTE TOV TTOATOTIONTT) TIATATAG APECWG HETA TN Yprion (Seite To kepdhalo "KabBapiopdg”
Kat Tov Trivaka kaapiopou).

E Zuppoulr)

*  Mnv XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TOV TTOATOTIOINTT) TIATATAG YA VA avakaTtePeTe UNIKA O OKeUOG OTn wTId.

* Na aropakpUveTe TIAVTOTE TO OKEVOG aro T ¢pwTld Kal va a$priveTe Ta CUCTATIKA va KPUWOOUY Alyo TTpLv
TA TTOATOTTOINOETE.

*  Mnv moAToTToLETE OKANPA 1) WA TPOIHA, YiaTi UTTopEi va TPokaAeoeTe {nutd oTo OTEAEXOG TTOATOTIOMONG
TTaTaTag.

*  Mnv XTUTTATE TOV TTOATOTTOINTY TIATATAG OTA TOLXWHATA TOU OKEVOUG Katd Tn SLApKeLa TNG TTOATOTOINONG 1

HeTd. [a va adalp€oeTe Ta KOMNUEVA CUCTATIKA, XPNOIHOTIOMOTE [l OTTATOUAA.

lNa BéATioTa amoTeAéopara, Ny YEQIZETE TO UTTOA TTapamavw arté To pico.

MayelpgTe yia mepimou 20 Aerrd Tig Tratateg, otpayyi&Te Tig kat BAATE Tig o€ €va oA

MropeiTe va BeATIoETE T YeUon MpooBéTovTag akdTt 1j BouTupo.

[MpooBéoTe yaha oryd-oryd, HEXPL va TTETUXETE TO ETTIOUNNTO ATTOTEAECHA.

8 KabBapiopog (k. 7)

Mnv PubiCeTe oTo vEPS TN povada Tou poTEP, To e€dpTnua ouvdeong Tou auyoddptn (HR1601
kat HR1603), To kamdxt Tou pivt kopmn (HR1602 kat HR1603) 1) To e£apmua ovvdeong Tou
moAtorroin mararag (HR1609).

Na adatpeite mavra Ta e€apmpuara aroé T povada Tou HoTEP TIpLY Ta KabaploeTe.

Mpoooxn

Mptv kaBapiceTe T cuokeu 1} adalpéceTe omolodnmoTe ££apTNHA, ATTOoUVOETE THY amo Ty Tipiga.
MrropeiTe emiong va apalpeoeTe ToUg EAAOTIKOUG OAKTUAIOUG armmd Ta UTTOA TOu KOGTN, i TTO OXOAACTIKO
kabapiopd

lMa ypryyopo kaBdapioua, pi&Te oto doxeio LeaTd vepod e Aiyo uypd amoppuriavTiko, TOTTOBETOTE TO
€£ApTnua ToAToToinoNG Kat adrjoTe Tn CUCKEUT va AetToupynoel yla tepimou 10 SeutepdAerTa.

T I
2uoTnpuara amobnkeuong
Tuhi&Te To kaAwdIo Tpododooiag YUpw aré T BAom TG OUOKEUT|G.
TormoBemoTe T pafdo Tou PrAévTep, Tov afyodaptn Kat Tig AeTTideg oTo doxeio.
ATTOBNKEVUOTE TN CUOKEUT| OE ENPO HEPOG, HaKPLd amo TNy Apeon nAtakr) akTivoBoAia
AMeg TMYEG BepUOTNTAG
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10 A&eooudap

Mropeite va TrapayyeileTe To pikpd kKod areubeiag odrynong (He kwdikd aplbud emokeurig 4203
035 83450) arto Tov avrimpoowrto g Philips 1) aré éva e€ouoctodomuévo kévtpo ermokeuwy MG Philips,
wg emmAéov eEapmpua yia Toug Turtoug HR1600, HR1601, HR1602, HR1603 kat HR1609. MNa auto
TO €€APTNHA, XPNOLOTIOMOTE TIG TIOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG ETTEEEPYATIAG TOU HIKPOU KOGTT).

11 EyylUnon kai emokeu)

Eav xpetaleoTe TexVIKT) UTTOOTT)PIEN 1) TIANPOdOPiE 1) €V QVTIHETWTTICETE KATTOLO TIPOPRANKA,
emokeTeite TN SladikTuakr) Tormobeoia g Philips ot SietBuvon www.philips.com 1
emikovwvnoTe de To Kévtpo EEurmpémmong KatavaiwTtwv g Philips ot xwpea oag (Ba
Bpeite To TNAEDWvO oTO OlEBVEG DUNASIO £yyunong). Eav dev umdpyel Kévtpo EEurmpémong
KaravahwTtwv g Philips ot xwpa oag, ameubuvBeite otov Totkd avtimpoowtio g Philips.

12 Zuvtayn yia Bpedikn Tpodn

IYhika MooéTnTa TaxumnTa Qpa
Mayelpepéveg TTaTaTeg 50 yp.
MayelpepEVO KOTOTTOUNO 50 yp.
VP e ENEPTOMOIHZH 60 deur.
Mayelpepéva pacordkia 50 yp.
[eNe! 100 ml
Znueiwon
. Na agrjveTe TravTa T cuoKeun va Kpuwokel ot Beppokpacia dwpatiou peTa amo Ty

eme€epyaoia kabe pepidag.

Accesorio para machacar patatas (solo modelos HR1609)

El accesorio para machacar patatas esta especialmente equipado para hacer puré de patatas y
triturar guisantes cocinados.

E NOta

* Para evitar dafios, no utilice nunca objetos duros o punzantes para retirar el puré del accesorio para machacar patatas.
* Lave siempre el accesorio para machacar patatas inmediatamente después de usarlo (consulte el capftulo
"Limpieza" y la tabla de limpieza).

E Consejo

No utilice el accesorio para puré de patatas para triturar en una sartén con calor directo.

Retire siempre la sartén del fuego y deje que los ingredientes se enfrien un poco antes de triturarlos.

No triture alimentos duros ni crudos ya que esto podrfa dafiar el accesorio para puré de patatas.

No apoye el accesorio para puré de patatas en el lateral de la sartén durante o después de triturar los

ingredientes. Utilice una espdtula para retirar el exceso de alimentos.

* Para conseguir los mejores resultados, aseglrese de que el recipiente no se ha llenado por encima de la mitad
de su capacidad.

¢ Cocine durante aproximadamente 20 minutos, escurra las patatas y coléquelas en un recipiente.

* Puede mejorar el sabor agregando sal o mantequilla.

* Agregue leche poco a poco y contindie hasta conseguir el resultado deseado.

8 Limpieza (Fig.7)

No sumerja la unidad motora, el acoplamiento del levantaclaras (solo modelos HR1601 y HR1603),
la tapa de la minipicadora (solo modelos HR1602 y HR1603) ni la unidad de acoplamiento del
accesorio para machacar patatas (HR1609) en agua.

Retire siempre los accesorios de la unidad motora antes de limpiarlos.

Precaucion

Desenchufe el aparato antes de limpiarlo o desconecte cualquier accesorio.

También puede quitar las juntas de goma de los recipientes de la picadora para una limpieza mds a fondo.
Para una limpieza rdpida, vierta agua tibia con un poco de detergente liquido en el vaso, introduzca el brazo
de la batidora o el accesorio para machacar patatas y deje que el aparato funcione durante aproximadamente
10 segundos.

Almacenamiento

Enrolle el cable de alimentacion alrededor de la base del aparato.
Coloque el brazo de la batidora, el levantaclaras y la unidad de cuchillas en el vaso.
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Guarde el aparato en un lugar seco, alejado de la luz directa del sol u otras fuentes de calor.

10 Accesorios

Puede solicitar una minipicadora (cédigo 4203 035 83450) a su distribuidor Philips o a un centro
de servicio autorizado por Philips como accesorio extra para los modelos HR1600, HR1601,
HR1602, HR1603 y HR1609. Al utilizar este accesorio, tenga en cuenta las cantidades y los tiempos
recomendados para la minipicadora.

11 Garantia y servicio

Si necesita ayuda, informacién o si tiene algiin problema, visite la pagina Web de Philips en
www.philips.com o pdngase en contacto con el Servicio de Atencidn al Cliente de Philips en

su pafs (hallard el nimero de teléfono en el folleto de la garantia). Si no hay Servicio de Atencidn
al Cliente en su pais, dirfjase al distribuidor Philips local.

12 Receta de comida para bebés

Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Patatas cocinadas 50¢

Pollo cocido 50¢g

ON 60 segundos

Judfas verdes cocidas 50¢g

Leche 100 ml
Nota
. Deje siempre que el aparato se enfrfe a temperatura ambiente después de procesar cada lote.

Teholeikkurilla voi pilkkoa esimerkiksi pahkinéitd, lihaa, sipulia, kovaa juustoa, keitettyjd munia,
valkosipulia, yrttejd, kuivaa leipdd jne.

n Varoitus

* Terét ovat hyvin terédvid Késittele terdyksikkod erittdin varovasti, varsinkin kun poistat sen leikkuukulhosta,
tyhjennét leikkuukulhoa ja puhdistuksen aikana.

E Huomautus

* Jos ainesosia tarttuu leikkuukulhon laitaan, pysdyta leikkuri ja irrota ne lastalla tai lisddmalld nestettd.

* Naudanlihaa kasitellessési saat parhaan tuloksen, kun kaytét jadkaappikylmia naudanlihakuutioita.

Vispild (HR1601 ja HR1603)

Vispildlld voi vatkata kermaa, munanvalkuaisia, jalkiruokia ym.

Vihje

*  Kun vatkaat valkuaisia, saat parhaan tuloksen kdyttdmalld suurta kulhoa.

*  Kun vatkaat kermaa, valtd sen roiskuminen kdyttamalld sekoituskannua.

Perunansoseutin (HR1609)

Perunansoseutin on erityisesti tarkoitettu perunasoseen valmistukseen ja keitettyjen herneiden
muhentamiseen.

E Huomautus

¢ Al koskaan irrota sosetta perunansoseuttimesta teravalli tai kovalla esineelld, jotta et vaurioita laitetta
* Puhdista perunansoseutin aina valittdmésti kdyton jélkeen (lisdtietoja on kohdassa Puhdistaminen

puhdistustaulukossa).

B3 v

* Ald kiyta perunansoseutinta kuumalla liedelld olevassa kattilassa.

* Poista aina kattila liedeltd ja anna ainesten jadhtya hieman ennen niiden soseuttamista.

Al soseuta kovia tai kypsentimittdmia aineksia, silld se saattaa vahingoittaa perunansoseutinta.

¢ Ali naputa perunansoseuttimella kattilan reunoja soseuttamisen aikana tai sen jilkeen. Irrota soseuttimeen
tarttunut ruoka lastalla.

Saat parhaan tuloksen, kun kulho on enintddn puolillaan.

Keitd perunoita noin 20 minuuttia, valuta ne ja laita ne kulhoon.

Voit halutessasi lisétd soseeseen suolaa tai voita.

.

* Lisad maitoa vahitellen, kunnes olet saavuttanut halutun tuloksen.

8 Puhdistus (kuva 7)

Al4 upota laitteen runkoa, vispilan litinkappaletta (HR1601 ja HR1603), minileikkuria (HR1602 ja
HR1603) tai perunansoseuttimen liitinkappaletta (HR1609) veteen.
Irrota aina lisdosat rungosta ennen kuin puhdistat ne.

Varoitus

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen puhdistamista tai lisdosan irrottamista.

Puhdistaaksesi leikkuukulhot tehokkaasti voit poistaa kumiset tiivisterenkaat.

Kaada nopeaa puhdistamista varten sekoituskannuun ldmmintd vettd, jossa on hiukan astianpesuainetta, aseta
sauvaosa tai soseutusosa paikalleen ja anna laitteen kdyda noin 10 sekuntia.

.

O

Sailytys
Kierrd johto laitteen rungon takaosan ymparille.
Aseta sauvaosa, vispild ja terdyksikkd sekoituskannuun.

Séilytd laitetta kuivassa paikassa ja poissa suorasta auringonvalosta tai muiden limménlahteiden
lahettyviltd.
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10 Lisatarvikkeet

Voit tilata pienen suoravetoisen minileikkurin (numero 4203 035 83450) Philips-jdlleenmyyjaltd tai
Philipsin huoltoliikkeestd lisdlaitteeksi malleihin HR1600, HR1601, HR1602, HR1603 ja HR1609.
Seuraa tdtd lisdlaitetta kdyttdessdsi minileikkurille suositeltuja maarid ja kdsittelyaikoja.

11 Takuu ja huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen suhteen on ongelmia, kdy Philipsin Internet-sivuilla osoitteessa
www.philips.com tai ota yhteys Philipsin asiakaspalveluun (puhelinnumero 16ytyy takuulehtisestd).
Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteys paikalliseen Philips-jdlleenmyyjdan.

12 Vauvanruokaresepti

Aineet Madrd Nopeus Aika
Keitettyjd perunoita 50¢g
Keitettyd kanaa 50¢g
- ON 60s
Keitettyjd tarhapapuja 50¢g
Maitoa 100 ml
Huomautus
. Anna laitteen aina jadhtyd huoneen ldmpé&tilaa vastaavaksi jokaisen kasitellyn erdn jalkeen.




1 Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage ultérieur.

Danger

. Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d'autres liquides et ne le rincez pas.
Nettoyez le bloc moteur uniquement avec un chiffon humide.

Avertissement

. Avant de brancher |'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur |'appareil correspond a la
tension supportée par le secteur local.

. N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres pieces sont endommagées.

. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips, un Centre
Service Agréé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

. Si I'appareil est endommagé, remplacez-le toujours par un appareil de méme type, sinon
votre garantie n'est plus valable.

. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants) dont

les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes
manquant d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous surveillance
ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a I'utilisation de I'appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

. Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.

. Ne laissez pas des enfants utiliser le blender sans surveillance.

. Ne touchez pas les lames ou les pales, surtout lorsque I'appareil est branché. Les lames sont
en effet trés coupantes.

. Si les lames ou les pales se bloquent, débranchez toujours I'appareil avant de retirer les
ingrédients a I'origine du blocage.

. Pour éviter les éclaboussures, immergez toujours la barre dans les ingrédients avant d'allumer

I'appareil, surtout lorsque vous préparez des ingrédients chauds.

Attention

. Eteignez I'appareil et débranchez-le de la prise secteur avant de changer les accessoires ou
d'approcher des éléments qui bougent pendant I'utilisation et le nettoyage.

. N'utilisez jamais d'accessoires ou de pieces d'un autre fabricant ou n'ayant pas été

spécifiquement recommandés par Philips. L'utilisation de ce type d'accessoires ou de pieces
entraine I'annulation de la garantie.

. Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

. Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués dans le tableau de la figure 2.

. Ne réalisez pas plusieurs préparations sans interruption. Laissez I'appareil refroidir a
température ambiante avant de ['utiliser a nouveau.

. Niveau sonore maximal = 85 dB(A)

2 Recyclage
&

Votre produit a été conqu et fabriqué avec des matériaux et des composants de haute qualité
pouvant étre recyclés et réutilisés.

La présence du symbole de poubelle barrée indique que le produit est conforme a la directive
européenne 2002/96/CE :

)i¢

Ne jetez pas ce produit avec les ordures ménageres ordinaires. Renseignez-vous sur les dispositions
en vigueur dans votre région concernant la collecte séparée des appareils électriques et électroniques.
La mise au rebut correcte de I'ancien produit permet de préserver |'environnement et la santé.

’ o
3 Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux régles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce manuel d'utilisation.

4 Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips ! Pour profiter pleinement de I'assistance
offerte par Philips, enregistrez votre produit a |'adresse suivante : www.philips.com/welcome.
Vous trouverez des recettes pour votre mixeur plongeant sur le site Web www.philips.com/kitchen.

(0]

Apergu

Touche Boite de vitesses du hachoir

Bloc moteur Ensemble lames

Corps du mixeur Bol du hachoir

Entralneur de fouet Unité d'assemblage du presse-purée

Fouet Presse-purée

OOBL OO

®B®B|®®M

Bol (Selon le pays) Palette

6 Avant la premiere utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les piéces en contact avec des aliments
(voir le chapitre « Nettoyage »).

Préparation de I'appareil pour I'utilisation

1 Laissez refroidir les ingrédients chauds avant de les hacher ou de les verser dans le bol
(température maximum 80 °C).

2 Coupez les gros aliments en morceaux d'environ 2 cm avant de les hacher:

3 Assemblez |'appareil correctement avant de le brancher sur la prise secteur.

7 Utilisation de I'appareil

Mixeur plongeant
Le mixeur est destiné a :

. mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits, soupes,
cocktails et milk-shakes ;

. mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la mayonnaise ;

. réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.

Hachoir

Le hachoir sert a hacher des ingrédients tels que des noix, de la viande, des oignons, du fromage a
pate dure, des ceufs durs, de I'ail, des herbes, du pain sec, etc.

“ Attention

* Les lames sont trés coupantes ! Soyez tres prudent lorsque vous manipulez I'ensemble lames, notamment
lorsque vous le retirez du bol du hachoir, lorsque vous videz ce dernier et lors du nettoyage.

E Remarque

* Siles ingrédients collent aux parois du bol du hachoir, arrétez le hachoir, puis détachez les ingrédients en ajoutant
du liquide ou en utilisant une spatule.
*  Pour obtenir de meilleurs résuttats lors de la préparation de viande de beeuf, veuillez utiliser des cubes de boeuf réfrigérés.

Fouet (HR1601 et HR1603)

Le fouet sert a fouetter de la créme, a monter des blancs en neige, a préparer des desserts, etc.

Conseil

¢ Lorsque vous montez des blancs d'ceuf en neige, utilisez un grand bol pour de meilleurs résultats.
* Lorsque vous fouettez de la créme, utilisez le bol pour éviter les éclaboussures.

Presse-purée (HR1609)

Le presse-purée est spécialement congu pour réduire en purée des pommes de terre et des pois cuits.

E Remarque

* Pour éviter tout dommage, n'utilisez jamais d'objets pointus ou durs pour enlever la purée du presse-purée.
* Nettoyez toujours le presse-purée immédiatement aprés utilisation (reportez-vous au chapitre « Nettoyage » et
au tableau relatif au nettoyage).

E Conseil

¢ N'utilisez jamais la barre pour pomme de terre pour écraser des ingrédients dans une casserole placée sur une
source de chaleur directe.

* Retirez toujours la casserole de la source de chaleur et laissez les ingrédients refroidir égérement avant de les écraser:

Ne réduisez pas d'ingrédients crus ou durs car cela risquerait d'endommager la barre pour pomme de terre.

Ne tapez pas la barre pour pomme de terre sur le c6té de la casserole pendant ou apres son utilisation. Utilisez

une spatule pour enlever 'excédent de nourriture.

Pour obtenir les meilleurs résultats, assurez-vous que le bol n'est rempli qu'a moitié.

Faites cuire vos pommes de terre pendant 20 minutes environ, égouttez-les et mettez-les dans un bol.

Vous pouvez rehausser le goGt en ajoutant du sel ou du beurre.

Ajoutez progressivement du lait et continuez jusqu'a ce que vous obteniez le résultat souhaité.

8 Nettoyage (fig. 7)

N'immergez pas le bloc moteur; 'unité d'assemblage du fouet (HR1601 et HR1603), le couvercle du
mini-hachoir (HR1602 et HR1603) ou I'unité d'assemblage du presse-purée (HR1609) dans I'eau.
Détachez toujours les accessoires du bloc moteur avant de les nettoyer.

Attention

Débranchez I'appareil avant de le nettoyer ou de retirer un accessoire.

vous avez également la possibilité de retirer les joints du bol du hachoir pour un nettoyage plus en profondeur:
Pour un nettoyage rapide, versez de |'eau chaude savonneuse dans le bol, insérez le pied plongeant du blender
ou la barre pour pomme de terre et faites fonctionner I'appareil pendant environ 10 secondes.

Rangement

Enroulez le cordon autour du socle de I'appareil.
Mettez le mixeur plongeant, le fouet et I'ensemble des lames dans le bol.
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Rangez I'appareil dans un endroit sec a I'abri de la lumiere directe du soleil ou d'autres sources
de chaleur.

10 Accessoires

Vous pouvez commander le mini-hachoir a entrainement direct (code n® 4203 035 83450) en tant
qu'accessoire supplémentaire pour les appareils HR1600, HR1601, HR1602, HR1603 et HR1609
auprés de votre revendeur Philips ou aupres d'un Centre Service Agréé Philips. Suivez les quantités
et les temps de préparation relatifs au mini-hachoir lorsque vous utilisez cet accessoire.

11 Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou si vous rencontrez

un probleme, visitez le site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou contactez

le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de
téléphone correspondant dans le dépliant de garantie internationale). S'il n'y a pas de
Centre Service Consommateurs dans votre pays, adressez-vous a votre revendeur Philips.

12 Recette pour bébés

Ingrédients Quantité Vitesse Temps
Pommes de terre cuites 50¢g
Poulet cuit 50¢g ,
- - ACTIVE 60's
Haricots verts cuits 50g
Lait 100 ml
Remarque
. Laissez toujours I'appareil refroidir apres avoir préparé une portion.

3140 035 35301

Italiano

1 Importante

Leggere attentamente il presente manuale prima di utilizzare |'apparecchio e conservarlo per
riferimenti futuri.

Pericolo

. Non immergere mai il motore nell'acqua o in altri liquidi e non risciacquarlo sotto I'acqua del
rubinetto. Pulire il gruppo motore solo con un panno umido.

Awviso

. Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata sull'apparecchio
corrisponda alla tensione di rete locale.

. Non usare I'apparecchio nel caso in cui la spina, il cavo di alimentazione o altri componenti

risultassero danneggiati.

. Se il cavo di alimentazione & danneggiato deve essere sostituito da Philips, da un centro di
assistenza autorizzato Philips o da persone qualificate al fine di evitare possibili danni.

. Se l'apparecchio & danneggiato, sostituirlo esclusivamente con ricambi originali, altrimenti la
garanzia non € piu valida.

. L'apparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche o
sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto assistenza o formazione
per 'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

. Adottare le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

. Non consentire ai bambini di giocare con il frullatore se non in presenza di un adulto.

. Non toccare le lame o la pala, soprattutto quando I'apparecchio & collegato alla presa di
corrente. Le lame sono molto affilate.

. Se le lame o la pala si bloccano, scollegare la spina dell'apparecchio prima di rimuovere gli
ingredienti che bloccano le lame.

. Per evitare schizzi, immergete sempre la barra negli ingredienti prima di accendere
I'apparecchio, soprattutto quando frullate ingredienti caldi.

Attenzione

. Spegnere |'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione principale prima di cambiare
accessorio o di toccare parti che si muovono durante il normale funzionamento o la pulizia.

. Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori oppure componenti non consigliati in
modo specifico da Philips. In caso di utilizzo di tali accessori o parti, la garanzia si annulla.

. Questo apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico.

. Non superare le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati in Fig. 2.

. Non eseguire pit cicli di utilizzo senza interruzione. Lasciare raffreddate I'apparecchio a

temperatura ambiente prima di continuare la lavorazione degli ingredienti.
. Livello di rumorosita = 85 db (A)

2 Riciclaggio

&b

Questo prodotto € stato progettato e realizzato con materiali e componenti di alta qualita, che
possono essere riciclati e riutilizzati.

Se su un prodotto si trova il simbolo di un bidone con ruote, ricoperto da una X, vuol dire che il
prodotto soddisfa i requisiti della Direttiva Comunitaria 2002/96/CE.

hi¢

Non smaltire questo prodotto con i rifiuti domestici. Informarsi sui regolamenti locali per la
raccolta differenziata dei prodotti elettrici ed elettronici. Il corretto smaltimento dei prodotti usati
contribuisce a prevenire potenziali effetti negativi sull'ambiente e sulla salute.

3 Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici
(EMF). Se utilizzato in maniera appropriata e secondo quanto riportato nel manuale di istruzioni,
I'apparecchio risulta sicuro in conformita alle prove scientifiche disponibili ad oggi.

4 Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuto in Philips! Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza
fornita da Philips, registrare il proprio prodotto sul sito: www.philips.com/welcome.
Per ricette da utilizzare con il frullatore a immersione, andare su www.philips.com/kitchen.

o

Panoramica

Tasto Gruppo ingranaggi tritatutto

Gruppo motore Gruppo lame

Corpo della barra Recipiente del tritatutto

Gruppo ingranaggi frusta Unita di aggancio dello schiacciapatate

Frullino Schiacciapatate
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Bicchiere (A seconda del Paese) Pala mescolatrice

6 Primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti che verranno a
contatto con il cibo (vedere il capitolo "Pulizia").

Preparazione per l'uso

1 Lasciar raffreddare gli ingredienti caldi prima di tritarli o di versarli nel bicchiere (temp. max 80 °C).
2 Tagliare i pezzi pit grandi in pezzetti di circa 2 cm prima di lavorarli.
3 Montare correttamente |'apparecchio prima di inserire la spina nella presa di corrente.

7 Utilizzo dell'apparecchio

Frullatore a immersione

Il frullatore a immersione & particolarmente adatto per:

. frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe, frappé, frullati;
. miscelare ingredienti morbidi come pastella per torte e maionese;

. preparare purea con cibi cotti (ad esempio nella preparazione di cibi per bambini).
Tritatutto

Il tritatutto € indicato per tritare ingredienti come noccioline, carne, cipolle, formaggi stagionati, uova
bollite, aglio, erbe e pane raffermo.

“ Attenzione

* Le lame sono molto affilate. Prestare molta attenzione durante |'uso del gruppo lame, in particolare quando lo si
rimuove dal recipiente del tritatutto per svuotarlo e pulirlo.

E NO[a

* Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del tritatutto, arrestarlo e staccarli aggiungendo del liquido o usando una
spatola.
* Per risultati ottimali nella lavorazione della carne, utilizzare cubetti di carne fredda.

Frusta (HR1601 e HR1603)

La frusta viene utilizzata per montare la panna, il bianco d'uovo, i dessert.

Suggerimento

* Quando sbattete gli albumi, usate un recipiente grande per un risultato migliore.
* Per evitare schizzi quando montate la panna, usate il bicchiere.

Schiacciapatate (HR1609)

Lo schiacciapatate € indicato specialmente per la preparazione di pure di patate e di puree di piselli cotti.

E NOta

Nederlands

1 Belangrijk
Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar

. Dompel de motorunit nooit in water of een andere vloeistof en spoel deze ook niet onder
de kraan af. Gebruik alleen een vochtige doek om de motorunit schoon te maken.

Let op

. Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat, overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit.

. Gebruik het apparaat niet indien de stekker; het snoer of andere onderdelen beschadigd zijn.
. Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te

voorkomen.

. Als het apparaat beschadigd is, laat onderdelen dan altijd vervangen door originele
onderdelen, anders is uw garantie niet langer geldig.

. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek aan ervaring
of kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen
houdt of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

. Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.
. Laat kinderen de blender niet zonder toezicht gebruiken.
. Raak de messen of de peddel niet aan, vooral niet wanneer de stekker van het apparaat nog

in het stopcontact zit. De messen zijn zeer scherp.

. Als de messen of peddel vastlopen, haal dan eerst de stekker uit het stopcontact voordat u
de ingrediénten die de messen blokkeren verwijdert.

. Dompel de staaf altijd onder in de ingrediénten voor u het apparaat inschakelt om spatten te
voorkomen, vooral wanneer u hete ingrediénten verwerkt.

Let op

. Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires
verwisselt of in de buurt komt van onderdelen die tijdens gebruik en schoonmaken bewegen.

. Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of die niet specifiek zijn
aanbevolen door Philips. Als u dergelijke accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de
garantie.

. Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

. Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden in fig. 2 niet.

. Verwerk niet meer dan 1 portie zonder onderbreking. Laat het apparaat afkoelen tot
kamertemperatuur voordat u het weer gaat gebruiken.

. Maximaal geluidsniveau = 85 dB(A)

2 Recycling
&

Uw product is vervaardigd van kwalitatief hoogwaardige materialen en onderdelen die gerecycled
en opnieuw gebruikt kunnen worden.

Wanneer een product is voorzien van een symbool van een afvalcontainer met een kruis
erdoorheen, valt het product onder de Europese richtlijn 2002/96/EG:

hi¢

Gooi het product nooit weg met ander huishoudelijk afval. Informeer u over de lokale regels inzake
gescheiden afvalophaling van elektrische en elektronische toestellen. Een goede afvalverwerking
van uw oude product draagt bij tot het voorkomen van mogelijke schade voor het milieu en de
volksgezondheid.

3 Elektromagnetische velden (EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).

Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

4 Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Registreer uw product op www.philips.com/
welcome om optimaal gebruik te kunnen maken van de door Philips geboden ondersteuning.
Ga voor recepten die u met uw handblender kunt maken naar www.philips.com/kitchen.

5 Overzicht

Knop Koppelunit voor de hakmolen
Motorunit Mesunit
Staaf Hakmolenkom

Koppelunit voor de garde Koppelunit voor aardappelpureerstaaf

Garde Aardappelpureerder

Pureerblad
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Beker (Afhankelijk van land)

6 Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het apparaat
voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk 'Schoonmaken").

Klaarmaken voor gebruik

1 Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u ze hakt of in de beker giet (max. temperatuuur 80°C).
2 Snijd grote ingrediénten in kleinere stukjes van ongeveer 2 cm voordat u ze gaat verwerken.
3 Controleer of alle onderdelen goed zijn bevestigd voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

7 Het apparaat gebruiken

Handblender

De handblender is bedoeld voor:

. het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen, soepen, drankjes
en milkshakes;

. het mixen van zachte ingrediénten, zoals pannenkoekbeslag en mayonaise;

. het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

Hakmolen

De hakmolen is bedoeld voor het hakken van ingrediénten zoals noten, viees, uien, harde kaas,
gekookte eieren, knoflook, kruiden, droog brood enz.

Let op

* De messen zijn zeer scherp! Wees zeer voorzichtig wanneer u de mesunit hanteert, met name wanneer u deze
uit de hakmolenkom verwijdert, wanneer u de hakmolenkom leegt en tijdens het schoonmaken.

Opmerking

* Als de ingrediénten tegen de zijkant van de hakmolenkom zitten, stopt u de hakmolen en verwijdert u de
ingrediénten met een spatel of door wat vocht toe te voegen.
* Voor het beste resultaat bij het verwerken van rundvlees gebruikt u gekoelde rundvleesblokjes.

Garde (HR1601 en HR1603)

De garde is bedoeld voor het kloppen van slagroom, eiwit, desserts enz.

Tip

*  Gebruik voor het kloppen van eiwitten een grote kom voor het beste resultaat.
* Gebruik voor het kloppen van slagroom de beker om spatten te voorkomen.

Per evitare danni, non utilizzate oggetti duri o appuntiti per rimuovere il puré dallo schiacciapatate.
¢ Pulire sempre lo schiacciapatate subito dopo I'uso (vedere il capitolo "Pulizia" e la tabella annessa).

ﬁ Suggerimento

Non utilizzare mai lo schiacciapatate per schiacciare ingredienti in una padella a contatto diretto con il calore.
Rimuovere sempre la padella dal calore e lasciare raffreddare gli ingredienti prima di schiacciarli.

Non schiacciate alimenti duri o non cotti poiché questo potrebbe danneggiare lo schiacciapatate.

Non appoggiare lo schiacciapatate sul lato della padella durante o dopo |'utilizzo. Usare una spatola per
rimuovere il cibo in eccesso.

Per risultati ottimali, assicuratevi che il recipiente non sia pieno oltre la meta.

Cucinare per circa 20 minuti, scolare le patate e metterle in un recipiente.

Per arricchire il sapore, aggiungere sale o burro.

Aggiungere il latte poco a poco e continuare fino ad ottenere il risultato desiderato.

8 Pulizia (Fig. 7)
Non immergere il gruppo motore, il gruppo fruste (HR1601 e HR1603), il coperchio del mini

tritatutto (HR1602 e HR1603) o l'unita di aggancio dello schiacciapatate (HR1609) in acqua.
Prima di pulire gli accessori, sganciarli sempre dal gruppo motore.

Attenzione

Scollegare I'apparecchio prima di pulirlo o di staccare un accessorio.

Per una maggiore pulizia, & possibile rimuovere gli anelli in gomma dai recipienti del tritatutto.

Per una pulizia rapida, versare dell'acqua calda con un po' di detersivo liquido nel bicchiere, inserire la barra del
frullatore o lo schiacciapatate e lasciare I'apparecchio in funzione per circa 10 secondi.

Conservazione

Awolgere il cavo attorno alla base dell'apparecchio.
Inserire la barra del frullatore, la frusta e il gruppo lame nel bicchiere.

wr = O

Riporre I'apparecchio in un posto asciutto al riparo dalla luce diretta del sole o da altre fonti di calore.

10 Accessori

E possibile ordinare direttamente il mini tritatutto (con il numero di codice 4203 035 83450) presso
il proprio rivenditore Philips o un centro assistenza Philips come accessorio aggiuntivo per i modelli
HR1600, HR1601, HR1602, HR1603 e HR1609. Utilizzate le dosi e i tempi di lavorazione del mini
tritatutto anche per questo accessorio.

11 Garanzia e assistenza

Per ricevere ulteriori informazioni, richiedere assistenza o risolvere eventuali problemi, visitate il sito
Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate il centro assistenza clienti Philips di
zona (il numero di telefono ¢ riportato nell'opuscolo della garanzia). Se nel proprio paese non &
presente alcun centro di assistenza clienti, rivolgersi al proprio r ivenditore Philips.

12 Ricetta per la pappa dei bimbi

Ingredienti Quantita Velocita Time (Ora)
Patate cotte 50¢g
Pollo cotto 50g
— - ON 60 sec
Fagiolini cotti 50¢g
Latte 100 ml
Nota
. Lasciate raffreddare |'apparecchio a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.

Aardappelpureerder (HR1609)

De aardappelpureerder is speciaal toegerust voor het maken van aardappelpuree en het pureren
van gekookte erwten.

E Opmerking

*  Gebruik, om schade te voorkomen, nooit scherpe of harde voorwerpen om de puree van de
aardappelpureerder te verwijderen.
* Maak de aardappelpureerder altijd direct na gebruik schoon (zie hoofdstuk 'Schoonmaken' en de schoonmaaktabel).

-

Gebruik de aardappelpureerder nooit om ingrediénten mee te pureren in een pan die op het vuur staat.
Neem de pan altijd van het vuur en laat de ingrediénten een beetje afkoelen voordat u ze pureert.

Pureer geen harde of ongekookte etenswaren, want dit kan de aardappelpureerstaaf beschadigen.

Tik niet met de aardappelpureerstaaf tegen de zijkant van de pan tijdens of na het pureren. Gebruik een spatel
om overtollig voedsel te verwijderen.

*  Om het beste resultaat te krijgen moet u ervoor zorgen dat de kom voor niet meer dan de helft is gevuld.

* Kook de aardappelen circa 20 minuten, giet ze af en doe ze in een kom.

* U kunt de smaak verbeteren door zout of boter toe te voegen.

* Voeg steeds een beetje melk toe tot u het gewenste resultaat hebt bereikt.

8 Schoonmaken (fig. 7)

Dompel de motorunit en de koppelunit voor de garde (HR1601 en HR1603), het deksel van de
minihakmolen (HR1602 en HR1603) of de koppelunit van de aardappelpureerder (HR1609) niet
onder in water.

Maak de accessoires altijd los van de motorunit voor u deze reinigt.

Let op

* Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt of een accessoire uit
het apparaat neemt.

U kunt ook de rubberen ringen van de hakmolenkommen verwijderen voor extra grondige reiniging.

U kunt het apparaat snel schoonmaken door warm water met een beetje afwasmiddel in de beker te doen, de
mixstaaf of aardappelpureerder erin te steken en het apparaat ongeveer 10 seconden in te schakelen.

O

Opbergen
Wikkel het netsnoer rond de hiel van het apparaat.
Zet de mixstaaf, garde en mesunit in de beker.

w N =

Bewaar het apparaat op een droge plaats uit de buurt van direct zonlicht of warmtebronnen.

10 Accessoires

U kunt een rechtstreeks aangedreven minihakmolen bestellen (onder codenummer 4203 035 83450) bij
uw Philips-dealer of bij een Philips-servicecentrum als extra accessoire voor de HR1600, HR1601, HR1602,
HR1603 en HR1609. Gebruik de hoeveelheden en bewerkingstiiden van de minihakmolen voor dit accessoire.

11 Garantie en service

Als u informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de Philips-website
(www.philips.nl) of neem contact op met het Philips Consumer Care Centre in uw land
(u vindt het telefoonnummer in het 'worldwide guarantee'-vouwblad). Als er geen
Consumer Care Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer:

12 Recept voor babyvoeding

Ingrediénten Hoeveelheid Snelheid Bewerkingstijd
Gekookte aardappelen 50¢g
Gegaarde ki 50
£ P £ ON 60 sec
Gekookte sperziebonen 50¢g
Melk 100 ml
Opmerking
. Laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur na iedere portie die u hebt verwerkt.

1 Viktig

Les denne brukerveiledningen naye far du bruker apparatet, og ta vare pa den for bruk senere.

Fare

. Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen veeske, og den ma heller ikke skylles
under rennende vann. Bruk bare en fuktig klut til & rengjgre motorenheten.

Advarsel

. For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa apparatet,
stemmer overens med nettspenningen.

. Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa stepselet, ledningen eller andre deler:

. Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som er godkjent
av Philips eller lignende kvalifisert personell for & unnga farlige situasjoner.

. Hvis apparatet skades, md du alltid bytte det ut med et av samme type som originalen, ellers
vil ikke garantien lenger gjelde.

. Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn) som har nedsatt sanseevne

eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap,
unntatt hvis de far tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten.

. Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

. lkke la barn bruke hurtigmikseren uten tilsyn.

. Ikke berar knivene eller blandepinnen, spesielt hvis apparatet er koblet til stramnettet. Knivene
er svaert skarpe.

. Huvis knivene eller blandepinnen setter seg fast, ma du trekke stepselet ut av stikkontakten fer
du flerner ingrediensene som blokkerer knivene.

. For @ unnga sprut md du plassere staven i ingrendiensene fer du slar pa apparatet, spesiell nar

du behandler varme ingredienser.

Forsiktig

. Sla av apparatet og koble det fra stremuttaket for du bytter tilbeher eller tar pa deler som
rerer pa seg under bruk og rengjering.

. Ikke bruk tilbehgr eller deler fra andre produsenter eller som Philips ikke spesifikt anbefaler.
Hvis du bruker slikt tilbeher eller slike deler; blir garantien ugyldig.

. Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

. lkke overskrid mengdene og tilberedningstidene som er angitt i Fig. 2.

. Ikke tilbered mer enn én mengde uten avbrudd. La apparatet avkjgles til romtemperatur for

du fortsetten
. Maksimalt stayniva = 85 dB (A)

2 Resirkulering
&b

Produktet er utformet og produsert med materialer og deler av svart hay kvalitet som kan
resirkuleres og gjenbrukes.

Nar et produkt er merket med en sgppeldunk med kryss over; betyr det at produktet dekkes av
EU-direktiv 2002/96/EF:

)i

Produktet skal ikke kastes sammen med annet husholdningsavfall. Gjer deg kjent med lokale
bestemmelser om avfallsdeponering av elektriske og elektroniske produkter: Hvis du deponerer
gamle produkter riktig, bidrar du til & forhindre negative konsekvenser for helse og milja.

3 Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philipsapparatet overholder alle standarder som gjelder elektromagnetiske felt (EMF). Hvis
apparatet handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerhandboken, er det trygt a
bruke det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

4 Innledning

Gratulerer med kjgpet, og velkommen til Philips! Hvis du vil dra full nytte av statten som
Philips tilbyr, kan du registrere produktet ditt pa www.philips.com/welcome.
Hvis du vil ha oppskrifter til bruk med stavmikseren, kan du ga til www.philips.com/kitchen.

(0]

Oversikt

Knapp Girkasse for hakker
Motorenhet Knivenhet
Stag Bolle

Girkasse for visp Koblingsenhet for potetmoser

Visp Potetmoser
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Beger (Avhengig av landet) Mosestav

6 For forste bruk

Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjeres grundig fer apparatet brukes for farste
gang (se avsnittet Rengjering).

Fer bruk

1 Avkjele varme ingredienser fer de hakkes eller helles i begeret (maks. temperatur 80 °C).

2 Del store ingredienser opp i biter pa ca.2 cm fer du behandler dem.
3 Apparatet ma vare riktig montert for det kobles til stremmen.

7 Slik bruker du apparatet

Stavmikser
Stavmikseren skal brukes til &

. blande vaesker, f.eks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice, supper, drinker og shaker
. mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre og majones
. mose kokte ingredienser; f.eks. for & lage barnemat

Hakker

Hakkeren er beregnet pa & hakke ingredienser som ngtter; kjett, Ik, hard ost, hardkokte egg, hvitlgk,
urter, tgrt bred osv.

n Forsiktig

* Knivene er sveert skarpe.Ver forsiktig nar du handterer knivenheten, spesielt nar du fierner den fra bollen, nar du
temmer bollen og under rengjering.

E Merknad

* Hvis ingrediensene fester seg til veggen pa bollen, ma du stoppe hakkeren og deretter lgsne ingrediensene ved &
ha i vaeske eller med en slikkepott.

* For a oppna best mulig resultat ved behandling av storfekjott bruker du terninger av storfekjett som har ligget i
kjgleskapet.

Visp (HR1601 og HR1603)

Vispen skal brukes til & vispe krem, vispe eggehviter, desserter osv.

Tips

* Nar du visper eggehvite, bar du bruke en stor bolle for best resultat.
* Nar du pisker krem, bgr du bruke begeret for a unngé spruting.

Potetmoser (HR1609)

Potetmoseren er spesielt utstyrt for & mose poteter og erter.

E Merknad

* Fora unnga skader ma du aldri bruker skarpe eller harde gjenstander for a fierne mosen fra potetmoseren.
* Rengjer alltid potetmoseren rett etter bruk (se avsnittet Rengjering og rengjeringstabellen).

5

* Bruk aldri potetmosestaven til a mose ingredienser i en kasserolle over direkte varme.

* Taalltid kasserollen av varmen og la ingrediensene avkjeles litt for du moser dem.

* Ikke mos harde eller rd matvarer, ettersom dette kan skade potetmosestaven.

¢ Ikke sld potetmosestaven pa siden av kasserollen under eller etter mosing. Bruk en slikkepott til & fieme overfladig mat.
.

.

.

Du far best resultat hvis du passer pa at bollen ikke er mer enn halvfull.
Kok i ca. 20 minutter, terk potetene, og ha dem i en bolle.
Du kan forbedre smaken ved a tilsette salt eller smer.

¢ Tilsett melk litt etter litt, og fortsett til du har oppnadd ensket resultat.

8 Rengjoring (fig. 7)
lkke senk motorenheten, koblingsenheten for vispen (HR1601 og HR1603), lokket til minihakkeren

(HR1602 og HR1603) eller koblingsenheten til potetmoseren (HR1609) ned i vann.
Ta alftid tilbehgret av motorenheten fer du rengjer det.

Forsiktig

Koble fra apparatet for du rengjer det eller Izser ut noe av tilbehgret.

* Du kan ogsa fierne gummiringene fra bollene for ekstra grundig rengjering.

Du kan foreta en rask rengjering ved & helle varmt vann med litt oppvaskmiddel i begeret, sette inn stavmikseren
eller potetmoseren og la apparatet gd i ca. 10 sekunder.

O

Oppbevaring

1 Kveil ledningen rundt foten pé apparatkabinettet.
2 Sett stavmikseren, vispen og knivenheten i begeret.
3 Sett apparatet pa en torr plass uten direkte sollys og andre varmekilder.

10 Tilbehor

Du kan bestille en direktedrevet minihakker (med servicekodenummer 4203 035 83450) fra din
Philips-forhandler eller et Philips-servicesenter som ekstra tilbeher til HR1600, HR1601, HR1602,
HR1603 og HR1609. Bruk mengdene og bearbeidingstidene for minihakkeren for dette tilbehgret.

11 Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har problemer, kan du besgke webomradet
til Philips pa www.philips.com eller ta kontakt med Philips' forbrukerstatte der du bor (du finner
telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke er noen forbrukerstatte der du bor, kan du ga til den
lokale Philips-forhandleren.

12 Babymatoppskrift

Ingredienser Mengde Hastighet Tid
Kokte poteter 50¢g
Kokt kyllin 50
e £ ON (pd) 60 sek
Kokte franske bgnner 50¢g
Melk 100 ml
Merk
. La alitid apparatet avkjgles til romtemperatur mellom hver omgang som bearbeides.




1 Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para uma
eventual consulta futura.

Perigo

. Nunca mergulhe o motor em dgua ou noutro liquido, nem o enxagte a torneira. Utilize
apenas um pano humido para limpar o motor:

Aviso

. Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem eléctrica local antes de

o ligar.
. Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentagdo ou outras pegas estiverem danificados.
. Se o cabo eléctrico estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por um centro

de assisténcia autorizado pela Philips ou por pessoal com qualificagao equivalente para se
evitarem situacdes de perigo.

. Se o aparelho estiver danificado, substitua-o sempre por outro original, caso contrério a sua
garantia perde a validade.
. Este aparelho n3o se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades

fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se
tiverem recebido supervisao ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém responsavel
pela sua seguranca.

. As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam com o aparelho.

. Nao permita que as criancas utilizem a liquidificadora sem supervisao.

. Nzo toque nas laminas nem na p4, especialmente se a ficha do aparelho estiver ligada. As
ldminas sdo muito afiadas.

. Se as ldminas ou a pd ficarem presas, desligue a ficha do aparelho antes de retirar os
ingredientes que estiverem a bloquear as laminas.

. Para evitar salpicos, imerja sempre o pé da varinha nos ingredientes antes de ligar o aparelho,

especialmente quando processa ingredientes quentes.

Atencdo

. Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada eléctrica antes de mudar os acessérios ou
manusear pegas que se movimentem durante a utilizagdo e a limpeza.

. Nunca utilize quaisquer acessérios ou pecas de outros fabricantes ou que a Philips ndo
tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais acessérios ou pegas, a garantia perderd
a validade.

. Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

. Nzo exceda as quantidades e os tempos de preparacdo indicados na Fig. 2.

. Na&o prepare mais de 1 por¢do sem interrup¢ao. Deixe o aparelho arrefecer até a

temperatura ambiente antes de continuar o processamento.
. Nivel méximo de ruido = 85 dB(A)

2 Reciclagem

&5

O produto foi concebido e fabricado com materiais e componentes de alta qualidade, que podem
ser reciclados e reutilizados.

Quando observar o simbolo de um caixote do lixo tracado afixado num produto, significa que o
produto é abrangido pela Directiva Europeia 2002/96/CE:

hi¢

Nunca elimine este produto juntamente com os residuos domésticos. Informe-se sobre o sistema
de recolha selectiva local relativamente a produtos eléctricos e electrénicos. A eliminagdo correcta
do seu produto antigo ajuda a evitar potenciais consequéncias negativas para o ambiente e para a
salide humana.

3 Campos electromagnéticos (CEM)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). Se
manuseado correctamente e de acordo com as instrugdes fornecidas neste manual do utilizador, o
aparelho pode ser utilizado em seguranga com base em provas cientificas disponiveis actualmente.

4 Introducao

Parabéns pela compra do seu produto e bem-vindo a Philips! Para beneficiar na totalidade do
suporte que a Philips oferece, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.
Para obter mais receitas para preparar com a sua varinha, visite www.philips.com/kitchen.

(0]

Visao geral

Botao Caixa de engrenagens da picadora
Motor Laminas
pé Taca para picar

Caixa de engrenagens do batedor Encaixe do pé para puré

Batedor Pé para puré

OOBILIEG
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Copo (Dependendo do pais) Pd de trituracao

6 Antes da primeira utilizagao

Limpe muito bem todas as pegas que entrarem em contacto com os alimentos antes de utilizar o
aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo "Limpeza").

Preparar para a utilizagao

1 Arrefeca os ingredientes quentes antes de os picar ou verter para o copo (temperatura méax.
de 80 °C).

2 Corte os ingredientes de grandes dimensdes em pedagos com cerca de 2 cm antes de
qualquer preparacdo.

3 Monte o aparelho correctamente antes de o ligar & corrente.

7/ Utilizar o aparelho

Varinha
A varinha destina-se a ser utilizada para:

. misturar fluidos, como produtos lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas e batidos.
. misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.

. reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés, por exemplo.
Picadora

A picadora destina-se a ser utilizada para picar ingredientes como nozes, carne, cebolas, queijo duro,
ovos cozidos, alho, ervas aromaticas, pao seco, etc.

“ Atengio

* Aslaminas sdo muito afiadas! Tenha muito cuidado ao manusear as laminas, especialmente quando as remover da
taca da picadora, quando esvaziar a taca da picadora e durante a limpeza.

E NOta

* Se os ingredientes aderirem as paredes da taga da picadora, pare a picadora e, em seguida, solte os ingredientes
adicionando algum liquido ou utilizando uma espdtula.
* Para obter os melhores resultados ao processar carne de vaca, utilize cubos de carne refrigerada.

Batedor (HR1601 e HR1603)

O batedor destina-se a ser utilizado para bater natas, claras, sobremesas, etc.

Dica

* Quando bate claras de ovo, utilize uma taga grande para obter o melhor resultado.
* Quando bate natas, utilize o copo para evitar salpicos.

Pé para puré (HR1609)

O pé para puré destina-se especialmente a preparacao de puré de batata e a trituragdo de ervilhas
cozidas.

E NOta

* Para evitar danos, nunca utilize objectos afiados ou rigidos para retirar o puré que se encontra no pé.
* Limpe sempre o pé para puré imediatamente apds a utilizacdo (consulte o capitulo "Limpeza" e a tabela de
limpeza).

E Dica

Nunca utilize o pé para puré para esmagar ingredientes numa panela sobre o calor directo.

Retire sempre a panela do calor e deixe os ingredientes arrefecerem um pouco antes de os esmagar:

NZo triture alimentos duros ou crus, pois isto pode danificar o pé para puré.

Nao bata com o pé para puré nos lados da panela durante ou apds a trituragao. Utilize uma espdtula para retirar
os alimentos em excesso.

Para obter o melhor resultado, assegure-se de que a taga estd cheia, no mdximo, até meio.

Coza durante aprox. 20 minutos, escorra as batatas e coloque-as numa taca.

Pode intensificar o sabor adicionando sal ou manteiga.

Adicione o leite aos poucos e continue até obter o resultado pretendido.

8 Limpeza (fig.7)
N&o imerja o motor, o encaixe do batedor (HR1601 e HR1603), a tampa da minipicadora

(HR1602 e HR1603) nem o encaixe do pé para puré (HR1609) em dgua.
Retire sempre os acessérios do motor antes de os limpar.

Atencao

Desligue o aparelho antes de o limpar ou de libertar qualquer acessério.

Pode também remover os vedantes de borracha das tagas da misturadora para uma limpeza mais profunda.
Para uma limpeza rdpida, coloque dgua quente com um pouco de detergente da loica no copo, introduza o pé
da varinha ou o pé para puré e deixe o aparelho funcionar durante aprox. 10 segundos.

Armazenamento

Enrole o cabo de alimentagdo a volta da base do aparelho.
Coloque a varinha, o batedor e a ldmina no copo.
Guarde o aparelho num local seco afastado da luz solar directa ou de outras fontes de calor.

wr = O

10 Acessorios

Pode encomendar uma mini-picadora (com o ndmero de servico 4203 035 83450) junto do seu
representante ou centro de assisténcia Philips como um acessério extra para os modelos HR1600,
HR1601, HR1602, HR1603 e HR1609. Utilize as quantidades e tempo de processamento da
mini-picadora para este acessorio.

11 Garantia e assisténcia

Se precisar de assisténcia ou informagdes, ou se tiver algum problema, visite o Web site da Philips
em www.philips.pt ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente da Philips no seu pais (pode

Svenska

1 Viktigt

Lés anvdndarhandboken noggrant innan du anviander apparaten och spara den for framtida bruk.

Fara

. Sénk aldrig ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vdtska och skélj den inte under
kranen. Anvind endast en fuktig trasa till att rengéra motorenheten.

Varning

. Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten dverensstimmer med den lokala
natspanningen innan du ansluter apparaten.

. Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller ndgon annan del dr skadad.

. Om nitsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av Philips auktoriserade
serviccombud eller liknande behdriga personer for att undvika olyckor.

. Om apparaten dr skadad ska du alltid byta ut den skadade delen med en originaldel, annars
géller inte ldngre garantin.

. Apparaten dr inte avsedd for anvindning av personer (inklusive barn) med olika
funktionshinder, eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten anvinds, om de
inte &vervakas eller far instruktioner angadende anvdndning av apparaten av en person som &r
ansvarig for deras sakerhet.

. Sma barn ska Gvervakas sé att de inte kan leka med apparaten.

. Lat inte barn anvdnda mixern utan &vervakning.

. Vidrér inte knivarna eller paddeln, i synnerhet inte ndr apparaten dr ansluten till elndtet.
Knivarna dr mycket vassa.

. Om knivarna eller paddeln fastnar kopplar du ur apparaten innan du tar bort ingredienserna
som blockerar knivarna.

. For att undvika stank bor du alltid sdnka ned staven i behallaren med ingredienser innan du
slar pa apparaten, sdrskitt ndr du arbetar med heta ingredienser.

Varning

. Stdng av apparaten och dra ur ndtsladden innan du byter tillbehor eller rér vid delar som rér
sig under anvandning eller rengéring.

. Anvénd aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare, eller delar som inte uttryckligen har
rekommenderats av Philips. Om du anvander sadana tillbehér eller delar géller inte garantin.

. Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk.

. Overskrid inte mangderna och tillredningstiderna som anges i bild 2.

. Bearbeta inte mer dn 1 sats utan avbrott. Lt apparaten svalna till rumstemperatur innan du
fortsdtter att bearbeta en ny sats.

. Hogsta ljudniva = 85 dB [A]

2 Atervinning

8

Produkten dr utvecklad och tillverkad av hogkvalitativa material och komponenter som bade kan
atervinnas och ateranvandas.

Symbolen med en &verkryssad soptunna som finns pa produkten innebér att produkten foljer EU-
direktivet 2002/96/EC:

hi¢

Kassera aldrig produkten med annat hushallsavfall. Ta reda pé de lokala reglerna om separat
insamling av elektriska och elektroniska produkter. Genom att kassera dina gamla produkter pé ratt
sdtt kan du bidra till att minska mojliga negativa effekter pa miljé och hdlsa.

3 Elektromagnetiska falt (EMF)

Den hir apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for elektromagnetiska falt (EMF). Om
apparaten hanteras pa rétt sdtt och enligt instruktionerna i den har anvandarhandboken dr den sédker
att anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

4 Introduktion

Vi gratulerar till ditt kép och hélsar dig vdlkommen till Philips! Genom att registrera din produkt pa
www.philips.com/welcome kan du dra nytta av Philips support.
Recept att anvanda med mixerstaven finns pa www.philips.com/kitchen.

Oversikt

(0]

Knapp Viéxellada for hackare
Motorenhet Knivenhet
Mixerstav Skal for hackare

Viéxellada for visp Kopplingsenhet fér potatismosare

Visp Potatismosare

OOBIBIE
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Bigare (Beroende pa land) Mospaddel

6 Fore den forsta anvandningen

Reng6r noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander apparaten for forsta
gangen (se avsnittet Rengdring).

Forberedelser infor anvandning

1 Lt heta ingredienser svalna innan du hackar eller hiller i bdgaren (max. temperatur 80 °C).
2 Skdr stora ingredienser i bitar om ungefir 2 cm innan du tillreder dem.
3 Montera apparaten pa ritt sitt innan du sitter in stickkontakten i vigguttaget.

7 Anvanda apparaten

Mixerstav
Mixerstaven anvands till att:

. Blanda vitskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor, drinkar och shake-drycker.
. Blanda mjuka ingredienser, t.ex. pannkakssmet och majonnds.

. Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Hackare

Hackaren dr avsedd for att hacka ingredienser som notter, kétt, 16k, hardost, kokta dgg, vitlok, érter,
torrt brod osv.

n Var forsiktig

* Knivarna dr mycket vassa! Var mycket forsiktig nar du hanterar knivenheten, sarskift nar du tar ut den ur skalen for
hackaren, nar du témmer skdlen fér hackaren samt vid rengéring.

E Kommentar

* Om ingredienserna fastnar pa kanterna pa skalen for hackare stoppar du hackaren och I&ser upp ingredienserna
genom att ldgga till vétska eller anvdnda en slickepott.
* For bésta resultat vid bearbetning av nétkott ska du anvanda kylskapskalla kéttbitar:

Visp (HR1601 och HR1603)

Vispen dr avsedd for att vispa bl.a. gradde, dggvitor och efterrétter.

Tips

* Nar du vispar dggvitor far du bast resultat om du anvander en stor skal.
* Nar du vispar gradde kan du anvanda bagaren for att undvika stank.

Potatismosare (HR1609)

Potatismosaren &r sarskilt bra for att géra att potatispuré och puré av kokta drtor:

E Kommentar

* Undvik skada pa apparaten genom att aldrig anvdnda vassa eller harda féremél ndr du tar bort purén fran
potatismosaren.
* Rengor alltid potatismosaren omedelbart efter anvindning (se kapitlet Rengéring och rengéringstabellen).

5

Anvand aldrig potatisstaven till att mosa ingredienser i en panna &ver direkt varme.

Ta alltid bort pannan frdn varmen och lat ingredienserna svalna nagot innan du bérjar mosar dem.

Mosa inte hard eller okokt mat eftersom det kan skada potatisstaven.

Sla inte potatisstaven mot sidan av pannan under eller efter mosningen. Anvand en slickepott for att ta bort
Sverflodig mat.

* For bésta resultat bor du se till att skdlen inte & mer dn halvfull

Koka i cirka 20 minuter, hill bort vattnet frdn potatisen och ldgg dem i en skal.

Du kan férhdja smaken genom att tillsitta salt eller smor:

Tillsatt lite mjolk i taget och fortsitt tills du har uppnatt 6nskat resultat.

8 Rengoring (bild 7)
Sank inte ned motorenheten, vispkopplingen (HR1601 och HR1603), locket till minihackaren

(HR1602 och HR1603) eller kopplingsenheten till potatismosaren (HR1609) i vatten.
Koppla alltid bort tillbehoren fran motorenheten innan du rengér dem.

Var forsiktig

Koppla ur apparaten innan du rengér den eller tar bort nagot tillbehdr:

* Du kan dven ta bort gummiringarna fran skdlen for hackaren for extra noggrann rengéring.

Fér snabbrengéring hiller du varmt vatten med lite diskmedel i bagaren, satter i mixerstaven eller potatismosaren
och later apparaten arbeta i cirka 10 sekunder.

Forvaring

Linda sladden runt apparatens huvuddel.
Ldgg mixerstaven, vispen och knivenheten i bagaren.

we = O

Forvara apparaten pa en torr plats och lat den inte komma i kontakt med direkt solljus och
andra vdrmekadllor.

10 Tillbehor

Du kan bestélla en direktdriven minihackare (med servicekodnummer 4203 035 83450) fran din
Philips-aterforsiljare eller ett av Philips serviccombud som ett extra tillbehér till HR1600, HR1601,
HR1602, HR1603 och HR1609. Anvand mangderna och tillredningstiderna fér minihackaren for det
hér tillbehoret.

11 Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem kan du ga till Philips webbplats pa
www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land (telefonnumret finns i
garantibroschyren). Om det inte finns ndgon kundtjanst i ditt land kan du vdnda dig till din lokala
Philips-aterforsdljare.

12 Barnmatsrecept

encontrar o nimero de telefone no folheto da garantia mundial). Se nao existir um Centro de Ingredienser Mingd Hastighet Tid

Atendimento ao Cliente no seu pafs, dirija-se a um representante Philips.
Tillagad potatis 50¢g

H H A Tillagad kyckli 50 .

12 Receita de comida para bebé Nagad kycng g ON (PA) 60 sek
Tillagade franska bénor 50¢g

Ingredientes Quantidade Velocidade Hora Mijolk 100 ml

Batatas cozidas 50g Obs!

Frango cozido S0g ON 60 seg . Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter varje gdng du anvant den.

agens cozidas 50¢g
Leite 100 ml

Nota
. Deixe sempre o aparelho arrefecer entre cada dose preparada.

Turkege
1 Onemli

Cihaz kullanmadan 6nce bu kullanim kilavuzunu dikkatle okuyun ve daha sonra bagvurmak tizere
saklayin.

Tehlike

. Motor Unitesini kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin veya muslukta durulamayin.
Motor Unitesini sadece nemli bir bezle temizleyin.

Uyari

. Cihazi prize takmadan &nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni
olup olmadigini kontrol edin.

. Elektrik fisi, sebeke kablosu veya diger parcalari hasarliysa, cihazi kesinlikle kullanmayin.

. Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek icin mutlaka Philips'in
yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan
degistirilmesini saglayin.

. Eger cihaz hasar gdérmisse, mutlaka orijinal yedek parcayla degistirilmesini saglayin, aksi takdirde
garantiniz gecerli olmaz.
. Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati olmadan, fiziksel, sinirsel ya da

zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (¢ocuklar
da dahil) kullanilmamalidir.

. Kugtk gocuklarin cihazla oynamalart engellenmelidir.

. Yetiskin denetimi olmadan gocuklarin blenderi kullanmasina izin vermeyin.

. Ogzellikle cihaz prize takillyken bicaklara veya palete dokunmayin. Bicaklar cok keskindir:

. Bigaklar veya palet sikisirsa, bicaklar engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan 6nce, cihazin fisini
cekin.

. Ozellikle sicak malzemeleri islerken, malzemelerin sicramasini engellemek icin cihaz
calistirmadan 6nce her zaman malzemelerin icine ¢ubugu sokun.

Dikkat

. Aksesuarlar degistirmeden ya da kullanim sirasinda hareket eden parcalara erismeden énce
cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.

. Baska Ureticilere ait olan veya Philips tarafindan &zellikle tavsiye edilmeyen aksesuar ve
parcalar kesinlikle kullanmayin. Bu tir aksesuar veya parca kullanirsaniz, garantiniz gecerliligini
yitirin

. Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir:

. Sekil 2'de belirtilen miktarlan ve islem strelerini asmayin. )

. 1 partiden fazla malzemeyi ara vermeden arka arkaya islemeyin. Isleme devam etmek igin

cihazin oda sicakligina dénmesini bekleyin.
. Maksimum glirliltt duizeyi = 85 dB(A)

2 Geri donusim

&

Uriintiniiz, geri donistime tabi tutulabilen ve yeniden kullanilabilen, yiiksek kalitede malzeme ve
parcalardan tasarlanmig ve Gretilmistir

Uzerinde carpi isaretli tekerlekli ¢op kutusu isaretli etiket bulunmasi, s6z konusu Grtintin 2002/96/EC
sayill Avrupa Yonergesi kapsaminda oldugu anlamina gelir:

hi¢

Bu GrlinG kesinlikle diger evsel atiklarla birlikte atmayin. Litfen, elektrikli ve elektronik Griinlerin ayni
toplanmasi ile ilgili yerel kurallar hakkinda bilgi edinin. Eskiyen Grlinintiztin atik islemlerinin dogru
bicimde gergeklestirilmesi, cevre ve insan sagligi Uzerinde olumsuz etkilere yol agilmasini énlemeye
yardimci olur.

3 Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlar (EMF) hakkindaki ttim standartlara uygundur. Dogru ve bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun sekilde kullanilirsa, gliniimiiz bilimsel bulgularina gére cihazin
kullanimr gtivenlidir

4 Giris

Uriinimiizti tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz, Philips diinyasina hos geldiniz! Philips'in sundugu
destekten tam olarak yararlanmak icin, Grinintzt www.philips.com/welcome adresinde kaydettirin.
EL blenderinizle hazirlayacaginiz tarifler icin www.philips.com/kitchen adresine gidin.

Genel Bakis
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Tus Dograyici sanzimani

Motor Unitesi Bicak Unitesi

Cubuk govdesi Dograyici haznesi

Cirpici sanzimani Pire cubugu baglanti tnitesi

Cirpma Unitesi Plre ¢ubugu
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Olcek (Ulkeye Bagl Olarak Degisir) Ezme paleti

6 ilk kullanimdan énce

Cihaz ilk kez kullanirken, yiyeceklerle temas edecek parcalari iyice temizleyin (bkz.' Temizlik' blima).

Cihazi kullanima hazirlama

1 Sicak malzemeleri dogramadan veya lcege dékmeden énce sogumalarini bekleyin
(maks. sicaklik 80 °C).

2 Blylk malzemeleri islemeden dnce yaklasik 2 cm'lik parcalar halinde kesin.

3 Cihazin fisini prize takmadan énce, cihazi dogru sekilde kurun.

7 Cihazi kullanma
El blenderi

El blenderinin kullanim amacglart:

. SGt trlinlerini, soslar, meyve sularini, orbalart ve icecekleri karistirmak.

. krep hamuru ve mayonez gibi yumusak malzemeleri karistirmak.
. Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek.
Dograyici

Dograyici kabuklu yemis, et, sogan, sert peynir, haslanmis yumurta, sarimsak, otlar; kuru ekmek vb.
malzemeleri dogramak icin kullanilabilir.

Dikkat

*  Bicaklar cok keskindir! Bigak tinitesine dokunurken, ézellikle bigaklar dograyici haznesinden cikarirken, hazneyi
bosaltirken ve cihazi temizlerken ¢ok dikkatli olun.

Not
* Malzemeler dograyici haznesine yapisirsa, dograyiciyl durdurun ve bir sivi ya da spatula yardimiyla malzemeleri gikarin.
*S

1gir etini islerken en iyi sonuglan almak icin buzdolabinda sogutulmus ve kip halinde dogranmis et kullanin.

Cirpici (sadece HR1601 ve HR1603 modellerinde)

Cirpma Unitesi, krema ve yumurta aki vb.girpmak icin kullanili:

Ipucu

* Yumurtalanin beyazlanini cirparken, en iyi sonug igin genis bir kase kullanin.
* Krema girparken, sigramayi dnlemek igin Slgegi kullanin.
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Patates ezici (sadece HR1609 modellerinde)
Patates ezici, patates piresi yapmak ve pismis bezelyeleri ezmek icin 6zel olarak donatilmistir:

B

* Patates ezicinin zarar gérmemesi icin, patates eziciden plreyi clkarmak igin asla keskin veya sert nesneler kullanmayin.
* Her zaman, patates eziciyi kullanimdan hemen sonra temizleyin (‘Temizleme' bolimiine ve temizleme tablosuna
bakin).

E |Pucu

* Patates ezme cubugunu asla dogrudan ates Uzerinde bulunan tavanin icindeki malzemeleri ezmek igin kullanmayin.

* Malzemeleri ezmeden énce tavayr mutlaka atesin tzerinden alin ve malzemelerin biraz sogumasini bekleyin.

* Patates ezme cubuguna zarar verebilecegi icin, sert veya pismemis malzemeleri ezmeyin.

* Ezme islemi sirasinda veya sonrasinda patates ezme gubugunu tavanin kenarina vurmayin. Kalan yiyecek pargalarini
almak icin bir spatula kullanin.

* En iyi sonucu elde etmek igin, kasenin yanisindan fazlasini doldurmamaya &zen gésterin.

* Yaklasik olarak 20 dakika pisirin, patateslerin suyunu stziin ve bir kaseye koyun.

* Tuz veya tereyag ekleyerek lezzeti artirabilirsiniz.

* Yavas yavas sit ekleyip istenilen sonuca ulasana kadar bu isleme devam edin.

8 Temizleme (Sek.7)

Motor Unitesini, ¢irpici baglantisini (sadece HR1601 ve HR1603 modellerinde), mini dograyicinin
kapagini (sadece HR1602 ve HR1603 modellerinde) veya patates ezicinin (HR1609) baglant
Unitesini kesinlikle suya batirmayin.

Aksesuarlar ancak motor Unitesinden cikardiktan sonra temizleyin.

Dikkat

Temizlemeden veya bir aksesuarini gikarmadan énce cihazin fisini prizden gekin.

Derinlemesine temizlik icin dograyici haznelerinin lastik halkalarini da cikarabilirsiniz.

Hizl temizlik icin, dlgegin igine biraz bulasik deterjaniyla birlikte sicak su dékiin, blender cubugunu veya patates
ezme cubugunu takin ve cihazi yaklasik 10 saniye calistirin.

O

Saklama

Giig kablosunu cihaz tabaninin etrafina dolayin.

Blender cubugunu, cirpiciy ve bicak Unitesini dlcegin icine koyun.

Cihazi dogrudan glines isigina veya diger isi kaynaklarina maruz kalmayacag kuru bir yerde
saklayin.

10 Aksesuarlar

HR1600, HR1601, HR1602, HR1603 ve HR1609 modelleri icin dogrudan tahrikli mini dograyiciy,
Philips bayiinden ya da Philips servis merkezinden, ekstra aksesuar olarak (4203 035 83450 servis
kod numarasi ile) siparis edebilirsiniz. Bu aksesuarda, mini dograyici icin gecerli miktarlar ve hazirlama
strelerini kullanin.

w N =

11 Garanti ve servis

Servise veya bilgiye ihtiyaciniz ya da bir sorununuz varsa, lGtfen www.philips.com adresindeki Philips
web sitesini ziyaret edin veya Ulkenizdeki Philips Musteri Destek Merkezi'yle iletisim kurun (telefon
numaralarini diinya ¢apinda garanti kitapgiginda bulabilirsiniz). Ulkenizde Musteri Destek Merkezi
yoksa, yerel Philips saticiniza gidin.

12 Bebek mamasi tarifi

Malzemeler Miktar Hiz Siire
Pismis patates 50g
Pismis tavuk 50¢g
— ON (Agik) 60 sn.
Pismis taze fasulye 50¢g
Sat 100 ml
Not
. Her islemden sonra cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyin.
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