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know your Kenwood kitchen machine

safety

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.
Switch off and unplug before fitting or
removing tools/attachments, after use
and before cleaning.

Keep your fingers away from moving
parts and fitted attachments.

Never leave the machine on unattended.
Never use a damaged machine. Get it
checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Never let the cord hang down where a
child could grab it.

Never let the power unit, cord or plug get
wet.

Never use an unauthorised attachment
or both outlets at the same time

Never exceed the maximum capacities.
When using an attachment, read the
safety instructions that come with it.
Take care when lifting this appliance as it
is heavy. Ensure the head is locked and
that the bowl, tools, outlet cover and
cord are secure before lifting.



This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Misuse of your appliance can result in
injury.

Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.



know your Kenwood kitchen machine

before plugging in

e Make sure your electricity supply is the same as the one shown on
the underside of your machine.

e This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended for contact with food.

know your Kenwood kitchen machine
@ mixer head
@ attachment outlet
® outlet cover
@ bowl
® tool socket
® on/off and speed switch
@ mixer ready indicator light
mixer body
(® head release lever
K-beater
@ whisk
@ dough hook
@ spatula
splashguard
@ spanner




K beater

whisk

dough hook

to insert a tool

to remove a tool

hints

N

the mixer

the mixing tools and some of their uses
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, éclairs and
mashed potato.
For eggs, cream, batters, fatless sponges, meringues, T
cheesecakes, mousses, soufflés. Don’t use the whisk for heavy

. ) : AN
mixtures (eg creaming fat and sugar) — you could damage it. (1]
For yeast mixtures.

to use your mixer

Lift the head release lever at the back of the appliance @

and at the same time lift the head until it locks in the raised
position @.

Push up until it stops then turn @.

Fit the bow! onto the base. Place the handle directly over the
unlock symbol @, then gently turn the bowl clockwise until the
handle is directly above the lock symbol @. DO NOT USE
excessive force and DO NOT overtighten @.

Lift the head release lever at the back of the appliance and at the
same time lower the mixer head .

Plug into the power supply and the mixer ready indicator light
will glow.

Switch on by turning the speed switch to the desired setting.
Turn and remove.

important

If the mixer head is raised during operation, the machine will stop
working straight away. To re-start the mixer, lower the mixer head,
turn the speed switch to the off position, wait a few seconds and
then re-select the speed. The mixer should resume operating
straight away.

Whenever the mixer head is raised the mixer ready indicator light
will go out. When the head is lowered, the light will glow indicating
the mixer is ready to use.

The fold function () can be used for folding light ingredients into
heavier mixtures for example meringues, mousses, fruit fools,
Genoese sponges and souffles, and to slowly incorporate flour and
fruit into cake mixtures. The mixer will operate at a constant slow
speed.

Eggs at room temperature are best for whisking.

Before whisking egg whites, make sure there’s no grease or egg
yolk on the whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless your recipe states otherwise.
When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the

fat at room temperature or soften it first.




important e

K beater e

whisk e
dough hook e

the mixer

Your Kitchen Machine has been fitted with a ‘soft start’ feature to
minimise spillage. However if the machine is switched on with a

heavy mixture in the bowl such as bread dough, you may notice
that the mixer takes a few seconds to reach the selected speed.

points for bread making

Never exceed the maximum capacities below - you will overload

the machine.

To protect the life of the machine always allow a rest of 20 minutes
between loads.

If you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough
and do each half separately.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.

At intervals stop the machine and scrape the mixture off the dough
hook.

Different batches of flour vary considerably in the quantities of liquid
required and the stickiness of the dough can have a marked effect
on the load imposed on the machine. You are advised to keep the
machine under observation whilst the dough is being mixed; the
operation should take no longer than 5 minutes.

speed switch

These are a guide only and will vary depending upon the quantity of
mix in the bowl and the ingredients being mixed.

creaming fat and sugar start on ‘min’, gradually increasing
to a higher speed.

beating eggs into creamed mixtures 4 - ‘max’.
folding in flour, fruit etc ‘min’ - 1 or fold Q.

all in one cakes start on ‘min’, gradually increase to ‘max’.
rubbing fat into flour ‘min’ - 2.

Gradually increase to ‘max’.

Start on ‘min’, gradually increasing to 1.

electronic speed sensor control

Your mixer is fitted with an electronic speed sensor control that is
designed to maintain the speed under different load conditions,
such as when kneading bread dough or when eggs are added to a
cake mix. You may therefore hear some variation in speed during
the operation as the mixer adjusts to the load and speed selected -
this is normal.

maximum capacities

shortcrust pastry 680g flour

fruit cake mix 2.72 Kg total mix
stiff bread dough 1.35 Kg flour
soft bread dough 1.3 Kg flour

egg whites 12



solution e
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solution e

to fit and use your splashguard

Raise the mixer head until it locks.

Fit the bowl onto the base.

Push the splashguard onto the underside of the mixer head @
until fully located. The hinged section should be positioned as shown.
Insert required tool.

Lower the mixer head.

During mixing, ingredients can be added directly to the bowl via
the hinged section of the splashguard @.

You do not need to remove the splashguard to change tools.
Remove the splashguard by raising the mixer head and sliding it
down.

troubleshooting

problem

The whisk or K beater knocks against the bottom of the bowl or
isn’t reaching the ingredients in the bottom of the bowil.

Adjust the height using the spanner provided. Here's how:

Unplug the appliance.

Raise the mixer head and insert the whisk or beater.

Lower the mixer head. If the clearance needs to be adjusted,
raise the mixer head and remove the tool. Ideally the whisk and
K beater should be almost touching the bottom of the bow! @.
Using the spanner provided loosen the nut sufficiently to allow
adjustment of the shaft @. To lower the tool closer to the bottom
of the bowl, turn the shaft anti-clockwise. To raise the tool

away from the bottom of the bowl turn the shaft clockwise.
Re-tighten the nut.

Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. (Check its
position see points above).

Repeat the above steps as necessary until the tool is set correctly.
Once this is acheived tighten the nut securely.

~

Keny

dough hook - this tool is set at the factory and should require
no adjustment. [4)

problem

The mixer stops during operation.

If for any reason power to the mixer is interrrupted and the
machine stops working, turn the speed switch to the off position,
wait a few seconds and then re-select the speed. The mixer
should resume operating straight away.

7



mixer body,
outlet cover

tools

bowl,
splashguard

cleaning and service

care and cleaning
Always switch off and unplug before cleaning.

Wipe with a damp cloth, then dry.
Never use abrasives or immerse in water.

Wash by hand, then dry thoroughly. Do not wash in the dishwasher.

Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.
Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your
stainless steel bowl. Use vinegar to remove limescale.

Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).

service and customer care
If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOQOD repairer.

If you need help with:

using your machine

servicing or repairs

Contact the shop where you bought your appliance.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.
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de onderdelen van de Kenwood keukenmachine

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder alle verpakking en labels.
Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact voordat u
instrumenten/hulpstukken aanbrengt of
verwijdert, na ieder gebruik en alvorens
het apparaat te reinigen.

Houd uw vingers uit de buurt van
bewegende onderdelen en vaste
accessoires.

Laat de machine nooit onbeheerd achter,
wanneer deze ingeschakeld is, en houd
hem buiten het bereik van kinderen.
Gebruik de machine niet als hij
beschadigd is. Laat hem nakijken of
repareren: zie paragraaf ‘onderhoud en
klantenservice’.

Laat het snoer nooit naar beneden
hangen waar een kind erbij kan.

De motor, het snoer of de stekker nooit
nat laten worden.

Gebruik nooit een ongeautoriseerd
hulpstuk of meer dan één aansluitpunt
tegelijkertijd.

Overschrijd nooit de maximumcapaciteit.
Lees eerst de veiligheidsvoorschriften bij
de accesoires, voordat u ze gebruikt.



Wees voorzichtig wanneer u dit apparaat
optilt, omdat het zwaar is. Zorg dat de
kop vergrendeld is en dat de kom,
hulpstukken, afdekking van het
aansluitpunt en het snoer vastzitten voor
u het apparaat optilt.

Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.
Op kinderen moet toezicht gehouden
worden om er zeker van te zijn dat ze
niet met het apparaat spelen.

Misbruik van uw apparaat kan tot letsel
leiden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten of
gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilig gebruik van het
apparaat en de betrokken risico's
begrijpen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar
deze instructies niet worden opgevolgd.

10



de onderdelen van de Kenwood keukenmachine

voordat u de stekker in het stopcontact steekt

e Zorg dat uw elektriciteitstoevoer overeenkomt met de aanwijzingen
onderop de machine.

e Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC betreffende
de elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004
van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor
contact met voedsel.

de onderdelen van de Kenwood keukenmachine
@ mixerkop
(@ aansluitpunt voor hulpstuk
® afdekking van aansluitpunt
@ kom
® fitting voor hulpstukken
(® aan/uit en snelheidschakelaar
@ indicatielampje Mixer klaar voor gebruik
hoofddeel mixer
(©® ontgrendeling van de kop
K-klopper
@ garde
@ deeghaak
® spatel
spatscherm
@ moersleutel




K klopper

garde

deeghaak

een hulpstuk
bevestigen

een hulpstuk
verwijderen

de mixer
D&mﬂﬁ%

de menghulpstukken en hoe ze gebruikt kunnen
worden

Voor het bereiden van taarten, koekjes, gebakjes, suikerglazuur,
vullingen, éclairs en aardappelpuree. T
Voor eieren, room, beslag, vetloos eiergebak, meringue, N

kaastaart, mousse, soufflé. Gebruik de garde niet voor zware (1]
mengsels (bijv. boter en suiker vermengen), omdat de garde
daardoor beschadigd kan raken.

Voor gistmengsels.

de mixer gebruiken

Zet de hendel om de kop te ontgrendelen aan de achterkant van
het apparaat omhoog @ en til tegelijkertijd de kop op tot deze in
de omhoog-stand vastklikt @.

Duw het hulpstuk omhoog tot het niet verder kan en draai het
vervolgens @.

Zet de kom op de basis. Zet het handvat recht boven het symbool
Ontgrendeld @, draai de kom vervolgens voorzichtig naar rechts
tot het handvat zich recht boven het symbool Vergrendeld @
bevindt. Gebruik NIET te veel kracht en draai de kom NIET te vast

Zet de hendel om de kop te ontgrendelen aan de achterkant van
het apparaat omhoog en laat de mixerkop tegelijkertijd zakken.
Steek de stekker in het stopcontact en het indicatielampje Mixer
klaar voor gebruik gaat branden.

Schakel het apparaat aan door de snelheidsschakelaar tot in de
gewenste stand te draaien.

Draai en verwijder het.

belangrijk

Als de kop van de mixer opgetild wordt terwijl het apparaat aan
staat, dan stopt het apparaat onmiddellijk. Om de mixer opnieuw
op te starten, draait u de knop naar de uit-stand, wacht een paar
seconden en selecteert de snelheid opnieuw. De mixer moet nu
onmiddellijk weer aangaan.

Wanneer de mixerkop omhoog staat, gaat het indicatorlampje
Mixer klaar voor gebruik uit. Als de kop omlaag gebracht wordt,
gaat het lampje branden; dit geeft aan dat de mixer klaar is voor
gebruik.

12



tips

belangrijk

de mixer

Het vouwhulpstuk () kan worden gebruikt om lichte ingrediénten
in zwaardere mengsels te vouwen, zoals voor meringue, mousse,
vruchtenmousse, Genuese taarten en soufflés en om bloem en fruit
langzaam in taartmixen op te nemen. De mixer werkt op een
constante langzame snelheid.

Het beste is om eieren eerst op kamertemperatuur te brengen,
voordat u ze gaat kloppen.

Zorg dat er geen boter of eigeel op de garde of in de kom
aanwezig is, voordat u eiwit gaat opkloppen.

Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken, tenzij het
recept iets anders voorschrijft.

Wanneer u boter en suiker voor een taart vermengt, zorg altijd dat
de boter op kamertemperatuur is gebracht of dat u de boter eerst
zacht laat worden.

Uw keukenmachine is uitgerust met een ‘langzame start’ functie
om spatten te minimaliseren. Als de machine echter aangezet
wordt terwijl er een zwaar mengsel in de kom zit, zoals brooddeeg,
kan het even duren voordat de mixer de geselecteerde snelheid
bereikt.

tips voor het bereiden van brood

Nooit de onderstaande maximumcapaciteit overschrijden — anders
raakt de machine overbelast.

Laat de machine tussen twee bewerkingscycli altijd 20 minuten
rusten, zodat hij langer mee zal gaan.

Als u hoort dat de machine te hard moet werken, schakelt u hem
uit, verwijdert de helft van het deeg en verwerkt iedere helft
afzonderlijk.

De ingrediénten zullen het beste mengen als u eerst de vioeistof in
de kom giet.

Stop de machine af en toe om het deeg van de deeghaak af te
schrapen.

Er bestaat een groot verschil tussen verschillende soorten bloem
en de hoeveelheid vloeistof die ervoor nodig is. De kleverigheid van
het deeg heeft een groot effect op de belasting van de machine.
Aangeraden wordt om de machine in de gaten te houden wanneer
het deeg wordt gemengd; deze bewerking duurt niet langer dan 5
minuten.

13



K klopper o

L]
garde e
deeghaak e

de mixer

snelheidsschakelaar

Dit zijn slechts richtlijnen; de ware snelheid hangt af van de
hoeveelheid die gemengd moet worden. De ingrediénten die
gemengd moeten worden zitten in de kom.

vet en suiker kloppen begin op ‘min’ en schakel geleidelijk
naar een hogere snelheid.

eieren in een glad mengsel vermengen: 4 - ‘max’.
bloem, fruit, etc door het mengsel scheppen: 1 of
vouwen QQ.

één-staps cake begin op ‘min’ en verhoog de snelheid tot

‘ ’

max’.
boter en bloem vermengen: min - 2.

Langzaam versnellen tot ‘max’.

Begin op ‘min’ en verhoog de snelheid geleidelijk tot 1.

elektronische snelheidssensorregeling

De mixer is uitgerust met een elektronische snelheidsregeling die
speciaal werd ontworpen om een constante snelheid bij
verschillende belastingen te handhaven, zoals bij het kneden van
brooddeeg of wanneer eieren aan een cakemix worden
toegevoegd. Daarom is het mogelijk dat u tijdens de werking
snelheidsvariaties hoort, aangezien de mixer de snelheid
automatisch aan de belasting en aan de gekozen snelheid aanpast
— dit is normaal.

maximumcapaciteit
kruimeldeeg 680 gr bloem
fruittaartmix 2,72 kg totale mix

deeg voor hard brood 1,35 kg bloem
deeg voor zacht brood 1,35 kg bloem
eiwite 12

14



oplossing

e

—

aanbrengen en gebruik van het
spatdeksel

Breng de mixerkop omhoog totdat deze wordt vergrendeld.
Plaats de kom op het onderstel.

Monteer het spatdeksel onderaan de mixerkop @, tot hij goed
vast zit. Het scharnier bevindt zich zoals op de afbeelding staat
aangegeven.

Monteer het gewenste hulpstuk.

Laat de mixerkop zakken.

Tijdens het mixen kunt u ingrediénten rechtstreeks aan de kom
toevoegen via het scharnierende deel van de spatbescherming @.
U hoeft het spatdeksel niet te verwijderen om van hulpstuk te
wisselen.

Verwijder het spatdeksel door de mixerkop omhoog te halen en
het deksel ervanaf te trekken.

oplossen van problemen

probleem:

De garde of de K klopper slaat tegen de bodem van de kom of
reikt niet tot aan de ingrediénten op de bodem van de kom.
Stel de hoogte met de meegeleverde moersleutel bij. Ga als volgt
te werk:

Haal de stekker uit het stopcontact.

Breng de mixerkop omhoog en breng de garde of klopper aan.
Laat de kop weer zakken. Als de tussenruimte moet worden
aangepast, tilt u de mixerkop op en verwijdert het hulpstuk.
Voor de beste prestaties moet de klopper of de K klopper de
bodem van de kom bijna aanraken @.

Gebruik de meegeleverde sleutel om de moer voldoende

los te draaien en de steel bij te stellen @. Om het hulpstuk @
dichter bij de bodem van de kom te krijgen, draait u de steel
naar links. Om het hulpstuk verder van de bodem van de kom

te verwijderen, draait u de steel naar rechts.

Draai de moer weer vast.

Zet het hulpstuk in de mixer en laat de mixerkop zakken.

(Controleer de positie, zie bovenstaande punten). \
Herhaal zo nodig de bovengenoemde stappen tot het hulpstuk

zich in de juiste positie bevindt. Vervolgens draait u de moer Kenwoor
goed vast. o

deeghaak - dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en hoeft ) BN

verder niet te worden aangepast.

15
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oplossing e

oplossen van problemen

probleem

De mixer stopt tijdens het gebruik.

Mocht de stroom naar de mixer om enige reden onderbroken
worden en het apparaat stopt, dan draait u de snelheidknop naar
de uit-stand, wacht een paar seconden en selecteert de snelheid
opnieuw. De mixer moet nu onmiddellijk weer aangaan.

16



hoofddeel mixer,
afdekking van
aansluitpunt

hulpstukken

kom, spatscherm

reiniging en onderhoud

verzorging en reiniging
De machine altijd uitzetten en de stekker uit het stopcontact halen.

Met een vochtige doek schoonvegen en afdrogen.
Geen schuurmiddelen gebruiken en nooit in water onderdompelen.

Met de hand afwassen en vervolgens goed afdrogen. Niet in de
afwasmachine reinigen.

Met de hand wassen en goed afdrogen of in de vaatwasmachine wassen.
Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of bleekmiddel om uw
roestvrijstalen kom te reinigen. Gebruik azijn om kalkaanslag te
verwijderen.

Uit de buurt van hittebronnen houden (gaspitten, ovens, magnetrons).

onderhoud en klantenservice

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING
MET DE EUROPESE RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service verschaft. Het
apart verwerken van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit het
apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting
tot gescheiden verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.

17



faites connaissance avec votre robot de

cuisine Kenwood

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

Eteignez et débranchez I'appareil avant
d'adapter ou de retirer tout
élément/accessoire, apres I'utilisation et
avant le nettoyage.

N’approchez jamais vos doigts des
éléments en mouvement ou des
accessoires fixés sur votre robot.

Ne laissez jamais votre appareil sans
surveillance lorsqu’il fonctionne et

maintenez-le hors de portée des enfants.

N’utilisez jamais un appareil endommagé
OuU en mauvais état. Faites-le veérifier et
réparer. Pour cela reportez-vous a la
rubrique 'service apres-vente'.

Ne laissez jamais le cordon pendre de
telle facon qu’un enfant puisse s’en
saisir.

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise.
N’utilisez jamais un accessoire non
recommandé ou les deux sorties en
méme temps.

Ne dépassez jamais les capacités
maximales de charge de I'appareil telles
qu’elles sont précisées.

18

e



Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez
attentivement les instructions sur la sécurité
concernant cet accessoire.

Cet appareil est lourd. Prenez donc des
précautions lorsque vous le soulevez. Assurez-
vous que la téte est verrouillée et que le bol, les
ustensiles, le cache de la sortie et le cordon
d’alimentation sont attachés avant de soulever
I'appareil.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé par des
enfants. Veuillez conserver I'appareil et le cordon
hors de la portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

Une mauvaise utilisation de votre appareil peut
provoquer des blessures.

Les appareils peuvent étre utilisés par des
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui
disposent des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour I'utilisation des appareils, et si
elles ont connaissance des risques.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique
prévue. Kenwood décline toute responsabilité
dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions
ne sont pas respectées.

19



faites connaissance avec votre robot de
cuisine Kenwood

avant de brancher P’appareil

e Assurez-vous que la tension de votre installation est la méme que
celle indiquée sous votre appareil.

o Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique, et au reglement 1935/2004 de
la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact
alimentaire.

faites connaissance avec votre robot de cuisine
Kenwood

@ téte du batteur

(@ sortie pour accessoire

® cache de sortie

@ bol

(®) douille pour ustensile

(® bouton on/off (marche/arrét) et de vitesse

@ témoin lumineux du batteur

corps du batteur

(® manette de déblocage de la téte

batteur K

@ fouet

@ crochet pétrisseur

® spatule

protection anti-projections

@® clé de serrage




K batteur

fouet

crochet a pate

pour insérer un
ustensile

pour retirer un
ustensile

astuces

le mixer

les accessoires du batteur et quelques-unes de leurs
utilisations possibles

Pour la confection de cakes, biscuits, patisseries, glacages,
garnitures, éclairs et purées de pommes de terre. T
Pour les ceufs, la creme, la pate a beignet, les gateaux sans N

matiere grasse, les meringues, les gateaux au fromage, les (1]
mousses, les soufflés. N'utilisez pas le fouet pour les mélanges
épais (ex matiere grasse et sucre) — vous pourriez I'endommager.
Pour les mélanges a base de levure.

pour utiliser le batteur

Soulevez la manette de déblocage de la téte située a I'arriere de
I'appareil @, tout en levant la téte, jusqu’a ce qu’elle se bloque en
position relevée @.

Poussez vers le haut jusqu’a ce qu'il s’arréte puis tournez @.
Posez le bol sur la base. Placez la poignée juste au-dessus du
symbole "déverrouiller" @, puis faire tourner doucement le bol
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce que la poignée
se trouve directement au-dessus du symbole "verrouiller" @. NE
PAS forcer excessivement et NE PAS trop serrer @.

Soulevez la manette de déblocage de la téte située a I'arriere de
I'appareil, tout en abaissant la téte du batteur.

Branchez sur 'alimentation électrique et le témoin lumineux du
batteur s’allume.

Mettez sous tension en plagant le contréle de la vitesse sur la
position requise.

Tournez et retirez-le.

important

Si vous soulevez la téte du batteur alors que I'appareil fonctionne,
celui-ci s’arréte immédiatement. Pour redémarrer le batteur,
abaissez la téte, positionnez le sélecteur de vitesse sur "Arrét",
attendez quelques secondes, puis sélectionnez a nouveau une
vitesse. Le batteur doit se remettre en marche immédiatement.
Chaque fois que la téte du batteur est relevée, le témoin lumineux
du batteur s’éteint. Lorsque la téte est abaissée, le témoin s’allume
pour indiquer que le batteur est prét pour I'utilisation.

La fonction mélange () peut étre utilisée pour insérer les
ingrédients légers dans les mélanges plus épais pour obtenir par
exemple des meringues, des mousses, des mousses aux fruits,
des génoises et des soufflés, et également pour incorporer
délicatement la farine et les fruits aux mélanges a gateaux. Le
blender fonctionnera a vitesse lente constante. (4
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K batteur e

[ ]
fouet e
crochet pétrisseur o

le mixer

Il est conseillé d’utiliser des ceufs a température ambiante pour

les battre.

Avant de monter des blancs en neige, vérifiez qu’il n’y a pas de
graisse ou de jaune d’ceuf sur le fouet ou dans le bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la pate sauf indications contraires
mentionnées sur votre recette.

Si vous préparez des gateaux a base de matiere grasse et de sucre,
utilisez-les toujours a température ambiante ou faites-les ramollir
auparavant.

Votre robot de cuisine est muni d’une fonction ‘soft start’ (démarrage
en douceur) pour minimiser les déversements. Toutefois, si I'appareil
est mis sous tension alors qu’une préparation lourde se trouve dans
le bol (par exemple de la pate a pain), quelques secondes peuvent
s’écouler avant que le batteur n’atteigne la vitesse sélectionnée.

points importants pour la fabrication du pain

Ne dépassez jamais les capacités maximales ci-dessous - vous
risqueriez de surcharger votre appareil.

Afin de préserver la durée de vie de votre machine, prévoyez toujours une
période de repos de 20 minutes entre les préparations.

Si vous entendez I'appareil forcer, éteignez-le, retirez la moitié de la
pate et travaillez chaque moitié séparément.

Les ingrédients se mélangeront mieux si vous versez les liquides en
premier.

Arrétez régulierement I'appareil et raclez le mélange avec le crochet a
pate.

Différents types de farine varient considérablement dans les quantités
de liquide nécessaires et la viscosité de la pate peut avoir un effet
important sur la charge imposée a la machine. Il est conseillé
d’observer I'appareil pendant le mélange de la pate ; I'opération ne
doit pas durer plus de 5 minutes.

bouton de réglage de la vitesse

Les informations suivantes ne sont données qu’a titre indicatif et
peuvent varier selon la quantité du mélange dans le bol et des
ingrédients mixés.

travailler de la matiére grasse et du sucre commencez sur
la position ‘min’, passez progressivement a une vitesse plus élevée.
incorporer les ceufs a une créme : 4 - ‘max’.

incorporer la farine, les fruits etc. : 1 ou incorporer ().
gateaux en une étape commencez sur ‘min’, augmentez
progressivement pour atteindre la position ‘max’.

incorporer les corps gras a la farine : min - 2.

Augmentez progressivement jusqu’a ‘max’.

Commencez sur ‘min’, passez progressivement a 1.
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le mixer

commande a capteur de vitesse électronique

Votre batteur est équipé d’une commande a capteur de vitesse
électronique congu pour maintenir la vitesse dans différentes
conditions de charge, comme lorsque 'on pétrit de la pate a pain
ou incorpore les ceufs dans une pate a gateaux. Vous pouvez donc
entendre des variations de vitesse pendant I'opération alors que le
batteur s’adapte a la charge et a la vitesse sélectionnée — c’est
normal.

capacités maximales

pate brisée 680 g de farine

cake aux fruits 2,72 kg de mélange en tout
pate a pain ferme 1,35 kg de farine

pate a pain souple 1,3 kg de farine

blancs d’ceuf 12
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solution

-

installation et utilisation du
couvercle de protection

Levez la téte du batteur jusqu'en position verrouillée.

Installez le bol sur le socle.

Placer le couvercle anti-éclaboussures sur la partie inférieure de la
téte du mélangeur @ jusqu'a insertion complete. La partie montée
doit étre positionnée tel qu’indiqué sur le schéma.

Insérez I'outil nécessaire.

Abaissez la téte du batteur.

Durant le mélange, les ingrédients peuvent étre ajoutés
directement dans le bol par la section articulée du couvercle de
protection @.

Vous n’avez pas besoin d’enlever le couvercle de protection pour
changer d’outil.

Retirez le couvercle de protection en le faisant glisser vers le bas
aprés avoir soulevé la téte du batteur.

solutionner les problemes

probléme
Le fouet ou le batteur 'K' vient heurter le fond du bol ou ne peut
pas atteindre les ingrédients situés au fond du bol.

Ajustez la hauteur en utilisant la clé fournie a cet effet. Effectuez
cette opération de la maniére suivante :

Débranchez I'appareil.

Levez la téte du batteur et introduisez le fouet ou batteur.
Abaissez la téte du batteur. Si le débattement doit étre ajusté,
levez la téte du batteur et enlevez I'outil. Le fouet / batteur en
K est en position idéale lorsqu'il touche presque le fond du
bol @.

Utilisez la clé pour desserrer I'écrou afin de pouvoir ajuster @
I'axe @. Pour baisser 'accessoire, tournez I'axe dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre. Pour le lever par rapport au
fond du bol, tournez I'axe dans le sens des aiguilles d’une montre.
Resserrez I'écrou.

Insérez I'accessoire dans la téte du batteur. (Vérifiez sa position,

voir ci-dessus). \
Répétez les étapes précédentes jusqu’a ce que 'accessoire soit

correctement placé. Resserrez alors I'écrou fermement. o Kenwoor
crochet de pétrissage — cet outil est réglé en usine et ne

devrait pas nécessiter d’ajustement. Q
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solution e

solutionner les problemes

probléme

Le batteur s’arréte pendant I'utilisation.

Si, pour une raison quelconque, I'alimentation électrique du
batteur est interrompue et I'appareil s’arréte, positionnez le
sélecteur de vitesse sur « arrét », attendez quelgues secondes,
puis sélectionnez a nouveau une vitesse. Le batteur doit se
remettre en marche immédiatement.
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corps du batteur,
cache de sortie

ustensiles
bol,

protection
anti-projections

nettoyage et entretien

entretien et nettoyage

Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le avant de le
nettoyer.

Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.

N’utilisez jamais d’abrasifs et n'immergez jamais I'appareil.

Lavez a la main, puis séchez scrupuleusement. Ne passez pas au
lave-vaisselle.

Lavez-les a la main, puis séchez soigneusement ou lavez-les au
lave-vaisselle.

N’utilisez jamais de brosse métallique, de paille de fer ou de chlore
pour nettoyer votre bol en acier inoxydable. Utilisez du vinaigre pour
enlever le calcaire.

Tenez votre robot toujours éloigné des sources de chaleurs (plaques
de cuisson, fours, fours a micro-ondes).

service aprés-vente
Si le cordon est endommagg, il doit étre remplacé, pour des raisons
de sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

I'utilisation de votre appareil

I'entretien ou les réparations

contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou auprés des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une
élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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€Y,
Die Bestandteile Ihrer Kenwood Kuchenmaschine

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.
Vor dem Einsetzen oder Abnehmen von
Ruhrgeraten oder Zubehdrteilen, nach
dem Gebrauch und vor dem Reinigen
immer ausschalten und Netzstecker
ziehen.

Greifen Sie nicht in rotierende Teile und
montierte Vor- und Aufséatze.

Lassen Sie die Maschine nie
unbeaufsichtigt eingeschaltet. Halten Sie
Kinder von der Maschine fern.
Benutzen Sie eine beschadigte Maschine
nicht weiter, sondern lassen Sie sie vor
Benutzung Uberprifen und reparieren -
siehe Abschnitt ‘Kundendienst'.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in
Reichweite eines Kindes ist.

Achten Sie darauf, dass Motorblock,
Kabel und Stecker niemals nass werden.
Nur zugelassene Zusatzgerate
verwenden. Nie beide
Zusatzgeratausgange gleichzeitig
verwenden.

Uberschreiten Sie die auf angegebenen
Hochstmengen nicht.

Beachten Sie die mit jedem Zubehorteil
mitgelieferten Sicherheitsanweisungen.
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Vorsicht beim Anheben - dieses Geréat ist
schwer. Achten Sie darauf, dass der
Kopf verriegelt ist, und dass Schussel,
Zusatzgerate, die Abdeckung des
Zusatzgeratausgangs und das Kabel
gesichert sind, bevor Sie das Gerat
anheben.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
Kinder mussen Uberwacht werden, damit
sie mit dem Gerat nicht spielen.
UnsachgemaBer Gebrauch Ihres Geréts
kann zu Verletzungen flhren.

Gerate konnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Geréats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
Verwenden Sie das Gerat nur fUr seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt. Bei
unsachgemaBer Benutzung oder
Nichteinhaltung dieser Anweisungen
ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.
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Die Bestandteile Ihrer Kenwood Kuchenmaschine

Vor dem Einschalten

e \ergewissern Sie sich, dass lhre Stromversorgung den Angaben
auf der Unterseite des Geréts entspricht.

e Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Berlihrung zu kommen.

Die Bestandteile lhrer Kenwood Kiichenmaschine
@ Ruhrarm
(@ Ausgang flr Zusatzgeréate
® Abdeckung des Zusatzgerateausgangs
@ Schussel
(® Einsteckdffnung flr Ruhrwerkzeuge
® Ein-/Ausschalter und Geschwindigkeitsschalter
@ Kuchenmaschine "Bereit"-Anzeigenleuchte
Antriebsaggregat
© Freigabehebel fir den Ruhrarm
K-Haken
@ Schneebesen
® Knethaken
@ Spatel
Spritzschutz
@ Schraubenschlissel




K Haken

Schneebesen

Knethaken

Sie kénnen jetzt
ein Ruhrelement
einstecken

Herausnehmen
eines Ruhrelements

Die Kiichenmaschine

Die Riihrwerkzeuge und ihre Verwendung

Fur Kuchen, Kekse, Geback, Glasuren, Flllungen, Eclairs und
Kartoffelbrei.

Fur Eier, Sahne, Teig, fettfreien Biskuitteig, Baiser, K&sekuchen, T
Mousse, Soufflés. Der Schneebesen darf nicht fir schwere N

Massen (z.B. zum Cremigrihren von Fett und Zucker) (1]
verwendet werden, weil er dadurch beschadigt werden kénnte.
Fur Hefeteig.

Verwendung der Kiichenmaschine

Heben Sie den Freigabehebel des Ruhrarms an der Hinterseite des
Gerats an @. Heben Sie gleichzeitig den Ruhrarm hoch bis

er in der angehobenen Position einrastet @.

Schieben Sie das Ruhrelement bis zum Anschlag mit anschlieBender
Drehung ein @.

Setzen Sie die Schissel auf den Sockel. Achten Sie dabei darauf,
dass der Griff sich direkt Gber dem Entriegelungssymbol @
befindet, und drehen Sie die Schissel sanft im Uhrzeigersinn, bis
der Giriff sich direkt Uber dem Verriegelungssymbol @ befindet.
NICHT zu viel Kraftaufwand BENUTZEN und NICHT zu fest
drehen @.

Heben Sie den Freigabehebel des Ruhrarms an der Rickseite des
Gerats hoch und lassen Sie gleichzeitig den Rihrarm herunter.
Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose - die
Anzeigeleuchte der Kiichenmaschine leuchtet auf.

Schalten Sie das Gerat durch Drehen des
Geschwindigkeitsschalters auf die gewtinschte Stellung ein.
Drehen und Herausnehmen.

Wichtig

Wird der Ruhrarm der Kichenmaschine wahrend des Betriebs
angehoben, stoppt das Gerat sofort automatisch. Zum
Wiedereinschalten der Klichenmaschine, Rihrarm absenken,
Drehzahlregler abschalten, ein paar Sekunden warten und erneut
die gewlnschte Drehzahl wahlen. Die Kichenmaschine sollte
umgehend starten.

Wenn sich der Ruhrarm in der hochgestellten Position befindet,
erlischt die Gerat Bereit-Anzeigeleuchte. Wenn der Rihrarm
herunter gelassen wird, leuchtet die Anzeige auf. Dies zeigt Ihnen,
dass die Kiichenmaschine betriebsbereit ist.
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Die Kiichenmaschine

Tipps e Die Unterheb-Funktion () dient zum Unterheben von leichten Zutaten

Wichtig

in schwerere Mischungen (z. B. Baisers, Mousse, Schaumspeisen,
Biskuitteig und Soufflés) oder zum langsamen Einrtihren von Mehl und
anderen Zutaten (z. B. Rosinen) in Kuchenteige. Die Kichenmaschine
arbeitet bei gleichbleibender niedriger Geschwindigkeit.

Zum Schlagen eignen sich am besten Eier, die Raumtemperatur haben.
Vergewissern Sie sich vor dem Steifschlagen von Eiweil3, dass der
Schneebesen und die Schissel frei von Fett und Eigelb sind.

Wenn im Rezept nicht anders angegeben, sollten die Zutaten flr
Gebéck kalt sein.

Beim cremig rihren von Fett und Zucker fUr Kuchenteig sollte das Fett
immer Raumtemperatur haben oder es muss zuerst weich werden.
lhre Kiichenmaschine hat einen Soft-Anlauf mit stetiger
Geschwindigkeitssteigerung, um Spritzer zu vermeiden. Wenn das
Gerat jedoch mit einer schweren Mischung in der Schissel, z. B. mit
Brotteig, eingeschaltet wird, kann es einige Sekunden dauern, bis die
Klchenmaschine die gewlinschte Geschwindigkeit erreicht.

Hinweise zur Brotherstellung

Die unten angegebenen Hochstmengen durfen niemals Uberschritten
werden — das Gerat ware dadurch Uberlastet.

Um die Lebensdauer lhres Gerats zu verlangern, sollten Sie jeweils 20
Minuten warten, bis Sie das Geréat erneut beladen.

Sollten Sie den Eindruck haben, das Gerét arbeitet zu mihsam,
schalten Sie es ab und entleeren Sie einen Teil der Mischung.
Verarbeiten Sie beide Teighalften getrennt.

Die Zutaten lassen sich am besten vermischen, wenn Sie zuerst die
Flussigkeit einfllen.

Stoppen Sie das Geréat zwischendurch und schaben Sie den Teig vom
Knethaken ab.

Je nach Mehicharge kann die benétigte Flissigkeitsmenge erheblich
abweichen und die Klebrigkeit des Teigs kann einen starken Einfluss
auf die Belastung lhres Geréats haben. Wir raten lhnen, das Gerat
wahrend des Mischens des Teigs zu beobachten — der Vorgang sollte
nicht 1anger als 5 Minuten dauern.
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Schneebesen e
Knethaken e

Die Kiichenmaschine

Geschwindigkeitsschalter

Diese Angaben dienen nur als Leitfaden — sie variieren je nach
Menge der Masse in der Schissel und den verarbeiteten Zutaten.
Fett und Zucker schaumig riihren beginnen Sie mit ‘Min’,
und stellen Sie dann langsam auf eine hohere Geschwindigkeit
hoch.

Einarbeiten von Eiern in cremig geriihrte Massen: 4 -
‘Max’.

Unterheben von Mehl, Obst usw.: 1 oder Mischen ().
Rithrkuchen Mit ‘Min’ beginnen, langsam auf ‘Max’ hochstellen.
Einarbeiten von Fett in Mehl: Min - 2.

Erhdhen Sie allmahlich auf ‘Max’..

Mit ‘Min’ beginnen, langsam auf 1 hochstellen.

Elektronische Geschwindigkeitssensorkontrolle

Ihre Klichenmaschine ist mit einer elektronischen
Geschwindigkeitssensorkontrolle ausgestattet, die dazu dient, die
Geschwindigkeit unter verschiedenen Belastungsbedingungen
aufrechtzuerhalten, beispielsweise beim Kneten von Brotteig oder
beim Einarbeiten von Eiern in einen Kuchenteig. Deshalb kann die
Geschwindigkeit im Betrieb horbar variieren, wenn die
Kichenmaschine die Geschwindigkeit an die jeweilige Belastung
und die gewahlte Geschwindigkeit anpasst — das ist normal.

Hochstmengen

Miirbeteig 680g Mehl
Friichtekuchenteig 2,72 kg Gesamtmasse
Fester Brotteig 1,35 kg Mehl
Weicher Brotteig 1.3 kg Mehl

Eiwei3 12
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Anbringen und Verwenden |hres
Spritzschutzes

Rihrarm anheben, bis er einrastet.

Schussel auf den Sockel aufsetzen.

Spritzschutz auf die Unterseite des Rihrarms @ drlicken, bis er
fest sitzt. Der Scharnierabschnitt sollte sich in der gezeigten
Position befinden.

Das gewtlinschte Ruhrwerkzeug einsetzen.

Rdhrarm absenken.

Wihrend des Riihrvorgangs kénnen durch die Offnung im
Spritzschutz weitere Zutaten direkt zugegeben werden @.
Zum Auswechseln der Rihrwerkzeuge ist es nicht erforderlich,
den Spritzschutz zu entfernen.

Zum Abnehmen des Spritzschutzes den Ruhrarm anheben
und den Spritzschutz abziehen.

Fehlersuche

Problem

Schneebesen oder K Ruhrer schlagen gegen den Boden der
Ruhrschussel oder erreichen die Zutaten am Boden der
Ruhrschussel nicht.

Die Hoheneinstellung mit dem Schraubenschltssel (im
Lieferumfang) folgendermafen anpassen:

Ziehen Sie den Netzstecker der Maschine.
Heben Sie den Mixerkopf an und setzen Sie den Schneebesen
oder K-Ruhrer ein.

Klappen Sie den Mixerkopf nach unten. Wenn der Abstand
geéandert werden muss, klappen Sie den Mixerkopf nach oben
und nehmen Sie das Ruhrelement ab. Im Idealfall sollte der
Schneebesen oder K Ruhrer den Boden der Schussel fast
berthren @.

Losen Sie die Mutter mit dem beiliegenden SchraubenschlUssel
gentgend, um die Hohe des Schafts @ zu verstellen. Zum
Senken des Ruhrelements drehen Sie den Schaft gegen den
Uhrzeigersinn. Zum Anheben des Rihrelements drehen Sie den
Schaft im Uhrzeigersinn.

Ziehen Sie die Mutter wieder fest. \
Bringen Sie das Ruhrelement erneut am Maschinenkopf an und

klappen Sie ihn nach unten. (Prifen Sie seine Position — siehe o

obige Punkte.)

Wiederholen Sie die oben genannten Schritte nach Bedarf, bis

das Ruhrelement richtig sitzt. Ziehen Sie daraufhin die Mutter . N
wieder fest an.

Kenwoor,

Knethaken - dieses Ruhrelement wird im Werk eingestellt und
solite keine Anpassung bendtigen.
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Fehlersuche

Problem

Die Kiichenmaschine halt wahrend des Betriebs an.

Falls die Stromzufuhr aus irgendeinem Grund zur Kiichenmaschine
unterbrochen werden sollte und das Geréat ausgeschaltet wird,
Drehzahlregler ausschalten, ein paar Sekunden warten und erneut
die gewUlnschte Drehzahl wahlen. Der Kichenmaschine sollte
umgehend wieder starten..
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Antriebsaggregat, e
Ausgangsabdeckung

Rlhrwerkzeuge e

Schussel, e
Spritzschutz e

Reinigung und Service

Pflege und Reinigung
Schalten Sie vor jeder Reinigung das Geréat aus und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

Wischen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab und

trocknen Sie es dann ab.

Verwenden Sie niemals scheuernde Mittel und tauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser.

Von Hand spulen und griindlich abtrocknen. Nicht in der Spulmaschine
waschen.

Waschen Sie die Teile von Hand und trocknen Sie sie grtndlich ab.
Verwenden Sie zum Reinigung Ihrer Edelstahlschissel niemals eine
Drahtburste, Stahlwolle oder Bleichmittel. Kalkflecken kénnen mit Essig
entfernt werden.

Halten Sie das Gerét von Hitzequellen entfernt (Herdplatten, Ofen,
Mikrowelle).

Kundendienst und Service

Ein beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern mu von KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:

Verwendung lhres Kenwood Gerétes

Wartung oder Reparatur

Setzen Sie sich bitte mit Inrem Handler in Verbindung, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
Hergestellt in China.

A

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmduill
entsorgt werden.
Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle fir Sondermull oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit,
die durch eine nicht vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdglicht dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen
mit sich bringt.
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P,
conoscere il vostro robot da cucina Kenwood

sicurezza

Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.
Spegnere 'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente prima d
inserire od estrarre utensili/accessori,
dopo 'uso e prima della pulizia.

Tenere le dita lontano dalle parti
componenti e dagli accessori inseriti
mentre sono in movimento.

Non allontanarsi mentre I'apparecchio e
in funzione e non lasciare che i bambini vi
si avvicinino.

Non usare I'apparecchio se appare
danneggiato. Farlo controllare o riparare
da personale apposito (vedere per le
informazioni sull’assistenza tecnica).
Non lasciare mai che il cavo penzoli da
una superficie dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

Non lasciare mai che il corpo motore, il
cavo o la spina si bagni.

Non usare mai un accessorio non
autorizzato né entrambi gli attacchi in
simultanea.

Non superare la capacita massima
dell’apparecchio riguardo la quantita di
cibo da inserire.

Quando si desidera usare un accessorio,
leggere le istruzioni di sicurezza che lo

corredano. .



Fare attenzione nel sollevare questo
apparecchio, che pesa molto. Verificare
che la testa sia bloccata in posizione e
che recipiente, utensili, copri-attacco e
cavo elettrico siano ben saldi prima di
sollevare I'apparecchio.

Questo apparecchio non puo essere
utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontano dalla portata
dei bambini.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che
non giochino con I'apparecchio.

Un utilizzo scorretto dell'apparecchio pud
provocare serie lesioni fisiche.

L'uso degli apparecchi pud essere
consentito a persone con ridotte
capacita psico-fisico-sensoriali 0 con
esperienza e conoscenze insufficienti, a
patto che siano attentamente sorvegliate
e istruite sull'uso corretto degli
apparecchi e comprendano i potenziali
rischi.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.
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conoscere il vostro robot da cucina Kenwood

prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica

e Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica corrisponda a
quella riportata sulla targhetta posta sul fondo dell’apparecchio.

e Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

conoscere il vostro robot da cucina Kenwood
@ testa del mixer
( attacco per accessori
® copri-attacco
@ recipiente
(® presa per gli utensili
(® selettore acceso/spento e velocita
@ spia di mixer pronto
corpo del mixer
© levetta sgancia-testa
frusta a K
@ frusta a filo
@ gancio impastatore
@@ spatola
paraspruzzi
@® chiave




K frusta

frusta a filo

gancio impastatore

per inserire un
utensile

per disinserire
un attrezzo

suggerimenti

7

i| mixer
D&mﬂﬁ%

gli accessori per miscelare e il loro uso

Per preparare torte, biscotti, pasta frolla e simili, glassa, ripieni,
bigné e purea di patate

Per uova, panna, pastelle, pan di spagna senza grassi, T
meringhe, cheesecake, mousse e soufflé. Non utilizzare |l N

frullino nel caso di miscele dense (ad esempio per montare (1]
burro e zucchero), potrebbero danneggiarla.
Per impasti con lievito di birra.

come utilizzare il vostro mixer

Sollevare la levetta sgancia-testa sul retro dell’apparecchio @.
Allo stesso tempo, alzare la testa fino a bloccarla nella posizione
sollevata @.

Spingere I'utensile verso I'alto, fino a quando si ferma, poi ruotarlo @.
Montare il recipiente sulla base. Collocare la maniglia direttamente
sul simbolo di sblocco @, poi ruotare lentamente il recipiente in
senso orario fino a fare arrivare la maniglia direttamente sotto il
simbolo di blocco @. NON APPLICARE troppa forza e NON
stringere troppo @.

Sollevare la levetta sgancia-testa sul retro dell’apparecchio e, allo
stesso tempo, abbassare la testa del mixer.

Inserire la spina nella presa di corrente. Ora la spia di mixer pronto
si accende.

Accendere I'apparecchio ruotando il selettore fino alla posizione
desiderata.

Ruotarlo ed estrarlo.

importante

Se la testa del mixer viene sollevata con I'apparecchio in funzione,
quest’ultimo si ferma immediatamente. Per farlo ripartire,
abbassare la testa del mixer, impostare la velocita sulla posizione
spenta, attendere qualche secondo e poi selezionare nuovamente
la velocita. Il mixer dovrebbe rimettersi subito in funzione.

Ogni volta che la testa del mixer viene sollevata, la spia di mixer
pronto si spegne. Abbassando la testa, la spia si accende,
indicando che il mixer € pronto per I'uso.

LLa funzione Spatola () pud essere utilizzata per incorporare
ingredienti leggeri a miscele piu dense, come ad esempio
meringhe, mousse, fruit fool (dessert a base di frutta e crema), pan
di spagna e soufflé e per incorporare lentamente la farina e la frutta
in miscele per dolci . L'apparecchio funzionera a velocita bassa e
costante.

Per montare le uova € meglio utilizzare uova a temperatura 0o
ambiente.

Prima di montare albumi assicurarsi che il frullino o la ciotola non
siano unti o sporchi di tuorlo.

39



importante

i| mixer

Utilizzare ingredienti freddi per preparate pasta frolla e simili, a
meno che la ricetta non indichi diversamente.

Quando si montano burro e zucchero per preparare torte utilizzare
sempre burro a temperatura ambiente o farlo prima ammorbidire.
Questo robot da cucina e prowvisto di una funzione di ‘avvio lento’,
per minimizzare le fuoriuscite. Tuttavia, se lo si accende in presenza
di un impasto pesante nel recipiente, come un impasto per il pane,
forse occorreranno alcuni secondi prima che I'apparecchio
raggiunga la velocita selezionata.

punti da ricordate nella preparazione del pane

Non superare mai le capacita massime riportate di seguito, per non
sovraccaricare I'apparecchio.

Per prolungare la vita dell’apparecchio lasciarlo riposare sempre
per almeno 20 minuti tra varie preparazioni

Se I'apparecchio funziona con difficolta, togliere meta dell'impasto
dal recipiente e lavorare gli ingredienti in due volte.

Gli ingredienti si mescolano meglio se si versa prima il liquido.

Di tanto in tanto fermare I'apparecchio e pulire il braccio
impastatore dall'impasto.

Partite di farina diverse richiedono quantita di liquido notevolmente
diverse e la viscosita dell'impasto pud avere effetti marcati sul
carico imposto all’apparecchio. Si consiglia di tenere I'apparecchio
sotto controllo mentre prepara I'impasto, questa operazione
dovrebbe richiedere non piu di 5 minuti.

40



K frusta e

[ ]
frustaafilo e
gancio impastatore e

i| mixer

selettore della velocita

| valori riportati sono solamente indicativi e variano a seconda della
quantita di miscela nella ciotola e dal tipo di ingredienti miscelati.
per amalgamare burro/margarina e zucchero, iniziare alla
velocita ‘min’ e poi aumentarla in modo graduale.

per incorporare uova in miscele cremose 4 - ‘max’.

per incorporare farina, frutta ecc. 1 0 amalgamare () .
miscele per torte iniziare alla velocita ‘min’ e portarla
gradualmente fino a ‘max’.

unire burro a farina min - 2.

Passare gradualmente alla velocita ‘max’.

Iniziare alla velocita ‘min’ e portarla gradualmente a 1.

sensore elettronico della velocita

Il vostro mixer € dotato di un sensore elettronico della velocita
progettato allo scopo di mantenere costante la velocita in
condizioni di carico diverse, per esempio nel caso della lavorazione
del pane o quando si aggiungono uova a una miscela per dolci.
Pertanto € possibile che la velocita vari durante la lavorazione,
poiché il mixer si adatta al carico e alla velocita selezionata; tutto
cid € normale.

capacita massime

pasta frolla composto per 680 g di farina

torta alla frutta impasto per pane 2,72 kg di miscela totale
denso 1,35 Kg di farina
impasto per pane soffice 1,3 Kg di farina

albumi 12
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soluzione

-

—

come montare ed usare |l
paraspruzzi

Sollevare la testa del mixer finché non si blocca.

Montare il recipiente sulla base.

Spingere il paraspruzzi all'interno della parte inferiore della testa
del mixer @ in modo da inserirlo completamente. La sezione
incernierata deve essere posizionata come indicato.

Inserire 'utensile desiderato.

Abbassare la testa del mixer.

Mentre si miscela & possibile aggiungere gli ingredienti
direttamente nel recipiente, dalla sezione incernierata del
paraspruzzi @.

Non occorre togliere il paraspruzzi per cambiare gli utensili.

Per togliere il paraspruzzi, sollevare la testa del mixer e spostarlo
verso il basso.

guida alla ricerca dei guasti

problema

Il frullino o la K frusta battono contro il fondo del recipiente,
oppure non riescono ad impastare gli ingredienti sul fondo del
recipiente.

Regolare I'altezza con la chiave in dotazione. Ecco come:

Staccare la spina.

Sollevare la testa del mixer e inserire la frusta o il frullino.
Abbassare la testa del mixer. Se occorre regolare lo scarto,
sollevare la testa del mixer e rimuovere lo strumento.
Idealmente, il frullino o la K frusta devono quasi toccare |l
fondo del recipiente @.

Usando la chiave fornita, allentare a sufficienza il dado per
consentire la regolazione dell’alberino @. Per abbassare I'utensile
verso il fondo del recipiente, ruotare in senso antiorario

I'alberino. Per sollevare I'utensile allontanandolo dal fondo del
recipiente, ruotare I'alberino in senso orario.

Ristringere il dado.

Montare I'utensile sul mixer e abbassare la testa dell’apparecchio.
(Controllare la sua posizione — vedi i punti suddetti).

Se necessario, ripetere questa procedura fino a quando I'utensile \

¢ regolato in modo corretto. A questo punto, ristringere a fondo il

dado. Kenwoor
gancio impastatore — questo utensile € regolato in fabbrica e

non dovrebbe essere necessario modificarne I'impostazione. Q
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soluzione e

guida alla ricerca dei guasti

problema

Il mixer si ferma durante I'uso.

Se per qualunque motivo dovesse mancare la corrente e il mixer
smette di funzionare, spostare il selettore sulla posizione spenta,
attendere qualche secondo e poi selezionare nuovamente la
velocita. Il mixer dovrebbe rimettersi subito in funzione.
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corpo del mixer,
copri-attacco

utensili

recipiente,
paraspruzzi

pulizia e manutenzione

manutenzione e pulizia
Prima delle operazioni di pulizia bisogna sempre spegnere
I'apparecchio e togliere la spina dalla presa elettrica.

Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Non usare mai prodotti abrasivi o immergerlo in acqua.

Lavare a mano e asciugare con cura. Non lavare in lavastoviglie.

Lavare a mano, quindi asciugare con cura oppure lavare nella
Non utilizzare mai spazzole di metallo, spugnette di metallo o
candeggina per pulire la ciotola in acciaio. Per rimuovere il calcare
utilizzare aceto.

Tenere lontano da fonti di calore (fornelli, forni, forni a microonde).

manutenzione e assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:

uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

Contattare il negozio dove si & acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

|
IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.
Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.
Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto ¢ riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.

44



)
conheca a sua maquina de cozinha Kenwood

seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Desligue a maquina antes de instalar ou
retirar acessorios, apods a utilizagao ou
antes de a limpar.

Mantenha os dedos afastados das
pecas moveis e dos acessorios
montados.

Nunca deixe a maquina a funcionar sem
supervisao € mantenha as criancas
afastadas da mesma.

Nunca utilize uma maquina danificada.
Mande-a inspeccionar ou reparar;
consulte a secgéo ‘Assisténcia Técnica’.
Nunca deixe 0 cabo pendurado de forma
a que uma crianca o0 possa agarrar.
Nunca deixe a unidade base, o cabo ou
a ficha apanharem agua.

Nunca utilize acessorios ndo autorizados
ou ambas as saidas ao mesmo tempo.
Nunca exceda as capacidades maximas
indicadas.

Ao utilizar um acessorio, leia as
instrucdes de seguranca que o
acompanham.
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Este aparelho é pesado, tenha cuidado
quando o levantar. Confirme que a
cabeca do aparelho esta segura e que a
taca, acessorios, tampa da saida e cabo
também, antes de levantar o aparelho.
Este electrodoméstico n&o pode ser
usado por criangas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criangas.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que n&o brincam com o
electrodoméstico.

O uso inapropriado do seu
electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Os electrodomeésticos podem ser
utilizados por pessoas com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se forem supervisionadas
ou instruidas sobre o uso do
electrodomeéstico de forma segura e se
compreenderem oS riscos envolvidos.
Use 0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou
caso estas instrucdes nao sejam
respeitadas.
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conheca a sua maquina de cozinha Kenwood

antes de ligar o aparelho

e Certifique-se de que a instalagéo eléctrica em sua casa
corresponde a indicada na base da sua maquina.

e Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2004/108/EC
da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com alimentos.

conheca a sua maquina de cozinha Kenwood
(@ cabega da batedeira
(@ saida para acessoério
® tampa da saida
@ taga
(® encaixe para acessorios
(® botdao ON/OFF e de velocidade
@ luz indicadora de batedeira pronta a utilizar
corpo da batedeira
(©® alavanca de libertagéo da cabeca
vara misturadora
@ vara batedora
@ gancho de massa de pao
® espéatula
protector contra salpicos
@ chave de bocas




a maquina
D&mﬂﬁ%

os acessorios de misturar e algumas das suas funcoes

K batedor e para fazer bolos, biscoitos, massas de pastelaria, coberturas para
bolos, recheios, éclairs e puré de batata.

pinha e Para ovos, natas, massas para fritos, pao-de-I6 sem gordura, T
merengues, tartes de requeijao, mousses e soufflés. Nao utilize a
pinha para preparados pesados (por ex. para bater manteiga com (1]
acucar) — caso contrario podera danifica-la.
gancho de massa
de pao e para massas com fermento.

como utilizar a sua maquina
1 Levante a alavanca de libertagéo da cabeca na traseira do
aparelho @ e ao mesmo tempo levante a cabeca até que fique
segura na posicao levantada @.
para inserir os
acessorios 2 Empurre-o para cima até ao fim do encaixe e gire-o em seguida @.
3 Coloque a taga na base. Coloque a pega directamente por cima
do simbolo “aberto” @, gire com cuidado a taga no sentido dos
ponteiros do reldgio até que a pega esteja directamente por cima
do simbolo “fechado” @. NAO UTILIZE forca excessiva e NAO
APERTE em demasia @.
4 Levante a alavanca de libertacao da cabeca na traseira do
aparelno a0 mesmo tempo que baixa a cabega da batedeira.
5 Ligue a tomada de corrente e a luz indicadora da batedeira
acender-se-a.
6 Ponha a funcionar ligando o botdo de velocidade até a velocidade
desejada.
para remover
0 acessorio 7 Rode e retire

importante

e Se se levantar a cabega da batedeira enquanto a maquina esta a
funcionar, a maquina para de imediato. Para voltar a ligar a
batedeira, baixe a cabega da batedeira, rode o comando da
velocidade para a posicao de desligado, espere alguns segundos
e depois seleccione novamente a velocidade. A batedeira deve
retomar o funcionamento de imediato.

e Cada vez que a cabega do aparelho estiver levantada, a luz
indicadora apagar-se-a. Quando a cabeca ¢ baixada, a luz
indicadora acender-se-a indicando que o aparelho esta pronto a
ser usado.

sugestdes o A funcédo de envolver () pode ser usada para envolver
ingredientes leves em misturas pesadas como por exemplo,
suspiros, mousses, doces de frutos com natas batidas, Pao-de-10,
soufflés e para misturar farinha e fruta em preparados para bolos.
A batedeira vai funcionar a uma velocidade baixa constante.
e E preferivel que os ovos para bater estejam & temperatura
ambiente.
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importante

a maquina

Antes de bater as claras de ovo, certifique-se de que nao ha gordura ou
gema de ovo na pinha ou na taga.

Utilize ingredientes frios para massa de pastelaria, a ndo ser que a receita
indique algo em contrario.

Ao misturar manteiga e aglcar para receitas de bolos, utilize sempre
manteiga a temperatura ambiente ou amolega-a primeiro.

A sua maquina de cozinha foi idealizada com um “inicio suave” de
funcionamento para minimizar os salpicos. Contudo, se a batedeira foi
iniciada com um preparado pesado, como por exemplo massa de pao, a
batedeira levara alguns segundo até atingir a velocidade seleccionada.

conselhos para fazer pao

Nunca exceda as capacidades maximas abaixo ou sobrecarregara a
maaquina.

Para proteger a vida da maquina, deixe-a sempre descansar 20 minutos
entre cargas.

Se sentir que a batedeira esta a funcionar com dificuldade, desligue o
botao, remova metade do preparado e bata-o em separadamente em
metades.

Os ingredientes misturarao melhor se introduzir primeiro o liquido.

De vez em quando, pare a maquina e raspe a massa do gancho para
massas.

Os vérios lotes de farinha variam consideravelmente nas quantidades de
liquido necessario e se a massa estiver muito pegajosa, isto podera ter
um efeito consideravel na carga imposta a maquina. Aconselhamos a que
observe a maquina enquanto a massa estiver a ser batida; a operagéao
nao devera demorar mais de 5 minutos.
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K batedor

pinha
Gancho de massa
de pao

a maquina

selector de velocidade

Estas notas servem apenas de orientagéo e as velocidades
variarao consoante a quantidade de preparado na taga e os
ingredientes a bater.

bater gordura e acucar inicie em “min”, aumentando
gradualmente até a velocidade maxima.

incorporar ovos em preparados cremosos: 4 — “max”.
envolver farinha, fruta, etc.: 1 ou envolver QQ.

bolos tudo em um inicie em “min”, aumente gradualmente até
ao “max”.

incorporar manteiga em farinha: min - 2.

Aumente gradualmente para a velocidade “max”..

Inicie em “min”, aumente gradualmente até 1.

controlo do sensor electréonico de velocidade

A sua méaquina esté equipa com um sensor electrénico de
velocidade, concebido para manter a velocidade com cargas
diversas, tal como ao bater massa para pao ou adicionar ovos a
massa de bolos. Podera portanto ouvir alguma variagéo na
velocidade durante a operagao pois a maquina ajusta-se a carga e
a velocidade seleccionada, o que é normal.

capacidades maximas

massa para tartes 680 kg de farinha

massa para bolo de frutas 2,72 kg peso total da mistura
massa para pao rija 1,35 kg de farinha

massa par pao mole 1,3 kg de farinha

claras de ovo 12
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solucéo

e

—

como instalar e utilizar o
resguardo anti-salpicos

Eleve a cabeca da maquina até esta prender.

Coloque a taga na base.

Instale o resguardo anti-salpicos, empurrando-o até estar bem
encaixado na parte inferior da cabeca da maquina @. A seccéo
articulada deve ser posicionada tal como ilustrado.

Introduza o acessorio pretendido.

Baixe a cabeca da maquina.

Durante a mistura, os ingredientes podem ser adicionados
directamente a taga através da seccéo articulada do resguardo
anti-salpicos @.

N&o € preciso retirar o resguardo anti-salpicos ao trocar 0s acessorios.
Retire o resguardo anti-salpicos elevando a cabeca da maquina e
puxando-o levemente para baixo.

resolucao de problemas

problema

O batedor de varetas ou a varinha em ‘K’ bate contra o fundo
da taca ou n&o alcanga os ingredientes que se encontram no
fundo da taca.

Ajuste a altura do acessorio utilizando a chave de bocas
fornecida. Eis como:

Desligue o aparelho da corrente.

Eleve a cabeca da maquina e introduza o batedor de varetas
ou a varinha.

Baixe a cabeca da misturadora. Se a folga precisar de ser
reajustada, levante a cabeca da misturadora e remova o
acessorio. O ideal é que o batedor de varetas ou varinha em k
devam quase tocar o fundo da taca @.

Utilizando a chave de bocas fornecida, liberte um pouco a
porca para poder regjustar o eixo @. Para baixar o

acessorio mais para o fundo da taga, gire o eixo na direccéo
contraria a dos ponteiros do relégio. Para levantar o acessorio
de forma a que este ndo toque no fundo da taga, gire o eixo na
direccao dos ponteiros do relégio.

3]

\olte a apertar a porca.

Coloque o acessorio na misturadora e baixe a cabega desta. \
(Confirme a posicao, ver ponto abaixo). Kenmoos
Repita, se necessario, os passos anteriores até que o

acessorio esteja na posigao correcta. Uma vez conseguida
a posigao correcta do acessorio, aperte a porca de forma
segura. . N

batedor de gancho - este acessorio € fixo de fabrica e ndo
precisa de ajuste.
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resolucao de problemas

problema
e A batedeira para durante o funcionamento.
solucdo e Se, por qualquer razao, houver um corte na alimentagéo para a
batedeira e a maquina deixar de trabalhar, rode o interruptor da
velocidade para a posicao de desligado, espere alguns segundos
e depois seleccione novamente a velocidade. A batedeira deve
retomar o funcionamento de imediato.
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corpo da batedeira,
tampa da saida

acessorios
tacga,

protector contra
salpicos

limpeza e assisténcia técnica

manutencao e limpeza
Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da tomada antes de
limpar o aparelho.

Limpe com um pano humedecido e depois com um seco.
Nunca utilize abrasivos nem mergulhe em agua.

Lave a mao e seque cuidadosamente. Nao lave na maquina de lavar
louca.

Lave a méo e depois seque bem ou lave na maquina de lavar loica.
Nunca utilize uma escova metalica, palha-de-ago ou lixivia para
limpar a taca de aco inoxidavel. Utilize vinagre para remover calcario.
Mantenha afastado do calor (bicos de fogao, fornos e microondas).

assisténcia e cuidados do cliente

Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
seguranca, ser substituido pela Kenwood ou por um reparador
Kenwood autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

utilizar o seu electrodoméstico ou

assisténcia ou reparagdes

Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

|
ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.
No final da sua vida util, o produto nao deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servigo. Eliminar separadamente um electrodomésticos
permite evitar as possiveis consequéncias negativas para o ambiente
e para a saude publica resultantes da sua eliminacdo inadequada,
além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor de
lixo com uma cruz por cima.

53



)
conozca su aparato de cocina de Kenwood

seguridad

ea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.
Apague y desenchufe el aparato antes
de colocar o quitar piezas/accesorios,
después de usarlo y antes de limpiarlo.
Mantenga los dedos lejos de las partes
movibles y de los accesorios fijos.
Nunca deje el aparato desatendido
mientras esté funcionando y mantenga a
los ninos fuera del alcance.

Nunca utilice un aparato danado. Que lo
revisen o arreglen: vea ‘servicio’.

Nunca deje que el cable de alimentacion
eléctrica cuelgue de un lugar donde un
nino pudiera cogerlo.

Nunca permita que se mojen el bloque
motor, el cable o el enchufe.

Nunca utilice un accesorio no autorizado
0 las dos salidas al mismo tiempo
Nunca exceda las capacidades maximas
indicadas.

Cuando vaya a utilizar un accesorio, lea
las instrucciones de seguridad adjuntas.
Tenga cuidado al levantar este aparato
ya que pesa mucho. Asegurese de que
el cabezal esté bloqueado y de que el
bol, los utensilios, la tapa de la salida y el
cable estén fijos antes de levantarlo.
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Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.

Los ninos deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

El uso incorrecto de su aparato puede
producir lesiones.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o
con falta de experiencia 0 conocimientos
si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del
aparato de forma segura y si entienden
los peligros que ello implica.

Utilice este aparato Unicamente para el
uso domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado 0 si no se
siguen estas instrucciones.
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la mezcladora

antes de enchufar el aparato

e Asegurese de que el suministro de electricidad sea el mismo que el
que se indica en la parte inferior del aparato.

e Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

conozca su aparato de cocina de Kenwood
@ cabezal de la mezcladora
(@ salida del accesorio
® tapa de la salida
@ bol
(® toma de los utensilios
® boton de encendido/apagado (on/off) y de velocidad
@ luz indicadora de mezcladora preparada
cuerpo de la mezcladora
(® palanca para soltar el cabezal
batidor K
@ batidora
@ gancho de amasar
® espétula
antisalpicaduras
® llave inglesa




K batidor e

batidora e

gancho de amasar e

para quitar un
instrumento 7

consejos e

la mezcladora
D&mﬂﬁ%

accesorios para mezclar ingredientes y algunos
de sus usos

Para hacer tartas, galletas, hojaldre, glaseados, rellenos,
petisUs y puré de patata. T
Para huevos, crema, rebozados, bizcochos sin mantequilla, N

merengues, tartas de queso, mousses y soufflés. No use el (1]
accesorio para montar con mezclas densas (por ej.: para batir
mantequilla y azlcar), ya que podria estropearlo.

Para mezclas con levadura.

uso de la mezcladora

Levante la palanca para soltar el cabezal en la parte de atras del
aparato @ Y, al mismo tiempo, levante el cabezal hasta que quede
bloqueado en posicién levantada @ para insertar un utensilio
Empuje hacia arriba hasta que se pare, a continuacion, gire @
Acople el bol a la base. Coloque el asa directamente sobre el
simbolo de desbloqueo @, luego, gire el bol en el sentido de las
agujas del reloj hasta que el asa esté directamente sobre el
simbolo de blogqueo @. NO HAGA una fuerza excesiva y NO
apriete demasiado @.

Levante la palanca para soltar el cabezal en la parte de atras del
aparato y, al mismo tiempo, baje el cabezal de la mezcladora.
Enchufe el aparato a la toma de corriente, vy la luz indicadora de
mezcladora preparada se iluminara.

Conecte el aparato girando el botén de velocidad a la posicion
deseada.

Gire y retire.

importante

Si el cabezal de la mezcladora se levanta mientras esta en
funcionamiento, la maquina se parara enseguida. Para volver a
poner la mezcladora en marcha, baje el cabezal de la mezcladora,
gire el botén de velocidades a la posicion off (apagado), espere
unos pocos segundos y vuelva a seleccionar la velocidad. La
mezcladora debe reanudar el funcionamiento enseguida.
Siempre que el cabezal de la mezcladora esté levantado, la luz
indicadora de mezcladora preparada se apagara. Cuando el
cabezal esté bajado, la luz se encendera para indicar que la
mezcladora ya se puede utilizar.

La funcion de incorporacion () se puede utilizar para incorporar
ingredientes ligeros a mezclas méas pesadas como, por ejemplo,
merengues, mousses, purés de fruta con nata o crema, bizcochos
y suflés, asi como para incorporar lentamente harina y fruta a los
preparados para tartas.. La mezcladora funcionara a una (4
velocidad lenta constante.
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importante

la mezcladora

Para batir huevos, es mejor que estén a temperatura ambiente.

Antes de batir las claras de huevo, asegurese de que no haya mantequilla
ni yema de huevo en el accesorio para montar ni en el bol.

Utilice ingredientes frios para hacer hojaldre, a menos que se indique lo
contrario en la receta.

Al batir mantequilla y azicar cuando haga mezclas para tartas, use
siempre la mantequilla a temperatura ambiente o ablandela primero.

Su aparato de cocina esta equipada con una funcién de “arranque suave”
para minimizar los derrames. Sin embargo, si la maquina se conecta con
una mezcla pesada en el bol como, por ejemplo, masa de pan, es posible
que note que a la mezcladora le cuesta unos segundos alcanzar la
velocidad seleccionada.

puntos para hacer pan

Nunca sobrepase las capacidades maximas indicadas a continuacion, ya
que podria cargar demasiado el aparato.

Para proteger la vida Util del aparato, déjelo siempre descansar 20 minutos
entre cargas.

Si oye que la maquina se ahoga, desconecte, retire la mitad de la masa y
haga cada mitad por separado.

Los ingredientes se mezclan mejor si se vierte el liquido en primer lugar.
Pare el aparato cada cierto tiempo y retire la mezcla del gancho para la
masa.

La cantidad de liquido que requieren los distintos lotes de harina varia de
forma considerable y lo pegajosa que sea la masa puede afectar de forma
significativa a la carga a la que se somete al aparato. Se recomienda que
observe el aparato cuando se esté mezclando la masa; la operacion no
debera durar méas de 5 minutos.

58



K batidor e

L]
batidora e
gancho de amasar e

la mezcladora

interruptor de velocidad

Las siguientes indicaciones son solo orientativas y variaran
dependiendo de la cantidad de masa que haya en el bol y de los
ingredientes que se mezclen.

batir manteca y azicar empiece a velocidad minima, “min”, e
increméntela gradualmente hasta una velocidad mas alta.

para batir huevos en mezclas batidas, 4 - ‘max’.

para mezclar harina, fruta, etc., 1 o batido lento QQ.
mezclar a la vez todos los ingredientes de un pastel
empiece a velocidad minima, “min”, e increméntela gradualmente
hasta “max”.

para mezclar mantequilla con harina, min - 2.

Aumente gradualmente hasta “max”.

Empiece en “min”, e incremente gradualmente a 1.

botén sensor de velocidad electrénico

La mezcladora dispone de un botdn sensor de velocidad
electrénico disefiado para mantener la velocidad con distintas
condiciones de carga, como al amasar masa de pan o al ahadir
huevos a un preparado para una tarta. Por lo tanto, es posible que
perciba cierta variacion en la velocidad durante la operacion a
medida que la mezcladora se adapta a la carga y a la velocidad
seleccionada, lo cual es normal.

capacidades maximas
pasta quebradiza preparado para 680 g de harina

tartas de frutas masa para pan mezcla total de 2,72 kg
duro 1,35 kg de harina
masa para pan blando 1,3 kg de harina

claras de huevo 12
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solucion

-

—_

para acoplar y usar la tapa
antisalpicaduras

Levante el cabezal de la mezcladora hasta que quede bloqueado.
Coloqgue el bol en la base.

Ponga el protector contra salpicaduras en la parte inferior de la
cabeza mezcladora @ hasta que esté totalmente colocado. La
parte de la bisagra se debe colocar como se muestra.
Introduzca la herramienta que necesite.

Baje la mezcladora.

Mientras se mezcla, se pueden afiadir ingredientes directamente
al bol por la parte articulada de la tapa antisalpicaduras @.

No es necesario quitar la tapa anti saplicaduras para cambiar de
herramienta.

Para quitar la tapa anti salpicaduras, levante la mezcladora y
deslicela hacia abajo.

posibles problemas

problema

El batidor de varillas o el batidor K golpean la parte inferior del
bol o no llegan a los ingredientes del fondo del bol.

Ajuste la altura con la llave inglesa que se facilita. A continuacion,
se indica como hacerlo:

Desenchufe el aparato.

Levante el cabezal de la mezcladora e introduzca el batidor de
varillas o el batidor K.

Baje el cabezal de la mezcladora. Si hay que ajustar el
espacio libre, levante el cabezal de la mezcladora y quite el
utensilio. Lo ideal seria que el batidor de varillas y el batidor K
casi tocaran el fondo del bol @.

Con la llave inglesa facilitada, afloje la tuerca lo bastante para
permitir el ajuste del eje @. Para bajar el utensilio mas

cerca del fondo del bol, gire el eje en sentido contrario a las
agujas del reloj. Para subir el utensilio hacia arriba y alejarlo del
fondo del bol, gire el eje en el sentido de las agujas del reloj.
Vuelva a apretar la tuerca.

Acople el utensilio a la mezcladora y baje el cabezal. (Compruebe

su posicion, consulte los puntos que se indican arriba) \
Repita los pasos anteriores, en caso necesario, hasta que el
utensilio esté colocado correctamente. Una vez conseguido, o
apriete bien la tuerca.

KENWooL

gancho de amasar - este utensilio se regula en la fabrica y no . N
deberia necesitar ninguin ajuste.
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[ ]
solucion e

posibles problemas

problema

La mezcladora se para durante el funcionamiento.

Si, por cualquier razén, se interrumpe el suministro de electricidad
a la mezcladora y la maquina deja de funcionar, gire el botén de
velocidades a la posicion off (apagado), espere unos pocos
segundos y vuelva a seleccionar la velocidad. La mezcladora
debe reanudar el funcionamiento enseguida.
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cuerpo de la
mezcladora,
tapa de la salida

utensilios

bol,
antisalpicaduras

limpieza y mantenimiento

cuidado y limpieza
Siempre antes de limpiar el aparato, apaguelo y desenchufelo.

Limpielo con un pano himedo y séquelo después.
Nunca use abrasivos ni lo sumerja en agua.

Lavelos a mano vy, a continuacién, séquelos bien. No los lave en el
lavavajillas

Lavelos a mano y luego séquelos bien o lavelos en el lavavajillas.
Nunca utilice un cepillo de alambre, lana de acero ni lejia para
limpiar el bol de acero inoxidable. Utilice vinagre para quitar la cal.
Manténgalo alejado del calor (cocinas, hornos, microondas).

servicio técnico y atencion al cliente
Si el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

Péngase en contacto con el establecimiento en el que compré el
aparato.

Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacion
inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de energia y recursos. Para
subrayar la obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto aparece un contenedor de
basura movil tachado.
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laer din Kenwood kgkkenmaskine at kende

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug
for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

Sluk for strommen og tag stikket ud af
stikkontakten for der monteres eller
afmonteres tilbehar, efter brug og for
rengering.

Hold fingrene veek fra beveegelige dele
og monteret tilbehor.

Gé aldrig fra maskinen, mens den
arbejder, og hold bern veek fra den.
Brug aldrig en beskadiget maskine. Fa
den efterset eller repareret se ‘service’.
Lad aldrig ledningen haenge ned, sdledes
at et barn kan fa fat i den.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller
stikkontakt komme i kontakt med vand.
Anvend aldrig uautoriserede dele eller
begge kraftudtag pa samme tid

De maksimale maengder méa aldrig
overskrides.

Nar der bruges et tilbeher, skal de
medfelgende sikkerhedsanvisninger
leeses.

Veer forsigtig nér du lefter denne
maskine, da den er tung. Kontroller at
hovedet er last fast og at skal, redskaber,
deeksel til kraftudtag og ledning er
fastgjorte, for maskinen loftes.
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Denne maskine ma ikke anvendes af
bern. Opbevar maskinen og ledningen
utilgeengeligt for barn.

Born ber overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.
Apparater kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sansemeaessige eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring
og kendskab, hvis der fares opsyn med
dem eller de har faet instrukser i brugen
af maskinen pé en sikker made, og hvis
de forstar de farer, der er involveret.
Anvend kun apparatet il
husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
ikke erstatningsansvar, hvis apparatet
ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.
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laer din Kenwood kgkkenmaskine at kende

inden stikket sattes i stikkontakten

e Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der
er vist pa bunden af maskinen.

e Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fadevarer.

kend din Kenwood kokkenmaskine
@ reremaskinens hoved
@ kraftudtag til redskaber
® desksel til kraftudtag
@ skal
(® redskabsfatning
(® teend/sluk og hastighedskontakt
@ indikatorlampe
roremaskinens hoveddel
® héndtag, der friger reremaskinens hoved
K-spade
@ piskeris
@ dejkrog
® spartel
beskyttelsesskearm
® skruenagle




K spade

piskeris

dejkrog

sadan isasttes
et redskab

Sadan fiernes
et redskab;

tips

mixeren

tilbehor til mixeren og nogle af deres anvendelser
Til at rore kagedej, smakagedej, butterdej, glasur, kagefyld,
vandbakkelser og kartoffelmos mv.

Til at piske eeg, piskefloade, pandekagedej, lagkagedej, marengs, T
ostekage, mousse og soufflé. Piskeriset ma ikke anvendes til N

tykkere deje (f.eks. til at rore fedtstof og sukker) - da det kan (1)
beskadige det.
Til geerdeje.

sadan anvendes mixeren

Loft handtaget, der frigiver reremaskinens hoved, bagerst pa
maskinen @ og loft samtidigt hovedet indtil det I&ses i den
oprejste position @.

Skub opad indtil redskabet stopper og drej derefter @.

Seet skalen pa plads pa soklen. Placér handtaget direkte over
symbolet til at Iase op @, derefter drejes skalen med uret, indtil
handtaget er lige over lasesymbolet @. LAD VARE MED AT
BRUGE for mange kreefter, og LAD VARE med at stramme for
meget @.

Loft handtaget, der frigiver reremaskinens hoved, bagerst pa
maskinen samtidigt med at reremaskinens hoved szenkes.

Sest ledningen i stikkontakten. Reremaskinens indikatorlampe, der
viser at maskinen er funktionsklar, begynder at lyse.
Reremaskinen teendes ved at dreje hastighedskontakten til den
onskede indstilling.

Drej og fiern.

vigtigt

Hvis reremaskinens hoved lofter sig, mens maskinen er i gang, vil
maskinen gjeblikkeligt stoppe. For at genstarte maskinen, seenk
hovedet, drej hastighedsknappen til sluk-positionen, vent et par
sekunder og g da hastigheden igen. Reremaskinen ber
genoptage sin funktion ejeblikkeligt.

Nar reremaskinens hoved er i oprejst position, vil indikatorlampen
slukke. Nar hovedet er saenket vil lampen lyse, hvilket indikerer at
roremaskinen er klar til brug.

Foldefunktionen () kan bruges til at folde lette ingredienser ind i
tungere blandinger som f.eks. marengs, mousser, frugtpureer,
formkager og souffleer, og til langsomt at indarbejde mel og frugt i
kageblandinger. Mikseren vil kere med en konstant, lav hastighed.
Det er bedst at piske eeg, nar de har stuetemperatur.

Inden der piskes eeggehvider, skal du serge for, at der ikke er
noget fedtstof eller seggeblomme pa piskeriset eller i skalen.

Nér du laver butterdej, er det bedst at bruge kolde ingredienser,
medmindre opskriften angiver andet.
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mixeren

e Nar der rares margarine og sukker til kagedeje, skal fedtstoffet altid have
stuetemperatur eller blodgeres forst.

e Din kekkenmaskine er udstyret med en funktion til ‘langsom start’, der
hjeelper med at minimere spild. Hvis maskinen saettes i gang med en
tung blanding i skélen, som f.eks. braddej, vil du opleve, at det tager et
par sekunder for reremaskinen opnar den enskede hastighed.

tips om zeltning af brod
vigtigt @ Nedenstaende maksimale masngder méa aldrig overskrides, da
maskinen ellers kan blive overbelastet.

e Beskyt maskinens holdbarhed ved altid at lade maskinen hvile 20
minutter mellem hver anvendelse.

e Huvis du herer at maskinen anstrenges ved funktion, skal du slukke,
fierne halvdelen af dejen og rere halvdelene hver for sig.

e Ingredienserne blandes bedst, hvis vaesken kommes i ferst.

e Stop maskinen med mellemrum og skrab dejen ned fra dejkrogen.

e Forskellige slags mel varierer betydeligt med hensyn til den maengde
veeske, der skal bruges, og dejens kleebrighed kan have en markant
virkning p& maskinens belastning. Det tilrddes, at du holder gje med
maskinen, mens dejen eeltes; dette arbejde bor ikke vare leengere end 5

minutter.
hastighedskontakt
Disse er kun vejledende og vil variere afhaengig af den meengde, der
skal blandes.
K spade e sammenroring af fedt og sukker start pad ‘min’, og og gradvist

hastigheden.

e piskning af ag til cremede blandinger: 4 - ‘maks’.

e iblanding af mel, frugt mv.: 1 eller folde-funktion QQ.

e alt-i-en kager start pd ‘min’ og og gradvist hastigheden til ‘maks’.

e blanding af fedtstof i mel: min - 2.
piskeris ® Saet gradvist hastigheden op til ‘maks’.
dejkrog e Start pa ‘min’ og @g gradvist hastigheden til 1.

elektronisk hastighedssensorkontrol

Mixeren er udstyret med en elektronisk hastighedsfoler, som er
konstrueret til at opretholde hastigheden under forskellige
belastningsforhold, som f.eks. nar der altes breddej eller nér der
kommes eeg i en kagedej. Der kan derfor heres en vis variation i
hastigheden under arbejdet, efterhanden som maskinen indstiller sig til
belastningen og den valgte hastighed — dette er normalt.

maksimale mangder

butterdej 680 g mel
frugtkagedej 2,72 kg samlet veegt
tyk geerdej 1,35 kg mel

bled gaerdej 1,3 kg mel
a2ggehvider 12
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losning

-

sadan monteres og anvendes
beskyttelsesskaerm

Loft mixerhovedet til det Iaser.

Seet skalen i fordybningen.

Skub steenkskeermen pa undersiden af mixerhovedet @, indtil den
sidder godt fast. Den haengslede del skal veere placeret som vist.
Isaet det onskede tilbehor.

Seenk mixerhovedet.

Under blandingen kan ingredienserne heeldes direkte ned i skalen
vha. den haengslede del af steenkskeermen @.

Det er ikke nedvendigt at fierne staenkskeermen for at skifte
tilbehor.

Afmontér staenkskaermen ved at haeve mixerhovedet og skub den
ned.

fejlfinding

problem:

Piskeriset eller K spaden rammer bunden af skalen eller nar
ikke ned til ingredienserne i bunden af skélen.

Juster hgjden ved at bruge den medfelgende skruenogle. Her ser
du hvordan:

Traek apparatets stik ud.

Laft mixerhovedet og seet piskeriset eller K-spaden i.

Saenk mixerhovedet. Hvis hgjden skal justeres, lgftes
mixerhoved og redskabet fiernes. For optimal funktion skal
piskeriset og K spaden naesten rgre ved bunden af

skalen @.

Anvend den medfelgende skruenagle til at lasne motrikken @
tilstreekkeligt til at gere det muligt at justere skaftet @. Hvis
redskabet skal seenkes ned mod skélens bund, skal skaftet
drejes mod uret. Hvis redskabet skal loftes fra skalens bund, skal
skaftet drejes med uret.

Speend meatrikken igen.

Seet redskabet pa mikseren, og saenk mikserhovedet. (Kontrollér \
positionen ved at referere til de ovenstaende punkter).
Gentag de ovenstaende trin efter behov til redskabet er Kenwoor
korrekt pa plads. Nar dette er gjort speendes matrikken o
forsvarligt.

N

dejkrog — dette redskab er indstillet fra fabrikken, og der burde
ikke veere behov for justering.
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fejlfinding

problem
e Roremaskinen stopper under betjening.
losning e Hvis, af en eller anden arsag, streammen tages fra reremaskinen og
denne stopper, drejes hastighedsknappen til sluk-positionen, vent
et par sekunder og @g da hastigheden igen. Reremaskinen ber
genoptage sin funktion gjeblikkeligt.
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Roremaskinens e
hoveddel,

daeksel til kraftudtag @

redskaber e

skal, e
beskyttelsesskeerm e

rengaering og service

vedligeholdelse og rengering
Inden rengering skal der altid slukkes for maskinen og stikket skal
tages ud af stikkontakten.

Tor ydersiden af med en fugtig klud og ter efter med et
viskestykke.
Brug aldrig skurende midler og kom aldrig maskinen i vand.

Vaskes i handen og terres grundigt. Méa ikke leegges i
opvaskemaskine.

Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskine.
Hvis du har en skal af rustfrit stal, ma du aldrig bruge en stélberste,
staluld eller blegemidler. Kalkmaerker kan fiernes med eddike.
Skalen ma ikke udsaettes for direkte varme (komfurer, ovne,
mikrobgalgeovne).

service og kundepleje
Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.

A

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv méa produktet ikke bortskaffes
som almindeligt affald. Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne service. At
bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at
undga eventuelle negative konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og det giver mulighed for at
genbruge de materialer det bestar af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nodvendigheden af at bortskaffe elektriske husholdningsapparater
separat, er produktet maerket med en mobil affaldsbeholder med et
kryds.
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©
lar kanna din koksmaskin fran Kenwood

sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Stang av maskinen och dra ut sladden
innan du monterar eller tar bort
verktyg/tillbehor, efter anvandningen och
fore rengdring.

Ror inte vid delar i rorelse eller
monterade tillbehar.

Lamna aldrig maskinen utan tillsyn, och
hall barn péa avstand fran den.

Anvand aldrig en skadad maskin. Lamna
den for kontroll eller reparation: se
'service'.

Lat aldrig natkabeln hanga ned sa att ett
barn kan ta tag i den.

Lat aldrig motordelen, kabeln eller
stickproppen bli vata.

Anvand aldrig ett tilloeh6ér som inte ar
godkant eller bada uttagen samtidigt.
Overskrid aldrig maskinens
maxkapacitet.

Innan du anvander ett verktyg maste du
lasa sakerhetsinstruktionerna som hor till.
Var forsiktig nar du lyfter apparaten
eftersom den ar tung Se till att huvudet
ar last och att skélen, redskapen,
uttagslocket och sladden sitter fast innan
du lyfter den.
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Denna maskin ska inte anvandas av
barn. Hall maskinen och kabeln utom
rackhall for barn.

Barn far inte lov att leka med apparaten.
Ld&mna dem inte ensamma med den.
Om maskinen anvands pa fel satt kan
det orsaka skador.

Maskinen kan anvandas av personer
med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om
de dvervakas eller far instruktioner om
hur den ska anvandas pa sakert satt och
forstér de medfdljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte pa
sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.
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lar kanna din koksmaskin fran Kenwood

innan du siatter i kontakten

e Kontrollera att din eltyp stimmer med vad som anges pa
undersidan av maskinen.

e Den hér apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr 1935/2004
frdn 2004-10-27 om material som &r avsedda for kontakt med
livsmedel.

ldr kdnna din kéksmaskin fran Kenwood
@ mixerhuvud
@ uttag for tilloehor
®) lock till uttag
@ skal
(® redskapshéllare
® pé&/av- och hastighetsreglage
@ indikatorlampa for mixer
mixerstomme
©® frigoringsknapp for huvud
K visp
@ ballongvisp
@ degkrok
@ degskrapa
stéankskydd
® spannyckel




K visp

ballongvisp

degkrok

satta i ett redskap

ta bort ett redskap

tips

N

~

degblandaren

blandarverktygen och nagra anviindningsomraden

For att géra mjuka kakor, smakakor, pajdeg, glasyr, petit-chouer
och potatismos.

For &gg, gradde, pannkakssmet, pdsig sockerkaka, marang, T
ostkaka, fromage, sufflé. Anvand inte vispen for tyngre blandningar\

(t.ex. for att rora fett och socker). Da kan den skadas. (1]
For jasdegar.

hur du anvander din degblandare

Lyft frigéringsspaken for huvudet 1angst bak pé apparaten @
samtidigt som du lyfter huvudet tills det lases i det hojda laget @.
Tryck uppat tills det stannar och vrid sedan @.

Montera skélen pa basen. Placera handtaget rakt ovanfor
symbolen for olast lage @ . Vrid sedan forsiktigt skalen medurs tills
handtaget befinner sig rakt ovanfor symbolen for last lage @.
Anvand INTE &verdriven kraft och dra INTE &t for hart @.
Lyft frigéringsspaken for huvudet langst bak pa apparaten
samtidigt som du sénker mixerhuvudet.

Anslut till natuttaget. Indikatorlampan pa mixern borjar lysa.
Sla p& mixern genom att vrida hastighetsreglaget till 6nskad
installning.

Genom att vrida och ta bort.

viktigt

Om huvudet ar upplyft under korning stannar apparaten direkt.
Starta om den genom att sénka ned huvudet, stélla
hastighetsreglaget i lage off, vanta ett par sekunder och dérefter
stélla in hastigheten igen. Nu ska apparaten direkt fungera igen.
Nar mixerhuvudet &r hojt slacks indikatorlampan fér mixern. Nar
huvudet &r sankt lyser lampan vilket indikerar att mixern ar klar att
anvandas.

Nedvikningsfunktionen () kan anvandas for att vika ner latta
igrendienser i tyngre blandningar s&s om maranger, mousser,
graddefterrétter, latta sockerkakssmetar och suffléer, och for att
l&ngsamt roéra ner mjol och torkad frukt i kakblandningar. Mixern
gér pa konstant sakta hastighet.

Agg gér lattast att vispa om de &r i rumstemperatur.

Innan du vispar &ggvitor maste du se till att vispen och skélen ar
helt fria frdn fett och aggula.

Anvand kalla ingredienser for pajdeg, sévida det inte star nagot
annat i receptet.

Om du ska rora fett och socker till kakdeg far fettet inte vara
kylskapskallt. Lat det sta framme eller varm det forst.
Koksmaskin har en mjukstartsfunktion for att minimera spillet. Om
maskinen slés pa med en tung blandning i skélen, som t.ex.
bréddeg, kan det handa att det tar nédgra sekunder for mixern
att na vald hastighet.
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viktigt e

K visp

[ ]
ballongvisp e
degkrok e

att tinka pa nar du bakar brod

Overskrid aldrig maxméangderna nedan - d& 6verbelastar du
maskinen.

For att forlanga maskinens livslangd boér du alltid lata den sté i 20
minuter mellan arbetspassen.

Om du hor att det &r tungt for maskinen ska du stanga av, ta bort
hélften av degen och kéra de tva delarna separat.

Ingredienserna blandas bast om du héller i vatskan forst.

Stanna maskinen da och dé och skrapa ner blandningen fran
degkroken.

Mjél kan variera mycket betraffande hur stor mangd vatska som
behdvs. Hur kletig degen &r kan gora stor skillnad pa hur héart
maskinen belastas. Du bor darfor hélla ett 6ga pa maskinen medan
degen blandas. Det tar normalt inte 1angre &n 5 minuter.

hastighetsreglage

De hér angivna hastigheterna &r bara avsedda som vagledning.
Mycket beror pa mangden i skélen och pa vad det &r som
blandas.

vispa fett och socker starta pa 'min’ och ¢ka gradvis till en
hdgre hastighet.

for att vispa dagg posigt, 4 - 'max’.

for att vika ner mjél, russin etc, 1 cller slinga ().

allt i ett-kakor starta pa 'min’ och ¢ka gradvis till 'max’.
blanda in fett i mjol, 'min’ - 2.

Oka gradvis till 'max’.

Starta pa 'min’ och oka gradvis till 1.

elektronisk hastighetssensor

Degblandaren har en elektronisk hastighetssensor for att samma
hastighet ska uppratthallas under olika belastningsférhallanden,
t.ex. nér du knédar deg eller tillsatter agg till kakdeg. Ibland kan det
héras hur varvtalet varierar under anvandningen nar maskinen
anpassar sig till belastningen och den instéllda hastigheten. Det ar
fullt normalt.

maxmangder

pajdeg 680g mjol

tung kaka 2,72 kg sammanlagt
tung jasdeg 1,35 kg mjol

latt jasdeg 1,3 kg mjol
aggvitor 12
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[6sning @

L]
[6sning @

montering och anvandning av
stankskyddet

Fall upp 6verdelen tills den gar i laslage.

Satt skalen pa basen.

Tryck fast stdnkskyddet pa undersidan av blandarhuvudet @ sé
det kommer pé plats ordentligt. Gangjarnsdelen ska sitta som
visas pa bilden.

For in dnskat verktyg.

Sénk blandarhuvudet.

Under bearbetningen kan ingredienser tillsattas genom den
gangjarnsforsedda delen av stankskyddet @.

Stankskyddet behdver inte tas bort for byte av verktyg.

Ta bort stéankskyddet genom att hoja blandarhuvudet och
skjuta ner skyddet.

felsdkning

problem

Vispen eller K spaden slar mot skélens botten eller nar inte ner till
ingredienserna pa botten av skalen.

Stall in hojden med den medfoljande skruvnyckeln. Gor sa har:

Dra ut apparatens stickkontakt.

Fall upp 6verdelen och sétt i vispen/spaden.

Sank ned hushallsapparatens huvud. Om avstandet maste
justeras lyfter du upp blandarhuvudet och tar bort redskapet.
Vispen och K spaden ska nastan rora vid skalens botten @.
Anvand den medféljande spannyckeln for att lossa muttern
tillrdckligt mycket for att kunna stélla in axeln @. Om du ska
sanka redskapet narmare skalens botten vrider du axeln

moturs. Om du ska héja upp redskapet fran skdlens botten ~ ©
vrider du axeln medurs.

Dra &t muttern.

Montera redskapet pa hushallsapparaten och sank ned huvudet.
(Kontrollera positionen, se punkterna ovan.)

Upprepa stegen ovan tills redskapet &r ratt installt. Nar du ar klar

med justeringen drar du &t muttern ordentligt. \
degkrok - det har redskapet stélls in vid tillverkningen och ska Kenwoor
inte kréva nagra justeringar. o

problem

Mixern stannar under anvandningen. - N
Om det blir avbrott i strdomférsérjiningen till apparaten och den

stannar, stéller du hastighetsreglaget i lage off, vantar ett par

sekunder och staller in hastigheten pa nytt. Nu ska apparaten

direkt fungera igen.
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mixerstomme,
uttagslock

redskap

skélar,
sténkskydd

rengdring och service

skotsel och rengdring
Sténg alltid av maskinen och dra ut kontakten innan du gor ren den.

Torka av med en fuktig trasa och torka efter med en torr.
Anvand aldrig skurmedel och doppa inte maskinen i vatten.

Diska for hand och torka sedan grundligt. Diska inte i diskmaskin.

Diska fér hand och torka noga, eller maskindiska.

Anvand aldrig tradborste, stélull eller blekmedel for att géra ren den
rostfria skélen. Kalkavlagringar kan aviagsnas med éttika.

Hall borta fran varme (spishall, ugn, mikrougn).

service och kundtjanst
Om sladden &r skadad maste den av sakerhetsskél bytas ut av
Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller

service eller reparationer

Kontakta aterforséljaren dér du kdpte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

|
VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING
AV PRODUKTEN | VERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.
Nér produktens livslangd ar ¢ver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan overldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger denna
service.
Nér du avfallshanterar en hushéllsmaskin péa ratt satt undviker du de
negativa konsekvenser for miljion och halsan som kan uppkomma
vid felaktig avfallshantering. Du mojliggdr dven atervinning av
materialen vilket innebéar en betydande besparing av energi och
tillgangar.
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Qo
bli kient med Kenwood kjgkkenmaskinen

sikkerhet

Les naye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den slik
at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Sla av streammen og trekk stopselet ut av
kontakten for du setter pa eller tar av
redskap/tilbeher, etter bruk og for
rengjering.

Hold fingrene vekk fra bevegelige deler
og montert tilbeher.

Ga& aldri fra maksinen mens den er igang,
og hold barn vekk fra den.

Bruk aldri en skadet maskin. Serg for at
den blir undersokt og reparert, se
‘Service’.

lkke la ledningen henge ned slik at et
barn kan fa tak i den.

lkke la stramdelen, ledingen eller
stepselet bli vate.

Du ma aldri bruke uautorisert tilbeher
eller begge uttakene samtidig

Maksimum kapasitet som er nevnt méa
aldri overstiges.

Nar du bruker tilbeher ma du alltid forst
lese sikkerhetsreglene som felger med.
Veer forsiktig nar du lefter det tunge
apparatet. Serg for at mikserhodet er last
0g at bollen, redskapen, uttaksdekselet
og ledningen er sikret for du lofter.
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Denne maskinen ma ikke brukes av barn.
Hold maskinen og den tilherende
ledningen utenfor barns rekkevidde.
Barn méa ha tilsyn for & sikre at de ikke
leker med apparatet.

Feil bruk av maskinen kan forarsake
personskader.

Maskinene kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller som mangler erfaring
eller kunnskap, hvis de har overoppsyn
eller har fatt veiledning i trygg bruk av
maskinen og de forstér farene det
innebaerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.
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bli kient med Kenwood kjgkkenmaskinen

for du setter i stopselet

e Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som
star pa undersiden av maskinen.

o Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr. 1935/2004
fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

bli kjent med Kenwood kjokkenmaskinen
@ mikserhode
@ uttak til tilbehor
(® uttaksdeksel
@ bolle
(® kontakt til redskapen
® pé&/av-bryter
@ indikatorlampe for mikser klar
selve mikseren
©® utleserspake til mikserhodet
K-spade
@ visp
@ deigkrok
@ slikkepott
sprutdeksel
@® skrungkkel




K spade e

visp e

deigkrok e

slik fierner du
redskap 7

tips o

mikseren

blanderedskapen og noe av det du kan bruke dem til
Til & lage kaker, smakaker, paideig, glasur, kakefyll, vannbakkels
0g potetmos.

Til egg, flote, rorer, sukkerbred, marengs, ostekaker, fromas;, T
suffleer. Ikke bruk vispen til tykke blandinger (for eksempel rore N

smar og sukker hvitt) — du kan skade den. (1]
Til gjeerdeig.

slik bruker du maskinen

Loft mikserhodets utloserspake bak pé apparatet @ og loft
samtidig hodet til det lases i hevet posisjon @ slik setter du i
redskap.

Skyv opp til det stanser, og vri @.

Sett bollen pa understellet. Plasser handtaket rett over symbolet for
utlesing @, og vri deretter bollen forsiktig med klokken il
handtaket er like over lasesymbolet @. IKKE BRUK for mye makt
og IKKE stram til for mye @.

Loft mikserhodets utleserspake bak pa apparatet og senk samtidig
mikserhodet.

Sett stapselet i kontakten. Indikatorlampen som viser at mikseren
er klar, glader.

Sl& pa ved & vri hastighetsbryteren til gnsket innstilling.

Vri og fiern.

viktig

Hvis mikserhodet heves nar maskinen gar, vil maskinen stanse
umiddelbart. Mikseren startes igjen ved & senke mikserhodet, sla
hastighetsbryteren av, vente noen fa sekunder og deretter velge
hastighet pa nytt. Mikseren skal begynne & ga igjen umiddelbart.
Néar mikserhodet er hevet slukkes indikatorlampen som viser at
apparatet er klart. Nar hodet er senket gleder lampen og angir at
mikseren er Klar til bruk.

Vendefunksjonen () kan brukes til & vende lette ingredienser inn i
tyngre blandinger, for eksempel til marengs, mousse, fruktdesserter
og suffleer, og til & blande mel og frukt sakte inn i kakerere.
Mikseren kjorer i en konstant, lav hastighet.

Det er best & vispe egg som har romtemperatur.

Fer du visper eggehviter ma du passé pa at det ikke finnes fett
eller eggeplomme pé vispen eller i bollen.

Bruk kalde ingredienser til paideig, med mindre oppskriften sier
noe annet.

Nar du rerer smer og sukker hvitt til kakedeig, skal du alltid bruke
smer med romtemperatur, eller mykne det forst.

Kjokkenmaskinen er utstyrt med en "myk start"-funksjon for a
minimere sel. Men hvis apparatet slas pa med en tung deig i
bollen, f.eks. breddeig, merker du kanskje at det tar noen sekunder
for mikseren nér valgt hastighet.
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viktig e

K spade

visp e
deigkrok e

mikseren

tips til bredbaking

Ikke overga maksimumskapasitetene nedenfor - maskinen vil
overbelastes.

For at maskinen skal ha lang levetid, skal du alltid la den hvile i 20
minutter mellom hver deig.

Hvis du herer at apparatet géar tregt skal du sl& det av, ta ut
halvparten av deigen og Kkjore hver halvdel for seg.

Ingrediensene blandes best dersom du har i vaesken forst.

Stans maskinen med jevne mellomrom og skrap blandingen av
eltekroken.

Forskjellige melpartier varierer betraktelig mht. nedvendig
vaeskemengde, og hvor klissete deigen er kan pavirke belastningen
pa maskinen. Vi anbefaler at du felger med maskinen mens deigen
eltes. Operasjonen burde ikke ta lengre enn fem minutter.

hastighetsbryter

Dette er kun en veiledning, og varierer avhengig av mengde deig i
bollen, og ingrediensene som blandes.

rore smor og sukker hvitt start pa "min" og ok gradvis til
hoyere hastighet.

rore egg inn i sukker/smorblandinger 4 — "max".
skjaere inn mel, frukt osv. 1 eller vend ()
alt-i-ett-kaker start pa "min", og ok gradvis til "max".
smuldre smor i mel min - 2.

@k gradvis til "max".

Start p& "min", og ok gradvis til 1.

elektronisk hastighetskontroll

Kjokkenmaskinen er utstyrt med en elektronisk hastighetssensor
som er ment & opprettholde hastigheten ved forskjellige
belastingsforhold, for eksempel nér du elter breddeig eller nar du
setter egg til kakedeig. Du herer derfor kanskje litt variasjon i
hastigheten nar mikseren gar, da mikseren innstiller seg pa
belastning og valgt hastighet — detter er normalt.

maksimumskapasiteter

butterdeig 680g mel

deig til fruktkake 2,72 kg total blanding
fast broddeig 1,35 kg mel

los broddeig 1,3 kg mel
eggehviter 12
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Losning e

—_

[ ]
losning e

tilpasse og bruke sprutekanten

Loft mikserhodet til det laser seg.

Sett bollen pa plass.

Skyv kantringen under mikserens hode @ til den sitter godt. Den
hengslede delen bor plasseres som vist.

Sett i onsket redskap.

Senk mikserhodet.

Under miksingen kan ingrediensene tilsettes direkte i bollen via
den hengslede delen av sprutdekselet @.

Det er ikke nedvendig & ta av sprutdekselet for a bytte redskap.
Loft mikserhodet og ta av sprutdekselet ved & skyve det ned.

lgsning pa problemer

problem

Vispen eller K rgreren slar mot bunnen av bollen, eller nar ikke de
ingrediensene som er i bunnen av bollen.

Juster heyden med skiftenokkelen som felger med. Slik gjer

du det:

Koble fra apparatet.

Laft mikserhodet og sett inn visp eller rgreredskap.

Senk mikserhodet. Hvis avstanden ma justeres, hever du
mikserhodet og fjerner verktayet. Ideelt sett skal vispen og K
vispen nesten bergre bunnen av bollen @.

Bruk skrunekkelen som fulgte med til & lesne mutteren
tilstrekkelig s& du kan justere skaftet @. For & senke verktoyet
neermere bunnen av bollen vrir du skaftet mot klokken. For

& heve verktoyet bort fra bunnen av bollen, vrir du skaftet 3}
med klokken.

Stram til mutteren pa nytt.

Tilpass verktayet til mikseren og senk mikserhodet. (Se punktene
over for & kontrollere posisjonen).

Gjenta trinnene over om nedvendig til verktoyet er riktig stilt inn.

Nér dette er i orden, strammer du til mutteren skikkelig. \
deigkrok - dette verktoyet er stilt inn pa fabrikken og skal Kenwoor
ikke behove justeringer. o

problem N

Mikseren stanser under arbeid.
Hvis strammen til mikseren av en eller annen grunn avbrytes og
maskinen stanser, skal du vri hastighetsbryteren til av-posisjonen,
vente noen fa sekunder og sé velge hastighet pa nytt. Mikseren
skal begynne & ga igien umiddelbart.
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rengjering og service
stell og rengjoring
e Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet for rengjering.

selve mikseren,
uttaksdeksel

Tork av med en fuktig klut, og terk.
Du mé ikke bruke skuremidler, eller legge motordelen i vann.

redskap e Vask for hand, og terk deretter skikkelig. Ikke vask i
oppmaskmaskin.

bolle, sprutdeksel Vaskes for hand og terkes godt, eller vaskes i oppvaskmaskin.
e Du ma ikke bruke stélberste, stalull eller Klor til & rengjore
stélbollen. Bruk eddik til & fierne eventuell kalkavleiring.

e Hold maskinen unna varme (komfyrer, ovner, mikrobglgeovner).

service og kundetjeneste
e Dersom ledningen er skadet, m& den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOQOD eller en autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:
e & bruke apparatet eller
e service eller reparasjoner
e kontakter du butikken du kjepte apparatet i.

e Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
e LagetiKina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det mé tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat
unngas mulige negative konsekvenser for miljig og helse som
oppstar som en felge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser
pé energi og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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tutustu Kenwood-yleiskoneeseen

turvallisuus

Lue n@ama ohjeet huolella ja sailyta ne
myohempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Kytke kone pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen kuin kiinnitat tai
irrotat tyovalineet/lisalaitteet kaytdn
jalkeen ja ennen puhdistusta.

Pida sormet kaukana liikkuvista osista ja
paikalleen asetetuista lisalaitteista.

Al4 jata konetta koskaan iman valvontaa
alaka paasta lapsia koneen lahettyville.
Al kayta konetta jos siihen on tullut
vikaa. Vie se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi; katso kohtaa ‘huolto’.
Ald anna virtajohdon roikkua siten, etté
lapsi voi tarttua siihen.

Ald anna moottoriosan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Kayta vain taman laitteen valmistajan
suosittelemia varusteita ja molempia
aukkoja samanaikaisesti.

Al& koskaan ylikuormita konetta
suositeltua suuremmalla maaralla
aineksia kerrallaan.

Muista lukea kunkin laitteen turvallista
kayttda koskevat ohjeet ennen kuin
kaytat kyseista laitetta.
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Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on
painava. Varmista ennen nostamista, etta
kulho, tyovalineet, aukon kansi ja johto
on kiinnitetty kunnolla.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etté he eivat leiki
laitteella.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat
vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti¢ ei ole korvausvelvollinen,
jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita
ohjeita ei ole noudatettu.
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tutustu Kenwood-yleiskoneeseen

ennen liittdmista verkkovirtaan

e \Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

e Tama laite tayttdd sahkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan
EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

tutustu Kenwood-yleiskoneeseen
@ sekoitinpaa
@ paikka lisélaitetta varten
®) lisélaitepaikan kansi
@ kulho
® tyovalineliitanta
(® virtakytkin ja nopeudenvalinta
@ valmiusmerkkivalo
sekoittimen runko
©® paanvapautusvipu
K-vatkain
@ vispila
@ taikinakoukku
® kaavin
roiskesuoja
® kiintoavain




K vatkain

vispila

taikinakoukku

asettaa tydkalun
paikoilleen

tyévalineen
irrottaminen

vinjeita

7

vatkain
D&mﬂ i

sekoitusvilineet ja niiden kaytto

Kakkuijen, pikkuleipien, murotaikinoiden, sokerikuorrutusten,
taytteiden, tuulihattujen ja perunasoseen valmistukseen.

Munien, kerman, lettutaikinan, sokerikakkujen, marenkien, T
juustokakkuijen, jéalkiruokavaahtojen ja kohokkaiden vatkaamiseen.

Ala kayta vispildé raskaiden taikinoiden valmistukseen (esim. voin (1]
ja sokerin vaahdottamiseen) — se voi vaurioitua.
Hiivataikinoiden valmistukseen.

vatkaimen kaytto

Voit nostamalla laitteen takana olevaa padnvapautusvipua @ ja
nostamalla samanaikaisesti paata, kunnes se lukittuu
yldasentoonsa @.

Tyénna tyévalinetta yldspain, kunnes se pysahtyy. Kéanna @.
Kiinnita kulho alustaan. Aseta kahva suoraan avaamisen symbolin
@ paille. Kdanna kulhoa varovaisesta myotapaivaan, kunnes
kahva on suoraan lukitsemisen symbolin @ ylapuolella. ALA kéyta
likaa voimaa. ALA kirista likaa @.

Nosta laitteen takana olevaa p&anvapautusvipua ja laske
sekoittimen p&ata alaspain.

Tybnna pistoke pistorasiaan. Sekoittimen valmiusmerkkivalo syttyy.
Kaynnisté laite kddntdmalla nopeudenvalitsin haluamaasi asentoon.

Kaanna ja poista.

tarkeaa

Jos paa nostetaan kaytdn aikana, laite pysahtyy heti. Voit
kaynnistaa laitteen uudelleen laskemalla paén alas, siirtdmalla
nopeudensadtimen pois-asentoon, odottamalla muutaman
sekunnin ja valitsemalla nopeuden uudelleen. Laite kaynnistyy heti
uudelleen.

Kun sekoittimen pa& on nostettu ylos, valmiusmerkkivalo sammuu.
Valo syttyy taas valmiustilan merkiksi, kun paé lasketaan alas.

Kéantelytoiminnon () avulla voit sekoittaa kevyitd aineosia raskaiks
seoksiksi esimerkiksi marenkien, moussejen, hedelmajalkiruokien,
pikkuleipataikinoiden ja kohokkaiden valmistamiseksi sek& jauhojen
ja kuivattujen hedelmien sekoittamiseksi kakkutaikinoihin. Vatkain
toimii jatkuvasti hitaalla nopeudella.

Huoneenldmpoiset kananmunat vatkautuvat parhaiten.

Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista etta, kulhossa

tai vispilassa ei ole rasvaa tai munankeltuaista.

Kayta murotaikinaan kylmié& aineksia, ellei ohjeessa mainita

toisin.

Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinaa varten, o
kayta aina huoneenlampdista rasvaa tai pehmita se ensin.
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tarkeda e

K vatkain e

°
vispila e
taikinakoukut e

vatkain

Yleiskoneeseen on hidaskaynnistystoiminto roiskumisen
vahentamiseksi. Jos kulhossa on paksua seosta, kuten
leipataikinaa, valitun nopeuden saavuttaminen voi kestéa
hetken ajan.

leipataikinaa valmistettaessa

Ala koskaan ylita alla olevia enimmaismaéria, muuten kone
ylikuormittuu.

Anna koneen aina seisoa 20 minuuttia taikinaerien valilla, jotta kone kestaisi
pitkéan kaytossa.

Jos sekoittaminen muuttuu ty6laéksi, katkaise virta, poista puolet
taikinasta ja vaivaa taikinanpuolikkaat erikseen.

Ainekset sekoittuvat parhaiten, jos neste laitetaan ensin.

Pyséyta kone ajoittain ja kaavi taikina pois taikinakoukusta.

Eri jauhoerien vaatima nestem&ara vaihtelee huomattavasti ja
taikinan tahmeus voi vaikuttaa merkittavasti koneen kuormitukseen.
Tarkkaile

konetta taikinan vaivauksen aikana; toiminnon ei tulisi kestaa

5 minuuttia kauempaa.

nopeudenvalitsin

Nopeudet ovat ohjeellisia ja vaihtelevat taikinamaaran ja
sekoitettavien ainesten mukaan.

vaahdottaessasi rasvaa ja sokeria aloita hitaalla nopeudella
ja lisda nopeutta vahitellen.

munien vatkaaminen vaahdoksi: 4 - suurin

jauhojen, hedelmien tms. lisdaaminen taikinaan: 1 eli ()
vaahdottaessasi sokerikakkutaikinaa aloita hitaalla
nopeudella ja lisda nopeutta vahitellen.

rasvan ja jauhojen sekoittaminen: pieni - 2.

Lis&a vahitellen nopeudelle suuri.

Aloita hitaalla nopeudella ja lisda vahitellen nopeudelle 1.

elektroninen nopeudentunnistin

Vatkaimessa on elektroninen nopeudentunnistin, joka yllapitaa
nopeutta erilaisissa kuormituksissa, kuten leipataikinaa
alustettaessa tai munia lisattédessa kakkutaikinaan. Koneen
nopeudessa voi kuulua vaihtelua toiminnan aikana, kun vatkain
asettuu oikealle nopeudelle kuormituksen mukaan — tama on
normaalia.

enimmaismaarat

murotaikina 680 g jauhoja
hedelmakak-kutaikina 2,72 kg koko taikina
kiinted leipataikina 1,35 kg jauhoja
loysa leipataikina 1,3 kg jauhoja
munanvalkuaiset 12
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vastaus

vastaus

-

—_

roiskesuojan asennus ja kaytto

Nosta kiinnitysvartta, kunnes se lukkiutuu.

Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

Tyénna roiskesuoja kiinnitysvarren @ alapuolelle tukevasti
paikalleen. Saranallinen osa tulee sijoittaa kuvan mukaisesti.
Tybnna tarvittava tydvaline paikalleen.

Laske kiinnitysvarsi alas.

Sekoituksen aikana aineksia voidaan lisaté suoraan kulhoon
roiskesuojan saranallisen osan kautta @.

Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa tydvélinetté vaihdettaessa.
Roiskesuoja irrotetaan nostamalla sekoitinvarsi ja tyontamalla
roiskesuoja alas.

ongelmia - miten toimia

ongelma

Vispila tai K vatkain koskettaa kulhon pohjaa tai ei ylety kulhon
pohjalla oleviin aineksiin.

Saada korkeutta mukana toimitetun kiintoavaimen avulla.
Toimintaohjeet:

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

Nosta kiinnitysvarsi ja tydnna vispila tai vatkain paikalleen.
Laske sekoituspdé alas. Jos etéisyytta on sdadettava, nosta
sekoituspad ja irrota tyévaline. Vispilan tai K vatkaimen tulee
melkein koskettaa kulhon pohjaa @.

Léysennd mutteria mukana toimitetun kiintoavaimen avulla, jotta
voit saatéaa vartta @. Voit laskea tydvalinetta lahemmés

kulhon pohjaa k&antamalla vartta vastapaivaan. Voit nostaa
tyévalinettd kauemmas kulhon pohjasta kdantamalla vartta 3}
mydtépaivaan.

Kirist& mutteri.

Aseta yleiskoneeseen tyévaline ja laske sekoitinpda alas. Tarkista
sijainti edella kuvatulla tavalla.

Toista edelliset toimet, kunnes tydvéline on oikeassa asennossa.
Kun asento on oikea, kiinnitéd mutteri kunnolla. \

KENWooL

taikinakoukku - tdman tydvalineen asento on sdadetty o
tehtaalla, joten sitd ei tarvitse s&ataa.

ongelma 7 N
Sekoitin pysahtyy kayton aikana.

Jos virransyoitto laitteeseen keskeytyy ja laite pysahtyy, siirré

nopeudensaadin pois-asentoon, odota muutama sekunti ja valitse

nopeus uudelleen.. Laite kaynnistyy heti uudelleen.
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sekoittimen runko,
lisdlaitepaikan kansi

tyévalineet

kulhot, roiskesuoja

perushuolto

perushuolto
Kytke virta pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistusta.

Pyyhi kostealla linalla ja kuivaa sitten.
Ala koskaan kayta hankaavia valineita tai upota laitetta veteen.

Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti. Ala pese astianpesukoneessa.

Pese kasin ja kuivaa huolellisesti tai pese astianpesukoneessa.
Ala koskaan kayta terdsharjaa, terasvillaa tai valkaisuainetta
ruostumattomasta teréksesta valmistetun kulhon puhdistukseen.
Poista kalkkikivi etikalla.

Ala pida kuumassa paikassa (lieden paalla, uunissa,
mikroaaltouunissa).

huolto ja asiakaspalvelu

Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehda Kenwood tai KenwoodIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.
Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen
tai vaaran romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilta, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista. Nain myds kodinkoneen
siséltamat kierratettdvat materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin
séastéat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Kenwood mutfak aygitinin parcalari

guvenlik

Bu talimatlan dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.
Aygitin parcalarini takarken, ¢ikarirken ,
kullanimdan sonra ve temizlemeden
once, aygitin fisini prizden ¢ekiniz.
Parmaklarinizi aygitin hareketli
parcalarindan ve takili donatimlardan
uzakta tutunuz. Parmaklarinizi ve
mutfak gereclerini aygitin déner
parcalarina sokmayiniz.

Aygit calisirken higbir bicimde aygitin
basindan ayrilmayiniz.

Hasarli aygitlari hi¢bir bicimde
kullanmayiniz. Aygiti denetimden
gegcirtiniz ya da onarima gonderiniz. Bu
konuda. sayfadaki ‘bakim’ bolumune
bakiniz.

Kabloyu ¢ocuklarin erisebilecegdi bir
yerde asla birakmayin.

Gug¢ Unitesi, kordon veya figi hi¢ bir
zaman Islatmayin.

Onaysiz uzatma veya her iki prizi ayni
anda asla kullanmayin.

Sayfada belirtilen azami kullanim
miktarlarini agmayiniz.

Eklenti kullanirken birlikte gelen
guvenlik bilgisini okuyun.
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AQir oldugu igin cihazi kaldirirken gok
dikkatli olun. Kafanin Kilitli oldugundan
ve kasenin, araclarin,dis kapagin ve
kablonun kaldirmadan once guvenli
oldugundan emin olun.

Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullanilmamalhdir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.
Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.
Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

Bu fiziki, algilama ya da zihinsel
yetersizligi olan kKisiler tarafindan ya da
yeterli deneyimi olmayan Kisiler
tarafindan gozetim altinda olmalari ve
cihazin guvenli sekilde kullanimina
iliskin talimatlari almalari ve olasi
tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanilabilir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig¢ bir
sorumluluk kabul etmez.

93



Kenwood mutfak aygitinin parcalari

elektrik akimina baglanmasi

e Aygiti kullanmadan énce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz.

e Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakkgndaki EC
yoénetmelidi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar
@ mikser kafasi
@ ek cikisl
® dis kapak
@ kase
(® alet soketi
® agmalkapama ve hiz diigmesi
@ mikser hazir gostergesi 1s1g1
mikser gévdesi
©® kafa agma kolu
K ¢irpici
@D cirpici
@ hamur kancasi
@ spatula
sigrama koruyucusu
@® anahtar




karigtirici
D&mﬂﬁ%

kanistirici pargalari ve bazi kullanim alanlar

K cirpict e Kek, bisklvi, ¢orek, krema dolma igi, pasta ve patates ezmesi
yapmak i¢in kullantlir.

cirpict o Yumurta, krema, sulu hamur, yagsiz pandispanya, kremali T
pasta, peynirli kek, dévme krema ve sufle yapmak igin N
kullanihr. Cirpma garkinda agir igerikleri girpmayiniz (6rnegin (1]
yogun krema ve seker gibi). Aksi takdirde aygita hasar
verebilirsiniz.
hamur kancasi e Mayall igerikleri karistirmak icin kullanihr.

kanstiricinin kullanimi

1 Cihazin arkasindaki kafa agma kolunu kaldirin @ ve ayni anda
bir alet yerlestirmek igin yikselme pozisyonunda @ kilitleninceye
kadar kafayi kaldirin

2 Durana kadar itin sonra gevirin @.

3 Kaseyi tabana yerlestirin. Tutamagi tam kilit agma sembolinin
© Ustlne yerlestirin, sonra tutamak tam kilit sembollnin @
Ustline gelene kadar kaseyi yavasca saat yoninde donddirin.
Asiri gic KULLANMAYIN ve asirt SIKMAYIN @.

4 Cihazin arkasindaki kafa agma kolunu kaldirin ve ayni anda
mikser kafasini algaltin.

5 Fisi prize takin ve mikser hazir géstergesi yanacaktir.

Hiz anahtarini istenilen ayara gevirerek acgin.

Cevirin ve cikarin.

~N o

alet ¢cikarmak igin

onemli

e Eger mikser kafasi galisma sirasinda kalkarsa makine hemen
durur. Mikseri tekrar ¢alistirmak icin mikser kafasini algaltin, hiz
anahtarini off pozisyonuna getirin, birkag saniye bekleyin ve
sonra hizi tekrar secin. Mikser galismaya hemen kaldigi yerden
baslamal.

e Mikser kafasi ne zaman yikselirse mikser hazir gostergesi o
zaman yanacaktir. Kafa algaltildiginda isik, mikserin kullanima
hazir oldugunu belirterek yanacaktir.

yararh bilgiler

Karistirma fonksiyonu () hafif malzemeleri daha agir karisimlarir

icine karistirmak, 6érn. mereng, mus, kremali meyve tatlisi,

Ceneviz Keki ve sufleler gibi ve kek karisimlarina un ve

meyveleri karistirmak tasarlanmistir. Mikser sabit yavas bir hizda

calisacaktir.

e Yumurtalarin oda isisinda ¢irpilmasi daha iyi sonug verir.

e Yumurta akini girpmadan énce girpma garkinda ya da ganakta
donmus yag ya da yumurta sarisi olmadigindan emin olunuz.

e \Verilen tarifte kesin bir kullanim yonergesi yoksa, ¢orek yapmak
icin soguk icerikler kullaniniz.

o Kek karisimlari igin yogun krema ve seker kullaniliyorsa, 6nce g

yogun kremay! oda Isisinda eritiniz.
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6nemli bilgiler

Kgirpici o

[ ]
girpici e
hamur kancasi e

karigtirici

Mutfak aygitinin, dékilmeleri en aza indirgemek igin ‘yumusak
baslama’ 6zelligi vardir. Ancak, eger makine kasenin iginde
ekmek hamuru gibi agir bir karigsim varken calistirilirsa mikserin
secilen hiza erigmesinin birkag dakika alacagini aklinizda
bulundurun.

ekmek yapma

Asagida verilen azami miktarlari agsmayiniz. Aygiti asiri
ylklemeyiniz.

Makineden ses geldigini duyarsaniz, kapatin, hamurun yarisini
alin ve her bir yariyi ayri ayri yapin.

Karistirici kafasinin bazi devinimleri normaldir. Aygit
zorlaniyorsa, aygitin ¢galismasini durdurunuz ve hamurun
yarisini aliniz. Her iki parga hamuru ayri ayri yogurunuz.

Once sivi icerikleri karistirmak daha iyi sonug verir.

Aygiti ara sira durdurunuz ve yogurma kancasini kaziyarak
temizleyiniz.

Degisik turdeki unlarin gereksinim duydugu sivi miktarlari
degisiktir. Hamurun yapiskanligi aygita olan yuku etkiler. Hamur
yogururken aygitin denetim altinda tutulmasini éneririz.
Yogurma islemi 5 dakikadan fazla sérmez.

hiz diigmesi

Onerilen hizlar yalnizca ydnlendirme igindir. Hiz, canakta
kanistirilacak igeriklerin miktarina ve karistirilan iceriklerin
niteligine bagh olarak degisir.

yag ve seker kremalastirma “en yavasta” baslar gittikge
hizlanir.

Yumurtalan kremali igeriklere ¢irpmak icin 4 — ‘maksimum’
hizlar kullaniniz.

Un, meyve ve vbg. icerikleri karisima katmak icin 1 veya
ekleme () hizlari seginiz.

Hepsi bir arada keklerde ‘en dislk hizla’ baglayin yavas
yavas ‘en yuksek hiz’'a ¢ikin.

Yagi una ovalamak igin min. — 2.. hizlari ullaniniz.
Giderek ‘maks.” hiza yikseltiniz.

‘en disuk hiz’ ile baglayin yavas yavas 1’e yukseltin.

elektronik hiz algilama kumandasi

Bu karistirici elektronik algilama kumandasi igerir ve icereklerin
miktarina gére hizi ayarlar. Ornegdin hamur yogururken ya da
yumurtalari kek karigimina katarken. Bu yizden, aygiti
calistirirken hizda degisikler oldugunu duyacaksiniz. Bu
yuzden, aygiti calistirirken hizda degisikler oldugunu
duyacaksiniz. Bu durum normaldir. Cuinku, kanistirici igerik
miktarina baglh olarak hizi ve yiku ayarlar.
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karigtirici

azami icerik miktarlan

corek 680gr un

meyveli kek 2,72kg toplam icerik
kati ekmek hamuru 1,35kg un
yumusak ekmek hamuru 1,3kg un

yumurta aki 12
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¢6zim e

cozim e

sigrama onleme kapaginin
takilmasi ve kullanimi

Karistiricinin kafasini yerine oturuncaya kadar kaldiriniz.
Canagi tabana takiniz.

Sigrama koruyucusunu tam olarak oturuncaya kadar mikser
kafasinin @ altina itin. Mandallanan bolum sekilde gosterildigi
gibi yerlestirilmelidir.

Istediginiz ek parcayi takiniz.

Karistiricinin kafasini asagi dogru indiriniz.

Karistirirken sicrama 6nleme kapaginin kaldirma kanadini
acarak diger icerikleri canaga atabilirsiniz @.

Ek parcalar degistirmek icin sicrama 6nleme kapagini
kaldirmaniza gerek yoktur.

Sicrama 6nleme kapagdini cikarmak icin karistiricinin kafasini
kaldiriniz ve asagi dogru itiniz.

sorun giderme

sorun
Cirpici ya da K cirpici canagin dibine deg@iyorsa ya da
carplyorsa ya da canagin dibindeki iceriklere ulasmiyorsa.
Uriinle birlikte verilen anahtari kullanarak yiiksekligi ayarlayin.
Su sekilde:

Aleti fisten gekin.
Karistiricinin kafasini kaldirarak cirpiyr ya da K-cirpiciyi takiniz.
Mikser kafasini indirin. Eger acikhigin ayarlanmasi gerekiyorsa
mikser kafasini kaldirin ve aleti cikarin. ideal olarak cirpici ve
K ¢irpici kasenin @ dibine nerdeyse temas edecek durumda
olmalidir.

Saglanan anahtar ile milin ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin. Aleti kasenin tabanina yaklastirmak igin mili
saat yonuniin tersine gevirin @. Aleti kasenin tabanindan [5)
uzaklastirmak icin mili saat yonune gevirin.

Somunu tekrar sikistirin.

Aleti miksere takin ve mikser kafasini algaltin. (Pozisyonunu
kontrol edin, yukaridaki noktalara bakin).

Alet duizguin yerlesene kadar gerekli oldukga yukaridaki
adimlar tekrar edin. Bu saglandiginda somunu giivenle

sikigtirin. \

hamur kancasi — bu alet fabrika tarafindan ayarlanmistir o moos
ve ayar gerektirmez.
sorun N\

Mikser galisma sirasinda duruyor.

Eger herhangi bir neden ylizinden mikserin gucu kesildiyse ve
makine durduysa hiz anahtarini off pozisyonuna gevirin, birkag
saniye bekleyin ve sonra hizi tekrar segin. Mikser calismaya
hemen kaldidi yerden baglamali.
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mikser gévdesi,
dis kapak
aletler

kase,
sigrama koruyucu

temizlik ve bakim

bakim ve temizlik
Temszlemeye baslamadan dnce aygitin galismasini durdurunuz ve
figini prizden gekiniz.

Nemli bir bezle siliniz ve arkasindan durulayiniz.
Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz ve gii¢ birimini suya
degdirmeyiniz.

Elde yikayin, sonra iyice kurulayin. Bulasik makinesinde yikamayin.

Elle yikayiniz ve arkasindan tamamen kurulayiniz ya da bulasik
makinesinde yikayiniz.

Paslanmaz gelik ganagi temizlemek igin higbir zaman firga tel, gelik
yun ya da agartici kullanmayiniz. Kire¢ gidermek igin sirke
kullaniniz.

Sicak alanlardan (pisirme yapilan ylzeyler, firinlar, mikrodalga
firinlar) uzakta tutunuz.

servis ve miisteri hizmetleri
Kablo hasar gorirse, glivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.

A

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGi.
Kullanim édmrintin sonunda Urlin evsel atiklarla birlikte atiimamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya géturtimelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi gevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni
zamanda mumkun olan malzemelerin geri dénlisimund saglayarak
onemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayr olarak
atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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2
poznejte svUj kuchyrisky pfistroj Kenwood

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiruCce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veSkery obalovy material a
nalepky.

Pfed montazi ¢i demontazi
nastroju/pfislusenstvi a po pouziti a
pred Cisténim spotrebi¢ vypnéte a
zastrCku vytahnéte ze zasuvky.
Nestrkejte prsty do blizkosti
pohybujicich se soucasti a prfidavnych
zarizeni.

BéZici spotrebi¢ nenechavejte bez
dohledu a nedovolte, aby v jeho
blizkosti byly déti.

Nepouzivejte, jeli spotiebi¢ poskozen.
Dejte ho prezkouset Ci spravit: viz
'servis'.

Napajeci kabel nikdy nenechte viset z
pristroje, aby za n&j mohly zatahnout
déti.

Pohonnou jednotku, napajeci a zastrCku
nikdy nenamacejte.

Nikdy nepouzivejte neschvalené
prislusenstvi nebo oba vyvody
najednou.

NeprekraCujte maximalni mnozstvi
uvedena.

Pred pouzitim pfisluSenstvi si prectéte
bezpecnostni pokyny uvedené v jeho
navodu.
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Budte opatrni pfi zvedani tohoto
spotrebiCe, protoze je tézky. Ujistéte se,
Ze je zajisténa hlava a ze misa,
nastavce, kryt vyvodu a pfivodni Sfidra
jsou pred zvedanim zabezpeceny.
Tento spotrebiC nesméji pouzivat déti.
Spotrebi€ a jeho kabel musi byt mimo
dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem
nehraly.

Nespravné pouzivani spotiebiCe mize
zpUsobit zranéni.

Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou spotrebic
pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod
dozorem nebo byly pouceny o
bezpeCném pouzivani spotrebiCe a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim
spojena.

Toto zarizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylu€uje veskerou odpovédnost v
pfipadé, Ze zarfizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny
tyto pokyny.
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poznejte svUj kuchyrisky pfistroj Kenwood

pred zapojenim do zasuvky

o Ujistéte se, Ze elektrické napajeni ma stejné parametry, jaké jsou
uvedeny na spodni strané pristroje.

e Tento spotrebi¢ splriuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smeérnici EC ¢. 1935/2004 ze
dne 27/10/2004 o materialech uréenych pro kontakt s
potravinami.

seznamte se s kuchynskym pristrojem Kenwood
@ hlava robota
@ vyvod pro prislusenstvi
® kryt vyvodu
@ misa
() vyvod pro nasazeni nastavce
® vypinac zap/vyp (on/off) a prepinac¢ rychlosti
@ svételny indikator pripravenosti robota
pohonna jednotka robota
©® packa k uvolnéni hlavy
Slehaci metla typu K
@) Slehaci metla
® hnétaci hak
® stérka
kryt misy proti strikani
@ kli¢




mixeér

&
mixovaci nastroje a priklady jejich pouziti Rﬂﬁ?x
Slehaci metla e Na pfipravu kolacu, vdolkt, sladkého peciva, polev, naplini,
typu K zakusku z listového tésta a bramborové kase.
Slehaci metla e Na Slehani vajec, krém(, tésta, piskotového tésta bez tuku, T
pénového peciva, tvarohovych kolacl, slehané pény a soufflé. N \
Tento nastavec nepouzivejte k pfipravé tézkych smési (napr. (1]

tukovych a cukrovych kréma) - mohl by se poskodit.
hnétaci hak e Na kvasni¢né smési.

pouzivani mixéru
1 Zvednéte packu pro uvolnéni hlavy na zadni strané spotfebice @
a soucasné zvedejte hlavu dokud nezapadne ve zvednuté poloze

0.
abyste vlozili
nastavec 2 Zatlatte nastavec nahoru na doraz a potom s nim otocte @.

3 Osadte pracovni misu na zakladnu. Umistéte rukojet pfimo nad
symbol odemknutého zamku @, poté jemné otocte misou po
sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se rukojet nedostane presné
nad symbol zamku @. Nepouzivejte NADMERNOU silu a
neutahujte PRILIS @.

4 Zvednéte packu na uvolnéni hlavy na zadni strané pfistroje a
soucasné hlavu spoustéjte.

5 Po zapojeni pfivodni $ndry do zasuvky se rozsviti svételny
indikator, ktery indikuje, Ze je robot pfipraven.

6 Zapnéte otoCenim pfepinace rychlosti do pozadované polohy.

PFi vysouvani
nastavce 7 Otocte a vysunite.

dulezité upozornéni

e Pokud za provozu zdvihnete pracovni hlavu mixéru, pfistroj se
okamzité vypne. Chcete-li pokracovat, vratte hlavu do pracovni
polohy, ovladag rychlosti nastavte do polohy vypnuto, pockejte
nékolik vtefin a poté jej nastavte znovu na pozadovanou rychlost.
Pristroj se znovu spusti.

e Kdykoli zvednete hlavu robota, svételny indikator se vypne.
Kdyz spustite hlavu, indikator se rozsviti a indikuje, ze je robot
pfipraven.

rady Funkci vmichavani () Ize pouzivat ke vmichavani fidkych

ingredienci do hustSich smési, napfiklad snéhovych pusinek,

pén, ovocnych pohard, piskotl a bublanin, a k pomalému

vmichani mouky a ovoce do dortovych smési. Mixér pouzije

konstantni pomalou rychlost.

o Nejlépe se Slehaji vejce, ktera maji pokojovou teplotu.

e Nez zacnete Slehat vaje¢né bilky, ujistéte se, Ze na Slehacim
nastavci nebo v mise neni zadny tuk ani Zloutek.

e Pri pfipravé peciva pouzivejte studené pfisady, neni-li v receptu
uvedeno jinak.
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dulezité

K sleha¢

Slehaci nastavec
hnétaci hak

mixeér

Pfi michani tuku a cukru na kola€ové smési vzdy pouzivejte tuk s
pokojovou teplotou, nebo ho nejprve zmeékcete.

Vas kuchynskym pfistrojem je vybaven funkci "soft start", ktera
minimalizuje rozstriknuti pfi zapnuti. Nicméné, pokud zapnete
robot a v mise mate tuhou smés jako je chlebové tésto, bude
trvat nékolik vtefin nez robot dosahne pozadované rychlosti.

pokyny pro pripravu chleba

Nikdy neprekracujte nize uvedené maximalni kapacity - pretizili
byste pfistroj.

Abyste prodlouzili Zivotnost pfistroje, vzdy jej nechte mezi
naplnémi 20 minut odpocinout.

Jestlize uslysite, Ze se pfistroj nadmérné namaha, vypnéte ho,
odstrarite polovinu tésta a zpracujte kazdou polovinu zvlast.
Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu.

V pravidelnych intervalech zastavujte pfistroj a seSkrabejte smés
z hnétaciho nastavce.

RGzné davky mouky se mohou podstatné lisit v mnozstvi
potiebné tekutiny a lepkavost tésta mize mit znaény vliv na
zatiZzeni pfistroje. Doporucuje se béhem michani tésta sledovat
pfistroj; nemél by bézet déle nez pét minut.

voli¢ rychlosti

Toto je pouze navod a hodnoty se mohou lisit v zavislosti na
mnozstvi smési v mise a michanych pfisadach.

Slehani smetany a cukru za¢néte na‘'min’, postupné prepinejte
na vyssi rychlosti.

Slehani vajec do krémovych smési: 4 - ‘max.

Vmichavani mouky, ovoce atd.: 1 nebo symbol ().

kolace vse v jednom zacnéte na‘min’, postupné prepinejte na
max’.

Vtirani tuku do mouky: min - 2.

Postupné zvysujte na ‘max’..

Zacnéte na‘min’, postupné zvySujte na 1.

elektronické fizeni spinace rychlosti

Mixér je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery ma
udrzovat rychlost pfi rizném zatizeni, napfiklad pfi hnéteni
chlebového tésta nebo po pfidani vajec do kolacové smési. Proto
muZzete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti zpusobené
tim, Ze mixér upravuje zvolenou rychlost podle zatizeni - jedna
se o normalni jev.

maximalni kapacity

pecivo s mékkou kurkou 680 g mouky
smés na ovocny kolaé 2,72 kg smési
tuhé chlebové tésto 1,35 kg mouky
mékké chlebové tésto 1,3 kg mouky
vajecné bilky 12
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feSeni e

[ ]
feSeni e

instalace a pouzivani ochrany
proti vystriknuti

Zvednéte rameno robota, az se zajisti v horni poloze.
Do strojku umistéte pracovni misu.

Nasunte kryt proti rozstrikovani na spodni stranu hlavice mixéru
@ tak, aby zapadl na své misto. Otocnou cast je treba umistit
tak, jak je znazorneno na obrazku.

Nasadte pozadovany nastroj.

Spustte hlavu mixéru.

Pfi spusténém strojku je mozné pfimési pfidavat do misy pfimo
za béhu, a to otviraci ¢asti krytu @.

Chcete-li vyménit nastroje, nemusite snimat kryt branici
rozstfiku.

Kryt branici rozstfiku se snima zvednutim hlavy mixéru a
stazenim krytu.

sefizeni a drobné opravy

problém

Slehaci metla nebo K Sleha¢ narazeji na dno misy nebo
nedosahuji na pfimési na dné misy.

Upravte svétlou vySku pomoci dodavaného klice. Postup je
nasleduijici:

Pristroj vypojte ze sité.

Zvednéte rameno robota a zasurite do néj Slehac &i hnétac.
Zatlacte rameno dold. Pokud je tfeba upravit svétlou vysku
mezi pfislusenstvim a dnem nadoby tak, zvednéte rameno
robota a vyjméte nasazené pfisluSenstvi. Pro dosazeni
nejlepSich vysledku by se Slehaci metla a K sleha¢ mély témér
dotykat dna nadoby @.

Pomoci dodavaného kli¢e uvolnéte matku tak, abyste mohli
nastavit hridel @. Pro pfiblizeni nastroje blize ke dnu nadoby
otacejte hrideli doleva (proti sméru hodinovych ruéicek). Pro
zvys$eni vzdalenosti ode dna otacejte hrideli doprava (po
sméru hodinovych rucicek).

Utahnéte matku.

Nasadte vybrany nastroj a zatlacte rameno mixeru dolu.
(Zkontrolujte, zda je nastroj v pozadované poloze, viz
predchazejici body).

Opakujte predchazejici kroky, pokud bude potfeba, dokud
pfisluSenstvi neni nastaveno k vasi spokojenosti. Poté matici \
pevné utahnéte.

Kenwoor
hnétaci hak — tento nastroj je nastaven jiz z vyroby a o
neni tfeba zadné upravy.
problém ) BN

Robot se zastavi béhem miseni.

Pokud se z jakéhokoliv divodu prerusi napajeni a motor se
prestane otacet, nastavte ovladac rychlosti do polohy vypnuto,
pockejte nékolik vtefin a poté jej nastavte znovu na pozadovanou
rychlost. Pfistroj se znovu spusti.
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mixer body,
kryt vyvodu

nastavce

misa, kryt misy

Cisténi a servis

udrzba a cisténi
Pred cisténim pristroj vzdy vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.

Otrete vihkou latkou a potom vysuste.
Nepouzivejte brusné prostfedky ani ji neponofujte do vody.

Umyijte ru¢né, pak dukladné osuste. Nemyjte v mycce.

Ruéné omyjte a potom dukladné vysuste, nebo je myjte v mycce na nadobi.
K &isténi misy z nerezové oceli nikdy nepouzivejte dratény kartac, draténku
nebo bélici prostfedky. K odstranéni vodniho kamene pouzijte ocet.
Chrarite pred teplem (ploténkami sporaku, troubou, mikrovinnou troubou).

servis a péce o zakazniky

Pokud by do$lo k poskozeni napéjeciho kabelu, tak je z bezpec¢nostnich ddvodl
nutné nechat napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc:

se zplsobem pouZiti vyrobku,

s jeho udrzbou nebo s opravami,

obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
Vyrobeno v Cing.

|
INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE SMYSLU
EVROPSKE SMERNICE 2002/96
Po ukonc&eni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s
domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho odevzdani na specializovana
mista sbéru tfidéného odpadu, zfizovana méstskou spravou anebo
prodejcem, ktery zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené seSrotovani
elektrospotfebicl je zarukou prevence negativnich vlivi na Zivotni prostredi
a na zdravi, které zplsobuje nevhodné nakladani, umoznuje recyklaci
jednotlivych materiald, a tim i vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro
Ucely zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotrebicu je na
vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér tfidéného odpadu.
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Ismerje meg Kenwood készuléket

elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késdbbbi
felhasznalasral

Tavolitson el minden
csomagoldéanyagot és cimkét!

A kever6lapatok és a tartozékok
cseréje, valamint a készulék tisztitasa
el6tt mindig kapcsolja ki a robotgépet,
és a halozati vezetéket is huzza ki a
konnektorbdl. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a készuléket.

Soha ne nyuljon a robotgép vagy a
tartozékok mozgo6 alkatrészeihez.
Mikodés kozben soha ne hagyja
magara a robotgépet, és a
kisgyermekeket is tartsa tavol a
készUléktdl.

Ha a robotgép megsérul, ne hasznalja
tovabb. Az ujboli bekapcsolas el6tt
szakemberrel ellendriztesse a
készuléket, és ha szukséges, javittassa
meg.

Ne hagyja a vezetéket olyan helyen
lelégni, ahol gyermek hozzaférhet.
Ugyeljen arra, hogy a tapegység ne
keruljon vizbe, és a vezetéket és a a
dugot ne érje nedvesség.

Soha ne hasznaljon nem engedélyezett
tartozékot, vagy ne hasznalja mindkét
meghajtot egyszerre.

107



Soha ne lépje tul az egyszerre
feldolgozhat6 maximalis
mennyiségeket.

Gondosan tanulmanyozza at a
tartozékokhoz kulon mellékelt
biztonsagi elbirasokat is.

Legyen Ovatos a készulék emelése
soran, mivel az nehéz. Emelés elbtt
ellenérizze, hogy a fej rogzitve legyen,
és hogy a tal, a tartozékok, a meghajté
fedele és a vezeték biztonsagos
helyzetben legyenek.

Ezt a keszuleket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készulékhez és zsinorjahoz gyermekek
ne férjenek hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a
készulékkel jatsszanak.

A készulék nem megfelel6 hasznalata
sérulést okozhat.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is,
akik mozgasukban, érzékelésukben
vagy mentalisan korlatozottak, illetve
nincs kell6 hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuléket
felugyelet mellett hasznaljak, vagy
annak biztonsagos hasznalatara
vonatkozdan utasitasokkal lattak el
Oket, és tisztaban vannak a kapcsol6édo
veszélyekkel.
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® A készuléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszerien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.
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Ismerje meg Kenwood készuléket

bekapcsolas el6tt

e Ellendrizze, hogy aramforrasa megfelel-e a tapegység aljan
feltlintetett értéknek.

e Ez a késziilék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrdl sz6l6 Iranyelvnek és a
2004.10.27-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.

Ismerje meg Kenwood késziilékét
@ robotgép fej
) tartozék meghaijtd
® meghaijto fedele
@ tal
(®) tartozékok helye
(® belki és sebesség kapcsold
@ robotgép kész jelz6fény
robotgép teste
® fejkioldd kar
K habveré
@) habveré
@© tészta dagasztd
® spatula
felcsapodasvédo fedél
@ tavtartd




robotgép
D&mﬂﬁ%

keveré és egyéb tartozékok
K habver6 e Siutemények, kekszek, tésztafélék, cukormaz, toltelék, éclair

és krumpliplré készitéséhez.
habveré e Tojas, tejszin, felvert hig tésztak, zsiradék nélkuli kevert T
tésztak, tojashab, turéslepény, hab, soufflé elkészitéséhez. N
Ne hasznalja a habverét sirl keverékekhez (pl. zsiradékok (1]
és cukor habosra veréséhez) — mivel az karosodhat.

tészta dagaszté e Elesztds tésztakeverékekhez.

a robotgép hasznalata

1 Emelje meg a fejkioldd kart a késziilék hatuljan @, és
ugyanakkor emelje meg a fejet, amig az felemelt helyzetben
nem rogzul @.

tartozékok
behelyezéséhez 2 Nyomja felfelé (itkdzésig, majd forditsa el @.

3 Helyezze a talat a robotgép testére. Tegye a fogot kozvetlenil a
nyitas jel folé @, majd finoman forditsa el a talat az 6ramutaté
jarasaval egyez6 iranyban, amig a fogd kdzvetlendl a zaras jel @
folé kertil. NE GYAKOROLJON ra tulzott erét, s ne NE huzza
tul @.

4 Emelje meg a fejkioldd kart a késziilék hatuljan, és ugyanakkor
dontse lefelé a fejet.

5 Csatlakoztassa az aramforrashoz, a robotgép kész jelzéfény
bekapcsol.

6 Kapcsolja be, a kivant bedllitasra éallitva a sebességkapcsolot.

tartozékok
eltavolitdsahoz: 7 Forditsa el és tavolitsa el.

figyelem

o Ha mikodés kdzben felemeli a keveréfejet, a készulék leall. Az
Ujrainditdshoz engedje vissza a keveréfejet, a
sebességkapcsolot allitsa ‘0’-ra, varjon néhany masodpercet,
majd ismét allitsa be a sebességet. A robotgép ujbdl el fog
indulni.

e Amikor a robotgép fej fel van emelve, a robotgép kész jelzéfény
kikapcsol. Amikor a fejet leengedi, a fény bekapcsol, jelezve,
hogy a robotgép készen éll a hasznalatra.

tippek o A bekeverd funkciéval () kdnnyebb hozzavaldkat keverhet

slirlibb keverékekhez, pl. habcsdék, mousse, gyimaolcskrém,
piskotatészta, szuflé készitésekor vagy hasznalhatja a liszt és
gylimolcs tésztaba vald lassu bekeveréséhez. A kever6gép
allando, lassu sebességgel izemel.

e A szobah6émérsékletl tojasokat a legkdnnyebb felverni.

e Ha tojasfehérjét ver fel, ellenérizze, hogy ne legyen zsiradék
vagy tojassargaja a habverdn vagy a talban.

e A cukraszsliteményekhez hasznaljon hideg dsszetevéket, ha a
recept nem javasol mast.
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fontos e

K habvert e

[ ]
habver§ e
tészta dagaszt6 e

robotgép

Ha zsiradékot és cukrot kever krémmé tortakhoz, mindig
szobah&mérsékleten hasznalja a zsiradékot, vagy elébb puhitsa
meg.

A készilékét rendelkezik egy “finom inditas” funkciéval, amely
minimalizélja az 6sszetevék felcsapodasat. Mindazonaltal, ha a
készllék bekapcsolasa soran egy surd keverék van a talban,
példaul kenyértészta, eléfordulhat, hogy a robotgép néhany
masodperc alatt éri el a kivalasztott sebességet.

tanacsok a kenyérkészitéshez

Soha ne Iépje tul a lent megadott maximalis kapacitast — ez
talterhelheti a gépet.

A készllék élettartamanak a meghosszabbitasa érdekében, két
adag tészta feldolgozasa koézott mindig varjon legalabb 20
percet.

Ha hallja, hogy a késziilék erélkédik, kapcsolja ki, vegye ki a
tészta felét, és dolgozza fel a két felet kilon.

Az 6sszetevBk akkor keverednek legjobban, ha elébb a
folyadékot onti be.

Idénként kapcsolja ki a készuléket, és kaparja le a tésztat a
keveréhorogrol.

A kiilonb6z6 lisztfajtak jelentsen eltéré mennyiségi folyadékot
igényelnek, és a tészta slirlisége befolyasolhatja a gép
terhelését. Azt javasoljuk, hogy figyeljen oda a gépre a tészta
keverése kdzben; a mliveletnek kb. 5 percig kell tartania.

sebesség kapcsolo

Ezek csak tajékoztato jellegl értékek, és a keverék
mennyiségétdl és Osszetevditdl fliggéen valtozhatnak.

cukor és zsiradék krémesitése: kezdje a “min” fokozaton, majd
fokozatosan ndvelje a sebességet.

tojas bekeverése krémes keverékekbe: 4 — “max”.

liszt, gyiimolcsok stb. Bekeverése: 1 vagy lassu fokozat ().
“mindent egybe” tortak: kezdje a “min” fokozaton, fokozatosan
novelje a "max’-ig.

zsiradék 6sszedolgozasa liszttel: min - 2.

Fokozatosan ndvelje “max”.

Kezdje a “min" fokozaton, fokozatosan novelje 1-ig.
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robotgép

elektromos sebességérzékel6 vezérlével

Az 6n robotgépe elektromos sebességérzékeld vezérlével van
ellatva, amely fenntartja a sebességet a terhelés valtozasa
mellett, mint a kenyértészta dagasztas vagy a tojasok
hozzaadasa a tésztahoz. Ezért hallhat némi valtozast a robotgép
mikddésében, amint az alkalmazkodik a kivalasztott terheléshez
és sebességhez — ez normalis.

maximalis kapacitas

vajas tészta 680 g liszt
gylimolcstorta keverék 2,72 kg teljes keverék
stird kenyértészta 1,35 kg liszt

puha kenyértészta 1,3 kg liszt
tojasfehérje 12
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megoldas e

[ ]
megoldas e

a védofedél felszerelése és
hasznalata

Hajtsa fel a kever6gémet ugy, hogy a felhajtott allasban
régzuljon.

Helyezze a keverd edényt a készulékre.

Nyomja a védéfedelet a kever6gém @ also részébe ugy, hogy
az rogzuljon. A felemelhet6 résznek az abran lathaté modon kell
elhelyezkednie.

lllessze a kivant kever6t a készulékbe.

Hajtsa le a kever6gémet.

A fedél felhajthato részét kinyitva keverés kozben is az
edénybe teheti a hozzavaldkat @

A keverdk cseréjéhez nem kell levennie a védéfedelet.

A védéfedél leveteléhez hajtsa fel a kever6gémet, és huzza
ki a fedelet.

hibakeresés

a hiba

A habver§ vagy a K kever6 a keverétal aljanak tkodzik vagy az
edény aljan nem kever tokéletesen.

Allitsa be a magassagot a mellékelt tavtartoval. Az alabbi
maodon:

Aramtalanitsa a késziiléket.
Hajtsa fel a kever6gémet, és helyezze be a habver6t/K-keverét.
Engedije le a mixer fejét. Ha a tavolsagot médositani kell,
emelje fel a mixer fejét és vegye ki az eszkdzt. Idealis esetben
a habverének és a K habverének alig szabad érintenie a tal @
aljat.

A mellékelt tavtartoval lazitsa meg az anyat eléggé ahhoz, hogy
allithato legyen a tengely @. Ha kozelebb akarja hozni az
eszkozt a tal aljahoz, forditsa el a tengelyt az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban. Ha tavolitani akarja az eszkozt a
tal aljatdl, forditsa el a tengelyt az 6ramutaté jarasaval 3}
megegyez6 iranyban.

HuUzza meg Ujra az anyat.

Tegye az eszkdzt a mixerre és engedje le a mixer fejet.
(Ellenérizze a helyzetét, lasd a fenti pontokat.)

Szlikseg esetén ismételje meg a fenti Iépéseket, amig az
eszkoz pontosan all a helyén. Ha ezt elérte, huzza meg az

anyat biztonsagosan. \

tésztadagaszté — ez az eszkoz gyarilag van beallitva, és Kenmoos
beallitast nem igényel. (4]

probléma

A robotgép leall miikoédés kdzben.

Ha barmilyen okbdl megszakadna a robotgép aramellatasa, és - AN

ezért a készllék leallna, a sebességkapcsolét allitsa ‘0’-ra,
varjon néhany masodpercet, majd ismét allitsa be a sebességet.
A robotgép ujbdl el fog indulni.
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mixer test,
meghaijté fedele

tartozékok
tal,

felcsapodasvédd
fedél

tisztitas és szerviz

karbantartas és tisztitas
Mindig kapcsolja ki és huzza ki a gépet tisztitas el6tt.

Tordlje meg puha, nedves ruhaval, majd szaritsa meg.
Soha ne hasznaljon suroloszert, és ne meritse vizbe.

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg. Ne tegye
mosogatégépbe.

Mossa el kézzel, majd alaposan szaritsa meg, vagy mossa el
mosogatégépben.

Soha ne hasznaljon drotkefét, fémszivacsot vagy fehéritét a
rozsdamentes acél tal tisztitasahoz. Hasznaljon ecetet a vizké
eltavolitasahoz.

Ne tegye ki hének (fit6lap, sité, mikrohullamu suté).

szerviz és vevészolgalat
Ha a halézati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
Kenwood vagy egy, a Kenwood altal jévahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

a készllék hasznalataval vagy

a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,

forduljon az elarusitéhelyhez, ahol a késziléket vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
Késziilt Kinaban.

A

A TERMEK MEGFELELG MODON TORTENG
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A
2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv
hulladékgyjtékben (hulladékgydjté udvar) vagy az elhasznalédott
készllékek visszavételét vegozd kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gyljtése és kezelése
lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbdl adddo, a
kdmyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését
és a készllék alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
energia-és eréforras-megtakaritas érhet6 el.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkoz6 kotelezettséget a terméken feltlintetett athtizott szemétgy(ijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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prezentacja robota kuchennego Kenwood

bezpieczenstwo

Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcije i
zachowaj je na wypadek potrzeby
skorzystania z nich przysziosci.

Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe
oraz wszelkie etykiety.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi, po uzyciu i
przed czyszczeniem.

Trzymaj palce z daleka od czesci
ruchomych i zatozonych narzedzi.
Nigdy nie pozostawiaj wigczonego
malaksera bez opieki; trzymaj dzieci z
dala od niego.

Nigdy nie pracuj na uszkodzonym
malakserze. Sprawdz go w punkcie
obstugi lub oddaj do naprawy - patrz
‘serwis’.

Unikaj zwisania przewodu
elektrycznego tam, gdzie go moze
uchwyci¢ dziecko.

Unikaj namakania jednostki napedowej,
przewodu lub wtyczki.

Nigdy nie korzystaj z nieoryginalnych
koncéwek ani nie uzywaj dwoch gniazd
naraz.

Nigdy nie przekraczaj ilosci
maksymalnych.

Przed uzyciem narzedzia przeczytaj
dotgczone do niego instrukcje
bezpiecznej obstugi.
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Zachowaj ostroznos$¢ przy podnoszeniu
urzadzenia, poniewaz jest ciezkie.
Przed podnoszeniem upewnij sie, ze
ramie jest opuszczone, a miska,
nasadki, zaslepka na gniazdo oraz
przewod sg zabezpieczone.
Urzadzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzadzenie i przewod
sieciowy nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
Nalezy sprawowac kontrole nad
dzie¢mi, zeby nie bawity sie
urzgdzeniem.

Stosowanie urzgdzenia w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze
grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane
przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub
osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych
urzadzen, o ile korzystajg z nich pod
nadzorem odpowiedniej osoby lub
otrzymaly instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg
zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do uzytku domowego. Firma Kenwood
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania

niniejszych instrukcji.
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prezentacja robota kuchennego Kenwood

przed podiaczeniem do zasilania

e Sprawdzi¢, czy parametry zasilania odpowiadajg danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

e Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspolnoty Europejskiej nr
2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci elektromagnetycznej
oraz rozporzadzenia Wspadlnoty nr 1935/2004 z dnia 27
pazdziernika 2004 r., dotyczacego materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

legenda — robot kuchenny Kenwood
@ ramie miksera
@ gniazdo dla nasadek
® zaslepka na gniazdo
@ miska
(® gniazdo dla koncowek
® przetacznik on/off oraz regulator predkosci
@ kontrolka stanu gotowos$ci miksera
korpus miksera
(©® drazek do podnoszenia / opuszczania ramienia
koncowka do mieszania
@) ubijaczka
@ hak do zagniatania ciasta
@ szpatutka
tacka na rozpryski
® klucz




mikser
D&mﬂﬁ%

narzedzia miksujace i ich wybrane zastosowania

K ubijacz e Do przygotowywania ciast, biszkoptéw, makaronéw, lukru,
nadzienia, ekleréw i ziemniakoéw puree.

ubijaczka e Do jajek, kremu, panierki, biszkoptow bez ttuszczu, bez, T
sernikdéw, musoéw, sufletéw. Nie stosowac trzepaczki do N
gestych mieszanek (np. ucierania ttuszczu i cukru na (1]
jednolita mase), gdyz moze doprowadzi¢ to do jej uszkodzenia.

hak do zagniatania
ciasta e Do wyrobu ciast drozdzowych.

obstuga miksera

1 Podnies$ drazek do podnoszenia ramienia z tytu urzadzenia @ i
jednoczesnie podnie$ ramig, az ustabilizuje sie w podniesionym
potozeniu @.

aby wiozy¢
koncéwke 2 Wsuwaj nasadke, az poczujesz opor, nastepnie przekre¢ @.

3 Umiesci¢ miske w podstawie. Uchwyt powinien znajdowac sie
doktadnie nad symbolem ,odblokowane” @ . Nastepnie delikatnie
przekreci¢ miske w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, az uchwyt znajdzie sie bezposrednio nad symbolem
,zablokowane” @. NIE UZYWAC zbyt duzej sity i NIE
PRZEKRECAC ZBYT MOCNO @.

4 Podnie$ drgzek do podnoszenia / opuszczania ramienia z tytu
urzadzenia i jednoczesnie opus¢ ramig miksera.

5 Podtacz do pradu, a zapali sie kontrolka stanu gotowosci
miksera.

6 Wtiacz urzadzenie, przekrecajgc regulator predkosci w
odpowiednig pozycje.

aby wyjac¢ koncéwke 7 przekrec i wyciagnij.

wazne

e Jezeli gtowica miksera zostanie podniesiona podczas pracy,
maszyna natychmiast sie zatrzyma. Dla ponownego
uruchomienia miksera pochyl gtowice miksera, przetacz
przetgcznik szybkosci w potozenie Wytacz, poczekaj kilka
sekund, a potem znéw wybierz szybkos¢. Mikser powinien
natychmiast ponownie rozpocza¢ prace.

e Zawsze, kiedy ramie miksera jest podniesione, kontrolka stanu
gotowosci przestaje sie pali¢. Kiedy ramieg jest opuszczone,
kontrolka zapala sie sygnalizujac, ze mikser jest w stanie
gotowosci.

wskazowki e Funkcja () moze by¢ uzywana do taczenia Izejszych badz
rzadszych skfadnikéw z gestszymi masami, np. podczas
przygotowywania bez, muséw owocowych, biszkoptéw i sufletéw
oraz do wolnego tagczenia maki i owocow z resztg sktadnikow
na ciasta. Mikser bedzie pracowaé na statej, wolnej predkosci
obrotow.
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wazne

mikser

Do ubijania najlepiej nadajg sie jaja w temperaturze pokojowe;j.
Przed przystgpieniem do ubijania biatek jaj nalezy sprawdzi¢, czy
na trzepaczce lub naczyniu nie pozostaty resztki ttuszczu lub
Z6ktek.

Do makaronéw stosowac¢ schtodzone sktadniki, chyba ze w
przepisie podano inaczej.

Podczas ucierania ttuszczu i cukru na jednolita mase do ciast
nalezy zawsze uzywac ttuszczu w temperaturze pokojowej lub
najpierw go zmigkczy¢.

Robot kuchenny wyposazony jest w funkcje ‘powolnego startu’,
zeby zmniejszy¢ robryzgiwanie sie. Jesli wigczasz urzgdzenie,
aby wymieszac¢ geste lub twarde sktadniki typu ciasta
chlebowego, zauwazysz, ze mikser osigga odpowiednig
predkos$¢ dopiero po kilku sekundach.

wskazéwki dotyczace wyrobu chleba

Nigdy nie przekracza¢ podanych nizej maksymalnych pojemnosci
z uwagi na ryzyko przecigzenia miksera.

Aby wydtuzy¢ zywotno$¢ urzgdzenia, nalezy zawsze odczekac
20 minut pomiedzy kolejnymi cyklami pracy.

Jesli mikser zaczyna wibrowac¢, wytacz urzadzenie, wyjmij
potowe ciasta i zagniataj kazdg czes$¢ osobno.

Wszystkie sktadniki najlepiej miksowa¢ po umieszczeniu najpierw
sktadnikéw ptynnych.

Co jaki$ czas wytaczy¢ mikser i zeskroba¢ mieszaning z haka do
wygniatania ciasta.

Ro6zne rodzaje maki roznig si¢ znacznie iloscig wymaganego
ptynu, a lepko$c¢ ciasta moze miec istotny wptyw na obcigzenie
miksera. Zaleca sie obserwacje pracy urzadzenia podczas
miksowania ciasta. Miksera nie nalezy uruchamia¢ na dtuzej niz
5 minut.
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K ubijacz e

[ ]
trzepaczka e

hak do
zagniatania ciasta e

mikser

przetacznik regulacji szybkosci

Ponizsze informacje majg wytgcznie charakter orientacyjny, a
podane ustawienia nalezy dostosowac do ilo$ci mieszaniny w
naczyniu oraz rodzaju mieszanych sktadnikow.

ubijanie ttuszczu z cukrem zacznij od ustawienia ‘min’,
stopniowo zwiekszajgc predkosc.

ubijanie jaj na kremowe mieszanki: 4 - ‘max’.

dodawanie maki, owocow, itp.: 1 albo funkcja Q.

ciasta wielosktadnikowe zacznij od ‘min’, stopniowo zwiekszaj
do ‘max’.

ucieranie tluszczu z maka: min - 2.

stopniowo zwieksza¢ do ‘max’.

Zacznij od ‘min’, stopniowo zwiekszaj do 1.

elektroniczny sensoryczny ukfad sterowania predkoscia
Mikser jest wyposazony w elektroniczny uktad regulacji
szybkosci, ktory pozwala na utrzymywanie szybkosci w roznych
warunkach obcigzenia, na przyktad podczas wygniatania ciasta
na chleb lub dodawania jajek do wyrabianego ciasta.
Odczuwalna moze byé zatem pewna zmienno$¢ szybkosci
dziatania, w miare jak mikser bedzie dostosowywat swojgq
charakterystyke pracy do obcigzenia i wybranej szybkosci. Taki
tryb pracy miksera jest normalny i nie jest objawem jego
uszkodzenia.

maksymalne pojemnosci

kruche ciasto 680 g maki
mieszanka na ciasto owocowe 2,72 kg mieszanki
sztywne ciasto na chleb 1,35 kg maki
migkkie ciasto na chleb 1,3 kg maki
biatka jaj 12
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rozwigzanie e

RN

]
rozwigzanie e

montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej

Podnie$ gtowice miksera, az zaskoczy.

Zatéz miske w podstawie.

Popchna¢ ostone przeciwrozbryzgowg pod spdd gtowicy
miksera @), az znajdzie sie we wtasciwym potozeniu. Zespot
odchylany nalezy ustawi¢ w potozeniu przedstawionym na
rycinie.

Wsuna¢ zadane narzedzie.

Opusci¢ gtowice miksera.

Podczas miksowania sktadniki mozna dodawac¢ bezposrednio
do miski postugujac sig podnoszong klapka w ostonie @.
Aby zmieni¢ narzedzie, nie jest konieczne zdejmowanie ostony
przeciwrozpryskowe;j.

Zdja¢ ostone przeciwrozpryskowa, unoszac gtowice miksera i
zsuwajac ja do dotu.

usuwanie niesprawnosci

problem

Trzepaczka badz ubijak ,K” uderza o dno miski lub nie siega
sktadnikdw znajdujgcych sie na jej dnie.

Wyregulowac¢ wysokos$é, uzywajac zataczonego w zestawie
klucza. Sposob regulowania wysokosci:

Wytaczy¢ urzgdzenie z sieci.

Unie$¢ gtowice miksera i wsuna¢ trzepaczke lub ubijak.

Opusci¢ gtowice. Jezeli konieczne jest wyregulowanie
wysokosci, ponownie unies¢ gtowice i wyja¢ koncowke.
Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy trzepaczka i ubijak ,K” bedq
prawie dotyka¢ dna miski @.

Za pomocg klucza zatgczonego w zestawie poluzowac nakretke
na tyle, by mozliwa byta zmiana dtugosci trzonka @. Aby
opuscic¢ koncowke nizej (by znalazta sie blizej dna miski),
nalezy przekrecac trzonek w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Aby podnies¢ koncowke wyzej (dalej od 3}
dna miski), przekreca¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

Zakreci¢ nakretke.

Zamocowac koncowke w mikserze, a nastepnie opusci¢ gtowice
miksera. Sprawdzi¢ pozycje koncowki (zob. punkty powyzej).

W razie koniecznos$ci czynno$¢ powtarzaé do momentu, az
koncoéwka znajdzie sie na odpowiedniej wysokosci. Po \
wyregulowaniu wysokos$ci koncowki mocno zakreci¢ nakretke.

koncowka do zagniatania ciasta — wysokos¢ tej koncowki
jest ustawiona fabrycznie i nie powinna wymagaé regulaciji.

problem

Mikser przestaje dziata¢ w trakcie miksowania. - AN
Jesli z jakiego$ powodu przerwie sie podawanie pradu i maszyna

przestanie pracowac, obroc¢ przetgcznik szybkosci w potozenie

Whytacz, poczekaj kilka sekund, a potem znéw wybierz szybkosc.

Mikser powinien natychmiast ponownie rozpocza¢ prace.

KENWooL

122



korpus miksera,
zaslepka na
gniazdo

koncowki

miska,
tacka na rozpryski

czyszczenie i serwis

pielegnacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytgczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie osuszyc.

Nie uzywac¢ srodkdéw szorujgcych ani nie zanurza¢ w wodzie.

Umyc¢ recznie, a nastepnie dobrze wysuszy¢. Nie my¢ w zmywarce do
naczyn.

Wymy¢ recznie, a nastepnie doktadnie wysuszy¢ lub umyé

w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie uzywac¢ szczotki drucianej, waty stalowej ani wybielacza do
czyszczenia naczynia ze stali nierdzewnej. Do usuwania kamienia
stosowac ocet.

Przechowywac z dala od zZrédet ciepta (palnikow kuchenki, piecykow,
kuchenek mikrofalowych).

serwis i punkty obstugi klienta

Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego
przez firmg KENWOOD zaktadu naprawczego.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub

czynnosci serwisowych bgdz naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzgdzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.

hid

]
UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNIE Z WYMOGAMI DYREKTYWY WSPOLNOTY
EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.
Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno wyrzucac¢
razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze miejskie punktu
zajmujacego sie segregacjg odpadow lub zaktadu oferujgcego tego
rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos$¢ energii i zasobdw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na
Smieci.
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YIa VO YVWPICETE TNV KOUulIvounxXavr TNG
Kenwood

(o (o0 Te P, XA Lo

AI0BAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0ONYiES
Kal QUAAGCTE TIG yIa JEAAOVTIKE ava@opd.
AQaIpEOTE TN CUCKEUQTIA Kal TIG
ETIKETEG.

O¢oTe €KTOG AcIToupyiag Kal
QTTOOUVOEDTE TN OUOKEUN aTTd TO pEUUA
TTPIV TTPOCAPUOCETE I APAIPECETE
epyaAcio/eEapThpaTa, YETA ATTO TN
Xpron Kai Tpiv atrd Tov Kabapiouo.
KparteioTe Ta dAXTUAG 0OG HAKPIA aTTO
Ta KIVOUUEVQ PEPN KAl TO
TTPOCOPHUOCHEVA ECOPTAMATA.

Mnv a@rveTe TTOTE TN CUOKEUR O€
AgIToupyia xwpig va Tnv eMRAETTETE Kal
KpaTAOTE Ta TTAIOIA JOKPIA ATTO QUTAV.
Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE OUOKEUEG TTOU
TTapouacialouv BAAGRN. MpwTta
ETTIOKEUAOTE N EAEYETE TIC: AEITE OXETIKA
TO KEQAAQIO ‘CEPPIS.

Mnv a@rveTe TTOTE TO KAAWDIO Va
KPEUETAI WAOTE VA UTTOPEI VA TO TTIACEI
éva Taidi.

Mnv a@rveTe TTOTE va Bpaxouv n
povada Tpo@odoaiag, To KAAWDIO 1) TO
QIG.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE [N
EYKEKPIPEVA eEapTAMATA A KAl TIG BUO
UTTOOOXEG TAUTOX POVA

Mnv uTTEPPBAIVETE TTOTE TIG UEYIOTEG
XWPNTIKOTNTEG.
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Otav xpnoIyoTToIEiTE Eva EAPTNUA
dlaBAceTe TIC 0ONYiEC ACPAAEIQG TTOU TO
ouvodeUOUV.

Na €i0Te TTPOCEKTIKOI OTAV ONKWVETE
QUTH TN cuokeun yiarti eival Bapid. Mpiv
TN ONKWOETE, BEPaIWOEITE OTI N KEPAAR
EXEl Ao@AAITEl Kal OTI TO PTTOA, TO
EPYOAEiQ, TO KAAUPPA UTTOOOXNAG KAl TO
KaAwdIO €ival OTEPEWEVA.

AuTA N ouoKeun dev TTPETTEI VO
xpnaigoTtroigital atmo aidid. Gulacoete
TN OUOKEUN Kal TO KAAWDdIO TNG PaKPIA
atro TTaIdIa.

Ta Taidid Ba TTPETTEl va BpioKovTal UTTO
TTapakoAoubnaon, €101 WOTE va
dlac@aliceTal 0TI dev TTAICOUV HE TN
OUOKEUN.

H Kakn Xpnon TnG OUOKEUNG PTTOPEI Va
TTPOKOAETEI TPAUUATIOUO.

O1 OuOKeUEG PTTOPOUV Va
XPNOIMOTTOIOUVTAI OTTO ATOPO E
MEIWMEVEG CWHATIKESG, AIOBNTNPIAKES N
VONTIKEG IKAVOTNTEG 1) EANEIYN EPTTEIPIAG
Kal yvwaong, Epogov Bpigkovtal Utro
eTTIBAEWN 1) TOUC £xouv d0BEI 0dNYiES
yla TNV ao@aAn Xpnon Tng OUOKEUNG Kal
£QPOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIvOUVOUG.
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® XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN POVO Yia TNV
OIKIOKI XPrOon yIia TNV OTToia
TTpoopiletal. H Kenwood &g gépel
OTTOIAdATTOTE €UBUVN AV N CUOKEUN
XpnoIJoTtToIiNBEi pe AavBacpévo TPOTTO N
o€ TTEPITITWON PN CUPPOPOWONG UE
QUTEG TIG OdNYiEG.

126



yIa VO YVWPICETE TNV KOulIvounxXavr TNG
Kenwood

TPIV a1rd T oUVdeon oTO PeUaA

o BeBaiwbeite 6T n TTapoxr nAekTpIKoU peUPaATog gival idla PE auTrhv
TTOU avaypA@ETal OTO KATW PEPOG TNG GUOKEUNG GAG.

o AuTA n OUOKEUN cuppop@wveTal e Tnv odnyia Tng EK
2004/108/EK oxeTikd pe TNV HAekTpopayvnTik cupBatdTnTa Kal
Tov Kavoviouo EK utr’ apiBudv 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA PE TO UNIKG TTOU TTpoopidovTal va €pBouv o€ TTA®R UE
TPOQIU.

yia va yVwpioeTe TRV Koudivounxavi Tng Kenwood
@ ke@ahn Tou pitep
(@ uTrodoyr e¢opTAUATOG
® kdAuppa uTTOdOXNG
@ pTToA
() utrodoyn epyaheiou
(® JIaKOTITNG EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG KaI TaXUTNTAG
@ evBeIKTIKR Auyvia KaTdoTaong Higep
owWwua Tou pigep
(©® HOXAOG aTTOCUVOEONG KEPAANG
xtutrnmpl K
) avadeuTnipl
® e&apmpa Quuwpatog
® omdatoula
KOTTAKI
® KAeIdi




K xtutntipl e

avadeuTripl e

e¢apTnua
{upwpatog e

VI VO TOTTOBET|OETE
€va gpyahieio 2

Y10 VO aQaIpECETE
€va epyaheio 7

TTPOKTIKEG @

TO Migep
D&mﬂﬁ%

Ta gpyaAgia avapI§ng Kal HEPIKEG ATTO TIG XPAOEIS TOUG

Ma va @TidyVveTe KEIK, PTTIOKOTA, {UN, YAGOO, YEHION, EKAEP Kal
TTOUPE TTOTATAG.

MNa auyd, KpEPa, KOUPKOUTI, ATTAXO TTAVIECTIAVI, HAPEYKA, T
TONCKEIK, HOUG,00UPAE. Mn XPNGIPOTTOIEITE TO XTUTTNTAPI VIO

TaxUpPEUOTa piypata (Tr.X. yia va XTUTTaTe Boutupo Kai {axapn) (1]
— MTTOPEi va TTPOKAAETETE POOPA OTO EPYaAEio.

MNa piyparta pe payid.

yla va XPNOIUOTIOINCETE TO Nigep

AvaonKwoTe TO HOXAO aTTooUVOECNG KEQAANG OTNV TTioW TTAEUPd
TNG OUOKEUNG @ Kal, TAUTOXPOVA, TNKWOTE TNV KEPAAR PEXPI Va
ao@aAiogl aTnV uYnAr Béon @.

MéoTe TO TTPOG TO TTAVW €WG OTOU OTAPATACEI KAI, 0T CUVEXEIQ,
oTPEYTE TO ©.

Mpooappdate T0 PTTOA TTavw aTn BAaan. TomoBeTaTE TN AR
aKPIBWG TTavw atrod To aUpBoAo amag@dAiong @ Kai, aTn
TUVEXEIQ, YUPIaTE atTaAd To UTTOA Be€16aTpoPa, £wg 0TOU N AaBn
Bpebei akpiBwg TTavw atéd 1o aupBoAro aagpaAliong @. MHN
AZKEITE umepBoAikr) dUvapn kai MHN o@iyyete utrepBoAika @.
AvaonkwaTe To poxAd aToalivdeong KEQAANG OTNV TTHow TTAEUPd
TNG OUOKEUAG Kal, TAUTOXPOVA, KOTERAOTE TNV KEPAAN TOU Higep.
>UvOEDTE TN GUOKEUN PE TNV TTAPOXA PEUPATOG KAl N EVOEIKTIKI)
Auxvia katdoTaong Tou pigep Ba avayel.

©¢aTe TN OUOKEUN O€ AeIToupyia OTPEPOVTAG TO BIOKOTITN
TayxUTnTag otnv €mOupnTr puduion.

ZTPEYTE KOl OQAIPETTE TO.

ONMAVTIKG

Edv onkwaoeTte TNV KEQAAA Tou pitep evoéow PBpiokeTal o€
Agitoupyia, n AeIroupyia TG cuokeung Ba diakoTrei apéowg. MNa
va Béoete TTAAI TO piep o€ AeiToupyia, XapNAWATE TNV KEPAAR,
oTPEWTE TO BIOKOTITN TaxUTNTAG OTN B€0T atrevepyoTToinang,
TTEPIYEVETE Aiya SEUTEPOAETTTA KA ETTIAEETE TTAAI TNV TayUTNTA.

To pigep Ba PETTel va apyioel va AeIToupyei apécwg.

OT1r0TE AVOONKWVETE TNV KEQAAR TOU Higep, N EVOEIKTIKA Auxvia
kardoTtaong offvel. Otav KateRAZETE TNV KEPAAN), N EVOEIKTIKI
Auxvia avdaBer utrodeikvUovTtag OTI To Higep eival £Tolpo yia xpAon.

H Asitoupyia yia avakdrepa () UTTOPEI va XpnaIPoTToineei yia va
avokaTeUeTe EAa@PIa UAIKA O€ TTI0 Bapid peiypara, omTwg, yia
TTaPASEIYPA, HOPEYKEG, HOUG, PPOUTA PE TAVTIYi, YEVOBECIKO
TTAVTEGTTAVI KOl GOUPAE, KAl YIO VO QVAUEIYVUETE OIyA OIyA TO o
OAEUpI Kal Ta @poUTa aTa peiypaTta yia KEIK. To pigep Ba
Aeitoupyei o aTaBepd xapnAnR TaxuTnTa.
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ONMAVTIKEG

TO Migep

Eival kaAUTEPO Ta auyd TToU XTUTTATE va BpiokovTal o€
Bepuokpaacia dwpartiou.

Mpiv xTUTTAOETE Ta aoTTPAdIA, BeRaiwbeite 6T dev UTTAPXEI AiTTOG
Il KPOKOG aUyoU OTO XTUTTNTAPI 1] OTO PTTWA.

Xpnoiyotrolgite kKpUa UAIKA yia QUpN €KTOG Kal av N guvTayn
aTaiTei To avTiBeTo.

Orav xTutrate BouTupo Kail {axapn yia TNV TTAPACKEUN PiyPaTog
yla KEIK, XpnolhoTTolEiTe TTAvTa BoUTUupO O€ BepUoKpaaia
SwpaTtiou | YJAAGKWOTE TO TTPWTA.

To kouQivopunxavn €xel EVOWHPATWHEVN AeIToupyia ‘OpaAng
€KKIVNONG WoTe n TToogdTNTA TwV UAIKWY TTOU dIaoKoPTTideTal va
pelwveTal oTo eAaxIoTo. Edv, Opwg, n ouokeun éxel TeBei o€
AgITOUpYyia PE TTOXUPPEUCTO HiyHa OTO PTTWA OTTWG CUMN YIa Wwi,
iowg TTapatnproeTe 6T XpelddovTal PEPIKG OEUTEPOAETTTA PEXPI TO
Hi€ep va apyioel va Asitoupyei oTnv

TayUTNTa TTOU EXETE ETTIAEEEL

TMAPATNPACEIS VIO TNV TTAPACKEUR YwHIOU

MoTé pnv uTTEPRaivETE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG TTAPAKATW
TTANPOYOPIEG - Ba UTTEPPOPTWOETE T CUCKEUN.

Ma TNV KaAUTEPN CUVTAPNON TOU PNXAVAHATOG, APrVETE TTAVTA VO
Trepvouv 20 AeTITd avapeoa og dUO XPNOEIG.

Edv kataAdBete &TI n cuokeun katatroveital, BéaTe TNV EKTOG
AerToupyiag, a@aip£oTe TN PIoA {UPN Kal avapeite xwploTd Ta dUo
Hepn.

Ta UAIK& avapiyviovTal KaAUTEPA AV TOTTOBETACETE TTPWTA TO
uypPO UAIKO.

Avd d1a0THPATO OTAPATATE TN CUCKEUR KAl QQAIPEITE TO Piypa
atd 10 yavtZo NG ¢UpNG.

O1 S10pOPETIKEG TTAPTIOEG AAEUPIOU BIAPEPOUV CNUAVTIKA WG TTPOG
TIG TTOOOTNTEG TOU UYPOU TTOU aTTaITouvTal Kal N KOAwONG uen
NG ¢UUNG PTTOPE va aUgAoEl ONUAVTIKA ThV KOTATTOVNON OTNV
oTToia UTTOKEITAI N GUOKEUTN. 20G OUPBOUAEUOUPE va ETTIBAETTETE
TN OUOKEUN €vW TTapackeuddetal n ¢uun. H diadikacia de diapkei
TEPIOOOTEPO ATTO 5 AeTTTdL.
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K xtutntipl e

XTUTINTAPI ®
eCdpTnua
{upwparog e

TO Migep

BI0KOTITNG EMIAOYNAG TAXUTATWYV

O1 TapakdTw odnyieg eival eVOEIKTIKEG Kal dla@épouv avaloya P
TNV TOadTNTA TOU PiyHATOG OTO UTTWA KOl TO CUGTATIKG TTOU
avapiyvuovrtal.

TTOPACKEUN KPEPAG PE AiTrog Kai {axapn apxioTe aTnv eAAXIOTn
TaxutnTa “vi§” Kal augAoTe oTadIaKd o€ UWNAOGTEPEG TaYUTNTEG.
Yia va TTpOoCBEoETE aUYyd péCoa OE XTUTTNUEVA JiypoTa 4 —
JéyioTn TaxuTnTa “vaw”.

yla va TpooBéoete aAelpl, @poUTA KATT 1 A apyn avaueitn Q.
KAQOIKA KEIK apyioTe aTnv eAAyIOTn TaXUTNTa “VIE”, KOI QUENOTE
oTtadiakd otn péyioTn TaxuTnTa “vow”.

yla va TpooBéoeTe BoUTUpPO o€ aAeUpl EAAXIOTN TaXUTNTA “vIE'-
2.

Augnote otadlakd oTo péyioTn TaxutnTa “vaw”.

ApxioTe oTnv eAdYIOTN TaXUTNTA “VIE", KaI AUEAOTE OTAdIOKG OTNV
TaxotnTta 1.

0 SI0KOTITNG TOU NAEKTPOVIKOU aIoONTAPA TAOXUTATWYV

To pitep d1aBETEl EVOWPATWHEVO BIAKATTTN NAEKTPOVIKOU
aIodNTAPa TaXUTATWY TTOU €Xel oXedIAOTEl WOTE va dlaTnpei
oTabepn TNV TaXUTNTA KATW ATTO SIGPOPETIKEG TUVONKES
KOTaTTévnong, 6Trwg 6Tav JUUWVETE WWHI R OTaV TTPOCBETETE
auya o€ piypa yia K€K, Eival eTropévwg moavo va akoUoEeTe ToV
KIVATAPA va AEITOUPYEi JE DIAQOPETIKI TaxUTNTA KOBWG TO Higep
TTpooappodlel TN AEIToupyia TOU GTO GOPTIO Kal TNV TaxXUTNTA TTOU
EXETE ETMIAECEl — aUTO €ival QUOIKOS.

HEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG

a1rAG €UBPUTITO KEIK 680yp aAeupi

Hiypa yio K€K 2,72 kIN& guvoAIKO BApog
HiypaTog gpouTtwyv

{Upn yio okKAnpo 1,35 KIAG aAeUp! wwpi

0N yia poAako 1,3 KIANG aAeUpl Ywpi

aAoTPAdIa auywv 12
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Aoon e

N

Auon e

YIO VO TTPOCAPPOCETE Kal VA )
XPNOIUOTTOINCETETO TTPOCTATEUTIKO
KOAuPpa

2NKWOTE TNV KEQAAR TOU Pigep PEXP! va ao@aAITEL.
MpocapudoTe T0 PTTWA avapigng emévw otn Baon.

MéoTe TO TTPOCTATEUTIKO KAAUPHO OTO KATW PEPOG TNG KEPAAAG
Tou pigep @ HEXP! va eQappoael oTn B€on Tou. To apBpwTd
KOMMATI TTPETTEl Va BpioKeTal 0Tn BEaN TTOU €IKOVideTal.

Eiodyete TOV KatdAAnAo avadeuTtripa.

KateBaoTe TNV KeQaAAA Tou pigep.

Oaoo diapkei N avAapign, HTTOPEiTe va TTPOCBETETE UAIKG aTTEUBEiag
OTO PTTWA PiXVOVTAaGg Ta péoa aTrd TO AVOlypa TTOU OXNUaTiCEl TO
apOPWTS KOPPATI TOU TTPOOTATEUTIKOU KAAUPHATOG @.

Ae xpeIdeTal va apaipEOETE TO TIPOCTATEUTIKO KAAUPA Yia va
aAAGEeTe e€apTApaTa.

AQaIpEOTE TO TTPOOTATEUTIKO KAAUPHPA GNKWVOVTAG TNV KEQAAR
TOU Higep Kal TPABWVTAG TO TTPOG TA KATW.

TTPOBANUATa KATA TN AEITOUPYiIa

mwPOBANpa

To xTuTINTAP! YIa papéyka A To XTutinTAPI K XTUTTOUV £TTAVW GTOV
TTUBPEVA TNG AekAvNg 1 BV PTAVOUV OTA UAIKG TTOU BpiokovTal
070 KATW PEPOG TNG AeKAVNG.

PuBpiaTe To UWOG XPNTIYOTTOIWVTAG TO TTOPEXOPEVO YOANIKO
KA€18i. AkohouBnaTe Tnv €€ng diadikaaia:

ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUN ATTO TO PEUNA.

TNKWOTE TNV KEQAAT TOU HIgEP Kl EICAYETE TOV AVAdEUTAPA.
KareBaaTte Tnv Ke@aAn Tou piep. Edv n ammdéaTaan mpETel va
PUBUICTE], AVOONKWATE TNV KEPAAN TOU HIEEP KAl APaIPETTE TO
epyaAeio. Oa ATav TTPOTIMOTEPO, O AVAdEUTHPAG KAl TO XTUTTNTAPI
K va akouptroUv gxedov aTo KATW PEPOG TOU PTTWA @©.
XpnoipoTtoIfoTe To KAEISI TNG CUCKEUOGIAG YIa Vo EE0QIEETE TO
TgIPad! €701 WOTE va PTPEITE va pubuiceTe Tov aéova @. MNa
va XapunAWoeTe 10 €€ApTNUa Kal va TANCIACEl TO KATW PEPOG TOU
UTIOA, oTpipTE apioTepdaTpo@a Tov dgova. MNa va aveBAceTe TO
€CAPTNHA KOl VO OTIOUAKPUVOET aTid TO KATW PEPOG TOU UTIOA, (3}
oTpiyTe OEIOOTPOPA TOV GEOVA.

>@igTe Eava 1O TIEIUADI.

ToToBeTAOTE TO EEAPTNHA OTO WiEP KOl KATERBAOTE TNV KEPOAN.
(EAéyETe TN Béon woTe va gival oTpappévn TPOG Ta TRIVW).
EmovaAdBaTte Ta Topat@dvw BAPOTa KaTd TEPITITWON PEXP! VO
TOTIOOETNOE CWOTA TO £€APTNUA. OTaV TO €EAPTNUO TOTIOOETNOET

owoTd, oQigTe KAAG 10 TIGIGDI. \
avadeutnpag {0uNg — autd 1o e§ApTNUA €xel pUBUIOTEI OTO KeNwoor
€pyoaTdoio Kal dev XpelddeTal puBuIon. (4]

mwPOBANHA

To pigep oTapatd katd Tn dIGPKEIQ AEITOUPYIaG TOU. Q
Edv yia ommoiodAtrote Adyo SIOKOTTEI N TTAPOXK) PEUPATOG OTO -

MiCep Kal N OUOKEUN OTAUATAOEI va AEITOUPYE], OTPEWTE TO

BIOKOTITN TaXUTNTAG OTN B£0N aTTEVEPYOTTOINGNG, TTEPIMEVETE Aiya

OeuTEPOAETTTA KAl ETTIAEETE TTAAI TNV TaxUTNTa. To piep Ba TTpETTE

va apyioel va AsIToupyei auéocwg.
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KaBapIiopdg kal o€pPIC

@povTida Kal KaBapIopog
o O£TeTE TTAVTA €KTOG AEITOUPYIOG KAl ATTOOUVOEETE TN OUCKEUN aTTé TO peUpa
TIPIV o110 TOV KaBapIoUO.

owpa pigep, o TMepdoTe pe éva uypo TTavi, ETTEITA OTEYVWOTE.
KAAUPHQ
uttodoxnNg e TloTé pn xpnoiyotroleite oTIABWTIKA Kal un BuBileTe o€ vePod.

epyoAcia e TIAUVETE OTO XEPI KAl OTEYVWATE TTOAU KAAA. Mnv TTAEVETE O€ TTAUVTHPIO
TATWV.

MTTOA, @ TIAUVETE OTO XEPI, ETTEITO OTEYVWOTE TTOAU KOAAG 1 TTAUVETE OTO
KOTTAKI TTAUVTAPIO TTIATWV.

e [loté pn xpnaoipoTrolgite guppdTivn Bolptoa, oUppa koudivag i AeukavTikd
yla va KaBapioeTe To avogeidwTo PTTwA. XpnaoiyoTrolgite EUdI yia va
aQaIpECETE Ta AAATA.

e KpatoTe Ta p€pn TNG CUCKEURG POKPIA aTrd TTNYEG BepudTNTOG (ETTIPAVEIN
Koudivag, poupvog, poUPVOG HIKPOKUPATWY).

oépPIg Kal SUTTNPETNON TTEAATWV

o EAv 10 KOAWDIO £Xel UTTOOTEI NI, TTPETTE, VIO AOYOUG ao@aAegiag, va
avtikataotadei arré Tnv KENWOOD 1) a1rd £€0uaiodoTnpEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpeidleoTte Bonbeia OXETIKA pE:

® TN XPAon TNG OUOKEUAG N

® 10 O£PPIG ) TIG ETTIOKEVEG

® ETTIKOIVWVIOTE PE TO KATACTNUA OTTO TO OTTOI0 AYOPACATE T GUCKEUN OOG.

® XxedIAoTNKE Kal avatTTuxOnke atmd Tnv Kenwood ato Hvwpévo BaaiAeio.
o KaraokeudoTtnke otnv Kiva.

A

Mpoe&1doTroINoeIg yia TH CwoTH 81d0£0n TOU TTPOIGVTOG CUNPWVA HE
Vv EupwTraikn Odnyia 2002/96/EK
2710 TEAOG TNG WPENIUNG CWNG TOU, TO TTPOIOV dev TTPETTEI va dIATIBETAI YE TA
QOTIKG OTTOPPIMpOTA.
Mpétel va diaTebei o€ €18IKA KEVTPA SIaPOPOTTOINUEVNG CUAAOYNG
QATTOPPIPPATWY TTOU OPIfoUV Ol dNUOTIKEG APXEG, } OTOUG POPEIG TTOU
TTapéxouv autnv Tnv utnpeoia. H XwpioTh d1dBean YIag OIKIAKAG NAEKTPIKAG
OUOKEUNG ETTITPETTEI TNV ATTOPUYA TMIOAVWV apVNTIKWY CUVETTEIWV YIO TO
TePIBAAAOV Kal TNV uyeia atrd TNV akatdAAnAn didBeon kabwg Kai TV
avoKUKAWON UNIKWV aT1ré Ta OTT0ia ATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI
anuavTikh ggoikovounan evépyelag Kal TTopwv. Na Tnv emoAPavon g
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG dIABEaNG OIKIAKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWV TO TTPOIOV
PEPEI TO OAPA TOU dlaypAUPEVOU TPOXOPOPOU KASOU aTTOPPIPHATWY.
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spoznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

bezpeénost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie
uschovajte ich pre buducnost.
Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

Pred nasadenim alebo vybratim
nastrojov/prisluSenstva, po pouziti a
pred Cistenim pristroj vypnite a odpojte
ho zo siete.

Prsty drzte v bezpecnej vzdialenosti od
pohyblivych Casti

a nasadeného prislusenstva.

Nikdy nenechavajte zapnuty pristroj bez
dozoru.

Nikdy nepouzivajte poSkodeny pristroj.
Poskodeny pristroj dajte skontrolovat
alebo opravit: pozri ¢ast ,servis®.
Nikdy nenechavajte privodnu elektricku
Snuru visiet tak, aby ju mohli uchopit
deti.

Pohonnu jednotku, Snuru ani zastrcku
nikdy nevystavujte vihkosti.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené
prislusenstvo alebo oba vystupy v
rovnhakom Case.

Nikdy neprekracujte maximalne
mnozstva uvedené.

Pri pouziti prisluSenstva si precitajte
bezpecnostné pokyny, ktoré sa ho
tykaju.
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Pristroj je tazky, pri jeho dvihani budte
opatrni. Pred zdvihnutim sa ubezpecte,
Ze hlava robota je zaistena a ze
nadoba, nastroje, kryt vystupu a
privodna elektricka Snura su zaistené
na svojom mieste.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat.
Toto zariadenie a jeho elektricku Snuru
drzte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa
zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia
mo&ze spbsobit zranenie.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu
toto zariadenie pouzivat len pod
dohfadom alebo po pouceni o jeho
bezpecCnej obsluhe, priCom musia
rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel. Firma
Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia, ani
za nasledky nereSpektovania tychto
inStrukcii.
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spoznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

pred zapojenim do siete

e Overte, ¢i ma vasa elektricka siet rovnaké parametre, aké su
uvedené na spodnej strane pristroja.

e Toto zariadenie vyhovuje eurdpskej smernici 2004/108/ES
o elektromagnetickej znasanlivosti a predpisu ¢. 1935/2004 zo
dnia 27/10/2004 o materialoch, ktoré su vhodné na kontakt
s potravinami.

spoznajte svoj kuchynsky robot Kenwood
@ hlava robota
@ vystup pre prislusenstvo
® kryt vystupu
@ nadoba
(B zasuvka na nastroj
® vypinac zap/vyp a prepinac¢ rychlosti
@ svetelna kontrolka pripravenosti robota na pouzitie
telo robota
(® packa na uvolnenie hlavy robota
metlicka v tvare K
@) slahac¢
@ hak na pripravu cesta
® stierka
ochranny kryt proti vys$plechnutiu
@® maticovy klu¢
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multifunkény robot
D&mﬂﬁ%

nastroje na spracovanie a ich mozné pouzitie
K metlicka e Na pripravu kolacov, trvanlivého a sladkého peciva, polevy,
plniek, plnenych zakuskov a zemiakovej kase.
Slaha¢ e Na vajcia, pripravu krémoy, liateho cesta, kysnutého cesta bez T
tuku, snehovych pusiniek, tvarohovych kolacov, $lahanej peny N
a nakypov. Slaha¢ nepouzivajte na rozslahanie hustych zmesi
(napr. tuku na pecenie alebo cukru) — mohli by ste ho poskodit.
hak na pripravu
cesta e Na kysnuté zmesi.

pouzivanie multifunkéného robota

1 Dvihnite packu na uvolnenie hlavy robota na zadnej Casti
pristroja @ a zaroven dvihajte hlavu robota, kym sa nezaisti
v zdvihnutej polohe @.

vloZenie nastroja 2 Zatlacte nahor, kym nastroj nezastane, potom ho otocte @.

3 Nasadte nadobu na podstavec. Ru¢ku umiestnite priamo nad
symbol odistenia @, potom zlahka pootoéte nadobu proti smeru
hodinovych rugiciek, kym sa ru¢ka nebude nachadzat priamo
pod symbolom zaistenia @. NEPOUZIVAJTE nadmernd silu
a prili§ ju NEUTAHUJTE @.

4 Dvihnite packu na uvolnenie hlavy robota na zadnej Casti
pristroja a zaroven sklopte hlavu robota.

5 Zapojte pristroj do siete a rozsvieti sa svetelna kontrolka
pripravenosti robota na pouzitie.

6 Pristroj zapnete oto¢enim prepinaca rychlosti na pozadovanu

hodnotu.
Otocte ho a vyberte.

~

vybratie nastroja

doblezité upozornenie

e Ak sa pocas Cinnosti robota zdvihne jeho hlava, pristroj sa
okamzite zastavi. Na opatovné spustenie robota sklopte jeho
hlavu, otocte prepinac rychlosti do vypnutej polohy, par sekind
pockajte a potom znova zvolte rychlost. Robot by mal ihned
pokracovat v ¢innosti.

e Vzdy, ked sa zdvihne hlava robota, svetelna kontrolka
pripravenosti robota na pouzitie zhasne. Po sklopeni hlavy
robota sa svetelna kontrolka naznacujuca, Ze robot je pripraveny
na pouzitie, opat rozsvieti.

Funkciu vmieSavania () mozno pouzivat na vmieSavanie
lahkych alebo riedkych zloziek do hustejSich zmesi, napriklad
pri priprave snehovych pusiniek, Sfahanych pien, ovocnych
poharov, janovskych kolacov, bublanin a podobne, a na pomalé
zapracovavanie muky a ovocia do zmesi na kolace a torty.
Mixér bude pracovat konstantnou pomalou rychlostou.

o Na Slahanie su najlepSie vajicka izbovej teploty. (1)

tipy
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doélezité
upozornenie

K metlicka

Slahacé
hak na pripravu
cesta

multifunkény robot

Pred Slahanim vaje€nych bielkov sa ubezpecte, Ze na Sfahadi ani
na nadobe nie je Ziadny tuk ani Zitok.

Na pripravu sladkého peciva pouzivajte studené ingrediencie, ak
nie je v recepte uvedené inak.

Pri pouziti tuku na pecenie a cukru na kolacové zmesi pouzivajte
vzdy tuk izbovej teploty alebo ho najprv nechajte zmaknut.

Véas$ Kuchynsky robot je vybaveny funkciou ,jemného $tartu” na
minimalizovanie rozliatia obsahu nadoby. Pri zapnuti robota

v pripade, ze sa v nadobe nachadzaju husté zmesi, ako je cesto
na chlieb, si mézete vS§imnut, Ze robot potrebuje par sekund, kym
dosiahne zvolenu rychlost.

poznamky k priprave chleba

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva uvedené nizsie — dojde
k pretazeniu pristroja.

Na prediZenie Zivotnosti pristroja nechajte robot medzi
jednotlivymi €innostami vzdy 20 minut postat.

Ak pocujete, Ze pristroj spomaluje, vypnite ho, odoberte polovicu
cesta a spracujte kazdu polovicu samostatne.

Ingrediencie sa najlepSie zmieSaju vtedy, ak najprv vlozite
tekutinu.

Obcas pristroj zastavte a zoskrabte zmes z haka na pripravu
cesta.

Pri roznych davkach muky sa znac€ne liSi mnozstvo potrebnej
tekutiny a konzistencia cesta méze mat vyrazny vplyv na
zatazenie pristroja. Odporuca sa, aby ste po€as spracuvania
cesta pristroj sledovali; nemal by byt spusteny dihSie ako 5 minut.

prepinac rychlosti

Nasledujuce rychlosti su len orientaéné a budu sa lisit podla
mnozstva zmesi v nadobe a ingrediencii, ktoré sa spracuvaju.
tuk na pecenie a cukor zacnite pri rychlosti ,min“, postupne
zvySujte na vyssiu rychlost.

§lahanie vajec do krémovych zmesi 4 — ,max".

primiesSanie muky, ovocia atd’. ,min“ — 1 alebo primiesanie Q.
kolace ,,vSetko v jednom* zacnite pri rychlosti ,min“, postupne
zvysSujte na ,max”.

vtieranie tuku do muky ,min“ — 2.

Postupne zvySujte na ,max".

Zacnite pri rychlosti ,min“, postupne zvyste na rychlost 1.
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multifunkény robot

snimac na elektronické ovladanie rychlosti

Vas$ robot je vybaveny snima¢om na elektronické ovladanie
rychlosti, ktory je ur€eny na udrziavanie rychlosti pri roznych
zataziach, napriklad, ked sa miesi cesto na chlieb alebo ked sa
pridavaju vajicka do kolacovej zmesi. Poc¢as chodu preto mozete
pocut isté vykyvy rychlosti, kedZe robot sa prispdsobuje zatazi
a zvolenej rychlosti — ide o normalny jav.

maximalne mnozstva

krehké pecivo 680 g muky
zmes na biskupsky chlebicek 2,72 kg cela zmes
tazké cesto na chlieb 1,35 kg muky
lahké cesto na chlieb 1,3 kg muky
vajecné bielky 12
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rieSenie o

L ]
rieSenie o

zalozenie a pouzivanie
ochranného krytu proti
vySplechnutiu

Dvihnite hlavu robota, az kym sa nezaisti.

Nasadte nadobu na podstavec.

Ochranny kryt proti vySplechnutiu zatlate na spodnu stranu
hlavy robota @), kym Uplne nezapadne na miesto. Vyklopna ¢ast
by mala byt umiestnena podfa zobrazenia.

VlozZte pozadovany nastroj.

Sklopte hlavu robota.

Pocas spracovania sa ingrediencie mézu pridavat priamo do
nadoby cez vyklopnu ¢ast krytu proti vySplechnutiu @.

Pri vymene nastrojov nemusite skladat kryt proti vySplechnutiu.
Ak chcete zlozit ochranny kryt proti vySplechnutiu, dvihnite hlavu
robota a kryt vytiahnite.

rieSenie problémov

problém

Srahaé alebo metligka v tvare K naraza na dno nadoby alebo
nedosahuje k ingredienciam na dne nadoby.

Nastavte vysku pomocou dodaného maticového klu¢a. Postup:

Odpojte zariadenie zo siete.

Zdvihnite hlavu robota a vliozte Sfahac¢ alebo metlicku.

Sklopte hlavu robota. Ak je potrebné nastavit bezpec¢nu
vzdialenost nastroja, zdvihnite hlavu robota a vyberte nastroj.
NajlepSie je, ak sa Slaha¢ a metli¢ka v tvare K takmer dotykaju
dna nadoby @.

Pomocou dodaného maticového klt¢a povolte maticu, aby ste
mobhli nastavit pohonny hriadel' @. Ak chcete dostat nastroj
blizSie ku dnu nadoby, otocte hriadelom proti smeru hodinovych
ruciciek. Ak chcete nastroj zdvihnut dalej od dna nadoby,

otocte hriadelom v smere hodinovych ruciciek. L2
Znova utiahnite maticu.

Zalozte nastroj do robota a sklopte hlavu robota. (Skontrolujte
polohu nastroja podla horeuvedenych bodov).

V pripade potreby zopakujte predchadzajuce kroky, kym nebude

nastroj umiestneny spravne. Po spravnom umiestneni nastroja

pevne utiahnite maticu. \

hak na pripravu cesta - tento nastroj bol nastaveny pri vyrobe Kenwoor
a nemalo by byt potrebné Ziadne nastavovanie.

problém

Robot poc¢as €innosti zastavuje. N
Ak sa z nejakého dévodu prerusi napajanie robota a pristroj

prestane pracovat, otoCte prepinac rychlosti do vypnutej polohy,

par sekund pockajte a potom znova zvolte rychlost. Robot by

mal ihned pokracovat v €innosti.
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telo robota,
kryt vystupu

nastroje
nadoba, ochranny

kryt proti
vysplechnutiu

Cistenie a servis

osetrovanie a Cistenie
Pristroj pred ¢istenim vzdy vypnite a odpojte zo siete.

Utrite vlhkou handri¢kou a vysuste.
Nikdy nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky, ani neponarajte do vody.

Umyvajte ru¢ne a potom ddékladne osuste. Neumyvajte v umyvacke riadu.

Umyte v rukach a dokladne vysuste alebo umyte v umyvacke riadu.

Na cistenie nadoby z nehrdzavejucej ocele nikdy nepouzivajte drétenu kefu, drétenku
ani bielidlo. Na odstranenie vodného kamena pouzite ocot.

Zabrante kontaktu so zdrojom tepla (vrchna €ast sporaka, rara, mikrovinna rara).

servis a starostlivost o zakaznikov

Ked sa poskodi privodna elektricka Snura, treba ju dat z bezpe¢nostnych pricin
vymenit alebo opravit firme KENWOOD alebo pracovnikom opravnenym firmou
KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
pouzivanie zariadenia alebo

servis, nahradné diely, alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.

hid

]
DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA
EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/ES.
Po skonceni zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie jednoducho vyhodit spolu
s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie odpadu, alebo dilerovi,
ktory sa postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich spotrebic¢ov sa vyhneme negativnym ucinkom
odpadu na zivotné prostredie a ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa dosiahne znaéna Uspora
energii a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti separatne;j likvidacie domacich
spotrebicov je produkt oznaceny preSkrtnutym kontajnerom na zber domaceho odpadu.
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3HaMOMCTBO 3 KyXOHHO MawumHo Kenwood

3axoaun 6e3neku

YBaxHO npoynTanTe iHCTPYKLUito Ta
3b6epexiTb 1 Ans noganbLloro
BUKOPUCTAHHS.

3HIMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKN.
Bumukante npunapg ta BigknioyanTte
Noro Big Mepexi enekrponocrayaHHA
nepen yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
aeTanen/Hacagok, nicns BUKOPUCTAHHSA
Ta nepen YNLWEHHSM.

He HabnwmxyinTe nanbLi 4O pyXoMux
AeTanen Ta BCTAHOBMEHUX Hacagok.
He s3anuwanTe npunag, wo npautoe,
6e3 Harnagy.

He BMKOPUCTOBYNTE NOLUKOKEHWNN
npunag. MNepesipka abo peMoHT
30INCHIOITLCA Y cneLianbHUX LeHTpax:
AVBITbCSA po3ain « TexHiYHe
obcnyroByBaHHAY.

He gonyckante 3BMCaHHSA LWHypa Y
MicusaX, Ae A0 HbOro MOXe AOTArHyTUCS
ANTUHA.

He gonyckanTte nonagaHHs BOSIOrK Ha
Onok enekTpoasuryHa, WwHyp abo
BUSIKY.

He BUKOpUCTOBYMTE Hacagku, WO He
npu3HayveHi 4ns uboro npunaay, He
BUKOPUCTOBYWTE 0bMaBa OoTBOPU
(maTpybkn) ogHo4YacHo

He nepesuynTe MakcumMmanbHNX
MOKa3HWUKIB.
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KopucTyrouncb Hacagkoto,
AOTPUMYHMTECH 3axodiB 6e3nekun, Lo
3a3HayeHi y nocibHMKy 3 ekcnnyaraui,
HagaHOMy Yy KOMMEKTI.

ByabTe obepexHi nigHimaroun Len
npunag, OCKifibKu BiH OyXXe BaXKKUMW.
Mepuw, HixX nigHiMaTK Npunag,
nepekoHamnTecs, Lo rofioBKy Mikcepa
3acpikcoBaHo, a Yalla, HacagKu, KpULLIKA
OTBOPIB Ta LUHYP HaAIMHO 3aKpinneHi.
Llen nobyToBuii npunag He NnpusHa4YeHo
AnNs BUKOPUCTaHHSA Aitbmu. 36epirante
npunag i WHyp y HeQOCTYNHOMY NS
aiten micui.

He sanuwanTte giten 6e3 Harnsaay i He
A03BONSIATE IM rpatucs i3 npunagom.
BukopuctaHHsa npunagy He 3a
NPU3HAYEHHSM MOXe NPU3BECTU [0
TpaBM.

Jlrogam 3 obmexeHnMn di3nYHUMU,
CEHCOPHNMM ab0o NCUXIYHMMMU
MOXISTMBOCTSAMM, @ TaKOX i3
HeagocTaTHIM JOCBIAOM Ta 3HAHHAMMU
A03BONISIETLCS KOPUCTYyBaTUCA
npunagom TifnbKW MNig Harnagom
BignoBiganbHOI ocodu i nicnsa
IHCTPYKTaxy 3 BUKOPUCTaAHHSA npunagy
Ta YCBIAOMIEHHA HUMMW BCiEl
Hebe3neku.
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® |len npunag npusHayvYeHU BUKITHOYHO
ANs BUKOPUCTaHHSA y nobyTi. Komnanis
Kenwood He Hece BignoBiaanbHOCTI 3a
HeBI4NOBIAHE BUKOPUCTaHHA Npunagy
abo NopyLUEeHHs NpaBwui ekcnyarauir,
BUKNAOAEHNX Y i iIHCTPYKLIT.
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3HaMOMCTBO 3 KyXOHHOK MalumHoto Kenwood

nepea NiAKMNIOYEHHAM A0 Mepexi eneKkTponocTavyaHHs

e [lepekoHanTecs, WO Hanpyra enekTrpomMepexi y Ballomy AOMi
Bi4NoBigae NokasHUKaMm, BKa3aHUM Ha 3BOPOTHIV YaCTUHI
npunagy.

e Lleli npunapg Bignosigae Bumoram avpektneun €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxeHHst €C Ne 1935/2004
Big 27/10/2004 ctocoBHO maTepianis, Wwo 6e3nocepeaHbo
NnoB’sA3aHi 3 iXeto.

3HanMoMCTBO 3 KyXOHHOI MawwuHoro Kenwood

(@ ronoBka Mikcepa

(@ oTBip ANa Hacagku

® kpuwka oTBOPY

@ vawa

(® rHi3po Ans BCTaHOBMEHHS Hacagok

(® nepemuikay on/off (yBIMKHYTW/BUMKHYTU) 3 perynsaTopom
LUBNAKOCTI

@ cBITNOBWIA iIHOMKATOP FOTOBHOCTI Mikcepa A0 poGoTu

Kopryc Mikcepa

(® Baxinb po36roKyBaHHS roNoBKY

K-nopi6Ha 36vBarnka

@ BiHWYOK

@ rakonopibHa Hacagka Ans BUMILLyBaHHS TicTa

@ nonaTtka

NpUCTPIN ANsa 3axucTy Big 6pn3ok

@ ravikoBuiA KntoY

.




MiKcep
&
R

Hacagkun gnsa BumillyBaHHA Ta iX NpU3HayYeHHsA
K 36uBanka e [lpusHayeHa Ans NpUroTyBaHHS TICTEYOK, NeYnBa,
KOHOUTEPCbKNX BMPOGIB i3 30o06HOro TicTa, LyKpoBOI rnasypi,
HarnoBHIOBaYiB, eKNepiB Ta KAPTOMNMSHOrO Mope. T
BiHMYOK e [lpu3HayeHuin ans 36uBaHHA siELb, KpEMIB, PiAKoro TicTa,
Kucnoro Ticta 6e3 JoAaBaHHs XXUpiB, MEPEHTIB, CUPHUX NUPOTIB, (1]
MyciB Ta cydne. He BUKOPUCTOBYINTE BIHUYOK ANt BUMILLYBaHHS
rycTux cymillei (Hanpuknag, 3MillyBaHHS XMpY 3 LlyKpoM), agxe
BW MOXeETe MOLUKOAWNTU HacaakKy.
rakonogibHa
Hacagka ans
BUMILLYyBaHHSA
TicTa e [lpu3dHadeHa Ansi BUMiLLYBaHHSI APDKOXKOBOrO TicTa.

Sk KopucTyBaTMCA MiKCEepom

1 TigHimMiTe Baxinb po36roKyBaHHsi roNoBKM, pO3TaLlOBaHWiA
nosagy npunagy @), Ta BogHo4ac MigHiMiTb rOnoBKy Mikcepa Ao
ynopy. 3adikcyiiTe ii y nigHATOMY NonoxeHHi @.

Ak BcTaHoBUTM 2 BigTWcHITL A0 ynopy, a NoTiM NoBepHiTL @.
Hacagky

3 YcTaHoBITb Yaly Ha nigcTaBky. Pyyka vaiwi noBuHHa
3HaXoAWUTUCS HaBNPOTU NO3HAYKK PO36oKyBaHHS @ . JlereHbko
noBepTayiTe Yally 3a FOAUHHMKOBOIO CTPISIKO, AOKU pyyKka He
OMMHUTBLCHA HaBMPOTU MO3HAYkN 6riokyBaHHA @. HE
JOKITAOAWTE 3aiiBux 3ycunb Ta HE 3aTaryinTe gyxe cunbHO
(4}

4 TigHimMiTb Baxinb po3bnoKyBaHHsi rofoBKM Ta BOAHOYAC OMyCTiTb
ronoBeky Mikcepa.

5 T[igkntoviTe Npunag 40 Mepexi enekTponoctayaHHs. CnanaxHe
CBITNOBUIA IHANKATOP rOTOBHOCTI Mikcepa Ao poboTu.

6 YBIMKHITb Mpunag, nepecyBaryy perynsrop WBMAKOCTI Y
BaxkaHe NMOMNOXEHHS.

Ak 3HATM Hacagky 7 [oBepHiTb Ta 3HIMITb.

yBara

e Akuwo y 6yap-aKkuii Yac BMPoAoBxX poboTv npunagy Tpanutbes
nia¥om ronoBku, Npunaz HeraHo 3ynuHUTBCA. Ans Toro, wobu
NOHOBUTK poboTy Mikcepa, Tpeba onycTUTU ronoBky,
nepecyHyTV perynsTop WBWAKOCTI Y NOMOXeHHS off (BUMKHYTK),
3auekaTtu Jekinbka cekyHa Ta 3HoBy obpatu weuakicte. Mikcep
HeraviHO po3rnoyHe poboTy.

o KoxxHOro pasy npu nigrMomi ronoBKn CBITNOBWIA iIHAUKaTOP
roToBHOCTI Mikcepa Ao poboTu 6yae 3racaTu. [Mpu onyckaHHi
ronoBku iHavkaTop byae cnanaxyBaTy, L0 O3Ha4YaTuMe, Lo
MiKcep roToBui 4o poboTu.
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KopwcHi nopagn e

yBara e

MiKcep

DyHKUiA 3milwyBaHHA () NpM3HayYeHa ANs 3MillyBaHHS Nerkux
iHrpedieHTiB B BinbLU rycTi cymilli, Hanpuknag, MepeHru, Mmycu,
pyKTOBI AlecepTy, reHyesbki bickBiTH, cydne, a Takox Ans
NoCTynoBoro BBeAeHHs 60opoLLHa 1 PYKTIB y MOPOLLUOK AN
kekcy. Mikcep npautoBaTtume 3 MNOCTINHO HU3BbKOK LLUBUAKICTHO.
[Ina 36uBaHHs Kpalle BUKOPUCTOBYBATW SMLS KIMHATHOI
Temnepartypu.

MepLu Hixx 36UBaTU SIE€YHI BiNKK, NepeKkoHanTecs, WO Ha BiIHUYKY
Ta BCepeaVHi Yalli He Ma€ 3amnuLLKiB XUPY Ta SEYHOTO >KOBTKA.
[ns npyroTyBaHHsA 3006HOrO TiCTa BUKOPUCTOBYNTE XONOAHI
iHrpeaieHTH, SKLWO Yy peLenTax He 3a3HayveHo iHaKLue.

Mpw 36VBaHHI 1Py 3 LyKPOM AN1S NPUrOTYBaHHSA CyMmillel Ans
TICTEYOK, 3aBXau BUKOPUCTOBYIMTE XMP KIMHATHOI TemnepaTtypu
abo cnoyaTky po3m’sKLWiTb Oro.

Balu KyXOHHOK MalUMHOK 0bnagHaHWM PyHKLIE «M IKOro
nycKy», L0 [03BONSIE NPAKTUYHO YHUKHYTU PO3Bpu3KyBaHHS.
Ane, SKLIO BU yBIMKHETE MaLLUWHY, KOMW Y Yalli 3HaXOAUTLCA
rycta cymiw, Hanpvknag Ticto ans xniba, Bu nomitute, wo Ans
DOCSITHEHHS 06paHoi LWBMAKOCTI MiKCepy 3HagobuTbLCS yCboro
AeKinbka cekyHa.

BaxnuBi nopaan cTocoBHO BMMiKaHHA xni6a

Hikonu He nepeBuLLyiTe MakCUManbHUX NOKA3HUKIB, 3a3HaYeHUX
HKYE; Lie MOXe NPU3BECTU OO NepPEBAHTAKEHHST MaLLMHW.

LLlo6 nopoBxuTn TepmiH aii npunagy, pobite 20-XBUNMHHI
nepepsu nepes NpUroTyBaHHSAM HaCTYMHOI NOpPLii.

Ao npunag ynoBinbHE poboTy, BUMKHITb Or0, BUNMITb
NOMOBMHY TiCTa Ta NepemillanTe KOXHY MOIOBUHY OKPEMO.
IHrpepieHTM NepemillytoTbCs Kpalle, SKLWO crnoyaTtky Aoaatu
piguHy.

Yac Big 4Yacy BuMukanTe npunag ta 3Himavite 3anuLuky 3
rakonofibHoi Hacagku Ans BUMILLYBaHHS TicTa.

Pi3Hi raTyHkun 6opoLuHa noTpebytoTb pi3HOI KiNbKOCTI pianHK, a
BMMILLYBaHHS ryCTilOro TictTa noTpebye gogatkoBux 3ycunsb. g
yac 3amillyBaHHS TiCTa peKoMeHAYETbCA NOCTIMHO HarnsaaTv 3a
po6oTot0 Npunagy; Yac BUMILLYBaHHSA HE NMOBUHEH
nepeBuLLyBaTN 5 XBUNWH.
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K 3buBanka e

BIHUYOK ®
rakonogibHa
Hacagka ans
BUMILLYBaHHS

TicTa e

MiKcep

Perynsitop wBuAakocTi

3asHaueHy Hk4e iHdopmauio Tpeba posrnsgaT Tinbku, sk
nopagy. Bubip wBMaKocTi 3anexiTb Bif KiNbKOCTi cyMili Ta
iHrpedienTiB, Lo NepeMillyoTbCs.

30MBaHHA XUPY 3 LYKPOM — MoynHarTe 3 ‘min’ (MiHimanbsHoi
LUBMAKOCTI) Ta MOCTYMOBO 36iNbLUyNTE WBUAKICTb.

30uBaHHA sieLb [0 KpemonoaibHoi macu - 4 - ‘max’
(MakcumanbHa LWBWUAKICTb).

BUMilLyBaHHA 3 AoAaBaHHAM GopowHa, PpykKTiB i T.A4. - ‘min
(minimanbHa wBKuAkicTe) - 1 abo «fold» (narigHe
nepemiwysaHHs) Q).

roTyBaHHs yHiBepcanbHoOro Ticta AnA TOpPTiB - NoynHanTe 3
min (MiHiManbHOI LWBWAKOCTI) Ta MOCTYNOBO 36iNbLUyiTe A0 Max
(MakcMmanbHoi LWBMAKOCTI).

PO3TUpPaHHSA XKMPIB 3 6OPOLIHOM Min (MiHIManbHa LWBUAKICTb) -
2.

MocTtynoBo 36inbLyiitTe A0 ‘Mmax’ (MakcMmanbHOI LWBMAKOCTI).

MouynHawiTe 3 ‘min’ (MiHiManbHOI LIBMAKOCTI) Ta NOCTYMNOBO
30inbwynTe oo 1.

€IIeKTPOHHUM AAaT4YMK Ta Perynsarop WBUAKOCTI

Balu mikcep obnagHaHO enekTPOHHUM PerynsiTopom 3 AaTYUKOM
LUBMAKOCTI, L0 KOHTPOSOE poboTy Mikcepa 3 obpaHoto
LLUBMAKICTIO MPW Pi3HUX pexrMax HaBaHTaKEHHS, Hanpuknag, npu
3MiHi HaBaHTaXXeHHs N Yac BUMillyBaHHs TicTa abo nig yac
[0AaBaHHA seLb A0 CYMilli ANA NPUroTyBaHHSA TICTEYOK Ta
nuporie. ig yac poboTu npunagy BM 3MOXeTe MOMITUTH 3MiHY
LLIBMAKOCTI, OCKiNbKW y Mikcepi BibyBaeTbcs perynoBaHHs
NOTYXKHOCTI 3riAHO 3i 3MiHOK HaBaHTaXXeHHs Ta obpaHoko
wBmakicTio. Lie HopmanbHe sBuLe.

MakcumarnbHi NOKasHUKKN 3aBaHTaXXeHHsA

KonanTepcobki Bupobu 3 micoyHoro Ticta 680 r 6opowHa
Cymiw ans dopyKTOBOro TOpTYy — 3aranbHa

Bara cymili 2,72 kr

Ticto ans xniba 3 TBEPAOK CKOPUHKOI — 1,35 «r
6opoluHa

Ticto anst xniba 3 M’AKOK CKOPUHKOKD — 1,3 kr 6opoLuHa
SI€YHI BinKm - 12

147



Ak BCcTaHOBMOBATU Ta
KOPUCTYBaTUCA NPUCTPOEM ONS
3axucTy Big 6pn3ok

1 TigHimMiTe ronoBky mikcepa o ynopy.

2 YcTaHOoBITb Yally Ha NigcTaBky.

3 HacyBaiiTe KpuLKy Ansi 3axX1cTy Big OPU30K Ha HUXKHIO YacTUHY

ronoBku mikcepa @, 4OKM BOHa He 3adikcyeTbes. LLapHipHy

CeKLilo cnif po3TallyBaT, sIKk NoKa3aHo Ha MasoHKy.

YcTaHoBITb NOTPIGHY Hacaaky.

OnycTiTb ronosky mikcepa.

e [lig Yac BUMILLYBaHHS MOXHa AofaBaTy iHrpedieHT Ao Yai
Kpi3b LUAPHIPHY CEeKLil0 NPUCTPOLO NS 3aXMCTy Big 6pM30K, Lo
BUCITb Ha NeTnsx @.

e fAkuwo BaM NOTpPiGHO 3MIHWTW HacaaKy, NPUCTPIA Ans 3axXUCTy BiA
6pu3ok 3HiMaTn He Tpeba.

6 LWo6wn 3HATU NpUCTpI AN 3axMCTy Bif 6pM30oK, NigHIMITL
ronoBKy Mikcepa Ta 3CyHbTe 1oro yoOik.

[Nowyk Ta yCyHeHHs!
HecnpaBHOCTEN

o b

npobnema
e Binnyok un K nopgibHa 36uBanka TopkatoTbCs AHa Yalli abo He
[OCTaloTh A0 IHFPeAieHTIB, WO fexaTb Ha OHi YaLui.
YCyHEHHS1 @ Bigperynionte BUCOTY 3a 4OMOMOrOK FaikoBOro Kroya, Lo
BXOOWTb 40 KOMMNIekTy. Huxye 3a3HaueHo, sk Le 3pobuTu:

1 BigkntodiTb Npyvnag BiA Mepexi enekTponocTayaHHs.

2 TigHiMiTb ronoBKy Mikcepa Ta BCTAHOBITb BIHUYOK Y/ 36MBanky.

3 OnycriTb ronosky mikcepa. Akwo Tpeba BigperyntoBaTtu
NPOMIXKOK, NiAHIMITE rONOBKY Mikcepa Ta 3HiMiTb Hacaaky. B
ineanbHoMy Bunagky BiHMYoK 4n K nogibHa 36vBanka noBUHHI
Maike TopkaTMcst AHa YaLli @.

4 3a Jonomororo raikoBoro Kio4a, Wo BXOAUTb A0 KOMMMEKTY,
BIAKPYTITb raviky Tak, wobu moxHa 6yno BukoHaTu
perynioBaHHs Bany @. LLlo6 onyctuTy Hacaaky Hwxye o o
[OHa Yalli, MOBEPHITb Ban NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKW.
LLlo6u nigHATM Hacaaky BuLle, NOBEPHITb Ban 3a roAMHHUKOBOKO
CTpINKoHo.

5 3akpyTiTb ranky.

6 YcTaHOoBITb Hacaaky Ta onycTiTk rofnioBkKy mikcepa. (MepesipTe ii
MOSIOXKEHHS (AMBITLCA BULLE 3a3HaYeHi MyHKTK).

7 TloBToptoiiTe BULLE Ha3BaHi Mpoueaypu, AOKU Hacaaky He byae
BCTAHOBIIEHO NPABUNBHO. TiflbKN-HO NPaBUIbHE MONOXEHHS @)
HacagKu 3HaaeHo, 3aKpyTiTb Ta 3aTATHITh ranky.

rakonogibHa Hacagka AnA BUMillyBaHHA TicTa — Hacaaky
6yno npaBuIbHO HanalToBaHO BUPOOHWKOM i BOHa He NoTpebye
HISIKUX perynoBaHb.
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[MowyK Ta yCyHEeHHS HecnpaBHOCTEN

npobnema
e Mikcep 3ynuHsieTbes nig yac poboTu.

YCYHEHHST o KO0 3 ByAb-SKUX NPUYMH NPUNUHUNACS Nofava XUBMEHHS i
MiKCep 3yNUHUBCS, NEPeCyHbTE PErynsaTop WBMAKOCTI Y
nonoxeHHs off (BUMKHyTW), 3a4ekaiiTe AeKinbka CEKyHA Ta 3HOBY
06epiTb NOTPiGHY WBKMAKicTb. Mikcep HeramHo po3noyHe poboTy.
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Kopnyc mikcepa,
KpULLKa OTBOPY

Hacaakm

Yawa,
npucTpin
Ans 3axucty
Bia 6pm3ok

[ornag ta YNLLEHHA

Oornsa Ta YMIWeHHA
3aBxan BUMUKaiTe npunag Ta BigknrovanTe Moro Big enekrpomepexi
nepeg YMLLEHHSIM.

MpoTpiTb BOOrol0 raH4ipkor, NOTIM NPOCYLUITh.
Hikonu He BuKopucTOBYINTE abpa3nBHi MaTepianu Ta He onyckanTe
npunag y sogy.

MwuTn nuwe Bpy4Hy Ta peTenbHO BUCYLyBaTW. He MUTU Yy NOCYAOMUIAHIN
MaLLWHI.

MomuiiTe pykamu, NOTIM peTenbHO NPOCYLiTb abo NoMuinTe y
NOCYAOMUIHIA MaLUVHI.

Hikonu He BMKOPUCTOBYNTE APOTSHY LLiTKY, MeTaneBui BixoTb

abo BigbinoBanbHUA 3acib ANa YMLLEHHS Yalli i3 HepxkaBitoyoi cTani.
[ns BuaaneHHs HanboTy BUKOPUCTOBYMTE OLET.

He BcTaHoBnoWiTe Npunag nopsiA i3 oxkepenamu tenna (KoHdopkamu
NAnTK, enekTponevyamm, MiKpOXBUTbOBUMY NeYamu).

O6cnyroByBaHHA Ta PeMOHT

MoLWKOMKEHNI LLIHYP XUBMNEHHS i3 MeToto 6e3neku nignsarae 3amiHi Ha
nignpuvemcTaax ipmm KENWOOD abo B aBTOpr3oBaHOMY CEpPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

AkLo Bam HeobXigHa KOHCynbTauis 3 MPUBOAY:

BUKOPUCTaHHSA npunagy abo

obcnyrosyBaHHs, NpuadaHHsA 3anacHux getanen abo pemMoHTy,
3BEPHITbCA A0 MarasuHy, B SKOMy BU npuadanv uen npunag.

CnpoekToBaHo Ta po3pobreHo komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe

KoponiscTtso.
3pobneHo B Kutai.
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]
BAXITMBA IH®OPMAL|IA CTOCOBHO HANEXHOI
YTURMISALIT NPOAYKTY 3rIQHO I3 AMPEKTOBOIO EC
2002/96/EC.
lMicns 3akiHYeHHs1 TepMiHy ekcnnyaTauii He BukuganTe Len
npunag 3 iHWyMn NobyToBMMYM BigXoAaMMU.
BigHeciTe Nnpunag Ao micueBoro crewianbHOro aBTopM3oBaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao aunepa, kil Moxe HagaTu
Taki nocnyru.
BigokpemneHa ytunisayis nobyToBux npunagis 403BONSE
YHVKHYTU MOXTNMBMX HEraTUBHUX HACMiAKiB ANsi HABKOMULLHBOTO
cepefoByLLa Ta 300POB’'A NIOANHU, AKi BUHUKAIOTb Y pasi
HenpaBwUIIbHOI yTuNi3auii, a TakoX Hagae MOXIMBICTb
nepepobutn matepianu, 3 sikux 6yno BUroTOBIIEHO AaHWUIA
npunag, wo, B CBO 4epry, 36epirae eHeprito Ta iHLi BaXNuBI
pecypcu. [po HeobXigHICTb BigOKpeMneHoi yTunisauii nobyToBmx
npunagie Haragye cneuiasnibHa no3Havka Ha NpoayKTi y BUrNsAAai
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha Konecax.
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