E] Electrolux

EHG6341FOK

KK TICIPY ANAHbI

KO 52
PT PLACA
ES PLACA DE COCCION

OO
0O
USER MANUAL 2
ONNOAHY TYPAIbI 18
YCKAYTTAPbBI
AER MM 34
MANUAL DE INSTRUQC)ES 48
MANUAL DE 65

INSTRUCCIONES



2 www.electrolux.com

CONTENTS

. SAFETY INFORMATION . . . o
. SAFETY INSTRUCTIONS . . . ..
. PRODUCT DESCRIPTION . . . oot e e e e e e
L DAILY USE
. HELPFUL HINTS AND TIPS . . o o e
. CAREAND CLEANING . .« oot e
. TROUBLESHOOTING . . . .o e
. INSTALLATION INSTRUCTIONS . . . . o
. TECHNICALINFORMATION . . .. e

© 0O NOOGA,WN=

WE’RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You’'ve chosen a product that brings with it

decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has been designed
with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the knowledge that you’ll get great
results every time.

Welcome to Electrolux.
Visit our website for:

G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
@ www.electrolux.com

g Register your product for better service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

We recommend the use of original spare parts.
When contacting Service, ensure that you have the following data available.
The information can be found on the rating plate. Model, PNC, Serial Number.

& Warning / Caution-Safety information
@ General information and tips
@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1. SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully
read the supplied instructions. The manufacturer is not
responsible if an incorrect installation and use causes in-
juries and damages. Always keep the instructions with
the appliance for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

WARNING!
Risk of suffocation, injury or permanent disability.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they are supervised by an adult or a per-
son who is responsible for their safety.

Do not let children play with the appliance.

Keep all packaging away from children.

Keep children and pets away from the appliance when
it operates or when it cools down. Accessible parts are
hot.

If the appliance has a child safety device, we recom-
mend that you activate it.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

1.2 General Safety

The appliance and its accessible parts become hot
during use. Do not touch the heating elements.

Do not operate the appliance by means of an external
timer or separate remote-control system.

Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
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2. A\

e Never try to extinguish a fire with water, but switch off
the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a

fire blanket.

¢ Do not store items on the cooking surfaces.
¢ Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

¢ Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they

can get hot.

e |f the glass ceramic surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock.

e After use, switch off the hob element by its control and
do not rely on the pan detector.

SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must in-
stall this appliance.

¢ Remove all the packaging.

e Do not install or use a damaged appli-
ance.

e Obey the installation instruction sup-
plied with the appliance.

e Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

e Always be careful when you move the
appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

e Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture to cause swelling.

e Protect the bottom of the appliance
from steam and moisture.

¢ Do not install the appliance adjacent to
a door or under a window. This pre-
vents hot cookware to fall from the ap-
pliance when the door or the window is
opened.

e |f the appliance is installed above draw-
ers make sure that the space, between
the bottom of the appliance and the up-

per drawer, is sufficient for air circula-
tion.

Make sure that the ventilation space of
2 mm, between the worktop and the
front of the below unit, is free. The war-
ranty does not cover damages caused
by the lack of an adequate ventilation
space.

The bottom of the appliance can get
hot. We recommend to install a non-
combustile separation panel under the
appliance to prevent access to the bot-
tom.

Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electrical shock.

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot ap-



pliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near sock-
ets

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.
Make sure that a shock protection is in-
stalled.

Use the strain relief clamp on cable.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the
mains cable. Contact the Service or an
electrician to change a damaged mains
cable.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you discon-
nect the appliance from the mains at all
poles. The isolation device must have a
contact opening width of minimum 3
mm.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

2.2 Use

WARNING!
Risk of injury, burns or electric
shock.

Use this appliance in a household envi-
ronment.

Do not change the specification of this
appliance.

Do not use an external timer or a sepa-
rate remote-control system to operate
the appliance.

Do not let the appliance stay unatten-
ded during operation.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with wa-
ter.

Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They can become
hot.

Set the cooking zone to “off” after each
use. Do not rely on the pan detector.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If there is a crack on the surface, dis-
connect power supply to prevent the
electrical shock.
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e Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the ap-
pliance is in operation.

WARNING!
Risk of fire or explosion.

e Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

e The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.

e Used oil, that can contain food rem-
nants, can cause fire at a lower temper-
ature than oil used for the first time.

¢ Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products
in, near or on the appliance.

¢ Do not try to extinguish a fire with wa-
ter. Disconnect the appliance and cover
the flame with a lid or a fire blanket.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

¢ Do not keep hot cookware on the con-
trol panel.

¢ Do not let cookware to boil dry.

e Be careful not let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can
be damaged.

¢ Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

e Do not put aluminium foil on the appli-
ance.

e Cookware made of cast iron, aluminium
or with a damaged bottom can cause
scratches on the glass ceramic. Always
lift these objects up when you have to
move them on the cooking surface.

2.3 Care and Cleaning

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

¢ Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

¢ Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

¢ Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
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cleaning pads, solvents or metal ob- e Contact your municipal authority for in-
jects. formation on how to discard the appli-
ance correctly.
2.4 Disposal * Disconnect the appliance from the
mains supply.
WARNING!

; L . e Cut off the mains cable and discard it.
Risk of injury or suffocation.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

0 B

! !
0\

@ 1207180 mm Cooking zone

Cooking zone

m Induction cooking zone
210 mm e B Control panel
Induction cooking zone
J—

3.2 Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and
sounds tell which functions operate.

Sensor field Function
O To activate and deactivate the appliance.
&5 To lock / unlock the control panel.
+/— To increase or decrease the heat setting.
Timer indicators of cooking To show for which zone you set the time.

zone
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Sensor field Function
The timer display To show the time in minutes.
B A heat setting display To show the heat setting.
© To activate outer ring.
B .; To activate the Power function.
B O To select a cooking zone.
+/— To increase or decrease the time.

sToP
+
Go

To activates and deactivates the STOP
+GO function.

3.3 Heat setting displays

Display

Description

The cooking zone is deactivated.

Keep warm / STOP+GO function operates.

The cooking zone operates.

Automatic Heat Up function operates.

wlels]al=
.
®
~
@
1

Not correct cookware or too small cookware or no cook-
ware on the cooking zone.

There is a malfunction.

A cooking zone is still hot (residual heat).

Lock / The Child Safety Device operates.

Power function operates.

) The Automatic Switch Off operates.

3.4 Residual heat indicator The induction cooking zones make the

WARNING!

heat necessary for cooking directly in the
bottom of the cookware. The glass ce-

The risk of burns from residual ramic is hot from the heat of the cook-

heat!

4. DAILY USE

ware.

4.1 Activation and deactivation 4.2 Automatic Switch Off

Touch () for 1 second to activate or de- The function deactivates the

activate the appliance.

appliance automatically if:

* All cooking zones are deactivated ( (4]
).

e You do not set the heat setting after
you activate the appliance.
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® You spill something or put something
on the control panel for more than 10
seconds, (a pan, a cloth, etc.). An
acoustic signal sounds some time and
the appliance deactivates. Remove the
object or clean the control panel.
The appliance becomes too hot (e.g.
when, a saucepan boils dry). Before
you use the appliance again, the cook-
ing zone must be cool.
® You use incorrect cookware. The sym-
bol | £ ] comes on and the cooking zone
deactivates automatically after 2 mi-
nutes.

¢ You do not deactivate a cooking zone
or change the heat setting. After some
time (-] comes on and the appliance
deactivates. See below.

e The relation between heat setting and
times of the Automatic Switch Off func-
tion:

* (), (1-(2) — 6 hours
* (3)-(4) — 5hours

* (5] — 4 hours

* (8)-(8) — 1.5 hours

4.3 The heat setting

Touch —+ to increase the heat setting.
Touch — to decrease the heat setting.
The display shows the heat setting. Touch

~+ and — at the same time to deactivate
the cooking zone.

4.4 Activation and deactivation
of the outer ring

You can adjust the surface you cook to
the dimension of the cookware.

To activate the outer ring touch the sen-
sor field (©) . The indicator comes on.

Do the procedure again to deactivate the
outer ring. The indicator goes out.

4.5 Automatic Heat Up

You can get the necessary heat setting in
a shorter time if you activate the Automat-
ic Heat Up function. This function sets the
highest heat setting for some time (see
the diagram), and then decreases to the
necessary heat setting.

To start the Automatic Heat Up function:

1. Touch — . (§) comes on in the dis-
play.

2. Touch -+ again and again until (7)
comes on in the display.

3. |mmediately touch — again and
again until the necessary heat setting
comes on. After 3 seconds (A] comes
on in the display.

To stop the function, touch — .

Q)

1"
10

©

= NW PhUTON®

4.6 Power function

The Power function makes more power
available to the induction cooking zones.
The Power function can be activated for a
limited period of time ( see Technical In-
formation chapter). After that, the induc-
tion cooking zone automatically sets back
to highest heat setting. To activate, touch
[e P, (F) comes on. To deactivate, change
the heat setting.

4.7 Power management

The power management divides the pow-
er between two cooking zones in a pair
(see the illustration). The power function
increases the power to the maximum level
for one cooking zone in the pair. The
power in the second cooking zone auto-
matically decreases. The heat setting dis-
play for the reduced zone changes be-
tween two levels.
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4.8 Timer

Count Down Timer

Use the Count Down Timer to set how
long the cooking zone operates for only
this one time.

Set the Timer after the selection of
the cooking zone.

You can set the heat setting before or af-
ter you set the timer.

* To set the cooking zone: touch (D

again and again until the indicator of a
necessary cooking zone comes on.

¢ To activate or change the Timer:
touch =} or — of the timer to set the
time (O - 99 minutes). When the in-
dicator of the cooking zone starts to
flash slow, the time counts down.

¢ To deactivate the Timer: set the
cooking zone with €0 and touch — to
deactivate the Timer. The remaining
time counts back to {44 . The indicator
of the cooking zone goes out.

¢ To see the remaining time: set the

cooking zone with @ . The indicator of

the cooking zone starts to flash quickly.

The display shows the remaining time.
When the time comes to an end, the
sound operates and L1 flashes. The
cooking zone deactivates.

* To stop the sound: touch (D

Minute Minder

You can use the Timer as a Minute
Minder while the cooking zones do not

operate. Touch (D) . Touch + or — to
set the time. When the time comes to an

end, the sound operates and 00 flashes
* To stop the sound: touch (D

ENGLISH 9

4.9 STOP+GO

]

The "% function sets all cooking zones
that operate to the lowest heat setting (

).

When *% operates, you cannot change

the heat setting.

The *%" function does not stop the timer

function.

* To activate this function touch "% .
The symbol (] comes on.

* To deactivate this function touch “%, .
The heat setting that you set before
comes on.

4.10 Lock

When the cooking zones operate, you
can lock the control panel, but not (D) . It
prevents an accidental change of the heat
setting.

First set the heat setting.

To start this function touch E . The sym-

bol (L ] comes on for 4 seconds.

The Timer stays on.

To stop this function touch [ . The heat
setting that you set before comes on.
When you stop the appliance, you also
stop this function.

4.11 The Child Safety Device
This function prevents an accidental oper-
ation of the appliance.

To activate The Child Safety Device

* Activate the appliance with () . Do not
set the heat settings.

* Touch [ for 4 seconds. The symbol
comes on.

® Deactivate the appliance with @ .

To deactivate The Child Safety Device

® Activate the appliance with @ . Do not
set the heat settings. Touch [ for 4
seconds. The symbol comes on.

® Deactivate the appliance with @ .

To override The Child Safety Device
for only one cooking time

* Activate the appliance with (1) . The
symbol (L) comes on.
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* Touch [ for 4 seconds. Set the heat
setting in 10 seconds. You can oper-
ate the appliance.

5. HELPFUL HINTS AND TIPS

5.1 Cookware
@ Information about the cookware

® The bottom of the cookware must be
as thick and flat as possible.

e Cookware made of enamelled steel and
with aluminium or copper bottoms can
cause the colour change on the glass-
ceramic surface.

@ INDUCTION COOKING ZONES

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.

5.2 Cookware for induction
cooking zones

Use the induction cooking zones
with correct cookware.

Cookware material

e correct: cast iron, steel, enamelled
steel, stainless steel, the bottom made
of multi-layer (with correct mark from a
manufacturer).

¢ not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is correct for an induction
hob if ...

e ... some water boils very quickly on a
zone set to the highest heat setting.

e ... amagnet pulls on to the bottom of
the cookware.

The bottom of the cookware
must be as thick and flat as possi-
ble.

Cookware dimensions: induction cook-
ing zones adapt to the dimension of the
bottom of the cookware automatically to
some limit.

¢ \When you deactivate the appliance with
(D), The Child Safety Device operates
again.

5.3 Cookware
@ Information about the cookware

¢ The bottom of the cookware must be
as thick and flat as possible.

e Cookware made of enamelled steel and
with aluminium or copper bottoms can
cause the colour change on the glass-
ceramic surface.

5.4 The noises during operation

If you can hear

e crack noise: cookware is made of dif-
ferent materials (Sandwich construc-
tion).

e whistle sound: you use one or more
cooking zones with high power levels
and the cookware is made of different
materials (Sandwich construction).

e humming: you use high power levels.
e clicking: electric switching occurs.

¢ hissing, buzzing: the fan operates.
The noises are normal and do not re-
fer to appliance malfunction.

5.5 Energy saving
@ How to save energy

e |f it is possible, always put the lids on
the cookware.

e Put cookware on a cooking zone be-
fore you start it.

e Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

@ The cooking zone efficiency

The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The cook-
ware with a smaller diameter than the
minimum receives only a part of the pow-
er generated by the cooking zone. For the



minimum diameters see the Technical In-

formation chapter.

5.6 The Examples of cooking
applications

ENGLISH

When you increase the heat setting it is

not proportional to the increase of the
cooking zone consumption of power.
It means that the cooking zone with the

medium heat setting uses less than a half

of its power.

The relation between the heat setting and
the cooking zone consumption of power

The data in the table is for guid-

1

ance only.

is not linear.
He Use to: Time Hints Nominal
at power
set consump-
tin tion
9
Keep warm the food asrequired Putalidonacook- 3%
1 you cooked ware
1- Hollandaise sauce, 5-25min  Mix fromtimetotime 3-5%
2 melt: butter, chocolate,

gelatine
1 - Solidify: fluffy ome- 10 - 40 min  Cook with a lid on 3-5%
2 lettes, baked eggs
2 - Simmer rice and milk- 25 - 50 min  Add the minimum 5-10%
3 based dishes, heating twice as much liquid

up ready-cooked as rice, mix milk

meals dishes part proce-

dure through

3 - Steam vegetables, fish, 20 -45min Add some table- 10-15%
4 meat spoons of liquid
4 - Steam potatoes 20 - 60 min  Use max. ¥4 | water 15-21%
© for 750 g of potatoes
4 - Cook larger quantities 60 - 150 Up to 3 | liquid plus 15-21%
B of food, stews and min ingredients

soups
6 - Gentle fry: escalope, as necessa- Turn halfway through 31 — 45 %
7 veal cordon bleu, cut-  ry

lets, rissoles, saus-

ages, liver, roux, eggs,

pancakes, doughnuts
7 - Heavy fry, hash 5-15min  Turn halfway through 45 -64 %
8 browns, loin steaks,

steaks
9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep- 100 %

fry chips
[« » Boil large quantities of water. Power management is activa-

ted.

The induction cooking zones are faster
and more energy-efficient than traditional
cooking surfaces.
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Information on acrylamides

Important! According to the newest
scientific knowledge, if you brown food
(specially the one which contains starch),

6. CARE AND CLEANING

Clean the appliance after each use.
Always use cookware with clean bottom.

Scratches or dark stains on the
glass-ceramic cause no effect on
how the appliance operates.

To remove the dirt:

1. - Remove immediately: melted
plastic, plastic foil, and food with
sugar. If not, the dirt can cause
damage to the appliance. Use a
special scraper for the glass . Put
the scraper on the glass surface at

7. TROUBLESHOOTING

acrylamides can pose a health risk. Thus,
we recommend that you cook at the
lowest temperatures and do not brown
food too much.

an acute angle and move the blade
on the surface .

— Remove after the appliance is
sufficiently cool: limescale rings ,
water rings, fat stains, shiny metal-
lic discolorations. Use a special
cleaning agent for glass ceramic or
stainless steel.

2. Clean the appliance with a moist cloth
and some detergent.

3. Atthe end rub the appliance dry
with a clean cloth.

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate the
appliance or operate it.

Activate the appliance
again and set the heat
setting in less than 10
seconds.

You touched 2 or more

Touch only one sensor

sensor fields at the same  field.

time.
The STOP+GO function  Refer to the chapter “Dai-
operates. ly Use”.

There is water or fat

Clean the control panel.

stains on the control pan-

el.

An acoustic signal

You put something on

Remove the object from

sounds and the appliance one or more sensor fields. the sensor fields.

deactivates.

An acoustic signal
sounds when the appli-
ance is deactivated.

The appliance deacti-
vates.

You put something on the Remove object from the
sensor field (@) .

sensor field.




ENGLISH 13

Problem

Possible cause

Remedy

The residual heat indica-
tor does not comes on.

The cooking zone is not
hot because it operated
only for a short time.

If the cooking zone oper-
ated sufficiently long to
be hot, speak to the serv-
ice centre.

The Automatic Heat Up
function does not oper-
ate.

The cooking zone is hot.

Let the cooking zone be-
come sufficiently cool.

The highest heat setting
is set.

The highest heat setting
has the same power as
the Automatic Heat Up

function.

You decreased the heat
setting from (Z) .

Start from (&) and only in-
crease the heat setting.

The heat setting changes
between two levels.

The Power management
is activated.

Refer to “Power manage-
ment”.

You cannot activate outer
ring.

Activate the inner ring
first.

The sensor fields become
hot.

The cookware is too large
or you put it too near to
the controls.

Put large cookware on
the rear cooking zones if
it is necessary.

(=] comes on.

The Automatic Switch Off
operates.

Deactivate the appliance
and activate it again.

comes on.

The Child Safety Device
or the Lock function op-
erates.

Refer to the chapter “Dai-
ly Use”.

comes on.

No cookware is on the
cooking zone.

Put cookware on the
cooking zone.

The cookware is incor-
rect.

Use the correct cook-
ware.

The diameter of the bot-
tom of the cookware is
too small for the cooking
zone.

Move cookware to a
smaller cooking zone.

and number comes
on.

There is an error in the
appliance.

Disconnect the appliance
from the electrical supply
for some time. Discon-
nect the fuse from the
electrical system of the
house. Connect it again.
If (] comes on again,
speak to the service cen-
tre.
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Problem

Possible cause

Remedy

comes on

operate.

There is an error in the
appliance because a
cookware boils dry. The
overheating protection for
the cooking zones and
the Automatic Switch Off

Deactivate the appliance.
Remove the hot cook-
ware. After, approximate-
ly 30 seconds, activate
the cooking zone again. If
the cookware was the
problem, the error mes-
sage goes out of the dis-
play, but the residual heat
indicator can stay. Let the
cookware become suffi-
ciently cool and refer to
“Cookware for the induc-
tion cooking zone” to see
if your cookware is com-
patible with the appli-
ance.

If you tried the above solutions and can-
not repair the problem, speak to your
dealer or the customer service. Give the
data from the rating plate, three digit letter
code for the glass ceramic (it is in the cor-
ner of the glass surface) and an error
message that comes on.

8. INSTALLATION INSTRUCTIONS

WARNING!
Refer to the Safety chapters.

@ Before the installation

Before the installation of the appliance, re-
cord the information below from the rating
plate. The rating plate is on the bottom of
the appliance casing.

o Model .vvvviieiiiiiiiiii,

8.1 Built-in appliances

e Only use the built-in appliances after
you assemble the appliance into correct

Make sure, you operated the appliance
correctly. If not the servicing by a custom-
er service technician or dealer will not be
free of charge, also during the warranty
period. The instructions about the cus-
tomer service and conditions of guarantee
are in the guarantee booklet.

built-in units and work surfaces that
align to the standards.

8.2 Connection cable

e The appliance is supplied with the con-
nection cable.

¢ Replace the damaged mains cable with
a special cable (type HO5BB-F Tmax
90°C; or higher). Speak to your local
Service Centre.
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8.3 Assembly

il il
B* AA T { min. 2 mm B* AA T Y min. 2 mm
4 T | * 1 |
<20 mm >20 mm
r T
min. 500 mm g‘d”mm min. 500 mm
A B > A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
_—
min.
12 mm
—_— C 3 min.
2 mm
CCddddddE<==<
A

2| B
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If you use a protection box (an additional

accessory1), the front airflow space of 2
mm and protective floor directly below the
appliance are not necessary.

You can not use the protection box if you
install the appliance above an oven.

1) The protection box accessory may not be available in some countries. Please contact your
local supplier.

9. TECHNICAL INFORMATION

Modell EHG6341FOK Prod.Nr. 949 596 023 01

Typ 58 GAD DA AU 220 - 240V 50 - 60 Hz

Induction 3.7 kW Made in Germany

Ser.Nr. .......... 6.6 KW

ELECTROLUX (€ "

Cooking zones power

Cooking Nominal Power Func- Power func- Minimum

zone Power (Max tion activa- tion maxi- cookware di-
heat setting) ted [W] mum dura- ameter [mm]

tion [min]

Right rear — 700/ 1700 W

120/ 180 mm

Right front — 1400 W 2500 W 4 125

145 mm

Left rear — 1200 W

145 mm

Left front — 2300 W 3700 W 10 180

210 mm

There can be a small difference in power cookware can have an effect on the pow-

between cooking zones and the date in er of a cooking zone.

table. The material and dimensions of the

10. ENVIRONMENT CONCERNS

Recycle the materials with the symbol {}) Help protect the environment and human
health and to recycle waste of electrical

and electronic appliances. Do not dispose
appliances marked with the symbol z

. Put the packaging in applicable
containers to recycle it.
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with the household waste. Return the
product to your local recycling facility or
contact your municipal office.
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CI3 OMbIMbI3[A BEONAbIHbI3

Electrolux KypbInFbICbIH caTbin arnFaHbiHpI3ra paxmeT. Ci3 oHgaraH xbingap 6oiiFsl kacion Taxipnbe meH
VHHOBALWsiFa CYWEHIN xacanFaH KypbinFbiHbl TaHAAAbIHbI3. TanKbprbIKTbIH TybIHALICKI 60NFaH, k83 TapTaprbk
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& Eckepty / AbaiinaHpi3 - Kayinciagik Typanbl MaHbl3abl Mafnymar.
@ JKannbl MafnymatTap MEHeH KeHecTep
@ KopraraH opTara 3usH kengipMen naiganady Typansl Hyckaynap

OHEipyLLi eCKepTYCi3 63repic eHrisy KyKbiFbiHa ve.
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1. CAKTbIK LUAPAJTAPbI

KypbinFbiHbl OpHATHIN icke KongaHap angelHaa bipre xeTkisinreH
HycKaynapabl MYKUSIT OKbIM LWbIFbIHbI3. KypbIrFblHbI 4ypbIC
opHaTnay MeH AypbiC naiganaHbay HaTvxeciHAe agam xapakaT
arca xaHe akaynblk OpbIH anca eHgipyLLi xayanTbl eMec.
HyckaynbiKTbl KeneLekTe Kapan Xypy YLUIH YHEMI cakTan KOMbIHbI3.

1.1 bananap MeH gapMeHci3 agamaapablH Kayincisgiri

HasapbiHbi3aa 6oncbiH!
TyHLWbIFLIN Kany, xapakaTt anybl Hemece Myregek 60nbIn
kany kayni 6ap.

* Byn KypbinfbiHbI 8 Xacka TonFaH xeHe ogaH ackaH 6ananap
KoHe KemTap, ce3imMm Hemece Oii-kabineTiHe HyKCaH KenreH
agamaap Hemece Taxipubeci Hemece Ginimi a3 agamaap, 3
KayincisgikTepiH kamTamachl3 eTeTiH afaMHbIH BakbinaybliHaa
Bonca naiiganaHa anagbl.

« bananapra KypbinFobIMeH OMHayFa pykcaT 6epmeH;s.

* Opam matepuangapblHblH, 6apnbiFbiH 6ananapaaH anbic
yCTaHbI3.

* Kypbinfbl XKyMbIC icTen TypFaHaa HEMece 0 Cybin TypFaHAaa,
Bananap MeH yi xaHyapnapblH OFaH XakblHAATNaHbI3.
KomxeTimai Genwekrepi bicTblk 6onaabl.

* Erep kypbinfbl 6ana kayincisgiriHiv KypansiMeH xabablkranca,
OHbl ICKe KOCY[bl YCbIHAbI3.

* bBananap Tasanay xaHe KyTiM KepCeTy XyMbICTapblH BackaHbIH
BakplnayblHCbI3 OpblHAaMayFa Tyic.

1.2 Kayincisgik Typanbl xannbl aKnapar

* KypbIiFbl MEH OHbIH, KON XeTeTiH xepgeri benwektepi konaaHy
BapbicbiHAa bICkIN Typaabl. Kbl3abIprbiLll 3rIeMeHTTEpIH
yCTamaHbl3.

*  KypbInifblHbI CbIPTKbI TaiMEPMEH HeMece Benek KallbIKTaH
Backapy xyiecimeH backapmaHbl3.

* Mait Hemece ecimMAiKk Malbl KOCbIfiFaH Taramzbl NELWTiH YCTiHEe
KapayCbl3 Kanablpy kayinTi )XeHe epT LbIFybl MYMKiH.
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2. A\

OpTTi eLUKaLaH CYMEH CeHZipyre apekeT xacamaHbl3, byHaail
Karfanaa KypblIFbIHbl COHAIPIN, COAaH KeMiH XanblHAbl Kaknak
Hemece epT backblLL Kepre Tapi3Ai 3aTneH XabblHbI3.

Micipy anaHplHa 3aT cakTamaHpbI3.

KypbinFbiHbl ByMeH Ta3ananTbiH KypariMeH TasanamaHpi3.
Mblwak, WaHbILLKbI, KACLIK XXeHe kaknak Tapisai Temip 3aTtapabl
NeLuTiH YCTiHe KoMMaHbI3, cebebi bickin keTesi.

Erep whiHbI kKepamuka BeTKe Cbi3aT Tycce, ANEKTP katepi naiiga
Bonmac yLiH KypbInFblHbI COHAIPIH3.

ManganaHbin 6onFaHHaH KeriH neLw YCTiHIH 3NeMEeHTIH, biabIC
aHbIKTarbILLKa CyiieHOen, OHbIH 6ackapy TeTiriMEH COHAIPIH3.

KAYINCI3OIK HYCKAYIIAPbI

2.1 OpHaty

HasapbiHbiaga 6oncbiH!
Byn kypbinFbIHbI TEK BinikTi MamaH FaHa
OopHaTyFa Tuic.

Opam maTepuanapbiHbiH 6apnbiFbIH
anbiHpi3.

ByniHreH KypbinFbiHbl OpHATMAHbI3 HEMECE
icke KocmaHbl3.

KypbinFbimeH Gipre 6epinreH opHaty
BolibIHILA HyCkaynapabl OpbIHAAHBI3.

Ocbl KypbinFbl MeH 6acka KypbirFbinapabiH,
3aTTapablH apacbliaarbl eH a3 KaLbIKTbIKTbI
CaKTaHpbl3.

KypbInFbIHbI XbIMKbITKAH ke3ae yHemi abaii
GonbiHbI3, cebebi canmarbl ayblp. OpkallaH
KOpFaHbIC KONFabbiH KuiHj3.

KecinreH 6eTTepre binFan Kipin ynkemTin
Xibepmec YLUiH ThiFbI3garbILLNeH BiTeHia.

KypbinFbiHbIH aCTbIHFbI XaFbiH By MeH
biNFangaH KopraHbl3.

KypbinFblHbI ECIKKe XaKblH Xepre TepeseHiH
acTbiHa KoimaHpI3. byn ecik Hemece Tepese
alubInFaH Ke3ae bICTbIK bigbIC KypbINFblgaH
Kynan KeTney YLUiH KaxeT.

Erep KypbInFblHbl TapTnanapAblH yCTiHe
OPHAaTCaHbI3, KypblrFbIHbIH aCTbIHFbI Xafbl
MeH YCTiHri TapTnaHbIH apacbiHaa aya
aybICbIN TypyFa XeTKIMNiKTi OpbIH KanybIH
KamTamachl3 eTiHi3.

* XKyMbIC anarbl MEH OHbIH aCTbIHFbI

XaFblHAaFbl KypbIMFbIHbIH anfblHFbl XaFbiHAa
2 MM aya anmachin Typyfa apHarnraH
OpbIHHBIH, ONYbIH KaMTaMachbI3 eTiHi3. Aya
anmacsin Typyra KaXeTTi caHblnayablH
KETKINIKCi3 BonybiHa BannaHbICTbl OpbIH
anFaH akaynapra eHgipyLui xayanTbl eMec.

KypbInFbIHbIH aCTbIHFbI Xafbl bIChIN KeTEA.
KypbInFbIHbIH aCTbIHFbI XaFbIH KON XeTnenTiH
€Tin BiTey YLiH TyTaHOATLIH OKLWayNaFbIL
naHerb OpHaTYbl YCbIHAMBbI3.

ONeKTPTOFbIHA KOCy

HasapbiHgiana 6oncbiH!
OPpT LUbIFY X8HE JMEKTP KaTepiHe
ylblpay Kayni 6ap.

. SJ'IeKTpTOFbIHa KOCY XXYMbICTaPbIHbIH

GapnbiFbiH GinikTi aNeKTpLLi FaHa icke acbIpyFa
THIC.

*  KypbInFblHbl MIHAETTI TYPAE Xepre TyiblKTay

Kaxer.
Kanpaii ga 6ip xyMbICTbI icke acbipmaid
TYPbIN, KYPbINFBIHBIH SNEKTP XeniciHeH
AXblpaTbINFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

[ypbiC 3NEKTP CbIMbIH NaliganaHbIHbI3.
OneKTp CbiMAapbIHbIH OPaTbINybIHA 0N
BepmeHis.

KypbinfbIHbI XaKblH TypFaH po3eTkara
KarFaraH Ke3fie SNeKkTp CbiMbl HEMECE alLach



(6ap 6onca) bICTbIK KypbimFblFa HEMECE bICTbIK
blabICKa TWin KeTnec yLiH abai 6onbiHbI3

* KypbInfbiHbIH, JyPbIC OPHATHINFAHbIA kO3
KETKI3iHi3. bocan kanFaH xaHe aypbic
anraHbaraH 3neKTp CbiMbl HEMECE aluach
(6ap 6onca) aFbiTnaHbl 6Te bICHITLIM Xibepyi
MYMKiH.

* OneKTp KaTepiHeH cakTaHAbIPy KypanbiHbIH
OpHaTbINFaHbIHA K83 XETKI3iH3.

+ CbiMFa gechopmaumsiFa kapchbl kancblpmaHbl
nanganaHbiHpI3.

* KypbinfbiHbIH CbIMbIHA HEMeCe aluacbiHa (bap
Bonca) 3akbiM kenTipmey yLiH abai
GOnbIHbI3. 3aKbIM KENMEH 3NMEKTP ChIMbIH
aybICTBIPTY YLLiH KbI3MET kepceTy
opTarnblfblHa HEMECE AMneKTpLuire
xabapnacblHbl3.

¢ ONeKTP KYMECi KyPbINFbIHbI KE3 KenreH
nomntocTe axblpaTyra MyMKiHAIK 6epeTiH
OKLWaynaFbILL KypanveH xabblktanyFra Tuic.
Okwaynarbll KypanmblH KOHTaKT apa
KaLLbIKTLIFLI KEM JereHae 3 Mm 6onyra Tuic.

+ [ypbic oKwaynarbIW Kypanaapasl FaHa
KONAaHbIHbI3. XeniHi KopFaTbIH
aXblpaTKbILLTap, CaKTaHAbIpFbILTap
(ycTaTKpllUTaH anblHFaH bypaHgans
CaKTaHObIPFLILLTAP), Kepre TyhblKTanyaaH
Kopray TeTiKTepi MeH TyMblKTaFbILLTap.

2.2 KonpaHbinybl

/N

HasapbiHbiaga 6oncbiH!

YKapakart any, kynin kany Hemece
3MEKTP TOFbIHBIH, KaTepiHe yLUbIpay
kayni 6ap.

+ Byn TypMbICTa KonaaHyra apHanFaH Kypbirbl.

+ Byn KypbinFbIHbIH TEXHUKAMbIK CUNATTaMachiH
63repTneHia.

* KypbinfbiHbl 6ackapy YLWiH CbIpTKbl TARMEPSi
Hemece 6enek KalwblkTaH 6ackapy xyeciH
konaaHOaHbI3.

* KyMbIC icTen TypraH KypbinFbiHbl HasapaaH
ThIC KangblpMaHsI3.

* KypbinfbiHbl Cy KONMEH iCke KOCMaHbl3 Hemece
CyFa TWiN TypFaH KypblmFbiHbI
nanpanaHbaHbi3.

+ [icipy anaHgapblHa ac kypangapblH Hemece
KacTpenaepaiH kaknakTapblH KOMMaHbI3.
KbI3bIn KETYi MyMKiH.

+ Tlicipy anaHblH kongaHbin bonFaH caiibiH "off"
(ceHaipy) kannbiHa KoWbIHbI3. blabic
aHbIKTaFbILLKA CEHOEHi3.
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KypbInFbIHbI XYMbIC OPHbI HEMece 3aT
CaKTanTbIH OpbIH PETiHAe KonaaHbaHbI3.
KypbinFbiHbIH 6€TiHe Cbi3aT Tycce, aneKTp
KaTepiHe yLblpamac YLUiH OHbl TOKTaH
aFbITbIHbI3.

Kapavmoctumynsitopel 6ap afgamaap Kypbinbl
icke KOCBINbIN TypFaH Ke3fe MHAYKUMANbIK
nicipy anaHaapbiHaH kem gereqge 30 cm
anbic TypyFa Tuic.

Ha3apbiHiana 6oncbiH!
©pT HeMece XapbinbIC LbIFY Kayni 6ap.

ToHMmalinapabl Hemece Mangbl Kbi3ablpFaH
kesfe TyTarrbilw Oy naiaa bonadel. ToHmaiira
Hemece MaiFa Tamak nicipreH kesae KplsraH
3aTTapabl HEMECE OTThIH XarblHbIH amnbiC
YCTaHbI3.

KaTTbl KbisFaH MaraaH 6eniHin WwoiFaTbiH by,
KEHET XapbINbICTbIH OPbIH anybiHa ceben
Gonapgpl.

KypambiHaa Taram kangblktapbl 6ap
KonaaHbinFaH mai, BipiHLi peT KongaHbInbIn
OTbIpFaH Maiifa kaparaHaa, ToMeH
Temnepatypaga epT nanaa bonyra akenyi
MYMKiH.

TyTaHfbILW 3aTTapAbl HEMECE iLUiHE TYTaHFbILL
3aT CanblHFaH AbIMKbIN 3aTTapabl
KYPbIMFbIHBIH iLUiHE, KacbiHa HeMece YCTiHe
KOMaHbI3.

OPpTTi CyMeH CeHaipyre apekeTTeHOEH;3.
KypbinFblHbI @XbIpaThbin, XanbliHAb! KaknakneH
Hemece keprnemeH bachIHbI3.

Ha3apbiHpi3na 60ncbiH!
KypbinFeiHb! Byngipin anybiHbI3 MyMKiH.

Backapy naHeniHe bICTbIK blAbIC KOMMaHbI3.

blgbICTbl ilWiHAerici capkbinFaHLLa
KanHaTnaHbl3.

KypbinFbIHBIH YCTiHE 3aTTapabl Hemece
biAbICTapAb! KyNaTbin anmaxpi3. KypbinFbiHbIH
BeTiHe 3aKbIM Kenyi MyMKiH.

Micipy anaxaapbiH 60C biABIC KOVbIN HEMECe
ewbip biAbIC KoiMal icke KocnaHbI3.
KypbInFbIHbIH, YCTIHE anioMUHWIA XyKanTbip
KOMMaHbI3.

Ky/ibirFaH LUOWbIH, antOMUHUIA HEMECE acTblHa
HYKCaH KeNreH biAbICTap WbiHbl Kepamuka
BeTke cbi3aT Tycipyi MymkiH. ByHaaii
3aTTapabl KypbinFbiHbIH BeTiHae yHeMi keTepin
KBIDKBITY KEpex.
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2.3 KyTty MeHeH Tasanay

HasapbiHbiaga 6oncbiH!

KypbinFbiHbl Gyngipin anybiHbi3 MyMKiH.

2.4 KypblnFblHbl TacTay

HasapbiHiana 60mcbiH!

kayni 6ap.

* KypbinFblHbIH KanTamacklHblH canachl Tycnec

YLWiH Me3rin-me3rin Tasanaxpl3.

KypbinFblHbl Ta3anay yLUiH Cynbl Cripeiai xaHe

Oyabl KongaHOaHpI3.

KypbirnFbiHbl AbIMKbIN, XyMcaK Ly6epekneH
TasanaHpl3. Tek berTapan TasapTKbIL

3aTTapabl KonaaHbIHbI3. XKemipril 3aTTapasl,

TYpNini xekeHi, epiTkiLuTEpai Hemece Temip
3aTTapabl nanpanaHbaHbi3.

3. BYVbIM CUNATTAMACHI

3.1 Xannbl kepiHici

+ KypbinFbiHbl KOKbICKa AypbiC TacTayFa
KaTbICTbl aknapaTThl XeprinikTi oKiMLUiniK

MeKemere xa6apna0bln anblHbI3.

* KypbinfbiHbl TOKTH aXblpaTblHbI3.

YKapakar any Hemece TYHLUbIFbIN Kasny

* KyaT CbIMbIH Keci anblHbl3 4a, KOKbICka

TaCTaHpI3.
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KypbinFblHbI icke KOCY YLUIH CEHCOpIbIK epicTepai naiaanaHbiHbI3. be/iHebeTTep, uHoukaTopnap
MEH ObIBbICTBIK CUrHaNAap kan PyHKLUMANapAbIH KYMBIC KaCalTLIHbIH KepCeTes;.

CeHcopnbIk epic OyHKUMSA
@ KypbInFbiHbI iCke KOCYFa xaHe ceHaipyre
apHarfFaH.
&5 backapy naHeniH Kypcaynaiapl/kypcayblH
afblTagpl.
+/— Kbi3y napameTpiH kebeiiTyre Hemece asanTyra
apHarfaH.
Micipy anaxbl TanMepiHiH YaKbITTbIH Kaii nicipy anaHpl yLuiH
WHAMKaTopnapbl OpHaTbINFaHbIH KBPCETYre apHarFaH.
Taiimep 6enHebeTi YaKbITTbl MUHYT 6OMbIHLLA KEPCETYre apHarFaH.
ﬂ Kbl13y napameTpiHiH GeiiHe6erTi Kbl3y mapameTpiH kepceTyre apHarfaH.
© ChIpTKbl LEeHOEepAi icke KOCyFa apHarFaH.
B .° KyaT dhyHKUMACHIH KOCYFa apHartFaH.
B O [icipy anaHblH TaHOayra apHarFaH.
+/— YakpITTbl kebeliTyre Hemece asanTyra
apHarfaH.
Y STOP+GO ¢hyHKUMSCBIH KoCafbl koHe

ceHpipesi.

3.3 Kbi3y napameTtpiHiH 6enHebeTTEpi

Beiinebet Cunatrama
Micipy anaHbl ceHaipyni.
Keinbl yetay/STOP+GO cyHKuusChI icke Kocbinaabl.
(J-3)/1(2)- Micipy anaHbl XymbiC icTeiiai.
(A7) ABTOMATTbI TYPAE Kbl3abIPY (YHKUMACHI XYMbIC iCTEAL.
MMicipy anaHblHa xapamcbl3 bibIC HEMECE ThIM KiLLKEHE biAbIC
KoWbInFaH He eLwbip blabIC KOMbIMaraH.
Akaynblk OpbIH ansl.
Micipy anaxbl ani bICTLIK (KANAbIK Kbi3y).
Kayincisgik Kypanbi/bana kayinciagiri oyHKLMSACHI XYMbIC iCTeig;.
@ KyaT dyHKUMACHI KyMbIC iCTenAi.
) ABTOMATThI TYpAe aXblpaTKbILL KOChINaAbI.

3.4 Kangplk KbI3y MHAMKATOPbI

HasapbiHbiaga 6oncbiH!

CybIMaraH neLuke Kyiin kany kayni

Bap!

MHoyKumanbIk nicipy anaraapel TamakThl
bIABICTBIH, TYGIHEH Typa MiCipy YLUIH KaxeTTi
Kbl3yAbl KamTamacsi3 eTegi. biabicTarbl kanablk
Kbl3y NELUTIH LWblHbI KepaMUKacbIH Kbi3ablpagbl.
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4. OPKYHJIK KONOAHY

4.1 Kocy xoHe ceHaipy

KypbIrFblHbI KOCY HEMECE COHAIPY YLUiH @
BenriciH 1 cekyHA 6acbiHpI3.

4.2 ABTOMaTThI TYpAE COHAIPY

OYHKUMA KYpbINFbIHEI TOMEHAEr Xaraaiinapaa
aBToOMaTTh! TypAe ToKTaTaghl:

* Tlicipy ananaapbIHbIH 6apnbiFsl ewce ( (3 )).

* KypbinfFbiHbl icke KOCKaH COH Kbl3y napameTpiH
opHaTnacaHpbl3.

+ Backapy naHeniHe 6ip Hapce Terinin kanca
Hemece on 10 cekyHATaH apTblK (blbIC, KWiM
T.C.C.) Xabblk kanca. [1bIbbICTbIK curHan ipa3s
yakbIT ecTinin Typagpl Aa, KYPbINFbl COHeai.
3atTapabl anbiHbl3 Hemece 6ackapy naHeniH
TasanaHpl3.

* Kypbinfbl KaTThl Kbi3bin KETCE (MbiCanbl,
KeCTpenaiH iiHaerici capkpinFaHLLa
kanHaca). KypbinFblHbl karTa kongaHap
angblHaa nicipy anaHyl cankblH 6onyra Tuic.

+ Erep cail kenmeliTiH biAbIC Nanaanaxbinca.
©enrici aHbin, Nicipy anaxbl 2 MUHYTTaH
KewiH aBTOMaTTbl TYpaE COHeai.

+ Tlicipy anaHblH TOKTaTnacaxbl3 HEMeCe Kbi3y
napameTpiH e3repTnecens. Lamansl
yaKbITTaH KewiH (-] )aHapbl fa, Kypbinebl
XYMbICbIH TOKTaTagbl. Keneci aknapattei
KapaHpl3.

* Kpisy napametpi meH ABTOMaTThI TYpAe
COHAIPY (hyHKUMACHI yaKbITTapbiHbIH apa
KaTbIHachl:

* (o). ()-(2)—6 carar
* (3)-(4)—5 carar

* (5)—4carar

* (E)-(3)— 1.5 carar

4.3 Kbiy napamertpi

Kbisy napameTpi MaHiH keBelTy yiiH -
BenriciH TypTiHi3. Kbidy napameTpi MaHiH asanTy
yLWiH — GenriciH TypTiHi3. beitHebeTTe Kbl3ablpy
napametpi kepceTinegi. lMicipy anaHblH CeHaipy
yLwiH - xene — 6enriciH 6ip yaksITTa
BachblHbI3.

4.4 CbipTkbl LUEHBEPAi KOCY XoHe
ceHaipy

LLlen6epaiH 6eTiH KongaHbINaThiH bIgbICTbIH,
enLemaepiHe caii KenTipe anacbi3.

ChblpTKbl LeHBepai icke Kocy YLUiH CeHCopnbIK
epicTi @ TYPTiHi3. VHOukaTop xaHagsbl.
ChbIpTKbl LeHOepai COHAIPY YLLiH OChl 8PEKETTi
kanTa opblHaaHpI3. ViHavkaTop ceHepi.

4.5 ABTOMaTTHI TYPAE KbI3AIPY

ABTOMATTLI TYPAE KbI3AbIPY YHKUMSACHIH
KOCCaHbI3, Kbl3y NapaMeTpiHiH, KaXeTTi MaHiHe
Xblngamblpak xetyre 6onagbl. byn dyHkums
6ipa3 yakpIT (Cbl3baHbl kapaHbl3) Kbi3ablpy
napaMeTpiHiH eH )XOFapbl MaHiH OpHaTagbl Aa,
COAaH KeWiH KaXeTTi Kbi3Ablpy napameTpiHe
[eniH Tycipeai.
ABTOMATTbI TYpAE Kbl3abIpy yHKUMSCHIH BacTay
YLUiH:
1. — ryiimewirin GacsiHbi3. Belinebette ()
XaHagbl.

2.+ tyiimeirin GelineBeTTe () XaHraHwa
kanTa-kanTa 6acbipl3.

3. — TyiiMeLLiriH KaXeTTi KbI3ALIPY NapameTpi
KepceTinreHwe Aepey KaiTa-kaiita
BacblHbI3. 3 cekyHATaH KeliiH 6eitHebeTTe
(R) xaHagbl.

OYHKUMSAHBI TOKTATY YLLIH — TyAMELLiriH

6acbliHbI3.
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4.6 Kyat chyHKUmACHI

KyaT dyHKLMSACE! MHAYKUMANBIK nicipy
anaHgapblHa ken kyat 6epegi. Kyat
(DYHKUMSACHIH LUaManbl FaHa yakbIT KOChIN KotoFa
6onapbl (TexHukanblk aknapat TapayblH



kapaHbi3). CogaH KeriH MHAYKUMAMBIK nicipy
anaHbl aBTOMaTThl TYPAE eH XKOoFaphbl Kbi3y
napameTpiHe Kovbinagpl. PYHKLMSHbI icke KOcy
ywi [o_P Genricin Gackiibia, (F) kaHagbi.
DyHKUMSAHBI TOKTATY YLUIH Kbl3y NapameTpiH
©3repTiHj3.

4.7 KyatTbl 6ackapy

KyatTbl 6ackapy Xymneci, KyaTTbl Xyntachin
TYPFaH eki nicipy anaxaapeiHa Genin Tapatags!
(cypeTke KapaHbl3). KyaT dyHKLmMsACH! Xynka
KipeTiH nicipy anaraapbiHbIK GipiHiK KyaTbiH
MakcuMym AeHreiire kosgpl. EkiHwi nicipy
anaHblHbIH KyaTbl aBTOMAaTThI TYpAE a3asgbl.
KyaTbl a3aiffaH anaHHblH KyaT napameTpiH
kepceTeTiH 6eiiHebeTi eki aeHrenai kesek-kesek
Kkepcerin Typagbl.

OO
OO

4.8 Taiimep

Kepi caHak Tanmepi

Kepi caHak TaimepiH konaaHbIn nicipy anaxp
OCbl KOMbl KAHLLA YaKbIT XYMbIC iCTEATIHIH
KepCeTiHi3.

Taiimepai nicipy anaqblH TaHAaFaHHaH KeliH
OpHaTbIHbI3.

KbI3y napameTpiH Taiimepai opHaTnan Typhbin
Hemece opHaTbIn GonFaHHaH KeliiH
OpHaTybIHbI3Fa Gonaabl.

* icipy anaHbiH opHaty ywik: (1) TyiimeLirix
KaeTTi nicipy anaHblHbIH MHAMKATOPbI
aHFaHLWa, KanTa-kainTa 6acbiHpI3.

+ TaiiMepp icke Kocy Hemece 83repTy YLUiH:
Tanmepaix —|— Hemece — TyiAMeLLiriH 6acbIn
yaKbITThl OpHaTbiHBI3 (L - 99 MukyT).
[icipy anaHblHbIH MHAMKaTOpLI Basy
XblInblnblkTalk 6actaraH kesae, yakbiT kepi
caHana bacraiiapl.

* Taiimeppi axbIpaTy ywiH: nicipy anamsiH ()
apKbINbl OpHATLIMN, TaMepai COHAIPY YLLiH —
GenriciH TypTiHi3. KanFaH yakbIT 00 neiiin
kepi caHanagbl. licipy anaHblHbIH
WHAMKaTOPbI COHESI.
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+ KanFaH yakbITTbl Kapay YLUiH: nicipy anaHbiH
(D) apKeink! opHaTLIHBI3. Ticipy anaHbiHbIH
VHAMKATOPbI KbINgam KbiMbinbIKTan
Bacraiiabl. beitHebeTTe KanFaH yaksIT
KepceTinesi.

YakbIT asktanfaH kesae, AblObICTbIK CUrHan

ecTinin, £ XbinbinbikTaigsl. Micipy anaHs!

ceHgipinesi.

+  [BIGLICTLIK CUrHANABI TOKTATY YLUiH: TYPTIHi3:

MwuHyT onepaTopbl

Tanmepgi nicipy anazapbl XymbIC icTemen
TypFaH keaae MuHyT onepatopsl petiHae
konaaHyra 6onagsl. @ TYWMELLIriH 6acblHbI3.
YaKbITTbl OpHaTY YiLiH & Hemece —
TYWAMeLLIriH 6acblHbI3. YakbIT askTanFaH kesae,
AbIObICTBIK CUrHAN ecTinin oo XKbINbINbIKTaAabI
+ [BIGLICTLIK CUrHANABI TOKTATY YLUIH: TYPTiHi3:

O
4.9 STOP+GO

*" (yHKUMSCHI Nicipy anaraapbIHbIK BapnbiFbiH

€H TeMEHTI Kbi3ablpy napameTpiHe ( |w | ) Kosabl.
*T" XYMBIC iCTen TypraHaa, Kbi3y napameTpin
e3arepTe anmaiicbia.

STOP ~

& PYHKUMACH! TaiiMep (YHKLUMACHIH
ToKTaTnangbl.

* Ocbl (hyHKLWSIHBI iCKe KOCY YLLIH &

Go

TyitmeLLiriH Gacsinsia. (u ) Genrici xaHagy.

* Ocbl hyHKLMSHbI 2XbIpaTy VLUK Y
TyiiMeLLiriH GackIHbI3. AnbIHAA OpHATBITFAH
Kbl3y NapaMeTpi xaHagl.

4.10 Kynbin

Kbl3ablpy anaraaps! XyMbIC iCTereH kesae
Gackapy naHeniH kypcaynayra 6onagsl, Gipak
@ KypcaynaHbaiigsl. On Kbidy napameTpiHiK
ke3zeiicok esrepyiHe xon bepmengi.

Oyeni Kpl3y napaMeTpiH OpHATbIHbI3.

Ocbl yHKUMSHBI BacTay YLiH E BenriweciH
TYPTiHi3. | L | 6enrici 4 cekyHaka xaHagpl.
Taimep Kocynbl kyiige kanagbl.

Ochl hyHKLMSHLI TokTaTy yiin 7] Genriwecin
TYPTIHi3. AnfblHLa OpHATbIFAH Kbldy NapameTpi
XaHagbl.

KypbInfFbIHbI TOKTATKAH Ke3ae, 0Ckbl PYHKUMSA Aa
TOKTaab!.
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4.11 bananap kayinciagiri Kypanbl

Byn chyHKUMSA KypbINFbl KE3AEICOK KOChIMbIN

keTyre xon epmeiigi.

bana kayinciagiri KypanblH Kocy yLiH

* KypbinfbiHbl @ KeMeriMeH icke KOCbIHbI3.
Kblay napameTpnepiH opHaTnaHbla.

* & Genriweci 4 cexynn Gacsiia. (L ) Genrici
XaHagbl.

* KypbinfbiHbl @ apKbINbl COHAIPIHI3.

bana kayinciagiri KypanbiH CoHAIpy YLUiH

* KypbinfbiHbl @ KeMeriMeH icke KOCbIHbI3.
Kbisy napameTpnepiH opHaTnaHyia. (£

5.1 blgpic-ask
@ blabic-asikka kaTbICTbl aknapat

¢ blabicTbiH TY6i 6apblHLLA KanblH api
MYMKiHZiriHLLE Xarinak 6onyFa Tuic.

+ OmanbMeH KanTanFaH TEMIPAEH XaHe
antoMUHWUIA HEMeCe MbICTaH XacarFaH
blAbICTap WblHbI kKepamuka 6eTTiH TyCiH
03repTyi MyMKiH.

@ NHOYKUMANBIK NICIPY ANAHOAPDI

VIHByKunanelk nicipy anaHaapbiHaa, anekTp-
MarHuTTi epic biAbIC iLLiHAE Xbinaam Keidy naiaa
Bongbipagbl.

5.2 VHaykumanelk nicipy anaraapbiHa
apHarFaH blabIC-ask

AN

blabic-asiKTbIH MaTepuans

* )Xapamppbl: LLOWbIH, TEMIP, 3MarnbMeH
kanTanraH onat, ToTTaHGalTLIH TEMIP,
TabaHbl ken kabaTTaH TypaTbiH biAbIC
(eHAipyLi TapanblHaH xapamabinbiFbl
KepceTinreH).

* )XapaMmcbi3: anOMUHUIA, MbIC, Capbl MbIC,
LWbIHbI, Kepamuka, apdop.

VHoyKumanelk nicipy anaxblHa aypbic
bIAbIC KOWbIN NaiaanaHblHbI3.

BenrilueciH 4 cexynn GacsiHuia. (1) Benrici
KaHagbl.

* Kypbinsiel (1) apKbinbl COHAIPIHi3.

Bana kayinciagiriH cakray KypanbiH Tek Gip FaHa
nicipy UMK yILiH axblpaTy

* KypbirFblHbl (D apKblrbl iCke KOCHIHbI3.
Oenrici xaHagpl.

* [ 6enriweci 4 cekynn Gacsibia. Kplay
napameTpiH 10 cekyHp, iwiHAe opHaTbLIHbI3.
KypbinFbiHbI icke KOCYbIHbI3Fa 6onagbi.

* Kypbinbirbl (1) apKbinbl CoHaipreH keane,
bana KayinciaairiHiy, Kypansl KaiiTa icke
Kocbinagpl.

5. MAOANbBI HYCKAYIIAP MEHEH KEHECTEP

blabic nHaykuuaRbIK nicipy anaHbiHa cai kenei,

erep ...

* ... )KOFapbl KbI3y NapameTpi OpHaTbINFaH nicipy
anaHblHa a3 cy Kolibinca, xbingam kaiHan
keTeqi.

* ... bObICTbIH TyBiHe MarHuT xabbicca.

blabicTbiH TaGaHbl 6apbiHLLa KarnbiH,
BapblHLLa Teric 60Mnybl Kepex.

blabic-asKTiH enwemaepi: MHAYKUNANbIK nicipy
anaxzapbl, biabic TybiHiH enwwemiHe benrini Gip
Luamaaa aBToMatThl Typae Oeilimaenesi.

5.3 blgbic-ask
@ blabic-asikka kaTbICTbl aknapat

* blabicTbiH TY6i GapbiHLLA KanbIH opi
MyMKIHZIrHLLE Xannak 6onyFa Tuic.

+ OManbMeH kanTanfaH TEMIipAEH XoHe
anMUHUA HEMeCe MbICTaH XKacarFaH
bIAbICTAP LWbIHbI Kepamuka 6ETTIH TyCiH
e3repTyi MyMKiH.

5.4 XXyMbiC KesiHaeri Lwybin

Erep

* CbipTbinaaraH AblObIC ECTICEHi3: biAbIC ap
TYpni MaTepuanaapaaH xacarraH (ken
KaTnapnbl Kypbinma).

* bICKbIpFaH AblobIC: 6ip Hemece bipHelue nicipy
anaHaapblH XorFapbl KyaT AeHreinepiHae
naifanaHFaHchI3 XeHe biabIC ap TYpNi
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MaTepuangapaaH xacanfaH (ken katnapnbl @ Micipy anaHblHbIK TUiMAINTi
Kypbinma).
?g;ﬁ:ﬁﬁgig:!ﬁym AeHrEUNEpH Micipy anarblHbIH TUIMAIRIT bIABICTBIH
AnameTpiHe 6annaHbiCcTbl. [JuameTpi kepceTinreH
* WbIPTLINAAY: SNEKTP TOFLI KOChIMbIM- eH KilLi ;uameTpaeH Kili bigbIc, nicipy anarsiHaH
aXbIpaTLINAAbI. BeniHeTiH KyaTTblH 6ip GeniriH FaHa kabbinaal
* biCbinaay, bidbIHAaY: XenaeTKill XKYMbIC anagpl. EH kiwi gnameTp maHaepiH TexHnkanblk
icTeiai. aKnapar TapayblHaH KapaHbi3.

Byn wybin Typnepi KANbIMTLI XaNT XaHe

KyPbINFbIHBIH aKaynbifbIHa XaTnaigbl. 5.6 Taram nicipy ynrinepi

55 Kya-r yHemaey Kbl3y napameTpi MeH nicipy anaHblHbIH KyaTTbl
TYTbIHY MaHi 83apa Typa bannaHbICTbl emec.

@ KyarTsl yHemaey xomnaapbl KbI3y napameTpiHiH MaHiH kebeliTkeH kesge,

nicipy anaHbIHbIH KyaTTbl TYTbIHY MaHi
nponopumoHanbabl Typae kebermenai.

+ Erep mymkiHgik 6onca, biabicka apkaluaH CoHabIKTaH Aa, OpTaLLa Kbidy napameTpi

Kakrak abblHbi3. KOMaaHaThlH Nicipy anaupl, 63 KyaTblHbIH
+ [icipy anaHpiH bIALICTLI YCTIHE KOMFaHHAH XapTbICbIHAH a3blH XXyMCangbl.
KeWiH FaHa icke KOCbIHpI3. Kectegeri aepekrep xannbinama
+ Taramabl Xbinbl ycTay Hemece XKIBITY YLLiH @ HyCKay peTiHze FaHa bepinreH.
Kangblk Kbl3yabl naifanaHbiHbI3.
Kbia  [MaiiganaHy: YakpIT Axbin-keHec Kyat
y LUbIFbICBIHBIH,
nap HOMMHaNbbI
ame MaHi
Tpi
[lickeH TaFamabl XKbimbl KaxeTiHe blabICTbIH KaknaFbIH 3%
1 Kyige yctay opai KabblHbI3
1-2 TonnaHp Ty3abiFbl, 5- 25 muH Apa-Typa 3-5%
OankpITbINFaH: capbl Ma, apanacTblpblHbI3
LIOKONagA, XenaTuH
1-2 KombinTy: Wankanrax 10 - 40 muH KaknarbiH xaybin nicipy  3-5%
OMITET, MICKEH XyMbIPTKA Kepek
2-3 Kypiw xaHe cyTke 25 - 50 MuH KypiwTeH kem gereHge  5-10%
nicipinreH Taramaapasl, €Ki ece apThblk cy
BalibiH TaFamaapabl KAbIHBI3, CYT TaFraMAapbiH
XKbINbITY apacblHaa
apanacTblpblHbI3
3 -4 byra nickeH KeKeHic, 20-45vnH  bBipHelue ac kacblk 10-15%
Banbik, et CYMbIKTbIK KOCbIHbI3

4 -5 Byra nickeH kapTontap 20 - 60 MuH 750 r kapTonka eH kebi ¥4  15-21%
N ¢y NanaanaHbIHbI3

4 -5 Ken menwepgeri 60 - 150 MuH 3 nuTpre peiiiH cy xeHe  15-21%
Taramaap, OYKTbIpbInFaH Kypanactap
TaFamgap MeH kexe nicipy




28 www.electrolux.com

Kbis  [MaiiganaHy: YakpIT Axbin-keHec Kyat
y LIbIFbICHIHbIH,
nap HOMMHAmbbI
ame MaHi
Tpi
6 -7 Can Kyblpy: ackarnon, KaxeTiHe Opra TychiHAa 31-45%
"koppoH 6ne" byaay eri, opai ayaapblHbI3
pUCCONb, KOTNET, LUXKBIK,
Bayblip, MaiiFa KyblpbliFaH
VH, KyMBIPTKA, KyiiMaK,
6aybipcak
7-8 KartTbl KybIpy, KyblpbinFaH 5 - 15 MuH Opra TyCbiHAa 45-64 %
KapTon, KOH e, ayaapbiHbI3
GudLuTekcTep
9 Cypbl KanHaTy, MakapoH Micipy, eTTi Kbi3apThin KybIpy (TynsLy, 100 %

OyKTbIpLIN NiCipy), dpy

[

Kocbinagpl.

Cygbl ken menwiepae KanHaTbiHbI3. KyaTTbl 6ackapy (yHKUMSCHI icke

VIHoyKunanelk nicipy anaraapsl A4aCTypAi
newTepre kaparaHaa, Xblngam nicipeai xsHe
KyaTTbl GapbIHLLA YHEMAEIL.

Axpunamuarep 6oitbiHILA aknapaTt

OTe MaHbI3abl! EH COHFbI FbINbIMK ManiMeTTEpre
caiikec, Taramabl (acipece KypambIHAA kpaxman

6. KYTY MEHEH TA3AJTAY

KypbinFbiHbI 9p NaipanaxFaHHaH keniH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

blabicTbl KonpaHFaHaa TabaHbl opkallaH Tasa
6oncbIH.

LLbIHbI KEpaMMKaFa TYCKeH Cbi3aTTap
HeMece KOLLKbIN JaKTap KypblrFbiHbIH
XYMbICbIHa eLLKaHaaii acep eTnenai.

KokbICTbl Tasanay yLuiH:

1. - [epey TazanaHpl3: 6ankpiraH
nnacTtMacca, NnacTuk (onbra xsHe KaHT
KocbirnFaH Taram. [lepey TazanamacaHpia,
KypbInFbIHBI OyNAiIpin anybiHbI3 MYMKIH.
LUbiHblFa apHanFaH apHambl KbIpFbILLTbI

6ap) KyblpFaH ke3ae, akpunamuaTep
[eHcaynblkka KaTep TeHAipyi MymKiH.CoHAbIKTaH,
6i3 Taramabl eH TeMeH Temnepatypaga nicipyai
XBHe TbIM KaTTbl KyblpMayAbl YCbIHAMbI3.

KornaaHblHbI3. KbIpFbILUTbI WhiHbI 6eTke
Cyiip OypblILL xacan Koibin, XblmKbITY
apKbiNbl Ta3anaHbi3.

- Kypbinebl xeTkinikTi TYpAe CybiFaH ke3ae
anblHbI3:aK AakTapbl, Cy AakTapbl, Maii
[AaKTapbl, MeTanabIH XbinTblparaH
pakrapbl. LLbIHbI kepamukara Hemece
TOTTaHbalTLIH 6onaTka apHanFaH
apHaibl Ta3apTKbILL Kypanaapabl
KongaHbIHbI3.

2. KypbinfbiHbl bIMKbIN LyGEpekneH, Wwamarsb

XKYFbILL 3aT KOChIMN Ta3anaHpl3.

3. CoHblHAa, KypbinFbiHbI Tasa WybepekneH
o00eH KypraTbiHbI3.



7. AKAYTIBIKTBI TY3ETY
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Axaynblk

blktman ce6ebi

LWeLwimi

KypbinFbiHbI KOChIM, HEMECE
nanganaHa anmancsbis.

KypbinFbiHbl KanTa icke
KOCbIHbI3 A3, Kbl3y
napameTpiH 10 cekyHATaH a3
YaKbIT iLLiHAE OpHATBIHbI3.

Bip yakbITTa 2 Hemece ofaH
[la Ken CEHCOpbIK epicTepai
6acbin KoMFaHChI3.

Bip FaHa ceHcopnbIK epicTi
0acblHbI3.

STOP+GO dhyHKumsACHI
XYMbIC iCcTengi.

"Kynaenikti nanpanany"
TapayblH KapaHbl3.

backapy naHeniHe cy Hemece
Maw LallblpaFaH.

Backapy naHeniH TasanaHpl3.

[bIBLICTBIK CUrHan ecrinin,

Bip Hemece bGipHeLle

CeHcoprblk epictepaeri

KYPbINFbI CeHef,i. CEHCOpIblK epicke 3aT 3aTTapAbl anblHbI3.

KypbInFbl COHreH keane KOMbITFaH.

AbIOLICTLIK CUrHan ecTinegi.

Kypbinesl ceHepi. CeHcopnsik epicke (1) 6ip sat  CeHcopriblk epicTeri sarTsl
KOMbITFaH. arnblHbI3.

Kangblk xblny WHAMKaTopbI
XaHOanap!.

MMicipy anaHpl bICTbIK EMEC,
cebebi on a3 yakbIT FaHa
KOCbIMbIN TYpFaH.

Erep nicipy anaHpl
Kbl3aTbIHAAM y3aK XKyMbIC
icTece, Kbl3MeT kepceTy
opTanbiFbiHa xabapnachiHpi3.

ABTOMATTbI KbI3AbIPY
(OYHKLMSACH iCke
Kocblnmangbl.

Micipy anaHb! bICTbIK.

Micipy anaHbliH 86aeH
carnKbIHAATbIN anblHbI3.

KbI3y napameTpiHiH e,
XOFapbl MaHi OpHATbIMFaH.

EH oFapbl Kbl3y
napameTpiHiH KyaTbl,
aBTOMATThI TYPAE Kbl3abIpy
(PYHKLMACKIHBIH KyaTbIMEH
Oipaei.

Kbi3y napameTpiH () MaHiHeH
A3aNTTbIHbI3.

Kbisy napametpiH (Z) 6actan,
TEK FaHa Xorapblnata 6epiHis.

Eki Kbl3y napameTpi aybichin
KepceTineai.

KyatTbl 6ackapy dyHKLmsbI
iCKE KOCbIfFaH.

"KyatTbl 6ackapy" TapayblH
KapaHbl3.

ChbipTKbl LEHDepA icke Koca
anMagblHbI3.

AnpabiMeH iLuki weHbepai icke
KOCbIHbI3.

CeHcoprblk epicTep Kbi3bin
Keteni.

TbIM yNKeH biabic
KonpaHbINFaH Hemece
bigbicTap 6ackapy
KypangapbiHa TbIM XaKblH
KOWbImFaH.

Kaxet Bonca, ynkeH
biAbICTapabl apTkbl Aicipy
anaHaapbiHa KOMbIHbI3.

(=) xanagpl.

ABTOMATTHI TYPAE
AXbIPATKbILL KOChINabI.

KypbinfbiHbl @XbIpaTbiHbI3 A3,
KarTafaH icke KOCbIHbI3.
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Axaynbig blktman ce6ebi LWewwimi
XaHagbl. bana kayincisgiriHii kypansl  "KyHaenikTi naiganany"
Hemece Kynbin dyHKLmusChI TapayblH KapaHbl3.
icke Kocblnagpl.
XaHagbl. Micipy anaHbiHaa ewkanaan  Tlicipy anaHpiHa biabic
bifbIC XOK. KOMBIHbI3.
Caif keneTiH biabIC [ypbIC biABICTHI
KongaHblIMaraH. nanaanaHblHbI3.
blabic Ty6iHiH AnameTpi nicipy  blabicTbl Kilipek nicipy
anaHbl YLUiH TbIM KilLKEHe. anaHblHa KOWbIHbI3.
XoHe CcaH XaHagpbl. KypbinFbiga akay 6ap. KypbIiFbIHbI 3NEKTP XeniCiHEH
Bipa3 yakbIT axbipata
TYpbIHbI3. CaKTaHAbIPFLILUTHI
3IIEKTP XEeNiCiHEH aFbITbIN
KOWbIHbI3. KaiiTa KOCbIHbI3.
Erep | £ ] kaiiTa kepiHic 6epce,
KbI3MET KEpCETY OpTanblfblHa
xabapnacbiHpi3.
XaHagpl KypeinFblaa akay naiga KypbInFbiHbI COHAIPIHI3.

Gonabl, ce6ebi blabICTbIH,
ilWinaerici TaycbinFaHLwa
KaHanapl. Micipy
anaxpapbiHa apHarnfaH,
KaTTbl KbI3biN KETYZEH
CaKTaHAbIPY (yHKLMACHI MEH
ABTOMATTHI TYpAE axblpaTy
(DYHKLMACHI iCKE KOCbIfFaH.

bICTbIK bIALICTbI aMbIHbI3.
LLlamameH 30 cekyHn,
OTKEHHEH KeliH micipy
anaHblH KanTa icke KOChIHbI3.
AxaynbIK biAbICka
GannaHbicTbl 6orca,
OenHebeTTeH akaynbikka
KaTbICTbI a3y kepiHben
KeTegi oe, kanablk Kbl3y
VHAMKATOPbI XXaHFaH kanmbl
Typagbl. blabic e6aeH
CyblFaHLLa KYTiHi3 Je,
bIAbICTBIH OCbI KYPbINFbIFa cai
KeneTiH-KeNMENTiHiH Tekcepy
YLWiH "VIHAYKUMANbIK nicipy
anaHblHa apHarFaH biablc-
asK" TapayblH KapaHbl3.

Erep xorapbiaa bepinreH wewlimaepgi
KonaaHbin akaynblkTbl Ty3eTe anMacaHpi3,
AnnepiHiare Hemece KbI3MeT kepceTy
opTarnbifblHa xabapnacbiHpl3. TexHukarnblK
aknapar TakranwacsiHaaFbl AepekTepai, WbiHb
KepamuKaHbIH YL CaHHaH TypaTbIiH HOMIPIH,
(wbIHBIHBIH, 6eTiHAer bypbiwTa) XaHe akaynblk
OpbIH anFaHga kepcertinreH xabapabl OepiHis.

8. OPHATY TYPAJTbl HYCKAYINAP

HasapbiHbiaga 6oncbiH!
Kayinciagik TapaynapblH kKapaHbi3.

KypbirFbiHbI icke AypbiC KOCKaHbIHbI3Fa k63
KETKi3iHi3. Bynaii icTemereH xaraaiiga, kplamet
KOpCETy OpTarbifblHbIH TEXHUTT HEMECe aunep
KepCeTKEH KbI3MET, KeNingik Mep3imi kesiHae ae
aKbinbl 60mybl MyMKiH. TYTbIHyLUbIFA KbI3MET
KepceTyre KaTbICTbl Hyckaynap MeH Keningik
LapTTapbl Keningik kitanwacsiHga epinre.

@ OpHaty angbliga



KypbinFblHbI OpHAaTYFa Kipicneii Typbin,
TeXHUKanblK aknapat TakTaiacelHaa
KepceTinreH Keneci AepekTepai xasbin arnbiHbI3.
TexHukanbIk aKnapat TaKTanwackl Kypbinfbl
KOPMYCbIHbIH aCTbIHFbLI XaFblHAA OpHANackaH.

¢ KypbinfbiHblH HOMIPi (PNC) ...
¢+ CepuAnbIK HOMIDI ........cvvenvnee.

8.1 KipikTipinreH kypblnFeinap

+ KipikTipinreH KypbinfFoinapgpl, acnanTbl Aypbic
KOHABIPbINFaH KypbINFbINapFa xaHe

8.3 Kypactbipy
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CTaHOapTThl TananTapFa cam KeneTiH XyMbIC
GeTTepiHe KypacTblpFaHHaH KeliH FaHa
nanaanaHbiHbI3.

8.2 Kocbinbim CbiMbl

* KypbinFbl 3NEKTP KOChIMbIMbI ChIMbIMEH
*abablKTanfaH.

* ByniHreH Kopek CbIMbIH apHambl CbiMFa
(HO5BB-F Tmakc. 90°C; Hemece xoFapbl)
aybICTbIPbIHBI3. XKeprinikTi Kbl3MeT kepceTy
opTarbifblHa XabapnacbiHpi3.

' AL *min. 2mm

B Fn|
|l
I:r
>20 mm
r F
min. 500 mm 0 mm min. 500 mm
A B ~ A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
_—
Imin.
12 mm
—_— C 3 min.
‘ 2 mm
CCddddddE<==<
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min.
38 mm

Erep KopraHbic KopabblH KonfaHcaHbl3

(kocbImMLa Kepek-mapaK1)), anablHFbl XakTaH 2
MM OpbIH KanabIpy aHe KypblrFblHbIH Typa
acTblHAA KOPFaHbIC eAeHiHiH, 6onybl KaxeT emec.
Erep KypbInFblHbl TyMLIANELUTIH, YCTiHe
OpHaTCaHbl3, KOpFarbILL KopanTsl KongaHa
anmaricbi3.

1) Kepek-apak 60nbin ecenTeneTiH KopraHbIC Kopabbl kel enpepae 6epinmeyi MymKiH. XKeprinikTi

abablkTayLlbiFa xabapnacsIHbi3.

9. TEXHUKAJBIK AKTAPAT

Modell EHG6341FOK Prod.Nr. 949 596 023 01

Typ 58 GAD DA AU 220-240B50-60 Ty

Induction 3.7 kBT Made in Germany

SerANr. .......... 6.6 kBT

ELECTROLUX CEA T

Micipy anaHaapbIHLIH KyaTh!

Micipy anaHbl HomuHanbab Kyat dyHkumsicel  Kyart blabiCTbIH eH,
Kyar (eH orapbl  KocbinFaH [B1] (PYHKUMACHIHBIY  Kilui AMameTpi
Kbl3y napameTpi) MaKC. XYMbIC [Mmm]
[BT1] icTey yaKbITbl

[MuH]

ApTkbl OH )ak — 700/ 1700 Bt

120/ 180 mm

AngbiHFbl OH xaK 1400 BT 2500 Bt 4 125

— 145 Mm

Aptkbl conxak 1200 Bt

— 145 mm
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Micipy anaHb! HomuHanbgbl Kyat doyHkumsicel  Kyat blabICTbIH eH,
Kyar (eH xofapbl  KocblrFaH [BT] YHKUMACHIHBIH,  Killi auameTpi
Kbl3y napameTpi) MaKC. XXYMbIC [Mmm]
[B1] icTey yaKbiTbl
[MuH]
AngbIHFbl con 2300 Bt 3700 Bt 10 180

xaKk — 210 Mm

Micipy anaHaapbIHbIH KyaTbl MEH kecteae
KepCeTinreH KyaT MOHAEPIHIH apacbiHaa can
aliblpMaLLblnblk 60Mybl MyMKiH. blablCTbIH

maTepuansl MeH enwemaepi nicipy anaxblHbIH
KyaTblHa acep eTyi MyMKiH.

10. KOPLUAFAH OPTAFA 3UAH KENAIPMEY TYPAITbI

MAFITYMATTAP

Benri L/.\'_) carblHFaH MaTepuanaapasl kaita

6HAEYAeH 6TKi3yre TanchlpbiHbI3. Opam
maTepuangapblH kaiTa eHaeyaeH eTKiay yLiH
TUICTi KOHTEWHEpNepre canbiHbI3.

OneKTpniK XaHe aNeKTPOHMKanbIK
KypbinFbinapabli KanabiFbIH KaiiTa eHaeyaeH
©TKi3y apKbINibl, KOpLUAFaH OpTara XeHe

afjamMHbIH AeHCay bIFbIHA 3WbIH KENTIpeTiH
Xaffannapra xon 6epmeyre 63 yneciHjsai
KoCbIHbI3. Benri . canblHFaH KypbinFbinapabl

TYPMBICTBIK KanapikTapmeH 6ipre TacTamaHbl3.
OHiMEj XeprinikTi kaiiTa eH4ey opTanbifblHa
6TKi3iHi3 HeMece XeprinikTi mekemere
xabapnacbiHpl3.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz consigo
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de quem sabe que tera sempre dptimos
resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso website para:

Servigos:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizagao, catalogos e informagdes sobre
www.electrolux.com

g Registar 0 seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituigao originais para o seu aparelho:
’% www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagéo de pegas de substituigao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informagéo encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informagdes de seguranca.
@ Informagdes gerais e conselhos Uteis
Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucoes fornecidas antes de insta-
lar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo € responsavel
por lesdes ou danos resultantes da instalagao e utilizacao
incorrectas. Guarde sempre as instrucdes junto do apa-
relho para futura referéncia.

1.

1 Segurancga para criancas e pessoas vulneraveis

ADVERTENCIA
Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade perma-
nente.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8
anos Ou Mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experi-
éncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsavel pela sua seguranca.
N&o permita que as criangas brinquem com o apare-
Iho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas.

Mantenha as criancas e 0s animais domeésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se 0 aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo basica nao devem ser efec-
tuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Seguranca geral

O aparelho fica quente durante a utilizacdo. Nao toque
Nos aguecimentos.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
Oou um sistema de controlo remoto separado.

Deixar alimentos com gorduras ou 0leos na placa, sem
vigilancia, pode ser perigoso e provocar um incéndio.
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2. A\

Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

Nao cologue objectos sobre as zonas de cozedura.
N&o use uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da pla-
ca, uma vez que podem ficar quentes.

Se a superficie da vitroceramica apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

ApOs a utilizacao, desligue a placa no respectivo co-

mando e nao confie apenas no detector de tacho.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagéo

ADVERTENCIA

A instalagéo deste aparelho s6
deve ser efectuada por uma pes-
soa qualificada.

Remova todos os elementos da emba-
lagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas relativa-
mente a outros aparelhos e unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque ele € pesado.
Use sempre luvas de protecgao.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagoes.

Proteja a parte inferior do aparelho con-
tra vapor e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de uma
porta ou debaixo de uma janela. Isso
evita que a abertura de portas ou jane-

las faga cair algum tacho quente do
aparelho.

e Se 0 aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior € suficiente para permitir a cir-
culagao de ar.

e Certifique-se de que o espago de venti-
lacdo de 2 mm entre a bancada e a
parte dianteira da unidade se mantém
livre. A garantia ndo abrange danos
causados pela falta de espago de venti-
lagdo adequado.

e A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalagao
de um painel de separagdo nao com-
bustivel debaixo do aparelho para evitar
0 acesso a parte inferior.

Ligacao electrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

e Todas as ligagbes eléctricas tém de ser
efectuadas por um electricista qualifica-
do.



¢ O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencéo, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

e Utilize um cabo de alimentacao eléctri-
ca adequado.

* Nao permita que o cabo de alimenta-
¢éao fique enredado.

e Certifique-se de que o cabo e a ficha
de alimentagéo (se aplicavel) néo en-
tram em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

¢ Certifique-se de que o aparelho é insta-
lado correctamente. Ligagdes de cabo
de alimentacéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorrectas podem provocar
0 sobreaquecimento dos terminais.

e Certifique-se de que a protecgéo con-
tra choque € instalada.

e Utilize a bragadeira de fixagao para li-
bertar tensao do cabo.

e Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de ali-
mentag&o. Contacte a Assisténcia Téc-
nica ou um electricista para substituir o
cabo de alimentagao se estiver danifi-
cado.

¢ A instalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O disposi-
tivo de isolamento deve ter uma abertu-
ra de contacto com uma largura mini-
ma de 3 mm.

e Utilize apenas dispositivos de isolamen-
to correctos: disjuntores de protec¢ao,
fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser
retirados do suporte), diferenciais e
contactores.

2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimaduras
ou choque eléctrico.

e Utilize este aparelho apenas em ambi-
ente doméstico.

e N3ao altere as especificacdes deste
aparelho.

e Nao utilize um temporizador externo ou
um sistema de controlo remoto separa-
do para activar/desactivar o aparelho.
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¢ Nao deixe 0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

¢ Nao utilize o aparelho com as méaos hu-
midas ou se este estiver em contacto
com agua.

e Nao cologue talheres ou tampas de pa-
nelas sobre as zonas de cozedura. Po-
dem ficar quentes.

¢ Desligue (“off”) a zona de cozedura
apos cada utilizagao. Nao confie ape-
nas no detector de tachos.

¢ N&o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

e Caso exista uma fenda na superficie,
desligue a fonte de alimentagéo para
evitar choques eléctricos.

¢ Os utilizadores portadores de pacema-
ker devem manter-se a mais de 30 cm
de distancia da zonas de indugéo
quando o aparelho estiver a funcionar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explosao.

e As gorduras e os dleos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas € os objectos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com este tipo
de produtos.

e Os vapores que o 6leo muito quente li-
berta podem causar combustao es-
pontanea.

¢ O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma tem-
peratura inferior a de um 6leo usado
pela primeira vez.

¢ N&o coloque produtos inflamaveis ou
objectos molhados com produtos infla-
maveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

¢ Nao tente extinguir o fogo com agua.
Desligue o aparelho e cubra a chama
com uma tampa de tacho ou uma
manta de incéndio.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

¢ N&o cologue nenhum tacho quente so-
bre o painel de comandos.

¢ N&o deixe que nenhum tacho ferva até
ficar sem agua.

e Tenha cuidado e nao permita que al-
gum objecto ou tacho caia sobre o
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aparelho. A superficie pode ficar danifi-
cada.

e N&o active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

¢ Nao coloque folha de aluminio no apa-
relho.

¢ Os tachos de ferro fundido, aluminio ou
que tenham a base danificada podem
riscar a vitroceramica. Levante sempre
estes objectos quando precisar de 0os
deslocar na mesa de trabalho.

2.3 Manutengéo e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

® Limpe o aparelho com regularidade pa-
ra evitar que o material da superficie se
deteriore.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Descricao geral

¢ N&o utilize jactos de agua ou vapor pa-
ra limpar o aparelho.

¢ | impe 0 aparelno com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos meta-
licos.

2.4 Eliminacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

e Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

e Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

e Corte 0 cabo de alimentagao eléctrica e
elimine-o.
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3.2 Disposi¢ao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores,
indicadores e sons indicam quais sao as funcoes que estao em
funcionamento.

Campo do sensor

Funcao

O Para activar e desactivar o aparelho.

&5 Para bloquear/desbloquear o painel de
comandos.

+/— Para aumentar ou diminuir o grau de co-
zedura.

Indicadores do temporizador ~ Apresenta a zona de cozedura para a

de zona de cozedura qual esta definido um tempo.

Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.

A Visor do grau de cozedura Para indicar o grau de cozedura.

© Para activar o circuito exterior.

B .° Para activar a funcdo Power.

B O Para seleccionar uma zona de cozedura.

+/— Para aumentar ou diminuir o tempo.

e Para activar e desactivar a fungdo STOP

+GO.

3.3 Visores do grau de cozedura

Display Descricao
A zona de cozedura esté desactivada.
A funcdo Manter Quente / STOP+GO esta em funciona-
mento.
-3/0)- A zona de cozedura esta activada.
() A funcéo de Aguecimento Automatico esta em funciona-

mento.




54 www.electrolux.com

Display

Descricao

&)

O tacho n&o é adequado ou € demasiado pequeno, ou

nao foi colocado nenhum tacho na zona de cozedura.

Existe uma anomalia.

B

al).

Ainda existe uma zona de cozedura quente (calor residu-

=)

activo.

O dispositivo de Bloqueio/Seguranca para Criancas esta

A funcdo Power esta em funcionamento.

0=

A Desconexao Automatica esta activa.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

Perigo de queimaduras devido
ao calor residual!

4. UTILIZACAO DIARIA

4.1 Activacao e desactivagéo

Toque em (1) durante 1 segundo para ac-
tivar ou desactivar o aparelho.

4.2 Desactivacao Automatica

A funcao desactiva o aparelho
automaticamente se:

e Todas as zonas de cozedura estiverem
desactivadas ( ().

N&o definir o grau de cozedura apds
activar o aparelho.

Derramar ou colocar alguma coisa so-
bre o painel de comandos durante mais
de 10 segundos (por exemplo, um ta-
cho, um pano, etc.). E emitido um sinal
sonoro durante algum tempo e o apa-
relho desactiva-se. Retire o objecto ou
limpe o painel de comandos.

O aparelho ficou demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Antes de utilizar
novamente o aparelho, a zona de coze-
dura tem de estar fria.

Utiliza tachos incorrectos. O simbolo

acende-se e a zona de cozedura é
automaticamente desactivada apds 2
minutos.

As zonas de cozedura de indugao criam o
calor necessario para cozinhar directa-
mente na base dos tachos. A vitrocerami-
ca esta quente devido ao calor dos ta-
chos.

¢ N&o desactivar uma zona de cozedura
nem alterar o grau de cozedura. Apds
algum tempo, a indicagéo (-] acende-
-se e 0 aparelho desliga-se. Veja em
baixo.

¢ Arelacdo entre o grau de cozedura e
os tempos da fungdo Desactivagéo Au-
tomatica:

* (), ([-(2) — 6 horas
®* (3)-(4) — 5 horas

* (5] — 4 horas

* (5)-(3) — 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque em -+ para aumentar o grau de

cozedura. Toque em — para diminuir o
grau de cozedura. O visor apresenta o

grau de cozedura. Toque em + e — si-
multaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

4.4 Activacao e desactivacéo do
circuito exterior

E possivel ajustar a superficie de cozedu-
ra ao tamanho do tacho.



Para desactivar o circuito exterior, toque
no campo do sensor @ . O indicador
acende-se.

Efectue novamente o procedimento para
desactivar o circuito exterior. O indicador
apaga-se.

4.5 Aguecimento Automatico

Pode obter o grau de cozedura necessa-

rio mais rapidamente se activar a fungao

Aquecimento Automatico. Esta fungao

define o grau de cozedura mais elevado

durante algum tempo (consulte o diagra-

ma) e, em seguida, diminui para o grau de

cozedura necessario.

Para iniciar a fungao Aquecimento Auto-

matico:

1. Toque em — . (§) acende-se no dis-
play.

2. Toque vérias vezes em 4 até que (A)
se acenda no display.

3. Toque imediatamente em — repeti-
damente até que surja o grau de co-
zedura necessario. Apds 3 segundos,

(R) acende-se no display.
Para desligar a fungao, toque em — .
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4.6 Funcao Power

A fungao Power disponibiliza mais potén-
cia para as zonas de cozedura de indu-
¢ao. A fungao Power pode ser activada
apenas por um periodo de tempo limitado
(consulte o capitulo “Informagdes técni-
cas”). Depois disso, a zona de cozedura
de indugao passa automaticamente para
o nivel de cozedura mais elevado. Para
activar, toque em [ P ((P) acende-se).
Para desactivar, altere o nivel de cozedu-
ra.
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4.7 Gestao de energia

A gestéo de energia divide a poténcia en-
tre duas zonas de cozedura num par
(consulte a imagem). A fungdo Power au-
menta a poténcia para o nivel maximo pa-
ra uma das zonas de cozedura do par. A
poténcia na segunda zona de cozedura
diminui automaticamente. O display do
grau de cozedura referente a zona cuja
poténcia foi reduzida alterna entre dois ni-

OO0
OO

4.8 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Utilize o Temporizador da contagem de-

crescente para definir o tempo de funcio-

namento da zona de cozedura apenas

desta vez.

Defina o Temporizador apds seleccio-

nar a zona de cozedura.

Pode definir o grau de cozedura antes ou

depois de definir o temporizador.

¢ Para definir a zona de cozedura: to-
que em €D varias vezes até que o indi-
cador de uma zona de cozedura ne-
cessaria se acenda.

¢ Para activar ou alterar o Tempori-
zador: toque em + ou — do tempori-
zador para definir o tempo (00 - 99
minutos). Quando o indicador da zona
de cozedura comegar a piscar lenta-
mente, a contagem decrescente come-

ca.
¢ Para desactivar o Temporizador:
defina a zona de cozedura com (D) e

toque em — para desactivar o Tempori-
zador. O tempo restante entra em con-
tagem decrescente até Il . O indica-
dor da zona de cozedura apaga-se.

¢ Para ver o tempo restante: defina a
zona de cozedura com (D . Oindica-
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dor da zona de cozedura comega a
piscar rapidamente. O visor apresenta
0 tempo restante.
Quando o tempo termina, € emitido um
som e L pisca. A zona de cozedura &
desactivada.

* Para desligar o som: toque em (D

Crondmetro

Pode utilizar o Temporizador como cro-
németro enquanto as zonas de cozedura
nao estiverem em funcionamento. Toque
em (D . Toque em =+ ou — para definir
o tempo. Quando o tempo termina, é
emitido um som e L] pisca.

* Para desligar o som: toque em (D

4.9 STOP+GO

TO!l

Afuncédo "% define todas as zonas de co-
zedura em funcionamento para o grau de
cozedura mais baixo ((4]).

Quando *% esta em funcionamento, no
& possivel alterar o grau de cozedura.
Afuncao *% nao desactiva a fungao de
temporizador.

¢ Para activar esta fungao, toque em

STOP

" O simbolo (4] acende-se.
e Para desactivar esta funcao, toque

TOP

s i
em & . O grau de cozedura anterior-
mente definido acende-se.

4.10 Bloqueio

Quando as zonas de cozedura estao a
funcionar, é possivel bloquear o painel de

comandos mas ngo (1) . Tal impede uma
alteracao acidental do grau de cozedura.
Primeiro, defina o grau de cozedura.

Para activar esta funcao, toque em 5 .0

simbolo (L ] acende-se durante 4 segun-
dos.

5.1 Tachos e panelas
@ Informagéo sobre tachos e pane-
las

O temporizador permanece ligado.

Para desactivar esta fungéo, toque em [
. O grau de cozedura anteriormente defi-
nido acende-se.

Quando desliga o aparelho, também de-
sactiva esta fungao.

4.11 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta fungéo evita o funcionamento aci-

dental do aparelho.

Para activar o Dispositivo de

Seguranca para Criancas

® Active o aparelho com @ . Nao defina
os graus de cozedura.

* Toque em [F] durante 4 segundos. O
simbolo (L] acende-se.

* Desactive o aparelho com (1) .

Para desactivar o Dispositivo de
Seguranca para Criancas

® Active o aparelho com @ . Nao defina
os graus de cozedura. Toque em [
durante 4 segundos. O simbolo
acende-se.

* Desactive o aparelho com (1) .

Para ignorar o Dispositivo de
Seguranca para Criancgas por apenas
um periodo de cozedura

* Active o aparelho com (1) . O simbolo
acende-se.

* Toque em [F] durante 4 segundos. De-
fina o grau de cozedura no espaco
de 10 segundos. Pode utilizar o apa-
relho.

* Quando desactivar o aparelho com (1),
o Dispositivo de Seguranca para Crian-
cas é novamente activado.

5. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

* A base do tacho deve ser 0 mais es-
pessa e plana possivel.

e Os tachos feitos de ago esmaltado ou
que tenham fundos de aluminio ou co-



bre poderao causar alteragdes de cor
na superficie de vitroceramica.

ZONAS DE COZEDURA DE IN-
DUCAO

Nas zonas de cozedura de indugéo, o ca-
lor € gerado muito rapidamente nos ta-
chos por um forte campo electromagnéti-
co.

6.2 Tachos para a zona de
cozedura de inducao

Utilize as zonas de cozedura de
indugao com tachos adequados.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco es-
maltado, a¢o inoxidavel, fundo multica-
mada (com a marca correcta do fabri-
cante).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latao, vi-
dro, ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma

placa de inducao se...

e ... alguma agua ferver muito rapida-
mente numa zona de cozedura definida
para o grau de cozedura mais elevado.

e ... a base do tacho atrair um iman.

O fundo dos tachos tem de ser
0 mais espesso e plano possivel.

Dimensoes dos tachos: as zonas de
cozedura de indugao adaptam-se auto-
maticamente a dimensao da base dos ta-
chos, até um determinado limite.

5.3 Tachos e panelas
@ Informag&o sobre tachos e pane-
las

® A base do tacho deve ser 0 mais es-
pessa e plana possivel.

e Os tachos feitos de ago esmaltado ou
que tenham fundos de aluminio ou co-
bre poderao causar alteragdes de cor
na superficie de vitroceramica.
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5.4 Ruidos durante o
funcionamento

Se conseguir ouvir

e ruido de estalidos: os tachos sao feitos
de diferentes materiais (construcao
multicamadas).

® som de assobio: utiliza uma ou mais
zonas de cozedura com niveis elevados
de poténcia e os tachos séo feitos de
materiais diferentes (construgao multi-
camadas).

e zumbido: utiliza niveis elevados de po-
téncia.

e clicar: ocorre uma permutacéo eléctri-
ca.

e sibilar, zunir: a ventoinha esta em fun-
cionamento.

Os ruidos sao normais e nao sao indi-

cadores de uma avaria do aparelho.

5.5 Poupanca de energia

@ Como poupar energia

e Sempre que possivel, coloque as tam-
pas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de ligar a mesma.

e Pode utilizar o calor residual para man-

ter os alimentos quentes ou derreter ali-
mentos.

@ Eficiéncia da zona de cozedura

A eficiéncia da zona de cozedura esta re-

lacionada com o didmetro dos tachos. Os

tachos que tenham didmetro inferior ao

minimo indicado recebem apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura. Para conhecer os didmetros
minimos, consulte o capitulo “Informa-
¢oes técnicas”.

5.6 Exemplos de aplicagbes de
cozinha

A relag&o entre o grau de cozedura e o

consumo de poténcia da zona de coze-
dura néo é linear.

Quando o grau de cozedura aumenta, o
aumento do consumo de poténcia da zo-
na de cozedura néo é directamente pro-
porcional.



58 www.electrolux.com

Isto significa que uma zona de cozedura
no grau de cozedura médio consome me-

Os dados apresentados na tabela
seguinte servem apenas como re-

nos de metade da sua poténcia. feréncia.
Gr Utilize para: Tempo Sugestoes Consumo
au de potén-
de cia nomi-
co- nal
ze-
du-
ra
Manter quentes os ali-  conforme Coloque uma tampa 3 %
1 mentos cozinhados necessario  no tacho
1 - Molho holandés, derre- 5 - 25 min Misture regularmente 3 -5 %
2 ter: manteiga, chocola-
te, gelatina
1- Solidificar: omeletas fo- 10 - 40 min Coza com umatam- 3-5%
2 fas, ovos cozidos pa
2 - Cozerarrozepratosa 25-50min Adicione, no minimo, 5-10 %
8 base de leite em lume duas vezes mais liqui-
brando, aquecer refei- do do que arroz, me-
¢oes pré-cozinhadas xa os pratos de leite
a meio da cozedura
3 - Cozerlegumes, peixe e 20 - 45 min Adicione algumas co- 10-15 %
4 carne a vapor lheres de sopa de i-
quido
4 - Cozer batatas avapor 20 - 60 min  Utilize no maximo %21 15-21 %
5 de agua para 750 g
de batatas
4 - Cozer grandes quanti- 60 - 150 Até 3 | de liquido 15-21%
® dades de alimentos, min mais os ingredientes
guisados e sopas
6 - Fritura ligeira: escalo- conforme Vire depois de decor- 31 -45 %
7 pes, cordon bleu de vi- necessario  rida metade do tem-
tela, costeletas, rissois, po
salsichas, figado, roux,
0VvO0S, pangquecas, So-
nhos
7 - Fritura intensa, batatas 5-15min  Vire depois de decor- 45 -64 %
8 fritas, bifes do lombo, rida metade do tem-
bifes po
9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, etc.), bata- 100 %
tas bem fritas
[« P Ferver grandes quantidades de agua. A gestéo de energia é

activada.

As zonas de cozedura de indugao sao

mais rapidas e eficazes em termos ener-
géticos do que as superficies de cozedu-
ra tradicionais.
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alimentos que contenham amido), a
acrilamida pode representar um risco
para a saude. Assim, aconselhamos que
cozinhe a baixa temperaturas e nao deixe
tostar demais os alimentos.

Informacao relativa a
acrilamida

Importante De acordo com os
conhecimentos cientificos mais recentes,
se deixar tostar alimentos (especialmente

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho apds cada utilizagao.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

raspador sobre a superficie de vi-
dro em angulo agudo e desloque a
lamina sobre a superficie.

— Remova apos o aparelho ter ar-
refecido o suficiente: manchas
de calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metali-
cas brilhantes. Utilize um agente de
limpeza especial para vitroceramica
Ou ago inoxidavel.

Limpe o aparelho com um pano hu-
mido e um pouco de detergente.

No final, seque o aparelho com um
pano limpo.

Riscos ou manchas escuras na
placa de vitroceramica nao tém
qualquer efeito no funcionamento
do aparelho.

Para remover sujidades:

1. - Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e ali-
mentos com agucar. Caso contra-
rio, a sujidade pode provocar da-
nos no aparelho. Utilize um raspa- 3.
dor especial para vidro. Coloque o

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel Solucao

Nao consegue activar ou
utilizar o aparelho.

Active novamente o apa-
relho e defina o grau de
cozedura em menos de
10 segundos.

Tocou em 2 ou mais
campos do sensor em si-
multaneo.

Toque apenas num cam-
po do sensor.

A funcdo STOP+GO esta
em funcionamento.

Consulte o capitulo “Utili-
zacao diaria”.

Ha manchas de gordura
ou agua no painel de co-
mandos.

Limpe o painel de co-
mandos.

E emitido um sinal sonoro
e 0 aparelho desactiva-
Soe!

E emitido um sinal sonoro
quando o aparelho € de-
sactivado.

Colocou algum objecto
sobre um ou mais cam-
pos do sensor.

Retire o objecto dos
campos do sensor.
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Problema

Causa possivel

Solucao

O aparelho desactiva-se.

Colocou algum objecto
sobre 0 campo do sensor

.

Retire o objecto do cam-
po do sensor.

O indicador de calor resi-
dual nao se acende.

A zona de cozedura nao
esta quente porque foi
activada apenas por pou-
co tempo.

Se a zona de cozedura ti-
ver funcionado tempo su-
ficiente para estar quente,
contacte a Assisténcia
Técnica.

A funcdo Aquecimento
Automatico nao funciona.

A zona de cozedura esta
quente.

Deixe a zona de cozedura
arrefecer suficientemente.

Esta definido o grau de
cozedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma
poténcia que a fungao
Aquecimento Automatico.

Diminuiu o grau de coze-
dura a partir de (7] .

Comece com (§) e ape-
nas aumente o grau de
cozedura.

O grau de cozedura alter-
na entre dois niveis.

A gestéo de energia esta
activada.

Consulte “Gestao de
energia”.

N&o consegue activar o
circuito exterior.

Active o circuito interior
primeiro.

Os campos do sensor fi-
cam guentes.

O tacho € demasiado
grande ou foi colocado
demasiado perto dos co-
mandos.

Se for necessario, colo-
que os tachos maiores

nas zonas de cozedura
posteriores.

(-] acende-se.

A Desactivagéo Automati-
ca esta activa.

Desactive o aparelho e
active-o novamente.

acende-se.

O Dispositivo de Segu-
ranga para Crian¢as ou o
Bloqueio de Fungdes es-
ta activo.

Consulte o capitulo “Utili-
zacao diaria”.

acende-se.

N&o existe nenhum tacho
na zona de cozedura.

Cologue um tacho na zo-
na de cozedura.

O tacho nao é adequado.

Utilize um tacho adequa-
do.

O didmetro da base do
tacho é demasiado pe-
queno para a zona de co-
zedura.

Desloque o tacho para
uma zona de cozedura
mais peguena.
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Problema

Causa possivel

Solucao

Aparece (£] e um ndme-

ro.

O aparelho apresenta um
erro.

Desligue o aparelho da
alimentagao eléctrica du-
rante algum tempo. Desli-
gue o disjuntor do quadro
eléctrico da sua casa.
Volte a ligar. Se a indica-
c&o (] aparecer nova-
mente, contacte a Assis-
téncia Técnica.

acende-se

O aparelho apresenta um
erro porque um tacho fer-
veu até ficar sem agua. A
protecgéo contra sobrea-
quecimento das zonas de
cozedura foi activada e a

Desactivacao Automatica
foi accionada.

Desactive o0 aparelho. Re-
tire o tacho quente. Apds
cerca de 30 segundos,
active novamente a zona
de cozedura. Se o pro-
blema era o tacho, a
mensagem de erro deve
desaparecer do visor,

mas o indicador de calor
residual pode manter-se.
Deixe o tacho arrefecer o
suficiente e consulte a
secgao “Tachos para a
zona de cozedura de in-
ducgéo” para determinar
se o tacho é compativel
com o aparelho.

Se tiver experimentado as solugdes acima
indicadas e mesmo assim nao for possi-
vel reparar o problema, contacte o forne-
cedor ou a Assisténcia Técnica. Indique
os dados da placa de caracteristicas, o
cddigo de trés digitos e letras da placa vi-
troceramica (no canto da superficie de vi-
dro) e a mensagem de erro apresentada.

8. INSTRUCOES DE INSTALACAO

& ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

@ Antes da instalagdo

Antes de instalar o aparelho, anote em
baixo os seguintes dados que pode en-
contrar na placa de caracteristicas. A pla-
ca de caracteristicas esta no fundo da es-
trutura do aparelho.

e Modelo .....ccoeevviiiiiiiiiiin,

Certifique-se de que utilizou o aparelho
correctamente. Caso contrario, a manu-
tencao efectuada pelo Técnico do Servigo
de Assisténcia ou pelo fornecedor nao se-
ra gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As instrucoes relativas a assis-
téncia técnica e as condigdes da garantia
encontram-se no folheto da garantia.

8.1 Aparelhos de encastrar

e Utilize apenas os aparelhos de encas-
trar apds a sua montagem nas unida-
des encastradas adequadas e nas su-
perficies de trabalho, de acordo com as
normas.
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8.2 Cabo de ligacéao

¢ O aparelho é fornecido com um cabo
de ligacéo.

8.3 Montagem

Se 0 cabo se danificar, substitua-o por
um cabo especial (tipo HO5BB-F Tmax.
90 °C; ou superior). Contacte o seu
Centro de Assisténcia local.

—

min
30 mm
A S

min. 500 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

—

23
[ —

¥

| AL Xmin. 2 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

55mm~490"'mm 560" mn=>
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2

Se utiliza uma caixa de proteccéo (o

acessorio adicional”), 0 espago de venti-
lagéo frontal de 2 mm e o piso protector
por baixo do aparelho nao sdo necessa-
rios.

Nao pode utilizar a caixa de protecgéo se
instalar o aparelho por cima de um forno.

1) A caixa de protecc¢ado acessoria pode nédo estar disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

9. INFORMACAO

TECNICA

Modell EHG6341FOK
Typ 58 GAD DA AU

Induction 3.7 kW
Ser.Nr. ..........
ELECTROLUX

Prod.Nr. 949 596 023 01
220 -240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

6.6 kW

(54

Poténcia das zonas de cozedura

Zona de co-
zedura

Poténcia no- Funcao Po- Duracdo ma- Diametro mi-
minal (grau wer activada xima da fun- nimo do ta-

de cozedura [W]

c¢ao Power cho [mm]

maximo) [W] [min]
Posterior direi- 700/ 1700 W
ta — 120/
180 mm
Frente direita 1400 W 2500 W 4 125

— 145 mm
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Zona de co- Poténciano- Funcado Po- Duracdo ma- Diametro mi-

zedura minal (grau  wer activada xima da fun- nimo do ta-
de cozedura [W] cao Power cho [mm]
maximo) [W] [min]

Posteriores- 1200 W

querda — 145

mm

Frente esquer- 2300 W 3700 W 10 180

da — 210 mm

Pode haver uma pequena diferenga entre
a poténcia real das zonas de cozedura e

terial e a dimensao do tacho pode afectar
a poténcia real de uma zona de cozedura.

os dados apresentados na tabela. O ma-

Recicle os materiais que apresentem o
simbolo {:‘) . Cologue a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.

Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem de

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

elimine os aparelhos que tenham o
simbolo . juntamente com os residuos
domeésticos. Coloque o produto num

ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.

aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
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Gracias por adquirir un producto Electrolux. Ha escogido un producto que contiene décadas de
experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha disefiado pensando en usted.
Asi que, siempre que lo utilice puede tener la seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

G Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

LLe recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cercidrese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacioén se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de
serie.

& Advertencia - Precaucion-Informacion sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales
Informacion medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace respon-
sable de los danos y lesiones causados por una instala-
cion y uso incorrectos. Guarde siempre las instrucciones
junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad
permanente.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carez-
can de la experiencia y conocimientos suficientes para
manejarlo, siempre que cuenten con la supervision de
una persona que se responsabilice de su seguridad.
No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
NINOS.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfriandose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el manteni-
miento de usuario sin la supervision adecuada.

1.2 Seguridad general

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.

No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede

resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un incen-

dio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el

aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-

nifuga.

mentos.

No utilice las superficies de coccion para almacenar ali-

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,

cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el

aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y

no preste atencion al detector de tamano.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA
Sélo una persona cualificada pue-
de instalar el aparato.

e Retire todo el embalaje.
¢ No instale ni utilice un aparato danado.
¢ Siga las instrucciones de instalacion su-

ministradas con el aparato.

e Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas electrodo-
mésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado

siempre cuando lo mueva. Utilice siem-
pre guantes de proteccion.

¢ Proteja las superficies cortadas con un

material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

¢ Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

¢ No instale el aparato junto a una puerta

0 debajo de una ventana. De esta for-

ma se evita que los recipientes calien-
tes caigan del aparato cuando la puerta
o la ventana estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior del
aparato y el cajén superior para que cir-
cule el aire.

¢ Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimeray el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia no
cubre los danos causados por la falta
de una ventilacion adecuada.

e | a base del aparato se puede calentar.
Se recomienda colocar un panel de se-
paracion no combustible bajo el apara-
to para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.
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e Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe quedar conectado a
tierra.

Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente eléc-
trica.

Utilice el cable de red eléctrica adecua-
do.

Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato ca-
liente ni utensilios de cocina calientes
cuando conecte el aparato a las tomas
cercanas.

Asegurese de que el aparato esta insta-
lado correctamente. Un cable de red o
enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se ca-
liente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red danado.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

e Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

2.2 Uso del equipo

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

¢ No cambie las especificaciones de este
aparato.

No utilice un temporizador externo ni un
sisterna de mando a distancia indepen-
diente para utilizar el aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

No utilice el aparato con las manos mo-
jadas ni cuando entre en contacto con
el agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

¢ Apague las zonas de coccion después
de cada uso. No preste atencién al de-
tector de tamano.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo o almacenamiento.

Si la superficie llegara a agrietarse, de-
senchufe el aparato de la corriente para
evitar posibles descargas eléctricas.

e Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zo-
nas de induccion cuando el aparato es-
té funcionando.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosion o in-
cendio.

e | as grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

e | os vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.

¢ No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables dentro, cerca o encima del apa-
rato.

¢ No intente apagar un fuego con agua.
Desconecte el aparato y cubra la llama
con una tapa o una manta ignifuga.

ADVERTENCIA
Podria dahar el aparato.

¢ No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

¢ No deje que el contenido de los utensi-
lios de cocina hierva hasta evaporarse.



e Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie pue-
de dafnarse.

¢ No encienda las zonas de coccién sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

¢ No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

e | os utensilios de cocina de hierro o alu-
minio fundido, o que tengan la base da-
flada, pueden arafiar la vitroceramica.
Levante siempre estos objetos cuando
tenga que moverlos sobre la superficie
de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria danar el aparato.

e | impie periddicamente el aparato para

evitar el deterioro del material de la su-
perficie.

3.1 Descripcion general
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¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

¢ | impie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

e Podngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

0 B

|
&

—

Zona de coccion
Zona de coccion
Zona de coccién por induccion
Panel de control
Zona de coccién por induccion
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3.2 Disposicion panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefales acusticas anuncian qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor

Funcioén

O Para activar y desactivar el aparato.

&5 Para bloquear y desbloguear el panel de
control.

+/— Para aumentar o disminuir los ajustes de
calor.

Indicadores de tiempo de la Muestra la zona para la que se ha ajusta-

zona de coccion do la hora.

Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

B [ndicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

© Para activar el circuito exterior.

B . Para activar la funcién Power.

B O Para seleccionar una zona de coccion.

+/— Para aumentar o disminuir el tiempo.

Y Para activar y desactivar la funcién STOP

+GO.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.
La funcion Mantener caliente / STOP+GO esta activa.
-(8)/(2)- La zona de coccidn esta en funcionamiento.

Se usa la funcidn de calentamiento automatico.

0|@E|E0|E

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no
se ha colocado ningun recipiente sobre la zona de coc-
cion.

@

Hay un fallo de funcionamiento.




ESPANOL 71

Pantalla

Descripcion

&

dual).

La zona de coccidn continuia estando caliente (calor resi-

ﬂ

Las funciones de bloqueo y el blogueo de seguridad para

nifos estan activadas.

La funcién Power esta activada.

m)&)

La funcién de desconexion automatica esta activada.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

iRiesgo de quemaduras por
calor residuall

Las zonas de coccidon por induccion ge-
neran y aplican directamente en la base

4. USO DIARIO

4.1 Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para encen-
der o apagar el aparato.

4.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

e Todas las zonas de coccién estén apa-
gadas ((4)).

no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

Se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un tra-
po, etc.). Se emite una sefial acustica
durante un momento y el aparato se
apaga. Retire el objeto o limpie el panel
de control.

El aparato esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que el aparato se enfrie antes
de utilizarlo de nuevo.

Se utiliza un utensilio inadecuado. Se

ilumina el simbolo (F] y la zona de coc-
cion se apaga automaticamente des-
pués de 2 minutos.

del recipiente el calor necesario para coci-
nar, lo que hace que la superficie vitroce-

ramica se caliente por el calor residual del
mismo.

¢ No apague una zona de coccion ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(-] y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.

¢ |arelacion entre el ajuste de tempera-
tura 'y las horas de la funcién de Desco-
nexion automatica:

* (), ([-(2) — 6 horas
* (3)-(4) — 5 horas

* (5] — 4 horas

® (5)-(3) — 1,5 horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque —+ para aumentar el nivel de calor.
Togue — para reducir el nivel de calor. El
indicador muestra el ajuste de temperatu-

ra. Toque =+ y — al mismo tiempo para
apagar la zona de coccion.

4.4 Encendido y apagado del
anillo exterior

Es posible adaptar la superficie de coc-
cion al tamano del recipiente.

Para encender el anillo exterior, toque el
sensor (O) . Se enciende el indicador.
Repita el procedimiento para apagar €l
anillo exterior. El indicador se apaga.
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4.5 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de forma
mas rapida si activa la funcién de Calen-
tamiento automatico. Esta funcién ajusta
el calor mas alto durante un tiempo (con-
sulte el grafico) y a continuacion lo reduce
hasta el ajuste adecuado.

Para iniciar la funcion de Calentamiento
automatico:

1. Toque — . (§) aparece en la pantalla.

2. Toque + repetidamente hasta que
(R) aparezca en la pantalla.

3. Toque inmediata y continuamente —

hasta que aparezca el ajuste de tem-
peratura necesario. Transcurridos 3

segundos, (A) aparece en la pantalla.
Para detener la funcion, toque — .

Q)

1
10

©

= NW HOITOON®

4.6 La funcion Power

La funcion Power suministra potencia adi-
cional a las zonas de coccioén por induc-
cion. La funcion Power se puede activar
durante un periodo de tiempo limitado
(consulte el capitulo sobre Informacion
técnica). Transcurrido ese tiempo, la zona
de coccidn por induccion adopta automa-
ticamente el nivel de temperatura mas al-
to. Para activarla, toque [s P , y se encen-
dera (P] . Para desactivarla, cambie el ni-
vel de temperatura.

4.7 Administrador de energia

La funcion de gestion de la energia divide
la potencia entre las dos zonas de coc-
cién que forman un par (consulte la figu-
ra). La funcion de potencia incrementa és-
ta al maximo para una de las zonas de
coccioén del par. L apotencia disminuye

automaticamente en la segunda zona de
coccion. La pantalla de ajuste de calor
para la zona reducida cambia entre dos

g
OO

4.8 Temporizador

Temporizador

Utilice el temporizador para regular el
tiempo que desee mantener encendida
una zona de coccion.

Ajuste el temporizador después de
seleccionar la zona de coccion.

Elija el nivel de calor antes o después de
ajustar el temporizador.

¢ Si desea seleccionar la zona de

coccion:pulse @ repetidamente hasta
que se encienda el indicador de la zona
pertinente.

¢ Para activar o cambiar el tempori-
zador: toque los sensores &+ o0 — del
temporizador para ajustar el tiempo (
00 - 99 minutos). La cuenta atras co-
menzara cuando el indicador de la zona
de coccidén parpadee mas lentamente.

¢ Para desactivar el temporizador: se-
leccione la zona de coccion con Dy
toque — para desactivar el temporiza-
dor. El tiempo restante se sigue des-
contando hasta llegar a {4 . El indica-
dor de la zona de coccion se apaga.

e Para comprobar el tiempo restante:
seleccione la zona de coccién con el
sensor (D) . El indicador de la zona de
coccién comienza a parpadear mas ra-
pidamente. La pantalla muestra el tiem-
po que queda.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial actstica y i parpadea. Se

apaga la zona de coccion.

¢ Para detener la seiial acustica: pul-

se



Minutero

Puede utilizar el temporizador como mi-
nutero mientras no funcionen las zonas
de coccioén. Toque @ . Toque + 0 —
para programar el tiempo que necesite.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial acustica y i} parpadea.

¢ Para detener la seinal acustica: to-

que O
4.9 STOP+GO

La funcion *% ajusta todas las zonas de
coccidn en funcionamiento al nivel de ca-

lor mas bajo ( ().

Cuando “% est4 en funcionamiento, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.
La funcion *% no detiene la funcién del
temporizador.

oP

* Para activar esta funcion, toque "% .
Se encenderd el simbolo (] .
¢ Para desactivar esta funcion, toque

STOP

& - Se activara la temperatura que se
haya seleccionado anteriormente.

4.10 Blogueo

Con las zonas de coccion en funciona-
miento, se puede bloquear el panel de
control, pero no @ . Evita el cambio acci-
dental del nivel de calor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcién, toque [ . Se
encendera el simbolo (L ] durante 4 se-
gundos.

El temporizador se mantiene activo.

Para detener esta funcion, toque ] . Se
activara la temperatura que se haya se-
leccionado anteriormente.

5. CONSEJOS UTILES

5.1 Recipientes

(i)

® | a base del recipiente debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

e | os recipientes fabricados con acero
esmaltado y bases de aluminio o cobre

Informacidn sobre los utensilios
de cocina
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La funcién también se desactiva cuando
se apaga el aparato.

4.11 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental del
aparato.

Para activar el dispositivo de
seguridad para nihos

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

* Toque (& durante 4 segundos. Se en-
cenderé el simbolo (L] .

¢ Apague el aparato con @ .

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para ninos
® Encienda el aparato con @ . No ajus-

te los niveles de calor. Toque [ du-
rante 4 segundos. Se encendera el

simbolo (@] .
® Apague el aparato con @ .

Para anular el dispositivo de
seguridad para niinos una sola vez

* Encienda el aparato con (1) . Se encen-
derd el simbolo (L] .

* Toque [F durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-
curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

e F| dispositivo de seguridad para nifios
se activara de nuevo en cuanto apague
el aparato con (1) .

pueden provocar cambios de color de
la superficie vitroceramica.

ZONAS DE COCCION POR IN-
DUCCION

En las zonas de coccidén por induccion, la
presencia de un fuerte campo magnético
calienta los recipientes muy rapidamente.
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5.2 Recipientes para las zonas
de cocciodn por induccion

Utilice las zonas de coccidn con
los utensilios de cocina adecua-
dos.

Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con ba-
ses formadas por varias capas (indica-
dos por el fabricante como aptos para
induccion).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latén, cris-
tal, ceramica, porcelana.

El recipiente es indicado para cocinar
por induccion si...

e ... puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefa de agua en una zona
con el ajuste de calor maximo.

e ... eliman se adhiere a la base del reci-
piente.

Utilice recipientes con la base
mas gruesa y plana posible.

Medidas de los recipientes: las zonas
de coccidn por induccion se adaptan au-
tomaticamente al tamafo de la base de
los utensilios de cocina, pero hasta un
cierto limite.

5.3 Recipientes

(i)

e | a base del recipiente debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

e | 0s recipientes fabricados con acero
esmaltado y bases de aluminio o cobre
pueden provocar cambios de color de
la superficie vitroceramica.

Informacion sobre los utensilios
de cocina

5.4 Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos

siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esté fabri-
cado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

e silbido: utiliza una o varias zonas de
coccién a temperaturas muy altas y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales (construc-
cion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

¢ siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos descritos son normales y

no indican fallo alguno del aparato.

5.5 Ahorro energético
@ Como ahorrar energia

¢ En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccién antes de encenderla.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

@ Eficacia de la zona de coccion

La eficacia de la zona de coccion esta re-
lacionada con el diametro del recipiente.
Un recipiente con un diametro inferior al
minimo solo recibe una parte de la poten-
cia generada por la zona de coccion.
Consulte los didmetros minimos en el ca-
pitulo sobre Informacién técnica.

5.6 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de coc-
Cion no es lineal.

Cuando se aumenta el ajuste de calor, no
es proporcional al aumento del consumo
de potencia de la zona de coccion.
Significa que la zona de coccién con el
ajuste de calor medio usa menos de la
mitad de su potencia.

(i)

Los datos de la tabla son sélo
orientativos.
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Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
Mantener calientes los segun sea  Tapar los recipientes 3 %
1 alimentos cocinados necesario
1- Salsa holandesa, de- 5-25min  Remover periddica- 3-5%
2 rretir: mantequilla, cho- mente
colate, gelatina
1 - Cuajar: tortilla, huevos 10 - 40 min  Cocinar con tapa 3-5%
2 revueltos
2 - Arrocesy platosaba- 25-50min Afadir al menos el 5-10 %
S se de leche, calentar doble de liquido que
comidas preparadas de arroz; los platos
lacteos deben remo-
verse entremedias
3 - Cocinar al vapor verdu- 20 - 45 min  Afadir varias cucha- 10-15 %
4 ras, pescados o carnes radas de liquido
4 - Cocinar patatas alva- 20 - 60 min  Utilice como maximo 15-21 %
) por Y | de agua para 750
g de patatas
4 - Grandes cantidades de 60 - 150 Hasta 3 | de liquido 15-21%
© alimentos, estofadosy min ademas de los ingre-
sopas dientes
6 - Freir ligeramente: esca- como esti-  Dar la vueltaa media 31 -45 %
7 lopes, ternera “cordon  me necesa- coccion
bleu”, chuletas, ham-  rio
burguesas, salchichas,
higado, filetes rusos,
huevos, tortitas, ros-
quillas
7 - Freir a temperatura 5-15min  Dar lavueltaamedia 45-64 %
8 fuerte, bolas de patata, coccion
filetes de lomo, filetes
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir 100 %
patatas
[« P Hervir grandes cantidades de agua. La gestion de energia

esta activada.

Las zonas de coccidn por induccion son
mas rapidas y su eficacia energética es
mayor que la de superficies de coccion
tradicionales.

Informacion sobre

acrilamidas

Importante Segun los nuevos
descubrimientos cientificos, el tostado
intensivo de los alimentos, especialmente
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de los productos que contienen almidon,
puede ser un riesgo para la salud. Por

esta razon, se recomienda cocinar a bajas

temperaturas y no tostar excesivamente
los alimentos.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

(i)

Los arahazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitroceramica
no afectan al funcionamiento nor-
mal del aparato.

Para eliminar la suciedad:

1.

— Elimine de inmediato: restos fun-
didos de plastico, recubrimientos
de plastico y alimentos que conten-
gan azucar. De lo contrario la su-
ciedad dafara el aparato. Utilice un
rascador especial para el cristal.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Coloque el rascador sobre la su-
perficie del cristal formando un an-
gulo agudo y arrastre la hoja para
eliminar la suciedad.

— Elimine cuando el aparato se
haya enfriado: restos de cal, mar-
cas de agua, manchas de grasa'y
decoloraciones metalicas. Utilice un
limpiador especial para vitrocerami-
cas 0 acero inoxidable.

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido con agua y detergente.
Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un paiio limpio.

Problema

Posible causa

Solucién

El aparato no se enciende
0 no funciona.

Vuelva a encender el apa-
rato y ajuste el nivel de
calor en menos de 10 se-
gundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

La funcién STOP+GO es-
ta activada.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de con-
trol.

Se emite una sefial acus-
tica y el aparato se apa-
ga.

Se emite una sefial acus-
tica cuando el aparato se
apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor (D) .

Retire el objeto del sen-
sor.
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Problema

Posible causa

Soluciéon

El indicador de calor resi-
dual no se enciende.

LLa zona de coccidn no
esta caliente al no haber
estado encendida el tiem-
po suficiente.

Si la zona de coccidn ha
funcionado el tiempo sufi-
ciente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

La funcién de calenta-
miento automatico no se
activa.

LLa zona de coccion esta
caliente.

Deje que la zona de coc-
cion se enfrie lo suficien-
te.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de temperatura
maximo tiene la misma
potencia que la funcién
de calentamiento auto-
matico.

Ha reducido la tempera-
tura desde (Z] .

Empiece en (3] y aumen-
te solo la temperatura.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La gestion de energia es-
ta activada.

Consulte “Gestion de
energia”.

No se puede encender el
anillo exterior.

Encienda primero el anillo
interior.

Los sensores se calien-
tan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o esta
colocado demasiado cer-
ca de los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamano
en las zonas de coccion
traseras si fuera necesa-
rio.

(-] se enciende.

La funcién de descone-
xion automatica esta acti-
vada.

Apague el aparato y vuel-
va a encenderlo.

se enciende.

Estan activados el dispo-
sitivo de seguridad para
ninos o la funcién de blo-
queo.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

se enciende.

No hay ningun recipiente
en la zona de coccion.

Ponga un utensilio de co-
cina sobre la zona de
coccion.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de coci-
na adecuado.

El diametro de la base del
utensilio de cocina es de-
masiado pequeno para la
zona de coccion.

Traslade el utensilio de
cocina a una zona de
coccion mas pequena.
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Problema

Posible causa

Soluciéon

Se enciende (€] y un nu-
mero.

Se ha producido un error
en el aparato.

Desenchufe el aparato
del suministro eléctrico
durante unos minutos.
Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva
a conectarlo. Si vuelve a
aparecer el simbolo (£],
pdéngase en contacto con
el Centro de servicio téc-
nico.

Se enciende

Se ha producido un error
en el aparato porque el
utensilio de cocina ha
hervido hasta agotar el Ii-
quido. Se ha activado la
proteccion contra sobre-
calentamientos de las zo-
nas de coccion y la des-
conexion automatica.

Apague el aparato. Retire
el utensilio de cocina ca-
liente. Espere unos 30
segundos antes de en-
cender de nuevo la zona
de coccion. Si el utensilio
de cocina era el proble-
ma, el mensaje de error
desaparece de la panta-
lla, pero el indicador de
calor residual permanece
activado. Deje enfriar el
utensilio de cocina lo sufi-
ciente y compruebe que
es compatible con el apa-
rato consultando “Utensi-
lios de cocina para la zo-
na de coccioén por induc-
cion”.

Si después de aplicar las soluciones ante-
riores no ha conseguido resolver el pro-
blema, péngase en contacto con el distri-
buidor o con el servicio de atencion al
cliente. Facilite la informacion de la placa

técnico de servicio del cliente o del distri-
buidor facturara la reparacion efectuada,
incluso en el caso de que el aparato se
encuentre en periodo de garantia. Las
instrucciones sobre servicio técnico y

de caracteristicas, el codigo de tres digi-
tos de la placa vitroceramica (se encuen-
tra en la esquina de la superficie vitrocera-
mica) y el mensaje de error que aparezca.
Asegurese de que maneja el aparato ade-
cuadamente. De lo contrario, el personal

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

/N
4]

Antes de la instalacion

condiciones de garantia se encuentran en
el folleto de garantia que se suministra
con el aparato.

8. INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Antes de instalar el aparato, anote esta in-
formacion de la placa de caracteristicas.
La placa de caracteristicas se encuentra
en el fondo de la caja del aparato.

e Modelo ...ooeeeveeeeiiiiiis




e Numero de serie ....................

8.1 Aparatos integrados

Los aparatos que han de ir integrados
en la cocina sdélo deben utilizarse una
vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexion

¢ El electrodoméstico se suministra con

el cable de conexion.

8.3 Montaje
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e Sustituya el cable de alimentacion de

red dafiado por uno especial (tipo
HO5BB-F Tmax 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.

—

min
30 mm
A S

—

min. 500 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

| AL T Xmin.me

)
[ —

¥

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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min.

< 38 mm

Si utiliza una caja de proteccion (acceso-

rio adicional”), Nno son necesarios el es-
pacio de ventilacion frontal de 2 mmy el
suelo protector situado directamente de-
bajo del aparato.

No se puede utilizar la caja de proteccion
si se instala el aparato encima de un hor-
no.

1) El accesorio de la caja de proteccion puede no estar disponible en algunos paises.
Pdngase en contacto con el proveedor local.

9. INFORMACION TECNICA

Modell EHG6341FOK
Typ 58 GAD DA AU

Induction 3.7 kW

Prod.Nr. 949 596 023 01
220 -240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 6.6 kW

ELECTROLUX (E Ef

Potencia de las zonas de coccion

Zona de coc- Potencia no- Funcion Po- Duracion Diametro mi-

cion minal (ajuste wer activada maxima de la nimo del re-
de calor ma- [W] funcion Po-  cipiente
ximo) [W] wer [min] [mm]

Posterior de- 700/ 1700 W

recha —120/

180 mm

Anterior dere- 1400 W 2500 W 4 125

cha —145

mm
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Zona de coc- Potencia no- Funcion Po- Duracion Diametro mi-

cion minal (ajuste wer activada maxima de la nimo del re-
de calor ma- [W] funcion Po-  cipiente
ximo) [W] wer [min] [mm]

Posterior iz- 1200 W

quierda —

145 mm

Anterior iz- 2300 W 3700 W 10 180

quierda —

210 mm

Puede haber una pequefa diferencia de siones de los recipientes pueden afectar a

potencia entre las zonas de coccion y los la potencia de la zona de coccion.

datos de la tabla. El material y las dimen-

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo (Y. residuos de aparatos eléctricos y
. , electronicos. No deseche los aparatos
Coloque el material de embalaje en los

contenedores adecuados para su marcados con el simbolo junto con los
reciclaje. residuos domésticos. Lleve el producto a

Ayude a proteger el medio ambiente y la su centro de reciclaje local 0 péngase en
salud publica, asi como a reciclar contacto con su oficina municipal.
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