DIVENTA UN VERO BARISTA CON ACCADEMIA GAGGIA

IL PIACERE DI USARE UN CAPOLAVORO DELLA TECNOLOGIA

Un espresso per favore! No, un attimo, un cappuccino o un latte macchiato... Basta premere

un tasto e Gaggia Accademia ti offre tutti i segreti di un barista professionale direttamente a

casa. Ogni giorno potrai gustare un espresso tradizionale italiano... e tanto altro ancora!

Tradizione...

Macinacaffé in ceramica duraturo per un aroma puro di caffe
Corpo in acciaio inossidabile per una prestazione duratura
Doppia caldaia per ridurre i tempi di attesa

Preinfusione per un aroma perfetto

...in continua evoluzione

Pulizia facile grazie al gruppo caffé estraibile

La macchina & sempre pulita grazie alla pulizia automatica del circuito
Display digitale per una navigazione facile

Regola il tuo espresso e adattalo ai tuoi gusti

Scalda tazza efficiente per un espresso caldo

Premendo un solo pulsante

Gaggia
Macchina da caffé
automatica

* Gaggia Accademia

R19702/01

MILANO



Macchina da caffé automatica
Gaggia Accademia

IN EVIDENZA

Macinacaffé in ceramica duraturo

Piastra scaldatazze attiva
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Corpo in acciaio inossidabile

Un macinacaffé in metallo potrebbe bruciare i
chicchi di caffe durante la macinatura. Per
questo tutte le macchine da caffé Gaggia sono
dotate di un macinacaffé in ceramica
estremamente duraturo. Un macinacaffé in
ceramica mantiene la purezza dell'aroma del
caffé e dura quanto un macinacaffé in metallo.
Inoltre, la macinatura del caffé puo essere

regolata secondo i tuoi gusti: grossolana o fine.

Regola il tuo espresso

Le impostazioni di questa macchina da caffe
Gaggia consentono di regolare il corpo e
I'aroma del caffé per soddisfare i tuoi gusti,
mantenendo una crema perfetta.

La tua macchina da caffé Gaggia ha una
resistenza a risparmio energetico integrata per
offrire tazze di caffé preriscaldate.
Preriscaldando la tazza, il tuo espresso rimarra
caldo piu a lungo.

Preinfusione

Grazie al sistema di preinfusione, il caffe
macinato viene inumidito uniformemente
prima del processo di erogazione. Solo dopo
I'acqua scorre attraverso il caffé macinato e la
tua macchina da caffé Gaggia puo estrarre tutto
I'aroma per un espresso bilanciato e gustoso.

Il corpo della macchina é stato abilmente
realizzato in acciaio inox che rende la Gaggia
piu robusta e assicura prestazioni durature.
Protagonista di tutte le cucine.

Display digitale

Qualsiasi cosa tu voglia fare con la Gaggia, il
display digitale rende la navigazione molto piu
facile e offre un feedback immediato sullo stato
della macchina.

Premendo un solo pulsante

Basta premere una delle 7 bevande
preimpostate e la tua macchina da caffe Gaggia
eroghera una di esse in pochi secondi.



Macchina da caffé automatica
Gaggia Accademia

SPECIFICHE

Specifiche tecniche

* Numero di caldaie per I'acqua: 1 caldaia

« Tipi di caffé supportati: Caffé macinato, Caffé in
grani

Servizio
* Garanzia internazionale di 2 anni

Peso e dimensioni

* Dimensioni del prodotto: 38,5 x 28,2 x 42,8 cm
* Capacita contenitore caffé in grani: 350 g
 Capacita contenitore fondi del caffé: 16 porzioni
* Capacita della caraffa per il latte: 0,6 L

* Peso del prodotto: 17 Kg

* Capacita serbatoio acqua estraibile: 1,6 L

* Altezza massima tazza: 150 mm

Data di rilascio

2019-03-28 Tutti i diritti riservati.
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Caratteristiche

» Compatibile con filtro Brita

* Poggia tazze

* Beccuccio acqua calda/vapore

Risparmio energetico
* Risparmio energetico: Standby automatico

Design
* Colore: nero/acciaio inox
* Struttura: verniciato in metallo/acciaio inox

Dati tecnici

* Caldaia: Acciaio inox

* Frequenza: 50 Hz

* Assorbimento: 1500 W
* Pressione pompa: 15 bar
* Voltaggio: 230 V
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