0@
OO0

E] Electrolux

EGE6182NOK EN HOB USER MANUAL 2
PT PLACA MANUAL DE INSTRUGOES 16
TR OCAK KULLANMA KILAVUZU 31



2 www.electrolux.com

CONTENTS

1. SAFETY INFORMATION . . ..o 3
2. PRODUCT DESCRIPTION . . ..ottt 5
3. DALY USE . oo 6
4, HELPFULHINTS AND TIPS . . . o e 7
5. CAREAND CLEANING . . . ..o 8
6. TROUBLESHOOTING . . . ..o 9
7. INSTALLATION . . o 11
8. TECHNICALINFORMATION . . .o e e 14
9. ENVIRONMENT CONCERNS . . ... . 15

WE'RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You’ve chosen a product that brings with it
decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has been designed with
you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the knowledge that you’ll get great results
every time.

Welcome to Electrolux.

Visit our website for:

G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
@ www.electrolux.com

g Register your product for better service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

We recommend the use of original spare parts.
When contacting Service, ensure that you have the following data available.
The information can be found on the rating plate. Model, PNC, Serial Number.

& Warning / Caution-Safety information
@ General information and tips
@ Environmental information

Subject to change without notice.



1. A\ SAFETY INFORMATION

This appliance is suitable for the following
markets:

Before the installation and use of the appli-
ance, carefully read the supplied instruc-
tions. The manufacturer is not responsible
if an incorrect installation and use causes
injuries and damages. Always keep the in-
structions with the appliance for future ref-
erence.

1.1 Children and vulnerable
people safety

WARNING!
Risk of suffocation, injury or perma-
nent disability.

¢ Do not let persons, children included,
with reduced physical sensory, reduced
mental functions or lack of experience
and knowledge use the appliance. They
must have supervision or instruction for
the operation of the appliance by a per-
son who is responsible for their safety.

¢ Do not let children play with the appli-
ance.

e Keep all packaging away from children.

e Keep children and pets away from the
appliance when it operates or when it
cools down. Accessible parts are hot.

¢ If the appliance has a child safety device,
we recommend that you activate it.

1.2 Installation

WARNING!
Only a qualified person must install
this appliance.

e Remove all the packaging.

¢ Do not install or use a damaged appli-
ance.

¢ Obey the installation instruction supplied
with the appliance.

¢ Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

¢ Always be careful when you move the
appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

e Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture to cause swelling.
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® Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

¢ Do not install the appliance adjacent to a
door or under a window. This prevents
hot cookware to fall from the appliance
when the door or the window is opened.

¢ [f the appliance is installed above draw-
ers make sure that the space, between
the bottom of the appliance and the up-
per drawer, is sufficient for air circulation.

¢ The bottom of the appliance can get hot.
We recommend to install a non-combus-
tile separation panel under the appliance
to prevent access to the bottom.

Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electrical shock.

e All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

* Before every wiring make sure the main
terminal of the appliance is not live.

¢ Make sure the appliance is installed cor-
rectly. Loose and incorrect plug and
socket can make the terminal become
too hot.

¢ Make sure that a shock protection is in-
stalled.

¢ Do not let the electricity bonds touch the
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near sock-
ets.

¢ Do not let the electricity bonds tangle.
e Use a strain relief clamp on cable.
® Use the correct mains cable.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Con-
tact the Service or an electrician to
change a damaged mains cable.

® The electrical installation must have an
isolation device which lets you discon-
nect the appliance from the mains at all
poles. The isolation device must have a
contact opening width of minimum 3
mm.

* Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contractors.
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Gas connection

All gas connections should be made by
a qualified person.

Make sure that there is air circulation
around the appliance.

The information about the gas supply is
on the rating plate.

This appliance is not connected to a de-
vice, which evacuates the products of
combustion. Make sure to connect the
appliance according to current installa-
tion regulations. Pay attention to require-
ments regarding adequate ventilation.

1.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns or electric
shock.

Use this appliance in a household envi-
ronment.

Do not change the specification of this

appliance.

Do not use an external timer or a sepa-
rate remote-control system to operate

the appliance.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They become hot.

Set the cooking zone to “off” after use.

Do not use the appliance as a work sur-
face or as a storage surface.

If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance
from the power supply. This to prevent
an electrical shock.

WARNING!
Risk of fire or explosion.

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.
Used oil, that can contain food rem-

nants, can cause fire at a lower tempera-
ture than oil used for the first time.

¢ Do not put flammable products or items

that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

* Do not try to extinguish a fire with water.

Disconnect the appliance and cover the
flame with a lid or a fire blanket.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

Do not keep hot cookware on the con-
trol panel.

Do not let cookware to boil dry.

Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

Do not put aluminium foil on the appli-
ance.

Cookware made of cast iron, aluminium
or with a damaged bottom can cause
scratches on the glass ceramic. Always
lift these objects up when you have to
move them on the cooking surface.

Provide good ventilation in the room
where the appliance is installed.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Use only stable cookware with the cor-
rect shape and diameter larger than the
dimensions of the burners. There is a risk
of overheating and rupture of the glass
plate (if applicable).

Make sure the flame does not go out
when you quickly turn the knob from the
maximum to the minimum position.

¢ Make sure pots are centrally positioned

on the rings and do not stick out over
edges of the cooking surface.

Use only the accessories supplied with
the appliance.

Do not install a flame diffuser on the
burner.

1.4 Care and Cleaning

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

e Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

¢ Do not use water spray and steam to
clean the appliance.



¢ Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive

cleaning pads, solvents or metal objects. e Disconnect the appliance from the mains

1.5 Disposal
WARNING!

Risk of injury or suffocation.

2. PRODUCT DESCRIPTION

2.1 Cooking surface layout

ENGLISH 5

e Contact your municipal authority for in-
formation on how to discard the appli-
ance correctly.

supply.
e Cut off the mains cable and discard it.
¢ Flat the external gas pipes.

[

B

m‘ an
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Hob top
Semi-rapid burner

Control knobs
Auxiliary burner
Residual heat indicator

g A Rapid burner

Electric cooking zone 1800 W

2.2 Control knobs

Symbol Function
Symbol Description 1 minimum heat
no gas supply / off 6 maximum heat
position

o
22 )

ignition position /
maximum gas
supply

2.4 Residual heat indicator

The residual heat indicator comes on when
a cooking zone is hot.

)

minimum gas sup-

ply

WARNING!
Risk of burns from residual heat!

2.3 Electric cooking zones

control knobs

Symbol

Function

0

off position
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3. DAILY USE

WARNING!
Refer to "Safety information" chap-
ter.

3.1 Ignition of the burner

& WARNING!

Be very careful when you use open
fire in kitchen environment. Manu-
facturer decline any responsibility in
case misuse of the flame

@ Always light the burner before you
put cookware.

To light the burner:

1. Turn the control knob counterclock-
wise to the maximum position ( 2 () )
and push it down.

2. Keep the control knob pushed for ap-
proximately 5 seconds; this will let
thermocouple to warm up. If not, the
gas supply will be interrupted.

3. Adjust the flame after it is regular.
@ If after some tries the burner does

not light, check if the crown and its
cap are in correct positions.

A) Burner cap and crown
B) Thermocouple
C) Ignition candle

& WARNING!
Do not keep the control knob

pushed for more than 15 seconds.
If the burner does not light after 15
seconds, release the control knob,
turn it into off position and try to
light the burner again after mini-
mum 1 minute.

& In the absence of electricity you
can ignite the burner without elec-
trical device; in this case approach
the burner with a flame, push the
relevant knob down and turn it
counter-clockwise to maximum
gas release position.

@ If the burner accidentally goes out,
turn the control knob to the off po-
sition and try to light the burner
again after minimum 1 minute.

@ When switching on the mains, after
installation or a power cut, it is
quite normal for the spark genera-
tor to be activated automatically.

3.2 Turning the burner off

To put the flame out, turn the knob to the
symbol @ .

& WARNING!
Always turn the flame down or

switch it off before removing the
pans off the burner.

3.3 Operating electric zones

To switch on and increase the heat setting
turn the knob clockwise. To decrease the
heat setting turn the knob counter-clock-
wise. To switch off turn the knob to the O.
Power indicator is activated when electric
cooking zone is turned on, and will stay on
until electric cooking zone is switched off.

@ When a cooking zone operates, it

hums for a short time. This is typi-
cal of all ceramic glass cooking

zones and does not show that the
appliance operates incorrectly.



3.4 Before first use

Put on all cooking zones a pan filled with
some water. Set the maximum position
and operate the appliance for approximate-
ly 10 minutes until water inside the pans
boils. After that, operate the appliance at
minimum position for 20 minutes. During
this period, an odour and smoke can oc-
cur. This is normal. Make sure that the air-
flow is sufficient.

After this operation, clean the appliance
with a soft cloth soaked in warm water.

3.5 Examples of cooking

applications
Heat Use to:
set-
ting:
1 Keeping warm

4. HELPFUL HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to "Safety information" chap-
ter.

4.1 Energy saving
@ e If possible, always put the lids on
the cookware.

e Put cookware on a cooking zone
before you start it.

e Stop the electrical cooking zones
before the end of the cooking
time to use residual heat.

e The bottom of pans and electri-
cal cooking zones must have the
same dimensions.

The bottom of the cookware
must be as thick and flat as pos-
sible.

@ .

¢ When the liquid starts to boil, turn down

the flame to barely simmer the liquid.
Use cookware with diameters applicable to
the size of bumners.

ENGLISH

Heat Use to:
set-
ting:
2 Gentle simmering
3 Simmering
4 Frying / browning
5 Bringing to the boil
6 Bringing to the boil / quick
frying / deep-frying
Burner Diameters of cook-
ware
Rapid 160 - 260 mm
Semi-rapid 120 - 220 mm
Auxiliary 80 - 160 mm

AN

AN

WARNING!
Do not use cast iron pans, pot-
stones, grill or toaster plates on
gas burners.

WARNING!
Do not put the same pan on two
burners.

X
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& WARNING!

Make sure pot handles do not pro-
trude over the front edge of the
cooktop and that pots are centrally
positioned on the rings in order to
achieve maximum stability and to
obtain lower gas consumption.

Do not place unstable or deformed pots on
the rings to prevent from spill and injury.

WARNING!
Liquids spilt during cooking can
cause the glass to break

5. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to "Safety information" chap-
ter.

Clean the appliance after each use.
Always use cookware with clean bottom.

& WARNING!
Deactivate the appliance. Discon-

nect the appliance from the electri-
cal supply before you clean or do
maintenance work.

Let the gas burner become cool

@ before you clean it.
(i)

It is best to clean the electrical
cooking zone while it is still warm
because you can remove spillage
more easily.

& WARNING!

Sharp objects and abrasive clean-
ing agents can damage the appli-
ance.

For your safety, do not clean the
appliance with steam blasters or
high-pressure cleaners.

@ Scratches or dark stains on the
surface have no effect on how the
appliance operates.

¢ You can remove the pan supports to
easily clean the hob.

¢ To clean the enamelled parts, cap and
crown, wash them with warm soapy wa-
ter and dry them carefully before you put
them back.

Information on acrylamides

Important! According to the newest
scientific knowledge, if you brown food
(specially the one which contains starch),
acrylamides can pose a health risk. Thus,

we recommend that you cook at the lowest
temperatures and do not brown food too

much.

* \Wash stainless steel parts with water,
and then dry them with a soft cloth.

* The pan supports are not dishwasher
proof. You must wash them by hand.

¢ \When you wash the pan supports by
hand, be careful when you dry them as
the enamel coating occasionally can
have rough edges. If necessary, you can
remove stubborn stains with a paste
cleaner.

e After you clean the pan supports, make
sure that they are in the correct position.

e Make sure that the arms of the pan sup-
ports are in the centre of the burner for
the burner to operate correctly.

¢ To prevent the hob top from dam-
age, be very careful when you re-
place the pan supports.

After cleaning, dry the appliance with a soft

cloth.

Removing the dirt:

1. - Remove immediately: melting
plastic, plastic foil, and food contain-
ing sugar. Use a special glass ce-
ramic scraper. Put the scraper on
the glass ceramic surface at an
acute angle and slide the blade on
the surface.

— Stop the appliance and let it cool
down before you clean: limescale
rings, water rings, fat stains, shiny
metallic discolorations. Use a special
cleaner applicable for surface of
hob..
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2. Clean the appliance with a damp cloth 51 C|eaning of the spark plug
and some detergent.

3. At the end rub the appliance dry
with a clean cloth.

This feature is obtained through a ceramic
ignition candle with a metal electrode. Keep
these components well clean to prevent
& WARNING! difficult lighting and check that the burner
Do not use knives, scrapers or sim-  crown holes are not obstructed.
ilar instruments to clean the surface
of the glass or between the rims of

the burners and the frame (if appli- 5.2 Periodic maintenance

cable). Periodically speak your local Service Force
Centre to check the conditions of the gas
& WARN'NG! supply pipe and the pressure adjuster, if fit-
Do not slide cookware over the ted.

glass because it could scratch the
surface. Also, do not let hard or
sharp objects fall onto the glass or
hit the edge of the hob.

6. TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Remedy
There is no spark when e There is no electrical ¢ Make sure that the ap-
lighting the gas. supply. pliance is connected

and the electrical supply
is switched on.

¢ Do a check of the fuse.
If the fuse is released
more than one time, re-
fer to a qualified electri-

cian.
There is no spark when e The burner cap and e Make sure that the
lighting the gas. crown are placed un- burner cap and crown
evenly. are in the correct posi-
tions.
The flame is blown out im- e The thermocouple is not e After lightning the flame,
mediately after ignition. heated sufficiently. keep the knob pushed
for approximately 5 sec-
onds.
The gas ring burns un- e The burner crown is e Make sure that the in-
evenly. blocked with food resi- jector is not blocked
due. and the burner crown is

clear of food particles.
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Problem

Possible cause

Remedy

The appliance does not
operate.

e There is no electrical
supply.

Make sure that the ap-
pliance is connected
and the electrical supply
is switched on.

Do a check of the fuse.
If the fuse is released
more than one time, re-
fer to a qualified electri-
cian.

The electrical cooking
zone does not heat up.

e There is no electrical
supply.

¢ The wrong knob is used

to operate the cooking
Zone.

Make sure that the ap-
pliance is connected
and the electrical supply
is switched on.

Make sure that you turn
the correct control
knob.

Do a check of the fuse.
If the fuse is released
more than one time, re-
fer to a qualified electri-
cian.

The effectiveness of the
hob is not satisfactory.

e The hob is not clean.

e The cookware is not
correct.

Make sure that the hob
is clean and dry.

Make sure that the
cookware is the correct
size for the cooking
Zone.

Make sure that the
cookware has a flat bot-
tom.

Make sure that the heat
setting is correct for this
type of cooking.

If there is a fault, first try to find a solution to
the problem yourself. If you cannot find a
solution to the problem yourself, speak
your dealer or the local Service Force Cen-

tre.

(i)

low:

If you operated the appliance incor-
rectly, or the installation was not

carried out by a registered engi-
neer, the visit from the customer
service technician or dealer may
not take place free of charge, even
during the warranty period.

6.1 Labels supplied with the
accessories bag

Stick the adhesive labels as indicated be-



= -

ENGLISH 11
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Il Stick it on Guarantee Card and send
this part
Stick it on Guarantee Card and keep
this part
Stick it on instruction booklet

These data are necessary to help you
quickly and correctly. These data are
available on the supplied rating plate.

* Model description .................

NSTALLATION

WARNING!
Refer to "Safety information" chap-
ter.

AN
/N

WARNING!

The following instructions about in-
stallation, connection and mainte-
nance must be carried out by quali-
fied personnel in compliance with
standards and local regulations in
force.

7.1 Gas Connection

Choose fixed connections or use a flexible
pipe in stainless steel in compliance with
the regulation in force. If you use flexible
metallic pipes, be careful they do not come
in touch with mobile parts or they are not
squeezed. Also be careful when the hob is
put together with an oven.

I I I

MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ ooz wooeL [

- -l

1 1

e Product number (PNC) .................

e Serial Number (S.N.) ...ccoevvrnnen.

Use the original spare parts only. They are
available at Service Force Centre and ap-
proved spare parts shops.

Make sure that the gas supply
pressure of the appliance obeys
the recommended values. The ad-
justable connection is fixed to the
comprehensive ramp by means of
a threaded nut G 1/2". Screw the
parts without force, adjust the con-
nection in the necessary direction
and tighten everything.
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A) End of shaft with nut

B) Washer (additional washer is only for
Slovenia and Turkey)

C) Elbow

D) Rubber pipe holder for liquid gas (only
for Slovenia and Turkey)

Liquid gas: use the rubber pipe holder. Al-

ways engage the gasket. Then continue

with the gas connection. The flexible pipe is

prepared for apply when:

— it can not get hot more than room tem-
perature, higher than 30°C;

— itis no longer than 1500 mm;

— it shows no throttles;

— it is not subject to traction or torsion;

— it does not get in touch with cutting
edges or corners;

— it can be easily examined in order to
check its condition.

The control of preservation of the flexible

pipe consists in checking that:

— it does not show cracks, cuts, marks of
burnings on the two ends and on its full
length;

— the material is not hardened, but shows
its correct elasticity;

— the fastening clamps are not rusted;

— expired term is not due.

If one or more defects are visible, do not

repair the pipe, but replace it.

& When installation is complete,
make sure that the seal of each
pipe fitting is correct. Use a soapy
solution, not a flame!

1) only for Russia

7.2 Injectors replacement

1. Remove the pan supports.

2. Remove the caps and crowns of the
burner.

3. With a socket spanner 7 remove the
injectors and replace them with the
ones which are necessary for the type
of gas you use (see table in "Technical
Information” chapter).

4. Assemble the parts, follow the same
procedure backwards.

5. Replace the rating plate (it is near the
gas supply pipe) with the one for the
new type of gas supply. You can find
this plate in the package supplied with
the appliance.

If the supply gas pressure is changeable or

different from the necessary pressure, you

must fit an applicable pressure adjuster on
the gas supply pipe.

7.3 Adjustment of minimum level

To adjust the minimum level of the burners:
1. Light the burner.

2. Tumn the knob on the minimum posi-
tion.

3. Remove the control knob.

4. With a thin screwdriver, adjust the by-
pass screw position.

; C’U

<
~—  —

A) The by-pass screw

e |f you change from natural gas G20 20
mbar (or natural gas G20 13 mbar 1)) to
liquid gas, fully tighten the by-pass screw
in.

¢ |f you change from liquid gas to natural
gas G20 20 mbar, undo the by-pass
screw approximately 1/4 of a turn.

e If you change from natural gas G20 20
mbar to natural gas G20 13 mbar?) un-
do the by-pass screw about 1/4 of a
turn.



e |f you change from liquid gas to natural

gas G20 13 mbar?), undo the by-pass
screw about 1/2 of a turn.

e |f you change from natural gas G20 13

mbar1) to natural gas G20 20 mbar to
tighten the by-pass screw about 1/4 of a
turn.

AN

WARNING!

Make sure the flame does not go
out when you quickly turn the knob
from the maximum position to the
minimum position.

7.4 Electrical connection

e Ground the appliance according to safe-
ty precautions.

Make sure that the rated voltage and
type of power on the rating plate agree
with the voltage and the power of the lo-
cal power supply.

This appliance is supplied with a mains
cable. It has to be supplied with a cor-
rect plug, able to support the load
marked on the rating plate. The plug has
to be fitted in a correct socket.

Any electrical component must be instal-
led or replaced by the Service Force
Centre technician or qualified service
personnel.

Always use a correctly installed shock-
proof socket.

Make sure that there is an access to the
mains plug after installation.

Do not pull the mains cable to discon-
nect the appliance. Always pull the
mains plug.

¢ The appliance must not be connected
with an extension cable, an adapter or a
multiple connection (risk of fire). Check
that the ground connection is in con-
formity with the standard and regulations
force.

e The power cable must be placed in such
a way that it does not touch any hot
part.

Connect the appliance to the mains with
a device that lets to disconnect the ap-
pliance from the mains at all poles with a
contact opening width of minimum 3
mm, eg. automatic line protecting cut-
out, earth leakage trips or fuse.

None of a parts of the connection cable
can not get a temperature 90 °C. The

ENGLISH 13

blue neutral cable must be connected to
the terminal block label with "N". The
brown (or black) phase cable (fitted in
the terminal block contact marked with
"L") must always be connected to the
live phase.

7.5 Replacement of the
connection cable

To replace the connection cable use only
HO5V2V2-F T90 or equivalent type. Make
sure that the cable section is applicable to
the voltage and the working temperature.
The yellow/green earth wire must be ap-
proximately 2 cm longer than the brown (or
black) phase wire.

7.6 Building In

A) supplied seal
B) supplied brackets
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7.7 Possibilities for insertion

Kitchen unit with door

The panel installed below the hob must be
easy to remove and let an easy access in
case a technical assistance intervention is
necessary.

30 mm
l——r——» i_*_

R
7 ‘L fmin 20 mm
60 “ (max 150 mm)
i mm H
B

(I

A) Removable panel
B) Space for connections

8. TECHNICAL INFORMATION

Hob dimensions

Width: 580 mm

Length: 510 mm

Hob recess dimensions

Kitchen unit with oven

The hob recess dimensions must obey the
indication and the kitchen unit must be
equipped with vents to let a continuous
supply of air. The electrical connection of
the hob and the oven must be installed
separately for safety reasons and to let
easy remove oven from the unit.

A
120 cm2

TOTAL ELECTRIC 1.8 kW
POWER:
Electric supply: 230V ~ 50 Hz
Gas category: [12H3B/P
Gas connection: G1/2”
Gas supply: G20 (2H) 20 mbar
Appliance class: 3
By-pass diameters
Burner @ By-pass in
1/100 mm
Auxiliary 28
Semi-rapid 32
Rapid 42

Width: 550 mm
Length: 470 mm
Heat input

Rapid burner: 2.7 kKW
Semi-rapid burn- 1.9 kW

er:

Auxiliary burner: 1.0 KW
Electric zone: 1.8 KW
TOTAL GAS G20 (2H) 20 mbar
POWER: =5.6 kW

G30/G31 (3B/P)
30/30 mbar = 407
g/h




Gas burners
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NORMAL POWER

NORMAL DS(EI-ED LPG
POWER NATURAL GAS (Butane/Propane)
BURNER POWER G20 (2H) 20 mbar G30/G31 (3B/P)
30/30 mbar
inj. 1/100 inj. 1/100
kW kKW m m3/h m g/h
Auxiliary 1.0 0.33 70 0.095 50 73
%em"rap' 1.9 0.45 96 0.181 71 138
Rapid 2.7 0.75 130 0.257 86 196
Gas burners G20 13 mbar - only Russia
BURNER NORMAL REDUCED NORMAL POWER
POWER POWER NATURAL GAS
G20 (2H) 13 mbar
kW kW inj. 1/100 mm m3/h
Auxiliary 1.0 0.33 82 0.106
Semi-rapid 2.0 0.45 111 0.212
Rapid 3.0 0.75 149 0.318

9. ENVIRONMENT CONCERNS

Recycle the materials with the symbol L/.\'_) .

Put the packaging in applicable containers
to recycle it.

Help protect the environment and human
health and to recycle waste of electrical

and electronic appliances. Do not dispose
appliances marked with the symbol z: with
the household waste. Return the product

to your local recycling facility or contact
your municipal office.



16 www.electrolux.com

INDICE

1. INFORMAGOES DE SEGURANGA . . . .ottt 17
2, DESCRICAO DO PRODUTO . . . .o et e et e e e e e 19
3. UTILIZAGAO DIARIA . . . oo 20
4, SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS . .. oottt 21
5. MANUTENGAO ELIMPEZA . . . ..ot 22
6. RESOLUGAO DEPROBLEMAS . . ...\ttt ettt e e 24
7o INSTALAGAD . . oo 26
8. INFORMAGAO TECNICA . . ..\ttt 29
9. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS . . . ..ttt 30

ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz consigo décadas
de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar em si. Assim,
quando o utilizar, tera a tranquilidade de quem sabe que tera sempre 6ptimos resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.

Visite o nosso website para:

G Resolver problemas e obter conselhos de utilizagao, catalogos e informagdes sobre
@ Servigos:
www.electrolux.com

g Registar o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir acessoérios, consumiveis e pegas de substituicdo originais para o seu aparelho:
’% www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagcdo de pegas de substituicao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informagao encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca.
@ Informagdes gerais e conselhos Uteis
Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.



Este aparelho é adequado para os
seguintes mercados:

Leia atentamente as instru¢des fornecidas
antes de instalar e utilizar o aparelho. O fa-
bricante ndo é responsavel por lesdes ou

danos resultantes de instalagcéo e utilizacao

incorrectas. Guarde sempre as instrugdes
junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranca para criancas e
pessoas vulneraveis

ADVERTENCIA
Risco de asfixia, ferimentos ou in-
capacidade permanente.

e N&o permita que o aparelho seja utiliza-
do por pessoas, incluindo criangas, com
capacidades fisicas e sensoriais reduzi-
das, funcdes mentais reduzidas ou sem

experiéncia e conhecimento de utilizagdo

do mesmo. Estas pessoas devem ser vi-
giadas ou ensinadas a utilizar o aparelho
por uma pessoa que seja responsavel
pela sua seguranca.

¢ NZo permita que as criangas brinquem
com o aparelho.

¢ Mantenha todos os materiais de embala-

gem fora do alcance das criangas.

¢ Mantenha as criangas e 0s animais do-
meésticos afastados do aparelho quando
este estiver a funcionar ou a arrefecer.
As partes acessiveis estao quentes.

e Se o aparelho tiver um dispositivo de se-
guranga para criangas, recomendamos
que o active.

1.2 Instalagéo

& ADVERTENCIA

A instalagdo deste aparelho s¢ de-
ve ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

* Remova todos os elementos da embala-
gem.

¢ Nao instale nem utilize o aparelho se es-
te estiver danificado.

e Cumpra as instrugdes de instalagao for-
necidas com o aparelho.

¢ Respeite as distancias minimas relativa-
mente a outros aparelhos e unidades.
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1. A\ INFORMAGCOES DE SEGURANGCA

* Tenha sempre cuidado quando deslocar
o aparelho porgue é pesado. Use sem-
pre luvas de proteccéo.

* \ede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagoes.

* Proteja a parte inferior do aparelho con-
tra vapor e humidade.

* N&o instale o aparelho ao lado de uma
porta ou debaixo de uma janela. Isso
evita que a abertura de portas ou janelas
faga cair algum tacho quente do apare-
Iho.

e Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o0 espaco
entre o fundo do aparelho e a gaveta su-
perior é suficiente para permitir a circula-
Gao de ar.

* A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalagéo de
um painel de separagao nao combustivel
debaixo do aparelho para evitar o aces-
S0 a parte inferior.

Ligacao eléctrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléctri-
co.

e Todas as ligacdes eléctricas tém de ser
efectuadas por um electricista qualifica-
do.

e Antes de fazer qualquer ligagao eléctrica,
€ necessario garantir que o terminal prin-
cipal do aparelho n&o esta sob tenséo.

¢ Certifique-se de que o aparelho € insta-
lado correctamente. Fichas de alimenta-
Gao eléctrica e tomadas soltas ou inade-
quadas poderdo provocar 0 sobreaque-
cimento dos terminais.

e Certifique-se de que a proteccado contra
choque € instalada.

¢ N&o permita que as ligagbes eléctricas
entrem em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar o
aparelho a uma tomada proxima.

¢ N&o permita que as ligagbes eléctricas
figuem enredadas.

e Utilize uma bragadeira para libertar a
tensé@o do cabo.
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e Utilize um cabo de alimenta¢ao adequa-
do.

¢ Certifique-se de que nao danifica a ficha
e 0 cabo de alimentacao eléctrica. Con-
tacte a Assisténcia Técnica ou um elec-
tricista para substituir o cabo de alimen-
tac@o se estiver danificado.

¢ Ainstalag&o eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permi-
ta desligar o aparelho da corrente eléctri-
ca em todos os pdlos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

¢ Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de proteccao, fu-
siveis (os fusiveis de rosca devem ser re-
tirados do suporte), diferenciais e con-
tactores.

Ligacao do gas

e Todas as ligagdes de gas devem ser
efectuadas por uma pessoa qualificada.

e Certifique-se de que existe circulagéo de
ar em torno do aparelho.

¢ Ainformagao relativa ao fornecimento de
gas encontra-se na placa de caracteristi-
cas.

e Este aparelho n&o esta ligado a um dis-
positivo de evacuagao de produtos de
combustao. Certifique-se de que o apa-
relho é ligado em conformidade com os
regulamentos de instalagao em vigor.
Tenha em ateng&o os requisitos para
uma ventilagao adequada.

1.3 Utilizacéo

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimaduras
ou choque eléctrico.

e Utilize este aparelho em ambiente do-
méstico.

¢ NZo altere as especificagbes deste apa-
relho.

¢ Nao utilize um temporizador externo ou
um sistema de controlo remoto separa-
do para activar/desactivar o aparelho.

¢ N&o deixe o aparelho a funcionar sem vi-
gilancia.

¢ Nao utilize o aparelho com as maos hu-
midas, nem se este tiver estado em con-
tacto com agua.

N&o coloque talheres ou tampas de pa-
nelas sobre as zonas de cozedura. Fi-
cam quentes.

Desligue (off) a zona de cozedura apds
cada utilizagéo.

N&o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho tiver racha-
da, desligue-o imediatamente da corren-
te eléctrica. Isso evitara choques eléctri-
Cos.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explosao.

As gorduras e 0s dleos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e 0s objectos
aquecidos afastados das gorduras e dos
dleos quando cozinhar com este tipo de
produtos.

Os vapores que o dleo muito quente li-
berta podem causar combust&o espon-
tanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma tem-
peratura inferior & de um dleo usado pela
primeira vez.

N&o cologue produtos inflamaveis ou
objectos molhados com produtos infla-
maveis Nno interior, ao lado ou em cima
do aparelho.

N&o tente extinguir o fogo com agua.
Desligue o aparelho e cubra a chama
com uma tampa de tacho ou uma manta
de incéndio.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

N&o cologque nenhum tacho quente so-
bre o painel de comandos.

N&o deixe que nenhum tacho ferva até
ficar sem agua.

Tenha cuidado e nao permita que algum
objecto ou tacho caia sobre o aparelho.
A superficie pode ficar danificada.

N&o active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no apare-
Iho.

Os tachos de ferro fundido e de aluminio
ou que tenham a base danificada podem
riscar a vitroceramica. Levante sempre
estes objectos quando precisar de os
deslocar na mesa de trabalho.



¢ Providencie boa ventilagdo na cozinha
onde o aparelho fica instalado.

¢ Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo n&o ficam blogqueadas.

o Utilize apenas tachos e panelas estaveis,
com forma correcta e didmetro superior
as dimensdes dos queimadores. Existe o
risco de sobreaquecimento e ruptura da
placa de vidro (se aplicavel).

¢ Certifique-se de que a chama nao se
apaga quando roda rapidamente o bo-
tao da posi¢do do maximo para a posi-
¢ao do minimo.

¢ Certifique-se de que os tachos ficam
centrados nos anéis e que nao ficam sa-
lientes sobre a mesa de trabalho.

o Utilize apenas os acessorios fornecidos
com o aparelho.

¢ Nao instale um difusor de chama sobre
um queimador.

1.4 Manutengéo e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

2. DESCRICAO DO PRODUTO

2.1 Disposicao da mesa de
trabalho
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® Limpe o aparelho com regularidade para

evitar que o material da superficie se de-
teriore.

N&o utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neu-
tros. Nao utilize produtos abrasivos, es-
fregbes, solventes ou objectos metali-
Cos.

1.5 Eliminagéo

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

e Contacte a sua autoridade municipal pa-

ra mais informagdes sobre a forma co-
mo eliminar o aparelho correctamente.

® Desligue o aparelho da alimenta¢do

eléctrica.

e Corte o cabo de alimentagao eléctrica e

elimine-o.

e Achate os tubos de géas externos.

K
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Parte superior da placa

Queimador semi-rapido

Botdes de controlo

Queimador auxiliar

Indicador de calor residual

B Queimador répido

Zona de cozedura eléctrica 1800 W

2.2 Botdes de comando

Simbolo Descricao

Simbolo Descricao
sem fornecimento
‘ de gas / posigéo
desligado

posicao de igni-
¢ao / fornecimen-

to maximo de gas

fornecimento mini-
(D mo de gas
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2.3 Botdes de controlo das
zonas de cozedura eléctricas

Simbolo Funcao
0 posicao desligado
1 aquecimento mini-
mo
6 aquecimento ma-
ximo

3. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informacoes
de seguranca".

3.1 Ignic&o do queimador

& ADVERTENCIA

Seja extremamente cuidadoso
aquando da utilizagao de chama
aberta no ambiente da cozinha. O
fabricante declina qualquer respon-
sabilidade em caso de utilizagao in-
correcta da chama.

Acenda o queimador sempre antes
de colocar o tacho.

(i)

Para acender o queimador:

1. Rode o botdo de comando para a es-
querda para a posigao do nivel maxi-

mo ( 2 () ) e pressione-o.

2. Mantenha o bot&o de controlo pressio-
nado durante aproximadamente 5 se-
gundos; tal ira permitir o aquecimento
do termopar. Caso contrario, o forneci-
mento de gas sera interrompido.

3. Regule a chama apds a regularizagéo
da mesma.

(i)

Se, apods algumas tentativas, o
queimador nao acender, verifique
Se a coroa e a respectiva tampa
estdo nas posigdes correctas.

2.4 Indicacao de calor residual

O indicador de calor residual acende quan-
do um foco esta quente.

ADVERTENCIA
Perigo de queimaduras devido ao
calor residual!

A) Tampa e coroa do queimador
B) Termodstato
C) Ignicdo

& ADVERTENCIA

Nao mantenha o botao de coman-
do pressionado por mais de 15 se-
gundos.
Se o queimador nao acender apds
15 segundos, solte o botao de co-
mando, rode-o para a posigéo off
(desligado) e aguarde no minimo 1
minuto antes de tentar acender no-
vamente 0 queimador.

Na auséncia de electricidade, é
possivel acender o queimador sem
o dispositivo eléctrico. Neste caso,
aproxime uma chama do queima-
dor, pressione o respectivo botao e
rode-0 para a esquerda para a po-
sicao de libertacdo maxima de gas.

/N



Se 0 queimador se apagar aciden-
talmente, rode o botéo de coman-
do para a posicao de desligado e
aguarde no minimo 1 minuto antes
de tentar acender o queimador no-
vamente.

Quando ligar a alimentag&o eléctri-
ca, apods a instalagdo ou um corte
de energia, é normal que o gerador
de faiscas se active automatica-
mente.

(i)

3.2 Desligar o queimador

Para apagar a chama, rode o botéo para o
simbolo @ .

ADVERTENCIA

Reduza sempre a chama ou apa-
gue-a antes de retirar as panelas
do queimador.

3.3 Funcionamento das zonas
eléctricas

Para ligar e aumentar a temperatura, rode
0 botéo para a direita. Para diminuir a tem-
peratura, rode o botao para a esquerda.
Para desligar, rode o botéo para O.

O indicador de funcionamento acende
quando a zona de cozedura eléctrica é li-
gada e permanece aceso até a zona de
cozedura eléctrica ser desligada.

(i)

Quando um foco é activado, emite
um zumbido durante um curto pe-
riodo. Isto € uma caracteristica de

todas as placas de vitroceramica e
nao significa que o aparelho esteja
avariado.

ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informagdes
de seguranga".

4.1 Poupanca de energia

)

e Sempre que possivel, coloque
as tampas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de co-
zedura antes de a ligar.
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3.4 Antes da primeira utilizagdo

Cologue um tacho com alguma agua em
todas as zonas de cozedura. Seleccione a
regulagdo maxima e deixe o aparelho em
funcionamento durante 10 minutos ou até
que a agua ferva em todos os tachos. Em
seguida, deixe o aparelho em funciona-
mento na regulagéo minima durante 20 mi-
nutos. Durante este periodo, é possivel que
se liberte um odor e fumo. Isso é normal.
Certifique-se de que a circulagdo de ar é
suficiente.

Apds esta operacao, limpe o aparelho com
um pano macio embebido em agua quente
e detergente.

3.5 Exemplos de aplicacdes de
cozinha

Regu- Utilize para:
lacao
do
aque-
cimen-
to:
1 Manter quente
2 Lume muito brando
3 Lume brando
4 Fritar/dourar
5 Levar a fervura
6 Levar a fervura/fritura rapida/

fritura prolongada

4. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

¢ Desligue a zona de cozedura
eléctrica antes do fim do tempo
de cozedura para utilizar o calor
residual.

¢ O fundo do tacho deve ter di-
mens&o igual a da zona de co-
zedura eléctrica.

@ ¢ A base do tacho deve ser o mais
espessa e plana possivel.
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¢ Quando o liquido comega a ferver, redu-
za a chama para cozinhar em lume bran-
do.

Utilize apenas tachos com diametro ade-

quado as dimensdes dos queimadores.

Queimador Diametros de tacho
Réapido 160 - 260 mm
Semi-rapido 120 - 220 mm
Auxiliar 80 - 160 mm
ADVERTENCIA

AN

N&o utilize panelas de ferro fundi-
do, panelas de pedra ou placas de
grelhador ou tostador sobre os
queimadores de gas.

ADVERTENCIA
N&o cologue a mesma panela so-
bre dois queimadores.

X

ADVERTENCIA

Certifique-se de que as pegas dos
tachos néo ultrapassam a extremi-
dade dianteira da placa e de que
os tachos estao centrados nos
anéis, de forma a conseguir a ma-
xima estabilidade e reduzir o con-
sumo de gas.

5. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informagdes
de seguranca”.

Limpe o aparelho apds cada utilizagao.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

& ADVERTENCIA

Desligue o aparelho. Desligue o
aparelho da alimentagao eléctrica
antes de executar qualquer traba-
lho de limpeza ou manutencao.

Deixe o queimador de gas arrefe-
cer antes de o limpar.

(i)

N&o cologue tachos instaveis ou deforma-
dos nos anéis, para evitar que sejam derra-
mados liquidos ou haja ferimentos.

& ADVERTENCIA

O derrame de liguidos durante a
cozedura pode originar a quebra
do vidro

Informacao relativa a
acrilamida

Importante De acordo com os
conhecimentos cientificos mais recentes,
se deixar tostar alimentos (especialmente
alimentos que contenham amido), a
acrilamida pode representar um risco para
a saude. Assim, aconselhamos que
cozinhe a baixa temperaturas e nao deixe
tostar demais os alimentos.

Quanto a zona de cozedura eléctri-
ca, € melhor limpa-la ainda morna
para ser mais facil remover a suji-
dade.

ADVERTENCIA

Os objectos agugados e os produ-
tos de limpeza abrasivos danificam
o aparelho.

Para sua seguranga, nao limpe o
aparelho com dispositivos de lim-
peza a vapor ou a alta pressao.

Riscos ou manchas escuras na su-
perficie nao afectam o funciona-
mento do aparelho.



e Pode remover 0s suportes para panelas
para facilitar a limpeza da placa.

e Para limpar as partes esmaltadas, a
tampa e a coroa, lave-as com agua e
detergente e seque-as bem antes de
voltar a colocéa-las.

e Limpe as pegas de ago inoxidavel com
dgua e seque Com um pano macio.

e Os suportes para panelas nao sao re-
sistentes a maquina de lavar loica. Deve
lava-los @ mao.

¢ Quando lavar os suportes para panelas
a mao, tenha cuidado quando os secar
porgue o revestimento de esmalte pode
ter extremidades pouco polidas. Se ne-
cessario, pode remover as manchas difi-
ceis com um produto de limpeza em
pasta.

e Apods a limpeza dos suportes para pane-
las, certifique-se de que ficam bem posi-
cionados.

e Para que os queimadores funcionem
correctamente, certifique-se de que os
bragos dos suportes para panelas ficam
centrados nos gueimadores.

¢ Tenha muito cuidado quando voltar
a colocar os suportes para panelas,
para evitar danos na superficie da
placa.

Apds a limpeza, seque o aparelho com um

pano macio.

Remocao de sujidades:

1. - Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e resi-
duos de alimentos que contenham
acgucar. Utilize um raspador especial
para vitroceramica. Posicione o ras-
pador sobre a superficie vitrocerami-
ca em angulo agudo e faca deslizar
a lamina sobre a superficie.
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— Desligue o aparelho e deixe-o ar-
refecer antes de limpar: manchas
de calcério e de agua, salpicos de
gordura e descoloragbes metdlicas
pbrilhantes. Utilize um agente de lim-
peza adequado para a superficie da
placa.

2. Limpe o aparelho com um pano humi-
do e um pouco de detergente.

3. No final, seque o aparelho com um
pano limpo.

& ADVERTENCIA

Nao utilize facas, raspadores ou
outros instrumentos semelhantes
para limpar a superficie do vidro ou
entre os rebordos dos queimado-
res e da estrutura (se aplicavel).

ADVERTENCIA

N&o arraste tachos sobre o vidro
porque podem riscar a superficie.
N&o permita também que caiam
objectos rigidos ou agugados so-
bre o vidro ou sobre as extremida-
des da placa.

AN

5.1 Limpeza do disparador

Esta funcionalidade é obtida através de
uma vela ceramica de ignicdo com um
eléctrodo de metal. Mantenha estes com-
ponentes bem limpos para evitar dificulda-
des ao ligar e verifique se os orificios da
coroa do queimador nao estdo obstruidos.

5.2 Manutencao periddica

Entre em contacto periodicamente com o

seu centro de assisténcia local para verifi-

car as condi¢des do tubo de fornecimento
de gas e do regulador de pressao, se ins-

talado.
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6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solucéao

Nao existe faisca ao tentar

acender o gas.

* Nao existe alimentacao

eléctrica.

Certifique-se de que o
aparelho esta ligado e
de que a alimentagao
eléctrica esta activa.

Verifique o disjuntor. Se
o disjuntor disparar
mais vezes, contacte
um electricista qualifica-
do.

Nao existe faisca ao tentar

acender o gas.

A tampa e a coroa do
queimador n&o estao
bem colocadas.

Certifique-se de que a
tampa e a coroa do
queimador estéo nas
posi¢des correctas.

A chama apaga-se ime-
diatamente apds a igni-
Gao.

O termdstato néo esta
suficientemente quente.

Apds acender a chama,
mantenha o botéo pres-
sionado durante 5 se-
gundos.

O anel de gas em com-
bustdo nao é uniforme.

A coroa do queimador
esta blogueada com re-
siduos de alimentos.

Certifique-se de que o
injector n&o esta blo-
queado e de que nao
ha particulas de alimen-
tos na coroa do quei-
mador.

O aparelho nao funciona.

N&o existe alimentagéo
eléctrica.

Certifique-se de que o
aparelho esta ligado e
de que a alimentacao
eléctrica esta activa.

Verifique o disjuntor. Se
o disjuntor disparar
mais vezes, contacte
um electricista qualifica-
do.

A zona de cozedura eléc-
trica ndo aquece.

N&o existe alimentagéo
eléctrica.

Utilizou o botéo errado
para activar a zona de
cozedura.

Certifique-se de que o
aparelho esta ligado e
de que a alimentacao
eléctrica esta activa.

Certifique-se de que ro-
dou o botdo de coman-
do correcto.

Verifique o disjuntor. Se
o disjuntor disparar
mais vezes, contacte
um electricista qualifica-
do.
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Problema

Causa possivel

Solucao

A eficacia da placa nao é
satisfatoria.

e A placa nao esta limpa.
¢ O tacho nao é adequa-

Certifique-se de que a
placa esta limpa e seca.

do.

e Certifique-se de que uti-
liza um tacho com a di-
mens&o correcta para a
zona de cozedura.

e Certifique-se de que o
tacho tem a base plana.

o Certifique-se de que a
regulacdo de calor é a
correcta para o tipo de
cozedura.

Se existir uma falha, tente primeiro encon-
trar uma solugao para o problema. Se nao
conseguir encontrar uma solugao para o
problema, contacte o seu fornecedor ou o
centro de assisténcia local.

Se tiver utilizado o aparelho de for-
ma incorrecta ou se a instalacéo
nao tiver sido executada por um
engenheiro qualificado, a visita do
técnico do servigo de assisténcia
ou do fornecedor pode nao ser
gratuita, mesmo durante o periodo

6.1 Etiquetas fornecidas
juntamente com o saco de
acessorios

Coloque os autocolantes tal como indicado
abaixo:

de garantia.
I I I
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO BT
DATA DATA MADE IN [TALY

MODEL MODEL

i lE
X% X

Cole-o no Cartao de Garantia e envie
esta parte

Cole-o no Cartao de Garantia e guarde
esta parte

Cole-0 no manual de instrucdes

Estes dados sao necessarios para o
ajudar rapidamente e correctamente.

Estes dados estao disponiveis na pla-
ca de caracteristicas fornecida.
e Descricao do modelo ................
e Numero do produto (PNC) .................
e Numero de série

(SINL) e
Utilize apenas pegas sobresselentes origi-
nais. Estas pegas sobresselentes estao
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disponiveis junto do centro de assisténcia e

lojas autorizadas para a venda das mes-
mas.

NSTALACAO

ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informagdes
de seguranca”.

AN
/N

ADVERTENCIA

As seguintes instrugdes de instala-
¢ao, ligagdo e manutengao devem
ser executadas por pessoal qualifi-
cado em conformidade com as
normas e leis locais em vigor.

7.1 Ligagédo do gas

Escolha ligagdes fixas ou utilize um tubo
flexivel em ago inoxidavel em conformidade
com as normas em vigor. Caso utilize tu-
bos metdlicos flexiveis, tome as medidas
necessarias para que estes ndo entrem em
contacto com partes moéveis nem sejam
esmagados. Tenha cuidado também quan-
do a placa estiver instalada em conjunto
com um forno.

AN

Certifique-se de que a pressao de
fornecimento de gas do aparelho
cumpre os valores recomendados.
A ligagao ajustavel esta fixada no
suporte global através de uma por-
caroscada G 1/2". Aparafuse as
pegas sem forga excessiva, ajuste
a ligacéo na direcgao necesséria e
aperte tudo.

A) Extremidade do veio com porca

B) Anilha (anilha adicional apenas para Es-
lovénia e Turquia)

C) Cotovelo

D) Suporte de tubo em borracha para gas
liquido (apenas para Eslovénia e Tur-
quia)

Gas liquido: utilize o suporte de tubo em

borracha. Encaixe sempre a junta. De se-

guida, prossiga com a ligagao de gas. O

tubo flexivel esta pronto para aplicagdo

quando:

— n&o ultrapassa a temperatura ambiente,
ou seja, ndo ultrapassa os 30 °C;

— né&o ultrapassa 1500 mm de comprimen-
to;

— nao apresenta estrangulamentos;

— nao esta sujeito a tracgao ou torgao;

— ndo entra em contacto com extremida-
des ou cantos cortantes;

— pode ser facimente examinado para ve-
rificac@o do seu estado.

O controlo e a preservagao do tubo flexivel

consistem em verificar se:

— nao apresenta fendas, cortes ou marcas
de queimaduras em nenhuma extremi-
dade, nem em toda a sua extensao;

— 0 material ndo apresenta sinais de endu-
recimento, mas sim a sua correcta elas-
ticidade;



— 0s grampos de fixagao ndo estéo enfer-
rujados;

— 0 prazo de validade nao foi ultrapassa-
do.

Caso sejam detectdveis uma ou mais ano-

malias, n&o repare o tubo e substitua-o.

AN

Quando a instalagao estiver con-
cluida, certifique-se de que a veda-
Gao de cada tubo foi realizada cor-
rectamente. Utilize uma solugao a
base de sabao e ndo uma cha-
mal

7.2 Substituicdo dos injectores

1. Remova os suportes para panelas.

2. Remova as tampas e as coroas dos
queimadores.

3. Com uma chave de porcas de 7 mm,
remova 0s injectores e substitua-os
pelos necessarios para o tipo de gas
que utiliza (consulte a tabela no capitu-
lo "Informagéo Técnica").

4. Monte as pegas e siga 0 mesmo pro-
cedimento na ordem inversa.

5. Substitua a placa de caracteristicas
(localizada perto do tubo de forneci-
mento de gas) pela correspondente ao
novo tipo de fornecimento de gas. Po-
de encontrar esta placa na embalagem
fornecida com o aparelho.

Se a pressao de fornecimento de gas for

inconstante ou diferente da pressao neces-

sdria, deve instalar um regulador de pres-
sa0 adequado ao tubo de fornecimento de
gas.

7.3 Regulacéo para o nivel

minimo

Para regular o nivel minimo dos queimado-

res:

1. Acenda o queimador.

2. Rode o0 bot&o para a posi¢do do nivel
minimo.

3. Remova o botéo.

4. Com uma chave de fendas fina, regule
a posigao do parafuso de by-pass.

PORTUGUES 27

C’U

A

<
~—  —

A) Parafuso de by-pass

e Se mudar de gas natural G20 a 20 mbar
para gas liquido, aperte totalmente o pa-
rafuso.

e Se mudar de gas liquido para gas natu-
ral G20 a 20 mbar, desaperte o parafuso
de by-pass cerca de 1/4 de volta.

& ADVERTENCIA

Certifigue-se de que a chama nao
se apaga quando roda rapidamen-
te 0 botao da posi¢éo do nivel ma-
ximo para a posicao do nivel mini-
mo.

7.4 Ligacéo eléctrica

e Ligue o aparelho de acordo com as pre-
caugdes de seguranca.

¢ Certifique-se de que a tenséo nominal e
o tipo de alimentagéo na placa de carac-
teristicas estédo em conformidade com a
tensao e a poténcia da corrente eléctrica
local.

e Este aparelho é fornecido com um cabo
de alimentacao. Este tem de ser forneci-
do com uma ficha adequada e capaz de
suportar a carga assinalada na placa de
caracteristicas. A ficha tem de ficar ins-
talada numa tomada adequada.

e Qualquer componente eléctrico tem de
ser instalado ou substituido pelo técnico
do centro de assisténcia ou por um téc-
nico de assisténcia qualificado.

e Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques eléctri-
COos.

o Certifique-se de que existe acesso a fi-
cha de alimentacéo apds a instalagao.

e Nao puxe o cabo de alimentagao eléctri-
ca para desligar o aparelho. Puxe sem-
pre a ficha de alimentagao.

e O aparelho nao deve ser ligado a um ca-
bo de extenséo, a um adaptador ou a
uma ligagao mudltipla (risco de incéndio).
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Verifique se a ligagéo a terra esta em
conformidade com as normas e leis vi-
gentes.

¢ O cabo de alimentag&o deve ser coloca-
do de forma a que nao possa entrar em
contacto com qualquer peca quente.

Ligue o aparelho a alimentagdo com um

dispositivo que permita desligar o apare- S| i
lho da alimentagdo em todos os pdlos ~ ]
com uma largura de abertura de contac- s, Iwbb‘
to de, pelo menos, 3 mm, por exemplo, — '
corte automatico de protecgao da linha é |—B

ou fusiveis de corte de alimentagéo.

¢ Nenhuma das partes do cabo de ligagao A) vedante fornecido
pode atingir uma temperatura de 90 °C. )
O cabo azul neutro deve ser ligado ao B) suportes fornecidos
bloco de terminais com uma etiqueta
onde consta a letra "N". O cabo de fase 7.7 Possibilidade de encastrar
castanho (ou preto) (instalado no termi-
nal indicado com a letra "L") tem de es-
tar sempre ligado a fase com corrente.

Movel de cozinha com porta

O painel instalado por baixo da placa tem

7.5 Substituicdo do cabo de de ser de facil remogao e permitir um aces-

ligacao so facil no caso de ser necessaria a inter-
vencgao da assisténcia técnica.

Para substituir 0 cabo de ligagao, utilize

apenas um do tipo HO5V2V2-F T90 ou 0 iSO mm

equivalente. Certifique-se de que a sec¢ao l% Y

do cabo € adequada a voltagem e a tem- y TT

peratura de funcionamento. O cabo de ter- g A % min 20 mm

ra amarelo/verde tem de ser aproximada- 4 60 mm g (max 150 mm)

mente 2 cm mais comprido do gque o cabo >

de fase castanho (ou preto). 1B

(I

A) Painel amovivel
B) Espago para ligagdes

7.6 Encastre




Mdvel de cozinha com forno

As dimensdes da cavidade destinada a
placa devem respeitar as indicagdes e o
movel de cozinha deve estar equipado
com aberturas de ventilagao para permitir
um fornecimento de ar continuo. As liga-
¢Oes eléctricas da placa e do forno devem
ser efectuadas separadamente por razdes

NFORMACAO TECNICA
Dimensoes da placa
Largura: 580 mm
Comprimento: 510 mm

Dimensoes da cavidade da placa

Largura: 550 mm

Comprimento: 470 mm

Producao de calor

Queimador rapi- 2,7 kKW

do:

Queimador semi- 1,9 KW

-rapido:

Queimador auxili- 1,0 KW

ar:

Zona eléctrica: 1,8 KW

POTENCIA,TO— G20 (2H) 20 mbar

TAL DO GAS: =5,6 kW
G380 (8+) 28-30

mbar = 407 g/h
G831 (3+) 37 mbar
=400 g/h
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de seguranca e para permitir a facil remo-
¢ao do forno do movel.

A
120 cm2

o
B

80 cm2

174
B360 cm2)

POTENCIA ELEC- 1,8 kW
TRICA TOTAL:
Alimentagao eléc- 230V ~ 50 Hz
trica:
Categoria de gas: [12H3+
Ligagéo do gas: G1/2”
Fornecimento de G20 (2H) 20 mbar
gas:
Classe do apare- 3
lho:
Diametros de bypass
Queimador J bypass em
1/100 mm
Auxiliar 28
Semi-rapido 32
Rapido 42
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Queimadores de gas

N PO- POTENCIA NORMAL
POTEN- TENCIA =
CIA GAS NATURAL GPL
NORMAL REDU- G20 (2H) 20 (Butano/Propano) G30/
Q,J,’,E" ZIDA mbar G31 (3+) 28-30/37 mbar
- . G30 G31
DOR |n]. |n]. 28_30 37
kW kW  1/100 m3¥%h 1100 ‘mbar mbar
mm mm
g/h g’/h
Auxiliar 1.0 0.33 70 0.095 50 78 71
Semi-ra-
oido 1.9 0.45 96 0.181 71 138 136
Réapido 2.7 0.75 130 0.257 86 196 193

9. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo X

simbolo C/.\l) - Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.

contentores indicados para reciclagem. Coloque o produto num ponto de recolha
Ajude a proteger o ambiente e a saude para reciclagem local ou contacte as suas
publica através da reciclagem de aparelhos  autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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SIZI DUSUNUR
Bir Electrolux Griind aldiginiz igin tesekkir ederiz. Size onlarca yillik profesyonel deneyim ve yenilik sunan bir

Uriin tercih ettiniz. Sizi dustinerek tasarlanan yaratici ve sik bir Grtin. Bu Grlini her kullandiginizda, daima en iyi
sonuglari alacaginizdan emin olabilirsiniz.

Electrolux'e hos geldiniz.

Web sitemizi agagidakiler igin ziyaret edin:

) @ @

Kullanim énerileri, brostirler, sorun giderme bilgileri, servis bilgileri alin:
www.electrolux.com

Uriiniiniizii daha iyi servis igin kaydedin:
www.electrolux.com/productregistration

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek parcalar satin alin:
www.electrolux.com/shop

MUSTERI HIZMETLERI VE SERVIS

Orijinal yedek parga kullaniimasini tavsiye ederiz.
Servis ile iletisim sirasinda, asagidaki verilerin bulundugunu kontrol edin.
Bilgiler, bilgi etiketinde yazilidir. Model, PNC, Seri Numarasi.

& Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri.
@ Genel bilgiler ve ipuglari
@ Cevresel bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A\

GUVENLIK BILGILERI

Bu cihaz asagidaki pazarlar igin uygundur:
Cihazin montajindan ve kullanimindan 6nce, ve-
rilen talimatlari dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis
bir montajin ve kullanimin hasara neden olmasi
durumunda sorumluluk kabul etmez. Kullanma
kilavuzunu ileride kullanim igin daima cihazin ya-
kininda bulundurun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye agik
kisilerin glivenligi

UYARI
Bogulma, yaralanma ya da kalici sakat-
Ik riski vardir.

+ Gocuklar dahil olmak izere, fiziksel ve mental
kapasiteleri disik veya cihazin kullanimina
yonelik deneyimi ve bilgisi olmayan kisilerin ci-
hazi kullanmalarina izin vermeyin. Bu kisiler
cihazi, glivenliklerinden sorumlu olan bir kisi-
nin denetimi altinda veya cihazin kullanimi
hakkinda bu kisi tarafindan bilgilendiriimek
kaydiyla kullanabilir.

+ Bu cihaz, gocuklarin oynayabilecegi bir oyun-
cak degildir.

+ Tim ambalaj malzemelerini gocuklardan uzak
tutun.

+ Cihaz galisirken veya souma asamasinday-
ken gocuklari ve evcil hayvanlari cihazdan
uzak tutun. Erisilebilir pargalar sicaktir.

+ Cihazda cocuk giivenligi aygiti varsa bu aygti
etkinlestirmenizi tavsiye ederiz.

1.2 Montaj

UYARI
Cihazin montaji sadece kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

+ Tdm ambalajlar ¢ikarin.

+ Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da kullan-
mayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj talimatina uyun.

+ Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi ge-
reken minimum mesafeyi koruyun.

+ Agir oldugundan, cihazi tasirken daima dikkat
edin. Her zaman guvenlik eldivenleri kullanin.

+ Nemin kabarmaya neden olmasini 6nlemek
icin kesik ylizeyleri yalitkan malzeme ile yali-
tin.

+ Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.

+ Cihazi kapinin yakinina veya pencere altina
monte etmeyin. Bu durum, sicak pisirme kap-
larinin kapi ya da pencere agildi§inda cihaz-
dan diismesini énler.

+ Cihaz gekmecelerin (izerine takilmis ise, cihaz
ile Ust cekmece arasindaki boslugun hava do-
lasimi igin yeterli oldugundan emin olun.

+ Cihazin alt kismi isinabilir. Cihazin altina yere
temas etmesini engelleyecek isiya dayanikli
bir panel konmasini tavsiye ediyoruz.

Elektrik baglantisi

UYARI
Yangin ve elektrik carpmasi riski vardir.

+ Tam elektrik baglantilar kalifiye bir elektrikgi
tarafindan yapilmalidir.

* Her kablo baglantisindan dnce cihazin ana
terminalinde elektrik bulunmadigini kontrol
edin.

+ Cihazin montajinin dogru yapildigindan emin
olun. Gevsek ve uygun olmayan fis ile priz,
terminalin gok fazla isinmasina neden olabilir.

+ Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

+ Cihazi yakindaki prizlere taktiginizda elektrik
bagdlantilarinin cihaza ya da sicak pisirme kap-
larina temas etmesine izin vermeyin.

+ Elektrik kablolarinin dolanmasina izin verme-
yin.

+ Kablo lizerinde gerilim azaltici bir kelepce kul-
lanin.

+ Dogru elektrik kablosunu kullanin.

+ Elektrik fisine ve kablosuna zarar vermemeye
0Ozen gosterin. Hasarl bir kabloyu degistirmek
icin yetkili servise ya da bir elektrikciye basvu-
run.

+ Elektrik tesisati cihazin ana sebeke baglantisi-
ni tim kutuplardan kesebilmenize olanak
saglayan bir yalitim malzemesine sahip olma-
lidir. Yalitim malzemesinin kontak agikliginin
genisligi en az 3 mm olmalidir.

+ Sadece dogru yalitim malzemelerini kullanin:
hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar (yuva-
sindan gikarilan vidali tip sigortalar), toprak
kagag onleyicileri ve kontaktorler.



Gaz baglantisi

+ TUm gaz bagdlantilari bir kalifiye personel tara-
findan yapiimalidir.

+ Cihaz gevresinde hava devridaimi oldugundan
emin olun.

+ Gaz beslemesi ile ilgili bilgiler bilgi etiketinde
bulunmaktadir.

+ Bu cihaz, yanma iriinlerini bosaltan bir cihaza
baglanmaz. Cihazi mutlaka gegerli montaj yo-
netmeliklerine gore bagdlayin. Yeterli havalan-
dirma ile ilgili gereksinimlere dikkat edin.

1.3 Kullanim amaci

UYARI
Yaralanma, yanik ya da elektrik carp-
masi riski vardir.

+ Bu cihazi ev ortaminda kullanin.
+ Bucihazin teknik 6zelliklerini degistirmeyin.

+ Cihazi galistirmak icin harici bir zamanlayici
ya da ayri bir uzaktan kumanda sistemi kullan-
mayin.

+ Cihaz galisir durumdayken denetimsiz birak-
mayin.

+ Cihazi 1slak eller ile ya da su ile temas halin-
deyken kullanmayin.

+ Pisirme bolgelerinin izerine gatal-bigak veya
tencere kapag! koymayin. Bunlar isinir.

+ Kullandiktan sonra pisirme bélgelerini "kapall"
konumuna ayarlayin.

+ Cihazi bir galisma tezgahi veya bir esya koy-
ma masasi gibi kullanmayin.

+ Cihazin ylizeyi ¢atlarsa, cihazin elektrigini he-
men gii¢ kaynagindan kesin. Bunun amaci
elektrik carpmasini énlemekdir.

UYARI
Patlama veya yangin riski vardir.

+ Kati ve sivi yaglar isitildiklarinda yanici buhar-
lar ¢ikarabilirler. Bunlarla pisirme yaparken
aclk alev ya da 1sinmis nesneleri yaglardan
uzak tutun.

+ Cok sicak yagdan ¢ikan buharlar anlik yanma-
ya neden olabilir.

* Yiyecek artiklari icerebilen kullanilmis yag, ilk
kez kullanilan yagdan daha diisik sicaklikta
yangina neden olabilir.

+ Cihazin igine, izerine veya yakinina yanici
uriinler ya da yanici Urinlerle 1slanmis esyalar
koymayin.

+ Ortaya gikacak herhangi bir atesi su ile son-
durmeye calismayin. Cihazin elektrik baglanti-
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sini kesin ve atesin Ustlinu bir kapak veya
yangin battaniyesi ile kapatin.

UYARI
Cihazin zarar gorme riski vardir.

+ Kontrol paneli Uizerine sicak pisirme kaplari
koymayin.

+ Pisirme kaplarini kuruyana dek kaynatmayin.

+ Nesnelerin ya da pisirme kaplarinin cihaz tize-
rine dismesine izin vermeyin. Yiizey zarar g6-
rebilir.

+ Pisirme bdlgelerini, tizerindeki pisirme kaplari
bosken veya iizerinde pisirme kabi yokken
kullanmayin.

+ Cihazin Uzerine alliminyum folyo koymayin.

+ Dokme demir, aliminyum ya da altlari hasarli
pisirme kaplari cam seramigin gizilmesine yol
acabilir. Ocak bolmesindaki nesnelerin yerini
degistirirken daima kaldirin.

+ Cihazin yerlestirildigi odayi iyice havalandirin.

+ Havalandirma bosluklarinin kapali olmadigin-
dan emin olun.

+ Ocak bekinin boyutlarindan biiyiik olan dogru
sekil ve gapa sahip, saglam yapidaki pisirme
kaplarini kullanin. Cam plakanin (varsa) asiri
1sinmasi ve yirtilmasi riski vardir.

+ Diigmeyi maksimum pozisyondan minimum
pozisyona hizli bir sekilde déndiriirken alevin
sénmediginden emin olun.

+ Tavalarin halkalarin ortasina konumlandigin-
dan ve pisirme alaninin kenarlarindan tasma-
digindan emin olun.

+ Sadece cihaz ile verilen aksesuarlari kullanin.

+ Ocak bekine bir alev dagitici takmayin.

1.4 Bakim ve Temizlik

UYARI
Cihazin zarar gérme riski vardir.

* Yiizey malzemesinin bozulmasini dnlemek
icin cihazi dlizenli olarak temizleyin.

+ Cihazi temizlemek icin su spreyi ve buhar kul-
lanmayin.

+ Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin.
Sadece nétr deterjanlar kullanin. Asindirici
Urinleri, asindiric temizleme bezlerini, ¢ozi-
ctileri veya metal cisimleri kullanmayin.

1.5 Elden ¢ikarma

UYARI
Yaralanma ya da bogulma riski.
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+ Cihazi nasil dogru sekilde elden cikaracagini-
za iliskin bilgi igin belediyenize basvurun.
+ Cihazin fisini prizden gekin.
+ Elektrik kablosunu kesin ve atin.
* Harici gaz borularininin baglantisini kesin.
Uretici / Ihracatg! :
ELECTROLUX HOME PRODUCTS
CORPORATION NV.

RAKETSTRAAT 40/ RUE DE LA FUSEE 40
B-1130 BRUSSEL / BRUXELLES

2. URUN TANIMI

2.1 Pisirme yUzeyi diizeni

BELGIUM

TEL: +322 716 26 00

FAX: +322716 26 01

www.electrolux.com

Kullanim Omrii Bilgisi :

Kullanim émrii kiiglk ev aletlerinde 7 yil, diger
beyaz esya Urunlerinde ise 10 yildir. Kullanim
émr, Uretici velveya ithalatci firmanin
cihazinizla ilgili yedek parga temini ve bakim
stiresini ifade eder.

[

w‘ an

Ocagin st kismi
Yari-hizli ocak beki
Kontrol diigmeleri
Yardimei ocak beki

1 Atil is1 gdstergesi
6 S48 A Hizh ocak beki
Q Q & Elekrikli pisirme bolgesi 1800 W
B i
2.2 Kontrol diigmeleri Sembol Fonksiyon
Sembol Aciklama 1 minimum Isi
Gaz beslemesi yok / 6 maksimum 1s|

off (kapall) konum

Atesleme pozisyo-
nu / maksimum gaz
beslemesi

Minimum gaz besle-
(ﬁ mesi

2.3 Elektrikli pisirme bolgeleri kontrol
dugmeleri

Sembol Fonksiyon

0 kapali konumu

2.4 Atil 1s1 gOstergesi

Atil 1s1 gdstergesi, pisirme bdlgesi sicak oldugu
zaman yanar.

UYARI
Atil 1sidan dolay1 yanma riski!



3. GUNLUK KULLANIM

UYARI
"Guvenlik bilgileri" bélimune bakin.

3.1 Ocak bekini atesleme

& UYARI

Mutfakta acik ates kullanirken gok dik-
katli olun. Uretici, atesin yanlis kullanimi
nedeniyle ortaya gikan durumlardan hig-
bir sekilde sorumlu degildir.

Her zaman ocak bekini pisirme kabini
koymadan dnce yakin.

(i)

Ocak bekini yakmak igin:

1. Kontrol digmesini saatin tersi yonde, maksi-
mum konuma gevirin ( 2 () ) ve asag
bastirin.

2. Kontrol digmesini yaklasik 5 saniye basili
tutun; bu sayede gaz kesme emniyeti 1sina-
caktir. Aksi takdirde gaz beslemesi kesile-
cektir.

Normal hale geldikten sonra alevi ayarlayin.

54

Birkag denemeden sonra ocak beki
yanmazsa, bek alev baslhiginin ve ka-
padinin dogru yerlestirildiginden emin
olun.

A) Ocak beki kapadi ve alev bashg
B) Gaz kesme emniyeti
C) Atesleme ucu
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UYARI

Kontrol diigmesini 15 saniyeden daha
uzun stire basili tutmayin.

Ocak beki 15 saniye gegmesine ragmen
yanmazsa, kontrol diigmesini birakin,
digmeyi kapali konumuna getirin ve
ocak bekini tekrar yakmaya calismadan
once en az 1 dakika bekleyin.

Elektrik olmamasi halinde, ocak beki
elektriksiz olarak da yakilabilir; béyle bir
durumda, beke bir ates yaklastirip, ilgili
digmeye basin ve maksimum gaz ko-
numuna gelene kadar saatin tersi yonde
gevirin.

Eger briilor kazara sonerse, kontrol
digmesini off (kapali) konumuna getiri-
niz ve en az 1 dakika sonra brilori tek-
rar yakmaya galisiniz.

(i)

Cihazi monte ettikten veya bir elektrik
kesintisinden sonra cihaza ilk kez elek-
trik verdiginizde, kivilcim dinamosunun
otomatik olarak galismasi gayet normal-
dir.

(1)

3.2 Briilorii kapatma

Alevi séndiirmek igin, diigmeyi gevirerek @
sembolline getiriniz.

& UYARI

Pisirme kaplarini ocaktan almadan 6n-
ce, mutlaka alevi kisin veya tamamen
sondurin.

3.3 Elektrikli pisirme bdlgelerinin
calistiriimasi

Ocagl yakmak ve 1si ayarini artirmak igin,
digmeyi saat yoninde geviriniz. Isi ayarini azalt-
mak igin, diigmeyi saatin tersi yénde geviriniz.
Ocagi séndiirmek igin, diigmeyi 0 konumuna ge-
tiriniz.

Gl gostergesi elektrikli pisirme bélgesi agilinca
etkinlesir ve pisirme bélgesi kapatilincaya kadar
acik kalir.

(i)

Bir pisirme bélgesi galisiyorken, kisa bir
stire hafif ugultu ¢ikarir. Bu durum, tim
cam seramik pisirme bdlgelerinin tipik
bir 6zelligidir ve cihazin yanlis galistigi
veya arizali oldugu anlamina gelmez.
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3.4 ik Kullanimdan Once

Tim pisirme bélgelerine iginde biraz su bulunan
bir tava koyun. Cihazi maksimum konuma ayar-
layin ve tavalarin icerisindeki su kaynayana ka-
dar yaklasik 10 dakika kadar ¢alistirin. Ardindan,
cihazi 20 dakika minimum konumda galistirin. Bu
stire igerisinde, bir koku ve duman gelebilir. Bu
normal bir durumdur. Hava akisinin yeterli ol-
dugundan emin olun.

Bu islemden sonra cihazi ilik su ile islatilmis yu-
musak bir bezle temizleyin.

3.5 Pisirme uygulamalarina érnekler

Isi Kullanim amaci:
ayari:

1 Sicak tutma

4. YARARLI IPUGLARI VE BILGILER

UYARI
"Guvenlik bilgileri" bélimune bakin.

4.1 Enerji tasarrufu
@ + Mimkinse, kapaklarini pisirme kap-
larinin (izerine koyun.

+ Pisirme kaplarini pisirme bélgesine,
calistirmadan 6nce koyun.

+ Atilisiyr kullanmak igin, elektrikli pi-
sirme bolgelerini pisirme siresi sona
ermeden 6nce kapayin.

+ Tencerelerin / tavalarin alti ve elek-
trikli pisirme bolgeleri ayni boyuta sa-
hip olmalidir.

@ + Pisirme kaplarinin tabani miimkiin ol-
dugunca kalin ve diz olmalidr.

+ Sivi kaynamaya basladiginda, sivinin yavas
yavas kaynamaya devam etmesi i¢in alevin
siddetini azaltiniz.

Sadece ¢api ocak beklerinin boyutuna uygun

olan pisirme kaplarini kullanin.

Ocak beki Pisirme kaplarinin ¢aplari
Hizli 160 - 260 mm

Yari hizli 120 - 220 mm

Yardimcl 80 - 160 mm

Isi Kullanim amaci:
ayari:
2 Hafif 1sitma
3 Isitma
4 Kizartma / kavurma
5 Kaynama derecesine getirme
6 Kaynama derecesine getirme /

hizl kizartma / bol yagda kizart-
ma

UYARI

Gazli ocak bekleri lizerinde dokme de-
mir pisirme kaplari, tas kaplar, izgara ya
da kizartma kaplari kullanmayin.

UYARI
Iki ocak beki iizerine ayni tavayi koyma-
yin.

X

22X

UYARI

DusUk gaz tiiketimi igin, kap kulplarinin
ocak kenarlarindan disari tasmadigin-
dan ve maksimum denge ve disik gaz
tuketimi icin halkalara ortalanmis olarak
konumlandirildiklarindan emin olun.

Dokiilmeleri ve yaralanmalari énlemek icin halka-
larin Uzerine dengesiz veya yamuk tencereleri
koymayin.

UYARI
Pisirme esnasinda sivi dékiiimesi ca-
min kirllmasina neden olabilir.



Akrilamidler hakkinda bilgi

Onemli Bilimsel kaynakli son bilgilere gére,
yiyecek ylizeyinin kizartiimasi halinde (6zellikle
nisasta igeren Uriinlerde), akrilamidler saglik igin

5. BAKIM VE TEMIZLIK

UYARI
"Givenlik bilgileri" bélimune bakin.

Her kullanimdan sonra cihazi temizleyiniz.
Daima temiz tabanli pisirme kaplari kullaniniz.

& UYARI

Cihazi kapayin. Bakim islemi veya te-
mizlik yapmadan dnce cihazin fisini
elektrik prizinden gekin.

Temizlemeden 6nce gaz bekini
sogumaya birakin.

Dékilen yemek artiklari daha kolay Gi-
kacagindan, elektrikli pisirme bolgesi en
kolay sekilde hala ilikken temizlenir.

UYARI

Sert ve asindirici temizlik maddeleri ci-
haza zarar verebilir.

Guvenliginiz igin, cihazi buhar basingli
veya yuksek basingli temizleyicilerle te-
mizlemeyin.

>

Ylizey iizerinde bulunan giziklerin ve
koyu lekelerin, cihazin galismasi (izerin-
de etkisi yoktur.

(i)

* lzgaralari ocagin kolayca temizlenmesi icin ¢iI-
karabilirsiniz.

Emaye kisimlari, kapak ve alev basligini te-
mizlerken ilik sabunlu su ile yikayin ve yerleri-
ne takmadan once iyice kurutun.

+ Paslanmaz celik kisimlari su ile iyice yikayin
ve yumusak bir bezle kurulayin.

+ Ocak 1zgaralari bulasik makinesinde yikana-
maz. Bunlari elde yikamaniz gerekir.

+ Ocak 1zgaralarini elinizle yikarken, emaye
kaplama islemi sirasinda nadiren de olsa kes-
kin kenarlar kalabileceginden kurulama esna-
sinda dikkatli olun. Gerekirse, inatgi lekeleri
bir temizleme macunuyla ¢ikarabilirsiniz.

* |zgaralar temizledikten sonra, dogru yerlesti-
rildiklerinden emin olun.
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tehlike yaratabilmektedir. Bu nedenle, mimkiin
olan en dusuk sicakliklarda pisirmenizi ve
yiyecegin ylizeyini ¢ok fazla kizartmamaniz
tavsiye ederiz.

Ocak beklerinin dogru galismasini saglamak
icin 1zgara kollarinin, ocak bekinin merkezinde
oldugundan emin olun.

+ Ocak ylizeyinin zarar gdrmemesi iin 1zgarala-

ri degistirirken gok dikkatli olun.

Temizlik sonrasinda, cihazi yumusak bir bezle
kurulayin.

Kirlerin temizlenmesi:

1.

/N

AN\

- Sunlari derhal temizleyin: Erimis plastik,
plastik folyo ve seker iceren yiyecekler.
Ozel bir cam seramik raspasi kullanin.
Raspayi cam seramik y(izey (izerine dar
bir agiyla koyun ve bigagini ylizeyin iize-
rinde kaydirin.

- Sunlari temizlemeden 6nce cihazi kapa-
yip sogumaya birakin: kireg lekeleri, su
lekeleri, yag lekeleri, parlak metalik renk
atmalari. Ocak ylizeyi igin uygun bir te-
mizlik maddesi kullanin.

Cihazi nemli bir bezle ve biraz deterjanla te-
mizleyin.

Son olarak cihazi temiz bir bezle silerek ku-
rulayin.

UYARI

Camin ylizeyini ya da ocak beki ve ger-
ceve (varsa) arasindaki bolumi temizle-
mek icin bigak, kaziyici ve benzeri alet-
ler kullanmayin.

UYARI

Pisirme kaplarini camin (izerinde kay-
dirmayin, aksi halde ylizeyin giziimesine
neden olabilir. Ayrica, camin (izerine
sert ve keskin nesnelerin diismesine ve-
ya bu nesnelerin ocagin kenarina garp-
masina izin vermeyin.

5.1 Atesleme ucunun temizlenmesi

Bunun igin metal elektrotlu bir seramik atesleme
ucu kullanilir. Ateslemede zorluk yasamamak
icin bu pargalari gok temiz tutun ve ocak beki
alev basligi deliklerinin tikali olup olmadigini kon-
trol edin.
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5.2 Periyodik bakim

Gaz besleme borusunu ve basing ayarlayicisini
(eger varsa) Yetkili Servisinize periyodik olarak
kontrol ettiriniz.

6. SORUN GIDERME

Sorun Olas! neden

Coziim

Gaz ateslerken kivilcim gik-  «  Elektrik beslemesi yoktur.
miyor.

Cihazin baglantilarinin ya-
pildigindan ve elekirik kay-
naginin acik oldugundan
emin olun.

Sigortayi kontrol edin. Si-
gortanin birkag defa atmasi
durumunda, kalifiye bir
elektrikci cagirin.

Gazi ateslerken kivilcim ¢ik-  « Ocak beki kapag ve alev
miyor. basligi dengesiz yerlestiril-
mistir.

Ocak beki kapaginin ve
alev basliginin dogru yer-
lestirildiginden emin olun.

Ateslendikten sonra alev he-  + Gaz kesme emniyeti yete-
men soniyor. rince Isinmamistir.

Alevi yaktiktan sonra,
dugmeyi yaklasik 5 saniye
daha basili tutun.

Gaz halkasi diizensiz yaniyor. * Ocak beki alev basligi yiye-

cek artiklari ile tikanmis
olabilir.

Enjektorln tikali olmadigin-
dan ve ocak beki alev bas-
liginda yemek kalintilari ol-
madigindan emin olun.

+ Elektrik beslemesi yoktur.

Cihazin baglantilarinin ya-
pildigindan ve elektrik kay-
naginin agik oldugundan
emin olun.

Sigortayi kontrol edin. Si-
gortanin birkag defa atmasi
durumunda, kalifiye bir
elektrikci cagirin.

Elektrikli pisirme bolgesi 1sin-  «  Elektrik beslemesi yoktur.

miyor. + Pisirme bdlgesini calistir-
mak i¢in yanlis diigme kul-
laniliyordur.

Cihazin baglantilarinin ya-
pildigindan ve elekrik kay-
naginin agik oldugundan
emin olun.

Dogru kontrol diigmesini
cevirdiginizden emin olun.
Sigortayi kontrol edin. Si-
gortanin birkag defa atmasi
durumunda, kalifiye bir
elektrikci cagirin.




TURKCE 39

Sorun

Olas! neden

Coziim

Ocagin etkinligi tatmin edici
degil.
degildir.

+ Ocak temiz degildir. + Ocagin temiz ve kuru ol-
+ Pisirme kaplari uygun

dugundan emin olun.

+ Pisirme kaplarinin pisirme
bdlgesi igin uygun ebatta
oldugundan emin olun.

+ Pisirme kaplarinin tabani-
nin diiz oldugundan emin
olun.

+ Bu tip bir pisirme islemi igin
IsI ayarinin dogrulugundan
emin olun.

Eger bir ariza varsa, sorunun ¢dziimiinii dncelik-
le kendiniz bulmaya galisiniz. Eger sorunun ¢6-
ziminl kendi basiniza bulamazsaniz, saticinizi
veya yetkili servisinizi arayiniz.

(i)

Eger cihazi yanlis sekilde calistirirsaniz
veya cihazin montaji yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmazsa, yetkili servis tek-
nisyeninin veya saticinin sizi ziyareti,
garanti siiresi sona ermemis olsa bile
licretsiz olmayabilir.

H H

6.1 Aksesuar gantaslyla birlikte
verilen etiketler

Yapiskan etiketleri asagida gosterildigi gibi ya-
pistirin:

B

X X

Garanti Kartina yapistirin ve bu kismi gon-
derin.

Garanti Kartina yapistirin ve bu kismi sakla-
yin.

Talimatlar kitapgigina yapistirin.

Bu bilgiler, size daha hizli ve daha dogru destek
saglamak icin gereklidir. Bu bilgiler verilen bilgi
etiketinde mevcuttur.

+ Model tanimi .................

I I I

MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO BT
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f ]

+ ozt WooeL |1

il Sl [

1 1

+ Uriin numarast (PNC) .................

+ Seri Numarasi (S.N.) ..o

Sadece orijinal yedek pargalar kullanin. Orijinal
yedek parcalar sadece yetkili servislerimizden el-
de edilebilir.
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7. MONTAJ

UYARI
"Guvenlik bilgileri" bélimune bakin.

UYARI

Montaj, baglanti ve bakim ile ilgili
asagidaki talimatlar, mutlaka standartla-
ra ve yUrirlikteki kurallara uygun olarak
kalifiye bir personel tarafindan gercek-
lestirilmelidir.

/N
AN

7.1 Gaz Baglantisi

Yrurliikteki yonetmeliklere uygun olarak, sabit
baglantilar segin veya paslanmaz celikten yapil-
ma esnek bir boru kullanin. Eger esnek metal bo-
rular kullaniyorsaniz, bunlarin hareketli kisimlara
temas etmemesine veya sikismamasina dikkat
edin. Ocak bir firin ile birlikte monte edildiginde
de ayni dikkati gosterin.

AN

Cihazin gaz besleme basincinin tavsiye
edilen degerlere uygun oldugundan
emin olun. Ayarlanabilir baglanti, G 1/2"
disli bir somun ile ¢ikis kismina bagla-
nir. Pargalari zorlamadan birbirine vida-
layin, baglantiy gereken y6nde ayarla-
yin ve her seyi sikin.

~ ‘

A) Somunlu pimin ucu

B) Rondela (ek rondela sadece Slovenya ve
Tirkiye'de kullanilir)

C) Dirsek

D) Sivi gaz igin lastik boru tutucu (sadece Slo-
venya ve Tiirkiye igin)

Likit gaz: Lastik boru tutucu kullanin. Her zaman

conta takin. Ardindan, gaz baglantisini yapmaya

baslayin. Esnek boru asagidaki durumlarda kul-

laniimast igin hazirlanmistir:

- Oda sicakligindan ve 30°C'den daha fazla
1sinmamalidir.

- 1500 mm'den daha uzun olmamalidir.
- Herhangi bir bogum yapmamalidir.
- Cekilme veya bikilme olmamalidir.

- Keskin kenarlara veya kdselere temas etme-
melidir.

— Durumunu kontrol etmek igin kolayca gozlene-
bilir olmalidir.

Esnek borunun koruma kontroli, asagidaki kon-

trol asamalarini igermektedir:

- Her iki ucunda ve tamaminda catlak, kesik ve
yanik izleri olmamalidir.

- Malzeme sertlesmemis halde, ancak dogru
esneklikte olmalidir.

- Sikma kelepgeleri paslanmamis olmalidir.

- Son kullanma tarihi gegmemis olmalidir.
Bir veya daha fazla kusur gériliirse, boruyu tamir
etmeye calismayin, yenisiyle degistirin.

Montaj tamamlandiktan sonra boru
baglantilarinin dogru sekilde yapilip ya-
pilmadigini kontrol edin. Bir sabun ¢&-
zeltisi kullanin, alev kullanmayin!

7.2 Enjektorlerin degistirilmesi

1. Ocak 1zgaralarini gikarin.

2. Ocak bekinin kapaklarini ve alev basliklarini
cikarin.

3. Bir 7 numara lokma anahtari kullanarak en-
jektorleri sokiin ve bunlarin yerine kullan-
diginiz gaz tipine uygun enjektorler takin
("Teknik Bilgi" bélimiindeki tabloya bakin).

4. Ayni prosediirli geriye uygulayarak pargalari
yerine takin.

5.  Bilgi etiketini (gaz besleme borusunun ya-
nindadir) kullanilacak yeni gaz beslemesi ti-
pine uygun etiketle degistirin. Bu etiketi, ci-
hazla birlikte verilen paket igerisinde bulabi-
lirsiniz.

Egder gaz beslemesi basinci degiskense veya ge-

rekli olan basingtan farkliysa, gaz beslemesi bo-

rusuna uygun bir basing reglatori takin.

7.3 Minimum seviye ayarlamasi

Ocak beklerinin minimum seviyesinin ayarlanma-
sl

1. Ocak bekini yakin.
2. Digmeyi minimum alev pozisyonuna getirin.



3.
4.

Kontrol diigmesini ¢ikarin.

ince uglu bir tornavidayla, baypas vidasinin
konumunu ayarlayin.

A C’U

<
~——  —

A) Baypas vidasl

/N

G20 20 mbar'lik dogal gazdan (ya da G20 13
mbar'lik dogal gaz 2)) likit gaza donlisim yapi-
liyorsa, baypas vidasini tamamen sikin.

Eger likit gazdan G20 20 mbar'lik dogal gaza
dénisum yapiliyorsa, baypas vidasini yakla-
sik 1/4 tur gevsetin.

Eger G20 20 mbar'lik dogal gazdan G20 13
mbar'lik?) dogal gaza donlistim yapiliyorsa,
baypas vidasini yaklasik 1/4 tur gevsetin.

Eger likit gazdan G20 13 mbar'ik?) dogal ga-
za donlisiim yapiliyorsa, baypas vidasini yak-
lasik 1/2 tur gevsetin.

Eger G20 13 mbar'ik?) dogal gazdan G20 20
mbar'lik dogal gaza ddnlisiim yapiliyorsa,
baypas vidasini yaklasik 1/4 tur sikin.

UYARI

Digmeyi maksimum pozisyondan mini-
mum pozisyona hizli bir sekilde déndu-
rirken alevin sénmediginden emin olun.

7.4 Elektrik baglantisi

Cihaz, glivenlik 6nlemlerine uygun olarak top-
raklayin.

Bilgi etiketinde yazili nominal gerilim degerinin
ve gig tipinin, tesisatinizin gerilim ve glic
ozellikleriyle uyustugundan emin olun.

Bu cihaz ile birlikte bir elektrik kablosu verilir.
Kablonun, bilgi etiketinde yazili ylik degerini
kaldirabilecek uygun bir fis ile birlikte kullanil-
mas! gerekir. Fis, dogru prize takilmalidir.
Herhangi bir elektrikli bilesen, yetkili servis
teknisyeni veya kalifiye servis personeli tara-
findan takilmali veya degistirilimelidir.

Her zaman dogru monte edilmis, darbelere
dayanikli bir priz kullanin.

Montajdan sonra fise erisilebildiginden emin
olun.

2) sadece Rusyaigin
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+ Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten tutarak
cekin.

+ Cihaz bir uzatma kablosu, adaptér veya coklu
baglanti lizerinden baglanmamalidir (yangin
riski vardir). Toprak baglantisinin standartlara
ve yUrirlikteki kurallara uygun oldugundan
emin olun.

+ GUg kablosu herhangi bir sicak par¢aya temas
etmeyecek sekilde yerlestirimelidir.

+ Cihazi elektrik tesisatina, kontak acikligi en az
3 mm olan ve cihazin elekirik baglantisini tim
kutuplardan kesebilen bir aygit kullanarak
(otomatik devre koruma salteri, toprak kagagi
devresi veya sigorta gibi) monte edin.

+ Baglanti kablosunun higbir pargasi 90°C si-
cakliga maruz birakiimamalidir. Mavi notr kab-
lo, "N" olarak etiketlenmis terminal bloguna
baglanmalidir. Kahverengi (veya siyah) faz
kablosu ("L" ile isaretlenmis terminal blok kon-
tagina takilidir) daima sebeke fazina baglan-
malidir.

7.5 Baglanti kablosunun degistirilmesi

Baglanti kablosunu degistirmek icin sadece
HO5V2V2-F T90 veya esdeger tipte bir kablo kul-
lanin. Kablo kesitinin gerilime ve ¢alisma sicak-
ligina uygun oldugundan emin olun. Sari/yesil

toprak kablosu, kahverengi (veya siyah) faz kab-

losundan yaklasik 2 cm daha uzun olmalidir.

7.6 Ankastre Montaj
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Firinli mutfak Unitesi

Ocak cikintisinin boyutlari talimatlara uygun ol-
mali ve mutfak tnitesi stirekli hava dolasimi
saglayacak deliklerle donatiimalidir. Ocak ve firi-
nin elektrik baglantisi giivenlik nedeniyle ve firini
Uniteden kolayca ¢ikarabilmek igin ayri ayri yapil-
malidir.

A
120 cm2

A) cihazla birlikte verilen conta
B) cihazla birlikte verilen braketler

7.7 Yerlestirme olanaklari

Kapakll mutfak Gnitesi

Ocagin altina monte edilen panel, teknik servis
islemi gerektiginde kolay erisim igin kolayca ¢ika-
rilabilir olmalidir.

30 mm
H _h
E— f
7 A *min 20 mm
4 4 (max 150 mm)
N 60 mm H

Y
oy}

A) Cikarilabilir panel
B) Baglantilar igin alan

8. TEKNIK BILGILER

Ocak boyutlari IsI girisi

Genislik: 580 mm Hizli ocak beki: 2,7 kW

Uzunluk: 510 mm Yari-hizli ocak beki: 1,9 kW

Ocak ankastre montaj boyutlan Yardime ocak bek 1.0 kW
— Elektrikli pisirme bol-

Genislik: 550 mm gesi: 1,8 KW

Uzunluk: 470 mm
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TOPLAM GAZ GU- G20 (2H) 20 mbar = Gaz beslemesi: G20 (2H) 20 mbar
CU: 5,6 kW ; ;
G30/G31 (38/P) Cihaz sinifi: 3
30/30 mbar = 407 g/
- Baypas caplari
TOPLAM ELEKTRIK 1,8 kW Ocak beki @ Baypas 1/100
elieli mm'de
Elektrik beslemesi: 230V ~ 50 Hz Yardimei 28
Gaz kategoris: 112H3B/P Yar-hizl 32
Gaz baglantisi: G1/2 Hizl 42
Gazli ocak bekleri
NORMAL GUG
NORMAL  AZALTIL- S i LPG
OCAK BE- GUG MIS GUG 520 (2H) 20 mbar (Biitan/Propan) G30/
K G31 (3B/P) 30/30 mbar
en;j. 1/100 en;j. 1/100
kW kW i m¥/sa. o g/sa.
Yardimcl 1.0 0.33 70 0.095 50 73
Yari hizli 1.9 0.45 96 0.181 71 138
Hizli 2.7 0.75 130 0.257 86 196
Gazli ocak bekleri G20 13 mbar - sadece Rusya
OCAK BEKI NORMAL AZALTILMI$ NORMAL GUG
alie ety DOGAL GAZ
G20 (2H) 13 mbar
kW kW enj. 1/100 mm m¥/sa.
Yardimcl 1.0 0.33 82 0.106
Yari hizli 2.0 0.45 111 0.212
Hizli 3.0 0.75 149 0.318

9. CEVREYLE ILGILi BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri
donasttrdlebilir L/.\_‘) . Ambalaji geri doniisiim igin
uygun konteynerlere koyun.

Elektrikli ve elektronik cihaz atiklarinin geri
doénisimiine ve gevre ve insan sagliginin

korunmasina yardimci olun. Ev atigi sembolli X

bulunan cihazlari atmayin. Uriinii yerel geri
dénisum tesislerinize gonderin ya da belediye ile
irtibata gegin.

EEE Yonetmeligine Uygundur.
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