FGIM K (BK) S

Italiano

Istruzioni per 'uso
FORNO
Sommario

Istruzioni per l'uso,1
Avvertenze,2

Assistenza,4

Descrizione dell'apparecchio,6
Descrizione dell'apparecchio,?
Installazione,8

Awio e utilizzo,11
Programmi, 13

Precauzioni e consigli,14
Manutenzione e cura,14

E English

Operating Instructions
OVEN

Contents

Operating Instructions,1
Warnings,2

Assistance,4

Description of the appliance,6
Description of the appliance,?
Installation,16

Start-up and use, 19

Cooking modes,21
Precautions and tips,22
Maintenance and care,22

(1) inpesit

E Espaiiol

Manual de instrucciones
HORNO
Sumario

Manual de instrucciones, 1
Advertencias,2

Asistencia,4

Descripcion del aparato,6
Descripcion del aparato,?
Instalacion,24

Puesta en funcionamiento y uso,27
Programas,29

Precauciones y consejos,30
Mantenimiento y cuidados,30

Portuges

Instrugoes para a utilizagao
FORNO
indice
Instrugdes para a utilizago, 1
Adverténcias,3
Assisténcia,5
Descrigao do aparelho,6
Descri¢ao do aparelho,7
Instalagdo,32
Inicio e utilizagdo,35
Programas,37
Precaugdes e conselhos,38
Manutengao e cuidados,38

m YkpaiHCbKuit

[oBiaHuK kopucTyBaya
[YXOBKA
3mict

[JoBigHvK kopucTyBaua, 1

3anobixHi 3axoau,3

[Jonomora,5

Onmc npunagy,6

Onwve npunagy,?

YcraHogka,40

3anyck i BUKopucTaHHs, 43
[Mporpamu,45

3anobixHi 3axoau Ta nopaan,46
TexHiuHe obcnyroByBaHHs Ta gomsa,47




Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi durante 'uso.
Bisogna fare attenzione ed evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini inferiori
agli 8 anni se non continuamente sorvegliati. Il
presente apparecchio pud essere utilizzato dai
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure
con mancanza di esperienza e di conoscenza se
si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se
sono stati istruiti circa 'uso dellapparecchio in modo
sicuro e se si rendono conto dei pericoli correlati. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non devono
essere effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare prodotti abrasivi né spatole di
metallo taglienti per pulire lo sportello in vetro del
forno in quanto potrebbero graffiare la superficie,
provocando, cosi, la frantumazione del vetro.

Non utilizzare mai pulitori a vapore 0 ad alta pressione
per la pulizia dell'apparecchio.

ATTENZIONE: Assicurarsi che I'apparecchio sia
spento prima di sostituire la lampada per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

! Quando si inserisce la griglia assicurarsi che il
fermo sia rivolto verso l'alto e nella parte posteriore
della cavita.

Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously
supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with

reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concering use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering
of the glass.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is switched
off before replacing the lamp to avoid the possibility
of electric shock.

1 When you place the rack inside, make sure that the
stop is directed upwards and in the back of the cavity.

Advertencias

ATENCION: Este aparato y sus partes accesibles se
vuelven muy calientes durante el uso. Por lo tanto, es
importante evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afios si
no son continuamente vigilados. El presente aparato
puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas o sin experiencia ni
conocimientos, si se encuentran bajo una adecuada
vigilancia o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden los peligros
relacionados con el mismo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y
de mantenimiento no deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

No utilice productos abrasivos ni espatulas de metal
cortantes para limpiar la puerta de cristal del horno
ya que podrian rayar la superficie y quebrar el cristal.
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No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

ATENCION: Antes de sustituir la lémpara controle
qQue el aparato esté apagado para evitar la posibilidad
de choques eléctricos.

! Cuando introduzca la parrilla, controle que el tope
esté dirigido hacia arriba y en la parte posterior de
la cavidad.

Adverténcias

ATENCAO: Este aparelho e as suas partes
acessiveis aquecem muito durante a utilizagao.
E preciso ter atencdo e evitar tocar os elementos
que aquecem. Manter afastadas as criangas com
menos de 8 anos, caso n&o estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado por criangas
commais de 8 anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos, caso sejam
adequadamente vigiadas ou caso tenham recebido
instrugdes em relagdo ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento dos perigos
associados. As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. As operacgdes de limpeza e manutencao
ndo devem ser efectuadas por criangas sem
vigilancia.

Nao utilizar produtos abrasivos nem espatulas de
metal cortantes para limpar a porta em vidro do forno,
uma vez que pode riscar a superficie, provocando
a ruptura do vidro.

Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO: Assegure-se de que o aparelho esteja
desligado antes de substituir a ldmpada, para evitar
a possibilidade de choques eléctricos.

! Quando inserir a grelha, assegure-se de que o
bloqueio esteja voltado para cima e na parte posterior
da cavidade.

3anobixHi 3axoan

YBATA! Mig yac pobotn Len npunad, a Takox
MOro JOCTYMHI YaCTWHM HarpiBakTbCA [0 BUCOKWX
Temnepatyp. Cnig Gytn ocobnmeo obepexHumu,
o6 He TopKaTUCS HarpiBanbHUX enemeHTis. [itu
BikOM 10 8 pOKiB MatoTb 3HaXOAMTICS Ha HEOE3NEe4HiN
BICTaHi Bif Npuragy, SKLLO HEMOXMBO 3abe3neqnTu
NOCTIMHWIA KOHTPOMNb Hagd HUMK. [03BONAETHCS
KOPUCTYBaHHS LM NpurafoM AiTbMu BiKOM Big, 8
POKiB, @ TAKOX 0COBaMm 3 0OMEXEHUMM Gi3NYHIMN,
CEHCOpHMMI ab0 PO3yMOBVIMI MOXITMBOCTSIMM ab0
ocobamu 6e3 HanexHoro AocBigy i 3HaHb, SKLO
BOHM nepebyBatoTb Mig, NOCTiNHUM KOHTpOneM abo
NPOIHCTPYKTOBAHI LLOJO0 NpaBu 3 HebesneyHoro
KOPUCTYBaHHS Npunagy i YCBIOMMITb CTYMEH
PU3KnKy. He [,03BONANTE iTAM rpaTucs 3 Npuiagom.
Onepauii 3 OYMLLEHHS | JOrNSAY HE MOBUHHI
BMKOHYBATMCA AiTbMW 6€3 HANEeXHOr KOHTPOITHO.

He BukopucToByBaTH abpasmeHi 3acobu aHi MeTareBi
3aroCTPeHi LUNaTeni Ans O4MLLIEHHS CKNSHUX ABEPLISX
OYXOBKU, TOMY LLO BOHWM MOXYTb NOLWKpsbaTy
MOBEPXHI0, MPU3BOAAYM 10 PO3TPICKYBaHHSA CKIa.

3abOpOHSETLCA BUKOPUCTAHHA anapartis Ans
OYMLLIEHHS AP0t ab0 BUCOKVM TUCKOM.

YBATA! LLlo6 3anoBirtn BpaeHH0 eneKTpu4H1UM
CTPYMOM MepeKoHanTecs B TOMY, WO npunag
BUMKHEHMM, NEpLL HK 3aMIHATW TaMMOYKY.

111ig yacT BCTaBNAHHA PELLITKW Crig, NepeKoHaTues,
LLIO CTOMOP NOBEPHYTUI Bropy i BCEPEAUHY HILLII.




Assistenza

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

+ lltipo di anomalia;

¢ IImodello della macchina (Mod.)

¢ II'numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta
sullapparecchio

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

L= ~199.199.199

— NUMERC UNICO

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta chiamare il Numero
Unico Nazionale 199.199.199* per essere messi subito in contatto con il Centro
Assistenza Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

Eattivo7 giomni su 7, sabato e domenica compresi, € non lascia mai inascoltata
una richiesta.

AlRBAT

Estensione di garanzia Airbag

Airbag € il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e prolunga nel
tempo i contenuti della garanzia standard: con una modica cifra protegge
il cliente da ogni imprevisto riguardante I'assistenza e la manutenzione
dell'elettrodomestico. Per i 5 anni successivi alla data di acquisto il cliente
che aderisce al programma Airbag avra diritto gratuitamente a:

+ [intervento entro 48 ore dalla chiamata;

+ il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di chiamata);

* lamanodopera;

¢ le parti di ricambio originali;

+ il trasporto dell'elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede
la sostituzione a prezzo agevolato in funzione dellanzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven.
dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle 13:00 e di 5,58 centesimi di
Euro al minuto (ivainclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle
13:00 alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario
dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte
dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni consultare il sito www.
indesit.com.

Assistance

! Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

+  The type of problem encountered.

+  The appliance model (Mod.).

+  The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the data plate located
on the appliance.

Asistencia

I'No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

+  Eltipo de anomalia;

+  Elmodelo de la maquina (Mod.)

+  Elndmero de serie (SIN)

Esta informacion se encuentra en la placa de caracteristicas colocada en
el aparato.

La siguiente informacion es valida solo para Espaiia.
Para otros paises de habla hispana consulte a su vendedor.

Ampliacion de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico plan de ampliacion
de garantia hasta 5 afios.

Consiga una cobertura total adicional de

*  Piezas y componentes

+ Mano de obra de los técnicos

¢ Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con rapidez y
eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus condiciones dptimas de
funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos especificos para
la limpieza y mantenimiento de su electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO




Assisténcia

I'Nunca recorra a técnicos ndo autorizados.

Comunique:

+ otipo de avarig;

+ o modelo da maquina (Mod.);

0 numero de série (S/N);

Estas Ultimas informagdes encontram-se na placa de identificagdo situada
no aparelho.

[lonomora

! He 3BepraifTecs no AOMOMOTY 10 He YNOBHOBAXEHOTO NepcoHary.

MoBigoMuTH:

+ Tun HecnpaBHoCTi;

* Mogenb npunagy (Mod.)

+  CepiitHuit Homep (S/N)

Lli pani 3HaxoaaTbCA Ha TabnuuLli 3 AaHUMKM Ha camoMy npunagi.




Descrizione dell’apparecchio Descri¢ao do aparelho
Vista d’insieme Vista de conjunto

1 POSIZIONE 1 1 POSIGAO1

2 POSIZIONE 2 2 POSIGAO2

3 POSIZIONE 3 3 POSICAO3

4 POSIZIONE 4 4 POSIGAO4

5 POSIZIONE 5 5 POSIGAO5

6 GUIDE di scorrimento dei ripiani 6 GUIAS de escorrimento das prateleiras
7 Ripiano LECCARDA 7 Prateleira BANDEJA PINGADEIRA

8 Ripiano GRIGLIA 8 Prateleira GRADE

9 Pannello di controllo 9 Painel de comandos

Description of the appliance

Overall view Onuc npunapy
1 POSITION1 3aranbHuit BUrnag
2 POSITION 2
3 POSITION 3 1 MO3unLis1
4 POSITION 4 2 no3uuiAa 2
5 POSITION 5 3 no3uuia3
6 GUIDES for the sliding racks 4 NOo3nuiA 4
7 DRIPPING PAN 5 No3nuias
8 GRILL 6 HAMNPAMHI gns pek ta Mparok
9 Control panel 7 PiseHb IEKO
8 Pigetb MPUIb
9 MaHenb kepyBaHHA

Descripcion del aparato

Vista en conjunto

POSICION 1

POSICION 2

POSICION 3

POSICION 4

POSICION 5

GUIAS de deslizamiento de las bandejas
Bandeja GRASERA

Bandeja PARRILLA

Panel de control

O oo ~NOoOGTI A WN -




Descrizione dell’apparecchio

Pannello di controllo

1 Manopola FORNO/GRILL

2 Spia GRILL

3 Pulsante LUCE DEL FORNO
4 Manopola TIMER

Description of the appliance

Control panel

1 OVEN/GRILL knob

2 GRILL indicator light
3 OVEN LIGHT button
4 TIMER knob

Descripcion del aparato

Panel de control

1 Perilla del HORNO/GRILL

2 Piloto GRILL

3 Botén LUZ DEL HORNO

4 Perilla del TEMPORIZADOR

L ®

)

Descricao do aparelho

Painel de comandos

1 Botido HORNO/GRILL
2 Indicador do GRILL

3 Botdo LUZ DO FORNO
4 Selector dos TIMER

Onwuc npunagy

MaHenb kepyBaHHA

1 Perynsrop JYXOBKA/TPUIb

2 |Hgukatop FTPUNIO

3 Knonka OCBITNEHHA IYXOBKW
4 Perynstop TAUMEPY




Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare in ogni
momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti
insieme all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul funzionamento
e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sullinstallazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento
! Gliimballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno eliminati secondo le
norme per la raccolta differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e da personale
professionalmente qualificato. Una errata installazione puo causare danni a
persone, animali o cose.

! Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali
permanentemente ventilati secondo le prescrizioni delle Norme Nazionali
in vigore e successivi aggiornamenti. Debbono essere osservati i seguenti
requisiti:

+ ll'locale deve prevedere un sistema di scarico allesterno dei fumi della
combustione, realizzato tramite una cappa o tramite un elettroventilatore
che entri automaticamente in funzione ogni volta che si accende
I'apparecchio.
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Direttamente
allesterno

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura)

+ Il locale deve prevedere un sistema che consenta l'afflusso dell'aria
necessaria alla regolare combustione. La portata di aria necessaria alla
combustione non deve essere inferiore a 2 m¥h per kW di potenza
installata.

P
=
7|
Y
=
=
Esempi di aperture di

ventilazione
per I'aria comburente

II sistema pud essere realizzato prelevando
direttamente I'aria dall’'esterno dell’edificio
tramite un condotto di almeno 100 cm? di
sezione utile e tale che non possa essere
accidentalmente ostruito.
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Locale
da ventilare

Locale
adiacente

Ovwvero, in manieraindiretta da locali adiacenti,
dotati di un condotto di ventilazione con
I'esterno come sopra descritto, € che non
siano parti comuni dellimmobile, o ambienti
con pericolo di incendio, o camere da letto.

Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

+ | gas di petrolio liquefatti, piu pesanti dell'aria, ristagnano verso il basso.
Quindi i locali contenenti bidoni di GPL debbono prevedere delle aperture
verso I'esterno cosi da permettere 'evacuazione dal basso delle eventuali
fughe di gas. Pertanto i bidoni di GPL, siano essi vuoti o parzialmente
pieni, non debbono essere installati o depositati in locali 0 vani a livello
pitl basso del suolo (cantinati, ecc.). E opportuno tenere nel locale solo
il bidone in utilizzo, collocato in modo da non essere soggetto all'azione
diretta di sorgenti di calore (forni, camini, stufe, ecc.) capaci di portarlo a
temperature superiori ai 50°C.

Incasso

Per garantire un buon funzionamento dell'apparecchio & necessario che il

mobile abbia le caratteristiche adatte:

+ I pannelli adiacentiil forno devono essere di materiale resistente al calore;

+Nel caso di mobiliin legno impiallacciato, le colle devono essere resistenti
alla temperatura di 100°C;

+ Perlincasso del forno, sia nel caso di inserimento sottotavolo (vedifigura)
che a colonna, il mobile deve avere le seguenti dimensioni:

595 mm.

7‘6&

! Una volta incassato I'apparecchio non debbono essere possibili contati
con le parti elettriche.

Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta caratteristiche sono state
misurate con questo tipo di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione & necessario eliminare la parete posteriore
del vano. E preferibile installare il forno in modo che appoggi su due listell
in legno oppure su un piano continuo che abbia un'apertura di almeno 45 x
560 mm (vedi figure).

V&

Centraggio e fissaggio
Per fissare I'apparecchio al mobile: aprire la porta del forno e avvitare 4 viti
a legno nei 4 fori posti sulla cornice perimetrale.

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono essere fissate in modo
tale da non poter essere tolte senza l'aiuto di qualche utensile.

Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono predisposti per
il funzionamento con corrente alternata alla tensione e frequenza di
alimentazione indicate nella targhetta caratteristiche posta sull'apparecchio
(vedi sotto).




Montaggio del cavo di alimentazione

= ‘ 1. Aprire la morsettiera facendo leva con

Z un cacciavite sulle linguette laterali del
‘ coperchio: tirare e aprire il coperchio

= i

~ (vedifigura).

1

~

_

2. Mettere in operail cavo di alimentazione:
svitare la vite del serracavo e le tre viti dei
contati L-N-_é_ e poi fissare i caveti
sotto le teste delle viti rispettando i colori
Blu (N) Marrone (L) Giallo-Verde =
(vedifigura).

3. Fissare il cavo nell'apposito fermacavo.
4. Chiudere il coperchio della morsettiera.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indicato nella targhetta
caratteristiche (vedi a fianco).

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario interporre tra
I'apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con apertura minima fra i
contatti di 3 mm dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore (il
filo diterra non deve essere interrotto dall'interruttore). Il cavo di alimentazione
deve essere posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C la
temperatura ambiente (per esempio lo schienale del forno).

! linstallatore & responsabile del corretto collegamento elettrico e
dell'osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo di potenza della
macchina, indicato nella targhetta caratteristiche (vedi sotto);

* la tensione di alimentazione sia compresa nei valori nella targhetta
caratteristiche (vedi sotto);

* la presa sia compatibile con la spina dell'apparecchio. In caso contrario
sostituire la presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della corrente devono
essere facilmente raggiungibili.

!l cavo non deve subire piegature o compressioni.

!l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito solo da tecnici
autorizzati (vedi Assistenza).

! L'azienda declina ogni responsabilita qualora queste norme non
vengano rispettate.

Collegamento gas

Il collegamento dell'apparecchio alla tubazione o alla bombola del gas dovra
essere effettuato come prescritto dalle Norme Norme Nazionali in vigore,
solo dopo essersi accertati che esso & regolato per il tipo di gas con cui sara
alimentato. In caso contrario eseguire le operazioni indicate al paragrafo
“Adattamento ai diversi tipi di gas”.

Nel caso di alimentazione con gas liquido, da bombola, utilizzare regolatori
di pressione conformi alle Norme Nazionali in vigore.

(1) inpesiT

!'Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso dell'energia e maggiore
durata dell'apparecchiatura, assicurarsi che la pressione di alimentazione
rispetti i valori indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

! Nel caso si debba procedere allinstallazione di un piano cottura gas pit
un forno incasso gas, & assolutamente vietato fare il collegamento tra i due
apparecchi o utilizzare un solo rubinetto di intercettazione. Questi vanno
collegati separatamente, e ciascuno deve avere il suo rubinetto di arresto
per renderli indipendenti uno dall’altro (vedi figure).

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)
I'Vallaccio allimpianto gas deve essere effettuato in modo da non provocare
sollecitazioni di alcun genere all'apparecchio.

Sulla rampa di alimentazione dell'apparecchio € presente un raccordo a “L”
orientabile, la cui tenuta & assicurata da una guarnizione. Nel caso risulti
necessario ruotare il raccordo sostituire tassativamente la guarnizione
di tenuta (in dotazione con I'apparecchio). Il raccordo di entrata del gas
allapparecchio & filettato 1/2 gas maschio cilindrico.

Allaccio con tubo flessibile in acciaio inossidabile a parete continua
con attacchi filettati

Il raccordo di entrata del gas all'apparecchio ¢ filettato 1/2 gas maschio
cilindrico. La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata in modo che
la loro lunghezza, in condizioni di massima estensione, non sia maggiore di
2000 mm. Ad allacciamento avvenuto assicurarsi che il tubo metallico flessibile
non venga a contatto con parti mobili o schiacciato.

! Utilizzare esclusivamente tubi, guamizioni di tenuta metalliche in alluminio
0 guarnizioni in gomma conformi alle Norme Nazionali in vigore.

Controllo Tenuta
! Ad installazione ultimata controllare la perfetta tenuta di tutti i raccordi
utilizzando una soluzione saponosa e mai una fiamma.

Adattamento ai diversi tipi di gas
Per adattare il forno ad un tipo di gas diverso da quello per il quale esso &
predisposto (indicato sull’ etichetta), occorre effettuare le seguenti operazioni:

+ Sostituzione dell'ugello del bruciatore del forno
1. Aprire la porta del fomo completamente

2. Estrarre il fondo forno scorrevole




3. Svitare la vite di fissaggio del bruciatore
4. Rimuovere il bruciatore del forno dopo
aver tolto la vite “V”

5. Svitare l'ugello del bruciatore forno
servendosi dell'apposita chiave a tubo per
ugelli, o meglio ancora di una chiave a tubo
di 7 mm e sostituirlo con quello adatto al
nuovo tipo di gas (vedi tabella 1).

6. Rimettere in posizione tutti i componenti seguendo le operazioni inverse
rispetto alla sequenza di cui sopra.

! Porre particolare attenzione ai cavi delle candele ed ai tubi delle
termocoppie.

+ Regolazione aria primaria del bruciatore forno
IIbruciatore & progettato in modo tale che non necessita di alcuna regolazione
dell'aria primaria.

+ Regolazione del minimo del bruciatore forno

1. Portare la manopola sulla posizione Min dopo aver lasciato la stessa per
10 minuti circa in posizione Max

2. Togliere la manopola

Togliere il dischetto fissato al frontalino

4. Agire sulla vite di regolazione posta allesterno dell’astina del termostato
fino ad ottenere una piccola fiamma regolare (la fiamma & visibile
attraverso le asole del fondo forno);

5. Verificare poi che ruotando rapidamente

la manopola dalla posizione Max alla

posizione Min o con rapide aperture e

chiusure della porta del forno non si abbiano

spegnimenti del bruciatore.

w

!'Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovra essere avvitata a fondo.

! Al termine dell'operazione sostituire la vecchia etichetta di taratura con
quella corrispondente al nuovo gas di utilizzo, reperibile presso i nostri Centri
Assistenza Tecnica.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o variabile) da quella
prevista, & necessario installare, sulla tubazione d'ingresso un appropriato
regolatore di pressione (secondo le Norme Nazionali in vigore).

TARGHETTA CARATTERISTICHE

larghezza cm 43,1

Dimensioni altezzacm 31,4
profondita cm 43,7
Volume It. 59,1

Collegamenti
elettrici

vedi targhetta caratteristiche

Caratteristiche
gas

vedi targhetta caratteristiche

Questa apparecchiatura
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni -
2004/108/CE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni -
93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.
2009/142/CE del 30/11/09 (Gas)
e successive modificazioni.
2012/19/UE e successive
modificazioni.

ENERGY LABEL
e
ECODESIGN

Regolamento (EU) No 65/2014

che integra la Direttiva 2010/30/EU.
Regolamento (EU) No 66/2014

che integra la Direttiva 2009/125/EC.
Norma EN 15181
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Avvio e utilizzo

ATTENZIONE! Il forno & dotato di
un sistema di arresto griglie che
consente di estrarle senza che queste
fuoriescano dal forno. (1)

Per estrarre completamente le griglie &
sufficiente, come indicato sul disegno,
alzarle, prendendole dalla parte
anteriore e tirarle. (2)

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto per almeno un’ora
con il termostato al massimo e a porta chiusa. Poi spegnere, aprire la porta
del forno e aerare il locale. L'odore che si avverte € dovuto allevaporazione
delle sostanze usate per proteggere il forno.

Avviare il forno

La manopola del forno & il dispositivo che permette di selezionare le diverse
funzioni del forno e di scegliere la temperatura di cottura piti idonea ai cibi
da cuocere fra quelle indicate sulla manopola stessa (comprese fra 140°C e
240°C). ll dispositivo di accensione elettronica del forno & integrato allinterno
dellamanopola di comando. Per accendere il bruciatore forno premere a fondo

e ruotare lamanopola FORNO in senso antiorario fino alla posizione Max
(mantenedo la porta del forno chiusa). Dato che il forno & dotato di dispositivo di
sicurezza, dopo I'accensione del bruciatore & necessario mantenere premuta
la manopola FORNO per circa 6 secondi, in modo da consentire il passaggio
del gas finché non si scalda la termocoppia di sicurezza.

!l dispositivo di accensione elettronica del bruciatore forno non deve essere
azionato per pit di 15 secondi. Se dopo 15 secondi il bruciatore non si &
acceso, cessare di agire sulla manopola FORNO, aprire la porta del formo
ed attendere almeno un minuto prima di un nuovo tentativo di accensione
del bruciatore.

La selezione della temperatura di cottura si ottiene facendo corrispondere
lindicazione del valore desiderato con il riferimento posto sul cruscotto; la
gamma completa delle temperature ottenibili & riportata qui sotto.

Min
140 145

150 -
160

180 -
200

220 -
230 240

Max

La temperatura impostata viene automaticamente raggiunta e mantenuta
costante dall'organo di controllo (il termostato) comandato dalla manopola.

Accensione manuale del forno
Nel caso di mancanza momentanea di energia elettrica si pud accendere il
bruciatore del forno manualmente:

1. Aprire la porta del forno

2. Awvicinare un fiammifero o un accenditore
,. allasola F come in figura, premere a fondo
/e ruotare la manopola FORNO in senso

‘< antiorario fino alla posizione Max.
7

Dato che il forno € dotato di dispositivo di sicurezza, dopo I'accensione del
bruciatore & necessario mantenere premuta la manopola FORNO per circa

(1) inpesiT

6 secondi, in modo da consentire il passaggio del gas finché non si scalda
la termocoppia di sicurezza.
3. Ad accensione avvenuta chiudere la porta del forno.

!Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del bruciatore, chiudere
lamanopola FORNO, aprire la porta del forno ed attendere almeno un minuto
prima di un nuovo tentativo di accensione del bruciatore.

La manopola del GRILL

II'vostro forno & dotato di un grill elettrico. La temperatura assai elevata e
diretta del grill consente la immediata rosolatura superficiale dei cibi che,
ostacolando la fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu teneri internamente. La
cottura al grill € particolarmente consigliata per quei piatti che necessitano
di elevata temperatura superficiale: bistecche di vitello e manzo, entrecbte,
filetto, hamburger etc...

Alcuni esempi di utilizzo sono riportati al paragrafo “Consigli pratici per la
cottura”.

! Quando si utilizza il grill & necessario lasciare la porta del forno chiusa.

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno perché si rischiano danni
allo smalto.

! Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne, alcuni modelli sono
dotati di una ventola di raffreddamento. Questa genera un getto d'aria che
esce fra il pannello di controllo e la porta del forno.

! Afine cottura la ventola rimane attiva finché il forno non & sufficientemente
freddo.

Luce del forno
Si accende premendo il pulsante LUCE.

Utilizzare il contaminuti

1. Occorre anzitutto caricare la suoneria, ruotando la manopola CONTAMINUTI
di un giro quasi completo in senso orario.

2. Tornando indietro in senso antiorario, impostare il tempo desiderato facendo
coincidere lindice della manopola CONTAMINUTI con il tempo indicato sul
pannello di controllo.

3. Il contaminuti a tempo scaduto emette un segnale acustico.

!l contaminuti non controlla 'accensione e lo spegnimento del forno.

1



Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli

Tabella 1 Gas liquido Gas naturale Gas citta
Bruciatore Potenza Termica By-pass | Ugello Portata* Ugello | Portata*| Ugello | Portata*
kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h 1/100 I/h
Nominale | Ridotta (mm) el ** (mm) (mm)
Forno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248 245 589
Pressioni Nominale (mbar) 28-30 37 20 8
di Minima (mbar) 20 25 17 6
alimentazione Massima (mbar) 35 45 25 15
* A 15°C e 1013,25 mbar-gas secco
** Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
b Butano P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Naturale P.C.S.=37.78 MJ/m3
Citta P.C.S. = 15.87 MJ/m3
Modello Parte Gas Parte elettrica
Categoria | Potenza nominale | Tensione frequenza Potenza
kW (1) (W)
FGIMK S
2,60 (189 g/h - G30 ~
Ma2H3+ ( g ) 220-230V~ 50/60Hz 2250
(186 g/h - G31)

(1) | valori espressi in g/h si riferiscono alle portate con gas liquidi (butano, propano).
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Programmi

Programma GRILL

Si accende I'elemento riscaldante superiore. La temperatura assai elevata
e diretta del grill consente la immediata rosolatura superficiale dei cibi che,
ostacolando la fuoriuscita dei liquidi, li mantiene pit teneri internamente. La
cottura al grill € particolarmente consigliata per quei piatti che necessitano
di elevata temperatura superficiale: bistecche di vitello e manzo, entrectte,
filetto, hamburger ecc... Effettuare le cotture con la porta del forno chiusa.

Consigli pratici di cottura
! Nelle cotture GRILL, disporre la leccarda in posizione 1 per raccogliere i
residui di cottura (sughi efo grassi).

GRILL

* Inserire la griglia in posizione 3 0 4, disponendo gli alimenti al centro della
griglia.

+ Si consiglia di impostare il livello di energia al massimo. Non allarmarsi
se la resistenza superiore non resta costantemente accesa: il suo
funzionamento & controllato da un termostato.

PIZZA

+ Utilizzare una teglia in alluminio leggero, appoggiandola sulla griglia in
dotazione.
Con laleccarda si allungano i tempi di cottura e difficilmente si ottiene una
pizza croccante.

+ Nelcaso di pizze molto farcite & consigliabile inserire la mozzarella a meta
cottura.

Tabella cottura

(1) inpesiT

Posizione Cibo da cucinare Peso Posizione di Tempo di pre- Posizione Tempo di
manopola (Kg) cottura ripiani riscaldamento manopola cottura
selezione dal basso (minuti) termostato (minuti)
Forno Lasagne 25 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
Pasta al forno 2,2 3 10 200 50-55
Vitello 1,7 2 10 210 80-90
Pollo 1,5 3 10 200 70-80
Rollé di tacchino 2,5 3 10 200 80-90
Anatra 1,8 3 10 200 90-100
Coniglio 2,0 3 10 200 80-90
Lombo di maiale 1,5 3 10 200 70-80
Coscio di agnello 1,8 3 10 200 80-90
Sgombri 1,3 3 10 200 30-40
Dentice 1,5 3 10 180 30-40
Trota al cartoccio 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napoletana 0,6 3 15 210 15-20
Biscotti secchi 0,5 4 15 180 25-30
Crostata 1,1 3 15 180 30-35
Torta al cioccolato 1,0 3 15 165 50-60
Torte lievitate 1,0 4 15 165 50-60
Grill Sogliole e seppioline 1 4 5 - 6
Spiedini di calamari e gamberi 1 4 3 - 4
Filetto di merluzzo 1 4 3 - 10
Verdure alla griglia 1 4 - - 8-10
Bistecca di vitello 1 4 5 - 20-25
Braciole 1,5 4 5 - 20-25
Hamburger 1 4 3 - 10-15
Salsicce 1,7 4 5 - 20-25
Toast n.°4 4 3 - 2-3
Con girarrosto (ove presente)
Vitello allo spiedo 1.0 - - - 80-90
Pollo allo spiedo 1.5 - - - 80-90
Agnello allo spiedo 1.0 - - - 80-90

1| tempi di cottura sono indicativi e possono essere modificati in base ai propri gusti personali. Nelle cotture al grill la leccarda va posta
sempre al 1° ripiano a partire dal basso.
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Precauzioni e consigli

! L'apparecchio € stato progettato e costruito in conformita alle norme
internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e devono essere
|ette attentamente.

Sicurezza generale

+ Questo apparecchio riguarda un apparecchio da incasso di classe
3.

+ Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto funzionamento, di
un regolare ricambio d’aria. Accertarsi che nella loro installazione
siano rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo relativo al
“Posizionamento”.

+ L'apparecchio & stato concepito per un uso di tipo non professionale
allinterno dell'abitazione.

+ Lapparecchio non vainstallato allaperto, nemmeno se lo spazio & riparato,
perché & molto pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

+Per movimentare 'apparecchio servirsi sempre delle apposite maniglie
poste sui fianchi del forno.

+Non toccare 'apparecchio a piedi nudi o le mani o i piedi bagnati o umidi.

+ L'apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti, solo da
persone adulte e secondo le istruzioni riportate in questo libretto.
Ogni altro uso (ad esempio: riscaldamento di ambienti) & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da
usi impropri, erronei ed irragionevoli.

+ Durante I'uso dell’apparecchio gli elementi riscaldanti e alcune
parti della porta forno diventano molto calde. Fare attenzione a non
toccarle e tenere i bambimi a distanza.

+ Evitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici entri in contatto
con parti calde del forno.

+Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento di calore.

+ Impugnare la maniglia di apertura della porta al centro: ai lati potrebbe
essere calda.

+  Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o estrarre recipienti.

+Non rivestire il fondo del forno con fogli di alluminio.

+ Nonriporre materiale infiammabile nel forno: se apparecchio viene messo
inavvertitamente in funzione potrebbe incendiarsi.

+ Assicurarsi sempre che le manopole siano nella posizione “e’/o” quando
I'apparecchio non & utilizzato.

+ Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando il cavo, bensi
afferrando la spina.

+ Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima staccato la spina dalla
rete elettrica.

* In caso di guasto, in nessun caso accedere ai meccanismi interni per
tentare una riparazione. Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

+Non appoggiare oggetti sulla porta del forno aperta.

+ Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

+ Non & previsto che l'apparecchio venga utilizzato da persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte 0 che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate da una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sull'uso dellapparecchio.

+ L’apparecchio non & destinato a essere messo in funzione per
mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di
comando a distanza separato.

Smaltimento

+  Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle norme locali, cosi
gli imballaggi potranno essere riutilizzati.

+ La direttiva Europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE), prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani. Gli apparecchi
dismessi devono essere raccolti separatamente per ottimizzare il tasso
di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato
& riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta separata.
Quando si acquista una nuova apparecchiatura equivalente si pud
consegnare il RAEE al negoziante, che & tenuto a ritirarlo gratuitamente;
i RAEE di “piccolissime dimensioni” (nessun lato sopra i 25 cm) possono
essere consegnati gratuitamente ai negozianti anche se non si acquista
nulla (solo nei negozi con superficie di vendita superiore a 400 mq). Per
ulteriori informazioni sulla corretta dismissione degli elettrodomestici i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare 'ambiente

+ Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno
continua a generare.

* | programmi automatici si basano su prodotti alimentari standard.

+ Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni
di energia

+ Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il
programma “cottura ritardata” rendera pit semplice il risparmio
spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.

! Questo prodotto soddisfa i requisiti imposti dalla nuova Direttiva Europea
sulla limitazione dei consumi energetici in standby.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica.

Pulire I'apparecchio

+ Le parti esterne smaltate o inox e le guarnizioni in gomma possono essere
pulite con una spugnetta imbevuta di acqua tiepida, e sapone neutro. Se
le macchie sono difficili da asportare usare prodotti specifici. Si consiglia
di sciacquare abbondantemente e di asciugare dopo la pulizia. Non usare
polveri abrasive 0 sostanze corrosive.

+ Linterno del forno va pulito preferibilmente ogni volta dopo I'uso, quando
& ancora tiepido. Usare acqua calda e detersivo, risciaquare e asciugare
con un panno morbido. Evitare gli abrasivi.

+ Gli accessori possono essere lavati come normali stoviglie, anche in
lavastoviglie ad eccezione delle guide scorrevoli.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione per la pulizia
dell'apparecchio.

Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non abrasivi e asciugare con
un panno morbido; non usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.
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Per una pulizia pit accurata € possibile smontare la porta del forno: -
IT

1. Aprire completamente la porta (vedi figura);

2. Alzare e ruotare le levette poste sulle due
cerniere
(vedi figura);

3. Afferrare la porta ai due lati esterni,
richiudendola lentamente ma non del tutto.
Pai tirare la porta verso di sé estraendola dalla
sua sede (vedi figura).

Rimontare la porta seguendo il procedimento in senso contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guamizione attorno alla porta del
forno. In caso risulti danneggiata rivolgersi al Centro Assistenza pit vicino (vedi
Assistenza). E consigliabile non usare il forno fino allavvenuta riparazione.

Sostituire la lampadina

Per sostituire la lampadina diilluminazione
del forno

1. Svitare il coperchio in vetro del
portalampada.

2. Svitare la lampadina e sostituirla con
una analoga: potenza 25 W, attacco E 14.
3. Rimontare il coperchio (vedi figura)

!'Non utilizzare la lampada forno per e come illuminazione di ambienti.
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Installation

! Please keep this instruction booklet in a safe place for future reference. If
the appliance is sold, given away or moved, please make sure the booklet is
also passed on to the new owners so that they may benefit from the advice
contained within it.

! Please read this instruction manual carefully: it contains important information
concerning the safe operation, installation and maintenance of the appliance.

Positioning

! Do not let children play with the packaging material; it should be disposed
of in accordance with local separated waste collection standards (see
Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified professional in accordance
with the instructions provided. Incorrect installation may damage property or
cause harm to people or animals.

! This unit may be installed and used only in permanently ventilated rooms

in accordance with current National Regulations. The following requirements

must be observed:

+ The room must be equipped with an air extraction system that expels
any combustion fumes. This may consist of a hood or an electric fan that
automatically starts each time the appliance is switched on.

=

N \Y4

X

!

,].r::

In a chimney stack or branched flue.
(exclusively for cooking appliances)

Directly to
the Outside

+ The room must also allow proper air circulation, as air is needed for
combustion to occur normally. The flow of air must not be less than 2 m3h
per kW of installed power.

Y

The air circulation system may take air directly
from the outside by means of a pipe with an
inner cross section of at least 100 cm?; the
opening must not be vulnerable to any type

NN

= |4 of blockages.
Examples of
ventilation holes
for comburant air.
Adjacent Room to be The system can also provide the air needed for
Room Vented

combustion indirectly, i.e. from adjacent rooms
== fitted with air circulation tubes as described
H@E D fi above. However, these rooms must not be
7] Aptni
D D communal rooms, bedrooms or rooms that
may present a fire hazard.

| sl

Enlarging the ventilation slot
between window and floor.

+ Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is heavier than air. Therefore,
rooms containing LPG cylinders must also be equipped with vents to allow
gas to escape in the event of a leak. As a result LPG cylinders, whether
partially or completely full, must not be installed or stored in rooms or
storage areas that are below ground level (cellars, etc.). It is advisable to
keep only the cylinder being used in the room, positioned so that it is not
subject to heat produced by external sources (ovens, fireplaces, stoves,
etc. ) which could raise the temperature of the cylinder above 50°C.

Built-in appliances

Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance operates properly:

+ The panels adjacent to the oven must be made of heat-resistant material.

+ Cabinets with a veneer exterior must be assembled with glues which can
withstand temperatures of up to 100°C.

+ Toinstall the oven under the counter (see diagram) or in a kitchen unit,
the cabinet must have the following dimensions:

595 mm.

'l"’&’

! The appliance must not come into contact with electrical parts once it has
been installed.

The indications for consumption given on the data plate have been calculated
for this type of installation.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet must be
removed. It is advisable to install the oven so that it rests on two strips of
wood, or on a completely flat surface with an opening of at least 45 x 560
mm (see diagrams).

\

Centring and fixing
Secure the appliance to the cabinet by opening the oven door and inserting
4 screws into the 4 holes on the outer frame.

Lo ﬁ
===\

! All parts which ensure the safe operation of the appliance must not be
removable without the aid of a tool.

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data
plate located on the appliance (see below).
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Fitting the power supply cable
= 1. Open the terminal board by inserting a
Z screwdriver into the side tabs of the cover.

Use the screwdriver as a lever by pushing
it down to open the cover (see diagram).

QNN

2. Install the power supply cable by
loosening the cable clamp screw
and the three wire contact screws
LN-="

Connect the wires to the corresponding
terminals: the Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire to the terminal
marked (L) and the Yellow/Green wire to
the terminal marked == (see diagram).
3. Secure the cable by fastening the
clamp screw.

4. Close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data
plate (see table).

The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar
switch with a minimum contact opening of 3 mm installed between the
appliance and the mains. The switch must be suitable for the charge indicated
and must comply with current electrical regulations (the earthing wire must not
be interrupted by the switch). The supply cable must be positioned so that it
does not come into contact with temperatures higher than 50°C at any point
(the back panel of the oven, for example).

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been
performed and that it is fully compliant with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that

+ The appliance is earthed and the plug is compliant with the law.

+ The socket can withstand the maximum power of the appliance, which is
indicated on the data plate.

+ The voltage is in the range between the values indicated on the data plate.

+ The socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is
incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the
electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

!The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these safety measures
not be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas supply or to a gas
cylinder in compliance with current National regulations. Before carrying
out the connection, make sure the cooker is compatible with the gas supply
you wish to use. If this is not the case, follow the instructions indicated in the
paragraph “Adapting to different types of gas.”

(1) inpesiT

When using liquid gas from a cylinder, install a pressure regulator that complies
with current National regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent with the values
indicated in Table 1 (‘Burner and nozzle specifications”) since this will ensure
the safe operation and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

!'Should you need to install a gas hob on top of a built-in gas oven, it s strictly
forbidden to connect the two or to use a single cut-off tap. The two appliances
should be connected separately, and each one should have its own stop tap in
order to make them completely independent from one another (see figures).

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried out in such a way as not to
place any strain of any kind on the appliance.

There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the appliance supply ramp
and this is fitted with a seal in order to prevent leaks. The seal must always be
replaced after rotating the pipe fitting (the seal is provided with the appliance).
The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to a threaded
attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.
These pipes must be installed so that they are never longer than 2000 mm
when fully extended. Once connection has been carried out, make sure that
the flexible metal pipe does not touch any moving parts and is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current National regulations.
Checking the tightness of the connection

' When installation has been completed, check the pipe fittings for leaks using
a soapy solution. Never use a flame.

Adapting to different types of gas

In order to adapt the oven to a type of gas other than the type for which it was

manufactured (indicated on the label), follow these simple steps:

* Replacing the oven burner nozzle
1. Open the oven door fully.

2. Slide out the bottom of the oven.
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3. Unscrew the bumer fastening screws.
4. Remove screw “V” and then the oven
burner.

5. Unscrew the oven burner nozzle using
the special socket spanner for the nozzles,
or better still a 7 mm socket spanner, and
replace it with a nozzle suited to the new
type of gas (see Table 1).

6. Replace all the parts, following the steps described above in the reverse
order.

! Take particular care when handling the spark plug wires and the
thermocouple pipes.

*  Primary air regulation for the oven burner
The burner was designed not to need any adjustments to the primary air.

+  Setting the oven burner to minimum

1. Turn the knob first to the Max setting for about 10 minutes and then to
Min.

2. Remove the knob.

3. Remove the disk fastened to the control panel.

4. Adjust the screw located outside the thermostat cock pin until the flame
is small but steady (the flame can be seen through the slots on the oven
bottom).

5. Make sure the burner does not switch off

when you turn the knob from Max to Min

quickly, or when you open and close the
oven door quickly.

!If the appliance is connected to liquid gas, the regulation screw must be
fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. This sticker is available from any of our
Service Centres.

VIf the gas pressure is different from the recommended pressure, a suitable
pressure regulator must be fitted to the inlet pipe in accordance with current
National Regulations.

DATA PLATE

Dimensions

width 43.1 cm
height 31.4 cm
depth 43.7 cm

Volume

59.11

Electrical
connections

see data plate

Gas features

see data plate

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:

- 2006/95/EC of 12/12/06 (Low
Voltage) and subsequent
amendments;

- 2004/108/EC of 15/12/04
(Electromagnetic Compatibility)
and subsequent amendments;
- 93/68/EEC of 22/07/93 and
subsequent amendments.

- 2009/142/EC of 30/11/09 (Gas)
and subsequent amendments.
- 2012/19/EU and subsequent
amendments.

- 1275/2008 standby/off mode.

ENERGY LABEL
and
ECODESIGN

EU Directive no 65/2014
supplementing Directive 2010/30/EU.
EU Regulation no 66/2014
implementing Directive 2009/125/EC.
Standard EN 15181
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Start-up and use

WARNING! The oven is provided
with a stop system to extract the
racks and prevent them from
coming out of the oven (1).

As shown in the drawing, to extract
them completely, simply lift the
racks, holding them on the front
part, and pull (2).

I The first time you use your appliance, heat the empty oven with its door closed
at its maximum temperature for at least half an hour. Ensure that the room is
well ventilated before switching the oven off and opening the oven door. The
appliance may emit a slightly unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

Starting the oven

This knob is used not only to select the different oven modes, but also to
choose the right cooking temperature for various foods from among the
temperatures shown on the knob itself (the range is from 140°C to 240°C
inclusive). The electronic ignition device of the oven is built into the control
knob. To light the oven burner, press the OVEN knob in as far as possible and

turn it anti-clockwise, setting it to position (keeping the oven door shut).
The oven is equipped with a safety device. After lighting the burner allow the
gas to circulate until the safety thermocouple is heated by keeping the OVEN
knob pressed in for about 6 seconds.

! The electronic ignition device of the oven burner must not be activated for
more than 15 seconds. If the burner fails to light after 15 seconds, stop pressing
the OVEN knob, open the oven door and wait for at least one minute before
you fry to light the burner again.

The cooking temperature is selected by matching the desired temperature with
the reference mark on the control panel; the complete range of temperatures
is shown below:

Min
140 145

150 -
160

180 -
200

220 -
230 240

Max

The oven will automatically reach the temperature set, and the thermostat,
which is controlled by the knob, will keep the temperature constant.

Switching the oven on manually
In the event of a power failure, the oven bumner can be lit manually:
1. Open the oven door.
v 2. Hold a match or lighter near the burner
- J
— hole as shown in the figure, press knob F
(see figure) in fully and turn it anticlockwise,

setting it to the Max position.

The oven is equipped with a safety device. After lighting the burner allow the
gas to circulate until the safety thermocouple is heated by keeping the OVEN
knob pressed in for about 6 seconds.

3. Once the burner is lit, shut the oven door.

(1) inpesiT

Yfthe burner flame is accidentally extinguished, turn the OVEN control knob
to the off position, open the oven door and wait for at least one minute before
trying to light the burner again.

The GRILL knob

Your oven is equipped with an electric grill. The extremely high and direct
temperature of the grill makes it possible to brown the surface of meats
and roasts while locking in the juices to keep them tender. The grill is also
highly recommended for dishes that require a high surface temperature:
beef steaks, veal, rib steak, fillets, hamburgers etc...

Some examples of how the grill may be used are included in the “Practical
Cooking Advice” section.

' When using the grill, the oven door must be kept shut.

! Never put objects directly on the bottom of the oven - this could result in
damage to the enamel coating.

! Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven, some models
are fitted with a cooling fan that blows air out between the control panel and
the oven door.

! Once the cooking has been completed, the cooling fan remains on until the
oven has cooled down sufficiently.

Oven light
This is switched on by pressing the LIGHT button.

How to use the minute minder

1. To set the buzzer, turn the MINUTE MINDER knob clockwise almost one
complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time: align the minutes
shown on the MINUTE MINDER knob with the indicator on the control panel.
3. The minute minder when the selected time has elapsed, a buzzer will sound.

' The minute minder does not turn the oven on or off.
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Burner and Nozzle specifications

Table 1 Liquid gas Natural gas
Burner Thermal Power By-pass Nozzle Flow* Nozzle Flow*
kW (gross heat value)* 1/100 1/100 g/h 1/100 I’h
Nominal Reduced (mm) bl * (mm)
Oven 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Suool Nominal (mbar) 28-30 37 20
re‘;za’res Minimum (mbar) 20 25 17
P Maximum (mbar) 35 45 25
* At 15°C and 1013,25 mbar-dry gas
> Propane P.C.S. =50.37 MJ/Kg
el Butane P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Natural P.C.S. =37.78 MJ/m?
Model Gas Part Electric Part
Category Nominal Power Voltage frequency Power
kW (1) (W)
FGIMK S
2,60 (189 g/h - G30 -
lI2H3+ (1899 )| 220230V~ 50/60Hz | 2250
(186 g/h - G31)

(1) The values in g/h refer to the flow with liquid gas (Butane, Propane).
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Cooking modes

GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely high and direct temperature
of the grill makes it possible to brown the surface of meats and roasts while
locking in the juices to keep them tender. The grill is also highly recommended
for dishes that require a high surface temperature: beef steaks, veal, rib steak,
fillets, hamburgers etc... Always cook in this mode with the oven door closed.

Practical cooking advice
!'In the GRILL cooking mode, place the dripping pan in position 1 to collect
cooking residues (fat and/or grease).

GRILL

+  Place the grill in position 3 or 4, making sure that the food is in the centre
of the grill.

+  We recommend that you set the maximum power level. The top heating
element is regulated by a thermostat and may not always be on.

PIZZA

+ Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack provided.
Fora crispy crust, do not use the dripping pan (prevents crust from forming
by extending cooking time).

+ Ifthe pizza has a lot of toppings, we recommend adding the mozzarella
cheese to the top of the pizza halfway through the cooking process.

Cooking advice table

(1) inpesiT

Selector Food to be cooked Weight Cooking Preheating time Thermostat Cooking

knob (in kg) rack (minutes) knob time

setting position setting (minutes)

from oven
bottom

Oven Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
Pasta bakes 2,2 3 10 200 50-55
Veal 1,7 2 10 210 80-90
Chicken 1,5 3 10 200 70-80
Turkey roll 2,5 3 10 200 80-90
Duck 1,8 3 10 200 90-100
Rabbit 2,0 3 10 200 80-90
Pork loin 1,5 3 10 200 70-80
Leg of lamb 1,8 3 10 200 80-90
Mackerels 1,3 3 10 200 30-40
Dentex 1,5 3 10 180 30-40
Trout baked in foil 1,0 3 10 200 30-35
Neapolitan-style pizza 0,6 3 15 210 15-20
Dry biscuits 0,5 4 15 180 25-30
Tart 1,1 3 15 180 30-35
Chocolate cake 1,0 3 15 165 50-60
Leavened cakes 1,0 4 15 165 50-60

Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 - 6
Squid and prawn kebabs 1 4 3 - 4
Cod filet 1 4 3 - 10
Grilled vegetables 1 4 - - 8-10
Veal steak 1 4 5 - 20-25
Chops 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgers 1 4 3 - 10-15
Sausages 1,7 4 5 - 20-25
Toasted sandwiches n.° 4 4 3 - 2-3
With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - - - 80-90
Chicken on the spit 1.5 - - 80-90
Lamb on the spit 1.0 - - - 80-90

! Cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in compliance with
international safety standards. The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

¢ This is a class 3 built-in appliance.

+ Gas appliances require regular air exchange to maintain efficient
operation. When installing the cooker, follow the instructions
provided in the paragraph on “Positioning” the appliance.

+ The appliance was designed for domestic use inside the home and is not
intended for commercial or industrial use.

+ The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. It is
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.

+ When moving or positioning the appliance, always use the handles
provided on the sides of the oven.

+ Do not touch the appliance while barefoot or with wet or damp hands and
feet.

+ The appliance must be used by adults only for the preparation of
food, in accordance with the instructions provided in this booklet.
Any other use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes
improper use and is dangerous. The manufacturer may not be held
responsible for any damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

+ Do not touch the heating elements or certain parts of the oven door
when the appliance is in use; these parts become extremely hot.
Keep children well away from the appliance.

+Make sure that the power supply cables of other electrical appliances do
not come into contact with the hot parts of the oven.

+ The ventilation and heat dispersal openings must never be obstructed.

+Always grip the oven door handle in the centre: the ends may be hot.

+ Always use oven gloves when placing cookware in the oven or when
removing it.

+ Do not use aluminium foil o line the bottom of the oven.

+ Do not place flammable materials in the oven: if the appliance is switched
on accidentally, the materials could catch fire.

+  Always make sure the knobs are in the “eo"/“0” position when the appliance
is not in use.

+ When unplugging the appliance, always pull the plug from the mains
socket; do not pull on the cable.

+ Do not perform any cleaning or maintenance work without having
disconnected the appliance from the electricity mains.

+ Ifthe event of malfunctions, under no circumstances should you attempt
to perform the repairs yourself. Contact an authorised Service Centre (see
Assistance).

+ Do not rest objects on the open oven door.

+ Do not let children play with the appliance.

+ The appliance should not be operated by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

+ Theappliance is notintended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Disposal

+ When disposing of packaging material: observe local legislation so that
the packaging may be reused.

+ The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE), requires that old household electrical

appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order
to optimise the recovery and recycling of the materials they contain
and reduce the impact on human health and the environment.
The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the appliance it must be separately
collected.

Consumers should contact their local authority or retailer for information
concerning the correct disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the environment

+ Whenever possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as little as possible because heat is lost every time
it is opened. To save a substantial amount of energy, simply switch off
the oven 5 to 10 minutes before the end of your planned cooking time
and use the heat the oven continues to generate.

+ Automatic programmes are based on standard food product.

+ Keep gaskets clean and tidy to prevent any door energy losses

+ If you have a timed tariff electricity contract, the “delay cooking” option
will make it easier to save money by moving operation to cheaper time
periods.

I'This product complies with the requirements of the latest European Directive
on the limitation of power consumption of the standby mode.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out
any work on it.

Cleaning the appliance

+ The stainless steel or enamel-coated external parts and the rubber seals
may be cleaned using a sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the removal of stubbormn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not use abrasive
powders or corrosive substances.

+ The inside of the oven should ideally be cleaned after each use, while itis
still lukewarm. Use hot water and detergent, then rinse well and dry with
a soft cloth. Do not use abrasive products.

+ Al accessories - with the exception of the sliding racks - can be washed
like everyday crockery, and are even dishwasher safe.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the appliance.

Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a sponge and a non-abrasive
cleaning product, then dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these could scratch the surface
and cause the glass to crack. For more thorough cleaning purposes, the oven
door may be removed:

1. Open the oven door fully (see diagram);
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2. Lift up and turn the small levers located on m

the two hinges (see diagram);

3. Grip the door on the two external sides
and close it approximately half way. Pull the
door towards you, lifting it out of its slot (see
diagram).

Rimontare la porta seguendo il procedimento in senso contrario.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals are damaged,
please contact your nearest Service Centre (see Assistance). We recommend
that the oven is not used until the seals have been replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven light bulb:

1. Remove the glass cover of the lamp-
holder.

2. Remove the light bulb and replace it with
a similar one: Wattage 25 W, cap E 14.
3. Replace the glass cover (see diagram).

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder consultarlo en todo
momento. En caso de venta, de cesion o de mudanza, verifique que
permanezca junto al aparato para informar al nuevo propietario sobre su
funcionamiento y sobre las advertencias correspondientes.

!'Lea atentamente las instrucciones: contienen importante informacion sobre
la instalacion, el uso y la seguridad.

Colocacion
! Los embalajes no son juguetes para nifios y se deben eliminar respetando
las normas para la recoleccion de residuos (ver Precauciones y consejos).

!'La instalacion se debe realizar siguiendo estas instrucciones y por personal
profesionalmente calificado. Una instalacion incorrecta puede producir dafios
a personas, animales o cosas.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em local
permanentemente ventilado segundo a posi¢do de Normas em vigor. Devem
ser observados os seguintes requisitos:

+ El ambiente debe poseer un sistema de descarga de los humos de la
combustidn al exterior, utilizando una campana o un electroventilador
que entre automaticamente en funcionamiento cada vez que se enciende
el aparato.

AN .
i //\Flﬁ

Directamente
al externo

{

En chimenea o tubo de chimenea ramificado
(reservado a los aparatos de coccion)

+ El ambiente debe poseer un sistema que permita la entrada del aire
necesario para una combustién normal. El caudal de aire necesario para
la combustion no debe ser inferior a 2 m%h por cada kilovatio (kW) de
potencia instalada.

—
=
7|
Y
A
J‘i
Ejemplos de aperture

de ventilacion
para aire comburente

El sistema puede tomar aire del exterior del
edificio a través de un conducto de 100 cm?,
como minimo, de seccién Util de modo que no
pueda ser obstruido accidentalmente.

A 2

También puede hacerlo de manera indirecta,
desde ambientes adyacentes que posean un
conducto de ventilacion hacia el exterior, como
se describe mas arriba, y que no sean partes
en comun del inmueble, ambientes con peligro
de incendio o dormitorios.

Habitacion
por ventilar

Habitacion
adyacente

Aumento de la ranura entre
puerta y suelo

+ Los gases de petréleo licuados, mas pesados que el aire, se depositan en
las partes mas bajas. Por lo tanto, los ambientes que contienen botellas
de GPL deben tener aberturas hacia el exterior para permitir la evacuacién
desde abajo de eventuales escapes de gas. Ademas, las botellas de GPL,
vacias o parcialmente llenas, no deben ser instaladas o depositadas en
ambientes o espacios a un nivel mas bajo del suelo (sétanos, etc.) Es

conveniente conservar en el ambiente s6lo la botella que se esta utilizando,
colocada de modo que no quede expuesta a la accion directa de fuentes de
calor (hornos, chimeneas, estufas, etc.) capaces de llevarla a temperaturas
superiores a 50°C.

Positionnement

!'Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il faut les mettre au
rebut en respectant la réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du secteur
conformément aux instructions du fabricant. Une mauvaise installation peut
causer des dommages a des personnes, des animaux ou des biens.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato es necesario que el

mueble tenga las caracteristicas adecuadas:

+ Los paneles adyacentes al horno deben ser de materiales resistentes al
calor

+ En el caso de muebles de madera chapeada, las colas deben ser
resistentes a una temperatura de 100°C

+ para empotrar el horno, ya sea cuando se instala bajo encimera (ver la
figura) 0 en columna, el mueble debe tener las siguientes dimensiones:

595 mm.

2% &'

! Una vez empotrado el aparato no se deben permitir contactos con las
partes eléctricas.

El consumo declarado en la placa de caracteristicas ha sido medido en
una instalacion de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacion es necesario eliminar la pared posterior
del hueco para el horno. Es preferible instalar el horno apoyado sobre dos
listeles de madera o sobre una superficie continua que tenga una abertura
de 45 x 560 mm. como minimo (ver las figuras).

Centrado y fijacion
Para fijar el aparato al mueble: abra la puerta del horno y enrosque 4 tornillos
para madera en los 4 orificios del marco.
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! Todas las partes que garantizan la proteccion se deben fijar de modo tal
que no puedan ser quitadas sin la ayuda de una herramienta.

Conexion eléctrica

Los hornos que poseen cable de alimentacion tripolar, son fabricados para
funcionar con corriente alterna a la tension y frecuencia indicadas en la
placa de caracteristicas que se encuentra en el aparato (ver mas adelante).

Montaje del cable de alimentacion eléctrica

1. Abrir el panel de bornes haciendo
palanca con un destornillador sobre las
lenglietas laterales de la tapa: tirar y abrir
(ver la figura).

ANNSERAN

A\

2. Instalar el cable de alimentacion
eléctrica: Aflojar el tornillo de la mordaza
de terminal de cable y los tres tornillos
—1 .
de los contactos L-N-—="y luego fijar
los cables debajo de las cabezas de los
tornillos respetando los colores Azul (N),
Marrén (L) y Amarillo-Verde = (ver
la figura).
3. Fijar el cable en el correspondiente
sujetacable.
4, Cerrar la tapa del panel de bornes.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga indicada en la placa
de caracteristicas (ver al costado).

En el caso de conexion directa a la red, es necesario interponer entre el aparato
yla red, uninterruptor omnipolar con una distancia minima entre los contactos de
3 mm., dimensionado para esa carga y que responda a las normas vigentes (€l
cable atierrano debe ser interrumpido por el interruptor). El cable de alimentacion
eléctrica se debe colocar de modo tal que no alcance en ningun punto una
temperatura que supere en 50°C la temperatura ambiente (por ejemplo, la parte
posterior del homo).

! El instalador es responsable de la correcta conexion eléctrica y del
cumplimiento de las normas de seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

+ latoma tenga conexidn a tierra y que sea conforme con la ley;

* la toma sea capaz de soportar la carga maxima de potencia de la
maquina indicada en la placa de caracteristicas;

+ latension de alimentacion eléctrica esté comprendida dentro de los valores
indicados en la placa de caracteristicas;

* latoma sea compatible con el enchufe del aparato. Sino es asi, sustituya
la toma o el enchufe; no utilice prolongaciones ni conexiones multiples.

(1) inpesiT

!'Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma de corriente deben
ser facilmente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y sustituido s6lo por técnicos
autorizados (ver Asistencia).

! La empresa declina toda responsabilidad cuando estas normas no
sean respetadas.

Conexion gas

Conectar la cocina a la garrafa o al conducto del gas conforme a las
prescripciones de las normas en vigor, sélo después de haberse asegurado
que la misma esta regulada para el tipo de gas con el cual seré alimentada.
Caso contrario, efectuar las operaciones indicadas en el parrafo “Adaptacion
a los distintos tipos de gas”.

En caso de alimentacion con gas liquido de garrafa, utilizar reguladores de
presion conformes a las Normas en vigor.

! Para asegurar un funcionamiento seguro, un uso adecuado de energia y
larga duracién del aparato, controlar que la presion de alimentacion respete
los valores indicados en la tabla 1 “Caracteristicas de los quemadores y picos”.

! Cuando se deba proceder a la instalacion de una placa de coccién a gas
mas un horno empotrable a gas, esta totalmente prohibido realizar la conexion
entre los dos aparatos o utilizar una sola llave de paso. Se deben conectar
por separado, y cada uno de ellos debe tener su llave de cierre para que
sean independientes uno del otro (ver las figuras).

Conexion con tubo rigido (cobre o acero)
! La conexion a la instalacion de gas se debe efectuar de modo que no
provoque esfuerzos de ningun tipo al aparato.

En el tubo de alimentacién del aparato se encuentra un empalme en “L”
orientable, cuya estanqueidad estd asegurada por una junta. Si resultara
necesario girar el empalme, sustituya siempre la junta estanca (suministrada
con el aparato). El empalme de entrada de gas al aparato es fileteado 1/2
gas macho cilindrico.

Conexion del tubo flexible de acero inoxidable con pared continua y
fijacion con rosca

Elempalme de entrada de gas al aparato es fileteado 1/2 gas macho cilindrico.
La colocacion de dichos tubos se debe efectuar de modo tal que su longitud,
en condiciones de maxima extension, no sea mayor de 2000 mm. Una vez
realizada la conexion, asegurarse que el tubo metalico flexible no permanezca
en contacto con partes méviles 0 no quede aplastado.

! Utilice exclusivamente tubos y juntas estancas conformes con las Normas
Nacionales vigentes.
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Control de la estanqueidad
! Finalizada la instalacion controlar la perfecta estanqueidad de todas las
uniones utilizando una solucién jabonosa pero nunca una llama.

Adaptacion a los distintos tipos de gas

Para adaptar el horno a un tipo de gas diferente de aquel para el que
fue fabricado (indicado en la etiqueta), se deben realizar las siguientes
operaciones:

+ Sustitucién del pico del quemador del horno
1. Abra la puerta del horo completamente

2. Extraiga el fondo deslizable del horno.

3. Desenrosque el tornillo de fijacién del
quemador.

4. Extraiga el quemador del horno después
de haber quitado el tornillo “V”

5. Desenrosque el inyector del quemador
del horno utilizando la llave tubular para
inyectores, 0 mejor aun, una llave tubular
de 7 mm. y sustittiyalo con el adecuado para
el nuevo tipo de gas (ver la tabla 1).

6. Vuelva a colocar en su posicién todos los componentes siguiendo las
operaciones en sentido contrario con respecto a la secuencia descripta arriba.

! Tenga un particular cuidado con los cables de las bujias y con los
tubos de los termopares.

+ Regulacién aire primario del quemador del horno:
El quemador esté proyectado de modo tal que no necesita regulacién de
aire primario.

+Regulacién del minimo del quemador del horno

1. Llevela perilla ala posicion Min después de haber dejado la misma durante
10 minutos aproximadamente en la posicién Max

2. Extraiga la perilla

Quite el disco fijado al panel frontal

4. Opere sobre el tornillo de regulacion ubicado en la parte externa de la
varilla del termostato hasta obtener una pequenia llama regular (la llama
es visible a través de los orificios del fondo del horno);

g

5. Luego, comprobar que al girar rapidamente
el pomo de la posicion Max a la posicion de
Min o al abrir o cerrar rapidamente la puerta
del horno no se produzcan apagados del
quemador.

TEn el caso de gas liquido, el tornillo de regulacion debera ajustarse a fondo.

! Al finalizar la operacién, sustituya la anterior etiqueta de calibrado con la
correspondiente al nuevo gas que se va a utilizar, disponible en nuestros
Centros de Asistencia Técnica.

1'En el caso en que la presion del gas utilizado sea distinta (o variable) de
la prevista, es necesario instalar, en la cafieria de ingreso, un regulador de
presidn conforme a las Normas Nacionales en vigor sobre “reguladores
para gas canalizado”.

PLACA DE CARACTERISTICAS

longitud 43,1 cm.

Dimensiones altura 31,4 cm.
profundidad 43,7 cm.

Volumen Litros 59,1

Conexiones ver placa caracteristicas

eléctricas P

Caracteristicas

ver placa caracteristicas
de gas

Este aparato es conforme a las
siguientes Normas Comunitarias:
- 2006/95/CE del 12/12/06 (Baja
Tensi6n) y sucesivas modificaciones
- 2004/108/CE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 y
sucesivas modificaciones.

- 2009/142/CE del 30/11/09

(Gas) y sucesivas modificaciones.
- 2012/19/UE y sucesivas
modificaciones.

Reglamento (UE) n° 65/2014, por el

Etiqueta que se aplica la Directiva 2010/30/CE.
de Energia Reglamento (UE) n° 66/2014, por el
y Ecodisefio que se aplica la Directiva 2009/125/CE.

Reglamento EN 15181
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Puesta en funcionamiento y uso

ATENCION! El homo esté dotado de
un sistema de blogueo de las parrillas
que permite quitarlas sin que
sobresalgan del homo (1).

Para quitar completamente las
parrillas, como se indica en el dibujo,
es suficiente levantarlas cogiéndolas
de la parte delantera y tirar (2).

! La primera vez que encienda el horno, hagalo funcionar vacio, durante
una hora aproximadamente, con el termostato al méximo y con la puerta
cerrada. Luego apaguelo, abra la puerta del horno y airee el ambiente. El
olor que se advierte es debido a la evaporacion de las sustancias utilizadas
para proteger el horno.

Poner en funcionamiento el horno

Es el dispositivo que permite seleccionar las distintas funciones del horno
y elegir, entre las temperaturas de coccion indicadas en la perilla, la mas
adecuada para los alimentos que se deben cocinar (comprendidas entre
140°C y 240°C). El dispositivo de encendido electronico del horno esta
integrado en el interior de la perilla de mando. Para encender el quemador del
horno, presione a fondo y gire la perilla HORNO en sentido antihorario hasta

la posicion Max )X (manteniendo la puerta del homo cerrada). Debido a que
el homo esta dotado de un dispositivo de seguridad, después del encendido
del quemador es necesario mantener presionada la perilla HORNO durante
6 segundos aproximadamente, para permitir el paso del gas hasta que se
caliente el termopar de seguridad.

! El dispositivo de encendido electronico del quemador del horno no se
debe accionar durante mas de 15 segundos. Si después de 15 segundos, €l
quemador no se encendio, suelte la perilla HORNO, abra la puerta del horno
y espere 1 minuto como minimo, antes de intentar nuevamente encender
el quemador.

La seleccidn de la temperatura de coccion se obtiene haciendo corresponder
laindicacion del valor deseado con la referencia ubicada en el panel; lagama
completa de las temperaturas que se pueden obtener se indica a continuacion.

Min - 150 -+ 180 - 220 -
140 145 160 200 230 240

La temperatura seleccionada se alcanza automéaticamente y es mantenida
constante por el érgano de control (el termostato) accionado por la perilla.

Max

Encendido manual del horno

En el caso de un corte momentaneo de energia eléctrica, se puede encender
el quemador del horno manualmente:

1. Abra la puerta del horno

2. Acerque una cerilla o un encendedor
al orificio F como se indica en la figura,
presione afondo y gire la perilla HORNO
en sentido antihorario hasta la posicion
Max.

! 3 Unavez producido el encendido, cierre
Y lapuerta del horno.

Debido a que el horno esta dotado de
un dispositivo de seguridad, después
del encendido del quemador es

(1) inpesiT

necesario mantener presionada la perilla HORNO durante 6 segundos
aproximadamente, para permitir el paso del gas hasta que se caliente el
termopar de seguridad.

! En el caso de una extincion accidental de la llama del quemador, cierre la
perilla de mando HORNO, abra la puerta del horno y espere 1 minuto como
minimo antes de intentar nuevamente encender el quemador.

La perilla del GRILL

Su horno estéa dotado de un asador eléctrico. La temperatura muy elevada
y directa del asador eléctrico permite el inmediato tostado superficial de los
alimentos que, obstaculizando la salida de los liquidos, los mantiene mas
tiernos en su interior. La coccidn con el asador eléctrico es particularmente
aconsejada para aquellos platos que necesitan de una elevada temperatura
superficial: chuletas de ternera y de vaca, entrecéte, solomillo, hamburguesas,
efc...

Algunos ejemplos de uso se encuentran en el parrafo “Consejos practicos
para la coccion”.

! Quando se utiliza el asador eléctrico es necesario dejar la puerta del horo
cerrada.

!' No apoye nunca objetos en el fondo del horno porque se puede dafiar el
esmalte.

! Coloque siempre los recipientes de coccion sobre la parrilla suministrada
con el aparato.

Ventilacion de enfriamiento

Para disminuir la temperatura externa, algunos modelos poseen un ventilador
de enfriamiento. EI mismo genera un chorro de aire que sale entre el panel
de control y la puerta del hormno.

YAl final de la coccion, el ventilador permanece en funcionamiento hasta que
el horno esté suficientemente frio.

Luz del horno
Se enciende pulsando el botén LUCE.

Utilizar el temporizador

1. Antes que nada es necesario cargar el timbre girando el mando
TEMPORIZADOR un giro casi completo en sentido horario.

2. Volviendo hacia atras en sentido antihorario, fije el tiempo deseado
haciendo coincidir los minutos indicados en el mando TEMPORIZADOR con
la referencia fija que se encuentra en el panel de control.

3. El temporizador es un contador de minutos: cuando se cumple el tiempo,
emite una sefial sonora.

! El temporizador no controla ni el encendido ni el apagado del horno.
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Caracteristicas de los quemadores e inyectores

Tabla 1 Gas liquido Gas natural
Quemador Potencia térmica kW | By-pass | Pico Caudal* Pico | Caudal*
(p.c.s.¥) 1/100 [1/100 g/h 1/100 I’h
Nominal | Reducida (mm) o o (mm)
Horno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Presiones de Nominal (mbar) 28-30 37 20
alimentacion Minima (mbar) 20 25 17
Maxima (mbar) 35 45 25

A 15°C y 1013 mbar-gas seco

** Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
o Butano P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m3
Moqueta Parte Gas Parte eléctrica
Categoria Potencia nominal Tensién frecuencia Potencia
kW (1) (W)
FGIMK S
2,60 (189 g/h - G30) ) -
I2H3+ (186 g/h - G31) 220-230V~ 50/60Hz 2250

(1) Los valores expresados en g/h se refieren a la caudal de suministro de gases liquidos
(butano, propano).
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Programas

Programas de coccion

Programa GRILL

Se enciende el elemento calentador superior. La temperatura muy elevada
y directa del asador eléctrico permite el inmediato tostado superficial de los
alimentos que, obstaculizando la salida de los liquidos, los mantiene mas
tiernos en su interior. La coccion con el asador eléctrico es particularmente
aconsejada para aquellos platos que necesitan de una elevada temperatura
superficial: chuletas de terera y de vaca, entrectte, solomillo, hamburguesas,
efc... Utilice el horno con la puerta cerrada.

Consejos practicos de coccion
!Enlas cocciones al GRILL, coloque la grasera en la posicion 1 para recoger
los residuos de coccion (jugos y/o grasas).

GRILL

* Introduzca la parrilla en la posicion 3 0 4 y coloque
los alimentos en el centro de la parrilla.

+ Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor maximo. No se alarme
si la resistencia superior no permanece constantemente encendida: su
funcionamiento esta controlado por un termostato.

PlZzA

+ Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano apoyandola sobre la
parrilla suministrada con el horno.
Utilizando la grasera aumenta el tiempo de coccion y dificimente se
obtiene una pizza crocante.

+ En el caso de pizzas muy condimentadas es aconsejable colocar la
mozzarella (queso tipico de Italia) en la mitad de la coccién.

Tabla de coccién

(1) inpesiT

Posicion Comida para cocinar Peso Posicion Tiempo de Posicion de | Tiempo de

de la (Kg) para la precalentamiento | la perilla del coccion

perilla de coccioén en (minutos) termostato (minutos)

seleccion los pisos

desde
abajo

Horno Lasafas 2,5 3 10 200 55-60
Canelones 2,5 3 10 200 40-45
Fideos al horno 2,2 3 10 200 50-55
Ternera 1,7 2 10 210 80-90
Pollo 1,5 3 10 200 70-80
Arrollado de pavo 2,5 3 10 200 80-90
Pato 1,8 3 10 200 90-100
Conejo 2,0 3 10 200 80-90
Lomo de cerdo 1,5 3 10 200 70-80
Cuarto trasero de cordero 1,8 3 10 200 80-90
Caballa 1,3 3 10 200 30-40
Dentén 1,5 3 10 180 30-40
Trucha envuelta 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napolitana 0,6 3 15 210 15-20
Bizcochos secos 0,5 4 15 180 25-30
Torta glaseada 1,1 3 15 180 30-35
Torta de chocolate 1,0 3 15 165 50-60
Tortas leudadas 1,0 4 15 165 50-60

Grill Lenguados y sepias 1 4 5 - 6
Broquetas de calamares y
cangrejos 1 4 3 - 4
Filete de merluza 1 4 3 - 10
Verduras a la parrilla 1 4 - - 8-10
Bistec de ternera 1 4 5 - 20-25
Chuletas 1,5 4 5 - 20-25
Hamburguesas 1 4 3 - 10-15
Salchichas 1,7 4 5 - 20-25
Tostadas n.° 4 4 3 - 2-3
Con asador automatico
(cuando existe)
Asado de ternera 1.0 - - - 80-90
Pollo asado 1.5 - - - 80-90
Cordero asado 1.0 - - - 80-90

! los tiempos de coccion son indicativos y se pueden modificar en base a sus gustos personales. En las cocciones al

grill la grasera se coloca siempre en el 1° piso contando desde abajo.
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Precauciones y consejos

| El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad con las normas
internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad y deben ser
leidas atentamente.

Seguridad general

+ Este aparato se refiere a un aparato empotrable de clase 3.

+ Para su correcto funcionamiento, los aparatos a gas necesitan
un regular recambio de aire. Controlar que durante la instalacion
se respeten los requisitos indicados en el parrafo relativo a la
“Colocacion”.

+ El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no profesional en el
interior de una vivienda.

+ El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el espacio esta
protegido porque es muy peligroso dejarlo expuesto a la lluvia y a las
tormentas.

+ Para mover el aparato utilice siempre las manijas correspondientes
ubicadas en los costados del horno.

+ Notoque el aparato descalzo 0 con las manos y pies mojados o hiimedos.

+ El aparato debe ser utilizado para cocinar alimentos, sé6lo por
personas adultas y siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por ejemplo: calefaccion de
ambientes) se debe considerar impropio y, por lo tanto, peligroso.
El fabricante no puede ser considerado responsable por eventuales
dafios derivados de usos impropios, erréneos e irracionales.

+ Mientras se utiliza el aparato, los elementos calentadores y algunas
partes de la puerta del horno se calientan mucho. Tenga cuidado de
no tocarlos y mantenga a los nifios alejados de ellos.

+ Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros electrodomésticos
entre en contacto con partes calientes del horno.

+ No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion del calor.

+ Tome la manija de apertura de la puerta en el centro: en los costados
podria estar caliente.

+ Utilice siempre guantes para horno para introducir o extraer recipientes.

+No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

+No coloque materiales inflamables en el horno: si el aparato se pone en
funcionamiento inadvertidamente, podria incendiarse.

+ Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que los mandos estén
en la posicion “e’/*0”

+No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando del cable sino
sujetando el enchufe.

+ Norealice la limpieza o el mantenimiento sin haber desconectado primero
el aparato de la red eléctrica.

+ En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos internos para
intentar una reparacién. Llame al Servicio de Asistencia Técnica (ver
Asistencia).

+ No apoye objetos sobre la puerta del horno abierta.

+ Evite que los nifios jueguen con el aparato.

+No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas (incluidos los
nifios) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, por
personas inexpertas o que no tengan familiaridad con el producto, salvo
que estén vigiladas por una persona responsable de su seguridad, o que
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el uso del aparato.

+ El aparato no se debe poner en funcionamiento a través de un
temporizador externo o de un sistema de mando a distancia.

Eliminacién
+ Eliminacién del material de embalaje: respete las normas locales, de esta
manera los embalajes podran ser reutilizados.

+ En base a la Norma europea 2012/19/UE de Residuos de aparatos
Eléctricos y Electrénicos (RAEE), los electrodomésticos viejos no pueden
ser arrojados en los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacion y reciclado de
los componentes y materiales que los constituyen, y reducir el impacto
en la salud humana y el medioambiente. El simbolo del cubo de basura
tachado se marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacion de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o con el vendedor para
informarse en relacion a la correcta eleminacion de su electrodoméstico
vigjo.

Ahorrar y respetar el medioambiente
Siempre que sea posible, evite el precalentamiento del horno y siempre
trate de llenarlo. Abra la puerta del horno tan poco como sea posible
porque el calor se pierde cada vez que se abre. Para ahorrar una cantidad
sustancial de energia, solo apague el interruptor del horno entre 5 a 10
minutos antes de terminar su tiempo de coccion previsto y aproveche el
calor que el horno contintia generando.

+ Los programas automaticos estan basados en productos alimenticios
regulares.

+ Mantenga los empaques limpios y ordenados para prevenir pérdidas de
energia a través de la puerta

+ Sitiene una tarifa eléctrica regulada segun la hora del dia, la opcion de
“coccion diferida” le ayudara a ahorrar al retrasar la operacion de coccion
a un momento del dia en que la tarifa eléctrica sea mas barata

! Este producto satisface los requisitos impuestos por la nueva Directiva
Europea sobre la limitacion del consumo de energia en modo de espera
o stand by.

Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el aparato de la red de
alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

+ Las partes externas esmaltadas o de acero inoxidable y las juntas de
goma se pueden limpiar con una esponja empapada en agua tibia y jabén
neutro. Silas manchas son dificiles de eliminar use productos especificos.
Se aconseja enjuagar abundantemente y secar después de la limpieza.
No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas.

+ Elinterior del horno se debe limpiar preferentemente cada vez que se
utiliza, cuando todavia esta tibio. Utilice agua caliente y detergente,
enjuague y seque con un pafio suave. Evite el uso de productos abrasivos.

+ Los accesorios se pueden lavar como cualquier vajilla, incluso en
lavavajillas, con excepcion de las guias deslizables.

!'No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion para la limpieza del
aparato.

Limpiar la puerta

Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y productos no abrasivos y séquelo
con un pafio suave; no utilice materiales asperos abrasivos o raederas
metalicas afiladas que puedan rayar la superficie y quebrar el vidrio.

Para lograr una limpieza mas profunda es posible desmontar la puerta del
horno:
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(1) inpesiT

1. Para ello, abra completamente la puerta m

(ver la figura);

2.Alce y gire las palancas ubicadas en las dos
bisagras (ver la figura);

3. Sujete la puerta de los costados externos y
ciérrela lenta pero no completamente. Luego
tire la puerta hacia si, extrayéndola de su lugar
(ver la figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento pero en sentido
contrario.sagras (ver la figura);

Controlar las juntas

Controle periddicamente el estado de lajunta que rodea la puerta del homo. Si
se encontrara dafiada llame al Centro de Asistencia Técnica mas cercano (ver
Asistencia). Es aconsejable no usar el horno hasta que no haya sido reparada.

Sustituir la bombilla

Para sustituir la bombilla de iluminacion
del horno:

1. Desenrosque la tapa de vidrio del
portaldmpara.

2. Extraiga la bombilla y sustitiyala con
una analoga: potencia de 25 W, casquillo
E14.

3. Vuelva a colocar la tapa (ver la figura).

!'No utilice la ldampara del horno para iluminar ambientes.

31



Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a qualquer
momento. No caso de venda, cessdo ou mudanga, assegure-se que 0
mesmo permanece com o aparelho para informar o novo proprietario sobre
o funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

! Leia com atengéo as instrugBes: ha informagdes importantes sobre a
instalagdo, a utilizagdo e a seguranga.

Posicionamento

!As embalagens ndo s&o brinquedos para as criangas e devem ser eliminadas
em conformidade com as regras de colecta diferenciada (veja em Precaugdes
e Conselhos).

! A instalagdo deve ser realizada segundo estas instrugdes e por pessoal
profissional qualificado. Umainstalagéo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em local
permanentemente ventilado segundo a posicéo de Normas em vigor. Devem
ser observados 0s seguintes requisitos:

+ Olocal deve prever um sistema de descarga para o externo dos fumos
de combustéo, realizado mediante uma capa ou um ventilador eléctrico
que entre automaticamente em fungéo cada vez que se acender o
aparelho.

=

{

<=

Directamente
para fora

Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado
(reservado aos aparelhos de cocgao)

+ Na cozinha deve haver um sistema que possibilite um fluxo de ar
necessario para uma combustdo regular. O fluxo de ar necessario a
combustdo ndo deve ser inferior a 3 m*/h para kW de poténcia instalada.

O sistema pode ser realizado capturando o ar

directamente desde a parte externa do edificio

%if através de um tubo de pelo menos 100 cm? de
V|V secgao Util que ndo se entupa acidentalmente.
A

Exemplos de abertura
de ventilagao
para ar comburente

Outro sistema possivel, seria o de capturar
o0 ar em forma indirecta, a partir de locais
adjacentes que ndo constituam partes comuns
do imével, ambientes com perigo de incéndio,
nem quartos de dormir, que possuam um
conduto de ventilagdo comunicadora com a
parte externa.

Local a ser
ventilado

Local
adjacente

Aumento da fenda entre
porta e soalho

+ Osgases de liquefeitos de petroleo, mais pesados do que o ar, estagnam-
se embaixo. Portanto, as salas que contiverem cilindros de GLP devem
possuir aberturas para fora, de maneira que possibilitem o escoamento
para baixo dos eventuais escapes de gas. Portanto os cilindros de GLP,
mesmo vazios ou parcialmente cheios, ndo devem ser instalados nem
guardados em lugares ou vaos a nivel mais baixo do que o solo (caves
etc.). E oportuno deixar na cozinha apenas o cilindro sendo utilizado,
colocado de maneira a ndo ser sujeito a acgao directa de fontes de calor
(fornos, chaminés, esquentadores etc.) capazes de chegar a temperaturas
superiores a 50°C.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é necessario que o mével

seja de caracteristicas adequadas:

+ Ospainéis adjacentes ao forno devem ser de material resistente ao calor;

+ Nocaso de moveis de madeira contraplacada, as colas devem ser resistentes
a temperatura de 100°C.

+ Para encaixar o forno, quer no caso de instalagéo sob uma banca (veja
a figura) quer em coluna, o mdvel deve ter as seguintes medidas:

595 mm.

7‘6&

! Depois de ter encaixado o aparelho, ndo deve ser possivel contacto com
as partes eléctricas. As declaragdes de consumo indicadas na placa das
caracteristicas foram medidas com este tipo de instalagao.

Ventilagao

Para garantir uma boa ventilagao é necessario eliminar a parede traseira do
véo. E preferivel instalar o forno de maneira que apoie-se sobre duas ripas
de madeira, ou sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x 560
mm. (veja as figuras).

‘&

Colocar no centro e prender
Para prender o aparelho no mével: abra a porta do forno e atarraxe 4
parafusos na madeira, nos 4 furos situados na moldura ao redor.

! Todos 0s componentes de garantia da protecgéo precisam estar presos
de modo que n&o possam ser tirados sem o emprego de uma ferramenta.

Ligagao eléctrica

Os fornos equipados com cabo de fornecimento com trés polo, séo
preparados para funcionar com corrente alternada na tensao e frequéncia
de fornecimento indicadas na placa de identificagéo situada no aparelho
(veja a seguir).
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Montagem do cabo de fornecimento

Z‘ 1. Para abrir a caixa de terminais faga
Z alavanca com uma chave de parafuso
P ‘ nas linguetas aos lados da tampa: puxe
= . .

~ e abra a tampa (veja a figura).

|

_

_

2. Instale o cabo de alimentagao:
desatarraxe o parafuso do grampo do
cabo e os trés parafusos dos contactos
1 . .
L-N-="e, em seguida, prenda os fios
embaixo das cabegas dos parafusos a
obedecer as cores: Azul (N) Castanho
(L) Amarelo-Verde = (veja a figura).
3. Prenda o cabo no respectivo grampo.
4. Feche atampa da caixa dos terminais.

Ligagéo do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas para a carga
indicada na placa de identificagéo (veja ao lado).

No caso de uma ligagdo directa a rede, sera necessario interpor, entre 0
aparelho e a rede, um interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimens&o certa para a carga € em conformidade
com as normas em vigor (a ligagéo a terra ndo deve ser interrompida pelo
interruptor). O cabo de alimentagdo deve ser colocado de maneira que em
nenhum ponto ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente (por exemplo,
a parte traseira do forno).

!0 técnico instalador é responsavel pela realizagéo certa da ligagao eléctrica
e da obediéncia das regras de seguranca.

Antes de efectuar a ligagéo, certifique-se que:

+ atomada tenha uma ligagéo a terra e seja em conformidade com a
legislagéo;

+ atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima de poténcia
da maquina, indicada na placa de identificacgo;

+ atens&o de alimentag&o seja entre os valores da placa de identificagao;

+ atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em caso contrério,
substitua a tomada ou a ficha; néo empregue extensdes nem tomadas
multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo eléctrico e a tomada
da corrente deve ser facil.

!'0 cabo ndo deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido somente por
técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica).

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se estas regras
nao forem obedecidas.

Ligagdo ao gas

A ligacéo do aparelho a tubagem ou a botija do gas devera efectuar-se
conforme prescrito pelas Normas Nacionais em vigor, somente apds ter
controlado que 0 mesmo esteja regulado para o tipo de gas com o qual sera
alimentado. Em caso contrario, efectuar as operagdes indicadas no paragrafo
“Adaptacao a diferentes tipos de gas”.

No caso de alimentagdo com gas liquido, de um cilindro, utilize reguladores
de presséo em conformidade com a Normas Nacionais em vigor.

(1) inpesiT

! para garantir um funcionamento seguro, uma utilizagdo de energia
apropriada e maior duragdo da aparelhagem, assegurar-se que a presséo
de alimentagéo respeite os valores indicados na tabela 1 “Caracteristicas
dos queimadores e dos bicos”.

! Se for instalar um plano de cozedura a gas e também um forno de encaixar
a gas, € absolutamente proibido realizar uma ligag&o entre os dois aparelhos
ou utilizar uma Unica torneira de interceptagdo. Os aparelhos devem ser
ligados separados, e cada um deve ter uma propria tomeira de interrupcéo
para ficarem independentes um do outro (veja as figuras).

Ligagdo com tubo rigido (cobre ou ago)
! Aligagdo do sistema de gas deve ser realizada de maneira a ndo provocar
solicitagbes de nenhum género ao aparelho.

Na rampa de alimentagdo do aparelho ha uma junta em “L” dirigivel, cuja
retencéo € assegurada por uma guarnicdo. Se for preciso girar a unido sera
absolutamente necessario trocar a guarnigdo de vedagao (fornecida com
0 aparelho). A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2 gas
macho cilindrica.

Ligagao com tubo flexivel de ago inoxidavel com parede continua
com rosca

Ajunta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2 gas macho cilindrica.
A instalacdo destes tubos deve ser efectuada de maneira que o seu
comprimento, em condi¢des de maxima extensdo, ndo seja maior de
2.000 mm. Quando a ligagéo estiver terminada, assegure-se de que o
tubo metdlico flexivel ndo entre em contacto com as partes méveis ou
fique amassado.

! Utilize exclusivamente tubos e guamicdes de retencéo em conformidade
com as Normas Nacionais em vigor.

Controle da vedagao
! Ao terminar a instalagéo controle a vedagao de todas as juntas utilizando
uma solugéo de sabao e nunca uma chama.

Adaptagcao aos diferentes tipos de gas
Para adaptar o forno a um tipo de gas diferente do qual para estiver preparado
(indicado na etiqueta), sera necessario realizar as seguintes operagdes:

+ Troca do bico do queimador do forno
1. Abra inteiramente a porta do forno

2. Tire o fundo corredico do forno
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3. Desatarraxe o parafuso que prende o
queimador

4. Tire o queimador do forno depois de ter
tirado o parafuso “V’;

5. Desenrosque o bico do queimador do
forno utilizando a apropriada chave a tubo
para bicos, ou é ainda melhor uma chave a
tubo de 7 mm. e troque-a por uma adequada
ao novo tipo de gas (veja a tabela 1).

6. Coloque outra vez todas as pegas no lugar, realizando as operagdes na
ordem contraria a acima apresentada.

! Preste atengao especialmente nos cabos das velas e nos tubos dos
terminares.

* Regulag&o do ar primario do queimador do forno
O queimador ¢ projectado de maneira que nenhuma regulagao do ar primario
Sera necessaria.

+ Regulagédo do minimo do queimador do forno

1. Coloque o botdo na posigdo Min depois de ter deixado o mesmo
aproximadamente 10 minutos na posigdo Max.

2. Tire 0 botdo

3. Tire o disco preso no pequeno painel frontal

4. Mediante o parafuso de regulagao situado no exterior da pequena haste
do termostato obtenha uma pequena chama regular (a chama é visivel
mediante as fendas do fundo do fono);

5. Verifique depois, que rodandorapidamente

0 botdo da posicdo Max a posi¢ao de Min,

ou fechando e abrindo rapidamente a porta

do forno, o queimador n&o se apague.

! Ao terminar a operagao substitua a velha etiqueta de calibragem com a
que corresponde ao novo gas utilizado que se acha nos nossos Centros de
Assisténcia Técnica.

'No caso dos gases liquidos, o parafuso de regulagdo deve ser atarraxado
até o fundo.

!'Se a pressdo do gas utilizado for diferente (ou variavel) daquela prevista, é
necessario instalar na tubagem de entrada um regulador de pressao conforme
as Normas Nacionais em vigor sobre 0s “reguladores para gas canalizados”.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

largura cm. 43,1
Medidas alturacm. 31,4
profundidade cm. 43,7

Volume Litros 59,1

Ligacoes eléctricas voir la plaquette caractéristiques

Caracteristicas de gas voir la plaquette caractéristiques

Este aparelho esta em

conformidade com as seguintes

Directivas da Comunidade Europeia:

- 2006/95/CE de 12/12/06

(Baixa Tens&o) e posteriores

modificagbes

- 2004/108/CE de 15/12/04

(Compatibilidade Electromagnética)

e posteriores modificagbes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e

posteriores modificagdes.

- 2009/142/CE de 30/11/09

(Gas) e modificagbes sucessivas.
_ - 2012/19/UE e posteriores

modificagdes.

- 1275/2008 standby/off mode.

Directiva EU no 65/2014 integrando

Rétulo o

Energético a Directiva 2010/30/EU.

e Concepgéo Regulamento EU no 66/2014
Ecolégica integrando a Directiva 2009/125/EC.

Regulamento EN 15181
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Inicio e utilizagao

ATENGAO! O forno esté equipado
com um sistema de bloqueio das
grelhas que permite retira-las sem
que estas ressaiam do forno (1).
Para retirar completamente as
grelhas, tal como indicado no
desenho, basta levanta-las,
segurando-as pela parte da frente,
e puxa-las (2).

! Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos de fazer funcionar
o forno vazio pelo menos durante uma hora, com o termdstato posto a
temperatura maxima e a porta fechada. Pode apagar, abrir a porta do forno
e ventilar a sala. O odor que se sente deve-se a evaporagéo das substancias
empregadas para proteger o forno.

Inicio do forno

E o dispositivo que possibilita seleccionar as diferentes fungdes do forno e
escolher a temperatura de cozedura mais idénea aos pratos a serem cozidos,
dentre as indicadas no prdprio selector (entre 140°C e 240°C). O dispositivo
electrénico para acender o forno € integrado no interior do botao de comando.
Para acender o queimador do forno carregue no selector ‘HORNO” até o

fundo e rode-o na direcgdo antioraria até a posicdo Max (mantendo
a porta do forno fechada). Como o forno é equipado com dispositivo de
seguranga, depois de acender o queimador é necessario manter pressionado
o selector ‘HORNO” durante 6 segundos, para consentir a passagem do gas
até esquentar o termopar de seguranca.

1O dispositivo electronico para acender o queimador do forno ndo deve ser
accionado mais de 15 segundos. Se depois de 15 segundos o queimador ndo
tiver acendido, solte o selector ‘HORNQ”, abra a porta do foro e aguarde
pelo menos um minuto antes de tentar novamente acender o queimador.

A selecgdo da temperatura de cozedura é obtida se fizer corresponder a
indicacéo do valor que desejar com a referéncia situada no painel; o intervalo
completo das temperaturas possiveis € apresentado logo a seguir.

Min - 150 -+ 180 - 220 -
140 145 160 200 230 240

Chega-se a temperatura definida automaticamente e a mesma é mantida
constante pelo componente de controlo (o termostato) comandado pelo botéo.

Max

Acender manualmente o forno
No caso falta momenténea de energia eléctrica, € possivel acender o
queimador do forno manualmente:

1. Abra a porta do forno

2. Aproxime um fésforo ou isqueiro aceso
ao bocal, como na figura, carregue até
o fundo e rode o selector ‘HORNO” da
direcgdo antioraria até a posi¢do Max .

Como o forno é equipado com dispositivo de seguranga, depois de acender
0 queimador & necessario manter pressionado o selector ‘HORNO” durante

(1) inpesiT

6 segundos, para consentir a passagem do gas até esquentar o termopar de
seguranca.
3. Depois que o forno acender-se, feche a porta.

! Se apagaram-se por acaso as chamas do queimador, feche o botéo de comando
“HORNO”, abra a porta do forno e aguarde pelo menos um minuto antes de tentar
outra vez acender o queimador.

0 botéo do GRILL

Este forno € equipado com um grill eléctrico. A temperatura muito alta e directa
do grill possibilita corar imediatamente a superficie dos alimentos que, como
obstruem a saida dos liquidos, mantém o interior mais macio. A cozedura
no grill é especialmente aconselhada para os pratos que necessitarem
de alta temperatura na superficie: bifes de vitela ou vaca, entrecote, filés,
hamburgueres e, ...Alguns exemplos de utilizagdo estéo apresentados na
paragrafo “Conselhos praticos para a cozedura”.

! Quando se utilizar o grill € necessario deixar a porta do forno fechada.

! Nunca encoste objectos no fundo do forno, para evitar riscos de danos
ao esmalte.

! Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a grade fornecida.

Ventilagao de arrefecimento

Para obter uma redugdo das temperaturas externas, alguns modelos s&o
equipados com uma ventoinha de arrefecimento. Esta gera um jacto de ar
que sai entre o painel de comandos e a porta do forno.

! No final da cozedura, a ventoinha continua a funcionar até o forno arrefecer
suficientemente.

Luz do forno
Prima o botdo “LUCE” para acendé-la.

Utilizar o contador de minutos

1. Antes de mais nada, para dar corda na campainha é necessario rodar o
selector do CONTADOR DE MINUTOS uma volta quase inteira na direcgéo
dos ponteiros do relégio.

2. Volte na direcgéo contraria aos ponteiros do reldgio, configure o tempo
que desejar, fazendo coincidir o selector CONTADOR DE MINUTOS com o
tempo indicado no painel de comandos.

3. O contador de minutos quando tiver passado o tempo, toca um sinal
acustico.

!0 contador de minutos ndo comanda o forno para acender-se ou apagar-se
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PT

Caracteristicas dos queimadores e bicos

Tabela 1 Gas Liquido Gas Natural
Queimador Poténcia térmica By-pass Bico Vazéo* Bico Vazao*
kW (p.c.s.%) 11100 11100 g/h 1100 I/h
Nominal | Reduzida| (mm) b ** (mm)
Forno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Pressdes de Nominal (mbar) 28-30 37 20
alimentacio Minima (mbar) 20 25 17
¢ Méxima (mbar) 35 45 25
* A 15°C e 1013,25 mbars-gas seco
** Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
b Butano P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Natural P.C.S.=37.78 MJ/m®
Brincar Parte Gas Parte eléctrica
Categoria | Poténcia nominal Tensao da frequéncia | Poténcia
kW (1) (W)
FGIMK S
2,60 (189 g/h - G30) -
12H3+ (186 g/h - G31) 220-230V~ 50/60Hz 2250

(1) Os valores expressos em g./h. referem-se as vazao de suprimento com gases liquidos

(butano, propano).
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Programas

Programa de GRILL

Acende-se 0 elemento aquecedor superior. Atemperatura muito alta e directa
do grill possibilita corar imediatamente a superficie dos alimentos que, como
obstruem a saida dos liquidos, mantém o interior mais macio. A cozedura
no grill é especialmente aconselhada para os pratos que necessitarem
de alta temperatura na superficie: bifes de vitela ou vaca, entrecote, filés,
hambrgueres etc;, ... Coza com a porta do forno fechada.

Conselhos praticos para cozedura
!'Nas cozeduras de GRILL , coloque a bandeja pingadeira na posi¢ao 1 para
recolher os residuos de cozedura (molhos e/ou gordura).

GRILL

+ Coloque a grade na posigéo 3 ou 4, disponha
os alimentos no centro da grade.

+ E aconselhavel configurar o nivel de energia no maximo. No se alarme
se a resisténcia superior ndo permanecer constantemente acesa: o0 seu
funcionamento é controlado por um termostato;

PIZZA

+  Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha do forno.
Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de cozedura e
dificilmente sera obtida uma pizza crocante.

+No caso de pizzas com muita cobertura é aconselhavel colocar o queijo
mozzarella na metade da cozedura.

Tabela de cozedura

(1) inpesiT

Posicao Alimento a ser cozido Peso Posicao Tempo de pré Posicao do| Tempo de

do botao (Kg.) de aquecimento botiao do cozedura

de cozedura (minutos) termostato (minutos)

selecgao prateleiras

baixas

Forno Lasanha 2,5 3 10 200 55-60
Cannellone 2,5 3 10 200 40-45
Massa ao forno 2,2 3 10 200 50-55
Vitela 1,7 2 10 210 80-90
Frango 1,5 3 10 200 70-80
Rollé de peru 2,5 3 10 200 80-90
Pato 1,8 3 10 200 90-100
Coelho 2,0 3 10 200 80-90
Lombo de porco 1,5 3 10 200 70-80
Coxa de cordeiro 1,8 3 10 200 80-90
Cavala 1,3 3 10 200 30-40
Peixe dentao 1,5 3 10 180 30-40
Truta no cartucho 1,0 3 10 200 30-35
Pizza Napolitana 0,6 3 15 210 15-20
Biscoitos secos 0,5 4 15 180 25-30
Tortas 1,1 3 15 180 30-35
Bolo de chocolate 1,0 3 15 165 50-60
Tortas levedadas 1,0 4 15 165 50-60

Grill Ligando e chocas 1 4 5 - 6
Espetinhos de calamares e
camarao 1 4 3 - 4
Filé de bacalhau 1 4 3 - 10
Verduras na grelha 1 4 - - 8-10
Bife de vitela 1 4 5 - 20-25
Costela 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgueres 1 4 3 - 10-15
Chourigcos 1,7 4 5 - 20-25
Tostas n.° 4 4 3 - 2-3
Com espeto giratorio (se
houver)
Vitela no espeto 1.0 - - - 80-90
Frango no espeto 1.5 - - - 80-90
Cordeiro no espeto 1.0 - - - 80-90

! os tempos de cozedura sao indicativos e poderao serem modificados em funcao dos préprios gostos

pessoais. Para cozer no grill, € necessario sempre colocar a bandeja pingadeira na 1a prateleira a partir de

baixo.
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Precaucdes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade com as normas
internacionais de seguranga. Estas adverténcias sao fornecidas por razdes
de seguranca e devem ser lidas com atengéo.

Seguranca geral

+ Este aparelho refere-se a um aparelho de encaixar de classe 3.

+ Paraos aparelhos a gas funcionarem correctamente é necessario uma
troca de ar regular do ambiente. Assegurar-se que sejam respeitados os
requisitos do paragrafo “Posicionamento” no momento da instalagéo”.

+ Este aparelho foi concebido para utilizagéo de tipo ndo profissional no
ambito de moradas.

+ Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo num sitio
protegido, porque é muito perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

+ Para deslocar o aparelho pegue-o sempre pelos especificos manipulos,
situados aos lados do forno.

+ Nao toque no aparelho se estiver descalgo, ou com as maos ou 0s pés
molhados ou huimidos.

+ Este aparelho deve ser empregado para cozer alimentos, somente
por pessoas adultas e segundo as instrugdes apresentadas neste
folheto. Qualquer outro uso (como por exemplo, aquecedor de
ambientes) deve ser considerado improprio e portanto perigoso.
O fabricante nao podera ser considerado responsavel pelos danos
que houver derivantes de usos improprios, errados ou irracionais.

+ Durante o uso deste aparelho, os elementos aquecedores e algumas
das partes da porta do forno esquentam-se muito. Tome cuidado
para ndo tocar nos mesmos e mantenha as criangas afastadas.

+ Evite que o cabo de alimentagao de outros electrodomésticos encoste-se
em partes quentes do forno.

+ Na&o tape as aberturas de ventilagdo e de eliminagao de calor.

+ Pegue pelo centro a maganeta de abertura da porta: os lados podem
estar quentes.

+ Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.

+ Nao forre o fundo do forno com folhas de aluminio.

+ N&o guarde material inflamavel no forno: se o aparelho forinadvertidamente
colocado a funcionar, poderia incendiar-se.

+ Assegure-se sempre que os selectores estejam na posicéo “e”/“0” quando
ndo estiver a utilizar o aparelho.

+Né&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada eléctrica, pegue pela
ficha.

+ Néo realize limpeza nem manutengdo sem antes ter desligado a ficha da
rede eléctrica.

+ Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos mecanismos internos
para tentar repara-las. Contacte a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia
técnica).

+Né&o coloque objectos sobre a porta do forno aberta.

+ Evite que as criangas brinquem com o aparelho.

+ Né&o é previsto que este aparelho seja utilizado por pessoas (incluso
criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham familiaridade com o produto,
a ndo ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrugdes preliminares sobre 0 uso
do aparelho.

+ O aparelho nao é destinado a ser colocado em funcionamento por
meio de um temporizador externo ou por um sistema de comando
a distancia separado.

Eliminagao

+ Eliminagdo do material de embalagem: obedega as regras locais, de
maneira que as embalagens possam ser reutilizadas.

+ Adirectiva Europeia 2012/19/UE relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (REEE) prevé que os electrodomésticos néo
devem ser eliminados no normal fluxo dos residuos sélidos urbanos.
Os aparelhos ndo mais utilizados devem ser recolhidos separadamente
para optimizar a taxa de recuperagao e reciclagem dos materiais que os
compdem e impedir potenciais danos a satide e ao meio ambiente. O
simbolo da lixeira cancelada esta indicado em todos os produtos para
lembrar o dever de colecta selectiva.

Para maiores informagdes sobre a correcta eliminagdo dos
electrodomésticos, os proprietarios poderdo contactar o servigo de
colecta publico ou os revendedores.

Economia e respeito do meio ambiente

+ Sempre que possivel, evitar pré-aquecer o foro e tentar sempre enché-lo.
Abrir a porta do forno tao pouco quanto possivel porque o calor perde-se
de cada vez que é aberta. Para economizar uma quantidade significativa
de energia, desligue simplesmente o forno 5 a 10 minutos antes do fim
do seu tempo planeado de cozedura e use o calor que o forno continua
a produzir.

+ Os programas automaticos sdo baseados em produtos alimentares
normais.

+ Manter as vedagdes limpas e sem sujidade para prevenir perdas de
energia da porta

+ Se vocé tem um contrato de elefricidade tarifa programada, a opgéo
“atraso cozinhar”, sera mais facil de poupar dinheiro movendo operagéo
para periodos de tempo mais baratos.

! Este produto satisfaz os requisitos impostos pela nova Directiva Europeia
sobre a limitagdo dos consumos energéticos em stand-by.

Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operago, desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

Limpeza do aparelho

+ Aspartes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as guamigdes de borracha
podem ser limpas com uma esponja molhada com dgua morna e sab&o
neutro. Se for dificil remover as manchas, empregue produtos especificos.
E aconselhado enxaguar com 4gua abundante e enxugar depois da
limpeza. Nao empregue pds abrasivos nem substancias corrosivas.

+ Ointerior do forno deve ser sempre limpo de preferéncia depois de cada
utilizagao, enquanto ainda estiver momo. Utilize dgua quente e detergente,
enxague e enxugue com um pano macio. Evite abrasivos.

+  Os acessorios podem ser lavados como quaisquer utensilios, inclusive
numa maquina de lavar loia, excepto as guias corredicas.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta pressdo para
limpar a aparelhagem.

Limpeza da porta

Limpe o vidro da porta com esponjas e produtos néo abrasivos e enxugue com
um pano macio; ndo use materiais asperos, abrasivos ou espatulas metalicas
afiadas que podem arranhar a superficie e quebrar o vidro.

Para uma limpeza mais cuidadosa é possivel desmontar a porta do forno:
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(1) inpesiT

1.Abra a porta inteiramente (veja a figura);

2.Levante e rode as alavancas situadas nas
duas dobradicas (veja a figura);

3. Segure a porta dos dois lados exteriores
e feche-a novamente devagar mas nao
inteiramente; Em seguida puxe a porta para
a frente e retire-a do seu lugar (veja a figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento pero en sentido
contrario.

Verificagao das guarnigdes

Verifique periodicamente o estado da guarni¢éo ao redor da porta do forno.
Se houver danos, contacte o Centro de Assisténcia Técnica mais proximo
(veja aAssisténcia técnica). E aconselhével ndo usar o forno antes do mesmo
ter sido reparado.

Substituicao da lampada

Para substituir a ldmpada de iluminagéo
do forno;

1. Desatarraxe a tampa em vidro do bocal
da lampada.

2. Desenrosque a lampada e troque-a
por outra analoga: poténcia 25 W, engate
E 14.

3. Retire a tampa (veja a figura).

!'N&o utilizar a lampada do forno como iluminagéo de ambientes.
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YcTaHOBKa

!Tepen noyatkom exkcnnyarawii Bavwoi Hosoi nnmTw, Gygbnacka, npounTanTe
YBaXHO LIt0 IHCTPYKLLFO MOBUKOPUCTaHHIO. BoHa MICTUTL BaxIvBy iH(hopmaLiito
30e3neyHoi ekcnnyataLii, MOHTaXy Ta AOMAZY 3a NAUTOH.

! Byab nacka, 30epiraiite L0 iHCTPYKLil0 AOCTYMHO ANANOAanbLUMX
KOHCynbTaLiil B MaiibyTHEOMY. Y pasi nepepadininTi HOBMM BRAacHUKaM,
HeobXigHO TakoX nepeaaTt iM LIOIHCTPYKLH.

BcraHoBneHHs
! TpumaiiTe nakyBanbHi Marepiani B HEROCTYNHOMY AnsaiTeli micui. Lie moxe
NpW3BECTY A0 YAYLUEHHS (auBiTbCA3anobixHi 3axoam Ta nopagwm).

!Tpunag nosuHeH GyTu BCTaHOBNEHWIA kanichikoBaHUMaxiBLiEM BIAMOBiOHO
[0 iHCTPYKLUiiA. HenpaBurbHaycTaHOBKa MOXeE 3aBHaTy LUKOAW FoasaM i
TBapMHaM aboMOXe NPM3BECTM 1O NOLUKOKEHHS MaliHa.

!'Lis nnuta moxe 6yTv BCTAHOBNEHA | BUKOPWUCTOBYBATUCATIMNBKM B MOCTIAHO

MPOBITPHOBAHMX NPUMILLEHHSIX BIiANOBIAHO 4O YMHHWX HALOHAMBHUX HOPM.

Bumorw, siki noBUHHI AOTPUMYBATICS:

¢ [pumilseHHs mae 6yTn obnagHaHe CUCTEMOIO BUTSKHOIBEHTUNALI,
Lo Bunyyae byab-aki NpoaykT 3ropsHHS. Liemoxe Byt Butsikka abo
ENEKTPUYHUIA BEHTUNATOP, SKMNABTOMATUYHO 3aMyCKAETHCS KOXHOMO
paay, Konu NAnTyyBiMKHEHO.
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B aumoxia abo Bigsig cuctemun aumoxopnis
(TinbKu Anst KyXOHHUX NpuUnagis)

BeanocepenHbo
Ha30BHi

¢ B npumiLLieHHi Takox noBuHHa ByTy 3abesneyeHanpaBuiibHa LMpKynaLis
MOBITPS, NPV LibOMY MPOLYKTUrOPIHHS MOBWHHI BUNYYaTUC CBOEYACHO.
LUBnakictb NOTOKY NOBITPS NOBUHHA OyTH He MeHLwe 2m3/rog 3a KBT
BCTaHOBIEHOI MOTYXXHOCTI.

Cuctema uupkynauii noBiTpamoxe
oTpuMyBaTU nosiTpsbesnocepeHbo
3HABKOMMLLHBOTO CEPEAOBMLLA 380MOMOTO0
Tpyb 3 BHYTpILLHIMNEPEPI3OM He MeHLe
100cm20TBOPY He MOBUHHI ByTWypasnuBi Ao
Oyab-AKorobroKyBaHHS.
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Mpuknaan BEHTUNSLIRHNX

OTBOpIB A4NA BiABOAY NOBITPSA 3
NPOAKTaMM FOpiHHS.

Y

Cuctema Mmoxe Takoxsabesneuyntu
HeobXigHWNNOBITPOOOMIH ANs He
MiCLEBOro3ropsHHsa, y Bunagky
konn3abpygHeHe NOBITPS HAAX0AMTH3
CYCIAHIX KIMHAT, SiKi MaIOTbBUTSKHI TpyOM
3 UNpPKYnAUIieonoBiTpsa, SK ONUCaHO
Buwie.OaHak, Ui KiMHaTW He NOBMHHIOYTH
KOMyHarbHUMM,CrianbHMM abo KiMHaTamm,
SKIMOXYTb NPeacTaBnsTM Hebesnexy noxex.

CyciaHe MpyMiLLEHHS, WO
NPUMILLEHHS  Mae BEHTWIIOBATUCS

36inbLUeHUin BEHTUNSALINHAR
OTBIp MiX BikHOM i nianoroto

+  3pimxenuii ras ocigae Ha nignory, Tak sk BiH BaXumil 3anoBiTps. Takum
YMHOM, MPUMILLEHHS], fe 3HaX0AATLCAOANOHM 3i 3PIMKEHUM ra3oM,
MOBWHHI ByTM 0BnagHaHIBEHTUNALIRHAMM OTBOPaMM, LIOB BUITyUUTH
ra3 y pasiButoky. BHacnigok Lboro 6anoHu, siki MicTATb 3pimkeHniras,
YaCTKOBO YM MOBHICTIO 3aMOBHEHI, HE MOBMHHI ByTUBCTAHOBNEHI

abo 36epiraTuca y NpuMiLLeHHsX abocxoBuLLax, ki 3HaX0AATbCS
HKYe piBHA 3emni (nigBannToLwo). bamnoH, kWi BUKOPUCTOBYETHCS
i 36epiraeTbCs BKIMHATI JOLIMBHO PO3TALLOBYBATH Y MiCLl, A€ BiH He
Oyzaenia BNNYBOM TENa Big 30BHILLHIX [KEPEn (LyXOBKM,KaMiHu, nevi i
T.8.), AKi MOXYTb NigBULLMTY TemnepaTypybanoHy suwe 50°C.

BoyayBaHHs

o6 rapaHTyBatn cnpasHy poboTy npunagy, mebni, B sk BiH Mae

BOya0BYBaTICA, MOBWHHI MaT BigNOBIAHI XapaKTepUCTUKM:

+ MMaHeni nobnu3y Bif [yXOBKM MalTb BYTU BUKOHAHI 3 KapOMILHWUX
Marepianis;

* Ko mebni 0BnuMLbOBaHi LLINOHOM, 3aCTOCOBaHMIA KIeli Mae BUTPUMYBATH
Temneparypy 100°C;

«  Crin, nig sixmid BOYQOBYETLCS AyXOBKa (VIB.MantoHOK), a0 Bi1COKa Ladha
MOBWHHI MaTK Taki po3Mipu:

595 mm.

! B6ynoBaHuit npunag He NOBUHEH KOHTAKTYBATH 3 €MIEKTPUYHIAMI YaCTUHAMM.
EHeprocnoxmeaHHs, BkasaHe Ha Tabnuuui 3 aaHumu, 6yno 3amipsiHo npu
LibOMY TUMi BCTAHOBMEHHS.

BeHTnnioBaHHA

[Insi rapanTii HaneXHOro BEHTUMIOBAHHS HEODXIOHO 3HATU 33[IHIO CTIHKY Y
BifCiKy. bax@aHo BCTaHOBMTM AyXOBKY Tak, 06 BoHa obnupanacs Ha A
AepeB'siHi nnaHky abo Ha CyLinbHY NOBEPXHIO 3 OTBOPOM LLOHaNMEHLL 45 X
560 MM (ovB.MantoHKn).

LieHTpyBaHHs i 3aKkpinneHHs
LLlo6 3akpinuT npunag Ao Mebni: BioKPUTY BEPLIATA AYXOBKY | 3arBUHTUTY
4 nepeB'sHi IBUHTY Y 4 OTBOPY, SIKi 3HAXOAATLCA HA NEPUMETPATTbHIN pami.

! Bci yacTuHm, siki 3abeaneuytoth Geaneky, MaroTb 3aKpinsoBaTucs Tak, Wwob
YHEMOXTUBUTM X BUTSIraHHs! 63 creLianbHIX iHCTPYMEHTIB.
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EnexTpuyHi nigknoyeHHA

! [lyXOBKW OCHALLEHI TPUMOMKOCHWM LLUHYPOM KWUBMEHHS Ta NpaLolTh Bif
3MiHHOrO CTpyMy, pofoya Hampyra i YacToTa BKasyloTbCa Ha Tabnuuui 3
JaHUMK, 3aKpINNIEHOT Ha Npunagi (auB.HWKYE).

BCTaHOBNEHHS WHYPY XUBNEHHS

1. Bigkpunte KnemHy Kopobky,
CKOPUCTABLLMCb BUMKDYTKOLO 5K BaXENeM,
HATUCKYHOU HEHO Ha BiUHI S3MUKM KPULLIKM:
NOTArHITL Ta BIAKPUATE KPULLKY (AMB.
MarTtoHOK).

AN

AL

2. Tigrotynte Ta BCTAHOBITb WHYP
XVBNEHHS: 3HIMITb FBUHTY 3 3aTUCKyBaYa
i TPY TBUHTK 3 KOHTaKTiB L-N-—=", noTim
3aKpiniTh KWK Nig roniBkamn rBUHTIB,
BoTpumytounch konbopi Cuuinn (N)
Kopnuneswia (L) Xostuit-3eneHnin (—
) - AVB.MaIOHOK.

3. 3adikcynTe WHyp BiANOBIgHMM
L = 3aTuckadem.

- 4. 3aKpuiiTe KPULLKOK KNEMHY KOpOOky.

MigKNIOYEHHS WHYPY XKUBNEHHSA A0 eNeKTPUYHOI Mepexi

3abesneuqTe LUHYP BIMKOK), PVUAATHOHO 7151 BKa3aHOro Ha TabruLy 3 faHUMu
HaBaHTaXeHHs (OuB.nopyy). Y pasi 6e3nocepeaHbOro MiaKMioYeHHs 4o
Mepexi HeobXigHO NepenbaqnT Mix NpuUnagoM i MEPEXet0 BCEMOMHOCHUIA
BYMMKaY 3 MiHIMaMbHOHO BIACTAHHIO MiX KOHTAKTaMU Y 3 MM, SIKWIA BUTPUMYE
HaBaHTaXEHHS! i BiANOBIGAE YMHHUM HOPMaM (OPIT 3a3eMNEHHs He Mae
nepepuBaTiCs BMMKa4eM).Mpy po3TaLLyBaHHi LUHYPY KUBMEHHS CTIgKYIATE,
o6 Temnepatypa y NpuMiLLeHHi He nepeawLyBana 50°C B Hisikii TouL.

! MOHTaXXHMK € BignoBiganbHIM 33 NPaBUIbHE ENEKTPUYHE MAKMIOYEHHS Ta
JOTPUMaHHS HopM Ge3nexu.

MepLu HiX BUKOHYBATH NiOKNIOYEHHS, NEPEKOHANTECS B TOMY, LLIO:

*  pO3eTKa Mae 3a3eMNeHHs Y BigNOBIAHOCTI 4O BCTAHOBMEHUX HOPM;

* po3eTka po3paxoBaHa Ha MakciManbHe HaBaHTAXEHHS Y Mexax
MOTYXHOCT Npunagy, 3asHadyeHe y Tabnuui 3 xapakTepucTikamu (avB.
HUKYE);

*  Hanpyra XvBMeHHs 3HaXoQUTLCH B MEXaX 3Ha4YeHb, BKasaHuX Ha Tabrnuyul
3 XapaKTepUCTUKaMM (OVB.HUXYE);

*  pO3eTka CyMiCHa 3 BUNKOKO npuragy. B iHLLIOMY BUMaAKy 3aMiHiTb pO3eTKy
abo BuMIKY; He BUKOPUCTOBYWMTE NOAOBXKYBaMi I TPIRHNKN.

!'Y BcTaHoBneHoMy npunagi Mae 6yTi 3abeanedeHnin nerkuin 4ocTyn 4o
€MEKTPUYHOTO LUHYPY | PO3ETKM.

! Hyp He noBWHEH MaTu 3ruHiB abo YTUCKIB.

! WHyp mae nepioguyHO NepeBipaATUCS | 3aMiHIOBATUCS TiMbKu
BNOBHOBaXeHUMU chaxisLamu (aue. flonomora).

! KomnaHis 3Himae 3 cebe BianoBiganbHICTbL Y pasi HeROTPUMAHHSA
BKa3aHUX HOpM.

MipknioyeHHs rasy
MigkntoveHHs npunagy go Tpybonposogy abo o rasosoro 6anoHy
NoBWHHI ByTV 3pobneHi BiANOBIAHO A0 YMHHMX HALOHANBHWUX HOPM Ta

(1) inpesiT

TiNbKW NEPEBIPMBLLM, L0 MPUIaZ HanalToOBaHMIA Ha TOW TWN rasy, SKui
noaaBaTUMeTbCs 3 Mepexi abo 3 6anoHy. B npotunexHoMy BUNaaKy cnig
BMKOHAT i, HaBeaeHi B naparpadi “TlepeHanaromkeHHs Ha WA TR rasy”.
AKLLIO nOCTa4aETLCA 3PiMKEHUA HadhTOBNIA Fa3 3 BANOHY, Cig BUKOPKCTOBYBATH
PErynsiTopy TUCKY, BiGNOBIAHI 40 YUHHIX HALOHANBHIUX HOPM.

! Ina 3abe3neyeHHs cnpaBHOi pobOTW, PO3YMHOMO BUKOPUCTAHHS
€MNeKTPOEHEprii Ta TPUBANOTo TEpMiHY Cry0u Npunagy crnen nepekoHaTues
B TOMY, LLIO TUCK WBMeHHs nepebyBae B Mexi 3Ha4eHb, HaBELEeHUX Y TabnuLli
1 “XapaKTepncTukn NanbHuKiB | hOpCyHOK'.

! Akwo HeobXigHO YCTAHOBUTY ra3oBy BapurbHY MOBEPXHIO Ta BOYLOBaHY
rasoBy AYXOBKY, CyBOpPO 3a00pOHSETHCA Mif'eaHyBaTM MiX Cobol0 ABa
npunagm abo BUKOPWCTOBYBATM OAMH 3anipHuii kpaH Ha obupsu. Bou
noTpedyoTb OKPEMUX MIAKNIOYEHD, | KOXEH 3 HUX MOBMHEH MaTyu BNacHMiA
3anipHuiA KpaH, Wob 3abe3neunTi He3anexXHICTb OHOMO Bif iHLLOMO (AuM.
MarTtoHKu).

Min’eaHaHHA 32 BONOMOrOO KOPCTKOI TPYOM (MigHOI abo cTaneBoi)
! TigkntoveHHs Jo rasoBoi Mepexi He Mae HiskUM YMHOM CTBOPIOBATM
HaBaHTa)XeHHs Ha npunag.

Ha pamni xuBneHHs npunagy nepegbayeHo noBopoTHMIA wryuep “L’,
repMETUYHICTb KOTPOro 3abesnedye yuwinbHoBadi. Mpu HeoOXigHOCTI
MOBEPHYTU LUTYLiep, 060B'A3KOBO HEODXIAHO 3aMiHMTK yLLinbHIOBAY (BiH
nocTa4aeThCs pasoM 3 Npunagom). LinniHopuyHui WwryLep Ha nogaui rasy y
npunag Mae 30BHiLLHIO pisbby 1/2 ras.

Migknio4eHHs rasy 3a AONOMOTOL FHY4KOi TPYOM 3 HeipxkaBitouoi cTani
B CyLiNbHOMY 00NMeTeHHi 3 Pis3bOOBUMM WITYLiEPaMK

LinniHapuyHmi Wryuep Ha nogavi rady y npunag Mae 30BHILLHIO pi3bby 1/2 ras.
Mpu noknagaHHi Takmx Tpy6 HeobxigHo nam’siTaTy, Lo iXH MakcManbHa
JOBXuHa He mae nepesuwysat 2000 mm. Mlicns nigkmoyeHHs cnig
nepekoHaTCs, Lo rHy4Ka MeTaneBa Tpyba He KOHTaKTye 3 pyxoMUMM
YaCTUHaMK Ta He Mag 3rWHiB.

! BukopucToByBaTiCs MatoTb nuLLe Tpyou, MeTanesi antoMiHIeBi yLuinbHoBau
abo rymoBi yLLiNbHIOBauI BAMNOBILHO 4O YMHHIUX HALOHANBHIX HOPM.

! BukopucToByiTe TinbKi Ti TpYOM Ta Npoknazky, SKBiANoBIgatoTb YAHHUM
HaLlioHarnbHUM HopMam.

KoHTponb repmeTuyHoCTI

! Micna nig'egHaHHa Cnig NepeBipuTU repMETMYHICTb BCIX LUTYLEPIB 3a
[0MOMOTOI0 PO34MHY MUMBHOI BOAM Ta Hi B SIKOMY Pasi nomym'si.
[NepeHanaromKeHHs nig iHWKIA TN rasy

LLlo6 nepeHanaroguTy Npunag Ha iHLWMiA TMN rady (BigMiHHMIA Bif BKa3aHOTO
Ha ETUKETLL), CRig BUKOHATY Taki gii:

+ 3amiHa hopCyHKM B NarnbHNKY AyXOBKM
1. TIoBHICTHO BigKpUTY ABEPLATA [yXOBKN
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2. BUTArHyTM OHULLE OYXOBKM.

3. PO3rBUHTUATY KDIMUMbHWIA TBUHT NanbHUKa
4. 3HAT NarbHUK 3 JyXOBKW, NONEPEnHLO
BuaanBLLL rBUHT “V.

5. PO3rBUHTUTI (DOPCYHKY 3 NanbHuka
JYXOBKW 33 [JOMOMOroi0 crneLianbHoro
TOPLEBOO TPYB4ACTOro Ktoya, abo kpatle
— TOpPLEBOro TPyB4acToro kntya 7 MM i
3aMiHUTW i Ha HOPCYHKY AMns HOBOTO TUMY
rasy (gue. Tabnuuo 1).

6. BcTaHoBUTW Ha MiCLEe BCi KOMMOHEHTM, BUKOHYHKOUW BULLEHABELEHI Aji B
3BOPOTHOMY NOPSIAKY.

! OcobnuBy yBary cnig 3BepHyTV Ha APOTH CBIYOK i Ha TPYGU Tepmonap.

+  PerynioBaHHs NepBIHHOTO NOBITPS Y MAMbHUKY [yXOBKM
3aBAAKV BNACHIA KOHCTPYKLiT NanbHUK He noTpebye Hiskux perynioBaHb
MepBIHHOTO MOBITPS.

*  PeryntoBaHHs MiHIManbHOI NOTY)XXHOCTI Ha NanbHUKY JyXOBK

1. Mepesectu perynstop B nonoxeHHs Min (MiH.), nonepeaHs0 3anuwwmsLLm
ioro Ha 10 xBunuH B nonoxeHHi Max (Makc.)

2. 3HATU perynsTop.

3. 3HaTV 3aKpinneHui 4o nepeaHbOi NnaHKW AnCK.

4. 3a[0noMOroH PeryntoBanbHOMO rBUHTA, PO3TALLOBAHOTO 30BHI Ha LLTOKY
TEPMOCTaTY, HanawTyiTe HeBenmyke cTabinbHe nonym's (monym's
MOMITHE Kpi3b OTBOPW Ha JHWLL AYXOBKM);

5. MoTiM nepekoHaTCs, LUISAXOM LUBMIKOTO
0bepTaHHs perynstopy 3 nonoxeHHs Max
y nonoxeHHst Min abo LBKAKOTO BiRYNHEHHS
| 3a4MHEHHS! JBEPLIAT AYXOBKM, LLIO MarnbHUK
He BUMUKAETBCS.

! Mpw BUKOpUCTaHHI 3PiMKEHOMO HadhTOBOTO rasy peryntoBanbHUA FBUHT Mae
3arBUHYYBaTMCA 10 YNOPY.

T HanpwkiHui onepaLii 3aMiHuTK CTapy eTUKETKY NPO PerymtoBaHHs Ha HoBY,
sika BiANOBiAAE HOBOMY BUKOPWCTOBYBAHOMY rasy, il MOXHa OTPUMATH Y HaLLnX
LIEHTpaXx 3 TEXHIYHOI AOMOMOTW.

! FAKLLI0 BUKOPUCTOBYHOTLCSA PisHi TUCKM rady (abo BOHW HEQYE BiapisHSOTLCS)
Bifl PEKOMEHZO0BAHOTO TUCKY, MOBMHEHBYTM BCTAHOBMNEHWA BifMOBIgHWIA
perynsaTop TUCKy Ha BXogilunaHra (BignoBigHO 40 YWMHHMX HALOHAMbHUX
HOpM).

TABJIMYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMU

wrpuHa 43,1 cm

Poamipu BucoTa 31,4 cm
rmmubuHa 43,7 cm

O6G’em 59,1 n
EnekTpuyHi .

. [uB. Ha Tabnuyui 3 gaHMMun
3'eQHaHHA
XapakTepucTuku [uB. Ha Tabnuyui 3 gaHMMn
rasy

Llen npunag Bignosigae Takmm
OupektnBam €C:

- 2006/95/CE Big 12/12/06

(Hu3bka Hanpyra) 3 noganbLummn
BHECEHUMU 3MiHamMu

- 2004/108/CE Big 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa CyMiCHICTb) 3
noganblWMMN BHECEHUMW 3MiHAMU

- 93/68/CEE Big 22/07/93 3
noganbWMMn BHECEHUMU 3MiHAMU
-2009/142/CE Big 30/11/09 (["as)

3 noganbLlMMN BHECEHUMM 3MiHAMMU.

- 2012/19/UE 3 noganbLummm
BHECEHUMM 3MiHaMW.

- 1275/2008 Npo eHeprocnoXxmBaHHsA
enekTponobyToBux npunaais y
4eproBoMy Ta BUMKHEHOMY pexxmmMmax
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3anycK i BAKOPUCTaHHS

YBATA! [lyxoBka OCHalLieHa CHCTEMOID
3YMUHEHHS PELLITOK, 3aBOAKM SKiiA
MOXHA BUAHATY iX TaK, LLOO BOHM He
Bunagany 3 ayxosku (1).LLIo6 nosHicTio
BUWHATY PELiTKW, AOCTaTHbO, fIK
MOKa3aHO Ha MasioHKY, MIgHATK iX,
B3ATUCA Criepeay i BUTATHYTH (2).

! Mpwn nepLuomy yBIMKHEHHI 3anyCTiTb AYXOBKY Y XONOCTOMY peXuMi
LLOHAMEHLLE Ha OfHY rOAMHY 3 TEPMOCTATOM Ha MaKCUMYyMi Ta 3 3aKpUTUMM
aepustamu. [1oTiM BUMKHITb, BigkpuiiTe [BepusTa AyXOBKW N MPOBITPITh
NPUMILLEHHS. 3anax, LLO 3'IBUBCS, € Pe3ymnbTaToM BUMapoByBaHHS PEYOBYH,
HeobXigHNX 4ns 3aXUCTY AYXOBKW.

Ak po3novyaTt BUKOPUCTaHHA OYXOBKOH

Perynsatop gyxoBku cryuTb 4ns BuOOpY PisHOMaHITHINX (OyHKLI AyXOBKM
i TemnepaTypu 4ns NpUroTyBaHHs ixi (Ha camoMy PerynsiTopi MaTsCs
BigMiTkn 3 Temnepatypoto Big 140°C go 240°C). MpuCTpiit eNeKTPOHHOO
po3nantoBaHHs AyX0BKW BOYAOBaHO BCEpeavHY perynstopy kepysanHs. LLiob
YBIMKHYTV NanbHIK AyXOBKM, CrIid HATUCHYTW A0 Yropy 1 06epHy T perynsaTop
FORNO npotu roanHH1KoBOI CTpinku, y nonoxeHHs Max (nBepusTa
BYXOBKI MatoTb OyTi 3aumHeHi). Ockinbku AyXOBKY OCHALLEHO 3amn0BikHAM
NPUCTPOEM, NICNSA 3ananeHHs nanbHuka HeoBbXigHO HATUCHYTY | NPUTPUMATH
perynstop FORNO npubnuaHo Ha 6 cexyHg, wob 3abesneumty npoxig rasy
[0 TUX ip, NOKW He HarpieTbCs 3anobixHa TepMonapa.

! TTpuCTpiit eneKTPOHHOO po3naneHHs NanbHIKa [yXOBKM HE MOXHA BMUKATH
BinbLue 15 cekyHa,. Ao nicnst 15 cekyHn NanbHUK He PO3nanmuBes, He Chig
BinbLue Hatuckati Ha perynstop FORNO, posunHuTY [BepUsATa LyXOBKY i
3a4eKaTy He MEHLLIE OAHIET XBUNMH EpeL HacTyMHO CpobOoto po3naneHHs
nanbHuKa.

Bubip Temnepatypu Ans npuroTyBaHHs ixi: CyMICTUTI 3HauYeHHs BaxaHoi
TeMnepaTypu 3 BiOMITKOIO Ha NaHeni KepyBaHHS; TeMMepaTypHUiA LianasoH
HaBEOEHO HUXYE.

Min - 150 - 180 - 220 -
140 145 160 200 230 240

3agaHa Temnepatypa A0CAraeTbCs aBTOMATUYHO i MOCTIAHO MiATPUMYETHCS
TEpPMOCTaTOM, SIKUA KEPYETLCS PETYNATOPOM.

Max

YBiMKHEHHS! iyXOBKM ypYyuHY
[Tpn TUMYACOBOMY 3HUKHEHHI €NEKTPOEHeprii NanbHUK SyXOBKA MOXHA

YBIMKHYTM YpYuHY:

1. BigumHuTV ABEpUSATA LyXOBKMA

2. Habnusutu cipHuk abo 3ananbHU4Ky
po otopy F, ik BKa3aHO Ha MartoHKy,
HaTUCHYTV 10 yropy 11 06epHyTY perynsTop
FORNO npoTi roguHHUKOBOI CTPInKkM, y
nonoxeHHs Max.

OcKinbki JyXOBKY OCHALLEHO 3anobikHUM NPUCTPOEM, MICAS 3ananeHHs
nanbHyka HeobXxigHo HatucHyTW i nputpumati perynstop FORNO npubnmatHo

(1) inpesiT

Ha 6 cexyHg, 106 3abe3neunTy Npoxig rasy Ao TWX Mip, MOKM He HarpieTbes
3anobixHa TepMonapa.
3. Micns poananeHHs 3a4nHUTI ABEPLIATA LyXOBKU.

1Y pasi panToBOro 3HUKHEHHS NOMTYM'S1 Y ManbHIKY CAif, MOBEPHYTY PErynsTop
FORNO y Hepob0o4e NONOXEHHS, BigYMHUTY ABEPLIATA AYXOBKY i 3a4eKary He
MEHLLE OAHIET XBUNMHW Nepez HacTyMHOH Cpobok) 3 YBIMKHEHHS NanbHKKa.

Perynstop FPUIIO

[lyxoBKy OCHalLeHO enekTpuyHum rpunem. Bucoka Temnepatypa
HeanocepenHso 3 rpurto 3abe3neyye MUTTEBE YTBOPEHHS PYM'SHOT LLKIDOUKY,
fika 3aTPUMYE BMTIKaHHS COKY, i TOMy CTpaBa BCepeawHi byae GinbLu
M'skot0. CMaeHHs Ha rpuni 0cobnMBO pekoMEHAYETbCA s TUX CTPpaB, ski
noTpedytoTb BUCOKY TEMMEPaTYPY ANt NOBEPXH: BichLUTeKCH 3 TENATUHN i
SNOBWUYMHM, aHTPEKOTH, BUpi3Ka, rambyprepy, TOLLO...

[Jeski npuknaav HaBogATsCS Y po3aini «KopucHi nopagm 3 NpUroTyBaHHs».

! Mpw BUKOPUCTaHHI TPUMO [IBEPLATA AYXOBKM MatoTb YT 3a4MHeEHI.

! Hikornw Hivoro He knagjiTb Ha SHO AYXOBKIA, OCKINbKW BI PUSMKYETE MOLLKOAUTM
emarb.

!Bce KyXOHHE npunapas BCTaHOBIMHOITE Ha [JpaTKVI 3 KOMMINEKTY nocTa4aHHA.

BeHTUnALifa ana oXxonogXeHHA

3 METO0 3HIXKEHHS 30BHILLHBOI TEMNEpaTypu Aesiki MOAENi OCHALLEH
BEHTUNATOPOM [J151 OXOMOMKEHHS. BiH CTBOPIOE MOBITPSHMIA MOTIK, AKUNA
BUXOAMTb MiX NAHEN0 KepyBaHHS | ABEPLIATAMI yXOBKU.

! HanpukiHui npurotyeaHHs ki BEHTUNSTOP NPOAOBXYE NpawtoBatv 4o
MEBHOTO OXOMOMKEHHS [yXOBKA.

OcBiTneHHs ayXOBKH
YBiMKHEHHs! BigbyBaeTbCa 3a gonomoroto kHonku LUCE.

fAk BUKOPUCTOBYBaTH TanMep

1. MNepLwu 3a Bee, HeobXigHO 3aBeCTU OyannbHKK, 0BepTaroumn perynatop
TAMMEPY Ha noBruit 06epT 3a FonMHHIKOBOKO CTPIMIKOKO.

2. Obepratoun Hasaf, NPOTW FOAMHHMKOBOI CTPINKM, 3adaiiTe GaxaHuil
4ac, CTUKYK4W XBIAMVHIA, BKasaHi Ha perynsTopi TAVMEPY 3 Hepyxomoto
BIAMITKOIO Ha MaHeni KepyBaHHs.

3. Taiimep — Lie NiYMIbHIK XBUMKH; MPO BUYEPMaHHS Yacy CroBILLae 3ByKOBIIA
CurHan.

! TaliMep He KOHTPOItOE YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS! YXOBKM.
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XapakTepUCTuUkKun nanbHUKIB i POpCyHOK

Taonvusa 1 3pipgxeHun ras MpupoaHunm ras
Tennoea NOTyxHICTk KBT Bavina ManbHuK ManbHuk | But *
.C.S.=TensioTa 3ropsaHHsA 3a ButpaTtun* r/ro, paru
——— (P BALLIOIO MEKAIOF) 1/100 1/100 P A1 1/100 n/ron
HowmiHanbHa | 3mMeHLweHa (Mm) e ** (Mm)
OyxoBka 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
HominaneHun (m6ap) 28 - 30 37 20
Twuck, wo P _
nopaeTbcs MiHniManbHun (m6ap) 20 25 17
MakcunmansHnn (m6ap) 35 45 25
* Mpun 15°C i 1013,25 mbap-cyxuin ras
** MponaH P.C.S. = 50,37 MOx/kr
el ByTtaH P.C.S. = 49,47 MOx/kr

MpupogHuin raz P.C.S. = 37.78 MJ/m3

MaKeTi MasoBe BipaineHHs EnekTpuyHe BigaineHHs
KaTteropis HomiHanbHa Hanpyra yactoTa MoTyXxHiCcTb
NOTY>XHiCTb KBT (1) (B1)
FGIMK S
2,60 (189 g/h - G30) i ~
[I2H3+ (186 g/h - G31) 220-230V~ 50/60Hz 2250

(1) 3HaueHHs, BUpaXKeHi B I / roa HanexaTb 0 EMHOCTI 3 pPigKnm razom (6yTaH, nponaH).
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Mporpamu

Mporpama NPUNb

lMpautoe BepxHin HarpisanbHWUit enemeHT. Bucoka Temneparypa
6e3nocepeaHbo 3 rpunio 3abesneyye MUTTEBE YTBOPEHHS PyM'sIHOI
LUKIPOYKM, SIKa 3aTPUMYE BUTIKAHHS COKY, | TOMy CTpaBa BcepeanHi byae BinbLu
M’skot0. CMaeHHs Ha rpuni 0cobnMBO peKOMEHAYETbCA s TUX CTPpaB, ski
noTpebytoTb BUCOKY TEMNepaTypy Ans NOBEPXHI: BidhLuTeKCH 3 TENSTUHM 1
SNOBUYMHM, aHTPEKOTI, BUPi3Ka, ramByprepu, ToLwO... [1ig 4ac npuroTyBaHHs
[ABEpLATA [IyXOBKW MatoTb BYTN 3a4MHEHI.

KopucHi nopagm 3 npurotyBaHHs ixi

1Y pexumax npurotysanHa MPUMNb postaluyiTe aeky
B N031Lit0 1 AN 36MpaHHS 3anuLLKIB Big NPUroTyBaHHS
(nignvem ifabo xupw).

PUNb

+ Bcragre rpatky B nosuuito 3 abo 4, posmiLLytoum MpomyKTh Y LIEHTP
rpatku.

+ PekomeHayeTbCH BMCTaBUTW MakcumanbHy enektpoeHeprito. He
TypOyIATECS, AKLIO BEPXHIA HArpiBanbHUA eNEMEHT He 3anuLaeThes
MOCTIHO YBIMKHEHWM: ii poBoTa KOHTPOMIOETLCS TEPMOCTATOM.

MILLA

*  BukopucToByiite Hu3bKy hopmy Be3 pyuku 3 Nerkoro antoMiHito,
BCTAHOBYBLLM il Ha IpaTLi 3 KOMMIEKTY NOCTa4aHHs!.
3 nexom 36inbLUYETHCA Yac NPUTOTYBaHHS | NOraHO BUXOAMUTb XpycTka
miyua.

* Y pasi CurbHO HAaNOBHEHMX MiLy AOLINBHO LOAATM MOLLAPENTY B CEPEauHi
yacy npuroTyBaHHs.

Tabnuusa npurotysBaHHA

(1) inpesiT

MonoxeHHsa I'Ic_>3m.|i;| nonuui, Yac nongpe.quboro MonoxeHHs pyukm Yac npurotysanHs
perynstopy MpoaykTn Ans rotyBaHHA Bara (kr) BiApaxoBy4n HarpiBaHHs eDMOCTa a
Ans Bubopy 3HU3Y (y xBunuHax) Tepmocrary (y xBununax)
NazaH's 2,5 3 10 200 55-60
KaHHennoHi 2,5 3 10 200 40-45
3aneveHa y ayxoBLj nacta 2,2 3 10 200 50-55
TenatuHa 1,7 2 10 210 80-90
Kypka 1,5 3 10 200 70-80
Pynert 3 ingnyoro M'sica 2,5 3 10 200 80-90
Kauka 1,8 3 10 200 90-100
Kpinb 2,0 3 10 200 80-90
Orys0oK CBUHWUHM 1,5 3 10 200 70-80
Ayxoska SArvsde crerHo 18 3 10 200 80-90
CkymGpist 1,3 3 10 200 30-40
3ybatka 1,5 3 10 180 30-40
dopernb B 06ropTLi 1,0 3 10 200 30-35
HeanonitaHcbka nitua 0,6 3 15 210 15-20
Meunso 0,5 4 15 180 25-30
Mupir 1,1 3 15 180 30-35
LLlokonagHwit TopT 1,0 3 15 165 50-60
[pixmroBe TicTo 1,0 4 15 165 50-60
Kambana i kapakatuLy 1 4 5 - 6
LLvny/aarsveBTaHIEREIK 1 4 3 - 4
Dine mepryan 1 4 3 - 10
OBodi Wb 1 4 - - 8-10
Bichwuexc 3 Tensmnm 1 4 5 - 20-25
Bin6visHe M'sico 1,5 4 5 - 20-25
amByprepu 1 4 3 - 10-15
Fpunb [omaluHi kosGack/ 1,7 4 5 - 20-25
Tocn 4 wr. 4 3 - 2-3
Ha poxHi (SIKLO HasiBHWIA)
TenaTuHa Ha POXHi 1.0 - 80-90
Kypka Ha poxHi 1.5 - - - 80-90
Mornopa 6apaHuHa Ha poXHi 1.0 - - - 80-90

1Y Tabnuui HaBeaeHO NPMBNU3HKIA Yac roTyBaHHS, KU MOXe 3MiHIOBATUCS BiAMOBIAHO A0 BNIACHOIrO CMaky.
Mpwv roTyBaHHS Ha rpuni A4eKO Mae 3aBXau 3amMaTti 1-i piBeHb, BiapaxoByHOUN 3HU3Y.
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3ano0ixHi 3axoau Ta nopaau

! [lyxoBka po3pobneHa i CKOHCTPYMOBaHa BigMOBIAHO [0 MiXHAPOLHMX
cTaHgaprie 6eaneku. Lli nonepemkeHHs HagaoTbes 3aAns Balloi Geanexu:
YBaXHO 03HANOMTECS 3 HUMW.

3aranbHa 6esneka

Llen npunap HanexuTb [0 anapaTypu BOy#oBaHOro Tuny knacy 3.
[nsa cnpaBHOI PoGOTH ra30BUX NpUNaaiB NOTPEOYETHLCA NOCTINHMIA
noBiTPoOOMiH. py BCTaHOBNEHHI NpuUnagy MatoTb JOTPUMYBATMCA
BUMOrY 3 naparpadyy «Po3TalyBaHHsAY.

[lyxoBka npu3HayeHa ans HEMpOgECINHOMO BUKOPUCTAHHS BCEPEaWHI
KUTNOBIX NPUMILLEHD.

3abopoHsETHCA BCTAHOBMIOBATY 11038 MPUMILLEHHAM, HABITb B 3aXMLLEHNX
MicLIsIX, TOMY LLIO Ay»e Hebe3neyHo nigaasaTy oro BRMBY AOLLY i rpo3ut.
[ns nepecyBaHHs npunagy 060B'A3KOBO CKOpUCTaITECS CrieLianbHm
PpYuKamm, siKi 3HaXoAATLCS 3 BOKIB JYXOBKY.

He TopkaiiTecs MalUMHX ronuMn Horamu abo MOKPUMM Yi BOMOTUMM
pyKamu i Horamu.

Mpunag mMae BMKOPMCTOBYBATUCA ANS NPUrOTYBaHHSA iXi, TiNbKK
BOPOCNUMU 0coBamm i 3rigHO IHCTPYKLiSIM, BKa3aHUM Y LN
Opowwypi. Byab-fike iHWe BUKOpUCTaHHA (Hanpuknag;: Ans obirpisy
NpuMilleHb) BBaXaTUMETLCA He 3a MPU3HAYEHHAM i, TOOTO,
HeKopeKTHUM. BupobHuK Biaxunsie Oyab-Aky BiANOBiAanbHiCTL 3a
MOXMNMBi 30MTKM BHACIIAOK BUKOPUCTAHHA He 32 MPU3HAYEHHSM,
NOMWNKoBOro abo Hepo3yMHOro 3acToCyBaHHS.

Mig yac po6oTn npunagy HarpiBanbHi eneMeHTH Ta ABepuATa
[yXOBKU B AEAKUX MiCLAX Jyxe HarpiBaroTbes. byasre obepexHi:
He TOpKaiTecs iX i TpuMaiTe AiTe Ha GeaneyHii BiACTaHI.
CrigkynTe, W06 LWHYpW XMBNEHHs B iHWWX NOBYTOBWX Npunagis He
TOPKaNMCs rapsiumx YaCTUH LyXOBKY.

He 3akpviBaiiTe BEHTUNALIHI OTBOPK I OTBOPU 4NS BiBEAEHHS Tenna.
[ins BioKkpuTTS ABEpUAT BepiThCs 3a Py4Ky Y LIHTPI: 3 6OKB BOHA MOXE
Byt rapsHoi0.

3aBxau BUKOPUCTOBYIMTE PYKaBUL ANs 3aBaHTaXEHHS abo BUTSraHHS
MICTKOCTEl 3i CTpaBamm.

He nokpuBaitTe OHO AyX0BKW Qonieto.

He knagiTb roptovi Matepianu B AyXOBKY: Npu BUNALKOBOMY YBIMKHEHHI
npunagy MOXe CTaT1Cs 3aiiMaHHs.

Konn Bu He kopucTyeTtecs npunafom 000B'A3K0BO NepeBipsiTe, Wwob
perynsitopu nepebysani B nouii “e”/*o”.

[pv BAMAHHI BUTKW 3 EMEKTPUYHOI PO3ETKM TPUMAITECS TiNbKI 3a camy
BUIKY | Hi B IKOMY pasi 3a LLHYp.

Bci onepauii 3 unwieHHs abo TexHiuHOro 06CnyroByBaHHS MakoTb
BIMKOHYBATWCS, NONEPENHLO BUTAIHYBLUM BATIKY 3 EMEKTPUYHOI PO3ETKY.
Y xogHomy Bunaaky He pobiTb cnpob caMOCTIMHO BUKOHATW PEMOHT
BHYTPILLHiX MeXaHi3MiB. 3BEpHITLCA y CepBiCHA LieHTP (auB. flonomora).
He craBTe Baxki NpeaMeTH Ha BIOKPUTI ABEPLATA AYXOBKY.

He nepenbayaeThbes BUKOPUCTaHHS npunagy ocobamu (BKIKHato4m Aiten)
3 0OMeEXeHNMM CPi3M4HUMI, CEHCOPHIMM 36O PO3yMOBUMM 34IBHOCTAMM,
HenocBia4eHMM ocobamm abo TakiMK, LLIO He 03HaMOMMITNCSt 3 BUPOBOM,
3a BUKITIO4YEHHSM BUNaakiB Harnsay 3 60Ky ocobw, BiAnoBiganbHOI 3a iXHI0
Besneky; He nepeadayacTbCs BUKOPUCTAHHS npunagy ocobamu, siki He
OTPMManK nonepeaHix BKa3iBOK LLOAO AOr0 BUKOPUCTaHHS.

Crexe, o6 AiTM He rpanmcs 3 npunagoM.

Ytunisauis

YTunisavisi nakyBanbHOro Matepiarny: AOAEpKyATECh MICLIEBIUX HOPM, Tak
SIK NaKyBaHHS Moxe ByTi BUKOPUCTaHE MOBTOPHO.

€sponeiicbka aupektusa 2012/19/UE 3 BigxopiB Bif enekTpuyHoi
i enekTpoHHoi anapatypu (RAEE), nepegbavae, wo nobyTosi

erneKkTponpunagn He MOXyTb NepepobnsTucs y 3su4aitHoMy nopsiaky
[Ans TBEpOMX MICbKIX Bigxogis. 3HsTi 3 ekcnnyaravji nobyTosi npunagu
MatoTb OyTu 3ibpaHi OKpeMo NS OnTUMI3aLli CTYNeHt BiAHOBNEHHS i
MOBTOPHOIO 3aCTOCYBaHHSA MaTepianis, O BXOAATb A0 iXHBOrO Cknagy,
Ta 3 METOK YCYHEHHs MOTEHLAHOI KoK 4N 300POB'S Ta [OBKINNS.
CvMBON 3aKpecneHoro CMITTEBOTO KOHTENHEPa, 306paKeHuii Ha BCiX
BMpobax, Haragye Npo HeobXigHICTb OKpemoi yTunisaLii.

[ns noganbluoi iHpopmaLii LWoao npasunbHOI yTuRisaLii nobyTosoi
TEXHiKu, iXHi BMACHWKI MOXYTb 3BEPHYTICA A0 BLMOBIAHUX MICbKIX CITy X0
abo [0 nocravanbHuka.

Oxop0|-|a i AOaunuBe BiAHOLEHHSA A0 AOBKINNA
Mo MOXIMBOCTI, YHUKAATE NOMEPEHLOr0 NPOrPiBaHHS JYXOBKM i He
BMUKatTe ii nycTolo. BigkpuiTe ABepLATa JyXOBKM SKOMOra MEHLLE, TOMy
LLO MpK KOXHOMY BIBKPUTTI BTPAYaETbCA NEBHA KiNbKiCTb Tenna. AL
BUMKHYTU AYXOBKY 3a 5-10 XBUAMH A0 KiHUSA 3annaHoBaHoro Yacy
MPUrOTYBaHHS | BUKOPUCTATW TEMNO, SIKe NMPOJOBXYE reHepyBaTtu Mid,
MOXHa 30eperTit CyTTeBY KiNbKiCTb eHepri.

+  ABTOMATUYHI Nporpamm BasyoTbCst Ha CTaHAAPTHIX Xap{OBKX MPOAYKTaX.

¢ Tpumaiite NpoOKNagku B YMCTOTI Ta HEMOLUKOmKEHUMM, 1106 3anobirTu
BTpaTaM eHeprii Yepes AsepudTa.

*  SKWwo y Bac BapTiCTb €NEKTPOEHEPrii 3anexmTb Bif Yacy J0bu, yHKLis
“BiIkNaleHoro NPUroTyBaHHs” 4O3BONUTL 3BEPerTi KOLTK 3aBasku
MepeHeCceHHI0 MPUrOTYBaHHS Ha AeLueBLUi nepioau 06u.

! Lleit npoayKT Bignosigae BUMOram HOBOI AMPEKTMBIM EBPONENCHKOMO Mpo
0BMEXEHHS! CTIOXVUBAHHS EHEPTil B PEXIMI O4iKyBaHHS!.

46



TexHi4He 00CnyroByBaHHA Ta
pornaa

FK BigKNIOUYMTU ENEKTPUYHNIA CTPYM
lMepen npoBeaeHHaM Gyab-sKoi onepalii BUTArHITL BUNKY 3 €NEKTPUYHOI
PO3ETKY.

Ak oumcTuTu npunag

+  3o0BHiLHI emanboBaHi abo Heipxagitoyi AeTani 1 ryMOoBi YLLiNbHIOBAY
MOXHa MUTY 3BOMNOXKEHOIO Y TENIN BOAi ryBKOHO | HEATPaNbHUM MUMOM.
[ins BMBEAEHHS CTiAKUX MNSM BUKOPUCTOBYITE CrewjanbHi 3acobu.
[lo6pe 0bnonocHiTL BOAOH | BUCYLLITH Micnst MUTTS. He BUKOpUCTOBYIATE
abpasuBHi NopoLLKY abo iaki pe4oBMHM.

+ PekomeHAYyeTbCA MUTU OyXOBKY BCEPEAMHi KOXHOro pasy nicns
BIKOPUCTaHHS1, KON BOHA € LLie Tenrot. MuiiTe rapsot0 BOZOI0 | MU IOYIM
3ac060M, NOTIM 0BMONOCHITB | BUCYLLITL M'SIKOK TaHYipKoto. YHUKaiTe
abpasueHmx 3acobiB.

* Akcecyapu MOXYTb MUTUCS SIK 3BUYaIHMIA NOCY, TAKOX B NOCYAOMMIAHIN
MalLLIMHI, 3 BUHSTKOM KOB3HWX HANPSIMHMX.

! 3a60pOoHSIETECA BUKOPUCTAHHS anapaTiB Ans OuMLLEHHS napoto ato
BUCOKUM THCKOM.

Ak ounctutn aBepudTa

MuiiTe ckno [BEpUAT AyXOBKW rybkow Ta HeabpasuBHUMM 3acobamu it
BUTUpalTE M'KOK TKaHWUHOIO; He BUKOPMCTOBYMTE LUepLLaBi abpasuBHi
Matepianv abo 3arocTpeHi MeTanesi ckpedk, ki MOXyTb NOaPSinaTV NOBEPXHI
abo BMKNMKaTY TPICKaHHS CKIa.

[ns1 6inbLL PETENBHOM OYMLLEHHS MOXHA 3HSTW ABEPLIATA SYXOBKU:

1.MoBHicTI0 BigkpuiiTe gBepusTa (auB.
MartoHOK);

2. MNinBenitb i 06EPHITL ManeHbKi Baxen, siki
3HaX0MATLCS Ha ABOX 3aBiCaX (AMB.MaoHOK);

3.BisbMiThCst 32 [ABEpUSTA 3 ABOX 30BHILLHIX
0OKiB, 3aYMHSAIOYM iX HEMOBHICTIO. NOTAMHITb
ABepLsTa Ha cebe, BUiMatoum ix 3 3aBic (auB.
MaoHOK).

MoBepHITb [BepUATa Ha MiCLie , BUKOHYIOYM NPOLIEAYPY Y 3BOPOTHOMY
MOPSKY.

(1) inpesiT

MepeBipKa ywwinbHIOBaYiB

lMepioouyHo NepeBipsnTe CTaH YLLUiNbHIOBaYB HABKONO ABEPLAT [yXOBKM.
Y pasi iX NOLUKOMKEHHS 3BEPHITLCS B HABMVKUMIA CEPBICHWI LEHTP(MB.
[Jlonomora). He pexoMeHzy€eTbCs BUKOPUCTOBYBATY AYXOBKY A10 3aBEPLLEHHS!
PEMOHTY.

FK 3aMiHUTU Namnouky

LLlo6 3amiHuTV NamMouKy ANs OCBITIEHHS
LyXOBKM:

1. BHIMITb CKNSHY KPULLIKY NaTpoHa.

2. BUrBWHTITL NamMnouKy i 3aMiHiTh ii
aHanoriyHo: NOTYXHICTb 25 BT, LoKoNb
E14.

3. MoBepHiTbL KUKy Ha micue (auB.
MasTtoHOK).

! He BMKOPUCTOBYITE NTaMMOYKy [yXOBKM [N OCBITNEHHS MPUMILLEH.
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