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Introduction

Important

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

General description (Fig. 1)

Fine/medium slicing disc (yellow) (HR7771 only)
Fine/medium shredding disc (yellow) (HR7771 only)
Emulsifying disc (HR7771 only)

Kneading accessory

Blade unit

Protective cover

Motor unit

Speed selector

Inner pusher

Lid of food processor bowl

Tool holder

Bowl

Safety lock

Pulse/Easy Clean button

Outer pusher

Feeding tube

Fine/medium slicing disc (green) (HR7772 only)
Fine/medium shredding disc (green) (HR7772 only)
Balloon beater (HR7772 only)

Citrus press cone (HR7772 only)

Citrus press sieve (HR7772 only)

Stopper

W Lid of blender jar

X Jar

Y Rubber ring

Z Blade unit

<CHVWIQOVOZIrA—"IOTMMUN®>

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

General

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse
it under the tap. Use only a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.

- Never connect this appliance to a timer switch in order to avoid a
hazardous situation.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts
are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- Never let the appliance run unattended.

- Iffood sticks to the wall of the blender jar or bowl, switch off the
appliance and unplug it. Then use a spatula to remove the food from
the wall.

- Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push
ingredients down the feeding tube while the appliance is running.
Only use the pusher for this purpose.

- Be very careful when you handle the discs, blender blade unit or food
processor blade unit. Be especially careful when you remove them



from the bowl or blender jar; when you empty the bowl or jar and
when you clean them.Their cutting edges are very sharp.

Caution

- Never switch off the appliance by turning the blender jar, the bowl or
their lids. Always switch off the appliance by turning the speed
selector to 0.

- Switch off the appliance before you detach any accessory.

- Unplug the appliance immediately after use.

- Always unplug the appliance before you reach into the blender jar
with your fingers or an object (e.g. a spatula).

- Wait until moving parts stop running before you remove the lid of
the bowl or jar

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

- Do not exceed the maximum level indication on the jar and the bowl.

- Consult the table in this user manual for the correct quantities and
processing times.

- Certain ingredients may cause discolourations on the surface of the
parts. This does not have a negative effect on the parts. The
discolourations usually disappear after some time.

- Never fill the blender jar or food processor bow! with ingredients
hotter than 80°C.

- This appliance is intended for household use only.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Safety features

Thermal safety cut-out
This appliance is equipped with a thermal safety cut-out that automatically
cuts off the power supply to the appliance in case of overheating.
If the appliance stops running:
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Remove the mains plug from the wall socket.
Let the appliance cool down for 1 hour.
Put the mains plug back into the wall socket.

Switch on the appliance again.
Please contact your Philips dealer or an authorised Philips service centre
if the thermal safety cut-out activates too often.

Built-in safety lock
This feature ensures that you can only switch on the appliance if you
have assembled the blender jar or the bowl correctly on the motor unit
and the lid correctly on the blender jar or bowl. If the blender jar or bowl
and its lid are assembled correctly (see chapter ‘Using the appliance’), the
built-in safety lock will be unlocked.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you
use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

General

- The appliance is equipped with a built-in safety lock that prevents it
from functioning if the blender or food processor is not assembled

properly.
Food processor

Put the bowl on the motor unit (1) and turn it clockwise to fix it
(2) (Fig.2).

Note:The bowl is assembled correctly when the handle is directly above the
closed lock symbol.

Put the tool holder with the desired accessory in the bowl (blade
unit, kneading accessory, emulsifying disc, balloon beater, citrus
press or one of the discs). See the appropriate section below.
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When you use the blade unit, the kneading accessory or the
balloon beater, put the ingredients to be processed in the bowl.

Note: Do not fill the bowl beyond the MAX indication.

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(click’) (Fig. 3).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl
handle

When you use one of the discs, add the ingredients through the
feeding tube and push them down with the pusher.

A Select the speed setting that corresponds with the colour of the
accessory in the bowl. See the appropriate section below.

When you have finished processing, turn the speed selector to
0 (Fig. 4).

Feeding tube and pusher

- Use the feeding tube to add liquid and/or solid ingredients. (Fig.5)

- Use the outer pusher to push solid ingredients down the feeding
tube. (Fig. 6)

- Ifthe ingredients you are going to shred or slice have a small
diameter; put the outer pusher in the feeding tube to make the
feeding tube smaller. Then use the inner pusher to push the
ingredients down the feeding tube. (Fig.7)

Tip:You can also use the inner and outer pusher to close the feeding tube.
This prevents ingredients from escaping through the feeding tube.

Blade unit

You can use the blade unit to chop, mix, blend or puree ingredients.
Remove the protective cover from the blade (Fig. 8).

The cutting edges are very sharp. Do not touch them.

Put the tool holder in the bowl. (Fig.9)

Put the blade unit on the tool holder in the bowl (Fig. 10).

Put the ingredients in the bowl. Pre-cut large pieces of food into
pieces of approx. 3 x 3 x 3cm (Fig. 11).

Note:Always put the tool holder with the blade unit in the bowl before you
add the ingredients.

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig. 12).

A Put the pusher in the feeding tube.

Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 13).

Bl When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 4).

Tips

- When you chop onions, press the pulse/Easy Clean button a few
times to prevent the onions from becoming too finely
chopped. (Fig. 14)

- Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese
or chocolate. Otherwise these ingredients become too hot, start to
melt and turn lumpy.

- Do not use the blade unit to chop very hard ingredients like coffee
beans, turmeric, nutmeg and ice cubes, as this may cause the blade to
get blunt.

- The standard processing time for all chopping jobs is 30-60 seconds.

- If food sticks to the blade or to the wall of the bowl, switch off the
appliance and unplug it. Then use a spatula to remove the food from
the blade or from the wall of the bowl.

Kneading accessory

You can use the kneading accessory to knead yeast dough for bread and
pizzas.
The standard processing time for all kneading jobs is 30-180 seconds.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 9).
Put the kneading accessory on the tool holder. (Fig. 15)



Note:Always put the tool holder with the kneading accessory in the bowl
before you add the ingredients.

Put the ingredients in the bowl (Fig. 16).

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(click) (Fig. 17).

Put the pusher in the feeding tube.

A Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 13).

When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 4).

Slicing and shredding discs

Never process hard ingredients like ice cubes with the discs.

The cutting edges of the discs are very sharp. Do not touch them.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 9).

Place the desired disc (slicing or shredding disc) on the tool
holder (Fig. 18)

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig. 19).

Put the ingredients in the feeding tube. (Fig.20)

- Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients,
process small batches and empty the bowl between batches.

- Ifthe ingredients you are going to shred or slice have a small
diameter, put the outer pusher in the feeding tube to make the
feeding tube smaller. Then use the inner pusher to push the
ingredients down the feeding tube.

Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 13).
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A Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 4).

Tips

- When you shred or granulate soft ingredients, use a low speed to
prevent the ingredients from turning into puree.

- Do not let the appliance run too long when you shred (hard) cheese.
If you do, the cheese becomes too hot, starts to melt and turns
lumpy.

- Do not use the discs to process chocolate. Only use the blade
unit for this purpose.

Emulsifying disc (HR7771 only)

You can use the emulsifying disc to whip cream and to whisk eggs, egg
whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.

Put the tool holder in the bowl (Fig.9).
Place the emulsifying disc on the tool holder (Fig. 21).
Put the ingredients in the bowl. (Fig.22)

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig. 23).
Put the pusher in the feeding tube.

Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 24).

A When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 25).
Tips

- Do not use the emulsifying disc to prepare cake mixtures with butter
or margarine or to knead dough. Use the kneading accessory for
these jobs.

- Make sure the bowl and the emulsifying disc are dry and free from
grease when you whisk egg whites. Make sure the egg whites are at
room temperature.
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Balloon beater (HR7772 only)

You can use the balloon beater to whip cream and to whisk eggs, egg
whites, instant pudding, mayonnaise, sponge cake mixture and other soft
ingredients.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 9).
Put the balloon beater on the tool holder in the bowl (Fig. 26).
Put the ingredients in the bowl (Fig. 27).

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig. 28).
Put the pusher in the feeding tube.

Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 29).

I When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 30).

Always clean the balloon beater after use.
See chapter cleaning for instructions on how to take the balloon beater
apart and how to clean it.

Tips

- Do not use the balloon beater to prepare cake mixtures with butter
or margarine or to knead dough. Use the kneading accessory for
these jobs.

- Make sure the bowl and the balloon beater are dry and free from
grease when you whisk egg whites. Make sure the egg whites are at
room temperature.

Blender

The blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Place the rubber ring on the blade unit (Fig. 31).

Place the blade unit in the bottom of the blender jar (1) and screw
the blade unit clockwise (2) (Fig. 32).

Place the blender jar on the motor unit (1) and turn it clockwise to
fix it (2). The handle has to point to one of the four corners of the
motor unit (Fig. 33).

Do not exert too much pressure on the handle of the blender jar.
Put the ingredients in the blender jar (Fig. 34).

Never fill the blender jar with ingredients hotter than 80°C.

To avoid spillage, never fill the jar above the maximum level indication,
particularly not when you blend hot liquids.

Place the lid on the blender jar (1) and turn it clockwise to fix it
(2) (Fig. 35).

A Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 13).

Never open the lid when the blade rotates.

Never put your hand or any object in the jar while the blender is
running.

Always let the appliance cool down to room temperature after you
have processed two batches.

When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 4).
Tips

- While the appliance is running, you can put liquid or solid ingredients
in the blender jar through the opening in the lid (Fig. 36).

- The longer you let the appliance run, the finer the blending result will
be.

- Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before you put them in
the blender jar. If you want to prepare a large quantity, process small
batches of ingredients instead of a large quantity at once.



- To crush ice cubes, put the cubes in the jar; close the lid and press the
pulse/Easy Clean button.

- Some ingredients, e.g. fruits, are easier to blend if you add some liquid
e.g.lemon juice.

- When you blend soup, use cooked ingredients.

- If you are not satisfied with the results, let the appliance run briefly a
number of times by pressing the pulse/Easy Clean button.You can
also try to get a better result by stirring the ingredients with a spatula
(not while the blender is running), or by pouring out some of the
contents in order to process a smaller amount.

- When you process a liquid that is hot or tends to foam (e.g. milk), do
not put more than 1 litre in the blender jar to avoid spillage.

- Iffood sticks to the wall of the blender jar, switch off the appliance
and unplug it. Then use a spatula to remove the food from the wall.

Citrus press (HR7772 only)

You can use the citrus press to squeeze fresh fruit juices. Pulp, pips and
skins are removed from the juice.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 9).
Put the citrus press on the tool holder in the bowl (Fig. 37).

Note: Make sure the projection on the sieve locks into the slot of the bowl
handle.

Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 29).

Press the citrus fruit onto the cone (Fig. 38).
Note: Stop pressing from time to time to remove the pulp from the sieve.

Note:When you want to remove pulp from the sieve turn the speed selector
to 0 to switch off the appliance.

When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 30).
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Make sure the appliance is switched off and unplugged.
Clean the motor unit with a moist cloth.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Clean the parts that have come into contact with food in hot water
with some washing-up liquid immediately after use.

Clean the blade unit of the food processor, the discs, the blade unit of
the blender very carefully. The cutting edges are very sharp.

Note:All parts, except the motor unit, can also be cleaned in the dishwasher.

- Make sure that the cutting edges of the blades and the discs do not
come into contact with hard objects. This could cause them to
become blunt.

- You can pull the beaters out of the balloon beater to clean them
separately.

Easy cleaning of the food processor bowl and blender jar

Pour lukewarm water (not more than 0.5 litres) and some washing-
up liquid into the food processor bowl or blender jar. (Fig. 39)

Place the lid on the food processor bowl or blender jar (1) and
turn it clockwise to fix it (2).

Press the pulse/Easy Clean button (Fig. 14).

Let the appliance run for at least 30 seconds until the food
processor bowl or blender jar is clean.

Detach the blender jar or food processor bowl and rinse it with
clean water.

Balloon beater (HR7772)

Always clean the balloon beater immediately after use.
The balloon beater can be cleaned in the dishwasher.You can also pull the
beaters out of the balloon beater to clean them separately.

Pull the beaters out of the balloon beater housing. (Fig.40)
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To reassemble, push the beaters back into the balloon beater
housing.

Citrus press

Always clean the citrus press immediately after use.
The citrus press can be cleaned in the dishwasher:You can also pull the
cone from the sieve to clean them separately.

Pull the cone from the sieve (Fig. 41).

To reassemble, push the cone back on the sieve of the citrus press.

Push the cord into the cord storage compartment on the back of
the motor unit. (Fig. 42)

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 43).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could
encounter with the appliance. If you are unable to solve the problem with
the information below, contact the Consumer Care Centre in your
country.

Problem Solution

When | select a Make sure the food processor or blender jar and

speed or press the its lid are assembled correctly (‘click’).Make sure

pulse/Easy Clean that the tool holder has been inserted properly if

button, appliance you are using any accessory with the food

does not start to processor bowl. If you use the blender jar, make

operate. sure that the handle of the blender points to one
of the four corners of the motor unit. Keep the
lid fixed to avoid spillage. If you use the food
processor, make sure that the bow! handle is
directly above the closed lock symbol. The bowl
lid is correctly assembled when the projection is
locked into the slot of the bowl handle. If all parts
are assembled correctly, the appliance starts to
operate when you select a speed with the speed
selector or press the pulse/Easy Clean button.

The The thermal safety cut-out has probably cut off

appliance suddenly  the power supply to the appliance because the

stops running. appliance has overheated. 1) Unplug the
appliance. 2) Let the appliance cool down for 1
hour. 3) Put the mains plug in the socket. 4)
Switch on the appliance again.

| have selected the  Check the colour of the attachment and choose
wrong speed for the corresponding speed with the speed selector:
the attachment |

want to use.

The emulsifying Make sure the emulsifying disc, balloon beater or
disc, balloon kneading accessory is assembled properly onto
beater or kneading the tool holder. Also make sure the food
accessory does not  processor bowl and the lid are assembled

turn. properly (‘click’).



Problem Solution

When | select the  Make sure that the tool holder has been inserted

speed for the properly. Make sure the projection on the sieve is

citrus press, the locked in the slot of the bowl handle.When the

appliance does not  projection is locked in the slot, the appliance

work. starts to operate when you select the correct
speed.

The sieve of the If the sieve is damaged, do not use the citrus

citrus press is press anymore. Contact the Philips Consumer

damaged. Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet) to
order a new sieve. If there is no Consumer Care
Centre in your country, go to your local Philips
dealer.

Nourishing vegetable soup from Budapest
Ingredients
To be processed in the blender:
- 240g kohlrabi
- 240g potatoes
- 360g celery
- 120g carrots
- water (fill up to1.5-litre indication)
To be added during cooking:
- 150g dal (from can)
- 150g smoked pork
- 190g creme fraiche
- 15g parsley
- salt
- fresh pepper
- 1.5 stock cubes
- 2 bay leaves
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Assemble the blender jar onto the motor unit. Put the kohlrabi,
potatoes, celery, carrots and water in the blender in this order.
Blend the ingredients for 10 seconds at the speed appropriate for
the blender for a coarse soup or longer for a finer soup.

Put the blended ingredients in a pan and bring to the boil. Add
créme fraiche, dal, pork and herbs. Cook for 30 minutes while
stirring constantly.

Always let the appliance cool down to room temperature after you
have processed two batches.

Pizza dough
Ingredients:
- 240g white flour
- 1/2 teaspoon sugar
- 1/2 teaspoon salt
- 1/2 packet of quick yeast
- 140g warm water
- 25goll

Put the tool holder in the bowl and place the kneading accessory
on the tool holder.

Put all the dry ingredients in the bowl and add the water and the
oil.

Close and lock the lid (‘click’). Select the speed that corresponds to
the kneading accessory and let the appliance run until the dough
has become a well-mixed ball. This takes about 2 minutes.

Put the dough in a bowl, cover it with a damp cloth and let it rise
for about 40 minutes until it has doubled in volume.

Dust your worktop with flour, roll the dough and create two pizza
dough bases and put them on a greased baking tray.

A Cover the pizza dough bases with tomato sauce and your favourite
topping.You can use cheese, ham, salami, bacon, mushrooms, tuna
fish, onions, artichokes, bell pepper etc. Spread some oregano and
pour olive oil over the pizzas and bake them.
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Tip:You can use the shredding disc to shred about 200g cheese (Parmesan or
Gouda).Put the tool holder in the bowl and place the shredding disc on the
tool holder. Close and lock the lid (‘click’). Cut the cheese into pieces that fit
into the feeding tube and shred the cheese.

Cucumber salad with yoghurt sauce
Ingredients:
-1 cucumber
- 2 cups parsley leaves
-1 cup natural yoghurt
- 1 tablespoon mustard
- Salt and black pepper to taste

Put the tool holder in the bowl and place the slicing disc on the
tool holder.

Close and lock the lid (‘click’). Slice the cucumber. See chapter
‘Using the appliance’ under ‘Slicing and shredding discs’ for the
appropriate speed.

Tip: Use the thin-slice side of the slicing disc to cut thin slices. Do not exert
too much pressure on the pusher.

Put the sliced cucumber into a serving bowl.

Put the tool holder in the bowl and place the blade unit on the tool
holder.

Put the parsley in the bowl. Close and lock the lid (‘click’).

A Chop the parsley. Press the pulse/Easy Clean button to have better
control over the chopping process.

Add the yoghurt, mustard, salt and pepper and process for a few
more seconds until a homogeneous mixture is obtained.

Il Mix the sauce with the cucumber slices and refrigerate the
cucumber salad before serving.

Whipped cream
Ingredients:
- 250ml fresh cream

Chill the cream for at least 2 hours before processing.

Put the tool holder in the bowl and place the emulsifying disc
(HR7771 only) or the balloon beater (HR7772 only) on the tool
holder.

Put the cream in the bowl.

Close and lock the lid (‘click’). Process the cream until the desired
consistency is obtained. Select the speed setting that corresponds
with the colour of the accessory.

Tip: Refrigerate the whipped cream before serving.You can serve whipped
cream on cakes, ice cream, fruits, coffee, or use it as a filling for cakes, etc.

Baby food
Ingredients:
- 250g cooked chicken meat
- 250g cooked potatoes
- 250g cooked french beans
- 375ml milk

Assemble the blender jar onto the motor unit. Put the ingredients
in the blender. Blend the ingredients for 25 seconds at the speed
appropriate for the blender.

If you want to prepare a larger quantity of baby food, let the appliance

cool down for 60 minutes after processing the ingredients for each
batch.

Maximum quantities and processing times (Fig. 44)




Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuelt senere brug.

Introduktion

Tillykke med dit kgb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af
den support, Philips tilbyder, skal du registrere dit produkt pa www.philips.

com/welcome.

<CHVWZIQOTVOZIrAT"IOTMMUN®>

Generel beskrivelse (fig. 1)

Fin/medium snitteskive (gul) (kun HR7771)
Fin/medium riveskive (gul) (kun HR7771)
Piskeplade (kun HR7771)

Generelt

Fare

Motorenheden ma ikke kommes ned i vand eller anden vaske eller
skylles under vandhanen. Motorenheden ma kun rengeres med en
fugtig klud.

/Eltetilbehgar Advarsel

Knivenhed Kontrollér, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den
Beskyttende deeksel lokale netspaending, fer du slutter strem til apparatet.

Motorenhed Tilslut aldrig dette apparat til en timerkontakt for at undga farlige
Hastighedsveelger situationer.

Indre nedstopper

Lag til foodprocessorskal

Tilbehgrsholder

Skal

Sikkerhedslas

Knappen Pulse/Easy Clean

Ydre nedstopper

Pafyldningsrer

Fin/medium snitteskive (gren) (kun HR7772)
Fin/medium riveskive (gren) (kun HR7772)
Ballonpiskeris (kun HR7772)

Kegle til citruspresser (kun HR7772)

Si til citruspresser (kun HR7772)
Nedstopper

W Lag til blenderglas

Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er
beskadigede.

Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat
felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet
vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

Apparatet bgr holdes uden for barns reekkevidde for at sikre, at de
ikke kan komme til at lege med det.

Lad aldrig apparatet kgre uden opsyn.

Huvis der sidder mad fast pa blenderglassets eller skilens inderside,
skal du slukke for apparatet og tage stikket ud af stikkontakten.

X Skal Derefter kan ingredienserne flernes med en spatel.
Y Gummiring Stik aldrig fingre eller redskaber (f.eks. en spatel) ned i
Z Knivenhed pafyldningstragten, nar apparatet kerer. Brug kun nedstopperen til

dette formdl.
Vear meget forsigtig, nar du handterer skiverne, blenderknivene og
foodprocessorens knivenhed. Udvis serlig forsigtighed, nar du fierner



16 DANSK

dem fra skdlen/blenderglasset, nar du temmer skalen/blenderglasset,
og ndr du renger dem. Aggene er meget skarpe.

Forsigtig

- Sluk aldrig for apparatet ved at dreje blenderglasset, skalen eller deres
lag. Sluk kun for apparatet ved at dreje hastighedsknappen pa 0.

- Sluk for apparatet for tilbeher tages af.

- Tagaltid stikket ud af stikkontakten straks efter brug.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten fer du stikker fingre eller
redskaber (feks. spatlen) ned i blenderglasset.

- Vent, indtil alle bevaegelige dele er stoppet, for du tager laget af skal
eller blenderglas.

- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter, eller tilbehgr/dele
som ikke specifikt er anbefalet af Philips, da reklamationsretten i sa
fald bortfalder.

- Overskrid ikke maksimummarkeringen pa glasset og skalen.

- Find de korrekte tilberedningstider og mangder i tabellen i denne
brugervejledning.

- Visse ingredienser kan forarsage misfarvning af tilbehgret. Dette har
ingen negativ effekt pa tilbehgret og forsvinder som regel igen.

- Kom aldrig ingredienser; der er varmere end 80 °C, i blenderglasset
eller foodprocessorskalen.

- Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske
felter (EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med
instruktionerne i denne brugervejledning er apparatet sikkert at anvende
ifelge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Sikkerhed

Overophedningssikring
Dette apparat er udstyret med en overophedningssikring, som automatisk
afbryder stremmen til apparatet i tilfeelde af overophedning.
Hvis apparatet stopper, skal du gere falgende:

Tag stikket ud af stikkontakten.

Lad apparatet kegle ned i en time.
Set netstikket tilbage i stikkontakten.

Tand for apparatet igen.

Kontakt Philips via din Philips-forhandler dit lokale Philips Kundecenter for
eventuelt eftersyn/reparation, hvis overophedningssikringen aktiveres for
ofte.

Indbygget sikkerhedslas
Denne funktion sikrer; at du kun kan teende apparatet, hvis du
har monteret blenderglasset eller skalen korrekt pa motorenheden og
ldget korrekt pa blenderglasset eller skalen. Hvis blenderglasset eller
skalen og laget er samlet korrekt (se kapitlet “Sadan bruges apparatet”),
slar den indbyggede sikkerhedslas fra.

For apparatet tages i brug

Serg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden du
bruger apparatet for ferste gang (se afsnittet “Rengering”).

Sadan bruges apparatet

Generelt

- Apparatet er udstyret med et indbygget sikkerhedslas, som forhindrer
det i at fungere, hvis blenderen eller foodprocessoren ikke er samlet
korrekt.

Foodprocessor

St skalen pa motorenheden (1), og drej den med uret for at
fastgore den (2) (fig. 2).

Bemark: Skdlen er samlet korrekt, ndr handtaget er direkte over
Idsesymbolet.

Sat tilbehgrsholderen med det gnskede tilbehgr i skalen
(knivenhed, zltetilbehgret, piskeplade, ballonpiskeris, citruspresser
eller en af skiverne). Se det relevante afsnit nedenfor.



Nar du bruger knivenheden, zltetilbeheret eller ballonpiskeriset,
skal du komme de ingredienser, der skal tilberedes, i skalen.

Bemark: Fyld aldrig skdlen over MAX-markeringen.

Sat laget pa skalen (1). Drej laget med uret (2) for at fastgere det
(“klik”) (fig. 3).

Bemaerk: Serg for, at tappen pad ldget klikker pa plads i rillen pd skdlens
handtag

Nar du bruger en af skiverne, skal du tilfere ingredienserne gennem
pafyldningstragten og skubbe dem ned med nedstopperen.

A Vzlg den hastighedsindstilling, der svarer til farven pa tilbehgret i
skalen. Se det relevante afsnit nedenfor.

Nar du har afsluttet tilberedningen, skal du dreje
hastighedsvalgeren til 0 (fig. 4).

Pafyldningstragt og nedstopper

- Pafyldningstragten anvendes til tilseetning af bade flydende og faste
ingredienser. (fig. 5)

- Brug den ydre nedstopper til at skubbe faste ingredienser gennem paf
yldningstragten. (fig. 6)

- Hvis ingredienserne, der skal rives eller snittes har en lille diameter,
kan du satte den ydre nedstopper ned i pafyldningstragten for at
gore pafyldningstragten mindre. Brug derefter den indre nedstopper
til at skubbe ingredienserne ned i pafyldningstragten. (fig. 7)

Tip: Du kan ogsd bruge den indre og ydre nedstopper til at lukke
pdfyldningstragten. Dette forhindrer, at der slipper ingredienser ud gennem
pdfyldningstragten.

Knivenhed

Du kan bruge knivenheden til at hakke, blande, blende eller purere
ingredienserne.

Tag beskyttelseskappen af kniven (fig. 8).

Knivene er meget skarpe. Undga at bergre dem!
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St tilbeharsholderen fast i skalen. (fig. 9)
St knivenheden fast pa tilbehgrsholderen i skilen (fig. 10).

Kom ingredienserne op i skalen. Storre stykker skares i mindre
stykker pa ca.3 x 3 x 3 cm (fig. 11).

Bemerk: Set altid tilbehersholderen med knivenheden fast i skdlen, for du
tilfojer ingredienserne.

Sxt laget pa skalen (1). Drej laget med uret (2) for at fastgere det
(“klik”) (fig. 12).

A Placér nedstopperen i pafyldningstragten.
Velg den hastighed, der svarer til farven pa tilbehgret (fig. 13).

Bl Nir du er ferdig med tilberedningen, skal du dreje
hastighedsvaelgeren til 0 og tage apparatet ud af
stikkontakten (fig. 4).

Gode rad

- Nar du hakker lgg, skal du trykke pa knappen Pulse/Easy Clean et par
gange for at undgd, at legene bliver for finthakkede. (fig. 14)

- Huvis du skal hakke (hard) ost eller chokolade, skal du ikke lade
apparatet kgre for leenge, da disse ingredienser vil blive for varme,
begynde at smelte og blive klumpede.

- Brug ikke knivenheden til hakning af harde ingredienser som f.eks.
kaffebenner, gurkemeje, muskatngd og isterninger, da dette kan gere
kniven slav.

- Normal tilberedningstid for hakning er 30-60 sekunder:

- Hvis der sidder ingredienser fast pa knivsbladet eller skalens sider; skal
du slukke for apparatet og tage stikket ud af stikkontakten. Derefter
kan ingredienserne fiernes med en spatel.

FEltetilbehgr

Du kan bruge @ltetilbehgret til at zlte gerdej til bred og pizza.
Normal tilberedningstid for altning er 30-180 sekunder.

Szt tilbehorsholderen fast i skilen (fig. 9).
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St ltetilbehgret pa tilbehgrsholderen. (fig. 15)

Bemaerk: St dltid tilbeharsholderen med ltetilbeheoret i skdlen, for du
tilfojer ingredienserne.

Kom ingredienserne i skalen (fig. 16).

St laget pa skalen (1). Drej liget med uret (2) for at fastgere det
(“KIik™) (fig. 17).

Placér nedstopperen i pafyldningstragten.
A V=g den hastighed, der svarer til farven pa tilbeheret (fig. 13).

Nar du er ferdig med tilberedningen, skal du dreje
hastighedsvalgeren til 0 og tage apparatet ud af
stikkontakten (fig. 4).

Snitte- og riveskiver

Brug aldrig skiverne til hirde ingredienser som f.eks. isterninger.

Skaerene pa skiverne er meget skarpe. Undga at bergre dem!

St tilbehgrsholderen fast i skalen (fig. 9).

Placer den gnskede skive (snitte- eller
riveskive) pa tilbeharsholderen (fig. 18)

Sat laget pa skélen (1). Drej laget med uret (2) for at fastgere det
(“Klik”) (fig. 19).

- Kom ingredienserne ned i pafyldningstragten. (fig. 20)
Skeer store ingredienser i mindre stykker, der passer til
pafyldningstragten.

- Det bedste resultat opnas, nar ingredienserne fordeles jeevnt i
pafyldningstragten.

- Nar du skal tilberede en stor maengde ingredienser; skal du gere
det af flere omgange og temme skdlen mellem hver portion.

- Hvis ingredienserne, der skal rives eller snittes har en lille diameter,
kan du satte den ydre nedstopper ned i pafyldningstragten for at

gore pafyldningstragten mindre. Brug derefter den indre nedstopper
til at skubbe ingredienserne ned i pafyldningstragten.

Velg den hastighed, der svarer til farven pa tilbehgret (fig. 13).

A Tryk ingredienserne ned i pafyldningstragten med et let tryk med
nedstopperen.

Nar du er ferdig med tilberedningen, skal du dreje
hastighedsvalgeren til 0 og tage apparatet ud af
stikkontakten (fig. 4).

Gode rad

- Nar du river eller findeler blgde ingredienser; skal du bruge en lav
hastighed for at undga, at ingredienserne bliver til puré.

- Lad ikke apparatet kere for leenge, nar du hakker (hard) ost. Ellers
vil osten blive for varm, begynde at smelte og blive klumpet.

- Brug ikke skiverne til chokolade. Brug kun knivenheden til dette
formal.

Piskeplade (kun HR7771)

Piskepladen kan anvendes til at piske fladeskum samt til piskning af eg,
eggehvider, budding, mayonnaise og let kagedej.

St tilbehorsholderen fast i skilen (fig. 9).
Sxt snitteskiven pa tilbehgrsholderen (fig. 21).
Kom ingredienserne i skalen. (fig.22)

Sxt laget pa skalen (1). Drej laget med uret (2) for at fastgere det
(“klik”) (fig. 23).

Placér nedstopperen i pafyldningstragten.

Velg den hastighed, der svarer til farven pa tilbehgret (fig. 24).

A Nir du er ferdig med tilberedningen, skal du dreje
hastighedsvaelgeren til 0 og tage apparatet ud af
stikkontakten (fig. 25).



Gode rad

- Brug ikke piskepladen til tilberedning af kagedej med smgr; margarine
eller geerdej. Brug i stedet alteindsatsen.

- Serg for, at bade skdl og piskeplade er terre og fri for fedt, nar du skal
piske eggehvider. /Eggehviderne skal have stuetemperatur.

Ballonpiskeris (kun HR7772)

Du kan bruge ballonpiskeriset til at piske fladeskum eller &g, zeggehvider,
budding, mayonnaise, let kagedej og andre blade ingredienser:

St tilbehgrsholderen fast i skalen (fig. 9).

Sat ballonpiskeriset fast pa tilbehgrsholderen i skilen (fig. 26).
Kom ingredienserne i skalen (fig. 27).

Sat laget pa skalen (1). Drej laget med uret (2) for at fastgere det

(“klik”) (fig. 28).
Placér nedstopperen i pafyldningstragten.

Valg den hastighed, der svarer til farven pa tilbeheret (fig. 29).

A Nar du er ferdig med tilberedningen, skal du dreje
hastighedsvalgeren til 0 og tage apparatet ud af
stikkontakten (fig. 30).

Rengor altid ballonpiskeriset efter brug.
| afsnittet “Rengering” kan du finde instruktioner i, hvordan
ballonpiskeriset skilles ad og renggres.

Gode rad

- Brug ikke ballonpiskeriset til tilberedning af kagedej med smer;
margarine eller geerdej. Brug i stedet alteindsatsen.

- Serg for, at bade skalen og ballonpiskeriset er terre og fri for fedt, nar
du skal piske aggehvider. Aggehviderne skal have stuetemperatur.

Blender

Blenderen er beregnet til:
- Blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter; sauce,
frugtjuice, suppe, mixede drinks og shakes.
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- Mixning af blede ingredienser, f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.
- Purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.
Sat gummiringen pa knivenheden (fig. 31).

Sat knivenheden fast i bunden af blenderglasset (1), og drej
enheden med uret (2) (fig. 32).

Sxt blenderglasset pi motorenheden (1), og drej det med uret for
at fastgere det (2). Handtaget skal pege mod et af motorenhedens
fire hjorner (fig. 33).

Tryk ikke for hardt pa blenderglassets handtag.

Kom ingredienserne op i blenderglasset (fig. 34).

Fyld aldrig blenderglasset med ingredienser, der er varmere end 80°C.

For at undga spild ma glasset kun fyldes til maksimummarkeringen, iszr
nar der blendes varme vasker.

Sxt laget pa blenderglasset (1), og drej det med uret for at fastgare
det (2) (fig. 35).

A Vzlg den hastighed, der svarer til farven pa tilbehgret (fig. 13).

Abn aldrig laget, nar knivene roterer.

Stik aldrig fingrene eller andre genstande ned i blenderglasset, mens
blenderen kerer.

Lad altid apparatet kgle ned til stuetemperatur; nar du har tilberedt to
portioner.

Nar du er ferdig med tilberedningen, skal du dreje
hastighedsvalgeren til 0 og tage apparatet ud af
stikkontakten (fig. 4).

Gode rad

- Mens apparatet kerer, kan du komme veeske eller faste ingredienser i
blenderglasset gennem abningen i laget (fig. 36).

- Konsistensen bliver finere, jo leengere tid blenderen karer.
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- Faste ingredienser skares i passende stykker, for de kommes op i
blenderglasset. Er der tale om starre maengder, anbefales det at
tilberede lidt ad gangen i stedet for en stor portion pa én gang.

- Isterninger knuses ved at komme isterningerne op i blenderglasset,
lukke laget og trykke pa knappen Pulse/Easy Clean.

- Visse ingredienser, f.eks. frugt, er nemmere at blende, hvis du tilsatter
noget veeske, f.eks. citronsaft.

- Nar du blender suppe, skal du bruge kogte ingredienser.

- Erresultatet ikke tilfredsstillende, lader man apparatet kere kortvarigt
et par gange ved at trykke pa knappen Pulse/Easy Clean. Man kan
ogsa forbedre resultatet ved at rgre lidt rundt i ingredienserne med
en spatel (ikke mens blenderen kerer) eller ved at haelde noget af
indholdet ud og blende i mindre mangder.

- Nar du blender flydende ingredienser, som er varme eller har tendens
til at skumme, ma du hgjst hzelde 1 liter i blenderglasset for at undgd
at spilde.

- | tilfelde af fastsiddende ingredienser pa blenderglassets inderside, skal
du slukke for apparatet og tage stikket ud af stikkontakten. Derefter
kan ingredienserne fiernes med en spatel.

Citruspresser (kun HR7772):

Du kan bruge citruspresseren til at presse frisk frugtjuice. Frugtked, kerner
og skraller fiernes fra juicen.

St tilbehorsholderen fast i skilen (fig. 9).
St citruspresseren fast pa tilbehgrsholderen i skalen (fig. 37).

Bemaerk: Serg for, at tappen pd sien klikker pa plads i rillen pa skdlens
hdndtag

Valg den hastighed, der svarer til farven pa tilbehgret (fig. 29).
Pres citrusfrugten ned over keglen (fig. 38).

Bemark: Hold en pause med javne mellemrum for at fierne frugtkedet fra
sien.

Bemark: Hvis du vil fierne frugtked fra sien, skal du indstille
hastighedsvalgeren til 0 for at slukke for apparatet.

Nar du er ferdig med tilberedningen, skal du dreje
hastighedsvalgeren til 0 og tage apparatet ud af
stikkontakten (fig. 30).

Serg for, at apparatet er slukket, og stikket er taget ud af
stikkontakten.

Motorenheden kan renggres med en fugtig klud.

Motorenheden ma ikke kommes i vand eller skylles under vandhanen.

Vask alle dele, der har varet i kontakt med fodevarerne, med varmt
vand tilsat lidt opvaskemiddel umiddelbart efter brug.

Ver forsigtig, ndr du renger foodprocessorens knivenhed, skiverne samt
blenderens knivenhed. Knivsaeggene er meget skarpe.

Bemark:Alle dele undtagen motorenheden kan vaskes i opvaskemaskine.

- Serg for, at hverken knivsaeggene eller skiverne kommer i kontakt
med harde genstande, da dette kan gere dem slave.

- Du kan fierne piskerisene fra ballonpiskeriset for at rengere dem
separat.

Nem renggring af foodprocessorskalen og blenderglasset

Kom lunkent vand (maks. 0,5 liter) og lidt opvaskemiddel op i
foodprocessorskalen eller blenderglasset. (fig. 39)

St laget pa foodprocessorskalen eller blenderglasset (1), og drej
med uret for at fastgere det (2).

Tryk pa knappen Pulse/Easy Clean (fig. 14).

Lad apparatet kgre i mindst 30 sekunder, indtil foodprocessorskalen
eller blenderglasset er rene.

Tag blenderglasset eller foodprocessorskalen af, og skyl efter med
rent vand.



Ballonpiskeris (HR7772)

Renger altid ballonpiskeriset umiddelbart efter brug.
Ballonpiskeriset kan kommes i opvaskemaskinen. Du kan ogsa fierne
piskerisene fra ballonpiskeriset for at rengegre dem separat.

Fjern piskerisene fra ballonpiskerisets samling. (fig. 40)

Du samler piskeriset igen ved at skubbe piskerisene pa plads i
ballonpiskerisets samling.

Citruspresser

Renger altid citruspresseren umiddelbart efter brug.
Citruspresseren kan kommes i opvaskemaskinen. Du kan ogsa fierne
keglen fra sien for at renggre dem separat.

Fijern keglen fra sien (fig. 41).

Du samler sien igen ved at sxtte keglen tilbage pa plads pa sien til
citruspresseren.

Opbevaring

Szt ledningen tilbage i rummet til ledningsopbevaring pa bagsiden af
motorenheden. (fig. 42)

Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald, ndr det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet pa
en kommunal genbrugsstation. P4 den made er du med til at beskytte
miljzet (fig. 43).

Reklamationsret og service

Hvis du har behov for service eller oplysninger; eller hvis du har et
problem, kan du besgge Philips' websted pa adressen www.philips.com
eller kontakte det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i
folderen “World-Wide Guarantee”). Hvis der ikke findes et kundecenter i
dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-forhandler.
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Fejlfinding

Dette kapitel opsummerer de mest almindelige problemer, du kan stede
pa ved brug af apparatet. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjeelp af
nedenstaende oplysninger, bedes du kontakte Philips Kundecenter.

Problem Lasning

Nar jeg veelger en hastighed Serg for, at foodprocessoren

eller trykker pa knappen Pulse/ eller blenderglasset og dets lag er

Easy Clean, begynder apparatet ~ samlet korrekt (“klik”). Serg for; at

ikke at kere. tilbehgrsholderen er monteret
korrekt, hvis du anvender tilbehgr
sammen med foodprocessorskalen.
Hvis du bruger blenderglasset, skal
du sgrge for; at blenderens handtag
peger mod et af motorenhedens
fire hjgrner. Serg for, at laget sidder
fast, for at undga spild. Hvis
du bruger foodprocessoren, skal du
sgrge for, at skdlens handtag er
direkte over ldasesymbolet. Skalens
lag er korrekt monteret, nar tappen
sidder pa plads i rillen pa skalens
handtag. Hvis alle delene er samlet
korrekt, begynder apparatet at
kere, ndr du veelger en hastighed
med hastighedsvalgeren eller
trykker pa knappen Pulse/Easy
Clean.
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Problem Losning

Apparatet stopper pludseligt. Overophedningssikringen har
sandsynligvis afbrudt strgmmen til
apparatet pa grund af
overophedning. 1) Tag stikket ud af
stikkontakten. 2) Lad apparatet kgle
af i en time. 3) Seet stikket i
stikkontakten. 4) Teend for
apparatet igen.

Jeg har valgt den forkerte Kontroller; hvilken farve tilbehgret
hastighed for tilbeher; jeg vil har, og veelg den tilsvarende
bruge. hastighed med hastighedsveelgeren.

Piskepladen, ballonpiskeriset eller  Serg for, at piskepladen,

zltetilbehgret drejer ikke rundt.  ballonpiskeriset eller zltetilbehgret
er monteret korrekt pa
tilbehgrsholderen. Kontroller ogsa,
at foodprocessorskalen og laget er
samlet korrekt (“'klik’).

Nar jeg veelger hastighed for Kontroller; at tilbehgrsholderen er

citruspresseren, virker apparatet  isat korrekt. Kontroller; at tappen pa

ikke. sien er |ast pa plads i rillen pa
skalens handtag. Nar tappen er last
i rillen, starter apparatet, nar du
vaelger den korrekte hastighed.

Sien til citruspresser er
beskadiget.

Huvis sien er beskadiget, skal du ikke
bruge citruspresseren. Kontakt dit
lokale Philips Kundecenter for at
bestille en ny si (telefonnumre
findes i World-Wide Guarantee”-
folderen). Hvis der ikke findes et
Kundecenter i dit land, skal du
kontakte din lokale Philips-
forhandler.

Opskrifter

Nzarende gregntsagssuppe fra Budapest
Ingredienser
Skal tilberedes i blenderen:
- 240 g kalrabi
- 240 g kartofler
- 360 g selleri
- 120 g guleredder
- vand (fyld op til 1,5 liter-markeringen)
Skal tilseettes under kogning:
- 150 g dal (fra dase)
- 150 g reget svinekad
- 190 g cremefraiche
- 15 gpersille
- salt
- friskkveernet peber
- 1,5 bouillonterninger
- 2 laurbazrblade

Szt blenderglasset pa motorenheden. Kom kalrabi, kartofler, selleri,
guleradder og vand i blenderen i denne raekkefolge. Blend
ingredienserne i 10 sekunder ved passende hastighed for at fa en
grov suppe eller lzngere tid for at fa en finere suppe.

Hzld de blendede ingredienser i en gryde, og bring dem i kog.
Tilseet cremefraiche, dal, svineked og krydderier. Koges i 30
minutter under konstant omrering.

Lad altid apparatet kgle ned til stuetemperatur, nar du har tilberedt to
portioner.



Pizzadej
Ingredienser:
- 240 g hvidt mel
- 1/2 tsk. sukker
- 1/2 tsk.salt
- 1/2 pakke lyngeer
- 140 g varmt vand
- 25golie

Szt forst tilbehgrsholderen ned i skilen og derefter zltetilbeharet
pa tilbehgrsholderen.

Kom alle de fast ingredienser i skalen, og tilszt vand og olie.

Luk laget, og las det (“klik”).Valg den hastighed, der passer til
xltetilbehgret, og lad apparatet kgre, indtil dejen er blevet en godt
blandet kugle. Dette tager ca.2 minutter.

Kom dejen i en skal, dek den til med et fugtigt viskestykke, og lad
den have i ca. 40 minutter, indtil den er blevet dobbelt sa stor.

Drys lidt mel pa kekkenbordet, rul dejen ud, lav to pizzabunde af
dejen, og placér dem pa en smurt bageplade.

A Dzk pizzabundene med tomatsovs og dit yndlingsfyld. Du kan
bruge ost, skinke, salami, bacon, svampe, tunfisk, lag, artiskokker,
peberfrugter osv. Drys med oregano, og stenk olivenolie pa
pizzaerne, og bag dem.

Tip: Du kan bruge riveskiven til at rive ca. 200 g ost (Parmesan eller Gouda).

Sat tilbehorsholderen i skdlen, og st riveskiven fast pa tilbehorsholderen.
Luk Idget, og las det (“klik”). Skaer osten i stykker, der passer til
pdfyldningstragten, og riv osten.
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Argurkesalat med yoghurtsovs
Ingredienser:
- Tagurk
- 2 kopper persilleblade
-1 kop yoghurt naturel
-1 spsk.sennep
- Salt og sort peber, sd meget, som man gnsker

Sxt forst tilbehgrsholderen ned i skalen og derefter riveskiven pa
tilbehgrsholderen.

Luk laget, og las det (“’klik”). Skaer agurken i skiver. Du kan finde den
passende hastighed under “Snitte- og riveskiver” i kapitlet “Sadan
bruges apparatet”.

Tip: Ndr du vil skare tynde skiver, skal du bruge den side df snitteskiven, der
er beregnet til det.Tryk ikke for hdrdt pa nedstopperen.

Kom agurkeskiverne i en serveringsskal.

Szt forst tilbeharsholderen ned i skalen og derefter knivenheden
pa tilbehersholderen.

Kom persillen i skalen. Luk laget, og las det (“klik”).

A Hak persillen. Tryk pa knappen Pulse/Easy Clean for at fi bedre
kontrol over hakkeprocessen.

Tilszet yoghurt, sennep, salt og peber, og ker i yderligere et par
sekunder, indtil en ensartet blanding er opnaet.

Bl Kom agurkeskiverne i sovsen, og szt agurkesalaten i keleskabet, for
den serveres.
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Fladeskum
Ingredienser:
- 250 ml frisk flade

Sxt floden pa kel i mindst to timer, for den tilberedes.

St forst tilbehorsholderen ned i skalen og derefter riveskiven (kun
HR7771) eller ballonpiskeriset (kun HR7772) pa tilbehgrsholderen.

Kom flgden i skalen.

Luk laget, og las det (“klik”).Tilbered fladen, indtil den gnskede
konsistens er naet.Valg den hastighedsindstilling, der svarer til
farven pa tilbehgret.

Tip: Kom flodeskummet i kaleskabet for servering. Du kan servere piskeflode
til kager, is, frugt eller kaffe eller bruge det som fyld til kager osv.

Babymad
Ingredienser:
- 250 g kogt kyllingeked
- 250 g kogte kartofler
- 250 g kogte granne banner
- 375 ml malk

Szt blenderglasset pa motorenheden. Kom ingredienserne op i
blenderen. Blend ingredienserne i 25 sekunder ved passende
hastighed.

Hvis du vil tilberede en sterre mangde babymad, skal du lade apparatet
kgle af i 60 minutter efter tilberedningen af hver portion.

Maksimale mangder og tilberedningstid (fig. 44)




Herzlichen Gliickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits
die Unterstiitzung von Philips optimal nutzen zu kénnen, registrieren Sie aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung
lhr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome. auf.

Allgemeines
Gefahr

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

g 'SD\chne|desche|be'fem(mlttel (gelb) (nur .bel HR7771) - Tauchen Sie die Motoreinheit keinesfalls in Wasser oder andere
aspelscheibe fein/mittel (gelb) (nur bei HR7771) Flissiokeiten. Spiilen Sie si h nicht unter flieBendem W. b

C Emulgerscheibe (nur bei HR7771) RU.SS.'g eiten. Spiilen Sie sie auch nicht unter fliefendem Wasser ab.

D Knethaken einigen Sie die Motoreinheit nur mit einem feuchten Tuch.

E Messereinheit Warnhinweis

F  Schutzhille - Prufen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die

G Motoreinheit Spannungsangabe auf dem Gerdt mit der 6rtlichen Netzspannung

H Geschwindigkeitsregler Ubereinstimmt.

I Innerer Stopfer - Schlief3en Sie dieses Gerét nie an einem Zeitschalter an, um

) Deckel fur Schissel Gefdhrdungen zu vermeiden.

K Zubehoérhalter - Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel

L Schussel oder andere Teile des Gerits defekt oder beschadigt sind.

M Sicherheitssperre - Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von

N PULSE-/Easy Clean-Taste einem Philips Service-Center oder einer von Philips autorisierten

O AuBerer Stopfer Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden.

P Einfulloffnung - Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten

Q Schneidescheibe fein/mittel (griin) (nur bei HR7772) physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne

R Raspelscheibe fein/mittel (griin) (nur bei HR7772) jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine

S Quirl (nur bei HR7772) angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur Benutzung des

T Presskegel der Zitruspresse (nur bei HR7772) Gerits durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

U Sieb der Zitruspresse (nur bei HR7772) - Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

V  Stopper - Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

W Deckel des Mixbechers - Wenn Zutaten an der Innenwand des Mixbechers bzw. der Schissel

X Becher kleben bleiben, schalten Sie das Gerdt aus, ziehen Sie den Netzstecker

Y Dichtungsring aus der Steckdose, und 16sen Sie die Zutaten mithilfe eines

Z Messereinheit Teigschabers von der Innenwand des Bechers bzw. der Schissel.

- Stopfen Sie Zutaten niemals mit den Fingern oder irgendwelchen
Gegenstinden, z. B. einem Teigschaber, in die Einfllloffnung. Verwenden
Sie hierzu nur den Stopfer.
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- Gehen Sie mit den Scheiben und der Messereinheit von Mixer und
Kiichenmaschine sehr vorsichtig um. Beim Abnehmen dieser Teile
sowie beim Leeren und Reinigen von Schissel und Mixbecher ist
besondere Vorsicht geboten, da die Klingen sehr scharf sind.

Achtung

- Schalten Sie das Gerit keinesfalls durch Drehen des Mixbechers oder
der Schissel bzw. deren Deckel aus. Stellen Sie zum Ausschalten des
Gerdts immer den Geschwindigkeitsregler auf 0.

- Schalten Sie das Gerit vor dem Abnehmen von Zubehorteilen
immer aus.

- Ziehen Sie nach Gebrauch sofort den Netzstecker aus der Steckdose.

- Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie mit
den Fingern oder einem Gegenstand, z. B. einem Teigschaber; in den
Mixbecher langen.

- Nehmen Sie den Deckel der Schissel oder des Mixbechers erst ab,
wenn alle beweglichen Teile zum Stillstand gekommen sind.

- Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche,
die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie
derartiges Zubehor benutzen, erlischt die Garantie.

- Fullen Sie den Mixbecher bzw. die Schissel nicht Uber die maximale
Fullstandsmarkierung hinaus.

- Die richtigen Mengen und Verarbeitungszeiten kénnen Sie der Tabelle
in dieser Bedienungsanleitung entnehmen.

- Bestimmte Zutaten kénnen die Oberfliche der Gerédteteile verfarben,
was jedoch deren Funktion nicht beeintrdchtigt. Meist geht diese
Verfarbung nach einiger Zeit zurlck.

- Geben Sie keine Zutaten in den Mixbecher bzw. die Schiissel, die
heiBBer als 80 °C sind.

- Dieses Gerit ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Geridt erfllt samtliche Normen beziiglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3
und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Sicherheitsmerkmale

Automatischer Uberhitzungsschutz
Dieses Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet, der bei
Uberhitzung die Stromversorgung automatisch abschaltet.
Wenn das Gerdt den Betrieb einstellt:

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerit eine Stunde lang abkiihlen.
Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Steckdose.

Schalten Sie das Gerét wieder ein.
Falls der automatische Uberhitzungsschutz das Gerét zu haufig ausschaltet,
wenden Sie sich an lhren Philips Handler oder ein Philips Service-Center.

Integrierte Sicherheitssperre
Diese Funktion stellt sicher, dass Sie das Gerit erst einschalten kénnen,
wenn Sie den Mixbecher bzw. die Schiissel richtig auf die Motoreinheit
sowie den Deckel auf den Mixbecher bzw. die Schissel gesetzt haben.
Sobald der Mixbecher bzw. die Schissel sowie der Deckel
ordnungsgemal aufgesetzt wurden (siehe Kapitel “Das Gerdt benutzen”),
wird die integrierte Sicherheitssperre deaktiviert.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Geridts alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe “Reinigung”), griindlich.

Das Gerit benutzen

Allgemeines

- Das Gerét verfugt Uber eine integrierte Sicherheitssperre, die den
Betrieb des Gerdts verhindert, wenn der Mixer bzw. die
Klchenmaschine nicht richtig zusammengesetzt sind.

Kiichenmaschine

Setzen Sie die Schussel auf die Motoreinheit (1), und drehen Sie sie
im Uhrzeigersinn fest (2) (Abb. 2).



Hinweis: Die Schiissel ist richtig aufgesetzt, wenn sich der Griff direkt iiber
der Verschlussmarkierung befindet.

Setzen Sie den Zubehorhalter mit dem gewiinschten Zubehorteil
(Messereinheit, Knethaken, Emulgierscheibe, Quirl, Zitruspresse
oder eine der Scheiben) in die Schiissel ein. Befolgen Sie dazu die
unten stehenden Anweisungen im entsprechenden Abschnitt.

Geben Sie bei Verwendung der Messereinheit, des Knethakens oder
Quirls die zu verarbeitenden Zutaten in die Schussel.

Hinweis: Befiillen Sie die Schiissel nicht iiber die Markierung MAX hinaus.

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel (1). Drehen Sie den Deckel
im Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 3).

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Ausbuchtung des Deckels in den Schlitz
am Griff der Schiissel einrastet.

Fiillen Sie bei Verwendung der Scheiben die Zutaten iiber die
Einfiilloffnung ein, und driicken Sie sie mit dem Stopfer nach unten.

A Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die der Farbe des verwendeten
Zubehorteils entspricht. Befolgen Sie dazu die unten stehenden
Anweisungen im entsprechenden Abschnitt.

Wenn die Verarbeitung abgeschlossen ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0 (Abb. 4).

Einfiill6ffnung und Stopfer

- Geben Sie flissige und feste Zutaten tber die Einfulloffnung
hinzu. (Abb.5)

- Drlicken Sie feste Zutaten mit dem duB3eren Stopfer durch die
Einfullffnung nach unten. (Abb. 6)

- Wenn Sie Zutaten mit kleinerem Durchmesser schneiden oder
raspeln mochten, setzen Sie den duBBeren Stopfer in die Einfllloffnung
ein, sodass diese kleiner wird. Beférdern Sie dann die Zutaten mit
dem inneren Stopfer in die Einfllloffnung. (Abb. 7)
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Tipp: Mit dem inneren und dem duBeren Stopfer kénnen Sie die
Einfiilloffnung auch verschlieBen. Dadurch wird verhindert, dass Zutaten
durch die Einfiill6ffnung austreten kénnen.

Messereinheit

Mit der Messereinheit kdnnen Sie Zutaten hacken, verriihren, mixen oder
purieren.

Nehmen Sie den Schneidschutz vom Messer ab (Abb. 8).
Berihren Sie die Klingen nicht, da sie sehr scharf sind.
Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel ein. (Abb.9)

Setzen Sie die Messereinheit auf den Zubehorhalter in der
Schiissel (Abb. 10).

Geben Sie die Zutaten in die Schiissel. Schneiden Sie groBe Stiicke
in ca. 3 cm groBe Wiirfel (Abb. 11).

Hinweis: Setzen Sie stets den Zubehérhalter mit der Messereinheit in die
Schiissel ein, bevor Sie die Zutaten einfillen.

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel (1). Drehen Sie den Deckel
im Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 12).

A Stecken Sie den Stopfer in die Einfiilloffnung.

Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die der Farbe des Zubehors
entspricht (Abb. 13).

Bl Wenn die Verarbeitung abgeschlossen ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose (Abb. 4).

Tipps

- Betdtigen Sie beim Hacken von Zwiebeln mehrmals die PULSE-/Easy
Clean-Taste, um zu verhindern, dass die Zwiebeln zu fein gehackt
werden. (Abb. 14)

- Lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kdse oder
Schokolade zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu heil3, beginnen
zu schmelzen und werden klumpig.
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- Zerkleinern Sie mit der Messereinheit keine harten Zutaten wie
Kaffeebohnen, Kurkuma, MuskatnUsse oder Eiswtrfel, da die Messer
sonst stumpf werden.

- Die normale Verarbeitungszeit zum Zerkleinern betrdgt 30 bis
60 Sekunden.

- Wenn Zutaten am Messer oder an der Innenwand der Schissel
kleben bleiben, schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, und 16sen Sie die Zutaten mithilfe eines
Teigschabers vom Messer bzw. von der Innenwand der Schissel.

Knethaken

Mit dem Knethaken kénnen Sie Hefeteig fur Brot und Pizzen kneten.
Die normale Verarbeitungszeit zum Kneten betrdgt 30 bis 180 Sekunden.

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel ein (Abb. 9).

Setzen Sie den Knethaken auf den Zubehorhalter in der
Schiissel. (Abb. 15)

Hinweis: Setzen Sie stets den Zubehérhalter mit dem Knethaken in die
Schiissel ein, bevor Sie die Zutaten einfiillen.

Geben Sie die Zutaten in die Schiissel (Abb. 16).

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel (1). Drehen Sie den Deckel
im Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 17).

Stecken Sie den Stopfer in die Einfiilloffnung.

A Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die der Farbe des Zubehérs
entspricht (Abb. 13).

Wenn die Verarbeitung abgeschlossen ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose (Abb. 4).

Schneide- und Raspelscheiben

Verarbeiten Sie mit den Scheiben keine harten Zutaten wie Eiswtrfel.

Beriihren Sie die Klingen nicht, da sie sehr scharf sind.

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel ein (Abb. 9).

Legen Sie die gewlinschte Scheibe (Schneide- oder Raspelscheibe)
auf den Zubehorhalter (Abb. 18).

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel (1). Drehen Sie den Deckel
im Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 19).

- Geben Sie die Zutaten in die Einfilloffnung. (Abb. 20)

Schneiden Sie grof3ere Zutaten in kleinere Stiicke, damit sie in die
Einfullsffnung passen.

- Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie die EinfUlléffnung
gleichmaBig fullen.

- Verarbeiten Sie gréBBere Mengen nicht auf einmal, sondern in
mehreren kleinen Portionen nacheinander. Leeren Sie zwischendurch
die Schissel.

- Wenn Sie Zutaten mit kleinerem Durchmesser schneiden oder
raspeln mdchten, setzen Sie den duBeren Stopfer in die Einfllloffnung
ein, sodass diese kleiner wird. Beférdern Sie dann die Zutaten mit
dem inneren Stopfer in die Einfllloffnung.

Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die der Farbe des Zubehors
entspricht (Abb. 13).

A Driicken Sie die Zutaten mit dem Stopfer unter leichtem Druck in
die Einfiilloffnung.

Wenn die Verarbeitung abgeschlossen ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose (Abb. 4).

Tipps

- Wahlen Sie zum Zerkleinern weicher Zutaten eine niedrige
Geschwindigkeit, damit sie nicht breiig werden.

- Lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kdse
zerkleinern. Andernfalls wird der Kdse zu heil3, beginnt zu schmelzen
und wird klumpig.

- Verarbeiten Sie mit den Scheiben keine Schokolade.Verwenden Sie
zu diesem Zweck nur die Messereinheit.



Emulgierscheibe (nur bei HR7771)

Die Emulgierscheibe eignet sich zum Schlagen von Sahne und Eiern, fir
Eischnee, Desserts, Mayonnaise und Biskuitteig.

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel ein (Abb. 9).
Legen Sie die Emulgierscheibe auf den Zubehorhalter (Abb. 21).
Geben Sie die Zutaten in die Schiissel. (Abb.22)

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel (1). Drehen Sie den Deckel
im Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 23).
Stecken Sie den Stopfer in die Einfullsffnung.

Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die der Farbe des Zubehors
entspricht (Abb. 24).

A Wenn die Verarbeitung abgeschlossen ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose (Abb. 25).

Tipps

- Verwenden Sie die Emulgierscheibe nicht zur Zubereitung von
Kuchenteig mit Butter oder Margarine oder zum Kneten von Teig.
Hierfur ist der Knethaken vorgesehen.

- Achten Sie darauf, dass Schissel und Emulgierscheibe trocken und
vollkommen fettfrei sind, wenn Sie Eischnee schlagen. Stellen Sie
sicher; dass das Eiweil3 Zimmertemperatur hat.

Quirl (nur bei HR7772)

Der Quirl eignet sich zum Schlagen von Sahne und Eiern, fir Eischnee,
Desserts, Mayonnaise und Biskuitteig sowie andere weiche Zutaten.

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel ein (Abb. 9).

Setzen Sie den Quirl auf den Zubehorhalter in der
Schiissel (Abb. 26).

Geben Sie die Zutaten in die Schiissel (Abb. 27).
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Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel (1). Drehen Sie den Deckel
im Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 28).
Stecken Sie den Stopfer in die Einfllléffnung.

Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die der Farbe des Zubehors
entspricht (Abb. 29).

A Wenn die Verarbeitung abgeschlossen ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose (Abb. 30).

Reinigen Sie den Quirl stets sofort nach Gebrauch.
Im Kapitel “Reinigung” finden Sie Anleitungen zum Auseinandernehmen
und Reinigen des Quirls.

Tipps

- Verwenden Sie den Quirl nicht zur Zubereitung von Kuchenteig mit
Butter oder Margarine oder zum Kneten von Teig. Hierfur ist der
Knethaken vorgesehen.

- Achten Sie darauf, dass Schiissel und Quirl trocken und vollkommen
fettfrei sind, wenn Sie Eischnee schlagen. Stellen Sie sicher, dass das
Eiweil3 Zimmertemperatur hat.

Standmixer

Der Standmixer ist geeignet zum:

- Mixen von Flussigkeiten, z.B. Milchprodukte, So3en, Obstséfte, Suppen,
Mixgetrdanke, Milchshakes.

- Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

- Plrieren gegarter Zutaten, z.B. fir Baby-Nahrung.

Setzen Sie den Dichtungsring auf die Messereinheit (Abb. 31).

Bringen Sie die Messereinheit am Boden des Mixbechers an (1), und
schrauben Sie sie im Uhrzeigersinn fest (2) (Abb. 32).

Setzen Sie den Mixbecher auf die Motoreinheit (1), und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn fest (2). Der Griff muss in eine der vier Ecken
der Motoreinheit zeigen (Abb. 33).

Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Griff des Mixbechers aus.
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Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher (Abb. 34).

Fillen Sie keine Zutaten in den Mixbecher, die heiBer als 80 °C sind.

Um das Auslaufen von Zutaten zu verhindern, fillen Sie den Mixbecher
nicht liber die maximale Fiillstandsmarkierung hinaus, besonders nicht
beim Verarbeiten heiBer Flissigkeiten.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher (1), und drehen Sie ihn
zum VerschlieBen im Uhrzeigersinn (2) (Abb. 35).

A Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die der Farbe des Zubehors
entspricht (Abb. 13).

Offnen Sie nie den Deckel, solange das Messer noch rotiert.

Stecken Sie niemals lhre Hand oder einen Gegenstand bei laufendem
Gerit in den Mixbecher.

Lassen Sie das Gerat nach jedem zweiten Arbeitsgang auf
Raumtemperatur abkiihlen.

Wenn die Verarbeitung abgeschlossen ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose (Abb. 4).

Tipps

- Beilaufendem Gerit kénnen Sie durch die Offnung im Deckel fliissige
oder feste Zutaten in den Mixbecher geben (Abb. 36).

- Je langer das Gerét in Betrieb ist, umso feiner wird das Ergebnis.

- Schneiden Sie groBere Zutaten zuvor in kleinere Stiicke, bevor Sie sie
in den Mixbecher geben.Verarbeiten Sie gréf3ere Mengen nicht auf
einmal, sondern in mehreren kleinen Portionen nacheinander.

- Um Eiswurfel zu zerkleinern, geben Sie sie in den Becher; schlieen
Sie den Deckel, und driicken Sie die PULSE-/Easy Clean-Taste.

- Einige Zutaten wie Obst lassen sich leichter verarbeiten, wenn Sie
etwas FlUssigkeit, z. B. Zitronensaft, beimischen.

- Verwenden Sie zum Mixen von Suppen gekochte Zutaten.

- Sollten Sie mit dem Ergebnis nicht zufrieden sein, lassen Sie das Gerat
mehrere Male kurz laufen, indem Sie die PULSE-/Easy Clean-Taste
driicken. Sie kénnen auch versuchen, das Ergebnis zu verbessern,

indem Sie bei ausgeschaltetem Gerdt die Zutaten mit einem
Teigschaber umriihren oder einen Teil des Inhalts entnehmen und
kleinere Mengen verarbeiten.

- Wenn Sie hei3e oder leicht schdumende Flussigkeiten (z. B. Milch)
mixen, sollten Sie hochstens 1 Liter in den Mixbecher flillen, damit der
Inhalt nicht Uberlauft.

- Wenn Zutaten innen am Mixbecher kleben bleiben, schalten Sie das
Gerit ab, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, und 16sen Sie die
Zutaten dann mithilfe eines Teigschabers von der Becherwand.

Zitruspresse (nur HR7772)

Mit der Zitruspresse kénnen Sie frische Fruchtsifte zubereiten. Dabei
werden Fruchtfleisch, Kerne und Schalen entfernt.

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel ein (Abb. 9).

Setzen Sie die Zitruspresse auf den Zubehorhalter in der
Schiissel (Abb. 37).

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Ausbuchtung des Siebs in den Schlitz am
Griff der Schiissel einrastet.

Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die der Farbe des Zubehors
entspricht (Abb. 29).

Driicken Sie die Zitrusfrucht auf den Presskegel (Abb. 38).

Hinweis: Unterbrechen Sie den Vorgang von Zeit zu Zeit, um das Fruchtfleisch
aus dem Sieb zu entfernen.

Hinweis:Wenn Sie das Fruchtfleisch aus dem Sieb entfernen maéchten, stellen
Sie den Geschwindigkeitsregler auf 0, und schalten Sie das Gerdt aus.

Wenn die Verarbeitung abgeschlossen ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose (Abb. 30).

Uberpriifen Sie, ob das Gerit tatsichlich ausgeschaltet und von der
Steckdose getrennt ist.



Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
gekommen sind, sofort nach Gebrauch in heiBem Wasser mit etwas
Spuilmittel.

Reinigen Sie die Messereinheit der Kiichenmaschine und des Mixers
sowie die Scheiben duBerst vorsichtig, da sie sehr scharf sind.

Hinweis:Alle Teile mit Ausnahme der Motoreinheit konnen in der

Spiilmaschine gereinigt werden.

- Achten Sie darauf, dass die Klingen der Messer und der Einsdtze nicht
mit harten Gegenstanden in Berlihrung kommen. Sie kdnnten stumpf
werden.

- Sie kénnen die Quirle auch abnehmen und separat reinigen.

Einfache Reinigung der Schiissel und des Mixbechers

GieBen Sie nicht mehr als 500 ml lauwarmes Wasser mit etwas
Spllmittel in die Schiissel bzw. den Mixbecher. (Abb. 39)

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel bzw. den Mixbecher (1), und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn fest (2).

Driicken Sie die PULSE-/Easy Clean-Taste (Abb. 14).

Lassen Sie das Gerit etwa 30 Sekunden laufen, bis die Schiissel bzw.
der Mixbecher sauber ist.

Nehmen Sie den Mixbecher bzw. die Schiissel vom Gerit ab, und
spiilen Sie ihn/sie mit klarem Wasser aus.

Quirl (HR7772)

Reinigen Sie den Quirl stets sofort nach Gebrauch.
Der Quirl kann in der Spulmaschine gereinigt werden. Sie kdnnen die
Quirle auch abnehmen und separat reinigen.

Ziehen Sie die Quirle vom Gerit. (Abb. 40)
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Um das Gerit wieder zusammenzusetzen, stecken Sie die Quirle
zuriick in das Gehause.

Zitruspresse

Reinigen Sie die Zitruspresse stets sofort nach Gebrauch.
Die Zitruspresse kann in der Spllmaschine gereinigt werden. Sie konnen
den Presskegel auch vom Sieb abziehen und die Teile separat reinigen.

Ziehen Sie den Presskegel vom Sieb ab (Abb. 41).

Um das Geriat wieder zusammenzusetzen, stecken Sie den
Presskegel zuriick auf das Sieb der Zitruspresse.

Aufbewahrung

Schieben Sie das Kabel in das Kabelfach auf der Riickseite der
Motoreinheit. (Abb. 42)

- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmll. Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen
Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum Umweltschutz
bei (Abb. 43).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen
Sie bitte die Philips Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit
einem Philips Service-Center in lhrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe internationale Garantieschrift). Sollte es in lhrem
Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips
Handler

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die hdufigsten Probleme aufgefihrt, die beim
Gebrauch lhres Geridts auftreten kénnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe
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der nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, wenden Sie
sich bitte an das Philips Service-Center in lhrem Land.

Problem Losung

Wenn ich eine Uberprufen Sie, ob die Kliichenmaschine oder
Geschwindigkeitsstufe  der Mixbecher sowie der Deckel korrekt
einstelle oder die aufgesetzt sind (die Teile rasten horbar ein).
PULSE-/Easy Clean- Prifen Sie auBerdem, ob der Zubehdrhalter
Taste driicke, startet richtig eingesetzt ist, wenn Sie Zubehor fur
das Gerdt nicht. die Schiissel verwenden.Wenn Sie den
Mixbecher verwenden, stellen Sie sicher, dass
der Griff des Mixers in eine der vier Ecken
der Motoreinheit zeigt. Halten Sie den Deckel
geschlossen, um Spritzer zu vermeiden.VWenn
Sie die Kiichenmaschine verwenden, stellen
Sie auBerdem sicher, dass sich der Griff der
Schissel direkt Uber derVerschlussmarkierung
befindet. Der Deckel ist richtig aufgesetzt,
wenn die Ausbuchtung sicher in den Schlitz
am Griff der Schissel einrastet. Sind alle Teile
richtig zusammengesetzt, startet das Gerdt,
nachdem Sie die Geschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler eingestellt oder die
PULSE-/Easy Clean-Taste gedrickt haben.

Das Gerdt kommt Vermutlich hat der automatische

plstzlich zum Stillstand.  Uberhitzungsschutz die Stromzufuhr
unterbrochen, weil das Gerét Uberhitzt war
1) Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
2) Lassen Sie das Gerit eine Stunde lang
abkuhlen. 3) Stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose. 4) Schalten Sie das Gerdt
wieder ein.

Problem Losung

Ich habe die falsche
Geschwindigkeit fur
das Zubehor
eingestellt, das ich
verwenden mochte.

Prifen Sie, welche Farbe die richtige fir das
Zubehdr ist, und stellen Sie die
entsprechende Geschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler ein.

Die Emulgierscheibe, Stellen Sie sicher, dass die Emulgierscheibe,

der Quirl oder die der Quirl oder die Knethaken richtig in den

Knethaken drehen sich  Zubeh&rhalter eingesetzt sind. Stellen Sie

nicht. auBerdem sicher; dass der Deckel richtig auf
die Ruhrschissel aufgesetzt ist (er rastet
horbar ein).

Wenn ich eine Stellen Sie sicher; dass der Zubehorhalter
Geschwindigkeitsstufe  richtig eingesetzt ist. Priifen Sie, ob die
einstelle, startet die Ausbuchtung am Sieb sicher in den Schlitz am
Zitruspresse nicht. Griff der Schissel eingerastet ist. Ist die
Ausbuchtung im Schlitz eingerastet, startet
das Gerdt, nachdem Sie die richtige
Geschwindigkeitsstufe eingestellt haben.

Das Sieb der Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das
Zitronenpresse ist Sieb beschddigt ist. VWenden Sie sich an das
beschadigt. Philips Service-Center in lhrem Land

(Telefonnummer siehe Garantieschrift), und
bestellen Sie ein neues Sieb. Sollte es in hrem
Land kein Service-Center geben, wenden Sie
sich bitte an lhren Philips Handler.

Herzhafte Gemiisesuppe aus Budapest
Zutaten
Verarbeitung mit dem Mixer:
- 240 g Kohlrabi
- 240 g Kartoffeln



- 360 g Sellerie

- 120 g Karotten

- Wasser (bis zur 1,5-Lite~Markierung auffiillen)
Beim Kochen in den Topf geben:

- 150 g Dal (aus der Dose)

- 150 g gerduchertes Schweinefleisch
- 190 g Creme Fraiche

- 15 g Petersilie

- Salz

- Frischer Pfeffer

- 11/2 Brihwirfel

- 2 Lorbeerblitter

Setzen Sie den Becher auf die Motoreinheit. Geben Sie Kohlrabi,
Kartoffeln, Sellerie, Karotten und Wasser in dieser Reihenfolge in
den Mixer. Mixen Sie die Zutaten 10 Sekunden fiir eine grob
pirierte Suppe, oder langer fiir eine feiner pirierte Suppe.

Geben Sie die Zutaten in einen Topf, und bringen Sie den Inhalt zum
Kochen. Fligen Sie Wasser, Créme Fraiche, Dal, Fleisch und Krauter
hinzu. Lassen Sie alles 30 Minuten unter standigem Riihren kochen.

Lassen Sie das Gerat nach jedem zweiten Arbeitsgang auf
Raumtemperatur abkihlen.

Pizzateig
Zutaten:
- 240 g Weizenmehl
- 172TL Zucker
- 1727TL Salz
- 1/2 Péckchen Trockenhefe
- 140 g warmes Wasser
- 25g01

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schissel und darauf den
Knethaken.

Geben Sie zuerst alle festen Zutaten in die Schissel, dann Wasser
und Ol.
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SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel (er rastet horbar ein).
Stellen Sie die fiir das Zubehor richtige Geschwindigkeit ein, und
lassen Sie das Gerat kneten, bis der Teig zu einer gleichmaBigen
Kugel geworden ist. Dies dauert etwa zwei Minuten.

Geben Sie den Teig in eine Schiissel, und decken Sie ihn mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie den Teig dann ungefahr 40 Minuten
gehen, bis er etwa die doppelte GroBe erreicht hat.

Stauben Sie etwas Mehl auf die Arbeitsplatte, rollen Sie den Teig aus,
und teilen Sie ihn in zwei Stlicke. Legen Sie diese dann auf ein
gefettetes Backblech.

A Verteilen Sie Tomatensauce auf den Pizzen, und belegen Sie sie nach
Waunsch, z. B. mit Kase, Schinken, Salami, Speck, Pilzen, Thunfisch,
Zwiebeln, Artischocken, Paprikaschoten usw.Wiirzen Sie sie mit
etwas Oregano, geben Sie etwas Olivendl dariiber, und backen Sie
die Pizzen.

Tipp: Reiben Sie mit der Raspelscheibe etwa 200 g Kdse (Parmesan oder
Gouda).Setzen Sie den Zubehdrhalter in die Schiissel und darauf die
Raspelscheibe. SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel (er rastet hérbar ein).
Schneiden Sie den Kdse in Stiicke, die in die Einfiilloffnung passen, und
reiben Sie den Kadse.

Gurkensalat mit Joghurtdressing
Zutaten:
-1 Salatgurke
- 2Tassen Petersilie
- 1 Tasse Naturjoghurt
-1 Essloffel Senf
- Salz und schwarzer Pfeffer zum Wirzen

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel und darauf die
Schneidescheibe.

SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel (er rastet horbar ein).
Schneiden Sie die Gurke.Weitere Informationen zur richtigen
Geschwindigkeit finden Sie im Kapitel “Das Gerat benutzen” im
Abschnitt zu Schneide- und Raspelscheiben.
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Tipp: Sie erhalten besonders diinne Scheiben, wenn Sie die Seite fir diinne
Scheiben zum Schneiden verwenden. Uben Sie nicht zu viel Druck auf den
Stopfer aus.

Geben Sie die Gurkenscheiben in eine Salatschiissel.

Setzen Sie den Zubehorhalter in die Schiissel und darauf die
Messereinheit.

Geben Sie die Petersilie in die Schiissel, und schlieBen und
verriegeln Sie den Deckel (er rastet horbar ein).

A Hacken Sie die Petersilie. Driicken Sie die PULSE-/Easy Clean-Taste,
um den Vorgang so besser kontrollieren zu konnen.

Geben Sie Joghurt, Senf, Salz und Pfeffer hinzu, und lassen Sie das
Gerdit fiir mehrere Sekunden laufen, bis Sie eine gleichmaBige Masse
erhalten.

Bl Heben Sie das Dressing unter die Gurkenscheiben, und stellen Sie
den Gurkensalat vor dem Servieren kalt.

Schlagsahne
Zutaten:
- 250 ml frische Sahne

Stellen Sie die Sahne mindestens 2 Stunden kalt, bevor Sie sie
verarbeiten.

Setzen Sie den Zubehdrhalter in die Schiissel und darauf die
Emulgierscheibe (nur HR7771) oder den Quirl (nur HR7772).

Geben Sie die Sahne in die Schussel.

SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel (er rastet horbar ein).
Lassen Sie das Gerat laufen, bis die Sahne die gewiinschte
Konsistenz erreicht hat. Stellen Sie die Geschwindigkeit ein, die fiir
das Zubehor angegeben ist.

Tipp: Stellen Sie die Sahne vor dem Servieren kalt. Sie kénnen Schlagsahne
zum Garnieren von Kuchen, Eiscreme, Obst und Kaffee oder als Fiillung fiir
Kuchen usw. verwenden.

Babynahrung
Zutaten:
- 250 g gekochtes Hahnchenfleisch
- 250 g gekochte Kartoffeln
- 250 g gekochte Schnittbohnen
- 375 ml Milch

Setzen Sie den Becher auf die Motoreinheit. Geben Sie die Zutaten
in den Mixbecher. Mixen Sie die Zutaten 25 Sekunden bei einer
angemessenen Geschwindigkeit.

Wenn Sie eine groBere Menge Babynahrung zubereiten mochten, lassen
Sie das Gerit 60 Minuten lang abkiihlen, bevor Sie mit der Verarbeitung
einer weiteren Fiillung fortfahren.

Maximale Mengen und Verarbeitungszeiten (Abb. 44)
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Eicaywyn

JuyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kahwg nebarte ot Philips! Na Y EAlaotikodg dakTuAlog
va emwdeAnBeite TANpwg amo v urtooTtptén Tou Trapexel n Philips, Z ANemideg
KaTaxwpenoTe To TTPOiov oag oty toTooeAida www.philips.com/

. , AlaBaoTe TTPOOEKTIKA TO TTAPOV €YXELPIOIO XPrONG TTPOTOU
[evucn meptypadn (Euc. 1) XPNOLUOTIOINOETE TI OUOKEUT) KAl KPATHOTE TO YIA HEAOVTIKT)

welcome.

Aiokog KOTm|G Yla AeTTEG/UETPLEG ETEG (KITPIVOG) (MOVO OTOV avadopd.
Turto HR7771) r ,
} . . - . . €ViKQ
AloKog KOTMG Yla TEUAXLOUO OF UIKPA/IETPLA KoppaTia (KiTpvog)
(novo oTov Turo HR7771) Kivduvog
EEapmua avadeuong (Lovo otov Tutmo HR7771) - Mnv BuBiCeTe TTOTE TO HOTEP OE VEPO 1) OE OTTOLOBNTTOTE AANO
E€apmua Cupwong UYpo, oUTe va To TIAEveTe o Bpuon. XpnolporoleioTe Hovo éva
Nertideg Uypo Tavi yia va kabapioeTe To HoTEP.
Hzigmeunm KAAUMMA MposiBomoinon
Emoyéag Taxdmrag - EAéyEre av n Tdon mou avaypddeTal o OUOKEUT) QVTIOTOLXEL

OTNV TOTTIKT) TAOT| PEUHATOG TIPOTOU CUVOETETE TN CUOKEUT).

- Mnv ouvdEeTe TIOTE QUTT| TN CUOKEUT| OE XPOVOJLAKOTITN TTPOG
arnouyr) ETKIVOUVWY KATAOTACEWV.

- Mnv XpnOILOTIOLELTE TN CUOKEUT| €AV TO LG, TO KAAWOLO 1) ANAa
ILEPN TNG OUOKEUNG £XouV uttooTel dpBopa.

- Eav 1o kahwoio uttooTel $pBopd, Ba mpémel va avTikaraoTabei arod
éva kévtpo oepPig eEouatodotnuévo arod T Philips 1) amo e€icou
e€eldikeupéva dtopa mpog amoduyr| Kivduvou.

- AuTr n cuokeur| Ogv TIpoopileTal yla xpron amd atoua
(oupTTEPIAUPAVOIEVWY TWV TTAIOLWV) HE TTEPLOPLOHEVEG
OWHATIKEG, AloBNTHPLEG 1) DIAVONTIKEG LKAVOTNTEG 1) Ao ATopa

EowTepikd e€aptnua wbnong

Karakt kadou koulvounxavrg

EEaptnua ouykpamong epyaieiwv

MrToA

Kheidwpa aodaleiag

Koupri otiypiatag Aettoupyiag/eukohou kabBaptopou
ECwTepikd e€apmmua whnong

>TopI0 Tpododoaiag

Alokog KOTMG yla AeTITEG/UETPLEG PETEG (TTPACLVOG) (LOVO oToV
Turro HR7772)

0Ov0ZIrAR—=—IemMmUnN wW p»

R ?_:gzg?vzgr?ié\\(]fgjgs&ip;:'Fi%l;ggﬂpﬁpla Koppana XWPIG elrelpia Kal yvwor), eKTog Kal eav TN XPNOLUOTIOLOUY UTTO
. . . €MITPNON 1) £x0Uv AAPel 0dnYieg OXETIKA pe TN XPron TG
i ?;tgmg_rpild)(HOZOO.C\))—;O;)TTOUVWTOO:SZFZ%72) OUOKEUNG aro Atopo utreUBuvo yia Tnv achdield Toug.
U Sou i . ?ri (;T (uévo oTov Tiro HR7772) - Tamaidia Oa TpeTeL va emPBAETIOVTAL TIPOKELEVOU VA
v I_ICL)SQ e i SlaodpalioTel 011 dev Ba Traifouv e TN OUCKEUT).
. . . - Mnv adrjveTe TIOTE TN CUOKEUT| va AetToupyel xwplig emtifAedn).
y Egggf{; kavarag pmhévrep - Eav koMnoel Tpodr) oTa TolxwaTa TG KavaTag Tou PTTAEVTEP

1) TOU KAGOU, ATTEVEPYOTTOLNOTE TN OUCKEUT) KAl ATTOOUVOEDTE TNV
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amd TNy Tpila. 2T ouvEXELd, XPNOLOTIOLNOTE [id OTTATOUAA Y1a
va ATTopaKpUVETE TNV TPOdr amo Ta ToLXWHATA.

Mnv XpnoLHoTIOLEITE TTOTE Ta OAYTUAA OAg 1) KATTOLO AVTIKELLEVO
(T1.X. oTTATOUAQ) Yla VA OTTPWEETE TA UAIKA HEOCA OTO OTOWLO
Tpododoaoiag eviy n ouokeun Aettoupyel. Na XpnolOTIOLEITE OVO
To €€ApTNHa WBNONG Yla auTo TO OKOTTO.

Na eioTe TTOAU TIpooeKTIKOL OTaVv XelpileoTe Toug Siokoug

KOTTNG, TIG AETTIOEG TOU UTTAEVTEP 1) TLG AETTIOEG TNG
koullvopnyavrc. Na eloTe 181aiTepa TpooeKTiKol OTav adalpeite
auTd Ta eEapTpaTa amod Tov KAdo 1) TNV KavAaTta Tou PTTAEVTEP,
oTav adelalete Tov kado 1) TNy Kavarta kat étav Ta kabapilete. Ta
onueia Kotmg Toug eivat TToAU kopTepd.

Mpoooxn

Mnv armevepyoTIOLEITE TTOTE TT) OUCKEUT| TTIEPLOTPEDOVTAG TNV
Kavara pmiévTep, Tov kado 1 Ta karakia Toug. [Navra va
arevePYOTTOLEITE TN CUOKeUT| HOVO yupilovTag Tov emmhoyea
TaxutmTwy oto 0.

ATIEVEQYOTTOLELTE TN CUCKEUT TTPLV APALPETETE OTTOLOOTTTOTE
e€ApTNHA.

ATTIOOUVOEETE TN CoUOKEUT) AT TN TTpila Apéowg HETA TN XPToN).
ArtoouvdeeTe TTAVTA TN OUOKEUT) arto Ty Tipila Tptv BaleTe Ta
OAXTUAG OAg 1) KATTOLO AVTIKEILEVO (TT.X. OTTATOUAQ) €A OTNV
KQVATa TOU PTTAEVTEP.

[NepIUEVETE €WG OTOU OTAUATHIOOUV VA AELTOUPYOUV TA
TIEPLOTPEPOMEVA EPT) TNG CUCKEUTG YIa va AdALPETETE TO KATTAKL
aro Tov kado avalel&ng 1 Ty Kavara.

Mnv XpnotloTToLeiTe TTOTE e€apTraTa 1 Hepn amd aAAoug
KaTaokeuaoTeg 1) TTou N Philips katnyopnuatika dev cuviotd. Eav
XPNOILOTIOINOETE TETOLA £€apTATA 1) HEPT, 1) €YYUNOT| 0ag
kabioTaral akupn.

Mnv umiepPaiveTe TNV €vOelEn HeYLoTOU emTTESOU TToU avadepeTal
oTnV Kavara kdl oTov Kado.

Na oupouleleoTe Tov TTivaka o autd To £yXELPLOLo XPriong yia
TIG OWOTEG TTOCOTNTEG KAl XpOvoug emeéepyaciac.

Karmola uAika pmmopeil va TTpoKaiéoouy armoxpwaTlopoug oTny
emavela Twv €£apTnUATWY. AuTS eV €TNPEACEL ApvNTIKA TNV

arrodoon Twv eEAPTNIATWY. AUTOL Ol ATTOXPWHATLOHOL CUVHBWG
e€adaviCovTal HeTa amo karmolo OLldoTnua.

- Mnv yepiCete TIOTE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP T) TOV KASO TG
KouClvopnxavng e uAika o Ceorta arrd 80°C.

- AuTr n ouokeur| TTpoopileTal yia OLKLAKT| XPTOT HOVO.

HAekTpopayvnrika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tng Philips ocuppopdwveTal pe 0Aa Ta
TTPOTUTTIA TToU adopouv Ta nAekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel
OWOTOG XELPLOKOG Kal oUpdwva Ue TIG 00N YLeG TOU TTApOVTOG
eYXeLpLdiou Xpriong, N cuokeur) eival achairig o xpnon, Bacel Twv
EMIOTNHOVIKWY ammodeifewy TTou eival OLaBEoIEG HEXPL OTHEPA.

Asitoupyieg acdaleiag

Oseppuikn) acdaleia drakotmmg AaiToupyiag
H ouokeun autr) S1abeTel Beppikr) aoddiela diakotmg AstToupyiag
TTOU OLAKOTITEL QUTONATA TNV TIAPOXT) PEUUATOG OTT) CUCKEUT| OF
TepiTTwon utrepBepuavonc.
Eav n ouokeur) oag oTapatioeL va AsLIToupYEL:
AmoouvdéoTe To dig amd Tny Tpila.
AdroTe TN ouokeur] va kpuwoel yia 1 wpa.
YuvdeoTe AN To ¢ig oTnVv Tpila.

EvepyotroimoTe Eava tn cuokeur).

[NapakalouUe ETTIKOIVWVAOTE e TOV avTITTPOowTTO oag TG Philips 7
éva e€ouotodomevo kevTpo oepPLg Tng Philips edv n Beppiikn
Olakotm) aodaleiag evepyotoleital TTOAU ouyvda.

Evowpatwpévo kAeidwpa acdalceiag

H AetrToupyia autr| Slaodahilel OTL UTTOPEITE va eVEPYOTTOIN|OETE TN
OUOKEUN HOVO €4V £XETE CUVAPHOAOYTOEL OWOTA TNV KAVATA TOU
MTTAEVTEP T) TOV KAOO OTO HOTEP, KAl £XETE TOTTODETACEL TO KATTAKL
otV Kavdara Tou IMAEéVTep 1) oTov kado. Edv 1 kavdra Tou umiévTep, o
Kadog Kal To KarrdKL Toug £xouv TotroBetBel owoTtd (Seite To
kedpdahato Xprjon TNG OUCKEUNG'), TO EVOWUATWHEVO KAEIOWA
aodaleiag EeKAelOWVEL



Mpiv TV TpwTN Xp1on

KabapioTte oxolaoTika Ta pépn Tou €pyxovtal oe emadr) pe TpodIua
TIPLV XPNOIUOTIONOETE Tr) CUOKEUT) Yla TTpwTT dpopd (Oeite kedpdAalo
‘Kabaplopog)).

Xpron TG cuoKeung

Mevika

- H ouokeur diabéTel evowpaTwiiévo kAeidwpa aocpaleiag mmou
eumodiCel TN AslToupyia TG O€ TTIEPITITWOTN TTOU TO UTTAEVTEP T) N
KouCLvounyavr Oev €xel ouvappoloynBei cwoTd.

KouGivopnyavn

TomoBetnoTe Tov kado oo poTep (1) kat yupiote To
deflooTpoda yia va To otepewoete (2) (Eik. 2).

Znueiwon: O kadog €xel TomoBetnBei owata otav n Aafn PpiokeTa
ameuBeiag mavw amé 1o oupfolro kAeldLparog.

TomoBetnoTe To e€ApTNHA CUYKPATNONG £pYaleiwy He Ta
emBupnra e&aptrpara otov kado (Aemideg, eEaptnua Lupwong,
e€aptnua avadeuong, XTUTMTpL, oTeipTn 1) £vav amo Toug
Siokoug). Avatpe€Te oty KaTaMnAn evoTnTa TAPAKATW.

‘Otav xpnotpotoleite Tig Aemideg, To e€aptnua Lupwong 1 To
XTUTINTHpL, TOoTToBeTioTE Ta UAIKA TTpog emeiepyaoia oTov kado.

Znueiwon: Mnv yeuilete Tov kado mavw amo Tnv évdein MAX.

TomoBetoTe To kamakt otov kado (1). MupioTe To Kamaxi
de€looTtpoda (2) ya va to otepewoeTe (‘kAuc’) (Eik. 3).

Inueiwon: Befaiwbeite 61t ) mpoe&oxn oTo kamdkt KAEWOWVEL aTNV
umodoxn Tng Aapng Tou kadou

‘Otav xpnolyoToleiTe £vav amoé Toug dickoug, TpoobeoTe Ta
UANIKA pHEoW Tou oTopiou Tpododoaoiag Kal TESTE Ta TPOG Ta
KAaTw pe To e§apTnua wenong.
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A EmAéETe TV TayxUTNTA TTOU QVTIOTOIXEL GTO XPWHA TOU
eEapTnpartog otov kado. Avatpégte oTnv KatarnAn evotnra
TapaKaTw.

‘Otav TehelboeTe Ty emelepyaota, yupioTe Tov emhoyéa
Tayutnrag oto 0 (Eiwk. 4).

Z1opo Tpododoociag kar eEapTnpa wbnong
- XpnotgomoloTe To oTopIo Tpododooiag yia va TpocbéoeTe uypd
Hkat oreped uAikd. (Eik. 5)
- XpnotporromoTe To eEwTeplkd e£ApTNHA WHNONG Yia va TEceTe
Ta oTEPEA UAIKA TTPOG Ta KATW oTO oTopLo Tpododoaoiag. (Eik. 6)
- Eav 1a uhikd tou Ba TepaxioeTe 1) KOPETE OE PETEG EXOUV HIKPN
OLAueTPO, ToTTOBeTNOTE TO €EWTEPLKO €EAPTNA WBNONG éoa oTo
OTOLO Tpodpodooiag WaTe TO OTOHLIO TPOodoOOsiag va OTEVEEL
2T OUVEXELQ, XPNOLLOTIOLELOTE TO ECWTEPLKO £EAPTNHA WONONG
yla va oTrpwEeTe TA UAIKA [éoa oTo aToplo Tpododooiag. (Ewk. 7)
ZupPouln: MmopeiTe €mmiong va XproLUOTIOU)OETE TO EGLITEPLKO KAl
e&wTepikd e&apTnua whnong yia va kAeloete To aTOUIO TPOPodOTIAG.
AuTo eumodilel Ta ulika amo To va dtadeuyouv amo To OTOLO
Tpogodoaiag.

Nerrideg

MrTopeiTe va XPnOLUOTIONCETE TIG AETIIOEG Yla va KOPETE, AVaAKATEPETE,
avapeiEeTe 1) TTOATOTTOINOETE UAIKA.

AdalpéoTe To TpooTaTeuTikd KAAuppa atmo Tig Aemideg (Eik. 8).

Ta onueia komg givat ToAU kodpTepd. Mnv Ta ayyileTe.

TomoBeTnoTe TO €5APTNA CUYKPATNONG EPYANEIWY OTOV
kado. (Ek.9)

TomoBetnoTe Tig Aemideg oTO €€APTNHA CUYKPATNONG EPYAAEIWV
oTov kado (Ewk. 10).
BaATe Ta uhika otov kado. Kodte amd mpiv Ta peydia koppatia

Tpodipwv ot PKpOTEPQ, dlacTacewy mepimou 3 X 3 x 3
ek (Ewc. 11).
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Znueiwon: TomoBeTeite mavra To e€apTNUA oUYKPATNONG EPYAAELWY e
TG Aemideg aTov kado mpoTou MpocBéceTe Ta uAikd.

TomoBetnoTe To Kamakt oTov kado (1). lupioTe To KamakL
de€looTtpoda (2) ya va to otepewoete (‘kAuc’) (Ewx. 12).

A TomobetoTe To e€dpTnpa wlnong oTo oTopo Tpododoaoiag.

EmAeETe TNV TaXUTNTA TTOU QVTIOTOLXEL OTO XPWHA TOU
e€aptnparog (Ewk. 13).

Bl Orav teheiwoete Ty emelepyacia, yupioTe Tov emhoyéa
TayxutnTag oto 0 Kal aTocuvdESTE TN CUOKEUT Ao TNV
mpiCa (Ewk. 4).

Tuppoulég

- Ortav YihokofeTe KpePUOLA, TIIECTE TO KOUNTTL OTLy[iaiag
AetToupyiag/eukohou kaBaplopoU HEPIKEG GOPEG TTPOKELLEVOU Va
MV YrhokoTtrouv mépa oAU Ta kpeppudia. (Eik. 14)

- Mnv a¢rijveTe TN cUOKEUN va AELTOUPYEL Yia TTOAU wpa
oTav PirokdBete (okAnpd) Tupl 1) cokohara. AladopeTikd autd Ta
UALKa BeppaivovTatl oAU, apxiCouv va Alwvouy Kal of3oAldlouy.

- Mnv XpnoLUoTIOLEITE TIG AETTIOEG Yia va TPIYETE TTOAU OKANPA UAIKA
OTTWG KOKKOUG Kade, turmeric, Hooxokapudo Kal Traydxkia ylari
MTTOPEL VA OTORWOEL N AeTTiOq.

- O ouvnbng xpovog emegepyaoiag yia OAeg Tig epyacieg
KoppaTiaoparog eivat 30-60 deutepdAemTa.

- Ed&v 1a 1podia koMHoouwy oTIg AeTTideg 1) oTa TolxwpaTa
TOU KAOOU, ATTEVEPYOTTOINOTE Tr) CUOKEUT| KAl ATTOCUVOEDTE TNV
ard Ty TIpila. TN CUVEXELT, XPNOLLOTIONOTE [id OTTATOUAA Yid
Va armopakpUveTe TNV TPodT) ard Tig AeTTIOEG 1) armd Ta ToLXwHaTa
Tou kadou.

Egaptnpa upwong
MropeiTe va ypnotpomonoeTe To eEApTnHa CUHMWONG yia
va CUPWOETE CUHN HE Hayld yia Pwpi kat TiToeg.

O ouvnBng xpdvog emelepyaociag yia OAeg TIG epyacieg CUHWONG
eivat 30-180 SeutepodierTa.

TomoBeTroTe TO €£APTNHA CUYKPATNONG £pYANEiwY OTOV
kado (Ek.9).

TomobeTnoTe To e€aptnua upwong oTto e€aptnua
ouykparnong epyaleiwv. (Ew. 15)

Znueiwon: TomoBeTeiTe TAVTA TO EEAPTNA GUYKPATNONG EPYAAEIWV E TO
e&aptnua fuuwong aTtov kado, TpoTou MPooBéceTe Ta UAKA.

BaAte Ta uhikd oo ptrol (Ewk. 16).

TomoBetnoTe To kamakt otov kado (1). MupioTe To Kamaxi
Se&looTpoda (2) yia va To otepewoeTe (‘kAuc’) (Ew. 17).

TomobeTnoTe To e§apTnua whnong oTo oTopIo Tpododoaiag.

A EmAéETe TNV TaxUTNTa TTOU QVTICTOLYEL OTO XPWHA TOU
e€aptrparog (Ewk. 13).

‘Otav TeheloeTe TNy emelepyaota, yupioTe Tov emhoyéa
TaxutnTag oto 0 Kal aTocuvdECTE TN CUCKEUT| aTTo TNV
mpiCa (Eik. 4).

AloKOL KOTI)G Yla KOTI) KAl TENAXLONO

Mnv eme€epyaleoTe moTE OKANPA UAIKA OTTWG TTAydAKLA e TOUG
diokoug.

Ta onpeia kommg Twv diokwv givat ToAU kopTepd. Mnv Ta ayyileTe.

TomoBeTnoTe TO €§APTNHA CUYKPATNONG EPYANEIWY CTOV
kado (Ewk.9).

TotmoBeTnoTe Tov £mBuunTO dicko (Sickog KOTMG yla KOTT| 1)
Tepayopod) oto e&aptnua otnpiyparog epyakeiwv (Eik. 18)
TomoBetnoTe To kamakt otov kado (1). MupioTe To Kamaxi

Se&looTtpoda (2) yia va To otepewoeTe (‘kAuc’) (Ewk. 19).

TomoBetroTe Ta UAika oTo oTopio Tpododooiag. (Eik.20)
- KoTe amo mpiv Ta peyala UAIKE Og KOPUATLA TTOU XWPAVE OTO
oToplo Tpododooiag.



- [epioTe opoldpopda To oTdulo Tpododooiag yia KaluTepa
amoTeAéopara.

- Orav BéleTe va emelepyaoTeite peEYAAn TTOOOTNTA UAIKWV,
eme€epyaoTEITE TA OE PIKPEG OOOELG KAl adeldleTe ToV
KAdo HETAEU TwWV OOCEWV.

- Eav Ta uhikd tou Ba TepayioeTe 1) KOPETE OE PETEG EXOUV HIKPT
OLAPETPO, TOTTOBeTOTE TO EEWTEPLKO £EAPTNIA WBNONG éoa oTO
oToIo Tpododooiag woTe To oTOpLO Tpododooiag va oTevEEL
2T OUVEXELQ, XPNOLLOTIOLEIOTE TO E0WTEPLKO £EAPTNHA WONONG
Yla va oTTpwEETE TA UAIKA [éoa oTo oToplo Tpododooiad.

EmAéETe TV TaxUTNTa TTOU QVTIOTOIXEL OTO XPUWHA TOU
e€apmparog (Ewk. 13).

A Miéote To EdpTpa wlnong ehadppd Tavw oTta UNIKd GTo
oTopo Tpodpodooiag.

'Otav TeheioeTe Ty emelepyaota, yupioTe Tov emhoyéa
TaxUtnTag oto 0 Kal amrocuv8EaTE TN CUCKEUT) atrd TNV
mipila (Ewk. 4).

ZupPoulég

- Orav TepayiCete 1) TpIPETE HAAAKA UAIKA, XPNOLLOTIOLEITE XAUNAT
TaxuTnTa yla va armoduyeTe TNV TTOATOTTOINOT| TOUG.

- Mnv a¢riveTe TN oUOKeEUN va AELTOUPYEL yia TTOAU wpa oTav KOPBeTe
(okAnpod) Tupl. Eav To kaveTe, To Tupi BeppaiveTal oAU, apyilel va
ALvel kal of3oAldleL

- Mnv xpnotpotoleite Toug diokoug yla Ty emegepyaoia
ookoAaTag. XpnoLUOoTIOLEITE HOVO TIG AETTIOEG Yla AQUTO TOV OKOTTO.

EEaptnpa avadsuong (povo orov Tutro HR7771)

MrropeiTe va xpnoLloTionoeTe To €EAPTNHA AvAdEUoNG Yid va
XTUTTNOETE KPEWQ, QUYd, aoTTpddLd auywy, TTOUTEYKA OTLYUNG,
paylovela Kat piypa yia mavTeoTiavi.

TomoBetnioTe To €£ApTNHA CUYKPATNONG £pYaleiwv oTOV
kado (Ewk.9).
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MéoTe To e€aptnpa avadeuong oTo e€APTNHA CUYKPATNONG
epyaleiwv (Ewk. 21).

BaAte Ta ulika oto prol. (Ek.22)

TomoBetnoTe To kamakt otov kado (1). MupioTe To Kamaxi
deliooTpoda (2) yia va To otepewoeTe (‘KAK’) (Ewk. 23).
TormoBemoTe TO €ApTNHA WBNONG oTO OTéWLO Tpododoaoiags.

EmAe€Te TV TaxUTnTA TTOU QVTIOTOIXEL OTO XpWHa Tou
eEaptrpuarog (Ewk. 24).

A Otav tehawboeTe Ty emeEepyacia, yupioTe Tov emAoyéa
TayutnTag oto 0 Kal amocuvdESTE TN CUCKEUT atmo THV
mipila (Ewk. 25).

ZupPoulig

- Mnv xpnotdotoleite To e€dpTHa avadeuong yla va £TOLUACETE
pelypa yia kéw e PoluTupo 1) Hapyapivn 1 yia va CupwoeTe Cuun.
la auTég Tig epyaoieg xpnotloroleite To e€dpTnua CUPWOoNG.

- BePawwbeite 0TI 0 KAOOG Kal TO €EAPTNHA AVAOEUONG ival oTeyvVA
Kal xwplg Artapég ouoieg dTav XTuttate aomrpddid auywv.
BeBalwbeite 0TI Ta aompadia eival oe Beppokpacia dwpariou.

Xtutrnmpt (L6VO oTov TUTro HR7772)

MrmopeiTe va XeNOLHOTIONOETE TO XTUTINTHPL YIa VA X TUTTTOETE
KPEWA, auyd, aotpadla auywy, oTlypiaia rmouTiyka, payloveéla, petypa
YLa TTAVTEOTTAVL KAl AAAG LAAAKA UALKA.

TomobeTioTe TO €£apTNa CUYKPATNONG epyaleiwy oTov
kado (Ew.9).

TomoBeTn|oTE TO XTUTINTN)PL OTO ££APTNA CUYKPATNOTG
epyaheiwv otov kado (Eik. 26).

BaAte Ta uhika oTo pmoA (Ewk. 27).

TomobeTnoTe To Kamakt oTtov kado (1). MupicTe To KamakL
de&looTtpoda (2) ya va To otepewoete (‘kAuc’) (Ewk. 28).
TomoBemoTe To eEdpTa wbnong oTo oTopLo Tpododooiac.
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EmAeETe TNV TaxUTNTA TTOU QVTIOTOLXEL OTO XPWHA TOU
eEaptnuarog (Ewk. 29).

A Otav tehewwoete Ty emeEepyaoia, yupioTe Tov emAoyéa
TayxutnTag oto 0 Kal amocuvdESTE TN CUOKEUT Ao TNV
mpila (Ewk. 30).

KaBapileTe avTa TO XTUTINTHPL HETA TN XPNOM).
Acgite 1o kedpdahato ‘Kabaplopdg' yia odnyieg OXETIKA e TOV TPOTTO

arroouVapHoAGYNoNG ToU XTUTMTNPLOU TIPOKELLEVOU va To KabaploeTe.

Tuppoulég

- Mnv xpnoluotioleiTe TO XTUTINTAPL Yia va TOLWLACETE Pelypa yia
KELK e BouTupo 1) papyapivn 1) yia va CUHwoeTe CUUN. ['la auTeg
TIG gpyaoieg ypnolpotoleite To e€dapTnia CUMwonG.

- BePalwbeite 011 0 KAdOG KAl TO XTUTMNTHPL €ival OTEYVA KAl XWPIG
Alrrapég ouoieg dTav XTuttdrte aompddla avywv. BeBalwbeite oTL
Ta aompadia eival oe Beppokpacia dwpuariou.

MmAévTep

To umAévTep XpnotuoTToleiTal yia:

- Na avapryvUeTe uypd, T.X. YAAAKTOKOWIKA TTpolovTd, CAATOEG,
XUHOUG GpoUTwV, OOUTTEG, KOKTEIAG, UIAKOEIKG.

- Na avakareleTe paiakd UAIKE, Ty, elypa yia Tyaviteg 1
paylovela.

- Na MwveTe payelpepéva UAIKA, T Yid va GTIAXVeTe Bpedikn
TPOdMN.

TomoBetnioTe Tov ehacTikd dakTUAo oTig Aemideg (Eik. 31).

TomoBetnoTe Tig AeTrideg 0TO KATW PEPOG TNG KAVATAG TOU
pmAevtep (1) kat BrdwoTe Tig Aemrideg Se€idoTpoda (2) (Ewk. 32).

TomoBetnioTe TNV Kavara Tou umAévTep oo potep (1) ka
yupioTe TV de€looTpoda yia va Tnv otepewoete (2). H Aafn
TTPETIEL Va €ival CTPAPMEVT OF [ aTrd TIG TECCEPLG YWVIEG TOU
potép (Ewc. 33)

Mnv ebappodlerte oAU Tieon otn Aafr) Tng KavaTag Tou PTAEVTEP.

BaATe Ta uhika otny kavara tou pmAévrep (Ewc. 34).

Mnv yepilete TOTE TNV KavaTa Tou umAévTep pe UAIka o LeoTd amod
80°C.

MNa va amoduyete T Siappor), unVv YERILETE TOTE TNV Kavara mavw

amo Ty evdelln peylotou emmedou, 181k oTav avapelyvueTe LeoTd

uypa.

TomoBetoTe To KAMaKL TNV Kavarta Tou pmAevrep (1) kat
yupioTe To Se€ldoTpoda yia va To otepewoeTe (2) (Euwc. 35).

A EmAéETe TNV TaxUTNTa TTOU QVTIGTOIXEL OTO XPWHA TOU
e€aptrparog (Ewk. 13).

Mnv avoiyeTe TOTE To KaATTAKL VW TTEPLOTPEDOVTAL OL AeTISEG.

Mnv BaleTe TTOTE To XEPL 0AG 1) OTTOLOSNTTOTE AVTIKEIIEVO OTNV
KavaTa evw AELTOUPYEL TO UTTAEVTEP.

Meta Ty emegepyacia dUo dooewy, va aprveTe TAVTA TN CUCKEUT)
va kpuwotel ot Beppokpacia dwpatiou.

'Otav TehewoeTe TV emelepyacia, yupioTe Tov emloyéa
TaxUtnTag oto 0 kal amocuv8EaTe T CUCKEUT Ao Tnv
mipila (Ek. 4).

ZupPoulig

- Bvw n ouokeur) BpiokeTal oe Aettoupyia, prmopeite va BaieTe
TA UYPA 1) OTEPEA UALKA OTNV KAVATA TOU UTTAEVTED HECW TOU
avoiyparog oto karmakt (Eik. 36).

- Ooo meplocdTEPO Adr|OETE T CUOKEUT| VA AEITOUPYEL TOTO TTLO
AeTTTOKOMPEVA Ba eival Ta Tpddiua.

- KoyTe amo mplv Ta oTepEd UAIKA O HIKPOTEPA KOUUATLA TPV TA
BaAeTe oy kavara Tou umAévTep. Edv BéleTe va mpoeToludoeTe
Jia HeYAaAn TToodTNTa, ETTEEEQYATTEITE [UKPEG TTOCOTNTEG UALKWV
avTi va mpoorabeite va emeEepyacTeiTe Wia PHEYANN TTOOOTNTA [E
™ pia.

- [a va BpupparioeTe Taydkia, TOTTOBETAOTE T OTNV KAvaTd,
KAElOTE TO KATTAKL KAl TTATNOTE TO KOUWTT oTiyplaiag Aettoupyiag/
gukohou kabaptopou.



- Oplopéva UAIKa, Y. dpouTa, eival eUKOAOTEPO va avapelyBouv
€4V TIPOCOECETE Alyo UYPO LY. XUHO atTd AEOVL.

- Orav avaperyvUeTe ooUTia, XpNOIUOTIONOTE TA HAYELPEUEVA UAIKA.

- Edv dev eloTe Ikavoroinuévol e Ta aroTeAéopara, adrioTe T
OUOKEUN Va AELITOUPYNOEL HEPLKEG GOPEG TTIECOVTAG TO KOUWTTL
oTlypiaiag Aettoupyiag/elkolou kaBaplopou. Mrmopeite emiong va
EXETE KAAUTEPA ATTOTEAECHATA AVAKATEUOVTAG TA UAIKA HE JLd
omarouAa (Ot KaTda Tn OLdpKeLa TNG AELToupYiag Tou UITAEVTEP), T
adalpwvTag KaAroLla TocoTNTA armd Ta TIEPIEXOEVA TTIPOKELUEVOU
va eme€epyaoTeiTe KPOTEPN TTOCOTNTA.

- Orav eme&epyaleoTe €va uypd Tou eival LeoTo 1) TToU £XEL TNV
Tdon va appiCel (T.X. Yaia), unv Pacete mavw amo 1 Aitpo oy
Kavara Tou PITAEVTEP Yia va armoduyeTe T dLapeor.

- Eav koMnoel Tpodr| oTa TolXwHaTa TG KavaTag Tou UITAEVTEP,
aTTEVEPYOTTOLNOTE TN CUOKEUT| KAl ArtocuvOECTE TNV ATt ThV
Tpila. 2Tn ouvEXELQ, XPNOLOTIOLNOTE [id OTTATOUAA Yla va
aropakpuUVeTe TNV Tpodr) armd Ta ToLXWHATA.

TripTNng (povo orov TUTrOo HR7772)

MropeiTe va XpnoLHoTIomoeTe To OTiGTN Yia va oTelfeTe dpEokoug
XUHoUG dpouTtwv. O ToATOG, Ta KoukoUTola Kal ol pAOUOEG
adatpouvral ard To XUHO.

TomoBetrioTe To €€APTNA CUYKPATNONG EpYaleiwy oTov
kado (Ew.9).

TomoBetnoTe To OTiPTN OTO €EAPTNLA CUYKPATNONG EPYANEiWY
oTov kado (Eik. 37).

Znueiwon: BefawwBeite 011 n) mpoe&ox1) aTo 0oUPWTHPL KAELOWVEL OTNV
umodoxn TngG Aaprng Tou kadou.

EmAeETe TNV TaXUTNTA TTOU AVTIOTOLXEL OTO XPWHA TOU
eEapmnparog (Eik. 29).

MéoTe To eomepdoctdeg mavw oTov kKwvo (Ewk. 38).

Znueiwon: Kata dtastnuara va oTauarare mpoKEWEVOU va aPalpeite Tov
MOATO amo To GoUPWTHPL.
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Znueiwon: Otav BéreTe va adaipéoeTe Tov TOATO ammé To GoOUpWTPL,
yuploTe Tov emoyéa TaxutnTag oto 0 yia va amevepyoTTowoeTe TN
ouaKeUn.

‘Otav TeheloeTe Ty emelepyaota, yupioTe Tov emhoyéa
TaxutnTag oto 0 Kal amocuvdEéaTe TN CUCKEUT Ao THV
mipila (Ewk. 30).

KaO®apiopog

BeBaiwBeite 6TL 1) cUoKeUT) €lval ammevepyoTToInuévn Kat
amoouvdedepevn amo Tnyv mpila.

KaBapioTe To poTep pe €va uypod mavi.

Mnv BuBileTe TTOTE TO HOTEP OE VEPO Kal PNV TO EETTAEVETE PE VEPO

Bpuong.

KaBapilete Tavra Ta e€apTrpara mou éxouv épBel ot emadr e
Tpodua pe LeoTo vepd Kat Aiyo uypd ammoppuTTavTIKO ALECW
HETA TN Xpriom.

KaBapioTe oAU TpooekTiKa Tig Aemrideg TG Koulvounxaving, Toug

Siokoug Kat Tig Aemideg Tou pmAevtep. Ta onueia KoTmg eivat ToAU

KopTEPA.

Znueiwon: OXa Ta uépn TNG GUGKEUNG, EKTOG ATTO TO OTEP, (LTTOPOUV

emiong va mAuBouv oTo TAUVTIPLO TLATWV.

- BePalwBeite 011 Ta onueia kotmg Twv Aetidwv kat ot diokol dev
gpxovral oe emadr| pe okAnpa avTikeipgeva. Autéd Ba pmopouce va
TOUG OTOHWOEL

- Mrmopeite va adatpéoete Ta e€aptrpara avapeléng amno
TO XTUTMTAPL Yia va Ta kabapioeTe EexwploTda.

EuxoAog kaBapiopdg Tou Kadou Tng KouGivounxavng kat
TNG KAVATAG TOU NTTAEVTEP

MpocBioTe xhapd vepd (ot mavw atod 0,5 Aitpo) Kkat Aiyo uypod
amoppPUTIavTIKO PEca GTov Kado TNg Koullvounxavng 1 Ty
kavara Tou pmAevrep. (Euc. 39)
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TomoBetnoTe To Kamakt oTov kado NG koulvounxavng 1 Tnv
kavara Tou pmAevtep (1) kal yupioTe To dedlooTpoda yia va
acdahioel (2).

MamoTe To Koupmi oTiyplaiag AerToupyiag/eukoAou
kabapiopou (Eik. 14).

AdroTe T ouokeur| va Aettoupynoel Toulayxtotov yia 30
SeuTepoletTa, pexel va kabapioel o kadog Tng Koulvounxavng
1 | Kavara Tou PTAEVTEp.

AdalpéoTe TNV KavaTa Tou PTAEVTEP 1) ToV KAd0 NG
koulvopnxavng kat EemAUVeTe pe kabapod vepo.

Xrturmnmpt (HR7772)

KabapiCeTe mmavTa To XTUTNTNPL AUEOWG HETA TN XPTON.

To yTurmmpt prmopei va AuBei oo TAuvTr)plo matwv. Mmopeite
emmiong va adalpeoeTe Ta £€apTARATA AVAUELIENG aTTO TO XTUTMTTPL
yla va Ta kabapioete EexwploTd.

TpaPn&re Ta e€aptmpara avape&ng amo To mepifAnua Tou
XTUTINTNpLoU yia va Ta adpaipéocete. (Eik. 40)

lMNa emavacuvappoloynon, meoTe Ta e€aptnuara avapel&ng
péoa oTo mepifAnpa Tou XTUTINTNPLOU.

ZTtipTNng

KaBapiCeTe Travta To oTidTn aQUECWS KETA TN XETION).

O oTipmg propel va kabaptoTei oTo TAUVTHpLo. MropeiTe emtiong va
TpaPn&ete Tov KWVO ATTO TO COUPWTTPL Yia va Ta kabapioeTe
CexwploTd.

TpaPn&re Tov kwvo amoé To coupwTnpt (Eik. 41).

Ma emavacuvappoAdynom, oTmpwETE Tov KWvo TAAL 6To
COUPWTNPL TOU OTIHTN.

TuoThpara amodnkeuong

Ypw&Te TOo KAAWdLO PEca OTO XWPO amobnKeUoNg TOU TTou
BpiokeTal oTo Tiow pEpog Tou potep. (Eic. 42)

MepiBaiiov

- 2710 TéAoGg TG CwN|G TNG OUOKEUNG KNV TV TreTaleTe padi pe ta
ouvnBlopéva amoppippaTa Tou oTTTIoU 0ag, aAd TTapadwaTe TNV
o€ €va emionpo onpelo oUMOYNG yia avakUkAwon. Me autov Tov
TpoTO, Ba BonbrioceTe otV TMpooTacia Tou TeptarovTog (Eik. 43).

Eyyunon & oépfig

Eav xpetaleote o€pPLg 1) MANpodopiec 1) €AV avTILETWITICETE KATTOLO
TTPOPANUG, eTTiokedTEITE TNV LoTOOEAIDA TG Philips ot SlevBuvon
www.philips.com 1) emikowvwvrioTe e To Kévtpo EEurmpémmong
KatavaiwTtwv g Philips ot xwpa oag (Ba Bpeite To TNAéPwvVO oTO
PUAAOLo BleBvoug eyyunong). Eav Sev uttapyet Kévrpo EEurmpemong
KatavaAwTtwv ot xwpa oag, arreubuvBeite oTov TOTTIKO 0ag
avTirmpdéowto TG Philips.

Odnyog aveupeong/emiluong TpofAnuaATWY

AuTo To Kedahalo ouvolilel Ta o cuvnblopéva TpoPAruaTa mou
HTTOPEL Va QVTIHETWTTIOETE e T OUOKEUT|) oag. Eav dev umopeite va
ETMAUCETE TO TIPOPANUA PACEL TWV TTAPAKATW TTANPODOPLULV,
eTmIKoVwvnoTe pe To Kevtpo EEutmpémong KatavahwTtwy otn xwpa
oag.



MpofAnua

Orav emiéyw
Taxumra 1) meCw
TO KOUTTE
oTlyplatag
Aeltoupyiag/
eUKohou
kabaptopou, n
ouoKeur) Ogv
gvepyotroleiTat

H

OUOKEUN oTauard
Eadvikd va
AelTOUPYEL

Auon

BeBalwbeite 011 n kouCvopnyavr) 1 ) kavara
TOU MTTAEVTEP KAL TO KATTAKL £X0UV
TormoBeTBel owoTa (‘KAIK). BeBalwbeite OTL TO
€EAPTNHA OUYKPATNONG EPYAAELWY EXEL
ToTroBe™Bel CWOTA €AV XPNOLUOTIOLEITE
oTTolodnToTe €EAPTNHA e TOV KAOO TG
kouCvopnyavric. Eav ypnotporoleite Tv
Kavara Tou PmAevTep, Befatwbeite 0TL N Aafn
TOU UTTAEVTEP €lval oTpaApeVn o€ pla amo TIG
TEOOEPLG YwVieg Tou poTep. KpamjoTe To
KamakL ot B€omn Tou yia va anoduyeTe T
Olappor. Eav xpnotporoleite Tv
kouCvopnyavr), BeBatwbeite &1 1 Aafr) Tou
Kadou PBplokeTal akplPwg Tavw arod To
oUpPoAo KAELOWHATOG. To KATTAKL TOU KAOOU
eival owoTtd ToroBeTévo oTav N TIPoegoxn
€xel aodaiioel otnv urtodoxr TNG Aafrg Tou
kadou. Eav 6Aa Ta pepn €xouv ToTroBeTnOel
owoTd, N CUOKEeUT) apyiCel va AetToupyel dTav
ETTIAEYETE [ld TAXUTNTA [E TOV €TTIANOYEQ
TAXUTATWY 1) OTaV TTLECETE TO KOUMTT
oTlypiaiag Aettoupyiag/elkolou Kabaplopou.

H Bepuikny aopalela diaxkotm|g AetToupyiag
£xeL TIOavoy SLakoyeL T TTAPOXT| PEUUATOG
OTN CUOKEUT| YLaTi N CUOKEUT) EXEL
utiepBeppavOel. 1) ATToouvOEaTE T CUOKEUT)
aré ™y mpica. 2) AdrioTe T oUoKeUr va
Kpuwoel yia 1 wpa. 3) 2uvdéoTe TO dIg oTNV
mpiCa.4) EvepyoromoTe Eava Tn cuoKeun).
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MpopAnua Auon

Exw emAegel
AdBog TayxumTa
yia 1o e€dpTnHa
ToU BEAW va
XPNOLHOTIOLOW.

EAéyETe TO Xpwpa Tou £€apTNUATOG KAl
eMAEETE TNV avTioTOLYN TAXUTNTA HECW TOU
ETTIAOYEQ TAXUTATWV.

To e€dpmpa
avadeuong, To
XTUTITPL 1) TO
eEdpTnua
Clpwong Oev
TTEPLOTPEDETAL.

BeBalwbeite oTL To €€ApTna avadeuong, To
XTUTINTHPL 1} TO €€APTNHA CUHWONG £XOUV
TomroBeTnBel cwaoTa oTo eEdpTnUa
ouyKkpamong epyaieiwv. Emiong, BeBalwbeite
OTL 0 KABOG TNG KOUCIVOUNYAVAG Kal TO
Karaki €xouv TormofetOel cwoTd (‘KALK').

Otav emiéyw My BeBalwbeite 011 To e€apTpa ouykpaTong

TaxutTa yla to epyaleiwv €xel ToTroBeTOel

oTipTn, N ouokeur)  owoTd. BeBalwbeite o1 N Mpoeoxr) oTo

Oev AelTOUPYEL ocoupwTNpL £xel aopaiioel oty UTTodoxT TNG
Aafnc Tou k&dou. OTav n mpoe&oxT) £xeL
aopalioel otny uTToOOX™, N CUCKEUT| apyiCeL
va AELTOUPYEL OTaV €TTIAEEETE TN OWOTT)
TaxuTtnTa.

To coupwTpt Tou  Edv To coupwTripl €xel dOapei, unv

oTidpTn €xel Bapel. xpnolpoTIolEiTE TO OTidTN TTAEOV.
EmkowvwvnoTe pe o Kevrpo EEutmpemong
KaravahwTtwy g Philips otn xwpa oag (Ba
Bpeite To TNAEPwvo oTo SieBveg dulhadio
€YYUNoNG) yia va TapayyeileTe véo
ocoupwnpL. Eav dev umrapyel Kévrpo
EEurmpemong KatavahwTwv g Philips ot
XWpa oag, armeubuvBeiTe oTov TOTTIKO
avTimpoowto TG Philips.
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OpemTik coutra Aayavikwv Boudarméotng
YAwka
la eme€epyaoia oTo PUMMAEVTEP:
- 240yp.yoyyUAhia
- 240yp.marareg
- 360yp. o€Avo
- 120yp. kapoTa
- vepO (yepioTe péxpt v €voetgn 1,5 Aitpou)
[a mpoobrikn kKaTd Tn SidpKela TOU UAYELPEUATOG:
- 150yp. dal (amo kovoepPa)
- 150yp. karvioTod xolpivo
- 190vyp. kKpé€ua yarakTog
- 15yp. paivravo
- aham
- dpeoko miTépL
- 1,5 kUBo Lwuou
- 2 dUNMa dasdvng

TommoBeTNOTE TNV KAVATA TOU UTTAEVTEP OTO HOTEP.
TomoBetrioTe Ta YoyyUAla, TIG TTATATEG, TO GEAVO, Ta KapoOTa Kat
To vepO ECA OTO PTTAEVTEP He auTh TN oelpd. Avapei&te Ta
ulika yia 10 SeutepoAemrta oTnv avahoyn TaxutnTa €av OEAeTe 1)
coUTra oag va €xeL KOPPATIA amod Ta UMKA 1) Yla TEPLocOTEPO
€av BeAete va evotroinbouv 6Aa Ta UNka oTn couTra.

TomoBetioTe Ta akeopéva UNka ot pia katoapdia kat adpnoTe
Ta va mapouv Bpaon. MpocBeoTe TV KpEpa yakakTog, To dal, To
XOLpvo Kat Ta pupwdika. Mayepedre yia 30 Aemrra evw
AVAKATEUETE CUVEXWG.

Meta v emegepyaocia dUo docewv, va adrveTe TTAVTA T1) CUCKEUT)
va kpuwoel o€ Beppokpacia dwpariou.

Zipn mitoag
YAKa:
- 240yp. Aeukd akeupt

- 12 ky.Caxapn

- 1/2ky.ahar

- 1/2 makéTo paylag mou GoUcKWVEL Ypryopa
- 140yp. LeoTo vePd

- 25yp.AdadL

TomobeTioTe To €£apTnua cuykpaTtnong epyaleiwyv oto Soxeio

kat To e€apTnua LUpwong oTo e£APTNHaA ouyKpAaTnong
epyaleiwv.

MpocBéoTe Aa Ta oTeyva UAiKA oTov Kado Kal TPocOeoTe vepod
Kat Aad.

KAeioTe kat acpalioTte To kamakt (‘KAK’). EmAEETe TV TaxutnTa
TTou avTioTolxel oTo e§apTnua JUpwong Kat adproTe TN CUCKEUT)
va AeiToupynoet peXpL 1 LUpN va peTatparei oe pia kaka
avapepetypevn pmraka. H diadikacia autn diapkel mepimou 2
Aemrra.

TomoBetnoTe TN LUUN o€ €va pmol, kaAuPTe TNV pe uypo Travi
Kat aprioTe TNV va pouckwoel yia epimou 40 AeTrTd £wg 6Tou
SimAaciacTel 0 OyKOg TNG.

MaomalioTe Tnv emddavela epyaciag oag pe akelpl, amAWoTE TN
Lo, dnpoupynoTe duo Pacelg LUUNG yia miToa Kat
TomoBeTnoTE TIG o€ £va Aadwpévo Tai.

A Ar\doTe caAToa vTopdTag Kal TNV ayammuévn oag emoTpwon
oTig Baoceig Lupng yia Ty mitoa. Mmopeite emiong va
mpocBtoeTe Tupi, apmov, cahaul, PrELKoy, pavitapla, Tovo,
KPEUNUBL, ayKivapeg, oTpoYYUA mmmeptd KA. MacmalioTe pe
Aiyn piyavn, mpooBéoTe AadL oTig miToeg Kat YrjoTE TIG.

ZupPouln: Mmopeite va xpnoiotmoum)oeTe Tov 6l0KO KOTING yld TELAXLOMO
yia va koppartidcete mepimou 200yp. Tupi (Mapuegava 1) Mkolvra).
TomoBetnoTe To €€apTnUa cuyKpATNONG EPYAAEIWV OTOV KAGO Kal
TomoBeTnoTe To OiOKO KOTING Yia TEUAXLOUO 0To €€APTNA OUYKPATHONG
epyaleiwv. KheioTe kat acpahiore To kamakt (‘kAuc’). Koyre To Tupi o€
KOMUATLA TTOU VA XWPAVE 0TO GTOWULO TPopodooiag Kal KOUUATIAGTE TO
TUpl.



TalaTta ayyouploU pe caAtoa amo yiaoupTt
YA
- 1 ayyoupt
- 2 kUmeAa armo dUAa paivravou
-1 kUmeMo ylaoUpTt
- 1 k.o pouctapda
- ANATL KAl pavpo TILTTEPL yia Yeuon

TomoBetnoTe To e€dpTna cuyKpaTNoNG epyaleiwv oTo doxeio
Kal To SioKo KOTIMG Yla KOTIT) o€ $p£TEG OTO £5ApTNHa
OUYKPATNONG EpYaleiwV.

KAeioTe kat acpalioTte To kamakt (‘kAK’). Koyte To ayyolpt ot
beTeg. Avatpete oTo kedpalaio Xprion Tng cuoKeung oTnv
evoTnTa ‘AicKol KOTIT|G Yla KOTIT) Kal TERAXIONO’ yia TV
katalnAn TaxitnTa.

ZupPouln: XpnowpomotnoTe TNV TAEUPA yia AeTTTEG PETEG Tou OloKOU

KOTING yla va KOYeTe AemTéG péTeg. Mnv aokeite umepfoAikr) mmicon oTo

e&aptnua wnong.

TomoBetnoTe Tig $ETEG TOU ayyouptoU o€ £va PTToA
oepPipioparoc.

TomoBetnoTe To e€dpTnpa cuykpaTnong epyaleiwv oto doxeio
Kat TG Aemideg oTo €€APTNHA CUYKPATNONG EPYAAEiwV.

MpoobeoTe To paivravo oto doxeio. KAcioTe kat acdpaliote To
kamakt (‘KAK’).

A YihokdTe To paivrave. MathoTe To KoupTi oTiypiaiag
Aettoupyiag/elkohou kabaplopou yia kahiTepo £Aeyxo NG
diadikaociag KoTmG.

MpoobeoTe To yiIaoUpTL, TN pouoTapda, To aAaTL KAl To TITEPL
Kal emeEEPYACTEITE TA Y1a HEPIKA DEUTEPONETITA £WG OTOU
dnpioupynOei €va opoloyevég peiypa.

Bl Avakatédre T cdAToa pe Tig GETEG Tou ayyouploU Kai BAATE T
calata ayyouplou oo Yuyeio Tpiv To oepPiplopa.
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Tavtiyu
YAKa:
- 250ml ppeokia kpepa

MaywoTe TNV KpEPa yia TOUAAXIOTOV 2 WPEG TTPLV TNV
emegepyaoia TG.

TomoBeTroTe TO €£APTNA CUYKPATNOTG £pYaleiwy oTov Kado
kat TorofeTnoTe To dioko avadeuong (povo otov TuTo HR7771)
N To xTutmmptL (LOvo oTov TUTo HR7772) oto e€aptnua
OUYKPATNONG EpYaleiwv.

MpocBéoTe TNV Kpépa oTov Kado.

KAeioTe kat acdpaliote To kamakt (‘KAK’). EmeEepyaoTeite TV
KPEUA €WG OTOU ETITUXETE TNV opolopopdia Tou OENeTE.
EmAe€Te TV TaxUTnTa TTOU QVTIOTOIXEL OTO XpWHa Tou
e€apTnuarog.

ZupPouln: Barte Tn oavtiyi oo Yuyeio mpwv To aepPiptopa. Mmopeite va

TNV OepPIpeTE e KELK, TAywWTO, ppouTa, Kape 1 va TNV XproLYLOTOCETE

WG YELLON OF KELK K.AT.

Bpedikr) Tpodn
YAKa:
- 250yp. payelpepévo KOTOTTOUAO
- 250yp. payelpepéveg TTaTATEG
- 250vyp. payelpepéva pacordxia
- 375ml ydha

MpocapTtroTe Ty kavara Tavw oTo poTép. TomobeTnoTe Ta
UAMIka oTo pmAevTep. AvakaTete Ta UANika yia 25 Seutepolemta
oTnv kataMnAn TaxUTnTa Tou PTTAEVTEP.

Eav B¢leTe va eTopaocete peyalitepn moooTnTa Bpedikng Tpodrg,

adnoTE TN CUCKEUT va Kpuwoel yia 60 Aemrta adou emedepyaoTeite

Ta ulika yia kabe doon.

MéyioTeg TooOTNTEG KAl XpOvol eTregepyaciag (Ewk. 44)
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Introduccion Importante

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.
producto en www.philips.com/welcome.
General
Descripcion general (fig. 1) Peligro

Disco (amarillo) para cortar en rodajas medianas/finas (sélo modelo
HR7771)

Disco (amarillo) para cortar en tiras medianas/finas (sélo modelo
HR7771)

Disco de emulsionar (sélo modelo HR7771)

Accesorio para amasar

Unidad de cuchillas

Cubierta de proteccion

Unidad motora

Selector de velocidad

Empujador interior

Tapa del recipiente del robot de cocina

Soporte de accesorios

Recipiente

Blogueo de seguridad

Botdn PULSE/Easy Clean

Empujador exterior

Orificio de entrada

Disco (verde) para cortar en rodajas medianas/finas (sdlo modelo
HR7772)

Disco (verde) para cortar en tiras medianas/finas (sélo modelo
HR7772)

Varilla ovalada (sélo modelo HR7772)

Cono del exprimidor (sélo modelo HR7772)

Tamiz del exprimidor (sélo modelo HR7772)

Tapdn

W Tapa de la jarra de la batidora

X Depésito

Y Junta de goma

Z Unidad de cuchillas

Ov0ZIrAR—=~—"IO@MMUN W »

e

<c-H®

No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la
enjuague bajo el grifo. Limpie la unidad motora sdlo con un pafio
himedo.

Advertencia

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el
mismo se corresponde con el voltaje de red local.

No conecte nunca el aparato a un interruptor con temporizador
para evitar situaciones de peligro.

No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacién u otras
piezas estdn dafiados.

Si el cable de alimentacién estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.

Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad.

Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

Si'los alimentos se pegan a la pared de la jarra de la batidora o del
recipiente, apague el aparato, desenchlfelo y utilice una espétula para
separar los alimentos de la pared.

No utilice nunca los dedos ni un objeto (por ejemplo, una espétula)
para empujar los ingredientes por el orificio de entrada mientras el
aparato estd funcionando. Sélo debe utilizar el empujador:

Tenga mucho cuidado al manipular los discos, la unidad de cuchillas
de la batidora o la unidad de cuchillas del robot de cocina. Preste
especial atencién al quitarlos del recipiente o de la jarra de la



batidora, cuando vacfe éstos y durante su limpieza, ya que los bordes
de corte estdn muy afilados.

Precaucién

- No apague nunca el aparato girando la jarra de la batidora, el
recipiente o las tapas. Apague siempre el aparato girando el selector
de velocidad a la posicién O.

- Apague el aparato antes de quitar cualquier accesorio.

- Desenchufe el aparato inmediatamente después de usarlo.

- Desenchufe siempre el aparato antes de introducir los dedos o un
objeto (por ejemplo, una espdtula) en la jarra batidora.

- Antes de quitar la tapa del recipiente o de la jarra, espere hasta que
las piezas mdviles se paren.

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especfficamente recomendados por Philips. La garantia
queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

- No exceda el indicador de nivel mdximo de la jarra y del recipiente.

- Consulte la tabla que aparece en este manual de usuario para
conocer las cantidades vy los tiempos de procesado correctos.

- Algunos ingredientes pueden causar decoloraciones en la superficie
de las piezas. Sin embargo, esto no tiene efectos negativos sobre las
piezas, ya que estas decoloraciones normalmente desaparecen
después de algin tiempo.

- Nunca llene la jarra de la batidora o el recipiente del robot de cocina
con ingredientes a mas de 80 °C de temperatura.

- Este aparato es sélo para uso doméstico.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segln los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.
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Caracteristicas de seguridad

Disyuntor térmico de seguridad
Este aparato estd equipado con un disyuntor térmico de seguridad que
interrumpe automdticamente el suministro de energfa al aparato si éste
se calienta en exceso.
Si el aparato deja de funcionar de repente:

Desenchufe el aparato de la toma de corriente.
Deje que el aparato se enfrie durante 1 hora.
Vuelva a enchufar la clavija de red a la toma de corriente.

Encienda de nuevo el aparato.

Si el disyuntor térmico de seguridad se activa demasiado a menudo,
pdngase en contacto con su distribuidor Philips o con un centro de
servicio autorizado por Philips.

Bloqueo de seguridad incorporado
Esta caracteristica asegura que sdlo se pueda encender el aparato si la
jarra de la batidora o el recipiente estan correctamente montados en la
unidad motora y si la tapa estd bien puesta en la jarra de la batidora o en
el recipiente. Si la jarra de la batidora, el recipiente v las tapas estan bien
montados (consulte el capitulo “Uso del aparato”), se desactivard el
bloqueo de seguridad.

Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan
a entrar en contacto con los alimentos (consulte el capftulo ‘Limpieza’).

Uso del aparato

General

- El aparato estd equipado con un blogueo de seguridad que evita el
funcionamiento del aparato si la batidora o el robot de cocina no
estdn montados correctamente.
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Robot de cocina

Coloque el recipiente sobre la unidad motora (1) y girelo en el
sentido de las agujas del reloj para fijarlo (2) (fig. 2).

Nota: El recipiente esta montado correctamente cuando el asa estd situada
exactamente encima del simbolo de bloqueo cerrado.

Ponga el soporte de accesorios con el accesorio que desee en el
recipiente (unidad de cuchillas, accesorio para amasar, disco de
emulsionar, varilla ovalada, exprimidor o uno de los discos).
Consulte la secciéon que proceda a continuacién.

Cuando utilice la unidad de cuchillas, el accesorio para amasar o la
varilla ovalada, ponga los ingredientes que desee procesar en el
recipiente.

Nota: No llene el recipiente por encima de la indicacion MAX.

Coloque la tapa sobre el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj (2) para ajustarla (“clic”) (fig. 3).

Nota:Asegtirese de que el saliente de la tapa encaja en la ranura del asa del
recipiente.

Cuando utilice uno de los discos, anada los ingredientes a través del
orificio de entrada y empujelos hacia abajo con el empujador.

A Seleccione la posicion de velocidad que corresponda al color del
accesorio del recipiente. Consulte la seccion que proceda a
continuacion.

Cuando termine de procesar, gire el selector de velocidad a la
posicion 0 (fig. 4).

Orificio de entrada y empujador

- Utilice el orificio de entrada para afadir liquido y/o ingredientes
sdlidos. (fig. 5)

- Utilice el empujador exterior para empujar los ingredientes sélidos
por el orificio de entrada. (fig. 6)

- Silos ingredientes que va a cortar en tiras o en rodajas tienen un
didmetro pequefio, coloque el empujador exterior en el orificio de

entrada para hacerlo mds pequefio. Luego utilice el empujador
interior para empujar los ingredientes por el orificio de
entrada. (fig.7)

Consejo:También puede utilizar el empujador interior y el empujador exterior
para cerrar el orificio de entrada. Esto evita que los ingredientes se salgan del
orificio de entrada.

Unidad de cuchillas

Puede utilizar la unidad de cuchillas para cortar, mezclar y batir los
ingredientes o hacerlos puré.

Quite la cubierta protectora de la cuchilla (fig. 8).

Los bordes de las cuchillas estan muy afilados. No los toque.

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente. (fig. 9)

Coloque la unidad de cuchillas sobre el soporte de accesorios del
recipiente (fig. 10).

Ponga los ingredientes en el recipiente. Corte los alimentos
grandes en trozos de aproximadamente 3 x 3 x 3 cm (fig. 11).

Nota:Antes de afiadir los ingredientes, ponga siempre el soporte de
accesorios con la unidad de cuchillas en el recipiente.

Coloque la tapa sobre el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj (2) para ajustarla (“clic”) (fig. 12).

A Coloque el empujador en el orificio de entrada.

Seleccione la velocidad que corresponda al color del
accesorio (fig. 13).

Bl Cuando termine de procesar, gire el selector de velocidad a la
posicion 0 y desenchufe el aparato (fig. 4).

Consejos
- Cuando pique cebolla, pulse el botdn PULSE/Easy Clean brevemente
unas cuantas veces para evitar picarla demasiado fina. (fig. 14)



- No deje que el aparato funcione demasiado tiempo cuando pique
queso (duro) o chocolate, ya que si estos ingredientes se calientan
demasiado pueden empezar a derretirse y formar grumos.

- No utilice la unidad de cuchillas para picar ingredientes muy duros
como granos de café, clircuma, nuez moscada y cubitos de hielo, ya
que podrian estropear el filo de las cuchillas.

- Eltiempo de procesado estdndar para picar es de 30 a 60 segundos.

- Sila comida se pega a las cuchillas o a la pared del recipiente, apague
el aparato y desenchufelo. Luego utilice una espdtula para retirar los
alimentos de las cuchillas o de la pared del recipiente.

Accesorio para amasar

Puede utilizar el accesorio para amasar para hacer masa de levadura para
pan y pizza.
El tiempo de procesado estandar para amasar es de 30 a 180 segundos.

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente (fig. 9).

Coloque el accesorio para amasar en el soporte de
accesorios. (fig. 15)

Nota:Antes de afadir los ingredientes, ponga siempre el soporte de
accesorios con el accesorio para amasar en el recipiente.

Ponga los ingredientes en el recipiente (fig. 16).

Coloque la tapa sobre el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj (2) para ajustarla (“clic”) (fig. 17).

Coloque el empujador en el orificio de entrada.

A Seleccione la velocidad que corresponda al color del
accesorio (fig. 13).

Cuando termine de procesar, gire el selector de velocidad a la
posicion 0 y desenchufe el aparato (fig. 4).

Discos para cortar en rodajas y para cortar en tiras

No procese nunca con los discos ingredientes duros, como cubitos de
hielo.
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Los bordes de las cuchillas de los discos estan muy afilados. No los

toque.

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente (fig. 9).

Coloque el disco que desee (para cortar en rodajas o para cortar
en tiras) en el soporte de accesorios (fig. 18).

Coloque la tapa sobre el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj (2) para ajustarla (“clic”) (fig. 19).

Ponga los ingredientes en el orificio de entrada. (fig. 20)

- Corte los ingredientes grandes en trozos para que quepan por el
orificio de entrada.

- Para obtener los mejores resultados, llene el tubo del orificio de
entrada uniformemente.

- Cuando tenga que procesar una gran cantidad de ingredientes,
dividalos en pequefios lotes y procese cada uno por separado,
vaciando el recipiente cada vez.

- Silos ingredientes que va a cortar en tiras o en rodajas tienen un
didmetro pequefio, coloque el empujador exterior en el orificio de
entrada para hacerlo mds pequefio. Luego utilice el empujador
interior para empujar los ingredientes por el orificio de entrada.

Seleccione la velocidad que corresponda al color del
accesorio (fig. 13).

A Presione el empujador ligeramente sobre los ingredientes del
orificio de entrada.

Cuando termine de procesar, gire el selector de velocidad a la
posicion 0 y desenchufe el aparato (fig. 4).

Consejos
- Cuando corte en tiras o ralle ingredientes blandos, utilice una
velocidad baja para evitar que los ingredientes se conviertan en puré.
- No deje que el aparato funcione demasiado tiempo cuando corte en
tiras queso (duro), ya que éste se calentarfa demasiado, empezando a
derretirse y a formar grumos.
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- No utilice los discos para procesar chocolate. Utilice sélo la unidad
de cuchillas para este fin.

Disco de emulsionar (s6lo modelo HR7771)

Puede utilizar el disco de emulsionar para montar nata, batir huevos y
claras, o preparar pudines, mayonesas y masas para tartas o bizcochos.

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente (fig. 9).

Coloque el disco de emulsionar en el soporte de
accesorios (fig. 21).

Ponga los ingredientes en el recipiente. (fig. 22)

Coloque la tapa sobre el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj (2) para ajustarla (“clic”) (fig. 23).
Coloqgue el empujador en el orificio de entrada.

Seleccione la velocidad que corresponda al color del
accesorio (fig. 24).

A Cuando termine de procesar, gire el selector de velocidad a la
posicion 0 y desenchufe el aparato (fig. 25).

Consejos

- No utilice el disco de emulsionar para preparar masas para tartas y
bizcochos con mantequilla o margarina, ni tampoco para amasar. Para
estas tareas utilice el accesorio para amasar.

- Aseglrese de que el recipiente y el disco de emulsionar estén secos y
no tengan grasa cuando vaya a batir claras de huevo. Aseglrese de
que las claras de huevo estdn a temperatura ambiente.

Varilla ovalada (s6lo modelo HR7772)

Puede utilizar la varilla ovalada para montar nata, batir huevos y claras o
preparar pudin, mayonesa, masas ligeras para tartas o bizcochos y otros
ingredientes blandos.

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente (fig. 9).

Coloque la varilla ovalada en el soporte de accesorios del
recipiente (fig. 26).

Ponga los ingredientes en el recipiente (fig. 27).

Coloque la tapa sobre el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj (2) para ajustarla (“clic”) (fig. 28).
Coloque el empujador en el orificio de entrada.

Seleccione la velocidad que corresponda al color del
accesorio (fig. 29).

A Cuando termine de procesar, gire el selector de velocidad a la
posicion 0 y desenchufe el aparato (fig. 30).

Lave siempre la varilla ovalada después de utilizarla.
Consulte el capitulo de limpieza para obtener informacién sobre cémo
quitar la varilla ovalada para limpiarla.

Consejos

- No utilice la varilla ovalada para preparar masas para tartas y
bizcochos con mantequilla o margarina, ni tampoco para amasar. Para
estas tareas utilice el accesorio para amasar.

- Aseglrese de que el recipiente v la varilla ovalada estén secos y no
tengan grasa cuando vaya a batir claras de huevo. Asegurese de que
las claras de huevo estdn a temperatura ambiente.

Batidora

La batidora estd disefiada para:

- Batir liquidos, por ejemplo: productos ldcteos, salsas, zumos de fruta,
sopas, mezclar bebidas, batidos.

- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o
mayonesa.

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Coloque la junta de goma en la unidad de cuchillas (fig. 31).

Coloque la unidad de cuchillas en la parte inferior de la jarra de la
batidora (1) y enrodsquela en el sentido de las agujas del
reloj (2) (fig. 32).

Coloque la jarra de la batidora sobre la unidad motora (1) y girela
en el sentido de las agujas del reloj para fijarla (2). El asa debe



apuntar hacia una de las cuatro esquinas de la unidad
motora (fig. 33).

No ejerza demasiada presion sobre el asa de la jarra de la batidora.

Ponga los ingredientes en la jarra de la batidora (fig. 34).

Nunca llene la jarra de la batidora con ingredientes a mas de 80 °C de
temperatura.

Para evitar derrames, no llene nunca la jarra por encima de la
indicacion de nivel maximo, especialmente cuando procese liquidos
calientes.

Coloque la tapa sobre la jarra de la batidora (1) y girela en el
sentido de las agujas del reloj para fijarla (2) (fig. 35).

A Seleccione la velocidad que corresponda al color del
accesorio (fig. 13).

No abra nunca la tapa si las cuchillas estan en movimiento.

No ponga la mano ni ninglin objeto en la jarra mientras la batidora esté

funcionando.

Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después

de procesar dos lotes.

Cuando termine de procesar, gire el selector de velocidad a la
posicion 0 y desenchufe el aparato (fig. 4).

Consejos

- Puede afiadir liquido o ingredientes sdlidos en la jarra de la batidora
por el orificio de entrada de la tapa cuando el aparato esté
funcionando (fig. 36).

- Cuanto mas tiempo deje funcionar el aparato, mds fino serd el
resultado del batido.

- Corte los ingredientes sélidos en trozos pequefios antes de ponerlos
en la jarra de la batidora. Si desea preparar una gran cantidad,
procese los ingredientes en pequefios lotes en vez de hacerlo de una
sola vez.
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- Para picar cubitos de hielo, pdngalos en la jarra, cierre la tapa y utilice
el botén PULSE/Easy Clean.

- Algunos ingredientes como la fruta son més faciles de batir si se
afiade un poco de liquido, por ejemplo, zumo de limdn.

- Para hacer un puré, utilice ingredientes cocidos.

- Sino esta satisfecho con el resultado, pulse el botén PULSE/Easy
Clean unas cuantas veces de manera que la batidora funcione
brevemente. También puede remover los ingredientes con una
espdtula (no mientras la batidora esté en funcionamiento) o sacar
parte del contenido de la jarra y procesar cantidades mds pequefias.

- Cuando procese liquidos calientes o que tiendan a hacer espuma
(por ejemplo, la leche), no eche mds de un litro en la jarra de la
batidora para evitar que se derrame.

- Silos alimentos se pegan a la pared de la jarra de la batidora, apague
el aparato, desenchtfelo v utilice una espdtula para separar los
alimentos de la pared.

Exprimidor (s6lo modelo HR7772)

Puede utilizar el exprimidor para exprimir zumo de fruta fresca. La pulpa,
las pepitas y la piel se separan del zumo.

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente (fig. 9).

Coloque el exprimidor en el soporte de accesorios del
recipiente (fig. 37).

Nota:Asegtirese de que el saliente del tamiz encaja en la ranura del asa del
recipiente.

Seleccione la velocidad que corresponda al color del
accesorio (fig. 29).

Presione con la fruta sobre el cono (fig. 38).
Nota: Deje de presionar de vez en cuando para quitar la pulpa del tamiz.

Nota: Si desea quitar la pulpa del tamiz, gire el selector de velocidad a la
posicién O para apagar el aparato.
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Cuando termine de procesar, gire el selector de velocidad a la
posicion 0 y desenchufe el aparato (fig. 30).

Aseglrese de que el aparato esta apagado y desenchufado.

Limpie la unidad motora con un pafio himedo.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Lave las piezas que hayan estado en contacto con los alimentos con
agua caliente y un poco de detergente liquido. Hagalo
inmediatamente después de usar el aparato.

Lave con mucho cuidado la unidad de cuchillas del robot de cocina, los
discos y la unidad de cuchillas de la batidora. Los bordes de las cuchillas

estdn muy afilados.

Nota:Todas las piezas se pueden lavar en el lavavdjillas excepto la unidad

motora.

- Aseglrese de que los bordes de las cuchillas y los discos no entren
en contacto con objetos duros, ya que los bordes podrian
estropearse.

- Puede quitar las varillas de la varilla ovalada para lavarlas por
separado.

Limpieza sencilla del recipiente del robot de cocinay la
jarra de la batidora

Vierta agua tibia (no mas de medio litro) y un poco de detergente
liquido en el recipiente del robot de cocina o la jarra de la
batidora. (fig. 39)

Coloque la tapa del recipiente del robot de cocina o la jarra de la
batidora (1) y girela en el sentido de las agujas del reloj para fijarla

Pulse el boton PULSE/Easy Clean (fig. 14).

Deje que el aparato funcione durante al menos 30 segundos hasta
que el recipiente del robot de cocina o la jarra de la batidora quede
limpio.

Desmonte el recipiente del robot de cocina o la jarra de la batidora
y enjuaguelo con agua limpia.

Varilla ovalada (modelo HR7772)

Lave siempre la varilla ovalada inmediatamente después de utilizarla.
La varilla ovalada se puede lavar en el lavavajillas. También puede quitar las
varillas de la varilla ovalada para lavarlas por separado.

Tire de las varillas de la carcasa de la varilla ovalada. (fig. 40)

Para volver a montarlas, empuje las varillas de nuevo en la carcasa
de la varilla ovalada.

Exprimidor

Lave siempre las piezas del exprimidor inmediatamente después de
usarlo.

El exprimidor se puede lavar en el lavavajillas. También puede tirar del
cono del tamiz para lavarlo por separado.

Tire del cono del tamiz (fig. 41).

Para volver a montarlo, presione el cono sobre el tamiz del
exprimidor.

Almacenamiento

Introduzca el cable en su compartimento situado en la parte
posterior de la unidad motora. (fig. 42)

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar: LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De
esta manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 43).



Garantia y servicio

Si necesita informacion o si tiene algiin problema, visite la pagina Web de
Philips en www.philips.com, o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de Philips en su pais (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantia mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips en su pais, dirfjase a su distribuidor local Philips.

Guia de resolucion de problemas

En este capitulo se resumen los problemas mas frecuentes que pueden
surgir. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién,
pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de su pafs.

Problema Solucion

El aparato no Aseglrese de que el robot de cocina o la jarra de la
funciona batidora vy sus tapas estén bien colocados (“clic”). Si
cuando estd utilizando algin accesorio en el recipiente del

selecciono una  robot de cocina, aseglrese de que el soporte de

velocidad o accesorios se ha insertado correctamente. Si utiliza la

pulso el botdén  jarra de la batidora, aseglirese de que el asa de la

PULSE/Easy batidora apunta hacia una de las cuatro esquinas de

Clean. la unidad motora. Mantenga la tapa puesta para
evitar derrames. Si utiliza el robot de cocina,
aseglrese de que el asa del recipiente estd situada
exactamente encima del simbolo de bloqueo
cerrado. La tapa del recipiente estd montada
correctamente cuando el saliente estd encajado en la
ranura del asa del recipiente. Si todas las piezas estdn
bien montadas, el aparato comienza a funcionar
cuando seleccione una velocidad con el selector de
velocidad o cuando pulse el botén PULSE/Easy
Clean.
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Problema Solucion

El aparato ha Es probable que el disyuntor térmico de seguridad

dejado de haya interrumpido el suministro eléctrico del aparato
funcionar de porque se haya calentado en exceso. Realice lo
repente. siguiente: 1) Desenchufe el aparato. 2) Deje que el

aparato se enfrfe durante una hora. 3) Enchufe la
clavija a la toma de corriente. 4) Vuelva a encender
el aparato.

He Compruebe el color del accesorio y elija la velocidad
seleccionado la  correspondiente con el selector de velocidad.
velocidad

incorrecta para

el accesorio

que deseo

utilizar,

El disco de Aseglrese de que el disco de emulsionar, la varilla
emulsionar, la ovalada o el accesorio para amasar esté montado
varilla ovalada o correctamente en el soporte de accesorios, y de que

el accesorio el recipiente del robot de cocina y la tapa estén bien
para amasar no  colocados (“‘clic”).

gira.

El aparato no Aseglrese de que el soporte de accesorios se haya
funciona insertado correctamente y de que el saliente del
cuando tamiz esté encajado en la ranura del asa del

selecciono la recipiente. El aparato comienza a funcionar cuando
velocidad para el saliente esté encajado en la ranura y cuando
el exprimidor. seleccione la velocidad correcta.
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Problema Solucion

El tamiz del Si el tamiz estd dafado, no vuelva a utilizar el

exprimidor estd  exprimidor. Péngase en contacto con el Servicio de

dafiado. Atencidn al Cliente de Philips en su pais (hallard el
nimero de teléfono en el folleto de la garantfa
mundial) para solicitar un tamiz nuevo. Si no hay
Servicio de Atencidn al Cliente de Philips en su pafs,
dirfjase a su distribuidor local Philips.

Nutritiva crema de verduras de Budapest
Ingredientes
Para procesar en la batidora:
- 240 g de colirrdbano
- 240 g de patatas
- 360 g de apio
- 120 g de zanahorias
- agua (llene hasta la marca de 1,5 litros)
Para afiadir mientras cocina:
- 150 g de legumbres (envasadas)
- 150 g de carne de cerdo ahumada
- 190 g de nata fresca
- 15 g de pergjil
- sal
- Pimienta fresca
- Una pastilla y media de caldo
- 2hojas de laurel

Fije la jarra de la batidora en la unidad motora. Ponga en la batidora
el colirrabano, las patatas, el apio, las zanahorias y el agua, en este
orden. Bata los ingredientes durante 10 segundos a la velocidad
apropiada para obtener una sopa de textura gruesa, o durante mas
tiempo para una textura mas fina.

Ponga los ingredientes batidos en una cacerola y llévelos a
ebullicion. Afada la nata fresca, las legumbres, la carne de cerdo y
las hierbas. Hierva durante 30 minutos sin dejar de remover.

Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después
de procesar dos lotes.

Masa para pizza
Ingredientes:
- 240 g de harina blanca
- 1/2 cucharadita de azucar
- 1/2 cucharadita de sal
- 1/2 paquete de levadura répida
- 140 g de agua caliente
- 25 gdeaceite

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente y coloque el
accesorio para amasar en el soporte.

Ponga todos los ingredientes secos en el recipiente y afiada el agua
y el aceite.

Cierre y bloquee la tapa (“clic”). Seleccione la velocidad que
corresponda al accesorio para amasar y deje que el aparato
funcione hasta que la masa se convierta en una bola bien mezclada.
Este proceso tarda unos 2 minutos.

Ponga la masa en un recipiente, cibrala con un pafio himedo y
déjela que aumente durante unos 40 minutos hasta que haya
doblado su volumen.

Espolvoree la encimera con harina, extienda la masa, haga dos bases
de masa para pizza y pongalas en una bandeja para hornear
engrasada.

A Cubra las bases de la masa para pizza con salsa de tomate y con sus
ingredientes favoritos. Puede utilizar queso, jamon, salami, panceta,
champiiones, atun, cebolla, anchoas, pimiento, etc. Espolvoree un
poco de orégano, eche aceite de oliva sobre las pizzas y hornéelas.



Consejo: Puede utilizar el disco para cortar en tiras para rayar unos 200 g de
queso (parmesano o gouda).Ponga el soporte de accesorios en el recipiente y
coloque el disco para cortar en tiras en el soporte. Cierre y bloquee la

tapa (“clic”). Corte el queso en trozos que quepan por el orificio de entrada
y corte el queso en tiras.

Ensalada de pepino con salsa de yogur
Ingredientes:
- 1 pepino
- 2tazas de hojas de perejil
- 1 taza de yogur natural
- 1 cucharada de mostaza
- Saly pimienta negra al gusto

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente y coloque el disco
para cortar en rodajas en el soporte.

Cierre y bloquee la tapa (“clic”). Corte el pepino en rodajas.
Consulte la seccion “Discos para cortar en rodajas y para cortar en
tiras” del capitulo “Uso del aparato” para obtener informacion
sobre la velocidad adecuada.

Consejo: Utilice el lado de corte fino del disco para cortar rodajas finas. No
ejerza demasiada presioén con el empujador.

Ponga el pepino en rodajas en un recipiente para servir.

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente y coloque la unidad
de corte en el soporte.

Ponga el perejil en el recipiente. Cierre y bloquee la tapa (“clic”).

A Corte el perejil. Pulse el botén PULSE/Easy Clean para tener mayor
control sobre el proceso de corte.

Afada el yogur, la mostaza, la sal y la pimienta y procéselo todo
durante unos segundos mas hasta conseguir una mezcla
homogénea.

IEl Mezcle la salsa con las rodajas de pepino y refrigere la ensalada
antes de servirla.
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Nata montada
Ingredientes:
- 250 ml de nata fresca

Refrigere la nata durante al menos 2 horas antes de procesarla.

Ponga el soporte de accesorios en el recipiente y coloque el disco
de emulsionar (s6lo modelo HR7771) o la varilla ovalada (sélo
modelo HR7772) en el soporte de accesorios.

Ponga la nata en el recipiente.

Cierre y bloquee la tapa (“clic”). Procese la nata hasta conseguir la
consistencia deseada. Seleccione la posicion de velocidad que
corresponda al color del accesorio.

Consejo: Refrigere la nata montada antes de servirla. Puede afadirla a tartas,
helados, fruta o café, y utilizarla como relleno de tartas, etc.

Comida para bebé
Ingredientes:
- 250 g de carne de pollo cocida
- 250 g de patatas cocidas
- 250 g de guisantes franceses cocidos
- 375 ml de leche

Monte la jarra de la batidora en la unidad motora. Ponga los
ingredientes en la batidora. Bata los ingredientes durante
25 segundos a la velocidad adecuada.

Si desea preparar una cantidad mayor de papilla, deje que el aparato se
enfrie durante 60 minutos después de procesar los ingredientes de
cada lote.

Cantidades y tiempos de procesado maximos (fig. 44)
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil Hyddynna Yleista
Philipsin tuki ja rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome. Vaara

- Al upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald mydskaan
huuhtele sitd vesihanan alla. Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
A Hieno/normaali viipalointiterd (keltainen) (vain HR7771) Varoitus
B Hieno/normaali silppurilevy (keltainen) (vain HR7771) - Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttojannite vastaa paikallista
C Vispildlevy (vain HR7771) verkkojannitettd, ennen kuin liitdt laitteen pistorasiaan.
D Vaivausosa - Ald koskaan liitd laitetta ajastinkytkimeen, ettei aiheudu vaaratilanteita.
E Terdyksikko - Al kiyta laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on
F Suojus viallinen.
G Runko - Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi
H Nopeuden sdddin hyvd vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
I Sisdty6nnin ammattitaitoisella korjaajalla.
J  Monitoimikoneen kulhon kansi - Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kdyttoon,
K Tarviketeline joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla i ole
L Kulho kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin heiddn
M Turvalukko turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa ja ohjauksessa.
N Sykdys- / Easy Clean -painike - Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.
O Ulkotydnnin - A4 jatd laitetta kdyntiin ilman valvontaa.
P Syottdaukko - Jos aineet tarttuvat tehosekoittimen kannun tai kulhon reunoihin,
Q Hieno/normaali viipalointiterd (vihred) (vain HR7772) katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta. Irrota ainekset
R Hieno/normaali silppurilevy (vihred) (vain HR7772) reunoista lastalla.
S Vispild (vain HR7772) - Paina aineita sySttosuppilossa alaspdin vain sy&ttopainimella, ei
T Sitruspusertimen puserrinosa (vain HR7772) koskaan sormilla tai esimerkiksi kaapimella.
U Sitruspusertimen siivild (vain HR7772) - Kasittele terid, tehosekoittimen terdyksikkda ja monitoimikoneen
V  Tulppa terdyksikkod varovaisesti. Ole erityisen huolellinen terid irrotettaessa ja
W Sekoituskulhon kansi kulhoa tai kannua tyhjentdessd tai puhdistettaessa. Leikkausterdt ovat
X Kulho erittdin teravia.
Y Kumilenkki .

Varoitus

Z Terdyksikkd - Al koskaan katkaise laitteesta virtaa kiertamalld sekoituskulhoa,
e kulhoa tai niiden kansia. Katkaise laitteesta aina virta kdantamalld
-
nopeuskytkin O-asentoon.
Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen kdyttdd ja sdilytd se myShempad - Katkaise laitteesta virta, ennen kuin irrotat tarvikkeita.
tarvetta varten. - lrrota pistotulppa pistorasiasta kdyton jdlkeen.



- lIrrota aina pistotulppa pistorasiasta, ennen kuin laitat tehosekoittimen
kannuun kdtesi tai esimerkiksi kaapimen.

- Odota, kunnes liikkuvat osat ovat pysahtyneet, ennen kuin poistat
kulhon tai kannun kannen.

- Ald koskaan kiyta osia, jotka eivit ole Philipsin valmistamia tai
suosittelemia. Jos kdytdt téllaisia osia, takuu raukeaa.

- Al ylita kulhoon tai kannuun merkitty4 enimmiistilavuuden rajaa.

- Katso tdmén kayttdoppaan taulukosta sopivat madrdt ja kdsittelyajat.

- Jotkin aineet saattavat vérjdtd osien pintaa. Tdma ei vaikuta osien
toimintaan.Vdrjdantyminen havidd yleensa vahitellen.

- Al4 tiyti tehosekoittimen kannua tai monitoimikoneen kulhoa
aineksilla, joiden lampétila on yli 80 °C.

- Té@ma laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttdon.

Sahkomagneettiset kentit (EMF)

Tamd Philips-laite vastaa kaikkia, séhkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdmdn kdyttdohjeen ohjeiden
mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdimédnhetkisen tutkimustiedon
perusteella.

Turvatoiminnot

Lampétilan turvakatkaisin
Téssa laitteessa on ldmpétilan turvakatkaisin, joka katkaisee virran
automaattisesti, jos laite ylikuumenee.
Jos laite lakkaa toimimasta:

Irrota pistoke pistorasiasta.
Anna laitteen jadhtya 1 tunnin ajan.
Tyonna pistoke takaisin pistorasiaan.

Kaynnisti laite uudelleen.
Jos lampokytkin katkaisee laitteesta virran toistuvasti, ota yhteys Philipsin
jalleenmyyjdan tai Philipsin valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

Sisadnrakennettu turvakytkin
Tdmd toiminto varmistaa, ettd voit kytked laitteeseen virran vain silloin,
kun tehosekoittimen kannu tai kulho on asetettu oikein runkoon ja kansi
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on kunnolla kiinni. Kun tehosekoittimen kannu tai kulho kansineen on
asetettu oikein (katso Kaytts), rungon turvalukko vapautuu.

Kdyttoonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen
laitteen kdyttodnottoa (katso kohtaa Puhdistaminen).

Yleistd

- Laitteessa on sisadnrakennettu turvalukko. Jos tehosekoittimen kannua
tai monitoimikoneen kulhoa ei ole kiinnitetty kunnolla runkoon, laite
ei kdynnisty.

Monitoimikone

Aseta kulho moottoriyksikon (1) paille ja kiinniti se kaantamalla
sitd myotapaivain (2) (Kuva 2).

Huomautus: Kulho on asetettu oikein, kun kahva on suoraan lukitun
lukkosymbolin yldpuolella.

Aseta tarviketeline lisdosineen (terdosa, vaivausosa,
vispildlevy, vispila, sitruspuserrin tai jokin levyista) kulhoon. Katso
asianmukaista kohtaa jaljempana.

Kun kaytat terdosaa, vaivausosaa tai vispilaa, laita kasiteltavat
ainekset kulhoon.

Huomautus:Tdytd kulho enintddn MAX-merkkiin asti.
Sulje kulhon kansi (1). Kiinnitd kansi kdintimalld sitd myotipaivaan
(2), kunnes kuulet napsahduksen (Kuva 3).

Huomautus:Varmista, ettd kannen uloke lukittuu kulhon kahvan vastaavaan
paikkaan.

Kun kaytat levya, tyonna kasiteltavat ainekset syottosuppilon lapi
syottopainimella.
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A Valitse nopeusasetus, joka vastaa kulhossa olevan lisdosan viria.
Katso asianmukaista osaa jaljempana.

Kun lopetat ainesten kasittelemisen, kadnna nopeuden saidin
asentoon 0 (Kuva 4).

Syottosuppilo ja syottopainin
- Lisdd nestemdiset ja/tai kiintedt aineet sy&ttdsuppilon kautta. (Kuva 5)
- Tydénnd kiintedt ainekset syottosuppilon ldpi ulkotyontimelld. (Kuva 6)
- Jos haluat silputa tai viipaloida pienid aineksia, pienennd syottdaukkoa
asettamalla ulkotydnnin sydttdaukkoon. Tydnnd sitten ainekset alas
syottdaukosta sisdtyontimelld. (Kuva 7)

Vinkki: Sisd- ja ulkotydntimelld voi myés sulkea syéttosuppilon. Siten ainekset
eivdt pddse valumaan pois kulhosta syéttosuppilon kautta.

Terdyksikko

Terdosalla voi pilkkoa, sekoittaa tai soseuttaa aineksia.
Poista teransuojus terasta (Kuva 8).

Terit ovat erittiin terivid. Ali kosketa niitd.

Aseta tarviketeline kulhoon. (Kuva 9)

Aseta teraosa kulhossa olevaan tarviketelineeseen (Kuva 10).

Laita aineet kulhoon. Leikkaa isokokoiset aineet noin 3 x 3 x 3 cm:n
kokoisiksi paloiksi (Kuva 11).

Huomautus:Aseta aina tarviketeline terineen kulhoon, ennen kuin lisddt
aineksia.

Sulje kulhon kansi (1). Kiinnitd kansi kdantamalld sitd myotapaivaan
(2), kunnes kuulet napsahduksen (Kuva 12).

A Laita syottopainin syottosuppiloon.
Valitse nopeusasetus, joka vastaa lisiosan varia (Kuva 13).

Bl Kun lopetat ainesten kisittelemisen, kiinni nopeuden saadin
asentoon 0 ja irrota laitteen pistoke pistorasiasta (Kuva 4).

Vinkkeji

- Kun hienonnat sipuleita, paina sykdys- / Easy Clean -painiketta
muutamia kertoja, jotta sipuli ei pilkkoudu liian hienoksi. (Kuva 14)

- Ald kiytd laitetta liian pitkizn, jos hienonnat kovaa juustoa tai suklaata.
Aineet saattavat kuumentua, alkaa sulaa ja muuttua kokkareisiksi.

- Al hienonna kovia aineita, kuten kahvipapuja, maustekurkumaa,
muskottipahkinditd tai jadpaloja, silld ne tylsyttavat terid.

- Normaali kisittelyaika kaikessa hienonnuksessa on 30-60 sekuntia.

- Jos aineet tarttuvat terddn tai kulhon reunoihin, katkaise laitteesta virta
ja irrota pistoke pistorasiasta. Irrota ainekset terdstd tai reunoista
astalla.

Vaivausosa

Vaivausosalla voi vaivata hiivataikinaa esimerkiksi leipdd tai pizzaa varten.
Normaali kdsittelyaika kaikessa vaivauksessa on 30-180 sekuntia.

Aseta tarviketeline kulhoon (Kuva 9).
Aseta vaivausosa tarviketelineeseen. (Kuva 15)

Huomautus:Aseta aina tarviketeline vaivausosineen kulhoon, ennen kuin
lisddt aineksia.

Mittaa aineet kulhoon (Kuva 16).

Sulje kulhon kansi (1). Kiinnitd (napsauta) kansi kaantamalla sitd
myotapaivaan (2) (Kuva 17).

Laita sydttdpainin syottosuppiloon.
A Valitse nopeusasetus, joka vastaa lisiosan virid (Kuva 13).

Kun lopetat ainesten kasittelemisen, kidinni nopeuden siidin
asentoon 0 ja irrota laitteen pistoke pistorasiasta (Kuva 4).

Viipalointiteri ja silppurilevy

Al yritd hienontaa levyilli kovia aineita, kuten jiipaloja.

Levyjen leikkausreunat ovat erittiin terivii. Ali kosketa niit.




Aseta tarviketeline kulhoon (Kuva 9).

Aseta haluamasi levy (viipalointitera tai
silppurilevy) tarviketelineeseen (Kuva 18).

Sulje kulhon kansi (1). Kiinnitd kansi kdntimalld sitd myotipaivaan
(2), kunnes kuulet napsahduksen (Kuva 19).

Laita ainekset syottosuppiloon. (Kuva 20)

- Paloittele suurikokoiset ainekset siten, ettd palat mahtuvat
syottosuppiloon.

- Téaytd sydttdsuppilo mahdollisimman tasaisesti.

- Kun kdsiteltdvdnd on suuria raaka-ainemaddrid, kdsittele raaka-aineet
pienissd erissd ja tyhjennd kulho erien valilld.

- Jos haluat silputa tai viipaloida pienid aineksia, pienennd sydttdaukkoa
asettamalla ulkotydnnin sydttdaukkoon. Tydnnd sitten ainekset alas
sydttdaukosta sisdtyontimelld.

Valitse nopeusasetus, joka vastaa lisiosan varia (Kuva 13).
A Paina syottopainimella kevyesti sydttosuppilossa olevia aineita.

Kun lopetat ainesten kasittelemisen, kaanna nopeuden saadin
asentoon 0 ja irrota laitteen pistoke pistorasiasta (Kuva 4).

Vinkkejd

- Kaytd pehmeitd raaka-aineita suikaloitaessa tai rakeistettaessa hidasta
nopeutta, jotta raaka-aineet eivdt soseudu.

- A4 kaytd laitetta liian pitkaan, jos hienonnat kovaa juustoa. Juusto
saattaa kuumentua, alkaa sulaa ja muuttua kokkareiseksi.

- Al hienonna suklaata lisdosalla. Kayt4 tihin tarkoitukseen vain terid.

Vispildlevy (vain HR7771)

Emulgointilevyn avulla voit vaahdottaa kermaa, kananmunia,
munanvalkuaisia sekd valmistaa pikavanukasta, majoneesia ja
tdytekakkutaikinaa.

Aseta tarviketeline kulhoon (Kuva 9).

Aseta vispililevy tarviketelineeseen (Kuva 21).
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Mittaa aineet kulhoon. (Kuva 22)

Sulje kulhon kansi (1). Kiinnita kansi kazntamalla siti myotapaivaian
(2), kunnes kuulet napsahduksen (Kuva 23).
Laita sy&ttdpainin sydttdsuppiloon.

Valitse nopeusasetus, joka vastaa lisiosan varia (Kuva 24).

A Kun lopetat ainesten kisittelemisen, kidinni nopeuden sidin
asentoon 0 ja irrota laitteen pistoke pistorasiasta (Kuva 25).

Vinkkejd

- Ald kiyta vispildlevya voita tai margariinia sisiltavan taikinan
valmistukseen tai taikinan vaivaamiseen. Kéytd ndihin tarkoituksiin
vaivausosaa.

- Varmista, ettd kulho ja vispildlevy ovat kuivia ja rasvattomia, kun
vaahdotat munanvalkuaisia. Munanvalkuaisten on oltava
huoneenldampaisia.

Vispild (vain HR7772)

Vispildn avulla voit vaahdottaa kermaa, kananmunia ja munanvalkuaisia
sekd valmistaa pikavanukasta, majoneesia ja tdytekakkutaikinaa sekd
kasitelld muita pehmeitd aineksia.

Aseta tarviketeline kulhoon (Kuva 9).
Aseta vispild kulhossa olevaan tarviketelineeseen (Kuva 26).
Mittaa aineet kulhoon (Kuva 27).

Sulje kulhon kansi (1). Kiinnitd kansi kadntamalla sitd myotapaivaan
(2), kunnes kuulet napsahduksen (Kuva 28).
Laita sy&ttdpainin sydttdsuppiloon.

Valitse nopeusasetus, joka vastaa lisiosan varia (Kuva 29).

A Kun lopetat ainesten kisittelemisen, kiznni nopeuden saadin
asentoon 0 ja irrota laitteen pistoke pistorasiasta (Kuva 30).

Puhdista vispili aina kiyton jilkeen.
Puhdistaminen-kohdassa on lisdtietoja vispildn purkamisesta ja
puhdistamisesta.
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Vinkkejd

- Ald kiyti vispildd voita tai margariinia sisaltavan taikinan valmistukseen
tai taikinan vaivaamiseen. Kéytd ndihin tarkoituksiin vaivausosaa.

- Varmista, ettd kulho ja vispild ovat kuivia ja rasvattomia, kun vaahdotat
munanvalkuaisia. Munanvalkuaisten on oltava huoneenldmpdisia.

Tehosekoitin

Tehosekoittimen kayttdtarkoitukset
- Nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmdamehujen,
keittojen, juomien ja pirteldiden sekoittaminen.

- Kevyiden aineiden, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen.

- Keitettyjen ruoka-aineiden, kuten vauvanruoan soseuttaminen.
Aseta kumitiiviste terin reunaan (Kuva 31).

Aseta terdosa tehosekoittimen kannun (1) pohjaan ja kierra
terdosaa myotapaivaan (2) (Kuva 32).

Aseta tehosekoittimen kannu moottoriyksikon (1) palle ja kiinnita
se kaantamalla sita myotapaivaan (2). Kahvan on osoitettava
johonkin moottoriyksikon neljasta kulmasta (Kuva 33).

Al4 viinni tehosekoittimen kannun kahvaa liian voimakkaasti.
Mittaa aineet kannuun (Kuva 34).

Al koskaan lisid tehosekoittimen kannuun aineksia, joiden limpétila
ylittaa 80 °C.

Valta roiskumista tayttamalld kannu vain tayttorajaan asti erityisesti
sekoittaessasi kuumia nesteita.

Aseta tehosekoittimen kannun (1) kansi paikalleen ja kiinniti se
kaantamalld sitda myotapaivain (2) (Kuva 35).

A Valitse nopeusasetus, joka vastaa lisiosan varia (Kuva 13).

Al koskaan avaa kantta, kun terd pyorii.

Ali koskaan tydnna sormia tai apuvilineitd kannuun tehosekoittimen

kaydessa.

Anna laitteen jadhtya huoneenlammossa aina kahden kasittelyn jalkeen.

Kun lopetat ainesten kasittelemisen, kaanna nopeuden saadin
asentoon 0 ja irrota laitteen pistoke pistorasiasta (Kuva 4).

Vinkkejd

- Kun laite on kdynnissd, tehosekoittimen kannuun voi lisdtd nestemdisid
tai kiinteitd aineksia kannen aukosta (Kuva 36).

- Mitd pidempdan laite kdy, sitd hienompi on lopputulos.

- Leikkaa kiintedt aineet pieniksi paloiksi ennen tehosekoittimeen
laittamista. Jos tarvitset suuren madrdn, hienonna pienissa erissd dldka
yritd hienontaa kerralla kaikkea.

- Hienonna jadpalat siten, ettd laitat ne kannuun, suljet kannen ja kaytét
sykdys- / Easy Clean -painiketta.

- Voit helpottaa joidenkin ainesten, kuten hedelmien, sekoittamista
lisaamalld nestettd, kuten sitruunamehua.

- Kun sekoitat keittoa, kdytd keitettyjd aineksia.

- Ellet ole tyytyvdinen tulokseen, jatka painamalla toistuvasti useita
kertoja sykdys- / Easy Clean -painiketta.Voit myds yrittdd parantaa
tulosta sekoittamalla aineita valilld kaapimella (ei tehosekoittimen
kdydessd) tai kaataa osan aineista pois ja jatkaa pienemmialld maaralla.

- Kun késittelet kuumaa tai vaahtoavaa nestettd, esimerkiksi maitoa, laita
tehosekoittimen kannuun enintddn 1 litra nestettd, jotta vaahto ei
kuohu kannun reunan vyli.

- Jos aineet tarttuvat tehosekoittimen kannun reunoihin, katkaise
laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta. Irrota ainekset reunoista
lastalla.

Sitruspuserrin (vain HR7772)

Sitruspusertimella voi puristaa tuoremehuja. Laite poistaa hedelmadlihan,
siemenet ja kuoret mehusta.

Aseta tarviketeline kulhoon (Kuva 9).
Aseta sitruspuserrin kulhossa olevaan tarviketelineeseen (Kuva 37).

Huomautus:Varmista, ettd siivildn uloke lukittuu kulhon kahvan vastaavaan
paikkaan.



Valitse nopeusasetus, joka vastaa lisiosan virii (Kuva 29).
Paina hedelma puserrinta vasten (Kuva 38).
Huomautus: Keskeytd painaminen vdlillé ja poista hedelmdidte siivildstd.

Huomautus: Kun haluat poistaa hedelmdlihan siivildstd, katkaise laitteesta
virta kddntdmdlld nopeuden sdddin asentoon 0.

Kun lopetat ainesten kasittelemisen, kaanna nopeuden saadin
asentoon 0 ja irrota laitteen pistoke pistorasiasta (Kuva 30).

Tarkista, etta laitteesta on katkaistu virta ja ettei se ole kytkettyna
virtalahteeseen.

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Al upota runkoa veteen iliki huuhtele siti vesihanan alla.

Puhdista aina ruuan kanssa kosketuksissa olleet osat lampimalla
pesuainevedelld heti kayton jalkeen.

Puhdista monitoimikoneen teraosa, levyt ja tehosekoittimen teraosa
varovasti. Leikkausreunat ovat erittdin teravia.

Huomautus: Runkoa lukuun ottamatta kaikki osat voi pestd myds

astianpesukoneessa.

- Pid4 huoli, ettd terien leikkuureunat eivét kosketa mitddn kovaa,
etteivdt ne tylsy.

- Vispildt voi irrottaa vispildosasta ja puhdistaa erikseen.

Monitoimikoneen kulhon ja sekoituskulhon helppo
puhdistaminen

Kaada monitoimikoneen kulhoon tai tehosekoittimen kannuun
lamminta vettad (ei enempaa kuin 0,5 1) ja hieman
astianpesuainetta. (Kuva 39)

Aseta monitoimikoneen kulhon tai tehosekoittimen kannun (1)
kansi paikalleen ja kiinnita se kaantamalla sita myotapaivaan (2).
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Paina sykays- / Easy Clean -painiketta (Kuva 14).

Anna laitteen kadyda ainakin 30 sekuntia, kunnes monitoimikoneen
kulho tai tehosekoittimen kannu on puhdas.

Irrota monitoimikoneen kulho tai tehosekoittimen kannu ja
huuhtele se puhtaalla vedella.

Vispilid (HR7772)

Puhdista vispild aina heti kdyton jdlkeen.
Vispildn voi pesti astianpesukoneessa. Vispildt voi myds irrottaa
vispildosasta ja puhdistaa erikseen.

Irrota vispilat vispildosasta. (Kuva 40)
Kokoa vispilaosa asettamalla vispilat takaisin vispildosaan.

Sitruspuserrin

Puhdista sitruspuserrin aina heti kdyton jdlkeen.
Sitruspusertimen voi pesté astianpesukoneessa. Liséksi puserrinosan voi
irrottaa siivildstd ja pestd osat erikseen.

Irrota puserrinosa siivilasta (Kuva 41).

Kokoa puserrin uudelleen painamalla puserrinosa takaisin siivilaan.

Sdilytys

Tyonni virtajohto moottoriyksikon takana olevaan
sailytystilaan. (Kuva 42)

Ympdristoasiaa

- Ald havita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
toimita ne valtuutettuun kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vahentdmadn
ympdristolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 43).

Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin
verkkosivustoon osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
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asiakaspalvelusta (puhelinnumero on kansainvilisessa takuulehtisessa). Jos
maassasi ei ole asiakaspalvelua, ota yhteyttd Philipsin jdlleenmyyjdan.

Tdssd luvussa kuvataan tavallisimmat laitteen kdyttdon liittyvdt ongelmat.
Ellet onnistu ratkaisemaan ongelmaa alla olevien ohjeiden avulla, ota
yhteys Philipsin maakohtaiseen asiakaspalveluun.

Ongelma Ratkaisu

Laite ei kdynnisty, Varmista, ettd monitoimikoneen kulho tai

kun valitsen tehosekoittimen kannu kansineen on koottu oikein

nopeuden tai (napsautettu).Varmista, ettd tarviketeline on

painan sykdys- /  asetettu oikein, jos kdytdt monitoimikoneen kulhon

Easy Clean kanssa lisdosia. Jos kéytét tehosekoittimen kannua,

-painiketta. varmista, ettd tehosekoittimen kahva osoittaa
jotakin moottoriyksikén neljdstd kulmasta.Valta
roiskumista pitdmalld kansi kiinni. Jos kéytat
monitoimikonetta, varmista, ettd kulhon kahva on
suoraan lukitun lukkosymbolin yldpuolella. Kulhon
kansi on oikein paikallaan, kun uloke lukittuu kulhon
kahvan vastaavaan paikkaan. Jos kaikki osat on
kiinnitetty oikein, laite kdynnistyy, kun valitset
nopeuden nopeusvalitsimella tai painat sykdys- /
Easy Clean -painiketta.

Laite lakkaa Lampokytkin on todenndkdisesti katkaissut laitteesta
yhtakkid virran, koska laite on kuumentunut likaa. 1) Irrota

toimimasta. pistotulppa pistorasiasta. 2) Anna laitteen jadhtya 1
tunnin ajan. 3) Liitd pistotulppa pistorasiaan. 4) Kytke
laitteeseen uudelleen virta.

Valitsemani Tarkista lisdosan vdri ja valitse vastaava nopeus

nopeus ei vastaa  nopeuden sddtimelld.

kaytettivad

lisdosaa.

Ongelma Ratkaisu

Vispildlevy, vispild  Varmista, ettd vispildlevy, vispild tai vaivausosa on

tai vaivausosa ei  kiinnitetty oikein tarviketelineeseen.Varmista myos,

toimi. ettd monitoimikoneen kulho ja kansi on koottu
oikein (napsautettu).

Laite ei toimi, Varmista, ettd tarviketeline on asetettu oikein.

kun valitsen Varmista, ettd siivilan uloke on lukittunut kulhon

sitruspusertimen  kahvan vastaavaan kohtaan. Laite kdynnistyy, kun

nopeuden. uloke on lukittunut oikeaan paikkaan ja valitset
oikean nopeuden.

Sitruspusertimen  Jos siivild on vioittunut, dld kayta sitruspuserrinta

siivild on endd. Tilaa uusi siivild Philipsin maakohtaisesta

viorttunut. kuluttajapalvelukeskuksesta (puhelinnumero on
kansainvalisessad takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole
kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteys Philips-
jalleenmyyjdan.

Ravitseva budapestildinen kasviskeitto
Aineet
Sekoita tehosekoittimessa:
- 240 g kyssékaalia
- 240 g perunoita
- 360 gsellerid
- 120 g porkkanoita
- vettd (taytd 1,5 litran merkkiin asti)
Lisdd keittdmisen aikana:
- 150 g dalia (purkista)
- 150 g savustettua sianlihaa
- 190 g créme fraichea
- 15 g persiljaa
- suolaa
- tuoretta pippuria
- 1,5 liemikuutiota



- 2 laakerinlehted

Kiinnita tehosekoittimen kannu moottoriyksikkoon. Lisaa kyssakaali,
perunat, selleri, porkkanat ja vesi kannuun tassa jarjestyksessa.
Hienonna aineksia 10 sekuntia karkeaa keittoa varten ja pidempaan
hienoa keittoa varten.

Laita hienonnetut ainekset kattilaan ja kiehauta. Lisdd créme fraiche,
dali, sianliha ja yrtit. Keitd 30 minuuttia koko ajan sekoittaen.

Anna laitteen jadhtyd huoneenlammossa aina kahden kasittelyn jalkeen.

Pizzataikina
Alineet:
- 240 g vehndjauhoja
- 1/2 tl sokeria
- 1/2 1l suolaa
- 1/2 pakettia kuivahiivaa
- 140 g liamminta vettd
- 25golya

Laita tarviketeline kulhoon ja vaivausosa tarviketelineen paille.
Lisaa kuivat aineet kulhoon ja niiden jilkeen vesi ja oljy.

Sulje ja lukitse (napsauta) kansi.Valitse vaivausosaa vastaava nopeus
ja anna laitteen kayda, kunnes taikina on tasaista ja muotoutunut
palloksi. Tama kestdd noin 2 minuuttia.

Anna taikinan kohota kulhossa kostealla liinalla peitettyni
kaksinkertaiseksi, noin 40 minuuttia.

Jauhota leivontataso, kauli taikina kahdeksi pizzapohjaksi ja nosta ne
voidellulle uunipellille.

A Leviti pizzapohjille tomaattikastiketta ja haluamaasi tiytetts, kuten
juustoa, kinkkua, salamia, pekonia, sienia, tonnikalaa, sipulia,
artisokkia, tai paprikaa. Ripottele pinnalle oreganoa ja kaada paille
hiukan oliividljya ja paista pizzat.

Vinkki: Raasta silppurilevylld noin 200 g juustoa (parmesaania tai goudaa).
Aseta tarviketeline kulhoon ja silppurilevy siihen. Sulje ja lukitse (napsauta)
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kansi. Leikkaa juusto paloiksi, jotka mahtuvat syéttosuppiloon, ja raasta
juusto.

Kurkkusalaatti ja jogurttikastike
Alineet:
-1 kurkku
- 2 kupillista persiljanlehtia
-1 kupillinen luonnonjogurttia
-1 ruokalusikallinen sinappia
- Suolaa ja mustapippuria maun mukaan

Laita tarviketeline kulhoon ja viipalointitera tarviketelineen paalle.

Sulje ja lukitse (napsauta) kansi.Viipaloi kurkku. Lisatietoja oikeasta
nopeudesta on Kaytto-luvun kohdassa Viipalointitera ja silppurilevy.

Vinkki:Viipalointitercn ohuiden viipaleiden reunalla saat ohuita viipaleita. Ald
kdytd liikaa voimaa painaessasi sydttopaininta.

Laita viipaloitu kurkku tarjoilukulhoon.
Laita tarviketeline kulhoon ja terdosa tarviketelineen paille.
Laita persilja kulhoon. Sulje ja lukitse (napsauta) kansi.

A Silppua persilja.Voit hallita silppuamista kiyttimalld sykays- / Easy
Clean -painiketta.

Lisaa jogurtti, sinappi, suola ja pippuri ja sekoita vield muutaman
sekunnin ajan, kunnes seos on tasainen.

Bl Sekoita kastike ja kurkkuviipaleet ja anna maustua jiikaapissa
tarjoiluun asti.

Kermavaahto
Aineet:
- 250 ml tuoretta kermaa

Jaahdyta kermaa vihintaan 2 tuntia ennen vatkaamista.

Aseta tarviketeline kulhoon ja vispililevy (vain HR7771) tai vispila
(vain HR7772) tarviketelineeseen.
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Mittaa kerma kulhoon.

Sulje ja lukitse (napsauta) kansi.Vatkaa kermaa tarpeeksi kauan.
Valitse nopeus, joka vastaa lisdosan varia.

Vinkki: Jddhdytd kermavaahto ennen tarjoilua. Kermavaahtoa voi kdyttdd
esimerkiksi kakkujen, jdcdtelon, hedelmien tai kahvin pddlld tai kakkujen
tdytteend.

Vauvanruoka
Aineet:
- 250 g keitettyd kanaa
- 250 g keitettyd perunaa
- 250 g keitettyjd tarhapapuja
- 375 ml maitoa
Kiinnita tehosekoittimen kannu moottoriyksikkoon. Laita ainekset

tehosekoittimen kannuun. Hienonna aineksia 25 sekuntia sopivalla
nopeudella.

Jos haluat valmistaa suuren annoksen vauvanruokaa, anna sekoittimen
jadhtya 60 minuuttia jokaisen aineseran jalkeen.

Enimmadismaarit ja -kdsittelyajat (Kuva 44)
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Introduction Important

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips | Pour profiter Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et
pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site a I'adresse conservez-le pour un usage ultérieur.

suivante : www.philips.com/welcome.

Description générale (fig. 1)

Général

Danger
- Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d'autres liquides

A Disque a trancher fin/moyen (jaune) (HR7771 uniquement . . .

B Disgue N réperﬂn/moyeny(jaugne) (I2|F({7771 uniquef:lment) ) et ne le rincez pas. Nettoyez-le avec un chiffon humide.

C Disque émulsionneur (HR7771 uniquement) Avertissement

D Accessoire de pétrissage - Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur

E Ensemble lames I'appareil correspond a la tension secteur locale.

F Cache de protection - Pour éviter tout accident, il est vivement déconseillé de connecter

G Bloc moteur I'appareil a un minuteur.

H Sélecteur de vitesse - Nutilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres
I Poussoir interne pieces sont endommagées.

) Couvercle du bol du robot ménager - Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par
K Support pour outil Philips, par un Centre Service Agréé Philips ou par un technicien

L Bol qualifié afin d'éviter tout accident.

M Verrou de sécurité - Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes

N Bouton Pulse/Easy Clean (notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
O Poussoir externe intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant

P Cheminée de remplissage d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient

Q Disque a trancher fin/moyen (vert) (HR7772 uniquement) sous surveillance ou qu'elles n‘aient recu des instructions quant a

R Disque a raper fin/moyen (vert) (HR7772 uniquement) ['utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur

S Fouet (HR7772 uniquement) sécurité.

T Presse-agrumes (HR7772 uniquement) - Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec |'appareil.

U Filtre du presse-agrumes (HR7772 uniquement) - Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

V  Bouchon - Sides ingrédients s'accumulent sur les parois du bol ou du blender,
W Couvercle du blender éteignez I'appareil, puis débranchez-le. Détachez les ingrédients des
X Bol parois au moyen d'une spatule.

Y Joint - Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet (par exemple, une
Z Ensemble lames spatule) pour introduire des aliments dans la cheminée de

remplissage lorsque I'appareil est en cours de fonctionnement.
Utilisez exclusivement le poussoir prévu a cet effet.
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- Soyez trés prudent lorsque vous manipulez les disques, I'ensemble
lames du blender ou la lame du robot ménager; en particulier lorsque
vous les retirez du bol ou du blender, lorsque vous videz le bol ou le
blender et lorsque vous les nettoyez. Leurs bords sont en effet tres
coupants.

Attention

- N'éteignez jamais I'appareil en tournant le blender, le bol ou leur
couvercle. Eteignez toujours I'appareil en réglant le sélecteur de
vitesse sur 0.

- Eteignez I'appareil avant d'en retirer un accessoire.

- Débranchez I'appareil immédiatement apres utilisation.

- Débranchez toujours I'appareil avant de mettre vos doigts ou tout
autre objet (par ex. une spatule) dans le blender.

- Avant de retirer le couvercle du bol ou du blender, patientez jusqu'a
I'arrét complet des éléments en mouvement.

- N'utilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui
n'ont pas été spécifiquement recommandés par Philips.Votre garantie
ne sera pas valable en cas d'utilisation de tels accessoires ou pieces.

- Ne remplissez pas le bol et le blender au-dela de l'indication de
niveau maximal.

- Consultez le tableau de ce mode d'emploi pour connaftre les
quantités et les temps de préparation adéquats.

- Certains aliments peuvent provoquer une décoloration de la surface
des accessoires. Cela est sans conséquence sur le bon
fonctionnement de I'appareil. Les décolorations disparaissent
généralement apres un certain temps.

- Ne remplissez jamais le blender ou le bol du robot ménager avec des
ingrédients dont la température dépasse 80 °C.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.

Consignes de sécurité

Dispositif antisurchauffe
L'appareil est équipé d'un dispositif antisurchauffe qui coupe
automatiquement l'alimentation en cas de surchauffe.
En cas d'arrét soudain de I'appareil :

Retirez le cordon d’alimentation de la prise secteur.
Laissez I'appareil refroidir pendant 1 heure.
Rebranchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.

Remettez I'appareil en marche.
Consultez votre revendeur ou un Centre Service Agréé Philips si le
dispositif antisurchauffe se déclenche trop fréquemment.

Verrou de sécurité intégré
Grace a cette fonctionnalité, I'appareil se met en marche uniquement
lorsque le blender ou le bol est correctement placé sur le bloc moteur et
que le couvercle est correctement fixé sur le blender ou sur le bol. Si le
blender ou le bol et son couvercle sont correctement assemblés (voir
chapitre « Utilisation de I'appareil »), le verrou de sécurité intégré sera
déverrouillé.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Utilisation de I’appareil

Général

- Le blender ou le robot ménager est équipé d'un verrou de sécurité
intégré empéchant son fonctionnement lorsqu'il n'est pas
correctement assemblé.

Robot ménager

Placez le bol sur le bloc moteur (1) et fixez-le en le tournant dans
le sens des aiguilles d’'une montre (2) (fig. 2).



Remarque : Le bol est correctement assemblé lorsque la poignée se situe
juste au-dessus du symbole de verrouillage.

Placez le support pour outil et 'accessoire souhaité dans le bol
(ensemble lames, accessoire de pétrissage, disque émulsionneur,
fouet, presse-agrumes ou I'un des disques). Consultez la section
appropriée ci-dessous.

Lorsque vous utilisez 'ensemble lames, 'accessoire de pétrissage
ou le fouet, mettez les ingrédients dans le bol.

Remarque : Ne remplissez pas le bol au-dela de lindication de niveau
maximal (MAX).

Placez le couvercle sur le bol (1). Faites tourner le couvercle dans
le sens des aiguilles d'une montre (2) jusqu’a ce qu’il s’enclenche

(clic) (fig. 3).

Remarque :Assurez-vous que la partie saillante du couvercle s’enclenche
correctement dans le logement de la poignée du bol.

Lorsque vous utilisez I'un des disques, insérez les ingrédients par la
cheminée de remplissage et poussez-les vers le bas a I'aide du
poussoir.

A Sélectionnez la vitesse correspondant a la couleur de I'accessoire
installé dans le bol. Consultez la section appropriée ci-dessous.

Lorsque vous avez terming, mettez le sélecteur de vitesse en
position 0 (fig. 4).

Cheminée de remplissage et poussoir

- Utilisez la cheminée de remplissage pour ajouter des ingrédients
liquides et/ou solides. (fig. 5)

- Utilisez le poussoir externe pour introduire des ingrédients solides
dans la cheminée de remplissage. (fig. 6)

- Siles ingrédients a raper ou émincer sont de petit diamétre, insérez le
poussoir externe dans la cheminée pour rétrécir son ouverture, puis
introduisez les ingrédients dans la cheminée a l'aide du poussoir
interne. (fig. 7)
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Conseil :Vous pouvez aussi utiliser le poussoir interne et externe pour fermer
la cheminée de remplissage. Ainsi, les ingrédients ne peuvent pas s’en
échapper.

Ensemble lames

Vous pouvez utiliser 'ensemble lames pour hacher, mélanger ou mixer
des ingrédients, ou encore pour en faire de la purée.

Enlevez le revétement de protection de la lame (fig. 8).

Les lames sont tres coupantes. Ne les touchez pas.

Placez le support pour outil dans le bol. (fig. 9)

Placez I'ensemble lames sur le support pour outil dans le
bol (fig. 10).

Mettez les ingrédients dans le bol. Découpez les grands aliments en
dés de 3 cm environ (fig. 11).

Remarque : Placez toujours le support pour outil ainsi que 'ensemble lames
dans le bol avant d’ajouter les ingrédients.

Placez le couvercle sur le bol (1). Faites tourner le couvercle dans
le sens des aiguilles d’'une montre (2) jusqu’a ce qu'il s’enclenche
(clic) (fig. 12).

A Insérez le poussoir dans la cheminée de remplissage.

Sélectionnez la vitesse correspondant a la couleur de
l'accessoire (fig. 13).

Bl Lorsque vous avez terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur 0, puis
débranchez I'appareil (fig. 4).

Conseils

- Lorsque vous hachez des oignons, appuyez sur le bouton Pulse/Easy
Clean a plusieurs reprises afin d'éviter que les oignons ne soient
hachés trop finement. (fig. 14)

- Ne faites pas fonctionner I'appareil trop longtemps lorsque vous
hachez du fromage (a pate dure) ou du chocolat car les ingrédients
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deviendraient trop chauds, commenceraient a fondre et a former des
grumeaux.

- Nutilisez pas I'ensemble lames pour hacher des ingrédients trés durs,
tels que des grains de café, du curcuma, des noix de muscade ou des
glacons. Cela pourrait émousser les lames.

- La durée d'utilisation standard pour le hachage d'ingrédients est de 30
a 60 secondes.

- Sides ingrédients s'accumulent sur la lame ou sur les parois du bol,
éteignez I'appareil et débranchez-le. Détachez ensuite les ingrédients
de la lame ou des parois du bol a l'aide d'une spatule.

Accessoire de pétrissage

Vous pouvez utiliser 'accessoire de pétrissage pour pétrir de la pate a
pain ou a pizza.

La durée d'utilisation standard pour le pétrissage d'ingrédients est de 30 a
180 secondes.

Placez le support pour outil dans le bol (fig. 9).
Placez 'accessoire de pétrissage sur le support pour outil. (fig. 15)

Remarque : Placez toujours le support pour outil ainsi que I'accessoire de
pétrissage dans le bol avant d’ajouter les ingrédients.

Placez les ingrédients dans le bol (fig. 16).

Placez le couvercle sur le bol (1). Faites tourner le couvercle dans
le sens des aiguilles d'une montre (2) jusqu’a ce qu’il s’enclenche
(clic) (fig. 17).

Insérez le poussoir dans la cheminée de remplissage.

A Sélectionnez la vitesse correspondant a la couleur de
I'accessoire (fig. 13).

Lorsque vous avez terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur 0, puis
débranchez I'appareil (fig. 4).

Disques a trancher et a raper

Ne hachez jamais des ingrédients durs, tels que des glagons, avec les

disques.

Les lames des disques sont trés coupantes. Ne les touchez pas.

Placez le support pour outil dans le bol (fig. 9).

Placez le disque souhaité (disque a trancher ou a raper) sur le
support pour outil (fig. 18).

Placez le couvercle sur le bol (1). Faites tourner le couvercle dans
le sens des aiguilles d'une montre (2) jusqu’a ce qu’il s’enclenche
(clic) (fig. 19).

Insérez les ingrédients dans la cheminée de remplissage. (fig. 20)

- Précoupez les gros aliments afin de pouvoir les introduire dans la
cheminée de remplissage.

- Pour de meilleurs résultats, remplissez la cheminée de facon réguliére.

- Sivous devez préparer d'importantes quantités d'aliments, procédez
par petites portions et videz le bol aprés chaque utilisation.

- Siles ingrédients a raper ou émincer sont de petit diametre, insérez le
poussoir externe dans la cheminée pour rétrécir son ouverture, puis
introduisez les ingrédients dans la cheminée a l'aide du poussoir
interne.

Sélectionnez la vitesse correspondant a la couleur de
l'accessoire (fig. 13).

A Appuyez légérement sur les ingrédients avec le poussoir pour les
enfoncer dans la cheminée de remplissage.

Lorsque vous avez terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur 0, puis
débranchez I'appareil (fig. 4).

Conseils
- Pour raper ou couper finement des ingrédients a consistance molle,
utilisez une vitesse lente afin d'éviter de les réduire en purée.



- Ne faites pas fonctionner I'appareil trop longtemps lorsque vous
hachez du fromage (a pate dure) car il deviendrait trop chaud,
commencerait a fondre et a former des grumeaux.

- Pour le chocolat, n'utilisez pas les disques, mais uniquement
I'ensemble lames.

Disque émulsionneur (HR7771 uniquement)

Vous pouvez utiliser le disque émulsionneur pour fouetter de la creme,
battre des ceufs, monter des blancs en neige, préparer du pudding, de la
mayonnaise ou de la pate a gateau de Savoie.

Placez le support pour outil dans le bol (fig. 9).
Placez le disque émulsionneur sur le support pour outil (fig. 21).
Placez les ingrédients dans le bol. (fig.22)

Placez le couvercle sur le bol (1). Faites tourner le couvercle dans
le sens des aiguilles d'une montre (2) jusqu’a ce qu'il s’enclenche
(clic) (fig. 23).

Insérez le poussoir dans la cheminée de remplissage.

Sélectionnez la vitesse correspondant a la couleur de
I'accessoire (fig. 24).

A Lorsque vous avez terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur 0, puis
débranchez 'appareil (fig. 25).

Conseils

- Nutilisez pas le disque émulsionneur pour préparer des pates a
gateau avec du beurre ou de la margarine, ou pour pétrir de la pate.
Utilisez I'accessoire de pétrissage a cet effet.

- Assurez-vous que le bol et le disque émulsionneur sont secs et
exempts de graisse lorsque vous montez des blancs en neige. Ceux-ci
doivent étre a température ambiante.

Fouet (HR7772 uniquement)

Le fouet permet de battre des ceufs, de faire de la créme fouettée, de
monter des blancs en neige, de réaliser des cremes, de la mayonnaise, des
pates a gateau et autres préparations a consistance molle.
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Placez le support pour outil dans le bol (fig. 9).
Placez le fouet sur le support pour outil dans le bol (fig. 26).
Placez les ingrédients dans le bol (fig. 27).

Placez le couvercle sur le bol (1). Faites tourner le couvercle dans
le sens des aiguilles d’'une montre (2) jusqu’a ce qu'il s’enclenche
(clic) (fig. 28).

Insérez le poussoir dans la cheminée de remplissage.

Sélectionnez la vitesse correspondant a la couleur de
l'accessoire (fig. 29).

A Lorsque vous avez terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur 0, puis
débranchez 'appareil (fig. 30).

Nettoyez toujours le fouet aprés utilisation.
Consultez le chapitre relatif au nettoyage pour savoir comment retirer et
nettoyer le fouet.

Conseils

- Nutilisez pas le fouet pour préparer des pates a gateau contenant du
beurre ou de la margarine, ou pour pétrir de la pate. Utilisez
I'accessoire de pétrissage a cet effet.

- Assurez-vous que le bol et le fouet sont secs et exempts de graisse
lorsque vous montez des blancs en neige. Ceux-ci doivent étre a
température ambiante.

Blender

Le blender est destiné a :

- mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces,
jus de fruits, soupes, cocktails et milk-shakes ;

- mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a
crépes ou de la mayonnaise ;

- réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour
bébés par exemple.

Placez le joint en caoutchouc sur 'ensemble lames (fig. 31).
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Placez 'ensemble lames au fond du blender (1), puis tournez
'ensemble lames dans le sens des aiguilles d’'une montre pour le
fixer (2) (fig. 32).

Placez le blender sur le bloc moteur (1) et tournez le blender dans
le sens des aiguilles d’'une montre pour le fixer (2). La poignée doit
se trouver en face de I'un des quatre coins du bloc moteur (fig. 33).

N’exercez pas une pression trop forte sur la poignée du blender.
Placez les ingrédients dans le blender (fig. 34).

Ne remplissez jamais le blender avec des ingrédients dont la
température dépasse 80 °C.

Pour éviter tout risque d’éclaboussure, ne remplissez jamais le blender
au-dela de I'indication du niveau maximal, en particulier lorsqu’il s’agit

de liquides chauds.

Placez le couvercle sur le blender (1), puis tournez-le dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour le fixer (2) (fig. 35).

A Sélectionnez la vitesse correspondant a la couleur de
l'accessoire (fig. 13).

N’ouvrez jamais le couvercle lorsque la lame est en rotation.

N’introduisez jamais vos doigts ou tout objet dans le blender pendant
son fonctionnement.

Laissez toujours I'appareil refroidir aprés avoir préparé deux portions.

Lorsque vous avez terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur 0, puis
débranchez I'appareil (fig. 4).

Conseils

- Pendant le fonctionnement de I'appareil, vous pouvez ajouter des
ingrédients solides ou liquides dans le blender en les introduisant par
I'ouverture du couvercle (fig. 36).

- Plus vous laissez I'appareil tourner longtemps, plus le mélange que
vous obtenez est fin.

- Coupez les aliments en morceaux pour les introduire dans le blender.
Si vous devez préparer d'importantes quantités d'aliments, procédez
par petites portions et ne préparez pas tout en une seule fois.

- Pour piler des glacons, introduisez-les dans le bol, fermez le couvercle
et appuyez sur le bouton Pulse/Easy Clean.

- Certains ingrédients, comme les fruits, sont plus faciles a mixer si vous
ajoutez un peu de liquide (du jus de citron par exemple).

- Pour faire de la soupe, utilisez des ingrédients cuits.

- Sivous n'étes pas satisfait du résultat, appuyez sur le bouton Pulse/
Easy Clean a plusieurs reprises pour faire fonctionner I'appareil
brievement.Vous pouvez aussi mélanger les ingrédients avec une
spatule (uniqguement apres l'arrét complet du blender) ou verser un
peu du contenu dans un autre bol afin de préparer une quantité
moins importante.

- Sivous préparez un liquide chaud susceptible de mousser (par ex.
lait), ne versez pas plus d1 litre dans le blender afin d'éviter tout
risque d'éclaboussure.

- Sides ingrédients s'accumulent sur les parois du blender; éteignez
I'appareil, puis débranchez-le. Détachez les ingrédients des parois au
moyen d'une spatule.

Presse-agrumes (HR7772 uniquement)

Vous pouvez utiliser le presse-agrumes pour préparer des jus de fruits
frais. La pulpe, les pépins et la peau sont séparés du jus.

Placez le support pour outil dans le bol (fig. 9).

Placez le presse-agrumes sur le support pour outil dans le
bol (fig. 37).

Remarque :Assurez-vous que la partie saillante du filtre s’enclenche
correctement dans le logement de la poignée du bol.

Sélectionnez la vitesse correspondant a la couleur de
l'accessoire (fig. 29).

Pressez 'agrume sur le cone (fig. 38).



Remarque : De temps a autre, arrétez-vous de presser les agrumes pour
retirer la pulpe du filtre.

Remarque : Pour éliminer la pulpe du filtre, éteignez I'appareil en réglant le
sélecteur de vitesse sur 0.

Lorsque vous avez terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur 0, puis
débranchez 'appareil (fig. 30).

Nettoyage
Assurez-vous que I'appareil est éteint et débranché.

Nettoyez le bloc moteur a I'aide d’un chiffon humide.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous le
robinet.

Lavez immédiatement apreés utilisation les accessoires ayant été en
contact avec les aliments, a 'eau chaude savonneuse.

Lavez I'ensemble lames du robot ménager, les disques et I'ensemble
lames du blender avec précaution :les lames sont tres coupantes.

Remarque :Tous les éléments, a 'exception du bloc moteur, peuvent

également étre nettoyés au lave-vaisselle.

- Evitez de cogner les parties coupantes des lames et des disques
contre des objets durs car cela pourrait les émousser.

- Vous pouvez retirer les fouets de leur logement afin de les nettoyer
séparément.

Nettoyage facile du blender et du bol du robot ménager

Versez de I'eau tiede (pas plus de 0,5 litre) et un peu de liquide
vaisselle dans le blender ou le bol du robot ménager. (fig. 39)

Placez le couvercle sur le blender ou le bol du robot ménager (1)
et tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre pour le fixer

).
Appuyez sur le bouton Pulse/Easy Clean (fig. 14).
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Faites fonctionner I'appareil pendant au moins 30 secondes, jusqu’a
ce que le blender ou le bol du robot ménager soit propre.

Détachez le blender ou le bol du robot ménager et rincez-le a I'eau
claire.

Fouet (HR7772)

Nettoyez toujours le fouet immédiatement apres utilisation.
Le fouet peut étre nettoyé au lave-vaisselle.Vous pouvez aussi retirer les
fouets de leur logement pour les nettoyer séparément.

Retirez les fouets de leur logement. (fig. 40)

Pour les réassembler, réinsérez-les dans le logement prévu a cet
effet.

Presse-agrumes

Nettoyez toujours le presse-agrumes immédiatement apres utilisation.
Le presse-agrumes peut étre nettoyé au lave-vaisselle.Vous pouvez aussi
retirer le céne du filtre pour le nettoyer séparément.

Retirez le cone du filtre (fig. 41).

Pour réassembler le presse-agrumes, réinsérez le cone sur le filtre
du presse-agrumes.

Rangez le cordon dans son compartiment, situé a I'arriére du bloc
moteur. (fig.42)

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas l'appareil avec les ordures
ménageres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet, ou il
pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement (fig. 43).
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Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire
réparer 'appareil, ou si vous rencontrez un probléeme, rendez-vous sur le
site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale).
S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Ce chapitre présente les problémes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme a 'aide des informations ci-dessous, contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays.

Probléme Solution

Lorsque je Assurez-vous que le robot ménager ou le blender et
sélectionne une  leur couvercle sont correctement assemblés (clic). Si
vitesse ou que  vous utilisez un accessoire dans le bol du robot
j'appuie sur le ménager, assurez-vous que le support pour outil a
bouton Pulse/ été correctement inséré. Si vous utilisez le blender,
Easy Clean, assurez-vous que la poignée du blender se trouve en
I'appareil ne face de I'un des quatre coins du bloc moteur. Afin
fonctionne pas.  d'éviter les éclaboussures, assurez-vous que le
couvercle est bien fixé. Si vous utilisez le robot
ménager, assurez-vous que la poignée du bol se situe
exactement au-dessus du symbole de verrouillage.
Le couvercle du bol est correctement assemblé
lorsque la partie saillante est insérée dans
I'emplacement de la poignée du bol. Lappareil
commence a fonctionner lorsque toutes les parties
sont correctement assemblées et que vous avez
sélectionné une vitesse a l'aide du sélecteur de
vitesse ou appuyé sur le bouton Pulse/Easy Clean.

Probleme Solution

L'appareil s'est
arrété
brusquement.

La vitesse
sélectionnée
n'est pas
adaptée a
l'accessoire que
je souhaite
utiliser.

Le disque
émulsionneur le
fouet ou
I'accessoire de
pétrissage ne
tourne pas.

Lorsque je
sélectionne la
vitesse pour le
presse-agrumes,
I'appareil ne
fonctionne pas.

Le dispositif antisurchauffe a probablement coupé
I'alimentation suite a une surchauffe. 1) Débranchez
I'appareil. 2) Laissez I'appareil refroidir pendant

1 heure. 3) Branchez a nouveau I'appareil. 4)
Remettez I'appareil en marche.

Vérifiez la couleur de l'accessoire et choisissez la
vitesse correspondante a l'aide du sélecteur de
vitesse.

Assurez-vous que le disque émulsionneur; le fouet ou
I'accessoire est correctement assemblé sur le
support pour outil. Assurez-vous également que le
bol et le couvercle du robot ménager sont bien
assemblés (clic).

Assurez-vous que le support pour outil a été
correctement inséré. Assurez-vous que la partie
saillante du filtre est bien verrouillée dans
I'emplacement de la poignée du bol. Une fois que la
partie saillante est verrouillée dans son emplacement,
sélectionnez la vitesse appropriée pour que I'appareil
démarre.



Probleme Solution

Le fittre du Si le fittre est endommagé, n'utilisez plus le presse-

presse-agrumes  agrumes. Contactez le

est endommagé. Service Consommateurs Philips de votre pays (vous
trouverez le numéro de téléphone dans le dépliant
de garantie internationale) pour commander un
nouveau filtre. S'il n'existe pas de
Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips.

Soupe de légumes de Budapest
Ingrédients
A préparer dans le blender :
- 240 g de chou-rave
- 240 g de pommes de terre
- 360 g de céleri
- 120 g de carottes
- eau (remplissez jusqu'a l'indication 1,5 litre)
A ajouter pendant la cuisson :
- 150 g de lentilles (en bofte)
- 150 g de porc fumé
- 190 g de creme fraiche
- 15 g de persil
- sel
- poivre
- 15 cube de bouillon
- 2 feuilles de laurier

Fixez le blender sur le bloc moteur. Mettez-y, dans 'ordre, le
chou-rave, les pommes de terre, le céleri, les carottes et I'eau.
Mixez les ingrédients a la vitesse appropriée pendant 10 secondes
pour obtenir une soupe épaisse ou plus longtemps pour une soupe
moins épaisse.
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Placez les ingrédients mixés dans une casserole et amenez a
ébullition. Ajoutez la créme fraiche, les lentilles, la viande et les
herbes. Laissez mijoter pendant 30 minutes tout en remuant
régulierement.

Laissez toujours I'appareil refroidir apreés avoir préparé deux portions.
Pate a pizza

Ingrédients :

- 240 g de farine blanche

- 172 cuillere a café de sucre

- 1/2 cuillere a café de sel

- 1/2 sachet de levure rapide

- 140 g d'eau chaude

- 25 gdhuile

Placez le support pour outil dans le bol et I'accessoire de pétrissage
sur le support pour outil.

Mettez tous les ingrédients secs dans le bol, puis ajoutez I'eau et
I'huile.

Fermez et verrouillez le couvercle (clic). Sélectionnez la vitesse
correspondant a I'accessoire de pétrissage et laissez fonctionner
I'appareil jusqu’a ce que vous obteniez une pate homogene. Cela
dure environ 2 minutes.

Transvasez la pate dans un bol que vous recouvrez d’un linge
humide et laissez lever pendant 40 minutes environ, jusqu’a ce
qu’elle ait doublé de volume.

Disposez de la farine sur votre plan de travail, étalez-y la pite et
formez deux bases pour pizza. Déposez-les ensuite sur une plaque
de cuisson préalablement graissée.

A Recouvrez les bases pour pizza de sauce tomate et garnissez a
votre convenance : fromage, jambon, salami, bacon, champignons,
thon, oignons, artichauts, poivron jaune, etc. Saupoudrez les pizzas
d’origan et versez-y un filet d’huile d’olive avant de les mettre au
four.
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Conseil :Vous pouvez utiliser le disque a raper pour raper environ 200 g de
fromage (parmesan ou gouda).Placez le support pour outil dans le bol et
placez le disque a rdper sur le support pour outil. Fermez et verrouillez le
couvercle (clic). Coupez le fromage en morceaux dfin de pouvoir lintroduire
dans la cheminée de remplissage, puis rapez-le.

Salade de concombre au yaourt
Ingrédients :
-1 concombre
- 2 tasses de feuilles de persil
- 1 tasse de yaourt nature
- 1 cuillére a soupe de moutarde
- Sel et poivre selon votre go(t

Placez le support pour outil dans le bol et le disque a trancher sur
le support pour outil.

Fermez et verrouillez le couvercle (clic). Coupez le concombre en
tranches. Consultez la partie « Disques a trancher et a raper » du
chapitre « Utilisation de I'appareil » pour connaitre la vitesse
appropriée.

Conseil : Pour obtenir des tranches fines, utilisez le c6té le plus fin du disque.
N’exercez pas une pression trop forte sur le poussoir.

Mettez les tranches de concombre dans un saladier.

Placez le support pour outil dans le bol et 'ensemble lames sur le
support pour outil.

Mettez le persil dans le bol. Fermez et verrouillez le couvercle (clic).

A Hachez le persil. Pour mieux contréler le processus de hachage,
utilisez le bouton Pulse/Easy Clean.

Ajoutez le yaourt, la moutarde, le sel et le poivre, puis actionnez
I'appareil pendant quelques secondes afin d’obtenir un mélange
homogene.

IEl Mélangez la sauce avec les tranches de concombre. Mettez la salade
au réfrigérateur avant de servir.

Créme fouettée
Ingrédients :
- 250 ml de créme fraiche

Au préalable, mettez la créme au réfrigérateur pendant au moins
2 heures pour qu’elle refroidisse.

Placez le support pour outil dans le bol et placez le disque
émulsionneur (HR7771 uniquement) ou le fouet (HR7772
uniquement) sur le support pour outil.

Versez la créme dans le bol.

Fermez et verrouillez le couvercle (clic). Actionnez I'appareil jusqu’a
ce que la créme obtienne la consistance souhaitée. Sélectionnez la
vitesse correspondant a la couleur de I'accessoire.

Conseil : Mettez la créme fouettée au réfrigérateur avant de servir. Elle
accompagne parfaitement les gateaux, les glaces, les fruits, le café ou peut
étre utilisée comme garniture de gateaux, etc.

Aliments pour bébé
Ingrédients :
- 250 g de poulet cuit
- 250 g de pommes de terre cuites
- 250 g d'haricots verts cuits
- 375 ml de lait

Fixez le blender sur le bloc moteur, puis versez les ingrédients dans
le blender. Mixez les ingrédients a la vitesse appropriée pendant
25 secondes.

Si vous voulez préparer de plus grandes quantités d’aliments pour bébé,
laissez refroidir I'appareil pendant 60 minutes entre chaque utilisation.

Quantités et temps de préparation maximaux (fig. 44)



Introduzione

Importante

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.
philips.com/welcome.

Descrizione generale (fig. 1)

Disco per affettare fine/medio (giallo) (solo HR7771)
Disco per grattugiare fine/medio (giallo) (solo HR7771)
Disco emulsionante (solo HR7771)

Accessorio per impastare

Gruppo lame

Rivestimento protettivo

Motore

Selettore di velocita

Pestello interno

Coperchio del recipiente del robot da cucina
Porta-accessori

Contenitore

Blocco di sicurezza

Pulsante Pulse/Easy Clean

Pestello esterno

Apertura inserimento cibo

Disco per affettare fine/medio (verde) (solo HR7772)
Disco per grattugiare fine/medio (verde) (solo HR7772)
Frusta a sfera (solo HR7772)

Cono dello spremiagrumi (solo HR7772)

Setaccio dello spremiagrumi (solo HR7772)

Tappo

W Coperchio del vaso frullatore

X Recipiente

Y Anello in gomma

Z Gruppo lame

<CHVWXQOVOZIFAT"IOTMMUNO®D»

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Indicazioni generali

Pericolo
- Non immergete né risciacquate sotto I'acqua o altri liquidi il gruppo
motore. Per pulire il gruppo motore utilizzate solo un panno umido.

Avviso

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata
sulla spina corrisponda alla tensione disponibile.

- Alfine di evitare situazioni pericolose, non collegate questo
apparecchio a un timer.

- Non usate 'apparecchio nel caso in cui la spina, il cavo di
alimentazione o altri componenti risultassero danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.

- L'apparecchio non ¢ destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per I'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con l'apparecchio.

- Non lasciate mai in funzione I'apparecchio incustodito.

- Se gliingredienti si attaccano alle pareti del vaso o del contenitore,
spegnete I'apparecchio e staccate la spina, quindi utilizzate una spatola
per rimuovere i residui di cibo.

- Non usate mai le dita o altri oggetti (ad esempio una spatola) per
spingere gli ingredienti nell'apertura di inserimento mentre
I'apparecchio e in funzione. A tale scopo, utilizzate esclusivamente il
pestello fornito.

- Prestate particolare attenzione nell'uso dei dischi, del gruppo lame
frullatore o del gruppo lame del robot da cucina. Prestate inoltre
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estrema attenzione quando li rimuovete dal contenitore o dal vaso
del frullatore, quando svuotate il recipiente o il vaso e quando li
pulite, poiché i bordi taglienti sono estremamente affilati.

Attenzione

- Non spegnete mai I'apparecchio ruotando il vaso del frullatore,

il recipiente del robot da cucina o i rispettivi coperchi. Spegnetelo
sempre portando il selettore di velocita su 0.

- Prima di scollegare gli accessori, spegnete I'apparecchio.

- Scollegate la spina dell'apparecchio subito dopo ['uso.

- Staccate sempre la spina dalla presa di corrente prima di introdurre le
dita o altri oggetti (ad esempio una spatola) nel vaso del frullatore.

- Prima di togliere il coperchio del recipiente o del vaso del frullatore,
aspettate che gli organi mobili siano fermi.

- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate detti
accessori o parti, la garanzia decade.

- Non superate mai il livello massimo indicato sul recipiente e
sul contenitore.

- Le quantita e i tempi di lavorazione corretti sono riportati nella
tabella di questo manuale utente.

- Alcuni ingredienti possono far scolorire la superficie degli accessori. Si
tratta di un fenomeno del tutto innocuo: di norma gli accessori
tornano al colore originario dopo un po’ di tempo.

- Non inserite mai nel vaso frullatore o nel recipiente del robot da
cucina ingredienti a temperatura superiore a 80°C.

- Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso domestico.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips € conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo

appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati
scientifici attualmente disponibili.

Misure di sicurezza

Termostato di sicurezza
Questo apparecchio € dotato di un termostato di sicurezza che
interrompe automaticamente I'alimentazione in caso di surriscaldamento.
Se I'apparecchio smette di funzionare:

Scollegate la spina dalla presa a muro.
Lasciate raffreddare I'apparecchio per 1 ora.
Inserite nuovamente la spina nella presa di corrente.

Accendete nuovamente 'apparecchio.

Se il dispositivo di sicurezza della temperatura si attiva troppo spesso,
rivolgetevi al vostro rivenditore Philips o a un Centro Assistenza
autorizzato.

Blocco di sicurezza incorporato
Questa funzione permette di accendere I'apparecchio dopo
aver montato il vaso del frullatore o il recipiente correttamente
sul gruppo motore e il coperchio sul vaso del frullatore o sul recipiente.
Se il vaso del frullatore o il contenitore con il relativo coperchio
sono montati correttamente (vedere il capitolo “Modalita d'uso
dell'apparecchio”), il blocco di sicurezza integrato viene automaticamente
sbloccato.

Primo utilizzo

Al primo utilizzo dell'apparecchio, lavate con cura tutte le parti che
verranno a contatto con gli alimenti (consultate il capitolo “Pulizia”).

Modalita d’uso dell’apparecchio

Indicazioni generali

- Lapparecchio € dotato di un blocco di sicurezza integrato che ne
impedisce il funzionamento se il frullatore o il robot da cucina non
sono montati correttamente.



Robot da cucina

Posizionate il contenitore sul gruppo motore (1) e ruotatelo in
senso orario per fissarlo (2) (fig. 2).

Nota Il recipiente € montato correttamente quando Iimpugnatura si trova sul
simbolo del blocco.

Inserite il porta-accessori con I'accessorio desiderato nel recipiente
(gruppo lame, accessorio per impastare, disco emulsionante, frusta
a sfera, spremiagrumi o uno dei dischi).Vedere la sezione
corrispondente.

Quando utilizzate il gruppo lame, 'accessorio per impastare o la
frusta a sfera, inserite gli ingredienti nel recipiente.

Nota Non superate il livello massimo di riempimento del recipiente.

Mettete il coperchio sul recipiente (1) e ruotatelo in senso orario
(2) per fissarlo (finché non scatta in posizione) (fig. 3).

Nota Accertatevi che la sporgenza sul coperchio si incastri nella scanalatura
dellimpugnatura del recipiente

Quando utilizzare uno dei dischi, aggiungete gli ingredienti
attraverso |'apposita apertura e spingeteli usando il pestello.

A Selezionate la velocita corrispondente al colore dell’accessorio nel
recipiente.Vedere la sezione corrispondente.

Al termine dell’operazione, ruotate il selettore di velocita su
0 (fig. 4).

Apertura di inserimento e pestello

- Usate l'apertura di inserimento per aggiungere ingredienti solidi e/o
liquidi. (fig.5)

- Utilizzate il pestello esterno per spingere gli ingredienti solidi
nell'apertura di inserimento. (fig. 6)

- Se gli ingredienti che si stanno per grattugiare o affettare hanno
un diametro piccolo, inserite il pestello esterno nell'apertura per
l'inserimento del cibo in modo da ridurne I'ampiezza. Utilizzate |l
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pestello interno per spingere gli ingredienti nell'apertura di
inserimento. (fig. 7)

Consiglio Potete usare anche il pestello interno ed esterno per chiudere
Papertura di inserimento. In questo modo impedite agli ingredienti di
fuoriuscire dall’apertura di inserimento.

Gruppo lame

Potete usare il gruppo lame per tritare, mescolare, frullare o passare gi
ingredienti.

Togliete la protezione dalle lame (fig. 8).

| bordi dei dischi sono molto taglienti. Evitate di toccarli.

Mettete il porta-accessori nel recipiente. (fig.9)
Inserite il gruppo lame nel porta-accessori nel recipiente (fig. 10).

Mettete gli ingredienti nel contenitore. Tagliate a cubetti di 3 cm di
lato i cibi troppo grossi (fig. 11).

Nota Inserite sempre il porta-accessori con il gruppo lame nel recipiente
prima di aggiungere gli ingredienti.

Mettete il coperchio sul recipiente (1) e ruotatelo in senso orario
(2) per fissarlo (finché non scatta in posizione) (fig. 12).

A Inserite il pestello nell'apertura.

Selezionate la velocita corrispondente al colore
dell'accessorio (fig. 13).

Bl Al termine dell’'operazione, ruotate il selettore di velocita su 0 e
staccate la spina dalla presa di corrente (fig. 4).

Consigli

- Quando tritate le cipolle, premete il pulsante Pulse/Easy Clean per
evitare di tritarle troppo finemente. (fig. 14)

- Quando tritate formaggi duri o cioccolata, non lasciate I'apparecchio
in funzione troppo a lungo, al fine di evitare che questi ingredienti
si riscaldino eccessivamente, inizino a sciogliersi e formino dei grumi.
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- Non usate il gruppo lame per tritare ingredienti molto duri come il
caffé in chicchi, la noce moscata e i cubetti di ghiaccio, per evitare di
danneggiare o spuntare le lame.

- lltempo di lavorazione standard per tritare € di 30-60 secondi.

- Se gli ingredienti si attaccano alla lama o alle pareti del contenitore,
spegnete I'apparecchio e staccate la spina. Usate una spatola per
rimuovere gli ingredienti dalla lama o dalle pareti del contenitore.

Accessorio per impastare

Potete usare l'accessorio per impastare per preparare la pasta per pane e
pizza.
Il tempo di lavorazione standard per impastare € di 30-180 secondi.

Mettete il porta-accessori nel recipiente (fig. 9).
Inserite I'accessorio per impastare nel porta-accessori. (fig.15)

Nota Inserite sempre il porta-accessori con I'accessorio per impastare nel
recipiente prima di aggiungere gli ingredienti.

Mettete gli ingredienti nel contenitore (fig. 16).

Mettete il coperchio sul recipiente (1) e ruotatelo in senso orario
(2) per fissarlo (fino a sentire un clic) (fig. 17).

Inserite il pestello nell'apertura.

A Selezionate la velocita corrispondente al colore
dell’'accessorio (fig. 13).

Al termine dell’'operazione, ruotate il selettore di velocita su 0 e
staccate la spina dalla presa di corrente (fig. 4).

Dischi per affettare e grattugiare

Non utilizzate mai i dischi per ingredienti duri come i cubetti di
ghiaccio.

| bordi dei dischi sono molto taglienti. Evitate di toccarli.

Mettete il porta-accessori nel recipiente (fig. 9).

Inserite il disco desiderato (per affettare o grattugiare) sul porta-
accessori (fig. 18)

Mettete il coperchio sul recipiente (1) e ruotatelo in senso orario
(2) per fissarlo (finché non scatta in posizione) (fig. 19).

- Inserite gli ingredienti nell'apertura. (fig. 20)
Tagliate gli ingredienti a pezzetti per inserirli nell'apertura di
inserimento.

- Per ottenere risultati migliori, riempite l'apertura in modo uniforme.

- Se dovete lavorare grosse quantita di ingredienti, ricordate di
introdurre solo pochi pezzi alla volta e svuotate il contenitore di tanto
in tanto.

- Se gli ingredienti che si stanno per grattugiare o affettare hanno
un diametro piccolo, inserite il pestello esterno nell'apertura per
linserimento del cibo in modo da ridurne I'ampiezza. Utilizzate il
pestello interno per spingere gli ingredienti nell'apertura di
inserimento.

Selezionate la velocita corrispondente al colore
dell’accessorio (fig. 13).

A Premete leggermente il pestello per spingere gli ingredienti
nell’apertura di inserimento.

Al termine dell’operazione, ruotate il selettore di velocita su 0 e
staccate la spina dalla presa di corrente (fig. 4).

Consigli

- Quando grattugiate o sminuzzate ingredienti morbidi, utilizzate una
velocita bassa, al fine di evitare che si riducano in purea.

- Quando grattugiate formaggi duri, non lasciate I'apparecchio in
funzione troppo a lungo, al fine di evitare che questi ingredienti si
riscaldino eccessivamente, inizino a sciogliersi e formino dei grumi.

- Non utilizzare i dischi ma il gruppo lame per grattugiare il cioccolato.

Disco emulsionante (solo HR7771)

Potete usare il disco emulsionante per montare la panna e gli albumi a
neve, per preparare budini istantanei, maionese e impasti soffici per torte.



Mettete il porta-accessori nel recipiente (fig. 9).
Mettete il disco emulsionante sul porta-accessori (fig. 21).
Mettete gli ingredienti nel contenitore. (fig. 22)

Mettete il coperchio sul recipiente (1) e ruotatelo in senso orario
(2) per fissarlo (finché non scatta in posizione) (fig. 23).
Inserite il pestello nell'apertura.

Selezionate la velocita corrispondente al colore
dell’'accessorio (fig. 24).

A Al termine dell’operazione, ruotate il selettore di velocita su 0 e
staccate la spina dalla presa di corrente (fig. 25).

Consigli

- Non usate il disco emulsionante per preparare impasti per torte
contenenti burro o margarina e neppure per impastare. In questi casi,
usate 'accessorio per impastare.

- Prima di montare gli albumi a neve, controllate sempre che il
recipiente e il disco emulsionante siano asciutti e sgrassati. Gli albumi
devono essere a temperatura ambiente.

Frusta a sfera (solo HR7772)

Potete usare la frustra a sfera per montare la panna, le uova e gli albumi a
neve, per preparare budini istantanei, maionese, impasti soffici per torte e
altri ingredienti morbidi.

Mettete il porta-accessori nel recipiente (fig. 9).
Inserite la frusta a sfera nel porta-accessori nel recipiente (fig. 26).
Mettete gli ingredienti nel contenitore (fig. 27).

Mettete il coperchio sul recipiente (1) e ruotatelo in senso orario
(2) per fissarlo (finché non scatta in posizione) (fig. 28).
Inserite il pestello nell'apertura.

Selezionate la velocita corrispondente al colore
dell’accessorio (fig. 29).

ITALIANO 79

A Al termine dell’operazione, ruotate il selettore di velocita su 0 e
staccate la spina dalla presa di corrente (fig. 30).

Pulite sempre la frusta a sfera subito dopo I'uso.

Per sapere come estrarre le fruste a sfera per pulirle, leggete il capitolo

“Pulizia”.
Consigli

- Non usate la frusta a sfera per preparare impasti per torte contenenti
burro o margarina e neppure per impastare. In questi casi, usate
I'accessorio per impastare.

- Prima di montare gli albumi a neve, controllate sempre che |l
recipiente e la frusta a sfera siano asciutti e sgrassati. Gli albumi
devono essere a temperatura ambiente.

Frullatore

Il frullatore € particolarmente adatto per:

- Frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe,
frappé, frullati.

- Miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la
maionese.

- Ridurre in purea cibi cotti (ad esempio le pappe per bambini).

Montate I'anello in gomma sul gruppo lame (fig. 31).

Posizionate il gruppo lame sul fondo del vaso frullatore (1) e
avvitatelo in senso orario (2) (fig. 32).

Collocate il vaso frullatore sul gruppo motore (1) e ruotatelo in
senso orario per fissarlo (2). Limpugnatura deve
essere rivolta verso uno dei quattro angoli del gruppo
motore (fig. 33).

Non esercitate troppa pressione sul manico del frullatore.

Mettete gli ingredienti nel vaso del frullatore (fig. 34).

Non inserite nel vaso frullatore ingredienti a temperatura superiore a
80°C.
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Per evitare schizzi, non riempite mai il vaso oltre I'indicazione di livello
massimo, specialmente quando frullate liquidi molto caldi.

Posizionate il coperchio sul vaso frullatore (1) e ruotarlo in senso
orario per fissarlo (2) (fig. 35).

A Selezionate la velocita corrispondente al colore
dell’'accessorio (fig. 13).

non aprite mai il coperchio quando la lama ruota.

Non infilate mai la mano o altri oggetti nel vaso mentre il frullatore ¢ in
funzione.

Lasciate raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente dopo due
utilizzi consecutivi.

Al termine dell’'operazione, ruotate il selettore di velocita su 0 e
staccate la spina dalla presa di corrente (fig. 4).

Consigli

- Mentre I'apparecchio € in funzione, potete inserire ingredienti liquidi
o solidi nel vaso frullatore dall'apertura del coperchio (fig. 36).

- Pit alungo terrete in funzione I'apparecchio e piu fine sara il risultato
ottenuto.

- Tagliate a piccoli pezzi gli ingredienti solidi prima di metterli nel vaso
del frullatore. Se dovete frullare grosse quantita di cibo, ricordate di
infilarne solo pochi pezzi alla volta, invece di riempire il vaso.

- Pertritare il ghiaccio, mettete i cubetti nel vaso del frullatore, chiudete
il coperchio e azionate il pulsante Pulse/Easy Clean.

- Alcuni ingredienti, ad esempio la frutta, sono pit facili da frullare
aggiungendo un po' di liquido, ad esempio del succo di limone.

- Per preparare una zuppa, utilizzate ingredienti gia cotti.

- Se non siete soddisfatti del risultato ottenuto, fate funzionare ancora
I'apparecchio, premendo alcune volte il pulsante Pulse/Easy Clean. Per
ottenere un risultato migliore, potete anche mescolare gli ingredienti
con una spatola (non mentre |'apparecchio € in funzione) oppure
versare parte del contenuto del vaso per frullare quantita piu piccole.

- In caso di liquidi caldi o che tendono a formare della schiuma (ad es. |l
latte), non versate piu di un litro nel vaso del frullatore per evitare
schizzi.

- Se gliingredienti si attaccano alle pareti del vaso, spegnete
I'apparecchio e staccate la spina, quindi utilizzate una spatola per
rimuovere i residui di cibo.

Spremiagrumi (solo HR7772)

Potete usare lo spremiagrumi per preparare succhi di frutta freschi. La
polpa, i semi e le bucce vengono eliminati dal succo.

Mettete il porta-accessori nel recipiente (fig. 9).
Inserite lo spremiagrumi sul porta-accessori nel recipiente (fig. 37).

Nota Accertatevi che la sporgenza del setaccio si incastri nella scanalatura
dellimpugnatura del recipiente.

Selezionate la velocita corrispondente al colore
dell'accessorio (fig. 29).

Premete I'agrume sul cono (fig. 38).
Nota Ogni tanto interrompete I'operazione per togliere la polpa dal setaccio.

Nota Se volete togliere la polpa dal setaccio, ruotate il selettore di velocita su
0 per spegnere 'apparecchio.

Al termine dell’operazione, ruotate il selettore di velocita su 0 e
staccate la spina dalla presa di corrente (fig. 30).

Verificate che I'apparecchio sia spento e che il cavo di alimentazione
sia scollegato dalla presa di corrente.

Pulite il gruppo motore con un panno umido.

Non immergete mai la base motore nell’acqua e non sciacquatela mai
sotto I'acqua corrente.




Subito dopo I'uso, lavate sempre in acqua calda saponata le parti
che sono venute a contatto con il cibo.

Pulite con cura il gruppo lame del robot da cucina, i dischi, le lame del
frullatore. | bordi dei dischi sono molto taglienti.

Nota Tutti i componenti, eccetto il gruppo motore, possono essere lavati

in lavastoviglie.

- Fate in modo che i bordi taglienti delle lame e i dischi non vengano a
contatto con oggetti duri, che potrebbero danneggiarli.

- Potete estrarre le fruste dalla frusta a sfera per pulirle separatamente.

Pulizia semplice del recipiente del robot da cucina e del
vaso del frullatore

Versate un po’ d’acqua tiepida (max. 0,5 |) e un po’ di detersivo per
piatti nel vaso del frullatore o nel recipiente del robot da
cucina. (fig. 39)

Posizionate il coperchio sul recipiente del robot da cucina o sul
vaso del frullatore (1) e girateli in senso orario per fissarli (2).

Premete il pulsante Pulse/Easy Clean (fig. 14).

Lasciate in funzione I'apparecchio per almeno 30 secondi fino a che

il recipiente del robot da cucina o il vaso del frullatore non & pulito.

Scollegate il bicchiere del frullatore o il recipiente del robot da
cucina e puliteli con acqua.

Frusta a sfera (HR7772)

Pulite sempre la frusta a sfera dopo l'uso.
La frusta a sfera puo essere lavata in lavastoviglie. Inoltre, potete estrarre
le fruste dalla frusta a sfera per pulirle separatamente.

Estraete le fruste dall’alloggiamento della frusta a sfera. (fig. 40)
Per rimontare le fruste, reinseritele nell’apposito alloggiamento.

Spremiagrumi

Pulite sempre lo spremiagrumi dopo ['uso.
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Lo spremiagrumi puo essere lavato in lavastoviglie. Inoltre, potete estrarre
il cono dal setaccio per lavare i pezzi separatamente.

Estrarre il cono dal setaccio (fig. 41).

Per rimontare lo spremiagrumi, premete il cono sul setaccio.

Conservazione

Riponete il cavo nell’apposito vano nella parte posteriore del
gruppo motore. (fig. 42)

Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite I'apparecchio tra
i rifiuti domestici ma consegnatelo a un centro di raccolta
autorizzato (fig. 43).

Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi,
visitate il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate
il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese (per conoscere |l
numero di telefono consultate I'opuscolo della garanzia). Se nel vostro
Paese non esiste un Centro Assistenza Client, rivolgetevi al vostro
rivenditore Philips.

Risoluzione dei guasti

In questo capitolo vengono riportati i problemi piti ricorrenti legati all'uso
dell'apparecchio. Se non riuscite a risolvere i problemi con le informazioni
seguenti, vi preghiamo di contattare il Centro Assistenza Clienti Philips del
vostro paese.
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Problema Soluzione

Quando seleziono una Assicuratevi che il robot da cucina o il vaso

velocita o premo il del frullatore e il coperchio siano montati

pulsante Pulse/Easy correttamente (“‘clic”). Assicuratevi che |l

Clean, 'apparecchio porta-accessori sia stato inserito

non funziona. correttamente se state utilizzando un
accessorio con il recipiente del robot. Se usate
il vaso del frullatore, assicuratevi che
I'impugnatura sia rivolta verso uno degli angoli
del gruppo motore. Tenete il coperchio ben
chiuso per evitare schizzi. Se usate il robot da
cucina, assicuratevi che I'impugnatura del
recipiente si trovi sul simbolo del blocco. |l
coperchio del recipiente &€ montato
correttamente quando le sporgenze sono
incastrate nella scanalatura dell'impugnatura
del recipiente. Se tutte le parti sono montate
correttamente, 'apparecchio inizia a
funzionare quando selezionate una velocita
con l'apposito selettore o premete il pulsante
Pulse/Easy Clean.

L'apparecchio smette  Probabilmente il dispositivo di spegnimento

improvvisamente di automatico ha interrotto 'erogazione di

funzionare. energia elettrica a causa di un
surriscaldamento. 1) Togliete la spina
dall'apparecchio. 2) Lasciate raffreddare
I'apparecchio per 1 ora. 3) Rimettete la spina
nella presa. 4) Riaccendete I'apparecchio.

Ho selezionato una Verificate il colore dell'accessorio e scegliete la
velocita non adatta velocita corrispondente con I'apposito
all'accessorio che selettore.

desidero utilizzare.

Problema Soluzione

Il disco emulsionante,  Assicuratevi che il disco emulsionante, la frusta

la frusta a sfera o a sfera o l'accessorio per impastare siano

I'accessorio per montati correttamente sul porta-accessori.

impastare non ruota.  Verificate anche che il recipiente del robot da
cucina e il coperchio siano montati
correttamente (‘“clic”).

Quando seleziono la Assicuratevi che il porta-accessori sia stato

velocita per lo inserito correttamente.Verificate che la

spremiagrumi, sporgenza del setaccio sia bloccata

I'apparecchio non nell'alloggiamento dellimpugnatura del

funziona. recipiente. In questo caso, 'apparecchio inizia a
funzionare quando selezionate la velocita
appropriata.

Il setaccio dello
spremiagrumi €
danneggiato.

Se il setaccio e danneggiato, non utilizzate piu
lo spremiagrumi. Contattate il Centro
Assistenza Clienti Philips del vostro paese (i
numeri di telefono sono reperibili
sull'opuscolo della garanzia internazionale) per
ordinare un nuovo setaccio. Se nel vostro
paese non esiste un Centro Assistenza Clienti,
rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.

Zuppa di verdure budapestina
Ingredienti
Frullare nel bicchiere:
- 240 g di cavolo rapa
- 240 g di patate
- 360 g di sedano
- 120 g di carote
- acqua (riempire fino alla tacca di 1,5 litro)
Aggiungete durante la cottura:
- 150 g di cedi in scatola



- 150 g di maiale affumicato
- 190 g di créme fraiche

- 15 g di prezzemolo

- sale

- pepe fresco

- 1,5 dadi

- 2 foglie di alloro

Montate il vaso del frullatore sul gruppo motore. Inserite il cavolo
rapa, le patate, il sedano, le carote e I'acqua nel frullatore in
quest’ordine. Frullate gli ingredienti per 10 secondi alla velocita
appropriata a seconda del grado di finezza desiderato.

Versate gli ingredienti frullati in una pentola e portateli a
ebollizione. Aggiungete la créme fraiche, i ceci, la carne e gli aromi.
Fate cuocere per 30 minuti mescolando.

Lasciate raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente dopo due
utilizzi consecutivi.

Pasta per pizza
Ingredienti:
- 240 g di farina bianca
- 1/2 cucchiaino di zucchero
- 1/2 cucchiaino di sale
- 1/2 sacchetto di lievito istantaneo
- 140 g di acqua tiepida
- 25gdiolio

Inserite il porta-accessori nel contenitore e posizionate I'accessorio
per impastare sul porta-accessori.

Inserite gli ingredienti secchi nel recipiente e aggiungete I'acqua e
I'olio.

Chiudete e bloccate il coperchio (““clic”). Selezionate la velocita
appropriata per I'accessorio per impastare e lasciate in funzione
I"apparecchio finché I'impasto diventa una palla omogenea. Servono
circa 2 minuti.
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Mettete I'impasto in una ciotola, copritelo con un panno umido e
lasciate crescere per circa 40 minuti, finché il volume non
raddoppia.

Spolverate il piano di lavoro con la farina, stendete la pasta, create
due basi per pizza e riponetele in una teglia imburrata.

A Coprite la base per pizza con pomodori e il vostro condimento
preferito. Potete usare formaggio, prosciutto, salame, pancetta,
funghi, tonno, cipolle, carciofi, peperoni gialli. Spolverate con un po’
di origano, condite con olio di oliva e informate.

Consiglio Potete usare I'apposito disco per grattugiare circa 200 g di
formaggio (parmigiano o Gouda).Inserite il porta-accessori nel contenitore e
posizionate I'accessorio per grattugiare sul porta-accessori. Chiudete e
ruotate il coperchio (“clic”). Tagliate il formaggio a pezzi da inserire
nellapertura di inserimento e grattugiateli.

Insalata di cetrioli con yogurt
Ingredienti:
-1 cetriolo
- 2tazze di prezzemolo
-1 tazza di yogurt bianco
-1 cucchiaio di mostarda
- Sale e pepe nero g.b.

Inserite il porta-accessori nel contenitore e posizionate il disco per
affettare sul porta-accessori.

Chiudete e bloccate il coperchio (“clic”). Affettate il cetriolo. Per
sapere qual ¢ la velocita appropriata, vedere il capitolo “Modalita
d’uso dell’apparecchio” in “Dischi per affettare e grattugiare”.

Consiglio Usate il disco per dffettare dalla parte che taglia finemente. Non
esercitate troppa pressione sul pestello.

Riponete il cetriolo affettato in una ciotola.

Inserite il porta-accessori nel contenitore e posizionate il gruppo
lame sul porta-accessori.
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Inserite il prezzemolo nel recipiente. Chiudete e bloccate il
coperchio (“clic”).

A Tritate il prezzemolo. Premete il pulsante Pulse/Easy Clean per un
controllo superiore sul processo di tritatura.

Aggiungete lo yogurt, la mostarda, il sale e il pepe e lavorate per
pochi secondi fino a ottenere un composto omogeneo.

Bl Unite la salsa ottenuta alle fette di cetriolo e lasciate riposare in
frigorifero I'insalata prima di servirla.

Panna montata
Ingredienti:
- 250 ml panna fresca

Lasciate raffreddare la panna per almeno 2 ore prima di lavorarla.

Posizionate il porta-accessori nel recipiente e inserite il disco
emulsionante (solo HR7771) o lo frusta a sfera (solo HR7772) sul
porta-accessori.

Mettete la panna nel contenitore.

Chiudete e bloccate il coperchio (“clic”). Lavorate la panna fino a
ottenere la consistenza desiderata. Selezionate la velocita
corrispondente al colore dell’accessorio usato.

Consiglio Fate raffreddare la panna montata prima di servirla. Potete servire
la panna montata su torte, gelati, frutta, caffé o usarla per farcire torte, ecc.

Pappe per bambini
Ingredienti:
- 250 g di carne di pollo cotta
- 250 g di patate cotte
- 250 g di fagioli freschi cotti
- 375 ml di latte

Montate il vaso del frullatore sul gruppo motore, inserite gli
ingredienti, quindi frullateli per 25 secondi alla gjusta velocita.

Se desiderate preparare quantita superiori di pappe per bambini,
lasciate raffreddare I'apparecchio per 60 minuti dopo aver lavorato gli

ingredienti della dose indicata nella ricetta.

Dosi e tempi di lavorazione massimi (fig. 44)



NEDERLANDS 85

Inleiding Belangrijk

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
profiteren van de ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later te
op www.philips.com/welcome. kunnen raadplegen.

Algemene beschrijving (fig. 1) Algemeen

Gevaar

A Fijne/normale snijfschijf (geel) (alleen HR7771) D | d . . ¢ d loeistof

B Fine/normale raspschilf (geel) (alleen HR7771) T ompe co mMBlann gl I wister o et andtre vioesto o

C Mengschilf (alleen HR7771) Zpoe eze ook niet af onder de kraan. Gebruik alleen een vochtige
. oek om de motorunit schoon te maken.

D Kneedaccessoire

E Mesunit Waarschuwing

F Beschermende hoes - Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat,

G Motorunit overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat

H Snelheidskeuzeknop aansluit.

I Binnenste stamper - Sluit dit apparaat nooit aan op een tijdschakelaar om gevaarlijke

) Deksel van keukenmachinekom situaties te vermijden.

K Accessoirehouder - Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het snoer of andere

L Kom onderdelen beschadigd zijn.

M Beveliliging - Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door

N Pulse/Easy Clean-knop Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen

O Buitenste stamper met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

P \Vultrechter - Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder

Q Fijne/normale snijschijf (groen) (alleen HR7772) kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke

R Fijne/normale raspschijf (groen) (alleen HR7772) vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzijj

S Ballonklopper (alleen HR7772) iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen

T Perskegel van citruspers (alleen HR7772) houdt of hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden

U Zeef van citruspers (alleen HR7772) gebruikt.

V  Stopper - Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het

W Deksel van blenderkan apparaat gaan spelen.

X Jar - Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

Y Rubberen ring - Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact als er

Z Mesunit ingrediénten aan de wand van de blenderkan of kom blijven kleven.

Verwijder de ingrediénten vervolgens van de wand met een spatel.
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- Gebruik nooit uw vingers of een voorwerp (bijvoorbeeld een spatel)
om ingrediénten door de vultrechter naar beneden te duwen terwijl
het apparaat werkt. Gebruik hiervoor alleen de stamper.

- Wees altijd zeer voorzichtig wanneer u de schijven, de mesunit van
de blender of de mesunit van de keukenmachine hanteert. \Wees
vooral voorzichtig wanneer u de kom of blenderkan leegt, wanneer u
de schijven of mesunits uit de kom of kan verwijdert en wanneer u
deze onderdelen schoonmaakt. De snijkanten zijn zeer scherp.

Let op

- Schakel het apparaat nooit uit door de blenderkan, de kom of de
deksels te draaien. Schakel het apparaat altijd uit door de
snelheidskeuzeknop naar de stand O te draaien.

- Schakel het apparaat uit voordat u een accessoire verwijdert.

- Haal na gebruik altijd direct de stekker uit het stopcontact.

- Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u uw vingers of een
voorwerp (bijvoorbeeld een spatel) in de blenderkan steekt.

- Wacht tot bewegende delen stilstaan voordat u het deksel van de
kom of kan verwijdert.

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of
die niet specifiek door Philips worden aanbevolen. Als u dergelijke
accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

- Overschrijd het aangegeven maximumniveau op de kan en de kom
niet.

- Raadpleeg de tabel in deze gebruiksaanwijzing voor de juiste
hoeveelheden en verwerkingstijden.

- Bepaalde ingrediénten kunnen verkleuringen op de onderdelen
veroorzaken. Dit heeft geen negatief effect op de onderdelen; de
verkleuringen verdwijnen na een tijdje meestal vanzelf.

- Vul de blenderkan of keukenmachinekan nooit met ingrediénten die
warmer zijn dan 80°C.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze

en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Veiligheidsvoorzieningen

Oververhittingsbeveiliging
Dit apparaat is voorzien van een oververhittingsbeveiliging die het
apparaat automatisch uitschakelt indien het apparaat oververhit raakt.
Als het apparaat stopt:

Haal de stekker uit het stopcontact.
Laat het apparaat 1 uur afkoelen.
Steek de stekker terug in het stopcontact.

Schakel het apparaat weer in.

Neem contact op met uw Philips-dealer of een door Philips
geautoriseerd servicecentrum als de oververhittingsbeveiliging te vaak
inschakelt.

Ingebouwde beveiliging
Deze functie zorgt ervoor dat u het apparaat alleen kunt inschakelen als
de blenderkan of de kom goed op de motorunit is bevestigd en als het
deksel goed op de blenderkan of kom is bevestigd. Als de blenderkan of
kom en het deksel goed zijn bevestigd (zie hoofdstuk ‘Het apparaat
gebruiken’), wordt de ingebouwde beveiliging ontgrendeld.

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig
schoon voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk
‘Schoonmaken’).

Het apparaat gebruiken

Algemeen

- Het apparaat is voorzien van een ingebouwde beveiliging die ervoor
zorgt dat het apparaat niet in werking kan worden gesteld als de
blender of de keukenmachine niet goed is bevestigd.



Keukenmachine

Plaats de kom op de motorunit (1) en draai de kom rechtsom om
deze vast te zetten (2) (fig. 2).

Opmerking: De kom is goed bevestigd als het handvat recht boven het
vergrendelingssymbool staat.

Plaats de accessoirehouder met het gewenste accessoire in de kom
(mesunit, kneedaccessoire, mengschijf, ballonklopper, citruspers of
een van de schijven). Zie de betreffende sectie hieronder.

Als u de mesunit, het kneedaccessoire of de ballonklopper gebruikt,
plaats dan de ingrediénten die u wilt verwerken in de kom.

Opmerking:Vul de kom niet tot boven de MAX-aanduiding.

Plaats het deksel op de kom (1). Draai het deksel rechtsom (2) om
het vast te zetten (‘klik’) (fig. 3).

Opmerking: Zorg ervoor dat het uitsteekseltje op het deksel in de sleuf van
het handvat van de kom zit.

Als u een van de schijven gebruikt, voeg de ingrediénten dan toe via
de vultrechter en duw ze omlaag met de stamper.

A Kies de snelheidsstand die overeenkomt met de kleur van het
accessoire in de kom. Zie de betreffende sectie hieronder.

Als u klaar bent met het verwerken, zet u de snelheidskeuzeknop
op stand 0 (fig. 4).

Vultrechter en stamper

- Gebruik de vultrechter om vloeistoffen en vaste ingrediénten toe te
voegen. (fig. 5)

- Gebruik de buitenste stamper om vaste ingrediénten door de
vultrechter omlaag te duwen. (fig. 6)

- Als de ingrediénten die u gaat raspen of snijden een kleine diameter
hebben, plaatst u de buitenste stamper in de vultrechter om de
vultrechter kleiner te maken. Gebruik vervolgens de binnenste
stamper om ingrediénten door de vultrechter naar beneden te
duwen. (fig. 7)
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Tip: U kunt de binnenste en buitenste stamper ook gebruiken om de
vultrechter df te sluiten. Zo voorkomt u dat ingrediénten via de vultrechter
ontsnappen.

Mesunit

U kunt de mesunit gebruiken om ingrediénten te hakken, mixen, mengen
of pureren.

Verwijder de beschermkap van het mes (fig. 8).

Raak de snijkanten van de messen niet aan; deze zijn zeer scherp.

Plaats de accessoirehouder in de kom. (fig.9)
Plaats de mesunit op de accessoirehouder in de kom (fig. 10).

Doe de ingrediénten in de kom. Snijd grote stukken voedsel in
kleinere stukjes van ongeveer 3 x 3 x 3 cm (fig. 11).

Opmerking: Plaats de accessoirehouder met de mesunit altijd eerst in de kom
voordat u de ingrediénten toevoegt.

Plaats het deksel op de kom (1). Draai het deksel rechtsom (2) om
het vast te zetten (‘klik’) (fig. 12).

A Plaats de stamper in de vultrechter.

Kies de snelheidsstand die overeenkomt met de kleur van het
accessoire (fig. 13).

Bl Zet de snelheidskeuzeknop op stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met verwerken (fig. 4).

Tips

- Als u uien hakt, druk dan een paar keer op de Pulse/Easy Clean-knop
om te voorkomen dat de uien te fijn worden gehakt. (fig. 14)

- Laat het apparaat niet te lang doorwerken wanneer u (harde) kaas of
chocolade hakt. Deze ingrediénten worden anders te heet, waardoor
ze gaan smelten en klonteren.

- Gebruik de mesunit niet om zeer harde ingrediénten zoals
koffiebonen, kurkuma, nootmuskaat en ijsblokjes te hakken. Hierdoor
kan het mes bot worden.
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- De standaardverwerkingstijd voor alle hakbewerkingen is 30 tot 60
seconden.

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact als er
ingrediénten aan het mes of aan de wand van de kom blijven kleven.
Verwijder de ingrediénten vervolgens met een spatel van het mes of
de wand van de kom.

Kneedaccessoire

U kunt het kneedaccessoire gebruiken om gistdeeg voor brood en pizza's
te kneden.

De standaardverwerkingstijd voor alle kneedbewerkingen is 30 tot 180
seconden.

Plaats de accessoirehouder in de kom (fig. 9).
Plaats het kneedaccessoire op de accessoirehouder. (fig.15)

Opmerking: Plaats de accessoirehouder met het kneedaccessoire altijd eerst
in de kom voordat u de ingrediénten toevoegt.

Doe de ingrediénten in de kom (fig. 16).

Plaats het deksel op de kom (1). Draai het deksel rechtsom (2) om
het vast te zetten (‘klik’) (fig. 17).

Plaats de stamper in de vultrechter.

A Kies de snelheidsstand die overeenkomt met de kleur van het
accessoire (fig. 13).

Zet de snelheidskeuzeknop op stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met verwerken (fig. 4).

Snij- en raspschijven

Gebruik de schijven nooit om harde ingrediénten zoals ijsblokjes te
verwerken.

Raak de snijkanten van de schijven niet aan; deze zijn zeer scherp.

Plaats de accessoirehouder in de kom (fig. 9).

Plaats de gewenste schijf (snij- of raspschijf) op de
accessoirehouder (fig. 18).

Plaats het deksel op de kom (1). Draai het deksel rechtsom (2) om
het vast te zetten (‘klik’) (fig. 19).

- Doe de ingrediénten in de vultrechter. (fig. 20)

Snijd grote stukken voedsel in kleinere stukjes die in de vultrechter
passen.

- Plaats de ingrediénten gelijkmatig in de vultrechter voor het beste
resultaat.

- Wanneer u een grote hoeveelheid ingrediénten wilt verwerken,
verwerk dan kleine porties en maak de kom tussentijds regelmatig
leeg.

- Als de ingrediénten die u gaat raspen of snijden een kleine diameter
hebben, plaatst u de buitenste stamper in de vultrechter om de
vultrechter kleiner te maken. Gebruik vervolgens de binnenste
stamper om ingrediénten door de vultrechter naar beneden te
duwen.

Kies de snelheidsstand die overeenkomt met de kleur van het
accessoire (fig. 13).

A Druk met de stamper licht op de ingrediénten in de vultrechter.

Zet de snelheidskeuzeknop op stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met verwerken (fig. 4).

Tips

- Kies een lage snelheid wanneer u zachte ingrediénten raspt of
granuleert om te voorkomen dat ze tot puree worden vermalen.

- Laat het apparaat niet te lang doorwerken wanneer u (harde) kaas
raspt. Als u dit wel doet, wordt de kaas te heet, waardoor deze gaat
smelten en klonteren.

- Gebruik de schijven niet om chocolade te verwerken. Gebruik
daarvoor alleen de mesunit.



Mengschijf (alleen HR7771)

U kunt de mengschijf gebruiken om slagroom, eieren, eiwitten,
instantpudding, mayonaise en biscuitdeeg te kloppen.

Plaats de accessoirehouder in de kom (fig. 9).
Plaats de mengschijf op de accessoirehouder (fig. 21).
Doe de ingrediénten in de kom. (fig.22)

Plaats het deksel op de kom (1). Draai het deksel rechtsom (2) om
het vast te zetten (‘klik’) (fig. 23).
Plaats de stamper in de vultrechter.

Kies de snelheidsstand die overeenkomt met de kleur van het
accessoire (fig. 24).

A Zet de snelheidskeuzeknop op stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met verwerken (fig. 25).
Tips

- Gebruik de mengschijf niet om cakebeslag met boter te maken of om
deeg te kneden. Gebruik daarvoor het kneedaccessoire.

- Zorg ervoor dat de kom en de mengschijf droog en vetvrij zijn
wanneer u eiwitten klopt. Zorg ervoor dat de eiwitten op
kamertemperatuur zijn.

Ballonklopper (alleen HR7772)

U kunt de ballonklopper gebruiken om slagroom, eieren, eiwitten,
instantpudding, mayonaise, biscuitdeeg en andere zachte ingrediénten te
kloppen.

Plaats de accessoirehouder in de kom (fig. 9).
Plaats de ballonklopper op de accessoirehouder in de kom (fig. 26).
Doe de ingrediénten in de kom (fig. 27).

Plaats het deksel op de kom (1). Draai het deksel rechtsom (2) om
het vast te zetten (‘klik’) (fig. 28).
Plaats de stamper in de vultrechter
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Kies de snelheidsstand die overeenkomt met de kleur van het
accessoire (fig. 29).

A Zet de snelheidskeuzeknop op stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met verwerken (fig. 30).

Maak de ballonklopper na elk gebruik schoon.

Zie hoofdstuk Schoonmaken voor instructies over hoe de ballonklopper

uit elkaar moet worden genomen en hoe u deze schoonmaakt.
Tips

- Gebruik de ballonklopper niet om cakebeslag met boter te maken of
om deeg te kneden. Gebruik daarvoor het kneedaccessoire.

- Zorg ervoor dat de kom en de ballonklopper droog en vetvrij zijn
wanneer u eiwitten klopt. Zorg ervoor dat de eiwitten op
kamertemperatuur zijn.

Blender

De blender is bedoeld voor:

- het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen,
vruchtensappen, soepen, drankjes en milkshakes;

- het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of
mayonaise;

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van
babyvoedsel.

Plaats de rubberen ring op de mesunit (fig. 31).

Plaats de mesunit aan de onderkant in de blenderkan (1) en schroef
de mesunit rechtsom (2) (fig. 32).

Plaats de blenderkan op de motorunit (1) en draai de kan rechtsom
om deze vast te zetten (2). Het handvat moet naar een van de vier
hoeken van de motorunit wijzen (fig. 33).

Oefen niet te veel druk uit op het handvat van de blenderkan.
Doe de ingrediénten in de blenderkan (fig. 34).

Vul de blenderkan nooit met ingrediénten die heter zijn dan 80°C.
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Vul de kan om morsen te voorkomen nooit tot boven het aangegeven
maximumniveau, vooral niet als u warme vloeistoffen mengt.

Plaats het deksel op de blenderkan (1) en draai het deksel
rechtsom om het vast te zetten (2) (fig. 35).

A Kies de snelheidsstand die overeenkomt met de kleur van het
accessoire (fig. 13).

Open het deksel nooit wanneer het mes draait.

Steek nooit uw hand of een voorwerp in de kan terwijl de blender
werkt.

Laat het apparaat altijd tot kamertemperatuur afkoelen nadat u twee
porties hebt verwerkt.

Zet de snelheidskeuzeknop op stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met verwerken (fig. 4).

Tips

- Als het apparaat in werking is, kunt u via de opening in het deksel
vloeibare of vaste ingrediénten in de blenderkan doen (fig. 36).

- Hoe langer u het apparaat laat werken, hoe fijner het de ingrediénten
zal vermalen.

- Snijd vaste ingrediénten in kleinere stukjes voordat u ze in de
blenderkan doet.Wanneer u een grote hoeveelheid voedsel wilt
bereiden, doe dan niet alle ingrediénten in één keer in de kom, maar
verwerk steeds kleine hoeveelheden.

- Hak ijsblokjes door ze in de kan te doen, het deksel te sluiten en op
de Pulse/Easy Clean-knop te drukken.

- Sommige ingrediénten, bijv. fruit, kunnen makkelijker in de blender
worden verwerkt als u wat vloeistof toevoegt, bijv. citroensap.

- Gebruik gare ingrediénten als u soep in de blender verwerkt.

- Als u niet tevreden bent met het resultaat, laat het apparaat dan een
paar keer kort werken door op de Pulse/Easy Clean-knop te drukken.
U kunt ook proberen een beter resultaat te krijgen door de
ingrediénten met een spatel door te roeren (schakel dan wel eerst de
blender uit), of door een deel van de ingrediénten uit de kan te
gieten en daarna per keer een kleinere hoeveelheid te verwerken.

- Als u een vioeistof verwerkt die heet is of snel gaat schuimen (bijv.
melk), doe dan niet meer dan 1 liter in de blenderkan om morsen te
voorkomen.

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact als er
ingrediénten aan de wand van de blenderkan blijven kleven.Verwijder
de ingrediénten vervolgens van de wand met een spatel.

Citruspers (alleen HR7772)

U kunt de citruspers gebruiken om verse vruchtensappen te maken.
Vruchtvlees, pitten en velletjes worden uit het sap verwijderd.

Plaats de accessoirehouder in de kom (fig. 9).
Plaats de citruspers op de accessoirehouder in de kom (fig. 37).

Opmerking: Zorg ervoor dat het uitsteekseltje op de zeef in de sleuf van het
handvat van de kom zit.

Kies de snelheidsstand die overeenkomt met de kleur van het
accessoire (fig. 29).

Druk de citrusvrucht op de perskegel (fig. 38).
Opmerking: Stop af en toe met persen om pulp uit de zeef te verwijderen.

Opmerking:Als u vruchtvlees uit de zeef wilt verwijderen, zet dan de
snelheidskeuzeknop op stand 0 om het apparaat uit te schakelen.

Zet de snelheidskeuzeknop op stand 0 en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met verwerken (fig. 30).

Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact is verwijderd.

Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.

Dompel de motorunit nooit in water. Spoel deze ook niet af.

Was onderdelen die in aanraking zijn geweest met voedsel altijd
direct na gebruik af met warm water en wat afwasmiddel.



Maak de mesunit van de keukenmachine, de schijven en de mesunit van

de blender zeer voorzichtig schoon. De snijkanten zijn zeer scherp.

Opmerking:Alle onderdelen, met uitzondering van de motorunit, kunnen ook

in de vaatwasmachine worden gereinigd.

- Voorkom dat de snijkanten van de messen en de schijven in contact
komen met harde voorwerpen, omdat ze hierdoor bot kunnen
worden.

- U kunt de kloppers uit de ballonklopper trekken om ze apart schoon
te maken.

De kom van de keukenmachine en de blenderkan
eenvoudig schoonmaken

Giet lauwwarm water (niet meer dan 0,5 liter) en wat afwasmiddel
in de kom van de keukenmachine of in de blenderkan. (fig. 39)

Plaats het deksel op de kom van de keukenmachine of de
blenderkan (1) en draai het deksel rechtsom om het vast te zetten

@)
Druk op de Pulse/Easy Clean-knop (fig. 14).

Laat het apparaat ten minste 30 seconden werken totdat de kom
van de keukenmachine of de blenderkan schoon is.

Maak de kom van de keukenmachine of de blenderkan los en spoel
deze met schoon water uit.

Ballonklopper (HR7772)

Maak de ballonklopper altijd direct na gebruik schoon.
De ballonklopper kan in de vaatwasmachine worden gereinigd. U kunt de

kloppers ook uit de ballonklopper trekken om ze apart schoon te maken.

Trek de kloppers uit de behuizing van de ballonklopper. (fig. 40)

Plaats de kloppers terug in de behuizing van de ballonklopper om
de ballonklopper weer in elkaar te zetten.
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Citruspers

Maak de citruspers altijd direct na gebruik schoon.

De citruspers kan in de vaatwasmachine worden gereinigd. U kunt de
perskegel ook uit de zeef trekken om deze onderdelen apart schoon te
maken.

Trek de perskegel uit de zeef (fig. 41).

Plaats de perskegel terug op de zeef van de citruspers om de
citruspers weer in elkaar te zetten.

Opbergen

Duw het snoer in de snoeropbergruimte aan de achterkant van de
motorunit. (fig.42)

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 43).

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek
dan de Philips-website (www.philips.com) of neem contact op met het
Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer
in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen Consumer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw lokale Philips-dealer.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt
tegenkomen tijdens het gebruik van het apparaat. Als u er niet in slaagt
het probleem op te lossen met behulp van de onderstaande informatie,
neem dan contact op met het Consumer Care Centre in uw land.
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Probleem Oplossing

Als ik een Zorg ervoor dat de keukenmachine of de
snelheidsstand blenderkan en het deksel goed zijn bevestigd (‘klik’).
kies of op de Zorg ervoor dat de accessoirehouder goed is
Pulse/Easy geplaatst als u een accessoire gebruikt in de
Clean-knop druk, keukenmachinekom. Als u de blenderkan gebruikt,
begint het zorg er dan voor dat het handvat van de blender
apparaat niette  naar een van de vier hoeken van de motorunit
werken. wijst. Houd het deksel gesloten om morsen te
voorkomen. Als u de keukenmachine gebruikt, zorg
er dan voor dat het handvat van de kom recht
boven het vergrendelingssymbool staat. Het deksel
van de kom is goed bevestigd als het uitsteekseltje
in de sleuf van het handvat van de kom
vergrendeld is. Als alle onderdelen goed zijn
bevestigd, begint het apparaat te werken als u een
snelheidsstand kiest met de snelheidskeuzeknop of
als u op de Pulse/Easy Clean-knop drukt.

Het apparaat
stopt opeens.

De oververhittingsbeveiliging heeft de
stroomtoevoer naar het apparaat waarschijnlijk
afgesneden omdat het apparaat oververhit is
geraakt. 1) Trek de stekker uit het stopcontact. 2)
Laat het apparaat 1 uur afkoelen. 3) Steek de
stekker weer in het stopcontact. 4) Schakel het
apparaat weer in.

Ik heb de Controleer de kleur van het accessoire en kies met
verkeerde de snelheidskeuzeknop de bijbehorende
snelheidsstand snelheidsstand.

gekozen voor het

accessoire dat ik

wil gebruiken.

Probleem Oplossing

De mengschijf, de  Controleer of de mengschijf, de ballonklopper of
ballonklopper of  het kneedaccessoire goed op de accessoirehouder

het is bevestigd. Controleer ook of de
kneedaccessoire  keukenmachinekom en het deksel goed zijn

draait niet. bevestigd (‘klik’).

Als ik de Zorg ervoor dat de accessoirehouder goed is
snelheidsstand geplaatst. Zorg ervoor dat het uitsteekseltje op de
voor de zeef in de sleuf van het handvat van de kom zit. Als
citruspers kies, het uitsteekseltje in de sleuf zit, dan begint het
werkt het apparaat te werken als u de juiste snelheidsstand
apparaat niet. kiest.

De zeef van de Gebruik de citruspers niet meer als de zeef

citruspers is
beschadigd.

beschadigd is. Neem contact op met het Philips
Consumer Care Centre in uw land (u vindt het
telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee’-
vouwblad) om een nieuwe zeef te bestellen. Als er
geen Consumer Care Centre in uw land is, ga dan
naar uw Philips-dealer:

Voedzame groentesoep uit Boedapest
Ingrediénten
Verwerken in de blender:
- 240 g koolrabi
- 240 g aardappelen
- 360 g bleekselderij
- 120 g wortels
- water (aanvullen tot 1,5-literstreepje)
Toevoegen tijdens het koken:
- 150 g dal (uit blik)
- 150 g gerookt varkensvlees
- 190 g créme fraiche
- 15 g peterselie



- zout

- verse peper

- 1,5 bouillonblokje
- 2 laurierblaadjes

Bevestig de blenderkan op de motorunit. Doe de koolrabi,
aardappelen, bleekselderij, wortels en het water in de hier
beschreven volgorde in de blender. Laat het apparaat 10 seconden
op de juiste snelheid voor de blender werken voor een grove soep
of langer voor een gladder resultaat.

Breng de verwerkte ingrediénten in een pan aan de kook.Voeg de
créme fraiche, de dal, het varkensvlees en de kruiden toe. Laat al
roerende 30 minuten zachtjes doorkoken.

Laat het apparaat altijd tot kamertemperatuur afkoelen nadat u twee
porties hebt verwerkt.

Pizzadeeg

Ingrediénten:

- 240 g witte bloem

- 1/2 theelepel suiker
- 1/2 theelepel zout

- 1/2 pakje instant gist
- 140 g warm water

- 25golie

Plaats de accessoirehouder in de kom en plaats het
kneedaccessoire op de accessoirehouder.

Doe alle droge ingrediénten in de kom en voeg het water en de
olie toe.

Sluit en vergrendel het deksel (‘klik’). Kies de snelheidsstand voor
het kneedaccessoire en laat het apparaat werken totdat het deeg
een egale massa is geworden. Dit duurt ongeveer 2 minuten.

Plaats het deeg in een kom, bedek het met een vochtige doek en
laat het ongeveer 40 minuten rijzen totdat het in volume is
verdubbeld.

NEDERLANDS 93

Bedek het aanrecht met een laagje bloem, rol het deeg en maak
twee bodems van het pizzadeeg. Plaats deze op een ingevette
bakplaat.

A Bedek de pizzabodems met tomatensaus en uw favoriete beleg. U
kunt kaas, ham, salami, spek, champignons, tonijn, uien, artisjokken,
paprika, enz. gebruiken. Strooi wat oregano op de pizza’s, sprenkel
er olijffolie overheen en bak ze.

Tip: U kunt de raspschijf gebruiken om ongeveer 200 g kaas (Parmezaanse
of Goudse) te raspen.Plaats de accessoirehouder in de kom en plaats de
raspschijf op de accessoirehouder. Sluit en vergrendel het deksel (‘klik’). Snijd
de kaas in stukjes die in de vultrechter passen en rasp de kaas.

Komkommersalade met yoghurtdressing
Ingrediénten:
-1 komkommer
- 2 kopjes peterselieblaadjes
-1 kopje naturel yoghurt
- 1 eetlepel mosterd
- Zout en zwarte peper naar smaak

Plaats de accessoirehouder in de kom en plaats de snijschijf op de
accessoirehouder.

Sluit en vergrendel het deksel (‘klik’). Snijd de komkommer in
plakjes. Zie ‘Snij- en raspschijven’ in hoofdstuk ‘Het apparaat
gebruiken’ voor de juiste snelheidsstand.

Tip: Gebruik de kant van de snijschijf voor dunne schijfjes om dunne schijfjes
te snijden. Oefen niet te veel druk uit op de stamper.

Doe de in plakjes gesneden komkommer in een serveerkom.

Plaats de accessoirehouder in de kom en plaats de mesunit op de
accessoirehouder.

Doe de peterselie in de kom. Sluit en vergrendel het deksel (‘klik’).

A Hak de peterselie. Druk op de Pulse/Easy Clean-knop zodat u meer
invloed hebt op het hakproces.
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Voeg de yoghurt, de mosterd, het zout en de peper toe en laat het
apparaat nog enkele seconden werken totdat er een homogene
massa ontstaat.

Bl Meng de saus met de komkommerschijfies en koel de
komkommersalade voordat u deze serveert.

Slagroom
Ingrediénten:
- 250 ml verse room

Koel de room ten minste 2 uur voordat u deze verwerkt.

Plaats de accessoirehouder in de kom en plaats de mengschijf
(alleen HR7771) of de ballonklopper (alleen HR7772) op de
accessoirehouder.

Doe de room in de kom.

Sluit en vergrendel het deksel (‘klik’).Verwerk de room totdat deze
de gewenste dikte heeft. Kies de snelheidsstand die overeenkomt
met de kleur van het accessoire.

Tip: Koel de slagroom voordat u deze serveert. U kunt slagroom serveren bij
cake, ijs, fruit en koffie of u kunt de slagroom gebruiken als vulling voor
gebak, enz.

Babyvoeding
Ingrediénten:
- 250 g gekookte kip
- 250 g gekookte aardappelen
- 250 g gekookte sperziebonen
- 375 ml melk

Bevestig de blenderkan op de motorunit. Doe de ingrediénten in de
blender. Laat het apparaat 25 seconden op de juiste snelheid voor
de blender werken.

Als u een grotere hoeveelheid babyvoeding wilt maken, dan moet u het

apparaat 60 minuten laten afkoelen na de verwerking van iedere portie.

Maximale hoeveelheden en bewerkingstijden (fig. 44)



Les denne brukerveiledningen neye faor du bruker apparatet, og ta vare
pa den for senere referanse.

Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte
av stgtten som Philips tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt pd www.

philips.com/welcome.

TOVOZIrA——"IOMMOUON®>

Generell beskrivelse (fig. 1)

Generelt

Fare
Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaske eller

Fin/medium kutteskive (gul) (kun HR7771) . : e .
Fin/medium raspeskive (gul) (kun HR7771) iéllzsr::hd;;;prmgen. Bruk bare en fuktig klut til & rengjere
Emulgeringsplate (kun HR7771) '

Eltetibehor Advarsel

Knivenhet For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
Beskyttelsesdeksel angitt pa apparatet, tilsvarer med nettspenningen.

Motorenhet For a unnga farlige situasjoner skal dette apparatet aldri kobles til en
Hastighetsvelger timer.

Indre stapper
Lokk til foodprocessorbolle

Apparatet md ikke brukes hvis det er skade pd stepselet, ledningen
eller andre deler.

Utstyrsholder Hvis ledningen er @delagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et
Bolle servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
Sikkerhetslas personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

Pulserings-/Easy Clean-knapp

Ytre stapper

Matergr

Fin/medium kutteskive (grenn) (kun HR7772)
Fin/medium raspeskive (grenn) (kun HR7772)
Ballongvisp (kun HR7772)

Safttopp for sitruspresse (kun HR7772)
Sitruspressesil (kun HR7772)

Stopper

W Lokk til mikserkanne

Dette apparatet er ikke tittenkt bruk av personer (inkludert barn)
som har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten.

Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

La aldri apparatet ga uten tilsyn.

Hvis ingrediensene sitter fast i mikserkannen eller bollen, ma du sla av
apparatet og trekke ut stgpselet fra stikkontakten. Bruk deretter en
slikkepott til & fierne ingrediensene.

X Kanne Bruk aldri fingrene eller en gjenstand (f.eks. en slikkepott) til & skyve
Y Gummiring ingredienser ned i matergret mens apparatet er i gang. Det er bare
Z Knivenhet stapperen som skal brukes til dette.

Veer forsiktig nar du handterer skivene, knivenheten for
hurtigmikseren og knivenheten for foodprocessoren.Vaer ekstra
forsiktig nar du fierner dem fra bollen eller mikserkannen, nar du
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temmer bollen eller kannen, og nar du rengjer dem. Knivene kan veere
svaert skarpe.
Viktig

- Sld aldri av apparatet ved & vri pa mikserkannen, bollen eller lokkene
pa disse. Sla alltid av apparatet ved & vri hastighetsbryteren til O.

- SIa av apparatet for du demonterer eventuelt tilbeher.

- Koble apparatet fra stremnettet umiddelbart etter bruk.

- Koble alltid apparatet fra stramnettet for du stikker handen eller en
gienstand (f.eks. en slikkepott) inn i mikserkannen.

- Vent til de bevegelige delene har stanset fgr du fierner lokket pa
bollen eller kannen.

- lkke bruk tilbeher eller deler fra andre produsenter; eller deler som
Philips ikke spesifikt anbefaler. Hvis du bruker denne typen tilbehgr
eller deler, ferer det til at garantien blir ugyldig.

- Ikke overskrid maks.-nivaet pa kannen og bollen.

- Se pa tabellen i denne brukerveiledningen for korrekte mengder og
bearbeidingstider.

- Enkelte ingredienser kan gi misfarging pa overflaten av delene. Dette
har ikke noe & si for bruken. Misfargingen forsvinner vanligvis etter en
tid.

- Fyll aldri mikserkannen eller foodprocessorbollen med ingredienser
som er varmere enn 80 °C.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske felt (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerhdndboken, er det trygt & bruke det ut fra
den kunnskapen vi har per dags dato.

Sikkerhetsfunksjoner

Varmesikkerhetsbryter
Dette apparatet har en varmesikkerhetsbryter som automatisk kutter
strgmmen til apparatet hvis det blir overopphetet.
Hvis apparatet stopper, gjgr du felgende:

Ta ut stopselet av stikkontakten.
La apparatet avkjoles i én time.
Sett stopselet tilbake i stikkontakten.

SI3 apparatet pa igjen.
Kontakt en Philips-forhandler eller et autorisert Philips-servicesenter hvis
sikkerhetsbryteren aktiveres for ofte.

Innebygd sikkerhetslas
Denne funksjonen sikrer at du bare kan sla pa apparatet hvis du har satt
mikserkannen eller bollen riktig pd motorenheten og lokket riktig pa
mikserkannen eller bollen. Hvis mikserkannen eller bollen og lokket er
satt riktig sammen (se avsnittet Bruke apparatet), vil den innebygde
sikkerhetslasen vare ulast.

For forste gangs bruk

Rengjer delene som kommer i kontakt med mat, grundig fer apparatet
brukes for farste gang (se avsnittet Rengjgring).

Bruke apparatet

Generelt

- Apparatet er utstyrt med en innebygd sikkerhetslas som forhindrer
det fra a fungere hvis hurtigmikseren eller foodprocessoren ikke er
satt riktig sammen.

Foodprocessor

Plasser bollen pa motorenheten (1), og vri den med klokken for a
feste den (2) (fig.2).

Merk: Bollen er satt riktig pd ndr handtaket er rett over symbolet med lukket
lds.

Plasser utstyrsholderen med gnsket tilbehgr i bollen (knivenhet,
eltetilbehgr, emulgeringsplate, ballongvisp, sitruspresse eller én av
skivene). Se riktig avsnitt nedenfor.



Nar du bruker knivenheten, eltetilbehgret eller ballongvispen, har
du ingrediensene som skal bearbeides, i bollen.

Merk: Ikke fyll bollen over MAX-nivdet.

Sett lokket pa bollen (1).Vri lokket med klokken (2) for & feste det

(du skal here et klikk) (fig. 3).

Merk: Kontroller at tappen pd lokket Idses inn i sporet pd hdndtaket pa
bollen.

Nar du bruker én av skivene, tilsetter du ingrediensene gjennom
matergret og dytter dem ned med stapperen.

A Velg hastighetsinnstillingen som tilsvarer fargen pa tilbehoret i
bollen. Se riktig avsnitt nedenfor.

Nar du er ferdig, vrir du hastighetsvelgeren til 0 (fig. 4).

Matergr og stapper

- Bruk matergret nar du vil tilsette flytende og/eller faste
ingredienser. (fig. 5)

- Bruk den ytre stapperen til & dytte faste ingredienser ned |
matergret. (fig. 6)

- Huvis ingrediensene som du skal raspe eller kutte har liten diameter,
ma du sette den ytre stapperen i matergret for & gjgre matergret
mindre. Deretter bruker du den indre stapperen til & stappe
ingrediensene ned i matergret. (fig. 7)

Tips: Du kan ogsa bruke den indre og ytre stapperen for G lukke materaret.

Dette forhindrer at ingrediensene kommer ut av materoret.

Knivenhet

Du kan bruke knivenheten til & hakke, mikse, blande eller mose
ingredienser.

Ta beskyttelsesdekslet av kniven (fig. 8).

Eggene er svart skarpe. Ikke rer dem.

Plasser utstyrsholderen i bollen. (fig.9)
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Sett knivenheten pa utstyrsholderen i bollen (fig. 10).

Ha ingrediensene i bollen. Del opp sterre stykker i biter pa ca.
3 x 3 x 3 cm (fig. 11).

Merk: Sett alltid utstyrsholderen med knivenheten i bollen fer du tilsetter
ingrediensene.

Sett lokket pa bollen (1).Vri lokket med klokken (2) for a feste det
(du skal here et klikk) (fig. 12).

A Sett stapperen i materoret.
Velg den hastigheten som tilsvarer fargen pa tilbehgret (fig. 13).

Bl Nar du er ferdig, vrir du hastighetsvelgeren til 0 og kobler apparatet
fra stremmen (fig. 4).

Tips

- Nar du hakker Igk, ber du trykke pa pulserings-/Easy Clean-knappen
et par ganger; slik at loken ikke blir for finhakket. (fig. 14)

- Duma ikke la apparatet ga for lenge nar du hakker opp (hard) ost
eller sjokolade. Ingrediensene kan bli for varme, begynne a smelte og
bli klumpete.

- lkke bruk knivenheten til & hakke ingredienser som er sveert harde, f.
eks. kaffebgnner, gurkemeie, muskatngtt og isbiter. Det kan gjore
kniven slav.

- Standard bearbeidingstid for all opphakking er 30-60 sekunder.

- Hvis ingrediensene sitter fast pa kniven eller pa innsiden av bollen, slar
du av apparatet og kobler det fra strammen. Deretter bruker du en
slikkepott for a fierne ingrediensene fra kniven eller innsiden av bollen.

Eltetilbehgr

Du kan bruke eltetilbehgret til 4 elte gjeerdeig til bred og pizza.
Standard bearbeidingstid for all elting er 30180 sekunder.

Plasser utstyrsholderen i bollen (fig. 9).
Plasser eltetilbehgret pa utstyrsholderen. (fig. 15)
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Merk: Sett alltid utstyrsholderen med eltetilbeheret i bollen for du tilsetter
ingrediensene.

Ha ingrediensene i bollen (fig. 16).

Sett lokket pa bollen (1).Vri lokket med klokken (2) for a feste det
(du skal hgre et klikk) (fig. 17).

Sett stapperen i matergret.
A Velg den hastigheten som tilsvarer fargen pa tilbehgret (fig. 13).

Nar du er ferdig, vrir du hastighetsvelgeren til 0 og kobler apparatet
fra stremmen (fig. 4).

Skiver til kutting og rasping

Ikke bruk skivene ved tilbereding av harde ingredienser som isbiter.

Eggene pa skivene er skarpe og ma ikke bergres.

Plasser utstyrsholderen i bollen (fig. 9).

Plasser gnsket skive (kutte- eller raspeskive) pa
utstyrsholderen (fig. 18)

Sett lokket pa bollen (1).Vri lokket med klokken (2) for a feste det
(du skal hgre et klikk) (fig. 19).

Tilsett ingrediensene i matergret. (fig. 20)

- Del store ingredienser i biter som passer i matergret.

- Fyll matergret jevnt for & oppnd best mulig resultat.

- Nar du skal bearbeide store mengder ingredienser; deler du dem opp
i flere omganger og temmer bollen mellom hver gang.

- Huvis ingrediensene som du skal raspe eller kutte har liten diameter,
ma du sette den ytre stapperen i matergret for a gjere matergret
mindre. Deretter bruker du den indre stapperen til & stappe
ingrediensene ned i matereret.

Velg den hastigheten som tilsvarer fargen pa tilbeheoret (fig. 13).

I Press stapperen forsiktig mot ingrediensene i matereret.

Nar du er ferdig, vrir du hastighetsvelgeren til 0 og kobler apparatet
fra stremmen (fig. 4).
Tips

- Nar du rasper eller maler myke ingredienser, bar du bruke lav
hastighet, slik at ingrediensene ikke blir most.

- Ikke la apparatet ga for lenge ndr du rasper (hard) ost. His du gjer det,
blir osten for varm, begynner a smelte og blir klumpete.

- Ikke bruk skivene til & bearbeide sjokolade. Bruk bare knivenheten til
dette formalet.

Emulgeringsplate (kun HR7771)

Du kan bruke emulgeringsplaten til & piske krem og vispe egg, eggehviter;
pulverisert pudding, majones og kakemiks.

Plasser utstyrsholderen i bollen (fig. 9).
Plasser emulgeringsplaten pa utstyrsholderen (fig. 21).
Ha ingrediensene i bollen. (fig. 22)

Sett lokket pa bollen (1).Vri lokket med klokken (2) for a feste det
(du skal hgre et klikk) (fig. 23).
Sett stapperen i matergret.

Velg den hastigheten som tilsvarer fargen pa tilbeharet (fig. 24).

A Nar du er ferdig, vrir du hastighetsvelgeren til 0 og kobler apparatet
fra stremmen (fig. 25).
Tips

- lkke bruk emulgeringsplaten til d lage kakemiks med smer eller
margarin eller til & efte deig. Bruk eltetilbehgret til disse jobbene.

- Kontroller at bollen og emulgeringsplaten er tgrre og frie for fett nar
du visper eggehviter: Eggehvitene bgr ha romtemperatur.

Ballongvisp (kun HR7772)

Du kan bruke ballongvispen til & piske krem og vispe egg, eggehviter,
posepudding, majones, kakeblandinger og andre myke ingredienser.

Plasser utstyrsholderen i bollen (fig. 9).



Sett ballongvispen pa utstyrsholderen i bollen (fig. 26).
Ha ingrediensene i bollen (fig. 27).

Sett lokket pa bollen (1).Vri lokket med klokken (2) for a feste det
(du skal hgre et klikk) (fig. 28).
Sett stapperen i matergret.

Velg den hastigheten som tilsvarer fargen pa tilbeheret (fig. 29).

A Nar du er ferdig, vrir du hastighetsvelgeren til 0 og kobler apparatet
fra stremmen (fig. 30).

Rengjor alltid ballongvispen etter bruk.

Se avsnittet om rengjering hvis du vil ha informasjon om hvordan du tar

fra hverandre ballongvispen, og hvordan du rengjer den.
Tips

- lkke bruk ballongvispen til a lage kakemiks med smgr eller margarin
eller til & elte deig. Bruk eltetilbehgret til disse jobbene.

- Kontroller at bollen og ballongvispen er terre og frie for fett nar du
visper eggehviter: Eggehvitene bgr ha romtemperatur.

Hurtigmikser

Hurtigmikseren skal brukes til a:

- mikse vaesker, f.eks. meieriprodukter, sauser; fruktjuice, supper, drinker
og shaker

- mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones

- mose kokte ingredienser; f.eks. for & lage barnemat

Legg gummiringen pa knivenheten (fig. 31).

Plasser knivenheten i bunnen av mikserkannen (1), og skru
knivenheten med klokken (2) (fig. 32).

Plasser mikserkannen pa motorenheten (1), og vri den med klokken
for a feste den (2). Handtaket ma peke til ett av de fire hjgrnene pa
motorenheten (fig. 33).

Ikke bruk for mye kraft pa handtaket pa mikserkannen.

Ha ingrediensene i mikserkannen (fig. 34).
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Ikke fyll mikserkannen med ingredienser som er varmere enn 80 °C.

For a unnga sgl ma du aldri fylle kannen over maks.-nivaet, spesielt hvis
du blander varme vaesker.

Plasser lokket pa mikserkannen (1), og vri det med klokken for a
feste det (2) (fig. 35).

A Velg den hastigheten som tilsvarer fargen pa tilbeheret (fig. 13).

Lokket skal aldri apnes mens kniven er i bevegelse.

Stikk aldri handen eller en gjenstand ned i kannen mens hurtigmikseren
er i gang.

La alltid apparatet avkjgles til romtemperatur nar du har kjert to
omganger.

Nar du er ferdig, vrir du hastighetsvelgeren til 0 og kobler apparatet
fra stremmen (fig. 4).

Tips

- Nar apparatet eri gang, kan du tilsette veeske eller faste ingredienser i
mikserkannen giennom apningen i lokket (fig. 36).

- Jolenger du lar apparatet kjere, desto finere blir blandingen.

- Del faste ingredienser i mindre biter fgr de has i mikserkannen. Hvis
du kan tilberede store mengder, ber du gjere det i flere omganger i
stedet for a tilberede alt pa én gang.

- Nar du skal knuse isbiter, har du isbitene i kannen, lukker lokket og
bruker pulserings-/Easy Clean-knappen.

- Noen ingredienser, f.eks. frukt, er enklere a blande hvis du tilsetter litt
vaske, f.eks. sitronsaft.

- Nar du blander suppe, bruker du kokte ingredienser.

- Hvis du ikke er forngyd med resultatet, lar du apparatet kjere kort et
par ganger ved & trykke pa pulserings-/Easy Clean-knappen. Du kan
ogsa prove a fa et bedre resultat ved a rgre i ingrediensene med en
slikkepott (ikke mens hurtigmikseren er i gang), eller ved a helle ut litt
av innholdet, slik at du bearbeider en mindre mengde.
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- Nar du bearbeider en varm, flytende veeske eller en vaske som
skummer lett (f.eks. melk), bar du ikke bruke mer enn 1 liter i
mikserkannen. Pa denne maten unngdr du sgl.

- Hvis ingrediensene sitter fast i mikserkannen, ma du sld av apparatet
og trekke ut stgpselet fra stikkontakten. Bruk deretter en slikkepott til
a fierne ingrediensene.

Sitruspresse (kun HR7772)

Du kan bruke sitruspressen til & presse fersk fruktjuice. Fruktkjett, fre og
skall fiernes fra juicen.

Plasser utstyrsholderen i bollen (fig. 9).

Sett sitruspressen pa utstyrsholderen i bollen (fig. 37).

Merk: Kontroller at tappen pa silen ldses inn i sporet pd hdndtaket pa bollen.
Velg den hastigheten som tilsvarer fargen pa tilbehgret (fig. 29).
Trykk sitrusfrukt ned i safttoppen (fig. 38).

Merk: Stopp pressingen med jevne mellomrom for d fjerne fruktkjottet fra
silen.

Merk: Ndr du vil fierne fruktkijettet fra silen, vrir du hastighetsvelgeren til 0
for @ sla av apparatet.

Nar du er ferdig, vrir du hastighetsvelgeren til 0 og kobler apparatet
fra stremmen (fig. 30).

Rengjaring

Serg for at apparatet er slatt av, og at stopselet er trukket ut av
stikkontakten.

Rengjer motorenheten med en fuktig klut.

Motorenheten mad aldri dyppes i vann eller skylles under springen.

Rengjor deler som har vart i kontakt med mat, i varmt vann og
oppvaskmiddel umiddelbart etter bruk.

Rengjar knivenheten pa foodprocessoren, skivene og knivenheten pa
hurtigmikseren forsiktig. Eggene er svaert skarpe.

Merk:Alle delene unntatt motorenheten kan ogsd vaskes i oppvaskmaskinen.

- Ikke la eggene pa knivene og skivene komme i kontakt med harde
gienstander. Dette kan fere til at de blir slgve.

- Du kan ta vispene ut av ballongvispen for d rengjgre dem hver for
seg.

Enkel rengjaring av foodprocessorbollen og mikserkannen

Hell lunkent vann (maks. 0,5 liter) og litt oppvaskmiddel i
foodprocessorbollen eller mikserkannen. (fig. 39)

Sett lokket pa foodprocessorbollen eller mikserkannen (1), og vri
det med klokken for a feste det (2).

Trykk pa pulserings-/Easy Clean-knappen (fig. 14).

La apparatet kjore i minst 30 sekunder til foodprocessorbollen
eller mikserkannen er ren.

Ta av mikserkannen eller foodprocessorbollen, og skyll den i rent
vann.

Ballongvisp (HR7772)

Rengjgr alltid ballongvispen umiddelbart etter bruk.
Ballongvispen kan vaskes i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa ta vispene ut av
ballongvispen for & rengjgre dem hver for seg.

Ta vispene ut av ballongvispholderen. (fig. 40)

Nar du skal sette ballongvispen sammen igjen, trykker du vispene
tilbake i ballongvispholderen.

Sitruspresse

Rengjer alltid sitruspressen umiddelbart etter bruk.
Sitruspressen kan vaskes i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa ta safttoppen av
silen for & rengjere dem hver for seg.

Ta safttoppen av silen (fig. 41).



Nar du skal sette sitruspressen sammen igjen, trykker du
safttoppen tilbake pa sitruspressesilen.

Oppbevaring

Legg sammen ledningen, og plasser den i oppbevaringsrommet for
ledningen bak pa motorenheten. (fig. 42)

- Ikke kast apparatet som restavfall nar det ikke kan brukes lenger.
Lever det inn til en gjenvinningsstasjon.Ved a gjgre dette bidrar du til
a ta vare pa miljget (fig. 43).

Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem
med produktet, kan du ga til nettsidene til Philips pa www.philips.com. Du
kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor (du finner
telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen
forbrukertjeneste i naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-
forhandler:

Feilsgking

Dette avsnittet oppsummerer de vanligste problemene som kan oppsta
med apparatet. Hvis du ikke klarer & lgse problemet med informasjonen
nedenfor, kan du ta kontakt med Philips' forbrukertjeneste der du bor.
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Problem Losning

Nar jeg velger en Kontroller at foodprocessoren eller mikserkannen
hastighet eller og lokket er satt riktig sammen (du skal here et
trykker pa klikk). Kontroller at utstyrsholderen er satt inn

pulserings-/Easy riktig hvis du bruker et tilbehgr sammen med

Clean-knappen, foodprocessorbollen. Hvis du bruker

starter ikke mikserkannen, ma du kontrollere at handtaket pa

apparatet. hurtigmikseren peker til ett av de fire hjgrnene
pa motorenheten. Hold lokket fast for & unnga
sgl. Hvis du bruker foodprocessoren, ma du
kontrollere at handtaket pa bollen er rett over
symbolet med den laste lasen. Lokket pa bollen
er riktig festet nar tappen er last inn i sporet pa
handtaket pa bollen. Hvis alle delene er satt
sammen riktig, starter apparatet nar du velger en
hastighet med hastighetsvelgeren eller trykker pa
pulserings-/Easy Clean-knappen.

Apparatet stopper  Varmesikkerhetsbryteren har sannsynligvis kuttet
plutselig. stremmen fordi apparatet ble overopphetet. 1)
Koble fra apparatet. 2) La det avkjgles i én time.
3) Sett stopselet i stikkontakten. 4) Sla apparatet
pa igjen.

Kontroller fargen pa tilbehgret, og velg den
tilsvarende hastigheten med hastighetsvelgeren.

Jeg har valgt feil

hastighet for det
tilbehgret jeg vil
bruke.

Emulgeringsplaten,  Kontroller at emulgeringsplaten, ballongvispen

ballongvispen eller  eller eltetilbehgret er satt riktig pa

eltetilbehgret utstyrsholderen. Kontroller ogsd at

roterer ikke. foodprocessorbollen og lokket er satt riktig
sammen (du skal here et klikk).
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Problem Losning

Nar jeg velger Kontroller at utstyrsholderen er satt inn riktig.
hastigheten for Kontroller at tappen pa silen er last inn i sporet

sitruspressen, pa handtaket pd bollen. Nar tappen er last i
fungerer ikke sporet, starter apparatet nar du velger riktig
apparatet. hastighet.

Silen pd Hvis silen er skadet, ma du ikke bruke
sitruspressen er sitruspressen mer: Ta kontakt med Philips'
skadet. forbrukerstgtte der du bor (du finner

telefonnummeret i garantiheftet) for & bestille en
ny sil. Hvis det ikke finnes noen
forbrukerstgttetjeneste der du bor, tar du kontakt
med den lokale Philips-forhandleren.

Oppskrifter

Nzringsrik grgnnsakssuppe fra Budapest
Ingredienser
Dette skal bearbeides i hurtigmikseren:
- 240 g kdlrot
- 240 g poteter
- 360 g selleri
- 120 g gulretter
- vann (fyll opp til merket for 1,5 liter)
Dette skal tilsettes under kokingen:
- 150 g linser (hermetiske)
- 150 g rekt svinekjott
- 190 g créeme fraiche
- 15 gpersille
- salt
- nykvernet pepper
- 15 buljongterning
- 2 laurbarblader

Sett mikserkannen pa motorenheten. Ha kalrot, poteter, selleri,
gulrotter og vann i hurtigmikseren, i denne rekkefelgen. Bland

ingrediensene i 10 sekunder med riktig hastighet for hurtigmikseren
for a fa en grov suppe, eller lengre for en finere suppe.

Ha de blandede ingrediensene i en kijele, og la det koke opp.Tilsett
créme fraiche, linser; svinekjott og urter. Kok i 30 minutter under
omrgring.

La alltid apparatet avkjgles til romtemperatur nar du har kjert to
omganger.

Pizzadeig
Ingredienser:
- 240 g hvetemel
- 1/2 teskje sukker
- 1/2 teskje salt
- 1/2 pakke gjeer
- 140 g varmt vann
- 25gole

Sett utstyrsholderen i bollen, og plasser eltetilbehgret pa
utstyrsholderen.

Ha alle de terre ingrediensene i bollen, og tilsett vann og olje.

Lukk og las lokket (du skal hgre et klikk).Velg den hastigheten som
tilsvarer eltetilbehgret, og la apparatet ga til deigen er en godt
blandet ball. Dette tar cirka to minutter.

Ha deigen i en bolle, dekk den med et fuktig handkle, og la den heve
i cirka 40 minutter til den er dobbelt sa stor.

Dryss litt mel pa benken, kjevle ut deigen, lag to pizzabunner, og
plasser dem pa en smurt bakeplate.

A Dekk pizzabunnene ned tomatsaus og favorittfyllet ditt. Du kan
bruke ost, skinke, salami, bacon, sopp, tunfisk, lzk, artisjokker,
paprika osv. Dryss pa litt oregano, hell litt olivenolje over pizzaene,
og stek dem i ovnen.

Tips: Du kan bruke raspeskiven til a raspe cirka 200 g ost (parmesan eller
gouda).Sett utstyrsholderen i bollen, og plasser raspeskiven pd



utstyrsholderen. Lukk og Ids lokket (du skal here et klikk). Del osten i biter
som passer i materoret, og rasp osten.

Agurksalat med yoghurtdressing
Ingredienser:
- Tagurk
- 2 kopper persilleblader
- 1 kopp yoghurt naturell
-1 spiseskje sennep
- Salt og sort pepper etter smak

Sett utstyrsholderen i bollen, og plasser kutteskiven pa
utstyrsholderen.

Lukk og Ias lokket (du skal here et klikk). Kutt agurken i skiver. Se
delen Skiver til kutting og rasping under avsnittet Bruke apparatet
hvis du vil ha informasjon om riktig hastighet.

Tips: Bruk siden for tynne skiver pd kutteskiven for d fa tynne agurkskiver.
Ikke trykk for hardt pa stapperen.

Legg agurkskivene i en serveringsbolle.

Sett utstyrsholderen i bollen, og plasser knivenheten pa
utstyrsholderen.

Ha persillen i bollen. Lukk og las lokket (du skal hare et klikk).

A Hakk persillen. Trykk pa pulserings-/Easy Clean-knappen for 4 fa
bedre kontroll over hakkeprosessen.

Tilsett yoghurt, sennep, salt og pepper, og bearbeid noen sekunder
til du far en jevn blanding.

Bl Bland dressingen med agurkskivene, og sett agurksalaten i
kjoleskapet for servering.

Pisket krem
Ingredienser:
- 250 ml fersk kremflate

Avkjel kremflgten i minst to timer for bearbeidingen.
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Sett utstyrsholderen i bollen, og plasser emulgeringsplaten (kun
HR7771) eller ballongvispen (kun HR7772) pa utstyrsholderen.

Ha kremflgten i bollen.

Lukk og las lokket (du skal here et klikk). Bearbeid kremflgten til
du far ensket konsistens.Velg den hastighetsinnstillingen som
tilsvarer fargen pa tilbehgret.

Tips: Sett den piskede kremen i kjoleskapet for servering. Du kan servere
pisket krem pd kaker, is, frukt, kaffe eller bruke den som fyll i kaker osv.

Babymat
Ingredienser:
- 250 g kokt kyllingkjartt
- 250 g kokte poteter
- 250 g kokte hagebgnner
- 375 ml melk

Sett mikserkannen pa motorenheten. Ha ingrediensene i
hurtigmikseren. Bland ingrediensene i 25 sekunder pa en hastighet
som passer for hurtigmikseren.

Hvis du gnsker a tilberede en stgrre mengde babymat, ma du la
apparatet kjole seg ned i 60 minutter etter bearbeiding av
ingrediensene, for hver omgang.

Maksimumsmengder og tilberedningstider (fig. 44)
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Introducio Importante

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido da

S ‘ " . " Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o
assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/

aparelho e guarde-o para consultas futuras.

welcome.
Geral
—
Disco para fatiar - espessura fina/média (amarelo) (apenas HR777) - Nunca mergulhe o motor em dgua ou outro liquido, nem o enxagtie
Disco para cortar - espessura fina/média (amarelo) (apenas HR777) a torneira. Utilize apenas um pano himido para limpar o motor.
Disco para emulsionar (apenas HR7771) Aviso

Acessério para amassar . Lo N
P - Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem

éaam;nze roteccio eléctrica local antes de ligar o aparelho.
l"lol?tor P ¢ - Nunca ligue este aparelho a um temporizador de forma a evitar

situagcdes de perigo.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentagdo ou outras
pegcas estiverem danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situacdes de perigo.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisao ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsavel pela sua seguranca.

- As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam
com o aparelho.

- Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

- Se os alimentos ficarem colados ao copo misturador ou a taca,

Selector de velocidade

Pressor interior

Tampa da taca do robot

Suporte dos acessorios

Taca

Fecho de seguranca

Botdo Pulse/limpeza ficil

Pressor exterior

Tubo dos alimentos

Disco para fatiar - espessura fina/média (verde) (apenas HR7772)
Disco para cortar - espessura fina/média (verde) (apenas HR7772)
S \Varetas de amassar em forma de baldo (apenas HR7772)

T Cone do espremedor (apenas HR7772)

U Crivo do espremedor (apenas HR7772)
\

TOVOZIrA—=—"IOMMUONO®>

w %orr?uaezdoogo o misturador desligue o aparelho e retire a ficha da corrente. Depois, utilize uma
X Jarrop P espdtula para remover os alimentos da parede.

Y Vedante de borracha - Nunca utilize os dedos ou um objecto (por exemplo, uma espdtula)
Z Lamina para empurrar os ingredientes no tubo dos alimentos com o

aparelho em funcionamento. Utilize apenas o pressor para este fim.
- Tenha muito cuidado ao manusear os discos, a ldmina da
liquidificadora ou a ldmina do robot. Tenha particular cuidado quando



os remover da taga ou copo, quando esvaziar a taga ou copo e
quando os limpar. As extremidades cortantes sdo muito afiadas.

Cuidado

- Nunca desligue o aparelho rodando o copo misturador, a taca ou as
respectivas tampas. Desligue sempre o aparelho rodando o botdo de
controlo de velocidade para a posi¢ao O.

- Desligue o aparelho antes de desmontar qualquer acessério.

- Desligue imediatamente o aparelho da tomada apds cada utilizagdo.
- Desligue sempre o aparelho da corrente, antes de colocar os dedos
ou um objecto (p. ex., uma espdtula) dentro do copo misturador.

- Aguarde até que as pegas em movimento parem de trabalhar antes
de retirar a tampa da taca ou do copo.

- Nunca utilize quaisquer acessérios ou pecas de outros fabricantes ou
que a Philips ndo tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais
acessorios ou pegas, a garantia serd considerada invalida.

- Nao exceda o nivel méximo indicado no copo ou na taca.

- Consulte as tabelas deste manual do utilizador para os tempos e
quantidades de processamento correctos.

- Certos ingredientes podem causar a descoloracdo da superficie dos
acessorios. Isso ndo tem qualquer efeito negativo, até porque a
descoloracao normalmente desaparece passado algum tempo.

- Nunca encha o copo misturador ou a taga do robd com ingredientes
a temperaturas superiores a 80°C.

- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com
campos electromagnéticos (CEM). Se for manuseado correctamente e de
acordo com as instrugdes neste manual do utilizador, este aparelho
proporciona uma utilizacdo segura, como demonstrado pelas provas
cientificas actualmente disponiveis.
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Caracteristicas de seguranca

Dispositivo térmico de seguranca
Este aparelho estd equipado com um dispositivo térmico de seguranca
que desliga automaticamente a energia do aparelho, em caso de
sobreaquecimento.
Se o aparelho deixar repentinamente de funcionar:

Retire a ficha de alimentagio da tomada.
Permita que arrefeca durante 1 hora.
Volte a introduzir a ficha de alimentagio na tomada eléctrica.

Volte a ligar o aparelho.

Contacte o seu representante Philips ou um centro de assisténcia Philips
autorizado, se o dispositivo térmico de seguranga for activado muitas
vezes.

Fecho de seguranca incorporado
Este dispositivo garante que o aparelho € ligado apenas se o copo
misturador ou a taca tiverem sido montados correctamente sobre a
unidade do motor, tendo a respectiva tampa sido adequadamente
colocada. Se estes requisitos forem cumpridos (consulte o capitulo
“Utilizar o aparelho™), o fecho de seguranca abre.

Antes da primeira utilizacdo

Limpe muito bem todas as pecas que entram em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez (consulte o
capftulo “Limpeza”).

Utilizar o aparelho

Geral

- O aparelho integra um fecho de seguranca que evita a activagdo do
aparelho se o copo misturador ou a taga ndo tiverem sido montados
correctamente.
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Robot

Coloque a taga sobre a unidade do motor (1) e gire para a direita
para fixar (2) (fig. 2).

Nota:A taca encontra-se correctamente montada quando a pega se situa
directamente acima do simbolo de fecho.

Coloque o suporte dos acessérios (com o acessorio pretendido)
na taga (lamina, batedor, disco para emulsionar, varetas de amassar
em forma de baldo, pressor ou um dos discos). Consulte a sec¢ao
adequada em baixo.

Quando utilizar a unidade de laminas, o acessério para amassar ou
as varas de bater, coloque os ingredientes a processar na taga.

Nota: Néo ultrapasse a indicagdo MAX da taga.

Coloque a tampa na taga (1). Gire a tampa para a direita (2) para a
fixar (estalido) (fig. 3).

Nota: Certifique-se de que a saliéncia na tampa se fixa na ranhura na pega
da taca.

Quando utilizar um dos discos, adicione os ingredientes através do
tubo dos alimentos e empurre-os com o pressor.

A Seleccione a regulagdo de velocidade correspondente & cor do
acessorio na taga. Consulte a sec¢do adequada em baixo.

Quando terminar, rode o selector de velocidade para a posigao
0 (fig. 4).

Tubo dos alimentos e pressor

- Use o tubo para juntar liquidos e/ou outros ingredientes
solidos. (fig. 5)

- Utilize o pressor exterior para empurrar ingredientes sdlidos pelo
tubo. (fig. 6)

- Se os ingredientes que vai cortar ou fatiar tiverem um didmetro
pequeno, cologue o pressor exterior no tubo dos alimentos para que
o tubo dos alimentos fique mais pequeno. Em seguida, utilize o

pressor interior para empurrar os ingredientes para baixo no tubo
dos alimentos. (fig. 7)

Sugestdo: Poderd ainda utilizar os pressores interior e exterior para fechar o
tubo dos alimentos. Deste modo, os ingredientes ndo saem do tubo.

Lamina

A lamina permite picar, misturar, liquidificar ou desfazer ingredientes.
Retire a protecgdo da lamina (fig. 8).

Os rebordos sao muito afiados. Nao tocar!

Coloque o suporte dos acessoérios dentro da tacga. (fig. 9)
Posicione a limina no suporte dentro da taca (fig. 10).

Deite os ingredientes na taga. Corte previamente os pedagos
maiores em cubos com cerca de 3 x 3 x 3 cm (fig. 11).

Nota: Coloque sempre o suporte dos acessérios, com a ldmina montada, na
taca antes de adicionar os ingredientes.

Coloque a tampa na taga (1). Gire a tampa para a direita (2) para a
fixar (estalido) (fig. 12).

A Introduza o pressor no tubo dos alimentos.
Seleccione a velocidade correspondente a cor do acessorio (fig. 13).

IEl Quando terminar, regule o selector de velocidade para a posigio 0
e desligue o aparelho da tomada (fig. 4).

Sugestoes

- Se estiver a picar cebolas, prima o botdo Pulse/limpeza ficil vdrias
vezes para evitar que as cebolas figuem demasiado picadas. (fig. 14)

- Na&o deixe o aparelho a funcionar demasiado tempo quando picar
queijo (rijo) ou chocolate. Caso contrdrio, estes ingredientes aquecem
demasiado, comecam a derreter e ganham grumos.

- Nao use a lamina para picar ingredientes muito duros, como graos de
café, agafrao, noz moscada e cubos de gelo, porque poderd estragar a
[amina.



- O tempo de processamento normal para picar ingredientes é de
30-60 segundos.

- Se os alimentos ficarem colados a lamina ou a taga, desligue o
aparelho e retire a ficha da corrente. Depois, utilize uma espétula
para remover os alimentos da parede.

Acessorio para amassar

Este acessdrio pode ser utilizado para amassar massas levedadas para pao
e piza.
O tempo de processamento normal para amassar € de 30-180 segundos.

Coloque o suporte dos acessorios dentro da taga (fig. 9).
Posicione o batedor no suporte dos acessérios. (fig. 15)

Nota: Coloque sempre o suporte dos acessérios, com o acessorio para
amassar montado, na taga antes de adicionar os ingredientes.

Coloque os ingredientes na taga (fig. 16).

Coloque a tampa na taga (1). Gire a tampa para a direita (2) para a
fixar (estalido) (fig. 17).

Introduza o pressor no tubo dos alimentos.

A Seleccione a velocidade correspondente a cor do acessorio (fig. 13).

Quando terminar, regule o selector de velocidade para a posigdao 0
e desligue o aparelho da tomada (fig. 4).

Discos para fatiar e cortar

Nunca processe ingredientes duros, como cubos de gelo, com os
discos.

Os rebordos dos discos sao muito afiados. Nao lhes toque.

Coloque o suporte dos acessoérios dentro da taga (fig. 9).

Coloque o disco escolhido no suporte dos acessérios (fig. 18).
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Coloque a tampa na taga (1). Gire a tampa para a direita (2) para a
fixar (estalido) (fig. 19).

- Introduza os ingredientes no tubo dos alimentos. (fig. 20)

Corte previamente os ingredientes de maior tamanho em pedacos
para colocagao no tubo dos alimentos.

- Encha o tubo dos alimentos uniformemente para obter os melhores
resultados.

- Quando tiver que processar uma grande quantidade de ingredientes,
processe pequenas doses de cada vez e esvazie a taga entre cada
processamento.

- Se os ingredientes que vai cortar ou fatiar tiverem um didmetro
pequeno, coloque o pressor exterior no tubo dos alimentos para que
o tubo dos alimentos fique mais pequeno. Em seguida, utilize o
pressor interior para empurrar os ingredientes para baixo no tubo
dos alimentos.

Seleccione a velocidade correspondente a cor do acessorio (fig. 13).

A Empurre ligeiramente os ingredientes com o pressor dentro do
tubo.

Quando terminar, regule o selector de velocidade para a posigao 0
e desligue o aparelho da tomada (fig. 4).

Sugestoes

- Quando estiver a cortar ou a granular ingredientes moles, utilize uma
velocidade baixa para evitar que os ingredientes se transformem em
puré.

- Na&o deixe o aparelho funcionar durante muito tempo quando corta
queijo (duro). Se o fizer, o queijo sobreaquece, comegca a derreter e
forma grumos.

- Nao utilize os discos para processar chocolate. Deverd utilizar a
[amina para este fim.

Disco para emulsionar (apenas HR7771)

Pode utilizar o disco de emulsionar para bater natas e ovos, claras, pudins
instantaneos, maionese e preparados para bolos esponjosos.
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Coloque o suporte dos acessérios dentro da taca (fig. 9).

Coloque o disco para emulsionar no suporte dos
acessorios (fig. 21).
Coloque os ingredientes na taca. (fig.22)
Coloque a tampa na taga (1). Gire a tampa para a direita (2) para a

fixar (estalido) (fig. 23).
Introduza o pressor no tubo dos alimentos.

Seleccione a velocidade correspondente a cor do acessério (fig. 24).

A Quando terminar, regule o selector de velocidade para a posigio 0
e desligue o aparelho da tomada (fig. 25).

Sugestoes

- Néo utilize o disco para emulsionar para preparar massa para bolos
que levem manteiga ou margarina, ou massas pesadas. Utilize o
batedor para esse fim.

- Certifique-se de que a taga e o disco para emulsionar estdo secos e
sem qualquer gordura quando for bater claras. As claras devem
encontrar-se a temperatura ambiente.

Varetas de amassar em forma de baldao (apenas HR7772)

Pode utilizar as varas de bater para bater natas, gemas, claras, pudins
instantdneos, maionese, preparados para bolos esponjosos e outros
ingredientes moles.

Coloque o suporte dos acessérios dentro da taga (fig. 9).
Posicione as varetas no suporte dentro da taca (fig. 26).
Coloque os ingredientes na taga (fig. 27).

Coloque a tampa na taga (1). Gire a tampa para a direita (2) para a
fixar (estalido) (fig. 28).
Introduza o pressor no tubo dos alimentos.

Seleccione a velocidade correspondente a cor do acessério (fig. 29).

A Quando terminar, regule o selector de velocidade para a posigio 0
e desligue o aparelho da tomada (fig. 30).

Limpe sempre as varas de bater ap6s cada utilizagao.
Consulte o capitulo relativo a limpeza para obter instrugdes sobre a
desmontagem e limpeza das varas.

Sugestoes

- Nao utilize as varas de bater para preparar massa para bolos que
levem manteiga ou margarina, ou massas pesadas. Utilize o
batedor para esse fim.

- Certifique-se de que a taca e as varas estdo secas e sem qualquer
gordura quando for bater claras. As claras devem encontrar-se a
temperatura ambiente.

Liquidificadora

A liquidificadora destina-se a ser utilizada para:

- Misturar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas,
bebidas, batidos.

- Misturar ingredientes macios, como massa para panguecas ou
maionese.

- Reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para
bebés, por exemplo.

Coloque o anel de borracha sobre a lamina (fig. 31).

Coloque a lamina na base do copo misturador (1) e gire a lamina
para a direita (2) (fig. 32).

Coloque o copo sobre a unidade do motor (1) e rode para a
direita para fixar (2).A pega devera apontar para um dos quatro
cantos da unidade do motor (fig. 33).

Nao faga demasiada pressao na pega do copo misturador.

Introduza os ingredientes dentro do copo misturador (fig. 34).

Nunca encha o copo misturador com ingredientes que estejam a uma
temperatura superior a 80°C.




Para evitar derrames, nunca encha o copo acima da indicagao de nivel
maximo.

Coloque a tampa sobre o copo misturador (1) e rode para a direita
para fixar (2) (fig. 35).

A Seleccione a velocidade correspondente a cor do acessério (fig. 13).

Nunca abra a tampa quando a lamina estiver a rodar.

Nunca ponha a mao ou qualquer objecto dentro do copo estando a
maquina a trabalhar.

Deixe sempre o aparelho arrefecer a temperatura ambiente depois de
processar duas porgoes.

Quando terminar, regule o selector de velocidade para a posigiao 0
e desligue o aparelho da tomada (fig. 4).

Sugestoes

- Com o aparelho em funcionamento, poderd adicionar ingredientes
liquidos ou sélidos através da abertura na tampa do copo (fig. 36).

- Quanto mais tempo a méquina trabalhar, mais finos ficardo os
alimentos.

- Corte previamente os ingredientes sélidos em pedagos mais
pequenos antes de os colocar no copo. Se pretende processar uma
grande quantidade, faga-o por lotes mais pequenos em vez de
trabalhar uma grande quantidade de uma sé vez.

- Para picar cubos de gelo, coloque-os dentro do copo, feche a tampa
e prima o botdo Pulse/limpeza facil.

- Alguns ingredientes, por exemplo fruta, s3o de mais facil
processamento se adicionar liquido (por exemplo, sumo de limao).

- Ao processar sopa, utilize ingredientes cozinhados.

- Se n3o ficar satisfeito com os resultados, deixe o aparelho funcionar
varias vezes durante um curto perfodo de tempo, premindo o botao
Pulse/limpeza facil. Também pode tentar obter melhores resultados
mexendo os ingredientes com uma espdtula (quando a liquidificadora
ndo estiver a funcionar) ou retirando algum do seu conteldo para
processar uma quantidade menor de ingredientes.
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- Quando processar um liquido que esteja quente ou que tenha
tendéncia para formar espuma (p. ex., o leite), ndo deite no copo
mais do que 1 litro para evitar derramar.

- Se os alimentos ficarem colados ao copo misturador, desligue o
aparelho e retire a ficha da corrente. Depois, utilize uma espdtula
para remover os alimentos da parede do copo.

Espremedor (apenas HR7772)

Poderd utilizar o espremedor para fazer sumos de fruta frescos. A polpa,
sementes e cascas sao retiradas do sumo.

Coloque o suporte dos acessorios dentro da taca (fig. 9).
Posicione o espremedor no suporte dentro da taca (fig. 37).

Nota: Certifique-se de que a saliéncia no crivo se fixa na ranhura na pega da
taga.

Seleccione a velocidade correspondente a cor do acessério (fig. 29).
Pressione os citrinos contra o cone (fig. 38).
Nota: Pare de vez em quando para retirar a polpa do filtro.

Nota: Para retirar a polpa do crivo, regule o selector de velocidade para a
posicdo O para desligar o aparelho.

Quando terminar, regule o selector de velocidade para a posigio 0
e desligue o aparelho da tomada (fig. 30).

Certifique-se de que o aparelho est desligado e a ficha fora da
tomada eléctrica.

Limpe o motor com um pano hiimido.

Nunca mergulhe o motor em dgua nem o enxague a torneira.

As pegas que entram em contacto com os alimentos devem ser
sempre lavadas com agua quente e um pouco de detergente liquido
logo apos cada utilizagao.
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Limpe a ldmina do robot, os discos e a lamina da liquidificadora com
extremo cuidado. Os rebordos de corte sio muito afiados!

Nota:Todas as pegas, excepto a unidade de motor, podem ser lavadas na

mdquina de lavar a loica.

- Tenha o cuidado de ndo deixar as laminas e o rebordo dos discos
entrarem em contacto com objectos duros para evitar que fiquem
rombos.

- Poderd retirar as varetas para as limpar em separado.

Limpeza facil da taca do rob6 e do copo misturador

Coloque agua tépida (ndo mais de 0,5 litros) e um pouco de
detergente liquido dentro da taca do rob6 ou do copo
misturador. (fig. 39)

Coloque a tampa na taga do robd ou no copo misturador (1) e
rode-a para a direita para fixa-la (2).

Prima o botdo Pulse/limpeza facil (fig. 14).

Deixe a aparelho funcionar durante 30 segundos, no minimo, até a
taca do robd de cozinha ou o copo da liquidificadora estar limpo.

Retire o copo misturador ou a taca do robd e passe-o por agua
limpa.

Varetas de amassar em forma de balao (HR7772)

Limpe sempre as varas apds cada utilizagdo.
Toda a unidade das varetas pode ser lavada na mdquina. Poderd ainda
retirar apenas as varetas e limpa-las em separado.

Retire as varetas da estrutura externa. (fig. 40)
Para voltar a montar, empurre as varetas na estrutura.

Espremedor

Limpe o espremedor imediatamente apds cada utilizagdo.
O espremedor pode ser lavado na mdquina. Poderd ainda retirar o cone
do crivo e limpd-los em separado.

Retire o cone do crivo (fig. 41).

Para voltar a montar, volte a empurrar o cone para o interior do
crivo.

Arrumacao

Empurre o fio para dentro do compartimento de arrumagio na
parte posterior da unidade de motor. (fig. 42)

- Na&o deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no
final da sua vida Util; entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar o ambiente (fig. 43).

Garantia e assisténcia

Se necessitar de assisténcia ou informagdes ou se tiver problemas, visite o
Web site da Philips em www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio
ao Consumidor da Philips no seu pais (pode encontrar os niimeros de
telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de
Apoio no seu pals, visite o seu representante Philips local.

Resolucdo de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que pode ter com o
aparelho. Se ndo conseguir resolver o problema com as informagdes
fornecidas a seguir, contacte o Centro de Apoio ao Cliente do seu pafs.



Problema

Quando
selecciono uma
velocidade ou
primo o botdo
Pulse/limpeza
facil, o aparelho
nao comega a
funcionar.

O aparelho
para
subitamente de
trabalhar.

Seleccionou a
velocidade
incorrecta para
0 acessorio a
utilizar,

Solugao

Verifique se o robot ou o copo misturador e a
respectiva tampa foram correctamente montados
(ouve-se um estalido). Se estiver a utilizar um
suporte de acessdrios com o robot de cozinha,
certifique-se de que este foi introduzido
correctamente. Se usar o copo misturador,
certifique-se de que a pega do copo aponta para
um dos quatro cantos da unidade de moton
Mantenha a tampa fixa para evitar derrames. Se
utilizar o robot, assegure-se de que a pega da taga se
encontra directamente acima do simbolo de fecho. A
tampa da taga encontra-se montada correctamente,
quando a saliéncia estd encaixada na ranhura da
pega. Se todos os componentes tiverem sido
montados correctamente, o aparelho comega a
funcionar quando seleccionar uma velocidade ou
premir o botdo Pulse/limpeza ficil.

E provével que o dispositivo de seguranca térmica
tenha desligado a alimentacdo para o aparelho
devido a sobreaquecimento. 1) Desligue o aparelho
da corrente. 2) Deixe que o aparelho arrefeca
durante 1 hora. 3) Ligue a ficha a tomada. 4) Volte a
ligar o aparelho.

Escolha a velocidade tendo em conta a cor do
acessorio.
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Problema Solugao

O disco para Verifique se o disco, as varetas ou o batedor estdo
emulsionar; as colocados correctamente no suporte dos acessorios.
varetas de Certifique-se ainda de que a taca do robot e a
amassar em respectiva tampa estdo correctamente montadas.

forma de balao
ou o batedor

ndo giram.
Quando Certifique-se de que o suporte dos acessérios foi
selecciono a introduzido correctamente.Verifique se a saliéncia

velocidade do
espremedor; o
aparelho ndo

do crivo estd fixa na ranhura na peca da taca.
Quando tal for o caso, o aparelho comeca a
funcionar ao seleccionar a velocidade correcta.

funciona.
O crivo do Se o crivo estiver danificado, ndo utilize o
espremedor espremedor. Contacte o Servico de Apoio ao

esta danificado.  Consumidor Philips do seu pafs (poderd encontrar o
ndmero de telefone no folheto de garantia mundial)
para encomendar um novo crivo. Se ndo existir um
Servico de Apoio ao Consumidor no seu pafs,

dirija-se ao seu representante Philips.
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Sopa nutritiva de vegetais de Budapeste
Ingredientes
A processar na liquidificadora:
- 240 g de couve-rabano
- 240 g de batata
- 360 g de aipo
- 120 g de cenoura
- d4gua (encha até a indicacdo de 1,5 )
A adicionar durante o cozinhado:
- 150 g de lentilhas (de lata)
- 150 g de porco fumado
- 190 g natas
- 15 gdesalsa
- sal
- pimenta fresca
- 1,5 cubos de caldo
- 2 folhas de louro

Monte o copo misturador sobre a unidade de motor. Coloque a
couve-rabano, as batatas, o aipo, as cenouras e a agua na
liquidificadora, seguindo esta ordem. Processe os ingredientes
durante 10 segundos a velocidade adequada para uma sopa espessa
ou para uma sopa mais fina.

Coloque os ingredientes batidos numa panela e leve a ferver.
Adicione as natas, as lentilhas, a carne de porco e as ervas

aromaticas. Deixe a cozinhar durante 30 minutos, mexendo sempre.

Deixe sempre o aparelho arrefecer a temperatura ambiente depois de
processar duas porgoes.

Massa para pizza
Ingredientes:
- 240 g de farinha
- 1/2 colher de cha de acticar
- 1/2 colher de chd de sal
- 1/2 pacote de fermento
- 140 g de 4gua tépida
- 25gdedleo

Coloque o suporte dos acessérios na taga e o batedor no suporte.

Coloque todos os ingredientes secos na taga; adicione a agua e o
Sleo.

Feche a tampa (estalido). Seleccione a velocidade correspondente
ao batedor e deixe o aparelho funcionar até que a massa seja uma
bola bem misturada (cerca de 2 minutos).

Coloque a massa numa taga, cubra com um pano himido e deixe
levedar até ao dobro do volume durante cerca de 40 minutos.

Polvilhe a bancada com farinha, espalme a massa e crie duas bases
de pizza; coloque num tabuleiro untado com manteiga.

A Cubra as bases com molho de tomate e a sua cobertura de eleicio.
Podera utilizar queijo, fiambre, salame, bacon, cogumelos, atum,
cebolas, alcachofra, pimento, etc. Espalhe orégao.Verta azeite e leve
ao forno.

Sugestdo: Pode utilizar o disco para cortar para cortar cerca de 200 g de
queijo (Parmesdo ou Gouda).Coloque o suporte dos acessérios na taga e o
disco no suporte. Feche a tampa (estalido). Corte o queijo em pedacos que
possam ser introduzidos no tubo dos alimentos e processe o queijo.



Salada de pepino com molho de iogurte
Ingredientes:
- 1 pepino
- 2 chdvenas de folhas de salsa
-1 chavena de iogurte natural
- 1 colher de sopa de mostarda
- sal e pimenta g.b.

Coloque o suporte dos acessorios na taga e o disco para fatiar no
suporte.

Feche a tampa (estalido). Corte o pepino em fatias. Consulte o
capitulo “Utilizar o aparelho” sob “Discos para fatiar e cortar”
relativamente a velocidade adequada.

Sugestdo: Utilize o lado de fatia fina do disco para cortar fatias com pouca
espessura. Ndo exerca demasiada pressGo sobre o pressor.

Coloque o pepino numa taga para servir.

Coloque o suporte dos acessérios na taga do robd e a lamina no
suporte.

Coloque a salsa na taga. Feche a tampa.

A Pique a salsa. Prima o botio Pulse/limpeza facil para controlar
melhor o processo.

Junte o iogurte, a mostarda, o sal e a pimenta e processe durante
mais alguns segundos até obter uma mistura homogénea.

Bl Misture o molho com as fatias de pepino; coloque no frigorifico
antes de servir.

Natas batidas
Ingredientes:
- 250 ml de natas frescas

Coloque as natas no frigorifico durante pelo menos 2 horas antes
do processamento.
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Coloque o suporte dos acessérios na taga e posicione o disco para
emulsionar (apenas HR7771) ou as varetas de amassar em forma
de baldo (apenas HR7772) no suporte.

Coloque as natas na taga.

Feche a tampa. Processe as natas até obter a consisténcia desejada.
Seleccione a velocidade correspondente a cor do acessério.

Sugestdo: Refrigere as natas antes de servir. Poderd colocd-las sobre bolos,
gelado, fruta, café ou utiliza-las como recheio para bolos.

Comida de bebé
Ingredientes:
- 250 g de frango cozido
- 250 g de batatas cozidas
- 250 g de feijao-verde cozinhado
- 375 ml de leite

Fixe o copo misturador a unidade do motor. Coloque os
ingredientes no copo. Misture os ingredientes durante 25 segundos
a velocidade adequada para a liquidificadora.

Se quiser preparar uma maior quantidade de comida para bebé, deixe o
aparelho arrefecer durante 60 minutos apos processar os ingredientes
de cada porgao.

Quantidades e tempos de processamentomaximos (fig. 44)




Introduktion

Grattis till inkopet och vdlkommen till Philips! For att dra maximal nytta av

Lés anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara
den f6r framtida bruk.

den support som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa www.
philips.com/welcome.

<CHVWXQOVOZIFAT"IOTMMUNO®D»

Allman beskrivning (Bild 1)

Skivningsinsats, fin/medel (gul) (endast HR7771)
Rivningsinsats, fin/medel (gul) (endast HR7771)
Emulgeringsskiva (endast HR7771)
Knddningstillbehdr

Allmint

Fara

Sank inte ned motorenheten i vatten eller nagon annan vitska, och
skolj den inte heller under kranen. Anvand endast en fuktig trasa till
att rengdra motorenheten.

Varning

Knivenhet Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
Skyddsholje dverensstdmmer med den lokala ndtspanningen innan du ansluter
Motorenhet apparaten.

Hastighetsvaljare

Inre presskloss

Lock till matberedarskal

Redskapshallare

Skal

Sakerhetssparr

Puls-/Easy Clean-knapp

Yttre presskloss

Matningsror

Skivningsinsats, fin/medel (grén) (endast HR7772)
Rivningsinsats, fin/medel (grén) (endast HR7772)
Ballongvisp (endast HR7772)

Kon till citruspress (endast HR7772)

Sil till citruspress (endast HR7772)

Propp

W Lock till mixerbehallare

Anslut aldrig apparaten till en timer eftersom det kan leda till en farlig
situation.

Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller ndgon
annan del dr skadad.

Om nétsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av
Philips auktoriserade serviccombud eller liknande behdriga personer
for att undvika olyckor:

Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder; eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvdnds, om de inte Svervakas eller far instruktioner
angdende anvandning av apparaten av en person som &r ansvarig for
deras sdkerhet.

Sma barn ska &vervakas sa att de inte kan leka med apparaten.
Ldmna inte apparaten obevakad ndr den &r igang.

Stdng av apparaten och dra ur nitsladden om mat fastnar pa
mixerbehallarens eller skalens sidor: Ta sedan bort maten med hjdlp av

X Behdllare en spatel.
Y Gummiring Anvand aldrig fingrarna eller nagot annat féremal an pressklossen (t.
Z Knivenhet ex. en slickepott) till att trycka ned ingredienser i matningsréret ndr

matberedaren dr igang.
Var mycket forsiktig ndr du hanterar skivorna, mixerns knivenhet eller
matberedarens knivenhet.Var extra forsiktig ndr du tar bort dem fran



skélen eller mixerbehallaren, ndr du tdmmer skalen eller behallaren
och ndr du rengdr dem. Eggarna dr mycket vassa.

Varning!

- Stdng aldrig av apparaten genom att vrida pa mixerbehallaren, skalen
eller locken. Stdng alltid av apparaten genom att vrida
hastighetsvdljaren till O.

- Stdng av apparaten innan du tar bort nagot tillbehdr

- Dra ur ndtsladden direkt efter anvdndning.

- Dra alltid ur ndtsladden innan du stoppar ned fingrarna eller nagot
foremadl (t.ex. en slickepott) i mixerbehallaren.

- Vanta tills alla rorliga delar har stannat innan du tar bort locket fran
skalen eller behdllaren.

- Anvdnd aldrig tillbehdr eller delar fran andra tillverkare om inte Philips
sarskilt har rekommenderat dem. Om du anvdnder sadana tillbehér
eller delar géller inte garantin.

- Overskrid inte maxnivan pa behallaren eller skalen.

- Méngder och tillredningstider hittar du i tabellen i den har
anvdndarhandboken.

- Vissa ingredienser kan missfarga ytorna pa tillbehoren. Det paverkar
inte tillbehdren negativt pa nagot sétt. Missfargningen forsvinner
vanligtvis efter ett tag.

- Fyll aldrig mixerbehallaren eller matberedarskalen med ingredienser
som &r varmare dn 80 °C.

- Apparaten dr endast avsedd fér hushallsbruk.

Elektromagnetiska filt (EMF)

Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder fér
elektromagnetiska falt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sétt och
enligt instruktionerna i den har anvdndarhandboken dr den saker att
anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagslaget.

Sikerhetsfunktioner

Varmesdkring
Apparaten dr utrustad med en varmebrytare som automatiskt stanger av
strommen till apparaten om den &verhettas.
Om apparaten slutar fungera:
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Ta ut stickkontakten ur vigguttaget.
Lat apparaten svalna i en timme.
Satt in stickkontakten i vagguttaget igen.

SI3 pa apparaten igen.
Kontakta din Philips-dterforséljare eller ett av Philips auktoriserade
serviceombud om vdrmesdkringen aktiveras for ofta.

Inbyggd sdkerhetsspirr
Den hér funktionen gor att det bara gar att sla pa apparaten om du har
monterat mixerbehadllaren eller skalen pa rétt sitt pa motorenheten och
locket ordentligt pa mixerbehallaren eller skdlen. Om mixerbehallaren
eller skalen och dess lock monteras pa rétt sitt (se kapitlet Anvanda
apparaten) lases den inbyggda sikerhetssparren upp.

Fore forsta anvandningen

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du
anvander apparaten for férsta gangen (se kapitlet Rengoring).

Anvinda apparaten

Allmint

- Apparaten ar utrustad med en inbyggd sidkerhetssparr som gor att
den inte fungerar om mixern eller matberedaren inte har satts ihop
pa ratt satt.

Matberedare

Sitt skalen pa motorenheten (1) och sitt fast den genom att vrida
den medurs (2) (Bild 2).

Obs! Skdlen sitter fast ordentligt ndr handtaget dr direkt ovanfor symbolen
for ldst.

Satt redskapshallaren med 6nskat tillbehor i skalen (knivenhet,
knadningstillbehor, emulgeringsskiva, ballongvisp, citruspress eller en
av insatserna). Mer information finns i avsnitten nedan.
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Nir du anvinder knivenheten, knadningstillbehoret eller
ballongvispen lagger du ingredienserna som ska tillredas i skalen.

Obs! Fyll inte skdlen over MAX-nivan.

Satt pa locket pa skalen (1). Satt fast locket genom att vrida det
medurs (2) (ett klickljud hors) (Bild 3).

Obs! Se till att den utstdende delen pa locket lases fast i 6ppningen pd
skdlens handtag.

Nair du anviander nagon av insatserna tillsitter du ingredienserna
genom matningsroret och trycker ned dem med pressklossen.

A Vilj den hastighet som motsvarar firgen pa tillbehoret i skalen. Mer
information finns i avsnitten nedan.

Vrid hastighetsviljaren till 0 nar du ar klar med
tillredningen (Bild 4).

Matningsror och presskloss

- Anvdnd matningsroret for att tillsdtta flytande och/eller fasta
ingredienser. (Bild 5)

- Anvdnd den yttre pressklossen till att trycka ned fasta ingredienser i
matningsroret. (Bild 6)

- Om ingredienserna du ska riva eller skiva dr sma sétter du den yttre
pressklossen i matningsroret for att gora réret mindre. Anvand sedan
den inre pressklossen till att trycka ned ingredienserna i
matningsroret. (Bild 7)

Tips: Du kan ocksd anvdnda den inre och den yttre pressklossen till att
stdnga matningsroret. Pd sd sdtt kan ingredienserna inte komma ut ur
matningsroret.

Knivenhet

Du kan anvdnda knivenheten till att hacka, mixa, blanda eller gora puré av
ingredienser.

Ta bort skyddet fran kniven (Bild 8).

Eggarna ar mycket vassa. Ror inte vid dem.

Sitt i redskapshallaren i skilen. (Bild 9)
Satt knivenheten pa redskapshallaren i skalen (Bild 10).

Ligg ingredienserna i skalen. Skir storre bitar i 3 x 3 x 3 cm stora
bitar (Bild 11).

Obs! Sditt alltid redskapshdllaren med knivenheten i skdlen innan du tillsctter
ingredienserna.

Satt pa locket pa skalen (1). Satt fast locket genom att vrida det
medurs (2) (ett klickljud hérs) (Bild 12).

A Sitt pressklossen i matningsroret.
Valj den hastighet som motsvarar tillbehorets farg (Bild 13).

Bl Vrid hastighetsviljaren till 0 och koppla ur apparaten nir du ar klar
med tillredningen (Bild 4).

Tips

- Nar du hackar 16k trycker du pa puls-/Easy Clean-knappen nagra
ganger for att forhindra att 16ken blir for fint hackad. (Bild 14)

- Latinte apparaten ga for linge ndr du hackar hardost eller choklad.
Ingredienserna kan da bli fér varma, borja smdlta och bli klumpiga.

- Anvdnd inte knivenheten till att hacka mycket harda ingredienser som
kaffebonor, gurkmeja, muskot eller isbitar eftersom det kan géra
kniven slo.

- Den normala tillredningstiden f6r all hackning dr 30-60 sekunder.

- Om mat fastnar pa kniven eller pa skélens sidor stanger du av
apparaten och kopplar ur den. Anvand sedan en spatel till att ta bort
maten fran kniven eller skdlens sidor.

Knadningstillbehor

Du kan anvédnda knadningstillbehoret till att knada jasdegar till bréd och
pizza.
Den normala tillredningstiden for all knadning &r 30—180 sekunder.

Sétt i redskapshallaren i skalen (Bild 9).
Satt knadningstillbehoret pa redskapshallaren. (Bild 15)



Obs! Sdtt alltid redskapshdllaren med knddningstillbehéret i skdlen innan du
tillsdtter ingredienserna.

Lagg ingredienserna i skalen (Bild 16).

Satt pa locket pa skalen (1). Satt fast locket genom att vrida det
medurs (2) (ett klickljud hors) (Bild 17).

Sitt pressklossen i matningsroret.
A Vilj den hastighet som motsvarar tillbehorets firg (Bild 13).

Vrid hastighetsviljaren till 0 och koppla ur apparaten nir du ir klar
med tillredningen (Bild 4).

Skivnings- och rivningsinsatser

Kor aldrig harda ingredienser, t.ex. isbitar, med insatserna.

Insatsernas eggar ar mycket vassa. Ror inte vid dem.

Satt i redskapshallaren i skalen (Bild 9).

Sitt onskad insats (skivnings- eller rivningsinsats) pa
redskapshallaren (Bild 18).

Sitt pa locket pa skilen (1). Sitt fast locket genom att vrida det
medurs (2) (ett klickljud hors) (Bild 19).

- Lagg ingredienserna i matningsroret. (Bild 20)

Skadr stora ingredienser i mindre bitar som passar i matningsroret.

- Fyll matningsroret jamnt for bést resultat.

- Nar du ska tillreda en stor médngd ingredienser tillreder du lite i taget
och témmer skdlen mellan omgangarna.

- Om ingredienserna du ska riva eller skiva dr sma sitter du den yttre
pressklossen i matningsroret for att gdra réret mindre. Anvand sedan
den inre pressklossen till att trycka ned ingredienserna i
matningsroret.

Vilj den hastighet som motsvarar tillbehorets farg (Bild 13).

A Tryck pressklossen litt mot ingredienserna i matningsroret.
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Vrid hastighetsviljaren till 0 och koppla ur apparaten nar du ar klar
med tillredningen (Bild 4).
Tips

- Nar du river eller finfordelar mjuka ingredienser ska du anvdnda en
lag hastighet for att forhindra att ingredienserna blir till puré.

- Lat inte apparaten ga for linge ndr du river hardost. Osten kan da bli
for varm, borja smélta och bli klumpig.

- Anvdnd inte insatserna till att riva choklad. Anvand endast knivenheten
till det dndamalet.

Emulgeringsskiva (endast HR7771)

Du kan anvdnda emulgeringsskivan till att vispa gradde, dgg, dggvitor;
snabbgrdt, majonnds och latt sockerkakssmet.

Sétt i redskapshallaren i skidlen (Bild 9).
Satt emulgeringsskivan pa redskapshallaren (Bild 21).
Lagg ingredienserna i skalen. (Bild 22)

Sitt pa locket pa skilen (1). Sitt fast locket genom att vrida det
medurs (2) (ett klickljud hors) (Bild 23).
Sétt pressklossen i matningsroret.

Vilj den hastighet som motsvarar tillbehorets firg (Bild 24).

A Vrid hastighetsviljaren till 0 och koppla ur apparaten nir du ar klar
med tillredningen (Bild 25).
Tips

- Anvdnd inte emulgeringsskivan till att tillreda kaksmet med smér eller
margarin eller till att knada deg. Anvdnd knadningstillbehoret for
sadana dandamal.

- Se till att skdlen och emulgeringsskivan ar torra och fettfria ndr du
vispar dggvitor. Aggvitorna méste vara rumstempererade.

Ballongvisp (endast HR7772)

Du kan anvédnda ballongvispen till att vispa gradde, dgg, dggvitor, snabbgrét,
majonnads, ldtt sockerkakssmet och andra mjuka ingredienser.




118 SVENSKA

Satt i redskapshallaren i skalen (Bild 9).
Satt ballongvispen pa redskapshallaren i skalen (Bild 26).
Ligg ingredienserna i skalen (Bild 27).

Sitt pa locket pa skalen (1). Sitt fast locket genom att vrida det
medurs (2) (ett klickljud hors) (Bild 28).
Satt pressklossen i matningsroret.

Vilj den hastighet som motsvarar tillbehorets farg (Bild 29).

A Vrid hastighetsviljaren till 0 och koppla ur apparaten nar du ar klar
med tillredningen (Bild 30).

Rengor alltid ballongvispen efter anvandning.

| kapitlet Rengéring finns instruktioner om hur du tar isdr ballongvispen

och rengér den.
Tips

- Anvdnd inte ballongvispen till att tillreda kaksmet med smor eller
margarin eller till att knada deg. Anvand knadningstillbehéret for
sddana dndamdl.

- Se till att skalen och ballongvispen &r torra och fettfria nar du vispar
4ggvitor: Aggvitorna maste vara rumstempererade.

Mixer

Mixern anvands till att:

- Blanda vétskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor, drinkar och
shake-drycken

- Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnés.

- Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Satt gummiringen pa knivenheten (Bild 31).

Sitt knivenheten pa botten av mixerbehéllaren (1) och vrid
knivenheten medurs (2) (Bild 32).

Satt mixerbehallaren pa motorenheten (1) och vrid den medurs tills
den sitter fast (2). Handtaget ska peka mot ett av motorenhetens
fyra horn (Bild 33).

Tryck inte for hart pa mixerbehallarens handtag.

Lagg ingredienserna i behallaren (Bild 34).

Fyll aldrig mixerbehallaren med ingredienser som ar varmare 4n 80 °C.

Undvik spill genom att aldrig fylla behéllaren ovanfor maxnivan, sarskilt
inte nar du mixar varma vatskor.

Satt locket pa mixerbehallaren (1) och sitt fast det genom att vrida
det medurs (2) (Bild 35).

A Vilj den hastighet som motsvarar tillbehorets farg (Bild 13).

Oppna aldrig locket nir kniven roterar.

Stick aldrig ned handen eller nagot annat foremal i behallaren medan
mixern ar igang.

Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter att du har tillrett
tva omgangar.

Vrid hastighetsviljaren till 0 och koppla ur apparaten nar du ar klar
med tillredningen (Bild 4).

Tips

- Nér apparaten ar igang kan du fylla pa vétska eller fasta ingredienser i
mixerbehdllaren genom &ppningen i locket (Bild 36).

- Juldngre du kor apparaten desto mer finférdelad blir blandningen.

- Skér fasta ingredienser i mindre bitar innan du ligger dem i
mixerbehallaren. Om du vill tillreda en stor mangd ingredienser kor
du flera mindre omgangar istéllet f6r en stor omgang pa en gang.

- Krossa isbitar genom att ldgga dem i behallaren, stinga locket och
trycka pa puls-/Easy Clean-knappen.

- Vissa ingredienser, t.ex. frukt, dr enklare att mixa om du tillsatter lite
vdtska, t.ex. citronsaft.

- Anvdnd kokta ingredienser ndr du ska mixa soppa.

- Om du inte dr n6jd med resultatet kér du apparaten nagra extra
ganger genom att trycka kort pa puls-/Easy Clean-knappen. Du kan
ocksd blanda ingredienserna med en spatel (inte ndr mixern ar igang),
eller hélla ut lite av innehdllet och tillreda en mindre mangd.



- Naér du tillreder vitska som &r varm eller kan skumma (t.ex. mjolk) ska
du inte hélla mer @n 1 liter i mixerbehallaren fér att undvika spill.

- Stdng av apparaten och dra ur nétsladden om mat fastnar pa
mixerbehallarens sidor. Ta sedan bort maten med hjédlp av en spatel.

Citruspress (endast HR7772)

Du kan anvédnda citruspressen till att pressa ut juice ur farsk frukt. Du
slipper fa fruktkétt, kdrnor och skal i juicen.

Satt i redskapshallaren i skalen (Bild 9).
Sitt citruspressen pa redskapshallaren i skalen (Bild 37).

Obs! Se till att den utstdende delen pd silen lases fast i Gppningen pd skdlens
handtag.

Vilj den hastighet som motsvarar tillbehorets farg (Bild 29).
Tryck citrusfrukten mot konen (Bild 38).
Obs! Stoppa pressen da och da och avldgsna fruktkétt fran silen.

Obs! Vrid hastighetsvdiljaren till 0 sd att apparaten stdngs av ndr du ska ta
bort fruktkatt frdn silen.

Vrid hastighetsviljaren till 0 och koppla ur apparaten nar du ar klar
med tillredningen (Bild 30).

Kontrollera att apparaten ar avstangd och att natsladden ar
utdragen.

Gor ren motorenheten med en fuktad trasa.

Sank aldrig ned motorenheten i vatten och skolj den inte under kranen.

Rengor de delar som har kommit i kontakt med mat i varmt vatten
med lite diskmedel omedelbart efter anvandning.

Rengor knivenheten till matberedaren, insatserna och knivenheten till
mixern mycket forsiktigt. Eggarna ar mycket vassa.
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Obs! Alla delar utom motorenheten kan dven diskas i diskmaskin.

- Se till att knivarnas eggar och insatserna inte kommer i kontakt med
harda féremal. De kan da bli sl6a.

- Dukan dra ut visparna ur ballongvispen och rengéra dem separat.

Enkel rengoring av matberedarskalen och
mixerbehallaren

Hall liummet vatten (inte mer an 0,5 liter) och lite diskmedel i
matberedarskalen eller mixerbehallaren. (Bild 39)

Placera locket pa matberedarskalen eller mixerbehallaren (1) och
vrid det medsols for att satta fast det (2).

Tryck pa puls-/Easy Clean-knappen (Bild 14).

Kor apparaten i minst 30 sekunder tills matberedarskalen eller
mixerbehallaren ar ren.

Ta bort mixerbehallaren eller matberedarskalen och skdlj den med
rent vatten.

Ballongvisp (HR7772)

Rengér alltid ballongvispen omedelbart efter anvandning.
Ballongvispen kan diskas i diskmaskin. Du kan dven dra ut visparna ur
ballongvispen och rengdra dem separat.

Dra ut visparna ur holjet till ballongvispen. (Bild 40)
Nar du vill satta tillbaka visparna trycker du in dem i holjet igen.

Citruspress

Rengdr alltid citruspressen omedelbart efter anvandning,
Citruspressen kan diskas i diskmaskin. Du kan dven dra av konen fran silen
och rengdra den separat.

Dra av konen fran silen (Bild 41).

Nar du vill sitta tillbaka konen trycker du tillbaka den pa silen till
citruspressen.
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Forvaring

Stoppa in sladden i sladdférvaringsutrymmet pa motorenhetens
baksida. (Bild 42)

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar forbrukad. Limna in
den f6r atervinning vid en officiell atervinningsstation, sa hjdlper du till
att skydda miljén (Bild 43).

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem med
apparaten kan du besdka Philips webbplats pa www.philips.com eller
kontakta Philips kundtjdnst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vdnder
du dig till din lokala Philips-dterforsdljare.

Fels6kning

| det har kapitlet finns en &versikt Gver de vanligaste problemen som kan
uppsta med apparaten. Om du inte kan 16sa problemet med hjdlp av
nedanstaende information kan du kontakta kundtjanst i ditt land.

Problem Losning

Apparaten startar Se till att matberedaren eller mixerbehallaren

inte ndr jag véljeren  och dess lock dr ordentligt hopsatta (ett

hastighet eller trycker  klickljud ska héras). Kontrollera att

pa puls-/Easy Clean-  redskapshallaren har satts fast ordentligt om du

knappen. anvander ett tillbehdr med matberedarskalen.
Om du anvander mixerbehallaren ser du till att
mixerns handtag pekar mot ett av
motorenhetens fyra hérn. Lat locket sitta pa for
att forhindra spill. Om du anviander
matberedaren ser du till att skdlens handtag ar
direkt ovanfér symbolen for last. Skalens lock
sitter fast ordentligt nar den utstdende delen &r
fastsatt i 6ppningen pa skalens handtag. Om alla
delar dr ordentligt fastsatta startar apparaten
ndr du vdljer en hastighet med
hastighetsvdljaren eller trycker pa puls-/Easy
Clean-knappen.

Apparaten slutar
plotsligt fungera.

Varmesakringen har férmodligen stangt av
stromtillfrseln till apparaten darfor att den har
Overhettats. 1) Koppla ur apparaten. 2) Lat
apparaten svalna i 1 timme. 3) Sétt i
stickkontakten i uttaget. 4) SIa pa apparaten
igen.

Jag har valt fel Kontrollera tillbehorets firg och vélj

hastighet for det motsvarande hastighet med hastighetsvaljaren.
tillbehor jag vill

anvéanda.

Emulgeringsskivan, Se till att emulgeringsskivan, ballongvispen eller

ballongvispen eller knadningstillbehoret &dr ordentligt fastsatt pa

knadningstillbehdret  redskapshallaren. Kontrollera ocksa att

ror sig inte. matberedarskdlen och locket ar hopsatta pa
rétt satt (ett klickljud ska horas).



Problem Losning

Apparaten fungerar  Se till att redskapshallaren har satts fast pa rétt

inte nar jag véljer sdtt. Kontrollera att den utstdende delen pa

hastighet for silen har lasts fast i 6ppningen pa skalens

citruspressen. handtag. Nar den utstaende delen &r fastsatt i
Oppningen startar apparaten ndr du vdljer rétt
hastighet.

Silen till citruspressen  Om silen dr skadad ska du inte anvdnda

ar skadad. citruspressen. Kontakta Philips kundtjanst i ditt
land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren) for att bestdlla en ny sil. Om
det inte finns ndgon kundtjanst i ditt land kan
du védnda dig till din lokala Philips-dterforsaljare.

Naringsrik gronsakssoppa fran Budapest
Ingredienser
Tillreds i mixern:
- 240 g kalrabbi
- 240 g potatis
- 360 g selleri
- 120 g mordtter
- vatten (fyll pa upp till 1,5-litersmarkeringen)
Tillsdtts under kokning:
- 150 g linser (fran konservburk)
- 150 g rokt flask
- 190 g créeme fraiche
- 15 gpersilja
- salt
- nymalen peppar
- 15 buljongtérning
- 2 lagerblad

Satt fast mixerbehallaren pa motorenheten. Ligg kalrabbi, potatis,
selleri, morotter och vatten i mixern i den har ordningen. Mixa
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ingredienserna i 10 sekunder vid lamplig hastighet for mixern om
du vill ha grov soppa eller langre om du vill ha slatare soppa.

Lagg de mixade ingredienserna i en gryta och lat koka upp.Tillsdtt
créme fraiche, linser, flisk och kryddor. Koka i 30 minuter under
omrorning.

Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter att du har tillrett
tva omgangar.
Pizzadeg
Ingredienser:
- 240 g vetemjol
- 1/2 tesked socker
- 1/2 tesked salt
- 1/2 paket snabbjdst
- 140 g varmt vatten
- 25gola

Satt redskapshallaren i skdlen och placera sedan
knadningstillbehdret pa redskapshallaren.

Lagg alla torra ingredienser i skalen och tillsitt vatten och olja.

Sting och las locket (ett klickljud hors).Vilj den hastighet som
motsvarar knadningstillbehdret och lat apparaten ga tills degen har
blivit en vilknadad boll. Det tar ca 2 minuter.

Ligg degen i en skal, tick den med en fuktig duk och Iat den jisa i
ca 40 minuter tills den ar dubbelt sa stor.

Lagg lite mjol pa arbetsbanken, rulla degen och gor tva pizzadegar.
Lagg dem sedan pa en smord plat.

A Tick pizzadegarna med tomatsas och din favoritfylining. Du kan
anvanda ost, skinka, salami, bacon, svamp, tonfisk, [0k, kronartskocka,
paprika m.m. Stré dver lite oregano och hill lite olivolja pa pizzorna
innan du graddar dem.

Tips: Du kan anvdnda rivningsinsatsen till att riva ca 200 g ost (parmesan
eller gouda).Sdtt redskapshdllaren i skdlen och sdtt rivningsinsatsen pd
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redskapshdllaren. Sting och Ids locket (ett klickljud hérs). Skdr osten i bitar
som fdr plats i matningsréret och riv sedan osten.

Gurksallad med yoghurtsas
Ingredienser:
- 1 gurka
- 5dl persilja
- 2,5 dl naturell yoghurt
- 1 msk senap
- Salt och svartpeppar efter smak

Satt redskapshallaren i skilen och placera sedan skivningstillbehoret
pa redskapshallaren.

Sting och Ias locket (ett klickljud hors). Skiva gurkan. Se kapitlet
Anvinda apparaten under Skivnings- och rivningsinsatser for lamplig
hastighet.

Tips:Anvdnd skivningsinsatsens sida for tunna skivor. Tryck inte for mycket pa
pressklossen.

Ligg den skivade gurkan i en serveringsskal.

Satt redskapshallaren i skalen och placera sedan knivenheten pa
redskapshallaren.

Ligg persiljan i skdlen. Sting och las locket (ett klickljud hors).

A Hacka persiljan. Tryck pa puls-/Easy Clean-knappen for att ha bittre
kontroll over hackningen.

Tillsatt yoghurt, senap, salt och peppar och mixa i ytterligare nagra
sekunder tills blandningen ar slat.

Bl Blanda sasen med gurkskivorna och forvara gurksalladen i kylskdp
fore servering.

Vispad grdadde
Ingredienser:
- 25 dl farsk gradde

Kyl gradden i minst tva timmar innan du vispar den.

Satt redskapshallaren i skalen och sitt emulgeringsskivan (endast
HR7771) eller ballongvispen (endast HR7772) pa redskapshallaren.

Hall gradden i skalen.

Sting och las locket (ett klickljud hérs).Vispa gridden tills den har
onskad konsistens.Vilj den hastighet som motsvarar tillbehorets
farg.

Tips: Férvara den vispade grddden i kylskap fore servering. Du kan servera
vispad grddde till kakor, glass, frukt, kaffe eller anvinda den som fyllning i
exempelvis tdrtor.

Barnmat
Ingredienser:
- 250 g kokt kycklingkott
- 250 g kokt potatis
- 250 g kokta haricots verts
- 375 ml mjclk

Montera mixerbehallaren pa motorenheten. Hill ingredienserna i
mixern. Mixa ingredienserna i 25 sekunder i lamplig hastighet for
mixern.

Om du vill tillreda en stérre miangd barnmat later du apparaten svalna i

60 minuter efter att du har tillrett ingredienserna for varje omgang.

Maximala méangder och tillredningstider (Bild 44)



Uriiniimizti satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
sundugu destekten faydalanabilmek icin IGtfen Griintindzi su adresten basvurmak tizere saklayin.
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Genel

Genel aciklamalar (Sek. 1) Tehlike

- Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin,

A Ince/orta dilimleme diski (sari) (sadece HR7771) musluk altinda vikamayin. Nemli bezle silerek termizlevin

B Ince/orta dograma diski (sari) (sadece HR7771) usiurc attinda yikamayin. INe czie sierex temizieyin.

C Bulamag diski (sadece HR7771) Uyari

D Yogurma aksesuar - Cihaz fise takmadan 6nce Uzerinde gosterilen gerilimin yerel sebeke
E Bicak Unitesi gerilimine uygun olup olmadigini kontrol edin.

F Koruyucu kapak - Tehlikeli bir durum yaratmamak icin cihazi zamanlayici digmesine

G Motor Unitesi baglamayin.

H Hiz segme dugmesi - Elektrik fisi, kablosu veya diger parcalan hasarliysa, cihazi kesinlikle

I g itici kullanmayin.

) Mutfak robotu haznesinin kapag - Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek
K Aparat yuvasi icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer

L Hazne sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.

M Givenlik kilidi - Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati

N Darbe/Kolay Temizleme dtigmesi olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi
O Dis itici ve tecrlbe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (¢ocuklar da dahil)

P Besleme borusu kullaniimamalidir.

Q ince/orta dilimleme diski (yesil) (sadece HR7772) - Kuigtk cocuklarin cihazla oynamalar engellenmelidir.

R ince/orta dograma diski (yesil) (sadece HR7772) - Cihaz calisir durumda birakmayin.

S Balon cirpici (sadece HR7772) - Yiyecekler hazne i¢ duvarina yapisirsa cihazi kapatin ve fisini prizden
T Narenciye sikacag hunisi (sadece HR7772) cekin. Daha sonra bir spatula kullanarak yiyecegi temizleyin.

U Narenciye sikacag stizgeci (sadece HR7772) - Cihaz calisirken, malzemeleri besleme kanalindan iceri bastirmak icin
V Tapa asla parmaklannizi veya baska bir cismi (6rn. spatula) kullanmayin.
W Blender haznesinin kapagi Bunun igin sadece yiyecek iticisini kullanin.

X Kavanoz - Diskler, blender bicak Unitesi ya da mutfak robotu bigak Unitesini

Y Kaucuk halka kullanirken ¢ok dikkatli olun. Bunlar mutfak robotu haznesi veya

Z Bicak Unitesi blender kavanozdan ¢ikartirken, hazneyi veya kavanozu bosaltirken ve

temizlerken &zellikle dikkat edin. Kesici yizeyleri son derece keskindir.
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Dikkat

- Cihaz kesinlikle blender haznesi, mutfak robotu haznesi ya da bunlarin
kapaklarini cevirerek kapatmayin. Cihazi daima, hiz segme digmesini O
konumuna getirerek kapatin.

- Aksesuarlar ¢ikarmadan énce cihazi kapatin.

- Kullanim sonrasinda, cihazi mutlaka prizden cekin.

- Blender haznesinin icine elinizi ve herhangi bir cismi (6rn. spatula)
sokmadan &nce mutlaka cihaz fisini prizden cekin.

- Kasenin veya haznenin kapagini ¢ikarmadan énce hareketli parcalarin
durmasini bekleyin.

- Baska firmalarca Uretilmis olan veya Philips'in ozellikle dnermedigi
aksesuar ve parcalari kesinlikle kullanmayin. Bu gibi parcalan
kullandiginiz takdirde garantiniz gecersiz sayilacaktir:

- Haznede belirtilen maksimum seviye gdstergesini asmayin.

- Uygun miktarlar ve isleme streleri i¢in bu kullanim kilavuzundaki
tabloya basvurun.

- Bazi malzemeler; pargalarin ylzeyinde renk degisimine neden olabilir:
Bunun parcalar tzerinde olumsuz bir etkisi olmaz. Renk degisimi
genellikle bir sire sonra gecer.

- Blender haznesini veya mutfak robotu haznesini 80 C°den daha
ylksek sicaklikta malzemelerle kesinlikle doldurmayin.

- Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, buglintin bilimsel verilerine gére kullanimi glivenlidir:

Giivenlik ozellikleri

Termal giivenlik kapatma sistemi
Cihazda termal emniyet kapatma sistemi bulunmaktadir ve cihazin asir
isinmast durumunda giic kaynagl otomatik olarak kesilir
Cihaz durursa:

Cihazin fisini prizden ¢ekin.
Cihazi sogumasi igin 1 saat bekletin.

Elektrik fisini prize tekrar takin.

Cihazi tekrar galistirin.
Termal giivenlik kapatma sistemi ¢ok sik devreye giriyorsa, Philips servisine
veya vyetkili bir Philips bayisine basvurun.

Dabili giivenlik kilidi
Bu &zellik, cihazi yalnizca, blender haznesini veya mutfak robotu haznesini
motor Unitesine ve kapagl hazneye dogru bir sekilde yerlestirdiyseniz
calistirmanizi saglar. Blender haznesi veya mutfak robotu haznesi ve hazne
kapaklan dogru sekilde yerlestirildiyse (bkz.'Cihazin kullanimi’ bolimu),
dahili glivenlik kilidi agilacaktir.

llk kullanimdan 6nce

Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce, gidayla temas edecek parcalari iyice
temizleyin (bkz. Temizlik’ bolimi)

Cihazin kullanimi

Genel

- Cihaz, blender veya mutfak robotu haznesi diizgiin yerlestirilmediyse
calismasini dnleyen dahili bir glivenlik kilidi ile donatilmistir.

Yiyecek isleyici

Hazneyi motor iinitesi lizerine yerlestirin (1) ve sabitlemek igin saat
yoniinde gevirin (2) (Sek. 2).

Dikkat: Hazne, sapi tam olarak kapali kilit simgesinin iizerine geldiginde
dogru olarak yerlestirilmistir.

Hazne icindeki aparat yuvasina istediginiz aksesuari (bigak Unitesi,
yogurma aksesuari, bulamag diski, balon ¢irpici, narenciye sikacag
veya disklerden biri) takin. Bkz. asagida uygun bolim.

Bigak Uinitesi, yogurma aparati veya balon ¢irpiciyr kullanirken,
islenecek malzemeleri haznenin igine koyun.

Dikkat: Hazneyi MAX gostergesini asmayacak sekilde doldurun.



Kapagi haznenin iizerine yerlestirin (1). Sabitlemek icin kapag saat
yoniinde gevirin (2) (‘klik’) (Sek. 3).

Dikkat: Kapak iizerindeki ¢ikintinin hazne sapindaki yuvaya oturdugundan
emin olun.

Disklerden birini kullanirken, malzemeleri besleme borusuna koyun
ve itici ile asagl dogru itin.

A Haznedeki aksesuarin rengine uygun hiz ayarini segin. Bkz. asagida
uygun bolim.

islem bittiginde, hiz segme diigmesini 0 konumuna getirin (Sek. 4).

Besleme borusu ve itici

- Besleme borusunu sivi ve/veya kati malzemeler eklemek icin
kullanin. (Sek. 5)

- Kati malzemeleri besleme borusundan asagi itmek igin dis iticiyi
kullanin. (Sek. 6)

- Rendeleyeceginiz ya da dilimleyeceginiz malzemelerin capi kiiclkse,
besleme borusunu kigdltmek igin dis iticiyi besleme borusuna
yerlestirin. Ardindan, malzemeleri besleme borusundan asagi itmek icin
ic iticiyi kullanin. (Sek. 7)

Ipucu:Ayrica, ic ve dis iticiyi besleme borusunu kapatmak icin de
kullanabilirsiniz. Bu, malzemelerin besleme borusundan ¢ikmasini onler.

Bicak iinitesi

Bicak Unitesini, malzemeleri dogramak, karistirmak veya pire yapmak icin
kullanabilirsiniz.

Bigagin koruyucu kapagini cikarin (Sek. 8).

Bicak kenarlari ¢cok keskindir. Bu kenarlara dokunmayin.

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin. (Sek.9)
Bigak iinitesini haznedeki aparat yuvasina yerlestirin (Sek. 10).

Malzemeleri hazneye koyun. Biiyiik yiyecek parcalarini, yaklasik
3x3x3 cm boyutlarinda olacak sekilde onceden kesin ($ek. 11).
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Dikkat: Malzemeleri eklemeden 6nce hazneye her zaman bicak iinitesi ile
aparat yuvasini yerlegtirin.

Kapagi haznenin iizerine yerlestirin (1). Sabitlemek icin kapag saat
yonuinde gevirin (2) (‘klik’) (Sek. 12).

A iticiyi besleme borusuna yerlestirin.
Aksesuar rengine uygun hizi secin (Sek. 13).

B islem bittiginde, hiz segme diigmesini 0 konumuna getirin ve cihazin
fisini prizden gekin (Sek. 4).

ipug:larl

- Sogan dograrken, darbe/Kolay Temizleme diigmesine birkag kez
basarak soganin ¢ok ince dogranmasini dnleyin. (Sek. 14)

- Sert peynir veya cikolata dograrken cihazi ¢cok uzun sire calistirmayin.
Aksi taktirde, bu malzemeler fazla isinarak erimeye ve topaklasmaya
baslarlar.

- Bicagin kérelmesine yol acabileceginden, bicak Unitesini kahve
cekirdegi, zerdecal, muskat ve buz kipleri gibi sert malzemeleri
dogramak icin kullanmayin.

- Tum dograma islemlerinde standart islem stresi 30-60 saniyedir.

- Bicaga veya hazne i¢ duvanina yiyecek yapisirsa, cihaz kapatin ve fisini
prizden ¢ekin. Daha sonra bicaktaki veya hazne duvarindaki yiyecegi
bir spatula kullanarak temizleyin.

Yogurma aksesuari

Yogurma aksesuarini, ekmek ve pizza i¢in mayall hamur yogurmak amaciyla
kullanabilirsiniz.
TUm yogurma islemleri icin standart islem stresi 30-180 saniyedir.

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin (Sek. 9).
Yogurma aksesuarini aparat yuvasina yerlestirin. (Sek. 15)

Dikkat: Malzemeleri eklemeden 6nce hazneye her zaman yogurma aksesuari
ile aparat yuvasini yerlestirin.

Malzemeleri hazneye koyun (Sek. 16).
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Kapagi haznenin iizerine yerlestirin (1). Sabitlemek icin kapag saat
yoniinde gevirin (2) (‘klik’) (Sek.17).

iticiyi besleme borusuna yerlestirin.

A Aksesuar rengine uygun hizi segin (Sek. 13).

islem bittiginde, hiz segme diigmesini 0 konumuna getirin ve cihazin
fisini prizden gekin (Sek. 4).

Dilimleme ve dograma diskleri

Buz kiipleri gibi sert malzemeleri islemek igin diskleri kesinlikle

kullanmayin.

Cok keskin olduklarindan disk kenarlarina dokunmayin.

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin (Sek. 9).

Aparat yuvasina istediginiz diski (dilimleme veya dograma
diski) yerlestirin (Sek. 18)

Kapagi haznenin iizerine yerlestirin (1). Sabitlemek icin kapag saat
yoniinde cevirin (2) (‘klik’) (Sek.19).

- Malzemeleri besleme borusuna koyun. (Sek.20)

Besleme kanalina sigmalarini saglamak icin blytk malzemeleri
onceden kesin.

- Eniyi sonucu elde etmek icin besleme kanalini esit miktarda doldurun.

- Cok miktarda malzeme kullanacaksaniz, kiicik miktarlarla isleme
baslayin ve gruplar arasinda hazneyi bosaltin.

- Rendeleyeceginiz ya da dilimleyeceginiz malzemelerin capi kigikse,
besleme borusunu kiglltmek icin dis iticiyi besleme borusuna
yerlestirin. Ardindan, malzemeleri besleme borusundan asagi itmek icin
ic iticiyi kullanin.

Aksesuar rengine uygun hizi segin (Sek. 13).
A iticiyi, yavasca besleme borusundaki malzemelere bastirin.

i§lem bittiginde, hiz segme diigmesini 0 konumuna getirin ve cihazin
fisini prizden gekin (Sek. 4).

ipuclan

- Yumusak malzemeleri parcalarken veya dguttrken, plre kivamina
gelmemeleri igin dUstk hiz kullanin.

- Sert peynir dograrken cihazi ¢cok uzun sire calistirmayin. Aksi takdirde,
peynir isinarak erimeye ve topaklasmaya baglar

- Diskleri cikolata islemek i¢in kullanmayin. Cikolata icin sadece bigak
Gnitesini kullanin.

Bulamag diski (sadece HR7771)

Bulamacg diskini krema, yumurta, yumurta aki, hazir puding, mayonez ve
yumusak kek karisimi ¢irparken kullanabilirsiniz.

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin (Sek. 9).
Bulamag diskini aparat yuvasina yerlestirin (Sek. 21).
Malzemeleri hazneye koyun. (Sek.22)

Kapagi haznenin iizerine yerlestirin (1). Sabitlemek icin kapag saat
~ yoniinde gevirin (2) (‘klik’) (Sek.23).
[ticiyi besleme borusuna yerlestirin.

Aksesuar rengine uygun hizi segin (Sek. 24).

A islem bittiginde, hiz segme diigmesini 0 konumuna getirin ve cihazin
fisini prizden gekin ($ek. 25).

ipuclan

- Bulamag diskini margarin ve kati yag iceren kek karisimlarini
hazirlarken veya hamur yogururken kullanmayin. Bu islemler icin
yogurma aksesuarini kullanin.

- Yumurta aki ¢irparken haznenin ve bulamag diskinin kuru ve yagsiz
oldugundan emin olun.Yumurta aki oda sicakliginda olmalidir

Balon cirpici (sadece HR7772)

Krema ve yumurta ¢irpmak, puding, mayonez ve pandispanya keki karigimi
ve diger yumusak malzemeleri hazirlamak igin balon cirpiciyi
kullanabilirsiniz.

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin (Sek. 9).



Balon cirpiciyr haznedeki aparat yuvasina yerlestirin (Sek. 26).
Malzemeleri hazneye koyun (Sek. 27).

Kapagi haznenin iizerine yerlestirin (1). Sabitlemek icin kapag saat
~ yénunde gevirin (2) (klik’) (Sek. 28).
Iticiyi besleme borusuna yerlestirin.

Aksesuar rengine uygun hizi segin (Sek. 29).

A islem bittiginde, hiz segme diigmesini 0 konumuna getirin ve cihazin
fisini prizden gekin ($ek. 30).

Balon girpiciyr kullandiktan sonra mutlaka temizleyin.
Balon cirpiciyr nasil parcalara ayiracaginiz ve temizleyeceginizle ilgili
talimatlar icin bkz. temizleme balimd.

ipuclar

- Balon ¢irpiciyi margarin ve kati yag iceren kek karisimlarini hazirlarken
veya hamur yogururken kullanmayin. Bu islemler icin yogurma
aksesuarini kullanin.

- Yumurta aki cirparken haznenin ve balon cirpicinin kuru ve yagsiz
oldugundan emin olun.Yumurta aki oda sicakliginda olmalidir

Blender

Blenderin kullanim amaclart:

- SUt drdnlerini, soslan, meyve sularini, corbalan ve icecek karisimlarini ve
shake'leri karistirmak.

- Krep hamuru, mayonez gibi yumusak kansimlar hazirlamak.

- Bebe mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek.

Lastik halkay bigak tinitesi lizerine takin (Sek. 31).

Bigak Uinitesini mikser haznesinin tabanina koyun (1) ve saat
yoniinde gevirin (2) (Sek. 32).

Blender haznesini motor linitesinin lizerine yerlestirin (1)
sabitlemek igin saat yoniinde gevirin (2). Hazne sapi, motor
unitesinin dort kosesinden birine bakmalidir ($ek. 33).

Blender haznesinin sapina ¢ok fazla gli¢ uygulamayin.
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Malzemeleri blender haznesine koyun (Sek. 34).

Blender haznesini 80 C®den daha yiiksek sicaklikta malzemelerle
kesinlikle doldurmayin.

Ozellikle sicak sivilari karistirirken sigramayi nlemek igin, hazneyi
maksimum seviye gostergesinin tizerinde doldurmayin.

Kapag blender haznesine yerlestirin (1) ve sabitlemek igin saat
yoniinde gevirin (2) (Sek. 35).

A Aksesuar rengine uygun hizi segin (Sek. 13).

Bicak donerken kapagi kesinlikle agmayin.

Blender calisirken hazne igine elinizi veya baska bir nesne sokmayin.

iki defa kullandiktan sonra cihazin oda sicaklizina gelmesini bekleyin.

islem bittiginde, hiz segme diigmesini 0 konumuna getirin ve cihazin
fisini prizden gekin (Sek. 4).

ipuclar

- Cihaz calisirken, kapaktaki agikliktan blender haznesine sivi veya kati
malzemeler ekleyebilirsiniz (Sek. 36).

- Cihazi ne kadar calistinrsaniz, kanstirma sonucu o kadar iyi olur.

- Kati malzemeleri blender haznesine koymadan &nce kiclk parcalar
halinde kesin. Blytk miktarda yiyecek hazirlayacaksaniz, malzemeleri
bir defada isleme sokmak yerine kiiclk gruplara ayirarak hazirlayin.

- Buz kdplerini kirmak icin hazneye koyun, kapagl kapatin ve darbe/Kolay
Temizleme digmesine basin.

- Meyve gibi bazi malzemeleri, drnegin limon suyu ekleyerek daha kolay
kanstirabilirsiniz.

- Corba karistinirken, pismis malzemeler kullanin.

- Istediginiz sonuca ulasamadiysaniz, darbe/Kolay Temizleme diigmesine
basarak cihazi kisa strelerle birka¢ defa daha calistirin. Ayrica,
malzemeleri spatulayla karistirarak (blender calisirken degil) veya daha
kiclk miktarlarla calismak icin malzemenin bir kismini bosaltarak daha
iyi bir sonug almayi deneyebilirsiniz.

- Sut gibi kopiren sivi gidalar isleme sokarken, tasmayi dnlemek icin
blender haznesini 1 litreden daha fazla doldurmamaya dikkat edin.
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- Yiyecekler hazne i¢c duvarina yapisirsa cihazi kapatin ve fisini prizden
¢ekin. Daha sonra bir spatula kullanarak yiyecegi temizleyin.

Narenciye sikacagi (sadece HR7772)

Narenciye sikacagini, taze meyve suyu sikmak icin kullanabilirsiniz. Posa,
cekirdekler ve kabuklar meyve suyundan cikanilir:

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin (Sek. 9).
Narenciye sikacagini haznedeki aparat yuvasina yerlestirin (Sek. 37).

Dikkat: Siizgeg iizerindeki ¢ikintinin hazne sapindaki yuvaya oturdugundan
emin olun.

Aksesuar rengine uygun hizi segin (Sek. 29).
Narenciyeyi huniye dogru bastirin (Sek. 38).
Dikkat:Arada bir elekteki posalari temizlemek icin uygulamay durdurun.

Dikkat: Siizgegteki posay temizlemek istediginizde, cihazi kapatmak icin hiz
segme diigmesini 0 konumuna getirin.

islem bittiginde, hiz segme diigmesini 0 konumuna getirin ve cihazin
fisini prizden gekin ($ek. 30).

Temizleme

Cihazin kapali oldugundan ve fisinin gekildiginden emin olun.
Motor iinitesini nemli bezle silerek temizleyin.

Motor linitesini asla suya sokmayin ya da musluk altinda yikamayin.

Yiyeceklerle temas eden pargalari, kullandiktan hemen sonra bir
miktar deterjan ve sicak su ile temizleyin.

Mutfak robotunun bigak lnitesini, diskleri ve blender bigak tinitelerini
temizlerken ok dikkatli olun. Kesici kenarlar ¢ok keskindir.

Dikkat: Motor (nitesi hari¢ tiim parcalar bulasik makinesinde yikanabilir.
- Bicak ve disk kesici kenarlarinin sert nesnelere temas etmediginden
emin olun. Bu, kérelmelerine neden olabilir:

- Aynica temizlemek icin ¢irpicilan balon cirpicidan gikarabilirsiniz.

Mutfak robotu haznesinin ve blender haznesinin kolay
temizlenmesi

Mutfak robotu haznesine veya blender haznesine ilik su (en fazla 0,5
litre) doldurun ve bir miktar bulasik deterjani ekleyin. (Sek.39)

Mutfak robotu haznesinin ve blender haznesinin kapagini takin (1)
ve saat yoniinde gevirerek yerine sabitleyin (2).

Darbe/Kolay Temizleme diigmesine basin ($ek. 14).

Mutfak robotu haznesi ve blender haznesi temizlenene kadar cihazi
en az 30 saniye calistirin.

Blender veya mutfak robotu haznesini yerinden gikartarak, temiz su
ile durulayin.

Balon cirpici (HR7772)

Balon cirpiciyr kullandiktan hemen sonra mutlaka temizleyin.
Balon cirpici bulagik makinesinde yikanabilir Ayrica, tek tek temizlemek icin
cirpicilan balon girpicidan cikarabilirsiniz.

Cirpicilart balon ¢irpict muhafazasindan gekerek gikarin. (Sek. 40)
Girpicilari balon girpici haznesine iterek tekrar takin.

Narenciye sikacagi

Narenciye sikacagini kullandiktan hemen sonra mutlaka temizleyin.
Narenciye sikacag! bulasik makinesinde yikanabilir Ayrica, tek tek
temizlemek icin slizgeg¢ ve huniyi ¢ekerek ayirabilirsiniz.

Huniyi gekerek siizgegten gikarin (Sek. 41).

Huniyi, narenciye sikacaginin siizgecine bastirarak tekrar takin.

Elektrik kablosunu, motor iinitesinin arkasinda bulunan kordon
saklama bolmesine itin. (Sek. 42)



Cevre

- Kullanim &émri sonunda, cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin;
bunun yerine, geri donisim icin resmi toplama noktalarina teslim
edin. Bdylece, cevrenin korunmasina yardimci olursunuz (Sek. 43).

Garanti ve Servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiyag duyarsaniz veya bir sorunla
karsilasirsaniz, www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini
ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Misteri Merkezi ile iletisim
kurun (telefon numarasini diinya capinda gegerli garanti belgesinde
bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine
basvurun.

Sorun giderme

Bu bolimde, cihazda en sik karsilasabileceginiz sorunlar
ozetlenmektedir. Sorunu asagidaki bilgilerle ¢dzemiyorsaniz, bulundugunuz
Ulkedeki Misteri Hizmetleri Merkezi ile iletisim kurun.

Sorun Cozim

Bir hiz Mutfak robotu veya blender haznesi ve kapaginin
sectigimde veya  dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun (‘klik’ sesi

darbe/Kolay duyulur). Mutfak robotu haznesiyle bir aksesuar
Temizleme kullaniyorsaniz aparat yuvasinin diizgiin sekilde
digmesine takilmis oldugundan emin olun. Blender haznesini
bastigimda cihaz  kullaniyorsaniz, hazne sapinin motor Unitesinin dort
calismaya kdsesinden birine baktigindan emin olun. Sicramayi
baslamiyor. onlemek igin kapagi kapali tutun. Mutfak robotunu

kullaniyorsaniz, hazne sapinin tam olarak kapali kilit
simgesinin Uzerine geldiginden emin olun. Hazne
kapag, cikinti hazne sapindaki yuvaya tam olarak
oturdugunda dogru sekilde kapanir Tim pargalar
duizglin sekilde yerlestirilmisse, bir hiz segme digmesi
ile bir hiz sectiginizde veya darbe/Kolay Temizleme
digmesine bastiginizda cihaz calismaya baslar:
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Sorun Cozim

Cihaz aniden Cihaz asin 1sindigindan termal glivenlik sistemi cihaza

duruyor. gelen glict kesmis olabilir 1) Cihazin fisini prizden
cekin. 2) Cihazin sogumasi icin 1 saat bekleyin. 3)
Cihazin fisini prize takin. 4) Cihazi tekrar calistinin.

Kullanmak Aksesuarin rengini kontrol edin ve hiz segme
istedigim digmesine uygun hizi segin.

aksesuar icin

yanlis hiz ayanini

sectim.

Bulamacg diski, Bulamacg diski, balon cirpici veya yogurma aksesuarinin
balon aparat yuvasina diizglin sekilde yerlestirildiginden
cirpici veya emin olun. Ayrica, mutfak robotu haznesi ve hazne
yogurma kapaginin duizglin sekilde (‘klik’) yerlestirildiginden
aksesuar emin olun.

dénmyor.

Narenciye Aparat yuvasinin diizglin bir sekilde yerlestirildiginden

sikacagl hizini emin olun. Stizgeg Uzerindeki ¢ikintinin hazne

sectigimde cihaz  sapindaki yuvaya oturdugundan emin olun. Cikinti

calismiyor. yuvaya oturdugunda ve dogru hizi sectiginizde cihaz
calismaya baslar.

Narenciye Slizgec hasar gordUyse narenciye

sikacaginin sikacagini kullanmayin. Yeni bir stizgeg siparis etmek
stizgeci hasar icin Ulkenizdeki Philips Musteri Hizmetleri Merkezi
gordd. (telefon numarasini diinya ¢capinda garanti

brostiriinde bulabilirsiniz) ile iletisim kurun. Ulkenizde
Musteri Hizmetleri Merkezi yoksa, yerel Philips
bayinize gidin.
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Budapeste usulii besleyici sebze corbasi
Malzemeler
Blender icinde islenecekler:
- 240g lahana
- 240g patates
- 360g kereviz
- 120g havug
- su (15 litre gostergesine kadar doldurun)
Pisirme sirasinda eklenecekler:
- 150 gr mercimek (konserve)
- 150 gret
- 190 gr taze krema
- 15 gr maydanoz
- tuz
- taze biber
- 15 tablet et/tavuk suyu
- 2 adet defne yaprag

Blender haznesini motor lnitesine takin. Blender haznesine sirasiyla
lahanayi, patatesi, kerevizi, havuglari ve suyu koyun. Malzemeleri
taneli bir gorba icin 10 saniye veya daha ince bir ¢orba igin daha
uzun stire uygun hizda karistirin,

Karistirilmis malzemeleri bir tavaya alip kaynatin. Taze krema,
mercimek, et ve otlari ekleyin. Siirekli karistirarak 30 dakika pisirin.

iki defa kullandiktan sonra cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Pizza hamuru
Malzemeler:
- 240g beyaz un
- 1/2 cay kasigr seker
- 1/2 cay kasigi tuz
- 1/2 paket kuru maya
- 140g ilik su

- 25gyag

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin ve yogurma aksesuarini aparat
yuvasinin tizerine takin.

Tim kuru malzemeleri hazneye koyun, su ve yagi ekleyin.

Kapagi kapatin ve sabitleyin (‘klik’).Yogurma aksesuari igin uygun hizi
secin ve hamur iyice yogrulmus bir top haline gelene kadar cihazi
calistirin. Bu islem yaklasik 2 dakika siirer.

Hamuru derin bir kaba alin, tizerini nemli bir bezle ortiin ve hacmi
iki katina gikana kadar yaklasik 40 dakika kabarmasini bekleyin.

Tezgahi unlayin, hamuru agarak iki pizza tabani hazirlayin ve bu
tabanlari yaglanmis bir pisirme tepsisine yerlestirin.

A Pizza tabanlarini domates sosu yayin ve istediginiz malzemeleri
yerlestirin. Peynir, jambon, salam, pastirma, mantar, ton baligl, sogan,
enginar, dolmalik biber vb. kullanabilirsiniz. Pizzalarin lizerine biraz
kekik serpin ve zeytinyagi gezdirin ve pisirin.

Ipucu:Yaklasik 200g peynir (Parmesan veya Gouda) dogramak icin dograma
diskini kullanabilirsiniz.Aparat yuvasini hazneye yerlestirin ve dograma diskini
aparat yuvasina takin. kapagi kapatin ve sabitleyin (‘klik’). Peyniri, besleme
borusuna sigacak pargalara béliin ve mutfak robotunda dograyn.

Yogurt soslu salatalik
Malzemeler:
-1 adet salatalik
- 2 fincan maydanoz yapragi
-1 fincan yogurt
-1 yemek kasigr hardal
- Bir tutam tuz ve karabiber

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin ve dilimleme diskini aparat
yuvasinin iizerine takin.

Kapagi kapatin ve sabitleyin (‘klik’). Salataligi dilimleyin. Uygun hiz
icin bkz.‘Dilimleme ve dograma diskleri’ altinda ‘Cihazin kullanims’
bolimii.



I:pucu: ince dilimler kesmek icin dilimleme diskinin ince dilim tarafini kullanin.
lticiye ¢ok fazla gii¢ uygulamayin.

Dilimlenmis salataligi bir servis kasesine alin.

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin ve bigak Unitesini aparat
yuvasinin iizerine takin.

Maydanozu hazneye koyun. Kapagi kapatin ve sabitleyin (‘klik’).

A Maydanozu dograyin. Dograma islemini daha iyi kontrol edebilmek
icin darbe/Kolay Temizleme diigmesine basin.

Yogurt, hardal, tuz ve biberi ekleyin ve homojen bir karisim elde
edene kadar birkag saniye daha calistirin.

Il Sosu salatalik dilimleri ile karistirin ve servis yapmadan dnce
hazirladiginiz salatayi buzdolabinda bekletin.

Cirpilmis krema
Malzemeler:
- 250ml taze krema

islemden dnce kremayi en az 2 saat sogutun.

Aparat yuvasini hazneye yerlestirin ve bulamag diskini (sadece
HR7771) veya balon ¢irpiciyr (sadece HR7772) aparat yuvasinin
lUzerine takin.

Kremayi hazneye koyun.

Kapag kapatin ve sabitleyin (‘klik’). istediginiz kivami elde edene
kadar kremayi ¢irpin. Aksesuar rengine uygun hizi ayarini segin.

Ipucu: Servis yapmadan énce girpilmis kremayr buzdolabinda bekletin.
Cirpilmis kremayi kek, dondurma, meyve ve kahve lizerinde veya pastalar icin
dolgu malzemesi olarak kullanabilirsiniz.
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Bebek mamasi
Malzemeler:
- 250g pismis tavuk eti
- 250g pismis patates
- 250g pismis taze fasulye
- 375ml sut

Blender haznesini motor Unitesine takin. Malzemeleri blender
haznesine koyun. Malzemeleri, blender igin uygun hizda 25 saniye
karistirin.

Daha biiyiik miktarda bebek mamasi hazirlamak isterseniz, her bir
grubun malzemelerini islemden gegirdikten sonra, cihazin sogumasi igin
60 saniye bekleyin.

Maksimum miktarlar ve hazirlama siireleri (Sek. 44)
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