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A

Product code / Code produit

Mt n FRANGE - 252
20 200V~
P Motors - 30

Identification Plate (located under the hob’s bottom casing)

Plague signalétique (située sous le caisson inférieur de la table) e
Placca segnaletica ( situata sotto la cassetta inferiore del piano) C€ NUM&ro 4o S8 - .
Matrikelschild: (befindet sich auf der Unterseite des Gerates) o <= I N NN

Placa de caracteristicas (esta bajo el cajon inferior de la encimera)
Placa de identificacao e de caracteristicas (localizada por baixo da caixa do fundo da placa)

Vyrobni Stitek (umistény pod spodnim krytem desky) Tablica s podatki (na spodnji strani ohisja)
[MacnopTHas Tabnuyka (pacrnosnoXkeHa B HUKHEN YacTy Koprnyca BapoYHOM NMOBEPXHOCTM)

Tabliczka znamionowa (na spodzie plyty)

Identificatieplaatje (aan de onderkant van het kookvlak)

Identifikationsplat (finns under hallen botten) Laitekilpi (sijaitsee lieden pohjassa)
Meerkeplade (placeret under pladens bundbeklaedning) Merkeplate (plassert under toppens nedre del)

Sérial n° / Numéro de série

| 60 cm |
A A= 560
B =490

Seal-Guarnizione-Joint-Dichtungsstreifen-Junta-Uszczelka-Junta-
Tésnéni-Tesnilo-Mpoknaaka-Afdichtstrip-Tatning-Tiiviste-Forsegling-Pakning

‘ A B C D
2500 W | 2500 W 2500 W | 2500 W

min 10 mm

de 25345 mm

10 mm

mini % — P—T

500 X 50

' so0x0]

min 15 cm

GB- It is forbidden to fit the hob above a non-ventilated oven.

IT- E vietato installare il piano su un forno non raffreddato.

FR- Il est interdit d’enchasser un four non ventilé sous la plaque de cuisson.

DE- Der Einbau in Kombination mit einem Backofen ohne Abkuhlventilator ist nicht gestattet.
ES - Se prohibe el empotramiento de un horno sin ventilacion por debajo la encimera.

min 5,5 cm

PT - Nao é permitida a instalagéo da placa por cima de um forno que nao seja ventilado.

CZ - Zakazané instalovat varnou desku nad troubu bez ventilatoru.

RU - 3anpelyaeTcs ycTaHaBnuBaTb BapOYHYIO MOBEPXHOCTb HAA HEBEHTUINNPYEMOWN AYXOBKOW
SL - Kuhalne plo$ce ni dovoljeno vgraditi nad pecico brez ventilatorja za hlajenje

PL - Zabrania sie instalowania plyty nad piekarnikiem nie majacym wentylac;ji

NL- Het is verboden een nietgen-ventileerde oven onder het werkbald in te bouwen.

SE- Spishallen far inte monteras ovanfér en oventilerad ugn.

Fl- Lietta ei saa asentaa sellaisen uunin paalle, jonka ilmanvaihdosta ei ole huolehdittu.

DK- Det er forbudt at montere kogepladen oven pa en ovn uden ventilation.

NO- Platetoppen ma ikke monteres over en stekeovn som ikke er ventilert.



SAFETY INSTRUCTIONS

* Children must not play with the appliance.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervisione If the supply cord
is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

* CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cutout, this appliance
must not be supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit
that is regularly switched on and off by the utility.

 Children under 8 Year of age must be kept away from the appliance unless they are continuously
supervised.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

» The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

» The instructions state the type of cord to be used, taking into account the temperature of the rear
surface of the appliance.

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken
to avoid touching heating elements.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with
a lid or a fire blanket.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operationse Any spillage should be removed from the lid
before opening.

» The hob surface must be allowed to cool down before closing the lid.

 Aluminium foil and plastic pans must not be placed on heating zones.

* After every use, some cleaning of the hob is necessary to prevent the build up of dirt and grease. If
left, this is recooked when the hob is used and burns giving off smoke and unpleasant smells, not to
mention the risks of fire propagation.

* It is advisable not to stare directly at the halogen elements.

* Do not touch the heat zones during operation or for a while after use.

* Never cook food directly on the glass ceramic hob. Always use the appropriate cookware.
* Always place the pan in the centre of the unit that you are cooking on.

* Do not use the surface as a cutting board.

*» Do not slide cookware across the hob.

» Do not store heavy items above the hob. If they drop onto the hob, they may cause damage.
* Do not use the hob as a working surface.

» Do not use the hob for storage of any items.e In the unlikely event of a surface crack appearing, do
not use the hob. Immediately disconnect the hob from the electrical power supply and call the After
Sales Service

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.



1. GENERAL WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS BOOKLET CAREFULLY TO MAKE THE MOST OF YOUR HOB.
We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference, and before installing the hob, note its serial number
in case you need to get help from the after sales service.

We are constantly striving to improve product quality and as such may modify appliances to incorporate the latest technical improvements.

c E Appliance complies with European Directives 73/23/EEC and 89/336/EEC, replaced by 2006/95/EC and 2004/108/EC, and
subsequent amendments.

2. INSTALLATION

Installing a domestic appliance can be a complicated operation which if not carried out correctly, can seriously affect consumer
safety. It is for this reason that the task should be undertaken by a professionally qualified person who will carry it out in
accordance with the technical regulations in force. In the event that this advice is ignored and the installation is carried out
by an unqualified person, the manufacturer declines all responsibility for any technical failure of the product whether or not

it results in damage to goods or injury to individuals.

3. BUILT-IN

The furniture in which your hob will be installed and all adjacent
furniture, should be made from materials that can withstand high
temperatures. In addition, all decorative laminates should be fixed
with heat-resistant glue.

Installation (Fig. B / D):
* A watertight seal is supplied with the hob.

Before fitting:

- turn the hob upside down, with the glass surface facing downwards.
Make sure the glass is protected.

- fit the seal round the hob.

- make sure that it is correctly fitted to avoid any leakage into the
supporting cabinet.

» Leave a gap of at least 5 cm between the appliance and the
vertical sides of the adjacent furniture.

« If, when installing the hob, the lower hob face is adjacent to an
area normally accessible when handling or cleaning, fit a partition
1 cm below the base of the hob to avoid any risk of scorching
or damage.

4. ELECTRICAL CONNECTION

"The installation must conform to the standard directives."
The manufacturer declines all responsibility for any damage that
may be caused by unsuitable or unreasonable use.

Warning:

we cannot be held responsible for any incident or its
consequences that may arise during the use of an appliance
not linked to the earth, or linked to an earth whose continuity
is defective.

» Always check before any electrical operation, the supply tension
shown on the electricity meter, the adjustment of the circuit-
breaker, the continuity of the connection to earth to the installation
and that the fuse is suitable.

« The electrical connection to the installation should be made via
a socket with a plug with earth, or via an omnipole cut-out switch.

If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that
the socket outlet is accessible.

* The yellow/green wire of the power supply cable must be
connected to the earth of both power supply and appliance
terminals.

* Any queries regarding the power supply cord should be referred
to After Sales Service or a qualified technician.

* The hob is fitted with a power supply cord which allows it
to be connected only to a power supply of 220-240 V between
phases or between phase and neutral :
- connect to a socket, to choose the correct fuse,
you must refer on the table.

It is however possible to connect the hob to :
. Three phases 220-240 V3~

OR

. Three phases 380-415 V3N~

ELECTRICAL CONNECTION

Monophase| Two phases | Two phases | Three phases | Three phases
220-240V~ | 220-240V2~ [380-415V2N~ | 220-240V3~ (380-415V3N~

FUSE 20A 20A 20A 20A 16A

CABLE
AREA|3 G 2,5mm:|3 G 2,5mm:|4 G 2,5 mm:{4 G 2,5 mm:|5 G 1,5 mm:
TYPE| HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F,

HO5VV-F, | HO5VV-F, | HOSVV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F,

HO5V2V2-F|HO5V2V2-F|HO5V2V2-F| HO5V2V2-F | HO5V2V2-F

CONNEC- ([1]2]3]4]5 12[3[4[5 12]3[4]5 12345 12345
TION TO

THE PH N T|PH PH T|PHPH N T|PHPHPH TPHPHPH N T
TERMIMAL

BLOCK
PHPhase |PHPhase |PHPhase |PHPhase |PHPhase
shunt  1-2 |shunt 1-2 shunt  1-2
shunt  2-3 [shunt 2-3 |PHPhase PH Phase

shunt 2-3 |PH Phase
N Neutral  |PH Phase shunt 3-4 |PH Phase
shunt 4-5 |shunt 4-5 [N Neutral

shunt 4-5 |PH Phase N Neutral
shunt 45
T Earth T Earth T Earth T Earth T Earth

5. PRESENTATION

« hilight zone :

a metallic conductor strip is spread uniformly over
the whole surface unit. It is effective within 3 seconds and is
suitable for steady, homogeneous and also sustained cooking.

The glass-ceramic hob benefits from greater heat output which
is generated by the hilight cooking zones thereby accelerating the
cooking process. Modifications to the design of the hob have not
affected the capacity of the glass to withstand high temperatures,
but they have improved controllability.

With the "Sprinter" facility, reduced cooking times of up to 15%
can be achieved, depending upon the method of cooking and the
type of saucepans being used.



6. HOB COOKWARE ADVICE

Using good quality cookware is critical for setting the best
performance from your hob.

* Always use good quality cookware with perfectly flat and
thick bases :
using this type of cookware will prevent hot spots that cause
food to stick. Thick metal pots and pans will provide an even
distribution of heat.

e Ensure that the base of the pot or pan is dry : when filling
pans with liquid or using one that has been stored in the
refrigerator, ensure that the base of the pan is completely dry
before placing it on the hob. This will help to avoid staining the hob.

* Use pans whose diameter is wide enough to completely
cover the surface unit : the size of the pan should be no
smaller than the heating area.

If it is slightly wider the energy will be used at its maximum
efficiency.

THE CHOICE OF COOKWARE - The following information will
help you to choose cookware which will give good performance.

Stainless Steel : highly recommended. Especially good with a
sandwich clad base. The sandwich base combines the benefits
of stainless steel (appearance, durability and stability) with the
advantages of aluminium or copper (heat conduction, even heat
distribution).

Aluminium : heavy weight recommended. Good conductivity.
Aluminium residues sometimes appear as scratches on the hob,
but can be removed if cleaned immediately.

Because of its low melting point, thin aluminium should not be
used.

Cast Iron : usable, but not recommended. Poor performance.
May scratch the surface.

Copper Bottom / stoneware: heavy weight recommended. Good
performance, but copper may leave residues which can appear
as scratches. The residues can be removed, as long as the hob
is cleaned immediately. However, do not let these pots boil
dry. Overheated metal can bond to glass hobs. An overheated
copper pot will leave a residue that will permanently stain the hob.

Porcelain/fenamel : Good perfomance only with a thiny smooth,
flat base.

Glass-ceramic : not recommended. Poor performance. May
scratch the surface.

7. HOW TO OPERATE THE GLASS CERAMIC
HOB

« Locate the sign corresponding to the cooking zone that you need:

Each surface unit is regulated by a control knob which provides
access to any power levels.

« It is recommended that heat setting is at its highest until it has
properly warmed up and then lower to the desired cooking setting.

e The residual heat indicator lights up when the heat zone
temperature reaches 60°C and above. It will stay on, even if the
unit is switched off, until the surface has cooled down. It will
switch off when the temperature of the heat zone falls below 60°C.

 To switch off an heat zone, turn the corresponding knob back
on the "0" setting.

« Positions : the examples below are intended as a guide. When
you become familiar with using your hob you will be able to work
out the settings which suit you best.

Positions Some tips...

Very low |To keep a dish hot, melt butter and chocolate...

Low Slow coocking, sauces, stews, rice pudding, poached eggs...

Moderately| Beans, frozen foods, fruit, boiling water...

High More intense coocking, omelettes, steaks...

1
2
3
4 |Medium |Steamed apples, fresh vegetables, pasta, crepes, fish...
5
6

Very high |Steaks, chops, frying...

8. CLEANING AND MAINTENANCE

 Before carrying out any maintenance work on the hob, allow it
to cool down.

» Only products, (creams and scrapers) specifically designed for
glass ceramic surfaces should be used. They are obtainable
from hardware stores.

 Avoid spillages, as anything which falls on to the hob surface
will quickly burn and will make cleaning more difficult.

« It is advisable to keep away from the hob all substances which
are liable to melt, such as plastic items, sugar, or sugar-based
products.

MAINTENANCE:

- Place a few drops of the specialised cleaning product on the
hob surface.

- Rub any stubborn stains with a soft cloth or with slightly damp
kitchen paper.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

If there are still some stubborn stains:

- Place a few more drops of specialised cleaning fluid on the
surface.

- Scrape with a scraper, holding it at an angle of 30° to the hob,
until the stains disappear.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

- Repeat the operation if necessary.

A FEW HINTS:

Frequent cleaning leaves a protective layer which is essential to
prevent scratches and wear. Make sure that the surface is clean
before using the hob again. To remove marks left by water, use
a few drops of white vinegar or lemon juice. Then wipe with
absorbent paper and a few drops of specialised cleaning fluid.
The control knobs can be removed for a complete cleaning.
However, you must care not to let any liquid go into the open
zones, and then to push the knobs fully on fitting back.
The glass ceramic surface will withstand scraping from flat-
bottomed cooking vessels, however, it is always better to lift them
when moving them from one zone to another.

NB:
" 30° Maxi

Do not use a sponge which is too wet.

Never use a knife or a screwdriver.

A scraper with arazor blade will not damage the surface,
as long as it is kept at an angle of 30°.

Never leave a scraper with a razor blade within the reach
of children.

Never use abrasive products or scouring powders.

* The metal surround : to safely clean the metal surround wash
with soap and water, rinse, then dry with a soft cloth.



9. PROBLEM SOLVING

The cooking zones do not simmer or only fry gently

« Only use flat-bottomed pans. If light is visible between the pan
and the hob, the zone is not transmitting heat correctly.

» The pan bottom should fully cover the diameter of the selected
zone.

The cooking is too slow

« Unsuitable pans are being used. Only use flatbottomed
utensils, that are heavy and have a diameter at least the same
as the cooking zone.

Small scratches or abrasions on the hob’s glass surface

« Incorrect cleaning or rough-bottomed pans are used; particles
like grains of sand or salt get between the hob and the bottom
of the pan. Refer to the “CLEANING” section; make sure that
pan bottoms are clean before use and only use smooth bottomed
pans. Scratches can be lessened only the cleaning is done
correctly.

Metal marks

« Do not slide aluminium pans on the hob. Refer to the cleaning
recommendations.

« You use the correct materials, but the stains persist.
Use a razor blade and follow the “CLEANING” section.

Dark stains
*Use a razor blade and follow the “CLEANING” section.

Light surfaces on the hob
« Marks from an aluminium or copper pan, but also mineral, water
or food deposits; they can be removed using the cream cleaner.

Caramelisation or melted plastic on the hob.
* Refer to the “CLEANING” section.

The hob does not operate or certain zones don’t work

* The shunts are not positioned correctly on the terminal board.
Have a check made that the connection is done in compliance
with the recommendations.

“H” display, residual heat indicator, blinking.
« The electronic temperature is too high. A technician should verify
the fitting in compliance with the recommendations.

10. AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the
following:

— that the plug is correctly inserted and fused;

If the fault cannot be identified switch off the appliance — do not
tamper with it — call the Aftercare Service Centre. The appliance
is supplied with a guarantee certificate that ensures that it will be
repaired free of charge at the Service Centre.

11. PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.
_ The symbol on the product indicates that this
product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment
Disposal must be carried out in accordance with local
environmental regulations for waste disposal.
For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.




INDICAZIONI DI SICUREZZA

* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* L'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.
* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Se il cavo di alimentazione e danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo
servizio assistenza tecnica o comungue da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire
ogni rischio.

* ATTENZIONE: Al fine di evitare ogni pericolo dovuto al riarmo accidentale del dispositivo termico di
interruzione, il presente apparecchio non deve essere alimentato con un dispositivo di manovra esterno,
guale un temporizzatore oppure essere connesso a un circuito che viene regolarmente alimentato o
disalimentato dal servizio.

* | bambini al di sotto di 8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza se non continuamente supervisionati.
* L'apparecchio non € progettato per funzionare con un timer esterno o con un sistema di comando
separato.

* [ mezzo di disconnessione deve essere incorporato nel cablaggio fisso in accordo con le leggi di
cablaggio.

* Le istruzioni devono indicare quale tipo di cavo debba essere utilizzato, tenendo presente la
temperatura della superficie posteriore dell’apparecchio.

* ATTENZIONE: l'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante l'uso. Prestare attenzione
a non toccare le parti calde.

* ATTENZIONE: cucinare senza supervisione grasso o olio sul piano cottura puo essere pericoloso
e puo provocare incendi.

MAI provare a spegnere il fuoco con acqua. Prima spegnere |'apparecchio e poi coprire le flamme,
ad esempio con un coperchio o un telo non inflammabile.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Rimuovere gli eventuali liquidi tracimati dal coperchio prima di aprirlo.

* Far raffreddare la superficie del piano di cottura prima di chiudere il coperchio.La carta stagnola e i
recipienti in materia plastica non devono essere appoggiati sulle superfici calde.

* Il bruciatore alogeno emette una luce abbastanza forte, non fissarla costantemente.

* Si raccomanda, dopo ogni utilizzo, un minimo di pulizia dell'apparecchio, per evitare I'accumulo di
sporcizie e grassi. Questi, infatti, ricuocerebbero ad ogni uso dell'apparecchio, carbonizzandosi e
liberando fumi ed odori sgradevoli, con il rischio di incendiarsi.

* Non depositare oggetti sulla parte comandi dei piani con comandi digitali.

* Non cucinare mai direttamente sul piano, utilizzare sempre le pentole.

» Appoggiare sempre la pentola ben centrata sul bruciatore da utilizzare.

* Non utilizzare la superficie vetroceramica né come piano per tagliare né come piano di lavoro.

* Non far scivolare le pentole sul piano: rischio di graffiature.

* Non appoggiare oggetti pesanti sul piano, potrebbero cascare e rovinare il piano.

* Non lasciare oggetti depositati sul piano di qualungue tipo essi siano.

* Nel raro caso che possa esserci un’incrinatura sotto il piano in vetroceramica, staccare immediatamente
I'apparecchio dall'alimentazione, e chiamare direttamente il Servizio Assistenza.

» Questo apparecchio non é destinato ad essere usato da bambini e persone incapaci o inesperte
all'uso del prodotto, a meno che non vengano sorvegliate o istruite riguardo all'uso dell'apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza.

* Sorvegliare i bambini in modo tale da assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.
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1. AVWWERTENZE GENERALI

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI INCLUSE IN QUESTO LIBRETTO.

Vi danno importanti indicazioni sulla sicurezza d'installazione, d'impiego e di pulizia, ed anche qualche consiglio per un'ottimale utilizzo
del piano di cottura. Conservare con cura questo documento per consultazione ulteriore e notare, prima dell'installazione del piano, il
numero di serie dell'apparecchio, nel caso di un ulteriore richiesta d'intervento del servizio di assistenza.

Perseguendo una politica di aggiornamento tecnico-qualitative, il produttore si riserva il diritto di apportarvi modifiche migliorative,
rispettando le norme vigenti.

c € DICHIARAZIONE DI CONFORMITA: Questa apparecchiatura, nelle parti destinate a venire a contatto con sostanze alimentari,
E conforme alla prescrizione della Direttiva CEE 89/109 e al D.L. di attuazione n° 108 del 25.01.92. Apparecchio conforme
alle Direttive Europee 73/23/CEE e 89/336/CEE, sostituite rispettivamente da 2006/95/CE e 2004/108/CE, e successive
modifiche.

2. INSTALLAZIONE

Il collegamento e la messa in funzione degli apparecchi elettrodomestici nel loro ambiente € un’operazione
delicata che, se non viene effettuata correttamente, puo causare delle conseguenze anche gravi per la sicurezza
dei consumatori. Per questo € importantissimo che I'operazione di collegamento venga svolta da un professionista,
che DEVE attenersi alle norme tecniche in vigore. Se nonostante questa raccomandazione, il consumatore
decidera di realizzare personalmente il collegamento, il produttore non sara ritenuto responsabile per eventuali

incidenti tecnici sul prodotto, e neppure per eventuali incidenti a cose o persone.

3. INSERIMENTO NEL MOBILE

I mobile o il supporto in cui deve essere incassato il piano e le
pareti dei mobili attigui devono essere di un materiale resistente
per sopportare una temperatura elevata. Inoltre € necessario che
il rivestimento che ricopre il mobile o il supporto sia fissato con
una colla resistente alle alte temperature affinché non si scolli.

Prima dell’installazione (Fig. B/D):

e Una guarnizione di tenuta stagna e consegnata con il piano di
cottura.

- Girare il piano, parte in vetro verso il basso.

- Abbiate cura di proteggere il vetro.

- Mettere la guarnizione avvolta intorno al piano.

- Abbiate cura nell'eseguire il lavoro, in quanto tutto questo evitera
qualsiasi infiltrazione dentro il mobile di supporto.

« Prevedere uno spazio di 5 cm. tra I'apparecchio e le pareti
verticali adiacenti.

« Prevedere un divisore orizzontale sotto il cassone del piano,
delle stesse dimensioni del vano. Lasciare almeno 1 cm di spazio
sotto il cassone del piano.

4. COLLEGAMENTO ELETTRICO

L'installazione deve essere conforme alle norme vigenti del
Paese d'installazione. Il produttore declina ogni responsabilita
nel caso questa disposizione non venga rispettata.

Attenzione :

Non possiamo essere ritenuti responsabili per incidenti o per
le eventuali conseguenze di incidenti dall’'uso di un
apparecchio non collegato a terra o cui la messa a terra sia
difettosa.

- Prima di effettuare il collegamento, controllare la tensione
d’alimentazione indicata sul contatore, la regolazione del
disgiuntore, il calibro del fusibile e la continuita della “terra”.

- Il collegamento alla rete deve essere effettuato mediante una
presa di corrente munita di messa a terra o mediante dispositivo
a interruzione omnipolare conforme ai normi del paese
d’installazione.

Se l'unita & dotata di una presa, l'installazione deve essere
eseguita in modo tale che l'uscita della presa sia accessibile.

« |l filo giallo/verde del cavo di alimentazione elettrica deve essere
collegato alla messa a terra sia dell’alimentatore che dei terminali
dell'unita.

« Per qualsiasi domanda relativa al cavo di alimentazione, rivolgersi
al Servizio di Assistenza o ad un tecnico qualificato.

* Se il cavo & danneggiato e deve essere sostituito, questa
operazione deve essere eseguita dal rivenditore con attrezzi
dedicati per evitare infortuni.

Il piano vetroceramica viene fornito con un cavo di alimentazione
e puo essere utilizzato con una tensione di 220-240 V tra 2 fasi
o tra fase e neutro.

* Allaciarlo ad una presa di corrente, per scegliere il fusibile
vedere la tabella sottostante.

E anché possibile collegare il piano con :

. Trifase 220-240 V3~
. Trifase 380-415 V2N~

CONNESSIONI ELETTRICHE

Monophasé| Biphasé Triphasé Triphasé Triphasé
220-240V~ | 220-240V2~ |380-415V2N~ | 220-240V3~ (380-415V3N~

FUSIBILE 20A 20A 20A 20A 16A

CABLE
3G25mm:(3G25mm:|4G25mm:(4G25mm:5G15mm:
HO5RR-F, | HO5RR-F, | HOS5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F,
HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F,
HO5V2V2-| F HO5V2V2- F HO5V2V2- F HO5V2V2- F HO5V2V2-F

Collega- |([2[3[4]5] [T|[1[2[3[4[5] [T|[2[3[4[5] @)|[2[34I5] T|[1[2[3[4/5
mento
PH N

PH PH TPHPH N PHPHPH TPHPHPH N T
Shuntare:
stabilire un
ponte con (PH Fase PH Fase PH Fase PH Fase PH Fase
l'aiuto di |shuntare1-2 |shuntare 1-2 shuntare 1-2
una shuntare 2-3 |[shuntare 2-3 (PH Fase PH Fase

shuntare 2-3 |PH Fase

derivazione
shuntare 3-4 |PH Fase

N Neutro PH Phase
shuntare 4-5 |shuntare 4-5 |N Neutre

shuntare 4-5 |PH Fase N Neutro
shuntare 4-5
T Terra T Terra T Terra T Terra T Terra

5. PRESENTAZIONE

eLazona hilight :

Una striscia di conduzione metallica é distribuita uniformemente
per tutta la superficie dell'unitd. E efficace in 3 secondi ed é adatta
per una cottura costante, omogenea e anche sostenuta.
Il piano cottura in vetroceramica garantisce, nelle zone di cottura
evidenziate, maggiore produzione di calore, accellerando cosi il
processo di cottura. Le modifiche al design del piano cottura non
influenzano la capacita del vetro di sopportare alte temperature,
ma anzi ne migliorano la controllabilita.

Con la modalita “Sprinter”, si puo raggiungere una diminuzione
fino al 15% del tempo di cottura, in base al metodo di cottura e
il tipo di pentole usate.



6. CONSIGLI D'UTILIZZO

Per ottenere dei buoni risultati di cottura, € necessario
utilizzare dei recipienti di buona qualita.

e Utilizzare recipienti di buona qualita con fondo piatto
espesso: il fondo assolutamente piatto elimina tutti i punti di
surriscaldamento sui quali si attaccano gli alimenti e lo spessore
del metallo permette una perfetta distribuzione del calore.

* Assicurarsi che il fondo del recipiente sia asciutto: al momento
di riempire il recipiente o quando viene utilizzata una pentola che
esce direttamente dal frigorifero, ad esempio, assicurarsi che il
fondo sia perfettamente asciutto; questa precauzione evitera che
il piano di cottura si sporchi.

e Utilizzare recipienti di diametro sufficientemente grande
da coprire completamente il fuoco: e consigliabile assicurarsi
che il fondo sia grande almeno quanto la zona di cottura. Se il
fondo & leggermente piu grande, I'energia viene utilizzata in
maniera ottimale.

LA SCELTA DEI RECIPIENTI
Le informazioni seguenti vi aiuteranno a scegliere i recipienti piu
adatti e migliori per ottenere dei buoni risultati.

Inox: consigliato.

Particolarmente buono con il fondo “Sandwich”. Il fondo “Sandwich”
unisce le qualita dell'Inox (aspetto, durata estabilita) con i vantaggi
dell’alluminio o del rame (trasmissione del calore e ripartizione
uniforme).

Alluminio: raccomandato fondo spesso.

Buona conduttivita. Tal volta i residui di alluminio possono lasciare
qualche macchia sul piano, che possono essere tolte se pulite
rapidamente. L'alluminio con poco spessore non deve essere
utilizzato.

Ghisa/Vetroceramica: sconsigliato.
Prestazioni scarse. Puo rigare la superficie.

Fondo in rame: raccomandato fondo spesso.

Buona performance, ma il rame puo lasciare delle macchie che
possono sembrare delle righe, che si possono togliere se il piano
viene pulito rapidamente. Tuttavia, non lasciare evaporare l'acqua
completamente dai recipienti, il metallo surriscaldato pud aderire
alla superficie. Un recipiente in rame surriscaldato puo lasciare
delle macchie che rischiano di sporcare definitivamente il piano.

Porcellana/Acciaio smaltato: buone prestazioni.
Solamente con fondo piatto, poco spesso e liscio.

7. USO DEL PIANO

« Visualizzare i simboli corrispondenti ai fuochi necessari alla
vostra cottura.

» Per avviare I'apparecchio, iniziare con la potenza maggiore, e
regolare in seguito su di una velocita intermedia che tenga conto
della natura degli alimenti e dei loro volumi.

 La spia del calore residuo si accende quando la temperatura
del piano é superiore a 60° ca. Restera accesa anche se il fuoco
e spento, e fino a che la temperatura della superficie del fuoco
non si sia sufficientemente raffreddata, e si sara abbassata sotto
i 60°.

 Per fermare un fuoco, ruotare la manopola corrispondente sulla
posizione “0”.

Posizioni: le diverse velocita di riscaldamento corrispondono
approssimativamente agli impieghi esemplificati qui di seguito.
L'esperienza personale permette in seguito di adattare queste
regole ai gusti e alle abitudini di ciascuno.

Posizioni Alcuni consigli ...

1 Lentissimo Tenere in caldo un piatto, burro fusso, cioccolata...

2 Lento Cottura a fuoco lento, besciamella, stufato, riso

al latte, uova al piatto...

3 Moderato Legumi secchi, surgelati, frutta, acqua bollente ...

4 Medio Patate al vapore, verdure fresche, pasta, crepe,
pesce ...

5 Forte Cottura a fuoco lento piu impegnative, omelette,
bistecche, trippa ...

6 Vivo Bistecche, cotolette, friture...

8. MANUTENZIONE

* E’ importante prima di iniziare la pulizia della superficie in
vetroceramica, attendere che la stessa si sia completamente
raffreddata.

« Per la pulizia della superficie in vetroceramica devono essere
utilizzati solo prodotti specifici: crema e lametta. | suddetti prodotti
si trovano facilmente in commercio, nei supermercati.
« Evitare le fuoriuscite di liquido, le sostanze che cadono sul piano
di cottura si carbonizzano rapidamente e sono quindi piu difficili
da pulire.

« Si raccomanda di tenere lontano dal piano di cottura tutto quanto
possa fondere, come ad esempio, tutti gli oggetti di plastica, la
carta stagnola, lo zucchero......

MANUTENZIONE:

- Versare qualche goccia di un prodotto specifico per la pulizia
della superficie in vetroceramica.

- Strofinare con insistenza dove vi fossero delle macchie
insistenti, con l'aiuto di uno straccio asciutto, o di una spugna
leggermente umida.

- Asciugare con uno straccio asciutto fino a quando la superficie
non sia pulita.

Se dopo questa manutenzione le macchie persistono:

- Versare di nuovo qualche goccia di un prodotto specifico.

- Strofinare con l'aiuto di una lametta rispettando I'angolo di 30°
rispetto al piano, insistendo fino alla scomparsa delle macchie.
- Asciugare con uno straccio asciutto o della carta assorbente fino
a che la superficie non sia pulita.

- Ripetere I'operazione se necessario.

CONSIGLI:

Una pulizia frequente fara in modo di mantenere sempre lucido
il vostro piano.

Assicurarsi che la superficie sia pulita prima di riutilizzare il piano.
Per togliere le tracce d’acqua e di calcare, utilizzare qualche
goccia d’aceto bianco, o di succo di limone. Per concludere
asciugare con l'aiuto di un foglio di carta assorbente poi applicare
qualche goccia di prodotto specifico e asciugare.
Le manopole possono essere tolte per una pulizia in profondita,
tuttavia bisogna stare molto attenti di non far penetrare del liquido
nelle parti aperte, e fare attenzione a rimontare le manopole.
Il vetro del piano in vetroceramica sopporta lo sfregamento degli
utensili da cucina a fondo piatto, ma & comunque consigliabile

sollevarli prima di appoggiarli.

S

- Evitare d’usare una spugna troppo bagnata.

- Non utilizzare mai utensili affilati.

- L'utilizzo di una lametta da barba non pud danneggiare la
superficie, se la si tiene inclinata di 30° rispetto al piano.

-Tenere lontano dalla portata dei bambini la lametta.

- Non utilizzare dei prodotti abrasivi o delle pagliette metalliche.

NOTA:

 Lacornice del piano (solo su alcuni modelli):
per pulire senza danneggiare la cornice del vostro piano, lavarla
con acqua e sapone ed asciugare con un panno pulito ed asciutto.



9. PROBLEMI E SOLUZIONI

| fuochi non mantengono i sughi o le fritture a fuoco basso.
« Utilizzare esclusivamente recipienti a fondo piatto. Se una luce
filtra tra il recipiente e il piano, il fuoco non trasmette il calore
correttamente.

« [l fondo del recipiente deve ricoprire interamente il diametro del
fuoco scelto.

Cotture troppo lente.

« Utilizzo dei recipienti non adatti. Utilizzare solo degli utensili a
fondo piatto pesante e con un diametro almeno uguale al fuoco.
Graffi o scalfitture sulla superficie in vetro del piano.

* Errato sistema di pulizia, utilizzo di recipienti con fondo ruvido,
presenza di particelle abrasive (sale, sabbia, zucchero) tra il piano
e il fondo del recipiente.

Consultare il capitolo relativo alla pulizia, assicurarsi che i fondi
dei recipienti siano adatti prima dell'utilizzo e utilizzare solo
recipienti con fondo liscio.

Segni di metallo (possono sembrare graffi)

» Non far scivolare dei recipienti di alluminio sul piano. Attenersi
alle istruzioni di pulizia.

» Se non vengono utilizzati dei materiali di buona qualita, le
macchie di qualsiasi tipo esse siano persisteranno. Aiutatevi con
una lametta da barba e seguite le istruzioni del capitolo
"MANUTENZIONE".

Macchie scure

« Utilizzare una lametta da barba e seguire il capitolo
“MANUTENZIONE”.

Macchie sul piano

» Macchie causate da recipienti in alluminio, dall’acqua o da
alimenti, possono essere eliminate con una crema pulente.
Segni di caramello o di plastica fusa sul piano.

« Controllare il capitolo “MANUTENZIONE".

Il piano non funziona oppure alcuni fuochi non sono
funzionanti.

« | ponticelli (shunt) sulla morsettiera non sono posizionati
correttamente. Fate controllare da un professionista che il raccordo
sia stato effettuato conformemente alle raccomandazioni.
Simbolo “H” , indicatore del calore residuo, lampeggia

* La temperatura del modulo elettronico di comando € troppo
elevata. Un tecnico qualificato deve verificare le condizioni di
installazione; vedere capitulo di riferimento.

10. ASSISTENZA POST-VENDITA

Prima di rivolgersi al servizio di assistenza, verificare quanto
segue:

— La spina sia correttamente inserita e munita del fusibile
appropriato.

Se non é possibile identificare il problema:

Spegnere I'apparecchio — non manometterlo — rivolgersi al Centro
di Assistenza Post-vendita. L'apparecchio viene fornito con un
certificato di garanzia che assicura che sara riparato gratuitamente
presso il Centro di assistenza.

11. RISPETTO DELL’AMBIENTE

Questo elettrodomestico € marcato conformemente
alla Direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE).
Assicurandovi che questo prodotto sia smaltito
correttamente, aiuterete ad evitare possibili
_ conseguenze negative allambiente e alla salute delle
persone, che potrebbero verificarsi a causa d’'un
errato trattamento di questo prodotto giunto a fine vita. Il simbolo
sul prodotto indica che questo apparecchio non puo essere
trattato come un normale rifiuto domestico; dovra invece essere
consegnato al punto piu vicino di raccolta per il riciclo delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Lo smaltimento deve
essere effettuato in accordo con le regole ambientali vigenti per
lo smaltimento dei rifiuti. Per informazioni piu dettagliate sul
trattamento, recupero e riciclo di questo prodotto, per favore
contattare I'ufficio pubblico di competenza (del dipartimento
ecologia e ambiente), o il vostro servizio di raccolta rifiuti a
domicilio, o il negozio dove avete acquistato il prodotto.




CONSEILS DE SECURITE

* Les enfants ne doivent jouer avec l'appareil.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formeées a I'utilisation de I'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité

* Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance
» Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, une station de
dépannage agrées ou une personne qualifiée afin d'éviter un danger.

« ATTENTION: Pour éviter tout danger di a une réinitialisation accidentelle, cet appareil ne doit pas
étre alimenté par un dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ou connecté a un circuit
qui est régulierement allumé et éteint par I'utilitaire.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre surveillés continuellement.
* 'appareil n'est pas destiné a étre utiliser avec une minuterie externe ou un systeme de contréle a
distance.

* Un systeme de déconnexion doit étre incorporé dans le compteur conformément aux regles de
céblage.

* Les instructions ndiquent le type de cordon a utiliser, en tenant compte de la température de la
surface arriere de l'appareil.

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant l'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les €léments chauffants
* ATTENTION: La cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson avec de la graisse ou d'huile
peut étre dangereuse et peut entrainer un incendie.

Ne jamais tenter d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais éteindre I'appareil, puis couvrir la flamme
par exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Tout liquide doivent étre enlevé du couvercle avant ouverture.

* Il est recommandé de laisser refroidir la table de cuisson avant de refermer le couvercle.
« Le foyer halogéne équipant la table vitrocéramique dégage une lumiere forte, ne pas regarder fixement
les lampes de ce foyer.

 Aprés chaque utilisation, un petit nettoyage de la table est nécessaire, pour éviter I'accumulation des
salissures et des graisses. Cellesci recuiraient a chague nouvel usage et se carboniseraient en
dégageant une fumée et des odeurs désagréables, sans compter les risques de propagation d'incendie.
* La plage de commande de la table est sensible, ne pas placer dessus des récipients chauds.
» Ne jamais cuisiner directement sur la table, employer des récipients.

* Placer toujours la casserole bien centrée sur le foyer utilisé.

* Ne pas utiliser la surface de la table comme planche a découper, ou plan de travail.
* Ne pas faire glisser les casseroles sur la table : risque de rayures.

* Ne pas stocker d'objets lourds au dessus de la table, ils pourraient tomber et endommager la table.
* Ne pas entreposer sur la table des objets quels qu'ils soient.

* Dans le cas improbable ou une félure apparaitrait sur le verre, déconnecter immédiatement I'appareil
de l'alimentation et adressezvous directement au Service aprés-vente.



1. INSTRUCTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LA NOTICE POUR VOUS PERMETTRE DE TIRER LE MEILLEUR PARTI DE VOTRE APPAREIL.
Nous vous conseillons de conserver la notice d'installation et d'utilisation pour toute consultation ultérieure, et de noter, avant installation
de la table, le numéro de série de l'appareil en cas d'éventuelle demande d'intervention du service aprés-vente.

Toutes ces caractéristiques sont données a titre indicatif. Soucieux de toujours améliorer la qualité de sa production, le constructeur
pourra apporter & ses appareil des modifications liées a I'évolution technique en respectant les conditions fixées a l'article R 132-2 du
Code de la Consommation.

c E Cet appareil est conforme aux Directives Européennes 73/23/EEC et 89/336/EEC, remplacées par 2006/95/EC et 2004/108/EC,
et les modifications successives.

2. INSTALLATION

La mise en place fonctionnelle des appareils ménagers dans leur environnement est une opération délicate qui,
si elle n'est pas correctement effectuée, peut avoir de graves conséquences sur la sécurité des consommateurs.
Dans ces conditions, il est impératif de confier cette tache a un professionnel qui la réalisera conformément aux
normes techniques en vigueur. Si malgré cette recommandation, le consommateur réalisait lui-méme l'installation,
le constructeur déclinerait toute responsabilité en cas de défaillance technique du produit entrainant ou non des
dommages aux biens et/ou aux personnes.

« La table est livrée avec un cable d'alimentation permettant le

3. ENCASTREMENT

Le meuble ou le support dans lequel doit étre encastrée la table,
ainsi que les parois du meuble qui pourraient juxtaposer celui-ci,

raccordement exclusivement sous une tension de 230V entre
phases ou entre phase et neutre: _ _
e Raccorder a une prise de courant, pour le choix du fusible

doivent &tre d'une matiére résistant & une température élevée. se reporter au tableau ci-contre.

De plus, il est nécessaire que le revétement qui recouvre le meuble
ou le support soit fixé par une colle résistant a la chaleur afin
d'éviter le décollement.

Il est toutefois possible d'adapter I'appareil pour un
raccordement en :

. Triphasé 220-240 V3~ . Triphasé 380-415 V2N~

Installation (fig. B / D):

«Un joint d'étanchéité est livré avec la table de cuisson. Pour
procéder a sa mise en place,

- retourner la table, face verre vers le bas, en prenant soin de
protéger le verre.

- placer le joint tout autour de la table.

- veiller particulierement a le placer correctement afin d'éviter
toute infiltration dans le meuble support.

« Prévoir un espace de 5 cm minimum entre I'appareil et les parois
verticales avoisinantes.

« Si, en fonction de l'installation de la table, la partie inférieure de
son caisson se trouve a proximité d'une zone normalement
accessible lors de manipulations et/ou de rangements, placer
une cloison a 1 cm du fond du caisson, pour éviter tous risques
de brdlure ou de détérioration.

RACCORDEMENT AUX BORNES DE LA PLAQUE

Monophasé| Biphasé Triphasé Triphasé Triphasé
220-240V~ | 220-240V2~ [380-415V2N~ | 220-240V3~ 380-415V3N~

FUSIBLE 20A 20A 20A 20A 16 A

CABLE
3G25mm:(3G25mm:|4G25mm:(4G25mm:|5G1,5mm:
HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F,
HO5VV-F, | HOSVV-F, | HOSVV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F,
HO5V2V2-F|HO5V2V2-F|HO5V2V2-F | HO5V2V2-F|HO5V2V2-F

Branche- |[1]2[3[4]5 1[2[3]4]5 1[2[3]4]5 1[2[3]4]5 1[2/3]4]5
ment sur la

plaguea | PH N T| PH PH T|PHPH N T|PHPHPH TPHPHPH N T

bornes
4. RACCORDEMENT ELECTRIQUE Shur_]ter: PHPhase |[PHPhase [PHPhase |PHPhase |PH Phase
"L'installation recevant I'appareil cité en référence doit étre établir un |shunter 1-2 |shunter 1-2 shunter 1-2 o1 Phase

ponta [shunter 2-3 [shunter 2-3 |PH Phase

conforme ala norme en vigueur dans le pays d'installation”. shunter 2-3 |PH Phase

le constructeur décline toute responsabilité en cas de non 'at')de dt;’”e NNeutre  |PH Phase <hunter 3.4 |PH Phase
respect de cette disposition”. ATETE | shunter 4-5 |shunter 4-5 |N Neutre
shunt shunter 4-5 |PH Phase N Neutre
Attention : vérifier la continuité de la terre de l'installation shunter 4-5
TTerre E TTerre E TTerre E TTerre E T Terre E

avant de procéder au raccordement. Notre responsabilité ne
saurait étre engagée pour tout incident ou ses conséquences
éventuelles qui pourraient survenir a I'usage d'un appareil
non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité
serait défectueuse.

5. PRESENTATION

« Le foyer hilight : une lame métallique conductrice est répartie
uniformément sur toute la surface du foyer. Efficace en trois
secondes, il permet la réalisation de cuissons réguliéres,
homogénes, mais également les cuissons soutenues.
La table vitrocéramique permet de mieux tirer profit de la chaleur
élevée générée par les foyers hilight, accélérant ainsi la cuisson.
Les maodifications structurelles maintiennent inaltéré les propriétés
de résistance du verre aux températures élevées et améliorent
la capacité de contrdle de la puissance distribuée. Avec le principe
du "Sprinter", on obtient une réduction du temps de cuisson
pouvant aller jusqu'a 15% suivant le type de cuisson et les
récipients utilisés.

« Avant de procéder au raccordement, le technicien doit vérifier
la tension d'alimentation indiquée au compteur, le réglage du
disjoncteur, le calibre du fusible et la continuité de la terre de
l'installation.

« Le raccordement électrique au réseau doit étre effectué par une
prise de courant avec prise de terre, ou par 'intermédiaire d'un
dispositif a coupure omnipolaire conforme a la norme en vigueur
dans le pays d'installation.

Si I'appareil comporte une prise de courant, il doit étre installé
de telle facon que la prise de courant soit accessible.

« Le fil de protection vert/jaune doit étre relié aux bornes de terre,
de l'appareil d'une part, et de l'installation d'autre part.

 Toute intervention se rapportant au cable d'alimentation doit

impérativement étre réalisée par le Service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire.



6. LE CHOIX DES USTENSILES

L'utilisation de récipients de qualité est nécessaire pour
obtenir de bons résultats de cuisson :

T T yp— v\%’@ |\ — =

« Utiliser des récipients de bonne qualité a fond plat : le fond
rigoureusement plat supprimera les points de surchauffe sur
lesquels les aliments attachent, et I'épaisseur du métal permettra
une parfaite répartition de la chaleur.

* Veiller a ce que le fond des récipients soit sec : lors du
remplissage du récipient ou lorsqu'on utilise une casserole sortant
du réfrigérateur, par exemple, s'assurer que l'ustensile est bien
sec; cette précaution évitera toute salissure sur le plan de cuisson.

« Utiliser des récipients d'un diameétre suffisant pour recouvrir
entierement le foyer : il convient de veiller a ce que le fond soit
au moins aussi grand que la zone de cuisson. Si le fond est
légérement plus grand, I'énergie est utilisée de maniére optimale.

LE CHOIX DES RECIPIENTS - Les informations suivantes vous
aideront a choisir les récipients les mieux adaptés pour obtenir
de bons résultats.

Inox : conseillé.

Spécialement bon avec fond "Sandwich". Le fond "Sandwich" allie
les qualités de I'inox (aspect, durabilité et stabilité) avec les
avantages de I'aluminium ou cuivre (transmission de la chaleur
et répartition uniforme).

Aluminium : fond épais recommandé. Bonne conductivité.
Attention : les résidus d'aluminium apparaissent quelquefois
sous forme de traces sur la table, mais peuvent étre enleveés si
ils sont nettoyés rapidement. L'aluminium de faible épaisseur ne
doit pas étre utilisé.

Fonte / Vitrocéramique : déconseillé.
Faible performance. Peut rayer la surface.

Fond en cuivre : fond épais recommandeé.

Bonne performance, mais le cuivre peut laisser des traces qui
peuvent apparaitre comme des rayures. Elles peuvent étre enlevées
si la table est nettoyée rapidement.

Cependant, ne pas laisser évaporer l'eau des récipients
complétement, le métal surchauffé peut adhérer a la surface. Un
récipient en cuivre surchauffé peut laisser des traces qui risque
de tacher définitivement la table.

Porcelaine / Acier émaillé : bonne performance.
Seulement avec fond plat, peu épais et lisse.

7. UTILISATION DE LA TABLE

» Un repére situé prés de chaque manette permet de distinguer
le foyer commandé.

* Pour démarrer vos cuissons, commencer a l'allure forte, et
ramener ensuite a une allure intermédaire, nécessaire a la
cuisson, en tenant compte de la nature des mets et de leur
volume.

« Le voyant de chaleur résiduelle s'affiche dés que la température
de surface est supérieure a environ 60°C. Il restera allumé méme
si le foyer est éteint, et ce tant que la surface du foyer n'est pas
suffisamment refroidie, soit en-dessous de 60°C.
 Pour arréter un foyer, ramener la manette correspondante sur
la position "0".

* Positions :

ces quelques exemples vous sont donnés a titre indicatif.
L'expérience personnelle permet ensuite d'adapter ces
réglages aux goQts et aux habitudes de chacun.

Positions Quelques conseils

1 Trés doux Maintien d'un plat chaud, beurre fondu, chocolat...

2 Doux Mijotage, béchamel, ragodt, riz au lait, oeufs sur
le plat...

3 Lent Légumes secs, denrées surgelées, fruits, ébullition
de l'eau...

4 Moyen Cuissons pommes vapeur, légumes frais, pates,
crépes, poissons...

5 Fort Mijotages plus importants, omelettes, steaks,
tripes...

6 Vif Steaks, escalopes...

8. ENTRETIEN

LA TABLE VITROCERAMIQUE:

« Il est important lors du nettoyage de la surface vitrocéramique
de la table, d'attendre le refroidissement complet de cette derniere.

« Seuls les produits spécifiques pour le nettoyage de la surface
vitrocéramique, creme et grattoir, doivent étre utilisés. Vous les
trouverez facilement dans le commerce.

« Eviter les débordements, les salissures qui tombent sur le plan
de cuisson se carbonisent rapidement et sont donc plus difficiles
a nettoyer.

« |l est recommandé de tenir a I'écart du plan de cuisson tout ce
qui est susceptible de fondre tels que les objets en matiere
plastique, sucre ou produits a forte teneur en sucre.

ENTRETIEN :

- disposer quelques gouttes d'un produit nettoyant spécifique pour
la surface vitrocéramique.

- frotter, en insistant sur les parties tachées s'il en existe, a l'aide
d'un chiffon doux ou d'un papier essuie-tout [égerement humide.

- essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu'a
ce que la surface soit nette.

Si aprés cet entretien courant des taches persistent :

- disposer a nouveau quelques gouttes d'un produit spécifique.

- gratter a l'aide d'un grattoir en respectant un angle de 30° par
rapport a la table jusqu'a disparition des taches récalcitrantes.

- essuyer avec un chiffon doux ou un papier essuie-tout sec jusqu'a
ce que la surface soit nette.

- répéter 'opération si nécessaire.

CONSEILS :

Un nettoyage fréquent laisse une couche protectrice essentielle
pour la prévention des rayures et de l'usure.

S'assurer que la surface soit propre avant de réutiliser la table.
Pour enlever les traces d'eau et de calcaire, utiliser quelques
gouttes de vinaigre blanc, ou jus de citron. Pour terminer essuyer
a l'aide d'un papier absorbant puis appliquer quelques gouttes de
produit spécifique et essuyer.

Le verre vitrocéramique supporte le frottement des ustensiles de
cuisson a fond plat, mais il est quand méme conseillé de les
soulever pour les déplacer.

NOTA :

*,30° Maxi

- Eviter d'employer une éponge trop humide.

- Ne jamais utiliser un outil en acier tel que couteau ou tournevis.

- L'utilisation du grattoir avec lame de rasoir ne peut endommager
la surface si un angle de 30°est respectée.

- Ne pas laisser le racloir avec lame de rasoir a la portée des
enfants.

- Ne pas utiliser de produits abrasifs ou de poudres récurantes.

e Le cadre de la table, selon modéle :

Pour nettoyer sans endommager le cadre de votre table, le laver
avec du savon et de I'eau, rincer, puis sécher avec un chiffon
doux.



» Les manettes : pour un nettoyage en profondeur, vous pouvez
retirer les manettes. Pour les enlever, les tirer vers le haut. Nettoyer
simplement a I'eau savonneuse, rincer et bien les sécher avant
de les repositionner.

Attention : ne pas laisser de I'eau s'infiltrer dans les zones ouvertes.

9. PROBLEMES ET SOLUTIONS

Les foyers ne maintiennent pas les petits bouillons ou friture

peu vive.

* N'utiliser que des récipients a fond plat. Si une lumiéere est visible
entre le récipient et la table, le foyer ne transmet pas la chaleur
correctement.

* Le fond du récipient doit recouvrir entierement le diamétre du
foyer choisi.

Cuissons trop lentes.

« Utilisation de récipients non adaptés. N'utiliser que des ustensiles
avec fond plat, lourd et d'un diamétre au moins égal au foyer.

Petites rayures ou éraflures sur la surface vitrée de la table.

» Une mauvaise méthode de nettoyage, ou des récipients avec
fond rugueux sont utilisés, des particules tels que grains de
sable, ou sel se trouvent entre la table et le fond du récipient.
Se reporter au chapitre "ENTRETIEN", s'assurer que les fonds
des recipients sont propres avant utilisation et n'utiliser que des
récipients avec fond lisse. Les rayures peuvent étre atténuées
seulement si un bon nettoyage est réalisé.

Marques de métal.

* Ne pas faire glisser des récipients en aluminium sur la table. Se
reporter aux recommandations d'entretien.

* Vous n'utilisez pas les bons matériaux, les taches quelles qu'elles
soient persistent. Aidez-vous d'une lame de rasoir et suivre le
chapitre "ENTRETIEN".

Taches sombres.

« Utiliser une lame de rasoir et suivre le chapitre "ENTRETIEN".

Surfaces claires sur la table.

» Marques provenant de récipient en aluminium ou cuivre, mais
aussi de dépbts de minéraux, de I'eau ou des aliments ; ils
peuvent étre enlevés avec de la créme nettoyante.

Caramélisation ou plastique fondu sur la table.

 Se reporter au chapite "ENTRETIEN".

Latable ne fonctionne pas.

* Les barrettes shunts ne sont pas positionnées correctement sur
la plaque a bornes. Faire vérifier que le raccordement est effectué
conformément aux recommandations.

Affichage "H", indicateur de chaleur résiduelle, clignote.

 La température électronique est trop élevée. Un technicien doit
procéder a la vérification de I'encastrement en respectant les
recommandations.

10. ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d’appeler le Service d’Assistance Technique
Ei la table de cuisson ne fonctionne pas, nous vous conseillons
e:

— vérifier que la fiche soit bien introduite dans la prise de courant;
Si la cause du dysfonctionnement n’est pas trouvée:

— éteindre 'appareil ne pas y toucher et appeler le Service

d’Assistance Technique.

Veillez a ce que le coupon de garantie fourni avec le produit soit
correctement rempli, avec la date d’achat de la table de cuisson.

11. PROTECTION DE L’ENVIRONMENT

Cet appareil est commercialisé en accord avec la
directive européenne 2002/96/CE sur les déchets
des équipements électriques et électroniques (DEEE).
En vous assurant que ce produit est correctement
recyclé, vous participez a la prévention des
I conséquences négatives sur I'environnement et
la santé publique qui pourrait étre causé par une mise au rebut
inappropriée de ce produit. Le symbole sur ce produit indique
qgu’il ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit
étre rapporté jusqu’a un point de recyclage des déchets électriques
et électroniques. La collecte de ce produit doit se faire en accord
avec les réglementations environnementales concernant la mise
au rebut de ce type de déchets.
Pour plus d’'information au sujet du traitement, de la collecte et
du recyclage de ce produit, merci de contacter votre mairie, votre
centre de traitement des déchets ou le magasin ou vous avez
acheté ce produit.




SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

* Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

» Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen (einschlie3lich Kindern) mit
beeintrachtigten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Die Reinigung und Wartung des Geréates darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht durchgefihrt werden.
* Ist das Geratekabel beschadigt, muss es durch den Kundendienst/Hersteller oder &hnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um elektrische Schlage zu vermeiden.

* ACHTUNG: Um elektrische Schlage durch unbeabsichtigtes Zurtickstellen des Warmerelais zu
vermeiden, sollte das Gerat nicht Uber eine externe Schalteinrichtung versorgt werden, wie beispielsweise
ein Timer oder einem Stromkreislauf, der regelmafiig ausgeschaltet wird.

» Kinder unter 8 Jahren sollten ohne Aufsicht nicht in die Nahe des Gerates gelassen werden.
» Das Gerat sollte nicht durch einen externen Timer oder eine Fernbedienung gesteuert werden.
» Die Abschaltung muss mit einer festen Verdrahtung im Einklang mit den Verkabelungsregeln
durchgeftihrt werden.

* Die Bedienungsanleitung legt die Art des Kabels, das genutzt werden soll, in Abhangigkeit von der
Maximal-Temperatur des Gerats fest.

* WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des Gerates werden wahrend des Betriebs heil3.
Das Beruhren der heiRen Gerateteile sollte vermieden werden.

« WARNUNG: unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Herd mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und
Feuerentstehung verursachen.

Versuchen Sie NIEMALS das Feuer mit Wasser zu I6schen; schalten Sie den Herd aus und bedecken
sie die Flamme mit z.B. einem Deckel oder einer Feuerldschdecke.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

« Jegliche verschuttete Lebensmittel sollten vom Deckel entfernt werden, bevor Sie diesen 6ffnen.
* Die Herdoberflache sollte erst abkiihlen, bevor Sie den Deckel schliel3en.

 Die Halogenkochzone des Ceranfeldes strahlt ein starkes Licht aus, vermeiden Sie daher, direkt in
die Halogenkochzone zu schauen.

» Wir empfehlen Ihnen, das Ceranfeld nach jeder Benutzung zu reinigen, um eine Ansammlung von
Verschmutzungen und Fettrickstanden zu vermeiden. Sie wirden sich bei jeder neuen Benutzung
erhitzen und verkohlen und dabei stérenden Rauch und unangenehme Ausdinstungen verbreiten.
Aul3erdem stellen sie ein Brandrisiko dar.

 Ceranfelder mit Souft-Touch-Tasten, die Steuerplatine des Gerates ist empfinlich. Achten Sie darauf,
keine heil3en Behalter darauf abzustellen.

* Niemals direkt auf dem Ceranfeld kochen. Benutzen Sie stets Kochgeschirr.
» Stellen Sie Topfe und Pfannen immer in die Mitte des Kochfelds.

» Benutzen Sie die Ceranoberflache nicht als Schneidebrett oder Arbeitsflache.
» Schieben Sie das Kochgeschirr nicht von Kochfeld zu Kochfeld: Das kénnte Kratzer verursachen.
* Bewahren Sie keine schweren Gegenstanden Uber dem Ceranfeld auf, sie kénnten herunterfallen
und das Ceranfeld beschadigen.

» Benutzen Sie die Ceranoberflache nicht als Aufbewahrungsort fur irgendwelche Gegenstande.
» Im unwahrscheinlichen Fall, daf? auf der Kochflache ein Rif3 auftreten sollte, unterbrechen Sie sofort
die Stromzufuhr zum Ceranfeld und setzen Sie sich mit unserem Kundendienst in Verbindung.
e Zur Reinigung des Gerates verwenden Sie keinen Dampf- oder Hochdruckreiniger.
» Kinder oder Personen mit eingeschrankten korperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
ungenigenden Kenntnissen und Erfahrung dirfen nur dann das Gerat benutzen, wenn sie beaufsichtigt
werden oder hinreichend Anweisungen zur sicheren Behandlung des Gerates durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person erhalten haben.

» Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.



1. SICHERHEITSHINWEISE - EINIGE EMPFEHLUNGEN

LESEN SIE DIE BEDIEUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH, UM DEN GRORTMOGLICHEN NUTZEN AUS IHREM
GERAT ZU ZIEHEN. Wir empfehlen Ihnen, die Installations- und Bedienungsanleitung fiir eine spatere Nutzung aufzubewahren. Notieren
Sie auf diesem Heft VOR DER INSTALLATION die Seriennummer des Gerates, die bei einem eventuellen spéateren Einsatz des

Kundendienstes nétig ist.

c E Alle Daten dienen der Information. Bemtiht, die Qualitéat ihrer Produkte stets zu verbessern, behélt sich der Fabrikant leichte

Anderungen in Verbindung mit technischen Innovationen vor.

2. INSTALLATION

Der Einbau und die Installation eines Elektrogerates sind Arbeiten, die mit besonderer Sorgfalt durchgefiihrt werden mussen.
Eine nicht fachgerechte Installation kann die Sicherheit des Gerates beeintréachtigen und die Unversehrtheit des Benutzers

gefahrden.

Es ist daher zwingend notwendig, die Installationsarbeiten einem qualifizierten Fachmann zu Gberlassen, der sie nach allen
Regeln der Kunst und gemaf den geltenden Normen durchfihren kann. Sollte der Endverbraucher trotz dieser dringenden
Empfehlung die Installation selber vornehmen, lehnt der Fabrikant jede Verantwortung fir technische Defekte am Gerat oder
fur eventuell resultierende Schaden an Personen oder Sachen ab.

3. EINBAU

Das Mobel oder die Arbeitsplatte, in die das Ceranfeld eingebaut
werden soll, so wie die Wande der angrenzenden Mdbel, aus
hitzebestandigem Material bestehen. Insbesondere
bei Schréanken aus Furnierholz missen die verwendeten Klebstoffe
hitzebestandig sein, um Verformungen und Entleimungen zu
vermeiden.

Installation (fig. B / D):

* Mit dem Ceranfeld wird einen Dichtungsstreifen mitgeliefert.
Gehen Sie wie folgt vor:

- Drehen Sie das Gerat mit dem Glas nach unten um. Schiitzen
Sie dabei die Glasoberflache.

- Kleben Sie den Dichtungsstreifen rund um das Geréat.

- Achten Sie auf einen einwandfreien Sitz des Dichtungsstreifens,
um das Durchsickerm von Feuchtigkeit in das untenstehende
Mobel zu verhindern

« Der Abstand des Gerates zu den angrenzenden Wanden muf
mindestens 5 cm betragen.

« Falls das Gerat so eingebaut wird, daf3 unterhalb des Ceranfeldes
ein zugangliches Mdbelteil vorgesehen ist, mufd unterhalb des
Gerategehauses eine Zwischenplatte eingebaut werden, um das
Risiko einer Verbrennung bzw. einer Beschadigung
auszuschlieBen. Diese mul einen Abstand von mindestens
1 cm vom Gerateboden haben.

4. HINWEISE

Achtung:

« Vor dem elektrischen AnschluB3 tberprifen Sie die auf dem
Zahler angegebene Netzspannung, die Sicherung und die
einwandfreie Erdung der Hausinstallation

« Der elektrische Anschlul? ans Stromnetz erfolgt mit einem Stecker
mit Erdung oder mittels einer Vorrichtung zur allpoligen
Unterbrechung.

* Das gelb-griine Erdungskabel muR an die Klemmleiste des
Gerates einerseits und der Hausinstallation andererseits
angeschlossen werden.

« Wir lehnen jegliche Verantwortung fiir Schaden oder deren
Folgen ab, die aus der Benutzung eines nicht oder mangelhaft
geerdeten Gerates resultieren.

« Alle Eingriffe am Versorgungskabel sind ausschlie3lich durch
den Werkskundendienst oder durch ahnlich qualifiziertes
Fachpersonal durchzufiihren.

Das Kochfeld ist mit einer Leitungsschnur versehen, die es ihm
ermoglicht, nur an eine Stromversorgung mit einer Spannung
von 220-240 V zwischen den Phasen oder zwischen Phase und
Nullleiter angeschlossen zu sein.

« SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose an; die richtige
Sicherung entnehmen Sie der Tabelle.

Es ist jedenfalls mdglich, das Kochfeld wie folgt
anzuschliel3en:

- Drehstrom
- Drehstrom

220-240 V3~
380-415 V2N~

Einphasig |Zweiphasig|Zweiphasig| Dreiphasig | Dreiphasig
220-240V~ | 220-240V2~ (380-415V2N~| 220-240V3~ |380-415V3N~

SICHERUNG 20A 20A 20A 20A 16A

KABEL-

QUERS- |3G25mm:(3G25mm:|4G 2,5 mm:|4 G 2,5mm:|5G 1,5 mm:

CHNITT | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F,
KABELTYP| HO5VV-F, | HO5VV-F, | HOSVV-F, | HO5VV-F, | HOSVV-F,
HO5V2V2-F|HO5V2V2-F |H05V2V2-F | HO5V2V2-F|HO5V2V2-F

ANSCHLUR [1]2]3[4]5 1[2[3]4]5 1[2]3]4]5 1]2/3]4]5 1[2]3]4]5
AN DAS
KLEMMEN-

PH N T|PH PH T|PHPH N T|PHPHPH T|PHPHPH N T

BRETT
PH Phase [PH Phase |PHPhase |PH Phase [PH Phase
Shunt: shunt1-2  [shunt 1-2 shunt 1-2
Stellen Sielshunt2-3 |shunt 2-3 |PH Phase PH Phase
eine Bricke shunt2-3  |PH Phase
mit einem(N Nulleiter [PH Phase shunt3-4 |PH Phase
Shunt her|shunt4-5 |[shunt 45 |N Nulleiter
shunt 4-5 PHPhase5 [N Nulleiter
shunt 4-5
T Erdung T Erdung T Erdung T Erdung T Erdung

5. DARSTELLUNG

« Hilight-Kochzone : Er ist innerhalb 3 Sekunden betriebsbereit
und ist fur gleichbleibendes, homogenes, langes und intensives
Schmoren vorgesehen.

Das Glaskeramik-Kochfeld erméglicht es, von der starken Hitze,
die von dem hilight erzeugt wird, zu profitieren und somit den
Kochprozess zu beschleunigen. Die strukturellen Anderungen
beeinflussen in keiner Weise die Temperaturbestandigkeit des
Glases und verbessern die Fahigkeit, die zugefihrte Leistung

zu kontrollieren. Durch das Prinzip des "Sprinter" erreicht man
eine Reduzierung der Ankochzeit bis um 15% je nach Kochart
und dem eingesetzten Kochgeschirr.

6. WAHL DES RICHTIGEN KOCHGESCHIRRS

Die Benutzung von guten Kochgeschirr ist sehr wichtig,
um beste Ergebnisse mit Ihrem Ceranfeld zu erzielen:
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* Benutzen Sie immer Kochgeschirr von guter Qualitat mit
gleichméaRig flachem Boden: Der flache Boden verhindert
vereinzelte heilRe Stellen und somit das Anbrennen der Speisen.
Dicke Metalltépfe und Pfannen ermdglichen eine gleichmafige
Verteilung der Hitze.



« Vergewissern Sie sich, dal3 der Boden lhres Kochgeschirrs
trocken ist: Wenn Sie die Topfe mit Flussigkeit flllen, oder
wenn Sie Kochgeschirr benutzen, das im Kiihischrank

aufbewahrt wurde, vergewissern Sie sich, daf? der Boden vollig

trocken ist.
Das ist eine notwendige MalRnahme, um lhr Kochfeld nicht zu
verschmutzen.

* Benutzen Sie Kochgeschirr, dessen Durchmesser grof
genug ist, um das Kochfeld vdéllig abzudecken: Der
Durchmesser des Kochgeschirrs sollte nicht kleiner
als das Kochfeld sein. Wenn der Durchmesser etwas grofl3er

ist, wird die Energie der Kochstelle optimal genutzt.

Die nachfolgenden Informationen werden Ihnen bei der Auswahl
des Kochgeschirrs mit guter Kochleistung helfen:

Rostfreier Edelstahl: sehr empfehlenswert Besonders gut durch
den sogenannten “Sandwich-Boden”. Der Sandwich-Boden
kombiniert die Vorteile des Edelstahls (Erscheinung, Haltbarkeit und
Stabilitéat) mit denen von Aluminium oder Kupfer (Leitfahigkeit,
gleichmaRige Hitzeverteilung).

Aluminium: es wird schweres Aluminium empfohlen Gute
Leitfahigkeit. Manchmal bleiben Aluminiumriickstande in Form von
Kratzern auf der Kochflache zurtick, aber sie kbnnen entfernt werden,
wenn die Kochflache sofort gereinigt wird. Dinnes Aluminium sollte
nicht verwendet werden.

Glas-Keramik: nicht empfehlenswert Schlechte Leistung. Kann die
Oberflache verkratzen.

Kupferbéden: es wird schweres Kupfer empfohlen. Gute Leistung,
aber Kupfer kdnnte Rickstéande in Form von Kratzern hinterlassen.
Sie kénnen jedoch entfernt werden, wenn die Kochflache sofort
gereinigt wird. Lassen Sie dieses Geschirr nie ohne Inhalt auf dem
Herd. Uberhitztes Metall kann auf dem Glas verschmelzen. Ein
Uberhitzter Kupfertopf hinterla3t nicht mehr zu entfernenden
Ruickstéande auf der Ceranfléche.

Porzellan/ Email: gute Ergebnisse.
Gute Ergebnisse werden nur mit diinnen, flachen, glatten Béden
erzielt.

7. CERANFELDER MIT SCHALTKNOPFEN

«Wahlen Sie den Schalter, der die gewinschte Kochzone
ansteuert

* Wir empfehlen, mit der héchsten Temperatur anzufangen und
erst, nachdem die Kochzone sich ausreichend aufgeheizt
hat, die Temperatur herabzusetzen bzw. auf den gewiinschten
Wert einzustellen.

eJeder Bereich ist mit einer am Kochfeld befindlichen
Restwarmeanzeige verbunden.Sie leuchtet auf, wenn die
Temperatur der Kochzone die 60°C-Grenze erreicht oder
sogar uberschreitet. Sie bleibt an, selbst an, selbst, wenn die
Einheit ausgeschaltet wird, und zwar solange, bis die Oberflache
sich abgekuhlt hat.

«Um einen Warmebereich abzuschalten, drehen Sie den
entsprechenden Steuerungsknebel auf Position "O".

*Die verschiedenen Positionen entsprechen in etwa den
untenstehenden Leistungen.

Positionen Einige Tipps

Sehr Um einen Teller warm zu halten, lassen Sie Butter und
niedrig |Schokolade zerlassen...

Langsames Schmoren, flr Sof3en, Schmorgerichte,

Niedrig | Reispudding, pochierte Eier...

MaRig |Bohnen Gefrorenes, Obst, Kochen von Wasser...

Geschmorte Apfel, frisches Gemiise, Pasta, Crépes, Fisch

Hoch Intensiveres Kochen, Pfannkuchen, Steaks...

1
2
3
41 Mittel
5
6

Sehr hoch |Steaks, Koteletten, Frittiertes...

8. REINIGUNG UND PFLEGE DES
CERANFELDES

* Vor der Reinigung der Glaskeramikoberflache warten Sie bitte
ab, bis diese vollstandig abgekihlt ist.

* Benutzen Sie ausschlief3lich speifische Reinigungsmittel fur
Ceranoberflachen, wie z.B. Reinigungscremen und Schaber.
Nehmen Sie handelsibliche Produkte, die leicht auf dem Markt
zu finden sind. B

*Vermeiden Sie das Uberlaufen von Speisen auf die
Glasoberflache. Diese verkohlen schnell wéhrend des
Kochvorgangs und erschweren die Reinigung.

* Halten Sie alles, was schnell schmelzen kann, wie Gegensténde
aus Kunststoff, Alufolie aber auch Zucker und stark zuckerhaltige
Produkte, von der Glasoberflache fern.

PFLEGE :

- Betraufeln Sie die Ceranoberflache mit einigen Tropfen eines
spezifischen Reinigungsmittel fir Ceranfelder,

- Wischen Sie die Flecken mit einem weichen Tuch oder mit leicht
befeuchtetem Kiichenpapier ab,

- Trocknen Sie die Oberflache mit einem wechen Tuch oder mit
Kichenpapier ab.

Sollten noch hartnackige Flecken vorhanden sein:

- Betréufeln Sie die Oberflache erneut mit dem Reinigungsmittel.

- Entfernen Sie die Flecken mit einem Schaber,
wobei dieser in einem Winkel von
ca. 30° zur Ceranoberflache gehalten
werden soll.

- Trocknen Sie die Oberflache
mit einem weichen Tuch
oder mit Kiichenpapier ab.

- Wiederholen Sie den Vorgang falls notwendig:

*,30° Maxi

EINIGE EMPFEHLUNGEN: Durch haufiges Reinigen bildet sich
eine Schutzschicht, die Abnutzung und Kratzern vorbeugt.
Vergewissern Sie sich, dall die Ceranoberflache sauber
ist, bevor Sie das Ceranfeld erneut benutzen.

Um Kalk- und Wasserflecken zu entfernen, benutzen Sie einige
Tropfen Essig oder Zitronensaft. Trocknen Sie mit Kichenkrepp
gut ab. Wischen Sie schlie3lich mit einigen Tropfen eines
spezifischen Reinigungsmittel ab.

Die Ceranoberflache kann die Reibung von flachen Geschirrbtden
zwar gut aushalten, es ist jedoch empfehlenswert, Topfe und
Pfannen anzuheben, um sie zu verschieben. Beim Ceranfeld mit
Schaltkndpfen kdnnen Sie zwecks einer grindlicheren Reinigung
die Schaltknépfe ausbauen, indem Sie sie nach oben ziehen.
Bitte benutzen Sie zum Reinigen nur eine Seifenlauge und trocknen
sie gut ab, bevor Sie die Schaltknépfe wieder einsetzen.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Lécher eindringt, und
dass die Kontrollknebel wieder korrekt sitzen.

ACHTUNG:

- Vermeiden Sie den Gebrauch eines zu nassen Schwammes.

- Benutzen Sie niemals Werkzeuge aus Stahl wie Messer oder
Schraubenzieher.

- Die Benutzung eines Schabers mit Rasierklinge kann die
Oberflache nicht beschadigen, wenn ein Neigungswinkel von
30° zwischen Schaber und Oberflache eingehalten wird.

- Lassen Sie bhitte den Schaber mit Klinge nicht in Reichweite von
Kindern.

- Benutzen Sie keine atzenden Mittel oder Stahlwolle zur Reinigung
der Ceranoberflache.

* Reinigung des Bedienfeldes:

Um das Bedienfeld lhres Ceranfeldes zu reinigen, ohne es zu
beschadigen, benutzen Sie Seifenwasser, wischen Sie ab und
trocknen Sie mit einem weichen Tuch.



9. PROBLEM LOSUNGEN

Die Kochzonen halten keine konstante Kochtemperatur oder das

Anbraten geht nicht schnell genug

« Sie sollten Kochgeschirr mit absolut flachem Boden verwenden.
Wenn Licht zwischen dem Boden des Kochgeschirrs und dem
Kochfeld durchdringt, wird die Hitze nicht richtig weitergeleitet.

» Der Boden des Kochgeschirrs muf3 den Durchmesser der
Kochflache vollig bedecken.

Die Speisen kochen zu langsam

» Das falsche Kochgeschirr wurde ausgesucht. Wahlen Sie ziemlich
schweres Geschirr mit flachem Boden, dessen Durchmesser
mindestens dem Durchmesser der Kochflache entspricht.

Leichte Kratzer oder Abreibungen erscheinen auf dem Glas lhres

Ceranfeldes.

» Es wurden die falschen Reinigungsmethoden angewendet,
Kochgeschirr mit rauem Boden wurde benutzt oder raue
Gegenstande wie Salz oder Sand befanden sich zwischen
Kochtopf und Ceranfeld. Verwenden Sie die empfohlenen
Reinigungsmethoden, vergewissern Sie sich, dal’ die Boden
lhrer Kochtdpfe und das Kochgeschirr sauber sind und achten
Sie auf glatte Béden. Kleine Kratzer sind nicht mehr zu entfernen,
aber sie werden im Laufe der Zeit mit einer guten Reinigung
weniger sichtbar.

Metallriickstande:

» Schieben Sie Aluminiumtdpfe nicht Gber die Kochflachen.
Verwenden Sie die empfohlenen Reinigungsmethoden.

* Die falschen Reinigungsmittel/Gegenstande wurden verwendet,
die Flecken bleiben auf der Oberflache. Verwenden Sie den
Schaber mit der Rasierklinge und die empfohlen Reinigungs-
methode.

Dunkle Flecken

» Verwenden Sie den Schaber mit der Rasierklinge und die
empfohlene Reinigungsmethode.

Helle Verfarbungen auf demi Ceranfeld

* Ruckstande von Aluminium- oder Kupferpfannen, sowie
Mineralablagerungen durch Wasser oder Lebensmittel kénnen
mit der Reinigungscreme entfernt werden.

Geschmolzener Zucker oder Plastik

* Lesen Sie den Abschnitt zur Reinigung und Pflege des Ceranfeldes.

Das Ceranfeld arbeitet nicht oder bestimmte Kochstellen

funktionieren nicht.

* Die Shunts sind auf dem Klemmenbrett falsch angeordnet.
Uberprufen Sie den Anschlul® auf seine Ubereinstimmung mit
dem Anweisungen .

Ein- und Abschaltphasen der Kochzonen

« Die Ein- und Abschaltphasen der Kochstellen variieren je nach
der eingestellten Leistungsstufe
- niedrige Leistung: kurze Einschaltphasen,

- hohe Leistung: lange Einschaltphasen.

Die Aufschrift “H” in der Restwarmeanzeige blinkt.

* Die Temperatur des elektronischen Moduls ist zu hoch. Lassen
Sie durch einen Fachmann Uberprifen, ob der Einbau nach den
Anweisungen.

10. TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr ceranfeldes einmal nicht richtig funktionieren, prifen

Sie zuerst, ob die Stromversorgung gewabhrleistet ist. Ist die Uhrsache
der Fehlfunktion nicht ausfindig zu machen, wenden Sie sich bitte an lhren
zustandigen Werkskundendienst unter Angabe des Modells und der
Seriennummer, die auf dem Typenschild angegeben sind. Auf lhr Geréat
gewahren wir eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum. Bewahren
Sie Ihre Kaufrechnung sorgféltig auf und legen Sie sie bei Bedarf als
Garantienachweis dem Kundendienst vor. Die Garantiebedingungen sind
im beigefugten Serviceheft angegeben.

11. UMWELTSCHUTZ

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist entsprechend der EU-
Richtlinie 2002/96/CE Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Bitte sorgen Sie
dafir, dass das Gerat ordnungsgemald entsorgt wird,
damit mogliche negative Auswirkungen auf Umwelt und
B csindheit vermieden werden, die bei einer unsachgemafen
Entsorgung des Altgerates entstehen kénnten. Das Symbol auf dem
Produkt bedeutet, dass dieses Gerat nicht in den normalen Hausmiill
gehort, sondern den jeweiligen kommunalen Riicknahmesystemen fir
Elektro- und Elektronik-Altgerate tibergeben werden muss. Die Entsorgung
muss im Einklang mit den geltenden Umweltrichtlinien fur die
Abfallentsorgung erfolgen.
Fur nahere Informationen Uber Entsorgung und Recycling dieses
Produktes wenden Sie sich bitte an Ihre kommunalen Einrichtungen
(Umweltamt) oder an die Abfallentsorgungsgesellschaft Ihrer Stadt bzw.

an lhren Handler.
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos
que comporta.

* La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.
* Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su servicio técnico
o personas cualificadas, con el fin de evitar riesgos.

* PRECAUCION: Con el fin de evitar peligros derivados de alteraciones en el suministro energético,
este aparato no debe ser suministrado a través de un dispositivo de conmutacion externo, como un
temporizador, o conectado a un circuito que sea encendido y apagado frecuentemente por los servicios
publicos.

* Los nifios menores de 8 afios deben permanecer alejados o supervisados de forma continuada por
una persona adulta.

* El aparato no esta ideado para ser utilizado mediante un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

* Los medios de desconexion deben ser incorporados en el cableado fijo en conformidad con las
reglas del cableado.

Las instrucciones indicaran el tipo de cable a utilizar, teniendo en cuenta la temperature de la parte
posterior del aparato.

* ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe
tener cuidado de no tocar los elementos calefactores.

* ADVERTENCIA: Desatender cocinas, utilizando grasas o aceites, es peligroso y puede ocasionar
un incendio.

NUNCA trate de apagar un incendio con agua, apague el aparato y cubra la llama con una tapa o
manta ignifuga.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

* Elimine cualquier tipo de derrame de la tapa antes de abrirlo.e Se debe enfriar la superficie de la
placa antes de cerrar la tapa.

* El quemador halégeno de la encimera vitroceramica emite una luz fuerte: nunca mire fijamente las
lamparas de este quemador.

* Después de cada utilizacion es necesario limpiar ligeramente la encimera para evitar la acumulacion
de suciedad y grasas. Estas, a cada nuevo uso, se irian requemando hasta carbonizarse, lo que
desprende humo y olores desagradables ademas de suponer un riesgo de incendio.
» La zona de mandos de la encimera es delicada, asi que nunca deje sobre la misma recipientes
calientes.

* Nunca cocine directamente sobre la encimera: utilice recipientes.

» Coloque siempre el recipiente bien centrado sobre el quemador a utilizar.

* Nunca utilice la superficie de la encimera para cortar alimentos o como mesa de trabajo.
* Nunca deslice los recipientes sobre la encimera: podria rayar su superficie.
* Nunca deje objetos pesados por encima de la encimera, pues podrian caerse y dafarla.
» No deposite nunca sobre la encimera ningun objeto, sea el que sea.

* En el improbable caso de que aparezca una fisura en el cristal, desenchufe inmediatamente el
aparato de la red y dirijase directamente al Servicio de Asistencia Técnica.

* No utilice vapor o pulverizadores de alta presién para limpiar el aparato.

* Este aparato no esta destinado a ser usado por nifios, personas discapacitadas o inexpertas en su
usoO a no ser que sean vigiladas o instruidas sobre el uso del aparato por una persona responsable
de su seguridad.

* Vigile a los niflos de manera que se asegure que no juegan con el aparato.



1. INSTRUCCIONES GENERALES

LEAATENTAMENTE ESTE MANUAL PARA SACAR TODO EL PARTIDO DE SU ENCIMERA.
Le recomendamos conserve el manual de instalacion y uso para poder consultarlo en el futuro, y anote, antes de la instalacion de la
encimera, el niumero de serie del aparato por si requiere la intervencion del Servicio de Asistencia Técnica.

Todas las caracteristicas se dan a titulo meramente indicativo. A causa de su intencion de mejorar constantemente la calidad de su
produccion, el Fabricante se reserva el derecho de aportar a sus aparatos modificaciones fruto de la evolucion técnica, respetando
siempre las condiciones establecidas en el Cédigo del Consumo.

c E Aparato confrome a la Directiva Europea 73/23/CEE e 89/336/CEE , sustituida respectivamente de 2006/95/CE y 2004/108/CE,
y sucesivas modificaciones.

2. INSTALACION

Lainstalacion funcional de electrodomésticos en su entorno es una operacion delicada que, de no efectuarse correctamente,
puede tener graves consecuencias para la seguridad de los usuarios. En estas circunstancias, es imprescindible confiar
esta tarea a un profesional, que la llevara a cabo segun las normas técnicas vigentes. Si, a pesar de esta recomendacion,
el usuario efectua por si mismo la instalacion, el Fabricante declina toda responsabilidad en caso de fallo técnico del aparato,
tenga 0 no como consecuencia dafios materiales o personales.

3. EMPOTRAMIENTO

El mueble o el soporte en los cuales debe empotrarse la encimera,
asi como las paredes del mueble que podrian yuxtaponerse al
mismo, deben ser de un material resistente a las altas temperaturas.
Ademas, es necesario que el revestimiento que recubre el mueble
o el soporte se fije con una cola resistente al calor para evitar que
se despegue.

Instalacién (fig. B/ D) :

« Con la encimera se entrega una junta de estanqueidad. Para
proceder a su colocacion,

- darle la vuelta a la encimera, con la parte del cristal hacia abajo,
con cuidado de no dafiar el cristal.

- colocar la junta alrededor de todo el perimetro de la encimera.

- colocarla cuidadosamente en su lugar para evitar cualquier
infiltracion en el mueble soporte.

* Hay que dejar un espacio libre de como minimo 5 cm entre el
aparato y las paredes verticales cercanas.

« Si, en funcion de la instalacion de la encimera, la parte inferior
de su cajon se encuentra cerca de una zona normalmente
accesible al manipular o ordenar, colocar una separacion a
1 cm del fondo del cajon para evitar todo riesgo
de quemadura o deterioro.

4. CONEXION ELECTRICA

«La instalacion del aparato citado en la referencia debe cumplir
la normativa vigente en el pais de su instalacion.

El Fabricante declina toda responsabilidad en caso de
incumplimiento de esta disposicion.

Atencion:

* Antes de proceder a la conexion, compruebe el voltaje de
alimentacion de su contador, el ajuste del disyuntor, el calibre
del fusible y la continuidad de la toma de tierra de la instalacion.

« La conexion eléctrica a la red debe hacerse mediante una toma
de corriente con toma de tierra, o mediante un interruptor de
corte omnipolar.

Si el aparato requiere una toma de corriente, debe instalarse de
forma que dicha toma sea accesible.

* El cable de proteccion verde/amarillo debe estar conectado a
las bornas de tierra, al aparato por un extremo y a la instalacion
por el otro.

* No seremos responsables de ningun incidente, ni de sus
eventuales consecuencias, derivado del uso de un aparato sin
toma de tierra, o conectado a una toma de tierra cuya continuidad
sea defectuosa.

» Cualquier intervencion relacionada con el cable de alimentacion
debe obligatoriamente ser efectuada por el Servicio de Asistencia
Técnica, o por una persona de cualificacién similar.

L'aparato e suministrado de un cable de alimentacion sin toma
de corriente y permite la conexion exclusivamente con corriente
de 220-240 V entre fases o entre fase y neutro.

* Conectar a unatomade corriente, el fusible debe elegirse
en funcioén de la tabla de conexioén.

También es possible adaptar el aparato para una conexién en:

-Trifasico 220-240 V3~
-Trifasico 380-415 V2N~

Monofasico| Bifasico Bifasico Trifasico | Trifasico
220-240V~| 220-240V2~ |380-415V2N~ | 220-240V3~ [380-415V3N~

FUSIBLE 20A 20A 20A 20A 16 A

SECCION

CABLEADO|3G 2,5 mm:|3G 2,5mm:|4 G 2,5mm:|4 G 2,5 mm:(5G 1,5 mm:
TYPE HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F,
HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HOSVV-F,

HO5V2V2-F |HO5V2V2-F [HO5V2V2-F [ HO5V2V2-F | HO5V2V2-F

CONEXION|[1[23[4]5] [T|1[2[3[4[5] [T)|[2[3[416] T|[1[2[3[45] [T|AT2[3[4]5
CON LA
PH N

PLACA PH PH T|PHPH N T|PHPHPH TPHPHPH N T
ABORNES
PH Fase PH Fase PH Fase PH Fase PH Fase
Puentear: puentear 1-2 [puentear 1-2 puentear 1-2
establecer |puentear 2-3|puentear 2-3 [PH Fase PH Fase

un puente
con laayuda[N Neutro PH Fase
de unavarilla|puentear 4-5 |puentear 4-5|N Neutro

puentear 2-3 [PH Fase
puentear 3-4|PH Fase

shunt puentear 4-5|PH Fase 5 [N Neutro
puentear 4-5
T Tierra T Tierra T Tierra T Tierra T Tierra

5. PRESENTACION

« Zona hilight : en la unidad de coccién se encuentra una banda
metalica conductora que la abarca uniformemente en su totalidad.
Es efectiva al cabo de 3 segundos, y esta indicada para cocinar
de forma estable, homogénea y también para cocinar durante
largos periodos de tiempo.

La placa vitroceramica permite aprovechar de mejor manera el
potente calor generado por los fuegos Hilight, acelerando de esta
manera la coccién. Las modificaciones estructurales mantienen
inalteradas las propiedades de resistencia del cristal a temperaturas
elevadas, y mejoran la capacidad de control de la potencia
distribuida. Con su principio «Sprinter», se obtiene una reduccion
del tiempo de coccién de hasta un 15% dependiendo del tipo de
coccion y de los recipientes utilizados.



6. LA ELECCION DE LOS UTENSILIOS

Para obtener 6ptimos resultados de coccion es necesario
utilizar recipientes de buena calidad:

 Utilizar recipientes de buena calidad, de fondo plano y
espeso : el fondo rigurosamente plano suprimira los puntos de
sobrecalentamiento sobre los que los alimentos tienden a
pegarse, y el espesor del metal permitira una perfecta distribucion
del calor.

« Asegurarse de que el fondo de los recipientes esté seco:
al llenar un recipiente o cuando se utiliza una cazuela que ha
estado en la nevera, por ejemplo, asegurese de que el recipiente
esté bien seco; esta precaucion evitara que la encimera se ensucie.

« Utilizar recipientes de un diametro suficiente para cubrir
completamente el quemador: hay que asegurarse de que el
fondo sea por lo menos igual de grande que la zona de coccion.
Si el fondo es ligeramente mayor, la energia se aprovechara
mejor.

A continuacion encontrara informacion que le sera util a la hora
de elegir los recipientes mas indicados para obtener buenos
resultados.

Acero inoxidable: altamente recomendado. Especialmente
recomendable si tiene una base revestida en doble capa. La base
en doble capa combina las ventajas del acero inoxidable (aspecto,
duracion y estabilidad) con las del aluminio o cobre (conduccion
del calor, distribucién uniforme del calor).

Aluminio: recomendado el aluminio pesado. Buena conductividad.
Atencion: Los residuos de aluminio a veces aparecen como
rayas sobre la encimera, pero pueden eliminarse si se limpian
inmediatamente. Debido a su bajo punto de fusion, el aluminio
pesado fino no debe usarse.

Hierro colado / Vitrocerémica_:_no recomendado. Pobre
rendimiento. Puede rayar la superficie.

Base de cobre: recomendado el cobre pesado. Buen rendimiento,
pero el cobre puede dejar residuos que aparecen como rayaduras.
Estos residuos pueden eliminarse si la encimera se limpia
inmediatamente. Sin embargo, nunca lleve nada a ebulliciéon en
este tipo de recipiente. El metal sobrecalentado podria pegarse
a la superficie vitrea. Un recipiente de cobre sobrecalentado dejara
un residuo que permanecera para siempre en la encimera.

Porcelana / Esmalte: Buen rendimiento, pero solo si tiene una
base fina, plana y lisa.

7. UTILIZACION ENCIMERA VITROCERAMICA

» Una sefial al lado de cada mando le permite saber qué quemador
esta regulando.

« Para iniciar la coccién, empiece con una ignicién fuerte y baje
después a una ignicion intermedia adecuada para la coccion,
teniendo en cuenta la naturaleza de las comidas y su volumen.

« El indicador de calor residual se enciende cuando la temperatura
de superficie es superior a los 60°C aproximadamente. Aunque
el fogon esté apagado, el indicador se mantiene iluminado hasta
que el fogon se ha enfriado suficientemente, es decir, hasta que
baja a una temperatura inferior a los 60°C.

« Para apagar el fogén, hay que poner el mando en posicién “0“.
POSICIONES: los siguientes ejemplos se dan a titulo indicativo.

La experiencia personal le permitira adaptar estos ajustes a sus
gustos y habitos particulares.

Posiciones Algunos consejos...

Muy bajo |Paramantener un plato caliente, fundir mantequilla o chocolate...

Cocciones lentas, bechamel, estofados, arroz con leche,

Bajo huevos duros...

Moderado|Judias, alimentos congelados, fruta, ebullicion de agua...

Patatas al vapor, verdura fresca, pasta, pescado, sopa,

Medio crepes...

Alto Cocidos lentos mas intensos, tortillas, bistecs...

Ol (| W|IN|PF

Muy alto |Bistecs, chuletas, frituras diversas...

8. MANTENIMIENTO

* Es muy importante, antes de efectuar la limpieza de la superficie
vitroceramica de la encimera, esperar a que ésta esté
completamente fria.

« Solo deben utilizarse los productos especificos para la limpieza
de la superficie vitroceramica, cremay rascador. No le sera
dificil encontrarlos en establecimientos de productos de limpieza.

« Evite los desbordamientos: la suciedad resultante se carboniza
rapidamente sobre el cristal y después es mucho mas dificil de
limpiar.

* Recomendamos mantener alejado del plan de coccién cualquier
objeto que pueda fundirse, como objetos de plastico, azlcar o
productos con alto contenido del mismo.

MANTENIMIENTO:

- vierta algunas gotas de un producto limpiador especifico para
la superficie vitroceramica.

- frote, insistiendo en las zonas manchadas si las hubiera, con
un trapo suave o un papel de cocina ligeramente humedecido.

- enjuague, si es necesatrio.

- seque con un trapo suave o papel de cocina seco hasta que la
superficie quede limpia.

Si después aun persisten algunas manchas:

- vierta de nuevo algunas gotas de un producto especifico.

- rasque, ayudandose de un rascador, manteniéndolo siempre en
un angulo de 30° en relacién a la encimera hasta que desapa-
rezcan las manchas mas recalcitrantes. Enjuague, si es necesario.

- seque con un trapo suave o papel de cocina seco hasta que la
superficie quede perfectamente limpia.

- repita el proceso si es necesario.

CONSEJOS:

La limpieza frecuente produce una pelicula protectora esencial
para evitar las rayaduras y el desgaste.

Asegurese de que la superficie esté limpia antes de volver a
utilizar la encimera.

Para eliminar los rastros de agua y cal, utilice algunas gotas de
vinagre blanco o zumo de limén. Enjuague y seque con papel de
cocina, y después aplique algunas gotas de un producto especifico
y seque.

El cristal vitroceramico resiste el rozamiento con los recipientes
de coccion de fondo plano, pero es recomendable levantarlos de

la superficie para desplazarlos.

O o

- Evite el uso de una esponja demasiado humeda.

- Nunca utilice un objeto de acero, como un cuchillo o un
destornillador.

- La utilizacién de un rascador con una hoja de afeitar no dafiara
la superficie, siempre que se respete un angulo de 30°.

- Nunca deje el rascador con la hoja de afeitar al alcance de los
nifos.

- No utilice productos abrasivos ni polvos detergentes.

NOTA:

* El cuadro de la encimera, segt]_n el modelo:
Para limpiar el cuadro de su encimera sin dafiarla, lavelo con
agua y jabon, enjuague y después seque con un trapo suave.

« Mandos de control: Se pueden quitar tirando de ellos hacia
arriba. Limpiar Unicamente con agua y jabon y secar bien antes
de volverlos a colocar. Tenga cuidado de que no entre agua en
los agujeros y a la hora de volver a colocar los mandos de control.



9. PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Los quemadores no mantienen las ebulliciones en recipientes

pequefios o las frituras son poco potentes.

« Utilice solo recipientes de fondo plano. Si puede verse luz entre
el recipiente y la encimera, esto significa que el quemador no
transmite correctamente el calor.

« El fondo del recipiente debe cubrir por completo el didmetro del
guemador elegido.

Cocciones demasiado lentas.

« Utilizacién de recipientes no adaptados. Utilice solo recipientes
de fondo plano, pesados y de un didmetro por lo menos igual
al del quemador.

Pequefias rayaduras o arafiazos en la superficie vitroceramica

de la encimera.

« Si se utiliza un método de limpieza inadecuado, o se utilizan
recipientes de fondo rugoso, apareceran entre la encimera y el
fondo del recipiente particulas como arenilla o sal. Consulte
el capitulo “MANTENIMIENTQ?", asegurese de que los fondos
de los recipientes estan limpios antes de usarlos y utilice solo
recipientes de fondo liso. Las rayaduras pueden atenuarse
Unicamente si se realiza una buena limpieza.

Marcas de metal.

* No deslice recipientes de aluminio sobre la encimera. Siga las
recomendaciones de mantenimiento.

« No utiliza materiales adecuados, y las manchas persisten. Utilice
una hoja de afeitar y siga las recomendaciones del capitulo
“MANTENIMIENTO”.

Manchas oscuras.

« Utilice una hoja de afeitar y siga las recomendaciones del capitulo

“MANTENIMIENTO".

Zonas claras sobre la encimera.

» Se trata de marcas procedentes de recipientes de aluminio o
cobre, pero también sedimentos minerales, restos de agua o
alimentos; pueden eliminarse con crema limpiadora.

Restos de caramelizacion oplastico fundido sobre la encimera.

« Siga las recomendaciones del capitulo “MANTENIMIENTO".

La encimera no funciona.

« Los puentes derivadores no estan correctamente colocados en
el cuadro de bornas. Haga comprobar la conexién para ver si
esta hecha segun las recomendaciones.

La letra «H», que indica el calor residual, parpadea.

« La temperatura electronica es demasiado elevada. Un técnico
debe comprobar que el empotramiento se haya hecho segun
las recomendaciones.

10. ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al servicio de Asistencia Técnica.

En caso de fallido funcionamiento de la encimera le aconsejamos
que:

— verifique que el enchufe esté bien introducido en la toma de
corriente;

En caso de no individuar la causa del mal funcionamiento:
apague el aparato, no lo manipule y llame al Servicio de Asistencia
Técnica.

El aparato esté dotado de un certificado de garantia que le permite
disfrutar del Servicio Asistencia Técnica.

11. PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

Este electrodomestico estd marcado conforme a la
directiva Europea 2002/96/CE sobre los residuos de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).
Asegurandose que este producto ha sido eliminado
I correctamente, ayudara a evitar posibles consecuencias
negativas en el ambiente y la salud de las personas, que pudiera
verificarse por causa de un anémalo tratamiento de este
producto. El simbolo sobre el producto indica que este aparato
no puede ser tratado como un residuo doméstico normal, en su
ligar debera ser entregado al centro de recogidas para reciclaje
de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacion debe ser
efectuada de acuerdo con las reglas medioambientales vigentes
para el tratamiento de los residuos. Para informacion mas
detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este
producto, por favor contacte con la oficina compentente (del
departamento de ecologia y mediomabiente), o su servicio de
recogida a domicilio si lo hubiera o el punto de venta donde
compro el producto.




INSTRUCOES DE SEGURANGCA

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com 0ito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que nao disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instru¢des sobre a utilizacdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca, ou que o utilizem sob sua superviséo.
 Criancas sem supervisdo ndo devem nem limpar, nem manter este aparelho.

» Se 0 cabo de alimentacao de energia estiver danificado, e para evitar perigos, tem o0 mesmo de
ser substituido pelo fabricante, por um centro de assisténcia técnica autorizado do mesmo ou por
um técnico devidamente qualificado.

» CUIDADO: Com vista a evitar perigos resultantes da reposicao acidental do disjuntor térmico, este
aparelho ndo pode ser alimentado a partir de um comutador externo como, por exemplo, um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja regularmente ligado e desligado pela
empresa abastecedora de electricidade.

* Mantenha as criancas de com menos de 8 anos afastadas do aparelho, excepto se estiverem a
ser supervisionadas por um adulto.

* Este aparelho nunca pode ser operado com um temporizador externo nem com qualquer outro
sistema de comando a distancia.

* O sistema de desligamento tem de estar integrado na instalagéo fixa, de acordo com as regras
aplicaveis a instalacao e ligacao eléctrica.

* As instruc6es tém de indicar o tipo de cabo a ser utilizado, tendo em consideragdo a temperatura
registada na superficie traseira do aparelho.

* AVISO: Durante a sua utilizacao, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo
ficam muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aguecimento.

* AVISO: Nunca deixe a placa sem vigilancia sempre que a utilizar para confeccionar alimentos com
gorduras, caso contrario corre o risco de incéndio.

NUNCA utilize agua para extinguir um incéndio; desligue o aparelho e, em seguida, abafe a chama
com uma tampa ou uma manta anti-fogo.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

* Remova sempre eventuais liquidos derramados da tampa antes de a abrir.

» Espere sempre que a placa arrefeca antes de baixar a tampa.

» As zonas de cozedura com que as placas estao equipadas emitem uma luz muito forte; evite olhar
fixamente para as lampadas que produzem o calor.

» ApoOs cada utilizacéo, limpe a placa, se for necessério, a fim de evitar a acumulacéo de sujidade e
de gordura. Se a sujidade e a gorduras acumuladas n&do forem limpas apés cada utilizacéo, elas
voltam a ser cozinhadas quando a placa volta a ser utilizada, queimando-se e produzindo fumo e
cheiros desagradaveis; além disso, se ndo limpar as acumulagées de sujidade e de gordura, quando
voltam a ser aquecidas, elas podem incendiar-se.

» Na placa vitroceramica electronica, a zona dos comandos da placa € muito sensivel, pelo que nédo
deve colocar quaisquer recipientes quentes sobre essa zona.

* Nunca cozinhe alimentos directamente sobre a superficie da placa; use sempre panelas, tachos
e recipientes apropriados.

» Centre sempre o recipiente que estiver a utilizar em relacdo a zona de cozedura que estiver a
utilizar.

* Nunca utilize a superficie da placa como uma tabua para cortar alimentos nem como uma bancada
de trabalho.

* Nunca arraste o0s recipientes que estiver a usar por cima da superficie da placa. Se o fizer, a
superficie podera ficar riscada.

* Nunca guarde objectos pesados por cima da placa, pois, se cairem, poderao danificar a placa.

* Nunca utilize a superficie da placa para nela guardar quaisquer objectos.

* Na eventualidade, muito improvavel, de surgir uma fenda na superficie de vidro da placa, desligue
imediatamente a unidade da corrente e entre em contacto com o0s servigos de assisténcia técnica.
* Nunca limpar a placa com aparelhos a vapor ou a alta pressao.

* Este aparelho ndo esta indicado para ser utilizado por criangas e por pessoas incapazes ou
inexperientes no que toca a utilizacao do produto, excepto se forem devidamente supervisionadas
ou instruidas sobre a utilizacdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

* As criangas devem ser vigiadas de modo a assegurar que ndo brinquem com o aparelho.



1. INSTRUCOES E RECOMENDACOES DE SEGURANCA

LEIA CUIDADOSAMENTE AS INSTRUCOES, PARA PODER TIRAR O MAIOR PARTIDO POSSIVEL DA SUA PLACA. O fabricante
recomenda que mantenha o manual de instru¢cdes sempre & mao, seja durante a instalacao da placa, seja posteriormente, quando
a estiver a utilizar, a fim de o poder consultar; antes de proceder a instalagcao da placa, registe 0 nimero de série no campo previsto
para esse efeito nesta pagina, para a eventualidade de ter de recorrer aos servi¢os de assisténcia técnica.

Os dados aqui apresentados sdo meramente informativos. A fim de melhorar a qualidade dos seus produtos, o fabricante reserva-
se o direito de modificar os seus produtos, introduzindo-lhes melhorias técnicas que satisfagam o disposto no Cédigo do Consumidor.

c E Este aparelho estd em conformidade com as Directivas Europeias 73/23/EEC e 89/336/EEC, substituidas pelas 2006/95/EC
e 2004/108/EC, e respectivas alteracdes posteriores.

2. INSTALACAO

A instalacdo de electrodomésticos é uma operacdo delicada que, se ndo for efectuada correctamente, pode acarretar
consequéncias graves para a seguranca dos consumidores. Por isso, trata-se de uma operacédo que deve ser confiada a um
profissional que a possa efectuar de acordo com as normas técnicas em vigor. Se, no entanto, apesar desta adverténcia, o
consumidor decidir proceder ele préprio a instalacdo da placa, o fabricante declina toda e qualquer responsabilidade em
caso de qualquer falha técnica do produto, quer esta falha dé ou ndo origem a danos materiais ou a lesées em pessoas.

3. ENCASTRE

Tanto o mével no qual a placa vai ser encastrada ou que vai servir
de suporte a placa, como as paredes de quaisquer moéveis
adjacentes, tém de ser feitos de material resistente a
temperaturas elevadas. Além disso, o revestimento de laminado
que cobre 0 mével ou o suporte deve ser colado com cola resistente
a temperaturas elevadas, a fim de impedir que se descole.

Instalacéo (fig. B /D) :

-Com a placa é fornecida uma vedacdo. Para a instalar:

- Volte a placa de pernas para o ar, com o lado com o vidro voltado
para baixo, tendo o cuidado de proteger o vidro.

- Monte a vedacao a toda a volta da placa.

- Certifique-se de que a vedacao fica correctamente colocada, a
fim de prevenir qualquer penetracdo no mével de suporte.

* Deixe um intervalo de, pelo menos, 5 cm entre a placa e
quaisquer superficies verticais adjacentes.

* Sempre que, depois de instalada a placa, o fundo da caixa da
placa ficar situado perto de uma zona normalmente acessivel
quando esta a cozinhar e/ou utilizada para guardar recipientes,
objectos, etc., instale uma diviséria a uma distancia de
1 cm do fundo da caixa da placa, a fim de evitar
quaisquer riscos de queimadura ou de deterioracgao.

4. LIGACAO ELECTRICA

Ainstalagao eléctrica a que esta placa vai ser ligada tem de estar
em conformidade com as normas em vigor no pais da instalagao.
O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade se este
requisito ndo for devidamente cumprido.

Atencéo:

- Antes de proceder a ligagédo, verifiqgue a tensdo da alimentacao
de energia apresentada no voltimetro, a posi¢édo do disjuntor,
a amperagem do fusivel e a continuidade da ligagdo a terra da
instalagéao.

- A ligagdo da placa a rede tem de ser efectuada por meio de
uma tomada devidamente ligada a terra ou por meio de um
disjuntor omnipolar.

- Uma das extremidades do fio de protecgéo verde/amarelo tem
de ser ligada aos terminais de ligacao a terra da placa, tendo
a outra extremidade do fio de ser ligada a instalagdo de
alimentacao de energia.

- O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por
qualquer incidente que possa ocorrer durante a utilizagdo de
uma placa que nao esteja ligada a terra, que ndo esteja
devidamente ligada a terra ou que esteja ligada a uma terra

cuja
continuidade da ligagdo a terra seja deficiente; mais se informa
que o fabricante também declina todas e quaisquer eventuais
consequéncias de um incidente do tipo acima referido.

-Todas as operacgdes relacionadas com o cabo de alimentagéo
de energia tém de ser levadas a cabo ou pelos servigos de
assisténcia técnica ou por um técnico habilitado de forma equivalente.

A placa estad equipada com um cabo de alimentacdo que s6
permite a ligacdo da placa a uma fonte de alimentag&o de energia
de 220-240 V entre fases ou entre a fase e o neutro.

* Ligue o cabo de alimentagdo a uma tomada; para
seleccionar o fusivel correcto, tem de consultar a tabela.

Apesar de a placa ser fornecida com um cabo de alimentacéo,
elatambém pode ser ligada a:

. Corrente trifasica 220-240 V3~

. Corrente trifasica 380-415 V2N~

Monophasé| Biphasé Triphasé Triphasé Triphasé
220-240V~ | 220-240V2~ |380-415V2N~ | 220-240V3~ 380-415V3N~

FUSIBLE 20A 20A 20A 20A 16 A

CABLE
3G25mm:|3G25mm:|4G25mm:|4G25mm:|5G 15 mm:
HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HOS5RR-F,
HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F,
HO5V2V2- F HO5V2V2- F HO5V2V2- F H05V2V2 F|HO5V2V2-F

Branche- |[1]2/3/4/5 12345 12345 12345 112/34/5
ment sur la
PH N

plaque a PH PH T|PHPH N PHPHPH T PHPHPH N T
bornes
Shunter: [PH Phase PHPhase [PHPhase |PHPhase |PH Phase
établir un |shunter 1-2 [shunter 1-2 shunter 1-2
pont & shunter 2-3 |shunter 2-3 |PH Phase PH Phase

shunter 2-3 |PH Phase

Faide d'une N Neut PH Ph hunter 3-4 |PH Ph
eutre ase shunter 3- ase
ba}qre;tte shunter 4-5 |shunter 4-5 |N Neutre
shu shunter 4-5 |PH Phase N Neutre
shunter 4-5

TTerre E TTerre E TTerre E TTerre E TTerre E

5. DESCRICAO DAS PLACAS

e azona de cozedura hilight: uma tira condutora metalica esta
instalada de modo a abranger de modo uniforme toda a superficie
da zona. Fica pronta a ser utilizada passados 3 segundos
da sua ligagdo e é apropriada para uma cozedura constante,
homogénea e sustentada.

A placa vitrocerdmica permite tirar melhor partido do elevado nivel
de calor gerado pelos discos hilight, acelerando assim a cozedura
dos alimentos. As modificagdes estruturais mantém inalteradas
as propriedades de resisténcia do vidro as temperaturas elevadas,
e incrementam significativamente o controle da distribui¢do da
poténcia dos discos. Com o principio do "Sprinter"”, obtemos uma
reducéo, do tempo necessario para a cozedura, que pode chegar
até 15%, em funcgdo do tipo de cozedura e dos recipientes
utilizados.



6. A SELECCAO DOS RECIPIENTES

Para obter os melhores resultados de cozedura possiveis,
deve usar sempre recipientes da melhor qualidade:

T T

» Use recipientes de qualidade elevada, com fundos planos:
um fundo muito plano elimina os pontos de acumulacédo de
calor que fazem com que os alimentos se agarrem, e a espes-
sura do metal assegura uma distribuicdo excelente do calor.

» Assegure-se sempre de que o fundo dos recipientes que
vai utilizar esta seco: quando encher o recipiente ou utilizar um
recipiente acabado de retirar do frigorifico, por exemplo, assegure-
se de que esta seco; estara assim a evitar que se acumule sujidade
na superficie de cozedura.

« Utilize recipientes suficientemente grandes para cobrirem
completamente a fonte de calor: o melhor serd utilizar recipientes
cujo fundo tenha, pelo menos, a mesma dimensao
que a zona de cozedura. Se a dimensé&o do fundo do recipiente
for ligeiramente maior do que a da zona de cozedura, a energia
sera utilizada de forma mais eficiente.

As informag@es que se seguem vao ajuda-lo a seleccionar os
recipientes mais indicados para obter bons resultados.

Aco inoxidavel: recomendado.

Os mais indicados s&o os recipientes com um fundo "Sandwich".
O fundo "Sandwich" combina as qualidades do aco inoxidavel
(aspecto, durabilidade e estabilidade) com as vantagens do
aluminio ou do cobre (transmissao de calor e distribui¢céo uniforme).
Aluminio: recomendamos que opte por recipientes de fundo
espesso. Boa condutividade.

Aviso: Embora, por vezes, os recipientes feitos deste material
deixam residuos na superficie da placa, que parecem marcas,
estes podem ser removidos se forem limpos rapidamente.
Nunca utilize recipientes de aluminio com uma espessura reduzida.
Ferro fundido/ceradmica: desaconselhados.

Desempenho insuficiente. Pode riscar a superficie da placa
vitroceramica.

Fundo de cobre: Recomendamos que opte por recipientes de
fundo espesso. Desempenho excelente, mas o cobre pode deixar
vestigios que podem ser confundidos com riscos. Estes vestigios
desaparecem se a placa for limpa rapidamente. No entanto, nunca
deixe a agua evaporar-se completamente dos recipientes que
esta a utilizar, pois, se o deixar, eles aguecem excessivamente
e o0 metal sobreaquecido pode ficar colado a superficie da placa.
Um recipiente de cobre sobreaquecido pode deixar vestigios e
riscos que nunca mais desaparecem da superficie da placa.
Porcelana/ago esmaltado: Bom desempenho. So6 recipientes
com fundo liso, que ndo seja espesso e que seja macio.

7. COMO UTILIZAR A PLACA:

PLACA VITROCERAMICA COM BOTOES DE COMANDO "PVK"

« Localize o simbolo correspondente a zona de cozedura que
quer utilizar

* Regule a poténcia da zona de cozedura para 0 maximo até ela
ter aquecido devidamente e, em seguida, baixe a poténcia para
o nivel ideal para os alimentos que vai cozinhar.

¢ O indicador luminoso de calor residual acende-se quando a
zona de cozedura atinge uma temperatura de 60°C ou superior.
Este indicador luminoso fica aceso, mesmo que a zona de
cozedura esteja desligada, até a sua superficie ter arrefecido.
Ele apaga-se automaticamente quando a zona de cozedura
regista uma temperatura inferior a 60°C.

» Para desligar uma zona de cozedura, rode o bot&do respectivo
para a posic¢ao correspondente a "0".

Posic8es: os exemplos apresentados abaixo sdo meramente

indicativos, destinando-se a servir de guia. Depois de ja estar

familiarizada com a placa de cozedura, j& conseguira definir as

regulacdes que melhor se adaptem a sua forma de cozinhar e

ao seu gosto.

Posicbes Algumas sugestdes...

Poténcia |Para manter um prato quente, para derreter manteiga, para

1 |muiito reduzida| derreter chocolate....

2 Poténcia |Para cozinhar os alimentos em “fogo lento”, para fazer molhos,
reduzida |estufados, arroz doce, ovos escalfados...

3 Poténcia |Feijoes alimentos congelados, fruta, para ferver agua..
moderada

4 Poténcia | Para cozinhar magas ao vapor, legumes frescos, massas, crepes,

média peixe...

5 Poténcia |Para cozinhar os alimentos com o “lume mais forte”, para
elevada confeccionar omoletas, para fritas bifes.

6| Poténcia |pitag costeletas, para fritas...

muito elevada

8. LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA

« Antes de limpar a placa vitrocerdmica, espere sempre que a
sua superficie arrefe¢ca completamente.

« Utilize exclusivamente produtos especificos para a limpeza de
placas vitroceramicas, como, por exemplo, creme de limpeza
e raspador. Podera adquirir estes produtos com toda a facilidade
no mercado.

« Evite derrames; a sujidade que cai na superficie da placa queima
muito depressa, sendo depois mais dificil de limpar.

* Mantenha sempre afastado da superficie de cozedura da placa
qualquer objecto, material ou substancia passivel de derreter,
como, por exemplo, artigos de plastico, aclcar ou produtos com
um teor elevado de agucar.

LIMPEZA:

- Deite algumas gotas do produto especifico para limpeza de
placas vitroceramicas sobre a superficie da placa.

- Utilizando um pano ou um papel de cozinha ligeiramente
hamido, esfregue a superficie da placa, insistindo em pontos
com eventuais manchas.

- Limpe com um pano macio ou com um papel de cozinha s eco,
até a superficie da placa ficar limpa

Se, depois de limpar a sua placa da forma habitual, ela

continuar a apresentar manchas:

- Deite mais algumas gotas do produto especifico para limpeza
de placas vitroceramicas sobre a superficie da placa.

- Utilize um raspador, mantendo-o num angulo de 30° em relacéo
a superficie da placa, para eliminar as manchas mais dificeis.

- Limpe com um pano macio ou com um papel de cozinha seco,
até a superficie da placa ficar limpa.

Se for necessario, repita as operacdes descritas acima.

CONSELHOS: A limpeza regular da superficie da placa deixa
uma camada protectora que é essencial para prevenir riscos e
desgaste. Antes de cada utilizacdo da placa, certifique-se sempre
que a sua superficie esta limpa. Para remover eventuais residuos
de agua e eventuais incrustagdes, deite algumas gotas de vinagre
branco ou de sumo de liméo nas zonas da superficie da placa
afectadas. Limpe com papel absorvente e, em seguida, deite
algumas gotas do produto especifico para a limpeza de placas
vitroceramicas e esfregue. Apesar de as placas vitroceramicas
estarem aptas a suportar o contacto dos recipientes de cozinha
de fundo plano, é sempre recomendavel evitar arrasta-los sobre
a superficie da placa.

Nas placas vitrocer@micas com botdes de comando, e para
assegurar uma limpeza profunda, os botées de comando podem
ser removidos, para 0 que sO tem de os puxar para cima. Estes
botos de comando s6 podem ser limpos com dgua com um pouco
de detergente; antes de os voltar a montar, certifique-se de que
estdo bem secos.

Tenha o méaximo cuidado para nao permitir que penetre
qualquer agua nos orificios; tenha também o maximo cuidado
guando estiver a montar os botdes de comando de novo na placa.

NOTA:

*,30° Maxi

- Evite usar uma esponja com demasiada agua.
- Nunca utilize uma ferramenta de ago, como, por exemplo, uma
faca ou uma chave de fendas.

- Um raspador com uma lamina nédo danifica a superficie desde
que seja utilizado de modo a formar um angulo de 30° com ela.
- Nunca deixe um raspador com lamina ao alcance das criangas.
- Nunca use produtos de limpeza abrasivos nem produtos para
arear utensilios.

*« A moldura da placa:

Para limpar a moldura da placa, sem correr o risco de a danificar,
lave-a com agua e sabdo, enxagle-a e, em seguida, seque-a
com um pano macio.




9. DETECCAO E RESOLUCAO DE
PROBLEMAS

As zonas de cozedura ndo fervem em fogo lento ou limitam-

se a fritar ligeiramente os alimentos.

« Use exclusivamente recipientes que tenham fundo plano. Se a
luz for visivel entre o recipiente e a placa, a zona de cozedura
ndo esta a transmitir correctamente o calor.

O fundo do recipiente deve cobrir totalmente o diametro da zona
de cozedura seleccionada.

A cozedura faz-se com demasiada lentid&o.

« Estdo a ser utilizados recipientes que nédo sdo adequados. Use
exclusivamente recipientes de fundo plano, que sejam pesados
e cujo diametro seja, pelo menos, correspondente ao diametro
da zona de cozedura.

Presenca de riscos pequenos ou de abras8es na superficie

vitroceramica da placa.

« A placa ndo tem estado a ser limpa da forma correcta ou tém
estado a ser utilizados recipientes cujo fundo ndo € plano; ocorre
uma acumulacéo de particulas, como, por exemplo, de graos
de sal ou de areia, entre a placa e o fundo do recipjente. Consulte
o capitulo "LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA" deste
manual; certifique-se sempre de que os fundos dos recipientes
utilizados estejam limpos antes de os utilizar e utilize sempre
s0 recipientes de fundo plano. Os riscos s6 podem ser atenuados
se a placa for limpa da forma correcta.

Marcas de metal.

« N&o arraste quaisquer recipientes de aluminio sobre a superficie
da placa. Consulte as recomendacdes relativas a limpeza da
placa vitroceramica.

« Esta a utilizar os materiais correctos, mas as manchas persistem.
Utilize uma lamina e siga as instru¢des indicadas no capitulo
"LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA".

Manchas escuras.

« Utilize uma lamina e siga as instrugdes indicadas no capitulo
"LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA".

Superficies mais claras na placa.

« Essas superficies sdo marcas deixadas por recipientes de
aluminio ou de cobre, podendo igualmente ter sido deixadas
por depdsitos de minerais, de agua ou de alimentos; pode
remover essas marcas com um produto de limpeza especifico
em creme.

Presencade residuos caramelizados ou de pléastico na superficie

e Consulte o capitulo "LIMPEZA DA PLACA VITROCERAMICA".

A placa néo funciona ou determinadas zonas de cozedura

néo funcionam.

 As derivag6es ndo estdo correctamente posicionados na placa
de terminais. Mande verificar se as liga¢des estdo de acordo
com as instrucdes.

O indicador luminoso de calor residual "H" esté a piscar.

« A temperatura registada nos componentes electronicos é
demasiado elevada. A instalacdo da placa tem de ser verificada
por um técnico devidamente qualificado, a fim de confirmar que
satisfaz as instrucgdes.

10. ASSISTENCIA TECNICA

Antes de telefonar para a assisténcia técnica

Se o forno nao estiver a trabalhar, recomendamos que:
- verifique se a placa esta devidamente ligado a corrente (ficha

correctamente introduzida na tomada).

Se lhe for impossivel detectar a causa da avaria:

desligue a placa da corrente, ndo o tente reparar e ligue para

0s servigos de assisténcia técnica.

Antes de ligar para os servigos de assisténcia técnica, porém,

tome nota do nimero de série, constante da respectiva placa

de caracteristicas.

11. PROTECGCAO DO MEIO AMBIENTE

Este electrodoméstico esta marcado de acordo com

o disposto na directiva europeia 2002/96/CE relativa

aos residuos de equipamentos eléctricos e

electronicos (REEE).

Ao assegurar que este produto seja correctamente
I eliminado, estara a prevenir eventuais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude,
que, de outra forma, poderiam resultar de um tratamento
incorrecto deste produto, quando eliminado.
O simbolo patente neste produto indica que ele ndo pode ser
tratado como lixo doméstico. Em vez disso, deve ser entregue
no centro de recolha apropriado, para reciclagem do equipamento
eléctrico e electrénico.
A eliminagao deste produto deve ser levada a cabo de acordo
com os regulamentos localmente aplicaveis a eliminacdo e ao
tratamento de lixo e residuos.
Para obter informa¢des mais detalhadas sobre o tratamento,
a recuperacao e a reciclagem deste produto, agradecemos que
entre em contacto com a entidade municipal competente, com
o servico de eliminacdo de lixos e residuos ou com o
estabelecimento comercial onde adquiriu o produto.




BEZPECNOSTNIi POKYNY

* Nedovolte détem hrat si se spotiebiCem.

+ Tento spotifebi€ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostateCnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly
pouceny o pouziti spotfebiCe a mozném riziku.

« Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

* Pokud je poskozeny pfivodni kabel, musi jej vyménit vyrobce, servisni technik nebo podobné kvali-
fikovana osoba, aby se zabranilo moznému nebezpedi.

« UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpedi z neumysiného resetovani tepelné pojistky, tento
spotfebi€ nesmite napajet prfes externi spinaci zafizeni, jako je Casovac, nebo pfipojovat k obvodu,
ktery se pravidelné zapina a vypina elektrikarskou sluzbou.

* Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebiCe, pokud nejsou neustale pod dohledem.

* Spotiebi¢ nesmite ovladat pomoci externiho asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

» Odpojovaci zafizeni musi byt v€lenéno do napajeni v souladu s platnymi pfedpisy.

* Pokyny uvadéji typ kabelu, s ohledem na teplotu zadni strany spotfebice.

« UPOZORNENI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se béhem pouziti zahtivaji. Nedotykejte se topnych
prvku.

« UPOZORNENI: Vafeni na desce s tuky a oleji bez dohledu je nebezpe&né a mize zpusobit pozar.
NIKDY se nepokouSejte uhasit plamen vodou, vypnéte spotiebi€ a poté prekryjte plamen poklickou
nebo protipozarni pfikryvkou.

K Cisténi nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

* Necistoty z krytu odstrarite pfed otevienim.

* Varnou desku nechte pfed zavienim krytu vychladnout.

» Po kazdém pouZiti je potfebné urcité Cisténi pro ochranu pfed nahromadénim necistot a mastnoty.
Pokud to tak nechate, tato se pfi dalSim vareni spaluje a produkuje dym a zapachy, a zvySuje riziko
vzniceni.

* Nedoporucujeme se vystavovat pfimo halogenovym paprskim.

* Nedotykejte se ohfevnych zén béhem provozu nebo chvili po pouZiti.

* Nikdy nevafte jidlo pfimo na sklené keramické desce. PouzZijte vZzdy pfislusné nadoby.

 VZzdy umistéte nadobi do stfedu oblasti, na které vafite.

* Nepouzivejte povrch jako krajeci desku.

* Nepfesouvejte varné nadoby pfes ovladaci panel.

* Neukladejte tézké pfedméty nad desku. Pokud by spadly na desku, mohou ji poskodit.

* Nepouzivejte desku jako pracovni podklad.

* Nepouzivejte desku na skladovani zadnych predméta.

» Pokud se objevi prasklina povrchu, nepouzivejte desku. Okamzité odpojte desku od elektricke sité
a kontaktujte servisni stfedisko.

* Tento spotrebiC neni urCen pro pouziti osobami (vCetné déti) se snizenymi fyzickymi, psychickymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez dostatecnych zkusenosti a znalosti, dokud nejsou pod dohle-
dem osoby odpovédné za jejich bezpecénost.

* Nedovolte détem hrat si se spotiebiCem.



1. VSeobecna upozornéni

PRECTETE SI POZORNE TYTO POKYNY PRO MAXIMALNI VYUZITi VASI VARNE DESKY.
Doporucujeme, abyste si navod k obsluze uschovali pro pfipadné pouZiti v budoucnosti a pfed instalaci desky si poznacte vyrobni Cislo

nize pro pfipad, Ze budete potfebovat pozaru¢ni servis.

Neustale vylepSujeme kvalitu vyrobku a proto mizeme upravovat zafizeni pro vélenéni nejnoveéjsich technickych vylepseni.
c € spotrebi¢ vyhovuje evropskym smérnicim 73/23/EEC a 89/336/EEC, nahrazené 2006/95/EC a 2004/108/EC a naslednym

dodatkdm.

2. Instalace

Instalace domacich spotrebicii mize byt slozita operace, ktera, pokud neni provedena spravné, miize vazné ohrozit
bezpecnost uzivatele. Z tohoto diivodu pozadejte kvalifikovaného technikapro provedeni instalace v souladu s platnymi
technickymi predpisy. V pripadé nespravné instalace spotrebice vyrobce nenese zadnou odpovédnost za technické vady

vyrobku ani za pripadna zranéni.

3. Vestavéni

Nabytek, do kterého bude vestavéna deska a okolni nabytek,
musi byt vyroben z materiald, které jsou odolné vuéi vysokym
teplotam. Je také nutné, aby vSechny dekorativni laminaty byly
lepené tepelné odolnym lepidlem.

Instalace (obr. B/D):
» S deskou je dodavano izolaéni tésnéni.

Pred usazenim:
- otocte desku naopak, sklenénym povrchem smérem dolu.

Ujistéte se, ze sklo je chranéno.

- napasujte tésnéni kolem desky.

- ujistéte se, ze je spravné nasazené, abyste zabranili
preteceni tekutin do podpérné skrinky.

» Ponechte otvor nejméné 5 cm mezi deskou a jakymkoliv
okolnim vertikalnim povrchem.

» Pokud, pfi instalaci desky, spodni povrch desky sousedi s ¢asti
standardné pristupnou pfi Cisténi, vlozte 1 cm pficku pod dno
desky, abyste zabranili riziku popaleni nebo poskozeni.

4. Pripojeni k elektrické siti

»Instalace musi vyhovovat pfedpisim*.Vyrobce nenese zadnou
odpovédnost za poskozeni zplsobena nespravnou obsluhou.

Upozornéni: neneseme odpovédnost za poSkozeni nebo
nasledky vyplyvajici z pouziti neuzemnéného spotrebice,
nebo pripojeného k uzemneéni, které je poSkozené.

* Vzdy zkontrolujte pred jakymkoliv elektrickym zasahem,
napéti na elektroméru, nastaveni preruSovace obvodu,
spojitost propojeni k uzemnéni a vhodnost pojistky.

* Elektrické pfipojeni by mélo byt provedeno pfes zasuvku s
konektorem s uzemnénim, nebo pres vicepodlovy vypinac s
otvorem mezi kontakty nejméné 3 mm.

Pokud je deska vybavena sitovou zastr€kou, musi byt
instalovana tak, ab byla sitova zastréka dostupna.

« Zlutozeleny vodi¢ kabelu napajeni musi byt pfipojen k
uzemneéni konektoru napajeni a zafizeni.

Deska je vybavena pfivodnim kabelem, ktery umoznuje
pripojeni k napajeni 220-240 V mezi faze nebo mezi fazi a
neutralni.

* Pripojte k zasuvce, pro volbu spravné pojistky
viz tabulku.

Je mozné pripojit troubu k:
* T¥i faze 220-240 V3~
* T¥i faze 380-415 V2N~

Pripojeni konektorti

Jednofaze Dvé faze Dvé faze Tri faze Tri faze
220-240V~ 220-240V2~ | 220-415V2N~ | 220-240V3~ | 380-415V3N~
POJISTKA 20A 20A 20A 20A 16A
KABEL
TYP| 3G25mm? | 3G25mm? | 4G25mm? | 4G25mm? | 5G1,5mm?
HO5RR-F, HO5RR-F, HO5RR-F, HO5RR-F, HO5RR-F,
HO5VV-F, HO5VV-F, HO5VV-F, HO5VV-F, HO5VV-F,
HO5V2V2-F HO05V2V2-F H05V2V2-F HO5V2V2-F HO5V2V2-F
PRIPOJENI | {2343 1234 12345 123045 12345
K BLOKU LT
KONEKTORU | py N T PH PHT |PHPHN T PHPHPH T |PHPHPHN T
PH Faze PH Faze PH faze PH faze PH faze
mistek 12 | mistek 1-2 | PHféze mistek 1-2 | PHfaze
mistek 2-3 | mistek 23 | mUstek2-3 | pH faze PH faze
N Neutrdlni | PH faze NNeutrdini | mistek 34 | N Neutdini
mistek4-5 | mistek4-5 | mUstek45 | pH faze mustek 4-5
TUzemnéni | TUzemnéni | TUzemnéni | Tuzemnéni | TUzemnéni

5. Popis spotiebice

¢ hilight z6na: kovovy vodivy pasek je rozprostfen stejnomérné
po celém povrchu spotfebice. Je efektivni do 3 sekund a je
vhodny pro stalé, homogenni a udrzované vareni.

Sklokeramické desky tézi z vétSiho vystupu tepla, které je
tvofeno hilight varnymi zénami urychlujicimi proces vafeni.
Zmeény designu trouby nemaji vliv na kapacitu odolnosti skla
vuci teplu, ale maji vylep$enou ovladatelnost. S vybavenim
~Sprinter mizete dosahnou zkraceni ¢asu pfipravy az o 15%,
v zavislosti od zplsobu vareni a typu pouzitého nadobi.

6. Doporuceni k nadobi

Pouzitim kvalitniho nadobi zajisti nejlepsi ucinnost varné desky.
T T p— { = —

* Vzdy pouzivejte kvalitni nadobi s perfektné

plochym a silnym dnem: pouzitim tohoto typu nadobi
zabrani horkym bodim, které zpusobuji pripaleniny. Silné
kovové nadobi poskytuji dokonalou distribuci tepla.

* Zajistéte, aby bylo dno nadobi suché: kdyz pinite nadobu
tekutinou vyjmutou z chladnicky, zajistéte, aby bylo dno
uplné suché, pred umisténim na desku. Tim zabranite
skvrnam na varné desce.

¢ Pouzijte nadobi, kterého priimér je dostatecné Siroky na
cely povrch jednotky: velikost nadobi by neméla byt mensi
nez ohfivaci oblast. Pokud je mirné Sirsi, energie bude
pouzita s maximalni G€innosti.



VOLBA NADOBI - Nasledujici informace vam pomuize pfi
vybéru nadobi, které nabizi spolehlivy provoz.

Nerezova ocel: doporucujeme. Zejména dobré s vrstvenym
dnem. Vrstvené dno kombinuje vyhody nerezavéjici oceli
(vzhled, stalost a stabilitu) s vyhodami hliniku nebo médi
(vedeni tepla, stejnomérna distribuce tepla).

Hlinik: doporucujeme tézké. Dobra vodivost. Zbytky hliniku
se nékdy objevuji jako Skrabance na desce, ale je mozné je
ihned odstranit Cisténim. Z divodu nizkého bodu taveni
nepouzivejte tenky hlinik.

Slitina: pouzitelné, ale nedoporucujeme.
Spatna ucinnost. Mohou poskrabat povrch.

Médéné dno/kamenina: doporucujeme tézké. Dobra ucinnost,

ale méd muZe zanechat zbytky, které se mohou jevit jako Skrabance.

Zbytky je mozné odstranit okamzitym ¢isténim desky. Avsak,
nenechavejte tyto nadoby vfit nasucho. Pfehraty kov se mize
prilepit ke sklenénému povrchu. Pfehfata méd muaze zanechat
zbytky, které natrvalo zUstanou na desce.

Porcelan/smalt: Dobra ucinnost pouze u nadobi s tenkym,
hladkym, plochym dnem.

Sklokeramika: nedoporuéujeme. Spatna tginnost. Mohou
poskrabat povrch desky.Porcelan/smalt: Dobra G¢innost pouze u
nadobi s tenkym, hladkym, plochym dnem.

7. Jak ovladat sklokeramickou desku

» Najdéte oznaceni pfisludné varné zoné, kterou potrebujete:
Kazdy povrch je ovladan ovlada¢em, ktery nabizi pfistup k
jakékoliv urovni vykonu.

» Doporucujeme nastaveni tepla pokud se nadobi spravné
neohfeje a poté snizit na pozadované nastaveni.

» Kontrolky zbytkového tepla sviti, pokud varna zéna dosahne
60°C a vyssi. Zustane svitit, i kdyZ vypnete spotrebic, dokud
povrch nevychladne. Zhasne, kdyz teplota varné zény klesne
pod 60°C.

* Pro vypnuti varné zény otocte pfislusny ovlada¢ zpét na
nastaveni ,0“.

* Pozice: pfiklady niZe jsou pouze pomUcka. Kdyz se seznamite
s pouzitim vasi desky, budete schopni zvolit vami pozadované
nejvhodnéjsi nastaveni.

Pozice Neékolik tip...

1 | Velminizka | K udrzovani teploty nadobi,
topeni masla a cokolady...

2 | Nizka Pomalé vareni, omacky, duseni,
ryzovy nakyp, vejce na mékko...

3 |[Mima Luskoviny, mrazené potraviny,
ovoce, vareni vody...

4 | Stredni Parena jablka, Cerstva zelenina,
téstoviny, palacinky, ryby...

5 |Vysoka Intenzivnéjsi vafeni, omelety,
steaky...

6 | Velmivysoka | Steaky, Zebirka, smaZeni...

8. Cisténi a udrzba

* PFed provedenim jakékoli udrzby nechejte varnou desku
ochladit.

» PouZivejte pouze specialni vyrobky ur¢ené pro Cisténi
keramickych povrchl (krémy, Skrabky), vS§echny tyto vyrobky
jsou bé&zné dostupné na trhu.

* Vyhybejte se pretecCeni, necistoty, které proteCou na varny
povrch, se rychle spali a pak se velmi obtizné odstraniuiji.

* Doporu€ujeme udrzovat v dostate€né vzdalenosti od desky
v§echny materialy, které se snadno tavi, jako jsou plastové
obaly, cukr, nebo produkty na bazi cukru.

Udrzba:

- Kapnéte nékolik kapek specialniho Cisticiho prostfedku na
povrch desky.

- Odstrarite hrubé necistoty pomoci jemné tkaniny, nebo
navlhéené kuchyriské papirové utérky.

- Utfete jemnou tkaninou nebo kuchyriskou utérkou, dokud neni
povrch Cisty.

V pfipadé odolnych skvrn:

- Nakapejte vice kapek specialniho Cisticiho roztoku na povrch.
- Odstrante pomoci Skrabky, drzenim v uhlu 30° od desky,
dokud obtizné stopy nezmizi.

- Utfete jemnou tkaninou nebo kuchyriskou utérkou, dokud neni
povrch Cisty.

- Opakujte postup v pfipadé potreby.

NEKOLIK RAD:

Pravidelné c¢isténi zanechava ochranou vrstvu,

ktera zabrariuje pfed poSkrabanim a opotfebenim. Ujistéte se,
zda je povrch Cisty pfed dalSim pouzitim desky. Pro odstranéni
stop vody, pouzijte nékolik kapek bilého octa nebo citrénovou
Stavu.

Pak utfete savym papirem a pouzijte nékolik kapek specialniho
Cisticiho roztoku. Ovladaci prvky mazete slozit pro kompletni
¢isténi. Dbejte na to, aby tekutina nevnikla do otevienych z6n
a poté nasadte ovladace pevné na misto.Sklokeramicky povrch
snasi tfeni varného nadobi s plochym dnem, ale pfesto
doporucujeme, abyste ho radéji misto pfesouvani po povrchu
zvedli.

NB:
30° Maxi

Nepozivejte houbu s velkym mnozstvim vody.

Nikdy nepouzivejte nliz nebo Sroubovak.

Skrabka s ostrou ¢epeli neposkodi povrch, pokud ji drzite v
uhlu 30°.

Nikdy nenechavejte Skrabku v dosahu déti.

Nikdy nepouzivejte drsné prostifedky nebo brusné prasky.

Kovovy lem: k bezpeCnému Cisténi kovového lemu jej omyjte
ﬁagg'rllétem a vodou, oplachnéte a dukladné osuste jemnym
adfikem.

« Ovladaci knofliky varné desky: Ize sejmout potazenim nahoru.
Cistéte pouze vodou se saponatem a dukladné v%suéte pred
nasazenim knoflikd. Zabrarte vniknuti nadmérného mnoZzstvi
vody pfes otvory a dvejte na spravné nasazeni knoflikd."



9. Problémy a reSeni

Varné zény nevafi, nebo pouze jemné.

* Pouzivejte pouze nadobi s rovnym dnem. Pokud je viditelné
svétlo mezi nadobim a deskou, zona nepfenasi teplo spravné.
* Dno nadobi musi zcela zakryvat plochu zvolené

varné zony.

Vareni je pomalé.

* Nevhodné nadobi. Pouzijte pouze nadobi s rovhym dnem,
které je tézZké a ma stejny pramér jako varna zéna.

Drobné Skrabance na skleném povrchu desky.

* Nespravny zpusob ¢isténi, nadobi s drsnym dnem nebo
drsné ¢asti (pisek nebo sil) mezi nadobim a povrchem desky.
Viz &ast ,Cisténi“; ujistéte se, zda je dno nadobi Cisté pfed
pouzitim a pouzivejte pouze nadobi s rovnym dnem.
Skrabance je mozné odstranit pouze spravnym ¢isténim.
Kovové skvrny.

» Nepfesouvejte hlinikové nadobi po povrchu.

Pouzivejte doporuc¢ené postupy ¢isténi na odstranéni skvrn.
» Pouzili jste spravné prostfedky ale skvrny .

zUstavaji. Pouzijte Skrabku a prectEte si ¢ast ,Cisténi“.
Tmavé skvrny. .

» Pouzijte Skrabku a prectéte si ¢ast ,Cisténi“

Lesklé oblasti na varném povrchu.

» Skvrny z hlinikového a médéného nadobi, jako i zbytky z
vody nebo jidla odstranite Cisticim krémem.

Skvrny od cukru/plast roztaveny na povrchu.

* Viz cast ,Cisténi“.

Varna deska nebo nékteré zony nefunguji.

* Propojovaci pasy na pfipojovacim konektoru nejsou spravné
nasazené. Zkontrolujte propojeni, zda je v souladu s pokyny.
Zobrazeni ,H* indikator zbytkového tepla, blikaji

» Teplota elektroniky je pfiliS vysoka. Kvalifikovany servisni
technik musi zkontrolovat pfipojeni.

10. Kontrola

Dfive nez budete kontaktovat servis, zkontrolujte nasledujici:
- zda je zastrCka spravné pfipojena; Pokud zavadu nelze odstranit,

vypnéte spotfebi¢ — nemanipulujte s nim — kontaktujte
autorizované servisni stfedisko. Seznam autorizovanych mist je
uveden na naSich webovych strankach www.candy-hoover.cz v
sekci servis.

11. Informace pro uzivatele k likvidaci
elektrickych a elektronickych zafizeni

(domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v pravodnich dokumentech znamen3,
Ze pouZzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do béZného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto
vyrobky na ur€ena sbérna mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v
nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomuZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by
mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o
likvidaci a recyklaci tohoto spotfebice se prosim obratte na spole¢nost
Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo www.elektrowin.cz, kde naleznete i
seznam mist zpétného odbéru. PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie Chcete-li likvidovat elektricka
a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce
nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou
unii Tento symbol je platny jen v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek
zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od

mistnich ufadd nebo od svého prodejce.
32Cz



VARNOSTNA NAVODILA

* Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

* Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgo-
vorne za njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo
tveganje, ki je s tem povezano.

* Otroci lahko sodelujejo pri €iS€enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

« Ce je prikljuéni elektriéni kabel poskodovan, ga je mora zamenjati ustrezno usposobljen strokovn-
jak pooblasCenega servisa ali druga strokovna oseba, da se izognete tveganju.

* POZOR: Da bi se izognili slu¢ajnemu resetiranju termi¢nega prekinjala, aparat ne sme biti napajan
preko zunanje naprave, npr. programske ure, ter ne sme biti priklju¢en na tokokrog, ki ga redno
vklaplja oz. izklaplja dobavitelj energije.

* Otroci, mlajSi od 8 let, naj se aparatu ne priblizujejo nenadzorovani.

 Aparat ni namenjen prikljucitvi na zunanjo programsko uro ali poseben sistem za daljinsko upravl-
janje.

* Pri fiksni prikljucitvi mora biti zagotovljena moznost izklopa iz elektricnega omrezja skladno z
veljavnimi predpisi.

* V navodilih je navedena ustrezna vrsta prikljunega kabla, saj je potrebno upostevati temperaturo
na hrbtni strani aparata.

* OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne
dotaknete grelcev!

* OPOZORILO: Pri segrevanju mascobe ali olja se ne oddaljujte od aparata, saj se te snovi zlahka
vhamejo in povzrocijo pozar.

NIKOLI ne gasite ognja z vodo, ampak izklopite aparat in nato pokrijte plamen - npr. s pokrovko ali
primerno nevnetljivo krpo ali odejo.

* Pri Ci&Cenju ne uporabljajte aparatov za CiS€enje s paro.

« Ce se vam po pokrovu razlije tekogina, jo pred dviganjem pokrova obriSite.

* Pred zapiranjem pokrova poCakajte, da se kuhalna plos¢a ohladi.

* Nikoli ne usmerjajte pogleda direktno v halogenske grelce.

* Ne dotikajte se vroce steklokerami¢ne povrSine med uporabo in Se nekaj ¢asa po uporabi, dokler
je vroca.

* Nikoli ne kuhajte direktno na steklokeramicni povrsini; vedno uporabljajte lonce in kozice.

» Posodo vedno postavite na sredino kuhalis¢a.

» Kuhalne plos¢e ne uporabljajte kot odlagalno ali delovno povrsino.

» Kuhalna plos¢a ni odlagalna povrSina; na njo ne odlagajte in ne shranjujte nikakrSnih predmetov.

* Elektricnega omrezja in pokliCite pooblasceni servis.

« Za CiSCenje kuhalne plosce nikoli ne uporabljajte aparatov za CiS€enje s paro ali pod tlakom.

» Kuhalne plos¢e ne smejo uporabljati otroci ali osebe zmanjSanimi fiziCnimi, zaznavnimi ali umskimi
sposobnostmi, s pomanijkljivimi izkusnjami ali znanjem, razen pod nadzorom oseb, ki so odgovorne
za njihovo varnost in ki so jim nacin uporabe ustrezno razlozili.

* Otroke nadzirajte in jim ne dovolite, da se igrajo z aparatom.



1. SPLOSNI VARNOSTNI NAPOTKI

PROSIMO, DA POZORNO PREBERETE TA NAVODILA, DA SE SEZNANITE Z LASTNOSTMI VASE NOVE KUHALNE PLOSCE.
Priporo€amo, da to knjiZico shranite, saj jo boste najbrz Se potrebovali. Pred vgradnjo kuhalne plosce si v to knjizico zabelezite tudi
serijsko Stevilko, saj jo boste potrebovali, ¢e se kdaj obrnete na pooblasceni servis.

Stalno tezimo k izboljSanju kakovosti nasih izdelkov in vanje vgrajujemo najsodobnejSe izboljSave, zato si pridrzujemo pravico do sprememb

podatkov brez vnaprejSnjega opozorila.

( € Aparat ustreza evropskim smernicam §t. 73/23/EEC in 89/336/EEC, nadomescenih s smernicama 2006/95/EC in 2004/108/EC

ter kasnejSim dopolnitvam.

2. NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Vgradnja in prikljucitev elektricnih gospodinjskih aparatov je zahtevno opravilo, ki mora biti opravljeno brezhibno in skladno
z veljavnimi predpisi. Nepravilna vgradnja in priklju€itev pomeni veliko tveganje za uporabnika. Zato ta dela prepustite za to
usposobljenim strokovnjakom, ki bodo pri vgradnji upostevali vse veljavne predpise. Ce pa se odloéite, da boste ta dela
opravili sami, upostevajte, da v primeru nestrokovne vgradnje in prikljucitve aparata proizvajalec ne prevzema odgovornosti
za tehni¢no okvaro aparata, tudi ¢e ta povzroci poskodbe oseb ali premozenja.

3. Vgradnja

Kuhinjska omarica ali kuhinjski pult, v katerega bo kuhalna
ploS¢a vgrajena, ter poleg stojece pohistvo morajo biti iz na
visoko temperaturo odpornih materialov. Tudi laminat na povrsini
kuhinjske omarice ali kuhinjskega pulta mora biti na podlago
prilepljen z na visoko temperaturo odpornim lepilom, da ne bi
odstopil.

Vgradnja (sl. B /D):
* Kuhalni plos&i je prilozeno tesnilo.

Pred vgradnjo:

- kuhalno plos¢o obrnite s steklokerami¢no povrsino navzdol;
pazite, da se ne poskoduje!

- Polozite tesnilo okoli kuhalne plosce.

- Prepricajte se, da je pravilno name$c¢eno, tako da bo
onemogocalo prodiranje razli¢nih snovi pod kuhalno plosco.

» Kuhalna ploS¢a mora biti od morebiti poleg stoje€ih omaric
ali oddaljena vsaj 5 cm.

- Ce je s spodnje strani kuhalne plo$&e mozen dostop,
vgradite pregradno plos¢o 1 cm pod dnom kuhalne plosce,
da preprecite tveganje za opekline ali Skodo.

4. PRIKLJUCITEV NA ELEKTRIENO OMREZJE

Priklju€itev mora biti izvedena skladno z vsemi veljavnimi predpisi.
Proizvajalec ne prevzema nikakrSne odgovornosti v primeru Skode
ali poSkodb zaradi neupo$tevanja teh navodil!

Opozorilo:

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za

morebitne okvare ali posledice teh, povzro¢ene zaradi
uporabe brez ozemljitve ali nepravilno ozemljenega
aparata.

* Pred prikljucitvijo kuhalne plos¢e na elektricno omreZje preverite
prikljuéno napetost, prekinjalo, mo¢ varovalke in ozemljitev.

» Kuhalna plo$¢a mora biti priklju€ena na elektricno omrezje preko
vtiCnice za ozemljeni vtikaC ali preko ve€polnega prekinjala.
Ce je priklju¢ena na vti¢nico, mora biti vticnica dostopna, tako da
jo je v vsakem trenutku mozno izklopiti iz elektricnega omrezja.

« Zelena/rumena zica mora biti prikljuena na ozemljitveni
terminal aparata na eni strani in na ustrezen vod na drugi
strani.

* Morebitna vprasanja o ustreznosti priklju¢nega elektricnega kabla
naslovite na pooblasceni servis.

Kuhalna plosc¢a je opremljena s prikljuénim elektriénim
kablom, ki omogoca prikljucitev samo na elektricno omrezje
z napetostjo 220-240 V med fazami ali med fazo in nulo.
* Pred prikljucitvijo kuhalne plosée na vti€nico preverite
ustreznost varovalke s pomocjo razpredelnice.

Kuhalno plos¢o pa lahko prikljucite tudi na:
Trofazno omrezje .220-240 V3~
Trofazno omrezje .380-415 V2N~

Prikljucitev na elektricno omrezje

Enofazno |Dvofazno |Dvofazno | Trofazno Trofazno
220-240V~ | 220-240V2~ | 380-415V2N~| 220-240V3~|380-415V3N~
Varovalka 20A 20A 20A 20A 16 A

KABEL 3G25mm(3G25mm|4G25mm|4G25mm|5G1,5mm:
PRESEK| HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F,
TIP HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F,

HO5V2V2-F |HO5V2V2-F |HO5V2V2-F | HO5V2V2-F | HO5V2V2-F

Prikljucitev |[1[2]3[4[5 12345 12345 12345 12345
na

prikjuéno | PH N T| PH PH T|PHPH N T|PHPHPH TPHPHPH N T
ploscico:
PH Faza PH Faza PH Faza PH Faza PH Faza
most 1-2 most 1-2 most 1-2
most 2-3 most 2-3 PH Faza PH Faza
most 2-3 PH Faza
N Nula PH Faza most 3-4 |PHFaza
most 4-5 most 4-5 N Nula
most 4-5 | PHFaza N Nula
most 4-5
T Zemlja |T Zemlia | T Zemlia |T Zemlja |T Zemlja

5. OPIS KUHALNE PLOSCE

» Kuhalisce hilight: kovinski vodnik je enakomerno razporejen
pod celo povrsino kuhalnega mesta. U&inkovit je Ze 3 sekunde
po vklopu kuhali¢a in je primeren za enakomerno, homogeno
segrevanije ter tudi za dolgotrajno kuhanje.

Steklokerami¢na kuhalna plosca izrablja vecji output toplote, ki
ga oddajajo kuhalis€a hilight, kar pomeni hitrejSe kuhanje.
Tovrstne spremembe pa na odpornost steklokerami¢ne
povrSine na visoke temperature ne vplivajo, le nadzor
segrevanja je izboljSan.

»Sprinter« skrajsa trajanje kuhanja za do 15%, odvisno od
uporabljenega nacina kuhanja in vrste posode.

6. USTREZNA POSODA

Le kakovostna posoda zagotavlja dobre rezultate.
T 7y p—) [ =

* Uporabljajte le kakovostno posodo z ravnim in debelim
dnom: tako se bo dno enakomerno segrelo, kar bo preprecilo,
da bi se na doloCenih delih jed prijemala na dno posode; debelo
dno zagotavlja tudi odli¢no in enakomerno razporejanje toplote.



* Dno posode naj bo vedno suho: ko vlivate tekocino v posodo
ali ¢e na kuhalno plo$¢o postavite posodo direktno iz hladilnika,
po potrebi posodo na zunaniji strani obriSite. Tako se bo kuhalna
plos€a manj umazala.

* Uporabljajte dovolj velike posode, ki bodo prekrile celo
kuhalis€e. Posoda mora biti vsaj takega premera kot je premer
kuhali$¢a; najboljsi izkoristek dosezZete, Ce je dno posode
nekoliko vecje od kuhalis¢a.

KAKO IZBRATI USTREZNO POSODO - V nadaljevanju boste
nasli pomembne podatke, ki vam bodo olajSali izbiro posode za
najboljSo u€inkovitost.

Nerjavece jeklo: Zelo priporoamo! Zelo primerna je posoda z
vecplastnim dnom, ki zdruzZuje kakovost nerjavecega jekla (lep
videz, dolgotrajnost in stabilnost) s prednostmi aluminija

ali bakra (prevodnost in enakomerna razporeditev toplote).

Aluminij: Zelo priporo¢amo! posodo z debelim dnom; dobra
prevodnost. Opozorilo: V dolo¢enih primerih aluminij pusca

sledi na kuhalni ploSc¢i; te se da odstraniti s takojSnjim €iscenjem.
Ne uporabljajte posod iz tankega aluminija, saj ima nizko talis¢e!

Lito zelezo: Primerno, a ne priporo¢amo. Slaba ucinkovitost!
Lahko opraska steklokeramicno povrsino!

Baker: Priporo¢amo tezko posodo z debelim dnom. U€inkovitost je
odli¢na, vendar pa lahko baker pusti na steklokeramicni povrsini
sledi podobne praskam. Te je mogoce odstraniti, Ce jih oCistite tako;.
Paziti morate, da na kuhalni ploS¢i ne segrevate prazne posode;
pregret baker bi na steklokeramiki pustil madeze, ki jih ni mogoce
odstraniti.

Porcelan/emajl: Primerna je samo posoda s tankim, ravnim,
gladkim dnom.

Stekokeramika: Odsvetujemo. Slaba ucinkovitost.
Lahko opraska steklokeramic¢no povrsino.

7. UPORABA STEKLOKERAMICNE KUHALNE
PLOSCE

* Poiscite oznako za izbrano kuhali§¢e; posamezno kuhali§¢e
upravljate s pomocjo stikala, s katerim izbirate med stopnjami, ki
S0 na voljo.

* Priporo€amo, da najprej izberete najvisjo stopnjo, dokler se
kuhali§Ce ne segreje, nato pa stopnjo ustrezno znizate.

« Ce temperatura kuhalnih povrsin segreje na 60° C ali veg, vas
na to opozori osvetljen indikator preostale toplote "H". Ta ostane
osvetljen, tudi ¢e kuhalno ploS¢o izklopite, dokler se povrSina ne
ohladi. Izklopi se, ko temperatura kuhalis€¢a pade pod 60° C.

* Ko Zelite izklopiti kuhali$c¢e, obrnite stikalo na »0«.

* Stopnje: v spodniji razpredelnici so prikazani primeri uporabe
posameznih stopenj. Prav kmalu boste znali sami izbrati
najustreznejSo nastavitev za svoje potrebe.

V spodniji razpredelnici so navedeni primeri uporabe posameznih
stopenj moci. Prav kmalu boste znali sami izbrati ustrezno stopnjo.

Stopnja Nasveti...

1 Zelo nizka toplota Ohranjanje toplote, taljenje masla, ¢okolade ...
2 Nizka toplota Pocasno kuhanje — omake, golaz, rizev puding ...
3 Zmerna toplota Fizol, zamrznjena Zivila, sadje ...

4 Srednja toplota Kuhanje na sopari, sveza zelenjava, testenine,
palacinke, ribe ...

5 Visoka toplota Bolj intenzivno kuhanje — omlete, zrezki ...

6 Zelo visoka toplota Zrezki, zarebrnice, cvrenje ...

8. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

» Pomembno je, da pred ¢iS€enjem pocakate, da se kuhalna
plos¢a povsem ohladi.

 Uporabljajte samo namenske proizvode za &iS¢enje
steklokeramicnih povrSin in namensko strgalo. Ti proizvodi so
na voljo v specializiranih trgovinah.

» PoskuS$ajte prepreciti, da bi jed kipela iz loncev. Necisto¢a
se hitro prizge na steklokerami¢no povrsino in jo je nato tezje
odistiti.

* Priporo€amo vam, da pazite, da se kuhalne plosce ne
dotikajo predmeti iz plastike, sladkor ali snovi z visoko
vsebnostjo sladkorja.

CISCENJE:

- Na povrsino zlijte nekaj kapljic namenskega Cistila za
steklokerami¢ne povrsSine.

- Zdrgnite povrsino, predvsem tam, kjer opazite madeze, z
vlazno mehko krpo ali papirnato brisacko.

- Povrsino do Cistega obriSite s suho mehko krpo ali papirnato
brisacko.

Ce tudi po takem ¢&i$¢enju na povrsini ostanejo madezi:

- Na povrsino zlijte Se nekaj kapljic namenskega distila.

- S pomocgjo strgala, ki ga drzite pod kotom 30°, odstranite
trdovratne madeze.

- Nato povrSino do Cistega obriSite z mehko suho krpo ali
papirnato brisac¢ko.

- Po potrebi postopek ponovite.

NASVET:

Redno ¢is¢enje z namenskim Cistilom na steklokeramicni
povrsini naredi za$c¢itno plast, ki klju¢no pripomore k
preprecevanju prask in obrabe. Pred ponovno uporabo
kuhalne ploS¢e mora biti kuhalna ploS€a popolnoma Cista!
Vodo in sledi vodnega kamna odstranite z nekaj kapljicami
belega kisa ali limoninega soka. Na koncu povrsino obriSite

z vpojnim papirjem, nato pa nanesite nekaj kapljic namenskega
cistila in jo obrisite do Cistega. Za lazje €iSCenje lahko stikala
odstranite. Paziti pa morate, da tekocina ne ste€e v odprtine,
ter stikala nato pravilno namestite nazaj.

Steklokeramika je odporna in je ravna dna posod ne bodo
poskodovala, a kljub temu svetujemo, da posode ne potiskate
po kuhalni plos¢i, ampak da jo pred premikanjem dvignete.

30° Maxi

Kuhalne ploSc¢e ne Cistite z gobo, prepojeno z vodo!

Pri €is€enju nikoli ne uporabljajte kovinskih predmetov, npr.
noza ali izvijaca!

Kuhalne ploS¢e s strgalom ne morete poskodovati, e ga
drzite pod kotom 30°.

Pazite, da strgalo ne pride v roke otrokom!

Za ¢is¢enje ne uporabljajte jedkih Cistil ali praskov.

+ Kovinski okvir: Ocistite ga z milnico in izperite s €isto vodo,
nato pa obriSite do suhega z mehko krpo



9. ODPRAVLJANJE NEPRAVILNOSTI V DELOVANJU

Kuhalisca se ne segrejejo dovolj. 5

» Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom. Ce pod dnom
posode lahko vidite svetlobo, se toplota ne more pravilno
prenasati na dno posode.

» Dno posode mora prekriti cel premer uporabljenega kuhali$¢a.
Kuhanje je poéasno.

 Uporabili ste neustrezno posodo. Uporabljajte samo tezke
posode z ravnim dnom, katerih premer je vsaj enak premeru
uporabljenega kuhali$¢a.

Na steklokeramicni povrsini opazate praske in odrgnine.

« Steklokeramike ne Cistite pravilno, ali pa uporabljate posodo

z grobim dnom. Morda so med dno posode in steklokeramiko
zaS8la zrnca peska ali soli. Preberite navodilo za iS¢enje
steklokeramike; pred uporabo se prepri¢ajte, da je dno posode
Cisto in uporabljajte samo posodo z gladkim dnom. S pravilnim
¢is€enjem lahko stanje izboljSate.

Kovinski madezi

* Ne potiskajte posode iz aluminija po steklokeramiki.
Upostevajte navodila za ¢iS€enje.

» Uporabljate ustrezno posodo, a madezi so ostali? Odstranite
jih s pomocjo strgala — upoStevajte navodila za CiS€enje.
Temni madezi

» Odstranite jih s pomocjo strgala — upostevajte navodila za
CisCenje

Svetli madezi na steklokeramiki.

» To so madezi, ki jo je povzrocila posoda iz aluminija ali bakra,
a tudi vodni kamen ali ostanki hrane. Odstranite jih s pomocjo
namenskega Cistila.

Karameliziran sladkor ali staljena plastika

» Upostevajte navodila za ¢is€enje.

Kuhalna plo$c¢a ali samo nekatera od kuhali$¢ ne delujejo.
» Kuhalna plo$¢a verjetno ni pravilno prikljuc¢ena ali pa
premostitveni elementi na prikljuéni plo&¢€ici niso pravilno
namesceni. PrikljuCitev prepustite ustrezno usposobljenim
strokovnjakom! Strokovnjak naj preveri pravilnost priklopa.
Prikazana je ¢rka "H", indikator preostanka toplote utripa.
* Previsoka temperatura elektronike. Strokovnjak naj preveri
prikljucitev kuhalne ploS¢e skladno s temi navodili.

10. SERVISIRANJE

Preden poklicete pooblasceni servis, se najprej prepricajte:

- da je vtika¢ pravilno v vti¢nici in da ni pregorela varovalka.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovanju, takoj izkljucite
kuhalno ploSco iz elektricnega omreZja in je ne poskuSajte sami
popraviti. Aparatu je priloZzen garancijski list, tako da bo v
garancijskem roku brezplaéno popravljen s strani pooblas¢enega
servisa.

11. VARSTVO OKOLJA

Izdelek je oznacen skladno z direktivo evropske
Gospodarske zbornice 2002/96 o odpadni
elektri¢ni in elektronski opremi (WEEE). S
pravilnim na¢inom odstranjevanja izdelka boste
I romagali prepreciti morebitne negativne
posledice na okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko
povzrocilo nepravilno odstranjevanje aparata. Simbol na
izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot
z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Izdelek odpeljite na
ustrezno zbirno mesto za predelavo elektricne in elektronske
opreme.
Odstranjevanje mora biti opravljeno skladno z lokalnimi
okoljevarstvenimi predpisi o odstranjevanju odpadkov. Za
podrobnejSe informacije o odstranjevanju in predelavi tega
izdelka se obrnite na pristojen mestni organ za odstranjevanje
odpadkov, komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek
kupili.




NMPABUJTIA TEXHUKU BE3OIMNACHOCTU

* He paspeluante getam urpatb ¢ 6bITOBLIM NPpUOOpPOM.

* Nu permiteti copiilor si persoanelor cu capabilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care nu
cunosc modul de utilizare al aparatului sa il utilizeze, fara stricta supraveghere a unui adult responsabil
pentru siguranta lor sau daca nu au fost instruiti asupra modului de utilizare si a potentialelor pericole care
pot apare in timpul utilizarii aparatului.

* Unctka n obcnyxmaHue 66IToBOro npmbopa He A0SMKHbI BbINOMHATLCS AeTbMU 6€3 Haa30pa B3POCHbIX.
* B cnyyae noBpexaeHusi WIHypa NUTaHUS OH OOMKEH ObITb 3aMeHeH NPOW3BOAUTENEM, areHTOM Mo
TexobCcnyXnBaHuo, Unu cneumanncTomM, MMerLWMM OCTaTOuHY0 KBanudukaumo. 3To Heobxoanmo ans
TOro, 4tobbl n3bexarb ONacHOCTEN.

* BHUMAHMUE: YT06bI M30exaTb OnacHOCTU, CBA3AaHHOM CO CyYanHbIM COPOCOM YCTPOWCTBA TEMNMOBOM
3aLMThl, AAaHHbIN ObITOBOWN 3NeKTPONpubop He AOMKEH 3anUThIBATLCS YEPE3 HAPYKHbIE NepeKnovatoLLmne
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Tanmep, Unu Apyroe yCTpOMCTBO, KOTOPOE PEryrisipHO BKIIHOYAET U BbIKMOYaeT
anekTponpunbop.

 [leTn monoxe 8 net He JOSMKHbLI NPUBNMXaTLCA K BITOBOMY Npubopy 6e3 NOCTOSAHHOro Haa3opa.

» ObITOBOM anekTponpmbop He npegHasHavyeH Ans ynpaBneHUs C MOMOLLBbK BHELLUHEro Tammepa wunu
OTAENbHOM CUCTEMbI ANCTAHLUMOHHOIO YNpaBreHus.

» OneKkTpuyeckoe noakniveHne 6biIToBOM Npubopa AOMKHO ObiTb BbLIMNOMHEHO C MCMNOMb30BaHUEM
pasbeQVHUTENbHONO YCTPOMCTBA B COOTBETCTBUM C AEUCTBYHOLWMMW NpaBunaMuv UM HOpMamu
anekTpobe3onacHOCTU.

* B MIHCTPYKLMN JOIMKEH ObITb yKasaH Tvn anekTpoLuHypa. Mpy aToM JOrmKHa y4nMTbiBaTbCAa TeMnepaTypa
3alHeln CTeHKM anekTponpubopa.

« MPEAYMNPEXOEHWE: BbitoBOM anekTponpubop u ero OTKpbITble 4YacTn BO BpeMsi paboTbl MOryT
HarpeBaTbCsl 40 BbICOKOW TemnepaTypbl. Cobniogante 0CTOPOXKHOCTb, HE AOTparMBanTechb 40 HUX.

« MPEOYNPEXOEHWE: MpurotoBneHne nuLimn Ha BapoO4HOM NOBEPXHOCTU C UCMNOSTb30BAHMEM XMpa Unn
Macna 6e3 HagnexaLllero npMcMoTpa MOXeET ObiTb ONacHbIM 1 MOXET NPUBECTU K NoXapy.

HWKOIOA He nbiTanTecb noracuTb nnams BoAoW. BbiknoumTte GbITOBOM 3nekTponpubop, U HakpouTe
nnams KpbILLKOW, UM OFTHECTOMKOW TKaHbHO.

* He nonb3yntech Ans YNCTKN NaporeHepaTopomM.

* Nepeq OTKPbIBAHNEM U3 KPbILKK CrieqyeT yaanuTb C Hee NPOSIMTYHO XXUAKOCTb.

* Nepea 3aKkpbiBAHNEM KPbILLKA AalnTe BapOYHON NOBEPXHOCTU OCTbIHYTb.

* [locne kaxgoro ncnonb3oBaHust TpebyeTca ovnLaTb Bapo4vHYy0 NMOBEPXHOCTb, YTOObLI NpeaoTBpaTuTb
obpasoBaHue nNpuropesLLen

* rpa3nM mn xupa. Ecnn octaBuTb 3arpsi3HeHMsi Ha BapOYHOW MOBEPXHOCTU, TO MNpU Ccreayrwem
Ncnonb3oBaHUM OHKU ByayT npuropatb, U Npy 3ToM ByAeT BbIAENATLCS AbIM U HENPUATHLIN 3anax. Kpome
3TOro, 3TO MOXET NPUBECTU K NOXapy.

* He pekomeHayeTcst CMOTPETb Ha ranoreHHble namnbl.

* He nprkacanTtecb pykamu K 30HaMm Harpesa, Korga OHW BKMOYEHbI, UITM MOKa OHU HE OCTbINM.

» Hukorga He rotoBbTe NULLY HENOCPEACTBEHHO HA CTEKINOKEPaAMMYECKO BapO4HOM NoBepxHOCTU. Beerga
Nonb3ynTeChb A5 3TOro NOAXOoASALLEN KYXOHHON NOCYA0N.

» Bcerpga ctaBbTe KacTpronto 1 CKOBOPOLAKY B LIEHTP 30HbI HAarpeea, Ha KOTOPOW Bbl TOTOBUTE MULLY.

* Hukorga He nonb3ynTech BapOYHOM MOBEPXHOCTLIO B Ka4eCcTBe LOCKU OS5 PEe3KN.

* He npoTtackmBanTe KyxOHHYH nocyay no Bapo4yHOM NOBEPXHOCTW.

* He xpaHuTe Hag BapOYHOW MOBEPXHOCTbIO TsKenble npegMeTbl. ECnu oHM ynagyT Ha BapOuYHYHO
NOBEPXHOCTb, TO OHN MOTYT NOBPEAUTL €€.

* Hukorga He nonb3ynTecb Bapo4yHOM NOBEPXHOCTLIO B kKa4ecTBe paboyero cTona.

* He nonb3yntecb BapoO4YHOM NOBEPXHOCTLIO B KAYECTBE MECTa A5 XPaHeHUs Kaknx-nmbo npeameTos.
 Ecnm Ha BapoyHOM NOBEPXHOCTM MOSBUTCH TPELUHA, HEeMeOSIeHHO OTCOEAUMHUTE BapOYHYH
NOBEPXHOCTb OT ANIEKTPOCETM M 0OpaTMUTECH 3@ MOMOLLILIO B CNYXBY nocnenpogaxxHoro obcnyxmBaHus.

* Hukorga He nonb3ynTech Ansa YMCTKM npubopa napom Unmn cTpyen Boabl Nog BbICOKUM AaBMEHNEM.

* [laHHbIN anekTponpubop He NpegHasHavyeH aAnsg NCnofb3oBaHUs ETbMU U NIIOABMU C (PUSNYECKUMU U
NCUXNYECKUM HegocTaTkaMu, a Takke noabMun, He obnagarowmnmMm OCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUSIMMU,
ecnn 9TU Nnvua He MOoMyYUNnn WHCTPYKUWA OTHOCUTENbHO 3JKCnnyataumm anektponpubopa, wnn He
NCNONb3YIOT anekTponpmubop nog NpMCMOTPOM NULa, OTBEYaoLLEero 3a nx 6e3onacHoCTb.

* He paspeluante getam urpatb € anekTponprudopom.



1. MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

YTOBbI JOBUTHCA HAUMYULLIMX PE3YNBTATOB MPW SKCMTYATALMM BAPOYHOW MOBEPXHOCTWY, BHUMATENLHO

MPOYTUTE 3TY NHCTPYKLINIO

PekomeHayeTcst COXpaHUTb 3Ty MHCTPYKLMIO MO YCTAHOBKM M 3KChnyaTauum u obpallatbCs K Hell Mo Mepe HeoOXo4MMOCTU U nepeq,
YCTaHOBKOW BapO4HOW NOBEPXHOCTU. B cnyyae obpalleHunsi 3a NOMOLLbI0 B CEPBUCHbIV LLEHTP YKaXXUTE CEPUAHOM HOMEDP BapOYHOWA
NOBEPXHOCTU, YKa3aHHbIV B ee NacrnopTHOM Tabnnyke, kak NoKasaHo HMXe.

Halua komnaHmsi NOCTOSAHHO CTPEMUTCH MOBBLICUTb KA4eCTBO BbII'IyCKaeMOVI €10 NpoAYyKUnK, NO3TOMY B KOHCTPYKLUIO BblMyCKaeMbIX HaMW
nsgenun MOryT BHOCUTbCA HOBENLUME TEXHMYECKME yCOBEpPLUEHCTBOBAHUA.

c € OT0T 3anekTponpubop cooTBeTCTBYET TpeboBaHMAM AnpekTnB EBponerickoro akoHomuyeckoro coobuiectsa 73/23/EEC u
89/336/EEC, koTopble 6binv 3ameHeHbl aupekTtuamm 2006/95/EC n 2004/108/EC n nocnegytowmMmMmn nonpaBkaMm K HUM.

2. YCTAHOBKA

YcTaHOBKa ObITOBOW TEXHUKU SIBIIIETCA CIIOXXHOW paboTou, HenpaBunbHOe BbIMOJIHEHWE KOTOPOW MOXeT oTpuuatenbHO
ckasaTbcAl Ha 6e3onacHocTu nonb3oBartens. [1o aTo NpMYnHe ycTaHOBKa GLITOBOM TEXHMKWN [OJKHA BbINMOJTHATLCA
BbICOKOKBanvuLuMpoBaHHbIMU CneuuanucTamMmm, KOTopble BbINMOJHAT YyCTAHOBKY C COONoAeHMeM BCEX AENCTBYOLNX
npaBun u Hopm. B Tom cnyyae, ecnu aTo npegocTepexeHne 6yaeT NPOUrHOPMPOBAaHO, U yCTaHOBKa OyAeT BbINOJIHEHA
JIMLIOM, HE UMEIOLLMM A0CTaTOYHOM KBanudukalumm, npomsBoauTernb He 6yaeT NPMHUMaTb HUKaKUX NPeTeH3un
OTHOCUTENbLHO BbiIXxoAa 060pyAoBaHUA U3 CTPOSi U HAHECEHHOTO NpPY 3TOM yliep6a MMyLLeCTBY UM 340POBLIO NOAEN.

3. BCTPAUBAEMAA BbITOBAA TEXHUKA

KyxoHHasi mebernb, B kKoTopyto ByaeT BcTpanBaTbCcs Balla
BapoyYHas NOBEPXHOCTb, M BCSI PACNonoXeHHasi nobnunsocTu
OT Hee Meberb AomKHa GbITb U3rOTOBMNEHA U3 MaTepuanos,
KOTOpbIE MOFYT BbIAEPXKMNBATb BbICOKME TEMMEPATYPHI.
Kpome aToro Bce AekopaTuBHbIE MAEHKN JOKHbI ObITh
NPUKNeeHbl TEMMOCTONKMM KIeeM.

YcTtaHoBka (puc. B/D):
* B KOMNMeKTe ¢ BapO4YHOM MOBEPXHOCTbIO MOCTaBNSAETCS
repMeTu3upytoLas npoknaaka.

_Mepepn ycTraHoBKoOWM:

.Nonoxute BapoyHy NOBEPXHOCTL TakK, YTOGbI
cTekrnokepammuyeckasi NoBepxHOCTb Oblna HanpaerneHa BHU3.
MpoBepbTe YTO CTEKIIOKepaMuyeckass NOBEPXHOCTb

_3awuuleHa.

_.YcTaHoBUTE NPOoKIaaKy no nepumeTpy BapOYHON NOBEPXHOCTY.
.Y6eanTech B TOM, YTO NpoKnazka NpaBuibHO yCTaHOBMEHA Ansi
TOro, YTobbl N3bexaTb NpoTeyek B LWkad, Ha KOTopbI
onupaeTcsi BapoyHasi NOBEPXHOCTb.

« PaccTosHne mexay Bapo4HON NOBEPXHOCTbIO N BEPTUKANbHLIMU
CTEHKaMV pacrosioXXeHHOW PSAOM C Hel KyXOHHOW Mebenbto
[OSMKeH OblTb HE MeHbLUe 5 cMm.

* Ecnin HWXKHAS CTOPOHA YCTaHOBMEHHOW BApOYHON NOBEPXHOCTU
pacnonaraetcsi B 06nactu, K KOTOPOW OCYLLEeCTBAeTCst 4OCTYN BO
BPEMsi BbINOMHEHUs1 YOOPKM Unu Apyrux onepauuii, To ycTaHOBUTE
HWXXe BapOYHON NOBEPXHOCTM Neperopoaky. MNeperopoaka oormkHa
ObITb YCTaHOBIEHA Ha PaccTOstHUU 1 CM OT BapOYHOM NMOBEPXHOCTU
Onsi TOro, YToObl M3bexaTb 0XKOroB UMY MOBPEXAEHUN.

4. NOAKNOYEHUE K SJIEKTPOCETU

YcTaHoBKka JomkHa ObiTb BbINOMHEHA B COOTBETCTBUN C
D,eVICTBy}OLLlI/IMVI npasunamMmm n Hopmamum 3]'IeKTp06630|'|aCHOCTVI.
npOM3BO,D,VITeJ'Ib He NpUHUMaeT HUKaKnx I'IpeTeH3VIVI
OTHOCUTENBbHO I'IOBpe)K,D,eHMVI, ABNAKLWNXCA crneacrtesnem
HenpaBuUIibHOro NpUMeHeHnsa n3agenua.

Mpeapynpexpaenus: MNpounsBoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 3a HecYacTHble criyyau, ABnslowmecs
cneacTBUEM TOro, YTO ANEKTPoNnpuGop He Obin 3a3eMrieH,
VN1 AIBNAKOLWNECA CreaAcTBMEM TOro, YTO Npousoluen
06pbIB B NIMHUM 3a3eMIeHUs.

* [Nepen BbINONHEHMEM NOAKMOYEHUS aneKkTponpubopa kK
anekTpoceTn 0b6a3aTeNbHO NPOBEpPbTE HaNpsKeHne B
ANEeKTPOCETU, PeryrnmpoBKy aBTOMaTUYeCKOro BbiKItodaTens,
OTCYTCTBUM 0OpbIBa B NMMHMM 3a3eMIeHns anekTponpubopa, n
HOMMHan NnaBKoro NpeaoxpaHnTens.

* OnekTponpubop A0MKEH NOAKNIYATHLCS K 9NEKTPUYECKON
po3eTKe C MOMOLLbI BUIKK, CHAOXEHHOW LUTbIPbKOM 3aLLUTHOIO
3a3eMIIeHuns, UNn Yepes ABYXMOSIOCHbI pasbeguHUTerb C
paccTosiHMeM MeXAy KOHTakTaMy He MeHee 3 MM.

Ecnu anektponputop cHabXeH LTencenbHON po3eTKon, TO OH
[OrmKeH ObITb YCTAHOBIEH Tak, YTOObI K LUTENCENbHOW po3eTke
ocyLecTBnsnca yaooHbI goctyn.

* XXenTo-3eneHbii NPOBOAHVIK LLUHYpa NUTaHUSA JOMKEH
NOACOEANHATBLCS K KOHTAKTY 3a3eMIeHUs1 ANeKTPUYECKON
po3eTKM 1 anekTponpubopa.

* 1 py BO3HMKHOBEHMM BONPOCOB, CBA3AHHbLIX C UCMOMb30BaHNEM
LHypa NUTaHus, cnegyeTt obpatuTbCs B Cryxoy
nocrnenpoaaxHoro o0CcnyXnBaHus uUnm K KBannpumpoBaHHOMY
ANEKTPUKY.

* Bapo4yHasi noBepXHOCTb CHabXeHa LUHYpPOM NUTaHus,
KOTOPbIA NO3BOJISIET MNOAKIOYATb 3TOT ANeKTponpubop
TONbLKO K 3NeKTpoceTu ¢ HanpsxxeHuem 220-240 B mexay
AByMA ¢hazamu unu mexay ¢pasom U HeUTpasnbHo.

— NOAKIMIYUTE INIEKTPONPMUOOP K INEeKTpuYecKom po3eTke,
3alMLLEeHHON NNaBKUM NpeaoxpaHuTernem (HoMuHan
npegoxpaHuTens BbiGMpaeTcsA C NOMOLLbIO TabnuLbl).

OpHako Takke MMeeTCst BO3MOXXHOCTb MOAKMHOYNTL BApOYHYHO
NMOBEPXHOCTb K CNeAyoLWMM NTMHUSAM 3NEKTPOCETU:
* Tpu basbl 220-240 B 3~ wnn « Tpu hasbl 380-415 B 3N~

ANEKTPUYECKUE COEONHEHUA

Opta hasa [lse hasbl Tpun dhasbl Tpu thassl Tpu thassl
200-240B~ | 22024082~ | ~220415B N~ | ~220-240B 3~ | ~380-415B 3N~
MPEOXPAHUTEND 0A A 0A A 16 A
UHYP TATAHWS
CEYEHME |3G25mv*  [3G25md |4G25m  |[4G25mi [5G 15mm
TUN | HOSRR-F, HOSRR-F, HOSRR-F, HOSRR-F, HOSRR-F,
HOSVV-F, HOBVV-F, HOSVV-F, HOBVV-F, HOBVV-F,
HOSV2V2-F | HOSVAV2-F | HOSV2V2-F | HOSVV2-F | HOSVav-F

COEQVHEHNA HA
KNEMMHOM
KONOAKE

PH ®asa PH ®asa PH ®asa PH ®asa PH ®asa
Wyt 1-2 wyHt  1-2 WwyHT  1-2
WyHT  2-3 WyHT  2-3 PH ®asa PH ®asa
WyHt  2-3 PH ®asa
N Heiirpane | PH ®asa wyHt 34 PH dasa
wyHt 45 wyHt  4-5 N Heiirpanb
wyHr  4-5 PH ®asa N Heitrpans
WyHT  4-5
T 3emng E T Jemna E T 3emna E T Jemns E T 3emna E

5. ONMUNCAHUE

* 30Ha HarpeBa "xanMnanT": mMeTannmyeckas TOKONPOBOAsALLAsNA
nosfiocka pacnpegerneHa ogHOPOAHO NO BCEW BapO4HOW
nosepxHocTu. OHa pasorpeBaeTcs B Te4eHUe 3 C U MOXeT
1Crnonb30BaThbCA AN pAaBHOMEPHOIO, OOHOPOAHOIO U AOCTATOYHO
NPOAOIMKUTENBHOIO NPoLlecca NPUroTOBMEHUS MULLIN.
CTteknokepamuyeckas BapoyHas NoBepxXHOCTb obnagaeT
60nbLUOW TENNOBON MOLLHOCTbIO, FEHEPMPYEMOW 30HOW Harpesa
"xavnant", ytTo obecneunBaeT GbICTPOE NPUTOTOBNEHNE MULLN.
MameHeHns, BHECEHHbIE B KOHCTPYKLIMIO BAPOYHONM NMOBEPXHOCTH,
He CHU3MINN CMOCOBHOCTb CTEKINOKEPaMUKU BblAepXKMBaTh
BbICOKME TEMMEepaTypbl, HO OHU MOBbLICUMM MMOKOCTb
perynupoBaHusi Harpeea.

VMcnonb3oBaHue ycTponcTaa "cnpuHTep" No3BoNsAeT CHU3NUTb
BpeMs npuroToBrneHns nuwm Ha 15% B 3aBucumocTn oT cnocoba
NPUroTOBEHNSI NULLM N NCNONb3YEMOW KYXOHHOW NOCyAbl




6. COBETbl OTHOCUTEJIbHO BbIBOPA KYXOHHOM
nocypbl ANs UCNONb30BAHUA C BAPOYHON
NOBEPXHOCTbIO

[ns o6ecneyveHns BbICOKON 3OPEKTUBHOCTI BaPOYHOWN MOBEPXHOCTU
[OIMKHa UCMONb30BaThCS BbICOKOKA4YECTBEHHAS KyXOHHasi mocyaa.

* Monb3ynTecb TONbLKO BbICOKOKA4Y€CTBEHHOW KYXOHHOWM
nocynou ¢ CoOBepLUIEHHO NIOCKUM U TONCTbIM OCHOBaHUEM:
1Crosnb30BaHMe Takon Nocyabl NpeAoTBpaLLaeT obpasoBaHme
ropsyMx To4eK, B KOTOpbIX OyaeT nogropaTb nuwa. Kactpronu
1 CKOBOPOAbI C TONCTbIM OCHOBaHueM OyayT obecneunBatb
paBHOMepHOe pacnpefeneHue Tenna.

* OcHOBaHMe KacTpHIU UNN CKOBOPOAbI AOMKHO GbITb CYyXUM:
nocre Toro, kKak B nocyny 6yaeT 3anvTa XWAKOCTb, U Npu
MCMONb30BaHUN KacTpLonu, KOTopas A0 3TOro HaxoAunachk B
XOnoaunbH1Ke, Nepes TeM Kak NoCTaBUTb KacTpHOmo Ha
BapOYHy0 NOBEPXHOCTb NPOBEPbTE, YTO OCHOBAaHME KacTponu
SIBNSIETCS COBEPLUEHHO CyxuM. OTO NpefoTBpaTuT obpasoBaHue
Ha BapO4HO MNOBEPXHOCTM MATEH.

* Monb3ynTechb TONbKO BbICOKOKa4€CTBEHHOW KyXOHHOWM
NocyAoW C COBEPLUEHHO NIOCKMM U TONICTbIM OCHOBaHUEM:
AvameTp nocyabl AOMKEH ObITb HE MeHbLUE AnaMeTpa 30HbI
HarpeBa. Ecnu gnameTp nocyabl HeMHOro 6onbLle gvameTpa
30HbI HarpeBa, To aHeprus GyaeT NCnonbL30BaThCs C
MakcumarnbHON 3EKTUBHOCTbLIO.

BbIBOP MOAXOAALEN KYXOHHOW MOCYAbI - MNpeacTtasneHHas
HUXe UHopMaLMsi MOMOXeT BaM BblbpaTb nocyay Ans
NPUroTOBNEHUS MULLY C MaKCUMasibHOW 3DEKTUBHOCTbIO.

Mocyaa u3 HepxaBeloLen cTanu: HacTOATENbHO peKoMeHayeTcs
ucnonb3oBaTb. OCOGEHHO XOPOLLIO NOAXOAUT KyXOHHas nocyaa ¢
TPEXCIONHON CTPYKTYPOI ocHOBaHMSA. OCHOBaHWE C TPEXCIOWHOMN
CTPYKTYpon obbeanHseT B cebe npenmyLLecTBa HepxaBetoLLen

cTanu (npvBnekaTenbHbIA BHELLHWIA BUA, JONTOBEYHOCTb U

NMPOYHOCTL) U NPeVMYLLECTBA antoMUHUS UM Meau (Bblcokast
TEennonpoBOAHOCTb, pABHOMEPHOE pacnpeaeneHve TemnepaTypsi).
AnomMuHueBas nocypa: pekoMeHAyeTcsi UICNOoNb30BaTh TSHKENYHo
nocyay. Beicokas TennonpoBogHoCTb. ANOMUHKMEBas nocyaa nHoraa
OCTaBnisieT Ha BapOYHOW MOBEPXHOCTU Crefbl, MOXOXME Ha LapanyHebl.
Ho 3T criegbl nerko yaansioTes, €CIv YMCTKa BapOYHON NOBEPXHOCTM
BbINOMHSIETCA HEMeANeHHO nocne obpasoBaHusi 3Tux cnefos. M3-3a
HW3KOW TemnepaTypbl NMaBMNEHN antoMUHUS, TOHKas anioMUHUEBas!
nocyaa He AOMKHA MCMONb30BaTLCS.

YyryHHas nocyaa: MOXHO UCMONb30BaTh, HO HE pekoMeHayeTcst. Mnoxue
3KCNIyaTauMoHHbIe XapakTepnucTukn. MoxeT LapanaTb NOBEPXHOCTb.
Mocypaa ¢ MegHbIM AHOM / KAaMeHHasi KepaMuKa: PEKOMEHIYETCS
MCMonb30BaTh TSHXKEMYH NOCYAY. XOpoLume JKCnnyaTaunMoHHble
XapaKTepuCTUKW, HO Meflb MOXET OCTaBMsiTb HAa MOBEPXHOCTY criedbl,
NoXoXue Ha LapanuHbl. Tu crnegy MoryT BbITb yAaneHs!, ecnv YicTka
BapOYHOI NMOBEPXHOCTY BbIMOJSHAETCS HEMeANEeHHO nocrne obpasoBaHns 3TUX
cnepoB. OfHako He CTaBbTe Ha BapOUHYH0 MOBEPXHOCTb Takyto nocyay 6e3
HanuToW B Hee xwuakocTu.MeperpeTbiin MeTan MOXeT NpUropeTsb K
CTeKIIoKepaMmn4eckom noBepxHocTU. Meperpetas nocyaa ¢ MeaHbIM AHOM
MOXET OCTaBUTb Ha CTEKITOKEPAMUYECKOIN NMOBEPXHOCTM Crefbl, KOTOpble
HEBO3MOXHO ByAeT yaanuTb.

®dapdopoBas / amanupoBaHHasa nocyaa:

Xopolumne aKcnnyaTaunoHHble XapakTepUCTUKM TOMbKO AN nocyabl ¢
TOHKMM, rragKkvM, NIOCKMM OCHOBaHWEM.

CTeknokepamuyeckasi nocyAa: He pekoMeHAyeTCsi UCMOoNb30BaThb.
lMnoxme akcnnyaTauuoHHble XxapakTepucTuku. MoxeT uapanaTtb
CTEKNnokepammnyeckyto BapoyHyto NMOBEPXHOCTb.

7. AKCMNYATAUUA CTEKNOKEPAMUYECKOW
BAPOYHOW NOBEPXHOCTU

* HarignTe 3HaK, COOTBETCTBYIOLLMI HY>XKHOW BaM 30HE Harpesa.
[Ins kaXKaon 30HbI HarpeBa MMEETCsl pyyKa peryrnvMpoBKu, C
NMOMOLLIbI0 KOTOPOW BbINOMHSAETCA YCTAHOBKA HY>KHOIO YPOBHS
MOLLIHOCTY Harpesa.

* PekomeHayeTcsa cHavana ycTaHOBUTb MakCMMarbHY MOLHOCTb
HarpeBa, 4ToObl HarpeTb NOCYAY A0 HYXXHOWN TemnepaTypsbl, a
3aTEM YMEHbLUNTb YCTaHOBKY perynstopa [0 HY>KHOro 3HayeHus
ANSA NPUrOTOBIIEHNS MULLW.

» Korga Temnepatypa 3oHbl Harpesa gocturaet 60 °C, 3aropaetcs
WHAMKATOP OCTaTOYHOro Harpesa. OToT uHamkaTop byaet
NpoAOMmKaTh ropeTb NOCHE BbIKIOYEHWSI 30HbI HarpeBa Ao Tex
nop, noka TemnepaTypa 30Hbl HarpeBa He onycTuTcst Huxe 60 °C.

* YT06b! BBIKMHOYNTE 30HY HarpeBa, yCTaHOBUTE COOTBETCTBYHOLLYHO
PYYKy perynmpoBku B nonoxenue "0".

* Mo3uuum perynatopa: NpeacTaBlieHHbIe HIKe NpUMepbl criegyeT
“cnosb3oBaTh TONbKO Ans crnpasku. Korga Bbl npuobpeTteTe
[OCTaTOuHbI OMbIT PaboThbl C BAPOYHON MOBEPXHOCTLIO, Bbl
CMOXeTe CaMOCTOATENbHO BbIGUPaTb ONTUMasbHbIE YCTAHOBKM
perynsitopa.

Mo3nuun

perynsTopa HekoTopble coBeThl...

1 OueHb HM3kasa [ns nogorpeBaHus Tapernok, pacnyckaHus Macna
W Wwokonaaa ...

MenneHHoe NpuUroToBneHne NuLLmM, NPUroToBreHne
COYCOB, TYLLUEHOro Msca, PUCOBOro NyAWHra, SuL,
nawloT (srua, cBapeHHble 6e3 ckopnynbl)...

Bo6bl, 3aMOpPOXEHHBIE NPOAYKTbI, PPYKTI,
KunsiyeHve Boabl.. .

2 Hwuzkas

3 YMmepeHHas

4 CpepHsis 3aneyeHHble SI60KM, CBEXME OBOLLM, MaKapOHHbIE
N30enusi, TOHKMe GIIMHYKKK, pbiba...
5 Bbicokas Bonee MHTEHCMBHOE NPUrOTOBMEHNE NULLK, OMIETHI,

GudLuTeKChl. ..
6 OueHb BbicoKkasi BUudLuTekchbl, KOTNEThI, XKapKoe. ..

8. YACTKA U OBCITYXXUBAHUE

* MNepepn TeM Kak HayaTb BbINOMHATL Kakne-nmbo paboTsl,
CBsI3aHHbIE C 0OCNyXMBaHWEM BapOYHOWN NOBEPXHOCTU, AanTe
BapOYHOWN MOBEPXHOCTU OCTbIHYTh.

» CrniegyeT UCnonb3oBaTh TOSIbKO MaTepuanbl U UHCTPYMEHTbI
(kpeMbl, CKpeOKM ANs YMCTKM), NpeaHa3HadYeHHble AN yxoaa
3a CTEeKINoKepammnyYeckMmm NoBEPXHOCTAMU. TN MaTepuansb
N MHCTPYMEHTbI MOXHO NpuobpecTn B MarasmHax
XO35INCTBEHHbIX TOBAPOB.

* MNocTtapaiTecb He NPONMBaTh HA BAPOYHY MOBEPXHOCTb
XXNOKOCTU, Tak Kak OHW MOryT GbICTpO npuropaTth, YTO
3HAYUTENBHO YCMOXHUT YACTKY.

* XXenaTtenbHo AepxaTb noganblue OT BapOYHOWM MNOBEPXHOCTY
BeLLEeCTBa, KOTOPbIE NErko pacnnaBnsanTCs, HanpuMmep,
13genust U3 nractMacchbl, caxap, Uy NpoayKTbl Ha OCHOBE
caxapa.

OBCNYXWMBAHVE

- HaHecuTe Ha NOBEPXHOCTb HECKOIbKO Kanesnb CneunanbHoro
YUCTALLEro CpeacTaa.

— CoTpuTe NATHa C NOMOLLbIO MSAFKOW TKaHW UMW C MOMOLLbIO
crierka CMOYeHHOM KyXOHHOI Bymaru.

— [poTuparite NOBEPXHOCTb MArKOW TKaHbIO UM CYXOW KyXOHHOM
6ymaroii 4o Tex nNop, Noka NOBEPXHOCTb He ByAeT YMCTON.

Ecnu no-npexHemy octaloTca TpyaHOyAanuMble NATHA:

- HaHecuTe Ha NOBEPXHOCTb €Lle HECKOMNbKO Kanernb
cneumanbHOM YNCTALLEN XKNOKOCTU.

— Cockpebute naTHa ckpebkom, aepxa ero nog yrnom 30° k
NMOBEPXHOCTH.

— [poTuparite NOBEPXHOCTb MArKOW TKaHbIO UK CYXOM KyXOHHOM
Gymaron 4o Tex nop, noka rnoBepxXHOCTb He OyaeT YNCTOW.

- B cnyyae Heob6xoaQMMOCTN NOBTOpUTE 3Ty onepauuio.



HECKOINBKO MONE3HbIX COBETOB:

PerynsipHasi YUucTka BapoYHO MOBEPXHOCTU CNocobCTBYeT
XOPOLLEMY COXPaHEHMIO e€ 3aLLMUTHOTO CrOsi, KOTOPLIN
HeobXxoaMM ANsi NpefoTBpalLeHust obpa3oBaHus LapanuH

1 U3HOCa NoBepPXHOCTW. Mepen TeM kak BKIMHOUUTL BAPOUHYHO
NOBEPXHOCTb, MPOBEPbLTE YTO €€ MOBEPXHOCTL SIBMISIETCA YNCTON.
[ns yoaneHus nNaTeH, oCTaBLUMXCS OT BOAbl, HAHECUTE Ha
MOBEPXHOCTb HECKOJIBLKO Karmesb YKCyca Ui IMMOHHOIO Coka.
3aTtem NpoTpuTe NOBEPXHOCTb NPOMOKaTENbHOW Bymaron,
CMOYEHHOW HECKOMBKMMU KanmnsMu cneuuansHom YncTaLlen
XNAKOCTW. [INS BbINOMHEHWS NOHOWM YMCTKN BapOYHOM
NOBEPXHOCTM PYYKM PEFYNUPOBKN MOTYT GbiTb CHATI.
OpHako npuv 3Tom criefyeT crneauTb 3a TeM, YTOGbI
KMAKOCTb He Mnornarna B OTBepPCTUsl, a 3aTeM BCTaBUTb
PY4KM ynpaBsrneHus 4o ynopa.

Crekrokepammyeckas NOBEPXHOCTb HE LiapanaeTcsl KyXOHHON
NoCcyAon € MIOCKUM U FMafgKUM OHOM, OHaKO, BCE Xe fyulle
NpUNoaHMMaTb Nocyay, Npy NePeMELLEHNN ee U3 OLHO 30HBbI
Harpesa B Apyryto.

BaxHble 3ameyvyaHus:

z_30° Maxi

*He nonb3ayiTecb CANLLIKOM BRAXHON rybkom.

*Hukorga He Nonb3ynTech ANs YUCTKN NOBEPXHOCTU HOXOM MU
OTBEPTKOMN.

*Ckpebok c ne3smem OpuTBbI He MOBPEAUT NMOBEPXHOCTb, €CIU OH
pacnonaraetcs nog yrnom 30°.

*Hukorga He ocTaBnanTe ckpebok ¢ ne3snemM 6pUTBbI B AOCTYMHbIX
ONns geten MecTax.

*Hukorga He nonb3ynTecb abpasnBHBIMU YACTALLMUMK CPEACTBAMMU
unu abpasvBHbLIMY NOPOLLKaMW.

MeTannuyeckasa pamka: BbIMOWTE METanMYECKY0 pamKy
MbIfIbHOW BOOW, 3aTEM YNCTOW BOAOM, U MPOTPUTE HACyXO TKaHbO.

9. PLLEHUE NPOBJIEM

HepoctaTouHbIW HarpeB

* [Monb3ynTechb TONbLKO KYXOHHOW NOCYAOW C NAOCKUM AHOM.
Ecnu mexay 4HOM nocyabl 1 BAPOYHON MOBEPXHOCTU MMeEEeTCs
npoceeT, Tenno 6yaeT Nnoxo nepenaBaTthCs.

* [1HO KYXOHHOW NocyAbl AOMKHO NMOMHOCTLIO MOKPbIBaTh 30HY
Harpesa.

Muwa roToBUTCA CNULWIKOM MeANeHHO

* Ncnonb3yeTca Henogxoaswasa KyxoHHas nocyaa. lNonb3yntech
TONbLKO TSXENOW KYXOHHOW MOCyAoNn, AuameTp AHa KOTOPON He
MeHblle fuameTpa 30Hbl Harpesa.

He6onblue yapanMHbl MU NOTEPTOCTU Ha
CTEKIoKepaMM4eCcKou Bapo4HON NOBEPXHOCTH

* Vicnonb3ytoTcs HenoagxoasiMe YUCTSLWMUE CPeacTBa uUnm
HenoaxoAsilas KyxoHHas nocyaa c lwepoxoBaTbiM AHOM. Mexay
BapOYHON NOBEPXHOCTW M AHOM NocyAbl Nonanu 3epHa unu
yactuikmn conun. Cm. pasgen "HNCTKA U OBCITYXUBAHUE".
Mepen ncnonb3oBaHMeEM KyXOHHON NOCyAbl, NPOBEPbTE, YTO Ha
OHEe KyXOHHOW nocyAbl HET rpsi3un, 1 NOMb3yNTEeChb TOMbKO KYXOHHOMN
nocyzow ¢ rmagkum gHom. LlapanuHbl MOXHO YMEHbLNTb TOMbKO
npu NpaBuiIbHOM BbIMONTHEHUM YUCTKU.

Cnegbl meTtanna

* He nepeTacknBanTe antoMUHUEBYIO MOCYAY MO BapO4YHOM
nosepxHocTn, CM. pekoMeHAaUUN OTHOCUTENbHO BbINOMHEHUS
YUCTKMN.

* Bbl nonb3yeTecb NOAXOASLWMMU MaTepuanamu, Ho NaTHa
ocTatoTcs. Ncnonb3ynTe ANs YUCTKU ne3Bue GpUTBLI, Kak 3TO
onucaHo B pasgene "YACTKA U OBCNYXUBAHUE".

TeMHble NsiTHAa Ha NOBEPXHOCTU

* cnonb3ynTe ANSA YNCTKKN ne3Bue 6puUTBbI, Kak 3TO ONMCaHO

B pasgene "YACTKA N OBCNY>XUBAHWE".

CBeTnble 06nacTu Ha NOBEPXHOCTHU

* Cnepbl OT antOMUHMEBOW U MEeAHON Nocyabl, a Takxe
MUHepanbHble OTNOXEHUSA, MATHA OT BOAbL! U MUK, OTW NATHA
MOXHO yAanuTb C NOMOLLbIO yucTswero kpema. O6yrnuBliasics
UM pacnnaeBneHHas nnacrtmMacca Ha NoBEpPXHOCTU

* Cm. pasgen "HACTKA U OBCNYXUBAHUE".

BapoyHas noBepxHOCTb He paboTaeT, unu He paboTatoT
HeKOTopble 30Hbl HarpeBa Bapo4HOW NOBEPXHOCTU

* HenpaBnnbHO yCTaHOBMNEHbI WYHTHI (3akopaynBatoLme
nepembIYKn) Ha KNeMMHOM Konoake. lMpoBepbTe, YTO NOAKIHOYEHMNE
BbIMOMTHEHO B COOTBETCTBUMN C PEKOMEHAALMNAMM.

Muraet uHgukatop "H", nHAMKaTOp OCTaTOYHOro HarpeBa

» CnulIKOM BblcOKasi TemnepaTtypa 6roka 3MeKTPOHUKMU.
Cneunanuct no TeXHUYeckomy o6Cny>XMBaHWUIO JOMKEH
NpPOBEPUTb, YTO YCTAHOBKa BbiNOJIHEHA B COOTBETCTBUMN C
pekomeHAauMsMu, NnpuBeAeHHbIMN Ha CTp. 8.

10. NOCNENPOAAXHOE OBCNY)XXUBAHUE

Mepen Tem Kak BbI3BaTh crieLmanmcTa no TeXHUYeCKoMy
06CnyXMBaHUIO, BLINOMHUTE CriedytoLime NpoBepKu:

- lMpoBepbTe, YTO BUSKA LUHYpa NUTaHUS NPaBUITbHO
BCTaBJIeHa B 3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY, 1 YTO HE neperopen
nnaBKuii NpegoXpaHUTEnsb.

Ecnv Bbl He MoxeTe

CaMOCTOSITENTbHO ONPeAennTb NPUYMHY HEUCNPaBHOCTM!,
BbIKITOUMTE SNEKTPONPUOBOP 1 He MbITakTeCh OTPEMOHTUPOBATL
€ro caMoCTosITENbHO. [M03BOHNUTE B LIEHTP NOCMENPOAAXKHOIO
obcnyxuBaHusa. dnekTponprubop MeeT rapaHTuio, n dyaet
OTPEMOHTMPOBAH B CEPBUCHOM LiEHTpe GecnnaTHo.

11. 3ALLUUTA OKPYXAIOLWEN CPEQbI

[laHHbIi anekTponpubop MMeeT MapkUpPOBKY COOTBETCTBUS
EBponevickon aupektuse 2002/96/EC no ytunusaumm
3MEKTPUYECKOTrO U 3NEKTPOHHOrO 06opynoBaHus (WEEE).
MpaBunbHas yTUNM3aLys MawHbl NOMOXeT
[ NpeaoTBpaTUTL HEraTMBHOE BO3AENCTBIE Ha OKPYXKatoLLyto

cpeay 1 3a0poBbe Noaen. MapkupoBka Ha U3aenum ykasbiBaeT Ha To, YTO

OaHHOe u3genne Henb3gd BblﬁpaCbIBaTb, Kak 06blYHble BbITOBbLIE oTXoAbl.

MalwmHa gormxkHa 6biTb oCTaBneHa Ha MecTo cbopa oTpaboTaBLIEro

CBOIi CPOK 3MEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOro 06opyAoBaHWs Ans

BbIMOJTHEHUSA ee yTUnnsaunu. YTvmmaaumm MaLlUVHbI criegyeT Nnpon3BoAnTb

B COOTBETCTBUM C MECTHBIMW NpaBUNamMi OTHOCUTENBHO YTUNM3aLum

oTxopaoB. 3a Gonee noapobHO MHOPMALMEN OTHOCUTENBHO YTUMK3ALMM

MalLLWHbI 1 MOBTOPHOIO UCMNOMNb30BaHUSA HAXOAALIMXCA B HEW MaTepuasnos

crepyeT obpalyaTbCs B OpraHbl MECTHOTO YrpaBreHusl, B MECTHYIO

cnyx6y yTunusaumu 6bITOBbIX OTXOLOB UNW B MaraswH, rae Bbl

npuobpenu AaHHoe m3genue.




ALLMANNA VARNINGAR

+ Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzgdzeniem.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub
nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia mogg obstugiwac¢ urzgdzenie jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgadzenia i zwigzanych z tym
zagrozen.

* Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢ urzgdzenia.

« Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony musi by¢ wymieniony przez producenta lub autoryzowany
serwis tak aby unikngc wszelkiego ryzyka.

« UWAGA: w celu unikniecia zagrozen zwigzanych z przypadkowym zadziataniem zabezpieczen
termicznych urzgdzenie nie moze by¢ zasilane z sieci sterowanej niezaleznie lub z obwoddw ktore sg
regularnie wigczane i wytgczane.

* Dzieci w wieku do 8 lat nie mogg zblizac sie do urzgdzenia chyba Zze pozostaja one pod ciggtym nad-
zorem.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym uktadem
zdalnego sterowania.

» Wytgcznik musi by¢ podtgczony do okablowania zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

* instrukcja musi okreslac jaki rodzaj przewodu moze by¢ zastosowany, z uwzglednieniem tempera-
tury tylnej Scianki urzgdzenia.

« UWAGA: Podczas pracy urzadzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznosc i
nie dotyka¢ gorgcych czesci.

+« UWAGA: gotowanie na ptycie z uzyciem oleju lub ttuszczu bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i
spowodowac pozar.

NIGDY nie gasi¢ ognia wodg, nalezy wytgczyc urzgdzenie i przykry¢ ptomien np. pokrywka lub kocem
ognioodpornym.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

» Usung¢ wylany ptyn z pokrywy przed otwarciem.

* Poczekaé az powierzchnia ptyty ostygnie przed zamknigciem pokrywy.

» Po kazdym uzyciu ptyta wymaga oczyszczenia azeby nie powstawata na niej warstwa brudu. Brud
ten moze podczas dalszego gotowania wydziela¢ nieprzyjemny zapach oraz dym ponadto stanowi
zrédto zagrozenia pozarem.

« Zalecamy nie wpatrywanie sie w halogenowe pola grzejne.

* Prosze nie dotykac pdl grzejnych podczas gotowania oraz jaki$ czas po ich wytgczeniu.

* Do gotowania nalezy zawsze stosowac naczynia, nie wolno gotowac potraw bezposrednio na ptycie.
* Naczynie powinno by¢ umieszczone na $rodku pola grzejnego.

* Nie wolno uzywac ptyty jako powierzchni roboczej ani jako deski do krojenia.

* Nie wolno przesuwac naczyn po ptycie.

* Prosze nie przechowywac ciezkich przedmiotow nad ptytg, jezeli spadng moga ja uszkodzic.

* Prosze nie przechowywac nic na powierzchni ptyty.

* W razie uszkodzenia powierzchni ptyty nalezy ja wytgczy¢, odtgczyC od zasilania i wezwac autory-
zowany serwis.

* Do czyszczenia ptyty nie nalezy stosowac urzgdzen parowych lub pod wysokim cisnieniem.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
wiasciwosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych lun nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia, chyba Zze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty przeszkolone przez osoby
odpowiadajgce za ich bezpieczenstwo.

* Nalezy zadbac aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.



1. UWAGI OGOLNE

PROSZE DOKLADNIA ZAPOZNAC SIE Z NINIEJSZA INSTRUKCJA PRZED PRZYSTAPIENIEM DO INSTALACJI PLYTY.
Producent zastrzega prawo do wprowadzania zmian i ulepszenh technicznych w urzadzeniu.

c E Urzadzenie jest zgodne z Dyrektywami Europejskimi 73/23/EEC oraz 89/336/EEC zastapionymi przez 2006/95/EC oraz

2004/108/EC wraz z pdzniejszymi zmianami.

2. INSTALACJA

Instalacja urzadzen AGD moze by¢ czynnoscig skomplikowang ktéra, jezeli nie zostanie przeprowadzona prawidtowo, moze

powaznie zagrozi¢ bezpieczenstwu uzytkownika. Z tego powodu instalacji powinien dokonywa¢ wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Jezeli to zalecenie zostanie zignorowane i instalacja zostanie przeprowadzona przez
osoby niewykwalifikowane producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za wszelkie awarie urzgdzenia niezaleznie od
tego czy spowodujg one czy nie szkody materialne lub obrazenia u oséb.

3. ZABUDOWA

Zabudowa meblowa plyty oraz meble przylegajace musza by¢
wykonane z materiatéw odpornych na wysokg temperature,
dodatkowo wszystkie laminaty ozdobne musza by¢ klejone
odpornym na wysokg temperature klejem.

Instalacja (Rys. B/D):
* Wodoodporna uszczelka dostarczana jest razem z ptytq

Przed instalacja:
« obréci¢ ptyte do dotu szktem, upewni¢ sie czy szkio jest
zabezpieczone

- zalozy¢ uszczelke na plyte
- upewnic sie czy uszczelka jest poprawnie utozona tak aby woda

nie dostawata sie pod plyte

 pozostawi¢ odstep przynajmniej 5 cm pomiedzy ptytg a pionowymi
Sciankami przylegtych mebli

« jezeli po zainstalowaniu ptyty przestrzen pod ptytg jest dostepna to
nalezy zamontowac¢ od spodu ptyty przegrode ochronng zachowujgc
od dna ptyty odstep przynajmniej 1 cm.

4. PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

"Podtgczenie musi by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia
spowodowane niewtasciwym lub nierozwaznym uzytkowaniem."

Uwaga: Producent nie bedzie odpowiadat za jakiekolwiek
wydarzenia lub ich skutki ktére moga sie wydarzy¢ podczas
uzytkowania ptyty nie podtaczonej do uziemienia lub
podtaczonej do uziemienia o niewtasciwej skutecznosci.

* Przed podtaczeniem prosze zawsze sprawdzi¢ napiecie
zasilania, parametry wylgcznika i bezpiecznika oraz
skutecznos¢ uziemienia instalacji elektrycznej

* Podtaczenie elektryczne powinno by¢ wykonane za pomoca
wtyczki z uziemieniem lub wielopolowego wytgcznika

« Jezeli urzadzenie podtgczone jest za pomoca wtyczki to
powinna by¢ ona dostepna po instalacji.

* Przewdd zo6ttozielony musi by¢ potaczony do uziemienia
tak po stronie instalacji jak urzadzenia

» Wszelkie czynnosci dotyczace przewodu zasilania nalezy
powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi lub wykwalifikowanemu
technikowi.

Ptyta wyposazona jest w przewdd zasilania ktéry umozliwia
podfaczenie jedynie do 220-240V miedzyfazowego lub miedzy
fazg a zerem.

* Wartos¢ bezpiecznika dla podtaczenia do gniazda podana
jest w tabeli.

Mozliwe jest takze podiaczenie ptyty :
- trojffazowe 220-240 V3~ - tréjfazowe 380-415 V2N~

POtACZENIA ELEKTRYCZNE

JEDNOFAZOWE DWUFAZOWE TROJFAZOWE TROJFAZOWE TROJFAZOWE
220-240V~ 220-240V2~ 380-415V2N~ 220-240V3~ 380-415V3N~
BEZPIECZNIK | 20 A 20A 20A 20A 16A
PRZEWOD 3G2,5mm? 3G2,5mm? 4G2,5mm? 4G2,5mm? 5G1,5mm?
HOSRREF, HOSRR-F, HOSRR-F, HOSRR-F, HOSRR-F,
HO5VV-F, HOSVV-F, HOSVV-F, HOSVV-F, HOSVV-F,
HO5V2V2-F HO5V2V2-F HO5V2V2-F HO5V2V2-F HO5V2V2-F
POUCZENE | F5TaIATE] 7| (112114l [T | (112131415 T | [1/234f5] T | 2348 m
NALISTWEE | "1 11T | -l' |L| Ll | I—l I—I ] [ | I—L ]
L N E L L E L L N E L LL E LLLNE
L faza L faza L faza L faza L faza
zworka 1-2 2worka 1-2 2worka 1-2 L faza
zworka 2-3 zworka 2-3 L faza
N neutralna L faza L faza L faza
zworka 4-5 2worka 4-5 2worka 2-3 zworka 3-4
N neutralna L faza N neutralna
2worka 4-5 zworka 4-5
E uziemienie E uziemienie E uziemienie E uziemienie E uziemienie
5. OPIS

* Pola highlight:

Metalizowana rr])rzewodzapa tasma roztozona jest jednorodnie na
catej powierzchni pola. Uruchamia sie w 3 sekundy i umozliwia
pewne, jednorodne i intensywne gotowanie.

Dzieki wiekszej wydajnosci cieplnej pola h(ijghlight proces gotowania
moze byc¢ przyspieszony. Zmiany wprowadzone w ptycie nie
pogarszajg jej odpornosci na wysokie temperatury ale poprawiajg
mozliwosci jej sterowania.

Funkcja ,Sprinter” umozliwia zmniejszenie czasu gotowaniado |
okoto 15% w zaleznos$ci od sposobu gotowania i stosowanych naczyn.

6. WSKAZOWKI ODNOSNIE NACZYN

Uzywanie dobrej jakosci naczyn jest bardzo istotne
dlawynikow gotowania na plycie

T T p—) = T

Prosze zawsze stosowac¢ naczynia dobrej jakosci z grubym i
doskonale ptaskim dnem: w takich naczyniach nie powstajg
miejscowe przegrzania i pokarm nie przypala sie, grube metalowe
naczynia zapewniajg réwnomierne rozkladanie sie ciepta.

Upewnic¢ sie czy dno naczynia jest suche: przy napetnianiu
naczyn ptynem lub uzywaniu naczyn wyjetych z lodéwki prosze
zadbac¢ aby dno naczynia byto suche, zapobiegnie to zabrudzeniu

piyty.

Stosowac naczynia takiej wielkosci aby pokrywaty catos¢ pola
grzejnego: Srednica naczynia nie powinna by¢ mniejsza od srednicy
pola, jezeli bedzie ona nieznacznie wieksza to sprawno$¢ gotowania
bedzie maksymalna.



WYBOR RODZAJOW NACZYN —
ponizsze informacje pomoga w wyborze naczyh zapewniajacym
optymalne wykorzystanie ptyty:

Stal nierdzewna: zdecydowania zalecana. W szczegdlnosci z
warstwowym grubym dnem. Warstwowe dno tgczy zalety stali
nierdzewnej (wyglad i trwatos$¢) z zaletami aluminium i miedzi
(przewodzenie ciepta, rozktad ciepta).

Aluminium: zalecane tylko te z grubym dnem.

Dobra przewodnos$¢. Czasami slady aluminium pozostajg na
ptycie ale mozna je usungc jezeli zrobimy to od razu. Z powodu
niskiej temperatury topnienia naczynia z cienkiego aluminium nie
mogq by¢ stosowane.

Zeliwo, ceramika szklana: dopuszczalne ale niezalecane.
Niewielka wydajnosc, ryzyko porysowania ptyty,

Miedz: zalecane te z grubym dnem. Dobra przewodno$c.
Czasami $lady miedzi pozostajg na ptycie ale mozna je usungc
jezeli zrobimy to od razu. Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
wody gdyz przegrzana miedz nieodwracalnie zabrudzi ptyte.

Porcelana i stal emaliowana: dobre wtasnosci ale tylko przy
cienkim i ptaskim dnie.

7. UZYTKOWANIE

» Kazdy obszar grzewczy regulowany jest za pomocg pokretta
zapewniajgcego dowolny poziom mocy.

« Zaleca sie rozpoczecie gotowania od ustawienia
najmocniejszego grzania az do osiggniecia zgdanej temperatury,
po czym mozna zmniejszy¢ intensywnos¢ podgrzewania garnka.
* Gdy temperatura powierzchni ptyty osigga lub
przekracza 60°C, zapala sie lampka sygnalizacyjna
ciepta resztkowego. Lampka ta pozostanie zapalona
nawet po wytgczeniu ptyty i zgasnie dopiero wtedy,
gdy powierzchnia ptyty ostudzi sie.

Zgasnie ona dopiero wtedy, gdy temperatura obszaru
grzewczego spadnie ponizej 60°C.

» Aby wytgczy¢ obszar grzewczy, nalezy obréci¢é odpowiednim
pokrettem ustawiajgc je w potozeniu "0".

* Pozycje : Ponizsze przyktady mogg stuzy¢ jako wskazdwki.

Po nabraniu doswiadczenia podczas korzystania z ptyty,
uzytkownik bedzie mégt wybiera¢ najbardziej odpowiadajgce
mu ustawienia pokretetces.

Pozycje Wskazowki

1-2  |Bardzo niska | Podgrzewanie talerzy, roztapianie masta i czekolady...

3-4  |Niska Gotowanie na wolnym ogniu, sosy, duszenie, puddingi ryzowe,

gotowanie jajek w koszulce...

5-6  |Umiarkowana | Fasolka, mrozonki, owoce, gotowanie wody...

7-8 |Srednia  |Jablka na parze, $wieze warzywa, makaron, nalesniki, ryby...

9-10 |(Wysoka  [Bardziej intensywne gotowanie, omlety, steki, flaki...

11 -12 |Bardzo
wysoka

Steki, zrazy, smazenie...

8. CZYSZCZENIE

* Przed przystagpieniem do czyszczenia ptyty poczekac az ostygnie.
» Dopuszczalne jest jedynie uzywanie srodkéw i skrobakéw
przeznaczonych do ptyt ceramicznych, dostepne sg one w sklepach
AGD.

* Prosze unikac rozlewania potraw; wszystko co dostanie sie na

plyte podczas gotowania szybko sie przypali utrudniajac czyszczenie
piyty.

* Prosze trzymac z dala od ptyty wszelkie tatwo topiace sie substancje
takie jak plastiki, cukier lub wyroby zawierajace cukier.

CZYSZCZENIE

« nala¢ kilka kropel preparatu do czyszczenia ptyt na powierzchnig
ptyty

» usung¢ zabrudzenia szmatka lub lekko zwilzonym recznikiem
papierowym

» wytrze¢ do sucha szmatka lub recznikiem papierowym az do
uzyskania czystej powierzchni

Jezeli na ptycie nadal jest brud:

« nala¢ ponownie kilka kropel preparatu do czyszczenia ptyt na
powierzchnie ptyty

 uzyc¢ skrobaka pod katem 300 do powierzchni ptyty az do usuniecia
zabrudzen

* wytrze¢ do sucha szmatka lub recznikiem papierowym az do
uzyskania czystej powierzchni

* w razie potrzeby czynno$¢ powtorzy¢

KILKA WSKAZOWEK

Czeste czyszczenie ptyty pozostawia na niej warstwe ochronna.
Gotowanie winno odbywac sie na czystej ptycie. Slady po wodzie
mozna usungé¢ za pomoca kilku kropli octu lub soku z cytryny.
Nastepnie nalezy przetrze¢ ptyte srodkiem do czyszczenia ptyt.
Pokretta mozna zdemontowa¢ do czyszczenia ptyty jednak nalezy
zadbac aby nic nie dostato sie do otworéw po czym nalezy je
doktadnie zamontowac. Powierzchnia plyty jest odporna na
przesuwanie po niej naczyn o ptaskim dnie ale zalecamy ich
unoszenie przed zmiang pola gotowania.

*,30° Maxi

UWAGA:
- Nie uzywac¢ zbyt mokrej gabki
- Nie uzywa¢ nigdy noza ani srubokreta
- Skrobak nie uszkodzi ptyty jezeli trzymany jest pod katem 30°
- Nigdy nie zostawiaj skrobaka w zasigegu dzieci

- Nigdy nie uzywaj substancji $ciernych lub metalowych
wiorkow

Ramka wokét plyty:
czysci¢ wodg z detergentem, sptukac i wytrze¢ miekkg szmatka.

Pokretta sterujace: mozna je zdemontowac¢ poprzez wyciagniecie do
gory.

Moga by¢ czyszczone wytacznie wodg z mydtem lub na sucho. Przed
ponownym umieszczeniem na plycie , nalezy je doktadnie osuszyc¢ .
Nalezy uwazag¢, aby podczas tych czynnosci woda nie dostata sie
do otwordéw pod pokrettami sterujgcymi.

9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Palniki nie podtrzymuja temperatury wrzenia, nie pozwalaja

na dobre usmazenie potrawy.

* Trzeba korzystac¢ z garnkéw o idealnie ptaskim dnie. Je$li
pomiedzy dnem garnka a powierzchnig ptyty widoczne jest
Swiatto, powierzchnia dna garnka nie przewodzi poprawnie ciepta.
« Srednice dna garnkéw powinny doktadnie odpowiadac¢
Srednicom wybranych palnikow.

Potrawy gotuja sie zbyt wolno.

» Uzywasz niewtasciwych garnkéw. Dna garnkéw powinny byc¢
ptaskie, mie¢ dostateczng grubos¢ i ciezar i takg sama
Srednice jak wybrany palnik.

Niewielkie rysy (mogace wygladac jak pekniecia) lub
porysowania na szklanej powierzchni plyty.

» Niewtasciwa metoda czyszczenia, garnki o szorstkim dnie lub
twarde czastki (soli lub piasku) pomiedzy dnem garnka a
powierzchnig ptyty. Nalezy stosowac sie do zalecanych
sposobdw czyszczenia. Sprawdzi¢ czy dno garnkéw jest
czyste i wykorzystywac tylko takie naczynia, ktére majg gtadkie
dno. Nie usuniemy w ten sposob matych rys, lecz z czasem
stang sig¢ one mniej widoczne dzieki regularnemu czyszczeniu.



Slady metalu (moga wygladac tak jak rysy).

* Nie nalezy przesuwac po powierzchni ptyty garnkéw aluminiowych.
Aby usunac¢ rysy nalezy czysci¢ ptyte zgodnie z zaleceniami.

* W przypadku zastosowania nieodpowiednich materiatéw
czyszczacych lub pozostawienia plam z rozlanych ptynow i
ttuszczow, nalezy postuzy¢ sie skrobakiem i uzy¢ zalecanego
$rodka czyszczacego.

Ciemne plamy

» Skorzystac¢ ze skrobaczki i uzy¢ zalecanego $rodka czyszczacego
Odbarwienia na plycie

* Slady aluminium i miedzi pochodzace z garnkoéw, a takze
osady mineralne pochodzace z wody lub z zywnosci usuwamy
pasta czyszczaca.

Na powierzchni plyty pozostaje roztopiony karmel lub
tworzywo sztuczne.

* Patrz rozdziat CZYSZCZENIE.

Plyta nie dziala lub nie dzialaja niektére pola

* Nieprawidtowe podtaczenie elektryczne. Prosze sprawdzic¢
czy ptyta jest podtgczona zgodnie z zaleceniami.

Miga wskazanie ,,H” goracych pol

» Za wysoka temperatura obwodoéw elektronicznych.

Ptyta powinna by¢ sprawdzona przez autoryzowany serwis.

10. SERWIS

Zanim wezwiesz autoryzowany serwis prosze sprawdzi¢ czy
ptyta jest podiaczona do instalacji elektrycznej i czy bezpiecznik
nie jest przepalony. Jezeli nie mozna zidentyfikowac usterki
prosze odfaczy¢ ptyte i wezwacé serwis. Prosze nie probowac
naprawia¢ ptyty samodzielnie. Plyta objeta jest gwarancja
producenta na warunkach okreslonych w polskiej karcie
gwarancyjnej. Do naprawy serwisowej wymagany jest dowdd
zakupu oraz polska karta gwarancyjna.

11. OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie jest oznaczone odpowiednim symbolem
zgodnie z dyrektywa europejska 2002/96/CE znang
jako dyrektywa dotyczaca ZSEIE. Dbajgc o wtasciwg
likwidacje zuzytych wyrobéw przyczyniasz sie do
ochrony $rodowiska naturalnego i zapobiegasz
potencjalnemu zagrozeniu zdrowia, jakie moze stwarza¢
nieodpowiednie postepowanie z likwidowanym sprzetem
gospodarstwa domowego. Symbol umieszczony na urzgdzeniu
wskazuje, ze wyréb nie powinien by¢ traktowany jako odpad
gospodarstwa domowego i przy likwidacji nalezy go przekazac¢ do
stosownego punktu zbiérki recyklingu wyposazenia elektrycznego i
elektronicznego. Utylizacja musi by¢ prowadzona zgodnie ze
stosownymi regulacjami odnosnie postepowania z odpadami.
Szczegdtowe informacje odnosnie postepowania, odzysku i
recyklingu niniejszego wyrobu mozna uzyska¢ w od wiadz lokalnych,
stuzb odpowiedzialnych za usuwanie odpadoéw lub w sklepie,
w ktorym kupites ten wyrdb.




VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis
als zij onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.
» Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder toezicht.
* Als het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, de dealer of vergelijkbare
bekwame personen om een brand te voorkomen.

« LET OP: Om een gevaar als gevolg van onbedoeld resetten van de thermische beveiliging te
voorkomen, moet dit apparaat niet worden gevoed via een externe schakelaar, zoals een timer, of
aangesloten worden op een circuit dat regelmatig wordt in-en uitgeschakeld.
* Kinderen jonger dan 8 jaar niet bij het apparaat Ilaten mits onder continue toezicht.
» Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel van een externe timer of een
afstandsbediening.

» De middelen voor ontkoppeling moeten zijn opgenomen in de vaste bedrading in overeenstemming
met de bedradingsregels.

* De instructie vermeldt het type van de kabel dat moet worden gebruikt, rekening houdend met de
temperatuur van de achterkant van het apparaat.

* WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat u de warmingselementen niet aanraakt.

* WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met olie en vet kan gevaarlijk zijn en kunnen
brand als gevolg hebben. Probeer NOOIT een vuur met water te doven, maar zet het apparaat uit en
dek de vlam af met een deksel of blusdeken.

» Gebruik geen stoomreiniger.

» Gemorst vuil moet voor het openen van de deksel worden verwijderd.

» Het kookoppervlak moet afgekoeld zijn voordat u de deksel sluit.

* De halogeenzone waarmee het kookvlak is uitgerust straalt een aanzienlijk sterk licht uit; vermijd
deze lampen langdurig aan te staren.

» Wij raden u aan na elk gebruik het kookvlak schoon te maken om accumulatie van vuil en vetten te
vermijden. Zoniet koken en verkolen deze resten en verwekken ze bij elk verder gebruik rook en
onaangename geuren. Ze kunnen eveneens een brand verwekken.

* De bedieningsconsole van het kookvlak is zeer gevoelig, plaats hier geen hete pannen.
* Nooit direct op het kookvlak koken, maak gebruik van kookpannen.

» De pan steeds centraal op de kookzone plaatsen.

» Gebruik het oppervlak van de kookzone niet als snijd- of werkvlak.

* Verschuif de pannen niet op het kookvlak; risico voor krassen.

» Geen zware voorwerpen boven het kookvlak plaatsen, ze zouden kunnen vallen en het kookvlak
beschadigen.

* Sla geen voorwerpen op het kookvlak op.

* In het onwaarschijnlijk geval dat het glasopperviak zou barsten, schakel het toestel onmiddellijk uit
en contacteer de naverkoopdienst.

* Gebruik nooit een stoom- of hogedrukspuitbus om het apparaat schoon te maken.
» Het gebruik van dit apparaat is niet bedoeld voor personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke capaciteiten of tekort van ervaring en kennis, tenzij er toezicht
of instructie is van een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

« Kinderen moeten in de gaten worden gehouden worden, om er zeker van te zijn dat ze niet met het
apparaat gaan spelen.



1. ALGEMENE AANWIJZINGEN

LEES AANDACHTIG DEZE GEBRUIKSAANWIJZING TENEINDE UW KOOKVLAK OPTIMAAL TE KUNNEN BENUTTEN. Wij raden
u aan deze installatie- en gebruiksaanwijzing te bewaren voor toekomstige raadpleging, en vooraleer het kookvlak in te bouwen, het
serienummer van het kookvlak te noteren voor een eventuele tussenkomst van onze naverkoopdienst.

Wij werken voortdurend aan de verbetering van onze producten. Daarom kan de apparatuur zijn aangepast met de nieuwste technische
verbeteringen.

c E Kookplaten voldoen aan de Europese Richtlijnen 73/23/CEE en 89/336/CEE, vervangen door 2006/95/EC en 2004/108/EC
en daaropvolgende wijzigingen.

2. INSTALLATIE

Het installeren van een huishoudelijk apparaat kan ingewikkeld zijn en moet correct worden uitgevoerd om te voorkomen dat de veiligheid
van de consument ernstig in gevaar komt. Daarom moet dit worden uitgevoerd door een vakkundig en gekwalificeerd persoon en moet de
installatie worden uitgevoerd volgens de geldende technische voorschriften. In het geval dit advies wordt genegeerd en de installatie door
een niet-gekwalificeerd persoon wordt uitgevoerd, wijst de fabrikant alle verantwoordelijkheid voor ieder mogelijk technisch falen van het

product af, of dat nu wel of niet resulteert in schade aan goederen of in verwondingen bij personen.

3. INBOUW

Het meubel of de tafel waarin het kookvlak wordt geintegreerd
alsook de eventueel aangrenzende meubelwanden moeten
vervaardigd zijn uit een temperatuurbestendig materiaal. Het is
dan ook vereist dat de bekleding die het meubel of de tafel afdekt
wordt bevestigd door een temperatuurbestendige lijm om te
voorkomen dat deze loskomt.

Installatie (fig B/ D) :

» Het kookvlak wordt geleverd met een dichtingstrip. Voor de
plaatsing van deze strip,

- bescherm zorgvuldig het glasoppervilak en keer het kookvlak
om, met het glasoppervlak naar onder.

- plaats de afdichtstrip rondom het kookvlak.

- installeer deze heel zorgvuldig teneinde alle infiltratie in het

* Voorzie een ruimte van minstens 5 cm tussen het kookvlak en
de aangrenzende wanden.

« Indien de onderkant van het kookvlakframe zich dichtbij een
zone bevindt die normaal toegankelijk is bij het opbergen of
andere werkzaamheden, plaats een scheidingswand op 1 cm
onder de kookvlakbodem om alle risico’s voor brandwonden of
beschadiging te vermijden.

4. ELEKTRISCHE AANSLUITING

De installatie voor het apparaat moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen in het land van
installatie. De fabrikant groep wijst alle verantwoordelijkheid
af in geval deze schikking niet wordt nageleefd.

LET OP:

Voordat u begint met de electrische aansluiting controleer

goed of de installatie gerandaard is en of er geen schade

is. De fabrikant kan niet verantwoordelijk worden gesteld
voor ongelukken die ontstaan door het aansluiten van
haar apparatuur op niet geaarde stopcontacten.

Opgelet :

* VVooraleer het apparaat aan te sluiten, controleer de voedin-
gsspanning op de teller, de instelling van de stroomverbreker,
het kaliber van de smeltveiligheid en de aardleidingcontinuiteit
van de installatie.

« De elektriciteitsvoorziening moet gebeuren via een stopcontact
met aardleiding of via een omnipolaire breukvoorziening met
een contactopening van minstens 3 mm. Indien het kookvlak is
voorzien van een stekker, moet het stopcontact op een
toegankelijke plaats worden aangebracht.

* De groen/gele beveiligingsdraad moet verbonden worden aan
aardingklemmen van het apparaat enerzijds en van de installatie
anderzijds.

» Onze verantwoordelijkheid dekt geen enkel incident of eventuele
gevolgen hiervan die kunnen voorkomen bij het gebruik van een
Spparaat zonder aardingleiding of waarvan de aardingleiding

efect is.

De kookplaat is voorzien van een voedingskabel welke alleen
aangesloten kan worden op 220-240 V tussen fases of fase en
neutraal.

* Aansluiten, voor de juiste zekering moet u de tabel hanteren.

Het is mogelijk om de kookplaat aan te sluiten op:
Driefasing 220-240 V3~  Driefasing 380-415 V2N~

Enkelfasig | Tweefasig | Tweefasig | Driefasig | Driefasig
220-240V~ | 220-240V2~ |380-415V2N~ | 220-240V3~ [380-415V3N~

Smeltveiligheid] 20A 20A 20A 20A 16 A

KABEL
DIKTE [3G25mm:|3G25mm:|4G25mm:(4G25mm:(5G15mm:

TYPE HOS5RR-F of HO5VV-F of HO5V2V2-F

Aansluiing |[112[3]4]5] [TI{[1]2[3[4]5 1]2]3[4]5 12[3[4]5] [T]|[1]2]3]4]5
aan
T

klembord | PH N PH PH T|PHPH N T|PHPHPH TPHPHPH N T

PH Fase PH Fase PH Fase PH Fase PH Fase
Shunter: shunter 1-2 | shunter 1-2 shunter 1-2
verbinden shunter 2-3 | shunter 2-3 | PH Fase PH Fase
met shunter 2-3 | PH Fase

shuntplaatje N Neutraal |PH Fase shunter 3-4 | PH Fase
shunter 4-5 | shunter 4-5 | N Neutraal
shunter 4-5 | PHPhase5 [N Neutraal
shunter 4-5

T Aarding

TAarding |[TAarding |[TAarding |TAarding

5. PRESENTATIE - DE ZONES

» Highlightzone: Werkt binnen 3 seconden en is geschikt voor
rustig, homogeen en langdurig koken.

De keramische kookplaat heeft voordeel door de grotere warmte
afgifte, voortgebracht door de Hightligt kookzones, waardoor
het kookproces versnelt. De modificatie van de kookplaat heeft
geen invloed gehad hitte bestendigheid van het glas, maar heeft
wel de veiligheid verbeterd.

Met de "sprinter" optie kan er een kooktijd verkorting gehaald
worden tot wel 15%, afhankelijk van de manier van koken en
de gebruikte pannen.

6. SELECTIE VAN KOOKGERIEF

Het gebruik van kwaliteitspannen is onontbeerlijk voor
het bekomen van goede kookresultaten

» Gebruik kwaliteitspannen met een vlakke bodem: de volmaakt
vlakke bodem vermijdt verhittingspunten waarop het voedsel kan
aanbranden en de dikte van het metaal verschaft een perfecte
warmteverdeling.

» Controleer of de panbodem droog is: bij het vullen van de
pan of bij gebruik van bijvoorbeeld een pan uit de koelkast,
controleer of deze volledig droog is; deze voorzorg vermijdt de
vervuiling van het kookvlak.

» Gebruik pannen met een doormeter die de kookzone volledig
dekt: zorg ervoor dat de panbodem minstens even groot is als
de kookzone. Indien de bodem lichtjes groter is, wordt de energie
optimaal gebruikt.



De volgende informatie zal u helpen bij het selecteren van de best
aangepaste pannen voor het bekomen van optimale kookresultaten.

Roestvrij staal: aanbevolen.

Best met “Sandwich” bodem. De “Sandwich” bodem combineert de
kwaliteiten van roestvrij staal (uitzicht, duurzaamheid en stabiliteit) met
de voordelen van aluminium of koper

(warmteoverdracht en gelijkmatige warmteverdeling).

Aluminium: dikwandige bodem aangeraden.

Goede warmtegeleiding. Aluminiumrestjes laten soms sporen op het
kookvlak, maar kunnen bij snelle ingreep makkelijk verwijderd worden.
Vermijd dunwandige aluminiumplaat.

Gietijzer / vitrokeramiek: afgeraden.
Zwakke prestaties. Kan het glasopperviak krassen.

Koperen bodem: dikwandige bodem aangeraden.

Goede prestaties, maar koper kan sporen nalaten met het uitzicht van
krassen. Deze kunnen verwijderd worden door een spoedige reiniging
van het kookvlak. Let erop het water in de

pan niet volledig te laten verdampen, daar het verhitte metaal aan het
opperviak kan blijven plakken. Een verhitte koperen pan kan op het
kookvlak definitieve sporen nalaten.

Porselein / geémailleerd staal: goede prestaties.
Uitsluitend met vlakke bodem, dunwandige en gladde bodem.

7. GEBRUIK VAN HET VITROKERAMISCH
KOOKVLAK

* Bepaal het teken dat overeenkomt met de kookzone die u nodig
heeft.

» Aanbevolen wordt de hitte op zijn hoogst in te stellen tot de zone
goed warm is geworden en vervolgens lager te zetten naar de
gewenste kookinstelling.

* ledere zone is verbonden met een op de kookplaat geplaatste
resthitte indicator. Deze licht op als de temperatuur van de
hittezone de 60° C en hoger bereikt. Hij zal aan blijven, zelfs als
de unit is uitgezet, tot het oppervlak afgekoeld is.

« Draai, om een hittezone uit te zetten, de corresponderende
bedieningsknop naar de stand "O".

« Standen: de onderstaande voorbeelden zijn bedoeld als een
leidraad. Wanneer u vertrouwd begint te raken met het gebruik
van uw kookplaat, kunt u gaan uitvinden welke instellingen u het
beste bevallen.

Posities Tips...
1|Erglaag |Bord warm houden, boter/chocolade smelten ....
2 |Laag Langzaam koken, gepocheerde eieren
3 | Gemiddeld| Gedroogde bonen, bevroren voedsel, fruit, kokend water...
4 | Matig Gestoofde appels, groente, pasta, vis, crépes ...
5|Hoog Omelet, vlees ...
6 | Zeer hoog | Frituren, vlees ...

8. ONDERHOUD VAN HET VITROKERAMISCH
KOOKVLAK

» Voor de schoonmaak van het glasoppervlak van de kookzone
is het belangrijk te wachten tot deze volledig is afgekoeld.
» Gebruik slechts specifieke schoonmaakproducten voor het
reinigen van het oppervlak van de kookzone, zoals smeer en
krabber. Deze zijn makkelijk verkrijgbaar in de handel.
« VVermijd overkoken; de resten die op het kookvlak vallen branden
snel aan en zijn nadien moeilijk te verwijderen.
e Het is aanbevolen alle stoffen die kunnen smelten zoals
plastieken
voorwerpen, suiker en suikerbevattende producten op afstand
te houden van het kookvlak.

ONDERHOUD:

- breng enkele druppels van een specifiek reinigingsmiddel op
het vitrokeramisch oppervlak aan.

- poets met een licht bevochtigde zachte doek of keukenrolpapier,
vooral de vervuilde delen.

- spoel af indien nodig.

-wis het oppervlak af met een droge zachte doek of
keukenrolpapier, tot het volledig schoon is.

Indien na deze onderhoudsbeurt de vlekken aanhouden

- breng opnieuw enkele druppels van een specifiek reinigingsmiddel
op het vitrokeramisch opperviak aan.

- verwijder met de hulp van een krabber de hardnekkigste viekken,
rekening houdend met een hoek van 30° ten opzichte
van het kookvlak.

- spoel af indien nodig.

-wis het oppervlak af met een droge zachte doek of
keukenrolpapier, tot het volledig schoon is.

- herhaal de voorgaande procedure indien nodig.

RAADGEVINGEN:

Regelmatige schoonmaakbeurten vormen een beschermende laag
die essentieel is voor het behoeden van krassen en slijtage.
Zorg ervoor dat het kookvlak zuiver is alvorens deze weer te gebruiken.
Gebruik enkele druppels witte azijn of citroensap om de water- en
kalksporen weg te werken.

Wis vervolgens af met een keukenrolpapier, breng enkele druppels
van een specifiek reinigingsmiddel aan en droog het opperviak af.
Het vitrokeramisch kookvlak is bestand tegen de wrijving van kookgerief
met viakke bodem, maar het is aanbevolen deze tijdens het verplaatsen
op te heffen.

NOTA :
- Vermijd het gebruik van een te vochtige spons.

- Gebruik nooit stalen voorwerpen zoals messen en
schroevendraaiers.

- Bij gebruik van een krabber zal dit het oppervlak niet
beschadigen zolang een invalhoek van 30° wordt
aangehouden.

- Houd de krabber met scheermes op afstand van kinderen.
- Gebruik geen bijtende producten of schuurpoeders.

» De kookvlaklijst, naargelang het model:
Om het kookvlak te reinigen zonder de lijst te beschadigen, was
het geheel af met water en zeep, spoel af en droog met een
zachte doek.

» Les manettes : pour un nettoyage en profondeur, vous pouvez
retirer les manettes. Pour les enlever, les tirer vers le haut.
Nettoyer simplement a I'eau savonneuse, rincer et bien les
secher avant de les repositionner.

Attention : ne pas laisser de I'eau s'infiltrer dans les zones
ouvertes.

9. PECHVERHELPING

De kookzones handhaven geen lichte bouillon of frituur.

e Gebruik uitsluitend pannen met vliakke bodem. Bij de minste
afstand tussen de pan en het kookvlak is een correcte
warmteoverdracht tussen de kookzone en de pan onmogelijk.

* De bodem van de pan moet volledig de diameter van de
geselecteerde kookzone dekken.

Te traag kookproces.

e Gebruik van niet aangepaste pannen. Gebruik uitsluitend
kookgerief met een vlakke, zware bodem en met een diameter
die overeenstemt met de kookzone.

Kleine krassen op het glazen oppervlak.

« Verkeerde reinigingsmethode, of pannen met ruwe bodem, of

zand- of zoutdeeltjes tussen het kookvlak en de pan. Raadpleeg
het hoofdstuk “ONDERHOUD".
Zorg ervoor dat de panbodem vé6r gebruik zuiver is
en gebruik uitsluitend pannen met een gladde bodem.
De krassen kunnen slechts beperkt worden door een
doelmatige schoonmaak.

Sporen van metaal

« Verschuif geen voorwerpen in aluminium op het kookvlak;
raadpleeg de schoonmaakinstructies.

« U gebruikt verkeerd kookgerief.

De vlekken blijven. Neem een krabber en volg de instructies van
het hoofdstuk “ONDERHOUD".

Donkere viekken

*« Neem een krabber en volg de instructies van het hoofdstuk
“ONDERHOUD".



Heldere viekken op het kookvlak.

e Sporen van aluminium of koperen pannen, maar eventueel ook
van water, mineraal- of voedselresten.
Deze kunnen verwijderd worden met een reinigingscreme.

Gesmolten suiker of plastiek op het kookvlak.

» Raadpleeg het hoofdstuk “ONDERHOUD”.

Het gehele kookvlak of sommige kookzones werken niet.

*Vraag een technieker te controleren of de aansluiting
overeenstemt met de instructies.

De «H» resthitte icoon knippert.

« De temperatuur van de elektronische componenten is te hoog.
Vraag een technieker de installatie van het kookvlak te controleren
in overeenstemming met de instructies.

10. SERVICE DIENST

Alvorens u de Service Dienst belt
Indien de oven niet werkt, raden wij u aan:
— na te gaan of het apparaat goed is aangesloten.

Indien u de oorzaak niet kunt ontdekken:

— haal de stekker uit het stopcontact of sluit de elektriciteit van
de oven af middels de hoofdschakelaar

— gebruik de oven niet meer en ga er niet zelf aan sleutelen
— bel de Service Dienst

Noteert u, voordat u de Service Dienst belt, het typenummer van
uw oven (zie binnenzijde van de ovendeur) Bij de oven zit een
garantiecertificaat, welke u recht geeft op één jaar garantie vanaf
de datum van aankoop.

11. BESCHERMING VAN HET MILIEU

Dit apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen
2002/96/EC voor elektrische en elektronische
afval.
Door dit apparaat correct te verwijderen, helpt
u het potentiéle negatieve gevolg voor de
omgeving en menselijke gezondheid te
voorkomen., welke anders door onjuiste
verwijdering zou kunnen worden veroorzaakt.
_ Het symbool op het product duidt aan dat dit
product niet behandeld zal worden als huishuidelijk afval. In
plaats daarvan zal het apparaat naar het verzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische uitrusting gaan.
De verwijdering moet in overeenstemming met plaatselijke
milieuvoorschriften voor afvalverwerking uitgevoerd worden
Voor meer gedetailleerde informatie over de verwijderingvan dit
product, neemt u contact op met uw gemeenlijke reinigingsdienst
of de dealer waar u het apparaat heeft gekocht.




ALLMANNA VARNINGAR

« Lat inte barn leka med produkten.

» Produkten far anvandas av barn fran 8 ars alder och personer med nedsatt fysisk férmaga,
kanselformaga eller mental formaga, eller personer med bristande erfarenhet eller kunskaper, om de
halls under uppsikt eller instrueras i dess anvandning pa ett sakert satt och forstar riskerna med den.
» Rengoring och underhall far inte utforas av barn utan uppsikt.

« Om stromkabeln skadas maste den ersattas av tillverkaren eller dess serviceombud eller liknande
behdorig person for att undvika fara.

* VARNING! For att undvika fara pa grund av oavsiktlig aterstallning av varmesakringen far inte
produkten stromforsorjas genom en extern kopplingsanordning, exempelvis en timer, eller anslutas
till en krets som slas till och fran regelbundet av anlaggningen.

e Barn under 8 ar som befinner sig i narheten av produkten ska alltid hallas under uppsikt.
 Produkten ar inte avsedd att anvéandas med hjélp av en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.
 Frankopplingsfunktionen maste byggas in i den fasta ledningsdragningen enligt elféreskrifterna.
* i anvisningarna ska uppges vilken typ av sladd som ska anvandas, med hansyn till temperaturen
pa baksidan av produkten.

» VARNING! Produkten och dess atkomliga delar blir varma under anvandning. Var noga med att
undvika beréring av varmeelementen.

* VARNING! Fett eller olja som varms utan uppsikt kan vara farligt och orsaka brand.
Forsok ALDRIG att slacka en brand med vatten, utan stang av produkten och tack eldslagorna med
exempelvis ett lock eller en brandfilt.

«Anvand inte vatdammsugare for rengoring.

« Eventuellt spill ska avlagsnas fran locket innan det 6ppnas.

« Lat hallens yta svalna innan locket stangs.

« Du bor inte titta direkt pa halogenelementen.

« Lat bli att vidrora varmezonerna under anvandning och en stund efterat.

« Laga aldrig maten direkt pa den glaskeramiska hallen. Anvand alltid lampliga kokkarl och redskap.
 Kokkarlet ska placeras i mitten pa tillagningszonen som anvands.

» Anvand inte keramikhéallen som skarbrada.

* Dra inte kastruller och liknande 6ver hallen.

« Forvara inga tunga saker ovanfor hallen. Om de ramlar ner pa hallen kan hallen skadas.
* Anvand inte hallen som arbetsyta.

« Forvara ingenting pa hallen.

« Anvand inte hallen om en spricka mot formodan skulle uppsta. Koppla i sa fall omedelbart bort
strommen fran héllen och kontakta aterférsaljaren.

« Anvand aldrig &nga eller hdgtrycksspray for att rengora apparaten.

* Enheten far inte anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller med bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte 6vervakas eller har instruerats av
en person som ansvarar for deras sékerhet.

* Se till att barn inte leker med produkten.



1. ALLMANNA VARNINGAR

LAS ANVISNINGARNA NOGGRANT SA ATT DU KAN ANVANDA DIN HALL PA BASTA SATT.
Vi rekommenderar att du forvarar installations- och bruksanvisningarna for senare referens. Innan du anvander hallen forsta gangen
bor du anteckna serienumret nedan, om du skulle behdva underhall eller reservdelar.

Vi stravar standigt efter att forbattra var produktkvalitet och modifierar darfor vara produkter i takt med de senaste tekniska landvinningarna.

c € Denna produkt uppfyller bestdmmelserna i Direktiver 73/23/EEC och 89/336/EEC (ersatts med direktiver 2006/95/EC och
2004/108/EC) och senare andringar.

2. INSTALLATION

Att installera en hushallsapparat kan vara komplicerat, och om det inte gors korrekt foreligger risk for allvarliga personskadorDarfor
bor du lata en fackman utféra installationen enligt gallande tekniska regler och foreskrifter. Om detta rad ignoreras, och
installationen inte utférs av en fackman, avsager sig tillverkaren allt ansvar for eventuella tekniska fel pa produkten, oavsett
om dessa resulterar i skador pa egendom eller personskada.

3. INBYGGNAD

Bade utrymmet i vilket spishallen installeras, och dess omgivning,
maste vara tillverkade av varmebestandlga material. Alla
dekorlaminat ska dessutom vara limmade med varmebestandigt
lim.

Installation (fig. B / D):
« En vattentat tatning medfoljer hallen.

Fore montering:

- vand héllen upp och ner med glasytan nedat.
Var noga med att skydda glaset mot skador.

- montera tatningen runt hallen.

- kontrollera att den sitter korrekt, sa att inte lackage uppstar in i
underskapet.

» Spisen ska monteras minst 5 cm fran alla vertikala ytor.

* Om den undre delen av héllen vid monteringen ligger néra ett
omrade som normal rengors vid stadning, montera en avskiljning
1 cm under héllens undre del for att undvika att bréanna dig eller
andra skador.

4. ELEKTRISK ANSLUTNING

"Installationen maste Gverensstimma med standardforeskrifterna.”
Tillverkaren avsager sig allt ansvar for de skador som kan uppsta
vid olamplig eller felaktig anvandning.

VARNING:

* Kontrollera fore all elektrisk anvandning att elspanningen
som visas pa elmétaren ar korrekt, att jordfelsbrytarens
installningar &r korrekta, att installationens jordanslutning
ar obruten och att enheten ar korrekt avsakrad

 Den elektriska anslutningen vid installationen bor goras till ett
jordat uttag eller en flerpolig fransklljare
Om apparaten har ett eluttag maste den installeras s att det
gar att komma at uttaget.

« Elforsorjningens gula och grona ledning ska anslutas till bade
héllens och elnatets jordanslutningar.

« Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for olycksfall orsakade av
att apparaten ar ojordad eller har bruten jordférbindelse.

« Eventuella fragor om elkabeln stalls till en fackman eller
aterforsaljaren.

Héllen har en elanslutningskabel som kan anslutas till ett uttag
med 220-240 V mellan faser eller mellan fas och nolla.

e Anslut den till ett uttag. Valj ratt sakring enligt tabellen.
Hallen kan emellertid anslutas till:

. Trefas 220-240 V3~

. Trefas 380-415 V2N~

ELANSLUTNING

Enfas Tvéfas Tvafas Trefas Trefas
220-240V~ | 220-240V2~ |380-415V2N~ | 220-240V3~ 380-415V3N~
Sakring 20A 20A 20A 20A 16 A

Kabel 3G 2,5mm:|3G 2,5mm:|4 G 2,5mm:|4 G 2,5 mme|5 G 1,5 mm:
HOSRR-F, | HOSRR-F, | HOSRR-F, | HOSRR-F, | HOSRR-F,
HOSVV-F, | HOSVV-F, | HOSVV-F, | HOSVVAF, | HOSVV-F,

HO5V2V2-F |HO5V2V2-F [HO5V2V2-F | HO5V2V2-F | HO5V2V2-F

Anslutning|[12[3[4]5 T12345 T 1[2[3]4]5 L‘J12345 12345
till 'J—ﬁ' &{ 'J—ﬁ' &{ &{ &{ &] &]
PH N

kontakt- PH PH T|PHPH N PHPHPH T|PHPHPH N T
blocket
PH Fas PH Fas PH Fas PH Fas PH Fas
shunt 1-2 |shunt 1-2 shunt 1-2
shunt 2-3 [shunt 2-3 |PH Fase PH Fas
shunt 2-3 |PH Fas
N Neutral PH Fas shunt 3-4 |PH Fas
shunt 4-5 [shunt 4-5 |N Neutral
shunt 4-5 |PH Fas N Neutral
shunt 4-5
T Jord T Jord T Jord TJord T Jord

5. PRESENTATION

« hilight-zoner: en metalledare &r jAmnt fordelad 6ver ytan. Den
ar effektiv inom tre sekunder och passar for stabil, homogen
tillagning samt langre koktider.

Glaskeramikhallen avger mer varme tack vare highlight-
tillagningszonerna, vilket paskyndar tillagningsprocessen.
Andringar av hallens design paverkar inte glasets forméaga att
klara av héga temperaturer, men kontrollméjligheterna har
forbattrats.

Med "Sprinter-funktionen” kan man minska tillagningstiden med
upp till 15 %, beroende pa tillagningssatt och vilken typ av karl
som anvands.

6. REKOMMENDERADE KOKKARL

Kokkarl av god kvalitet ar avgorande for att hallen ska
fungera sa bra som mgjligt.

e Anvand alltid kokkarl av god kvalitet med helt plan och
tjock botten: Med den har typen av kokkarl undviker du ojamn
varmefordelning som kan f& maten att branna fast. Tjocka
metallkastruller och pannor ger en jamnare varmefordelning.

* Kontrollera att karlets botten ar torr: Nar du fyller karlet med
vatska eller anvénder ett kérl som har forvarats i kylen ar det
viktigt att karlets botten ar helt torr innan det placeras pa hallen.
Pa sa satt undviker man att det uppstar flackar pa hallen.

e Anvand karl med en diameter som técker hela den aktuella
ytan: Kérlets storlek ska inte vara mindre &n den uppvarmda
ytan. Om det &r ndgot storre utnyttjas energin maximalt effektivt.



Foljande information &r till hjalp nar du ska vélja vilka karl som ar
lampligast for att fa goda resultat.

Keramisk zon

Marke Se efter pa etiketten som visar om kéarlet kan anvandas for
pa glaskeramikhéllar.
koksuten-

silier /,,?%\ r
W &=

Rostfritt stl| Rekommenderas

Sarskild bra for karl med flerskiktsbotten. Flerskiktsbotten kombinerar
fordelarna hos rostfritt stal (utseende, slitstyrka och stabilitet) med
ford elarna hos aluminium eller koppar (véarmedverforing och jamn
fordelning).

Aluminium |Rekommenderas

Tjock botten rekommenderas: bra ledningsférméaga. Ibland kan
avlagringar géra marken pa hallen, men de forsvinner om de tas
bort omedelbart.

Gjutjarn Fungerar bra

Varning: kan repa ytskiktet.

Emaljerat |Fungerar bra
stal

En plan, tjock och jamn botten rekommenderas.

Glas Rekommenderas ej

Fungerar inte bra. Kan repa ytskiktet.

Porslin Rekommenderas

Fungerar inte bra. Endast med plan botten, inte tjock och jamn.

Koppar- Rekommenderas

botten

Tjock botten rekommenderas. Fungerar bra, men var forsiktig
eftersom koppar kan géra marken.

7. ANVANDA GLASKERAMIKHALLEN

« Leta reda pa den symbol som motsvarar énskad tillagningszon:
Varje yta regleras med ett kontrollvred som styr atkomsten till olika
effektnivaer.

« Vi rekommenderar att den hégsta varmeinstéliningen anvands
tills ytan har varmts upp helt, och sedan séanks till den 6nskade
tillagningsnivan.

* Indikatorlampan for kvarvarande varme tands nar plattans
temperatur blir 60 °C eller hogre. Den lyser tills ytan har svalnat,
aven om apparaten stdngs av. Lampan slocknar nar plattans
temperatur sjunker under 60 °C.

* Nar du ska stdnga av en platta vrider du motsvarande vred
tillbaka till "0".

« Lagen: Nedanstdende exempel &r avsedda som tips. Nar du har
bekantat dig med hallen kommer du sjélv fram till vilka installningar
som passar dig bast.

Lagen Tips...

1 |[Mycket lag | For att halla mat varm, smélta smor och choklad

2 |Lag Langsam tillagning, saser, grytor, risgrynsgrot,
pocherade agg ...
3 |Ganskalag |Bonor, frusen mat, frukt, koka vatten ...

Angkokade &pplen, farska grénsaker, pasta,
pannkakor, fisk ...

4 | Medelvarm

5 |Hdg Intensivare tillagning, omeletter, biffar ...

6 |Mycket hég | Biffar, kotletter, fritering ...

8. UNDERHALL OCH RENGORING

« L&t hallen svalna innan du utfér ndgot underhall pa den.

» Anvand endast produkter (rengéringsmedel och skrapor) som
ar sarskilt utformade for keramikhallar. De kan kdpas
i jarnaffarer.

« Undvik spill eftersom allt som hamnar pa hallen snabbt branns
fast vilket gor reng6ringen svarare.

« Det ar lampligt att halla undan alla substanser fran hallen som
kan smaélta, exempelvis plast, socker och sockerbaserade
produkter.

UNDERHALL:

- Placera ett par droppar av specialrengéringen pa hallens yta.

- Gnid bort envisa flackar med en mjuk trasa eller latt fuktat
hushallspapper.

- Torka av med en mjuk trasa eller torrt hushallspapper tills hallen
ar helt torr.

Om vissa flackar anda inte géar bort:

- Placera ett par droppar till av specialrengdringen pa hallens yta.

- Skrapa med skrapan, med en vinkel pa hégst 30° mot hallen,
tills flacken &r borta.

- Torka av med en mjuk trasa eller torrt hushallspapper tills hallen
ar helt torr.

- Upprepa vid behov.

Néagra tips:

Regelbunden rengdring skapar ett skyddande lager som férhindrar
repor och slitage. Se till att ytan &r ren innan du anvander héallen
igen. Du kan fa bort flackar efter hart vatten med nagra droppar
vinager eller citronjuice. Torka sedan med hushéllspapper och
nagra droppar specialrengoring.

Keramikhallens yta tal att du drar kokkarlen éver den, men det
basta ar om du lyfter kéarlen nar du flyttar dem mellan olika zoner.

Obs!

Anvand inte en alltfor blét svamp.

Anvand aldrig kniv eller skruvmejsel.

En skrapa med rakblad skadar inte ytan, sa lange den halls
i en vinkel pa hogst 30°.

Forvara skrapor med rakblad utom rackhall for barn.
Anvand aldrig slipmedel eller skurprodukter.

« Omgivande metall: rengdr den omgivande metallen med tval
och vatten. Skélj och torka med en mjuk trasa.

» Les manettes : pour un nettoyage en profondeur, vous pouvez
retirer les manettes. Pour les enlever, les tirer vers le haut. Nettoyer
simplement a I'eau savonneuse, rincer et bien les sécher avant
de les repositionner.

Attention : ne pas laisser de l'eau s'infiltrer dans les zones ouvertes.



9. PROBLEMLOSNING

For 1&g temperatur pd tillagningszonerna

« Anvand bara karl med plan undersida. Om ljus syns mellan
karlet och hallen leder inte zonen korrekt.

o Karlets undersida bor tacka den valda zonens diameter helt.

Tillagningen gar for langsamt

¢ Olampliga karl anvands. Anvand endast tunga karl med plan
undersida och en diameter som ar minst lika stor som
tillagningszonen.

Sma repor eller avlagringar p& hallens glasyta
» Felaktig rengoring eller karl med grov undersida anvands.
Partiklar som sand- eller saltkort har hamnat mellan héallen och
karlets undersida. L&as avsnittet om rengéring. Se till att kéarlens
undersidor ar rena fore anvandning och anvand bara karl med
plan undersida. Repor kan minimeras genom korrekt rengéring.

Metallmérken

« Dra inte aluminiumkaérl p& hallen.
Se rengdringsrekommendationerna.

* Du anvander ratt material, men flackarna gar inte bort.
Anvand ett rakblad och félj rengéringsanvisningarna.

Mdrka flackar
« Anvand ett rakblad och félj rengéringsanvisningarna.

Ljusa omraden pa hallen

» Marken efter aluminium- eller kopparkarl, men ocksé rester av
mineraler, vatten eller mat. Dessa kan tas bort med
héallrengdringsmedel.

Karamellisering eller smalt plast pa hallen.
« L&s avsnittet om rengoring.

Hallen eller vissa zoner fungerar inte
» Shuntarna sitter inte korrekt pa kontaktkortet. Kontrollera att
anslutningarna féljer rekommendationerna.

Eftervarmesindikatorn "H” blinkar.
« Elektronikens temperatur ar for hég. En elektriker bor kontrollera
att monteringen foljer rekommendationerna.

10. EFTERVARD

Kontrollera foljande innan du kontaktar en servicetekniker:
— att kontakten sitter i ordentligt och att sékringen ar hel.
Om du inte hittar felet slar du av apparaten. Férsok inte laga den
sjalv, utan ring aterforsaljaren eller ett Servicecenter. Apparaten
har en garanti som ger kostnadsfri reparation vid servicecentret.

11. MILJOSKYDD

Produkten ar markt enligt EU-direktivet 2002/96/EC

om begransning av anvandningen av vissa farliga

amnen i elektriska och elektroniska produkter (WEEE).

Genom att sakerstalla att produkten kasseras pa ratt

satt hjalper du till med att foérhindra negativa foljder

I 6 miljo och halsa genom olamplig avfallshantering.

Symbolen pd produkten visar att den inte far hanteras som
hushallssopor.

Den ska i stéllet overlamnas till korrekt insamlingsstéalle for

atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

Avfallshantering maste utforas enligt lokala miljéforeskrifter.

Mer detaljerad information om behandling, aterstallning och

atervinning av produkten kan du fa hos lokal kommunal forvaltning,

avfallshanteringsbolag eller butiken dar du képte produkten.




YLEISIA TURVAOHJEITA

 Lapset eivat saa leikkia talla laitteella.

* Yli kahdeksanvuotiaat lapset ja henkil6t, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajallinen tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosté, voivat kayttaa laitetta, jos heitd valvotaan tai heille
on annettu ohjeita laitteen turvallisesta kaytdsta ja siihen liittyvista vaaroista.

* Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

 Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vahinkojen valttdmiseksi vaihtaa vain valmistaja tai taman
valtuuttama huoltomies tai henkil®, jolla on vastaava patevyys.

* HUOMAUTUS: Jotta valtetdan ylikuumenemissuojan asetuksen vahingossa tapahtuvan muuttamisen
aiheuttama vaara, laitteen virransyottoa ei saa jarjestaa ulkoisen kytkentalaitteen, kuten ajastimen,
kautta, eika laitetta saa kytkea virtapiiriin, jonka virta kytkeytyy saannollisesti paalle ja pois paalta.

* Alle kahdeksanvuotiaita lapsia ei saa paastaa laitteen lahelle ilman jatkuvaa valvontaa.

« laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman avulla.
* Kiinteasti kytketyn laitteen virran on oltava kytkettavissa pois sddnnésten mukaisesti.

* ohjeissa on mainittava kaytettavan johdon tyyppi ottaen huomioon laitteen takapinnan lampétila.

* VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta
lammitysvastuksia.

* VAROITUS: Ruoan kypsentaminen 6ljyssa tai rasvassa ilman valvontaa on vaarallista ja voi aiheuttaa
tulipalon.

ALR KOSKAAAN yritd sammuttaa paloa vedella, vaan kytke laite pois paélta ja yrita sitten tukahduttaa
tuli esim. kannella tai sammutuspeitteella.

 Ala puhdista laitetta hoyrypesurilla.

* Pyyhi roiskeet kannen paaltd ennen sen avaamista.

* Lieden pinnan tulee antaa jaahtya ennen kannen sulkemista.

* Keittoalueille ei saa laittaa alumiinifoliota tai muovisia astioita.

* Liettd on hieman puhdistettava jokaisen kayttokerran jalkeen, jotta siihen ei keraanny likaa ja rasvaa.
Puhdistamatta jaanyt lika ja rasva kuumenee seuraavalla kayttokerralla ja synnyttaa savua ja
epamiellyttavaa karya palonvaarasta puhumattakaan.

» On parempi olla katsomatta pitkaan suoraan halogeenielementteihin.

* Ala koske keittoalueisiin niiden kéayton aikana tai liian pian sen jalkeen.

 Ala milloinkaan kypsenna ruokaa pelkalla keraamisella keittotasolla. Kéyta aina asianmukaisia
keittoastioita.

* Aseta astia aina kayttamasi keittoalueen keskelle.

« Ala kayta tasoa leikkuulautana.

« Ala siirra astioita vetamalla tasoa pitkin.

» Ala sailyta raskaita esineité lieden ylapuolella. Ne voivat vaurioittaa sit, jos ne sattuvat putoamaan
liedelle.

« Ala kayta lietta tydtasona.

» Ala kayta lietta sailytyspaikkana.

« Jos keittotasoon vastoin odotuksia syntyy halkeama, ala kayta liettd. Kytke valitttmasti liesi irti
sahkoverkosta ja ota yhteytta huoltoon.

* Laitetta ei saa puhdistaa hdyrylla tai paineruiskulla.

* Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kaytt6on, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, muuten kuin heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkilon valvonnassa ja ohjauksessa.

 Pikkulapsia on valvottava, etteivat he paase leikkimaan laitteella.



1. YLEISIA TURVAOHJEITA

LUE OPAS HUOLELLISESTI, JOTTA SAAT LIEDESTASI PARHAAN MAHDOLLISEN HYODYN.
Suosittelemme, ettd sailytat asennus- ja kayttboppaan mydhempéaa tarvetta varten ja merkitset ennen lieden asentamista sen sarjanumeron

alla olevaan ruutuun silta varalta, etta tarvitset huollon apua.

Parannamme jatkuvasti tuotteidemme laatua ja saatamme tehda kodinkoneisiin uusimpien teknisten parannusten mukaisia muutoksia.

c € Tama tuote tayttaa Direktiivien 73/23/EEC ja 89/336/EEC (korvattu direktiiveillda 2006/95/EC ja 2004/108/EC) mukaiset maaraykset

ja mybhemmat muutokset.

2. ASENNUS

Kodinkoneen asennus voi olla vaativa ty0, joka virheellisesti tehtyné saattaa aiheuttaa vakavan vaaran kodinkoneen kayttajalle.
Taman vuoksi asennus pitaisi antaa ammatillisesti patevan henkilon tehtavaksi voimassa olevien teknisten maaraysten
mukaisesti. Jos tatd neuvoa ei noudateta, vaan asennuksen tekee epapateva henkild, valmistaja ei vastaa mistaan tuotteen
toimintahairiosta riippumatta siita, aiheutuuko siita vahinkoa tai tapaturmia.

3. ASENNUS KALUSTEISIIN

Kalusteiden, joihin liesi on tarkoitus asentaa, seka kaikkien sen
vieressa olevien kalusteiden on oltava kuumuuden kestéavia.
Lisaksi kaikki koristelaminaatit on kiinnitettava kuumuutta kestavalla
liimalla.

Asennus (fig.B/D):
« Lieden mukana tulee vedenpitéava tiiviste.

Ennen asennusta: _ )
- K&anna liesi ylosalaisin niin, etté& keraaminen taso on alaspain.

Varmista, etta keraaminen taso on suojattu.

- Asenna tiiviste lieden ympaérille.

- Varmista, etté se on kunnolla paikoillaan, jottei mitdan paase
valumaan kalusteiden sis&an.

 Jata vahintaén 5 cm:n vali lieden ja viereisten kalusteiden vélille.

« Jos liettd asennettaessa lieden alempi puoli on yhteydessa
alueeseen, johon voi ylettya kasittelyn tai puhdistuksen aikana,
asenna 1 cm:n kokoinen kappale lieden perustan alle, jotta et
aiheuttaisi sille vahinkoa..

4. SAHKOLIITANTA

"Asennuksen on oltava tavanomaisten direktiivien mukainen."
Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista, jotka ovat seurausta
sopimattomasta kaytosta.

Varoitus:

« Tarkista aina ennen sahkoétoita mittariin merkitty verkkojannite,
ylivirtasuojan asetus, maadoituskytkennan johtavuus ja sulakkeen
sopivuus.

e Laite tulee kytke&a kayttamalla maadoitettua pistoketta tai
moninapaista kytkinta.
Jos liedessé on pistoke, se on asennettava niin, ettd siihen
tarvittaessa paastaan kasiksi.

« Virtajohdon keltavihre& johdin on kytkettava maaliittimeen seka
virtalahteen etté lieden paassa.

*Valmistaja ei vastaa onnettomuuksista, jotka aiheutuvat
maadoittamattoman laitteen kaytdsta tai huonosta
maadoituskontaktista.

« Kaikissa virtajohtoon liittyvissa ongelmatilanteissa on otettava
yhteytta huoltopalveluun tai valtuutettuun sahkbéasentajaan.

Liesi asennetaan verkkojohdolla, joka mahdollistaa liitinnan
ainoastaan 220-240 voltin sahkaliitantaan.

Pistorasiaan kytkettédessa sopiva sulake valitaan oheisen
taulukon perusteella.

Liesi on kuitenkin mahdollista kytkea myds seuraavanlaisiin
virtal&hteisiin:

. Kolmivaihevirta 220-240 V3~

. Kolmivaihevirta 380—-415 V2N~

SAHKOKYTKENTA

Yksi vaihe |Kaksi vaihetta|Kaksi vaihetta Kolme Kolme
220-240V~ | 220-240V2~ |380-415V2N~| vaihetta vaihetta
220-240V3~ [380-415V3N~

SULAKE 20A 20A 20A 20A 16 A

JOHTO

POIKKI-|3G 2,5 mm:|3 G 2,5 mm:|4 G 2,5 mm:|4 G 2,5 mm:|5 G 1,5 mm:
PINTA| HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F,
HOSVV-F, | HOBVWV-F, | HOSVV-F, | HOSVV-F, | HOBVV-F,
TYYPPI05v2v2-F | HO5V2V2-F |HO5V2V2-F | HOSV2V2-F | HOSV2V2-F

KYTKEN- |[1[2[3[4]5 12345 12345 12345 12345
TA &ﬁl |£| ﬁﬁ |£| |£| &{ |£| |£| &]

LITINRA- | by N T| PH PH T|PHPH N T| PHPHPH T|PHPHPH N T
SIAAN

2 Vaihe 2 Vaihe 1Vaihe 1Vaihe 1 Vaihe
suntti  1-2 |suntti  1-2 suntti  1-2
suntti  2-3 |suntti 2-3 [3Vaihe 2 Vaihe
suntti  2-3 |3 Vaihe
5Nolla 5Vaihe suntti  3-4 |3 Vaihe
suntti  4-5 |suntti 4-5 [5Nolla
suntti  4-5 |5Vaihe 5Nolla
suntti  4-5
T Maa T Maa T Maa T Maa T Maa
5. ESITTELY

« Korostettu alue: Koko pinnan peittaa tasaisesti metalliliuska.
Se alkaa toimia 3 sekunnissa ja sopii tasaiseen, yhtenaiseen ja
pitkakestoiseen ruoan laittamiseen.

Lasikeraaminen liesi kuumenee erityisen tehokkaasti lampoa
tuottavilla korostetuilla kuumennusalueilla, mika nopeuttaa ruoan
laittamista.

Lieteen tehdyt muutokset eivat ole vaikuttaneet lasin kykyyn
kestaa korkeita lampétiloja, vaan muutoksilla on kohennettu
lieden hallittavuutta.

Sprintteri-toiminnolla ruoanvalmistusaika lyhenee jopa 15 % sen
mukaan, millaista keittotapaa ja keittoastiaa kaytetaan.

6. KEITTOASTIAT

Parhaan tuloksen saat kayttamalla korkealuokkaisia
astioita.

« Kayta aina laadukkaita keittoastioita, joissa on paksu ja
tasainen pohja: Taman tyyppisissa keittoastioissa ei synny
paikallisia kuumia kohtia, joihin ruoka tarttuu. Paksut metalliset
padat ja kattilat jakavat lammon tasaisesti.

« Varmista, ettd padan tai kattilan pohja on kuiva: Kun lisdat
pataan nestettd tai kun kaytat keittoastiaa, joka on ollut
jAdkaapissa, varmista, ettéa astian pohja on taysin kuiva, ennen
kuin laitat sen liedelle. N&in valtat liesitason tahriintumista.



« Kayta kattiloita, joiden pohjan halkaisija on riittadvan suuri
kokonaan peittaméaan keittoalueen: Kattila ei saisi olla pienempi
kuin kuumennusalue. Kun se on hieman suurempi, energiaa
kaytetdan mahdollisimman tehokkaasti.

KEITTOASTIOIDEN VALITSEMINEN - Seuraavassa on tietoja,

joiden avulla valitset parhaiten toimivat keittoastiat.

Ruostumaton teras: Erittain suositeltava materiaali. Erityisen
hyva, kun kattilassa on monikerrospohja. Monikerrospohjassa
yhdistyvat ruostumattoman terdksen edut (ulkonakd, kestavyys
ja lujuus) alumiinin tai kuparin hyviin ominaisuuksiin
(lammoénjohtavuus, lammon jakautuminen tasaisesti).

Alumiini: Suositellaan raskaita astioita. Hyva lammonjohtavuus.
Alumiinihiukkaset nayttavat joskus keittotasossa olevilta
naarmuilta, mutta ne saadaan pois puhdistamalla valittémasti.
Alumiinin alhaisen sulamispisteen takia ei ohuita alumiiniastioita
pitaisi kayttaa.

Valurauta: Voidaan kayttaa, mutta ei suositella. Ei toimi kovin
hyvin. Voi naarmuttaa keraamista pintaa.

Kuparipohjaiset / keraamiset astiat: Suositellaan raskaita
astioita. Toimivat hyvin, mutta kuparista voi keittotasoon jadda
naarmuilta nayttavia hiukkasia. Ne voidaan poistaa puhdistamalla
taso valittomasti. Naiden astioiden ei kuitenkaan saa antaa
kiehua tyhjaksi. Ylikuumentunut metalli saattaa tarttua kiinni
keraamiseen tasoon. Ylikuumentunut kuparipohja jattéa pysyvan
jaljen.

Posliini/femali: Toimii hyvin vain, kun astian pohja on ohut, siled
ja tasainen.

Lasi-keramiikka: Ei suositella. Ei toimi kovin hyvin. Saattaa
naarmuttaa keittotason pintaa.

7. LASIKERAAMISEN LIEDEN
KAYTTAMINEN

¢ Etsi tarvitsemasi keittoalueen merkki.
Jokaista yksikkda saadellaan saatdnupilla, jonka avulla voidaan
saataa teho halutunlaiseksi.

* Suositellaan, etta lampatila saadetaan korkeimmilleen, kunnes
liesi on lammennyt kunnolla. Sen jalkeen lampdatila saadetaan
ruoan valmistuksessa tarvittavalle tasolle.

» Jaannoslammon osoitin syttyy, kun kuumennusalueen lampdtila
on vahintdan +60 °C. Valo pysyy paalla, vaikka yksikon virta
katkaistaisiin, kunnes pinta on jaahtynyt. Valo sammuu, kun
kuumennusalueen lampétila laskee alle +60 °C:seen.

» Kuumennusyksikon virran katkaisu tapahtuu kaantamallé kytkin
asentoon "0".

» Lampdotilan sdadot: Alla olevat esimerkit ovat ohjeita. Opittuasi
kayttamaan lietta voit kayttad asetuksia, jotka sopivat sinulle
parhaiten.

Saadot Muutama neuvo

1 Elrr;teta?r;gn Ruoan pitdminen lampimana, voin ja
lampotila: suklaan sulattaminen

2 | Alhainen Hidas keittdaminen, kastikkeet, padat, puurot,
lampadtila: uppomunat

3 gﬁé"gﬁlgen Pavut, pakasteet, hedelmat, veden keittdminen

Hoyrytetyt omenat, tuoreet vihannekset,

4 | Keskilampotila pasta, pannukakut, kala

5 E\%E%%Ia Voimakas keittdminen, munakkaat, pihvit
6 Errlrt]tgfljrgnlé?rkea Pihvit, kyljykset, paistaminen

8. PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

* Anna lieden jaahtya ennen kuin huollat sité.

» Kayta vain erityisesti keraamisille liesitasoille suunniteltuja tuotteita
(puhdistusaineita ja kaapimia). Niitd saa rautakaupasta.
« Valta kaatamasta liedelle mitdén, koska kaikki kuumalle liedelle
kaatuneet aineet palavat nopeasti kiinni, mika vaikeuttaa
puhdistamista.

« Lieden lahistolla ei kannata sailyttdd mitaan, mika voi sulaa,
kuten muoviesineita, sokeria tai sokeripohjaisia tuotteita.

KUNNOSSAPITO:

- Laita liesitasolle muutama pisara siihen tarkoitettua
puhdistusainetta.

- Hankaa itsepéisia tahroja pehmeélla kankaalla tai hieman
kostutetulla talouspaperilla.

- Pyyhi pinta puhtaaksi pehmeéalla kankaalla tai kuivalla
talouspaperilla.

Jos itsepaisimmat tahrat eivat havinneet:

- Laita liesitasolle vieldA muutama pisara puhdistusainetta.

- Raaputa tahroja kaapimella pitden sitéd 30 asteen kulmassa
liesitasoon néhden kunnes tahrat irtoavat.

- Pyyhi pinta puhtaaksi pehmeéalla kankaalla tai kuivalla
talouspaperilla.

- Toista nama vaiheet tarpeen mukaan.

VIHJEITA:

Kun liesi puhdistetaan usein, liesitason pintaan jaa naarmuilta ja
kulumiselta suojaava kerros. Varmista, etté liesitaso on puhdas
ennen kuin kaytat sita. Veden jattamat jaljet voi poistaa muutamalla
pisaralla etikkaa tai sitruunamehua. Pyyhi lopuksi imukykyisella
paperilla ja kdyta muutama pisara liedenpuhdistusainetta.
Ohjausnupit voidaan perinpohjaista puhdistusta varten irrottaa.
Varo kuitenkin kaatamasta mitaan nestetta avoimiin aukkoihin
ja paina lopuksi nupit huolellisesti takaisin paikoilleen.
Keraaminen pinta kestaa tasapohjaisten keittoastioiden hankausta.
On kuitenkin parempi siirtdd ne alueelta toiselle nostamalla.

HUOM: * 30° Maxi

Ala kayta liian kosteaa sienté.

Ald misséén tapauksessa kaytd veista tai ruuvitalttaa.
Parranajokoneen teralla varustettu kaavin ei vahingoita
liesitason pintaa, kunhan se pidetaan 30 asteen kulmassa.
Alé jaté teravaa kaavinta lasten ulottuville.

Aléa kayta hionta-aineita tai hankausjauheita.

e Metallireunus (tietyissa malleissa): metallireunuksen voi
turvallisesti puhdistaa pesemalla sen vedella ja saippualla,
huuhtelemalla ja lopuksi kuivaamalla pehmeéllda kankaalla.

« Les manettes : pour un nettoyage en profondeur, vous pouvez
retirer les manettes. Pour les enlever, les tirer vers le haut. Nettoyer
simplement a I'eau savonneuse, rincer et bien les seécher avant
de les repositionner.

Attention : ne pas laisser de I'eau s'infiltrer dans les zones ouvertes.



9. VIANSELVITYS

Keittoalueet eivat kiehuta tai paista kunnolla.
e Sinun tulee kayttaa kattiloita, joissa on ehdottoman tasainen
pohja. Jos asetat kattilan pohjan suoran tason kulmaa vasten ja
valistd nakyy valoa, pohja ei ole suora eika kykene siirtdmaan
riittdvasti lampoa.

« Kattilan pohjan halkaisijan tulisi vastata valitun keittoalueen
halkaisijaa.

Ruoka kypsyy hitaasti.

« Kaytat vaaranlaista keittoastiaa. Kattilan pohjan tulisi olla suora,
kohtuullisen paksu ja halkaisijaltaan samaa luokkaa kuin valittu
keittoalue.

Liesitasolla on pienid naarmuja (jotka saattavat nayttaa
halkeamilta tai kulumilta).

« Liettd on puhdistettu vaaralla tavalla, keittoastioissa on karheat
pohjat tai keittoastioiden pohjien alla on kiinteita hiukkasia (suolaa
tai hiekkaa).

Kayta suositeltuja puhdistustapoja, varmista keittoastioiden puhtaus
ennen kayttéa ja kayta keittoastioita, joiden pohja on silea.

Metallijalkia (saattavat nayttad naarmuilta).

< Ala veda alumiinisia keittoastioita pitkin liesitasoa. Poista jaljet
kayttden suositeltua puhdistusmenetelmaa.

« Lietté on puhdistettu vaaria puhdistusaineita kdyttden ja pinnassa
on edelleen sille kaatuneiden aineiden jalkia tai rasvatahroja.
Kéayta kaavinta ja suositeltua puhdistusainetta.

Tummia juovia tai pilkkuja.
« Kayta kaavinta ja suositeltua puhdistusainetta.

Liesitasossa on varivirheita.
» Alumiini- ja kuparijiljet sek& vedesta tai elintarvikkeista peraisin
olevat suolajaaméat voidaan poistaa puhdistusaineella.

Liesitasoon on sulanut kuumia sokeriliuoksia tai muovia.
» Katso edella olevia puhdistusohijeita.

Liesi on kokonaan epakunnossa tai jotkin alueet eivat toimi.
 Suntteja ei ole oikein kytketty kytkentarimaan.
Varmista, ettd kytkentd annettujen ohjeiden mukainen.

Jalkilammadstéa varoittava H-naytt6 vilkkuu
« Elektroniikka on ylikuumentunut. Huoltokorjaajan on tarkastettava,
ettd asennus on tehty vaatimusten mukaisesti.

10. HUOLTO

Tarkista seuraavat asiat ennen huoltokorjaajan kutsumista
paikalle:

Varmista, etta pistoke on pistorasiassa ja sulake ehja. Jos vikaa
ei voida paikallistaa, sammuta liesi — ala kajoa siihen itse — ja ota
yhteytta huoltopalveluun. Liedella on takuutodistus, jonka voimassa
ollessa se korjataan huoltokorjaamolla ilmaiseksi.

11. YMPARISTONSUOJELU

annetun Euroopan unionin direktiivin 2002/96/EY mukaisesti.
Tamén tuotteen asianmukainen havittdminen auttaa estimaéan
mmmm mahdolliset kielteiset ymparisto- ja terveysvaikutukset, joita
vaaranlainen jatteenkasittely voisi muutoin aiheuttaa.
Tuotteeseen merkitty tunnus osoittaa, etta tata tuotetta ei saa kasitella
kotitalousjatteena.
Sen sijaan se tulee toimittaa sdhkoé- ja elektroniikkalaiteromun
kerdyspisteeseen.
Tuote tulee havittda paikallisten jatehuoltomaaraysten mukaisesti.
Lisatietoja taman tuotteen kasittelysta, keraamisesta ja kierratyksesta
saa kunnan ymparistdviranomaisilta, jatehuoltoyhtiosta ja liikkeesta,
josta tuote on ostettu.

ETémé laite on merkitty s&hké- ja elektroniikkalaiteromusta




GENERELLE ADVARSLER

« Barn ma ikke lege med apparatet.

« Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og op efter samt af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske og mentale evner eller mangel pa erfaring og viden om brug af apparatet, hvis de overvages
eller far instruktion i brug og forstar de farer, der kan vaere i forbindelse med brug.

 Renggring og vedligeholdelse skal ikke udfgres af bgrn uden overvagning.

* Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, dennes serviceagent
eller en lignende kvalificeret person for at undga fare.

« ADVARSEL: For at undga mulige farer forarsaget af utilsigtet nulstilling af den termiske afbryder, ma
dette apparat ikke forsynes via en ekstern afbryderenhed, som f.eks. en timer, eller tilsluttes et kredslab,
hvor regelmeessigt teendes og slukkes af forsyningsleverandgren.

« Bgrn under 8 ar skal holdes fra apparatet, med mindre de er under konstant overvagning.

* Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et saerskilt fiernbetjeningssystem.
* Frakobling skal ske i de faste ledninger i overensstemmelse med geeldende regler og bestemmelser.
« Af instruktionen skal det fremga, hvilken type ledning, der skal benyttes og temperaturen pa bagsiden
af apparatets overflade skal indtaenkes.

« ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme ved brug. Undga bergring med de
varme dele.

« ADVARSEL: Tilberedning af madvarer med fedtstof eller olie skal holdes under opsyn for at undga
farer eller brand.

Prgv ALDRIG at slukke brand med vand. Sluk derimod apparatet og deek flammerne over med f.eks.
et 1ag eller et brandteeppe.

» Benyt ikke en damprenser til renggringsprocedurer.

« Enhver form for spild ber fiernes fra laget far abning.

 Kogepladens overflade skal kale af, far laget lukkes.

« Placer ikke aluminiumsfolie og plastemballage pa kogezonerne.

» Hver gang pladen bruges, er det ngdvendigt at renggre den for at forhindre, at der samler sig snavs
og fedt. Hvis der sidder rester, varmes disse op igen, naeste gang pladen bruges, og der afgives rag
og ubehagelige lugte. Desuden er der risiko for, at der opstar brand.

« Det frarades at kigge direkte pa halogenelementerne.

« Undga at bergre varmezonerne, mens de er i brug eller et stykke tid, efter at de har veeret brugt.

» Tilbered aldrig mad direkte pa den glaskeramiske plade. Brug altid egnet kogegre;.

« Placer altid panden pa midten af den kogezone, du bruger.

* Brug ikke kogepladen som skeerebreet.

» Skub ikke kgkkenudstyr hen over kogepladen.

 Opbevar ikke tunge genstande over kogepladen. De kan medfare skader, hvis de falder ned pa
kogepladen.

* Brug ikke kogepladen som arbejdsbord.

* Brug ikke kogepladen til opbevaring af ting.

* Brug ikke kogepladen, hvis det usandsynlige skulle ske, at overfladen spraekker. Traek straks stikket
ud af kontakten, og ring til servicecenteret.

* Brug aldrig damp eller en hgjtryksrenser til at renggre hvidevaren.

» Denne maskine er ikke beregnet til at blive anvendt af personer (herunder bgrn) med nedsatte fysiske
0g mentale evner samt sanser eller af personer med manglende erfaring eller viden, medmindre disse
har modtaget vejledning eller instruktion i anvendelsen af maskinen af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

* Barn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med maskinen.
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1. GENERELLE ADVARSLER

LAS INSTRUKTIONSVEJLEDNINGEN OMHYGGELIGT FOR AT FA ST@RST MULIGT UDBYTTE AF PLADEN
Vi anbefaler, at du gemmer brugs- og installationsvejledningen til senere brug, samt at du noterer serienummeret nedenfor, inden du
installerer pladen, hvis du far behov for at fa hjeelp fra servicecenteret.

Vi bestraeber os hele tiden pa at forbedre kvaliteten af vores produkter, og derfor kan vi eendre apparaterne for at inkorporere de seneste

tekniske forbedringer.

c € Denne maskine oppfylder Direktiv 73/23/EEC og 89/336/EEC (kompensert med 2006/95/EC og 2004/108/EC) med efterfalgende

gndringer.

2. INSTALLATION

Installation af en husholdningsmaskine kan vaere kompliceret, som kan fa alvorlig betydning for brugerens sikkerhed, hvis
den ikke udfgres korrekt. Derfor skal installationen udfgres af en kvalificeret fagmand i overensstemmelse med geeldende
tekniske bestemmelser. | tilfeelde af at dette rad ignoreres, og installationen udfgres af en person uden kvalifikationer, afviser
fabrikanten ethvert ansvar for tekniske problemer med produktet, uanset om dette resulterer i tings- eller personskade.

3. INDBYGNING

Det mgbel, hvori kogepladen skal installeres, og alle tilstadende
mabler skal veere fremstillet af materialer, som kan modsta hgje
temperaturer. Endvidere skal alle dekorationslaminater veaere
fastgjort med varmebestandig lim.

Installation (Fig. B / D):
* Med pladen fglger en vandtaet forsegling.

Inden montering:
- vend pladens gverste side nedad, sdledes at glasfladen peger
nedad.

Sarg for, at glasset er beskyttet.

- placer forseglingen rundt om pladen.

- sgrg for, at den placeres korrekt for at undga uteetheder ind til
det understgttende kabinet.

« Efterlad en &bning pa mindst 5 cm mellem apparatet og de
lodrette sider pa det tilstadende mgbel.

« Under installationen af pladen skal du, hvis pladens underside
vender ind mod et omrade, der normalt er tilgaengeligt, indseette
en adskillelse p& 1 cm under pladens bund for at undga risiko
for brandmeerker og skader.

4. ELTILSLUTNING

"Installationen skal overholde standarddirektiverne".
Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader, som skyldes
upassende eller urimelig brug.

Advarsel!

« Kontroller altid falgende inden enhver elinstallation: Den speending,
der fremgéar af elmaleren, effektafbryderens justering,
installationens jordforbindelse, samt at den anvendte sikring er
korrekt.

e Installationens stramforsyning skal fares via et stik med
jordforbindelse eller via en flerpolet afbryder.

Hvis maskinen er forsynet med en stikkontakt, skal den installeres,
sa der er adgang til stikkontakten.

* Den gule/grgnne trad pa elledningen skal tilsluttes jordforbindelsen
pa bade netledningen og apparatets klemmer.

» Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for ulykker, der skyldes
brugen af et apparat uden jordforbindelse eller med defekt
jordforbindelse.

« Kontakt servicecenteret eller en kvalificeret tekniker, hvis du har
spegrgsmal angdende netledningen.

Kogepladen er udstyret med en ledning, der kun kan tilsluttes til
et stramudtag med 220-240 V mellem faserne eller mellem fase
og nul.

« Tilsluttes til en stikkontakt. Se tabellen for at veelge korrekt
sikring.

Det er dog ogsad muligt at tilslutte kogepladen til:
. Trefaset 220-240 V3~ . Trefaset 380-415 V2N~

ELTILSLUTNING marks

Enkeltfaset| Tofaset Tofaset Trefaset Trefaset
220-240V~ | 220-240V2~ |380-415V2N~ | 220-240V3~ |380-415V3N~

SIKRING 20A 20A 20A 20A 16 A

KABEL

OMRADE|3G 2,5 mm:[3G 2,5 mm:|4 G 2,5 mm:|4 G 2,5 mm:|5 G 1,5 mm:
TYPE| HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F, | HOS5RR-F,
HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F,

HO5V2V2-F |[HO5V2V2-F [HO5V2V2-F [ HO5V2V2-F | HO5V2V2-F

TILSLUT- |[1]2[3[4]5 12345 12345 12345 LP12345
NING |J-]£| &{ |J-‘}£| |£| |£| |£| |£| |£|

PH N T|[PH PH T|PHPH N T|PHPHPH TPHPHPH N T

TIL
KLEM- |PH Fase PH Fase PH Fase PH Fase PH Fase
RAEKE |[shunt 1-2 [shunt 1-2 shunt 1-2
shunt 2-3 |shunt 2-3 [PHFase PH Fase
Shunt = shunt 2-3 |PH Fase
N Nul PH Fase shunt 3-4 |PH Fase
El’aé‘ggglne shunt 4-5 |shunt 4-5 [N Nul
shunt 4-5 |PH Fase N Nul
shunt 4-5
T Jord T Jord T Jord TJord T Jord

o Highlight-zone: En metallisk leder er fordelt jeevnt over hele
kogezonen. Zonen er Klar til brug efter tre sekunder og er velegnet
til konstant, ensartet og laengerevarende tilberedning.

Fordelen ved den glaskeramiske kogeplade er en hgjere
varmeeffekt, som genereres af highlight-kogezonerne og derved
ger madlavningsprocessen hurtigere.

/Endringerne i kogepladens udformning har ikke pavirket glassets
evne til at modsta hgje temperaturer, men de har til gengeeld
givet forbedrede kontrolmuligheder.

Med funktionen "Sprinter" kan du opna en reduktion i
madlavningstiden pa op til 15 %, afheengigt af den anvendte
metode og de anvendte gryder og pander.



6. RAD ANGAENDE KOGEGREJ TIL PLADEN

Det er afggrende at bruge kogegrej af god kvalitet for at
f& mest muligt ud af kogepladen.

« Anvend altid kogegrej af god kvalitet med tyk og helt flad
bund: Hvis du bruger den slags kogegrej, undgar du varme
steder, der far maden til at breende pa. Gryder og pander med
tyk metalbund giver en jeevn varmefordeling.

« Sgrg for, at gryden eller panden er tgr under bunden: Nar
du heelder vaeske i panden eller bruger en pande, der har staet
i kgleskabet, skal du kontrollere, om bunden pa panden er
helt tgr, inden du szetter den pa pladen. Pa denne made undgar
du, at pladen bliver snavset.

* Brug pander med en diameter, der er stor nok til at deekke
kogezonen helt: Panden mé ikke vaere mindre end
varmezonen.

Hvis den er en lidt bredere, bruges energien optimalt.

VALG AF KOGEGREJ —

Falgende oplysninger hjeelper dig til at veelge kogegrej, som sikrer et
godt resultat.

Rustfrit stal: Anbefales varmt. Isger velegnet med sandwichbund.
Sandwichbunden kombinerer fordelene ved rustfrit stal (udseende,
holdbarhed og stabilitet) med fordelene ved aluminium eller kobber
(varmeledning, jeevn varmefordeling).

Aluminium: Det anbefales at bruge tungt kogegrej. God konduktivitet.
Der kan sommetider forekomme ridser i form af aluminiumrester pa
kogepladen, men disse kan fijernes ved gjeblikkelig rengaring.
Tyndt aluminium ma ikke anvendes pga. det lave smeltepunkt.

Stgbejern: Anvendeligt, men kan ikke anbefales. Darlig ydeevne.
Kan ridse overfladen.

Kobberbund/stentgj: Det anbefales at bruge tungt kogegrej. Giver
et godt resultat, men kobberet kan efterlade rester, der kan medfare
ridser. Resterne kan fiernes, hvis kogepladen renggres gjeblikkeligt.
Lad ikke gryder af denne type koge tarre. Overophedet metal kan
smelte fast pa glaskogeplader. En overophedet kobbergryde kan
afseette rester, som laver permanente pletter pa kogepladen.

Porceleen/emalje: Giver kun et godt resultat med en tynd, glat og
flad bund.

Glaskeramisk: Anbefales ikke. Darlig ydeevne. Kan ridse overfladen.

7. HOBSADAN BRUGER DU DEN
GLASKERAMISKE PLADE

» Find det tegn, der svarer til den kogezone, du skal bruge.
Hver kogezone reguleres med en kontrolknap, som giver mulighed
for indstilling af alle effektniveauer.

» Det anbefales at anvende den maksimale indstilling, indtil
kogezonen er varmet helt op. Derefter saenkes temperaturen til
det gnskede niveau.

«Indikatoren for restvarme lyser, nar varmezonen har en temperatur
pa 60 C og derover. Selv efter at enheden er slukket, bliver
indikatoren ved med at lyse, indtil overfladen er kglet ned.
Indikatoren slukkes, nar varmezonens temperatur falder til under
60 C.

* Hvis du vil slukke for en varmezone, skal du dreje kontrolknappen
for den pagaeldende varmezone til 0.

« Positioner: Nedenstaende eksempler er kun vejledende. Nar
du bliver fortrolig med betjeningen af kogepladen, kan du finde
de indstillinger, som passer bedst til dine behov.

Positioner Nogle tips...

1 Megetlav | Tilat holde tallerkener varme samt smelte smgar og chokolade...

2 Lav Langsom stegning, saucer, sammenkogte retter, risengred,
pocherede ag...

3 Moderat Benner, frossen mad, frugt, kogende vand...

4 Middel Dampede abler, friske grentsager, pasta, pandekager, fisk...

5 Hgj Kogning ved hgjere varme, omeletter, stege...

6 Meget hgj | Stege, koteletter, stegning...

8. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

« Inden du udfgrer vedligeholdelsesarbejde pa pladen, skal den
veere helt afkglet.

« Der ma kun benyttes produkter (cremer og skrabere), der er
fremstillet specielt til glaskeramiske overflader. De kan kgbes
hos supermarkeder.

« Undga spild, da alt, hvad der bliver liggende pa pladens overflade,
hurtigt breender og gor renggringen vanskeligere.

* Hold alle smeltelige materialer veek fra kogepladen, f.eks.
plastgenstande, sukker eller sukkerbaserede produkter.

VEDLIGEHOLDELSE:

- Dryp nogle f& draber specialrenggringsmiddel pa overfladen.

- Tar eventuelle genstridige pletter af med en blgd klud eller et
stykke let fugtet kakkenrulle.

- Tar af med en blgd klud eller tar kgkkenrulle, indtil overfladen
er ren.

Hvis der er genstridige pletter tilbage:

- Dryp nogle flere draber specialrenggringsmiddel pa overfladen.

- Skrab pletterne af med en skraber, som holdes i en vinkel pa
30° i forhold til kogepladen.

- Tar af med en blgd klud eller tar kgkkenrulle, indtil overfladen
er ren.

- Gentag processen, hvis det er ngdvendigt.

NOGLE FA TIPS:

Hyppig renggaring giver et beskyttende lag, som er vigtigt til
forebyggelse af ridser og slitage. Kontroller, at overfladen er ren,
inden kogepladen anvendes igen. Fjern maerker fra vand med
nogle fa draber eddike eller citronsaft. Tar herefter af med
kakkenrulle og nogle f& draber specialrenggringsmiddel.
Den glaskeramiske overflade kan modsta ridser fra kogegrej med
flad bund, men det er altid bedre at |gfte delene, nar de flyttes fra
en zone til en anden.

Bemeerk! ",30° Maxi

Brug ikke en svamp med for meget vand.

Brug aldrig knive eller skruetreekkere.

En skraber med et barberblad beskadiger ikke overfladen, s&
leenge den holdes i en vinkel pa 30°.

Hold altid skrabere med barberblade uden for bgrns
reekkevidde.

Brug aldrig slibemidler eller skurepulvere.

» Metaldele (kun nogle modeller): Til sikker renggring af metaldele
kan du bruge szebe og vand, skylle af og sa tarre efter med en
blgd klud.

» Kontrolknapperne kan tages af ved grundig renggring.
Du skal imidlertid sgrge for, at rengaringsmidlet ikke treenger
ind i &bne omrader, samt at knapperne bliver skubbet
ordentlig pa plads igen.



9. PROBLEML@SNING

Kogezoner, der ikke holder en regelmaessig varme, eller hvor

stegning ikke sker hurtigt nok.

« Du skal bruge grej med helt flad bund. Hvis der kan skimtes lys
mellem bund og et punkt pa overfladen, overfgres varmen ikke
korrekt.

 Bunden pa kogegrejet skal passe ngjagtigt til diameteren pa den
valgte varmezone.

Langsom tilberedning af maden.
« Der anvendes forkert kogegrej. Bundene skal veere flade, ret
tunge og have den samme diameter som den valgte kogezone.

Smaridser (kan optraede som spraekker eller afskrabninger)

pa glaspladen.

« Forkerte renggringsmetoder, kogegrej med grov bund eller
grovkornede partikler (salt eller sand) mellem kogegrej og pladens
overflade.

Brug de anbefalede fremgangsmader for renggring. Kontroller,
at bundene er rene, inden kogegrejet tages i brug, og brug gryder
og pander med glat bund.

Metalmeerker (kan optreede som ridser).

« Skub ikke kogegrej af aluminium hen over kogepladen. Brug
den anbefalede fremgangsmade for renggring for at fjerne
meerkerne.

e Der er anvendt forkerte materialer til renggring. Spild eller
fedtpletter bliver siddende péa overfladen, brug en skraber (med
barberblad) og det anbefalede renggringsprodukt.

Mgarke striber eller pletter.
*Brug en skraber med barberblad og det anbefalede
renggringsprodukt.

Omrader med misfarvning pa kogepladen.
* Meerker fra gryder og pander af aluminium og kobber samt
mineralaflejringer fra vand eller mad kan fiernes med rensecremen.

Varme sukkerblandinger/plastik, der er smeltet fast til
overfladen.
« Se afsnittet Renggring af glaskogeplader.

Pladen eller nogle varmezoner fungerer ikke.

« Parallelkredsene er ikke sat ordentlig fast i klemraekken.
Kontroller, at tilslutningen er foretaget i overensstemmelse med

anvisningerne.

Indikatoren for restvarme "H" blinker
« Den elektroniske temperatur er for hgj. En tekniker skal kontrollere
installationen ud fra anbefalingerne.

10. EFTERSALGSSERVICE

Inden du ringer efter Eftersalgsservice, skal du kontrollere
falgende:

— At stikket er sat korrekt i, og at sikringen er ok. Hvis fejlen ikke
kan findes:

Sluk for apparatet — forsgg ikke at reparere det — ring til
eftersalgsservicecenteret. Apparatet leveres med et garantibevis,
der sikrer gratis reparation pa servicecenterets regning.

11. MILJGHENSYN

europaeiske direktiv2002/96/EC vedrgrende elektrisk affald og
elektronisk udstyr (WEEE).
mmmm Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes korrekt, bidrager du
til at forhindre eventuelle skadelige konsekvenser for miljoet og
helbredet, som ellers kan forarsages af uhensigtsmeessig bortskaffelse
af dette produkt.
Symbolet pa produktet angiver, at dette produkt ikke mé bortskaffes
som husholdningsaffald. | stedet ber det overdrages til en
genbrugsstation med henblik p4 genanvendelse af elektrisk og
elektronisk udstyr
Bortskaffelse begr ske i henhold til de lokale miljgmaessige regler.
Du kan fa yderligere oplysninger om handtering, genskabelse og
genanvendelse af dette produkt ved at kontakte dit lokale radhus,
genbrugsstationen eller den forhandler, du kebte produktet af.

ﬁ Denne maskine er markeret i overensstemmelse med det




GENERELLE ADVARSLER

» Barn skal ikke leke med produktet.

« Produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover samt av personer med reduserte fysiske eller
mentale evner eller personer uten erfaring eller kunnskaper om bruken av produktet, dersom de er
under oppsyn eller har fatt opplaering om bruken av produktet pa en trygg mate og er innforstatt med
potensielle farer.

* Rengjagring og vedlikehold skal ikke utfgres av barn uten tilsyn.

« Dersom ledningen er skadet, ma den byttes ut av produsenten eller en servicerepresentant eller en
person med tilsvarende kvalifikasjoner, slik at man unngar farer.

» FORSIKTIG: For & unnga farer pga. feil innstilling av varmebryteren, ma ikke dette produktet kobles
til en ekstern tilkoblingskilde, som f.eks. en timer, eller kobles til en krets som regelmessig slar produktet
av eller pa.

« Barn under 8 &r ma holdes unna produktet eller veere under kontinuerlig tilsyn.

* Produktet skal ikke brukes ved hjelp av en ekstern timer eller egen fjernstyring.

« Frakoblingsutstyr ma veere innlemmet i de fastmonterte kablene i samsvar med koblingsforskriftene.
« instruksjonene ma angi hvilken ledningstype som skal brukes, og ta hgyde for temperaturen pa
baksiden av produktet.

* ADVARSEL: Produktet og tilhgrende deler blir varme under bruk. Veer forsiktig slik at varmeelementene
ikke bergres.

« ADVARSEL: Matlaging pa en platetopp uten tilsyn der det brukes fett eller olje, kan veere farlig og
fare til brann.

ALDRI prgv & slukke brannen med vann, men sla av platetoppen og slokk flammene med et lokk eller
et brannteppe.

* lkke bruk damprens i rengjzringsprosessen.

« sgl ma fiernes fra dekselet far apning.

« Pproduktet ma veere nedkjglt far dekselet legges pa.

« Aluminiumsfolie og plastboller ma ikke settes pa varmesonene.

« Det tilrades ikke a stirre direkte pa halogenelementene.

* Ikke rgr varmesonene under og en stund etter bruk.

« Tilbered aldri mat direkte pa glassplaten. Bruk alltid egnede kokekar,

* Sett alltid pannen/kjelen i midten av sonen du skal bruke.

* Bruk ikke overflaten som skjeerebrett.

* Ikke dra panner og kjeler over platetoppen.

« Tunge objekter bar ikke oppbevares over toppen. Hvis de faller ned pa platetoppen, kan det oppsta
skader.

* Bruk ikke overflaten som arbeidsbenk.

« Ikke oppbevar objekter pa toppen.

« Hvis platetoppen mot formodning skulle sprekke, ma den ikke brukes. Da ma den straks koples fra
stikkontakten, og du ma kontakte servicesenteret.

« Damp eller haytrykksspyler skal aldri brukes til & rengjgre apparatet.

* Dette apparatet skal ikke brukes av personer (inkludert barn) med redusert syn eller reduserte fysiske
eller mentale evner. Det skal heller ikke brukes av personer uten erfaring med eller kunnskap om
apparatet, med mindre de er under oppsyn eller har fatt oppleering av en person som er ansvarlig for
denne personens sikkerhet.

« Ikke la sma barn leke med apparatet.



1. GENERELLE ADVARSLER

LES DENNE BRUKERHANDBOKEN N@YE SLIK AT DU FAR MEST MULIG GLEDE AV PLATETOPPEN.
Vi anbefaler at du tar vare pa instruksjonene til installeringen og til senere bruk. Far du installerer platetoppen, bgr du skrive ned
serienummeret nedenfor hvis du skulle f& behov for hjelp fra serviceavdelingen.

Vi jobber kontinuerlig for & bedre produktkvaliteten, og vi forbeholder oss retten til & utfare modifikasjoner med de siste tekniske
nyvinningene.

c € Dette apparatet oppfyller betingelsene i Direktiv 73/23/EEC og 89/336/EEC (kompensert med 2006/95/EC og 2004/108/EC)
med senere endringer.

2. INSTALLERING

Det kan veere komplisert & installere et elektrisk apparat, og det kan oppsta skader dersom det ikke installeres riktig. Derfor
ber apparatet installeres av en elektriker, som ogsa vil utfare installeringen i overensstemmelse med gjeldende forskrifter.
Dersom dette radet ikke felges og installeringen utfgres av en ukvalifisert person, fraskriver produsenten seg alt ansvar for

tekniske feil i produktet, uansett om dette gir seg utslag i skader pa utstyr eller personer.

3. INNEBYGD

Skapet som toppen skal installeres i, samt annet mgblement i
neerheten, ber veere av materialer som taler hgye temperaturer.
Dessuten bgr alle laminattyper veere montert med varmebestandig
lim.

Installering (fig. B / D):

 Platetoppen leveres med en vanntett pakning.

Far montering:

- Snu toppen opp ned slik at glassplaten er rettet nedover.

Sgrg for & beskytte glassplaten.

- Sett pépakningen rundt platetoppen.

- Pass pa at den monteres riktig slik at du unngar lekkasjer til
kabinettet under.

e La det veere minst 5 cm avstand mellom platetoppen og
omkringliggende vertikale flater.

« Hvis den nedre delen av platetoppen under installering er naer
et omrade som normalt er lett tilgjengelig ved for eksempel
rengjering, lar du det veere en luftespalte pa 1 cm
under platetoppen for & unnga fare for skolding eller skader.

4. ELEKTRISK TILKOBLING

Installasjonen ma oppfylle gjeldende forskrifter.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader som skyldes
feil eller uforsvarlig bruk.

Advarsel:

« For bruk av det elektriske apparatet, ma du kontrollere spenningen
som vises pa det elektriske méleapparatet, justeringen av
sikringen og riktig jordning av installasjonen, samt at det benyttes
riktig sikring.

 Apparatet ma ha en elektrisk tilkobling som er jordet eller via en
jordfeilbryter.

Hvis apparatet har jordet uttak, ma det installeres slik at man
kommer til uttaket.

« Den gule/grgnne ledningen i stramkabelen ma koples til jord pa
badde stremkontaktens og apparatets terminaler.

» Produsenten er ikke ansvarlig for ulykker som matte oppsta
dersom apparatet benyttes uten a vaere koplet til jord, eller
dersom det oppstar en jordfeil.

» Spagrsmal om strgmkabelen kan du rette til servicesenteret eller
en elektriker.

Platetoppen er utstyrt med en ledning som bare kan kobles til
220-240 V-strgmforsyning mellom faser eller mellom fase og
ngytral.

» Koble ledningen til en stikkontakt etter at du har valgt riktig
sikring. Se tabell.

Platetoppen kan ogsa kobles til:
. Trefaset 220-240 V3~
. Trefaset 380-415 V2N~

ELEKTRISK TILKOBLIN

Enfaset | Tofaset | Tofaset | Trefaset | Trefaset
220-240V~| 220-240V2~ |380-415V2N~| 220-240V3~ |380-415V3N~
Sikring 20A 20A 20A 20A 16 A
Kabel

3G25mm:[3G25mm:|4G25mm:{4G25mm:|5G15mm:
HO5RR-F, | HO5RR-F, | HOS5RR-F, | HO5RR-F, | HO5RR-F,
HO5VV-F, | HOSVV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F, | HO5VV-F,
HO5V2V2-F|H05V2V2-F |HO5V2V2-F | HO5V2V2-F |HO5V2V2-F

Tilkopling |[1]2[3[4]5 LP12345 12345 12345 12345
T

kabelhod | PH N PH PH T|PHPH N T|PHPHPH TPHPHPH N T
et

PH Fase PH Fase PH Fase

Parallellkopling | Parallellkoplig Parallellkoplig
12 12 1p Fase 12 |PH Fase

Parallellkoplig |Parallellkopling Parallellkoplig

) >3 2-3 |PH Fase

N Ngytral Parallellkoplig

Parallellkoplig 34 |N Noytral
4-5 |PH Phase Parallellkoplig

4-5

PH Fase PH Fase

PH Fase

N Ngytral ~ [PH Fase
Parallellkoplig [Parallellkopling
45 45

T Jord T Jord TJord TJord T Jord

5. PRESENTASJON

« hilight-sone: en metallisk lederstripe er fordelt jevnt over hele
overflaten. Den virker innen tre sekunder og passer til jevn og
vedvarende koking.

Den glasskeramiske platetoppen gir starre varmeeffekt som
genereres av hilight-kokesonene, og gir raskere oppkok.
Modifiseringer av platetoppen har ikke innvirket pa glassets evne
til & tale hgye temperaturer, men derimot gitt bedre kontroll.
Med "Sprinter"-funksjonen reduseres koketiden med inntil 15 %,
avhengig av kokemetode og kjele.



6. RAD OM KOKEKAR

For at koketoppen skal fungere optimalt, er det viktig &
bruke kokekar av god kvalitet.

« Bruk alltid kokekar av hgy kvalitet med flat og tykk bunn:
Disse kokekarene vil forhindre heteflekker som gjar at maten
svis i bunnen. Tykke metallkjeler og -panner gir jevn
varmefordeling.

 Pass pa at undersiden av kjelen eller pannen er tarr: Nar du
fyller en kjele med veeske eller bruker en kjele som har statt i
kjgleskapet, ma du passe pa at undersiden av kjelen er helt tarr
far du setter den pa platen. P& denne maten unngér du flekker
pa platetoppen.

» Bruk kjeler med en diameter som er stor nok til & dekke
hele platen: Kjelen bar ikke veere mindre enn varmeomradet.
Hvis den er litt starre, vil platetoppen bruke maksimal effekt.

Fglgende informasjon hjelper deg med & velge kjeler som er best
egnet til & gi et godt resultat.

Keramisk sone

Merke P& etiketten skal det veere et merke som viser om
2 kielen kan brukes pa en vitrokeramisk topp.

pa

Kokke- | [ZX [&=

nutstyr @=)
et

Anbefales

Rustfritt
stal

Spesielt god med dobbel bunn. Den doble bunnen
kombinerer kvaliteten til rustfritt stal (utseende, varighet og
stabilitet) og fordelene ved aluminium eller kobber
(varmeformidling og jevn distribusjon).

Aluminium| Anbefales

Tykk bunn anbefales for god ledeevne. Rester ses kanskje
som merker pa platetoppen, men gar bort hvis platetoppen
rengjeres med det samme.

Stagpejern | God ytelse

Advarsel: kan ripe overflaten.

Emaljert God ytelse
stal Flat, tykk og glatt bunn anbefales
Glass Anbefales ikke

Darlig ytelse. Kan ripe overflaten.

Porselen | Anbefales
Darlig ytelse. Kun med flat bunn, ikke tykk og glatt.
Anbefales

Kobber-
bunn

Tykk bunn anbefales.
God ytelse, men kobber kan etterlate merker.

7. BRUKE DEN GLASSKERAMISKE
PLATETOPPEN

e Finn merket som samsvarer med kokesonen du behgver:
Hver overflateenhet reguleres med en kontrollbryter som gir
tilgang til de ulike effektnivaene.

« Det anbefales at varmeinnstillingen er pa det hgyeste til den er
skikkelig varmet opp og deretter senkes til gnsket kokeinnstilling.

« Indikatorlampene for ettervarme lyser nar temperaturen for
kokesonen nar 60 C og mer. Den lyser selv om enheten slas
av, til overflaten er kjglt ned. Den slukker nar temperaturen pa
kokesonen kommer under 60 C.

» Kokesonen slas av ved & vri den tilhgrende bryteren tilbake til
"0".

« Posisjoner: Eksemplene nedenfor er ment som en veiledning.
Nar du blir kjent med platetoppen, finner du de innstillingene
som passer deg best.

Posisjoner Tips
1|Veldig lav | Holde maten varm, smelte smgr og sjokolade
OSV.

2 [Lav Langsom koking, sauser, stuing, rispudding,
posjerte egg osv.

3 | Moderat Bgnner, frossen mat, frukt, koke vann osv.

4 |Middels Dampede epler, friske grennsaker, pasta, crépe,
fisk osv.

5 [Hay Mer intens koking, omeletter, biff osv.

6 | Veldig hgy | BiIff, koteletter, fresing osv.

8. RENGJYJRING OG VEDLIKEHOLD

* La platetoppen avkjgles far du begynner med vedlikehold.

« Bruk kun produkter (kremer og skraper) som er spesielt designet
for glasskeramikkoverflater. Disse far du kjgpt i jernvarebutikker.

« Unngé sgl. Det som faller ned pa plateoverflaten, vil raskt bli
brent, og rengjgringen blir vanskeligere.

« Alt som kan smelte, bar holdes unna platetoppen, f.eks. plast,
sukker eller sukkerbaserte produkter.

VEDLIKEHOLD:

- Pafar et par draper med rengjgringsmiddel pa platetoppen.

- Skrubb vanskelige flekker med en myk klut eller med lett fuktet
kjgkkenpapir.

- Tark av med en myk klut eller tart kjgkkenpapir til overflaten blir
ren.

Hvis det fortsatt er gjenstridige flekker:

-Pafar litt mer rengjgringsmiddel pa platetoppen.

- Skrap med en skrape til flekkene blir borte. Hold skrapen i en
vinkel p& 30° mot toppen.

- Tark av med en myk klut eller tart kjgkkenpapir til overflaten blir
ren.

- Gjenta denne prosedyren om ngdvendig.

TIPS:

Hyppig rengjaring etterlater et beskyttende lag som beskytter mot
riper og slitasje. Kontroller at overflaten er ren far du bruker toppen
igjen. Merker etter vann kan fiernes ved & ha pa noen draper med
eddik eller sitronsaft. Deretter tgrker du av med absorberende
papir og har pa noen draper med spesiell rengjagringsvaeske.
Keramikkoverflaten motstér all skraping nar du bruker kjeler/panner
med flat bunn. Det er imidlertid bedre a lgfte dem
nar du skal flytte dem fra sone til sone.

NB: /OéZf:%WMaxi
oo

Bruk ikke svamp, den vil veere for vat.

Bruk aldri kniv eller skrutrekker.

En skrape med barberblad vil ikke skade overflaten sa lenge
den holdes i en vinkel pa 30°.

La aldri en skrape med barberblad bli liggende slik at barn
kan fa tak i den.

Bruk aldri slipende midler eller skurepulver.

 Metallisten rundt : metallisten rundt toppen vaskes med sape
og vann, skylles og tarkes med en myk klut.

» Les manettes : pour un nettoyage en profondeur, vous pouvez
retirer les manettes. Pour les enlever, les tirer vers le haut. Nettoyer
simplement & I'eau savonneuse, rincer et bien les secher avant
de les repositionner.

Attention : ne pas laisser de I'eau s'infiltrer dans les zones ouvertes.



9. PROBLEML@SING

Kokesonen smakoker ikke, eller steker bare lett

 Bruk kun kjeler og panner med flat bunn. Hvis du kan se lys
mellom bunnen og platetoppen, klarer ikke sonen & overfgre
varme riktig.

* Bunnen bgr dekke diameteren pa den valgte sonen.

Det gér for sakte

« Feil panner eller kjeler brukes. Bruk kun tungt utstyr med flat
bunn og en diameter som minst tilsvarer kokesonen.

Sma riper pa platetoppen

« Feil rengjaring eller grovbunnede panner blir brukt. Partikler som
sand eller salt legger seg mellom platetoppen og kjelen. Les
mer i delen om “RENGJDRING”. Sgrg for at bunnen er ren far
du bruker den, og bruk bare kjeler og panner med glatt bunn.
Riper kan unngas hvis rengjaringen gjeres riktig.

Metallmerker

« Ikke dra aluminiumskjeler over platetoppen. Fglg anbefalingene
for rengjaring.

* Du bruker riktig utstyr, men merkene gar ikke vekk.
Bruk et barberblad og fglg instruksene i “RENGJJRING”.

Marke flekker

* Bruk et barberblad og felg instruksene i “RENGJZRING".

Lyse flekker pa platetoppen

* Merker etter aluminium eller kopper, vann eller matrester. Disse
fiernes med kremrens.

Karamellisering eller smeltet plast pa platetoppen.

* Fglg instruksene i “RENGJZRING”.

Platetoppen virker ikke, eller enkelte soner virker ikke

« Shuntene er ikke riktig tilkoplet. Sjekk at koplingene er i samsvar
med anbefalingene.

“H”, indikatoren for ettervarme, blinker.

« Den elektroniske temperaturen er for hgy. En tekniker bar sjekke
at koplingene er i samsvar med anbefalingene.

10. KUNDESENTER

Far du kontakter en reparatgr, bagr du kontrollere fglgende:

— At stgpselet er riktig satt inn og at det benyttes riktig sikring.
Hvis du ikke finner feilen, slar du av apparatet. Du ma ikke prgve
deg frem pa& egen hand. Kontakt servicesenteret.
Apparatet leveres med en garanti som sikrer at servicesenteret
reparerer den gratis.

11. MILJQVERN

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-
direktiv 2002/96/EC om kasserte elektriske
og elektroniske produkter (WEEE).
Ved & forsikre deg om at dette produktet er
avhendet pa korrekt méate bidrar du til & hindre
potensielle skader pa miljg og andres helse.

Det kan fa& negative felger hvis en kvitter seg
_ med produktet pa en uskikket mate.

Symbolet pa apparatet viser at det ikke kan behandles som
husholdningsavfall. Det skal i stedet leveres til resirkuleringspunktet
for elektrisk og elektronisk utstyr.

Avhending ma& skje i henhold til lokale miljgbestemmelser for
avfallsdeponering.

For mer informasjon om behandling, gjenvinning og resirkulasjon
av dette produktet kan du kontakte kommunen din, det naermeste
renholdsverket eller butikken hvor du kjgpte produktet.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to
carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Si riserva inoltre il diritto di apportare le
modifiche che si renderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue
dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de
préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Der Hersteller tibernimmt keine Hauftung flr eventuelle Druck-oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor,
technische Anderungen zur Verbesserung der Produktqualitat im Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas
el derecho de realizar las modificaciones que se consideren utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.

P

Salvaguardam-se erros e alteragdes. O fabricante reserva-se o direito de introduzir modificagées nos produtos, conforme necessario, inclusive com o
intuito de melhorar a sua comercialidade, sem prejuizo das caracteristicas relacionadas com a sua seguranga ou com o seu funcionamento.
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Vyrobce nezodpovida za nepiesnosti obsazené v této prirucce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét upravy vyrobku
podle potieby, aniz by byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpecnosti nebo provozu.

Proizvajalec ni odgovoren za napake v tej knjizici, ki bi nastale ob tisku ali prepisu. Pridrzujemo si pravico izvajanja potrebnih sprememb na
izdelku, tudi tistih, ki se nanasajo na porabo, brez $kode za varnost in funkcionalnost naprave.

CDI/IpMa-VBFOTOBVITenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 33 OWNOKM neyaTtn, KOTOpPble MOTYT coaepXaTbCA B MHCTPYKUMAX, N OCTABJIAET 3a coboi npaBso
ynyuleHuna Kayectsa CBOUX VI3,ElEJ'II/II7I, COXpaHAA HeEN3MEHHbIMW OCHOBHbIe TEXHUYECKNE XapPaKTePUCTUKN N XapPaKTePUCTUKN 6e30MacHOCT.

L

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci spowodowane btedami w druku lub w transkrypcji zawarte w niniejszej broszurze.
Zastrzegamy sobie prawo do dokonywania modyfikacji produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez uszczerbku dla charakterystyki
dotyczacej bezpieczenstwa lub funkcjonalnosci.

i
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De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische
ontwikkelingen zijn voorbehouden.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for fel uppkomna till f6ljd av tryckfel eller reproduktionsfel i denna manual. Vi férbehaller oss ratten att utféra
forandringar pa vara produkter om det anses nédvandigt, inklusive ur konsumtionssynpunkt, utan forbindelse gallande karaktarsegenskaper
kopplade till sékerhet eller funktion.

Valmistaja ei ole vastuussa epatarkkuuksista, jotka johtuvat tdmén esitteen painamisesta tai virheista kddanndksessa. Pidatamme oikeuden tehda
tarvittavia muutoksia tuotteisiin kuluttajatyytyvaisyyden varmistamiseksi ja rajoittamatta oikeutta turvallisuus- ja toimintaparannuksiin.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for evt. ungjagtigheder opstaet i trykken, eller oversattelsesfejl der matte forekomme i denne brochure.
Vi forbeholder os ret til at foretage aendringer pa produkterne efter behov, inkl. forbrugerinteresser, uden praejudice for de egenskaber der har
med sikkerhed eller funktion at gare.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for feil i denne brosjyren som er oppstétt pa grunn av trykkfeil eller feil ved avskrift. Vi forbeholder oss
rettentil & foreta nedvendige endringer av produktet, inkludert forbrukerinteresse, og ikke begrenset til karakteristika relatert til sikkerhet eller
funksjon.



