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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS PARAMOUNT

This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

\ This is the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.
A) All safety warnings are preceded by the danger symbol and the following terms:

& DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
& WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury, damage and electric

shock resulting from improper use of the appliance. Carefully observe the following instructions:

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance with the manufacturer’s

instructions and local safety regulations. Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically stated in the

user manual.

Regulations require that the appliance is earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the power supply

socket.

For installation to comply with current safety regulations, an all-pole disconnect switch with minimum contact gap of

3 mm must be utilized.

Do not use multiple plug adapters or extension leads.

Do not pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

The electrical components must not be accessible to the user after installation.

Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

- This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other type of use is permitted
(e.g.: heating rooms). The Manufacturer declines all responsibility for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

- The appliance is not intended for use by persons (including children) with any physical, sensory or mental impairment, or
without experience and knowledge of the appliance, unless supervised or previously instructed in its use by those
responsible for their safety.

- The accessible parts of the appliance may become very hot during use. Young children should be kept away from the
appliance and supervised to ensure that they do not play with it.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk of burns. Do not allow
the appliance to come into contact with cloths or other flammable materials until all the components have cooled
sufficiently.

- At the end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or steam exit gradually
before accessing the oven. When the appliance door is shut, hot air is vented from the aperture above the control panel.
Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- Do not place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is inadvertently switched
on.

- Do not heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside might cause the jar to
explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and oil.

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- If alcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol evaporates at high
temperatures. As a result, there is a risk that vapours released by the alcohol may catch fire upon coming into contact with
the electrical heating element.

crappmg of household appliances

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal
regulations. Before scrapping, cut off the power supply cable.

- For further information on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your
competent local authority, the collection service for household waste or the store where you purchased the appliance.
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INSTALLATION

After unpacking the oven, make sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In
the event of problems, contact the dealer or your nearest After-sales Service. To prevent any damage, only remove the oven
from its polystyrene foam base at the time of installation.

PREPARING THE HOUSING UNIT

. Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).

. Carry out all cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.
. After installation, the bottom of the oven must no longer be accessible.

. For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.

ELECTRICAL CONNECTION

Make sure the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front

edge of the oven (visible when the door is open).

. Power cable replacement (type HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?) must be carried out by a qualified electrician. Contact an
authorized service centre.

GENERAL RECOMMENDATIONS

Before use:

- Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.
- Remove the accessories from the oven and heat it at 200° for about an hour to eliminate the smell and fumes from the
insulating materials and protective grease.

During use:

- Do not place heavy objects on the door as they could damage it.

- Do not cling to the door or hang anything from the handle.

- Do not cover the inside of the oven with aluminium foil.

- Never pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.

- Never drag pots or pans across the bottom of the oven as this could damage the enamel coating.

- Make sure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Do not expose the oven to atmospheric agents.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT f%|
Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (). The various parts of the packing must
therefore be disposed of responsibly and in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE).

- By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for the
environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- The symbol & on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as

domestic waste but must be taken to an appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic
equipment.

Energy saving

- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.

- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.

- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will continue to cook even
once the oven is switched off.

DECLARATION OF CONFORMITY (€

- This oven, which is intended to come into contact with foodstuffs, complies with European Regulation (C €) n.1935/2004
and has been designed, manufactured and sold in conformity with the safety requirements of the “Low Voltage” directive
2006/95/CE (which replaces 73/23/CEE and subsequent amendments), the protection requirements of “EMC” 2004/108/
CE.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:

. Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.
. Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:

1. See if you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.

2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.

If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.

Always specify:

. a brief description of the fault;

. the type and exact model of the oven;

. the service number (humber after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity
(visible when the oven door is open). The service number is also indicated on the guarantee booklet;

. your full address;

. your telephone number.

S =aYAKeES 0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used
and repairs carried out correctly).

CLEANING

& WARNING - Never use steam cleaning ?q.ulpment.
- Only clean the oven when it is cool to the touch.
- Disconnect the appliance from the power supply.

Oven exterior

IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products accidentally comes into contact with

the appliance, clean immediately with a damp cloth.

. Clean the surfaces with a damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off
with a dry cloth.

Oven interior

IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces

and the oven door glass.

. After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and
stains caused by food residues (e.g. food with a high sugar content).

. Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.

. Clean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see
MAINTENANCE).

. The top heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.

N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.g. pizza, vegetables, etc.) condensation may form

on the inside of the door and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.

Accessories:
. Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still
hot.

. Food residues can be easily removed using a brush or sponge.

Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):

IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could
damage the catalytic surface and ruin its self-cleaning properties.

. Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour

. Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.
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MAINTENANCE

& WARNING - Use protective gl_oves. . - .
- Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

- Disconnect the appliance from the power supply.

REMOVING THE DOOR

To remove the door:

1. Open the door fully.
2.  Lift the catches and push them forwards as far as they will go (Fig. 1).
3.  Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (Fig. 2).

To refit the door:

1. Insert the hinges in their seats.
2. Open the door fully.

3.  Lower the two catches.

4, Close the door.

S

Fig. 1 Fig. 2
MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY)

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).
2. Pull the heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).
3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, making sure it comes to rest on the lateral

supports.
— ==
— //\,"\
Z
2
2 —
Fig.3
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REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on.
3. Reconnect the oven to the power supply.

To replace the side lamp (if present):

Disconnect the oven from the power supply.

Remove the side accessory holder grilles, if present (Fig. 3).

Use a screwdriver to prise off the lamp cover (Fig. 7).

Replace the lamp (see note for lamp type) (Fig. 8).

Reposition the lamp cover, pushing it on firmly until it snaps into place (Fig. 9).
Refit the side accessory holder grilles.

Reconnect the oven to the power supply.

L
0

NowunhscwN =

9)

Fig.6 Fig.7 Fig. 8 Fig.9

N.B.:

- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°C incandescent lamps, or 20-40W/230 V type G9, T300°C halogen lamps.
- Lamps are available from our After-sales Service.

IMPORTANT:

- If using halogen lamps, do not handle with bare hands since fingerprints can damage them.

- Do not use the oven until the lamp cover has been repositioned.
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INSTRUCTIONS FOR OVEN USE

FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION
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Turnspit (if present)

Lower heating element (hidden)

9. Door

10. Position of shelves (the number of shelves is indicated on the front of the oven)
11.  Rear wall

1. Control panel

2. Upper heating element/grill
3. Cooling fan (not visible)

4. Dataplate (not to be removed)
5. Light

6. Fan

7.

8.

- During cooking, the cooling fan may switch on at intervals in order to minimise energy consumption.
- At the end of cooking, after the oven in switched off, the cooling fan may continue to run for a while.
- When the oven door is opened during cooking, the heating elements switch off.

ACCESSORIES SUPPLIED

Fig. B Fig. C

A. WIRE SHELF (1): the wire shelf can be used to grill food or as a support for pans, cake tins and other ovenproof cooking
receptacles.

B. DRIP TRAY (1): the drip tray is designed to be positioned under the wire shelf in order to collect fat or as an oven tray for
cooking meat, fish, vegetables, focaccia, etc.

C. BAKING TRAY (1): for cooking all bread and pastry products, but also roasts, fish en papillotte, etc.

ACCESSORIES NOT SUPPLIED

Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.
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INSERTING WIRE SHELVES AND OTHER ACCESSORIES IN THE OVEN

The wire shelf and other accessories are provided with a locking mechanism to prevent their accidental removal.

1. Insert the wire shelf horizontally, with the raised part “A” upwards (Fig. 1).
2. Angle the wire shelf when it reaches the locking position “B” (Fig. 2).

Fig. 2 Fig. 3

3. Return the wire shelf to the horizontal position and push it in fully to “C” (Fig. 3).

4.  Toremove the wire shelf proceed in reverse order.

The other accessories, like the drip tray and baking tray, are inserted in exactly the same way. The protrusion on the flat surface
enables the accessories to lock in place.

CONTROL PANEL DESCRIPTION

[ ] |
- o +
] O 0
[ —

© ® ® ©

1. Function selector knob
2. Electronic programmer
3. Thermostat knob
N.B.: the knobs are retractable. Press the knobs in the middle and they pop up.
4.  Thermostat led

HOW TO OPERATE THE OVEN

. Turn the selector knob to the required function.

The oven light switches on.
. Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature.

The thermostat led lights up, switching off again when the oven reaches the selected temperature.
At the end of cooking, turn the knobs to “0”.
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USING THE ELECTRONIC PROGRAMMER

1. Button - : to decrease the value shown on the display
@ 2. Button &) () (+:: for selecting the various settings:

|
ﬁ:l:i:‘:':l a. Timer
J g g ) b. Cooking time
) | @ ¢. Cooking end time setting
o C 3. Button +:to increase the value shown on the display

A. The symbol Q indicates that the timer function is in operation
B. The AUTO symbol confirms the setting has been made

@O

Using the oven for the first time

Setting the time of day and the tone of the acoustic signal.

Upon connection of the oven to the mains power supply, AUTO and 0.00 flash on the display. To set the time of day, press
buttons - and + at the same time: the two central dots flash. Set the time of day using the buttons + and -. Having selected the
desired value, press the middle button. The display shows “ton 1”. To select the desired tone, press button -. Having selected
the preferred tone, press the middle button. To change the time of day, proceed as described above.

Setting the timer

To set the timer, keep the middle button pressed for about 2 seconds: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Set
the timer using the button + (the maximum programmable value is 23 hours and 59 minutes). The countdown begins after a
few seconds. The display shows the time of day and the bell remains lit, confirming the timer has been set. ToTo display the
countdown status and change it if necessary, press the middle button again for 2 seconds.

Setting cooking time

After selecting the cooking mode and temperature using the knobs, press the middle button for 2 seconds: the display shows
0.00 and the bell symbol flashes. Press the middle button again: on the display d,,~ and 0.00 appear in sequence and AUTO
flashes. Set cooking time using the buttons + and - (the maximum programmable value is 10 hours). After a few seconds the
display shows the time of day and AUTO remains lit, confirming the setting. To view the remaining cooking time and change it
if necessary, press the middle button for 2 seconds and then press it again a second time. At the end of the set time, the

symbol @, switches off, the alarm sounds and AUTO flashes on the display. Press any button to deactivate the alarm. Return the
functions and temperature knob to zero and press the middle button for two seconds to end cooking.

Delaying cooking end time

After selecting cooking time, press the middle button: the display shows E A4, cooking end time and AUTO flashing in
sequence. Press the button + to view the desired cooking end time (cooking can be delayed by a maximum of 23 hours and 59

minutes). After a few seconds the display shows the time of day, the symbol IE)I switches off and AUTO remains lit, confirming
the setting. To display the cooking end time and change it if necessary, press the middle button for 2 seconds and then press it

again twice. At the end of the countdown, the symbol & lights up and the oven proceeds with the selected cooking mode.
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FUNCTION DESCRIPTION TABLE

FUNCTIONS KNOB

OFF

To stop cooking and switch off the oven.

LAMP

To switch the oven light on/off.

CONVENTIONAL

To cook any kind of dish on one shelf only. Use the 2nd shelf. Preheat the oven to the required
temperature. The thermostat led turns off when the oven is ready and food can be placed in it.

CONVECTION BAKE

For baking cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single shelf. This function can also be
used for cooking on two shelves. Switch the position of the dishes to cook food more evenly. Use
the 2nd shelf to cook on one shelf only, and the 2nd and 4th to cook on two shelves. Preheat the
oven before cooking.

GRILL

To grill steak, kebabs and sausages; to cook vegetables au gratin and toast bread. Place food on
the 4th shelf. When grilling meat, use the drip tray to collect the cooking juices. Position it on the
3rd shelf, adding approx. half a litre of water. Preheat the oven for 3-5 min. During cooking the
oven door must remain closed.

TURBO GRILL

To roast large joints of meat (legs, roast beef, chickens). Position the food on the middle shelves.
Use the drip tray to collect the cooking juices. Position it on the 1st/2nd shelf, adding approx. half a
litre of water. It is advisable to turn the meat over during cooking for more even browning. The
oven does not have to be preheated. During cooking the oven door must remain closed.

DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on the middle shelf. Leave food in its packaging in order
to prevent it from drying out on the outside.
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COOKING TABLES

Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time |Accessories
(from bottom) (°C) (min)
@ Yes 2 150-175 35-90 |Cake tin on wire shelf
Leavened cakes Shelf 4: cake tin on wire shelf (switch
Yes o 150-170 30-90 | levels halfway through cooking)
Shelf 2: cake tin on wire shelf
Yes ) 150-190 30-85 Dll’lp tray/ baking tray or cake tin on
) . wire shelf
Filled pies
(cheesecake, strudel, Shelf 4: cake tin on wire shelf (switch
apple pie) Yes 24 150-190 35.90 |levels halfway through cooking)
Shelf 2: cake tin on wire shelf
@ Yes 2 160-175 20-45 | Drip tray / baking tray
Biscuits/Tartlets Shelf 4: wire shelf (switch levels halfway
Yes 2-4 160-170 | 20-45 |through cooking)
Shelf 2: drip tray / baking tray
@ Yes 2 175-200 30-40 |Drip tray / baking tray
Choux buns Shelf 4: oven tray on wire shelf (switch
Yes 24 170-190 35.45 | levels halfway through cooking)
Shelf 2: drip tray / baking tray
@ Yes 2 100 110-150 | Drip tray / baking tray
Meringues Shelf 4: oven tray on wire shelf (switch
Yes o 100 130-150 | levels halfway through cooking)
Shelf 2: drip tray / baking tray
@ Yes 2 225-250 12-50 | Drip tray / baking tray
Bread {Pizza / Shelf 4: oven tray on wire shelf (switch
sl Yes 24 225-250 20-a5 | levels halfway through cooking)
Shelf 2: drip tray / baking tray
@ Yes 2 250 10-15 | Drip tray / baking tray or wire shelf
Frozen pizza Shelf 4: oven tray on wire shelf (switch
Yes o 250 10-20 |levels halfway through cooking)
Shelf 2: drip tray / baking tray
Yes 2 175-200 45-55 | Cake tin on wire shelf
Savoury pies
(vegetable pie, Shelf 4: cake tin on wire shelf (switch
quiche) Yes 24 175-190 45-60 |levels halfway through cooking)
Shelf 2: cake tin on wire shelf
@ Yes 2 175-200 20-30 |Drip tray / baking tray
VoIs-au-veT(t / Puff Shelf 4: oven tray on wire shelf (switch
ERUR/EEE. O Yes o 175-200 20-a0 | levels halfway through cooking)
Shelf 2: drip tray / baking tray
Lasagne / Baked
pasta / Cannelloni / @ Yes 2 200 45-55 | Oven tray on wire shelf

Flans
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Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time |Accessories
(from bottom) (°Q) (min)
Lamb / Veal / Beef / . .
Pork 1 Kg @ Yes 2 200 80-110 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Chicken / Rabbit / . .
Duck 1 Kg @ Yes 2 200 50-100 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Turkey / Goose 3 Kg @ Yes 1/2 200 80-130 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Baked fish / en
papillote (fillet, @ Yes 2 175-200 40-60 | Drip tray or oven tray on wire shelf
whole)
Stuffed vegetables
(tomatoes, Yes 2 175-200 50-60 |Oven tray on wire shelf
courgettes,
aubergines)
Toast @ Yes 4 200 3-5 |grill
Shelf 4: wire shelf (turn food halfway
Fish fillets / steaks @ Yes 4 200 20-30 |through cooking)
Shelf 3: drip tray with water
Sausages / Kebabs / Shelf 4: wire shelf (turn food halfway
Spare ribs / @ Yes 4 200 30-40 |through cooking)
Hamburgers Shelf 3: drip tray with water
Shelf 2: wire shelf (turn food two thirds
Roast chicken ] , 200 5570 of the way through cooking if
1-1.3Kg necessary)
Shelf 1: drip tray with water
Oven tray on wire shelf (turn food two
Roast Beef rare 1 Kg @ - 2 200 35-45 | thirds of the way through cooking if
necessary)
Drip tray or oven tray on wire shelf (turn
Leg of lamb / Shanks @ - 2 200 60-90 |food two thirds of the way through
cooking if necessary)
Drip-tray / baking tray (if necessary,
Roast potatoes @ - 2 200 45-55 | turnfood two thirds of the way through
cooking)
Vegetable gratin @ - 2 200 20-30 |Oven tray on wire shelf
Shelf 4: oven tray on wire shelf (switch
levels two thirds of the way through
Lasagna & Meat Yes 2-4 200 50-100 |cooking if necessary)
Shelf 2: drip tray or oven tray on wire
shelf
Shelf 4: oven tray on wire shelf (switch
levels two thirds of the way through
Meat & Potatoes Yes 2-4 200 45-100 | cooking if necessary)
Shelf 2: drip tray or oven tray on wire
shelf
Shelf 4: oven tray on wire shelf
Fish & Vegetables Yes 2-4 175 30-50

Shelf 2: drip tray or oven tray on wire
shelf

The times given in the table are for cooking done with delayed start mode (if available). Cooking times may be longer,

depending on the dish.

GB11




RECOMMENDED USE AND TIPS
How to read the cooking table

The table indicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking
times start from the moment food is placed in the oven, excluding pre-heating (where required). Cooking temperatures and
times are purely for guidance and will depend on the amount of food and type of accessory used. Use the lowest recommended
values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories supplied and
preferably dark coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bear
in mind that cooking times will be slightly longer. To obtain best results, carefully follow the advice given in the cooking table
for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves.

Cooking different foods at the same time

Using the “FORCED AIR” function, you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time
(for example: fish and vegetables), using different shelves. Remove the food which requires less cooking time and leave food
which requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- Cook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always
position them on the wire shelf supplied. To cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the
position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

To check whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes
out clean, the cake is ready.

If using non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges.

If the cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the
mixture and mixing more gently.

For sweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE” function” If the base of the cake is
soggy, lower the shelf and sprinkle the bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.

Meat

- Use any kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to
add some stock to the bottom of the pan, basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let
it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Very
thick pieces of meat require longer cooking times. To prevent the meat from burning on the outside, lower the position of
the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat
is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (if present)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the spit rod, tying it with string if chicken,
and check thatitis secure beforeinserting the rod in the seat located on the front wall of the oven and resting it on the respective
support. To prevent smoke and to collect cooking juices, it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water on the first
level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the end of cooking to avoid burns
when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through
cooking.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH OSOB JE VELMI DULEZITA

V tomto ndvodu a na samotném spotiebici jsou dlilezitd bezpecnostni upozornéni, ktera si musite precist a dodrzovat je.

4 \ Toto je symbol nebezpedi tykajici se bezpeénosti, ktery upozornuje uzivatele na mozna nebezpedi, jez by mohla hrozit
A jim nebo dal$im osobam.
Pfed kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a nasledujici slova:

& NEBEZPECi Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak zplisobi vazna poranéni.
P Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak by mohla zpusobit vazné
& VAROVANI poranérju’. P : : Y P

VSechna bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak snizit nebezpeci
poranéni, poskozeni a Urazu elektrickym proudem zpsobené nespravnym pouzitim trouby. Dodrzujte peclivé nasledujici
pokyny:
- Spotrebic je pfed kazdym instala¢nim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci nebo udrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokyn vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi

bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyménujte zadnou ¢ast spotiebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v

tomto navodu.

Uzemnéni spotiebice je podle zékona povinné.

Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotiebice, zabudovaného do skfinky, k siti.

Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpe¢nostnimi predpisy, a proto je nutné pouzit jednopodlovy vypinac s

minimalnim vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

Nepouzivejte rozdvojky ani prodluzovaci snary.

Chcete-li vytahnout zastrcku ze sitové zasuvky, netahejte za napdjeci kabel spotrebice.

Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotfebice pro uzivatele pristupné.

Spotrebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouzivejte ho bosi.

- Tento spotrebic je uréen vylu¢né k peceni jidel v domacnosti. Neni pfipustné pouzivat ho jinym zplGsobem (napf. k
vytapéni mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za Skody vzniklé nevhodnym pouzitim nebo nespravnym
nastavenim ovladacu.

- Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou, nebo bez patfi¢nych
zkudenosti a znalosti, pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedaly pfislusné pokyny k
pouZiti spotrebice.

- Pristupné &asti spotrebice se pfi pouZiti mohou zahfat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spotiebici
priblizovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se spotfebi¢cem nehraly.

- Béhem pouzivani ani po ném se nedotykejte topnych téles nebo vnitfnich ploch spottebice - hrozi nebezpeci popaleni.
Spotrebic se nesmi dotykat utérek nebo jinych hoflavych materiald, dokud dostate¢né nevychladne.

- Po upecenijidla otvirejte opatrné dvere, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horka péra. Jestlize jsou dvere
zaviené, horky vzduch se odvadi ven otvorem nad ovladacim panelem. Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.

- P¥i vytahovani nadob a pfislusenstvi pouzivejte kuchynské chiapky a davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

- Do trouby nebo jeji blizkosti nedévejte hoflavy materidl. Pfi ndhodném zapnuti trouby hrozi nebezpeci pozaru.

- V troubé neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych skleni¢ckach nebo nddobdéch. Pietlakem uvnitf nadoby by
nadoba mohla explodovat a troubu poskodit.

- Nepouzivejte nddoby vyrobené ze syntetického materidlu.

- Prehfaté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé
sledujte.

- P¥i suSeni potravin nikdy nenechdvejte spotfebic bez dozoru.

- Pouzivate-li pfi pec¢eni masa nebo moucnikl alkohol (napf. rum, konak, vino atd.) nezapomerite, Ze se alkohol pfi
vysokych teplotach vypafuje. Hrozi nebezpedi, Ze se mohou alkoholové vypary ve styku s elektrickym topnym télesem
vznitit.

Likvidace domacich elektrospotiebicu

- Tento spotiebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych material(. Pri jeho likvidaci se fidte
mistnimi predpisy pro odstrariovani odpadu. Pfed likvidaci spotfebi¢ znehodnotte odfiznutim napajeciho kabelu.

- Dalsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci domacich elektrickych spotrebict zjistite u pfislusného mistniho
Uradu, ufadu pro likvidaci domovniho odpadu, nebo v obchodé, kde jste spotiebic¢ zakoupili.
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INSTALACE

Po vybaleni trouby se presvédcte, ze trouba nebyla pfi dopravé poskozena a Ze se dvere dobie zaviraji. V pfipadé problém se
obratte se na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stfedisko. Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit
polystyrénovy podstavec az pred instalaci.

PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE TROUBY

. Kuchynsky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny v(ici vysokym teplotdm (min 90 °C).

. Je-li nutné skfinku pfitiznout, provedte tyto prace jesté pred zasunutim trouby do skfiriky a peclivé odstrarite vsechny
drevéné trisky a piliny.

. Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.

. Ke spravnému provozu trouby je nutna minimalni mezera mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotfebi¢e odpovida napéti ve vasem byté. Typovy Stitek je umistény na

pfednim okraji trouby (je viditelny pfi otevienych dvefich).

. Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm 2) smi v pfipadé potieby vyménit jen kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

OBECNA DOPORUCENI

Pied pouzitim:
- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou félii a nalepky z pfislusenstvi.

- Vyjméte z trouby pfislusenstvi a zahfejte ji asi na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného
tuku a izola¢nich materidlQ.

Béhem pouziti:

- Na troubu nepokladejte zadné tézké predmeéty, které by ji mohly poskodit.

- Neviste na dvefich a nic nezavésujte ani za drzadlo.

- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.

- Nikdy nelijte vodu do vnittku horké trouby; mohla by se poskodit smaltova vrstva.

- Nikdy neposunujte po dné trouby nadoby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, ze se elektrické kabely jinych spotiebic¢l pouzivanych v blizkosti trouby nedotykaji horkych ¢asti, a ze se
nemohou zachytit ve dvefich trouby.

- Troubu nevystavujte atmosférickym vlivam.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI |
Likvidace obalového materialu

Obal je ze 100% recyklovatelného materialu a je oznacen recyklacnim symbolem (). Obalovy material proto nevyhazujte s
domacim odpadem, ale zlikvidujte ho podle platnych mistnich predpisg.

Likvidace spotrebice

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni
(WEEE).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomzZzete zabranit ptipadnym negativnim dlsledkdim na Zivotni prostredi a
lidské zdravi.

- Symbol E na spotiebici nebo prislusnych dokladech udava, Ze tento vyrobek nepatfi do domaciho odpadu, ale je nutné

ho odevz_dat do pfislusného sbérného centra pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Uspora energie

- Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce pro peceni nebo ve vasem receptu.

- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem lépe pohlcuji teplo.

- Troubu vypnéte 10/15 minut pfed koncem doby peceni. Jidlo, které vyzaduje delsi peceni, se bude dal péct i po vypnuti
trouby.

PROHLASENI O SOULADU S PREDPISY ( €

- Tato trouba, kterd je urcena pro kontakt s potravinami, je ve shodé s evropskym nafizenim (€ €) ¢. 1935/2004 a byla
navrzena, vyrobena a prodana v souladu s bezpe¢nostnimi pozadavky smérnice pro nizké napéti 2006/95/ES (ktera
nahrazuje 73/23/EHS a jeji dal3i znéni), s pozadavky na ochranu smérnice “EMC” 2004/108/CE.
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JAK ODSTRANIT PORUCHU
Trouba nefunguje:

. Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba elektricky pfipojena.
. Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.

SERVIS

Nez zavolate do servisu:

1. Ovérte si, zda nemuzete vyiesit problémy sami pomoci bodl popsanych v “Jak odstranit poruchu”.

2. Vypnéte a znovu zapnéte spotiebi¢, abyste zjistili, zda porucha stale trva.

Projevuje-li se zavada i po provedeni vyse uvedenych tkon(, zavolejte do nejblizsiho servisu.

Vzdy uvedte:

. stru¢ny popis poruchy;

. typ a presny model trouby;

. servisni Cislo (¢islo za slovem Service na typovém 3titku), které je uvedeno na pravém okraji vnitfku trouby (je vidét pfi
otevienych dvefich trouby). Servisni ¢islo je uvedeno i na zaru¢nim listu;

. svoji Uplnou adresu;

. své telefonni ¢islo s predvolbou.

S =aYAKels 0000 000 00000

JestliZe je oprava nutnj, obratte se na autorizované servisni stfedisko (které je zarukou pouziti originalnich ndhradnich dilG a
spravné opravy).

CISTENI
& VAROVANI - Spoti‘ebvi.é njkdy Qeéistvéte cisticim zafizenim na paru.
- Troubu cistéte, az kdyz vychladne.

Odpojte spotiebic od elektrické sité.

Vnéjsi plochy trouby

DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte korozivni nebo abrazivni ¢istici prostiedky. Jestlize se tyto prostiedky presto

nahodné na troubu dostanou, ihned je otfete vihkym hadfikem.

. Plochy trouby ottete vihkym hadfikem. Jsou-li velmi zaspinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho
prostfedku na nadobi. Nakonec troubu otfete suchym hadiikem.

Vnitrek trouby

DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte abrazivni houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly

znicit smaltovany povrch a sklenéné dvere trouby.

. Po kazdém pouziti nechte troubu ¢astecné vychladnout a vlaznou troubu vycistéte; Iépe tak odstranite pfilepené
necistoty a skvrny od zbytkU jidel (napt. potraviny s vysokym obsahem cukru).

. Pouzivejte pouze znackové istici prostiedky pro trouby a dodrzujte pokyny vyrobce.

. Sklo dvefi omyjte specialnim tekutym prostfedkem. Dvere trouby je mozné pfi &isténi sejmout ze zavés(i (viz UDRZBA).

. Horni topné téleso grilu (viz UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékterych model() a vy¢istit také strop trouby.

POZNAMKA: p¥i del$im peceni jidel s vysokym obsahem vody (napf. pizza, zelenina apod.) miize na vnitini strané dveFi

a okolo tésnéni kondenzovat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvefi hadfikem nebo houbou.

Prislusenstvi:
. Prislusenstvi vlozte ihned po pouziti do roztoku myciho prostfedku na nadobi s vodou; je-li jesté horké, pouzijte
kuchyriské chnapky.

. Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou.

DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte agresivni anebo abrazivni ¢istici prostiedky, drsné kartacky, draténky nebo
spreje do trouby, které by mohly poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samodistici vlastnosti.

. Nechte zahtat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventilatorem na asi jednu hodinu.

. Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.

CZ15



UDRZBA
AN - Pouzijte ochranné rukavice.
& VAROVANI - Pied dalSim postupem zkontrolujte, zda uz je trouba studena.

- Odpojte spotiebic od elektrické sité.
ODSTRANENI DVERI

Odstranéni dvefi:

1. Otevrete Uplné dvere.
2. Zdvihnéte blokovaci packy zavésu a zatlacte je dopredu az na doraz (Obr. 1).
3. Zaviete co nejvice dvefe (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), az se uvolni (D) (Obr. 2).

Nasazeni dvefi trouby

1. Zasadte zavésy do jejich umisténi.
2.  Otevrete Uplné dvefe.

3.  Obé blokovaci packy sklopte.

4.  Zavfete dvefe.

S

Obr. 1 Obr. 2
ODSTRANENi HORNiHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY

d | D

1. Odstrante bo¢ni drazky na pfislusenstvi (Obr. 3).
2. Povytdhnéte trochu topné téleso smérem ven (Obr. 4) a sklopte ho doll (Obr. 5).
3. Zpét ho vrétite tak, ze ho zvednete nahoru a pfitom ho trochu zatdhnete smérem k sobé; zkontrolujte, zda lezi na bo¢nich
drzacich.
———-
/f’\
(®)
Z
J
J: — |
Obr. 3
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VYMENA ZAROVKY TROUBY
Vyména zadni zarovky (je-li u modelu):
1. Odpojte troubu od elektrické sité.
2. Odsroubuijte kryt Zarovky (Obr. 6), vymérite Zarovku (viz poznamku o typu Zarovky) a nasroubujte kryt osvétleni zpét.
3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.
Vyména zadni zarovky (je-li u modelu):
Odpoijte troubu od elektrické sité.
Odstrante bo¢ni drazky na pfislusenstvi, je-li jimi trouba vybavena (Obr. 3).
Tenkym Sroubovakem je nutné vypacit kryt zarovky (Obr. 7).
Vyménte zarovku (viz pozndmku o typu zarovky) (Obr. 8).
Kryt nasadte upét a zatlacte ho do stény, aby dobie zapadl (Obr. 9).
Obr. 6 Obr.7 Obr. 8 Obr.9
POZNAMKA:
- Pouzivejte pouze Zarovky 25-40 W/230 V typ E-14, T300°C, nebo halogenni Zarovky 20-40 W/230 V typ G9, T300°C, které
jsou k dostani v servisnim stfedisku.
- Zéarovky muzete zakoupit poprodejnim servisu.
DULEZITE UPOZORNENI:

Nasadte bo¢ni drazky na pfislusenstvi.
Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

- V pFipadé pouziti halogenovych zarovek se jich nedotykejte holyma rukama, aby se neposkodily otisky prst.

- Nepouzivejte troubu bez nasazeného krytu osvétleni.

NounhswhN =

L
0
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NAVOD K POUZITi TROUBY

U ELEKTRICKEHO PRIPOJENI SE RIDTE POKYNY V CASTI O INSTALACI

o= - —_
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Otocny rozen (je-li u modelu)

Dolni topné téleso (neni vidét)

9. Dvefe

10. Umisténi polic (¢islo Urovné je uvedeno na predni strané trouby)

11.  Zadni sténa

POZNAMKA:

- Béhem peceni se mlize v intervalech zapinat chladici ventilator ke snizeni energetické spotfeby na minimum.
- Po dopecenijidla a vypnuti trouby muaze chladici ventilator jesté néjakou dobu fungovat.

- Otevienim dvefi béhem peceni se topna télesa vypnou.

PRISLUSENSTVIi PRILOZENE K TROUBE

1. Ovladaci panel

2. Hornitopné téleso/gril

3.  Chladici ventilator (neni vidét)

4.  Typovy stitek (nesmi se odstranit)
5.  Osvétleni

6. Ventilator

7.

8.

Obr. A Obr.B Obr.C

A. ROST (1): mGzete ho pouzit k pe¢eni jidel nebo jako podlozku pod pekéé¢, dortovou formu nebo jiné nadobi vhodné pro
peceni v troubé.

B. HLUBOKY PLECH (1): zasunuty pod rost je uren k zachycovani tuku, nebo ho miizete pouzit jako plech na peceni masa,
dribeze, ryb zeleniny, italského plochého chleba focaccia.

C. PLECH NA MOUCNIKY (1): k pe¢eni pe¢iva a mou¢nikd, ale také masa, ryb v alobalu apod.

PRISLUSENSTVI, KTERE NENi SOUCASTi VYBAVENI

V servisnim zdkaznickém stredisku si miZzete koupit dal$i samostatné prislusenstvi.
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ZASUNUTI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi DO TROUBY

Rost i dalsi pFislusenstvi ma pojistku, kterd brani jeho nedmysinému vytazeni.

Obr. 1

1. Zasunte rost vodorovné s vyvysenou ¢asti “A” smérem nahoru (Obr. 1).
2.V misté pojistky “B” rost naklonte (Obr. 2).

Obr. 2 Obr. 3

3. Opét ho vyrovnejte do vodorovné polohy a Uplné ho zasunte “C” (Obr. 3).

4,  Pfivytahovani rostu postupujte opacné.

Ostatni pfislusenstvi jako hluboky plech a plech na moucniky se zasunuje stejnym zplGsobem. Vystupek na jinak rovné casti
umoznuje jejich zablokovani.

POPIS OVLADACIHO PANELU

- o +
] O 0

1. Voli¢ funkci
2. Ovladac elektronického programatoru
3. Ovladac termostatu
POZNAMKA: oba ovladaée jsou zasunovaci. Vysunete je stisknutim uprostied.
4.  Kontrolka termostatu

JAK TROUBU POUZIVAT

. Volicem funkci otocte na pozadovanou funkci.
Rozsviti se osvétleni trouby.
. Ovladac termostatu otocte doprava na pozadovanou teplotu.
Kontrolka termostatu se rozsviti a po dosazeni zvolené teploty zhasne.
Na konci peceni otocte ovladaci do polohy “0”.
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POUZITi ELEKTRONICKEHO MODELU

1. Tlacitko - : ke snizeni hodnoty zobrazené na displeji.
@ 2. Tlagitko &) ) ¢::k vybéru riznych nastaveni:

|
v o | : [l | a. Minutka
s a ) b. Doba peceni
) | @ ¢. Nastaveni doby ukonceni peceni
O C 3. Tlacitko + : ke zvyseni hodnoty zobrazené na displeji.

A. Symbol Q upozoriuje, ze je zapnutd funkce minutky.
B. Symbol AUTO znamend provedené nastaveni.

@O

Prvni pouziti trouby

Nastaveni denniho ¢asu a tonu zvukové signalizace

Po pripojeni trouby k elektrické siti nebo po vypadku elektrického proudu se na displeji zobrazi AUTO a blika 0.00. Chcete-li
nastavit denni cas, stisknéte soucasné tlacitka - a +: dvé prostredni tecky za¢nou blikat. Nastavte denni cas stiskem tlacitek + a -
. Po dosazeni pozadované hodnoty stisknéte prostfedni tlacitko. Na displeji se zobrazi “ton 1”. Pro vybér pozadovaného ténu
stisknéte tlacitko —. Po vybéru pozadovaného ténu stisknéte stisknéte prostredni tlacitko. Chcete-lizménit denni ¢as, postupujte
podle vyse uvedenych pokyn.

Nastaveni minutky

Chcete-li nastavit minutku, stisknéte prostfedni tlac¢itko asi na 2 vtefiny: na displeji se zobrazi 0.00 a za¢ne blikat zvonecek.
Nastavte minutku tlac¢itkem + (maximalni naprogramovatelny ¢as je 23 hodin a 59 minut). Za nékolik vtefin se spusti
odpocitavani. Na displeji se zobrazi denni ¢as, zvonecek sviti a potvrzuje nastaveni. Chcete-li zkontrolovat odpocitavany ¢as, a
pfipadné ho zménit, stisknéte opét na 2 vtefiny prostfedni tlacitko.

Nastaveni doby peceni

Po vybéru rezimu peceni a teploty pomoci ovladacu stisknéte prostiedni tlacitko asi na 2 vtefiny: na displeji se zobrazi 0.00 a
zacne blikat zvonecek. Stisknéte opét prostredni tlacitko: na displeji se stfida 4, ,~ a 0.00 a blikd napis AUTO. Nastavte dobu
peceni pomoci tlac¢itek + a - (maximalni mozna hodnota je 10 hodin). Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi denni cas a
napis AUTO bude potvrzovat nastaveni. Chcete-li zobrazit dobu peceni, a pfipadné ho zménit, stisknéte opét na 2 vtefiny
prostiedni tlacitko, a pak ho stisknéte jesté jednou. Po upylnuti doby peceni zhasne symbol &, zazni zvukovy signél a symbol
AUTO zacne blikat. Stisknutim libovolného tlacitka zvukovy signal vypnete. Ovladac funkci a teploty nastavte opét na nulu a
stisknutim prostredniho tlacitka na dvé vtefiny peceni ukoncete.

Odlozeni doby ukonceni peceni

Po nastaveni délky peceni stisknéte prostfedni tla¢itko: na displeji se stfida F 4, ¢as konce peceni a blikajici ndpis AUTO.
Stisknéte tlacitko +, az se zobrazi pozadovany ¢as konce peceni (peceni se mGze odlozit az 0 23 hodin a 59 minut). Po nékolika

vtefinach se na displeji zobrazi denni ¢as, symbol I@l zhasne a napis AUTO bude svitit na potvrzeni nastaveni. Chcete-li zobrazit
dobu konce peceni, a pfipadné ho zménit, stisknéte opét na 2 vtefiny prostredni tlacitko, a pak ho stisknéte jesté dvakrat. Po

odpocitani nastavené doby se rozsviti symbol @l a trouba spusti vybrané peceni.
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TABULKA FUNKCi

OVLADAC FUNKCE:
O OFF K preruseni peceni a vypnuti trouby.
_(:)_ OSVETLENI K zapnuti/vypnuti zarovky uvnitf trouby.
— s L o . . . . . . X
e TRADIENI K peceni jakéhokoli jidla na jedné urovni. Pouzivejte 2. Uroven. Troubu predehfejte na pozadovanou
—_— teplotu. Zhasnuti kontrolky termostatu signalizuje, ze je mozné vlozit do trouby jidlo.
—/
Pro peceni jidel s tekutou naplni (sladkych nebo slanych) na jedné Grovni. Tuto funkce je idedlni také
— - . . o L o . -
= oo | pro peceni na dvou Urovnich. Doporucujeme vyménit polohu jidel, dosahnete tak rovhomérnéjsiho
q TRADICNI PECENI e ou v s . e . . .
- propeceni. Pfi peceni na jedné urovni drazek pouzijte 2. Uroven drazek, pro peceni na dvou Urovnich
N— . , y N L
2.a 4. aroven. Troubu pred pecenim predehfejte.
Ke grilovani steakd, kebabl a uzenin, k zapékani zeleniny a smazeni topinek. Doporucujeme vlozit
o GRIL jidlo na 4. droven drazek. Pfi pec¢eni masa doporucujeme pouzit hluboky plech k zachycovani
vypeceného tuku. Zasurite ho do 3. trovné drazek a nalijte do néj asi p(l litru vody. Troubu
—/ Y v . . Y P P T S v
predehrejte na 3-5 minut. Dvere trouby musi byt pfi grilovani zaviené.
K peceni velkych kus masa (kyt, rostbif(, kurat). Jidlo zasurite do stiedni polohy. Doporucujeme
vov TURBOGRIL pouzit hluboky plech k zachycovéni vypeceného tuku. Zasunte ho do 1. nebo 2. rovné drazek a
o nalijte do néj asi pUl litru vody. BEhem peceni maso obracejte, aby pékné zhnédlo po obou stranach.
Troubu nemusite predehfivat. Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.
)
q ROZMRAZOVANI K urychleni rozmrazovani potravin. Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek. Jidlo
:0‘_) ponechte v plivodnim obalu, aby se povrch pfilis nevysusil.
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TABULKA PECENI

Recept Funkce | Predohtev | Uroven | Teplota| Cas |Prislusenstvi
(zdola) | (°C) (min)
@ ano 2 150-175| 35-90 |forma narostu
Kynuté kolace Urov. 4: forma na rostu (v poloviné doby
ano 24 |150-170| 30-90 |VYmente drovné)
Urov. 2: forma na rostu
ano ) 150-190 | 30-85 hluboky plech/plech na mouc¢niky nebo
g forma na rostu
Pl’n.éné kOIéE? '(:vﬁrf;hovy kolac, Urov. 4: forma na roétu (v poloviné doby
zavin, ovocny kola¢ e )
ano 24 |150-190| 35-90 |VYmente drovné)
Urov. 2: forma na rostu
@ ano 2 160-175| 20-45 |hluboky plech / plech na mouéniky
Susenky / muffiny 4: rost (v poloviné doby vyménte Urovné)
ano 2-4 160-170 | 20-45 |-
Urov. 2: hluboky plech / plech na mou¢niky
@ ano 2 175-200 | 30-40 |hluboky plech / plech na mouéniky
Zakusky z odpalovaného tésta Urov. 4: forma na rostu (v poloviné doby
ano 24 |170-190| 35-45 |VYmente drovné)
Urov. 2: hluboky plech / plech na mou¢niky
@ ano 2 100 | 110-150 | hluboky plech / plech na mou¢niky
Pusinky Urov. 4: forma na roétu (v poloviné doby
ano 24 | 100 |130-150 |VYmente drovné)
Urov. 2: hluboky plech / plech na mouéniky
@ ano 2 225-250| 12-50 |hluboky plech / plech na mouéniky
Chléb/pizza/focaccia Urov. 4: hluboky plech forma na rostu (v
ano 2-4 | 225-250| 20-45 |Poloviné doby vyméiite trovné)
Urov. 2: hluboky plech / plech na mou¢niky
ano ) 250 10-15 hluboky plech/plech na mouc¢niky nebo
rost
Mrazené pizzy Urov. 4: forma na roétu (v poloviné doby
ano 24 | 250 | 1020 |VYmente urovné)
Urov. 2: hluboky plech / plech na mouéniky
ano 2 175-200 | 45-55 |forma narostu
Sla‘nﬁ' k)oléée Ty Urov. 4: forma na rostu (v poloviné doby
quiche iy .
ano 24 |175-190| 45-60 |VYMente drovné)
Urov. 2: forma na rostu
@ ano 2 175-200 | 20-30 |hluboky plech / plech na mou¢niky
Listkové tasticky / liskové keksy Urov. 4: forma na roétu (v poloviné doby
ano 24 |175-200| 20-40 |VYmente drovné)
Urov. 2: hluboky plech / plech na mouéniky
e e A UL LY @ ano 2 200 45-55 | talif na peceni na rostu

canelloni/ nakypy
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Recept Funkce | Predohrev | Uroven | Teplota| Cas |Prislusenstvi
(zdola) | (°C) (min)
.:e;r;ea/teIeC|/hoveZ|/veprove @ ano 2 200 80-110 | hluboky plech nebo talif na peceni na rostu
Kufre / kralik / kachna 1 kg @ ano 2 200 50-100 | hluboky plech nebo talif na peceni na rostu
Krita / husa 3 kg @ ano 1/2 200 80-130 | hluboky plech nebo talif na peceni na rostu
Ryba pece’na pitiosbe eloba ano 2 175-200 | 40-60 |hluboky plech nebo talif na peceni na rostu
(filety, celé)
:::Ir:;:)na ARSI LA ano 2 175-200| 50-60 | talif na pe¢eni na rostu
Topinky @ ano 4 200 3-5 |[rost
L » Urov. 4: rot (v poloviné peceni obratte)
rybi filety / fizky @ ano 4 200 20-30 |~
Urov. 3: hluboky plech s vodou
i sebi Urov. 4: roét (v poloviné peceni obratte)
Uzeniny / kebaby / Zebirka / @ ano 4 200 3040 | p p
hamburgery Urov. 3: hluboky plech s vodou
2: rost (podle potieby ve dvou tfetinach
Peéené kufe 1-1,3 kg @ . 2 200 | 55-70 |Peceniobratte)
Urov. 1: hluboky plech s vodou
. . ) ) talif na peceni na rostu (podle potreby ve
bR T L @ 2 200 35-45 dvou tietinach peceni obratte)
hluboky plech nebo talif na peceni na rostu
Jehnéci kyta/kyty @ - 2 200 60-90 | (podle potieby ve dvou tfetindch peceni
obratte)
— ) ) hluboky plech / plech na mou¢niky (podle
LA LT @ 2 200 45-55 potieby ve dvou tretindch peceni obratte)
Zapékana zelenina @ - 2 200 20-30 |talif na peceni narostu
4: talif na peceni na rostu (podle potieby ve
dvou tfetindch peceni obratte)

Lasagne a maso ano 2-4 200 50-100 [
Urov. 2: hluboky plech nebo talif na peceni
na rostu
4: talif na peceni na rostu (podle potieby ve
dvou tietinach peceni obratte)

Maso a brambory ano 2-4 200 45-100 |
Urov. 2: hluboky plech nebo talif na peceni
na rostu
Urov. 4: hluboky plech talif na pe¢eni na
rostu

Ryby a zelenina ano 2-4 175 30-50

Urov. 2: hluboky plech nebo talif na peceni
na rostu

Casy uvedené v tabulce neplati pro peceni v rezimu odloZzeného zapnuti (je-li u daného modelu). V zavislosti na jidle mohou byt

casy delsi.
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RADY K POUZiVANIi A DOPORUCENI
Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka udéava nejlepsi funkci pro peceni daného jidla na jedné nebo vice Urovnich drazek soucasné. Doby peceni se pocitaji od
okamziku vlozeni jidel do trouby bez predehrati (které je u nékterych receptt). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni,
jestlize jidlo nebude dostate¢né propecené, zvyste hodnoty nastaveni. Pouzijte dodavané prislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mizete také pouzit nadoby a ptislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
uvédomte si, Ze se doby peceni trochu prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé dodrzujte rady uvedené v tabulce
peceni pro volbu pfislusenstvi (dodavané), a postavte ho na doporucenou Uroven drazek.

Peceni riiznych jidel sou¢asné
Pomocifunkce “HORKY VZDUCH" mizete péct sou¢asné na riiznych drovnich riizna jidla (napftiklad (napf. ryby a zeleninu), ktera
potiebuji stejnou teplotu. Jidlo, které vyzaduje kratsi dobu peceni, vyndejte dfiv, a ponechte v troubé jidlo s delSi dobou peceni.

Dezerty

- Jemné moucniky pecte s funkci tradi¢niho peceni jen na jedné urovni. Pouzivejte tmavé zbarvené kovové formy a vzdy je
polozte na rost trouby. Chcete-li péct na vice nez jedné Urovni, zvolte funkci horkovzdusného ohfevu a usporadejte formy
na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kola¢ uz propeceny, zasurite do nejvy3si ¢asti paratko. Pokud ho z jidla vytdhnete Cisté, je
kola¢ upeceny.

- Jestlize pouzijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte maslem okraje, protoze kola¢ by nemusel na okrajich
rovhomérné zvednout.

- Jestlize kola¢ béhem peceni klesne, nastavte piisté nizsi teplotu, muzete také snizit mnozstvi tekutiny v tésté a tolik tésto
nemichat.

- Pro mouéniky s tekutou naplni (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci “TRADICNI PECENI". Jestlize je
spodek kold¢e promaceny, snizte rost a pred vlozenim naplné do kolace posypte dno koldce strouhankou nebo
nadrobenymi susenkami.

Masa

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodné pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme
pfilit na dno nddoby trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na
dalsich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyzaduji del$i dobu
peceni. Zasunte rost do nizsi polohy, aby bylo dale od grilu a nespaélilo se na povrchu. Ve dvou tietinach grilovani maso
obratte.

Doporucujeme zasunout piimo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s pul litrem vody k zachycovéni vypeceného tuku. V

pfipadé potieby vodu dolijte.

Otocny rozen (je-li u modelu)

Toto prislusenstvi pouzijte k rovhomérnému propeceni velkych kusti masa a drlibeZe. Maso nasunte na tycku rozné, kure
pripevnéte sntrkou, a pred vloZzenim do trouby zkontrolujte, zda nem0ze spadnout. Tycku zasurite do jejiho umisténi na predni
strané trouby a poloZte na pfislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvni Urovné drazek hluboky plech s pal litrem vody,
ktery zabréani vzniku koufe v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Tycka ma plastové drzadlo, které se musi pfed pe¢enim odstranit,
a zase se pouzije na konci peceni k vytazeni jidla z trouby, abyste se nespdlili.

Pizza
Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pékné kiupavy. Ve dvou tretindch peceni posypte pizzu mozarellou.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE PREDPISY
VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST OSTATNYCH OSOB JE VELMI DOLEZITA

Tento ndvod a samotny spotrebic poskytuju bezpe¢nostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrziavat.

4 \ Toto je symbol nebezpeclenstva, tykajuci sa bezpecnosti, ktory pouzivatelov upozorfiuje na mozné rizikéd hroziace ich
(A ) osobe ainym.
Vsetky bezpecnostné upozornenia su oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujucimi terminmi:

& NEBEZPECENSTVO Oznacuje nebezpecné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, spésobia vazne zranenia.
Oznacuje nebezpecné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, by mohli spésobit vazne
& VAROVANIE zranenija. P g ¢ P

Vo vsetkych bezpecnostnych upozorneniach sa uvadzaju podrobnosti tykajuce sa potencidlneho rizika, ako aj odporucania ako
predchadzat riziku poranenia a ako znizovat riziko zasiahnutia elektrickym prddom nasledkom nespravneho pouzivania
spotrebica. Désledne dodrziavajte nasledujuce pokyny:

- Pred vykonavanim akéhokolvek ukonu instalacie musite spotrebic¢ odpojit od elektrickej siete.

- Instalaciu a udrzbu musi vykonavat kvalifikovany technik, v sulade s pokynmi vyrobcu a vnutrostatnymi predpismi. Nikdy

neopravujte ani nevymienajte ziadnu cast spotrebica, ak to nie je $pecificky uvedené v navode na pouzivanie.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostato¢ne dlhy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku, aby

dosiahol az k napdjacej elektrickej zasuvke.

Pri instaldcii v sulade s bezpe¢nostnymi predpismi namontujte pri instaldcii na dostupné miesto spinac so vzdialenostou

aspof 3 mm medzi kontaktmi.

Nepouzivajte rozdvojky ani predlzovacie kable.

Pri vytahovani zastr¢ky zo zasuvky elektrickej siete netahajte za kébel.

Po instalacii nesmu byt elektrické ¢asti pre pouzivatela pristupné.

Nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymi ¢astami tela ani ho nepouzivajte, ak méte bosé nohy.

Spotrebic je uréeny iba na pouzivanie v domacnosti na pripravu jedal. Nie je povolené Ziadne iné jeho pouzitie (napr.:

vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za nevhodné pouzitie alebo za nespravne nastavenie

ovladacich prvkov.

- Spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a rozumovymi schopnostami
alebo ktoré nevedia spotrebi¢ pouZivat a neboli o jeho pouZivani poucené osobami zodpovednymi za ich bezpecnost.

- Pristupné casti sa pocas pouzivania mézu velmi zohriat. Malym detom nedovolte, aby sa priblizili ku spotrebicu a
dohliadajte na ne, aby sa s nim nehrali.

- Pocas a po pouziti spotrebica sa nedotykajte ohrevnych ¢lankov ani vnutorného povrchu - hrozi nebezpecenstvo
popalenin. Nedovole, aby sa spotrebi¢ dostal do kontaktu s tkaninami alebo inym horlavym materiadlom, kym sa
komponenty dostato¢ne neochladia.

- Po ukonceni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor, nechajte, aby pred pristupom do rary hortca
para postupne unikla. Ked st dvierka spotrebica zatvorené, hortci vzduch uniké otvormi nad ovladacim panelom.
Vetracie otvory nezakryvajte.

- Pri vyberani nddob a prisluSenstva z horucej rdry pouzivajte ochranné rukavice, davajte pozor na ohrevné ¢lanky.

- Do spotrebica ani do jej blizkosti nekladte horlavé materidly. V pripade ndhodného zapnutia spotrebi¢a mohlo doéjst k
poziaru.

- Nezohrievajte ani nevarte v rdre uzavreté nadoby ani pohare. Tlak, ktory vznikne vnutri obalu, méze sposobit vybuch a
poskodenie spotrebica.

- Nepouzivajte plastové nadoby.

- Prehriaty tuk a olej sa mdzu vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov a oleja davajte pozor.

- Pocas susenia potravin nenechdvajte spotrebi¢ nikdy bez dozoru.

- Ak pri pe¢eni masa alebo zdkuskov pouzijete alkoholické napoje (napr. rum, konak, vino a pod.), nezabudnite, Ze alkohol
sa pri vysokych teplotach vyparuje. Méze tym vzniknut riziko, Ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym
ohrevnym ¢lankom vznietia.

Likvidacia domacich spotrebicov

- Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych materidlov. Pri likvidacii dodrziavajte miestne
predpisy o likvidacii odpadov. Pred odovzdanim do zberu odrezte napéjacie kdble, aby sa spotrebice nedali pripojit k
elektrickej sieti.

- Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, zbere a recyklacii tohto spotrebica dostanete na miestnom urade, v zbernych
surovinach alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ kupili.
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INSTALACIA

Vybalte rdru a skontroluijte, ¢i rura nebola poskodena pocas prepravy a Ze dvierka rdry sa riadne zatvaraju. V pripade problémov
zavolajte predajcu alebo najblizsiu prevadzku servisu. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri instalacii iba vyberte raru
zo zakladne z polystyrénu.

PRIPRAVA SKRINKY, KDE MA BYT RURA VSTAVANA

. Nabytok, ktory bude v kontakte s rdrou, musi odoldvat teplu (min. 90°C).

. Pred vsadenim rury urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrante odrezky a piliny.

. Po instalacii nesmie byt spodna cast rary pristupna.

. Na zarucenie spravnej ¢innosti spotrebica zaructe, aby nebola prikrytd minimalna medzera medzi pracovnou plochou a
hornym okrajom rury.

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti domacnosti. Vyrobny stitok je

umiestneny na prednom okraji rury (viditelny pri otvorenych dvierkach).

. Pripadnt vymenu napéjacieho elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikar.
Zavolajte autorizované servisné stredisko.

VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzivanim:

- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nalepky z prislusenstva.
- Z rary vyberte prislusenstvo a zohrejte ju na 200°C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach, dym z
izola¢ného materidlu a konzerva¢ného tuku.

Pocas pouzivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat ni¢ nevesajte.

- Vnutro rary nevykladajte alobalom.

- Do vnutra horucej rary nikdy nelejte vodu; sposobilo by to poskodenie smaltu.

- Hrnce a panvice neposuvajte po dne rury, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Skontrolujte, ¢i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti rary nemézu prist do styku s jej hortcimi
castami alebo ¢i sa nemézu zachytit do jej dvierok.

- Ruru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA |
Likvidacia obalovych materialov

Vsetky obalové materidly sa mozu recyklovat na 100 %, ako to potvrdzuje symbol recyklacie (). Z tohto dévodu sa rozne Casti
obalu musia likvidovat zodpovedne, v plnom sulade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni - Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Zabezpecenim spravneho postupu pri jeho likvidacii uzivatel prispieva k tomu, Ze likvidacia nebude mat negativny dopad
na Zivotné prostredie a zdravie obyvatelov.

- Symbol ®na vyrobku alebo na sprievodnych dokumentoch znamena, ze s vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s

domovym odpadom, ale treba ho odovzdat v prislusnom zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych a elektronickych
spotrebicov.

Uspora energie

- Predohrev rdry pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.

- Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované pekace, pretoze velmi dobre pohlcuju teplo.

- Ruru vypnite 10/15 minut pred nastavenym ¢asom ukoncenia pecenia. jedlo, ktoré si vyzaduje dlhsiu pripravu, sa bude piect
aj po vypnuti rary.

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Tento spotrebic bol vyrobeny tak, Ze méze prist do kontaktu s potravinami, v sulade s eur6pskym nariadenim (C €) ¢.1935/
2004 a bol navrhnuty, vyrobeny a uvedeny na trh v sulade s bezpe¢nostnymi poziadavkami “Nizkonapatovej” smernice
2006/95/ES (nahradza 73/23/EHS v zneni nasledujucich Uprav), ochrannymi poziadavkami smernice “EMC” 2004/108/ES.
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV
Rura nefunguje:

. Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra pripojena k elektrickej sieti.
. Ruru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢i sa problém neodstranil.

SERVIS
Skor, ako zavolate popredajny servis:

1. Skontrolujte, ¢i nedokazete problém vyriesit sami podla bodov popisanych v ¢asti “Odstranovanie problémov”.

2. Spotrebic vypnite a znova zapnite. Skontrolujte, ¢i sa tym problém nevyriesil.

Ak po hore uvedenych kontrolach porucha nadalej pretrvava, spojte sa s najblizsim popredajnym servisom.

Vzdy uvedte:

. kratky popis poruchy;

. typ a presny model rary;

. servisné ¢islo (Cislo uvedené po slove “Service” na typovom Stitku) umiestnenom vpravo na vnutornom okraji rary
(viditelny pri otvorenych dvierkach). Servisné ¢islo sa uvédza aj na zaru¢nom liste;

. vasu Uplnu adresu;

. vase telefénne ¢islo.

S =aYAKeES 0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obratte sa na stredisko autorizovaného servisu (zaruci sa tym pouZzitie originalnych
nahradnych dielov a spravny postup pri oprave).

CISTENIE

& VAROVANIE - ledy r?epm’liivajte Eis’tiace zariadenia vyuzivajtce paru.
- Cistite iba ruru chladnt na dotyk.

- Odpojte spotrebic od elektrického napajania.

Povrch rary

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne éistiace prostriedky. Ak sa niektory z uvedenych

prostriedkov dostane do kontaktu so spotrebicom, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou.

. Povrch distite vihkou utierkou. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek umyvacieho prostriedku na
riad. Ukoncte suchou handrou.

Vnatro rary

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne Spongie ani kovové skrabky alebo drétenky. Casom by poskodili

smaltovany povrch a sklo dvierok.

. Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom ju vycistite, radsej kym je eSte vlazna, aby ste odstranili zapecené
zvysky a Skvrny spdsobené zvyskami jedal (napr. pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).

. Pouzivajte znackové Cistiace pripravky na riry a prisne dodrziavajte pokyny vyrobcu.

. Sklo dvierok o¢istite $pecialnymi ¢iatiacimi prostriedkami. Vybratie dvierok rary ulahéuje &istenie (pozrite UDRZBA).

. Horny ohrevny ¢lanok grilu (pozrite ¢ast UDRZBA) mézete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dal vy¢istit strop
rary.

POZNAMKA: pocas dlhého peéenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vniitornej strane

dvierok rury a na tesneni méze tvorit skondenzovana voda. Ked'ochladeni riry ju osuste utierkou alebo Spongiou.

Prislusenstvo ruary:

. Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, manipulujte s nim pouzitim
rukavic.
. Zvysky jedal odstrante vhodnou kefkou alebo Spongiou.

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne ¢istiace prostriedky, drsné kefy, drétenky na riad ani
spreje na cistenie rary, pretoze by mohli poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.

. Nechajte prazdnu rdru v ¢innosti pri teplote 200°C priblizne jednu hodinu.

. Potom, pred ostrdnenim vietkych zvyskov jedla $pongiou, nechajte spotrebi¢ ochladnut.
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UDRZBA

- Pouzivajte ochranné rukavice.
& VAROVANIE - Pred vykonanim nasledujtcicch ukonov sa uistite, Ze sa rura ochladila.

- Odpojte spotrebic od elektrického napajania.
VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka Uplne otvorte.

2. Nadvihnite uchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (Obr. 1).

3. Zatvorte ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (Obr. 2).

Montaz dvierok:

1. Vsuiite zavesy na miesto.

2. Dvierka uplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.
4.  Zatvorte dvierka.

S

Obr. 1 Obr. 2
PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH

d | D

1. Vyberte bo¢né mriezky na upevnenie prislusenstva (Obr. 3).
2. Ohrevny ¢lanok trosku vytiahnite (Obr. 4) a spustte (Obr. 5).
3. Priopatovnej montazi ohrevného clanku ho nadvihnite, mierne potiahnite k sebe, pricom sa uistite, ze sa opiera o bo¢né
drziaky.
——
/f’\
(®
Z
g
2 —
Obr.3
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VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte rdru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 6), vymenite Ziarovku (Udaje o type su v pozndmke) a opat zaskrutkujte kryt Ziarovky.
3. Ruru opét zapojte ku elektrickému napdjaniu.

Pri vymene boc¢nej ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte ruru od elektrického napdjania.

Vyberte bo¢né mriezky na upevnenie prislusenstva, ak su vo vybave (Obr. 3).

Plochym skrutkova¢om vypacte kryt Ziarovky (Obr. 7).

Vymente ziarovku (Udaje o type ndjdete v pozndmke) (Obr. 8).

Vratte kryt Ziarovky na miesto a zatlacte ho proti stene, aby sa spravne upevnil (Obr. 9).

Opat namontujte mriezky na upevnenie prislusenstva.

Ruru opat zapojte ku elektrickému napajaniu.
Obr. 6 Obr. 7 Obr. 8 Obr.9

POZNAMKA:

95 s

- Pouzivajte iba Ziarovky s vykonom 25-40W/230V typu E-14, T300°C, alebo halogénové Ziarovky s vykonom 20-40W/230 V
typu G9, T300°C.

- Ziarovky dostanete v prevadzke servisu.

DOLEZITE UPOZORNENIE:

- V pripade pouzitia halogénovych ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami
prstov.

- Ruru nezapinajte skor, ako ste opat namontovali kryt ziarovky.

NowvhswnN
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POKYNY NA POUZIVANIE RURY

INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENI NAJDETE V ODSEKU O INSTALACII

o= - —_
o | o

®
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Y /]
Z’:/’\ @@ SN{E 1
T " ]
~
LT 5 ~

\\
W

Otocny razeri (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢lanok (nevidno ho)

9. Dvierka

10. Poloha rostov (¢islo Urovne je uvedené na prednej strane rury)

11. Zadndstena

POZNAMKA:

- Pocas pecenia sa moze chladiaci ventilator striedavo zapinat a vypinat, aby sa znizila spotreba energie.
- Chladiaci ventilator méze ostat v ¢innosti urcitu dobu aj po ukonceni pecenia a vypnuti riry.

- Otvorenim dvierok pocas pecenia sa ohrevné ¢lanky vypnu.

DODANE PRISLUSENSTVO

1. Ovladaci panel

2. Horny ohrevny ¢lanok/gril

3.  Chladiaci ventilator (nevidno ho)
4.  Vyrobny stitok (neodstrariujte ho)
5.  Osvetlenie

6. Ventilator

7.

8.

Obr. A Obr.B Obr.C

A. ROST (1): pouziva sa na pecenie jedal alebo ako podlozka pod pekéce, formy na torty alebo akukolvek int naddobu
vhodnu na pecenie v rure.

B. NADOBA NA ODKVAPKAVANIE (1): umiestnend pod rostom sa pouziva na zachytavanie tuku alebo sa pouziva ako plech
na pecenie masa, ryb, zeleniny, kola¢ov a pod.

C. PLECH NA PECENIE (1): pouziva sa na pecenie kola¢ov a zakuskov, ale aj na pecenie masa, ryb v alobale a pod.

PRISLUSENSTVO, KTORE SA NEDODAVA

Dal3ie prislusenstvo sa d4 kupit samostatne v servisnych strediskach.
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VLOZENIE ROSTOV A INEHO PRISLUSENSTVA DO RURY

Rost a ostatné prislusenstvo su vybavené blokovacim systémom, ktory brani ich nezelanému vysunutiu z rdry.

Obr. 1

1. Zasunte rost vodorovne, zvysenou ¢astou ,A” smerujucou hore (Obr. 1).
2. Rostv blizkosti polohy zablokovania ,B” naklorite (Obr. 2).

Obr. 2 Obr.3

3. Vrétte rost do vodorovnej polohy a zatlacte ho, az kym sa Uplne nevsunie ,C” (Obr. 3).

4.  Privyberani ro$tu postupujte v opa¢nom poradi.

Iné Casti prisluSenstva, ako pekac na odkvapkavanie a plech na zakusky, vsunite rovnakym spésobom. Vystupok na plochej strane
umoznuje zablokovanie.

POPIS OVLADACIEHO PANELA

o |==i ©
O OJ OdJ
| | |

® ® ® ©

1. Ovladaci gombik pre vyber funkcie
2. Ovladdaci gombik elektronického programatora
3.  Ovladdaci gombik termostatu
POZNAMKA: gombiky st zatlaéacie. Aby sa vysunuli a dali pouzit, zatlaéte ich v strede.
4.  Kontrolka termostatu

AKO ZAPNUT RURU

. Otocte ovlddaci gombik pre volbu funkcii na Zelanu funkciu.

Rozsvieti sa osvetlenie rury.
. Gombik termostatu otoc¢te smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.

Rozsvieti sa kontrolka termostatu, ktord zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty.
Po ukonceni pripravy jedla otocte ovladacie gombiky do polohy ,0".
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POUZITIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

1. Tlacidlo - : na znizenie hodnoty zobrazenej na displeji
@ 2. Tlacidlo &) () (i1 navolbu réznych nastaveni:

|
i B el ol a. Casomer
J g g ) b. Doba pripravy jedla
) | @ ¢. Nastavenie ¢asu ukoncenia pripravy jedla
O C 3.  Tlacidlo +: na zvysenie hodnoty zobrazenej na displeji

A. Symbol Q indikuje, Ze ej aktivna funkcia ¢asomera
B. Symbol AUTO indikuje uskuto¢nenie volby

@O

Prvé pouzitie rary

Nastavenie presného ¢asu a ténu zvukového znamenia.

Po zapojeni rury do elektrickej siete sa na displeji zobrazi AUTO a blikajuce 0.00. Aby ste nastavili presny ¢as, stlacte sucasne
tlacidla - a +: dve stredné body blikaju. Nastavte presny cas tlacidlami + a -. Po dosiahnuti Zelanej hodnoty stlacte stredné
tlacidlo. Na displeji sa zobrazi ,ton 1” (ton 1). Aby ste zvolili Zelany tén, stlacte tlacidlo —. Po zvoleni zelaného ténu stlacte stredné
tlacidlo. Aby ste zmenili nastavenie presného casu, postupujte podla predchadzajucich pokynov.

Nastavenie ¢asomera |

Aby ste nastavili Casomer, podrzte stlacené stredné tlacidlo priblizne 2 sekundy: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikajuci zvoncek.
Nastavte casomer tlacidlom + (maximalna dostupna hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po niekolkych sekundéch sa za¢ne
odpoditavat ¢as. Na displeji sa zobrazi presny ¢as a rozsvieteny zvonéek znamena, Ze bolo vykonané nastavenie. Aby ste zobrazili
stav odpocitavania a aby ste ho pripadne zmenili, stlacte eSte raz stredné tlacidlo na 2 sekundy.

Nastavenie doby pecenia

Po zvoleni rezimu pecenia ovladacimi gombikmi stlacte stredné tlacidlo na 2 sekundy: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikajuci
zvoncek. Este raz stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa striedavo zobrazuje 4, a 0.00 a ndpis AUTO blika. Nastavte dobu
pecenia tlacidlami + a - (maximalna mozna hodnota je 10 hodin). Po niekolkych sekundéch sa na displeji zobrazi presny cas a
ndpis AUTO ostane svietit, co znameng, Ze bolo vykonané nastavenie. Aby sa zobrazila doba pecenia a aby ste ju pripadne
zmenili, stlacte na 2 sekundy stredné tlacidlo a potom ho stlacte druhykrat. Po uplynuti nastavenej doby symbol & zhasne,
zaznie zvukové znamenie a napis AUTO blika. Aby ste zrusili alarm, stlacte lubovolné tlacidlo. Ovlddaci gombik funkcii a teploty

vratte do nulovej polohy, stlacte a dve sekundy podrzte stlacené stredné tlacidlo, aby sa ukoncilo pecenie.
Posunutie ¢asu ukoncenia pecenia

Po zvoleni doby pecenia stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa striedavo zobrazuje F 4, ¢as ukoncenia pecenia a blikajuci napis
AUTO. Stlacajte tlacidlo +, az kym sa nezobrazi zelany ¢as ukoncenia pecenia (pecenie sa moze pred|zit 2 na maximalne 23 hodin

a 59 minut). Po niekolkych sekunddch sa na displeji zobrazi presny ¢as, symbol Il))l zhasne a napis AUTO ostane svietit, ¢o
znameng, Ze bolo vykonané nastavenie. Aby sa zobrazil ¢as ukonéenia pecenia a aby ste ho pripadne zmenili, stlacte na 2

sekundy stredné tlacidlo a potom ho stlacte 2-krat. Po uplynuti odpocitania ¢asu sa rozsvieti symbol @l ardrasazapnev
nastavenom rezime.
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TABULKA S POPISOM FUNKCIi

OVLADACI GOMBIK FUNKCIi

aby sa dosiahlo rovhomerné opecenie na oboch stranach. Ruru netreba predohriat. Pocas pecenia
treba udrziavat dvierka riry zatvorené.

ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odport¢ame nechat potraviny v svojom obale, aby sa zamedzilo dehydratécii povrchu.

O OF Na prerudenie pecenia a vypnutie rdry.
_O_ ZIAROVKA Na zapnutie/vypnutie Ziarovky vnutri rary.
e KONVENENE Na pecenie fubovolného jedla iba na jednej trovni. Pouzite 2. Groven. Ruru predohrejte na Zelanu
—_— teplotu. Vypnutie kontrolky termostatu indikuje, Ze rira je pripravena na vloZenie potravin.
Na pecenie kolacov s vihkou plnkou (slanych alebo sladkych) na jednej drovni. Tato funkcia sa méze
< KONVENCNE pouzit aj pri peceni na dvoch trovniach. Aby sa dosiahlo rovhomernejsie upecenie jedal, po urcitej
- PECENIE dobe vymente vzdjomne polohu jedal. Pouzivajte 2. Uroven pri peceni na jednej Urovni a 2. a 4.
uroven pri peceni na dvoch urovniach. Pred pecenim rdru predohrejte.
Na grilovanie rebierok, $pizov, klobdsok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba. Odporuca sa
o GRIL vlozit jedlo na 4. Groven. Pri grilovani méasa odporuic¢ame pouzivat nadobu na zachytavanie tuku a
stavy z pecenia. VloZte ju na 3. Uroven a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Ruru predohrejte
—/ Y . Yy v . y 1 . .
pocas 3 - 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka rury zatvorené.
Na pecenie velkych kusov masa (stehna, roast beef, kurca). Jedlo vlozte do strednej polohy v rure.
Odportca sa pouzivat nddobu na odkvapkdvanie tuku na zachytenie Stavy z pecenia. VloZte ju na 1.
@ TURBO GRIL alebo 2. Uroven a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Pocas pecenia sa odporuca maso obracat,
)
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

Recept

Funkcia

Predohrev

Uroven
(od spodu)

Teplota
(°C)

Doba
(min)

PrisluSenstvo riry

Kysnuté kolace

Ano

2

150-175

35-90

Forma na tortu na roste

) |00

Ano

2-4

150-170

30-90

Ur. 4: forma na tortu na roste (po
uplynuti polovice doby pecenie jedla
vymente)

Ur. 2: forma na tortu na roste

Plnené kolace (tvarohovy
kolag, stradla, jablkovy kolag)

Ano

150-190

30-85

Nadoba na odkvapkdvanie / plech na
pecenie zakuskov alebo forma na tortu
na roste

Ano

2-4

150-190

35-90

Ur. 4: forma na tortu na roste (po
uplynuti polovice doby pecenie jedla
vymente)

Ur. 2: forma na tortu na roste

Susienky/Kolaciky

Ano

160-175

20-45

Nadoba na odkvapkévanie / plech na
pecenie zdkuskov

Ano

160-170

20-45

Ur. 4: rost (po uplynuti polovice doby
pecenie jedld vymente)

Ur. 2: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov

Odpalované cesto

Ano

175-200

30-40

Nadoba na odkvapkévanie / plech na
pecenie zakuskov

Ano

2-4

170-190

35-45

Ur. 4: peka¢ na rodte (po uplynuti
polovice doby pecenie jedla vymenite)

Ur. 2: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov

Snehové susienky

Ano

100

110-150

Nadoba na odkvapkévanie / plech na
pecenie zdkuskov

Ano

100

130-150

Ur. 4: pekac na rodte (po uplynuti
polovice doby pecenie jedla vymenite)

Ur. 2: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov

Chlieb / Pizza / Postich

Ano

225-250

12-50

Nadoba na odkvapkavanie / plech na
pecenie zakuskov

Ano

2-4

225-250

20-45

Ur. 4: plech na peéenie na roste (po
uplynuti polovice doby pecenie jedla
vymente)

Ur. 2: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov

Mrazené pizze

Ano

250

10-15

Nadoba na odkvapkévanie/ plech na
zakusky alebo rost

Ano

2-4

250

10-20

Ur. 4: pekac na roite (po uplynuti
polovice doby pecenie jedla vymente)

Ur. 2: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov

Slané plnené torty (zeleninové
torty, slané pIlnené torty)

Ano

175-200

45-55

Forma na tortu na roste

B0 E 0D E D E D

Ano

2-4

175-190

45-60

Ur. 4: forma na tortu na roste (po
uplynuti polovice doby pecenie jedla
vymente)

Ur. 2: forma na tortu na roste
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Recept Funkcia | Predohrev | Uroveri |Teplota| Doba |Prisluenstvo rary
(od spodu) | (°C) (min)
Ano ) 175-200 | 20-30 Nadoba na odkvapkévanie / plech na
pecenie zakuskov
Slané a sladké odpalované Ur. 4: peka¢ na roste (po uplynuti
cesto . polovice doby pecenie jedla vymente)
@ Ano 24 |175-200| 20-40 [P i
Ur. 2: nddoba na odkvapkévanie/plech
na pecenie zakuskov
Lasagne /?apgcene cestoviny / Ano 2 200 45-55 | Pekac na roste
Cannelloni / Nakypy
Jahn?ue’/ Telacie / Hovadzie / Ano ) 200 30-110 Nado!oa na odkvapkdvanie alebo pekac
Bravcové 1kg na roste
Kuréa / Kralik / Kaica 1kg @ Ano 2 200 | 50-100 |Nédobana odkvapkdvanie alebo pekac
na roste
Moriak / Hus 3kg @ Ano 12 200 80-130 Nado!oa na odkvapkdvanie alebo pekac
na roste
Pecené ry.by / ryby pecené v Ano ) 175-200 | 40-60 Nado!oa na odkvapkdavanie alebo pekac
alobale (filé, vcelku) na roste
Plnena zelenl?f\ (paradajky, Ano 2 175-200 | 50-60 |Pekac na roste
cukety, baklazany)
Hrianky @ Ano 4 200 3-5 |rost
Ur. 4: rost (V polovici pecenia jedlo
Filé / platky ryb @ Ano 4 200 20-30 | obratit)
Ur. 3: nddoba na odkvapkavanie s vodou
Klobasky / $pizv / Rebierk Ur. 4: rodt (V polovici pecenia jedlo
obasky / Spizy / Rebierka / Ano 4 200 30-40 | obrétit)
Hamburger - - PR
Ur. 3: nddoba na odkvapkavanie s vodou
Ur. 2: roét (po uplynuti dvoch tretin doby
Pecené kuréa 1-1,3 kg @ ) ) 200 55.70 | Pecenia jedlo podla potreby obritit)
Ur. 1: nddoba na odkvapkavanie s vodou
Pekdac na roste (po uplynuti dvoch tretin
Krvavy rozbif 1kg @ - 2 200 35-45 | doby pecenia jedlo podla potreby
obratit)
Nadoba na odkvapkdavanie alebo pekac
Jahnacie stehno / koleno @ - 2 200 60-90 | na roste (po uplynuti dvoch tretin doby
pecenia jedlo podla potreby obratit)
Nadoba na odkvapkdavanie / plech na
Pecené zemiaky @ - 2 200 45-55 | zdkusky (po uplynuti dvoch tretin doby
pecenia jedlo podla potreby obratit)
Gratinovana zelenina @ - 2 200 20-30 |Pekéc naroste
Ur. 4: peka¢ na roste (po uplynuti dvoch
tretin doby pecenia jedlo podla potreby
Lasagne a Miso Ano 2-4 200 | 50-100 |obratit)
Ur. 2: nadoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste
Ur. 4: pekéc na roste (po uplynuti dvoch
tretin doby pecenia jedlo podla potreby
Miso a zemiaky Ano 2-4 200 | 45-100 |obratit)
Ur. 2: nddoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste
Ur. 4: pekac na rodte
Ryby a zelenina Ano 2-4 175 30-50

Ur. 2: nddoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste

Doby uvedené v tabulke sa nesmu pouzivat pri peceni s rezimom ¢asového posunu startu (ak je k dispozicii). V zavislosti od jedla

sa mozu doby pecenie predizit.
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ODPORUCANIA A RADY
Ako citat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejsiu funkciu na pouzitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viacerych urovniach sucasne.
Doba pecenia sa zacina vlozenim potravin do rury, bez zaratania doby predohrevu (ked'sa vyzaduje). Teploty pecenia a doby su
hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace alebo plechy. Okrem toho moZete pouzit panvice a prislusenstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite vsak, ze pecenie
sa trochu predizi. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov prisne dodrZiavajte odportcania v tabulke pecenia a volte dodané
prislusenstvo, ktoré sa ma vlozit na rézne Urovne.

Pecenie roznych jedal sucasne

Pouzitim funkcie ,HORUCI VZDUCH" mézete piect sti¢asne viac druhov jedal (napriklad: ryby a zeleninu), ktoré sa pe¢u pri
rovnakej teplote na réznych tdrovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rure.

Kolace

- Jemné zakusky pecte pri funkcii tradi¢ného pecenia na jednej Urovni. Pouzivajte tmavé kovové pekéce a vzdy ich ulozte
na dodany rost. Pri peceni na viac ako jednej urovni zvolte funkciu pecenia s ventildtorom a po ¢ase vymerite polohy
pekécov, aby sa zabezpecila optimalna cirkuldcia horiceho vzduchu.

- Pri skuske, ¢i je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do stredu kola¢a drevené Sparadlo. Ak bude $péradlo po vybrati Cisté,
kolac je hotovy.

- Ak pouzivate pekace s teflénovym povrchom, okraje nevymastte maslom, pretoze kola¢ nevyrastie okolo okrajov
rovhomerne.

- Ak kolac pocas pecenia ,klesne”, nabuduce nastavte nizdiu teplotu alebo znizte mnozstvo kvapalin v zmesi a miesajte
opatrnejsie.

- U kola¢ov s vihkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) pouzite funkciu ,KONVENCNE PECENIE”, Ak je zaklad kola¢a vlhky,
pecte ho na niz3ej Urovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekac alebo pyrexovu nddobu vhodnej velkosti pre kus masa, ktory sa ma piect. Pri peceni velkych kusov
prilejte do pekdaca trochu vyvaru a pocas pecenia mdso podlievajte. Po upeceni nechajte maso odstat v rire pocas dalsich
10-15 minut alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si
vyzaduju dlhsiu dobu pecenia. Aby sa predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu v rure, aby bolo mdso dalej od
grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia maso obrétte.

Na zachytdvanie $tavy z mdsa sa odporuca vsunut priamo pod rost s pecenym masom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody.

Podla potreby obratte.

Tuto cast prislusenstva pouzivajte na rovhomerné opecenie velkych kusov masa a hydiny. Vsurite mdso na razen, v pripade
kurcata maso zviazte a pred vsunutim razna na miesto v stene rdry a jeho opretim na drziak skontrolujte, ¢i maso nespadne. Aby
ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajlcej Stavy sa odporuca vlozit na prvu Uroven v rure nddobu, do ktorej ste vliali pol
litra vody. Razert ma plastovu rukovat, ktord musite pred pecenim vybrat a pouzit ju na vybratie jedla z rdry po peceni, aby ste
predisli popalenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavu kérku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia posypte pizzu posekanou
mozzarellou.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS

Ez a kézikdnyv és maga a késziilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nyujt, amelyeket el kell olvasni és mindenkor figyelembe
kell venni.

4 \ Ez a veszély szimbolum a biztonsagra vonatkozéan, amely figyelmezteti a felhasznaldkat az 6ket és masokat fenyeget6
A lehetséges kockazatokra.
Minden biztonsagi figyelmeztetést megel6z a veszély szimbolum és a kdvetkezd kifejezések egyike:

Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, stilyos sériilést okoz.

Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, stilyos sériilést okozhat.

Minden biztonsagi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencialis kockazatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék

helytelen haszndlatdbodl ered sérilés, kar és dramtés kockazatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a kovetkezd utasitasokat:

- A késziléket le kell valasztani az elektromos taphélézatrol barmilyen lzembe helyezési munka végzése el6tt.

- A késziilék izembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyarto utasitasaival és a helyi biztonsagi

eléirdsokkal 6sszhangban. Ne javitsa meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét, hacsak az a muvelet

nem szerepel kifejezetten a felhasznaléi kézikonyvben.

A késziilék foldelése kotelezé.

A elektromos kabelnek elég hosszunak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek a haldzati aljzathoz torténd

csatlakoztatdsahoz.

Az érvényes biztonsagi el6irdsoknak valé megfelelés érdekében a beszerelésnél legaldbb 3 mm-es érintkezdtavolsagu

sokpolust megszakitét kell hasznalni.

Ne hasznaljon tobbdugaszos elosztét, illetve hosszabbitét.

Tilos a készilék villasdugoéjat a haldzati zsindrt hizva kirantani a konnektorbdél.

A lizembe helyezést kovetéen az elektromos alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell lenniiik a felhasznalé szdmara.

Ne érjen a késziilékhez semmilyen nedves testrészével, és ne haszndlja mezitlab.

A késziilék kizardlag haztartasi ételkészitd berendezésként torténé hasznalatra késziilt. Minden mas tipusu felhasznalasa

tilos (pl. helyiségek flitése). A gyarto a helytelen vagy szabdlytalan hasznélatbdl szarmazé karokért felelésséget nem vallal.

- A késziiléket barmilyen fizikai, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal é16, illetve kell§ tapasztalattal és a késziilékre
vonatkozo ismeretekkel nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) nem hasznalhatjak, kivéve, ha a
biztonsagukért felelds személy felligyelete alatt teszik, vagy ha ilyen személyek a késziilék hasznalatara nézve
instrukcidkat adtak.

- Hasznélat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. A kisgyermekeket tavol kell tartani a
késziiléktdl, és felligyelettel kell gondoskodni arrél, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

- A hasznalat alatt és azt kdvetSen be érintse meg a készilék fitéelemeit vagy belsd fellleteit - égésveszély. Ne hagyja,
hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy mas gyulékony anyaggal hozzéérjenek, amig valamennyi komponens
kell6képpen le nem hiilt.

- A suités végén 6vatosan nyissa ki a késziilék ajtajat, hagyva, hogy a forré levegé vagy géz fokozatosan tadvozzon, mieldtt a
stitébe nyulna. Amikor a késziilék ajtaja zarva van, forré leveg6 tavozik a kezel6panel feletti racson keresztil. A
szell6z6racs szell6zését ne akadalyozza.

- Az edények és tartozékok kivételéhez hasznéljon konyhai keszty(t, ligyelve arra, hogy ne érintse meg a fitéelemeket.

- Ne tegyen gyulékony anyagot a késziilékbe vagy annak kozelébe. Ez ugyanis a késziilék véletlen bekapcsolasa esetén
meggyulladhat.

- A késziilékben ne hasznaljon melegitéshez vagy siitéshez zart tartalyokat. A zart edény belsejében fejl6dé nyomas
hatasara felrobbanhat, és a készlilékben kart tehet.

- Ne hasznaljon mianyagbdl késziilt edényeket.

- A tulhevitett zsirok és olajok kdnnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban gazdag ételt
sut.

- Az elkésziilt étel szaradasa alatt nem szabad felligyelet nélkiil hagyni a késziiléket.

- Ha az ételek elkészitéséhez alkoholt (pl. rum, konyak, bor) hasznal, ne feledje, hogy az alkohol magas hémérsékleten
elparolog. Ennek eredményeként az alkohol éltal kibocsatott gézk az elektromos flitéelemmel érintkezve
belobbanhatnak.

A haztartasi késziilékek kiselejtezése

- Ez a késziilék ujrahasznosithaté vagy Ujrafelhasznédlhatd anyagok felhasznalasaval késziilt. Kiselejtezéskor a
hulladékeltavolitasra vonatkozé helyi kornyezetvédelmi el6irdsok szerint kell eljarni. Megsemmisités el6tt a késziilékeket
az elektromos kébel elvagasaval tegye hasznalhatatlanna.

- A haztartési gépek kezelésére, felljitdsara és Ujrahasznositasara vonatkozdé legfrissebb informécidkért forduljon a helyileg
illetékes hivatalhoz, a haztartasi hulladékok begyjtését végzé véllalathoz, vagy a késziiléket Onnek értékesité bolthoz.
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UZEMBE HELYEZES

A siit6 kicsomagolasat kovetben ellendrizze, hogy szallitds kozben nem sériilt-e meg a siité és hogy annak ajtaja jol zarédik-e.
Problémdk esetén vegye fel a kapcsolatot a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevészolgélattal. A kdrosodas megel6zése
érdekében csak az lizembe helyezéskor vegyi le a siitét a hungarocell védéalapzatrol.

A BEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

. A suitével érintkez6 konyhabutor-elemeknek héalléknak kell lennitik (min. 90 °C).

. Végezzen el minden asztalosmunkat a butoron, miel6tt a siitét a befoglalé egységbe szerelné, és gondosan tavolitson el
minden faforgdcsot és flirészport.

. Az Gizembe helyezést kdvetben a siité alja mar ne lehet hozzéférhetd.

. A készulék megfeleléd mikodése érdekében ne tomitse el munkalap alsé széle és a siit6 felsé széle kdzotti minimalis
hézagot.

CSATLAKOZTATAS AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati feszlltséggel. Az adatlap a sit6é

ellilsé szélén talalhato (nyitott ajténal lathato).

. A hélozati tapkabel cseréjét (tipusa HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) szakképzett villanyszereldnek kell elvégeznie. Vegye fel a
kapcsolatot egy hivatalos vevészolgalattal.

ALTALANOS AJANLASOK

Hasznalat elott:

- Tavolitsa el a karton véddéelemeket, a védéfoliat és az dntapadd cimkéket a tartozékokrél.
- Vegye ki a siitébdl a tartozékokat, és a késziiléket kb. egy 6ran keresztiil fltse 200°-on, hogy a véddzsir és a
szigetel6anyagok szaga és fistje elillanjon.

Hasznalat alatt:

- Az ajtéra ne tegyen nehéz targyakat, mert ezek megrongalhatjak.

- Ne kapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantyura.

- Ne fedje le a siitd belsejét aluminiumfoliaval.

- Forré siité belsejébe ne 6ntson vizet; ez karosithatja a zomancbevonatot.

- Soha ne huzza a serpenydket vagy labasokat a siit6 aljan, mert ez karosithatja a zomancbevonatot.

- Ugyeljen arra, hogy mas késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siit6 forrd részeivel, és ne szoruljanak be a
sutd ajtaja mogé.

- A siit6t ne érjék [égkori hatasok.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK e
A csomagoldanyag hulladékba helyezése

A csomagoldanyag 100%-ban tjrahasznosithatd, és el van latva az Ujrahasznositas jelével (7). A csomagoléanyagokkal ne
szennyezze a kérnyezetet, hanem a helyi hatésdgok utasitasai szerint jarjon el.

A termék kiselejtezése

- A késziiléken talalhatd jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6 2002/96/EK
euroépai irdnyelvben (WEEE) foglalt el6irdsoknak.

- A hulladékka valt késziilék szabalyszer( elhelyezésével On segit elkeriilni a kérnyezetre és az emberi egészségre
esetlegesen gyakorolt kros kdvetkezményeket.

- A terméken vagy a kiséré dokumentaciéban lévé & szimbolum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartasi

hulladékként kezelni, hanem el kell szallitani az elektromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositasat végzé
megfelel$ gyljtépontra.

Energiatakarékossag

- A suitét csak akkor melegitse el6, ha a siitési tdblazat vagy a recept ezt irja el6.

- Hasznéljon sotét lakkozott vagy mazas siitéformakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

- Kapcsolja ki a stit6t 10-15 perccel a bedllitott siitési id6 letelte el6tt. A hosszu sitést igényl6 ételek tovabb siilnek azutan is,
hogy a stitét kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT ( €

- Ez a késziilék - amely rendeltetése szerint élelmiszerekkel kerl érintkezésbe - megfelel az 1935/2004 szamu rendeletnek
(C €), kialakitasa, elédllitasa és forgalmazasa pedig teljesiti a 2006/95/EK szamu
(a 73/23/EGK szdmu irdnyelv és annak mddositésai helyébe 1épd) “Kisfesziiltség” irdnyelv biztonsagi kdvetelményeit és a
2004/108/EK szdmu “EMC” irdnyelv védelmi elirasait.
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

A siito nem mukodik:

. Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a siité elektromos bekotése megtortént-e.
. A siit6ét kapcsolja ki, majd Gjra be, hogy lassa, fennall-e még a probléma.

VEVOSZOLGALAT

Miel6tt a vevoszolgalatot hivna:

1. Ellendrizze, hogy nem lehet-e a problémat a “Hibakeresési utmutatd” cim részben foglalt pontok alapjan megoldani.

2. Kapcsolja ki, majd Ujra be a késziiléket, és ellenérizze, hogy fennall-e még a hiba.

Ha a fenti ellendrzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legk6zelebbi vevészolgalattal.

Mindig adja meg:

. a hiba rovid ismertetését;

. a sitd pontos modelljét és tipusat;

. a szervizszamot (a torzslapon a Service sz6 utan allé szam), amely a slitétér jobb oldali peremén (akkor valik 1athatéva, ha
a suté ajtaja nyitva van) taladlhaté. A szervizszam a garanciafiizetben is megtaladlhato;

. a teljes cimét;

. a telefonszamat.

S =aYAKels 0000 000 00000

Amennyiben a késziiléket javitani kell, forduljon javitasra felhatalmazott vevészolgalathoz (ez a garancia arra, hogy a
javitashoz eredeti alkatrészeket hasznalnak fel és a javitasi munkat megfelel6en elvégzik).

TISZTITAS

& FIGYELMEZTETES B Soha ne haszpéljon gc’iz“ngomés’s;i\l r’m'jkﬁdc'i tis'ztl’tékészﬁléket. N i
- Csak akkor végezze a siité tisztitasat, ha annyira lehiilt, hogy megérinthetd.

- Valassza le a késziiléket az aramforrasrol.

A siitd kiilseje

FONTOS: ne hasznaljon dorzshatasu vagy korroziv mosdszereket. H barmilyen ilyen termék véletleniil érintkezésbe

keriil a késziilékkel, nedves ruhaval azonnal tordlje le.

. Egy nedves torl6kendével tisztitsa meg a fellileteket. Ha nagyon piszkos, adjon néhany csepp mosogatdszert a vizhez.
Szaraz ruhdval torolje at.

Siitd belseje

FONTOS: ne hasznaljon dorzsszivacsot, illetve fém saroloparnat és kaparokat. Az idé mulasaval ezek karosithatjak a

zomancozott feliileteket és a siitéajto livegét.

. A késziiléket minden hasznalat utan hagyja kih(lni, de még lehetéleg langyos éllapotban tisztitsa meg a rasult
ételmaradékok miatti lerakddasoktoél és foltoktdl (pl. nagy cukortartalmu élelmiszerek).

. Haszndaljon specidlis stitétisztitokat, és kdvesse a szer gyartdjanak utasitasait.

. A stitéajtd Gvegét erre alkalmas tisztitofolyadékkal tisztitsa meg. A siit6 ajtajat a tisztitds megkodnnyitése érdekében el
lehet eltavolitani (lasd KARBANTARTAS).

. A grill felsé fitéeleme (lasd KARBANTARTAS) leereszthet6 (csak egyes modelleknél) a siité mennyezetének megtisztitasa
érdekében.

MEGJEGYZES: nagy viztartalmu ételek (pl. pizza, toltott zoldségek stb.) hosszan tarté siitése esetén az ajté belsejében

és a tomitésen paralecsapoddas keletkezhet. Ha a siit6 mar hideg, akkor egy ronggyal vagy szivaccsal torolje szarazra.

Tartozékok:
. A tartozékokat minden haszndlat utan kdzvetleniil 4ztassa be mosogatdszeres vizbe, hasznaljon siitékeszty(it, ha még
forrok.

. Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal kénnyen eltavolithatok.

FONTOS: ne hasznaljon dorzshatasu vagy korroziv mososzereket, durva keféket, edénysuroldkat vagy siitotisztito
sprayket, amelyek karosithatjak a katalitikus feliileteket, és veszlyeztethetik az ontisztito képességeket.

. Mdikodtesse a sutét Uresen légkeveréses funkcidval 200 °C-on korllbelil egy 6réig.

. Ezutan hagyja leh(lni a késziléket, mielétt egy szivaccsal eltdvolitana az ételmaradvanyokat.
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KARBANTARTAS

/N\ FIGYELMEZTETES [ kit A R
- Gy6z6djon meg arrél, hogy a siit6 lehiilt, mielott a kovetkezo tevékenységeket

végezné.
- Valassza le a késziiléket az aramforrasrol.

AZ AJTO LEVETELE
Az ajto levétele:

1. Nyissa ki teljesen az ajtot.
2.  Emelje fel a kallantyukat, és nyomja 6ket elére, amennyire lehetséges (1. dbra).
3. Zérja be az ajtét, amennyire lehet (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem oldédik (D) (2. dbra).

Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyukre.

2. Nyissa ki teljesen az ajtét.

3. Akallantyukat mindkét oldalon engedje le.
4,  Zarjabe az ajtét.

S

1. abra 2.abra

A FELSO FUTOELEM MOZGATASA (CSAK BIZONYOS MODELLEKNEL

Tavolitsa el az oldalsé tartozéktarto racsokat (3. abra).

Huzza ki egy kicsit a flitéelemet (4. dbra), és engedje le (5. dbra).

A fitéelem visszahelyezéséhez emelje azt fel, mikdzben kissé maga felé huzza, meggyézédve arrél, hogy az oldalsé
tartoelemekre kerdil.
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3. abra
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A SUTOVILAGITAS 1ZZOJANAK CSEREJE

A hatso siitévilagitas (ha van) izzéjanak cseréje:

1. Valassza le a stit6t az dramforrasrol.

2. Csavarja le a lAmpafedelet (6. dbra), cserélje ki az izz6t (a tipushoz l1dsd a megjegyzést), majd csavarja vissza a
lampafedelet.

3. GCsatlakoztassa ismét a siit6t az aramforrasra.

Az oldalfali lampa cseréje (ha van):

Valassza le a siit6t az aramforrasrol.

Vegye le az oldalsé tartozéktarté racsokat, ha vannak (3. dbra).

Egy nem tul éles csavarhuizdval 6vatosan emelje ki a lampafedelet (7. abra).

Cserélje ki az izz6t (a tipushoz lasd a megjegyzést) (8. dbra).

Helyezze vissza a lampafedelet, és nyomja a fal felé, mig a helyére nem kattan (9. 4bra).

Szerelje vissza az oldalsé tartozéktarto racsokat.

Csatlakoztassa ismét a stitét az aramforrasra.
6. abra 7.abra 8. abra 9. abra

MEGJEGYZES:

- Csak 25-40W/230 V, E-14 tipusy, T300°C izzét, vagy 20-40W/230 V, G9 tipusu, T300°C halogénizzét haszndljon.

- Az izz6k beszerezhetbk a vevészolgalattol.

FONTOS:

- Halogénizz6 hasznalatakor tilos ahhoz fedetlen kézzel nyulni, mert az ujjlenyomatok miatt karosodas térténhet.
- Ne miikodtesse a siit6t, ha a lampafedél nincs visszahelyezve.

NowunhswN =
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SUTO HASZNALATI UTASITASA

AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZOAN LASD AZ UZEMBE HELYEZES C. RESZT
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Kezel6panel

Felsé futéelem/grill

Hutbventilldtor (nem lathato)

Adattabla (nem tavolithato el)

Lampa

Ventillator

Forgonyars (ha van)

Alsé flitéelem (nem lathato)

9. Ajté

10. A polcok elhelyezkedése (a szintszam a stt6 elblapjan van feltiintetve)

11. Hatso fal

MEGJEGYZES:

- El6fordulhat, hogy f6zés kdzben a hiitéventilator révid idékre bekapcsol, igy csokkentve minimumra az dramfogyasztast.
- A sUités végén, miutan a sitét mar kikapcsolta, lehetséges, hogy a hitéventillator tovabb miikodik egy bizonyos ideig.
- Ha stités kozben kinyilik az ajté, akkor a f(itészalak kikapcsolnak.

A SUTOHOZ JARO TARTOZEKOK

NV kWM =

A abra B abra Cabra

A. RACS (1): aracs hasznalhato ételek stitéséhez, vagy labosok, siitéformak és siitében hasznélhat6 egyéb edények
tartojaként.

B. ZSIRFOGO TALCA (1): ezt a zsir és ételdarabkak felfogéasa céljabél a racs ala helyezheti, illetve hus, hal, z6ldségek, lepény
stb. készitésekor siitélapként hasznalhatja.

C. SUTEMENYES TEPSI (1): kenyérfélék és tésztafélék, de akar siilt husok és siilt halak stb. készitéséhez is hasznélhato.

A SUTOHOZ NEM JARO TARTOZEKOK

A tObbi tartozék a Vevészolgalatnal kiilon is megvasarolhato.
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A RACSOK ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE A SUTOBE

A racs és az egyéb tartozékok olyan blokkolé megoldassal késziiltek, amely megakadalyozza azt, hogy véletlenil kihuzhatdk
legyenek.

1 abra

1. A magasabb “A” részt felfelé forditva, vizszintesen helyezze be a racsot (1 abra).
2. Dontse aracsot a “B” blokk helyzetének megfeleléen (2 4bra).

3 abra

3. Tegye ismét vizszintes helyzetbe, majd a teljes illeszkedésig |6kje be a racsot “C” (3 dbra).

4,  Ardacs kihuzasat a fentiekkel ellentétes sorrendben végezze.

Az egyéb tartozékok, mint a zsirfog6 talca és a siteményes tepsi behelyezése pontosan ugyanigy torténik. A lapos részen
taldlhato kiemelkedés teszi lehetévé a blokkolast.

A KEZELOLAP BEMUTATASA

—_

Funkciévélaszté gomb
2.  Elektronikus programvalaszté gomb
3. H6mérséklet-szabalyozd gomb
MEGJEGYZES: A gomb siillyesztett kivitelii. A helyiikrél val6 kiemeléshez kézépen kell megnyomni éket.
4.  Hémérséklet-szabdlyoz6 jelz6fénye

A SUTO MUKODTETESE

. Forgassa el a funkciévalaszté gombot a kivant funkciora.
A siité lampaja kigyullad.

. Forgassa el a h6mérséklet-szabalyozé gombot az dramutatd jardsaval egyezd irdnyban a kivant hémérsékletre.
A kivdlasztott h6mérséklet elérésekor a hdmérséklet-szabdlyozoé jelzéfénye felgyullad, majd elalszik.

Ha elkésziilt, forgassa el a gombokat a “0” helyzetbe.
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ELEKTRONIKUS PROGRAMVALASZTO HASZNALATA

1. -gomb: a kijelz6n megjelend érték csokkentése
@ 2. () ¢ gomb: kiilénb6zé beallitasok kivéalasztasahoz:

|
0 o | : [l | a. Percszamlalé
cTa’- = ) pu b. Stités id6tartama
| @ c. Suitési id6 vége bedllitasa

3.+ gomb: a kijelz6n megjelend érték ndvelése

A. A Q jel jelzi a percszamlalé funkcié aktivalasat

C‘E (g @g B. Az AUTO jel jelzi a bedllitds megtorténtét

A slito elso hasznalata

A pontos id6 és a hangjelzési tipus mddositasa.

Az elektromos halézathoz valé csatlakoztatas utén a sitd kijelzéjén villogni kezd az AUTO és a 0.00. A pontos id6 bedllitasdhoz
nyomja meg egyidejiileg a - és + gombot: ekkor a két kdzépsé pont villogni kezd. Allitsa be a pontos id6t a + és - gombbal. A
kivant érték elérése utdan nyomja meg a kozéps6é gombot. A kijelzén ,ton 1” (1. hangjelzési tipus) jelenik meg. A kivant
hangjelzési tipus kivalasztasdhoz nyomja meg a - gombot. A kivant hangjelzési tipus kivalasztasa utan nyomja meg a kdzépsé
gombot. A pontos idé mddositasahoz a fentiek szerint jarjon el.

A percszamlalé beallitasa

A percszamlalé beallitdsdhoz tartsa lenyomva a kdzépsé gombot kb. 2 masodpercig: a kijelzén 0.00 lathatd, és villog a harang
jel. Allitsa be a percszamlalét a + gombbal (a maximalisan beallithat6 idé 23 6ra 59 perc). Néhany masodperc utan elindul a
visszaszamlalas. A kijelzén megjelenik a pontos idd, a vilagitd harang jel pedig a beallitds megtorténtét jelzi. A visszaszamlalas
allapotanak megjelenitéséhez és esetleges moédositadsahoz ismét nyomja meg 2 masodpercig a kozépsé gombot.

A sutési id6 beallitasa

A stitési mod és a hdmérséklet kivalasztasa utan nyomja meg 2 masodpercig a kozépsé gombot: a kijelzén 0.00 lathato, és villog
a harang jel. Nyomja meg ismét a k6zépsé gombot: ekkor a kijelzén véltakozva lathatd a o, és 0.00, az AUTO felirat pedig
villog. Allitsa be a siitési idétartamot a + és - gombbal (a maximalisan beallithaté érték 10 6ra). Néhany masodperc mulva a
kijelz6n megjelenik a pontos id6, a vilagité AUTO felirat pedig a bedllitds megtorténtét jelzi. A siitési idé megjelenitéséhez és
esetleges médositdsdhoz nyomja meg 2 mésodpercig a kdzépsé gombot, majd nyomja azt meg méasodszor is. Az id6 lejaratakor
kialszik a @l jel, megszoélal a hangjelzés, és villogni kezd az AUTO felirat. A hangjelzés kikapcsoldsa barmelyik gomb
megnyomasaval lehetséges. Allitsa vissza nullara a funkci6- és hémérsékletkapcsolét, majd nyomja meg két masodpercig a

kozépsé gombot a slités befejezéséhez.
A siitési ido végének késleltetése

A suitési id6tartam kivalasztdsa utdn nyomja meg a kdzépsé gombot: ekkor a kijelz6n véltakozva lathaté a £ A4, a siitésiid6 vége
és a villogd AUTO felirat. A stitési id6 kivant végének a megjelenitéséhez nyomja meg a + gombot (a siités maximum 23 6ra és

59 perc késéssel indithatd). Néhany masodperc mulva a kijelz6n megjelenik a pontos idé, kialszik a Il))l jel, avilagité AUTO felirat
pedig a bedllitds megtorténtét jelzi. A siitési idé végének a megjelenitéséhez és esetleges mddositdsdhoz nyomja meg 2
masodpercig a kozépsé gombot, majd nyomja azt meg még kétszer. A visszaszamlalas végén vilagitani kezd a I&”I jel, a stuitében
pedig elindul a kivalasztott siités.
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A FUNKCIOK BEMUTATASA

FUNKCIOK GOMB

O OFF A siités megszakitasa és a sttd kikapcsolasa.
_O_ VILAGITAS A sttétérben talalhatd lampa bekapcsolasa/kikapcsolasa.
o < | Barmilyen tipusu étel egy szinten torténé siitése. Haszndlja a 2. szintet. Melegitse el6 a stit6ét a kivant
ALSO ES FELSO o ; ) o . . e X .
SUTES hémérsékletre. Amikor kialszik a hémérséklet-szabalyozo jelz6fénye, akkor helyezhetd be az étel a
sitébe.
Folyékony toltelék( (édes vagy sés) piték egy szinten torténd siitése. Ez a funkcié két szinten torténd
LEGKEVERESES | siitésekhez is hasznélhaté. Az ételek helyzetét siités kdzben forditsa meg az egyenletesebb siités
SUTES érdekében. Egy szinten torténé siitésnél haszndlja a 2. szintet, két szintnél pedig a 2. és 4. szintet.

Hasznalat el6tt melegitse el a siitét.

GRILLFUTOTEST

Hasznalja a grill funkciot karaj, rablohus, kolbasz, z6ldség sitéséhez vagy kenyérpiritashoz.
Javasoljuk, hogy az ételt a 4. szinten helyezze el. Husok grillezésekor ajanlatos zsirfogé télcat
hasznalni a sttés kdzben lecsopdgé szaft Osszegyljtésére. A 3. szintre helyezze el, kb. fél liter viz
hozzdaddsa mellett. 3-5 percig melegitse el6 a siitét. Stités kdzben a siit6 ajtajat zarva kell tartani.

Nagy egybesiilt husok siitéséhez (baranycomb, marhahus, csirke). Az ételt a kozépsé szinteken
helyezze el. Ajanlatos zsirfog6 talcat hasznélni a siités kdzben lecsdépogé szaft 6sszegydjtésére. Az 1./

& 9 (] 000

TURBOGRILL 2. szintre helyezze el, kb. fél liter viz hozzdadasa mellett. Siités kdzben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon megbarnulni. A siité el6melegitése nem sziikséges. Siités
kdzben a stté ajtajat zarva kell tartani.

Az ételek kiolvasztasanak gyorsitasdra. Javasoljuk, hogy az ételt a k6zépsé szinten helyezze el.

KIOLVASZTAS | Javasoljuk, hogy a feliileti kiszaradas elkeriilése érdekében az élelmiszert hagyja benne a

csomagolasaban.
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ETELKESZITESI TABLAZAT

Recept Funkcio | Eldmelegités | Szint | Homérséklet | I1d6é |Tartozékok
(alulrol) (°C) (perc)
@ Igen 2 150-175 35-90 |Tortasutd racson
Kelt tésztak 4. szint: tortasuitd racson (a sutés
Igen o 150-170 30-90 | felénél cserélje meg a szinteket)
2. szint: tortasutd racson
laen 7 150-190 30-85 Zsirfogé talca / siteményes tepsi
g 9 vagy tortasitd racson
TOIEOt.t. It ortak (sajttorta, rétes, 4, szint: tortasuto racson (a sutés
gylimolcstorta) lgen 24 150-190 35.90 | felénél cserélje meg a szinteket)
2. szint: tortastitd racson
@ Igen 2 160-175 20-45 | Tepsi/suteményes tepsi
Kekszek / apré siitemények 4. szint: racs (a stés felénél
Igen o 160-170 20-45 | cserélie meg a szinteket)
2. szint: tepsi/suiteményes tepsi
[z] Igen 2 175-200 30-40 | Tepsi/siteményes tepsi
Fank 4, szint: stit6forma racson (a sttés
Igen 24 170-190 35.45 | felénél cserélje meg a szinteket)
2. szint: tepsi/stiteményes tepsi
@ Igen 2 100 110-150 | Tepsi/suteményes tepsi
Habcsdk 4, szint: stt6forma racson (a sttés
Igen o 100 130-150 | felénél cserélje meg a szinteket)
2. szint: tepsi/suiteményes tepsi
@ Igen 2 225-250 12-50 | Tepsi/siiteményes tepsi
Kenyér/Pizza/(Olasz) Langos 4. szint: sit6forma racson (a stités
Igen 24 225-250 20-45 | felénél cserélje meg a szinteket)
2. szint: tepsi/stiteményes tepsi
lqen ) 250 10-15 Zsirfog6 talca / siteményes tepsi
9 vagy racs
Fagyasztott pizza 4. szint: sut6forma racson (a sttés
Igen o 250 10-20 | felénél cserélje meg a szinteket)
2. szint: tepsi/stiteményes tepsi
Igen 2 175-200 45-55 | Tortasiitd racson
Séf tl:)rték (zSldségtorta, 4, szint: tortasuto racson (a sutés
quiche) lgen 24 175-190 45-60 |felénél cserélie meg a szinteket)
2. szint: tortastitd racson
@ Igen 2 175-200 20-30 |Tepsi/suteményes tepsi
Voulevant/Leveles tészta 4. szint: sit6forma racson (a stités
Igen o 175-200 20-40 | felénél cserélje meg a szinteket)
2. szint: tepsi/suiteményes tepsi
Lasagna /Tepsis tészta / [z] Igen 2 200 45-55 | Sutéforma racson

Cannelloni / Felfajtak
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Recept

Funkcio

Elomelegités

Szint
(alulrol)

Homérséklet
(°C)

Id6
(perc)

Tartozékok

Barany / Borju / Marha / Sertés
1kg

Igen

200

80-110

Zsirfogé talca vagy sutéforma
racson

Csirke / Nyul / Kacsa 1 kg

Igen

200

50-100

Zsirfogé talca vagy sutéforma
racson

Pulyka / Liba 3 kg

Igen

1/2

200

80-130

Zsirfogé talca vagy sutéforma
racson

Tepsis/folias hal (filé, egész)

Igen

175-200

40-60

Zsirfogé talca vagy sutéforma
racson

Toltott zoldség (paradicsom,
cukkini, padlizsan)

Igen

175-200

50-60

Sutéforma racson

Piritos kenyér

Igen

200

3-5

racs

Halfilé / halszelet

Igen

200

20-30

4, szint: racs (a sutési ido felénél
forditsa meg az ételt)

3. szint: zsirfogé talca vizzel

Kolbasz / Kebab / Borda /
Hamburger

Igen

200

30-40

4, szint: racs (a sutési ido felénél
forditsa meg az ételt)

3. szint: zsirfogé talca vizzel

Siilt csirke 1-1,3 kg

200

55-70

2. szint: racs (szlikség esetén a
sutési id6 kétharmadanal forditsa
meg az ételt)

1. szint: zsirfogé télca vizzel

Roast Beef véresen 1 kg

200

35-45

Sutéforma racson (szlikség esetén
a sutési id6 kétharmadanal
forditsa meg az ételt)

Baranycomb/Csiilok

200

60-90

Zsirfogo télca vagy sutéforma
racson (szlikség esetén a siitési
id6 kétharmadénal forditsa meg
az ételt)

Siilt burgonya

200

45-55

Zsirfogé talca / siteményes tepsi
(szlikség esetén a siitési id6
kétharmadanal forditsa meg az
ételt)

Rakott zoldség

200

20-30

Sutéforma racson

Lasagna és hus

) L 1 . G50 O o 0

Igen

2-4

200

50-100

4. szint: stitéforma racson
(szlikség esetén a slitési id6
kétharmadanal cserélje meg a
szinteket)

2. szint: zsirfogé talca vagy
sutéforma racson

Hus és burgonya

Igen

2-4

200

45-100

4. szint: stitéforma racson
(szlikség esetén a slitési id6
kétharmadanal cserélje meg a
szinteket)

2. szint: zsirfogé talca vagy
sutéforma racson

Hal & Zoldség

Igen

175

30-50

4, szint: stit6forma racson

2. szint: zsirfogo télca vagy
sutéforma racson

A tablazatban szereplé értékek nem a késleltetett inditas izemmaodban (ahol van) végzett slitésre vonatkoznak. Az adott ételtdl
fliggden a siitési id6 akar hosszabb is lehet.
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ALKALMAZASI TANACSOK ES JAVASLATOK
A siitési tablazat hasznalatanak médja

A tablazat a legjobb funkciot jelzi, amelyet barmely adott ételhez kell hasznalni, amely egyszerre egy vagy tobb szinten kerdl
elkészitésre. A siitési id6 attdl a pillanattol kezdédik, amikor az ételt a stitébe helyezik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol
ez sziikséges). A stitési hdmérsékletek és id6tartamok csupan utmutatasul szolgalnak, és ezek az étel mennyiségétdl és a
hasznalt tartozék tipusatol fliggnek. Hasznalja kezdetben a legalacsonyabb ajanlott értéket, és ha az étel nem siil eléggé, |épjen
at magasabb értékekre. Haszndlja a mellékelt tartozékokat, valamint lehet6leg s6tét szinl fém siiteményes formakat és tepsiket.
Ugyancsak hasznalhat jénai talakat és tartozékokat, illetve kéedényeket, de ne feledje, hogy a siitési id6tartamok kissé
hosszabbak lesznek. A legjobb eredmények elérése érdekében koriiltekintéen kovesse a siitési tablazatban arra vonatkozoéan
adott tanacsokat, amelyek a kilonféle tartdszintekre helyezendd (mellékelt) tartozékok kivalasztasara vonatkoznak.

Kiilonboz6 ételek siitése egyszerre

A “"HOLEGBEFUVAS” funkci6 hasznalatakor lehet6ség van ugyanazt a h6mérsékletet igénylé, de kiildnbdz6 ételek (pl. hal és
z06ldségek) tobb szinten torténd egyideji siitésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési id6t igényel, és hagyja bent a
stit6ében azt az ételt, amely tobb siitési id6t igényel.

Edességek

- Készitsen kényes édességeket az Alsé/felsé sttés funkcid hasznalataval csak egy tartdszinten. Hasznaljon sotét szinl fém
stiteményes formakat, és azokat mindig a mellékelt racsra helyezze. Egynél tobb szinten valé siitéshez valassza a
levegbkeringetés funkciot, és ugy rendezze el a siteményes formakat a tartdszinteken, hogy azzal segitse a forr6 levegé
optimalis keringését.

- Annak ellenérzéséhez, hogy a kelt siitemény elkésziilt-e, szurjon egy fa fogpiszkalot a siitemény kdzepébe. ha a
fogpiszkaldra nem ragad a tészta, a slitemény kész van.

- Tapadasmentes tortasiité haszndlata esetén ne vajazza meg a széleket, mert egyébként eléfordulhat, hogy a siitemény
nem egyforman emelkedik meg az oldalak mentén.

- Ha a stitemény “Gsszeesik” suités kdzben, llitson be legkozelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg csdkkentve a
folyadék mennyiségét a keverékben és gyengédebb keverést alkalmazva.

- Alédus télteléki siteményekhez (gyiimélcs- vagy sajttorta) a “LEGKEVERESES SUTES” funkcié hasznalata sziikséges. Ha a
stiitemény alsé tésztalapja atazott, allitsa alacsonyabbra a tartdszintet, és szérja meg az alsé lapot zsemlemorzsaval vagy
kekszérleménnyel, miel6tt beletenné a tolteléket.

Has

- Hasznéljon barmilyen fajta olyan tepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a stitésre keriil6 husdarab méretének.
Egybesultek készitésekor a legjobb, ha egy kis husalaplét 6nt az edény aljara, amely a siités alatt tovabb izesiti a hust.
Amikor a sult elkésziilt, hagyja pihenni a stit6ben tovabbi 10-15 percig, vagy fedje be alufélidval.

- Amikor hust kivan grillezni, vélasszon minél inkabb egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében, hogy egységes
sttési eredményeket érjen el. A nagyon vastag husdarabok hosszabb siitési idét igényelnek. Annak megelézésére, hogy a
hus kivil megégjen, tegye alacsonyabbra a racsot, hogy igy az ételt tavolabb tartsa a grilltdl. A stités kétharmadanal
forditsa meg az ételt.

A siités kozben keletkezé szaft felfogdsdhoz helyezze a zsirfogd talcat fél liter vizzel kdzvetlendiil az ala a racs ald, amelyre a hust

helyezte. Sziikség szerint t6ltsdn utana vizet.

Forgonyars (ha van)

Ezt a tartozékot nagy husdarabok és szarnyasok egyenletes siitéséhez hasznalja. Helyezze a hust a nyarsrudra, kotdzze meg a
csirkét spargaval, és ellendrizze, hogy jol rogzitve van-e, miel6tt a rudat a siité elllsé falan 1évé foglalatba illesztené, és a
megfeleld tartéra fektetné. A flistképzddés megelbzéséhez és a siités kdzben keletkezé szaft felfogasahoz helyezze a zsirfogéd
talcat fél liter vizzel az elsé tartészintre. A Uron egy miianyag fogantyud van, amelyet a stités megkezdése elétt le kell venni, és a
sttés végén kell hasznalni az égési sériilések megel6zésére, amikor az ételt kiveszi a stitébdl.

Pizza
Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizza lapja ropogés legyen. A siités kétharmaddanal szérja a mozzarellat a pizzara.
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BA>KHbIE YKA3AHWA NO OBECMNEYEHUIO BE3SOMNMACHOCTHU

COBJIOAEHUE YCNIOBUW BALUEA INMHOI BE3OMNACHOCTU U BE3OMNACHOCTU
OPYTUX NIONEN ABNAETCA KPAUHE BAXXHbIM

B paHHOM pyKoBOACTBE N Ha CAaMOM npm6ope [al0TCA BaXKHbl€ YKa3zaHNA N npeayCcMoTpeHbl 3HaKK, Kacatowmeca CO6J’]I-O,D,EHVIH
6e30nacHOCT npuv NoONb3oBaHUN r|p|/|6op0M. HEO6XO,D,VIMO Bcerga CO6J'IIOLlaTb 3TN YKa3aHUA N 3HaKW.

/g 3HaK onacHoCTw, )/Ka3bIBaIOLU,V|l7| Ha Hann4yme BO3MOXHOIo pncKa anAa nonb3oBatena np|/|6opa n ppyrux nogen.
/ Bce COO6U.lEHI/IF|, OTHOCALWMECA K BONpOCam CO6J’IIO,D,EHVIFI 6e30nacHoOCTH, CONpoOBOXAaloTCA 3TUM CMMBOJIOM, a TaKXe
aefgywowmnmm cnoBamu:

OMACHO YKasaHue Ha cuTyauuio, NpeACcTaBnAIoLWYI0 ONacHOCTb; Cliv 3Ta ONacHOCTb He 6yaeT
& yCTpaHeHa, TO OHa CTAaHeT NPUYMNHOIA TAXKeNbIX TPaBM.

YKasaHue Ha cuTyauuio, NpeAcTaBnAIoLWYI0 ONacHOCTb; €CIv 3Ta ONacHOCTb He 6yaeT
& NPEAYNPEXAEHUE yCTpaHeHa, TO OHa MOXKeT CTaTb NPNYNHOI TsXKenbIX TPaBM.

Bce ykasaHuA no 6e30nacHOCTU COAep»KaT CBEAEHUA O KOHKPETHON BO3MOXHOI OMACHOCTU 1 O TOM, KaK YMEHbLUUTb PUCK
TPaBM, NOBPEXAEHWNI 1 yLaPOB 3NEKTPUYECKNM TOKOM, KOTOPbIE MOXET NOB/eYb 3a c060i HenpaBuibHOE Nosb30BaHNe
npubopom. Heobxogrmo cTporo cobnofaTb cnegytowve npasuna:

- Mepen BbINONHEHUEM NGO ONEpPaLUK NO YCTaHOBKE HEOOXOAMMO OTK0UaTb NPUBOP OT CeTu.

- YCTaHOBKA 1 TEXHMUYECKOE 06CNY>KMBaHWE JOJIXKHbI BbINMOMHATHCA TEXHUUYECKUM CMeLnanncTom B COOTBETCTBUN C

WHCTPYKUUAMN NPOU3BOAUTENA U ENCTBYIOWMMU MECTHBIMU HOPMaMK No 6e3onacHOCTU. 3anpeLlaeTcs peMOHTUPOBATb

UNK 3aMeHATb NoGYIo 13 AeTanel Npubopa, 3a UCKIYEHEM CITyYaeB, KOHKPETHO OrOBOPEHHbIX B PYKOBOACTBE.

3azemneHune nNpmbopa ABNAETCA 0653aTeNbHbIM.

Kabenb nuTaHWA JOMKEH UMETb AOCTAaTOUHYIO ANMNHY AJ1A TOrO, YTOObI MOAKNIOUNTL NPUOOP, BCTPOEHHDIN B KYXOHHYO

mebesb, K SNeKTPUYECKol CeTu.

CornacHo feiCTBYIOWMM NpaBunam TEXHNKM 6e30nacHOCTU Npy yCTaHOBKe Npubopa AosKeH OblTb NCNONb30BaH

MHOTOMOJIOCHbBIN BbIK/OUATENb C 3a30POM MEXAY PAa3OMKHYTbIMU KOHTaKTaMy He MeHee 3 MM.

Wcnonb3oBaHre NepexofHVKOB 1 YANNHUTENEN He AOMYCKaeTCA.

3anpelyaeTcs TAHYTb 3a Kabenb NUTaHUA ANA TOro, UTOObI BbITALWMTb BUJIKY U3 PO3ETKM.

Mocne 3aBepLIEHNA YCTaHOBKM SNEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI AOMKHbI ObITb HEAOCTYMHbI ANS NONb30BaTENA.

Henb3a npukacaTbca K Nprubopy BNaxkHbIMW pyKamui v pYrMy 4acTAMY Tena 1 Hemb3A MoJSIb30BaTbCsA UM, Oyayum

pa3yTbiMu.

ITOT NpUbBOP NpeaHa3HaueH UCKNIOUUTENBHO AA MPUTOTOBMIEHMA NKLLM B ObITOBbIX YCIIOBUAX. 3anpeLlaeTca

MCnonb3oBaTb Nprbop AnA Mobbix APYrux Lenen (Hanpumep, ana oborpesa nomelyeHns). M3arotoButens He HeceT

OTBETCTBEHHOCTH 3a YLepPO, BbI3BaHHbIV OLIMOOUYHBIMU AeACTBMAMM NpK paboTe C Np1boPOM U ero UCMOSb30BaHKEM

He Mo Ha3HauyeHuio.

- 3anpeLyaeTca Nosb3oBaHNe NPUOOPOM NINLAMY C MOHWKEHHBIMU GU3NUYECKUMUI UAN YMCTBEHHBIMU CMOCOGHOCTAMM UK
He 06/1afalloLW MK HY>KHbIMW 3HAHMAMW 1 HaBblKaMu (BKtoYas feTein). 3T1 fvua MOryT Nosb30BaTbCA [yXOBKOW TONbKO
Npwv YCIOBUU NOMYYEHNA KOHKPETHBIX YKa3aHWI Mo ee NCMOoJIb30BaHUIO OT TeX, KTO HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a UX
6e30MacHOCTb.

- JocTynHble ANA KOHTaKTa AeTanu AyXOBKM HarpeBaloTcA B NpoLiecce Nonb3oBaHuWsA eto. B ¢BA3n ¢ 3TM Heobxoanmo
CNeauTb 3a TeM, YTOObI JeTY He MOAXOANNN BNIN3KO K MPMOOPY 1 HE Urpanu C HUM.

- Heobxoanmo cobstofjaTb OCTOPOXKHOCTb U UCKOUYaTb KOHTAKT C HarpeBaTelbHbIMU 31eMEHTaMU U BHYTPEHHUMY
NOBEPXHOCTAMU NPUGopPa NpY NONb30BaHNM M, B MPOTMBHOM CJlydae BO3MOXKHbI oxkorun. CnegyeT UCKioUYaTb KOHTaKT C
TKaHbIO UM MHbIM BOCMIaMEHAIOLMMCA MaTepranoM Ao TeX Nop, NoKa BCe AeTanu Nnpunbopa He OCTbIHYT 40
TemnepaTypbl, He NPeAcTaBAoLLLEN ONAaCHOCTU.

- Mo oKOHYaHWW NPUTOTOBNEHNA ABepLY NpMbopa cesyeT OTKPbIBaTb C 0COOOM OCTOPOXKHOCTLIO, 0becneumnBas
NocTeneHHbI BbIXO ropsiuero Bo3ayxa Uim napa nepep 1em, Kak BbINoNHATb Kakne-nmbo onepauuy BHyTpu nprbopa.
Mpu 3aKpbITo ABEpLE NPUBOpPa BbIXOL FropsAYero Bo3gyxa NPoNCcXoamnT Yepes OTBEPCTUE, PAaCMONOXKEHHOE Haf NaHeNbio
ynpaBneHus. 3anpeLlaeTcs 3akpblBaTb BEHTUAALNOHHbIE OTBEPCTUS.

- Heobxogmmo nonb3oBaTbCsA creuranbHbIMU BapeXKaMu Npu N3BIEYEHNN KacTPIONb U APYTUX MPUHAANIEXHOCTEN U3
[YXOBKW, CeAisi Py 3TOM 3a TeM, YUTOObI He KacaTbCA HarpeBalowwmnxca aeTanei.

- Henb3a nomelyaTtb BHyTpb Npubopa unu B613mn Hero npeamMeTbl 13 BOCMNIAMEHSIOLWErocs MaTepurara: 3To co3faeT
OMacHOCTb BO3HWKHOBEHWA Noapa Npu clydaliHOM BKJTloUeHumn npubopa.

- Henb3sa pasorpeBatb Wiy roTOBUTb MPOAYKTbI B 3aKPbITbIX eMKOCTAX. Co31aBaemMoe BHYTPY eMKOCTU NPY HarpeBaHnm
[laBNeHne MOXeT NPUBECTU K ee B3PbIBY C NOBpeEXAeHNeM Npubopa.

- Henb3sa nonb3oBaTbCA EMKOCTAMYU N3 CUHTETUYECKMX MAaTEPMAsIOB.

- Pasorpetble O BbICOKOI TEMNepPaTypbl XXMPbl U Macio MOTYT flerko BocriaMeHuUTbeA. Npu npurotosneHmn 6atog ¢
GOMNbLUMM KOJTIMUYECTBOM XKIMPa UK Macsia Heo6XoAMMO NOCTOSAHHO CNeAUTb 33 3TUM NPOLIECCOM.

- Henb3sa octaBnATe npubop 6e3 HabnogeHNA BO BPeMs BbICYLUMBAHWA MPOAYKTOB.
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- Ecnv gna npurotoBneHns 6ai04a NCNOMb3YIOTCA afKOroJibHblE HAMUTKN (HAanprMep, POM, KOHbSAK, BUHO 1 T.4.),
Heob6XOAUMO MMETb B BUAY, UTO MPY BbICOKOI TeMMiepaType NPOUCXOAUT NCNapeHmne cnupTa. [pu 3TOM He NCKIoYEHO
BOCIMJIaMEHEHME NAPOB CNUPTa NPY KOHTAKTE C SN1eKTPUYECKUM HarpeBaTesIbHbIM SJIEMEHTOM.

YnaneHve B OTXOAbl CTApPOl 31€KTPOO6bITOBOI TEXHUNKM

- [laHHOE n3penue N3roToB/EHO 13 MaTeEPUAOB, AOMYCKAOLWMUX UX NepepaboTKy UM NOBTOPHOE Ucnonb3oBaHue. MNpu
yAaneHun npmbopa Ha CIOM HeobXoaMMOo coboaaTh MECTHbIE HOPMbI MO yAaneHuo 0TXoAoB. MNepea yaaneHem B
OTX0[bl HEO6XOANMO Cpe3aTb Kabenb NMTaHUs, YToObl NPUOOP HeNb3A ObI10 H6oMbLLE NCNOSIb30BaTb.

- Bonee nopgpobHyo MHPOpPMALMIO O TOM, KaK crieflyeT obpallatbca C Nprbopom, a TakKe O ero caaye u nepepaboTke
MO>HO MOMYUYUTb B COOTBETCTBYIOLLEM MECTHOM YUpexaeHun, cny»be cbopa 6bITOBOro Mycopa Uam B MarasviHe, B
KOTOPOM 6b1JI0 NPUOBPETEHO 3TO U3genme.

YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKM fyXOBKM MPOBEPbLTE ee Ha OTCYTCTBUE MOBPEXAEHUIA, KOTOPbIE MOTIY UMETb MECTO BO BpeMs
TPaHCMOPTUPOBKY, 1 YOeamuTeCh B TOM, UTO fIBEpLa MIIOTHO 3aKpbiBaeTcA. B ciyyae BO3HUKHOBEHMSA N06GbIX BOMPOCOB
06paTMTeCh K MPOAABLY WM B CEPBUCHDBIN LIEHTP. YTOObI 36eXKaTb BO3MOXHbIX MOBPEXAEHWI, CliefyeT CHUMATb JYXOBKY C
OCHOBaHMA 13 NOIMCTUPONA TONbKO Nepef yCTaHOBKOM.

TPEBOBAHUA K KYXOHHOW MEBEJIN, UCNOJIb3YEMOW NPU BCTPAUBAHUU
AYXOBKU

. Matepuran KyxoHHo mebenu, HaxoaaLenca B HENOCPeACTBEHHOM KOHTaKTe C AyXOBKOW, AOMKEH 6GblTb YCTONUMBbIM K
BbICOKMM TemnepaTtypam (He meHee 90 °C).

. Mpexpae yem ycTaHaBNUBATb AyXOBKY B CBOIO HULLY, MOArOTOBbTE B KYXOHHOW Mebenun Bce Heobxoaumble OTBEPCTUA U
pa3pesbl 1 yaanuTe BCe CTPYXKKN U ONUIKK.

. Mocne 3aBepLueHNA YCTaHOBKM JOCTYN K HVXKHEN YacTy [YXOBKM [ONXKeH ObITb HEBO3MOXEH.

. B uenax npasunbHol paboTbl AYXOBKM 3a30p MeXAY BEpPXHEN NaHenblo AYXOBKM U HUXKHEN KPOMKO pabouer
NMOBEPXHOCTU (CTONELHWLbI) fOJIKEH BCeraa oCctaBaTbcA CBOOOAHbIM.

NOAKNIOYEHUE K SNIEKTPUMECKON CETU

MpoBepbTe, UTOOLI HaNPAXKEHWE, YKa3aHHOE Ha MAacNoOPTHON Tabnnuke n3aenuns, COOTBETCTBOBANO HaMpPAXKEHWUIO CETU B BalleM

fome. MacnopTHasA TabmMuka ycTaHOB/IEHa B NepeAHen YacTu AyXOBKU (BMAHa NpU OTKPbITOW fABepLe).

. Bo3mo»kHble 3ameHbl Kabena nutaHua (Tuna HO5 RR-F 3 x 1,5 MM2) [OMKHbI BbIMOMHATLCA TONIbKO KBaNnpuumpoBaHHbIM
nepcoHanom. ObpaLyanTechb B 3TUX CJly4yanX B aBTOPM30BAHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPDI.

YKA3AHUA OBLUEIrO XAPAKTEPA
Mepep nepBbiMm ncnonbsoBaHnem npubéopa

- CHVMUTE KapTOHHbIE NMPOK/AAKN, HaKNIeeHHbIE MPO3PaYHbIe MAEHKMN U STUKETKN C MPUHAAJIEXHOCTEN K AYXOBKE.
- BbIHbTE BCe NPUHAANEXKHOCTU U3 fiYXOBKM 1 NPOrpeiiTe ee npu TemnepaTtype 200° B TeUeHre NpUMepHO OJHOrO Yaca aif
TOro, YTo6bl YCTPAHUTb 3aMaxm 1 Napbl, PacnpoCTPaHseMble U30NALVOHHBIM MAaTEPUATIOM, A TaKXKe 3aLUMTHYIO CMa3Ky.

B npouecce akcnnyaTtaummv AyXoBKu

- He cTaBbTe TAXesnble npeAMeTbl Ha ABEPLLY; 3TO MOXET NPUBECTU K €€ NOBPEXAEHMIO.

- He neprawiTe 3a gBepLUy AYXOBKM 1 He BellalTe HUKaKMX MpeaMeTOB Ha PYyUKy ABepLbl.

- He 3akpbiBaniTe NonocTb fAyxoBKM GOMNbrom.

- Hukorpa He HanuBanTe BOAY HENMOCPEACTBEHHO BHYTPY ropAYel AyXOBKM, B MPOTUBHOM CllyYae MOXHO NOBPeanTb
3Manb.

- He pBuraiite KacTptonm n CKoBopoAbl MO AHY AYXOBKM, B MPOTUBHOM Cilly4yae MOXHO MnoLapanaTb NOKpbITHe.

- Cnepute 3a TeMm, YTOGbI SNEKTPUYECKME MPOBOAA APYTMX SMEKTPONpUH0opOB, HAXOAALMXCA OKOO AYXOBKU, HE Kacanucb
€e HarpeBaloLWMXCA YacTel 1 He 3aCTpeBanu B BepLE AYXOBKU.

- He nogBseprarnte oyxoBKy BO34eCTBUIO aTMOCdepHbIX GpaKTOpPOB.

COBETbI MO 3ALLUTE OKPYXKAIOLLEV CPEAIbI |

YpaneHue ynakoBoYHbIX MaTepuanoB B OTXOAbl

YnakoBoUHbIi MaTepran fonyckaeT 100% BTOpUYHYIO NepepaboTKy, 0 YeM CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYOWMIA cumaon . He
cnepyeT BblbpacbiBaTb Pa3NMUHbIE YaCTW YNAKOBKM BMECTE C ObITOBbIM MycOpoM. OHU JOMKHbI ObITb MepepaboTaHbl B
COOTBETCTBMU C JENCTBYIOLMMI MECTHBIMY HOPMaMM.
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YpaneHue nusgenus B oTxoabl

- [aHHbIN NprbOpP NMeeT MapKUPOBKY B COOTBETCTBUM € TpeboBaHuAMY EBponeiickon Onpektuebl 2002/96/EC no
YyTUNM3aunn SNEKTPUYECKOTO 1 SNeKTPOHHOro obopynosaHus (WEEE).

- ObecneuunBasn HagnexaLlyo yTUnn3aLmio u3genns, notpebuTenb cnocobCTByeT NpefoTBPALLEHII0 BO3MOXHOIO
HeraTMBHOIrO BO34eNCTBUA Ha OKPY»KaloLLyIo cpefy 1 300POBbe NoAei.

- Cumson E, VMEIOLNINCA Ha U3Jenum unm B COﬂpOBOﬂ,I/ITEJ'IbHOl;I OOKYMeHTaLWNn, YKa3biBa€T Ha TO, YTO AaHHOE nsgenne
—

He MOXeT ObITb YAaNeHO B OTXOAbl KaK ObITOBOW MyCOp, @ AO/MKHO ObITb AOCTABNEHO B COOTBETCTBYIOLNIA MYHKT c6opa 1
nepepaboTKy SNEKTPUYECKOTO 1 SNIEKTPOHHOIO 060pyA0BaHMSA.

DKOHOMUSA 3NEKTPOodHeprun

- Monb3yiiTeck GpyHKUMEN NpefBapUTENbHOMO NPOrpeBa TONbKO B TOM Cly4ae, eC/v 3TO YKa3aHo B TabnuLe pekomeHgaLni
No NPUroToBNEHWIO GMIOA UAY B CMOJIb3YeMOM BaMU peLienTe.

- Monb3yiTech TEMHbIMU UK YePHbLIMY SMANNPOBaHHbIMK dopMamm, obecnedrBaoWwmm SbdeKTIBHOE MNOroLWEeHe Tena.

- BbikniouariTe gyxoBKy 3a 10-15 MUHYT A0 MCTEUEHUA CYMMApPHOTO 3a4aHHOMo BpeMeHu npurotosneHus. Ecnv gna
JoBeaeHun 651104 A0 rOTOBHOCTY TpebyeTcsa 60s1bLue BPeMeHW, TO ¥ NPU BbIKIIOUYEHUM AYXOBKM MPOLLECC UX NPUrOTOBAEeHUA
6yneT NPOAOKATHCA.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUN C €

- [aHHbIN Nprbop NpefHa3HayeH Ost KOHTaKTa C NULLEBbIMY NPOAYKTaMU U COOTBETCTBYET NONIOXKEHUAM PernameHTa
EBponeiickoro Coeta C € N21935/2004. NMpubop pa3paboTaH, U3roToBMEH 1 BbiNyLLEH B MPOAaXKy B COOTBETCTBUM C
TpeboBaHuAMU No 6e3onacHOCTU [npeKTrBbI MO HN3KOBONbTHOMY 060pyAoBaHuMio 2006/95/CE (3ameHstowen
Oupektusy 73/23/EEC n nocnegyoumne n3meHeHus) 1 TpeboBaHUAMM NO 3aLimTe JUpeKTrBbl N0 31eKTPOMarHUTHOWN
coBmecTumocTu (IMC) 2004/108/EC.

PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEUCNPABHOCTEN
OyxoBKa He pa6oTaert

. I'IpOBepre Hanmume HanpsaxeHnAa B CeTU N NPaBUJIbHOCTb NOAKNIOYEHNA OYXOBKN K 3J'IEKTpI/I‘-lECKOl7| ceTn.
. Bbikntounte 1 BHOBb BKNOUUTE OYXOBKY, yToObbI npoBepunTb, yCTPaHEHA N HENONaAKa.

TEXHUYECKOE ObCJTYKUBAHUE
Mpexpe yuem 06paLlaTbCA B CEPBUCHDIN LIEHTP

1. TMonpobyliTe yCTpaHWTb HENCNPABHOCTb CAMOCTOATENBbHO, ClieAys yKa3aHMAM, MprBeAeHHbIM B pa3gene “PykoBoacTBO
Mo YCTpaHEeHWIO HeNCNpaBHOCTEN",

2. BbiknounTe yXOBKY 11 CHOBA BKIIOUNTE €€, YTOObI MPOBEPUTD, YCTPAHEHA I HEUCMPABHOCTb.

Ecnu nocne BbINONIHEHUA BbILWEONNCaHHbIX AEACTBU BaM He YAANOoCh YCTPAHUTb HENCNpaBHOCTb, TO o6paTutech B

6nuKarinii CEpBUCHDbIN LIeHTP.

Mpw 3TOM coobwuTe:

. KpaTKoe onncaHne HeUCrnpaBHOCTY;
. TUMN U MOZENb JYXOBKY;
. CEePBUCHbIN HOMep (YNCno nocse cnoBa “Service” Ha NacnopTHON TabNNUKe, PAaCNONIOXKEHHOW C NPABOW CTOPOHbI Ha

BHYTPEHHE CTEHKE IyXOBKY; OHa BMAHA NPU OTKPbITOW fiBepLie JYXOBKM); CEPBUCHBIN HOMEP TaKXKe YKa3aH B
rapaHTMinHOM 00A3aTeNbCTBE;

. Ball MOJIHbIN agpec;

. Ball HoMep TenedoHa.

N R:AvAKeES 0000 000 00000

B cnyyae He06X0aMMOCTY peMOHTa [iyXOBKM O06pallanTecb B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHDIN LIEHTP (B TaKOM CEPBVCHOM
LieHTPe rapaHTUPYeTCs NCMNOJb30BaHME OPUTMHAMbHbIX 3aMACHbIX YacTel 1 MPaBUIIbHO BbIMOSIHEHHBIN PEMOHT NpM60pPa).
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YBOPKA NMPUBOPA
& NPEAYNPEXXAEHVE § 3anpeLyaeTca NoNIb30BaThCA ANA YUCTKN AYXOBKN NapoounCTUTenAmMmM.
- Y60pKa A0/1KHa BbINOIHATLCA NPU OCTbIBLIEM Npubope.

- OTKNUYMTE NPNGOP OT 3N1eKTPOCeTH.

HapyXXHble NOBepXHOCTU AYXOBKU

BAXHO: Henb3s nonb3oBaTbCA KOPPO3NOHHbIMIU UKW abpasnBHbIMK UncTAWMMY cpeacTBamu. Mpu cnyyaiiHom

nonagaHny Taknux CPeACTB Ha NOBEPXHOCTb iYXOBKW HeMeAIeHHO NPoTpuTe ee BNa)KHON TPANKOW.

. MpoTtupainTe BnaxHom TpAnkoi. Npu cunbHOM 3arpAasHeHUn JobaBnanTe B BoAy HebOMbLLOe KONMYecTBO CpeAcTsa AnA
MbITbA NocyAbl. BoiTpanTe Hacyxo Cyxomn TPAMKOW.

BHyTpeHHllle MOBEPXHOCTN AYXOBKU

BAXHO: He nonb3yitecb ry6kamu c abpasuBHbIM c/ioem Unuv metannanyeckumum mouyankamu. MocrosaHHoe
nosb3oBaHNe TaKUMUN CpeACTBaMU MPUBOANT K NOBPEXKAEHUIO NOKPbITAI SManpoBaHHbIX NOBEPXHOCTEN 1 CTeKNa
ABepLbl.

. Mocne Kaxporo ncnonb3oBaHNA He0bXxoAMMO [aTb AYXOBKE OCTbITb Y OUUCTUTD ee (MpeanoyTUTesibHee, Noka AyxoBka
elle Tennas) oT CIefoB Harapa 1 NATEH, KOTOPble MOTYT NOABMATLCA MPW NPUTOPAHNUN OCTaTKOB NPOAYKTOB (Hanpumep,
NPOAYKTOB C BbICOKMM COAEPXKaHeM caxapa).

. Monb3ynTech YANCTAWMMN CPeACTBaMU, NPefHa3HauYeHHbIMI CeLuanbHO ANA AyXOBOK, U CiefynTe yKka3aHAM
N3rotoBuUTeNs.

. [nAa MbITbA CTeKNa ABEPLbl [YXOBKU MOMb3yNTECh COOTBETCTBYIOLMMM XUAKNMU MOIOLMMI CpeacTBamu. [1na Toro 4ytobbl
obnerunTb UNCTKY AYXOBKM, MOXXHO CHATb ABepLy (cM. pa3gen “TexobcnyxusaHue”).

. [nA YNCTKM BepXHel 4acTu BHYTPW ByXOBKM NPpeAyCMOTPeHa BO3MOXXHOCTb ONYCTUTb BEPXHUI HarpeBaTeNbHbIA SNeMeHT
rpuna (ToNbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX).

NMPUMEYAHUE: Mpun npopomKntTenbHOM NPUroToBieHNN NPOAYKTOB, coAepKalxX MHOro Boabl (Hanpumep, nuuua,

3e/ieHble OBOLYY U T.MN.), Ha BHYTPeHHel CTOPOHe ABEePLb] U Ha NPoKnaaKe MoXeT o6pa3oBbiBaTbcA KOHAeHcaT. Mocne

TOro KaK JyXOBKa OCTbIHET, He06X0AMMO NPOCYINTb ABEPLY N3HYTPU, NOJIb3YyACh candeTKol uan ry6kon.

MpuHaanexHocTn

. 3amouunTb NPUHAJNEXHOCTN NoCe NX NCNOJIb30BaHMA B BOAE CO CPeACTBOM ANA MbiTbA NOCYAbl; €N NPUHAANEXHOCTU
elle ropayue, ﬂOﬂb3yl7|TECb cneunanbHbIMU BapeXKaMu.
. OcTaTKu NuWwn nerko yoanAanTcAa C NTOMOLWbIO WeTKN Nnn Fy6KI/I.

Yucrka 3agHel neperopopku 1 60KOBbIX KaTaIMTUYECKMX NaHenen

(ecnun penycmMmoTpeHbl )

BAXHO: Henb3s nonb3oBaTbCA ANA YNCTKU KaTa/IMTNYECKUX NaHenel abpa3snBHbIMYN cpefcTBaMU, XKeCTKUMUN

LweTKamu, ry6Kamun gna KacTpionb N cnpeem AN AyX0BOK, TaK Kak 3TO MOXeT NPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 MOKPbITUA

naHeneil, B pesy/bTaTe Yero OHU TEPAIOT CBOIO CMOCOGHOCTb K aBTOOUMCTKE.

. OcTaBbTe NyCcTYyto AyXOBKY BKNOUYeHHOW npu TemnepaType 200 °C nprMepHO Ha OAMH Yac.

. Mo OKOHYaHWUW LMK YNCTKU, MPU OCTbIBLUEN AYXOBKE, yAanuTe, eCcsivi Heo6X0AMMO, OCTaTKU NMPOAYKTOB, MOJIb3YyACh
BIaXKHOW ryOKOM.

TEXOBCNYXVUBAHUE

& NPEAYNPEXXAEHVE § I'Ionb3y|7rrVer 3aWNTHBIMIY NepYaTKamu.
- BbinonHATe yKa3aHHble onepauun npu ocTbiBwem npubope.
- OTKnoYainTe Npu6oOp OT INeKTpoCceTH.

CHATUE OBEPLIbI
CHATMe ABepLUbl AYXOBKU

1. TlonHOCTbIO OTKpPOWTE ABEPLY OYXOBKMU.

2. [MogHumwuTe ABa CTOMOPHbIX pblyara neTenb Brneped Ao ynopa (Puc. 1).

3. 3akpowTe aBepuy Tak, UToObl OHa 3abnokmposanacs (A), nogHnmuTe ee (B) n nosepHuTe (C) Tak, uToObl ABEPLIA OKa3anacb
cHAaTon (D) (Puc. 2).
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YcTraHOBKa ABepLibl HA MeCTO

1.  BcTtaBbTe NeTnm B CBOU rHespaa.

2. MonHoOCTbIO OTKPOWNTE ABEPLY AYXOBKU.
3. OnyctuTe ABa CTOMOPHbIX pblyara.

4.  3akpouTe gBepuy.

Puc. 1 Puc. 2

M3MEHEHUE NOJIOXKEHWA BEPXHEIO HATPEBATEJIbHOIO SJIEMEHTA
TOJIbKO B HEKOTOPbBIX MOJENAX

1. CHMMUWTe GOKOBbIE PELUEeTKY, Ha KOTOPbIE YCTaHABAUBAIOTCA NpUHagnexHoctu (Puc. 3).

2. Cnerka BbITAHWTE HarpeBaTesbHbIN anemeHT (Puc. 4) n onyctute ero (Puc. 5).

3. [lnA ycTaHOBKM HarpeBaTesIbHOro 3/1IEMEHTA Ha MeCTO NPUMNOAHMMUTE ero, MOTAHYB Cllerka Ha cebs, cneps 3a Tem, UTobbl
3M1IEMEHT ONKMpPasca Ha COOTBETCTBYIOLME BOKOBbIE Na3bl.

\\_,3

j

)

\&T’:

S
S —

Puc.3
3AMEHA TAMNOYKHA

3ameHa 3apHen NamMmnoYKm (ecnm npeaycmoTpeHa)

1. OTKnounTe fyXOBKY OT 31eKTPOCeTN.

2. BbikpyTuTe nnadoH (Puc. 6), 3ameHnTe NamMnoyKy (TMN HOBOWM NaMMOYKM yKa3aH B MPUMEYaHUM HUXKE) U BKPYTUTE CHOBA
nnagoH.

3. TlopknioumTe AyXOBKY K 3NeKTPOCETU.

3ameHa 60KOBOW JTaMNOYKM (eCI1 NPeaYCMOTPEHA)

OTKNoUMTE AYXOBKY OT 3/1IEKTPOCETH.

CHMUTe GOKOBbIE peLleTKK, Ha KOTopble yCTaHaBNMBaloTCA NpUHagneXxHoctu (Puc. 3) (ecnm oHM NpegycMOTpPEHb!).

Monb3yAacb NNOCKON OTBEPTKON B KaYeCTBe pblyara, noafeHbTe nnadoH NnaMnoyKkmn B HanpasneHny KHapy»u (Puc. 7).

3ameHuWTe NaMnouKy (TN HOBOW NaMMOYKM YKa3aH B NpumeyaHum Huxe) (Puc. 8).

MocTaBbTe NnadpoH Ha MECTO U NPUKMMTE €ro K CTeHKe, UToObl OH OKa3ancsa NpaBuibHO 3adUKCUPOBaHHbIM (Puc. 9).

YcTaHOBUTE Ha MeCTO 6OKOBbIE PELLIETKN, HAa KOTOPbIE YCTaHABNMBAKOTCA NPUHALNEXHOCTU.

MopknounTe CHOBA lyXOBKY K 3N1IeKTPOCETN.

—
T

NoukrwhN=

9)

=

Puc. 6 Puc.7 Punc. 8 Punc.9

NMPUMEYAHMUE:

- Monb3ynTecb TONbKO laMMOYKaMu HaKanMBaHWA CO CieayloLWwmMn Xapaktepuctmkamm: 25-40 Bt/230 B, Tun E-14, T 300 °C,
WK ranoreHHbiMu namnoykamm: 20-40 B1/230 B, Tun G9, T 300 °C.

- JIaMMoUKM TaKoro T1mna MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHBIX LLEHTPaX.

BAXKHO:

- Mpwv ncnonb3oBaHNM ranoreHHbIX JTAaMMNOYeK HeJb3A KacaTbCA UX FoNbIMU pyKamu.

- Henb3a nonb3oBaTbcA AyXOBKOIA, NOKa NnadoH namnbl He 6yfeT yCTaHOBJIEH Ha MeCTo.
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PYKOBOACTBO MO SKCMNIYATALUUN AYXOBKUA

CBELEHMA O NOAKITIOYEHUU K DNIEKTPUYECKOIN CETU NPUBEAEHDI B PA3JEJE, MOCBALEHHOM YCTAHOBKE

LYXOBKU
o o T
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1. TNaHenb ynpasneHun
2.  BepxHui HarpeBaTenbHbIN 31EeMEHT/rpunb
3. Oxnaxpawoowuin BeHTUNATOpP (He BUAeH)
4, MacnopTHas Tabnmuka (He CHMMATb)
5. Jlamnouka
6. BenTtunarop
7. BepTen (ecnu BXoAWUT B KOMMIEKT NOCTABKN)
8. HW>XXHWUIM HarpeBaTeNbHbIN SNeMeHT (He BUAEH)

9. /[lBepua

10. TlonoxeHne NONOK (HOMepP YyPOBHA YKa3aH C nepeHen CTOPOHbI AyXOBKN)

11. 3apHAsa cTeHka

NMPUMEYAHMUE:

- B npouecce npuroToBneHns oxXnaxaatoLnii BEHTUAATOP B LIENAX SKOHOMUM SNIEKTPOSHEPTM MOXKET paboTaTtb
nepuoanyecku.

- B KOHUe npoLecca NpUroToBeHUsA, MOCE BbIKNIOYEHWA OyXOBKM, OX1ax4alowWwmnii BEHTUATOP MOXET NpoAoKaTb
paboTaTb B TeUEHMeE elle HEKOTOPOro MPOMEXYTKa BPEMEHMU.

- Mpwn oTKpbIBaHMN ABEPLbl BO BPEMSA NPUTOTOBIEHUA NPONCXOAUT BbIKNIOYEHME HarpeBaTe/lbHbIX 31EMEHTOB.

v

OPUHAANEXHOCTU, NOCTABIAEMbIE B KOMIIEKTE C IYXOBKOU

Puc. A Puc.B Puc.C

A. PELUETKA (1 wT.): ncnonb3yeTca Ans NpUroToBneHus 6J10f, a TakKe B KauecTBe Onopbl AJ1A KacTpiofb, Gopm Ans TopToB
N NPOYNX eMKOCTel, NPUrOAHbIX 418 AYXOBKN.

B. TMPOTUBEHDb OJ1A CBOPA XXUPA (1 wT.): npu yCTaHOBKE NOJ, PeLIeTKON CyXuUT Ana cbopa cbopa »Kmpa; NCnosib3yeTcs
TaKXKe B KaueCTBe eMKOCTY Npu NMPUroTOBNIEHN MACA, PbiObl, OBOLLEN, ieneLlek 1 T.M.

C. MPOTUBEHDb ANA BbIMNEYKUN CNAOKUX U3AEJIANA (1 wT.): CnyuT Ans Bbineuky xne6o6ynoUHbIX U KOHANTEPCKIX
U3genuii, a TakxKe 41sl NPUroTOBAEHUA MACA, 3aneKaHuaA pblbbl B Gponbre n T. 4.

NPUHADNEXXHOCTU, HE NOCTABNIAEMbIE B KOMIUJIEKTE C [YXOBKOW

JlononHutenbHble NPUHAANIEXHOCTY MOXHO NPUOBPECT OTAENBHO B CEPBUCHOM LIEHTPE.
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YCTAHOBKA PELWUETOK U APYTUX NPUHAONEXHOCTEN B YXOBKY

[na peleTok 1 Apyrux NpuHagnexXxHocTel NpeycMOTPEHa crucTemMa 6noKMpoBKM, MpefoTBpaLlaoLlas X HENPOU3BObHOE
U3BJIEYEHME 3 AYXOBKM.

1. BcTaBbTe pelleTKy ropr3oHTanbHoO, Tak, uTobbl BbicTyn A 6bin cBepxy (Puc. 1).
2. HaknoHwuTe pelleTKy C yueTom nonoxeHua dukcauum B (Puc. 2).

Puc.3

3.  BepHuTe pelieTKy B rOPU3OHTaSIbHOE NONOXEHWE 1 BTONIKHUTE ee TaK, UTOObl OHa OKa3asiacb MOAHOCTbIO BCTABIEHHOW,
nonoxeHue C (Puc. 3).

4.  [1na n3BnevyeHunA peweTKn BbINMOHUTE ONUCcaHHble AeACTBUA B 0OpaTHOM NopAgKe.

Jpyrvie nprHagnexHoCTH, B YaCTHOCTM, MPOTUBHM AnA c6opa »K1pa 1 BbiNeYKu, yCTaHaBANBAKOTCA TOUHO TakM e 06pa3om.

MpenycMOoTpeHHbI Ha NNOCKOW YacTy BbiCTyn obecneumBaeT GMKCaLMIo MONOXKEHNA STUX MPUHAANEXHOCTEN.

OMUCAHME NAHEJIN YNIPABNEHUA

F ‘c <
[ ] |
- vo¢ +
I R O e
[ —

5 5 5
1. Pyuka Bblibopa pexrma
2. Pyuka 311eKTPOHHOro nporpammaTopa

3. PyukaTepmocrata
MNPUMEYAHUE: 3T aBe pyuKu ABAAIOTCA yTannuBaembimu. HaXkmute no LieHTpY pyuKy, YTo6bl BbIABUHYTb PYUKY

Hapyxy.
4. MHpvKaTopHas namnoyka TepmocTaTa
MCNOJiIb3OBAHUE YXOBKU

. MoBepHUTE pyyKy BbIOGOPA PEXIMMA B MOMOXKEHUE, COOTBETCTBYIOLLEE HYXKHOMY PEXIMY.

MNpu 3TOM 3aropunTCA Namnoyka oCBeLeHNA JyXOBKN.
. MNoBepHUTE pyuKy TepMOCTaTa N0 YaCOBOW CTPENKE Ha HYXHYIO TemnepaTypy.

MNHaukaTopHasa namnoyka TepmocTaTa 3arop1Tca 1 3aTeM NoracHeT No JOCTVPKEHNU 3a4aHHON TemnepaTtypbl.
Mo oOKOHYaHUK NPUTOTOBJIEHNA NOBEPHUTE PYUKU B NOJSIOXKeHUe “0”.
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NCNOJIb3O0BAHUE SNTIEKTPOHHOI'O NPOrPAMMATOPA

1. KnaBuwa - : CnyuT 4/ yMeHbLUEeHWA 3HaUeHMA BpeMeHU, BbiIBEAEHHOro
[ <B> Ha aucnnen.
A w, ww ! ww o} .
i R g | 2.  Knasuwa &) @) (%:: ana Bbi6Opa PasfnuHbIX HACTPOEK:
T o
o’- - a ) a. YcTaHOBKa Tanmepa
| {A) b. Bbibop NpofomKMTENbHOCTM MPUrOTOBNEHNSA
— O C + C. Bbibop BpeMeHu 3aBeplieHns MpUroTosieHus 6nioga
O O O 3. KnaBuwa + : ClYXUT ANA yBENYEHNA 3HAaYEHNS BPEMEHMU, BbIBEAEHHOrO
1 o ] Ha gucnnen.
| | |

A. Cumson [ yka3biBaeT Ha BKloueHe GpyHKLMM Talimepa
B. Cumson AUTO yKa3biBaeT Ha BbIMOMHEHNE HAaCTPOMKN

lNMepBoe ncnonb3zoBaHne AyXxoBKN

3afaHue TEKYLLEro BPEMEH 1 BbIOOP TOHAJIbHOCTY 3BYKOBOIO CUrHasa.

MNocne nogauv aneKTponuTaHMA Ha AYXOBKY Ha Aucree BbicBeunsatoTca oo AUTO u muraowme uuodpbl 0.00. Ina 3agaHua
TeKyLlero BpeMeHv OfHOBPEMEHHO HAXKMUTE KNaBULLK - U +: PW STOM [iBE CPeAHNE TOUKM HaYHYT MUraTb. YCTaHOBUTE TeKyLlee
BpeMs C MOMOLLbIO KnaBuw + 1 -. [locsie yCTaHOBKM HY»KHOTO 3HaUeHUA HaXKMUTe CpefiHIo Knasuwy. Ha gucnnei BbIBOANTCA
coobuieHre “ton 1”. ins Bbibopa HY»HOW TOHANIbHOCTM HaXXMUTE KiaBuLy —. [ocsie BbIGopa HY>KHOWM TOHANIbHOCTY HaXkmMuTe
cpefHIol0 Knasuwy. [1na u3ameHeHna TeKyLero BpemMeHn fefcTBYMTE TaK e, Kak ONncaHo BblLLe.

YcTaHOBKa Tanmepa )

[ns yCTaHOBKM TaliMepa HaXXMUTE Ha CPeAHION0 KNaBHLLY U LEPXKUTE ee HaXKaTol B TeueHre MPUMEPHO 2 CEKYHA;: Ha Aucnnee
BblcBeTATCA 0.00 1 MUTaloWMin CUMBOJ KONIOKOSbUYMKA. YCTaHOBUTE BpeMA TaliMepa C MOMOLLbIO KNaBMLWK + (MakcMmanbHoe
AOCTYMHOE Bpems coCTaBnseT 23 yaca 59 MUHyT). Yepes HeCKONbKO CeKyHA HaYHeTCA 06paTHbI oTcueT BpemeHu. Mpun 3Tom
Aaucnnen 6yaeT nokasblBaTb TEKYLLEE BPEMS, a CUMBON KOJIOKOMbYMKa ByeT ropeTb NOCTOSAHHbIM CBETOM, MOATBEPXKAAA
BbINOJSIHEHVE onepauun. [ BbIBOAA Ha ANCMNEN OCTaBLWIErocs BPEMEHU 1 U3MEHEHMA YCTaHOBKM TaiMepa B Cllydyae
Heo6XOAMMOCTI CHOBA HAaXXMWTE CPEAHION KNaBHLLY Ha 2 CEKYHAb.

3apaHue NpoAoKNTENbHOCTU MPUrOTOBNIEHNA

Mocne BbIGOpa pexknma 1 TemnepaTypbl MPUroTOBNEHMSA C MOMOLLbIO COOTBETCTBYIOLWMX PYyUYEK HAKMUTE CPELHIOK KNaBuLLY 1
JeprKnTe ee Ha)KaToW B TeUeHMe NPUMepPHO 2 ceKyHA: Ha ancnnee BblicBeTATCA 0.00 1 1 MUratoWUN CMMBON KONOKOSbYMKa.
CHOBa HaXXMITe CPELHIO KNaBuLLY: Ha aucnnee 6yayT nooyepenHo BbicBeumBaTbCa o~ 1 0.00, a Takke 6yneT muratb CI0BO
AUTO. 3aganTe NpoaomKUTENIbHOCTb MPUrOTOBMIEHNA C MOMOLLbIO KNaBuL + 1 - (MaKCMManbHOe JOCTYNHOe BpeMs COCTaBnAeT
10 uacoB). Yepes HeCKONbKO CEKYHA AUCTIeN neperngeT K MHAUKauun TekyLlero BpemeHu, a cioso AUTO 6yaeT ropeTb
NOCTOSAHHbIM CBETOM, MOATBEPKAaA BbINOSIHEHME onepauunm. Ina BbiBoAa Ha AMUCMEN NPOLAOMKATENbHOCTA NPUFOTOBIEHNA U
€ro N3MeHeHs B Cllyyae HeoOX0AMMOCTN HAXKMUTE CPEAHIOI0 KNaBuLLY Ha 2 CEKYH[bI M 3aTeM CHOBa HaxkmumTe ee. [o ncteyeHnu

3aaHHOro BpemMmeHn CMMBon &)I racHeT, nogaeTca 3ByKOBOIh CUrHan, n HaumHaeT muraTb cnoso AUTO. [ina oTkntoueHuna

3BYKOBOI'O CMIrHaJla HaxXMmuTte J'IIO6)/IO Knasuuly. BepHI/ITe Ha HONb Py4YKN Bbl60pa peXxXnma n TemnepaTypbl NPUroTOBIEHNA U
Ha>XMUTe CpeaHIoIo KaBuLly Ha 2 CeKyHAbl ANA OKOHYaHWA NPUTroTOBNEHUA.

OTcpouKka BpeMeHN OKOHYaHNA NPUroToBJeHNA
Mocne BbIGOpa NPOAOCIKUTENBHOCTU NPUrOTOBIIEHNS HAXXMUTE CPELHIOI0 KNaBULLY: Ha gucrnee 6yayT nooyepegHo

BbICBEUMBATLCA £, @ TakKe ByayT MUraTb Bpems OKOHYaHUA npurotosreHna n cnoso AUTO. Haxnmarite knaBuwy + Jo Tex
nop, NMoKa Ha fcrnsee He BbICBETUTCA HYXKHOE BPeMsA OKOHYaHMA NPUTroToBneHnA (MakcumalibHoe JOCTYNHOe BPeMsA OTCPOUKM

coctaBnaeT 23 yaca 59 MuHyT). Yepes HECKONbKO CEeKYHA AMCMIeN nepenaeT K MHAMKaLUN TeKYLLEero BpeMeHu, CMUMBON I@l

noracHeT, cioso AUTO 6ygeT ropeTb NOCTOSHHbIM CBETOM, MOATBEP>KAAs BbINOSIHEHWE onepaumu. 1A BbiBOga Ha AWUCNen
BPEMEHV OKOHYAHWA NMPUrOTOBNEHMSA 1 €70 N3MEHEHUS B CllyYae HEOOXOAUMOCTY HAXXMUTE CPeSHION KIaBuLLYy Ha 2 CEKYHAbI U

3aTeM HaXKMmUTe ee [1Ba pa3a. [1o OKOHYaHMKU 06PATHOrO OT CYeTa 3aropaeTcst CUMBOJ I@I' 1 HaUVHaeTCA NPUroToBNIEHNE B
BbIGPaHHOM pexunme.
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TABJIULA ONUCAHUA OYHKLIUIA/PEXXUMOB

PYYKA BbIBOPA PEXXMMOB

OFF

[MpepbiBaHUe Npouecca NPUroTOBAEHUA U BblKOYEHWe LOYXOBKW.

Cmn o

~
-

OCBELLEHME

BkntoueHmne/BbIKkntoUYeHe BHYTPEHHEro ocseleHnA AyxXoBKN.

OBbIYHbIN

Pexum, noaxoaawmii Ana NpUroToBieHnsA NobbiX NPOAYKTOB TONbKO Ha OAHOM YPOBHE.
MNonb3yinTecb 2-m ypoBHeM. BbinonHuTe NpefBapuTenbHbI HAarpeB AyXOBKU A0 HY>KHOMN
TemnepaTypbl. [loracluana MHANKaTOPHaA aMmnoyka TepmocTaTa 6yeT 03HauaTb, UTO lyXOBKa
JOCTUra 3aAaHHON TemnepaTypbl, ¥ TeNepb MOXHO NOMeLLaTb B Hee MPOAYKTbI.

BbITEY.
cnoapYMAH.

[nA nprrotosneHusa TOPTOB/NMMPOroB C MATKOWM HAUYMHKON (CNagKoy 1 HeCaikom) Ha OQHOM
YPOBHeE. 3TOT PEXMM MOXET TakKe MPUMEHATLCA ANA NPUTOTOBNIEHNA Ha ABYX YPOBHSX.
PekomeHgyeTca MeHATb MeCTamy NpuroTaBaMBaemMble 6n0aa Ana JOcTuKeHus 6onee
OAHOPOAHbBIX YCIIOBUIA MPUTroTOBAEeHNA. [Py NPUrOTOBAEHMN TONBbKO Ha OAHON NOnKe
nosb3ynTech 2-M ypoBHEM, a MPY NPUTrOTOBAEHWM Ha ABYX MOMKaX - 2-M 1 4-M YPOBHAMMU.
Pa3orpeiite fyxoBKy, nepef TemM Kak NOMeCTUTb B Hee NPOAYKTbI.

rPUJIb

KapeHbe cTelikoB, MACa Ha WamMnypax, COCUCOK; 0bxKapuBaHMe OBOLLEN B CyXapax v
nogxapvBaHue xneba. PekomeHgyeTca yctaHaBNMBaTb NpuroTaBnveaemoe 6nofo Ha 4-i
ypoBeHb. [1pn )KapKe MAca peKoMeHZyeTCcA NONIb30BaTbCA NPOTUBHEM ANiA cOopa CTeKaloLlero npu
NPUroTOB/IEHMM COKa. YCTaHOBMTE MPOTMBEHb Ha 3-11 YPOBEHb, HaNMB B HEFO OKOJI0 MNON-NNTPa
BopAbl. [porpeiiTe yx0oBKyY B TeueHue 3-5MrH. Bo BpeMa npurotosneHrs ABepLa AyXOBKU JONMHbI
OCTaBaTbCA 3aKPbITON.

TYPBO-TPUJb

[na )apKu KpymnHbIX KycKoB MAca (pocTtond, 6apaHbm HOXKK, LbinaaTa). CnefyeT pacnonaratb
nprroTasMBaeMble NPOAYKTbl Ha CPEeAHNX YPOBHAX. PEKOMEHAYeTCA NONIb30BaTbCA NMPOTUBHEM
ANA cOopa CTeKaloLero Npy NpUroToBieHN M COKa. YCTaHaBNUBaWTe NPOTHBEHb Al c6opa Kupa
Ha 1-/ UK 2- ypoBEHb, HaJIMB B HEFO OKOJIO MOM-NUTPa BoAbl. PEKOMeHayeTcs nepeBopaynBaTth
MSCO BO BpPeMs MPUrOTOBEHNS, YTOObl OHO PAaBHOMEPHO MPOXKapuIoCh CO BCEX CTOPOH.
MpenBapuTENbHBIN HAarpPeB AYXOBKU He TpebyeTcA. B npouecce nprurotosneHus 6niog AsepLa
[YXOBKM AOMKHA OCTaBaTbCA 3aKPbITON.

B

PA3SMOPAXUBAHUE

3TOT peXxrm UCNoNb3yeTcs A YCKOPEHWs pa3MopaXxrnBaHUA NpoayKToB. PekomeHayeTcs Knactb
pa3MopaxvBaeMble NPOAYKTbI Ha CPEAHNI YPOBEHb. PeKOMeHayeTCs OCTaBNATb MPOAYKTbI B
ynakoBKe, UTo6bl NpefoTBPaTUTb X 06E3BOXKMBAHNE CHAPYXU.
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MPUTOTOBJIEHUE PA3JINMHDBIX BJTIOA

bnogo

Pexum

MpepBaputenn-
HbIl1 HarpeB

YpoBeHb
(cunTan cHusy)

Temnepatypa
(°Q)

Bpemsa
(MuH)

MpuHapnexHocTn

TopTbl N3 APOXKKEBOro
TecTa

1

Ha

150-175

35-90

Qopma Ansa TOPTOB Ha peLueTke

Oa

2-4

150-170

30-90

Yp. 4: bopma ans TOPTOB Ha
pelieTke (NomeHsANTe YpOBHU
MecTaMu Mo UcTeyeHnmn
NOSIOBMHbI BPEMEHM
NPWroToBNeHUs)

Yp. 2: bopma ansa TopToB Ha
pelleTke

Muporun c HaunmHKoM
(um3KenK, WTpyAeno,
$pyKTOBBIN NUPOT)

Ha

150-190

30-85

MpoTmBeHb Ana cbopa xupa/
dopma ansA TopToB Mnn
NPOTMBEHDb ANS BbINEYKM
KOHAWUTEPCKUX N3LEeNnii Ha
pelleTke

Oa

2-4

150-190

35-90

Yp. 4: bopma ayis TOPTOB Ha
pelieTke (NoMeHANTe YPOBHU
MecTaMu Mo UcTeyeHnmn
NOSIOBMHbI BPEMEHM
NPWroToBNEeHUA)

¥Yp. 2: bopma ansa TopToB Ha
pelieTke

MeyeHbe, He6onbluMe
TOpTbI

Ha

160-175

20-45

MpoTrBeHb Ansi cbopa xunpa/
NPOTUBEHb ANA CnagKkomn
BbINeUKM

0

Ha

2-4

160-170

20-45

Yp. 4: peweTka (NnomeHANTe
YPOBHU MeCTaMu No UCTeYeHnn
NONOBKHbI BPEMEHMU
NPUroToBneHNA)

Yp. 2: npoTmBeHb Ana cbopa
»KUpa nnv NpoTMBEHb AN
CNlafKkon BbiNeYyku

SKnepbl

Oa

175-200

30-40

MpoTmeeHb ans cbopa xupa /
NPOTMBEHDb ANS CJIAAKON
BbINEUKN

B 0

Ha

2-4

170-190

35-45

¥Yp. 4: dopma Ha peLueTke
(nomeHsANTe ypoBHU NO
NCTeYEHMN NONOBKHbI BPEMEHN
NPWUroTOBNEHUA)

¥Yp. 2: npoTuBeHb Ana cbopa
Xnpa / NPoTUBEHb ANA CIAAKON
BbINEYKn

bese

L

Oa

100

110-150

MpoTueeHb ans cbopa xupa/
NPOTMBEHDb ANS CJIAAKON
BbINEUKM

Ha

2-4

100

130-150

¥Yp. 4: dopma Ha peLueTke
(nomeHsANTe ypOBHU NO
NCTEYEHNV NONOBYHbI BPEMEHM
NPWroToBNeHUsA)

Yp. 2: npoTuBeHb Ans cbopa
Xnpa nnm NPoTMBEHb ANA
CNaiKow BbIMeyKun
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bniogo Pexxum | MpepBapuTtennb- YpoBeHb Temnepatypa | Bpemsa |lpuHagnexHocTn
HbI HarpeB | (cuMTas cHU3y) (°C) (MunH)
MpoTtuneeHb ana cbopa xmpa/
@ Oa 2 225-250 12-50 |NpOTMBEHDb ANA CllagKon
BbIMEYKun
¥Yp. 4: dopma Ha peLueTke
(nomeHslTe ypoOBHU NO
PG U A AT NCTEYEHUV MNONOBNHbI BPEMEHN
Ja 2-4 225-250 20-45 |NpuroToeneHns)
Yp. 2: npoTmBeHb Ana cbopa
»KUpa nnu npoTMBEHb AnA
CNafikon BbliNeykun
@ Ia 5 250 10-15 MpoTuneeHb ana cbopa xmpa/
[NA BbINEYKU UK peLleTka
Yp. 4: dopma Ha peLueTke
3amopoxeHHas nuLua (nomeHsAlTe ypOBHU NO
NCTEYEHWV NONOBKHbI BPEMEHM
Ha 2-4 250 10-20 NPUroToBNEHNS)
Yp. 2: dopma nunv NnpoTMBEHb
[NA CnagKo BbiNeykun
Ja 2 175-200 45-55 | ®opma gnd TOPTOB Ha pelueTke
Yp. 4: dopma ans TopToB Ha
Muporn c Hecnagkowm pelieTke (NOMeHANTE ypPOBHU
HaunHKoM (c oBowamu, MecTaMu Mo UcreyeHnn
TUNa K1) [ 2-4 175-190 45-60 | MOMOBMHbI BpEMEHU
NPWroToBNeHUs)
Yp. 2: bopma afis TOPTOB Ha
peleTke
MpoTrBeHb ans cbopa xupa/
@ Ha 2 175-200 20-30 | npoTMBEHb AN CrlafiKomn
BbIMEYKN
BonosaHbl, coneHoe Yp.4nboPmaHapemeTKe
neyeHbe 13 CJIOEHOro (nomensiTe yposHM no
Tecta NCTEYEHWV NONOBKHbI BPEMEHM
Oa 2-4 175-200 20-40 |NpuroToeneHns)
Yp. 2: npoTuBeHb Ana cbopa
»KUpa nnun NpoTMBEHb AnA
CnagKown Bbineykun
JlazaHbA, MaKapOHHbIe
nspenus, 3aneKaemble
8 AYXOBKE, @ Ja 2 200 45-55 | Popma Ha peLueTke
KaHHennoHu (copt
MaKapoOH), 3aneKaHKu,
nyAvuHIM
Bapahuna, TenaTuHa, MpoTuBeHb Ana cbopa xumpa
roBsApVHa, CBUHVIHA, @ Oa 2 200 80-110 P A P P
unun dopma Ha pelueTke
1kr
Kypuua, Kponuk, yTKka, Ia ) 200 50-100 MpoTunseHb ana cbopa xmpa
1Kr unun dopma Ha pelueTke
Unpeiika, ryco, 3 Kr @ Ja 1/2 200 80-130 Mpotuserb AnA cbopa xmpa
unun ¢opma Ha pelueTke
Pbi16a, 3anekaemasn B MpoTrBeHb ans cbopa xupa
AyxoBKe/B ponbre @ Oa 2 175-200 4060 | P A paxnp
unn popma Ha peLueTke
(¢pune, uennkom)
(QapumpoBaHHble
ooy (nomuaopbl, Oa 2 175-200 50-60 |®opma Ha pelueTke
LYKUHK, 6aKnakaHbl)
TocTtbl @ Ja 4 200 3-5 peweTka
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bnogo

Pexum

MpepBaputenn-
HbIl1 HarpeB

YpoBeHb
(cunTan cHusy)

Temnepatypa
(°C)

Bpemsa
(MuH)

MpuHapneXxHocTn

®une/Kycku pbi6bi

Oa

200

20-30

Yp. 4: peweTka (nepeBepHUTE
NPoAyKT B cepeanHe npovuecca
NPWroToBNeHUs)

¥Yp. 3: npoTmBeHb Ana cbopa
XKupa c Bogon

Kon6acku, wawnbiku,
pe6pbiwKy,
raméyprepbil

Oa

200

30-40

Yp. 4: peweTtka (nepeBepHyTb
NPOAYKT B cepeanHe npotiecca
NPWroToBNeHUsA)

¥Yp. 3: npoTuBeHb Ans cbopa
XKupa c Bogon

MapeHbIn LbINNeHoK,
1-1,3 Kr

200

55-70

Yp. 2: peweTka (ecnu
Heo6xoMMO, NepeBepHUTE
NPOAYKT Mo ncreveHun 2/3
BPEMEeHV NPUroToBIeHNA)

Yp. 1: npoTMBeHb Ans c6opa
XKupa c Bogon

Poct6ud c KpoBblo,
1kr

200

35-45

Qopma Ha pelueTke (ecnu
Heob6xoMMO, NepeBepHUTE
NPOAYKT Mo ncreveHun 2/3
BPEMEHV NPUrOTOBNIEHMS)

bapaHba HOXKa,
pynbKa

200

60-90

MpoTrBeHb ANA cbopa xrpa
nnn popma Ha pelueTke (ecnun
Heo6xoAMMO, NepeBepHUTE
NPOAYKT Mo ncreveHun 2/3
BPEMEH NPUroTOBNEHUA)

apeHbin kKapTodenb

200

45-55

MpoTtuBeHb ana cbopa xmpa /
NPOTMBEHDb /1A ClIaiKown
BbINeUKn (ecnn Heob6xoaumo,
nepeBepHUTE NPOAYKT No
ncreyeHu 2/3 BpemeHn
NPUroToBneHNA)

3aneKkaHKa 13 oBoLlen

200

20-30

DopMa Ha peLueTke

JlazaHbA n maco

B OO

Ha

2-4

200

50-100

Yp. 4: dopma Ha peLueTke (ecnm
Heo6X0ANMO, NepeBepHUTE
NPOAYKT MO ncreveHun 2/3
BPEMeHV NPUroToBeHNs)

Yp. 2: npoTmBeHb Ana cbopa
Xupa nnu ¢opma Ha peLieTke

Msico n kKapTodenb

Ha

2-4

200

45-100

Yp. 4: popma Ha peLueTke (ecnu
Heo6X0ANMO, NepeBepHUTE
NPOAYKT MO ncreveHun 2/3
BPEMeH NPUroToBseHNs)

Yp. 2: npoTmBeHb Ana cbopa
XKupa nnu ¢opma Ha peLieTke

Pbi6a v oBOWM

Oa

2-4

175

30-50

Yp. 4: popma Ha peLueTke

Yp. 2: npoTrBeHb Ans cbopa
Xrpa nnm popma Ha peLueTke

YKa3aHHble B TabNvLe 3HaUEHMA BPEMEHU MPUTOTOBNIEHUS HE OTHOCATCSA K PEXMMY C OTCPOYUKON NMycKa (eC/v TakoBOW UMeeTcs).
B 3aBUCMOCTM OT TMNa NPUroTaBNMBaemMoro 651oaa NPOLOIKUTENIbHOCTb MPUTrOTOBIIEHUA MOXKET YBENYMBATHCA.
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MOJIE3HDbIE COBETbl U PEKOMEHAALLIUN
Kak nonb3oBaTbcs Tabnuuen npuroroBneHns 6nwopg

B Tabnuue yKa3biBaeTCA ONTUMANbHbIV PEXUM A5 TPUrOTOBAEHMS TEX U UHBIX 6/110f, C ICMONIb30BAHMEM OJHOTO UK
HEeCKOJbKMX YPOBHEN OQHOBPEMEHHO. YKa3aHHas NPOAOIKUTENIbHOCTb NMPUIOTOBAIEHUS OTCUNTBLIBAETCS OT MOMEHTa
NMoMeLleHUs NPUroTaBIMBaemMoro 6oaa B IyXOBKY; BpeMs NpeaBapuTeNibHOro Harpesa (ecnv oH NpegycMoTpPeH) He
yuutbiBaeTcs. [NprBeaeHHble 3HaUeHNA BPEMEHW U TeMMEepPaTypbl MPUrOTOBNEHMSA NMEOT OPYEHTUPOBOYHbIN XapaKTep;
peanbHble 3HaYeHUsA 3aBUCAT OT KONIMYECTBA NPOAYKTOB M OT UCMOJNIb3YeMbIX MPUHAZNIEXHOCTeN. PeKoMeHAyeTCA HauMHaTh C
CaMbIX HU3KMX 3HAYEHU TEMNEePATYPbl M BPEMEHU, MPUBOAMMbBIX B TabnuLe; eCnn pe3ynbTaT He COOTBETCTBYET OXKMAAEMOMY,
nepexoauTe K bonee BbICOKMM 3HaYeHMsAM. PEKOMeHAYeTCA Nob30BaTbCA NPUlaraeMbiMM B KOMIJIEKTE MPUHAANEXHOCTAMM 1
dbopmamu ns TOPTOB UM NPOTUBHAMU, CAENAHHBIMU U3 TEMHOIO MeTansa. [lonyckaeTcs Ncnosib3oBaHme KacTpiofb 1
NPUHALNEXXHOCTEN 13 OTHEYNMOPHOIO CTEKNA (PYrex) Uiv Kepammnku; NPoAoIKUTENbHOCTb BPEMEHU NMPUTOTOBIIEHNS NPU STOM
cnerka yBenuumeaeTca. [ia nonyyeHms nyylirx pesynbTaToB clefyiiTe NpruBeAeHHbIM B TabnuLe NpyroToBNeHnA
peKoOMeHAALMAM MO BbIGOPY NPUHALNEXKHOCTEN (MOCTAaBASEMbIX B KOMIMIEKTE C YXOBKOW) U YPOBHEW UX YCTaHOBKM.

OgHOBpeMGHHoe NpuUroToBJieHne pasinvyHbiX 6mog

Monb3ysack pexumom KOHBEKLIA, MOXXHO rOTOBMTb OfHOBPEMEHHO HECKOSBKO Pa3fiMyHbIX 6110 (Hanpumep, pbiby v oBoLn),
TpebyIoLLVX OAVUHAKOBOW TEMMEPATYpPbl, HA Pa3HbIX YPOBHSAX. BbiHMMalTe 13 fyXOBKU 6711043, TPpebyloLle MeHbLLEFO BPEMEHN
IJ1A NPUrOTOBMIEHNA, OCTABNAA NPY 3TOM 6711043, TpebytoLlee 60sbLIEro BPeMEHN.

Cnapkas Bbineyka

- HexHyto cnaKyto Bbineuky cnefyeT roToBUTb TONbKO Ha OHOM YPOBHE B 0ObIYHOM (CTaTUUYECKOM) peXxmme.
PekomeHpyeTca Bcerga nonb3oBaTbca popmamu Ana TOPTOB, CAeNaHHbIMU U3 TEMHOTO MeTasNa, U yCTaHaBnMBaThb NX Ha
pelueTKy, NOCTaBNAEMYI0 BMeCTe C AyXOBKOW. B ciyyae npuroToBneHms Ha HECKONbKMX YPOBHAX BbIGUpanTe pexum ¢
KOHBeKL el 1 pa3mMeLlarite GopMbl Af1A TOPTOB Ha peLleTKax Takum obpa3om, utobbl obecneuntb cBO6OAHYIO
LMPKyNALMIO ropAaYero Bosayxa.

- YT06bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTb TOPTA M3 APOMMKEBOr0 TECTa, MPOTKHUTE LIEHTP TOpTa AepPeBAHHON NanoyKom-
3ybouncTkoi. Ecnm nanoyka octaeTca Cyxom, 3To 3HauuT, YTO MMPOT FOTOB.

- Mpw ncnonb3oBaHuy GopMbl AN1A TOPTOB C aHTUNPUTrapPHbIM NOKPLITUEM HE HY>KHO CMa3biBaTb ee Kpas CINBOYHbIM
Macsiom, T.K. BbileKaeMoe n3fenve MoXeT HeOJHOPOAHO NOAHATLCA Mo 6oKaMm.

- Ecnu B npouecce npurotosneHnsa Nupor “onan’, B cneayowmin pas BbinekanTe ero npu 6onee HU3KoM TemnepaType;
BO3MOXHO, CJleflyeT TakKe YMEHbLUUTb 06BbeM XUAKOCTY 1 3aMeLlrBaTh TECTO MOCTENeHHO, 10 TeX Nop, NoKa BcA
XMOKOCTb He BNUTaeTCA.

- Mpw NPUroToBNEHN BbINEUKN C HAUYMHKOWN COYHOWM KOHCUCTEHUMM (MMpPOoru € Cbipom unu GpykTamun) cnegyeT
ncnonb3oBaTtb pexum “BbIMNEY. C MOAPYMAH." Ecnn gHO nrpora okasblBaeTCA CAIULWIKOM BIaXKHbIM, ClieayeT BblbnpaTb
6onee HN3KMIN YPOBEHb U1, MPexe YeM KNacTb HauMHKY, NOCbiNaTb OCHOBaHWe BbiMNeKaeMoro n3genuna naHMPOBOYHbIMA
CyXapsAMU UM PACKPOLLIEHHbIM MeYeHbeM.

Msaco

- Monb3yntecs popmamu 10OOro TMMNa NN eMKOCTAMU U3 OFHEYNOPHOIO CTEKSIa, Pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT
npuroTaennBaemMbIM Kyckam maAca. [pn NpUroToBieHNI XapKoro ciefyeT Ha/IMTb Ha HO KacTpiofiv HeMHOro 6ynboHa;
3TO He MO3BOJIUT MACY BbICOXHYTb U NPUAACT eMy 6onee BbipaXkeHHbI BKyc. Koraa »kapkoe 6yaeT roToBo, ocTaBbTe €ro B
ZyxoBKe ele Ha 10-15 MUHYT UK 3aBepHUTE B antoMrHMEBYIO GONbry.

- [nA Toro yTo6bI OCTUYDL OANHAKOBOW CTEMEHV FOTOBHOCTU MACa, MPUroTaB/IMBAaEMOro Ha rpuie, BbibupaiTe Kycku
0fiIMHaKoBOW ToNWMHbI. OYeHb TONCTblE KyCKM MAca TpebytoT 6onbluero BpeMeHn NnpurotoseHna. Ytobbl nsbexartb
noAropaHua 6pbi3r MACHOTO COKa Ha MOBEPXHOCTAX KaMepbl YXOBKW, yCTaHaBNMBanTe peleTKy Ha bonee HU3Kne
YPOBHU, Ha 6onbLueM paccToAaHMM OT rpuns. [NepesopaumsaniTe MACO NO NcTeveHUn 2/3 obLiero BpemeHm
NPUroTOBMIEHNA.

[nA cbopa coka, cTeKatoLero Npv NPUroToBNEHNM MACa Ha rpusie, PeKOMeHAYeTCA CTaBUTb MOA Hero NpoTuBeHb AN1A cbopa

XKMpa, HaNIMB B HEro oKoso noa-nuTpa BoAbl. [pu HeobxoammocTn aobaBbTe BOAbI.

BepTen (ecnu BXoAUT B KOMMJEKT NOCTaBKU)

BepTen ncnonb3yeTca AnAa paBHOMEPHOIro NpoXaprBaHUA KPYMHbIX KYCKOB MACa U NTULbI. CHavana HY>XHO HaHM3aTb Ha BepTen
KYCKU MACa; B dJiydae NpuUrotoBneHnsA ublnneHka 06BAXKUTE €ro creyunanbHom 6eueBKoNn, I'IpI/IrOﬂHOVI AnAa npurotoBneHmMA
NPOAYKTOB; y6epu/|Ter B TOM, YTO KyCKM MACa NPOYHO HacCaKeHbl Ha BEPTEN, a 3aTeEM BCTaBbTe BePTEN1 B THE30 Ha nepenHeVl
CTEHKE AYXOBKU N YNOXNTE €ro Ha COOTBETCTBYIOLLIYIO OMOpYy. Ona c6opa COKa, BblaendAwuweroca B npouyecce NnpuroToBiieHNA, N
MeHbLluero O6pa3OBaHI/IF| OblMa peKkoMeHAYeTCA yCTaHaBNMBaTb Ha I'IepBbIl7| ypoBeHb NPOTNBEHb ANA c6opa KWpa, Hanne B HETO
OKOJ10 NONI-NNTPa BOAbI. y BepTesia npeaycMoTpeHa cneumanbHaA niacTkoBasa py4yka, KOTOpaAa CHMMaeTCA nepe Ha4dyanom
NPUroToBleEHNA N HaeBaeTCA NOC/IE OKOHYaHMA NPUTroTOBIEHNA Nepe BbIHMMaHWEM BepTesia N3 AYXOBKKU, YTO NO3BONAET
n3beraTb OXOros.

Muyua

Cnerka cma3sblBaliTe MPOTVBHY AJ1A TOFO, YTOObI MKLLA NoyYanach C XPYCTALLE KOPOUKON CHM3Y. PacknafblBalTe Hape3aHHY1o
mMouapenny no ncteyeHnun 2/3 BpeMeHn NpuroToBaeHNA NuLLbl.
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BAXJIMBA IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BE3MNEKU
BALUA BE3MEKA TA BE3NEKA IHLWWNX JIOOEA BAXXUTb NOHAA YCE

Y uiin iHCTPyKLUii Ta Ha caMOMy NpUNagi MiCTATbCA BaXKNVBI NonepeKeHHs NPo Hebe3neky, AKi Cnig npoynTaTy i 3aBXau
BMKOHYBaTWU.

4 \ CumBoON Hebe3neKkn NonepeKye KOPUCTYBaUiB NPO NOTEHLINHI PU3NKW ANA HAX CAMUX Ta iHLWIMWX.
M Ycim nonepekeHHAM Npo Hebe3neKy nepefye CMMBON HeGE3MEKN Ta HACTYNMHUIA TEPMIH:

BKa3sye Ha He6e3neuHy cuTyalilo, AKa Nnpu3Bee A0 Cepino3HOI TPaBMU, AKLLO He 3ano6irtm
ATA Bkasye Ha He6e3neuHy cuTyaLilo, AKa MOXe NPN3BeCcTN A0 CePNO3HOI TPAaBMM, AKLLO He
& yB 3ano6irTn in.

Yci nonepefxeHHA Npo Hebe3neKy HaflaloTb KOHKPETHI BiJOMOCTi NP0 HasABHUIM NOTEHLHWI PU3NK | BKa3yloTb Ha Te, AK
3MEHLUMTWN PU3NK TPABMW, NOLLUKOAXKEHHA Ta BPaXKeHHA eleKTPUYHMM CTPYMOM B pe3ynbTaTi HenpaBuibHOI ekcnnyaTauii
npunagy. PetenbHo JOTPUMYNTECA HAaCTYNHUX IHCTPYKUIN:

- Mpunapg cnig Big'egHaTH Bif enekTpomMepexi, NepLu HiXk BUKOHYBaTK 6yAb-AKi po60TH 3 YCTaHOBKN.

- YcTaHOBKY Ta TexHiuHe 06cnyroByBaHHA NOBMHEH BUKOHYBaTK KBasnidikoBaHWI cnewianicT y BigNoBiAHOCTI 3

iHCTPYKUiAMY BUPOOHNMKa Ta AilounmMy NpaBuiaMm TexHikn 6e3nekun. He peMoHTyiTe i He 3aMiHANTE XKOAHMX YaCTWH

npunagy, AKWO B iHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTaLii He BKazaHO NPAMO, Lo Lie HeobXifHO 3pobuTu.

3rigHO HOPMATUBHUX BUMOT NPUNag NoBUHEH 6yTn 3a3eMneHnMm.

Kabenb xnBneHHA NoBMHEH OyTy JOCTaTHbO AOBIUM ANA NiAKNIOYEHHA Npunagy A0 PO3eTKY NiCNA NOro BCTaHOBMIEHHA Y

MebneBuin Kopnyc.

o6 nigknioueHHsA BigNoBigano YNHHNM HOpMaTMBaM TEXHIKM 6e3neKu, Cifl BUKOPUCTOBYBATU BUMUKaY, AKAIA 61

3abe3neuyBaB PO3PVB KOHTAKTIB MiXK yCiMa NontocaMm He MeHLe 3 MM.

He BuKopurcToBYyTE po3ranyyBayis abo NoaoBKyBauiB.

He TArHiTh 3a Kabenb XMBNEHHS, Wo6 BiAKNIOUNTY NpUnag Bifl enekTpomepexi.

- MicnAa nigKnioyeHHsA eneKTPUYHi KOMMOHEHTW He NOBUHHI 6TV [OCTYNHI KOPUCTYBayeBi.

- He TopkanTeca nprunagy MOKpMMM YaCTUHAMW Tina i He KOPUCTYNTECA HAM BOCOHIX.

- Lie npunag npr3sHayeHnn Ana BUKOPUCTaHHA nuLe B NOO6YTOBMX YMOBaX 1A NPUrOTyBaHHA iKi. 3a60poHAETbCA
BMKOPWUCTOBYBATU MOro A iHWKX Linen (Hanpuknag, ansa obirpisaHHA npuMileHb). BUpo6HMK He Hece XXofHOoT
BiNOBianNbHOCTI 3a HeHaneXHe KOpPUCTyBaHHA abo HenpaBuUnbHe HanalTyBaHHA eNeMeHTIB KepyBaHHs.

- Lle npunap He Npu3HayYeHnin Ana KOPUCTyBaHHA ocobamm (B T.4. AiTbMK), AKi BHACNiAOK CBOro ¢i3nYHOro, CEHCOPHOro Un
ncuxiyHoro ctaHy abo HeOCTaTHLOrO JOCBIAY Ta 3HaHb HE MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUIAAOM CaMOCTIHO, a TiNbKM Nig
Harnagom abo 3a BKkasiBkamu ocobu, AKa BignoBifac 3a ixHio 6e3neky.

- [locTynHi yacTvHW Npunagy MoXyTb iyXe HarpiBaTuca nig yac rhoro pobotu. Cnig He JonyckaT Manux fiter 4o npunagy
i CnigKyBaTK 3a TUM, W06 BOHW He rpanmca 3 HUM.

- Mig yac Ta nicnA KOPUCTYBaHHA He TOPKaMTecsa HarpiBanbHUX enemeHTiB abo BHYTPILLHiIX MOBEPXOHb Npunagy — icHye
pU3KK oTpUMaHHsA onikis! He gonyckaiTe KOHTaKTy Npunagy 3 TKaHWHO abo iHWUMK 3aAMUCTMMI MaTepianamu, NoKm
BCi KOMMNOHEHTWN AOCTaTHbO HE OXONOHYTb.

- Y KiHUi npuroTyBaHHa OyabTe obepeXxHi Npu BiKprBaHHI ABepLUAT Nprnagy, NoBinbHO BUMYCTITb rapayYe nosiTpa abo nap,
nepLu Hix BigKprBaTK ayxosy Wwady. Konv aBepuaTa npnnagy 3aunmHeHi, rapsye NoBiTpA BUXOAWUTb Yepe3 OTBip Haf
naHenno KepyBaHHsA. He nepekpurBaiTe BeHTUNALINHI OTBOPW.

- Mpw gictaBaHHi Nocyay Ta akcecyapiB KOPUCTYTeCA NpUXBaTKOLo | byabTe 06epeHi, Wob He TOPKHYTUCA HarpiBanbHUX
efleMeHTiB.

- He cTaBTe 3anmuncTi maTepianu y gyxosy Wwady abo nobnmsy Hei: npyv HeHaBMUCHOMY BMUKaHHI Npunagy Moxe
CNanaxHyTu noxexa.

- He HarpiBaliTe i He roTyiTe Ky B Npunagi B repMeTUYHO 3akputnx 6aHKkax abo nocygi. TUCK, AKUIA yTBOPIOETbCA
BCEPEeMHi, MOXe NPU3BeCTM A0 BUOYXy 6aHKM i MOLLIKOAMXKEHHA Npuiagy.

- He BMKOpurCTOBYITE NOCYA, BUTOTOBSIEHUI i3 CUHTETUUYHUX MaTepiani..

- MeperpiTi XMpu Ta onlia MOXyYTb Ierko cnanaxHyTu. byabTe 3aBXau NUNbHI, FOTYUX iKY 3 BUCOKMM BMICTOM »u1pY abo
oni.

- Hikonwu He 3anuvwanTe npunag 6e3 HarnAagy, Konu cylumTe npoayKTu.

- AKLO Nig Yac NpUroTyBaHHA iXKi BUKOPUCTOBYIOTbCA afIkorosibHi Hamnoi (Hanpuknag, poMm, KOHbAK, BUHO), Nam'aTanTe, Lo
ankoronb BMNapOBYETbCA MPU BUCOKMX TeMnepaTypax. AK HacNigoK, iCHYE pU3MK TOrO, O Napy asikorono MOXyTb
CNanaxHyTy NP KOHTaKTi 3 eNeKTPUYHUMM HarpiBanbHUMM efleMeHTaMu.
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Y1unisauia no6ytoBux npunagis

- Lleii npunag BMroToBsIeHO 3 MaTepianis, AKi NignAraoTb BTOPUHHIN Nepepobui abo npuaaTHi oNia NoBTOPHOro
BMKOPWCTaHHA. YTUNi3ynTe Noro BignoBigHO A0 MicLeBux Npasun yTunisadii Bigxogis. Neped ytunisauieto Bigpixkre
Kabesib eNeKTPOXKMBIIEHHS.

- [lns oTprMaHHsA foAaTKoBOT iHGOpMaLil NPOo NOBOAXEHHSA 3 MOOYTOBVMU EEKTPUYHUMN NpUIagamu, iX yTusisadiio Ta
BTOPVIHHY NepepoOKy 3BepHITbCA O KOMMNETEHTHUX MiCLIEBUX OPraHiB, Cy6u yTunisauii nobytoBux Biaxogis abo B
MarasuH, ge 6yB npuabaHunii npunag,.

YCTAHOBKA

Micns po3nakyBaHHA AyXOBOI lWadu NepeKkoHanTecs, Lo BOHA He HGyna NOLWKOoAXKeHa Nif Yac TpaHCMOPTyBaHHSA i ABepuATa
3aUVHATbCA AK Cif. Y BUnagky npobsiem 3BepHiTbCA 4O NpoAaBLsA abo HaNbIMKUOrO LIEHTPY 06CTyroByBaHHSA MiCis NPOAaxy.
o6 3ano6irtu 6yab-AKNM NOLIKOOMEHHAM, BUAMaTe AyxoBy Wady 3 NoAiCTUPONbHOI MiACTaBKM NnLLE Mif Yac yCTaHOBKMU.

NIArOTOBKA MEBJIEBOIO KOPNyCy

. KyxoHHi mebni, AKi TopKatoTbcA AyxoBoi Wwadu, NOBUHHI ByTr xapocTiikumm (MiH. 90°C).

. Yci pixkyui po6oTu BUKOHYITe Ao BOyAyBaHHA WwWadu y Kopnyc i peTenbHo NpubepiTb YCio AepeB'aHy CTPYXKKY Ta TUPCY.

. Micna B6yayBaHHA AyxoBoi Wwadwu Ao il AgHa He NOBMHHO 6yTu Ginblue focTyny.

. [lnAa HaneXxHoi poboTn Npunagy He NepeKkpuBarTe MiHiMaNbHMIA MPOCTIP MiXX PO6OUOI0 NOBEPXHEID Ta BEPXHIM KPaeEM
AyxoBoi waodu.

MNIAKNKOYEHHA 0O ENEKTPOMEPEXI

MepekoHanTecs, WO Hanpyra B eNekTPUYHIA Mepexi BifnoBigace BKasaHil Ha Tabnunuui 3 TeXHIYHUMK JaHUMK Npunagy.

Tabnunuka 3 TeXHIYHUMN JaHVMU 3HAaXOAMTbCA Ha NepefHboMy Kpai AyxoBoi wadu (BUAHO, Konu ABepuATa BiAKPHUTI).

. 3amiHy kabento xneneHHs (tun HO5 RR-F 3 x 1,5 MM?) NOBUHEH BMKOHYBATW KBanipikoBaHWI eNnekTpuK. 3BepTanteca B
ABTOPW30BaHWI CEPBICHUI LEHTP.

3ArAJibHI PEKOMEHAALII
Lo BUKoOpuCTaHHA:

- 3HiMITb i3 akcecyapiB efleMeHTI 3aXMCTY, 3aXMCHY MAIBKY Ta Haninku.
- BuiimiTb akcecyapu 3 gyxoBoi Wwadwu i nporpinTe ii npu TemnepaTtypi 200° NpoTAroMm NPUGM3HO FOAMHY, W06 BUAANNTY
3anaxu Ta napwu Bif, i30NAUiINHNX MaTepianiB Ta 3aXNCHOI 3Ma3KN.

Mip yac BUKOpUCTaHHA:

- He cTaBTe BaXkKi NpeaMeTn Ha ABepLUATa, OCKINIbKN BOHW MOXKYTb 3/1aMaTUCA.

- He BiwwaiiTe HiYoro Ha ABepusATa abo pyuKky npunagy.

- He HakpurBalTe BHYTPILLHIO MOBEPXHIO NpUniagy antomiHieBo Gonbrot.

- Hikonu He nuinte Boay BCcepeaunHy rapayoi 4yxoBoi wadu; Lie MoXKe NOWKOANTN emanieBe NOKPUTTA.

- He nepecyBaiite kacTpyni abo ckoBOpigKu Mo AHY AyXOBOI Wadu, OCKINbKY Lie MOXe MOLWKOANTY eMasieBe NOKPUTTS.

- MNepeKkoHanTecs, Lo eNleKTPUYHI Kabeni abo iHWi npriaan He TOPKATbCA rapAYMX YacTUH AyXOBOI Wadu i He
3aTUCKaTbCA ABEpLATaMM.

- 3axuwarTe gyxosy wady Big BNANBY aTMOCHEPHNX PEYOBUH.

3AXUCT AOBKIINA f%|
YTunisauia nakyBanbHoro marepiany

MakyBanbHWi maTepian Ha 100% NiaaaeTbCA BTOPUHHI NepepobLi i no3HaueHnin crimBonom (7). Tomy pi3Hi YaCTUHIM ynakoBKM
cnig yTunisysaTiu BigNOBiAanbHO i y NOBHIN BiANOBIAHOCTI 3 MiCLLeBUMW NpaBunamu yTunisauii Bigxogis.

YTunisauia Bupo6

- Llen npunag mapkoBaHui BignoBigHoO fo €sponencobkoi anpektnsn 2002/96/EC npo Bigxoaun enekTpuyHoOro Ta
eneKkTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE).

- LoTpumytoumcb npasun yTunisauii BUpoby, B JonomoxeTe 3anobirth HaHeCeHH NOTEHUINHOT LWKOAN HaBKOIMLLHbOMY
cepefoBMLLy i 3[0POB'I0 NIOAEN, WO MOXKe CTaTUCA Y pa3i HEHaNeXHOro NOBOAXKEHHA 3 TaKUMU BigxoAamu.

- CumBon E Ha B1po6i abo y cynpoBiaHil JOKyMeHTaLlii BKa3ye Ha Te, Lo 3 HM He C/lif, MOBOAUTICA fAK i3 nobyToBUMMU
—_—
BixoAamw, a cnif 3gaBaTti Ha yTunisadilo y BignosigHi ueHTpu 360py Bigxodis Ana BTOPUHHOI NepepobKu eneKkTpuyHoro
Ta eNleKTPOHHOro 06/1afHAHHA.

EKoHOMIiA eneKTpoeHeprii

- MporpiBainTe gyxoBy wady nuile Togi, KON Lie BKa3daHo y Tabnuui npuroTyBaHHs, abo B peuenTi.

- BrvKopurcToByTE TEMHI NakoBaHi abo eManiboBaHi popMi Ans BUMiKaHHSA, OCKiNbKM BOHM Kpalle NOrfvHATb TEMJIO.

- BumukaiTe gyxosy wady 3a 10/15 XBUAWH [0 3aKiHUEHHA BCTaHOBNEHOro Yacy NpurotyBaHHA. CTpaBu, AKi noTpebyioTb
TPUBAJIOro NPUroTyBaHHSA, NPOAOBXKYBATMMYTb rOTYBaTUCA HaBITb MiCNA BUMKHEHHSA AyXOBOi Wadu.
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3AABA NPO BIAMNOBIAHICTb C €

- Lia pyxoBa wada, Aka 3a NpM3HaYEeHHAM KOHTAKTYE 3 XapuoBUMU NPOAYKTaMK, BifnoBigae EBponencbKoMy HopMaTuBY
(C €) N2 1935/2004 i 6yna cnpoeKTOBaHa, BUrOTOB/IEHA | 3HAXOAUTLCA B MPOAarKy BiAMOBIAHO JO BUMOT 6e3neKku
[vpekTnBM Npo HM3bKy Hanpyry 2006/95/CE (aka 3amiHioe 73/23/CEE 3 HacTynH1MYK nonpaBKaMu), BUMOT 3aXUCTY 3riAHO
[rpeKTuBM Npo enekTpoMarHiTHy cymicHictb 2004/108/CE.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEN
OyxoBa wada He npaLlyoe:

. MNepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTPOMepPEXi i UM NigknoyeHa gyxoBa wada [0 enekTpomMepexi.
. BUMKHITb fiyxoBY wady i 3HOBY YBIMKHITb Ti, 06 NepeBipnTU U HECMPABHICTb 3anuwnnacs.

LEHTP OBCJTYTOBYBAHHA NIC/A MPOOAXY
MNepw Hix TenedpoHyBaTM y LEHTP 06CNYyroByBaHHA Nicna Nnpofaxy:

1. TlepeBipTe, U MOXHa BUPIWNTY NPO6EMY CaMOCTIHO 3a f,ONOMOroto nopag, HaseaeHux y “MocibHNKY 3 yCyHeHHsA
HecnpaBHocTen".

2. BUMKHIiTb Nnpunag, i 3HOBY YBIMKHITb 10r0, W06 NepeBipuTK, YN HECNPaBHICTb 3aNNLWIAETHCA.

AKwo nicnA BULeBKa3aHOI NepeBipKu HeCNPaBHICTb He 3HNKAE, 3BePHITbCA A0 HANGAKUYOrO LIeHTPY 06CNyroByBaHHA

nicnAa npogaxy.

3aBxam BKasymnTe:

. KOPOTKUIM ONMC HeCnpaBHOCTI;

. TUMN 1 TOYHY MoAenb AyxoBoi wadu;

. cepBicHWIA Homep (Homep nicnA cnosa Service (CepBic) y TabnnuLi 3 TEXHIYHUMY JaHMMMK), PO3TaLLOBAHUI Ha MPaBOMYy
Kpai kamepu gyxoBoi wadu (BUAHO Npu BigKpUTMX ABepuATax AyxoBoi wadu). CepBiCHU HOMepP TaKoX BKa3aHW Ha
rapaHTiMHOMY TanoHi;

. Bally NOBHY agpecy;

. HoMep BaLoro TenedoHy.

S =aYAKels 0000 000 00000

AKLLO NOTPiGEeH PeMOHT, 3BEPHITbCA B aBTOPK30BaHUIi LieHTp 06cnyroByBaHHA nicna npogaxy (Lob6 rapaHTyBaTy, Lo 6yayTb
BMKOPUCTaHHI OpUriHafbHi 3aM4acTUHM | peMOHT byfie BUKOHAHO NPaBUibHO).

YULLEEHHSA

& VYBATA - Hikonu He 3acTOCOBYIITEe NPUCTPOT YMLLEHHA NApPOM.
- AyxoBy wady cnig yncTtutu nuwle Togi, KON BOHa NPOXONIOAHA Ha AOTUK.
- BigkniouiTb npunapg Big enekrpomepexi.

30BHilWIHi NOBepXHi AyX0BOi Wadu

BAXJINBO: He KopucTyiiTecs Kopo3illHUmMu a6o abpasnBHUM 3acobamu Ana ynLeHHA. AKWO 6yAb-AKi 3 LUX NPOAYKTIB

BMNaAKOBO NOTPannATb Ha Npunaj, HerallHo BUTPITb iX BOIOrOl0 raHYipKolo.

. BuTupaiTe noBepxHi BONOroio raHuipkoto. AKLI0 BOHa Ayxe 6pyfHa, JofaanTe y BOAY ANA YMLLEHHS KillbKa Kpanenb
3acoby gna mutTA nocyay. Ha 3aBeplueHHs NpoTrpainTe Cyxoio raHuipKoto.

Kamepa aoyxoBoi wadu

BAXJINBO: He KopucTyiiTeca abpasuBHuMu ry6kamm a6o metaneBuMm WKpe6GKaMu 4 moyasnkamu. 3 4acOM BOHM
MOXYTb 3incyBaTu emanboBaHi NOBEPXHi i CKNo ABepUAT AYX0BOi wadu.

. Micna KOXKHOrO BUKOPUCTaHHA falTe AyXOBil lWadi OXONOHYTH, a MOTIM YMCTITb il Kpallle TOAi, KON BOHa Lie Tenna, wob
BMAANNTY NPUropinuin 6pya Ta NAsMy Bif peLuTok iXi (Hanprknag, NPoAyKTiB 3 BUCOKMM BMICTOM LIYKpY).

. BukopucToByiiTe dipmoBi 3ac0bu Ansa unLleHHA ayxoBux Wwad i LOTPUMYINTECs iHCTPYKLiN IX BUpOOHKKa.

. CKno ABepuUsAT MUIATE BiNOBIAHUM PigKUM MUOUYMM 3aCO60M. [1NA NoneriweHHs YNLLEHHS ABepLsATa AyXOBOI Wady MOXHa

3HimaTu (gue. TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA).
. BepxHin HarpiBanbHUn enemeHT rpuna (gue. TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA) moxHa onyckaTtu (nuwe B AeAKUX MOAENAX),
o6 NOUNCTUTU BEPXHIO YaCTUHY OyXOBOI Wadu.
N.B.: nig yac TpuBanoro NnpuroTyBaHHA NPOAYKTIB i3 BUCOKMM BMicTOM Boau (HanpuKnag, niuya, oBoui i T.n.) Ha
BHYTPIiLLHiX ABepLUATaxX AyX0oBoi wadum Ta AOBKONA yLLiNbHIOBaYa MOXKe YTBOpIOBaTUCA KOHAeHcaT. Konu gyxoBa wada
OXO0JIOHE, BUTPITb HAaCyX0 BHYTPILLHIO CTOPOHY AIBEPLAT raH4ipKolo a6o ry6koto.
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Akcecyapu:

. 3amouyiTe akcecyapu y Bogi 3 M1OUMM 3acoO0M Bifpa3y Micnis BUKOPUCTaHHS, TPUMatouu ix 3a [ONMOMOTrO0 NPUXBaTKY,
AKLLO BOHU BCE Le rapaui.
. PewTku XXi nerko BUAansTbCA 3a JOMNOMOrOH0 LWiTKU abo rybku.

YunweHHA 3a4HbOI CTIHKN Ta KaTaNiTUYHUX NaHenen AyxoBoi wadu (AKWO €):

BAXJINBO: He BUKOpUCTOBYIiTe KOPO3iliHi a60 abpa3nBHi Myioui 3acobu, WiTKM gns rpy60ro YnieHHsA, MOYanKu ana

KacTpynb abo cnpei ana ayxoBux wad, AKi MOXKYTb NOLWKOANTM KaTaniTMYHy NOBepPXHIo i 3incyBaTn it camMooumnCHi

BNaCTUBOCTI.

. [lyxoBa wada noBUHHA NONpPaLoBaTVi MOPOXKHBOIO 3 YBIMKHEHVIM BEHTUNIATOPOM npu Temnepatypi 200°C npnbnmnsHo
OfHY rOAVHY.

. Micna uboro pganTe Npunagy OXOMOHYTU, NEPL HXK BUAANATY OyAb-sKi 3aNMLLKM DXi FyOKot.

TEXHIYHE OBCJ1IYTOBYBAHHA

- KopucTyiiTeca 3axucHUMM pyKaBuYKamm.
/\ YBATA , .
- 3a6e3neure, W06 AyxoBa wWada 6yna XxoNoAHOI0, NepLl HiXK BUKOHYBaTU HaCTYMHi
onepauii.

- BiakniouiTb npunapg Bip enekrpomepexi.

3HIMAHHA ABEPLUAT
LLlo6 3HATK ABepuATa:

1. MNoBHicTio BigKpunTe ABEpUATA.
2. MigHIMiTb KNAMKM | HATUCHITb Ha HUX Yy HaNPAMKY Bnepef Ao KiHua (Puc. 1).
3. 3akpwuiite aBepuATa Ao KiHua (A), nigHimiTb ix (B) i noBepHiTb (C), nokn BOHM He BUBINbHATLCA (D) (Puc. 2).

MOG nocTtaBUTN ABEPLIATA Ha Micge:

1. BcTaBTe 3aBicu Ha iX micue.

2. MNoBHicTio BigKpunTe ABepuATa.
3. OnycTiTb ABi KNAMKM.

4.  3akpuuTe gBepusnTa.

Puc. 1 Puc.2

NEPECYBAHHA BEPXHbOI'O HAIPIBAJIbHOIO EJIEMEHTA (JIALUE Y AEAKUX MOJENAX

3HimiTb 6OKOBI peLwiTKn Ana KpinneHHsA akcecyapis (Puc. 3).

Tpoxu BUTArHITb HarpiBanbHM enemeHT (Puc. 4) i onycTiTb noro (Puc. 5).

LLlo6 noBepHYTU HarpiBaNbHNN eNeMEHT Ha MicLe, NiAHIMITb NOro, TPOXU NOTAMHITb Ha cebe, NepeKOHaBLLMCD, WO BiH
CNUPAETbCA Ha BOKOBI onopu.

wN =

)

\&f

)

Puc.3
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3AMIHA JIAMINOYKU OCBITJIEHHA OYXOBOI LLA®U

LLlo6 3amiHnTK TaMNOYKyY Ha 3afHil CTiHLi (AKLWO €):

1. Bigkniouitb gyxoBy wady Bif enekTpoMepexi.

2. BukpyTitb nnadoH (Puc. 6), 3amiHiTb TamMnouKy (ANB. NPUMITKY LLIOAO TUMY JIAMMOYOK) | 3aKpYTiTb NnadoH Ha3aa,.
3. 3HOBY MiaKnoyiTb AyxoBy Wwady [0 enekTpomepexi.

LLlo6 3amiHnTK NaMnoyYKy Ha 60KOBIl CTiHLi (AKLLO €):

1. BigkniouiTb gyxoBy waody Bif enekTpomepexi.

3HimMiTb GOKOBI peLwUiTKM Ans KpinneHHs akcecyapis, AKLWo € (Puc. 3).

3a [ONOMOrol0 BUKPYTKN NigBakte nnadoH (Puc. 7).

3aMmiHiTb NTamMMNOYKy (OVB. NPUMITKY OO TUMNY Namnoyok) (Puc. 8).

MocTtaBTe Ha micue nnadoH, MiLLHO NPUTUCHYBLLKX NOro, NOKM He 3adikcyeTbea (Puc. 9).
MocTaBTe Ha MicLie OOKOBI PeLUiTKY AA KPiNjeHHs akcecyapis.

3HOBY MiAKNOUITL AyXOBY Wady A0 eNeKTpoMepexi.

]
), g

Puc.6 Puc.7 Pnc.8 Pnc.9

N.B.:

- BrKopurcToByTE NuLLe NamMnoYKK po3xaptoBaHHA 25-40B1/230B Tuny E-14, T300°C, abo ranoreHHi namnouku 20-40B1/
230B tmuny G9, T300°C.

- JNlamnouku moxHa NnpuabaTy y LeHTpi 06cnyroByBaHHA MiCNA NPOAAKY.

BAXJINBO:

- Mpw BUKOpMCTaHHI rafloreHHNX 1aMNOYOK He TopKaliTeca iX ronumum pyKkamu, ocKifibKu Big6buTKn nanbLiB MOXyTb
NOWKOQNTHN iX.

- He KopucTtyintecs gyxoBoto wadolo, Nokn He nocraBuTe NnapoH Ha Micue.

NowvhswN

9)
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KEPIBHULUTBO 3 BUKOPUCTAHHA AYXOBKUA

EJNIEKPUYHI NIAKNIOYEHHA AETAJIbHO OMUCAHIY PO3A4U1I, MPUCBAYEHOMY MOHTAXY
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1. TNaHenb KepyBaHHA

2.  BepxHin HarpiBanbHWin enemeHT/rpunb

3. BeHTMNATOP ANA OXONOAXKEHHA (MPUXOBaHWNI)

4,  TlacnopTHa Tabnunuka (3a60pPOHAETLCA BUAANATN)

5. Jlamnouka

6. Bentunarop

7. PoxkeH (ge BiH HaABHWI)

8. HWXHi HarpiBanbHUM enemMeHT (NPUXOBaHNIA)

9. [HBepusdra

10. To3wuuia nonnub (Homep piBHA BKa3aHWin Ha NepeaHi NaHeni JyXOBKM)

11. 3axmcHa naHenb

3AYBAXEHHA:

- Mig yac rotyBaHHA MOX/MBE YBIMKHEHHSA BEHTUIATOPA OXOJIO[PKEHHA Y MepepuBYacTOMY PEXMMI: Lie CNY>KUTb
€HeprosbepekeHHIo.

- HanpukiHui roTyBaHHSA NicnsA BUMKHEHHSA JYXOBKW BEHTUIATOP OXONOKEHHA MOXe NPOAOBXNTU POOOTY e feAKuin yac.

- AKLWOo BIAUMHNTY ABEpLUATa Nif YacC roTyBaHHA HarpiBasbHi eneMeHTN BUMKHYTbCA.

nPANAAOA

Puc. A Puc.B Puc.C

PELLITKA (1): i cnig BMKOprCTOBYBaTH f/1s1 FOTyBaHHA 1Xi abo AK onopy Ans KacTpynb, popm ansA TopTiB abo iHworo
nocyay, NpMAaaTHOro A0 BUKOPUCTaHHA Y AYXOBLi.

B. JAEKO (1): noro cnig BMKOpUCTOBYBATH, PO3MICTUBLLN Mif} PELLITKOM, W06 36upaTn XKup, abo fK rpunb 4s roTyBaHHA
m'Aica, prbu, oBOYIB, Nepeniyuku, TOLO.

C. JIACT And KOHABUPOBIB (1): iioro cnif BUKOPUCTOBYBATU AJIA BUMiIKAHHA XNi600yN0YHUX Ta KOHOUTEPCbKUX BUPOOIB,
a TaKOX JJ1A 3aneyeHoro M'aca, pubu y ¢ponbs3i, Towwo.

OAKYJIbTATUBHE NPUNAAAA

OKpeMmo MOXHa npugbaty iHwe npunagas. [na yoro 3sepTantecs o CepBiCHOT KNIEHTCbKOT Cny»Kou.
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AK BCTABUTU PELUITKW | IHWIE NPUIAAAA Y AYXOBKY

PewiTKa i iHWe Nnpunagas ocHalleHi crucTemoto 6510KyBaHHS, Wob 3anobirty iXHbOMy BUNagKOBOMY BUTATaHHIO.

1. BcTaBTe peLiTKy ropnsoHTanbHo, NigHATO0 YacTuHoto “A” goropu (Puc. 1).
2. HaxuniTb pewiTKy y nonoxeHHa 6nokysaHHs “B” (Puc. 2).

Pnc. 3

3. 3HOBY BCTaHOBITb PeLUiTKYy B rOPM30OHTaNbHE NOSIOXKEHHA | NPOLWTOBXHITb il 4O NOBHOro BctaBnAHHA “C” (Puc. 3).

4.  LWo6 BUTATHYTW peLLiTKy, BUKOHYITE Lii > Aii Y 3BOPOTHOMY NOPAIKY.

[HWe npunapan, HanpuKnag, AeKo i NNCT ANA KOHABUPOGIB, BCTaBNAETbCA Tak caMo. BucTyn 3 rnagkoro 60Ky 103BONAE BUKOHATU
610KyBaHHS.

ONnucC NAHENI KEPYBAHHA

[ ] |
- voc +
] O 0
[ —

© ® ® @

1. Pyuka Bnbopy byHkUin
2. Pyuka enekTpOHHOrO nporpamaTopa
3. Pyuka TepmocTaTty
3AYBAMKEHHA: Bci pyuku € BucyBHumu. LLLo6 BUCyHyTH iX 3i CBOro micus,, HaTUCHITb Y LLeHTPi.
4.  IHpuKaTop TepmocTaTy

AK PO3MOYATU KOPUCTYBAHHA AYXOBKUA

. MoBepHiTb pyuKy BUGOPY GyHKLI Ha 6axkaHy dyHKLito.
Jlamnouka gyxoBKu cnanaxHe.
. lMoBepHIiTb pyuKy TepMOCTaTy 3a FOANHHUKOBOIO CTPINKOIO Ha BaxkaHy TemnepaTypy.
IHQUKaTOp TepMOCTaTy CranaxHe i 3racHe NicsiA JOCArHEeHHs 06paHOT TeMnepaTypu.
HanpwuKiHUi roTyBaHHA NOBEPHITb PYyUYKM B NONOXKeEHHA “0”.
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BUKOPUCTAHHA ENNEKTPOHHOI'O NMPOrPAMATOPA

1. Knagiwa - : o6 3MeHLWNTN 3HaYeHHs Ha aucnnel
@ 2. Knasiwa &) (%) ¢ : w06 BMbpaTh iHWi HacTponKM:

|
ﬁ:‘ :l : ': ':l a. Tanmep
<T:'- - a pu b. Tpusanictb rotyBaHHa
| @ C. HanawTyBaHHA yacy KiHUA roTyBaHHA

3.  Knasiwa + : W06 36inbWnNTN 3HaYeHHA Ha gucnnel

A. Cumson D BKa3y€ Ha npauoounin Tanmep
B. Cumson AUTO BKa3ye Ha 3aBepLUeHYy HacTPONKyY

I1ep|.ue BNKOPUCTAaHHA AYXOBKMA

HanawTyBaHHA Yacy i r'y4HOCTi 3BYKOBOrO CUrHasnisaTtopa.

Micnsa NigKNioYeHHs yXOBKM [0 MEPEeXi eNleKTpornocTayaHHs Ha aucnnei Bigobpaxaetocsa AUTO i 0.00, aki 6nvmatoTs. LLo6
HanawTyBaTy Yac, HATUCHITb OQHOYACHO Ha KNaBiLi - i +: ABi LEHTPabHI Kpanku po3noyHyTb 6nMmMaTy. HanawTyinTe yac 3a
[OMOMOrOI0 KNaBill + i -. Micna gocAarHeHHA 6aXaHoro 3HauYeHHA HAaTUCHITb Ha LieHTparbHy Knasiwy. Ha ancnnei 3'aButbcs “ton
1”. BnbepiTb 6axaHy ry4yHicTb 3a 4ONOMOroto Knasiui —. [licns Bubopy 6axaHoi ry4HOCTi HATUCHITb Ha LIEHTPasbHY KHOMKY. LLlo6
3MiHUTW Yac, BUKOHaNTe fii, ONuCaHi BuLLe.

Hacrpoiika ranmepa

LLlo6 HacTpoiTy Talmep, HAaTUCHITb | NPUTPUMANTE LeHTPanbHY KHOMKY NPUOM3HO Ha 2 ceKyHAW: Ha aucnnei 3'aBnuTbea 0.00 i
noyHe 6nMmaTy A3BiHOYOK. 3afjaliTe TaMep 3a AOMOMOTO KHOMKU + (MakcMasibHe 3HaueHHA CTaHOBUTb 23 roanHm i 59
XBUNMH). 3BOPOTHI Bignik 4acy po3noyHeTbCA Yepes AieKinbKa ceKyHA. Ha gmucnnei 3'ABMTbCA NOTOYHMI Yac, A3BIHOUYOK rOpUTb,
BKa3ylouM Ha 3aBepLUeHy HacTpoKy. LLlo6 nobaunTi 3BOPOTHIN BiANiK i 3MiHWUTK 10r0 3a 6akaHHAM, HATUCHITb MOBTOPHO
BMPOAOBX 2 CeKYH[ Ha LieHTpanbHy Knasiwy.

Ak 3apaTn TpUBanicTb roTyBaHHA

Micna Bubopy pexxmmy rotyBaHHs i TemnepaTtypu 3a JOMNOMOTO BiANOBIAHNX PYYOK HAaTUCHITb Ha LleHTPanbHYy KHOMKY
BMNPOAOBXK 2 ceKyHA: Ha gncnnei 3'aButbca 0.00 i po3noyHe 61vMmaTy A3BiIHOUOK. [TOBTOPHO HAaTWUCHITb Ha LIeHTPasibHy KHOMKY:
Ha aucnnei no yep3si 3'ABNATUMYTbCA o, i 0.00 i po3nouHe 6numaTy Hanuc AUTO. 3aaaiiTe TPMBanNiCTb FOTYBaHHA 3a
[OMOMOrOI0 KnaBilll + e - (MakcumarbHe 3HaueHHs - 10 rogumH). Yepes gekinbka ceKyHA Ha gucnnei 3'aBUTbCA MOTOYHNWIA Yac i
Hannc AUTO cBiTUTUMETbCA, BKa3ytoum Ha 3AiliCHeHY HacTpoliky. LLlo6 nobauntu yac rotyBaHHA abo 3MiHWUTM NOro HATUCHITb Ha
LeHTpanbHy Knasily BNPOAOBX 2 CeK. i NOTIM 3HOBY HAaTUCHITb Ha Hel. [1icna BuyepnaHHA Yacy 3racHe CMMBON &, nponyHae

3BYKOBUI curHan i nouHe 6numatm Hanuc AUTO. HaTucHiTb Ha Byab-AKy Knasilly, Wo6 BUMKHYTV cirHanisauito. BctaHoBITb Ha
HyNb PyYKy GYHKUIN | TemnepaTypu i NOTIM HAaTUCHITb Ha LleHTpanbHYy KNaBilly BNPOAOBXK 2 CeK., o6 3aBepLUNTI FOTyBaHHA.

AK BiACTpOUNTN Yac KiHUA rOTYBaHHA

Micna BW6OpPY TPMBaNOCTi rOTyBaHHA HATUCHITb Ha LleHTPanbHY KaBilly: Ha Aucnnel no Yepsi 3'ABNATbCA F A4, Yac KiHuA
rotyBaHHa i Murotnusuii Hanuc AUTO. HatuckaHHAM Ha Knasilly + BU6epiTb 6axaHWii Yac KiHUA roTyBaHHA (FOTyBaHHA MOXHa
BiICTpOUUTM He BinbLue, AK Ha 23 roaunHy i 59 xBuUnuH). Yepes gekinbka ceKyH Ha gucnnei 3'ABUTbCA MOTOYHUI Yac, 3racHe

CMMBON I@l i Hannc AUTO CBITUTMMETBCS, BKA3yloUM Ha 3LilCHeHY HacTpoWKy. LLlo6 nobauntu yac KiHUA roTyBaHHSA i 3MiHUTY
MNOro, HAaTUCHITb Ha LieHTpasibHy KNasily BNPOAOBK 2 CEKYHS i NOTIM e pa3 HaTUCHITb Ha Hel ABivi. [Ticna 3aKiHYeHHA

3BOPOTHOIO Bi,El,ﬂiKy cnanaxHe CMMBOJ )m, i PO3MOYHETbLCA 3anporpamMmoBaHe rotyBaHHA.
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TABNIALIA ONUCY OYHKLIN

PYUYKA OYHKLIN

OFF

LLlo6 nepepBaTyi FOTYBaHHA | BAMKHYTU JyXOBKY.

Cm o

~
-

JIAMIMOYKA

o6 yBiIMKHYTV @60 BUMKHYTUN OCBITNEHHS BCEPeVHi OYXOBKU.

CTATUYHA

o6 npurotyBat 6yfb-aKy CTpaBy, BUKOPUCTOBYHOUN TiIbKM OAUH piBeHb. BukopucToByiite 2-i1
piBeHb. Po3irpinTe fyxoBKy [0 6axKaHoi TeMnepaTypu. BAMKHeHHS iHgMKaTOpy TepMOCTaTy BKasye
Ha TO, Lo B AYXOBKY MOXHa KnacTu cTpasy.

) (1

BEHTUJIbOBAHA

LLlo6 roTyBaTy TOPTM 3 pigKoto HaUMHKOLO (conogki abo Heconopki) Ha ogHoMy piBHi. Lito dyHKuito
MOXHa BMKOPMWCTOBYBATU NPW rOTyBaHHI Ha ABOX PiBHAX. [1if Yac rotyBaHHA MiHANTE PiBHI
Micuamu, Wwob 3abesneunTy piBHOMIPHWIA HarpiB cTpaBu. BukopurcroByiite 2-i piBeHb And
roTyBaHHA Ha OJHOMY PiBHi. [InA roTyBaHHA Ha ABOX PiBHAX BUKOPUCTOBYWTE 2-1 i 4-11 piBHi. MepL
Hi> pO3MoYaTV rOTYBaHHA, PO3irpinTe JyXOBKy.

rPUJIb

o6 nprrotyBaTti Ha rpwsi NOPIGPUHY, WALANKK, KOBOACKM; 3aneKTn oBodi abo nigpym’sHUTK
Xni6. PEKOMeHIYETbCA BCTAHOBUTY CTPaBy Ha 4-11 piBeHb. [py npuroTyBaHHi M'Aca Ha rpuni
peKoOMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATH f1eKO, Wob 36mpaTn cokm. Po3Tallyinte M'ACO Ha 3-My pPiBHi i
Joparite npubnnsHo niBnutpa Boau. Posirpinte gyxoBKy npotAarom 3-5 xB. Mg yac rotyBaHHA
ABepuATa AyXOBKU MatoTb 6yTU 3aUmHeHi.

rPUJIb
3 KOHBEKLI€IO

o6 3anikaTti m'sco BeNUKNM WwMaTKamu (poctoud, Kypu, cterHa). PostalwosyiiTe ixy Ha
LieHTpanbHKX PiBHAX. PEKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU AEKO, W06 36upaTy coku. PosTaluyinTe
Mm'Aco Ha 1-my abo 2-my piBHi i foaaiiTe NprnbansHo nisnmTpa Boaw Mg yac rotyBaHHsA
pekoMeHAYETbCA NeperopTaTn M'ACO, OO OTpMMaTH PiBHOMIpHE 3acMaXkeHHA 3 060X 6OKiB
PosirpiB gyxoBku He noTpebyeTbes MMifg yac roTyBaHHA ABepUATa AYXOBKU MaloTb OYTN 3aUMHEHI.

& B

PO3MOPOXYBAHHA

LLlo6 nprckopnTh PO3MOPOXKYBaHHA XapuyoBMX NPOAYKTIB. PEKOMEHAYETbCA PO3TaLLOBYBATW XKy
Ha LeHTpasibHOMY piBHi. PEKOMEHAYETbCA 3aNULWINTU XKy Y BACHIN YNakoBLji, o6 YHEMOXNNBUTY
BMMapOBYBaHHA BOAM 3 MOBEPXHi.
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TABJINUA TOTYBAHHA

Peuent

OyHKUiA

MonepepHin
posirpis

PiseHb
(BiapaxoByloumn 3HN3Y

Temnepartypa
(°C)

Yac
(xB)

Mpunappa

ApixxaKoBa Buniuka

1

Tak

2

150-175

35-90

Dopma Ana BUMIYKM Ha
pewiTui

Tak

2-4

150-170

30-90

PiB. 4: bopma ansa Buniukn
Ha pewiTui (BcepeauHi
roTyBaHHsA nepecTaBTe
piBHi)

PiB. 2: tortiera su griglia

TopTn 3 HAYNHKamMu
(YnsKenku, WTpyaeni,
dpykKTOBi TOPTN)

Tak

150-190

30-85

[eko / nuct gna
KOHABUPO6iB abo popma
ONA BMMIYKM Ha peLiTui

Tak

2-4

150-190

35-90

PiB. 4: bopma ansa Buniukn
Ha pewiTui (BcepeauHi
roTyBaHHA nepecTaBTe
piBHi)

PiB. 2: bopma ansa Buniukn
Ha peLuiTui

MeunBo / Ticteuka

Tak

160-175

20-45

Leko / nuct gna
KOHABUPOGIB

) 0

Tak

2-4

160-170

20-45

PiB. 4: pewitka
(BCepenuHi rotyBaHHA
nepecTaBTe piBHi)

PiB. 2: peko / nuct gna
KOHABUPOOGIB

Exknepn

Tak

175-200

30-40

[eko / nuct gna
KOHABUPOOGIB

) 0

Tak

2-4

170-190

35-45

PiB. 4: popma Ha peLwuiTui
(BCepenuHi rotyBaHHA
nepecTaBTe piBHi

PiB. 2: peko / nuct gna
KOHABUPOOGIB

bese

Tak

100

110-150

[eko / nuct gna
KOHABUPOOGIB

) 0

Tak

2-4

100

130-150

PiB. 4: popma Ha peLwuiTui
(BCepenuHi rotyBaHHA
nepecrasTe PiBHi

PiB. 2: peko / nuct gna
KOHABUPOGIB

Xni6 / Niyua / Pokaua

Tak

225-250

12-50

[eko / nuct gna
KOHABUPOOGIB

) O

Tak

2-4

225-250

20-45

PiB. 4: popma Ha peLwuiTui
(BCepenuHi rotyBaHHA
nepecTasTe piBHi)

PiB. 2: peko / nuct ana
KOHABUPOGIB

3amoporKeHi niyym

U

Tak

250

10-15

[eko / nuct gna
KOHABUPOO6IB abo
peLwiTka

Tak

2-4

250

10-20

PiB. 4: popma Ha peLwuiTui
(BCepenuHi rotyBaHHA
nepecTasTe piBHi)

PiB. 2: peko / nuct gna
KOHABUPOOGIB
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CBUHVHMN

nepemiluanite CTpaBy

PeuenT OyHKuUin | MonepepHin PiBeHb Temnepatypa| Yac |Mpunapas
posirpiB | (BigpaxoByloun 3HN3Yy (°C) (xB)
Tak 2 175:200 | 45-55 | DOPMA AnA BunidkA Ha
peLuiTui
Heconopki nuporu Pis. 4: d).ODfVIa ana anifmm
(oBoueBi nuporn, Hg pe:mul (Zceeie’:'/'”é
roTyBaHHSA N TaBT
Kuwm) Tak 2-4 175-190 4560 | i P
piBHi)
PiB. 2: bopma anda Buniuku
Ha pewiTui
@ Tak 2 175-200 | 2030 |AeKO/mmcT Ana
KOHABUPO6IB
BonosaHun/ Heconopki PiB. 4: popma Ha pewiTui
BUPOGU 3 NNCTKOBOrO (BCepeaViHi roTyBaHHs
Ticta Tak 2-4 175-200 20-40 |NepecTasTe piBHi
PiB. 2: neko / nuct ana
KOHABUPOOGIB
JlazaH’a / 3aneueHi
MaKapoOHHi Bupo6u / @ Tak 2 200 45-55 | ®opma Ha pewiTui
KaHenoHi / 3anikaHkn
AirnaTuHa / TenaTuHa / [leko a60 dopma Ha
AinoBnunHa / CBMHVIHA, @ Tak 2 200 80-110 L P
peLuiTui
1kr
Kypka / Kpinb / Kauka, [z] Tak ) 200 50-100 }J,eKc? a§o dopma Ha
1Kr pewiTui
Inanuka / Fycka 3 Kr @ Tak 1/2 200 80-130 |HeK0 abo popma Ha
peLuiTui
3aneq<.eua‘pw6a./ Punbay Tak 5 175-200 40-60 }J,exg a§o ¢dopma Ha
donbsi (Ppine, uinkom) pewiTyi
(dapumpoBaHi oBoui
(TomaTu, kabaukm, Tak 2 175-200 50-60 |®opma Ha peLuiTui
6aKnaxkaHm)
TocTu, rpiHKn @ Tak 4 200 3-5 pewiTka
Pis. 4: pewitka
Pu6Hi pine/ nopuinHi (BcepenyiHi rotyBaHHs
T @ Tak 4 200 20-30 | nepemiwatite cTpasy)
PiB. 3: peko 3 Bogoto
PiB. 4: pewitka
Kos?acxu / Wawnvkn / (BcepeanHi rotysaHHA
Mopi6puiHn / @ Tak 4 200 30-40 nepemilwarite cTpasy)
Fam6yprepu
PiB. 3: peko 3 Bogoto
PiB. 2: pewitka (Mpwn
HeobXigHOoCTi
nepemilianTe cTpaBy
Kypka-rpunb 1-1,3 kr @ - 2 200 55-70 | uepes 2/3 yacy
roTyBaHHA)
PiB. 1: peko 3 Bogoto
Qopma Ha pewwityi (Mpw
HeobxigHOCTi
PocT6i¢ 3 KpoB'i0 1 Kr @ - 2 200 35-45 | nepemiwanTe cTpasy
yepes 2/3 vacy
roTyBaHHsA)
[eko abo dopma Ha
pewityi (Mpwn
CrerHo arHa / ToniHka @ ) ) 200 60-90 HeobXigHOCTi

yepes 2/3 vacy
roTyBaHHsA)
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Peuent OyHKuUiA | MonepepHin PiBeHb Temnepatypa| Yac |Mpunapas
posirpiB | (BigpaxoByloun 3HN3Y (°C) (xB)

[eko / nuct gna
KOHABUPOGiB (Mpwu
3aneyeHa KapTonns @ - 2 200 45-55 HeO6XI.nHO,C T'
nepemiwanTe cTpaBy
yepes 2/3 vacy
roTyBaHHsA)

3aneueHi oBoui @ - 2 200 20-30 | ®opma Ha pewiTyi

PiB. 4: bopma Ha peLwiTui
(Mpwn HeobxiaHOCTI
nepemillanTe cTpaBy

Nasan’aim’aco Tak 2-4 200 50-100 |u4epes 2/3 uacy
roTyBaHHsA)

PiB. 2: peko abo dopma Ha
peLiTui

PiB. 4: bopma Ha peLwiTui
(Mpwn HeobxigHOCTI
nepemillanTe CTpaBy

M’sico 3 kapTonneio Tak 2-4 200 45-100 |yepe3 2/3 vacy
roTyBaHHsA)

PiB. 2: npeko abo dopma Ha
pewiTui

PiB. 4: popma Ha peLwuiTui

Pn6a 3 oBouamn Tak 2-4 175 30-50
PiB. 2: peko abo dopma Ha

pewiTui

HaBepeHunin y Tabnuui yac He cnif 3acToCOBYBaTU ANA rOTYBaHHA 3 BiACTPOUYEHVIM NMOYaTKOM (fie BOHO HasaBHe). [1na feAkux cTpas
yac roTyBaHHA MoXe 36inbluyBaTunca.
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NMNOPAAUN 3 BUKOPUCTAHHA
AK unTaT TabNNLI0 rOTyBaHHA

Y Tabnuui BKa3yeTbca HalKpalla GyHKLUis AN BiANOBIAHOro NPOAYKTY, AKNIA MOXHa roTyBaTU Ha OAHOMY ab0 Ha ieKiIbKOX
PiBHAX O4HOYACHO. Yac roTyBaHHA BiAPax0OBYETbCA 3 MOMEHTY PO3TallyBaHHA NPOAYKTY Y AYXOBKY, He BPaxOBYUU NonepeaHin
po3irpie (ge BiH HeOOXigHMIN). TeMnepaTypa i Yac roTyBaHHSA € OPIEHTOBHMMU i 3aneXaTb Bif KiNbKOCTi ki i Tuny
BMKOPUCTOBYBaHOro npunagaa. Cnoyatky 3agaBanite caMi HU3bKi peKOMeHA0BaHi 3HaYeHHs, Npy He3aJoBiNbHOMY pe3ynbTaTi
nigBuLLynTe TemnepaTtypy. PEKOMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATY NPUALAAs 3 KOMIUIEKTY NOCTauyaHHA, opmu Ans BUMiuKM abo
dopmu B3arani 3 TemHoro mMetany. [103BONIAETbCA TaKOXK BUKOPUCTOBYBATU KacTpyni abo npunaags 3 nipekcy abo kepamiku, yac
roTyBaHHsA gewo 36inbwmntbea. LLlob oTprmaTy Kpalli pesynbTaTy, JOTPUMYNTECh Nopaj 3 Tabnuui roTyBaHHS LWOA0 BUOOpY
KYXOHHOrO nNpunagaa i Noro po3milleHHA Ha Pi3HMX PiBHAX.

OpHovacHe rotyBaHHA PiSHUX NPOAYKTIB

3a gonomoroto GpyHKUii ayxoBku “TEPMOBEHTU/IbOBAHA” MmoxHa OQHOYACHO Ha Pi3HMX PiBHAX rOTYBaTW Pi3HOMaHITHI
NpoAyKTU (HanpuKknag: pruby Ta oBoui), AKi NOTPebyoTb OA4HAKOBOT TeMMepaTypu. BUTArHiTL paHille 3 AyxoBKM Ti CTpaBw, Yac
roTyBaHHA AKUX BMYEPNaHWi paHille, i 3aAnWiTb iHWi roTyBaTmuca gani.

KonpBupo6u

- BunikanTe genikaTHi KOHABMPOOYW 3 BUKOPUCTAHHAM CTaTUYHOT QYHKLiT Ha ogHOMY nnLle piBHi. Bukopuctosyinte popmm 3
TEMHOrO MeTasy, PO3MILLYIOUN IX 3aBXKAW Ha PELLITKY 3 KOMMIEKTY NocTayaHHA. [InA roTyBaHHA Ha AEKINbKOX PiBHAX
BM6epiTb QYHKLI0 3 NPUMYCOBOIO KOHBEKLIEID | po3MillynTe GopmMm Ana BUNIUKKM Ha peLliTKax Tak, Wwob 3abe3neunTn
LMpPKynALito nositps.

- LLlo6 nepeBipnTW FOTOBHICTb TOPTY, BCTaBTe AepeB’AHY CKiMOUKY y HaNBMLLY YacTUHY BUPOOY. AKLLO BOHa 3aNuLWMTbCA
CyXoto, BUPi6 roToBumii.

- Mpw BMKOpUCTaHHI $OpPM 3 NPOTUNPUTaPHUM NOKPUTTAM He 3MasynTe Mac/iom Kpai, TOMY Lo BUMiYKa MOXe
HepiBHOMIpHO NiginmaTuncA.

- AKWo BMPi6 onafae B npouecci BUMiKaHHA, HACTYMHOro pasy 3afjaiTe MeHLYy TemnepaTypy, 3MeHLUTE KiNbKiCTb PiguHW i
aKypaTHO nepemilianTe TicTo.

- KoHABMPO6M i3 COKOBUTIMM HauMHKaMm (3 cupamm abo 3 ppykTamm) Bumaratotb dyHkuii “BEHTUIbOBAHOI” yxoBKu.
AKLLO OCHOBa TOpTa 3aHAATO BOJIOra, ONYCTiTh HUXKYE PiBEHb | NOCUMTE OCHOBY CyXapAMU abo PO3KPULLEHUM NEYNBOM
nepepd AofaBaHHAM HaUMHKN.

M’aco

- BukopucToBywiTe 6yab-AKy popmy abo noToK 3 NpuaaTHUMK po3mipamu Ana rotTyBaHHA m'aca. [1na neyeHi fopasanTe
6ynbliOH Ha AiHO KacTpynu, Wo6 3abe3neunTi 3BONOKEHHA M'ACa | MOKPALLMTY NOro cMak. FoToBY neyeHio Kpalle
3anuwmnTy we Ha 10-15 xBunuH y gyxoBsui abo obmoTaTy antomiHieoto dorieto.

- o6 npurotyBaTy Ha rpuni m’aco, BubrpanTe LWMaTK/ O4HAKOBOI TOBLYMHM, W06 rapaHTyBaTy PiBHOMIPHE rOTyBaHHS.
LLmaTKn M'Aica 3HaYHOI TOBLUMHW BUMaratoTb 6inbLIoro yacy rotysaHHs. LLlo6 3anobirtu nigropAaHHIo m’'Aca Ha NOBepPXHi,
3HIMITb PeLUiTKY i NepeBCTaHOBITb il Ha HMXYi piBHI Yepe3 2/3 uacy roTyBaHHA NeperopHitb M'ACo.

PekomeHAyeTbCA PO3MICTUTM AiEKO 3 NIBAMTPOM BoAuM 6e3nocepeHbO Mif PeLLiTKO, Ha KOTPIll 3HaXoAUTbLCA M'ACO ANA Fpuns.

B meKo cTikaTUMyTb COKM, AIKi yTBOPIOIOTBLCA Nif Yac roTyBaHHA. B pa3i HeobOxigHOCTI fopaBaiiTe Bogy.

PoxeH (ae BiH HaaBHUIN

PoXeH 3acToCOBYETbCA ANA PIBHOMIPHOrO 3anikaHHA BENMKMUX LWMaTKiB 6inoro abo uepBoHoro m'aca. Hactpomite M'Aco Ha
LIamnyp poxHa, NepeB’A3yloun Noro, AKLLO NAETbCA MPO KYPKY; NepeKkoHanTecs, Wo M'Aco fobpe 3adikcoaHe i nicna Lboro
BCTaBTE POXKEH Y CBOE MiCLie Ha NepefHili CTiHLi LyXOBKY, BUKOPUCTOBYIOUM BignoBiagHy onopy. LLlo6 3anobirtn aumy i 3i6patm
COKW, AKi YTBOPIOKOTbCA MNifj YaC roTyBaHHA, PEKOMEHAYETbCA BCTaBUTY Ha NEPLUUIA PiBEHb AEKO i HA B HHOTO MiBAMTPA BOAW.
Ha po»kHi MaeTbcA NnacTMacoBa PyKoATKa, AKY HeOOXiAHO 3HATY NepLU, Hi>K PO3MoyYaT roTyBaHHA. 3aCTOCOBYITE il HANPUKIHL,
o6 BUNHATYK CTPaBy 3 AyXOBKU i He 06MiKTHCA.

Niyua
3nerka 3maxTe oni€io GopmMu AnA niyuwy, Wob oTpUMaTn XpyCTKy ocHoBY. MicnaA 2/3 yacy roTyBaHHS PO3KNIagiTe Ha miuuy
mMouuapeny.
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