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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fj Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.
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¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

¢ Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray

onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
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sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then



insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must

not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.
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e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may

get damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

[ B O B

5

Control panel 6 Shelf positions

Wire shelf 7 Top heating element

Tray 8 Lamp

Handle 9 Fan motor (behind steel plate)

Door

B w N =

Function knob

Mechanical timer
Thermostat knob
Thermostat lamp
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
a5

Installation dimensions (height / width / depth)
Main oven Multifunction oven
Inner famp
Grill power consumption 22k
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.
** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




595

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the

data specified on the type label of the product.

Open the front door to see the type label.

Power cable of your product must comply with

the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with [EE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

BLUE
L
BROWN 1
|
GREEN / YELLOW || || SUPPLY CORD

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E)

» or

e Grey/Black cable = L (Phase)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

(Ground)

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.
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Cooling fan continues to operate for about 20-
0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven

from damaging the oven door, place a strip of

cardboard onto the inside of the oven door that

lines up with the position of the frays. Tape the

oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the

product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
uring transportation.




ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 18.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Tum off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 22.

4. QOperate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How fo operate the grill,
page 22

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

Make best use of the space on the rack.

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

Keep the oven door closed.

Tips for roasting

Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

It takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.
Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly
get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat
pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Switch the oven timer to off position.

hen the timer is set to a certain time, it will
urn off automatically; see

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.



Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

E— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

— simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating
Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
— subsequent browning of food from
== the bottom.
This function must be used for easy
() steam cleaning as well.
e

Fan supported bottom/top heating

= Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

i

Operating with fan

%,

Fan Heating

@)I(&®

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

"3D" function

Full grill
AN

Grill+Fan
NA

&

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the desired temperature.

e Tum the food after half of the
grilling time.
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Using the oven clock

w7
20
100
% 30
80 5040
70 80
Starting the cooking

In order to operate the oven, you must
select cooking mode and the desired
emperature and set the time. Otherwise,
the oven will not operate.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to set
the cooking time.
2. Put your dish into the oven.

3. Select operation mode and temperature; see. How

to operate the electric oven, page 18.
» The oven will be heated up to the preset
temperature and will maintain this temperature until
the end of the cooking time you selected.

Dish Cooking level Accessory to use Operating Tenperatire
number mode posititm 0}

Standard tray”

molid

Small cakes Standard tray”

B -e_a-—

S
3- Standard fra
3 levels 1-Stantard tray
3 Pachy tay!
with a diameter of 26 cm
on wire grill™*

B leep iy’

e fevel Bound springlorm pan
with audiamieter of 26.cm
o Wie pall

2 levels 1-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill**
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray*”

MEMM

2 levels 1-Pastry tray*
3-Standard tray*

3 Standard ey
bleen ey

4. Once the cooking time is over, Time Setting knob
will automatically rotate counterclockwise. A
warning sound indicating that the set time is over
is heard and the power is cut.

If you do not want to use the timer
unction, turn the knob counterclockwise
owards the hand symbol.

5. Tum off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.

Turning off the oven before the set time

1. Tumn the Time Adjustment knob counterclockwise
until it stops.

2. Tum off the oven with the Function knob and
Temperature knob.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,

hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting
1st rack of the oven is the bottom rack.

Cooking time
(appmx, in

| | 3 ] 180 ] 2.3

B

b | 3 1 160 | 25 35 |
W

150 35..50

Sh b

25..35

%‘ 180 30 40

| Doughpasty | Onelevel |  Stendadtey” | 3 | 2 | 20 | 30.40 ]
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S:Standanl tay

3Ievels 1-Pastry tray* @ 55 .65
3-Standard tray*
5-Deep tray*
| Aoy | vasw S E-— . . 5%
&
=

2 levels 1-Pastry tray* — 200 35 45
3-Standard tray®

3 levels 1-Pashy bay! 45 55
S:Standant tay:
SDeep tray*
-—

Dan o wire nll**

- —

Beof steak One lovsl Standard ey 25 i 100 - 120
whole)/ Boast 250/max. then
180 190
Leg of Lamb One level Standard tray” 25 min, 70..90
(casserole) 250/max, then
190
Dne level Standard tray? 25 i 8080
250fmex, then
190
Roasted One level Standard tray* 15 min. 60 .80
cmcken 1,82 250/max, then
180 .. 190
2hlimax then
180,190
Turkey 5 One level Standard tray* 25 min. 150 ... 210
kg) 250/max, then
180... 190
Dng level Standard tiay 25 160 210
280/max, hen
180 180

| Fsh [ Onelwel 1 Shedewye ] [ | 3 1 %00 ] 90 30 |
T T Skt Y

It is suggested to perform preheating for all foods.

* These accessories may not supplied with the product.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product

Cooking fevel Accessory fo lise Operating Rack posttion Temperature Gooking fime
number mode {°0) {approx. in
min.

Shortbread Sendardtay | [} | 3 | 140 ] 2030
“ Sad ey -__——

2 levels 1-Standard tray* 20 .30
3-Pastry tray*

3 lbvels 1 Shandand by 25 38
3 Pasty tray‘
5-0eep 1ra

| Smallcakes | Onelevel |  Sendadtey | [} | 3 | 160 | 25.85 |
St e e e

R
3-Standard tray*
3 levsls 1 Stndard by 35 .50
A fashy by’
H-beep bay

Sponge cake One level Round springform pan 2535
with a diameter of 26 cm
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| onwiregril® ]
Round springform pan
with adiameterai 96 cm
on wite gl

2 levels 1-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill™
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray™

Apple pie Ong level Round black metal dish
With adiamelerol 20 o
onwire il

One level

One level Round black metal dish
with a diameter of 20 cm
on wire grill™

2 feyels 1 Round black metal
dish with o diameter of
20 oot onwie grill:
4-Rotnd black mem)
dish with o diampier of
20cmoon pasty by
It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.
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Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

e Turn the Time Adjustment knob counter
clockwise to Hand symbol when grilling.

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.




Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

temperature (G (approx. in mir;
L 1 s 5 s o
| Sheedebcken f 0 Weegd 0 | 45} OB 1 %5 Tl |
| lambchops | ~ Wiegl [ 45 ]  ObGmax | 20.26mn |
e e R S D R

*depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
grill will work at the maximum tempe

Meals i |n this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

approx. inmirz

| Tostbead } Wegdl ] 4| 250/max

EaEEES SEEEa. e
12 e
It is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with buttons/knobs
o not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
lean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards yo

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is
recommended to replace the parts

Easy Steam Cleaning
It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.



1. Remove all accessories inside the oven.
2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth

or sponge to clean the persistent dirt and wipe it

with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 Hinge lock(open position)

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.
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1 Frame
2 Plastic part

PuII towards yourself and remove the plastic part
er section of the front door.

123

Innermost glass panel
Inner glass panel

1

2

3 Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower
As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).
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The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

mPosition of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to

see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.



2. Turn the glass cover counter clockwise to remove it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
it. in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
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Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.
e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.
¢ Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on,
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Ldzu, vispirms izlasiet 8o lietoSanas rokasgramatu!

Cientjamais pircéj!

Paldies, ka izvélgjaties Beko produktu. Més ceram, ka § iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modermu
tehnologiju, jums nodro$inas vislabakos rezultatus. Tade| lidzam pirms $is iekartas izmanto$anas rapigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei ar nakotné. Ja atdosiet $o iekartu
kadam citam, pievienojiet tai ari $o lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus. 5

Atcerieties, ka §i lietoSanas rokasgramata var attiekties arf uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bs
noraditas atSkiribas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums
Saja lietoSanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
' bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
triecienu

Bridinajums par aizdegS$anas risku

Bridinajums par karstam virsmam

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Svarigi noradijumi un bridinajumi par dro$ibu un vides

aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas
palidzes izvairities no traumas vai
TpaSuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Vispareja droSiba

e So iekartu var izmantot bérmi
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIs personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéleties ar So
iekartu. Tirsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

e lerici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanemusas atbilstosu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni nespéléjas
ar S0 iekartu.

e Jaiekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar

4LV

lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoS$anas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslegi ir novietoti izslégta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemeétas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstoSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai



nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznemums nebus atbildigs
par problemam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
lekartas uzstadisanas, apkopes,
tinsanas un remonta laika to
jaatvieno no baro$anas avota.

Ja iekartas baroSanas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedzejam vai
lidzigi kvalificétam personam.
lekarta jauzstada ta, lai to varéetu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iesp&jamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,
vai ar fikseta elektroinstalacija
iebuvetu sledzi.

Krasns izmantoSanas laika tas
aizmuguréja virsma sakarst.
Parliecinieties, ka elektriskais
savienojums nepieskaras
aizmugurejai virsmai, jo tas var
sabojat savienojumus.
Neiespiediet stravas vadu starp
krasns durvim un rami, un
nenovietojiet to virs karstam

virsmam. Pretéja gadijuma kabelu
izolacija var izkust, radit
Issavienojumu un aizdegties.
Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzetu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificétiem specialistiem.
Bojajuma gadijuma izslédziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.
Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

BRIDINAJUMS: ST iekarta un tas
aréjas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni
nedrikst atrasties iekartas tuvuma,
ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.
Uzmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzerieni. Alkohols
augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgreku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam var
aizdegties.

Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
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izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

Siiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem
krasns iekSpuse.

Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

Nekarsejiet cepeSkrasni aizvertas
skardenes un stikla burkas. Burka
var sakraties spiediens un burka
var uzspragt.

Nelieciet cepeSpannas, traukus
vai aluminija foliju tieSi uz
cepeskrasns pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.
Neizmantojiet asus tirsanas
lidzek|us vai asus metala skrapjus
cepeskrasns durvju stikla tirisanai,
jo tie var saskrapét virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.
lerices tirisanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.
(AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)

Pareiza stieplu plaukta un
paplates novietoSana uz stieplu
rezgiem

Stieplu plaukta un/vai paplates
pareiza novietoSana uz plaukta ir
|oti svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedém. Pirms partikas
novietoSanas uz grila vai paplates

e Neizmantojie

parliecinieties, vai tie ir stabili
ievietoti. (LUdzu, skatiet attélu

— =
t iekartu, ja priekSgjo
durvju stikls ir iznemts vai
ieplaisajis.
Krans rokturis nav dvielu zavetajs.
Kamer ieslegta grila funkcija,
nekariniet uz atvértam durvim
dvieli, cimdus vai lidzigus
tekstilizstradajumus.
Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siftumizturigus virtuves cimdus.
leklgjiet cepamo papiru ediena
gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma (paplate,




Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

grila reZgr utt.) kopa ar édienu un
ievietojiet visu ieprieks sasildita
krasni. Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas arpus
piederuma vai katla malam, lai
noverstu cepama papira
saskarSanos ar cepeskrasns
sildelementu. Nekad nelietojiet
cepamo papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama papira
lietoSanas temperattru. Neklajiet
cepamo papiru tieSi uz
cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai novérstu
stravas trieciena draudus, pirms
lampas nomainas parliecinieties,
ka ierices stravas vads ir atvienots
vai ir izslegts sledzis.

lekartu nedrikst uzstadit aiz
dekorativajam durvim, pretéja
gadijuma ta var parkarst.

rikojieties Sadli.

Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka art
nedzirkstelo.

Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.

UZMANIBU! Si iekarta ir paredzéta
tikai ediena gatavoSanai. To
nevajadzetu izmantot nekadiem
citiem merkiem, piemeram,
telpas apsildisanai.

So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildiSanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu zavesanai,
tas pakarinot uz rokturiem, ka ari
sakarséSanai.

Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas raduSies
nepareizas izmantoSanas vai
apieSanas rezultata.

Krasns var tikt izmantota ediena
atlaidinaSanai, cep$anai,
apcepsanai un griléSanai.

Bernu droSiba

BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

lepakojuma materiali var but
bistami berniem. Nelaujiet
berniem speléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.
Elektriskas iekartas ir bistamas
berniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet berniem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet bérniem
spéléties ar iekartu.
Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, péc kuriem
berni varetu sniegties.
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e Kad krasns durvis ir atvertas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam sedet. Tas var izraisit
krasns apgasanos vai sabojat
durvju enges.

AtbrivoSanas no vecas iekartas

Athilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Siiekarta atbilst ES EEIA direkfivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markeéts ar elektrisko un
elekironisko iekartu atkritumu (EEA) klasifikacijas
simbolu.

Siiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeéroti otreizéjai parstradei. Péc iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elekironisko iekartu savakSanas centra,
lai varétu veikt otrreizgjo parstradi. PlaSaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietgja
padvaldiba.
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Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezo3anu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma:

Jisu nopirkta iekarta atbilst ES direktivas par bistamo
vielu ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direktiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma materiala

e |epakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus drosa vieta, kura tiem
nevar piek|ut berni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saskirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.



E Vispariga informacija

Parskats
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Vadibas panelis 6 Plaukta stavokli

Stieplu plaukts 7 AugSéjais sildelements

Panna 8 Lampa

Rokturis 9 Ventilatora motors (aiz térauda plaksnes)

Durvis
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Funkciju parslegs
Mehaniskais taimeris
Termostata parslégs
Termostata lampa
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lepakojuma saturs

Komplektacija ietilpstoSie piederumi atSkiras
atkariba no iekartas modela. Jusu iekartai var
nebut paredzeti visi lietotaja rokasgramata
aprakstitie piederumi.

Lietotaja rokasgramata

2. Standarta paplate

Lietojama konditorijas izstradajumiem, saldétai
partikai un lieliem cepeSiem.

—y

3. Paplate konditorejas izstradajumiem
Lietojama tadiem konditorijas izstradajumiem ka
cepumi un biskviti.

4,  Grila rezgis

Lietojams apcepS$anai un sautéjuma traukos
cepamas, apcepamas vai gatavojamas partikas
novietoSanai uz vélama plaukta.
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Pareiza stiepju plaukta un paplates
novieto§ana uz teleskopiskajiem plauktiem
(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta
var nebit pieejama.)

Teleskopiskie plaukti lauj daudz vieglak ielikt un
iznemt paplates un stieplu plauktu.

[zmantojot paplati un stieplu plaukiu kopa ar
teleskopiskajiem plauktiem, parliecinieties, ka
teleskopiska plaukta aizmuguré eso$as tapas
atrodas iepretim stiep|u plaukta un paplates
malam.




Tehniska specifikacija
Srieumslfrekvenne 220-240V ~ 50 Hz
a5

Argji 13 1zmér| augstums/platums/dzilums 595 mm/594 mm!567 mm

Galvena krasns Daudzfunkeliu krasns

lekSeja lampa

Grila jaudas paterins 22N
Pamatinformacija. Elekiriskajam krasnim uz energijas markgjuma noraditie dati atbilst EN 60350-1/ IEC
60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta noslodzes apstaklos ar ieslégtu apakSejo un augsejo
sildelementu vai karséSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemérojams).
Elekiroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstosi $adai prioritizacijas sistemai atkariba no produkta
attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavoSana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo Iéna gatavoSana, 3 -
Turbo gatavoSana, 4 - Aug$éja un apak3gja sildelementa un ventilatora izmanto$ana, 5 - Aug$éja un
apakséja sildelementa izmantoSana.

** Skatiet UzstadiSana, Lappuse 12.

ehniska specifikacija var mainities bez

iepriek3eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas — — ) .
kvalitati. 7 iekartas uzimém vai dokumentacija
noraditas vertibas ir iegutas laboratorijas
tteli Saja rokasgramata ir shematiski un, pstaklos, athilstosi attiecigajiem standartiem.
iespéjams, precizi neatbilst jisu produktam. Atkariba no iekartas lietoSanas un vides
apstakliem, §is vertibas var atkirties.
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K] uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstoSi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusies nepilnvarotu personu
veikiu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas sagatavoSanu
un pievienoSanu elektrotiklam ir atbildigs pats
klients.

BISTAMI:
S iekarta jauzstada atbilstosi visiem vietgjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

PBISTAMI:

Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami
bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.

Bojatas iekartas var radt risku jusu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Siiekarta ir paredzéta uzstadisanai virtuves skapjos,
kurus iespéjams iegadaties veikalos. Starp iekartu un
virtuves sienam un mébelém ir janodroSina droSa
distance. Skatiet attélu (vérfibas noraditas mm).

12/LV

e [zmantotajam virsmam, sintétiskajiem laminata
materialiem un limém jabut karstumizturigiem
(min. 100 °C).

e Virtuves skapiSus janovieto viena limeni un
janostiprina.

e Jazem cepeSkrasns ir atvilkine, starp
cepeskrasni un atvilkini jauzstada plaukts.

e |ekartu janes vismaz divam personam.

e |aiparvietotu pliti, izmantojiet parvietoSanai
paredzetas atveres abas plits puseés.

e  Pirms iekartas uzstadiSanas, nonemiet visus
materialus un iznemiet visus dokumentus no tas.

e Virtuves mébelu izmériem ir jaatbilst talak
redzamaja zZiméjuma noraditajiem. Lai
nodroSinatu pietiekamu ventilaciju, virtuves
mébelu aizmugures dala ir jaizveido atverums,
kura izmeri atbilst talak redzamaja Zziméjuma
noraditajiem.

Neuzstadiet iekartu blakus ledusskapjiem vai

aldétavam. lekartas izstarotais siltums
palielinas dzesésanas iekartu energijas
patérinu.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
urvim un/vai roktura.




595

min.
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* min.

UzstadiSana un pievieno$ana

e lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstosi
valsti pienemtajiem noteikumiem par uzstadiSanu.

Pievieno$ana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas kontakiligzdas/linijas,

kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”

noraditajam veértibam atbilstoSu mazgabarita

blokéSanas sistemu. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai

nav transformators, lieciet iekartu iezemét kvalificétam

elekirikim. MUsu uznémums nebus atbildigs par

bojajumiem, kas radisies iekartu izmantojot bez

iezeméjuma atbilstosi vietejiem noteikumiem.
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BISTAMI:

lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot

ikai pilnvarots un kvalificéts specialists.
lekartas garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadiSanas.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata.




BISTAMI:

BaroSanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baroSanas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Pretéja gadijuma
pastav elekiriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegsanas risks!

e Savienojumam jaathilst valsts noteikumiem.
Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas
noraditi uz iekartas tipa uziimes. Lai apskatitu
tipa uzlimi, atveriet priek$gjas durvis.

e |ekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam,
kas noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

BISTAMI:

Pirms jebkura darba, kas saistits ar
elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet So
iekartu no stravas avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

Pievienojiet baroSanas kabeli.

eicot elektroinstalaciju, jums japaklaujas
nacionalajiem/vietgjiem elektribas
noteikumiem un jaizmanto piemérota rozete un
kontaktdaksa, pieslédzot pliti. Ja izstradajuma
maksimala strava parsniedz pasreizéjas
rozetes un kontaktdakSas iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tieSa veida caur
fiksétu elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti
un kontaktdaksu.

1. Janav iespéjama atvieno$ana no baro$anas avota
visos polos, tad japievieno elektriskas separacijas

ierice ar min. kontaktu attalumu 3 mm (droSinataji,

[inijas droSibas slédzi, sledzgji) visos polos, un Sai
iericei ir jaatrodas lidzas plitij (tomer ne virs tas)
atbilstosi IEE noteikumiem. So noradijumu
neieveroSanas gadijuma var rasties iekartas
darbibas problémas un izstradajuma garantija var
tikt atzita par nederigu.

leteicama papildu aizsardziba ar nopludes stravas

aizsargsledzi.

Ja iekartas komplektacija ietilpst kabelis

SPAI U BLOKS

STRAVAS VADS

ZALS / DZELT

2. Pievienojot vienai fazei savienojiet vadus, ka
noradits talak:
Briinais/melnais vads = L (faze)

Zilais/melns vads = N (neitré%
Zalais/dzeltenais vads = (E) (iezemejums)
» vai

e Melns/melnais vads = L (faze)

e Zilais/briinais vads = N (neitrals)

e Zalais/dzeltenais vads = (F) @ (iezemejums)

lekartas uzstadi$ana

1. lebidiet piiti skapiti, nocentréjiet un nostipriniet,
uzmanoties, lai baroSanas kabelis netiek bojats
un/vai saspiests.

Nostipriniet krasni ar 2 skrivém, ka paradits attéela.
Pec uzstadiSanas parliecinieties, vai skriives ir
pietiekami pievilktas un plits nekustas. Ja plits nav
uzstadta atbilstoSi noradijumiem un skrilves nav
pietiekami pievilktas, plits var saSkiebties.
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lekartam ar dzese$anas ventilatoru (Jusu iericé Pedeja parbaude
ta var nebit pieejama.) 1. lIzstradajuma lietoSana
2. Parbaudiet funkcijas.

Atbrivosanas no vecas iekartas

e Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportéjiet iekartu taja. leverojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpleve
vai bieza kartona un rapigi aptiniet ar limlenti.

e  Lai stieplu plaukts un paplate, kas atrodas krasni,

nesabojatu krasns durvis, krasns durvju iekSpuse,

viena limeni ar paplatém, piestipriniet kartona

stremelites. Ar limlenti pieliméjiet krasns durvis

pie sanu sienam.

Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz

durvim vai roktura.

Nenovietojiet uz iekartas nekadus priekSmetus
un parvietojiet to stateniski.

1 Dzesesanas ventilators plukojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
2 Vadibas panelis ransportéSanas laika ta nav tikusi bojata.
3 Durvis

lebavétais dzeséSanas ventilators atdzesé gan iebvéto
korpusu, gan iekartas priekSpusi.

Dzese$anas ventilators turpina darboties
aptuveni 20-30 mindtes péc krasns
jizslegSanas.

Ja esat garavojis édienu, izmantojot
ieprogrammétu cepeskrasns taimeri, tad
ediena gatavoSanas beigas kopa ar citam
funkcijam izslegsies arm dzeséSanas ventilators.
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Il sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupisanu
Si informacija jums palidzés izmantot iekartu ekologiski
un ekonomiski.

e (Gatavojiet édienu cepeSkrasni tumsas krasas un
emaljétos fraukos, jo tas nodroSinas labaku
siltuma vadisanu.

e Pirms édiena gatavoSanas ieprieks sasildiet
cepeSkrasni, ja tas ir ieteikts lietotaja
rokasgramata vai ediena gatavoSanas pamaciba.

e  Ediena gatavo$anas laika bieZi neviriniet
cepeSkrasns durtinas.

e Javien iespéjams, méginiet cepedkrasni
vienlaikus gatavot vairakus édienus. Varat
gatavot edienu novietojot divus traukus ar edienu
uz grila rezga.

e Jajums jagatavo vairaki édieni, gatavojiet tos
uzreiz vienu péc otra. Tad cepeSkrasns jau bas
karsta.

e Varat ietaupit elektroenergiju, izsledzot
cepeSkrasni dazas minates pirms édiena
gatavoSanas beigam. Neatveriet cepeSkrasns
durvis.

e Pirms saldétu edienu gatavo$anas tos atlaidiniet.

Sakotneja izmantosana
lekartas pirma tiriSanas reize

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firSanas materiali,
IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirsanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SUKITi un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarseéSana

Karsgjiet iekartu aptuveni 30 minGtes un pec tam

izsledziet. Sada veida tiks nodedzinati un nofiriti jebkuri

razoSanas atlikumi vai slani.

BRIDINAJUMS

Karstas virsmas izraisa apdegumus!

lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada
gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iek3pusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeSkrasni ievietojot édienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeSkrasns

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

Aizveriet cepeSkrasns durvis.

[zvélieties statisko pozciju.

Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet
Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 18.
Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 30 mintes.
zsledziet cepesSkrasni. Skatiet Elektriskas krasns
izmantosana, Lappuse 18

Cepeskrasns ar grilu

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3. Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet Grila

izmantosana, Lappuse 23.

Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 30 mintes.

|zsledziet grilu. Skatiet Grila izmantoSana,

Lappuse 23

> w

oo

o~

akotnéjas izmantoSanas laika iekarta var
paris stundas damot un smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu dimus un smaku.
lzvairieties no tieSas radusos dimu un smakas
ieelposanas.
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[ Krasns izmantosana

Vispariga informacija par cepSanu,
apcepSanu un grileSanu

BRIDINAJUMS

Karstas virsmas izraisa apdegumus!

lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada
gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iek3pusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeSkrasni ievietojot édienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

BISTAMI:
Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa tam var
izplust karsts tvaiks.

IzplastoSais tvaiks var applaucet rokas, seju
un/vai acis.

Padomi par kilku cepSanu

e [zmantojiet metala Skivjus ar piemérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip, aluminija
karbas vai karstumizturigas silikona veidnes.

e Pgc iespéjas labak izmantojiet vietu uz rezga.

e Novietojiet cepamo veidni plaukta vidd.

e Pirms krasns vai grila ieslegSanas izvélieties
pareizo plaukta poziciju. Nemainiet plaukta
novietojumu, kad krasns ir karsta.

e Turiet krasns durvis aizvertas.

Padomi par galas cepSanu

e  Pirms pagatavoSanas sakSanas vesela cala,
fitara vai liela galas gabala ierivéSana ar mérci,
pieméram citrona sulu un melnajiem pipariem,
palielinas édiena gatavoSanas veiktspéju.

e (alu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30 mindtes
ilgak neka tada paSa izméra cepetis bez kauliem.

e  Katram galas biezuma centimetram ir vajadzigs
aptuveni 4-5 mintes ilgs gatavoSanas laiks.

e Péc ediena gatavoSanas laika paieSanas atstajiet
galu krasni uz vél aptuveni 10 minatém. Tas laus
galas sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta netecés galas sagrieSanas laika.

e Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi janovieto uz
vidéja vai zemaka plaukta.

Padomi par grileSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie atri kist

brani, iegust jauku garozinu un neklst sausi. Ipasi labi

piemeéroti griléSanai ir plakani gabali, uz iesma
uzdurami galas gabali un cisini, ka ari darzeni ar
augstu udens saturu, teiksim, tomati un sipoli.
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e |zkartojiet grilejamos gabalinus uz stieplu grila vai
cepespannas ar stieplu grilu t, lai to aiznemta
platiba nav lielaka par sildelementa izmériem.

e levietojiet stieplu grilu vai cepeSpannu ar grilu
vélamaja krasns limeni. Ja grilgjat uz stieplu grila,
ievietojiet cepeSpannu apak$eja plaukta, lai taja
uztvertu taukus. Lai cepeSpanna butu vieglak
iztirama, ielejiet taja nedaudz Udens.

GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmugureé. Ta ir viskarstaka vieta un
taukaina partika var aizdegties.

Elektriskas krasns izmanto$ana
Izvelieties temperaturu un darba reZimu

1 2

1 Funkciju parslegs

2 Termostata parslégs

1. lestatiet krasns taimeri athilstoSi vélamajam
édiena gatavoSanas laikam; skatiet Cepeskrasns
izmantosana, Lappuse 20.

2. Novietojiet funkciju pogu iepretim vélamajam
darba reZimam.

3. Novietojiet temperaturas pogu iepretim velamajai
temperaturai.

» Krasns sakarsis lidz noregulétajai temperattrai un

saglabas to. SakarséSanas laika temperaturas lampina

deg.

Elektriskas krasns izslegSana

Novietojiet krasns taimeri izslégta stavoki.

Kad taimeris iestatits atbilstoSi zinamam
laikam, tas automatiski izslegsies; skatiet
CepesSkrasns izmantoSana, Lappuse 20

Pagrieziet funkciju pogu un temperattras pogu izslégta
stavoklT (uz augsu).

Stieplu grila pareiza novietoSana uz stieplu plaukta ir
loti svariga. Stieplu grils ir jaievieto starp stieplu
plauktiem, ka paradits attéla.

Nelaujiet stieplu grilam atbalstities pret krasns
aizmuguréjo sienu. Pabidiet stieplu grilu lidz plaukta
priekSpusei un nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai
panaktu labu grila veiktspéju.

(AtSkiras atkariba no iekartas modela.)



Darba rezimi

Seit redzamo darba rezimu seciba var atSkirties

atkariba no jusu iekartas izkartojuma.

Aug$ejais un apak3gjais sildelements

— Darbojas augsgjais un apaksgjais

sildelements. Partika tiek vienlaikus

— sakarséta no augsas un apaksas.
Pieméram, tas ir piemeéroti kiikam,
konditorijas izstradajumiem, keksiem
un sautéjumiem veidnés. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

Apakséjais sildelements

Darbojas tikai apakSéjais

sildelements. Tas ir piemérots picam

— un secigai partikas apbrininasanai no
e apaksas.

6 firianai ar tvaiku.
Lt

Apaksejais/aug$éjais sildelements ar ieslégtu

ventilatoru

- Darbojas augsgjais un apaksgjais

% sildelements, ka ari ventilators

o (aizmuguréja siena). Ar ventilatora
palidzibu karstais gaiss tiek
vienmerigi sadalits visa krasni. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

lzmanto8ana ar ventilatoru
Krans nav sakarsusi. Darbojas tikai
'a% ventilators (@izmuguréja siena).
Sasaldéta granuléta partika tiek leni
atlaidinata istabas temperattra un
pagatavotais ediens tiek atdzeséts.

Karsé$ana, izmantojot ventilatoru

Notiek karséSana, tas laika izmantojot
ventilatoru (@izmuguréja siena).
Ar ventilatora palidzibu karstais gaiss

— tiek vienmérigi sadalits visa krasni.

5 Lielakaja dala gadijumu iepriekSéja
@ sasildiSana nav nepiecieSama.
Piemérota édiena gatavoSanai
dazados plauktu limenos. Piemérota
édiena gatavoSanai uz vairakam
paplatem.

firdanai ar tvaiku.
"3D" funkcija
i Darbojas augsgjais un apaksgjais
sildelements, un notiek karsé$ana,
— tas laika izmantojot ventilatoru
(aizmuguréja siend). Partika tiek
vienmerigi un atri pagatavota no

visam pusém. Ediena gatavo$anas
laika izmantojiet tikai vienu paplati.

Pilns grila rezims
NAAS Darbojas lielais grils krasns griestos.
Tas ir piemérots liela galas daudzuma

grileSanai.
e Novietojiet lielas vai vidéja
izméra porcijas uz plaukta

pareizaja limeni zem griléSanai
paredzeta grila sildelementa.

e |estatiet maksimalo
temperaturas limeni.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Grils + ventilators
NA
& Grila darbiba nav tik jaudiga ka pilna
grileSanas rezima laika.
¢ Novietojiet nelielas vai vidéja
izméra porcijas plaukta
pareizaja vieta zem grileSanai
paredzeta grila sildelementa.
e  |estatiet vélamo temperaturu.
e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
€dienu uz otru pusi.
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Cepeskrasns izmantoSana 4. Pec ediena gatavoSanas laika paieSanas taimera

iestatiSanas poga automatiski pagriezisies pretéji
pulkstenraditaju kustibas virzienam. Atskanés
/ ° 10 bridinajuma signals, noradot, ka iestatitais laiks ir
i 0 pagaijis, un iekarta ir atvienota no stravas avota.
100 Ja nevélaties izmantot taimera funkciju,
30 pagrieziet parslégu pretéji pulkstenraditaju
90 40 kustibas virzienam [idz rokas simbolam.
80 50 5. Izslédziet krasni ar temperatiras iestati§anas pogu,
70 80 funkciju pogu un temperatiras pogu.
. Krasns izslégSana pirms iestatita laika
Ediena gatavosanas sakSana 1. Pagrieziet laika regulé$anas pogu lidz galam
Lai varétu izmantot krasni, jaizvélas pulkstenraditaju kustibas virziena.
Ediena gatavo$anas rezims un vélama 2. lIzsledziet krasni ar funkciju pogu un temperattras
emperatlru, ka ari jaiestata laiks. Pretéja _ pogu.
gadijuma krasns nedarbosies. Ediena gatavosanas laika tabula

1. Pagrieziet laika reguléSanas pogu pulkstenraditaju
kustibas virziena, lai iestatrtu édiena gatavo$anas

aja tabula noraditie laiki ir noradrti
informafiviem noltkiem. Tie var atSkirties

laiku.
2. lelieciet edienu krasni.
3. Izvélieties darba reZimu un temperattru. Skatiet

tkariba no édiena temperaturas, biezuma,
tipa un jusu ierasta édiena gatavo$anas veida.

Konditorijas izstradajumu un galas cepSana

Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 18.
» Krasns tiks sakarséta idz ieprieks iestafitajai

1. krasns rezgis ir apak§éjais rezgis.
temperaturai un to saglabas lidz izvéletajam édiena
gatavoSanas beigu laikam.

Ediens Pannas fzmantojamais Rezga }‘emperatum
numurs plederums rsﬂms novietojums

Kikas pplate Standarta paplate” IE__ 2. 30

toga

Standarta paplate” li_— 235
B owE 0 il —

35 .50

- 1-Paplate konditorejas 1- 3 150
izstradajumiem*
3-Standarta paplate™
- e
3-Faplate kondilorejas
izsteadaiumieny
S-hria panlae’

--- _
25 .35

Biskvitkika Viena panna Apala kikas forma ar
26 cm diametru uz grila
re7gat
Vigha panna Apala kikas forma ar 150
26 eoi diameho uz anka
rerta

2 pannas 1-Apala kikas forma ar 35 .45
26 cm diametry vz grila
rezga™
4-Apala kilkas forma ar
26 cm diametru uz
paplates konditorejas
lzstrada‘umlem**
izsteadaiumion
B 5 e
izstradajumiem®
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——
2 pannas 1-Papiate konditorejas
lstradaumieny
3 Stndarapaplate’
S halg o |a’ee*
izstradaju rm
2 pannas 1-Paplate konditoreias 1 =5 45 b
Zahradaumen
5-Shandara naplate”
3 pannas 1-Papléte konditorejas 55 .65
izstradajumiem®
3-Standarta paplate
la
ek Viena panna Shintaria paplate’ 25 oh
kanditarifas
izshadaiim)
2 pannas 1-Papléte konditorejas =
izstradajumiem®
3-Standarta paplate*
3 pannas 1 Paplate Konditorejas
lstradaumieny
3 Stagdarta paplate”
8]

| Standartapaplate” |

Dhana izl e

Standarta paplate” ﬁ—— 200, 220

Liclicpa galas Viena panna Shintaria paplate’ 25 100 120
Staiks vasels) 250/max. peo
{lopets tam 180 180
Jéra stilbs Viena panna Standarta paplate* 25 min. 70..90
(sautgjums) 250/max, péc
tam 190
Viena panna Standatta paplate” 25 min B0 80
o0 pee
dam 190
Apcepts calis Viena panna Standarta paplate” 15 min. 60 ... 80
(1,8-2kg) 250/max, pec
tam 180 ... 190
Vigha panna Standana panlate 1omin 6080
2504max peo
fami 180 190
Titars (6.5 kg) Viena panna Standarta paplate” 25 min, 150.. 210
250/max, pec
tam 180 ... 190
Vienapanna Shndaiapoplate 25 i 150 00
2b0hma, pee
0 190

Standarta paplate® & 1s 0 ol 1 20.®
[ | Ve | Sadmouie 2 5
leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas iepriek$ sakarsét krasni.
éle piederumi var netikt piegadati ar produktu.
* Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviski nopérkami piederumi.
Parbaudes edienu gatavosanas tabula
Edieni Saja gatavoSanas tabula tiek pagatavoti saskana

ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjo3as iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Ediens Pannas numurs | lzmantojamals Darba Relga Temperatora
plederims rezims novielojums 0y

i el on

Standatapaplite | [] [38 |10 [20.30
BT sncE e e
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2 pannas 1-Standarta paplate* 20...30
3-Paplate konditorejas
izstradajumiem”

dponns 1 Standarta prplate” &y 25 .38
3-Haplate kondioreias
{zshiadajumieny
5-Dala paplate:

Standarta paplate” lﬁ-— 2 .3
oo 150 B

2 pannas 1-Paplate konditorgjas ’é 35 .50
izstradajumiem*
3-Standarta paplate”

3 pannas | Standana panlaie”
3-Paplate konditoreias
;zstradajummm*

5 ools
Biskvitkika Viena panna Apala kilkas forma ar
26 cm diametru uz
grila rezga™

Vienapanna Apela klkas forma o
26 cm digmetn 2
gila ez

2 pannas 1-Apala kikas forma
ar 26 cm diametru uz
grila rezga**
4-Apala kikas forma
ar 26 cm diametru uz
paplates konditorejas
izstradajumiem™®

Abblopiags Viena panna Apals behis nelaln
fauks ar 20 em
dlametru 1z grila

Viena panna Apalé melns metala
trauks ar 20 cm
dlametru uz grila

2 ponns 1 Apa!i% niels metdla
anks a2 e
diametiu vz gilla
e
4808 nelhs el
tauksar 20cm
diametii iz pannas
konditoreias
shadaunien

leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas iepriek§ sakarsét krasni.
. Sve piederumi var netikt piegadati ar produktu.
+ Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviSki nopérkami piederumi.

Padomi par kiiku cep$anu Padomi par konditorijas izstradajumu cepS$anu

e  Jakuka ir parak sausa, palieliniet temperattru e Ja konditorijas izstradajumi ir parak sausi,
par apt. 10 un samaziniet édiena gatavoSanas palieliniet temperattru par apt. 10 un samaziniet
laiku. édiena gatavoSanas laiku. Samitriniet rauga

e Jakuka ir mitra, izmantojiet mazak Skidruma vai miklas kartas ar piena, ellas, olas un jogurta
samaziniet temperattru par 10°C. maisijumu.

e Jakuka ir parak tumsa, novietojiet uz zemaka e Ja konditorijas izstradajumus ir parak ilgi jacep,
reZga, samaziniet temperattru un palieliniet pieversiet uzmanibu sagatavoto konditorijas
édiena gatavoSanas laiku. izstradajumu biezumam, lai tas neparsniedz

e Jaarpuse ir labi izcepusies, bet iekSpuse ir vél paplates dzijumu.
arvien lipiga, izmantojiet mazak Skidruma, e Jakonditorijas izstradajumu augSpuse klust
samaziniet temperattru un palieliniet édiena briina, bet apakSpuse nav izcepusies,
gatavo$anas laiku. parliecinieties, ka konditorijas izstradajumiem
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izmantotais mitrinoSais maisijums nav parak
daudz uzlijis to apakSdala. Meginiet $o maisjumu
vienmerigi izsmérét uz visam rauga miklas
kartam un konditorijas izstradajumu virsmas, lai
tie klutu vienadi brani.
Cepiet konditorijas izstradajumus atbilstosi
Ediena gatavoSanas tabula noraditajam
reZmam un temperatirai. Ja apaksa vel arvien
nav pietiekami brana, nakamo reizi ielieciet
krasni par vienu plauktu zemak.

Padomi par darzenu variSanu

e Jadarzenu édiens zaude suligumu un kst lofi
sauss, gatavojiet to panna ar vaku, nevis krasns
paplaté. Slégtos traukos ediena suligums
saglabasies.

e Jadarzenu édiena netiek lidz galam pagatavots,
vispirms izvariet darzenus vai sagatavojiet tapat
ka konserviem, un péec tam ievietojiet krasni.

Grila izmantoSana

BRIDINAJUMS
GrileSanas laika aizveriet krasns durvis.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

Ediena grileSanas laika tabula
GrileSana ar elektrisko grilu

Zmantajamals plederums ReZGa novietojums | leteicama temperatara
eyt apt.

Tela galas Grila rezgis
karbonade
4

" atkariba no biezuma
*Pirms gatavo3anas iesildiet iekartu 5 minates.

karbonade

e  GrileSanas laika pagrieziet laika regule$anas
pogas skaititaju [idz rokas simbolam.
Grila ieslegSana
1. Pagrieziet funkciju pogu lidz vélamajam grila
simbolam.
2. Pec tam iestatiet vélamo grila temperattru.
3. JanepiecieSams, veiciet aptuveni 5 minates ilgu
iepriek$eju sakarsesanu.
» Temperaturas indikators ieslégsies.
Grila izslegSana
1. Pagrieziet funkciju pogu izslégta stavokli (uz
augsu).
GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.
Neievietojiet partiku parak talu grila
aizmugureé. Ta ir viskarstaka vieta un
taukaina partika var aizdegties.

Griledanas laks

20. 25 mn *
% Bn

250/max 20...25 min.

&

250/max 25..30 min. ”
oo

**Ja Jusu izstradajuma grila temperatiru nevar regulét, grils darbosies maksimalaja temperatiira.

Edieni $aja gatavosanas tabuld tiek paga voti saskana
ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjo3as iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

| Grauzdstamaize | Grlarezgs [ 4 | 250/ma

Kotletos isliopa Gl rezois
galhl o amh
P&c 2/3 grileSanas laika apgrieziet edienu.

Edians \zmantejamals plederums Rezga novietojums Temperatira (°C) Ediena
gatavoSanas laiks
(apt. mindies
4

25 .35 min

Pirms jebkura édiena pagatavoSanas ieteicams iepriek$ uz 5 minatém sakarsét cepe
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A

E Apkope un tirisana

Vispariga informacija

Regulara tiri$ana pagarina iekartas kalpoSanas laiku

un samazina biezi sastopamas problémas.
BISTAMI:
Pirms apkalpo$anas un tirianas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas

avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tinSanas sakSanas laujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Pec katras lietoSanas reizes rapigi nofiriet iekartu.

Sadi bis iespdjams daudz vieglak notirit pec
édiena gatavoSanas palikusas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas firiSanai nav nepiecieSami 1pasi tirsanas
lidzekli. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu adeni
un mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmeér parliecinieties, vai péc tiriSanas un
uzreiz péc izSlakstiSanas ir rapigi noslaucits viss
liekais tdens.

e Neriis&jo$a térauda virsmu un roktura firiSanai
neizmantojiet firSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazga$anas
[idzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli

ai firiSanas materiali.

IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas
lidzeklus, tirsanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

lerices tirSanai neizmantojiet tvaika tiritajus, jo
as var izraisit elekiriskas stravas triecienu.

Vadibas panela firiSana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru draninu un
noslaukiet sausus.

a jusu izstradajumam ir pogas/rokturi, tirot
adibas paneli, nenonemiet vadibas rokturus.
ar tikt sabojats vadibas panelis!
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Krasns tiriSana

Sanu sienas tindana(Atskiras atkariba no

iekartas modela.)

(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var

nebit pieejama.)

1. Nonemiet sanu rezga priek$ejo dalu, to velkot
sanu sienai pretéja virziena.

2. Pilniba iznemiet sanu reZgi, to velkot sava

Katalitiskas sienas

(31 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var
nebit pieejama.)

Jasu ierices iekSgjas sanu sienas (A) un/vai
aizmuguréja siena (B) var but parklatas ar katalitisko
emalju. Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa, to
virsma ir poraina. Krasns katalitiskas sienas nav jafira.
Pateicoties savai perforétajai struktirai, katalitiskas
virsmas absorbé taukus un, kad virsma ir uzsukusi
taukus, tas sak spidét. Sada gadijuma iesakam detalas
nomainit.

Viegla tiriSana ar tvaiku

Tas nodroSina vieglu firiSanu, jo nefirumus (ja nav

gaidits parak ilgi) atmiekSke tvaiks, kas izveidojas

krasni, un Udens lasites, kas kondenséjas uz krasns

iekSejam virsmam.

1. Iznemiet no krasns visus piederumus.

2. lelejiet krasns paplaté 500 ml Gdens un ievietojiet
paplati krasns otraja plaukta.



3. Uzstadit cepeskrasni lidz viegli tvaika fifiSanas
reZima un palaist pie 100 ° C temperatura 25
minutes.

4. Atveriet durvis un nolaukiet krasns iek$éjas
virsmas ar mitru sukliti vai draninu.

5. lekartas firSanai izmantojiet siltu Gdeni un
mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti, lai atbrivotos no grati notiramiem
netirumiem, un noslaukiet iekartu ar sausu
draninu.

ieglaja tvaika firsanas rezima ddens tiek

ieliets tvertné, lai mikstinatu
nogulsnes/netirumus, kas izveidojusies
krasns korpusa, tadejadi tie izgaros un
kondenseésies krasns korpusa un uz
krasns durtinu iek$gja stikla, tapec,
atverot krasns durtinas, var pilét udens.
Notiriet kondensatu uzreiz pec krasns
durtinu atvér§anas.

Notiriet krasns durvis
Krasns durvju firiSanai izmantojiet siltu adeni un
mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai Svammiti,

un noslaukiet ar sausu draninu.

Neizmantojiet krasns durvju tiriSanai asus
abrazivus firsanas lidzek|us vai asus metala
skrapjus. Tie var saskrapét virsmu un sabojat

stiklu.

Durvis
Enges blokesana(aizvérta pozicija)

3. Pusiau pr

Krasns durvju iznem$ana

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esanCius prie deSinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.

4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukstyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti

tvirk§Cia tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirSkite uzspausti prie vyriy korpusy
esanCiy spaustuky.

lek$ejo stikla durvju iznemsana

(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var
nebit pieejama.)

Krasns durvju iek$éjais stikla panelis var tikt iznemts
nofirsanai.

Atveriet krasns durvis.
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1 Karkass

2 Plastmasas detala
Pavelciet sava virziena un iznemiet plastmasas dalu,
kas ievietota priek$éjo durvju augSdala.

4 123

lekSéjais stikla panelis

1

2 lek3gjais stikla panelis

3 Argjais stikla panelis

4 Apaksgja stikla panela plastmasas grope

Ka paradits attela, mazliet paceliet pasu iekSgjo stikla
paneli (1) virziena A un pavelciet uz aru virziena B.
Atkartojiet So paSu darbibu, lai iznemtu iek$gjo stikla

paneli (2)

irmé durvju pargrupéSanas darbiba ir iekSgja stikla
panela (2) ielikSana atpakal.
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Ka paradits attéla, atbalstiet stikla panela noSkelto
stiri plastmasas gropes noskeltaja stur.

lekS&jo stikla paneli (2) ir jaievieto plastmasas gropé
pie paSa iekSéja stikla panela (1).

levietojot paSu iek$gjo stikla paneli (1), paversiet
panela apdrukato pusi iek$gja stikla panela virziena.
Svarigi, lai iekSéja stikla panela apaksejais sturis ir
atbalstits apaks$gja plastmasas rieva.

Spiediet plastmasas detalu pie ramja, lidz izdzirdat
Klikski.

Krasns lampas nomainiSana

BISTAMI:

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena,
pirms krasns lampas nomainisanas
parliecinieties, ka iekarta ir atvienota no
baro$anas avota un atdzisusi.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

>

Cepeskrasns lampa ir ipaSa elektriska
spuldzite, kas var izturét 300 °C temperatru.
Sikaku informaciju skatiet “ Tehniska
specifikacija, Lappuse 11”. Cepeskrasns
lampas iespéjams iegadaties pilnvarota
apkalpoSanas centra.

)

Lampa var neatrasties attéla redzamaja vieta.

majsaimniecibas telpu apgaismosanai. So
lampu ir paredz€ts lietot, lai ierices lietotajam
batu vieglak saskatit partikas produktus.
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Saja iericé izmantotdjam lampam ir jaspéj

unkcionét ekstremos fiziskos apstak|os,

pieméram, temperatlra, kas neparsniedz

50 °C.

Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baroSanas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un nonemiet.

IS




3. Jajusu krasns lampinas tips ir (A), ka paradits
attela talak, iznemiet to, griezot ka paradits, un
nomainiet. Ja tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet,
ka paradits attéla, un nomainiet to.

4. Uzlieciet stikla vaku.
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TrauceéjummekleéSana

e Tasirnormali, ka darbibas laika rodas tvaiks. >>> T3 nav darbibas kjida.

e Kad metala dalas ir sakarsusas, as var izplesties un radit troksni. >>> Ta nav carbibas kjida.

e Galvenais drosinatajs ir bojats vai atviencjies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas drosinataju
karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.
e |ekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta savienojumu.

e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
e Barosana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet.

e |espéjams, nav iestatita konkréta funkcija un/vai temperattira. >>> leStatiet vajadzigo cepeskrasns
funkciju un/vai temperattru.
e Modeliem ar taimeri nav iestatits taimeris. >>> Noregulgjiet laiku.
(Ilekartam ar mikrovilnu krasni taimeris kontrolé tikai mikrovilnu krasni.)
e Barosana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet.
{Modeliem ar taimeri) Pulkstena displejs mirgo vai redzams pulkstena simbols.
e Pirms kada laika noticis elektropadeves partraukums. >>> Noregulgjiet laiku. / Izslédziet un atkal
iesledziet iekartu.
Ja nevarat novérst problému ari péc visu Saja
sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties
ar pilnvarotu apkalpoSanas specialistu vai Sis
iekartas pardevéju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato iekartu.
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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse
toote t86ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
kdiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave vdi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
' olukordade kohta.

Hoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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H Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja filiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fllsilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja Illitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi lle kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu valtimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtiihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga Vvoi
pusielektrisisteemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakiilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakiilge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning llhise tottu voib tekkida
tulekahju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.

Kahjustuste tekkimisel lilitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lillitage véalja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
motlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/v0i uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote Idhedusse
kergestis(ttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.
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Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see lohkeda.

Arge asetage kilpsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrildogi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/voi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
Liikake traatrest voi
klpsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

rge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
moranenud.
Uksekaepide ei ole moeldud
katerattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tootab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) kiipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku vi panni &dre
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks



kiitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kilpsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettenahtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seadme
toitejuhe on pistikust eemaldatud
vOi seade on valja lllitatud -
muidu vOite saada elektril6dgi.
Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud vdi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on mdeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
kitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kateratikute ja noudepesulappide

vms Kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kiilge) ja
klitmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust
ebadige kasutamise VOi
kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed toGtavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid Uritada katte
saada.

Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu

vOib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.
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Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elekiri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jaétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajadtmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tépsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
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RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jadtmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.



P Oidine teave

Ulevaade

[ B O B

Juhtpaneel 6 Riiuli asendid

Traatrest 7 Ulemine kuumutuselement

Kandik 8 Tuli

Kaepide 9 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)

Uks

B w N =

Funkisiooninupp
Mehaaniline taimer
Termostaatnupp
Termostaadilamp
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib sdltuvalt toote mudelist
arieeruda. Kiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

—y

Kasutusjuhend
2. Harilik plaat

Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Kiipsetusplaat
Kasutatakse kiipsetiste, nditeks kiipsiste ja
biskviitide valmistamiseks.

Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid vimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hdlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatrest
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja

4.  Traatrest

Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud kdrgusega siinile.

10/ET
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Tehnilised andmed

220-240V ~ 50 Hz
Ener |atarve kokku | Energiatarve ko ~ los)N 5 kW

Valismbotmed (kbrgus/laius/siigavus 595 mm/594 mml567 mm

Paigaldusmadtmed (kBrgus/laius/siigavus)

Peamine ahi Multifunkisionaaine ahi

Gril Encrgiatare 22 kW
Pohialused: teave elekiriahjude energiamérgise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaértused on saadud standardkoormusel alumise-Glemise kuumutiga vdi ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiatéhususe klass maératakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (iilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** VIt Paigaldamine, Ik 12.

oote kvaliteedi parandamiseks vidakse ootel olevatel etikettidel vi tootega kaasas

ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. levas dokumentatsioonis toodud vaartused on
aadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vaartused variceruda.

apselt kokku langeda.
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E Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vbivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi Gilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
a elektrisiisteemidele kehtestatud kohalikke
eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode vdib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvorgus
mildavate kddgikappidega. Seadme ning kddgiseinte
ja -maobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vit joonist (vaértused millimeetrites).
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e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(vdhemalt 100 °C).

e Kddgikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

e Kandke seadet vahemalt kahe inimesega.

e Ahju teisaldamisel hoidke ahju selleks ette
nahtud avadest.

e Enne toote paigaldamist eemaldage selle seest
koik esemed ja dokumendid.

e K8dgimoobel peab vastama alloleval joonisel
esitatud médtmetele. Ko6gimoobli tagakiljel
peab piisava ventilatsiooni tagamiseks olema
alloleval joonisel esitatud mddtmetega ava.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
tigavkiilmikute kdrvale. Tootest eralduv soojus
uurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote t8stmiseks v
liigutamiseks ust ega uksekaepidet.




595

min
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* min

Paigaldamine ja ilhendamine

e Toodet tohib paigaldada ja iihendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,

millel on sobivate néitajatega minikaitselliliti (vt tabelit

"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada

kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas

kasutate toodet transformaatoriga véi iima. Meie

ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote

kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava

maanduseta.
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OHT:

Toote véivad vooluvdrku iihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles pérast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.




OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda
kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab vélja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektrilodgi, lihise voi tulekahju
ohuga!
e Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
e Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tutibisildile mérgitud andmetele. Tidbisildi
vaatamiseks avage eesuks.
e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.
OHT:
Enne elektritddde tegemist (ihendage toode

ooluvdrgust lahti.
Elektrildogi oht!

Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jérgida
elektrististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vGimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-lini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
piisielektrististeemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vdimalik lahutada,
tuleb hendada véhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, linikatkestuslilliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
kdrval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine vaib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.

Kui tootega on kaasas juhe:

KLEMMIPLOKK
SININE
PRUUN
JRE gy |
ROHELINE/KOLLANE || || TOITEJUHE

Uhefaasilise (ihenduse puhul (ihendage juhtmed

alljrgnevalt:
Pruun/Must juhe = L (Faas)

Sining/hall juhe = N (Neutraeé
Roheline/kollane juhe = E) (maandus)
» VO

e Hall/Must juhe = L (Faas)
e Sinine/pruun juhe = N (Neutraal)

e Roheling/kollane juhe = (E) @ (maandus)

Toote paigaldamine

1. Liikake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides Uhtlasi toitejuntme vigastamist ja
muljumist.

N

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.
Pérast paigaldamist veenduge, et kruvid on kdvasti
kinni ja ahi ei liigu. Kui ahi pole paigaldatud juhiste
jargi vi kruvid pole piisavalt tugevasti kinni, voib ahi
kasutamise ajal timber kukkuda.
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Jahutusventilaatoriga toodete puhul (Teie tootel ahutusventilaator ti6tab pérast ahju

ei pruugi seda olla.) 4laliilitamist veel umbes 2030 minutit.

Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju
programmeeritud taimerit, lilitub kiipsetusaja
I6ppedes koos kdigi teiste funktsioonidega
vélja ka jahutusventilaator.

Ldoppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse vdi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEtiraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega tihel joonel. Teipige ahju uks

1 Jahutusventilaator killgseinte kiilge.

2 Juhtpaneel Arge kasutage toote tGstmiseks voi liigutamiseks

3 Uks ust ega uksekaepidet.
Sisseehitatud jahutusventitaator jahutab nii toote Arge asetage tootele esemed ja hoidke seda
esikiilge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud. eisaldamise ajal piistiasendis.

Kontrollige toote dldilmet, et avastada
Bimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.
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ﬂ Ettevalmistused

Nouandeid energia sdastmiseks
Alljirgnevad nuanded aitavad teil oma seadet
kasutada Gkoloogilisel viisil ja sadsta energiat:

e Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis vdi retseptis.

e Kilpsetamise ajal valtige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi vdimalik, kiipsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib vaimistada mitu rooga tiksteise jérel.

Ahi on juba eelnevalt kuum.
*  Saate sddsta energiat, kui lUlitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja Gppu. Arge

avage ahjuust.

e Killmutatud road sulatage enne kuumutamist
ules.

Esimene kasutuskord

Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.
2. Plihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel
lulitage see vélja. Selle kaigus pdlevad &ra voimalikud
tootmisjadgid vdi maardekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad péletusi! .
Toode vdib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi péleteid, ahju
sisekiilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes vdi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke kdik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige staatiline asend.

4. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 18.

5. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

6. Llitage ahi valja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 18

Grillahi

1. Votke kbik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige véimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 22.

4. Laske ahjul tdotada umbes 30 minutit.

5. Llitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 22

eadme esimesel kasutuskorral véib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
[6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja [6hna sissehingamist.
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E Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
rillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad pdletusi! .
Toode vaib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi péleteid, ahju
sisekiilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes vdi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
6ib valja paiskuda auru.

Valjuv aur vib kdrvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e Kasutage killgevOtmatu kattega sobivaid metall-
vOi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju vai grilli sissellitamist valige dige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded ristimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatlikid kiipsevad
paremini labi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e  Kontidega liha kiipsetamiseks kulub samas
mdddus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |Laske lihal pérast kiipsetusaja [Gppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
tle kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Nouanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tlikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kodgiviliad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile voi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.
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Grillimiseks sobimatud toiduained
voivad pohjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks

e Liikake traatrest voi restiga kilpsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
likake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kiipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit véib
s(ittida.

Elektriahju kasutamine

Valige temperatuur ja tooreziim

1 2

1 Funkisiooninupp

2 Termostaatnupp

1. Seadke ahju taimer soovitud kiipsetusajale; vt
Ahju kella kasutamine, Ik 20.

2. Seadke funktsiooninupp soovitud toéreziimile.

3. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.

» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja jadb

sellele pusima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli

sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Lilitage ahju taimer véljallilitatud asendisse.

Kui taimer on seatud kindlale ajale, llilitub see
utomaatselt valja; vt. Ahju kella kasutamine,
k 20

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp

véljaliilitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada fraatrest traatriiulile Gigesti.

Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
tootaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)



Toodreziimid
Siin ndidatud to6reziimide jarjekord vdib erineda teie
toote siisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

— Té6tavad nii tlemine kui ka alumine

kiittekeha. Toitu kuumutatakse

s korraga nii pealt kui ka alt. Sobib
nditeks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
kiipsetamiseks korraga ainult ihte
panni.

Alumine kuumutus
Té6tab ainult alumine kiittekeha.
Sobib pitsa valmistamiseks ja toidu
——. pruunistamiseks altpoolt.

== Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

Alumine/(ilemine kuumutus koos ventilaatoriga

- Tootavad tlemine kuumutus, alumine

& kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).

— Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti (ile terve ahju. Kasutage
kiipsetamiseks korraga ainult ihte
panni.

Kasutamine ventilaatoriga
% Ahju ei kuumutata. Téotab ainult
6]

ventilaator (tagaseinas). Sobib
kiilmutatud peenestatud toidu
aeglaseks sulatamiseks
toatemperatuurini ja kiipsetatud toidu
jahutamiseks.

Ventilaatorkuumutus

Tagumise kuumuti poolt kéetud soe

dhk kandub ventilaatori toimel kiiresti
G
=r

ja Uhtlaselt ile terve ahju.

Sobib toidu kiipsetamiseks erinevates
riiulivanedes ja enamasti pole
eelkuumutus vajalik. Voimaldab
kiipsetada mitme panniga.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

"3D" funktsioon

i Té6tavad dlemine kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaatorkuumutus
— (tagaseinas). Toit pruunistub ning
kiipseb Uhtlaselt ja kiiresti 1abi.

Kasutage kiipsetamiseks korraga
ainult tihte panni.

Téisgrill

NAA Té6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured voi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e  Pdrast poolt grillimisaega
pdorake toitu.

Grill + ventilaator

NA
% Grilliefekt on ndrgem kui taisgrilli
kasutamisel
e Pange véiksed v0i keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks Gige riiuli asendiga
grilli alla.

e Maérake soovitud temperatuur.
e Pérast poolt grillimisaega
pdorake toitu.

19/ET



Ahju kella kasutamine

w7
20
100
w 30
80 5040
70 60

Kiipsetamise kiivitamine

hju kasutamiseks peate valima

kiipsetusreZiimi ja soovitud temperatuuri
ning sisestama aja. Vastasel juhul ahi
tdle ei lahe.

1. Keerake kiipsetusaja madramiseks aja seadmise
nuppu péripaeva.

2. Pange toit ahju.

3. Valige to6reziim ja temperatuur, vt: Elektriahju
kasutamine, Ik 18.

» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning jadb sellele

temperatuurile kuni seatud kiipsemisaja I6puni.

- Plaatide anv Kasutatavad lisatarvikad
Uks plaat Harillk plaat*
kupsetusplaadtl

Vaiksed koogid Uks plaat Harilik plaat®
Hiks plaat Harlk plaat

2 plaati 1-Kiipsetusplaat*
3-Harilik plaat*
3 plagti - Herilik plaatt
2 Kipsetugplaat
Biskviitkook Uks plaat

5 Sioav aliiniaat
ks plaat

26 cm labim6oduga
- =
| Kipseed |

traatrestil™
26 em Phimbaduga
{mmamune ordivorm
bantiesll
1-26 cm labim6oduga
immargune tordivorm
fraatrestil™”

4-26 cm labimdoduga
timmargune tordivorm
kupsetusplaadnl**

2 plaatl 1-Kiipsetusplaat”
3-Harilik plaat*

Ummargune tordivorm
Kiipsised

1 Kipsetusplast
Mok pleat
5-8ligay abiuplaat

-
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Uks pleat Koogivorm Jo bratrost: m

(iigikaudne.
min
g
%5..35
0

Taignatooted Uks plaat Harilik plaat”®
— 2 okah T kipsetusplaat

4. Kui kiipsetusaeg on labi, keerab aja seadmise
nupp ennast automaatselt vastupéeva. Kolab
seatud aja 18ppu tahistav hoiatussignaal ning vool
|ulitatakse vdlja.

Kui te ei soovi kasutada taimeri
unktsiooni, keerake nupp vastupdeva kie
kujutise juurde.

5. Liilitage ahi aja seadmise nupu, funktsiooninupu
ja temperatuurinupuga vélja.

Ahju véljaliilitamine enne ettenihtud aega

1. Keerake aja seadmise nuppu vastupéeva, kuni see
peatub.

2. Lilitage ahi funktsiooninupu ja
temperatuurinupuga vélja.

Kiipsetusaegade tabel

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.

egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu

emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Kiipsetamine ja rostimine
1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

=l

36 .50

5. 50

%35

35 .45

a
180 30 40

-




b-Harlik plaat

3 plaati 1-Kiipsetusplaat®
3-Harilik plaat*
5- Suav ahjuplaat’
—

55 65

Mirelagen
3 Harmk plaat”
S-Harilik plaal
b Suav ahinlaat

Lasanie lika plaat Klansist/metallist kandiling
Vor tastestl

Uks plaat Harilik plaat*

—
—
—
—
Bitstesk ulr 1ks plaat Harlil plaat 25 min e
Tikk) 7 prand 250/max
Seejarel 180
190
Lambakints Uks plaat Harilik plaat® 25 min 70...90
(pajaroog) 250/max,
seejarel 190
1ks plaat Harlil plaat 25min 6080
280/
sepjdrel 190
—

208
35 45

- -

Kanapraad Uks plaat Harilik plaat”® 15 min
(1.8-2kg) 250/max,
seejarel 180 ...
190

- ks plaat otk plaat

Kalkun (6.5 kg) | Uks plaat Haritik plaat*
- ks ot Harik plaal
| Kla ]

o
280/

K (Uophat | Tedkpaat | [=
B

Seejarel 180
190

Kbigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.

* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda kompleki.

25 min 150 .. 210
250/max,
seejarel 180 ...
190
25 1m0 2
250imay
seejﬂrel 180
** Lisatarvikud el kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.
Kiipsetustabel testtoitudele

Selle kiipsetustabeli toidud on valmistatud jargides
standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel

oleks tooteid lihtsam testida

Rong Plaatide arv Kasutatavad oreziim Siini asend Temperatuur Kilpsetusaeyg
Hisatarvikud 0 {liglkaudne,
min

Uks plaat Harilix plaat” o) | 8 | 140 | 20.30
B ok s -.m“ IR

3 Kusetuslaat*

3 plaati 1 Hailk plaat 28
a-Kiipsetusplaal
o Suav abjliplast

Vaiksed koogld = | s 1 60 | 25.3 |
-__-—

2plaat| 1-Kiipsetusplaat* 35..50
3-Harilik plaat*
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< phagll

Biskviitkook Uks plaat

Liks plaat

- -

THanlik plaat
3 Kipselisplant®
5-5ligav alijlivlaat
26 cm labim@bduga
Ummargune tordivorm
fraafrestil”™
2bom Bbimodduga
Hmmagune tordivorm
frantesti
1-26 cm labim6oduga
{immargune tordivorm
traatrestil™
4-26 ¢m labimdoduga
(immargune tordivorm
Kiipsetusplaadil™*
20 em ldhimboduga
Gmmargune must
mielallstnoy bashegi
20 cm labimdoduga
({immargune must
metallist n6u traatrestil**
120 cm Gbimatduge
Hnmangine must
mictallist noy tagtesti

Uks plaat

4-20 o lablmooduga
Uniaigune must
metallist nou
kilpsetisplandit®

KGigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.
** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval,

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vrra ja llihendage kiipsetusaega.
Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, véhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

Kui kiipsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

Kui kiipsemine vdtab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks dle plaadi servade.
Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Plilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
Uhtlaselt.
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Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reZiimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kdbgiviljade kiipsetamiseks

Kui kddgiviljade klipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit mahlaseks.

Kui kodgiviljaroog jadb tooreks, keetke kddgiviljad
eelnevalt 3bi vbi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grillimisel keerake aja seadmise nupp
vastupéeva kée kujutise juurde.

Grilli sisseliilitamine

1.
2.
3.

Keerake funktsiooninupp soovitud grillitéhisele.
Seejarel valige soovitud grillimistemperatuur.
Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Stittib temperatuuri mérgutuli.



Grilli véljaliilitamine Grillimiseks sobimatud toiduained

1. Keerake funktsiooninupp véljaltlitatud (llemisse) vlivad pdhjustada tulekahju. Grillige
asendisse. ainult suurel kuumusel grillimiseks

sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga

kaugele ahju tahaossa. See on kdige

kuumem piirkond ning rasvane toit véib

s(ittida.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Toit Kasutatavad lisatarvikud Siini asend Soovitatav temperatiur Grillimisaey
o igikaudu

Kala 250/max 20,25 min.”
VG e T %
Lambakarbonaad | B0max ] 20.25min

Rostit . e ] B B
Vsialarbonad S (S LT
Rielielh * 4
" sbltuvalt paksusest

*Eelsoojendage 5 minutit
**Kui grilli temperatuuri ei saa teie toote puhul reguleerida, t66tab grill maksimumtemperatuuril.

Selle kiipsetustabeli toidud on valmistatud jargides
standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel
oleks tooteid lihtsam testida

Toit Kasutatavad lisafarvikud Siini asend Temperatuur {°0) Kipsetusaeg
Hgikaudne, min

Rostlel 250/max

Lihapalid Traatiest 4 2hlimax Zhoanamn
foomatiha) - 12

Hikid

Koiki grillitavaid toiduaineid on soovitatav 5 minutit eelkuumutada.
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E Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
iihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrildogi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
jahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult prast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lintsam eemaldada
toiduvalmistusjaake, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
piihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

o Arge kasutage roostevabast terasest vdi inoxist
pindade ja kdepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), timmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu vdite saada elektrildogi.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejarel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.

Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!
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Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub olenevalt
toote mudelist.)
(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)
1. Eemaldage killieraami eesmine osa, tdmmates
seda killgseinast eemale.

2. Votke kiiljeraam vdlja, tommates seda enda

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote kiillgseinad (A) ja/vdi tagasein (B) vdivad
seestpoolt olla kaetud katalliitilise emailiga.
Katal(ilitilised seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju katallititilisi seinu ei tohiks puhastada.
Tanu perforeeritud struktuurile imavad katal(ittilised
pinnad rasva ja kui pind on rasvaga téitunud, hakkab
see laikima. Sellisel juhul on soovitatav osad vélja

Holbus auruga puhastamine

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata j&anud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Votke ahjust vélja kik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.



3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reZiim ja
kaivitada 100 ° C juures 25 minutit.

4. Avage uks ja plihkige ahju sisepindu niiske kisna
vOi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja

vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi

késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Hdlpsa auruga puhastamise reziimi
kasutamisel aurustub ahju sisemusse
kogunenud jaékide/mustuse
pehmendamiseks plaadile paigutatud vesi
ning ahju sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekiiliele moodustub kondensatsioon,
seeparast vdib ahjuukse avamisel vett
tilkuda. Piihkige kondensatsioon dra kohe,
kui avate ahjuukse.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi vdi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.

1 Uks

2 Hinge lukk(suletud asend)

3 Ahi

4 )

4. Eemaldage eesuks seda ilespoole ttmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

kse tagasipanemisel tuleb

emaldamistoiminguid korrata vastupidises
jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

Avage ahjuuks.
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1 Raam
2 Plastosa
Eemaldage eesukse (ilaossa paigaldatud plastosa,

tdmmates seda enda poole.

4 123

1 Kdige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel

3 Vélimine klaaspaneel

4 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tdmmake see tahise B suunas vélja,
nagu joonisel ndidatud.

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel

@-
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Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel ndidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk
nii, et see toetub plast kaldnurgale.

Sisemine klaaspaneel (2) tuleb paigaldada plastist
pesasse kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) Idhedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrilodgi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvérgust
lahti Uihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

S

hjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tpsemat teavet vt
Tehnilised andmed, Ik 11. Ahjuvalgusti pime
saab hankida volitatud teenindusest.

&

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
oonisel.

S

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini ndha.

1o




Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu 3. Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt ille tiitipi, eemaldage see joonisel naidatud viisil
50 °C temperatuurile. keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
- - - (B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
Kui ahjul on imar valgusti: timmates ja asendage uuega.

1. Lahutage toode vooluvlrgust.
2. Keerake vastupéeva lahti klaaskate.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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Probleemide lahendamine

o Vrgukaitse on rakendunud vdi 14bi palenud. >>> Kontrallige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.
Toode e ole tihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust.

. Ahju pirn on viZ;ane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi ldhtestage kaitsmed.

e Fipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/vGi temperatuuri jaoks. >>> Méérake
konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

e Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell OIgeEs / liilitage toode vélja ja seejérel uuesti
Sisse.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kdesolevas I6igus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi
edasimiilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi iritage rikkis toodet ise parandada.
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