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10-13 150° C 2-3 min.
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@ 650-1150 g 170° C 3-6/7-8 min.
800 g 170° C 3-4 min. 4-6 min.
10-13 180° C 3-5min. 4-5 min.
600 g 160° C 5-7 min. 7-9 min.
500 g 170°C 12-15 min. 15-20 min.
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ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Handgrip of lid

Lid

Frying basket

Folding handle of frying basket
Heating element

'MIN"and ‘MAX indications for oil/fat level
Removable inner bowl
Housing

Temperature button

On/off button

Digital timer

Detachable control panel
Safety switch

Reset button

Cord storage compartment
Cord

Type plate

Water tray

Carrying handles

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

VWIOQOVOZIrA—~"IOTMMUO®>

Danger
- Never immerse the control panel with the heating element attached to it in water nor rinse it
under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised
by Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- During frying, hot steam is released through the filter. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam.Also be careful of hot steam when you remove the lid.

- This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate
remote control system.
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Caution

- Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for examination or repair.
Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

- Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- Do not touch the viewing window, as it becomes hot during frying.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for
damage caused.

- Fry food golden-yellow instead of dark or brown and remove burnt remnants. Do not fry
starchy foods, especially potato and cereal products, at a temperature above 175°C (to minimise
the production of acrylamide).

- Prevent water and/or ice from coming into contact with oil or fat, as this causes heavy spattering
or violent bubbling of the oil or fat. To achieve this, remove all excess ice from frozen ingredients
before you fry them and dry ingredients thoroughly before you fry them. Do not overfill the
basket. After cleaning, dry all parts thoroughly before you put oil or fat in the fryer

- Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance. This might cause heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat.

- Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level between the ‘MIN' and MAX’
indications on the inside of the inner bowl to prevent either overflowing or overheating.

- Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat, as this can damage
the appliance.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Preparing for use

Clean the appliance before you use it for the first time (see chapter ‘Cleaning’).
Place the control panel onto the housing (‘click’). (Fig.2)

If the control panel is not correctly placed, the safety switch makes it impossible to operate
the fryer.

Remove the lid (Fig. 3).

Consult the oil/fat table to determine how much oil or fat you have to put in the
fryer (Fig. 4).

Fill the fryer with oil, liquid frying fat or melted solid fat to a level between the ‘MIN’ and
‘MAX’ indications and put the lid on the fryer.

Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat.

Oil and fat

Never mix different types of oil or fat and never add fresh oil or fat to used oil or fat.

- We advise you to use frying oil or liquid frying fat. Preferably use vegetable oil or fat that is rich
in unsaturated fats (e.g. linoleic acid), such as soy oil, peanut oil, maize oil or sunflower oil.

- Only use types of oil or fat that are suitable for deep frying and that contain an antifoam agent.
You can find this information on the package or label of the oil or fat.

- Because oil and fat lose their favourable properties rather quickly, it is important that you
change the oil or fat regularly (after 10-12 times).
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- Always change the oil or fat if it starts to foam when it is heated, if it has a strong smell or taste
or if it turns dark and/or syrupy.

Solid fat

You can also use solid frying fat. In that case, extra precautions are necessary to prevent the fat from
spattering and the heating element from overheating or becoming damaged.

If you want to use new blocks of fat, melt them slowly over a low heat in a normal pan.
Pour the melted fat carefully into the fryer.
Store the fryer with the resolidified fat still in it at room temperature.

If the fat gets very cold, it may start spattering when it melts. Punch some holes into the
resolidified fat with a fork to prevent this (Fig. 5).

Be careful not to damage the inner bowl with the fork.

Using the appliance

Frying

Take the entire cord from the cord storage compartment and put the plug in the wall
socket (Fig. 6).

Fold out the handle of the frying basket (‘click’) (Fig. 7).

You can leave the basket in the fryer while the oil or fat heats up.

Remove the lid (Fig. 3).

To switch on the fryer, press the on/off button for 2-3 seconds (Fig. 8).
D The display lights up and you hear a beep.

Press the temperature button one or more times to set the required temperature. (Fig.9)

For the required temperature, see the package of the food to be fried or the food table at the end

of this booklet

D While the fryer heats up, the thermometer symbol on the display fills and empties
continuously.

I When the oil reaches the selected temperature (which takes 10 to 15 minutes), you hear an
audible signal and the entire thermometer symbol on the display turns black.

Remove the basket from the fryer and put the food to be fried in the basket.

Do not fry very large quantities at one time. Consult the food table at the end of this booklet
(the recommended quantity is indicated by @).

Note: Dry ingredients thoroughly before you fry them.
Note: Remove all excess ice from frozen ingredients before you fry them.

Bl Carefully place the basket in the bracket on the inside of the bowl. Do now lower the basket
into the oil or fat (Fig. 10).

[l Put the lid on the fryer.

Lift the basket off the bracket and lower it into the oil or fat.
During frying, the thermometer symbol on the display may start to fill up again. This indicates that
the heating element switches on and off to maintain the correct temperature.

Set the timer to the required frying time and then press the on/off button briefly to activate
the timer (see section ‘Timer’).
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Stick to the preparation time indicated on the package of the food to be fried or mentioned in the
food table at the end of this booklet.

Note:You can also use the fryer without setting the timer.

Timer

This appliance is equipped with a digital timer.
The timer indicates the end of the frying time, but does NOT switch off the fryer.

Press the + or - button on the control panel once.The timer automatically sets a frying time
of 10 minutes.Then press the + or - button to set the correct frying time in
minutes. (Fig.11)

The maximum time that can be set is 99 minutes.

D Keep the button pressed to put the minutes forward quickly. Release the button once the
required frying time has been reached.

Press the on/off button briefly to activate the timer (Fig. 8).

D The timer starts to count down.

D  While the timer counts down, the remaining frying time in minutes and seconds flashes on
the display.

If you want to change the set time after you have activated the timer, press the on/off button
briefly to pause the timer. Press the + or - button to set the correct frying time.Then press
the on/off button briefly to activate the timer again.

When the preset time has elapsed, you hear an audible signal for 30 seconds.To stop the
audible signal, briefly press any button.

After frying

Beware of hot steam and possible spattering of oil.

Take the lid off the fryer.

Carefully remove the basket from the fryer (Fig. 12).
To remove excess oil or fat, shake the basket over the fryer or put the basket in the draining
position by placing it in the bracket on the inside of the inner bowl.

Put the fried food in a bowl or colander lined with grease-absorbing paper, e.g. kitchen paper.

If you want to fry another batch, wait until the thermometer symbol on the display turns
black again.

If you want to stop frying, press the on/off button for 2-3 seconds to switch off the
fryer (Fig. 8).

A Put the basket in the fryer.
Close the lid.
Bl Unplug the appliance after use.

Note: If you do not use the fryer regularly, remove the oil or liquid fat. Store the oil or liquid fat in
well-closed containers, preferably in the refrigerator or in a cool place.

Frying tips

- For information about which quantities and settings to select, see the food table at the end of
this booklet.



10 ENGLISH

- Carefully shake off as much ice and water as possible and dab the food to be fried until it is
properly dry.

- Do not fry large quantities at one time. Do not exceed the quantities mentioned in the food
table at the end of this booklet ( @ indicates the recommended quantity).

Getting rid of unwanted flavours

Certain types of food, particularly fish, can give the oil or fat an unpleasant flavour. To neutralise the
taste of the oil or fat:

Heat the oil or fat to a temperature of 160°C.
Put two thin slices of bread or a few sprigs of parsley in the oil.

Wait until no more bubbles appear and then scoop the bread or the parsley out of the fryer
with a spatula.
The oil or fat now has a neutral taste again.

Home-made French fries

You make the tastiest and crispiest French fries in the following way:

Use firm potatoes and cut them into sticks. Rinse the sticks with cold water.
This prevents them from sticking to each other during frying.

Note: Dry the sticks thoroughly.

Fry the French fries twice: the first time for 4-6 minutes at a temperature of 160°C, the
second time for 3-4 minutes at a temperature of 170°C.
Let the French fries cool down before you fry them for the second time.

Put the home-made French fries in a bowl and shake them.

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you clean or move the fryer.

Never immerse the control panel with the heating element in water nor rinse it under the tap. If
necessary, clean this part with a moist cloth.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Remove the lid. (Fig. 3)
Remove the basket from the fryer.

Remove the control panel with the heating element from the fryer and put it in a safe, dry
place. (Fig.13)

Remove the water tray from the fryer and empty it.
Lift the inner bowl out of the appliance and pour out the oil or fat (Fig. 14).

A Clean the housing, the inner bowl, the lid, the water tray and the frying basket in the
dishwasher or in hot water with some washing-up liquid. Rinse them with fresh water and
dry them properly.

Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil or fat.
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Storage
Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you store the fryer

Put all parts back into the fryer housing in the following order:inner bowl, control panel with
heating element, water tray, frying basket and lid.

Push the cord into the cord storage compartment. (Fig.15)
Lift the fryer by its handles and store it (Fig. 16).

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 17).

Environment

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,

go to your local Philips dealer.
Troubleshooting

Cause

Problem

The fried food
does not have a
golden brown
colour and/or is
not crispy.

You have selected a too
low temperature and/or
the food has not been
fried long enough.

You have not fried the
food long enough.

There is too much food in
the basket.

The oil or fat does not
become hot enough.

The fryer gives
off a strong
unpleasant smell.

The permanent anti-
grease filter is saturated.

The oil or fat is no longer
fresh.

The type of oil or fat used
is not suitable for
deep-frying food.

Solution

Check the package of the food to be fried or
the food table at the end of this booklet for the
correct temperature.

Check the package of the food to be fried or
the food table at the end of this booklet for the
correct temperature.

Never fry more food at one time than the
quantity mentioned in the food table at the end
of this booklet.

The fuse of the temperature control may

have blown, causing the safety cut-out to switch
off the appliance. Carefully press the reset
button at the back of the control panel with a
small screwdriver.

Remove the lid and clean the lid and the filter in
hot water with some washing-up liquid or in the
dishwasher.

Change the oil or fat. Regularly sieve the oil or
fat to keep it fresh longer.

Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
Never mix different types of oil or fat.
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Problem Cause

Steam escapes You may not have placed
from other places the lid properly on the
than the filter. appliance.

The permanent anti-
grease filter is saturated.

Oil or fat spills There is too much oil or
over the edge of  fat in the fryer.
the fryer during
frying.
The food contains too
much moisture.
There is too much food in
the frying basket.
The oil or fat The food contains too
foams strongly much moisture.
during frying.
The type of oil or fat used
is unsuitable for deep-
frying food.
You have not cleaned
the inner bowl properly.
The fryer does You have not switched on
not work. the fryen

You have not placed the
control panel properly.

The safety cut-out has

switched off the appliance.

Solution

Place the lid properly on the appliance.

Remove the lid and clean the lid and the filter in
hot water with some washing-up liquid or in the
dishwasher.

Make sure the oil or fat in the fryer does not
exceed the MAX indication.

Dry the food thoroughly before you fry it and
fry the food according to the instructions in this
user manual.

Do not fry more food at one time than the
quantity mentioned in the food table at the end
of this booklet.

Dry the food thoroughly before you fry it.

Use frying oil or liquid frying fat that is suitable
for deep-frying food. Never mix different types
of oil or fat.

Clean the inner bowl as described in this user
manual.

Set the on/off switch to I to switch on the fryer

Make sure the control panel is placed correctly.
You hear a click when the control panel locks
into position.

The fuse of the temperature control may have
blown, causing the safety cut-out to switch off
the appliance. Carefully press the reset button at
the back of the control panel with a small
screwdriver. Now the appliance is ready for use
again.

If pressing the reset button does not help, go to
your Philips dealer or a service centre authorised
by Philips.

Food table (Fig. 18)
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BbuBeaeHue

[No3apaBAeHns 3a BallaTa MoKyrka 1 Aobpe aowan Bbe Philips! 3a Aa ce Bb3noAseaTe m3LAAO OT
npeanaraHata oT Philips noaApbKa, perncTprpaiTe NPoOAyKTa Cvi Ha aapec
www.philips.com/welcome.

O6w,0 onucaHue (¢pumr. 1)

ApbXKKa Ha Kanaxa

Kanak

KowHwua 3a mopkere

CrbBaema APbXKa Ha KOLWHMLIATA 3a MbpKeHe
HarpesaTeneH enemeHT

Ob6o3HaveHms “MIN" 1 “MAX" 3a HMBOTO Ha MasHKHaTa
[MoaBWKHa BbTpeLUHa Kyna

Kopnyc

ByToH 3a Temnepatypata

ByToH 3a BKA/U3KA.

Lindpos Taiimep

Pasraobsem KomMaHaeH naHeA

["peanaseH ka4

ByToH 3a HyAMpaHe

OTaeAeHre 3a npubyrpare Ha LWHypa

Kaben

Tabenka ¢ AaHHM

Tasuuka 3a Boaa

APBXKM 33 HOCeHe

VIOTOZIrA——"IOMMUNOA®D

Ba)kHo

I_IpeAM Ad U3MOA3BATE yPEAQ, MPOYETETE BHUMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCnAoaTauMA 1 ro
3anaseTe 3a CripaBka B 6bAeLLI,e.

OnacHocT
- Hukora Ha noTananTe KOMaHAHWS NMaHEA C HArPEBATEAHUS EAEMEHT, MPYKAYEH KbM HETO, BbB
BOAQ, HUTO MM MAGKHETE MOA Tevalla BOAA.

MpeaynpexxaeHue

- [peak Aa BKAIOUMTE YpeAa B MpexaTa, NpoBepeTe AaAU MOCOHEHOTO BbPXY ypeAa
HampeXeHne OTroBapsa Ha HaNPEXEHWETO Ha MECTHATA eAeKTPUYECKa MPEXKa.

- He u3noaseaiite ypeaa, ako LLEMCEABT, MPEXOBUSAT KaOEALT MAW CAMUSAT YPEA Ca MOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce NMoBpeAM, TOM TpsAbBa BMHarM Aa ce noaMets oT Philips,
ymbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips 1AM NOACOHN KBaAnULIMPpaHK AMLR, 33 Ad ce n3berHe
OMacHOCT.

- Tosu ypea He e npeaHasHayeH 3a MOA3BaHe OT XOpa C PM3NUMCKa, CETUBHA MAM YMCTBEHA
HEAOCTaTBUYHOCT, @ CbLLO W OT AMLIa BE3 OMUT M MO3HAHMA, BKA. A€LIa, aKO Ca OCTaBeHM 6e3
HaA30p M He Ca MHCTPYKTMPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapsLLO 3a TsAxHaTa 6e30MacHoOCT AuLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha ypeAa.

- ChepeTe Aella A3 He UMPasT C ypeAa.

- [MaseTe 3axpaHBalums KabeA OT AOCTBI Ha Aelia. He ro ocTassiTe Aa BUCK Npes pbba Ha
MacaTa UAM PaboTHMA MAOT, Ha KOMTO € CAOMKEH YPEADT.

- BralousaiiTe ypeaa camo B 3a3eMEH MPEXOB KOHTaKT.

- [lo Bpeme Ha MbprkeHeTO npes3 PUATbPa Ce OTAEAS ropella napa. ApwKTe pblLeTe U ANLETO U1
Ha 6e30MacHo pa3cTosHKMe OT napaTa. BHuMaBaiiTe CbLIO A Ce MasuTe OT ropella napa, Korato
MaxaTe Kamaka.
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- Tosn ypea He e npeaHasHaveH 3a W3MOA3BaHE C BbHLLEH TaMEP AW OTAEAHA CMCTEMA 3a
AMCTAHUMOHHO YNpaBAeHHe.

BHumaHune

- BuHarm HoceTe ypeaa 3a MpoBepKa MAM PEMOHT B YMbAHOMOLLLEH cepBM3 Ha Philips. He ce
ONWTBAMTE CaMK Aa MOMPaBATE YPeAa, 3aliOTO rapaHLMATa Lie CTaHe HeBaAVAHA.

- [locTaBeTe ypeaa BbPXy XOPM3OHTaAH, paBHa M CTabWAHA MOBBPXHOCT.

- He aokocealiTe Npo3opyeTo, Thil KaTo Mpu MbpXKeHe TO Ce HaXexaBa.

- Tosn ypea e npeaHasHavueH camo 3a BUTOBK LieAn. AKO YPEABT Ce U3MOA3BA HEMPABMAHO MAM
33 MPOPECHOHAAHN NAW MOAYMPOGECMOHAAHM LIEAU UAM aKO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOUTO He e
B CbOTBETCTBME C YKa3aHWsATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATALA, rapaHLMATa CTaBa
HeBaAMAaHa 1 Philips oTkassa OTrOBOPHOCT 3a KakBMTO W A € MPUYUHEHN LLETU.

- [bp)keTe NMpOAYKTUTE AO 3AATUCTO-XKbAT LIBAT, @ HE AO TbMEH WAU KadsB 1 MaxaiTe
m3ropeanTe ocTaTbum! He mbpykeTe cbAbpXKaLin CKOpPOsSAa MPOAYKTH, OCOOEHO KapTodeHn n
3bpPHEHM NPOAYKTH Npu TemnepaTypa Haa 175°C (3a aa ce MUHUMM3KMPa 0OpasyBaHETO
Ha aKpuMAaMmA).

- He aonyckarniTte Boaa W/WAM AeA Ad MOMAAAT B OAMOTO AWM Ma3HWHATA, ThiA KaTO TOBa BOAM AO
TAXHOTO CMAHO Pa3nAMCKBAaHE MAM KMMEXK. 33 Ad MOCTUrHETE TOBA, OTCTPaHABANTE M3AMLLHMA
A€A, OT 3aMpaseHUTe CbCTaBKU MpeA MbPXKEHETO M. He npembABaliTe KOWHMLATA 33 MbpPXKEHe.
Chea nouncTBaHe MOACYLIaBaTE BCUYKM YacTh AODPe, MPeAM Ad MOCTaBUTE BbB GPUTIOPHYIKA
OAMO WAV Ma3HMHa.

- He nbprkeTe asmatckm opu3 (MAM MOAODHM XpaHW) B TO3M YpeA. ToBa MOXe Ad AOBEAE AO
CMAHO PasMAVCKBAHE WAV KUMEX Ha MasHWHaTa.

- BHumaBaliTe GpUTIOPHMKET Ad € BUHArM HambAHEH C MasHMHA AO HMBO MEXAY O3HaYeHMsTa
MIN 1 MAX oTebTpe Ha BbTpellHaTa Kyra, 3a Ad Ce NPeAOTBPATU M3KWMABAHE WAV MperpsiBaHe.

- He BralouBaliTe ypeaa, Mpean Aa CTe ro 3apeAlAn C OAVIO MAM APYra Ma3HiKHa, TbiA KaTo ToBa
MOXE A O MOBPEAM.

EAekTpoMarHuTHu usabuBanmua (EMF)
Tosn ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOLWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
manbuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebsBa npasrAHO 1 CbobpasHO HambTCTBUATa B PbKOBOACTBOTO,
YPeAbT e 6e30MaceH 3a M3MoA3BaHe CropeA HAAMHHUTE AOCera HayuHW GaKTu.

MoaroroBkKa 3a ynotpe6a

Mpeaun nbpeaTa ynotpeba nouncrere ypeaa (Bx. pasaea “Mouncreane”).
[MocTaBeTe KOHTPOAHMS MaHeA BbpXYy KOpryca C LipakBaHe. (¢ur.2)

AKO KOHTPOAHMST MaHeA He € MOCTaBeH MPaBUAHO, MPEAMA3HUAT KAIOY MpaBu ynoTpebarta Ha
$PUTIOPHUKA HEBB3MOXKHA.

OTBopeTe Kanaka (¢wur. 3).

MpoBepeTe B TabAMLIATa 32 Ma3HMHATA 32 OMPEAEASHE KOAKO MasHMHa Lie Tpsibea Aa
HaAeeTe BbB GPUTIOPHUKaA (dur. 4).

3apeaeTe GPUTIOPHMKA C OAMO, TeYHA Ma3HMHA 32 MbpPXKEHE MAM PasToreHa TBbpPAA MasHUHA
Ha HMBO MexAy obosHaveHmaTa “MIN” 1 “MAX” 1 noctaBeTe Kanaka BbpXy $ppUTIOPHMKA.

He BKAlOYBaiiTe ypeaa, MpeAn Aa CTe ro 3apeAUAU C OAMO MAM APYra MasHMHA.
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OAMO U APYrM MasHUHMU

He cmeceante Pas’AUYHUTE BUAOBE OAUO U MA3HUHU, KAKTO U HUKOra He AOAMBaNTE npacHa
Ma3HMHa KbM Be€Y€ U3MOA3BaHaATa.

- [penopbusame B Ad M3MOA3BATE OAMO 3a MbPXKEHE MAM TEYHA Ma3HMHA 3a MbPXKEHE, 33
NpeAnoYnTaHe PACTUTEAHO OAMO MAM Ma3HWHA, boraTa Ha HEHACUTEHM MaCTHM KMCEAUHM (Harp.
AVHOAOBA KMUCEAWHA), Harp. COEBO, KOKOCOBO, LIAPEBNYHO MAW CABHYOTAEAOBO MACAO.

- VI3noA3BaiTe caMo TaKMBa BUAOBE OAMO WAW APYTM MA3HIHM, KOMTO Ca MOAXOAALM 33
MbpPXKEHE B ABABOK Cba, 1 KOMTO CbABPXKAT AOGaBKM MPOTHB pa3neHsaHe. MoxeTe aa
HamepuTe MHGOPMALIVA 32 TOBA Ha OMAKOBKATa MAM €TUKETA Ha Ma3HUHaTa.

- [Nopaak TBbpAE OBP30TO 3arybBaHe Ha AOOPUTE CBOIMCTBA HAa OAMOTO M APYTUTE MasHUHY,
BKHO € MOCAEAHUTE PEAOBHO Aa ce noameHsT (Ha 10-12 mbpreHus).

- HenpemeHHO cMeHANTe MasHKMHATA, aKO 3aMoyHe Ad Ce pasneHBa Npy HarpsiBaHe, ako K1Ma
CUAHA MMPM3Ma AW BKYC MAM aKO MOTbMHEE W/MAW CTaHe KaTo CMPOr.

TBbpAa Ma3HMHA

Moske Aa Ce U3MoA3Ba TBbPAA MasHMHaA 3a MbpPXKeHe. B Takbe CAyualt ca HEOOXOAMMM M3BBHPEAHM
NPEANasHU MEPKW, 38 Ad CE MPEAOTBPATU NMPbCKaHE Ha Ma3HWUHATA W NPEerpsiBaHe AW MOBpPeAA Ha
HarpeBaTeAHVS EAEMEHT.

AKO u1cKaTe Aa U3MNoA3BaTe HOBU BAOKYETa TBbpAa Ma3HUHA, pa3ToneTe rm 6aBHO Ha cAab
OrbH B OBMKHOBEH TUraH.

BHuMaTeAHO HaAeiTe pasToneHaTa MasHWHA BbB GPUTIOPHMUKA.

CbxpaHsBaiiTe GppUTIOPHMKA MpPU CTaltHa TeMMepaTypa, ako B HErO MMa OCTaHaAa BTBbPAEHa
MasHMHa.

AKO Ma3HMHATa € MHOTO CTYAEHA, T MOXE A2 3aroyYHe A2 MPbCKa Mpu pasTonssaHe.
Mpo6oaeTe Ha HSIKOAKO MECTa C BUAMLIA 3aMPb3HAAATa Ma3HMHA, 32 Ad MPEAOTBpPaTUTE
ToBa (¢ur. 5).

BHumasanTe Ad He NMOBpPEAUTE C BUAULLATA BbTPELLUHUA CbA.

U3noaA3BaHe Ha ypeAa

MbprkeHe

M3BaaeTe LfAaTa ABAKMHA Ha KabeAa OT OTAEGAEHUETO 32 MPUBUPAHETO My U BKAIOHETE
LLLENCeAa B MPEXXOBUS KOHTaKT (dur. 6).

PasrbHeTe ApbXKaTa Ha KOLUHMLATa 3a MbpKeHe (C WwpakeaHe) (¢ur. 7).
MoseTe A2 OCTaBMTeE KOLUHMLIATA BbB GPUTIOPHMKA, AOKATO Ce HarpABa MasHMHaTa.

OTeopeTe Kanaka (¢ur. 3).

3a A2 BKAIOUMTE PPUTIOPHUKA,, HATUCHETE OYTOHa BKA./U3KA. 32 2-3 cekyHAM (¢dur. 8).
D AwucresT cBeTBa U YyBaTe GunBaHe.

HaTucHeTe 6yToHa 3a TeMnepaTypa eAMH MAM MOBEYE MbTH, 32 A2 3aA3AETe HeobXoAMMaTa
Temnepatypa. (¢ur.9)

3a npenopbunTeAHaTa TeMrepaTypa 3a MbpXKeHe NMOrAeAHETE OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa WAL B

TabAMLATA Ha XpaHWUTe B Kpas Ha bpoluypaTa

D AoKaTo GpUTIOPHUKBLT Ce 3arpsiBa, CUMBOABT HA TEPMOMETBP Ha AUCTIAES HEMPEKbCHATO Ce
HarbABa U M3MpasBa.

A Korato MasHuHaTa AoCTUrHe M3bpaHaTa TemnepaTypa (KoeTo Tpae oT 10 Ao 15 MUHYTH),
uyBaTe 3ByKOB CMTHAA U LLEAUSIT CUMBOA Ha TEPMOMETBP CTaBa YepeH.
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M3BapeTe KOLHMLATA OT GPUTIOPHUKA U CAOXKETE B HETO MPOAYKTUTE 32 MbpXKeHe.

He nbpykeTe B roAeMu KoAnyecTBa HaBeAHBX. [ToraepHeTe B TabAMLATa Ha Kpas Ha GpoluypaTa
(NMpenopbYMTEAHUTE KOAMYECTBA ca 0603HaYeHU ¢ ).

3abenesxka: [Mogcywasaiime cbcmaskume gobpe npegu NbpiKeHeMo uM.
3abeaexxka: OmcmpaHasaime U3AUILHUSA Aeg OM 3aMpA3eHUme CbCMAsKM NPeguU NbPIKEHEMO UM.

Bl BuumaTeaHo HamecTeTe KolWHMLATa B ckobaTa OTBBTPE Ha Cbaa 3a MbpskeHe. He 5
noTansiTe B MasHuHata (¢ur. 10).

[Ell Croxete Kanaka Ha GpUTIOpHMKA.

MoBaAMrHeTe KolwHMLATa OT ckobaTa 1 s MoToneTe B MasHMHaTa.

[o Bpeme Ha MbpXeHe CUMBOABLT Ha TEPMOMETBP Ha AWCTIAEH MOXKE Ad 3arOYHe OTHOBO Aa Ce
HambABa. TOBa MOKa3Ba, Ye HarpeBATEAHMAT AEMEHT Ce BKAIOUBA M M3KAIOYBA, 33 AA MOAABPXKA
npaBlAHaTa TemnepaTtypa.

3aaanTe TanMMepa Ha HEOBXOAMMOTO BPEME Ha Mbp3KEHE U HATUCHeTe BYTOHA BKA./U3KA. 32
KPaTKo, 32 AQ BKAIOUMTE TaiiMepa (B3K. pasaeaa “Taimep”).

[p1ABPXKaTE Ce KbM YKa3aHaTa Ha OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa MPOABAKUTEAHOCT Ha MPUrOTOBAEHUE

MAM KbM YNOMEeHaTaTa B TabAMLIaTa Ha XpaHWTe B Kpas Ha HacToswaTa bpolypa.

3abenesxka: Moxxeme ga usnoassame ppumiopruka u 6e3 ga 3agasame speme ¢ maiimepa.

Tanmep

To3su ypea, e cHabaeH ¢ LMdpoB Tamep.

TariMepbT NokKasBa Kpasi Ha BpeMeTo 3a neyeHe, Ho HE n3kalouBa $puTIOpHHMKa.

HatucHeTte 6yToHa + MAM - HA KOHTPOAHUSI MaHEA BEAHBXK. TaiiMepbT aBTOMaTMYHO 32A2B2
10 MuHYTU BpeMe Ha mbpykeHe. CAea ToBa HaTUCHeTe ByTOHa + MAM -, 32 Aa 3aA3AETe
MOAXOASLLO BPEME Ha Mbp)KeHe B MUHYTU. (dur. 11)

MaKCMaAHOTO BPEME, KOETO MOXKE A CE 33AAAE, € 99 MUHYTU.

D 3aapbikTe HaTUcHaT 6yToOHa, 3a A2 yBeAnuuTe 6bp3o 6pos Ha MuHyTUTe. OTrnycHeTe ByToHa,
LLLOM Ce MOKaXXe MCKAaHOTO BPEME 3a MbpiKeHe.

HaTtucHeTe KkpaTko 6yToHa BKA./U3KA., 32 A2 BKAIOUMTE Taimepa (¢ur. 8).

D TaiimepbT 3anousa oT6posiBaHeTO.

D Korarto TaitMepbT oT6pOsiBa BpEME, OCTABALLOTO BPEME B MUHYTU U CEKYHAM MUIa Ha
AUCTIAES.

Ako 1cKaTe Aa MPOMEHUTE 33AAAEHOTO BPEME, CAEA KaTo CTe aKTUBMPaAM TaiiMepa,
HaTMcHeTe ByToHa BKA./M3KA. KPaTKo, 3a A 33A3AeTe Maysa Ha Taimepa. HatucHeTte 6yToHa +
MAM -, 32 AQ 3aAaAETE MOAXOAALLLOTO BpeMe Ha MbpykeHe B MUHYTU. CAeA TOBa HaTUCHETe
GyTOHa BKA./M3KA. KPaTKO, 32 Aa BKAIOUMTE TaliMepa OTHOBO.

KoraTto 3apaaeHoTO BpeMe u3Teue, YyBaTe 3BYKOB cUrHaA 32 30 cekyHau. 3a aa cnpeTe
3BYKOBMS CUTHAA, HATUCHETE KPAaTKO NMPOU3BOAEH BYTOH.

CAeaA U3NMbpIXKBaHETO

MaseTe ce oT ropella nNapa U eBeHTYaAHO MPbCKaHe Ha Ma3HWUHA.

OTBopeTe Kanaka Ha GpUTIOPHUKA.

BHuMaTeAHO M3BaaeTe KOLWHMULATA OT GpUTIOpPHUKA (ur. 12).
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3a A2 OTCTPaHMTE M3AMLIHATA Ma3HWHA, Pa3TPbCKaMTe KOLWHMLATA Haa GPUTIOPHMKA WA NOCTaBeTe
KOWHMLIATA B MOAOXKEHME 32 OTUEKAAHE, KATO A CAOXKMTE B CKOGATa OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha
BbTpeWHaTa Kyna.

[MocTtaBete n3nbp>KeHaTa XpaHa B CbA UAU FEBrnMp C NocCTaBeHa MacAononuealla XapTums,
Hanp. KyXHEHCKa XapTuA.

AKo McKaTe A2 U3MBbPXKUTE CACABALLLA MAPTUAR, M34YAKAMTE, AOKATO CUMBOABT Ha TEPMOMETHP
Ha AMCMAES OTHOBO CTaHe YepeH.

AKo 1CKaTe Aa cripeTe MbpXXeHETO, HaTUCHeTe ByTOoHa BKA./U3KA. 3a 2-3 CeKyHAM, 32 A
U3KAtouUTE GpUTIOpHUMKA (dur. 8).

A MocrageTe KoWwHMLATa BbB GPUTIOPHUKA.
3aTBOpeTE Kanaka.
Bl VakatouBaiiTe ypeaa oT KOHTaKTa cAea ynoTpeba.

3abeaesxka: AKo He M3n0A3BaMeE pPUMIOPHUKA PEJOBHO, N3BageMe MeyHama UAM mebpga MA3HUHA.
CobxpaHsBaiime MasHMHama B gobpe 3ameopeHu CbgoBe, 3a NPegNoYMMaHe B XAGGUAHUK AW Ha
XAAQgHO MsCMo.

CbBeTH 3a Mbp>XeHe

- 3a cnpaBKa OTHOCHO KOAMYECTBATa MPOAYKTM M HY)KHUTE HAaCTPOMKYM BIKTE TabAMUaTa Ha
XpaHuTe B Kpas Ha bpollypaTa.

- [pmxAMBO M3TPbCKBAKTE KOAKOTO € Bb3MOXHO MOBEYE ACA U BOAA M OTYNBaNTE MPOAYKTUTE
33 MbpPXKEHE, AOKATO MM M3CYLUIMTE AOCTATBHHHO.

- He nbpxeTe roAemMm KOAMHECTBA XPAHUTEAHN MPOAYKTU HaBeAHBXK. He HaasuiwaBanTe
NOCOYEHNTE KOAMYECTBA B TabAMLATA Ha XpaHUTE B Kpast Ha bpoluypaTa ( @ obo3Havasa
NPENOPBLUNTEAHUTE KOAMHECTBA).

npemaxaaue Ha HENpMATEeH BKYC

Hskou Braose xpaHu, ocobeHo prbaTa, MoraT Aa NMPUAAAT Ha MasHMHaTa HEMPUATEH BKyC. 3a A
HeyTpaAM3MpaTe HEMPUATHWA BKYC Ha MasHMHATA:

Harpeiite masHuHata Ao Temnepartypa 160°C.
MycHeTe ABe TbHKM GUAMIAKM XASIG MAM HKOAKO CTPbKa MarAaHo3 B OAUOTO.

M3uakaiTe Aa MpecTaHaT Aa ce MOSBABAT MEXYPU U CAeA TOBA C AoMaTKa usrpeberte oT
$pUTIOPHMKA XAS6A MAM MarAaHO3a.
Cera Ma3HVHaTa OTHOBO LLE € C HeYTPaAEH BKYC.

MpsacHo usnbp>keHn KapTodKU

MoxkeTe Aa NpuroTesuTe Ha;I—BKyCHI/\ N XPYNKaBn MbpKeHn KapTOCI)Kl/I MO CACAHUNA HAYMH!

Bsemete TBbpAU KaPTO¢M U TU HapeXXeTe Ha NpbYnLNn. M3nAakHeTe MPpbYULIUTE CbC CTYAEHA
BOAA.
Tosa e rv npearnasm oOT 3aAerBaHe €AHa KbM APyra no BpeMe Ha MbPXKEHETO.

3abenesxka: [Nogcyweme cmapameAHo npbumnumme.

ManbpykeTe KapTOPKMTE Ha ABa MbTU: MbPBUS MbT - 32 4-6 MMHYTM Npu Temnepatypa 160°C,
BTOpUSA MbT - 32 3-4 MUHYTM Npu TemnepaTypa 170°C.
VI34aKanTe KapTOPKUTE Ad M3CTUHAT, MPEAM AA TN MbPXKUTE 33 BTOPU MbT.

M3cuneTe AOMaLLHO NPUrOTBEHUTE MbPXKEHU KapTOGKM B CbA M M1 pasbbpkaiTe.
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MouucrTBaHe

OcTaBeTe OAMOTO MAM MasHWMHaTA Aad C€ U3CTUHE HANbAHO (Halji-MaAKO 4 qaca), npeau Aa
NOoYnUCTBaTE UAU NpeEMecCTBaTe (")pMTIOPHMKa.

He noTanamnTe Bbe BOAQ KOMaHAHUSA MaHEA C HarpeBaTeAs U He I'M NAaKHeTe Ha 4YellumarTa. Ako e
HEOGXOAMMO, NMOYUCTBANTE TE3U AETANAM C BAAXKHA Kbpna.

HuKora He M3MoA3BaiTe 3a NoYMCTBaHe Ha ypesa $UBpo rbbu, abpasmMBHM MOHUCTBALLM
npenapaTi UAM arpecMBHU TEYHOCTH, KaTO BEH3UH MAM aLLETOH.

OrTBopeTe Kanaka. (¢ur. 3)

M3BaaeTe KOWHULATA OT GPUTIOPHUKA.

M3BapeTe KOMaHAHUS MAHEA C HarpeBaTeAst OT GPUTIOPHUKA U FO CAOXKeTe Ha 6esomnacHo u
cyxo mscto. (¢ur.13)

M3BapeTe TaBUUKATA 32 BOAA OT GPUTIOPHMKA U S U3MpPasHETE.
M3BapeTe BbTPELUHUS CbA OT YPeAa M U3AeNTe MasHuHaTa (¢pur. 14).

n Namuitte Kopmnyca, BbTPELUHUA CbA, KanakKa,TaBU4KaTa 3a BOAA U KOLLHMLLATA 32 Mbp>XE€HE B
CbAOMUSAAHA MaLLIMHA UAU B FOpellia BOAQ C Mpenapat 3a MUeHe. M3nAakHeTe ru ¢ uncTa Boaa
N TPUXKAUBO TU MOACYLUETE.

I'IormeeTe Ce BCUYKM HYaCTU Aad Ca CyXU, MPEAU A HAMbAHUTE ¢0PMT}0PHMK3 C OAUO UAU
Ma3HKHa.

CbxpaHeHue

OcTaBeTe OAMOTO MAM Ma3HWHATA Ad CE M3CTUHE HarMbAHO (Hait-MaAKo 4 vaca), Npean Aa
npubrpaTe GpUTIOPHUKA.

BpreTe BCUYKU HYaCTU BbB ¢p14T|opHm(a B CA€AHATa NOCAEAOBATEAHOCT: BbTPELLUEH CbA,
KOMaHAEH MaHEA C HarpeBaTeA, TaBU4Ka 32 BOAQ, KOLLHULIA 32 Mbp>KEHE U Kanak.

CrbHeTe WHypa B OTAGAEHMETO 3a NpubMpaHe Ha WHypa. (¢ur. 15)

MoBAMrHeTe PpUTIOPHMKA 32 APLXKKMUTE U O MOCTABETE HA MSACTOTO My 33
cbXxpaHeHue (¢ur. 16).

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha KCrAOATaLMsA Ha YpeAa He ro M3XBbPASWTE 3a€AHO C HOPMaAHKTE
6UTOBM OTMAABLM, & FO MPeAANTE B ODULIMAAEH NMYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLmKAMpaH. [ 1o To3u HaumH Br1e nomaraTe 3a OrasBaHeToO Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 17).

FapaHuuA u cepBUM3HO 06CAY)KBaHe

AKO Ce Hy)AaeTe OT CEPBU3HO OBCAYXKBaHe WAV MHOOPMALIWS WAV MMaTe NMPObAEM, NoceTeTe
HTepHeT cariTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com man ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a
obcAy»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB Balwata cTpaHa (TeAepoHHUA My HOMEP Lle HamepuTe
B MEXAYHapOAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa Hama LleHTbp 3a obcAy»KBaHe Ha
noTpebnTeAn, 0bbpHeTe Ce KbM MECTHUA TbproseL, Ha ypeau Ha Philips.
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OTCTPaHHBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

[Npobaem

M3mbprkeHnTe
MPOAYKTU He ca
CbC 3AATUCTO-
Kadss UBAT M/MAM
He ca XpYrkasu.

OpUTIOPHUKBT
OTAEAA CHAHA
HenpuaTHa
MUPM3Ma.

13A113a napa He
camo oT
dUATBPa, a 1 OT
APYrV MECTa.

[o pvba Ha
GPUTIOPHMKA
MPeA1Ba MasHuHa
no BpemMe Ha
MbPXKEHe.

MNpuunHa

N36pann cTe
MpeKaAeHO HMcKa
TemnepaTypa 1A
NPOAYKTUTE He ca
MbPXKEHW AOCTATBYHO
ABATO.

He cTe nbpxxuman
AOCTaTBYHO ABATO
XpaHata.

B Kkowwa 1Mma npekaaeHo
MHOTO MPOAYKTH.

MasHuHaTa He ce
HarpsiBa AOCTATBYHO.

[oCTOAHHUAT GUATBP
3a MasHWHU e
33APBCTEH.

MasHuHaTa Beye He e
npAcHa.

13n10A3BaHNAT BUA
OAMO VAW APyra
MasHuMHa He ca
NMOAXOAALLM 32
MbPXKEHe Ha XpaHa B
ABADOK CbA,

BeposTHo He cTe
MOCTaBWAV Karnaxa
MPaBUAHO BbPXY YpeAa.

[oCTOAHHNAT GUATBP
33 MasHWHK e
3aAPBCTEH.

Bbe dpuTiopHIMKa 1Ma
MPEKaAeHO MHOrO
Ma3HWHa.

Pewenne

3a npenopwyMTeAHaTa TemnepaTypa 3a MbpKeHe
NpOBEPETE BbPXY OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa WAV B
TabAMLaTa Ha XpaHWTE B Kpasd Ha bpoluypaTa

3a npenopbunTeAHaTa TemnepaTypa 3a MbpXKeHe
MpOBEPETE BbPXY OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa WAV B
TabAvLATa Ha XpaHWTe B Kpast Ha bpoluypaTa

He nbprkeTe HaBEAHBXK MO-TOAEMM KOAMYECTBA OT
yKas3aHuTe B TabAMLATa Ha XpaHUTeE B Kpas Ha
OpoLuypaTa.

Modke Aa € M3ropsiA MPeANasUTEAST Ha
TEMMNEPATYPHWA PErYAATOP, KOETO € AOBEAO AO
VI3KAIOUBaHE Ha YpeAa OT MPeAMasHUA MpeKbcaay.
HaTuicHeTe BHMMaTEAHO € MaAKa OTBEpTKa byToHa
3a BpbLUAHe B U3XOAHO MOAOXEHME OT3aA Ha
KOMaHAHMS MaHeA.

CBaneTe Kamnaka, M3MUINTE Karaka U $UATBbPpa B
ropellia Boaa C MaAKO MMeLL MpenapaT WAV B
CbAOMMSIAHA MalLIMHA.

CMmeHeTe MasHuHaTa. PeaoBHO I_IpeLle)KAal;ITe
OAUOTO U APYTUTE Ma3HWHK, 3a Ad W1 3arna3Bare
MO-ADBArO MPECHW.

l13noA3BaTE OAMO MAM TeYHa Ma3HMHa 3a
Mbp>KeHE C AO6|Z)O KavyecTso. Hukora He cmecBanTe
pasAnHHKTE BUMAOBE OAMO UAN APYT Ma3HUHN.

[NocTaBeTe Kamaka NpaBMAHO BbPXY YPEAA.

CBaneTe Kanaka, M3MWITE Kanaka 1 GUATbPa B
ropella BoAa C MaAKo MMELL MpenapaT WAV B
CbAOMMSAAHE MaLLMHA.

[poBepeTe AaAv Ma3HMHATA BbB GPUTIOPHMKA He
npesuLaBa 3Haka MAX 3a MakcMaAHO HUBO.
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obAeM MpuunHa PeweHune

XpaHUTeAHUTE [MoACyLWETe CTapaTEAHO MPOAYKTHTE, MPeAn Ad
MPOAYKTU CbAbPXKaT 3aMOYHETE AQ TV MBPXKMTE, U TW MbPXKETE CbIAACHO
NpeKareHO MHOrO yKa3aHusATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATALIMA.
BAQra.
B kowHuMuaTa 3a He nbprkeTe HaBeAHBX MO-TOAEMU KOAMYECTBA
Mbp>KEeHe 1ma XPaHUTEAHN MPOAYKTYU OT yKasaHWTe B TabAuLaTa
MPEKaAEHO MHOrO Ha XpaHuTe B Kpas Ha bpoluypaTa.
MPOAYKTH.

Ma3sHuHaTa ce XpaHUTeAHUTE [MOACYLIETE CTapaTEAHO MPOAYKTUTE, MPEAM Ad T

pasneHBa CMAHO  MPOAYKTM CbAbPXKAT MbPXUTE.

no Bpeme Ha NpeKareHo MHOro

MTbPXKEHE. BAQra.
13MOA3BaHMAT BUA, 1/13noA3BaiTE OAMO MAM APYra TEYHA MAsHMHA,
OAMO VAW APyra KOWTO Ca MOAXOAALLM 3a MbPXKEHE Ha XpaHa B
MasHuHa He ca ABABOK Cba, HyKOra He cMecBanTe pasaAuyHm
MOAXOAALM 33 BMAOBE OAVO MAM Ma3HMHa.
MbPXXEHE Ha XpaHa B
ABADOK ChbA.
He cTe nounctman [MouncTeTe BbTPELIHUA CbA, KaKTO € OMmcaHo B
AOBpe BbTpeLLHaTa TOBa PbKOBOACTBO 33 EKCMAOATALIMS.
Kyna.

OpUTIOPHMKBT He cTe BrAIOUMAK [NocTaBeTe KAlOYa 3a BKA/M3KA. B moroxKeHue “I”, 3a

He paboTw. GpUTIOPHUKA A2 BKAIOUMTE GPUTIOPHHMKA.
He cTe nocTasmam [NocTapaiiTe ce KOMaHAHUST MaHEA Ad € MPaBUAHO
KOHTPOAHMS MaHeA HamecTeH. LLle uyeTe wpakeare, koraTo
MPaBMAHO. KOMaHAHMST MaHeA Ce 3axBaHe Ha MACTO.
Cpabotua e Moxke Aa € M3ropsA NPeANasUTeAsT Ha
NPEANasHUAT TEPMOPETYAATOPA, KOETO € AOBEAO AO M3KAIOUBAHE
MpeKbcBay Ha ypeaa. Ha ypeAa OT MpeAnasHys npekbesad. HatucHeTe

BHVMATEAHO C MaAka OTBEPTKa OyToHa 3a BpbllaHe
B U3XOAHO MOAOXKEHME OT3aA HA KOMAHAHMS MaHEeA.
VpeAbT € OTHOBO roTOB 3a yrnoTpeba.

AKO HaTWCKaHeTO Ha OyToHa 3a BpbliaHe B
M3XOAHO MOAOXEHWE He MOMOrHe, obbpHeTe ce
KbM YMbAHOMOLLIEH TbproseL, MAv cepu3 Ha Philips.

Ta6Auua Ha xpaHute (Ppur. 18)



Blahoprejeme vam k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste mohli pIné vyuZzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Rukojet vika

Viko

Fritovaci ko

Sklopnd rukojet’ fritovaciho kose
Topné télisko

Oznaceni ,MIN"a ,MAX' pro hladinu oleje/tuku
Vyjimatelnd vnitinf nddoba

Kryt

Tlacitko teploty

Vypinac

DigitdInl ¢asovac

Odnimatelny ovlddaci panel
Bezpecnostni vypinac

Tlagftko vynulovanf

Prihrddka pro ulozenf kabelu
Kabel

Stitek s oznacenim typu
Nédobka na vodu

S Prendseci rukojet

FOVOZIFrA—~—"IOMMOUNA®D

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouZitf,
Nebezpedi
- Ovlddaci panel s pripojenym topnym télesem nesmite nikdy ponorit do vody ani myt pod
tekoucf vodou.

Upozornéni

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napétf uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové sidre nebo na piistroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitova Sidra, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezped|.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusSenosti a znalostl by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan(
pifistroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byla sitovd sridira mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovou $nidru viset pres
hranu stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

- Pristroj pfipojujte vyhradné do rddn& uzemnénych zdsuvek.

-V pribéhu fritovdni vystupujf filtrem horké vypary. Drzte proto ruce i obli¢ej v bezpecné
vzdélenosti od pary. Musite také ddvat pozor na horkou paru vystupujici po sejmutf vika.

- Pristroj nenf urcen k tomu, aby byl ovldddn pomoc( externiho ¢asovace nebo samostatného
délkového ovladace.
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Upozornéni

- Kontrolu nebo opravu pfistroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips. Nepokousejte se pristroj
opravit sami, zdruka by pozbyla platnosti.

- Pfistroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Nedotykejte se kontrolniho okénka, protoZe se v pribéhu fritovani mize silné zahrét.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domacnosti. Pokud by byl pouzivdn nespravnym
zpUsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesiondlni Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvd zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

- Fritujte do zlatoZluta misto do tmavohnéda a odstrariujte spalené zbytky! Skrobovité potraviny,
zejména produkty z brambor nebo obilnin, nefritujte pfi teplotdch nad 175 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

- Zabrariuje kontaktu vody nebo ledu s olejem ¢i tukem, ktery by mohl zplsobit vyprsknuti nebo
zvysené bubldni oleje ¢&i tuku. Aby tato ochrana fungovala, odstrante pred zacatkem smazeni ze
zmrazenych surovin veskery prebytecny led a dikladné je osuste. Nepreplriujte fritovaci kos. Po
vycisténi dikladné osuste vSechny ¢ésti, nez do fritézy znovu nalijete olej nebo tuk.

-V tomto pristroji nefritujte asijské ryzové koldcky (ani podobné typy jidla). Mohlo by to zpUsobit
vyprsknuti nebo zvysené bublanf oleje ¢i tuku.

- Dbejte, aby fritéza byla vzdy naplnéna olejem nebo tukem do vysky vyznacené ukazateli MIN" a
MAX" uvniti* vnitinf nddoby, aby nedoslo k jeho preteceni nebo prehratf.

- Pristroj nezapinejte, pokud jste jej predtim nenaplnili olejem nebo tukem — mohlo by dojit k jeho
poskozen.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovida viéem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je sprdvné pouzivdn v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pied prvnim pouZitim pfistroj vy€istéte (viz kapitola ,,Cidt&ni*).

Ovladaci panel umistéte na kryt (ozve se ,klapnuti®). (Obr.2)

Pokud neni ovladaci panel spravné umistén, bezpecnostni vypina¢ neumozni provoz pristroje.
Sejméte viko (Obr. 3).

Prostudujte tabulku objemu oleje/tuku a urcete, kolik oleje nebo tuku musite do fritézy
nalit (Obr. 4).

Fritézu napliite olejem, tekutym nebo rozpusténym tukem na fritovani po Groven hladiny
mezi ukazateli ,MIN‘ a ,MAX" a na fritézu umistéte viko.

Pristroj nezapinejte, pokud jste ho jesté nenaplnili olejem nebo tukem.
Olej a tuk

Nikdy nesmésujte rizné druhy oleju nebo tuku a nikdy nepridévejte novy olej nebo tuk

k pouzitému.

- Doporucujeme pouzivat fritovaci olej nebo tekuty tuk. Pouzivejte radéji rostlinny olej nebo tuk
bohaty na nenasycené tuky (napriklad na kyselinu linolovou), napriklad séjovy, arasidovy,
kukuri¢ny nebo slunecnicovy olej.

- Vzdy pouZivejte jen oleje nebo tuky, urcené k fritovani, které obsahuji prostredky proti pénén.
Tuto informaci ziskdte na etiketé oleje nebo tuku.

- Protoze olej nebo tuk ztrdci své dobré viastnosti pomérné rychle, méli byste ho pravidelné
ménit (po 10. - 12. pouzitf).
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- Olej nebo tuk vymérite vzdy, kdyz zacne pri ohrevu pénit, vydava silny zépach nebo nadmérné
ztmavne ¢i zhoustne.

Pevny tuk

Pouzit Ize i pevny tuk na smazenf, v takovém prfpadé vak musite ucinit opatreni, abyste zabranili
jeho vystrikovan( a pripadnému prehrati, a tim i poskozeni topného télesa.

Pokud rozpoustite novy blok pevného tuku, rozpust'te ho nejprve na normalni panvi zvolna a
pri nizsi teploté.

Pak rozpustény tuk opatrné nalijte do fritézy.

Fritézu s rozpusténym tukem uchovavejte vidy v pokojové teploté.

Pokud je tuk velmi studeny, mizZe pFi rozpousténi zadit vystrikovat. Abyste tomu zabrénili,
propichejte ve ztuzeném tuku vidli¢kou otvory (Obr. 5).

Dbejte vsak na to, abyste vidlickou neposkodili povrch vnitfni nadoby.

Pouziti pFistroje

Fritovani

Vyjméte z ulozného prostoru privodni kabel v celé jeho délce a zasunite sitovou zastréku do
zasuvky (Obr. 6).

Narovnejte rukojet’ fritovaciho kose (ozve se ,klapnuti) (Obr. 7).
Béhem ohrivani oleje nebo tuku mlzete ponechat fritovaci kos v nddobé.

Sejméte viko (Obr. 3).

Stisknutim tlacitka on/off po dobu 2 - 3 sekund fritézu zapnéte (Obr. 8).
D Rozsviti se displej a ozve se pipnuti.

PoZadovanou teplotu nastavite jednim nebo vice stiknutimi tlacitka teploty. (Obr. 9)
Informace o pozadované teploté ziskdte na obalu s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin na konci tohoto ndvodu.

D Pri ohrevu fritézy na displeji neustale nardsta a ubyva symbol teploméru.

A Kdyz olej dosihne zvolené teploty (za 10 az 15 minut), ozve se zvukovy signal a symbol
teploméru na displeji cely z¢erna.

Vyjméte fritovaci kos z fritézy a napliite ho potravinami.

Nefritujte vétsi mnozstvi potravin najednou. Podivejte se do tabulky potravin na konci tohoto
navodu (doporucené mnozstvi je oznaceno symbolem @).

Poznamka: Pred fritovanim zmrazené potraviny diikladné osuste.
Pozndmka: Ped fritovanim odstrarite ze zmrazenych surovin veskery prebytecny led.

Bl Opatrné umistéte ko$ na podpéru uvniti nddoby. Nyni ko$ ponofte do oleje nebo
tuku (Obr. 10).

Bl Na fritézu nasad'te viko.

Zvednéte kos z podpéry a ponorte jej do oleje.
Béhem fritovani mize symbol teploméru na displeji opét narUstat. To znamend, ze topné télisko se
zapind a vypind, aby udrzelo sprdvnou teplotu.

Nastavte casovac na pozadovanou dobu fritovani a poté kratce stisknéte tlacitko on/off, ¢imz
se Casovac aktivuje (viz ¢ast ,,Casovac”).
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Dodrzujte dobu pripravy uvedenou na obalu potraviny nebo dobu pripravy uvedenou v tabulce
potravin na konci tohoto ndvodu.

Poznamka: Fritézu miiZete pouZit i bez nastaveni casovace.

Casovaé

Tento pristroj je vybaven digitalnim ¢asovacem.

Casoval vis upozorni na konec fritovani, ale NEVYPNE pfistroj.

Na ovladacim panelu jednou stisknéte tlacitko + nebo -. Casovad automaticky nastavi dobu
fritovani 10 minut. Potom stisknéte tlacitko + nebo -, ¢imz nastavite dobu fritovani
v minutach. (Obr.11)

Maximdlné Ize nastavit dobu 99 minut.

D Podrizite-li tlaéitko stisknuté, budou se minuty ménit rychleji. Jakmile bude dosazeno
pozadované doby fritovani, tlacitko uvolnéte.

(::asovaé aktivujete kratkym stisknutim tlacitka on/off (Obr. 8).
D Casovac zacne odpocitavat ¢as.
D Béhem odpocditavani na displeji blika Gdaj v minutach a sekundach o zbyvajici dobé fritovani.

Pokud chcete zménit nastaveni ¢asovace poté, co jste jej aktivovali, kratce stisknéte tlacitko
on/off, ¢imz se ¢asovac pozastavi. Pomoci tlacitek + a - nastavte spravnou dobu fritovani.
Casovac znovu aktivujte kratkym stisknutim tlacitka on/off.

Po uplynuti nastavené doby se nasledujicich 30 sekund bude ozyvat zvukovy signal. Ukoncite
jej stisknutim jakéhokoli tlacitka.

Po ukonéeném fritovani

Dejte pozor na horkou paru nebo odstrikovani oleje.

Sejméte viko z fritézy.

Opatrné vyjméte fritovaci kos z fritézy (Obr. 12).
Abyste odstranili prebytecny olej nebo tuk, zatrepte kosem nad fritézou nebo jej nechte v poloze
pro odkapdvéani odkapat tak, ze jej umistite na drzék uvnitr* nddoby.

Hotové jidlo vlozte do misky nebo cedniku, potazeného papirem sajicim mastnotu, napriklad
papirovou utérkou.

Nez zacnete s dalsSim fritovanim, pockejte, dokud symbol teploméru opét nezéerna.

Pokud chcete prestat fritovat, vypnéte fritézu stisknutim tlacitka on/off po dobu
2 - 3 sekund (Obr. 8).

A Viozte kos do fritézy.
Uzavrete viko.
B Po pouiiti vytdhnéte sitovou zastréku pristroje ze zasuvky.

Pozndmka: NepouZivate-li fritézu pravidelné, vylijte olej nebo tekuty tuk. Olej a tekuty tuk skladujte
v dobre zavienych nddobdch, nejlépe v lednicce nebo na chladném misté.
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Rady pro fritovani

- Informace o mnoZstvich a nastavenich najdete v tabulce potravin na konci tohoto navodu.

- Opatrné oklepejte z potravin led a protrfepanim odstrarite vodu a vlozte je do fritézy az kdyz
jsou dostatecné suché.

- Nefritujte soucasné nadmérna mnozstvi potravin. Neprekracujte mnoZstvi uvedend v tabulce
potravin na konci tohoto navodu (symbol @ oznacuje doporucené mnozstvi).

Odstranéni neprijemného zapachu

Urcité potraviny, napriklad ryby, mohou oleji nebo tuku dat neprijemnou zdpach. Tento zdpach
mUZete neutralizovat ndsledujicim zpUsobem:

Ohrejte olej nebo tuk na teplotu 160 °C.
Vlozte do oleje dva platky chleba nebo nékolik vyhonku petrzele.

Vyckejte az se prestanou tvorit bublinky a pak chléb nebo vyhonky petrzele vyjméte
napriklad pomoci stérky.
Olej nebo tuk bude mit nyni neutralni chut.

Domaci bramborové hranolky

Nejchutngjsi a nejkifupavejsi bramborové hranolky pripravite ndsledujicim zptsobem:

Pouzijte tuhé brambory a nakrajejte z nich hranolky. Hranolky omyjte pod studenou vodou.
To zabran( jejich vzdjemnému slepeni béhem fritovan.

Pozndmka: Hranolky peclivé osuste.

Fritujte je ve dvou fazich: prvni faize bude trvat 4 - 6 minut pfi teploté 160 °C, druha faze
bude trvat 3 - 4 minuty pri teploté 170 °C.
Pred druhym fritovanim nechte hranolky vychladnout.

VloZte doma pfipravené bramborové hranolky do misky a protFepte je.

Pred cisténim nebo prenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespon 4 hodiny.

Ovladaci panel s topnym télesem nesmite nikdy ponorit do vody ani myt pod tekouci vodou!
Pokud je to treba, otrete tento dil navlhéenym hadrikem.

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostiredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Sejméte viko. (Obr. 3)

Vyjméte fritovaci kos.

Z fritézy vyjméte ovladaci panel s topnym télesem a umistéte ho na bezpecné a suché
misto. (Obr. 13)

Vyjméte nadobku na vodu z fritézy a vylijte jeji obsah.
Pak vyjméte fritovaci nadobu a vylijte olej nebo tuk (Obr. 14).

A Umyite kryt pFistroje, vnitFni nadobu, viko, nadobku na vodu a fritovaci ko3 v myéce nebo
v horké vodé s mycim prostiredkem. Oplachnéte je Cistou vodou a peclivé utrete.

Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, Ze jsou vSechny jeji dily zcela suché.
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Skladovani
Pred uskladnénim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespori 4 hodiny.

Do krytu fritézy vlozte vSechny dily v nasledujicim poradi: vnitrni nadoba, ovladaci panel
s topnym télesem, nadobka na vodu, fritovaci kos a viko.

Zasunte kabel do uschovného prostoru. (Obr. 15)
Fritézu zvednéte za rukojeti a uklidte ji (Obr. 16).

Zivotni prostredi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazuijte jej do bézného komunéliniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. Pomizete tim chranit zivotn( prostredi (Obr. 17).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obrat'te na stiedisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonn( ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mlzete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd

Philips.

Odstr

ovani problémi

Problém Pric

Potraviny nemajf
spravné nazldtlou

Zvolili jste prlis nizkou
teplotu nebo nebyly

barvu nebo potraviny fritovany
nejsou dostatecné dlouhou
dostatecné dobu.

chrupavé.

Jidlo jste nefritovali
dostatecné dlouhou
dobu.

Ve fritovacim kosi bylo
prilis mnoho potravin.

Olej nebo tuk nemd
dostatecnou teplotu.

Fritéza vyddvd
nepifjemny
zépach.

Trvaly filtr proti tukovym
vypardm ve viku fritézy je
ucpan nebo znedistén.
Olej nebo tuk jiz nejsou
cerstvé.

Pouzity olej nebo tuk

neni vhodny pro fritovant.

Reseni

Informace o pozadované teploté ziskdte na obalu
s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin na konci tohoto ndvodu.

Informace o poZadované teploté ziskdte na obalu
s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin na konci tohoto ndvodu.

Nikdy najednou nefritujte vétsi mnoZstvi potravin,
nez je uvedeno v tabulce potravin na konci
tohoto ndvodu.

Pojistka kontrolky teploty mize byt spélena, coz
zpUsobi, ze bezpecnostni pojistka pristroj vypne.
Malym Sroubovdckem opatrné stisknéte
resetovac tlacitko na zadnf strané ovlddaciho
panelu.

Odejméte viko a umyjte viko i filtr v horké vodé
s trochou myciho prostredku nebo ho umyjte
v mycce na nddobf.

Olej nebo tuk vymeérite. Pravidelné olej nebo tuk
precedte, ttm ho udrzite déle cerstvy.

PouZivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rlizné druhy oleje nebo tuku.
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Problém Pricina Reseni
Vypary vystupuji  Je mozné, ze jste viko Nasadte spravné viko na pristroj.
z jinych mist nez ~ neumistili sprévné na
z filtru. pristroj.

Trvaly filtr proti tukovym — Odejméte viko a umyjte viko i filtr v horké vodé
vypartm ve viku fritézy je s trochou myciho prostredku nebo ho umyjte

ucpan nebo znedistén. v mycce na nadobf.

Olej nebo tuk Ve fritéze je prflis mnoho  Zkontrolujte, zda hladina oleje nebo tuku ve

vytékd prees hrany oleje nebo tuku. fritéze nedosahuje nad ukazatel , MAX",

fritézy.

Potraviny obsahujf Pred smazenim jidlo rddné vysuste a fritujte je

mnoho vihkosti. v souladu s timto ndvodem k pouzit.

Ve fritovacim kosi je prilis  Nefritujte najednou vétsi mnozstvi potravin, nez

mnoho potravin. je uvedeno v tabulce potravin na konci tohoto
ndvodu.

Olej nebo tuk pri Potraviny obsahujf Pred smazenim potraviny radné vysuste.

fritovanf mnoho vlhkosti.

nadmérné pén.

Pouzity olej nebo tuk Pouzivejte fritovaci olej nebo tekuty tuk, ktery je
nejsou vhodné pro vhodny pro fritovani potravin. Nikdy nesmésujte
fritovant. dva rtzné typy oleje nebo tuku.

Nevydistili jste rddne Vnit'ni nddobu distéte podle instrukel v tomto
vnit’ni nadobu. navodu.

Fritéza nefunguje.  Fritéza nenf zapnutd. Zapnéte fritézu prepnutim spinace do polohy ,,I".
Ovlddaci panel nebyl Nasadte spravné ovlddaci panel. Musite slyset jeho
spravné nasazen. zaklapnutf do spravné polohy.

Bezpecnostni pojistka Pojistka kontrolky teploty mize byt spélena, coz
pristroj vypnula. zpUsobi, ze bezpecnostni pojistka pristroj vypne.

Malym Sroubovédkem opatrné stisknéte resetovaci
tlacftko na zadnf ¢ésti ovlddaciho panelu. Nynf je
pristroj opét pripraven k pouzitf.

Jestlize stisknutf resetovactho tlacitka nepomdhd,
obratte se na prodejce nebo autorizovany servis
vyrobkd spolecnosti Philips.

Tabulka pokrmi (Obr. 18)
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kaane kédepide

Kaas

Frittimiskorv

Frittimiskorvi kokkupandav kdepide
Kittekeha

Oli jarasva ,MIN"ja ,MAX" taseme tdhised
Eemaldatav sisemine ndu

Korpus

Temperatuuri nupp

Sisse/vélja nupp

Digitaalne taimer

AravBetav juhtpaneel

Ohutusluliti

Lahtestamisnupp

Toitejuhtme hoiustamispesa
Toitejuhe

Tuubisilt

Veeanum

Kandmiskdepidemed

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kunagi kastke kontrollpaneeli ega kiittekeha vette ning loputage kraani all.

VWIOQOVOZIrA—~"IOTMMUO®>

Hoiatus

- Enne seadme thendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivdrgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohi kasutada fuusilise, meele- voi vaimse hdirega isikud ega ka ebapiisavate
kogemuste vOi teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed), vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik neid seadme kasutamise juures valvab voi on neid selleks juhendanud.

- Lapsi tuleks jdlgida, et nad ei mangiks seadmega.

- Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet rippuma Ule lauaserva voi
t66pinna, millel seade asub.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Frittimise ajal tuleb kaanes olevast filtrist kuuma auru. Hoidke kded ja ndgu kuumast aurust
ohutul kaugusel. Samuti olge ettevaatlik kaane avamisel, sest fritterist eraldub kuuma auru.

- Seade ei ole mdeldud vilise taimeri v3i eraldi kaugjuhtimisstisteemi abil kasutamiseks.

Ettevaatust

- Alati viige seade remontimiseks vai kontrollimiseks Philipsi volitatud hoolduskeskusse. Arge
parandage seadet ise, vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

- Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

- Arge puudutage vaateakent, sest see liheb frittimise ajal kuumaks.
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- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v&ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

- Frittige toit kuldkollaseks v&i pruuniks ning eemaldage kérbenud osad! Arge frittige tarklist
sisaldavaid, nt kartuli- ja teraviljatooteid temperatuuril, mis on kérgem kui 175 °C (et vdhendada
akriUlamiidi teket).

- Arge laske 3li vai rasva vee ja/vGi jadga kokku puutuda, sest selle tulemusel v&ib Sli vai rasv
hakata rohkelt pritsima v&i hddaohtlikult mullitama. Selle drahoidmiseks eemaldage enne
kilmutatud toiduainete frittimist ligne ja4 ja kuivatage need hoolikalt. Arge korvi tlemiiraselt
tditke. Enne kui panete pdrast puhastamist oli voi rasva fritterisse, kuivatage kdik osad hoolikatt.

- Arge frittige selles seadmes aasia riisikooke (v&i sarnast tiilipi toitu). See v&ib tekitada rikkalikke
pritsmeid v3i hddaohtlikke 8li- v3i rasvamulle.

- Veenduge selles, et fritter oleks Ulevoolamise v&i Ulekuumenemise valtimiseks alati tédidetud oli
vOi rasvaga sisemise ndu sisekiilgedel oleva ,MIN" v&i ,MAX" margise vahelise tasemeni.

- Arge lulitage seadet sisse enne, kui olete selle 8li vai rasvaga tiitnud, vastasel juhul véite
seadme kahjustada.

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvdlju (EMF) kdsitlevatele standarditele. Kui seadet
kasitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tinapdevaste teaduslike
tBendite alusel ohutu kasutada.

Kasutamiseks valmistumine

Enne seadme esmakasutust puhastage seade (vt pt ,,Puhastamine”).
Liikake juhtpaneel korpusesse, kuni kuulete kiopsatust. (Jn 2)

Kui juhtpaneel pole korralikult sisestatud, ei luba ohutusliliti fritterit kasutada.
Eemaldage kaas (Jn 3).

Vaadake 6li/rasva tabelist, kui palju 6li voi rasva peate fritterisse panema (Jn 4).

Taitke fritter oli, vedela frittimisrasva voi sulatatud tahke rasvaga tasemeni, mis jaab ,,MIN” ja
,»,MAX” tahise vahele ning sulgege fritter kaanega.

Arge lillitage seadet sisse enne, kui te pole selle 5li véi rasvaga tiitnud.

Oli ja rasv

Arge segage omavahel erinevat liiki 5li v&i rasva ning drge lisage uut li véi rasva kasutatud Slile
VvOi rasvale.

- Soovitame kasutada praadimisdli v3i vedelat praadimisrasva. Eelistama peaks kddgiviljadest
pressitud Sli voi kiillastamata rasvaineterikast rasva (nt linoolhappega), nagu soja-, maapahkli-,
maisi- vOi paevalilledli.

- Kasutage ainult neid 8li- v3i rasvasorte, mis on ette ndhtud sigavfrittimiseks ja sisaldavad
vahutamisvastaseid aineid. Sellekohast teavet leiate Sli v&i rasva pakendilt voi sildilt.

- Kuna 8li ja rasv kaotavad oma soodsad omadused Usna kiiresti, tuleb (pdrast 1012
kasutuskorda) 8li v&i rasva regulaarselt vahetada.

- Vahetage &li v3i rasv, kui see hakkab kuumutamisel vahutama, sellel on kirbe maitse vai I8hn vai
kui see muutub tumedaks ja/voi venivaks.

Tahke rasv

Voite kasutada ka tahket frittimisrasva. Selle kasutamisel peate rasva pritsimise, seadme
Ulekuumenemise voi kahjustamise drahoidmiseks erilisi ettevaatusabindusid kasutama.
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Kui soovite kasutada uusi tahke rasva tiikke, siis sulatage need tavalisel pannil madalal
temperatuuril.

Kallake sulanud rasv ettevaatlikult fritterisse.
Hoidke sulatatud rasvaga taidetud fritterit toatemperatuuril.

Kui rasv muutub vaga kiilmaks, voib see hakata iilessulamise ajal pritsima. Pritsimise
valtimiseks torgake kahvliga hangunud rasva sisse augud (Jn 5).

Seejuures olge ettevaatlik, et te ei kahjustaks kiitteelementi.

Seadme kasutamine

Frittimine

Vétke kogu toitejuhe juhtmepesast vilja ning liikake pistik pistikupessa (Jn 6).
Poorake frittimiskorvi kiaepide kokku (kuulete klikkivat heli) (Jn 7).

Vaite korvi fritterisse jatta, kuni &li voi rasv kuumenevad.

Eemaldage kaas (Jn 3).

Fritteri sissellilitamiseks vajutage 2—3 sek sisse-vilja lilitile (Jn 8).
D Ekraan hakkab pdlema ja te kuulete helisignaali.

Noutud temperatuuri seadistamiseks vajutage temperatuurinupule tiks voi rohkem
kordi. (Jn 9)

Noutava temperatuuri vaartust vaadake frititava toidu pakendilt voi selle voldiku I8pus olevast

toiduainete tabelist.

D Kuni fritter soojeneb, tiitub voi tithjeneb termomeetri simbol ekraanil jarkjargult.

A Kui 6li saavutab valitud temperatuuri (mis kestab 10 kuni 15 min), kuulete te helisignaali ja
ekraanilolev termomeetri simbol muutub mustaks.

Eemaldage korv seadmest ja asetage frititav toit frittimiskorvi.

Arge frittige korraga viga suuri toidukoguseid.Vaadake kiesoleva juhendi I6pus olevat toidutabelit
(soovitatava koguse tihiseks on @).

Madrkus. enne toiduainete frittimist kuivatage need hoolikalt.
Markus. eemaldage enne kiilmutatud toiduainete frittimist liigne jdd.

Bl Pange korv ettevaatlikult sisenus olevatele tugedele. Arge uputage korvi &li véi rasva
sisse (Jn 10).

[Ell Pange kaas néu peale.

Téste korv toelt 4ra ja uputage see dlisse.

Frittimise ajal v&ib temperatuuri simbol hakata ekraanil uuesti tdituma. See tdhendab, et dige

temperatuuri hoidmiseks lUlitatakse kittekeha sisse - vilja.

Seadistage taimer ndéutud frittimisajale ja vajutage seejirel taimeri aktiveerimiseks lihidalt
sisse-valja nupule (vt 16iku ,, Taimer”).

Jargige frititava toitaine pakendil olevat vdi selle voldiku I&pus toodud toitainete tabelis ndidatud

valmistamisaega.

Madrkus. Fritterit voib kasutada ka taimerit seadistamata.
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Taimer

See seade on varustatud digitaalse taimeriga.

Taimer naitab, et frittimisaeg on I6ppenud, kuid ei liilita seadet valja.

Vajutage iiks kord juhtpaneeli + voi - nuppu.Taimer seadistab automaatselt frittimisajaks
10 minutit. Seejarel vajutage dige frittimisaja seadistamiseks minutites + voi - nuppu. (Jn 11)
Maksimaalne seadistusaeg on 99 minutit.
D Minutite kiireks seadistamiseks hoidke nuppu all. Kui olete sobiva frittimisaja sisestanud,
vabastage nupp.

Taimeri aktiveerimiseks vajutage sisse-valja nupule (Jn 8).
D Taimer hakkab aega vihendama.
D Taimeri loendamise ajal vilgub ekraanil allesjianud frittimisaeg minutites ja sekundites.

Kui soovite parast taimeri aktiveerimist aega muuta, vajutage taimeri pausi tegemiseks ltihidalt
sisse-valja nupule.Vajutage nuppe + voi - oige frittimisaja sisestamiseks. Seejarel vajutage
taimeri aktiveerimiseks uuesti lihidalt sisse-valja nupule.

Kui eelseadistatud aeg on moodas, kuulete 30 sek jooksul helisignaali. Helisignaali
summutamiseks vajutage suvalisele nupule.

Parast frittimist

Hoiduge kuuma auru ja véimalike Slipritsmete eest.

Votke fritteri kaas pealt dra.

Vétke frittimiskorv ettevaatlikult fritterist vilja (Jn 12).
Ol voi rasva eemaldamiseks raputage korvi fritteri kohal voi asetage korv kurnamisasendisse
sisemise nu sees asuvale toele.

Pange frititud toit rasvaimeva paberiga, nt kdogipaberiga kaetud kaussi voi kurnséelale.
Y Jirgmise portsioni frittimiseks oodake kuni termomeetri siimbol uuesti mustaks muutub.

Kui soovite frittimist |I6petada, vajutage fritteri viljaliilitamiseks 2—-3 sek sisse-valja
nupule (Jn 8).
A Pange korv fritterisse.

Sulgege kaas.

Bl Pirast seadme kasutamist vétke toitejuhe pistikupesast vilja.

Markus. Kui te ei kasuta fritterit korrapdraselt, eemaldage 6li voi vedel rasv. Hoiustage 6li voi vedel rasv
hdstisuletud néuga eelistatavalt kiilmikusse voi jahedasse kohta.

Nouandeid frittimiseks

- Teavet selle kohta, milliseid koguseid ja seadistusi valida, saate selle voldiku I&pus olevast
toiduainete tabelist.

- Raputage v&imalikult palju jadd ja vett toiduainetelt dra ning kuivatage need korralikult kuivaks.

- Arge frittige korraga suuri koguseid. Arge tletage selle voldiku I5pus olevas toiduainete tabelis
toodud koguseid ( @ tdhistab soovitatavat kogust).
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Ebameeldiva Iohna korvaldamine

Teatud toiduained, eriti kala, voivad dlile vdi rasvale anda ebameeldivat [dhna. Selle I16hna
neutraliseerimiseks toimige jargnevalt:

Kuumutage &li véi rasv temperatuurini 160 °C.
Pange kaks ohukest leivatiikki voi moned petersellioksad Slisse.

Oodake, kuni mulle enam ei ilmu, ning seejarel votke leivatiikid voi petersellioksad fritterist
kaabitsa abil vilja.
NUud on oli v3i rasv taas neutraalse maitsega.

Kodused friikartulid

Maitsvaid ja krobedaid friikartuleid v3ite teha jargmisel viisil:

Kasutage varajasi kartuleid ja |6igake need kangideks. Loputage kiilma kraaniveega.
Niiviisi ei kleepu kartulid frittimise ajal omavahel kokku.

Madrkus. Kuivatage kartulikange hoolikalt.

Frittige friikartuleid kaks korda: esimene kord 4-6 minutit temperatuuril 160 °C, teine kord
3—4 minutit temperatuuril 170 °C.
Laske friikartulitel enne teistkordset frittimist jahtuda.

Pange omavalmistatud friikartulid néusse ja raputage neid.

Enne fritteri puhastamist voi liigutamist laske olil voi rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

Kunagi arge kastke juhtpaneeli koos kiittekehaga vette ega loputage seda kraani all! Kui vaja, siis
puhastage neid osi niiske lapiga.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimiskisnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
soobivaid vedelikke, nagu bensiin voi atsetoon.

Eemaldage kaas. (Jn 3)
Vétke frittimiskorv fritterist valja.

Eemaldage juhtpaneel koos kiittekehaga fritterist ning pange ohutusse, kuiva kohta. (Jn 13)
Eemaldage veeanum fritterist ja tiihjendage see.
Téstke sisendu seadmest ja valage &li v&i rasv vilja (Jn 14).

[ 6 | Puhastage korpus, sisemine nou, kaas, veeanum ja frittimiskorv néudepesumasinas voi kuumas
vees natukese noudepesuvahendiga. Seejarel loputage neid puhta veega ja kuivatage
korralikult ara.

enne fritteri taitmist Sli voi rasvaga, veenduge et koik osad on kuivad.

Hoiustamine

Enne fritteri puhastamist vai liigutamist laske &lil v3i rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

Pange osad korpusesse tagasi jargmises jarjestuses: sisemine nou, juhtpaneel kiittekehaga,
veeanum, frittimiskorv ja kaas.

Suruge toitejuhe juhtme pesasse. (Jn 15)

Tostke fritter kaepidemetest lles ja viige hoiukohta (Jn 16).
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- Seadme kasutusaja Idppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulgas, vaid viige see
ringlussevotuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 17).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com voi
pborduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi toodete kohaliku mitgiesindaja poole.

Veaotsing

Probleem

Frititud toit ei ole
kuldpruun ja/voi
krobe.

Fritterist tuleb
ebameeldivat
|Ghna

Auru tuleb mitte
ainult filtrist, vaid
ka muudest
kohtadest.

Frittimise kdigus
voolab oli voi
rasva Ule seadme
nurkade.

Pohjus

Valisite liiga madala
temperatuuri ja/voi
toidu frittimisaeg ei
olnud piisavalt pikk.

Te pole toitu piisavalt
kaua frittinud.

Frittimiskorvis on liiga
palju toiduaineid.

Oli ega rasv ei ole
piisavalt kuumaks
ldinud.

Pisifilter on
ummistunud.

Oli voi rasv ei ole
enam varske.

QOli voi rasv, mida
olete kasutanud, ei
sobi frittimiseks.

Seadme kaas voib olla
valesti peale asetatud.

Pisifilter on
ummistunud.
Fritteris on liiga palju
oli voi rasva.

Lahendus

Oige temperatuuri viirtust kontrollige frititava toidu
pakendilt voi selle voldiku I8pus olevast toidutabelist.

Oige temperatuuri viirtust kontrollige frititava toidu
pakendilt voi selle voldiku I8pus olevast toidutabelist.

Arge frittige korraga rohkem toiduaineid kui on
nimetatud kdesoleva juhendi [6pus olevas
toidutabelis.

Temperatuuriregulaatori sulavkaitse vaib olla labi
pdlenud, pdhjustades ohutusliliti rakendumise ja
seadme vdljaldlitumise. Vajutage ettevaatlikult vdikese
kruvikeerajaga juhtpaneeli taga asuvale
ldhtestusnupule.

Eemaldage ja peske kaas ning filter kuuma vee ja
pesemisvahendiga v3i ndudepesumasinas puhtaks.

Vahetage 0li v3i rasv vdlja. Filtreerige regulaarselt oli
vOi rasva, sest see vdimaldab 8li v&i rasva kauem
kasutada.

Kasutage kvaliteetset &li vai rasva. Arge kasutage
korraga erinevaid dlisid ega rasvu.

Pange kaas korralikult fritterile.

Eemaldage ja peske kaas ning filter kuuma vee ja
pesemisvahendiga v3i ndudepesumasinas puhtaks.

Kontrollige, kas dli v3i rasva tase ei Uleta tlemist
tasememarki.
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Probleem Pohijus Lahendus

Toit sisaldab liiga palju  Kuivatage toit enne frittimist korralikult ja frittige toit
vett. vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele.

Frittimiskorvis on liga ~ Arge frittige korraga rohkem toiduaineid kui on

palju toiduaineid. nimetatud kdesoleva juhendi I6pus olevas
toidutabelis.
Oli vai rasv Toit sisaldab liiga palju  Kuivatage toitu hoolikalt enne frittimist.

vahutab frittimise ~ vett.
kdigus tugevasti.

Oli v&i rasv, mida Kasutage frittimiseks sobilikku praadimiséli v3i -rasva.
olete kasutanud, ei Kunagi drge segage kokku erinevat tudpi dlisid ega
sobi frittimiseks. rasvu.
Te pole sisemist Puhastage sisemine ndu nii nagu oli kasutusjuhendis
noud korralikult kirjeldatud.
puhastanud.

Fritter ei toota Te pole fritterit sisse Fritteri sisselllitamiseks Itkake sisse-/valjaluliti
|tlitanud. asendisse “I" (“'sees”).
Te pole juhtpaneeli Kontrollige, kas juhtpaneel on digesti paigaldatud.
Oigesti paigaldanud. Kui juhtpaneel kohale lukustub, siis kuulete kidpsatust.
Ohutusldliti on Temperatuuriregulaatori sulavkaitse vib olla Iabi

seadme vdlja lUlitanud.  pdlenud, pdhjustades ohutusliliti rakendumise ja
seadme vdljaltlitumise. Vajutage véikese
kruvikeerajaga ettevaatlikult juhtpaneeli taga asuvat
|ahtestamisnuppu. Pdrast seda on seade uuesti
toéokorras.

Kui ldhtestamisnupu vajutamine ei aita, pdorduge
kohaliku Philipsi toodete edasimiija poole voi
Philipsi volitatud hoolduskeskusse.

Toidutabel (Jn 18)
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Cestitamo na kupniji i dobro dogli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opci opis (SI. 1)

Rucka poklopca

Poklopac

Kosara za przenje

Sklopiva rucka kosare za przenje
Grijadi element

Oznake ‘MIN'"i'MAX' za razinu ulja/masti
Odvojiva unutarnja posuda

Kuciste

Gumb za podesavanje temperature
Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
Digitalni timer

Odvojiva upravljacka ploca
Sigurnosni prekidac

Gumb za ponovno postavljanje
Odjeljak za spremanje kabela

Kabel

Plocica s oznakom

Ladica za vodu

S Rucke za nosenje

Vazno

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

FOVOZIFrA—~—"IOMMOUNA®D

Opasnost
- Upravljacku plocu s pricvrs¢enim grijacim elementom nikada nemojte uranjati u vodi niti ispirati
pod mlazom vode.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako su utika¢, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povriine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Tijekom przenja kroz filter izlazi vruca para. Pazite da vam ruke i lice budu na sigurnoj udaljenosti
od pare. Budite oprezni i prilikom skidanja poklopca.

- Ovaj aparat nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim timerom ili zasebnim sustavom za
daljinsko upravljanje.
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Oprez

- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni servisni centar tvrtke Philips na ispitivanje i popravak. Ne
pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

- Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

- Ne dirajte prozor¢i¢ jer se zagrije tijekom przenja.

- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

- Hranu przite dok ne postane zlatnozuta, a ne tamna ili smeda i uklonite ostatke przenja. Hranu
koja sadrzi puno $kroba, poput krumpira ili proizvoda od Zitarica, nemojte prziti na
temperaturama iznad 175°C (kako bi se smanjilo nastajanje akrilamida).

- Pazite da voda i/ili led ne dodu u kontakt s uljem ili mascu jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Kako biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka i dobro ih osusite
prije przenja. Nemojte previSe puniti koSaru. Nakon ¢is¢enja dobro osusite sve dijelove prije
stavljanja ulja ili masti u fritezu.

- U ovom aparatu nemojte prziti azijske kolacic¢e od rize (ili slicnu hranu). To moze izazvati jako
prskanje ulja i mjehurice u ulju ili masti.

- Pazite da friteza uvijek bude napunjena uljem ili mas¢u do razine izmedu oznaka “MIN" i “MAX"
s unutarnje strane posude kako bi se sprijecilo prelijevanje ili pregrijavanje.

- Aparat nemojte ukljucivati prije no $to ga napunite uljem ili mas¢u jer ga tako moZzete ostetiti.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on ¢e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja ofistite fritezu (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Stavite upravljacku plocu na kuciste (“klik”). (SI. 2)

Ako se upravljacka ploca ne stavi ispravno, sigurnosni prekida¢ onemogucuije rad aparata.
Skinite poklopac (SI. 3).

Pogledajte tablicu ulja/masti kako biste odredili koliko ulja ili masti trebate staviti u
fritezu (SI. 4).

Fritezu napunite uljem, teku¢om mascu za przenje ili otopljenom ¢vrstom mas¢u do razine
izmedu oznaka “MIN” i “MAX” te zatvorite poklopac.

Ne ukljucujte fritezu prije nego Sto je napunite uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti i nikad ne dodavajte svjeze ulje ili mast u vec
koristeno ulje ili mast.

- Preporucujemo da koristite ulje ili teku¢u mast za przenje. Po mogucnosti koristite biljno ulje ili
mast bogatu nezasi¢enim masnocama (primjerice linolenska kiselina) poput sojinog ulja, ulja
arasida, kukuruznog ili suncokretovog ulja.

- Koristite iskljucivo ulje ili mast pogodnu za przenje u fritezi koja sadrZi dodatke protiv pjenjenja.
Te informacije mozete pronaci na pakiranju ulja ili masti.

- Budu¢i da ulje i mast brzo gube korisna svojstva, trebate ih redovito mijenjati (nakon 10-12
puta).

- Ulje ili mast uvijek zamijenite ako se pocne pjeniti nakon zagrijavanja, dobije jak miris ili okus te
ako potamni I/ili postane poput sirupa.
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Cvrsta mast

MozZe se koristiti ¢vrsta mast za przenje, ali u tom slu¢aju su potrebne posebne mjere opreza kako bi
se sprijecilo prskanje masti, pregrijavanje ili ostecenje grijacih elemenata.

Ako Zelite koristiti nove komade masti, polako ih otopite u obi¢noj tavi na laganoj vatri.
Rastopljenu mast pazljivo ulijte u fritezu.
Fritezu sa stvrdnutom mascu Cuvajte na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze prskati prilikom topljenja.Vilicom izbusite nekoliko rupa u
stvrdnutoj masti kako se to ne bi dogodilo (SI. 5).

Pazite da vilicom ne oStetite unutarnju posudu.

KoriStenje aparata

Przenje

Izvadite cijeli mrezni kabel iz pretinca za kabel i ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu (SI. 6).

Rasklopite rucku kosare za przenje (“klik”) (SI. 7).
Kosaru mozete ostaviti u fritezi tijekom zagrijavanja ulja ili masti.

Skinite poklopac (SI. 3).
Kako biste ukljuili fritezu, pritisnite i drzite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje

2-3 sekunde (SI. 8).
D Zaslon ¢e zasvijetliti i zacut éete zvuéni signal.

Pritisnite gumb za podeSavanje temperature jedan ili viSe puta kako biste podesili
odgovaraju¢u temperaturu. (SI.9)

Informacije o odgovarajucoj temperaturi potrazite na pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili u tablici na

kraju ovih uputa

D Tijekom zagrijavanja friteze simbol termometra na zaslonu se neprestano puni i prazni.

A Kad ulje dosegne odabranu temperaturu (za to je potrebno 10 do 15 minuta), zadut ¢ete
zvucni signal i cijeli simbol termometra na zaslonu postaje crn.

Izvadite ko3aru iz friteze i stavite u nju hranu koju zelite priiti.

Nemojte prziti velike kolic¢ine odjednom. Pogledajte tablicu hrane koja se nalazi na kraju ovih
uputa (oznaka preporucene kolicine je @).

Napomena: Sastojke temeljito osusite prije prZenja.

Napomena: Prije prZenja uklonite viSak leda sa smrznutih sastojaka.

B Pailjivo stavite kosaru na nosa¢ unutar posude. Nemojte spustati kosaru u ulje ili mast (SI. 10).
[El Stavite poklopac na fritezu.

Podignite koSaru s nosaca i spustite je u ulje ili mast.

Tijekom przenja simbol termometra na zaslonu moze se ponovno poceti puniti. To oznacava

ukljucivanje i iskljucivanje grija¢eg elementa kako bi se odrzala ispravna temperatura.

Postavite timer na odgovarajuce vrijeme przenja i nakratko pritisnite gumb za ukljucivanje/
iskljucivanje kako biste aktivirali timer (pogledajte odjeljak “Timer”).

DrZite se vremena pripreme naznacenom na pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili spomenutom u

tablici na kraju ovih uputa.

Napomena:Aparat moZete koristiti i bez postavljanja timera.
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Timer

Ovaj aparat je opremljen digitalnim timerom.

Timer oznacava kraj pripreme, ali NE iskljucuje aparat.

[l Jednom pritisnite gumb + ili - na upravljackoj plo¢i. Timer automatski postavlja vrijeme
przenja od 10 minuta. Zatim pritisnite gumb + ili - kako biste postavili odgovarajuée vrijeme
przenja u minutama. (SI.11)

Maksimalno vrijeme koje se moZze postaviti je 99 minuta.

D Drizite gumb pritisnutim kako biste brze pomicali minute. Kada postavite Zeljeno vrijeme
przenja, otpustite gumb.

Kratko pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste aktivirali timer (SI. 8).

D Timer pocinje odbrojavati.

D Dok timer odbrojava, preostalo vrijeme przenja u minutama i sekundama treperi na zaslonu.

Ako zelite promijeniti postavljeno vrijeme nakon aktivacije timera, kratko pritisnite gumb za
ukljucivanije/iskljucivanje kako biste zaustavili timer. Pritisnite gumb + ili - i postavite ispravno

vrijeme przenja. Zatim kratko pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ponovno
aktivirali timer.

Nakon isteka prethodno podesenog vremena zacut cete zvuéni signal u trajanju od 30
sekundi. Ako Zelite zaustaviti zvucni signal, kratko pritisnite bilo koji gumb.

Nakon przenja

Pazite na vrucu paru i moguce prskanje ulja.

Skinite poklopac s friteze.

Pazljivo izvadite kosaru iz friteze (SI. 12).
Za uklanjanje viska ulja ili masti protresite kosaru iznad friteze ili stavite da se ko3ara cijedi tako $to
Cete ju postaviti na nosac s unutarnje strane unutarnje posude.

Przenu hranu stavite u posudu ili cjedilo oblozeno papirom za upijanje masti, npr. kuhinjskim
papirom.

Ako Zelite isprziti josS hrane, pricekajte dok simbol termometra na zaslonu ponovno ne
postane crn.

Ako Zelite prestati prziti hranu, pritisnite i drzite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
2-3 sekunde kako biste iskljuili fritezu (SI. 8).

A Stavite kosaru u fritezu.
Zatvorite poklopac.
Bl Nakon koristenja aparat iskljudite iz struje.

Napomena:Ako ne koristite fritezu redovito, uklonite ulje ili tekucu mast. Spremite ulje ili tekucu mast u
dobro zatvorene posude, po mogucnosti u hladnjak ili na hladno mjesto.

Savjeti za przenje

- Informacije o odabiru koli¢ina i postavki potrazite u tablici na kraju ovih uputa.

- PaZljivo otresite Sto je moguce vise leda i vode s hrane i dobro je osusite.

- Nemojte prziti velike kolicine odjednom. Nemojte premasivati kolicine navedene u tablici na
kraju ovih uputa (@ oznacava preporucene kolicine).
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Uklanjanje nezeljenih okusa

Od nekih vrsta hrane, posebno ribe, ulje ili mast mogu poprimiti neugodan okus. Kako biste ga
neutralizirali:

Zagrijte ulje ili mast na temperaturu od 160°C.
Stavite dvije tanke kriske kruha ili nekoliko listi¢a persina u ulje.

Pricekajte dok se prestanu pojavljivati mjehurici i lopaticom izvadite kruh ili persin iz friteze.
Ulje ili mast sada ponovno imaju neutralan okus.

Domadi przeni krumpirici

Najukusnije i najhrskavije przene krumpiriée mozete pripremiti na sljiedeci nacin:

Ogulite krumpir i nareZite ga na 3tapice. Stapice isperite hladnom vodom.
To ¢e sprijeciti da se prilikom przenja lijepe jedan za drugi.

Napomena: Dobro osusite krumpir.

Przite krumpir dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160 °C, a drugi put 3-4
minute pri temperaturi od 170 °C.
Neka se krumpiri¢i ohlade prije drugog przenja.

Krumpirice stavite u posudu i protresite.

Ciscenje

Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije ¢iS¢enja ili premjestanija friteze.

Nikada ne uranjajte upravljacku plocu s grija¢im elementom u vodu i ne ispirite je pod mlazom
vode! Ako je potrebno, te dijelove Cistite vlaznom krpom.

Za CiSéenje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iS¢enje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Skinite poklopac. (Sl. 3)

Izvadite kosaru iz friteze.

Odvojite upravljacku plocu s grija¢éim elementom od friteze i odlozZite je na sigurno i suho
mjesto. (SI.13)

Izvadite ladicu za vodu iz friteze i ispraznite je.
Izvadite unutarnju posudu iz friteze i izlijte ulje ili mast (SI. 14).

A Kuéiste, unutarnju posudu, poklopac i ko$aru za przenje operite u stroju za pranje posuda ili
u vrucoj vodi i sredstvu za pranje. Isperite ih Cistom vodom i ispravno osusite.

Provjerite jesu li svi dijelovi suhi prije ulijevanja ulja ili masti.

Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije spremanja friteze.

Sve dijelove vratite u kuciste friteze sljede¢im redoslijedom: unutarnja posuda, upravljacka
ploca s grija¢cim elementom, kosara za przenje i poklopac.

Gurnite kabel u pretinac za kabel. (SI. 15)

Podignite fritezu drzedi je za rucice i spremite je (SI. 16).
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Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI.17).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za potrosace, obratite
se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Rjesavanje problema

Problem Uzrok Rjesenje
Przena hrana Odabrali ste prenisku  Informacije o odgovarajucoj temperaturi potrazite na
nema zlatno- temperaturu i/ili se pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili u tablici na kraju
smedu boju i/ili hrana nije dovoljno ovih uputa
nije hrskava. dugo przila.
Hranu niste przili Informacije o odgovarajucoj temperaturi potrazite na
dovoljno dugo. pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili u tablici na kraju
ovih uputa
U kosari je previse Nikada nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane
hrane. vecu od one navedene u tablici hrane koja se nalazi

na kraju ovih uputa.

Ulje ili mast ne Osigurac na regulatoru temperature je mozda

zagrijavaju se dovoljno.  pregorio uzrokujudi aktiviranje sigurnosnog sustava
za iskljucivanje aparata. Malim odvija¢em pazljivo
pritisnite gumb za ponovno postavljanje na straznjoj
strani aparata.

|z friteze se Siri U trajnom filteru za Uklonite poklopac i operite poklopac i filter u vrucoj
jak neugodan odmascivanje se vodi i sredstvu za pranje ili u stroju za pranje posuda.
miris. nakupila masnoda.
Ulje ili mast vise nisu Promijenite ulje ili mast. Redovito cijedite ulje ili mast
svjezi. kako bi duze ostalo svjeze.
Vrsta ulja ili masti nije  Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.
pogodna za duboko Nikada ne mijesajte razli¢ite vrste ulja ili masti.
przenje.
Para izlazi iz Mozda niste dobro Ispravno postavite poklopac na fritezu.
drugih otvora postavili poklopac na
osim filtera. aparat.
U trajnom filteru za Uklonite poklopac i operite poklopac i filter u vrucoj
odmasdivanje se vodi i sredstvu za pranje ili u stroju za pranje posuda.

nakupila masnoca.
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Problem Uzrok Rjesenje

Tijekom przenja U fritezi je previse ulja  Pazite da ulje ili mast u fritezi ne prelazi oznaku
ulje ili mast se ili masti. MAX.

prelijeva preko

ruba friteze.

Hrana sadrzi previse Hranu dobro osusite prije przenja i przite je u skladu

vlage. s ovim uputama.
U kosari je previse Nikada nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane
hrane. vecu od one navedene u tablici hrane koja se nalazi

na kraju ovih uputa.

Ulje ili mast se Hrana sadrzi previse Prije przenja dobro osusite hranu.
jako pjene vlage.
tijekom przenja.

Vrsta ulja ili masti nije  Koristite ulje ili teku¢u mast pogodne za przenje.

pogodna za duboko Nikad nemojte mijesati razlicite vrste ulja ili masti.
przenje.
Niste dobro Unutarnju posudu ocistite na nacin opisan u ovim
odistili unutarnju uputama.
posudu.

Friteza ne radi. Niste ukljucili fritezu. ~ Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje postavite na ‘I

kako biste ukljucili fritezu.

Niste ispravno Provjerite je li upravijacka ploca pravilno postavljena.
postavili upravljacku Cut Cete “klik” kada ploca sjedne u odgovarajudi
plocu polozaj.
Sustav sigurnosnog Osigurac na kontroli temperature je mozda pregorio
iskljucivanja je iskljucio  uzrokujudi aktiviranje sigurnosnog sustava za
fritezu. iskljucivanje uredaja. Malim odvijacem pazljivo

pritisnite gumb za ponovno postavljanje na straznjoj
strani uredaja.

Ako se problem ne rijesi pritiskom na gumb za
ponovno postavljanje, obratite se prodavacu

proizvoda tvrtke Philips ili servisnom centru koji je
ovlastila tvrtka Philips.

Tablica hrane (SI. 18)
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Bevezetés

Gratuldlunk a termék megvdsarldsdhoz és Uidvozoljitk a Philips vildgdban! Annak érdekében, hogy a
Philips altal kindlt lehet&ségeket a lehetd legteljesebb mértékben igénybe vehesse, regisztrélja a
terméket a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Fedél fogantyuja

Fedél

Sttékosdr

Sttékosdr lehajthatd fogantydja
Fitéelem

'MIN'" és ‘MAX olajszintjelzés
Kivehetd belsd edény
Késziilékhdz
H&mérséklet-szabalyzé gomb
Be-/kikapcsold gomb

Digitdlis éra

Leveheté vezériépanel
Biztonsdgi kapcsold

RESET (VISSZAALLITAS) gomb
Kabeltarold rekesz

Kabel

Tipusazonosité tébla

Viztdlca

Fogantyuk

WIOVOZIrA—~"IQOTMMUO®>

Fontos!

A késziilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati Utmutatdt, és Erizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
- Akezel6panelt a flitéelemmel ne meritse vizbe és ne tartsa folyd viz ald!

Figyelmeztetés

- Akészllék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett feszlltség egyezik-e a helyi
halézatéval.

- Ne haszndlja a készUléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy a készUlék sérilt.

- Ha a haldzati kdbel meghibasodik, a kockdzatok elkeriilése érdekében Philips szakszervizben vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Nem javasoljuk a készllék haszndlatdt csdkkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkezd, tapasztalatlan vagy kelld ismerettel nem rendelkezé személyeknek (beleértve a
gyermekeket is), csak a biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, fellgyelet mellett.

- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jatsszanak a készllékkel.

- A vezetéket tartsa gyermekektdl tavol. Ne hagyja a hédldzati csatlakozdkabelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafellletrdl.

- Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a készlléket.

- A készilék sziréjén sttés kozben forrd géz dramlik ki, Kezét és arcat tartsa biztonsagos
tdvolsdgban a gbztdl. A fedd levételekor szintén Ugyeljen a forrd gézre.

- Akészlléket ne haszndlja kilsé idézitével illetve kilon tavwezérlérendszerrel.
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Figyelmeztetés!

- Akésziléket kizdrdlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgdlatra, illetve javitdsra.
Amennyiben nem szakember prébdlja megjavitani a készlléket, a garancia érvényét veszti.

- Akésziléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

- Az ablak sttés kozben felforrésodhat, ezért ne érintse meg.

- Akészilék kizardlag hdztartasi haszndlatra készilt. Amennyiben a késziiléket nem megfelelSen,
rendeltetésszerlien haszndljdk, illetve nem tartjdk be a haszndlati itmutatdban leirtakat, a garancia
hatdlydt veszti és a Philips semminem(i felel8sséget nem vallal az okozott kdrokért.

- Eteleit inkdbb aranybarndra, mint sotétbarnara sisse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvanyt az olajbdl. A keményitét tartalmazd ételeket, kilondsen a burgonydt és a
gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton slsse, igy csdkkentheti az akrilsav
termel&dését.

- Ugyelien rd, hogy ne keriiljén viz vagy jég az olajba vagy zsirba, mert ez erés frécségést okozhat.
Sités elStt a fagyasztott ételekrdl tavolftsa el az Osszes felesleges jeget, és az alapanyagokat
gondosan szdritsa meg. A kosarat ne toltse tul. Tisztitds utan minden alkatrészt alaposan szaritson
meg, miel&tt olajat vagy zsirt tdltene a stitébe.

- Ne stsson a készilékben dzsiai rizses stiteményeket (illetve ehhez hasonld tipusu ételeket). Ezek
ugyanis az olaj, illetve zsir er&teljes frocsdgését vagy habzasat okozhatjdk.

- Annak érdekében, hogy elkerllje az olaj vagy zsir kifutdsdt, illetve tilmelegedését, gondoskodjon
réla, hogy az olaj vagy zsir szintje a sttében a belsé sttéedény faldn taldlhatd ,MIN" és ,MAX"
szintjelzések kozstt élljon.

- Csak azutdn kapcsolja be a sttét, miutdn beledntdtte a zsirt vagy az olajat, ellenkezé esetben
ugyanis a készllék kdrosodhat.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips késztilék megfelel az elektromdgneses mezdékre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a hasznalati Utmutatéban foglaltaknak megfeleléen tzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsadgos.

Elokészités a hasznalatra

Az elsé hasznalat eldtt tisztitsa meg a készliléket (lasd a ,, Tisztitas” c. fejezetet).
Helyezze a vezérlépanelt a késziilékhazra (klikk hang). (abra 2)

Ha a vezérlépanelt nem megfelel6en helyezte fel, a biztonsagi kapcsolé megakadalyozza az
olajsité mikodtetését.

Vegye le a fedelet (abra 3).

A siitébe toltendd olaj vagy zsir mennyiségének meghatarozasahoz tanulmanyozza az olaj-/
zsirtablazatot (abra 4).

Toltse fel a siitét olajjal, folyékony stitdzsirral vagy olvasztott zsirral a MIN és a MAX jelzés
kozotti szintre, majd tegye ra a fedelet.

Csak azutan kapcsolja be a késziiléket, miutan feltoltotte olajjal vagy zsiradékkal.

Olaj és zsiradék

Ne keverjen 6ssze kiilonbozé olajakat és zsirokat. Ne toltson a hasznalt olajra vagy zsirra uj
olajat vagy zsirt.

- Javasoljuk, hogy stt&olajat vagy folyékony stitézsirt haszndljon. Lehetdleg olyan névényi olajat
vagy zsirt vdlasszon, amely telftetlen zsirsavakban (pl. linolsav) gazdag, mint példdul a szdja-, a
mogyord-, a kukorica- vagy a napraforgdolaj.

- Csak olajstitébe alkalmas, habzdsgdtld adalékot tartalmazd olajat, illetve zsirt hasznaljon. Az erre
vonatkozd tdjékoztatdst az olaj vagy a zsir csomagoldsan taldlja.
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- Fontos, hogy az olajat vagy zsirt rendszeresen cserélje (kb. 10-12 siités utdn), mert ennyi idé alatt
elveszti elényds tulajdonsdgait.

- Azonnal cseréljen olajat vagy zsirt, ha az felmelegftéskor habzik, ha kellemetlen szaga vagy ize van,
vagy ha sotétté, esetleg ragacsossd valik.

Szilard zsir

Szildrd sttézsirt is haszndlhat a sttéshez. Ekkor azonban legyen fokozottan dvatos, hogy elkertlje a
zsir kifrocsdgését és a flitdelemek tilmelegedését, illetve sérilését.

Amennyiben Uj zsirt kivan hasznalni, olvassza fel lassu t(izon, hagyomanyos serpenyében.
Ovatosan téltse a felolvasztott zsirt az olajsiitébe.
Az olajsiitét a benne [évé megszilardult zsirral szobahémérsékleten tarolja.

Ha a zsir nagyon hideg, eléfordulhat, hogy olvasztaskor frocsogni kezd. Ennek elkeriilése
érdekében szurjon néhany lyukat villaval a megszilardult zsirba (abra 5).

Vigyazzon, hogy ne sértse meg a belsé slitéedényt a villaval.

A késziilék hasznalata

Siités

Vegye ki a halozati kabelt teljesen a kabeltartobdl és dugja be a fali konnektorba (abra 6).

Hajtsa ki a siitdkosar foganty(jat kattanasig (dbra 7).
A készilék felmelegedési ideje alatt a kosar a stitében maradhat.

Vegye le a fedelet (abra 3).

Az olajsiité bekapcsolasahoz 2-3 masodpercig nyomja meg a bekapcsoléogombot
gombot (abra 8).
D A kijelzé vilagitani kezd, és sipold hang hallhato.

A kivant hémérséklet megadasahoz nyomja meg egyszer vagy tobbszor a hémérséklet-
szabalyz6é gombot. (abra 9)

A megfeleld sttési hdmérséklet értékét a sttni kivant élelmiszer csomagoldsan vagy a haszndlati

utasftds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban taldlja

D Az olajsiité melegedése kozben a kijelzén a héméré szimbdlum folyamatosan toltédik és triil.

A Ha az olaj eléri a kivant hémérsékletet (ez 10-15 percet vesz igénybe), azt hangjelzés és a
képernydn a teljes hémérd szimbdlum feketére valtasa jelzi.

Emelje ki a kosarat a siitébdl, és tegye a kosarba a siitni kivant élelmiszert.

Ne siisson nagy mennyiséget egyszerre.Tekintse meg a hasznalati utasitas végén talalhato
élelmiszertablazatot (az ajanlott mennyiséget a @ szimbolum jelzi).

Megjegyzés: Siités el6tt alaposan szdritsa meg az alapanyagokat.
Megjegyzés: Siités el6tt a fagyasztott ételekrdl tavolitsa el az osszes felesleges jeget.

Bl Ovatosan helyezze a kosarat a siitéedény belsején talalhaté régzitéelembe. Engedije lejjebb a
kosarat az olajba vagy a zsirba (abra 10).

El Tegye a fedét a siitre.

Emelje ki a kosarat a rogzitéelembd| és meritse el az olajban.
Sités kézben a vezériépanelen a hémérd szimbdlum esetleg Ujra elkezd tltédni. Ez azt jelzi, hogy a
flt&elem a megfelelé hémérséklet fenntartdsa érdekében ki- és bekapcsol.
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Allitsa az id8zitSt a kivant siitési idre és az id8zitd aktivalasahoz nyomja meg réviden a be/ki
gombot (lasd ,,Az idSzités” c. részt).

Tartsa be a sttni kivant élelmiszer csomagoldsan vagy a hasznalati utasitds végén taldlhatd

élelmiszertdbldzatban jeldlt elkészitési idét.

Megjegyzés:A siit6t haszndlhatja az id6zité alkalmazdsa nélkiil is.

1d6zité

Ezt a késziléket digitdlis idézitével ldttdk el.

Az id6zitd csak a siitési id6 végét jelzi, a készuléket NEM kapcesolja ki.

Nyomja meg egyszer a + vagy a - gombot a vezérlSpanelen. Az id6zité automatikusan 10
perces siitési idot allit be. Ezutan a + vagy a - gomb megnyomasaval allithatja be percekben
megadva a megfelel sitési idét. (abra 11)

99 perc a maximdlisan bedllithatd idé.

D A percszidm gyors ndveléséhez tartsa nyomva a gombot. Ha a kivant sitési id6t bedllitotta
engedje fel a gombot.

Az id6zité aktivalasahoz nyomja meg a be/ki gombot (abra 8).

D Az idézitd elkezd visszaszamlalni.

D Az idézitd visszaszamlalasa kozben a hatralévé siitési idé percben és masodpercben megadva
villog a kijelzén.

Ha az id&zitd aktivalasa utan meg kivanja valtoztatni a beallitott idét, nyomja meg réviden a
be/ki gombot, igy megallithatja az id6zitét. A + vagy a - gomb segitségével beallithatja a
megfeleld siitési idét. Ezutan réviden nyomja meg a be/ki gombot az idézitd Gjboli
aktivalasahoz.

Ha a beallitott id6 letelik, 30 masodpercig figyelmezteté hang hallhaté. A hangjelzés
ledllitasahoz nyomja meg roviden az egyik gombot.

Siités utan

Legyen ovatos a forro gbz és a lehetséges olajfroccsenés miatt.

Vegye le a fedelet a siitérdl.

Emelje ki 6vatosan a kosarat a siitdbdl (abra 12).
A felesleges olaj vagy zsir eltdvolitdsahoz rdazza meg a kosarat az olajstitd felett, vagy tegye a kosarat
csopdgtetd pozicidba a stitéedény belsé oldaldn taldlhatd rogzitéelemre.

Az elkésziilt ételt helyezze nedvszivé papirral, példaul konyhai papirtoriével kibélelt talra vagy
csepegtetdracsra.

Ha Gjabb adag ételt szeretne siitni, varjon, amig a hdmérd szimbdlum djra feketére valt.

A siités ledllitasahoz nyomja 2-3 masodpercig a be/ki gombot, igy az olajsiitd
kikapcsol (abra 8).

A Helyezze be a kosarat az olajsiitébe.
Csukja le a fedelet.
Bl Hasznilat utan hizza ki a dugot az aljzatbol.

Megjegyzés: Amennyiben a siitét ritkdn haszndlja, ajdnlatos az olajat vagy a folyékony zsirt eltdvolitani.
Az olajat vagy a folyékony zsiradékot jél zdarhaté edényben, lehetéleg hiitve tdrolja.
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Siitési tippek

- Asltési id8ket és héfokokat dttekintheti a haszndlati utasitds végén taldlhatd
élelmiszertdbldzatban.

- Ovatosan tavolitsa el a siitni kivant élelmiszerré| a lehetséges legtdbb jeget és vizet, és itassa fel
réla a nedvességet, amig eléggé szdraz nem lesz.

- Ne slssén egyszerre nagy mennyiségl ételt. Ne Iépje tul a haszndlati utasitds végén taldlhatd
élelmiszer-tdbldzatban feltlintetett mennyiségeket (az ajdnlott mennyiséget a @ szimbdlum jelzi).

A kellemetlen szagok semlegesitése

Bizonyos élelmiszerfajtdk (pl. halhus) sttésekor az olaj vagy zsir dtveheti annak szagdt és izét. Ezt a
kévetkezé mddon lehet semlegesiteni:

Melegitse fel az olajat vagy zsirt 160 °C hémérsékletre.
Tegyen néhany vékony szelet kenyeret vagy néhany petrezselyemszalat az olajba.

Varjon, mig tobb buborék nem jelentkezik és egy lapatkaval halassza ki az olajsiitébdl a
kenyeret vagy a petrezselymet.
Az olajnak vagy zsirnak Ujbdl semleges ize lesz.

Hazi készitésii siilt hasabburgonya

A legizletesebb és ropogdsabb stilt hasabburgonyat a kévetkezé mddon készitheti el:

Hasznéljon kemény burgonyat és vagja hasabokra, majd oblitse le hideg vizzel.
Ez megakaddlyozza, hogy egymdshoz ragadjanak siités kdzben.

Megjegyzés:Tordlje minél szarazabbra a lemosott hasdbokat.

Kétszer siisse meg a hasabburgonyat: el6szér 4-6 percig 160 °C-on, majd masodszor 3-4
percig 170 °C-on.
A két sttés kozott hagyja lehlini a hasdbburgonydt.

Helyezze a hasabburgonyat egy talba, és razogassa meg egy kicsit.

A siit6 tisztitasa, illetve mozgatdsa eldtt az olajat vagy zsirt legalabb 4 oran keresztiil hagyja hiilni.

A vezérlSpanelt a flitelemmel ne meritse viz vagy folyo csapviz ala. Sziikség esetén nedves
ruhaval tisztitsa.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosészert, benzint vagy

acetont).
Vegye le a fedelet. (abra 3)

Emelje ki a kosarat a siit8bdl.

Vegye ki a vezérlépanelt a flitéelemmel a stitébdl és helyezze szaraz, biztonsagos
helyre. (abra 13)

Emelje ki a viztalcat a stit6bdl és ritse ki.
Emelje ki a belsd siitdedényt a késziilékbdl, és ontse ki beléle az olajat vagy zsirt (abra 14).

A A burkolatot, a belsé siitéedényt, a fedelet, a viztarcat és a siitékosarat a mosogatogépben
vagy forro vizben, mosogatdszerrel tisztitsa meg. Oblitse le tiszta vizzel, majd szaritsa meg
teljesen a részeket.

MielStt a siitét megtolti olajjal vagy zsirral, ellendrizze, hogy az osszes alkatrész szaraz-e.
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Tarolas
Az olajat vagy zsirt legaldbb 4 drdn keresztll hagyja hiini, miel&tt eltenné a késziiléket.

Helyezze vissza az Osszes részt az olajsiitd burkolataba a kovetkezd sorrendben: belsé
siitéedény, vezérlSpanel a flitdelemmel, viztalca, siitdkosar és végil a fedél.

Helyezze a tapkabel a kabeltarolo rekeszbe. (abra 15)

A siitét a fogantyujanal fogva tegye tarolasi helyére (abra 16).

Ko6rnyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet védelméhez (dbra 17).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdciora van sziksége, vagy ha valamilyen probléma merlt fel, litogasson el a
Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszag Philips vevészolgdlatdhoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez.

Hibaelharitas

Probléma (0]3 Megoldas
A megsutott étel  Tul alacsony A megfeleld sttési hémérséklet értékét a sttni kivant
nem aranybarna  hd&fokozatot dllftott be, élelmiszer csomagoldsan vagy a haszndlati utasitds
szind vagy nem illetve nem sitotte végén taldlhatd élelmiszer-tdbldzatban taldlja.
ropogos. elég hosszu ideig az
ételt.
Nem sttotte elég A megfeleld sttési hdmérséklet értékét a siitni kivant
ideig az ételt. élelmiszer csomagoldsan vagy a haszndlati utasitds
végén taldlhatd élelmiszer-tdbldzatban taldlja.
Tul sok étel van a Ne siisson t6bb ételt egyszerre, mint a haszndlati
kosdrban. utasftds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban
feltintetett mennyiség.
Az olaj vagy a zsir A hémérséklet-szabdlyzé biztositéka kiéghetett, és ez
nem melegszik fel mUkodésbe [éptette az automatikus kikapcsoldst. Kis
eléggé. csavarhiizéval dvatosan nyomja meg a kezelépanel

hdtsé részén taldlhaté djrainditd gombot.

A sUtébdl erds, A tartds zsirtalanftd Vegye le és mossa el a fed&t, valamint a sz(rét forrd
kellemetlen szag  sz(iré elhaszndlddott.  vizben mosogatdszerrel, vagy mosogatégépben.
érezhetd.

Az olaj vagy zsirmar  Cserélje ki az olajat vagy zsirt. Rendszeresen szlirje at
nem friss. az olajat vagy zsirt, hogy hosszabb ideig friss
maradjon.

A felhasznalt olaj vagy 6 mindségli stitéolajat vagy folyékony sitézsirt

zsir minésége nem haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre t6bbféle olajat
megfelel$ az vagy zsirt.

élelmiszer kisttéséhez.
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Probléma Ok Megoldas
A sz(rén kival Valdszintileg nem Helyezze a készilékre megfelelSen a fedelet.
mashonnan is géz megfeleléen tette rd a
tor eld. fedelet a készuilékre.
A tartds zsirtalanitd Vegye le és mossa el a fedét, valamint a sz(irét forrd

sz(ré elhaszndlddott.  vizben mosogatdszerrel, vagy mosogatdgépben.

Sités kézben az Tul sok olaj vagy zsir  Ellendrizze, hogy a stitében 1évé olaj vagy zsir szintje

olaj, illetve zsir van az olajsitében. nem Iépi-e til a MAX jelzést.
kicsordul a
sttébal.

Az élelmiszer tdl sok  Szdrftsa meg alaposan az ételt sités eldtt, majd e
nedvességet tartalmaz. haszndlati Utmutatd utasitdsainak megfeleléen sisse
meg.

Tul sok élelmiszer van  Ne stissén tdbb ételt egyszerre, mint a haszndlati
a stitékosarban. utasitds végén taldlhaté élelmiszertdbldzatban
feltlintetett mennyiség.

Sttéskor erésen Az élelmiszer til sok  Szdritsa meg az ételt alaposan a sutés eldtt.
habzik az olaj, nedvességet tartalmaz.
illetve zsir

A felhaszndlt olaj- vagy Megfeleld sttéolajat vagy folyékony siitézsirt
zsirfajta nem megfeleld  haszndljon az élelmiszer kistitéséhez. Ne keverjen

az élelmiszer Ossze kilénbdzd olajakat és zsirokat!
kistitéséhez.
Nem tisztitotta ki Tisztitsa ki a belsé edényt a haszndlati Utmutatdban
kelléképpen a belsd leirtaknak megfelel&en.
sttéedényt.
Nem mikddika ~ Nem kapcsolta be az A siitét a be- és kikapcsoldgomb I dlldsba dllitdsdval
sUté. olajstitst. kapcsolhatja be.
A kezelépanelt nem Ellendrizze, hogy a kezelépanel megfeleléen a
illesztette megfeleléen  helyére legyen illesztve. Ha a megfelel poziciéba
a helyére. illeszti, kattand hangot kell hallania.
Az automatikus Lehetséges, hogy a hdmérséklet-szabdlyzd biztositéka
biztonsdgi kikapcsold  kiégett, igy az automatikus kikapcsolds lekapesolta a
kikapcsolta a készlléket. Ovatosan nyomja meg a kezel6panel
késziiléket. hatuljdn taldlhatd Ujraindité gombot egy kis
csavarhizé segitségével. Ezutan a készilék ismét
haszndlhato.

Ha a készllék az Ujraindité gomb megnyomdsa utdn
sem mUkédik, forduljon a Philips szakizletéhez vagy
hivatalos Philips szakszervizhez.

Elelmiszer-tablazat (abra 18)



KASAKLWIA 49

OHIMAI CaTbin anyblHbI36eH KyTTbIKTanMbI3 xoHe Philips komnaHusacbiHa Kol keaaiHis! Philips
KOMMaHMSChI YCbIHATBIH KOAARYAB! TOABIFBIMEH MaliAaAaHy YLUiH, ©HIMIHI3AT www.philips.com/welcome
BebO-TopabblHAR TIPKEH3.

XKaanbl cunatrama (Cyper 1)

KaknasblHbIH cabbl

Kakmak

Kyblpy cebeTi

KyblpFbill cebeTTiH apTka AaKTbIpbIAATbIH Cabbl
KbI3ABIPY 3AeMeHTI

MarAbIH/CyMbIK MalAbIH AGHIeMiHe apHaAFaH KMUHMMAAABI» XOHE KMAKCUMAAABI» KOPCETKILL
JKeke aAbIHATbIH iLKi bIABIC

ApHaiibl OpbIH

TemnepaTypa Tyimeci

Kocy/ewwipy Tyrmeci

Lindpabl Taiivep

LLlewiameni HakpiAay MaHeA

Kayincisaik Tynmeci

Kaiita kocy Tyrmeci

KyaT cbiMbIH cakTay HeAiMi

KyaT cbiMbl

AKNapaTTbiK TaKTanla

Cyra apHaAFaH blAbIC

TacbiManaay canTapbl

MaHbI3AbI aKnapar

Kypaaabl konaaH6ac GypbiH, OCbl MaiaaAaHyLLbl HYCKAYAbIFbIH MYKWAT OKbIM LUblFbIM, GoAallakTa
aHbIKTaMaAbIK KypaA PETIHAE ManAaAaHy YLLIH cakTan KOMbIHbI3.

WIO0VOZIrA=~"IOTMMUDO®D>

KayinTi!
- Kbi3ablpy 9AeMeHTi 6ap OaKblAay MaHeAiH CyFa baTblpMaHbl3 HEMeCe aFbiH Cy acTbiHAR LWaliMaHbI3.

Ab6aniAraHbi3!

- Kypanabl Kocrnac bypbiH, OHAG KOPCETIATEH KEPHEYAIH, XKEPTIAIKTI KAl KepHeYyiHe caiiKkec
KEAETIHIH TeKCepin aAblHbI3.

- LLTenceAbaik yiibl, KyaT CbiMbl HEMeCe ©3i 3aKbIMAaHFaH BOACa, KyPaAAbl KOAAAHOAHBI3.

- KyaT cbiMbl 3aKbIMAaHFaH OOACa, KayinTi »kaFAalt TyFbi36ac yLiH, oHbl Tek Philips KbiameT KepceTy
OpTaAbIFbiHAR, Philips ycbiHFaH KbIBMET KepceTy opTaAbiFbiHAA Hemece TUICTI Biimi bap
MaMaHAP aAMacTbIpy Kepex.

- KayincisairiHe >kayanTbl aAaMHbIH KaAaraAdyblHCbI3 HEMECE KYPBIAFBIHBI MalAaAaHy
HYCKayAapbIHCbI3, GM3MKaABIK »aHe OMAdy KabIAETi LUEKTEYAI, CE3IMTaAAbIFbl TOMEH, COHAAN-aK
BIAIMI MeH Toxiprbeci a3 aaaMAap (COHbIH, iLLiHAE Bararap) BYA KYPbIAFbIHBI KOAAGHDAYbI KEPeK.

- bBananapablH KypaAmeH OMHaMaybliH KaAaFaAaraH XeH.

- KyaT cbiMblH 6ananapAbiH KOAbI XKETMENTIH epae yCTaHbi3. Kypaa TypraH 6eTTiH Hemece
YCTEAAIH, LUETIHEH KyaT CbiMbl CaAbblpan Typmaybl THIC.

- KypbIAFbIHbI TEK XEPre KOCbIAFaH PO3ETKara XaAFaHbl3.

- KybIpbin »KaTKaHAQ, bICTbIK By GUABTP apKblAbl LbiFaabl. KoaaapbiHbI3 OeH BeTiHi3Al Kayinci3
KalbIKTbIKTa yCTaHbI3. CoHbIMeH Bipre, KakmakTbl allKaH Ke3iHI3AE A€ bICTbIK OyAaH CaK
BOAYbIHbI3 KEpeK.

- ByA KypbiAFbl CHIPTKbI TallMEPMEH HeMeCe BOAEK KallblKTaH 6ackapy KypaAbiMeH
HackapbliAManAbI.
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Eckepry.

- Tekcepy Hemece XOHACTY YLWiH, Kyparabl Tek Philips koMnaHnAck MakyAAaFaH Kbi3MET KepceTy
OpTaAblFbiHa anapbiHbI3. Kypaaabl ©3iHi3 *KeHAENTIH 6OACaHbI3, KEMIAAIK ©3 KYLLIH KOsAAbI.

- Kyparabl KEAAEHEH, TETIC YKoHE TypaKTbl 6eTKe KOMbIHbI3.

- Kaaaranayuwbl TepeseHi KOAbIHbI3OEH yCTamaHpI3, cebebi OA Kyblpbin »KaTKaHAA KaTTbl Kbi3biM
KETEAI.

- DByA Kypaa TeK yAe KOAAaHYFa apHaAFaH. Kypaa AypbiC manaaaHbliAMaraH Hemece Kacion He
YapTbIAAK KaCibu MaKcaTTa KOAAAHbIAFAH DOACA, COHARM-aK, HYCKAyAbIKTa KOPCETIATEHAEN
KOAAAHDACa, KEMIAAIK »Kapamcbi3 6oAaAabl »aHe Philips komnaHusch! elbip 3aKkbiMFa »KayanTel
6oAManAbI.

- TaFaMAbl Kapa HeMece KOHbIP TYCTEH Kepi aATbIH Capbl TYCKE AEMiH KybIpbIHbI3 YaHe KyHin
KETKEH KaAABIKTapAbl aAbIN TacTan OTbIPbIHbI3. Kpaxmanabl TaMakTapAbl, 9Cipece KapTon neH
ASHAI AakbIAaapabl 175 °C-TaH (akprAaMma, WbIFAPBIAYbIH a3aliTy YLLIH) XKOFapbl TeMrepaTypasa
KyblpyFa 6oAManApI.

- Cy HeMece/xaHe My3AbI MaliFa aparachin KETYAEH CaK eTiHi3, cebebi Oy MaAblH KaTTbl
LatbipayblHa HeMece KebIpLIEKTEHYIHE KeAIn coFaabl. ByA VLLIH, Kybipap aAABIHAR MIHAETTI
TYPAE MY3AATbIAFAH MHTPEAMEHTTEPAET apThIK My3Abl aAbIN TACTar, OAAPAbI YKaKCblAam Typbin
KenTipiHi3. CebeTTi ThIM TOATBIPbIN »ibepmeHi3. Tasaran 6OAFaHHaH COH, KybIPFbILLKA Mait Kysp
AAABIHAA BAPABIK BOALIEKTEPAI XKaKCbIAAM TyPbIM KEMTIPIHI3.

- Kyparaa a3uanbik Kypilll KyiMakTapbiH (HEMEeCe COA TOPI3AI TaMaKTbl) KyblpMaHbi3. ©CiMAIK
HeMece >KaHyap Malibl KaTTbl LIalliblpaybl HEMeCe Kemipyi MyMKiH.

- KaTTbl Kbi3bIN XKaHe Tachin KETMeyi YLUiH, ©CIMAIK HEMECE XKaHyap Malbl MIHAETTI TypAe
KybIPFBILTBIH, ILKI blabICbIHARFbI «MINY» MeH «MAX» kepceTKiliTepi apacbiHAaFbl AEHrenre
AEMIH KyMbIAYbI THIC.

- OciMAIK Hemece »aHyap Maribl KyMblAMaraH KypaaAbl KOCyFa GOAMAMABI: 3aKbIMAAAYbI MYMKIH.

DAeKTpoMarHuTTiKk epictrep (3MO)
Ocbl Philips kypasbl anekTpoMarHnTTik epicTepre (OMO) kaTbiCTbl 6apAbIK CTaHAAPTTapFa Calikec
keneal. Ocbl NanAaAaHyLLbl HYCKayAblFbl OOMbIHLLIA AYPBIC KOAAGHBIAC, OYTIHIT TaHARFbI FEIABIMM
ASAEAAEPTE CIMKEC, KYPaA MaraaAaHy YLIH Kayinci3 60AbIN TabblAaAbl.

ManaaAaHyFa AanbiHAQY

Il Kypaaabl arFal KOAAQHAP aAAbIHAA OHBbI TasaAaHbi3 («Tasaray» TapMaFblH KapaHbi3).
Bakblaay naHeAiH KOHABIpFbIFa OpHaTbIHBI3 («cbIpT» eTe Tyceai). (Cypert 2)

Erep 6akplaay naHeAi AYpbiC OpHaTblAMaraH 60OACa, KOpPFaHbIC TYMeCi aBTOMATTbl TYPAE
KYbIPFbILITbI iCKE KOCMaMADI.

KaknakTbl aabin TacTanpi3 (Cypet 3).

Ocimaik/>kaHyap MaibiHbIH, KECTECIH Kapar, KybIpFbiLLKa KyMbIAATbIH Maii KOAEMIH Kepin
anbiHpI3 (Cypert 4).

Keby KybIpfbillka MalAbl, CYMbITbIAFAaH MaliAbl HEMECe epiTiAreH KaTTbl MaiAbl AGHrel
kepceTkiwiHiH, «MUH» meH «MAX» aAeHreit apaAbiFbIHAA €TiN KyMbiM, KakmafFbiH XabbiHbI3.

Kyparabl Mait KyiMacTaH 6ypbiH KocyFa 60AMaliAbI.

©cCiMAIK X9He KaHyap MaWbl

OPTYPAI 6CiMAIK HEMece >KaHyap MaiAapbiHbIH, TYPAEPIH apaAacTbIpMaHpI3 XaHE KOAAAHbIAFaH
MaWFa XaHaAaH ©CIMAIK Hemece XaHyap MambiH KOCMaHbI3.

- Kyblpyra apHaAFaH eCiMAIK MaliblH HEMECE CyWbIK »aHyap MaiblH KOAAGHYAB! yCbiHambi3. Cos,
XKEPIKaHFaK, Xyrepi Hemece KyHOarbIC Maibl CEKIAAI ©CIMAIK MalblH HEMeCe KaHbIKMaraH »aHyap
MalbiH (MbICaAbl, AVHOAEN KbILLKBIABI) KOAAGHFAH KEH.
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- Tek TepeH Kyblpbly VLiH apHaAFaH YKoHe KOOIKTEHOENTIH areHT KOCbIAFaH Mal HeMece CyMblK
MarAbl FaHa KoAAaHbIHbI3. Ci3 OyA aknapaTTbl MaiAblH HEMECe CyMblK MalAbIH OpamacbiHAfbI
KYAAK KaFasaaH Tabachis.

- Mai aHe CyMbITbIAFAH Mak ©3iHiH CanacbiH bIAAAM XKOFaATaTbiH OOAFAHABIKTaH, MabIHbI3AbI
Ui aAMaCTBIPbIN OTbIpFaH MaHbi3abl (3p 6ip 10-12 peTTeH coH).

- MalibiHbI3 Kbi3FaH Ke3AE KOBIKTEHE 6acTaca, HEMECE arbIMCbI3 MIC HEMCECE ABM LUBIFAPCa, HE
6oAMaca TyCi Kaparbir, CMPOr Topi3aec 6oAa 6acTaca, OHbl MIHAETTI TYPAE aAMACTbIPbIHbI3.

ToH Mman

KyblpyFa apHaAFaH KaTTbl Marabl KOAAGHYFa BOAGABI, aAaliAd OA Mal LALBIPAMAC YLLIH KaHe
KbI3ABIPYLLBI SAEMEHTTIH KaTTbl Kbi3bIM KETMEY YLLIH HEMECE OFaH 3aKbIM KEATIPMEC YLUiH KOChIMLLA
CaKTbIK CakTay Kepex.

XaHyap MaiblIHbIH, aHa KeceriH KOAAHY YLUiH, OHbl ACI3 OTTa KaAbIMTbl TabaAa acbiKnan
LUBDKFBIPbIHbI3.

LLbpkFbIpFaH MaiAbl KybIpFbillKa 6aiKan KyMbIHbI3.
KalTaaaH KaTbin KaAFaH »kaHyap mMaiibl 6ap KyblpfbilTbl 6©AMe TeMnepaTypacbiHAA CakTaHbI3.

Erep mait kKaTTbl Cybin KeTce, OHbl epiTKEH Ke3Ae  Lallbipaybl MyMKiH. MyHAal 6oAMac yLuiH,
KaTbIM KaAFaH MaiAbI LLaHbILWKbIMEH Teckiaen KombiHbi3 (CypeT 5).

|LKi BIABICTbI LUAHBILKBIMEH 3aKbIMAAM aAMaHbI3.

KypaArAbl nanaparaHy
Kybipy

TOK CbIMbIH TOK CbIMbIH CaKTaMTbIH KEPAEH LUbIFAPbIM, LWAHBILLKbIHbI KABbIpFaAbIFbl pO3eTKara
kocbiHbI3 (CypeT 6).

KybIpFbil ceBeTTiH, yCTaFblLbIH LWblFapblHbI3 («CbIpT» eTe TyckeHLwe) (Cypet 7)
CebeTTi Malt Kbi3biM XaTKaHAA KybIPFbILLITa KaAABIPCaHbI3 BOAIABI.

KaknakTbl aabin TactaHpi3 (Cyper 3).

KybIpFbILTbI KOCY YLUiH, KOcy/eLwipy TyiMmMeciH 2-3 cekyHA 6acbin TypbiHpI3 (CypeT 8).
D Aucriaeit xaHbimn, 61N CUrHAABIH €CTUCIS.

Temnepatypa TyiMeciH 6ip peT HemMece OAaH Ken peT 6achir, e3iHi3re KaxeTTi
TeMmnepaTtypaHbl opHaTbiHbI3. (Cypet 9)

KaHaalm TemnepaTypa KepekTiriH aHbIKTay YLUIH, KybIPFaAbl KaTkaH TamakTaH OpamachiH KapaHbi3,

Hemece OCbl KiTarnLaHblH COHbIHAAFbI KECTEHI KapaHbi3.

D KybIpfbil Kbi3bin aTKaHAR, TEPMOMETP BEAriCi AUCTIAEAE TOABIFBIMEH aHbir, GipTiHAen
ceHe bacTainAbl

A Mait tanaaFaH Temnepatypara xeTkeHAe (0A 10 HaH |5 MUHYTKa AeitiH yakbIT aAaabl), cisre
AbIBbIC eCTiAeAl, COAQH COH, AUCMAEMAETi TEpMOMETP BeArici TOAbIFbIMEH Kapa TYCKe aiiHaAaAbl.

KybIpFbiliTaH ce6eTTi aAbin, KybIpbIAATbIH a3blK-TYAIKTi cebeTke CaAbIHbI3.

BipaeH ken Tamak KybipyFa 60AMainAbl Ocbl BYKAETTiH, COHbIHAQ KOPCETIAreH TaFram KecTeciH
KapaHbi3 (YCbIHbIAFAH MOALLEP bblAait KOPCETIATeH ).@

Eckepmne. Kybipy aagbiHga, asbik-myAikmepgi xakcbiAan Kenmipiuis.
Eckepmne. Kybipy aagbiHga, My3gambIAFaH asblk-myAikmepgiH, My3blH dAbIN MACMAHbI3.

ﬂ CebeTTi abaiiaan, iLLKi bIAbICTaFbl YCTaFbIlLKa caAbliHpI3. CebeTTi MaiiFa HeMece CYMbIKTbIKKa
TemeHaeTin 6atbipmarbi3 (Cypet 10).
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El KybIpFbILLTBIH, KaKMaFbiH >KabblHpI3.

CebeTTi ycTaFbIlLTapAaH KOTepir, OHbl MalfFa HEMeCce CYMbITbIAFAH MaitfFa 6aTbIpbIHbI3.
KybIpbin »xaTkaHAa AMCrAenaeri TepMomeTp BeArici kalTaaaH ToAa 6acTaybl MyMKiH. Aemek,
KbI3ABIPYLLBI SAEMEHT , KAXXETTI TeMnepaTypaHbl KaMTamMachi3 €Ty YLliH bipece KocblAbIM, Bipece eLwin
OTbIpaAbl.

TariMepai KaXXeTTi yakblT 6aFAapAaMacbiHa OpHaTbIM, KOCY/eLWipy TYMMeCiH CaA 6acbiHbI3,
COHAQ TaiiMep beaceHAipireAi.(«TaliMepy TapMaFblH KapaHpbi3).

KybIpbin »aTkaH TaMakTblH OpamMacbiHA KOPCETIAreH YaKbIT HEMECe OChl KiTanlaHblH, COHbIHAGFbI

Tamak KeCTeCIHAET yaKbITTbl CakTarn KyblPblHbI3.

Eckepmne. Kybiprbiumbl mavimepgi opHamnacman ga KoAgaHyra 6oAagbi.

Tanmep

ByA Kypaa umdbIpAbl TalMepMeH KamMTamachi3 ETIATEeH.

TaiMep KybIpy YaKbITbIHbIH, TayCbIAFaHbIH FaHa KOPCETEAI, aAaMAA OA KybIPFbILLTbI COHAIPMENAI.

Bakbinay naHeaiHaeri + Hemece — TyimeciH BIP PET 6acbiHpi3. TaliMep aBTOMaTThl TypAe
KybIpy YakbiTbiH |0 MUHYTKa opHaTaabl. EHAI + Hemece — Tyl iMeAepiH 6acbin, AYpbIC KybIpy
YaKbITbIH MUHYTTan opHatbiHbi3. (Cypet I 1)

OpHaTyra 60AaTbIH €H y3aK YakbT 99 MUHYT.

) MUHYTTapAbI KbIAAAMAATY YLUiH, TYMMEHI 6acbin ycTan TYpbIHbI3. ©3iHi3re KaeTTi yakbITKa
XETKeHAE, TYMMeHi 60caTbiHbI3.

Kocy/ewipy TyiMmeciH coa FaHa 6acbin, TaiMepai 6eaceHaeHAipiHi3 (Cyper 8).

D Taiimep kepi caHai 6acTaiAbl .

D Taiimep kepi caHai 6acTaFaHAa, KAAFAH YaKbIT AUCMIAEMAE MUHYTTAN XXOHe CeKyHATarn
XXbIMbIHAAM TYPaAbL.

Erep ci3 opHaTbiAFaH yaKbITTbl 6eACEHAEHAIPIATEHHEH KeiliH e3repTKiHi3 KeAce, oHAa Kocy/
eLwipy TYMMeciH CoA FaHa 6achin, TaMMepAI yakbiTlwa TokTaTa aAacki. CopaH COH, + Hemece
— TyWMeciH 6achbin, KybIpy YakbITbiH Ty3eTceHi3 6oaaabl. CoaaH COH, Kocy/eLwipy TYMMeciH CoA
6acbin, TaMepAi 6eAceHAEHAIpPIHI3.

OpHaTbIAFaH yaKbIT asKTaAFaHAQ, WbIFaTbIH AblObICbITbI 30 cekyHA 6oiibl ecTmcis. OA AbIOBICTbI
TOKTATY YLUiH, KE3 KEAreH TYMMeHi CoA 6acbiHbI3.

Kybipbin 60AFaHHaH KeMiH

blcTbik 6yAaH KoHe LWaLLbIPaiTbiH MaAH Cak BOAbIHbI3.

KybIpFbILLTbIH, KaKMaFbiH aAbIHbI3.

CebeTTi KybIpFbilTaH LWbiFapbiHbi3 (Cypet 12).
APTbIK MalAbl aAbIN TacTay YLUiH, CEOETTI KybIPFLILUTBIH YCTIHEH CIAKIHI3 HEMECE OHbI bIABICTBIH, iLUKI
XKaFbIHAAFbI KYPLUEKKE IAIN, COpbIFy GaFaapAaMachiHa KOMblHbI3.

KybIpblAFaH TaMaKTbl Mait CiHIpeTiH KaFa3 (MbICaAbl, MaiAbIK) >aiblAFaH Tabakka Hemece
Kerncepre CaAbiHbI3.

Erep ci3 KkeAeci caAbIMABI KybIpFbIHbI3 KEACE, OHAQ AUCTIAEMAET TepMOMETp bBeArici kapa
6oAFaHLLIA KYTIH]3.

Erep ci3 KyblpyAbl TOKTbITKbIHbI3 KEACE, KOCY/OLipy TYMMeCiH 3 ceKyHATam 6achbir, KybIpFbiLUTbI
ceHaipini3 (Cyper 8).

A Ceberri KYbIPFbILLKA CaAbIHbI3.
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KaknakTbl »abblHbI3.
Il Kypaaab! KoAAaHBIN BOAFAHHAH COH, OHbI TOKTaH aXbIPaTbiHbI3.

Eckepmne. Erep ci3 KybIpFbilimbl KyHgeAIKMi KOAGaH6ACaHbI3, 0HGAa Marigbl HEMECe CYHbIMbIAFAH
Mavigbl Kyibin aAbiHbi3. Marigbl Hemece cylibiMbIAFGH MaVigbl MblFbl3 X abbIAFGH KOHMeENHePge CAAKbIH
xepge Hemece My3gamkbIlima CaKMAkbi3.

KybipyFa 6aAaHbICTbl KEHecTep

- KaHaalt mealwepaep MeH GaFaapAaManap TaHAQY KEPEKTIM XOHIHAE akmapaT aAy YLiH, Ocbl
KiTamlwaHblH COHbIHAAFbI TaMaK KeCTeCiH KapaHbl3.

- KyblpblAaTbiH a3blK-TYAIKTEr My3 6eH CyAbl CIAKIN TacTar, )aKcblAan KenTipin aAbiHbI3.

- bBip yakbiTTa TbiM Ken MeALepae KyblpMaHpi3. Ocbl KiTanwaHblH COHpIHAA OepiAreH Tamak
KecTeciHAe BepiAreH MeAWEPAEPAEH acbipMaHbi3 (@ YCbIHbIAFAH MOALLIEPAEPAT KOPCETEAI).

XKarbimcbi3 A9MAEPAEH KYTbIAY XOAbI

Ke#bip asblk-TyAiKTep, acipece 6ablk, ©CIMAIK HEMECE JKaHyap MaiblHa XaFbiMCb3 ASM Bepyi MyMKIH.
MalAbIH ASMIH KETIpY YLIH TOMEHAETT SpeKkeTTePAI OPbIHAAHDI3!

Ocimaik HeMece xaHyap maibiH |60 °C TemnepaTypacbiHa A€MiH KbI3AbIPbIHbI3.
Maitra HaHHBIH, eKi XiHilLKe TiAIMIH Hemece BipHelle aK)KeAKeH BYTaFbiH CaAbIHbI3.

Kebiri weiFbin 60AFaHWwa KyTiHi3. CoaaH KeliH, HaH TIAIMAEPIH HeMece aKKeAKEHAI MaiiAaH
KOKMipMeH Cysin aAblHbI3.
OciMAIK Hemece xaHyap MalblHbIH ASMI KalTaAaH KaAbiMTbl GOAABI.

YHae xacaaraH ¢pu KapTo6bl

EH ASMAI aHE KbITbIpAAK dpr KapTOOLI TOMEHAETT TOCIAMEH AabIHAAAAABI:

KaTTbl KapTONTbI ¥3bIHLUA €TiM TYpPaHbI3 A, CyblK CYMEH LLaMbIHbI3.
ByA KkeciareH Taskwanapabl 6ip-6ipiHe xabbiCyaaH cakTalabl.

Eckepmne. ¥3bIHWa myparraH kapmon miAiMgepiH a6geH kenmipiHis.

DpaHLiy3 )KOAbIMEH KybIPbIAATbIH KapTOMTbl MbIHAAAN PeTMeH KybIpFaH AYpbic: GipiHLi 4-6
MUHYT 60oitbl, 160°C TemnepaTypaMeH, aA ekiHwi peT 3-4 MuHyT 60oitbl, 1 70°C
TemnepaTypaMeH KybIpbiHbI3.

EkiHWi peT Kyblpmac 6ypbiH, Gput KapTOObIH CybITbIN aABIHBI3.

Yiae xacaaFaH ¢pu KapTODbIH bIAbICKA CaAbIM, CIAKIM >KiGepiH;3.

KybIpFbILLTHI Ta3aAay HEMECE KO3FaATY YLUiH, ©CIMAIK HEMeCe XaHyap MalblHbIH, KeMiHAe 4 caFaT
CYYbIH KYTiHi3.

Kbi3ablpy sAemeHTi 6ap 6akblAay MaHeAiH cyFa 6aTbipMaHpI3 HEMece aFblH Cy aCTbIHAA LUaiMaHbI3.
Erep kakeTTiAik 6OACa, OHbI TEK AbIMKbIA LLYOEpeKneH Ta3aAan aAbiHbI3.

KypaAAbl TazaAaraHAR, KbipaTblH LIy6epeKTepAi, KbIpFbIll Ta3aAay KYPaAAapblH, XKaHapMaii Hemece
aLLETOH CUSAKTbI CYMbIKTbIKTapAbl KOAAAHOaHbI3.

KaknakTbl aabin TactaHpis. (Cypet 3)
CebeTTi KybIpFbILUTaH LUbIFApPbIHpI3.

Kbi3ablpy a3AemeHTi 6ap 6akblAay MaHEeAIH KybIpFbILUTaH aAbif, OHbI Kayinci3 Kyprak xepre
koibiHpbI3. (Cypert |3)
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Cy TabaFblH KybIpFbILUTaH aAbIM, OHbl 60CaTbIHpI3.

ILLKi BIABICTBI KYPaAAQH >KOFapbl Kapai KeTepin LUblFapbir, illiHAET KaAFaH MaiAbl KyMbin
anbiHpI3 (Cypet 14).

[ 6 | OPpHbIH, iLLKi bIABICbIH, KaKMaFbiH, Cy TabaFblH aHE KybIpFbill CEBETTi bIABIC XYFbILLTa HEMece
bICTbIK CyMeH 6ipa3 TasaAafblLlll CYMbIKTbIKMEH >ycaHbi3 60Aaabl. OAapAbl Tasa CyMeH Luakbim,
)KaKCblAaM KypFaTy Kepek.

KybIpFbillKa Mait KYsIp aAABIHAQ, 6apAblK BeALLEKTEpAIH, KYPFak eKeHiH TeKCepiHi3.

Cakray
K\/prFbILLITbI CaKTarn Kosap anAblHAA MaIZAb\ KEM AEreHAE 4 carat CybITbIM aAbIHpI3.

BapAbik 6eALLIEKTEPAI KybIpFblll OPHbIHA MbIHA Ke3eK GOMbIHLLA CaAbIHbI3: iLLKi bIAIC, KbI3ABIPY
aAeMeHTI 6ap 6akplaay NMaHeAi, cy Tabafbl, KybIpFbill cebeT xaHe Kaknak,.

KyaT cbIMbIH apHaibl caKTalTbiH OpHbIHA XMHan KolbiHp3. (CypeT |5)

KybIpFbILLTbI TYTKAAApbiHAaH KeTepir, cakTanTbiH xepre KoibiHpI3 (CypeT 16).

KopLuaraH opTta

- KyMmbIc Mep3iMi asKTaAFaHA, KYPbIAFBIHBI TYPMBICTbIK KOKbICMEH bipre TacTaMaHbi3. Kaita
OHAENTIH apHaibl MHaY OPHbIHA TancbipbiHbI3. ByA speKeT KopluaraH OpTaHbl cakTayFa CenTiriH
Turiseal (Cypet 17).

KeniAaik xoHe KbI3MeT KepceTy

Erep ci3re aknapaT kepek 60ACa, Hemece cisae LelliamereH maceae 6oAca, Philips'TiH HTepHeT
HeTiHaeri www.philips.com Beb-caTbiHa KEAIHI3, Hemece e3iHi3AIH eAiHizaeri Philips TyTbiHywbIAap
OpTanbiFbiHa TeAepOH LWaacaHbi3 60AAbI (OA HEMIPAI Ci3 AYHYE Xy3i GOMbIHIWA BepIAeTIH KeniAaik
KiTanwacbiHaH Tabacei3). CisaiH eAiHizae TyTbiHywbIAap Kamkopablk OpTanbiFsl ok 6oAFaH
Xaraanaa e3iHisaiH xepriaikTi Philips avaepiHe apbiaaaHbiHei3 Hemece Philips'TiH Yiire apHasraH
KYParAap KbI3MET aenapTameHTi xaHe Xeke Kamkop BV 6eAiMiHe ap3bi3aaHbiHbI3.

AKayAbIKTapAbl XKOHO

Maceae Cebebi LWewimi

KyblpbiAFaH TaFaM  MyMKIH Ci3 TbIM TeMeH  AypbIC TeMnepaTypa TaHAQY YLLIH, KybIPFaAb
AATBIH Capbl TYCTi  TeMrepaTypa TaHAaFaH — )KaTkaH Tamak opamMachiH KapaHbi3 Hemece ochi

emec xaHe/ 60AapCbI3 KaHe/Hemece  KiTarwa CoHblHAA OepiAreH Tamak KecTeciH
Hemece Tamak KepeKTi yaKbIT KapaHbl3.
KbITbIpAGK eMec.  OOMbl KyblpblAMaraH
6onap.
Ci3 TaMaKTbl KepeKTi AYpbIC TeMnepaTypa TaHAY YLUIH, KyblpFaAbl
YaKbIT KyblpMaFaH XaTkaH Tamak opamachlH KapaHbi3 Hemece ocbl
6oAapcbI3. KiTanLa CoHpblHAQ BepiAreH TaMak KecTeciH
KapaHbl3.
KyblpFoill cebeTTiH A3bIK-TYAIK MOALLEPIH OCbl KiTanwaHblH COHbIHAAFbI

IWiHAEr TaFaM MeALWepI  TaFam KecTeCiHAe OepiAreH MeALLepAeH elwbip
ThbIM Ker. XaFAaMAa acbipMaHbi3.



Macene

KyblproillTaH eTe
KaTTbl KaFbIMCbI3
MIC LWbIFAADI.

By cyariaeH Tbic
Hacka xepAepaeH
LWbIFAABI.

Kybipy
6apbICbiHAR,
eciMAIK Hemece
XaHyap Mavibl
KybIPFBILITHIH
LIETIHEH TacUAbI.

Kyblpbin
KaATKaAHAQ, ©CIMAIK
Hemece »aHyap
Mambl KaTTbl
KenipeAl.

Cebebi

Mait Hemece
CYMBITbIAFAH Ma
XKETKIAIKTI TypAe
KbI3bIMaMAbI.

TypakTbl Malt cy3rici

LIEriHe XeTTi.
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LWewwimi

Kayincisaik ewwipy xyreci apKblAbl, Kypaaabl LLipy
6apbICbIHAR, TEMMEPATYPa BaKplAdybILLbIHbIH,
Texeriwi kynin keTkeH 6oaap. KilkeHe
OypaybILTbIH kKeMeriMeH, abaliAan apTkbl OakbiAay
MaHEeAIHIH KalTa Kocy TyMMeciH 6acbiHbi3. EHAI
KYPaA KalTa KoAAaHYFa AaWblH.

KaKmnakTbl aAbiM, Kakmnak neH GrAbTIPAI Tasaay
CYMBIKTBIFBIMEH bICTBIK Cy aCTbiHAQ HEMECE blAbIC
KYFbILITa Ta3aAaHpi3.

OcimMaik Hemece xaHyap  Marabl aybiCTbIpbiHbI3. Malt eckipMey YLUiH, OHbl

Malbl ecKipreH.

KoAAaHbIAFaH ©CIMAIK

Hemece xaHyap

MalibIHbIH TYPI XaKkcblAan

KyblpyFa Covkec
KEAMENAI.

MYMKIH Ci3 KakmakTbl

KypaAFa AypbicTarn

xKarnaraH 60/\apCbI3.

TypakTbl Malt cy3rici

LIeriHe XeTTi.

KybIpFoILUTEIH iLliHAE
oCIMAIK HEMece XxaHyap

Mambl TbIM Kerl.

Taram eTe AbIMKbIA.

Kyblpfbil ceOeTTiH,
iLWiHAET a3bIK-TYAIK
MOALLEPI TbIM Kern.

Taram eTe AbIMKbIA.

KoAaaHbIAFaH eciMaiK

HeMece xaHyap

MaMblHbIH, TYPI aKcblAar

KyblpyFa comkec
KEAMENAI.

SpAaVbIM Cy3in OTbIPbIHBI3.

KyblpyFa apHaAFaH XOFapFbl CaraAbl Kyblpy MaibiH
Hemece CyMblk xaHyap MalblH KOAAAHBIHbI3.
OPTYPAI 6CIMAIK HEMECE »KaHyap MaiAapblHbIH
TYPAEPIH apaAacTbipMaHbi3.

KaKmnakTbl KypaAFa AypbICTarn KOVbIHbI3.

KaknakTbl aAbiM, Kakmnak neH GUAbTIPAI Ta3aay
CYMBIKTBIFBIMEH bICTBIK Cy aCTbiHAQ HEMECE bIABIC
KYFbILITA Ta3aAaHpi3.

KybIpFbILUTaFbl Ma HEMece CyVblK Mai MEALLEPI
«MAX> kepceTKilliHeH apTbik 6oAMan
TYPFaHAbIFbIHA KO3IHI3AI KETKI3IHI3.

TaMaKTbl Kyblpap aAAbIHAR, OHbl 9OAEH KEMTIPIHI3,
XOHE OHbI HYCKayAa KOPCETIATEH SAIC OOMbIHLLA
KybIPbIHbI3.

Bip KyblpFaHAa, a3bIK-TYAIKTI OCbl KiTarwaHblH,
COHbIHAAFbI TaFam KecTeciHAe HepiAreH
MOALIEPAEH acbipMaHbI3.

TamakTbl Kyblpap aAAbIHAR XKaKCblAan KEMTIPIHI3.

KaTTbl KyblpyFa apHaAFaH Kyblpy MaliAbl Hemece
CYMbIK MarAbl KOAAAHBIHbI3. ELLKalaH op TYpAI
MalAbl apaAacTbipMaHbI3.
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Maceae Cebebi LWewwimi
Ci3 IWKi blAbICTHI |LUKi BIABICTBI OCBI KOAAGHY HYCKaybIHAQ
KaKCblAam TasanaMaFaH — CypeTTEeAreHAEHN Ta3anaHbi3.
6oAapcbI3.

Kypan ictemeriai.  Ci3 KybIpFbILUTbI KybIpFbILTEl KOCY YLUiH, KOCy/ewWwipy TyhMeciH «I»
KocnaraH 60AapChi3. YCTaHbIMbIHA anapbIHbI3.
Ci3 H6akblAayLLbl BakblAay MaHeAi AYPbIC OpHATBIAFAHABIFbIH
MaHeAiH AypbicTan TekcepiHi3. bakbiAay naHeAi opHbIHa Aypbic
KMHaMaraHCbI3. TYCKEHAE Ci3 «CbIPT» eTe TYCKeH AbIObIC eCTHCI3.
Kayincisaik ewipy xyieci  Kayincisaik ewipy »xyneci apKblAbl, KypaAAbl SLLipY
KYPaAAbl COHAIPIN 6apbICbiHAR, TEMMNEPATYpa baKblAdybILLbIHbIH,
TacTaabl. TEeXerilui Kynin keTkeH 6oAap. KilukeHe

OypaybILUTEIH KeMeriMeH, abaiAan apTkel HakbiAay
MaHEeAIHIH KaTa Kocy TyMMeciH 6acbiHpi3. EHa
KYPaA KalTa KoAaaHyFa AaMbliH.

Erep KkaiTa opHaTy TyMMeci kemek bepmece,
o3iHi3aiH Philips avanepinizber Hemece Philips
SKIMLLIAIK BepreH Kbi3MeT KepCeTy OpTaAblFbIMEH
6alAaHbICbIHBI3.

Taram kecreci (Cyper 18)
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Sveikiname sigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips"! Norédami naudotis visu ,,Philips” palaikymu, savo
gamin] registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis apraSymas (Pav. 1)

Dangcio rankena

Dangtis

Skrudinimo krepselis

Atlenkiama skrudinimo krepselio rankena
Kaitinimo elementas

,MIN"™ir ,MAX" — aliejaus / tauky lygio Zymos
[Simamas vidinis dubuo

Korpusas

Temperatdros mygtukas

Jjungimo / isjungimo mygtukas
Skaitmeninis laikmatis

Nuimamas valdymo pultas

Apsauginis jungiklis

Atstatos mygtukas

Laido saugojimo skyrelis

Laidas

Informacijos apie tipa lentelé

Vandens lovelis

S Nesimo rankenos

Prie$ pradédami naudoti prietaisg atidziai perskaitykite §j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

FOVOZIFrA—~—"IOMMOUNA®D

Pavojus

- Niekada nemerkite valdymo pulto su pritvirtintu kaitinanciu elementu j vanden; ir neskalaukite
tekanciu vandeniu.
Ispéjimas

- Pries jjJungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo jtampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats prietaisas.

- Jei paZeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips"
igaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizidri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar pagrindo, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Prietaisa junkite tik | jzeminta sieninj el. lizda.

- Skrudinant per filtrg iSleidziami karsti garai. Nekiskite ranky ir veido arti gary. Karsty gary
saugokités ir nukeldami dangtj.

- Sis prietaisas negali bti naudojamas su i¥oriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.
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Ispéjimas

- Prietaisa tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips" jgaliotuose aptarnavimo centruose. Nebandykite taisyti
namuose, priesingu atveju garantija taps negaliojanti.

- Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

- Nelieskite stebéjimo langelio, nes skrudinant jis jkaista.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta Zala.

- Maistg skrudinkite taip, kad jo spalva tapty geltonai auksine, o ne tamsia ar ruda ir pasalinkite
sudegusius maisto likucius. Maisto, kuriame yra daug krakmolo, ypac bulviy ir gridiniy produkty,
neskrudinkite aukstesnéje nei 175 °C temperattiroje (tam, kad sumazéty akrilamido iSskyrimas).

- Bukite atsargis, kad vanduo ir / arba ledas nepatekty j aliejy ar riebalus, nes aliejus ar riebalai gali
labai taskytis ar burbuliuoti. Norédami to iSvengti, nuvalykite visa papildoma leda nuo susalusiy
produkty ir visiskai iSdZiovinkite produktus pries skrudindami. Neperpildykite krepSio. Po valymo
visiskai i8dziovinkite visas dalis pries pildami aliejy ar riebalus | skrudintuve.

- Siame prietaise neskrudinkite azijietisky ry#iy paplotéliy (ar panasaus maisto), nes aliejus ar
riebalai gali smarkiai taskytis ar burbuliuoti.

- [sitikinkite, kad skrudintuvéje esancio aliejaus ar tauky lygis yra tarp ,MIN" ir ,MAX" vidinio
dubens Zymy, nes taukai gali pradéti taskytis arba perkaisti.

- Prietaiso nejunkite, kol | jj nepripyléte aliejaus ar tauky, nes tai prietaisa gali pazeisti.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Paruosimas naudojimui

Pries naudodami prietaisa pirma karta, iSvalykite jj (zr. skyriy ,,Valymas®).

Uzdékite valdymo pulta ant korpuso (turi pasigirsti spragteléjimas). (Pav. 2)

Jei valdymo pultas uzdétas neteisingai, apsauginis jungiklis neleidzia naudotis skrudintuve.
Nuimkite dangtelj (Pav. 3).

Norédami nustatyti, kiek j skrudintuve turite jpilti aliejaus ar tauky, remkités aliejaus / tauky
lentele (Pav. 4).

| sausa skrudintuve jpilkite aliejaus, skysty kepimo tauky ar tirpinty kiety tauky tiek, kad jy
lygis buty tarp ,,MIN* ir ,MAX* Zymy ir uzdenkite skrudintuve dangciu.

Prietaiso nejunkite tol, kol j ji nejpyléte aliejaus ar tauky.

Aliejus ir riebalai

niekada nemaisykite skirtingo tipo aliejaus ar tauky ir niekada j seng aliejy ar taukus nepilkite
naujy.

- Patariame naudoti kepimo aliejy arba skystus kepimo riebalus. Labiausiai tinka augalinis aliejus
arba nesotieji riebalai (pvz, linoleno rlgstis), pavyzdziui, sojy aliejus, zemés riesuty aliejus,
kukurzy aliejus arba saulégrazy aliejus.

- Naudokite tik ta neputojant] aliejy ar riebalus, kurie tinka skrudinimui ir turi neputojanciy priedy.
Sia informacija rasite ant aliejaus ar riebaly pakuotés ar etiketés.

- Kadangi aliejus ir taukai labai greita praranda savo teigiamas savybes, svarbu juos nuolat ir
reguliariai keisti (po 1012 karty).

- Visada pakeiskite aliejy ar taukus, kurie kaisdami ima putoti, jgauna stipry kvapa ar skonj arba
patamséja ir/arba sutirstéja.
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Kieti riebalai

Galite naudoti ir kietus kepimo taukus. Siuo atveju reikalingos papildomos atsargumo priemonés, nes
taukai taskosi, o kaitinimo elementas gali perkaisti arba sugesti.

Il Jei norite naudoti naujus kiety riebaly gabalélius, paprastoje keptuvéje létai istirpinkite juos
ant mazos ugnies.

Atsargiai j skrudintuve supilkite iStirpintus riebalus.
Skrudintuve su sustingusiais riebalais laikykite tik kambario temperatiros aplinkoje.

Jei taukai labai susals, tirpdami jie gali pradéti tadkytis. Sakute taukuose pradurkite kelias
skylutes, kad jie maziau taskytysi (Pav. 5).

badydami Sakute, bukite atsargis, kad nepazeistuméte vidinio dubens pavirsiaus.

Prietaiso naudojimas

Skrudinimas

Laidg visiskai iStraukite i saugojimo skyrelio ir jkiskite kistuka j sieninj el. lizda (Pav. 6).

Atlenkite skrudinimo krepselio rankena (turi pasigirsti spragteléjimas) (Pav. 7).
Kol aliejus ar taukai kaista, krepselj galite palikti skrudintuvéje.

Nuimkite dangtj (Pav. 3).

Norédami jjungti skrudintuve, 2—3 sekundes palaikykite jjungimo/iSjungimo mygtuka
nuspaustg (Pav. 8).
D Ekranas jsijungs ir jus iSgirsite pypteléjima.

Paspauskite temperatiiros mygtuka vieng ar kelis kartus ir nustatykite reikiama
temperattra. (Pav.9)

Norédami suzinoti reikiama temperatlra Zr. maisto, kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto

lentele, esancia Sios knygelés gale

D Kol skrudintuvé jkais, termometro simbolis ekrane nepertraukiamai pildysis ir tustés.

A Kai aliejus jkais iki pasirinktos temperatiiros (tai trunka 10-15 minuciy), igirsite garsinj
signala, o visas termometro simbolis ekrane taps juodas.

IS skrudintuvés iSimkite krepselj ir j jj sudékite norima skrudinti maista.

Vienu metu nekepkite dideliy kiekiy. Remkités maisto lentele, pateiktoje Sio informacinio bukleto
pabaigoje (rekomenduojamas kiekis zymimas @).

Pastaba: Pries skrudindami, gerai nusausinkite produktus.
Pastaba: Prie§ skrudindami, nuvalykite visq papildomq ledq nuo susalusiy produkty..

Bl Atsargiai uzdékite krep3elj ant atramos dubens viduje. Dabar jleiskite jj j aliejy ar
taukus (Pav. 10).

Bl Uzdenkite skrudintuve danggiu.

Pakelkite krep3elj nuo atramos ir nuleiskite jj  aliejy ar taukus.
Skrudinant termometro simbolis ekrane gali vél prisipildyti. Tai reiskia, kad kaitinimo
elementas jsijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatira.

Nustatykite laikmatj reikiamam skrudinimo laikui ir trumpai spustelékite jjungimo/isjungimo
mygtuka, kad laikmatis jsijungty (zr. skirsnj ,,Laikmatis®).

Laikykités ant ketinamo skrudinti maisto pakuotés ar Sios knygelés gale esancioje maisto lenteléje

pateikty nurodymy dél skrudinimo laiko.
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Pastaba: Skrudintuve galite naudoti ir nejjungdami laikmacio.

Laikmatis

Siame prietaise yra skaitmeninis laikmatis.

laikmatis rodo skrudinimo pabaiga, bet NEISJUNGIA skrudintuvés.

Vieng karta valdymo pulte paspauskite ,,+* arba ,,-* mygtuka. Laikmatis automatiskai nustatys
skrudinimo laika 10 minuciy.Tada paspauskite ,,+“ arba ,,-“ mygtuka ir nustatykite reikiama
skrudinimo laika minutémis. (Pav. 11)

llgiausia nustatoma trukmeé — 99 minutés.

D Laikykite mygtuka nuspausta ir minuciy skaicius didés greitai. Pasieke norima skrudinimo laika,
mygtuka atleiskite.

Trumpai spustelékite jjungimo/isjungimo mygtuka, kad laikmatis jsijungty (Pav. 8).

D Laikmatis pradés skaiciuoti.

D Kol laikmatis skaiciuoja nustatyt3 laika, likgs skrudinimo laikas minutémis ir sekundémis
mirksi ekrane.

Jei norite pakeisti laika, nustatyta pries jjungiant laikmatj, trumpai spustelékite jjungimo/
iSjungimo mygtuka ir trumpam sustabdykite laikmatj. Paspauskite ,,+* arba ,,-*“ mygtuka ir
nustatykite reikiama skrudinimo laika. Tada trumpai paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka ir
vél jjunkite laikmatj.

Praéjus nustatytam skrudinimo laikui, 30 sekundziy girdésite garsinj signala. Norédami jj
sustabdyti, trumpai spustelékite bet kurj mygtuka.

Po skrudinimo

Saugokités karsto garo ir galimo aliejaus taSkymosi.

Nuimkite skrudintuvés dangtj.

Atsargiai iSkelkite krepSelj i$ skrudintuvés (Pav. 12).
Pakratykite krepselj vir$ skrudintuvés, kad nutekéty aliejus ar riebalai arba padékite krepsel] nuvarvéti
ant atramos indo viduje.

Paskrudinta maista sudékite j inda arba kostuva, iSklota riebalus sugerianciu popieriumi, pvz.,
virtuviniu popieriumi.

Jei norite skrudinti dar vieng porcija, palaukite, kol termometro simbolis ekrane
vél pajuoduos.

H Jei skrudinti baigéte, 2-3 sekundes palaikykite jjungimo/isjungimo mygtuka nuspausta ir
skrudintuvé issijungs (Pav. 8).

A |leiskite krepselj j skrudintuve.
Uzdenkite dangt;j.
Bl Po naudojimo prietaisa i$junkite i$ maitinimo tinklo.

Pastaba: Jei skrudintuvés pastoviai nenaudojate, aliejy ir taukus ispilkite. Laikykite juos sandariai
uzdaromose talpose, patartina Saldytuve arba vésioje vietoje.
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Skrudinimo patarimai

- Informacijos apie tai, kokius kiekius ir nustatymus pasirinkti, zr. maisto lentelg, esancia Sios
knygelés gale.

- Atsargiai nuo maisto, kurj norite skrudinti, nukratykite, kiek jmanoma daugiau ledo ir vandens
lady, kad jis bty pakankamai sausas.

- Neskrudinkite didelio kiekio vienu metu. Nevirykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, esancioje
Sios knygelés gale (/| nurodo rekomenduojama kieky).

Nemaloniy kvapy 3alinimas

Kai kurios maisto rtsys, ypac zuvis, gali aliejui ar riebalams suteikti nemalony kvapa. Aliejaus ar riebaly
skonio neutralizavimas:

Aliejy ar taukus jkaitinkite iki 160 °C temperatiiros.
|dékite pora plony duonos riekeliy ar kelias petrazoliy Sakeles.

Palaukite, kol nustos burbuliuoti, tada mentele iSimkite duona ar petrazoles.
Taip aliejus ar taukai atgauna jprasta skonj.

Naminés skrudintos bulvytés

Skaniausias ir traskiausias skrudintas bulvytes pasigaminsite taip:

Kietas bulves supjaustykite lazdelémis. Nuplaukite jas Saltu vandeniu.
Taip skrudinant jos nesulips.

Pastaba: lazdeles gerai nusausinkite.

Namines bulvytes skrudinkite du kartus: pirma karta 4—6 minutes esant 160 °C temperatirai,
antra karta — 3—4 minutes esant 170 °C temperatirai.
Prie$ skrudinant antra karta, leiskite bulvytéms atvésti.

Namines bulvytes sudékite j dubenj ir pakratykite.

pries valydami arba iSimdami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

Jokiu budu nemerkite valdymo pulto su kaitinimo elementu j vandenj ir neskalaukite jo po
tekanciu vandeniu. Jei reikia, Sia dalj nuvalykite drégna sluoste.

niekada nenaudokite Siurksciy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinandiy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Nuimkite dangtelj. (Pav. 3)

I$imkite krepselj i$ skrudintuvés.

ISimkite valdymo pulta su kaitinimo elementu i$ skrudintuvés ir padékite juos j sausa saugia
vieta. (Pav.13)

Nuimkite nuo skrudintuvés vandens lovelj ir iStustinkite jj.
IS prietaiso iSimkite vidinj dubenj ir ispilkite aliejy ar taukus (Pav. 14).

A I5plaukite korpusa, vidinj dubenj, dangtj, vandens lovelj ir skrudinimo krepselj indaplovéje arba
karstame vandenyje jpyle Siek tiek ploviklio. ISskalaukite $variu vandeniu ir gerai iSdziovinkite.

Pries pildami j skrudintuve aliejaus ar riebaly patikrinkite, ar visos skrudintuvés dalys yra
visiskai sausos.
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Pries padédami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

Visas dalis sudékite atgal j skrudintuvés korpusa tokia tvarka: vidinis dubuo, valdymo pultas su
kaitinimo elementu, vandens lovelis, skrudinimo krepselis ir dangtis.

Laida sustumkite j laido laikymo vieta. (Pav. 15)

Uz rankeny pakelkite skrudintuve ir pastatykite ja | tam skirta saugojimo vieta (Pav. 16).

- Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis Siukslémis, o nuneskite jj j oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 17).

Garantija ir techninis aptarnavimas

Jei jums reikalinga techniné prieziGra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies ,,Philips* klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numerj rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips* klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips" atstova.

Greitas trikéiy salinimas

Problema

Skrudintas
maistas neturi
rudai auksinio
atspalvio ir / arba
netraska.

Skrudintuvé
skleidzia stipry
nemalony kvapa.

Priezastis

Jasy pasirinkta
temperatdra buvo per
Zema arba maista
skrudinote per
trumpai.

Nepakankamai ilgai
skrudinote maista.

Krepselyje per didelis
maisto kiekis.

Aliejus ar riebalai
nepakankamai jkaito.

Persisunkes ilgalaikis
riebalus sulaikantis
filtras.

Aliejus ar taukai
nebetinkami naudoti.

Naudojamo aliejaus ar
riebaly risis netinka
skrudinamam maistui.

Sprendimas

Norédami suzinoti reikiama temperatlrg zr. maisto,
kur] ketinate skrudinti, pakuote arba maisto lentele,
esancia Sios knygelés gale

Norédami suzinoti reikiama temperatira zr. maisto,
kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto lentele,
esancia Sios knygelés gale

Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje
esancioje maisto lenteléje.

Galéjo perdegti temperatlros reguliatoriaus saugiklis,
todeél apsauginis isjungiklis iSjungé aparata. Mazu
atsuktuvu atsargiai paspauskite atstatos mygtuka,
esant] valdymo pulto galinéje dalyje.

Nuimkite dangtj ir iSplaukite jj bei filtrg karStame
vandenyje su trupuciu skysto valiklio arba
indaplovéje.

Pakeiskite aliejy ar riebalus. Reguliariai perkoskite
aliejy ar riebalus, tada juos bus galima naudoti ilgesn;
laika.

Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus kepimo
riebalus. Niekada nemaisykite dviejy skirtingy aliejaus
ar riebaly rasiy.
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Problema Priezastis Sprendimas
Garas einanei§  Gali bati, kad Tinkamai uzdékite prietaiso dangtj.
fittro. netinkamai uzdéjote
prietaiso dangtj.
Persisunkes ilgalaikis Nuimkite dangtj ir iSplaukite jj bei filtra karstame
riebalus sulaikantis vandenyje su trupuciu skysto valiklio arba
filtras. indaploveje.
Skrudinimo metu  Skrudintuvéje yra Patikrinkite, ar aliejus arba riebalai skrudintuvéje
per skrudintuvés  perdaug aliejaus ar nevirsija ,MAX" Zymos.
krastus taskosi riebaly.
aliejus ar taukai.
Maiste yra per daug Prie$ skrudindami maista, gerai jj nusausinkite ir
drégmeés. skrudinkite pagal Sio vartotojo vadovo instrukcijas.

Skrudinimo krepselyje  Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
yra per daug maisto. nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje
esancioje maisto lenteléje.

Aligjus ar riebalai  Maiste yra per daug PrieS skrudindami maista, gerai jj nusausinkite.
skrudinimo metu  drégmés.
stipriai putoja.

Naudojami aliejus arba  Naudokite skrudinti tinkancius kepimo aliejy arba

riebalai netinka skystus kepimo riebalus. Niekada nemaisykite
skrudinimui. skirtingy aliejaus ar riebaly rdsiy.
Netinkamai Vidinj dubenj valykite taip, kaip nurodyta Siame
iSvalytas vidinis dubuo.  vartotojo vadove.
Skrudintuvé JUs nejjungéte Norédami jjungti skrudintuve, nustatykite jjungimo /
neveikia. skrudintuves. isjungimo jungiklj j I padét;.

Netinkamai uzdéjote Patikrinkite, ar valdymo pultas tinkamai jstatytas. Kai
valdymo pulta. valdymo pultas jsitvirtina savo vietoje, pasigirsta
spragteléjimas.

Apsauginis isjungiklis Galéjo perdegti temperatlros reguliatoriaus saugiklis,

iSjungé prietaisa. todél apsauginis iSjungiklis iSjungé aparata. Mazu
atsuktuvu atsargiai paspauskite atstatos mygtuka,
esantj valdymo pulto galinéje dalyje. Prietaisas vél
paruostas naudoti.

Jei paspaudus atstatos mygtuka prietaisas neveikia,
kreipkités | ,,Philips” platintoja arba | jgaliotajj ,,Philips"
techninés priezidros centra.

Maisto lentelé (Pav. 18)
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni [Gdzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registrgjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

Vaka rokturis

Vaks

Cepsanas grozs

Cepsanas groza lokams rokturis
Sildisanas elements

Ellas/tauku limena ‘™MIN" un ‘MAX' norades
Nonemama iekségja bloda
Korpuss

Temperatlras poga
leslegsanas/izslégsanas poga
Digitals taimeris

Nonemams vadibas panelis
Drosibas sledzis

AtiestatiSanas poga

Vada glabasanas nodalijums
Vads

Modela plaksnite

Udens paplate

Parnésasanas rokturi

VWIOQOVOZIrA—~"IOTMMUO®>

Svarigi!

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas
- Nekad neiegremdeéjiet Udent vadibas paneli ar tam piestiprinatu sildisanas elementu, un
neskalojiet to tekosa tden.

Bridinajums!

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem
trauc&jumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga
persona nav vinus 1pasi apmacijusi o ierici izmantot.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

- Glabgjiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

- Cepsanas laika caur filtru izdalas karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attdluma no tvaika. Ari
nonemot vaku, uzmanieties no karsta tvaika.

- Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevidku talvadibas sistému.

levéribai
- lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra. Neméginiet labot ierici pasu
spékiem, jo tad garantija vairs nebds spéka.
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- Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

- Neaiztieciet aizsargstiklu, tas var bit karsts cep3anas laika.

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

- Gatavojiet édienu, lidz tas kl|Ust zeltaini dzeltens, nevis tumss vai brins, un iznemiet sadegusas
drupacas. Negatavojiet cieti saturosus édienus, it ipasi kartupelus vai graudaugu produktus
temperatdra, kas augstaka par 175 °C (lai mazinatu akrilamida rasanos).

- lzvairieties no Udens un/vai ledus nonaksanas saskarsmé ar ellu vai taukiem, jo tas izraisa spécigu
ellas vai tauku sprakskésanu vai stipru burbulosanu. Lai to novérstu, pirms cepat, notiriet visu
lieko ledu no sasaldétajam sastavdalam un kartigi tas nosusiniet. Neparpildiet grozu. Péc tirisanas
kartigi izzavéjiet visas dalas pirms liekat ellu vai taukus cepsanas iericé.

- Necepiet ella Azijas risu kiicinas (vai tamiidzigu partiku) 3aja ierice. Tadéjadi ella vai tauki var
iz8lakstities no ierices vai bistami burbulot.

- Parliecinieties, ka cepsanas ierice vienmér ir piepildita ar ellu vai taukiem starp ‘MIN" un ‘MAX'
noradém, kas atrodas uz iek3gja trauka iekSpuses, lai novérstu parplusanu vai parkarsanu.

- Neieslédziet ierici, pirms neesat to piepildijis ar ellu vai taukiem, jo tadéjadi var to sabojat.

Elektromagnétiskie lauki (EML)
ST Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Sagatavosana lietoSanai

Notiriet ierici pirms to izmantojat pirmo reizi (skatiet nodalu ‘TiriSana’).

Novietojiet vadibas paneli uz korpusa (atskan klikskis). (Zim.2)

Ja vadibas panelis nav atbilstosi uzvietots, drosibas slédzis nelauj izmantot cepsanas ierici.
Nonemiet vaku (Zim. 3).

Skatiet ellas/tauku tabulu, lai noteiktu, cik daudz ellas vai tauku nepiecieSams ievietot cepSanas
ierice (Zim. 4).

Piepildiet cepsanas ierici ar ellu, Skidrajiem cepsanas taukiem vai izkausetiem taukiem, lai
limenis bitu starp ‘MIN’ un ‘MAX’ noradem, un aizveriet vaku.

Neiesledziet ierici, pirms taja nav iepilditi ella vai tauki.

Ella un tauki

Nekad nejauciet dazadas ellas vai tauku tipus, nekad nepievienojiet jaunu ellu vai taukus jau
lietotai ellai vai taukiem.

- Més jums iesakam izmantot cepsanas ellu vai skidrus cepsanas taukus. Labak izmantojiet augu
ellu vai taukus, kas ir bagati ar nepiesatinatiem taukiem (piem., linolskabi), pieméram, sojas ellu,
zemesriekstu ellu, kukurizas ellu vai saulespuku ellu.

- Lietojiet tikai tadu ellu vai taukus, kas pieméroti cepsanai un kuru sastava ir putu veidosanos
mazinoss lidzeklis. Informaciju par to meklgjiet uz ellas vai tauku iesainojuma vai etiketes.

- Jums jamaina ella vai tauki regulari, tapéc ka ella un tauki zaudé savas labakas Tpasibas diezgan atri
(péc 10-12 lietosanas reizém).

- Jaella vai tauki karséjot sak putot, ja tiem ir stipra piegarsa vai aromats, ja tie k|dst tumsi un/vai
iegUst sirupam [idzigu konsistenci, tie noteikti jamaina.
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Cietie tauki

Var lietot arT cepSanai paredzetos cietos taukus.Tada gadijuma nepiecieSams ievérot Tpasus
piesardzibas pasakumus, lai tauki nesprakskétu un sildisanas elements neparkarstu vai netiktu bojats.

[ Ja vélaties lietot jaunus tauku gabalinus, sakuma uz I&nas uguns izkausgjiet tos parasta panna.
Uzmanigi salejiet izkausetos taukus cepsanas ierice.
Glabajiet cepsanas ierici ar izkausétajiem taukiem istabas temperatira.

Ja tauki tiek parak atdzeseéti, tie var sakt spraksket, tos atkartoti karséjot. Lai to noverstu, ar
daksinu sadurstiet kausétos taukus (Zim. 5).

Uzmanieties, lai ar daksinu nesabojatu ieksejo trauku.

lerices lietosana

Cepsana

Izvelciet visu elektrovadu no uzglabasanas nodalijuma un iespraudiet kontaktspraudni sienas
kontaktrozete (Zim. 6).

Izlokiet cepsanas ierices groza rokturus (atskan klikskis) (Zim. 7).
JUs varat atstat grozu cepsanas iericé, kamér ella vai tauki uzsilst.

Nonemiet vaku (Zim. 3).
Lai ieslegtu cepsanas ierici, nospiediet ieslégSanas/izslegsanas pogu uz 2-3 sekundeém (Zim. 8).
D Displejs izgaismojas un jus izdzirdesit skanas signalu.

Lai uzstaditu nepiecieSamo temperatiru, nospiediet temperatiiras pogu vienu vai vairakas
reizes. (Zim.9)

NepiecieSamo temperatliru skatiet uz cepamas partikas iesainojumu vai partikas tabulu 31 bukleta

beigas.

D Kameér cepsanas ierice uzsilst, termometra simbols uz displeja pastavigi aizpildas un iztuksojas.

A Kad ella sasniedz izvéleto temperatiiru (kas notiek 10 lidz 15 minG3u laika), jGs izdzird@sit
signalu un viss temperatiras simbols uz displeja paliek melns.

Iznemiet grozu no cepsanas ierices un ievietojiet groza cepamos produktus.

Necepiet |oti lielu daudzumu viena reize. Skatiet ediena tabulu lietosanas pamacibas beigas
(iesakamais daudzums ir atzZiméts ar ).

Piezime. Rupigi izZavejiet sastavdalas pirms to cepSanas.

Piezime. Notiriet visu lieko ledu no sasaldétajam sastavdalam pirms to cepsanas.

Bl Ripigi novietojiet grozu trauka iekSpuses turétaja. Neiegremdgjiet grozu ella vai
taukos (Zim. 10).

[l Uzlieciet vaku cepsanas iericei.

leceliet grozu turetaja un ievietojiet to ella vai taukos.
Cepsanas laika termometra simbols uz displeja var atkal sakt aizpildities. Tas norada, ka sildisanas
elements ieslédzas un izsledzas, lai uzglabatu atbilstoSu temperatdru.

Uzstadiet taimeri nepieciesamo cepsanas laiku un tad Isi nospiediet ieslegsanas/izslegsanas
pogu, lai aktivizetu taimeri (skatiet sadalu ‘Taimeris’).

levérojiet uz cepamas partikas iesainojuma minéto pagatavosanas laiku vai to, kas minés 3 bukleta

beigu partikas tabula.
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Piezime. CepSanas ierici var lietot ari bez taimera.

Taimeris

lericei ir digitals taimeris.

Taimeris norada cep3anas laika beigas, bet NEIZSLEDZ cepSanas ierici.

Nospiediet + vai - pogu uz vadibas panela. Taimeris automatiski uzstada cepsanas laiku (10
minutes). Tad nospiediet + vai - pogu, lai uzstaditu atbilstoSu cepsanas laiku minites. (Zim. 11)

Taimeri var noregulét lidz pat 99 minatém.

D Lai atri regulétu minutes uz prieksu, turiet pogu piespiestu. Kad ir sasniegts vajadzigais
cepsanas ilgums, atlaidiet pogu.

Tsi nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai aktivizétu taimeri (Zim. 8).

D Taimeris sak skaitit.

D Kamér taimeris skaita laiku, atlikusais cepSanas laiks minttés un sekundem mirgo uz displeja.

Ja vélaties mainit uzstadito laiku péc taimera aktivizésanas, Tsi nospiediet ieslégsanas/
izslegsanas pogu, lai apturétu taimeri. Tad nospiediet + vai - pogu, lai uzstaditu atbilstosu
cepsanas laiku. Tad Tsi nospiediet ieslegsanas/izslegsanas pogu, lai atkal aktivizetu taimeri.

Kad uzstaditais laiks ir beidzies, jis 30 sekundes dzird&sit signalu. Lai izslegtu signalu, Tsi
nospiediet jebkuru pogu.

P&c cepSanas

Uzmanieties no karsta tvaika un ellas sprakskesanas.

Nonemiet vaku cep$anas iericei.

Rupigi iznemiet grozu no cepsanas ierices (Zim. 12).

Lai nonemtu lieko ellu vai taukus, pakratiet grozu virs cepsanas ierici vai ielieciet grozu nosusinasanas

poZicija, novietojot to ieksgjas blodas iekspusé.

lelieciet cepto partiku trauka vai caurdurf, kas izklats ar taukus uzsticoSu papiru, piem.,
virtuves dvieli.

Ja velaties cept citu produktu, nogaidiet, kamér termometra simbols uz displeja atkal paliek
melns.

Ja vélaties partraukt cepsanu, lai izslegtu cepsanas ierici, nospiediet ieslegsanas/izslegsanas
pogu 2-3 sekundes (Zim. 8).

A levietojiet grozu cep3anas iericé.
Aizveriet vaku.
Bl P&c lietosanas atvienojiet ierici no elektrotikla.

Piezime. Ja neizmantojat cepSanas ierici regulari, izlejiet ellu vai skidros taukus. Glabdjiet efJu vai Skidros
taukus labi noslegtas tilpnés, labak ledusskapr vai vésa vieta.

- Laiiegltu informaciju par izvélamajiem daudzumiem un iestatijumiem, skatiet ST bukleta beigas
esoso partikas tabulu.

- Uzmanigi nokratiet péc iespgjas vairak ledus un ddens, un nosusiniet pilnigi sausus produktus, lai
gatavotu.

- Necepiet lielu daudzumu produktu viena reizé. Neparsniedziet daudzumu, kas noradits partikas
tabula ST bukleta beigas ( @ norada ieteicamo daudzumu).
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AtbrivoSanas no nevélamas garsas

Noteikti produktu veidi, ipasi zivs, var pieskirt ellai vai taukiem nepatikamu garsu. Lai neitralizétu ellas
vai tauku garsu:

Uzkarsgjiet ellu vai taukus lidz 160 °C temperatirai.
lelieciet e|la divas planas maizes Skéles vai dazus petersila zarinus.

Pagaidiet, lidz paradas vairak burbulu, un péc tam ar lapstinu iznemiet maizi vai pétersilus no
taukvares katla.
Ellai vai taukiem tagad atkal ir neitrala garsa.

Majas gatavoti frT kartupeli

Visgarsigakos un kraukskigakos frT kartupelus gatavo $adi:

Izmantojiet cietus kartupelus un sagrieziet tos salminos. Noskalojiet salminus auksta tdeni.
Tadéjadi tie cepsanas laika nesalips.

Piezime. Salminus pilnigi nosusiniet.

Cepiet smalki sagrieztus kartupelus divreiz: pirmo reizi 4-6 minites 160 °C temperatira,
otro reizi 3—4 minutes 170 °C temperatira.
Laujiet fri kartupeliem atdzist, pirms cepat tos otrreiz.

levietojiet majas gatavotus frT kartupelus bloda un sakratiet tos.

Pirms cepSanas ierices tiriSanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4 stundas.

Nekad negremdgjiet vadibas paneli ar sildiSanas elementu tdent, arT neskalojiet to zem krana!
NepiecieSamibas gadijuma tiriet So dalu ar mitru draninu.

lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai agresivus
skidrumus, piemeram, benzinu vai acetonu.

Nonemiet vaku. (Zim. 3)

Iznemiet grozu no cepsanas ierices.

Nonemiet vadibas paneli un sildisanas elementu no cepsanas ierices un novietojiet drosa,
sausa vieta. (Zim.13)

Iznemiet Gidens paplati no cep$anas ierices un iztuk3ojiet to.
Iznemiet ieks€jo trauku no ierices un izlejiet ellu vai taukus (Zim. 14).

A Tiriet korpusu, iek$gjo trauku, vaku, lidens paplati un cepsanas grozu trauku mazgajama
masina vai karsta Uident ar mazgasanas Skidrumu. Skalojiet tira tdent un kartigi noslaukiet.

Parliecinieties, ka visas dalas ir sausas, pirms piepildat cepSanas ierici ar ellu vai taukiem.

Uzglabasana

Pirms cepsanas ierices tirisanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4 stundas.

levietojiet visas dalas atpaka| cepSanas ierices korpusa Sada kartiba: ieksgjais trauks, vadibas
panelis ar sildiSanas elementu, Gdens paplate, cepsanas grozs un vaks.

lestumiet vadu elektrovada glabasanas nodalijuma. (Zim. 15)

Paceliet cep3anas ierici aiz rokturiem un noglabajiet to (Zim. 16).
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Vide

- Pécierices kalpoSanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jus palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 17).

Garantija un apkope

Ja nepiecie$ams serviss vai informacija, IGdzu, apmekl€jiet Philips timekla vietni www.philips.com vai
sazinieties ar Philips Klientu apkalpo$anas centru sava valstT (ta talruna numurs atrodams vispasaules
garantijas brosira). Ja jusu valsti nav Klientu apkalposanas centra, griezieties pie vietéja Philips
izplatitaja.

Klidmju novérsana

Problema lemesls Risinajums
Pagatavotais Esat izvélgjies parak Lai uzzinatu pareizu cep3anas temperatdru, skatiet
édiens nav zemu temperatdru un/  partikas iepakojumu vai partikas tabulu 1 bukleta
zeltaini briina vai partika nav beigas.
krasa un/vainav  pietiekami ilgi cepta.
kraukskigs.
JUs esat cepis €dienu Lai uzzinatu pareizu cepsanas temperatdru, skatiet
parak ilgi. partikas iepakojumu vai partikas tabulu s bukleta
beigas.
Groza ir parak daudz Nekad necepiet viena reizé vairak édiena, neka
produktu. minéts édiena tabula lietosanas pamacibas beigas.

Ella vai tauki pietiekami  lesp&jams, izdedzis temperatlras regulatora

nesakarst. drosinatajs, un drosibas izslégsanas sistéma ir
izslégusi ierici. Ar mazu skrlvgriezi uzmanigi
piespiediet atiestatisanas taustinu vadibas panela

aizmuguré.
No cepdanas Pastavigais taukus Nonemiet vaku un nomazgajiet vaku un fittru karsta
ierices izdalas uzsdcogais filtrs ir Udent ar skidro trauku mazgasanas lidzekli vai trauku
nepatikams piesatinats. mazgasanas masina.
aromats.
Ella vai tauki vairs nav Nomainiet ellu vai taukus. Regulari izkasiet ellu vai
pietiekami svaigi. taukus, lai tie ilgak saglabatos svaigi.
Ellas vai tauku veids nav  Lietojiet kvalitativu ellu vai Skidros taukus. Nekad
paredzéti produktu nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.
apstradei cepsanas
iericé.
Tvaiks izdalas ne  lesp&jams, neesat Pareizi novietojiet vaku uz ierices.
tikai no filtra. atbilstosi uzvietojis vaku
uz ierices.
Pastavigais taukus Nonemiet vaku un nomazgajiet vaku un filtru karsta
uzsdcogais filtrs ir Udent ar skidro trauku mazgasanas lidzekli vai trauku

piesatinats. mazgasanas masina.
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Problema lemesls Risinajums

Gatavosanas laika ~ Cepsanas iericé ir parak Raugieties, lai ella vai tauki cepsanas iericé
ella vai tauki daudz ellas vai tauku. neparsniedz radijumu MAX.

Slakstas pari

cepsanas ierices

malam.
Ediens satur parak Rapigi nozavejiet édienu pirms ta cep3anas, un
daudz mitruma. cepiet édienu saskana ar Saja lietotaja rokasgramata
minétajam noradém.
Groza ir parak daudz Necepiet viena reizé vairak &diena, neka minéts
édiena. édiena tabula lietosanas pamacibas beigas.
Gatavo$anas laika  Ediens satur parak Ripigi izkaltgjiet édienu pirms ta cepdanas.
ella vai tauki stipri - daudz mitruma.
puto.
Ellas vai tauku tips nav  Izmantojiet cepsanas ellu vai skidrus cepSanas
paredzéts édiena taukus, kas ir pieméroti partikas cepsanai ella. Nekad
cepsanai Sai ierice. nejauciet atskirigu ellu vai taukus.
JUs neesat rlpigi Tiriet iek$gjo blodu saskana ar $aja lietotaja
iztirfjos ieks€jo blodu. rokasgramata minétajam noradéem.
Cepsanas ierice  JUs neesat ieslédzis Uzstadiet uz cepsanas ierices ieslégsanas/izslégsanas
nedarbojas. cepsanas ierici. slédzi ‘' pozicija.
JUs neesat atbilstosi Parbaudiet, vai vadibas panelis ir ievietots pareizi.
savietojis vadibas paneli. Kad vadibas panelis nostiprinas vieta, atskan klikskis.
Automatiskas lesp&jams, izdedzis temperatdras regulatora
izslégSanas sistéma ir drosinatajs, un drosibas izslégsanas sistéma ir
izslegusi ierici. izslegusi ierici. Ar mazu skrivgriezi uzmanigi

piespiediet atiestatiSanas taustinu vadibas panela
aizmuguré. Tagad ierice atkal ir gatava lietosanai.

Ja situaciju nevar izlabot ar atiestates pogas
nospiesanu, ejiet pie sava Philips izplatitaja vai Philips
pilnvarotu pakalpojumu centru.

Partikas tabula (Zim. 18)
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Uchwyt pokrywki

Pokrywka

Kosz frytownicy

Sktadany uchwyt kosza frytownicy
Element grzejny

Wskazniki poziomu oleju/ttuszczu ,,MIN" i, MAX"
Wyjmowana misa wewnetrzna
Obudowa

Przycisk temperatury

Whytacznik

Zegar cyfrowy

Odfaczany panel sterowania
Przycisk bezpieczehstwa

Przycisk zerowania

Schowek na przewdd sieciowy
Przewdd sieciowy

Tabliczka znamionowa

Tacka na wode

S Uchwyty do przenoszenia

Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi.
Instrukcje warto tez zachowad na przysztosc.

FOVOZIrA—~—"IOMMUNOA®D»

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj ani nie ptucz w wodzie panelu sterowania z podtaczonym do niego
elementem grzejnym.

Ostrzezenie

- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektryczne,.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio
wykwalifikowanej osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Zze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktdrym ustawione jest urzadzenie.

- Podtaczaj urzadzenie wyfacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

- Podczas smazenia przez filtr w pokrywce uchodzi goraca para. Chron rece i twarz przed
oparzeniem. Uwazaj takze na pare w trakcie zdejmowania pokrywki.
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- Urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do zewnetrznego wiacznika czasowego lub oddzielnego uktadu
zdalnego sterowania.

Uwaga

- Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips. Nie prébuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to
uniewaznienie gwarangji.

- Ustaw urzadzenie na poziomej, réwne;j i stabilnej powierzchni.

- Nie dotykaj okienka umozliwiajacego obserwacje procesu, poniewaz podczas smazenia
nagrzewa si¢ ono do wysokiej temperatury.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarangji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Smaz jedzenie na kolor ztotozdtty, a nie ciemny lub brazowy i usuwaj spalone resztki. Nie smaz
produktéw o duzej zawartosci skrobi, zwiaszcza ziemniaczanych i zbozowych, w temperaturze
powyzej 175°C (aby zminimalizowa¢ wytwarzanie akryloamidu).

- Nie dopus¢ do zetkniecia sie¢ wody i/lub lodu z olejem lub ttuszczem, gdyz moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub thuszczu. Aby temu
zapobiec, przed smazeniem usun nadmiar lodu z zamrozonych sktadnikéw i doktadnie je wysusz.
Nie przepetniaj kosza. Po umyciu doktadnie wysusz wszystkie czesci urzadzenia przed wlaniem
oleju lub thuszczu do frytownicy.

- Nie smaz w tym urzadzeniu ciasteczek ryzowych (lub podobnej zywnosci). Moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub tuszczu.

- Aby zapobiec przegrzaniu lub przelaniu, frytownica powinna by¢ zawsze wypemiona olejem lub
thuszczem do poziomu pomiedzy wskaznikami ,,MIN" i, MAX" znajdujacymi sie w $rodku misy
wewnegtrzne.

- Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu, gdyz mozna je w ten sposéb
uszkodzic.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sig¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgcji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Przygotowanie do uzycia

Przed pierwszym uzyciem wyczy$é urzadzenie (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).
Umies¢ panel sterowania na obudowie (ustyszysz , kliknigcie”). (rys.2)

Jesli panel sterowania jest nieprawidtowo zatozony, przycisk bezpieczenstwa uniemozliwia
uzywanie frytownicy.

Zdejmij pokrywke (rys. 3).

Ustal na podstawie tabeli ilos¢ oleju/ttuszczu potrzebnego do smazenia we frytownicy (rys. 4).

Do frytownicy wlej olej lub inny ttuszcz do smazenia do poziomu migdzy wskaznikami ,,MIN”
i ,,MAX" i zatdz pokrywke.

Nie nalezy wtacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu.
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Olej i thuszcz

Nigdy nie nalezy miesza¢ réznych typow oleju lub ttuszczu. Nie nalezy takze dodawac swiezego
oleju lub tluszczu do juz uzytego.

- Zalecamy uzywanie oleju lub innego ptynnego ttuszczu do smazenia, najlepiej oleju rodlinnego
lub innego bogatego w ttuszcze nienasycone (np.z dodatkiem kwasu linolowego), takiego jak
olej sojowy, olej z orzeszkdw ziemnych, olej kukurydziany lub stonecznikowy.

- Uzywaj tylko oleju lub ttuszczu, przeznaczonego do gtebokiego smazenia i zawierajacego $rodek
zapobiegajacy powstawaniu piany. Informacje te¢ mozna znalez¢ na opakowaniu lub etykiecie
opakowania oleju lub thuszczu.

- Poniewaz olej i ttuszcz dod¢ szybko traca swe cenne wiasciwosci, nalezy je regularnie wymieniac
(po 10-12 smazeniach).

- Zawsze nalezy zmieniac olej lub ttuszcz, jesli podczas podgrzewania na ich powierzchni zaczyna
pojawiac si¢ piana, gdy maja intensywny zapach lub smak, gdy staja si¢ ciemne lub gdy przybieraja
konsystencje syropu.

Ttuszcz w stanie statym

Do smazenia mozna takze uzywac tuszczu w stanie statym, jednak nalezy wéwczas zastosowac
dodatkowe $rodki bezpieczenstwa, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie ttuszczu oraz przegrzaniu lub
uszkodzeniu elementu grzejnego.

Swieze kostki tluszczu rozpusé na matym ogniu na zwyktej patelni.
Przelej ostroznie rozpuszczony tluszcz do frytownicy.
Frytownice z zastygtym wewnatrz tluszczem przechowuj w temperaturze pokojowej.

Zbyt mocno ozigbiony ttuszcz mocno rozpryskuje sig podczas smazenia. Aby do tego nie
dopuscic, zestalony ttuszcz naktuj w kilku miejscach widelcem (rys. 5).

Uwazaj, aby naktuwajac ttuszcz widelcem, nie zniszczy¢ misy wewnetrznej.

Zasady uzywania

Smazenie

Wyciagnij ze schowka caty przewodd sieciowy i wtoz wtyczke do gniazdka
elektrycznego (rys. 6).

Roztéz uchwyt kosza (ustyszysz ,,kliknigcie”) (rys. 7).
Podczas rozgrzewania oleju lub thuszczu kosz moze znajdowac sie we frytownicy.

Zdejmij pokrywke (rys. 3).

Aby whczyé frytownice, naciénij i przytrzymaj wytacznik przez 2-3 sekundy (rys. 8).
D  Wyswietlacz zostanie podswietlony i ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Raz lub kilka razy nacisnij przycisk temperatury, aby ustawic ja na zadang wartos¢. (rys.9)

Informacje na temat wymaganej temperatury mozna znalez¢ na opakowaniu zywnosci

przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

D Podczas rozgrzewania frytownicy symbol termometru na wyswietlaczu jest wypetniany i
oproézniany w sposéb ciagly.

A Gdy temperatura oleju osiagnie ustawiona wartos¢ (co zajmuje 1015 minut), ustyszysz
sygnat dzwigkowy, a symbol termometru na wyswietlaczu stanie si¢ czarny.

Wyjmij kosz z frytownicy i umies¢ w nim produkt przeznaczony do smazenia.
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Nie nalezy smazy¢ zbyt duzych ilosci pozywienia za jednym razem. Informacje na temat ilosci
pozywienia do jednorazowego smazenia zamieszczono w tabeli na koncu niniejszej instrukgji
(zalecane ilosci wyrazono w @).

Uwaga: Przed smazeniem doktadnie osusz sktadniki.
Uwaga: Przed smazeniem usun nadmiar lodu z zamrozonych sktadnikéw.

Bl Ostroznie umie$é koszyk we wsporniku wewnatrz misy. Nie zanurzaj go jeszcze w oleju lub
tluszczu (rys. 10).

Ell Zat6z pokrywke na frytownice.

Wyjmij kosz ze wspornika i zanurz go w oleju lub ttuszczu.
Podczas smazenia symbol termometru na wyswietlaczu moze znowu wypetiac si¢ i oprézniac.
Oznacza to, ze element grzejny wiacza sie i wytacza w celu utrzymania odpowiedniej temperatury.

Ustaw zegar na odpowiedni czas smazenia i nacisnij wyfacznik, aby go wiaczy¢ (patrz czes¢
wZegar’”).

Postepuj zgodnie ze wskazdwkami dotyczacymi czasu przygotowania podanymi na opakowaniu

produktu do smazenia lub w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

Uwaga: Mozesz rowniez korzystac z frytownicy bez ustawiania zegara.

Minutnik

Urzadzenie to wyposazone jest w zegar cyfrowy.

Zegar sygnalizuje koniec czasu smazenia, ale NIE wytacza frytownicy.

Nacisnij jeden raz przycisk + lub - na panelu sterowania. Zegar automatycznie ustawi czas
smazenia na 10 minut. Za pomocg przycisku + lub - ustaw odpowiednia temperature
smazenia. (rys.11)

Maksymalny czas to 99 minut.

D Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zwiekszy¢ liczbe minut. Zwolnij przycisk po
ustawieniu zadanego czasu smazenia.

Nacisnij wylacznik, aby wiaczyé zegar (rys. 8).

D Zegar zacznie odlicza¢ czas.

D Podczas odliczania na wyswietlaczu miga pozostaly czas smazenia w minutach.

W celu zmiany ustawionego czasu po wiaczeniu zegara nacisnij wytacznik, aby zatrzymac
odliczanie. Za pomocg przyciskéw + lub - ustaw prawidtowy czas smazenia. Nastepnie
nacisnij wytacznik, aby ponowic¢ odliczanie.

Po uptywie ustawionego czasu przez 30 sekund bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.Aby go
wytaczy¢, nacisnij dowolny przycisk.

Po zakonczeniu smazenia

Uwazaj na goraca pare i rozpryskujacy sie olej.

Zdejmij pokrywke z frytownicy.

Ostroznie wyjmij kosz z frytownicy (rys. 12).
Aby usuna¢ nadmiar oleju lub ttuszczu, potrzasnij koszem nad frytownica lub ustaw go w pozycji
ociekania, umieszczajac go na wsporniku wewnatrz misy.

W16z usmazone jedzenie do miski lub cedzaka wytozonego papierem pochtaniajacym ttuszcz,
np. papierowym recznikiem kuchennym.
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Przed przystapieniem do smazenia nastepnej partii pozywienia nalezy odczekac, az symbol
termometru na wyswietlaczu stanie sig czarny.

Jesli chcesz przerwac smazenie, nacisnij i przytrzymaj wytacznik przez 2-3 sekundy, aby
wytaczy¢ frytownice (rys. 8).

A W16z kosz do frytownicy.

Zamknij pokrywke.

Bl Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Uwaga: Jesli frytownica nie jest uzywana regularnie, olej lub thiszcz nalezy przelewac do szczelnie
zamykanego pojemnika i przechowywac w lodéwce lub w chtodnym miejscu.

Wskazowki dotyczace smazenia

- Informacje na temat ilosci sktadnikdw i ustawien mozna znalez¢ w tabeli na korcu niniejszej
instrukgji.

- Z zamrozonego pozywienia przeznaczonego do smazenia strzaénij ostroznie pozostatodci lodu i
jak najlepiej go osusz.

- Nie nalezy smazy¢ duzych ilosci pozywienia na raz. Nie nalezy przekracza¢ zalecanej ilosci
sktadnikéw wymienionej w tabeli na korcu niniejszej instrukcji obstugi (zalecane ilodci oznaczono
znakiem @).

Eliminowanie niepozadanych smakow

Niektdre rodzaje zywnosci, szczegdlnie ryby, powoduja, ze olej lub ttuszcz nabieraja podczas
smazenia nieprzyjemnego smaku. Aby smak ten zneutralizowac:

Podgrzej olej lub ttuszcz do temperatury 160°C.
Zanurz w oleju dwie cienkie kromki chleba lub kilka gatazek pietruszki.

Odczekaj, az przestang pojawiac sie pecherzyki powietrza, a nastgpnie wyjmij tyzka chleb i
pietruszke z frytownicy.
Olej i thuszcz maja zndw neutralny smak.

Frytki domowej roboty

Najsmaczniejsze i najbardziej chrupiace frytki mozna przygotowad w nastepujacy sposdb:

Twarde obrane ziemniaki pokréj w paski. Optucz je w zimnej wodzie.
Zapobiega to sklejaniu sie paskow ziemniakdw podczas smazenia.

Uwaga: Osusz je doktadnie.

Frytki smazone sa w dwoch etapach: po raz pierwszy przez 4—6 minut w temperaturze
160°C i po raz drugi przez 3—4 minut w temperaturze 170°C.
Przed drugim etapem smazenia frytki musza catkiem ostygnac.

Przetoz przygotowane frytki do miski i potrzasénij nia.
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Czyszczenie

Przed myciem lub przeniesieniem frytownicy nalezy odczeka¢ co najmniej 4 godziny, az olej lub
tluszcz ostygna.

Nigdy nie zanurzaj ani nie ptucz w wodzie panelu sterujacego z elementem grzejnym. WV razie
potrzeby wyczys¢ je wilgotng szmatka.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkow sciernych ani zracych ptynow,
takich jak benzyna lub aceton.

Zdejmij pokrywke. (rys. 3)
Wyijmij koszyk z frytownicy.

Wyjmij panel sterowania wraz z elementem grzejnym z frytownicy i umiesc je w
bezpiecznym, suchym miejscu. (rys. 13)

Wyjmij tacke na wodg z frytownicy i opréznij ja.
Wyjmij wewngetrzna misg z urzadzenia i wylej uzyty olej lub ttuszcz (rys. 14).

A Umyj obudowe, mise, pokrywke i kosz frytownicy w zmywarce lub pod goraca woda z
dodatkiem ptynu do mycia. Optucz czesci czysta woda i doktadnie osusz.

Zanim napetnisz frytownice olejem lub roztopionym ttuszczem, upewnij sig, Ze wszystkie jej
czesci sg zupetnie suche.

Przed odstawieniem frytownicy nalezy odczekac co najmniej 4 godziny, az olej lub thuszcz ostygna.

W16z wszystkie czesci z powrotem do frytownicy w nastepujacej kolejnosci: misa
wewnetrzna, panel kontrolny z elementem grzejnym, tacka na wode, kosz frytownicy,
pokrywka.

Wiéz przewdd sieciowy do schowka. (rys. 15)

Przenies frytownice na miejsce przechowywania, trzymajac za uchwyty w podstawie (rys. 16).

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie si¢ do tego zalecenia pomaga w ochronie $rodowiska (rys.17).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznoéci naprawy, jakichkolwiek pytah lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong
internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania nie ma takiego
Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.
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Rozwiazywanie problemow

Problem Przyczyna

Smazone Zostata wybrana zbyt
pozywienie nie niska temperatura

ma smazenia i/lub jedzenie

ztotobrazowego  nie smazyto sie
odcienia i nie jest  wystarczajaco dtugo.
chrupiace.
Zywno$¢ nie byta
smazona wystarczajaco
dtugo.

Zbyt duza iloé¢
pozywienia w koszu.

Olej lub ttuszcz nie jest
wystarczajaco goracy.

Z frytownicy Staty filtr

wydostaje sie przeciwttuszczowy jest
silny, nasycony.
nieprzyjemny

zapach.

Olej lub inny ttuszcz nie
jest juz Swiezy.

Uzywany olej lub ttuszcz
nie nadaje sie do
slebokiego smazenia.

Para wydostaje By¢ moze pokrywka nie
sie nie tylko przez zostata dobrze

filtr: zamknieta.
Staty filtr
przeciwttuszczowy jest
nasycony.
Podczas smazenia We frytownicy jest za
olej lub thuszcz duzo oleju lub thuszczu.
pryskaja poza
frytownice.

Pozywienie zawiera za
duzo wody.

Zbyt duza ilos¢
pozywienia w koszu.

Rozwiazanie

Informacje na temat wymaganej temperatury
mozna znalez¢ na opakowaniu zywnosci
przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na koncu
niniejszej instrukgji.

Informacje na temat wymaganej temperatury
mozna znalez¢ na opakowaniu Zywnosci
przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na koncu
niniejszej instrukgji.

Nigdy nie smaz wiekszej ilosci pozywienia niz
podano w tabeli na koricu niniejszej instrukgji.
Prawdopodobnie przepalit si¢ bezpiecznik
regulatora temperatury, co spowodowato
wytaczenie urzadzenia przez wyfacznik
bezpieczenstwa. Za pomocg matego Srubokretu
wcisnij ostroznie przycisk resetowania znajdujacy
sie z tytu panelu sterowania.

Zdejmij pokrywke i umyj ja wraz z fittrem w
goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn lub w zmywarce.

Zmien olej lub ttuszcz. Regularnie przecedzaj olej
lub tuszcz.

Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu dobrej
jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub
tuszczu.

Zatdéz poprawnie pokrywke na urzadzenie.

Zdejmij pokrywke i umyj ja wraz z fittrem w
goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn lub w zmywarce.

Sprawdz, czy olej lub ttuszcz nie przekracza
poziomu oznaczonego ,,MAX".

Dokfadnie osusz pozywienie przed smazeniem |
smaz je zgodnie z t3 instrukcjg obstugi.

Nigdy nie smaz wigkszej ilosci pozywienia niz
podano w tabeli na koricu niniejszej instrukgji.
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Problem Przyczyna

Olej lub thuszcz Pozywienie zawiera za
pienig sie mocno  duzo wody.

podczas

smazenia.

Uzywany olej lub ttuszcz
nie nadaje si¢ do
gtebokiego smazenia.

Mozliwe, ze misa
wewnetrzna nie zostata
dokfadnie wyczyszczona.

Frytownica nie Frytownica nie jest
dziata. wigczona.

Panel sterowania jest
nieprawidtowo
zamocowany.

Urzadzenie zostato
wyltaczone przez
wytacznik
bezpieczenstwa.

Rozwiazanie

Dokdadnie osusz pozywienie przed smazeniem.

Do smazenia uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu
nadajacego sie do gtebokiego smazenia. Nie
mieszaj réznych rodzajéw oleju lub truszczu.

Umyj wewngtrzna mise zgodnie ze wskazdwkami
zamieszczonymi w niniejszej instrukgji.

Ustaw wytacznik w pozydji , I, aby wiaczy¢
frytownice.

Upewnij sie, Ze panel sterowania jest prawidtowo
zamocowany. Przy jego zaktadaniu ustyszysz
,Klikniecie”, ktére sygnalizuje zatrzasniecie sie
panelu.

Prawdopodobnie przepalit si¢ bezpiecznik
regulatora temperatury, co spowodowato
wyfaczenie urzadzenia przez wytacznik
bezpieczenstwa. Za pomoca matego $rubokretu
wcisnij ostroznie przycisk resetowania znajdujacy
sie z tylu panelu sterowania. Urzadzenie powinno
by¢ gotowe do pracy.

Jesdli po naciénieciu przycisku resetowania nic sie
nie dzieje, skontaktuj sie ze sprzedawca firmy
Philips lub autoryzowanym centrum serwisowym
firmy Philips.

Tabela zywnosci (rys. 18)
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Manerul capacului

Capacul

Cosul de prdjire

Maner pliabil al cosului de prajire
Element de Tncdlzire

Indicatori ‘MIN' si'MAX' pentru nivelul de ulei/grasime
Recipient interior demontabil

Carcasa

Buton pentru temperatura

Butonul Pornit/Oprit

Cronometru digital

Panou de control detasabil

Comutatorul de siguranta

Butonul de resetare

Compartiment pentru pdstrarea cablului
Cablul

Placuta cu date de fabricatie

Tavd pentru apa condensata

S Manere pentru transport

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioard.

FOVOZIFrA—~—"IOMMOUNA®D

Pericol
- Nu scufundati niciodatd n apd si nu spdlati niciodatd sub jet panoul de control cu elementul de
ncélzire atasat.

Avertisment

- fnainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului n
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu ldsati cablul de alimentare la Indemana copiilor: Nu ldsati cablul de alimentare sd atdrne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

- Conectati aparatul numai la o priza de perete cu impamantare.
abur. De asemenea, trebuie sd aveti grijd la aburul fierbinte atunci cand indepadrtati capacul.

- Acest aparat nu este destinat actiondrii prin intermediul unui cronometru exterior sau al unui
sistem separat de telecomanda.
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Precautie

In cazul In care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat de Philips. Nu Incercati sa reparati dvs. aparatul, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.

Pozitionati aparatul pe o suprafatd solidd, plata si stabild.

Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnica. Dacd este utilizat in mod necorespunzator,
in regim profesional sau semi-profesional, sau frd respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips si va declina orice responsabilitate pentru

daunele provocate.

Obtineti alimente prdjite aurii in locul celor negre sau maro inchis, cu resturi arsel Nu prajiti
alimente cu continut ridicat de amidon, n special cartofi si produse din cereale, la temperaturi
mai mari de 175°C (pentru a reduce la minim producerea de acrilamida).

Evitati ca apa si/sau gheata sa intre in contact cu uleiul sau grasimea, deoarece acest lucru
cauzeazd stropirea puternica cu ulei sau grasime ncinsd. Pentru a evita acest fapt, indepartati
gheata in exces de pe ingredientele Inghetate si uscati ingredientele temeinic Tnainte de a le praji.
Nu umpleti excesiv cosul. Dupd curdtare, stergeti toate componentele temeinic Tnainte de a
introduce ulei sau grasime in friteuza.

Nu prajiti prajituri asiatice cu orez (sau alte alimente similare) in acest aparat. Acest lucru poate
conduce la stropirea puternica cu ulei sau grasime Tncinsa.

Asigurati-va cd friteuza este Intotdeauna umpluta cu ulei sau grasime pana la un nivel aflat intre
marcajele ‘MIN' si MAX' de pe castronul interior, pentru a preveni revarsarea sau

incdlzirea excesiva.

Nu porniti friteuza inainte de a o umple cu ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate
deteriora aparatul.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Pregatirea pentru utilizare

Curatati aparatul inainte de a-| utiliza pentru prima oara (consultati capitolul ‘Curatare’).

Montati panoul de control pe carcasa (‘clic’). (fig.2)

Daca panoul de control nu este corect montat, intrerupatorul de siguranta nu va permite

utilizarea friteuzei.

Indepartati capacul (fig. 3).

Consultati tabelul pentru ulei/grasime pentru a afla cat ulei/grasime trebuie sa puneti in

friteuza (fig. 4).

Umpleti friteuza cu ulei, grasime lichida sau untura solida topita pana la un nivel situat intre

indicatorii “MIN” si “MAX” si asezati capacul peste friteuza.

Nu porniti aparatul inainte de a-l umple cu ulei sau grasime.
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Uleiul si grasimea

Nu amestecati niciodata mai multe tipuri de grasimi si nu adaugati niciodata grasime proaspata
peste cea folosita.

- Va sugeram sa utilizati ulei sau grasime lichida pentru prajire. Este de preferat sd utilizati ulei
vegetal sau unturd cu continut ridicat de grasimi nesaturate (de ex. acid linoleic), cum ar fi ulei
de soia, ulei de arahide, ulei de porumb sau ulei de floarea soarelui.

- Utilizati numai tipurile de ulei sau grasime adecvate pentru alimentele prajite puternic si care
contin un agent antispumant. Puteti afla aceste informatii de pe pachetul sau eticheta uleiului
sau grasimii.

- Deoarece uleiul si grasimea Tsi pierd proprietdtile relativ repede, acestea trebuie schimbate
regulat (dupd 10-12 utilizari).

- Schimbati imediat uleiul daca acesta face spuma Tn timpul incdlzirii, daca are miros sau gust
neplacut, dacd se Inchide la culoare sau devine vascos.

Grasime solida

Se poate utiliza si unturd solida. In acest caz se impun precautii suplimentare pentru a preveni
stropirea cu grasime incinsd, supraincalzirea si deteriorarea elementului de incdlzire.

Daci doriti sa folositi buciti de slinina netopitd, topiti-le in prealabil la foc mic intr-o
tigaie normala.

Turnati apoi untura topita in friteuza.
Pastrati apoi friteuza cu untura resolidificata la temperatura camerei.

Daca untura este foarte rece, este posibil sa stropeasca atunci cand este incinsa. int,epat‘i
untura solidificata de cateva ori cu o furculitd pentru a preveni acest lucru (fig. 5).

Aveti grija sa nu deteriorati castronul interior cu furculita.

Utilizarea aparatului

Pridjirea

Scoateti tot cablul din compartimentul de stocare si cuplati-l la o priza de perete (fig. 6).

Ridicati manerul cosului (clic) (fig. 7).
Puteti ldsa cosul in friteuzad in timp ce uleiul sau grasimea se incdlzeste.

indepérta’gi capacul (fig. 3).

Pentru a porni friteuza, apasati butonul Pornire/Oprire timp de 2-3 secunde (fig. 8).
D Afisajul se va aprinde si veti auzi un semnal sonor scurt.

Apisati butonul pentru temperatura de cate ori este necesar pentru a seta
temperatura dorita. (fig. 9)
Pentru temperatura necesard, consultati ambalajul alimentelor de gatit sau tabelul cu alimente de
la sfarsitul acestei brosuri
D in timp ce friteuza se incilzeste, simbolul termometru de pe afisaj se umple si se
goleste continuu.

A Cénd uleiul ajunge la temperatura selectati (ceea ce dureazi 10 - 15 minute), veti auzi un
semnal si simbolul termometrului de pe afisaj va deveni complet negru.

Scoateti cosul din friteuza si umpleti-I cu alimentele pe care doriti sa le prajiti.

Nu prajiti cantitati foarte mari de alimente in acelasi timp. Consultati tabelul de la sfarsitul acestei
brosuri (cantitatea recomandata este indicata de @).
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Notd: Stergeti temeinic ingredientele inainte de a le prdji.
Notad: fndep&rta;i gheata in exces de pe alimentele inghetate inainte de a le prdiji.

B Asezati cu grija cosul in suportul din interiorul vasului. Nu coborati cosul in grasimea
incinsa (fig. 10).

El Coboriti capacul.

Ridicati cosul din suport si coborti-I in ulei.

In timpul prajirii, simbolul termometrului va incepe din nou sa se umple. Acest lucru indica pornirea

si/sau oprirea elementului de Incdlzire, pentru a mentine temperatura corecta.

Setati cronometrul la durata necesara, apoi apasati butonul Pornire/Oprire pentru a activa
cronometrul (consultati sectiunea ‘Cronometru’).

Utilizati durata de pregatire indicatd pe pachetul alimentului care trebuie prdjit sau durata

mentionata n tabelul de alimente de la sfarsitul acestei brosuri.

Notd: Puteti utiliza friteuza si fdrd a seta cronometrul.

Cronometru

Acest aparat este dotat cu un cronometru digital.

Cronometrul indica sfarsitul timpului de prajire, dar NU opreste friteuza.

Apasati butonul + sau - de pe panoul de control o singura datd. Cronometrul va seta automat
o durata de prajire de 10 minute. Apasati apoi butonul + sau - pentru a seta durata de prajire
corecta, in minute. (fig. 11)

Timpul maxim care poate fi setat este de 99 de minute.

D Mentineti butonul apasat pentru a creste rapid numarul de minute. Eliberati butonul la
atingerea numarului de minute dorit pentru perioada de prajire.

Apisati scurt butonul Pornire/Oprire pentru a activa cronometrul (fig. 8).
D Cronometrul va incepe numaritoarea inversa.
D Dupa inceperea numaratorii inverse, timpul ramas afisat pe ecran va incepe si clipeasca.

Daca doriti sa schimbati timpul setat dupa activarea cronometrului, apasati scurt butonul
Pornire/Oprire pentru a dezactiva cronometrul. Apasati butonul + sau - pentru a seta durata
de prijire corecta. Apasati apoi butonul Pornire/Oprire pentru a activa din nou cronometrul.

Dupa scurgerea timpului presetat, veti auzi un semnal sonor timp de 30 de secunde. Pentru a
opri semnalul sonor, apasati scurt orice buton.

Dupa prajire

Atentie la aburul fierbinte si la posibilii stropi de grasime incinsa.

Ridicati capacul friteuzei.

Scoateti cu grija cosul din friteuza (fig. 12).
Pentru a indeparta uleiul sau grasimea in exces, scuturati cosul deasupra friteuzei sau puneti cosul in
pozitia de scurgere, asezandu-| in suportul din partea interioard a recipientului interior.

Puneti alimentele prijite intr-un castron tapetat cu hartie absorbanta (de exemplu, servet de
bucatarie).

Daca doriti sa mai prijiti o sarja, asteptati pand cand termometrul de pe afisaj devine negru
din nou.

Daca doriti sa opriti prajirea, apasati butonul Pornire/Oprire timp de 2-3 secunde pentru a
opri friteuza (fig. 8).
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A Introduceti cosul in friteuza.
inchidet;i capacul.
Bl Scoateti stecherul din prizd dupi utilizare.

Notd: Dacd nu utilizati friteuza in mod regulat, scoateti uleiul sau grdsimea din ea. Depozitati uleiul sau
grdsimea in recipiente bine inchise, de preferintd in frigider sau in alt loc rdcoros.

Sugestii pentru prajire

- Pentru informatii privind cantitdtile si setdrile care trebuie selectate, consultati tabelul de
alimente de la sfarsitul acestei brosuri.

- Tndepértajti cat mai mult din gheata si apa continute de aceste alimente, si Tncercati sa le uscati
cat mai bine.

- Nu prdjiti cantitati mari o datd. Nu depasiti cantitatile mentionate in tabelul de alimente de la
sfarsitul acestei brosuri (| reprezinta cantitatea recomandata).

Cum sa eliminati mirosurile neplacute

Anumite alimente, in special pestele, pot da uleiului un miros neplacut. Pentru a neutraliza gustul si
mirosul uleiului sau grasimii:

Tncilziti uleiul sau grasimea la o temperaturi de 160°C.
Puneti doua felii de paine sau cateva frunze de patrunjel in ulei.

Asteptati pana cand nu mai apar bule, apoi scoateti painea sau patrunjelul cu o lingura.
Uleiul sau grasimea Tsi va pierde astfel gustul neplacut.

Cartofi prajiti

Puteti obtine cei mai gustosi si mai crocanti cartofi prdjiti in urmatorul mod:

Folositi cartofi tari si taiati-i subtire. Clatiti cartofii tiiati cu apa rece.
Astfel 1l impiedicati sd se lipeasca unul de altul in timpul prajirii.

Notd: Uscati bine cartofii tdiati.

Prajiti cartofii de doua ori: prima data, timp de 4-6 minute la o temperatura de 160°C, iar
a doua oara timp de 3-4 minute la o temperaturi de 170°C.
Ldsati cartofii prajiti sa se rdceasca fnainte de a-i prdji a doua oard.

Puneti cartofii prajiti intr-un castron si scuturati-i.

Curatarea

Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca timp de minimum 4 ore inainte de a goli sau
muta friteuza.

Nu scufundati niciodata panoul de control si elementul de incélzire Tn apa si nici nu spalati aceste
componente la robinet. Daca este necesar, curatati-le cu o carpa umeda.

Nu folositi niciodata bureti de sdrma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Indepartati capacul. (fig. 3)
Scoateti cosul din friteuza.

Scoateti panoul de control si elementul de incilzire din friteuzi si depozitati-le intr-un loc
sigur si uscat. (fig. 13)

Indepartati tava pentru apa condensati din friteuzi si goliti-o.



84 ROMANA

Scoateti castronul interior din friteuza si indepirtati uleiul sau grasimea (fig. 14).

A Spilati carcasa, castronul interior, capacul si cosul de prijire in masina de spalat vase sau in
apa fierbinte, cu detergent lichid. Clatiti-le cu apa curata si uscati-le corespunzator.

Asigurati-va ca toate componentele sunt uscate inainte de a umple friteuza cu ulei sau grasime.

Depozitarea
Lasati uleiul sau grasimea s se raceascd timp de minimum 4 ore nainte de a goli sau muta friteuza.

Montati din nou componentele in carcasd, in urmatoarea ordine: castronul interior, panoul de
control cu elementul de incalzire, tava pentru apa condensatd, cosul pentru prijire si capacul.

Strangeti cablul in compartimentul de stocare. (fig. 15)

Ridicati friteuza de manere si depozitati-o in locul dorit (fig. 16).

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-I
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 17).

Garantie si service

Daca aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa
www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistentd pentru clienti din tara dvs. (gasiti numarul
de telefon In garantia internationald). Daca Tn tara dvs. nu exista un astfel de centru, deplasati-vd la
furnizorul dvs. Philips local.

Depanare
Problema Cauza Solutie
Alimentele prdjite  Ati selectat o Pentru temperatura corectd, consultati ambalajul
nu au o culoare  temperaturd prea alimentelor de gdtit sau tabelul cu alimente de la
aurie si/sau nu scazuta si/sau sfarsitul acestei brosuri.
sunt crocante. alimentele nu au fost
prdjite suficient de
mult timp.

Nu ati prajit alimentele  Pentru temperatura corectd, consultati ambalajul
suficient timp. alimentelor de gdtit sau tabelul cu alimente de la
sfarsitul acestei brosuri.

In cos se afld o Nu prdjiti niciodatd o cantitate de alimente mai
cantitate prea mare de  mare decdt cea mentionata Tn tabelul de la sfarsitul
alimente. acestei brosuri.

Uleiul sau grasimea nu  Este posibil ca siguranta elementului de incalzire sd

se incdlzeste suficient.  fie arsd, determinand termostatul sd opreasca
aparatul prea devreme. Apdsati cu grijd butonul de
resetare din spatele panoului de control cu o
surubelnita mica.



Problema Cauza

Friteuza Filtrul de grasime
raspandeste un permanent este
miros puternic saturat.

neplacut.

Uleiul sau grasimea nu
mai este proaspatd.

Uleiul sau grasimea
utilizatd nu este
potrivita pentru
prdjirea alimentelor.

Aburul iese si Este posibil sa nu fi
prin alte locuri asezat corect capacul
decat prin filtru.  pe aparat.

Filtrul de grasime
permanent este

saturat.
Uleiul sau Friteuza contine prea
grasimea se mult ulei sau grdsime.

revarsd peste

marginea friteuzei

in timpul prajirii.
Alimentele sunt prea
umede.

In cos se aflda o
cantitate prea mare de

alimente.
Uleiul sau Alimentele sunt prea
grasimea face umede.
spuma in timpul
prajirii.
Uleiul sau grasimea
utilizatd nu este
potrivita pentru
prdjirea alimentelor.
Nu ati curatat
bine castronul interior.
Friteuza nu Nu ati pornit friteuza.
functioneaza.

Nu ati montat corect
capacul.
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Solutie

Scoateti capacul si curatati capacul si filtrul in apd
flerbinte cu detergent lichid sau in masina de spdlat
vase.

Schimbati uleiul sau grdsimea. Strecurati regulat
uleiul sau grasimea pentru a o mentine proaspata
mai mult timp.

Utilizati ulei sau grasime pentru prdjit de calitate. Nu
amestecati niciodatd tipuri diferite de ulei sau
grasime.

Pozitionati corect capacul pe aparat.

Scoateti capacul si curdtati capacul si filtrul in apd
flerbinte cu detergent lichid sau in masina de spalat
vase.

Asigurati-vd cd uleiul sau grasimea din friteuza nu
depaseste marcajul MAX.

Uscati alimentele Tnainte de a le praji si respectati
instructiunile din manualul de utilizare.

Nu prdjiti niciodata o cantitate de alimente mai
mare decat cea mentionata in tabelul de la sfarsitul
acestei brosuri.

Uscati bine alimentele Tnainte de a le priji.

Utilizati ulei de prajire sau grasime de prdjire lichida
recomandata pentru alimentele prdjite puternic. Nu
amestecati niciodatd tipuri diferite de ulei si grasime.

Curatati castronul interior conform descrierii din
manualul de utilizare.

Setati comutatorul de pornire/oprire in pozitia ‘I
pentru a porni friteuza.

Asigurati-vd ca panoul de control este montat
corect.Veti auzi un clic atunci cand panoul se fixeazd
pe pozitie.
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Problema Cauza Solutie

Siguranta a determinat  Este posibil ca siguranta elementului de incalzire sd

oprirea aparatului. fie saritd, determinand termostatul sd opreasca
aparatul prea devreme. Apasati cu grijd butonul de
resetare din spatele panoului de control cu o
surubelnitd mica. Aparatul va fi din nou gata de
utilizare.

Daca apasarea butonului de resetare nu va este de
ajutor, deplasati-va la distribuitorul Philips sau la un
centru de service autorizat de Philips.

Tabelul de alimente (fig. 18)
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BBeaeHue

[Nozapasasiem ¢ nokynko npoayKumn Philips! AAs NoAyueHrs MOAHOM NOAAEPKKM, OKa3blBaeMON
komnanuen Philips, 3apervctpupyiite nprbop Ha Beb-cante wwwi.philips.com/welcome.

O6uiee onucavune (Puc. 1)

Pyuka KpbILwKm

Kpbllwka

KopsuHa ans xapku

CKAaaHas pyUKa KOP3WHBI AAA JKapKU
HarpesaTeAbHbI 3AeMeHT

VIHAMKATOPBI MUHMMAABHOTO 1 MaKCMMAABHOTO YpoBHA Macaa/ximpa MIN 11 MAX
CbeMHasn BHyTPEHHSA eMKOCTb

Kopnyc

KHonka Harpesa

KHornka BKAIoUeHA/BBIKAOYEHMSA
Lindposon Tarimep

CbéMHas naHeAb yrpaBAeHMs
[peaoxpaHnTeAb

KHomka cbpoca

OTaeneHne AAA XPaHEHWA CETEBOTO LWHYypa
CeTeBolt WHyp

3aBoacKas Oupka

[MoaAOH AASE BOABI

Pyuku aast nepeHockn

VWIOVOZIFrA—~—"IOMmMOUNOA®D

Ba)xHo!

[Nepea MCNoAb30BaHKEM MPUOOPa BHUMATEABHO O3HAKOMbTECH C PYKOBOACTBOM MOAB30OBATEASA M
COXPaHUTE ErO AASl ABABHENILLIErO UCMOAB30BaHMA B KAUECTBE CMPABOYHOMO MaTeEpUana.

OnacHo!
- 3anpellaeTca Norpy»KaTb NaHeAb YNpaBAEHUsA C MPUKPENAEHHBIM HarpeBaTEAbHBIM SAEMEHTOM B
BOAY WAV MPOMBIBATb MOA CTPYEN BOADI.

MpeaynpexxaeHue.

- [lepea noakaloyeHvem nprbopa ybeAnTeCh, YTO yKasaHHOE Ha HEM HOMMHAABHOE HamnpsiKeHue
COOTBETCTBYET HAMPSHKEHNIO MECTHOW SAEKTPOCETU.

- 3anpeLleHo NoAb30BaTLCS NMPUOOPOM, ECAM CETEBAS BUMAKA, CETEBON LUHYP WMAM Cam NMprbop
MOBPEXKAEHDI.

- B cayuae nospexaeHns ceTeBoro LHypa ero HeOOXOAMMO 3aMeHNTb. 4Tobbl obecneunTs
6e30macHyio SKCMAyaTaLmio Nprbopa, 3aMeHsANTe WHYP TOABKO B aBTOPU30OBaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips MAM B CEPBUCHOM LIEHTPE C NEPCOHAAOM aHAAOTUYHOM KBaAUPUKALMM.

- AaHHbI Npubop He NpeaAHasHayYeH AAA MCMOAB30BaHMA AMLAMK (BKAIOUAs AeTel) C
OrpaHMYEHHbBIMW BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOM CUCTEMBI AW OrPaHNUUYEHHBIMIU YMCTBEHHbBIMU UAK
GUBNUECKMMIM CNOCOBHOCTAMM, @ TaKXKE AMLIAMM C HEAOCTATOUHbIM OMbITOM W 3HAHUSMU, KPOME
KaK MoA, KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AMLL, OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6€30MacHOCTb.

- He nossoasaniTe AeTAM UrpaTh C NPUOOPOM.

- XpaHWTe CETEBON LUHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAA AeTeld. He aonycKaiiTe ceucaHus WHypa ¢
Kpast CTOAQ MAM C MECTa, FAE CTOUT MpUoop.

- [loaknoyariTe NpUOOP TOABKO K 3a3eMAEHHOWM po3eTKe.

- Bo Bpems »Kapku ropaumii nap BoIXoAMT vepe3 ¢uabTp. CaeanTe 3a Tem, YTOObI Balm PyKM 1
AMLIO BblAM Ha Be3onacHoOM paccTosHuM oT napa. CAeAyeT TakKe OCTeperaTbCst BbIXOAR
rops4ero rnapa npu CHATUM KPbILLKM.
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- /AaHHOE YCTPOWCTBO HEeAb3s MOAKAIOUATL K BHELUHEMY TalMepy UAM AMCTAHLMOHHBIM
cMcTeMaMm yrpaBAEHUA.

BHumanmue!

- AAF MPOBEPKM MAM PEMOHTa YCTPOWCTBA CAGAYET OOPaLLaThCA TOALKO B aBTOPK30BaHHbIM
cepucHbIN LieHTp Philips. He nbiTariTech Mpon3BoAWTL PEMOHT YCTPOMCTBA CAMOCTOATEABHO,
MHaye rapaHTUiHble 00A3aTeALCTBA YTPaUMBAIOT CHIAY.

- [locTasbTe yCTPOMCTBO Ha TBEPAY!IO, POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTD,

- CMOTpOBOE CTEKAO BO BPEMS XapeHWA HarpeBaeTCs: He MPUKacanTech K HeMy.

- [pnbop npeaHasHayeH TOABKO AAA AOMALLHErO MCMOAL30BaHMA. B caydae HeBepHoro
MCMOAB30BaHMS MPUOOPa, B MPOGECCHMOHAABHBIX MAW MOAYNPOGECCMOHAABHBIN YCAOBMAX MAM
MPUY HapyLIEHMM NMPaBMA AGHHOTO PYKOBOACTBA FapaHTUMHbIE 0OA3aTEABCTBA YTPaUMBaIOT CUAY,
1 komMnaHusa Philips He HeceT oTBETCTBEHHOCTM 3a AlOOOW MPUUMHEHHBIN YLiepb.

- ObxapuBanTe NPOAYKTbI AO 30AOTUCTO-XKEATOrO LIBETA, a He TeMHOrO A KOPUYHEBOTO, U
YAAAANTE NOATOPEBLUME OCTaTKM NpoaykToB! He obxapyiBaiiTe coaepr allme Kpaxman
MPOAYKTbI, 0OCOBEHHO KapTOdeAb 1 3epHOBbIE MPOAYKTbI, MpU TemnepaType Bbile 175°C
(4TOOBI MUHUMK3MPOBATL 0OPA30OBaHKE aKPUAIMMAR).

- He aonyckaiiTe KOHTaKTa BOABI U/MAM AbAR C MACAOM MAW YKMPOM, MOCKOABKY 3TO MOXET
MPUBECTH K CMABHOMY Pa3bpbI3rvBaHMIO MAM CUABHOMY KUMEHMIO MacAa MAM Xipa. 4TobbI He
AOMYCTUTD 3TOMO, YAAAUTE BECh A€A C 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB NepeA obapuBaHMeM 1
TLWATEAbHO 0bCylWwMTE KX, He nepenoAHaiTe Kop3uHy. [ocAe OUMCTKM TILATEABHO BbICYLUMTE
BCe YacTu nprbopa nepea A0BaBACHKEM MacAa AV XKUMPa BO GPUTIOPHHLLY.

- B aaHHOM Npubope HeAb3s »KapuTb a3uaTCKMe PUCOBbIE KOAODKK (MAM aHaAOrUUHbIE MPOAYKTDI).
STOT MOXET MPUBECTU K CUABHOMY Pa3bpbI3rvBaHMIO A CUABHOMY KMMEHMIO MacAd MAM XMPa.

- AM NpeAOTBpALLEHNA Neperpesa NAM NeperioAHeHNa GPUTIOPHMLIbI CACANTE, YTOObI
dpuTiopHMLIa OblAa BCeraa 3anoAHeHa A0 YposHs mexay oTMeTKkamm MIN 1 MAX Ha cTeHkax
BHYTPEHHEN EMKOCTU.

- He BraloualiTe Nprubop A0 3aMOAHEHNA €ro MaCAOM MAM XMPOM, Tak Kak 3TO MOXET MpuBecTm
K NOAOMKe npubopa.

DAeKTpoMarHuTHble noasa (AMIT)
AaHHbii nprbop Philips cooTBETCTBYET CTaHAGPTaM MO 3AEKTPOMArHUTHBIM MoAsm (DMIT). Mpu
MPaBMALHOM OBPALLEHNI COTAACHO MHCTPYKLIMAM, MPYBEAEHHDBIM B PYKOBOACTBE MOAb30OBATEAS,
MCMOAB30BaHWE Nprbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMM HaYUHbIMU AGHHBIMM.

MoaroToBka npubopa K pa6ote

Mepea nepBbIM UCMOAB30BaHWEM GPUTIOPHULLbI TLLATEABHO NMPOMOMTE €€ (CM. FAaBy
“Ouncrra”).

BcTaBbTe maHeAb yrpaBAeHMs B KOPMYC (AOAXKEH NMpO3ByYaTh LieAYoK). (Puc.2)

Mpy HenpaBMAbHOM YCTaHOBKE MaHEAM YMPaBAEHUS CpaBoTaeT NpeAOXPaHUTEAbHbIN
BbIKAIOYATeAb U 3KCMAyaTaLms npubopa 6yAeT HEBO3MOXKHA.

CHumute Kpbiwky (Puc. 3).

Caepsscb co creunarbHoi TabAMLLEN, ONPEAEAUTE, CKOABKO MacAa/>kupa HeobxoAMMO
3aAnTb Bo ¢ppuTiopHuLy (Puc. 4).

3aAeiiTe BO GpPUTIOPHULLY MACAO, XKMUAKUI XKUP AAS XKaPKM MAM PaCTOMAEHHBIN XUP AO
ypoeHs Mexay oTMeTkamm MIN 1 MAX 1 3akpoiiTe KpbILLKY.

He BKAlOYalTe PpUTIOPHULLY, MOKA OHA He 3aMOAHEHA MAaCAOM UAU KUPOM.
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Macao u >xxup

3anpeu.|.aeTc;| CMELUUBATb pasAUYHbIE BUADBI MACAA UAU XKUPA UAU AOAUBATL CBEXKNE MACAO UAU
>XUP B y>X€ UCMOAb3OBaHHbIE MACAO UAU XKUP.

- PekoMeHayeTcs MCMOAL30BaTb CMELMAaAbHbIE COPTa MACAG AW MKUAKMIA XKUP AAS XKapKK,
NPEANOYTUTEABHO — PACTUTEABHOE MACAO WAV XKUP C BEICOKUM COAEPIKAHMEM HEHACBILIEHHbIX
UPOB (HarpuMep, AMHOAEBOM KUCAOTbI), TaKMe KaK, COEBOE, apaxnCOBOE, KyYKYPY3HOE WA
NOACOAHEUHOE MACAO.

- [oAb3yHTECH TOABKO TakMMM BMAGMM MACAA U XKUPA, KOTOPBIE MPUrOAHBI AAS OBXKapHBaHKS BO
bpuTiope 1 coaepaT neHoracuTeAb, VIHGopMaLmio 06 3TOM Bbl HAMAETE Ha YMaKOBKE MAM
3TUKETKE MacAa AW HKMPa.

- TaK KaK MacAO 1 XMp AOBOABHO ObICTPO TEPSAIOT CBOM MOAE3HbIE CBOMCTBA, MX BAXKHO
peryadpHo meHaTb (nocae 10-12 »Kapok).

- HeobxoAMMO CMEHWUTL MACAO WA YKMP, ECAM OHW MEHATCA MPW HarpeBaHmu, MprobpeAn
CUABHBIM 3aMax WAM MPUBKYC, AMOO CTAHOBSATCS TEMHBIMU U/WAM FYCTEIOT.

TonAeHbIN KUp

MOXHO TaKKe NCMOAb30BATb TOMAEHbIN HKUP. B sTom CAydae Tpe6ye‘rc;| CO6/\}OAaTb
AOTOAHUTEABHbBIE MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTH, YTObbI He AOMYCTUTb pa36pbl3|'l/lBaHl/Iﬂ HKUpa,
neperpesa NAM BbIXOAQ M3 CTPOA HArpeBaATEAbHOIO SAEMEHTA.

an HeoGXOAMMOCTM UCMOAb30OBaHUA HOBbIX K)’6MKOB XKWpa, pactonuTte UX Ha obbl4HOM
CKOBOpPOAE Ha MEAAEHHOM OrHe.

OCTOpOXXHO NepeAeiiTe pacTOMAEHHbIN XXUP BO GpPUTIOPHULLY.
XpaHuTe GPUTIOPHULLY C 3aCThIBLUMM XXMPOM MPU KOMHaTHOWM TemrnepaType.

EcAu »up 3acTbIHET OYeHb CUABHO, TO MPU PacTarNAMBaHUMM BO3MOXHO pasbpbiaruBaHue.
Y106l U36eXKaThb pa3bpbi3rMBaHuUs, pa3oMHUTE XUp BUAKOW (Puc. 5).

AenaiiTe 3TO C OCTOPOXKHOCTBIO, HTOGbI HE MOBPEAUTL BUAKOW BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

Ucnoab3oBaHue npubopa

O6>kapuBaHue

M3BAEKUTE LLHYP M3 OTAEAEHUS AAS XPaHEHMS LLIHYPa M BCTaBbTE BUAKY CETEBOTO LUHYpa B
poseTKy aaekTpoceTu (Puc. 6).

BblaBKMHBbTE pyuKy KOp3uHbI (AOAXKEH Mpo3By4YaTh eAdok) (Puc. 7).
Bo Bpems HarpeBaHs MacAa MAM »K1pa KOP3MHY MOXHO He BbIHMMATb 13 GPUTIOPHULIbI.

CHumuTe KpbiwKy (Puc. 3).

AAs BKAIOUEHUS GPUTIOPHULLbI HAXKMUTE KHOTIKY BKAIOYEHUS/BbIKAIOYEHUS Ha 2-3
cekyHabl (Puc. 8).
D AMCrAel BKAIOUMTCS, M MPO3BYHUT 3BYKOBOM CUTHAA.

AAS yCTaHOBKM HEOGXOAMMOI TeMMepaTypbl HAXKMUTE KHOMKY HarpeBa OAMH MAU HECKOABKO
pas. (Puc.9)
TemnepaTypy NMpUroTOBAEHHS CMOTPUTE Ha YNaKOBKE MPOAYKTOB, MPEAHA3HAYEHHDBIX AAS XKapKH,
WAV B CMELMaAbHONM TabAWLIE B KOHLIE AGHHOTO PYKOBOACTBA.
D Bo Bpems HarpeBa $ppUTIOPHULbI CUMBOA TEPMOMETPA Ha AUCMIAEE HEMPEPbIBHO
MeHSseT LiBeT.

A Mo aocTuxeHnn 3apaHHOIM TeMnepaTypbl MacAa (370 3aHumaeT 10 - 15 MUHYT) pasaacTca
3BYKOBOW CMIrHaA, 2 CUMBOA TEPMOMETPA Ha 3KpaHe MoYepHeeT.
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BbiHbTE KOP3UHY M3 GPUTIOPHULBI U MOAOXKUTE B KOP3UHY MPOAYKTbI, MPEAHA3HAYEHHbIE AASI
o6>KapuBaHus.

He caeayeT o6xkapuBaTh 6OAbLLIME KOAMYECTBA NMPOAYKTOB 32 OAMH pa3. CM. creLnaAbHyto
TabAMLLY B KOHLLE PYKOBOACTB2 (PEKOMEHAYEMOE KOAUYECTBO 06O3HAYEHO 3HAYKOM B).

lpumeyanue. TiwamebHo obcywmme npogykmei nepeg 06>KapuBaHuem.
[Mpumeyanne. Ygaaume Becb Aeg ¢ 3aMOPOIKEHHbIX NPOGYKMOB nepeg 06:KapuBaH1em.

Bl AxxypaTHo onycTuTe KOp3WHY Ha ornopy BHyTpM &MKOCTU. Terepb KOp3uHYy MOXHO
norpyauTb B MacAo MAmM xup (Puc. 10).

[l VcraHoBuTe KpbIWKY Ha GpUTIOPHMLY.

CHMMUTE KOP3MHY C OMOPpbI U MOTpy3nUTe €€ B MaCAO.

Bo Bpemst »apku CMBOA TEPMOMETPA Ha AMCMIAEE MOXET CHOBA HayaTb MEHATL LIBET. DTO
CBUAETEABCTBYET O BKAIOYEHUW 1 OTKAIOYEHWM HArPEBATEABHOIO IAEMEHTA AASI MOAAEPHKKM
33AaHHOWM TemnepaTypbl.

YcTaHOBUTE Ha TaliMepe HEOBXOAMMOE BPEMS XKapKM, 3aTEM HAXXMUTE U OTMYCTUTE KHOMKY
BKAIOYEHMSA/BbIKAIOYEHUS AAS 3arTycKa TaMepa (cM. pasaen “Taitmep”).

[PUAEPXVBANTEC BPEMEHM MPUFOTOBAEHMS, YKa3aHHOTO Ha yMaKoBKe MPOAYKTOB,

npeAHasHaYeHHbIX AAS XKapKu, MAM B TabAMLIE, MOMELLEHHOM B KOHLIE AAHHOTO PYKOBOACTBA.

[pumeyanme. [MpnubopomM MoKHO NOAb30BAMbCS M 6€3 ycmaHOBKM marmepa.

Tanmep

Ha npunbope ycTaHoBAEH LMGPOBON Tanmep.

TaliMep TOAbKO CUrHaAM3MpyeT 06 UCTeYeHUHU BpeMeHU MpurotToBAeHus, Ho HE
BbIKAlOYaeT npubop.

“ o

HaxmuTte u oTnyctute KHOMKy “+” MAM “-” Ha NaHeAM ynpasaeHus. Ha Taiimepe GyaeT
aBTOMATUYECKM YCTAHOBAEHO BpeMsi kapku B 10 MuHyT. [MocAe 3Toro ¢ nomoLLbio KHOMoK
“+” UAM “-” MOXKHO YCTaHOBUTb HEOBXOAMMOE BpeMs >apku B MuHyTax. (Puc.11)

MaKc1MMaAbHOE Bpemst MPUrOTOBAEHMST COCTABASET 99 MUHYT.

D Ans GbICTPOIt YCTaHOBKM BPEMEHM MPUrOTOBAEHUS B MUHYTaX B CTOPOHY YBEAUYEHMUs
YAEP>KMBaTe KHOMKy HaxkaTol. [o AocTuxeHun TpebyeMoro BpeMeHM MpUroTOBAEHMS
OTMyCTUTE KHOMKY.

AAS BKAIOYEHUS TallMepa HaXKMUTE KHOMKY BKAIOYEHUs/BbIKAIOYeHUs (Puc. 8).

D Ha TaiimMepe HauHeTCs O6paTHbIN OTCYET.

D Bo Bpems obpaTHOro oTcyeTa Ha AUCMAEE MUIAET 3Ha4YEHUE OCTABLUErOCs BPEMEHU B
MUHYTax U CeKyHAAX.

Mpn HeO6XOAUMOCTH M3MEHUTL HACTPOIIKY BPEMEHM MOCAE BKAIOYEHUS TaMEpa HAXXMUTE U
6bICTPO OTMYCTUTE KHOTMKY BKAIOYEHUSA/BbIKAIOYEHUS AASl YCTAaHOBKM May3bl TaiMepa. Aas
YCTaHOBKM MPaBUABHOTO BPEMEHM KapKWU BOCMOAb3YWTECh KHOMKaMM “+” uan “-”. 3aTem
CHOBa HaXKMUTE U BbICTPO OTMYCTUTE KHOMKY BKAIOUEHUSA/BBIKAIOYEHNS AASl BO3OOHOBAEHMS
paboTbl Talimepa.

Mo ncteueHun ycraHoeaeHHoro Bpemeru 30 cekyHA OyAeT 3By4aTb 3ByKOBOW CUIHaA. AAs
OTKAIOYEHUS 3BYKOBOFO CUrHaA2 HAXXMMUTE U OTMYCTUTE AIOBYIO KHOTKY.
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MocAe o6xkapuBaHms

OCTeperaﬁTer ropsa4ero napa 1 BO3MOXXHOro Pa36pr3FMBaHMﬂ MacAa.

CHUMUTE KPBbILLKY.

AKKypaTHO BbIHbTe KOp3uHy U3 ¢ppuTiopHuLbl (Puc. 12).

BcTpsaxHuTe KOp3WHY Haa GPUTIOPHULIEN, YTOOBI CTEKAM M3AMLLKKM MaCAd MAW K1pa, AMOO
YCTaHOBMTE KOP3WHY B MOAOMEHWE CTEKaHWA MacAd MAW »KMPa, YCTAHOBKMB €€ B 3axBaT,
PaCrOAOXKEHHbIN Ha BHYTPEHHEN EMKOCTU.

BblroXKHWTe 063KapeHHble MPOAYKTbI B MUCKY MAM AYPLLAAr MOKPbITble GyMaroi,
BMUTBIBAIOLLLEN YKUP, HANPUMEp, KYAMHapHOM Bymaroi.

[pu HeobxoAMMOCTU 0BXKapUBaHWUSA AOMOAHUTEABHOM MOPLIMM MOAOXKAMTE, MOKA CUMBOA
TepMOMETpa Ha AUCTIAEE CHOBA CTaHET YEPHbIM.

Mpu HeobxoAMMOCTH NpepBaTb OGXKapUBAHUE HAXKMUTE U YAEPIKUBANTE KHOMKY
BKAIOYEHMsA/BbIKAIOYEHUs B TeveHUe 2-3 cekyHa (Puc. 8).

A VcraHosuTe KOP3UHY B GpUTIOPHMLLY.
3aKpoKTe KPpbILLKY.
Bl Mocae 3aBepienms paboTsl oTKAIOUMTE MPUBOP OT PO3ETKMU IASKTPOCETH.

[Mpumeyanme. [Mpu pegkom MCNOAL30BAHUM PUMIODPHNLIbI PEKOMEHJYEMCS CAMBAMb MACAO MAM
SKUGKMi Kup. 2XeAameAbHO XPAHUMb MACAO MAM JKUP B NAOMHO 3AKPbIMOM KOHMelHepe, B
XOAOGUAbHUKE MAM B NPOXAGGHOM Mecme.

CoBeTbl N0 NPUroToBAEHMIO 6AIOA BO dppuTIOpe

- AN NOAYHeHMS MHOPMALWM O KOAMYECTBAX M HACTPOMKAxX AAS OBXKapyBaHMs CM. TabAMLly B
KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBA.

- TwaTeAbHO CTPSXHUTE Kak MOXHO OOAbLLE AbAR M BOABI M KaK CAEAYET OBCYLIMTE MPOAYKTI,
NpeAHa3Ha4YeHHbIE AAS OBXapUBaHUS.

- He obxapuanTe 6oAbLLKME KOAMYECTBA MPOAYKTOB 32 OAMH pas. KoAnuecTBO 0bpabaTbiBaemblx
MPOAYKTOB HE AOAKHO MPEBBILLATL 3HAUEHMS, YKasaHHble B TabavLe ( @ — pekoMeHAOBaHHOE
KOAMYECTBO).

yCTPaHeHMe HeXXeAaTeAbHbIX 3anaxoB

HekoTopble B1ABI MPOAYKTOB, B OCOOEHHOCTM pbiba, MOTYT MPUAABATH MACAY UAV XKMPY
HENPUATHBIN 3anax. AAS ero ycTpaHeHus:

Harpeiite macao namn xup ao Temnepatypsl 160°C.
[MoAoXMTe B MacAO ABa TOHKMX AOMTHKA XAe6a MAM HECKOAbKO BETOYEK METPYLUKM.

AoxanTech npekpalleHNs BOSHUKHOBEHMS My3bIpbKOB B MacAe U BbiHbTe XAe6 MAM
MeTPYLLKY AOMaTOUKOM.
Tenepb MacAO WAV UP CHOBA MPUOBPEAN HEMTPaAbHbIN BKYC.

KapTtodeab-ppu poomaluHero npuroToBAeHuUs

Cambilit BKYCHbIN 11 CaMblli XPYCTALLMIA KapTOdeAb-GpU FOTOBUTCSH CAEAYIOLLMM OBpasom:

BosbMmuTe TBepAbI KapTOdeAb U HapeXbTe ero COAOMKON. [TpomoiiTe HapesaHHbIM
KapTodeAb XOAOAHOM BOAOMW.
DTO NPeAOTBPATUT CAMMaHWE KapTodeAs Mpu 06xKapyuBaHWM.

[Mpumeyanme. TiwamebHo obcylumme Hape3aHHbI KapmopeAb.
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AAs npurotoBaeHus KapTodeas-ppu obxKapuBaHMEe NMPOU3BOAUTCS ABAXKADI: MEPBbIN pas B
TeuyeHue 4-6 MuHYT npu Temnepatype 160°C, BTopoit pas B TedeHue 3-4 MUHYT Mpu
Temnepatype 170°C.

[Nepea BTOPbIM OOXapuBaHUEM KapTOPEAb CACAYET OCTYAUTD.

BbiroxkuTe KapTodeAb-bpU AOMALLHETO NMPUrOTOBAEHUS B MUCKY U BCTPSXHUTE €€.

I'IepeA OYUCTKOM UAU nepemeLleHnem (I)PMTIOPHMLI,bI AOXAUTECH MOAHOIO OCTbIBAHMUA MaCAa UAU
XXunpa B Te4eHne MMHUMYM 4 vacos.

3anpeu.|.aeTc;1 NOrpy>aTb NaHeAb yrnpaBA€HUA C HarpeBaTEAbHbIM 3AEMEHTOM B BOAY UAU
NPpOMBbIBaTb MOA CTP)’eI;i BOADbI. I'Ipm HEO6XOAMMOCTM OUYUCTUTE 3TU AETAAU BAAXKHOM TKAHBIO.

3anpeLuaeTcs UCMOAB30BATb AASl YUCTKM Npubopa rybku ¢ abpasmeHbIM MOKpbITUEM, 26pa3nBHble
YUCTSALLME CPEACTBA MAM PaCTBOPUTEAM THMa BEH3MHA MAM aLLETOHA.

CHumute Kpbiwky. (Puc. 3)
BbiHbTe KOpP3UHY U3 GPUTIOPHMULLbI.

CHUMUTE C PUTIOPHULIBI MAHEAb YMPAaBAEHMsI BMECTE C HArpeBaTEAbHbIM SAEMEHTOM U
NMOMECTUTE €€ AASl XpaHeHUs B GesonacHoe 1 cyxoe mecto. (Puc. 13)

M3BAeKnTE 13 GPUTIOPHULIBI MOAAOH AASl BOABI U CAEITE BOAY.
BbIHbTe BHYTpeHHIOO EMKOCTb U3 GPUTIOPHULIBI U CAeitTe MacAo MAM Xup (Puc. 14).

A Buimoiite kopryc GpUTIOPHULLbI, BHYTPEHHIOIO MKOCTb, KPbILLKY, MOAAOH AAS BOAbI U
KOP3WHY B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE MAM B ropsiveil BOAE C AOGABAEHUEM XKUAKOTO
Motolero cpeacTBa. COAOCHUTE YUCTOM BOAOM M TLATEABHO MPOCYLUUTE.

Y6eaAmnTeCh, 4TO BCE HaCTH NPUGOPa CyXMe MEPEA TEM, KaK HAMOAHUTb GPUTIOPHULLY MACAOM MAU

XKHNpomM.

I_IepeA yCTaHOBKOl;I d)PMTIOPHVIle\ Ha XpaHeHne AOXKAMNTECH NMOAHOTO OCTbIBAHMA MAaCAd AW XKMpa B
TeYeHNEe MNHUMYM 4 yacos.

CHoBa ycTaHOBMTE BCe 4YacTH B KOPIYC GPUTIOPHULLbI B CAEAYIOLLLEM MOPSAKE: BHYTPEHHSSA
€MKOCTb; MaHeAb YTPaBAEHMUSA C HarpeBaTeAbHbIM SAEMEHTOM; MOAAOH AASl BOAbI; KOP3MHa;
KpbILLKa.

MomecTuTe WHYp B OTAEAEHUE AASl XpaHeHUs WHypa. (Puc. 15)

BosbMuTe GPUTIOPHULLY 32 PYHKM, MPUMOAHUMUTE €€ U YCTAHOBUTE B MECTO
xpaHeHus (Puc. 16).

3awmTa OKpy>KalolLen cpeAbl

- [locae oKoHYaHWMs cpoKa CAY»KObI He BbibpacbhiBaTe MpUOop BMeCTe C ObITOBbIMM OTXOAAMM.
[NepeaaliTe ero B CneLMaAM3nPOBaHHDBIA MYHKT AASI AAABHENLLEN YTUAVU3ALMW. DTUM Bbl
MOMOXETE 3alUNTUTL OKpyaiolLlyio cpeay (Puc. 17).

FapaHTHA U 06cAy>kuBaHMe

AN MOAYUEHUSA AOMOAHUTEABHOM MHPOPMALIMK MAM OBCAYIKMBAHMSA MAW B CAYYae BO3HUKHOBEHMS
npobaem nocetute Beb-canT Philips wwwi.philips.com nan obpatuTecs B LIeHTp noaAep» K
notpebuTeaei Philips B Baweit cTpae (HoMep TeaedpoHa LeHTpa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAOHe).
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EcAn noaobHbIN LIeHTP B Ballel CTpaHe OTCyTCTBYET, 0bpaTuTech B MECTHYIO TOProByio

opraHusauwio Philips.

UCK U YCTpaHEHUue HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

[Npobaema MNpuunHa
[MNocre YCTaHOBAEHA HEAOCTATOYHO
obxkapuBaHun BbICOKas TemrepaTypa, W/man
MPOAYKTEI He MPOAYKTbl ObXapuBaAach
npvobpeTaioT HEAOCTATOYHO AOATO.
30A0TUCTO-
KOPWYHEBOrO
useTa n/mam
XPYCTALLEN
KOPOUKM.
[NpoayKTbI 0bXKaprBasach
HEAOCTATOYHO AOATO.
KopsuHa neperpyeHa
MPOAYKTaMM.
MacAO WAM KNP HEAOCTATOYHO
HarpeBaloTCs.
OpuTiopHM1LIa DUABTP-KMPOYAOBUTEAD

M3AAET CUMABHBIM,  3arOAHEH.
HEMPUATHbIN

3anax.

Macao mam HUP HECBEXME.

MacAo MAM XKMP AGHHOTO BMAA
HEMPUrOAHbBI AAA OOXKapyBaHMA
1wy Bo puTiope.

[Nap BbIXOAWT He
TOABKO Yepe3

GUABTP.

Bo3MoxkHo, KpblLLKa ObiAa
HEeNpaBMALHO YCTaHOBAEHA Ha
npu1bop.

DUABTP-KNPOYAOBUTEAD
3aMOAHEH.

Cnocobbl pelueHus

TemnepaTypy NMpUroTOBAEHWS CMOTpUTE
Ha YMaKoBKe MPOAYKTOB, MPpeAHa3HaYEHHbIX
AN KaPKU, A B CMELIMaAbHOM TabAMLe B
KOHLIe AQHHOTO PYKOBOACTBA.

TemnepaTypy NpUrOTOBAEHMS CMOTPUTE
Ha YraKoBKe MPOAYKTOB, MPEAHa3HAYEHHbBIX
AN YKAPKU, AW B CMELMAAbHONM TabAMLE B
KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBA.

He creayeT 3a oamH pa3s obxapvBaTb
6OAbLIE MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B
CMeLmanbHoN TabAnLE B KOHLE AQHHOrO
PYKOBOACTBA.

Bo3MOKHO, MeperopeA naasKumi
MPEAOXPAHUTEAL TEPMOPETYASTOPA, YTO
MPUBEAO K aBapUIMHOMY BbIKAIOYEHMIO
npubopa. OCTOPOXHO HaXKMKTE
HEBOABLLOV OTBEPTKOM KHOMKY c6poca,
PaCrOAOXKEHHYIO Ha 3aAHEN CTOPOHE
MaHeAU YrpaBAEHMS.

CHUMUTE KPbILLKY. BEIMOWTE KpbILLIKY 1
GUALTP ropsuen BOAON C A0DaBAEHMEM
YUAKOTO MOIOLLErO CPEACTBA WAK B
NOCYAOMOEYHOW MaLLMHE .

3aMeHuTeE KMp MAU MACAO. HTOBbI XKKMp 1
MaCAO AOAbLLE OCTABaAOCh CBEXMM,
PETYASIPHO MPOTyCKaiTe UX Yepes
ceTyaTbI GUALTP.

[MoAb3yHTECh BbICOKOKAYECTBEHHbIM
MaCAOM MAM XKMPOM. He cMelwmBariTe
PasAMYHbIE BUABI MACAA MAM XKUpPa.

[PaBUABHO YCTAHOBUTE KPbILLKY Ha
npvbop.

CHVMKTE KpbILLKY. BeIMOITe KpbILKY 1
GUABTP ropsiueit BOAOW C AODaBAEHMEM
YKUAKOTO MOIOLLIErO CPEACTBA AW B
MOCYAOMOEYHOM MalLMHE .
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obAeMa

Bo Bpems
obXKapyBaHus
MaCAO MAM >KMP
BbINAECKMBAIOTCA

13 GPUTIOPHMLLbI.

Bo spewms
0bKapyBaHus
MaCAO MAM KNP
CUABHO
BCMEHMBAIOTCA.

OpuTiopHMLA He
paboTaerT.

MpuunnHa

Bo ¢puTiopHMLIE CAULLIKOM
MHOTO XWMpa MAM MaCA].

B npoaykTax coaepxuTcs
CAVILLIKOM MHOTO BAAru.

Kop3wuHa neperpy»<eHa
MPOAYKTaMMU.

B npoaykTax coaepxuTcs
CAVILLIKOM MHOTO BAAri.

MacAO WAV KMP AGHHOTO BUAA
HEMPUrOAHBI AASt OBXKaprBaHUs
NMPOAYKTOB BO dpuTIOpE.

BHyTpeHHsa EMKOCTb He bblna
TLATEABHO OUMLLEHa.

@pMT}OpHVILLa HE BKAIOYEHA.

[NaHeAb ynpaBAeHuWa cobpaHa
HEMpaBKALHO.

CpaboTaA MpeAOXpaHUTEAD, U
YCTPOWCTBO OTKAIOUMAOCS.

Cnocobbl pelueHus

YbeanTeCh, YTO 3aMOAHEHME MACAOM WAM
YXMPOM He MPEBbILLIAET OTMETKN YPOBHSA
MAX.

TiaTeAbHO OBCyLIMTE MPOAYKTHI NEPeA,
ob>KapyBaHVEM 1 OOXKapuBanTe MX B
COOTBETCTBUM C AAHHBIM PYKOBOACTBOM
MOAB30BATEAS.

He creayeT 3a 0AMH pa3 obxapyBaThb
BOAbLLE MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B
CneLmanbHomn TabAMLIE B KOHLIE AGHHOMO
PYKOBOACTBA.

TiaTeAbHO OBCyLWIMTE MPOAYKTHI MEPeA,
obXKapMBaHKEM.

/IcnoAB3yTE MacAO MAW >KMP MPUrOAHOTO
TUMNa AN OOXKapyBaHMs MULLM BO GpUTIOPE.
He cmelwmBaiTe pasAnyHble BUABI MacAd
WAV XKVIpa.

OuncTrTe BHYTPEHHIOI EMKOCTb, KaK
OMM1CaHo B AAHHOM PYKOBOACTBE
MOAb30OBaTEeAS.

YT06bI BKAOUTE GPUTIOPHMILLY,
YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAD BKAIOUEHMS/
BbIKAIOYEHMA B MOAOXKeHMe |,

VbeAnTECh UTO NMaHeAb yrpaBAeHWA Obina
yCTaHOBAEHa MpaBWABHO. [ 1pu MpaBrAbHON
YCTaHOBKE MaHeAM YrpaBAeHus

AOMNKEH MPO3BYYATb LLEAYOK.

Bo3MO»KHO, MEpEropeA MAaskui
MPEAOXPAHWUTEAb PETYASTOPA HarpeBa, YTo
MPUBEAO K aBapUMHOMY BbIKAIOUEHWIO
npubopa. OCTOPOXKHO HAKMUTE
HEBOABLLOW OTBEPTKOM KHOMKY cbpoca,
PACMOAOXKEHHYIO Ha 3aAHEl CTOPOHe
naHeAu yrnpaBAeHus. Temnepb npubop cHosa
roToB K paboTe.

Ecan HaxkaTue KHoMKK cbpoca He MOMOrAO,
0b6paTUTECH B TOPrOBYIO OPraHM3aLmio MAM
ABTOPW30BaHHbIN CepBUCHBIN LieHTp Philips.

Ta6auua npoaykroB (Puc. 1
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Gratulujeme Vdm ku kipe a vitajte medzi zdkaznikmi spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky
vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese
www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Rukovat' veka

Veko

Fritovaci kosik

Sklopnd rukovat' fritovacieho kosika
Ohrevné teleso

Indikdtory ,MIN" a ,MAX" pre droveri hladiny oleja/tuku
Vyberatelnd vnitornd nddoba
Puzdro

Tlacidlo teploty

Vypinac

Digitdlne stopky

Odnimatelny ovlddaci panel
Bezpecnostny vypinac

Tlacidlo nulovania

Priecinok na odkladanie kdbla

Kabel

Stitok s oznacenim modelu
Nddoba na skondenzovanu vodu

S Rukovite na prenasanie

FOVOZIrA—~—"IOMMUNOA®D»

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne preditajte tento ndvod na pouZitie a uschovajte si ho na pouzitie
v buducnosti.

Nebezpecenstvo
- Ovlddaci panel s upevnenym ohrevnym telesom nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte
pod tec¢lcou vodou.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napdtie uvedené na zariadenf zhoduje s napatim
v sieti.

- Ak je poskodena zéstreka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit jedine persondl spolo¢nosti Philips, servisného strediska
autorizovaného spoloc¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k
nebezpeclnej situdcii.

- Spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a vedomost, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Sietovy kdbel musi byt mimo dosahu detl. Nenechajte ho previsat' cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie poloZené.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.

- Pocas fritovania cez filter unikaju hordce pary.Tvar a ruky uchovajte v bezpecnej vzdialenosti od
pary. Davajte tiez pozor na hortcu paru, ktord sa uvolni pri odstraneni veka.

- Toto zariadenie nie je urcené na ovlddanie prostrednictvom externého casovaca ani
samostatného systému dialkového ovlddania.



96 SLOVENSKY

Vystraha

- Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat' jedine persondl servisného centra
autorizovaného spolocnostou Philips. Nepokusajte sa zariadenie opravit svojpomocne, pretoze
by zdruka stratila platnost.

- Zariadenie poloZte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

- Nedotykajte sa priezoru, pretoze sa pocas fritovania zahreje.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne dcely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost a spolocnost’ Philips
nenesie ziadnu zodpovednost' za sposobené skody.

- Sprévne usmazené potraviny sU zlatozIté, nie tmavozité ani hnedé. Po smaZzeni odstrarite
pripdlené zvysky! Potraviny, ktoré obsahuju skrob, najma vyrobky zo zemiakov a obilnin, nesmazte
pri teplote vy33ej ako 175°C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

- Zabrdrite, aby sa voda a/alebo lad dostali do kontaktu s olejom alebo tukom, pretoze by to
sposobilo silné kypenie, pripadne vykypenie oleja alebo tuku. Aby ste to dosiahli, odstrarte
vietok prebytocny lad zo zamrznutych prisad skér, ako ich budete fritovat. Prisady pred
fritovanim tie? poriadne osuste. Kodik neprepliiajte. Po istenf poriadne vietky Casti osuste skor,
ako do fritézy déte olej alebo tuk.

-V tomto zariadeni nesmazte é4zijské ryzové koldciky (ani podobny typ potravin). Mohlo by dojst
k vykypeniu oleja/tuku.

- Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze sa vzdy nachddza medzi dvomi znackami ,MIN" a
,MAX" na vnutornej strane vnutornej nddoby, aby sa zabrdnilo preteceniu alebo prehriatiu
zariadenia.

- Zariadenie nezapinajte skor, ako ho naplnfte olejom/tukom, pretoze by sa mohlo poskodit’.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajucim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat' spravne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouritie,
bude jeho pouzitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Priprava na pouzitie

Pred prvym pouzitim zariadenie o€istite (pozrite si kapitolu ,,Cistenie").

Ovladaci panel zalozte na puzdro (budete pocut’ ,kliknutie®). (Obr.2)

Ak nie je ovladaci panel spravne vlozeny, bezpecnostny vypina¢ znemozni poutzitie fritézy.
Zlozte veko (Obr. 3).

Pozrite si tabul'ku, aby ste ur<ili, kolko oleja/tuku je potrebné dat’ do fritézy (Obr. 4).

Fritézu naplnite olejom, tekutym tukom na smazenie alebo roztopenym stuzenym tukom na
Uroven medzi znackami ,,MIN“ a ,,MAX" a zatvorte veko.

Zariadenie zapnite aZ potom, ako ho naplnite olejom alebo tukom.

Olej a tuk

Nikdy nemiesajte rozne typy oleja alebo tuku a nikdy nepridavajte cerstvy olej alebo tuk do
pouzivaného oleja alebo tuku.

- Odporicame Vam, aby ste pouzivali olej na smazenie alebo tekuty tuk na smazenie.
Odporicame pouzivat rastlinny olej alebo mast, ktord je bohatd na nenasytené mastné kyseliny
(napr. kyselina linolovd), ako napriklad sdjovy, arasidovy, kukuri¢ny alebo slnecnicovy olej.

- PouZivajte len olej/tuk vhodny na smazenie pri vysokej teplote s prisadou proti peneniu. Tieto
informdcie ndjdete na balenf prislusného oleja alebo tuku.
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- PretoZe olej a tuk rychlo strdcaju pozadované viastnosti, je potrebné, aby ste ich pravidelne
vymienali (po 10-12 pouZitiach).

- Olej/tuk vymenite hned, ako pri zohriati zacne penit, ak zapdcha, ak nadobudne vyraznd pachut
alebo ak stmavne a/alebo zhustne.

Stuzeny tuk

Mozete pouzivat aj stuzeny tuk na smazenie, ale v tomto pripade musite fritovaniu venovat' zvldstnu
pozornost, aby tuk nevykypel a aby sa neprehrialo alebo neposkodilo ohrevné teleso.

Ak chcete pouzit’ nové kocky tuku, roztopte ich na slabom plameni na obycajnej panvici.
Pozorne nalejte roztopeny tuk do fritézy.
Fritézu odkladajte pri izbovej teplote spolu so stuhnutym tukom v nadobe.

Ak je teplota tuku velmi nizka, pri opitovnom roztopeni moze zacat' kypiet’. Aby ste tomu
predisli, spravte vidlickou v stuhnutom tuku niekolko otvorov (Obr. 5).

Dajte pozor, aby ste vidlickou neposkodili vnitornd nadobu.

Pouzitie zariadenia

Fritovanie

Z priestoru na odkladanie vyberte cely kabel a pripojte ho do siete (Obr. 6).

Rozlozte rukovit fritovacieho kosika (budete pocut’ ,kliknutie*) (Obr. 7).
Pocas ohrievania oleja/tuku mézete nechat kosik na smazenie vo fritéze.

Zlozte veko (Obr. 3).

Ak chcete fritézu zapnut), stlacte a 2-3 sekundy podrzte stlaceny vypinac¢ (Obr. 8).
D Displej sa rozsvieti a budete pocut’ pipnutie.

Stlac¢enim alebo opakovanym stlacenim tlacidla teploty nastavte pozadovanu teplotu. (Obr. 9)
Pozadovanu hodnotu teploty ndjdete na obale potravin, ktoré chcete smazit, alebo v tabulke
potravin na konci tejto broZdrky.

D Podas zahrievania fritézy sa na displeji postupne napifia a vyprazdiiuje symbol teplomera.

A Ked olej dosiahne nastavend teplotu (¢o trva asi 10 az 15 minGt), budete poéut’ zvukovy
signal a symbol teplomera na displeji sa cely sfarbi na cierno.

Vyberte kosik z fritézy a naplite ho potravinami, ktoré budete smazit’.

Nesmazte velké davky potravin. Potrebné informacie najdete v tabulke na konci tohoto navodu
na pouZzitie (odporticané mnozstvo je oznacené @).

Poznamka: Pred fritovanim prisad ich poriadne osuste.
Pozndmka: Pred fritovanim mrazenych prisad z nich odstrdrite vietok prebytocny lad.

Bl Kosik opatrne vlozte do drziaku na vnutornej strane nadoby. Kosik este neponérajte do oleja/
tuku (Obr. 10).

[Ell Fritézu zakryte vekom.

Kosik zodvihnite z drziaka a ponorte ho do oleja/tuku.
Pocas smazenia sa mdze symbol teplomera na displeji zacat' znova napliat. To signalizuje, ze ohrevné
teleso sa zapina a vypina, aby sa udrzala nastavend teplotu.

Na stopkach nastavte pozadovany cas fritovania a potom kratkym stlacenim vypinaca ich
zapnite (pozrite si Cast’,,Stopky*)
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Dodrziavajte ¢as pripravy uvedeny na baleni potravin, ktoré chcete smazit, alebo cas uvedeny v
tabulke na konci tejto brozurky.

Poznamka: Fritézu méZete pouZit’ aj bez nastavenia stopiek.

Stopky

Toto zariadené je vybavené digitdlnymi stopkami.

Stopky informujt o tom, Ze uplynul nastaveny ¢as fritovania, ale fritézu NEVYPNU.

Jedenkrat stlacte tlacidlo + alebo - na ovladacom paneli. Na stopkach sa automaticky nastavi
Cas fritovania na 10 minat. Potom pomocou tlacidiel + alebo - upravte cas fritovania na
pozadovanu hodnotu. (Obr. 11)

Maximalny cas pripravy, ktory mézete nastavit, je 99 minut.

D Ak tladidlo podrzite stlacené, mindty zacnd pribudat’ rychlejSie. Ked' nastavite spravny cas
pripravy, uvolnite tlacidlo.

Stlacenim vypinaca zapnite zariadenie (Obr. 8).

D Stopky spustia odpoditavanie.

D Pocas odpocitavania blikaju na displeji zostavajiuce minlty a sekundy ¢asu fritovania.

Ak chcete zmenit' nastaveny cas po spusteni odpoditavania, kratko stlacte vypinag, ¢im

zastavite odpocitavanie. Pomocou tlacidiel + alebo - nastavte pozadovany cas fritovania.
Dalsim kratkym stlacenim vypinaca znovu spustite odpocitavanie.

Po uplynuti nastaveného casu bude po dobu 30 sekind zniet’ zvukovy signal. Tento zvukovy
signal vypnete kratkym stlacenim lubovolného tlacidla.

Po fritovani

Dajte pozor na horticu paru a moznost), ze olej zacne kypiet..

Z fritézy zloZte veko.

Opatrne vyberte kosik z fritézy (Obr. 12).
Ak chcete odstranit’ prebytocny olej alebo tuk, potraste kosikom nad fritézou alebo ho postavte do
polohy na odkvapkanie do drziaka na vnutornej strane nadoby.

Usmazené jedlo vlozte do misy alebo cedidla obloZenych papierom pohlcujlcim mastnotu,
napr. kuchynsky papier.

Ak chcete vysmazat’ dalSiu davku potravin, pockajte, pokial’ sa symbol teplomera na displeji
znovu cely nesfarbi na cierno.

Ak uz nechcete pokracovat’ vo vysmazani, stlacte a 2-3 sekundy podrzte stlaceny vypinac, aby
ste vypli fritézu (Obr. 8).

A Kosik viozte do fritézy.
Zatvorte veko.
A Po pouiziti odpojte zariadenie zo siete.

Pozndmka:Ak fritézu nepouZivate pravidelne, odstrdrite z nej vSetok olej alebo tekuty tuk. Olej alebo
tekuty tuk skladujte v dokladne uzatvorenych nadobdch, najlepsie v chladnicke alebo na
chladnom mieste.
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Tipy na fritovanie

- Informdcie o moznych mnozstvdch a nastaveniach nédjdete v tabulke na konci tejto brozurky.

- Z mrazenych potravin, ktoré budete fritovat, vytraste ¢o najviac ladu a vody a riadne ich osuste.

- NesmaZzte naraz vacsie mnozstvd potravin. Neprekracujte mnozstvd uvedené v tabulke potravin
na konci tejto brozdrky (symbol @ oznacuje odporticané mnozstvo).

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predovietkym ryby, dodavaju oleju/tuku neprijemnd prichut. Aby ste
odstrdnili prichut’ oleja/tuku:

Olej/tuk zohrejte na teplotu 160°C.
Do oleja vhod'te dva tenké krajce chleba alebo niekolko byliek petrzlenu.

Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek a potom vareskou chlieb alebo petrzlen z fritézy
vyberte.
Olej/tuk bude mat opat’ neutrdlnu chut.

Domace smazené hranolceky

Najchutnejsie a najchrumkavejsie smazené hranolceky pripravite podla nasledujiceho postupu:

Pouzite tvrdé zemiaky a pokrajajte ich na hranolceky. Oplachnite ich studenou vodou.
Tak zabrdnite, aby sa pocas smazenia zlepili.

Pozndmka: Hranolceky riadne osuste.

Hranolceky smazte dvakrat: najskor 4-6 minut pri teplote 160°C a potom 3-4 minut pri
teplote 170°C.
Pred druhym smaZenim nechajte hranol¢eky vychladndt.

Domace hranoléeky vlozte do misy a zatraste nimi.

Pred Eistenim alebo premiestriovanim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny ochladit’.

Ovladaci panel s ohrevnym telesom nikdy neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod tecicou
vodou! Ak treba, tento diel ocistite navlhéenou tkaninou.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Zlozte veko. (Obr. 3)
Vyberte kosik z fritézy.

Odpojte ovladaci panel s ohrevnym telesom a odlozte ho na bezpeéné suché
miesto. (Obr. 13)

Z fritézy vyberte nadobu na skondenzovanu vodu a vyprazdnite ju.
Zo zariadenia vyberte vnutornd nadobu a vylejte z nej pouzity olej/tuk (Obr. 14).

A Puzdro, vnutorni nadobu, veko a fritovaci kosik odistite v umyvacke na riad, alebo v hortcej
vode s pridavkom Ccistiaceho prostriedku. Oplachnite ich Cistou vodou a dokladne ich
dosucha poutierajte.

Pred naplnenim fritézy olejom alebo tukom sa uistite, Ze vSetky suciastky sa suché.
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Odkladanie
Pred odlozenim fritézy nechajte olej/tuk aspori na 4 hodiny vychladndt'.

Vsetky diely vlozte do puzdra fritézy v nasledujucom poradi: vnitorna nadoba, ovladaci panel
s ohrevnym telesom, fritovaci kosik a veko.

Kabel zatlacte do priecinku na odkladanie kabla. (Obr. 15)

Fritézu nadvihnite za rukovite a odloZte ju (Obr. 16).

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recykldcii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chranit' zivotné
prostredie (Obr.17).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo méte problém, navstivte webovi stranku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne ¢islo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Riesenie problémov

Problém

Smazené jedlo

nema zlatohnedé
sfarbenie a/alebo
nie je chrumkavé.

Fritéza silno a
neprijemne
zapdcha.

Pricina
Zvolili ste prilis nizku
teplotu a/alebo jedlo

nebolo smazené
dostatocne dlho.

Potraviny ste nesmazili
dostatocne dlho.

V kosiku je prilis vela
potravin.

Olej alebo tuk sa
nezohreje dostatocne.

Permanentny filter na
zachytdvanie oleja je
nasyteny olejom.

Olej/tuk uz nie je
cerstvy.

Pouzity typ oleja/tuku
nie je vhodny na
fritovanie pri vyssej
teplote.

Riesenie

Spravnu teplotu ndjdete na obale potravin, ktoré
chcete smazit, alebo v tabulke potravin na konci
tejto brozdrky.

Spravnu teplotu ndjdete na obale potravin, ktoré
chcete smazit, alebo v tabulke potravin na konci
tejto brozurky.

mnozstvo, ktoré je uvedené v tabulke na konci
tohto ndvodu na pouritie.

Poistka ovlddania teploty moze byt aktivovand,
preto bezpecnostny vypinac vypne zariadenie.
Pomocou malého skrutkovaca opatrne stlacte
tlacidlo nulovania na zadnej strane ovlddacieho
panela.

Odmontujte veko a spolu s filtrom ho odistite
horticou vodou s pridavkom sapondtu alebo v
umyvacke riadu.

Vymerite olej/tuk. Olej/tuk pravidelne filtrujte, aby
vam dlhsie vydrzal Cerstvy.

Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
nepouzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.
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Problém Pricina Riesenie

Vodna para unikd  Mozno ste na zariadenie  Veko nasadte na fritézu spravne.
z fritézy na inom  nesprdvne nasadili veko.
mieste ako cez

filtter.
Permanentny filter na Odmontujte veko a spolu s filtrom ho odistite
zachytdvanie oleja je hordcou vodou s pridavkom sapondtu alebo v
nasyteny olejom. umyvacke riadu.

Pocas smazenia Vo fritéze je prilis vela Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze

olej/tuk kypi cez  oleja/tuku. nepresahuje znacku MAX.

okraje fritézy.

Potraviny obsahuju Pred fritovanim potraviny dokladne osuste a
privela vihkosti. smazte ich podla pokynov uvedenych v tomto
ndvode na pouzitie.

Vo fritovacom kosiku je  Nikdy nesmazte vdcSiu ddvku potravin ako je
privela potravin. mnozstvo, ktoré je uvedené v tabulke na konci
tohto ndvodu na pouzitie.

Olej/tuk pocas Potraviny obsahuju Pred fritovanim potraviny poriadne osuste.

smazenia velmi privela vihkosti.

peni.

Pouzity typ oleja/tuku Pouzite olej na smazenie alebo tekuty tuk na

nie je vhodny na smazenie, ktory je vhodny na fritovanie pri vyssej
fritovanie pri vysokej teplote. Nemiesajte rozne druhy oleja alebo tuku.
teplote.

Nevycistili ste riadne Vnitornt nadobu fritézy ocistite podla postupu
vndtornd nadobu. uvedeného v tomto navode.

Fritéza nepracuje. Nezapli ste fritézu. Nastavenim vypinaca do polohy , | zapnite fritézu.
Ovlddaci panel je Skontrolujte, ¢i je ovlddaci panel riadne pripojeny.
nespravne vliozeny. Pri jeho sprdvnom vlozen( by ste mali pocut’

kliknutie.
Bezpecnostny vypinac Poistka ovlddania teploty moze byt aktivovand,
vypol fritézu. preto bezpecnostny vypinac vypne zariadenie.

Pomocou malého skrutkovaca opatrne stlacte
tlacidlo nulovania na zadnej strane ovlddacieho
panela. Teraz je zariadenie opat pripravené na
pourzitie.

Ak stlacenie tlacidla nulovania problém neodstrani,
obrdt'te sa na svojho predajcu vyrobkov Philips
alebo na servisné centrum autorizované
spolo¢nostou Philips.

Tabulka jedal (Obr. 18)
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Cestitamo vam za nakup in dobrodoli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Rocaj pokrova

Pokrov

Kosara za cvrtje

ZlozZljiv rocaj kosare za cvrtje
Grelni element

Oznaki “MIN" in “MAX" za nivo olja/masc¢obe
Snemljiva notranja posoda
Ohisje

Gumb za temperaturo
Gumb za vklop/izklop
Digitalni ¢asovnik

Snemljiva kontrolna plosca
Varnostno stikalo

Gumb za ponastavitev
Prostor za shranjevanje kabla
Kabel

Tipska ploscica

Pladenj za vodo

Rocaja za prenasanje

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznej$o
uporabo.

VWIOQOVOZIrA—~"IOTMMUO®>

Nevarnost
- Kontrolne plos¢e z grelnim elementom ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.

Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektri¢nega omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblas¢eni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen e jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

- Med cvrtjem se skozi filter sprosca vroca para. Pazite, da se ji z obrazom ali rokami ne boste
prevec priblizali. Na vro¢o paro pazite tudi, ko odstranite pokrov.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim c¢asovnikom ali lo¢enim sistemom za daljinsko
upravijanje.
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Previdno

- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblas¢eni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

- Ne dotikajte se okenca, saj se med cvrtiem mocno segreje.

- Aparat je namenjen izkljuéno uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

- Ocvrta hrana naj ne bo temna ali rjava, temvec zlatorumena! Prezgane ostanke redno
odstranjujte! Hrane s Skrobom, zlasti krompirja in Zitnih proizvodoy, ne cvrite na temperaturi nad
175 °C (da zmanjsate proizvajanje akrilamidov).

- Poskrbite, da olje ali mascoba ne pride v stik z vodo in/ali ledom, saj lahko v tem primeru pride
do mocnega cvréanja ali Skropljenja olja oziroma mascobe.V ta namen pred cvrtjem odstranite
ves led s sestavin in temeljito posusite sestavine. Ne prenapolnite kosare. Po ¢is¢enju temeljito
posusite vse dele, preden napolnite cvrtnik z oljem ali masc¢obo.

-V tem aparatu ne cvrite rizevih kolacev (ali podobne hrane).To lahko povzrodi moéno cvrcanje
olja ali mascobe.

- Nivo olja ali masc¢obe v cvrtniku naj bo vedno med oznakama ‘MIN'in ‘MAX' na notranji strani
notranje posode, da le-to ne bo steklo ez rob ali se pregrelo.

- Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z oljem ali mascobo, sicer ga lahko poskodujete.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce 7 aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocniku, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Aparat pred prvo uporabo ofistite (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).

Nadzorno plos¢o namestite na ohisje (“klik”). (SI.2)

Ce nadzorna plo3¢a ni pravilno name3&ena, varnostno stikalo prepreéi delovanje cvrtnika.
odstranite pokrov (SI. 3).

Da bi ugotovili, koliksno kolic¢ino olja ali mascobe je treba vliti v cvrtnik, si oglejte preglednico
za olje/mascobo (SI. 4).

Cvrtnik napolnite z oljem, mascobo za cvrtje ali stopljeno mastjo do ravni med oznakama
“MIN” in “MAX” in zaprite pokrov.

Aparat vklopite, ko ste ga napolnili z oljem ali mascobo.

Olje in mascoba

Ne mesajte razli¢nih vrst olja ali mascobe in k rabljenemu olju ali mascobi ne dodajajte novega.

- Priporo¢amo uporabo olja za cvrtje ali tekoce mascobe za cvrtje, po moznosti rastlinskega olja
ali mascobe, ki sta bogata z nenasicenimi mas¢obami (na primer linolensko mas¢obno kislino),
kot so sojino, kikirikijevo, koruzno ali sonéni¢no olje.

- Uporabljajte samo tiste vrste olja in mas¢obe, ki so primerne za globoko cvrtje in vsebujejo
snovi proti penjenju. Te podatke lahko najdete na embalazi ali etiketi olja ali mascobe.

- Ker olje ali mas¢oba hitro izgubita svoje dobre lastnosti, ju redno menjajte (po 10-12 uporabah).

- Olje ali mast morate obvezno zamenjati, Ce se pri segrevanju za¢neta peniti, imata mocan duh ali
okus ali ¢e potemnita oziroma se zgostita.
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Trdna maséoba

Mozna je tudi uporaba trdne mascobe za cvrtje, vendar morate biti v tem primeru e posebe;
previdni, da preprecite Skroplienje mas¢obe in pregretje ali poskodovanje grelnega elementa.

Ce Zelite uporabiti nove kose mascobe, jih pocasi v obicajni ponvi stopite pri
nizki temperaturi.

Stoplieno mas€obo previdno vlijte v cvrtnik.
Cvrtnik s strnjeno mascobo hranite pri sobni temperaturi.

Ce se mast zelo ohladi, lahko zaéne pri ponovnem topljenju 3kropiti. Da to prepreite, jo z
vilicami nekajkrat preluknjajte (SI. 5).

Pazite, da z vilico ne poskodujete notranje posode.

Uporaba aparata

Cvrtje

Vzemite kabel iz prostora za shranjevanje in vstavite vtic v omrezno vticnico (SI. 6).

Raztegnite rocaj kosare za cvrtje (“klik”) (Sl. 7).
Med segrevanjem olja ali masti lahko kosaro pustite v cvrtniku.

Odstranite pokrov (SI. 3).

Za vklop cvrtnika drzite stikalo za vklop/izklop 2-3 sekunde (SI. 8).
D Zaslon se osvetli in zasliSite pisk.

Za nastavitev Zelene temperature enkrat ali veckrat pritisnite gumb za temperaturo. (SI.9)

Ustrezne nastavitve temperature si oglejte na embalazi hrane za cvrtje ali v preglednici na koncu

te knjizice

D Med segrevanjem cvrtnika se simbol termometra na zaslonu neprekinjeno polni in prazni.

A Ko se olje segreje na izbrano temperaturo (kar traja od 10 do 15 minut), se zaslisi zvocni
signal in simbol termometra na zaslonu potemni.

Odstranite kosaro iz cvrtnika in vanjo vstavite Zivila, ki jih nameravate cvreti.

Naenkrat ne cvrite prevelikih kolicin. Pomagajte si s preglednico s hrano na koncu te knjizice
(priporocena kolicina je oznacena z @).

Opomba: Pred cvrtjem temeljito posusite sestavine.
Opomba: Pred cvrtjem odstranite ves led z zamrznjenih sestavin.

Bl Kosaro previdno polozite v nosilec na notraniji strani posode. Ne spustite je v olje ali
mast (SI. 10).

2 Na cvrtnik namestite pokrov.

Kosaro dvignite z nosilca in spustite v olje ali mascobo.

Med cvrtjem se lahko simbol termometra zacne ponovno polniti. To pomeni, da grelni element z

izmenicnim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje ustrezno temperaturo.

Casovnik nastavite na Zeleni ¢as cvrtja in ga vkljudite s pritiskom na gumb za vklop/izklop
(oglejte si poglavije “Casovnik”).

Upostevajte as priprave, ki je naveden na embalazi hrane za cvrtje ali v preglednici s hrano na

koncu te knjizice.

Opomba: Cvrtnik lahko uporabljate tudi brez nastavitve casovnika.
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Casovnik

Ta aparat je opremljen z digitalnim ¢asovnikom.

Casovnik prikaze konec ¢asa cvrtja, vendar aparata NE izklopi.

Na nadzorni ploséi enkrat pritisnite gumb + ali -. Casovnik samodejno nastavi &as cvrtja na
10 minut. Za nastavitev tocnega ¢asa v minutah pritiskajte gumb + ali -. (SI. 11)

Najdaljsi Cas, ki ga lahko nastavite, je 99 minut.

D Za hitrejSo nastavitev minut drzite gumb casovnika. Ko pridete do Zelenega casa, gumb
sprostite.

(::asovnik vkljucite s pritiskom na gumb za vklop/izklop (SI. 8).
D Casovnik zaéne odstevati Cas.
D Med odstevanjem casovnika utripa na zaslonu preostali ¢as cvrtja v minutah in sekundah.

Ce Zelite po vklopu &asovnika spremeniti Ze nastavljeni &as, pritisnite na kratko gumb za
vklop/izklop, da ¢asovnik zacasno zaustavite. Za nastavitev tocnega Casa cvrtja pritisnite gumb
+ ali -. Nato s kratkim pritiskom na gumb za vklop/izklop znova aktivirajte ¢asovnik.

Po izteku prednastavljenega casa zaslisite 30-sekundni zvocni signal. Za izklop zvocnega signala
pritisnite katerikoli gumb.

Po cvrtju

Pazite na vroco paro in morebitno Skropljenje olja.

S cvrtnika snemite pokrov.

Iz cvrtnika previdno odstranite kosaro (SI. 12).
Odvecno olje ali mas¢obo odstranite tako, da kosaro potresete nad cvrtnikom ali jo namestite v
nosilec na notranji strani notranje posode, da olje ali mascoba odtece.

Ocvrto hrano polozite v posodo ali na cedilo, obloZeno s papirjem za vpijanje mascobe, kot
je na primer papirnata brisaca.

Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da simbol termometra ponovno potemni.

Ce Zelite prenehati s cvrtjem, drZite gumb za vklop/izklop pritisnjen 2-3 sekunde, da cvrtnik
izklopite (SI. 8).

A Kosaro polozite v cvrtnik.
Zaprite pokrov.
Bl Po uporabi aparat izkljucite iz elektriénega omrezja.

Opomba: Ce cvrtnika ne uporabljate redno, olje ali tekoco mascobo odstranite. Hranite ju v dobro zaprtih
posodah, po moznosti v hladilniku ali na hladnem mestu.

Nasveti za cvrtje

- Podatke o ustreznih koli¢inah in nastavitvah si oglejte v preglednici s hrano na koncu te knjiZice.

- S hrane previdno otresite ¢im vec ledu in vode in jo narahlo obrisite, dokler ni primerno suha.

- Ne cvrite prevelikih koli¢in hkrati. Ne presezite kolicin, navedenih v preglednici s hrano na koncu
te knjizice (priporocena koli¢ina je oznacena z @).
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Kako se znebiti neprijetnih okusov

Dolocena vrsta hrane, zlasti ribe, lahko dajo olju ali mas¢obi neprijeten okus. Da ta okus odpravite:
Olje ali mas¢obo segrejte na temperaturo 160 °C.
Polozite v olje dve tanki rezini kruha ali nekaj vejic petersilja.

Pocakajte, da izginejo vsi mehuréki in s kuhalnico odstranite kruh ali petersilj iz cvrtnika.
Olju ali mascobi se bo povrnil njun osnovni okus.

Doma pripravljen ocvrt krompircek

Najokusnejsi in najbolj hrustljav ocvrt krompiréek boste pripravili na naslednji nacin:

Uporabite cvrst krompir in ga narezite na palicice. Sperite jih s hladno vodo.
S tem preprecite, da bi se med cvrtjem sprijele.

Opomba: Palcke temeljito osusite.

Krompiréek ocvrite dvakrat: prvi¢ za 4-6 minut pri temperaturi 160 °C, drugi¢ pa za 3-4
minute pri temperaturi 170 °C.
Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da se krompircek ohladi.

Doma pripravljeni ocvrt krompiréek poloZite v posodo in premesajte.

Ciscenje

Pred ciscenjem ali premikanjem cvrtnika pocakajte vsaj Stiri ure, da se olje ali mas¢oba ohladi.

Nadzorne plosce z grelnim elementom nikoli ne potapljajte v vodo in je ne spirajte pod pipo. Po
potrebi jo odistite z vlazno krpo.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

odstranite pokrov. (SI.3)

Iz cvrtnika odstranite kosaro.

Iz cvrtnika odstranite kontrolno plosco z grelnim elementom in jo polozite na varno, suho
mesto. (SI.13)

Iz cvrtnika odstranite pladenj za vodo in ga izpraznite.
Iz aparata odstranite notranjo posodo in izlijte olje ali mas¢obo (SI. 14).

A Ohisje, notranjo posodo, pokrov, pladenj za vodo in ko3aro za cvrtje operite v pomivalnem
stroju ali v vrodi vodi z nekaj tekocega Cistila. Dele sperite s Cisto vodo in jih dodobra osusite.

Poskrbite, da so vsi deli suhi, preden napolnite cvrtnik z oljem ali mas¢obo.

Shranjevanje

Preden shranite cvrtnik, pocakajte vsaj 4 ure, da se olje ali mast ohladi.

Vse dele polozite nazaj v ohisje cvrtnika v naslednjem vrstnem redu: notranja posoda,
nadzorna plosca z grelnim elementom, pladenj za vodo, kosara za cvrtje in pokrov.

Kabel potisnite v prostor za shranjevanje. (SI. 15)
Cvrtnik dvignite za rocaja in ga shranite (SI. 16).
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- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.17).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru teZav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi taks$nega centra ni,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

Tezava Vzrok Resitev
Ocvrta hrana ni Izbrali ste prenizko Za ustrezne nastavitve temperature si oglejte
zlato-rjave barve  temperaturo in/ali embalaZo hrane za cvrtje ali preglednico na koncu
in/ali ni hrustljava.  hrane niste dovolj te knjizice.
dolgo cvrli.
Hrane niste cvrli dovolj  Za ustrezne nastavitve temperature si oglejte
dolgo. embalazo hrane za cvrtje ali preglednico na koncu
te knjizice.
V kosari za cvrtje je Nikoli ne cvrite vegje koli¢ine hrane, kot je
prevelika koli¢ina hrane. priporo¢eno v preglednici s hrano na koncu te
knjizice.

Olje ali mas¢oba se ne  Morda je pregorela varovalka temperaturnega

segreje dovolj. regulatorja, kar je povzrocilo samodejni izklop
aparata. Z majhnim izvija¢em previdno pritisnite
gumb za ponastavitev na zadnji strani kontrolne

plosce.
Iz cvrtnika se Siri Trajni protimasc¢obni Odstranite pokrov in ga skupaj s fittrom sperite v
mocan neprijeten filter je zamasen. vroci vodi z nekaj tekocega Cistila ali v pomivalnem
von. stroju.

Olje ali mascoba nista ~ Zamenjajte olje ali mas¢obo. Olje ali mas¢obo

vec dovolj sveza. redno precejajte, da ostane sveza dalj ¢asa.
Vrsta olja ali mas¢obe  Uporabljajte olje za cvrtje ali teko¢o mascobo za
ni primerna za cvrtje visoke kakovosti. Ne mesajte razli¢nih vrst olja
uporabo s cvrtnikom.  ali maScobe.

Para uhaja iz Mogoce pokrova niste  Namestite pokrov pravilno na aparat.

drugih mest in ne  pravilno namestili na

le skozi filter. aparat.
Trajni protimasc¢obni Odstranite pokrov in ga skupaj s filtrom sperite v
filter je zamasen. vro¢i vodi z nekaj tekocega Cistila ali v pomivalnem

stroju.
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Tezava Vzrok Resitev

Olje ali mascoba  V posodo za cvrtje ste  Olje ali mas¢oba v cvrtniku ne sme segati preko
se med cvrtjem nalili prevec olja ali oznake “MAX".

preliva preko mascobe.

roba cvrtnika.

Hrana vsebuje preve¢  Hrano pred cvrtjem temeljito posusite in cvrite v

tekocine. skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niku.
V kogari za cvrtje je Ne cvrite vedje koli¢ine hrane, kot je priporoc¢eno v
prevec hrane. preglednici s hrano na koncu te knjizice.

Olje ali masc¢oba  Hrana vsebuje preve¢  Hrano pred cvrtjem temeljito osusite.
se med cvrtiem  tekocine.

mocno peni.
Vrsta uporabljenega Uporabite olje ali tekoco mascobo, ki je primerna za
olja ali mascobe ni uporabo s cvrtnikom. Ne mesajte razli¢nih vrst olja
primerna za uporabo s ali mascobe.
cvrtnikom.

Notranje posode niste  Notranjo posodo ocistite v skladu z navodili v tem
pravilno odistili. uporabniskem prirocniku.

Cvrtnik ne deluje. Cvrtnika niste vklopili.  Cvrtnik vklopite tako, da stikalo za vklop/izklop
premaknete na polozaj “I".

Kontrolna plosca ni Poskrbite, da bo kontrolna plosca pravilno
pravilno namescena. namescena. Ko se kontrolna ploS¢a pravilno zaskoci
na polozaj, zaslisite klik.

Varnostna varovalka je  Morda je pregorela varovalka, kar je povzrocilo

izklopila aparat. samodejni izklop aparata. Z malim izvijacem
previdno pritisnite gumb za ponastavitev na zadnji
strani kontrolne plosce. Aparat je ponovno
pripravijen za uporabo.

Ce s pritiskom na gumb za ponastavitev teZave ne
odpravite, se obrnite na Philipsovega prodajalca ali
Philipsov pooblasceni servis.

Preglednica s hrano (SI. 18)
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Cestitamo vam na kupovini i dobro dosli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Drska poklopca

Poklopac

Korpa za przenje

Preklopna drska korpe za przenje
Elemenat za grejanje

Oznake ‘MIN'"i'MAX' za nivo ulja/masti
Odvojiva unutrasnja posuda
Kuciste

Dugme za temperaturu

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
Digitalni tajmer

Odvojiva upravljacka ploca
Bezbednosni prekidac

Dugme za resetovanje

Pregrada za odlaganje kabla

Kabl

Tipska plocica

Fioka za vodu

S Drske za nosenje

FOVOZIFrA—~—"IOMMOUNA®D

Vazno
Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Upravljacku plocu sa elementom za grejanje nemojte da uranjate u vodu niti da je ispirate
pod slavinom.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

- Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utikac, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips,
ovlas¢enog Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Kabl za napajanje drZzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Tokom przenja kroz filter se ispusta vrela para. Drzite ruke i lice na bezbednom rastojanju od
pare.Vrele pare treba da se cuvate i kada otvarate poklopac.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim sistemom za
daljinsko upravljanje.
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Oprez

- Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlaS¢eni Philips servisni centar. Nemojte
pokusavati da sami popravite aparat, inace e se time prekinuti vasa prava po garanciji.

- Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

- Nemojte da dodirujete prozor jer tokom przenja on postaje vreo.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

- Namirnice przite tako da postanu zlatno-zute, a ne tamne ili smede boje i uklonite zagorele
ostatke. Namirnice koje sadrze skrob, posebno krompir i Zitarice, nemojte da przite na
temperaturi iznad 175°C (da biste sveli stvaranje akrilamida na najmanju moguéu meru).

- Pazite da voda ili led ne dodu u kontakt sa uljem ili mas¢u jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Da biste to postigli, uklonite viSak leda iz smrznutih sastojaka pre przenja i dobro
osusite sastojke pre przenja. Nemojte previse puniti korpu. Nakon ¢is¢enja, dobro osusite sve
delove pre nego sto sipate ulje ili mast u fritezu.

- Nemojte da przite kolace od azijskog pirinca (i drugu sli¢nu hranu) u ovom aparatu. To bi moglo
da izazove snazno kljucanje i prskanje ulja ili masti.

- Trudite se da nivo ulja ili masti u fritezi uvek bude izmedu oznaka ‘MIN'i ‘MAX' na unutrasnjoj
strani unutrasnje posude, kako bi se sprecilo prelivanje i pregrevanje.

- Nemojte da ukljucujete aparat pre nego Sto ga napunite uljem ili maséu, jer ga to moze ostetiti.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajuci nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema naucnim dokazima koji su danas dostupni.

Odistite aparat pre prve upotrebe (pogledajte poglavije ‘Cid¢enje’).

Stavite upravljacku plocu na kuciste (‘klik’). (SI.2)

Ako upravljacka ploca nije pravilno postavljena, bezbednosni prekidac ne dozvoljava da se friteza
Skinite poklopac (SI. 3).

Na tabeli za ulje/mast pogledajte koliko ulja ili masti treba da stavite u fritezu (SI. 4).

Fritezu napunite uljem, teénom mas¢u ili otoplienom &vrstom maséu do nivoa izmedu
oznaka “MIN” (minimum) i “MAX” (maksimum) i stavite poklopac na fritezu.

Nemoijte da ukljucujete aparat pre nego Sto ste ga napunili uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti,a vec koris¢enom ulju ili masti nemojte da
dodajete sveze ulje, odnosno mast.

- Savetujemo vam da koristite ulje za przenje ili tecnu mast. Pozeljno je da koristite biljno ulje ili
mast bogatu nezasi¢enim mastima (npr. linoleinskom kiselinom) kao sto je sojino, kukuruzno,
suncokretovo ulje ili ulje kikirikija.

- Koristite samo one vrste ulja ili masti koje su pogodne za duboko przenje i koje sadrze sredstvo
protiv stvaranja pene. Ovu informaciju mozete na¢i na ambalazi ili nalepnici ulja ili masti.

- Bududi da ulje i mast brzo gube svoje korisne sastojke, vazno je da ih redovno menjate (na
svakih 10-12 przenja).
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- Ako ulje ili mast pocne da pravi penu tokom zagrejavanja, ima jak miris ili ukus, odnosno ako
potamni i/ili se zgusne, obavezno ih promenite.

Cvrsta mast

MozZe se koristiti i kuhinjska mast u ¢vrstom stanju, ali su u tom slu¢aju neophodne dodatne mere
opreza da bi se sprecilo prskanje masti i pregrevanje ili ostecivanje elementa za grejanje.

Ako Zelite da upotrebite nove komade masti, polako ih istopite na slaboj vatri u
obic¢nom tiganju.

Pazljivo sipajte istoplienu mast u fritezu.
Odlozite fritezu kada se mast ponovo zgusne na sobnoj temperaturi.

Ako se mast previse ohladi, moze da prska prilikom topljenja.ViljusSkom napravite nekoliko
rupica u ocvrsloj masti kako biste to sprecili (SI. 5).

Pazite da viljuSkom ne oStetite unutrasnju posudu.

Upotreba aparata

Przenje

Izvadite ceo kabl iz odeljka za odlaganje kabla i ukljuéite utikac u uticnicu (SI. 6).

Savijte drsku korpe za przenje (‘klik’) (SI. 7).
Mozete da ostavite korpu u fritezi dok se ulje ili mast zagreva.

Skinite poklopac (SI. 3).

Da biste ukljucili fritezu, pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje 2-3 sekunde (SI. 8).
D Ekran pocinje da svetli i ¢ujete zvucni signal.

Pritisnite dugme za temperaturu jednom ili viSe puta da biste postavili Zeljenu
temperaturu. (SI.9)

Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u

tabeli na kraju ovog priru¢nika

D Dok se frieza zagreva, simbol termometra na ekranu se neprekidno puni i prazni.

A Kada ulje dostigne izabranu temperaturu (za 3ta treba 10 do 15 minuta), cucete zvuéni signal i
ceo simbol termometra na ekranu postaje crn.

Izvadite korpu iz friteze i u nju stavite hranu koju zelite da przite.

Nemojte da przite velike koli¢ine hrane odjednom. Pogledajte tabelu na kraju ovih uputstava
(preporucena kolicina je oznacena sa @).

Napomena: Pre prZenja temeljno osusite sastojke.
Napomena: Uklonite viSak leda iz smrznutih sastojaka pre przenja.

B Pailjivo stavite korpu na nosac sa unutrasnje strane posude. Nemojte da uranjate korpu u
ulje ili mast (SI. 10).

[El Stavite poklopac na fritezu.

Korpu podignite sa nosaca i uronite je u ulje ili mast.

Za vreme przenja simbol termometra na ekranu moze da pocne da se ponovo puni. Ovo pokazuje
da se elemenat za grejanje ukljucuje i iskljucuje da bi odrzao odgovaraju¢u temperaturu.

Postavite tajmer na potrebno vreme za przenje, a zatim brzo pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje da biste aktivirali tajmer (pogledajte odeljak ‘Tajmer’).
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Pridrzavajte se vremena pripreme koje je naznaceno na pakovanju hrane koju zZelite da przite ili je
navedeno u tabelama na kraju ovog prirucnika.

Napomena: Fritezu moZete da koristite i bez podeSavanja tajmera.

Tajmer

Aparat je opremljen digitalnim tajmerom.

Tajmer pokazuje kraj vremena pecenija, ali NE iskljucuje fritezu.

Pritisnite dugme + ili dugme - na upravljackoj ploci jednom.Tajmer automatski postavlja
vreme za przenje od 10 minuta. Zatim pritisnite dugme + ili - da biste postavili ispravno
vreme u minutima. (SI.11)

Maksimalno podesivo vreme iznosi 99 minuta.

D Za brzo podesavanje minuta drzite taster pritisnutim. Pustite taster ¢im dostignete potrebno
vreme przenja.

Brzo pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste aktivirali tajmer (SI. 8).
D Tajmer pocinje da odbrojava.
D Dok tajmer odbrojava, preostalo vreme za przenje u minutima i sekundama trepce na ekranu.

Ako Zelite da promenite postavljeno vreme nakon Sto ste aktivirali tajmer, brzo pritisnite
dugme za ukljucivanje/iskljuéivanje da biste zaustavili tajmer. Pritisnite dugme + ili - da biste
postavili ispravno vreme. Zatim brzo pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste
aktivirali tajmer ponovo.

Kada prethodno podeseno vreme istekne, Cucete zvucni signal 30 sekundi. Da biste zaustavili
zvuéni signal brzo pritisnite bilo koje dugme.

Posle przenja

Cuvajte se vrele pare i moguceg prskanja ulja.

Skinite poklopac sa friteze.

Izvadite pazljivo korpu iz friteze (SI. 12).
Da biste uklonili visak ulja ili masti, otresite korpu iznad friteze ili je stavite u poloZzaj za cedenje tako
Sto Cete je postaviti na nosace u unutrasnjoj posudi.

Przenu hranu stavite u posudu ili cediljku sa papirom koji upija masnocu, npr. kuhinjskim
papirom.

Ako Zelite da isprzite dodatnu koli¢inu, sacekajte da simbol termometra na ekranu postane
ponovo crn.

Ako Zelite da prestanete sa przenjem, pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
2-3 sekunde da biste iskljuili fritezu (SI. 8).

A Stavite korpu u fritezu.
Zatvorite poklopac.
Bl Nakon upotrebe iskljucite aparat iz napajanja.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovno, izvadite ulje ili tecnu mast. OdloZite ulje ili tecnu mast u
cvrsto zatvorene posude, poZeljno u frizider ili na hladno mesto.
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Saveti za przenje

- Informacije o kolicinama i potrebnim postavkama, pogledajte tabelu na kraju prirucnika.

- Sa hrane za przenje otresite $to viSe leda i vode te je pre przenja dobro osusite.

- Nemojte da przite velike kolicine odjednom. Ne prekoracujte koli¢ine koje su date u tabeli na
kraju ovog priru¢nika (@ oznacava preporucene kolicine).

Uklanjanje neprijatnog mirisa

Neke vrste namirnica, narocito riba, mogu ulju ili masti da daju neprijatnu aromu. Za neutralizaciju
neprijatne arome:

Zagrejte ulje do temperature od 160°C.
U ulje stavite dva tanka komada hleba i nekoliko stabljika persuna.

Sacekajte da ulje prestane da kljuca, a zatim lopaticom izvadite hleb i persun iz friteze.
Ulje ili mast ¢e ponovo imati neutralnu aromu.

Domadi przeni krompirici

Na sledeci nacin mozete da napravite najukusnije i najhrskavije przene krompirice:

Uzmite Evrste krompire u iseckajte ih u Stapice. Isperite Stapi¢e hladnom vodom.
To ¢e spreciti da se komadi zalepe tokom przenja.

Napomena:Temeljito osusite Stapice.

Krompirice przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, drugi put 3-4
minuta pri temperaturi od 170°C.
Ostavite ih da se ohlade pre drugog przenja.

Spustite krompiri¢e u posudu i protresite ih.

Ciscenje

Pre ciscenja ili premestanja friteze ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Upravljacku plocu sa elementom za grejanje nemojte da uranjate u vodu niti da ispirate pod
slavinom.Ako treba, ocistite te delove vlaznom krpom.

Za CiSéenje aparata nemoijte koristiti jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za ¢iS¢enje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Skinite poklopac. (Sl. 3)

Izvadite korpu iz friteze.

Skinite upravljacku plocu sa elementom za grejanje sa friteze i stavite je na bezbedno i suvo
mesto. (SI.13)

Uklonite fioku za vodu iz friteze i ispraznite je.
Izvadite unutrasnju posudu iz friteze i izlijte ulje ili mast (SI. 14).

A Ocistite kuciste, unutrasnju posudu, poklopac, fioku za vodu i korpu za przenje u masini za
pranje posuda ili u vreloj vodi sa deterdzentom. Isperite ih svezom vodom i dobro osusite.

Vodite racuna o tome da svi delovi budu potpuno suvi pre nego Sto napunite fritezu uljem
ili mascu.
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Odlaganje
Pre odlaganja friteze, ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Sve delove vratite u kuéiste friteze slede¢im redosledom: unutrasnja posuda, upravljacka ploca
sa elementom za grejanje, fioka za vodu, korpa za przenje i poklopac.

Kabl vratite u pregradu za odlaganje. (SI.15)

Fritezu podignite za drike i odloZite je na odgovarajuée mesto (SI. 16).

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kucni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako cete doprineti zastiti okoline (SI.17).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite web-stranicu
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona ¢ete pronaci u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu Philips proizvoda.

Resavanje problema

Problem Uzrok Resenje
Przena hrana Izabrali ste suvise Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na
nema zlatno nisku temperaturu i/ili - ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u tabeli
smedu boju i/ili niste dovoljno dugo na kraju ovog priru¢nika.
nije hrskava. przili hranu.
Niste przili hranu Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na
dovoljno dugo. ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u tabeli

na kraju ovog prirucnika.

U korpi ima previse U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane

hrane. vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju ovih
uputstava.

Ulje ili mast se ne Mozda je pregoreo osigurac regulatoru temperature,

zagrevaju dovoljno. pa je zastita od pregrevanja iskljucila aparat. Malim

odvijacem pazljivo pritisnite dugme za resetovanje na
zadnjoj strani upravljacke ploce.

Iz friteze se Siri Trajni fitter protiv Skinite poklopac te odistite poklopac i filter u vreloj
jak neprijatan zamasdivanja je pun.  vodi sa deterdZentom ili ih operite u masini za pranje
miris. posuda.

Ulje ili mast vise nisu  Zamenite ulje ili mast. Redovno cedite ulje ili mast
SVezi. kroz sito da biste ih duze odrzali svezim.

Vrsta ulja ili masti koju  Koristite kvalitetno ulje ili te¢nu mast za przenje.
koristite nije pogodna  Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti.
za duboko przenje.

Osim iz filtera, Mozda niste dobro Poklopac propisno stavite na aparat.
para izlazi i iz postavili poklopac.
drugih delova.
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Problem Uzrok Resenje
Trajni filter protiv Skinite poklopac te odistite poklopac i filter u vreloj
zamascivanja je pun.  vodi sa deterdzentom ili ih operite u masini za pranje
posuda.
Ulje ili mast se U fritezi je previSe ulia  Vodite racuna da ulje ili mast u fritezi ne prekoraci
tokom przenja ili masti. oznaku “MAX"" (Maksimum).
preliva preko
ivice friteze.
Hrana sadrzi suvise Temeljno osusite hranu pre nego $to pocnete da je
vlage. przite, a przite je u skladu sa uputstvima iz ovog

korisnickog prirucnika.

U korpi za przenje se U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane
nalazi previse hrane.  vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju ovih

uputstava.
Tokom przenja Hrana sadrzi suvise Pre przenja temeljno osusite hranu.
ulje ili mast se vlage.
jako peni.

Vrsta ulja ili masti koju Koristite ulje za przenje ili tecnu mast za przenje koji
koristite nije prikladna su prikladni za duboko przenje. Nikada ne mesajte

za duboko przenje. razlicite vrste ulja ili masti.
Niste dobro Odistite unutrasnju posudu onako kako je opisano u
odistili unutrasnju ovom prirucniku.
posudu.
Friteza ne radi. Niste ukljucili fritezu.  Postavite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje na " da
biste ukljucili fritezu.
Niste pravilno Proverite da li je upravljacka ploca propisno
postavili upravijacku postavljena. Treba da Cujete “klik” kada upravljacka
plocu. ploca legne na mesto.

Bezbednosna zastita ~ Mozda je pregoreo osigurac na regulatoru

je iskljucila aparat. temperature, pa je zastita od pregrevanja iskljucila
uredaj. Malim odvija¢em pazljivo pritisnite dugme za
resetovanje na zadnjoj strani upravljacke ploce. Sada
aparat moze ponovo da se koristi.

Ako ne uspete da otklonite problem pritiskanjem
dugmeta za resetovanje, obratite se prodavcu Philips
proizvoda ili ovlas¢enom Philips servisnom centru.

Tabela hrane (SI. 18)
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BiTaemo Bac i3 nokynkoio Ta aackaBo npocvmo a0 Kayby Philips! LLIo6 y nosHiit mipi ckopucTaTucs
NiATPUMKOIO, AIKY MporoHye KomnaHis Philips, 3apeectpyiiTe cailt BMpi6 Ha Be6-canTi
www.philips.com/welcome.

3araabHun onuc (Maa. 1)

Pyuka KpuwKm

Kpuiuka

KoLK AN CMAXKEHHS

Po3kAaaHa pyyka KOLWKKA AAS CMaXKEHHS
HarpisarbHWin enemeHT

MozHaukm “MIN" Ta "MAX" aAn piBHA OAiT/RUPY
3HiMHa BHYTPILHS Yatua

Kopnyc

KHormka HaAalTyBaHHs TemnepaTypu
KHorKa “yBiMK./BUMK."

Lindposuit Talimep

3HiMHa NaHeAb KepyBaHHS

3anobiKHMIA BUMMKaY

KHorka ckunaaHHs

BiaaireHHs aast 36epiraHHs WHypa
Wnyp

[NacnopTHa TabAnuka

/\OTOK AAA BOAM

Pyuki aAst nepeHeceHHs

BakAauBa iHpopmauis

[Nepea TUM K BUKOPWCTOBYBATW MPUCTPIN, YBAXKHO MPOYMTaNTE Liei MOCIBHMK KOpUCTYBaYa |
30epiraiTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

WIOVOZIrA—~"IQOTMMUO®>

He6e3neuHo
- He MoxHa 3aHypioBaTH NaHeAb KePyBaHHA i3 BCTAHOBAEHWM HarpiBaAbHIMM EAGMEHTOM Y BOAY
abo npomuBaTK i Nia KpaHoM.

VYBara!

- [lepea T!M sK Mia’€AHYBaTM MPUCTPI AO EAEKTPOMEPEXI, MepeBipTe, UM 36iraeTbcs Hanpyra,
BKasaHa Ha MPUCTPOI, 3 HaNPyrolo Y Mepexi.

- He BuKopucTOBYIiTE MPUCTPIN, AKLLO LWTEKEP, LUHYP *UBAEHHS b0 CaM MPUCTPIN MOLLKOAMKEHO.

- AKLO WHYP >KMBAEHHA MOLKOAMKEHMIM, AAT YHUKHEHHS Hebe3mneKn Moro HeobXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMnMaHil Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepBicHOro LeHTpY abo daxisLiB i3
HaAEXHOIO KBaAidiKaLl€o.

- Llel npucTpint He Mpu3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHA ocobamu (BKAIOUAIOUM AiTel) 3
NMOCAABAEHMMM DI3UYHMMMI BIAUYTTAMM UM PO3YMOBUMM 3AIOBHOCTAMM, 200 6e3 HAAEXKHOrO
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BUMAAKIB KOPUCTYBAHHS MiA HArASAOM Y 3a BKasiBKaMu 0Ccobu, sika
BIAMOBIAQE 3a Oe3MeKy X XUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, OO AITW He BaBMAMCS NPUCTPOEM.

- 30epiraiTe WHYP X)MBACHHS MOAAAI BiA, AiTeN. LLIHYP >KMBAGHHA He MOBMHEH 3BMCATM Haa, KPAEM
CTOAY UM poboYOT MOBEPXHI, Ha AKIM CTOITb MPUCTPIN.

- [liakAouariTe NpUCTPIN AMLLE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.

- Tlia vac cMaxkeHHs Yepe3 GIAbTP BUXOAMTb rapsada napa. Pyku Ta 0bAMyus MaioTb ByTu Ha
6e3neuHii BiaCTaHi Bia napu. byabTe Takox obepexkHi 3 rapsyoio Napolo, KOAU
3HIMAETE KPUILLKY.
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- Lle# npucTpint He Npu3HaYeHO AASt KEPYBaHHS 33 AOMOMOTOIO 30BHILLHBOrO TaiMepa yu
OKPEMOT CUCTEMM AUCTAHLIMHOMO KepyBaHHs.

VYBara

- AAf nepeBipKkM ab0 PEMOHTY MPUCTPOIO 3aBXKAW 3BEPTANTECH AO CEPBICHOTO LIEHTPY,
ynoBHoBaxeHoro gipmoto Philips. He HamaraiTeca peMoHTyBaTV MPUCTPIN CaMOCTINHO, Lie
Mp13BeAe AO BTpaTW rapaHTil.

- [locTaBTe NpUCTPIN Ha rOPU3OHTAALHY, PIBHY | CTIMKY MOBEPXHIO.

- He TopkaiiTecs oraaAOBOrO BIKOHLIA, aAXKe Mia Yac CMaXKEHHsS BOHO HarpiBa€TbCs.

- Ller npucTpiit npusHauYeHnin BUKAIOYHO A MODYTOBOrO BUKOPWCTaHHS. AKLLO NpUCTpIn
BMKOPUCTOBYETHCA HEHAASKHO, AAS (HaniB-)MPOGECIMHMX UK IHLLMX LIAE BCynepey Lk
IHCTPYKLLl, rapaHTis BTpaYae YMHHICTb, @ KomnaHist Philips He Hece BiANOBIAAABHOCTI 3a 3anoaisHy
LWKOAY.

- CMaxTe Ky AO 30AOTUCTOrO KOABOPY, @ HE AO TEMHOIO UK KOPUYHEBOTO; BUAAASMTE OBropiAi
3aAMLWKK. He cMaxkTe MPOoAYKTIB, LLO MICTATb KPOXMaAb, OCODAMBO KapTOMAIO Ta KpY saHi
npoAyKTU, Npu TemnepaTypi Buie 175°C (o6 MiHIMI3yBaTK YTBOPEHHSA akpuAamiay).

- CaiakyiTe, OO BoAR i/aB0 AiA HE MOTPAMNASIAM B OAIlO 200 YKMP, OCKIABKM LIE MOXKE MPU3BECTU
AO IHTEHCMBHOIO PO36pPK3KyBaHHA ab0 CniHeHHA oA U xwmpy. LLIo6 uboro He cTarocs,
3HIMATE AiA i3 3aMOPOXKEHVIX MPOAYKTIB MEpes CMaXKEHHAM, a TaKOX KAAITb MPOAYKTU Y
GPUTIOPHULIO CyxMMU. He KAQAITE Y KOLIMK HaAMIPHOT KIABKOCTI MPOAYKTIB. [icAs unleHHs
A0OpE BUCYLITb BCi YaCTWHK NEPEA THM, SIK HANOBHUTW GPUTIOPHULIIO OAIEI0 abO »KMPOM.

- He cmaxkTe y NpucTpoi asiaTcbki pycosi mupork (abo noaibHi ctpasw). Lle moxke npussecT A0
IHTEHCMBHOIO BMOPWM3KYBaHHSA abO CMIHEHHS OAIT UM XKUpY.

- And 3anobiraHHs BUTIKaHHIO ab0 NepeHarpiBaHHio PiBeHb OAIl UK XMPY Y GPUTIOPHULI 3aBXAM
nosuHeH ByTr Mk no3Haukamm MIN i MAX BcepeAnHi BHY TPILLHBOI KaCTPYAI.

- He BMuKaiTe NpUCTPIN, SKWO B HBOMY HEMAE OAIT UM XKIMPY, AAXKE Lie MOXE MO0 MOLIKOANTM.

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Lleit npuctpin Philips Bianosiaae yciM cTaHaapTaM eaekTpoMarHiTHKX noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMW HAYKOBUMM AOCAIAXKEHHAMY, MPUCTPIN € BE3NEeUYHNM Y BUKOPUCTAHHI 33 YMOB MPaBWABHOT
eKcrnAyaTauil y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

lMiaroToBKka A0 BUKOPUCTAHHA

[Nepea neplunM BUKOPUCTAHHSAM MOMUItTE NPUCTPIN (AMB. po3AiA “YuLLeHHs”).
BcTaHOBITb MaHeAb KepyBaHHS Ha KOPMyC AO KAauaHHs. (Maa.2)

AKLLO HenpaBUMAbHO BCTAaHOBUTU MaHEAb KepyBaHHS, 3arMobi>KHUI BUMUKaY 3a6AOKye
poboTy GpUTIOPHMLL.

3HiMiTb KpuwKy (Maa. 3).

LLLo6 BM3HAUYMTH, CKIABKM HEOBXIAHO AOAQTU OAIl UM XKMPY B GPUTIOPHULLIO, AUB. TABAUUKY
mip (Maa. 4).

3anoBHITb GPUTIOPHULLIO OAIEIO, PIAKMM 260 PO3TOMAEHUM KUPOM AO piBHSA MosHavok “MIN”
a6o “MAX” i 3aKkpuitTe KpULLKOIO.

He BMuKaiiTe NpUCTPiit, He 3aMOBHUBLLM NOTO OAIEIO YU KMPOM.
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OAnia Ta xup

HikoAM He MoeAHYTE ABa Pi3HMX TUMM OAIl YK XKUPY; HIKOAM HE AOAABAITE CBIXKOI OAIl UM XKUPY
AO KOPUCTOBaHOI.

- Paanmo BrkopucTOBYBaTH OAilO aB0 PiAKMI KUP. BarkaHO BUKOPUCTOBYBATN POCAMHHY OAIIO
abo »up, baraTi Ha HeHacuyeHi UpK (Taki SIK AIHOAEBA KUCAOTA), HarpuKAaA, COEBY OAIIO,
apaxicoBy OAIO, KyKyPYA3sHY ab0 COHSLIHMKOBY OAIlO.

- BukopucToByWiTe OAilo UM XKMP AVLLIE TOTO TUMY, AKMIA NIAXOAUTL AAR GPUTIOPHULL | He
MIHATBCA. IHPOPMaLLilo MPO Lie MOXHA 3HAMTM Ha YNaKoBLI YK Ha ETUKETLL Bia OAIl UM XKMpPY.

- Onilo abo »*up HEOOXIAHO PeryAspHO 3MiHioBaTH (Yepe3 koxHi 10-12 pasis), OCKIAbKIM BOHM
AOCUTD LUBMAKO BTPAYaloTb CMaKOBI BAACTMBOCTI.

- 3aBKAM 3MIHIOITE OAIIO UM XUP, AKLLO MiA YaC HarpiBaHHA BOHW MOYMHAIOTb MIHUTUCA, SKLLO
3'ABASIETBCSA CUABHMIA 3amax abo MPUCMaK, ab0 AKLLO OAIS UM XKUP TEMHIIOTb, CTAIOTb CXOXMMM
Ha cvpor.

TBepaun >xup

Mo>KHa TaKOX BUKOPWCTOBYBATU TBEPANM XUP. AAE B LIbOMY BUMAAKY HEODXIAHI AOAATKOBI 3aX0OAW,
LWOo6 »KMp He PO36pPH3KyBaBCH, @ HArPIBAAbHUI @AEMEHT He NMeperpiBaBca Ta He MOLUKOAXKYBaBCS.

AKLLO BUKOPUCTOBYBATM HOBI KYOUKM XKMPY, iX Tpeba NOBIABHO PO3TOMUTM MPU HU3bKIN
TemrnepaTypi Y 3BM4aMHIN CKOBOPOAI.

ObeperkHO 3aAUITE PO3TOMAEHUI KUP Y GPUTIOPHULIO.
DPUTIOPHULLIO i3 3aTBEPAIAMM XUPOM HeobXiAHO 36epiraTu NMpu KiMHaTHIM TeMnepaTypi.

PosTonAtoloumch, HAATO OXOAOAXKEHUI XKUP MOXKe po3bpuskyBaTucs. LLLo6 3anobirtu ubomy,
BUAEAKOIO 3pobiTb Y HbOMY AeKiAbka oTBopiB (Maa. 5).

O6epexxHo, He MOLIKOALTE BUAEAKOIO BHYTPILLHIO KacTpYAlO.

3aCTOCyBaHHﬂ npucrtpoto

CMarKeHHsa

[MoBHicTIO BUTATHITL BeCh LUHYP 3 MOTO BiAAIAEHHS Ta BCTaBTe LUTerceAb y po3eTky (Maa. 6).

Po3KAaAiTb pyuKy KOLLUMKA AAS CMaXKeHHs AO KAauaHHsa (Maa. 7).
[TOKM OAIf UM XUP HarpPiBAETHCA, KOWMK MOXHA 3aAULLMTI Y GPUTIOPHULL.

3HiMiTb KpuLKy (Maa. 3).

AAs yBIMKHEHHS GpPUTIOPHULL TPUMAATE KHOMKY “yBiMK./BUMK.” HATUCHEHOIO MPOTAroM
2-3 cekyHa (Maa. 8).
D 3acBiuyeTbca AMCMIAEH, | YYTU 3BYKOBMIM CUTHAA.

HaTucHITL KHOMKY HaAalITyBaHHS TeMMepaTypu OAMH UM KiAbKa pasiB, o6 BCTaHOBUTU
HeobxiaHy Temnepatypy. (Maa.9)

[HdopmaLiio Mpo TeMnepaTypy CMaxKeHHS AVB. Ha YMaKoBLI MPOAYKTIB ab0 B TabAMLI MPOAYKTIB B

KiHLi BykAeTa.

D [Moku $pUTIOPHULLSA HArPiBAETLCS, CUMBOA TEPMOMETPA Ha AMCTIAEI MOCTIMHO 3aMOBHIOETHCS i
CMOPOXKHIOETHCS.

A Koau onis aocsrae BcTaHoBACHOT TeMmepaTypu (Ha Wwo NoTpi6Ho 10-15 XBUAMH), 3BYUMTL
3BYKOBWI CUTHAA, i CUMBOA TEPMOMETPA Ha AUCIIAEl BECb CTAE YOPHUM.

BWIMITb i3 GpPUTIOPHULL KOLUMK Ta MOKAAAITE Y HbOTO MPOAYKTH.
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He cma)kTe HaAMipHY KiAbKiCTb MPOAYKTIB 32 OAMH pas. AMB. TabAULIIO BKiHL ByKAeTy
(pekoMeHAOBaHY KiAbKICTb MPOAYKTIB MO3HA4YeHO Q).

MMpumimka: [Nepeg cMa>keHHAM npogyKmu CAig BUCYLLIMMM.
[Mpumimka: [Nepeg cMarkeHHAM 3aMOPOKEHNX NPOGYKMIB CAIg 3HAMM 3 HUX Aig.

[l O6epesxHo BcTasTe KowmK y 6iuHi dikcaTopu BcepeanHi KacTpyai. He 3aHypioiiTe iioro B
onito a6o xup (Maa. 10).

[Ell Hakpuiite GpUTIOPHULIIO KPULLKOIO.

[TiAHIMITb KOLLMK i3 $iKcaTopIB i OMYCTITb B OAilO UM >KUP.

[ia yac cMaXKeHHA CUMBOA TEPMOMETPA Ha AMCMIAET 3HOBY MOXe NoYaTK HanosHioBaTucA. Lle
O3HaYag, O HarpiBaAbHUM EAEMEHT BMMKAETBCA | BUMUKAETbCA AAS MIATPUMAHHS BiATOBIAHOT
TemnepaTypu.

BcTaHoBITb Ha TaliMepi peKOMEHAOBaHMI YaC CMaXKeHHS i KOPOTKO HaTUCHITb KHOMKY
“yBiMK./BUMK.”, LLLOG YBIMKHYTHU TaiiMep (AMB. po3aiA “Talimep”).

AOTPUMYMTECA YaCy CMXKEHHS, BKa3aHOIO Ha YMaKOoBLL 3 MPOAYKTIB ab0 y TabAWILI MPOAYKTIB BKIHLI

ByKAeTy.

[Mpumimka: @pumiopHULI0 MOXKHA MAKOXX BUKOPUCMOBYBamu 6e3 HAAAWMYBAHHS manmepa.

Tanmep

Lle#t npucTpin obAaaHaHO LMOPOBMM TaMEPOM.

TalimMep BKasye 4ac 3aKiH4eHHs cMaxkeHHs, are HE Bumumkae npuctpiit.

OAMH pas HaTUCHITb KHOMKyY “+” a6o “-” Ha NaHeAi KepyBaHHs. TalilMep aBTOMaTUYHO
BCTaHOBUTb Yac cMarkeHHs 10 xBUAMH. MMOTIM HaTUCHITE KHOMKyY “+” yun “-”, wobu
BCTQHOBUTM BIAMOBIAHUIA YaC CMaXKEHHS y xBUAMHaX. (Maa. 11)

MaKCUMaABHUIN Yac, SKUM MOXKHA BCTAHOBUTH, - 99 XBUAWH.

D TpumaiTe KHOMKY HaTUCHYTOIO, LLOG LUBUAKO MPOKPYTUTU XBUAWMHM Briepea. BianycTiTh

KHOTKY, KOAM Ha AMCTIAET ByAe BiaoOpaxkeHO MOTPiGHMI Yac NPUroTyBaHHS.

AAs yBIMKHEHHS MPUCTPOIO KOPOTKO HaTUCHITb KHOMKY “yBiMK./BUMK.” (Maa. 8).
D Taiimep posnoumHae BiAAIK Yacy.
D Tloku nae BiAAIK Yacy, Ha AMCMAET BAMMAE 3aAMLLIOK Yacy Y XBUAMHAX i CEKYHAAX.

AKuwo nicAst BBIMKHEHHS Taimepa Bu xoueTe 3MiHUTU BCTAHOBAEHUI Yac CMaXKeHHsl, KOPOTKO
HaTUCHITb KHOMKY “yBiMK./BUMK.”, 06 NpU3ynuHUTK poboTy TaiiMepa. HaTUCHITb KHoMKy “+”
umn “-”, W06 BCTAaHOBUTU BIAMOBIAHMIA Yac CMaXKeHHS. [1oTiIM KOPOTKO HaTUCHITb KHOMKY
“yBiMK./BUMK.”, LLLOBU 3HOB YBIMKHYTU TaitMep.

KoAu MuHae BcTaHOBAEHMI Yac, npoTaroM 30 ceKyHA AyHaTUMMe 3ByKOBMI curHaa. LLLo6 ioro
BUMKHYTU, KOPOTKO HATUCHITb BYAb-sIKY KHOMKY.

MicAa cMarkeHHA

ObeperxHo: rapsiya napa i MoO>KAMBe BUOPU3KYBAHHS OAil.

3HiMiTb 3 GPUTIOPHULL KPULLIKY.

ObepexxHo BUIMITb 3 GppUTIOPHUMLL Kolumk (Maa. 12).
LLlo6 BMAAAMTI HAAAMLLOK OAIl UM XKMPY, MOTPYCITb KOLWMK Haa GPUTIOPHWLEID UM MOCTaBTE MOrO Y
MOAOXEHHS 3AMBaHHS, BCTaBMBLLM Y GIKCATOP BCEPEAMHI BHYTPILLHBOT KaCTPYAI.

3acMakeHi MPOAYKTU MOKAAAITb Yy MOCYAMHY, BUKAQAEHY NarepoM, Lo B6Upae Xup
(HanpuKAaA, KyXOHHUI Manip).



120 YKPAIHCBbKA

Axwo Bu BaxkaeTe MiACMaXXMTH LEe OAHY MOPLLiIO, MOYEKANTE, MOKM CUMBOA TEPMOMETPA Ha
AVCMAEI 3HOBY CTaHe YOPHMM.

AAS IPUNUHEHHS CMa>KEHHS| HATUCHITb | YTPUMYIMTE KHOMKY “‘yBiMK./BUMK.” MpoTsrom 2-3
CeKyHA, W06 BUMKHYTU ¢ppuTiopHMLio (Maa. 8).

A BcrasTe Kowwk y dpuUTIOpHMULLIO.
3aKpuiTe KPULLKY.
Bl Micas BUKopUCTaHHS BiA'€AHANTE GPUTIOPHULLIO BiA MepeXi.

[Mpumimka: Akwo Bu He yacmo Kopucmyemecs ¢ppumiopHuLero, 3AuBasime oAito abo pigkui Xxup nicas
BUKOPMCMAHHSA | 36epiraiime B repMemmuyHoMy nocygi, 6a>KaHo y XoAOgUAbHUKY abo B NpOXOAOGHOMY
Micui.

Mopaau W0A0 CMaXKEeHHSA

- AAA OTPYMaHHS iHGOPMaLLT MPO BMOIP KIABKOCTI MPOAYKTIB Ta PEXMMIB, AMB. TAOAWLIO
MPOAYKTIB BKIHLI OYKAETY.

- ObepexHo 0bOTPYCiTb 3 MPOAYKTIB Aia Ta BOAY Ta MPOTPIT iX, OO BOHK BYAM AOCUTL CyXi.

- He cMaxTe HaAMIpHY KIABKICTb MPOAYKTIB 32 OAMH pas. He nepesuLLyiTe KiAbKICTb MPOAYKTIB,
BKa3aHy B TabAWLI MPOAYKTIB B KiHLI bykAeTa (PEKOMEHAOBAHY KIAbKICTb MO3HaYeHo @).

AK no36yTHca He6a>KaHOro NpUcMaky

[eBHI TUNM NPOAYKTIB, HaNMpUKAZA, PUOa, MOXYTb HaAABATU OAIl UM XKMPY HEMPUEMHOrO MPUCMaKY.
LLlo6 HelMTpanizyBaTy iX CMaK B OAIl UM »Kupi:

MiairpiiiTe oAito um >xup Ao Temnepatypu 160°C.
[MoKAaAiTb B OAito ABi TOHKiI CKMOKM XAiGa 260 KiAbKa MariHLLiB MeTPYyLUKK.

MouekaitTe, NOKM 3HUKHYTb GYAbGALLIKM, MOTIM AOMATKOIO BUTSHITb 3 GPUTIOPHULLI XAI6 abo
NeTpyLLKY.
OAist 4M HKMp Tenep 3HOBY Ma€ HEMTPaAbHMIT CMaK.

KapTonasa-¢pi no-pomaiiHbomy

MoxKHa MpUroTyBaTW HalMCMaYHILLY Ta HAMXPYCTKILY KapTOMAIO-GPI TaKUM YMHOM:

TBepAy KapTOMAIO MOpiXTe COAOMKOI0. CMIOAOCHITb MiA XOAOAHOIO BOAOHO.
Lle He Aae COAOMLI 3AUMATUCA MiA YaC CMaXKEHHS.

[Mpumimka: Aobpe nigcywimps kapmonato.

CmaxkTe KapTonato-$pi ABiui: criouatky 4-6 xB. 3a TemnepaTypu 160°C, notim - 3-4 xs. 32
Temnepatypu 170°C.
[Nepea TUM, SIK CMXKUTIN APYTUI Pa3, AAMTE KapTOMAI OXOAOHYTY.

BuKAaAiTL KapTOMAlo-$ppi MO-AOMALLHLOMY B KaCTPYAIO i CTPYCITh ii.
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Mepea THM, SiK YMCTUTH 260 NEepeHOCUTU GPUTIOPHULLIO, AAWMTE OAIl YK XKMPY MOBHICTIO
OXOAOHYTM - LILOHaMMeHLUE MPOTAroM 4 roAmH.

He MoKHa 3aHyploBaTM MaHeAb KepyBaHHS i3 HarpiBaAbHMM eAeMEHTOM Y BOAY abo CMOAiCKyBaTH
niA KpaHOM. 32 HeOBXIiAHOCTI LLIO YaCTMHY MPUCTPOIO MOXKHA MOYUCTUTU BOAOTOIO FaHYipKoIo.

HiKoAM He BUKOPUCTOBYIMTE AASl YULLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6oK, abpasmnBHUX 3acobiB um
PIAMH AASl YWLLLEHHS, TAKMX K GEH3WH YM aLLeTOH.

3HiMiTb KpuLKy. (Maa. 3)

BuiimiTe 3 ppUTIOPHULL KOLIMK.

3HiMiTb 3 GPUTIOPHULL MaHeAb KEPYBaHHS 3 HarpiBaAbHUM EAEMEHTOM Ta MOKAAAITb Y
6e3neyHe cyxe Mmicue. (Maa. 13)

3HiMITb i3 GPUTIOPHMULLI AOTOK AASl BOAM | CTIOPOXKHITb iOro.
BUTSArHITE 3 MPUCTPOIO BHYTPILLHIO Yallly, BUAMIATE OAito un up (Maa. 14).

A Muitte Kopryc, BHYTPILLHIO Yallly, KPULLKY, AOTOK AASl BOAM Ta KOLUMK AASl CMaXKEHHS B
MOCyAOMMIMHIN MawmnHi 260 MUIOUMM 3acoboM Yy rapsdiit Boai. CMOAOCHITH CBIXKOIO BOAOIO Ta
PeTEeAbHO BUCYLLITb.

[MNepea TUM, IK HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAI€IO YK XKMPOM, MEPEBIPTE, YM BCi YaCTUHU BUCOXAM.

[Nepea T1M, AK BIAKAACTU GPUTIOPHULIO AAA 30epiraHHsA, AalTe OAIl UM >KMPY NOBHICTIO OXOAOHYTU
- LLIOHaMMeHLIE NPOTAroM 4 roAMH.

BcTaBTe yci yacTUHM Hasaa y Kopryc GppUTIOPHULL B TAKOMY MOPSIAKY: BHYTPILLIHA Yalua,
MaHeAb KepyBaHHS i3 HarpiBaAbHUM €AEMEHTOM, AOTOK AASl BOAM, KOLLMK AASl CMaXKEHHS Ta
KPMLLKa.

3acyHbTe LWHYP Y BiAAIA€HHS AAS 36epiraHHs. (Maa. 15)

MiaHIMITE GpUTIOPHULIIO 3a PyuKM i NocTaBTe Ha 36epiraHHs (Maa. 16).

HaBkoAuwHe cepepoBuile

- He BuKmAaIMTE NPUCTPIN pa3oMm i3 3BUYAHUMK NMOBYTOBKUMM BIAXOAAMM, @ 3AABANTE MOTO B
OQILIMHWIA MYHKT MPUOMY AAS MOBTOPHOT Nepepobku. Takim umHoM B ponomoxeTe
3aXUCTUTU AOBKIAAA (Maa. 17).

lapaHTia Ta 06cAyroByBaHHA

Ao Bam HeobxiaHa iHGopMaLlisi abo 0bcAyroByBaHHsS, AKLLIO Y Bac BuHMKAG NpobaeMa, BiaBisalTe
Beb-canT KomnaHii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbca A0 LleHTpy 0bCcAyroByBaHHs KAIEHTIB
komnaHii Philips y Bawiit kpaiHi (TeAedoH MOXKHA 3HAMTU Ha rapaHTiMHOMY TaAoHI). AKwo v Bauwin
KpaiHi Hemae LleHTpy 0bcAyroByBaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITbCS A0 MicLieBoro anaepa Philips.
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Y CcyHEeHHA HeCcnpaBHOCTEN

[Mpob6aema

CMmaxeHa cTpasa

He Ma€
30AOTWCTOrO
KOAbOPY Ta/abo
HE XPYMTUTb.

[NpucTpin
BUMAIAAE CTINKMM
HEMNPUEMHMIA
3anax.

[Napa BrxoAWTb
He TIAbKM 3
diAbTPY, a 11 3
IHLLUMX MiCLLb.

[ia vac
NPUrOTYBaHHS
ONISt UM SKMP
BUTIKaE Yepes
Kpan
GPUTIOPHMLII.

MpuunHa BupilueHHs

BubpaHa Temnepatypa [HdopMaLiio NPO BIANOBIAHY TeMNepaTypy
HaATO HM3bKa i/abo CM@XKEHHA AVMB. Ha YMaKoBLI NMPOAYKTIB abo B
CTpaBa CMaXkMAacs TabAWLI MPOAYKTIB B KiHL ByKkAeTa.

HEAOCTATHLO AOBIO.

Crpaa HeAOCTaTHBO IHpopMaLliio MPO BIAMOBIAHY TeMMNepaTypy
MiACMaXkeHa. CMaYKEHHS AVIB. Ha YMaKOBLI MPOAYKTIB abo B
TabAVILI MPOAYKTIB B KiHLI OyKAeTa.

YV KOWMWKY HaATO GaraTo  HiKOAM He cMaxKkTe 3a OAMH pa3 DiAbLLY KIABKICTb
MPOAYKTIB. MPOAYKTIB, HXX BKa3aHO y TabAMLIi MPOAYKTIB
BKiHLLI OYKAETY.

Onist um »up Mo»KAMBO, MeperopiB 3anobiKHUK peryaaTopa
HEAOCTATHBO TeMnepaTypu, | TOMy 3amobiKHMI BUMIKaY
HarpiBaeTbCA. BMMKHYB MPUCTPIN. 32 AOMOMOrOI0 MaAoT

BUKPYTKM OBEPEXHO HATUCHITb KHOMKY CKMAAHHS
HaAaLLTYBaHb MO3aAy MaHEAl KepyBaHHS.

[MocTinHm SHIMITb KPULLKY, MOMMWIATE KPULLKY Ta GIAbTP
NPOTWXKUPOBWIA QIABTP  rapsYolo BOAOIO 3 MUIOUMM 3acOOOM abo y
nepeHacuyeHo. NOCY AOMUIAHIN MaLLHI.

OAift UM XKMp BTPaTUAM  3aMiHiTb OAilo Um xup. PeryaspHo dinbTpyriTe

CBIXKICTb. OAI0 UM XKUP, LWLOO BOHM AOBLLE 3aAMLLIAAMCS
CBIKUMU,

Tun oAl um >kupy He 3acTocoBy¥Te OAilo ab0 UP KpaLLOi AKOCTI.

MIAXOANTD AAS HikoAn He 3MmilyiTe ABa PI3HI BUAM OAIT UM XKMpY.

CM@XKEHHS Y

GPUTIOPHULII.

MoAvso, Bu ['lpaBMABHO BCTaHOBITb KPULLKY Ha MPUCTPIM.

HEeMpaBMAbLHO

BCTaHOBWAM KPULLIKY Ha

MPUCTPIN.

[MNocTinHmi 3HIMITb KPULLKY, MOMUIATE KPULLKY Ta GIABTP

NPOTWXXMPOBUI GIABTD  Fapsvoio BOAOIO 3 MMIOUMM 3aCO60M abo Y

nepeHacy4eHo. MOCY AOMUIHIM MaLLMHI.

V GpUTIOPHULI HAATO [epeBipTe, UM KIABKICTb OAIT 200 »U1pY Y

6araTo OAIi UM Xupy. bpUTIOPHMLI He nepesMmLLye no3Hauku MAX.

[poAyKTU MiCTATb PeTeAbHO BUCYLLITb MPOAYKTU MEPEA CMAXKEHHAM

3abaraTo BOAOTW. | CMaXKTe 3riAHO BKa3iBOK Y LIbOMY MOCIOHMKY

KopucTyBava.
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Mpobaema MpuymHa BupiweHHs

Y KOWWKY AAA CMaXKEHHA  He cMaxkTe 33 0AMH pas BiAbLLy KiAbKICTb
3abaraTo MpOAYKTIB. MPOAYKTIB, HiXK BKa3aHO Y TabAMLL MPOAYKTIB
BKIHL BYKAETY.

[ia vac [poayKTW MiCTATb Aobpe BUCYLWITb MPOAYKTU NEPEA CMAKEHHSAM.

MPUrOTYBaHHS 3a0araTo BOAOTW.

OISl UM XKKMp

CUABHO MIHATBCS.
Tun oAl um »upy He BrikopucToByIiTe AMLLE Ty OAIIO UM PIAKMI XKUMP,
MIAXOANTD AAS LLO MIAXOAATD AAA CMXKEHHA Y GPUTIOPHMLI.
CMaXKEHHA Y HikoAn He 3MilLyiTe pi3Hi TUMK OAIT UM XKUpY.
dpUTIOPHUL.
BHyTpilWwHs KacTpyAst He  [OUMCTITb BHYTPILUHIO KaCTPYAIO, ik OMMCAHO Y
MOMMUTA HAAEXKHMM LbOMY MOCIOHMKY.
YMHOM.

OpuTiopHULA He  OpUTIOPHKMLA He LLlo6 yBIMKHYTH GPUTIOPHULIIO, BCTAHOBITL

MpaLLoE. BBIMKHEHa. nepemyikay ‘‘yBiMK./BUMK." Y MOAOKeHHS “I”.
[aHeAb KepyBaHHA He [NepeBipTe, UM MaHeAb KepyBaHHsA BCTAHOBAEHO
BCTAHOBAEHA HAAGKHWM  MPaBKALHO. AKLLO MaHeAb KepyBaHHS GIKCYeETbCs Y
YMHOM. CBOEMY MOAOXEHHI, Ma€ MNPO3BYYaTH KAQLAHHS.
3anobiXKHMN BUMMKAY MoXA1BO, Meperopis 3anobiKHUK peryaaTopa
BVMMKHYB MPUCTPIN. TeMMNEePaTypU, | TOMY 3anobiKHUI BUMMKaY

BMMKHYB MPUCTPIi. 33 AOMOMOrOI0 MaA€HbKOI
BUKPYTKM ODEPEHO HATUCHITb KHOMKY CKUMARHHA
HaAalTyBaHb NO3aAy MaHeAi kepyBaHHs. Tenep
MPUCTPIN 3HOBY FOTOBMIA AO BUKOPUCTaHHS.

AKLLO Lie He AOMOMOXKE, 3BEPHITbCA AO AMAEPA
Philips abo ynosHoBaXkeHOro cepBICHOrO LIEHTPY.

Ta6Auua npoaykTie (Maa. 18)
CAy>x6a NiATPUMKM CMIOXKMBaYiB

TeA: 0-800-500-697 (A3BiHKM 3i cTaUioHapHWX TeAedOHIB Ha TepUTOPIl YKpaiHW1 Oe3KOLITOBHI)
AAS BIABLL AETaABHOT IHPOPMALLT 3aBiTarTe Ha www.philips.ua
KomnaHist BCTAHOBAIOE HACTYMHMI CTPOK CAY>KOW Ha AaHWit BUPIO — 3 pokis






