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MISLIMO NA VAS

Hvala vam $to ste kupili Electrolux uredaj. Izabrali ste proizvod koji sa sobom donosi desetljeca profesionalnog
iskustva i inovacija. Genijalan i elegantan, projektiran je s vama u mislima. Stoga, uvijek kada ga koristite, mozete
biti sigurni znajuci da ¢ete svaki put dobiti izvrsne rezultate.

Dobrodosli u Electrolux.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

Dobivanje savjeta o koristenju, prospekata, rjeSavanju problema, servisnim informacija:

€

www.electrolux.com

Registriranje vaSeg proizvoda za bolji servis:
www.electrolux.com/productregistration

Kupovinu dodatne opreme, potrodnog materijala i originalnih rezervnih dijelova za va$ uredaj:
’% www.electrolux.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.
Kada se obracate servisu, provjerite da su Vam dostupni sljede¢i podaci.
Informacije mozete pronaci na nazivnoj plocici. Model, PNC, serijski broj.

& Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije.

@ Opée informacije i savjeti

@ Informacije o zastiti okolisa

Zadrzava se pravo na izmjene.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Uredaj je prikladan za sljedeéa trzista:

Prije postavljanja i uporabe uredaja, pazljivo pro-
Citajte isporuCene upute. Proizvoda¢ nije odgovo-
ran ako nepravilno postavljanje i uporaba ure-
daja uzrokuje ozljede i oStecenja. Upute uvijek
Cuvajte s uredajem, za buduce potrebe.

1.1 Sigurnost djece i slabijih osoba

UPOZORENJE
Opasnost od gusenja, ozljede ili trajne
nesposobnosti.

+ Osobama, ukljuCujuci i djecu, sa smanjenim fi-
zickim, osjetilnim ili mentalnim funkcijama ili
osobama bez iskustva i znanja nikada
nemojte dozvoliti da koriste uredaj. Njih
prilikom rukovanja uredajem mora nadzirati ili
u rukovanje uredajem uputiti osoba odgovorna
za njihovu sigurnost.

+ Ne dozvolite djeci da se igraju s uredajem.

+ Svu ambalazu Cuvajte izvan dohvata djece.

+ Djeci i ku¢nim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se
hladi. Dostupni dijelovi su vruci.

+ Ako je uredaj opremljen sigurnosnom
blokadom za djecu, preporucujemo da je
ukljucite.

1.2 Postavljanje

UPOZORENJE
Ovaj uredaj mora postaviti kvalificirana
osoba.

Odstranite svu ambalazu.
Ne postavljajte i ne koristite oSte¢eni uredaj.

Pridrzavajte se uputa za postavljanje isporu-
¢enih s uredajem.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih
uredaja i kuhinjskih elemenata.

Uvijek budite pazljivi kad pomicete uredaj jer
je tezak. Uvijek nosite zastitne rukavice.

* |zrezane povrsine zabrtvite sredstvom za
brtvljenje kako biste sprijecili bubrenje uz-
rokovano vlagom.

Donji dio uredaja zastite od pare i vlage.

+ Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili ispod
prozora. Na taj nacin se sprjeCava pad vruceg
posuda kad se vrata ili prozor otvore.
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+ Ako je uredaj postavljen iznad ladica uvjerite
se da je prostor, izmedu dna uredaja i gornje
ladice, dovoljan za cirkulaciju zraka.

+ Uvjerite se da je prostor za provjetravanje
veli¢ine 5 mm, izmedu radne ploCe i prednjeg
ruba kuhinjskog elementa ispod nje, slobodan.
Jamstvo ne pokriva oStecenja uzrokovana ne-
dostatkom odgovarajuceg prostora za
provjetravanje.

* Dno uredaja moze postati vruce. Preporu-
¢amo da ispod uredaja postavite nezapaljivu
pregradnu plocu kako biste sprije€ili pristup
donjoj strani.

Spajanje na elektriénu mrezu

UPOZORENJE
Opasnost od pozara i strujnog udara.

+ Sva spajanja na elektriénu mrezu mora izvrsiti
kvalificirani elektricar.

+ Prije bilo kakvog provlagenja kabela uvjerite
se da glavna stezaljka uredaja nije pod napo-
nom.

* Provjerite je li uredaj pravilno postavljen. La-
bavi i nepravilni utika¢ i utiénica mogu uz-
rokovati pregrijavanje stezaljke.

+ Provjerite je li ugradena zastita od strujnog
udara.

+ Ne dopustite da elektricni kablovi dodiruju ure-
daj ili vruce posude kada uredaj prikljucujete
na uticnice u blizini.

* Ne dopustite da se elektricni kablovi zapletu.

+ Koristite stezaljku za uklanjanje napetosti na
kabelu.

+ Koristite odgovarajuci kabel napajanja.
+ Pazite da ne ostetite utikaC i kabel napajanja.

Za zamjenu ostecenog kabela napajanja kon-
taktirajte ovlasteni servis ili elektricara.

+ Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski ure-
daj koji vam omogucuije iskap¢anje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski
uredaj mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

+ Koristite samo odgovarajuce izolacijske ure-
daje: automatske sklopke, osigurace (osigura-
Ce na uvrtanje izvaditi iz lezista), prekidace i
sklopnike struje zemnog spoja.
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Spajanje na dovod plina

+ Sva spajanja na dovod plina treba izvrsiti
kvalificirana osoba.

+ Provjerite kruzi li zrak oko uredaja.

+ Podaci o dovodu plina nalaze se na nazivnoj
plocici.

+ Ovaj uredaj nije spojen na uredaj koji izvlaci
proizvode izgaranja. Uredaj obavezno
prikljucite u skladu s vaze¢im pravilima po-
stavljanja. Obratite pozornost na zahtjeve koji
se odnose na odgovarajuée prozraivanje.

1.3 Uporaba

UPOZORENJE
Opasnost od ozljede, opeklina ili
strujnog udara.

+ Ovaj uredaj koristite u kuéanstvu.

+ Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

+ Uredajem ne upravljajte pomocu vanjskog
tajmera ili preko odvojenog sustava za
daljinsko upravijanje.

+ Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok radi.

+ Uredaj ne koristite s vlaznim rukama ili kad je
u kontaktu s vodom.

* Pribor za jelo ili poklopce lonaca ne stavljajte
na zone kuhanja. Mogu se zagrijati.

+ Zonu kuhanja postavite na "isklju¢eno" nakon
svake uporabe. Ne oslanjajte se na prepozna-
vanje posude.

+ Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu ili za
Cuvanje stvari.

+ Ako je povrsina napukla, iskopCajte napajanje
kako biste sprijecili strujni udar.

+ Korisnici s pejsmejkerom moraju biti udaljeni
najmanje 30 cm od indukcijskih zona kuhanja
kad uredaj radi.

UPOZORENJE
Opasnost od pozara ili eksplozije.

+ Mastii ulja prilikom zagrijavanja mogu stvoriti
zapaljive pare. Plamen ili zagrijane predmete
drzite dalje od masti i ulja kad kuhate s njima.

+ Pare koje ispusta vrlo vruce ulje mogu uz-
rokovati spontano izgaranje.

+ KoriSteno ulje, koje sadrzi ostatke hrane,
moze uzrokovati vatru pri nizim temperatu-
rama nego ulje koje se koristi prvi put.

+ Zapaljive predmete ili predmete namocene za-

paljivim sredstvima ne stavljajte u, pored ili na
uredaj.

+ Vatru ne pokuSavajte ugasiti vodom. Uredaj

iskljucite i plamen pokrijte poklopcem ili protu-
pozarnim prekrivacem.

UPOZORENJE
Postoji opasnost od ostecenja uredaja.

+ Vruée posude ne drzite na upravljackoj ploéi.
+ Nemojte dopustiti da posude presusi.
+ Pazite da vam predmeti ili posude ne padnu

na uredaj. PovrSina se moZe oStetiti.

+ Zone kuhanja ne koristite s praznim posudem

ili bez posuda.

+ Na uredaj nemojte stavljati aluminijsku foliju.
+ Posude od lijevanoga zeljeza, aluminija ili po-

sude s oStecenim dnom moZze ogrebati
staklokeramiku. Te predmete uvijek podignite
kada ih morate pomaknuti na povrsini za
kuhanje.

+ Osigurajte dobru ventilaciju u prostoriji u kojoj

je uredaj postavljen.

* Provjerite da otvori za ventilaciju nisu blokira-

ni.

+ Upotrebljavajte samo stabilno posude odgova-

rajuceg oblika i promjera veceg od plamenika.
Postoji opasnost od pregrijavanja i pucanja
staklene ploce (ako je primjenjivo).

* Pripazite da se plamenik ne ugasi kada brzo

okrenete regulator iz maksimalnog u
minimalni polozaj.

+ Posude mora biti centrirano na krugove i ne

smije viriti izvan rubova povrsine za kuhanje.

+ Koristite iskljuivo pribor isporucen s ure-

dajem.

+ Nemojte postavljati difuzor plamena na

plamenik.
1.4 Ciscenje i odrzavanje

UPOZORENJE
Postoji opasnost od oste¢enja uredaja.

+ Uredaj redovito oCistite kako biste sprijecili

propadanje materijala povrsine.

+ Za CiS¢enje uredaja ne koristite rasprsivanje

vode i pare.

+ Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Kori-

stite samo neutralna sredstva za CiS¢enje.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva, jastu-
Cice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

1.5 Odlaganje

UPOZORENJE
Opasnost od ozljede ili gusenja.



+ Zainformacije o pravilnom odlaganju uredaja

kontaktirajte komunalnu sluzbu.
+ Uredaj iskopcCajte iz elektricne mreze.

2. OPIS PROIZVODA

2.1 Izgled povr$ine za kuhanje

HRVATSKI

+ Odrezite elektricni kabel i bacite ga.
+ Poravnajte vanjske cijevi za plin.

5
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Indukcijsko polje kuhanja 1400 W s
funkcijom elektricne snage 2500 W

Brzi plamenik

Polu-brzi plamenik

Upravljacke tipke

A Panel s kontrolama na dodir

n Indukcijsko polje kuhanja 2300 W s

|_|—_| : | funkcijom elektriéne snage 3300 W
2.2 Regulatori Simbol Opis
Simbol Opis minimalni dovod

nema dovoda plina /
poloZaj iskljuCenosti

polozaj za paljenje /
maksimalni dovod

plina

2.3 Izgled upravljacke ploCe

G) plina

e @ @aao

B - + 5 38,
0to-riFos
m @ B



6

www.electrolux.com

Za rukovanije uredajem koristite polja senzora. Zasloni, indikatori i zvukovi prikazuju koje su

funkcije ukljuéene.
polje senzora funkcija
@ Za ukljucivanje i iskljucivanje uredaja.
&5 Za zakljuCavanje/otkljucavanije upravljacke
plode.

+/— Za povecanie ili smanjenje stupnja topline.
Prikaz stupnja topline Za prikaz stupnja kuhanja.

Indikatori tajmera zona kuhanja Za prikaz zone za koju ste postavili vrijeme.
Il Digitalni pokazivac tajmera Za prikaz vremena u minutama.

Q) Za odabir zone kuhanja.

B +/- Za povecanije ili smanjenje vremena.

H [°F Za ukljucivanje funkcije elektricne snage.
10 TP Za ukljucivanje i iskljuivanje funkcije STOP

+GO0.

2.4 Prikazi stupnjeva kuhanja

Zaslon Opis
Polje kuhanja je isklju¢eno
Funkcija OdrZavanje topline/ STOP+GO je aktivna
-(3) Polje kuhanja radi

Funkcija automatskog zagrijavanja je aktivna

Indukcijsko polje kuhanja ne osjeca posude

Doslo je do kvara

Polje kuhanja je joS vruce (preostala toplina)

Zaklju¢avanje/Roditeljska blokada su ukljuéeni

Aktivna je funkcija elektriéne snage

Automatsko iskljuivanje je aktivno

UEEEHHEER O

Indukcijska polja kuhanja stvaraju toplinu izravno
na dnu posuda. Staklokeramika se grije uslijed
preostale topline posuda.

2.5 Prikaz preostale topline

UPOZORENJE

Opasnost od opeklina uslijed preo-
stale topline!



3. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE
Pogledaijte poglavlje "Informacije o si-
gurnosti".

3.1 Paljenje plamenika

& UPOZORENJE

Prilikom uporabe otvorenog plamena u
kuhinji budite vrlo oprezni. Proizvodaé
ne snosi nikakvu odgovornost u slu¢aju
neodgovarajuce uporabe plamena.

Uvijek upalite plamenik prije stavljanja
posuda.

(i)

Paljenje plamenika:

1. Okrenite regulator u smjeru suprotnom od
kretanja kazaljki na satu u najvisi polozaj (
2T () )i pritisnite ga.

2. Drzite regulator pritisnutim otprilike 5 sekun-
di; to ée omoguditi da se termoelement za-
grije. Ako se to ne dogodi, napajanje plinom
¢e se prekinuti.

3. Nakon $to plamen pocne gorjeti podesite
snagu plamena.

Ako nakon nekoliko poku$aja plamenik
ne gori, provjerite da li su kruna i
poklopac u pravilnim polozajima.

X"

A) Poklopac i kruna plamenika
B) Termoelement
C) Svjedica za paljenje

HRVATSKI 7

UPOZORENJE

Nemojte drZati regulator pritisnut duze
od 15 sekundi.

Ako se plamenik ne upali ni nakon 15
sekundi, otpustite regulator, okrenite ga
na polozaj "OFF" i priCekajte barem 1
minutu prije ponovnog pokuSaja
paljenja.

Kada nema elektriCne energije plamenik
mozete upaliti bez elektricnog uredaja;
u tom slucaju priblizite plameniku
plamen, gurnite odgovarajucéu rugicu i
okrenite je u smjeru suprotnom kazaljki
na satu dok ne dostigne polozaj
maksimum.

Ako se plamenik slu¢ajno ugasi, okreni-
te regulator na polozaj "OFF" i pri-
Cekajte barem 1 minutu prije ponovnog
pokuSaja paljenja.

(i)

Generator iskre moze se automatski
aktivirati kada ukljucite prekida¢
elektriéne energije, nakon postavljanja
ili nestanka struje. To je normalno.

(1)

3.2 GaSenje plamenika

Za gaSenje plamena, okrenite regulator na
simbol @ .

UPOZORENJE
Uvijek smanjite plamen ili ga iskljucite
prije skidanja posuda s plamenika.

3.3 Upravljanje indukcijskim zonama
3.4 Ukljucivanje i iskljucivanje
Dodirnite (1) na 1 sekundu za ukljugivanje il
isklju¢ivanje uredaja.

Nakon uporabe, iskljucite element ploce za

kuhanje odgovaraju¢om kontrolom i nemojte se
viSe uzdati u zamjecivanje lonca.

3.5 Automatsko iskljucivanje

Ova funkcija automatski iskljuéuje uredaj ako:

* Sve zone kuhanja su iskljucene ({2 }).

+ Niste postavili stupanj topline nakon ukljuci-
vanja uredaja.

+ Prolijete nesto po upravijackoj plodi ili na
plocu stavite nesto duze od 10 sekundi (lonac,
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krpu, itd.). Zvucni signali se ¢uju neko vrijeme
i uredaj se iskljuci. Uklonite predmet ili ocistite
upravljatku plocu.

+ Uredaj se previse zagrije (npr. kad lonac pre-
susi). Zona kuhanja mora se ohladiti prije po-
novnog koristenja uredaja.

+ Koristite neprikladno posude. Prikazuje se
simbol |~ J i nakon 2 minute zona kuhanja se
automatski iskljuCuje.

* Ne iskljucite zonu kuhanja i ne promijenite stu-
pan; topline. Nakon nekog vremena ukljucuje
se (-] i uredaj se iskljucuje. Pogledajte u na-
stavku.

+ Odnos izmedu stupnja topline i vremena
funkcije automatskog iskljucivanja:

* (), (-(2)—6sati
* (3)-(4)—5 sati

* (5)—4sata

* (6)-(3)—1,5 sat

3.6 Stupnjevi kuhanja

Dodirnite = kako biste pojagali stupanj kuhanja.
Dodirnite — kako biste smanjili stupanj kuhanja.
Na zaslonu se prikazuje stupanj kuhanja. Za
iskljucivanje istovremeno dodirnite i — .

3.7 Automatsko zagrijavanje

Ako aktivirate funkciju automatskog zagrijavanja
mozete brze dostiéi potreban stupanj kuhanja.
Ova funkcija na neko vrijeme postavlja najvisi
stupan; topline (pogledajte dijagram) i zatim
smanjuje na potrebni stupanj kuhanja.

Za pokretanje funkcije Automatskog zagrijavanja
za zonu kuhanja:

1. Dodirnite EP . Na zaslonu se prikazuje
simbol (P] .

2. 0dmah dodimite + . Na zaslonu se
prikazuje simbol (A] .

3. Odmah nastavite dodirivati — sve dok se
ne prikaze potrebni stupanj kuhanja. Nakon
3 sekunde na zaslonu se pojavijuje (A) .

Za iskljucivanje funkcije dodirnite - .

®

o3
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3.8 Ukljucenje i iskljucenje funkcije
elektricne snage

Funkcija elektricne snage jednom indukcijskom
polju kuhanja daje viSe snage ne dulje od 10
minuta. Nakon tog vremena, indukcijsko polje
kuhanja se automatski vraca na 9 J . Za njeno
ukljugivanie, dodirite [o P i(F] se pali. Za njeno
iskljuCivanje, postavite stupanj kuhanja izmedu

(Ni(a).

Upravljanje snagom

Upravljanje snagom dijeli snagu izmedu dvije zo-
ne kuhanja. Funkcija elektri¢ne snage povecava
snagu jednog polja kuhanja u paru na
maksimalnu razinu i automatski smanjuje snagu
drugog polja kuhanja na nizu razinu. Prikaz
"smanjenog" polja se mijenja. Prioritet se daje
zadnjoj postavljenoj zoni.

3.9 Koristenje tajmera

Tajmer za odbrojavanje

Tajmerom za odbrojavanje postavljate koliko du-
go ¢e polje kuhanja raditi u jednom ciklusu
kuhanja.

Nakon odabira polja kuhanja postavite tajmer za
odbrojavanje.

Stupanj kuhanja mozete postaviti prije ili nakon
postavljanja tajmera.

* Odabir zone kuhanja:dodirujte (1) dok se ne
ukljuéi indikator Zeljene zone kuhanja.

+ Pokretanje tajmera za odbrojavanje: dodirnite
—} tajmera da postavite vrijeme ( I - 99
minuta). Kad pokazivaé polja kuhanja trepce
sporije, vrijeme se odbrojava.



+ Prikaz preostalog vremena: odaberite polje
kuhanja pomoéu . €7 Pokazivag polja kuhanja
trepée brze. Zaslon prikazuje preostalo
vrijeme zone koja ¢e se prva iskljuciti.

+ Promjena tajmera za odbrojavanje:odaberite
polie kuhanja pomoéu (1) i dodirnite = ili — .

+ Zaustavljanje tajmera: odaberite polje kuhanja
pomocu . €1 Dodirnite — . Preostalo vriieme

se odbrojava unazad do {1 . Pokazivaé polja

kuhanja se gasi. MoZete iskljuciti i dodirom na
— i — istovremeno.

Kada vrijeme istekne, uje se signal i 1]
trepCe. Zona kuhanja se iskljucuje.

Nadglednik minuta

Tajmer mozete koristiti kao nadglednika minuta
kad polja kuhanja ne rade. Dodirnite (T . Dodir-
nite < or — na tajmeru kako biste postavili
vrijeme. Kad vrijeme istekne, ¢uje se signal i I
trepce.

* Zaustavljanje signala: dodirmite (1)

3.10 Pokretanje funkcije STOP&GO

Funkcija " postavlja sva polja kuhanja koja ra-

de na nacin odrzavanja topline.

* Dodimnite * za pokretanje ove funkcije.
Ukljuguje se simbol (] .

* Dodimite *% za zaustavijanje ove funkcije.
Ukljucuje se stupanj zagrijavanja kojeg ste
prije postavili.

*" ne zaustavlja funkciju tajmera.

*%" potpuno blokira upravijagku plodu, ali ne i

polie senzora . (1)

3.11 Blokiranje/deblokiranje
upravljacke ploce
Upravljacku plo¢u moZzete blokirati. Na taj nacin

mozete sprijeCiti nehotiénu promjenu stupnja za-
grijavanja.

4. KORISNI SAVJETI | PREPORUKE

UPOZORENJE
Pogledaijte poglavlje "Informacije o si-
gurnosti".

/N
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Najprije postavite stupanj zagrijavanja.
Za pokretanje ove funkcije dodirnite [5 . Na 4 se

sekunde ukljuguje simbol (L ].
Tajmer ostaje ukljucen.

Za zaustavljanje ove funkcije dodirnite [57 .
UkljuCuje se stupanj zagrijavanja kojeg ste prije
postavili.

Kada gasite uredaj, takoder zaustavljate i ovu
funkciju.

3.12 Roditeljska blokada

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢an rad ploce za
kuhanje.

Aktiviranje roditeljske blokade

* Ukljugite plogu za kuhanje pomoéu (1) .
Nemojte podeSavati postavku topline.

* Dodirnite [5 na 4 sekunde. Ukljuéuje se
simbol (L] .

* Ukljugite plocu za kuhanje pomoéu (1) .

Iskljucivanje roditeljske blokade

* Ukljugite plocu za kuhanje pomoéu (1) .
Nemojte podeSavati postavku topline. Dodirni-
te (5 na 4 sekunde. Ukljuguje se simbol (7).

* UKljugite plo¢u za kuhanje pomoéu (1) .

ZaobilaZenje roditeljske blokade u jednom
ciklusu kuhanja

* UKljugite plocu za kuhanje pomoéu (1) .
Ukljuguje se simbol (L] .

* Dodimite (7] na 4 sekunde. Postavite po-
stavku topline u roku od 10 sekundi. Mozete
rukovati plo¢om za kuhanje.

* Kada iskljucite plocu za kuhanje pomocu (1),
roditeljska blokada ponovno radi.

4.1 Usteda energije
@ Kako ustedjeti energiju
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+ Ako je moguce, posude poklopite poklopcem.

+ Posude postavite na zonu kuhanja prije
uklju€ivanja.

+ Koristite preostalu toplinu za odrzavanje hrane
toplom ili za topljenje.

+ Kad tekucin zavre, smanijite plamen da se tek
odrzava vrenje.

Koristite isklju¢ivo posude promjera koji odgova-

ra dimenzijama plamenika.

Plamenik Promjeri posuda
Brzi 180 - 220 mm
Polu-brzi 120 - 220 mm
UPOZORENJE

AN

Ne stavljajte aluminijsku foliju na ploéu
kako biste odrzali ¢istoéu povrsine
tijekom kuhanja.

Lonci ne smiju dopirati do upravljackog
podrucja.

(i)
/N

UPOZORENJE

Provjerite da li posude prelazi preko ru-
bova povrsine ploce za kuhanje i da se
nalazi u sredini plamenika kako bi se
postigla maksimalna stabilnost i
smanijila potro$nja plina.

Ne stavljajte nestabilne ili deformirane posude na
prstenove za zastitu od prolijevanja i ozljeda.

4.2 Posude za kuhanje na
indukcijskim poljima za kuhanje

(i)

Kod indukcijskog kuhanja snazno
elektromagnetsko polje proizvodi goto-
vo trenutnu toplinu unutar posuda.

Materijal posuda

+ odgovarajuci: lijevano Zeljezo, éelik, emajlirani
celik, nehrdajuci Celik, viseslojno dno (oznace-
no kao odgovarajuce od strane proizvodaca).

+ neodgovarajuci: aluminij, bakar, mjed, staklo,
keramika, porculan.

Posude odgovara indukcijskoj plogi ako ...

+ ... nesto vode zakipi vrlo brzo na polju po-
stavljenom na najvisu postavku topline

* ... dno posuda privlaCi magnet.

Dno posuda za kuhanje treba biti §to je
moguce deblje i ravnije.

Dimenzije posuda: indukcijska polja za kuhanje
automatski se prilagodavaju veli¢ini dna posuda
do odredene granice. Ali, minimalni promjer
magnetskog dijela dna posuda povezan je s
promjerom zone kuhanja:

Zona kuhanja  Minimalni promjer posuda
Prednje 185 mm
Straznje 120 mm

4.3 Primjeri primjene pri kuhanju

Podaci u tablici dani su samo kao smjernice.

Stu- Koristite za: Vrijeme Savjeti
panj
kuhanj
a
w1 Odrzavanje topline pripremljene hrane prema  Pokriti
potrebi
1-2 Holandski umak, rastopiti: maslac, 5-25  Povremeno promijesati

¢okoladu, Zelatinu min
1-2 Zgusnjavanje: mekani omleti, przena  10-40  Kuhati poklopljeno
jaja min
2-3 Lagano vrenje rize i jela na mlijeku, 25-50 Dodati najmanje dvostruko vise

zagrijavanje gotovih obroka

min tekucine nego rize, jela na mlijeku
povremeno promijesati.
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Stu- Koristite za: Vrijeme Savjeti
panj
kuhanj
a
3-4 Kuhanje povrca, ribe, mesa na pari 20-45 Dodati nekoliko Zlica tekucine
min
4-5 Kuhanje krumpira na pari 20-60 Koristiti maks. 2,5 dcl vode za 750
min g krumpira
4-5 Kuhanije vecih koli¢ina namirnica, vari- 60 - Do 3 | tekucine plus sastojci
vaijuha 150 min
6-7 Lagano przenje: sitno izrezani sastojci prema  Okrenuti kad prode pola vremena
u umaku, tele¢i Cordon-bleu, kotleti, potrebi  kuhanja
sjeckano meso omotano tijestom,
kobasice, jetra; zgusnjavanje umaka;
przenje jaja, palacinki, ustipaka
7-8 Jako przenje isjeckanog mesa, odre- 5-15  Okrenuti kad prode pola vremena
sci od butine, odresci min kuhanja
9 Kuhanije velike koli¢ine vode, kuhanje tjestenine, przenje mesa (gulas, peCenje u lon-

cu), przenje krumpirica u dubokom ulju

Funkcija elektriCne snage je pogodna za za-
grijavanje velikih koli¢ina vode.

4.4 Zvukovirada

Ako Cujete

+ zvuk pucketanja: posude je izradeno od
razli¢itih materijala (struktura "sendvica").

+ zvizduk: koristite jedno ili viSe polja kuhanja s
visokim razinama elektriCne snage, a posude
je izradeno od razlicitih materijala (struktura
"sendvica").

* brujanje: koristite visoke razine elektri¢ne sna-
ge.

5. CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE
Pogledaijte poglavlje "Informacije o si-
gurnosti".

Ocistite uredaj nakon svake uporabe.
Uvijek koristite posude za kuhanje s Cistim dnom.

& UPOZORENJE

Ostra i gruba sredstva za CiS¢enje oSte-
¢uju uredaj.
Radi vlastite sigurnosti nemojte Cistiti
ovaj uredaj aparatima na paru ili pod vi-
sokim tlakom.

+ Skljocanje: dolazi do elektricnog prekljuci-
vanja.

+ pistanje, zujanje: radi ventilator.

Zvukovi su uobiGajena pojava i ne oznaavaju

nikakav kvar.

Podaci o akrilamidima

VaZno rema najnovijim znanstvenim
spoznajama, ako hrana puno potamni (naroCito
ona koja sadrzi Skrob), akrilamidi mogu dovesti
zdravlje u opasnost. Stoga preporucujemo da
kuhate na nizim temperaturama i da ne tamnite
previSe hranu.

+ Skinite nosaSe posuda kako biste lakSe ocistili
ploCu za kuhanje.

+ Emajlirane dijelove, poklopac i krunu operite u
toploj vodi sa sapunicom te ih pazljivo osusite
prije no §to ih vratite na ureda;.

+ Nakon ¢iS¢enja provjerite jeste li pravilno po-
stavili nosace posuda.

+ Da bi plamenik ispravno radio, krakovi nosaca
posuda moraju biti u sredistu plamenika.

+ Prilikom postavljanja nosa¢a budite vrlo
oprezni kako biste sprijecili oStecenje ploce za
kuhanje.
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Ogrebotine ili tamne mrlje na

staklokeramici ne utjeCu na rad uredaja.

Uklanjanje prijavstine:

1.

2

Odmah uklonite: rastaljenu plastiku,
plasti¢nu foliju i hranu koja sadrzi Secer.
Koristite posebnu strugalicu za
staklokeramiku. Stavite strugalicu na
staklokeramic¢ku povrsinu pod oStrim
kutom i klizite oStricom po povrSini.
Iskljudite uredaj i ostavite ga da se ohladi
prije ¢iS¢enja: mrlja od kamenca i vode,
mrlja od masnoce, sjajnih mrlja na
metalnim dijelovima. Koristite posebno
sredstvo za CiS¢enje staklokeramike ili
nehrdajuceg Celika.

Ocistite uredaj vliaznom krpom i s malo de-
terdZenta. Nosaci posuda nisu otporni na

6. RIESAVANJE PROBLEMA

pranje u perilici posuda; moraju se prati ru¢-
no. Nakon ¢is¢enja, provjerite jesu li nosaci
posuda ispravno namjesteni.

3. Nakraju prebriSite uredaj ¢istom krpom.

5.1 Ciscenje generatora iskre

Ta se funkcija ostvaruje putem keramicke svjeci-
ce za paljenje i metalne elektrode. Te dijelove
odrzavajte posebno Cistima kako bi se sprijeile
poteSkoce prilikom paljenja i provjeravajte da ru-
pice na kruni plamenika nisu zacepljene.

5.2 Periodi¢no odrzavanje

Periodi¢no pozovite najblizi ovlasteni servis radi
provjere stanja plinske cijevi i regulatora tlaka -
ako postoji.

Problém

Moguéi uzrok i rjeSenje

Ne moZete ukljuciti uredajili ~ + Dodirnuli ste istovremeno 2 ili viSe polja senzora. Dotaknite

rukovati njime.

samo jedno polje senzora.

+ Na upravljackoj ploci ima vode ili masnih mrlja. Ocistite
upravljacku plocu.
+ Ponovno ukljucite uredaj i unutar 10 sekundi postavite stu-

panj kuhanja.

+ Radi zastita djece ili blokiranje tipki ili Stop+Go. Pogledajte
poglavlje ,Rukovanje uredajem®.

Kada je uredaj iskljucen

oglasava se signal.

Prekrili ste jedno ili viSe polja senzora. Otkrijte polja senzora.

Ne ukljuCuje se pokaziva¢
preostale topline.

Polje kuhanja nije vruce jer je radilo samo kratko vrijeme. Ako
bi polje kuhanja trebalo biti vruce, pitajte post-prodajnu sluzbu.

Stupanj kuhanja se mijenja

snagom.

Aktivna je funkcija upravljanja snagom. Vidi dio Upravijanje

Oglasava se signal i uredaj se

ukljuCuje i ponovno iskljucuje.
Nakon 5 sekundi oglaSava se
jos jedan signal.

Pokrili ste (1) . Otkrijte polje senzora.

(=] se ukljuéuje

+ Ukljuceno je automatsko iskljucivanje. Iskljucite i ponovno

ukljucite uredaj.
+ Ukljucena je zastita od pregrijavanja polja kuhanja. Iskljucite
polje kuhanja. Ponovno ukljucite polje kuhanja.
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Problém

Mogu¢i uzrok i rjeSenje

se ukljuduje

+ Na polju za kuhanje nema posuda. Stavite posude na polje
kuhanja.

+ Neodgovarajuce posude. Koristite odgovarajuce posude.

+ Promjer dna posuda za kuhanje premalen je za polje
kuhanja. Premjestite posude na manje polje kuhanja.

i broj se ukljuéuju

Doslo je do pogreske na uredaju.

IskopCajte uredaj iz elektricne mreze na neko vrijeme. Iskljuci-
te osigurac iz elektri¢ne instalacije u ku¢anstvu. Ponovno
prikljucite. Ako se | £ ] ponovno ukljuci, obratite se post-pro-
dajnoj sluzbi.

se ukljuéuje

Pogreska na uredaju jer je iz posuda sve iskipjelo ili koristite
neodgovarajuce posude. Ukljucena je zastita od pregrijavanja
polja kuhanja. UkljuCeno je automatsko iskljucivanje.

Iskljucite uredaj. Uklonite vru¢e posude. Nakon otprilike 30
sekundi ponovno ukljucite polje kuhanja. Trebao bi nestati, in-
dikator preostale topline moze ostati ukljucen. Ohladite posu-
de i provjerite njegovu prikladnost za indukcijsko polje kuhanja
u poglavlju Posude.

Nema iskrenja prilikom
paljenja plina.

+ Nema elektricnog napajanja. Osigurajte da je jedinica
prikljucena i da je ukljuceno elektricno napajanje. Provjerite
osigurac elektricne instalacije u domacinstvu.

+ Poklopac i kruna plamenika neujednaCeno su postavljeni.
Osigurajte da su poklopac i kruna plamenika u to¢nim
polozajima.

Plamen se ugasio odmah
nakon paljenja.

Termoelement nije dovoljno zagrijan. Nakon $to se upali
plamen, drZite tipku pritisnutu otprilike 5 sekundi.

Plamen nije jednolican.

Kruna plamenika blokirana je ostacima hrane. Osigurajte da
ubrizgivac nije zaCeplien i da je kruna plamenika Cista od osta-
taka hrane.

Ako postoji pogreska, najprije pokusajte sami 6.1 Naljepnice u vreéici s priborom
pronaci rieSenje. Ako ne mozete sami pronaci o o o o
rieSenje problema, obratite se dobavljadu ili Samoljepive naljepnice nalijepite kao $to je

najblizoj servisnoj sluzbi.

prikazano dolje:

@ Ako ste nepravilno rukovali uredajem ili
postavljanje nije izvrSio registrirani teh-
nicar, rad servisera sluzbe za kupce ili
dobavljaca nece biti besplatan, ¢ak ni
za vrijeme jamstvenog roka.
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[

=

X X

Nalijepite na jamstveni list i po3aljite ovaj
dio

Nalijepite na jamstvenii list i zadrZite ovaj
dio

Nalijepite na knjizicu s uputama

Ovi podaci su potrebni za brzu i ucinkovitu

pomo¢. Ovi podaci dostupni su na isporuéenoj

nazivnoj plo€ici.

+ Opismodela .................

7. POSTAVLJANJE

& UPOZORENJE
Pogledaijte poglavlje "Informacije o si-
gurnosti".

& UPOZORENJE
Sljedece upute o postavljanju, prikljuci-
vanju i odrzavanju mora provoditi
ovlateno osoblje, u skladu sa standar-
dima i propisima na snazi.

7.1 Spajanje plina

Odaberite fiksne prikljucke ili koristite savitljivu
cijev od nehrdajuceg Celika u skladu s vazeéim
propisima. Ako koristite savitljive metalne cijevi,
pazite da ne dodu u kontakt s pomi¢nim
dijelovima ili da nisu prignje¢ene. Takoder pripa-
zite prilikom povezivanja ploce i peénice.

MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO 0BT
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ oo wooeL [

il Slles I

1 1

* Broj proizvoda (PNC) .......c.ccee...

+ Serijski broj (S.N.) ...coeevrieennns

Koristite samo originalne rezervne dijelove. Na
raspolaganju su u servisnom centru i trgovinama
s originalnim rezervnim dijelovima.

Provijerite je li tlak dovoda plina u skladu
s preporucenim vrijednostima za uredaj.
Podesivi prikljucak pricvrséen je za
rampu maticom s navojem G 1/2".
Zavijte sve dijelove i ako je potrebno za-
tegnite teflonskom trakom kako biste
postigli pravi smjer.

A) Kraj osovine s maticom
B) Perilica
C) Koljeno (ako je potrebno)



Ukaplieni plin: koristite drza¢ gumenog crijeva.
Uvijek stavite brtvu. Zatim prikljucite dovod plina.
Fleksibilno crijevo spremno je za uporabu kad:

se ne moze zagrijati viSe od sobne temperatu-
reili 30 °C;

nije dulje od 1500 mm;

nema pregiba;

nije nategnuto ili zavrnuto;

ne dodiruje ostre rubove ili kutove;

- je lako pregledno za provjeru stanja.
Kontrola stanja fleksibilnog crijeva sastoji se od
sliedecih provjera:

nema pukotina, rezova, znakova izgaranja na
krajevima i njegovom cijelom duljinom;
materijal nije postao krut, ve¢ je uobiCajeno
elasti¢an;

obujmice koje priévr§éuju crijevo nisu zahr-
dale;

- rok trajanja nije istekao.

Ako primijetite Jednu ili viSe neispravnosti, ne po-
pravljajte crijevo ve¢ ga zamijenite novim.

AN

Kad je postavljanje zavrSeno, provjerite
da je brtvljenje svih prikljucaka crijeva
ispravno. Koristite sapunicu, ne plamen!

7.2 Zamjena sapnica

Skinite metalne nosace posuda.
Skinite poklopce i krune s plamenika.

Klju¢em br. 7 skinite sapnice i zamijenite ih
onima koje su potrebne za vrstu plina koji
koristite (pogledajte tablicu u poglavlju "Teh-
nicki podaci").

Ponovo sastavite dijelove obrnutim re-
doslijedom.

Nazivnu plo€icu zamijenite (nalazi se pored
cijevi dovoda plina) onom koja odgovara no-
voj vrsti dovoda plina. Plocica se nalazi u
vrecici isporuCenoj s uredajem.

Ako se tlak plina mijenja, ili je vrijednost druga-
Cija od potrebne vrijednosti tlaka na dovodnu
plinsku cijev prikljucite odgovarajuci uredaj za
ujednacavanie tlaka.

7.3 PodeSavanje minimalne razine

Za podeSavanje minimalne razine plamena
plamenika:

1.
2.

Upalite plamenik.
Okrenite tipku na poloZaj najmanjeg
plamena.

1) vrijedi samo za Rusiju
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3. Skinite tipku.
4. Tankim odvija¢em prilagodite poloZaj re-
gulacijskog vijka.

A C’U

<
~——  —

A) Regulacijski vijak
+ Ako mijenjate iz prirodnog plina G20 20 mbar

(ili prirodnog plina G20 13 mbar 1)) na tekuci
plin, regulacijski vijak pritegnite do kraja.

+ Ako mijenjate s tekuceg plina na prirodni plin
G20 20 mbar, regulacijski vijak odvijte za ot-
prilike 1/4 okretaja.

+ Ako mijenjate s prirodnog plina G20 20 mbar

na prirodni plin G20 13 mbar™), regulacijski
vijak odvijte za otprilike 1/4 okretaja.

+ Ako mijenjate s tekuéeg plina na prirodni plin

G20 13 mbar?), regulacijski vijak odvijte za ot-
prilike 1/2 okretaja.

+ Ako mijenjate s prirodnog plina G20 13

mbar?) na prirodni plin G20 20 mbar, re-
gulacijski vijak pritegnite za otprilike 1/4 okre-
taja.

/N

UPOZORENJE

Pripazite da se plamenik ne ugasi kada
brzo okrenete regulator iz maksimalnog
u minimalni polozaj.

7.4 Spajanje na elektricnu mrezu

+ Uredaj uzemljite u skladu sa sigurnosnim pro-
pisima.

+ Nazivni napon i vrsta napajanja na nazivnoj
plocici trebaju biti u skladu s naponom i sna-
gom lokalne niskonaponske mreze.

+ Ovaj uredaj opremljen je kabelom napajanja.
Kabel treba imati odgovarajuci utikac koji
moze izdrzati optere¢enje navedeno na naziv-
noj plocici uredaja. Utikac se treba utaknuti u
odgovarajucu utiénicu.

+ Sve elektricne komponente mora postaviti i
mijenjati tehnicar servisne sluzbe ili kvalificira-
no servisno osoblje.

+ Uvijek koristite pravilno ugradenu uticnicu sa
zastitom od strujnog udara.
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Provjerite moze li se utiénici lako pristupiti
nakon postavljanja.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste utika¢
izvukli iz uti€nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.

Uredaj se ne smije prikljucivati produznim
kabelom, adapterom ili viSestrukom prikljucni-
com (opasnost od pozara). Provjerite da je
priklju¢ak uzemljenja u skladu sa standardom
i vazeéim propisima.

Kabel napajanja mora biti postavljen tako da
ne dira nijedan vruci dio.

Uredaj prikljucite na napajanje pomocu napra-
ve koja omogucuije iskljucivanje uredaja s na-
pajanja na svim polovima s otvorom kontakta
od najmanje 3 mm, kao $to su, na primjer, au-
tomatske sklopke, prekidaci ili osiguraCi
uzemljenja.

7.6 Sklop

+ Niti jedan dio kabela napajanja ne smije dose-
¢i temperaturu od 90 °C. Plava Zica nule mora
se prikljuciti na stezaljku oznacenu slovom
"N". Smeda (ili crna) Zica faze (prikljutena na
stezaljku oznaCenu slovom "L") uvijek mora bi-
ti spojena na fazu pod naponom.

7.5 Zamjena elektricnog kabela

Za zamjenu kabela za priklju€ivanje koristite
samo HO5V2V2-F T90 ili odgovarajucu vrstu.
Provjerite je li presjek kabela u skladu s napo-
nom i radnom temperaturom. Zuto-zelena Zica
uzemljenja mora biti otprilike 2 cm dulja od
smede (ili crne) Zice faze.

i

A — isporucena brtva
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min.
< 25 mm
— ,min.
min. 5mm
20 mm
Ll

min.
< 38 mm
min.
5 mm

7.7 Moguénosti ugradnje

Na kuhinjski element s vratima

Plo¢a koja se postavlja ispod ploce za kuhanje
mora se lako uklanjati i omoguéavati jednostavan
pristup u slu€aju intervencije servisa.

f

[ ]
W
T

(I

A) Ploc¢a koja se moze ukloniti
B) Mijesto za prikljucke

Na kuhinjski element s pe¢nicom

Dimenzije otvora ploce za kuhanje moraju odgo-
varati prikazu i kuhinjski element mora biti
opremljen otvorima za provjetravanje kako bi
omogucio neprekidan dovod zraka. Spajanje na
elektrihu mrezu ploce za kuhanje i pec¢nice
mora se postaviti odvojeno radi sigurnosnih
razloga i radi omogucavanja jednostavnog
uklanjanja peénice iz kuhinjskog elementa.
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8. TEHNICKI PODACI

Dimentzije plode za kuhanje g::gg_a elektricna 3,7kW
SIrITa: el Elektricno napajanje: 230V ~50 Hz
Duljina: 520 mm Kategorija: lI2H3B/P
Dimenzije otvora u radnoj ploi Dovod plina: G20 (2H) 20 mbar
Sirina: 560 mm 0/+1 Klasa uredaja: 3
Dufjina: 490 mm O+ Promieri regulacijskih ventila
Ulazna toplina Plamenik @ regulacijskog ven-
Polu-brzi plamenik: 19 kW . M hAl i
Brzi plamenik: 27KW P°';'tfrz' 4312
Straznja zona 1.4 kW (2.5 kW u “
kuhanja: postavci P)
Prednja zona 2,3kW (3,3 kW u
kuhanja: postavci P)
Ukupna snaga plina: ~ G20 (2H) 20 mbar =
4,6 kW
G30 (3B/P) 30 mbar
=334 gh
G31 (3B/P) 30 mbar
=329 g/h
G20 (2H) 13 mbar =
5,0 kW za Rusiju
Plinski plamenici
NORMAL-  SMA NORMALNA SNAGA
NASNA- NJENA PRIRODNI PLIN Ukaplieni naftni plin (LPG)
A MK M (e
PLAMENIK G0 Gl
i brizg. 30 39
ubrizg. q y
gh gh
Polu-brzi 1.9 0.45 96 0.181 71 138 136
Brzi 27 0.75 115 0.257 86 196 193
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Sapnice samo za ruski PRIRODNI PLIN G20 - 13 mbar

NORMALNA SNAGA
NORMALNA SNA- SMANJENA
GA SNAGA PRIRODNI PLIN
PLAMENIK G20 13 mbar
kW kW ubrizg. mh
1/100 mm
Polu-brzi 2.0 0.45 111 0.201
Brzi 3.0 0.75 149 0.307

9. BRIGA ZA OKOLIS

Recik”rajte materija|e sa simbolom L/:') X elektronickih Ul’edaja. Uredaje oznacene

Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne simbolom  ne bacajte zajedno s kucnim

spremnike. otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
Pomozite u zastiti okolida i ljudskog zdravlja, kao  reciklazno mjesto ili kontaktiraje nadleznu
i u recikliranju otpada od elektricnih i sluzbu.
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d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été congu sur mesure pour

vous. Grace a cet appareil, vous savez que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour :

G Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
@ www.electrolux.com

g Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modéle, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils
Informations écologiques

Sous réserve de modifications.



1. A\ CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est adapté aux marchés
suivants :

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, li-
sez soigneusement les instructions four-
nies. Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable des dommages et blessures
liés & une mauvaise installation ou utilisa-
tion. Conservez toujours cette notice avec
votre appareil pour vous y référer ultérieu-
rement.

1.1 Sécurité des enfants et des
personnes vulnérables

AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou
d'invalidité permanente.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utili-
sé par des enfants ou des personnes
dont les capacités physiques, sensoriel-
les ou mentales, ou le manque d'expé-
rience et de connaissance les empé-
chent d'utiliser I'appareil sans risque
lorsqu'ils sont sans surveillance a moins
qu'une personne responsable de leur sé-
curité ne les supervise ou leur donne des
instructions sur la maniére de I'utiliser.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

¢ Ne laissez pas les emballages a la portée
des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloi-
gnés de I'appareil lorsqu'il est en cours
de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit.
Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de
sécurité enfants, nous vous recomman-
dons de I'activer.

1.2 Installation

AVERTISSEMENT
L'appareil doit étre installé unique-
ment par un professionnel qualifié.

e Retirez I'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

e Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil.
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* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils.

o | ‘appareil est lourd, prenez toujours des
précautions lorsque vous le déplacez.
Portez toujours des gants de sécurité.

e |solez les surfaces découpées a I'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provogque de gon-
flements.

e Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

¢ N'installez pas |'appareil prés d'une por-
te ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de I'ap-
pareil lors de I'ouverture de celles-ci.

e Sil'appareil est installé au-dessus de ti-
roirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'appareil
et le tiroir supérieur pour que I'air puisse
circuler.

® Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 5 mm entre le plan de tra-
vail et I'avant de 'unité qui se trouve
dessous. La garantie ne couvre pas les
dommages causeés par I'absence d'un
espace de ventilation adéquat.

® e dessous de I'appareil peut devenir
tres chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pour en bloquer
l'acces.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électrocu-
tion.

e | 'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un technicien
qualifié.

* Avant chaque raccordement, assurez-
vous que la borne principale de I'appareil
est hors tension.

e Assurez-vous que |'appareil est bien in-
stallé. Des connexions desserrées ou in-
correctes peuvent étre a |'origine d'une
surchauffe des bornes.

e Assurez-vous qu'une protection anti-
chocs est installée.

e Contrblez que les cables d'alimentation
n'entrent pas en contact avec les surfa-
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ces brllantes de |'appareil ou les réci-
pients brdlants lorsque vous branchez
I'appareil électrique a des prises électri-
ques situées a proximité.

¢ Ne laissez pas les connexions s'emmeé-
ler.

e Utilisez une pince pour détendre le ca-
ble.

e Utilisez le cable d'alimentation approprié.

¢ Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Con-
tactez le service apres-vente ou un élec-
tricien pour remplacer le cable d'alimen-
tation s'il est endommagé.

¢ |'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement
doit présenter une distance d'ouverture
des contacts d'au moins 3 mm.

e N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fusi-
bles (les fusibles a visser doivent étre re-
tirés du support), un disjoncteur différen-
tiel et des contacteurs.

Raccordement au gaz

e Tous les raccordements au gaz doivent
étre effectués par une personne quali-
fige.

e Assurez-vous que |'air circule autour de
I'appareil.

¢ |es informations concernant I'alimenta-
tion en gaz se trouvent sur la plague si-
gnalétique.

e Cet appareil n'est pas raccordé a un dis-
positif d'évacuation des produits de
combustion. Assurez-vous de brancher
I'appareil selon les réglementations d'ins-
tallation en vigueur. Veillez a respecter
les exigences en matiere d'aération.

1.3 Utilisation

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brllures
ou d'électrocution.

e Utilisez cet appareil dans un environne-
ment domestique.

¢ Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

¢ Ne faites pas fonctionner |'appareil avec
un minuteur externe ou un systeme de
commande a distance.

¢ Ne laissez jamais I'appareil sans surveil-
lance pendant son fonctionnement.

e N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en con-
tact avec de I'eau.

* Ne posez pas de couverts ou de couver-
cles sur les zones de cuisson. Elles sont
chaudes.

* Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation. Ne vous fiez pas uni-
qguement au détecteur de récipient.

e N'utilisez jamais I'appareil comme plan
de travail ou comme plan de stockage.

® Sila surface de votre table de cuisson
est endommagée (éclat, félure, etc.), dé-
branchez-la de la prise électrique pour
éviter tout risque de choc électrique.

e | es porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lors-
que l'appareil est en cours de fonction-
nement.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incendie.

® | es graisses et I'huile chaude peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Te-
nez les flammes ou les objets chauds
gloignés des graisses et de I'huile lors-
Qque VOUS VOUS en Servez pour cuisiner.

e | es vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une combus-
tion spontanée.

e | 'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un in-
cendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits in-
flammables a 'intérieur, a proximité ou
sur I'appareil.

¢ Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de I'eau. Débranchez I'appareil et
couvrez les flammes a |'aide d'un cou-
vercle ou d'une couverture a incendie.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Ne laissez pas de récipients chauds sur
le bandeau de commande.

¢ Ne laissez pas le contenu des récipients
de cuisson s'évaporer.



Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre endommageée.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuis-
son.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur I'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou
en aluminium, ni de récipients dont le
fond est endommageé et rugueux. lls ris-
queraient de rayer la surface vitrocérami-
que. Soulevez toujours ces objets lors-
que vous devez les déplacer sur la surfa-
ce de cuisson.

Veillez a ce que la piéce ou est installé
I'appareil soit bien aérée.

Assurez-vous que les orifices de ventila-
tion ne sont pas bouchés.

Utilisez uniquement des récipients sta-
bles avec une forme adaptée et un plus
grand diamétre que les dimensions des
brlleurs. Risque de surchauffe et de rup-
ture de la plaque en verre (si votre appa-
reil en est équipé) !

Assurez-vous que la flamme ne s'éteint
pas lorsque vous tournez rapidement la
manette de la position maximale a la po-
sition minimale.

Veillez a ce que les récipients se trouvent
bien au centre des cercles et qu'ils ne
dépassent pas des rebords de la table
de cuisson.
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e N'utilisez que les accessoires fournis
avec l'appareil.

¢ N'installez pas de diffuseur de flamme
sur le brdleur.

1.4 Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

o Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des pro-
duits de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d'objets métalliques.

1.5 Mise au rebut

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphyxie.

e Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre conformément I'appa-
reil au rebut.

e Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

e Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Aplatissez les tuyaux de gaz externes.
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2. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

2.1 Description de I'appareil

!
@

| Zone de cuisson & induction 1400 W,
avec fonction Booster 2500 W
Brileur rapide

Braleur semi-rapide

210 Manettes de commande
o A m G —H Appuyez sur le bandeau de comman-
de
Zone de cuisson a induction 2300 W,
L CP_,_CP avec fonction Booster 3300 W
B
2.2 Manettes de commande Symbole Description
Symbole Description alimentation en
(D gaz minimum

pas d'alimentation

en gaz / position
arrét

L)

position d'alluma-
ge / alimentation
en gaz maximum

2.3 Description du bandeau de commande

rr maene

L]

O ¥ 2
+ _
il

ﬁ

85 - + 3
l_: _ @ +

o o 0 o

Appuyez sur les touches sensitives pour faire fonctionner I'appareil. Les
affichages, les voyants et les signaux sonores indiquent quelles fonctions

sont activées.

touche sensitive fonction

H O

Pour allumer et éteindre I'appareil.

B &

Pour verrouiller ou déverrovuiller le bandeau
de commande.
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touche sensitive fonction
+/— Pour augmenter ou diminuer le niveau de
cuisson
Affichage du niveau de cuisson  Pour indiquer le niveau de cuisson.
Voyants du minuteur des zones Pour indiquer la zone a laguelle se réfere la
de cuisson durée sélectionnée.
A Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
Q) Pour sélectionner une zone de cuisson.
B +/- Pour augmenter ou diminuer la durée.
B . Pour activer la fonction « Booster »
10 °%F Pour activer ou désactiver la fonction
STOP+GO.

2.4 Affichage des niveaux de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est a |'arrét.
La fonction Maintien au chaud/STOP+GO est active
(- La zone de cuisson fonctionne.
(A7) La fonction de démarrage automatique est activée.
La zone de cuisson a induction ne détecte pas le récipient.
Il'y a une anomalie.
lU;1e zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduel-
).
La sécurité enfants est activee.
@ La fonction Booster est activée.
) L'arrét de sécurité automatique est active.
2.5 Indicateur de chaleur Les zones de cuisson a induction générent
résiduelle la chaleur directement sur le fond des réci-

pients de cuisson. La table vitrocéramique
AVERTISSEMENT est chauffée par la chaleur résiduelle des

La chaleur résiduelle peut étre récipients.
source de brdlures !

3. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».
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3.1 Allumage du brlleur

& AVERTISSEMENT

Faites tres attention lorsque vous
utilisez une flamme nue dans une
cuisine. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de mauvais
usage de la flamme

Allumez toujours le brdleur avant
de poser les plats.

(i)

Pour allumer le brdleur :

1. Tournez le sélecteur dans le sens in-
verse des aiguilles d'une montre jus-
qu'a sa position maximale ( 22 () ),
puis appuyer dessus pour |'enfoncer.

2. Maintenez la commande appuyée pen-
dant environ 5 secondes, cela permet
au thermocouple de se réchauffer. Si-
non, |'alimentation en gaz sera inter-
rompue.

3. Une fois que la flamme brale réguliere-
ment, réglez son débit.

Si, apres plusieurs tentatives, le

brlleur ne s'allume pas, vérifiez

que la couronne et son chapeau
sont correctement placés.

A) Chapeau et couronne du brlleur
B) Thermocouple
C) Bougie d'allumage

AVERTISSEMENT

Ne maintenez pas la manette de
commande appuyée plus de 15
secondes.

Si le brlleur ne s'allume pas au
bout de 15 secondes, relachez la
manette et positionnez-la sur Arrét.
Attendez au moins 1 minute avant
d'essayer une nouvelle fois d'allu-
mer le brdleur.

En cas de coupure d'électricité,
vous pouvez utiliser votre table de
CUISSON Sans avoir recours au sys-
teme automatique. Dans ce cas,
approchez une flamme du brdleur,
enfoncez la manette correspon-
dante et tournez-la dans le sens in-
verse des aiguilles d'une montre
jusqu'a la position de libération
maximum du gaz.

Si le brlleur s'éteint accidentelle-
ment, tournez la manette de com-
mande sur la position Arrét et at-
tendez au moins 1 minute avant
d'essayer une nouvelle fois d'allu-
mer le brdleur.

Le générateur d'étincelles se dé-
clenche automatiquement a la mise
sous tension de |'appareil, aprés
I'installation ou une coupure d'élec-
tricité. Ce phénomene est normal.

(1)

3.2 Pour éteindre les brdleurs

Tournez la manette jusqu'au symbole @ .

AVERTISSEMENT

Abaissez ou coupez toujours la
flamme avant de retirer les réci-
pients du brdleur.

3.3 Utilisation des zones a
induction

3.4 Mise en fonctionnement et
mise a l'arrét

Appuyez sur (1) pendant 1 seconde pour
mettre I'appareil en fonctionnement ou a
I'arrét.

Apres utilisation, mettez toujours a l'arrét la
zone de cuisson a |'aide de la manette de
commande correspondante.



3.5 Arrét automatique

Cette fonction arréte I'appareil
automatiquement si :

e Toutes les zones de cuisson sont désac-
tivees ((8)).

Vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé I'appareil.

e \ous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de com-
mande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un si-
gnal sonore retentit pendant quelques
instants et I'appareil s'éteint. Retirez I'ob-
jet du bandeau de commande ou net-
toyez celui-ci.

e | 'appareil surchauffe (par ex., lorsque
tout le liquide s'est évaporé du récipient).
Laissez refroidir la zone de cuisson avant
de réutiliser I'appareil.

e \ous utilisez des récipients inadaptés. Le
symbole (£ ] s'allume et la zone de cuis-
son se désactive automatiquement au
bout de 2 minutes.

¢ \ous ne désactivez pas la zone de cuis-
son ou ne modifiez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants,
(-] s'allume et I'appareil s'éteint. Voir ci-
dessous.

® |a relation entre le niveau de cuisson et
les durées de la fonction d'arrét automa-
tique :

* (1), (1-(2) : 6 heures
* (3)-(4) : 5 heures
. : 4 heures

* (8)-(5) : 1 heure 30 minutes

3.6 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau
de cuisson. Appuyez sur — pour diminuer
le niveau de cuisson. L'affichage indique le
niveau de cuisson. Appuyez sur = et sur

— simultanément pour le désactiver.

3.7 Démarrage automatique de la
cuisson

La fonction de démarrage automatique de
la cuisson permet d'atteindre plus rapide-
ment le niveau de cuisson souhaité. Cette
fonction active le niveau de cuisson le plus
élevé pendant un certain temps (voir le
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schéma) puis redescend au niveau sélec-
tionné.

Pour activer la fonction de démarrage auto-
matique de la cuisson pour une zone de
cuisson :

1. Appuyez sur[s P . Le symbole (F) ap-
parait sur I'affichage.

2. Appuyez immédiatement sur -+ . Le
symbole (A) apparait sur I'affichage.

3. Appuyez immédiatement sur — & plu-
sieurs reprises jusqu'a ce que le niveau
de cuisson souhaité s'affiche. Au bout

de 3 secondes, (A) s'affiche.
Pour désactiver cette fonction, appuyez sur

+.
"
10
9
8
7 ~
6
5
4
3
2
1
O v 2 345 6 189

3.8 Activation et désactivation de
la fonction Booster

La fonction Booster vous permet d'aug-
menter la puissance des zones de cuisson
a induction pendant 10 minutes au maxi-
mum. La zone de cuisson a induction re-
vient ensuite automatiquement au niveau
de cuisson @ . Pour I'activer, appuyez sur
[o P et (P) s'allume. Pour la désactiver, ré-
glez un niveau de cuisson entre (1) et (3]

Gestion du niveau de puissance

Le gestionnaire de puissance répartit la
puissance entre les deux zones de cuisson.
La fonction Booster attribue la puissance
maximale a |'une des zones de cuisson de
la paire et réduit automatiquement la puis-
sance de |'autre zone au minimum. L'écran
de la zone correspondante affiche plusieurs
valeurs en alternance. La priorité est don-
née a la zone qui a été réglée la derniere.
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3.9 Utilisation du minuteur

Minuteur (Décompte du temps)

Utilisez le minuteur pour régler la durée de

fonctionnement de la zone de cuisson pen-

dant une session.

Réglez le minuteur aprés la sélection

de la zone de cuisson.

Le réglage du niveau de cuisson peut étre

défini avant ou apres celui du minuteur.

¢ Pour sélectionner la zone de cuis-
SON :appuyez sur @ a plusieurs reprises
jusqu'a ce que le voyant de la zone de
cuisson souhaitée s'allume.

¢ Activation du minuteur : appuyez sur
—+ du minuteur pour régler la durée (00
- 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson clignote plus lentement,
le décompte a commencé.

e Veérification du temps restant : sélec-
tionnez la zone de cuisson a I'aide de la
touche (D . Le voyant de la zone de
cuisson clignote plus rapidement.
L'écran indique le temps restant pour la
zone de cuisson qui va se mettre a l'arrét
en premier.

¢ Modification du minuteur : sélection-
nez la zone de cuisson avec @ et ap-
puyez sur & ou — .

e Arrét du minuteur : sélectionnez la zo-
ne de cuisson a I'aide de la touche (1) .
Appuyez sur — . Le décompte du temps
restant s'effectue jusqu'a S voyant
de la zone de cuisson commence a cli-
gnoter rapidement. Pour mettre a I'arrét,
VOUS pouvez aussi appuyer sur = et —
en méme temps.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal

sonore retentit et {17 clignote. La zone
de cuisson s'éteint.

Minuteur

Vous pouvez utiliser la minuterie comme un
Minuteur lorsque les zones de cuisson ne
sont pas en fonctionnement. Appuyez sur
@ . Appuyez sur la touche <+ ou — du mi-
nuteur pour choisir la durée. Une fois le
temps écoulé, le signal sonore retentit et
0 clignote.

e Arrét du signal sonore : appuyez sur

3.10 Activation de la fonction
STOP&GO

TOl

La fonction *% permet de basculer simulta-
nément toutes les zones de cuisson actives
en position de maintien au chaud.

STOP -
® Appuyez sur ;, pour activer cette
fonction. Le symbole (] s'allume.
STOP ~
® Appuyez sur ; pour arréter cette

fonction. Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

sToP . .

& nN'interrompt pas le minuteur.

*" verrouille I'intégralité du bandeau de
commande, a |'exception de la touche sen-

sitive. (D .

3.11 Verrouillage/déverrouillage
du bandeau de commande

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande. Un tel verrouillage permet ainsi
d'éviter une modification involontaire du ni-
veau de cuisson, par exemple.

Réglez tout d'abord le niveau de cuisson.
Pour démarrer cette fonction, appuyez sur
&5 . Le symbole (L] s'allume pendant 4 se-
condes.

LLe minuteur reste allumé.

Pour mettre a I'arrét cette fonction, ap-
puyez sur E . Le niveau de cuisson précé-
dent s'allume.

Lorsque vous mettez |'appareil a I'arrét,
vous désactivez également cette fonction.

3.12 Le dispositif de sécurité
enfants

Ce dispositif permet d'éviter une utilisation
involontaire de I'appareil.

Activation de la Sécurité enfants

e Mettez la table de cuisson en fonction-

nement avec (1) . Ne sélectionnez au-
cun niveau de cuisson.

® Appuyez sur E pendant 4 secondes. Le
symbole (L] s'allume.
e Mettez a l'arrét la table de cuisson avec

®.



Désactivation de la Sécurité enfants
¢ Mettez la table de cuisson en fonction-

nement avec (1) . Ne sélectionnez au-
cun niveau de cuisson. Appuyez sur

& pendant 4 secondes. Le symbole
s'allume.

¢ Mettez a I'arrét la table de cuisson avec

Bridage de la sécurité enfants le temps

d'une cuisson

¢ Mettez la table de cuisson en fonction-
nement avec (D . Le symbole (L] s'allu-
me.

4. CONSEILS UTILES

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».

4.1 Economies d'énergie

Comment réaliser des économies
d'énergie

e Si possible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

e Déposez toujours le récipient sur la zone
de cuisson avant de mettre celle-ci en
fonctionnement.

e \ous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

e | orsque le liquide commence a bouillir,
baissez le feu pour laisser légerement
frémir le liquide.

Utilisez uniquement des récipients dont le

diametre correspond aux dimensions des

brlleurs.

Brileur Diameétres des réci-
pients
Rapide 180 - 220 mm
Semi-rapide 120 - 220 mm
AVERTISSEMENT

/N

Ne mettez pas la feuille aluminium
sur la partie supérieure de I'appareil
de cuisson, pour que la surface
reste propre pendant la cuisson.
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® Appuyez sur E pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent. Vous pouvez
utiliser la table de cuisson.

e | orsque vous mettez la table de cuisson

al'arrét avec (1), la Sécurité enfants est
de nouveau activée.

Les récipients ne doivent pas en-
trer en contact avec les comman-
des.

(=

AVERTISSEMENT

Assurez-vous que les casseroles
ne dépassent pas des bords de la
table de cuisson, et qu'elles sont
bien centrées sur les zones de
cuisson, pour une stabilité optimale
et une économie de la consomma-
tion en gaz.

>

Ne placez pas de récipients instables ou
déformés sur les zones de cuisson afin
d'éviter les débordements et les blessures.

4.2 Récipients de cuisson
compatibles avec les zones de
cuisson a induction

(1)

Les zones de cuisson a induction
génerent un champ électromagné-
tique qui génere a son tour une
chaleur presque instantanée a I'in-
térieur des récipients de cuisson.

Matériau de l'ustensile

¢ adapté : un fond en fonte, acier, acier
émaillé, acier inoxydable ou avec plu-
sieurs couches de métaux différents
(conseillé par les fabricants).

¢ non adapté : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.
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Les ustensiles de cuisine conviennent
pour l'induction si

® ... une petite quantité d'eau entre rapide-
ment en ébullition sur la zone réglée a la
puissance maximum

e ... un aimant adhére au fond du récipient
de cuisson.

Le fond du récipient de cuisson
doit étre lisse, propre et sec, aussi
plat et épais que possible avant
chaque utilisation.

Dimensions du récipient : les zones de
cuisson a induction s'adaptent automati-
guement au diametre du fond du récipient

utilisé, jusqu'a une certaine limite. Cepen-
dant, le diametre minimal de la zone ma-
gnétique au fond du récipient est relatif au
diametre de la taille de la zone de cuisson :

Zone de @ minimal du réci-
cuisson pient
Avant 185 mm
Arriere 120 mm

4.3 Exemples de cuisson

Les valeurs figurant dans le tableau suivant
sont indicatives.

Ni- adapté a: Durée Conseils

veau

de

cuis-

son

o 1 Conserver les aliments cuits au Selon  Couvrir
chaud besoin

1-2 de la sauce hollandaise, faire fon-  5-25 Remuez de temps en temps
dre : beurre, chocolat, gélatine min

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs au plat 10-40  Couvrir pendant la cuisson

min

2-3 riz et plats a base de riz. Cuisson  25-50  Ajouter au moins deux fois
de petites quantités de pomme min plus d'eau que de riz. Remuer
de terre ou de légumes a la va- car les aliments a base de lait
peur. Réchauffage des plats cuisi- se séparent durant la cuisson
nés

3-4 Faire cuire a la vapeur les légu- 20-45  Ajoutez quelques cuilleres a
mes, le poisson a I'étuvée, la min soupe de liquide
viande

4-5 Faire bouillir des pommes de terre 20-60  Utilisez max. % | d'eau pour

min 750 g de pommes de terre

4-5 Cuisson de grandes quantités 60-150 Ajouter jusqu'a 3 | de liquide,
d'aliments, rago(ts et soupes min plus les ingrédients

6-7 Cuisson a feu doux : des escalo- Selon  Retourner a mi-cuisson
pes, des cordons bleus de veau, besoin
des cotelettes, des rissolettes,
des saucisses, du foie, des csufs,
des crépes, des beignets

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retourner a mi-cuisson
pommes de terre rissolées, cote- min
lettes de filet, steaks

9 Faire bouillir de grandes quantités d'eau, cuire des pates, griller la viande

(goulash, beeuf en daube), cuisson des frites




La fonction Booster convient pour faire
chauffer de grands volumes d'eau.

4.4 Bruits de fonctionnement

Si vous entendez

e un craquement : I'ustensile est composé
de différents matériaux (conception
"sandwich").

e un sifflement : vous utilisez une ou plu-
sieurs zones de cuisson avec la fonction
Booster et I'ustensile est composé de

5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
Utilisez toujours des récipients de cuisson
dont le fond est propre et sec, lisse et plat.

& AVERTISSEMENT
Les objets tranchants et les pro-

duits de nettoyage agressifs ou
abrasifs endommagent I'appareil.
Par mesure de sécurité, il est inter-
dit de nettoyer la table de cuisson
avec un appareil a jet de vapeur ou
a haute pression.

e \ous pouvez retirer les supports de cas-
serole pour nettoyer facilement la table
de cuisson.

¢ Nettoyez les éléments en émalil, le cha-
peau et la couronne avec de I'eau chau-
de savonneuse et séchez-les soigneuse-
ment avant de les remettre en place.

e Apres avoir lavé les supports de casse-
roles, veillez a les remettre correctement
en place.

e Pour que les brlleurs fonctionnent cor-
rectement, assurez-vous que les bras
des supports de casseroles sont au mi-
lieu du brdleur.

¢ Replacez les supports de casserole
avec soin afin de ne pas endomma-
ger le dessus de la table de cuisson.

@ Les égratignures ou les taches
sombres sur la vitrocéramique
n‘ont aucune influence sur le fonc-
tionnement de I'appareil.
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différents matériaux (conception "sand-
wich").

e un bourdonnement : vous utilisez la
fonction Booster.

e un cliqguétement : en cas de commuta-
tions électriques.

¢ un sifflement, bourdonnement : le venti-
lateur fonctionne.

Ces bruits ne sont pas signe de dys-

fonctionnement de I'appareil et n'ont

aucune incidence sur son bon fonc-

tionnement.

Enlevez les salissures :

1. - Enlevez immédiatement : plasti-
que fondu, feuilles plastique et les
aliments contenant du sucre. Utilisez
un racloir spécial pour vitrocérami-
que. Tenez le racloir incliné sur la
surface vitrocéramique et faites glis-
ser la lame a la surface.

- Mettez I'appareil a I'arrét et lais-
sez le refroidir avant de procéder
au nettoyage : des cernes de calcai-
re, traces d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Utilisez un produit de net-
toyage pour vitrocéramique ou acier
inoxydable.

2. Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon
humide et un peu de détergent. Les
supports de casseroles ne peuvent
pas étre lavés en lave-vaisselle, ils doi-
vent étre lavés a la main. Apres les
avoir lavés, veillez a les remettre en
place correctement.

3. Pour finir essuyez I'appareil a I'aide
d'un chiffon propre.

5.1 Nettoyage du générateur
d'étincelles

Cette fonction emploie une bougie d'allu-
mage en céramique et d'une électrode mé-
tallique. Maintenez ces éléments propres
pour prévenir un allumage difficile et vérifier
que les trous de la couronne du brdleur ne
sont pas obstrués.
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5.2 Entretien périodique

d'arrivée de gaz et du régulateur de pres-
sion, si I'appareil en est équipé.

Demandez régulierement a votre service
apres-vente local de vérifier I'état du tuyau

6. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probleme

Cause possible et solution

Vous ne réussissez pas a
mettre 'appareil en fonc-
tionnement ou a I'utiliser.

Vous avez appuyé sur 2 touches sensitives ou plus
en méme temps. N'appuyez que sur une seule tou-
che sensitive a la fois.

¢ |ly ade 'eau ou des projections de graisse sur le
bandeau de commande. Nettoyez le bandeau de
commande.

e Remettez |'appareil en fonctionnement et réglez le ni-
veau de cuisson dans les 10 secondes qui suivent.

e | a Sécurité enfants ou la fonction Stop+Go est acti-
vée. Reportez-vous au chapitre « Utilisation de I'ap-
pareil ».

Un signal sonore retentit
lorsque I'appareil est a
I'arrét.

Vous avez recouvert une ou plusieurs touches sensiti-
ves. Enlevez ce qui recouvre les touches sensitives.

Le voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est pas chaude car elle n'a été
activée que pendant un court laps de temps. Si la zone
de cuisson est censée étre chaude, faites appel a votre
Service apres-vente.

Le niveau de cuisson varie  Le dispositif de gestion de la puissance est activé. Re-

portez-vous au chapitre « Gestion de puissance ».

Un signal sonore retentit
et I'appareil se met en
fonctionnement puis se
met a |'arrét. Au bout de 5
secondes, un signal sono-
re retentit & nouveau.

Vous avez recouvert (1) . Enlevez ce qui recouvre la
touche sensitive.

L'arrét automatique est activé. Mettez |'appareil a
|'arrét puis remettez-le en fonctionnement.

¢ | a protection anti-surchauffe de la zone de cuisson
est activée. Mettez la zone de cuisson a I'arrét. Re-
mettez la zone de cuisson en fonctionnement.

(-] s'allume

s'allume .

Aucun récipient de cuisson sur la zone de cuisson.
Placez un récipient de cuisson sur la zone de cuis-
son.

¢ Récipient de cuisson inadapté. Utilisez un récipient
de cuisson adapté.

e |e diametre du fond du récipient de cuisson est trop
petit pour la zone de cuisson. Déplacez le récipient
de cuisson sur une zone de cuisson plus petite.
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Probléme

Cause possible et solution

et un chiffre s'affichent

L'appareil présente une anomalie.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique pen-

dant quelgues minutes. Déconnectez le fusible de I'ins-
tallation domestique. Reconnectez-le. Si (£ | s'affiche a

nouveau, contactez le service apres-vente.

s'allume

L'appareil signale une erreur car un récipient de cuis-
son brdle ou vous n'utilisez pas un récipient de cuisson
adapté. La protection anti-surchauffe de la zone de
cuisson est activée. L'arrét automatique est active.
Mettez I'appareil a I'arrét. Retirez le récipient de cuis-
son chaud. Apres environ 30 secondes, remettez en
fonctionnement la zone de cuisson. doit disparaitre, le
voyant de chaleur résiduelle peut rester. Laissez le réci-
pient de cuisson refroidir et vérifiez le chapitre « Réci-
pients de cuisson compatibles avec les zones de cuis-
son a induction ».

Aucune étincelle ne se
produit a I'allumage.

¢ |In'y a pas d'alimentation électrique. Vérifiez si I'ap-
pareil est bien branché et en fonctionnement. Vérifiez
le fusible de votre tableau électrique.

¢ | e couvercle et la couronne du brdleur sont mal po-
sitionnés. Assurez-vous que le couvercle et la cou-
ronne du brdleur sont bien positionnés.

La flamme s'éteint immé-
diatement apres I'alluma-

ge.

Le thermocouple n'est pas suffisamment chauffé.
Apres avoir allumé la flamme, continuez a appuyer sur
la manette pendant environ 5 secondes.

Les flammes sont irrégu-
lieres.

La couronne du brdleur est encrassée par des résidus
d'aliments. Vérifiez si l'injecteur n'est pas bouché et s'il
n'y pas de particules alimentaires dans la couronne.

Certaines anomalies de fonctionnement 6.1 Etiquettes fournies avec le
peuvent dépendre d'opérations d'entretien ) .

non correctes ou d'oubli et peuvent étre ré- sac d'accessoires

solues a |'aide des indications fournies Collez les étiquettes adhésives comme in-
dans le tableau, sans faire appel & un servi-  diqué ci-dessous :

ce apres-vente. Sil'anomalie persiste, con-

tactez votre magasin vendeur ou votre ser-

vice apres-vente.

@ Si un probléme résulte d'une mau-
vaise utilisation ou si l'installation
de I'appareil n'a pas été réalisée
par un professionnel qualifié, le dé-
placement du technicien du service
apres vente ou du revendeur peut
étre facturé méme en cours de ga-

rantie.
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[

=

MOD. |
PROD.NO.
SER.NO
DATA

MOD. |
PROD.NO.
SER.NO
DATA

MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz
( E 0049 SERNO. IP20
03 1T
MADE IN ITALY

MODEL

.

MODEL

.

X X

Collez-la sur la carte de garantie et en-
voyez cette partie

Collez-la sur la carte de garantie et
conservez cette partie

Collez-la sur la notice d'utilisation

Ces informations sont nécessaires

pour pouvoir vous offrir une aide rapi-

de et adaptée. Ces données figurent

sur la plaque signalétique fournie.

e Description du modele ............

NSTALLATION

& AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».

& AVERTISSEMENT
Les instructions suivantes concer-
nant I'installation, le raccordement
et la maintenance de I'appareil doi-
vent étre effectuées par un profes-
sionnel qualifié selon les normes et
reglements en vigueur.

7.1 Raccordement au gaz

Effectuez un raccordement fixe (« rigide »)
ou utilisez un tuyau flexible en acier inoxy-
dable selon les normes en vigueur. Si vous
utilisez des tuyaux flexibles métalliques, ils
ne doivent pas entrer en contact avec des
parties mobiles ni étre serrés. Soyez égale-
ment vigilant lorsque la table est installée
avec un four.

e Référence produit (PNC) ............

e Numéro de série (S.N.) ............

Utilisez exclusivement des piéces d'origine
certifiées constructeur. Elles sont disponi-
bles auprés de votre service apres-vente.



Assurez-vous que la pression d'ali-
mentation en gaz de |'appareil cor-
respond aux valeurs recomman-
dées. Le raccordement réglable est
relié a la rampe compléete par un
écrou fileté G 1/2 po. Vissez I'en-
semble et serrez avec du ruban de
téflon si nécessaire, pour orienter le
raccord dans la direction souhai-
tée.

A) Bout du tuyau avec écrou
B) Rondelle

C) Raccord orientable (si nécessai-
re)

Raccordement rigide :

Effectuez le raccordement en utilisant des
tuyaux métalliques rigides (en cuivre avec
embout mécanique).

Raccordement « flexible » avec
embout mécanique :

— Gaz naturel : le raccordement s'effec-
tue avec un tuyau flexible a embout mé-
canigue qui se visse directement sur le
coude terminant la rampe de |'appareil.

— Butane / Propane : Un tube souple,
équipé de ses colliers, peut étre utilisé
s'il est visitable sur toute sa longueur et
si I'appareil ne fonctionne qu'au butane.
Si I'appareil fonctionne au propane, il
faut utiliser un tuyau flexible a embout
métallique approprié.

Raccordement de tuyaux
flexibles non métalliques :

S'il est visitable sur toute sa longueur, vous
pouvez utiliser un tuyau flexible. Fixez fer-
mement le tuyau flexible a I'aide de colliers.
Gagz liquide : utilisez le détendeur en
caoutchouc. Intercalez toujours le joint.
Continuez alors le raccordement au gaz. Le
tuyau flexible s'applique lorsque :
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— il ne doit pas devenir plus chaud que la
température ambiante, a savoir plus de
30°C;

— il n'est pas plus long que 1,50 m ;

— il ne montre aucun étranglement ;

— il n"est soumis a aucune traction et au-
cune torsion ;

— il n"entre pas en contact avec la décou-
pe ou les coins tranchants ;

— il est visitable sur toute sa longueur afin
de vérifier son état.

Vérifiez les points suivants pour controler le

bon état du tuyau flexible :

— il ne présente aucune fente, coupure,
marque de brllure sur les deux extrémi-
tés et sur toute sa longueur ;

— le matériau n'est pas durci, mais présen-
te une élasticité correcte ;

— les colliers de serrage ne sont pas rouil-
lés;

— la date d'expiration n'est pas passée.

Si vous constatez au moins un de ces dé-

fauts, ne réparez pas le tuyau, mais rem-

placez-le.

/N

Quand l'installation est terminée,
assurez-vous que chaque raccord
est étanche en utilisant une solu-
tion savonneuse, et non une
flamme !

7.2 Remplacement des injecteurs

1. Démontez les supports des cassero-
les.

2. Démontez les chapeaux et les couron-
nes du brdleur.

3. Al'aide d'une clé de 7, démontez les
injecteurs et remplacez-les par ceux
qui sont nécessaires pour le type de
gaz que vous utilisez (voir le tableau
dans le chapitre « Caractéristiques
techniques »).

4. Assemblez les pieces et suivez la mé-
me procédure dans |'ordre inverse.

5. Remplacez la plaque signalétique (qui
se trouve pres du tuyau d'arrivée de
gaz) par celle correspondant au nou-
veau type d'alimentation en gaz. Vous
trouverez cette plaque dans le sachet
fourni avec I'appareil.

Si la pression de I'alimentation en gaz peut

étre modifiée ou est différente de la pres-

sion nécessaire, vous devez monter un
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systeme de réglage de la pression sur le
tuyau d'arrivée de gaz.

7.3 Réglage du niveau minimal

Pour régler le niveau minimal des brdleurs :
1. Allumez le brdleur.

2. Tournez la manette en position mini-
male.

3. Retirez la manette.

4. Al'aide d'un tournevis fin, ajustez la
position de la vis de réglage.

A C’U

N
~——  —

A) Vis de réglage

— Sivous passez du gaz naturel G20/
G25 20/25 mbar a du gaz liquéfié,
serrez entierement la vis de réglage.

— Si vous passez du gaz liquéfié au
gaz naturel G20/G25 20/25 mbar
dévissez la vis de dérivation d'envi-
ron 1/4 de tour.

& AVERTISSEMENT
Assurez-vous que la flamme ne
s'éteint pas lorsque vous tournez
rapidement la manette de la posi-
tion maximale a la position minima-
le.

7.4 Branchement électrique

e | 'appareil doit étre relié a la terre en res-
pectant bien les précautions de sécurité.

e \érifiez que la tension nominale et le type
d'alimentation figurant sur la plaque si-
gnalétique correspondent aux valeurs
d'alimentation locales.

e Cet appareil est alimenté a I'aide d'un
cable principal. Une fiche appropriée doit
étre adaptée au cordon d'alimentation
(reportez-vous a la charge électrique

spécifiée sur la plaque signalétique). La
fiche doit étre insérée dans une prise
murale appropriée.

e Pour toute intervention sur votre appa-
reil, faites appel au service apres-vente
de votre magasin vendeur.

e Utilisez toujours une prise antichoc cor-
rectement installée.

® Assurez-vous que la prise principale est
accessible apres installation.

* Ne tirez jamais sur le cable d'alimenta-
tion électrique pour débrancher I'appa-
reil. Tirez toujours sur la prise de courant.

e | 'appareil ne doit pas étre raccordé a
I'aide d'un prolongateur, d'un raccorde-
ment multiple ou d'une prise multiple (ris-
que d'incendie). Vérifiez que la prise de
terre est conforme aux réglements en vi-
gueur.

e | e cable d'alimentation doit étre placé
de maniere a ce qu'il n'entre pas en con-
tact avec une surface chaude.

e Raccordez I'appareil au secteur a |'aide
d'un systeme permettant le débranche-
ment de |'appareil a tous les poles, avec
une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm., par exemple, un disjonc-
teur automatique de protection, des dé-
clencheurs de perte a la terre ou un fu-
sible.

e Aucune partie du cordon d'alimentation
ne doit afficher une température supéri-
eure a 90 °C. Le cable neutre bleu doit
étre raccordé a la borne « N » de la pla-
que a bornes. Le céble de phase marron
(ou noir) (partant de la borne « L » de la
plague a bornes doit toujours étre relié a
la phase sous tension.

7.5 Remplacement du céble
d'alimentation

Ne remplacez le cable de raccordement
qu'avec un cable de type HO5V2V2-F T90
ou équivalent. Assurez-vous que la section
du céble convient a la tension et a la tem-
pérature de fonctionnement. Le cable de
terre jaune/vert doit étre plus long d'environ
2 cm gue le cable de phase marron (ou
noir).
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7.6 Montage

e

— joint fourni

|

min.
38 mm

_QJ_ - TE" o

\,\6
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Elément de cuisine avec four

Les dimensions de la niche d'encastrement
doivent étre conformes aux indications et
I'élément de cuisine doit étre équipé d'aé-
rations pour assurer un apport d'air conti-
nu. Les branchements électriques de la ta-
ble de cuisson et du four doivent étre in-
stallés séparément pour des raisons de sé-

7.7 Possibilités d'insertion

Elément de cuisine avec porte

Le panneau installé sous la table de cuis-
son doit étre facilement amovible et facile
d'acces au cas ou une intervention techni-
que serait nécessaire.

curité et pour permettre un retrait facile du
e a————y four de I'ensemble.
S
? t
A
) 60 mm
—B H

A) Panneau amovible
B) Espace pour les branchements

8. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions de la table de cuisson Puissance totale G20/G25 (2E+)
dugaz: 20/25 mbar =
Largeur : 590 mm 4.6 kW
. G30/G31 (3+)
Longueur : 520 mm 28.30/37 mbar =
Dimensions de la niche 334 g/
d'encastrement de la table de Puissance électri- 3,7 kW
cuisson que totale :
Largeur : 560 mm 0/+1 Alimentation élec- 230V ~ 50 Hz
Longueur : 490 mm 0/+1 iigue
Catégorie : [I2E+3+
Puissance Alimentation en G20/G25 (2E+)
Brlleur semi-rapi- 1,9 kW gaz: 20/25 mbar
de: Classe de I'appa- 3
Brileur rapide : 2,7 kW reil :
Zoln‘e decuisson 1,4 kW (2,5 kW en Diametres de by-pass
arriere : niveau P) -
Zone de cuisson 2,3 kW (3,3 kW en Iy Q1l;)1/-o%a;sme n
avant : niveau P)
Semi-rapide 32
Rapide 42
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Briileurs a gaz

PUIS- PUIS- PUISSANCE NORMALE
SANGE  SANCE GAZ NATUREL LPG
NORMA-  REDUI- G20/G25 (2E+) (Butane/Propane) G30/
BRU- LE TE 20/25 mbar G31 (3+) 28-30/37 mbar
LEUR » G20 G25 | G30  G31
in. — 20mb 25mb N 28-30 37 mb
KW KW 1100 4 ar 1100 “par  ar
mm — mm —
m3/h m3/h g/h g/h
Semi-ra- 1.9 0.45 96 0.181 0210 71 138 136
pide
Rapide 2.7 075 115 0.257 0299 86 196 193

9. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole électroniques. Ne jetez pas les appareils
{:‘_) . Déposez les emballages dans les portant le symbole Z( avec les ordures
conteneurs prévus a cet effet. ménageres. Emmenez un tel produit dans
Contribuez a la protection de votre centre local de recyclage ou
I'environnement et a votre sécurité, contactez vos services municipaux.

recyclez vos produits électriques et
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz consigo décadas
de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar em si. Assim,
quando o utilizar, tera a tranquilidade de quem sabe que tera sempre éptimos resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.

Visite o nosso website para:

G Resolver problemas e obter conselhos de utilizagao, catdlogos e informagdes sobre
@ Servigos:
www.electrolux.com

g Registar o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir acessoérios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu aparelho:
’% www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagcao de pegas de substituicao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informagao encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca.
@ Informagdes gerais e conselhos Uteis
Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.



Este aparelho é adequado para os
seguintes mercados:
Leia atentamente as instru¢des fornecidas
antes de instalar e utilizar o aparelho. O fa-
bricante ndo é responsavel por lesdes ou

danos resultantes de instalacao e utilizacao

incorrectas. Guarde sempre as instrugdes
junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranca para criangas e
pessoas vulneraveis

ADVERTENCIA
Risco de asfixia, ferimentos ou in-
capacidade permanente.

e Nao permita que o aparelho seja utiliza-
do por pessoas, incluindo criangas, com
capacidades fisicas e sensoriais reduzi-
das, funcdes mentais reduzidas ou sem

experiéncia e conhecimento de utilizagdo

do mesmo. Estas pessoas devem ser vi-
giadas ou ensinadas a utilizar o aparelho
por uma pessoa que seja responsavel
pela sua seguranca.

* NZo permita que as criangas brinquem
com o aparelho.

¢ Mantenha todos os materiais de embala-

gem fora do alcance das criangas.

¢ Mantenha as criangas e os animais do-
meésticos afastados do aparelho quando
este estiver a funcionar ou a arrefecer.
As partes acessiveis estao quentes.

e Se 0 aparelho tiver um dispositivo de se-
guranga para criangas, recomendamos
que o active.

1.2 Instalagcéo

& ADVERTENCIA

A instalagdo deste aparelho s¢ de-
ve ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

¢ Remova todos os elementos da embala-
gem.

e Nao instale nem utilize o aparelho se ele
estiver danificado.

e Cumpra as instrugdes de instalagao for-
necidas com o aparelho.

¢ Respeite as distancias minimas relativa-
mente a outros aparelhos e unidades.
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1. A\ INFORMAGCOES DE SEGURANGCA

e Tenha sempre cuidado quando deslocar
o aparelho porque ele é pesado. Use
sempre luvas de protecgao.

* \ede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagoes.

* Proteja a parte inferior do aparelho con-
tra vapor e humidade.

* N&o instale o aparelho ao lado de uma
porta ou debaixo de uma janela. Isso
evita que a abertura de portas ou janelas
faga cair algum tacho quente do apare-
Iho.

e Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o0 espaco
entre o fundo do aparelho e a gaveta su-
perior é suficiente para permitir a circula-
Gao de ar.

e Certifique-se de que o espago de venti-
lagéo de 5 mm entre a bancada € a par-
te dianteira da unidade se mantém livre.
A garantia nao abrange danos causados
pela falta de espaco de ventilagao ade-
quado.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalagao de
um painel de separagao nao combustivel
debaixo do aparelho para evitar o aces-
so a parte inferior.

Ligagéo eléctrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléctri-
co.

e Todas as ligagdes eléctricas tém de ser
efectuadas por um electricista qualifica-
do.

e Antes de fazer qualquer ligagao eléctrica,
€ necessario garantir que o terminal prin-
cipal do aparelho nao esta sob tenséo.

e Certifique-se de que o aparelho € insta-
lado correctamente. Fichas de alimenta-
Gao eléctrica e tomadas soltas ou inade-
quadas poderdo provocar 0 sobreaque-
cimento dos terminais.

o Certifique-se de que a protecgao contra
choque € instalada.

¢ Nao permita que as ligagbes eléctricas
entrem em contacto com o aparelho ou
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com algum tacho quente quando ligar o
aparelho a uma tomada préxima.

N&o permita que as ligagdes eléctricas
figuem enredadas.

Utilize uma bragadeira para libertar a
tensdo do cabo.

Utilize um cabo de alimentagao adequa-
do.

Certifigue-se de que nao danifica a ficha
e 0 cabo de alimentagao eléctrica. Con-
tacte a Assisténcia Técnica ou um elec-
tricista para substituir o cabo de alimen-
tacéo se estiver danificado.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permi-
ta desligar o aparelho da corrente eléctri-
ca em todos os pdlos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de protecgao, fu-
siveis (os fusiveis de rosca devem ser re-
tirados do suporte), diferenciais e con-
tactores.

Ligacdo do gas

1

Todas as ligagdes de gas devem ser
efectuadas por uma pessoa qualificada.

Certifique-se de que existe circulagéo de
ar em torno do aparelho.

A informacao relativa ao fornecimento de
gas encontra-se na placa de caracteristi-
cas.

Este aparelho nao esta ligado a um dis-
positivo de evacuagao de produtos de
combustao. Certifique-se de que o apa-
relho é ligado em conformidade com os
regulamentos de instalagdo em vigor.
Tenha em atengao os requisitos para
uma ventilagdo adequada.

.3 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimaduras
ou choque eléctrico.

Utilize este aparelho em ambiente do-
méstico.

¢ Nao altere as especificagdes deste apa-
relho.

N&o utilize um temporizador externo ou
um sistema de controlo remoto separa-
do para activar/desactivar o aparelho.
N&o deixe o aparelho a funcionar sem vi-
gilancia.

N&o utilize o aparelho com as méaos hu-
midas, nem se ele tiver estado em con-
tacto com agua.

N&o coloque talheres ou tampas de pa-
nelas sobre as zonas de cozedura. Po-
dem ficar quentes.

Desligue a zona de cozedura apds cada
utilizag&o. Nao confie apenas no detec-
tor de tachos.

Nao utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

Caso exista uma fenda na superficie,
desligue a fonte de alimentagao para evi-
tar choques eléctricos.

Os utilizadores que sejam portadores de
um pacemaker devem manter uma dis-
t&ncia minima de 30 cm em relagao as
zonas de indugao quando o aparelho es-
tiver a funcionar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explosao.

As gorduras e 0s dleos podem libertar
vapores inflaméaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e 0s objectos
aquecidos afastados das gorduras e dos
dleos quando cozinhar com este tipo de
produtos.

Os vapores que o dleo muito quente li-
berta podem causar combustao espon-
tanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma tem-
peratura inferior & de um dleo usado pela
primeira vez.

N&o cologue produtos inflamaveis ou
objectos molhados com produtos infla-
maveis no interior, ao lado ou em cima
do aparelho.

N&o tente extinguir o fogo com agua.
Desligue o aparelho e cubra a chama
com uma tampa de tacho ou uma manta
de incéndio.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

* N&o cologue nenhum tacho quente so-
bre o painel de comandos.



N&o deixe que nenhum tacho ferva até
ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que algum
objecto ou tacho caia sobre o aparelho.
A superficie pode ficar danificada.

Nao active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no apare-
lho.

Os tachos de ferro fundido e de aluminio
ou que tenham a base danificada podem
riscar a vitroceramica. Levante sempre
estes objectos quando precisar de os
deslocar na mesa de trabalho.

Providencie boa ventilagao na cozinha
onde o aparelho fica instalado.

Certifigue-se de que as aberturas de
ventilagdo néo ficam blogueadas.

Utilize apenas tachos e panelas estaveis,
com forma correcta e didmetro superior
as dimensdes dos queimadores. Existe o
risco de sobreaguecimento e ruptura da
placa de vidro (se aplicavel).

Certifigue-se de que a chama néo se
apaga quando roda rapidamente o bo-
t&o da posigao do maximo para a posi-
Gao do minimo.

Certifigue-se de que os tachos ficam
centrados nos anéis e que nao ficam sa-
lientes sobre a mesa de trabalho.

Utilize apenas os acessorios fornecidos
com o aparelho.
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¢ Nao instale um difusor de chama sobre
um queimador.

1.4 Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

® Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se de-
teriore.

e Nao utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

® Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neu-
tros. Nao utilize produtos abrasivos, es-
fregbes, solventes ou objectos metali-
Cos.

1.5 Eliminagéo

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

¢ Contacte a sua autoridade municipal pa-
ra mais informacoes sobre a forma co-
mo eliminar o aparelho correctamente.

e Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

e Corte o0 cabo de alimentagao eléctrica e
elimine-o.

e Achate os tubos de gés externos.
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2. DESCRICAO DO PRODUTO

2.1 Disposicao da mesa de trabalho

LT
& O

=) Om
B —
—— o O

o

Zona de cozedura de indugao de 1400

W com funcao Power de 2500 W
Queimador répido
Queimador semi-rapido
Botdes de comando
Painel de comandos tactil

Zona de cozedura de indugao de 2300

W com fungéo Power de 3300 W

2.2 Botbes de comando

Simbolo Descricao

Simbolo Descricao
‘ sem fornecimento
de gas / posicao
desligado

posicao de igni-
¢ao / fornecimen-

to maximo de gas

fornecimento mini-

(D mo de gas

2.3 Disposicao do painel de comandos

B -

STOP
+ |. P —

yulies E?T‘?

+
+ —

u _ (P

o o

0 o

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores,
indicadores e sons indicam quais sao as funcées que estdao em

funcionamento.

campo do sensor

funcao

H O

Para activar e desactivar o aparelho.

B &

Para bloguear/desbloguear o painel de
comandos.
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campo do sensor funcao
+/— Para aumentar ou diminuir o grau de co-
zedura.
Display do grau de cozedura Para indicar o grau de cozedura.
Indicadores do temporizador Mostra a zona de cozedura para a qual
das zonas de cozedura esta definido um tempo.
A Display do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
Q) Para seleccionar uma zona de cozedura.
B +/- Para aumentar ou diminuir o tempo.
B . Para activar a fungéo Power.
10 °%F Para activar e desactivar a fungédo STOP
+GO.
2.4 Visores do grau de cozedura
Visor Descricao

A zona de cozedura esta desactivada

Manter quente/a fungdo STOP+GO esta activa

A zona de cozedura esta em funcionamento

.
()

A funcédo de aquecimento automatico esta activa

A zona de cozedura de indugédo n&o detecta os tachos

Existe uma avaria

Ainda existe uma zona de cozedura quente (calor residual)

HE|EOEE|E|0|E

O dispositivo de blogueio/segurancga para criangas esta ac-
tivo

A funcdo Power esta activa

m)&)

A desconex&o automatica esta activa

2.5 Indicador de calor residual Os focos de indugéo criam o calor directa-
R mente na base dos tachos. A vitroceramica
ADVERTENCIA é aquecida pelo calor residual dos tachos.

Perigo de queimaduras devido
ao calor residual!

3. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informacoes
de seguranca".
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3.1 Igni¢do do queimador

& ADVERTENCIA

Seja extremamente cuidadoso
aquando da utilizagao de chama
aberta no ambiente da cozinha. O
fabricante declina qualquer respon-
sabilidade em caso de utilizagéo in-
correcta da chama.

Acenda o queimador sempre antes
de colocar o tacho.

(i)

Para acender o queimador:

1. Rode o botdo de comando para a es-
querda para a posicao do nivel maxi-
mo ( 2 () ) e pressione-o.

2. Mantenha o botao de controlo pressio-
nado durante aproximadamente 5 se-
gundos; tal ird permitir o aquecimento
do termopar. Caso contrario, o forneci-
mento de gas sera interrompido.

3. Regule a chama apds a regularizagéo
da mesma.

Se, apds algumas tentativas, o
queimador nao acender, verifique
se a coroa € a respectiva tampa
estao nas posicoes correctas.

A) Tampa e coroa do queimador
B) Termdstato
C) Ignicao

ADVERTENCIA

Nao mantenha o botao de coman-
do pressionado por mais de 15 se-
gundos.

Se o queimador nao acender apds
15 segundos, solte o botao de co-
mando, rode-o para a posigao de
desligado e aguarde no minimo 1
minuto antes de tentar acender no-
vamente o queimador.

Na auséncia de electricidade, é
possivel acender o queimador sem
o dispositivo eléctrico. Neste caso,
aproxime uma chama do queima-
dor, pressione o respectivo botao e
rode-0 para a esquerda para a po-
sicao de libertacdo maxima de gas.

Se 0 queimador se apagar aciden-
talmente, rode o botéo de coman-
do para a posi¢éo de desligado e
aguarde no minimo 1 minuto antes
de tentar acender o queimador no-
vamente.

A ignicao pode iniciar-se automati-
camente ao ligar a rede eléctrica,
apods a instalagao ou apds um cor-
te de energia. Isto € normal.

(1)

3.2 Desligar o queimador

Para apagar a chama, rode o botéo para o
simbolo ® .

ADVERTENCIA

Reduza sempre a chama ou apa-
gue-a antes de remover o tacho do
queimador.

3.3 Ultilizar as zonas de indugao

3.4 Ligar e desligar

Toque em @ durante 1 segundo para acti-
var ou desactivar o aparelho.

Apds a utilizagédo, desligue a placa no res-
pectivo comando e nao confie apenas no
detector de tacho.

3.5 Desactivagdo Automatica
A funcao desactiva o aparelho
automaticamente se:

e Todas as zonas de cozedura estiverem
desactivadas ((a)).



¢ N&o definir o grau de cozedura apds ac-
tivar o aparelho.

¢ Derramar ou colocar alguma coisa sobre
0 painel de comandos durante mais de
10 segundos (por exemplo, um tacho,
um pano, etc.). E emitido um sinal sono-
ro durante algum tempo e o aparelho
desactiva-se. Retire 0 objecto ou limpe o
painel de comandos.

¢ O aparelho ficou demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até
ficar sem agua). Antes de utilizar nova-
mente o aparelho, a zona de cozedura
tem de estar fria.

* Utiliza tachos incorrectos. O simbolo
acende-se e a zona de cozedura € auto-
maticamente desactivada apds 2 minu-
tos.

¢ Nao desactivar uma zona de cozedura
nem alterar o grau de cozedura. Apos al-
gum tempo, a indicacéo (-] acende-se e
o aparelho desliga-se. Veja em baixo.

e Arelacdo entre o grau de cozedura e 0s
tempos da fungéo Desactivagao Auto-
matica:

* (0),(1-(2) — 6 horas
* (3)-(4) — 5 horas
* (5] — 4 horas

* (8)-(8) — 1,5 horas

3.6 Grau de cozedura

Togue em —+ para aumentar o grau de co-
zedura. Toque em — para diminuir o grau
de cozedura. O visor mostra o grau de co-
zedura. Toque em ~+ e — simultanea-
mente para desligar.

3.7 Aquecimento Automatico

Pode obter o grau de cozedura necessario
num periodo de tempo mais curto se acti-
var a funcdo de Aguecimento Automatico.
Esta fungdo define o grau de cozedura
mais elevado durante algum tempo (con-
sulte o diagrama) e, em seguida, diminui
para o grau de cozedura Nnecessario.

Para activar a fungao de Aquecimento Au-
tomatico para uma zona de cozedura:

1. Toque em EP . O simbolo (P) acende-
-S€ NO Visor.

2. Toque imediatamente em -+ . O sim-
bolo (A]) acende-se no visor.
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3. Toque imediatamente em — repetida-
mente até que surja o grau de cozedu-

ra necessario. Apds 3 segundos, (A)
acende-se no display.

Para desligar a funcéo, toque em -+ .

Q)

1
10

©

S NW DO N ®©

o

3.8 Ligar e desligar a fungao
Power

A funcéo Power disponibiliza mais poténcia
para uma zona de cozedura de indugao

durante 0 maximo de 10 minutos. Apés es-
se periodo, a zona de cozedura de indugao
volta automaticamente para | 9] . Para a ini-

ciar, toque em EP e ] acende-se. Para a
desligar, defina um grau de cozedura entre

[@e(3).

Gestao de energia

A gestao de energia divide a poténcia entre
duas zonas de cozedura. A fungao Power
aumenta a poténcia para o nivel maximo
numa zona de cozedura do par e diminui
automaticamente a outra zona de cozedu-
ra para um nivel de poténcia inferior. O dis-
play da zona de cozedura reduzida alterna.
A prioridade é dada a ultima zona seleccio-
nada.

3.9 Utilizar o temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Utilize o Temporizador da Contagem De-
crescente para definir o tempo de funcio-
namento de uma zona de cozedura para
uma sessao de cozedura.
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Regule o Temporizador da Contagem
Decrescente apos seleccionar a zona
de cozedura.

Pode definir o grau de cozedura antes ou
depois de regular o temporizador.

¢ Seleccao da zona de cozedura:toque

em (D) varias vezes até que o indicador
da zona de cozedura necessaria se
acenda.

¢ Iniciar o Temporizador da Contagem
Decrescente: toque em -|— do tempori-
zador para definir o tempo (00 - 99
minutos). Quando o indicador da zona
de cozedura piscar lentamente, inicia-se
a contagem decrescente do tempo.

¢ Verificar o tempo restante: seleccione

a zona de cozedura com @ . O indica-
dor da zona de cozedura pisca rapida-
mente. O display mostra o tempo de
funcionamento restante para a zona que
parara primeiro.

¢ Alterar o Temporizador da Conta-
gem Decrescente: seleccione a zona
de cozedura com (D) e toque em = ou

e Parar o temporizador: seleccione a
zona de cozedura com @ . Toque em
— . O tempo restante entra em conta-

gem decrescente até [0 . O indicador
da zona de cozedura apaga-se. Para

desligar, também pode tocar em - e —
em simulténeo.

Quando o tempo terminar, € emitido um

som e 01 fica intermitente. A zona de
cozedura desliga-se.

Crondmetro

Pode utilizar o temporizador como Croné-
metro quando as zonas de cozedura esti-
verem desligadas. Toque em (D) . Toque

em =+ ou — do temporizador para selec-
cionar o tempo. Quando o tempo terminar,

é emitido um som e 1 fica intermitente.
* Desligar o som: toque em (D

3.10 Activar a fungédo STOP&GO

Afuncao *% coloca todos as zonas de co-
zedura activas na funcdo Manter Quente.

TOl

STOP N
®* Toque em ¢, para activar esta fun-
¢&o. O simbolo (] acende-se.

° STOP .
Toque em ;, para desactivar esta
fungao. O grau de cozedura anterior-
mente definido acende-se.

ST

OoP ~ . ~ .
& Nnao desactiva a fungao de temporiza-
dor.

TO!

A funggo “%’ bloqueia por completo o pai-
nel de comandos mas nao o campo do

sensor (D).

3.11 Bloquear/desbloquear o
painel de comando

E possivel bloquear o painel de comandos.
Tal impede uma alteragéo acidental do
grau de cozedura.

Primeiro, defina os graus de cozedura.

Para activar esta fungéo, toque em (5. O

simbolo (L | acende-se durante 4 segun-
dos.
O temporizador permanece ligado.

Para desactivar esta funcao, toque em [ .
O grau de cozedura anteriormente definido
acende-se.

Quando desliga o aparelho, também de-
sactiva esta fungéo.

3.12 O dispositivo de seguranca
para criangas

Esta fungao evita o funcionamento aciden-
tal da placa.

Ligar o dispositivo de seguranca para

criancas

® Ligue a placa através de @ . Nao regu-
le o grau de cozedura.

* Toque em & durante 4 segundos. O
simbolo (L ] acende-se.

¢ Desligue a placa através de @ .

Desligar o dispositivo de seguranca

para criancas

* Ligue a placa através de (1) . N&o regu-
le o grau de cozedura. Toque em [
durante 4 segundos. O simbolo
acende-se.

¢ Desligue a placa através de @ .

Desactivar o dispositivo de seguranca
para criancas para uma sessao de
cozedura

* Ligue a placa através de (1) . O simbolo

acende-se.



* Toque em [ durante 4 segundos. Defi-
na o grau de cozedura em menos de
10 segundos. Pode utilizar a placa.

ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informacoes
de seguranca".

4.1 Poupancga de energia
@ Como poupar energia

e Sempre que possivel, cologue as tam-
pas nos tachos.

¢ Cologue o tacho na zona de cozedura
antes de ligar a mesma.

e Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter alimen-
tos.

® Quando o liquido comeca a ferver, redu-
za a chama para cozinhar em lume bran-
do.

Utilize apenas tachos com diametro ade-

quado as dimensdes dos queimadores.

Queimador Diametro do tacho
Réapido 180 - 220 mm
Semi-rapido 120 - 220 mm
ADVERTENCIA

AN

Enquanto cozinha, nao coloque fo-
lha de aluminio sobre a placa com
0 objectivo de manter a superficie
limpa.

Os tachos nao devem alcangar a
zona de comando.

i)
/N

ADVERTENCIA

Certifique-se de que as pegas dos
tachos nao ultrapassam a extremi-
dade dianteira da placa e de que
0s tachos estao centrados nos
anéis, de forma a conseguir a ma-
xima estabilidade e reduzir o con-
sumo de gas.

Nao cologue tachos instaveis ou deforma-
dos nos anéis, para evitar derrames de Ii-
quidos e ferimentos.
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* Quando desligar a placa com (1), o dis-
positivo de seguranga para criangas fun-
ciona novamente.

4. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

4.2 Tachos para focos de

inducao

@ Em cozedura por indugédo, um
campo electromagnético potente

gera um calor quase instantaneo

dentro do tacho.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, ago esmal-
tado, ago inoxidavel, fundo de multica-
madas (assinalado como correcto por
um fabricante).

* incorrecto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Tachos correctos para uma placa de
inducao se...

e ... alguma agua ferver muito rapidamente
num foco definido para o grau de coze-
dura mais elevado...

e ...um iman se prender ao fundo do ta-
cho.

O fundo dos tachos tem de ser o
mais espesso e nivelado possivel.

Dimensoes dos tachos: as zonas de coze-
dura de indugao adaptam-se automatica-
mente a dimensao da base dos tachos, até
um determinado limite. No entanto, existe
um didmetro minimo da zona de cozedura
que a parte magnética do fundo do tacho
deve ocupar:

Zona de co- Diametro minimo do
zedura tacho
Frente 185 mm
Posterior 120 mm

4.3 Exemplos de aplicagdes de
cozinha

Os dados apresentados na tabela seguinte
sd0 apenas de referéncia.
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Grau Utilize para: Tem- Conselhos
de po
coze-
dura
o 1 Manter os alimentos cozinhados  confor- Cubra
quentes me ne-
cessa-
rio
1-2 Molho holandés, derreter: mantei- 5-25 Misture ocasionalmente
ga, chocolate, gelatina minu-
tos
1-2 Solidificar: omeletes fofas, ovos 10-40 Coza com uma tampa
cozidos minu-
tos
2-3 Cozer arroz e pratos com base 25-50  Adicione o dobro do liquido
de leite, aquecer alimentos ja co- minu-  do arroz, mexa os pratos de
zinhados tos leite a meio da cozedura
3-4 Cozer a vapor legumes, peixe, 20-45  Adicione algumas colheres de
carne minu-  sopa de liquido
tos
4-5 Cozer batatas a vapor 20-60  Utilize no méximo % | de agua
minu-  para 750 g de batatas
tos
4-5 Cozer grandes quantidades de 60-150 Até 3 | de liquido mais os in-
alimentos, guisados e sopas minu-  gredientes
tos
6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon  confor- Vire depois de decorrida me-
bleu, costeletas, rissois, salsi- me ne- tade do tempo.
chas, figado, roux, ovos, panque- cessa-
cas, sonhos rio
7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bi-  5-15 Vire depois de decorrida me-
fes do lombo, bifes minu-  tade do tempo.
tos
9 Ferver grandes quantidades de agua, cozer massa, estufar carne (goulash,

assado), batatas fritas

A fungéo Power é adequada para aquecer
grandes quantidades de agua.

4.4 Ruidos de funcionamento

Se conseguir ouvir

e ruido de estalidos: os tachos sao feitos
de diferentes materiais (construgao mul-
ticamadas).

e assobiar: utiliza um ou mais focos com
niveis elevados de poténcia e os tachos
sao feitos de materiais diferentes (cons-
trugao multicamadas).

e zumbido: utiliza niveis elevados de po-
téncia.

e clicar: ocorre uma permutacao eléctrica.

e zumbidos, assobios: a ventoinha esta
em funcionamento.

Os ruidos sao normais e nao consti-

tuem qualquer avaria.

Informacao relativa a
acrilamida
Importante De acordo com os

conhecimentos cientificos mais recentes,
se deixar tostar alimentos (especialmente
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alimentos que contenham amido), a
acrilamida pode representar um risco para
a saude. Assim, aconselhamos que

cozinhe a baixa temperaturas e nao deixe
tostar demais os alimentos.

5. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informacdes
de seguranca”.

Limpe o aparelho apds cada utilizagao.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

& ADVERTENCIA

Objectos afiados e detergentes for-
tes e abrasivos danificam o apare-
Iho.
Por motivos de seguranca, nao
limpe o aparelho com dispositivos
de limpeza a vapor ou a alta pres-
sao.

e Pode remover 0s suportes para panelas
para facilitar a limpeza da placa.

¢ Para limpar as pegas esmaltadas, a tam-
pa e a coroa, lave-as com agua e deter-
gente e seque-as cuidadosamente antes
de voltar a coloca-las.

¢ Certifique-se de que posiciona 0s supor-
tes para panelas correctamente apds a
limpeza.

e Para que 0s queimadores funcionem
correctamente, certifique-se de que o0s
bracos dos suportes para panelas se en-
contram no centro do queimador.

¢ Tenha muito cuidado quando voltar
a colocar os suportes para panelas,
para evitar danos na superficie da
placa.

(i)

A existéncia de riscos ou manchas
escuras na placa de vitroceramica
nao compromete o bom funciona-
mento do aparelho.

Remocao da sujidade:

1. - Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e resi-

duos de alimentos que contenham
agucar. Utilize um raspador especial
para vitroceramica. Posicione o ras-
pador sobre a superficie da vitroce-
ramica em angulo agudo e faga des-
lizar a lamina sobre a superficie.

— Desligue o aparelho e deixe-o ar-
refecer antes de limpar: manchas
de calcario, agua e gordura e des-
coloragdes nas partes metdlicas bri-
lhantes. Utilize um produto de limpe-
za especial para vitroceramica ou
aco inoxidavel.

2. Limpe o aparelho com um pano humi-

do e algum detergente. Os suportes
para panelas nao podem ser lavados
na maquina de lavar loiga; tém de ser
lavados @ mao. Apds a limpeza, certifi-
que-se de que 0s suportes para pane-
las ficam bem posicionados.

3. No final, seque o aparelho com um
pano limpo.

5.1 Limpeza do disparador

Esta funcionalidade é obtida através de
uma vela ceramica de ignigao com um
eléctrodo de metal. Mantenha estes com-
ponentes bem limpos para evitar dificulda-
des ao ligar e verifique se os orificios da
coroa do queimador nao estao obstruidos.

5.2 Manutencé&o periddica

Entre em contacto periodicamente com o
seu centro de assisténcia local para verifi-
car as condi¢bes do tubo de fornecimento
de gas e do regulador de pressao, se ins-

talado.
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6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa e solucao

N&o é possivel activar ou
utilizar o aparelho.

e Tocou em 2 ou mais campos do sensor em simulta-
neo. Toque apenas num campo do sensor.

¢ Ha manchas de gordura ou agua no painel de co-
mandos. Limpe o painel de comandos.

e Active novamente o aparelho e defina o grau de co-
zedura em 10 segundos.

e Activou o dispositivo de seguranca para criangas, 0
blogueio das teclas ou a fungdo Stop+Go. Consulte
o capitulo "Funcionamento do aparelho".

E emitido um som quando
o aparelho esta desligado.

Cobriu um ou mais campos do sensor. Remova os ob-
jectos que estiverem sobre 0s campos do sensor.

O indicador de calor resi-
dual nao acende.

A zona de cozedura nao esta quente porque foi activa-
da apenas por pouco tempo. Se a zona de cozedura
tiver funcionado tempo suficiente para estar quente,
contacte o Servigo Pds-venda.

O grau de cozedura alter-
na

A gestéo de energia esta activa. Consulte a seccéo
"Gestao de energia".

E emitido um som e o
aparelho activa-se e de-
sactiva-se novamente.
Apds 5 segundos, € emiti-
do outro som.

Cobriu o (1) . Remova os objectos que estiverem sobre
o campo do sensor.

(-] acende-se

¢ A desactivacao automatica esta activa. Desactive o
aparelho e active-o novamente.

¢ A proteccéo contra sobreaquecimento da zona de
cozedura esta activa. Desligue a zona de cozedura.
Volte a ligar a zona de cozedura.

acende-se

¢ N&o existe nenhum tacho na zona de cozedura. Co-
loque um tacho na zona de cozedura.

¢ O tacho nao é adequado. Utilize um tacho adequa-
do.

e O diametro da base do tacho € demasiado pequeno
para a zona de cozedura. Deslogue o tacho para
uma zona de cozedura mais pequena.

Acendem-se (E] e um nu-
mero

O aparelho apresenta um erro.

Desligue o aparelho da alimentagéo eléctrica durante
algum tempo. Desligue o disjuntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar. Se (£ | acender novamente,
contacte o Servigo Pds-venda.
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Problema

Possivel causa e solucao

acende-se

Existe um erro no aparelho, porque o tacho ferve até fi-
car sem agua ou nao esta a utilizar um tacho correcto.
A protecgao contra sobreaquecimento da zona de co-
zedura esta activa. A desactivagao automatica esta ac-
tiva.

Desligue o aparelho. Retire o tacho quente. Apds cerca
de 30 segundos, volte a ligar a zona de cozedura. A in-
dicagéo deve desaparecer, mas o indicador de calor
residual pode permanecer. Deixe arrefecer o tacho e
consulte a secgéo "Tachos para a zona de cozedura
de inducéo" para verificar se o tacho é compativel.

Nao existe faisca ao tentar
acender o gas.

e Nao existe alimentacao eléctrica. Certifique-se de
que o aparelho esta ligado e de que a alimentagao
eléctrica esta activa. Verifique o disjuntor da instala-
Gao eléctrica.

e Atampa e a coroa do queimador n&o estao bem co-
locadas. Certifique-se de que a tampa e a coroa do
queimador estdo nas posi¢des correctas.

A chama apaga-se ime-
diatamente apos a igni-
cao.

O termdstato ndo esta suficientemente quente. Apds
acender a chama, mantenha o botéo pressionado du-
rante 5 segundos.

O anel de gas em com-
bustéo ndo é uniforme.

A coroa do queimador esta bloqueada com residuos
de alimentos. Certifique-se de que o injector nao esta
blogueado e de que a coroa do queimador esta isenta
de particulas de alimentos.

Se existir uma falha, tente primeiro encon- 6.1 Etique’[as fornecidas
trar uma solugéo para o problema. Se nao :

conseguir encontrar uma solugéo para o Juntam,e.n te com o saco de
problema, contacte o seu fornecedorouo ~ ACESSOrOS

centro de assisténcia local.

Coloque os autocolantes tal como indicado

@ Se tiver utilizado o aparelho de for- abaixo:
ma incorrecta ou se a instalagao
nao tiver sido executada por um
engenheiro qualificado, a visita do
técnico do servigo de assisténcia
ou do fornecedor pode nao ser
gratuita, mesmo durante o periodo

de garantia.
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= = =

MOD. | MOD. | MOD. | TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO 0BT
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ oo wooeL [

il Slles I

1 1

X X

Cole-o0 no Cartao de Garantia e envie e Numero do produto (PNC) .................

esta parte ¢ Numero de série
Cole-o no Cartéo de Garantia e guarde (SINL) e

esta parte Utilize apenas pegas sobresselentes origi-
Cole-0 no manual de instrugées ngis. Estag pegas sobresselentes estao
Estes dados sdo necessarios para o d|§ponive|§ junto do centro de assisténcia e
ajudar rapidamente e correctamente. LCT’]J:;S autorizadas para a venda das mes-

Estes dados estao disponiveis na pla-
ca de caracteristicas fornecida.

e Descricdo do modelo ................

7.

NSTALACAO

& ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informacdes
de seguranga".

& ADVERTENCIA
As seguintes instrugdes de instala-
¢ao, ligagdo e manutencao devem
ser executadas por pessoal qualifi-
cado em conformidade com as
normas e leis locais em vigor.

7.1 Ligagédo do gas

Escolha ligagdes fixas ou utilize um tubo
flexivel de ago inoxidavel em conformidade
com as normas em vigor. Caso utilize tu-
bos metdlicos flexiveis, tome as medidas
necessarias para que estes nao entrem em
contacto com partes moéveis nem sejam
esmagados. Tenha cuidado também quan-
do a placa estiver instalada em conjunto
com um forno.



Certifique-se de que a pressao de
fornecimento de gas do aparelho
cumpre os valores recomendados.
A ligagéo ajustavel esta fixada no
suporte global através de uma por-
caroscada G 1/2". Aparafuse as
pecas e, se necessario, aperte tu-
do com fita de teflon para obter a
direcgao correcta.

A) Extremidade do veio com por-
ca

B) Anilha
C) Cotovelo (se necessario)

Gas liquido: utilize o suporte de tubo em
borracha. Encaixe sempre a junta. De se-
guida, prossiga com a ligagao de gas. O
tubo flexivel esta pronto para aplicagao
quando:

— nao ultrapassa a temperatura ambiente,
ou seja, nao ultrapassa os 30 °C;

— nao ultrapassa 1500 mm de comprimen-
to;

— nao apresenta estrangulamentos;

— nao esta sujeito a tracgao ou torgao;

— nao entra em contacto com extremida-
des ou cantos cortantes;

— pode ser facimente examinado para ve-
rificagdo do seu estado.

O controlo e a preservagao do tubo flexivel

consistem em verificar se:

— nao apresenta fendas, cortes ou marcas
de queimaduras em nenhuma extremi-
dade, nem em toda a sua extenséo;

— 0 material ndo apresenta sinais de endu-
recimento, mas sim a sua correcta elas-
ticidade;

— 0s grampos de fixagao ndo estéo enfer-
rujados;

— 0 prazo de validade nao foi ultrapassa-
do.

Caso sejam detectaveis uma ou mais ano-

malias, n&o repare o tubo e substitua-o.
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Quando a instalagéo estiver con-
cluida, certifique-se de que a veda-
¢ao de cada tubo foi realizada cor-
rectamente. Utilize uma solugao a
base de sabdo e ndo uma cha-
mal

AN

7.2 Substituicdo dos injectores

1. Remova os suportes para panelas.

2. Remova as tampas € as coroas dos
queimadores.

3. Com uma chave de porcas de 7 mm,
remova 0s injectores e substitua-os
pelos necessarios para o tipo de gas
que utiliza (consulte a tabela no capitu-
lo "Informacéo Técnica").

4. Monte as pegas e siga 0 mesmo pro-
cedimento na ordem inversa.

5. Substitua a placa de caracteristicas
(localizada perto do tubo de forneci-
mento de gas) pela correspondente ao
novo tipo de fornecimento de gas. Po-
de encontrar esta placa na embalagem
fornecida com o aparelho.

Se a pressao de fornecimento de gas for

inconstante ou diferente da pressao neces-

saria, deve instalar um regulador de pres-
sa0 adequado ao tubo de fornecimento de
gas.

7.3 Regulacao para o nivel

minimo

Para regular o nivel minimo dos queimado-

res:

1. Acenda o queimador.

2. Rode o0 botéo para a posi¢ao do nivel
minimo.

3. Remova o botao.

4. Com uma chave de fendas fina, regule
a posigao do parafuso de by-pass.

A C,U

<
~—  —

A) Parafuso de by-pass
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e Se mudar de gas natural G20 a 20 mbar
para gas liquido, aperte totalmente o pa-
rafuso.

e Se mudar de gas liquido para gas natu-
ral G20 a 20 mbar, desaperte o parafuso
de by-pass cerca de 1/4 de volta.

& ADVERTENCIA

Certifique-se de que a chama nao
se apaga quando roda rapidamen-
te 0 botao da posi¢ao do nivel ma-
Ximo para a posigao do nivel mini-
mo.

7.4 Ligacéo eléctrica

e |igue o aparelho de acordo com as pre-
caugdes de seguranga.

¢ Certifique-se de que a tensdo nominal e
0 tipo de alimentacéo na placa de carac-
teristicas estao em conformidade com a
tenséo e a poténcia da corrente eléctrica
local.

e Este aparelho é fornecido com um cabo
de alimentacéo. Este tem de ser forneci-
do com uma ficha adequada e capaz de
suportar a carga assinalada na placa de
caracteristicas. A ficha tem de ficar ins-
talada numa tomada adequada.

¢ Qualquer componente eléctrico tem de
ser instalado ou substituido pelo técnico
do centro de assisténcia ou por um téc-
nico de assisténcia qualificado.

e Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques eléctri-
COs.

¢ Certifique-se de que existe acesso a fi-
cha de alimentacgéo apds a instalagao.

¢ N&o puxe o cabo de alimentagao eléctri-
ca para desligar o aparelho. Puxe sem-
pre a ficha de alimentagao.

e O aparelho n&o deve ser ligado a um ca-
bo de extenséo, a um adaptador ou a
uma ligagéo mdltipla (risco de incéndio).
Verifique se a ligagado a terra esta em
conformidade com as normas e leis vi-
gentes.

e O cabo de alimentagao deve ser coloca-
do de forma a que nao possa entrar em
contacto com qualquer peca quente.

¢ |igue o aparelho a alimentagéo com um
dispositivo que permita desligar o apare-
lho da alimentagéo em todos os pdlos
com uma largura de abertura de contac-
to de, pelo menos, 3 mm, por exemplo,
corte automatico de proteccgao da linha
ou fusiveis de corte de alimentacéo.

e Nenhuma das partes do cabo de ligagao
pode atingir uma temperatura de 90 °C.
O cabo azul neutro deve ser ligado ao
bloco de terminais com uma etiqueta
onde consta a letra "N". O cabo de fase
castanho (ou preto) (instalado no termi-
nal indicado com a letra "L") tem de es-
tar sempre ligado a fase com corrente.

7.5 Substituicdo do cabo de
ligacdo

Para substituir o cabo de ligagao, utilize
apenas um do tipo HO5V2V2-F T90 ou
equivalente. Certifique-se de que a sec¢ao
do cabo é adequada a voltagem e a tem-
peratura de funcionamento. O cabo de ter-
ra amarelo/verde tem de ser aproximada-
mente 2 cm mais comprido do que o cabo
de fase castanho (ou preto).
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h

— vedante fornecido

|

min.
38 mm

min.
15 mm

\,\6

min.
< 25 mm

min.
20 mm

‘j?mm
1l
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7.7 Possibilidade de encastrar

Movel de cozinha com porta

O painel instalado por baixo da placa tem
de ser de facil remogao e permitir um aces-
so facil no caso de ser necessaria a inter-
vencao da assisténcia técnica.

A) Painel amovivel
B) Espago para ligagdes

Mdovel de cozinha com forno

As dimensdes da cavidade destinada a
placa devem respeitar as indica¢des e o
movel de cozinha deve estar equipado
com aberturas de ventilagao para permitir
um fornecimento de ar continuo. As liga-
¢Oes eléctricas da placa e do forno devem
ser efectuadas separadamente por razdes
de segurancga e para permitir a facil remo-

NFORMACAO TECNICA
Dimensoes da placa
Largura: 590 mm
Comprimento: 520 mm

Dimensoes da cavidade para a placa

Largura: 560 mm 0/+1
Comprimento: 490 mm 0/+1
Producao de calor

Queimador semi- 1,9 kW
-rapido:

Queimador rapi- 2,7 KW

do:

Zona de cozedura 1,4 kW (2,5 kW na
posterior: funcéo P)
Zona de cozedura 2,3 kW (3,3 kW na
frente: funcao P)

¢ao do forno do movel.

Poténcia total do
gas:

G20 (2H) 20 mbar
=4,6 kW
G30 (3+) 28-30
mbar = 334 g/h
G31 (3+) 37 mbar

=329 g/h
Poténcia eléctrica 3,7 KW
total:
Alimentagéo eléc- 230V ~ 50 Hz
trica:
Categoria: [12H3+
Fornecimento de G20 (2H) 20 mbar
gas:
Classe do apare- 8
lho:
Diametros de bypass
Queimador J bypass em
1/100 mm
Semi-rapido 32
Répido 42
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Queimadores de gas

. PO- POTENCIA NORMAL
POTEN- -
CIA TEN- i GPL
NOR- _CA GAS NATURAL (Butano/Propano)
MAL REDU- G20 (2H) 20 mbar G30/G31 (3+)
QUEIMA- ZIDA 28-30/37 mbar
DOR g/h
i inj. G30 G31
KW w00 e 400 e a7
mm 30 mba
mbar r
Semi-rapido 1.9 0.45 9 0.181 71 138 136
Rapido 2.7 0.75 115 0.257 86 196 193

9. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo "

. VA% —
simbolo 3 . Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Coloque o produto num ponto de recolha
Ajude a proteger o ambiente e a salde para reciclagem local ou contacte as suas

publica através da reciclagem de aparelhos  autoridades municipais.
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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