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Speed Oven @

Microwave
Quick Reference Guide

66 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Thanks for choosing
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Quick Guide

Before using your new oven, please carefully read all of the safety instructions in the Instructions
for Use Manual or at www.kitchenaid.eu

Control Panel

Multifunction knob: To select the various functions.
On/Off button: To switch on/off the oven.

Back button: To return to the previous option.

Display

OK button: To confirm the selected function/setting.
Start button: To begin cooking, reheating or defrosting.
Control knob: To set the options.

emMmoN®»

Getting Started and Daily Oven Use

The first time you switch on your new oven, you will need to set the language and the time of day.
Turn the Multifunction knob until you see SETTINGS, then turn the Control knob to LANGUAGE and
press the OK button to confirm. Turn the Control knob to scroll through the list of available languages.
Once you have found your language of choice, press the OK button to confirm. Follow the same
procedure for the TIME function to set the correct time of day.

Please note:

The first time the oven is switched on, before cooking any food, it is necessary to bring the oven
up to its highest possible temperature (250°C).

Turn the Multifunction knob until you see the RAPID PREHEATING function, then turn the Control
knob to set the temperature at 250°C and press the Start button.

Once the oven has reached the set temperature, it will stay at this temperature for 10 minutes before
switching off. Allow the oven to cool to room temperature then wipe it down with dry kitchen paper.

DAILY OVEN USE

Switching on the oven and selecting a function

1. To switch on or off the oven, press the On/Off button or turn the Multifunction knob. When the
appliance is switched on, all of the buttons and knobs function normally and the clock is no longer
visible. When the appliance is switched off, the time of day can be seen on the display.

2. Turn the Multifunction knob to scroll through the main menu.

3. Turn the Control knob to select your desired function among the different submenus and press
the OK button to confirm.

4. Turn the Control knob to adjust the cooking time and the desired temperature then press
the OK button to confirm.

5. Press the Start button to begin using your oven.
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During the Cooking Cycle
It is possible to increase the cooking time 30 seconds at a time by pressing the Start button or you can turn
the Control knob to increase or decrease the cooking time. Afterwards, press the OK button to confirm.

For more details, please refer to the Instructions for Use Manual or www.kitchenaid.eu.

Traditional Funcrions

e Jet Start: Liquidy dishes, soup, coffee or tea.

e Rapid Preheat: Empty oven.

e Conventional: Biscuits, desserts, bread and meringues.

e Conventional + Microwave: Cakes, bread and pre-cooked frozen food.

e Grill: Grilled sandwiches, steak or for browning food.

e  Grill + Microwave: Lasagna, poultry, fish and au gratin potatoes.

e Turbo Grill: Chicken fillets, au gratin vegetables and fruit.

e Turbo Grill + Microwave: Stuffed vegetables and pieces of chicken.

e Forced Air: Desserts, soufflés, poultry and roasts.

e Forced Air + Microwave: Roasts, poultry, fish, potatoes, frozen dishes, desserts.

Special, Automatic and Professional

¢ Keep Warm: To keep food warm (60°C) so it is ready to serve.

e Leavening: To leaven dough (35°C).

e Auto Reheat: To reheat frozen foods or ready-made items straight from the refrigerator.

e Auto Rapid Defrost: To defrost food that has a net weight between 100 g and 3 kg.

e Manual Defrost: To defrost frozen food wrapped in plastic, large cuts of meat, boiled food, stews
and meat sauce. Select the 160°C power level and turn the food half-way through the defrost cycle.

e Bakery: To bake bread and pizza.

e Pastry: To cook pastries.

* Rostisserie: To cook roasts.

Please note: It is best not to use plastic, paper or wood utensils with the Grill function.

Please refer to the Instructions for Use Manual or www.kitchenaid.eu for more information on the
functions and the cooking of single food items

Accessories

Please ensure that the utensils you are using are suitable for microwave use.
It is important that the food items and accessories do not come in contact with the inside walls
of the oven, especially metallic accessories that could cause sparks and damage the oven.

Using the following accessories requires special attention:

e Baking Tray: This accessory should not be used with the MICROWAVE functions.
¢ Meat Probe: For use exclusively with the ROTISSERIE function

e Wire Rack: For use with all of the functions except MICROWAVE

Please refer to the Instructions for Use Manual or www.kitchenaid.eu for more information on the
correct use of the accessories.



Cleaning

Before cleaning your appliance, please ensure that it is cold and disconnected from the electricity grid.
It is best to avoid the use of steam cleaning equipment, steel wool pads, abrasive cloths and corrosive
detergents that could damage the appliance.

It is recommended that you clean all of the accessories in the dishwasher with the exception of the meat
probe, which should be cleaned with mild detergent and water.

More detailed information is available in the Instructions for Use Manual and on www.kitchenaid.eu.

Troubleshooting

If you experience problems in operating your oven:

Check that the turntable support has been inserted properly;

Verify that the door has been closed properly;

Check the fuses;

Verify that there is an electrical current and that the oven is properly connected to the electricity grid;
Check that the oven has ample ventilation;

Wait 10 minutes and try starting the oven again; Before switching the oven back on, open

and close the door;

7. If you see an “"F” immediately followed by an error code on the display, contact your nearest
Customer Service Center.

Sk =

It will be necessary to provide the following information to the technician: the precise type and
model of the oven, the assistance code (visible on the right-hand inside edge when the oven door is
open) and the error code that appears on the display. This information will enable the technician to
immediately identify the type of intervention required.

If the oven needs to be repaired, we suggest you refer to an Authorised Technical Service Center.

Please refer to our website www.kitchenaid.eu for complete instructions for use.
In addition, you will find a lot more useful information about your products, such as inspiring
recipes created and tested by our brand ambassadors or the nearest KitchenAid cookery school.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Guida rapida

Prima di usare il forno leggi attentamente le istruzioni per la sicurezza sul manuale "Istruzioni
per 'uso” o sul sito web: www.kitchenaid.eu

Pannello di controllo

emMmon®»

Manopola multifunzione: per selezionare le funzioni.
Tasto On/Off: per accendere/spegnere il forno.

Tasto back: per tornare all'opzione precedente.

Display

Tasto ok: per confermare la funzione/impostazione scelta.
Tasto start: per avviare la cottura.

Manopola regolazione: per impostare le regolazioni.

Primo utilizzo e uso quotidiano del forno

Alla prima accensione del forno imposta la lingua e I'ora.

Ruota la manopola multifunzione fino a visualizzare IMPOSTAZIONI. Ruota la manopola regolazione
fino a LANGUAGE e premi il tasto ok per confermare. Scorri I'elenco delle lingue ruotando la
manopola regolazione e premi il tasto ok per confermare la lingua selezionata.

Segui la stessa procedura per la funzione TEMPO e imposta |'ora corretta.

Attenzione

Alla prima accensione, prima di cuocere alimenti, porta il forno alla temperatura massima
(250°C).

Ruota la manopola multifunzione fino a visualizzare la funzione PRERISCALDAMENTO RAPIDO. Ruota
la manopola regolazione per impostare la temperatura a 250°C e premi il tasto start.

Una volta raggiunta la temperatura impostata il forno la manterra per 10 minuti prima di spegnersi.
Lascia raffreddare il forno a temperatura ambiente e asciugalo con carta da cucina inumidita.

USO QUOTIDIANO DEL FORNO
Accendere/spegnere il forno e selezionare una funzione

1.

w

Per accendere o spegnere il forno premi il tasto On/Off oppure ruota la manopola multifunzione.
Quando |'apparecchio € acceso tutti i tasti e le manopole funzionano e |'orologio non &
visualizzato. Quando |'apparecchio & spento sul display € visualizzata |'ora.

Ruota la manopola multifunzione per scorrere il menu principale.

Ruota la manopola regolazione per selezionare la funzione tra i diversi sottomenu e premi il tasto ok.
Ruota la manopola regolazione per regolare il tempo di cottura e la temperatura desiderati

e premi il tasto ok.

Premi il tasto start per avviare il processo.



Durante la cottura
Puoi incrementare il tempo di cottura di 30 secondi alla volta premendo il tasto start, oppure ruota la
manopola regolazione per aumentare o diminuire il tempo e premi il tasto ok per confermare.

Per maggiori dettagli, consulta il Manuale Istruzioni per |'uso o il sito www.kitchenaid.eu.

Funzioni tradizionali

e Jet Start: alimenti liquidi, minestre, caffé o teé.

e Preriscaldamento rapido: forno vuoto.

e Statico: biscotti, dolci, panini e meringhe.

e Statico + Microonde: torte, pane e alimenti precotti surgelati.

e Grill: per toast, bistecche e per dorare i cibi.

e Grill + Microonde: lasagne, pollame, pesce e patate gratinate.

e Turbo Grill: filetti di pollo, verdura e frutta gratinata.

e Turbo Grill + Microonde: verdure ripiene e pollo in pezzi.

e Termoventilato: dolci, soufflé, pollame e arrosti.

e Termoventilato + Microonde: arrosti, pollame, pesce, patate, piatti surgelati, dolci.

Funzioni Spectalt, Automatiche, Professionali

e Mantenere in caldo: per mantenere gli alimenti alla temperatura di 60°C pronti per essere serviti.

e Lievitazione: per far lievitare gli impasti (35°C).

e Riscaldamento automatico: per riscaldare cibi pronti surgelati o da frigorifero.

e Scongelamento rapido automatico: per scongelare alimenti il cui peso netto & compreso
fra 100 g e 3 kg.

¢ Scongelamento manuale: alimenti congelati in confezioni di plastica, grossi tagli di carne, alimenti
lessati, stufati e ragu di carne. Seleziona la potenza di 160°C e gira gli alimenti a meta del tempo.

e Panetteria: per cuocere pane e pizza.

e Pasticceria: per cuocere prodotti di pasticceria.

e Rosticceria: per la preparazione di arrosti.

Nota: non usare utensili di plastica, carta o legno con la funzione Grill.

Per maggiori istruzioni sulle funzioni e sulla cottura dei singoli alimenti, consulta il Manuale
di Istruzioni per I'uso o il sito web www.kitchenaid.eu

Accessort

Assicurati che gli utensili usati siano idonei alla cottura in microonde.
Accertati che alimenti e accessori non tocchino le pareti interne del forno, in particolar modo
gli accessori metallici che possono produrre scintille e danneggiare il forno.

Poni attenzione nell’'uso dei seguenti accessori:

e Teglia: non usarla mai nelle funzioni MICROONDE.

e Sonda carne: usala solo con la funzione ROSTICCERIA

e Griglia di cottura: usala con tutte le funzioni tranne MICROONDE

Consulta il Manuale di Istruzioni per I'uso o il sito web www.kitchenaid.eu per maggiori informazioni
sul corretto utilizzo degli accessori.



Pulizia

Effettua la pulizia ad apparecchio freddo e scollegato dalla rete elettrica. Non usare pulitrici a getto
di vapore ed evita l'uso di pagliette metalliche, panni abrasivi e detergenti corrosivi che potrebbero
danneggiare il forno.

Ti consigliamo l'uso della lavastoviglie per tutti gli accessori tranne la sonda carne che deve essere
pulita con un detergente neutro e acqua.

Puoi trovare indicazioni pit dettagliate sul Manuale Istruzioni per I'uso o sul sito www.kitchenaid.eu.

1zione dei problemi

In caso di problemi durante I'uso del forno:

Controlla che il supporto del piatto rotante sia ben inserito.

Verifica che lo sportello si chiuda correttamente.

Controlla i fusibili.

Verifica che ci sia corrente e che il forno sia ben collegato alla rete elettrica.

Controlla che il forno sia adeguatamente ventilato.

Attendi 10 minuti e prova a riavviare il forno. Prima di riavviarlo apri e chiudi lo sportello.
Se sul display compare un numero di codice errore preceduto dalla lettera F, contatta

il Servizio Assistenza piu vicino.

NO Ok wWN =

Al tecnico comunica l'esatto tipo e modello del forno, il Codice di Assistenza (lo trovi sul bordo
interno destro del forno ed é visibile quando lo sportello & aperto) e il numero di codice errore
apparso sul display. Queste informazioni gli consentiranno di individuare immediatamente il tipo di
intervento necessario.

Qualora si renda necessaria una riparazione, ti consigliamo di rivolgerti a un Centro di Assistenza
Tecnica Autorizzato.

Si prega di fare riferimento al nostro sito web www.kitchenaid.eu per consultare le istruzioni
di utilizzo. Qui puoi trovare maggiori informazioni sui prodotti, moltissime ricette a cui ispirarti,
testate dai nostri ambasciatori e tutte le informazioni sulla scuola di cucina KitchenAid piu vicina a te.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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66 Les gestes d'un cuisinier
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Guide rapide

Avant d'utiliser votre nouveau four micro-ondes, veuillez lire attentivement toutes les consignes
de sécurité dans le Manuel d’utilisation ou sur www.kitchenaid.eu

Panneau de commande

emMmon®»
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Touche Multifonction : Pour sélectionner les différentes fonctions.
Bouton Marche/Arrét : Pour allumer/éteindre le four & micro-ondes.
Bouton Retour : Pour retourner a |'option précédente.

Ecran

Bouton OK : Pour confirmer la fonction/le réglage sélectionné.
Bouton Démarrer : Pour lancer la cuisson, réchauffer ou décongeler.
Touche Contrdle : Pour régler les options.

Démarrage et Utilisation quotidienne du four a micro-ondes

La premiére fois que vous allumez votre nouveau four & micro-ondes, vous devrez régler la langue et
I'heure. Tournez le bouton Multifonction jusqu’a ce que SETTINGS s'affiche, tournez ensuite le bouton
de Commande sur LANGUAGE et appuyez sur la touche OK pour confirmer. Tournez la touche
Contréle pour naviguer a travers la liste des langues disponibles. Une fois que vous avez trouvé la
langue de votre choix, appuyez sur le bouton OK pour confirmer.

Suivez la procédure pour la fonction HEURE pour régler I'heure.

NB :

La premiére fois que le four micro-ondes est mis en marche, avant de cuire quoi que ce soit, il
est nécessaire de le chauffer a sa température la plus élevée possible (250°C).

Tournez ensuite la touche Multifonction jusqu’a voir apparaitre la fonction PRECHAUFFAGE RAPIDE,
puis tournez la touche Contréle pour régler la température a 250°C et appuyez sur le bouton
Démarrer. Une fois que le four a atteint la température réglée, il la maintiendra durant 10 minutes
avant de s'éteindre. Laissez le four micro-ondes refroidir a température ambiante, puis essuyez-le avec
un papier absorbant sec.

UTILISATION QUOTIDIENNE DU FOUR MICRO-ONDES
Mise en marche du four micro-ondes et sélection d'une fonction

1.

Pour allumer ou éteindre le four micro-ondes, appuyez sur le bouton Marche/Arrét ou tournez

la touche Multifonction. Lorsque I'appareil est allumé, tous les touches et les boutons fonctionnent
normalement et I'horloge n'est pas visible. Lorsque |'appareil est éteint, I'heure est affichée a I'écran.
Tournez la touche Multifonction pour naviguer a travers le menu principal.

Tournez la touche Contréle pour sélectionner la fonction souhaitée parmi les différents sous-menus,
puis appuyez sur le bouton OK pour confirmer.

Tournez le bouton Commande pour ajuster le temps de cuisson et la température désirée,
appuyez ensuite sur la touche OK pour confirmer.

Appuyez sur le bouton Démarrer pour commencer a utiliser votre four micro-ondes.
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Pendant le cycle de cuisson

Il est possible de prolonger le temps de cuisson de 30 secondes a la fois en appuyant sur le bouton
Démarrer ou vous pouvez tourner la touche Contréle pour prolonger ou diminuer le temps de cuisson.
Appuyez ensuite sur le bouton OK pour confirmer.

Pour plus de détails, voir le Manuel d'utilisation ou rendez-vous sur www.kitchenaid.eu.

Fonctions traditionnelles

e Jet Start: Plats liquides, soupe, café ou thé.

e Préchauffage rapide : Four vide.

e Convection naturelle : Biscuits, desserts, pain et meringues.

e Convection naturelle + Micro-ondes : Gateaux, pain et aliments surgelés pré-cuits.

e Gril : Sandwichs grillés, bifteck ou pour dorer les aliments.

e  Gril + Micro-ondes : Lasagnes, volaille, poisson et du gratin de pommes de terre.

e Turbo Gril : Filets de volaille, gratins de légumes et de fruits.

e Turbo Grill + MO : Légumes farcis et morceaux de poulet.

e Chaleur pulsée : Desserts, soufflés, volaille et rétis.

e Chaleur pulsée + MO : Rétis, volaille, poisson, pommes de terre, plats surgelés, desserts.

Tableau des fonctions

e Maintien au chaud : Pour garder les aliments au chaud (60°C) lorsqu’ils sont préts a servir.

e Fermentation : Pour fermenter la pate (35°C).

e Réchauffage Auto : Pour réchauffer des aliments surgelés ou des produits préts & consommer
directement sortis du réfrigérateur.

e Rapid Defrost Auto : Pour décongeler les aliments dont le poids net se trouve entre 100 g et kg.

e Décongélation manuelle : Pour décongeler des aliments surgelés enveloppés dans du
plastique, de gros morceaux de viande, des aliments bouillis, des ragodts et de la sauce a la
viande. Sélectionnez le niveau de puissance 160°C puis tournez les aliments a mi-chemin du cycle
de décongélation.

e Boulangerie : Pour cuire pain et pizzas.

e Patisserie : Pour la cuisson de pétisseries.

e Rétisserie : Pour les rétis.

NB : Il est conseillé de ne pas utiliser de plastique, de papier ou d'ustensiles en bois avec la fonction Gril.

Voir le manuel sur les consignes d'utilisation ou www.kitchenaid.eu pour plus d'informations sur les
fonctions et la cuisson d’un seul aliment

Accessotres

Vérifiez que les ustensiles que vous utilisez sont appropriés pour une utilisation au four micro-
ondes. Il importe que les denrées alimentaires et les accessoires ne soient pas en contact avec
les parois internes du four micro-ondes, notamment des accessoires métalliques qui peuvent
générer des étincelles et I'endommager.

L'utilisation des accessoires suivants demande des précautions particuliéres :

e Plaque de cuisson : Cet accessoire ne doit pas étre utilisé avec les fonctions MICRO-ONDES.
e Sonde a viande : Utiliser uniquement avec la fonction ROTISSERIE

e  Grille métallique : Utiliser avec toutes les fonctions sauf la fonction MICRO-ONDES

Voir le Manuel d'utilisation ou rendez-vous sur www.kitchenaid.eu pour plus d’'informations sur I'utili-
sation appropriée des accessoires.
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Avant de nettoyer votre appareil, assurez-vous qu'il est refroidi et déconnecté du réseau électrique. Il
est préférable d'éviter les équipements de nettoyage a vapeur, la laine d'acier, les chiffons abrasifs et
détergents corrosifs qui risqueraient d’endommager I'appareil.

Il est recommandé de nettoyer tous les accessoires au lave-vaisselle, a I'exception de la sonde a viande,
a nettoyer avec un détergent doux et a 'eau.

Pour des informations plus détaillées, voir le manuel sur les consignes d'utilisation ou rendez-vous sur
www.kitchenaid.eu.

Dépannage

En cas de probléme d'utilisation de votre four micro-ondes :

Vérifiez que le support du plateau tournant est correctement inséré ;

Vérifiez que la porte est bien fermée ;

Vérifiez les fusibles ;

Vérifiez qu'il y a du courant et que le four micro-ondes est bien connecté au réseau électrique ;
Vérifiez que le four micro-ondes est bien ventilé ;

Attendez 10 minutes et essayez de redémarrer le four micro-ondes ; avant de remettre le four
micro-ondes en marche, ouvrez et fermez la porte ;

Si vous voyez un « F » immédiatement suivi d'un code d’erreur & I'écran, contactez le Centre de
service clientéle le plus proche.

oSN =

N

Il faudra communiquer les informations suivantes au technicien : le type et le modéle exacts du
four micro-ondes, le Code d’Assistance ( visible sur le bord intérieur droit lorsque la porte du four
micro-ondes est ouverte) et le code d'erreur qui apparait a I'écran. Ces informations permettront au
technicien d'identifier immédiatement le type d’intervention requis.

Si le four doit étre réparé, nous vous suggérons de vous adresser a un Centre de services techniques
agréé.

Rendez-vous sur notre site internet kitchenaid.eu si vous souhaitez télécharger le guide
d’utilisation complet. En outre, vous y trouverez également beaucoup d’informations utiles sur
votre produit comme des recettes créatives, pensées et testées par nos ambassadeurs, ou encore

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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in Emotionen und
Emotionen in Meisterwerke.
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und Kunsthandwerk,
um Handwerk und Kunst.
Und darauf legen wir
sehr viel Wert. ) )

Thanks for choosing
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Kurzanleitung

Vor Verwendung lhrer neuen Mikrowelle, lesen Sie bitte sorgfiltig die Sicherheitshinweise
in der Gebrauchsanleitung oder unter www.kitchenaid.eu

Bedienfeld

emMmon®»

o e)

A B C D E F G

Multifunktionsknopf: Zur Auswahl der verschiedenen Funktionen.
Ein/Aus Taste: Um die Mikrowelle ein- und auszuschalten.
Zurlick-Taste: Zur Ruckkehr zur vorigen Option.

Display

OK-Taste: Zur Bestatigung der ausgewahlten Funktion/Einstellung.
Start-Taste: Zum Start von Garen, Aufwarmen oder Auftauen.
Bedienknopf: Zur Einstellung der Optionen.

LErste Schritte und Taglicher Gebrauch der Mikrowelle

Beim ersten Einschalten lhrer Mikrowelle missen Sie die Sprache und die Tageszeit einstellen.
Drehen Sie den Multifunktionsknopf, bis SETTINGS erscheint, dann den Bedienknopf auf LANGUAGE
drehen und OK zur Bestatigung driicken. Drehen Sie den Bedienknopf, um durch die Liste der
verfiigbaren Sprachen zu blattern. Sobald Sie lhre Wahlsprache gefunden haben, zur Bestatigung die
Taste OK driicken.

Den selben Vorgang fiir die ZEIT-Funktion durchfihren, um die richtige Tageszeit einzustellen.

Bitte beachten:

Beim ersten Einschalten der Mikrowelle, vor dem Garen von Speisen, muss die Mikrowelle auf
ihre héchstmdgliche Temperatur gebracht werden (250°C).

Drehen Sie den Multifunktionsknopf bis SCHNELLES VORHEIZEN erscheint, dann den Bedienknopf
drehen, um die Temperatur auf 250°C drehen und die Start-Taste driicken.

Wenn die Mikrowelle die gewlinschte Temperatur erreicht, halt sie diese Temperatur 10 Minuten
lang bei, bevor sie sich ausschaltet. Die Mikrowelle auf Raumtemperatur abkihlen lassen, dann mit
trockenem Kiichenpapier abreiben.

TAGLICHER GEBRAUCH DER MIKROWELLE
Einschalten der Mikrowelle und Funktionsauswahl

1.

Um die Mikrowelle einzuschalten, die Taste Ein/Aus driicken oder den Multifunktionsknopf
drehen. Bei eingeschaltetem Gerét funktionieren alle Tasten und Knépfe normal und die Uhr

wird nicht mehr angezeigt. Wenn das Gerat ausgeschaltet ist, wird die Tageszeit auf dem Display angezeigt.
Drehen Sie den Multifunktionsknopf, um das Hauptmeni zu durchblattern.

Drehen Sie den Bedienknopf, um lhre gewlinschte Funktion in den verschiedenen Untermens
auszuwahlen und OK zur Bestatigung driicken.

Drehen Sie den Bedienknopf, um die Garzeit und die gewiinschte Temperatur einzustellen und
OK zur Bestatigung dricken.

Drlcken Sie die Start-Taste, um die Mikrowelle zu verwenden.
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Wihrend dem Garzyklus

Die Garzeit kann um jeweils 30 Sekunden erhdht werden, indem die Start-Taste gedriickt wird oder
den Bedienknopf drehen, um die Garzeit zu erhéhen oder zu verringern. Dann die OK-Taste zur
Bestatigung driicken.

Fir weitere Details, bitte auf die Gebrauchsanleitungen oder www.kitchenaid.eu Bezug nehmen.

Normalbetrieb

e Jet Start: Flissige Speisen, Suppe, Kaffee oder Tee.

e Schnelles Vorheizen: Leerer Ofen.

e Ober-/Unterhitze: Platzchen, Desserts, Brot und Meringue.

e Ober/Unterhitze + Mikrowelle: Kuchen, Brot und vorgekochte gefrorene Speisen.
e Grill: Gegrillte Sandwiches, Steak oder zum Anbrdunen von Speisen.

e Grill + MW: Lasagne, Geflugel, Fisch und tberbackenen Kartoffeln.

e Turbogrill: Hahnchenfilet, Uberbackenes Gemuse und Friichte.

e Turbogrill + Mikrowelle: Gefiilltes GemUse und Hahnchenstlcke.

o HeiBluft: Desserts, Soufflés, Gefligel und Braten.

e HeiBluft + MW: Braten, Geflligel, Fisch, gefrorene Speisen, Desserts.

Sonderfunktionen, Automatikfunktionen und Profi-Funktonen

e Warmhalten: Zum Warmhalten von Speisen (60°C), damit sie tischfertig sind.

¢ Aufgehen: Um Teig gehen zu lassen (35°C).

e Aufwédrm-Autom.: Um gefrorene Speisen oder Fertiggerichte direkt aus dem Kihlschrank
aufzuwérmen.

e Autom. Rapid Defrost: Zum Auftauen von Speisen mit Eigengewicht zwischen 100 g und 3 kg.

¢ Manuelles Auftauen: Zum Auftauen von gefrorenen Speisen in Kunststofffolie, groBen
Fleischstlicken, Gekochtem, Geschmortem und FleischsoBen. Wahlen Sie 160°C Leistungsstufe
aus und drehen Sie die Speise nach der Hélfte des Auftauzyklus.

e Backen: Zum Backen von Brot und Pizza.

e Geback: Zum Zubereiten von Gebéck.

e DrehspieB: Zum Garen von Braten.

Bitte beachten: Es wird davon abgeraten bei der Grillfunktion Utensilien aus Kunststoff, Papier oder Holz
zu verwenden.

Fir weitere Informationen Uber die Funktionen und das Garen einzelner Speisen bitte auf die Geb-
rauchsanleitungen oder www.kitchenaid.eu Bezug nehmen

Zubehoreeile

Bitte sicherstellen, dass die Utensilien, die Sie verwenden fiir den Gebrauch in der Mikrowelle
geeignet sind. Es ist wichtig, dass Speisen und Zubehérteile nicht mit den Innenwénden

der Mikrowelle in Kontakt kommen, dies gilt besonders fiir metallische Zubehérteile, die zu
Funkenbildung fiihren und die Mikrowelle beschadigen kénnten.

Die Verwendung der folgenden Zubehérteile erfordert besondere Vorsicht:

e Backblech: Dieses Zubehor sollte nicht mit der MIKROWELLEN-Funktion verwendet werden.
e Garthermometer: AusschlieBlich zur Verwendung mit der DREHSPIESS-Funktion.

e Grillrost: Zur Verwendung mit allen Funktionen, auBer MIKROWELLE.

Fir weitere Informationen lber die richtige Verwendung des Zubehérs bitte auf die Gebrauchsanleitungen
oder www.kitchenaid.eu Bezug nehmen.
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Reinigung

Vor der Reinigung lhres Gerétes, bitte sicherstellen, dass es kalt und von dem Stromnetz getrennt ist.
Es wird davon abgeraten Dampfreinigungsgerate, Topfkratzer aus Stahlwolle, Scheuerlappen und
aggressive Reinigungsmittel zu verwenden, da diese das Gerat beschadigen kénnen.

Es wird empfohlen, alle Zubehérteile in der Spllmaschine zu reinigen, mit Ausnahme des
Garthermometers, das mit sanftem Reinigungsmittel und Wasser gereinigt werden sollte.

Weitere detaillierte Informationen sind in der Gebrauchsanleitung und auf www.kitchenaid.eu verflgbar.

Anleitung zur Fehlersuche

Bei Problemen wahrend dem Betrieb Ihrer Mikrowelle:

1. Prifen Sie, dass die Drehtellerauflage richtig eingesetzt wurde;

2. Prifen Sie, dass die Tir richtig geschlossen wurde;

3. Kontrollieren Sie die Sicherungen;

4. Prifen, dass elektrischer Strom vorhanden ist und dass die Mikrowelle richtig an das Stromnetz

angeschlossen ist;

Priifen, dass die Mikrowelle ausreichend belliftet ist;

6. 10 Minuten warten und die Mikrowelle erneut versuchen zu starten; Vor dem Einschalten der
Mikrowelle, die Tir 6ffnen und schlieBBen;

7. Wenn Sie ein "F" sehen, dass sofort von einem Fehlercode gefolgt ist, kontaktieren Sie bitte ihre
lokale Kundendienststelle.

&

Sie missen dem Techniker die folgenden Informationen zur Verfligung stellen: den genauen Typ und
das Modell der Mikrowelle, den Kundendienstcode (befindet sich auf der rechten Innenseite, wenn
die Mikrowellentir geéffnet ist) und der Fehlercode, der auf der Anzeige erscheint. Diese Information
ermdglicht es dem Techniker sofort die erforderliche Art des Eingriffs zu erkennen.

Wenn die Mikrowelle repariert werden muss, empfehlen wir, dass Sie sich an einen zugelassenen
Technischen Kundendienst wenden.

Aufunserer Internetseite www.kitchenaid.eu haben Sie Zugriff auf alle Bedienungsanleitungen.
Dariiber hinaus werden Sie eine Menge niitzlicher Informationen tiber Ihre Produkte, wie von
unseren Markenbotschaftern erstellte und getestete inspirierende Rezepte oder die néchste

KitchenAid Kochschule finden.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Microwave
Kuvik guide

€ 6 Maden at tilberede
maden pa, er en usynlig
ingridiens.
De forvandler inspiration
til felelser og forvandler
felelser til et mesterstykke.
Det handler om kunstveerk,
det er derfor vi tager
det sa serigst. PP

Tak for at veelge

KitchenAid
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Kvikguide

For du anvender den nye ovn, bor du lzse alle sikkerhedsforskrifterne i Brugsanvisningen eller

pa www.kitchenaid.eu

Beyeningspanel

O Eae)

A B C D E F G

Multifunktionsknap: til markering af de forskellige funktioner.
On/Off-knap: til teending/slukning af ovnen.

Returknap: til at vende tilbage til den foregédende funktion.
Display

OK-knap: til bekreeftelse af den markerede funktion/indstilling.
Startknap: til start af tilberedning, opvarmning eller optening.
Kontrolknap: til indstilling af funktionerne.

emMmoUO®m»

Godl i gang og daglig brug af ovnen

Den farste gang du teender for din nye ovn, er det ngdvendigt at indstille sproget og klokkeslzettet.
Drej pa Multifunktionsknappen, indtil SETTINGS vises, drej herefter Kontrolknappen over pa
LANGUAGE og tryk pa OK knappen, for at bekreefte. Drej pa Kontrolknappen, for at gennemse listen
over disponible sprog. Tryk pa OK-knappen, nar du har fundet det gnskede sprog, for at bekraefte.
Faolg den samme procedure for funktionen TID, for at indstille det korrekte klokkesleet.

Bemezerk:

Den ferste gang man taender for ovnen, er det nedvendigt, at den bringes op pa den hgjest
mulige temperatur (250°C), for der laves mad heri.

Drej pa Multifunktionsknappen indtil funktionen HURTIG FORVARME visualiseres, drej herefter pa
Kontrolknappen, for at indstille temperaturen pa 250°C og tryk pa Startknappen.

Nar ovnen har naet den indstillede temperatur, opretholdes denne i 10 minutter, far ovnen slukker. Lad
ovnen kgle ned til stuetemperatur, og ter den herefter af med ter kakkenrulle.

DAGLIG BRUG AF OVNEN

Teending af ovnen og valg af en funktion

1. Tryk pa On/Off-knappen eller drej pa Multifunktionsknappen, for at teende eller slukke for ovnen.
Nar apparatet er teendt, fungerer alle knapperne og drejeknapperne normalt, og uret er ikke
leengere synligt. Nar apparatet er slukket, kan klokkesleettet ses pa displayet.

2. Drej p& Multifunktionsknappen, for at gennemse hovedmenuen.

3. Drej pa Kontrolknappen, for at veelge den enskede funktion i de forskellige undermenuer, og tryk
sa pa OK-knappen, for at bekreefte.

4. Drej pa Kontrolknappen, for at indstille tilberedningens varighed og den enskede temperatur, og
tryk sa pa OK-knappen, for at bekreefte.

5. Tryk pa Startknappen, for at begynde at bruge din ovn.
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Under tilberedningscyklussen

Det er muligt at forleenge tilberedningens varighed med 30 sekunder ad gangen, ved at trykke pa
Startknappen, eller du kan dreje pa Kontrolknappen, for at forleenge eller afkorte tilberedningens
varighed. Tryk herefter pa OK-knappen, for at bekreefte.

Indhent venligst flere detaljer i Brugsanvisningen eller pa www.kitchenaid.eu Bezug nehmen.

Traditionelle funktioner

e Jet Start: Veeskeholdige retter, suppe, kaffe eller te.

e Hurtig forvarme: Tom mikroovn.

e Over-/undervarme: Kager, dessert, brad og marengs.

¢ Over-/undervarme + Mikrobglge: Kager, brad og frosne feerdigretter.
e Grill: Grillede sandwich, bef eller til bruning af mad.

e Grill + mikrobglger: Lasagne, fjerkrze, fisk og gratinering af kartofler.

e Turbo grill: Kyllingefileter, gransags- og frugtgratin.

e Turbo grill + Mikrobglge: Farserede grensager og parteret kylling.

e Varmluft: Dessert, soufflg, fjerkree og stege.

e Varmluft + mikro.: Stege, fjerkree, fisk, kartofler, frosne retter, dessert.

Spectelle, Automatiske og Professionelle

e Varmholdning: Til varmholdning (60°C) sa maden holdes serveringsklar.

e Haevning: Til dejhaevning (35°C).

e Auto-opvarmning: Til opvarmning af frosne fedevarer eller feerdiglavede retter lige fra keleskabet.

e Auto Rapid Defrost: Til optening af fadevarer med en nettoveegt pa mellem 100 g og 3 kg.

e Manuel optening: Til optening af frosne fedevarer, indpakket i plastik, store kedstykker, kogte
fodevarer, gryderetter og kadsovs. Veelg effektniveauet pa 160°C og drej maden halvvejs gennem
opteningscyklussen.

e Bagveerk: Til bagning af bred og pizza.

e Konditorkager: Til bagning af kager.

e Stegning: Til tilberedning af stege.

Bemaerk: Det er bedst ikke at bruge redskaber af plastik, papir eller trze til grill-funktionen.

Indhent venligst yderligere oplysninger om funktionerne og tilberedning af de forskellige fedevarer i
Brugsanvisningen eller pa www.kitchenaid.eu

Tilbehor

Serg for, at de anvendte redskaber er egnet til mikrobglger. Det er vigtigt, at maden og
tilbehgret ikke kommer i beraring med ovnens indre vaegge, dette galder iszer for tilbehor af
metal, som vil kunne medfgre, at der forekommer gnister og beskadige ovnen.

Brug af falgende udstyr kreever szerlig opmeerksomhed:

e Bageplade: Dette tilbehgr ber aldrig anvendes med MIKROBZLGEFUNKTIONERNE.
e Stegetermometer: Ma kun anvendes til funktionen STEGNING

e Risten: Kan bruges til alle funktionerne bortset fra MIKROBZLGE

Indhent venligst yderligere oplysninger om korrekt brug af tilbehgret i Brugsanvisningen
eller pa www.kitchenaid.eu.
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Rengoring

Kontrollér at apparatet er kelet af, og kobl det fra ledningsnettet, for det rengeres. Brug af
damprengeringsudstyr, staluldssvampe, ridsende klude og aetsende rengeringsmidler, som vil kunne
beskadige apparatet, ber undgas.

Det anbefales, at man vasker alt tilbeharet i opvaskemaskinen, bortset fra stegetermometeret, som
skal vaskes med et mildt opvaskemiddel og vand.

Der star detaljerede oplysninger til radighed i Brugsanvisningen og pa www.kitchenaid.eu.

Fejlfinding

Hvis der opstér problemer med at betjene ovnen:

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Kontrollér, at drejekrydset er anbragt korrekt;
Kontrollér, at lagen er blevet lukket korrekt;
Kontrollér sikringerne;

Kontrollér, at der er elektrisk stram, og at ovnen er forbundet korrekt til ledningsnettet;
Kontrollér, at ovnen har tilstraekkelig ventilation;

Vent 10 minutter, og fors@g at starte ovnen igen; abn og luk ovnens lage, for den taendes igen;
Hvis der star et “F" efterfulgt af en fejlkode pa displayet, skal du kontakte det naermeste
servicecenter.

Det vil veere nadvendigt, at oplyse teknikeren om de falgende oplysninger: ovnens type og model,
Assistancekoden (den er synlig for nér ovnens lage stér aben og sidder pa den indre kant i hgjre side)
og fejlkoden, som vises pa displayet. Disse oplysninger saetter teknikeren i stand til straks at finde
frem til den pakraevede indgrebstype.

Hvis ovnen har behov for reparation, vil vianbefale, at dette geres af et autoriseret teknisk servicecenter.

Venligst referer til \()](‘9]1]6]1]]1](‘9](16 for fuldsteendige brugerinstruktioner. Som tilleeg, kan
finde en m / re information omkring dit produke, herunder inspirerende

g testet af vores brand ambassader eller den nzermeste KitchenAid kokkeskole.
v.kitchenaid.eu

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Verkorte handleiding

66 Kookhandelingen zijn
onzichtbare ingrediénten.
Zij veranderen inspiratie
in emotie en emotie in
een meesterwerk.
Het draait allemaal om
ambacht, en daarom
nemen we het

ZO serieus. ) )

Thanks for choosing

KitchenAid
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Snelgids

Vooraleer uw nieuwe magnetron te gebruiken, lees aandachtig alle veiligheidsinstructies in deze
Handleiding of op www.kitchenaid.eu

Bedieningspaneel

emMmoUO®m»

86 « 1650,

A B C D E F G

Multifunctionele knop: om de verschillende functies te selecteren.
Toets Aan/Uit: om de magnetron aan/uit te zetten.

Toets terug: om terug te gaan naar de vorige optie.

Display

OK-toets: om de keuze van de functie/instelling te bevestigen.
Starttoets: om de bereiding, het opwarmen of ontdooien te starten.
Regelknop: om de opties te regelen.

Starten en Dagelijks Gebruik van de magnetron

Wanneer u uw nieuwe magnetron voor de eerste keer aanzet moet u de taal en de klok regelen.
Draai de Multifunctionele knop tot u SETTINGS ziet verschijnen en draai vervolgens de Regelknop op
LANGUAGE. Druk op de toets OK om te bevestigen. Draai de Regelknop om de lijst met beschikbare
talen te overlopen. Wanneer u de gewenste taal gevonden hebt, druk op de toets OK om te
bevestigen. Volg dezelfde procedure voor de functie TIME om de tijd in te stellen.

Opmerking:

Wanneer u de magnetron de eerste keer aanzet en vooraleer een bereiding te starten, moet de
magnetron tot de maximale temperatuur gebracht worden (250°C).

Draai de Multifunctionele knop tot u de functie SNEL VOORVERWARMEN ziet. Draai vervolgens de
Regelknop om de temperatuur in te stellen op 250°C en druk op de toets Start.

Eens de magnetron de ingestelde temperatuur bereikt heeft, blijft deze temperatuur gedurende

10 minuten in stand gehouden vooraleer uit te schakelen. Laat de magnetron afkoelen tot
kamertemperatuur en veeg af met droog keukenpapier.

DAGELIJKS GEBRUIK VAN DE MAGNETRON
De magnetron aanzetten en een functie selecteren

1.

Om de magnetron aan of uit te zetten, druk op de toets Aan/Uit of draai de Multifunctionele knop.
Wanneer het apparaat aangezet wordt, werken alle toetsen en knoppen normaal en is wordt de tijd
niet langer weergegeven. Wanneer het apparaat uitgezet wordt, wordt de tijd weergegeven op de display.
Draai de Multifunctionele knop om het hoofdmenu te overlopen.

Draai de Regelknop om de gewenste functie te selecteren uit de verschillende submenu’s en druk
op de toets OK om te bevestigen.

Draai de Regelknop om de bereidingstijd en temperatuur aan te passen en druk op de toets OK
om te bevestigen.

Druk op de toets Start om de magnetron in gebruik te nemen.
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Tijdens het Gebruik

De bereidingstijd kan 30 seconden per keer verlengd worden door te drukken op de toets Start of
draai de Regelknop om de bereidingstijd te verlengen of te verkorten. Druk op de toets OK om te
bevestigen.

Raadpleeg voor meer informatie de Handleiding of ga naar www.kitchenaid.eu.

Traditionele Functies

e Jet Start: Vloeibare gerechten, soep, koffie of thee.

* Snel Voorverwarmen: Lege magnetron.

e Conventioneel: Koekjes, desserts, brood en schuimpjes.

e Conventioneel + Magnetron: Taarten, brood en kant-en-klare diepvriesmaaltijden.

e Grill: Geroosterde broodjes, biefstuk of om bruin te bakken.

e Grill + Magnetron: Om lasagne, gevogelte, vis en gegratineerde aardappelen te bereiden.
e Turbogrill: Kipfilets, gegratineerde groenten en fruit.

e Turbogrill + MG: Gevulde groenten en stukken kip.

e Hete Lucht: Desserts, soufflés, gevogelte en gebraad.

® Hete Lucht + MG: Gebraad, gevogelte, vis, aardappelen, diepgevroren gerechten, desserts.

Tabel Speciale, Automatische en Professionele

e Warmhouden: Om voedsel warm te houden (60°C) zodat het klaar is om geserveerd te worden.

® Rijzen: Om deeg te laten rijzen (35°C).

e Auto Opwarmen: Voor het opwarmen van diepgevroren voedsel of kant-en -klare gerechten die
uit de koelkast komen.

e Auto Rapid Defrost: Om voedsel te ontdooien met een nettogewicht tussen 100 g en 3 kg.

e Manueel Ontdooien: Voor het ontdooien van voedsel gewikkeld in plastic folie, grote stukken
vlees, gekookt voedsel, hutsepot en vleesjus. Selecteer het niveau 160°C en draai het voedsel
halverwege de ontdooiingscyclus om.

e  Brood: Om brood en pizza te bakken.

e Gebak: Om gebakjes te bakken.

e Gebraad: Om gebraad te bereiden.

Opmerking: Gebruik bij voorkeur geen keukengerei in plastic, papier of hout met de functie Grill.

Raadpleeg de instructies in de Handleiding of ga naar www.kitchenaid.eu voor meer informatie over
de functies en het bereiden van welbepaalde types van voedsel.

Accessotres

Zorg ervoor dat het keukengerei dat u gebruikt geschikt is voor de magnetron. Het is belangrijk
dat het voedsel en de accessoires niet in contact komen met de binnenwanden van de magnetron,
vooral dan metalen accessoires omdat dit vonken veroorzaakt en de magnetron beschadigt.

Het gebruik van de volgende accessoires vergt speciale aandacht:

e Bakplaat: Dit accessoire mag niet gebruikt worden met de functies MAGNETRON.
¢ Vleessonde: Uitsluitend voor gebruik met de functie GEBRAAD

e Rooster: Voor gebruik met alle functies behalve MAGNETRON

Raadpleeg de instructies in de Handleiding of ga naar www.kitchenaid.eu voor meer informatie over het
correct gebruik van de accessoires.
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Reiniging

Vooraleer uw apparaat te reinigen, zorg ervoor dat het afgekoeld is en losgekoppeld is van het
elektriciteitsnet. Gebruik bij voorkeur geen stoom om te reinigen, net zoals schuursponsjes of bijtende
producten die het apparaat kunnen beschadigen.

Het is raadzaam alle accessoires te wassen in de vaatwasmachine, behalve de gaarthermometer, die
gereinigd moet worden met een mild reinigingsproduct en water.

Raadpleeg voor meer informatie de Handleiding of ga naar www.kitchenaid.eu.

Probleemoplossing

Als u problemen ondervindt met uw magnetron:

1

2.
3.
4

&

Controleer of de steun van de draaiplaat correct op zijn plaats zit;
Controleer of de deur van de magnetron goed dicht is;
Controleer de zekeringen;

Controleer of er elektrische stroomvoorziening is en of de magnetron correct aangesloten is op
het elektriciteitsnet;

Controleer of de magnetron goed geventileerd is;

Wacht 10 minuten en probeer de magnetron opnieuw te starten; vooraleer de magnetron weer
aan te zetten, open en sluit de deur;

Als u op de display een “F” ziet onmiddellijk gevolgd door een foutcode, contacteer dan de
dichtstbijzijnde Klantendienst.

Vermeld de volgende informatie aan de technicus: het exact type en model van de magnetron, de
Assistentiecode (zichtbaar rechts in de magnetron wanneer de deur open is) en de foutcode die op
de display verschijnt. Deze informatie stelt de technicus in staat onmiddellijk te bepalen welk type
van interventie nodig is.

Als de magnetron gerepareerd moet worden, raadpleeg een Geautoriseerde Technische Klantendienst.

We verwijzen u graag door naar onze website .kitchenaid.eu voor de volledige
gebruiksaanwij U zal er nog meer nuttige informatie vinden over uw producten, zoals

inspirerende recepten die werden gecreéerd en getest door onze merkambassadeurs of de

stbijzinde Kitchenaid kookschool.

KitchenAid
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Kpamkoe pykosoocmeo

‘ ‘ Hawuu penictBuis Ha KyxHe -
3TO HEBUAVMbBIE UHIPEAUEHTbI
6nroa. OHW NpeBpaLLatoT
BOXHOBEHWe
B SMOLMN, a SMOLNN -
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Bce neno B MacTepcTBe,
MO3TOMY Mbl OTHOCUMCS K
STOMY TaK CEPbEe3HO. ) )

Cnacubo 3a Baw evioop
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Kpamkoe pyko8oocmeo noav3osamens

eped ucnonv3oeaHueM HO80l MUKPOEBOIHOBOU neyu mujamesnbHO U3yyume ece UHCMPYKYUU NO
6e3onacHocmu, yKa3aHHble 8 pykogodcmee no 3Kkcnayamayuu Ha ee6-calime www.kitchenaid.eu

[lanenv ynpasaenus

@rMmoNnw>

MHoro¢pyHKLMOHaNbHasA PyKOSATKa: 415 BbIOOPa Pa3HO00PasHbIX GYHKLMI.

KHonka BKJIIOUYEHUA/BbIK/TIOYEHUSA: 415 BKIOYEHNA 1 BbIKIOYEHNA MAKPOBOIHOBOW Meyu.
KHonka Bo3BpaTa: 419 BO3BpaTa K MpeblayLeMy napameTpy.

Avcnnei

KHonka OK: 419 noAtsepXaeHVsa BbIopaHHOM GyHKLWN NI HACTPONKNA.

KHonka 3anycka: 414 Hayana npuroToBAeHNs, pa3orpeBa Nav pasMopaxmnsaHus.

PyKkosiTKa ynpaBneHus: /15 yCTaHOBKM NapaMeTpoB.

Hauano pa60mbt U e)CeOHeBHAS IKcnayamauus .MMKPOGO./ZHOGOIZ nedu

Mpv NnepBOM BKJIIOYEHUU MVIKDOBO/IHOBOW NMeyn He0OXOAMMO YCTaHOBUTE A3bIK 1 BPeMS CYTOK.
Bpalwuaiite MHO20PYHKYUOHANBHYHO PYKOSTKY, MOKa He yBuanTe Hagnucb SETTINGS, 3aTeM noBepHUTe
PYKOATKY ynpasneHus, Bbibepute NyHKT LANGUAGE v HaxxmuTe KHOMNKy OK ANs NOATBEPXAEHNS.
MoBepHWTe PYKOSATKY ynpasneHus ANA NPOKPYTKA CICKa AOCTYMHbBIX A3bIKOB. Ha Tpebyemom s3bike
HaxmuTe KHomky OK Ana NoATBEPXAEHNA. YCTaHOBUTE BpeMst CyTOK, BbIMONHNB aHaN0orNyHyo
npoueaypy a4na dyHkummn BPEMS.

NomHwuTe:

npv NepBoM BK/1I0HEHUM MUKPOBOJIHOBO NeyYn Heo6XoAMMO NporpeThb ee 40
MaKCUMasibHO BO3MOXKHOV TeMnepaTypbl (250° C).

BpalLwaiite MHO20$YHKULOHANLHYIO PYKOATKY, MOKa He yBranTe Haanvcs BbICTPLIV MPOIPEB, 3atem
NoBepHITE PYKOATKY ynpaseHus, yctaHosuTe Temnepatypy 250° C 1 HaxMuTe KHOMKY 3arycka

ANns noaTeepxaeHnsa. Mporpertas 40 MakCManbHOM TeMnepaTypbl MMKPOBOIHOBadA Neyb byAeT
NoAAePXMNBaThb ee B TedeHne 10 MUHYT nepes oTKItoHeHneM. Nocie Toro kak MYKpOBOIHOBAA Nevdb
OCTbIHET A0 KOMHATHOW TemnepaTtypbl, NPOTPUTE ee CyxUmMI candeTkamul,

EXXEAHEBHAA SKCNNYATALUA MMKPOBOJIHOBOW MEYN
BK/Il0Y€HME MVUKPOBO/THOBO Neun U BbI6op GyHKLMMN

1.

[N TOro YTO6bI BKOUNTE WAV BBIKIFOUNTL MUKPOBONHOBYH Neydb, HaXMUTE KHOMKY 8KKYeHUS/
BLIK/THOYEHUS NI TIOBEPHUTE MHO20PYHKYUOHANBHYHO PYKOSTKY. KOraa yCTPOMCTBO BKAOYEHO,
BCE KHOMKM 1 PYKOSTKN QYHKUMOHMPYIOT HOPMasbHO, @ Yacbl 60/1bLLe He oTobpaxatoTcs. Koraa
YCTPOWCTBO BBIKIHOUEHO, Ha AUCMee 0TOBPaxaeTcs BpeMSs CyTOK.

roBepHUTE MHO20QYHKYUOHALHYIO PYKOSTKY /1St MPOKPYTKA OCHOBHOTO MEHHO.

rloBepHUTE PyKOATKY ynpas/eHus, YTobbl BEIOPaTb HYXHYI GYHKLIIO 3 Pa3NnyHbIX MOAMEHO, U
HaxmuTe kHonky OK Ans NOATBEPXAEHVS.

rloBepHUTE PyKOATKY ynpasieHus, YTobbl OTPEryIMpoBaTb BPEMS MPUTOTOBAEHNS V1 HYXHYHO
Temnepartypy, 3aTem HaxmuTe kHomnky OK Ans NOATBEPXAEHWS.

HaxmuTe KHOMKy 3anycka, 4Tobbl HauaTb PaboTy C MYKPOBOIHOBOW MeybHo.
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Bo Bpems npuroTosneHus

MOXHO yBennymsaTh BpeMd NpUroTosieHna Ha 30 CekyHZ OAHNM HaxXaTueM KHOMKW 3anycka Unm
MOBOPaUMBaTL PYKOSTKY yNpaeneHus, YTobbl yBeNNUYMBATL UV YMeHbLIaTb AaHHbIV NapameTp. B
KOHLLe HaxmuTe KHonky OK Ans MOATBEPXAEHNS.

MoAPO6HYI0 MHPOPMALIIO CM. B PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTaLmm an Ha Beb-carite www.kitchenaid.eu.

Tpaouyuonnvle pynkyuu

Jet Start: xuakne 6ntoga, cyn, kodpe nv Yan.

BbICTPLIVi NpOrpeB: NycTas MMKPOBONHOBAS MeYb.

CTaTNYECKUI peXXMM: NeveHbe, AecepThl, X1eb 1 MepeHru.

CTaTnyeckunii peXknumM + MUKPOBOJH. PeXXMM: MVPOrH, X1eb 1 NpeBapuTensHO
NPUTrOTOB/IEHHbIE 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI.

Fpunb: ropsune byTepbpoabl, bUdLITEKC NN AN 0OXaAPUBAHSA MPOAYKTOB.
Fpuvnb + MB: 1a3aHbs, pbiba 1 kKapTodens B MaHMpPOBKe.

Typ6o-rpnnb: kypriHoe ¢rine, 0BOLLM 1 GPYKTbl B MaHNPOBKE.

Typ6o-rpmnb + MB: dapLUpoBaHHble OBOLL 11 KyCOYKM KypULbl.

KoHuBekuums: gecepTbl, cyde, NT1LA 1 XapKoe.

KonBekuus + MB: xapkoe, NTuLa, pei6a, kapTodenb, 3aMoOpoXeHHble 611043, AecepTol.

Cl’lebgthIJLbele , dsmomamu4eckue u I’lpOd)€CCMOHClJlebl€ beHKI/;I/tI/t

e Tloaaep>xmBaHue B NOAOrPEeTOM COCTOAHUN: /19 NOAAEPXMBaHNA MPOAYKTOB B MOAOrPETOM
coctoaHumn (60° C), roToBbIMY A/19 MOAAUN K CTOSTY.

e PaspbixneHue: 419 paspbixaeHnsa Tecta (35° C).

e ABTO-KWI pa3orpes: /15 Pa3orpesa 3aMOPOXeHHbIX MPOAYKTOB WM FOTOBbIX 61104, KOTopble
TOJIbKO YTO AOCTaNN 13 MOPO3N/IbHYIKA.

e ABTOMaTM4YecKoe 6bICTpoe pasMoparkMBaHUeE: 115 Pa3MOPAXVBaHVA NPOAYKTOB BECOM
HeTTo OT 100 I A0 3 K.

* PyuyHoe pasmopakmBaHMe: /19 PasMOPaXNBAHNA 3aMOPOXEHHbIX MULLEBbLIX NPOAYKTOB,
YNakoBaHHbIX B MAACTUK, KPYMHBIX JOMTEN MACa, BAPEHbIX 1 TyLLEHbIX /1104, MACHOr0 Coyca.
BblbepuTe ypoBeHb MOLLHOCTI, COOTBETCTBYOLWMI TemnepaType 160° C, 1 NOBEPHUTE MPOAYKT
Ha cepefHe uuK/Ia PasMOpaxBaHuA.

e [lekapHs: 4/15 BblNekaHUa xneba 1 NuLbl.

e BbIneuka: 414 NpuroToBaeHNSA MPOXHbIX.

e BepTen: 413 NPUroTOBAEHNSA XaPKOrO.

MomHume: He pekoMeHAyemcs UCN0N6308aMb NAACMMACCOBYHO, BYMAXCHYIO UMU OepessiHHYH Nocydy ¢
dyHKyuel «puse.

[Mo0pobHyto UHGOPMALUIO O GYHKUUAX U NPU20MoeaeHuUy omoesbHbIx 671100 Cv. 8 pykogoocmee no
aKkcnayamayuu unu Ha seb-calime www.kitchenaid.eu

,HOI’ZO./lHume./Zbele flpMHCla./lleCHOCmu

YGep,MTer, 4UTO ucnosibsyemMmasa nocyaa nogxoamt Ana MMKPOBOHHOBOVI neyun.
Ba>kHO nsberatb KOHTaKTa NULEBLIX NPOAYKTOB C BHYTPEHHUMU CTeHKaMun
MVIKpOBOHHOBOVI neyu, B 0CO6€HHOCTN C MeTa/VINYyeCcKUMu nprHagne>xHocTamu,
KOTOpbie MOTryT Bbi3BaTb UCKpeHVE N NoBpeAUTb NeYb.

Mpn NCNONB30BaHNW CeAYIOLLMX MPUHAANEXHOCTEN TpebyeTca ocoboe BHUMaHNe:

e JIOTOK ANA BbINEUKW: STy NPUHAANEXHOCTb He/lb3sA UCMOb30BaTb C GYHKLMUAMN
MMKPOBOJTHOBOIO PEXMMA.

e TepmoLuyn: TONbKO ANA NCMONB30BaHWS C dyHKLMen BEPTE

e PelwueTtyaTas NosKa: /15 1Cros308aHNA co Bcemy dyHKUmamm, kpome MKPOBO/THOBOTO PEXMA

[100p0o6HYH UHGOPMAYUID 06 UCNOAB308AHUU BCNOMO2AMENbHbIX NPUHAOAEXHOCMeld CM. 8
pykosodcmese no skcnayamayuu uau Ha sed-calime www.kitchenaid.eu.
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INeped ouucmkoll ycmpolicmea nposepbme, 4mo neys OMKAKOYeHA OM cemu U ycnena OCmeime.
[pednoumumensHee He UCNONL30BAMG 060PyO08AHUE O/51 OYUCMKU NAPOM, Memaauyeckue Ckpebku,
a6bpasugHbLle MKAHU U KOPPO3UOHHSIE MOKoLUe Cpedcmaa, Komopele Mo2ym nogpedums ycmpolcmso.
PexomeHdyemcsi o4uuame 8 Nocy0oMoedHol MawuHe 8ce NPUHAOAEXHOCMU, KpoMe mepmowgyna,
Komopwlti credyem 4ucmumes € NOMOULIO 800bI U MA2KO20 MOKOWE20 Cpedcmaa.

bosee nodpobHas UHGopmMayua oCmynHa 8 pykosoocmae no 3KCnayamayuu u Ha eeb-catime
www.kitchenaid.eu.

Y cmpanenue HeucnpasHocmei

Ecnu 8o3HUKAU /’IpO6/I€Mb/ npu skcnayamayuu MUK,OOGOﬂHOSOCl neyu:

npogepbme, YMo 0NOPA NOBOPOMHOU NAAMPOPMbLI 8CMABACHA HAJAEHAUUM 06PA30M;
npogepbme, 4mobel d8epya 3aKPLIBANACL KAk credyem;

nposepeme NpedoxpaHumenu;

nposepbme HaAUYUe 31eKmMpPUYecKo20 MOoKa 8 po3emke U NPaguibHOCMb NOOKAOYEHUST
MUKPOB0/IHOBOU neyu k cemu;

ybedumecs, Ymo MUKDPOBOIHOBAS NeYb BEHMUUPYEMCA HadAeXauuM 06pa30M;

nodoxdume 10 MUHYm U NOBMOPHO 8KNKOYUME MUKPOBONHOBYH Neys, Neped NO8MOPHLIM
sk/to4eHueM omkpolme u 3akpotime 0sepuly.

7. Ecnu ko0 owubku Ha ducnaee conpogoxcdaemcs bykaol F, obpamumecs 8 bauxcadwul yeHmp
NoOOePXHKU KAUEHMOB.

Nwh =~
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TexHu4eckoMy cneyuaaucmy noHadobumcsi 1edyouas UHGOPMayuUs: MmMOYHble mun U MOOeab
MUKPOB0/IHOBOU neyu, KOO 8613084 (MONCHO yaudems HA NPABOM 8HyMpeHHeM Kpae npu omkpsimol
dsepue MUKpogosHosol neyu) u Koo nosieswelics Ha IKpaHe owu6bKu. 3ma UHPopMayus Nno3goaum
mexHu4eckoMy cneyuaaucmy cpasy onpedeaums mpebyemole Koppekmupyroujue deticmaus.

ECAUMUKPOBO/IHOBYHO NeYb HEOBX0OUMO OMPeMOHMUPO8AMe, PEKOMeHOYemM 06pamuUMsCs 8 A8MOPU308AHHbIL
YeHmp mexHu4eckol nodoepuku.

IMocetnre HamI caiT A7 MOy YeHNs] MOAPOOHBIX MHCTPYKIMI MO 9KCmiTyaTaui. Kpome
TOro, Bbl HaiiileTe MHOTO Ipyroi nose3Hon nHopmaluu o Bamx npogykrax, Hanpumep,
B/IOXHOBJISIFOIIME PEeNnThl, co3lannable nmpodeccronanamu KitchenAid. www .kitchenaid.eu

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.




Speed Oven °

Microwave
Kvickawa nyckayabik,

‘ ‘ bisniH ac ymaeri ic-opekeTiMi3 -
01 KepiHOeNTIH TaFamaap
VHrpeanenTi. Onap
LIAObITTbl KOTEPIHKI
KEHIN-Kymre, an KeHin-kynaj -
LeaeBpre anHanabipaabl.
BopiHiH, MoHi LebepnikneH
YLUTAChIMN XKaTblp, COHAbIKTaH
na 6i3 ofaH Y/IKeH MaH

6epin KapanmbI3. ) )

TanoayviHbl3 yuin pakmem

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Kbicka nyckayablx

JaHa mukpomonkbIHObI newiKi30i natidanaH6ac 6ypsiH MalidanaHy HYCKayAbiFbIHOAFbI HeMece
www.kitchenaid.eu 6apAabIK Kayincizdik HycKaynapelH MyKusam oKbin WelFbIHbi3

backapy maxkmacuwt

arMmoNnw>

Ken ¢pyHKumanbl TyTKa: Typai GyHKUMANAPAEI TaHAAY YLUIH.

Kocy/ewwipy TyiimeLuiri: MYKpOTONKbIHAB! MeLLTi KOCY/eLuipy YLUIH.

KaliTy TylimeLliri: AnabiHFbl mapameTpre Ty YLUiH.

Avcnneii

OK Tyiimelwiri: TanganFaH GyHKLMS/NapameTpAl pactay YLUiH.

BacTtay Ty/meLuiri: Micipyai, kalita Kbi3AbIpyabl Hemece epiTyAi 6acTay yLliH.
Backapy TyTkacbl: Onuyanapael OpPHATY YLUiH.

Kymbicmbl bacmay rxeare MUKPOMOAKbIHObL NEWMI K YHOCAIKMI NALOAAAHY

KaHa M1KPOTOKBIHALI MeLUiHi3Ai anFawl peT icke KOCKaH ke3ze TinAi XaHe caFaTTbl OPHATY KaxeT
6onaabl. SETTINGS xa3ybl kepceTinmereHile, Ken gyHkyusael TyTkaHbl bypaHbl3 Aa, backapy TYTKaCbIH
LANGUAGE napameTtpiHe bypan, pactay yLiH OK TyimMeLliriH 6acbiHbI3. KomxeTimai Tingep TisiMiH
aliHanAbIpbIN WhIFY YLiH backapy TYTKaCkiH bypanbl3. TanAanaTbiH TiNAl TankaHHaH KeniH, OHbl
pactay ywiH OK TymMeLliriH TyPTiHI3.

YaKbITTbl OpHaTY YLWIH 491 0Cbl NpoueaypaHbl TIME QyHKUMACK YLIWiH NaiganaHbiHbI3.

EckepTne:

MUKpPOTONKbIHABI MELUTi anFall peT KOoCbIMN, Ke3 KenreH TaFaMabl AaibiHAAyAaH 6YpbiH
OHbl MYMKIiH €H, )XOFapbl TeMnepaTypara AeliH Kbi3ablpy KaXkeT (250°C).

RAPID PREHEATING ¢yHKUMACHI KepceTinmereHLe, Ken ¢yHKyusaa6l TYyTKaHb! bypan, TeMnepaTtypaHsbl
250°C peHreriHe opHaTy YLWIH backapy TYTKaCblH OypaHbi3 43, KeniH bacmay TyAMeLLiriH TYPTiHi3.
MUKPOTONKEIHABI ML OpHATbINFaH TemnepaTtypara XeTKeHHeH KeliiH, o elnec 6ypbiH 10 MUHyTTal
6yn Temnepatypa AeHreiHae Typasel. MUKpOTONKbIHALI NeLwTi 6enme TemMnepatypacsiHa AeriH
CybITbIM, KYPFaK CyNTiIMEH CYPTIHI3.

MUKPOTONKbIHAbI MEWTI KYHAENIKTI NAALANAHY
MwuKpOTONKbIHABI MELTi KOCY )XaHe GYHKLUSIHbI TaHAay

1.

MUKPOTONKbIHABI MELUTI KOCy Hemece eLipy YLWiH Kocy/ewipy TyimeLliriH 6acbiHbI3 Hemece Ken
GYHKYUA/LI TYTKAHbI BypaHpl3. KypbinFel KOCkIFaHAa 6apbik TyAMeLLikTep MeH TyTKanap KaibinTsl
XYMbIC ICTeA] XaHe caFaT kepceTinMenai. KypelnFel eLipinreHae Ancnneiije carat kepceTineai.
Heri3ri Ma3ipai aHanaplpbIn WOy YLWiH Ken ¢yHKyusaael TYyTKaHb! BypaHbl3.

TypAi ik Ma3ipnepaiH iWwiHeH kaxeT GyHKUMAHBI TaHAAY YLWIH backapy TYTKaCblH OypaHbI3 XxaHe
pacTay ywiH OK TyMmeLLiriH 6acklHbI3.

[JaliblHAay yakbITbIH XX9HE KaxeT TemnepaTypaHbl TeHLLEY YLUIH backapy TyTkackiH bypan, pacTay
yLiH OK TyMeLLiriH 6acbiHpI3.

MMKPOTONKbIHABI MELUTIH NanganaHybliH 6actay yLiH bacmay TyiMeLiriH 6acbiHbI3.
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AalibiHAAY LMKNiHIH 6apbicbiHAA

bacmay TyMmMeLliriH 6acy apkelibl AablHAAY YakplTelH 9p 6ackaH caribiH 30 cekyH/Ka apTTbIpyFa
6onabl Hemece faiblHAaY YakbITbiH apTThipy Hemece asalTy YLUiH backapy TyTKacklH bypyra 6onagebl.
Pactay ywiH OK TyMeLwiriH 6acbiHbI3.

KoceIMLa ManimeT any yLiH MaiganaHy HyckaynblFblH HeMece www.kitchenaid.eu TOpabbiH Kaparbi3.

Lacmypai pynkyusaaap

Jet Start OKbingam icke Kocy): Cylibik TaFamaap, Copna, Kope Hemece Wail.

Rapid Preheat OKbingam anpbiH ana Kbi3gbipy): boc neLu.

Conventional (4acTypni): BNCKBIUT, TITTINED, HaH X3HE MepeHra.

Conventional + Microwave (acTypni + MMKPOTONKbIHAAP): TOPTTap, HaH XaHe anjblH ana
AavibIHAANbIN My34aTblNFaH TaFaMAaap.

Grill (Fpynb): Mpunbre KybIpbiAFaH COHABUY, CTENK HEMeCe TaFamfpl KpI3apTy.

Grill + Microwave (Fpnnb + MUKpPOTONKbIHAAP): /1a3aHbs, HanblK XoHE yHFa ayHaTbIFaH KapTon.
Turbo Grill (Typ60o rpunb): Taybik Graeci, yHFa ayHaTbIIFaH KEKeHICTEP XaHe xemicTep.

Turbo Grill + Microwave (Typ60o rpmab + MUKPOTONKbIHAAP): ByKTLIPEIIFAH KeKeHicTep
MeH TayblK kecekTepi.

Forced Air (KyweiTinreH >kengety): TaTTinep, cydne, yi1 KyCbl XaHe KyblpblnFaH eT.

e Forced Air + Microwave (KywieiTinreH >xenaeTty + MUKpPOTONIKbIHAAP): KybipbiaFaH eT, yi
KyCbl, 6anblk, KapPTOM, My34aTbliFaH TaFamaap, TaTTinep.

ApHaiibt, asmomammeol HaHe Kaciou

o Keep Warm (Kbinbl KyiAiHAe cakTay): Taramzpl xeyre AaiibliH 601aTblHAAM Xblbl KyAiHAE
cakray (60°C).

e Leavening (AwbITy): Kamblpap! alWbITy ywiH (35°C).

e Auto Reheat (ABTOMaTTbI XXbINbITY): My3/aTbiNFaH TaramMaapas! Hemece AalibiH eHiMaepAai
Tikenen TOHAa3bITKbILUTaH asbIM XbUIbITY YLLIH.

e Auto Rapid Defrost (ABTOMaTTbl XXbInigaMm epiTy): Xannsl canmarsl 100 rxaHe 3 kr apacbiHaa
6onaTblH TaFaMAaPAb! XbINbITY YLUIH.

e Manual Defrost (KonmeH epiTy): lNnacTiikke opanfaH TaFamaapAbl, €TTIH V/IKEH KeCekTepiH,
BYKTbIpbINFaH TaFaMAaPAbl, OYKTbIpManapabl XaHe eT Ty3AblKTapbiH epiTy yiiH. 160°C kyaT
[eHreniH Tanaan, epity UAKIiHIH opTaceiHAa TaFamabl bypan anbiHpI3.

e Bakery (Hay6aiixaHa): HaH xaHe nuLLaHbl Nicipy YLUiH.

e Pastry (AcnasxaHa): ACna3gblk eHIMAEPAI AaVibIHAAY VLUIH.

e Rostisserie (Kybipy): KyblpaakTbl AarbIHAQY YLLIH.

Eckepmne: [pusb QyHKUUACLIMEH NAGCMUK, KaFa3 Hemece araul Kepek 1apakmapdel natioanaHFaH Oypeic.

QyHKYUAAAP HaHE HCAAF6I3 MaFam Meawepaepin 0alieiHOay mypansi aknapammel [lalioanaHy
HycKayelFbIHaH Hemece www.kitchenaid.eu mopabslHaH KapaHei3

Kepex amcapaxkmap

KonpaHbinaTbiH KypanaapablH, MUKPOTO/IKbIHAbI MeLl YLUiH )XapamMAbl eKeHiHe
KO3 )KeTKi3iH,i3. TaFaM )>xaHe KepeK apakKTap MUKPOTONKbIHAbI NELUTiH, iLLKi
Ka6blpFanapbiMeH, acipece yLIKbIHAbI TYAbIPbIN, NewWTi 3aKbiMAal anaTbiH MeTann
6GenLieKTepiMeH >xaHacnaTbiHbIHA KO3 )KeTKi3y Kepek.

Keneci kepek xapakTrappel NariganaHy kesiHze aca abar 605y kepek:
e Micipy Hayacbl: byn kepek xapak MICROWAVE ¢yHKumanapeiMeH bipre narganaHbiamaybl THic.
e ETicTiri: Tek ROTISSERIE dyHKUMACEIMEH bipre nanaanaHy yLiH
e Topnbl Haya: MICROWAVE ¢yHKLMACEIHAH 6acka bapnblk GyHKLVAAapMeH Gipre narganaHy yLwiH

Kepek xcapakmapdsl muiciHwe nalidanaHy mypansi aknapammel [1adoanaHy HycKayabiFslHaH
Hemece www.kitchenaid.eu mopabslHaH KapaHel3.
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Kypbl/iFbIHbI306I Ma3a1aMac ypeiH OHbIH CYbIFOHLIHA XaHE 3/1eKmp Ke3iHeH QiCelpamelIFaHbIHA KO3
dHEeMKI3iHI3. KypblarsiHel 3aKsiMOall anamelH 6ymeH masapmy KypelaFelaapsliH, 601am bICksILmMaposl,
Kammesl MamManaposl HaHe KOPPO3UANLIK Ma3apmksiumapds NatidanaHydaH 6ac MapmyaH HeH.

Em icmiz2ineH 6acKa 6ap/eiK Kepek xapakmaposl bl0bIC HYFelld MAWUHACLIHOA Masapmy YColH6IAa0bI,
em icmieiH Helimpas masapmkei Kypas MeH Cy KemeziMeH ma3apmelsysl muic.

Toneik aknapam laldanaHy HyckayneirslHOa xaHe www.kitchenaid.eu mopabeiHoa Koaemimoi.

AKayablkmapOowvl uieuty

E2ep MUKpPOmMOo/KeIHOLI newmi natioanaHy 6apsICeIHOa aKaya6IKMapFa man 60ACaHbI3:

AlHaAmMansl mipekmiH muiciHwe OpHaMelLIFaHLIHG KO3 HemKi3iHi3;

ECikmiH MbIKMbl XQObIAFAHLIHA KO3 HEMKI3iHI3;

CakmaHObIpFulLUMapObl MekcepiHis;

ekmp mozeiH6IH 60 eKeHIH HaHe MUKPOMOKLIHObI NeUIMIiH 31eKmp XeiciHe MuiCiHUIe XanFaHybIH
mekcepiHi3;

5. [lewmiH xcendeminyi demkinikmi ekeHiH mekcepiHi3,

10 MuHymmad Kyme mypsin, MUKpOMO/K6IHOb! neuwmi Kalima KocelHel3; newumi katima Kocnac 6ypeiH,
ecikmi awbin, #abbiHbl3,

7. Ezep kame ko0bIHaGH keliH “F” apniH KepCceHi3, #aKelH apadarsl TymblHyWbLIGpFa KOa0ay Kepcemy
0pPMAsIbIFLIHA XADAPAACLIHbI3.

Nwh =~

S

MamaHFa keneci aknapammel YColHY Kaxem: MUKPOMOAKLIHObI newmiH 0an mypi xaHe yazici, Kemekwi
KOObI (new eciei awblk ke30e OH XakK iwki 6esnikme kepiHedi) ¥aHe ducnneloi kepceminemiH Kame KOOl
byn1 aknapam MAaMaHFQ Kaxicem XyMelCmap mypiH aHelkmayFa MyMKiHOIK 6epedi.

E2ep  MUKPOMO/KbIHOLI Newmi xeHdey kaxem 60aca, ©kinemmi MexHUKaALIK Kei3Mem  Kepcemy
0pmaneifblHa XabapAaacy Kaxem.

[Mafinanany GolbIHIIA HAKTbI HYCKAYJILIKThI Ty YIIiH 6i3/1iH cailTka KipiHi3. COHbIMEH
KaTap OHJIa Ci3 63 eHIMJIEPiHi3 TypaJibl 6acKa ja KeNTereH naiiasbl aknapar Tabachi3,
mblcasbl, KitchenAid Kocibu MaMaHapbIHBIH YChIHFAH epeKIlie Ma0bIT 6epeTiH pelenTiH
OChI 3KepJieH amyra 6osajpl. www.kitchenaid.eu

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.




Speed Oven @

Microwave
Kopomkuii nocionuk kopucmysaua

‘ ‘ Hawwi git Ha kyxHi -
HEeBUAVMI IHFpeaieHTH
CTpaB. BOHM nepeTBOprOrOTh
HaTXHEeHHS B emoLjl, a
emouji -y leaespu.

Bca cnpasa y MaicTepHOCTI,
OCb YOMY MV CTaBMMOCh
[10 LbOro TaK

Cepro3sHo. ) )

I akyemo 3a Baw eubip

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Kopomkuii nocibruk

leped suKopucMaHHAM MiKpoXeun6060i neyi yeaxcHo npoyumaiime iHcmpykyii 3 6e3neku y
c80€eMy nocibHuKoei 3 ekcnayamayii a6o Ha calimi www.kitchenaid.eu

[laneav kepysanns

BaraTodyHKLioHanbHa pyyKa: 00MpaHHA Pi3HUX QYHKLLN.

KHonka YBiMK./BNMK.: BBIMKHEHHSA/BUMKHEHHSA MIKDOXBU/IBOBOI Meyi.
KHonka Hasaa: nosepHeHHd A0 nonepeaHbOl Onil.

Avcnneii

KHonka OK: nmigTBepaxeHHs BUOpaHol QyHKLii/HanalLTyBaHHS.

KHonka MyckK: no4aTok roTyBaHHS, PO3irpiBaHHsA abo PO3MOPOXYBaHHS.
Pyuka KepyBaHHS: B16Ip OMLii.

arMmoNnw>

[louamox pobomu ma wjo0eHHe BUKOPUCIIAHHA MIKPOXEUALOBOT neUi

Miz 4Yac nepLIoro BBiMKHEHHS BalLLOi HOBOI MIKPOXBWIBOBOI Neyi Bam Tpeba byae HanawwTyBath
MOBY Ta yac. [loBepTaiite 6a2amopyHKYioHaAbHY Py4Ky, A0k He nobaynTe SETTINGS, noTim
NMOBEPHITEL PYYKy kepysaHHs B nonoxeHHA LANGUAGE Ta HaTUCHITL kHomKy OK And NiATBEPAXEHHS.
LLlo6 MpOKpyTUTI CAMCOK AOCTYMHMX MOB, NOBEPTaiTe 6a2amogyHKUIOHAbHY PyUKy. Konu 3HaliaeTe
HaxaHy MOBY, HAaTUCHITb ANs NigTBepAXeHHS KHomKy OK.

BrkoHalnTe aHanorivHy npoueaypy aAna dyHkuii TIME, o6 HanawtyBaTy Yac.

Byab nacka, 3BepHiTh yBary:

Mip yac nepLioro BMMKaHHA nedi, nepes 6yab-aKMM rotyBaHHAM iXi, Tpe6a goBecTtun
MiKpPOXBUbOBY MiY A0 HaiBULLLOI MOXK/IMBOIT TeMnepaTtypm (250° C).

MNoBepTaiite 602amMogyHKUIOHAILHY PYUKY, LOK He nobayunTe GyHKLito RAPID PREHEATING, noTim
NOBEPHITb PyuKy KepysaHHS, Wob B1bpaT Temnepatypy 250° C, Ta HAaTUCHITb KHOMKY [TycK.

Konun MikpoxBraboBa NiY carHe BUMOpaHOT TemnepaTypw, 3aauwTe i npu Lii Temnepatypi Ha 10
XBWNH, @ NOTIM BUMKHITb. KO MIKDOXBM/IbOBA MiY OXON0HE A0 KIMHATHOT TeMnepaTypwu, MPoTPITh i
CYXVM KyXOHHWM NanepoBuM PYLLUHUKOM.

LW,OAEHHE BUKOPUCTAHHS MIKPOXBUJ/1bOBOI MEYI

YBiMKHeHHS! MiKpOXBM/1bOBOI Nneyi Ta BU6ip GyHKLiT

1. o6 yBIMKHYTH ab0 BUMKHYTY MY, HATUCHITL KHOMKY Y8iMK./BUMK. 360 MOBEPHITb
6a2amoyHKUioHa16Hy PyUKy. Konv Npunaz yBiMKHEHO, yCi KHOMKM Ta PyyKy MPaLrooTe HOPMaabHO
Ta FOAVHHYIK He BigobpaxaeTbca. Konm npunag BUMKHEHO, Ha AWCTIEl BIZ0OPaxXaeTbCsa Yac.

2. o6 npokpyTTV MapaMeTpu roN0BHOMO MEHI0, MOBepTaiTe 6a2amo@yHKUIOHANHY PYUKY.

3. 33 LONOMOTOH0 PyYkM KepysaHHA 00epiTb baxaHy QyHKLiKO cepes NiAMEHIO Ta HaTUCHITb KHOMKY
OK ang niaTBepaxeHHs.

4. 3a 0NOMOrO0 PYUKI Kepy8aHHS BIAPEry/toinTe Yac roTyBaHHA Ta baxaHy TemnepaTypy, NoTim
HaTUCHITb KHOMKy OK ANA MiATBEPIKEHHS.

5. HaTUCHIT KHOMKY [TycK, W06 NoYaTH KOPUCTYBATNCA MIKPOXBIIBEOBORO MIYYHO.
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MpoTarom LMKy roTyBaHHs

Yac roTyBaHHs MOxHa 36inbwinTi Ha 30 ¢ 33 pas, AKLLO HATUCHYTW KHOMKY [TyCK, TaKOX MOXHA
30ibLUYBaTV Ta 3MEHLLYBATK Yac roTyBaHHSA MOBEPTAHHSAM PYUKM KepysaHHH. MicNs LbOro HaTUCHITb
KHOMKy OK AN1s1 MiATBEPAKEHHS.

BinbLy AoK1aAHI BiZZOMOCTI HABOAATHCS B MOCIOHVIKY 3 ekcnnyaTaLli abo Ha cainTi www.kitchenaid.eu.
Tpaouuitini pyrKkyii

Jet Start (LUBnAKWMIA NycK): piaki CTpasy, Cyn, kaBa abo Yaii.

Rapid Preheat (LLIBnaKWiA nonepeaHivi HarpiB): MOPOXH:A MIKPOXBIMIbOBA Miy.
Conventional (3BU4aliHa niy): NeunBo, AecepTy, x1i6 i MepeHru.

Conventional + Microwave (3Bu4aiiHa niy + MiKpoXBUAbLOBa Mi4): MVPorK, X6 i roToBi
3aMOPOXeHi CTpasW.

Grill (Fpynb): rapsaui 6ytepbpoau, bibLutekc abo And 06CMaxyBaHHS NPOAYKTIB.

Grill + Microwave (Fprnb + MiKpoXBMIbOBa MiY): 1a3aHbs, Kypsde Gine, prba Ta kKapTonasa au gratin.
Turbo Grill (Typ6o rpunb): kypsue dine, oBodi Ta GpyKTM au gratin.

Turbo Grill + Microwave (Typ6o rpuab + MikpoxBuaboBa Mi4): GapLUpoBaHi 0BOYI Ta
LIMaTKM Kypa4oro m'aca.

Forced Air (KouBekuis): feceptn, cydae, NTVLA Ta CMaxXeHi CTpaBu.

e Forced Air + Microwave (KoHBeKL,ifl + MiKpOXBUIbOBA MiY): CMaXeHi CTpasK, NTULA, proda,
KapToMnns, 3aMOPOXeH| CTPaBW, AeCepTU.

Tabauys. Cneyiaavbhi, asmomamuyri ma npogheciini

e Keep Warm (36epirati Tenno): 36epiraHHs ctpas Tenavmu (60° C) i roToBMMM A8 NoAaBaHHS
Ha CTin.

¢ Leavening (3akBaLwuyBaHHSA): 3aKBaLLyBaHHA TicTa (35° C).

e Auto Reheat (ABTOMaTU4YHWMIA pO3irpiB): po3irpiBaHHA 3aMOPOXEHNX CTPaB abo rOTOBMX
NPOAYKTIB 6e3nocepeHbO 3 MOPO3NABHOI Kamepu.

e Auto Rapid Defrost (ABTOMaTU4HE LUBUAKE PO3MOPOXKYBaHHS): PO3MOPOXYBAHHS
NpoAyKTiB Baroto HeTTo Big 100 T Ao 3 kr.

e Manual Defrost (Py4He po3Mopo>KyBaHHS): PO3MOPOXYBaHHS 3aMOPOXEHIX MPOAYKTIB, SKi
3aropHeHi y naisky, BeVIKVX LUMATKIB M'ACa, 3BapeHVIX CTPAB, TYLUKOBAHWX CTPaB i MACHX COYCiB.
O6epiTb piBeHb NOTYXHOCTI 160° C Ta NepeBepHiTb MPOAYKT Y CepeaHi LKy PO3MOPOXYBaHHS.

e Bakery (MekapHs): B/nNikaHHA xnida Ta niun.

e Pastry (KoHanTepcbKi BUpO6M): roTyBaHHSA TICTEYOK | KOHAUTEPCLKX BUPOOIB.

e Rostisserie (PoXXeH): roTyBaHHS CMaXeHVX CTPaB.

Bydb n1acka, 38epHimb yeaay: He pekomeHOyembsCs sUKopUCmo8sysamu naacmukosud, naneposuti abo
Oepes’aHuli nocyd i3 ¢yHkyero Grill.

binbw 0okaAadHI 8idomocmi npo GyHKYIi ma 20myeaHHA oKpeMux npodyKmie Ha8o0sImMuCs 8
nocibHuKy 3 excnayamauii abo Ha calmi www.kitchenaid.eu

IIpunaoos

MepekoHaliTecs, WO NocyA, AKU BU BUKOPUCTOBYETE, € NPUAATHUM AN MiKPOXBUILOBOI
neuyi. Ba)x1MBo He AonycKaTy KOHTaKTY NPOAYKTIB XapuyBaHHA Ta npuiagas 3
BHYTPiLWHIMU CTiIHKaMK neyi, 0c06/1MBO AKLLO0 AAETLCA NPo MeTaneBe Npuiagas, yepes
fIKe MO>Ke BUHMKATMN iCKPiHHA Ta NOLUKOAYKEHHA MiKPOXBU/1bOBOI Nnedi.

BrKopuUCTaHHA Takux BUAIB NpUnaaaa notpedye 0cobnmnsol ysarn:

e [leko Ana BMUNiKaHHA: Lie NpUIajAs He CNig BMKOpUCTOBYBaTH 3 dyHKUisMn MICROWAVE
(MikpoxBKrb0oBa niv).

e TepmomeTp AnA M'Aca: 419 BUKOPUCTAHHA TiNbki 3 dyHKuieto ROTISSERIE

e MeTaneBa peLliTKa: /19 BMKOPUCTaHHA 3 yCimMa QyHKUiamK, kpiv MICROWAVE

bineus 0oknadHi 8idomocmi npo GyHKYIi ma HaAedcHe 8UKOPUCMAHHA NpUAAadda Hasoo0AMbCs 8
nocibHUKy 3 ekcnayamayii abo Ha calimi www.kitchenaid.eu.
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HYuwennsa

[Meped yuweHHsaM npunady nepekoHalimecs, Wo 8iH oxoa00uscs ma wo (020 8i0'€OHaHO 8id
enekmpomepeci. PekoMeHOyeMeCs He 8UKOPUCMOBY8amuU 0415 YULeHHS napose 061a0HAHHS, Memasnesi
MOYAIKU, HaxOayHUl nanip 1 10ki MulHi 3acobu, AKi MOX/Me nowkooumu npuaac.

Mu padumo mumu sce npunadds 8 nocyoomuliyj, kpiv mepmomMempa 044 M'Aca, AKUL YUCMAMs MAKUM
MuliHUM 30c060M | 800010.

binsu 0emansHy iHopmayiro MOXHa 3Hatimu & NocibHUKy 3 ekcnayamayii ma Ha cadmi www.kitchenaid.eu.

Bl/ll’lpa&/leHHﬂ H€CI1])CI6HOCI71€ZZ

SIKWO Y 8QC BUHUKAU NpobAeMu 3 8UKOPUCMAHHAM MIKpOX8UA60801 neyi:

nepekoHalimecs, Wjo onopy 041 NOBOPOMHO20 CMOAY 8CMAHOB/EHO HONEXHUM YUHOM,

nepekoHatimecs, wjo 08epusamMa 3a4UHeHO HONEHHUM YUHOM,

nepesipme 3aN06IKHUKU;

YnesHImbCs, W0 8 Mepedxc € Hanpy2a Ma Wo MiKpOX8ua608a Niv HANEXHUM YUHOM NioKno4YeHa 00

e/1eKmpomepedxc;

nepekoHalmecs, wo 8eHMUAAYISA 04151 MIKpDOX8UALOBOI neYi € 00CMAMHbLOI0;

6. 3ay4ekadme 10 xgunuH i cnpobylime 3HO8Y 88IMKHYMU MIKPOX8U/LO8Y NiY; NEPLI HIC 3HO8 Y8IMKHYmMU
MiKpOXsuaL08Y niy, 8iokpulime ma 3akpulime deepysma,

7. KW 8u ba4yume Ha oucnaei nimepy F o0pasy nicis Kody NOMUAKU, 38epHIMbCA 00 HAUb6AUNCHO20

yeHmpy o0bcay208y8aHHS KaieHMI8.

Nwh =~

Sl

Tpeba 6yde Hadamu mexHi4HOMYy cneyianicmosi maki gidomMocmi: moyHuUl mun i MoOOenb MIKpOX8u/160801
neui, ko0 donomozu Assistance Code (MOXHaG Noba4yumu NPagopyy Ha 8HympituHIl Kpomyl, koau 8iokpumi
08epyama MIiKpoxeusnsL080i nevi) ma koo nomusku, Akul eidobpaxcaemsca Ha ducnael. Li eidomocmi
doNoOMONYMe MexHIYHOMY cneyianicmosi HezaliHo 3p03ymMimu, AKUG mun ympy4aHHs nompioHUG.

SIKWO MiKpOX8U/L08G NiY NOMPEBYE PEMOHMY, MU 3aNPONOHYEMO 8aM 38EPHYMUCSH 00 G8MOPU308AHO20
MexHIYHO20 Ceps8icHO20 YeHmpy.

BinsigaiiTe Halll CaiiT 1711 OTPUMAHHS IETAILHUX 1HCTPYKLii 3 ekciyaranii. Takox Bu
3HaieTe 6arato iHIoi KOPUCHOT iH(opMalii npo Bamri mpogykTh, cKaxiMo, Haguxarovi
peuentu, crBopeHi npodecionanamu KitchenAid. www .kitchenaid.eu

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.




Speed Oven @

Microwave
Ghid rapid de referina

‘ ‘ Arta de a gati este
reprezentata de
ingrendientele aproape
invizibile.

Astfel inspiratia
se transforma in
emotie, iar emotia
intr-o capodopera

culinara. ) )

Va mulumim pentru
alegerea facutd

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Ghid de referinia rapida

Inainte de a utiliza noul dumneavoastra cuptor cu microunde, va rugam sa cititi cu atentie toate
instructiunile privind siguranta din manualul cu instructiuni de utilizare sau de pe www.kitchenaid.eu

Panoul de comanda

D&s ~ 1880

A B C D E F G

Buton multifunctional: Pentru selectarea diferitelor functii.

Buton Pornire/Oprire: Pentru a porni/opri cuptorul.

Butonul Tnapoi: Pentru a reveni la optiunea anterioara.

Afisaj

Butonul OK: Pentru a confirma functia/setarea selectata.

Butonul Start: Pentru a incepe prepararea, reincalzirea sau decongelarea.
Buton de comanda: Pentru a seta optiunile.

emMmoUO®m»

Familiarizarea cu aparatul st wilizarea zilnica a acestuia

La prima pornire a noului dumneavoastra cuptor cu microunde, va trebui sa setati limba si ora.

Rotiti butonul multifunctional pana cand pe ecran apare optiunea SETTINGS, apoi rotiti butonul de
comanda la optiunea LANGUAGE si apasati pe butonul OK pentru a confirma. Rotiti butonul de comanda
pentru a derula lista cu limbile disponibile. Odata ce ati identificat limba dorita, apasati pe butonul OK
pentru a confirma. Urmati aceeasi procedura pentru optiunea TIME (ORA), pentru a seta ora corects.

Va rugam sa retineti:

La prima pornire a cuptorului cu microunde, Tnainte de a prepara alimentele, trebuie sa il aduceti
la cea mai ridicata temperatura posibila (250°C).

Rotiti butonul multifunctional pana cand pe ecran este afisata functia RAPID PREHEATING, apoi rotiti
butonul de comanda pentru a seta temperatura la 250 °C si apasati pe butonul Start.

Odata ce cuptorul cu microunde a atins temperatura setata, acesta va raméane la temperatura
respectiva timp de 10 minute inainte de a se opri. Lasati cuptorul cu microunde sa se raceasca la
temperatura camerei, apoi stergeti-l folosind prosoape de héartie pentru bucatarie uscate.

UTILIZAREA ZILNICA A CUPTORULUI CU MICROUNDE

Pornirea cuptorului cu microunde si selectarea unei functii

1. Pentru a porni sau opri cuptorul cu microunde, apasati pe butonul Pornire/Oprire sau rotiti
butonul multifunctional. Cand aparatul este pornit, toate butoanele functioneaza normal si ceasul
nu mai este vizibil. Cand aparatul este oprit, pe afisaj este indicata ora curenta.

2. Rotiti butonul multifunctional pentru a derula meniul principal.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a selecta functia dorita din diferitele submeniuri si apasati
butonul OK pentru a confirma.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla durata de preparare si temperatura dorita, apoi apasati
pe butonul OK pentru a confirma.

5. Apasati pe butonul Start pentru a incepe sa utilizati cuptorul cu microunde.
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in timpul ciclului de preparare

Puteti mari durata de preparare cu cate 30 de secunde o datd apasand pe butonul Start sau puteti
roti butonul de comanda pentru a méri sau reduce durata de preparare. Apoi, apasati pe butonul OK
pentru a confirma.

Pentru mai multe detalii, va rugam sa consultati manualul cu instructiuni de utilizare sau s3 accesati
www.kitchenaid.eu

Funcyi radirionale

e Jet Start: Preparate cu umpluturi lichide, sup3, cafea sau ceai.

e Rapid Preheat (Preincalzire rapida): Cuptor gol.

e Conventional (Conventional): Biscuiti, deserturi, péine si bezele.

e Conventional + Microwave (Conventional + Microunde): Prajituri, paine si alimente congelate

preparate in prealabil.

Grill: Pentru prepararea sandvisurilor pe grill, a cotletului sau rumenirea alimentelor.

Grill + Microwave (Grill + Microunde): Lasagna, carne de pasare, peste si cartofi gratinati.

Turbo Grill: Fileuri de pui, legume si fructe gratinate.

Turbo Grill + Microwave (Turbo Grill + Microunde): Legume umplute si bucati de carne de pui.

Forced Air (Aer fortat): Deserturi, sufleuri, carne de pasare si fripturi.

e Forced Air + Microwave (Aer fortat + Microunde): Fripturi, carne de pasare, peste, cartofi,
preparate congelate, deserturi.

Funcyii speciale, automate si profesionale

e Keep Warm (Mentinere la cald): Pentru a mentine alimentele calde (60 °C), gata de servit.

e Leavening (Dospire): Pentru a l3sa la dospit aluatul (35 °C).

e Auto Reheat (incilzire automata): Pentru a reincalzi alimente congelate sau semipreparate
scoase direct din frigider.

e Auto Rapid Defrost (Decongelare rapida automata): Pentru a decongela alimente cu o greutate
neta cuprinsa intre 100 g si 3 kg.

e Manual Defrost (Decongelare manual3): Pentru a decongela alimente congelate ambalate in
plastic, bucati mari de carne, alimente fierte, tocane si sosuri cu carne. Selectati nivelul de putere
160 °C si intoarceti alimentele la jumatatea ciclului de decongelare.

e Bakery (Produse de panificatie): Pentru a coace paine si pizza.

e Pastry (Produse de patiserie): Pentru a prepara produse de patiserie.

e Rostisserie (Rotisor): Pentru a prepara fripturi.

Va rugam sa retineti: Nu se recomanda sa utilizati ustensile din plastic, hartie sau lemn atunci cand este
activa functia Grill.

V& rugdm sa consultati manualul cu instructiuni de utilizare sau sa accesati www.kitchenaid.eu pentru
informatii suplimentare despre functii si prepararea unui singur aliment

Accesoril

Va rugam s va asigurati ca ustensilele folosite sunt adecvate pentru utilizarea in cuptoarele cu
microunde. Este important ca alimentele si accesoriile s nu intre in contact cu peretii interiori
ai cuptorului cu microunde, in special accesoriile din metal care ar putea produce scantei si
deteriora cuptorul.

Utilizarea urmatoarelor accesorii necesita atentie speciala:

e Tava de copt: Acest accesoriu nu trebui utilizat impreund cu functiile de preparare cu MICROWAVE.
e Sonda pentru carne: Pentru utilizare exclusiv cu functia ROTISSERIE

e Gratar de sarma: Pentru utilizare cu toate functiile, cu exceptia functiei de preparare cu MICROWAVE

Va rugam sa consultati manualul cu instructiuni de utilizare sau sa accesati www.kitchenaid.eu pentru
informatii suplimentare despre utilizarea corecta a accesoriilor.
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Curararea

Inainte de a curata aparatul, va rugam sa va asigurati ca este rece si deconectat de la reteaua de alimentare
cu energie electrica. Se recomanda sa evitati utilizarea aparatelor de curatat cu aburi, a buretilor de sdrma,
a lavetelor abrazive si a detergentilor corozivi care ar putea deteriora aparatul.

Se recomanda sa curatati toate accesoriile in masina de spalat vase, cu exceptia sondei pentru carne,
care trebuie curatata folosind un detergent neutru gi apa.

Informatii mai detaliate sunt disponibile in manualul cu instructiuni de utilizare si pe www.kitchenaid.eu.

Remedierea defectiunilor

Dacé intdmpinati probleme in timpul utilizarii cuptorului cu microunde:

Asigurati-va ca suportul plécii rotative este introdus corect;

Asigurati-va ca usa este inchisd corespunzator;

Verificati sigurantele;

Asigurati-va ca exista curent electric si ¢ cuptorul cu microunde este conectat corespunzétor la

reteaua de alimentare cu energie electrica;

Verificati daca ventilatia cuptorului cu microunde este suficienta;

6. Asteptati 10 minute si incercati sa reporniti cuptorul; Inainte de a reporni cuptorul cu microunde,
deschideti si inchideti usa;

7. Daca pe afisaj apare un cod de eroare urmat de litera ,F", contactati cel mai apropiat Centru de

servicii clienti.

Mo =

o

Va trebui sa furnizati tehnicianului urmatoarele informatii: tipul exact si modelul cuptorului cu
microunde, codul pentru solicitarea asistentei (vizibil pe marginea interioara din dreapta atunci cand
usa cuptorului este deschisa) si codul de eroare car apare pe afisaj. Aceste informatii i vor permite
tehnicianului sa identifice imediat tipul de interventie necesara.

In cazul in care cuptorul cu microunde trebuie reparat, vd recomandam sa contactati un Centru de
asistenta tehnica autorizat.

Varugam sa consultati site-ul nostru pentru instructiuni complete de utilizare .kitchenaid.eu.
In plus, veti gasi o multime de informatii utile despre produsele dvs., cum ar fi retete inspirate,
create si testate de catre ambasadorii nostri de marca sau de catre cea mai apropiatd scoald de

gastronomie KitchenAid.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Quick Reference Guide

66 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Thanks for choosing

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Hizlt Kilavuz

Yeni mikrodalga firininizi kullanmadan énce, liitfen Kullanim Talimatlari Kilavuzundan veya
www.kitchenaid.eu adresinden giivenlik talimatlarinin tiimiinii dikkatli bir sekilde okuyun

Kontrol Paneli
® « — v ® -
66/ # |66
+
A B C D E F G
A. Cok islevli diigme: Cesitli islevleri secmek icin kullanilir.
B. Acik/Kapal diigmesi: Mikrodalga firini agmak/kapatmak icin kullanilir.
C. Geri diigmesi: Onceki secenege geri ddnmek icin kullanilir.
D. Ekran
E. TAMAM diigmesi: Secilen islevi/ayari onaylamak icin kullanilir.
F. Baslat diigmesi: Pisirme, yeniden isitma veya buz ¢dzme islemini baslatmak icin kullanilir.
G. Kontrol diigmesi: Secenekleri ayarlamak icin kullanilir.

Baslarken ve Mikrodalga Firin Giinliik Kullanim:

Yeni mikrodalga firninizi ilk agtiginizda, dili ve gliniin saatini ayarlamaniz gerekecektir.

SETTINGS'1 gérene kadar Cok iglevli diigmeyi cevirin, ardindan Kontrol digmesini LANGUAGE secenegdine
cevirin ve onaylamak icin TAMAM digmesine basin. Mevcut diller listesinde gezinmek icin Kontrol
didgmesini cevirin. Tercih ettiginiz dili buldugunuzda, onaylamak icin TAMAM digmesine basin.

GUnUn saatini dogru ayarlamak icin, SAAT islevi icin ayni prosedurd izleyin.

Litfen dikkat edin:

Mikrodalga firin ilk agildiginda, yemek pisirmeden &nce, mikrodalga firinin miimkiin olan en
yiiksek sicaklik degerine ayarlanmasi gerekir (250°C).

HIZLI ON ISITMA islevini gdrene kadar Cok islevli digmeyi cevirin, ardindan sicakligi 250°C'ye ayarlamak
icin Kontrol digmesini cevirin ve Baglat digmesine basin.

Mikrodalga firin ayarlanan sicakliga ulastiginda, kapanmadan 6nce 10 dakika boyunca bu sicaklikta
kalacaktir. Mikrodalga firnin oda sicakligina sogumasina izin verin, ardindan kuru bir kagit havlu ile silin.

MIKRODALGA FIRIN GUNLUK KULLANIMI

Mikrodalga firinin agilmasi ve iglev secilmesi

1. Mikrodalga firini agmak veya kapatmak icin, Acik/Kapali digmesine basin veya Cok islevli
digmeyi cevirin. Cihaz agildiginda, tim digme islevler normal sekilde ¢alisir ve saat gérinmez.
Cihaz kapatildiginda, giinlin saati ekranda gorilebilir.

2. Ana menude gezinmek i¢cin Cok iglevli digmeyi cevirin.

3. Farkl alt menulerin arasindan istediginiz islevi se¢mek icin Kontrol digmesini ¢evirin ve onaylamak
icin TAMAM digmesine basin.

4. Pisirme siresini ve istediginiz sicakligi ayarlamak icin Kontrol digmesini gevirin ve ardindan
onaylamak icin TAMAM digmesine basin.

5. Mikrodalga firininizi kullanmaya baglamak icin Baslat digmesine basin.
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Pisirme Cevrimi sirasinda

Baslat digmesine basarak, pisirme slresi bir kerede 30 saniye artirilabilir veya pisirme slresini artirmak
ya da azaltmak icin Kontrol digmesini cevirebilirsiniz. Daha sonra, onaylamak icin TAMAM digmesine
basin.

Daha fazla ayrinti igin, litfen Kullanim Talimatlan Kilavuzuna veya www.kitchenaid.eu adresine bagvurun.

Geleneksel [slevler

e Jet Start: Sulu yemekler, corba, kahve veya cay.

e Hizl On Isitma: Bos firin.

e Alt ve listten 1sitma: Biskuvi, tatli, ekmek ve beze.

e Klasik + Mikrodalga: Kekler, ekmek ve énceden pisirilmis donmus yemekler.
e lzgara: |zgara sandvig, biftek veya yemeklerin Gstiinl kizartmak icin kullanilir.
e |zgara + MD: Lazanya, tavuk, balik ve patates ograten.

e Turbo lzgara: Tavuk fileto, sebze ograten ve meyve.

e Turbo lzgara + MD: Sebze dolma ve parca tavuk.

e Zorunlu Hava: Tatlilar, sufle, tavuk ve rostolar.

e Zorunlu Hava + MD: Rostolar, tavuk, balik, patates, donmus yemekler, tatlilar.

Ozel, Otomatik ve Profesyonel

e Ihk Tutma: Yemekleri servise hazir olmalari igin sicak tutmak (60°C) tzere kullanilir.

e Kabartma: Hamur kabartmak icin kullanilir (35°C).

e Oto Yeniden Isitma: Donmus gidalari veya dogrudan sogutucudan cikarilan hazir geleri yeniden
isitmak icin kullanilir.

e Oto Rapid Defrost: Net agirligi 100 g ile 3 kg arasindaki yiyeceklerin buzunu ¢ézmek igin kullanilir.

e Manuel Buz Cézme: Plastige sarl donmus gidalarin, blylk et parcalarin, kaynatilmig yiyeceklerin,
yahni ve et sosunun buzunu ¢ézmek icin kullanilir. 160°C glic seviyesini secin ve buz ¢ézme
cevriminin yarisinda yiyecedi cevirin.

e Unlu mamul: Firinda ekmek ve pizza pigirmek icin kullanilir.

e Hamur isi: Hamur isi pisirmek icin kullanilir.

e Déner-sis aparati: Rosto pisirmek icin kullanilir.

Liitfen dikkat edin: Izgara isleviyle plastik, karton veya ahsap kaplar kullanilmamalidir.

[slevler ve miinferit yiyeceklerin pisirilmesiyle ilgili daha fazla bilgi icin, litfen Kullanim Talimatlari
Kilavuzuna veya www.kitchenaid.eu adresine bagvurun

Aksesuarlar

Kullandiginiz kaplarin mikrodalga kullanimina uygun oldugundan emin olun.
Yemeklerin ve aksesuarlarin, 6zellikle kivileima yol acarak mikrodalga firina zarar verebilecek olan
metalik aksesuarlarin, mikrodalga firinin i¢ duvarlarina temas etmemesi dnemlidir.

Asagidaki aksesuarlar kullanilirken &zellikle dikkat edilmelidir:

e Firin Tepsisi: Bu aksesuar, MIKRODALGA islevleriyle birlikte kullanilmamalidir.
e Yemek Sensorii: Yalnizca DONER-SIS APARATI isleviyle kullaniimak icindir

e Raf: MIKRODALGA disindaki tiim islevlerle kullaniimak igindir

Aksesuarlarin dogru kullanimiyla ilgili daha fazla bilgi icin, Ittfen Kullanim Talimatlan Kilavuzuna veya
www.kitchenaid.eu adresine bagvurun.
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Temizlik

Cihazinizi temizlemeden énce, litfen sodudugundan ve elektrik sebekesi ile baglantisinin kesilmis
oldugundan emin olun. Cihaza zarar verebilecek buharli temizleme ekipmanlari, celik ytin pedler, asindirici
bezler ve korozif deterjanlarin kullanimindan kacinilmalidir.

Yumusak deterjan ve su ile temizlenmesi gereken yemek sensérii disindaki tim aksesuarlarin bulasik
makinesinde temizlenmesi énerilir.

Kullanim Talimatlari Kilavuzundan ve www.kitchenaid.eu adresinden daha fazla bilgiye ulagilabilir.

Ariza Tarama

Mikrodalga firininizi calistirirken sorunlarla karsilasirsaniz:

Déner tepsi destedinin dizgin takilmis oldugunu kontrol edin;

Kapagin dizgiin kapatildigini dogrulayin;

Sigortalari kontrol edin;

Elektrik akimi oldugunu ve mikrodalga firinin elektrik sebekesine diizgin bir sekilde bagl

oldugunu dogrulayin;

Mikrodalga firnin yeterince havalandirildigini kontrol edin;

6. 10 dakika bekleyin ve mikrodalga firini tekrar calistirmayi deneyin; Mikrodalga firini tekrar agmadan
Snce kapadini agin ve kapatin;

7. Ekranda "F" ile hemen ardindan bir hata kodu gérirseniz, size en yakin Mdsteri Hizmet Merkeziyle

irtibat kurun.

Mo =

o

Asagidaki bilgilerin teknisyene verilmesi gerekecektir: mikrodalga firmin tipi ve modeli, yardim kodu
(mikrodalga firmin kapagi acildiginda i¢c kisimda sag kenarda gérinir) ve ekranda gésterilen hata
kodu. Bu bilgiler, teknisyenin gereken midahale tirinl derhal belirlemesini saglayacaktir.

Mikrodalga firinin onarilmasi gerekirse, Yetkili bir Teknik Servis Merkezine bagvurmanizi neririz.

Please refer to our website www.kitchenaid.eu for complete instructions for use.
In addition, you will find a lot more useful information about your products, such as inspiring

recipes created and tested by our brand ambassadors or the nearest KitchenAid cookery school.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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