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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



By placing the CE C E marking on this product, we declare,
on our own responsibility, compliance to all the European
safety, health and environmental requirements stated in the
legislation for this product.

Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information before
using your hob.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must only be made by a
qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

e No combustible material or products should be placed on this
appliance at any time.

e Please make this information available to the person responsible for
installing the appliance as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

e This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit which incorporates an
isolating switch providing full disconnection from the power supply.

e Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked hob surface. If the hob should
break or crack, switch the appliance off immediately at the mains

power supply (wall switch) and contact a qualified technician.
EN-1



Switch the hob off at the wall before cleaning or maintenance.
Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard
e This appliance complies with electromagnetic safety standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this appliance to make sure that
their implants will not be affected by the electromagnetic field.
Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become hot
enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than suitable
cookware contact the Induction glass until the surface is cool.
Beware: magnetisable metal objects worn on the body may become
hot in the vicinity of the cooktop. Gold or silver jewellery will not be
affected.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles
do not overhang other cooking zones that are on. Keep handles out
of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a hob surface scraper is exposed when the
safety cover is retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes
smoking and greasy spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.

Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3 players)
near the appliance, as they may be affected by its electromagnetic
field.

Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, always turn off the cooking zones and the hob as
described in this manual (i.e. by using the touch controls). Do not
rely on the pan detection feature to turn off the cooking zones when
you remove the pans.
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Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or
climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above the
appliance. Children climbing on the cooktop could be seriously
injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where the
appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their ability to use
the appliance should have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be satisfied that they
can use the appliance without danger to themselves or their
surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your hob.

Do not place or drop heavy objects on your hob.

Do not stand on your hob top.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Induction glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to
clean your cooktop, as these can scratch the Induction glass.

If the power supply cable is damaged, it must only be replaced by a
qualified technician.

This appliance is designed for domestic use only.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a
lid or a fire blanket.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be
placed on the hob surface since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do not rely
on the pan detector.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
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Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction /
Installation Manual in order to fully understand how to install correctly

and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.

Product Overview

Top View

max. 2000 W zone
max. 1500 W zone
Glass plate
ON/OFF control
Control panel

kW

5 4 3 2 1

1. ON/OFF control

2. Power / Timer regulating controls
3. Heating zone selection controls
4. Timer control

5. keylock control
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in
the pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass
becomes hot only because the pan eventually warms it up.

_ %999 .

iron pot
| L1 e magnetic circuit
F— i
- _ceram.lc glas.s plate
induction coil
- o ] induced currents

Before using your New Induction Hob

e Read this guide, taking special note of the “"Safety Warnings” section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object
(e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may
make the controls difficult to operate.
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Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for
induction cooking. Look for the induction symbol on
the packaging or on the bottom of the pan. R
e You can check whether your cookware is suitable by carrying
out a magnet test. Move a magnet towards the base of the
pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction. .
e If you do not have a magnet: —_—
1. Put some water in the pan you want to check. :
2. If = does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium
or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

| o - |

L Foo — .
/; e = -

X7 XY 7

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and
is the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as
the graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be
used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less
than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always
centre your pan on the cooking zone.

B

J

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the

glass.

.
o .

by R U

e —
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Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, all

displays show ™ — " or " — - ”, indicating that the
induction hob has entered the state of standby
mode.
2. Place a suitable pan on the cooking zone =
that you wish to use. AN -
e Make sure the bottom of the pan and the r _w"j
surface of the cooking zone are clean and dry. N S
TN
e S
3. Touching the heating zone selection control and .: n/
a indicator upon the key will flash. U :

4. Select a heat setting by touching the “-" or +
“+" control.

e If you don’t choose a heat setting within 1
minute, the Induction hob will automatically
switch off. You will need to start again at step 1.

e You can modify the heat setting at any time during cooking.
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=~ L
If the display flashes ~ - = alternately with the heat

setting

This means that:
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
e the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking
zone. The display will automatically turn off after 2 minutes if no suitable

pan is placed on it.

When you have finished cooking

1. Touching the heating zone selection control .
that you wish to switch off. 5

” \

2. Turn the cooking zone off by scrolling down to” 0” or touching
and”+"” control together. Make sure the display shows”0”.

OR

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.
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4. Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate
that is still hot.

Locking the Controls

e You can lock the controls to prevent unintended use (for example
children accidentally turning the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control
are disabled.

To lock the controls
Touch the keylock control. The timer indicator will show ™ Lo ”

To unlock the controls

1. Touch and hold the keylock control for a while.
2. You can now start using your Induction hob.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the
ON/OFF, you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in
an emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the
Induction hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction
hob stops operation automatically.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the zone
automatically goes on to standby in 1 minute. The fan will keep cooling down
the induction hob for a further 1 minute.
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Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shuts
down automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default
working times for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob stops heating immediately
and the hob automatically switch off after 2 minutes.

People with a heart pace maker should consult with their doctor
before using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn
any cooking zone off when the set time is up.

e You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

e You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

ITf you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting
any cooking zone.

2. Touch timer control, the minder ,’G
indicator starts flashing and “10” is
shown on the timer display.
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3. Set the time by touching the
of the timer.

or “+” control — +

Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer
once to decrease or increase by 1 minute.

Hold the ™-" or “+"” control of the timer to decrease or increase by
10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return
to 00 minute.

4. Touching the “-" and “+" together, the timer is cancelled, and the “00”
will be shown on the minute display.

IL\ —> © | a'n'i

5. When the time is set, it starts to count down \ /
immediately. The display shows the remaining time ® 171
and the timer indicator flashes for 5 seconds. AN

6. Buzzer beeps for 30 seconds and the timer indicator
shows "- -"” when the setting time will be finished. (D -

Setting the timer to turn one cooking zone off

1. Touch the heating zone selection control
that you want to set the timer for.
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2. Touch timer control, the minder indicator starts 17
flashing and “10” is shown in the timer display. (]
3. Set the time by touching the “-" or “+"” control of — +

the timer.

Hint: Touch either the “-” or “+” control of the timer
once, time decreases or increases by 1 minute.
Touch and hold either the “-" or “+" control of

the timer, time decreases or increases by

10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer
will automatically return to 00 minute.

4. Touching the “-" and “+” together, the timer is cancelled, and the “"00”
will be shown on the minute display.

_IL\ — O 0

5. When the time is set, it will begin to count down AN - /
immediately. The display will show the remaining ® —1 | :

/
time and the timer indicator will flash for 7/
5 seconds.
NOTE: The red dot next to power level indicator .
lights up indicating that zone is selected. O 5:.5
RN
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6. When cooking timer expires, the ®
corresponding cooking zone will be switched
off automatically.

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly,

& particularly if you're using PowerBoost. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a
serious fire risk.

Cooking Tips

e When food comes to the boil, reduce the temperature setting.
e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.
e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food
has heated through.

Simmering, cooking rice

e Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are
just rising occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to
delicious soups and tender stews because the flavours develop without
overcooking the food. You should also cook egg-based and flourthickened
sauces below boiling point.

e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require
a setting higher than the lowest setting to ensure the food is cooked
properly in the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavor some steaks:
1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.
2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the
hot pan and then lower the meat onto the hot pan.
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Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will
depend on the thickness of the steak and how cooked you want it. Times
may vary from about 2 - 8 minutes per side. Press the steak to gauge
how cooked it is — the firmer it feels the more ,well done” it will be.

Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to
relax and become tender before serving.

For stir-frying

1.
2.

W

6.
7.

Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.
Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be
quick. If cooking large quantities, cook the food in several smaller
batches.

Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the
cooking zone to a lower setting, return the meat to the pan and add
your sauce.

Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.
Serve immediately.

Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on
several factors, including your cookware and the amount you are cooking.
Experiment with the induction hob to find the settings that best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 e delicate warming for small amounts of food

e melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e gentle simmering
e slow warming

3-4 e reheating

e rapid simmering
e cooking rice

5-6 e pancakes
7-8 e sautéing
e cooking pasta
e stir-frying
e searing

bringing soup to the boil
¢ boiling water
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Care and Cleaning

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on
several factors, including your cookware and the amount you are cooking.
Experiment with the hob to find the settings that best suit you.

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,

1.

Switch the power to the hob
off.

e When the power to the hob is

switched off, there will be no “hot

marks, stains left by | 2. Apply a cooktop cleaner surface” indication but the cooking
food or non-sugary while the glass is still warm zone may still be hot! Take extreme
spillovers on the (but not hot!) care.
glass) 3. Rinse and wipe dry with a Heavy-duty scourers, some nylon
clean cloth or paper towel. scourers and harsh/abrasive
4. Switch the power to the cleaning agents may scratch the

cooktop back on.

glass. Always read the label to check
if your cleaner or scourer is suitable.
Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,

Remove these immediately

Remove stains left by melts and

with a fish slice, palette knife
or razor blade scraper suitable
for Induction glass cooktops,

and hot sugary spills
on the glass

sugary food or spillovers as soon as
possible. If left to cool on the glass,
they may be difficult to remove or

but beware of hot cooking zone

even permanently damage the glass

surfaces: surface.

1. Switch the power to the Cut hazard: when the safety cover is
cooktop off at the wall. retracted, the blade in a scraper is

2. Hold the blade or utensil at a razor-sharp. Use with extreme care
30° angle and scrape the and always store safely and out of
soiling or spill to a cool area reach of children.
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for
“Everyday soiling on glass”
above.

Spillovers on the 1. hob the power to the e The hob may beep and turn itself
touch controls cooktop off. off, and the touch controls may not

2. Soak up the spill function while there is liquid on

3. Wipe the touch control area them. Make sure you wipe the touch
with a clean damp sponge or control area dry before turning the
cloth. hob back on.

4. Wipe the area completely
dry with a paper towel.

5. Switch the power to the

cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned
on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and
the problem persists, call a
qualified technician.

The touch controls
are unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
“Using your induction cooktop”
for instructions.

The touch controls
are difficult to
operate.

There may be a slight film of
water over the controls or
you may be using the tip of
your finger when touching
the controls.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your
finger when touching the
controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products being
used.

Use cookware with flat and
smooth bases. See “"Choosing the
right cookware”.

See “Care and cleaning”.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your
cookware (layers of different
metals vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low
humming noise
when used on a
high heat setting.

This is caused by the
technology of induction
cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or disappear
completely when you decrease
the heat setting.

Fan noise coming
from the induction
hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue
to run even after you've
turned the induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while
the fan is running.
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Pans do not become

hot and I:' appears in
the display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
not suitable for induction
cooking.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
too small for the cooking zone
or not properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ,,Choosing the
right cookware”.

Centre the pan and make sure that
its base matches the size of the
cooking zone.

The induction hob or
a cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer

display).

Technical fault.

Please note down the error letters
and numbers, switch the power to
the induction hob off at the wall,

and contact a qualified technician.

Never attempt to disassemble the unit by yourself.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3-F8 Temperature sensor failure Please contact the supplier.
FO-FE Temperature sensor of the Please contact the supplier.
IGBT failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether
power supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3/E4 Abnormal temperature Please inspect the pot.
ES/E6 Bad induction hob heat Please restart after the
radiation induction hob cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any danger and
damages to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob CDI 30

Cooking Zones 2 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 3500 W

Product Size LxWxH(mm) 288X520X56
Building-in Dimensions AXxB (mm) 268X500

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without
prior notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)

268+4 500+4 50mini 50 mini 50 mini | 50 mini
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Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well
ventilated and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction
cooker hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard
& above the hotplate should be at least 760mm.

u
&

~
~
RSN
~J
A(mm) | B(mm)|  C(mm) | D E
760 50 mini | 30 mini Air intake | Air exit 10

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere
with space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

e if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

¢ the installation will comply with all clearance requirements and
applicable standards and regulations

e a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains
power supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and
positioned to comply with the local wiring rules and regulations

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm
air gap contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors
if the local wiring rules allow for this variation of the requirements).
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¢ the isolating switch will be easily accessible to the customer with the
hob installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt
regarding installation

* you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles)
for the wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of
the hob

o if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal
protection barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging).
Do not apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob
(see picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

Cautions
1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or

technicians. We have professionals at your service. Please never conduct
the operation by yourself.
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2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics.

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can
be ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand
heat.

5.To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably

& qualified person.

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob
2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating
plate. To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers,
or branching devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that
its temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable
without alterations. Any alterations must only be made by a qualified
electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant
standard or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown
below.

green-yellow
blue
brown

@) N L

PE
220-240V
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If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried
out the by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been
made and that it is compliant with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and replaced by authorised

technicians only.

The yellow/green wire of the power supply cable must be connected to

the earth of both power supply and appliance terminals.

The manufacturer cannot be held responsible for any accidents resulting
from the use of an appliance which is not connected to earth, or with faulty
earth connection continuity.

If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that the

socket outlet is accessible.

DISPOSAL: Do not
dispose this product
as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment
is necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EC for Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). By ensuring that this appliance is disposed of correctly,
you will help prevent any possible damage to the environment
and to human health, which might otherwise be caused if it
were disposed of in the wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated
as normal household waste. It should be taken to a collection
point for the recycling of electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling of
this product please contact your local council, your household
waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery
and recycling of this product, please contact your local
city office, your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.
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Apponendo il marchio CE C E su questo prodotto dichiariamo, sotto la nostra
diretta responsabilita, la conformita a tutte le normative europee in materia di
sicurezza, salute e tutela dell'ambiente divulgate per questo particolare prodotto.

Avvertenze di sicurezza

La sua sicurezza e estremamente importante per noi. Legga sempre queste istruzioni
prima di utilizzare il piano di cottura.

Installazione

Rischio di elettrocuzione

® Staccare l'elettrodomestico dalla rete di alimentazione elettrica principale prima di
effettuare lavori o operazioni di manutenzione sullo stesso.

® Il collegamento ad un sistema di messa a terra funzionante € essenziale e
obbligatorio.

® | e eventuali modifiche al sistema di cablaggio domestico devono essere apportate
unicamente da un tecnico qualificato.

® J| mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di elettrocuzione o
addirittura di morte.

Rischio di lesioni da taglio

® Prestare la massima attenzione, gli spigoli dei pannelli sono taglienti.

® |a mancata attenzione pud provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

® | eggere attentamente le istruzioni prima di installare ed utilizzare questo
elettrodomestico.

® Non appoggiare mai materiale o prodotti combustibili sull'elettrodomestico.

® Comunicare queste informazioni alla persona responsabile dell'installazione
dell'elettrodomestico in quanto potrebbe ridurre i costi di installazione.

® Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere montato secondo queste
istruzioni di installazione.

® Questo elettrodomestico deve essere installato correttamente e messo a terra solo
da personale qualificato.

® Questo elettrodomestico deve essere collegato ad un circuito dotato di un
interruttore sezionatore che effettui lo stacco completo dall'alimentazione elettrica.

® | a mancata installazione dell'elettrodomestico nel rispetto delle istruzioni di cui
sopra puo rendere non piu valide le rivendicazioni di reclamo e garanzia.

Funzionamento e manutenzione

Rischio di elettrocuzione

® Non cuocere se la superficie del piano di cottura e rotta o crepata. Se il piano di
cottura si rompe o crepa, spegnere |'elettrodomestico immediatamente
nell'alimentazione principale (interruttore a parete) e contattare un tecnico
qualificato.

® Spegnere il piano di cottura tramite l'interruttore a parete prima di qualsiasi
operazione di pulizia 0 manutenzione.



Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di elettrocuzione o
addirittura di morte.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico rispetta le normative di sicurezza per i dispositivi
elettromagnetici.

Tuttavia, le persone portatrici di pacemaker o altri impianti elettrici (quali pompe
per insulina) possono usare questo elettrodomestico solo sotto il controllo del
proprio medico, per accertarsi che gli impianti non vengano influenzati dal campo
elettromagnetico.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di morte.

Pericolo: superficie surriscaldata

Durante |'uso, i componenti accessibili di questo elettrodomestico si surriscaldano a
sufficienza da provocare bruciature.

Fino a quando la superficie del vetro a induzione non si € raffreddata, non toccarla
con parti del corpo, indumenti o altri oggetti che non siano recipienti di cottura
appositi.

Attenzione: oggetti in metallo magnetizzabili indossati possono surriscaldarsi in
prossimita del piano di cottura. I gioielli in oro o argento non subiscono tale
processo.

® Mantenere a distanza i bambini.
® [ manici delle pentole possono surriscaldarsi. Controllare che i manici delle pentole

non sporgano su altre zone di cottura accese. Tenere i manici al di fuori della
portata dei bambini.
Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di bruciature e ustioni.

Rischio di lesioni da taglio

La lama affilata di un raschietto di superficie del piano di cottura resta esposta
quando viene rimosso il coperchio di sicurezza. Prestare la massima attenzione e
riporre sempre in un luogo sicuro, al di fuori della portata dei bambini.

La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

Mai lasciare incustodito I'elettrodomestico durante I'uso. Un'eccessiva bollitura
genera vapori e schizzi di grasso che potrebbero prendere fuoco.

Non utilizzare mai il piano di cottura come superficie di lavoro o per appoggiare
oggetti.

® Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

Non mettere o lasciare oggetti magnetizzabili (ad esempio carte di credito, schede
di memoria) o dispositivo elettronici (ad esempio computer, lettori MP3) vicino
all'elettrodomestico, in quanto potrebbero essere influenzati dal campo
elettromagnetico.

® Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare la stanza.
® Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano di cottura come descritto

nel presente manuale (ad esempio utilizzando i tasti di controllo).
Non basarsi sulla funzione di rilevamento pentole per spegnere le zone di cottura

quando si tolgono le pentole.
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Non permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio, di sedersi o arrampicarsi su
di esso.

Non riporre oggetti che possano attirare |'attenzione dei bambini al di sopra
dell'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano sul piano di cottura possono
subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini incustoditi o da soli nell'area in cui viene utilizzato
I'elettrodomestico.

I bambini o le persone con una disabilita tale da limitare la capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso da una persona responsabile e
competente. La persona che fornisce le istruzioni deve essere convinta di averli
istruiti in modo tale da potere utilizzare I'elettrodomestico senza rischio per se
stessi o0 per le persone che si trovano nelle aree circostanti.

Non riparare o sostituire parti dell'elettrodomestico se questo & specificatamente
consigliato all'interno del manuale. Tutte le altre operazioni di manutenzione
devono essere effettuate da un tecnico qualificato.

Non utilizzare getti di vapore per pulire il piano di cottura.

Non posizionare o lasciare cadere oggetti pesanti sul piano di cottura.

Non salire sulla superficie del piano di cottura.

Non utilizzare pentole con fondi ruvidi e non trascinare pentole sul piano in vetro a
induzione, in quanto si rischia di graffiarlo.

Non utilizzare spugnette metalliche o altri detergenti fortemente abrasivi per pulire
il piano di cottura, in quanto si rischia di graffiare il vetro a induzione.

Se il cavo di alimentazione elettrica € danneggiato, deve essere sostituito
unicamente da un tecnico qualificato.

Questo elettrodomestico € progettato solo per uso interno.

L'elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, oppure prive di esperienza
e conoscenza, che siano state supervisionate o istruite riguardo all’'uso
dell’elettrodomestico in sicurezza, comprendendo i rischi che derivano dall'uso dello
stesso. I bambini non devono giocare con l'elettrodomestico. La pulizia e la
manutenzione da parte dell'utente non possono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

ATTENZIONE: La cottura senza sorveglianza su un piano di cottura in presenza di
grasso o olio nella pentola puo essere pericolosa, con rischio di incendi. NON
cercare mai di spegnere l'incendio con acqua, bensi spegnerlo e coprire la flamma
con un coperchio o una coperta antincendio.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai o coperchi non devono essere
posti sulla superficie del piano di cottura perché possono scaldarsi.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano di cottura utilizzando il relativo comando
senza basarsi sul rilevatore di pentole.

L'elettrodomestico non e concepito per funzionare con temporizzatori esterni o con
sistemi di comando a distanza separati.
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Desideriamo ringraziarla per I'acquisto del nuovo piano di
cottura a induzione.
Si consiglia di leggere attentamente questo manuale di istruzioni e di

montaggio per comprendere pienamente come montarlo correttamente e farlo
funzionare al meglio.

Per il montaggio, si consiglia di leggere la parte relativa al montaggio.
Consigliamo di leggere con attenzione tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso
e di conservare questo Manuale d'Uso e Montaggio conservandolo con cura per
poterlo consultare in futuro in caso di necessita.

Panoramica del prodotto
Vista dall’alto

1. Zona max. 2000 W
2. Zona max. 1500 W
3. Piatto in vetro

4. Tasto ON/OFF

5. Pannello comandi

1. Tasto ON/OFF

2. Tasti di alimentazione/timer

3. Tasti selezione della zona da scaldare
4. Controllo timer

5. Blocco comandi
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Come funziona la cottura a induzione

La tecnologia della cottura a induzione &€ un metodo sicuro, tecnologicamente
avanzato, efficiente ed economico. Funziona tramite vibrazioni elettromagnetiche
che generano il calore direttamente nella pentola invece che indirettamente
riscaldando la superficie in vetro. Il vetro si surriscalda perché si riscalda anche la

entola.
p %999 3

pentola di ferro

| M=} plastr_a |n. vetroceramlco
l — con circuito magnetico
(ss el _LL bobina ad induzione
- S— correnti indotte

Prima di utilizzare il vostro nuovo piano di cottura
a induzione

e Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione delle
"Avvertenze di Sicurezza".

e Togliere la pellicola protettiva che potrebbe essere presente sul piano di cottura
a induzione.

Utilizzo deil tasti a sfioro

e I comandi rispondono allo sfioramento, quindi non € necessario premerli.

e Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

e Ogni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un bip.

e Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti
(ad esempio utensili 0 asciugapiatti) appoggiati su di essi. Anche un leggero
strato di acqua pud rendere difficoltoso I'utilizzo dei comandi.

- ."I. | J,.-'f.
- )/

&~ gf;/
v X
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Scelta dei recipienti di cottura piu appropriati

¢ Utilizzare solamente recipienti di cottura adatti per la
cottura a induzione. Verificare che sia presente il
simbolo di induzione sull'imballaggio o sul fondo della ___=m
pentola. <
e E possibile verificare se il recipiente di cottura & adatto effettuando
una prova magnetica. Avvicinare un magnete al fondo della
pentola. Se questa viene attratta, € adatta per la cottura ad S
induzione.
¢ Se non disponete di un magnete:
1. Mettete un certo quantitativo di acqua nella pentola che volete controllare.
2. Se = non lampeggia sul display e l'acqua si sta riscaldando, la pentola si pud usare.
e Non si possono utilizzare recipienti di cottura realizzati con i seguenti materiali: acciaio
inossidabile puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e
terracotta.

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

W Y 17

e —

Accertarsi che |la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul vetro
ed abbia le stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con
diametro corrispondente al grafico della zona selezionata. Con una pentola
leggermente piu grande I'energia viene utilizzata alla massima efficienza. Se si
utilizza invece una pentola piu piccola I'efficienza potrebbe essere inferiore a
quanto previsto. Una pentola di dimensioni inferiori a 140 mm potrebbe non
essere rilevata dal piano di cottura. Centrare sempre la pentola nella zona di
cottura.

k! mm

Togliere sempre le pentole dal piano di cottura a induzione sollevandole - non

farle strisciare, in quanto si rischia di graffiare il vetro.

;_”:;W
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Utilizzo del piano di cottura a induzione

Per iniziare la cottura

1. Toccare il tasto a sfioro ON/OFF.
Dopo l'accensione, l'avvisatore acustico si attiva una
volta, tutti i display visualizzano "-" o "- =", ad
indicare che il piano di cottura a induzione € in
modalita standby.

2. Collocare una pentola apposita sulla zona di 2
cottura che si vuole utilizzare. Qf N j
e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie r __r“j
della zona di cottura siano pulite e asciutte. N
_—
\m...
3. Toccando il tasto a sfioro di selezione zona di .\ n/
riscaldamento, un indicatore sul tasto inizia a U
lampeggiare. N

4. Selezionare un'impostazione di riscaldamento

con i tasti a sfioro "-" o "+". +
® Se entro un minuto non viene selezionata

un'impostazione di riscaldamento il piano di cottura a

induzione si spegne automaticamente. In questo caso

€ necessario ripartire dalla fase 1.

e |'impostazione di riscaldamento si pud modificare in qualsiasi momento durante
la cottura.
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Se sul display lampeggia
di riscaldamento

Questo significa quanto segue:

¢ |a pentola e stata collocata nella zona di cottura sbagliata, oppure

e la pentola che state utilizzando non € adatta per cottura a induzione, oppure

e la pentola & troppo piccola o non € centrata correttamente sulla zona di cottura.

insieme all'impostazione

Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non e stata collocata una

pentola adatta. Il display si spegne automaticamente dopo due minuti se non e
stata collocata una pentola adatta.

Al termine della cottura
1. Toccare il tasto a sfioro di selezione della zona di . 5

riscaldamento che si vuole spegnere.

2. Spegnere la zona di cottura facendo scorrere verso il basso fino a "0"
oppure toccando contemporaneamente "-" e "+". Accertarsi che sul
display sia visualizzato "0".

A

3. Spegnere l'intero piano di cottura toccando il tasto a sfioro ON/OFF.
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4. Prestare attenzione alle superfici calde

Verra visualizzata una H per indicare quale zona di cottura & calda e non puo
essere toccata. Scomparira quando la superficie si € raffreddata fino ad una
temperatura adeguata. Puo essere utilizzato anche come funzione di risparmio
energetico se si desidera riscaldare ulteriori pentole, usando la piastra calda che
€ ancora surriscaldata.

Blocco dei comandi

e I comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio
accensione involontaria delle zone di cottura da parte di bambini).

e Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto di
ON/OFF.

Per bloccare i comandi
Toccare il blocco comandi. L'indicatore sul timer riporta "Lo" (basso).

Per sbloccare i comandi

1. Toccare e mantenere premuto il blocco comandi per un breve periodo.
2. A questo punto il piano di cottura a induzione si puo utilizzare nuovamente.

& Quando il piano di cottura & in modalita di bloccaggio, tutti i comandi
sono disabilitati ad esclusione del tasto ON/OFF, e possibile spegnere il
piano di cottura a induzione in caso di emergenza, ma prima dell'utilizzo
successivo e necessario sbloccare il piano di cottura stesso.

Protezione contro il surriscaldamento

Un sensore di temperatura controlla la temperatura all'interno del piano di
cottura a induzione. Se la temperatura supera il livello di sicurezza, il piano di
cottura a induzione si spegnhe automaticamente.

Segnalazione di oggetti di piccole dimensioni

Se sul piano di cottura resta appoggiata una pentola con dimensioni non corrette o
non magnetica (ad esempio in alluminio) o altri piccoli oggetti (ad esempio coltelli,
forchette, chiavi), la zona entra automaticamente in standby per un minuto.

La ventola continua a raffreddare il piano di cottura a induzione per un ulteriore
minuto.
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Protezione tramite autospegnimento

L'autospegnimento € una funzione di sicurezza per il piano di cottura a induzione.
Si attiva automaticamente ogni volta che si dimentica acceso il piano di cottura.

I tempi di funzionamento di default per i vari livelli di intensita di potenza sono
indicati sulla tabella che segue:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8

Timer di funzionamento di default (ore) | 8 8 8 4 4 4 2 2

Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione smette
immediatamente di riscaldarsi e si spegne automaticamente dopo due minuti.

Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare questo
& elettrodomestico solo sotto il controllo del proprio medico.

Utilizzo del timer

Il timer si puo utilizzare in due modi diversi:
e Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne alcuna
zona di cottura quando il tempo impostato € attivo.

e Si pud impostare per spegnere una zona di cottura al termine del tempo
impostato.

e Il timer si puo impostare fino a 99 minuti.
Utilizzo del timer come contaminuti

Se non viene selezionata nessuna zona di cottura

1. Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.
Nota: si puo utilizzare il contaminuti anche se non ¢ stata
selezionata alcuna zona di cottura.

2. Con il tasto a sfioro del timer, l'indicatore ,'B
del contaminuti inizia a lampeggiare e il
display del timer visualizza "10".
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3. Impostare il tempo toccando i tasti "-" o "+" del — +
timer.

Consiglio: Usare il tasto a sfioro "-" o "+" del
timer una volta per diminuire o aumentare il
valore di un minuto.

Tenere premuto il tasto a sfioro "-" o "+" del timer per diminuire o aumentare il
valore di 10 minuti.

Se il tempo impostato € superiore a 99 minuti, il timer si riposiziona
automaticamente a 00 minuti.

4. Utilizzando i tasti "-" e "+" insieme, il timer si cancella ed il display dei minuti
visualizza "00".

_JL\@ ® 00

5. Una volta impostato il tempo, il conto alla rovescia

N\
inizia immediatamente. Il display visualizza il tempo ® —1 7 i
restante e l'indicatore del timer lampeggia per /' I \\
5 secondi.

6. L'avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e l'indicatore
del timer visualizza "- -" al termine del tempo impostato. ® -

Impostazione del timer per spegnere una zona di

cottura
26

1. Toccare il tasto a sfioro di selezione della
zona di riscaldamento per la quale si
vuole impostare il timer.
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2. Con il tasto a sfioro del timer, l'indicatore
del contaminuti inizia a lampeggiare e il
display del timer visualizza "10".

C3

3. Impostare il tempo toccando i tasti "-" o "+" del — +
timer.

Consiglio: Usando il tasto a sfioro "-" o "+" del timer una
volta, il tempo diminuisce o aumenta di un minuto.
Tenere premuto il tasto a sfioro "-" o "+" del timer,

il tempo diminuisce o aumenta di 10 minuti.

Se il tempo impostato € superiore a 99 minuti, il

timer si riposiziona automaticamente a 00 minuti.

4. Utilizzando i tasti "-" e "+" insieme, il timer si cancella ed il display dei
minuti visualizza "00".

_JL\:>®BB

5. Una volta impostato il tempo, il conto alla rovescia AN - /s
inizia immediatamente. Il display visualizza il tempo ® 7" -
N\

]
restante e l'indicatore del timer lampeggia per
5 secondi.
NOTA: Il punto rosso vicino all'indicatore di livello .
di potenza si accende ad indicare che la zona & o & /
stata selezionata. 7 N
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6. Quando il tempo impostato sul timer di cottura (D
finisce, la corrispondente zona di cottura si speghe
automaticamente.

Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se erano state accese
in precedenza.

Guida alla cottura

Prestare attenzione quando si friggono gli ingredienti, dato che I'olio e il
& grasso si riscaldano molto rapidamente, in particolare se si sta
utilizzando la funzione PowerBoost (cottura super-rapida).
A temperature estremamente elevate I'olio e il grasso si incendiano
spontaneamente e sussistono gravi rischi di incendi.

Consigli di cottura

e Quando il cibo inizia a bollire, ridurre I'impostazione della temperatura.

e | 'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il
calore.

e Ridurre al minimo la quantita di liquido o grasso per diminuire i tempi di cottura.

e Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si &
riscaldato.

Ebollizione lenta, cottura del riso

e | 'ebollizione lenta inizia al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C, quando
le bolle salgono singolarmente in superficie nel liquido di cottura. Questo e il
metodo piu efficace per cuocere zuppe deliziose e spezzatini teneri perché i
sapori si esaltano senza dovere cuocere eccessivamente il cibo. Si possono anche
cuocere salse a base di uovo e addensate con farina al di sotto del punto di
ebollizione.

e Alcune operazioni, quali ad esempio la cottura del riso facendo assorbire |'acqua,
possono richiedere un'impostazione piu alta rispetto a quella inferiore, in modo
da garantire che il cibo sia cotto in modo corretto nel periodo di tempo
consigliato.

Cottura a fuoco vivo di bistecche

Per cuocere e ottenere un sapore vivace in alcuni tipi di bistecche:

1. Lasciare riposare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima
della cottura.

2. Riscaldarla in una padella per cottura con base spessa.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Spruzzare un piccolo
quantitativo di olio sulla padella calda e quindi stendere la carne sulla padella
calda.

IT-13



4. Girare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo di cottura esatto
dipende dallo spessore della bistecca e dal grado di cottura richiesto. I tempi
possono variare da 2 a circa 8 minuti per ogni lato. Fare pressione sulla
bistecca per valutare quanto € cotta - piu compatta risulta piu la bistecca &
"ben cotta".

5. Lasciare riposare la bistecca su un piatto tiepido per alcuni minuti in modo da
permetterle di allentare le fibre e diventare tenera prima di servirla.

Frittura al salto

1. Scegliere un wok con base piatta o una padella per friggere grande compatibili
con il sistema a induzione.

2. Predisporre tutti gli ingredienti e gli utensili. La frittura al salto & veloce. Nel
caso di cottura di grandi quantita di cibo, si consiglia di cuocere piccoli
guantitativi, in piu volte.

3. Preriscaldare leggermente la padella ed aggiungere due cucchiai di olio.
4. Cuocere prima la carne, metterla da parte e mantenerla in caldo.
5. Friggere al salto la verdura. Quando la verdura e calda ma ancora croccante,

abbassare la temperatura della zona di cottura, rimettere la carne nella
padelle ed aggiungere la salsa.
6. Friggere al salto con delicatezza gli ingredienti per accertarsi che siano caldi.

7. Servire immediatamente.
Impostazioni di riscaldamento

Le impostazioni riportate qui di seguito servono solo a titolo indicativo.
L'impostazione esatta dipende da diversi fattori, compresi i recipienti di cottura
utilizzati e dal quantitativo di cibo da cuocere. Il metodo migliore & fare diverse
prove con il piano di cottura a induzione per individuare le migliori impostazioni per
la vostra cucina.

Impostazioni di Cibi adatti
riscaldamento

leggero riscaldamento di piccole quantita di cibo

fusione di cioccolato, burro e cibi che si bruciano facilmente
ebollizione lenta e delicata

riscaldamento lento

1-2

nuovo riscaldamento
ebollizione lenta e rapida
e cottura di riso

w
1
N
[ ]

5-6 ® pancake

7 -8 e cibi da rosolare
e cottura di pasta

9 e frittura al salto

e cottura a fuoco vivo
e ebollizione di zuppe
e bollitura di acqua
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Cura e pulizia

Le impostazioni riportate qui di seguito servono solo a titolo indicativo. L'impostazione
esatta dipende da diversi fattori, compresi i recipienti di cottura utilizzati e dal
quantitativo di cibo da cuocere. Il metodo migliore & fare diverse prove con il piano di

cottura per individuare le migliori impostazioni per la vostra cucina.

Che cosa?

Come?

Importante!

Sporco quotidiano
sul vetro (impronte,

1.

Spegnere l'alimentazione
elettrica del piano di cottura.

® Quando viene ridata alimentazione al

piano di cottura non ci saranno

segni, macchie di 2. Applicare un detergente per indicazioni di "superficie calda",
cibo e schizzi non piano di cottura quando il vetro tuttavia la zona di cottura puo essere
zuccherini sul vetro) & ancora tiepido (ma non ancora calda! Prestare la massima
caldo!) attenzione.
3. Sciacquare ed asciugare con Spugnette metalliche dure, alcune
uno straccio pulito o un panno spugnette in nylon e detergenti
di carta. forti/abrasivi possono graffiare il
4. Ridare alimentazione al piano di vetro. Leggere sempre |'etichetta per

cottura.

verificare se il vostro detergente o la
spugnetta metallica sono adatti.

Non lasciare mai residui dei prodotti di
pulizia sul piano di cottura: il vetro si
potrebbe macchiare.

Schizzi di acqua
bollente, ingredienti
fusi e schizzi
zuccherini sul vetro

Toglierli immediatamente con una
paletta per pesce, una paletta o un
raschietto a lama adatto a piano di
cottura a induzione in vetro,
prestando sempre attenzione alle
superfici della zona di cottura:

Togliere al pil presto possibile le
macchie lasciate da ingredienti fusi,
cibo zuccherino o schizzi. Se questi
residui vengono lasciati seccare sul
vetro, possono risultare in seguito
difficili da togliere o addirittura

1. Togliere alimentazione dal piano danneggiare in modo permanente la
di cottura dalla presa a parete. superficie del vetro.

2. Tenere la lama o |'utensile ad Rischio di tagli: quando la protezione
un angolo di 30° e raschiare la di sicurezza viene fatta rientrare, la
sporcizia o i residui verso una lama del raschietto € tagliente come
parte fredda del piano di quella di un rasoio. Prestare la
cottura. massima attenzione e riporre sempre

3. Pulire i residui o gli schizzi con in un luogo sicuro, al di fuori della
un asciugapiatti o un panno di portata dei bambini.
carta.

4. Effettuare le fasi da 2 a 4 per lo
"sporco quotidiano sul vetro"
come sopra indicato.

Schizzi sui tasti a 1. Togliere I'alimentazione elettrica Il piano di cottura pud emettere dei
sfioro del piano di cottura. bip e spegnersi e i tasti a sfioro

2. Asciugare gli schizzi possono non funzionare quando &

3. Ripulire la zona dei tasti a sfioro presente liquido su di essi. Accertarsi
con una spugna umida pulita o di asciugare la zona dei tasti a sfioro
uno straccio. prima di riaccendere il piano di

4. Asciugare completamente I'area cottura.
con un panno di carta.

5. Ridare alimentazione al piano di

cottura.
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Consigli e accorgimenti

Problema

Possibili cause

Rimedio

Il piano di cottura a
induzione non si
accende.

Mancanza di alimentazione.

Accertarsi che il piano di cottura a
induzione sia collegato
all'alimentazione elettrica e che sia
acceso.

Controllare che non ci sia un black-
out elettrico nella vostra abitazione o
nella vostra zona. Dopo avere
effettuato tutti questi controlli, se il
problema persiste, rivolgersi ad un
tecnico qualificato.

I tasti a sfioro non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Vedere la
sezione "Utilizzo del piano di cottura
a induzione" per le relative istruzioni.

I tasti a sfioro si
attivano a fatica.

Potrebbe esserci una sottile
pellicola di acqua sui comandi,
oppure state utilizzando la
punta delle dita per attivare i
comandi.

Accertarsi che la zona dei tasti a
sfioro sia asciutta e utilizzare il
polpastrello delle vostre dita per
attivare i comandi.

Il vetro & graffiato.

Recipienti di cottura con bordi
irregolari.

Si stanno utilizzando spugnette
metalliche o detergenti abrasivi
e non adatti.

Utilizzare recipienti di cottura con
basi piane e regolari. Vedere "Scelta
dei recipienti di cottura adatti".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole fanno
rumori tipo crepitio o
schiocco.

Questo fenomeno potrebbe
essere causato dalla struttura
dei recipienti di cottura (strati
di diversi metalli che vibrano
diversamente).

Questo & normale per i recipienti di
cottura e non indica un'anomalia.

Il piano di cottura a
induzione emette un
piccolo rumore sordo
quando viene
utilizzato con
I'impostazione di
riscaldamento.

Questo fenomeno & causato
dalla tecnologia della cottura a
induzione.

E del tutto normale, ma il rumore
dovrebbe attutirsi o scomparire
completamente quando si diminuisce
I'impostazione di riscaldamento.

Rumore della ventola
del piano di cottura a
induzione.

Una ventola di raffreddamento
presente all'interno del piano di
cottura a induzione si & accesa
per evitare che I'elettronica si
surriscaldi. Puo continuare a
funzionare anche una volta
spento il piano di cottura a
induzione.

E un fenomeno normale e non richiede
alcun intervento. Non togliere e ridare
alimentazione al piano di cottura a
induzione dalla parete se la ventola sta
funzionando.
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Le padelle non si
riscaldano e il display

visualizza = .

Il piano di cottura a induzione
non € in grado di rilevare la
padella in quanto questa non &
adatta per la cottura a induzione.

Il piano di cottura a induzione
non € in grado di rilevare la
padella perché questa & troppo
piccola per la zona di cottura
oppure non & perfettamente
centrata su di essa.

Utilizzare recipienti di cottura adatti
per la cottura a induzione. Vedere la
sezione "Scelta dei recipienti di cottura
adatti".

Centrare la padella ed accertarsi che la
base corrisponda alle dimensioni della
zona di cottura.

Il piano di cottura a
induzione o la zona di
cottura si sono spenti
inaspettatamente, si
attiva un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (di solito
alternato con una o due
cifre sul display del
timer di cottura).

Guasto tecnico.

Annotare le lettere e i numeri
dell'errore, togliere alimentazione al
piano di cottura a induzione dalla
parete e contattare un tecnico
qualificato.

Non cercare mai di smontare da soli |'elettrodomestico.

Display di anomalie e controllo

Se si evidenzia un'anomalia, il piano di cottura a induzione si posiziona in
autoprotezione automaticamente e visualizza i seguenti codici di protezione:

Problema Possibili cause Rimedio
F3-F8 Anomalia sensore di Contattare il fornitore.
F9-FE Anomalia del sensore di Contattare il fornitore.
temperatura del riscaldatore a
induzione IGBT.
E1/E2 Tensione d’alimentazione Verificare se |'alimentazione
anomala elettrica & corretta.
L'accensione dopo
I'alimentazione € normale.
E3/E4 Temperatura anomala Verificare la pentola.
ES/E6 Irraggiamento di calore sul Fare ripartire una volta che il

piano di cottura a induzione non
corretto.

piano di cottura a induzione si &
raffreddato.

Le considerazioni di cui sopra derivano dalla valutazione e dal controllo delle
anomalie comuni.

Non smontare da soli I'elettrodomestico per evitare rischi e danni al piano di
cottura a induzione.
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Specifiche tecniche

Piano cottura CDI 30

Zone di cottura 2 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V/60 Hz
Potenza elettrica installata 3500 W
Dimensioni prodotto LunxLarxAlt(mm) 288x520x56
Dimensioni con incasso AxB (mm) 268x500

Il peso e le dimensioni sono approssimativi. Le specifiche e il design potranno
variare senza preavviso in quanto siamo sempre impegnati nella ricerca di
continue innovazioni dei nostri prodotti.

Installazione

Scelta delle attrezzature di installazione

Tagliare il supporto rispettando le misure indicate sul disegno.

Per l'installazione e I'uso € necessario lasciare uno spazio libero intorno al foro
pari ad almeno 5 cm.

Assicurarsi che lo spessore del supporto corrisponda ad almeno 30 mm.
Selezionare il materiale del supporto in modo che sia resistente alle alte
temperature per evitare che si deformi a causa del calore proveniente dal piano
di cottura. Come illustrato qui di seguito:

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
268+4 500+4 minimo 50 | minimo 50 minimo 50| minimo 50
-0 -0
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Assicurarsi sempre che il piano di cottura a induzione sia ben ventilato e che
entrata ed uscita dell'aria non siano ostruite. Assicurarsi che il piano di cottura a
induzione sia in buone condizione operative. Come illustrato qui di seguito
Nota: Tra il piano di cottura e I'eventuale elemento superiore deve
& essere prevista una distanza di sicurezza pari ad almeno 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) E
760 minimo 50 minimo 30 Entrata aria Uscita aria
10 mm

Prima di montare il piano di cottura, assicurarsi che

e il supporto sia squadrato e livellato e che non ci siano elementi strutturali che
possano interferire con i requisiti di spazio

il supporto sia realizzato in materiale resistente al calore

se il piano di cottura e installato al di sopra di un forno, il forno deve essere
dotato di una ventola di raffreddamento incorporata

I'installazione deve essere conforme a tutti i requisiti di ingombro, oltre che a
tutte le normative e le disposizioni

sia stato incorporato nel cablaggio permanente un apposito interruttore
sezionatore che permetta di staccare completamente |'elettrodomestico dalla
rete di alimentazione principale; tale interruttore deve essere montato e
posizionato in accordo con le normative e le disposizioni locali in materia di
impianti elettrici

L'interruttore sezionatore deve essere di tipo approvato e deve fornire una
separazione dei contatti con intercapedine di 3 mm in tutti i poli (o in tutti i
conduttori attivi [fase] se le normative sugli impianti elettrici locali
permettono questa variazione rispetto alle specifiche).
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e |'interruttore sezionatore deve essere facilmente raggiungibile dal cliente una
volta installato il piano di cottura

e in caso di dubbi relativi al montaggio, contattare le autorita locali e consultare le
normative vigenti

e sj utilizzino rivestimenti resistenti al calore e facili da pulire (quali ad esempio
piastrelle ceramiche) per le pareti circostanti il piano di cottura.

Una volta montato il piano di cottura, assicurarsi che

e il cavo di alimentazione elettrica non si accessibile attraverso gli sportelli o i
cassetti dei mobiletti

e sia presente un flusso adeguato di aria fresca dall'esterno dei mobiletti verso la
base del piano di cottura

e se il piano di cottura & montato sopra ad una cassettiera o a dei mobiletti, sia
stata installata una barriera di protezione termica al di sotto della base del piano
di cottura

¢ |'interruttore sezionatore sia facilmente accessibile per il cliente.

Prima di posizionare le staffe di fissaggio

L'elettrodomestico deve essere collocato su una superficie piana e stabile
(utilizzare I'imballaggio).
Non forzare i comandi che sporgono dal piano di cottura.

Regolazione della posizione della staffa

Fissare il piano di cottura sul supporto avvitando 4 staffe sul fondo del piano di
cottura stesso (vedere figura) dopo il montaggio.

Regolare la posizione della staffa per adattarla ai diversi spessori del piano di cottura.

Avvertenza

1. Il piano di cottura a induzione deve essere montato da personale o tecnici
qualificati. La nostra societa ha un team di professionisti a disposizione dei
clienti. Non operare mai da soli.

2.1l piano di cottura non pud essere montato direttamente sopra ai seguenti
elettrodomestici: lavastoviglie, frigorifero, freezer, lavatrice o asciugatrice, in
quanto I'umidita puo danneggiare I'elettronica del piano di cottura stesso.
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3.1l piano di cottura a induzione dovra essere montato in modo tale da garantire
un migliore irraggiamento del calore e un livello di affidabilita piu elevato.

4.La parete e la zona di cottura indotta al di sopra della superficie del piano
dovranno essere resistenti al calore.

5. Per evitare danni, lo strato intermedio e l'adesivo devono essere resistenti al
calore.

Collegamento del piano di cottura alla rete di
alimentazione elettrica

Questo piano di cottura deve essere collegato alla rete di alimentazione elettrica

solo da una persona appositamente addestrata.
Prima di collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica, verificare che:

1. il cablaggio interno dell'abitazione sia adeguato alla potenza consumata dal piano di
cottura

2. la tensione corrisponda al valore riportato sulla targhetta delle caratteristiche tecniche

3. le sezioni del cavo di alimentazione elettrico possano sopportare il carico specificato
sulla targhetta delle caratteristiche tecniche. Per collegare il piano di cottura alla rete
di alimentazione elettrica non utilizzare adattatori, riduttori o deviatori, in quanto
sussiste il pericolo di surriscaldamenti e incendi.
Il cavo di alimentazione elettrica non deve entrare in contatto con componenti
surriscaldati e deve essere collocato in modo tale che la sua temperatura non superi
mai, in nessun punto, i 75°C.

Verificare con un elettricista se I'impianto di cablaggio domestico sia corretto
senza necessita di modificarlo. Le eventuali modifiche dovranno sempre essere
effettuate da un elettricista qualificato.

L'alimentazione elettrica deve essere collegata in conformita con la relativa
normativa o un interruttore automatico unipolare. Il metodo di collegamento &
illustrato qui di seguito.

Verde-giallo
blu
Marrone

) N L

PE ‘7
220-240V
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Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere
effettuata da un agente post-vendita con attrezzi dedicati, per evitare qualsiasi

incidente.

Se l'elettrodomestico € collegato direttamente alla rete € necessario montare
un interruttore automatico multipolare con un'apertura minima di 3 mm tra i

contatti.

L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e che sia
conforme alle normative di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.

Il cavo deve essere controllato con regolarita e sostituito unicamente da tecnici

autorizzati.

Il cavo giallo/verde del cavo di alimentazione elettrica deve essere collegato
alla terra dell'alimentazione elettrica ed ai morsetti dell'elettrodomestico.

Il produttore non puo essere ritenuto responsabile per eventuali incidenti
derivanti dall'uso di un elettrodomestico non collegato a terra, oppure con una
continuita di collegamento di terra non funzionante.

Se |'elettrodomestico ha un'uscita a presa, deve essere installato in modo

che tale uscita sia accessibile.

SMALTIMENTO: Non
smaltire questo
prodotto come rifiuto
urbano
indifferenziato.

E necessaria una
raccolta speciale di
tali rifiuti per
sottoporli ad un
trattamento speciale.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della
Direttiva Europea 2002/19/CE in materia di Rifiuti di
apparecchiature elettriche e elettroniche - RAEE (Waste
Electrical and Electronic Equipment - WEEE). Il corretto
smaltimento di questo elettrodomestico permette di evitare
possibili danni all'ambiente e alla salute dell'uomo.

Il simbolo sul prodotto indica che non puo essere trattato come
normale rifiuto domestico. Deve essere consegnato ad un punto
di raccolta appropriato per il riciclaggio di dispositivi elettrici ed
elettronici.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento specializzato.
Per ulteriori informazioni relative al trattamento, al recupero ed
al riciclaggio di questo prodotto, si consiglia di contattare il
proprio comune, il proprio servizio di smaltimento rifiuti
domestici o il negozio presso il quale & stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate relative al trattamento, al
recupero ed al riciclaggio di questo prodotto, si consiglia
di contattare il proprio ufficio comunale, il proprio
servizio di smaltimento rifiuti domestici o il negozio
presso il quale & stato acquistato il prodotto.
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En placant notre CE marque sur ce produit, nous déclarons, sous notre
seule responsabilité, que ce produit est conforme a toutes les exigences
européennes de sécurité, santé et environnement prescrites par la loi.

Avertissements de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces informations
avant d'utiliser votre plaque.

Installation

Risque d’électrocution

e Débranchez I'appareil du secteur avant de procéder a un
quelconque travail ou opérations d'entretien.

e La connexion sur un bon systéme de mise a la terre est essentielle
et obligatoire.

e Seul un électricien qualifié est autorisé a modifier le systeme de
cablage domestique.

e Si vous ne suivez pas ce conseil vous vous exposez a un risque
d'électrocution ou de mort.

Risque de coupure

e Faites attention - les bords du panneau sont coupants.

e Si vous ne faites pas attention vous risquez de vous blesser ou de
VOUS couper.

Informations importantes sur la sécurité

e Lisez ces instructions attentivement avant d'installer ou d'utiliser
cet appareil.

e Ne posez jamais aucun matériau ou produit combustible sur cet
appareil.

e Donnez ces informations a la personne chargée d'installer I'appareil
afin de réduire éventuellement les colts d'installation.

o Afin d'éviter les risques, installez cet appareil en suivant ces
instructions d'installation.

e Cet appareil ne doit étre correctement installé et mis a la terre que
par une personne diment qualifiée.

e Cet appareil doit étre branché sur un circuit équipé d'un disjoncteur
offrant une déconnexion totale du secteur.

e Sil'appareil n'est pas installé correctement, vous risquez d'annuler
toutes les garanties et demandes d'indemnisation.

Fonctionnement et entretien Risque d'électrocution

e Ne cuisinez pas sur une plaque cassée ou fissurée. Si la plague se
brise ou se fissure, deconnectez immédiatement I'appareil du
secteur (interrupteur mural) et faites appel a un technicien qualifié

» Eteignez la plaque avec I mterrupteur mural avant de procéder aux
opérations de nettoyage ou d'entretien.

e Si vous ne suivez pas ce conseil vous vous exposez a un risque
d'électrocution ou de mort.
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Risque pour la santé

e Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique.

e Cependant toute personne portant un pacemaker ou un autre implant
électrique (par ex. une pompe a insuline) doit consulter son médecin
ou le fabricant de son implant avant d'utiliser cet appareil afin d'avoir
la certitude que dit implant ne sera pas affecté par le champ
électromagnetique.

e Si vous ne suivez pas ce conseil vous vous exposez a un risque de
mort.

Risque dU a une surface chaude

e Pendant ['utilisation, les parties accessibles de cet appareil
deviennent assez chaudes pour causer des br(lures.

e Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet
autre que les casseroles entrer en contact avec la vitre a
induction tant que la surface n'est pas froide.

e Attention: les objets métalliques magnétisables portés sur le
corps deviennent chauds a proximité de la plaque de cuisson. Les
bijoux en or ou en argent ne sont pas affectés.

e Maintenez les enfants a I'écart de I'appareil

e Les manches des casseroles peuvent devenir chauds au toucher.
Veillez a ce que les manches de casserole ne se trouvent pas au-
dessus des zones de cuisson activées. Maintenez les manches
hors de portée des enfants.

e Si vous ne suivez pas ce conseil vous risquez de vous brller ou de
vous ébouillanter.

Risque de coupure

e La lame du racloir de plaque, coupante comme une lame de
rasoir, est a nue lorsque le couvercle de sécurité est rétracté.

¢ Si vous ne faites pas attention vous risquez de cous blesser ou de
VOUS couper.

Informations importantes sur la sécurité

e Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé
Les débordements causent de la fumée et des résidus graisseux
qui peuvent s'enflammer.

e N'utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou de
rangement.
Ne laissez jamais d'objets ou d'ustensiles sur l'appareil.
Ne posez et ne laissez pas d'objets magnétisables (par ex. cartes
de crédit, cartes mémoire) ou dispositifs électroniques (par ex.
ordinateurs, lecteurs de MP3) a proximité de l'appareil car ils
peuvent étre affectés par son champ électromagnétique.

e N'utilisez jamais votre appareil pour chauffer ou réchauffer la piece.

e Apres l'usage, éteignez toujours les zones de cuisson et la plaque
de la fagon décrite dans ce manuel (par ex. a I'aide des commandes
tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de détection de panne
pour éteindre les zones de cuisson lorsque vous retirez les
casseroles.

e Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil, s'y asseoir ou y

FR2



monter dessus.

Ne rangez aucun objet intéressant les enfants dans les placards au-
dessus de l'appareil. En montant sur la plaque de cuisson les
enfants pourraient se blesser grievement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans l'endroit
ou l'appareil est utilisé.

Une personne responsable et compétente doit instruire sur I'usage
de l'appareil les enfants ou les personnes ayant un handicap qui
limite leur capacité d'utiliser I'appareil. L'instructeur doit avoir la
certitude qu'ils sont en mesure d'utiliser I'appareil sans danger pour
eux-mémes ou leur entourage.

Ne réparez et ne remplacez pas des parties de I'appareil a moins
que le manuel ne le conseille spécifiguement. Toutes les autres
opérations de dépannage ne doivent étre faites que par un
technicien qualifié.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer la plaque.

Ne posez ou ne laissez tomber aucun objet lourd sur votre plaque,
Ne vous tenez pas debout sur votre plaque.

N'utilisez pas de casseroles aux bords ébréchés et de trainez pas
les casseroles sur la surface de la vitre d'induction pour ne pas la
rayer.

N'utilisez pas d'éponge a récurer ni de détersifs abrasifs durs pour
nettoyer votre plaque car ils risqueraient de rayer la vitre
d'induction.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
exclusivement pas un technicien qualifié.

Cet appareil est concu uniqguement pour un usage domestique.

e Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et des

personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou manquant d'expérience et de connaissance, a condition
d'avoir été instruits sur I'usage sGr de I'appareil et d'avoir compris
les risques impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

AVERTISSEMENT: Il peut étre dangereux de cuire sur la plague
sans surveillance avec de la graisse ou de I'huile car cela pourrait
causer un incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre un incendie avec
de I'eau, mais éteignez I'appareil et couvrez la flamme, par ex.
avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

Ne posez pas sur la plaque des objets métalliques, tels que
couteaux, fourchettes, cuilleres et couvercles car ils peuvent
devenir chauds.

Apres l'usage, éteignez la plague avec sa commande et ne
comptez pas sur le détecteur de casserole.

L'appareil n'est pas congu pour étfe,actionné par une minuterie
exterieure ni par un systeme de telecommande sépare.
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Félicitations pour avoir acheté¢ votre nouvelle plaque a induction.
Nous vous recommandons de lire attentivement ce Manuel
d'installation/utilisation afin de bien comprendre comment l'installer et

I'utiliser correctement.
Pour l'installation, veuillez lire la section Installation.

Lisez attentivement les instructions de sécurité avant de l'utiliser et rangez
ce Manuel d'instruction/installation de facon a pouvoir le consulter par la
suite.

Vue d'ensemble du produit

Vue d'en haut

zone 2000 W maxi

zone 1500 W maxi
Plague vitrée

. Touche de Marche/Arrét :
Panneau de commande

i bW N

< 4 3 2 1

1. Touche de Marche/Arrét :

2. Touches de réglage puissance/minuterie

3. Touches de sélection de la zone de chauffage
4. Touche minuterie

5. Touche verrouillage
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Quelques mots sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie de cuisson s(ire, de pointe,
efficace et économique. Elle exploite les vibrations électromagnétiques
pour générer de la chaleur directement sur la casserole plutdt que
indirectement en chauffant la surface vitrée. La vitre ne chauffe que parce
gue la casserole la chauffe.

_ X .

Marmite en fer

courants induits par
) ) ants > P
[ F—— bobine d'induction
(e e] LI plague en verre
- S ceramique circuit

Y

Avant d'utiliser votre nouvelle cuisiniere a
induction

e Lisez ce guide et en particulier la section Avertissements de sécurité

e Retirez le film protecteur qui peut encore se trouver sur votre plague a
induction.

Utilisation des commmandes tactiles

e Les commandes répondent au toucher, il est donc inutile d'appuyer avec
force.

e Servez-vous de la pulpe du doigt, pas de la pointe.
e Vous entendrez un bip chaque fois qu'un contact est enregistré.

e Veillez a ce que les touches soient toujours propres, seches et a ce qu'elles
ne soient pas couvertes par un objet (tel que ustensile, torchon). Méme
une fine pellicule d'eau peut empécher les touches de fonctionner.

[l
i

[/
- ¥ s

/)
e J/

v X
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Choisir les bonnes casseroles

& e N'utilisez que des casserole ayant un fond adapté a
la cuisson par induction. Cherchez le symbole ___mm
induction sur I'emballage ou au fond de la casserole.
¢ VVous pouvez vérifier si votre casserole est adaptée en procédant
a un test magnétique. Déplacez un aimant vers le fond de la
casserole. S'il est attiré, la casserole est adaptée a la cuisson —
par induction. =
¢ Si vous n'avez pas d'aimant:
1. Mettez un peu d'eau dans la casserole que vous voulez vérifier.
2.Si = ne clignote pas sur l'afficheur et que I'eau se réchauffe, la casserole est adaptée.
e Les casseroles faites dans les matériaux suivants ne sont pas adaptées: acier inox pur,
aluminium ou cuivre sans fond magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et terre cuite.

N'utilisez pas de casseroles ébréchées ou a fond rond.

D

—

Vérifiez si le fond de votre casserole est lisse, s'il est a plat sur la vitre et s'il
a la méme dimension que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le
diameétre est aussi grand que le dessin de la zone sélectionnée. Si vous
utilisez une marmite Iégerement plus grande I'énergie sera utilisée a son
rendement maximum. Si vous utilisez une marmite plus petite, le rendement
risque d'étre inférieur aux attentes. Une marmite de moins de 140 mm risque

de ne pas étre détectée par la plague. Centrez toujours votre casserole sur la
zone de cuisson.

¥ ¥ ¥ T
X A B¢

Soulevez toujours la casserole de la plaque a induction - ne la faites pas
glisser car elle pourrait rayer la vitre.
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Utilisation de votre plaque a induction

Pour commencer a cuisiner

1. Touchez la commande de Marche/Arrét.
Une fois sous tension, la sonnerie émet un bip,
tous les affichages montrent "-" ou " --", pour
signaler que la plaque a induction est en mode
Attente.

2. Posez une casserole adaptée sur la zone de 7
cuisson que vous voulez utiliser. r_j
o Vérifiez si le fond de votre casserole et la N

surface de la zone de cuisson sont propres et /,————:'\
SecCs. '\, _"_ ___,./'I
3. Touchez la commande de sélection de la zone N\ _/
de chauffage et un indicateur au-dessus de la o_nNn_
. u
touche clignote. (ﬁ\\
4. Sélectionnez un réglage de la chaleur en —_ +

touchant la commande "-" ou "+".

e Si vous ne choisissez pas un réglage dans
la minute qui suit, la plaque a induction
s'éteint automatiquement. Vous devez

recommencez a partir du point 1.

e \Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment pendant la
cuisson.
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Si I'afficheur clignote = U = alternativement avec le
réglage de la chaleur

Cela signifie que:

* VOUS N'avez pas posé une casserole sur la zone de cuisson correcte, ou
e vous utilisez une casserole non adaptée a la cuisson par induction, ou
e |la casserole est trop petite ou mal centrée sur la zone de cuisson

Le chauffage n'a pas lieu tant gu'il n'y a pas de casserole adaptée sur la
zone de cuisson. L'afficheur s'éteint automatiquement aprés 2 minutes si
Si vous ne posez aucune casserole adaptée.

Quand la cuisson est achevée

1. Toucher la commande de sélection de la zone de chauffage
que vous voulez eteindre. .

2. Eteignez la zone de chauffage en faisant défiler vers "0" ou en touchant
ensemble "." et "+"" Vérifiez si I'afficheur montre "0".

OR

3. Eteignez la plaque en touchant la commande de Marche/Arrét.
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4. Attention aux surfaces chaudes.

H s'affiche si la zone de cuisson est chaude au toucher. H disparait
lorsque la surface refroidit et que la température est plus slire. Cette
fonction peut aussi servir a économiser de I'énergie si vous voulez
chauffer d'autres casseroles en utilisant la plaque pendant qu'elle est
encore chaude.

Verrouillage des commandes

e VVous pouvez verrouiller les commandes pour empécher tout usage
involontaire (par ex. des enfants qui allument par erreur les zones de

cuisson)
e Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sauf celle

de Marche/Arrét sont désactivées.

Pour verrouiller les commandes

Touchez la commande de verrouillage. L'indicateur de la minuterie affiche
"LO".

Pour déverrouiller les commandes

1. Touchez pendant un moment la commande de verrouillage.
2. A présent vous pouvez utiliser votre plaque a induction.

& Lorsque la plaque est en mode verrouill¢, toutes les commandes sont
désactivées sauf celle de Marche/Arrét; vous pouvez toujours éteindre la plaque
a induction avec la commande de Marche/Arrét en cas d'urgence, mais vous
devrez commencer par déverrouiller la plaque lors de la prochaine utilisation.

Protection contre les températures trop élevées
Un capteur de température équipé peut surveiller la température a l'intérieur
de la plague a induction. S'il détecte une température trop élevée, la plaque
a induction cesse automatiquement de fonctionner.

Détection des petits objets

Si vous laissez une casserole de dimension inadaptée ou non-magnétique
(par ex. en aluminium) ou un autre petit objet (par ex, un couteau, une
fourchette, une clé) sur la plaque, la zone se met automatiquement en
Attente pendant 1 minute. Le ventilateur continuera a refroidir la plaque a
induction pendant 1 minute.
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Protection d'arrét automatique

L'arrét automatique est une fonction de protection de sécurité de votre
plaque a induction. Elle s'arréte automatiquement si vous oubliez d'éteindre
votre cuisiniére. Les temps de travail par défaut des différents niveaux de
puissance sont indiqués sur le tableau ci-dessous:

Niveau de puissance 1 2 3 |4 5 6 7 8 9

Minuterie de travail par 8 8 8 |4 4 4 2 2 2

Lorsque vous retirez la marmite, la plaque a induction cesse immédiatement
de chauffer et la plaque s'éteint automatiquement aprés 2 minutes

Les personnes portant un pacemaker doivent consulter leur médecin
avant d'utiliser cet appareil.

Utilisation de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux fagons différentes:
¢ VVous pouvez |'utiliser comme minuteur. Dans ce cas, la minuterie
n'éteindra aucune zone de cuisson lorsque le temps configuré est écoulé.

e Vous pouvez la régler pour éteindre une zone de cuisson lorsque le temps
configuré est écoulé.

e Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 99 minutes.

Utilisation de la minuterie comme minuteur

Si vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson

1. Vérifiez si la plaque de cuisson est allumée.
Remarque: vous pouvez utiliser le minuteur méme si vous n'avez
sélectionné aucune zone de cuisson.

2. Touchez la commande de la minuterie,
I'indicateur du minuteur commence a
clignoter et "10" apparait sur l'afficheur
de la minuterie.

1M
Iy
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3. Réglez le temps en touchant la commande
ou “+"” de la minuterie.

Truc: Touchez la commande "-" ou "+"
de la minuterie une fois pour diminuer
ou augmenter de 1 minute.

Maintenez la commande "-" ou "+" de la minuterie pour diminuer ou
augmenter de 10 minutes.

Si le temps du réglage dépasse 99 minutes, la minuterie revient
automatiquement a 00 minute.

4. Si vous touchez en méme temps les touches "-" et "+", la minuterie
s'efface et "00" apparait sur I'afficheur des minutes.

_IL\@ ® 07

5. Lorsque le temps est réglé, le décompte \\ - /
commence immeédiatement. L'afficheur montre le ® —" | -
temps restant et l'indicateur de la minuterie / N
clignote pendant 5 secondes.

6. La sonnerie retentit pendant 30 secondes et ® —_—

I'indicateur de la montre "--" lorsque le temps
configuré est écoulé.

Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de
cuisson

1. Touchez la commande de sélection de 5

la zone de chauffage pour laquelle vous
voulez régler la minuterie.
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2. Touchez la commande de la minuterie, 17
I'indicateur du minuteur commence a (N
clignoter et "10" apparait sur I'afficheur
de la minuterie.

3. Réglez le temps en touchant la commande “-" _ +

ou “+” de la minuterie.

Truc: Touchez la commande "-" ou "+" de la

minuterie une fois pour diminuer ou augmenter de
1 minute.

Touchez et maintenez la commande "-" ou "+" de

la minuterie, le temps diminue ou augmente de 10
minutes.

Si le temps du réglage dépasse 99 minutes, la
minuterie revient automatiquement a 00 minute.

4. Si vous touchez en méme temps les touches "-" et "+", la minuterie
s'efface et "00" apparait sur I'afficheur des minutes.

’(L\ — ® l-il'l

5. Lorsque le temps est réglé, le décompte commence \ /
immeédiatement. L'afficheur montre le temps ® Y Ry
restant et l'indicateur de la minuterie clignote /' ! N
pendant 5 secondes.

REMARQUE: Le point rouge prés de l'indicateur (]
du niveau de puissance s'éclaire pour indiquer O 6}.5
que la zone est sélectionnée. 7N
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6. Lorsque le temps de cuisson est écroulé, la zone de
cuisson correspondante s'éteint automatiquement.

& Les autres zones de cuisson continuent a fonctionner si elles sont déja
allumées.

Indications de cuisson

chauffent tres rapidement, surtout si vous utilisez la fonction
PowerBoost. Si la température est extrémement élevée, I'huile et la
graisse s'enflamment spontanément et le risque d'incendie est sérieux.

Astuces de cuisson

e Lorsque les aliments commencent a bouillir, diminuez la température.

e Utilisez un couvercle pour réduire le temps de cuisson et économiser de
I'énergie en conservant la chaleur.

e Utilisez le moins de liquide ou de graisse possible afin de réduire les temps
de cuisson.

e Commencez la cuisson avec une température élevée et réduisez ensuite
la température lorsque les aliments sont parfaitement chauffés.

f Faites attention si vous faites une friture car |'huile et la graisse

Frémir, cuire le riz

e Un liquide de cuisson frémit au-dessous du point d'ébullition, a environ 85°C,
lorsque des bulles montent de temps en temps a sa surface. C'est le secret
de soupes délicieuses et de tendres rago(its car les aromes se développent
sans trop cuire les aliments. Vous devez aussi cuire les sauces a base d'ceufs
et celles épaissies a la farine au-dessous du point d'ébullition.

e Certaines opérations, y compris la cuisson du riz par absorption, peut
demander un réglage plus élevé que le réglage le plus bas afin que le riz soit
parfaitement cuit au terme du temps recommandé

Saisir un steak

Pour cuisiner des steaks juteux et savoureux:

1. Laissez la viande a la température ambiante pendant environ 20 minutes
avant de la cuire.

2. Chauffez une poéle a frire a fond épais.

3. Frottez les deux c6tés du steak avec de I'huile. Versez un filet d'huile
dans la poéle chaude et posez la viande sur la poéle chaude.

4. Retournez le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson
exact dépend de I'épaisseur du steak et du degré de cuisson voulu. Le
temps peut varier entre 2 et 8 minutes de chaque c6té. Pressez sur le
steak pour évaluer son degré de cuisson - plus il est ferme plus il est cuit a
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5.

point.
Laissez le steak reposer sur un plat chaud pendant quelques minutes pour
le laisser se détendre et devenir bien tendre avant de servir.

Pour faire sauter

1.

2.

6.
7.

Choisissez un wok a fond plat adapté a la plaque a induction ou une
grande poéle a frire.

Préparez a I'avance tous les ingrédients et les ustensiles. Vous devez faire
sauter rapidement. Si vous devez cuire de grosses quantités, faites-le en
plusieurs reprises.

Préchauffez rapidement la poéle et ajoutez deux cuillerées a soupe
d'huile.

Faites cuire d'abord la viande, mettez de coté et maintenez au chaud.

Faire sauter les légumes verts. Lorsqu'ils sont chauds et encore croquants,
réglez plus bas la zone de cuisson, remettez la viande dans la poéle et
ajoutez la sauce.

Remuez doucement les ingrédients pour qu'ils soient bien chauds.

Servez immédiatement.

Réglages de la chaleur

Les réglages ci-dessous ne sont que des indications. Le réglage exact dépend
de plusieurs facteurs, y compris votre type de casserole et la quantité que vous
cuisinez. Faites des tentatives avec votre plaque a induction afin de trouver les
réglages qui vous conviennent.

Réglages de la chaleur Adaptabilité

1-2 e chauffer délicatement de petites quantités
d'aliments.

e faire fondre du chocolat, du beurre et pour les
aliments qui briilent vite

e frémir délicatement
¢ chauffer lentement

3-4 e réchauffer
e frémir rapidement
e cuire le riz

5-6 e crépes

7-8 e sautés
e cuire des pates

O
°

faire sauter
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e revenir a feu vif
e porter la soupe a ébullition
e bouillir de I'eau

Entretien et nettoyage

Les réglages ci-dessous ne sont que des indications. Le réglage exact dépend
de plusieurs facteurs, y compris votre type de casserole et la quantité que
vous cuisinez. Faites des tentatives avec votre plaque a induction afin de
trouver les réglages qui vous conviennent.

Quoi? Comment? Important!

Saleté quotidienne 1. Mettez hors tension la plaque. e Lorsque la cuisiniere est hors tension,
sur la vitre 2. Appliquez un nettoyant spécial il n'y a pas d'indication de surface
(empreintes de plaque de cuisson pendant que la chaude mais la zone peut étre encore
doigts, marques, vitre est encore chaude (mais pas chaude! Faites trés attention.

taches laissées par trop chaude!) e Les éponges a récurer trés dures,

les aliments ou 3. Rincez et séchez avec un chiffon certaines éponges a récurer en nylon
débordements propre ou du papier absorbant. et les détersifs abrasifs/durs peuvent
non-sucreés sur la 4. Mettez & nouveau la plaque sous rayer la vitre. Lisez toujours I'étiquette
vitre). tension. pour vérifier si votre détersif ou votre

éponge sont appropriés.

¢ Ne laissez jamais de résidus de
détersifs sur la plaque: la vitre
pourrait se tacher.

Débordements, Eliminez-les immédiatement avec une e Eliminez dés que possible les taches
aliments fondus et | spatule, un couteau palette ou un laissées par les aliments fondus ou
débordements de grattoir a lame de rasoir spécial plaque sucrés ou les débordements. Si elles
sucre chauds sur de cuisson induction, mais faites refroidissent sur la vitre, elles peuvent
la vitre attention aux surface des zones de étre difficiles a éliminer ou méme
cuisson:| endommager définitivement la surface
1. Mettez hors tension la plague avec vitrée.
I'interrupteur mural. e Risque de coupure: lorsque le
2. Tenez la lame ou l'ustensile incliné a couvercle de sécurité est rétracté, la
30° et grattez la saleté ou le lame du racloir est coupante comme
débordement vers une zone froide une lame de rasoir. Faites tres
de la plague de cuisson. attention et rangez toujours en
3. Nettoyez la saleté ou le sécurité et hors de portée des enfants.

débordement avec un torchon ou du
papier absorbant.
4. Suivez les points de 2 a 4 pour
Saleté quotidienne sur la vitre, ci-

dessus.
Débordements sur 1. Mettez hors tension la plaque de ¢ La plague peut émettre un bip et
les commandes cuisson. s'éteindre toute seule et les
tactiles. 2. Humidifiez les débordements commandes tactiles peuvent ne pas
3. Essuyez la zone de la commande fonctionner lorsqu'il y a du
tactile avec une éponge ou un liquide sur elles. Veillez a essuyer
chiffon propre et humide. complétement la zone de la touche
tactile avant de rallumer la plaque de
cuisson.
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4. Essuyez completement la
zone avec du papier
absorbant.

5. Mettez a nouveau la
plague sous tension.

Trucs et astuces

Probleme

Causes possibles

Que faire

La plaque a induction
ne peut pas étre
allumée.

Pas de courant.

Vérifiez si la plaque d'induction

est branchée sur I'alimentation
électrique et si elle est sous
tension.

Vérifiez s'il il y a une panne de
courant chez vous ou dans votre
quartier. Si vous avez tout vérifié et
que le probléme persiste, faites appel
a un technicien qualifié.

Les commandes tactiles
ne répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes Consultez
la section

Utilisation de votre plaque a

induction, pour en savoir

davantage.

Les commandes tactiles
sont difficiles a
actionner.

Il peut y avoir une fine pellicule
d'eau sur les commandes ou
vous utilisez peut-étre la pointe
de votre doigt pour toucher les
commandes.

Vérifiez si la zone de la commande
tactile est seche et utilisez la pulpe de
votre doigt pour toucher les
commandes.

La vitre est rayée.

Casseroles aux bords irréguliers.

Utilisation de détersifs ou
d'éponge a récurer non
appropriés ou abrasifs.

Utilisez des casseroles a fond plat et
lisse. Consultez Choisir la bonne
casserole.

Consultez Entretien et nettoyage

Certaines casseroles
émettent des
craquements ou des
cliqguétements.

Ils peuvent étre causés par leur
construction (couches de
différents métaux, qui vibrent
différemment).

Cela est normal pour des
casseroles et ce n'est pas un
défaut.

La plaque a induction
vrombit légérement
lorsque le réglage de
la chaleur est élevé.

Cela est imputable a la
technologie
de la cuisson par induction.

Cela est normal, mais le bruit devrait
diminuer et cesser complétement si
vous diminuez le réglage de la
chaleur.
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Bruit de ventilateur
provenant de la
plaque a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré a votre plaque a induction
s'est mis en marche pour éviter
que les parties électroniques ne
surchauffent. II peut continuer a
fonctionner méme aprés
I'extinction

de la plaque a induction.

Cela est normal et vous ne devez rien
faire. Ne mettez pas hors tension la
plaque induction avec l'interrupteur
mural si le ventilateur est en marche.

Les poéles ne
deviennent pas
chaudes et ! apparait
sur l'afficheur.

La plaque a induction ne peut pas
détecter la poéle car elle n'est
pas adaptée a la cuisson par
induction.

La plaque a induction ne peut
pas détecter la poéle car elle est
trop petite pour la zone de
cuisson ou mal centrée sur celle-
ci.

Utilisez des casseroles adaptées a la
cuisson par induction Consultez
Choisir la bonne casserole.

Centrez la poéle et veillez a ce que
son fond ait la taille de la zone de
cuisson.

La plaque a induction
ou la zone de cuisson
s'est éteinte a
I'improviste, une
sonnerie retentit et un
code d'erreur s'affiche
(généralement en
alternance avec un ou
deux chiffres sur
I'afficheur de la
minuterie de cuisson).

Panne technique.

Notez les numéros et les lettres
de I'erreur, mettez la plaque a
induction hors tension avec
I'interrupteur mural et faites
appel a un technicien qualifié.

N'essayez jamais de démonter vous-méme |'appareil.

Panne de l'afficheur et inspection

Si une anomalie se présent, la plaque € induction se met automatiquement
en état de protection et affiche les codes de protection correspondants:

Probléme Causes possibles Que faire
F3-F8 Panne du capteur de Veuillez contacter le fournisseur.
température
F9-FE Panne du capteur de Veuillez contacter le fournisseur.
température
de I'IGBT.
E1/E2 Tension d'alimentation Vérifiez si I'alimentation électrique est
anormale. normale.
Mettez sous tension si |'alimentation
électrique est normale.
E3/E4 Température anormale Inspectez la marmite.
ES5/E6 Mauvaise chaleur de la Redémarrez une fois que la a refroidi.
plaque a induction plaque
a induction de radiation
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Ce qui précede n'est que le jugement et l'inspection des pannes courantes

Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d'éviter les risques et
d'endommager la plaque a induction.

Caractéristiques techniques

Plague a induction CDI 30

Zones de cuisson 2 Zones

Tension d'alimentation 220-240V~ 50/60Hz
Puissance électrique installée 3500 W

Dimension de l'appareil LxIXh (mm) 288X520X56
Encombrement AxB (mm) 268X500

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Comme nous nous efforcons
constamment d'améliorer nos produits leurs caractéristiques et conceptions
peuvent étre modifiées sans préavis.

Installation

Choix de I'équipement d'installation
Découpez la surface de travail avec les dimensions indiquées sur le plan

Pour l'installation et I'utilisation il faut prévoir un espace minimum de 5
cm autour du trou.

Vérifiez si I'épaisseur de la surface de travail est égale a 30 mm minimum
Choisissez une un matériau pour la surface de travail résistant a la chaleur
afin d'éviter les déformations importantes causées par le rayonnement
thermique provenant de la plague chaude. Comme ci-dessous:

o
=
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A(mm)

B(mm)

C(mm)

D(mm)

E(mm)

F(mm)

268+4

500+4

50 mini

50 mini

50 mini

50mini

-0 -0

Dans certains cas, vérifiez si la plaque de cuisson par induction est bien
ventilée et si les bouches d'aspiration et de refoulement de I'air ne sont pas
bouchées. Veillez a ce que la plaque de cuisson par induction soit en parfait
état de fonctionnement. Comme ci-dessous:

A

Remarque : La distance de sécurité entre la plaque chaude et le
placard situé au-dessus de la plaqgue chaude doit étre d'au moins 760

mm.
K_
N
| \
~J
AL
N
A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E
760 50 mini | 30 mini | Aspiration| Sortie de l'air 10

Avant d'installer la plaque, vérifiez si

e la surface de travail est carrée et a niveau et si aucun élément structurel
n'interféere avec les exigences d'espace.
e |a surface de travail est en matériau résistant a la chaleur.

e si la plaque est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir un
ventilateur intégré

e l'installation est conforme aux exigences de dégagement et aux normes
et reglements applicables.

e un disjoncteur approprié garantissant une déconnexion totale du secteur
est intégré au cablage permanent, monté et positionné de fagcon conforme
aux lois et reglements de cablage locaux.

Le disjoncteur doit étre homologué et garantir une lame d'air de 3 mm.
la séparation de contact sur tous les péles (ou sur toutes les
conducteurs [phases] actifs si les reglements de cablage locaux
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autorisent cette variation des exigences)
e le disjoncteur sera facilement accessible au client une fois la plaque installée.
e vous avez consulté les autorités locales de construction et les
reglements municipaux en cas de doute sur l'installation
e vous avez utilisé des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer
(comme les carreaux en céramigue) pour les murs autour de la plaque.
Quand vous avez installe la plaque, verifiez si

e |e cordon d'alimentation électrique n'est pas accessible a travers les portes
du placard ou les tiroirs.

e il y a une circulation d'air frais suffisante de I'extérieur du meuble vers la
base de la plaque.

e sila plague est montée au-dessus d'un tiroir ou de I'espace d'un placard,
une barriere de protection thermique est installée sous la base de la
plaque.

¢ le disjoncteur est facilement accessible au client.

Avant de positionner les étriers de fixation

L'appareil doit étre placé sur une surface lisse, stable (utilisez I'emballage).
Ne forcez pas sur les commandes qui dépassent de la plaque.

Réglage de la position de I'étrier

Fixez la plague sur la surface de travail en vissant 4 étriers au bas de la
plaque (cf. figure) apres l'installation.

Réglez la position de I'étrier en fonction de I'épaisseur du haut du plan de
travail.

Avertissements

1. La plaque a induction chaude doit étre installée par du personnel qualifié
ou des techniciens. Nous avons des professionnels a votre service. Ne le
faites jamais vous-méme.

2. La plaque ne doit pas étre installée directement au-dessus d'un lave-
vaisselle, d'un frigo, d'un congélateur, d'une machine a laver ou d'un
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seche-linge, car I'numidité pourrait endommager les parties
électroniques de la plague

3. La plaque a induction chaude doit étre installée de facon a ce qu'un
meilleur rayonnement thermique puisse étre garanti pour augmenter la
fiabilité.

4. Le mur et la zone de chauffage induit au-dessus de la surface du plan
de travail doit supporter la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et I'adhésif doivent
résister a la chaleur.

Branchement de la plaque sur le secteur

La plaque ne doit étre branchée sur le secteur que par une personne diment qualifiée.
& Avant de procéder au branchement de la plaque sur le secteur, vérifiez si:

1. le systéme de céblage domestique est adapté a la puissance requise par la plaque.
2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique.

3. la section du cordon d'alimentation électrique peut supporter la charge indiquée
sur la plaque signalétique. Pour brancher la plaque sur le secteur, n'utilisez ni
adaptateur, ni réducteur, ni dispositifs de branchement,

car ils pourraient causer une surchauffe ou un incendie.

Le cordon d'alimentation électrique ne doit pas toucher les parties chaudes et il doit
se trouver de facon a ce que sa température ne dépasse pas 75°C dans tous les
points.

Vérifiez avec un électricien si le systéme de cablage domestique est adapté sans
modifications. Les modifications ne doivent étre apportées que par un électricien qualifié.

L'alimentation électriqgue doit étre branchée conformément a la norme
concernée sur un disjoncteur unipolaire. La méthode de branchement est
indiguée ci-dessous.

green-yellow
blue
brown

) N L

PE ‘—‘
220-240V
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e Sile cordon est endommagé ou s'il doit étre remplacé, confiez le travail a
un préposé au service apres-vente avec des outils dédiés afin d'éviter les
accidents.

e Si l'appareil est branchée directement sur le secteur, il faut installer un
disjoncteur unipolaire ayant une ouverture minimum de 3 mm entre les
contacts.

e Le monteur doit vérifier si le branchement électrique a été fait
correctement et s'il est conforme aux reglements de sécurité.

e Le cordon ne doit étre ni plié ni comprimé.

e Le cordon doit étre vérifié régulierement et remplacé uniguement par des
techniciens autorisés.

e Le conducteur jaune/vert du cordon d'alimentation électrique doit étre
branché a la terre des deux bornes de I'appareil et de I'alimentation
électrique.

e Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'accident causé par
I'utilisation de I'appareil sans mise a la terre ou avec une mauvais
continuité de la connexion de terre.

e Si l'appareil a une prise, elle doit étre installée de facon ce qu'elle soit
accessible.

Cet appareil est marqué comme conforme a la Directive
Européenne 2012/19/CE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). En veillant a ce que cet
appareil soit éliminé correctement vous participez a la

protection de I'environnement et de la santé humaine contre des
préjudices qui seraient occasionnés s'il était éliminé

de facon erronée.

Le symbole sur I'appareil indique qu'il ne doit pas étre traité
_ comme un déchet ménager ordinaire. Il doit étre confié a un
centre de collecte sélective pour le recyclage des appareils

ELIMINATION: Il est électriques et électroniques.
interdit de

éliminer cet appareil
avec les déchets non
triés Collectez ces
déchets séparément
car ils doivent subir un
traitement spécial

Cet appareil a besoin d'étre géré comme un déchet spécial. Pour
en savoir davantage sur le traitement, la collecte et le recyclage
de cet appareil, veuillez vous adresser a votre commune, votre
centre de collecte des déchets ménagers ou au magasin ou vous
I'avez acheté.

Pour en savoir davantage sur le traitement, la collecte et
le recyclage de cet appareil, veuillez vous adresser a
votre mairie, votre centre de collecte des déchets
ménagers ou au magasin ou vous l'avez acheté.
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Al colocar la marca CE C E en este producto, declaramos, bajo nuestra
responsabilidad, que el producto cumple todos los requisitos ambientales,
sanitarios y de seguridad que se exigen en la legislacion europea
relacionada con el producto.

Advertencias de seguridad

Su seguridad nos importa. Lea esta informacion antes de utilizar la encimera.

Instalacion

Riesgo de descarga eléctrica

® Desconecte el electrodoméstico de la red eléctrica antes de realizar cualquier
operacion o mantenimiento en él.

® Una puesta a tierra adecuada es fundamental y obligatorio.

® [a modificacién de la instalacidn eléctrica doméstica es tarea exclusiva de
electricistas cualificados.

® Si no se sigue esta recomendacién, puede producirse una descarga eléctrica o un
accidente mortal.

Riesgo de corte

® Tenga cuidado con las aristas de los paneles, ya que estan afiladas.

® Si no tiene precaucidon puede hacerse heridas o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

® | ea estas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar el electrodoméstico.

® No coloque nunca material o productos combustibles en este electrodoméstico.

® Ponga esta informacidén a disposicién de la persona responsable de instalar el
electrodomeéstico, ya que podria reducir los costes de instalacion.

® Para evitar riesgos, el electrodoméstico debe instalarse conforme se indica en estas
instrucciones.

® Un técnico cualificado debe instalar y conectar correctamente a tierra este
electrodoméstico.

® El electrodoméstico debe conectarse a un circuito que incorpore un interruptor que
permita desconectarlo por completo de la red eléctrica.

® | a garantia o las reclamaciones de responsabilidad podrian carecer de validez si el
electrodomeéstico se instala de forma incorrecta.

Operacion y mantenimiento

Riesgo de descarga eléctrica

® No utilice ninguna encimera que tenga la superficie rota o agrietada. Si la encimera
se rompe o agrieta, apaguela de inmediato mediante el interruptor principal de la
pared y pongase en contacto con un técnico cualificado.

® Apague la encimera mediante el interruptor de la pared antes de efectuar
operaciones de limpieza o mantenimiento.

® Si no se sigue esta recomendacién, puede producirse una descarga eléctrica o un

accidente mortal.
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Riesgo de muerte

Este electrodoméstico cumple normas de seguridad electromagnética.

No obstante, las personas portadoras de un marcapasos cardiaco u otros implantes
eléctricos (como bombas de insulina) deben consultar a su médico o al fabricante
del implante antes de utilizar este electrodoméstico para asegurarse de que el
campo electromagnético no afectara al implante.

El incumplimiento de esta recomendacion puede causar la muerte.

Peligro, superficie caliente

Durante el uso, las partes accesibles del electrodoméstico se calientan lo suficiente
como para causar quemaduras.

No permita que el cuerpo, la ropa ni otros objetos, salvo utensilios de cocina
adecuados, entren en contacto con el vidrio de la encimera hasta que la superficie
se enfrie.

Tenga cuidado cuando se encuentre cerca de la placa de coccién, ya que los objetos
metalicos magnetizables que lleve en el cuerpo podrian calentarse. Esto no afecta a
las joyas de oro o plata.

Mantenga alejados a los nifos.

Las asas de las ollas pueden estar calientes cuando las toque. Compruebe que las
asas de las ollas no invadan otras zonas de coccidon que estén encendidas.
Manténgalas fuera del alcance de los nifios.

El incumplimiento de esta recomendacién puede causar quemaduras y
escaldaduras.

Riesgo de corte

La afilada cuchilla de un rascador de la superficie de la encimera queda expuesta
cuando se retira la cubierta de seguridad. Use el rascador con suma precaucion y
guardelo siempre en un lugar seguro y fuera del alcance de los nifios.

Si no tiene precaucién puede hacerse heridas o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

No deje nunca el electrodoméstico sin vigilancia mientras se esté usando. La
ebullicién produce humo y derrames grasientos que pueden inflamarse.

Nunca utilice el electrodoméstico como superficie de trabajo o almacenamiento.
Nunca deje objetos o utensilios en el electrodoméstico.

No coloque ni deje objetos magnetizables (como tarjetas de crédito o tarjetas de
memoria) o aparatos electrénicos (como ordenadores y reproductores de MP3)
cerca del electrodoméstico; su campo electromagnético podria provocar
interferencias.

Nunca utilice el electrodoméstico para calentar el lugar.

Después de usarlo, apague las zonas de coccién y la encimera como se describe en
este manual (es decir, con los mandos tactiles). No confie en que la funcion de
deteccion de recipientes apagara las zonas de coccidn cuando retire las cacerolas.
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No permita que los nifios jueguen con el electrodoméstico, ni que se sienten, se
suban o se pongan de pie en él.

No guarde objetos que interesen a los nifios en los armarios situados encima del
electrodomeéstico. Los nifios podrian lesionarse gravemente si se suben a la placa
de coccidn.

No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona de uso del electrodoméstico.
Una persona responsable y competente debe ensefiar a usar el electrodomeéstico a
los nifos o a las personas con discapacidades que limiten su aptitud para utilizar el
electrodomeéstico. El instructor debe comprobar que pueden utilizar el
electrodomeéstico sin que esto suponga ningun peligro para ellos o para el entorno.
No repare ni reemplace componentes del electrodoméstico a menos que se
recomiende de forma expresa en el manual. Un técnico cualificado debe realizar
cualquier otra reparacion o mantenimiento.

No utilice limpiadores a vapor para limpiar la encimera.

No coloque ni deje caer objetos pesados en la encimera.

No se ponga en pie encima de la encimera.

No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre las cacerolas por la superficie
de vidrio de la encimera de induccidn, ya que podria rayar el vidrio.

No utilice estropajos ni otros limpiadores abrasivos para limpiar la placa de coccién;
podria rayar el vidrio.

Si el cable eléctrico esta dafiado, debe cambiarlo un técnico cualificado.

Este electrodoméstico es para uso doméstico exclusivamente.

Pueden utilizarlo nifios a partir de 8 afios de edad y personas con facultades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento, si lo
emplean bajo supervisién o se les instruye acerca de la seguridad del producto y
entienden los riesgos que comporta. Los nifios no deben jugar con el
electrodomeéstico. Los nifios no deben limpiar ni mantener el producto sin
supervision.

ADVERTENCIA: Dejar desatendida la encimera mientras se cocina con grasa o
aceite puede ser peligroso y originar un incendio. NUNCA intente apagar el fuego
con agua; apague la encimera y cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

Los objetos metalicos (como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas) no deben
colocarse en la superficie de la encimera, ya que pueden calentarse.

Después del uso, apague la encimera mediante el botén y no confie en el detector
de recipientes.

El electrodoméstico no esta disefiado para funcionar con un temporizador externo ni
con ningun sistema de control remoto separado.
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Le felicitamos por la compra de la nueva encimera de induccién.
Recomendamos que lea este manual de instrucciones/instalacién para que
entienda bien como instalar y utilizar el electrodoméstico de forma correcta.

Para instalarlo, lea la seccién correspondiente.

Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de usarlo y guarde el
manual de instrucciones/instalacién para consultas futuras.

Descripcion del producto

Vista superior

Zona de 2000 W max.
Zona de 1500 W max.
Placa de vidrio

Botdn de encendido/apagado

i A LN

Panel de mandos

3] 4 3 2 1

Botdn de encendido/apagado
Mandos de regulacion de potencia/temporizador
Mandos de seleccién de zona de coccion

Mando del temporizador

A N

Mando de bloqueo
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Introduccidn sobre las encimeras de induccion

Es una tecnologia de coccidn segura, avanzada, eficaz y econdmica. Funciona
mediante vibraciones electromagnéticas que calientan directamente la cacerola, en
lugar de calentarla de forma indirecta a través de la superficie de vidrio. El vidrio se
caliente solamente debido a la cacerola.

olla de hierro

_ X .

circuito magnético

- placa vitroceramica
ss e bobina de induccidn
corrientes inducidas

e ) M
Es)

Antes de utilizar la nueva encimera de
induccion

* Lea esta guia y preste especial atencion a la seccién «Advertencias de seguridad».
¢ Retire la pelicula protectora de la encimera de induccidén, si existe.

Uso de los mandos tactiles

¢ Los mandos responden al tacto, por lo que no es necesario presionarlos.

e Utilice la yema de los dedos en lugar de la punta.

¢ Qird un pitido cada vez que se produzca el contacto.

e Asegurese de que los mandos estén siempre limpios y secos, y que no haya
ningun objeto que los cubra (como un utensilio o un pafio). Incluso una capa fina
de agua podria dificultar el uso de los mandos.
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Eleccion de los utensilios de cocina
adecuados

¢ Utilice utensilios aptos para el uso con encimeras
de induccion solamente. Compruebe que el simbolo
de induccion aparece en el embalaje o en el fondo R
de la cacerola.

e Para comprobar si el utensilio es valido, puede hacer la prueba
del iman. Mueva un iman hacia la base de la cacerola. Si lo .
atrae, la cacerola esta apta para encimeras de induccién. —_——

e Si no dispone de un iman:

1. Vierta un poco de agua en la cacerola que quiera probar.

2.Si = no parpadea en el visor y el agua se calienta, la cacerola es adecuada.

e Los utensilios de cocina de los materiales siguientes no son adecuados: acero inoxidable
puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramica y loza.

No utilice utensilios con bordes dentados o base curva.

N

e ———

Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, descanse plana sobre el vidrio y
tenga el mismo tamano que la zona de coccién. Utilice cacerolas cuyo diametro
coincida con las marcas de la zona elegida. El uso de una olla un poco mas grande
ofrecera una eficiencia energética maxima. La eficiencia energética es inferior a la
prevista cuando se utilizan ollas mas pequenas. Es posible que la encimera no
detecte las ollas de menos de 140 mm. Centre siempre la cacerola en la zona de
coccion.

W W T

Para apartar las cacerolas de la encimera de coccién, levantelas siempre en lugar de

deslizarlas, ya que el vidrio podria rayarse.

;_”:;W
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Uso de la encimera de induccion

Para empezar a cocinar

1. Toque el botén de encendido/apagado.
Después de encender la encimera se escucha un pitido
y aparece " - "o " - - " en el visor, lo que significa
gue la encimera de induccién ha entrado en el modo

de espera.
2. Coloque una cacerola adecuada en la zona de ,f---"‘f:*"---\
.7 oy ~ -
coccion que desee utilizar. ' P
e Asegurese de que el fondo de la cacerola y la r T
superficie de la zona de coccidn estén limpios y secos. \

3. Cuando se toca el mando de seleccion de una zona .\ /
de coccioén, parpadea una indicacion. U :

4. Toque el mando “-" o “+” para seleccionar la +
temperatura.

¢ Si no elige un ajuste de temperatura en 1 minuto, la
encimera de induccidn se apagara de forma
automatica. Entonces, tendra que comenzar por el
paso 1 otra vez.

e La temperatura se puede cambiar en cualquier momento durante la coccién.
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Si parpadea en el visor y se alterna con la

temperatura

Esto significa lo siguiente:

¢ No ha colocado una cacerola en la zona de coccidon correcta.

¢ La cacerola que estad usando no es apta para encimeras de induccidn.

¢ La cacerola es demasiado pequefia o no esta bien centrada en la zona de
coccion.

No se genera calor a menos que haya una cacerola adecuada en la zona de
coccion. El visor se apagara automaticamente después de 2 minutos si no se
coloca una cacerola adecuada en la encimera.

Cuando termine de cocinar

1. Toque el mando de seleccién de la zona de coccidn .
que desee apagar.

2. Ponga la temperatura de la zona de coccion en ” 0” o toque "-" y "+" al
mismo tiempo para apagarla. Asegurese de que aparece "0” en el visor.

3. Para apagar la placa de coccion completa, toque el botén de
encendido/apagado.
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4. Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra H indica la zona de coccion que esta caliente. Desaparecera cuando la
temperatura de la superficie descienda y esta pueda tocarse sin peligro. También
puede utilizarse como funcién de ahorro de energia, ya que permite emplear la
zona que todavia esta caliente para calentar otras cacerolas.

Bloqueo de los mandos

¢ | os mandos pueden bloquearse para evitar el uso no intencionado (por
ejemplo, para impedir que los nifos enciendan las zonas de coccion
accidentalmente).

¢ El bloqueo desactiva todos los mandos, excepto el botdn de encendido/apagado.

Para bloquear los mandos
Toque el mando de bloqueo. En el indicador del temporizador aparecera “ Lo ".

Para desbloquear los mandos

1. Toque el mando de bloqueo durante unos instantes.
2. Ya puede empezar a usar la encimera de induccion.

& Cuando esta bloqueada, todos los mandos estan desactivados, excepto el
botdén de encendido/apagado. Este permite apagar la encimera de induccion en
caso de emergencia, pero lo primero que habra que hacer la proxima vez sera
desbloquear la encimera.

Proteccion contra el exceso de temperatura

El sensor de temperatura integrado monitoriza la temperatura en el interior de la
encimera de induccidon. Cuando se detecta una temperatura excesiva, la encimera
de induccion deja de funcionar de forma automatica.

Deteccion de objetos pequeinos

Cuando se deja una cacerola de tamafio inadecuado, una cacerola no magnética

(por ejemplo, de aluminio) u otro objeto pequefio (como un cuchillo, un tenedor o
una llave) en la encimera, la zona de coccidn en cuestion entra en el modo de espera
en 1 minuto. El ventilador seguira enfriando la encimera de induccion durante otro

1 minuto.
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Proteccion con autodesconexion

La autodesconexidon es una funcion de seguridad de la encimera de induccién. La
encimera se apagara automaticamente si alguna vez se olvida de apagarla. En la
tabla siguiente se muestran los tiempos de uso predeterminados correspondientes a
los diferentes niveles de potencia:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tiempo de uso 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Cuando se quita la olla, la encimera de induccién deja de calentar de inmediato y
se apaga automaticamente después de 2 minutos.

Las personas que lleven un marcapasos tendran que consultar al médico
& antes de utilizar este producto.

Uso del temporizador

El temporizador se puede utilizar de dos formas distintas:
e Puede utilizarse como minutero. En este caso no se apaga ninguna zona de
coccion cuando termina el tiempo programado.

® Se puede programar para que se apague una zona de coccion después del plazo
establecido.

e Se puede programar en un maximo de 99 minutos.

Uso del temporizador como minutero

Si no se selecciona ninguna zona de coccidén

1. Asegurese de que la placa de coccidn esta encendida.
Nota: Puede utilizar el minutero aunque no seleccione ninguna zona de
coccion.

2. Cuando toque el mando del temporizador, 1M
- . . g
el indicador del minutero empezara a
parpadear y aparecera “10” en el visor del
temporizador.
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3. Toque el mando “-” o “+” del temporizador para —_ =4
programar el tiempo.

Consejo: Para reducir o aumentar el tiempo 1
minuto, toque el mando “-"” o “"+” del temporizador
una vez.

Mantenga el dedo en el mando “-” o “+"” para reducir o aumentar el tiempo 10
minutos, respectivamente.

Si el tiempo programado es superior a 99 minutos, el temporizador se
restablecera automaticamente en 00 minutos.

4. Toque “-"y “+" a la vez para cancelar el temporizador y que aparezca “00” en el
visor de minutos.

_;L\ﬂ ® 00

5. Cuando se programa el tiempo, la cuenta atras N Y
comienza de inmediato. En el visor se muestra el ® 1=
tiempo restante y el indicador del temporizador /' ! \\
parpadea durante 5 segundos.

6. Cuando se cumple el tiempo programado, suena un pitido
durante 30 segundos y aparece “- -” en el indicador del ® -——
temporizador.

Programacion del temporizador para apagar la zona

de coccidn ® 5

1. Toque el mando de seleccién de la zona de
coccién cuyo temporizador quiera
programar.
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2. Cuando toque el mando del temporizador,
el indicador del minutero empezara a
parpadear y aparecera “10” en el visor del
temporizador.

C3

3. Toque el mando “-” o “+” del temporizador para —_ ==
programar el tiempo.

Consejo: Para reducir o aumentar el tiempo 1 minuto, toque
el mando “-" o “+” del temporizador una vez.

Mantenga el dedo en el mando “-” o “+" del

temporizador para reducir o aumentar el tiempo

10 minutos.

Si el tiempo programado es superior a 99 minutos, el
temporizador se restablecera automaticamente en
00 minutos.

4. Toque “-"y “+" ala vez para cancelar el temporizador y que aparezca “"00” en
el visor de minutos.

_;L\:>®BB

5. Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras AN /s
comenzara de inmediato. En el visor se mostrara el ® —" _', —
tiempo restante y el indicador del temporizador /7 N\
parpadeara durante 5 segundos.

NOTA: El punto rojo situado junto al indicador del .
nivel de potencia se ilumina cuando se selecciona la o 8 /
zona. ZAN
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6. Cuando expira el temporizador de coccidn, la zona ®
de coccién se apaga automaticamente.

& Las zonas de coccidn que se hayan encendido antes seguiran funcionando.

Pautas de coccion

rapidez, sobre todo cuando se emplea PowerBoost. El aceite y la grasa se
inflaman de forma espontanea a temperaturas extremadamente altas, lo
que conlleva un importante riesgo de incendio.

f Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan con mucha

Consejos de coccion

Cuando los alimentos empiecen a hervir, reduzca la temperatura.

El uso de una tapa reducira los tiempos de coccién y ahorrara energia porque el
calor no se dispersara.

Para reducir los tiempos de coccién, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.

Empiece a cocinar con una temperatura alta y reduzcala cuando los alimentos
se hayan calentado por completo.

Coccion a fuego lento, preparacion de arroz

¢ La coccion a fuego lento es la que tiene lugar por debajo del punto de ebullicién, a
cerca de 85°C, cuando suben burbujas a la superficie del caldo de la coccién. Es la
clave para preparar sopas deliciosas y tiernos guisos con todo el sabor sin cocinar
los alimentos en exceso. Las salsas con base de huevo y que se espesan con
harina también se preparan a fuego lento.

e Algunos platos, incluida la coccién de arroz por el método de absorcion, pueden
requerir una temperatura mas alta que el ajuste menor para asegurarse de que
los alimentos se cocinen de manera adecuada en el tiempo recomendado.

Preparacion de carne

Para prepara filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de cocinarla.
2. Caliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequefia cantidad de aceite en
la sartén y ponga la carne en la sartén caliente.
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4. Gire una sola vez el filete durante la coccidon. El tiempo de coccidon exacto
dependera del grosor del filete y del punto de coccion. El tiempo de coccidon por
lado puede variar de 2 a 8 minutos. Aplaste el file para saber cdmo esta de
cocido; cuanto mas consistencia tenga, mas hecho estara.

5. Deje el filete en un plato caliente durante unos cuantos minutos para que
repose y se ablande antes de servirlo.

Salteado

1. Elija un wok para encimera de induccién de base plana o una sartén grande.

2. Prepare todos los ingredientes y utensilios. El salteado es rapido. Cuando tenga
que preparar grandes cantidades de alimentos, cocinelos en varias tandas mas
pequefas.

3. Precaliente brevemente la sartén y aflada dos cucharadas de aceite.

4. Cocine primero la carne, apartela y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes y crujientes, reduzca la
temperatura de la zona de coccidn y anada la carne preparada y la salsa.

6. Mezcle los ingredientes con cuidado para asegurarse de que se calienten por
completo.

7. Sirva de inmediato.

Ajustes de temperatura

Los ajustes siguientes solo sirven de referencia. La temperatura exacta dependera
de varios factores, incluidos los utensilios y la cantidad de alimentos que se van a
preparar. Experimente con la encimera de induccién para averiguar qué
temperatura ofrece mejores resultados.

Ajuste de Idoneidad

1-2 e Calentar ligeramente pequefias cantidades de alimentos

e Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman
rapidamente

e Cocer suavemente a fuego lento

3-4 e Recalentar

e Cocer rapidamente a fuego lento
e Preparar arroz

5-6 e Tortitas

7 -8 e Rehogar
e Cocer pasta
e Saltear
e Asar

e Hacer hervir sopa
e Hervir agua
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Cuidado y limpieza

Las indicaciones siguientes solo sirven de referencia. Las indicaciones exactas
dependeran de varios factores, incluidos los utensilios y la cantidad de alimentos
gue se vayan a preparar. Experimente con la encimera para averiguar qué ajuste
ofrece mejores resultados.

Cémo Importante

Qué

Suciedad del vidrio
diaria (huellas

e Tras apagar la encimera puede haber
una zona de coccidn todavia caliente

1. Apague la encimera.
2. Aplique un producto de

dactilares, marcas,
manchas de comida
o derrames sin

limpieza para placas de
coccion mientras el vidrio esté
todavia tibio (pero no

aunque no esté encendida la indicacién
de «superficie caliente». Extreme las
precauciones.

azucar) caliente). Los estropajos fuertes, algunos
3. Aclare y seque con un pafio estropajos de nailon y los agentes de
limpio o papel absorbente. limpieza abrasivos pueden rayar el
4. Vuelva a encender la placa_ vidrio. Lea Siempre la etiqueta para
saber si el limpiador o el estropajo son
adecuados.
Nunca deje restos de limpieza en la
placa, ya que el vidrio podria
mancharse.
Manchas de Elimine de inmediato con una e Elimine los derrames o las machas de
ebulliciéon, de espumadera, una espatula o un alimentos derretidos y azucarados tan
alimentos rascador que sean aptos para pronto como sea posible. Si se permite

placas vitroceramicas de
induccién, pero tenga cuidado

derretidos y de
derrames de

qgue se enfrien en el vidrio, pueden ser
dificiles de eliminar o dafiar de forma

alimentos con las superficies de las zonas permanente la superficie de vidrio.
azucarados de coccién calientes. Riesgo de corte. El rascador tiene una
calientes 1. Apague la placa mediante el cuchilla afilada que queda expuesta

2.

interruptor de la pared.
Sujete la pala o el utensilio en
angulo de 30°, rasque la
suciedad o el derrame y
llévela a un area fria de la
placa.

. Limpie la suciedad o el

derrame con un pafio o papel
absorbente.

. Realice los pasos de 2 a 4 del

apartado «Suciedad del vidrio
diaria» anterior.

cuando se retira la cubierta de
seguridad. Use el rascador con suma
precaucién y guardelo siempre en un
lugar seguro y fuera del alcance de los
nifios.

Derrames en los
mandos tactiles

N

. Apague la placa.

Limpie el derrame.

. Limpie el area de los mandos

tactiles con una esponja o un
trapo limpios.

4. Seque el area por completo

5.

con papel absorbente.
Vuelva a encender la placa.

La encimera puede pitar y apagarse; los
mandos tactiles podrian no funcionar
mientras estén cubiertos de liquido.
Asegurese de secar el area de los
mandos tactiles antes de encender la
encimera de nuevo.
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Consejos y sugerencias

Problema

Posible causa

Qué hacer

No se puede
encender la encimera
de induccion.

No hay corriente.

Aseglrese de que la encimera de
induccién estd conectada a la red
eléctrica y encendida.

Compruebe si hay un corte de
corriente en su domicilio o en la
zona. Si ha realizado todas las
comprobaciones y el problema no se
soluciona, avise a un técnico
cualificado.

Los mandos tactiles
no responden.

Los mandos estan bloqueados.

Desbloquee los mandos. Consulte las
instrucciones de la seccidn «Uso de
la encimera de induccion».

Es dificil utilizar los
mandos tactiles.

Es posible que una fina capa de
agua cubra los mandos o que
esté tocando los mandos con la
punta del dedo.

Aseglrese de que el area de los
mandos tactiles esta seca y utilice la
yema del dedo para accionar los
mandos.

El vidrio se ha
rayado.

Los utensilios de cocina tienen
bordes rugosos.

Se estan usando estropajos o
productos de limpieza abrasivos
que no son adecuados.

Utilice utensilios de cocina con basa
plana y lisa. Consulte «Eleccién de
los utensilios de cocina adecuados».

Consulte «Cuidado y limpieza».

Algunas cacerolas
producen chasquidos
y Crepitaciones.

Esto puede deberse a la
fabricacion del utensilio de
cocina (capas de metales
diferentes que vibran de
distinta manera).

Es normal y no indica la existencia
de ningun fallo.

La encimera de
induccidon emite un
zumbido bajo cuando
se utiliza a alta
temperatura.

Esto se debe a la tecnologia de
induccion.

Es normal, pero el ruido deberia
disminuir o desaparecer por
completo al reducir la temperatura.

Se escucha ruido de
ventilador procedente
de la encimera de
induccion.

El ventilador de refrigeracién que
incorpora la encimera de
induccidn se ha encendido para
evitar que los componentes
electrénicos se recalienten. Podria
seguir funcionando incluso
después de apagar la encimera
de induccion.

Es normal y no requiere adoptar
medidas. No apague la encimera de
induccién mediante el interruptor de la
pared mientras el ventilador esté
funcionando.
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Las cacerolas no se

. (N
calientan y — aparece
en el visor.

La encimera de induccién no
puede detectar la cacerola porque
no es adecuada para este tipo de

encimera.

La encimera de induccion no
puede detectar la cacerola porque
es demasiado pequefa para la
zona de coccion o no esta
correctamente centrada.

Utilice utensilios de cocina aptos para
encimeras de induccién. Consulte la
seccion «Eleccidn de los utensilios de
cocina adecuados».

Centre la cacerola y aseglrese de que
la base tenga el tamafio de la zona de
coccion.

La encimera de Fallo técnico
induccién o una zona
de coccion se han
apagado de forma
imprevista, suena un
aviso y se muestra un
codigo de error (en el
visor del temporizador,
por lo general
alternante con uno o
dos nameros).

Anote las letras y los nimeros del
codigo de error, apague la encimera de
induccion mediante el interruptor de la
pared y pongase en contacto con un
técnico cualificado.

Nunca intente desmontar la unidad.

ndicador de fallo e inspeccion

Si se produce una anomalia, la encimera de induccién entrard en estado de proteccion
de forma automatica y mostrara los cédigos correspondientes:

Problema Posible causa Qué hacer
F3-F8 Fallo del sensor de temperatura Péngase en contacto con el
proveedor.
F9-FE Fallo del sensor de temperatura Pdngase en contacto con el
del IGBT proveedor.
E1/E2 Tension de suministro andomala Averigle si la corriente
eléctrica es normal.
Encienda el electrodomeéstico
cuando la corriente sea normal.
E3/E4 Temperatura andmala Examine la olla.
E5/E6 Mala radiacion térmica de la Reinicie la encimera de induccién
encimera de induccion una vez que se enfrie.

La tabla anterior contiene la solucién y la inspeccién de fallos comunes.
Para evitar peligros y dafos a la encimera de induccidon, no desmonte la unidad.
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Especificaciones técnicas

Encimera de coccidon

CDI 30

Zonas de coccidon

2 zonas

Tension de suministro

220-240 V ~ 50/60 Hz

Potencia eléctrica instalada

3500 W

Tamano del producto

LxAn.xAl. (mm)

288X520X56

Medidas de instalacion

AxB (mm)

268X500

El peso y las medidas son aproximados. Debido a que estamos mejorando

continuamente nuestros productos, podriamos cambiar las especificaciones y el

disefio sin previo aviso.

Instalacion

Seleccion del equipo de instalacion

Corte la encimera con arreglo a las medidas mostradas en la figura.

Para instalar y utilizar la encimera habra que reservar un espacio minimo de 5 cm
alrededor del hueco realizado.

Aseglrese de que la encimera tenga un grosor minimo de 30 mm. Elija un material
resistente al calor para la encimera con el fin de evitar que se deforme mucho con
el calor que genera la placa. Consulte la figura siguiente.

o
=

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
268+g 500+‘é 50 min 50 min 50 min 50 min
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Asegurese de que la encimera de induccion esté ventilada en cualquier situacién, y
gue la entrada y la salida de aire no estén no bloqueadas. Compruebe que la
encimera de induccién se encuentra en buen estado de funcionamiento. Consulte la
figura siguiente.

Nota: Entre la encimera y el armario situado encima de ella debe haber
& una distancia de seguridad de al menos 760 mm.

A (mm) | B (mm) C(mm) | D E

760 50 min 30 min Entrada de aire Salida de aire 10 mm

Comprobaciones anteriores a la instalacion de la

encimera

¢ La encimera esta en angulo recto y nivelada; ademas, ningln componente
estructural interfiere con los requisitos de espacio.

¢ La encimera es de material resistente al calor.

e Si la encimera se instala encima de un horno, este debe incorporar un ventilador
de refrigeracién.

¢ La instalacion cumple todos los requisitos de espacio libre, ademas de las normas y
los reglamentos pertinentes.

¢ El cableado permanente incorpora un interruptor adecuado que garantiza la
desconexion total de la red eléctrica y cuya instalacion y posicion cumplen las
normas y los reglamentos de cableado locales.

El interruptor debe ser de un tipo aprobado y ofrecer una separacion fisica de
contactos de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores activos [fase] si
las normas locales de cableado permiten la variacién de estos requisitos).
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¢ El usuario puede acceder con facilidad al interruptor cuando la encimera esté
instalada.

¢ Si tiene dudas acerca de la instalacidn, consulte a las autoridades locales y
las ordenanzas de construccion.

e |Las superficies de la pared que rodea la encimera deben tener un acabado
resistente al calor y facil de limpiar (como azulejos).

Comprobaciones posteriores a la instalacion de la
encimera

¢ No se puede acceder al cable eléctrico a través de cajones o puertas de armarios.

e Existe una circulacion adecuada de aire fresco desde el exterior del mueble hasta
la base de la encimera.

¢ Si la encimera esta instalada encima de un cajén o del espacio destinado a un
mueble, se ha colocado una barrera de proteccidon térmica debajo de la base de la
encimera.

e El usuario accede con facilidad al interruptor.

Antes de colocar las abrazaderas de fijacion
La unidad debe colocarse en una superficie lisa y estable (utilice el embalaje).
No haga fuerza en los mandos que sobresalen de la encimera.

Ajuste de la posicion de las abrazaderas

Para fijar la encimera a la encimera, atornille las 4 abrazaderas en la parte inferior
(consulte la figura) tras la instalacion.
Ajuste la posicion de las abrazaderas al grosor de la encimera.

Precauciones

1. La instalacién de la placa de induccién es responsabilidad de personal o técnicos
cualificados. Tenemos profesionales a su disposicion. Nunca realice la operacién
personalmente.
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2.La encimera no debe instalarse justo encima de un lavavajillas, un frigorifico, un
congelador, una lavadora o una secadora, ya que la humedad dafaria los
componentes electrdénicos.

3. Para aumentar la fiabilidad de la encimera de induccidn, debe instalarse de manera
que se garantice una radiacién térmica doptima.

4. La pared y la zona situada encima de la superficie de la encimera deben soportar el
calor.

5. Para evitar dafios, el aglomerado y el adhesivo también deben soportar el calor.

Conexion de la encimera a la red eléctrica

Solo una persona debidamente cualificada debe conectar esta encimera a la

& red eléctrica.
Antes de conectar la encimera a la red eléctrica, compruebe lo siguiente:

a. La instalacion eléctrica doméstica es adecuada para el consumo energético de
la encimera.

b. La tensidon se corresponde con el valor indicado en la placa de datos.

c. Las secciones del cable eléctrico resisten la carga especificada en la placa de datos.
No utilice adaptadores, reductores ni dispositivos de derivacién para conectar la
encimera a la red eléctrica, ya que podrian producir sobrecalentamiento e incendio.

El cable eléctrico no debe entrar en contacto con componentes que se calienten y
debe situarse de manera que su temperatura nunca supere los 75°C en ningln punto.

Verifique con un electricista si la instalacion eléctrica doméstica resulta
adecuada sin necesidad de hacer cambios. La Unica persona que debe realizar
modificaciones es un electricista cualificado.

La corriente debe conectarse con arreglo a la normativa pertinente o con un
contactor unipolar. A continuacion se muestra el método de conexion.

Verde-amarillo
Azul
Marron

) N L

PE ‘7
220-240V
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Si el cable esta dafado o necesita reemplazarse, el servicio posventa debe
realizar la operacion con herramientas especiales para evitar accidentes.

Si el electrodoméstico se conecta directamente a la corriente, habrd que instalar
un contactor omnipolar con distancia minima de 3 mm entre contactos.

El instalador debe asegurarse de que la conexidn eléctrica es correcta y que
cumple los reglamentos de seguridad.

El cable no debe doblarse ni aplastarse.

El cable debe comprobarse de forma periddica y solamente debe reemplazarlo un

técnico autorizado.

El conductor amarillo/verde del cable eléctrico debe conectarse a la masa de los
terminales de la red y del electrodoméstico.

El fabricante no sera responsable de accidentes debidos al uso de un
electrodoméstico que no esté conectado a tierra o que presente fallos de

continuidad de masa.

Si el electrodoméstico tiene una toma de corriente, tendra que instalarse de
manera que esté accesible.

ELIMINACION DE
DESECHOS: No deseche
este producto como
residuo municipal sin
clasificar. Debe
recogerse por separado
y someterse a
tratamiento si es
necesario.

Este electrodoméstico tiene la marca de conformidad con la Directiva
europea 2012/19/CE sobre residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE). Al asegurarse de desechar este electrodoméstico
de forma correcta, estara contribuyendo a evitar los posibles dafios
para el medio ambiente y la salud humana que ocasionaria una
eliminacion incorrecta.

El simbolo del producto indica que no puede tratarse como residuo
doméstico. Debe dejarse en un punto de recogida designado para
reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos.

Se requiere un especialista en la eliminacién de residuos. Para obtener
mas informacién sobre el tratamiento, la recuperacién y el reciclaje de
este producto, péngase en contacto con el ayuntamiento, el servicio de
recogida de basuras local o el establecimiento donde lo adquirid.

Para obtener informacion detallada sobre el tratamiento, la
recuperacion y el reciclaje de este producto, péngase en
contacto con el ayuntamiento, el servicio de recogida de
basuras local o el establecimiento donde lo adquirio.
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Ao colocar a marca CE C E neste produto, declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todos os requisitos Europeus de
segurancga, salde e ambientais mencionados na legislacao para este produto.

Avisos de seguranca

A sua segurancga é importante para nds. Leia esta informagao atentamente antes de
instalar a sua placa.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

® Desligue o equipamento da alimentacao elétrica antes de realizar qualquer tipo de
tarefa de manutencdao ao mesmo.

® E essencial e obrigatéria a ligacdo a um bom sistema de ligacdo a terra.

® As alteragdes ao sistema de cablagem domeéstico devem ser realizadas por um
eletricista qualificado.

® O nao cumprimento desta recomendacao pode resultar na ocorréncia de choques
elétricos ou morte.

Risco de cortes

® Cuidado! As extremidades do painel sao afiadas.

® Caso contrario, podem ocorrer ferimentos ou cortes.

Instrucdes de seguranca importantes

® |eia estas instrucdes atentamente antes de instalar ou usar este equipamento.

® N3o podem ser colocados sobre este equipamento materiais ou produtos
combustiveis.

® Disponibilize esta informacdo a pessoa responsavel pela instalagdo do equipamento
pois podera reduzir os seus custos da instalagao.

® Para evitar perigo, este equipamento deve ser instalado de acordo com estas
instrugdes de instalacao.

® Este equipamento deve ser corretamente instalado e ligado a terra por um técnico
qualificado.

® Este equipamento deve ser ligado a um circuito que integre um interruptor de
isolamento que disponibilize o corte total da alimentacdo elétrica.

® A instalacao incorreta do equipamento pode anular a garantia ou qualquer
reclamacgao.

Operacao e manutencao

Perigo de choque elétrico

® Ndo cozinhar sobre a superficie partida ou rachada da placa. Se a placa partir ou
rachar, desligue imediatamente o equipamento da alimentacao elétrica
(interruptor mural) e contacte um técnico qualificado.

® Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar a manutengao.

® O nao cumprimento desta recomendagao pode resultar na ocorréncia de choques

elétricos ou morte.
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Perigo para a saude

Este equipamento estd em conformidade com as normas de seguranca
eletromagnéticas.

No entanto, pessoas com pacemakers cardiacos ou outros implantes elétricos (tais
como bombas de insulina) devem consultar o seu médico ou o fabricante do
implante antes de comecar a usar este equipamento, para confirmar que nao serao
afetados pelo campo eletromagnético.

O nao cumprimento desta recomendacao pode resultar em morte.

Perigo de superficie quente

Durante o uso, as partes acessiveis deste equipamento ficardao quentes o suficiente
para provocar queimaduras.

N3o deixe que o seu corpo, roupas ou outro item, exceto os utensilios adequados
para cozinhar, entre em contacto com o vidro de indugdo até que a superficie esteja
fria.

Cuidado: os objetos metalicos magnetizaveis usados no corpo podem ficar quentes
na proximidade da placa. As pecas em oiro ou prata nao sao afetadas.

Mantenha as criancas afastadas.

As pegas das panelas e tachos podem ficar muito quentes para o toque. Confirme
se as pegas nao se encontram sobre outras zonas de indugao que possam estar
ligadas. Mantenha as pegas fora do alcance das criancas.

O nao cumprimento desta recomendagao pode resultar em queimaduras ou
escalddes.

Risco de cortes

A lamina afiada de um raspador da superficie de uma placa fica exposta quando a
tampa de seguranca é recolhida. Use com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das criancgas.

Caso contrario, podem ocorrer ferimentos ou cortes.

Instrucdes de seguranca importantes

Nunca deixe o equipamento desacompanhado durante a sua utilizagao.

O transbordar de liquidos provoca fumos e derrames de gordura que podem
incendiar.

Nunca use o seu equipamento como superficie de trabalho ou de armazenamento.
Nunca deixe objetos ou utensilios sobre o equipamento.

Nao coloque ou deixe objetivos magnetizaveis (ex: cartdes de crédito, cartdes de
memoria) ou dispositivos eletrdnicos (ex: computadores, leitores MP3) proximo do
equipamento pois podem afetar o seu campo eletromagnético.

Nunca use o seu equipamento para aquecer uma divisao.

Depois de usar, desligue sempre as zonas de inducao e a placa como descrito neste
manual (i.e. usando os controlos tateis). Nao confie no dispositivo de detecdo da
panela para desligar as zonas de indugao quando retira as panelas.
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Nao deixe que as criangas brinquem com o equipamento ou que se sentem ou que
subam para cima da placa.

Nao guarde itens que possam interessar a criangas nos armarios por cima do
equipamento. Se as criancgas subirem para cima da placa podem ficar gravemente
feridas.

N3o deixe criangas sozinhas ou desacompanhadas na area onde o equipamento
esta a ser usado.

Criangas ou pessoas com deficiéncia que limite a sua capacidade de usar o
equipamento devem ser sempre acompanhadas por uma pessoa responsavel e
competente para as instruir sobre a utilizacdo do mesmo. O instrutor deve
confirmar de que sabem usar o equipamento sem risco pessoal ou para outras
pessoas.

Nao repare ou substitua o equipamento exceto quando recomendado no manual.
Todos os outros servigos devem ser realizados por um técnico qualificado.

Nao use um equipamento de limpeza a vapor para limpar a placa.

Nao coloque ou deixe cair sobre a placa, objetos pesados.

Nao suba para cima da superficie da sua placa.

Nao use panelas com fundos dentados nem arraste as panelas ao longo da
superficie do vidro de indugao, para nao riscar o vidro.

Nao use esfregdes ou qualquer outro material de limpeza abrasivo para limpar a
sua placa de cozinha, porque riscam o vidro de indugao.

Se o cabo de alimentacdo elétrica estiver danificado, sé pode ser substituido por
um técnico qualificado.

Este equipamento foi desenhado apenas para uso doméstico.

Este equipamento pode ser usado por criangas a partir dos 8 anos de idade e por
pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou mental, ou sem experiéncia e
conhecimentos para o fazer, desde que supervisionadas ou devidamente orientadas
relativamente ao uso seguro do equipamento e sobre os perigos envolvidos. As
criancas nao podem brincar com o equipamento. A limpeza e a manutengao nao
deve ser realizada por criangas sem a supervisao de um adulto.

AVISO: Deixar alimentos com gordura ou com 6leo a cozinhar sem supervisdo pode
ser perigoso e pode provocar incéndios. NUNCA tente apagar um fogo com agual!
Desligue o equipamento e tape a chama com, por exemplo, uma tampa ou um
cobertor de fogo.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas nao devem ser
colocados na superficie da placa, porque podem ficar quentes.

Depois da utilizagao, desligue a placa com o seu controlo e nao confie no detetor de
panelas.

O equipamento ndo foi desenhado para ser operado através de um temporizador
externo ou sistema de controlo remoto separado.
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Parabéns pela compra da sua nova Placa de inducdo.

Recomendamos que dedique algum tempo a leitura deste Manual de
Instrugdes/Instalacao para compreender totalmente a sua instalacao e operacgao
corretas.

Sobre a instalagao, leia a seccao de instalacao.

Leia todas as instrugdes de seguranga atentamente antes de usar e conserve este
Manual de Instrucdao/Inslatacdo para futuras consultas.

Visao geral do produto

Vista superior

Zona 2000 W max.
Zona 1500 W max.
Placa de vidro

Controlo ON/OFF
(LIGAR/DESLIGAR)

5. Painel de controlo

s w N

3] 4 3 2 1

1. Controlo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR)

2. Controlos de regulagao da poténcia /
Temporizador

3. Controlos de selecao das zonas de
inducao

4. Controlo temporizador

5. Controlo chave de bloqueio
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Algumas informacoes sobre cozinhar com inducao

Cozinhar com inducdo é uma tecnologia segura, avancgada, eficiente e econdmica.
Funciona por vibracdes eletromagnéticas que geram calar diretamente na panela, em
vez de indiretamente através do inducdo da superficie de vidro. O vidro fica quente
apenas porque é aquecido pela panela.

_ 1Y) .

Panelas em ferro

1 (M (T = correntes induzidas do
' — circuito magnético da bobina
LLL) === da placa de inducdo de
- R ceramica de vidro

Antes de usar a sua placa de inducao

¢ Leia este guia, especialmente a seccao “Avisos de segurancga”.
e Remova qualquer pelicula de protecdo que se possa encontrar na placa de indugao.

Utilizacao dos controlos tateis

¢ Os controlos respondem ao toque, pelo que nao é necessario aplicar pressao.

e Use a ponta do dedo e nao a unha.

e Ouvira um bip de cada vez que o toque for registado.

e Assegure gue os controlos estao sempre limpos, secos e que nao se encontra
nenhum objeto (utensilio ou pano) a cobrir os mesmos. A mais fina pelicula de
agua pode dificultar o funcionamento dos controlos.

[/
__,_.-"'J § 4

{ /
= - P
.~ ¢/

v X
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Selecionar as panelas corretas

¢ Use apenas panelas com uma base adequadas para
& a cozinha por indugdo. Procure o simbolo de
inducao na embalagem ou no fundo da panela. — R
e Pode ainda confirmar se as suas panelas sdao as adequadas,
realizando um teste magnético. Mova um iman no sentido da
base da panela. Se este for atraido, a panela é adequada para
inducao. —_—
¢ Se nao tiver um iman:
1. Coloque alguma agua na panela que pretende verificar.
2. Se = o visor ndo piscar e a dgua comecar a aquecer, a panela é adequada.
¢ Panelas nos seguintes materiais ndao sao adequadas: ago inoxidavel, aluminio ou cobre sem
base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica ou terracota.

Nao use panelas com pontas dentadas ou bases curvas.

WY

e ——

Verifique se a base da panela é lisa, se assenta bem contra o vidro e se € do mesmo
tamanho da zona de indugado. Use panelas com o mesmo diametro do grafico que se
encontra na zona selecionada. Usar uma panela ligeiramente mais larga faz com
que a energia seja consumida ao maximo da sua eficiéncia. Se usar uma panela
mais pequena, pode reduzir a eficiéncia esperada. Panelas com menos de 140 mm
de diametro podem nao ser detetadas pela placa. Centre bem a panela sobre a zona
de inducao.

2 pam— B

Retire sempre as panelas da placa de indugao, levantando e nao deslizando, pois

pode arranhar o vidro.

-
— ~—,

;_’J:; A ¢

e e——
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Usar a placa de inducao

Para comecar a cozinhar

1. Toque o controlo ON/OFF.

Depois de ligada, o bip toca uma vez, e todos os

visores apresentam " - "ou " - = ”, indicando que a

placa de inducao entrou no modo de standby.

2. Coloque a panela adequada sobre a zona de
inducao que quer usar.

'é )
e Confirme se o fundo da panela e a superficie de r N7 4
indugao estao limpas e secas. \o

3. Toque o controlo de selecdo da zona de indugao até .\
que o indicador fique a piscar. -,

4. Selecione o ajuste de calar tocando no controlo “-”

ou \\+n - +
e Se nao selecionar um ajuste de calor dentro de 1

minuto, a placa de inducdo desliga-se. E necessério
recomecar novamente a partir do passo 1.

e Pode modificar o ajuste de calor a qualquer momento durante a cozedura.
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Se o visor piscar

de calor

Isto significa que:

¢ A panela ndo esta corretamente colocada sobre a zona de calor, ou
e A panela que estd a usar ndo é adequada para indugao, ou

¢ A panela € muito pequena ou ndo esta corretamente centrada na zona de
inducao.

alternadamente com o ajuste

O indugao nao ocorre exceto quando se encontra a panela correta sobre a zona
de indugao. Apds 2 minutos, o visor desliga-se automaticamente se nao estiver
colocada uma panela sobre a zona de inducgao.

Quando acaba de cozinhar

1. Toque no controlo de selecao da zona de indugao .
que pretende desligar. 5

2. Desligue a zona de inducgdo, premindo os controlos até ” 0” usando as teclas
"-% e "+". Confirme sempre que o visor apresenta “0".

ou

3. Desligue a placa tocando no controlo ON/OFF.
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4. Cuidado com as superficies quentes
A letra H indica que a zona de inducdo ainda esta quente. Desaparece quando a
superficie tiver arrefecido para uma temperatura segura. Também pode ser usada
como uma funcgao de poupanca de energia, pois a superficie quente da placa pode
ser usada para aquecer mais panelas.

Bloquear os controlos

e Pode bloquear os controlos para prevenir uso nao intencionado (por exemplo
por criancas que ligam acidentalmente as zonas de indugao).

¢ Quando os controlos estdo blogueados, todos os controlos exceto o controlo
ON/OFF ficam desativados.

Para bloquear os controlos
Toque o controlo da chave de bloqueio. O indicador do temporizador apresenta “Lo”

Para desbloquear os controlos

1. Mantenha premida o controlo da chave durante alguns segundos.
2. E agora possivel usar a placa de inducdo.

& Quando a placa se encontra bloqueada, todos os controlos ficam desativados
exceto ON/OFF, sendo possivel ligar a placa de inducdo com o controlo ON/OFF em
caso de emergéncia, embora seja necessario desbloquear a placa se pretender
efetuar mais alguma operacao.

Protecao de sobretemperatura

Um sensor de temperatura integrado monitoriza a temperatura no interior da
placa de inducdo. Quando é monitorizada uma temperatura excessiva, a
operagao da placa de inducdo é parada automaticamente.

Detecao de pequenos artigos

Quando é detetada uma panela de pequenas dimensdes ou com base nao magnética
(ex. aluminio), ou outros pequenos itens (ex. Faca, garfo, chave) em cima da placa,
a zona passa automaticamente para o modo standby em 1 minuto. O ventilador
continua a arrefecer a placa de indugao durante mais 1 minuto.
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Protecao de desligamento automatico

O desligamento automatico é uma fungdo de seguranca da placa de inducdo. Desliga
automaticamente a placa sempre que o utilizador se esquecer de desligar a zona de
inducdo. Os tempos de utilizagdao por defeito para os varios niveis de poténcia sao
apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador de trabalho por 8 8 8 4 4 4 2 2 2
defeito (hora)

Quando a panela é retirada, a placa de inducdo deixa imediatamente de aquecer e
a placa é desligada automaticamente apds 2 minutos.

Pessoas com um pacemaker cardiaco devem consultar um médico antes
de usarem esta unidade.

Usar o temporizador

Pode usar o temporizador de duas formas diferentes:

e Pode usa-lo como crondmetro. Neste caso, o temporizador ndo desligara
nenhuma das zonas de indugao durante o tempo definido.

¢ Pode defini-lo para ligar uma das zonas de indugao a uma determinada hora.
e Pode ajustar o temporizador até 99 minutos.

Usar o temporizador como cronometro

Se nao estiver a selecionar uma zona de inducao

1. Confirme se a placa esta ligada.
Nota: pode usar o crondmetro mesmo se ndo estiver a selecionar uma
zona de inducao.

2. Toque no controlo do temporizador, o ,'B
crondmetro comeca a piscar e aparece “10”
no visor do temporizador.
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3. Definir o tempo tocando o controlo “-" ou “+” do _ +
temporizador.

Dica: Toque o controlo “-" ou “+" do temporizador
uma vez para diminuir ou aumentar 1 minuto.

Manter premido o controlo “-" ou “"+” do temporizador uma vez para diminuir ou
aumentar 10 minutos.

Se o tempo definido exceder 99 minutos, o temporizador retorna

automaticamente para 00 minutos.

4. Tocar “-" e “+” em conjunto, cancela o temporizador, e "00” é apresentado no
visor de minutos.

_}L\@ ® oo

5. Quando o temporizador é ajustado, comeca a \ /
contagem decrescente imediatamente. O visor ® 17 =
apresenta o tempo restante e o indicador do /' ! \\
temporizador pisca durante 5 minutos.

6. O alarme toca durante 30 segundos e o indicador
do temporizador apresenta “- -” quando o tempo ® ——
ajustado tiver terminado.

Ajustar o temporizador para desligar uma zona de

inducao ® 5

1. Toque no controlo de selecao da zona de
inducao para a qual pretende ajustar o
temporizador.
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2. Toque no controlo do temporizador, o
crondmetro comeca a piscar e aparece “10”
no visor do temporizador.

C3

3. Definir o tempo tocando o controlo “-” ou “+” do —_— -+
temporizador.

Dica: Toque o controlo “-"” ou “+” do temporizador uma vez
para diminuir ou aumentar 1 minuto.

Toque o controlo “-” ou “+” do temporizador uma vez

para diminuir ou aumentar 10 minutos.

Se o tempo definido exceder 99 minutos, o
temporizador retorna automaticamente para
00 minutos.

4. Tocar “-" e “+” em conjunto, cancela o temporizador, e "00” é apresentado no
visor de minutos.

_}L\@co::u}

5. Quando o temporizador é ajustado, comeca a contagem AN /
decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo ® —" _', —
restante e o indicador do temporizador pisca durante 5 / AN
minutos.

nivel de poténcia acende, indicando que essa zona é

NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador do .
selecionada. O

5

1IN
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6. Quando o temporizador de cozedura expira, a zona ®
de inducdo correspondente desliga

automaticamente.
As outras zonas de indugao continuam a funcionar se tiverem sido ligadas
previamente.

Instrucoes para cozinhar

rapidamente, particularmente se estiver a usar PowerBoost. A temperaturas
extremamente elevadas o Odleo/azeite e a gordura inflamam
espontaneamente e isto representa um risco muito alto de incéndio.

f Cuidado ao fritar pois o Odleo/azeite e a gordura aquecem muito

Dicas para cozinhar

e Quando os alimentos comegcam a ferver, reduza a temperatura definida.

e Usar uma tampa reduz os tempos de cozedura e poupam energia retendo o calor.

e Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

e Comece a cozinhar a uma temperatura elevada e reduza quando os alimentos
estiverem quentes.

Cozinhar em lume brando, cozinhar arroz

e Cozinhar em lume brando significa abaixo do ponto de ebuli¢do, a certa de 85°C,
guando se comecam a formar bolhas ocasionalmente no liquido de cozedura. Este
€ o0 segredo para sopas deliciosas e guisados tenros e saborosos, porque os
sabores se desenvolvem mais sem cozinhar em demasia os alimentos. Os molhos
com base em ovos e engrossados com farinha também devem ser cozinhados em
lume brando.

e Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absorgao, podem
requerer uma temperatura um pouco acima da minima para assegurar que 0O
alimento é cozinhado corretamente no tempo recomendado.

Selar bife
Para cozinhar os bifes suculentos:

1. Deixe a carne repousar a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de
cozinhar.

2. Aqueca uma frigideira pesada.

3. Pincele ambos os lados do bife com dleo/azeite. Borrife uma pequena quantidade
de 6leo/azeite na frigideira e coloque o bife.
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Volte o bife apenas uma vez. O tempo exato de cozedura depende da espessura
do bife e de como o quer cozinhado - mal, médio ou bem passado. Os tempos
podem variar entre 2 — 8 minutos para cada lado. Pressione o bife para sentir o
ponto de cozedura - quanto mais firme estiver mais “bem passado” se encontra.
Antes de servir, deixe o bife repousar num prato aquecido durante alguns
minutos para que relaxe e fique mais tenro.

Para refogar

1.
2.

Escolha um wok de base plana, adequado para indugao ou uma frigideira grande.

Prepare todos os ingredientes e equipamento. Refogar alimentos deve ser rapido.
Se estiver a cozinhar grandes quantidades, cozinhe os alimentos diversas
pequenas porgoes.

Aqueca previamente a frigideira brevemente e adicione duas colheres de sopa de
0leo/azeite.

Cozinhe a carne em primeiro e reserve, mantendo-a quente.

Refogar os vegetais. Quando estdao quentes e ainda crocantes, coloque a zona
de inducdo a uma temperatura mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira e
adicione o molho.

Mexer todos os ingredientes com cuidado para que aquegcam.
Servir imediatamente.

Ajustes do calor

Os ajustes abaixo sao apenas indicativos. O ajuste exato depende de diversos
fatores, incluindo a sua placa e as quantidades que estdo a ser cozinhadas.
Experimente com a placa de inducao até encontrar quais os ajustes que melhor se
adequam as suas necessidades.

Ajustes do calor Adequado para

1-2 ® Aquecer lentamente pequenas quantidades de alimentos

® Derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimem rapidamente
® Cozinhar em lume brando

® Aquecer lentamente

3-4 ® Reaquecer

® Cozinhar em lume brando rapidamente
® Cozinhar arroz

5-6 ® Panquecas

7-8 ® Saltear

® Cozinhar massas

® Refogar

® Selar

® Ferver sopa
® Ferver agua
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Cuidados e limpeza

Os ajustes abaixo sao apenas indicativos. O ajuste exato depende de diversos
fatores, incluindo a sua placa e as quantidades que estao a ser cozinhadas.
Experimente com a placa até encontrar quais os ajustes que melhor se adequam
as suas necessidades.

marcas, manchas
deixadas por
alimento e
derrames nao
agucarados sobre
0 vidro)

(mas nao quente!)

3. Enxaguar e secar com um pano
limpo ou com uma toalha de
papel.

4. Ligar novamente a alimentacgao
elétrica.

O qué? Como? Importante!

Sujidade diaria 1. Desligar a alimentagdo elétrica. ¢ Quando a alimentacdo elétrica esta
em vidros 2. Aplicar o produto de limpeza desligada, ndo existe nenhuma
(dedadas, enquanto o vidro estd morno indicacdo de “superficie quente”,

mas a zona de inducdo ainda pode
estar quente! Tenha muito cuidado.
Esfregdes asperos, alguns esfregdes
em nylon e produtos de limpeza
fortes/abrasivos, podem riscar o
vidro. Leia sempre o rotulo para
confirmar se o produto de limpeza
ou esfregao sao adequados.

Nunca deixe residuos do produto de
limpeza na placa de indugao; o vidro
pode ficar manchado.

Os derrames de
fervuras,
derretimentos e
alimentos
agucarados no
vidro

devem ser removidos

imediatamente com uma espatula

ou raspador metalico apropriado
para placas de vidro de indugao,
mas prestando atencdo as zonas de
indugao ainda quentes:

1. Desligar novamente a
alimentacgao elétrica.

2. Segurar a lamina ou utensilio
num angulo de 30° e raspar a
sujidade ou derrame para a area
fria da placa de inducao.

3. Limpar a sujidade ou derrame
com um pano da loica ou toalha
de papel.

4. Seguir 0s passos 2 a 4 para
“Sujidade diaria no vidro”.

Remover as manchas deixadas pelos
derrames de alimentos agucarados,
logo que possivel. Se os deixar
arrefecer sobre o vidro, podem ser
mais dificeis de remover ou podem
mesmo danificar permanentemente
a superficie de vidro.

Perigo de corte: quando a tampa de
seguranca é recolhida, a lamina do
raspador é muito afiada. Use com
extremo cuidado e guarde sempre
em segurancga e fora do alcance das
criangas.

Derrames sobre
os controlos
tateis

[y

. Desligar a alimentagdo elétrica.

Ensaboar o derrame

3. Limpar a area do controlo tatil
com uma esponja ou pano
limpos humedecidos.

4. Seque a area completamente
com uma toalha de papel.

5. Ligar novamente a alimentagao

elétrica.

N

A placa pode emitir um bip ou
desligar e os controlos tateis podem
nao funcionar enquanto ndo
estiverem completamente secos.
Assegure-se de que seca a area de
controlo antes de voltar a ligar a
placa novamente.
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Dicas e sugestdes

Problema

Possiveis causas

O que fazer

A placa de indugao
nao pode ser ligada.

Sem alimentacao elétrica.

Confirme se a placa de inducdo
esta ligada a rede elétrica e se esta
ligada.

Verifique se ha eletricidade na casa
€ na sua area. Se verificou tudo
isto e o problema continua,
contacte um técnico qualificado.

Os controlos tateis
nao respondem.

Os controlos estao
bloqueados.

Desbloquear os controlos Consulte
a seccao “Usar a placa de indugao”
para mais instrugoes.

Os controlos tateis
sdo dificeis de
operar.

Pode existir uma pelicula
liguida sobre os controlos ou
pode estar a usar a unha para
tocar nos controlos.

Confirme se a area do controlo tatil
esta seca e se usa a ponta dos
dedos para tocar nos controlos.

O vidro esta riscado.

Panelas com rebordos
asperos.

Estdao a ser usados produtos
de limpeza inadequados ou
esfregdes abrasivos.

Use panelas com bases planas e
lisas. Consulte “Selecionar as
panelas corretas”.

Consulte “Cuidados e limpeza”.

Algumas panelas
estalam ou fazem
ruidos.

Isto pode ser causado pela
construcdao das suas panelas
(camadas de diferentes
metais que vibram de forma
diferente).

Isto é normal com as panelas e
nao indica uma falha.

A placa de indugao
emite um ruido
continuo baixo
quando a
temperaturas mais
altas.

Isto é provocado pela
tecnologia da cozinha de
inducdo.

Isto é normal, mas o ruido deve
desaparecer completamente
quando diminui a temperatura.

Ruido de ventilador
proveniente da placa
de inducao.

Existe um ventilador embutido
na sua placa indugao para
impedir o sobreaquecimento
dos produtos eletrdnicos. Pode
continuar a funcionar mesmo
depois de ter desligado a placa
de indugdo.

Isto é normal e ndo requer qualquer
acao. Nao desligar a placa de
indugao enquanto o ventilador
estiver a funcionar.
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no visor.

As panelas ficam
[
guentes e — aparece

A placa de indugao nao
consegue detetar a panela
porque ndo é adequada para
indugao.

A placa de indugdo nao
consegue detetar a panela
porque é muito pequena para a
zona de indugao ou porque nao
estad corretamente centrada
sobre a mesma.

Use panelas adequadas para cozinha
em indugao. Consulte “Selecionar as
panelas corretas”.

Centre a panela e verifique que a
sua base corresponde ao tamanho
da zona de indugao.

cozinha).

A placa de indugao ou
a zona de indugao
desligaram
inesperadamente, foi
escutado um toque e
exibido um codigo de
erro (normalmente
alternando com um ou
dois digitos no visor
do temporizador de

Falha técnica.

Anote as letras e os nimeros do
erro, desligue a placa de indugdo no
quadro elétrico e contacte um
técnico qualificado.

Nao tente nunca desmontar a unidade.

Visor de falhas e inspecao

Se ocorrer uma falha, a placa de inducao entrara automaticamente no estado de
protecao e exibira os cddigos de protecao correspondentes:

Problema Possiveis causas O que fazer
F3-F8 Falha do sensor de temperatura Contactar o fornecedor.
FO-FE Falha do IGBT do sensor de Contactar o fornecedor.
temperatura.
E1/E2 Tensao de alimentagao anormal Confirme se a tensdo de
alimentacdo é normal.
Ligar depois da poténcia de
alimentagao estar normal.
E3/E4 Temperatura anormal Inspecionar a poténcia.
ES/E6 Ma radiacao de calor da placa de Reiniciar depois da placa de
indugao indugao ter arrefecido.

As indicacdes acima apresentam respostas a falhas comuns.
Nao desmontar a unidade para evitar qualquer risco e danos na placa de inducao.
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Especificacao técnica

Placa de inducao

CDI 30

Zonas de indugao

2 Zonas

Tensao de alimentacao

220-240V~ 50/60Hz

Poténcia elétrica instalada

3500 W

Dimensao do produto

CxLxA (mm)

288X520X56

Dimensodes de construcao AxB (mm)

268X500

O peso e as dimensoOes sao aproximados. Porque procuramos melhorar sempre os

nossos produtos, podemos alterar as especificacdes e desenhos sem aviso prévio.

Instalacao

Selecao do equipamento de instalacao
Cortar a superficie de trabalho de acordo com as medidas apresentadas no desenho.
Para instalagao e utilizagao, deve ser deixado em volta do furo um espaco de 5 cm.

Confirme se s espessura da superficie de trabalho é de, no minimo, 30 mm. Selecione
um material resistente ao calor para a superficie de trabalho para evitar deformacgoes
provocadas pela radiacao de calor da placa quente. Como apresentado abaixo:

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
268+_% SOOJig 50 min 50 min 50 min 50 min
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Certifique-se sempre de que a placa de inducdo esta bem ventilada e que a entrada e
saida de ar ndo estdao bloqueadas. Assegure-se de que a placa de inducdo estda em
boas condigdes de funcionamento. Como apresentado abaixo
Nota: A distancia de segurancga entre a placa quente e o armario por cima
& da placa deve ser de, no minimo, 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min 30 min Entrada de ar | Saida de ar 10 mm

Antes de instalar a placa, confirme que

¢ A superficie de trabalho é quadrada e esta nivelada, e que nenhuma estrutura
interfere com os requisitos de espaco

¢ A superficie de trabalho é fabricada em material resistente ao calor

e Se a placa for instalada por cima do forno, confirmar que este tem um ventilador
de arrefecimento integrado

¢ A instalagcao esta em conformidade com todos os requisitos e normas e
regulamentagdes e normas aplicaveis

e Existe um interruptor de isolamento para corte da rede de alimentacao, integrado
na cablagem permanente, montado e posicionado para cumprir com as regras e
regulamentacoes locais de cablagem.
O interruptor de isolamento deve ser de um tipo aprovado e fornecer um
intervalo de ar de separacao com 3 mm em todos os polos (ou em todas os

condutores [fases] ativos se as regras de cablagem locais permitirem esta
variacao de requisitos).
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¢ O interruptor de isolamento sera facilmente acessivel ao cliente com a placa
instalada

e Pode consultar as autoridades locais em caso de duvida sobre a instalacao

e S3o0 usados acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpara (tais como
azulejos ceramicos) para as paredes circundantes da placa.

Quanto a placa estiver instalada, confirme que

¢ O cabo de alimentacao de poténcia nao é acessivel através das portas ou gavetas
dos armarios

¢ Existem fluxo de ar fresco adequado do exterior dos armarios para a base da placa

¢ Se a placa esta instalada por cima de uma gaveta ou espago de armario, foi
instalada uma barreira de protecao por baixo da base da placa

¢ O interruptor de isolamento é de facil acesso para o utilizador.

Antes da colocacao das bracadeiras de fixacao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e plana

(usar a embalagem).

Nao aplicar forca contra os controlos salientes da placa.

Ajustar a posicao da bracadeira
Fixar a placa a superficie de trabalho aparafusando 4 bracadeiras ao fundo da
placa (ver imagem) depois da instalacao.

Ajustar a posicao da bracadeira de acordo com as diferentes espessuras do quadro
superior.

Cuidados

1. A placa de inducgao deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos
profissionais ao seu servico. Nunca realize estas operagdes vocé mesmo.
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2. A placa ndo deve ser instalada diretamente por cima da maquina de lavar loiga,
frigorifico, arca congeladora, maquina de lavar ou maquina de secar, pois a
humidade pode danificar a parte eletrénica da placa.

3. A placa de indugao deve ser instalada de forma a assegurar a melhor radiagcao do
calor para aumentar a sua fiabilidade.

4. A parede e a zona de calor induzido acima da superficie deve aguentar calor.

5. Para evitar danos, a camada colada e adesiva devem ser resistentes ao calor.

Ligacao da placa a rede de alimentacao elétrica

Esta placa deve ser ligada a rede de alimentacgao elétrica apenas por um

& profissional qualificado.
Antes de ligar a placa a rede de alimentacdo elétrica, confirme se:

1. O sistema de cablagem doméstico é adequado para a poténcia requerida pela placa
2. A tensdo corresponde ao valor apresentado na chapa de caracteristicas

3. As secgoes do cabo de alimentagao elétrica suportam a carga especificada na chapa
de caracteristicas. Para ligar a placa a rede de alimentacao elétrica, ndo use
adaptadores, redutores ou dispositivos de comutacdo, ja que estes podem provocar
sobreaguecimento e incéndio.

O cabo de alimentacgdo elétrica ndo deve tocar nenhuma pega quente e deve ser
posicionado para que a sua temperatura ndo exceda os 75°C em nenhum ponto.

Confirme com um eletricista se o sistema de cablagem doméstico nao
necessita de nenhuma alteracdo. Quaisquer alteracdes devem ser realizadas
apenas por eletricistas qualificados.

A alimentacgao elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou
com um disjuntor unipolar. O método de ligagdo é apresentado abaixo.

Azul
castanho

Verde-amarelo

N L

PE ‘7
220-240V
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Se o cabo estiver danificado ou tiver que ser substituido, a operacdo deve ser
realizada pelo agente pds-venda, com ferramentas dedicadas para evitar qualquer

acidente.

Se o equipamento estiver ligado diretamente a rede , deve ser instalado um
disjuntor monopolar com uma abertura minima de 3 mm entre contactos.

O instalador deve assegurar que a ligacao elétrica correta foi realizada e que esta
em conformidade com as regulamentagodes de seguranca.

O cabo nao deve ser dobrado ou comprimido.

O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos

autorizados.

O fio amarelo/verde do cabo de alimentacdo elétrico deve ser ligado ao terra de
ambos os terminais da alimentacao elétrica do equipamento.

O fornecedor nao pode ser responsabilizado por quaisquer acidentes resultantes do
uso de um equipamento que nao esta ligado a terra ou com a continuidade da
ligacdo a terra com defeito.

Se o0 equipamento tiver uma tomada, esta deve ser instalada de forma a que

fique acessivel.

DESTRUICAO: Nao
elimine este produto
como residuo
municipal ndo
separado. E necesséaria
a recolha deste tipo de
residuos
separadamente para
tratamento especial.

Este equipamento esta etiquetado em conformidade com a Diretiva
Europeia de 2012/19/EC para Residuos Elétricos e Equipamento
Elétrico (WEEE). Ao assegurar que este equipamento € eliminado
corretamente, ajuda a prevenir qualquer dano para o ambiente e
para a saude humana, que pode ser causado se este for eliminado
incorretamente.

O simbolo no produto indica que ndo pode ser tratado como
residuos domésticos normais. Deve ser levado para o ponto de
recolha para a reciclagem de produtos elétricos e eletrénicos.

Este equipamento requer um especialista de eliminacdo de
residuos. Para mais informagdes relativamente ao tratamento,
recolha e reciclagem deste produto, contacte o seu municipio local,
o servico de eliminagdo de residuos domésticos ou o vendedor do
equipamento.

Para mais informacgdes sobre tratamento, recolha e
reciclagem deste produto, contacte o seu municipio local, o
servico de eliminacdo de residuos domésticos ou o
vendedor do equipamento.
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Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

Mpoci1donoinoeiG AoPpaAsiag

H aopdAeid oac sival onpavTikn yia egac. NapakaloUpe va d1aBACETE AUTEG TIC NANPOPOPIES
npIv XpNOIUONOINOETE TIC E0TIEC 0AC.

Eykaraoraon

Kivduvog HAekTponAné&iag

e AMNOOCUVOEOTE TN OUCKEUN and To NAEKTPIKO OiKTUO MPIV anod ThV eKTEAECN onolacdnnoTe
€£pyaociac r ouvTnpNonG o€ AuTnV.
e H oUvdeon pe kaAd ouoTNUA YEIWONG €ival anapaitnTn Kal UNoXPEWTIKA.

e Tpononoinoei OTO OIKIaKO ouoTnua kaAwdiwong 6a npéenel va yivovral povo ano
€EEIDIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

e Edv dev akoAouBnoeTe auTtn TN GUMBOUAR, unopei va npokAnBei nAekTponAngia r) 6avaroc.

Kivouvog Kowiparog

e [IpOCEETE - Ol AKPEG €ival KOPTEPEG.

e Av 0gv NPOCEEETE, YNOPEi va NpokAnBoUv TpauudaTIoUoi 1 KowiuaTa.

ZNHAVTIKEG 0dNYiEG yia Tnv acPpalAsia

e AIaBAOCTE NPOCEKTIKA TIG 00NYieg Npiv and TNV €ykATaoTaon f Tn Xpnon Tng CUOKEUNG.

e KaBoAou kauoipa uAIka N npoiovTa dev npénel va TonobeTouvTal ENAVW OTN CUCOKEUN auTnh
yla onolovdnnoTte AOyo.

e MapakaAoUPe va NAPEXETE TIC NANPOPOPIEC AUTEC oTn O1ABE0N TOU NPOCWNOU Mou €ival
UnNeuBuUVo VYIa TNV €yKATAoTAON TNG OUOKEUNG, €neidry 6a pnopoUoe €70l va PEIWOE TO
KOOTOG £YKATAOTAONG YIA £04C.

e [a va anopuUyeTe TOV KivOUVO, AQUTN N OUOKEUN NPENEl va £yKATAoTadEi cUNPWVA HE TIG
napouUoec 0dnyieg eykaTaoTaonc.

e AUTI N OUOCKEUN NPENEl va €yKATaoTabsi owoTd Kal va yeiwbei yovo ano €va kataAAnAa
€I0IKEUMEVO ATOO.

e H ouokeury auTn npenel va ouvdebei oe kKUKAwPa To onoio nepiAauBaver diakonTn
anopovwong yia TNV NAnpn anocuvoeon TNG anod Tnv napoxn NAEKTPIKOU peUPaAToC.

e Eav n ouokeury dev TonoBeTnBei owoTd, evOEXETAI va ENIPEPEl akUPWON onoiwvOnnoTe
aflwoewv anod gyyunon n ubuvn.
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Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

Xe€IpIONOG KAl CUVTAPNON

Kivouvog HAekTponAngiag

Mnv payelpeUeTe O oNnacpevn 1 payiohevn €oTia. Av n enipdvela TnG €oTiac ondacel n
payioel, va anoKOWETE TN CUOKEUN APNECWC anod To NAEKTPIKO OikTuo (d1akdONTNG ToiXou) Kal
Va EMNIKOIVWVNOETE UE EvaV €IOIKEUPEVO TEXVIKO.

AnokOWTE TIC €0TIEC and TNV NAPOXN TOU ToiXou Mnpiv anod Tov kabapiopo f Tn ouvTipnon.

Eav dev akoAouBnoeTe auTr Tn CUPBOUAN, unopei va npokAnBei nAekTponAnéia ) Bavaroc.

Kiviuvog yia Tnv Yyeia

H ouokeun auTn €ival cUPPoP®N KWE Ta NPOTUNA NAEKTPOUAYVNTIKNAG AoPAAE&iag.

QoT000, aToHa ME BNUATOJOTEG N AAAA NAEKTPIKA EYPUTEUNATA (ONWG avTAieg IVOouAivng),
Ba npenel va cUPBOUAEUTOUV TO YIATPO TOUG N TOV KATAOKEUAOTN TOU EUMPUTEUNATOG TOUG
npiv XPNOoILONOINCOUV TN CUCKEUN Yia va BeBaiwBbolv OTI Ta U@UTEUPATA Toug dev Ba
ennpeacToUV and To nAekTpopayvnTikd nedio.

Edv dev akoAouBnoeTe autn Tn oudBOUAR, MNopei va npokAnBei Bavarod.

Kivouvog Kawiparog

Katd Tn xpnon, Ta npooBaciya YeEpn TNG OUCKEUNG auTnG BepuaivovTal apkeTA, O ONUEIo
nou va npokaAouv eykauuaTd.

To owpa o0ag, Ta pouxa n ornolodANOTE AANO AVTIKEIYEVO, €KTOGC amnod Ta KATAAANAQ
Hayeipika okeln Ogv npenel va €pBouv ot enagn Pe To Enaywyikd yuaAi €wg OTou N
EMPAVEIA KPUWOEL.

Mpoooxn: Ta payvnTiolya YETAAAIKA aVTIKEIJEVA Nou poploUvTdl OTO OWHA PJAg YNopei va
(eoTaBouv kKovTa oTnV €0Tia. Ta Xpuod Kal acnuevia Koounuarta dev Ba ennpeacTouyv.

Ta naidia dev npenel va ninaialouv.

Ta xepoUAIQ TwV OKEUWV HUMNOPEI va €ival kauTd. EAEyETe uAnwc ol AaBEc anod Ta okeun
npoe€exouv Navw ano AAAeC avappeveg (WVEG NAYEIPENATOC. DpoVTIOTE WOTE o1 AABEC va
MNv gival npooBaocipeg anod naidia.

Eav dev akoAouBrioeTe auTry TN OUPBOUAR, pnopoUv va npokAnBoUv kawipaTta Kai
eykaupara.
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Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

Kivouvog Kowiparog

H ko@Tepn Aenida TnG EUOTPAC €0TIWV €KTIOETAl OTAV TO KAAUMMA ao@aAsiac TpapnxTei.
XpNOIYONOINOTE TO WE €EAIPETIKA NMPOCOXH KAl NAVTA va To anoBnkKeUETE NE AoPAAEIa Kal
Makpid anod naidid.

Av dgv NPoOCEEETE, Ynopei va npokAnBouv TpAupaTIoNoi 1 KowipaTa.

ZNMAVTIKEG 0dNYiEG yia Tnv acPpalAs&ia

MOoTE YNV APrVETE TN OUOKEUN Xwpic eniBAsywn oTav BpiokeTal o xpnon. To EexeiAiopa ano
Bpaopo dnuioupyei kanvoug Kal Ainapeg kKNAIdEG o1 onoiec ynopei va apnda&ouv QwTId.
MOTE YNV XPNOIMOMOIEITE TN CUCKEUN 04C w¢ ENIPAVEId £pyaciac i anobrnkeuonc.

MOTE YNV APVETE AVTIKEINEVA ) OKEUN NAVw OTn OUOKEUN.

Mnv TONOBETEITE N APVETE AVTIKEIYEVA nNou payvnTidovTal (N.X. NIOTWTIKEG KAPTECG, KAPTEG
HMVAMNG) N NAEKTPOVIKEC OUOKEUEC (M.X. unoAoyloTec, MP3 players) KovTd OTn OUOKEUN,
Kabwc PMopei va ennpeacToUV ano To NAEKTPONAYVNTIKO Nedio TNC.

MoTE YNV XPNOIMOMOIEITE TN CUOKEUN 0ac yia (€oTaua r 8€ppavon Tou dwuaTiou.

MeTa ano kAabe xpnon, va oBnvete navrta TIC (WVEG PAYEIPEPATOG KAl TIC €0TIEG, ONWG
nepIypagpeTal o€ auTo To gyxelpidio (dNAadn XpnoINonoiwVTac Ta XEIpIoThRpia apnc). Mnv
BacileoTe oTn AsIToupyia avixveuong okeUouc yia va anevepyonoinBouv ol {WVEG
HaYEIPENATOC OTAV ANOPAKPUVETE Ta OoKeUN.

Mnv a@nvete Ta naidid va naidouv Pe TN OUOKeEUN 1 va kabovtal, va arnpifovTal, f va

OKApPAA®VOUV Navw TnG.

Mnv anoBnkKeUETE aAvTIKEIPEVA nMou evOlaPEpouV Ta naidid o vrouAdnia navw and Tn
ouokeun. MNaidid nou okapPaAwWVoUV OTNV £0Tia NMOPEI va TpaupaTioTouv coBapd.

Mnv a@nvete Ta naidid pova Toug N Xwpig ENITAPNGCN OTO XWPO NOU N CUOKEUN AEITOUPYEI.
Maidid ) atopya Pe avannpia n onoia nepiopilel TNV IKAVOTNTA TOUG va XpnoigonoloUv TN
OUOKeUN Ba npenel va €Xouv €va uneubuvo kal kKaTaAANAo ATOMO yia va Toug pabel Tn
xpnon TnG. O eknaldeuTnG NpENel va €ival giyoupog 0TI 6a pnopoUv va Xpnaoigonoiouv Tn
OUOKEUN XWpig KivOuvo yia Tov €auTO TOUG i TO NEPIBAAAOV TOUG.

Mnv eniokeualeTe Kal PNV avTikabioTAaTe KAnoio €EAPTNHUA TNG CUOKEUNG, €KTOC KI av
NPOTEIVETAI CAPWG OTO €YXEIPidlo. OnoiadrnoTe AAAN ouvTnpnon 6a npenel va yivetrar and
€EEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

Mnv xpnoigonoleiTe aTgokadapioTn yia va kabapilete Tnv €oTia.

Mnv TonoBeTeiTE KAl PN pPiXVETE Bapid avTikeigeva Nnavw oTnNV €0Tia odg.

Mnv oTnpilecTe NAvw OTNV €0TiA 0Ac.

Mnv XpNOIKMOMOIEITE OKEUN HE TPAXIEC AKHUEG KAl UN CEPVETE TA OKEUN OTN ENIPAVEIA TOU
EnaywyikoU T{apioU, eneidn auTto Pnopei va Xxapa&el To yuaAi.
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Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

Mnv XpNOILONOIEITE cUPpUATAKIia N AAAa okAnpa KabapioTIka yia va KabapioeTe TNV €0Tiq,
ylaTi autda pnopei va xapa&ouv 1o ENaywyiko yuaAi.

Av TO KaAwdIO TOU PeUPATOC KATAOTPAQEi, NPeEnel va avTikataotrabesi poévo ano
€EEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

AUTH N OUOKEUN NPoopileTal yia XprHon O€ OIKIAKEG KAl NAPOPOIEC EPAPHOYEC ONWG:

- Xwpol NnpoownikoU koulivag o€ KATAoTANATA, Ypadeia kal AAAOUC Xwpoucg epyaaciac,

- AypOIKiEC,

- NEAATEC EEVOOOXEIWY, HOTEA I AAAWV XWPWV OIKIOTIKOU TUNOU,

- XWPOUC TUMOU Navaolov.

AUTN N ouokeun Pnopei va xpnoiponoinBei and naidia nAikiag 8 eTwv kal avw Kai atopa Je
MEIWPEVEG CWHATIKEG, aIoONTNPIAKEG N O1AVONTIKEG IKAVOTNTEG N EAAEIYN eunelpiag Kkal
yvwong, av undpxel ENIThpnon Kai av Toug 008ouv odnyieg OXeTIKA UE TNV aoPaAn xpnon
TNG OUOKEUNG WOTE VA KATAVONOOUV TOUG KIVOUVOUG Nou gunAgkovTal. Ta naidia dev npenel
va naifouv e Tn ouokeun. O kaBapiopodg Kal N cuvTAPNon ano To xpnoTn dev Ba Npenel va
yiveTal ano naidia xwpig eniBAsyn.

MNPOEIAOMOIHZH: To payeipepa oTnv €0Tia, Xwpic napakoAouBnaon, Ye Ainapa R Aadepad

UAIKG, JNopei va ival enikivduvo Kal Jnopei va npokaA&oel nupkayld. Na pnv enixeipnosTe
MNOTE va oBnoeTe TN QWTIA PE VEPO, AAAd va KAEIOETE TN OUOKEUN KAl OTNn GUVEXEIQ Va
OKENAOETE TN PAOYaA N.X. M€ €va kandki N €va nupigaxo upacua.

MeTaAAIkG avTikeigeva, Onwg paxaipia, nipouvia, KouTaAla kal kandkia dev NpéEnel va
TonoBeToUvTal OTNV ENIPAVEIA TNG €0TiAG, OIOTI NNOPEI va nupakTwoouv.

MeTa Tn XpAoN, AnevePyYoOrnoInoTE TNV €0TiA ano To KOWBIo EAEyXOU Kal PNV enavanauveoTe
OTOV AVIXVEUTH OKEUOUG.

H ouokeury Oev npoopileTal yia va A&ITOUpyei HEOW €EWTEPIKOU XpovodliakonTtn n
EexwpPIOTOU CUOTANATOG TNAEXEIPIOKOU.

ZUYXCIpI‘]Tﬂ P1d yia Tnv ayopd TngG kaivouplag oag Enaywyikng Enipaveiag Mayeipepartog.

2a¢ OUVIOTOUME va a@lepwosTe Aiyo Xpovo vyia va OiaBaocete auTég TIG OOnyieg

XpAong/EykataoTaong, MNPOKEIMEVOU VA KATAVONOETE MNANPWG TNV €ykaTtdoTacn kal To
XEIPIOPO TNC.

MNa Tnv eykataoTraon, d1aBACTE TO YEPOC MOU avapEPETAl TNV £yKATAOTACN.

AlaBdaoTe OAeC TIC 0dnYieg aopaleiac NPooeKTIKA NPIV anod Tn XpAon Kal QUAAETE AuTEG TIG

0dnyiec Xpnong/EykataoTaong yia JEAAOVTIKN avagopd.
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Eniokonnon npoiovrog

Kartown

Zwvn €wg 2000 W To avwTepPO
Zwvn €wg 1500 W To avwTepo
FudaAivn enipaveia

Koupni ON/OFF

Mivakag eAeyxou

ua b WN

Nivakag EAéyxou

S 4 3 2 1 Koupni ON/OFF

Koupunia puBuiong Ioxuog / XpovouETPOU
Koupnia enihoyng {wvng BEpuavong
Koupni XpoOvouETPOU

Koupni npooTaciag (KAEidwHa NANKTpwWV)

uhkwh=
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Aiya Adoyia yia To Mayeipepa oTig Enaywyikég EoTieg

Ol enaywyIKEC €0TIEC €ival pIa ao@AAnG, MPONyHEVN, ANOTEAECMUATIKN KAl OIKOVOWMIKA
TEXVOAOYIA PAYEIPENATOG. AEITOUPYEI PME NAEKTPOPAYVNTIKEG OOVNOEIC O ONOIEC NMapayouv
BeppoTNTA aneubeiag oTo OKEUOC, avTi EPUECA NECW BEPpPAvONG TNG YUAAIvng enipaveiac. To
yUaAi Bgppuaiveral povo €neidr To OKeEUOG TEAIKA To (EOTAIVEL.

I

O10€PEVIO OKEUOC

Tk HayvnTIKO KUKAWMA
I F——"— UaAOKEPAUIKN ENIPAVEIQ
il ssel ———  gnaywylko nnvio
- v L enaywylka pevuparta

Mpiv xpnoiponoinoere Tn Néa ocac Enaywyikn EoTia
e AlaBdaoTe auTég TIGC 0dnyieg, npooexovTag 101AiTEPA TO MHEPOC MOU avVA@EPETAl OTIG
"Mpoeidonoinosig Aopaleiag".

e AQQIpEOTE TNV NPOCTATEUTIKN HMEUBPAVN NOU iI0WC UNAPXEl AKONA ENAVW OTNV ENAYWYIKN
€0Tia oag.

Mo xpnoiponolioUpe Ta MARKTPpa AQPRG

e Ta Koupnid auTa avTanokpiveTal oTnv a@n, CUVenwg dev XpelaleTal va epapuOCETE kKAnoia
nieon.

e XpNOIYONOINOTE TO OTPOYYUAO (MaAako) HEPOG Tou daKTUAOU 0ag, OX! TO AKPO TOU.

e Oa akouoeTe &vav AXo (unin) Kabe popd Nou €I0AYETAI EVTOAN HE AyYIyHa.

e Na @povTileTe Ta NANKTPA va €ival navra kabapd, oTeyva, Kai va gnv Ta KaAUnTel Kanoio
avTikeigevo (N.x. epyaAeio koudivag n navi). AKOun Kal €va AenTo oTpwia vepoU UMopeEi va
OUOKOAEWEI TO XEIPIOKO TWV NANKTPWV.
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Nwg enIAéyoule Ta cwoTa Mayeipika Zkeun

A

e Na XpnoiJonoleiTe JOVO OKeUN nou diaBETouv KAaTAAANAo NdATo yia Jayeipepa og enaywyn

enmipavela. AvalnTnoTte To CUPBOAO TNG ENAywyNng OTn CUOKEUAaoia f oTo KATW MEPOC ToU
OKEUOUC.

e MnopeiTe va eAEYEETE €AV TO PAYEIPIKO OKEUOG €ival KATAAANAO kAvovTag Tn OOKIWA Tou
hayvnTn. MAnoidoTe €va payvnTn oTov NATO TOU OKEUOUG. Av €AKovTal, TO OKEUOC €ival

KaTaAAnAo yia enaywyn. R
- -y
e Av dgv €XETE payvnTn: W r
=
1. Pi&te Aiyo vepO 0TO OKEUOG Nou OEAETE va eAEYEETE. — D
=

2. Eav 1o = dev avaBooPnvel otnv 0Bovn kal To vepo BepuaiveTal, To oKeUOG €ival
KaTtaAAnAo.

e Ta payelpik@ okKeUn Nou €ival ¢TiIayheEva and Ta napakdtw UAIKG dev eival kaTtaAAnAa:
kabapo avo&eidwTo XAAuBa, aAoupivio [ XaAko Xwpig payvnTikn Bdon, yuaAi, EUAo,
nopcoeAavn, KEPAUIKA Kal nnAiva.

MnV XpNOILOMOIEITE OKEUN PE TPAXIEC (NPIOVWTEG) AKUEG N KUPTH Baon.

N S

BeBaiwBeiTe 0TI N BAon Tou Tnyaviou oag €ival opgaAn, Kaberal eninedn enavw oTo YUaAi, Kal

gival 7o id10 Peyebog Ye TN {wvn HAYEIPEPATOC. XPNOILONOINOTE OKEUN UE IANETPO 00O Kal TO
anoTunwuévo oxnMa Tng Cwvng nou enIAEyeTe. EAv XPNOILONOIEITE OKEUOG EAAPPWE
@apdUTeEPO n evépyela Ba xpnoldonoleiTalr Pe Tn HEYIOTN anodoTikOTnTa TnG. Eav
XPNOILOMOIEITE HIKPOTEPO OKEUOC N anddoaon iowg va gival JIkpdTePN and TNV avapevouevn.
ZKeUNn MIKpOTEPa and 140 xIAIoOTA PNOpEi va pnv avixveuovTal and Tnv €oTia. MNavrta va
KEVTPAPETE TO OKEUOG eNAvw oTn {wvn HAyeIpENATOC.

.

X7 DO 17

LN

MNavTa va onkKWVeETE Ta OKeUN and Tnv Enaywyikn €0Tia - ynv Ta CEPVETE, YIATI MMOPEi va
XapA&eTe TO YUAAI.



Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

NMwg 6a xpnoigonoinoeTe Tnv Enaywyikn oag EoTia

Na va EEKIVAOETE TO payeipepa

1. Ayyi&te T0 koupni ON/OFF.

META TNV EVEPYOMOINGN, TO NXNTIKO ONUa akoUYETal hia gpopd, OAeC ol evdeiEeic deixvouv “-" N

A\Y

- =", unodsikvUovTag OTI N ENAYWYIKN €0Tia €XEl EI0EABEI OTNV KATACGTACN AVAMOVNC.

2. TonoBetnoTe €va kaTtaAAnAo okevoG navw otn J{wvn MHAyeIPEPATOC nou BEAeTe va

XPNOIMONOINCETE.

e BeBaiwBeiTe OTI TO KATW PEPOG TOU OKEUOUG Kal N eNiPAvela TnG {wvng JayeipepaTog ivai
kaBapd kai aTeyva.

3. AyyiCovrag To NAAKTpo emAoyng lwvng Bépuavong, n &vdeiEn dinAa oTo NAAKTPO
avaBooBnvel.

o>’
Us

4. EmAEETE pia Tign BgppdTNTAG NATWVTAC TO NANKTPO "-" 1 "+".
e Eav dev eniAéEeTe pia TINR BeppoTnTag peEoa o 1 AenTo, n Enaywyikn €oTtia 6a oBfnoel
autopaTa. Oa npénel va apxioste Eava ano To BApa 1.

e MnopeiTe va aAAa&ete Tnv TINR BeppoTNTAC ava ndaca oTIiyurn katd Tn OIApKEId TOu
MayeIpENATOG.

-+
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A/
I C
I\

')

Eav n o0ovn avaBooPnver - - -~ evadAAa§ HE TNV TIHAQ TNG
OepHOTNTAG.

AuTo onpaivel oTI:
e Jtgv £XETE TONOOETNOEI TO OKEUOG 0TN owoTh {wvn NAyEIpEPATOG N,
e TO OKEUOC MOU XPNOIYONOIEITE OeV €ival KATAAANAO YIia ENAYWYIKO Payeipeua n,

e TO OKeUOG €ival NOAU HIKpO 1 OV €ival OwoTA KEVTPAPIOKEVO NAvw oTn {wvn HAYEIPEPATOC.

Aev Onuioupyeital BeppoTnTa edv dev undpxel KATAAANAo Okevoc navw otn {wvn
MayEIPENATOG.

H 0Bdvn B6a anevepyonoinBei autopaTa YeTd and 2 AenTtd, €av dev TonoBeTnOei kKaTtaAAnAo
OKEUOC ENAVW OTNV €0Tia.

'OTaVv TEAEIWOETE TO HAYEIPEHA

1. Ayyi&te To NANKTPO enmAoyng TnG {wvng B€puavong nou BEAETE va oBNOETE

26

2. ZBnoTe Tn Cwvn payeipepaTog kateBaivovtag wg 1o “0” n ayyifovrag 1o - kai To "+ padi.
BeBaiwBeite 0TI n 066vn deixvel "0"

A

3. AnevepyonolnaoTe oAOKANpnN TNV €oTia ayyifovtag To nARkTpo ON/OFF.
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4. NPOCEXETE TIC KAUTEC EMIPAVEIEG.

To "H" deixvel nola {wvn PAyEIpEPATOC €ival NOAU Beppun yia va Tnv ayyi&ete. ©a ndayel va
eyavileTal 0Tav n enNPAavela Exel KPUWOEI Kal gival o aopaAn Bepuokpaacia. Mnopei eniong
va xpnoigonoin®si wg Asitoupyia eEoikovopnong evepyelag, av BEAETE va BepUAVETE KI AAAa
OKeUN, XpNOIMONOIWVTAG TNV £0Tia Nou €ival akopa feaTn.

Nwc acpaAiloupe Ta MARKTPAa

e MnopeitTe va KAEIOWOETE TA MANKTPA YId va AMOTPEWETE Tnv akouoia xpnon (yia
napadelypa, yia va pnv B6éoouv Ta naidid kard AaBog oe Aeiroupyia TIG (WVEG
MayeIpEPATOG).

e ‘OTav Ta NANKTPA €ival KAEIdwPEVA, OAa Ta NAAKTPA, EKTOG ano To nAnkTpo ON/OFF givai
anevepyonoinueva.

Na va KAeIOWOETE Ta NARKTPA

AyyiETe TO NAAKTPO KAEIdWHATOC. H 080vn Tou XpovouETpou Ba ugavilel Tnv €vOoelgn "Lo".

Na va EekKAeIOWOETE Ta NARKTPA

1. BeBaiwBeite 0TI N Enaywyikn €oTia €ival evepyonoinuevn.
2. Ayyi&Te Kal KpaATAOTE NATNHEVO YIa Aiyo TO KAEIdDWHA NANKTPWV.

3. MnopeiTe Twpa va apxioeTe va XxpnaoidonoleiTe Tnv Enaywyikn oag enipaveia HayeipEPaToc.

& 'OTav n €oTia €ival o€ AeIToupyia KAEIOWPATOC, OAA Ta NANKTPA €ival anevepyonoinueva
€EKTOG ano To ON/OFF. Mnopeite kI €T0I va OBNOETE TNV €NAYWYIKN €0Tia PJE TO NANKTPO
ON/OFF o€ nepinTwon €KTAKTNG avaykng, aAAd 6a npenel npwTa va EEKAEIDWOETE TNV €0TiA
oTnVv €nodpevn AsiToupyia.

MpooTacia ano YnepBépuavaon

Ynapxel aiodnTrnpacg Beppokpaaciac o onoio¢ NnapakoAouBei Tn BEpPoKPATia 0To ECWTEPIKO TNC
Enaywyiknc e€oTtiac. ‘'OTav avixveuTei unepBoAikny Beppokpacia, n Enaywyikn snigpdaveia
MayelpEPATOC Ba oTaPaTnoel va AEITOUPYEI auTopaTa.
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Avixveuon MIKp®wVv AVTIKEIHEVWV

'OTav &va okeloC akaTaAAnAou peyeBouc, N Yn-payvnTiko, (N.x. and aAoupivio), f kanoio
AaAAo HIKPO avTikeiyevo (n.X. paxaipi, nipouvi, KAEIdI) €xel YEIVEI NAVW OTNV €0Tid, TOTE N
goTia autopata og 1 Aentd pnaivel og avapovn. O avepioThpag 6a ouvexiosl va WUXeEl TNV
ENAywylIkn €oTia yia 1 akoun AenTo.

MpooTtacia Autoparng Anevepyonoinong (Auto Shutdown)

H autopatn anevepyonoinon e€ivalr pia A€iToupyia npooTaciag yia Tnv ac@aAsid Tng
ENAYWYIKNC €0Tia¢ oac. ZBAVEl auTOPATa av MoTE EEXAOETE va AMNEVEPYOMOINOETE TN
AeiToupyia payeipepatog. O1 npokaBopliopevol Xpovol Asiroupyiag yia Ta diagopa enineda
I0XU0G (paivovTal oTov NapakdTw nivaka:

Eningdo 10x00G 1 /2 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9

MpokaBopiopévn AsiToupyia xpovopéTpou (wpeg) |8 (8 (8 |4 (4 |4 |2 |2 |2

‘'OTav anopakpUVOUPE TO OKEUOG, AUEOWC N €NAYWYIKN €0Tia oTapaTta va Bepuaivel Kai
anevepyonolEiTal auTopaTa PJETa anod 2 AenTd.

& AToua pe BnuaTodoTn kapdidc 6a npénel va oupgBoulelovTal TOV YIATPO TOUG MPIV TN
XPAON QUTAG TNG OUOKEUNG.

Noc XpNoIHONoIOUHE TO XPOVOMETPO

MnopeiTe va XpnOILOMNOINCETE TO XPOVOUETPO WE OUO OIAPOPETIKOUG TPOMNOUG:

e MnopeiTe va TO XPNOIMONOINCETE WG unevlBUMIoON AENTwV. ZTNV NEPINTWON auTH, TO
XPOVOUETpO Oev Ba ofnoesl kapia {wvn MayeIPEPATOC OTAV O KABOPIOHEVOG XPOVOG
oUNNANPWOEI.

e MnopeiTe va To pubpioeTe woTe va ofnosl kanoia {wvn KAyEIpEPATOC APoU 0 KaBOPIoHEVOC
XPOVOC GUNNANPWOEI.

e MnopeiTe va OpioETE TO XPOVOUETPO €WG 99 AenTd.
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Nwc XpNoIHonoIoUHE TO XPOVOHETPO WG YNEVOUHION AenTOoU

Xwpig eniAoyn {®VNG HAYEIPENATOG
1. BeBaiwBeite OTI n €o0Tia €ival evepyonoinuevn.
SNUEIWON: MMOPEITE va XPNOIYOMNOINOETE TNV UNEVOUMION AENTWV, AKOMN KAl XWPIG
enidoyn {wvng HayeIipEPATOC.
2. Ayyi€te TO KOUMMNi TOU XpPOVOPETpou. H €vdel€n Tou XPOVOUETpou Ba apxiosl va
avaBooBnvel kai o ap. "10" B6a eu@avioTei oTNV 000VN TOU XPOVOUETPOU.

1M
o

3. PubBpioTe TO XpOVOUETPO ayyilovTag To Koupni N "+" Tou XpOVOUETPOU.

-+

SuuBouAn:

MieoTe pia Qopd To Koupni N "+" TOU XPOVOUETPOU YIia va HEIWOETE N VA

au€noete kaTta 1 AenTo.

KpaTthoTe natnuevo To Koupni N "+" TOu XPOVOUETPOU YIA VA HEIWOETE N vda

au€&noete kaTta 10 AenTa.

Edv o xpovog pubpiong unepBei Ta 99 AenTd, TO XPOVOUETPO ENIOTPEPEI AUTOUATA
oTtnv €voeign 00 AenTa.

4. Edv ayyi&re 10 "-" kal "+" TQUTOXPOVA, TO XPOVOHUETPO AKUPWVETAI, Kal oTnv 00dovn
eygavileral n €voeiEn "00" AenTa.

/ﬂ\j\\ — O 07
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5. 'OTtav oploTei N wpa, aueow Egkiva n avtioTpoPn peETpnon. H 08ovn deixvel To XpOVo nou
anopevel kal n evOeiEn Tou XpovouETpou avaBooBrvel yia 5 deuTepoAenTa.

AN /
O-1<

6. To onua nxei yia 30 dsuTepOAenTa Kal n €vOeEIEN TOU XPOVOUETpou Ocixvel "- -" oTav
TEAEIWOEI 0 KABOPIOPEVOG XPOVOC.

Nwg puBHiIlOUNE TO XPOVOHETPO va oBnvel Hia {ovn HAayEIPEHATOG

O1 {wveg payelpepaTog pubpidovTal yia auto To XapakKTNPIoTIKO wg €EAG:

1. Ayyi€te To koupni enidoyng Cwvng B€ppavong yia Tnv onoia BEAETE va pubpioeTe TO

XPOVOUETPO.
=

2. Ayyi€Te To koupni Tou XpovopeTpou. O deikTNG unevebupiong Ba apxiosl va avaBooBrvel Kai
o ap. "10" 6a sppavioTei oTnNV 000V TOU XPOVOUETPOU.

1M
g

3. PuBpioTe TO XpOVvo ayyilovtac To koupni "-" | "+" TOUu XpPOVONETPOU

-+
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ZUPBOUAR:

MeéoTe pia @opd To koupni "-"  "+" TOU XPOVOMETPOU YIA va UEIWOETE N va
au&noete kaTta 1 AenTo.
KpaTtnoTte natnuevo 1o kouuni "-" N "+" Tou XpPOVOUETPOU YIA vVa PEIWOETE N va
au&noete kaTta 10 AenTa.
Eav o xpdvog pubpiong unepBei Ta 99 AenTd, TO XPOVOUETPO ENIOTPEPEI
autoparta otnv £voeliEn 00 AenTd.

4. Eav ayyieTe 1o "-" kar "+" TaAuTOXPOVA, TO XPOVOUETPO AKUPWVETAI, KAl 0TV 080vn

eg@aviceral n evoeign "00" AenTa.

/ﬂ\j\\\ — O 07

5.'0Tav oploTei N wpa, apeEcwC EEkIva n avTioTpoPn HETpNon. H 06ovn deixvel To Xpovo nou
anopevel kal n evOeiEn Tou XpovopueTpou avaBooBrvel yia 5 deuTepoOAenTa.

AN Ve
O-<

ZHMEIQ3H: H kokkivn Auxvia dinAa oto deikTn eningdou IoXU0G Ba avayel deixvovTag OTI N
{wvn €Xel EMAEXDEI.

¢ 6.

6. 'OTav AN&el o Xpovog payeipePaTog, n avriotoixn {wvn paysipgeuaTog 6a ofrosl autouara.

& O1 aA\ec C(wvec payelpepaToGc Oa ouvexioouv Tn AsiToupyia Toug, €av  sixav
gvepyonoindei NponyouuEvwC.
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Odnyieg yia To Mayeipepa

& MNpooéETe kaTd To Tnyavioua, €nsidr To Aadil kai To Aino¢ BspuaivovTal noAu yprnyopaq,

€101Ka av xpnoigonolsite To PowerBoost (Taxeia 8€puavaon). € NoAU UWPNAEC BEpUOKPATIEC TO

Aadi kai To Ainog apnalouv ewTIA and Pova Toug Kal auTo eveéxel goBapod Kivouvo nupkayidac.

SUHMBOUAEG MayelpEHATOG

‘'OTav 1o paynTo apxilel va naipvel Bpdaon, va XaunAWVeTe Tn pubuion TnNG Beppokpaaiac.
XpnoiyonoinoTe €va Kandki, Yid va HEIWOETE TOUG XPOVOUG MAYEIPENATOC Kal va
€E0IKOVOUNOETE eveEpyela Pe Tn diaTrpnon TnG BeppoTnTaC.

EAaTTWOTE TNV NOGOTNTA TOU UypoU N Tou AiNog yia va UEIwBei o XpOvog NayEIpEPATOC.
ZEKIVNOTE TO HayeEipeEPa PE uWNnAR TIUA pUBMIONG Kal EAATTWOTE Tn puBpion, 6Tav To
PaynTo &xel (eoTabei opoIOPOPPa.

ZiyoBpaociyo, Hayeipepa puldiou

To oiyoBpdacipo oupPaivel kKaTw and To onueio Ppacuol, nepinou oTouc 85°C, 6TAV Ol
QpuoaAidec anAwg aveBaivouv NepIOTACIAKA OTNV ENIPAVEIA TOU UYpoU payelpepaTod. Eival
TO MUOTIKO YIa VOOTIMEG OOUNEG Kal TPUPEPA BpaocTda €neidn ol YEUOEIG Byaivouv Xwpic va
napawnOsi To paynTo. Eniong 0AaAToeG auyou ) dEPEVEG HE AAEUPI VA TIG HAYEIPEVUETE KATW
ano To onueio Bpaopod.

Kanoleg popéEg, 0Tav, yia napadelypa, JayeipeUoue pudl Je TN HEBODO TNG ANOPPOPROEWG,
Mnopei va xpelaoTei pUBUIon uwnAoTeEpn and Tnv eAdxioTn puBWIoN Yia va €igacTe oiyoupol
OTI TO paynTO Ba PAYEIPEUTEI OWOTA OTO CUVIOTWHEVO XPOVO.

KawaAiopévn (kapapeAwpévn) pnpioAa

Ma va payelpePete (OUPEPEG YEUOTIKEG MNPICOAEG:

1.
2.
3.

A@PnoTe TO KpEAg o€ Beppokpaaoia dwpuaTiou yia 20 nepinou AenTa npiv To Payeipepa.
ZEOTAVETE £vad OKEUOC YE naxia Baon.

AAeiwTE Kal TIC OUO NAEUPEG TNG MNpIlOAAG e Aadi. MepixUoTE Pia PIKpr nocoTnTa Aadiou
oTo (e0TO OKEUOG Kal OTn OUVEXelad BAATE TO KpEag Peaa.

. FTupioTe TN pnpiIfoAa pOvo pia popd kaTa Tn dIAPKEIa Tou payelpépaTog. O akpiIBng Xpovog

HayeipEpaTog Ba eEapTnBei anod To Naxog TNG KNpIfOAAG KAl NOCO YayeIpePEVN TN BEAETE. Ol
XPOvoIl unopei va noikilouv anod 2-8 AenTd nepinou ava nAeupd. Meéote T PnpildAa yia va
KaTaAaBeTe NOCO PayelpePevn €ival — 600 Nio aQIxTn, TOoo nio "kaAownuevn".

. AprioTe Tnv unpifoAa os €va CeoTd MiATo yia Aiya AenTd, wOTE va PNOPECElI va HAAAKWOEI

Kal va yivel Tpugepn npiv and To oepBipioua.
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Tnyaviopa HE avakareya

1. ENIAEETE €va youok pe eninedn Baon kataAAnAo yia enaywylikn €oTia f) €va geyaio Tnyavi.

2. MpoeToiydoTe OAA Ta OUCTATIKA KAl TA epyaAeia. To Tnydviopa npénel va ival ypryopo. lMa

MEYAAEC MOOOTNTEG, HAYEIPEWTE TO PAYNTO O NOAANEC MIKPOTEPEC HEPIOEC.

3. MNpoBepudveTe TO TNYAvl yia Aiyo kal npocBeoTe dU0 KOUTAAIEC TNG oounac Adadi.

4. MayeIpeWTe To Kpeag NpwTd, BAATE To oTnNV akpn kai diaTnpnoTe To {e0TO.

5. TnyavioTe pe avakaTteha ta Aaxavikd. Evw eival {eotd, aAAd akopa Tpayavd, pubuioTe Tn

{wvn HAYEIPEPATOC O XANNAOTEPN TIKA, BAATE NAAI TO KPEAG OTO TNYAVI KAl NPOCOEDTE TN

oGATOO Odac.

6. AvakaTeWTE Ta UAIKA anaAd yia va BeBaiwbeite 6Tl €xouv (eoTabei opoldpopPa.

7. ZepBipeTE ANECWG.

PuOpioeig OeppoTnTag

O1 napakdTtw pubuicelg eival HOVO CUMPBOUAEUTIKEG. H akpIBng pubuion Ba €Eaptnbei and

d1apopouc NapdayovTes, ONWG TA Mayelpik@ okeln 0ag Kdl n nNoooTNTA MOoU HAYEIPEUETE.

MelpaPaTIoOTEITE JE TNV ENAYWYIKN €0TIA Yia va BpeiTe TIC pubuiceic nou oag eEunnpeTolv

KaAUTEpPQ.

Tign O6gppoTNTAG

KatdaAAnAn yia

e Olyavo (E0TANA YIA PIKPEG NOCOTNTEC (paynTou
e AWOINO 0OKOAATAG, BOUTUPOU, KAl TPOPIKWY NOU KaiyovTal ypryopda
e g\a®pu olyoBpdocipo

e apyo (eoTapa

e avabépuavon
* Ypryopo aiyoBpdcipo
e payeipepa pudiov

e TNYQAVITEG

e gOTApIOUA

e payeipepa upapikwy

e TNydaviopa YE avakaTeua
e KapapeAwpa
e Bpdaociyo oounag

e Bpdaociyo vepou
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®dpovTida ka1 Kabapiopog

Ty;

Nog;

ZNHavTiko!

Kalnuepivoi Aekedeg
oTO YUaAi (daxTUAIEG,
onuadia, AekedeG ano
(PaynTa n mTolAIEG
Xwpig Laxapn orn
yuaAivn enigpaveia)

1. KAgioTe TNV napoxn
peUATOC TNC €0TIAC.

2. WekaoTe kabBapioTiko
€0TiAg, eV TO YUAAI €ival
akopa Ceoto (aAAG OxI
KauTo!)

3. ZenAUVETE Kal OKOUNIoTE
ME €va kabapo navi n
XOPTOMNETOETA.

4. Avoi&te naAl Tnv napoxn
peUATOC TNG €0TIAG.

e 'OTav n 10xXUG TNG €o0Tiag €ival
KA€IOTH, dgv Ba undapxel kapia
£vOeIEN nou va Agel "kauTn
en@aveia", aAAa n {wvn
HayeIpEPATOG NNOPEI akOuN va
gival kautn! MpoogETe 101aiTEPA.

e Ta xovTpa oUpuaTa kabapiouou,
MEPIKA cuppaTakia vailov kai Ta
OKANpa / d1aBpwTIKa KaBapIoTIKA
Mnopei va xapa&ouv 1o yuaAi. Na
dlaBaleTe naAvTa TNV €TIKETA yia va
eNeyEeTe av To KABapIOTIKO A TO
oupua oag ival kataAAnho.

e [OTE PNV a@nVveTe KaTaioina
KaBapiopoU oTnV €0TiA: TO YUQAAI
MMOpEi va oTIYNATIOTEI.

ZexelNiopaTa, Aiwpeva
ouOoTaTIKA, Kal

(eoTa Caxapouxa uypa
NMou €XOUV XUBEI

OTO YUQAI

KaBapioTe Ta auEoWG PE HIa
ondtouAa wapioU, AGAAN
onaTtouAa n &uaoTpa
KaTaAAnAn via Enaywyikeg
YUGAIVEG €0TieG, aAAd
NPOCEETE TIG KAUTEG
EMIPAVEIEG OTIG {WVEG
HayeIpEPATOG:

1. KAgioTe TNV napoxn
pevupaTog TNG €oTiag (anod
TO dIAKOMTN TOU TOiXOU).

2. KpathoTe Tn Aenida Q| 1o
gepyaleio o yovia 30° kai
EUoTe TNV KNAiIda n Tn
BpwuIG o€ nepIoxXn TNG
€0Tiag nou Ba Exel
KPUWOEI.

3. KaBapioTe TNV knNAida pe
€va navi nidatou n
XOPTOMNETOETA.

e AQaIpEOTE TOUG AekeDEC ano
EexelNiopaTa, Alwueva ouoTaTika
kal {axapouxa @aynta n knAideg To
OuVvTOMOTEPO. EAV Ta agproeTe va
KPUWOOUV €NAVW OTO YUAAI,
Mnopei va eival dUokoAo va Ta
BYAAETE ) akoOun Kal va
KaTaoTpagei YOVIUA N ENIPAveld
TOU yuaAiou.

e Kivduvoc KowipaTtog: oTav 1o
KAAUNPa acpaleiag agaipeitatl, n
Aenida Tng EUoTpac eival NnoAu
KOQTEPN. XpNOILOMOINOTE TO UE
€EQIPETIKN NPOOOXN Kal Navrta va
TO ANOBNKEVUETE PUE aoPAAEIa Kal
Hakpia ano naidid.
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4. AkoAoubnoTe Ta Bripata
2-4 6nw¢ napandavw oTo
"Kabnuepivoi AekedeG 0TO
YUGQAI".

1. KAgioTe TNV napoxn

peUHATOG TNG £0TiAG, e H eoTia pnopei va nxnoel kai va

2. MouokeWTe TNV KnAida anevepyonoinBei, kai Ta NARKTpa
3. ZKounioTe TNV nepioxn apng evdéxeTal va punv
TOU MARKTPOU AP HE AEITOoupyouv, 600 Undapxel uypo
KnAideg enavw éva kabapd uypo eNAvw Toug. BeBaiwBeiTe OTI £xeTe
oTa NANKTpa opouyyapl i navi. oKoUNioel KaAd, PeExXpI va
4. STEYVGOOTE KAAG TV OTEYVWOOUV, TA NARKTPA aPng
neploxn He pia MpIV EVEPYOMOINCETE KAl NAAI TNV
XAPTOMETOETA. eoTia.

5. Avoi&te ndAI Tnv napoxn
peUATOG TNG €0TIAG.
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Ynoodei&eig kali ZUHPBOUAEG

NpoBAnHa

MOavég aiTieg

TiI va KAVeTe

H enaywyikn €oTia dev
Jnopei va evepyonoin®si.

Aev unapxel pelpa.

BeBaiwBeite OTI N enaywyikn
€oTia €xel ouvdebei e TNV
napoxrn NAEKTPIKOU peUATOC
Kal 0TI o d1akdNTNC €ival
EVEPYOMOINKEVOG.

EAEyETe av undapxel diakonn
peUATOC OTO ONiTI I OTNV
neploxn 0ag. Av eXeTe eAEYEel
Ta navTta kai To npoBAnua
EMNIYEVEI, KAAEOTE Evav
€IOIKEUMEVO TEXVIKO.

Ta nANKTPa aPng dev
avTidpouv.

Ta nANKTpa gival KAEIdwEva.

ZekAeIdwOTe Ta NANKTPA.
Acgite oTnv evoTnTa "MWwg va
XPNOIMONOINCETE TNV
Enaywyikn goTia oag" yia
odnyisc.

Ta nARKTpa apng
AEITOUpYyoUV e dUOKOAIQ.

Mnopei va undapyel hikpn
oTpWOoN vVePOU NAvw oTa
NANKTPA N Pnopei va
XPNOIKOMNOIEITE TO AKPO TOU
dakTUAou oag, oTav ayyilete
Ta NANKTPA.

BeBaiwBeiTe 0TI N nepioxn Twv
NANKTPWV aPng €ival oTeyvn
Kdl XpNOIKJONOINOTE TO
OTPOYYUAO HEPOG TOU
dakTUAou oag, oTav ayyileTe
Ta NANKTPQ.

To yuaAi €xel xapaxrTei.

Mayelpika okeun WE Tpaxida
akpa.

XpnoigonoleiTe akataAAnAa,
aypia ouppaTakia, n
okANpa npoiovTta
kabapiopou.

XpnoigonoinoTe okeln He
eninedn kai Asia Bdaon. Acite
TNV evoTnTa "MWw¢ ENIAEYOUNE
Ta owoTa Mayelpika Zkeun"

AcgiTe oTnVv evoTnTa "®povTida
kal KaBapiopog".
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Enaywyikn Eotia

Model: CDI 30

Mepikoi OKEUN KAVouv
TpI€ipaTa f JeTaAAikoUg
BopuBouc.

AuTO pnopei va opeileTal
OTNV KATAOKEUN TWV
HAYEIPIKWOV OKEUWV 0aG
(oTpwpaTa dIaPOPETIKWYV
METAAAWV nou dovouvTal
J1apOPETIKA).

AuTO €ival uUOIOAOYIKO YIa Td
Hayelpika okeun kal Ogv
anoTeAei evdelEn BAABNC.

H enaywyikn €oTia kavel éva
XaunAo 66puBo oav BounTo
OTav XpnoiJonolgiTal o
UWnAn Ty BgpudTnTac.

AUTO oQeiAeTal oTnVv
TEXVOAOYia Tou enaywyikou

HayeIpEPATOC.

Eivalr puaioAoyikd, aAAd o

BO0puUBOC NPENEl va EAATTWOEI
N va eEaA&eipBei evTeAwg oTav
MEIWOETE TNV TIUN BgpudTNTAG.

©0puBog avepioTnpa nou
EPXETAl ANO TNV ENAYWYIKN
goTia.

NEITOUPYEI aveEUIOTNPAG
WUENG nou PBpiokeTal
EVOWMATWHEVOG OTNV
ENAYWYIKA €0Tia oag yia va
npooTaTeUel T NAEKTPOVIKA
and Tnv unegpBEppavaon.
Mnopei va ouveyxioel va
A€IToupyei akdpa kar apou
EXETE BEOEI TNV ENAYWYIKNA
€0Tia EKTOG AgIToupyiag.

Eival puaoioAoyiko kai dev
XpelaleTal kapia evépyeia.
Mnv J1aKOWETE TNV NApoxn
TNG ENAYWYIKNG €0TIAg ano Tov
nivaka Tou oniTiou, EVw o
avepioTnpag Bpiokeral o€
A€IToupyia.

Ta okeun dev (eoTaivovTal

. o
Kal EPpavifeTal To — oTnv

oBovn.

H enaywyikn €oTia dev Ynopei
va avixveuoel To oKeUOG, yiaTi
dev gival katdAAnAo yia
ENAYWYIKEG EOTIEC.

H enaywyikn €oTia dev Pnopei
va avixveuoel To oKeUOG,
eneidn €ival ndpa noAu HIKkpoO
yia Tn {wvn PJayeipeNATos n
dev gival ocwoTa
KEVTPAPIOUEVO OE AUTNV.

XpNoIOonoINaTE OKEUN
KaTAAANAQ yia ENAYWYIKEG
€0TieC. AciTE OTNV EVOTNTA
"Mw¢ EMAEYOUHE TA OWOTA
Mayelpika Zkeun"

TonoBeTAOTE OTO KEVTPO TO
OKeUOC Kal BeBaIwOEeITE OTI N
Baon Tou Taiplalel e TO
HEYEBOG TNG CwvNg
HayeIpEPATOG.
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Enaywyikn Eotia

Model: CDI 30

H enaywyikn €oTia ) kanoia
{wvn PayeipEuaTog TiBeTal
Eapvika ekTOC AgIToupyiag,
akoUyeTal €&va nXnTIKO onua
Kal eggavifeTal Evag
KWOIKOC OQAAPATOC
(ouvnBwc evaAAdooeTal he
Hovown®Iio N diynelo ap.
oTnv 08dvn xpovou
MayeIpEPaToq).

Texvikn BAABN

MNMapakaAeioBe va onUEIWOETE
Ta ypANMATA KAl TOUG
api®uouc Tou opAaAuaToc, va
ArevePYONOINOETE TNV
Tpo@odoaia peUPATOG TNG
ENAYWYIKNG €0Tiac anod To
d1akoNTN TOU ToiXoUu, KAl va
ENIKOIVWVNOETE HE Evav
EIOIKEUNEVO TEXVIKO.

MOTE va HNV ENIXEIPROETE VA ANOCUVAPHOAOYNOETE T CUOKEUNR HOVOI 0dG.

‘EvdeiEn BAaBng ka1 EmBewpnon

Edv npokUwel kanola avwpalia, n enaywyikn €otia 6a €I0€AB€l aUTOUATWG OTNV KATACTAON

npooTaciag kal 6a spgaviel avTioToixoug KwdIKoUg NpooTaciag:

MNpoBAnua | MBavég aiTieg Ti va KAveTe
, . . MNMapakaAoUPE ENIKOIVWVNOTE PE TOV
F3-F8 BAapn Tou aiocbnTthnpa Bepuokpaaciag .
npounBeuTn
BAAGBn Tou aiobnTtripa Bepuokpaaciag , .
. . NMapakaAoOUPE ENIKOIVWVNOTE PE TOV
FO-FE Tou IGBT (dlakonTng Taxeiag ,
, npounBeuTn
EVEPYEIAG).
MapakaAoUpe va eAéyEeTe av n napoxn
elaTog ival n Kavovikn.
E1/E2 | | | peUpATOG n n
A@UaoIkn Taon TpoPodoaiag EvepyonoinoTe Tn OUOKEUN OTav n
napoxrn NAEKTpIKOU peUpaTog Ba €ival n
(PUGIOAOYIKN).
E3/E4 ' ) ' ) '
AQuoikn Bepuokpaacia NMapakaAoupe EAeYETE TO OKEUOG.
ES/E6 Kakr) Bgpuikr) akTivoBoAia MapakaAoUpe KAvTe enavekkivnon agou
ENAYWYIKNG €0Tiag N €NAywylkn €0Tia KPUWOEL.

Ta napandavw anoTeAoUV Kpion Kal eENBewpnon TWV KOIVWV NPoBANHATWYV.

MapakaAoUPE PNV AnoouvAPUOAOYEITE Tn OUOCKEUN MOVOI 04C Yid va ano@UYETE TUXOV

KIVOUVOUG Kal {NMUIEC OTNV ENAYWYIKN €0Tia.
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Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

Texvikeg Mpodiaypageg

Mayeipikn EoTia CDI 30
ZwVvec MayelpEuaTtog 2 ZWVEG
Tdon Tpogodoaiag 220-240V~ 50/60Hz

EvykateoTrnuevn HAekTpikn Ioxug 3500 W

AlaoTaosic Mpoidvtog BxMxY (xIA) | 288x520x56

AlaoTaosic Evroixiong A x B (xIA) | 268x500

To Bapog kai ol AlaoTACEI§ €ival KATA Npoogyyion. AOyw Tou OTI NpoonaboUpe oUVEXWG Va
BEATIOVOUHE Ta NPOidVTA PaAg, eVOEXETAl va AAAAEOUE TIG Npodiaypa@EG Kal Ta oxEdla, Xwpic
nponyouuevn €1donoinan.

Eykaraoraon

EniAoyn Tou €§onAICHOU EYKATAOTAONG
A@aipéoTe TNV €NIPAVEIa Epyaciac cUPPwva Ke TIG d1aoTdoelg nou divovTal aTo oXEdIo.

Ma Tov oKono TNG EykKATAoTaong Kai Xpnong, TOUAAXIOTOV 5 eKkaTooTa KEVOU XWPOU NPENEI va
npoBA&EnovTal yupw ano Tnv Tpuna.

Na BeBaiwbeite OTI TO NAXOGC TNG E€MIPAvVeEIAG epyaciac Ba eivar Touldaxiotov 30xIA.
MNapakaAeioBe va enIAEEeTE enipavela epyaciag and UAIKO avBekTikd aoTn BgpuoTnTa Yia va
ano@euxBei peyaAUuTepn NapapopPwWaon Nou NPokaAei n akTivoBoAia Tng BeppoTnTag and Tnv
€0Tia. MeEAETNOTE TO OXNHUA ANO KATW:

>
~

A (XIA) B (XIA) C (X1A) D ()X1A) F ()uA)
268 + 4 500 + 4 50 TOUA. 50 TOUA. 50 TOuA.
-0 -0
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Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

>e kaBe nepinTwon npénel va BeBaiwbeite 0TI N Enaywyikn €oTia 6a aspileTal kaAa kai n
€ioc0d0¢ kal €€E0do¢ Tou agpa dev Ba epnodifovTal. BeBaiwBeite 0TI N enaywyIkn €oTia €ival o
KAAf kataoTaon Asiroupyiag. MeAeTHOTE To oXNKaA Mo KATW.

& Znueiwon: H andéoTaocn acpalegiag anod TNV €0Tia €wg TO VTOUAANI Nnavw anod Tnv €oTia
npenel va gival TouAdaxiotov 760 XIA.

A (XIA) B (XIA) C (X1A) D E

760 50 TOUA. 30 TOUA. Eicodog agpa 'E€E0d0¢g agpa 10 XIA

MpIv EYKATACTROETE TNV £0TIA VA CIYOUPEUTEITE OTI:

e N eMQAveld €pyaciag €ivalr TeETpAywvn Kal €ninedn, Kal kaveva OOMIKO oOnueio Ogv
dnMIoupyei NPOBANKA ME TIC anaITHOEIG TOU XWPOU

e n em@Aaveia epyaciag €ival KATAOKEUAOKEVN ano NUPidaxo UAIKO

e €dv n e0Tia eykataoTtabei endavw and @oupvo, O @POUPVOC Ba E£XEl EVOWHATWHEVO
avepIoTAPa Yugng

e N €ykaTaocraon 6a CUPHOPPWVETAl PE OAEG TIC ANAITACEIC ANOOTACEWV KAl TA I0XUOVTA
npOTUNA Kal Kavoviguoug

e KATAAANAOG d1AKONTNG ANOPOVWONG Yia TV NARPN anocuvOeon anod To NAEKTPIKO JIKTUO
0a unapxel EVOWHATWHEVOC HE TN MOVIUN KaAwdiwaon, TonobeTnuévoC o BECN WOTE va
OUMMOPQPWVETAl HE TOUG TOMIKOUG KAVOVEC NAEKTPIKNG OUVOEDNC KAl TOUG KAVOVIGHOUG.

e 0 0IAKONTNG ANopOvVWOoNG Ba NPENEl va gival EYKEKPIPEVOU TUMOU Kal va d1aBeTel 3 XIAIooTA
KEVO A€POG dlaxXwpPIoPoU enaPncg og OAOUG TOoUG NOAOUC (] o€ OAOUG TOUG evepyoUc [¢paon]
aywyoucg €dav ol Tonikoi Kavoveg NAEKTPIKNG ouvdeonc NpoBAENouUY auTn Tn dilagoponoinaon
TWV anaiTnoswy)

e 0 31aKONTNG anopovwong Ba eival eUkoAa NpooBAcINog oTov XPNoTn OTav n €oTia Ba sivai
EYKATEOTNHEVN 0. 24/28




Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

e UMOPEITE VA CUMPBOUAEUTEITE TIG TOMIKEC OIKOOOMIKEC APXEC KAl CUVAPEIC VOPOBEDieC o€
nepinTwon ap@iBoAiag oxeTIKa PE TNV €YKATAOTACN

e Vva XPNOILOMOINOETE Nupigaxa kal eUkoAa otov kabapiopd TeAsiwpata (OnNwg KEPAUIKA
nAakidia) yia TIc eNPAVEIEC TwWV TOIXWV Nou NePIBAAAOUV TNV £0Tia.

'OTav 0a EXETE EYKATAOTNOEI TNV £0TIiA, VA CIYOUPEUTEITE OTI:

e TO KAAWOIO TPoPodoaiac dev nNepvAsl HEOA Aano NOPTEC VTOUAANI®V N cupTapid

e UMAPXEI APKETN PO PPECKOU AEPA ANO TOV EEWTEPIKO XWPO TWV VTOUAAniwv npoc tn Baon
TNG €0Tiag

e €4V n £0Tia €Xel eykaTaoTadei navw ano xwpo cupTapioU f viouAaniou, €XEl EyKATACOTAOEI
Kal Ogppikd NPoOTATEUTIKO PPpAyHa KATW anod Tn BAacn Tng 0Tiag

e 0 J1aKONTNG anopovwaong gival eUkoAa NPooBAacIPog anod Tov XpnoTn

MpIv TONOOETNOETE TA OTNPIYHATA OTEPEWONG

H ouokeun npénel va TonoBeTnBei navw o€ oTabepry, opaAn emedaveia (XpnNoIKMONoINOTE TN
ouokeudaoia). Mnv ackeite dUvapn enNAvw oTa KOUMMNIA nou npos&eExouv anod Tnv €0Tia.

PUOUION TNG B€0NGC TWV OTNPIYHATWOV
STEPEWOTE TNV €0TIA ENAVW OTNV ENIPAVEId £pyaciac BIdwvovTac Ta 4 oTnpiypuaTa oTo KAaTw
MEPOC TNG €oTiag (O<iTe To oXNUA) META TNV €yKATACTAON.

PuBuioTe Tn B€0n TwV OTNPIYNATWV WOTE va Taipialel avaloya Pe To naxog Tou naykou.
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Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

YnevOupiloupe:

1. H enaywyikn €oTia npénel va eykataotabei and €IOIKEUPEVO MPOCWNIKO 1 TEXVIKOUG.
AIGBETOUPE €NAYYEAUATIEC YIA AUTEG TIC €pyaocieC. MNMapakaAeioBe va pnv €niXEIProsTE
auThV TNV £pyacia povol odac.

2. H eoTia dev npénel va eykataotabei akpiBw¢ navw anod NAUVTAPIO MATWV, WUYEIO,
KaTawukTn, NAUVTAPIO poUXWV n OTEYVWTAPIO pouxwyv, OIOTI N uypdcia PNopesi va
npokaAeoel BAGBN oTa NAEKTPOVIKA TNC.

3. H enaywyIkn €o0Tia np&nel va eykabioTaTtal YE TETOIO TPOMNO WOTE vVa WNOpPEi va eEaCPAAIOTEI
n BEATIOTN Bepuikn akTivoBoAia yia va svioxueTtal n agionioTia TnG.

4. O ToiX0oC Kal n enayopevn Begpuikn (wvn Navw anod Tnv €NiPAveid Tou Naykou NpPENEl va
avTexel Tn BepuoTNTA.

5. MNa va ano@euxBei onoladnnoTe {nuid, n d1A0TPWHATWON €MPAveIac-KkOAAAg (oavTouITg)
npEnel va €ival avbekTikn oTn BgppoTnTa.

NG CUVAEOUHE TNV E0TIA HE TV TPOYPOJ0aia peupATOG JIKTUOU

& H eoTia auth npenel va ouvdebei pe TNV napoxn NAeKTpIkoU peUPATOC HOVO and éva

KaTaAAnAa €IBIKEUUEVO ATOO.

Mplv OUVOECOUNE TNV €0TiA YE TNV TPoPodoaia peUhaTog dIKTUOU, NMpENEl va EAEYEOQUE €aV:

1. T0 0oIkIakO cUoTNUa KaAwdiwong ival kKaTtaAAnAo yia Tnv 10XV NouU KaTavaAwveTal and Tnv
goTia

2. n TAon avTioToIXEI oTNV TINNA nou diveTal oTnv nivakida npodiaypapwv

3. 01 01aTOHEG TwV KaAwdiwv Tpopodoaiag ival Ikaveg va avTeEOUV To PpopTio nou kabopileTal
oTtnv nivakida npodiaypapwv

MNa va ouvOEoETE TNV €0TIA ME TO NAEKTPIKO OIKTUO, PNV XPNOILOMOIEITE NMPOCAPHOYEIC

(avTanTopEG), CUCTAKATA CUOTOANG, Nl CUCKEUEG J1IakAAdwaonG, d10TI NMOpPEi va NpoKaAEoouv

unepBEpuavon kal ewTIa.

To kaAwdlo Tpogodooiag dev MNpeEnel va akoupndael o€ (e0TEC €MIPAVEIEG KAl MPEMEl va

TonoBeTeiTal £T01 WOTE n BepuoKkpacia Tou va unv unepPaivel Toug 75°C o€ onolodhAnoTeE
onueio.

& Na vivel EAeyxoc anod NAeKTPOAOYO Yia va d&€iTe av To oIKIako ocUoTnUa KaAwdiwaong ival

KaTaAAnAo, Xwpic aAAolwoelG. TuxOv TPOMOMOINCEIS MNPENEl va yivovTal POvo ano
€EEIDIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.
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Enaywyikn Eotia Model: CDI 30

H napoxn NAekTpIKoU peUPATOC NPENEl va ouvOebel cUPPWVA PE TO OXETIKO NpOTUMNO, N ME
MOVOMoAIkO d1akONTN KUKAWHATOG. H peBodog TnG ouvdeong paiveTal and KAaTw.

green-yellow
blue
brown

o) N L

PE ‘7
220-240V

e Eav 1o kaAwdl0 €ival pOBapueEvo N NpeNEl va avTikaTtaoTadbei, N epyaacia npenel va yiver ano

ToVv unevBuvo TNG avTinpoowneiag nou d1aBeTel Ta €101KA EpyaAsia yia va anopeuxbouv
TUXOV aTuxnuara.

e Eav n ouokeun ouvdebei aneuBeiag pe To nAekTpikO dikTuo dlavoung, 6a npenel va
gykataoTadei noAunoAikdg diakonTng ME eAAxioTo Oldkevo 3 XIAIOOTWV HETAEU Twv
ENAPWV.

e O gykataoTdTng npenel va diac@aAioel 0TI €Xel Yivel owoTn NAEKTPIKN oUvIeon Kal OTI ival
OUNBATH PE TOUC KavoviopoUG aopaAsiac.

e To kaAwdio dev npenel va Toakilel ) va nieeTal.

e To KaAwdlo npéEnel va €AEyXeTal TakTIKG Kal va avTikabioratar povo ano
€EOUCI000TNHEVOUG TEXVIKOUC.

e To KiTpIvo/npdacivo cUppa Tou kKaAwdiou Tpopodoaiag npenel va ouvdebei ye Tn yeiwon
TOOO TOU AKPOJEKTN NAPOXNC NAEKTPIKOU peUPATOC 000 KAl TNG OUOKEUNG.

e O kaTtaokeuaoTng Oev pnopei va BewpnBei uneubuvog yia Tuxov atuxnuaTta nou Ba
npokAnBoUv and xprion GUOKEUNG n onoia dev €ival YEIWUEVN, 1| HE KAKN YEiwan.

e Eav n ouokeun d1aBeTel unodoxn peupatoAnnTn (npifa), 6a npénel va TonoBeTEITAl £TOI
waoTe n npila va sival npooBaaciun.
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Enaywyikn Eotia

Model: CDI 30

AMOPPIWH: To npoiov auto ds&v
npénel va anoppipBei padi pe Ta

aoTika@ anoBAnta. H cuAAdoyn Twv

anoBARTWV auTwv EEXxmplioTda yia

€131kN
anapairnTn.

ene&epyaoia

givai

AUTI n CUOKEUN QEpel onuavon ouPpwva PE TNV
Eupwnaikn 0dnyia 2012/19/EK yia Ta AnoBAnTa
HAekTpikoU kal HAekTpovikoU EEonAiouou (AHHE).
Me Tnv €Eao@dAion OTI 4uTh n OUOKeun 6a
anoppipBei ocwoTd, CUPBAAAETE OTnVv anoTponn
evdexopevnG BAABNG oto nepiBaAAov kal TNV
avBpwnivn uyeia, ol onoie¢ B6a pnopoucav
JlapOopPETIKA va NpokAnBoUvV av eixe yivel andppiyn
ME AdBog Tpono.

To oUpBoAo endvw oTO Npoidv onuaivel 0TI degv
MMopei va avTIgeTwnioTel ONWG Ta Koiva oikiaka
anoppiypaTa. ©a npénel va peTapepbei oe onpeio
OGUAAOYNC YIa TV avakUKAWGON TWV NAEKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWV NPOIOVTWV.

H ouokeun autn npénel va anopplpBei ano
e€e1dIkeupevn eTalpeia d1dBeong anoBAnTwv. lMa
NEPIOCOOTEPEG NMANPOPOPIEG MOU aA@opouv TNV
enegepyaania, nepICUAAOYN Kal avakUKAWGON auTou
TOU NPOoiOVTOG, NApAKAAOUHE ENIKOIVWVAOTE UE TO
OnMO 0ag, TNV UNNPEcia anokopIdnG OIKIaKwV
anoppIYMAaTwyV 1 TO KAtaoTtnua and TOo onoio
ayopdoaTte To npoiov.

MNa nepICOOTEPEG AEMNTOMEPEIEG OXETIKA ME TNV
ene€epyaania, nepiIcUAAOYN Kal avakUKAwGN auTou
TOU NPOoioVTOG, NApAKAAOUHE ENIKOIVWVAOTE UE TO
ypageio Tou dnUoU 0ag, TNV unnpeacia anokopidng
OIKIOK®V anoppINPNATWV N To KATAoTnua ano To
ornoio ayopdodaTe To Npoiodv.
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Umisténim oznaceni ( c € ) na tomto vyrobku prohlasgujeme na svou
odpovédnost dodrzovani vSech evropskych bezpecnostnich,

zdravotnich a environmentalnich pozadavkl stanovenych v pravnich
predpisech pro tento produkt

Bezpecnostni varovani

Vase bezpeénost je pro nds dllezitd. PFeltéte si tyto informace pred
pouzitim varné desky.
Instalace

Riziko zasazeni elektrickym proudem

e Pfed provadénim jakékoliv udrzby odpojte spotrebic od elektrické
sité.

e Je duleZité pfipojit spotreblc k vhodnému systemu uzemnéni.

o Upravy elektrického pripojeni v domacnosti musi provést pouze
kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzeni téchto pokynU muze vést k zasazeni elektrickym
proudem nebo smrti.

Nebezpecdi zranéni

e Zvyste pozornost - hrany varné desky jsou ostré.

e Pfi nedbanlivosti mdze dojit k zranéni.

Dllezité bezpecnostni pokyny

e Pfed instalaci a pouzitim tohoto spotfebice si pfe¢téte dikladné
tyto pokyny.

e Na spotrebic nikdy nedavejte horlavé latky.

J Poskytnete tuto informaci osobé odpovédné za instalaci spotrebice,
nebot mlze snizit vase instalaéni.

e Abyste zabranili nebezpedi, tento spotrebi¢ musite instalovat
v souladu s témito instalacnimi pokyny.

e Tento spotrebiC¢ musi instalovat a uzemnit kvalifikovany servisni
technik.

e Tento spotrebic¢ musi byt pripojen k elektrickému okruhu, ktery
obsahuje izolacni spinac nablze]|C| pIne odpojeni od napajeni.

e Nespravna instalace spotiebite mize vést ke ztraté zaruky.

Provoz a udrzba

Riziko zasazeni elektrickym proudem

e Nepouzivejte prasklou varnou desku. Pokud je povrch varné desky
praskly, spotrebic ihned vypnéte od napajeni (spinac ve zdi) a
kontaktujte kvalifikovaného technika.

e Pfed Udrzbou a Cisténim varné desky ji odpojte od elektrické sité.
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e Nedodrzeni tohoto kroku muize zpUsobit zasazeni elektrickym
proudem nebo smrt.

Ohrozeni zdravi

e Tento spotfebi¢ vyhovuje standardim o elektromagnetickém
ruseni.

e AvSak osoby s kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (inzulinova pumpa) musi pouziti spotrebice
konzultovat s doktorem nebo vyrobcem implantatu k zajisténi, ze
jejich implantat nebude ovllvnen elektromagnetickym polem.

e NedodrZeni tohoto pokynu mize vést ke smrti.

Riziko horkého povrchu

e Béhem pou2|t| jsou pristupné casti tohoto spotrebice dostatecné
horké na zpUsobeni popaleni.

e Zabrarite kontaktu téla, odévu nebo jinych nevhodnych predmétd
s povrchem varné desky, dokud nevychladne.

e Upozornéni: magnetické materialy na téle se mohou v blizkosti
varné desky zahrat. Na zlaté ani stfibrné Sperky to nema vliv.

e Drzte déti mimo dosah.

e Madla nadobi mohou byt horké na dotyk. Zabrarite presahu madel
nadobi pres dalSi zapnuté varné zény. Drzte madla mimo dosah
déti.

e Nedodrzeni téchto krokd muze vést k zranéni.

Riziko zranéni

e Po sejmuti krytu je odkryta ostra Cepel Cistici Skrabky. Zvyste
pozornost pri pouziti skrabky a skladujte ji mimo dosah déti.

e Nedodrzeni téchto pokyni mdze vést k zranéni.

Dllezité bezpecnostni pokyny

e Béhem pou2|t| nenechavejte spotrebi¢ bez dohledu. Vyvreni
pokrmtd muze zpUlsobit kouf a jejich vzniceni.

e Spotrebic nikdy nepouzivejte jako pracovni desku a odkladaci
plochu.

e Na spotrebili nenechaveijte zadné predmeéty ani nadini.

e V blizkosti spotrebice nenechavejte zadné magnetické predméty
(napf. kreditni karty, pamétové karty) nebo elektronicka zarizeni
(napf. pocitace, MP3 prehravace), nebot mohou byt ovlivhéné
elektromagnetickym polem.

e Spotrebic nikdy nepouzivejte k vytépém’ mistnosti.

e Po pouziti vzdy vypnéte varné zony a varnou desku podle popisu
v tomto ndvodu (napf. pomoci dotekovych ovladac¢l). K vypnuti
spotrebic¢e nepouzivejte funkci detekce nadobi.

e Nedovolte détem hrat si se spotrebicem, ani si na néj sedat nebo
|ézt.
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e Nad spotrebicem neskladujte predméty zajimavé pro déti. Déti
lezouci na varnou desku se mohou vazné zranit.

e Béhem pouziti spotrebiCe nenechavejte déti v blizkosti spotrebice
bez dohledu

e Déti a osoby s omezenymi schopnostmi smi spotrebi¢ pouzivat
pouze pod dohledem odpovédné osoby. Odpovédna osoba se musi
ujistit, ze mohou spotrebic¢ pouzivat bez jejich ohrozeni.

e Neopravujte ani nenahrazujte Casti spotrebice, dokud to neni
doporuceno v tomto navodu. Veskeré opravy musi provadét
kvalifikovany servisni technik.

e K Cisténi varné desky nepouzivejte vysokotlaky parni Cistic.

e Na varnou desku nestavte tézké predméty.

e Na varnou desku si nestoupejte.

e Nepouzivejte panve se zakr|venym| okraji ani nadobi po varné
desce nepfesouvejte, nebot mizete poskrabat sklenény povrch

e Nepouzivejte drsné prostfedky k ¢isténi varné desky, nebot mohou
poSkrabat sklokeramicky povrch.

e Pokud je poskozeny privodni kabel, musi jej vymeénit vyrobce,
servisni technik.

e Tento spotrebic je urlen pro pouziti v domacnosti a podobném
prostredi jako Jjsou: - zameéstnanecké kuchyné v prodejnach,
kancelarlch a jiném pracovmm prostredi; - na farmach; - klienty
hotell, motelu a jiném typu ubytovaciho zafizeni; - v mlste pro
vydej snldane

e Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
dostatecnych zkuSenosti a znalosti, pokud byly pouceny o
bezpecném pouziti spotrebice nebo jsou pod dohledem osoby
odpovédné za jejich bezpecnost. Nedovolte détem hrat si se
spotrebicem. Cisténi a udrzbu nesm| provadét déti bez dohledu

*VAROVANI: Vareni s oleji a tuky mdze byt nebezpecné a mize vést
k pozaru. NIKDY se nepokousejte uhasit plameny vodou, spotrebic
vypnéte a pak prekryjte plamen poklickou nebo poéérm’ dekou.

e Kovové predméty jako jsou noze, vidlicky, 1zicky a poklicky
nestavte na povrch varné desky, nebot se mohou zahrat.

e Po pouziti vypnéte varnou desku pomoci ovladace a nespoléheijte
na detektor nadobi.

e Tento spotrebi¢ neni urcen pro ovladani externim casovacem nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.
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Blahoprejeme ke koupi nové indukéni varné desky.

Doporucujeme vam vénovat urcity ¢as precteni tohoto navodu

k obsluze/instalaci pro zajisténi spravné instalace a obsluhy spotrebice.

Za Ucelem instalace viz ¢ast o instalaci spotrebice.

Pfed pouzitim si prectéte dikladné bezpeénostni pokyny a uschovejte tento
navod k obsluze/instalaci pro pripadné pouziti v budoucnosti.

Popis spotrebice
Pohled shora

. max. 2000 W zdna
max. 1500 W zdéna
Sklokeramicka deska
Zapnuti/vypnuti

Ao S

Ovladaci panel

5 4 3 2 1

. Tlacitko zapnuti/vypnuti
. Ovladace vykonu/casovace

1

2

3. Voli¢ varné zény
4. Ovladac ¢asovace
5

. Ovladac uzamceni tlacitek
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O induk¢énim vareni

Indukéni vareni je bezpecné, rychlé, ucinné a ekonomické. Funguje diky
elektromagnetickym vibracim vytvarejicim teplo primo v nadobi, namisto
prenosu pres sklokeramicky povrch. Sklokeramicka varna deska se rozehreje
jen teplem z nadobi.

_ X .

Zelezné nadobi

(LD L0h =1 Magneticky obvod
I Sklokeramicka varna deska
[ees] (L X .,
Indukcni civka
- T Indukovany proud

Pred pouzitim nové indukcni varné desky

e Prectéte si tento navod, dbejte zejména na ¢ast ,,Bezpecnostni upozornéni®.
e Z indukéni desky odstrante ochrannou folii.

Pouziti dotykovych oviadac

e Ovladace reaguji na dotek, proto nemusite pouzivat tlak.

e Pouzivejte brisko prstu, nikoliv Spicku.

e Po kazdém zaregistrovani doteku uslysite akusticky signal.

e Ujistéte se, zda jsou ovladace vzdy Cisté, suché a zda je neprekryva zadny
predmét (napf. nacini nebo utérky). I tenka vrstva vody mize stézit obsluhu
dotekovych ovladaéd.
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Volba vhodného nadobi

¢ Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro indukéni vareni. Hledejte symbol indukce na
1ebo na dné nadobi.
 vnoanost nadobi mizete zkontrolovat jednoduchym magnetickym testem. PfiloZte magnet ke
dnu nadobi. Pokud se prichyti, nadobi je vhodné pro indukci.
e Pokud nemate magnet:
1. Do nadoby dejte trochu vody.
2. Pokud shoda zahteje a na displeji neblika ~ , pak je naddobi vhodné.
e Nadobi vyrobené z nasledujicich materiald neni vhodné: &ista nerezova ocel, hlinikové nebo
meédéné bez magnetického dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadobi s drsnym nebo zakfivenym dnem.

D

e ——

Ujistéte se, zda je dno varného nadobi hladké, sedi presné na sklokeramické
desce a ma stejny prdmér jako varna zéna. Pouzivejte naddobi, kterého primér
dna je vétsi nez zobrazena varna zéna. Pouzitim nadobi s o néco vétsSim
primérem dna vyuZijete energii s maximalni G¢innosti. Pokud pouZijete mensi

V4 7 O v v V4 AT 4 V4 o v v \
nadobi, muzete ocekavat nizsi ucinnost. Nadobi s prumerem mensim nez 140
mm nemusi varna deska detekovat. Nadobi vzdy vycentrujte doprostfed varné
zony.

— N

¥ W5

N&dobi z varné desky vzdy zvednéte - nepfesouveijte, nebot mlzete poskrabat

sklokeramicky povrch.
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Pouziti indukcni varné desky

Zaciname

1. Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti.
Po zapnuti zazni akusticky signal a zobrazi se
“ nebo ™ - - %, coz indikuje, Zze varna deska
je v pohotovostnim rezimu.

e

2. Na zvolenou varnou zdénu postavte vhodné nadobi. 7 N
R _/j
e Ujistéte se, zda je dno nadobi a varna deska cista a sucha. r ”'j
N S
=
\

3. Zvolte varnou zénu, zacne blikat indikator vedle tlacitka .\ /

IS

4. Zvolte vykon varné zény pomoci ,-" nebo ,+". +
e Pokud nezvolite vykon do 1 minuty,
indukéni varna deska se automaticky vypne.
Musite zacit opét od kroku 1.

» Nastaveni vykonu mGzete upravit kdykoliv b&hem vareni.

cz-7



Pokud na displeji blika = " = stfidavé s nastavenim
vykonu

Znamena to, ze:

e neumistili jste nddobi na spravnou varnou zénu, nebo

e nadoba neni vhodna pro indukéni vareni, nebo

e nadoba je pfiliS mala nebo neni spravné vystfedéna na varné zone.

Pokud nepouzijete vhodnou nadobu, ohfev se nespusti.

Displej se automaticky vypne, pokud do 2 minut nepostavite vhodnou nadobu
na varnou desku.

Po pouziti
1. Dotknéte se symbolu varné zény, kterou chcete

vypnout. . 5

2. Vypnéte varnou zénu nastavenim ,0” nebo souc¢asnym stisknutim ,-, a ,
Ujistéte se, zda displej zobrazi ,,0”
+".

OR

3. Vypnéte celou varnou desku stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti.
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4. Upozornéni na horky povrch

Symbol ,,H” se zobrazi u zény, ktera je horka na dotek. Zmizi, kdyz
teplota povrchu klesne na bezpeénou teplotu. Zbytkové teplo mizete vyuzit
také pro uUsporu energie, pokud teplo vyuzZijete k dalSimu ohrevu, dokud je
varna zona stale horka.

Uzamceni ovladacu

e Mzete uzamknout ovladaci prvky vuéi nezddoucimu pouziti (naptiklad
nechténé zapnuti détmi).

e Kdyz jsou ovladace uzamcené, vSechny ovladace kromé tlacitka
zapnuti/vypnuti jsou zablokované.

Uzamceni ovladacich prvki
Dotknéte se tlacCitka uzamceni. Indikator Casovace zobrazi symbol , Lo".

Odemceni ovladacich prvki

1. Ujistéte se, zda je varna deska zapnuta.
2. Dotknéte se a podrzte tlaCitko uzamceni.
3. Nyni mUZete varnou desku pouZivat.

& Kdyz je varna deska uzamcenad, vSechny ovladace jsou neaktivni kromé tlacitka
zapnuti/vypnuti, v ptipadé nouze mizete varnou desku vypnout pomoci tladitka
zapnuti/vypnuti, ale pro dalsi obsluhu ji musite nejdrive odblokovat.

Ochrana pred prehratim
Teplotni senzor monitoruje teplotu uvnitf varné desky. Pfi zjiSténi nadmérné
teploty se indukéni varna deska automaticky vypne.

Detekce malych predmeéti
Kdyz ponechate na varné desce nadobi nevhodné velikosti nebo nemagnetické
nadobi (napF. hlinikové), nebo jiny maly pfedmét (napf. nGz, vidlicka, klice),
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varna deska se automaticky prepne po 1 minuté do pohotovostniho rezimu.
Ventilator pokracuje v chlazeni indukéni varné desky dalsi 1 minutu.

Automatické vypnuti

DalSi bezpecnostni funkci varné desky je automatické vypnuti. To nastane,
kdykoliv zapomenete vypnout varnou zénu. Pocatecni ¢as do vypnuti je
uvedeny v tabulce nize:

Vykon 1 2 3 |4 |5 6 |7 |8 |9
Pocatecni doba provozu 8 8 8 4 |4 4 2 2 2
(hodiny)

Po sejmuti nadobi indukéni varna deska ihned prestane hrat a automaticky se
vypne po 2 minutach.

Osoby s kardiostimulatorem musi pouziti indukéni varné desky
konzultovat s doktorem.

Pouziti casovace

Casova¢ mGzete pouzit dvéma rdznymi zplsoby:

o MlZete jej pouZit jako minutku. V tomto pfipadé ¢asovad po uplynuti nevypne
Zzadnou varnou zénu.

e M{zete jej pouzit k vypnuti varné zény po uplynuti nastavené doby.

 Casova¢ mlzete nastavit na 99 minut.

Pouziti Casovace jako minutky

Pokud nezvolite zadnou varnou zénu

1. Ujistéte se, zda je varna deska zapnuta.
Pozndmka: Minutku mdzZete pouZit i kdyZ nezvolite Zddnou varnou zénu.

2. Dotknéte se ovladace casovace, indikator ¢asovace ,'B
zacCne blikat a na displeji Casovace se zobrazi , 10".
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3. Nastavte ¢as pomoci ,-, nebo ,,+". —_ ==
Tip: Dotekem symbolu ,-" nebo ,+” ¢asovace upravite

hodnotu o 1 minutu

Dotekem a podrzenim ,-" nebo ,+” prodlouzite

nebo zkratite ¢as v 10-minutovych krocich.

Pokud nastaveni presahne 99 minut, ¢asovac se automaticky vrati na 0 minut.

3. 4.Dotekem symboll,-" a,+"” najednou se ¢asovac zrusi, a na displeji minut

se zobrazi ,00".
IL\ —> ® | n'n'i

5. Kdyz je nastaveny cCasovac, ihned se spusti odpocitavani \ y,
Displej zobrazi zbyvajici Cas a indikator ¢asovace bude —1 7
blikat 5 sekund. VARLIEN

4. 6. Po uplynuti nastaveného ¢asu 30 sekund akusticky
signal a indikator ¢asovace zobrazi ,- -". ® -

Nastaveni casovace k vypnuti varné zony

1. Voli€em varné zony zvolte zénu, [ ) 5
pro kterou chcete nastavit ¢asovac.
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2. Dotknéte se volic¢e ¢asovace, indikator ¢asovace
zacne blikat a na displeji Casovace se zobrazi ,,10”.

-

]
u

3. Nastavte &as pomoci ovladadd ,,-" nebo ,+".

Tip: Dotekem ovlada&t ¢asovace ,-* nebo ,+”
snizite nebo zvysite ¢as o 1 minutu.

Dotekem a podrzenim ovladacl ¢asovace ,,-" nebo ,+”

zkratite nebo prodlouzite ¢as o 10 minut.

Pokud nastaveni ¢asovace presahne 99 minut, ¢asovac se automaticky
nastavi na 00 minut.

4. Dotekem symbold ,-" a ,+" najednou se ¢asovac zruéi a na displeji minut se
zobrazi ,, 00",

_;L\:>®BL7

5. Po nastaveni ¢asovace zacne ihned ubihat.

AN 17 /
Displej zobrazi zbyvajici dobu a indikator ¢asovace ® 1<
blika 5 sekund. 7/ N\
POZNAMKA: Cervend tecka vedle ukazatele vykonu ®
sviti pro indikaci zvolené varné zény. O 5:.5
7°<
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6. Kdyz uplyne nastaveny Cas, odpovidajici varna zéna ®
se automaticky vypne.

& Dalsi varna zéna pokracuje v provozu, pokud byla drive zapnuta.

Doporuceni k vareni

Zvyste pozornost pfi smazeni na oleji a tuku, nebot se zahfivaji velmi

& rychle, zejména, pokud pouzivate PowerBoost. Pri extrémné vysoké
teploté se miZe olej a tuk nahle vznitit a predstavuje vazné riziko
pozaru.

Tipy k vareni

e Kdyz zacne jidlo vfit, snizte nastaveni vykonu.

e Pouziti poklicky zkracuje dobu vareni a Setfi spotfebu energie.

e Minimalizujte mnozstvi tuku a tekutiny pro zkraceni doby vareni.

e Zacnéte varit na vysokém vykonu a kdyz je pokrm dostatecné ohraty, snizte
teplotu.

Duseni, vareni ryze

e Du$eni nastava pod bodem varu, kolem 85°C, kdyZ se bublinky pfilezitostné
objevuji na povrchu varené tekutiny. Je to klicem chutnych polévek a
dudenych pokrmd, nebot chut se vyviji bez ptevateni pokrmu. Pod bodem
varu mUzete vafit také pokrmy s vaji¢ky a moukou zahusténé omacky.

o N&které Ukoly, véetné vareni ryze absorpéni metodou, miZe vyzadovat vy&si

a4

Peceni steaku

Pedeni §tavnatych aromatickych steakd:

1. Pred pecenim nechte maso odpocivat pri pokojové teploté priblizné 20

minut.

2. Rozehrejte panev se silnym dnem.

3. Potrete obé strany steaku olejem. Kapnéte trochu oleje na rozehratou
panev a pak polozte maso na panev.

4. Béhem pedeni steak jednou otocte. Pfesna doba peceni zavisi od tloustky
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steaku a jak jej chcete ptipravit. Doba mize byt od 2 do 8 minut na jednu
stranu. Zatlacenim na steak zjistite stav upeceni - ¢im je tuzsi, tim vice je
propeceny.

5. Po dopeceni nechte steak jednu minutu odpocdivat na teplém misté.

Smazeni

1. Zvolte wok nebo velkou panev na smazeni, vhodnou pro sklokeramickou

varnou desku.

2. Pripravte si ingredience. Smazeni bude rychlé. Pokud pfipravujete velké
mnozstvi, pfipravujte pokrm ve vice mensich porcich.

3. Panev kratce predehrejte a pridejte dvé polévkové Izice oleje.

Nejdrive pfipravujte maso, odlozte stranou a udrzujte teplé.

5. Osmahnéte zeleninu. Kdyz je horka ale stale kfupava, snizte teplotu varné
zony, do panve vratte maso a pridejte omacku.

6. Ingredience jemné smichejte a dikladné prohfejte.

7. Ihned servirujte.

»

Nastaveni vykonu

NiZe uvedené vykony jsou pouze informacni. Pfesna doba pripravy zavisi od
nékolika faktorQ, véetn& nddobi a mnoZstvi pfipravovaného pokrmu.
Experimentujte s indukéni varnou deskou pro nejvhodnéjsi nastaveni.

Nastaveni Vhodny pro
vykonu
1-2 e jemny ohfev malych mnoZstvi pokrmd

» topeni ¢okolady, masla a rychle se pfipalujicich pokrm0
e jemné duseni

e pomaly ohrev

3-4 e ohrev

rychlé duseni

vareni ryze

palacinky

7 -8 e smazeni
vareni téstovin
smazeni

O
°
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e opékani
e privedeni polévky do varu
e vareni vody

Péce a cisténi

Co?

Jak?

Dulezité!

Bézné znedisténi
varné desky (otisky
prstl, skvrny,
zbytky jidla nebo
skvrny bez cukru na
varné desce)

1. Vypnéte napajeni varné
desky.

2. Aplikujte cisti¢ na varné
desky, dokud je varna deska
stale tepla (nikoliv horka!)

3. Oplachnéte a vysuste Cistou
utérkou nebo papirovou
utérkou.

4. Opét zapnéte napdajeni varné
desky.

e KdyzZ je varna deska vypnuta,
nebude svitit indikace , horké zény",
ale varna zéna mize byt stale
horkd! Zvyste pozornost.

e Tvrdé draténky, nylonové Skrabky a
drsné Cistici prostfedky mohou
poskrabat sklo. Vzdy si prectéte
informace o Cisticim prostiedku,
zda je vhodny pro sklokeramicky
povrch.

¢ Nikdy nenechavejte zbytky Ccisticiho
prostfedku na varné desce: muze
zanechat skvrny.

Vyvrené pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahem
cukru na
sklokeramickém
povrchu.

Tyto nedistoty odstrante ihned

pomoci vhodné Skrabky, dbejte

na horkou varnou zénu:

1. Odpojte napdjeni varné
desky.

2. Drzte skrabku v Uhlu 30°
k odstranéni necistot.

3. Nedistoty vycistéte pomoci
utérky.

4. Provedte kroky 2 az 4 Casti

~BézZné znecisténi" vyse.

e Odstrarite roztavené latky nebo
pokrmy s obsahem cukru co
nejrychleji. Pokud je nechate na
sklokeramické plose vychladnout,
jejich odstran&ni mdZe byt obtizné,
nebo mohou trvale poskodit povrch
varné desky.

e Riziko zranéni: po sejmuti
ochranného krytu cepele se odkryje
ostra Cepel Skrabky. Pouzivejte se
zvySenou opatrnosti a skladuijte ji
mimo dosah déti.

Skvrny na
dotekovych
ovladacich.

1. Vypnéte napajeni varné
desky.

2. Necistotu namocte.

3. Utfete oblast dotekovych
ovladadt vlhkou utérkou.

4, Oblast dikladné vysuste

papirovou utérkou.

5. Opét zapojte napajeni varné
desky.

e Varnd deska mize vydat akusticky
signal a sama se vypnout a dotekové
ovladace nebudou fungovat, pokud se
na nich nachazi tekutina. Pred
opétovnym zapnutim varné desky se
ujistéte, zda je oblast dotekovych
ovladadld zcela sucha.
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Rady a tipy

Problém

Mozna pricina

Co délat

Indukéni varnou
desku nelze zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je induk¢ni varna
deska pripojena k elektrické siti a
zda je zapnutd. Zkontrolujte, zda
nenastal vypadek elektrické energie
v domacnosti. Pokud problém stale
trva, kontaktujte servisniho
technika.

Dotekové ovladace
nereaguji.

Ovladace jsou uzamcené.

Odemknéte ovladace. Viz ¢ast
»Pouziti varné desky".

Tézka obsluha

dotekovych ovladacd.

Na dotekovych ovladacich
muUZe byt tenkd vrstva vody,
nebo jste k ovladani pouzili
Spicku prstu.

Ujistéte se, zda je dotekova oblast
sucha a k ovladani pouzijte brisko
prstu.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

Pouzili jste drsné Skrabky nebo
Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s hladkym a
rovhym dnem. Viz ,Volba spravného
nadobi*.

Viz ,Péce a cisténi".

Nékteré nadobi
vydava praskavy
zvuk.

MGze to byt z ddvodu
konstrukce nadobi
(vrstvy rGznych materiall
rzné vibruji).

Je to zcela normalni jev a
nepredstavuje zavadu.

Indukéni deska hudi
pFi pouziti vysokého
vykonu.

Je to zplsobeno technologii
indukcniho vareni.

Je to normalni a hu¢eni mGze zmizet
po snizeni vykonu.

Sum ventilatoru
z indukéni varné
desky.

Chladici ventilator v induk¢ni
varné desce brani v prehrati

elektroniky. Mdze pokracovat
v provozu i po vypnuti varné
desky.

Je to zcela normalni. Neodpojujte
napajeni varné desky od hlavniho
zdroje napajeni béhem chodu
ventilatoru.

Nadobi se nehreje a
na displeji se
zobrazi U .

Indukéni varna deska nemize
detekovat nadobi, nebot neni
vhodné pro indukéni vareni.

Indukéni varna deska nemize
detekovat nadobi, protoze je

prilis malé nebo neni spravné
vystiredéné na varné zoné.

Pouzijte nadobi vhodné pro indukéni
vareni. Viz ¢ast ,Volba vhodného
nadobi®.

Vycentrujte nadobi a ujistéte se, zda
odpovida velikosti varné zony.
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Indukéni varna deska | Technicka zavada. Poznacte si kéd zavady, vypnéte
nebo varna zéna se napajeni varné desky a kontaktujte
necekané sama kvalifikovaného servisniho technika
vypne, zni akusticky
signal a zobrazi se
kdéd zavady
(standardné se strida
s jednou nebo dvéma
Cislicemi na displeji
casovace).

Nikdy se nepokousejte rozebirat spotfebi¢ svépomocné.

Zobrazeni kédu zavady a kontrola

Pokud nastane néjaka zavada, indukéni varna deska se automaticky prepne do
ochranného rezimu a zobrazi prislusny kod:

Problém Mozna pricina Co délat?

F3-F8 Vadny teplotni senzor Kontaktujte dodavatele.
FO-FE Vadny teplotni senzor IGBT. Kontaktujte dodavatele.
E1/E2 Nestandardni napajeni Zkontrolujte napajeni.

Zapnéte varnou desku po
obnoveni standardniho

napajeni.
E3/E4 Nestandardni teplota Zkontrolujte nadobi.
E5/E6 Spatna indukce Zacnéte opét po ochlazeni

varné desky spotrebice.

VySe uvedené body popisuji bézné zavady.
Nepokousejte se varnou desku opravovat svépomocné, abyste zabranili
moznému riziku.

Technické udaje

Varna deska CDI 30

Varné zony 2 zény

Napajeni 220-240V~ 50/60Hz
Vykon 3500 W

Rozmeéry spotrebi¢e d x S x v (mm) 288 x 520 x 56
Rozméry pro vestavbu A x B (mm) 268 x 500
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Hmotnost a rozméry jsou pfiblizné. Z divodu neustalého vylepSovani nasich
vyrobkUl se mohou technické Gidaje a design ménit bez pfedchoziho upozornéni.

Instalace

Volba mista instalace
Vytiznéte otvor do pracovni desky podle rozmérd na obrazku.
Pro instalaci a pouziti nechte minimalné 5 cm volného prostoru kolem otvoru
varné desky.
Ujistéte se, zda je tloustka pracovni desky nejméné 30 mm. Zvolte teplu
odolny material pracovni desky, abyste zabranili deformaci zptsobené

teplem z varné desky.
A
::B
E

A(mm)

B(mm)

C(mm)

D(mm)

E(mm)

F(mm)

268 +4
0

500+4
0

50mini

50 mini

50 mini

50 mini

Vzdy zajistéte dostatecné vétrani varné desky a neblokujte vstupni a vystupni
vétraci otvory. Ujistéte se, zda je varna deska v dobrém stavu.

Pozndmka: bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skfinkou nad ni
by méla byt nejméné 760 mm.

|~
[
/

/;ff:_::

k
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 30 mini | Vstup vzduchu | Vystup vzduchu 10 mm

Pred instalaci varné desky se ujistéte, ze

e pracovni deska je rovna a uvnitr nebrani zadné strukturalni prepazky

e pracovni deska je ze zaruvzdorného materialu

e pokud instalujete varnou desku nad troubu, trouba musi mit vestavény
chladici ventilator

e instalace musi vyhovovat platnym poZadavkim a standardim

e musite instalovat vhodné odpojovaci zarizeni poskytujici uplné odpojeni od
elektrické sité, montované a umisténé v souladu s platnymi predpisy a
smérnicemi.
Izolaéni spina¢ musi poskytovat odstup mezi kontakty véech péld nejméné 3
mm (nebo v8ech aktivnich [Zivych] vodi¢Q)

e odpojovaci prepina¢ musi byt snadno pfistupny po instalaci varné desky

e musite dodrzovat platné stavebni zakony a predpisy ohledné instalace

e kolem varné desky musi byt zaruvzdorny a snadno Cistitelny povrch
(keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, ze

e privodni kabel neni pfistupny pres Suplik nebo skrifnku pod varnou deskou

e uvnitr skrinky je dostatek vzduchu pro chlazeni

e pokud varnou desku instalujete nad Suplik nebo skfinku, musite pod varnou
desku instalovat izola¢ni mezidno

» odpojovaci pfepina¢ musi zUstat po instalaci spotfebi¢e snadno ptistupny

Pired pouzitim upevnovacich drzaki

Spotrebic¢ postavte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na prvky
vycnivajici z varné desky nevyvijejte nadmérnou silu.
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Nastaveni pozice drzakul

Pfipevnéte varnou desku k pracovni desce pomoci 4 drzdkd na spodni strané
varné desky (viz obrazek) po instalaci.

Nastavte pozici drzaku s ohledem na pracovni desku.

Upozornéni

1. Sklokeramickou varnou desku musi instalovat kvalifikovany servisni technik.
V nasem servisu jsou profesionalové. Nikdy se ji nepokousejte instalovat
svépomocneé.

2. Varnou desku neinstalujte na chladici zafizeni, mycky nadobi nebo rotacni
susSicky.

3. Varnou desku instalujte tak, aby mohlo teplo volné unikat pro zlepseni jeji
spolehlivosti.

4. Zed kolem a oblast nad varnou deskou by méla byt z teplu odolného

materialu.

5. Abyste zabranili poskozeni, pracovni deska a lepidlo musi byt zaruvzdorné.
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Pripojeni varne desky k elektricke siti
Varnou desku musi k elektrické siti pfipojovat pouze kvalifikovany technik.
& Pred pfipojenim k elektrické siti zkontrolujte, ze:
1. elektricky systém v domacnosti je vhodny pro pfikon varné desky.
2. napéti odpovida hodnoté na vyrobnim stitku.
3. napajeci kabel snese zatiZzeni uvedené na vyrobnim Stitku.
Pro pfipojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry ani rozbocky, nebot to
mUze zplsobit prehiati a pozar.
Napajeci kabel nesmi pfijit do kontaktu s horkymi povrchy a musi byt umistén tak, aby
jeho teplota nepfesahla v 24dném bodé& 75°C.

Pozadejte elektrikare o kontrolu elektrického systému v domacnosti. Veskeré zmény musi
provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

Napajeni pripojte v souladu s pfislusnymi standardy, nebo k jednopdlovému
odpojovacimu zafizeni. ZpUsob zapojeni je zobrazen nize.

green-yelow — zelenozluty
blue - modry
brown - hnédy

green-yellow
blue
brown

) N L

PE Ii
220-240V

e Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné jej vymeénit, tuto ¢innost musi provést
kvalifikovany technik za pomoci specialniho naradi.

e Pokud je spotrebic pripojen primo k elektrické siti, musi byt vélenéno nepodlové
odpojovaci zarizeni s minimalnim odstupem mezi kontakty 3 mm.

e Instalatér musi zajistit spravné pripojeni k elektrické siti v souladu s platnymi
predpisy.

e Kabel neohybejte ani nestlacujte.

e Kabel pravidelné kontrolujte a vyménu smi provadét pouze kvalifikovany
servisni technik.

e Zlutozeleny vodi¢ napajeciho kabelu musi byt pfipojen k uzemnéni a ke
konektoru spotrebice.
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e \/yrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody vyplyvajici z pouziti
spotfebice, ktery neni pripojeny k uzemnéni, nebo k Spatnému uzemnéni.
e Pokud ma spotrebic zastrcku, musi se pripojit k elektrické zasuvce, ktera je

snadno pristupna.

LIKVIDACE:
Nelikvidujte tento
spotrebic jako
netridény komunalini
odpad. Je nutny
separovany sbér pro
specialni zachazeni.

Tento spotrebic¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici
2012/19/EC o Likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni
(WEEE). Zajisténim spravné likvidace tohoto spotfebic¢e pomahate
zabranit moznym negativnim dopadim na Zivotni prostiedi a
lidské zdravi, které mize byt negativné ovlivnéno v pripadé
nespravné likvidace.

Symbol na vyrobku oznacuje, ze tento spotfebic se nesmi
likvidovat jako bézny domovni odpad. Musite jej odnést na sbérné
misto k recyklaci elektrickych a elektronickych zarizeni.

Tento spotrebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci. Pro dalsi
informace tykajici se zachazeni, obnovy a recyklace tohoto
spotrebice kontaktujte mistni spravu, mistni recyklac¢ni stfedisko
nebo prodejnu, kde jste spotfebic¢ zakoupili.

Pro podrobnéjsi informace o zpracovani, obnové a recyklaci tohoto
spotrebice kontaktujte mistni spravu, mistni recyklac¢ni stfedisko
nebo prodejnu, kde jste spotrebic¢ zakoupili.
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W zwigzku z umieszczeniem znaku CE c € na produkcie, na wtasng
odpowiedzialnos¢ deklarujemy zgodnosc¢ produktu z wymogami prawnymi
dotyczacymi bezpieczenstwa, zdrowia i sSrodowiska obowigzujgcymi we Wspolnocie
Europejskiej.

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przeczytaj ponize
informacje przed rozpoczeciem uzytkowania ptyty grzewczej.

Montaz

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

e Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac przy ptycie lub przed
pracami konserwacyjnymi odtgcz ptyte od zasilania elektrycznego.

e Kluczowe znaczenie ma podtaczenie ptyty do uktadu uziemiajgcego.
Uziemienie ptyty jest obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moze wykonywac
wytgcznie wykwalifikowany elektryk.

e Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze spowodowac
porazenie pragdem elektrycznym lub $mier¢.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Uwaga - krawedzie panelu sg ostre.

e Niezachowanie ostroznosci moze doprowadzi¢ do obrazen lub

skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Przed rozpoczeciem montazu lub eksploatacji ptyty przeczytaj

uwaznie niniejszg instrukcje.

e Na ptycie nie wolno umieszczac zadnych materiatow lub produktow

palnych.

e Prosimy o przekazanie niniejszych informacji osobie

odpowiedzialnej za montaz ptyty, poniewaz mogq one zmniejszyc¢

koszty montazu.

e Aby uniknac zagrozen ptyte nalezy zainstalowac¢ zgodnie z

instrukcjami dotyczacymi montazu.

e Plyte musi zainstalowac i uziemi¢ wytgcznie osoba posiadajaca

stosowne kwalifikacje.

e Ptyte nalezy podtaczy¢ do obwodu wyposazonego w odigcznik

zapewniajgcy catkowite odtgczenie od zasilania.

e Nieprawidtiowe zamontowanie ptyty moze spowodowac niewaznosc¢

wszelkich roszczen gwarancyjnych lub zwigzanych z

odpowiedzialnoscig producenta.

Uzytkowanie i konserwacja

Niebezpieczenstwo porazenia pradem
e Nie gotuj na uszkodzonej lub peknietej ptycie. Jezeli powierzchnia
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wierzchnia ptyty ukruszy sie lub peknie, odtacz ptyte natychmiast od

zasilania (wytgcznikiem sciennym) i skontaktuj sie z

wykwalifikowanym technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtqcz ptyte od zasilania

wytgcznikiem sciennym.

» Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze spowodowac

porazenie prgdem elektrycznym lub smier¢.

Zagrozenie dla zdrowia

e Plyta spetnia wymagania norm bezpieczenstwa urzadzen

elektromagnetycznych.

e Mimo to, osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami
elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) muszg skontaktowac
sie z lekarzem lub producentem implantu przed rozpoczeciem
uzytkowania ptyty i upewnic sie, ze pole magnetyczne nie wptynie
na dziatanie implantu.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia grozi Smiercia.

Niebezpieczenstwa zwigzane z goracymi powierzchniami

e Podczas uzytkowania elementy ptyty dostepne dla uzytkownika

nagrzewajq sie w stopniu mogacym spowodowad oparzenia.

¢ Nie dotykaj i nie dopuszczaj do kontaktu odziezy lub innych

przedmiotow z powierzchnig ptyty, zanim powierzchnia ta nie

ostygnie.

¢ Ulegajace namagnesowaniu przedmioty metalowe noszone na
ciele mogg nagrzewac sie w poblizu ptyty grzewczej. Nie dotyczy to
ztotej lub srebrnej bizuterii.

e Raczki garnkédw moga sie nagrzewac. Dbaj, aby raczki rondli nie

znajdowaty sie nad innymi wtgczonymi polami grzewczymi. Garnki

stawiaj tak, aby byty poza zasiegiem dzieci.

e Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze spowodowacd

oparzenie.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Krawedz skrobaka do ptyty, normalnie ostonieta ostong

zabezpieczajacy, jest bardzo ostra. Zachowaj wyjatkowa ostroznosc

podczas uzycia i zawsze przechowuj w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

e Niezachowanie ostroznosci moze doprowadzi¢ do obrazen lub

skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Nie pozostawiaj ptyty bez nadzoru podczas gotowania. Wykipienie

powoduje powstawanie dymu i rozlanie tluszczy, ktore mogaq sie

zapalic.

e Nie uzywaj ptyty jako powierzchni roboczej i miejsca na
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przechowywanie jakichkolwiek przedmiotow.

e Nie zostawiaj na ptycie zadnych przedmiotéw ani przyboréw

kuchennych.

e Nie zostawiaj w poblizu ptyty zadnych obiektow ulegajacych

namagnesowaniu (np. kart kredytowych, kart pamieci) lub urzadzen

elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3), poniewaz

mogq one zostac uszkodzone przez pole magnetyczne ptyty.

e Nie uzywaj ptyty do ogrzewania pomieszczenia.

e Po zakonczeniu uzytkowania wytacz pola grzewcze i ptyte w sposéb

opisany w niniejszej instrukcji (tj. za pomocg przyciskéw

dotykowych).

e Nie pozwalaj dzieciom bawic sie ptytg ani siada¢, stawacd lub

wspinac sie na ptyte.

e W szafkach nad ptytg nie trzymaj przedmiotow, ktéorymi mogtyby

interesowac sie dzieci. Wspinanie sie na ptyte moze spowodowacd

powazne obrazenia u dzieci.

e Podczas uzytkowania ptyty nie pozostawiaj dzieci bez nadzoru w

poblizu ptyty.

e Dzieci i osoby niepetnosprawne, ktérych niepetnosprawnosc¢

ogranicza mozliwos¢ korzystania z ptyty, powinny otrzymacd

instrukcje dotyczace korzystania z ptyty od odpowiedzialnej i

kompetentnej osoby. Osoba ta powinna upewnic sie, ze bedg one w

stanie korzystac z ptyty bez stwarzania zagrozenia dla siebie i dla

otoczenia.

e Nie naprawiaj ani nie wymieniaj elementéw ptyty, o ile nie zaleca

tego wprost niniejsza instrukcja. Wszelkie inne prace serwisowe

powinien wykonywac wytgcznie wykwalifikowany instruktor.

e Nie czys¢ ptyty przy pomocy urzadzen do czyszczenia para.

e Nie stawiaj ani nie zrzucaj na ptyte ciezkich przedmiotow.

e Nie stawaj na ptycie.

e Nie uzywaj garnkéw o wyszczerbionych krawedziach ani nie ciggnij

garnkow po powierzchni ptyty, poniewaz moze to spowodowac

zarysowanie szkia.

e Do czyszczenia ptyty nie uzywaj zmywakdéw drucianych ani

zadnych innych Sciernych srodkdéw czyszczacych, poniewaz mogg

one spowodowac zarysowanie szkia.

e W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego musi on zostac

wymieniony przez wykwalikowanego technika.

ePtyta jest przeznaczona do uzytku w gospodarstwie domowym i w
podobnych zastosowaniach, takich jak: - kuchnie dla personelu w
sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy; - domach wiejskich;
- kuchnie dla klientow w hotelach, motelach i innych punktach
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zakwaterowania; - punktach oferujgcych noclegi ze Sniadaniem.
ePlyta moze by¢ uzywana przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych lub umystowych
badZ niemajace doswiadczenia i wiedzy w zakresie obstugi ptyty
wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
korzystania z ptyty w bezpieczny sposdéb i pod warunkiem, Zze osoby
te rozumiejg zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem ptyty. Dzieci
mogaq czyscic ptyte i wykonywac prace konserwacyjne przewidziane
dla uzytkownika wytacznie pod nadzorem.

e OSTRZEZENIE: smazenie z uzyciem ttuszczu lub oleju i
pozostawienie potraw bez nadzoru grozi pozarem. NIGDY nie gas
ognia wodg, ale wylacz ptyte, a nastepnie przykryj ptomien, np.
pokrywka lub kocem gasniczym.

e Nie ktadz na ptycie zadnych metalowych przedmiotow, takich jak
noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz mogq sie one nagrzewac.

e Po zakonczeniu uzytkowania, wytgcz pole grzejne za pomocg

przycisku, a nie czekaj, az zostanie ono wytaczone przez czujnik

garnka.

e Urzadzenie nie zostato zaprojektowane do sterowania za pomocg

zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego uktadu zdalnego

sterowania.

Gratulujemy zakupu nowej indukcyjnej ptyty grzewczej.

Zalecamy przeczytanie niniejszej instrukcji / instrukcji montazu w celu petnego
zrozumienia prawidtowego sposobu montazu oraz uzytkowania ptyty.

Montaz zostat omdéwiony w sekcji poswieconej montazowi.

Przed rozpoczeciem uzytkowania przeczytaj uwaznie instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa i zachowaj niniejszg instrukcje / instrukcje montazu na
przysztosc.

PL-4



Omowienie produktu
Widok od gory

Pole maks. 2000 W
Pole maks. 1500 W
. Szklana ptyta

. WL / WYL

. Panel sterowania

3] 4 3 2 1

WL / WYL

Regulacja mocy / czasomierza
Wybor pol grzewczych
Czasomierz

Blokada

A N

Zasada dziatania

Gotowanie indukcyjne jest bezpieczng, zaawansowang, efektywng i
ekonomiczng technologig gotowania. Dziata w oparciu o drgania pola
elektromagnetycznego generujace ciepto bezposrednio w garnku zamiast
podgrzewac garnek posrednio poprzez szklang powierzchnie. Szkto nagrzewa
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sie jedynie dlatego, ze nagrzewa sie garnek.

_ X .

zelazny garnek

(1] L0 =15 obwdd magnetyczny
: indukcyjna ptyta szklana
— I yJna pty
cewka indukcyjna
« T prad indukowany

Przed rozpoczeciem uzytkowania nowej ptyty
indukcyjnej

e Przeczytaj te instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa”.

e Usun folie ochronng, ktérg moze by¢ wcigz zabezpieczona ptyta.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

e Przyciski reagujg na dotyk, nie trzeba ich mocno naciskac.

e Uzywaj opuszka palca, a nie jego konca.

e Kazde zarejestrowanie dotkniecia jest potwierdzane dzwiekiem.

e Upewnij sie, ze przyciski sq zawsze czyste, suche i ze nic ich nie zakrywa (np.
przybory kuchenne lub sciereczka). Korzystanie z przyciskdw moze utrudnic
nawet cienka warsty

[/
____.-""' | '

. { /
=~ J/

v X

Wyboér wiasciwych garnkow

e Uzywaj wytacznie garnkéw z dnem przeznaczonym do gotowania indukcyjnego.
& symbolu indukcji na opakowaniu lub dnie garnka.

.
— i
e To, czy garnek jest wiasciwy, mozesz sprawdzi¢ przy pomocy
magnesu. Przesun magnes do dna garnka. Jezeli zostanie
przyciggniety, garnek moze by¢ uzywany na ptycie indukcyjnej. =
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¢ Jezeli nie masz magnesu:

1. Nalej troche wody do sprawdzanego garnka.

2. Jezeli na wyswietlaczu nie zacznie migac¢ symbol
wilasciwy.

e Na ptycie indukcyjnej nie mozesz uzywac garnkéw wykonanych z: czystej stali nierdzewnej,
aluminium lub miedzi bez magnetycznego dna, szkta, drewna, porcelany, ceramiki i gliny.

o

woda zacznie sie ogrzewac, garnek jest

Nie uzywaj garnkéw o wyszczerbionych krawedziach lub wygietym dnie.

N

——

Upewnij sie, ze dno garnka jest gtadkie, przylega dobrze do szkta i ma taki sam
rozmiar jest pole grzewcze. Uzycie garnkow o wiekszej srednicy powoduje, ze
pole bedzie uzywato maksymalnej mocy; gdy garnek bedzie mniejszy, moc
moze by¢ mniejsza od oczekiwanej.

Garnki o $rednicy mniejszej niz 140 mm mogg nie zosta¢ wykryte przez pole
grzewcze ptyty. Zawsze stawiaj garnek na srodku pola grzewczego.

RS

W W5

Garnki z ptyty zdejmuj podnoszac je — nie przesuwaj ich, poniewaz moze to

spowodowac zarysowanie szkia.

-
— .,

o

Uzytkowanie indukcyjnej ptyty grzewczej

Rozpoczecie gotowania
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1. Dotknij przycisku WL/WYL.

Gdy zasilanie zostanie wiaczone, alarm zabrzeczy raz
i wySwietlacz pokaze, - “ lub, - - *, wskazujac,

ze ptyta znajduje sie w trybie oczekiwania.

2. Ustaw odpowiedni garnek na polu grzewczym,
ktérego chcesz uzyc.

I
Q;fr’ 7 ‘-\_\i
* Upewnij sig, ze spdd garnka i powierzchnia pola T_/j
grzewczego sg czyste i suche. N

3. Dotknij przycisku wybierania pola grzewczego; .\
wskaznik obok przycisku zacznie migac. ~,

4. Wybierz poziom grzania za pomocg
przycisku ,-" lub ,+"...

-+
¢ Jezeli nie wybierzesz poziomu grzania w ciqgu

1 sekundy, ptyta indukcyjna wytaczy sie

automatycznie. W takim przypadku musisz

zacza¢ od poczatku od kroku 1.

e Ustawienie poziomu grzania mozesz zmieni¢ w dowolnym momencie
podczas gotowania.

Jezeli wysSwietlacz pokazuje =/ = na zmiane z
ustawieniem poziomu mocy
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Oznacza to, ze:

e nie ustawites$ garnka na wtasciwym polu grzewczym, lub

e ustawiony garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego, lub

e garnek jest za maty lub nie jest ustawiony na srodku pola grzewczego.

Ogrzewanie nie zachodzi, jezeli na polu grzewczym nie stoi odpowiedni garnek.
Jezeli na polu grzewczym nie zostanie umieszczony odpowiedni garnek,
wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 2 minutach.

Po zakonczeniu gotowania

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, .
ktére chcesz wytaczyc 5

2. Wytacz pole grzewcze zmniejszajac wartos¢ do ,, 0 * lub dotykajac
przyciskow ,-" i ,+"” jednoczesnie. Upewnij sie, ze wyswietlacz pokazuje ,,0".

LUB

3. Wytacz catkowicie ptyte przy pomocy przycisku WL/WYL.
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4. Uwaga: gorgce powierzchnie

Litera ,,H” wskazuje, ze pole grzewcze jest gorgce. Po ochtodzeniu pola do
bezpiecznej temperatury ostrzezenie to zniknie. Wskazanie to mozesz
wykorzystac¢ takze do oszczedzania energii: jezeli chcesz nagrza¢ nastepne
garnki, uzyj pola, ktdére jest wcigz gorace.

Blokowanie przyciskow

e Aby zapobiec niekontrolowanemu uzyciu przyciskoéw, mozesz je zablokowac
(np. aby zapobiec przypadkowemu witaczeniu pdél grzewczych przez dzieci)

e Po zablokowaniu przyciskéw dostepny jest jedynie przycisk Wt/WYL.

Blokowanie przyciskow
Dotknij przycisku blokady. Wskaznik czasomierza pokaze wskazanie ,, Lo ™

Odblokowywanie przyciskow

1. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest witaczona.

2. Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk blokady.
3. Ptyta jest odblokowana i mozesz jej uzywac.

Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie przyciski z wyjatkiem WL/WYL sg
niedostepne. W razie niebezpieczenstwa mozesz zawsze wytaczy¢ ptyte przy
pomocy przycisku Wt/WYL, ale aby wykonac nastepng operacje, musisz
odblokowac ptyte.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Czujnik temperatury, w ktory wyposazona jest ptyta, monitoruje temperature
ptyty. W przypadku odnotowania nadmiernej temperatury ptyta zostanie
automatycznie wytgczona.

Wykrywanie matych przedmiotow

W przypadku wykrycia garnka o niewtasciwym rozmiarze lub niemagnetycznego
(np. aluminiowego) lub innego matego przedmiotu (np. noza, widelca, klucza)
na ptycie, ptyta automatycznie przejdzie w stan oczekiwania po uptywie 1
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minuty. Wentylator bedzie chtodzit ptyte grzewcza przez nastepng minute.

Automatyczne wytaczanie

Inng funkcja ptyty indukcyjnej, zwigzang z bezpieczenstwem, jest
automatyczne wytgczanie. Zadziata zawsze wtedy, gdy zapomnisz wytaczy¢
pole grzewcze. Domysine czasy dla automatycznego wytaczenia podano w tabeli
ponizej:

Poziom mocy 1 12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9

Domys$lny czas pracy (w|8 |8 |8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
godzinach)

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna zatrzyma ogrzewanie natychmiast i wytaczy
sie automatycznie po okoto 2 minutach.

Przed rozpoczeciem uzytkowania ptyty osoby z rozrusznikami serca
powinny skonsultowac sie z lekarzem.

Korzystanie z czasomierza

Czasomierza mozesz uzywac na dwa rézne sposoby:

e Mozesz go wykorzystywac jako minutnika. W tym przypadku, po uptywie
zadanego czasu czasomierz nie wytgczy zadnego pola grzewczego.

e Mozesz go ustawic tak, aby wytaczyt jedno pole grzewcze po uptywie zadanego
czasu.

e Maksymalna wartos$¢, na jakg mozna ustawi¢ czasomierz, to 99 minut.

Uzywanie czasomierza jako minutnika

Jezeli nie wybierasz zadnego pola grzewczego

1. Upewnij sie, ze ptyta grzewcza jest witgczona.
Uwaga: minutnik mozesz wykorzysta¢ nawet jezeli nie wybierasz zadnego
pola grzewczego.

2. Dotknij przycisku czasomierza. Wskaznik zacznie ,’B
migaé, a na wyswietlaczu pokazane zostanie
wskazanie ,, 10",
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3. Ustaw czasomierz za pomocq przycisku ,-* lub ,+". = +

\\

Wskazdwka: dotknij przycisku ,-* lub ,+"” czasomierza,
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ zadang wartos$¢ o 1 minute.
Dotknij przycisku ,-* lub ,+" i przytrzymaj go, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ zadang wartosc¢ o 10 minut.

Jezeli ustawiony czas przekroczy 99 minut, czasomierz
automatycznie powrdci do wartosci 00 minut.

4. Dotykajac jednoczesnie przyciskow ,-“ i ,+” skasujesz ustawienia
czasomierza, a na wyswietlaczu minut pokazane zostanie wskazanie ,, 00".

_}L\ﬂ ® 0o

5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie \ /
odliczanie. Wyswietlacz bedzie pokazywat pozostaty ® —1 7
czas, zas$ wskaznik czasomierza bedzie migat /' ! AN
przez 5 sekund.

6. Po uptywie zadanego czasu na 30 sekund witaczy sie
sygnat dzwiekowy, za$ wskaznik czasomierza pokaze (D -

14

Ustawianie czasomierza wylaczenia pola grzewczego
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Po ustawieniu tej funkcji dla pola grzewczego:

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego
dla ktorego chcesz ustawi¢ czasomierz.

2. Dotknij przycisku czasomierza; wskaznik

czasomierza zacznie migaé, a wyswietlacz ,'B
pokaze wartosc¢ ,10”.
3. Ustaw czas dotykajac przycisku ,-* lub ,+" —_— -+

czasomierza

A\Y

Wskazdéwka: dotknij przycisku ,-* lub ,+"” czasomierza
aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ zadang wartos$¢ o 1 minute.

A\

Dotknij przycisku ,-* lub ,+” i przytrzymaj go, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ zadang wartos¢ o 10 minut.

Jezeli ustawiony czas przekroczy 99 minut, czasomierz
automatycznie powrdci do wartosci 00 minut.

4. Dotykajac jednoczesnie przyciskow ,-“ i ,+" skasujesz ustawienia
czasomierza, a na wyswietlaczu minut pokazane zostanie wskazanie ,00".

JL\ — Q7
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5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie AN 9 /
odliczanie. Wyswietlacz bedzie pokazywat pozostaty —,' | -
czas, zas$ wskaznik czasomierza bedzie migat 4 N

przez 5 sekund.

UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu
mocy bedzie sie Swieci¢, wskazujac wybrane pole.

®
O A4

6. Po uptywie zadanego czasu gotowania odpowiednie ®
pole grzewcze wytaczy sie automatycznie.

& Inne pola grzewcze beda dziata¢ dalej, jezeli zostaty wczesniej wigczone.

Wytyczne dotyczace gotowania
Zachowaj ostroznosc¢, poniewaz olej i tluszcz podgrzewajg sie bardzo
& szybko, szczegdlnie w przypadku korzystania z funkcji PowerBoost. W
wysokich temperaturach olej i ttuszcz mogq ulec samozaptonowi, co
stwarza powazne zagrozenie pozarowe.

Wskazowki dotyczace gotowania

e Gdy potrawa zacznie sie gotowa¢, zmniejsz ustawienie temperatury.

e Uzywanie pokrywek skraca czas gotowania i pozwala zaoszczedzi¢ energie
dzieki oszczedzaniu ciepta.

e Uzywaj jak najmniejszej ilosci cieczy lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.
e Gotowanie zaczynaj na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienia, gdy potrawa
sie nagrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

e Gotowanie na wolnym ogniu zachodzi tuz ponizej temperatury wrzenia, przy
okoto 85°C, gdy babelki w gotowanej cieczy pojawiaja sie od czasu do czasu.
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Taki sposob gotowania jest kluczowy przy przygotowywaniu znakomitych zup
i duszeniu miesa, poniewaz pozwala na uzyskanie aromatu bez nadmiernego
rozgotowania sktfadnikéw. Ponizej temperatury wrzenia powinienes$ gotowac
takze sosy na bazie jajek i zageszczane maka.

e Niektdre potrawy, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, mogg wymagacd
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewnié¢ wtasciwe ugotowanie
potrawy w zalecanym czasie.

Smazenie stekow

Aby usmazyc¢ soczyste i smakowite steki:

1. Przed rozpoczeciem smazenia pozostaw mieso w temperaturze pokojowej
przez okoto 20 minut.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Natrzyj obie strony steku olejem. Nalej matg ilos¢ oleju na rozgrzang
patelnie i potéz mieso na patelni.

4. Podczas smazenia obroc¢ stek tylko raz. Doktadny czas smazenia zalezy od
grubosci steku i zadanego poziomu wysmazenia. Czas ten wynosi od okoto 2
do 8 minut na kazdg strone. Nacisnij stek, aby sprawdzi¢, jak jest
wysmazony — im jest twardszy, tym jest lepiej wysmazony.

5. Przed podaniem pozostaw stek na ogrzanym talerzu przez kilka minut, aby
sie rozluznit i nabrat miekkosci.

Smazenie na sposob chinski (krétkie, z intensywnym mieszaniem)

1. Wybierz patelnie z ptaskim dnem lub duzg patelnie, przeznaczong do ptyt
indukcyjnych.

2. Przygotuj skfadniki i sprzet. Smazenie na sposdb chinski powinno by¢
krotkie. Jezeli masz do usmazenia duze ilosci sktadnikéw, podziel je na mniejsze
porcje.

3. Kroétko podgrzej wstepnie patelnie i nalej dwie tyzki oleju.

4. Najpierw usmaz mieso, odtdz na bok i trzymaj w cieple.

5. Usmaz warzywa. Gdy beda gorace, ale dalej chrupkie, zmniejsz ustawienie
temperatury, dodaj mieso i sos.

6. Delikatnie zamieszaj sktadniki, aby doktadnie sie nagrzaty.

7. Podawaj od razu.

Ustawienia temperatury

Ponizsze ustawienia majg charakter wskazéwkowy. Doktadne ustawienie zalezy
od wielu czynnikdéw, w tym garnkow i ilosci przygotowywanego jedzenia.
Eksperymentuj z ptytg grzewcza, aby znalez¢ ustawienie, ktore bedzie Ci
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najbardziej odpowiadac.

Ustawienie

temperatury

Zalecenie

1-2

e delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia

e topienie czekolady, masta i sktadnikow, ktore szybko sie
przypalajq

¢ delikatne gotowanie na wolnym ogniu

e wolne podgrzewanie

e ponowne podgrzewanie
e szybkie gotowanie na wolnym ogniu
e gotowanie ryzu

e przygotowywanie nalesnikow

e sautéing
e gotowanie makaronu

e smazenie na sposob chinski
e przysmazanie

e zagotowywanie zup

e gotowanie wody

Czyszczenie | konserwacja

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia szkta
(odciski palcow,
zabrudzenia
pozostawione przez
jedzenie lub
niezawierajgce
cukru plamy na
szkle)

4. Wiacz zasilanie ptyty.

1. Wyltacz zasilanie ptyty.

2. Natéz Srodek do czyszczenia
ptyt, gdy szkto jest ciggle
ciepte (ale nie gorace!)

3. Sptucz i wytrzyj do sucha
czystq Sciereczka lub
papierem.

e Po wylaczeniu zasilania ptyty nie
beda wyswietlane ostrzezenia o
gorgcych polach grzewczych, ale
moga one byc¢ dalej nagrzane!
Zachowaj wyjatkowaq ostroznosé.

e Druciaki do uporczywych
zabrudzen, niektére druciaki
nylonowe i $cierne srodki
czyszczace mogq zarysowac szkio.
Zawsze sprawdz na etykiecie, czy
produkt jest przeznaczony do ptyt
indukcyjnych.

¢ Nie zostawiaj na ptycie resztek
srodka czyszczacego: moze on
spowodowac zaplamienie szkia.

Wykipiate ciecze,
stopione resztki i

szpatutkg lub skrobakiem

Usun natychmiast topatka, e Plamy powstate na skutek stopienia

lub wykipienia produktéw
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gorgce ciecze
zawierajqce cukier
na szkle

przeznaczonym do ptyt

indukcyjnych, ale uwazaj na

gorgce powierzchnie pol
grzewczych:

1. Wytacz ptyte wytacznikiem
sciennym.

2. Trzymajac ostrze lub
narzedzie pod katem 30°
zeskrob resztki w kierunku
chtodnej powierzchni ptyty.

3. Zetrzyj resztki Sciereczka do
naczyn lub papierem.

4. Wykonaj kroki 2 do 4
opisane powyzej w sekcji
»~Codzienne zabrudzenia
szkia”

zawierajacych cukier usuwaj jak
najszybciej. Pozostawione na szkle
mogq by¢, po ochtodzeniu, trudne
do usuniecia lub mogg nawet trwale
uszkodzi¢ powierzchni szkta.

¢ Niebezpieczenstwo skaleczenia:

ostrze skrobaka, normalnie
ostoniete ostong ochronng, jest
bardzo ostre. Zachowaj wyjatkowq
ostroznos¢ podczas uzycia i zawsze
przechowuj w bezpiecznym
miejscu, poza zasiegiem dzieci.

Zabrudzenia na
przyciskach
dotykowych

1. Wytacz zasilanie ptyty.

2. Sciagnij rozlana ciecz.

3. Przetrzyj obszar przyciskéw
czystq, wilgotna gabka lub
szmatka.

4. Wytrzyj obszar przyciskéw
do sucha recznikiem
papierowym.

5. Wigcz zasilanie ptyty.

e Po zalaniu przyciskéw dotykowych

ptyta moze wyemitowac sygnat
dzwiekowy i wytgczy¢ sie sama, a
przyciski moga nie dziata¢. Przed
wigczeniem ptyty upewnij sie, ze
wytartes przyciski do sucha.

Wskazowki i podpowiedzi

Problem

Mozliwe przyczyny

Co robi¢

Ptyty nie mozna
wiaczyc

Brak zasilania

Upewnij sie, ze ptyta jest
podtaczona do zasilania i ze
zasilanie jest wigczone.

Sprawdz, czy w domu lub w okolicy
jest prad.

Jezeli sprawdzites wszystko i
problem nie ustgpit, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski dotykowe
nie dziatajq

Przyciski sq zablokowane

Odblokuj przyciski. Zob. sekcja
~Uzytkowanie ptyty indukcyjnej”.

Korzystanie z
przyciskéw
dotykowych jest
utrudnione

Na przyciskach moze by¢
cienka warstwa wody lub
mozesz naciskac przyciski
koncem palca

Upewnij sie, ze obszar przyciskow
jest suchy i ze dotykasz przyciskéw
opuszkiem palca.
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Szkio jest
porysowane

Garnki o ostrych krawedziach

Uzyto niewtasciwego, twardego
druciaka lub $ciernego s$rodka
Czyszczacego.

Uzywaj garnkdéw o ptaskich i
gtadkich dnach. Zob. ,Wybér
wilasciwych garnkéw”.

Zob. ,Czyszczenie i konserwacja”

Niektore garnki mogq
wydawac dzwieki
(stuki, trzaski)

Moze by¢ to spowodowane
budowg garnka (warstwy
réznych metali drgajg w rézny
sposob)

Jest to normalne i nie jest oznakg
awarii.

Ptyta indukcyjna
buczy po ustawieniu
wysokiej mocy
grzania.

Jest to spowodowane przez
technologie indukcyjna.

Jest to normalne, ale hatas powinien
zmniejszy¢ sie lub zanikng¢ po
zmniejszeniu mocy.

Hatas wentylatora z
ptyty.

Dla ochrony uktadéw
elektronicznych przed
przegrzaniem wiaczyt sie
wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte. Moze on
dziata¢ nawet po wytgczeniu
ptyty grzewczej.

Jest to normalne i nie wymaga
podejmowania zadnych dziatan.
Gdy wentylator pracuje, nie
wytaczaj zasilania ptyty
wyltacznikiem $ciennym.

Garnki sie nie
nagrzewajq, a na
wyswietlaczu
wyswietlany jest
symbol = .

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
garnka, poniewaz nie nadaje
sie on do gotowania na ptycie
indukcyjnej.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
garnka, poniewaz garnek jest
za maty w stosunku do pola
grzewczego lub nie jest
ustawiony na $rodku pola.

Uzywaj garnkéw do gotowania na
ptycie indukcyjnej. Zob. ,,Wybdér
wiasciwych garnkéw”.

Ustaw garnek na $rodku pola i
upewnij sie, ze jego dno pasuje do
rozmiaru pola grzewczego.

Ptyta indukcyjna lub
pole grzewcze
wylacza sie
nieoczekiwanie,
emitowany jest
sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu
pojawia sie kod btedu
(zazwyczaj na zmiane
z jedng lub dwiema
cyframi na
wyswietlaczu
czasomierza)

Awaria techniczna

Prosimy zanotowac litery i cyfry
btedu, wytaczy¢ ptyte wytacznikiem
sciennym i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Nie prébuj demontowac urzadzenia samodzielnie.
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Wyswietlane btedy i sprawdzanie
Jesli wystepuje jakas anomalia, ptyta indukcyjna natychmiast przejdzie w tryb
ochronny i wyswietli jeden z wyszczegolnionych ponizej kodow:

Problem Mozliwa przyczyna Co robic?
F3-F8 Uszkodzeni jnik
szkodzenie czujnika Skontaktuj sie z serwisem.
temperatury
FO-FE Awaria czujnika temperatury Skontaktuj sie z serwisem.
IGBT.
E1/E2 Nienormalne napiecie Sprawdz, czy napiecie
zasilajgce zasilajgce jest normalne.
Wiacz ponownie, gdy napiecie
jest normalne.
E3/E4 Nienormalna temperatura Sprawdz garnek.
ES5/E6 Stabe wypromieniowywanie Uruchom ponownie po

ciepta przez ptyte grzewcza.

ochtodzeniu sie ptyty
grzewczej.

Powyzsza tabela pokazuje, jak oceni¢ i sprawdzi¢ powszechne usterki.
Nie wolno demontowac urzagdzenia samodzielnie, gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia ptyty indukcyjnej.

Dane techniczne

Ptyta grzewcza CDI 30

Liczba pol grzewczych 2

Napiecie 220-240V~ 50/60Hz
Moc zainstalowana 3500 W

Wymiary GixSzer.xWys.(mm) 288X520X56
Wymiary podbudowy AxB (mm) 268X500

Ciezar i wymiary sg przyblizone. Z uwagi na ciggte ulepszanie naszych

produktow dane techniczne i konstrukcje mogg ulec zmianie bez uprzedniego

powiadomienia.
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Montaz

Dobor sprzetu do montazu

Wytnij w blacie roboczym otwér o wymiarach podanych na rysunku.

Ze wzgledu na samga instalacje, jak i uzytkowanie, wokét otworu nalezy
pozostawic przestrzen okoto 50 mm.

Grubosc blatu roboczego musi wynosi¢ minimum 30mm. Musi by¢ on odporny
na wysokg temperature, aby unikngé wiekszych odksztatcern spowodowanych
rozchodzeniem sie ciepta z ptyty. Zostato to zilustrowane ponizej:

Seal =
A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm)
268+z(1) 500+04 min. 50 min. 50 min. 50 min. 50

Koniecznie upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a otwory
wlotowe i wylotowe nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze indukcyjna ptyta
grzewcza jest w dobrym stanie roboczym, tak jak to pokazano ponizej

Uwaga: Bezpieczny dystans pomiedzy ptytg a wiszacq nad nig szafka,
& powinien wynosi¢ minimum 760mm.
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 min. 50 | min. 30 | Wlot powietrza | Wylot powietrza 10 mm

Przed zainstalowaniem plyty grzewczej, upewnij sie, ze
e blat roboczy jest réwny i wypoziomowany, i ze nic nie stoi na przeszkodzie
wymaganiom dotyczacym wolnej przestrzeni

e blat roboczy jest wykonany z materiatu odpornego na wysokie temperatury
e piekarnik, jesli znajdzie sie pod ptyta, bedzie miat wbudowany wentylator

e instalacja przebiegta zgodnie ze wszystkimi wymaganiami dotyczgcymi
odlegtosci oraz odpowiednimi normami i przepisami

¢ na statym okablowaniu zostat zainstalowany odpowiedni odtgcznik izolacyjny
zapewniajacy petne odtaczenie doptywu energii elektrycznej, zamontowany i
umieszczony zgodnie z lokalnymi uregulowaniami i przepisami prawnymi.
Odtacznik musi by¢ odpowiedniego typu i zapewnia¢ wolng przestrzen
minimum 3mm na wszystkich biegunach (lub na wszystkich przewodach
aktywnych [fazowych], jesli na takg zmiane zezwalajq lokalne przepisy)

e zapewniono tatwy dostep uzytkownika ptyty do odtgcznika

e w przypadku jakichkolwiek watpliwosci, skonsultowates sie z nadzorem
budowlanym lub zapoznate$ z przepisami

e uzywasz nienagrzewajacych sie i tatwych do czyszczenia wykonczen Scian
wokot ptyty (np. ptytek ceramicznych).
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Po zainstalowaniu kuchenki upewnij sie, ze

e dostep do kabla zasilajgcego nie znajduje sie za drzwiczkami szafki lub
szufladami

e 7z zewnatrz zabudowy, do podstawy ptyty, dochodzi wystarczajaca ilos¢
Swiezego powietrza

e jesli ptyta zostata zainstalowana nad szufladg lub przestrzenig uzytkowg szafki,
pod podstawg ptyty nalezy umiesci¢ bariere termiczng

e odtacznik jest tatwo dostepny dla uzytkownika

Przed rozmieszczeniem uchwytow mocujacych
Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzyj
opakowania). Nie naciskaj na elementy sterujgce wystajace z ptyty.

Ustalanie potozenia uchwytow

Zamocuj ptyte na blacie roboczym przy uzyciu $rub dokreconych do 4 uchwytow
na spodzie ptyty (jak na rysunku). Dostosuj potozenie uchwytow do grubosci
blatu roboczego.
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Srodki ostroznosci

1. Ptyta indukcyjna musi byc¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub

technika. Do Panstwa dyspozycji jest nasz serwis. Prosimy nie robi¢ tego
samodzielnie.

2. Ptyta indukcyjna nie moze by¢ instalowana bezposrednio nad lodéwka,
zamrazarkg, zmywarka lub suszarkg bebnowa.

3. Ptyta indukcyjna, aby zapewnié jej niezawodnosé, powinna zostac tak
zainstalowana, aby umozliwi¢ jak najlepsze oddawanie ciepta.

4. Sciana oraz strefa indukcji nad powierzchnig ptyty powinny byé odporne na
wysokie temperatury.

5. Aby unikng¢ uszkodzen, wypetnienie blatu i kleje powinny by¢ odporne na
wysokie temperatury.

Podtaczenie plyty do zasilania

wykwalifikowang osobe.

Przed podtaczeniem ptyty do instalacji elektrycznej sprawdz, czy:

1. instalacja elektryczna w mieszkaniu zapewnia moc odpowiednig dla ptyty

2. napiecie odpowiada wartosci wskazanej na tabliczce znamionowej

3. odcinki kabla zasilajgcego sg w stanie wytrzymac obcigzenia podane na tabliczce

znamionowej.
Aby podtaczy¢ ptyte do instalacji, nie nalezy uzywac adapteréw, reduktordéw i przedtuzaczy,
poniewaz moggq ulec przegrzaniu i spowodowac pozar.

Kabel zasilajacy nie moze dotykac zadnych gorgcych czesci i musi zosta¢ umieszczony tak, aby
jego temperatura nie przekraczata w zadnym punkcie 75°C.

: Ta ptyta powinna byc¢ podfgczona do zasilania wytgcznie przez odpowiednio

& Popros elektryka o sprawdzenie, czy instalacja w domu wymaga jakich$ modyfikacji.
Wszelkie modyfikacje muszg by¢ przeprowadzane przez wykwalifikowanego elektryka.
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Zasilanie powinno by¢ podiaczone zgodnie z odpowiednig norma, lub z
uzyciem jednobiegunowego wytgcznika nadmiarowo-prgdowego.
Sposdb podtaczenia pokazano ponizej.

green-yellow
blue
brown

o) N L

Green-yellow = Zielony-zotty PE
220-240V
Blue = Niebieski

Brown = Brazowy

e Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu lub musi zosta¢ wymieniony, operacja ta musi
by¢ przeprowadzona przez serwis posprzedazowy za pomocg odpowiednich
narzedzi, aby unikna¢ wypadku.

e Jesli urzadzenie jest podtaczane bezposrednio do instalacji, wowczas na
obwodzie musi by¢ zainstalowany wielobiegunowy wytgcznik z 3mm
odstepem miedzy stykami.

e Osoba instalujgca musi zapewni¢ poprawnos¢ podtgczenia elektrycznego i
zgodnos$c¢ z przepisami bezpieczenstwa.

e Kabel nie moze by¢ zagiety lub zgnieciony.

e Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowanego technika.

e Zielonozoétty przewdd kabla zasilajgcego jest podtgczony do uziemienia po
stronie zasilania i po stronie urzadzenia.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne wypadki, ktére wystgpig na
skutek braku uziemienia urzadzenia lub braku ciggtosci uziemienia
urzadzenia.

e Jezeli urzadzenie jest wyposazone w gniazdko przytgczeniowe, nalezy je
zainstalowac w taki sposob, aby zapewnic¢ dostepnosc¢ do gniazdka.
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UTYLIZACJA: Nie
nalezy pozbywac sie
niniejszego urzadzenia
jak niesegregowanego
odpadu komunalnego.
Odpady tego rodzaju
muszg byc¢ zbierane
oddzielnie w celu
poddania specjalnemu
przerobowi.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Unii
Europejskiej 2012/19/WE dotyczacq zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Poprzez zapewnienie, ze
urzadzenie to jest usuwane prawidtowo, mozesz zapobiec
ewentualnej szkodzie wyrzgdzonej sSrodowisku i zdrowiu
ludzkiemu, ktéra mogtyby ewentualnie powsta¢ gdyby urzadzenia
pozbyto sie w niewtasciwy sposob.

Symbol umieszczony na produkcie wskazuje, ze nie mozna go
traktowac jak odpadu pochodzacego z gospodarstwa domowego.
Nalezy odda¢ go do punktu zbidérki urzadzen elektrycznych i
elektronicznych w celu recyklingu.

Urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji odpadéw. W celu
uzyskania dodatkowych informacji na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu niniejszego produktu nalezy
skontaktowa¢ sie z lokalnym urzedem miasta, dostawca ustug
utylizacji odpaddéw lub sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

W celu uzyskania dodatkowych informacji na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu niniejszego produktu nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, dostawca ustug
utylizacji odpaddéw lub sklepem, w ktéorym produkt zostat
zakupiony.
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Wij verklaren, door het aanbrengen van de EG-markering C E op dit
product, op onze eigen verantwoordelijkheid, dat dit product in
overeenstemming is met alle Europese wettelijke voorschriften met
betrekking tot de vereisten inzake veiligheid, gezondheid en milieu.

Veiligheidswaarschuwingen

Uw veiligheid is belangrijk voor ons. Lees deze informatie alstublieft voordat u uw
kookplaat in gebruik neemt.

Installatie
Risico van een elektrische schok

Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet voordat u welke werkzaamheden of
onderhoud verricht.

® Aansluiting op een goed aardingssysteem is essentieel en verplicht.
® Wijzigingen die aangebracht worden aan het bedradingssysteem in uw huis mogen

uitsluitend gemaakt worden door een gekwalificeerd elektricien.
Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot een elektrische schok of de dood.

Gevaar van snijwonden

Let op - de hoeken van de panelen zijn scherp.
Het niet voorzichtig zijn kan leiden tot letsel of snijwonden.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

Lees deze aanwijzingen aandachtig voordat dit apparaat installeert of gebruikt.

Leg nooit brandbaar materiaal of brandbare producten op dit apparaat.

Breng de persoon die verantwoordelijk is voor de installatie van het apparaat op de
hoogte van deze informatie, dat zou de installatiekosten kunnen beperken.

Om een gevaarlijke situatie te voorkomen, moet dit apparaat geinstalleerd worden
volgens deze installatie-instructies.

Dit apparaat mag uitsluitend correct geinstalleerd en geaard worden door een
gekwalificeerd persoon.

Dit apparaat moet aangesloten worden op een circuit waarin een isolatieschakelaar
is ingebouwd die volledige loskoppeling van de elektrische voeding mogelijk maakt.
Het niet correct installeren van het apparaat maakt de garantie of
aansprakelijkheidsclaims ongeldig.

Werking en onderhoud
Risico van een elektrische schok

Bereid geen gerechten op een gebroken of gebarsten oppervlak van de kookplaat.
Als de kookplaat zou breken of barsten, het apparaat onmiddellijk uitschakelen met
de hoofdschakelaar en contact opnemen met een gekwalificeerd technicus.
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Schakel het apparaat uit met de hoofdschakelaar voordat u reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden verricht.
Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot een elektrische schok of de dood.

Gevaar voor de gezondheid

Dit apparaat voldoet aan de elektromagnetische veiligheidsnormen.

Echter, mensen met pacemakers of andere elektrische implantaten (zoals
insulinepompen) moeten hun arts of chirurg raadplegen voordat ze dit apparaat in
gebruik nemen, om er zeker van te zijn dat het elektromagnetische veld niet van
invloed is op hun implantaten.

Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot de dood.

Gevaar door een heet opperviak

Tijdens het gebruik worden toegankelijke delen van dit apparaat voldoende heet
om brandwonden te veroorzaken.

Laat uw lichaam, kleding of welk ander voorwerp dat geen geschikt kookgerei is in
contact komen met de glazen inductieplaat tot het oppervlak is afgekoeld.

Let op: metalen voorwerpen die gemagnetiseerd kunnen worden en op het lichaam
worden gedragen worden heet in de buurt van de kookplaat. Dit is niet van
toepassing op gouden of zilveren juwelen.

Houd kinderen uit de buurt.

Handgrepen van pannen kunnen ook te heet zijn om aan te raken. Controleer of
handgrepen van pannen niet over andere ingeschakelde kookzones reiken. Houd
handgrepen uit de buurt van kinderen.

Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot brandwonden en verbrandingen.

Gevaar van snijwonden

Het messcherpe blad van een schraper voor kookplaatopperviakken wordt
blootgesteld als de afdekking wordt verwijderd. Gebruik de schraper uiterst
voorzichtig en berg hem altijd veilig en uit de buurt van kinderen op.

Het niet voorzichtig zijn kan leiden tot letsel of snijwonden.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

Laat het apparaat nooit zonder toezicht achter als het in gebruik is. Het overkoken
van voedsel veroorzaakt rokerige en vette vlekken die in brand kunnen vliegen.
Gebruik uw apparaat nooit als werk- of opbergoppervlak.

Laat nooit voorwerpen of keukengerei op het apparaat liggen.

Leg geen objecten die gemagnetiseeerd kunnen worden (bijv. credit cards,
geheugenkaarten) of elektronische apparaten (bijv. computers, MP3-spelers) in de
buurt van het apparaat, deze kunnen beinvloed worden door het magnetische veld
van de kookplaat.

Gebruik uw apparaat nooit om de kamer te verwarmen.

Schakel de kookzones en de kookplaat na gebruik altijd uit, zoals beschreven in
deze handleiding (bijv. met behulp van de aanraaktoetsen). Vertrouw niet op de
pandetectiefunctie om de kookzones uit te schakelen wanneer u de pannen
verwijdert.
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Laat kinderen niet met het apparaat spelen of er op zitten, staan of klimmen.
Bewaar geen voorwerpen die interessant zijn voor kinderen in de kastjes boven het
apparaat. Kinderen die op de kookplaat klimmen kunnen ernstig letsel oplopen.
Laat kinderen niet alleen of zonder toezicht in de zone waar het apparaat in gebruik
is.

Kinderen of personen met een beperking die van invloed is op hun vermogen om
het apparaat te gebruiken zouden van een verantwoordelijke en competente
persoon moeten leren hoe het apparaat gebruikt moet worden. Deze persoon moet
zeker weten dat zij het apparaat kunnen gebruiken zonder gevaar voor henzelf of
hun omgeving.

Repareer of vervang geen enkel onderdeel van het apparaat tenzij dit speciaal
wordt aanbevolen in de handleiding. Al het andere onderhoud moet uitgevoerd
worden door een gekwalificeerde technicus.

Gebruik geen stoomreiniger om uw kookplaat te reinigen.

Leg geen zware voorwerpen op uw kookplaat en laat ze er niet op vallen.

Ga niet op uw kookplaat staan.

Gebruik geen pannen met scherpe randen of schuif geen pannen over het glazen
inductie-oppervlak, dan kunnen er krassen op het glas komen.

Gebruik geen schuursponsjes of andere ruwe schurende reinigingsmiddelen, deze
kunnen krassen op het glazen inductie-opperviak veroorzaken.

Als de stroomkabel is beschadigd, mag deze alleen vervangen worden door een
gekwalificeerd technicus.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen ouder dan 8 jaar en personen met
een lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke beperking of gebrek aan ervaring en
kennis als zij in de gaten gehouden worden of aanwijzingen hebben gekregen over
hoe zij het apparaat op veilige wijze kunnen gebruiken en als zij de bijbehorende
gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoudswerkzaamheden mogen niet door kinderen uitgevoerd worden als zij
niet onder toezicht staan.

WAARSCHUWING: Bereidingen op een kookplaat met vet of olie zonder toezicht
kunnen gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. Probeer NOOIT een brand te blussen
met water, maar schakel het apparaat uit en dek de vlam af bijv. met een deksel of
een branddeken.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen niet op de
kookplaat gelegd worden want deze kunnen heet worden.

Schakel, na gebruik, de kookplaat uit met de bedieningstoetsen en vertrouw niet op
de pandetector.

Het apparaat is niet bedoeld om bediend te worden door middel van een externe
timer of een apart afstandsbedieningssysteem.
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Gefeliciteerd met de aanschaf van uw nieuwe Inductiekookplaat.

Wij adviseren u wat tijd te besteden aan het lezen van deze Handleiding voor
Installatie / Gebruik zodat u volledig begrijpt hoe u de kookplaat correct kunt
installeren en bedienen.

Lees het installatiegedeelte voor de installatie.

Lees alle veiligheidsaanwijzingen aandachtig door voordat u de kookplaat in gebruik
neemt en bewaar deze Handleiding zodat u hem in de toekomst nog eens kunt
raadplegen.

Productoverzicht
Bovenaanzicht
1. Zone max. 2000 W
2. Zone max. 1500 W
3. Glasplaat
4. Bedieningstoets AAN/UIT
5. Bedieningspaneel

3] 4 3 2 1

Bedieningstoets AAN/UIT
Bedieningstoetsen regeling Vermogen / Timer
Bedieningstoetsen selectie kookzone

Bedieningstoets Timer

Al

. Toetsenvergrendeling (Kinderslot)
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Informatie over bereiding op Inductie

Bereiding op inductie is een veilige, geavanceerde, efficiénte en economische
bereidingstechnologie. Het werkt op elektromagnetische trillingen die rechtstreeks
warmte in de pan genereren, in plaats van indirect via het glazen oppervlak. Het glas
wordt alleen heet omdat de pan het eventueel opwarmt.

_ X .

ijzeren pan

magnetisch circuit
 E— keramische glasplaat
T X door inductiespoel
opgewekte stromen

e ) M
Es)

Voordat u uw Nieuwe Inductiekookplaat in
gebruik neemt

¢ Lees deze handleiding, let met name op het deel “Veiligheidswaarschuwingen”.
e Verwijder eventuele beschermfolie die nog op uw inductiekookplaat aanwezig is.

Het gebruik van de aanraaktoetsen

e De bedieningstoetsen reageren op aanraking, u hoeft dus geen enkele druk uit te
oefenen.

e Gebruik de bal van uw vinger en niet het topje.
e Elke keer als er een aanraking gedetecteerd wordt, klinkt er een piepje.
e Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen altijd schoon en droog zijn, en dat ze niet

bedekt worden door een voorwerp (bijv. keukengerei of een doek). Zelfs een dun
laagje water kan de bedieningstoetsen moeilijk te bedienen maken.

/)
- g J s

- /
=~ J/

v X
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Keuze van het juiste kookgereli

¢ Gebruik uitsluitend kookgerei met een onderkant die geschikt
is voor bereiding met inductie. Zoek naar het inductiesymbool
op de verpakking of op de bodem van de pan. - mm
e U kunt controleren of uw kookgerei geschikt is voor inductie door
een magnetische test uit te voeren. Beweeg een magneet over de
onderkant van de pan. Als de magneet wordt aangetrokken, dan is
de pan geschikt voor inductie. - U=
¢ Als u geen magneet hebt: -
1. Giet wat water in de pan die u wilt controleren.
2. Als = niet gaat knipperen en het water warm wordt, dan is de pan geschikt.
e Kookgerei gemaakt van de volgende materialen is niet geschikt: zuiver roestvrij staal, aluminium
of messing zonder magnetische bodem, glas, hout, porselein, keramiek en aardewerk.

Gebruik geen kookgerei met scherpe randen of een gebogen bodem.

W Y 17

—————

Controleer of de bodem van uw pan glad is en plat tegen het glas, en even groot is
als de kookzone. Gebruik pannen waarvan de doorsnede even groot is als de grafiek
van de gekozen zone. Bij het gebruik van een pan die iets groter is zal de energie
op maximale efficiéntie gebruikt worden. Als u een kleinere pan gebruikt, kan de
energie minder zijn dan verwacht. Een pan met een doorsnede van minder dan

140 mm kan mogelijk niet door de kookplaat herkend worden. Zet de pan altijd in
het midden van de kookzone.

W W <

J

Til pannen altijd op van de inductiekookplaat — verschuif ze niet want dat kan
krassen op het glas veroorzaken.

— S
- .,

jl:ﬁ A B¢

e ——
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Het gebruik van uw Inductiekookplaat

De bereiding beginnen

1. Raak de bedieningstoets AAN/UIT aan.
Na inschakeling klinkt de zoemer éénmaal, op het
display wordt * - " of * — = ” weergegeven, dit
betekent dat de inductiekookplaat in stand-by staat.

2. Zet een geschikte pan op de kookzone die u wilt
gebruiken.

¢ "\j
e Controleer of de bodem van de pan en het oppervlak r_,/
van de kookzone schoon en droog zijn. o
I/.'."——' =———
\"""-_
3. Wanneer de selectietoets voor de kookzone wordt .\ n/
aangeraakt, gaat er een lampje op de toets u :
knipperen.

4. Selecteer een warmte-instelling door de
bedieningstoets “-” of "+” aan te raken.

e Als u binnen 1 minuut geen warmte-instelling kiest,
wordt de inductiekookplaat automatisch uitgeschakeld.
Dan moet u weer vanaf stap 1 beginnen.

¢ U kunt tijdens de bereiding te allen tijde de warmte-instelling veranderen.
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Als op het display
warmte-instelling
Betekent dit dat:

e U geen pan op de juiste kookzone gezet hebt of,

e dat de pan die u gebruikt niet geschikt is voor bereiding met inductie of,

e dat de pan te klein is of niet goed in het midden van de kookzone is gezet.

afwisselend knippert met de

Als er geen geschikte pan op de kookzone is gezet, wordt de zone niet warm.
Het display zal na 2 minuten automatisch worden uitgeschakeld als er geen
geschikt pan op de kookzone is gezet.

Na afloop van de bereiding

1. Raak de selectietoets voor de kookzone die u uit .
wilt schakelen aan. 5

2. Schakel de kookzone uit door omlaag te scrollen naar “0” of door ”-"” en”+"”
tegelijk aan te raken. Controleer of op het display “0” wordt weergegeven.

OF

3. Schakel de hele kookplaat uit door de bedieningstoets AAN/UIT aan te raken.
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4. Let op hete oppervlakken

H geeft aan welke kookzone te heet is om aan te raken. Deze verdwijnt wanneer
de kookzone is afgekoeld tot een veilige temperatuur. Deze functie kan ook
gebruikt worden om energie te besparen als u een andere pan wilt verwarmen
kunt u de kookzone die nog heet is gebruiken.

®
O 11
De bedieningstoetsen vergrendelen

e U kunt de bedieningstoetsen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen
(bijvoorbeeld kinderen die per ongeluk de kookzones inschakelen).

e Wanneer de bedieningstoetsen vergrendeld zijn, zijn ze allemaal uitgeschakeld,
behalve de toets AAN/UIT.

De bedieningstoetsen vergrendelen
Raak de toets toetsenvergrendeling aan. Op de timer wordt “Lo” weergegeven

De bedieningstoetsen ontgrendelen

1. Raak de toetsenvergrendeling even aan.
2. Nu kunt u uw inductiekookplaat gaan gebruiken.

& Wanneer de toetsen van de kookplaat vergrendeld zijn, zijn alle
bedieningstoetsen uitgeschakeld behalve de toets AAN/UIT, u kunt in een
noodgeval de inductiekookplaat altijd uitschakelen met de toets AAN/UIT,
maar om de kookplaat weer in werking te stellen moet u de toetsen eerst
ontgrendelen.

Beveiliging tegen te hoge temperatuur

Een ingebouwde temperatuursensor bewaakt de temperatuur binnenin de
inductiekookplaat. Wanneer er een te hoge temperatuur gedetecteerd wordt,
wordt de inductiekookplaat automatisch uitgeschakeld.

Detectie van kleine voorwerpen

Wanneer er een ongeschikte of niet-magnetische pan (bijv. aluminium) gebruikt
wordt, of er ligt een ander klein voorwerk (bijv. mes, vork, sleutel) op de kookplaat,
wordt de zone binnen 1 minuut automatisch in stand-by gezet. De ventilator blijft de
inductiekookplaat nog een minuut langer afkoelen.
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Beveiliging door automatische uitschakeling
Automatische uitschakeling is een beveiligingsfunctie voor uw inductiekookplaat. De
kookplaat wordt automatisch uitgeschakeld als u hem vergeet uit te schakelen na de
bereiding. De standaard tijdsduren voor de verschillende vermogensniveaus zijn in
onderstaande tabel vermeld:

Vermogensniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standaard bedrijfsduur (uur) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Wanneer de pan wordt verwijderd, stopt de inductiekookplaat onmiddellijk te
verwarmen en wordt na 2 minuten automatisch uitgeschakeld.

Mensen met een pacemaker moeten hun arts raadplegen alvorens dit
& apparaat te gebruiken.

Het gebruik van de Timer

U kunt de timer op twee verschillende manieren gebruiken:
e U kunt hem gebruiken als kookwekker. In dat geval zal de timer geen enkele
kookzone uitschakelen nadat de tijdsduur is verlopen.

e U kunt hem ook zodanig instellen dat één kookzone, nadat de tijd is verstreken,
uitgeschakeld wordt.

e U kunt een tijdsduur van maximaal 99 minuten instellen.

Het gebruik van de Timer als Kookwekker

Als u geen enkele kookzone selecteer

1. Controleer of de kookplaat is ingeschakeld.
Opmerking: u kunt de kookwekker ook gebruiken als u geen enkele
kookzone geselecteerd heeft.

2. Raak de bedieningstoets van de timer aan, ,’B
de kookwekker begint te knipperen en op
het display van de timer wordt 10"
weergegeven.
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3.Stel de tijdsduur in door de toets “-” of “+” van de —_— =4
timer aan te raken.

Tip: Raak de toets “-” of “"+” van de timer eenmaal
aan om de tijdsduur met 1 minuut te verlengen of te
verkorten.

Blijf de toets “-" of “+” van de timer aanraken om de tijdsduur met 10 minuten te
verlengen of te verkorten.

Als de ingestelde tijdsduur de 99 minuten overschrijdt, keert de timer automatisch
terug naar 00 minuten.

4. Als de toetsen “-” en “+" tegelijk worden aangeraakt, wordt de instelling
geannuleerd en wordt “"00” op het display van de timer weergegeven.

_;L\ﬂ ® 00

5.Zodra de tijd is ingesteld, begint deze onmiddellijk af N Y
te tellen. Op het display wordt de resterende tijd ® 1=
weergegeven en knippert het lampje van de timer /' ! AN
gedurende 5 seconden.

6. De zoemer piept gedurende 30 seconden en op de timer
wordt “- -” weergegeven wanneer de ingestelde tijd ® -——
verstreken is.

De timer instellen om een kookzone uit te schakelen

1. Raak de selectietoets voor de kookzone
aan waarvoor u de timer wilt instellen.
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2. Raak de bedieningstoets van de timer aan, | n
de kookwekker begint te knipperen en op 10
het display van de timer wordt “10”
weergegeven.

3. Stel de tijdsduur in door de toets “-" of “+” van de —_— +

timer aan te raken.

Tip: Raak de toets “-” of "+” van de timer eenmaal aan, de
tijdsduur wordt met 1 minuut verlengd of verkort.

Blijf de toets “-"” of “"+” van de timer aanraken, de
tijdsduur wordt met 10 minuten verlengd of verkort.

Als de ingestelde tijdsduur de 99 minuten
overschrijdt, keert de timer automatisch terug naar
00 minuten.

4. Als de toetsen “-"” en “+” tegelijk worden aangeraakt, wordt de instelling
geannuleerd en wordt "00” op het display van de timer weergegeven.

_JL\:>®BB

5. Zodra de tijd is ingesteld, begint deze onmiddellijk af te AN /
tellen. Op het display wordt de resterende tijd ® —" -', —
weergegeven en het lampje van de timer knippert /7 N\
gedurende 5 seconden.

OPMERKING: De rode stip naast het lampje voor het

vermogensniveau gaat branden om aan te geven dat o 8
g

. Z
de zone is geselecteerd. \
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6. Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, wordt de ®
bijbehorende kookzone automatisch uitgeschakeld.

& Als er eerder andere kookzones zijn ingeschakeld, dan blijven deze werken.

Richtlijnen voor de bereiding

met name als u gebruik maakt van PowerBoost. Op uiterst hoge
temperaturen kunnen olie en vet spontaan in brand vliegen en dit vormt
een ernstig risico op brand.

f Wees voorzichtig bij het bakken want olie en vet worden heel snel heet,

Bereidingstips

e Wanneer het voedsel gaat koken, verlaag dan de temperatuurinstelling.

e Het gebruik van een deksel verkort de bereidingstijden en besparen energie door de
warmte vast te houden.

e Minimaliseer de hoeveelheid vocht of vet om de bereidingstijden te verkorten.
e Begin de bereiding op een hoge instelling en verlaag de instelling zodra het
voedsel is doorverwarmd.

Rijst koken

e Sudderen vindt plaats onder het kookpunt, op ongeveer 85°C, wanneer
luchtbelletjes zo nu en dan naar de opperviakte van de kokende vloeistof komen.
Het is de sleutel tot verrukkelijke soepen en malse stoofschotels omdat de
smaken zich ontwikkelen zonder dat het voedsel overkookt. Het wordt ook
aanbevolen op eieren gebaseerde en met bloem aangedikte sauzen te bereiden
onder het kookpunt.

e Sommige bereidingen, met inbegrip van het koken van rijst met de
absorptiemethode, kunnen een hogere instelling vereisen om te garanderen dat
het voedsel goed bereid wordt binnen de aanbevolen tijd.

Biefstuk aanbraden
Om sappige, smaakvolle biefstukken te bakken:

1. Laat het vlees ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur staan alvorens het te
bereiden.

2. Verhit een bakpan met een zware bodem.

3. Vet beide kanten van de biefstuk in met wat olie. Giet een kleine hoeveelheid olie
in de hete pan en leg het vlees in de hete pan.
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Draai de biefstuk tijdens de bereiding slechts één keer om. De exacte
bereidingstijd hangt af van de dikte van de biefstuk en hoe gaar u hem wilt
hebben. De tijdsduur kan variéren van 2 - 8 minuten per kant. Druk op de
biefstuk om te meten hoe gaar hij is — hoe steviger hij aanvoelt, des te “gaarder”

hij zal zijn.

Laat de biefstuk enkele minuten op een warm bord rusten zodat hij mals kan
worden voordat hij geserveerd wordt.

Roerbakken

1.

2.

s

Kies een wok met een platte bodem die geschikt is voor inductie of een grote

braadpan.

Zorg ervoor dat alle ingrediénten en kookgerei klaar staan. Roerbakken moet snel
gebeuren. Als u grote hoeveelheden wilt bereiden, bereid het voedsel dan in
verschillende kleinere porties.

Verhit de pan kort voor en voeg twee eetlepels olie toe.

Bereid eerst het vlees, leg het apart en houd het warm.

Roerbak de groenten. Wanneer ze warm maar nog knapperig zijn, de kookzone op
een lagere instelling zetten, leg het vlees terug in de pan en voeg uw saus toe.

Roer de groenten voorzichtig om, om er zeker van te zijn dat ze goed zijn

doorgewarmd.

Onmiddellijk serveren.

Warmte-instellingen

Onderstaande

instellingen zijn uitsluitend bedoeld als richtlijnen. De exacte

instelling hangt af van verschillende factoren, met inbegrip van uw kookgerei en de
hoeveelheid voedsel die u bereidt. Experimenteer met de inductiekookplaat om de
instellingen te vinden die het beste bij u passen.

Warmte-instelling

Geschiktheid

1-2

behoedzaam opwarmen van kleine hoeveelheden voedsel
chocolade, boter smelten en voedsel dat snel aanbrandt bereiden
zachtjes sudderen

langzaam verwarmen

opwarmen
snel sudderen
rijst koken

pannenkoeken

sauteren
pasta koken

roerbakken

sudderen

soep aan de kook brengen
water koken
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Onderhoud en reiniging

Onderstaande

instellingen zijn uitsluitend bedoeld als

richtlijnen. De exacte

instelling hangt af van verschillende factoren, met inbegrip van uw kookgerei en de

hoeveelheid voedsel

die u bereidt.

instellingen te vinden die het beste bij u passen.

Experimenteer met de kookplaat om de

Wat?

Hoe?

Belangrijk!

Dagelijks vuil op de
glasplaat
(vingerafdrukken,
sporen, vlekken
achtergelaten door
levensmiddelen of
het overkoken van
niet zoete
vloeistoffen op de
glasplaat)

1. Schakel de elektrische stroom naar
de kookplaat uit.

2. Gebruik een reiniger voor kookplaten
terwijl het glas nog warm (maar niet
heet!) is!

3. Afspoelen en afdrogen met een
schone doek of keukenpapier.

4. Schakel de elektrische stroom naar
de kookplaat weer in.

e Als de elektrische stroom naar de

kookplaat is onderbroken, wordt er geen
indicatie “heet opperviak” weergegeven
maar de kookzone kan nog wel heet
zijn! Wees uiterst voorzichtig.

Sommige reinigingsartikelen voor zwaar
gebruik, bepaalde nylon sponsjes en
ruwe/schurende reinigingsmiddelen
kunnen krassen op het glas
veroorzaken. Lees altijd het etiket om te
controleren of uw reinigingsmiddel of
sponsje geschikt is.

e |aat nooit resten van reinigingsmiddel

achter op de kookplaat: dat kan vlekken
veroorzaken.

Overgekookt
voedsel, gesmolten
resten en hete

Verwijder deze onmiddellijk met een
scherp mes, paletmes of krabber die
geschikt is voor inductiekookplaten van

e Verwijder viekken van gesmolten en

suikerhoudend voedsel zo snel mogelijk.
Als u deze laat afkoelen op de glasplaat,

zoethoudende glas, maar let op hete oppervlakken kunnen ze moeilijk te verwijderen zijn of
vlekken op de van de kookzones: zelfs permanente schade toebrengen
glasplaat 1. Schakel de elektrische stroom naar aan het glazen oppervlak.
de kookplaat uit door de stekker uit e Gevaar van snijwonden: als de
de wandcontactdoos te trekken. veiligheidsafdekking verwijderd is, is het
2. Houd de schraper of het blad van een schraper messcherp.
gereedschap in een hoek van 30° en Gebruik de schraper uiterst voorzichtig
schraap het vuil naar een koude en berg hem altijd veilig en uit de buurt
zone van de kookplaat. van kinderen op.
3. Verwijder het vuil met een theedoek
of keukenpapier.
4. Volg stappen 2 tot 4 voor het
hierboven beschreven verwijderen
“Dagelijks vuil op de glasplaat”.
Overgekookt 1. Schakel de elektrische stroom naar ® De kookplaat kan een piep laten horen
voedsel op de de kookplaat uit. en uitgeschakeld worden en de
aanraaktoetsen aanraaktoetsen kunnen niet werken als

N

Laat het vuil weken

3. Veeg de zone van de aanraaktoetsen
schoon met een schone vochtige
spons of doek.

4. Veeg de zone volledig droog met
keukenpapier.

5. Schakel de elektrische stroom naar

de kookplaat weer in.

er vloeistof op ligt. Verzeker u ervan dat
de zone met de aanraaktoetsen goed
droog is voordat u de kookplaat weer
inschakelt.
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Adviezen en tips

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De inductiekookplaat
kan niet ingeschakeld
worden.

Er is geen elektrische stroom.

Controleer of de inductiekookplaat is
aangesloten op het elektriciteitsnet en
dat hij is ingeschakeld.

Controleer of er stroomuitval in uw
huis of omgeving is. Als u alles
gecontroleerd hebt en het probleem
aanhoudt, een gekwalificeerd technicus
bellen.

De aanraaktoetsen
reageren niet.

De toetsen zijn vergrendeld.

Ontgrendel de toetsen. Zie deel “Het
gebruik van uw inductiekookplaat”
voor aanwijzingen.

De aanraaktoetsen zijn
moeilijk te bedienen.

Misschien ligt er een dun laagje
water op de toetsen of misschien
gebruikt u het topje van uw vinger
om de toetsen aan te raken.

Controleer of de zone van de
aanraaktoetsen droog is en gebruik de
bal van uw vinger om de toetsen aan
te raken.

Er zitten krassen op de
glasplaat.

Kookgerei met scherpe randen.

Ongeschikt schuursponsje of
verkeerde reinigingsproducten
gebruikt.

Gebruik kookgerei met vlakke en
gladde bodems. Zie “Het kiezen van
het juiste kookgerei”.

Zie “Onderhoud en reiniging”.

Sommige pannen
maken krakende of
klikkende geluiden.

Dit kan veroorzaakt worden door de
constructie van uw kookgerei
(lagen van verschillende materialen
met verschillende trillingen).

Dit is normaal voor kookgerei en duidt
niet op een storing.

De inductiekookplaat
maakt een laag
brommend geluid
wanneer hij gebruikt
wordt met een hoge
warmte-instelling.

Dit wordt veroorzaakt door de
technologie van bereiden met
inductie.

Dit is normaal, maar het geluid zou
minder moeten worden of volledig
verdwijnen als u een lagere warmte
instelt.

Lawaai van een
ventilator afkomstig van
de inductiekookplaat.

Een in uw inductiekookplaat
ingebouwde ventilator is in werking
getreden om te voorkomen dat de
elektronica oververhit raakt.

De ventilator kan zelfs door blijven
werken nadat u de
inductiekookplaat hebt
uitgeschakeld.

Dit is normaal en er is geen actie
noodzakelijk. Trek de stekker van de
inductiekookplaat niet uit de
wandcontactdoos terwijl de ventilator
werkt.
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Pannen worden niet heet

en !:' verschijnt op het
display.

De inductiekookplaat detecteert de
pan niet omdat hij niet geschikt is
voor bereidingen met inductie.

De inductiekookplaat detecteert de
pan niet omdat hij te klein is voor
de kookzone of niet goed in het
midden van de kookzone is
geplaatst.

Gebruik kookgerei dat geschikt is voor
bereidingen met inductie. Zie deel “Het
kiezen van het juiste kookgerei”.

Zet de pan goed in het midden en
controleer of de bodem overeenkomt
met de afmetingen van de kookzone.

De inductiekookplaat of
een kookzone is
onverwacht
uitgeschakeld, er klinkt
een geluidssignaal en er

Technische storing.

Noteer de letters en cijfers van de
storingscode, trek de stekker van de
inductiekookplaat uit de
wandcontactdoos en neem contact op
met een gekwalificeerd technicus.

wordt een storingscode
weergegeven (normaal
afgewisseld met twee
letters op het display van
de timer).

Probeer nooit de kookplaat zelf uit elkaar te halen.

Weergave storingen en inspectie

Als zich een storing voordoet, wordt de inductiekookplaat automatisch in de beveiligde
status gezet en worden de bijbehorende codes weergegeven:

Probleem Mogelijke oorzaken Oplossingen
F3-F8 Storing temperatuursensor Neem contact op met de leverancier.
F9-FE Storing temperatuursensor van de Neem contact op met de leverancier.
IGBT.
E1/E2 Abnormale voedingsspanning Controleer of de elektrische
voeding normaal is.
Schakel weer in als de elektrische
voeding weer normaal is.
E3/E4 Abnormale temperatuur Inspecteer de pan.
E5/E6 Slechte hittestraling van de Schakel de inductiekookplaat weer in
inductiekookplaat nadat hij is afgekoeld.

Hierboven is de beoordeling en inspectie van veel voorkomende storingen
weergegeven.

Haal het apparaat niet zelf uit elkaar en vermijd elk gevaar en schade aan de
inductiekookplaat.
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Technische specificatie

Kookplaat CDI 30
Bereidingszones 2 zones
Voedingsspanning 220-240V~ 50/60Hz
Geinstalleerd elektrisch vermogen 3500 W
Productafmeting LxBxH(mm) 288X520X56
Inbouwafmetingen AxB (mm) 268X500

Gewicht en afmetingen zijn bij benadering. Omdat wij er voortdurend naar streven
onze producten te verbeteren kunnen wij specificaties en tekeningen wijzigen
zonder voorafgaande aankondiging.

Installatie

Selectie van installatiegereedschappen

Snijd een opening in het werkblad in overeenstemming met de afmetingen
aangegeven op de tekening.

Voor de installatie en het gebruik moet er minstens 5 cm ruimte vrij gelaten worden
rond de opening.

Controleer of de dikte van het werkblad minstens 30 mm is. Selecteer een werkblad
van hittebestendig materiaal om vervorming veroorzaakt door de hittestraling van
de kookplaat te voorkomen. Zoals hieronder is aangegeven:

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
268+4 500+4

50 min 50 min 50 min 50 min
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Zorg er onder alle omstandigheden voor dat de inductiekookplaat goed geventileerd
wordt en dat de luchtinlaat- en uitlaatopeningen niet geblokkeerd zijn. Controleer of
de inductiekookplaat goed werkt. Zoals hieronder is aangegeven

Opmerking: De veiligheidsafstand tussen de kookplaat en het kastje
& erboven dient minstens 760 mm te zijn.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 min 30 min Luchtinlaat Luchtuitlaat 10 mm

Controleer, voordat u de kookplaat installeert, dat

e het werkoppervlak vierkant en waterpas is, en dat er geen structurele onderdelen
interfereren met de ruimtevereisten

e het werkoppervlak gemaakt is van hittebestendig materiaal

¢ als de kookplaat boven een oven geinstalleerd wordt, dat de oven een ingebouwde
koelventilator heeft

¢ de installatie moet voldoen aan alle ruimtevereisten en alle voorschriften en
normen die van toepassing zijn

e er een geschikte isolatieschakelaar in de permanente bedrading is ingebouwd die
volledige loskoppeling van de netvoeding mogelijk maakt, gemonteerd eb
geplaatst in overeenstemming met de plaatselijke bedradingsvoorschriften en
regels
De isolatieschakelaar moet van een goedgekeurd type zijn en voorzien zijn van
een opening tussen de contacten van 3 mm in alle polen (of in alle actieve

[fase-] geleiders als de plaatselijke bedradingsvoorschriften deze variatie op de
vereisten toestaan).

NL-19



de isolatieschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de klant bij wie
de kookplaat geinstalleerd wordt

raadpleeg plaatselijke bouwinstanties en wettelijke voorschriften als u
twijfels heeft over de installatie

gebruik hittebestendige en gemakkelijk te reinigen afwerkingen

(zoals keramische tegels) voor de wandoppervlakken rond de kookplaat.

Controleer, nadat u de kookplaat geinstalleerd hebt,
dat

de voedingskabel niet toegankelijk is via deurtjes of laden van kasten

er voldoende frisse lucht van buiten de kasten naar de onderkant van de
kookplaat kan stromen

als de kookplaat boven en lade of een kastje gemonteerd is, er een
thermische beveiligingsplaat geinstalleerd is aan de onderkant van de
kookplaat

de isolatieschakelaar gemakkelijk te bereiken is door de klant.

Voordat de bevestigingsbeugels geplaatst worden
Het apparaat moet op een stabiel, vlak oppervlak gezet worden (gebruik de
verpakking).

Oefen geen kracht uit op de bedieningselementen die uit de kookplaat steken.

De stand van de beugel afstellen

Bevestig de kookplaat op het werkblad door 4 beugels vast te schroeven op de
onderkant van de kookplaat (zie afbeelding) na de installatie.

Pas de stand van de beugels aan de verschillende diktes van het werkblad aan.

Voorzichtig

1. De inductiekookplaat moet geinstalleerd worden door gekwalificeerd personeel of
technici. Wij hebben deskundigen voor u ter beschikking. Voer deze handeling
nooit zelf uit.
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2. De kookplaat mag niet geinstalleerd worden rechtstreeks boven een afwasmachine,
koelkast, vriezer, wasmachine of wasdroger, aangezien vocht de elektronica van de
kookplaat kan beschadigen.

3. De inductiekookplaat moet zodanig geinstalleerd worden dat er een betere
hittestraling gegarandeerd kan worden om de betrouwbaarheid van de kookplaat te
vergroten.

4.De wand en het gebied boven het werkblad waar hitte opgewekt wordt, moet
hittebestendig zijn.

5. 0m beschadiging te voorkomen, moeten de lagen van het werkblad en het
kleefmiddel hittebestendig zijn.

De kookplaat aansluiten op het elektriciteitsnet

Deze kookplaat mag uitsluitend op het elektriciteitsnet worden aangesloten door

een gekwalificeerd persoon.

& Alvorens de kookplaat aan te sluiten op het elektriciteitsnet, controleren of:
1. het bedradingssysteem in uw woning geschikt is voor het vermogen dat de
kookplaat nodig heeft
2. de spanning overeenkomt met de waarde die op het typeplaatje is vermeld
3. de doorsnede van de voedingskabel bestand is tegen de op het typeplaatje
vermelde belasting. Gebruik bij de aansluiting op het elektriciteitsnet geen adapters,

reductoren of aftakvoorzieningen, aangezien deze kunnen leiden tot oververhitting en
brand.

De voedingskabel mag nergens hete delen raken en moet zodanig geplaatst worden dat
de temperatuur ervan nooit de 75°C kan overschrijden.

Controleer met een elektricien of het bedradingssysteem van uw woning geschikt
is zonder wijzigingen aan te brengen. Eventuele wijzigingen mogen uitsluitend
aangebracht worden door een erkend elektricien.

De voeding moet aangesloten worden in overeenstemmming met de betreffende norm
of een enkelpolige stroomonderbreker. De aansluitmethode is hieronder
weergegeven.

groen-geel
blauw
bruin

o) N L

PE ‘7
220-240V
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Als de kabel beschadigd is of vervangen moet worden, moeten deze
werkzaamheden uitgevoerd worden door een vertegenwoordiger van de
klantenservice met speciale gereedschappen om ongelukken te voorkomen.

Als het apparaat rechtstreeks wordt aangesloten op het elektriciteitsnet, moet er
een omnipolaire stroomonderbreker geinstalleerd worden met een
minimumopening tussen de contacten van 3 mm.

De installateur moet garanderen dat de correcte elektrische aansluiting gemaakt is
en dat deze voldoet aan de veiligheidsvoorschriften.

De kabel mag niet verbogen of platgedrukt worden.

De kabel moet regelmatig gecontroleerd worden en mag alleen vervangen worden
door erkende technici.

De geel/groene draad van de voedingskabel moet aangesloten worden op aarde
van zowel de stroomtoevoer als de klemmen van het apparaat.

De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld worden voor ongelukken voortvloeiend
uit het gebruik van het apparaat als dit niet geaard is, of met onjuiste continuiteit
van de aardeverbinding.

Als het apparaat voorzien is van een contactdoos, dan moet het zodanig
geinstalleerd worden dat de contactdoos toegankelijk is.

AFDANKEN: Gooi dit
product niet weg als
niet-gescheiden
gemeentelijk afval.
Gescheiden inzameling
van dergelijk afval is
noodzakelijk.

Dit apparaat is van een merkteken voorzien in overeenstemming met
de Europese richtlijn 2012/19/EG inzake Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA). Door ervoor te zorgen dat dit
apparaat correct als afval wordt verwerkt, helpt u schade aan het
milieu en de menselijke gezondheid te voorkomen, die anders
veroorzaakt kan worden als het op de verkeerde manier als afval
verwerkt wordt.

Het symbool op het product geeft aan dat het niet behandeld mag
worden als normaal huishoudelijk afval. Het moet afgegeven worden
bij een speciaal inzamelingspunt voor het recyclen van elektrische en
elektronische producten.

Dit apparaat vereist gespecialiseerde afvalverwerking. Neem voor
meer informatie over de behandeling, terugwinning en recycling van
dit product contact op met uw plaatselijke gemeenteraad, uw
vuilnisophaaldienst, of de winkel waar u het gekocht hebt.

Neem voor meer gedetailleerde informatie over de
behandeling, terugwinning en recycling van dit product contact
op met uw plaatselijke gemeentehuis, uw vuilnisophaaldienst,
of de winkel waar u het gekocht hebt.
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NMpeaynpexxaeHmsn 3a 6esnoacHoOCT

BalwaTa 6e30nacHOCT e BaXkHa 3a Hac.
Mons, npoyeTteTe MHdOpMaLUmMsaTa B Te3U MHCTPYKLUM Npeamn Aa
M3MoNn3BaTe BalLUNA NAOT 3a FOTBEHE.

MoHTaXx

OnacHOCT OT TOKOB yaap

e [lpean aa n3BbpLIBaTE HAKaKBa paboTa nnn nogapbXxKa rno ypeaa,
o U3KJoYeTe OT efleKTpuyeckaTta Mpexa.

e CBbp3BaHETO KbM M3MpaBHa 3a3eMsBallia CUCTEMA € BaXXHO U
3a4bJ/IKUTESNHO.

e [IpoMeHM B AOMaLLHaTa enekTpuyecka mpexa, Tpssibsa ga ce
M3BBbPLUBAT CaMO OT KBandpuumpaH eneKTpoTeXHUK.

e HecnassaHe Ha Te3n yKasaHus MoXe Aa AoBeae A0 TOKOB yaap wuim
CMBPT.

OnacHOCT OT nopsa3BaHe

e BHMMaBanTe-pbboBeTe Ha NaHena ca oCTpMu.

e HeBHMMaTeNiHa paboTa MoXxe Aa AoBede A0 HapaHsBaHe uUnu
nops3BaHe.

Ba>xHM MHCTPYKUMM 3a 6e3onacHoCT

e [lpean ga MoHTMpaTe UK U3Mos3BaTe To3Un ypea npoyeTeTe Te3u
WHCTPYKLUMU BHUMATENHO.

¢ [10 BCSIKO BpeMe BbpXYy KOT/IOHa MoraTt Aa ce nocTaBsaT camo
HEeropMMnu mMaTepmanm Unn NpPoayKTH.

e Mons, NnpegocrtaBeTe Ta3n MHpOpMaUMAa HA pa3nosioXeHne Ha
NULETO, OTFOBOPHO 3@ MHCTanMpaHe Ha ypeaa, TbiM KaTo ToBa MOXe
Aa HaManu BawnTe pasxoan 3a MOHTaX.

e C uen nsbsareaHe Ha onacHoOCT, To3n ypen TpsbBa Aa 6bae
MOHTUpPAH B CbOTBETCTBUE C TE€3N UHCTPYKLUM 3@ MOHTaX.

e To3u ypen TpsibBa Aa 6bvae npaBuUIHO MOHTUPAH U 3a3eMeH CaMo OT
nvue ¢ noaxasia Kkesanundunkauus.

e To3un ypeq TpssbBa Aa 6bae cBbp3aH Mo CxemMa BKKYBaLWLA
NpeKkbCcBay, KOMTO NO3BOJIsIBA HAMBL/IHO OTAENSHE Ha ypeaa OT efl.
3axpaHBaHe.

e HenpaBWAHO MOHTMpPaAHE Ha ypeaa BOAAT A0 aHY/IMpaHe Ha
rapaHumnaTa Ha ypeda M UCKOBEe 3a OTFrOBOPHOCT.
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ExcnnoaTtauuma m noaapbXXKa

OnacHOCT OT TOKOB yaap

e He roeeTe Ha cuyyneH WUau noepeneH roTteapcku naoT. AKo

NOBBPXHOCTTA Ha MJI0Ta Ce CYYNU WM Harnyka, BegHara UskKsryeTe

ypena oT efl. 3axpaHBaHe (0T KOHTaKTa) U ce CBbpXKeTe C

KBannuumnpaH TeEXHUK.

e MI3kNoueTe ypeda OT KOHTakaTa npu no4yncrtBaHe Unm noaapbXxka.

e Hecna3saHe Ha Te3n yKasaHusa MoXe fa foBee A0 TOKOB yaap wuim

CMBPT.

OnacHoOCT 3a 3apaBeTo

e TOo3K ypeq OTroBapsa Ha CTaHAapTUTE 3a efleKTpoOMarHeTuyHa

6e3omnacHocCT.

e Bbnpekun ToBa, Xopa C KapANONOrMYyHN Nenc MenKbpu Unmn
eneKkTpuyeckn uMnnaHTn (KaTto MHCYSIMHOBM nomnun) TpsibBa aa ce
KOHCYNTUpPAT C TEXHUSA NIMYEH NleKap UM C NpousBoanTens Ha
CbOTBETHMS UMIJIAHT, Npean Aa U3nos3saT To3m yped. 3a Aa ca
CUIFYPHU, 4e UMMNAHTUTE UM HAMA Aa 6baaT NOBAUSAHM OT
e/1eKTPOMarHUTHOTO NoJie Ha ypeaa.

e He cna3BaHe Ha Te3n CbBETU MOXe Aa AoBene A0 CMbpT.

OnacHOCT OT rpeija NnoBbpPXHOCT

e [10 BpeMe Ha M3non3BaHe OTKPUTU YacTu OT ypeda ce Harpssart
AOCTaTb4yHO, Ye Aa Npean3BuKaT narapsiHe.

e He no3sonsgeBanTe 4acTu OT BaAWeETO TS0, 06nekno nnu gpyru
npeaMeTn, OCBEH NMOoAXOASLWM CbAOBE 3a rOTBEHe, Aa ce gonupart
A0 MHOYKUMOHHOTO CTbKJ10, 40ATO He ce e 0x/1aanno.

e BHMMaHMe: HaMarHMTBaeMn MeTasiHM NpeaMeTy No Bac, OXxe Aa ce
HarpesT, ako ca B 6/1M30CT A0 MnJioTa 3a roTBeHe. 3/1aTHU Unn
cpebbpHM BUXyTa He ce NnoBAMABaT.

e [laseTe geuaTa Ha ganed oT ypeaa.

o [1IpBbXKKM Ha TEHAXKEPU MOXKE [la Ce HarpesaT npekaseHo 3a ga mMorat
na 6vpat gokocBaHu. lNpoBepeTe, Aann ApPbXKUTE He ca Hag Apyru
BKJIIOYEHM 30HUM 3a roTBeHe. He no3sosigBanTe Ha geua ga nunat
ApbKUTE.

e Hecna3BaHe Ha Te3n yKa3aHUAa MOXe fa noBene [0 MU3rapsaHus n
onapBaHuA.

OnacHOCT OoT nopsa3BaHe

e KoraTto e cBasnieH npeanasHnsg Kanak Ha CTbprasika 3a nnor,
OCTPMETO M e OTKpUTO. N3non3sanTe 9 N3KIKUUTENTHO BHUMATENHO
N cnep ToBa S CbXpaHsBaWTe HA HeAOCTbMHO M 6e3onacHo 3a aeua.

e HeBHMMaTE/IHO U3NOJSI3BAHE MOXe Aa AoBeAe A0 HapaHsBaHe U
nops3BaHUA.
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BakHM MHCTPYKLMM 3a 6e3onacHOCT

e [1pn paboTa Ha NjoTa, HUKOra He ro ocrassanTe 6e3 Haa3op.

N3BMpaHUS Ha TEYHOCT BOAAT A0 obpa3yBaHe Ha AUM N Ma3HU NETHA,

KOMTO MoraT fa ce 3anansr.

e HKora He nsnonseaunTte ypeaa 3a paboTHa NMOBbLPXHOCT UM MSACTO

3a CbXpaHeHue.

e HuKora He oCTaBsTe NpeaMeTn UM nocyaa BbpXy njaoTa.

e He nocrassnTe unm oCctaBanTe HaMarHMTBaemMu npeameTun (Hanp.

KpeauTHWN KapTu, KapTu rnaMeT) Uamn enekTPoHHM ycTponcTea (Hanp.

KoMmnoTpn, MP3 ycTponcTea) B 6/1M30CT 40 ypeaa, Tbi KaTo Te MmoraT

Aa 6baaTt NoBAUSAHM OT HEMOBOTO €/1IeEKTPOMAarHUTHO Mnore.

e HyMKora He 1M3non3BanTe ypeda 3a 3aTONAsiHE UK 3arpsiBaHe Ha

NnoMeLLeHNEeTO.

e Crieg ekcrnonaTtauus BUHarn U3K4YBanTe njaoTa, KakTo € ornnucaHo

B T€3M MHCTPYKUMKM (Hanp. 4pe3 n3nosa3BaHe Ha CeH30pHUTE BYTOHMN).

He pasunTaTiTe Ha CeH30pa 3a HasinuMe Ha CbA BbpXY 30HUTE 3a

roTBeHe Aa U3KJ/KYM 30HUTE cnej KaTto OTCTpaHuTe cbaa OT nJoTa.

e He no3songBanTe Ha geua ga Ccu UrpadT Cc ypega wnuv ga caaar,

CTOSIT UM KauBaT BbpPXY Hero.

e He cbxpaHsaBauTe npeaMeTn npeacTaBnsgBallm MHTepec 3a geua, B

lWwKadgoseTe HaA roTBapckus naoT. Jeua nokatepBanku ce Bbpxy

nJoTa MOXe Aa CEPUO3HO Aa Ce HapaHAT.

e He ocTaBsanTe geuata camMun unm 6e3 Haa3op B paroHa Ha paboTely

naoT.

e [lenua nnu xopa C yBpexaaHust KOMTO OrpaHn4yaBaT TEXHUTE

CnocobHOCTU Aa nanonssaTt naota Tpsbea Aa 6baaT UHCTPYKTUPAHU

OT OTrOBOPEH M KOMMETEHTEH YOBEK, KOMTO Aa MM HanmbCTBa U

obyuyaBa B M3non3BaHeTUO Ha ypeaa. MHCTpyKTopbT TpsbBa aa ce

yBEPU, Ye Te MoraT Aa M3non3eaT ypeaa 6e3 onacHoOCT 3a cebe cu

NN OKOJTHUTE.

e He peMOHTMpanTe NN NOAEHANTE YacTu OT ypeaa OCBEH akKo

M3PUYHO HE € ONMCAHO B NHCTpYKUMnTE. BCMUYKM CeEpBU3HU AENHOCTU

TpsibBa Aa ce n3BbpLUBAT OT KBaNUULUMpaAH cneumanmncr.

e He nanonssante NapoCcTpymka 3a NOYMCTBAHE Ha ypeaa.

e He nocrassnTe unm usnyckanmtTe TeXKN NpeaMeTn BbpXy nioTa.

e He cTOMTE BBbpXY BaluMs NAOT 3@ FOTBEHE.

e He nanonsesanTte cbaoBe C OCTpU, Ha3bLbeHn prboBe U He

Nab3ranTe cbAoBe N0 MHAYKUMOHHATA CTbK/IEHA NOBBbPXHOCT, Tbi

KaTO TOBA MOXe Aa Haapacka CTbKIO0TO.

o AKO 3axpaBallums kaben Ha ypeana e nospene, Tom Tpsibea Aa 6bae

3aMeHeH caMo OT NMoAXoAsLWOo KBanuduumpaH cneymanmcr.

e YpeabT € npeaHa3HaveH 3a U3nonssaHe B 6UTOBU yCIOBUS U
NoA06HN NPUNOXEHUS, KAaTOo: -palOHN 3@ KYXHEHCKW nepcoHan B
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MarasuHu, opucm n apyrm paboHun cpeamn; -dbepmun; -oT KIIMEHTU Ha
X0Tenn, MoOTeNn N Apyru BUAOBE XUULWHN cpeaun ; -noMeLleHuns 3a
CrnaHe n 3aKycka.

e TOo3M ypea MoXe Aa ce n3nossea OT Aeua Ha 1 no-rosemMum ot 8
FOAMHN N OT XOpa C NCUXUYHUN, CEH3UTUBHUN N YMCTBEHU
yBpexaaHus nnm C nnrnca Ha onmT K 3HaHUS 3a M3MN0JI3BaHe Ha
ypeaa, ako ca noa HabnwgeHue unn ca MHCTPYKTUpaHu 3a paboTa ¢
ypeaa n ca B CbCTOSIHME Aa pa3bepaT Bb3MOXHUTE ONACHOCTU Mpun
non3eaHeTo My. [leuaTta He TpsbBa Aa cu uUrpaaT C ypeaa.
MouncTBaHe n NoaapbXKa Ha ypeaa He Tpsibsa Aa ce n3BbpluBa OT
neua, 6e3 na 6vpaaT HabnaaBaHw.

o MMPEAYTPEXOEHWE:0OTBEHE HA KYXHEHCKUA NNOT C OJINO UK
Ma3HWHa, 6e3 Haa30p Moxe aa 6bae onacHoO U Aa goseae A0
Bb3HMKBaHe Ha noxap. HNKOIA He ce onuTBanMTe ga ulracurte
no)kap C BoAa, a U3KJIlDYETe ypeaa M NokpunTe nnambumnTe Hanp. ¢
Karnak unm oaeasno nNpoTMB Mnoxap.

e MeTanHun NpeaMeTn, KaTo HOXOBE, BUNNLN, NTBXULUM U Kanauu, He
TpsibBa Aa ce NOCTaBAT BbPXY N0Ta, Tb KATO MOXeE Aa Ce HarpesrT.

e Cnep ekcnnoartauus, U3kKayBanTe naoTta ot OyToHa, He

pa3ynTanTe He CeH30pa 3a HaJIMYMe Ha CbAa.

e YpeabT He e npeaHa3Ha4yeH 3a Nona3BaHe C BbHLIEH TanMep nnn
oTAesIHa cucTeMa 3a AUCTAHLMOHHO yrnpaBlieHue.

I'IosnpaBneH MHA 3a 3akynyBaHeTo Ha Bawusa HOB NHAYKUMOHEH MAOT.
MNpenopbyBaMe BU Aa OTAENNTE MaJIKoO BpeMe, 3a Aa npoyeteTe Te3un
NHCTPpYKUMM 3@ ekcnnoaTaumnsa/ MoHTaXx C Len Hanmb/HO Aa HayuuTe, Kak
NpPaBW/IHO Aa 0 MOHTMpATE M MU3MNoN3BaTe.

3a MOHTaXa, Mo/l 06bPHETE Ce KbM YacTTa ONUCBaLla MOHTAX.

MNpoyeTeTe BHMMATENHO BCUUYKM MHCTPYKLMM 3@ 6e30MnacHOCT, npeau
eKcnioaTaums Ha ypeaa 1 3anasere Te3m MHCTpUKumMm 3a
ekcnnoaTaums/MoHTaXx 3a cnpaBku B 6baeLle.

O6Lw npernen Ha npoaykKrta
N3rnep otrope

mMakc. 2000 W 30Ha
mMakc. 1500 W 30Ha
CTbkneH nnoT

BytoH ON/OFF/Bkn/N3kn

KoHTponeH naHen

w
A
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KoHTponeH naHen

1. bytoH ON/OFF/Bkn/WN3kn.

2. byToHM 3a perynupaHe Ha MowHocT / BpeMe.
3. ByToHM 3a n360p Ha 30Ha 3a HarpsBaHe.

4. YnpaBneHne Ha TanMmepa.

5. 3aknoyBaHe Ha TanMmepa.

NMHdpopMaLmMa OTHOCHO MHAYKLUMOHHO roTBEHe

NHAYKUMOHHOTO rOTBEHE Ce XapaKTepu3una C ToBa, 4Ye e 6e30nacH, MHOBATMBHA,
e(eKkTMBHa N MKOHOMMYHA TEXHOOIMMS 3a roTBeHe. To Ce OCbLEeCTBsIBa Ype3
eNeKTpOMarHUTHM BUbpauum, Konto obpasysaT TONIMHA AMPEKTHO BbPXY CbAa,
a He Yype3 MHAMPEKTHO HarpsiBaHe Ha CTbkKJIeHaTa NOBbPXHOCT. CTbKMOTO Ha
NN0Ta ce HarpsiBa eANHCTBEHO, 3aLlL0TO CaMus CbA € HarpsT.

_ Y99 % .

. — MeTaneH cba
| L LN =1 MarHmTeH noTok
|—
I CTbKnokepaMumyeH nnoT
NHAayKumoHHa 606uHa
- L NHAYKUMOHEH TOK

BG-5



NMpeau na nanonssarte Bawmsa Hoe NHAYKUMOHEH NOT
e [IpoyeTeTe TEe3n MHCTPYKUMU, 0BbpHETE cneunasHo BHMMaHME Ha YacTTa
‘MpeaynpexaeHus 3a 6e3onacHocCT' .

¢ [IpeMaxHeTe BCAKO 3aWMTHO PONNO, eBEHTYATHO BCe Ole OCTaHasio No Bawuns
VlH,EI,YKLI,MOHeH nnoT.

N3nonssaHe Ha CEH30pHUTE 6yTOHM

e byTOHMTE pearnpaT Ha AOKOCBaHe, Taka Ye He € HeobXxoAMMO Aa rm HaTucKare.

e /I3non3eanTe Bb3rnaBHMUKaTa, He BbpXa Ha NpbCTa CU.

e Bcekn NbT, WOM e permcTpmpaH Aonup we yysBaTe 3BYKOB CUIHasl.

e YBepeTe ce, ye 6yTOHUTE Ca BUHArm YMCTU, CYXU, U BbpPXY TSX HE Ca NOCTaBEHMU
npeameTn (Hanp. npubop unu napuan). Jopu TbHBLK C/I0M BOAA MOXe Aa
nonpeun Ha gobpata paborta c 6yToHUTE.

/

e ,r {;’
If__—-ﬂ_ --------____.-' :::,T /
v X

N360p Ha NpaBUJIHU CbAOBE 3a rOTBEHE

MoTbpceTe CMMBOMBT 33 MHAYKLUMS Ha OonakoBKaTa Wi

Ha OCHOBAaTa Ha CbAa. _mm
e MoxeTe Aa npoBepuTe, Aanv AaZleH CbA € NoAXoasiil, KaTo
M3BbpPLUMTE TECT C MarHuT. JJobnuxeTe MarHuT A0 OCHOBaTa Ha CbAa.
AKO ro NpuMBANYE, 3HAUMN CbABT € NOAXOAALL 338 MHAYKLMUS.
e AKO HAMATE HaNIMYEH MArHuT: e
1. MocTaBeTe Mano KOMMYECTBO BOAA B CbAa, KOMTO ncaTe Aa npobeaTe.
2. AKO = He Mura Ha Agucnnes 1 BogaTa ce 3aTomns, ToOBa 03HavaBa, Ye CbAbT € NoAXoasLy.
e He ca noaxoasuwm cbaoBe n3paboTeHN OT cnegHUTe MaTepuanu: YNCTa HepbXaaeMa CTOMaHa,
ANnyMUHUA UK Men 6e3 MarHMTHa OCHOBAa, CTbK/10, AbPBO, NMOpPLENaH, KEpaMuKa U KepaMUYHK
n3genus.

i-": ¢ I3non3eanTe caMo CbAOBE C OCHOBA NOAXoAsLla 3a MHAOYKUMOHHO rOTBEHE.

He n3non3sanTte cbaBe C Ha3bbeHn pbvboBE MU N3BUTO ABHO.

.

N N

—
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YBepeTe ce, Ye OCHOBaTa Ha BalUMA CbA € rnagka, CtTou paBHOMEPHO BbpXy
CTbKJIOTO M € CbC CblUMA pa3Mep, KaTo 30HaTa 3a roTeBeHe. VMianonseamnTe cbaoBe
YMUTO AMaMETbP Ha OCHOBATA € rosisiM KOJIKOTO rpaduyHmns Kpbr Ha 30HaTa 3a
roTBeHe. M3nos3BaHe Ha Masiko No-WKUPOK CbA We ce M3Mosi3Ba MakCcumassHaTta
e(eKTUBHOCT Ha eHeprmaTa. AKO M3non3saTe Nno-ManabK Cba ePeKTUBHOCTTA
MoXe Aa 6bae no-manka oT odakBaHaTa. Cbj C AMamMeTbp No-mManbk 140 mm
MOXe Aa He 6bbae 3aceyeH oT nJioTa. BuHarm ueHTpupanTe Bawuns Cb BbpXy
30HaTa 3a roTeBeHe.

Y7 X Y

BuHaru BanranTe cbaoBeTe OT MA0OTa — HE MM NAb3ranTe, Taka LWe HagpacKkaTe

_mm

NOBBLPXHOCTTA Ha ypeaa.

Excnnoartauma Ha BallmMa MHAYKUMOHEH NAoT

3a Aa 3ano4vyHeTe roreBeHe

1. JlokocHeTe 6yTOH ON/OFF/Bkn/UNU3Kkn.
Cnen BkNoYBaHe, YyBa ce eAMHUYEH 3BYKOB CUrHan,
Bcnukun gucnnen nokasegat ' - “wuan N - =",
nokasBamkun, 4e MHAYKLUMOHHUS MNJIOT € B PEXUM
»B TOTOBHOCT".
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2. lNocTaeeTe noaxoasiy CbA 3a rOTBEHE BbPXY 30HATQ, 5
KOSITO XenaeTe Aa usnonssare. o
e YBepeTe Ce, Ye OCHOBaa Ha CbAa M NOBBbPXHOCTTA r 7~
Ha 30HaTa 3a roBEHe Ca YNCTU U CYXWU. AN

/.P'
\‘-\-\.

3. [lokocBaliku 6yToHa 3a ynpaB/iieHMe Ha 30HaTa 3a

roTBeHe M UHAMKATOPBLT A0 6yTOHa 3anoysBa Aa Mura. (?(U\

4. N3b6epeTe HACTPOMKK 3a HarpsiaHe ype3 6yToHuU

” \\

mnn “+" . I +
e AKO A0 1 MMHYTa He nsbepeTe cTeneH Ha HarpsiBaHe,
MHAYKUMOHHMA NAOT aBTOMATUYHO Ce U3KJ/IKYBaA.

LLle Tpsi6bBa Aa 3ano4HeTe OTHOBO OT CTbMNKa 1.

e [10 BCAKO BpeMe Ha roTBEHETO MOXeTe Aa MPOMEHATE CTeneHTa Ha
HarpsaBaHe.

Ako Ha gucnnes Mura. - -/ = peayBauku ce C HacTpoMkaTta
3a HarpsiBaHe

ToBa 03Ha4aBa, 4ye:

® HE CTE€ NOCTaBU/IN CbAd BbpPXY 30HATa 3a NOTBEHE UJIN,

® CbAbT, KOUTO MN3MOJI3BATE HE € nNoaxoadul 3a MHAYKUMNOHHO NOTBEHE UJIN,

® CbAbT € TBbpPAE MaJ/IbK UIN HE € LEHTPNPAH NMPaBU/IHO Ha 30HATa 3a NOTBEHE.

He 3anouyBa HarpsBaHe, 4OKaTO He NocTtaBuTe NoAXOAALl Cb[ BbXY 30HaTa 3a
roteeHe. AKO He CTe NoCTaBu/Iu noaxoasil cbh, cfed 2 MUHYTU gucnnesT
dBTOMAaTN4YHO CE N3KJ1IOYBAa.

BG-8



Korato 3aBbpulinTe rotBeHe
1. JlokocHeTe 30HaTa Ha HarpgBaHe, KOATO

McKaTte aa U3KJIIYUTE. . 5

2. W3knto4yeTe 30HaTa 3a roTBeHe, KaTo HaMmanuTe cteneHnte o " 0 “ nnum
KaTo LOKOCHeTe egHOBpeMeHHO byToHn “-" n "+”. YBepeTte ce, ye gucnnes
nokassa "0”.

OR

3. W3nknwo4yeTte uenuna naoT 3a roTBeHe, KaTo AKOCHeTe byTOoH
ON/OFF/Bkn/V3kn .

4. BHMMaBaunTe C ropeLwmTe NnoBbPXHOCTH

CnmBonbT "H” We BM NKa3Ba KOS 30Ha e TBbpAe ropella 3a AOoKOoCBaHe. Ton
e n34yesHe, KoraTto 30HaTa ce oxJjaam ao 6esonacHa Temnepartypa. ToBsa
MOXEe M Aa ce MU3Mos3Ba, KaTo PYHKLUMSA 3a NeCTeHe Ha eHeprus, ako uckarte
[a 3arpsBaTe CbA0Be 3a cnejsBallo Nnosi3BaHe, N3nosa3BanTe BCe owe
ropewiata noOBbPXHOCT.
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3ak/ilouBaHe Ha 6yToHuTe 3a ynpaBneHue

e 3a Aa npeaoTBpaTUTE HENpeaHAaMEPEHO M3MNON3BaHE MOXETE Aa 3aK/IlunuTe
6yToHUTE (Hanpumep Aa nNpenoTBpaTUTE, CNy4YaliHO BK/IIOYBAHE Ha 30HUTE 3a
HarpsiBaHe OT geua).

e Korato 6yTOHMUTE Ca 3aK/1t04YEeHU, BCUYUKM BYTOHU C U3KTIOYEHNE Ha
ON/OFF/Bkn/N3kn ca AeakTUBUPaAHW.

3a aa 3akoumTte 6yToHUTE
[lokocHeTe 6yTOHa 3a 3akntouBaHe. MHAMKATOPBLT 3a BpeMe we nokaxe “ Lo .

3a aa otknouunte 6yToHuTe

1. YBepeTe ce, ye NHAYKLUMOHHUSA MJIOT € BKJIIOYEH.
2. HaTtucHeTe 1 3aapbXTe 3a U3BECTHO BpeMe byTOHa 3a 3ak/touBaHe.
3. Cera MoxeTe aa 3anoy4yHeTe ekcnaoatauma Ha sawmnsa MHAYKUMOHEH NAoT.

& KoraTo nsioTa e B 3aK/1l04EH pPeXnM,BCUUYKN BYTOHM C U3KITIOHEHME Ha
ON/OFF/Bkn/W3Kkn ca AeakTUBMpaHU, B Cllydal Ha aBapuiiHa CUTyauns BUHaru
MOXeTe Aa U3KuuTe Bawmsa nnot ype3 6ytoH ON/OFF/Bkn/U3kn, HO npu
cneaBallo M3non3BaHe NbpBO TpsbBa Aa OTKOUMTE KOT/I0HA.

3awumTa cpeuwy npesvullaBaHe Ha TeMnepatypaTta
MOHTUpaH TEMNEpPATYPEH CEH30pP MOXE Aa crean TeMnepaTtypaTa B
NHAaYyKUMOHHMSA NnoT. [pn 3acnyaHe Ha NpeBullEeHa TeMnepaTypa, nJoTa cnupa
Aa paboTtn aBTOMaTUYHO.

Pa3zno3HaBaHe Ha MaJIKM npeamMeTu

MNpn nocTaBsiHe Ha CbA C HEMOAXOASLL, pa3Mep UM TaKbB KOMTO He ce NpuBAMYa
OT MarHuT (Hanp. oT anyMUHWUI), UM Ha APYTY Masiku rnpeameTn (Hanp. HOX,
BUIMUA, KNOY), crel 1 MMHyTa njioTa aBTOMaTUYHO NMpeMuHaBa B peXxuM Ha
rOTOBHOCT. BeHTUMaTOP®LT We Npoab/ KM Aa OXNaxaa KOT/IoHa 3a owe 1 MuHyTa.

3awumta — aBTOMaAaTUYHO U3KJ1IOUBaHe

ABTOMaTUYHO M3K/OUYBaHe € DyHKLMSA 3a 6€30NacHOCT Ha Bawunsa MHAYKLUWMOHEH
naoT. AKo 3abpaBuUTe Aa M3KIOUUTE NJ0Ta Crel roTBeHe, T ce U3KJIKYBa
aBTOMaTU4yHO. ®abpuyHO 3a4aeHNUTE BPEMEHA 3a U3K/TIOUBAHE B 3aBUCUMOCT OT
HacTpoMKaTa Ha 3arpsiBaHe ca AaZeHu B Tabnuuara:
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HvuBO Ha MOLWHOCT 1 2 3 4 5 6 7

®abpuueH Tanmep 3a pabota(yac) | 8 8 8 4 (4 |4 2 2 2

KoraTto oTCTpaHuTe CbAa OT KOTNIOHA, MHAYKUMOHHWNA MAOT MOXe Aa rncpe
Be€AHara ga ce HarpsBa U Cce U3Kjto4YBa aBTOMaTU4YHO Clea 2 MUHYTWN.

Xopa CbC CbpAeyveH nenc Memkbp TpsabBa Aa ce KOHCYNTUpPaT C TEXHUS
AOKTOp npean Aa u3rnonssaT TO3U ypea.

M3nonsBaHe Ha TanMepa

MoxeTe Aa n3non3eBaTe TanMepa no ABa pas/IM4YHUN HaAuYMHA:

e MoxkeTe aa ro nsnonseaTe, Kato 6posy Ha MUHYTU/HANOMHSIHE 3@ U3TUYAHE Ha
onpeaeneHn MMHYTKU. B To3n cnyyan, TanMepbT HAMA Aa U3K/KYM onpeaeneHaTa
30Ha 3a roTeeHe, crej n3TnyaHe Ha 3a4a4eH0To BpeMe.

e MoxeTe Aa ro HacTpouTe cnej n3tThdaHe Ha 3a4a4eHO0TO BpeMe Aa U3KIIKUN
onpeaeneHa 30Ha 3a roTBeHe.

e Mo)keTe Aa HacTpouTe TamMmepa 40 99 MUHYTHU.

M3non3BaHe Ha TaMMepa, KaTto 6poay Ha
MMHYTU/HAMNOMHSAHE 3a U3TUYaHe Ha onpeaeneHm
MUHYTH

Ako He nsbepere 30Ha 3a rotBeHe

1. YBepeTe ce, 4ye NaOTa 3a FOTBEHE € BKJIOYEH.
3abenexka: MoxeTe Aa n3nosssaTte bposya, Apu U Aa He cTe u3bpanu 30Ha
3a roTeBeHe.

2. [lokocHeTe byTOHa 3a ynpas/ieHMe Ha Tanmepa, ,’8
NHankaTopbT 3a BpeMe 3anoysa Aa mura u “10”
ce NnokasBa Ha Aucnses 3a BpeMe.

3. HacTtpowuTe TanMMepa 4pe3 AOKOCBaHe Ha 6YTOHU —
\\_\\ VI}'IVI \\+II ]

+

A\SER\Y

CbBeT: [lokocHeTe 6yTOH nnmn “+” Ha Tanmepa
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BeAHbLX, 3@ Aa HAaManuTe Uaun yeenmumTte ¢ 1 MMUHyTa.

3agpbxTe 6yTOoH “-" unn “+” Ha Tanmepa, 3a Aa
HaManuTe unu ysenumuute ¢ 10 MUHYTH.

AKO HaCcTpOeHOTO BpeMe npesnwn 99 MUHYTU, TAUMEPDBT
aBTOMaTU4HO ce Bpbla Ha 00 MUHYTHU.

4. lokocBankn egHOBpeMeHHO "-" n “+” , BoAn A0 OTMsiHA Ha TauMepa U Ha
aucnnes ce nokassa "00”.

_J\\ﬂ ® 00

4. KoraTo BpeMeTo e 3aZaZleH0, TO 3anoysa Aa oTbposiBa N 7
BeAHara. [iucnnea nokassa OCTaBalLlOTO BpeMe U —1 7
WHAWMKATOPBLT Ha TanuMepa Mmura 3a 5 cekyHau. /' ! AN

5. 3yMepbT pabotu 3a 30 ceKyHAM U MHOMKATOPA Ha
TamMmepa nokasea “- - %, Korato 3aganeHoTo BpeMe ® ——
n3Teve.

HacTtpoi/iBaHe Ha TaiiMepa Aa U3KJII0UM 30HA 3a
rotBeHe

30HM 3a roOTBEHE HACTpOoeHU 3a Ta3nm PyHKUNS:

1. [JokocBaHe Ha 6yToHa 3a n360p Ha 30HaTa 3a o 5
HarpsiBaHe.
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2. [kocHeTe 6byTOHa 3a TanMep, UHAUKATOPDBT
3ano4yBa Aa MUra n Ha aucnses ce nogssasa “10”.

C3

3. HacTtpowuTte TanMepa, KaTo gokocBaTe 6yToH — +
II_\\ l/I}'Il/I II+II.

CoBeT: [JokocHeTe 6yToH “-" unu “+"” Ha Tanmepa
BeAHDbX, 3@ Aa HaManuTe Uau yeenmuuTte ¢ 1 MmHyTa.

3agpbxTe 6yTOoH “-" unn “+” Ha Tanmepa, 3a Aa
HaManuTe unu ysenumuute ¢ 10 MUHYTH.

AKO HaCcTpOeHOTO BpeMe npesnn 99 MUHYTU, TAUMEPDBT

aBTOMATU4HO ce Bpbla Ha 00 MUHYTK.

4. [lokocBanku egHoBpeMeHHO "-" n “+” , Boagn 0O OTMSAHA Ha TaMMepa U Ha
ancnnes ce nokasea "00”.

_I\\@@EHJ

6. KoraTto BpeMeTO e 3a4aAeHo, TO 3ano4ysa Aa AN /
otbposiBa BeagHara. jucnnes nokassa oCTaBawoTo ® 7,' _,, -
BpeMe U MHAMKATOPbT Ha TanMepa Mmura 3a 5 N\
CeKyHAMm.

3abenexka: YepBeHaTa ToYKa A0 MHAMKATOPa .
CBETBa 3a Aa nokaxe, 4ye 30HaTa e n3bpaHa. O 5;2
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7. Krarto u3tedye 3a4a4eHOTO BpeMe 3a roTBeHe ®
CbOTBEHaTa 30Ha 3a roTBeHe Cce U3K/YBa
aBTOMATUYHO.

& Opyrnte 30HM 3a rOTBEHE, aKo Ca BKJIIOYEHW Mpoab/KaBaT Aa paboTaT.

Hacoku 3a rorBeHe

BHMMaBanTe npu nbpXXeHe, Tbil KAaTO OJIMOTO U MAa3HMHATaA ce HarpsiBaT
& MHOro 6bp30, ocobeHo ako nanonsearte pyHkUma PowerBoost. Mpwu
N3KIOUMTENTHO BUCOKM TEMNEpPATYpPU 0MOTO U Ma3HMHaTa ce
Bb3M/laMeHsBAT CNOHTAHHO M TOBA NpeAcTaB/isiBa MHOMO rosisiMa
OMacHOCT.

CbBeTu 3a rorBeHe

e Korato xpaHaTa 3aBpu, HamaseTe 3ajajeHaTa TeMmnepaTypHa HaCTDOVIKa.

e /I3non3BaHeTo Ha Kanak e HaMann BpeMeTo 3a NOTBEHE U LLe CNeCTU eHeprud

ype3 3ala3BaHe Ha TornJinHaTa.

e HaManeTte KOAMYeCcTBOTO TEYHOCT UM Ma3HWHA, 3a Aa HaMmanuTte BpPEMETO 3a

roOTBEHE.

e 3ano4yHeTe roTBEHEeTO Ha BMCOKA HaCTpOl‘/JIKa n cneg toea 4 HaMmaneTte, KoraTto
XpaHaTa Cce € 3aTonanna n3auano.

BapeHe Ha TUX ONbH/KbKpeHe, roTBEHEe Ha opus3

e BapeHe Ha TUX OrbH/KbKpeHe, ce oCbllecTBABa Npean ToukaTa Ha 3aBUpaHe,
Ha okono 85°C, koraTo TbKMO 3anoyBaT Aa ce NosiBABaT MexypyeTa B
TEYHOCTTa, KOSATO rotBute. TOBa € K/to4a KbM NPUroTBSIHE HA BKYCHMU CYMnn U
SIXHUM, TbM KAaTO BKycCa ce obpasyBa 6e3 aa npecroteaTe XpaHaTta. Cbuwo
TpsbBa Aa NpuUroTBsiTe COCOBE C ANLA WM CrbCTABaHM C 6pallHO Noj TodkaTa
Ha 3aBupaHe.

e HAKOMN AENHOCTN, BKNIOUYMNTENHO FOTBEHE HA OPU3 Ype3 MeToaa Ha
abcopbupaHe, MOXe Aa M3NCKBA HAacCTpoKMKa NO-BUCOKA OT HaM-HMUCKaATa, 3a Aa
Cce OCUTypu NpaBUIIHO CrOTBSIHE B MPEenopbYaHOTO BpeMe.
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3ane4yaTtBaHe Ha NMbpixKona

3a NpUroTBAHE Ha COYHM BKYCHU MbPXOJN:

1. [peaun roTBeHe oCTaBeTe MeCcoTo Aa NPecTon Ha CTanHa TemnepaTypa 3a

0K0/10 20 MUHYTW.

2. 3arpeunTe TUraH 3a nbpxeHe c gebena ocHoBa.

3. HamaxeTe aABeTe CTpaHu Ha NbprKosaTta C 0/In0. HanpbCckanTe NeKo € 010
ABHOTO Ha HaropeweHns TuraH, cnej Koeto nocrtaBeTe MecoTo B ropewms
TUraH.

4. T[lo BpeMe Ha roteBeHe obbpHeTe nbprKosaTa caMo BeaAHbX. BpemeTo 3a
roTBeHe 3aBUCKU OT TOBA, KOMIKO e Aebena nbprkosaTta n Konko gobpe nckare
Aa e crotBeHa. BpemeTo Bapupa oT 2 — 8 MMHYTU Ha CTpaHa. HaTcuHeTe
Nbp>KosiaTa, 3a Aa onpeaennTe, KOJIKO € CroTBeHa — KOJIKOTO e No-TBbpAaa,
TosikoBa no-gobpe e nanedveHa/ ‘well done’.

5. OctaBeTe nbpxonata Aa OTNOYMHE Ha TOMJI0 MACTO 3@ HAKOJSIKO MUHYTU, 3a
Aa No3BOJINUTE HAa MECOTO Aa Cce OTNyCHe U Aa CTaHe nbpXKosaTta rno-mMeka
npeau na g cepsupare.

Mpu nbprkeHe ¢ 6bpkaHe

1. W3bepeTe noaxoasil 3a nos3BaHe BbpXy KepaMUyeH NoT TUraH Tmun Yok C

NAOCKO AbHO WKW roasM TUraH 3a NbpXKeHe.

2. [loaroTeBeTe BCUYKM CbCTaBKM U Heobxoanmo obopyaBaHe. MbpXeHeTo C
6bpkaHe TpsabBa na 6vae 6bpP30. AKO NPUroTBATE rOJSIEMU KOIMYECTBA,
pasgeneTte xpaHata Ha No-Masikum rnopummn.

3. 3arpsiBanTe TUraHa 3a KpaTko n gobaseTe ABe CyneHu AbXUum oamo.

4. T[TbpBO NPUroTBETE MECOTO, C/e[ TOBA o OCTaBeTe HacTpaHa u ro

noaabpXante Tonno.

5. WM3nbpxeTe 3eneHuyumnte. Korato ca ropeLiun, HoO BCe oulle Xpynkasu,
HamaneTe HacTpoMKaTa Ha 30HaTa 3a roTeBeHe, BbpHeTe 06paTHO MecoTo B
TuraHa v gobaseTte coc.

6. BHuMaTenHo pasbbpkaiTe CbCTaBKUTE, 3a Aa CTE€ CUIFYPHU Ye BCUYKM Ca

3arpsaTv paBHOMEPHO.

7. CepBupailTe BeaHara cnef rotTBeHe.

HacTpouku Ha TonaMHaTa

MokasaHuTe No-A40/y HAaCTPOMKM Ca CaMo Haco4yBalM. ToyHaTa HacTpoMKa Lie
3aBUCK OT HAKOJMIKO paKTopa, BKOUYMUTENIHO OT BalLMTE CbAOBE 3@ rOTBEHE U
KOJIMYECTBOTO XpaHa, KOATO e NpuroTeaTe. EKkcnepuMeHTUpanTe C
NHAYKLUMOHHUSA KOT/IOH, 3a Aa onpeaennTe KoM HacTPOKM ca Haln-noaxoaaLlm 3a
Bac.
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HacTtpouku
Ha TOMJIMHA

Moaxoaswm 3a

1-2

® NEJIMKATHO 3aTOorJidHE Ha MaJlKn KOJTIMYECTBA XPaHa,
® pa3TondBaHeE Ha WoKos1a4, MacCsio N XpaHU KOUTO 6'bp30

nperapsar;
® 1IeKO KbKpeHe/BapeHe;
e 6aBHO 3aTonnsHe.

® NpeTonsiHe;
6bp30 3aBupaHe;
® OTBEHE Ha OpuU3.

® MaJ1a4v4nHKMN.

® COTUPAHE,
® [OTBEHE Ha Nacrta.

* MbpXeHe ¢ 6bpKaHe;
¢ 3ane4yaTBaHe Ha Meco;
® 3aBMpaHe Ha cyna;

e BapeHe Ha BoAa

NMoaapb)>XXKa U NOYNCTBaHe

KakBo? Kak? Ba)xHo!

ExeanHeBHO 1. N3kntoueTe en. e KoraTo enl. 3axpaHBaHETO Ha nJjoTa
3aMbpcsiBaHe Ha 3axpaHBaHeTO KbM naoTa 3a € U3KIYEHO, HAMa Aa nMa
CTbKJ/I0TO roTBeHe. MHANKaUMS 3a ‘ropeLla

(oTnevaTtaumn ot
NpbCTK, NETHa,
OCTaHKM OT XpaHa
WIN UNN pa3finBaHe
Ha He-cnaaku cMecu
BbpXY MoTa)

2. HaHeceTe npenapart 3a
MnoYMCTBaHE Ha NJ0TOBE 3a
roTBeHe, AOKaTO e BCe oule
TOoMbA (HO He ropeuw!)

3. I3amuniite n noacyweTe cneq
TOBa C YMCT napuan uam
KYXHEHCKa XapTus.

4. Bknro4yeTe OTHOBO erfl.
3axpaHBaHETO KbM MJoTa 3a
roTBeHe.

MOBBbPXHOCT' , HO 30HAaTa 3a roTBEHE
MOXe Bce oule aa 6bae ropewa!
dencrtBanTte N3KIOUYNTENHO
BHUMAaTESHO.

e CTbprasikm, nnactMacoBu 1 OCTpu
abpa3uBHM NpenapaTth 3a
MoYynCcTBaHe MOXe Aa HagpackaTt
NoBbPXHOCTTA. BuHarmn yetete
eTuKeTa, 3a Aa onpeaenute, nanu
BallaTa CTbpraska e noaxoasiia 3a
rMoYyncTBaHe Ha njoTa.

e HuMkora He oCTaBsaNTE OCTaTbLUM OT
NOYNCTBAHETO BbPXY MJoTa:
CTbKNOTO MOXe Aa Ce OUBETHU 3a
MOCTOSIHHO.

N3nmnBaHe oT
BapeHe,
pasTonsBaHe, n
ropewmn pasamBaHums
OT CMeCU CbC 3axap
BbpPXY CTbKJIOTO

Takuea 3aMbpcsBaHMS
OTCTpaHsiBanTe BeAHara c
napye pnba, MaCTUXMH UK
OCTPMETO Ha CTbprasnka
noaxoasiLia 3a no4ynucTeaHe Ha
WHAOYKUMOHHW MN0TOBE, HO

e OTCTpaHsaBaiTe 3aMbpCsBaHUA OT
pasnmBaHe, pa3TonsBaHe WUan oT
CNAaKkn CMeCcu Bb3MOXHO Hal-CKOpO.
AKO ce oCTaBM [a 3aCbXHe BbpXy
CTbKIOTO MOXe aa 6bae MHOro
TPYAHO 3a NMOYUCTBAHE UM AOPU Aa
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BMMaBaWTe 3a ropewmTe
MOBBLPXHOCTN Ha 30HUTE 3a
roTBeHe:

1. UsknwoveTe en.
3axpaHBaHeETO Ha naoTa 3a
roTBeHe.

2. OpbXXTE OCTPUETO MK
npubopa 3a No4yncTeBaHe noja
brba 30° n usTbpXKETE
pasfiMBaHETO UK IO
n3byTtanTe A0 CTyAeHa 4vacT
Ha MnJioTa 3a roTBEHe.

3. MoacyweTe nnn 3abbpluete
3aMbpCsIBaHETOo C
KYXHEHCKa XapTus uim
rebunuka.

4. CnegBaiTte CTbnkM 2 A0 4 oT

ropHOTO ‘E>XXeAHEBHO
3aMbpCsBaHe Ha CTbKIOTO .

yBpean HeobpaTMMO MOBbPXHOCTTA
Ha CTbKNOTO.

e ONacHOCT OT NMopsi3BaHe: KOraTo e
cBafieH npegnasHusa Karnak Ha
CTbprasnkaTa, OCTPMETO U € MHOro
OCTpO. M3non3BanTe 9 U3KIUYNTENHO
BHMMATE/NIHO U cnepa ToBa 4
CbXpaHsiBaMTe Ha HEAOCTbLMHO U
6e30nacHo 3a geua MACTO.

PasnunBaHe Bbpxy
CEeH30pHUTE 6YTOHMU

1. UsknioveTe en.
3axpaHBaHeTOo Ha naoTa 3a
roTBeHe.

2. lNoacyweTe pa3nmMBaHeTo.

. 3abbplueTe 30HaTa Ha
CEeH30pHUTE BYOHU C UNCTa,
BNaxkHa r6muka nnm
napuan.

4, 3abbpLieTe HaMbJHO A0

noacylwaBaHe Ha 30HaTa C

KYXHEHCKa XapTusl.

5. BktoyeTe OoTHOBO erfn.
3axpaHBaHETO KbM MJoTa 3a
roTBeHe.

[68)

e [1N0OTBLT MOXe Aa M3aane 3BYKOB
CUrHan n aa ce U3KJI4YKM cam 1
CEH30pHUTE BYTOHM MOXE Aa He
paboTAT KOPEKTHO, ako UMa
pasnMBaHe BbPXY TAX. YBEPETE Ce, ye
cTe 3abbpcanu n noacywmnu aobpe
30HaTa Ha CeH30pHUTe ByTOHWN Npeaun
[a BK/IIOYMTE OTHOBO MJOTa 3a
roTBeHe.

CbBeTn n NnpenopbKu

Mpo6nem BBb3M>XHU NPUUYUHMU KakBo oa npaBuTte
He moxeTe aa Hama en. 3aXpaHBaHEe. yBepeTe ce, 4e Bawund nnaoT e
BK/IIOHNTE CBbp3aH KbM €J1. MpeXa U €

NHAYKUWMOHHUS MIOT.

BKJIHOYEH.
MpoeepeTe gann umaTe 3axpaHBaHe
Ha BallaTa AOMallHa en. mpexa. AKo
CTe NpoBEepUIN BCUYKO N BCe OLle
nmaTte npobnemM, CBbpXKETE Ce CbC
KBann@uumpaH TEXHUK.

CeH30pHUTE 6YTOHMU
He pearupar.

ByToHUTe ca 3ak/oyeHu.

OTkntoveTe 6yTOHUTE 3@
yrnpasneHune. Bux YacTt
‘EkcrnnoaTtaums Ha Balius
MHAYKUMNOHEH MJ10T' 3@ MHCTPYKLMUM.
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TpyaHo ce paboTun cbC
CeH30pHUTE 6YTOHMN.

Moxe Aa MMa TbHbK CNOM BoAA
BbpXy 6yTOHMUTE nnm Moxe 6um
HaTuckaTe 6yToHUTE C BbpXxa
Ha NpPbCTUTE CU.

YBepeTe ce, ye 30HaTa Ha 6yToHuTe
3a yrpaBfieHne e ynucra u npu

HaTMCKaHe Ha BYTOHMTE U3non3Bare
Bb3rNIAaBHNUYKMUTE HA BalUUTE MPBLCTU.

CTbKkNOoTO €
HagpacKaHo.

Cbaose c oCTpu, Ha3zbbeHn
pbbose.

N3non3saHu ca HenoaxoAsA LM
npubopun nnm NpenapaTu 3a
noYncTBaHe.

M3non3BanTe CbA0OBE C MJIOCKU U
rnagaku ocHosu. Bmx ‘N36op Ha
npaBuIHN CbAOBE 3a roTBeHe'.

Bux ‘flouncTeaHe n rpmxu'.

Hakon cbpoBse
n3gaBaT NyKalin nam
LpaKawm 3ByYKOBeE.

ToBa MOXe fa e oT MaTepuana,
OT KOWTO e n3paboTeH cbaa
(cnoeseTe Ha pasnunyHuTe
MEeTanm BMbpupat no pasnmyeH
Ha4YMH).

ToBa e HOpMaJlHO 3a CbAOBETE N He
€ noBpeaa.

NHAYKUWMOHHMSA NNOT
n3gaBa neKko
6pbMueHe, Npwu

ToBa e npean3BUKaHO OT
TEXHOMOrnaTa Ha UHAYKLUMOHHO
roTBeHe.

ToBa € HOpMaJiHO, HO LWYMbT TpsibBa
Aa Hamansea Win ga nsyesHe
Hanb/IHO, KOraTo Hamanurte

BUCOKM TeMnepaTypHaTa HacTpolika.
TeMnepaTypHu

HaCTpPOWKMU.

3BYK OT BbpTAL CE BrpaneHuaT BbB Baluus ToBa e HOpMaJiHO U He e
BEHTUATOPp. WHAYKLUMOHEH NAOT BEHTMNATOp | HeobxoanMo Aa npeanpuveMare

ce e BK/IOYUI, 33 Aa npeanasu
eNeKTpoHuKaTa Ha ypeaa oT
nperpsieaHe. Ton MoOxe Aa
npoabnxku aa pabotu, gopu
cfnep KaTo CTe U3KIYUIN
WHAYKUMOHHUS NIOT.

HAKaKBM Aencteums. He
N3K/I0YBalTE 3aXpaHBaHETO KbM
MHAYKUMOHHUA NS0T, AOKATO
BEHTUNATOPBbT paboTu.

CbaoBeTe He ce
HarpsieaT M Ha
aucnnes ce nosiesiBa
CUMBONBLT ‘:' .

NHAYKUWMOHHMSA NS0T He
OTKpMBa CbAa, 3allOTO TOM He e
noaxoasu 3a MHAYKLUMOHHO
roTBeHe.

NHAYKUWMOHHMSA NS0T He
OTKpMBa CbAa, 3allOTO TON e
TBbpAE Ma/lbK 3a CbOTBETHATa
30Ha 3a roTBEHE WM He €
LLeHTpMPaH NpaBuJIHO.

N3non3BaliTe cbaoBe NOAXOAALWM 3a
WHAYKLUWOHHO roTBeHe. Bmx yacT
‘N360p Ha NpaBUIHU CbAOBE 3a
roteeHe’.

LleHTpmpanTe cbaa u ce yBepeTe, ye
OCHOBaTa My CbBnaja C pa3Mmepa Ha
30HaTa 3a roTeBeHe.
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NHAYKUMOHHMSA NNoT
WKW 30Ha 3a roTBeHe
ca ce U3KIYNIn
CaMu Heo4YaKBaHo,
yyBa Ce 3BYKOB
CUrHan mn ce n3nucea
KO 3a rpelka Ha
ancnnes
(obnkHOBEHHO

TexHu4yecka HEN3MPABHOCT.

peAyBaHe Ha efHa
nnu ase umdpm Ha
avcnnes 3a BpemMe).

Mons, 3anuweTe cu undpute u
6YKBUTE Ha rpelukaTa, Usk/yere
MHAYKUMOHHUS NAOT OT en.
3axpaHBaHETO U Ce CBbpXKeTe C
KBannduumMpaH TEXHUK.

Hukora He ce onuTBainTe Aa pasrnobsiBaTe ypeaa camu.

N306pa3sBaHe Ha noBpean M MHCNEeKUums

AKO ce nodBu aHOManusa B pa60TaTa, MHAYKUMOHHNA NS0T aBTOMAaTUYYHO
NMpeEMMHaBa B 3alLIMTEH PEXUM U M306pa3F|Ba CbOTBETHUTE KOAOBE!

Mpobnem Bb3MOXHW NpUYNHN KakBo ga npaBute
F3-F8 [MoBpena Ha TeMnepaTypHUS Mons, cBbpXeTe ce CbC Bawund
CeH30p. AOCTaBUMK.
F9-FE MNoBpena Ha TeMnepaTypHUS Mons, CBbpXETE Ce CbC BallUs
ceH3op Ha IGBT. AOCCTaBHMK.
E1/E2 AHOManusa B 3axpaHBaLloTo Mons, npoBepeTe
HanpexeHue. 3aXpPaHBALLOTO HarnpexeHune.
AKO HanpexeHuneTo e
HOpMaJiHO, CBbpXXeTe OTHOBO
naoTa KbM Hero.
E3/E4 AHoManuna Ha TeMnepartypara. Mongq, npoBepeTe cbaa.
ES5/E6 Jlowo pasnpeneneHue Ha Mons, pectapTupanTe cnea
TeMnepaTypaTa Ha oxnaxxaaHe Ha MHAYKLUMOHHUS
WHAYKLUMOHHUSA NAOT. naoT.

[aneHunTe rope ca NpeLeHKN N MHCMEKLUUN 3a NO3HATU NoBpeau.
Mons, He pa3rnobsBainTe ypeaa caMu, 3a Aa nlberHete onacHoOCTU M NoBpeamn Ha
MHAOYKUMOHHMSA NNOT.
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TexHn4yeckm cneundukaumm

[MnoT 3a roTBeHe CDI 30
30HU 3a roTBEHE 2 30HU
3axpaHBalLlo HanpexeHune 220-240V~ 50/60Hz

MHcanmnpaHa enekTpmyecka MOLHOCT 3500 W

Pa3smepu Ha npoaykta AOxWxB(mm) | 288X520X56

Pasmepu 3a BrpaxagaHe AXxB (mm) 268X500

TernoTo n pasmepuTe ca OPpUEHTUPOBBYHU. Tbih KaTO HME NOCTOSIHHO CEe CTPEMUM
Aa nogobpsiBaMme HawuTe NPoOAYKTU, MOXE Aa MPOMEHUM HSKOWN OT

cneuymMduUKaummTe U AM3ainHa Ha ypeaa 6e3 npeaBapuUTenHO yBeAOMIeHM e,

MOHTAaX

N360p Ha MOHTa>XHO obopyaBaHe

N3pexeTe paboTHaTa NOBBLPXHOCT CNpPSIMO AafeHUTE pa3Mepun Ha duryparta.

3a uennTe Ha MOHTaXa 1 ekcrnnoaTtauuaTta, Tpsabsa Aa ce ocTaBu NMPUCTPAHCTBO
OT MMHMUMYM 5 cm 0KOM0 OTBOpA.

YBepeTe ce, ye gebennHaTta Ha paboTHaTa NJIOCKOCT e noHe 30mm. Monsg,
n3bepete Tonnoycromymea paboTHa NOBBLPXHOCT, 3a Aa nsberHere rosemum
AedopMaumm npeansBmKaHm OT pa3npoCcTpaHEHNETO Ha TOMJIMHA OT ropeLwuns
naoT. KakTo e nokasaHo no-4ony:

A(mm) F(mm)

268+61 50mMmu H .
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Mpu BCMUKKM 0b6CTOATENCTBA Ce yBepeTe, Ye MHAYKLUMOHEH MJ0T 3a rOTBEHEe e
nobpe BeHTUNMPaAH 1 OTBOPUTE 3a BAIN3aHE U M3/IM3aHe Ha Bb3AyX He ca
6noknpaHu. YBepeTe ce, Ye MHAYKUMOHEH MNJI0T 3a roTBeHe e B A06p0 CbCToSHME.
KakTo e nokasaHo no-gony

3abenexka: be3onacHOTO pa3CTosiHME MeXAy ropewms naoT u wkad Hag
Hero Tpsbea aa 6bae noHe 760 mm.

A(mm) | B(mm) C(mm) D E

760 50 30 Bxopagsauw MaxopgawBb3 gy X

MWUH. MUH. Bb3 gyX 10 mm

Npean na MOHTUpaTe NJIOTa Ce yBepeTe, Ye

e paboTHaTa NOBPXHOCT € NPaBObIb/IHA U PaBHA M HAMA CTPYKTYPHU €IEMEHTH,
KONUTO Aa npedyaTt Ha UBNCKBaHUATa 3a NPOCTPAHCTBO,

L4 pa6OTHaTa MOBBPXHOCT € l/l3pa6OTeHa oT TOI'IJ'IOYCTOVIHMB MaTepuarn,

® aKO MJI0bT € MOHTUPAH HaA pypHa, TS € C BrpadeH oxnaxaall BeHTunaTop;

® MOHTAXbT € B CbOTBETCTBME C BCUYKN UBNUCKBAHUA 3a OTCTOAHUE U
NPUIOXNUMUTE CTAaHAAPTU U HOPMU;

® MOHTUPaH € noaxoasll n3oJmpall NpeBKAOYBaATE/l OCUrypsAaBall NMbJ/iHO
oTaendHe oT €J1. 3axXpaHBaHe, MOHTUPAaH U NO3NLUNOHUPAH B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTE HOPMU U MpaBUa.
N3onunpawus npeskntoyBaten Tpsabea ga 6bae ot oaobpeH TMn 1 aa ocurypsiea
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3 mMm pa3CTossHME MeXAy KOHTAKTUTE Ha BCUYKM NOSOCU (MM Ha BCUYKN
aKTUBHM [(a3a] NpoBOAHMLM aKO MEeCTHUTE NpaBusia NO3BONSBAT TO3MU
BapWaHT Ha U3NCKBaHe)

e Y30NMpawma npeskoyBaTen we é6bvae ecHo A0CTbMNeH 3a noTpebuTtens npu
MOHTMpPAH NoT;

® C€ KOHCy/ITMpaTe C MECTHUTE Bf1IAaCTU U HOPMATMBM, aKO Ce CbMHSABATE OTHOCHO
MOHTaxa;

* N3MN0s1I3BATE TOMJIOYCTOMUYMBU N NECHM 3@ NOYUCTBaAHe 061MULOBKUM (KATo
KepaMMYHU MJI0YKN) 3@ CTEHHUTE MOBBPXHOCTU U OKOJSTHOCTUTE Ha MnJoTa.

KoraTto nJsiota e Beue MOHTUPaH Ce yBepeTe, ye

e 3axpaHBalWma Kaben He e AOCTbMNEH Npe3 BpaTUUKM Ha wKadose nnu

yekMeaxeTa;

e /IMa focTaTbyeH NPUTOK Ha CBEX Bb3AyX Npes WkKada A0 OCHOBaTa Ha NnioTa;

e AKO NJIOTa € MOHTMPAH Haj YekMeaxxe uan wkadoBO NPOCTPaAHCTBO, €
MOHTMpPaHa TOMJIMHHA NMperpaga nog OCHoBaTa Ha ypeaa;

e I30nu1palms NpeBKOYBATEN € JIECHO AOCTbIMEH 3a NoTpebuTens.

npeAM nocCrtaBsAHEe Ha cbchupau.mTe MnaHKAU

YpenbsT TpsbBa aa 6bae noctaBeH BbpXy CTabuiiHa, rnagka noBbpXHOCT
(n3non3eanTe onakoBkaTa). He npunaranTe cuia BbpPXy U3NbKHANAW OT N0Ta
6yTOHMN.

PerynupaHe NMO3NLUUNATA HA NMNJIaHKUTE

Cnep MoHTaxa, pukcupanTe naota KbM paboTHUS NAOT, KaTo 3aBUETe YeTnpuTte
NJaHKK Ha OCHOBAaTa Ha nyoTa (BUX durypTa). PerynmpanTte no3nuymsaTta Ha
nnaHkuTe cnpsaMo agebennHaTta Ha naoTa.
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NMpeaynpexpaeHus

1. MHAYKUMOHHMSA NNOT 3a roTBeHe TpsibBa aa 6bae MOHTMPaH OT KBannduumnpaH
nepcoHan unu cneunanncTn. Hue pasnonarame c npodecMoHanncTn, KOUTo
Ca Ha Bawe pa3snofioxeHne. Monsd, HMKOra He U3BbpLIBanTe Ta3n AEeNHOCT

camu.
2. To3u NAOT He TpsA6Ba Aa 6be MOHTUPBAH AUPEKTHO Had CbAOMUSAIHA,
XNaAunNHuUK, ppunsep, nepanHa MallMHa UK CyLUUHa 3a APexn, Tbih KaTo
B/laraTa Mo)e [1a NoBpeau enekTpoHMKaTa Ha nsoTa.
3. HOYKUMOHHMSA NNoT TpsibBa Aa 6bJe MOHTMPaH, Taka Ye aa 6bae oCUrypeHo
pa3cerBaHe Ha obpa3syBalliaTta ce TONIMHA, 3a Aa Ce OCUTYPU NOo-HaAeXAHaTa

My paborTa.
4. CTeHaTa 1 HrpsBawaTa ce 30Ha Hag paboTHaTa NOBbPXHOCT TpsibBa Aa ca

TOMNI0YCTONYUBM.
5. 3a pa nsberHete nospeamn, obnuyoskaTta n nenunoto Tpsabea ga 6bvaaT

YCTOMYMBUN HA TOMNNHA.

CBbp3BaHe Ha NMJ1oTa KbM eJIeKTPpUYeCcKo 3axpaHBaHe

To3n nnoT TpsibBa Aa 6bAe CBbp3aH KbM €EKTPUUYECKOTO 3axpaHBaHe CamMo OT
& noAaxoAsaLWo KBannguunpaH crneuuanunc.

Mpeau Aa CBbPXXETE NNO0Ta KbM €1EKTPUYECKOTO 3axXpaHBaHe, NMpoBepeTe:

1. goMallHaTa eneKkTpuyecka Mpexa e NoaxoAsiia 3a HanpexXeHNeTo, KOeTo €
HeobxoaMMO Ha nnoTa.

2. cunaTa Ha ToKa CbOTBETCTBa Ha TO3M AajAeH Ha TabenkaTta c AaHHW.

3. 3axpaHBaWmsa kKaben Moxe Aa U3AbPXKN Ha HaNpPeEXXEHWUETO ONMCAHO Ha TabenkaTa ¢
OaHHW,

3a cBbp3BaHe Ha NN0Ta KbM /1. MpeXa HE M3MoN3BanTe aaanTepU UanN pPasKJIoOHUTENN,

Tbl KaTO Te MoraT Aa NpeansBuMKaT NperpsiBaHe U rnoxap.

3axpaHBaluunsa kaben He TpsibBa Aa ce Aonupa A0 ropelm Yyactu u TpsiéBa aa 6bae
NO3MLIMOHMPaH, Taka Ye TeMrnepaTypaTa My BbB BCsika TOUKa Ja He npeBuluaBa noseye ot 75°C.

& MpoBepeTe C NOMOLUTa Ha eNeKTPOTEXHUK, Aanu efn. BU Mpexa e noaxoasuwa 6e3 aa ca
HeobxoanMU HAKaKBU NMpoMeHun. Bcakakeu Heobxoammmn rnpomMeHn Tpsabea aa 6vaaT

M3BbpLUIBAHM OT KBaJ'IVICbI/ILl,MpaH E€JIEKTPOTEXHUK.
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CBbp3BaHeTO KbM eJl. 3axXpaHBaHe pﬂ63a Aa CE€ U3BBPLWUN CNPAMO CbOTBETHUTE

CTaHAapTu UAKM C eAHOMOJIICEH NpeKkbcBay. MeToaAbT Ha CBbp3BaHeE € NnokasaH
no-aony.

green-yellow
blue
brown

o) N L

PE ‘7
220-240V

e AKO 3axpaHBalWmsa kaben e NnoBpeaeH UK Ce HyXaae OT 3aMsiHa, ToBa TpsbBa
Aa 6bae N3BbPLUIEHO OT TEXHUK 3a@ NOAAPBXKKA C MOMOLLTA Ha NOoAXOAALNTE
WHCTPYMEHTM, 3a Aa ce u3berHat MHUMAEHTW.

e AKO ypeabT Ce CBbp3Ba AMPEKTHO KbM e/1. 3aXpaHBaHe, TpsibBa aa 6bae
MOHTMpPaH NpeKkbCBa4y Ha BCMYKM MNOSIKOCU C MUHUMATHO Pa3CTossHWE OT 3mm
MeXAy KOHTaKTuTe.

e CrneumanunucTbT N3BbPLUBALL MOHTa)xa TpsibBa Aa oCUrypu NpaBUIHO
e/IeKTpPUYeCcKo CBbp3BaHe B CbOTBETCTBME C HOpMUTE 3a 6e30nacHOCT.

e 3axpaHBalwna kaben He TpssbBa aAa 6bAe NperbBaH UM NPUTUCKAH.

e 3axpaHBawusa kaben Tpabea Aa 6bae npoBepsiBaH NepuoanyHo n aa é6vae
NoAMEHSIH €AMHCTBEHO OT MOAXOASAWO KBanuduumpaH cneymanunct.

e XbnTo/3eneHnsa NpoBOAHUK Ha 3axpaHBalumsa kaben Tpsbea aAa 6bae cBbp3aH
KbM 3a3eMsBaHE KbM ABETe 3axXpaHBAaHETO U TEPMUHANUTE Ha ypeaa.

e [lpousBoanTENs He MOXe Aa 6bae OTroBOPEH 3@ MHUMAEHTU NMPUUYMHEHN OT
M3NoN3BaHe Ha ypea, KOUTO He e CBbp3aH KbM 3a3eMsiBaHE UK
3a3eMuTenHaTa CMCTeMa € Hem3rnpasHa.

e AKO ypeabT € CBbp3aH KbM KOHTAKT B CTeHATa, TO Ton TpsibBa Aa 6bae
MOHTMpPaH, Taka 4ye aa 6bae A0CTbMNEH NO BCAKO BpeMeE.
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MN3XBBPNAHE: He
U3XBbpJ/ISATE TO3MU
NPOAYKT, KaTo He
copTupaH obwecrBeH
otnaabk. Heo6xoanmo
e oTaesiiHe Ha TO3M
oTnagbK 3a cneumasiHo
TpeTupaHe.

To3u npoaykTe onpeaeneH cnpsamo EBponericka AepeKkTuBa
2012/19/EC 3a Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Upes npaBMAIHOTO U3XBBbPJISHE Ha TO3W ypes Ce rapaHTupa, ye
AOMNpUHacsaTe KbM NpeaoTBpaTsBaHE Ha €BEHTYasIHU LLETH Ha
OKOJIHaTa cpeja v YOBELWKOTO 34paBe, KoeTo 6u Mmorno aa 6vae
NPUYNHEHO, aKo ypeaa He ce M3XBbP/N MO NPaBUIEH HaYMH.

CMBONBT Ha TO3W NPOAYKT MokKa3Ba, Ye Toi He Moxe aa 6bae
TpeTupaH, KaTto obMKkHOBeH buTOB OoTnNaabkK. Tol TpsibBa aa 6bae
3aHeceH B NMYHKT 3a CbbupaHe U peuukmpaHe Ha enekTpUYecKn u
€N1eKTPOHHM CTOKM.

YpeabT n3nckBa U3XBbPJISHE Ha CneunannusanpaHo MSCTo. 3a
noeeye MHMOpPMaLUA Kacaella TpeETUPaHE, Bb3CTaHOBSABAHE U
peuMKInpaHe Ha To3M NpoAYKT, MOt CBbPXETE Ce C MecTHaTa
obwmHa, cnyxbaTa 3a n3xBbp/sHe Ha BUTOBK OTNAABLM UK
MarasuHa, OT KOMTO CTe Kynunu ypeaa.

3a noBeue geTainHa nHdbopMaumsa Kacaela TpeTupaHe,
Bb3CTaHOBSIBAHE N peumKInpaHe Ha TO3M NPOAYKT, MOJSi CBbpXeTe
ce Cc MecTHaTa oblwnHa, cnyxxbaTa 3a U3XBbPJISHE Ha 6UTOBMK
oTnagbuM MNN MarasuHa, OT KOWTO CTe Kynuiaun ypeaa.
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YKa3zaHusa no TexHuke 6e3onacHoCTm

Mbl 3a60TMMCS 0 Bawen b6esonacHoCTW. lNepean HavanoMm
3KCnyaTauum Ballen BapoyHOM NMOBEPXHOCTU BHUMATENBHO
NpoYTUTE NPEeACTaB/IEHHYIO HMXE MHOPMaLMIO.

YcTtaHOBKa

OnacHOCTb NOpPaX>XeHUSA dJ1IeKTPUYECKNM TOKOM

¢ [lepepn BbINoHEHUEM NOO6bIX onepaunin, CBA3aHHbIX C
obcnyXXnBaHMeM UM peMoHTOM 3neKTponpmbopa oTcoeanHuTe
371eKTponpubop OT 3/1EKTPOCETHU.

e DiekTponpubop AO0MMKEH NOAKNIOYATLCS K 3/1EKTPOCETH,
CHabXXeHHOM 3alUNUTHbLIM 3a3eM/IEHUEM.

e PaboThl, CBA3aHHbIE C U3MEHEHMEM S1eKTPONpPOBOAKN B BalLEM
AOMe, AO0JIKHbI BbIMONHATLCA TONIbKO KBAaNU@UUUPOBAHHbBIM
3N1EKTPUKOM.

e HeBbINonHeHNe 3TOro TpeboBaHNA MOXET NMPUBECTU K NOPAXKEHMUIO
3NEKTPUYECKMM TOKOM UM K NeTasibHOMY UCXoAay.

OnacHOCTb, CBSA3aHHAas C Nope3oM

e CobnoganTe oCTOPOXHOCTb - Kpas NaHesnm ABAsSIITCS OYEHb
OCTPbIMM.

e HecobnogeHne COOTBETCTBYIOLWMX Mep NpeaoCTOPOXXHOCTU MOXET
NpUBECTU K Nope3aM uaun K ApyruMm TpaBmam,

BaXkHble MHCTPYKLMMN MO TeXHMKe 6e30MacHOCTU

¢ [lepea BbINMO/IHEHMEM YCTAHOBKMW U 3KCMayaTaunm JaHHOIro
anekTponpubopa BHUMATENbHO NPOUYTUTE NMPUBEAEHHbIE HUXE
MHCTPYKLUWUU.

e He knaauTe Ha AaHHbIN 3n1eKTponpubop HMKaKUe roproyme
MaTepuanbl UIN N3L0eNNA, U3rOTOB/IEHHbIE N3 FOPHOYNX
MaTepuanos.

e [loXXanyncra nepegante 3Ty MHGOPMaLMIO NULY, BbIMOSHAKOWEMY
YCTAHOBKY aneKkTponpunbopa, Tak Kak 3TO MOXeET cnocobcTBoBaTb
CHWXXEHWIO BalLUMX 3aTpaT Ha ero yCTaHoBKY.

e [1ns npenoTBpaLleHNss BO3SHUKHOBEHUS OMACHbIX CUTYauun AaHHbIN
an1eKTponpubop AO0SIKEH YCTaHABAMBATbLCS B COOTBETCTBUN C
MHCTPYKLUMSAMMN MO ero yCTaHoBKe.

e YCTaHOBKA M 3a3eMJ/ieHne AaHHOoro anektTponpubopa A0MXHbI
BbIMO/IHATLCA TONIbKO JIMLLOM, UMEKOLWMM COOTBETCTBYHOLLYIO
KBanmdukauymio.

e [laHHbIN 2n1eKTponpubop AO0/KEH NOAKNOYATLCS K 3/1EKTPOCETH,
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CHabXXeHHOM pa3begnHUTeneM, KoTopbl obecnedmBaeT rnosiHoe
oTcoeAUHeHne aneKkTpornpmnbopa OT NUTAKLWEN SNTIeKTPOCETH.

e HenpaBunbHas ycTtaHoBKa 3/1eKTpornpmbopa MOXeT NpUBECTU K
OTMEHe rapaHTuu.

dKcnJlyaTtaumsa n obcny>xmBaHue

OnacHOCTb NOpa>XeHUsA 3/1IeKTPUYECKNM TOKOM

e BHUMAHME! Ecnu noBepxXHOCTb TPpeCHYyNa, OTKAunTe Nnpubop
ANa npeaoTBpalleHUs NopaXeHUs aNeKTpMYecknmM TOKOM

e He rotoBbTe NMLY Ha NOBPEXAEHHOW UNN pacTpeckaBLlencs
Bapo4YHOM NOBEPXHOCTU. B cnyyae noBpexaeHnst Bapo4HOW
NOBEPXHOCTU UN o6pa3oBaHUSA HA HEW TPeWwmnH HeMeasIeEHHO
OTKJ/IHOYNTE BAPOUYHY NOBEPXHOCTb OT 3/1IEKTPOCETU U CBAXNUTECH C
KBa/IMPULMPOBAHHbBIM CNeLnanncTtomM.

¢ [lepeq BbIMOSIHEHNEM YNCTKN UNN 0B6CNYXMBAHUS BapO4YHOM
NOBEPXHOCTU OTKIIOUUTE ee OT 2J1IeKTPOCETH.

e HeBbINOSIHEHME 3TOro TpeboBaHUA MOXET NPUBECTU K MOPAXKEHUIO
3/IEKTPUYECKMM TOKOM UJIN K NeTasibHOMY UCXOAY.

OnacHOCTb ANA 3A0pPOBbA

e [1aHHbIN 3neKTponpmnbop cooTBeTCTBYET TpeboBaHUSAM CTaHAAPTOB
no obecneyeHmto aneKTpoMarHMTHoOM 6e30nacHOCTHU.

e O4HAKO Nuua, ncnonb3yruwme MMMNIAHTUPOBAHHbBbIE /TEKTPOHHbIE
CTUMYIATOPLI cepaua wiun agpyrme MMrniaHTUpPOBaHHbIE
MeaunLUMHCKMe ycTtpomncTea (Hanpumep, A03aTopbl MHCYJIMHA)
nepea TeM Kak Ha4yaTb NOJSIb30BATbCHA AaHHbIM 31eKTpornpmnbopom
AOJDKHbI MPOKOHCY/IbTUPOBATLCA Y AOKTOpa WU Y NMpou3BoanTens
MMnNAaHTa, 4Tobbl Y6eanTbCs B TOM, YTO Ha paboTy MMMNNAHTOB He
OyneTr HeraTUBHO BUSATb 3/IEKTPOMArHUTHOE norse.

e HeBbINonHeHMe 3Toro TpeboBaHMs MOXET MPUBECTU K JIeTaSiIbHOMY
ncxoay.

OnacHOCTbL, CBA3aHHAA C ropssyen NoBepXHOCTbIO

e Bo BpeMs 3KcnayaTauuun AOCTYMNHble YacTu AAaHHOIo
aniekTponpubopa HarpeBalTCs A0 BbICOKOW TeMnepaTypbl, 4YTO
MOXET MPUBECTUN K OXOoram.

e He gonyckanTe KOHTaKTa 4YacTen CBoero tena, oaexabl, U Apyrmx
NpeaMeToB, OT/IMYHbIX OT NOAXOASLLEN KYXOHHOM nocyabl, C
MHAOYKUMOHHOW BAapO4YHOW NOBEPXHOCTbIO A0 TOro, Kak
MHAOYKUMOHHAsA Bapo4YHasi NOBEPXHOCTb HE OCTbIHET.

e MeTannmyeckme npeaMeTbl, TaKne Kak HOXWN, BUTKU, JTOXKU U
KPbILWKWN He clieqyeT KacTb Ha NOBEPXHOCTb KOH(MOPOUYHOM
naHesmn, Tak Kak OHM MOryT HarpeTbCH.
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e CobntoganTte OCTOPOXXHOCTb: NpeaMeTbl U3 eppoMarHUTHbLIX
MaTepuanos (Matepuanos, obnagatownx OCTaTOYHbIM
HaMarHM4YMBaHMEM), KOTOpble Bbl HOCUTE Ha cebe, MoryT B6NKU3M
BAapO4YHOMN MOBEPXHOCTN HaArpeBaTbCsl A0 BbICOKOM TeMnepaTypbl.
YKpaweHusa U3 3010Ta n cepebpa HarpesaTbCs He 6yayT.

e He pa3spewanTe AeTaM noaxoanTb 61M3KO K BapO4YHOM
NOBEPXHOCTH.

e PyyKku KacTplosb U CKOBOPOA MOryT HarpeBaTbCs A0 BbICOKOM
TemnepaTtypsbl. [1poBepbTe, UTO PYUKN KACTposib U CKOBOPOA He
HaBMCalOT HaA4 APYrMMN BKIOYEHHbIMW 30HAMKN Harpesa. Pyuku
KaCTpHOJ1Ib U CKOBOPOA AOJIKHbI 6bITb HEAOCTYMHbI AETSM.

e HeBbINOSIHEHME 3TOro TpeboBaHUA MOXET NPUBECTM K OXKOram.

OnacHOCTb, CBSi3aHHasA C NOpe3oM

e [Tocne cHATUA Cco ckpebka AN YNCTKU BAapOYHOM MOBEPXHOCTU
3aLlUMTHOro Kosina4vyka obHakaeTcs o4eHb OCTpoe 1e3Bue.
Monb3ynTecb CKpebkoM A1 HNCTKU BapO4YHOM NOBEPXHOCTU OYEHb
OCTOPOXHO N XpaHUTE ero B HeAOCTYMNHOM AN AeTen MecTe.

e HecobntogeHne COOTBETCTBYIOLWMX Mep NpeaoCTOPOXXHOCTU MOXET
NpMBECTU K NOpe3aM WUnun K Apyrmm TpaBmam.

Ba)KHble MHCTPYKLMM NO TeXHUkKe 6esonacHoCcTu

e Hukoraa He ocTtaBnsanTe 6e3 NpUcMoTpa BKIOYEHHYIO BapOYHYIO
NOBEPXHOCTb. [MpoNMBaHME Ha BapO4YHYIO NOBEPXHOCTb KUMSLLEN
XXUOKOCTU MOXET npmuBecTn K obpasoBaHuMIo AbiMa, a
pa3bpbi3rnBaHme Ha BapO4HYO NMOBEPXHOCTb XUpa MOXET
NPUBECTN K BO3ropaHUIO XX1Upa Ha BapoO4YHOM NOBEPXHOCTH.

e Hnkorga He UCNonb3ynTe BapoOYHYO NOBEPXHOCTb B KayecTee
paboyen NnoBepXHOCTU UM NOBEPXHOCTU ANA XpPaHEHUS
NnpeaMeToB.

e Hnkoraa He OCTaBNSANTE HA BAPOYHOM MOBEPXHOCTU KYXOHHYIO
nocyay wnu apyrue npeaMmeThbl.

e He nogHocuTe npegMeThbl, coaepXxalime Matepuansl, obnagamouwme
OCTaTOYHbIM HaMmarHmymeaHuem (HanpuMep, KpeauTHble KapTbl U
KapTbl NAMSATU) N SMIEKTPOHHbIE YCTponCcTBa (Hanpumep,
KoMmnbloTepbl, MP3 nnenepbl) 6113K0 K AaHHOMY 3neKTponpunbopy,
TaK KaK 3/1eKTpOMarHMTHOE NoJjie MOXET OKa3aTb HeraTUBHOE
BIUSIHME Ha paboTy 3TUX YCTPOWUCTB.

e HMkorga He NCNonb3ynTe BapOYHYK NMOBEPXHOCTb AN oborpesa
NoOMeLLEeHunS.

e [locne ncnonb3oBaHMS BapO4YHOW NMOBEPXHOCTM 0b6sa3aTeNbHO
BbIK1IOUNTE 30HbI HAarpesa 1 BCO BapO4YHYO MOBEPXHOCTb, KakK
OMNMcaHo B AaHHOM pyKoBoACTBe (C MOMOLLb CEHCOPHbIX KHOMOK
ynpasneHus). He nonarantecb Ha QYyHKLUMIO onpeaeneHus
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Ha/IM4YMa Ha BapO4YHOW NOBEPXHOCTU KYXOHHOM MocCyAbl, KOrga Bbl
CHMMaeTe nocyay C BapO4YHOM MOBEPXHOCTMU.

He pa3pewanTte getaM urpaTb C 3N1eKTponpmnbopoM, a Takxe
CaauTbCs, BCTaBaTb UM 3abupaTbCHa Ha Hero.

He xpaHuTe npeaMeTbl, KOTOpble MOryT 6biTb MHTEPECHbI AETSM, B
lKadax, pacrnonoXeHHbIX Haa anekTponpmbopoM.PebeHok,
NbITAOWMNCA 3abpaTbCa Ha BAPO4YHYIO MOBEPXHOCTb, MOXET 6bITb
Cepbe3HO TPaBMMUPOBAH.

He ocTtaBnante 6e3 npucMoTpa Aeten, Haxoasawmxcsa nobnmsoctum
oT paboTaluwen BapoO4YHOMN MOBEPXHOCTMN.

[JaHHbIN Npnbop He NpeaHa3HayeH A8 UCMOosb30BaHUS MLAMU
(BKOYas aeten) C NOHUXEeHHbIMU PU3NYECKUMU, NCUXNYECKUMU
UM YMCTBEHHbIMMN CMOCOBHOCTAMM MU MPU OTCYTCTBUN Y HUX
onbITa UM 3HAHWIN, €C/TN OHU HE HAXOoAATCH No4 KOHTPOJIEM UITN He
NPOUHCTPYKTUPOBaHbl 06 ncnonb3oBaHnm npubopa NnLoM,
oTBe4varwmM 3a nx 6e30nacHoOCTb.

[eTn foMKHbl HAXOAUTLCS No4 NPUCMOTPOM ANl HEAONYLLEHUS
nrpbl ¢ Npnbopom

He BbINOMHANTE PEMOHT UM 3aMeHY AeTanen anekTponpunbopa
CaMOCTOSATENIbHO 3@ UCKJTIOYEeHUEM TeX C/y4YaeB, Koraa 3T1o
peKkoMeHAyeTCa B JaHHOM pyKoBOACTBe. Bce npoune onepauunu,
CBSA3aHHble C obcnyxmnBaHnem anekTponpubopa, AO/KHbI
BbINOJIHATLCA KBaNM(PUUMPOBAHHbLIM CNeLmnaancTomM.
He nonb3ymnTtecb 4519 YNCTKN BApOYHOMN MOBEPXHOCTU
Napoo4YnUCTUTESIEM.
He knagute v He poHSANTE TaXesible NpeaMeTbl Ha BAPOYHYIO
NOBEPXHOCTb.
He BcTaBanTe Ha BapO4HY NOBEPXHOCTb.
He nonb3ynTecb KacTprOIgMM N CKOBOPOAAMU C HEPOBHbLIM IHOM, U
He nepeaBuranTe KacTprosn M CKOBOPOAbl MO MHAYKUMOHHOM
BapO4YHOM MOBEPXHOCTU, TaK KakK 3TO MOXET Bbi3BaTb 06pa3soBaHme
Ha MHOYKUMOHHOMW BAapO4YHOM MOBEPXHOCTM LapanuH.
He nonb3yntecb 4N8 YNCTKM BAapOYHOW MOBEPXHOCTU
MeTa/sIMYeCKMMU MoYankamMm n abpasnvBHbIMN YNCTALMMU
CpeAcTBaMU, TakK KakK 3TO MOXeT Bbi3BaTb 06pa3oBaHMe Ha
MHOYKUNOHHOW BAapO4YHOW MOBEPXHOCTU LapanuH.

3aMeHa NMoBpeXAeHHOro WHypa nNuTaHma anekTpornpubopa
AOJ/XHA BbINOSHATBLCA cneymannucTtom, obnagarowmm 40CTaTOUHOM
KBanndukaymen.

[JaHHbIN anekTponpubop npeaHasHayeH Ans 6bITOBbIX U

NOAO06HBLIXMM MPUMEHEHWUI, HAaNPUMeEpP: - KYXOHHbIE NOMELLEHUS
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ANa nepcoHasna B Mara3mHax, opucax, n B Apyrux mMecrax; -
3aropoAHble AoMa; - UCMNOJIb30BaHME KIIMEHTAaMN B OTensx,
MOTEenNsiX, U ApYyrnx XusbiX MOMeLWeHnsaX; - B FOCTUHMLAX Tuna
"nocrtenb n 3aBTpak".

o [MPEAYMNPEXAEHWE: MNpurotosneHme numM Ha BapoO4HOWM
NOBEPXHOCTU C UCMOSb30BAHMEM XMUpa UM Macna 6e3
HabnaeHNsa 3a NpoLEeccoM NPUroTOB/IEHNS MULLU MOXET
npueecTtn K Bo3ropaHuto. HUKOIJA He nbiTanTeCb NnoracuTb njams
BOAOW. BbiktounTe anektponpmnbop, a 3aTeM HakpouTe niams,
HanpuMmep, KPbILWWKON UNN NOXapPHbIM O4EAI0M.

e He knagmTe Ha BapO4HYH NMOBEPXHOCTb MeTaslIn4yecKune rnpeagmeThl,
TaKue KakK: HOXMW, BUIIKUN, NTOXKUN, U KPbIWKKN, TaK Kak Takme
npeaMeTbl MOryT HarpeBaTbCs 40 BbICOKOW TeMnepaTypbl.

e [locne Ucnosb30BaHMUS BapO4YHOM MOBEPXHOCTM BbIK/IOUYUTE €e C
NOMOLLbIO KNaBuwun ynpaeneHus (He nonaramtecb Ha YCTPOUCTBO
perncTpaumm Haamums Ha Bapo4YHOM NMOBEPXHOCTU KYXOHHOW
nocyasbl).

e [laHHbIN 2n1ekTponpubop He npeaHa3HayeH Ans yrnpasieHus ¢
NOMOLLbIK BHELIHEro TanMepa wUamn BHEWHEN CUCTEMDI
ANCTAaHUMOHHOIO ynpaB/ieHus.

RUS-5



nOBAPaBHHeM BaACc nokynkoi Ballei HOBO MHAYKLMOHHOM BapO4HOM
NOBEPXHOCTH.

Mbl HacTOSAAITENIbHO PEKOMEHAYEM BaM NOTPATUTb HEKOTOPOE BPEMS Ha TO, YTO6bI
NpoYMTaTh JaHHOE PYKOBOACTBO MO YCTaHOBKE M 3KCMlyaTauun AaHHOro aneKTponpubopa
[NA TOro, YTo6bl MOHATb, KaK ero NpaBu/ibHO YCTAaHOBUTb M MPaBUbHO UCMOJb30BaTh.
[nsa NpaBUNbHOMO BbIMOSIHEHUSA YCTAHOBKM NMpPOYTUTE pasaes, B KOTOPOM OMnMuMcaHa
yCTaHOBKa 3nekTponpubopa.

Mepen HayanoM 3KcnayaTaumm anekTponpmnbopa BHUMATENbHO NPOYTUTE BCE MHCTPYKLMU
Mo TeXHUKe 6€30MacHOCTU U COXPaHWUTE 3TO PYKOBOACTBO A/ ero 6yayLero
MCMNoNb30BaHMA.

O6uwee onncaHune msgenus
Bua cBepxy

1. 3oHa HarpeBa ¢
MaKCMManbHOMN MoLwHoOCTbo 2000
BT

2. 30Ha Harpesa C
MaKcMManbHOM MoLHOCTbLIO 1500
BT

3. CTeknsiHHas naHesnb

4. KnaBuwa Bkn. / BbIk/.

5. MaHenb ynpasneHuns

1. Knasuwa Bkn. / Bbikn.
2. PerynnpoBku MOLLHOCTK Harpesa /
Tanmepa

3. Kuaumim BeOopa 30HBI HArpeBa

4. PerynupoBka Tanmepa

5. BrioknpoBKa K1aBuLl yrnpasieHns
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NMpurorossieHne NUILM HA MHAYKLMOHHOW BapO4YHOM

nMOoOBEPXHOCTMU

MpurotoBneHne NUWM Ha MHAYKLMOHHOM BapO4YHOM NOBEPXHOCTU ABNSIETCS COBPEMEHHOM,
3P HEKTUBHON, N IKOHOMUYHOWN TEXHOIOMMEN NMPUTOTOBAEHNS NULKN. DTa TEXHONOMMS
NPUroToBAEHNSA NN 6asnpyeTcs Ha reHepauun Tensa HEMoOCpeaACTBEHHO B MOCYyAe,
KOTopas MCNoNb3yeTcs ANs NPUroTOBNEHMS MWLM, @ He Ha Tense, KOTopoe NpoxoanT
yepes CTeKJ10 Bapo4HOM noBepxHocTn. CTeK1I0 HarpeBaeTcs TO/IbKO BC/1eACTBUE Nepexoaa
Tensa oT Nocvabl.

_ X .

—~ — KenesHas KacTptons
| =i AL = MarHMTHasa uenb
|—
- CTeK/I0KepaMmyeckas
naHenb
~ A KaTyLlKa
WHAYKTUBHOCTM

NMepen ncnosnb3oBaHUEM Ballen HOBOM

MHAYKLMOHHOW BapO4YHOMN NOBEPXHOCTH

e [IpoyTnTE AAHHOE pPyKOBOACTBO, 06paTmB 0Cco0b0e BHMMaHMe Ha pa3saen ‘YKasaHus no
TexHuke 6e3onacHocTH’.

e Yaanute ¢ UHAYKLUNOHHOW BapO4YHOW MOBEPXHOCTU BCIO OCTaBLUYHOCS Ha HEN 3aLUUTHYIO
NAEHKY.

MUcnonb3oBaHue Knasuul CEHCOPHOro ynpasjieHunsa

e KnaBuLLIM CEHCOPHOTrO YrNpaBneHUsl pearnpyrT Ha SIerkoe NpuKocHoBeHue. Mo3ToMy Bbl
He AOMKHbI MPUKIaAbIBaTb K HUM HUKAKOro AaBneHUs.

e puKacanTech K KnaBulle NMoayLleykon nanbla, a He KOHLOM nanbLla.

e Mocne Toro, Kak NpPUKOCHOBEHME ByAEeT 3aperMcTpMpoBaHO, Bbl YCNbILLNTE 3BYKOBOW
curHan.

e CnieauTe 3a TeM, 4Tobbl KNaBULLN yrpaBneHns 6bin BCeraa YMCcTbiMU, CyXnumMu, 1 Ytobbl
OHW HEe 3aropaxuBanncb KaknmMmn-nnbo npeametamm (HanpuMep, KyxXoHHas nocyaa unm
npeaMeTbl oaexabl). Hannumne naxe oueHb TOHKOrO CNos BO/bl Ha K1aBULLIE YTpaB/ieHNUS
MOXET NPMBECTU K HapyLleHUo paboTbl KNaBuLWM YNpaBneHus.
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Bbi60op noaxoasiuien KyXOHHOM nocyabl

e[loNb3yNTECHh TOMIBKO KYXOHHOM MOCYAON, KOTOpasa SBASETCS -
NPUrOAHONM ANS NPUrOTOBIEHUSA MUK HA UHAYKLUMOHHOM
BapO4YHOM NOBEPXHOCTU. Ha AHE KacTprO/IN NN Ha ee YNaKoBKe
AO/MKeH 6bITb CMMBOA MHAYKUMOHHOIMO Harpesa.
e Bbl MOXeTe NpoBepuUTb NPUrOAHOCTb NOCYAbl C MOMOLLBLID MarHuTa.

MoaHecuTe MarHUT KO AHY KacTplM UM CKOBOpPOAbl. ECnu MarHuT
NPUTATMBAETCS, TO NOCyAa NpurogHa ANs UCNOJIb30BaHUS Ha MHAYKLUNOHHOW BapoO4HOWM

NOBEPXHOCTW.

e Ecnu y Bac HeET MarHuTa:
1. HaneliTe B KaCTpOO UM CKOBOPOAY, KOTOPYH Bbl XOTUTE NPOBEPUTL, HEGOMbLLOE
KOJIMYECTBO BOJbl.

2. Ecnv nHamkaTop ‘_" He MUraeT, a BoAa HarpeBaeTCs, TO Nocyaa SABNSETCS NpUroaHon ans
MCNONb30BaHMS Ha MHAYKLMOHHOM BapO4YHOM MOBEPXHOCTMU.

e KyXOHHasa nocyaa, U3roToBNIeHHAsa U3 NEPEUUCTIEHHbIX HUXE MaTepunanos, ABNAETCS
HEeNpUroaHo’ AN UCNoNb30BaHMS Ha UHAYKLWOHHOW BapOYHOMN MOBEPXHOCTMU.
HepykaBetwwasa ctanb Unu Meapb 6€3 0CHOBaHUSA, U3rOTOBJIEHHOIO N3 EPPOMArHUTHOIO

MaTepuana, CTekno, aepeBo, papdop, kepamuka, nim dasHc.

He nonb3yntecb KYXOHHOW NOCYAOMN C HEPOBHbLIM UM U30MHYTbIM AHOM.

N s

———

MpoBepbTe, YTO OCHOBAHWE KacTPOIN UM CKOBOPOAbI SABASIETCA MMaAKUM, XOpPOLLO
npuneraeT K UHAYKLUMOHHOM BapO4YHOM MOBEPXHOCTU, M UTO AMAMETP NOCyAbl

COOTBETCTBYET 30HE HarpeBa. Mcnonb3ymnte KyxXOHHYI Nocyay, AMAaMeTp KOTOPOK paBeH

RUS-8



AvameTpy BblbpaHHOM 30HbI Harpesa. lNpu UCNONb30BaHUM NOCYAbl, AMaMeTp KOTOpOK
HEMHOro NpeBbIWaeT AMaMeTp BbIbpaHHOW 30HbI Harpesa, obecrneymBaeTcsl MaKkcMManbHas
3(PHEKTUBHOCTLUCMONL30BAHUA INEKTPO3IHEPrUn. [lpn UcnonbL3oBaHUKM Nocyabl C
MEeHbLUMM AMaMeTpOM 3(PHEKTUBHOCTb NCMONb30BaHUSA 3NEKTPO3HEPIUKN ByaeT CHUXKaTbCS.
Kactptonga anametpoM MeHble 140 MM MoXeT He 06Hapy>XnMBaTbCsl BAPOYHOM

noBepxHOCTbI0. O653aTeNbHO YCTAHOBUTE KACTPHOJIK0 MO LEHTPY 30HbI Harpesa.

Korpa Bbl CHUMaeTe KacTprsi C MH,CI,YKLI,VIOHHOI\/’I Bapquoﬁ noBepXHOCTU, BCEraa
nogHuMamTe €e, a He Hepeﬂ,BMFaVITe no Bapquoﬁ NMOBEPXHOCTU, NHAYE Bbl MOXETE

nouapanaTtb BapO4HYH NMOBEPXHOCTb.

dKcnayataumsa MHAYKLMOHHOW BapO4YHOM
NOBEpPXHOCTU

Y106bI HAUaATDL npuroToBJZieHME nNMmn

1. MpuKocHUTECb K CEHCOPHOI KNaBuULWIK yrpasneHns Bkn./Bbikn.
Mocne BKIOYEHUS BApOYHOWM MOBEPXHOCTN NoAaeTCs OANH

3BYKOBOMW CUrHas, 1 Ha BCeX MHAMKATopax oTobpaxaetca ™ — ™ nnu
A\Y

- — . DTO yKasblBaeT Ha TO, YTO MHAYKUMOHHAsA Bapo4vHas
NOBEPXHOCTb MepeLusia B PexuM oXuaaHus.
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2. YcTaHoBUTE noaxoasalwyro KaCTprosilto Uinm CKoBopoay Ha

7
v,
30HY HarpeBa, KOTOpYH Bbl XOTUTE UCMO/Ib30BaTb. A
e [lpoBepbTE, UTO AHO KACTPAM U NMOBEPXHOCTb 30HbI r
HarpeBa SIBNSIOTCS YNCTbIMU U CYXUMM. N

3. MNMocne NpMKOCHOBEHUIO K K/laBuLIE BbiI6Opa 30HbI HAarpeBsa

HaYMHaeT MUraTb CBETOBOW MHAMKATOP, PacnosIOXeHHbIN PSAOM C
Knasuwen BblbOpa 30HbI HAarpesa.

4. YCTaHOBMTE YPOBEHb Harpesa C NoMoLbo knasuwn “-" nnu “+".  __ +
e ECcnu Bbl He YCTaHOBUTE YPOBEHb HarpeBa B TedeHne 1 MUHyThI,

TO MHAYKUMOHHAs Bapo4yHas NOBEepXHOCTb aBTOMAaTUYECKMU

BblK/tOUaeTcs. BaM noTpebyeTcsi NOBTOPHO BbIMNO/IHUTL Onepauumu,

HayuMHas ¢ wara 1.

e Bbl MOXeTe B 11060 BpeMsi U3MEHUTb YCTaHOBKY YPOBHS Harpesa BO BpeMs
BbIMOJ/IHEHMS NpoLlecca NPUrOTOB/IEHNS MULLN.

A

M,

Ecnv npm ycTaHOBKe YPOBHS Harpesa Muraer . — L

MHANKATOP

OTO O3HA4aeT, 4To:
® Bbl HE YCTaHOBW/IN KACTPHOJIO N CKOBOPOAY Ha 30HY Harpesa Wan Ucrnosiblyemasi Bamu

!

KYXOHHaA nocyaa He noaxoanT Ana UMCnoJsib30BaHUA Ha VIH,CI,YKLI,VIOHHOVI BapOHHOVI
NMOBEPXHOCTN UK,
® YTO nocyda C/IMWLKOM MaJia Wi He YCTaHOBJIEHA B LIEHTPE 30HbI Harpesa.

Ecnu Ha 30HY HarpeBa He yCTaHOB/IeHa NOAXOASLAsa NocyAa, TO HarpeB BbIMONHATLCS He
byner.

Ecnu Ha 30HY HarpeBa He yCTaHOBMEeHa NoaxoAswas nocyaa, To Yyepes 2 MUHYThI

WHANKATOP aBTOMATMUYECKU NOracHeT.
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Mocne TOro, Kak Bbl 3aBepLUINSIN NpoOLIeCC NPUroTOBJIEHUA NULLM

1. NMpUKOCHOBEHME K KNaBuLle Bbl60pa 30Hbl HAarpeea obecneunBaetr .
BbIKJTlOHEHWNE 30HbI HArpesa. 5

2. BbIK/IOUMTE 30HY Harpesa C MOMOLLbIO NPOKPYTKM BHM3 Ha " 0 %,
MU C NOMOLLbIO OAHOBPEMEHHOIO HaXxaTus knasuw “-" n”+",

MpoBepbTe, UTO Ha MHAMKATOpe oTobpaxaeTtcs "0”.

nin

3. BbIK/IlOYUTE BAPO4YHYIO NOBEPXHOCTb C MOMOLLbI HaXxaTusa Knasuwu Bkn./Bbiki.

4. MNpepynpe>xaeH1e 0 HaJINYUKN ropsAYnX NOBEPXHOCTEMN

3aropaHune nHankaTtopa H ykasbiBaeT Ha TO, YTO 30Ha HarpeBa SABMSETCS C/IULLKOM
ropsyen, 4tobbl K HEM MOXHO 6bIN1I0 MPUKOCHYTLCHA. DTOT MHAMKATOP NoracHeT, Koraa
NOBEPXHOCTb 0XN1aanTbCsa A0 6e30nacHOn TemMrnepaTypbl. DTO MOXHO MCNOJ1b30BaTb A4
3KOHOMWUN 3/1EKTPOSHEPIrUN, €C/IN Bbl XOTUTE HarpeTb ApYyrve KacTpronm c
NCMosIb30BaHMEM 30H HarpeBa, KOTOpble eLle OCTalTCs FopsayYnMK.
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BHOKMPOBKa K/1aBULU ynpaBiieHunsA

e Bbl MOXeTe 3abnokmpoBaTb AENCTBUE KNaBuL ynpasneHus, 4tobbl NnpeaoTBpaTuTb UX
CNy4yanHoe ncnosb3oBaHue (HanpuMmep, BKOYEHME 30Hbl Harpesa pebeHKoM).

e Ecnn knasuwmn ynpaeneHns 3abnoknpoBaHbl, TO BCe K1aBULIKM yrpaB/ieHns Bapo4YHOM
NOBEPXHOCTWN KpOMe KnaBumn Bbikn./Bbik/. HE AEUCTBYIOT.

UYT06bI 326/10KMpPOBaTb KJIABULLUU yNpaBJIeHUs

MPpUKOCHUTECH K KNnasuwe 610KMPOBKN K1aBULW yrnpaBaeHWs BapO4YHOM NOBEPXHOCTU. Ha
nHamkaTope Tanmepa byaet otobpaxartbca Lo ™

Y106b1 pa36210KMpoOBaTh KJIAaBULUMX YNpaB/iIeHUsA

1. NpoBepbTe, YTO MHAYKLMOHHAS BapO4Has NOBEPXHOCTb BK/IOYEHA.

2. MpukocHUTECH K KNnaBuwe 6/10KMPOBKUM KaBuLL yrpaB/ieHNUs BapO4YHO NOBEPXHOCTU Ha
HeKoTopoe BpeMs (NMpUMEpPHO OKONOo 5 cekyHA).

3. Tenepb Bbl CHOBa MOXeTe NoJib30BaTbCA CBOEN MHAYKLMOHHOW BapO4YHOM
NOBEPXHOCTHHO.

& Ecnn Bapo4yHasi NOBEPXHOCTb HAX0AUTCHA B pexmnme 6JO0KNPOBKU KNaBuLL
ynpasfieHns, To AENCTBME BCEX KABMULLI yNpaB/ieHNs 3@ UCKTIOYEHMEM KNaBULLN
Bkn./Bbikn. nogasnsercs. MNpu 3ToM B cnyyae Heob6xoaMMOCTU Bbl MOXeETe
BbIK/IIOUYMUTb BApOYHYI MOBEPXHOCTb C MOMOLbIO KnaBuwu Bkn./Bbik., HO Ang
BbIMOSIHEHMSA NOCAeaYyWMX onepauuin Bbl CHavyana A0/MKHbl pa3bokmMpoBaTb
KJTaBULWIN yrnpasB/ieHus.

3awmTta oT npesBblilUeHNnA npeneanoﬁ TeEMnNnepaTtypbl
B MHAYKUMOHHOM BapOYHOI MOBEPXHOCTU MMEETCS AaTYMK TeMnepaTypbl, C MOMOLLbIO
KOTOPOro MOXeT KOHTPO/IMPOBaTbCS TeMMepaTypa BapoyHOI NoBepxHOCTU. Ecnun
pPerucTpMpyeTcs C/IMWKOM BbICOKasi TeMnepaTypa, TO MHAYKUMOHHAas Bapo4yHas
NOBEPXHOCTb aBTOMATUYECKM BbIK/HOYAETCS.

06Hapy)|<e|-me MaJieHbKUX npeaMeToB

Ecnn Ha Bapo4HOM NMOBEPXHOCTU HAXOAUTCSH KyXOHHas nocyaa Henoaxoasilwero pasMepa
NN KYXOHHas rnocyaa, U3rotoBsieHHaa 13 HenoaxoAasuwero Mmatepmana (HanpuMep, u3
aNItOMUHUSA), N HebonbloW NpeaMeT (HanpuMep, HOX, BUIKA, K/O4), TO Yepe3 1 MUHYTY
BapoO4Has NoBepxXHOCTb aBTOMAaTUUYECKN BbIK/lOHaeTcsa. BeHTunatop 6yaet npoaonxaTtb
oxn1axaaTb UHAYKLUMOHHYIO BApOYHYO NOBEPXHOCTb elle OAHY MUHYTY.
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ABTOMaTHnyeckoe 3dlllUuTHOE OTKJIiDYEeHMe

ABTOMaTH4YecKoe 3alMTHOEe OTK/II0HEHME ABNSEeTCS PyHKUMEN 3alinTbl Ballen
WHAYKUNOHHOMN BapO4YHOM NOBEPXHOCTU. ECNKM Bbl 3a6biM BbIK/IHOYNTb BAPOYHYIO
NOBEPXHOCTb, TO OHa bByAeT BbIKAKOYATLCS aBTOMaTnyecku. B npeacrtaBneHHOM Huxe
Tabnuue npeactaBsieHbl 3HAYEHNS BPEMEHWU, NO UCTEYEHUN KOTOPOro 6yaeT BbIMOSIHATHCA
aBTOMATU4YeCKOe OTK/KYEHMEe BapO4YHOM NOBEPXHOCTU (A5 pasfiNyHbIX YPOBHEWN
Harpesa).

YpoBeHb Harpesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9

YcTraHOBKa TaiMepa no 8 8 8 4 4 4 2 2 2
yMon4yaHuio (4achol)

Mocne CHATUS C MHAYKLMOHHOW BapO4YHOM NOBEPXHOCTM NOCYyAbl BApO4YHasi MOBEPXHOCTb
6yaeT HeMeANNeHHO NpekpallaTb BbINMOJIHEHNE HarpeBa, U 6yaeT aBToMaTU4eCcKun
BbIK/1H0YATLCA Yepe3 2 MUHYTHI.

Jlioan, nonb3yrwmMecs KapaMoCcTUMynsaTopamMu, nepesn TeM Kak HavyaTb
& NONb30BaTbCSA MHAYKLUNOHHON BAapO4YHOW NOBEPXHOCTbIO AOJIXKHbI
NPOKOHCYNbTUPOBATLCA Y AOKTOpPaA.

Ncnonb3oBaHue TanMmepa

Bbl MOXeTe Mcnosb3oBaTb TarMep BapO4YHOW MOBEPXHOCTU ABYMS pa3/iIMYyHbIMU

cnocobamu:

¢ Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTb €ro Kak Tanmep obpaTtHOro otcyerta. B aTom cnyyae Tanmep He
6yaeT oTKNYaTb 30HY Harpesa No UCTEYEeHUM 3a4aHHOMO BPEMEHMN.

e Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb €ro A/15 BbINOSIHEHNS OTK/IIOYEHMS 30HbI HAarpeBa Mo NCTeYeHUN

3a[laHHOr0 BpEMEHM.

¢ Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb BpeMs cpabaTbiBaHMs TanMepa A0 99 MUHYT.

Mcnosib30BaHUe TaliMepa KakK TaMmepa obpaTHOro
oTcuyeTa

Ecnu Bbl He Bbi6panu onpeaesieHHyY0 30Hy Harpesa

1. [lpoBepbTe, UTO BapoyHas NMOBEPXHOCTb BKJIOYEHA.
MpuMeyaHme: Bbl MOXETE UCMONb30BaTb TanMep obpaTHOro otcyeTa, He Bblbnpas
HWKaKOW 30Hbl Harpesa.
2. TlpuKOCHUTECH K KfaBuLle yrnpaBnieHus TanmMepa. HaumHaeT muraTb ,'S
MHAMKATOp TanMmepa obpaTHOro oTcyeTa, U Ha AUCniaee Tanmepa
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nossnsietcsa undpa “10”.

3. YcTaHoBUTE BpEMS C MOMOLLbHO MPUKOCHOBEHMUS K K/TaBULLAM yrnpaB/ieHus
Tanmepa “-" wnan “+" .

CoBeT: YT06bI YBENUYNTD UIN YMEHbBLUUTbL YCTAHOBKY TainMepa Ha 1
MUHYTY, NPUKOCHUTECH K Knasuwe ynpasseHuns “-" nnm “+"” Ha 0o4HO MrHOBEHMe.

YT06bI YBENNUUTL UM YMEHBLLUNTL YCTAHOBKY TanMepa Ha 10 MUHYT, NPUKOCHUTECH
K Knasuwe ynpasnenus “-" unu “+” Ha 6onee anutenbHoe BpeMms.

Ecnu yctaHoBneHHoe BpeMs npeBbiwaeT 99 MUHYT, TalMep aBTOMaTUYECKN

Bo3BpawaeTcad Ha 00 MUHYT.

4. OgHOBpEMEHHOe NPUKOCHOBEHME K Knasmwam “-" n “+” npneoanT K oTMeHe (pyHKUUKn
TarMepa, U Ha nHAMKaTope Tanmepa obpaTHoro otcyeta otobpaxaetcst 3Hak “00”.

5. lNocne yCTaHOBKM BpEMEHU TanMep HeMeaSIeHHO HauyMHaeT 06paTHbIN N 7
oTcyeT. Ha nHamkaTope Tanmepa 6yaet otobpa)kaTbCa OCTaBLLeecs 7,' _,' :
BpeMs, U MHANWKATOp TanMepa byaet Muratb B TedeHune 5 C.

6. Nocne oKoOHYaHMs oTCcYeTa YyCTaHOBJIEHHOro BpeMenn Ha 30 c. ®

BK/IIOYA@ETCSA 3BYKOBOW CUrHas, U Ha MHAMKATope TanMepa nosisnsieTcs " -

A\Y
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YcTtaHOBKa TaMMepa ANSA BbIKJIIOYEHUS OAHOW 30Hbl
Harpesa

YCTaHOBKMW 30HbI Harpesa Ans BbIMOJIHEHUA aTOM d)YHKLl,I/IVI:

1. NMpuKoCHUTECH K KnaBuLle Bbibopa 30HbI Harpesa, A/ KOTOPOW Bbl o 5
XOTUTE UCNONb30BaTb PYHKUMIO TarMepa.

2. TpUKOCHUTECH K KNaBuLle yrnpaBfieHus TainMepa. HaumMHaeT muratb

1M
MHAMKATOp TaliMepa 06paTHOro OTCYeTa, U Ha Aucnnee TaliMepa g
nossnsetcsa umdpa “10”.

3. YcTaHoBUTE BpeMsl C MOMOLLbIO NMPUKOCHOBEHUS K KNaBuLiaM ynpaBieHuns

” \

Tanmepa nnn “+".

CoBeT: YT06bl YBENNUNTL UIN YMEHbLINTL YCTAHOBKY TalMepa Ha 1 MUHYTY,

A\

NMPUKOCHUTECHL K KaBuLe yrnpaBneHus unu “+"” Ha MrHoseHue.

YT106bl YBENNUNTL UM YMEHBLUUTL YCTAaHOBKY TaMMepa Ha 10 MUHYT, MPUKOCHUTECH K

A\SER\Y

K/aBuLe yrnpaBneHns nnun “+"” Ha 6onee annTenbHoe BpeMms.
Ecnn yctaHoBneHHoe BpeMs npeBbiwaeT 99 MUHYT, TanMep aBTOMaTUYEeCKHn
Bo3BpawaeTtcd Ha 00 MUHYT.

” \\

4. OpHOBpPEMEHHOEe NMPUKOCHOBEHME K KNaBuLiam n“+" NnpMBOAUT K OTMEHE (PyHKL MK

Tai/‘lMepa N Ha nHAMKaTope TanMepa obpaTtHoro otcyeTta otobpaxkaetcsa 3Hak "00”.

S\\ — "
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5. Nocne ycTtaHOBKW BpeEMEHW TaliMep HeMeA/IeHHO HauMHaeT obpaTHbIN N Y
oTcyeT. Ha nHamnkartope TanMmepa 6yaet otobpa)kaTbCs OCTaBLleecs BpeMs, ® -1 -'! —_
N MHAWMKATOp TanmMmepa byaet Muratb B TedeHune 5 C. N

NMPNMEYAHWE: 3aropaHue KpacHOM TOYKU, pacnosiOXEeHHOM psaoM C @
s
WHANKATOPOM YPOBHS HarpeBa, yYKa3blBaeT Ha TO, YTO BbibpaHa AaHHas 30Ha O 7°%
Harpesa.
6. Korpa 3apgaHHoe TariMepoM BpeMs NPUroTOB/IEHUS MULLN UCTEYET, ® —_—

COOTBETCTBYHOLAad 30Ha Harpesa 6y,u,eT dBTOMATUYECKN BbIK/1HOHATbCA.

& [Opyrune 30HbI Harpesa 6yayT npogosxatb pabotaTb, €C/in OHM paHee 6blnun

BKJ/THOYEHbI.

CoBeTbl OTHOCUTEJIbHO npurorTosJjieHna nnMuim
MNpn obxapmBaHun nNuwmn cobnogante OCTOPOXHOCTb, TaKk KakK Macno v Xup
& O4YeHb bbICTPO HarpesalTCs, 0COBEHHO, eCc/in Bbl UCMOJSIb3yeTe PEXMM BbICOKOMN
MoWHOCTM HarpeBa PowerBoost. Mpn  AOCTUXEHUU OYEHb BbICOKOM
TeMrnepaTypbl MOXeT MpouM30MTU BO3ropaHWe Macsia WM Xupa, 4To, B CBOIO
oyepenb, MOXET NPUBECTU K Noxapy.

CoBeTbl OTHOCUTEJIbHO npuMroToBJIeHNA NMumn

e Korga nuuia HaunHaeT 3aknnaTtb, YMEHbLUUTE YCTAaHOBKY YPOBHS Harpesa.

e /Icnonb3oBaHMe KpbILWKK Ha KacTptosie COKpallaeT BPeEMS NMPUTOTOBNEHUSA MULLM, @ TaKXKe
COoKpawaeT noTpebneHne 3N1eKTPO3HEPrUM B pe3yibTaTe yaepXuUBaHUs Tenna.

e [1na CoOKpalLeHMs BpEMEHW NPUTOTOBNEHUSA MULLN YMEHbLUUTE 40 MUHUMYMa KOJIMYECTBO
XUAKOCTU U Xupa.

e HaunHalTe roToBMTb NULLY NpPU YCTAaHOBKE BbICOKOIO YPOBHSI Harpesa (TemnepaTtypbl), 1
YMeHbLUNTE YCTaHOBKY TeMrnepaTypbl NOC/e TOro Kak nuiia HarpeeTcs.

NMpuroroBneHne nNnMM Ha MeAJIEHHOM OrHe, NpUroToBJiIeHUe puca

e MpUroTOBNEHME NULLN HA MEASIEHHOM OrHe BbIMNOJIHAETCA Npu TemnepaType okoso 85 °C.
Mpu 3TOM Ny3bIpbKM BO3A4YyXa HAYMHAKT NOAHMMATLCA K MOBEPXHOCTU XWUAKOCTU, B
KOTOPOW roTOBMUTCS NuLa. [pUMroToBeHME NULLN Ha MeaSIeHHOM OrHe MO3BOJINT BaM
NPUroTOBUTb OUYEHb BKYCHbIE CyMbl M HEXHblE 6/1t04a U3 TylleHoro Msca. Mpu Takom
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NPUroToBAEHUM NULLLA NOJSTy4YaeTCss apoMaTHOM N He nepeBapuBaeTcs. Bbl Takxke MoxeTe
roTOBUTb NPpU TeEMMepaType HMXE TOUKU KUMEHUsI COYCbl Ha OCHOBE SINL, U COYChl,
3aryuweHHble MYKOW.

e 1N NpUroToBNeHMs HEKOTOPbIX 61104, BKAOYas NpUroTossieHne puca c
ncnonb3oBaHMeM MeToaa abcopbumn, MoXeT NoTpeboBaTbCa YyCTaHOBKa TemnepaTtypbl
BblLLE MUHMMANIbHOMN YCTAaHOBKM TeMnepaTypbl ANs Toro, 4tobbl nuwa 6bina npaBuUIbHO
NnpuUroToBaeHa 3a peKoMeHA0BaHHOE BpeMs.

3a>kapuBaHue Msca

YT06bl NPUrOTOBUTbL COYHbIE, apoMaTHble BUdLITEKCHI:

1. Tlepen NpuUroToBneHUEM MsCa BblIAEPXUTE €ro NpyM KOMHaTHOM TeMnepaType B TeueHue
npubnnantenoHo 20 MUHYT.

2. HarpewnTe ckoBopoAy C TOACTbIM AHOM.

3. CMmaxbTe obe CTOpOHbl KyCka Msica pacTuTesibHbiIM MacnoM. CMaXkbTe CKOBOPOAY
pacTUTeNbHbIM MAc/IOM, a 3aTeM MOSIOXUTE MACO Ha CKOBOpOAY.

4. Bo BpeMsA NpuUroTtoB/ieHMNA MsACa NepeBEPHUTE KYCOK MsACa TOJIbKO OAMH pa3. ToyHoe
BpeMs NpuroToBneHnsa Msaca byaet 3aBMceTb OT TOJIWMHBI KYCKa MsiCa M OT TOro, Kak
Bbl XOTUTE €ro NpuroToBuUTb. BpeMs NpurotoBneHmnsa Maca MoXeT U3MEHATLCH B
npegenax 2 - 8 MUHYT (Ha Kaxayt CTOPOHY). HagaBuTe Ha KyCoK Msca, 4YTobbl
NpoOBEpPUTb, KakK OHO 3a)kapeHo. YeM TBepKe MSICO, TeEM OHO CUJIbHEE 3a)apeHo.

5. TlNepea nogayen Ha CTON NOSIOXKUTE 3aXKapeHHOE MACO Ha NOAOrpeTyro Tapenky Ha
HECKONIbKO MUHYT A5 Toro, 4tobbl OHO CcTano 6osee MArkKMM U HEXHbIM.

3a>xapuMBaHu/e NUILM B pacKaJZIeHHOM Mac/sie C NOCTOSSHHbIM NepeMellMBaHUEM

1. BbibepuTte nocyay, NpUroaHyto Ans UCrosib30BaHMsS Ha MHAYKUMOHHOW BapO4YHOWM
NOBEPXHOCTU, UIn 60NbLIYI0O CKOBOPOAY.

2. TlloaroTtoBbTe BCe MHIPeAUEHTbl U Nocyay. 3aXxapuBaHue NULLK B packaleHHOM Macne
C NOCTOSIHHbIM MepeMelmnBaHneM AOKHO 6bITb 6bICTPLIM. [1pn NpUroTOBAEHUN
60NnbLWOro KoNM4yecTsa NULLKM roToBbTe ee HebOoNbLLUMMU NOPLNSMA.

3. bBbICTpo pa3orpenTte ckoBopoay 1 nobaBbTe B Hee ABE CTOSI0BbIE NTOXKMU
pacTuTenbHOro macna.

4. CHa4ana npurotoBbTe MSICO, CHUMUTE €ero CO CKOBOPOAbl U COXpaHUTE TensbiM.

5. O6xapbTe oBowmn. Korga oBowum HarperTcs, HO 6yayT No-npexHeMy octaBaTbCs
NOMKMMW, YMEHbLUMTE TeMNEpPATYpPy 30Hbl HAarpeBa, NoONOXUTE 3a)KapeHHOe MSCO Ha
ckoBopoay v gobaebTe coyc.

6. OCTOpOXHO NepeMelInBanTe UHrpeaneHTbl, YTO6bl OHM paBHOMEPHO Harpenucs.

7. TlopaBanTe Ha CTON HEMeAJIeHHO.
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YcTaHOBKA YPOBHSA Harpesa
anBe,CI,eHHbIe HNXE YCTAaHOBKW YPOBHA HaArpesa ABJIAIOTCA TOJIbKO pEKOMEHAATENTIbHbIMU.

dakTnyeckas yCTaHOBKY YPOBHS HarpeBa 6yaeT 3aBuCeTb OT psiaa akTopoB, BKAOUYas

MCMNOJIb3YEMYIO KYXOHHYIO nocyay m Konn4ecteso HDMFOTaBﬂMBaeMOVI nuwm. ans

onpeaeneHna onTtnMasZibHblIX YCTAGHOBOK CNneayeT No3KCNeEPUMEHTUPOBATDL CO cBoen

BAapOYHOM NOBEPXHOCTLIO.

YcTtaHOBKa Onepauusn
YPOBHSA
Harpesa
1-2 e MeAJsieHHOoe pa3orpeBaHme HeboNbWOoro KoaM4ecTsa NULLK
e pasMdAryeHue wokosaga, pacnyckaHue CIMBOYHOro Macna, u
HarpeBaHme nNuKn, KkotTopas 6bICTpoO NpuropaeT
® KUMSAYEHME Ha MeaSIeHHOM OrHe
e MeJJ/IeHHOoe nojorpeBaHue
3-4 e pasorpeBaHue NuLu
e 6bICTpOE KUNAYeHue
® MPUroTOBNEHME pUca
5-6 * IPUroTOBNEHME ONlaabeB
7-8 e COTUpOBaHMe
® MPUroTOBNIEHME MAKapPOHHbIX U34eNni
9 ® 3aXKapyBaHWe NULLKX B pacKaseHHOM Mac/ie C NOCTOSAHHbIM
nepemMelMBaHneM
® 3aXKapuBaHue
e flOBEEHNE CyMna A0 KUMEHUSA
® KUMAYEeHMe BOAbI

yxon i UNCTKa

YT1o? Kak? Ba)xHo!

O6blYHbIe 1. OTkAtOYMTE NUTAHME e ECcnu nuTaHve Bapo4HoOM
3arpA3HeHns Ha BAapO4YHOM NOBEPXHOCTMU. NOBEPXHOCTU BbIK/IKOYEHO, TO
cTekne (cneabl oT 2. HaHecuTe Ha BapOyYHYIO nHankaTop "ropsiyas

nanbues, gpyrue MOBEPXHOCTb YNCTSLLEE NnoBepxHOCTb" He byaeT ropeTb,
cneabl, NATHa OT CpeacTBo (CTEKNo npu HO NMpu 3TOM 30Ha Harpesa MoXeT
MUKW NN 3TOM AO0MXHO 6bITb no-npexHemy ocTaBaTbCs
XNAKOCTU, He TennbiM, HO He ropsiumm!) ropsyen. Cobniogante
coaepkaiiemn 3. NMpomonTe BOAOK M npeaenbHy0 OCTOPOXHOCTb.
caxap) BbITPUTE HACyX0 C MeTannmyeckmue Moyanku ans
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MOMOLLbI YNCTON TKaHU
nnn 6ymMaxHoro
rnonoTteHua.

4. Bknwouute nutaHue
BapOYHOMN NOBEPXHOCTMU.

MbITbSl NOCYAbl, HEKOTOPbIE
HEMNIOHOBbIE MOYaJIKN AN MbITbS
nocyabl U TBepAble/abpasnBHbie
YMUCTSLWME CpeacTBa MoOryT
OCTaBNATb Ha CTekne uapanuHbl.
O6s3aTenbHO NpoynTanTe
WH(OpMaUnIo, NpeaCTaB/IEHHYO
Ha gapnibike, YTObbl Y6eauTbcs B
TOM, YTO UCNOJIb3yeMoe
yucTsawee cpeacTso MM MoYanka
AN MbITbSi MOCYAbl MOXeT
NCNOSb30BaTbCs ANS YUCTKU
Ballen BaApO4YHOM NMOBEPXHOCTMW.

e Hukorga He ocTaBnsiiTe OCTaTKyU
UYUCTSLLEro cpeacTBa Ha
BApOYHOWN NOBEPXHOCTU: Ha
CTeKs1e MOTyT NOSIBUTbCS NSATHA.

Bpbi3rn 1 Kannm
XXNAKOCTH,
coaepxalien
caxap, Ha crekne

HemenneHHo yaanute 3Tn

3arpA3HeHns C NOMOLLbIO

HOXa ANs pa3aenbiBaHus

pbibbl, UK ckpebKa C OCTpbIM

nessueM, NpuUrogHbIM ans

YUCTKWN MHAYKLUMOHHOMN

BapO4YHOM NoBepXHOCTU. Mpu

3ToM cobnopanTte

OCTOPOXHOCTb, YTObbI He

NOSYYUTb OXOI Npw

NPUKOCHOBEHUU K ropsyen

30He Harpesa.
1. OTkNOYMNTE NUTaHME
BAapO4YHOM NOBEPXHOCTMU.

2. YaepxuBasa nessue unu
ckpebok noa yrnom 30°,
COoCcKpebuTe 3arpsa3HeHns
B XOJSIOA4HYIO 30HY
BaApO4YHOM NOBEPXHOCTMU.

3. YaanuTe rpsa3b C NOMOLLbIO
TKaHW nnmn 6yMmaxHoro
nonoTteHua.

4. BoinonHuTe warun ¢ 2 no 4
naparpada "ObbluHble
3arpsa3HeHuns Ha crekne"
(cM. BblWwe).

e YnanamTte nsATHa,
obpa3oBaBliMecsa B pe3ysbTaTte
NposIMBaHMA cogepkallen caxap
MUK, N KaK MOXHO b6bICTpee.

Ecnu octaBuUTb 3TN 3arps3HeHUs
Ha CTeksie, TO MOryT BO3HUKHYTb
TPYAHOCTU C UX yYAANEHNEM, Un
Npu UX yaaneHmu Bbl MOXeETe
NnoBpeanTb CTEKIISHHYO
NOBEPXHOCTb.

e OnacHOCTb nopesaTbCsa: nocne
CHATUA co ckpebka AN YNCTKK
BaApO4YHOM MOBEPXHOCTU 3aLLMUTHOIO
Konnayka obHa)kaeTcs oYeHb
oCTpoe ne3sue. MNMonb3ymnrtech
CKpebKoM AN YNCTKM BAapOUYHOM
NOBEPXHOCTU OYEHb OCTOPOXHO U
XpaHuUTe ero B HeAOCTYMNMHOM AN
AeTen mecTe.

MponvBaHue num
Ha CEHCOpHble
KnaBuLLIN

1. OTkNOYMTE NUTaHNE
BAapO4YHOM NOBEPXHOCTMU.

2. HamouuTe MecTo, Ha

KoTopoe 6blna nponuTta

nmuwa.

3. MpoTpuTE CEHCOPHYIO
KNaBuLy ynpaBneHus

e MoXeT BK/IHOUYUTbCSA 3BYKOBO
CUrHasn, nocsie Yero Bapo4Has
NMOBEPXHOCTb MOXET BbIK/TIOUYNTHLCS,
N CEHCOpPHbIE KaBULLIU
ynpaBfieHNss MOryT He
(byHKUNOHMPOBATb, €CNIN Ha HUX
nonana xuakoctb. Mepen
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BNA>XHOW 4ynctom rybkomn
WM TKaHbIO.
4. MNMpoTpuTe Hacyxo C
nomoLybto 6yMaxHoro
nonoTeHua.
5.
BkntountenMTaHmeBapoYH
OMNNOBEPXHOCTH.

NOBTOPHbIM BK/TIOYEHWUEM BAPO4HOM
NMOBEPXHOCTU MPOTPUTE HACYXO
obnactb, Ha KOTOpoOW
PacnosiIoXeHbl CEHCOPHbIE
KNaBuLWW yrpaBieHUs.

Haxo)xaeHune n yctpaHeHue HeEUCnpaBHOCTEN

Mpo6nema BO3MO>KHbIE€ NMPUYUNHDI Y10 penartb
BapouHaga He nopaetcs lMpoBepbTE, YUTO MHOYKLMOHHAasN
NOBEPXHOCTb He 3N1eKTponuTaHme. Bapo4yHasi MNOBEPXHOCTb
BK/IIOYAETCSA NOAKAKOYEHA K 3/1eKTpoceTu, U
4YTO OHa BKJIOYEHa.
NMpoBepbTe, YTO B 3N1EKTPOCETHU
eCTb HanpsixxeHne. Ecnu nocne
BbIMOJIHEHMSA 3TUX MPOBEPOK
npobnema ocrtaeTtcsl, obpaTuTech
3a NMOMOLLbIO K
KBanudnunpoBaHHOMY
cneumanucry.
Knasnwm [encteme knasuL PazbnokupymnTe KnasuLLn
ynpasfieHns He ynpasneHuns 3abnoknposaHo. | ynpasseHus. Onsa nony4vyeHus
OENCTBYIOT. COOTBETCTBYOLWMX UHCTPYKLNIA
obpaTtuTech K pasageny
‘2KkcnnyaTtaums nMHAYKUMOHHOM
BAapOYHOWN NOBEPXHOCTU'.
Bo3HukatoT Ha knasuwax yrnpasneHus MpoBepbTe, UTO 0bnacTb, B
TPYLHOCTH, MOXeT 6bITb TOHKWNIA CNOWN KOTOPOW pacnosioXeHbl
CBSI3aHHbIE C BOAbl, WWN Bbl MPUKacaeTeCb | CEHCOPHble KAaBuLun
NCrMosib30BaHMNEM K KNnaBuLaMm ynpasJieHus yrnpaBreHus, SaBASETCS CyXOoun, U
CEeHCOpHbIX KNnaBuL KOHLOM nasnbua, a He AoTparnmesamTechb A0 KiaBuL
ynpasJieHuns. NoAYLWeYKOon nanbLa. yrnpaBieHus NoAyLIeyKomn

nanbua.

LlapanuHbl Ha
cTekne.

KyxoHHas nocyaa c
HEPOBHbIM HOM.

Mcnonb3ytoTcs
HernoAxoAslwue MoYvanku ans
nocyabl unu abpasmBHble
YUCTSLWME cpeacTsa.

Ncnonb3ynTe KyXOHHYHO nocyay C
MJIOCKUM U rNagkum AHoM, CM,
'Bbibop noaxoasilen KyXoHHOM
nocyAabl'.

CM. 'Yxoa v unctka’.
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Mpn ncnonb3oBaHum
HEKOTOpPbIX TUMOB
KYXOHHOM nocyAbl
CNbllLEeH TpecK.

OTO MOXeT 6bITb CBA3aHO C
KOHCTPYKUMM nocyabl (cioun
pa3HbIX MeTasnoB
BUOPUPYIOT NO-pa3HOMY).

3TO HOpManbLHOE sIB/eHne Ans
KYXOHHOM nocyabl, N 3TO He
yKa3bIBaeT Ha Hanu4yune
npobnemol.

[Mpn ncnonb3oBaHun
WHAYKUNOHHOM
BapO4HOM
NOBEPXHOCTU C
yCTaHOBKOM
BbICOKOIro ypOBHS
HarpeBa CnbileH
cnabbii WymM.

3TO CBSA3aHO CO cneunduKkomn
MHAYKUMOHHOIO Harpesa.

3TO HOpMasibHOE ABJIEHNE, HO
LWYM AO/DKEH CHUXATbCA Un
AOJIKEH MOSIHOCTbIO UCHE3HYTb
Npu yYMeHbLUEHNN YPOBHS
Harpesa.

Mpwn paboTe Ona npenoTepalleHms 3TO HOpMasibHOE ABJIEHMNE, N HE
MHOYKLUWOHHOW neperpeBaHUs 3N1EKTPOHHbIX | HYXXHO BbIMOMHATb HUKAKNX
BapO4HOM KOMMNOHeHTOB paboTaeT AencTBuin. He BbiktoyanTe
NOBEPXHOCTU ox/laxaarLwWwmn BEHTUNATOP, WHAOYKUWMOHHYIO BapOYHYIO
C/bIWEH WyM OT BCTPOEHHbLIN B Bally NOBEPXHOCTb C NOMOLLbIO
BEHTUNATOpPA. WHAOYKUWOHHYIO BAapO4HYIO pacnosioXXeHHOro Ha CTeHe

noBepxHocTb. OH MOXeT BblK/toyaTens, Koraa pabortaer

npoaonxaTb paboTaTb BEHTUNATOP.

HEKOTOpOe BpeMs Aaxe

nocne BbIK/IIOYEHUSA

WHAOYKUWOHHON BapO4HOM

NOBEPXHOCTMW.
[Mocyna He MHAYKUMOHHAA Bapo4Has Ncnonb3ynTe KyXOHHYIO nocyay,

HarpeBaeTcs, M Ha
aucnnee
oTobpaxaeTcsa 3HaK
]

NOBEPXHOCTb HE MOXET
06HapyXUTb YCTAHOBNEHHYO
Ha Hen KyXOHHYI0 rnocyay
n3-3a TOro, 4To 3Ta Nocyaa
He rogmnTbCsa Ans
NPUroTOBAEHNS MULLN Ha
WHAYKUNOHHOMN BapO4YHOM
NOBEPXHOCTMW.

NHAYKUMOHHAs Bapo4yHas
NOBEPXHOCTb HE MOXEeT
06Hapy>XWUTb YCTAHOBNEHHYO
Ha HEeN KYXOHHYI nocyay
n3-3a TOro, YTo 3Ta nocyaa
CNMWKOM Mana ans
NCMosib3yEMOM 30HblI
Harpeea, Uaun He
yCTaHOB/IEHA B LIeHTpe 30Hbl
Harpesa.

NPUroAHYO A8 NCNOSb30BaHUS
Ha MHOYKLUMOHHOW BapoO4YHOM
nosepxHoctn. CM. 'Bbibop
noaxoasilen KyxXoHHOW nocyabl'.

YcTaHOBUTE Mocyay B LiEHTpe
30Hbl HAarpeBa U NpoBepbLTE, UTO
ANaMeTp OCHOBaHUA nocyabl
COOTBETCTBYET pasMepy 30Hbl
Harpesa.
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MHOYKUMOHHAZA

Bapo4Has

NOBEPXHOCTb UK ee
30Ha Harpesa
HEOXWAAHHO
BbIK/OYaeTCH,
noaaeTcs 3BYKOBOM
CUrHan, un Ha

auncnnee

oTobpaxkaeTcs Koa
ownbkun (0bbluHO
3TO O4HOpa3psAHbIN
UNU ABYXpPa3psaaHbIi
KoA, oTobpaxaeMbii
Ha aucnnee

Tarmepa).

TexH4yeckas HencnpaBHOCTb.

3annwmnTte 6yKBEHHO-LMNPPOBOM
KoA owmnbKKM, BbIKIKOUUTE
nUTaHUe MHAYKLUMOHHOWN
BApOYHOWN NOBEPXHOCTU C
NOMOLLbIO, YCTAHOB/IEHHOIO Ha
CTeHe BblK/to4yaTens, u
CBSIXXUTEChb C
KBa/IMPULUNPOBAHHbIM
cneumanucTom.

Hukoraa He nbiTanTecb pa3obpaTb U OTPEMOHTUPOBATL NEKTPONPMOOP CaMOCTOSTENBHO.

Koabl ounb60K M npoBepkm

Mpu HapyweHUn HopManbHOM paboTbl MHAYKLUMOHHOM BAapO4YHOM NOBEPXHOCTM BapoO4yHas

NMOBEPXHOCTb aBTOMaTUYECKN NeEPEXOANT B COCTOAHUE nencTeng 3aWwuTbl, N Ha AncCnJjee

oTobpaxkaeTcs COOTBETCTBYIOLLMIN KOZ OWNOKMU.

Mpo6nema BO3MO)KHbIE NMPUYUHDI Yto penatb
F3-F8 HeuncnpaBeH gatumk Temnepatypbl | ObpaTutecb B CEPBUCHYIO CNyXby
npousBoauTENS.
FO-FE HeucnpaseH gatumk Temnepatypbl | ObpaTutech B CEpBUCHYIO Cyxby
IGBT. npousBoanTens.
E1/E2 HenpaBuibHOE nuTatoLee lMpoBepbTe nNuTaloLlee
Hanpsi>XeHune Hanpsi>XeHune.
Mocne Toro, kak 6yaet obecneyveHo
npasBubHOE NUTatolee
HanpshXeHue, BKIUUTE
anekTponpubop.
E3/E4 HenpaBunbHas TeMnepaTtypa MpoBepbTe KYXOHHYIO NocyAay.
E5/E6 lnoxoe paccesHue Tenna, lMocne Toro Kak MHOYKLMOHHas

reHepmpyemMoro MHAYKLUMOHHOWM
BapOYHOM NOBEPXHOCTbO

Bapo4yHaA NOBEPXHOCTb OCTbIHET,
CHOBa BK/IOYUTE €e€.
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Bblwe npeacTaBneHo onnMcaHme HaxoXAeHUs N ycTpaHeHus Hambonee pacnpoCcTpaHeHHbIX
HEeNcrnpaBHOCTEMN.

Y106bI NpeaoTBpaTUTb BO3HUKHOBEHME OMNACHOCTEN U HEUCNPAaBHOCTEN MHAYKLUMNOHHOWM
BapO4YHOM NMOBEPXHOCTU HMUKOrAa He pa3bupanTe MHAYKUMOHHYIO BapOYHYO MOBEPXHOCTb
CaMOCTOSATENBHO.

CepBucHoe obcnyxmsaHue

O6cnyxunBaHmeM 6bITOBON TEXHUKU 3aHUMAIOTCS aBTOPU3NPOBAHHbIE CEPBUCHBIE LEHTPbI.
CrnncoK CepBUCHbIX LLleHTPOB MOXHO HanTh Ha canTe www.candy.ru B pa3aene «nogaepxka» uin
YTOUYHUTb No TenedoHy (495) 580-77-40

B cnyyae obpallueHus B CEpPBUCHYIO Cyx6y byabTe roToBbl Ha3BaTb MOAENb U CEPUIHBIN HOMEP
Bawero npmnbopa. Ons Toro, 4tobbl 3Ta MHMOPMaUKUS BCEraa Haxoauaacb Noa pyKon, BNMLLUTE
CEpPUIAHbIN HOMEP B NMPUBEAEHHYIO HUXE Tabnuuy «TexHUJYeckme XapakTepucTnkm»

BHuMaHue! CepuiiHbIli HOMEp yKa3aH Ha 3TUKeTKe, pacnosioKeHHON Ha HMXXHeN YyacTn Bawero
npubopa.

CepuiiHbIl HOMep npoaykKTa cocTtouT 13 16 umdp (Nnpumep 390004851249XXXX), rae:

1. NepBble 8 undp COCTaBNAT 3aBOACKON KOA NPOAYKTaA.

2. Cneayowme 4 undpsl obo3HavaloT gaTy npomssoactea. Hanpumep, 1249, rae:

12 - rog npoussoactea (2012 roa), 49 - 49-aa Hepens roaa

3. NMocneaHue YyeTbipe UMdpbl — HOMEP NPOAYKTa B NapTUK.
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TexHuueckKkme XxapakTepucTUKm

Bapo4yHasi noBepXHOCTb, MOAENb CDI 30

KosinyecTtBo 30H Harpesa 2 30HbI

MuTatowee HanpsXXeHue 220-240 B~ 50/60 'y
YcTaHOB/IEHHAsA 3NeKTpuyecKkas MOLWHOCTb 3500 BT

FabapuTHble pa3mepsbl usgenna  xWxB (Mm) 288X520X56
Pa3mepbl oTBEepCTUS ANns BCTpanBaHusa AxXB (MMm) 268X500

CepuiHbIN HOMeEp

YKa3aHHble Bbllle Macca U pasMepbl ABASKOTCS NpUbAn3NTENbHbIMU. Tak Kak Mbl
NOCTOSIHHO CTPEMUMCS YAYYLLNTb BbIMYCKAaeMy HaMM NPOAYKUMIO, TO Mbl OCTaB/ISIEM 3a
Ccob0oM NpaBO U3MEHATb XapaKTePUCTUKN BbIMyCKaeMbIX HAMKN usgenmmn 6es

npeaBapuTeENbHOro yBeaoMneHMA.

YcTaHOBKA

Bbl60p MeCTa ANA YCTAHOBKM

BblpexbTe oTBepcTUe B paboyen NoBepxXHOCTU B COOTBETCTBUMU C YKA3aHHbLIMW HA PUCYHKE
pa3Mepamu.

NS BbINO/THEHMS YCTAHOBKM M 3KCNayaTauum obopyaoBaHUsS BOKPYr Bblpe3aHHOMo
OTBEPCTUSA AOSIKHO 6bITb CBO6OAHOE NPOCTPAHCTBO HE MeHbLle 5 CM.

TonwmHa paboyen NOBEPXHOCTM A0MKHA 6bITb HE MeHblwe 30 MM. MaTepuan pabouyen
NOBEPXHOCTU A0/KEH 6bITb TEPMOCTONKUM, 4TOObLI NpeaoTBpaTUTL AedopMauumto,
BbI3BaHHYIO HarpeBOM OT BapO4HOM NOBEPXHOCTU. Kak NoKasaHo Huxe:

o
=

SEAL - YTIUJIOTHUTEJb
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A (MM)

B (MM)

C (MM)

D (MMm)

E (MM)

F (MM)

MWH. 50

MWUH. 50

MUH. 50

MWUH. 50

268+4 500+4
-0 -0

0O6sa3aTenbHO NPOBEPbLTE, YTO MHAYKLUMOHHASA Bapo4YHas NOBEPXHOCTb XOPOLLO
BEHTUIMPYETCSH, U YTO OTBEPCTUS AJ1S BMyCKa M BbiMyCKa BO3yXa He 3aropa)xnBarTCs.
Y6eaoutecb B TOM, YTO MHAYKLUMOHHAs BapoyHas MOBEPXHOCTb HAXOAUTCS B HOPMaslbHOM
paboyeM cocTosiHUK. Kak nokasaHo HUXe:

MNMpuMedaHme: PaccTosiHMe Mexay Bapo4YHOW MOBEPXHOCTbIO M PaCMONIOXEHHbIM
HaA Hen noABeCHbIM WKAadOM AO/MKHO 6bITb HE MeHblie 760 MM.

|

A (MM) B (MM) C (mm) D

760 MUH. 50 MUH. 30 OTBepcTme Ansa Bnycka OTBepcTune ans Bbinycka Bosayxa 10

BO34yXxa MM

NMepen BbiNOJIHEHUEM YCTAHOBKU BapOUYHOW NOBEPXHOCTU NpoBepbTE,
yTO:

e paboyasi NOBEPXHOCTb SABNSIETCA NPSAMOYrO/IbHOW U PacrnosioXXeHa ropu3oHTanbHO, a

TaKXe, YTO KOHCTPYKLMOHHbIE 3/IEMEHTbI HE HapyLlatoT TpeboBaHMN OTHOCUTENBHO
HY>XHOIro MpOCTpaHCTBa.

° pa60t-|af-| NMOBEPXHOCTb CTOJ1a, HA KOTOPYH YCTaHaBJ/IMBAETCA Bapo4yHaa NMNoOBEPXHOCTb
M3roTosJji€EHa U3 TepMOCTOﬁKOFO MaTepuana.

® €CJZ1In Bapo4Hasd NOBEPXHOCTb YCTaHaBJ/IMBAETCA Ha D,YXOBKOVI, TO AYXOBKa AO0JI>KHa 6bITb
cHabxeHa BCTPOEHHbLIM OXN1aXaaloWnMM BEHTUNATOPOM
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e YCTA@HOBKA AOJ1)KHA BbINOHATLCSA B COOTBETCTBUM C TpPeOOBAHMAMM OTHOCUTENBHO
3a30pOB N B COOTBETCTBMU C TpeboBaHUSAMN AEUCTBYOLWNX MPaBUa U HOPM

® MOCTOSIHHAasA NpoBoAKa A0/HKHA bbITb CHabxeHa pasbeaAnHUTeNnem, KOTopbin
obecneymBaeT NosIHOE OTCoeaMHeHne anekTponpnbopa oT NUTALWEN 31EKTPOCETH,
YCTaAHOB/IEHHbIM B COOTBETCTBMU C TpebOoBaHUSAMN AENCTBYIOWMX NPaBua U HOPM.

[OoMKeH MCnonb30BaTbCA pasbeAMHUTENb YTBEPXAEHHOMO TUMa C BO34YLWHbIM 3a30pOM
Mexay KOHTakTaMu, paBHbIM 3 MM Ha BCex noftcax (Mam Ha Bcex dasax, ecnim 3To
AonycKaeTcs AeNCTBYLWNUMN 31EKTPOTEXHUYECKMMU NpaBuiaMnu 1 HopMaMmn).

e rocnie YCTaHOBKWM BAapO4YHOM NOBEPXHOCTM K pa3beAnHUTEN0 A0XKeH obecneuynBaTbCcs
yAO6HbIN aoCTyn

e €C/IN Yy BaC MMEKTCSA COMHEHUS OTHOCUTENbHO NPaBMIbHOCTM BbIMOSIHEHUS YCTaHOBKM
anekTponpubopa, NPOKOHCYNbTUPYMTECH B KOMNAHWUN, OCYLLECTBASAIOLWEN yrnpaB/eHne
BalIMM AOMOM

¢ [TOBEPXHOCTb CTEH, OKPYXatoLWMX BapoOUYHYH MOBEPXHOCTb, AO/MKHA 6biTb 06/1ML0BaHa
TENJNOCTONKNM U SIerko ounuwaemMblM MaTtepmanom (HanpuMmep, KepamMmuyeckom nNanTKom).

NMepea BbINOJIHEHMEM YCTAHOBKW BApO4YHOM NOBEPXHOCTU

npoBepbTe, YTO:

® K LWHYPY NMUTaHUS HE MOXEeT OCYLLEeCTBAATBCA AOCTYN vepes ABepLbl U AWWKK WwKada

e obecrneynBaeTca 4OCTATOUYHbIM MOTOK CBEXEro BO34yXa CHapy>XW K OCHOBaHWIO Bapo4yHOU
NOBEPXHOCTU

e eC/iM Bapo4Has NOBEPXHOCTb yCTaHaBMBAETCA Haj WKadoM, TO No4 OCHOBaHMEM
BApOYHOW NMOBEPXHOCTU A0KEH ObITb YCTAHOBNEH TEPMO3ALLNTHLIN bapbep

e pa3MblKaTeNb IMHWN NEKTPONUTaHUA AOMKEH BbiTb Nerko AOCTyneH Nosib30BaTento

NMepen yCTAaHOBKON (PpUKCUPYIOLLUNX CKOO

BapoyHas NoBepXHOCTb A0/1XKHA ObITb YyCTAHOB/IEHA HA YCTONYMBOW, POBHOM NOBEPXHOCTHU
(ncnonb3ynte nHpopMaunto, yKasaHHy Ha ynakoBke). He npuknagbiBanTe cmny K
opraHam yrnpasfieHus, BbICTYNatoLwWmnM N3 BApOYHON NOBEPXHOCTU.

PerynupoBka nosio)XkeHnsa pukcupyrouiem ckobbl

lMocne ycTaHOBKM 3aKpenute BapO4HY NOBEPXHOCTb Ha paboyer NoBEepXHOCTU C
NOMOLLbIO YeTblpex CKo6, pacnonoXXeHHbIX Ha AHEe BapO4YHOM NOBEPXHOCTM (CM.
PUCYHOK).

OTperynupymnTte nonoxeHme ckobbl B COOTBETCTBMU C TONLWMHON paboyein NoBEpXHOCTU
(cTonewHuybl).
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NMpeaynpe>xxaeHus

1. MHAYKUMOHHAA BapO4Has NOBEPXHOCTb AOJIXKHA YCTaHABIMBATLCS
KBaMPUUNMPOBAHHbBIM CreunasncTom. Y Hac UMeTCSa CneumanuncTbl, KoTopble
NpaBWIbHO YCTAHOBST BaM BapO4HYl NMOBEPXHOCTb. HMKOraa He BbIMONHSANTE
yCTaHOBKY BapO4YHO MOBEPXHOCTU CaMOCTOSATENLHO.

2. Bapo4yHas noBepxHOCTb He AO/XKHA YCTaHaBNMBATbLCS HENOCPEACTBEHHO Haj
NOCYAOMOEYHOMN MALWMHON, XO0N04NTbHUKOM, MOPO3UIbHUKOM, CTUPanbHOM MalLUWHON,
nnn 6apabaHHoOM cywmnnkon ansa 6enbsl, Tak Kak B 3TOM C/lydae MOXET MPOU30UTH
NOBpeXAeHNE 3NEKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB BAapO4YHOM NMOBEPXHOCTM B pe3ysbTaTe
BO34ENCTBMS HA HUX BRaru.

3. NHAYKLUMOHHAs BapO4YHas NOBEPXHOCTb A0/KHA 6bITb YCTaHOBAEHA TakMM obpa3om,
yTob6bI 06EcneunBanocb ONTUManbHOE pacCceMBaAHME FEHEPUPYEMOro eto Tenna.

4. CTeHa “ 30Ha, pacnonoXeHHasa Haa paboyer NOBEPXHOCTbIO, AOMIKHbI BblAEPXNBATb

BO34EeNCTBME Tenna.

5. CnoucTbin MaTepuan n Knem AonXHbl 6biTb TEPMOCTONKUMMN.

NMoaksiroueHne BapoUHOW NOBEPXHOCTU K 3JIeKTPOCEeTH

Bapo4yHas NnoBepXHOCTb AOJIKHA NOACOEANHATLCA K MUTAKOLWEN SNEKTPOCETHN TOIbKO
& KBanMMOUUNPOBAHHbIM CNELMaNCTOM.
MNepen noakto4YeHNEM BapO4YHON MOBEPXHOCTU K 31EKTPOCETU NMPOBEpPbTE, YTO:
1. Harpy3o4Hasa cnoCobHOCTb 3/1EKTPONPOBOAKN B BalleM AOMe SIBNSIETCS
AOCTaTOYHOM ANs noTpebnseMor Bapo4YHOM NOBEPXHOCTLHO MOLLHOCTH
2. Hanpsi)XeHne 371eKTPOCETU COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY B NMacnopTHOM Tabnnuke
BAapO4YHOM NOBEPXHOCTHU
3. WHYPp NMUTAHNSA MOXET BblAEPXNBATb HAarpy3Ky, yKa3aHHOK B NACMOPTHOMN
Tabnnuke BapoO4YHOM NOBEPXHOCTU
Ons nogkno4YeHnss BApOYHOM MOBEPXHOCTU K 31EKTPOCETU HE MONb3ynTECH
nepexogHUKamMmm n TpOMHMUKAMM, TaK 3TO MOXET NPUBECTU K NOXapy.
LLIHYp NnUTaHUS He AO0MXKEH NMpUKacaTbCA K ropssymM aeTansiMm v AosxeH 6biTb
pacnonoxeH Tak, 4ytobbl TemnepaTypa HM B OAHOMN U3 ero ToYeK He npeBblwana 75°C.
MonpocuTe anekTpuka NpPoBEPUTb, UTO S/1EKTPOMNPOBOAKA B BalleM aoMe
& MOXXET NCNONb30BaTbCS AN1S 3anNUTbiBaHUS BApOYHOMN NOBEPXHOCTU. Bce nameHeHuns
B 3/1EKTPONPOBOAKE AO/XKHbI BbIMO/IHATLCS OMNbITHLIM 3/IEKTPUKOM.
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MuTarowee HanpsXxXeHne LOXKHO 6bITb NOAKHOYEHO B COOTBETCTBUN C ﬂ,eVICTBYPOU.lMMM
NNEKTPOTEXHUYECKMUMU NMpaBUIaMmn N HOpMaMn, NN A0J1XKEH NCMOJ1b30BaTbCA
OAHOMOJIOCHBIN aBTOMAaTUYECKMNIA BbIK/loHaTE b, KakK NOKa3aHo HUXe.

XKeNnTo-3eJZiIeHbIn

KOpU4YHEeBbIN

CUHUNUN

@) N L

PE Ii
220-240V

e [1ng npenoTBpalleHns BOSHUKHOBEHNSA OMNACHbIX CMTyaLlMVI 3aM€EeHa noBpexXxaeHHoro

WHYpa NUTaHUSA AO/HKHA BbIMOAHATLCS COTPYAHMKOM Cry>6bl MocnenpoaaxHoro
06Ccny>XunBaHUA C UCMONb30BAHMEM CreumanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

Ecnu anekTponpnbop NoaKIOHaETCa K 31EKTPOCETU HAMpsAMYo, TO A0IXKEH bbITb
yCTaHOBMIEH OAHOMNOJIAPHLIN aBTOMaTUUYECKUIN BbIKO4aTeb. PaccTtoaHne mexay
KOHTaKTaMu 3TOro BbiKOYaTeNs AO/KHO ObiTb HE MeHbLUe 3 MM.

CneunanucT, BbINOMHAOWMWNA YCTaHOBKY 060pyA0BaHUsA, AO/HKEH NPOBEPUTb, YTO
3NeKTpuyecKme coeIMHEHUS BbINOJIHEHbI NPaBU/IbHO U B COOTBETCTBUU C
AeNCTBYOLWNUMM HOPMaMKU U NpaBuiamu.

CeTeBOW WHYP He Ao/MKeH bbITb MepekpyyeH unm oxar.

e CeTeBOW LWHYpP AOJIKEH perynspHO OCMaTpMBaTbCA. 3aMeHa CETEBOro WHypa A0/XXHA
BbIMOMHATLCA TONIbKO YTBEPXAEHHbLIM CNELUannUCToM.

¢ XXenTo-3eneHbln NpoBOA LWHYypa NUTaHUSA AOIXEH ObITb NOACOEAMHEH K KOHTaKTaM
3a3eMsieHuns, Kak Ha anekTponpubope, Tak U Ha 3NeKTPUYECKOn BUSIKeE.

e [lpon3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ HecyacTHble cllyyan, BO3HUKLIME
BC/eACTBUE NCMNONb30BaHUSA HeE3a3eMIeHHOro aneKkTponpubopa, uin anektponpubopa, B
KOTOPOM HapyLleHa HENPEPbIBHOCTb JIMHU 3a3eMJIEHUS.

e Ecnn anexkTponpubop NoakIovaeTcs K 371eKTPOCETU Yepes 3NeKTPUYECKYIO0 PO3ETKY, TO
aneKkTpuyeckas po3eTka A0KHa 6bITb yCTaHOBMEHA B AOCTYMHOM MecTe.

MapaHTug npoussoanTens Ha 6bITOBON Npnbop cocTaBnsgeT 12 MecsueB C MOMEHTa
npnobpeTteHus.

Cpok cny»x6bl npubopa coctaBnseT 7 ner.
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DTO wn3genuve COOTBETCTBYET TeXHUYECKUM persiaMmeHTam TaMOXEHHOro

Cotoza:

- TP TC 004/2011 «O cOOTBETCTBUMN HU3KOBOALTHOrO 060pya0OBaHMNSA>»

- TP TC 020/2011 «3neKTpoMarHWTHass COBMECTMMOCTb TEeXHUYEeCKUX

CpeacTB»

N3penne cepTMdULMPOBAHO

B oOpraHe no ceptuduKaumMm npoayKUMM W  ycnyr

«POCTECT-MOCKBA>», r. Mocksa.

MonyynTb KOMMIO cemechKaTa COOTBETCTBUA Bbl MOXeTe nosydyuTb B MarasuvHe, rae

npuobpeTancs ToBap UAWM, HANNCaB 3anpoc Ha 31EKTPOHHYI No4Ty candymow@candy.ru

YTUIN3ALNA: He
Bbl6pacbiBaTe 3TO
nspenue Kak
HepaccopTUPOBaHHbIE
6bITOBbIE OTXOADI.
Heo6xopnnMmo
YTWIN3UPOBaTb 3TO
nspenue c
BbIMNOJIHEHNEM
COPTUPOBKMU
MCNOoJib3yeMbIX B HEM
MaTepuasnosB.

JaHHbI anekTponpnbop MMeeT MapKMPOBKY COOTBETCTBUSA
Esponerickon gupektuse 2012/19/EC no ytunusaumm
3NEKTPUYECKOro N 3neKTpoHHoro obopyaosaHunsa (WEEE).
MpaBunbHaa yTunnsaumna AaHHOro anekTponpmbopa npeaoTspallaeT
3arpsiaHeHne OKpyXatoLWen cpeabl U HAHECEHME Bpeaa 340POBbIO
noaen.

MapKkupoBKa Ha M3aenmn ykasblBaeT Ha TO, YTO AAaHHOE usagenue
Henb3s BblbpacbiBaTb, Kak 06blYHbIe 6bITOBblE O0TX0Abl. [JaHHOe
nsaenne cneayet OTBECTU B NYHKT cbopa AN MOBTOPHOro
NCNONb30BaHUS UCMOJIb3YEMbIX B HEM 3NIEKTPUYECKNX U
3/1EKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB.

Ons pnaHHoro anekTponpubopa TpebyeTcs cneumanbHas
yTunusauus. 3a 6onee nogpobHo MHpOpMaLMen OTHOCUTESNBHO
yTUAM3aunm 4aHHOIO U34ennsa U NOBTOPHOMO MCMOJSIb30BaHUS
HaxoASLWMXCA B HEM MaTepmanoB cneayet obpalaTbCs B OpraHbl
MEeCTHOro ynpaBieHus, MECTHYIO CNyX6y yTunmsaummn 6bITOBbIX
OTX040B WM B MaraswuH, rae Bbl Npuobpenu gaHHoe usgenve.

3a 6onee noapobHoM MHMOpMaLMEN OTHOCUTENLHO YTUAMU3AUNN
AAaHHOIro U3aenus N NOBTOPHOI0 UCMO/Ib30BaHUSA HAXOASALWMXCS B HEM
MaTepuanoB creayeT obpallaTbCs B OpraHbl MECTHOMO YNpaBieHus,
MECTHYI CNyX06y yTunmsaumm 6bITOBbIX OTXOA0B MW B MarasuH, rae
Bbl Npnobpenu gaHHoe nsgenue.

MpousBoguTenb He 6epeT Ha cebst OTBETCTBEHHOCTb 3a OWMNOKMN B
AAHHOW MHCTPYKLMN, BO3HUKLLUME B NpoLecce rneyaTu.
NMponsBoaguTesb UMEEeT NpaBo BHOCUTb B CBOU U34eNUS UBMEHEHUS,
KOTOpble OH COYTET NOJIe3HbIMU AJ19 CBOUX U3LENNN, COXPAHSAS NpU
9TOM OCHOBHblIE XapaKTEepPUCTUKMN.
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Cienijamo klient!
Pateicamies par CANDY indukcijas plits pirkumu! Més ceram, ka ta
jums labi kalpos daudzus gadus.

DROSIBAS BRIDINAJUMI

Jisu drosiba ir mums svariga. Lidzu, izlasiet So informaciju, pirms
sakat lietot virsmu.

S1 plits 1pasi konstruéta lietoSanai majas apstaklos.

CensSoties pastavigi pilnveidot savus razojumus, CANDY patur tiesibas
jebkura laika veikt ierices tehniskos, programmas vai estétiskos
parveidojumus.

Elektriskas stravas trieciena risks

e Atvienojiet ierici no elektrotikla pirms veikt jebkuru darbuar to vai
tas apkalposanu.

e Ierices savienojums ar zemes vadu ir batisks un obligats.

e Izmainas majsaimniecibas elektroiericés un elektroinstalacijas
sistemas ir tikai javeic kvalificetam elektrikim,

e So padomu neievéroSana var izraisit elektriskas stravas triecienu vai
navi.

Sagriesanas risks

e Uzmanieties - panela malas ir asas.

e Nespéja izmantot piesardzigi var izraisit traumas vai samazinasanu.

Svarigas drosibas instrukcijas

e Pirms Sis ierices uzstadiSanas vai lietoSanas uzmanigi izlasiet So
lietoSanas instrukciju.

e Nedegosus materialus, vai produktus var likt uz Sis ierices jebkura
laika.

e Lai izvairitos no bistamam situacijam, Si ierice ir jauzstada atbilstosi
Sim uzstadisanas instrukcijam.

e So ierici pareizi uzstadit un sazemeét var tikai kvalificéta persona.

e Nespé€ja uzstadit ierici pareizi var anulét garantiju vai civiltiesiskas
atbildibas prasibas.

* Nekad nelietojiet savu ierici ka darba vai uzglabasanas virsmu.

e Nekad neatstajiet jebkadus priekSmetus vai piederumus uz ierices.
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Nenovietojiet un neatstajiet jebkurus magnetizé€jamus objektus
(pieméram, kreditkartes, atminas kartes u.c.) vai elektroniskas
ierices (pieméram, datorus, MP3 atskanotajus) netalu no ierices, jo
tie var ietekmét indukcijas virsmas elektromagnétisko lauku.

Nekad izmantot savu ierici, telpas sasildiSanai vai apkurei.

PEc ierices lietoSanas vienmeér izslédziet gatavosanas zonas un pliti,
ka aprakstits Saja rokasgramata (ti, izmantojot touch (skarienjitigo)
kontroli). Nepalaujieties uz pannas detektéSanas funkciju, lai izslégtu
gatavoSanas zonas, ja jus nonemat pannas.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici vai sédet, stavet, vai kapt uz tas.
Neglabajiet bérnus intereséjosus priekSmetus skapjos virs ierices.
Berni kapjot uz plits virsmas var nopietni ievainoti.

Neatstajiet bérnus bez uzraudzibas vai apvidu, kur ierice tiek
izmantota.

Bérniem vai personam ar invaliditati, kas ierobezo to sp&ju izmantot
ierici jabut atbildigai un kompetentai personai, kura var apmacit tos
ierices izmantoSana. Instruktoram jabat parliecinatam, ka
apmacamas personas var lietot ierici bez briesmam sev vai savai
apkartnei.

Nelabojiet vai nemainiet kadu ierices dalu, ja vien tas ipaSi nav
ieteikts rokasgramata. Visi paréjie apkalpoSanas darbi javeic
kvalificetam specialistam.

Nelietojiet tvaika tiritajus tirot plits virsmu.

Gadajiet, lai uz ierices neuzkristu nekadipriekSmeti un édiena
gatavosSanas trauki. Ta var sabojat virsmu.

Nestaviet uz jusu plits virsmas.

Ediena gatavos$anas trauki, kas izgatavoti no ¢uguna vai aluminija
|IEjuma, vai kuru apaksa ir bojata, var saskrapét stikla keramiku.
Parvietojot Sadus priekSmetus pa plits virsmu,vienmér paceliet tos,
lai nesaskrapétu stiklu.

Neizmantojiet abrazivus vai citas kodigas abrazivus tiriSanas
lidzeklus, lai attiritu savu plits virsmu, jo tie var saskrapét indukcijas
virsmas stiklu.

Ja stravas padeves vads ir bojats, tas janomaina tikai kvalificEtam
specialistam.

ST ierice ir paredzeta tikai majsaimniecibas vajadzibam.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un vairak, un
personas ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam
kam trikst pieredzes un zinasanu, ja tas tiek atbilstosi uzraudzitas
vai personas ir apmacitas izmantot So ierici drosa veida un tas saprot
ierices ietverto bistamibu. Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu
un apkopi nedrikst veikt bérni bez uzraudzibas.
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e BRIDINAJUMS: Gatavos$ana uz plits bez uzraudzibas ar taukiem vai
ellu, var bat bistama, ka ari var izraisit ugunsgréku. NEKAD
neméginiet nodzést uguni ar Gdeni, bet izslédziet ierici un péc tam
nosedziet liesmas piem. ar vaku vai ugunsdrosibas segu.

e metaliskus priekSmetus, pieméram, nazus, daksinas, karotes un
vakus nedrikst likt uz plits virsmas, jo tie var sakarst.

e PEc lietoSanas izslédziet plits elementu, ar kontroléjoSo sensoru, un
nepalaujieties uz pannas detektoru.

e So ierici nav paredzets darbinat, izmantojot aréju taimeri vai
atsevisku talvadibas sistému.

Ievada informacija par iekartu

Indukcijas plits CDI 30 noder dazadiem édiena gatavosSanas veidiem,
un tas elektromagnétiskas édiena gatavosanas zonas, mikroprocesoru
vadiba un daudzveidigas funkcijas ideali atbilst misdienu gimenes
vajadzibam.

Indukcijas plits izgatavota, izmantojot speciali importétus materialus;
ta ir lietotajam loti draudziga, izturiga un drosa.
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Indukcijas plits shema

5

4 3 2 1

max. 2000W zona
max. 1500W zona
Stikla virsma.

IESL./IZSL. Vadiba

. Vadibas panelis

U'I-bpul_\.)r—t

. IESL./IZSL. vadiba

Jaudas, taimera regulacijas vadiba
Karsésanas zonu izvéle

. Taimera vadiba
. Taustinu blokésanas vadiba
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Darbibas princips

Indukcijas plits sastav no indukcijas spoles, no feromagnétiska materiala
izgatavotas karséSanas virsmas un vadibas sistémas. Elektriska strava rada
indukcijas spolé spécigu magnétisko lauku.

Sis lauks veido |oti daudz virpulu, kuri savukart rada karstumu, kas péc tam
caur édiena gatavosanas zonu tiek novadits uz €diena gatavosanas trauku.

_ X .

cuguna katls

—
——
—

—m M= magnétvads
[ ——— [ stikla keramikas virsma
LLXD L indukcijas spole
« Lo indukcijas stravas

Pirms plits lietoSanas lidzam uzmanigi izlasit So rokasgramatu un glabat to
drosa vieta turpmakai noradijumu izmantosanai.

Vadibas kontrole

Kontrole ir skarienjltiga, tapéc jums nav nepiecieSams piemérot
nekadu spiedienu.

e Izmantojiet bumbu pirkstu spilventinus, nevis pirkstgalus.

e JUs dzirdésiet skanas signalu katru reizi, kad pieskariens ir piefikséts.
e Parliecinieties, ka skarienjutigas kontroles vietas ir vienmeér tiras,
sausas, un ka ap tam nav objektu (pieméram, trauku vai auduma),
kas aptver tos. Pat kartina Gdens var kontrolei likt gruti darboties.

C
v X
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Izvelieties pareizos traukus

e Izmantojiet tikai traukus ar bazes piemérots
indukcijas varisanas. Meklgjiet indukcijas simbolu uz
iepakojuma vai panna apaksa

-
_ - _ - L . _ = i
e JUs varat parbaudit, vai jusu trauki ir pieméroti, veicot magnéta
testu. Parvietojiet magnétu uz pamatnes. Ja tas pievelkas,
panna ir piemérota indukcijas virsmai. =
L
=

e Ja jums nav magneétu:

1. Ielejiet nedaudz tGdens panna kuru vélaties parbaudit.

2. Ja Y nemirgo displeja un Gdens sakarst, panna ir piemérota.

e Nav pieméroti rauki kas izgatavoti no $adiem materialiem: tirs neriséjoss térauds, aluminija
vai vara trauki bez magnétiskas bazes, stikla, koka, porcelana, keramikas un fajansa trauki.

Nelietojiet pannas un katlus ar robainam malam, vai ar ieapalu apaksu

WY {7

Parliecinieties, ka jlsu pannas apaksa ir gluda, plakani séz pret stiklu, un tai ir
tads pats izmérs ka gatavosanas zonai. Izmantojiet pannas, kuru diametrs ir
tikpat liels ka izvélétas zonas grafikai. Izmantojot katlu pat ar nedaudz plasaku
diametru, energija tiks izmantota ar tas maksimalu efektivitati. Ja jas izmantot
mazaku katlu vai pannu, efektivitate varétu bt mazaka, neka gaidits. Traukus,
kas mazaki neka 140 mm plits virsma varétu ari neatpazit. Vienmér centré€jiet
savu pannu uz gatavosanas zonas.

Parvietojot priekSmetus, katlus un pannas pa plits virsmu,vienmér tos paceliet,
lai nesaskrapéetu stiklu.

_mm

N\
<{um

L ee——

LTU-6



Ekspluatacija un uzturesana

Lai saktu gatavot

1. Pieskarties ON / OFF sensora laukam. P&c
ieslégSanas, atskan viens signals, visi displeji
paradis "-" vai "- -", noradot, ka indukcijas
plits ir iegajusi gaidiSanas rezima stavokli.

2. Izvélieties piemérotu pannu gatavosanas
zonai, kuru vélaties izmantot.
e Parliecinieties, ka pannas apaksa un
gatavoSanas zonas virsma ir tiras un sausas.

3. Pieskarieties karséSanas zonas sensora
laukam, mirgos indikators virs taustina.

4. Izvélieties siltuma iestatijumu, pieskaroties

vai "+" sensora laukam.

¢ Ja jums neesat izveél€jies siltuma iestatijumu
1 mindtes laika, tad indukcijas plits
automatiski izslégsies. Lai saktu no jauna,
Jums bis nepiecieSams atgriezties pie 1.
sola.

e JUs varat mainit siltuma iestatijumu jebkura
€diena gatavosanas laika.
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Ja displejs mirgo . =~ = parmainus ar siltuma uzstadisanas

Tas nozimég, ka

e jUs neesat uzlikusi pannu uz pareizas gatavosanas zonas vai,
e panna, kuru jis izmantojat nav piemérota indukcijas varisanai vai,
e panna ir parak maza vai ta nav pareizi centréta uz gatavosanas zonas.

KarséSana nenotiek, ja vien nav piemérota panna uz gatavosanas zonas.
Displejs automatiski izslédzas péc 2 mintutém, ja uz ta nav novietotas
piemeérotas pannas.

Kad beidzat gatavot

1. Pieskarieties karsésanas zonas sensora .
laukam, kuru jus vélaties izslégt

2. Izslédziet gatavosanas zonu , ritinot uz leju lidz "0" vai pieskaroties "-"
un "+" vadibai kopa. Parliecinieties, ka displeja paradas "0".

OR

3. Izslédziet visu plits virsmu pieskaroties ON / OFF sensora laukam.
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4. Sargieties no karstam virsmam
H radis, kas gatavosSanas zona ir par karstu lai pieskartos. Ta pazudis,
kad virsma ir atdzisusi Iidz drosai temperatdrai. To var ari izmantot ka
energijas taupisanas funkciju, ja jas vélaties, lai silditu pannas turpmak,
izmantojiet sildvirsmu , kas vél joprojam ir karsta.

Vadibas panela blokésana

e Jis varat blokét kontroli, lai nepielautu to neparedzétu lietoSanu
(pieméram, lai bérni nejausi neieslédz gatavosanas zonas).

e Ja sensora lauki ir slégti, visas vadibas fumkcijas , iznemot ieslégsSanas /
izslégSanas kontroli ir slégtas.

Lai ieslegtu funkciju:
Pieskarties taustinsléga sensora laukam. Taimera indikators radis "Lo"

Lai izslegtu funkciju:
1. Pieskarieties un turiet uz bridi taustinsléga sensora laukam.
2. Tagad jus varat sakt izmantot savu indukcijas plits virsmu.

& BRIDINAJUMS: Kad plits ir blokéSanas rezima, visa kontrole ir atspé&jota
iznemot ON / OFF, jus vienmeér varat izslégt indukcijas plits virsmu ar
ieslégsanas / izslegSanas ON / OFF sensora lauku arkartas situacija, bet jums
vispirms jaatslédz savu indukcijas plits virsmu pirms nakamas darbibas.

Aizsardziba pret parkarsanu

Sensors kontrolé temperatiru édiena gatavosanas zonas. Ja temperatiira
parsniedz drosu limeni, karséSanas zona tiek automatiski izslégta.

Mazu priekSmetu fiksacija

Ja ir nepiemé&rots izmérs vai panna nav magnétiska (pieméram, aluminija), vai
kadi citi nelieli priekSmeti (pieméram, nazis, daksina, atslégu) iiratstati uz
plits, zona automatiski iet gaidiSanas rezima uz 1 minati.

Ventilators turpinas dzesét indukcijas virsmu vél 1 minati.
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Automatiska izslegsana

Indukcijas plttij ir vél viena droSibas funkcija - automatiska izslégSana. Ta
ieslédzas katru reizi, kad aizmirstat izslégt karséSanas zonu. Zemak sniegtaja
tabula redzami standarta izslégsanas laiki.

Jaudas limenis 1 2 3 4 5 6 7 8 9

KarséSanas zona automatiski
izsleédzas péc (stundam) 8 |8 |8 |4 |4 |4 12 |2 |2

Kad panna nonemta no karsésanas zonas, ta talit partrauc karsésanu un pati
izslédzas péc 2 min.

Bridinajums: Cilvékiem, kam ievietots elektrokardiostimulators, pirms
indukcijas sildvirsmas izmantoSanas jakonsultéjas ar arstu.

Taimera lietosana

JUs varat izmantot taimeri divos dazados veidos:

e JUs varat izmantot to ka minGsu atgadinataju. Saja gadijuma, taimeris
neieslégs jebkuru gatavosanas zonu kad iestatitais laiks ir beidzies.

e J{s varat iestatit ta, lai izslégtu vienu gatavoSanas zonu péc noteikta
laika.

e JUs varat iestatit taimeri lidz 99 minttém.

Taimera lietosana ka minusu atgadinatajam

Ja jus neesat izvéléjies kadu konkrétu gatavosanas zonu

1. Parliecinieties vai virsma ir ieslégta Piezime: JUs varat izmantot
mindsu atgadinataju, pat ja jls neesat izvél€jies kadu
gatavosanas zonu.

(2 117

2. Pieskarieties taimera vadibas kontrolei , tad 3 o
atgadinajuma indikators sak mirgot un taimera | \
displeja ir redzams "10". /I “-"‘\-L\
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3. Uzstadiet laiku, pieskaroties "-" vai "+" taimera — -
kontrolei.

Turiet "-" vai "+" taimera kontroles taustinus, lai
laika iestatijumus samazinatu vai palielinatu par 10
minutém.

Ja iestatijumu laiks parsniedz 99 minutes, taimeris
automatiski atgriezisies raditaja 00 mindtes.

4. Pieskaroties vienlaicigi kopa "-" vai "+" taimera kontroles taustinus, tas
tiks dzésts un taimera displeja bus redzams "00".

p\ —> © | l'n'l

5. Kad laiks ir uzstadits, nekavéjoties sakas laika

skaitiSana uz leju. Displejs rada atlikuso laiku un ® l] | i

taimera indikators mirgo 5 sekundes. /l | N
6. Skanas signals pikst 30 sekundes un taimera

indikators rada "- -" kad iestatijums laiks tiks ® —_

pabeigts.

Taimera iestatiSana ja jus esat izvelejies izslegt kadu
konkretu gatavosanas zonu
> 6

1. Izvélieties sildiSanas zonu kurai vélaties iestatit
taimeri, pieskaroties attiecigajai sensorzonai.
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2. Pieskarieties taimera vadibas kontrolei , tad 1M
atgadinajuma indikators sak mirgot un taimera 1
displeja ir redzams "10".

3. Pieskarieties "-" vai "+" taimera kontroles taustinus, ¢ +
lai laika iestatijumus samazinatu vai palielinatu par 1
minuti.

Pieskarieties un turiet "-" vai "+" taimera kontroles
taustinus, lai laika iestatijumus samazinatu vai
palielinatu par 10 minutém.

Ja iestatijumu laiks parsniedz 99 minutes, taimeris
automatiski atgriezisies raditaja 00 mindtes.

4. Pieskaroties vienlaicigi kopa vai "+" taimera kontroles taustinus, tas
tiks dzésts un taimera displeja bus redzams "00".

_S\\ — O 4l

AN
®-17 7z
s
5. Kad laiks ir uzstadits, nekavéjoties sakas laika

skaitiSana uz leju. Displejs rada atlikusSo laiku un
taimera indikators mirgo 5 sekundes.

PIEZIME: Sarkanais punkts blakus jaudas @
gatavosSanas limena indikatoram iedegas, lai O L.z
paraditu, ka ir izvéléta attieciga gatavosanas
zona.
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6. Kad gatavosanas taimeri beidzas, atbilstosa
gatavosanas zona tiks izslégta automatiski. ® I

& Paréjas gatavosSanas zonas turpinas darboties, ja tas ir ieslégtas jau
ieprieks.

Gatavosanas vadlinijas

Uzmanieties ka cepSanas laika ellas un tauki uzkarst |oti atri, it 1pasi, ja
jUs izmantojat PowerBoost rezimu. Pie arkartigi augstas temperatiras
ellas un tauki aizdegas spontani un tas rada

nopietnu ugunsbistamibu.

Gatavosanas veidi

e Kad édiens nonak lidz variSanas temperatlrai, samaziniet temperatiras
iestatijumu.

e Izmantojot vaku samazinas gatavosSanas laiks un ietaupas enerdgija,
saglabajot siltumu.

e Samaziniet Skidruma daudzumu vai taukus, ta samazinot gatavosanas laiku.

e Saciet gatavosanas ar augsta iestatijuma rezimiem un samaziniet
iestatijuma rezimus, ja partika jau caurméra uzkarsusi.

Varisana uz lenas uguns, risu pagatavosana

e BurbuloSana sakas zem virSanas temperatiras, pie aptuveni 85°C, kad
burbuli tikai pieaug laiku pa laikam uz skidruma variSanas virsmas. Tas ir
galvenais punkts, lai pagatavotu garsigas zupas un sautéjumus, jo garsas
vislabak attistitas pirms partikas pargatavosanas (parvarisanas). Jums
vajadzetu ari gatavot édienus uz olu bazes un miltu mérces zemak zem
varisanas temperatdras.

e Dazi nosacijumi, tostarp risu gatavosSana ar absorbcijas metodi, var prasit
iestatijumiem lielaka par zemakajiem iestatijumiem, lai nodroSinatu, ka
partika ir gatavota pareizi un ieteiktaja laika.

Steiku pagatavosana

Lai pagatavotu suligus aromatiskakus steikus:

1. Novietojiet galu istabas temperatira aptuveni 20 mindtes pirms
gatavosanas.

2. Uzsildiet smagu dzelzs vai térauda cepeSpannu.

3. Ar birsti nosmeéréjiet steiku ar ellu abas pusés. Ielejiet nelielu daudzumu
ellas karsta panna un tad lieciet galu uz karstas pannas.

4. Pagrieziet steiku tikai vienu reizi gatavoSanas laika. Precizs gatavosanas
laiks bus atkarigs no steika biezuma un ka ceptu jus to vélaties. Laiks var
svarstities no apméram 2 - 8 minutém uz vienu pusi. Paspiediet steiku, lai
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novertetu, cik cepts tas ir — jo cietaka bus gala, jo tas bls tuvak limenim
"well done".

. Atstajiet steiku uz silta Skivja uz dazam minttém, lai [autu galai atpdsties un
k|Gt vislabakai pirms pasniegSanas.

Cepsana ar maisiSanu

1.

2.

W

6.
7.

Izvelieties ar indukcijas veidu saderigu plakanas pamatnes lielu pannu vai

wok pannu.

Parliecinieties ka visas sastavdalas un iekartas ir gatavas. CepSanai maisot

jabut atrai. Ja gatavosiet lielos daudzumos, gatavojiett édienu vairakas

mazakas partijas.

. Atri uzkarséjiet pannu un pievienojiet divas @édamkarotes el|as.

. Pirmkart gatavojiet jebkuru galu, nolieciet to mala un nodrosSiniet tai
siltumu.

. Maisot apcepiet darzenus. Kad tie ir karsts, bet vél svaigi, pagrieziet

gatavosSanas zonu uz zemaku iestatijumu, atgrieziet gaju uz pannas un

pievienojiet savu merci.

Iemaisiet sastavdalas |Iénam, lai parliecinatos, lai tas ir izkarsétas cauri.

Pasniedziet nekavéjoties.

Karstuma rezimi

Sie uzstadijumi zemak ir tikai vadlinijas. Precizs iestatijumu veids bis atkarigs
no vairakiem faktoriem, tostarp jlsu virtuves izméra un jlsu gatavoSanas
veida. Eksperimentégjiet ar indukcijas plits virsmu, atrodiet tos iestatijumus,
kas vislabak atbilst tiesi Jums.

Karstuma rezimi Piemérotiba

1-2 e viegla nelielu partikas daudzumu uzsildisana

e Sokolades kausésana, sviesta un atri piedegosu
partikas produktu sildiSana

e variSana uz lénas uguns

IEéna sildisana

3-4 atsildisana
atra varisana
risu pagatavosana

pankiku gatavosSana

TIU'I
| O

sutinasana
pastas gatavosana

cepsana ar maisisanu

gatavosSana augsta temperatira

zupa novesana lidzvariSanas temperatirai
ddens variSana
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TIRISANA UN APKOPE

Sie uzstadijumi zemak ir tikai vadlinijas. Precizs iestatijumu veids bis
atkarigs no vairakiem faktoriem, tostarp jusu virtuves izméra un jlsu

gatavosanas veida. Eksperimenté&jiet ar indukcijas plits virsmu, atrodiet tos

iestatijumus, kas vislabak atbilst tieSi Jums.

Kas?

Ka?

Svarigi!

Ikdienas netirumi uz
stikla (pirkstu
nospiedumi, zimes,
atstatas partikas traipi)

1. Izslédziet plits virsmu.

2. Uzklajiet plits virsmai
tiriSanas lidzekli kamér stikls
vél ir silts (bet nav karsts!)

3. Noskalojiet un noslaukiet
to ar tiru dranu vai papira
dvieli.

4. lesledziet plits virsmu
atpakal.

e Kad strava uz plits ir
izslégta, "karstas virsmas"
indikators nedegs bet
gatavosSanas zona vél var bat
karsta! Esiet arkartigi
uzmanigi.

e Lieljaudas skrapjus,
dazadus neilona berzamos
pinumi un asi / abrazivas
tirisanas lidzekli var
saskrapét stiklu. Vienmér
izlasiet etiketi, lai
parbauditu, vai jusu tiritaji
vai berzamie riki ir pieméroti
stikla tirisanai.

¢ Nekad neatstajiet tirisanas
atlikumus uz plits virsmas:
stikls var k|Gt aptraipits.

Karstu édienu traipi un
cukura raditu traipi

Nonemiet tos nekavéjoties ar
zivju nazi vai skrapi ar Zileti,
kas piemérots indukcijas
stikla virsmu tirisanai, bet
piesargieties no karstam
gatavosSanas zonas virsmam:
1. Izslédziet plits virsmu.

2. Turiet asmeni vai trauks 30
° lenkT un nokasiet netirumus
vai noplides uz aukstakas
plits virsmas zonas pusi.

3. Notiriet netirumus vai
noplides ar trauku lupatu vai
papira dvieli.

4. Veiciet 2 lidz 4 punktus
"ikdienas netirumis uz stikla"
sadala ieprieks.

e Nonemiet izkGsuso un
cukurotu édienu traipus
atstatos vai to
blakusefektus, cik atri vien
iespéjams. Ja tos atstaj
atdzist uz stikla, tie var bat
gruti nonemami vai pat
neatgriezeniski sabojat stikla
virsmu.

e SagrieSanas bistamiba: ja
drosibas parsegs ir ievilkts,
asmens ar skrapi, ir arkartigi
ass. lzmantojiet to Joti
uzmanigi un vienmer
glabajiet drosa un bérniem
nepieejama vieta.

Negativu blakusefektu
iedarbiba uz skarienjutigo
kontroli

1. Izsledziet plits virsmu.

2. Baudiet noplide

3. Noslaukiet pieskarienu
kontroles zonu ar tiru mitru
sukli vai dranu.

4. Noslaukiet laukumu pilnigi
sausa

ar papira dvieli.

5. leslédziet plits virsmu
atpakal.

e Plits virsma var ar
pikstienu izslégties, un
skarienjutiga kontrole var
nedarboties, ja uz tas bis
Skidrums. Parliecinieties, ka
jus noslaucijat skarienjutigo
kontroles zonu , pirms
iesledziet plits virsmu
atpakal.
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Ieteikumi un padomi

Bojajums

lespé&jamais célonis

Risinajumi

Indukcijas virsma neieslédzas

Nav stravas

Parliecinieties, vai indukcijas plits
ir pieslégta stravas padevei

un ka ta ir ieslégta. Parbaudiet, vai
ir partrukusi stravas padeve jusu
majas vai teritorija. Ja esat
izmeéginajusi visu un probléma
joprojam pastav, zvaniet
kvalificétam specialistam.

Skarienjutiga kontrole nereagé

Skarienjutiga kontrole ir blokéta
(slegta)

Atblokéjiet kontroles zonu.
Sk. nodalu Ekspluatacija un
uzturésana

Skarienjutigokontroli ir grati vadit

Var bt neliela Gdens pléve pari
kontroles zonai vai ari jus var but,
izmantojiet pirksta galu kad
pieskarieties kontrolei.

Parliecinieties ka pieskarienu
kontroles zona ir sausa un
izmantot pirkstu spilventinu kad
pieskarieties kontroles zonai.

Stikls tiek saskrapéts.

Gatavosanas trauki ar asam
malam

Tiek izmantoti nepiemeéroti,
abrazivi skrapji vai tirisanas
[idzekli.

Izmantojiet gatavosanas traukus ar
plakanu un gludu pamatni. Sk.
nodalu "lzvélieties gatavosanas
traukus".

Sk. nodalu TiriSana un apkope

Dazas pannas dara krakskosus vai
klikskinoSus troksnus.

Tos var izraisit jusu gatavosanas
trauku konstrukdcijas specifika
(dazadu metalu slanu vibracijas
var bit atskirigas).

Tas ir normali virtuves traukiem
unta nav kada braka pazime

Indukcijas plits rada zemu diicosu
troksni, ja to izmanto ar augstu
karstuma limenu iestatijumiem.

To izraisa indukcijas darbibas
tehnologija

Tas ir normali, bet troksnim
vajadzétu samazinaties vai pazust
pavisam, kad jis samazinat
siltuma iestatijumus.

No indukcijas plits nak ventilatora
troksnis.

Dzesésanas ventilators ir ieblvéts
jusu indukcijas plits virsma un
paredzeéts, lai nodrosinatu plits
virsmas elektroniku no
parkarSanas. Tas var turpinat
darboties ari tad, kad esat izslédzi
indukcijas plits virsmu.

Tas ir normali un nekada riciba nav
nepiecieSama. Neizslédziet uz
indukcijas plits jaudas slédzi pie
sienas, kameér ventilators darbojas.

Panna neklast karsta un displeja
ur
paradas =

Indukcijas plits virsma neatpazist
pannu, jo ta nav piemérota
gatavosanai ar indukciju.
Indukcijas plits virsma neatpazist
pannu, jo ta ir par mazu
gatavos$anas zonai vai ta nav

pareizi centréta gatavosanas zona.

Izmantojiet pannas, katlus
piemérotus gatavosanai ar
indukciju. Skatit sadalu "lzvélieties
pareizos traukus".

Centréjiet pannu, un
parliecinieties, ka tas pamats
atbilst gatavosSanas zonas izméru.

Indukcijas plits vai gatavosanas
zona ir kluvusi pati izslegta

Tehniska klime

Ladzu, nemiet véra, noteikto kltGdu
burtus un ciparus, izslédziet

negaiditi, atskan signals un tiek
paradits klGdas kods (parasti
parmainus ar vienu vai diviem
gatavosSanas taimera cipariem).

indukcijas plits sledzi pie sienas,
un sazinieties ar kvalificétu
tehnisko specialistu.
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Defektu paradisana un parbaude

Ja rodas nepareiza darbiba, indukcijas plits automatiski pariet drosibas rezima
un parada vienu no Sadiem kodiem:

Bojajums lespéjamais célonis Risinajumi
F3-F8 Temperatlras sensora Sazinieties ar piegadataju
bojajums
F9-FE Temperatiras sensora IGBT | Sazinieties ar piegadataju
bojajums
E1/E2 Nepareizs spriegums stravas Parbaudiet, vai stravas
padeve padeve ir normala. leslédziet
stravu péc tam, kad stravas
padeve atjaunojusies parastaja
[TmenT
E3/E4 Nepareiza temperatira Parbaudiet pannu
E5/E6 V3j$ siltuma izstarojums Kad karsésanas zona

Augstak redzamaja tabula paradits, ka novéertet un parbaudit izplatitakos

bojajumus.

Neizjauciet ierici saviem spékiem, jo ta var sabojat indukcijas pliti.

Tehniskie dati

Indukcijas virsma

CDI 30

GataoSanas zonas

2 zonas

Elektrotikla spriegums

220-240V~ 50/60Hz

Sprieguma jauda 3500 W
Virsmas izméri LxWxH(mm) 288X520X56
leblvésanas niSas izméri AxB (mm) 268X500

Svars un izmeéri ir aptuveni. Tapéc, ka Candy nepartraukti cenSamies uzlabot
masu produktus, Candy varam mainit specifikaciju un dizainu bez iepriekSéja

bridinajuma.
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UZSTADISANA

1. Izgrieziet darbvirsma atveri, kuras izmérs paradits zemak redzamaja
diagramma.
Visapkart atverei jaatstaj vismaz 50 mm liela briva vieta.
Darbvirsmai jabit vismaz 30 mm biezai un izgatavotai no karstumizturiga
materiala.
Tas paradits 1. Attéla

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)

268 +4 500+4
-0 -0

50mini 50 mini 50 mini 50 mini

2. Loti svarigi ir raudzities, lai indukcijas plitij bltu laba ventilacija; gaisa
pieplide un izplide nedrikst bit aizsprostota.
Parbaudiet, vai plits ir pareizi uzstadita, ka paradits 2. Attéla:
NB: DroSibas apsvérumu dé| atstatumam starp plits virsmu un jebkuru
& virs tas esoSu skapiti jabat vismaz 760 mm.

Gaisa piepltude/ Gaisa izplude
LTU-18



A(mm) B(mm)  C(mm) | D E
760 50 mini | 30 mini Gaisa ieplude | Gaisa izeja 10 mm

Pirms jus uzstadiet virsmu, parliecinieties, ka

e darba virsma ir kvadratveida un limeni, un nekadas strukturalas izmainas
netrauceé telpu prasibam.

e darba virsma ir izgatavota no termiski izturiga materiala.

e ja plits ir uzstadita virs krasns, cepeskrasni ir ieblvéts dzeséSanas
ventilators

e uzstadiSans atbildis visam prasibam par attalumu un piemérojamajiem
standartiem un noteikumiem.

e piemérots izolacijas slédzi nodrosinas pilnigu atvienosanui no stravas
padeves, tas ir ieklauts pastaviga vada, uzstadits un novietots, lai
atbilstuviet€jiem elektroinstalacijas noteikumiem.

Izolacijas slédzim jabat apstiprinata tipa un janodrosSina 3 mm gaisa
spraugu kontaktu atdaliSanai no visiems poliem (vai visos aktivajos [fazu]
konduktoriem, ja vietéjas elektroinstalacijas noteikumi pielauj So variantu).

e izolacijas slédzis bus viegli pieejams.

e jus konsultésieties ar vietéjam buvniecibas iestadém par noteikumiem, ja
rodas Saubas par uzstadisanu.

e jus izmantojat karstumizturigu un vieglitiramu apdari (pieméram,
keramikas fliz€ém) attieciba uz sienu virsmu ap pliti.

Kad jus esat uzstadijusi virsmu, parliecinieties, ka

e barosanas kabelis nav pieejams, caur skapisa durvim vai atvilktném.

e ir pietickama no svaiga gaisa plisma no skapja arpuses pie pamatnes
virsmas.

¢ ja plits ir uzstadita virs atvilktnes vai telpas skapi, siltuma aizsardzibas
barjera ir uzstadita zem plits pamatnes virsmas.

e izolacijas slédzis ir viegli pieejams.

Pirms izvietojiet stiprinajuma kronsteinus

Ierici janovieto uz stabilas, lidzenas virsmas (izmantot iepakojumu).
Nespiediet ar spéku uz vadibas skarienjutigas kontroles zonam izcélot plits
virsmu.

Piestipriniet pliti darba virsmai, izmantojot cetrus kronsteinus plits
pamatne.

Kronsteinu stavoklis ir reguléjams atbilstosi virsmas biezumam.
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Bridinajumi

1. Indukcijas pliti drikst uzstadit tikai atbilstosi kvalificEta persona. Mums ir
pasiem savi kvalificéti uzstaditaji. Nekada zina neméginiet pasi uzstadit So
ierici.

2. Indukcijas pliti nedrikst uzstadit virs ledusskapjiem, saldéSanas kameram,
trauku mazgasanas masinam vai zavésanas cilindriem.

3. Indukcijas plits jauzstada ta, lai siltuma izstaroSana bitu optimala.
4. Sienai un zonai virs plits jabut izturigai pret karstumu.
5. Lai novérstu bojajumus, kartainajam slanim un saistvielai jabut

karstumizturigiem.

Barosanas pieslegums

AtbilstoSi standartam kontaktligzda japieslédz vienpola slédzim.
Savienosanas
panémiens paradits 3. attéla.

Spriegums un frekvence Savienojuma kabelis

400V 2-N 1 2 3 4 5

50\60HZ 1 L2 N =+
Brins melns Peléks un zils Dzeltens un zal$

220-240V 1 2 3 4 5

50\60HZ C s
Brins melns Peléks un zils Dzeltens un zal$

3. attéls

LTU-20



izmantojot atbilstoSus instrumentus, lai novérstu nelaimes gadijumus.
Ja ierici pievieno tiesi baroSanai no tikla, jauzstada daudzpolu slédzis,
kuram attalums starp kontaktiem ir vismaz 3 mm.

j Ja kabelis ir bojats vai janomaina, tas jadara tehniskas apkopes tehnikim,

Uzstaditajam janodroSina pareiza elektribas piesléguma ierikoSana un ta
atbilstiba drosibas noteikumiem.
& Kabeli nedrikst locit vai saspiest.
Kabelis regulari japarbauda, un ta nomainu drikst veikt tikai atbilstosi kvalificéta
persona.

green-yellow
blue
brown

@ N L

PE ‘7
220-240V

Barosanas kabela dzeltenajam un zalajam vadam no jabit savienotam ar zemi gan uz
elektroenergijas piegades gan uz iekartu terminaliem.

Razotajs nevar bt atbildigs par jebkadiem negadijumiem, kas rodas, izmantojot
iekartu, kas nav savienota ar zemi, vai ar bojatu zemes savienojuma vada
nepartrauktibu.

Ja iekarta ir kontaktligzda, ta ir jauzstada ta, lai kontaktligzda ir pieejama.
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Klientu apkalposana

Ja rodas bojajums, pirms zvanit tehniskas apkopes dienestam veiciet zemak
noraditas darbibas:

-parbaudiet, vai ierice ir pareizi pievienota kontaktligzdai;

-izlasiet augstak redzamo bojajumu un to paradisanas tabulu.

Ja problému joprojam nevar novérst, izslédziet ierici, neméginot to izjaukt, un
piezvaniet tehniskas apkopes dienestam.

Si ierice ir markéta atbilstosi Eiropas direktivai 2002/96/EK par
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

Nodrosinot Sis ierices pareizu novietoSanu atkritumos, jas
palidzésiet noverst iesp&jamu kaité&jumu videi un cilvéku
veselibai, ko varetu izraisit, rikojoties ar to nepareizi.

Uz Sis ierices esoSais simbols norada, ka ar to nevar rikoties
ka ar parastajiem sadzives atkritumiem. Ta janogada

savaksanas punkta elektrisko un elektronisko precu
1 parstradel.

Sai iericei nepiecieSama specializéta atkritumu nodosana. Lai

NODOSANA sapnemtu tuvaku informaciju attieciba uz &is ierices apstradi,
ATKRITUMOS: i redeneré8anu un otrreizéjo parstradi,sazinieties ar viet&jo
Nenovietojiet so ierici | pagvaldibu, jlsu dzives vietas atkritumuapsaimnieko$anas
pie neskirotiem dienestu vai veikalu, kura to nopirkat.

sadzives atkritumiem.

Sadi atkritumi Lai sanemtu precizaku informaciju par $is ierices apstradi,
javac atseviski, lai regenerédanu un otrreiz&jo parstradi, sazinieties ar vietéjo
veiktu to specialu pilsétas parvaldi, jlisu dzives vietas atkritumu

apstradi. apsaimnieko$anas dienestu vai veikalu, kura to nopirkat.
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Z oznako CE C € na izdelku na lastno odgovornost izjavljamo, da je
izdelek skladen z vsemi Evropskimi predpisi o varnosti in zdravju ter
z okoljskimi dolocbami, ki se hanasajo na uporabo tovrstnih
izdelkov.

Varnostna opozorila

Vasa varnost nam je pomembna. Pred uporabo kuhalne ploScCe preberite
te informacije.

Namestitev

Nevarnost elektricnega udara

* Pred deli in vzdrZzevanji loCite napravo od elektricnega napajanja.

* PrikljuCitev na dober ozemljitveni sistem je obvezen in predpisan.

« Spremembe na hiSnem ozemljitvenem sistemu smejo izvesti samo
elektriCariji.

« Neupostevanje teh napotkov lahko povzroci elektriCni udar ali smrt.

Nevarnost ureznin

» Bodite previdni — robovi ploSCe so ostri.

» Neupostevanje lahko pripelje do telesnih poSkodb ali ureznin.

Navodila za varno uporabo

* Pred namestitvijo ali uporabo te naprave pozorno preberite ta navodila.

« Na napravo v nobenem primeru ni dovoljeno postavljati gorljivih
materialov ali izdelkov.

» Prosimo, dajte te informacije na razpolago osebam, odgovornim za
namestitev naprave, ker bi to lahko znizalo vase stroSke namestitve.

« Da bi se izognili nevarnosti, je treba to napravo namestiti v skladu s temi
navodili za namestitev.

* To napravo sme namestiti in ozemljiti samo ustrezno usposobljena
oseba.

» To napravo je treba prikljuciti na tokokrog, ki ima locCilno stikalo, ki
zagotavlja popolno loCitev od elektrichega napajanja.

« Ce naprava ni pravilno names&ena, lahko garancijski in jamstveni
zahtevki prenehajo veljati.

Uporaba in vzdrzevanje Nevarnost elektri€cnega udara

- Ne kuhajte na poéeni ali razpokani povrsini kuhalne plosée. Ce kuhalna
ploS€a poci ali se razpoCi, takoj izklopite napravo iz elektriCne vtiCnice
(stensko stikalo) in se obrnite na usposobljenega tehnika.

* Pred CiS€enjem ali vzdrzevanjem izklopite kuhalo ploS€o s stenskim

stikalom.
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* Neupostevanje teh napotkov lahko povzroc€i elektriCni udar ali smrt.

Nevarnost za zdravje

* Ta naprava izpolnjuje elektromagnetne varnostne standarde.

« Osebe s srénimi spodbujevalniki ali drugimi elektricnimi vsadki (na
primer inzulinske Crpalke) se morajo pred uporabo te naprave
posvetovati s svojim zdravnikom ali proizvajalcem vsadkov, da se
prepricajo, da elektromagnetno polje ne bo vplivalo na njihove vsadke.

* Neupostevanje teh napotkov lahko povzroCi smrt.

Nevarnost zaradi vro¢ih povrsin

» Med uporabo se dostopni deli te naprave segrejejo toliko, da povzrocijo
opekline.

» Preprecite, da vase telo, obleka ali drugi predmeti, ki niso primerna
posoda in pribor, ne pridejo v stik z indukcijskim steklom, dokler povrSina
ni ohlajena.

» Pozor: kovinski predmeti, ki se lahko namagnetijo in ki se nosijo na telesu,
se lahko v blizini kuhalne plosCe segrejejo. Na zlat ali srebrn nakit to ne
bo vplivalo.

* PreprecCite dostop otrokom.

» Pokrovke so lahko vroci, da bi jih prijeli. Preverite, ali roCaji pokrovke ne
prekrivajo vklopljenih kuhaliS¢. Otrokom preprecite dostop do roCajev.

* Neupostevanje tega napotka lahko povzroci opekline in oparine.

Nevarnost ureznin

» Ko snamete varnostni pokrov, je izpostavljeno ostro rezilo strgalnika za
kuhalne ploScCe. Pri uporabi bodite zelo previdni in vedno hranite varno in
zunaj dosega otrok.

* Neupostevanje lahko pripelje do telesnih poskodb ali ureznin.

Navodila za varno uporabo

* Med uporabo naprave je nikoli ne pustite nenadzorovano. Prekipevanje
povzroCa dim in mastno prekipevanje, ki se lahko vname.

» Naprave nikoli ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrSino za
shranjevanje.

» Na napravi nikoli ne puscCajte predmetov ali pripomockov.

* V blizino naprave ne postavljajte in ne puscajte nobenih predmetov, ki se
lahko namagnetijo (npr. kreditnih kartic, pomnilniskih kartic) ali
elektronskih naprav (npr. Racunalnikov, MP3 predvajalnikov), saj lahko
elektromagnetno polje naprav vpliva nanje.

« Naprave nikoli ne uporabljajte za ogrevanje ali segrevanje prostorov.

» Po uporabi vedno izklopite kuhaliS€a in kuhalne kuhalno plosSco na
nacin, opisan v tem priroCniku (tj. s kontrolnimi gumbi na dotik). Ko
odstranitev ponev, se ne zanasajte na funkcijo zaznavanja ponve za
izklop kuhalnih obmodij.
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Ne dovolite, da se otroci z napravo igrajo, sedijo ali stojijo na njej, ali
plezajo nanjo.

V omaricah nad napravo ne hranite predmetov, zanimivih za otrok. Otroci,
ki splezajo na kuhalno plosco, se lahko posSkodujejo.

V obmocdju, kjer se uporablja naprava, ne pustite otrok brez nadzora.
Otroke ali invalidne osebe, ki ne morejo oceniti svojih sposobnosti za
uporabo naprave, mora poduciti odgovorna in pristojna oseba. Instruktor
se mora prepriCati, da lahko napravo uporablja brez nevarnosti zase ali
svojo okolico.

Ne popravljajte ali zamenijajte delov naprave, razen Ce to ni izrecno
priporo€eno v navodilih za uporabo. Vsa druga vzdrzevalna dela mora
izvesti usposobljen tehnik.

Za CiSCenje kuhalne ploSCe ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Na kuhalno ploS€o ne postavljajte tezkih predmetov in ne dovolite, da
padejo na tla.

Ne stojte na kuhalni plosci.

Ne uporabljajte ponev z nazobCanimi robovi in ne vlecite ponve Cez
povrsino indukcijskega stekla, ker lahko spraskajo steklo.

Za CisCenje kuhalne ploSCe ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali
drugih agresivnih Cistil, ker lahko ti spraskajo indukcijsko steklo.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati usposobljen
tehnik.

Ta naprava je zasnovana samo za gospodinjsko uporabo.

To napravo lahko uporabljajo otroci od 8. leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusenj ter znanja le pod nadzorom ali Ce so dobili
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in Ce se zavedajo
nevarnosti, ki obstajajo. Otroci se z napravo ne smejo igrati. Cis&enja in
vzdrzevanja otroci ne smejo izvajati brez nadzora.

OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na plos€i z mastjo ali oljem je
lahko nevarno in lahko privede do pozara. NIKOLI ne poskuSajte gasiti
pozara z vodo, temvec izklopite napravo in nato pokrijte ogenj, npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.

Na povrsino kuhalne plosCe ne polagajte kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovke, saj se lahko segrejejo.

Po uporabi izklopite kuhalno plo$€o z ustreznim gumbom in se ne
zanasajte na zaznavanje ponve.

Naprava ni namenjena za upravljanje z zunanjim ¢asovnikom ali loCenim
sistemom daljinskega upravljanja.

SL-3



Cestitke za nakup vase nove indukcijske kuhalne plosce. Svetujemo, da si vzamete
nekaj Casa, da preberete ta navodila za uporabo/namestitev, da razumete, kako je
pravilno namestite in upravljate.

Za namestitev preberite razdelek za namestitev.

Pred uporabo pozorno preberite vse varnostne napotke in navodila za
uporabo/namestitev shranite za poznejSo uporabo.

Pregled izdelka
Pogled od zgoraj

. hajv. obmocje 2000 W
. hajv. obmocje 1500 W
. Steklena plosca

A W N B~

. Kontrolni gumb za
VKLOP/IZKLOP

2 5. Nadzorna plos¢a

Nadzorna plos¢a
5 4 3 2 1

Kontrolni gumb za VKLOP/IZKLOP

Kontrolni gumb za uravnavanje moci/Casa
Kontrolni gumbi za izbiro ogrevalne povrsine
Casovnik

A

kontrolni gumb za zaporo tipkovnice
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Nekaj besed o indukcijskem kuhanju

Indukcijsko kuhanje je varna, napredna, u€inkovita in gospodarna tehnologija kuhanja.
Deluje z elektromagnetnimi vibracijami, ki ustvarjajo toploto neposredno v ponvi, ne pa
posredno s segrevanjem steklene povrsine. Steklo postane vroCe samo zato, ker ga
ponev sCasoma segreje.

_ BHE .

Zelezna posoda

(1D e tokovi, ki jih ustvarja
[ F—— . . .
indukcijska tuljava
[ee e (T X _
magnetnega vezja
N e keramicne steklene plosce

Pred uporabo vase nove indukcijske kuhalne plosce

* Preberite ta navodila in zlasti upoStevajte razdelek »Varnostna opozorila«.
+ Z indukcijske kuhalne ploS€e odstranite morebitno zas¢itno folijo.

Uporaba kontrolnih gumbov na dotik

» Kontrolni gumbi se odzivajo na dotik, zato pritisk ni potreben.

» Uporabite blazinico prsta, ne konico.

» VsakiC ko je zaznan dotik, boste zasliSali pisk.

» Poskrbite, da so kontrolni gumbi vedno Cisti, suhi in jih ni€ ne prekriva (npr. posoda
ali krpa). Celo tanka plast vode lahko oteZuje upravljanje kontrolnih gumbov.

P .'II. .II.'J"III
- "‘f .----l : J"r.r

/
 _— _{/
v X
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Izbira prave posode in pribora

¢ Uporabljajte samo posodo s podlago, primerno za
indukcijsko kuhanje. Pois¢ite indukcijski simbol na
embalazi ali na dnu posode.

» S preizkusom z magnetom lahko preverite, ali je vasa posoda primerna.
Premaknite magnet proti dnu ponve. Ce ga privladi, je ponev primerna za
indukcijo.

+ Ce nimate magneta:

1.V poney, ki jo Zelite preveriti, dajte malo vode.

« u o o .
2. Ce = na zaslonu ne utripa in se voda segreje, je ponev primerna.
» Kuhinjska posoda iz naslednjih materialov ni primerna: €isto nerjavno
jeklo, aluminij ali baker brez magnetne podlage, steklo, les, porcelan,
keramika in lon¢evina.

Ne uporabljajte posode in pribora z nazob&animi robovi ali ukrivljenim dnom.

N N

PrepriCajte se, da se dno vasSe ponve gladko in ravno prilega steklu in da ima isto velikost
kot kuhalis€e. Uporabite posodo, katere dno je tako veliko kot oznaka na izbranem
kuhaligéu. Ce je posoda malenkost $ir§a, bo energija izkoris¢ena z maksimalnim uginkom.
Ce uporabite manj$o posodo, je uéinkovitost lahko niZja od priéakovane. Kuhali§ée morda
ne bo zaznalo posod s premerom, manjSim od 140 mm. Ponev vedno osredotocite na
kuhaliSce.

= _mm

Ponve vedno dvignite z indukcijske kuhalne plosCe — ne drsajte jih, ker lahko sicer spraskajo
steklo.

.
- —

b AR 3

e e——
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Uporaba indukcijske kuhalne plosc¢e

Za zacetek kuhanja

1. Dotaknite se kontrolnega gumba VKLOP/IZKLOP.
Po vklopu se zvoéni signal oglasi enkrat, vsi zasloni

prikazujejo »—« ali »— —«, kar pomeni, da je indukcijska
kuhalna plo$€a vstopila v stanje pripravljenosti.

2. Na kuhalis&e, ki ga zelite uporabiti, namestite e
primerno posodo.

g < \i
¢ PrepriCajte se, da sta spodnji del posode in povrSina Tr’j
kuhalne cone Cista in suha. g _
_
I\'m...
3. Ko se dotaknete izbire za ogrevano obmocje bo .\ l"i/
indikator poleg tipke utripal. j{:
4. Nastavitev ogrevanja izberite z dotikom »-« ali »+«. +
e Ce v roku 1 minute ne boste izbrali nastavitve

ogrevanja, se bo indukcijska kuhalna plosca

samodejno izklopila. Ponovno boste morali zaceti pri 1.
koraku.

¢ Nastavitev ogrevanja lahko spremenite kadar koli med kuhanjem.
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Ge zaslon utripa = —
To pomeni, da:

e posode niste postavili na pravilno kuhalno cono, ali

e da posoda, ki jo uporabljate, ni primerna za indukcijsko kuhanje, ali

¢ da je posoda premajhna ali nepravilno postavljena na kuhalisce.

=~ izmeni€éno z nastavitvijo ogrevanja

PloSc¢a se ne bo segrevala, dokler na kuhaliS€u ne bo ustrezne posode. Prikazovalnik
se bo samodejno izklopil po 2 minutah, ¢e na ploS¢i ne bo ustrezne posode.

Ko konéate kuhanje

1. Dotaknite se obmocja na kontrolni enoti, .
katerega bi radi izklopili. 5

2. lzklopite kuhaliS¢e tako, da podrsate navzdol na »0« ali se hkrati dotaknite
kontrolnih gumbov »—« in »+«. Preverite, ali zaslon prikazuje »0«.

OR

3. lzklopite celotno kuhalno plo$¢o z dotikom kontrolnega gumba VKLOP/IZKLOP.
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4. Pazite na vroCe povrsine
H prikazuje, katere kuhalne cone so vroCe na dotik. Ta bo izginil, ko se bo povrsina
ohladila na varno temperaturo. Lahko se uporabi tudi kot funkcija za varéevanje z
energijo. Ce Zelite segrevati nadaljnje posode, uporabite kuhalno plo$&o, ki je $e vro&a.

Zaklepanje kontrolnih gumbov

e Kontrolne gumbe lahko zaklenete, da bi preprecili nenamerno uporabo (na primer, da bi
otroci pomotoma vklopili kuhalis¢a).

¢ Ko so kontrolni gumbi zaklenjeni, so vsi kontrolni gumbi onemogoceni, razen gumba za
VKLOP/IZKLOP.

Za zaklepanje kontrolnih gumbov

Dotaknite se kontrolnega gumba za zaklepanje. Indikatorska lu€ka ¢asovnika bo prikazala
»Lo«.

Za odklepanje kontrolnih gumbov

1. Dotaknite se gumba za zaklepanje in ga nekaj Casa pridrzite.
2. Zdaj lahko uporabljate svojo indukcijsko kuhalno plosc¢o.

& Ko je kuhalna plos¢€a v nacinu zaklepa, so vsi kontrolni gumbi onemogoceni, razen gumba
za VKLOP/IZKLOP. Indukcijsko kuhalno plosc€o lahko v nujnih primerih vedno izklopite z
gumbom za VKLOP/IZKLOP, vendar boste morali v naslednjem dejanju najprej odkleniti
kuhalno plosco.

Zascita pred previsoko temperaturo

V/grajen temperaturni senzor lahko nadzira temperaturo v indukcijski kuhalni plo$éi. Ce je
ugotovljena previsoka temperatura, bo indukcijska kuhalna plos¢a samodejno prenehala
delovati.

Zaznavanje majhnih artiklov

Ce na kuhalni plo3éi pustite ponev neprimerne velikosti ali nemagnetno ponev (npr. aluminij)
ali kak§en drug majhen predmet (npr. noz, vilice, klju€), se kuhalna plos¢a samodejno
preklopi v stanje pripravljenosti v 1 minuti. Ventilator ohlaja indukcijsko kuhalno plosco Se
nadaljnjo 1 minuto.
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Zascita s samodejnim izklopom

Samodejen izklop je funkcija varnostne zascite za vaso indukcijsko kuhalno plosco.
Izklopi se samodejno, Ce kdaj pozabite izklopiti kuhanje. Privzeti delovni Cas za razli¢ne
stopnje moci je prikazan v spodnji tabeli:

Stopnja mogi 1 2 3 4 ) 6 7 8 9

Privzeti delovni ¢asovnik (ura) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Ko odstranite posodo, indukcijska kuhalna ploS€a takoj ustavi ogrevanje in
kuhalna ploS€a se po 2 minutah samodejno izklopi.

Osebe s srénim spodbujevalnikom se morajo pred uporabo te enote
posvetovati s svojim zdravnikom.

Uporaba ¢asovnika

Casovnik lahko uporabite na dva razliéna nagina:

e Lahko ga uporabite kot minutni opomnik. V tem primeru ¢asovnik ne bo izklopil
nobenega kuhaliSCa, ko bo potekel Cas.

¢ Lahko ga nastavite tako, da bo izklopil eno kuhalis¢e po preteku Casa.

e Casovnik lahko nastavite do 99 minut.

Uporaba ¢asovnika kot minutni opomnik

Ce ne izberete nobene kuhalne cone

1. PrepriCajte se, da je kuhalna plos¢a vklopljena.
Opomba: minutni opomnik lahko uporabite tudi, ¢e ne izberete nobenega
kuhalis¢a.

2. Dotaknite se krmiljenja ¢asovnika, 1
o o ) . g
indikator merilnika zacne utripati in na
zaslonu €asovnika se prikaze »10«.
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3. Nastavite ¢as tako, da se na ¢asovniku dotaknete — +
kontrolnega gumba »-« ali »+«.

Namig: Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali »+«
na ¢asovniku, da ¢as skrajSate ali podaljSate za
1 minuto.

Drzite kontrolni gumb »-« ali »+« na ¢asovniku, da ¢as skrajSate ali
podaljSate za 10 minut.

Ce nastavitev dasa preseze 99 minut, se éasovnik samodejno vrne na 00 minut.

4. Ce socasno pritisnete »-« in »+«, preklitete &asovnik in minutni prikaz kaze »00«.

F\ —> OF l-il-i

5. Ko je €as nastavljen, bo Casovnik takoj pri¢el odStevati. \ /
Prikazovalnik prikaze preostali ¢as, indikator asovnika pa ® Y Ry
utripa 5 sekund. / I \\

6. Zvocni signal se oglasa 30 sekund, indikator ¢asovnika pa
kaze »- -«, ko bo nastavitev ¢asa zakljuena. (D -

Nastavitev ¢asovnika za izklop ene ali veé€ kuhalisé

1. Dotaknite se obmocja na kontrolni enoti, za 5
katerega bi radi nastavili Casovnik.
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2. Dotaknite se krmiljenja ¢asovnika, indikator merilnika
zacne utripati in na zaslonu Casovnika se prikaze
»10«.

C3

3. Nastavite ¢as tako, da se na ¢asovniku dotaknete — +
kontrolnega gumba »-« ali »+«.

Namig: Dotaknite se kontrolnega gumba »—« ali »+« na
Casovniku enkrat, da Cas skrajSate ali podaljSate za

1 minuto.

Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali »+« na
Casovniku in ga drZite, da Cas skrajSate ali

podaljSate za 10 minut.

Ce nastavitev ¢asa preseze 99 minut, se asovnik
samodejno vrne na 00 minut.

4. Ce so&asno pritisnete »-« in »+«, prekli¢ete asovnik in minutni prikaz kaze »00«.

SVL\ — Q0

5. Ko je €as nastavljen, bo ¢asovnik takoj pricel odstevati. \ /
Prikazovalnik bo prikazoval preostali ¢as, indikator ® —,' _" —
C¢asovnika pa bo utripal 5 sekund. 4 N\

OPOMBA: rdeCa pika poleg indikatorja stopnje zasveti .
in s tem pokaZze, da je obmocje izbrano. O 5\
7

1N
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6. Ko ¢asovnik za kuhanje potece, se ustrezno ®
kuhaliSCe samodejno izklopi.

& Ostala kuhalis¢a bodo delovala Se naprej, Ce ste jih prej vklopili.

Navodila za kuhanje

Bodite previdni pri cvrtju, ker se olje in masCoba zelo hitro segrejeta zlasti, Ce
uporabljate funkcijo PowerBoost. Pri iziemno visokih temperaturah se olje in
mascoba spontano vnameta in obstaja resna nevarnost pozara.

Nasveti za kuhanje

e Ko hrana zavre, znizajte nastavitev temperature.

e Z uporabo pokrova boste skrajsali Cas kuhanja in privarCevali energijo z zadrZzevanjem
toplote.

e Zmanjsajte koli€ino tekocCine ali mascobe, da skrajSate Cas kuhanja.
e Zacnite kuhati na visoki nastavitvi in zmanj$ajte nastavitev, ko se hrana segreje.

Kuhanje, kuhanje riza

e Stanje zavretja nastopi pod vreliS€em pri pribl. 85° C, ko mehurcki pridejo na povrSino
tekoCine kuhanja. To je poglavitno za okusne in nezne juhe, ker se razvijejo arome, ne
da bi se jed prekuhala. Tudi omake na jajéni osnovi in z moko zabeljene omake kuhajte
pod vrelis€em.

e Nekatere naloge, vklju¢no s kuhanjem riza po metodi vpijanja, po moznosti zahtevajo
vi§jo ali nizjo nastavitev, da se zagotovi, da se zivilo pravilno skuha v priporoenem
casu.

Priprava zrezka

Za pripravo so¢nih aromati¢nih zrezkov:

1. Meso pred pripravo pustite stati pri sobni temperaturi priblizno 20 minut.
2. Segrejte ponev na tezki osnovi.

3. Obe strani zrezka namazite z oljem. V vro€o ponev nalijte majhno koli¢ino olja in nato
polozite nanjo.
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Med pripravo zrezek obrnite samo enkrat. Natancen €as pecenja je odvisen od
debeline zrezka in od tega, koliko ga Zelite zapecCi. To se lahko razlikuje od 2 do
8 minut na posamezno stran. Pritisnite zrezek, da preverite, koliko je peCen — tem

Cvrstejsi je, boljSe je pripravljen.
Pustite, da se zrezek nekaj minut pocivati na toplem krozniku, da se lahko sprosti
in postane nezen pred serviranjem.

Za cvrtje

1.
2.

B

6.
7.

Izberite raven vok, primeren za indukcijski steklo, ali veliko ponev za cvrtje.
Imejte pripravljene vse sestavine in opremo. Cvrtje mora biti hitro. Ce cvrete
vecje koli€ine, cvrite hrano v veC manjsih serijah.

Ponev na kratko segrejte in dodajte dve Zlici olja.

Najprej specite meso, ga dajte na stran in ohranite toplega.

Popecite zelenjavo. Ko je vro€a, vendar Se vedno hrustljava, obrnite
kuhalis€e na nizjo nastavitev, znova polozite meso v ponev in dodajte omako.
Previdno premesSajte sestavine, da zagotovite, da se pregrejejo.

Postrezite takoj.

Nastavitve vrocine

Spodnje nastavitve so samo smernice. Natan¢na nastavitev je odvisna od ve¢ dejavnikov,
vklju€no od vasSe posode in pribora in koli€ine, ki jo kuhate. Eksperimentirajte z indukcijsko
kuhalno plosco in poisc€ite nastavitve, ki vam najbolj ustrezajo.

Nastavitve vrocCine

Primernost

1-2

e obcCutljivo segrevanje za majhne koliCine hrane

e topljenje Cokolade, masla in hrane, ki se hitro zapece
e pocasno vrenje

e pocasno segrevanje

34 ® poNovNO segrevanje
e hitro vrenje
e kuhanje riza

5-6 e palaCinke

7-8 e priprava omak
e kuhanje testenin

9 e pecenje z meSanjem

e popecenje
e priprava juhe do vrenja
e kipeCa voda
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Nega in €iS€enje
Spodnje nastavitve so samo smernice. Natan¢na nastavitev je odvisna od ve¢ dejavnikov,

vklju€no od vase posode in pribora in koli€ine, ki jo kuhate. Eksperimentirajte s kuhalno
plosc€o in poisCite nastavitve, ki vam najbolj ustrezajo.

Kaj? Kako? Pomembno!

Vsakodnevna 1. Izklopite kuhaligce. ¢ Ko je kuhalna plos¢a izklopljena, ne bo

umazanija na steklu
(prstni odtisi, madezi,
madeZi, ki jih pus¢a
hrana ali madezi na
steklu, ki ne vsebujejo
sladkorja).

2. Nanesite Eistilo za kuhalno
plosco, dokler je steklo Se
toplo (vendar ne vroce!).

3. Izperite in obrisSite s Cisto krpo
ali papirnato brisaco.

4. Znova vklopite kuhalno
plosco.

znaka »vroca povrSina«, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce! Bodite
izjemno previdni.

¢ Visokozmogljiva Cistila, nekatera Cistila za

najlon in agresivna Cistilna sredstva lahko
steklo spraskajo. Vedno preberite etiketo
in preverite, ali je vaSe Cistilno sredstvo ali
Cistilo za lonce primerno.

Nikoli ne puscajte ostankov €iS€enja na
kuhalni ploséi: steklo lahko postane

obarvano.

Pregretja, topljenje in
vro¢ sladkor se razlijejo
po steklu

Takoj jih odstranite z ribjo rezino,

lopatico ali strgalom, ki je primeren

za kuhalne plos¢e iz indukcijskega
stekla, vendar pazite na vroCe
povrSine kuhalis¢a:

1. Vklopite kuhali§c¢e na steni.

2. Lopatico ali pripomocek drzite
pod kotom 30 ° in postrgajte
umazanijo ali razlitie na hladnem
obmo¢ju kuhalis¢a.

3. Ocistite umazanijo ali obriSite s
krpo ali papirnato brisaco.

4. Sledite zgornjim korakom od 2
do 4 za »Vsakodnevna
umazanija na steklu«.

¢ Cim prej odstranite madeze, nastale

zaradi topljenja, jedi, ki vsebujejo
sladkor, ali razlite tekogine. Ce jed
pustite ohlajevati na steklu, lahko steklo
morda tezko ocistite ali jo celo trajno
poSkodovano.

¢ Nevarnost ureznin: e je varnostni

pokrovéek povle€en nazaj, je rezilo v
strgalu ostro kot noz. Pri uporabi bodite
zelo previdni in vedno hranite varno in
zunaj dosega otrok.

Razlite tekocine po
kontrolnih gumbih
na dotik

1. izklopite kuhalisce.

Pobrisite razlite teko€ine

3. Obmocje s kontrolnimi gumbi na
dotik obriSite s Cisto, vliazno
gobico ali krpo.

4. Obmocdje do suhega obrisite
s papirnato brisaco.

5. Znova vklopite kuhalno
plosco.

N

e Kuhalna plos¢a lahko piska in se

samodejno izklopi, kontrolni gumbi na
dotik pa morda ne bodo delovali, ko je na
njih tekoCina. Zagotovite, da obmocje s
kontrolnimi gumbi na dotik obriSete do
suhega, preden kuhalno ploS¢o znova
vklopite.
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Namigi in nasveti

Tezava

Mozni vzroki

ReSitev

Kuhalne plosce ni
mogocCe vklopiti.

Ni napajanja.

PrepriCajte se, da je kuhalna ploS¢a
priklopljena na napajanje in vklopljena.
Preverite, ali je v vasi hisi ali okolici
pridlo do izpada elektricnega toka.

Ce ste preverili vse in je tezava $e
vedno prisotna, poklicite
usposobljenega tehnika.

Kontrolni gumbi na
dotik se ne odzivajo.

Kontrolni gumbi so zaklenjeni.

Odklenite kontrolne gumbe.
Za navodila glejte razdelek »Uporaba
va$e indukcijske kuhalne plos¢e«.

Kontrolni gumbi na
dotik se teZko
upravljajo.

Morda je na kontrolnih gumbih sloj
vode ali pa med dotikanjem
kontrolnih gumbov uporabljate
konico prsta.

PrepriCajte se, da je obmocje s
kontrolnimi gumbi na dotik suho in za
dotikanje kontrolni gumbi na dotik
uporabite blazinico prsta.

Steklo se spraska.

Posoda in pribor z ostrimi robovi.

Uporabljajo se neprimerna,
abrazivna distila ali Gistilna
sredstva.

Uporabljajte posodo in pribor z ravno in
gladko osnovo. Glejte »lzbira prave
posode in pribora«.

Glejte »Nega in €isCenje«.

Nekatere ponve
ustvarjajo pokajoce ali
klikajoCe zvoke.

To je lahko posledica strukture
posode (plasti razli¢nih ovine
vibrirajo razli¢no).

To je normalno za posodo in pribor in ni
napaka.

Indukcijska kuhalna
ploS&a ustvarja nizek,
brne€ zvok pri uporabi
na nastavitvi velike
vrocine.

Tega povzroCa tehnologija
indukcijskega kuhanja.

To je obi¢ajno, vendar mora zvok
postati tigji ali popolnoma izginiti, ko
zmanjSate nastavitev vrocine.

Z indukcijske kuhalne
ploS¢e prihaja zvok
ventilatorja.

VKklopil se je hladilni ventilator,
vgrajen v vasi kuhalni plos¢i, Ki
prepreCuje pregrevanje
elektronike. Se naprej lahko
deluje, tudi ko izklopite indukcijsko
kuhalno plos¢o.

To je normalno in ne potrebuje
nobenega ukrepanja. Med delovanjem
ventilatorja ne izklapljajte napajanja
indukcijske kuhalne plosce.
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Ponev se ne segreva in

L
na zaslonu se pojavi = .

Indukcijska kuhalna ploS¢a ne
more zaznati ponve, ker ni

primerna za indukcijsko kuhanje.

Indukcijska kuhalna ploS¢a ne
more zaznati ponve, ker je
premajhna za kuhalno plosco ali
ni pravilno poravnana na nje;.

Uporabite  posodo, primerno za
indukcijsko kuhanje. Glejte razdelek
.1zbira prave posode za kuhanje®.

Posodo poravnajte na sredino in
poskrbite, da se njena podlaga ujema z
velikostjo kuhalne povrsine.

Indukcijska kuhalna
plos¢a ali kuhalisCe se
je nepriCakovano
samodejno izklopilo,
zaslisi se zvok in na
zaslonu se prikaze
koda (navadno se
izmenjujeta ena ali dve
Stevki na prikazovalniku
¢asa kuhanja).

Tehni¢na napaka.

Zabelezite Crke in Stevilke napake,
izklopite napajanje indukcijske kuhalne
plos€e na steni in se obrnite na
usposobljenega tehnika.

Nikoli ne posku$ajte razstaviti enote sami.

Prikaz in odpravljanje nepravilnosti v delovanju

Ce se pojavi nepravilnost, bo indukcijska kuhalna plo$éa samodejno presla v zasgitno
stanje in prikazala ustrezne zascitne kode:

Tezava Mozni vzroki Resitev
F3-F8 Okvara temperaturnega senzorja Obrnite se na dobavitelja.
FO-FE Okvara temperaturnega Obrnite se na dobavitelja.
senzorja IGBT-ja.
E1/E2 Nenormalna napetost elektricnega | Preverite, ali je elektricno
napajanja napajanje normalno.
Ko je elektricno napajanje
normalno, vklopite kuhalno
plosco.
E3/E4 NeobiCajna temperatura Preglejte posodo.
E5/E6 Slabo toplotno sevanje Ko se indukcijska kuhalna
indukcijske kuhalne plo$€a ohladi, jo znova
plosScCe vklopite.

Zgoraj navedeno so ocene in pregledi pogostih napak.

Naprave ne razstavljajte sami, da se izognete nevarnostim in poSkodbam indukcijske

kuhalne plosce.
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Tehniéne specifikacije

Kuhalna plosca CDI 30

Kuhalis¢a 2 kuhalisci

Napetost napajanja 220-240 V~ 50/60 Hz
Vgrajena elektricna energija 3500 W

Velikost izdelka DxSxV (mm) | 288 X 520 X 56
Vgradne dimenzije A x B (mm) 268 x 500

TeZa in mere so priblizne vrednosti. Ker si nenehno prizadevamo izboljSati svoje
izdelke, lahko spremenimo specifikacije in modele brez predhodnega obvestila.

Namestitev

Izbira namestitvene opreme

V delovno povrsino izrezite luknjo ustrezne velikosti, kot prikazuje skica.

Okoli luknje mora ostati Se vsaj 5 cm povrSine, da lahko kuhalno plos¢o vgradite in
uporabljate.

Debelina delovne povrsine mora biti vsaj 30 mm. |zberite toplotno odporen material
delovne povrSine, da se izognete vecjim preoblikovanjem, ki jih povzro€i toplotno
sevanje s kuhalne plosce. Kot je prikazano spodaj:

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
268+g 500+g 50 mini 50 mini 50 mini 50 mini
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Vedno zagotovite, da ima indukcijska kuhalna plo$s€a zadostno prezraevanje in da
odprtine za zrak niso zakrite. Zagotovite, da je indukcijska kuhalna plos€¢a v dobrem
delovnem stanju. Kot je prikazano spodaj

Opomba: Zaradi varnosti mora biti razdalja med kuhalno plos¢o in vise€o
& kuhinjsko omarico najmanj 760 mm.

]
/i)

I
~
N
~
A (mm) B (mm) | C (mm) D E
760 50 mini 30 mini Odprtina za Odprtina za
vstop zraka izstop zraka 10

Preden namestite kuhalno plos¢o, zagotovite da

¢ je delovna povrSina je kvadratna in ravna in nobeni konstrukcijski elementi ne
ovirajo prostorskih zahtev

je delovna povrsina izdelana iz toplotno odpornega materiala

¢ ima pecica vgrajen hladilni ventilator, Ce je kuhalna plos€a namescena nad pecico
bo namestitev bo skladna z vsemi zahtevami glede zracenja ter

veljavnimi standardi in predpisi

primerno loCilno stikalo zagotavlja popolno loCitev iz glavnega napajanja in da

je namesceno v trajno ozi€enje skladno z lokalnimi pravili in.

Locilno stikalo mora biti odobrenega tipa in biti oddaljeno od kontaktov 3 mm v
vseh polih (ali v vseh aktivnih [faznih] vodnikih, Ce lokalna pravila ozicenja
omogocajo to spremembo zahtev).
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¢ je loCilno stikalo stranki lahko dostopno pri namesc&eni kuhalni ploSci

¢ se pri dvomih glede namestitve obrnete na lokalne gradbene organe in predpise

e za stenske povrsine, ki obdajajo kuhalno plos¢o, uporabljate toplotno odporne
povrSine, preproste za CiS€enje (kot so kerami¢ne ploscice).

Ko ste namestili kuhalno plos€o, zagotovite da

e elektriCni kabel ni dostopen prek vrat omare ali predalov

¢ je dovolj pretoka sveZega zraka od zunaj omarice do dna kuhalne plosce

¢ je pod dnom kuhalne plos¢e namescena toplotna zasc€itna pregrada, Ce je
kuhalna plos€a nameScena nad prostorom predala ali omarice

¢ je loCilno stikalo stranki lahko dostopno.

Preden namestite pritrdilne nosilce
Enoto postavite na stabilno in gladko povrSino (uporabite embalazo). Ne uporabljajte
sile na kontrolne gumbe, ki Strlijo iz kuhalne ploSce.

Nastavitev polozaja nosilca

Kuhalno plosco pritrdite na delovno povrsino tako, da na dno kuhalne plosce
privijete 4 nosilce (glejte sliko).

Nastavite polozZaj nosilca glede na debelino povrSine mize.

Opozorila

1. Indukcijsko kuhalno plos€o mora namestiti usposobljena oseba ali tehnik. V naSem
servisu imamo strokovnjake. Postopka nikoli ne izvajajte sami.

SL-20



2. Kuhalna plos¢a ne sme biti names¢ena neposredno nad pomivalnim strojem, hladilnikom,
zamrzovalnikom, pralnim strojem ali suSilcem oblaCil, saj lahko vlaga poskoduje
elektroniko kuhalisca.

3. Indukcijska kuhalna plo$¢a mora biti names€ena tako, da je mogocCe zagotoviti boljSe
sevanje toplote za vecjo zanesljivost.

4. Stena in inducirano ogrevalno obmocje nad povrSino mize morata prena$ati toploto.

5. Veéplastno dno in lepilo morata biti odporna na vro€ino, da ne pride do poskodb.

Prikljucitev kuhalne plosc¢e na elektri€no napajanje

To kuhalno ploS€o mora na elektri¢no napajanje prikljuciti samo ustrezno

usposobljena oseba.

Pred prikljucitvijo kuhalne ploS¢e na elektricno napajanje preverite, ali:

1. je gospodinjski sistem oZi€enja primeren za napajanje kuhalne plosc¢e

2. napetost ustreza vrednosti, navedeni na tipski plosgici

3. odseki elektriénega kabla lahko prenesejo obremenitev, navedeno na tipski plo$gici. Ce
kuhalno plos¢o priklopite na elektricno omreZje, ne uporabljajte adapterjev, reduktorjev ali
razdelilnikov, saj lahko povzrocijo pregrevanje in pozar.

Elektri¢ni kabel se ne sme dotikati vrocih delov in mora biti names&en tako, da njegova
temperatura v nobeni to¢ki ne bo presegla 75°C.

Pri elektri€arju preverite, ali je domaci sistem ozi€enja primeren brez sprememb.
Vse spremembe mora izvesti usposobljen elektricar.

Skladno z veljavnim standardom morate napajanje povezati z enopolnim prekinjalom.
Prikljucitev je prikazana spodaj.

modra
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Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zamenjati, mora to izvesti serviser s posebnimi
orodji, da se izognete nesreCam.

Ce kuhalno ploséo prikljugite neposredno na elektriéno omreZje, morate vgraditi
varovalko z razdaljo med kontakti vsaj 3mm.

Monter mora zagotoviti, da je prikljuCitev na elektricno omrezje ustrezna in skladna z
varnostnimi predpisi.

Kabel ne sme biti upognjen ali stisnjen.

Stanje kabla je treba redno preverjati. Zamenja ga lahko samo ustrezno usposobljen
tehnik.

Rumena/zelena zica napajalnega kabla mora biti priklju¢ena na ozemljitev obeh
prikljuCkov za napajanje in prikljuckov naprave.

Proizvajalec ne odgovarja za kakrsne koli nesreCe, ki nastanejo zaradi uporabe
naprave, ki ni priklju¢ena na ozemljitev, ali zaradi napake v ozemljitvi.

Ce ima naprava vtiénico, mora biti name$g&ena tako, da je vtiénica dostopna.

Ta naprava je oznaCena skladno z dolocili Evropske direktive
2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (WEEE).

S pravilnim nacinom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti
morebitne negativne posledice za okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko
povzrocilo nepravilno odstranjevanje izdelka.

Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Izdelke odpeljite na zbirno tocko za
predelavo elektri¢ne in elektronske opreme.

_ Ta izdelek je treba odstraniti na poseben nadin. Za podrobnejse
informacije o obnovi in predelavi tega izdelka ter o ravnanju s tem

izdelkom se obrnite na lokalni ob¢inski organ, komunalno sluzbo ali

ODLAGANJE: Tega trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

izdelka ne odlagajte kot
nesortiranega
komunalnega odpadka. Za podrobnejse informacije o obnovi in predelavi izdelka ter o ravnanju
Taksne odpadke je treba s tem izdelkom se obrnite na lokalni mestni organ, komunalno sluzbo ali

zbirati loceno za posebno | 45yino, v kateri ste izdelek kupili.
obravnavo.
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