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Areas of application of the Philips
Airfryer Snack cover:

mmm Einflihrung m——

Anwendungsbereiche fiir den Philips
Airfryer Deckel mit Spritzschutz:

mm [nledning ——
Tilldmpningsomraden for Philips AirFryer
Snack-skyddet:

- Snack cover designed for fatty
ingredients to limit cleaning (e.g. chicken
drumsticks/-wings; bacon; hamburger;
etc)

- For light ingredients so they stay in
the basket (e.g.: slice of toast or during
dehydration of fruits and vegetables, or
if you make vegetable or patato chips.)

- Reduces the speed of browning on the
top which makes it perfect for more
versatile recipes (like cakes; potato
gratin; etc.).

WARNING: The Snack cover is hot after

usage in your Airfryer, please make sure

that you lift the cover with heat resistant
kitchen gloves or a fork.

Note: If you use the Snack cover the

cooking time may increase vs. the

recommendation in the recipe book,

as you need more time to reach the

same level of browning on the top and

doneness inside as without the lid.

Tip: The cover

is useful in

reducing
smoke during

cooking e.g.

of ingredients

which lose

a lot of fat

(e.q. chicken

drumsticks/-

wings; bacon;
hamburger...)

- Deckel mit Spritzschutz fur weniger
Reinigungsaufwand bei der Zubereitung
von fettreichen Zutaten (z. B.
Hahnchenschenkel/-flugel, Speck,
Hamburger usw.)

Fur leichte Zutaten, damit diese im Korb

verbleiben (z. B. Toastscheiben oder

wahrend des Trocknens von Obst und

GemuUse bzw. bei der Zubereitung von

GemUse- oder Kartoffelchips)

- Verringert die Geschwindigkeit der
Braunung auf der Oberseite. Dadurch
eignet er sich perfekt fur viele Rezepte
(wie Kuchen, Kartoffelgratin usw.).

WARNUNG: Der Deckel mit Spritzschutz
ist nach der Verwendung des Airfryers
heil3. Achten Sie darauf, dass Sie

den Deckel mit hitzebesténdigen
Ofenhandschuhen oder einer Gabel
anheben.

Hinweis: Wenn Sie den Deckel mit
Spritzschutz verwenden, kann sich die
Kochzeit im Vergleich zur Empfehlung im
Rezeptbuch verléngern. Grund dafir ist,
dass mehr Zeit benétigt wird, um aulB3en
denselben Bradunungsgrad und innen
dieselbe Garstufe zu erhalten als ohne
den Deckel.

Tipp: Der Deckel ist ntitzlich, um
Rauchentwicklung beim Kochen von

z. B. Zutaten zu verringern, die viel Fett
abgeben (z. B. Hahnchenschenkel/
-flugel, Speck, Hamburger ...).

- Skyddet ar avsett att forenkla
rengoringen vid tillagning av feta ravaror
(t.ex. kycklingklubbor/-vingar, bacon,
hamburgare, osv).

- For latta ravaror sa att de ligger kvar
i korgen (t.ex.: brodskivor eller vid
torkning av frukt och gronsaker, eller om
du gor gronsaks- eller potatischips).

- Det tar langre tid for matratten att
fa farg ovanpa, vilket gor locket
perfekt for manga olika recept (kakor,
potatisgratang m.m.).

VARNING! Skyddet ér varmt efter

anvdndning med AirFryer. Var noga med

att lyfta skyddet med vidrmebestdndiga
grytvantar eller en gaffel.

Obs! Om du anvdénder skyddet kan det

hdnda att tillagningstiden blir [Gngre

an vad det stdr i matlagningsboken,

eftersom det tar ldngre tid att ge maten

samma bryning ovanpd och géra den
lika fardigkokt inuti som ndr man tillagar
maten utan locket.

Tips! Locket dr praktiskt for att minska rok
under tillagningen av t.ex. rdvaror som
avger mycket fett (t.ex. kycklingklubbor/-
vingar, bacon, hamburgare ...)
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mmm Cooking Table/Zubereitungsinformationen/Matlagningstabell

. Amount/
Dlsh/ Menge/
Gericht/ Mined
Matritt (g)g
Hamburger/

Hamburger/ @ 100-500
Hamburgare

Sausage rolls/
Wirstchen im Teigmantel/

&~ 100-500

Korv i brod

Drumsticks/ ,
Hahnchen-Unterschenkel/ f%ﬁ 100-500
Kycklingklubbor

Quiche/

Quichey, &= 300
Quiche —

Muffins/ ~

Muffins/ @ 300
Muffin

Cake/

Kuchen/ /(('@ 400
Cake (kaka) —

Ap?lle ::lhip/s/ 9(,/\

Apfelchips, « 100
Appelchips ')m

Dried mushrooms/
Getrocknete Pilze/ @\) 200
Torkad svamp

Fried banana chips/
Frittierte Bananenchips/
Friterade bananchips

&v@’.o 150

Cooking time/
Kochzeit/

Tillagningstid

(Min.)

8-10

20-25

20-25

15-18

20-22

75

100

20

Temperature/
Temperatur/
Temperatur
(§9)

180

200

200

160 V
180 V

200

<

920

100

160

Use the lid/
Verwenden Sie den Deckel/
Anvéand locket

v
v
v

If you experience a too dark browning
on the top/Bei zu starker Braunung
der Oberseite/Om ratten blir for mork
ovanpa

If you experience a too dark browning
on the top/Bei zu starker Braunung
der Oberseite/ Om ratten blir for mork
ovanpa

If you experience a too dark browning
on the top/ Bei zu starker Braunung
der Oberseite/ Om ratten blir for mork
ovanpa

v
v

v

Extra information/
Zusatzliche Informationen/
Extra information

Use baking tray or oven dish/
Verwenden Sie eine Backform/
ofenfestes Geschirr./

Anvand bakplat eller ugnsform

Use heat-proof silicone muffin cups/
Verwenden Sie hitzebestdndige

Muffinférmchen aus Silikon/ Anvand
varmetaliga muffinsformar av silikon

Use baking tray/
Das Backblech verwenden/
Anvand bakplat

Cut into 2mm slices/Schneiden Sie sie
in 2 mm dicke Scheiben/
2 mm tjocka skivor

Cut into 2mm slices/Schneiden Sie sie
in 2 mm dicke Scheiben/
2 mm tjocka skivor

Use plantain bananas; cut into
3mm slices; add 1 teaspoon of oil/
Verwenden Sie Kochbananen;
schneiden Sie sie in 3 mm dicke
Scheiben; fiigen Sie 1 Teeléffel Ol
hinzu./ Anvand matbananer skurna i
3 mm tjocka skivor. Tillsatt 1 tsk olja.
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