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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat zu erhalten. Das
Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers flr daraus resultie-
rende Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltsublicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwen-
dungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zulassige Hochstmengen (siehe
~<Anwendungsbeispiele®) nicht Uberschreiten!

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebens-
mitteln geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung
des vom Hersteller zugelassenem Zubehor sind weitere Anwen-
dungen maglich. Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei
Gebrauch des Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen
beachten. Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe
des Gerates an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.
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de Zu lhrer Sicherheit

Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr!

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten. Gerate kénnen
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Gerat nicht ohne Aufsicht betreiben. Gerat nur gemafl Angaben

auf dem Typenschild anschlie3en und betreiben. Das Gerat nur in
Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu 2000 m Uber Meeres-
hohe verwenden.

Das Geréat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heilde Flachen ziehen.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden. Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kunden-
dienst vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise flir dieses Gerat
A Verletzungsgefahr!

/\ Stromschlaggefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbei-
ten mit dem Gerat abgeschlossen sind. Bei Nichtbenutzung des
Gerates den Netzstecker ziehen. Vor Behebung einer Storung den
Netzstecker ziehen.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieRendes
Wasser halten. Keinen Dampfreiniger verwenden.

Gerat ausschlief3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

A Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach und bleibt in der Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

4
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Zu lhrer Sicherheit de

Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes nie in die
Schussel greifen. Nicht in den Einflllschacht greifen.

Nur mit aufgesetztem Deckel arbeiten!

Das Gerat kann aus Sicherheitsgriinden nur betrieben werden,
wenn nicht genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln bedeckt
sind.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsschei-
ben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen! Mixer-
messer nicht mit bloRen Handen berthren.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Den Mixer nur im zusammen-
gesetzten Zustand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende FlUssig-
keit einfullen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehoér benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehor gleichzeitig benutzen.

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

[14]
Vorsicht! Rotierende Messer.

@ Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachflll6ffnung greifen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigen und Pflegen®
siehe Seite 10
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de Sicherheitssysteme

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schissel (10) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde und

m der Mixerantriebsschutzdeckel (7) aufge-
setzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor lauft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann

die gleichzeitige Verarbeitung zu grofRer
Mengen an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Stérungen®.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschie-
dene Ausflihrungen, siehe auch Modelliiber-
sicht (Bild [M). Das Gerat ist wartungsfrei.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX:

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
LEasy Armlift“-Funktion zur
Unterstutzung der Bewegung des Armes
nach oben (siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fur gewlinschte
Mixdauer festhalten.
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Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
4 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.
5 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr®).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.
6 Antrieb fiir Werkzeuge
(Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehor*)
Mixerantriebsschutzdeckel
8 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch
Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen.
9 Kabelaufbewahrung
Kabel im Kabelfach verstauen

~

Schiissel mit Zubehor
10 Edelstahl-Riihrschiissel
11 Deckel

Werkzeuge

12 Riihrbesen

13 Schlagbesen

14 Knethaken mit Teigabweiser

15 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

16 Stopfer

17 Deckel mit Einfiillschacht

18 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / dinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein

19 Scheibentrager

20 Gehause mit Auslassoffnung

Mixer*

21 Mixbecher

22 Deckel

23 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferum-

fang enthalten ist, kann es uber den Handel
und den Kundendienst erworben werden.
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Arbeitspositionen
Bild [E:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis: Der Schwenkarm ist mit der ,Easy
Armlift“-Funktion ausgestattet, welche die
Bewegung des Schwenkarmes nach oben
unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen. Bewegung mit
einer Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewlinschte Position bewegen.

@1-4
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Arbeitspositionen de

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-, Riihr-
besen und Knethaken; Zugeben grof3er
Verarbeitungsmengen.

Bedienen

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe ,Rei-
nigen und Pflegen®.

Wichtiger Hinweis!

In dieser Gebrauchsanleitung befindet

sich ein Aufkleber mit Richtwerten fur die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehdrs. Wir empfehlen, diesen Aufkleber
am Gerat anzubringen (Bild [§).

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel herausziehen (Bild [3)). !
Kabel auf die gewlinschte \’
Lange herausziehen. ‘y

Achtung!
Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.
m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge

/\ Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schussel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (11)
arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
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de Bedienen

Schwenkarm erst nach Stillstand des Werk-
zeugs bewegen.

Das Gerat darf aus Sicherheitsgriinden

nur betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (4, 7)
bedeckt sind.

Achtung!
Schissel nur fir Arbeiten mit diesem Gerat

verwenden.
Riihrbesen (12) |

zum Rihren von Teigen,

z.B. Rihrteig

Schlagbesen (13)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z.B. Biskuitteig

Knethaken (14)
zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,

die nicht zerkleinert werden sollen

(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen

Bild [3:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Rihrbe-
sen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schissel einflllen.

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.
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Unsere Empfehlung:

— Riihrbesen:
zuerst einrthren bei Stufe 1, dann Stufe 4
wahlen

— Schlagbesen:
Stufe 4, unterriihren auf Stufe 1

— Knethaken:
zuerst einrlhren bei Stufe 1, kneten bei
Stufe 2

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfill6ffnung im
Deckel nachfillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Zutaten einfiillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

m Schuissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

/\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einflllschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgeréat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefiihrten Betriebsposition betreiben.
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Schutz vor Uberlastung

Bild [3:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an Ihrem
Gerat zu verhindern, verfligt die Antriebs-
welle des Durchlaufschnitzlers tber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei Uberlas-
tung bricht die Antriebswelle an dieser
Stelle. Ein neuer Scheibentrager mit
Antriebswelle ist beim Kundendienst
erhaltlich.

Wende-Schneidscheibe —

dick / diinn @
zum Schneiden von Obst und Gemiuse.
Verarbeitung auf Stufe 3.

Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:

,1¢ fur die dicke Schneidseite

,3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeig-
net zum Schneiden von Hartkase, Brot,
Brotchen und Schokolade. Gekochte, fest-
kochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe — DY
grob / fein =

zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase,
aulRer Hartkase (z.B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 2 oder 3.
Bezeichnung auf der Wende-Raspel-
scheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeig-
net zum Raspeln von Nissen. Weichkase
nur mit der groben Seite auf Stufe 4
raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekihlter
Schokolade und Nissen.
Verarbeitung auf Stufe 4.

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.
Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

122_MUM50xxx_8001027203.indb 9

Bild [€:
m Entriegelungstaste driicken und

Bedienen de
Schwenkarm in Position 2
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [€}-5a).

m Scheibentréager am unteren Ende fest-
halten, dabei missen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

m Gewlinschte Schneid- oder Raspel-
scheibe vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewtlinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentréager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [€-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [€1-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaBige Schneidergebnisse
diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kiichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

01.12.2015 16:11:39



de Reinigen und Pflegen

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentréager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [Zl).

m Teile reinigen.

Mixer

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben.

A\ Verbriihungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.

Maximal 0,5 Liter heif’e oder schdumende

Flussigkeit einflllen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine tief-

gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdr-

fel) verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild MI:

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 J
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einfillen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heille
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge, fest =

50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss

eingerastet sein.

10
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m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild HI-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung
einflillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einfillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen.

Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel ver-
wenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden.

Grundgerit reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

m Gerat anschliellend trockenreiben.

Schussel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind spilmaschi-
nenfest. Kunststoffteile in der Spllmaschine
nicht einklemmen, da bleibende Verformun-
gen wahrend des Spulvorgangs moglich
sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.
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Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag

nach der Verarbeitung von z.B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben und den
Durchlaufschnitzler (nicht die Zerkleine-
rungsscheiben) damit abreiben. Durchlauf-
schnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

/\ Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berthren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind

spulmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissig-
keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,
ohne ihn vom Gerat abzunehmen. Dazu
etwas Wasser mit Spulmittel in den aufge-
setzten Mixer geben. Fir wenige Sekunden
den Mixer einschalten (Stufe M). Spul-
wasser ausschitten und Mixer mit klarem
Wasser ausspllen.

Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen. Pflege-
hinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A\ Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netz-
stecker ziehen.

Bild [d:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehortasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schissel
aufbewahren.

m Zur Aufbewahrung in der Originalver-
packung siehe Bild .

Hilfe bei Storungen

/\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netzste-
cker ziehen.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

122_MUM50xxx_8001027203.indb 11

Aufbewahrung de

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Stoérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren. Richtige Posi-
tion? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurtick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe

m Gerat abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.

m Zuldssige Hochstmengen (siehe ,Anwen-
dungsbeispiele®) nicht Gberschreiten!

Stoérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen.

m Gerat einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechselposi-
tion stehen.

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt“. Das Messer ist blockiert.

11
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de Anwendungsbeispiele

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stdrung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

— 100 g-600 g

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 4, je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

)

©
)

Eiweil

— 1 bis 8 Eiweil}

m Eiweil} 4 bis 6 Minuten auf Stufe
4 mit dem Schlagbesen
verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heiRes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (aufder Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 2
bis 1 Minute I6ffelweise untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

12
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Ruhrteig

Grundrezept O

— 3-4 Eier

— 200-250 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von Y% Zitrone

— 200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 500 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 125 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Ruhrbesen verriuhren.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

e

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

-1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Ruhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. %2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 2 kneten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept a

— 500 g Mehl

-1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

— Schale von % Zitrone

— 1 Prise Salz

01.12.2015 16:11:40



m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept a-/

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
2 zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept é

— 750 g Mehl

— 2 Packchen Trockenhefe

— 2TL Salz

— 450-500 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 2 mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

— 2 Eier

— 2 TL Senf

- %10l

— 2 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 2 oder 3 im Mixer verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieen und
so lange weiter mischen, bis die Mayon-
naise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

122_MUM50xxx_8001027203.indb 13

Entsorgung de

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Rucknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Gber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

13
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de Sonderzubehor

Sonderzubehor
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUz5CC1 Zum Schneiden von Obst und Gemdise in gleichmaRig
Wiirfel- groRe Wiirfel
schneider
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fir Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.

03 ©6 MUZ45LS1 Far den Fleischwolf MUZ5FW1.

Lochscheiben- Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fur Bratwuirste
satz und Speck.

fein (3 mm),

grob (6 mm)

MUZ45SV1 Far den Fleischwolf MUZ5FW1.

Spritzgeback-  Mit Metallschablone fir 4 verschiedene Gebackformen.
vorsatz

2 MUZ45RV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
7 Reibevorsatz Zum Reiben von Niissen, Mandeln, Schokolade und
\ getrockneten Brotchen.

¥ MUZ45FV1 Flr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Fruchtpressen- Zum Pressen von Beerenobst aul’er Himbeeren,
vorsatz Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z.B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Pommes Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.
frites-Scheibe

MUZ45AG1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Asiagemuse-  Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen fiir asiati-
Scheibe sche Gemdusegerichte.

14
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Sonderzubehor de

MUZ45RS1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Reibscheibe Zum Reiben roher Kartoffeln z.B. flir Reibekuchen oder
grob KI6Re.

MUZ45KP1 Far den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln flir Rosti und Kartoffel-

Scheibe puffer, zum Schneiden von Obst und Gemiise in dicke
Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Edelstahl- verarbeitet werden.

Rihrschissel

MUZ5KR1 In der Schissel konnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Kunststoff- verarbeitet werden.

Rihrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Purieren von Obst

Mixer-Aufsatz ~ und Gemduse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswdrfeln.

MUzZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und Fleisch,
Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase, zum
Reiben von Nissen und gekiihlter Schokolade.

Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Uber den Handel oder
den Kundendienst erworben werden.

15
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en For your safety

Congratulations on the purchase of your Contents
new Bosch appliance.

You can find further information about our gg;égusrysg;?g .......................................... 12
products on our web page. OVEIVIEW. ...t 19
Operating positions...........cccoccveviiieenieenn. 19
Operation.........coccvveeieeiiiiie e 20
Cleaning and servicing ..........ccccocceeevneennn 23
S (0] = To = PR 24
Troubleshooting ........cccooiiieiiiiiiiiiieee 24
Application examples..........ccccccciiiviiiinnnns 24
Disposal......ceeeeeieiiiiiiiiieiieeeeeeee 26
GUArantee.........occeeeiciieiee e 26
Optional accessories .........ccccoeecvvveeeeeeennnns 27

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance. If the instructions for correct use of the appliance are

not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage
will be excluded. This appliance is designed for processing normal
household quantities in the home or similar quantities in non-in-
dustrial applications. Non-industrial applications include e.g. use

in employee kitchens in shops, offices, agricultural and other com-
mercial businesses, as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings. Use the appliance for processing
normal quantities of food and for normal amounts of time for domes-
tic use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Appli-
cation examples”). This appliance is suitable for mixing, kneading
and beating food. It must not be used for processing other objects
or substances. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Use the appliance with
original accessories only. When using the accessories, follow the
enclosed operating instructions. Please keep the operating instruc-
tions in a safe place. If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

General safety instructions

/\ Risk of electric shock!

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children. Appliances can be
used by persons with reduced physical, sensory or mental capabil-
ities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

16
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For your safety en

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children unless they are
supervised.

Do not leave the running appliance unattended. Connect and
operate the appliance only in accordance with the specifications on
the rating plate. Only use the appliance indoors at room temperature
and up to 2000 m above sea level.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. To prevent injury, a damaged power cord must be
replaced by the manufacturer or his customer service or a simi-
larly qualified person. Only our customer service may repair the
appliance.

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury!

A\ Risk of electric shock!

Do not insert the mains plug until all preparations for working with
the appliance are complete. When the appliance is not in use, pull
out the mains plug. Before eliminating a fault, pull out the mains
plug. Never immerse the base unit in liquid or hold under running
water. Do not use a steam cleaner. Use only the rotary switch to
switch the appliance on or off.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. When the appliance is switched off, the drive continues
running briefly and stops in the tool change position. Do not adjust
the swivel arm while the appliance is switched on. Wait until the
drive has come to a standsitill.

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating,
never place fingers in the mixing bowl. Do not reach into the feed
tube. Do not operate the appliance without the lid.

For reasons of safety the appliance cannot be operated unless
unused drives are covered with drive guards.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold
of cutting discs by the edge only. Do not touch blender blades with
bare hands.

17
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en For your safety

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never place fingers in the attached blender! Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

A Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions. Use only
one tool or accessory at any one time.

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Uﬂ Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

servicing” see page 23

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (10) has been inserted
and turned until it locks into place

and

m the blender drive cover has been
attached (7).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power
is restored. To switch the appliance on

again, turn the rotary switch to 0/off, then

switch on.

18
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Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.
A possible cause may be that too much
food was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models
(Fig. [M). The appliance requires no
maintenance.
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Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see
“Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed — slow,
4 = high speed — fast.

4 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

5 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.

6 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)

7 Blender drive cover

8 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

9 Cord store
Stow the cord in the cord store

Bowl with accessories
10 Stainless steel stirring bowl
11 Lid

Tools
12 Stirrer
13 Whisk
14 Kneading hook with dough deflector
15 Accessories bag
For storage of the tools and cutting
discs.

122_MUM50xxx_8001027203.indb 19
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Continuous-feed shredder

16 Pusher

17 Cover with filling shaft

18 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

19 Disc holder

20 Housing with outlet opening

Blender*

21 Blender jug
22 Lid

23 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Fig. [&:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards move-
ment of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

19
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en Operation
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* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all prepa-
rations for working with the appliance are
complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position. Do

not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

20
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Important information

These operating instructions contain a
sticker with reference values for the operat-
ing speed of the appliance when using the
tools or accessories. We recommend attach-
ing this sticker to the appliance (Fig. [d).

Preparation
m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [). !
Cord store: \’
Pull out cable to the required [Q
length.
Warning!

Do not twist the cord when inserting it.
m Insert the mains plug.

Bowl and tools

/\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (11) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

For reasons of safety the appliance may
only be operated when unused drives have
been covered with drive guards (4, 7).

Attention!
Use bowl with this appliance only.

Stirrer (12)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (13)

for whisking egg whites, cream and
light dough, e.g. sponge mixture
Kneading hook (14)

for kneading heavy dough and mix-
ingin ingredients that ought not be
cut (e.g. raisins and chocolate chips)

O
©
¢
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Working with the bowl and the tools
Fig. 3:
m Press the Release button and j
position 2.
m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
into place.
m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
Note:
If using the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can lock
m Put the ingredients to be processed into
the bowl.
m Press the Release button and j
position 1.
m Attach the cover.
m Set the rotary switch to the desired
Our recommendation:
— Stirrer:
first stir in at setting 1, then select
— Whisk:
setting 4, mix in at setting 1
— Kneading hook:
Adding more ingredients
m Switch off the appliance with the rotary
switch.
tube in the cover.
or
= Remove lid.
move the swivel arm to ﬁ
position 2.
After using the appliance
m Switch off the appliance with the rotary
switch.

move the swivel arm to
down. Turn anti-clockwise until it locks
locks into position.
into position (Fig. [3-4b).
move the swivel arm to
setting.
setting 4
first stir in at setting 1, knead at setting 2
m Add more ingredients through the feed
m Press the Release button and
m Add ingredients.
= Remove mains plug.
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hj

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Continuous-feed shredder

A\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. [3:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the con-
tinuous-feed shredder breaks. However, the
drive shaft can easily be replaced. A new
disc holder with drive shaft is available from

customer service.

Reversible slicing disc —
thick / thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 3.
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.

21
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Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 2 or 3.

Designation on the reversible shredding
disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 4.
Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.

Process at setting 4.

Warning!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed
shredder

Bl

i

Fig. [€:

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the drive of the
continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).

m Hold disc holder at the lower end, ensur-
ing that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€-6a).

In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [€9-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

22
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m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€]-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direc-
tion and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. ).

m Clean parts.

Blender

/A Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstilll Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.
Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.
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Cleaning and servicing en

Working with the blender Cleaning and Servicing
Fig. HI: .
Attention!
m Press the release button and . .
. Do not use abrasive cleaning agents. Sur-
move the swivel arm to
s faces may be damaged.

position 4.

m Remove the blender drive cover. Cleaning the base unit

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The Cleaning the bowl and tools

/\ Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

cover must be locked in position. The bowl and tools are dishwasher-proof.
m Set the rotary switch to the desired Do not wedge plastic parts in the dish-

setting. washer, as they could be permanently
Adding more ingredients deformed during the washing process!
Fig. K1-8: Cleaning the continuous-feed
m Switch off the appliance with the rotary shredder

switch. ) . ) All parts of the continuous-feed shredder
m Remove the lid and add ingredients are dishwasher-proof.
or

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on

a cloth and rub the film off the continu-
ous-feed shredder (not the cutting discs).
Then rinse the continuous-feed shredder.

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance .
= Switch off the appliance with the rotary Cleaning the blender

switch. A\ Risk of injury from sharp blades!
m Rotate the blender in a clockwise direc- Do not touch blender blades with bare
tion and remove. hands.
Tip: It is recommended to clean the blender ~ The blender jug, lid and funnel are
immediately after use. dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

23
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en Storage

Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. [&:

m Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

m To store in the original packaging, see
Fig. .

Troubleshooting

/\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum quan-
tities (see “Application examples”).

24
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Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information
If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

ij

Application examples

Whipped cream
- 100 g-600 g
m Whip cream with the whisk for 172

to 4 minutes at setting 4 depend-

ing on the quantity and properties of the

cream.

Egg white

— 1 to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 4.
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Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

— 200-250 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

— 200-250 g butter or margarine
(room temperature)

— 500 g flour

— 1 packet of baking powder

— 125 ml of milk

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. ¥z minute at setting 1, then for

approx. 3-4 minutes at setting 4.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

e

)

Cake mixture
Basic recipe
— 3-4 eggs

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

— 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 2-3 minutes at setting 3.

122_MUM50xxx_8001027203.indb 25

Application examples en

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. ¥2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe
— 500 g flour
- 1egg
— 80 g fat (room temperature)
— 80 g sugar
— 200-250 ml lukewarm milk
— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast
— Peel of Y2 lemon
— 1 pinch of salt
m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 2 using the knead-
ing hook.

Pasta dough

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe
Basic recipe
— 300 g flour

— 3 eggs

— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 2 until a dough
forms.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

¢

Bread dough

Basic recipe

— 750 g flour

— 2 packets of dry yeast

— 2 tsp. salt

— 450-500 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
4-5 minutes at setting 2 using the
kneading hook.

25
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en Disposal

Mayonnaise

— 2 eggs

— 2 tsp. mustard

— Yal ol

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
2or3.

m Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.

il

26
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=

sposal

Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This
appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling

of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Bl

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Optional accessories en

Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUz5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized
Dicer cubes.
MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer
g3 @6 MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Perforated Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for sau-
disc set sages and bacon.
fine (3 mm),
coarse (6 mm)
MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
Viennese whirl  With metal template for 4 different pastry moulds.
attachment

2 MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

R Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
8 \ attachment rolls.
21

X? MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.
Juicer For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are

automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.
MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Asian Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian

vegetable disc

vegetable dishes.
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en Optional accessories

MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for

disc cutting fruit and vegetables into thick slices.
MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Stainless steel in the bowl.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Plastic mixing  in the bowl.

bowl

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables,
Plastic blender for preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for
attachment crushing ice cubes.

MUzZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.

28
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Pour votre sécurité fr

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Sommaire
Bosch et nous vous en félicitons

cordialement. Sur notre site Web, vous Pour‘votre secqute e 29
trouverez des informations avancées sur Systefnes de sécurité .......ccoeeeieiiiiiieeee 32
nos produits. Vue'cli ensemble...l ..................................... 32
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Utilisation .......ceeeeeeiiii 34
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Rangement.........cccoooiiiiiiiii 38
Aide en cas de dérangement.................... 38
Exemples d'utilisation................cccceunne. 39
Mise au rebut.........ccooiiiiiiii 40
Garanti€.......ccceevueeeeie e 40
Accessoires en option ........cccccveveeeieeenennn. 41

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil. Le non-respect des instructions permettant d’uti-
liser correctement I'appareil dégage le fabricant de toute responsa-
bilité envers les dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profes-
sionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires
a celles d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les
coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises
agricoles et autres entreprises commerciales et industrielles,

ainsi que l'utilisation par les clients de pensions, petits hotels et
immeubles d’habitation similaires. Utiliser cet appareil uniquement
pour des quantités de préparations culinaires courantes et pour des
durées de service normales. Ne pas dépasser les quantités maxi-
males admissibles (voir «Exemples d’utilisation»)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter les produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres substances /
objets. D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les
accessoires homologués par le fabricant. Utiliser I'appareil avec les
pieces d’origine uniquement. Lors de I'utilisation des accessoires,
respecter les notices d’utilisation ci-jointes. Veuillez conserver la
notice d’utilisation. Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.

29
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fr Pour votre sécurité

Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution!

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite. Tenir 'appareil
et son cordon d’alimentation éloigné des enfants. Les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental ou ne déte-
nant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires pour-
ront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage de 'appareil, et I'entretien par
I'utilisateur, sont des activités qu’il ne faut pas permettre aux enfants
sans surveillance.

Ne jamais laisser fonctionner I'appareil sans surveillance. Ne
brancher et n’utiliser I'appareil que conformément aux indications
figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez I'appareil que dans des
pieces intérieures a température ambiante et jusqu’a 2000 m au-
dessus du niveau de la mer.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu’il n’est pas
sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté et avant de
le nettoyer.

Le cordon d’alimentation ne doit pas entrer en contact avec des
arétes vives. N'utiliser 'appareil que si son cordon d’alimentation

et 'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage. Afin d’écar-
ter tout danger, seul le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente est habilité a rem-
placer un cordon d’alimentation endommageé. Les réparations sur
I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
A Risques de blessures!

A Risque d’électrocution!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois tous les préparatifs sur I'ap-
pareil achevés. Si I'appareil ne sert pas, débrancher la fiche secteur.
Avant de supprimer tout dérangement, débrancher la fiche secteur.
Ne jamais plonger I'appareil de base dans du liquide et ne pas le
laisser sous I'eau courante. Ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur.
Allumer et éteindre I'appareil uniqguement avec le sélecteur rotatif.

A Risque de blessures di aux accessoires en rotation!
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procé-
der au changement d’accessoires ou de piéces complémentaires
mobiles en fonctionnement. Une fois I'appareil éteint, le mécanisme
d’entrainement continue de tourner un certain temps puis s'immobi-
lise sur la position de changement des accessoires.

30
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Pour votre sécurité fr

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Pendant le fonctionnement,
ne jamais introduire les doigts dans le bol mélangeur. N'introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Travailler uniquement avec le couvercle du bol mélangeur en place!
Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire fonctionner
I'appareil que si les entrainements qui ne servent pas sont revétus
de leurs couvercles de protection.

A Risques de blessures avec les lames tranchantes!
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords! Ne pas toucher les lames du mixeur a mains nues.

A Risque de blessures di aux lames tranchantes / a
I’entrainement en rotation!

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place! N'utiliser le

mixeur qu’une fois assemblé et avec son couvercle en place.

/\ Risque de bralures!

Lors du traitement des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Verser au maximum
0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

/\ Important!

N’utiliser I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lors de I'utili-
sation des accessoires, respecter les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utiliser qu’un outil ou accessoire a la fois.

/\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

[E Respecter les instructions figurant dans la notice d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
Ne pas introduire les doigts dans I'orifice d’ajout.

/\ Important!
Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou apres

une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir
page 37
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fr Systémes de sécurité

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail ».
L’appareil se met en marche sur les posi-
tions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (10) en place
et 'avez fait tourner jusqu’a ce qu'il
encrante,

et

m avez posé le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur (7).

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, 'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'uti-
lisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles: trop grande quantité d’aliments
traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, figure [M). L'appareil ne
nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure [X:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apres I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
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0/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-4, vitesse de travail

1 = vitesse basse — marche lente,

4 = vitesse élevée — marche rapide.

4 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.

5 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes (accessoire en
option*).

Lorsque vous n'utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

6 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

7 Couvercle protégeant I'’entrainement
du mixeur

8 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)

Lorsque vous n'utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

9 Rangement du cordon
Placez le cordon d’alimentation dans
son rangement

Bol mélangeur avec accessoires
10 Bol mélangeur en acier inoxydable
11 Couvercle

Accessoires

12 Fouet mélangeur

13 Fouet batteur

14 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate

15 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.

Accessoire rapeur / éminceur

16 Pilon-poussoir

17 Couvercle avec ouverture pour ajout
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18 Disques a réduire
a Disque a découper réversible —
épais / mince
b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
19 Porte-disque
20 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

21 Bol mixeur
22 Couvercle
23 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et aupres du service
apres-vente.

Positions de travail
Figure [E:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrailnement
correct, sur la position correcte et en posi-
tion de travail. Le bras pivotant doit encran-
ter dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.
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Positions de travail fr

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

@1-4

T H A O
6'/1-2

2 § s Q| - |-
AT
nill s N
4j8j @3-4
Gjhe;ﬂ“

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir; ajout de
grandes quantités a traiter.
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fr Utilisation

Utilisation

A Risque de blessure!

Ne branchez la fiche méale dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!
Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne
vont pas au four a micro-ondes.
m Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante!

Dans cette notice d'utilisation se trouve un
autocollant mentionnant des valeurs indica-
tives pour la vitesse de travail de I'appareil
lorsque vous utilisez les différents outils ou
accessoires. Nous recommandons de fixer
cet autocollant sur I'appareil (figure [d).

Préparatifs

m Posez l'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Sortez le cordon de son !
rangement (figure []). \’
Casier de rangement du [Q
cordon: Sortez la longueur de
cordon voulue.

Attention!

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le

rentrez.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

A\ Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez

jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Utilisez-le uniquement avec le couvercle

(11) en place!
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Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une fois
'appareil éteint, le mécanisme d’entraine-
ment continue de tourner un certain temps
puis s'immobilise sur la position de chan-
gement des accessoires. Tournez le bras
pivotant seulement aprés que I'appareil
s’est immobilisé.

Pour des raisons de sécurité, 'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (4, 7) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

Attention!
Utilisez le bol uniquement en fonctionne-

ment sur cet appareil.

Fouet mélangeur (12)

pour pétrir les pates, par exemple O

de la pate levée

Fouet batteur (13)

pour monter les oeufs en neige, @

battre la creme et les pates

liquides, par exemple la pate a

biscuits.

Crochet pétrisseur (14)

pour pétrir les pates épaisses et C

incorporer des ingrédients qu'’il ne

faut pas broyer (par exemple les

raisins secs, les plaquettes de chocolat)

Travailler avec le bol et les outils

Figure [3:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu’il encrante dans
I'entrainement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur
tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que
le crochet encrante (figure [3-4b).
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m Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- j
tant sur la position 1.

m Mettez le couvercle en place.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.

Recommandation:

— Fouet mélangeur:
commencez par fouetter a la vitesse 1,
puis passez a la vitesse 4

— Fouet batteur:
vitesse 4, incorporation d’ingrédients a la
vitesse 1

— Crochet pétrisseur:
commencez par incorporer les ingré-

dients a la vitesse 1, puis malaxez a la
vitesse 2

Rajouter des ingrédients

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.

Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.

m Détachez 'accessoire de I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les pieces, voir « Net-
toyage et entretien ».
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Utilisation fr

Accessoire rapeur / éminceur

A Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et
des arétes, tranchantes, des disques a
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords!

Ne posez/retirez I'accessoire rapeur /
éminceur qu’apres avoir éteint le moteur
et débranché la fiche méale de la prise de
courant. N'introduisez pas les doigts dans
I'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge

Figure [@:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de l'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service aprés-vente.

Disque a découper réversible —
épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments a la vitesse 3.
Chiffre «1» sur le disque a découper
réversible, signalant le cété de coupe
épaisse « 3» pour le cété de coupe mince.

Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’aprés
qu’elles ont refroidi.

35
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fr Utilisation

Disque a raper réversible —
épais / fin

pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 2 ou 3.

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le coté épais a la
vitesse 4.

Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple le par-
mesan), le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments a la vitesse 4.

Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage mou ou prédécoupé en
tranches.

Travailler avec I’accessoire

rapeur / éminceur

Figure [9:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- j
tant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entrainement
de l'accessoire rapeur/éminceur
(figure [€]-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [€-6a).

36
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Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le cbté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du por-
tedisques et introduisez-la dans le boitier
(figure [€-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!
Evitez que les aliments coupés ne s’accu-
mulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments
minces en bottes.

Remarque: Siles aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur / éminceur, éteignez le robot culi-
naire, débranchez la fiche méale de la prise
de courant et attendez que I'entrainement
se soit immobilisé, retirez le couvercle de
I'accessoire rapeur/éminceur puis videz
I'ouverture d’ajout.

Aprés le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [E).

m Nettoyez les piéces.
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Mixeur

A Risque de blessures avec les
lames tranchantes / I'’entrainement
en rotation!
N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place! Ne retirez / posez le
mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement!
N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et
avec son couvercle en place.

A Risque de briilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Utilisation du mixeur

Figure M:

m Appuyez sur le bouton de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repere
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou tres chauds = 0,5 litre,

quantité maximale traitée, fixe =50 a
100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

i
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Nettoyage et entretien fr

Rajouter des ingrédients

Figure H1-8:

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I’appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez 'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas les
pieces en matiére plastique dans le lave-
vaisselle car elles risqueraient de se défor-
mer de facon irréversible pendant le lavage!
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fr Rangement

Nettoyer I’accessoire rapeur /

éminceur
Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil : Pour enlever le dép6t rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez 'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur / éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir

vont au lave-vaisselle.

Conseil : Aprés le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessure!
Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa
fiche méale de la prise de courant.

Figure [{:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

m Pour le rangement dans I'emballage
d’origine, voir la figure M.
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Aide en cas de dérangement

A Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme a
I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche méle.

m Contrélez le bras pivotant. Position cor-
recte ? Encranté?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimen-

taires traitée en méme temps.

Solution

m Eteignez 'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.

m Ne dépassez pas les quantités maxi-
males admissibles (voir « Exemples
d’utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait. Le bras pivotant
se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.
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Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

m Allumez 'appareil (vitesse 1).

m Eteignez & nouveau l'appareil.

L’appareil simmobilise en position de

changement d’accessoire.

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte

pendant l'utilisation. Le moteur « bour-

donne». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez 'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le déran-
gement, veuillez s.v.p. vous adresser a
notre service aprées-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly
—-100ga600g
m Travaillez la créme avec le fouet

batteur pendant 1% a 4 minutes —

suivant la quantité et les propriétés de la
créme a la vitesse 4.
Recette de base @
— 2 oeufs
— 2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude
— 100 g de sucre
— 1 sachet de sucre vanillé
— 70 g de farine

— 70 g de fécule
— éventuellement de la levure chimique

Blanc d’oeuf

— 1 a 8 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6
minutes a la vitesse 4.

Pate a biscuits
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Exemples d'utilisation fr

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 4, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
1 et, en %2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que
vous aurez préalablement passées au
tamis.

Quantité maximale: 2 fois |la recette de
base

Pate levée

Recette de base O
— 3-4 oeufs

— 200-250 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’'un
demi-citron

— 200-250 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 500 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 125 ml de lait

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 4.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de

Y

Pate brisée

Recette de base

— 125 g de beurre
(a la température ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du
sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
la vitesse 1, puis env. 2 a 3 minutes a la
vitesse 3.

39
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fr Mise au rebut

A partir de 500 g de farine:

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. 2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 a 4 minutes a la
vitesse 2.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

¢

Pate a la levure de

boulanger
Recette de base
— 500 g de farine
— 1 oeuf
— 80 g de matiére grasse
(a la température ambiante)
— 80 g de sucre
— 200 a 250 ml de lait tiede
— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
— 1 sachet de levure.
— Le zeste d’un demi-citron
— 1 pincée de sel
m Travaillez tous les ingrédients environ
Y% minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 2 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a pates

Quantité maximale: 1,5 fois |la recette de
Recette de base
— 300 g de farine

base
— 3 oeufs

— 1 a2 cuilléres a soupe (10 a 20 g) d’'eau
froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ a la vitesse 2 jusqu’a
obtention d’'une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois |la recette de

— 2 c. a café de sel

base
— 450-500 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
4-5 minutes a la vitesse 2 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a pain
Recette de base

— 750 g de farine

— 2 sachet de levure
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Mayonnaise

— 2 oeufs @

— 2 c. a café de moutarde

— Yald’huile

— 2 cuillere a soupe de jus de citron ou de
vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

— Les ingrédients doivent tous se trouver a
la méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 2 ou 3.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 4,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas long-

temps, consommez-la rapidement.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est
marqué selon la directive européenne
2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

I
&

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Accessoires en option fr

Accessoires en option

MUZ5ZP1 Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.
Presse-
agrumes
= MUz5CC1 Pour couper des fruits et [légumes en dés de taille

Accessoire identique.

d : a découper en

F b
MUZ5FW1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir a tartare ou un réti de viande hachée.
viande

g3 g6 MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Kit de disques  Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
ajoureés, les saucisses grillées et le lard.
fin (3 mm),
grossier
(6 mm)
MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour Avec gabarit métallique permettant de conférer aux

gateaux secs

gateaux 4 formes différentes.

2 MUZ45RV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
= Embout a raper Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
8 \ pains secs.
21
MUZ45FV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour coulis  Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
de fruits et les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit
légumes dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.
MUZ45PS1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre
pommes frites  crues.
MUZ45AG1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a Découpe les fruits et légumes en fines laniéres pour
légumes préparer des plats asiatiques.
asiatiques
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fr Accessoires en option

MUZ45RS1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a raper Pour raper des pommes de terre crues, par exemple

(épais) pour faire des rapées de pomme de terre ou des
boulettes.

MUZ45KP1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque pour Pour raper des pommes de terre crues et préparer des

galettes de «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour décou-

pommes de per les fruits et légumes en rondelles épaisses.

terre

MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine

Bol mélangeur plus les ingrédients.

en acier

inoxydable

MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine

Bol mélangeur plus les ingrédients.

en plastique

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire les

Bol mixeur en  fruits et légumes en purée, pour préparer de la mayon-

plastique naise, réduire des fruits et légumes, pour broyer des
glagons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes

Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le fromage,
pour raper / concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le com-
merce ou aupres du service apres-vente.
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Congratulazioni per l'acquisto di questo Indice
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa deri-
vanti. Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita
usuali per la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli utilizzi simili a quelli domestici comprendono, ad es.
I'uso nelle cucine del personale di negozi, uffici, aziende agricole
o artigianali, nonché l'utilizzo da parte di ospiti in pensioni, piccoli
alberghi e simili realta residenziali. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica. Non supe-
rare la massima quantita ammessa (vedi “Esempi d’impiego”)!
Questo apparecchio € idoneo a miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso €& vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con accessori
originali. Per 'uso degli accessori osservare le accluse istruzioni.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Avvertenze di sicurezza generali

/\ Pericolo di scossa elettrica!

L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere I'apparec-
chio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.
Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensoriali o mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.
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it Per la vostra sicurezza

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio. Ai bambini senza
sorveglianza ¢ vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-
tenza dell’'utente. Sorvegliare 'apparecchio durante I'uso. Collegare
e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta d’identi-
ficazione. Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura
ambientale e ad un’altitudine massima di 2000 m. Staccare sempre
I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia. Non tirare il cavo di ali-
mentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto con superfici calde.
Usare 'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
stesso non presentano danni.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di collegamento di questo appa-
recchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
cazione. Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
/\ Pericolo di lesioni!

/\ Pericolo di scossa elettrica!

Inserire la spina di alimentazione solo dopo che tutti i preparativi per
il lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi. Quando I'apparecchio
non € in uso estrarre la spina di alimentazione. Prima di riparare un
guasto, estrarre la spina di alimentazione.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi o tenerlo sotto
acqua corrente. Non usare pulitrici a getto di vapore.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete. Dopo lo spegnimento I'ingranaggio gira ancora
un poco per inerzia e si ferma nella posizione di sostituzione uten-
sile. Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione. Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

Non toccare parti in rotazione. Durante il funzionamento non intro-
durre mai le mani nella ciotola. Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico.

Lavorare solo con il coperchio applicato.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio pud essere messo in funzione
solo se gli ingranaggi non utilizzati sono coperti con gli appositi
coperchi di sicurezza.
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Per la vostra sicurezza it

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi smi-
nuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo! Non toccare
a mani nude le lame del frullatore.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti / ingranaggio in
rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore acceso! Mettere in funzione

il frullatore solo completamente assemblato e con il coperchio

applicato.
A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dall'imbuto nel coper-
chio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo

o che produce schiuma.
/\ Importante!

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni. Usare solo un attrezzo o

un accessorio per volta.

A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[E] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione! Lame rotanti.

Attenzione! Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

/\ Importante!

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita. = “Pulizia e cura” ved. pagina 51

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L'apparecchio puo essere acceso nelle pos.

1 e 3 solo:

m se la ciotola (10) € stata inserita e ruotata
fino allo scatto

e

m il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (7) & applicato.
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Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante l'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.
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it Guida rapida

Per il comportamento in caso di attiva- 8 Motore per frullatore

zione di un sistema di sicurezza vedi (Accessori speciali*)

«Rimedio in caso di guasto». Applicare il coperchio di sicurezza, se

Questo libretto d’istruzioni per 'uso descrive Fingranaggio del frullatore non viene

diverse versioni (cfr. anche prospetto dei ut|||zzat9.

modelli, figura [M). L'apparecchio non ha 9 Custodia del cavo

bisogno di manutenzione. Riporre il cavo nel vano portacavo
Ciotola con accessori

Guida rapida 10 Ciotola impastatrice di acciaio inox

Aprire le pagine con le figure. 11 Coperchio

Figura IX: Utensili
12 Frusta

13 Sbattitore
14 Braccio impastatore con spatola
15 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire il
movimento del braccio verso l'alto (vedi
«Posizioni di lavoro»).

3 Interruttore rotante Sminuzzatore continuo
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off) 16 Pestello
I'apparecchio va automaticamente nella 17 Coperchio con bocca di carico

posizione ottimale per il cambio degli 18 Disco sminuzzatore
utensili. a Disco doppia funzione per affettare —
0/off = spento spesso / sottile
M = Funzionamento «pulse» alla b Disco doppia funzione per
massima velocita, mantenere la grattugiare — grosso / fine
manopola per la durata desiderata. ¢ Disco grattugia — medio-fine
Grado 1-4, velocita di lavoro: 19 Portadisco
1 = basso numero di giri — lento, 20 Carcassa con apertura di uscita
4 = alto numero di giri — veloce. Frullatore*

4 Coperchio di sicurezza ingranaggio 21 Bicchiere frullatore
Per rimuovere il coperchio di sicurezza 22 Coperchio
ingranaggio premere nella parte 23 Imbuto

posteriore e sollevare.

5 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

6 Ingranaggio per utensili

* Se un accessorio non & compreso

nella fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro

(frusta per mescolare, frusta per Figura [k
montare, gancio impastatore) Attenzione!
e tritacarne (Accessori speciali*) Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
7 Coperchio di sicurezza ingranaggio accessorio secondo la seguente tabella &
frullatore applicato all'ingranaggio indicato nella posi-

zione corretta ed € in posizione di lavoro. ||
gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.
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Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della fun-
zione «Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione di

lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino all’arre-
sto nella posizione desiderata.

Posizione Ingranaggio MUMS0..
@ 1-4

T H A O
a'/ 12

2 s J| - |-
3 m 5 E ﬁ :
4 J 8 j @ 3-4
6 ‘j‘_ H;_Lﬁ 3-4

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.
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Uso it

Uso

/A Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per 'uso in
forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Avvertenza importante

In queste istruzioni per I'uso vi & un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull'apparecchio (figura [@).

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo (figura ).
Estrarre il cavo alla lunghezza \’

necessaria. [Q

Attenzione!
Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

/A Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Lavorare solo con il

coperchio (11) applicato! Sostituire I'utensile

solo quando I'ingranaggio & fermo — dopo

lo spegnimento l'ingranaggio gira ancora

un poco per inerzia e si ferma nella posi-

zione di sostituzione utensile. Muovere il

braccio oscillante solo quando l'utensile

si & fermato. Per motivi di sicurezza I'uso

dell’apparecchio & consentito solo se gl

ingranaggi non utilizzati sono coperti con i

coperti di sicurezza ingranaggi (4, 7).
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it Uso

Attenzione!
Usare la ciotola solo per il lavoro con
questo apparecchio.

Frusta (12)
per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata

Sbattitore (13)

per montare albume d’uovo, panna
e paste leggere, per es. pasta
biscotto

Braccio impastatore (14)

per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es.
uvetta, pezzetti di cioccolato)

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura [3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,

O
)
¢

ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

48
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Il nostro consiglio:

— Frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla velo-
cita 1, dopo selezionare la velocita 4

— Shbattitore:
velocita 4, aggiungere e mescolare alla
velocita 1.

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1, impa-
stare alla velocita 2.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore

rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Staccare la spina.

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Sminuzzatore continuo

/\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore con-
tinuo solo ad ingranaggio fermo e spina di
alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico.
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Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo sull’apparec-
chio principale. Usare lo sminuzzatore con-
tinuo solo nella posizione di funzionamento
mostrata.

Protezione da sovraccarico

Figura [{:

Al fine di evitare maggiori danni all’apparec-
chio in caso di sovraccarico sullo sminuzza-
tore continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo & dotato di un inta-
glio (punto di rottura prestabilita). In questo
punto I'asse di azionamento si spezza in
caso di sovraccarico. Un nuovo portadisco
con asse di azionamento pud essere acqui-
stato presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione per
affettare — spesso / sottile ®

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione alla velocita 3.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate cotte, che nella cottura si manten-
gono dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e formag-
gio, tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 2 o 3.
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare |l
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 4.
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Disco grattugia — medio-fine
per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano), cioc-
colata raffreddata e noci.

Lavorazione alla velocita 4.

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per grat-

tugiare formaggio tenero e formaggio da

taglio.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Figura[el:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, —
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore conti-
nuo (figura [€-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita infe-
riore con le due punte rivolte verso I'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [€-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione pre-
stare attenzione che il lato desiderato sia
rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [€-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€]-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel poz-

zetto di carico e spingerli con il pestello.

49

01.12.2015 16:11:46



it Uso

Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento
tagliato nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore con-
tinuo dovessero restare attaccati alimenti
da lavorare, spegnere il robot da cucina,
estrarre la spina, attendere che I'ingranag-
gio sia fermo, rimuovere il coperchio dello
sminuzzatore continuo e vuotare il pozzetto
di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco. A tal
fine spingere da sotto I'asse di aziona-
mento con il dito (figura [H).

m Pulire le parti.

Frullatore

/A Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

A Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di ghiac-
cio). Non fare girare a vuoto il frullatore.
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Lavorare con il frullatore

Figura BI:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferi-
mento sul manico allineato al riferimento
dell’'apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,

solidi = 50-100 grammi;

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

i

Aggiungere ingredienti

Figura N1-8:

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gl
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.
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Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I'apparecchio base

/A Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e

I'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare defor-
mazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo
Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
Su un panno e con questo strofinare lo smi-
nuzzatore continuo (non i dischi sminuzza-
tori). Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

€ spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato.
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Pulizia e cura it

Accendere il frullatore per qualche secondo
(grado M). Versare I'acqua di lavaggio e
sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portacces-
sori. Osservare le indicazioni per il tratta-
mento nella borsa.

Conservazione

A\ Pericolo di lesioni!
Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina di rete.

Figura [d:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

m Per la conservazione nellimballaggio
originale vedi figura M.

Rimedio in caso di guasti

A\ Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L'apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola impasta-
trice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all'arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza ingra-
naggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.
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it Esempi d'impiego

Guasto
L'apparecchio si spegne durante l'uso.
La sicurezza di sovraccarico si & atti-
vata. Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.
Rimedio
m Spegnere I'apparecchio.
m Ridurre la quantita di lavorazione.
m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi «kEsempi d’'impiego»)!
Guasto
Ad ingranaggio in rotazione € stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L'ingranaggio si disin-
serisce, ma non resta fermo nella posizione
di cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella
posizione 1.
m Accendere I'apparecchio
(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante I'uso, I'ingranaggio «ronzay.

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

i
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Esempi d’impiego

Panna montata
- 100 g-600 g
m Lavorare la panna con lo sbatti-

tore da 1% a 4 minuti alla velocita

4 (a seconda della quantita e delle pro-

prieta della panna).
Albume !

— Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo sbatti-
tore da 4 a 6 minuti alla
velocita 4.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 4.

m Disporre linterruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. %2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

— 200-250 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 1 bustina zucchero vanigliato o buccia di
2 limone

— 200-250 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g farina

— 1 bustina lievito in polvere

— 125 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi

ca. 3-4 minuti alla velocita 4.
Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base
— 3-4 uova
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Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero

— vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 3.

Da 500 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. %2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 2.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

¢

e

Pasta con lievito per dolce

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di
lievito secco

— Buccia di %2 limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 2.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda
m Lavorare tutti gli ingredienti da 3 a
5 minuti circa alla velocita 2 in una pasta.
Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta
Ricetta base
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Smaltimento it

C

Pasta per pane

Ricetta base

— 750 g farina

— 2 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 450-500 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 4-5 minuti con il gancio impastatore

alla velocita 2.

Maionese

— 2 uova

— 2 cucchiaino di senape

— Y4 ldiolio

— 2 cucchiai succo di limone o aceto

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

— Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 2 oppure 3.

m Commutare il frullatore alla velocita 4 e
versare lentamente I'olio attraverso il bic-
chierino dosatore e continuare mescolare
fino ad emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

ﬁ rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’lUnione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.
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it Garanzia

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

Accessorio speciale

MUZ5ZP1 Per spremere arance, limoni e pompelmi.
Spremiagrumi

MUZ5CC1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme

MUZ5FW1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne

g3 @6 MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Set dischi forati Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
fine (3 mm), arrostite e speck.
grosso (6 mm)

MUZ45SV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Adattatore per Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.
pasticcini di
pasta misce-
lata iniettata
2 MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
7 Adattatore Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
\ grattugia rappresi.
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Accessorio speciale it

2 MUZ45FV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Adattatore Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di

spremifrutta pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo al
ribes vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli e
semi.

MUZ45PS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco per pata- Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.
tine fritte

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco verdura  Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
Asia verdure asiatici.

MUZ45RS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco grattugia Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
grosso o canederli.

MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per Per grattugiare patate crude, per preparare patate smi-
frittelle di nuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate, e per
patate affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impa-  farina piu gli ingredienti.

statrice di

acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

Contenitore di  farina piu gli ingredienti.
miscelazione in

plastica

MUZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
Adattatore preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frullatore in frantumare cubetti di ghiaccio.

plastica

MUZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
Multimixer grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare

noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non & compreso nella fornitura, puo essere acquistato nel commercio o
presso il servizio assistenza clienti.
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nl Voor uw veiligheid

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van
uw nieuwe Bosch-apparaat.
Meer informatie over onze producten vindt

Inhoud
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Extra toebehoren..........ccocoeiiiii. 67

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing
met belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat door. Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste
gebruik van het apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor
daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is bedoeld voor de verwerking van normale huishou-
delijke hoeveelheden in huishoudens of vergelijkbare, niet-commer-
ciéle toepassingen. Hiertoe behoren bijvoorbeeld ook het gebruik

in personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouw- en andere
industriéle bedrijven, alsmede het gebruik door gasten van pen-
sions, kleine hotels en soortgelijke accommodaties. Gebruik het
apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden. Zorg dat de toegestane maxi-
mumhoeveelheden (zie “Toepassingsvoorbeelden”) niet worden
overschreden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere substan-
ties / voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van het door de fabrikant
goedgekeurde toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.
Gebruik het apparaat uitsluitend met originele toebehoren. Neem bij
gebruik van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in
acht. Bewaar de gebruiksaanwijzing a.u.b. Ook deze gebruiksaan-
wijzing overhandig als u het apparaat aan derden doorgeeft.

Algemene veiligheidsvoorschriften

A Gevaar voor elektrische schok!

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden.

56

‘ 122_MUM50xxx_8001027203.indb 56 01.12.2015 16:11:47



Voor uw veiligheid nl

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan erva-
ring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen

in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uit-
gevoerd door kinderen zonder toezicht.

Gebruik het apparaat alleen onder toezicht. Het apparaat uitsluitend
aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat moet altijd van het
stroomnet worden losgekoppeld wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd. Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Gebruik het apparaat alleen als het aansluitsnoer en
apparaat niet beschadigd zijn. Als het aansluitsnoer van het appa-
raat beschadigd raakt, moet het snoer ter voorkoming van gevaren
worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uit-
sluitend worden uitgevoerd door onze servicedienst.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat
/\ Gevaar voor letsel!

/\ Gevaar voor elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voorberei-
dingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd. Trek de
stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt.
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
Dompel het basisapparaat nooit onder in vioeistof en houd het nooit
onder stromend water. Gebruik geen stoomreiniger. Schakel het
apparaat uitsluitend in en uit met de draaischakelaar.

A Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de aan-
drijving nog even na en blijft dan staan op de hulpstukwisselpositie.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat. Grijp niet in draaiende
onderdelen. Grijp tijdens het gebruik nooit in de mengkom. Niet in
de vulschacht grijpen. Werk altijd met gesloten deksel!

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt
wanneer de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels.
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nl Voor uw veiligheid

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken! Raak het
mixermes niet met blote handen aan.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen /
roterende aandrijving!
Grijp niet in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel.
/\ Risico van brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Voeg maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloei-
stof toe.
/\ Belangrijk!
Gebruik het apparaat uitsluitend met originele toebehoren. Neem
bij gebruik van toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in
acht. Gebruik niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk.
A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

[]_i] Volg de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing op.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Grijp niet in de vulopening.

/\ Belangrijk!
Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en onderhoud”
Zie pagina 64
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Veiligheidssystemen nl

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (10) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt

en

m het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving (7) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw
inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie “Hulp bij
storingen”.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen (zie ook het modeloverzicht,
afb. [l). Het apparaat behoeft geen
verzorging.
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In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen

uitklappen a.u.b.
Afb. [X:

Basisapparaat
1 Ontgrendelknop
2 Draaiarm
“Easy Armlift”-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).
3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-4, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.
Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.
Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren®).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.
6 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)
Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
8 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren®)
Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.
9 Kabelvak
Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
10 Roestvrijstalen kom
11 Deksel

B

(3]

~
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nl Bedrijfspositie

Hulpstukken

12 Roergarde

13 Klopgarde

14 Kneedhaak met deegvanger

15 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder

16 Stopper

17 Deksel met vulschacht

18 Fijnmaakschijven
a Snij-draaischijf — dik/dun
b Rasp-draaischijf — grofffijn
¢ Maalschijf — middelfijn

19 Schijfhouder

20 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer*

21 Mixkom

22 Deksel

23 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfspositie
Afb. [&:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel

is aangebracht op de juiste aandrijving en
in de juiste positie, en op de bedrijfsstand
staat. De draaiarm moet in elke bedrijfspo-
sitie zijn vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een

“Easy Armlift’-functie, die de omhoogbewe-
ging van de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.
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Bedrijfsstand Aandrijving

« M

3-4

=k

6j<—

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak; toevoegen van
grote verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken. Apparaat en toebehoren niet
blootstellen aan warmtebronnen. De onder-
delen zijn niet geschikt voor gebruik in een
magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.
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Belangrijke aanwijzing

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een
sticker met de richtwaarden voor de werk-
snelheid van het apparaat bij gebruik van
de hulpstukken resp. het toebehoren. Wij
raden u aan deze sticker op het apparaat te
plakken (afb. [).

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen (afb. []).
Snoeropbergvak:

De kabel tot de gewenste \’
lengte uittrekken.

Attentie! [Q

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijd werken met aangebracht
deksel (11)! Hulpstukken alleen vervangen bij
stilstaande aandrijving — na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na en blijft dan
staan op de hulpstukwisselpositie. De draai-
arm pas bewegen wanneer het hulpstuk stil-
staat. Om veiligheidsredenen mag het appa-
raat uitsluitend worden gebruikt wanneer
nietgebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (4, 7).

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (12)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg.

Klopgarde (13)
voor het kloppen van eiwit, slagroom
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg.

Kneedhaak (14)

voor het kneden van dik deeg en
het mengen van ingrediénten die
niet fijngemaakt mogen worden
(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

O
)
¢
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Bedienen nl
Werken met de kom en de hulpstukken
afb. [3:
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ
m Kom aanbrengen:
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
hij vastklikt.
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
m De ingrediénten in de kom doen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.
m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.
Ons advies:
eerst roeren op stand 1, dan stand 4
kiezen
— Klopgarde:
— Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1, kneden op
stand 2
m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.
m ingrediénten toevoegen via de vulopening
of
m Deksel verwijderen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
m De ingrediénten toevoegen.
Na gebruik
m Apparaat uitschakelen met de
m Stekker uit wandcontactdoos nemen.
m Deksel verwijderen.
m Ontgrendelknop indrukken en de j
61

m Ontgrendelknop indrukken en de
de kom schuin naar voren houden en
m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
Opmerking:
(afb. [3-4b).
m Deksel aanbrengen.
— Roergarde:
stand 4, doorroeren op stand 1
Ingrediénten toevoegen
in het deksel.
draaiarm op positie 2 zetten. j
draaischakelaar.
draaiarm op positie 2 zetten.
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nl Bedienen

m Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

= Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Doorloopsnijder

/A Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van
de fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschij-
ven alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en
de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting

afb. [@:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorko-
men, is de aandrijfas van de doorloopsnij-
der voorzien van een inkerving (breekpunt).
Bij overbelasting breekt de aandrijfas op dit
punt. Een nieuwe schijfhouder met aan-
drijfas is verkrijgbaar bij de klantenservice.
Snij-draaischijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en groente. ®
Verwerking op stand 3.

Aanduiding op de snij-draaischijf:

“1” voor de dikke snijzijde

“3” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aardap-
pels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof / fijn

voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv. parme-
zaanse kaas). Verwerking op stand 2 of 3.
Aanduiding op de rasp-draaischijf:

“2” voor de grove raspzijde

“4” voor de fijne raspzijde
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Attentie!
De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove zijde raspen op stand 4.

Maalschijf — middelfijn

pels, harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),

gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 4.

De maalschijf is niet geschikt voor het

malen van zachte kaas en snijdbare kaas.

Werken met de doorloopsnijder

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

m Kom aanbrengen: De kom schuin
de klok in draaien tot hij vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
(afb. [-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.
de behuizing aanbrengen (afb. [€-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de

m Doorloopsnijder volgens afb. [6-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.
zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de

voor het malen van rauwe aardap-
Attentie!
afb. [E:
naar voren houden en aanbrengen, tegen
m De schijfhouder onderaan vasthouden,
op de punten van de schijfhouder leggen
m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
klok mee draaien.
m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
stopper.
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Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. [d).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

A Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mix-
vloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd ijsblok-
jes) verwerken. De mixer niet zonder vulling
laten lopen.
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Bedienen nl

Werken met de mixer

afb. BI:

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4 j
zetten.

m Het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof
=1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of
hete vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

afb. K1-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingredién-
ten beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na

gebruik reinigen.
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nl Reiniging en onderhoud

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebrui-
ken. De oppervlakken kunnen beschadigd
raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de afwas-
automaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen

en daarmee de doorloopsnijder (niet de
fijnmaakschijven) schoonwrijven. Daarna de
doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter

kunnen in de afwasautomaat worden

gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het

meestal voldoende om de mixer te reinigen

zonder deze van het apparaat te nemen.
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Hiertoe doet u een beetje water met afwas-
middel in de gemonteerde mixer. Schakel
de mixer enkele seconden in (stand M).
Afwassopje weggieten en de mixer uitspoe-
len met schoon water.

Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker uit het stopcontact trekken

wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

afb. [A:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven opber-
gen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.

m Bewaren in de originele verpakking, zie
afb. .

Hulp bij storingen

A\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op nietge-
bruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.
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Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het

gebruik. De overbelastingsbeveiliging is

geactiveerd. Er werden teveel levensmidde-

len tegelijk verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Toegestane hoeveelheden (zie “Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving scha-
kelt uit, maar blijft niet op de hulpstukwissel-
positie staan.

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwisselposi-
tie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.
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Toepassingsvoorbeelden nl

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

- 100 g-600 g

m Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 4

(afhankelijk van de hoeveelheid en de

eigenschappen van de room).
Eiwit !

— Eiwit van 1 a 8 eieren
m Eiwit 4 tot 6 minuten op stand 4
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2 eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 4.

m De draaischakelaar op stand 1 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. 72 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

O

Roerdeeg

Basisrecept

— 3-4 eieren

— 200-250 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker
of de schil van % citroen

— 200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 500 g meel

— 1 pakje bakpoeder

— 125 ml melk

m Alle ingrediénten ca. 72 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 4.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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nl Afval

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

—1ei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 2-3 minuten op stand 3.

Bij meer dan 500 g meel:

m De ingrediénten ca. %2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 2.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

¢

e

Gistdeeg
Basisrecept
— 500 g meel
—1ei
— 80 g vet (kamertemperatuur)
— 80 g suiker
— 200-250 ml lauwe melk
— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist
— schil van % citroen
— 1 snufje zout
m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op
stand 2 verwerken met de kneedhaak.
Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g)
koud water
m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op

stand 2 tot deeg kneden.
Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept
— 300 g meel
— 3 eieren
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Brooddeeg
Basisrecept a
— 750 g meel
— 2 pakjes gedroogde gist
— 2 TL zout
— 450-500 ml warm water
m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 4-5 minuten op
stand 2 verwerken met de kneedhaak.

Il

Mayonaise

— 2 eieren

— 2 theelepel mosterd

— Yalolie

— 2 eetlepels citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2 of 3.

m De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.
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Garantie nl

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Extra toebehoren

MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
Citruspers grapefruit.
MUz5CC1 voor het snijden van fruit en groente.

Blokjessnijder

MUZ5FW1 Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Vleesmolen

g3 @6 MUZ45LS1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Ponsschijven-  Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
set spek.

fijn (3 mm),

grof (6 mm)

MUZ45SV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Spritsgebak- Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.
hulpstuk

2 MUZ45RV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
s Maalvoorzet- Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
\ stuk gedroogde broodjes.
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nl Extra toebehoren

<2 MUZ45FV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Fruitpershulp-  Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
stuk tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Patates- Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates
fritesschijf frites.

MUZ45AG1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Asia-groente-  Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
schijf groentegerechten.

MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Maalschijf grof = Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Aardappel- Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rdsti en

koekjesschijff ~ aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
Roestvrijstalen worden verwerkt.

kom

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
Kunststof worden verwerkt.

roerkom

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en
Mixer-opzet- groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van

stuk kunststof  groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUzZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor
het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
klantenservice worden aangeschaft.
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For din egen sikkerheds skyld da

Tillykke med kebet af dit nye apparat fra Indhold
firmaet Bosch.

Yderligere informationer om vores produk- Fgr din egen sikkerheds skyld.................. 69
ter finder du pa vores internetside. Slkkerhedssystemer ................................. 71
OVerbliK ....oocveiiiiiie 7
Arbejdspositioner.........ccccociviiiiiiiiienneen. 72
Betjening.......ooovveviiii 73
Renggring og pleje ......cooovveviiiiiieeiineenn. 76
Opbevaring.........ccceeeevevieeeee e 76
Hjeelp i tilfaelde af fejl ..ooovvveeeiiiiie 76
Eksempler pA brug ........cccceevcveiienenieennn 77
Bortskaffelse.........cccocvviiiiniiiiccis 78
Reklamationsret...........cccoceviiiiiiinne. 78
Ekstratilbehar ... 79

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige sik-
kerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat. Producenten
fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet. Dette
apparat er beregnet til forarbejdning af almindelige maengder i hus-
holdningen og til husholdningslignende ikke-kommercielle anven-
delser. Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug

i kgkkener for ansatte i butikker, kontorer, landbrugsbedrifter og
andre kommercielle virksomheder, eller gaesters brug i pensioner,
sma hoteller og lignende. Brug kun apparatet til forarbejdningsmeen-
der og -tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke
tilladte maks. maengder (se "Eksempler pa brug”)! Dette apparat er
egnet til at rare, eelte og piske fgdevarer. Det mé ikke bruges til at
forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges det af produ-
centen tilladte tilbehar, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originalt tilbehgr. Fglg de vedlagte brugsanvisninger i
forbindelse med brug af tilbehgret. Opbevar venligst brugsanvisnin-
gen. Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stad!

Dette apparat ma ikke bruges af barn. Apparatet og dets tilslut-
ningsledning skal holdes uden for bgrns raekkevidde. Apparater
kan bruges af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer, der kan vaere forbundet med brugen af apparatet.
Apparatet er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligehol-
delse ma ikke udfgres af barn uden opsyn.
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da For din egen sikkerheds skyld

Apparatet ma ikke bruges uden opsyn. Apparatet ma kun tilsluttes
og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet. Apparatet ma kun anven-
des indendgrs ved stuetemperatur og maks. 2000 m over havets
overflade. Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet, nar det ikke
er under opsyn, og for det samles, adskilles eller renggres. Netled-
ningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa apparatet ma
kun foretages af vores kundeservice.

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat
/\ Fare for at komme til skade!

/\ Fare for elektrisk stod!

Saet forst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med appara-
tet er afsluttet. Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er i brug. Traek
netstikket ud, far du afhjeelper en fejl.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og hold den aldrig ind under rin-

dende vand. Brug ikke nogen damprenser.

Apparatet ma udelukkende teendes og slukkes med drejekontakten.

/\ Fare for at komme til skade som folge af roterende
redskaber!
Far udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket, og bliver staende
i redskabsskiftepositionen. Indstil ikke svingarmen, mens apparatet
er taendt. Vent, til drevet star helt stille. Stik ikke fingrene ind i rote-
rende dele. Stik aldrig fingrene ned i skalen under driften. Stik ikke
fingrene ind i pafyldningsskakten. Arbejd kun med pasat lag! Appa-
ratet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drev er tildeekket med drevbeskyttelseslag.

/\ Fare for at komme til skade pa grund af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsski-
verne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne! Bergr ikke
blenderknivene med de bare haender.

/\ For for kvaestelse som folge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Blenderen ma kun
anvendes, nar den er samlet og laget er sat pa.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller skum-
mende vaeske.
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A Vigtigt!

For din egen sikkerheds skyld da

Brug kun apparatet med originalt tilbehgr. Overhold de vedlagte
brugsanvisninger i forbindelse med brug af tilbehgret. Brug kun et

redskab eller tilbehgr ad gangen.

A Forklaring af symbolerne pa apparat eller tilbehor

[ji.] Falg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter leengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Rengaring og pleje” se

side 76

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel "Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (10) er sat i og drejet fast
indtil den falder i hak

og

m beskyttelseslaget til blenderdrevet (7) er
sat pa.

Genindkoblingssikring

Ved stremsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa teend for det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store meengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfersel ved aktivering af et af sik-
kerhedssystemerne se ”"Hjeelp i tilfalde
af fejl”.
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Brugsvejledningen beskriver for-
skellige udfgrelser, se ogsa mode-
loversigt (billede ). Apparatet er
vedligeholdelsesfrit.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understgttelse
af armens beveaegelse opad (se
"Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

7
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da Arbejdspositioner

4 Beskyttelseslag til drevudtag Arbejdspositioner
Til aftaging af beskyttelseslaget til

drevudtag tryk pa det bageste omrade Billede [3:
og tag laget af. OBS!

5 Drevudtag til Apparatet ma kun bruges, hvis redskab / til-
— hurtigsnitter og behgr er anbragt pa den rigtige drev og i den
— citruspresse (Ekstratilbehar*). rigtige position efter denne tabel og befinder
Saet beskyttelseslaget til drevudtag pa, sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal vaere
nar drevet ikke er i brug. faldet i hak i enhver arbejdsposition.

6 Drev til redskaber (rgreris, Bemaerk
piskeris, eeltekrog) og kedhakker Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift’-
(ekstratilbehgr*) funktionen, der understgtter svingarmens

7 Beskyttelseslag til blenderdrev beveaegelse opad.

8 Drevudtag til blender (ekstratilbehor*) . ) .
Seet beskyttelseslaget il blenderdrevet  INdstilling af arbejdsposition:

pa, nar blenderen ikke er i brug. m Tryk pa sikkerhedsknappen og beveeg
9 Kabelopbevaring svingarmen. Understgt bevaegelsen med
Opbevar kablet i kabelrummet en hand.

Skal med tilbehar m Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i

10 Roreskal af rustfrit stal den gnskede position.
11 Lag Position Drev MUMS50..

Redskaber

12 Roreris

13 Piskeris

14 AEltekrog med dejskraber

15 Tilbehgrstaske 1 j 6 E
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter
16 Stopper
17 Lag med pafyldningsskakt
18 Finhakningsskiver 2 j 6 )j
a Vende-skeereskive — tyk / tynd
b Vende-raspskive — grov / fin

¢ Riveskive — middelfin
19 Skiveholder l
20 Hus med udgangsabning 3 j 5 j
Blender*
21 Blenderbager
22 Lag !

1-4

2-4

2-3

34

23 Tragt 8 j
* Folger en tilbehgrsdel ikke med leve- 4 j
ringen, kan den kgbes i handlen og hos

kundeservice. 6 j
P

* Isaetning / udtagning af rereris, piskeris og
eltekroge. Tilsaetning af store meengder.

3-4

P B L - v O &
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Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar /
redskab befinder sig i arbejdsstilling.
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udseet ikke apparat og tilbehgrsdele

for varmekilder. Delene er ikke egnet til
mikrobglgeovnen.

m Rengear apparat og tilbehgr grundigt, far
de tages i brug fgrste gang, se "Rengg-
ring og pleje”.

Vigtig henvisning

| neerveerende brugsvejledning findes en

etiket med vejledende veerdier for appa-

ratets arbejdshastighed, ved brug af red-
skaber hhv. tilbehgr. Vi anbefaler, at denne
etiket anbringes pa apparatet (Billede [#).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek kablet ud (billede [3).
Kabelrum:
Treek kablet ud i den gnsnkede \’

leengde. ‘Q

OBS!
Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes ind.
m Seet netstikket i.

Skal og redskaber

/\ Kvastelsesfare som folge af rote-
rende redskaber
Stik aldrig handen ned i skalen under
driften. Arbejd kun med pasat lag (11)!
Udskift kun redskab, nar drevet star
stille — drevet kerer kort efter, at apparatet
er slukket og bliver stdende i den posi-
tion, hvor redskabet skiftes. Bevaeg farst
svingarmen, nar redskabet star stille.
Apparatet ma af sikkerhedsmaessige
grunde kun bruges, hvis ikke brugte drevud-
tag er beskyttet med beskyttelseslag (4, 7).
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OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Roreris (12)
til at rgre dej, f.eks. rgrdej

Piskeris (13)
til at piske aeggehvider, flade og til
at piske let dej, f.eks. lagkagede;j

Altekrog (14)

til at eelte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal
smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Arbejde med skal og redskaber

Billede [3:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Skalen iseettes:
vip skalen fremad, seet den pa og herefter
seet den pa plads, drej den mod venstre,
indtil den falder i hak.

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rareris, piskeris eller eeltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.

Bemaerk:
Ved eltekrogen drej dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).
m Kom ingredienserne der skal forarbejdes
i skalen.
svingarmen i position 1. j
m Seet laget pa.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

O
©
¢

Vor anbefaling:

— Roreris:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
pa trin 1, herefter pa trin 4

— Piskeris:
Trin 4, ingredienserne rgres sammen pa
trin 1

— [Eltekrog:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
pa trin 1, herefter altes pa trin 2
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da Betjening

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem pafyld-
ningsabningen i laget.

eller
svingarmen i position 2. j

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Tag laget af.
m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil

m Traek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Renggr alle dele, se "Renggring og
pleje”.

Hurtigsnitter

A\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun seettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den
er helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig
samles pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning

Billede [3:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker stgrre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbela-
stes. Drivakslen breekker pa dette sted i til-
feelde af overbelastning. En ny skiveholder
med drivaksel kan kgbes hos kundeservice.

Vende-skzreskive — tyk / tynd

til skeering af frugt og grant. ®
Forarbejdning pa trin 3.

Betegnelse pa vende-skaereskive:

”1” for den tykke skeereside

”3” for den tynde skeereside

74
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OBS!

Vende-skeereskiven er ikke egnet til
skeering af hard ost, brgd, rundstykker og
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler
skal altid veere kolde, far de skaeres.

Vende-raspskive — grov / fin X
AT

til raspning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 2 eller 3.
Betegnelse pa vende-raspskive:

”2” for den grove raspside

"4” for den fine raspside

OBS!

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af ngdder. Blgd ost ma kun raspes pa den
grove side pa trin 4.

Y
<

Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost

(f.eks. parmesan), kglet chokolade og

ngdder.

Forarbejdning pa trin 4.

OBS!

Riveskiven er ikke egnet til at rive blgd ost

0g skeereost.

Arbejde med hurtigsnitteren

Billede [€:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og herefter
seet den pa plads, drej den mod venstre,
indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 3. j

m Tag beskyttelseslaget til
drevudtag af drevet pa hurtigsnitteren
(billede [€-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skaere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af skive-
holderen (billede [€-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man vaere opmeerksom pa, at den
gnskede side peger opad.
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m Tag fat i den gverste ende pa skiveholde-

ren og saet den ind i huset (billede [€-6b).

m Szt laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgjre indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist i
billede [€-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.

oBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i
bundter, det giver et mere ensartet snit.

Bemeerk: Hvis fadevarerne der skal bear-
bejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, treek netstikket
ud af stikkontakten, vent til drevet star
stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [E).

m Rengar delene.

Blender

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte

blender! Blenderen ma kun saettes pa /

tages af, nar drevet star stille! Blenderen

ma kun anvendes, nar den er samlet rigtigt

og laget er sat pa.

A\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser

kommer der damp ud gennem tragten i

laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende veeske.
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OBS!

enderen kan beskadiges. Forarbejd ikke
dybfrossede ingredienser (undtagen ister-
ninger). Blenderen skal ikke arbejde, hvis
den er tom.

Arbejde med blenderen

Billede HI:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4.

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Seet blenderbasgeret pa (markering
pa greb skal veere ud for markering pa
motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;

maks. maengde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter.

optimal bearbejdningsmeaengde,

fast konsistens = 50-100 gram

m Seet laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet. Laget skal
veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten p& det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

Billede HI-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen i
pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen
straks efter brug.

i
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Renggring og pleje

OBS!
Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

A\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand. Brug
ikke nogen damprenser.

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter tgr apparatet af med en tar klud.

Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale opvaskema-
skine. Plastdele méa ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive defor-
meret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter
Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade beleegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.

Rengoring af blender

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale

opvaskemaskine.

Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengjering. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blende-
ren. Teend for blenderen og lad den kgre i
et par sekunder (trin M). Heeld opvaskevan-
det ud og skyl blenderen med rent vand.

76
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Vigtig henvisning
Renggr tilbehgrstasken efter behov. Fglg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!

Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er

i brug.

Billede [{:

m Gem redskaber og finhakningsskiver
i tibehgrstasken.

m Opbevar tilbeharstasken i skalen.

m Til opbevaring i den originale emballage,
se billede 1.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en
fejl.

Svingarmen skal vaere faldet i hak

i enhver arbejdsposition.

Forsag farst at afhjeelpe det opstaede

problem ved hjaelp af efterfglgende

henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning

m Kontrollér stregmtilfgrsien.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil farst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange fgdevarer pa en gang.
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Afhjzelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Tilladte maks. maengder (se "Eksempler
pa brug”) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse

betjent, mens drevet var i gang. Svingar-

men bevaeger sig opad. Drevet slukker,

men bliver ikke staende i den position, hvor

redskabet skiftes.

Afhjeelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Teend for apparatet (trin 1). j

m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver stdende i den position,

hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende

under brug, drevet "brummer”. Kniven er

blokeret.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet og treek netstikket ud.

m Tag blenderen af og fjern hindringen.

m Saet blenderen pa igen.

m Taend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjaelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice.

Eksempler pa brug

Piskeflade
— 100 g-600 g
m Forarbejd fladen i 1% til 4 minut-

ter pa trin 4 — afhaengigt af

fladens maengde og egenskaber, med

piskeriset.

AEggehvider

— 1 til 8 ;eggehvider

m Pisk aeggehviderne i 4 til 6 minut-
ter pa trin 4 med — med
piskeriset.
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)

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakker vanillesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 4 med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 og tilseet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rort dej |

Grundopskrift

- 3-4 &g

— 200-250 g sukker

— 1 knivspids salt

— 1 pakke vanillesukker
eller skal af en " citron

— 200-250 g smgr eller margarine
(rumtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bagepulver

— 125 ml meaelk

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter
pa trin 4 med rareriset.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

e

Mordej

Grundopskrift

— 125 g smor
(stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

—1eg

— 1 knivspids salt

— en smule citronskal eller vanillesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter
pa trin 3 med rareriset.
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da Bortskaffelse

Fra 500 g mel:

m Roar alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 med eeltekrogen, herefter
dejen ltes i ca. 3-4 minutter pa trin 2.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geardej

Grundopskrift a-/

— 500 g mel

—1eg

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken maelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

— skal af % citron

— 1 knivspids salt

m Rar alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 2 med altekrogen.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Nudeldej
Grundopskrift é
— 300 g mel
-3 &g
— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g)
koldt vand
m Alle ingredienser rares til en dej i ca. 3 til
5 minutter pa trin 2.
Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift a./

— 750 g mel

— 2 pakker tgrgeer

— 2 tsk salt

— 450-500 ml varmt vand

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter

pa trin 2 med eeltekrogen.

Mayonnaise

-2 &g

— 2 tsk sennep

— Yalolie

— 2 spsk citronsaft eller eddike
— 1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

78
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Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 2 eller 3.

m Stil blenderen pa trin 4. Haeld langsomt
olie gennem hullet i 1aget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet
en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i Iobet af kort

tid og ikke opbevares.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

ﬁ miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sjficeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @2endringer forbeholdes.
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Ekstratilbehar da
Ekstratilbehgr
MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse
MUz5CC1 Til at skeere frugt og grent i lige store terninger

Terningsnitter

MUZ5FW1 Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.
Kgdhakker

93 @6 MUZ45LS1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Hulskive-saet  Fin til postejer og smurt palaeg, grov til palser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Smakageform- Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.
saet

2 MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
AR Rivecylinder Til at rive nadder, mandler, chokolade og tgrrede
8 \ rundstykker.
21
XY MUZ45FV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Frugtpresse- Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
forsats tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Pommes-fri- Til skaering af ra kartofler til pommes frites.
tes-skive

— MUZ45AG1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

@ Asiengront- Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske

\»—‘—% sagsskive grgntsagsretter.
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da Ekstratilbehar

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller / sgster-
kage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Kartoffelpande- Til at rive ra kartofler til rosti og kartoffelpandekager, til

kagerskive at skeere frugt og grontsager i tykke skiver.
MUZ5ER2 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Roreskal af plus ingredienser.

rustfrit stal

MUZ5KR1 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Rareskal af plus ingredienser.

kunststof

MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grant, til at
Blender-pasats fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent og
af kunststof ngdder og til at crushe isterninger.

MUzZ5MM1 Til at hakke krydderurter, grentsager, aebler og kad,
Multiblender til at raspe guleragdder, selleri og ost, til at rive ngdder
og kglet chokolade.

Falger en tilbehgrsdel ikke med leveringen, kan den kgbes i handlen eller hos
kundeservice.
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For din egen sikkerhet no

Hijertelig tillykke med kjgpet av det nye Innhold
apparatet fra Bosch.

) . . . For din egen sikkerhet.............cccccoiiien. 81
Videre informasjoner om vare produkter )

finner du pa vérjnettside. Slkkerhersystemer .................................. 83

Enoversikt.......ccooviiiiiiii 83

ArbeidsposiSjoNner.........cccoviviieieiiiiiieieeenns 84

Betjening.......ooovveiiiii 85

Rengjgring og pleie ..........ccoccvevieeinnnenn. 88

Oppbevaring ........cccoecvevieeeesie e 88

Hjelp ved feil ..o 88

Eksempler for anvendelse........................ 89

Avfallshandtering ........ccccooeceveiieeeninennee. 90

Garanti.......oocoeeeiie e 90

Ekstra tilbehar ... 91

For din egen sikkerhet

Les ngye igjiennom denne veiledningen far bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet. Dersom
det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av apparatet,
er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av
dette.

Dette apparatet er beregnet pa tilberedning av mengder som er
vanlige i husholdningen, og ikke pa industriell bruk. Husholdnings-
preget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjgkkener i butikker,
pa kontorer, landbruksbedrifter eller andre produksjonsbedrifter,
samt bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
boligenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige hus-
holdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte
stgrste mengder (se "Eksempler for anvendelse”) ma ikke overskri-
des! Dette apparatet er egnet for rgring, elting og pisking av matva-
rer. Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller
substanser. Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med andre anvendelser. Apparatet ma kun brukes
med originalt tilbehgr. Ved bruk av tilbehgret, ma de vedlagte bruks-
veiledningene fglges. Ta vare pa bruksanvisningen. Dersom appara-
tet gis videre til andre, ma bruksanvisningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot!

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets tilkob-
lingsledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes av
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom
de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt
farene som resulterer av feil bruk.
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no For din egen sikkerhet

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjaring og brukervedlikehold
ma ikke foretas av barn uten oppsyn.

Apparatet ma ikke brukes uten oppsyn. Apparatet ma kun tilkobles
og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Apparatet skal
kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke hgyere enn
2000 meter over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stramnettet nar det ikke kan overva-
kes, og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjares.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater. Ma
kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet blir skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, produsentens kundeservice eller av en
tilsvarende kvalifisert person for a unnga farer. Reparasjoner pa
apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet
/\ Fare for skade!

/\ Fare for elektrisk stot!

Stopselet ma farst kobles til nar alle forberedelsene til arbeidet

med apparatet er avsluttet. Nar apparatet ikke brukes, ma stopselet
trekkes ut. For feil utbedres, ma stapselet trekkes ut.
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaeske eller holdes under ren-
nende vann. Det ma ikke brukes damprenser.

Apparatet ma utelukkende slas pa og av med dreiebryteren.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes tilbehars-
deler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter utkoblingen
fortsetter drevet & ga en kort tid og blir sa staende i posisjonen for
skift av verktgy. Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt
pa. Det ma ventes til drevet star helt stille.

Grip ikke inn i roterende deler. Under bruk ma det aldri gripes inn

i bollen. Grip ikke ned i pafyllingssjakten.

Du ma kun arbeide med pasatt lokk!

Apparatet kan av sikkerhetsgrunner kun brukes nar drev som ikke
brukes, er dekket til med beskyttelseslokk.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Grip
kun tak i kanten av kutteskivene! Mikserkniven ma ikke bergres med
bare hender.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver / roterende drev!
Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun brukes i
komplett sammensatt tilstand og med pasatt lokk.
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/\ Fare for skolding!

For din egen sikkerhet no

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igiennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter varm

eller skummende vaeske.
A\ Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Ved bruk av tilbehg-
ret, ma de vedlagte bruksanvisningene fglges. Det ma kun brukes et

verktagy hhv. tilbehgr samtidig.

A Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

[ji] Felg instruksjonene i bruksanvisningen.

Forsiktig! Roterende kniver.

Forsiktig! Roterende verkigy.
Grip ikke inn i pafyllingsapningen.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.
=»> “Rengjaring og pleie” se side 88

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Se tabell "Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (10) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i

og

m nar beskyttelseslokket pa mikserdrevet
(7) er satt pa.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selyv,
er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.
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Hvordan du gar fram dersom et av sik-
kerhetssystemene er aktivert, se "Hjelp
ved feil”.

Bruksveiledningen beskriver forskjellige
utfarelser, se ogsa modelloversikt
(bilde [M). Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde IX:

Basismaskin

1 Utlgsningstast

2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understottelse
av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = stop

83
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no Arbeidsposisjoner

M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall — langsomt,

4 = hgyt turtall — hurtig.

4 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.

5 Drev for
— gjennomligpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgr*).

Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.

6 Drev for verktay (rerepinne, visp,
eltekrok) og kjottkvern (ekstra
tilbeher*)

7 Beskyttelseslokket for mikserdrevet

8 Drev for mikser (ekstra tilbehgr)

Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.

9 Kabeloppbevaring
Kabelen ma stues inn i kabelrommet

Bolle med tilbehar
10 Rorebolle i rustfritt stal
11 Lokk

Verktoy

12 Rerepinne

13 Visp

14 Eltekrok med deigskrape

15 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktay og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

16 Stoter

17 Lokk med pafyllingssjakt

18 Kutteskiver
a Vende-skjeereskive — tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin

19 Skiveholder

20 Kasse med utlgpsapning

Mikser*

21 Miksebeger

22 Lokk

23 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i hande-
len og hos kundeservice.
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Arbeidsposisjoner
Bilde [3:

Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet / til-
behgret er satt pa det riktige drevet i henhold
til denne tabellen og satt i riktig posisjon og
er i arbeidsstilling. Svingarmen ma veaere
smekket i ved hver av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understatter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt pa sving-
armen. Bevegelsen understgttes med en
hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

Posisjon Drev MUM50..

1-4

v 3 e 3

335

34

w2eh - O

+ M
Sj(_

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok, pafylling av stgrre arbeidsmengder.
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Betjening

/\ Fare for skade!

Stapselet ma forst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbeher /
verktay i arbeidsstilling. Apparatet ma

ikke brukes nar det er tomt. Apparatet og
tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for varme-
kilder. Delene er ikke egnet for mikrobglge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer farste gangs bruk, se "Ren-
gjering og pleie”.

Viktig henvisning

| denne bruksveiledningen finnes det

et klistremerke med retningsverdier for

arbeidshastigheten pa apparatet nar det

brukes verktgy hhv. tilbehegr. Vi anbefaler

a lime dette klistremerket pa apparatet

(bilde [€).

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen (bilde []).
Lagringsrom for kabelen:
Trekk ut kabelen til gnsket
lengde.

Obs!
Kabelen ma ikke fordreies nar den
skyves inn.

m Stopselet stikkes inn.

<
4

Bolle og verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy
Under driften ma det aldri gripes inn i
bollen. Det ma kun arbeides med pasatt
lokk (11)! Verktayet ma kun skiftes nar
drevet star stille — etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid og blir stdende i posi-
sjonen for skift av verktgy. Svingarmen ma
forst beveges etter at verktoyet star stille.
Apparatet ma av sikkerhetsgrunner kun
drives nar drev som ikke brukes er dekket til
med beskyttelseslokk (4, 7).
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Betjening no

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med
dette apparatet.

Rorepinne (12)

for rgring av deiger,

f.eks. rgrt deig

Visp (13)

for pisking av eggehvite, flate og for
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (14)

for elting av tyngre deiger og for a
blande inn ingredienser som ikke
skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)

Arbeider med bollen og verktoy
Bilde [3:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bgyet framover
og plasser den, drei den imot klokkens
retning inntil den smekker i.
m Alt etter arbeidsoppgave stikk rarepinnen,

vispen eller eltekroken inn i drevet til de
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen

des i bollen.

i

m Lokket settes pa.
— Rorepinne:
— Visp:

forst innrgring pa trinn 1, deretter elting

smekker i.
inntil eltekroken kan smekke i (Bilde [3-4b).
m Trykk utlgsningstasten og sett
m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.
forst rgres det inn med trinn 1, deretter
trinn 4, blanding pa trinn 1.
pa trinn 2.

O
)
¢

Henvisning:

m Fyll pa ingrediensene som skal bearbei-
svingarmen i posisjon 1.

Var anbefaling:
velges trinn 4

— Eltekrok:
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no Betjening

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjennom pafyl-
lingsapningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stopselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ‘j

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjores, se "Rengjgring og

pleie”.

Gjennomligpskutter

A\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten! Gjennomlgpskut-
teren ma kun settes pa / tas av nar drevet
star stille og nar stapselet er trukket ut. Det
ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i kom-
plett sammensatt tilstand. Gjennomlgpskut-
teren ma aldri settes sammen pa basismas-
kinen. Gjennomlgpskutteren ma kun brukes
i den oppfarte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [J:

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir over-
belastet, er drivakslingen pa gjennomigps-
kutteren utstyrt med en kjerv (fastlagt
bruddsted). Ved overbelastning bryter driv-
akslingen pa dette stedet. En ny skivehol-
der med drivaksling faes hos kundeservice.
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Vende-skjeereskive — tykk / tynn ®
for skjeering av frukt og grennsaker.
Bearbeiding pa trinn 3.

Betegnelsen pa vende-skjeereskiven:

”1” for den tykke skjeeresiden

”3” for den tynne skjeeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for &
skjaere hard ost, brgd, rundstykker og sjo-
kolade. Kokte, faste poteter ma kun skjaeres
nar de er kalde.

Vende-raspeskive — grov / fin S
for rasping av grennsaker, frukt og

ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 2 eller 3.
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:
2" for den grove raspesiden

"4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for &
raspe ngtter. Myk ost ma kun raspes med
den grove siden pa trinn 4.

Riveskive — middels fin

for riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og natter.
Bearbeiding pa trinn 4.

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk
ost eller ost i skiver.

Arbeider med gjennomigpskutteren
Bilde [€:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. lﬁ
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bgyet framover og
plasser den, drei den imot klokkens
retning inntil den smekker i.
m Trykk utlgsningstasten og sett j
m Ta beskyttelseslokket av drevet
pa giennomlgpskutteren (bilde [€-5a).
m Hold skiveholderen fast i nederste enden,

svingarmen i posisjon 3.
derved ma begge spissene peke oppover.
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m Legg den gnskede skjeere- eller raspeski-
ven forsiktig oppa spissene av skivehol-
deren (bilde [€-6a).

Ved vendeskiver ma det passes pa at den
pnskede siden peker oppover.

m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [€-6b).

m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [€]-8 settes oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stateren.

Obs!

Unnga at skjeeregodset hoper seg opp i

utlgpsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som skal
bearbeides blir klemt fast i gjennomlgps-
kutteren, sla av kjskkenmaskinen, trekk ut
stapselet, vent til drevet star stille, ta lokket
av og tem pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven. Trykk
hertil med fingeren nedenfra mot drivaks-
lingen (bilde [).

m Rengjer delene.

Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte mikse-

ren! Mikseren ma kun settes pa / tas av nar

drevet star stille! Mikseren ma kun brukes

i komplett sammensatt tilstand og med

pasatt lokk.
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Betjening no

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den
er tom.

Arbeider med mikseren

Bilde HI:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4. Ij

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

m Sett pa miksebegeret (markeringen pa
handtaket mot markeringen pa basismas-
kinen) og drei den imot klokkens retning
inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast =

50 til 100 gram.

m Sett pa lokket og drei det inn i mikser-
handtaket imot klokkens retning inntil
anslag. Lokket ma veere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde HI-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingredien-
sene fylles etter hverandre ned i
pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned igjen-
nom trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjor mikseren helst straks etter

bruk.
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no Rengjering og pleie

Rengjoring og pleie

Obs!
Det ma ikke brukes skurende rengjgrings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stat!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann. lkke bruk
damprenser.

m Stopselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen og

verktgyene

Bollen og verktgyene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma ikke
klemmes fast i maskinen, de kan bli defor-
mert under vaskingen!

Rengjoring av
gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smer litt matolje
pa en klut og terk av gjennomlgpskutteren
(ikke kutteskivene) med denne. Skyll deret-
ter gjiennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjeres i

oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig a rengjgre mikseren uten
a ta den av apparatet. Hell hertil litt vann
med oppvaskmiddel inn i den pasatte mik-
seren. Sla mikseren pa i noen fa sekunder
(trinn M). Hell vaskevannet av og skyll
mikseren med rent vann.

88
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Viktig henvisning

Tilbehgrsvesken ma rengjares etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!
Nar apparatet ikke skal brukes, ma stgpse-
let trekkes ut.

Bilde [X:

m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn
i tilbehgrsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

m For oppbevaring i original emballasjen se
bilde [W.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Far feil blir utbedret, ma stepselet trekkes
ut.

Svingarmen ma vare smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte
problemet med hjelp av de felgende
henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér strgmforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil
anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken. Overbe-

lastningssikringen er aktivert. Det ble bear-

beidet for store mengder matvarer samtidig.
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Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

m Tillatt sterste mengder (se "eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke staende i posisjonen for skift av

verktay.

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m S|4 apparatet av igjen.

Verktgyet blir stdende i posisjonen for skift
av verktay.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stgpselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fjern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Eksempler for anvendelse
Stivpisket kremflgte

— 100 g-600 g @
m Flgten vispes i 174 til 4 minutter

pa trinn 4 med vispen (alt etter

mengde og egenskapen til flaten).

Stiv eggehvite

— 1 til 8 eggehviter

m Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 4 med vispen.
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Eksempler for anvendelse no

)

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potet-
mel) i 4-6 min. pa trinn 4 med vispen til
det hele blir kremaktig.

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og bland
inn det silte melet og potetmelet i porsjo-
ner av ca. %z til 1 minutt med én skje av
gangen.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Rort deig

Grunnoppskrift

— 3-4 egg

— 200-250 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pakke vaniljesukker eller
skall av % sitron

— 200-250 g smgr eller margarin
(med romtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bakepulver

— 125 ml melk

m Ror forst alle ingrediensene i 2 minutt
pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 4 i 3-4
minutter med rgrepinnen.

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Mgardeig

Grunnoppskrift

— 125 g smor
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

89
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no Avfallshandtering

m Ror forst alle ingrediensene i %2 minutt
pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 3 i
2-3 minutter med rgrepinnen.
Fra og med 500 g mel:
m Elt alle ingrediensene med eltekroken
ca. Y2 min. pa trinn 1, deretter 3-4 min. pa
trinn 2.
Storste mengde: 2 ganger
grunnoppskriften

Gjeerdeig

Grunnoppskrift

— 500 g mel

- 1egg

— 80 g fett (romtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjaerr

— skall av % sitron

— 1 Kklype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med elte-
kroken i ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter

— 300 g mel

ca. 3-6 minutter pa trinn 2.

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

— 3 egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til 5
minutter pa trinn 2 til det dannes en deig.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

— 2 ts salt

— 450-500 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med eltek-

Braddeig
Grunnoppskrift

roken i ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter
ca. 4-5 minutter pa trinn 2.

Pastadeig
Grunnoppskrift

— 750 g mel
— 2 pakker tgrrgjeerr

90
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Majones

- 2egg

— 2 ts sennep

— Yalolje

— 2 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene bar ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 2 eller 3.

m Sla mikseren over pa trinn 4. La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke

oppbevares.

Il

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
péa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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Ekstra tilbehar no

Ekstra tilbehor

MUZ5ZP1
Sitruspresse

For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.

MuUz5CC1
Terningkutter

For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store
terninger

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjatt for biff tartar eller kjgttpudding.
Kjattkvern
93 @6 MUZ45LS1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Innsats for Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
hullskive stekepglser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
MUZ45SV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
sproytebakst
2 MUZ45RV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
R Riveforsats For riving av ngtter, mandler, sjokolade og tgrkete
8 \ rundstykker.
21
¥ MUZ45FV1 For kjottkvernen MUZ5FW1.
Forsats for For pressing og mosing av baerfrukt med unntak bringe-
fruktpresse baer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene og
kjernene pa solbaer / rips automatisk fijernet.
MUZ45PS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Pommes frites
skive

For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1
Asia

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Skjeerer frukt og grannsaker i fine striper for asiatiske

gronnsaksskive grgnnsakretter.
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no Ekstra tilbehar

MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for For riving av ra poteter til "Rosti” og stekte potetkaker,
potetkaker for skjeering av frukt og gr@nnsaker i tykke skiver.
MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.

rustfritt stal

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rerebolle i ingredienser.

plast

MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsa-
Pasats for ker, for tilberedning av majones, for kutting av frukt og

mikser i plast  ngtter, for knusing av isbiter.

MUz5MM1 For & hakke urter, grannsaker, epler og kjatt, for &
Multimikser raspe gulretter, reddik og ost, for & rive netter og kald
sjokolade.

Dersom en tilbehgrsdel ikke skulle vaere med i leveringsomfanget, kan denne faes i hande-
len eller hos kundeservice.
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For din sakerhet 3%

Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en Innehall
apparat fran Bosch.

Mer information om vara produkter hittar du 2;;(2:?};?;3;?2:{1 """""""""""""""""""""" gg
pa var hemsida pa Internet. Kort 8versikt.........ccocoeiiiiiieniiiiiciiceies 96
Arbetslagen ... 96
ANVANANING.....ooeiiiiiiiiec e 97
Rengdring och skétsel..........ccceeeeiineee. 100
FOrvaring ... 100
Rad vid fel ..., 100
Anvandningsexempel ..........ccccoviiieenenn. 101
Avfallshantering.........cccceviieiiiieeiinens 102
Konsumentbestammelser...................... 103
Extra tilloehor..........ooooeiii 103

For din sakerhet

Las noga igenom bruksanvisningen innan du anvander apparaten.
Den innehaller viktig information om sakerheten och anvandnings-
sattet. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka. Denna apparat ar avsedd for tillag-
ning av normala hushallsmangder eller for anvandning i hushallslik-
nande, icke yrkesmassiga forhallanden. Hushallsliknande anvand-
ning omfattar t. ex. anvandning i pentryn for medarbetare i butiker,
kontor, jordbruk och andra yrkesmassiga foretag, samt anvandning
av gaster i pensionat, mindre hotell och liknande boendeinrattningar.
Anvand produkten enbart med i hushall normalt férekommande
bearbetningsmangder och bearbetningstider. Overskrid inte storsta
tillatna mangder (se "Anvédndningsexempel”)!

Apparaten ar avsedd fér blandning, knadning och vispning av mat-
varor. Den far inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller
amnen. Om apparaten anvands med tillbehér som ar godkanda

av tillverkaren finns fler anvandningsalternativ. Apparaten far bara
anvandas med originaltillbehor. Folj de bifogade bruksanvisningarna
nar tillbehdren anvands. Forvara bruksnvisningen val. Lamna dver
bruksanvisningen nar du overlater apparaten till en annan person.

Allmanna sakerhetsforeskrifter

A\ Risk for elektrisk stot!

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn. Apparaten far anvandas av personer med
forminskad fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap, om de star under tillsyn eller om de har
undervisats om hur apparaten anvands pa ett sakert satt och har
forstatt de risker som ar forknippade med den.
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3% For din sékerhet

Lat inte barn leka med apparaten. Lat inte barn rengdra eller utféra
underhall pa apparaten utan tillsyn.

Anvand inte apparaten utan tillsyn. Apparaten far bara anslutas
och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten. Apparaten far bara
anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte pa hdgre hdjd éan
2000 m 6ver havsytan.

Koppla alltid bort apparaten fran natet nar du inte har den under
uppsikt och innan du monterar, tar isar eller rengor den.

Dra inte natkabeln dver vassa kanter eller heta ytor. Anvand appa-
raten bara om den och natkabeln ar oskadade. Om apparatens
natkabel blir skadad maste du for att undvika risker lata tillverkaren
eller dennes kundtjanst eller en person med motsvarande kvalifika-
tioner byta den. Reparationer av apparaten far bara utféras av var
kundtjanst.

Sakerhetsforeskrifter for apparaten
/\ Risk for personskador!

A\ Risk for elektrisk stot!

Satt inte in stickkontakten i vagguttaget forran alla forberedelser for
arbetet med apparaten ar klara. Dra ut stickkontakten om apparaten
inte ska anvandas. Dra ut stickkontakten innan du atgardar ett fel.
Doppa aldrig motordelen i vatska och hall den inte under rinnande
vatten. Anvand inte angrengorare.

Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

/\ Risk for personskador pa grund av roterande verktyg!

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under anvand-
ningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut natkabeln

ur uttaget. Efter avstangningen fortsatter drivningen att rotera en
kort stund och stannar sedan i verktygsbyteslaget. Andra inte den
stallbara funktionsarmen medan apparaten ar igang. Vanta tills driv-
ningen star helt stilla.

Stick inte in handen i roterarande delar. Stick inte in handen

i blandarskalen nar apparaten ar igang. Stick aldrig ned fingrarna

i pafyliningsroret.

Locket ska alltid vara pasatt nar maskinen ar igang!

Av sakerhetsskal gar det bara att kdra apparaten om drivningar som
inte anvands ar tackta av skyddslock.

/\ Risk for skador pa grund av vassa knivar!

R&r aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara
i kanten pa riv- och skarskivorna! Ror inte mixerknivarna med bara
handerna.
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For din sakerhet 3%

/\ Risk for personskador pa grund av vassa knivar /
roterande drivning!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Mixern far bara kdéras

hopmonterad och med pasatt lock.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

A\ Viktigt!

Apparaten far bara anvandas med originaltillbehéren. Folj de bifo-

gade bruksanvisningarna nar tillbehoren anvands. Anvand bara ett

verktyg eller tillbehér samtidigt.

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbeh6ren

[[ﬂ Fa&lj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.

A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och
Skotsel” se sidan 100

Sadkerhetssystem Overbelastningsskydd
. . Om motorn stangs av under anvandning
Sékerhetssparr innebar det att Gverbelastningsskyddet

Se tabellen "Arbetslagen”.

I lage 1 och 3 gar apparaten endast att

starta nar:

m nar blandarskalen (10) sitter pa uttaget
och vridits fast

och

m skyddslocket (7) sitter 6ver mixeruttaget.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott &r apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte automa-
tiskt igen nar strommen &r tillbaka. Starta
apparaten igen genom att forst vrida strom-
vredet till 0/off och darefter starta igen.

122_MUM50xxx_8001027203.indb 95

aktiverats. En mdjlig orsak kan vara att
for stora mangder livsmedel bearbetas
samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska goéra nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.

Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se dven modelldversikt (bild [M). Apparaten
ar underhallsfri.
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3% Kort oversikt

Kort oversikt

Vik ut bildsidorna.
Bild IX:

Motordel

1 Lasknapp

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det latt att svanga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till
optimalt Iage for byte av verktyg /
tillbehor.
0/off = stop
M = momentlage med hogsta varvtal,
hall vredet fast for 6nskad mixningstid.
Lage 1-4, arbetshastighet:

1 = lag varvtal — langsamt,
4 = hog varvtal — snabbt.

4 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket over
drivuttaget, tryck baktill pa locket och ta
av det.

5 Drivuttag for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor*).

Satt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehoret nar det inte anvands.

6 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och kéttkvarn
(extra tillbehor*)

7 Skyddslock till drivuttaget for mixern

8 Drivuttag for mixer (extra tillbehor*)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

9 Kabelforvaring
Stuva kabeln i kabelfacket

Blandarskal med tillbehor

10 Blandarskal i rostfritt stal
11 Lock

Verktyg

12 Grovvisp

13 Ballongvisp

14 Degkrok med degavvisare
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15 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare

16 Pamatare

17 Lock med matarroret

18 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva — tjock / tunn
b Vandbar riv- och strimmelskiva —

grov / fin

¢ Rivskiva — medelfin

19 Skivhallare

20 Hus med utloppséppning

Mixern*
21 Mixerbagare
22 Lock
23 Tratt

* Om en tillbehdrsdel inte medfoljer leveran-
sen finns det att kdpa i fackhandeln och hos
kundtjanst.

Arbetslagen
Bild [=:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och i ratt
position efter denna tabell och ar i arbets-
lage. Den stéllbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift”, som gor det
1att att svanga upp funktionsarmen.

Stalla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid funktionsar-
men. Stod rérelsen med ena handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa énskat
lage.
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* Satta pa / lossa ballongvisp, grov-
visp och degkrok; Tillsatta stora
bearbetningsméangder.

Anvandning

/\ Risk fér personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla forberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar

verktyg / tillbehor &r i arbetslage. Starta inte

en tom apparat. Utsatt inte apparaten eller

tillbehdrsdelarna for stark hetta. Delarna ar

inte [Ampliga fér mikrovagsugn.

m Rengdr apparaten och tillbehdr grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skétsel”.
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Anvandning sV

Viktig anvisning

| denna bruksanvisning finns ett klister-
marke med riktvarden for apparatens
arbetshastighet vid anvandning av verktyg
resp tillbehor. Vi rekommenderar att du
faster market pa apparaten (bild [€).

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild [3]).
Stuvfack for kabeln:
Dra ut kabeln till dnskad langd. \’

Var forsiktig!

Vik inte ihop kabeln nar den

skjuts in.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Locket (11) ska alltid
sitta pa blandarskalen nar maskinen ar
igang. Byt verktyg endast nar drivuttaget
star stilla — sedan apparaten sténgts av
fortsatter drivuttaget rotera en kort stund
och blir stdende i det lage dar verktyget kan
sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa funk-
tionsarmen forran verktyget star stilla.

Av sakerhetsskal far maskinen endast
startas nar drivuttag som inte anvands ar
tackta av skyddslock (4, 7).

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med
denna apparat.

Grovvisp (12)
for att blanda degar, t.ex deg for
saftig sockerkaka

Ballongvisp (13)

for att vispa aggvita, gradde och for
att vispa latta degar, t.ex. deg for
sockerkaka.

Degkrok (14)

for att knada tunga degar och for
att blanda ner ingredienser som
inte ska finférdelas (t.ex. russin,
chokladknappar).

O
)
¢
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sV Anvandning
Arbeta med blandarskalen och verktygen
funktionsarmen till Iage 2.
plats och stall sedan ner den, vrid den
i grovvispen, ballongvispen eller degkro-
N&r du anvander degkroken vrid degav-
m Hall ingredienserna som ska bearbetas i
funktionsarmen till Iage 1.
Vi reckommenderar:
till 4
ingredienser pa hastighet 1
Fylla pa med mera ingredienser
séppningen i locket.
m Tryck pa lasknappen och vrid j
m Sla av apparaten med stromvredet.
m Tryck pa lasknappen och vrid

Bild [3:
m Satta in skalen: j
moturs tills den snapper fast.
ken i drivuttaget till stoppet.
visaren sa att degkroken kan fastna
blandarskalen.
3
m Satt pa locket.
— Grovvisp:
— Ballongvisp:
— Degkrok:
m Sla av apparaten med stromvredet.
eller
funktionsarmen till lage 2.
m Fyll pa ingredienserna.
m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
funktionsarmen till Iage 2.
m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Tryck pa lasknappen och vrid

satt den framatlutade blandarskalen pa
m Beroende pa vad som ska bearbetas, satt
Anvisning:
(bild [3-4b).
m Tryck pa lasknappen och vrid
m Vrid stromvredet till dnskat lage.

borja blanda pa hastighet 1, 6ka darefter

Anvand hastighet 4, blanda ner

borja blanda i lage 1, knada i lage 2
m Fyll pa ingredienserna genom pafylining-
m Lossa locket.
Efter arbetet
m Lossa locket.

hi

m Ta bort blandarskalen.

98
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m Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Gronsaksskarare

/\ Risk for personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och skarski-
vorna enbart langst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast /
lossas nar drivuttaget star stilla och stick-
kontakten ar utdragen ur vagguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarréret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas helt
ihopmonterad. Gronsaksskararen far aldrig
monteras ihop pa motordelen. Grénsaks-
skararen far bara anvandas i det anvisade
arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild [[:

For att forhindra storre skador pa din
apparat vid 6verbelastningen av grénsaks-
skararen ar grénsaksskararens drivaxel
férsedd med en skara (6verbelastnings-
skydd). Vid éverbelastning bryts drivaxeln
pa detta stalle. Ny skivhallare med drivaxeln
finns att kdpa hos kundtjanst.

Vandbar skarskiva — tjock / tunn ®
for att skara frukt och gronsaker.

Bearbeta i lage 3.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
”1” for den tjocka skarsidan

”3” for den tunna skarsidan

Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hardost, brod, sméafranska och

choklad. Kokt potatis med fast konsistens
skars forst nar de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva -
grov / fin

for att riva/strimla gronsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i lage 2 eller 3.

Beteckning pa den vandbara riv- och strim-
melskivan:

2" for den grova riv- och strimmelsidan

”4” for den fina riv- och strimmelsidan

Eodte
o

A

8%
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Var forsiktig!
Den vandbara riv- och strimmelskivan ar
inte 1amplig for att riva/strimla nétter. Mjuk

ost rivas bara med den grova sidan i lage 4.

Rivskiva — medelfin
for att riva raa potatisar, hard ost

(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.

Bearbeta i lage 4.
Var forsiktig!

Rivskivan ar inte lamplig for att riva mjuk

eller skivbar ost.

Anvanda gronsaksskararen

Bild [€:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stall sedan ner den, vrid den
moturs tills den snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 3.

m Lossa skyddslocket fran drivutta-
get for gronsaksskararen (bild [€-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill och kontroll-
era att de bada spetsarna pekar uppat.

m Placera dnskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [€1-6a).

Om skivan ar vandbar, kontrollera att
Onskad sida pekar uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och satt in den i
huset (bild [€]-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget
enligt bild [€-8 och vrid medurs till
stoppet.

m Vrid stromvredet till rekommenderat lage.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i

matarrdret och tryck ned med pamataren.

Var forsiktig!

Lagg inte for mycket skérgodset samtidigt
i matarroret sa att det inte blir stopp i
utloppsdppningen.

Tips: For jdmna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.
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Anvandning sV

Obs: Om det livsmedel som bearbetas skulle
fastna i gronsaksskararen, stadng av koksma-
skinen, dra ut stickkontakten ur vagguttaget,
vanta tills drivuttaget star stilla, lyft av locket
till grdnsaksskararen och tém matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret underi-
fran mot drivaxeln (bild [Z).

m Rengodr alla delar.

Mixer

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid

vara helt ihopmonterad och ha locket pa nar

den anvands.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern trdnger anga ut genom tratten i
locket. Fyll p& maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska.

Var forsiktig!

Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantag ar isbitar). Starta
inte en tom mixer.

Anvianda mixern

Bild HI:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till 1age 4. j

m Lossa skyddslocket fran drivutta-
get for mixern.

m Stall pa mixerbagaren (markeringen pa
handtaget mot markeringen pa motorde-
len) och vrid moturs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max. mangd vatska = 1,25 liter;

Max. mangd skummande eller heta
vatskor = 0,5 liter;

Optimala mangd fasta ingredienser =
50 till 100 gram;

99
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sV Rengdring och skotsel

m Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket maste
sitta fast.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

Bild KI-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Sl av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och lossa den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengoring och skotsel

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengora motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skolj det

heller inte under rinnande vatten. Anvand

aldrig angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengdr motordelen och skyddslocken fill
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengéras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen eftersom de da kan deforme-
ras under diskningen!

100
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Rengora gronsaksskararen
Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengdras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort rod belaggning

efter bearbetning av t.ex. mordétter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga gronsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Mixerbagaren, locket och tratten kan rengé-
ras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor réacker
det ofta att reng6ra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall lite vatten med
handdiskmedel i den pasatta mixern. Sla
pa mixern for nagra sekunder (lage M). Hall
bort diskvattnet och skolj ur mixern med
rent vatten.

Viktig anvisning

Rengdr tillbehérsvaskan vid behov. Folj
skétselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk foér personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar
apparaten inte anvands.

Bild [:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.

m Forvara tillbehdrsvaskan i blandarskalen.

m Om férvaring i originalférpackningen se
bild [N.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsdker atgarda ett fel.

Den stillbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstadende anvisningar.
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Fel

Apparaten startar inte.

Atgird

m Kontrollera stromforsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till dnskat
lage.

Fel
Apparaten stanger av sig under anvand-
ning. Overbelastningsskyddet har aktive-
rats. Fér manga livsmedel har bearbetats
samtidigt.
Atgard
m Stang av apparaten.
m Bearbeta mindre mangd livsmedel.
m Overskrid inte maximala mangder

(se "Anvandningsexempel”)!

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang. Funktionsarmen gar
uppat. Drivuttaget stdngs av men blir inte
stdende i det 1age dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss.

Atgard

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till lage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1). j
m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det lage dar verkty-
get kan sattas fast eller tas loss.

Fel

Mixern bdérjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har
fastnat.
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Anvandningsexempel sV

Atgard

m Stang av apparaten och dra ut stickkon-
takten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjanst.

Anvandningsexempel
Vispgradde

— 100 g-600 g
m Bearbeta gradden med ballong-

vispen 1%2-4 min i lage 4 — bero-

ende pa graddens mangd och konsistens.

©
)

Vispad aggvita

— 1-8 &ggvitor

m Bearbeta aggvitorna med bal-
longvispen 4-6 min i lage 4.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 4 till skum.

m Vrid stromvredet till IAge 1 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjélet
skedvis under ca 2-1 min.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

101
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sV Avfallshantering

Deg for saftig sockerkaka

Grundrecept

— 3-4 4gg

— 200-250 g socker

— 1 krm salt

— 1 pkt vaniljsocker eller
skalet av en % citron

— 200-250 g smor eller margarin
(rumsvarmt)

— 500 g vetemjol

— 1 pkt bakpulver

— 125 ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. Y2 minilage 1, och sedan ytterligare
3-4 min i lage 4.

O

Mordeg
Grundrecept
— 125 g smor (rumsvarmt)

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet
— 100-125 g socker
- 14&gg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med grov-
vispen ca ¥z min i lage 1 och sedan
ytterligare ca 2-3 min i lage 3.

Fran och med 500 g vetemjdl:

m Knada ingredienser med degkroken
ca Y2 minilage 1, och sedan ytterligare
ca 3-4 min i lage 2.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Jasdeg

Grundrecept é

— 500 g vetemjol

- 14&gg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

— Skalet av en % citron

— 1 krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med degkro-
ken ca %2 minut i lage 1 och sedan ca
3-6 minuter i lage 2.

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet

102
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Nudeldeg

Grundrecept a

— 300 g vetemjol

- 3 agg

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i l1age 2 till deg.

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet

Broddeg
Grundrecept a
— 750 g vetemjol

— 2 pkt torrjast

— 2 tsk salt

— 450-500 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med degkro-

ken ca 2 minut i lage 1 och sedan
ca 4-5 minuter i lage 2.

Majonnas

- 2agg

— 2 tsk senap

— % | matolja

— 2 msk citronsaft eller vinager

— 1 krm salt

— 1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma

temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 2 eller 3.

m Stall mixern i laget 4 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonnasen emulgerar.

Majonndsen ska inte forvaras utan kon-

sumeras snart.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
ﬁ miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.
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Konsumentbestammelser 3%

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

Extra tillbehor
MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och
Citruspress grapefrukt.
MUz5CC1 For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar.

Tarningsskivare

MUZ5FW1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.
Kottkvarn
03 06 MUZ45LS1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Sats halskivor  Fin till pastejer och smérgaspalagg, grov till korv och
fin (3 mm), flask.
grov (6 mm)
MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA1.
Kakspritsmun- Med schabloner i metall for 4 olika kakformer.
stycke
2 MUZ45RV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
s Riveylinder For att riva notter, mandlar, choklad och torkade
8 \ sméfranska.
21
MUZ45FV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Passertillsats

For att géra mos av barfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt avstjal-
kade och urkarnade.
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sV Extra tillbehor

MUZ45PS1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
Pommes For att skara ra potatis till pommes frites.
frites-skiva

MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for
asiatiska ratter

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska
gronsaksratter.

MUZ45RS1
Rivskiva grov

Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och
kroppkakor.

MUZ45KP1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att skara
rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetem|dl plus

Blandarskal i
rostfritt stal

ingredienser.

MUZ5KR1
Plastblandar-
skal

Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus
ingredienser.

MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och grénsaker, bereda
Mixer i plast majonnas, finférdela frukt och nétter, krossa isbitar.
MUZ5MM1 For att hacka kryddor, gronsaker, applen och kétt,
Matberedartill-  strimla mordtter och rattika, riva osten, nétter och kall
sats choklad.

Om en tillbehérsdel inte medfdljer leveransen finns det att kopa i fackhandeln eller hos

kundtjanst.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita. Jos laitteen kayttdoh-
jeet laiminly6daan, valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammat-
timaiseen kayttoon. Kotitalouskaytolla tarkoitetaan esim. kayttda
tyontekijoiden keittidtiloissa kaupoissa, toimistoissa, maatiloilla ja
muilla elinkeinoelaman alueilla, kuten pienten hotellien, motellien ja
muiden asuintilojen asiakkaiden kaytossa. Kayta laitetta vain kotita-
louksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja noudata tassa ilmoitet-
tuja aikoja. Ala ylitd maksimimaaria (katso "Kéyttéohjeita”)!

Tama laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaami-
seen seka taikinan vaivaamiseen. Sita ei saa kayttaa muiden tarvik-
keiden / aineiden kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisavarus-
teiden kanssa voit kayttaa laitetta myos muihin kayttotarkoituksiin.
Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia lisavarusteita.
Kun kaytat lisdvarusteita, noudata niiden kayttdohjeita. Sailyta kayt-
toohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Siahkoiskun vaara!

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta. Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan
rajoitteiset taikka kokemattomat tai taitamattomat henkilot voivat
kayttaa laitteita, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo
valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayt-
toon ja kaytosta aiheutuviin vaaroihin.
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fi Turvallisuusasiaa

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa. Ala kayta laitetta ilman valvontaa.
Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammossa
ja enint. 2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Laite
on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sita ei voida valvoa ja ennen
sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta. Varo, etta teravat
reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantajohtoa. Kayta laitetta
vain, kun liitantgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Jos
laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sahkoasentaja. Laitteen saa korjata vain valtuuttamamme
asiakaspalvelu.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
/\ Loukkaantumisvaara!

/\ Sihkoiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki valmistelut
koneella tydskentelya varten on tehty. Kun et kayta konetta, irrota
pistotulppa pistorasiasta. Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
juoksevan veden alla. Ala kayta héyrypuhdistinta.

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaaral!
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisqosia, jotka liikkkuvat laitteen ollessa toimin-
nassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen ja pysah-
tyy varusteiden vaihtoasentoon. Ala muuta varren asentoa laitteen
virran ollessa kytkettyna. Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.
Ala koske pyoriviin osiin. Ala tartu kulhoon laitteen ollessa toimin-
nassa. Al3 laita sormia tayttdsuppiloon.
Muista aina laittaa kansi kulhon paalle kayton aikana!
Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattomat kayttoliitan-
nat on peitetty suojakansilla.

A Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaaral!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnus-
teriin vain terén reunasta! Ala koske tehosekoittimen terdan paljain
kasin.
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Turvallisuusasiaa fi

/\ Varo terivia terid / py6rivaa kayttoliitantas —

loukkaantumisvaara!

Alz koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle! Kayta teho-
sekoitinta vain, kun sen kaikki osat ovat kiinnitettyina ja kansi on

paikallaan.
A Palovamman vaaral!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya, kun sekoitetaan
kuumia aineksia. Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa kuumaa tai

kuohuvaa nestetta.
/\ Tirkeaa!

Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia lisavarusteita.
Kun kaytat lisdvarusteita, noudata niiden kayttdohjeita. Kayta
samanaikaisesti vain yhta varustetta tai lisavarustetta.

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen merkittyjen symbolien

selitykset
Uﬂ Noudata kayttéohjeita.

Varo! Pyérivé tera.

Varo! Pyoriva varuste.
Ala koske tayttdaukkoon.

A\ Tarkeaal

Laite on ehdottomasti puhdistettava perusteellisesti aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 112

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttdasennot”

Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (10) on paikallaan ja napsahta-
nut kiinni ja

m tehosekoittimen kayttolitdnnan suoja-
kansi (7) on asetettu paikalleen.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kdynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kaynnista sitten kone.
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Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana
itsestaan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, ettad on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteitd kayt-
tohairididen varalle” miten on toimittava,
jos turvajarjestelma aktivoituu.
Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
myd&s oheinen taulukko eri malleista,

kuva [M). Laite on huoltovapaa.
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fi Laitteen osat

Laitteen osat Varusteet
12 Vispila

Kaanna esiin kuvasivut. 13 Pallovispili

Kuva LY 14 Taikinakoukku, jossa on
Peruslaite taikinanohjain
1 Avaamispainike 15 Varustelaukku
2 Kaantyva varsi Varusteiden ja hienonnusterien
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi sailyttamiseen.
likkuu yléspain (katso "Kayttdasennot”). Vihannesleikkuri
3 \Valitsin

16 Syottopainin
17 Kansi, jossa on tayttosuppilo
18 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut
b Kaannettava raastinterad —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
19 Teranpidike
20 Runko ja poistoaukko

Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kaytténopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

Nopeusalueet 1-4, kayttdnopeudet:

1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,

4 = suuri kayttdnopeus — nopea. Tehosekoitin*
4 Kayttoliitinnan suojakansi 21 Kulho
Irrota kayttoliitdnnan suojakansi 22 Kansi
painamalla siti takaosasta ja poista 23 Suppilo
kansi. * Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
5 Kayttoliitanta vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
— Vihannesleikkuri ja liikkeista tai asiakaspalvelusta.
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta Kayttoasennot
kayttoliitannan suojakansi paikoilleen. Kuva B
6 Kayttoliitanta varusteille .
(pallovispil, vispila, taikinakoukku) Huomio! . o
ja lihamyllylle (lisavaruste*) Kayta konetta vain, kun varuste / lisava-
7 Tehosekoittimen kayttéliitinnin ruste on kiinnitetty seuraavan taulukon
suojakansi mukaisesti oikeaan kayttdliitantdan ja paik-
8 Tehosekoittimen kayttdliitinta kaan ja se on oikeassa kayttbasennossaan.
(lisavaruste®) K&antyvan varren tulee napsahtaa aina
Kun et kayta lisélaitteita, aseta kiinni kayttoasentoon.
kayttoliitannan suojakansi paikoilleen. Huomautus
9 Johdon siilytystila Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
Kelaa liitantajohto sita varten olevaan avulla varsi kdantyy helpommin ylds.

tilaan
Kulho varusteineen
10 Teraskulho
11 Kansi

Kayttéasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.
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Kayttoliitanta
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* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus. Suurempien maarien
lisddminen.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tydsken-
telya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisavaruste /

varuste on kayttdasennossaan. Al4 kayn-

nista konetta ilman varustetta. Al3 altista

konetta ja varustetta [Ammdnlahteille. Osat

eivat sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.
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Tarkea ohje

Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettdessa
varustetta tai lisdvarustetta. Suositus: kiin-
nité tarra koneeseen (kuva [9).

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda liitantajohto ulos

<

(kuva [3]).
Johdon kelaustila: [Q
Veda johto tarvittavaan
pituuteen.
Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantydnnettaessa.
m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet
/\ Varo pyérivii

varusteita — loukkaantumisvaara
Al tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Tyoskentele vain kannen (11)
ollessa paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pysah-
tynyt — kone kay viela jonkin aikaa pysaytta-
misen jalkeen ja pysahtyy varusteiden vaih-
toasentoon. Siirra varsi toiseen asentoon
vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.
Laitetta saa turvallisuussyista kayttaa vain,
kun kayttamattomat kayttoliitdnnat on pei-
tetty suojakansilla (4, 7).
Huomio!
Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.
Vispila (12)
sekoittaa taikinat, esim. O
kakkutaikinan
Pallovispila (13)
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon @
ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (14)
vaivaa paksut taikinat ja sekoit- a
taa taikinaan ainekset, joita ei
tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut)
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fi Kayto

Kulhon ja varusteiden kaytto

Kuva [3:

m Paina avaamispainiketta ja
ka&anna varsi asentoon 2.

m Kiinnita kulho: j

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta paikal-

leen ja laske alas, kd&nna vastapaivaan,
kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallo-
vispila tai taikinakoukku —, niin etta se
lukittuu kayttoliitantaan.

Ohje:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva [3-4b).

m Tayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 1. j

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

— Vispila:
sekoita ensin nopeudella 1, valitse sitten
asento 4

— Pallovispila:
nopeus 4, ainesten sekoittaminen nope-
udella 1

— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1, vaivaa nope-
udella 2

Ainesten lisdaminen

m Pyséayta kone valitsimesta.

m Lis&a ainekset kannessa olevan tayttéau-
kon kautta.

tai

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. j

m Tayta ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja
ka&anna varsi asentoon 2.

m Irrota varuste kayttolitdnnasta.

m Poista kulho.
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m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Vihannesleikkuri

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske hienonnusterien teréviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunastal

Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa irro-
tettu pistorasiasta.

Al laita sormia tayttdsuppiloon.

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyind. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kayta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttdasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [&:

Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta suu-
remmilta vahingoilta vihannesleikkurin yli-
kuormittuessa. Kayttéakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden teranpi-
dikkeen ja kayttdakselin voi tilata
huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut

viipaloi hedelméat ja kasvikset.
Kayttdnopeus 3.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
”1” paksuille viipaleille

”3” ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sdmpyldiden tai suklaan vii-
palointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain

kylmina.

Kaannettava raastintera — Eod S
karkea / hieno @
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttonopeus 2 tai 3.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:

"2” karkealle raasteelle

"4” hienolle raasteelle

-
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Huomio!
Kaannettava raastintera ei sovellu pahkindi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa

vain teran karkealla puolella nopeudella 4.

Raastetera — keskihieno

raastaa raa’at perunat ja kovan

juuston (esim. parmesanin) seka roubhii

jadhdytetyn suklaan ja pahkinat.

Kaytténopeus 4.

Huomio!

Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai

juustoviipaleiden raastamiseen.

Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [€:

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta paikal-
leen ja laske alas, kdénna vastapaivaan,
kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 3.

m Irrota vihannesleikkurin kayttolii-
tannan suojakansi (kuva [€-5a).

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen karki-
osien paalle (kuva [€-6a).

Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttopuoli on ylospain.

m Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi mer-
kintd) ja kdanna myotapaivaan vastee-
seen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttoliitdnnan
paalle kuten kuvassa [€-8 ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syo6ttdpainimella.

Huomio!

Varo, ettad hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.
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Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihan-
nesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,
irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta
moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin
kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja tera painamalla sor-
mella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva [Z).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

A\ Varo terivai teraa / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehose-
koittimeen! Irrota / kiinnité tehosekoitin vain
kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa
ensin tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten
peruskoneeseen. Ala kayta tehosekoitinta
ilman kantta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohu-
vaa nestetta enintaan 0,5 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Al4 kasittele

pakasteita (paitsi jadpaloja). Ala kayta teho-

sekoitinta tyhjana.

Tehosekoittimen kaytto

Kuva BI:

m Paina vapautuspainiketta ja
kééanné varsi asentoon 4. Ij

m Poista tehosekoittimen kayttolii-
tannan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kaanna vastapaivaan
vasteeseen asti.
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fi Puhdistus ja hoito

m Taytd ainekset.
Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,5 litraa;
optimaali kasittelymaara kiinteitd ainek-
sia = 50-100 grammaa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen

kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisadminen

Kuva H1-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin myotapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kdyton
jalkeen.

Puhdistus ja hoito

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Sihkaiskun vaara!

Ala upota peruskonetta veteen tai pese
sita juoksevan veden alla. Al kayta
héyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttoliitantojen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kéayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.
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Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus
Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkka-
noista lahtee punaista varia, jonka voit
pyyhkia pois vihannesleikkurista (ei hie-
nonnusterista) liinalla ja muutamalla tipalla
ruokadljya. Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo teravai

teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske tehosekoittimen teraan paljain
kasin.
Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen myos
irrottamatta sité koneesta. Kaada konee-
seen kiinnitettyyn sekoittimeen vahan vetta,
johon on lisatty kdsinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kéynnista tehosekoitin
muutamaksi sekunniksi (nopeudella M).
Kaada pesuvesi pois ja huuhtele tehosekoi-
tin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!
Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [&:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

m Sailytys alkuperaispakkauksessa, katso
kuva [N
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Toimenpiteita kayttdhairididen varalle fi

Toimenpiteita ?at:rw ot of o taf ovAntv KAVES
u seg mrs ases ehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton
kayttoha|r|0|den varalle aikana, moottori "hurisee”. Tera on
A\ Loukkaantumisvaara! jumittunut.
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen Toimenpide
hairion poistamista. m Katkaise virta koneesta ja irrota pisto-
Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina tulppa pistorasiasta.
kiinni kdyttéasentoon. m Irrota tehosekoitin ja poista este.
Yrité poistaa hairié ensin seuraavien ohjei- m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.
den avulla. m Kaynnista kone.
Hairio Tarkea ohje
Laite ei kdynnisty. Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden
Toimenpide avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
m Tarkista virransaanti. puoleen.
m Tarkista pistotulppa. - — —
m Tarkista varsi. Onko se oikeassa asen- Kayttoohjelta
nossa? Onko se napsahtanut kiinni?
m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen Kermavaahto
asti. — 100 g-600 g @
m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja  m Vatkaa kerma vaahdoksi pallovis-
kaanna vasteeseen asti. pilalla 1%2-4 minuutin ajan nopeu-
m Kiinnita suojakansi kayttamattdémien della 4 (kermamaaran ja -laadun
kayttoliitantojen paalle. mukaan).
m Uudelleenkdynnistysmissuoja on aktivoi- .
tunut. Aseta valitsin asentoon 0/off ja Valkuaisvaahto )
sitten takaisin haluamaasi asentoon. — 1-8 kananmunan valkuaista
m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pal-

Hairio
Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut. Kasitelta-

lovispilalld 4-6 minuutin ajan
nopeudella 4.

via aineksia oli liian paljon. Sokerikakkutaikina
Toimenpide Perusohje @
m Katkaise virta koneesta. — 2 munaa
m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.  — 2-3 rkl kuumaa vetta
m Al4 ylitd maksimimaaria (katso — 100 g sokeria
"Kayttdesimerkit”)! — 1 tl vaniljasokeria
Hairio — 70 g jauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja peru-
najauho) pallovispilalla vaahdoksi noin
4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

Kayton aikana painettiin vahingossa avaa-
mispainiketta. Varsi kdantyy ylds. Moottori
kytkeytyy pois paalta, mutta laite ei pysahdy
varusteiden vaihtoasentoon.

To;‘metnpidllet . t 0/off m K&anna valitsin asentoon 1 ja lisda

- Aseta valtsin asin OO;] oft. siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
® Asela varsi asentoon 1. j kerrallaan ja sekoita noin 2-1 minuuttia.
m Kaynnista kone (tehoalue 1). Maksimimaara: 2 x perusohje

m Katkaise taas virta koneesta.
Varuste pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.
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fi Kayttdohjeita

Kakkutaikina

— 3-4 munaa

— 200-250 g sokeria

— ripaus suolaa

— 1 tl vaniljasokeria
tai % sitruunan raastettu kuori

— 200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampoista)

— 500 g jauhoja

— 1 tl leivinjauhetta

— 125 ml maitoa

m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
Y% minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 4.

O

Maksimimaara: 1,5 x perusohje
Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita

(huoneenlampoista)

— 100-125 g sokeria

— 1 muna

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin %2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2-3 minuuttia nopeudella 3.

500 g jauhoja tai enemman:
m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
Y minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-4 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje é

— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— % sitruunan kuori

— ripaus suolaa
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m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g)
kylmaa vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

— 2 tl suolaa

— 450-500 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

4-5 minuuttia nopeudella 2.

Pastataikina
Perusohje
— 300 g jauhoja
— 3 munaa

Leipataikina
Perusohje

— 750 g jauhoja

— 2 pussillinen kuivahiivaa

Majoneesi

— 2 munaa

— 2 {l sinappia

— Y4l 0ljya

— 2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

— ripaus suolaa

— ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 2 tai 3.

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 4 ja kaada
Oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
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Jatehuolto fi

Jatehuolto Takuu

Havita pakkaus ymparistdystaval- Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
)g lisesti. Taman laitteen merkinta myontdmaét takuuehdot. Taydelliset takuue-
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut

elektroniikkalaitteita (waste electrical  laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
and electronic equipment — WEEE) ostokuitti.

koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittda kaytettyjen  Oikeus muutoksiin pidatetaan.

laitteiden palautus- ja kierratys-saan-

ndkset koko EU:n alueella. Tietoja

oikeasta jatehuollosta saa myyjalta

tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Lisavaruste

MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.
Sitruspuserrin

MUz5CC1 Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi
Kuutioleikkuri  kuutioiksi

MUZ5FW1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurek-
Lihamylly keen valmistamista varten.

93 @6 Muz45LsS1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Reikalevysarja Hieno tera pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
hieno (3 mm), ja silavalle.
karkea (6 mm)

MUZ45SV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Kakkupursotin  Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.

2 MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
f\ Raastinlaite Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampylat.
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fi Lisavaruste

XY MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Sosepuserrin  Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja ruu-
sunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Ranskanperu- Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
natera varten.

MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Wokkivihan- Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
nestera kasvisruokiin.

MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Raastetera Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin ja
karkea kndddeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Réstiperunatera Raastaa raa’at perunat rdstiperunataikinaan, viipaloi
hedelmat ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja
Teraskulho plus lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitelld taikinat, maks. 750 g jauhoja
Muovikulho plus lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vihannekset,

Tehosekoitin, valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
muovia murskaa jaapalat.

MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
Monitoimise- raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
koitin jaadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai
asiakaspalvelusta.
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Observaciones para su seguridad es

Enhorabuena por la compra de su nuevo indice
aparato de la casa Bosch.

Mas informaciones sobre nuestros produc- (S)it;?:r;v:;lggzzg:rri?jasg seguridad.......... 11;8
tos las podra hallar en nuestra pagina web. Descripcion del aparato...........c..cccceeeee. 120
Posiciones de trabajo ............cccecveevneen. 121
Manejo del aparato..........cccccveevcveeinneen. 122
Cuidados y limpieza ............ccccccvveveeeenne 125
Guardar el aparato ..........ccceceevvieeeeeens 126
Localizacion de averias..........ccccceoeeeeee. 126
Ejemplos practicos ..........cccocoveevinicninnnen. 127
Eliminacion .........ccccoooiviiiiie 129
Garantia........cccevieeeiiie 129
Accesorios opcionales.........ccccveveveeeenn... 130

Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo. El fabricante no asume ninguna respon-
sabilidad por posibles dafios resultantes del incumplimiento de las
instrucciones relativas al uso correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado para la preparacion de cantidades
en uso domeéstico o en aplicaciones no industriales similares a las
domésticas. Aplicaciones similares a las domésticas comprenden
p.ej. la utilizacion en cocinas para empleados de tiendas, oficinas,
empresas agricolas y otras empresas industriales, asi como la
utilizacion por parte de huéspedes de pensiones, pequefios hoteles
y alojamientos similares. No sobrepasar las cantidades a elaborar

y los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.
iNo superar las cantidades maximas admisibles (véase”’Ejemplos
practicos”)!

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir
alimentos. No debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. En caso de usar los accesorios opcionales autorizados
y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo de
aplicacion del aparato. Usar el aparato s6lo en combinacién con los
accesorios originales del fabricante. En caso de usar los accesorios
especificos, deberan tenerse en cuenta las instrucciones de uso
especificas de los mismos. Guarde las instrucciones de uso. En
caso de entregar el aparato a otra persona, acomparielo siempre de
las correspondientes instrucciones de uso.

117

122_MUM50xxx_8001027203.indb 117 01.12.2015 16:11:57



es Observaciones para su seguridad

Advertencias de seguridad de caracter general

A iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifos. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexidn a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas faculta-
des fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta
de conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro
de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
responsable de su seguridad o no han sido instruidos previamente
en su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse del
mismo. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza

y el cuidado del aparato no podran ser efectuados por nifios si no
cuentan con la supervision de una persona adulta responsable de
su seguridad.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia durante su funciona-
miento. Conectar y usar el aparato Unicamente de acuerdo con

las indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a tempera-
tura ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel
del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza.

No llevar el cable de conexidn del aparato por encima de bordes
cortantes o superficies calientes. No utilizar el aparato en caso de
que el cable de conexion o el propio aparato presenten danos visi-
bles. Si el cable de conexion del aparato se dafia, el fabricante o su
servicio de asistencia técnica o una persona igualmente cualificada
deberan reemplazarlo para evitar riesgos. Solo nuestro servicio de
asistencia técnica podra realizar reparaciones en el aparato.

Advertencias de seguridad para este aparato
A iPeligro de lesiones!

A iPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez conclui-
dos todos los preparativos para trabajar con el aparato. Extraer el
cable de conexion de la toma de corriente en caso de no utilizar el
aparato. Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el
cable de conexion de la toma de corriente.

No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla bajo el grifo
de agua. No utilizar nunca una limpiadora de vapor.

Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio.
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Observaciones para su seguridad es

A iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!
Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica. El aparato continua funcionando durante unos instantes
tras desconectarlo y se detiene en la posicion para cambiar el acce-
sorio. No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato

en funcionamiento. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

No agarrar nunca las piezas giratorias. jNo introducir nunca las
manos en el recipiente mientras esté en funcionamiento el aparato!
No introducir las manos en la boca de llenado.

j Trabajar sélo con la tapa colocada! Por razones de seguridad, el
aparato debera usarse solo con los accionamientos no utilizados
cubiertos con las tapas protectoras correspondientes.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas ni
cantos de los discos picadores. jSujetar los discos picadores sélo
por el borde! No tocar ni manipular nunca las cuchillas directamente
con las manos.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio!
iNo introducir nunca las manos en la batidora montada! Trabajar
siempre con la batidora completamente armada y la tapa colocada.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente 0 espumoso en la batidora.

/\ ilmportante!

Usar el aparato s6lo en combinacion con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los
mismos. Utilizar s6lo un accesorio simultaneamente con la base
motriz.

/\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios
[E jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! Accesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.
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es Observaciones para su seguridad

/\ jImportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidados y limpieza» véase la pagina 125

Sistemas de seguridad

Seguro de conexion

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (10) esta colocado
en la maquina y se ha encajado girandolo

y

m si la tapa protectora del accionamiento de
la batidora (7) esta colocada.

Proteccién contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion «0/off »

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccion contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso de
activarse uno de los sistemas de segu-
ridad, debera consultarse el capitulo
«Localizaciéon de averias».

Las presentes instrucciones de uso son
vélidas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de
modelos, Fig. ). El aparato no requiere un
mantenimiento especifico.
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Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion 6ptima
para cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.

4 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma vy retirarla.

5 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional®).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

6 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)

7 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora
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8 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional®)
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

9 Recogida del cable
Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable

Recipiente de mezcla con accesorios

10 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

11 Tapa

Accesorios

12 Varilla mezcladora

13 Varilla batidora

14 Garfio amasador con separador de
masa

15 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
16 Empujador
17 Tapa con boca de llenado
18 Cuchillas picadoras
a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina
b Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
19 Soporte portadiscos
20 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

21 Vaso de la batidora
22 Tapa

23 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de su
aparato no incluyera un accesorio deter-
minado, puede adquirirlo en el comercio
especializado del ramo.
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Posiciones de trabajo es

Posiciones de trabajo

Fig. [E:

jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicién de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los movi-
mientos de elevacién del mismo.

Ajustar la posicién de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posicion A::;::: MUMS0..
@ 1-4
T H R O
C 12
2 §ls Q| - |-
! )
; [£| 2-4
nill il
8 j Dj 3-4

+ B
6 j(_ H}a 3-4

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.
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es Manejo del aparato

Manejo del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez se ha cerciorado de
que todos los preparativos se han concluido
y el aparato esta listo para trabajar.
jAtencion!

Usar el aparato so6lo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpieza.

Advertencia importante

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para

la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar
dicho adhesivo en el aparato (Fig. [4).

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexién del
necesaria.

compartimento (Fig. ).
Compartimento para guardar !
el cable: \’
Extraer el cable de conexién [Q
del aparato en la longitud
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento.
m Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
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Recipiente de mezclay
accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (11)
colocada!
Cambiar los accesorios so6lo con el motor
parado — jEl aparato continta funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para
cambiar el accesorio! Mover el brazo
giratorio sélo una vez que se ha parado el
accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato
debera usarse solo estando los acciona-
mientos no utilizados cubiertos con las
tapas protectoras correspondientes (4, 7).
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (12)
para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho.

Varilla batidora (13)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o
batir masas ligeras, por ejemplo
masa batida.

Garfio amasador (14)

para amasar masas pesadas y
mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplos uvas pasas,

laminas de chocolate)
Trabajar con el recipiente de mezcla y
los accesorios
Fig. 3:
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicién 2.
m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.
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m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o
garfio amasador, haciéndolo encajar
hasta el tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. [3-4b).

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicién 1y ajustar
a continuacion la posicién de trabajo 4.

— Varilla batidora:
posicion 4; mezclar los ingredientes en la
posicion 1

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1 y amasarlos a continuacién en
la posicion 2.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o}

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.
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Manejo del aparato es

m Retirar el accesorio del accionamiento.
m Retirar el recipiente del aparato.
m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cortador-rallador

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.
iSujetar las cuchillas picadoras sélo por

el borde! Colocar o retirar el cortador-ra-
llador de la base motriz sélo una vez que

el accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable de
conexion de la toma de corriente. No intro-
ducir las manos en la boca de llenado.
jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador solo estando
completamente armado. No armar el cor-
tador-rallador directamente sobre la base
motriz. Usar el cortador-rallador sélo en la
posicion de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Fig. 3:

Con objeto de evitar dafos importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del cor-
tadorrallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalén 3.
Denominacion en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es ade-
cuada para cortar queso curado, pan, pane-
cillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sélo estando frias.
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es Manejo del aparato

Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escalén 2 6 3.
Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos soélo con la cara gruesa en
el escalon 4.

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el escalon 4.

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar

quesos blandos y cortables tipo edamer o

gouda.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. [€:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [4-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba.

m Colocar cuidadosamente la cuchilla pica-
dora o el disco rallador sobre las puntas
del soporte portadiscos (Fig. [9-6a).

En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.
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m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (Fig. [€-6b).

m Montar la tapa, prestando atencion a
la marca orientativa. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€1-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujar-
los con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos
que se desean procesar en el cortadorralla-
dor quedaran aprisionados o inmovilizados
habra que desconectar el robot de cocina.
Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente y aguardar a que el accionamiento
se haya parado. Retirar la tapa del corta-
dor-rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [l).

m Limpiar las piezas.
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Batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el acciona-
miento giratorio

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora sélo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla de

la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)! No
hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. HI:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la jarra batidora.

m Montar la jarra batidora (la marca en
el asa de la jarra debe coincidir con la
marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra bati-
dora.

Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboracion para
productos sdlidos = 50-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.
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Cuidados y limpieza es

Agregar o reponer ingredientes

Fig. N1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

m retirar el embudo y agregar los ingredien-
tes solidos a través de la abertura

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj). Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

jAtencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo! jNo utilizar
nunca una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras solo con un pafo
himedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequeinos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.
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es Guardar el aparato

Limpiar el cortador-rallador
Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio el cor-
tador-rallador (jno las cuchillas picadoras!).
Aclarar a continuacion el cortador-rallador
con agua.

Limpiar la batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropia-

dos para el lavado en el lavavaijillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la
base motriz. Simplemente basta poner un
poco de agua y lavavajillas manual en la
batidora montada en el aparato. Activar
durante unos instantes la funcion M. Verter
el agua al desagle y enjuagar la jarra con
agua limpia.

Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar aten-
cion a los consejos de lavado y cuidado
que figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de

corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [«:

m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

m Guardarla en el embalaje original, Fig. [N.
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Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicion de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. ;Se encuentra
en la posicion correcta? ¢ Esta enclavado
en su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esta activado. Colocar
el aparato en la posicion 0/off y a con-
tinuacion ajustar la posicion de trabajo
deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una canti-
dad excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicaciony)!
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Averia
Durante el funcionamiento del accionamiento

se pulso fortuitamente la tecla de desbloqueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba. El
accionamiento se desconecta, pero no queda
en la posicién para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1.

m Conectar el aparato (escalén 1).

m Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicion

para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio de

Ejemplos practicos

Nata montada

Asistencia Técnica Oficial de la marca.
- 100 g-600 g
m Batir la nata con la varilla bati-

dora durante 1%2-4 minutos en la

posicion de trabajo 4, segun la cantidad y
las propiedades concretas de la nata.
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— 1-8 claras de huevo @

cion de trabajo 4.

— 2 huevos @

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

levadura en polvo

dora durante 4-6 minutos en la posicién

m Colocar el mando giratorio en la posicién

durante aprox. -1 minuto. agregandolas

Masa batida O

— 200-250 gramos de azucar

— 1 pizca de sal

— 200-250 gramos de mantequilla o
margarina (temperatura ambiente)

— 125 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes con
tinuacion, durante 3-4 minutos, en la
posicién 4.

Ejemplos practicos es

Claras de huevo a punto

de nieve

m Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la posi-

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2-3 cucharadas soperas de agua caliente

— 100 gramos de azucar

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

m Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla bati-
de trabajo 4, hasta formar una masa
esponjosa consistente.
1y agregar y mezclar la harina y la
fécula de maiz (previamente tamizadas)
a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Receta basica

— 3-4 huevos

— 1 sobrecito de azucar de vainilla o la
céascara de medio limon

— 500 gramos de harina

— 1 paquetito de levadura en polvo
la varilla mezcladora durante aprox.
-1 minuto en la posicion 1y a con-

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

basica
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es Ejemplos practicos

Masa quebrada

(pastaflora)

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 gramos de harina

— levadura en polvo

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en la posicion 1y a conti-
nuacioén, durante 2-3 minutos, en la
posicion 3.

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. 2 minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa de levadura C

e

Receta basica

— 500 gramos de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura o 1 paquetito
de levadura seca

— Cascara de %2 limon

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1 y a continua-
cion, durante aprox. 3-6 minutos, en la
posicion de trabajo 2.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

basica
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Masa para pasta

Receta basica a

— 300 gramos de harina

— 3 huevos

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
minutos en la posicion de trabajo 2, hasta
formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

basica

Masa para pan

Receta basica a

— 750 g gramos de harina

— 2 paquetito de levadura seca

— 2 cucharillas de sal

— 450-500 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a continua-
cion, durante aprox. 4-5 minutos, en la
posicion de trabajo 2.

Mayonesa

— 2 huevos @

— 2 cucharilla de mostaza

— Y| de aceite

— 2 cucharada sopera de zumo de limén
o vinagre

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la

misma temperatura.

m Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo 2 o 3. Mezclar todos los ingre-
dientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la jarra batidora en dicha
posicion.

m Colocar el mando en la posicién 4. Incor-
porar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la
mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elabora-

cion. jNo guardarla!
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Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
K medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacién del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacioén o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicién mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompanara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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es Accesorios opcionales

Accesorios opcionales

MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.
Exprimidor de

citricos

MUZ5CC1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamarno
Cortadorade  uniforme.

dados

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de
Picadora de carne picada.

carne

g3 @6 MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW1.

Juego de Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
discos gruesos para salchichas y bacon.

finos (3 mm),

gruesos

(6 mm)

MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.
Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria

2 MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FW1.

s Accesorio para Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
8 \ rallar asentados o secos.
21
MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.
Accesorio para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tamizador de  tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
frutas tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco para Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.
cortar patatas

crudas

MUZ45AG1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco para Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
cortar verduras platos de verdura asiaticas.

orientales
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Accesorios opcionales es

MUZ45RS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Disco rallador, Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
grueso patatas ralladas a la suiza o Aoquis.

MUZ45KP1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco para Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de
rallar patatas a patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas
la suiza gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezcla, correspondientes.

de acero

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezclade  correspondientes.

plastico

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verdu-

Jarra batidora ras, preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar
de plastico hielo.

MUzZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y
multiple chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.
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pt Para sua seguranca

Muitos parabéns por ter comprado um novo
aparelho da marca Bosch.

Na nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.

Indice

Para sua seguranga ...........cccceeeeeiiineenn. 132
Sistemas de seguranga...........ccccceeenneee. 135
Panoramica do aparelho .............ccccuuee. 135
Posic¢des de trabalho..............ccccovvvvvnens 136
(0111722 Toz= To SRR 136
Limpeza e manutengao...........ccccuvvvvnenns 140
ArrUMAGEO ....evvieieeee e 141
Ajuda em caso de anomalia................... 141
Exemplos de utilizag&o.............cccvvvvrnnn 142
Eliminagao do aparelho.............ccccvveee 143
Garantia.......cccceeveeerie e 143
ACesSsOrios especiaiS.......ccvvuvveeeeereeenenn.. 144

Para sua segurancga

Leia atentamente estas instru¢cdes antes de utilizar o aparelho,
para conhecer importantes indicagdes de seguranga e de servigo.
A ndo observancia das indicagdes sobre a utilizagdo correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai

resultantes.

Este aparelho destina-se ao processamento de volumes habituais
ao uso domestico ou aplicagdes similares ndo-comerciais. Aplica-
¢Oes similares incluem, porexemplo: utilizagdo em cozinhas para
colaboradores em lojas, escritérios, exploragdes agricolas e outros
estabelecimentos comerciais, assim como a utilizagdo por hos-
pedes em pensdes, pequenos hotéis e modalidades residenciais
semelhantes. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso doméstico. Nao ultrapassar as
quantidades maximas permitidas (ver “Exemplos de utilizagdo”)!
Este aparelho € adequado para mexer, amassar e bater alimentos.
Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou
substancias. Sao possiveis outras aplicacdes mediante utilizacao
de acessorios homologados pelo fabricante. Este aparelho somente
pode ser utilizado com acessorios originais. Na utilizagado dos
acessorios, respeitar as Instrugdes de servico anexas. Guardar as
instrucdes de servigo. Entregar estas instrugcdes de servigo sempre
que o aparelho for cedido a terceiros.

Indicagoes gerais de seguranga

A Perigo de choque elétrico!

A utilizacao deste aparelho ndo é permitida a criangas. Manter o
aparelho e o respetivo cabo de alimentacao fora do alcance de

criangas.
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Para sua seguranca pt

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de expe-
riéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou
a utilizacao segura do aparelho |Ihes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutengao pelo utilizador nao
podem ser realizadas por criangas sem supervisao.

N&o utilizar o aparelho sem vigilancia. Ligar e utilizar o aparelho
apenas de acordo com as indicagdes da chapa de caracteristicas.
Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre
sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmonta-
gem e limpeza.

N&ao deixar que o cabo passe sobre arestas agugadas nem superfi-
cies quentes. Utilizar o aparelho somente se o cabo de alimentagao
ou o proprio aparelho nao apresentarem quaisquer danos. Se o
cabo de alimentac&o deste aparelho apresentar danos, tera que ser
substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos ou por
um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem
situagdes de perigo. As reparag¢des no aparelho devem ser executa-
das somente pelos nossos Servigos Técnicos.

Indicagoes de seguranga para este aparelho
A Perigo de ferimentos!

A Perigo de choque elétrico!

S0 ligar a ficha a tomada quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho. Se o aparelho nao
estiver em utilizacio, devera retirar a ficha da tomada. Antes de
tentar eliminar qualquer anomalia, desligue a ficha da tomada.
Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob
agua corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o seletor.

A Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagao!
Antes da troca de acessorios ou de pecgas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, € necessario desligar o apa-
relho e separa-lo da rede elétrica. Depois de desligado, o aciona-
mento ainda se movimenta por breves instantes e fica imobilizado
na posicao de substituicdo de ferramentas. Nao alterar a posi¢ao
do brago mével enquanto o aparelho estiver ligado. Aguardar que o
acionamento esteja completamente parado.

Nao tocar nas pecgas em rotagdo. Durante o funcionamento, nunca
tente agarrar a tigela. Nao tocar no compartimento de enchimento.
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pt Para sua seguranca

Trabalhar sempre com a tampa colocada!

Por razdes de seguranca, o aparelho s6 pode funcionar se os
acionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respetivas
tampas de protecéo.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas dos discos de ftri-
turar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos! Nao tocar
com as maos na lamina do misturador.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada /

aos acionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado! O mistu-
rador s6 deve funcionar na situagao de completamente montado e
com a tampa colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem
de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

/\ Importante!

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utili-
zacao dos acessorios, respeitar as Instrugdes de servico anexas.
Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[E Seguir as indicag¢des das Instru¢des de servigo.

Cuidado! Laminas em rotagao.

Cuidado! Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada utili-
zagao ou apds um longo periodo de ndo utilizagdo. = “Limpeza e
manutengéo” ver pagina 140
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Sistemas de segurancga

Proteccao de ligagao

Ver tabela “Posi¢des de trabalho”

O aparelho s6 pode ser ligado na posigao

1e3:

m Se a tigela (10) tiver sido colocada e
rodada até prender

e

m a tampa de protecc¢ao do accionamento
do copo misturador (7) estiver colocada.

Proteccéao contra ligagao

indevida

Numa falha de corrente, o aparelho conti-
nua ligado, mas, depois disto, 0 motor nao
volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
selector para 0/off, e, depois, ligar.

Proteccdo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagdo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
proteccdo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagao dum
sistema de seguranga, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

Estas Instrugdes de servigco descrevem
diversos modelos (ver também a lista de
modelos, Fig. [). O aparelho ndo carece
de manutencgao.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as

ilustracoes.

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Fungédo de “Easy Armlift” para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
“Posicdes de trabalho”).

122_MUM50xxx_8001027203.indb 135

Sistemas de segurancga pt

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posi¢do
0/off), ele muda automaticamente
para a posigao ideal para troca da
ferramenta.
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com veloci-
dade maxima, nao largar o selector, se se
pretender um funcionamento continuo do
misturador.
Fases 1-4, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,
4 = Rotagao elevada — rapido.
4 Tampa de protecgao do
accionamento
Para retirar a tampa de proteccao
do accionamento, pressionar a zona
traseira e retirar a tampa.
5 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais®).
Em caso de néao utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.
6 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater
claras em castelo, varas para massas
pesadas) e picadora de carne
(acessorios especiais®)
7 Tampa de proteccgao do
accionamento do copo misturador
8 Accionamento para o copo
misturador (acessorios especiais®)
Em caso de néao utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.
9 Arrumagéo do cabo
Guardar o cabo no seu compartimento

Tigela com acessoérios
10 Tigela em inox
11 Tampa

Ferramenta

12 Vara para massas leves

13 Vara para bater claras em castelo

14 Varas para massas pesadas com
protecgao para as massas

15 Bolsa para acessoérios
Para arrumagéo das ferramentas e dos
discos de picar.
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pt Posigdes de trabalho

Dispositivo para cortar e ralar
16 Calcador
17 Tampa com canal de enchimento
18 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio / fino
19 Suporte de discos
20 Estrutura com abertura de saida

Misturador*®

21 Copo misturador
22 Tampa

23 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos

Posicoes de trabalho

Fig. EI:

Atencéao!

Utilizar somente o aparelho, se ferramen-
tas / acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento cor-
recto e na posig¢ao correcta e se estiver na
posicao de funcionamento. O brago movel
tem que estar engatado numa posicéo de
trabalho.

Indicagao

O brago oscilante esta equipado com a
funcéo de “Easy Armlift”, que apoia o movi-
mento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:

m Accionar a tecla de desbloqueamento e
deslocar o brago mével. Apoiar o movi-
mento com uma das maos.

m Movimentar o brago mével até este encai-
xar na posigao de trabalho pretendida.
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* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade de
alimentos.

Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada, quando estive-
rem concluidos todos os preparativos para
o trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com acesso-
rios / ferramentas na posigao de funciona-
mento. N&o colocar o aparelho vazio em
funcionamento. Nao expor o aparelho nem
0s acessorios a qualquer fonte de calor.
As pecgas nao sao proprias para utilizar no
micro-ondas.
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m Limpar bem o aparelho e os acessoérios,
antes da primeira utilizacao, ver capitulo
“Limpeza e manutengao”.

Indicagao importante!

Estas Instrugdes de servigo incluem um
auto-colante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem
deste autocolante no aparelho (Fig. [€).

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora !
(Fig. 1)). =~ ’
Compartimento para o cabo: [Q
Puxar o cabo até ao cumpri-
mento desejado.

Atencgao!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser

torcido.

m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

A\ Perigo de ferimentos devido a ferra-
mentas em rotagao
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (11)!
Trocar as ferramentas s6 com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica
imobilizado na posigao de substituicao de
ferramentas. Movimentar o brago movel
s6 depois da ferramenta completamente
imobilizada.
Por razdes de seguranca, o aparelho sé
deve funcionar, se os accionamentos nao
utilizados estiverem cobertos com as res-
pectivas tampas de protecgéo (4, 7).
Atencao!
Utilizar a tigela apenas para trabalhar com
este aparelho.
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Vara para massas leves (12)
para bater massas, p. ex. massas
leves.

Vara para bater claras em
castelo (13)
para bater claras em castelo, natas

e para bater massas muito leves,

p. ex. massa para bolos.

Vara para massas pesadas (14)

Para amassar massas pesadas e

para envolver ingredientes que néo

devem ser fragmentados (p. ex.

passas de uvas, raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

Fig. 3:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével ﬁ
na posicao 2.

m Colocagéo da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.

m Em funcao do trabalho a realizar, introdu-
zir a vara para massas leves, a vara para
bater claras em castelo ou a vara para
massas pesadas até ela ficar bem fixa no
accionamento.

Indicagao:

No caso de massas pesadas, rodar a pro-

tecgdo das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [@-4b).

m Colocar os ingredientes a serem traba-
Ihados dentro da tigela.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel j
na posic¢ao 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o selector para a fase

pretendida.
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pt Utilizagao

A nossa sugestao:

— Vara para massas leves:
primeiro, misturar na fase 1, depois
seleccionar a fase 4

— Vara para bater claras em castelo:
Fase 4, envolver os ingredientes na fase 1

— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredien-
tes na fase 1 e amassar na fase 2

Adicionar ingredientes

m Desligar o aparelho através do selector.

m Introduzir os ingredientes através da

abertura na tampa

ou

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel ‘j
na posicao 2.

m Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével ﬁ
na posicgao 2.

m Retirar a ferramenta do accionamento.

m Desmontar a tigela.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.

Dispositivo para cortar e ralar

/A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas l&minas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
discos de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a ficha
desligada da tomada. N&o tocar no compar-
timento de enchimento.

Atencao!

O dispositivo para cortar e ralar sé deve
ser utilizado na situagéo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O disposi-
tivo para cortar e ralar s6 deve funcionar na
posicao apresentada.
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Proteccao contra sobrecarga

Fig. [[:

Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no dispo-
sitivo de cortar e ralar, o veio de acciona-
mento deste dispositivo dispbe de um
entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em caso
de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de accionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

-

Disco reversivel de corte —
grosso / fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 3.
Designagéo no disco reversivel de corte:
“1” para o lado de corte mais grosso

“3” para o lado de corte mais grosso
Atencao!

O disco reversivel de corte n&o ¢é indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —
grosso / fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmeséo). Processa-
mento na fase 2 ou 3.

Designagéao no disco reversivel para ralar:
“2” para o lado de raspar mais grosso

“4” para o lado de ralar mais fino
Atencao!

O disco reversivel de ralar nao ¢é indicado
para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser
ralado com o lado grosso na fase 4.

Disco de raspar — médio / fino
Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmes&o), chocolate refrigerado e
nozes.

Processamento na fase 4.

Eoo
0

SAD

Atencgao!
O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.
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Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. [€:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel j
na posigao 2.

m Colocagéo da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel j
na posic¢ao 3.

m Retirar a tampa de protecg¢ao do acciona-
mento do dispositivo de corte (Fig. [€-5a).

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situacao, as duas pontas
tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [€-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencao para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [9-6b).

m Assentar a tampa (atengdo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender.

m Posicionar o selector na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulagao de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,

preparar o produto para cortar em molhos

de pequeno volume.

122_MUM50xxx_8001027203.indb 139

Utilizagao pt

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o accionamento
estar completamente parado. Retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. ).

m Limpar os varios componentes.

Misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

Nunca segurar no misturador, depois deste

estar montado! Desmontar / montar o

misturador, s6 com o accionamento com-

pletamente parado. O misturador sé deve
funcionar na situagéo de completamente
montado e com a tampa colocada.

A Perigo de queimaduras!
Ao trabalhar com produtos quentes, veri-
fica-se uma passagem de vapor através do
funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desen-
volvam espuma.
Atencao!
O misturador pode ficar danificado. Nao
processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). Nao utilizar o
misturador vazio.
Trabalhar com o copo misturador
Fig. Bl
m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago movel na j
posicao 4.
m Retirar a tampa de protecg¢ao do acciona-
mento do misturador.
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pt Limpeza e manutengéo

m Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros;

quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,
sélidos = 50-100 gramas.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar os ingredientes

Fig. H1-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdélidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador ime-
diatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutengao
Atencao!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!
Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao utili-
zar aparelhos de limpeza a vapor.
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m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga. Nao
entalar as pecas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacgdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar

e ralar

Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
maquina de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparagao de, p.

ex., cenouras, molhar um pano com um
pouco de 6leo alimentar e passar com ele
no dispositivo para cortar e ralar (ndo nos
discos de picar). Depois, lavar o dispositivo
de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do

misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Sugestao: Depois da preparagéo de liqui-
dos, é frequentemente suficiente limpar o
misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador
durante alguns segundos (Fase M). Despe-
jar a agua de lavagem e, depois, fazer nova
passagem com agua limpa.
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Indicagao importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos acesso6-
rios. Dar atengéo as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacgao

/A Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [«:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

m Arrumar a bolsa de acessorios dentro da
tigela.

m Para arrumagéo na embalagem original,
ver Fig. .

Ajuda em caso de anomalia

/\ Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

O brago mével tem que estar engatado
numa posic¢ao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar o
problema surgido, com a ajuda das indica-
¢Oes seguintes.

Anomalia

O aparelho néo arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago mével. Posigao cor-
recta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecg¢ao dos accio-
namentos que nao estao em utilizagao.

m A seguranca contra nova ligacao esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.
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Arrumacgao pt

Anomalia
O aparelho desliga durante o funciona-
mento. A protecgao contra sobrecargas foi
activada. Foram preparados demasiados
alimentos em simulténeo.
Ajuda
m Desligar o aparelho.
m Reduzir as quantidades a preparar.
m Nao ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver “Exemplos de aplicagéo”)!
Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla
de desbloqueamento foi activada inadver-
tidamente. O brago oscilante desloca-se
para cima. O accionamento desliga, mas,
no entanto, nao fica parado na posigao de
substituicdo da ferramenta.
Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o brago oscilante para
a posigéo 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posigao de
substituicao.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o accionamento provoca

“zumbidos”. A lamina esté bloqueada.

Ajuda

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligar o aparelho.

Indicagao importante!
Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.
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pt Exemplos de utilizagao

Exemplos de utilizagao

Natas batidas
— 100 g-600 g
m Bater as natas 1% a 4 minutos na

fase 4, (dependendo da quanti-

dade e das caracteristicas das natas)
com a vara para bater claras em castelo.

)
)

Claras

— 1a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 4 com a vara para claras em
castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base

— 2ovos

— 2-3 colheres de sopa de
agua quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotinho de acucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— um pouco de fermento em p6

m Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase
4 com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de 2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

— 200-250 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
casca de 7z liméo

— 200-250 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g de farinha

— 1 pacotinho de fermento em po6
— 125 ml de leite

Massas leves
Receita base
— 3-4 ovos
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m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na
fase 1, depois, mais ca. de 3-4 minutos
na fase 4.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa quebrada

Receita base a O

— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de liméo ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— um pouco de fermento em pé

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y. minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 3.

A partir de 500 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de %2 minuto na fase
1 e, depois, 3-4 minutos na fase 2.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

— 500 g de farinha

— 1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de 2 limao

— 1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 2 com as varas
para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa levedada
Receita base
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Massa batida

Receita base a-/

— 300 g de farinha

— 3 ovos

— se necessario, juntar 1-2 colheres de
sopa (10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 2 até formar uma
massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa para pao

Receita base a-/

— 750 g de farinha

— 2 pacotinho de fermento em pé

— 2 colheres de cha de sal

— 450-500 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 4-5 minutos na fase 2 com as varas

para massas pesadas.

Maionese

— 2 ovos

— 2 cl. de cha de mostarda

— Yl de dleo

— 2 colher de sopa de sumo de
limao ou vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a

mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 2 ou 3, durante
alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 4 e
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndo

a guardar.
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Eliminagéo do aparelho pt

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
E ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha

e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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pt Acessorios especiais

Acessorios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
Espremedor de

citrinos

MUz5CC1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
Cortadorade  tamanho

cubos

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, para a preparacao de bife
Picador de tartaro ou de rolo de carne picada.

carne

93 @6 MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Jogo de discos Fino para empadas e acompanhamentos para o péo,
com furos grosso para salsichas frescas e toucinho.

fino (3 mm),

grosso (6 mm)

MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para Com molde metélico para 4 formas diferentes de bolos
farturas

2 MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
r'\ Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.

Y MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer

espremedor de mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira

fruta brava. Seréo tirados os pés as groselhas e, simultanea-
mente, descarogadas.

MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

batatas fritas

MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Corta fruta e legumes em tiras finas para refeigbes
legumes asidticas de legumes.
asiaticos
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Acessorios especiais pt

MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco de Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
raspar grosso  de batata ou alméndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Para ralar batatas cruas para “Rosti” (= batatas
bolinhos de assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para
batata ralada  cortar fruta e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela em inox mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de mais ingredientes.

plastico

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
Tampa de legumes, para a preparacao de maioneses, para triturar
accionamento  fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

para o

misturador em

plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macgas e carne,

Multimisturador para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar
nozes e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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MNa Tnv ac@dA&id oag

Al0BAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0BNYIES TTPIV OTTO TN XPron, yia

va EXETE ONUAVTIKEG UTTODEICEIC AOPAAEIAG KAl XEIPIOPOU QUTAG

TNG CUOKEUNG. H un TApNoN Twv 0dnylwv yia Tn 0waoTr Xprnon mg
OUOKEUNG aTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yia NUIES TTOU
TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI n CUCKEU TTPOOPICETAI VIO TNV ETTECEPYATIA TTOCOTHTWYV TTOU
ouvnBidovTtal OTNV OIKIAKN XPron r o€ TTAPOPOIEG KN ETTAYYEAUATI-
KEG XPAOEIG. 2TIG OUVNBEIG OIKIOKES XPNOEIG TTEPIAAUBAVETAI TT.X. N
XPOn O€ KOUQiVEG CUVEPYATWYV OE KATACTHMATA, YPAQPEIA, YEWPYIKES
KAl GAAEG PIKPEG ETTIXEIPAOEIG, KABWG Kal N Xprion atrd Toug eVOIKOUg
TTAVOOXEIWV, HIKPWV {EVODOXEIWV Kal TTAPOPOIWY XWPWV dIANO-
VNG. XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIA TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG
ETEEEPYQTiag, OUVNBEIG yia TNV OIKIaKN Xpron. Mnv utrepBeite TIg
EMTPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTES (BA. «[lapadeiyuara epapuoywvs)!
AuTr n ouokeun gival KATAAANAN yIa TO AQVAKATEUA, TO (UPWUa

KAl TO XTUTTAPO TPOQiwV. Agv ETITRETTETAI VA XPNOIYOTTIOINBE yia
TNV €TTEgEPYaTia AAAwWV avTIKEINEVWY i ouoiwv. Me Tn xprion Twv
EVKEKPIMEVWV ATTO TOV KATOOKEUQOTH £COPTANATWY g€ival duvaTEG
TTEPAITEPW EPAPPOYEG. XPNOILOTIOIEITE TN OCUOKEUN PHOVO JE TA
YVAOIQ €6APTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPNONG TWV EEAPTNUATWY TNPEITE
TIG ETTICUVATITOMEVEG 00nYieg Xprong. PUAGETE TIG 0dnyieg Xprong.
Katd tnv Trapaxwpenon Tng CUOKEUNG O€ TPITOUG OWOTE Yadi Kal TIG
odnyieg xprong.
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MNa Tnv aceaAeid oag el

Mevikég utrodEieIg ao@aAtgiag

A Kivduvog nAekTpotrAngiag!

AUTA N cuoKeun Ogv ETTITPETTETAI VA XPNOIMOTIOIEITAI ATTO TTaIdIA.
Kpatdre TN CUOKEUN Kal TO KOAWDIO 0UVOECHG TG MAKPIA aTTO
TTaId1d. O1I CUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIUOTIOIOUVTAl OTTO TTPOCWTTA
ME MEIWHEVES QPUOIONOYIKEG, AIOBNTAPIES I VONTIKES IKAVOTNTEG
KaBwg Kal EAAEIPN EUTTEIPIOG KOl yvwaong, Otav eTTIBAETTOVTAI I} £XOUV
KATOPTIOTEI OXETIKA PE TNV AOQAA XPrOn TNG OUOKEUNG KAl £XOUV
KATAVONOEI TOUG KIVOUVOUG TTOU aTToppEéouV atro auTtr. Ta TTaudid dev
emTpETTETAI Va TTaifouv pe Tn ouokeun. O kabapiopdg Kal N OuvTh-
pnon atmd 1o XPAOoTN OEV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA XWPIG
eTTiBAewn. Mn AcIToupyeite TN CUOKEUN XWPIG €TTIBAEWN. ZUvOEETE
KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO OUUPWVA JE TO OTOIXEIQ OTNV
TNIVOKI®A TUTTOU. XPNOIKOTTOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€ E0WTEPIKOUG
XWPOUG, o€ Beppokpacia dwUATIou Kal 0€ UYPOPETPO pEXPI 2000 m
TTévw aTrd TN oT1a0uN NG BdAacoag. Otav dev uttdpxel eTTiBAEWN,
TIPIV TN OUVapPoAdynon, TNV atroouvapuoAdynaon r Tov kabapioud
TIPETTEI VO ATTOOUVOEETAI TTAVTOTE N CUOKEUN aTrd TO diKTUO.

Mnv TpaBdTe 10 NAEKTPIKO KOAWDIO TTAVW ATTO KOPTEPES AKMEG N
KAUTEG ETTIPAVEIEG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEU JOVO, OTAV TO NAE-
KTPIKO KaAwdIO Kal N cuokeur dev TrTapouaidlouv kKapia ¢nuid. Otav
TO KOAWOIO OUVOEDNG QUTAG TNG OUOKEUNG UTTOOTEI CNMIA, TTPETTEI VO
QVTIKOTAOTABEI aTTd TOV KATAOKEUQAOTA A TNV AVTIOTOIXN UTTNPETIa
eEuTTNPEETNONG TTEAATWV 1 aTTO éva KATAAANAQ KATAPTIOPEVO ATOWO,
woTe va atmo@euyovTal ol Kivduvol. O1 ETTIOKEUES 0T CUOKEUN
TTPETTEl VA avaTiBevTal JOVO OTNV UTTNPETIa EEUTTNPETNONG TTEAQTWV
TNG ETAIPEIAG UAG.

Y1rodeigelig ao@aAgiag yia TNV TTapoUoa CUCKEUNR

/\ Kivduvocg Tpaupatiopod!

A Kivduvog nAektpotrAngiag!

BAaATe 1O @IG OTNV TTPIda. a@oU TTPpWTa £X0UV OAOKANPWOEI OAEG OI
TTPOETOINOATIES YIO TNV Epyacia Pe Tn ouokeur). Otav &€ xpnoIPoTIOI-
€iTal n ouokeur), TPABATE To @IG aTTd TNV TIPICa. [PIV TRV AVTIMETW-
mon pag BAGBNG TpapnETe To QIG aTTd TNV TTPICa.

Mn BuBioeTe TTOTE TN BOCIKA CUOKEUR NECA O€ UYPO KAl unv TNV
KPOTACETE TTOTE KATW OTTO TPEXOUMEVO vEPO. Mn XPNOIUOTIOINCETE
aTPoKaBapPIoTr. EVEPYOTTOIEITE KOI ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUN ATTO-
KAEIOTIKA UE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITH.

A Kivduvog TpaupaTiopoU a1rd Ta TrEPIOTPEPONEVA EpyaAcial
Mpiv TNV aAAayn €¢apTnUdTwy A TTPOCAPTNHATWY, T OTTOIA KIVOU-
vTal KOTA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINBEI Kal
va arropovweei atrd 1o dikTuo.
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el Ma Tnv acedaAeid cag

Metd Tnv amrevepyoTttoinon eEakoAouBei va AIToupyei 0 unxaviopog
Kivnong yia Aiyo xpOvo Kail akivnToTrolgiTal oTn B€on aAAayng epya-
Agiou. Mnv aAA&&eTe TN pUBUION TOU OTPEPOUEVOU Bpayiova, evwy N
OUOKEUN €ival evepyoTToTroiNuéVD. MePipEVETE TNV TTARPN AKIVNTOTTOI-
non TOU PNXAVIOUOU Kivnong.
Mnv maveTe Ta TTEPIOTPEPOUEVA PUEPN. KaTd TN Acitoupyia un Badlete
TTOTE TO X€PI 0aG YEoa oTo PTToA. Mn Badete Ta SAKTUAG oag péoa
oTn xodavn TTANPWOoNG. AOUAEUETE JOVO PE TOTTOBETNMEVO TO KOTTAKI!
MNa Adyoug ao@aAeiag N CUOKEUR PTTOPEI va AEITOUPYNOEI JOVOV,
oTav gival KAAUPUEVOI OI Jn XPNOIKMOTTOIOUPEVOI UNXAVIOHOI Kivhong
ME Ta KAAUPPATA TTPOCTACIAG TWV KMNXAVIOUWY Kivhong.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd 1o KopTepo paxaipi!
Mnv TTIAQVETE TA KOPTEPA PaXAipIa KAl TIG AKPES TWV OIOKWV KOTTNG.
Mavete Toug dioKOUG KOTING JOVo aTnv akpn.! Mnv ayyiete 10
Maxaipl Tou pigep pE yupva Xépla.

Kivduvog TpaupaTiopou atrd Ta KopTepd paxaipia Tou pigep/

TOV TTEPIOTPEPOUEVO uNXaVIOUO Kivhong!
Mnv Bdadete TTOTE TO XEPI 0AG HECO OTO TOTTOBETNUEVO pigep! AciToup-
YEITE TO Higep pbvov, étav gival cuvappoAoynuéVo Kal e TOTTOBETN-
MEVO TO KOTTAKI.
/\ Kivduvog Jeparioparog!
OT1av dOUAEUETE KAUTA QVAPEIYVUOUEVA TPOQIUQ, EEEPXETAI ATUOG
atro TN XoAvn oTo KATTAKI. [1pooBETeTe pdvo 10 TTOAU 0,5 AiTpa KauTd
N agpidov uypo.

ZnNMavTIKO!
XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO PE Ta YVAOIA EAPTAUATA. Z€
TTEPITITWON XPNONG TWV ELOPTANATWY TNPEITE TIG ETTICUVATITOPEVES
odnyieg xpriong. XpnoIYOTIOIEITE TAUTOXPOVA POVO £va PYAAELio
ecaptnua.
A Emeéiynon Twv cupBOAwyv oTn OCUCKEUN ) OTA €§APTAMATO

[E AkoAouBnoTe TIG 0dnyieg Twv 0dnyIwV XPAonG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva paxaipia.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva epyaAcia.
Mnv TTIaveTe OTO AVOIYPa CUPTTIARPWONG UAIKWV.

A ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTWoONTIOTE TN CUCKEUN META ATTO KABE Xprion A éTav n
OUOKEUN TTAPAMEIVEI YIa HEYOAUTEPO XPOVIKO SIACTNUA aXPNOIUOTIOI-
ntn. =» «Kabapiouog kair epovrida» BAETe atn oeAida 154
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ZuoTApATA ao@aAEgiag

Ac@dAeia Béong o€ Asitoupyia

BA. oTov mivaka «@¢o¢€ig epyaaiagy

270 onW. 1 kal 3 N ouokeun PTTopPEi va TeBEI

MoOvo o€ Aeitoupyia:

m O1av 10 PTToA (10) €xel TOTTOBETNOET KA
EXEI OTPAPET PEXPI VO KOUPTTWOEI

Kal

m €XEl TOTTOOETNOEI TO KATTAKI TTPOCTACIAg

kivnong pigep (7).

Ac@dAeia gk véou

0¢ong o€ Asitoupyia Ze TTePITTTWON BIOKO-
TG PEUPATOG N CUCKEUN TTAPANEVEI HETA
TNV ATTOKATACTACN TNG TPOYPOdoaiag o€
Aermoupyia, aAA@ o kivnTApag dev Eavade-
KIVa. Ma Tnv €K VEOU evePyOTTOINON YUpPioTE
TOV TTEPIOTPOPIKG BIOKOTITN oTO 0/off, peTd
EVEPYOTTOINOTE.

Aoc@daAeio UTTEPPOPTWONG

> TTEPITITWON TTOU O KIVNTHPAG OTOUOTACEI
auTOUOTO KATA TN XPAON, TOTE £XEI EVEPYO-
TroINB¢ei N TTpOCTACia UTTEPPOPTWONG.

Mia mBavr aitia pTropei va givai n TauTo-
xpovn emegepyaaia TOAU peydAwyv TTOOOTH-
TWV TPOPIHWV.

ZXETIKA JE TNV CUMTTEPIPOPA OE
TEPITITWON EVEPYOTTOINONG KATTIOIOU
OUCTAPOTOG Ao @aAEiog avaTpESTe OTNV
TapAypa@Po «AvVTIHETWITION BAABWV».
O1 0dnyieg Xprnong Teplypa@ouv dIGQOPES
TTapaAAayEG, BA. €TTIONG OTOV CUVOTITIKO
Trivaka JovTéAwv (1kéva [M). H ouokeun
O¢ev XpeldgeTal cuvtApnon.

Me pia partia

MapakaAeioBe v’ avoieTe TIG 0eNIDEG PE TIG
€IKOVEG.
Eikéva IX:

Baoiki ouokeun

1 TAAKTpO amrac@dAiong

2 Zrpe@oduevog Bpayiovag
Nermoupyia «Easy Armlift»y yia Tnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayiova
TTPOG Ta TTAvw (BA. «OEoeIg epyaaiagy).
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3 TMepioTpe@OPEVOG SIOKOTITNG
MeTtd Tnv atrevepyoTroinon (B€on
0/off) n ouokeun petaBaivel autdpaTa
oTnVv 10avikr B€an yia TNV aAAaynh Twv
EPYAAEiwV.
0/off = Ztotmr
M = oTiypiaia AsiToupyia pe Tov PEYIOTO
apIBud oTPOPWV, KPATATE TOV OIAKOTITN
yla Tnv €mBupNnTr SIGPKEIQ avAIENG.
Babuida 1-4, TaxuTtnTa Agitoupyiag:
1 = 0 PIKPOTEPOG aPIBUOG OTPOPWY,
apya
4 = 0 peyaAUTEPOG aPIBUOG OTPOPWY,
ypriyopa
4 TMMpooTATEUTIKO KATTAKI Kivhong
MNa TNV a@aipeon Tou TTPOCTATEUTIKOU
KOTTaKIoU TNG Kivnong TTECTE TNV TTiIoW
TTEPIOXNA KAl AQAIPEDTE TO KATTAKI.
5 Kivnon yia
— Koé@Tng diapkeiag kai
— Z10QTNG EOTTEPIDOEIBWV
(e101K6 €€GpTNUA™).
‘OT1av dev XpNOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE
TO KATTAKI TTPOCTACIAG Kivnong.
6 Kivnon yia epyaAcia (epyaieio
avadeuong, epyaAgio XTUTTAPATOG,
epyaAeio UPWPOTOG) Kal
KpeaTounxavn (€916 eEapTnUa*)
MpooTaTEUTIKO KOTTAKI Kivhong Hifep
8 Kivnon yia 1o pigep (101k6 €CapTNUO™)
‘OT1av dev XpNOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETACTE
TO KaTTAKI TTPOCTACIOG Kivnang Migep.
9 ®UAagn kaAwdiou
BadeTe To KOAWBIO GTOV XWPO KaAwdiou

~

M1roA pe e§apTApaTa
10 M1roA amré avogeidwTo xaAuBa
11 Kardki

EpyaAcia

12 EpyaAeio avadeuong

13 EpyaAgio XTUTTMATOG

14 EpyaAgio JUUWHATOG PE TEPAXIO
amwenang upung

15 ONAkKn €§apTNHATWY
Ma TN @UAagN Twv epyalgiwy Kal Twv
SioKWV KOTIAG.

KoégpTtng diapkeiag

16 MeoTng

17 Katrdki ge Xwvi mAnpwong
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el O¢ocig epyaaiag

18 Aiokol KOTTAg
a Aiokog KOTTG dUO0 TTAEUPpWV —
XoVTPO / WING KOWIHO
b Aiokog TpigipaTtog dU0 TTAEUPWV —
XOVTPO/WIAG TpiyIuo
¢ AioKkog TpIYipaTog — PETPIO TPIYIHO
19 ®opéag diokou
20 MepiBAnua pe dvolypa KEVWong
Miep*
21 MNMotAp1 pigep
22 Katrdki
23 Xwvi

* Av éva e€dptnua dev cuuTrepIAauBaveral
TN ouoKeuaaia TTapadoong, NTTOPEITE va
TO TTPOPNBOEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KAl TNV
UTTNPEDIa TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

Oéocig epyaoiag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

A€IToupyeiTe TN CUOKEUN Povov, éTav To
epyaAeio / e€apTNUO CUPPWVA PE TOV
Tivaka auTtoév €xel TOTToBeTNOEi 0TN CWOTA
Kivnon kai oTn owaoTr Béon Kai étav Ppi-
okeTal oTn Béon gpyaaciag. O oTpePOPEVOG
Bpaxiovag TTPETTEl va £XEI KOUPTTWOEI O€
KGBe B€on epyaaoiag.

Ymodeign

O oTpe@duevog Bpayiovag givar eEOTTAI-
ouévog e Tn Asitoupyia «Easy Armlift», n
oTroia uTTooTNPICEl TNV Kivnon Tou Bpayiova
OTPEWYNG TTPOG TA TTAVW.

PUOuion tTng Béong epyaciag:

m [10TAOTE TO TTAAKTPO ATTACPANIONG Kal
KOUVIOTE TOV OTPEPOUEVO Bpayiova.
YT1rooTnpiTe TNV Kivnon e 1o éva xépl.

m OEpTe TOV OTPEPOUEVO Bpayiova aTnv
emOuunT B€0n, YEXP! VO KOUUTTWOEL.

150
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* TotroB€Tnon / agaipeon Tou epyaAeiou
avadeuong, EPYOAEIOU XTUTTAUATOG Kal
epyoaAgiou Cupwparog. MNpdobeon peydAwv
TTOOOTATWV £TTEEEPYATIOG.

Xeipiopodg

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

BdAte 10 @Ig 0TV TTPila, a@oU OAOKANpwW-

Bouv TTpwTa OAEG OI TTIPOETOIPATIES VIO TNV

EPyaoia e TN CUCKEUN.

Mpoocoxn!

NEITOUPVEITE TN CUCKEUN JOVOV PE TO

epyoaAeio/e¢apTnua otn Béon epyaaciag. Mn

AEITOUPYEITE TN OUOKEUN Xwpig popTio. Mnv

EKDETETE TN OUCKEUN KaI TO EEAPTAMATA O€

TNYEg BeppoTnTag. Ta pépn dev gival KATAA-

AnAa yia @oUpVO PIKPOKUNATWV.

m [piv TNV TTPWTN XPron Kabapilete KaAd
TN OUOKEUN Kail Ta egapTrApata, BA. oTo
KEQAAaI0 «KaBapiopdg Kal GpovTida.
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ZnUOVTIKA UTT68E1EN

>TIG TrTapouoeg 0dnyieg xpAong Bpioketal
£VO QUTOKOAANTO PE EVOEIKTIKEG TIMEG VIO
TNV TaXUTNTA €EPYaCiag TNG CUOKEUNG O€
XPAON TwV £PYOAEiwV A avTioTOIXO TWV
eCopTnudTwy. Epeig oag ouvioToupe, va
ETTIKOAANCETE TO QUTOKOAANTO QUTO OTN
ouokeun (Eikéva [6).

MposToipacia

m ToTmoBeTACTE TN BACIKA CUOKEUR ETTAVW
o€ Agia kal kaBapr] eTQAvEIa.

m TpaBnéte Tpog Ta £Ew TO !
KaAwdio (Eikéva []). &
Xwpog atmobrkeuong KaAwdiou [Q
TpaBnTe TOo KOAWDIO GTO ETTI-

BuunTd PAKOG TTPOG Ta £EW.

Mpocoxn!

Katd Tnv wlnaon mpog Ta yéoa TTPpoaEETe va

MN OTPIPTEI TO KOAWDIO.

m Bdlete 10 @ig otnVv TIpIda.

M1roA kai gpyalcia

A Kivduvog Tpaupatioyou amo
TMEPICTPEPOMEVA EPYAAEia

Katd mn Aeimroupyia un BAZeTe TTOTE TO XEPI

0ag péoa oTo UTTOA. AOUAEUETE POVO pE

TOTTOBETNPEVO TO KOTTAKI (11).

AM\AGCeTe TO epyaleio pévo pe akivnToTroin-

Mévn TNV Kivnon — YETA TNV B€0n eKTOG Agl-

Toupyiag n kivnon e€akoAouBei va Aeiroupyei

yia Aiyo xp6vo Kail akivnToTrolEiTal ot 6€on

aAAayng epyaleiou. Kiveite Tov oTpe@OuEvo

Bpaxiova, agou akivnToTroINBEi TTpWTa TO

epyaAeio.

H ouokeun emTPETTETAI YIa AOyoug ao@a-

Agiag va Aeitoupyroel pdvov, oTav ol un

XPNOIMOTTOIOUPEVEG KIVAOEIG €ival KAAUUUE-

VEG JE KATTAKIO TTpOCTACIAG Kivnong (4, 7).

Mpoooxn!

XpNOIUOTTOIEITE TO PITTOA POVO YIa EPYATiES

ME TNV TTapoUca CUCKEUN.
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EpyaAgio avadeuong (12)

yla To avakdaTepa ¢uung (Tr. X. CUun
KEIK)

EpyaAgio xTutrAparog (13)

Ma 1o XTOTTNUA Hap€ykag, oavTiyi
Kal yla To XTUTTNPa eAa@pIdg Cuung,
7. X. CUMN UTTIOKOTOU.

EpyaAgio Jupwparog (14)

MNa 1o {Upwpa Bapidg CUPNG Kal yia
NV avauign UNIKWv, Ta oTToia dev
TIPETTEl VA KOTTOUV (TT. X. OTAPIOEG,
KOPMATIO OOKOAATAG)

Epyaocia pe To p1roA kai Ta gpyaAgia
Eikéva 3:
ONG Kal QEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn B¢on 2.
m TOTTOBETAOTE TO UTTOA:
EUTTPOG KaI KATOTTIV OTTOBECTE TO, — OTPE-
QETE AVTIOETA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
TOU pOAOYIOU, PEXPI VO KOUUTTWOEL.
Kivnon 1o epyaAgio avadeuong, XTUTTH O
TOG ) QUUWPOTOG £TCI, WOTE VO KOUUTTWOEI.
Ymodeign:
TO TEPAYIO aTTWONONG CUUNG, HEXP! VO PTTOPEI
va KOUPTIWOE! To epyaleio (Eikova [H-4b).
m BdaATe Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTEEEP-
m [atroTe TO TTARKTPO aTTACPAAI-
onNgG Kal YEPTE TOV OTPEPOPEVO
Bpaxiova otn Béon 1.
m Pubpilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN
oTtnv emBupnTr Baduida.
H ouoTaon pag:
AvakaTteUeTte TTpWTA OTN Babuida 1,
€MAEETE PETA TN BaBpida 4
— EpyaAcgio XTUuTripaTOG:
BaBuida 1
— EpyaAgio JupwpaTog:
AvakatéyTe TTpwTta oTn Baduida 1,

m [MatAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
TOTTOBETAOTE TO PTTOA PE KAION TTPOG TO
m AvdAoya e TNV epyaaia TOTTOBETAOTE OTNV
YT166€1gn: 210 £pyaAgio QUUWUOTOG OTPEPETE
YOOTEiTE, HEOQ OTO PTTOA.
3
m TOTTOBETACTE TO KOTTAKI.
— EpyaAegio avadeuong:
BaBpida 4, ammald avakdTea oTn
CUpwpa oTtn BaBuida 2
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el XeIpIopog

ZupTTARPWON UAIKWV

m OETETE TN OUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEQPO-
Mevo BIaKOTITN eKTOG AgIToupyiag.

m 2UPTTANPWOTE UAIKG a11d TO dvolyha
OUNTTANPWONG UAIKWV OTO KOTTAKI.

n

m AQaIPEOTE TO KATTAKI.

m [TatAoTe TO TTANKTPO ATTACPAAI-
ONG Kal QEPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpayiova otn Béon 2.

m Pixvete Ta UAIKG.

MeTtd TnV gpyacia

m OETETE TN GUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEQPO-
pevo BIaKOTITN eKTOG AgIToupyiag.

m TpaBdre 10 @IG o116 TNV TTPIa.

B AQAIPECTE TO KATTAKI.

m [10TAOTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
ONG Kal QEPTE TOV OTPEPOPEVO ‘j
Bpaxiova oTtn Béon 2.

B AQaIpEOTE TO EpyaAcio atrd Tnv Kivnon.

m AQAIPECTE TO UTTOA.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «KabBapiopdg

Kal @POVTIOa».

Koé@tng diapkeiag

/\ KivSuvog TpaupaTiopou

Mnv TAveTe Ta KOPTEPA payaipia Kal TIG
OKMEG TV BioKWV KOTTAG. MIdveTE TOUg
diokoug KOTTAG pévo atnv Akpen.
TotroBeTeiTe/aQaIpeiTe TOV KOPTN YEVIKAG
XPNoNG HOVO PE aKIVNTOTTOINKEVN TNV
Kivnon ) pe ByaApévo 1o @Ig atrod Tnv TTpida.
Mn Badete Ta xépia oag pEGa OTO OTOUIO
TARPWONG.

Mpoooxn!

XpPNOIUOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XProng
MOvVo o€ TTAPWG cuvapuoAoynuévn Katd-
otaon. Mn cuvappoAoyeite TTOTE TOV KOPTN
TTOTE OTN BACIKA OUCKEUR. AEITOUPYEITE
TOV KOPTN YEVIKAG XPriong Jovo oTn Béon
Aerroupyiag TTou deixvetal.

MpooTacia atrd uTTEPEOPTWON

Eikéva [E:

Ma va eutrodIoTouV PeydAeg CnNUIEG OTN
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITWAON UTTEPPOPTWONG
TOU KOQTN XWpig UTTOA, 0 d&ovag Kivnong
TOU KOQTN XWpPig UTTOA OIaBETEI pIa EYKOTTA
(onueio nBeAnuévng Bpaliong).
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> TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG OTTACEI O
agovag kivnong o’ autd 1o onpeio. Kaivoup-
ylo @opéa diokou pe dfova kivnong Ptro-
PEiTE VO TTpOUNBEUTEITE OTTO TNV UTTNPETIQ
TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV.

Aiokog ko1 g U0 TTAgUpwV —

XovTpo [ YiAé KéyIpo ®
YIQ TO KOWIPO QPOUTWY Kal AAXAVIKWY.
EmeCepyacia otn Babuida 3.
XapakTNPIOTIKO OTOV BiOKO KOTTAG BITTANG
oyng:

«1» yia TN YePIA yIa XovTpo KOWIKO

«3» yIa TN PePIA yIa WIAG KOWIHO
Mpoooxn!

O diokog koTAG dUo TTAEUpWV deV givai
KOTAAANAOG yia TO KOWIUO GKANPOU Tupiou,
WYwHIOU Kal GOKOAATOG. KOBETE TIG Bpacé-
VEG TTATATEG HOVOV KPUEG.

Aiokog TpigipaTtog 0o Eed e
TAEUPGV — XOVTPO | YIAS Tpiyipo L=
yla TO TPIWINO AOXAVIKWY, @POUTWV Kal
TUpPIOU, EKTOG aTTd oKANPS TUPi (TT. X. TTapP-
pecava). Etre€epyacia otn Babuida 2 i 3.
Ovopacia oTov dioko TPIYipaTog SITTAAG
oyng:

«2» yIO TN PEPIA VI XOVTPO TPIYIHO

«4» yI0 TN PEPIA VIO WIAG TPiYIPO
Mpoooxn!

O diokog TpiyipgaTog dUo TTAEUpWV Bev gival
KaTGAANAOG yIQ TO TPIWIUO POUVTOUKIWV 1
Kapudiwv. TpiBete TO HAAAKSO TUPi POVO pE
TNV TTAEUPA XOVTPOU TPIYINATOG OTN
BoBpida 4.

Aiokog TpigipaTog — pérpio
TPiYIHO

yla TO TPiWIHO WG TTaTdTag, okAnpou
TUpPIOU (TT. X. TTapueldva), KPUOG OCOKOAGTAG
KOl QOUVTOUKIWYV 1 KaPUBIWV.

Emegepyaaia otn Babpida 4.

Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTog dev gival KAaTAAANAOG
yIQ TO TPIYIYO paAakoU Tuplou.
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Epyaoia pe Tov k6QTN diapkeiag

Eikéva [€:

m [1oTAOTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-

ONG Kal QEPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova oTtn Béon 2.

m TOTTOBETACTE TO UTTOA:

TOTTOBETACTE TO PTTOA e KAiON TTpOg Ta
EUTTPOG Kal KaTOTTIV atroBéaTe TO, OTPE-
@ETE QVTIBETA TTPOG TN POPE TWV JEIKTWV
TOU poAoyIoU, JEXPI VO KOUMTTWOEL.

m [1oTAOTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-

ONG Kal QEPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova oTtn Béon 3.

m AQaipéoTe TO KATTAKI TTpOOTACIAG Kivnong
atd TNV Kivnon Tou KOQTN dlapKeiag
Xwpic utroA (Eikéva [€-5a).

m Kpatdre Tov popéa dioKou OTO KATW
dkpo, o1 dUo PUTEG BEiIXVOUV TTPOG TA
Tavw.

m ToroBeTAOTE TOV ETMOUUNTO OIOKO KOTING
Il TPIYIHOTOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG
pUTEG TOU Qopéa diokou (Eikéva [€-6a).
>¢e Siokoug dITTANG dWnG TTPOCELTE va
Oeixvel n €mOuUPNTA TTAEUPG TTPOG TO
Tavw.

m [1IdoTe TOV Qopéa SioKOU OTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETAOTE TOV OTO TTEPIBANUa
(Eikéva [€-6b).

m ToroBeTAOTE ATTO TTAVW TO KATTAKI (TTPO-
0€ETe TO ONEAdI) Kal OTPEWTE TO OTN QOPd
TWV OEIKTWVY TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m TOTTOBETACTE TOV KOPTN XWPIG UTTOA
ETTAVW OTNV Kivnon 6TTwg deixveral otnv
Eikéva [€-8 kal oTpéwTe TOV OTN Popd
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m [upioTe TOV TTEPIOTPOPIKS BIOKOTITH OTN
ouvIoTWEVN Babuida.

m BdAte Ta rpog emmeepyaaia Tpo@Ipa aTov
XWPO TTANPWONG Kal OTTPWETE Ta JE TOV
TTECTN.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCCWPEEUCT TWV ayabwv

KOTTAG OTO Gvolyua ££6d0u.

ZupBouAn: MNa opoidop@a atroTEAETUATA

KOTTAG BOUAEUETE T AeTTTG ayaBd yia

KOYIMO O€ PHATOAKIA.
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Yodei§n: e TePITTTWon TTOU JAYKWOOUV
Ta ETTEEEPYQALOPEVA TPOPIPA GTOV KOPTN
OlApKEIaG XWPIg PTTOA, ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV Kou{ivounyavr, BYAATe To @QIG atré TNV
TTPICa, TTEPIMEVETE TNV AKIVNTOTTOINON TNG
Kivnong, a@aipéoTe TO KATTAKI TOU KOPTN
dlapkeiag Xwpig PTTOA kal adeldoTe Tov
XWPO TTANPWONG.

MeTtd Tnv gpyacia

m OETETE TN GUOKEUN E TOV TTEPIOTPEPO-
pevo BIaKOTITN eKTOG AgIToupyiag.

m 2TPEWTE TOV KOPTN BIAPKEIAG XWPIG PTTOA
aAVTIOTPOPA TTPOG TN YOPA TWV SEIKTWV
TOU POAOYIOU KaI OQOAIPECTE TOV.

m 2ZTPEQETE TO KATTAKI AVTIBETA TTPOG TN
POPA TWV OEIKTWY TOU PoAoyIoU Kal TO
APAIPEITE.

m AQaIpEoTE TOV PopEa OIOKOU PE TOV
Oioko. ' autd méEoTe Pe To OAXTUAO ATTO
K&Tw TOV G&ova Kivnong (eikéva [H).

m KaBapioTe 10 Pépn.

Migep

/A KivSuvog TpaupaTiopos amré 1o
KOQTEPO paxaipl Tou pisep / TNV TTEPI-
oTPEPOMEVN Kivhon!

Mnv Badete TTOTE TO XEPI OAG HEGA OTO

ToTro0eTNUEVO Higep! Apaipeite / ToTTOBETEITE

TO Migep povov, otav n Kivnon givar akivnto-

Troinuévn! Aeiroupyeite 1o pigep poévov, otav

gival cuvappoAoynUEVO Kal e TOTTOBETN-

MEVO TO KATTAKI.

A Kivduvog {epaTtioparog!

Otav SoUAEUETE KOUTA UAIKG, £EEPXETOI

ATPOG aTTd TO XWVi 0TO KATTAKI. [epiCeTe

TO TTOTAPI TOU igep pe 0,5 Aitpa kautod i

agpifov uypod To TTOAU.

Mpoooxn!

To pigep utopei va mabel {nuid. Mn douAeu-

ETE KOTEWUYHEVA UAIKA (€KTOG OTTO TTaYAKIQ).

Mn Aertoupyeite 10 pigep Gdelo.
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el KaBapioudg kar gpovTida

Epyaoia pe 1o pigep

Eikéva BI:

m [Mardre 10 KOUPTTI ATTACPAEAIONG
KOl QEPVETE TOV OTPEPOUEVO Bpa-
xiova otn 6éon 4.

m AQAIPECTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong pigep.

m ToTroBeTrAOTE TO TTOTAPI Wigep (TO anuAdI
oTn AABr va CUUTTITITEl JE TO ONUAdI OTN
Baoik CUOKEUR) KOl OTPEWTE avTioTpOopa
TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV TOU poAoyIoU
MEXPI TO TEPUAQ.

m Pixvete Ta UAIKA.

Méyiotn TToo06TNTA, LYPG = 1,25 AiTpQ,
péyioTn TToodTNTA aPPifovTa i KAUTA
uypd = 0,5 Aitpaq,

I0aVIKr TTOgdTNTA ETTECEPYATIAG, OTEPER =
50-100 ypauudpia.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI KOl OTPEWTE
TO AvTIOTPO®A OTH POPA TwV OEIKTWV
TOU poAoyloU péXpl To TEpua aTn AaBn
TOU pigep. To KATTaKI TTPETTEI VO €XEI
KOUUTTWOEL.

m PubBpicete Tov TEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN
otnv emBuunTr Babuida.

ZUPTTARPWON UAIKWV

Eikéva H1-8:

m OETETE TN GUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEQPO-
pevo BIaKOTITN €KTOG AEIToupyiag.

B AQAIPECTE TO KATTAKI KOI CUUTTANPWOTE
Ta UANIKG

n

B OQAIPEITE TO XWVi Kal piXveTe Aiya Aiya
Ta OTEPEA UAIKG OTOdIAKA pE€oa aTTd TO
dvolypa cUpTTARPWONG UAIKWV

n

m XUVETE Ta UYPd& UANIKA HéOw TOU XwvIoU.

MeTtd TnV gpyacia

m OETETE TN OUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEQPO-
MEVO BIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIAG.

m STPEYTE TO WICEP OTN POPA TWV BEIKTWV

ZupBouAn: Zag cuvioToUpE va KaBapigeTe

TO piep apéowg PETA TN XPNON.

i
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KaBapiopég kai gpovrida

Mpoooxn!

Mn xpnoiuoTroiite yéoa kabapiouou TTou
xapddouv. O emipAveleg PTTOPoUV va UTTo-
oToUv PBopEG.

KaBapiopég Tng Bacikng

OUOKEUNG

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mn BuBioeTe TN BACIKr) CUCKEUN TTOTE €A

o€ vepo oUTE va TNV KPATHOETE KATW aTTo

TPEXOUUEVO vEPS. Mn XPNOIUOTIOINCETE

ATPOKABAPIoTH.

m TpafBdre 10 @IG atd TNV TTPIa.

m ZKOUTTIOTE TN BAOCIKA GUOKEUNA KAl TO TTPO-
OTATEUTIKO KATTAKI Kivnong PE BPeEyHEVO
Travi. Av XpelaaTei, XpnOIMOTTOIEITE Aiyo
QTTOPPUTTAVTIKO TTAUGIHATOG TTIATWV.

m 3TN OUVEXEIQ OKOUTTICETE TN OUOKEUN VO
OTEYVWOEL.

KaBapiop6g Tou PIroA Kai Twv

epyaAgiwv

To ptToA KaI Ta gpyaAeia gival avOekTIKA

oT0 TTAUCIYO OTO TTAUVTAPIO TTIATWY. Mn
MOYKWVETE T TTAACTIKG PEPN HECA OTO
TTAUVTAPIO TTIATWY, YIATI UTTOPET va peivouv
MOVIUEG TTOPOUOPPWOEIS KATA Tn diadikaacia
TTAuGipaTog!

KaBapiopog ko@Tn diapkeiag
XWpig YTTOA

OAa ta pépn ToU KOPTN dlapKeiag Xwpig
MTTOA TTAEvOVTal OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa Tnv ammopdkpuvon Tng
KOKKIVNG XPWoNG HETA TNV €TTECEPYATia
T.X. KapOTWV, BPEETe €va TTavi pe Aiyo AGdI
@aynTou Kal TPiYTe W auTd Tov KOPTN diap-
Keiag xwpig PTTOA (61 Toug dioKOUG KOTTAG).
[MAOvVETE KOTOTTIV TOV KOQTN.
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KaBapiouog Tou pigep
A Kivduvog TpaupaTtiopol amoé 1o
KOQTEPO paxaipi!
Mnv ayyiCeTte TO payaipl Tou piep pe Ta
XEPIO YUPVA.
To TTOTAPI TOU Wigep, TO KATTAKI KOl TO XWVi
TIAévOVTal GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
ZupBouAn: Metda Tnv eTregepyaaia uypwv
OuUYVQA UTTOPEITE VO KOBaPIoETE TO Migep
XWPIG va XPEIOOTEN VO TO APAIPETETE ATTO
Tn ouokeun. MNa Tov okoTTé auTd XUVETE
Niyo vepO PE aTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PECT
OTO TOTTOBETNUEVO UiCep. OETETE yIa PHEPIKA
OeUTEPOAETTTA TO MiEEp O€ AgiToupyia
(BaBuida M). XuaTe 10 vEPO TTAUCIUATOG KAl
EeTTAUVTE TO UiCep pE KaBapod vepo.
ZNUOVTIKA UTTO8E1EN
Av xpelaletal kaBapioTe Tn BAKN e€apTnud-
Twv. Mpoo€gTe TG UTTOdEILEIS PPOVTIdOG OTN
onkn.

®UAan

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

‘O1av 0¢ XpnoIKOTIOIEITAI N CUCKEUN,

Byadete 1O @Ig atrd TNV TIPIda.

Eikéva [d:

m QuAdaTe Ta gpyalcia kal Toug SioKOUg
KOTTAG TN BNKN €€apTNUATWV.

m QuAdaTe TN BAKN e€apTNUATWY PETA OTO
MTTOA.

m [1a TN UAaEN OTNV aUBEVTIK CUCOKEUQ-
aia, BA. eik6va [N,

AvTiyeTwmion BAaBwv

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

Mpiv TNV avTiyeTwmon BAaBwv BydleTe 10
@IG aTTd TNV TTPIda.

O oTpe@popevog Bpayxiovag TTPETTEl va
€X€l KOUUTTWOEI O€ KABe Béon epyaaciag.
MpooTTabACTE TTPWTA VA AVTIPETWTTIOETE
T0 TTPOPBANUA TTOU EPPavioTnKe BATEl TWV
aKoAoUBwV uTTodEIgEWV.

BAdBn
H ouokeun dev Eekiva.
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®ulaén el

AVTINETWTTION

m EAEyETe TNV Tpoodoaia pe pelpa.

m EAEyETE TO QIG.

m EAEyETe TOV OTpePOEVO Bpayiova. Eival
oTn owaTr Béon; 'EXEl KOUUTTWOEL,

m 2TPEYTE TO YiEEP 1 avTiOTOIXO TO PTTOA
UEXPI TO TEPHUA VO OQIEEL.

m ToTT0BETAOTE TO KATTAKI TOU WieP Kal
OTPEYTE TO PEXPI TO TEPUA VO OQIEel.

m TOTTOBETACTE TO TTPOCTATEUTIKGO KATTAKI
Kivnong oTIG Un XPNOIUOTIOIOUPEVEG
KIVAOEIG.

m H aoc@dAcia Evavti aBEANTNG eTTavevep-
yotroinong eival evepyr). PuBuioTe Tn
ouokeun ato 0/off kal kKaTéTTIV TTiow oTNV
€mouunT B€0n.

BA4Bn

H ouokeun TiBeTal katd Tn Xpron eKT6G

Aeitoupyiag. ‘Exel evepyotroinBei n ac@aAeia

uTTEPQOPTWONG. ETTeCepydoTnKav TTOAU

HEYAAEG TTOOOTNTEG TPOPIHWYV TAUTEXPOVA.

AvTigeTwTion

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN.

m MelAwoTe TNV TTOoOTNTA £TTECEPYATIQG.

m Mnv uTTepPEiTE TIG EMITPETITEG UEYI-
oTeg ToooTNTES (BA. «[MNapadeiypata
EQapHOYIE»)!

BAdaBn

Me trepioTpe@duEVN TNV Kivnon TTaTrOnKe

Katd AdBog 1o TTARKTPO atracg@diiong. O

TTEPIOTPEPOPEVOG BPaXiovag KIVEITAI TTPOG TO

Tavw. H kivnon atrevepyotroigital, dev akivn-

TOTTOIEITOI OPWG OTN B€aN aAayNG EpyaAEiou.

AvTipeTwTTION

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
oto 0/off.

m O€pTe TOV TTEPIOTPEPOEVO Ppai-
ova oTn Béon 1. j

m Evevepyotroif\ote Tn ouoKeun
(BaBuida 1).

m ATTevepyoTToINoTE {avA T GUOKEUN).

To epyaAeio akivnroTroigital oTn B€on

aAAayng epyalciou.

BAdBn

To pigep dev EeKIva i aKIVNTOTTOIEITAI KATA

™ XPAon, N Kivnon Boupei. MTAokapiouévo

paxaipl.
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el Mapadeiypara epapuoywy

AvTIHETWTTION

m OETETE TN CUOKEUNR EKTOG AEITOUPYIaG Kal
BYAATE TO @IG aTT6 TNV TTPIla.

m AQaIpEDTE TO PiEEP Kal ATTOPOAKPUVETE TO
EUTTOSI0.

m =0vaTOTTOBETACTE TO Wigep.

m OETETE TN GUOKEUR o€ AsIToupyia.

ZNHAVTIKA UTTOdEI§n

2. € TTEPITITWON TTOU OEV UTTOPEITE VA QVTIUE-

TwTTioeTe €0€ig TN BAARN, TTapakaAeiobe va

KOAEOETE TNV UTTNPETIA TEXVIKNG £EUTTNPETN-
ong TTEAATWV.

Mapadeiypara epappoywv
ZavTiyi
— 100 g-600 g @
m XTUTTATE TNV KPEPA YAAOKTOG 172

€wG 4 Aetrtd oTn BaBpida 4

(avaAoya pe TNV TTOOOTNTA Kal TIG 1810TN-

TEG TNG KPEPOG) PE TO EPYAAEiO
XTUTTAHOTOG.

Mapéyka

— 1 éwg 8 aompddia afywv

m XTUTTATE T AoTTpddia 4 £wg 6
AeTrTéd O0TN BaBpida 4 pe 10 €pya-
Agio xTuTIpaTOG.

ZUun PTTICKOTOU

Baoikn ouvrayn

— 2 aBya

— 2-3 kKouTaAIEg ooUTTag (K.0.) Ce0TO
vePO

— 100 g axapn

— 1 @ak. Bavilia

— 70 g aAeupl

— 70 g Kopv @Adoup

— EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m XTUTTOTE Ta UAIKG (6KTOG aTtTd TO aAEUpI
KOl TO KOPV PAGOUP), HEXPI VO OXNUATIOTE
TTNXTO apPWOES piypa, €TTi 4-6 AeTITA OTN
BoBpida 4 pe 10 EpyaAgio XTUTTAHATOG.

m [upiCeTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN OTN
BaBuida 1 kal avaplyvVUETE TO KOOKIVIOUEVO
aAelpl Kal Kopv @Adoup, TTPOCOETOVTAG TO
o€ V2 €wg 1 AettTd KouTaAid KouToAId.

MéyioTn TroooTnTa: 2 QOPEG TN BACIKN

ouvTayn
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ATTAR Qupn

Baoikn ouvTayn O

— 3-4 apya

— 200-250 g axapn

— 1 mpéda aldT

— 1 @ak. Bavikia A 1o Uoua Y2 Aepoviou

— 200-250 g BouTupo 1} papyapivn
(o€ Bepuokpacia dwpariou)

— 500 g aAeupi

— 1 QaK. UTTEIKIV TTAOUVTEP

— 125 ml yaAa

m AvakaTéyTe OAa Ta UAIKG eTTi Trep. Y2
AeTTT6 O0TN BaBuida 1, KATOTTIV AVOKATEWTE
Ta 1T TTEP. 3-4 AeTTTd 0N PaBuida 4 pe 10
epyaAeio avadeuong.

MéyioTtn TroootnTta: 1,5 gopd Tn BacikA

ouvtayn

Z0un 1apTag

Baoikn ouvTayn

— 125 g BouTtupo
(o€ Bepuokpaacia
dwpariou)

— 100-125 g axapn

— 1 apyod

— 1 mpéda ahdT

— Aiyo &Uopa Aepoviou ) Aiyn Bavilia

— 250 g aAeupi

— eVOEXOUEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m BAATe OAa Ta UNIKG OTO PTTOA Kal ava-
peiTe Ta TPWTO O0TN BaBuida 1 i Tep.
Y2 NeTTT6 KOl YeTd otn Babuida 3 eTTi TEP.
2-3 AeT1d.

A6 500 g aAeupl

m ZUpWOoTe Ta UNIKG €TTi V2 TTEPITTOU AETTTO
oTn Babuida 1 pe 10 epyaAeio CUPWPATOG,
CUUWOTE KOTOTTIV €TTi TTEP. 3-4 AETTTA OTN
BaBbuida 2.

MéyioTn TTooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKA

ouvtayn
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Baoiki ouvTtayn

— 500 g aAeupl

— 1 aByod

— 80 g Aitrog (o€ Beppokpaaia dwuaTtiou)

— 80 g daxapn

— 200-250 ml xAiap6 ydAa

— 25 g ppéokia payid i 1 @ak. amognpa-
Mévn payid og okovn

— =U0opa %2 Aepoviou

— 1 Tp€da aAdT

m AouAéwTe OAa Ta UNIKG €TTi TTEPITIOU Y2

ZUun PE payida a_/

AeTrTé OTN BaBida 1 Kal KATOTTIV ETTI TTEP.

3-6 AeTTTd 0TNn Babuida 2 ue 10 epyaAeio
CupwuaTOoG.
Méyiotn Trooétnta: 1,5 @opég 1N Bacikn
ouvTayn

ZUun yia JupapIkda

Baoikn ouvTayn a-/

— 300 g aAeupl

— 3 afyd

— av Xpeiagetal 1-2 kout. couTrag (10-20 g)
KPUO vePO

m ZUpwoTe OAa Ta UAIKG padi yia Trepittou
3 €éwg 5 Aer1d 01N BaBpida 2.

MéyioTn TrooétnTa: 1,5 @opég 1N Bacikn

ouvTayn

ZUun ywuiou
Baoiki ouvrayn é
— 750 g aAeupl

— 2 @akeAakI Enpn payid

— 2 K. yA. aAdm

— 450-500 ml CeaT6 vepod

m AouAéwTe OAa TG UAIKG €TTI TTEPITTOU Y2

AeTTTO OTN BaBpida 1 Kal KATOTIV €TTI TTEP.

4-5 Aetrtd 0N BaBuida 2 ye 1o epyaleio
CupwPaTOG.
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Atréoupon el
Mayiovéla
— 2 afya @
— 2 K.T. jouoTapda

— Yal ANadI

— 2 KOUTOAIEG 00UTTaG XUNO Agpovioul 1) §UdI

— 1 mp€da aldT

— 1 mpéda Zaxapn

Ta UAIKG TTpETTEl Va £XOUV TNV id1a

Beppokpaaia.

m AvokaTeUETE Ta UNIKA (EKTOG aTTO TO AGDI)
ylo HEPIKG DEUTEPOAETTTA UE TO MiEEP OTN
Babuida 2 i 3.

m PubBpicete 10 pigep oTn Babpida 4,
pixveTe T0 AGdI apyd péoa atmod 1o Xwvi
KaI XTUTTATE TO iyua HEXPI va TTAEEN N
paylovéda.

KatavaAwveTe Tn payilovéla ouvTopua,

auTtn dev dlatnpeital yio TToAU.

Atréocupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ E TPOTTO
@INIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTH n

mmm  GUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPQWVA UE
TNV eupwTraikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouoKkeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H 0dnyia Tmpokabopilel Ta TAaioia yia
Jia arréoupon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY ME I0XU G° OAn TV
EE. lNa toug Tpé1TOUG OTTOKOUIBNAG
TToU 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O €IIKOG EUTTOPOG.
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‘Opol eyyunong

OPOI gyyunong

H Eyyunon Ka)\ng A€ITOUpPYiOg TWV TTPOIO-
VIWV POG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SIGOTNHO
€ikool TEoodpwyv (24) pnvwy atoé Thv
nUEPOPNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou ava-
ypa@eTal oTn Bewpnuévn atrodeign ayopds.
[Na Tnv TTapoxr TNG eyyunong aTTaITEITaI N
€mmideIEN TNG Bewpnuévng aTrddEIENG ayopag
TNV OTT0Ia AVAYPAPETAl O TUTTOG KOl TO
UOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia péoa ota avwTépw XPOoVIKA opia,
o€ TTEPITITwon TTANUPEAOUG AgIToupyiag TnG
OUOKEUNG, avOAauBAvEl TNV UTTOXPEWCN
NG ETTAVAQOPAG TNG O€ OJaAN AsiIToupyia
Kal TNG AVTIKATAOTOONG KABE TUXOV EAOTTW-
HaTIKoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AQUTTTAPEG
KATT).

ATmrapaitntn TPoUTTé0e0n yia va IoXUEl N
gyyunaon €ival n pn A&Iroupyia TNG CUCKEUAG
Va TTPOEPXETAI OTTO TNV TTOAUMEAT KATO-
OKEUN TNG Kal Oyl £TTi TrTapadeiypat arméd
KoKn xpron, Aavbaouévn eykardoTtaon, un
THPNON Twv 0dNYIWV XPrOoNG TNG CUOKEUNG,
akaTdAANAN cuvTAPNon até TTPOCWTTA Wn
e¢ouaiodotnuéva amo Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. fj atmd ewyeveig Tapayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUMATOG 1
d1aPOPOTIOINCNG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOTN TTOU TO TTPOIOV OEV AeIToup-
V&I CWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU KAl
€pOooV N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke Katd Tnv TTEPiodO eyyunong, To E¢ou-
alodoTnuévo ZEPRIS (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) TnGg BSH Oikiakég Zuokeuég
A.B.E. Ba 10 €TmIOKEUAOEI UE OKOTTO TN
XPAON VIO TNV OTToIO KATOOKEUAOTNKE, XWPIG
va uTTapé&el Xpéwan yia avToOAAQKTIKG 1) Thv
epyaaoia.

Agv kKaAUTTTOVTAI ATTO TNV €YYUNON O XPE-
WOEIG Kal Ol Kivduvol TToU OXETICoVTAl PE TN
METOPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oTov PETATTWANTA 1} TTPog To E¢ouaiodortn-
pévo Z€pPig Tng BSH OIkiakég ZUOKEUEG
AB.E.

'OAgG o1 €TTIOKEVEG TNG €yyUNONG TTPETTEN va
yivovtal a1d 10 E€ouaiodotnuévo ZEpRIS (
n 10 £€oualodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég 2uokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVA TTPOIOV TTOU
XPNOILOTIOIEITaI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWYV
yIa TIG OTTOIEG KOTAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKT)
xenon).
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7.

10.

1.

H eyyunon kaAng Asitoupyiag TTou TTapéxeTal
aTTé TOV KATOOKEUAOTH TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBouUv A TpoTToTToINBoUV e
OTTOIOBATTOTE TPOTTO OI TAIVIEG ATPAAEIAG N
01 €I0IKEG OIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWYV avaypAaPeTal 0 apIBUOg
O€IpAg A N NUEPoUNVia ayopdg.

H eyyunon dev KaAUTTTEL

— EmMoKeuég, ETOTPOTTEG ) KaBaApIoHOUG
TToU éAafav Xwpa o€ KEVTPO service pn
e¢ouaiodoTnuévo atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— N\@Bog xprion, uttepPBOAIK Xprion, XEl-
PIoUO 1} ASITOUpPYia TOU TTPOIOVTOG KT
TPOTTO PN CUPPWVO WE TIG 0dNYieg TToU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIOIO XProNG Kai/f
OTO OXETIKA £yypa®a XpAong, CUUTTEPI-
AapBavopévwy TG TTANUPEAOUG GUAAENG
TNG OUOKEUNAG, TNG TITWONG TNG OUCKEUNG
KATT.

— MpoidvTta pe duoavayvwaoTo apiBuo
o€IpdG.

— ZnUIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG
aTTé AOTPATTEG, VEPO 1 UYPACIa, PWTIA,
TTOAEPO, BNUOOIEG avaTapaxEg, AdBog
Tdo€Ig Tou BIKTUOU TTApPOXNG PEUNATOG, N
OTT0I00ATTOTE AGYO TTOU €ival TTEPAV aTTO
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTA A TOU €£60U-
01080TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H eyyUnon 1Tou TTpoc@EpeTal TTavEl va

10¥UEl EQOTOV N KUPIOTNTA TNG CUOKEUNG

peTaBiBacTei o€ TPITO TTPOCWTIO AT TOV
aApxIKO ayopaaoTh TO GVOUa TOU OTTOIoU
avaypA@eTal GTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AvTIKOTAOTAON TNG CUOKEUNG YivETal HOVO

epooov dev gival duvaTr n emdIdPOwon

TNG KOTOTTIV TTIOTOTTOINONG TNG aduvapiag

ETTIOKEUNG o110 To EEouaiodotnuévo ZEpPig

(n To e€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TNG BSH

Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H k@B emaokeun A n avTikatdoTaon eAaT-

TWHOTIKOU PEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO

€yyunong Tou TTPOiGVTOG.

. E€apmpaTa kal UAIKG TTou avTIKaBIoTwvTal

kaTd TN SIdpKeIa TNG £yyUnNoNg ETTIOTPEPO-
VTal OTO CUVEPYEIO.

Me emmipUAagn yia TIg OTTOIEG OAAQYEG.
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Eidika e€aptiuata el

E1dika egapTipaTa

MUZ5ZP1
>T0QTNG

€0TTEPIOOEIBWIV

Mo 10 oTOWIPO TTOPTOKAAIWY, AEPOVIWY KAl
YKPEITTQPOUT.

MUz5CC1 Ma 10 KOWINO @POUTWV KAl AaXAVIKWY T€ OPOIOPOP-
KuBokoéptng (Ooug KUBoug
MUZ5FW1 Ma 70 KOWINO VWTTOU KPEATOG VIO KIG.
Kpeatounxavn
93 @6 MUZ45LS1 MNa tnv kpearounxavy MUZ5FW1.
2eT O1GTPNTWV WIAG yia TTaTé Kal aAgippaTa, Xovipod yia AoUuKAvika
QioKwV Kol Aapdi.
WIAS (3 mm),
XOVTPO (6 mm)
(kOwipo / Tpiyiyo)
MUZ45SV1 Ma v kpeatopnyavy MUZ5FW1.

MpoodpTnua Me peTaAAIKS Xvap! yia 4 SIaQopeETIKA oXAHaTa
MTTIOKOTWV MTTIOKOTWV.
TTpE0ag
2 MUZ45RV1 Ma tnv kpeatounxavy MUZ5FWA1.
AR Mpoadptnua MNa 10 TPIYINO POUVTOUKIWY, KAPUdIWY, AUUYOAAWY,
8 \I TPIWiyaTOg OOKOAATAG Kal EepoU WwpIoU.
2377
MUZ45FV1 Ma TNV kpeatopnyavy MUZ5FW1.
Mpoadptnua MNa Tnv ammoxUpwaon Joupwy €KTOS ATTO GPAUTTIOUA]
ATTOXUMWTA KOl TNV TTOATOTTOINGN VTOPATAG Kal KpdTalyou. Tau-
PPoUTWV TOXPOVA ATTOUOKPUVOVTAI QUTOPATA O JigXOI KAl Ol
OTTOPOI TT.X. OTTO PPAYKOOTAPQUAQ.
MUZ45PS1 Ma Tov KOPTN dlapkeiag xwpig yTToA MUZ5DS1.
Aiokog yia MNa 10 KOYINO WHNAG TTATATAG YIA TTATATEG TNYAVNTEG.
TTaTATEG
TNyavnTég
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el

Eidika e€aptiuaTa

MUZ45AG1
Aiokog Aaxa-
VIKWV YIO TNV
aalaTikr Koudiva

Ma Tov KO6PTN dlapkeiag xwpig umroA MUZ5DS1.
KoBer ppouTa kol Aaxavik@ o€ AeTITEG QPETEG YIa TNV
aOCIATIKA Koudiva.

MUZ45RS1 MNa Tov k6PTN dlopkeiag xwpig uroA MUZ5DS1.
Aiokog xovipoU  Tla 1o TPIWINo WHAG TTOTATAG TT.X. YIO TTATOTOKEPTEDEG
TPIWiYaTOg 1 PTTaAdKIa TTOTATAG.

MUZ45KP1 Ma Tov KO6PTN dlapkeiag xwpig oA MUZ5DS1.
Aiokog yia MNa 1o TpiwIpo WPAG TTATATag yia pOOTI KAl TTOTATO-

TO TPIYIUO KEPTEDEG, VIO TO KOWIPO PPOUTWYV Kal AAXAVIKWY O
TTATATAG VIO XOVTPEG PETEG.

TTOTOTOKEPTEDEG

MUZ5ER2 37O UTTOA UTTOPEITE Va eTTECEPYOOTEITE HEXPI KOl 750 g
MTToA atmd avo-  aAeUpl GUV UAIKG.

geidwro xaAuBa

MUZ5KR1 210 PTTOA pTTOpEiTE Va £TTECEPYQTTEITE PEXPI KaI 750 g
MTtroA amd TTAa-  aAeUpl ouv UAIKG.

OTIKG UAIKO

MUZ5MX1 Ma TNV avapign moTwy, yia TNV TTOATOTToiNGN @POUTWV
[MAaoTikd Kal AaYavikwy, yia TNV TTapaoKeUn payloveélag, yia 1o

eMiBepa Pigep

KOWIMO @PoUTWV Kal Kapudiwy, YIa ToV BpUUNATICNS
TTayOKUBWV.

MUZ5MM1
MoAupigep

0o 7O KOWIPO APWHATIKWY XOPTWYV, AAXAVIKWY, MAAWY
Kal KPEATOG, YIO TO TPIWIUO KAPOTWYV, paTTavIoU Kal
TUPIOU, YIa TO TPIWIPO ENPWV KOPTTWV KAl TTAYWUEVNG
OOKOAATAG.

Av kdtrolo e€dptnua dgv gupTrepIAapBAaveTal OTN CUOKeEUAaia TTapddoong, TOTE UTTOPEITE
va TO TTpounBeuTeiTe atd Ta €1I0IKA KATACTAMATA 1} TNV UTTNPECIA TEXVIKAG EEUTTNPEETNONG

TTEAATWV.
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Kendi guvenliginiz igin tr

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz icin sizi igindek"er
candan kutluyoruz.

Urtinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi igin, gi?/g;ﬂﬁ‘ggt';gr;’:gn"?'” ---------------------------- 121
litfen internet sitemize bakiniz. GeNel DAKIS ..o 164
isletme pozisyonlart...........cccccccceuenannn. 165
Cihazin kullanilmasi .........ccccooecveeeeeeinns 165
Cihazin temizlenmesi ve bakimi............. 169
Muhafaza edilmesi............cccccveeieeiinnnn.. 169
Ariza durumunda yardim............c.ccceeeee. 169
Kullanim érnekleri..........cccooovieiiiniieeen. 170
Garanti......ccccceviiiiiiiiiieeeeeeee e, 171
Elden ¢gikartimasi.........ccceevviiininieninennn 172
Ozel aksesuar...........cccooveeeeeeeeeeeeeenn, 172

Kendi guivenliginiz igin

Bu cihaza iligkin onemli guvenlik ve kullanim bilgilerini edinmek igin,
cihazi kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz, evde ya da ev ortamina benzer, ticari olmayan uygulama-
larda kuglik miktarlarda kullanim i¢in 6ngorulmustur. Ev ortamina
benzeruygulamalar deyimiyle, dikkan, buro, tarimsal ve bagka
isletmelerin personel mutfaklarinda ayrica pansiyon, kuguk otel ve
benzer konaklama tesislerinin misafirleri tarafindan kullaniimasi kas-
tedilmektedir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler igin kullaniniz. izin verilen azami miktarlari (bkz. “Kullanim
6rnekleri”) agmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin karistirilmasi, yogrulmasi ve ¢irpiimasi igin
uygundur. Bagka cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin kullanil-
mamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi
halinde, bagska uygulamalar da mumkundur. Cihazi sadece orijinal
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari kullanirken, ilgili
aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz. Kullanma kila-
vuzunu muhafaza ediniz. Cihazi Gguncu kigilere verirken kullanma
kilavuzunu da teslim ediniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti
hatti gocuklardan uzak tutulmahdir. Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da
zihinsel engeli olan ya da deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler
tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya cihazin
guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis olmalari ve kullanim-
dan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.
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tr Kendi guvenliginiz igin

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi iglem-
leri gbézetim altinda olmayan ¢ocuklar tarafindan yuritiimemelidir.
Cihaz kesinlikle gdzetimsiz ¢alistirmayiniz. Cihazi kesinlikle tip
etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde baglayiniz ve ¢aligtiriniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Cihazi gbzetim altinda degilken, pargalarini birlestirmeden, ayir-
madan veya temizlemeden once mutlaka elektrik sebekesinden
ayiriniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden
gececek sekilde gekmeyiniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kab-
losunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Bu cihazin bag-
lanti kablosu hasar gorurse, tehlikeleri 6nlemek amaciyla degisiklik
islemi sadece Uretici veya ureticinin yetkili servisi tarafindan ya da
benzeri yetkinlige sahip bir uzman eleman tarafindan degistiriime-
lidir. Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
Onlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

Bu cihaz igin guvenlik bilgi ve uyarilari
/\ Yaralanma tehlikesi!

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak, cihaz ile calismak igin gerekli olan tim hazir-
liklarin tamamlanmig olmasi halinde takiniz. Cihaz kullaniimadigi
zaman, elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikariniz. Bir ariza giderme calig-
masindan énce elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikariniz.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve musluktan akan su altina
tutmayiniz. Temizleme iglemi icin buharli temizleme cihazi kullanma-
yiniz. Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

/\ Dénen alet ve takimlardan dolay! yaralanma tehlikesi

s6z konusudur!
Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya
yedek pargalari dedistirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik
sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra da tahrik (motor)
belirli bir sire donmeye devam eder ve alet degistirme pozisyo-
nunda durur. Cihaz ¢alisma konumundayken, ¢cevirme kolunun
ayarinda bir degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz. Donen pargalari tutmayiniz ve
dokunmayiniz. Cihaz ¢aligirken elinizi karistirma kabinin i¢ine kesin-
likle sokmayiniz. Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Sadece kabin kapagi kapali oldugu zaman cihazi ¢alistiriniz.
Guvenlik nedeniyle, cihazin ¢alistirilabilmesi icin kullaniimayan tah-
riklerin (motorlarin) mutlaka tahrik koruma kapaklari ile kapatiimig
olmalari gerekir.
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Kendi guvenliginiz igin tr

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-

mayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenarlarindan

tutunuz! Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.

/\ Keskin bigcaklar / donen tahrik (motor) nedeniyle yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!

Mikseri daima tamamen monte edilmis sekilde ve kapagini kapata-

rak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢alisilirken kapaktaki huniden

sicak buhar ¢ikisi olur. En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi

doldurunuz.

A\ Onemli!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuar-

lari kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat

ediniz. Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[]_i] Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

A\ Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bkz. sayfa 169

EEE yonetmeligine uygundur.
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tr Guvenlik sistemleri

Gilivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (10) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmigse

ve

m mikser tahrigi koruyucu kapagi (7) yerine
takilimigsa.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalr, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak igin, doner salteri 0/off konumuna
geviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda ken-
diliginden kapanirsa, asiri yuklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflegsmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem igin “Ariza durumunda yardim”
boliimiine bakiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller igin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [1l). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis

Latfen resimli sayfalari aginiz.
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bakiniz
“Isletme pozisyonlari”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Stop
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M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalhdir.

Kademe 1-4, Calisma hizi:

1 = DUsgUk devir sayis| — Yavas

4 = Ylksek devir sayisi — Hizli

4 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
cikarmak igin, arka kisma basiniz ve
kapagi ¢ikariniz.

5 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma linitesi
(6zel aksesuar®).

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapag! yerine
takilmalidir.

6 Aletler (kanstirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar *) icin tahrik sistemi.

7 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

8 Mikser icin tahrik sistemi
(6zel aksesuar®)

Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapag yerine
takiimalidir.

9 Kablo muhafaza bolimi
Elektrik kablosunu kablo g6zu igine
yerlestiriniz

Kap ve aksesuarlar

10 Paslanmaz gelik karigtirma kabi

11 Kapak

Aletler

12 Karistirma teli

13 Cirpma teli

14 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

15 Aksesuar gantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilir.

Dograyici

16 Tikag

17 Doldurma agizh kapak
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18 Dograma diskleri
a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince
b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
19 Disk mesnedi
20 Cikis delikli govde

Mikser*

21 Mikser bardagi

22 Kapak

23 Huni

* E@er bir aksesuar Unitesi teslimat kapsa-
mina dahil degilse, ilgili saticilar ve yetkili
servis Uzerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari
Resim [&:

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagi-
daki tabloya gore dogru tahrik sistemine
ve dogru pozisyona takilimig ve calisma
pozisyonunda ise ¢alistiriniz. Cevirme kolu
her calisma pozisyonunda yerine oturmus
olmalidir.

Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatilmistir ve bu
sayede gevirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.
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isletme pozisyonlari tr

Pozisyon ;2:1;:11:' MUMS0..
@ 1-4

CH A O
a'/ 12

2 §ls Q| - |-
2-4

3 j 5 E ﬁ -
4 j 8 j D] 3-4
6 j{_ H;a 34

* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / ¢ikariimasi; Cok miktarda islene-
cek malzeme ilave edilmesi.

Cihazin kullanilmasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin
tum 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takili

durumda ve ¢alisma pozisyonunda galisti-

riniz. Cihazi ici bos galistirmayiniz. Cihazi

ve aksesuarlarini herhangi bir is1 kaynagina

maruz birakmayiniz. Parcalar mikrodalga

firinlar igin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temiz-
leyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.
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tr Cihazin kullaniimasi

Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi icin gecerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢ikartma bulunmaktadir. Bu
cikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
ediyoruz (resim [@).

Hazirlanmasi

m Ana cihazi diizgiin ve temiz bir ylzeyin
Gizerine koyunuz.

m Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz

(resim [3]).

Kablo gozii: :

Kabloyu istediginiz uzunluga \’

kadar digari gekiniz. ‘Q
Dikkat!

Kabloyu igeri iterken bikmeyiniz.
m Elektrik fisini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur
Cihaz galisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢anagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (11) takihyken caliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir slire
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Cihaz guvenlik agisindan sadece kulla-
nilmayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (4, 7) ile kapatilmis olarak
calistirimalidir.

Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan calis-
malar igin kullaniimalidir.

Karistirma teli (12)

Hamur (6rn. basit hamur) karistir-
mak igin kullanilir

Cirpma teli (13)

Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. bisklvi hamuru) hazirlamak
icin kullanihr.

O
)
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Yogurma kancasi (14)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve dog- a

ranmamasli gereken malzemelerin

(6rn. kuru Gzim, gikolata pargacik-

lan) hamura karigtiriimasi igin kullanilir.

Karigtirma kabi ve aletler ile gcalisiimasi

Resim 3:

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin calisma yonlnde ceviriniz.

m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
icine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini dénderiniz (resim [3-4b).

m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 1 j
pozisyonuna aliniz.

m Kapagi yerine takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bizim Onerimiz:

— Karigtirma teli:
Once kademe 1’de karistiriniz, sonra
kademe 4'yi seciniz

— Cirpma teli:
Kademe 4, diger malzemelere karistirmak
¢in kademe 1

— Yogurma kancasi:
Once kademe 1’de karistiriniz, sonra
kademe 2’'de yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi déner salter Uzerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave etme
veya doldurma deligi Gizerinden doldurunuz.

veya

m Kapagi cikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve ¢evirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.
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m Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter (izerinden kapatiniz.

m Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

m Kapagi ¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini gikariniz.

m TUm parcalar temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

/A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bicaklara ve dograma diski-
nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayi-
niz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Dograyiclyl sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi gekilip prizden
¢ikariimigken ana cihaza takiniz / gikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyicly1 sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle ana
cihaz lizerinde monte etmeyiniz. Dograyi-
clyl sadece bildirilen isletme pozisyonunda
cahistiriniz.

Asin yiuklenmeye karsi koruma

Resim [&:

Dograyicinin asiri yuklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir gentik
(zaruri kinlma yeri) 6ngorilmustir. Asiri
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili
servis Uzerinden alinabilir.

Cevrilebilen kesme diski —

kalin / ince ®
Meyve ve sebze kesmek icin

kullanilir. isleme 3 kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen kesme diski Uzerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

ince kesme tarafy igin “3”
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Cihazin kullaniimasi tr

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sandvig ekmegi ve gikolata islemek icin
uygun degildir. Pigirilmis, dagilmadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen raspalama diski — Cod S
kaba / ince @
Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek igin
kullantlir.

isleme 2 veya 3 kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen raspalama diski Gizerindeki tanim:
Kaba raspalama tarafi igin “2”

ince raspalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tarlerini
raspalamak igin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 4 kademede
raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir (6rn. par-

mican), sogutulmus cikolata ve findik tarleri

rendelemek icin kullanilir.

isleme 4 kademede yapilmalidir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim

dilim kesilebilen peynir igin uygun degildir.

Dograyici ile galigiimasi

Resim [€:

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve ¢evirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin calisma yonlinde ceviriniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 3 j
pozisyonuna aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini ¢ikariniz (Resim [€-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina oturtu-
nuz (Resim [d-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve gév-
denin igine yerlestiriniz (Resim [€-6b).

m Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin galisma yoniinde
ceviriniz.

m Dograyiciyl Resim [€-8'de gosterildii gibi,
tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin ¢alisma yéninde geviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini
Onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek igin, kesilecek besinler ince
oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.
Bilgi: islenecek besinler dograyici iginde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini gekip prizden ¢ikari-
niz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini acip gikariniz ve
besin doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Dograyiclyi saatin ¢alisma yénununuin
tersine dogru geviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin ¢calisma yénunin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢gikariniz.
Bunun igin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [).

m Parcalari temizleyiniz.

Mikser

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolay yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
cahstiriniz.
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/\ Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar. En fazla
0,5 litre sicak veya koptiren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz
hari¢) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile calisiimasi

Resim BI:

m Kilit cozme digmesine basiniz ve
gevirme kolunu 4 konumuna aliniz. ‘i

m Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yoninin tersine dogru geviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;

Azami kodpuren veya sicak sivi miktari =
0,5 litre;

ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram;

m Kapagi takiniz ve saatin galisma yénindn
tersine dogru sonuna kadar mikser
kulpu igine cevirip takiniz. Kapak yerine
oturmus olmaldir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

Resim H]-8:

m Cihazi déner salter Uzerinden kapatiniz.

m Kapagi ac¢ip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri islen-
dikce ilave etme adzi Uzerinden ilave ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin calisma yéninde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.
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Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylizeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik maki-
nesinde yikanmaya elveriglidir. Plastik
parcalari bulasik makinesine yerlestirirken,
sikismamalarina dikkat ediniz, aksi halde
yikama islemi esnasinda kalici deformas-
yonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tim pargalar bulagik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug iglendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze doékinuz
ve bu bez ile dograyiciyi (dograma diskleri
harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigcaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulagik
makinesinde yikanabilir.

Yararl bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan ¢ikarmadan
temizlemek yeterli olur.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Bunun igin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulagik deterjanli su doldurunuz. Mikseri
birkac saniye galistiriniz (kademe M). Deter-
janli suyu dokiip bosaltiniz ve mikseri temiz
su ile durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar gantasini ihtiyaca gore temizleyi-
niz. Canta igindeki bakim ve koruma bilgi ve
uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini
prizden cekip ¢ikariniz.

Resim [X:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
¢antasina yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin iginde muha-
faza ediniz.

m Orijinal ambalaj icinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim [X.

Arniza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza gideriimeden 6nce, elektrik figi
cekilip prizden cikariimalidir.

Cevirme kolu her galisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagi-
daki bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.
Ariza

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilitlenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar gevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
gevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini kulla-
nilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma guvenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.
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tr Kullanim 6rnekleri

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
¢ok fazla besin islendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama 6rnekleri”) asmayiniz!

Anza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Giderilmesi
m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.
m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).
m Cihazi tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Anza

Mikser calismaya baglamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi “homurdu-
yor”. Bicak bloke edilmisgtir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini ¢ekip
prizden ¢ikariniz.

m Mikseri cihazdan ¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Onemli not

Kullanim ornekleri

Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.
Kremsanti
— 100 g-600 g @
m Kremay1 1%:-4 dakika sureyle 4
kademesinde (kremanin mikta-
rina ve Ozelliklerine gore) ¢irpma teli ile
isleyiniz.
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Yumurta aki

— 1-8 yumurtanin aki

m Yumurta akini 4-6 dakika sureyle
4 kademesinde ¢irpma teli ile
isleyiniz.

©
)

Biskiivi hamuru

Ana tarif

— 2 yumurta

— 2-3 ¢orba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nigasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 4 kademesinde cirpma teli
kopuUkIU bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Déner salteri 1 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gegirilmis olan unu ve nigas-
tay1, bu kdpuk kivamindaki malzemeye
yaklasik ¥2-1 dakika icerisinde kasik kasik

ilave ederek karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Kek hamuru

Ana tarif

— 3-4 yumurta

— 200-250 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket vanilya sekeri veya
2 limonun kabugu

— 200-250 g tereyagi veya margarin
(oda sicakliginda)

—500gun

— 1 paket kabartma tozu

— 125 ml sit

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik ¥z dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklagik
3-4 dakika 4 kademesinde karistirma teli
ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

e

Pogag¢a hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta
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— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

—250gun

— Gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
2-3 dakika 3 kademesinde karistirma teli
ile karistiriniz.

500 g undan sonra:

m Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile
yaklasik 72 dakika kademe 1’de karistiri-
niz. Sonra yaklasik 3-4 dakika 2 kademe-
sinde yogurma kancasi ile yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur

Ana tarif

—500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicakliinda)

— 80 g seker

— 200-250 ml 1hk sit

— 25 g taze maya veya
1 paket kuru (toz) maya

— % limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik

—300gun

3-6 dakika 2 kademesinde yogurma
— 3 yumurta

kancasi ile karistiriniz.
Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

— Intiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 2
kademede bir hamur olusacak sekilde

karistiriniz.

Makarna hamuru
Ana tarif

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Ekmek hamuru
Ana tarif

— 750 gun

— 2 paket kuru maya
— 2 ¢ay kasigi tuz

— 450-500 ml sicak su
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Garanti tr

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
4-5 dakika 2 kademesinde yogurma
kancasi ile karigtiriniz.

Mayonez

— 2 yumurta

— 2 kahve kasig1 hardal

— Yal likit yag

— 2 gorba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

m Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
2 veya 3 kademesinde mikser iginde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 4’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni Gzerinden mikserin
icine dékunlz ve mayonez gereken kiva-
rama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayl bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti slresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek igin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
enduistriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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tr Elden cikartiimasi

Elden ¢ikartiimasi

Ambalaji gevre dostu bir sekilde
K elden ¢ikarin. Bu drlin 2012/19/EU
mmm  sayil Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gore
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, Urunlerin geri toplan-
masi ve geri donustirulmesi ile ilgili
yapliyi belirtir. Litfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari

hakkinda bilgi aliniz.

Ozel aksesuar

MUZ5ZP1 Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.
Narenciye
sikma Unitesi
MUZz5CC1 Muntazam buytklikte kipler seklinde meyve ve sebze
Kup kesici kesmek igin
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma kizart-
Et kiyma masi i¢in taze et kiymak i¢in kullanihr.
makinesi
MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
ince (3 mm) Pate, etli borek ve ezmeler igin ince, kizartmalik sucuk
ve kaba ve jambon i¢in kaba.
(6 mm) delikli
disk seti
MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Sikma hamur 4 farkli kurabiye sekli icin metal sablonlu.
on takimi

2 MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

s Rendeleme Findik, badem, gikolata ve kurutulmus ekmek veya
8 \I takimi kicuk kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.
2371
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Ozel aksesuar tr

<2 MUZ45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Meyve sikici Ahududu, domates ve kusburnu hari¢, tzimsi meyve-

on takimi lerin sikilip purelenmesi igin kullanilir. Ayni anda 6rn.
Frenk GzUmu otomatik olarak sapciklardan ve cekirdek-
ten arindirlir.

MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Patates kizart- Patates kizartmasi igin ¢ig patates kesmek icin kullanilir.

masi diski

MUZ45AG1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Asya turi Asya turl sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
sebze diski meyve ve sebze keser.

MUZ45RS1 Dograyict MUZ5DS1 igin kullanilir.

Rendeleme Orn. patatesten yapilan tava keki veya gézlemesi ya
diski, kaba da patates hamurundan kéfte yapmak igin ¢ig patates

rendelemekte kullanilir.
MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.
Patates Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru
hamuru diski kizartmasi igin ¢ig patates rendelenmesi igin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek icin

kullanilir.
MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Paslanmaz
celik karistirma
kabi
MUZ5KR1 Kabin iginde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Plastik karis-
tirma kabi
MUZ5MX1 icecek karistirmak, meyve ve sebze piirelemek,
Plastikten mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kip
mikser Ust buz pargalamak icin kullanihr.
parcasi

MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin,
Cok fonksi- havug, turp ve peynir raspalamak igin, findik ve sogutul-
yonlu mikser mus ¢ikolata rendelemek icin kullanilir.

Eger bir aksesuar unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
Uzerinden satin alinabilir.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorindn tarifesi Gizerinden Uicretlendirme yapilmaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES:

«  Cihaziniz; kullanma kilavuzunda OStenIdlgi Eekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle miidahale edi\mem'\f olmasi i,artjga btin pargalari dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik

ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tirkiye'de satilan driinler icin gecerlidir. ) .

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ytkleme, boialtma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

Voltaj diistk|igl veya fazlalig), hatali elektrik tesisati, Grlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami d\?mdadm . .

- Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

« Belge lzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. GarantisUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3|. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden donme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, =~ o
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. B
4. Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeliya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumludar,
Tlketici Ucretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, tretici ve ithalatgl tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tiketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi,
- Tamirinin mdmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

satic, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uriin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o

tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misliile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticl, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. ) Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir suresi 20 iﬁ Fununugegemez. Bu sire, garanti sUresi icerisinde Bosch Sulsitici (Kettle)
malailiskin arnizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti suresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h kvg
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresy icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Bosch Sarjli El Stptrgesi
8. Tu et\'ci,%aranﬁden ogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek 22l purg
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\unduiu Bosch utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sag Sekillendirme cihazi
9. Saticitarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tlketici h Kk 5
Glimriik ve Ticaret Bakanhg Tlketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Bosc Meyva Sikacagl 5
g Y Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudirlugtine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch igin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.$. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi ¢evirerek satis Oncesive satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimUinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.bosch-home.com/tr
www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda

belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urininazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kciik

elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini duzenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve

kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge

ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEV Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:

Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks

Faks 02165289188 E-posta

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:

Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi:

Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi KUQUK EV ALETLERI

Markasi BOSCH

Modeli

Garanti Suresi

2YIL

Azami tamir suresi

201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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[Ansa Bawoi 6e3neku

YBaXKHO npoynTanTe Lo IHCTPYKLIIO nepen BUKOPUCTAHHAM
npvnagy, Wwob 03HaNOMUTUCA 3 BaXXNMBMMWN BKa3iBKAMM 3 TEXHIKM
Ge3nekun Ta ynpaeniHHA. Y pasi HegOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO npa-
BWUIbHOIO BMKOPUCTaHHA nNpunagy BUPOOHUK He Hece BignoBiganb-
HOCTI 3a 30UTKW, SKi BUHMKNN BHACIIAOK LIbOrO.

Llen npucTtpin npusHadeHnn na BUKOPUCTAHHSA B JOMALLHIX yMOBaX
abo Anga HeNPoOMMCOBOrO BUKOPUCTaHHS B YMOBaX, NO4iGHNX 4O
pomaluHix. Mig nogibHMMK 0o gOMaLLHIX yMOBaMM MaeTbCA Ha
yBasi, Hanpukaza, BUKOPUCTaAHHS B KYXHAX NS nepcoHany marasm-
HiB, O0QpiCiB, CiflbCbKOrocnogapChbknx Ta NpOMMUCIOBUX MigNPUEMCTB,
a TaKoX BMKOPUCTAHHSA rOCTSIMU B MaHCIOHaxX, HEBEMNUKNX roTensax
Ta iHWKWX 3aknagax po3miweHHs. Npunag cnig BUKOpUCToByBaTH
TiNbKW ANsi nepepobkn NPOAYKTIB Y 3BUYANHUX ANA AOMALUHBbOrO
rocnogapcTea KinbKOCTAX i Bigpidkax vyacy. He MmoxHa nepesuLy-
BaTWU MakcMMarnbHO AOMYCTUMY KiNbKiCTb npoaykTis (aus. «[lpu-
Knaou Or1s UKopUCMaHHs»))

Llen npunag npugatHui Ans nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
306MBaHHs NPOAYKTiB. He MOXHa BUKOPMUCTOBYBaTW Npunag ans
nepepobku iHWKNX NpegMeTiB Y pedoBMH. 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS
A03BOMEHOr0 BUPOOHNKOM NMpunagas MOXIMBI TAKOXK iHLI BUOW
3actocyBaHHs. [1punag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU NnLLE 3 OpWri-
HarnbHUM npunagasm. lig yac BUKOpUCTaHHS Npunagas AOTPUMYK-
Tecs AOAAHUX IHCTPYKUIN 3 ekcrinyaTauii. 36epexiTe IHCTPYKUo 3
ekcnnyarauii. lNepenaeanTe IHCTPYKUitO 3 ekcniyaTavii HaCTyNHUM
KOpucTyBayaM pasom i3 npunagom.

176
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[ns Bawoi 6e3nekun uk

3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHikKU be3neku

/\ He6ezneka YpaXeHHS enekKTPU4YHUM cTpymom!

Aitam 3abopoHeHO kopucTyBaTuca unm npunagom. MNpunag ta noro
kabenb xuBneHHs cnig 6epertu Big aiten. Ocobu 3 odmexxeHnMmn
di3n4HMMK, CEHCOPHMMM abOo PO3yMOBMMM 34iIOHOCTAMU UM 3
BGpakom JOCBIOY Ta 3HAHb MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUNaaoM TifbKu
nig Harnggom abo nicns oTpuMaHHA BKa3iBOK i3 6€3Me4YHOro BUKO-
PUCTaHHA Npunagy Ta 3a YMOBU PO3YMIiHHS MOXITMBUX MOB'A3aHUX i3
unm Hebesnek. [itam He MOXxHa rpatucsa 3 npunagom. [itam 3abo-
POHSAETLCA 6€3 HarnsaQy NPoOBOAMTM OUYMLLEHHSA abo 06CcnyroByBaHHS
npunagy.

He 3anuwante npunag nig yac pobotun 6e3 Harnsay. MNpunag nos-
BONSETLCA BMUKATU B PO3ETKY W eKCnryaTyBaTu nviie BianoBigHO
A0 OaHuX, 3a3HavYeHnX Ha 3aBoACbki Tabnuyui. BukopuctosynTte
npunag nuwe BcepenuHi NnpuMilLleHb 3a KiMHaTHOT TeMnepaTypu Ha
BucoTi He BuLwe 2000 M Hag, piBHEM MOpA.

3anuwatoun npunag 6e3 gornsay, a Takox nepepn cknagaHHsMm,
po3bupaHHAM abo OYULLIEHHAM 3aBXAW Big €AHYNTE 1Oro Big
erneKkTpomMmepexi.

He npoknaganite kabenb XXnBNEHHSA Yepes rocTpi kpai abo rapsivi
NoBEpPXHi. He kopucTynTeca npunagom, Ko Kaberb XUBIMEHHS
abo npunag nowkomkeHo. [1na 3anobiraHHA Hebeanekam 3amiHy
kabento XnBneHHa npunagy y BUNaaKy Moro NOLUKOAXKEHHS Mae
BMKOHYBaTW NpeacTaBHUK BUPOOHMKA nNpunagy Yvm cepBiCHOT CnyXou
abo iHwa ocoba 3 BignosigHoW KBanidikauieto. PEMOHT npunagy
A03BOMSAETLCA BUKOHYBATU NULLIE HALLiN CEPBICHIN cryxbi.

Bka3iBKM 3 TexHiKu 6e3neku ans uboro npunaay
A IcHye HebGe3neka TpaBMyBaHHs!

/\ He6e3neka ypaeHHs eNeKTPUYHUM CTPyMOM!

BcTaBnanTte wrencenbHy BUNKY B PO3ETKY, NULLE SKLWO BUKOHAHO
BCi onepaduiii 3 niarotoBkn npunagy Ao pobotu. Akwo npunag He
BMKOPUCTOBYETLCS, BUMMITb LUTENCESbHY BUNKY 3 PO3ETKN. Bunmite
LUTEencenbHy BUITKY 3 PO3ETKU, NEPLL HiXK NOYMHATU YCYHEHHS
HecnpaBHOCTI. Y XOOAHOMY pas3i He 3aHypoTe OCHOBHUIN BNOK y
PiAVHY Ta He TpMManTe MOoro Nig NPOTOYHOK BOAOK. He kopucTyin-
Tecs NapoOOYMCHUKOM. BMUuKanTe Ta BUMMKanTe npunag BUKIIOYHO
NOBOPOTHUM NepemMmnkavem.

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epTOBUMM HacaaKaMu!

Mepeq 3amiHo Npunapaa abo 4O4aTKOBUX ENEMEHTIB, SKi pyxa-
IOTbCA Nig Yac poboTun, npunag cnig BUMKHYTU Ta Big'€qHaTu Big
ernekTpomepexi. [MpuBig NPOOOBXYE pyxaTUCa e OesSKUW Yac nicns
BUMKHEHHS Ta 3YNMUHAETLCA B NOMNOXEHHI A5 3MiHW HacaokK.

177
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uk [ns Bawoi 6e3nekn

He nepecTtaBnante NoBOPOTHWUIA BaXirb, MOKX nNpunag yBiMKHEHUMN.
[loyekanTecs NOBHOI 3yMUHKN NPUBOAY.

He Topkantecsa obeptoBux getanen. ig 4yac poboTn Hikonun He
BCTPOMIANTE pPyKU 0 Yawi. He BCTpoMnanTe pyku 4O npuiamarnbs-
Horo ByHkepa.

[MpautonTe nuLe 3 yCTaHOBIIEHOK KPULLIKOHO!

3 MipKyBaHb 6e3neku npunag MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU nuLLe Togj,
KONMu NpmuBoau, siKi He BUKOPUCTOBYIOTLCS, 3aKpUTi crievianbHUMm
3aXMCHUMU KpULLKaMMU.

/\ He6ezneka NnopaHeHHA roCTPUMMU HoXamu!

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB i PiXKyunx Kpamok AUCKiB Ans nogpié-
HeHHs. [Juckn ons nogpibHeHHs MoXHa BpaTu Tinbkn 3a kpai! He
TOpKanTecsa HOXiB brieHaepa ronumMmm pykamu.

/\ He6e3neka nopaHeHHs FOCTPUMM HOXAMU/MPUBOAOM, LLO
obepTaeTbca!

Hikonun He BCTpomMmnsnTe pyku 4O BCTaHOBMEHoro bneHaepa!

Bnengep MoxHa BUKOPMUCTOBYBATM TiSTbKM B 3i0paHOMY CTaHi Ta 3

YCTaHOBIIEHOI KPULLIKOHO.

/\ IcHye He6e3neka oniky!

MMig yac nepepobku rapaumx NPoaykTiB y 6rieHaepi 3 BOPOHKM B

KpuwiLi BUXoauTb napa. 3anmesante makcumym 0,5 niTpa rapayoi

abo niHUCTOI piguHWn.

/\ Baxnugo!

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU NULLE 3 OpUriHaNbLHUM npunag-

aam. g Yac BUKOpUCTaHHA Npunagaa JOTpUMynTeca ogaHux

IHCTPYKLUin 3 ekcnnyaTtadii. OgQHO4YacHO MOXHa KOpUCTyBaTUCA NuLle

OfHi€l0 Hacagkor abo ogHUM Npunagaam.

A NMosicHeHHA cumBoOniB Ha npunagi abo npunagai

EE [oTprmyiTecs BKasiBOK iHCTPYKLUIT 3 ekcrnyaTauii.

Ob6epexHo! Hoxi, wo obepTatoTbeA.

O6epexHo! Hacagku, wo obepTatoTbecs.
He BcTpomMnanTe pykn 40 3aBaHTaXXyBasflbHOro OTBOPY.

/\ Baxnuso!

[Micnsa KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, @ TakoX Micnsi TpMBanoro HeEBUKOPU-
CTaHHs npunag HeobxiaHo ounwaTtn. =» « O4yuweHHs i 0o2s10» ous.
cmop. 184

178
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Cuctemu besnekun uk

Cucrtemu 6e3neku

BnokyBaHHSi NPOTU BBiMKHEHHS
Oue. Tabnuuo «Pobo4i NOMOXKEHHS».

Mpunag BMukaeTbca B non. 1 i 3 nuwe Topai:
m Konv Yawa (10) BcTaBneHa i noBepHyTa B

3achikcoBaHe NOSOXKEHHS

Ta

m 3axuUcHa KpuLLka npueoay onexnaepa (7)
3akpuTa.

EHOKyBaHHﬂ nOoBTOPHOIro

BBiMKHEHHSI

IMig yac nepepsu B nogadi CTpymy npunag
3anvLWaEeTbCs BBIMKHEHVM, ane ABUTYH He
3aBOANTLCA Mi3HiLLE Npu nogadi CTpymy.
[ns NOBTOPHOro BBIMKHEHHS YCTAHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a moTiM BBIMKHITb.

3axucT BiA nepeBaHTaXeHHA

B pasi camoCTiiHOro BUMKHEHHS ABUTYHA
nig yac ekcnnyarauii, 3axvcT Big nepe-
BaHTa)XeHHS akTMBoBaHuI. Lie moxe 6yTu
CMpUYMHEHe 0QHOYACHOK NepepobKoto
3aHaaTO BENUKOI KifbKOCTi MPOAYKTIB.
3axoau B pa3i BBIMKHEHHS cUcCTeMu
6e3neku onucaHi B po3gini «[jonomora
npu Henonagkax».

[aHa iHCTPyKLiS 3 BUKOPUCTaHHSA ONUCYE

Pi3Hi BUKOHaHHS npunagy, AVB. TakoX ornsag
mogenew (mantoHok [M). Mpunag He noTpe-

Oye TexHiyHoro gornagy.
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KopoTtkuin ornspg

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKM 3
MarsoHKaMu.
MantoHok IX:

OcHoBHUI GNok

1
2

~

KHonka po36noKyBaHHsA
MoBopoTHUI Baxinb

PyHkuin «Easy Armlifty gna
NigTPUMaHHSA PyXy BaXkento JOBEPXY
(omBiTbCca «POBOYI NONOXEHHSI» ).
MoBopoTHUI NepeMuKay

Micna BUMKHEHHS (nonoxeHHs 0/off)
npunag aBToMaTUYHO NPUXOAUTL B
ONTMMarnbHE NOMNOXEHHS AN 3MiHU
HacafoK.

0/off = cton

M = MOMeHTarnbHe BKMIOYEHHS 3
HaBULLIMM Yncriom obopOTiB, TpUManTe
nepemMukay npoTArom 4acy noTpibHoro
ans nepepobku.

CtyneHi 1-4, poboya WBNAKICTb:

1 = HM3bke YnCcno 0OOpPOTIB — NOBIMLHO,
4 = BUCOKe 4YnCcno 06opoTiB — LWBUAKO.
3axucHa Kpuwika npusogy

LLlo6 3HATW, HATUCHITb Ha 3aXUCHY
KPULLIKY NpUBOAY 33a4y i 3HIMITb.
MpusBig ansa

— 6araToyHKLUiOHaNbHOI HaPi3KX i

— npeca gns uuTPyCcoBUX
(CneuianbHi npunagasa®).

[Mpy HEBMKOPUCTAHHI 3aKpUTWN NpUBIA
3aXMCHOK KPULLIKOHO.

MpwuBig Ana Hacapok (BiHNYOK-
MiLlarka, BiHN4ok-3bmBarnka, ra4yok
ONs 3aMillyBaHHS) | M’ACOpYOKKu
(CneuianbHi npunagasa™)

3axucHa Kpuiwika npuBoay 6neHpepa
MpuBig ana 6neHgepa (CneuianbHi
npunagas®)

[Mpy HEBMKOPUCTAHHI 3aKpUTW NpUBIA
OneHgepa 3axnCHOK KPULLIKOHO.

Biacik ans 36epiraHHa kabento
PoamicTiTb kabenb y Biaciky ans kabento

Yawa 3 npunapgaam
10 Yawa 3 HepxaBito4oi cTani
11 Kpwmiuka

179

01.12.2015 16:12:06



uk Poboui nonoxeHHs

Hacapgku

12 BiHM4OK-Millanka

13 BiHM4oKk-30MBanka

14 Tayok AnA 3amilyBaHHA 3
BigxunoBayem Ticta

15 Cymka ansa npunapas
[ns 36epiraHHa Hacagok i pixky4mx
OVUCKIB.

BaratodyHKuioHanbHa Hapi3ka
16 LUTtoBxau
17 Kpuiika 3 npunoMHUM ByHKepoMm
18 Ouckm gna nogpibHeHHA
a [JBOCTOPOHHIN OUCK ANS Hapi3aHHSA —
Ha TOBCTi / TOHKi CKMBKM
b [1BOCTOpPOHHS WaTKiBHNUA —
KpynHo / apibHo
¢ [wnck-TepTka — cepeaHbo
19 Tpumau guckiB
20 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM
BneHpep*
21 Kenux 6neHgepa
22 Kpuuwka
23 BopoHka

* [leTani, ski He BXOOATb 4O KOMMMEKTY
NOCTaBKM, MOXXHA 3aMOBUTM Y TOPriBIi Ta
cnyx6i cepsicy.

Po6o0o4i nonoxeHHs
MantoHok [E:

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTtyBaTtu TifbKK,

AKLWO Npunagas/Hacagkyu BCTaHOBIEHI 40
NpaBuIbHOrO NPUBOAY Ta y NPaBUbHOMY
MOMOXEHHI y BiANOBIAHOCTI 3 uieto Tabnu-
Leto Ta 3HaxoasTbesa y poboyomy noro-
)KeHHi. [oBOpPOTHUIA Baxinb NOBUHEH ByTK
3achikcoBaHMM B nasy B KOXKHOMY pob6o4omy
MOJIOXKEHHI.

BkasiBka

[MoBOpPOTHMIA Baxinb ycTaTKkoBaHWUN PyHK-
uieto «Easy Armlift», sika nigTpumye pyx
NMOBOPOTHOIO BaXero JOBEPXY.

YcTtaHOBKa po6040ro nonoXXeHHs:

m HatucHyTn kHoMKy po36rokyBaHHSA Ta
NOBEPHYTW NOBOPOTHWUIA Baxinb. MigTpu-
MYBaTV PyX OAHIEI PYKOIO.

180
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m [NOBEPHYTN NOBOPOTHUI Baxinb B 6axaHe
NONOXeHHA Ao dikcauii.
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* YcTaHoBKa / 3HIMaHHSA BiHU4YKa-30MBarnku,
BiHMYKa-MiLLaNKM 1 radyka Ans 3amilly-
BaHHS; [O4aBaHHS BENUKOI KiNbKOCTI Npo-
[OYKTIiB Ansi nepepobku.

YnpaBniHHA

/\ Heb6e3neka TpaBMyBaHHs!

BmukaTtu wrencenbHy BUIKY 4O PO3ETKU
TiINbKM NiCnsa 3aKiHYeHHS YCiX NiAroTOBOK 40
po60oTu 3 npunagom.

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyatyBaTtu Tinbky 3
npunagasm/Hacagkamu B pob6o4omy nono-
XeHHi. He excnnyaTyBatn npunag nopox-
HiM. Tpumatun npunag Ta npunagasa nogani
Big okepen Tenna. Jetani He MoXHa BUKO-
pVCTOBYBaTK B MiKDOXBMIBOBIN Mevi.
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m [epen nepLiMm BUKOPUCTaAHHAM npunag
Ta npunaaas cnif PeTenbHO NMoYncTUTK,
avB. «OuuLLEeHHs | gornsaay.

BaxnuBa Bka3siBka

[aHa iHCTpyKuia 3 ekcnnyaTtauii MicTUTb
HaKrerky 3 ycTaHoBKaMu poboyoi LWBUAKO-
CTi Npunagy npu BUKOPWCTaHHI Hacagok Ta
akcecyapiB. My pekoMeHAYyeEMO MpUKNeiTm
Lo Hakrnenky Ha npunag (mantoHok [d).

MigproToBkKa

m BcTaHoBUTM OCHOBHMI GMOK Ha piBHIM Ta
YNCTIV NOBEPXHI.

m ButarHytn kabenb :
(manoHok []). \’
Biacik anst kabento: Butsarnytu [Q
kabenb A0 6axxaHoi JOBXUHW.

YBara!

He nepekpyyyBatu kabenb nig yac noro

3MOTYBaHHS.

m BctaBuTu WwiTencensHy BUNKY B PO3ETKY.

Yawa i npunanna

/\ HeGe3neka nopaHeHHA 06epToOBUMMU

Hacagkamu

Mig yac poboTK HiKoNM He BCTPOMIIATU PyKH

00 Yaui. MpautoBaTy nuLle 3i BCTAHOBNEHO

kpuwkoto (11)! Hacagku MoxxHa MiHATU Tinbku

nicnsa 3ynuHKM NpYBOAY — NPUBIA, NPOJOBXYE
pyxatucst Lwe AeskuiA Yac nicnsi BUMKHEHHS

Ta 3yNMUHSAETLCS B NOMNOXEHHI NSt 3MiHN

Hacagok. Baxinb pyxatu nuiue nicnsg noBHOI

3yNUHKM Hacagku. Ekcnnyarauis npunagy

[AO0MYyCKaeTbCH NLLE 32 YMOBW JOTPUMAaHHS

BMMOT 6e3neku, 3rigHO SIKUX NPUBOAMN, LLO He

BUKOPUCTOBYHOTLCS, MOBUHHI ByTY 3aKpUTUMK
3axXMCHUMU KpuLikamm (4, 7).

YBara!
Yaluy MoXXHa BUKOPWCTOBYBaTW nuLle Ans
po60oTK 3 UMM Npunagom.

BiHun4yok-miwanka (12)
ONgA nepemillyBaHHs TicTa, Hanp.,
3006Horo Ticta

BiHnyok-36uBanka (13)

ans 36uBaHHA Se4YHMX Binkis,
BEPLLKIB Ta Nerkmux BuAiB TicTa,
Hanp., GickBiTHOro TicTa
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YnpaeniHHsA uk

Favyok ansa 3amiwyBaHHsA (14)

[ONsi 3aMilllyBaHHS BaXKOro TicTa Ta
nigMilyBaHHS iHFpeaieHTiB, SKi He
NOBWHHI noapibHoBaTucs (Hanp.:
POL43VHOK, LLIOKONaAHUX NnacTiBLiB)

PoGoTa 3 yaweto Ta Hacagkamm

ManoHok [3:

m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-

BaHHS Ta NepeBecTM NMOBOPOTHUN ﬁ
BaXiNnb B MONOXEHHSA 2.

m YCTaHOBKa yali:

BCTAHOBWTU Yally HaxUIIEHO Brepes,
Ta MOCTaBWUTU PiBHO, MOBEPHYTU NPOTK
rOAVHHMKOBOT CTPINKM Ao dikcauii.

m B 3anexHocTi Big meTu nepepobku
BCTaBUTU Y NPUBIA BiIHYMK-MILLAMKY, BiH-
YKK-306MBanKy Y1 raqyok A 3amillyBaHHSA
00 ikcauii.

BkasiBka:

[MoBepHITb BiaxuntoBay TicTa Ha rayky ang

3aMillyBaHHS Tak, Wob ra4yok mir BBITU B

na3 (mantoHok [3-4b).

m 3aBaHTaXnTu NPOAYKTM AN nepepobkm
00 yaLui.

m HaTucHyTM Ha KHOMKy po36roky-

BaHHA Ta NepPeBECTM NMOBOPOTHUN j
BaXinb B MONOXeHHS 1.

m BcTaHoBUTU KpULLKY.

m BcTaHoBMUTM NOBOPOTHUI NepemMmnkad Ha
GaxkaHui CTyniHb.

Hawa pekomeHaauin:

— BiHnvok-miwanka:
cnoyaTky nepemillyBaTtun Ha CTyneHi 1,
NOTiM BBIMKHYTW CTYMiHb 4

— BiHnyvok-36uBanka:

CTyniHb 4, nigMiWwyBaTn Ha cTyneHi 1

— lMayok ana samiwyBaHHA:

crnoYvaTky BMilLyBaTW Ha CTyMeHi 1, BUMi-
LIyBaTW Ha CTyneHi 2

[JoBaHTaXeHHA iHrpeAieHTIB

m BuMKHYTU npunag 3a 4ONOMOror NoBo-
pPOTHOro Nnepemunkava.

m J04aBaTu iHrpedieHTn Yepes oTBip Ang
3aBaHTaXyBaHHSA B KPULLILL.

abo

m 3HATU KPULLIKY.

181
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uk YnpasniHHs

m HatucHyTn Ha kHonky
pO36MnoKyBaHHS Ta NepeBecTU
NOBOPOTHUIN Baxifb B
MONOXEeHHsN 2.

m 3aBaHTaXWUTW iHTPedieHTn.

Micna po6oTtn

|} BMMKHyTVI npunag 3a onomoror noBo-

POTHOrO Nepemmkaya.
m BuiHSTH WwtencenbHy BUIKY 3 pO3eTKU.
m 3HATU KPULLIKY.
m HatucHyTM Ha KHOMKy po36noky-
BaHHS Ta NepeBeCcTM NOBOPOTHUIA ﬁ
BaXiflb B NMONMOXEHHSA 2.
m BuiHaTtn Hacaaky 3 npuBsogy.
m BuiHaTtu vawwy.
m [MouncTntn BCi getani, guB. « OYnLLIEHHSA
i gornsgy.

BaraTodyHKkuUioHanbHa Hapi3ka

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

He TopkaTnCs rocTpmx HOXIB i KaHTIB OUCKIB
anga nogpibHeHHs. dncku ona nogpibHeHHs
MOXHa 6paTtu Tinbku 3a kpai!
BaraTtodyHKUiOHanNbHY Hapi3ky MOXHa
BCTaBNATU/3HIMaTK TiNbKN NICNS 3YNUHKN

npueoay i Nicnst BANMaHHSA BUIKN 3 PO3ETKU.

He BCTpOMMnATM pyK 4O NPUAOMHOIO
OyHkepy.

YBara!

BaratodyHKLiOHanNbHy Hapi3Ky BUKOPUCTO-
BYBaTW TiNbKN B NMOBHICTIO 3ibpaHOMy CTaHi.
BaratodyHKLUiOHanbHY Hapi3Ky Hikonu He
36upaTtn Ha ocHoBHOMY 6roui. baratodyHk-
LioHanbHy Hapi3Ky BUKOPUCTOBYBATU fuLle
B 3a3Ha4yeHOMY pOB6OYHOMY MOMOXKEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHS

ManoHok [3:

LLlo6 nonepeamTy 3HaYHi NOLUKOAXKEHHS
npunagy B pasi nepeBaHTaxeHHs baraTo-
dyHKLUIOHaNbHOI Hapi3kW, Ha NPUBOOHOMY
Bany 6aratodyHKLioOHanbHOI Hapi3kn 3po-
OneHa Hacidka (Micue 3agaHoro 3nomy). Y
BMNAaZKy NepeBaHTaXeHHS NPUBIAHWUIA Ban
3riamyeTbcs B LbOMY Micui. HoBui Ban anga
[AVCKIB 3 MPUBIZHUM BanoM MOXHa npu-
nbatu B cnyx6i cepsicy.
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[0 BOCTOPOHHIN AUCK onsA
Hapi3aHHA — Ha TOBCTi / TOHKi
CKMOBKM

ONs Hapi3aHHs PYKTIB Ta OBOMIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 3.
[Mo3HayeHHs Ha ABOCTOPOHHBLOMY AWCKY
ONs Hapi3aHHs:

«1» — cTOpoOHa Ans Hapi3aHHs TOBCTMMMU
cknbkamm

«3» — CTOpOHAa A4Ns Hapi3aHHA TOHKUMM
cknbkamm

&

YBaral!

[1BOCTOPOHHIN AUCK ANs Hapi3aHHS He npu-
OaTHUI NS Hapi3aHHSA TBEPAOro cupy,
xniba, 6ynoYok i wokonaay. Bapeny, TBepay
KapTOMIO pi3aTh fMLIE XONOAHOH0.

[JBOCTOPOHHSA WATKIBHULA —
KpynHo / apibHo

ONS WaTKyBaHHS OBOMIB, OPYKTIB i cupy,
KpiMm TBepAoro cupy (Hanp., «lapmesaHy»).
Mepepobka Ha cTyniHi 2 abo 3.
[Mo3HayYeHHs Ha ABOCTOPOHHIN LUATKIBHULL:
«2» — CTOPOHA ANs KPYMHOTO LUATKyBaHHS
«4» — cTopoHa Ans ApibHOro WaTKyBaHHS

YBara!

[1BOCTOPOHHS WaTKiBHWLS HE nNpuaaTHa ans
LuaTKyBaHHS ropixis. M’akui cvp wartkysaTtu
nVLLIe Ha CTOPOHI ANst KPYNHOTO LuaTky-
BaHHSA Ha CTyneHi 4.
Ounck-TepTKa — cepeaHbLO
AN HaTipaHHA cMpoi KapToni,
TBEpZOoro cupy (Hanp., «[Mapme3aHy»), oxo-
NOMPKEHOTO LLIOKONaay Ta ropixis.
Mepepobka Ha cTyniHi 4.

YBara!
[unck-TepTka He NpuaaTHUIA AN HaTipaHHSA
M’SIKOrO | Hapi3HOro cupy.

Po6ota 3 6aratodyHKLioHanbHoLO

Hapi3koro

MantoHok [€:

m HaTucHyTK Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHS Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUI Iﬁ
BaXiNnb B MOMNOXEHHSA 2.

m YCTaHOBKa Yalli:
BCTAHOBMWTU Yally HaxXUIEeHo Brepes 1a
NocTaBUTK PiBHO, MOBEPHYTU NPOTH
rOAVHHMKOBOT CTPINKK Ao dikcauii.
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m HatucHyTM Ha KHOMKy po36noky-
BaHHS Ta NepeBecTn NOBOPOTHUI
BaXiNnb B NOMNOXEHHS 3.

m 3HiMIiTb 3axMCHY KpULLKY 3 Np1MBoaYy
HaraTtoyHKLiOHaNbHOT Hapi3KK
(mantoHok [€-5a).

m TpumaTtn MiLHO TpUMay AUCKIB 3@ HUXKHIN
KiHeLb, Npy UboMy 0bMaBa BUCTYNN
MOBVHHI BKa3yBaTu Bropy.

m baxaHuin guck ons HapisaHHs abo
LIaTKyBaHHSA NoknagiTe 06epexHo Ha
3y6ui Bana ans guckis (mantoHok [€-6a).
[Mpy BMKOPUCTaHHI ABOCTOPOHHIX AUCKIB,
CTEXUTU 3a TUM, LWoO GaxkaHa cTopoHa
BKasyBana Bropy.

m Bi3bMiTb Ban onsa AUCKIB 3@ HUXHIM KiHELIb
i BCTaBTe B kopnyc (mantoHok [€-6b).

m BcTraHoBUTU KpuLLKY (3BEPHYTM yBary Ha
MO3HauKy) i NOBEPHYTU 3@ FOAWHHMKOBOK
CTPINKO [0 ynopy.

m YCTaHOBITb 6aratodyHKUioHamnbHy
Hapi3Ky Ha NpuBIA Tak, ik 300paXkeHo Ha
MantoHKy [€1-8, i noBepHiTh ii 3a roguH-
HOO CTpINKoto 0 yrnopy.

m BcTaHOBUTM NOBOPOTHUI Nepemmnkad Ha
peKoMeHA0BaHUM CTYMiHb.

m 3aBaHTaXuTu NPOJYKTU ANns nepepobku
B NPUNOMHUI ByHKep Ta NiaLWTOBXyBaTK
LUTOBXa4yeM.

i

YBara!

YHUKaTU HAKoMUYyBaHHSA Hapi3aHUX NPoayK-

TiB Y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: [Ans piBHOMiIpHWX pe3ynbraTiB

TOHKi NPOAYKTU NepepobnaTn nyykamu.

BkasiBka: Y pasi 3aTUCHEHHsI NpOoayKTiB

nepepobkmn B GaratodyHKLiOHaNbHIN HapiaLi

KYXOHHUI KOMBaNH Crif BUKIIOYUTU, BUNHATY

BUIIKY 3 PO3ETKM, 3a4eKaTyt 3ynHK1 NpUBOAY,

3HATM 3 BaraTodyHKLIOHaNbHOT HapI3KK

KPULLIKY i CYCTOLUMTY NPUAOMHUIA ByHKep.

Micnsa po6oTtn

m ByuMKHYTM npunag 3a 4ONOMOroro NoBo-
POTHOro nepemukava.

m [loBepHyTM BaraTtodyHKLiOHanbHy Hapi3ky
NPOTN FOAVHHWKOBOI CTPISKM i 3HATK.

m [NoBEPHYTU KPULLKY NPOTU FOQNUHHUKOBOT
CTPINKM i 3HATK.
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YnpaeniHHsA uk

m BuiiHATK Tpymay gmckie pasom i3 AUCKOM.
[ns ubOro HaTUCHYTU NanbLUeM 3HWU3Y Ha
npuveigHWn Ban (MantoHok [E).

m [MouncTiTb getani.

bneHpgep

/\ Heb6e3neka nopaHeHHs roCTPUMM
Hoxamu / o6epToBUM Npusogom!
Hikonn He BCTpomMNATM pyk 4O BCTaHOBMe-
Horo 6neHgepy! bneHgep moxHa 3HimaTw/

BCTaHOBIOBATM TiMNbKW MNICNSA 3yMVHKA
npueogy! brnieHgep MoxHa BUKOPUCTOBY-
BaTu TiNbKW y 3ibpaHomy CTaHi Ta 3i BCTa-
HOBMEHOI KPULLIKOHO.

/\ He6e3neka oTpumMaHHs onikis!

IMig yac nepepobku rapsaunx NPOAYKTIB B
GrneHgepi 3 BOPOHKM B KpULLILL BUCTYNae
napa. 3anosHtoBaTtv makcumym 0,5 niTpis
rapsi4oi abo NiHWUCTOI PiANHK.

YBara!

Bnenaep moxe GyTu nowwkomkeHuin. He
nepepobnATY LBNAKO3AMOPOXEHi NpoayKTU
(3a BMHsITKOM KybWKiB nboay). He ekcnnya-
TyBaTn OnieHaep NOPOXHIM.

Po6ota 3 6neHgepom

ManioHok BI:

m HaTuCHIiTb Ha KHOMKY po36rnoky-
BaHHS i yCTAHOBITb NOBOPOTHUI
BaXinb B MOMOXEHHI 4.

m 3HATY 3aXUCHY KPULLIKY NpUBoaY

m OGneHpgepa.

m BcraHoBuTU kennx 6neHaepa (nosHadvka
Ha py4Li HaBNPOTM NO3HAYKM HA OCHOB-
HOMy Oroui) i noBepHyTM NPOTW rOQUHHK-
KOBOT CTPINKM 40 ynopy.

m 3aBaHTaXWUTW iHrpeaieHTun.
MakcumanbHa KinbkicTb, pignHa =
1,25 nitp
MakcumarnbHa KinbKicTb NiHUCTUX abo
rapsamx piguH 0,5 nitpa;
onTumarbHa KinbkicTe Ans nepepobku,
TBepai npoayktn = 50-100 rpawm;

m BcTaHoBUTY KpULLKY | MOBEPHYTU ii NpOTH
FOAVHHWKOBOI CTPIMKX 0 YNopy B pyyKy
6neHgepa. Kpuwka nosuHHa 6yTu 3adik-
COBaHOK B Na30Bi.

m BCTaHOBWTU NOBOPOTHUI NepemMukay Ha
GaxkaHuii CTyniHb.

i
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uk OuuweHHs i gornag

[loBaHTaXeHHSA iHrpeAieHTIB

MantoHok F1-8:

m ByMkHYTM npunag 3a fonomMororo noso-
POTHOrO Nepemukava.

m 3HSTU KPULLKY | 3aNOBHUTU iHFpEaiEHTN

abo

® BUMHATY BOPOHKY i 3aMOBHIOBATU TBEPAi
iHrpedieHTV NOCTYNOBO Yepes 3aBaHTaxy-
BasfibHWI OTBIp

abo

B 3anuTu PiAKi iHrpeaieHTn Yepes BOPOHKY.

Micna po6oTtn

m ByMKkHYTM npunag 3a fonomMororo noeo-
POTHOrO Nepemukava.

m [NoBepHyT BneHaep 3a roAVHHMKOBOK
CTPINKOI Ta 3HATK.

Mopapa: bneHaep Hankpalle NoYNCTUTH
BiApasy X Nicrs BUKOPUCTAHHS.

OuunweHHn i gornsapg,

YBara!

He 3acTocoByBaTu Hisiknx abpasvnBHMX
3aco6iB AN YMLLEHHS. Ha noBepxHsx
MOXYTb BUHUKHYTU MOLUKOOXKEHHS.

OuuLEeHHA OCHOBHOroO GNIOKY

/\ He6e3neka ypaxeHHs eNeKTPUUHUM
cTpymom!

Hi B skomy pasi He 3aHyptoBaT OCHOBHUN

6nok B BOAYy Ta He TpMMaTK nig npo-

TOYHO BoAoK. He kopucTyBaTucs

napooyuLLyBayeM.

m BuiHsaTM wtencenbHy BUNKY 3 po3eTku.

m [1poTEpPT OCHOBHWI BIOK Ta 3aXMCHY
KPWLLKY MPUBOAY BOMOrOK raHyipkoto. 3a
noTpebn MoXHa CKOpUCTyBaTUCA HEBEMNW-
KO KiNbKICTIO MUtoYoro 3acoby.

m [Nicns uboro NpoTepT Npunag Hacyxo.

OuuMLLeHHS Yalli Ta HacagokK

Yally Ta Hacagkv MOXXHa MUTK B MOCYAO0-
MUIAHIN MalwuHi. He 3aTuckaTtu nnactmacosi
enemMeHTV B MOCYAOMUIMHIN MaLLVHI, Le
MOXe NpM3BeCcTn A0 ix ctanoi Aecopmalii
nig yac mutTts!

184
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YnweHHa 6araTodyHKUiOHanbHOI
Hapi3Ku

Bci getani 6aratodyHKLUioHanNbHOI Hapi3ku
MOXHa MUTN B NOCYOOMUMHIN MaLUUHI.

Mopapa: [1ns yCcyHeHHs YepBOHOIO
HanbOoTy nicnsi nepepobku, Hanp., MOPKBMU,
HanNUTX TPOXM Xap4oBOi Onii Ha TKaHUHY

i NpoTepTun Heto baraTodyHKUiOHaNBHY
Hapi3Ky (3a BUHATKOM AMCKiB Ans noapio-
HeHHs1). Micns uboro 6aratodyHKLiOHaNbHY
Hapi3Ky CMoMoCHYTH.

OunweHHAa 6neHaepy

/\ Heb6e3neka nopaHeHHs roCTPUMM
HoXamu!

He TopkaTncst HOXiB BrnieHaepa oroneHummn

pykamu

Kenux 6rnieHaepy, KpyLIKY Ta BOPOHKY

MOXHa MUTK B NOCYAOMUMNHIN MaLLUHI.

Mopapaa: [Onsa ounweHHs 6neHaepa nicnsa
nepepobkmn piavH 4acTo HeobOB'I3KOBO
3HiMaTK noro 3 npunagy. Ans uboro HanuTun
TPOXUM BOAU 3 MUOYMM 3acOO0M A0 BCTa-
HoBneHoro 6brneHaepa. BeiMkHyTV BrieHaep
Ha fekinbka cekyHa (cTyniHe M). BunuTn
nonockarnbHy Bogy Ta npomutn brneHaep
YNCTOIO BOAOHO.

Baxnusa Bka3siBka

CymKy Ans npunaggsa noyncTiTh 3a
notpebu. floTpumyntecs pekomeHgauin 3
gornagy B cymui.

36epiraHHA

/\ HeGeaneka TpaBMyBaHHs!
[Mpu HeBMKOpUCTaHHI Npunagy BUAHATH
LUTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKN.

MantoHok [&:

m [MoknapgitTe Hacagkv i guckn ansi noapié-
HEHHS 4O CYMKVU ANng npunagas.

m 30epiraiTe nigcTaeky ons npunagas B
yaui.

m llogo 36epiraHHst B opuriHanbHin yna-
KoBLi amsiTbcs MantoHok [A.
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[Jonomora npu Henonagkax

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
BUWIAHATY LWTencenbHy BUSIKY 3 PO3ETKY Nepes,
TUM, SIK MPUCTYNAaTU IO YCYHEHHSI HEMonaaKu.

MoBopoTHMI Baxinb NOBUHEH OyTH
3acpikcoBaHMM B na3y B KOXXHOMY po6o-
YOMY NONOXEHHi.

CnipobyiiTe cnoyaTky yCyHYTU BUHMKIY MpO-
6nemy 3a AOMOMOroK HaCcTYMHMX BKa3iBOK.

Henonaaka
Mpunag He BMUKAETLCS.

YcyHeHHs Henonaaku

m [lepeBipuTn Nnogayvy cTpymy.

m [NepeBipyTy WTENCEnbHY BUIIKY.

m [1pOKOHTpOntoMTE Baxinb. Yn npaBunbHe
NonoXxeHHs? Yu 3acpikcoBaHuin B nasy?

m brieHgep un Yalwy noBepHiTb 4O yropy.

m BcTaHoBITL KpULLKY GneHaepy Ta 3akpy-
TiTb 4O ynopy.

m 3aKpUTU 3aXMCHUMM KPULLIKAMU MPYBOAMW,
SIKi He BUKOPUCTOBYHOTBCS.

m 3axuUCT Bif NOBTOPHOIO BBIMKHEHHS aKTu-
BoBaHui. MNepeMkHyTn npunag Ha 0/off,
a noTim Ha3ag Ha GaxaHy CTyniHb.

Henonagka

Mpunag BUMUKAETLCSA Nif Yac BUKOPU-
CTaHHs. 3axMCT Bif NepeBaHTaXKEHHS
akTMBoBaHWI. 3aHaaTo Garato npoaykTis
nepepobnsnmcs ogHoYacHo.

YcyHeHHs Henonaaku

m BumkHITE npunag.

m 3MEHLWMTH KiNbKiCTb NepepobnoBaHnx
NpoAayKTiB.

= He nepeBwynTe gonycTumoi makcu-
MarbHOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB (AMBITLCA
«Mpviknagn Ans BUKOPUCTaHHA»)!

Henonapgka

Mig yac po6oTn NpMBOAY MUMOBINBEHO

Oyna HaTUCHYTa KHOMKa PO30OKyBaHHSI.
MoBOpPOTHMI Baxinb NiAHIMAETLCS JOBEPXY.
MpuBig BUMMKAETLCA, OQHAK, HE 3anuLia-
€TbCSA B NOMOXEHHI AN 3MiHWU Hacafdok.
YcyHeHHA Henonaaku

m BcTaHOBMTM NOBOPOTHMI NepemMmkay Ha
0/off.
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[onomora npu Henonagkax uk
m [10OBOPOTHWI BaxXinb NpuBeaiTb

B NonoxeHHs 1. j
m BBimMKHYTU npunag (cTyniHb 1).
m [pynag 3HOBY BYMKHYTHU.
Hacagka 3anuviiaeTbes B NONOXKEHHI Ans
3MiHM HacagokK.

Henonapgka

BneHpgep He noynHae npautoBaTy abo 3ynu-
HAETbCA Mig Yac poboTu, NPUBIL «TyaUTbY.
Hi>xx 3abnokoBaHuiA.

YcyHeHHA Henonagku

m BUMKHYTM npyvnaa Ta BUNHATY BUSKY 3
PO3ETKM.

m 3HATM GneHaep Ta yCyHyTU NepeLuKoay.

m 3HOBY BCTaBuUTK bnexHaep.

m BBimMKkHYTU Npunag.

Baxnusa Bka3siBka

Akwo Bu He moxeTe yCyHyTU Henonaaky
TakMM YMHOM, TOZi 3BEPHITbCS, Oyab nacka,
0o cnyx6bu cepsicy.

Mpuknagu ansa
BUKOPUCTaHHSA

36mTi BepLukn

— 100 r-600 r

m BepLukm nepepobnatu BiH4K-
kom3buBankor 1%2-4 XxBUNMHN Ha
CTyneHi 4 (B 3aneXHOCTi Bif KiNbKOCTi Ta
BMacTVBOCTEWN BEPLLKIB).

AeyHnn 6inok

— Big 1 go 8 6inkis

m Binku nepepobnatn BiH4MKOM36U-
Barkow 4-6 XBUNWH Ha CTyneHi 4.

BickBiTHe TicTo

OcHOBHUM peuenT

— 2 anus

— 2-3 CT. n. rapsi4oi Bogn

— 100 r uykpy

— 1 nakyHOK BaHifnbHOro LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m [HrpegieHTn (kpiMm GopoLuHa i kpoxmManio)
npuon. 4-6 xBunuH 36meaTy B NiHy BiHWY-
KOM-30MBaIKoK Ha CTyniHi 4.
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uk Mpuknagn ans BUKOPUCTaHHS

m [TOBOPOTHWIA NEpeMmKay BCTaHOBUTU Ha
CcTyniHb 1 i gogaBaTy No NoXLui nepecisHe
BGOPOLLUHO i KpOXMarb MPOTSArom Npuo.
Yo-1 XBUNUHWN.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa

3400He TicTo

OCHOBHUM peuenTt

— 3-4 anuga

— 200-250 r uykpy

— 1 ny4ka coni

— 1 nakyHOK BaHifbHOro Lykpy abo
LKipka ¥2 MMMOHY

— 200-250 r BepLukoBoro macna abo
MaprapuHy (KiMHaTHOi TemnepaTypw)

— 500 r 6opoLHa

— 1 NakyHOK po3nyLlyBaya Ticta

— 125 mn monoka

m YCi iHrpegieHTn nepemiwlyBaTtm BiHYK-
KOM-MiLLankor npubn. %2 XBUNMHM Ha
cTyneHi 1, a noTiMm npmbn. 3-4 XBUNNHK Ha
CTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTa

MicoyHe TicTO

OcHoBHMM peuenT

— 125 r BepLuKOBOro Macna
(kKiMmHaTHOI TemnepaTypw)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

— TPOXM LLKIPKX NMMMOHY abo
BaHINbHOIO LyKpy

— 250 r 6opoLwHa

— MOXHa po3nyLlyBay TicTa

m YCi iHrpeaieHT nepepobnaTh BiHWY-
KOMMiLLAnKo npuobn. %2 XBUIMUHM Ha
cTyneHi 1, noTim NpnbnuaHo 2-3 XBUNWHN
Ha cTyneHi 3.

[ns 500 r 6opowHa i 6inbLue:

m Bumiwarite raykom Anst BUMiLyBaHHSA
iHrpedieHTV Npmbn. %2 XBUNVHU Ha
cTyneHi 1, a notim npmbn. 3-4 XBUNUHK
Ha 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHMX

peuenTa
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OpixpxoBe TicTo

OcHOBHUM peuenT

— 500 r 6opoluHa

— 1 anue

— 80 rxupy (kKiMHaTHOT TemnepaTypm)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro mMonoka

— 25 r cBixXuX gpixmxis abo
1 nakeTuk Cyxmx OpibKoxKis

— LWKipKa Y2 MMMOHY

— 1 nyyka coni

m Bci iHrpeaieHTn nepemiwysaty npmon.
Y2 XBUNUHW ra4ykoM A 3amillyBaHHSA Ha
CTyniHi 1, noTiM Npn6n. 3-6 XBUNUH Ha
CTYMiHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTa

C

TicTo Ana makapoHHUX

BUpoOGiB

OcHOBHUM peuenT

— 300 r 6opoLuHa

— 3 anus

— 3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 1)
XOnoaHoi Boan

m 3amiwanTe TicTo i3 iHrpeaieHTiB npnobn.
3-5 XBUNUH Ha cTyneHi 2.

TicTto ana xnida
OcHOBHUM peuenT
— 750 r 6opoLuHa

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX
— 2 nakeTuka Cyxux OpiKoKiB
— 24. n. coni

peuenTa
— 450-500 mn Tennoi Bogu

m Bci iHrpegieHTn nepemiwysaTt npuon.
2 XBUNUHW ra4ykoM A8 3amillyBaHHA Ha
CTyniHi 1, NoTiM Npn6n. 4-5 XBUNUH Ha
CTYMiHi 2.
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MaroHes

— 2 anus

— 2 4. n. ripunui

— Ya n onii

— 2 CT. . NIMOHHOTO COKy abo ouTy

— 1 nyyka coni

— 1 nyyka uykpy

IHrpenieHTN NOBUHHI MaTn OAHaKoBY

Temneparypy.

m |HrpepieHTH (kpiM onii) gekinbka cekyHa
nepepobnaTv B GrneHaepi Ha cTyniHi 2
abo 3.

m bneHgep nepekniounTy Ha CTyniHb
4 i 3anvBaTy NoBifbHO ONito Yepes
BOPOHKY — 30MBaTV 4O TUX Mip, NOKK
MarioHe3 He eMyribrye.

MaiioHe3 BMKOpUCTaTU IKHaulWIBUALLe,

He 36epiraTu noro.

YTunisauisa
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NONoXeHb EBPONENCLKOT [IMpekTnan

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunaais, Wo oynuy
BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[OnpekTMBO BU3HAYaATLCS MOXIU-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BponencbKoro coway, Woao
NPUNHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI AN
BUAAnNeHHss MOXHa JisHaTucs
B cnevjianizoBaHoOMy MarasuHi.
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YTtunizauis uk

YMoBwM rapanTii

CTOCOBHO LbOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLLUM
KOMNETEHTHUM NPeACTaBHULITBOM B KpaiHi,
B kil Bu npnabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-AKMI Yac ofepxatv YMOBU rapaHTii
y crieuianisoBaHOMy MaraauHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepefHL0

B HaloMy npeAcTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHnTii ana HimedyunHn ta agpecu
Bwu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPBLOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim TOro, ymosu
rapaHTii po3milLeHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHoto agpecoto. [Ins KopucTyBaHHA
rapaHTinHAMKW NOCryraMmym HeobXigHo B
Oyab-AKOMY BUMNaAKy NokasaTh KBUTaHLLO
npo onnary.

MoXXnuBi 3miHW.

187

01.12.2015 16:12:08



uk CneuianbHi npunagas

CneuianbHi npunapgaa

MUZ5ZP1 [na Bn4yaBntoBaHHS COKY 3 anenbCuHIB, IMMOHIB i
Mpec gnsa rpevindpyTis.

LIMTPYCOBMX

MUZ5CC1 [nsa HapizaHHs OPYKTiB Ta OBOYIB KyOrkammn piBHOMIp-
Hacapgka oana  HOT BENUYUHKU

Hapi3aHHS

KyOukamm

MUZ5FW1 [nsa noapiGHeHHs ceixoro m'sica ang dapLuy Taptap

M’sicopybka abo cTpaB 3 pybneHoro m'aca.

93 @6 MUZ45LS1 [Onsa macopybkm MUZ5FW1.

Komnnekr 3 Manumu oTBOpamun Ans nawiTeTie Ta OyTepbpoaHnx
PeLLiTKOBUX Mac, 3 BeNnvK1UMy oTBOpamu Ans )apeHux kosbac i
Ouckis cana.

Api6HOo (3 mm),

KpynHo (6 mm)

MUZ45SV1 [ns macopy6kn MUZ5FW1.

Hacagka pna 3 metaneBum wabnoHom Ans 4 pisHux doopm neyvea.
neymea

2 MUZ45RV1 Ons macopybkn MUZ5FW1.
s Hacap- [na HaTupaHHA ropixis, MUraanto, Wokonaay i Cyxmx
\ Ka-TepTka Bynok.

MUZ45FV1 [na macopybkn MUZ5FW1.

Hacagka-npec [ns npuroTyBaHHst MyCY i3 NMOAIB, KPiM ManuHu, NoMi-

ANns ppykTiB OOpiB i WUNWrHN. ABTOMaTUYHO BMAANSE BogHoYac
YepeLLKM i KICTOYKM NNoAiB, Hanp., CMOPOANHM.

MUZ45PS1 [ns 6aratodyHkUioHanbHOT Hapiskn MUZ5DS1.
Ouck ang Hapi- [0nsa HapisaHHs cMpoi kapTonni Ans kaptonni gpi.
3aHHS KapTonni

dpi

188
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CneuianbHi npynagas uk

MUZ45AG1 [ns 6aratodyHkuUioHanbHOT Hapidkn MUZ5DS1.

Ownck onsa Pixe dpyKkT i 0BOYIi TOHKMMU CMY>XKaMU AN1S OBOYEBUX
OBOMIB A4 a3i- CTpaB as3iaTCbKOl KyXHi.

aTCbKMX CTpaB

MUZ45RS1 [nsa 6aratodyHKuUioHanbHoT Hapiskn MUZ5DS1.
Ouck-TepTka, [na HaTUpaHHA cUpoi KapToni, Hanp., ANs AEPYHIB 4n
KPYMHO KHMAONIB.

MUZ45KP1 [ns 6aratodyHkuUioHanbHOT Hapiskn MUZ5DS1.

Ouck gns [na HaTupaHHA cupoi kapTonni AN AepyHiB i kap-
KapToONnsHUX  TOMMSHWUX ONafoK, ANs Hapi3aHHS OPYKTIB i OBOYIB
onagok TOBCTUMMW CKMOKaMM.

MUZ5ER2 B yawi moxHa nepepobnsaTy 6GOpPOLLHO i iHrpedieHTn
Yawa 3 Hepxa- Baroto go 750 r.

Bitoyoi cTani

MUZ5KR1 B vawi moxHa nepepobnatn 6OPOLLHO i iHrpedieHTn
Yawa 3 Baroto go 750 r.

nnactmacu

MUZ5MX1 [na npuroTyBaHHA HanoiB, Ntope 3 PPYKTiB i OBOYIB,
Hacapgka- MaWoHesy, Ansi noapibHeHHs PpyKTiB i ropixis, Ans
6neHaep 3 HaKOMBaHHS Nboay.

nnacrtMacu

MUzZ5MM1 [ns nogpibHeHHs1 3eneHi, oBodiB, A6nyk i M’sica, ons

MynbTibneHaep LaTkyBaHHS MOPKBUW, peabku i cupy, ANs HaTupaHHSA
ropixiB i OXONOMXEHOro LWoKonaay.

Mpunapas, ki He BXoAATb A0 KOMMMEKTY NOCTaBKWU, MOXHa npuadatu y Toprieni abo B
cnyxo6i cepsicy.
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ru [na Bawe 6e3onacHocTy

OT Bcero cepgua nosgpasnsiem Bac ¢ Co OepxaHue
MOKyMnKow HoBoro npubopa dupmel Bosch.
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CneumanbHble NPUHAANEXHOCTH ........... 202

[Ons Bawewn 6e3onacHocTu

Mepen ncnonb3oBaHMEM BHUMATENBHO NPOYTUTE 3TY MHCTPYKLINIO
ANSA NONy4YeHUs BaXXHbIX yKa3aHU No TexHuKe 6e30nacHoCTU U
aKcnnyaTaumm gaHHoro npubopa. MNponssoguTens He HECET OTBET-
CTBEHHOCTW 3a NOBPEXAEHMNS, BO3HUKLLME B pesynbrate Hecobrto-
AEHWS YKa3aHui No nNpaBuibHOMY NpUMeEHeHM0 npubopa.

[aHHbIn Nnpubop NpeaHasHavYeH Ang AOMaLUHEro MCMNOb30BaHUS B
obbemax, xapakTepHbIX A5 JOMAaLLHUX XO351CTB. [pumeHeHne B
ObITOBLIX YCIOBUAX BKIOYAET, HAaNpUMep, UCMOSb30BaHNE B KyXHSAX
AN COTPYOAHWKOB Mara3nHoB, 0PMCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U
APYTMX NPOMbILUSIEHHBIX NPEANPUATAR, a TakKe UCMNONb30BaHMe
FOCTAMWU NAHCUOHOB, HEBONbLUMX OTenen n NoaobHbIX 3aBefeHUN.
Mpnbop MOXHO MCNOMb30BaTh TOMBLKO AN NepepaboTku Takoro
KonmMyecTBa NPOAYKTOB M B TEYEHME TaKOro BPEMEHWU, KOTOpble
XapakTepHbl 418 JOMaLLHero Xo3s1McTea. He npeBbiwaTb Mak-
CMMarnbHO A0MYCTUMOE KONMMYEeCTBO NPoayKToB (cM. «[lpumepsbl
uCronb308aHUs»)!

HaHHbIn npubop npurogeH Ans nepemMeLllnBaHuns, 3aMmeLlnBaHms u
B30MBaHMA npoaykToB. He ncnone3oBatb A5is nepepaboTku gpyrmx
NpeamMeToB Unu BeLecTB. [1pn ncnonb3oBaHUN paspeLleHHbIX
npoussoguTenem NpUHaanNeXXHoOCTeN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl
npuMeHeHns. MNprubop MOXHO MCNONb30BaTb TONMLKO C OPUTMHASb-
HbIMW NpUHaanexHocTamu. MNpun ncnonb3oBaHMM NpUHALANEXHOCTEN
PYKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYHOLUUMU MHCTPYKLUMSIMU MO IKCMIY-
aTaunn, BXOASALWMMN B KOMMIEKT NocTaBkn. CoxpaHUTe MHCTPYKLNIO
no akcnnyatauuu. Mpu nepegade npmbopa TperbeMy nmuy Heobxo-
ANMO TakxKe nepefaTtb eMy MHCTPYKLMIO MO SKCnyaTaunm.
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[na Bawewn 6e3onacHocTn ru

O6Lwue ykaszaHUs NO TeXHUKe 6e30nacHOCTH

/\ OnacHocTb nopaxxeHUs TOKOM!

[aHHbIn Npubop Henb3sa ucnonb3oBaTb AeTsam. [pubop n ero
CETEBOW LUHYp crieqyeT Aepxartb Bganu ot geten. Jlnua ¢ orpaHu-
YeHHbIMW (PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMWN NN YMCTBEHHbLIMU CMOCO6-
HOCTAMW UIN C HEAOCTATKOM ONbITa U 3HAHUIN MOTYT MOSIb30BaTLCH
npnbopamun TONbKO NOA NPUCMOTPOM UIM €CAN OHW NONYyYUnn
ykasaHunsa no 6e3onacHoMy MCNonb30BaHMO Npnubopa 1 0Co3Hanm
ONacHOCTU, CBA3aHHbIE C HEMpPaBUITbHbIM UCNOMNb30oBaHNeM. [Jetam
3anpeLleHo urpatb ¢ npubopom. [leTam He paspeluaeTcs Npon3so-
ANTb YACTKY U NONb30BaTENbCKOEe TEXHUYeckoe obcnyxmBaHne 6e3
npucmotpa. He octaenaTtb paboTatowmn npubop 6e3 npucmorpa.
Mpw nogkntodeHnn npudopa n ero akcnnyaTtauum cobnioganTte
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON Tabnuyke. Micnonb3ynTte
NprMbop TONMbKO BHYTPY MOMELLEHNI NPU KOMHATHOW TemnepaType
Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoBHeM mops. [pubop cneayet
BCerga oTcoeauHATb OT CEeTH, Korga oH octaetcsa 6e3 npucmoTpa,
a Takke nepen ero cbopkon, pazbopkon unm ymctkon. Ceteromn
kabenb He JOMKEH NPOXOAUTb Yepes OCTPbIe Kpas Unun ropsiune
noBepxHoCTU. [onb3oBaTbcst NPUOOPOM paspeLuaeTcs TONbKO

npwn OTCYTCTBUM NOBpEXAeHM kabensa n npubopa. Bo nabexaHme
onacHoCTeln 3aMeHa NoBPEeXAEeHHOro ceTeBoro kabensa agaHHOro
npnbopa MoXeT ObITb BbINOSIHEHA TONBLKO MPOM3BOAUTENEM UMK
aBTOPU30BAHHOW UM CEPBUCHOM Cry>60m nMbo NULOM, UMEIOLLINM
aHarnoruyHyro KkBanudukaumo. PeMoHT npubopa nopy4varb TOMbKO
HaLLen cepBMCHON cnyxobe.

YKa3aHusi No TexHMKe 6e30nacHoCTH Aanda gaHHoro
npubopa
/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

LLITencenbHyto BUMKY MOXXHO BCTaBMsATb B PO3ETKY TOSbKO Mocre
MOSIHOTO OKOHYaHWSI NOArOTOBKM K paboTe ¢ npubopom. Mpu Henc-
nonb30BaHMM Npubopa M3BneYb LTENCeNbHY BUMKY U3 PO3ETKMU.
Mepen ycTpaHeHWEeM HEUCNPABHOCTU U3BMEYb LUTEMNCENbHYIO BUMKY
13 po3eTkn. OCHOBHOW GOK HW B KOEM Cry4ae He norpyxaTtb B
XMOKOCTb U He AepkaTb NoA NpOTOYHOM Bodon. He ncnonb3oBatb
napoo4ncTuTens. BknoyaTtb 1 BbikntovaTb NPUBOP MOXHO UCKITHOY-
TENbHO C NOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeKnyaTersi.

/\ OnacHocTb TpaBMMpPOBaHWA BpalLalOWMMUCA HacaaKkamm!
Mepen 3ameHON NPUHAANEXHOCTEN UMY AONOMNHUTENBHBIX AETaneun,
KOTOpble BO BpeMsi paboTbl NPUBOAATCSA B ABMXEHWNE, Npubop
AOIMKEH ObITb OTKITIOYEH U OTCOEANHEH OT CeTH.
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ru [na Bawe 6e3onacHocTy

MpuBoA BpaLLaeTcs elle HEKOTOPOE BPEMS NOCHE BbIKIHOYEHMS U
OCTaHaBMNMBAETCS B MONOXEHUN ANA CMeHbl Hacagok. He nameHsaTb
NOnoXeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA NOKa NPUBOP BKIOYEH.
[oxaatbes NOMHOW OCTaHOBKU NpuBoda.He npukacatbea K BpaLla-
owmmcs getanam. Bo Bpems akcnnyataumm HM B KOEM criyvae He
ornyckaTb pykn B CMecuTernbHYo Yauly. He onyckaunTe pyku B 3arpy-
304HbIN cTBOM. PaboTtaTh TONBKO C yCTAHOBMEHHOMW KPbILLKON!

N3 coobpaxeHnin 6esonacHoCTV NPpMBop MOXHO IKCNyaTUpPoBaThb
TONBbKO NP YCNOBUW, YTO HENCMNONb3YeMble NPUBOAbLI HAKPbLITHI
3aLNTHBIMW KPbILLKAMW.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 006 oCTpble Ne3Bua Hoxa!
He kacanTecb pykamu OCTPbIX HOXEWN U KpaeB pexyLmx ANUCKOB.
Anckn-nameneumTen MoxXHo 6patb ToNbKO 3a kpas! He Tporatb
HOXWM BGneHaepa ronbiM1 pykamu.

/\ OnacHocTb TPaBMUPOBAHUA 00 OCTPbIe HOXM /
BpawaroLwmmuca npmsoa!

Hu B koem crnyyae He onyckaTb pyKu B yCTaHOBIEHHbIN brneHaep!

BneHgep MoXHO ncnonb3oBaTh TONLKO B COOpaHHOM BUAE U C yCTa-

HOBEHHOW KPbILLUKOMN.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpn nepepaboTke B BneHaepe ropssumx NpoayKkToB Yepes BOPOHKY B
KpblLLKe BbIXOAUT nap. 3anueatb He 6onee 0,5 nuTpa ropsyen unm
CUNBHO MEHALLIENCS XXUOKOCTMW.

A BaxHo!

Mpnbop MOXHO MCMNOMNb30BaTb TOMBbKO C OPUTMHANBLHLIMWU NPUHAA-
nexHoctsamu. Npu ncnonb3oBaHUM NPUHAAIEXHOCTEN PYKOBOA-
CTBOBATbCHA COOTBETCTBYHOLMMN UHCTPYKLMAMM MO IKCMyaTauuu,
BXOOALLMMN B KOMMNEKT noctaBkn. OQHOBPEMEHHO MOXHO NUCMOSb-
30BaTb TOSbKO OAHY HacaaKy v NpuHagnexHoCTb.

/\ MosicHeHne cUMBOMNOB Ha Npu6Gope U NPUHAANEKHOCTAX

EE CobntogaTb ykasaHusi B MHCTPYKLMK MO 3KCNyaTaLuu.

OcTtopoxHo! Bpaliatomecs HOXH.

OcTtopoxHo! Bpaluatowmecs Hacaakum.
He onyckaTtb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTHE.

/\ BaxHo!

MNocne kaxgoro NpUMeHeHUs Unn nocne AnUTenbHOro Hemcnonb3o-
BaHUSA 06a3aTenbHO TWAaTeNbHO O4YMCTUTL Npubop. =» «Hucmka u
yxo0» cm. cmp. 198
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Cuctembl 6e3onacHocTU ru

Cucrtembl 6e3onacHoCTU

BnokupoBKka BKIOUYEHUSA

Cwm. Tabnuuy «Paboyne nonoxeHms».

Mpun6op BkNtoyaeTcs B nos. 1 n 3 Tonbko B

TOM cry4ae:

m ecnv cMecutenbHas Yawa (10) BcTtas-
fieHa 1 noBepHyTa Ao durkcaumm

"

m 3alMTHasA Kpbilwka npmBoga bneHaepa
(7) yctaHoBneHa.

E.ﬂOKVIpOBKa noBTOpPHOIro

BKINKO4YeHUs

Npu nepepbiBe B 3MEKTPOCHABKEHNM
npnbop ocTaeTcs BKMOYEHHbIM, HO ABUra-
Ternb Nocrie 3Toro He 3anyckaeTcsi CHOBa.
[N NOBTPOHOrO BKIOYEHUS NMOBEPHYTH
NMOBOPOTHbIN NepekntodaTens Ha 0/off, a
3aTeMm BKIOYUTb.

3awuTa oT neperpysku

Ecnn aBuraternb BO BpeMaA UCNONb30BaHUA
CaMOCTOATENIbHO BbIKITHOYaEeTCHd, TO 3TO
3HAUUT, YTO aKTMBUPOBANOCh YCTPONCTBO
3allnTbl OT Neperpy3kun. Bo3moxkHbIMKn npu-
YMHaMW 3TOro MoryT ObITb OAHOBpPEMeHHasa
nepepa60TKa CINULLIKOM B0mbLIOro Kornu4ye-
CTBa NPOAYKTOB.

O npaBunbLHOM NnoBegeHUn npu cpaba-
TbIBaHUU OJHOW U3 cucTeM Gesonac-
HOCTH, cM. «[ToMoLLb NpU yCcTpaHeHUu
HeucnpaBHOCTEN».

B AaHHOM MHCTPYKLMK NO aKCnnyarTaumm
OMMCbIBaOTCS MPUBOPBI PasnnMYHbIX
WCMNOMHEHU, CM. Takke 063op mogenen
(pucyHok [M). OaHHbI npubop He Hyxaa-
€TCH B TEXHNYECKOM OBCnyXMBaHWM.
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KomMnnekTHbIn 0630p

MoxanyicTta, OTKpOWTE CTpaHULpbl C
pUCYHKaMU.
PucyHok [X:

OcHoBHoM 6nok

1 KHonka pa36rnokupoBku

2 [oBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
®yHkumna «Easy Armlifty — gna
noaaepPKKM ABWPKEHUS KPOHLUTENHA
BBepX (cM. «Paboune nonoxeHusy).

3 TlMoBOpOTHLIN NepekoYaTenb
Mocne BbIknOYeHUS (NONoOXeHe
0/off) npubop aBTOMaTn4eckm
OCTaHaBMMBAETCS B ONTMMaslbHOM
MOMNOXeHUN AN CMEHbl HacaaokK.
0/off = ocTaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKIHOUYEHNE HA
MakcvMMarnbHoe 4Y1cro obopoToB,
yaepXkvBaTb nepeknoyaTenb B Te4eHne
HeobxoauMoro BpeMeHu nepepaboTku.
Crtynenun 1-4, paboyas ckopoCTb:

1 = Hu3koe 4mcno obopoToB —
MeANEeHHO,
4 = BbICOKOE 4MCrOo 060POTOB — BLICTPO.

4 3awuMTHas KpbiwkKa Ansa npuBoaa
[Ins CHATUS 3aWMUTHOW KPbILLKK C
npuBoAa HaxkaTb Ha 3a[HIOK YacTb U
CHSITb KPbILLIKY.

5 TpuBop ansa
— YHMBepcarnbHOW pe3ku n
— npecca Ansi LUTPyCcoBbIX
(cneumanbHble NpUHAANEXHOCTHN™).
Mpun Hencnonb3oBaHUN YCTAHOBUTL
3aLLMTHYH KPbILLKY Ha NpvBOA,.

6 TllpuBoa ons Hacagok
(RBeHuuk onsa nepemelunBaHmns,
BEHYMK ANns B3OUBaHWSA, MecunbHas
Hacagka) n Msicopy6km (cneumanbHble
NpUHaAnexHocTn®)

7 3awuTHasa KpbIWKa Ans npusBoaa
6neHpepa

8 TpuBop pnsa 6neHpepa (cneuvanbHble
NPUHaANexHocTn™)

Mpu Hencnonb3oBaHUM yCTaHOBUTL
3aLLUMTHYIO KPbILKY Ha NPUBOA,
GneHgepa.

9 OrTcek Ans xpaHeHus kabens

Y6patb kabenb B 0TCeK Ansi kabens
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ru Paboune nonoxeHus

CmecuTenbHas 4awa c

NPUHaANeXHOCTAMMU

10 CmecutenbHas yawa u3
HepXXaBeloLlen cTanum

11 Kpbiwka

Hacapgku

12 BeHuuK ons nepemelunBaHuUsA

13 BeHu4ukKk ona B36uBaHusa

14 MecunbHasa HacagKka c OTKIIOHUTENemM
TecTa

15 CymKa Ans npuHaanexHocTen
[na xpaHeHnsi HacagokK un
ONCKOBU3MENBYUTENEN.

YHuBepcanbHasa pe3ka
16 Tonkatenb
17 Kpbliwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOIIOM
18 Ouckn-uamenbuutenu
a [1ByCTOPOHHMWI OWCK-peska —
TONCTbIE / TOHKNE NOMTUKU
b [OBYCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA —
KPYnHO / Mernko
¢ [uck-Tepka — cpegHe
19 [depxaTenb Ans GUCKOB
20 Kopnyc ¢ BbiNyCKHbIM OTBEpCTUEM
BneHpep*
21 CrtakaH GneHpgepa
22 Kpbliwka
23 BopoHka

* MpUHaANEXHOCTU, KOTOpbIE He BXOAAT B
KOMIMJIEKT MOCTaBKM, MOXHO Nprobpectu B
TOpProBne u B CEPBUCHO CryxGe.

Pabouune nonoxeHus
PucyHok [E:

BHumaHue!

MpubBop MOXXHO MCNONb30BaTh TOMBKO B
TOM cryyae, ecnu Hacagka / npuHaanex-
HOCTb OblNa ycTaHOBIEHA Ha NPaBUITbHOM
NnpuBOAE M HaxoauTcs B paboyem nonoxe-
HUKN, B COOTBETCTBUM C JAHHOW Tabnuuen.
[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH A0MKeH ObITb
3ahMKCMpPOBaH B Kaxxaom paboyem
MONOXEHUN.
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MpumeyvaHune

[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH OCHALLEH (DYHK-
unen «Easy Armlift», koTopasi noogepxu-
BaeT ABWKEHNe MOBOPOTHOIO KPOHLUTENHa
BBEpX.

YcTaHoBKa pa6oqero MOJNTIOXEeHUA:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brioKMpoBKu U
N3MEHWTb MOMNOXeHWe NOBOPOTHOIrO
KpoHwWTenHa. NoaaepxumeaTb ABUXKEHME
OLHOWN PYKOW.

m [1OBOPOTHbIV KPOHLUTENH NEpPeBECTN B
Xenaemoe nonoxeHwe Ao gukcaumn.

Monoxenne  lMpusog MUM50..

1-4

P Bl B

1-2

%%

EB«—

fo-

« M

34

i = I

Sj(_

* YcTaHoBKa / CHATUE BEHYMKOB ANs nepe-
MeLUMBaHUS 1 B3GUBAHUS U MECUTTbHON
Hacaakv; jo6aeneHve 6onbLIOro Konmye-
cTBa nepepabaTbiBaeMbixX NPOAYKTOB.
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dkcnnyaTtaums

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUA!
LTencenbHy BUMKY MOXHO BCTaBMATbL B
PO3€eTKy TOMbKO NOCHE NOMHOI0 OKOHYaHUS!
NOAroTOBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumaHue!

MpnGop MOXHO UCMOMb30BaTb TONBKO ECNn

NPVHAOIEXHOCTb / Hacafgka HaxXoAuTCs B

paboyem nonoxeHun. He BknovaTb NycTon

npuoop. Mprbop 1 NPUHAANEXHOCTUN HE

noaeepratb BO34ENCTBUIO MCTOYHUKOB

Tenna. [letanu He npegHa3HaveHbl Ans

MCNOMb30BaHNs B MUKPOBOJSTHOBOW Meyun.

m [Nepen nepBbIiM UCMOMb30BaHWEM TLUA-
TeNbHO MOYMUCTUTL NPUBOP 1 NpUHaANex-
HOCTU, CM. «HuncTKa 1 yxoa».

BaxHoe npumeyaHune

B AaHHOM MHCTPYKLMK NO MCNOMb30BaHMIO
COOEPXKNTCA HaKmnerika C OPUEHTUPOBOY-
HbIMW 3Ha4YeHNAMM onga paboven ckopocTu
npubopa npu NCNonb30BaHNW Hacaaok
Unu npuHagnexdHocten. Mbl pekomeHagyem
NPUKNenTb 3Ty HaKNemnky Ha npnbop
(pucyHok [€).

MoarortoBKa

m [locTaBnTb OCHOBHOW 610K Ha rMagKyto 1
BbITAHYTb KaGernb Ha xernae-
MYIO OMUHY.

YNCTYIO NMOBEPXHOCTb.
m BbiTsHyTb kabenb !
(pucyHok [3]). \’

Otcek ang xpaHeHus kabens: [Q
BHumaHue!
He nepekpyunBath Kabenb npu ero
3anpaeke.
m BcTaBuThb WiTENCENbHYO BUIKY B PO3ETKY.
CmMecuTenbHaa yawa U Hacagku
/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs o Bpa-

warowmecsi Hacagku!

Bo BpeMms akcnnyataumm HuKorga He
onyckaTb PYKU B CMECUTENMbHYH Yallly.

PaboTtaTtb TOMbKO C ycTaHOBNEHHOM
Kpbiwkon (11)!
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Okcnnyarauusa ru

Hacagky MOXHO 3aMeHsATb TONbKO nocne
OCTaHOBKW NprBoAa — NPUBOZ ABUXKETCS
elLe HEKOTOpOe BPEMS NMOCHE BbIKMHOYEHNS
1 OCTaHaBNMBAETCS B NMONOXEHUN AN
CMeHbl Hacaaok. MamMeHATb nonoxeHve
MOBOPOTHOIO KPOHLLUTENHA MOXHO TONbKO
rocre OCTaHOBKMW HacaKu.

M3 coobparkeHuit 6esonacHocTy npubop
MOXHO MCNonb30BaTh TONbKO TOrAa, Koraa
Heuncrnonb3yemble NPUBOAbI HAKPbITbI
3aLLMTHBIMW KpblLLKamu (4, 7).

BHumaHwue!
CwmMecuTenbHYH Yally NCrnonb30BaTh TOMbKO
ansa paboTtbl ¢ 4aHHbIM NPUBOPOM.

BeHuuk ans nepemewumnBaHus (12)
ANs nepeMelunBaHusi Tecta, Hanp.,
coobHoro TecTta

BeHuuk ansa B36usaHua (13)
0N B3bMBaHUA ANYHbIX GEnKoB,
CNVBOK 1 A5 B30UBaHNS NErkoro
TecTa, Hanp., GUCKBUTHOrO

MecunbHas Hacapka (14)

ANs 3aMeLUnBaHuUs TsKernoro Tecta

1 ANS NOAMELLUNBAHUS UHIpe-

[OVEHTOB, KOTOPbIE HE OOIMKHbI
nsmenbyaTbes (Hanp.: nstoMa, LLOKONagHbIX
NNacTUHOK)

Pa6oTta co cmecuTenbHOW Yawen u

Hacagkamu

PucyHok [H:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broku-

POBKM 1 NEePeBECTN NOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B MOMOXeHME 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHON Yallu:
HaKIOHEHHY0 Brnepes Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OMnyCTUTb, NOBEPHYTL €€ NPOTUB
4YacoBOW CTPernku Ao dukcaumu.

m B 3aBucumocTu ot Buga nepepabarbiBa-
€MbIX NMPOAYKTOB BCTaBUTb B NPUBOA A0
drKcaumMm BEHYUK ONs NepemMeLlnBaHuns,
BEHYMK Ans B3GMBaHWS UM MECUITBHYHO
Hacagky.

MpumeyvaHwue:

Mpu ycTaHOBKE MECUMBLHOWN Hacaaku

OTKIMOHWTENb TECTa NOBEPHYTb, TaK YTOObI

MecurnbHas Hacagka cMmorna 3aduKcnpo-

BaTbCs (pucyHok [F-4b).
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ru Skcnnyaraums

m 3arpy3nTb B CMECUTENbHYH Yally npea-
Ha3Ha4YeHHble Ansa nepepaboTkm
WNHIPEaNEHTDI.
m HaxaTb Ha KHoMKy pa3brnoku-
POBKU 1 MepeBECTU NOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B NonoxeHue 1.
m YCTaHOBUTb KPbILLIKY.
m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIN NEpEKoYaTenb
Ha Xenaemyto CTyneHb.
Hawa pekomeHpaums:
— BeHuuk gnsA nepemeluBaHuA:
CHavana BMeLLnBaTh Ha CTynexu 1,
3aTeM NepeKNioYNTb Ha CTyneHb 4
— BeHuuk ansa B36uBaHuA:
CTyneHb 4, nogmMeLunBaHme Ha cTyneHu 1
— MecunbHasa Hacagka:
CcHayana BMelUvBaTh Ha CTyneHu 1,
3aTeMm 3aMeLLnBaTh Ha CTYMeHu 2

[Jo6aBneHue UHrpeaneHToB

m BbikntounTe npubop ¢ nomoLLslo noBo-
POTHOrO nepeknoYaTens.

m J00aBUTb MHIPEOUEHTHI Yepes 3arpy304-
HOEe OTBEPCTUE B KPbILLKE.

unm

m CHATb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnoku-
POBKM U MEPEBECTN MNOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B NOMOXeHne 2.

m 3arpy3vTb MHIPEANEHTbI.

Mocne paboTbl

m BbikntounTe npubop ¢ nomoLLblo NoBo-
POTHOrO nepekn4YaTens.

m /13Bneyb WTENCcenbHy BUNKY 13
PO3ETKN.

m CHSTb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha KHoMKy pa3brnoku-
POBKU 1 MEPEBECTN MOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B NOMOXeEHME 2.

m /13Bneyb Hacagky 13 npueoaa.

m V/I3BNeyb cMecuTEeNbHYHO YaLlly.

m [TpoBecTu YNCTKY BCex AeTanemn, cMm.
«YucTka n yxoa».

YHuBepcanbHas pe3ka

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs

He TporaTh OCTPbIE HOXM U BLICTYMbI ANC-
KOB-M3MernbunTeneii. [IUCKUM3MenbInTenm
6patb TonbKO 3a kpas!
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YHuBepcanbHyo pesky MOXHO yCTaHaBMu-
BaTb / CHUMaTb TOMbLKO MOCIE OCTAHOBKM
NPVBOAA U U3BMEYEHUS BUMKN U3 PO3ETKM.
He onyckaTb pyku B 3arpy304Hblii CTBOJI.

BHumaHue!

YHMBepcarnbHyt pe3ky UCMonb30BaThb
TONbKO B NOMHOCTbI0 cCOBpaHHOM BUAE.
Hwvkorga He cobupaTtb yHMBEpPCarbHyo
pesKky Ha OCHOBHOM Orioke. YHuBepCarnbHy
pe3Ky MOXHO UCMONb30BaTh TOMNbKO B yKa-
3aHHOM paboyeM NOMOXEHUN.

3awmra oT neperpysku

PucyHok [@:

YUTto6bl NpenoTBpaTUTL 3HAYUTENbHbIE
nospexaeHus Bawero npubopa Bo Bpems
neperpysku yHMBepcanbHON pesku, npu-
BOOHOW Ban yHMBepcanbHOW pesku
CHabXeH Hace4vkon (3agaHHOEe MeCTo
cnoma). B cnyyae neperpyskv npuBogHomn
Ban nomaetcs B 3ToM MecTe. HoBbI fep-
Xartenb 4115 QUCKOB C NPYBOAHBLIM BarioM
MOXXHO MPNOBPECTM B CEPBUCHON Crnyx6e.

&

[1ByCTOPOHHMI AMCK-pe3Ka —
ToncTble / TOHKUE JIOMTUKU
ONs Hape3kn (OPYKTOB 1 OBOLLIEW.
MepepaboTka Ha cTyneHu 3.
O603HayYeHns Ha ABYCTOPOHHEM [AWCKe-
peske:

«1» — cTOpOHa A HAPE3KN Ha TONCTble
NOMTUKM

«3» — CTOpOHa AN HAPE3KN Ha TOHKME
NOMTUKM

BHumaHwue!

[1ByCTOPOHHMI ONCK-pe3Ka He NpurogeH
AnNs Hapes3Kku TBepAoro cblpa, xneba,
Bynovek v wWokonaaa. BapeHbii, Hepassa-
pvBatoLmMncs kaptoderns Hape3aTb TONbKO
nocre oxnaxageHus.

[1ByCTOPOHHMI AUCK-LUIMHKOBKA —
KpynHo / menko

ONS LUMHKOBKW OBOLLIEN, (OPYKTOB 1
cblpa, KpoMe TBEpPAOro cbipa (Hanp.,
«[Mapme3saHay).

MepepaboTka Ha cTyneHn 2 unu 3.
O60o3HayeHns Ha ABYCTOPOHHEM AMCKe-
LLUIMHKOBKE:

«2» — CTOPOHA 41191 KPYNHOW LUMHKOBKU
«4» — CTOpOHA AN MENKOW LUMHKOBKM

Zootiea ]

i
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BHumaHue!

[IByCTOPOHHWI AUCK-LLUNMHKOBKA HE MpUro-

[A€EH ONnst LUMHKOBKM 0pexoB. Msarkuii ceip

MOXXHO LLIMHKOBATb TONMbKO Ha CTOPOHE Ansi

KPYMHOW LUMHKOBKM Ha CTyneHu 4.

[uck-Tepka — cpegHe

ANsi HaTUpaHWA Ccbiporo kapTodens,

TBEpAOro ceipa (Hanp., «[apmesaHay),

OXIaXXAEHHOrO LLIoKoaga n Opexos.

MepepaboTka Ha CcTyneHu 4.

BHumaHue!

[vck-Tepka He NpUrogeH Anst HaTUpaHus

MSrKOro ¥ Hape3Horo Cbipa.

Pa6ota c yHuBepcanbHom

PucyHok [€:

m HaxaTb Ha KHoMnKy pa3bnoku-

POBKM U MEPEBECTN MOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B NOMOXeHne 2.

m YCTaHOBKa CMEeCUTENbHON Yaluu:
HaKIMOHEHHY0 Bnepes Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OMyCTUTb, MOBEPHYTL €€ NPOTHB
4acoBOW CTpenkn o dukcauunn.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnoku-

POBKM U NEPEBECTU MNOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B nonoxexue 3.

m CHSITb 3aLlUMUTHYHO KPbILLKY C NpuBoaa
yHMBepcanbHoI pe3ku (pucyHok [€-5a).

m YaepxuBaTb Aepxartenb Ans AUCKOB 3a
HVDKHWIA KOHeL, npu 3ToM oba BbICTyna
OOIMKHbI yKa3biBaTb BBEPX.

m >Kenaemblin ONCK-pE3KY UMW OUCKLLIMH-
KOBKY OCTOPOXHO MOMIOXMNTb Ha BbICTYMbI
aepxarens ansi auckos (pucyHok [€-6a).
Mpu ncnonb3oBaHWM ABYCTOPOHHUX
OVCKOB, CrieauTb 3a TeMm, YTobbl xenae-
Masi CTOpOHa yKa3blBarna BBEpX.

m B3atb gepxatenb Ans AMCckoB 3a
BEPXHUI KOHEL, 1 BCTaBUTb B KOpMycC
(pucyHok [€-6b).

m YCTaHOBWTb KpbILLKY (0B6paTuTb BHUMA-
HVe Ha MapKUPOBKY) U MOBEPHYTb MO
YacoBOW CTpenke Ao ynopa.

m YCTaHOBWTE YHMBEPCArbHY pe3sKy
Ha nNpuBoOAe TakK, Kak n30bpaxeHo Ha
pucyHke [6-8, n noBepHuTe ee no xogy
4acoBOW CTPerkKu Ao ynopa.

m YCTaHOBWTbL NOBOPOTHLIN NepeknoyaTens

Ha PEKOMEHAYEMYIO CTYMEHb.
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Okcnnyarauusa ru

m 3arpyanTb NPOAYKTbI Ans nepepaboTku
B 3arpy304HbIi CTBOM U MOATANKMBATb
Tonkartenem.

BHumaHue!
M3beratb ckonneHusi Hape3aHHbIX NPoayK-
TOB B BbIMyCKHbIM OTBEPCTUMN.

PekomeHpauus: [Ins nonyyeHus paBHo-
MEpPHbIX Pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTHI Ans
Hapesku nepepabaTbiBaTb Ny4YKamm.

Mpumeyvanune: B criyyae 3aknuHMBaHUS
nepepabaTbiBaeMbIX NPOOYKTOB B YHU-
BepcasibHOW pe3ke criedyeT BbIKNIoYNTb
KYXOHHbI kOMBanH, n3BneYb LUTEeNCenbHyo
BUIIKY U3 PO3ETKW, AOXAaTbCst OCTAHOBKM
npy1BOAA, CHATb KPbILLKY C YHUBEPCAnbHOW
Pe3Kn 1 ONyCTOLUNTL 3arpy304HbIiA CTBON.

Mocne pa6otbl

m BbIkntountb nprbop ¢ NoMoLLb0 NOBO-
POTHOrO nepeknyarTens.

m [TOBEPHYTb YHMBEPCANbHYH pe3ky
NPOTMB YaCOBOW CTPENKM N CHAT.

m [NOBEPHYTb KPbILLKY NPOTVB YacoBOW
CTPENKN N CHSATB.

m /13Bneyb gepxarens Ans AUCKOB
BMECTE C AUCKOM. [1ns 9Toro HaxaTb
Ha NPVBOAHON Ban CHU3y nanbuem
(pucyHok [3]).

m [MpoBecTun YncTky getanen.

bneHpgep

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXM / Bpallarolmumncs
npusopg!

Hwvkorga He onyckaTb pyKu B YyCTaHOBMEH-

HbI GneHaep! bneHaep MOXHO CHUMaTL/

yCTaHaBMMBaTh TOMIbKO NMOCME OCTAHOBKM

npueoga! bneHgep MoXHO ncnonb3oBaTh

TONbKO B COBpaHHOM BuAae 1 C yCTaHOBMEH-

HOW KPbILUKOW.

/\ OnacHocTk ownapusaHus!

Mpu nepepaboTke B GneHaepe ropsvmx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAMUT nap. 3anonHATb MakCUMyM

0,5 nuTpa ropsven unmn cUnbHoOMNeHsLLencs
XKNOKOCTU.
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ru YucTka n yxoa

BHumaHue!

BneHgep moxHo noBpeantb. He nepepaba-
TbiBaTb 3aMOPOXEHHbIE MHIPEANEHThI (3a
UCKMoYeHrem KybrkoB nbaa). He Bknioyatb
nycron éneHaep.

Pa6oTa c 6neHgepom

PucyHok HI:

m HaxaTb Ha KHoMKy pa3brnoku-

POBKU 1 MEPEBECTN MOBOPOTHBIN j
KPOHLUTENH B NOMOXeHue 4.

m CHATb € npmBoaa bneHaepa 3alunTHY0
KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb CTakaH bneHaepa (Mapku-
pPOBKa Ha pyyKe HanpoTUB MapKMpPOBKM
Ha OCHOBHOM 6r10Ke) 1 NOBEPHYTH NPOTUB
YacoBOW CTPErkKn Ao yrnopa.

m 3arpy3vTb MHIPEANEHTbI.
MakcumanbHoe KONMYeCcTBO XUAKOCTU
=1,25 nutpa;

MaKkcMMarbHOe KONUYECTBO CUITbHO-
NEHSLLMXCSA UMW TOPSYUX XKUAKOCTEN
= 0,5 nuTtpa;

onTMMarnbHOEe KONMYeCcTBO AMs
nepepaboTku TBEPAbIX MHIPEONEHTOB
=100 rpamwm;

m YCTaHOBUTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb €€
NpOTMB YacoBOW CTPESKM A0 ynopa
B py4yKy 6neHgepa. Kpbillika JormkHa
3acukcrpoBaTbCs.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIN NEepeKoYaTenb
Ha Xenaemyr CTYMeHb.

[osarpy3ka UHrpeaueHToB

PucyHok H1-8:

m Bbikniouunts nprubop ¢ NoMoLLbH NoBo-
POTHOTO MepeksoyaTens.

m CHATb KPbILKY U 3arpy3nTb UHIPEAUEHTbI

unm

m U3BNeYb BOPOHKY U MOCTENEHHO 3arpy-
XaTb TBEpAble UHIPEaNEHTbI Yepes
3arpy3o4Hoe oTBepcTUue

unm

m 3anNUTb KUOKUE UHTPEOVEHTbI Yepes
BOPOHKY.
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Mocne pa6otbl

m Bbikntountb npnbop ¢ NomoLLso NoBo-
POTHOrO NepeknoYaTens.

m [loBepHyTb BrieHaep no Yacosow CTpenke
N CHATb.

PekomeHpauusn: bneHgep nyywe Bcero

MOYNCTUTL Cpa3y Nocrne MUCrnorb30BaHUS.

UucTtka u yxon

BHumaHwue!

He ncnonb3oBatb abpasnBHble YncTsALwme
cpeacTBa. MNosepxHocTn npnbopa mMoryT
ObITb NOBPEXAEHDI.

Yuctka oOCHOBHOro 6roka

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
OcHoBHoOV 6roOK HU B KOEM CIy4ae He
norpy>aTb B BOAY W He AepxaTb Mof
npoToyHOM Bogon. He ncnonb3oBatb
napooynCcTUTENb.

m /13Bneyb WTencensHyo BUNKY 13
pO3eTKy.

m [IpoTepeTb OCHOBHOW GMOK U 3aLNTHbIE
KPbILLKM MPUBOAOB BNaXXHOW TKaHbio. [pun
HeobXx0AMMOCTY UCMOMb30BaTb HEMHOIO
cpeacTBa A MblTbs NOCyabl.

m B 3akntoyeHne BbiTepeTb NprboOp Hacyxo.

YucTka cmecuTenbLHOM Yawum u

Hacaaok
CMeCVITeJ'IbHyPO vyawly n Hacagkm MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLUVHeE.
MnactmaccoBble AeTanu He 3axumaTb B
NMoCyAOMOEYHOM MaLUnHe, Tak Kak B Npo-
Liecce MbITbSl BO3MOXHA WX MOCTOSHHASA
Aedopmaums!

YucTka yHuBepcanbHOU pe3ku
Bce aetanun yHMBepcaanon Pe3Kn MOXXHO
MbITb B I'IOCy,EI,OMOG‘-IHOVI MallnHe.

PekomeHpaums: [Ina ycTpaHeHus kpac-
HOro HarneTa nocne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBM, HanUTb HEMHOTO PACTUTENIbHOTO
macna Ha TPpsinKky 1 NpoTepeTh et yHUBep-
canbHyto pesKy (He AUCKU-U3MEeNbInUTenn).
Mocne 3Toro NPOMbITh YHUBEPCArbHYO
pesky.
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YucTtka 6neHgepa

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXMK!

He TporaTb HOXW GrieHaepa ronbiMu

pykamu.

CrakaH brieHaepa, KpbILLKY Y BOPOHKY
MOXHO MbITb B NMOCYAOMOEYHOW MaLlUVHE.

PekomeHnpauusi: Nocne nepepaboTkn Xua-
KOCTeN 3a4acTyto 4OCTATOYHO NOYUCTUTb
6neHgep, He cHMMas ero ¢ npubopa. Ans
3TOro 3anuTb B YCTaHOBIEHHbIN bneHaep
HEMHOro BOAbl CO CPEACTBOM A1 MbITbS
nocyabl. Bkniounte GneHaep Ha HECKOMbKO
cekyHA (ctyneHb M). BbinuTb MbinbHYO
BOAY M NPOMbITL Brienaep YncTor BOLOW.

BaxHoe npumeyaHue

CyMKy Ansi NPpUHAANEXHOCTEN YNCTUTL NpU
HeobxoammocTu. CrieqoBath ykasaHUAM Mo
YXOZy B CYMKe.

XpaHeHue

/\ OnacHocTk TpaBMMpoBaHus!

Mpun Hencnonb3oBaHUKM Npubopa U3BMNeYbL

LUTencesbHYI0 BUMKY U3 PO3ETKMU.

PucyHok [:

m YNOXUTb Hacagkn v QUCKUU3MENbINTENK
B CYMKY AN151 TPUHAANEXHOCTEN.

m CymKy Anst NpuHaanexHocTen XpaHuTb B
CMecUTenNbHON Yalue.

m [1na XpaHeHUsi B OpUrMHanbHON ynakoBke
cM. pucyHok M.

NMomouwb npu ycTpaHeHuun
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHMs!
Mepen ycTpaHeHneMm HenmcnpaBHOCTH
M3BMeYb LUTEMNCENbHYIO BUMKY U3 PO3ETKN.

MoBOPOTHBLIN KPOHLITENH JOMKEH ObITb
3acdhukcnpoBaH B KaxaoM paboyem
NONOXEHUN.

MonbiTanTeck cHayana yCTpaHWTb BO3HMK-
LUyt NpobrieMy ¢ MOMOLLIbIO CREAYHOLLNX
yKasaHu.

HeuncnpaBHOCTb
Mpunbop He BkNtoyaeTcs.
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XpaHeHwne ru

YcTtpaHeHune

m [poBepUTb Hanuune aneKkTPocCHabXeHUs.

m [1pOBEPUTL LUTEMNCENBHYIO BUSIKY.

m [1poBepUTbL MOBOPOTHbIN KPOH-

WTerH. B npaBnnbHOM NONOXeHUn?
3adukcupoBaH?

m [prkpyTUTL BrieHaep N cMecuTenbHY
Yawly o ynopa.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY OneHaepa u npukpy-
TWTb OO yrnopa.

m HakpbITb 3aLMUTHBIMUN KpbILLKaMW A4S
NPVBOAOB HEUCMONb3yeMble NPMBOAbI.

m AKTVBMpOBaHa GrokMpoBKa NOBTOPHOIO
BKItoyeHns. MepknounTe npubop B
nonoxeHune 0/off n 3atem Hasag Ha
Xenaemyto CTyrneHsb.

HeucnpaBHoCTb

Mpubop BbIKMHOYAETCS BO BPEMS UCMOSb-
30BaHuA. AKTUBMPOBaHa 3aLiuTa oT nepe-
rpy3sku. OgHoBpeMeHHO nepepabaTbiBanoch
CNULLKOM O0rbLUOE KONMYECTBO NPOAYKTOB.

YcTtpaHeHue

m OTKNoYMTL NpMGOP.

m CokpaTtuTtb KOnNnyecTBo nepepabarbiBae-
MbIX NPOAYKTOB.

m He npesbilwaTb MakcMmarnsHO
A0NYyCTUMOro Korm4yecTsa NpoAyKTOB
(cm. «IMpumepsbl ncnonb3oBaHKA»)!

HeucnpaBHoOCTb
Bo Bpems paboTbl npyvBoga cnyyaviHo Obina
HaxkaTa kHornka pa3tnokuposku. [MoBopoT-
HbI KPOHLUTENH NepenBuraeTcs BBEPX.
MpuBoa oTKNIOYAETCS, HO HE OCTaHaBNMBa-
€TCs1 B NOMOXEHUN AN CMEHbl HACafoK.
YcTpaHeHue
m [lepeBecTy NOBOPOTHbLIV NepeKnoyaTenb
B nonoxexue 0/off.
m [lepeBecTy NOBOPOTHbLIN KPOH-
LUTENH B NornoxeHue 1. j
m BknounTtb npmbop (cTyneHs 1).
m CHOBa BbIKIHOYMTb Nprbop.
Hacagka octaHaBnveaeTcs B NONOXeHnn
ONsi CMeHbl HacaJok.

HeuncnpaBHoOCTb

BneHaep He HaunHaeT paboTtaTtb unm octa-
HaBNMMBAETCSI BO BPEMS MCMOSb30BAHWS,
npuBog «ryauT». Hox 3abnokmpoBaH.
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ru anIMepr ncnonb3oBaHnAa

YctpaHeHue

m OTkniounTL NPMGOP 1 N3BMNEYb LUTENCEeNb-
HYIO BUIKY U3 PO3ETKM.

m CHATb BneHpep 1 yaanuTb NpensaTcTBue.

m CHoBa ycTaHoBUTb GrnieHaep.

m Bkntounts npmbop.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum obpasom He yganoch yctpa-
HWUTb HENCNPAaBHOCTb, NOXanywcra, obpaTtu-
Tecb B CEPBUCHYIO CryxOy.

NMpumepbl ucnonb3oBaHUA

B36uTble cnuBKKU

—100r-600 r

m [NepepabatbiBaTh cnvBku OT 1%
00 4 MUHYT Ha CTyneHn 4 — B
3aBUCMMOCTU OT KONMYECTBa U CBOWCTB
CIMBOK, C MOMOLLIbIO BEHYMKA AN
B36VBaHUS.

AnyHbIN 6enok
— OT1 1 0o 8 anyHbIx 6enkos
m [NepepabaTbiBatb 6enku oT 4 ao
6 MUHYT Ha cTyneHun 4 ¢
MOMOLLIbIO BEHYMKA A5 B3OMBaHMSI.

BuckBuTHoe Tecto

OcHoBHoOM peuenT

— 2 anua

— 2-3 CT. n. ropsiven Boapl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTvka BaHUIBHOIO caxapa

— 70 r mykn

— 70 r kpaxmana

— Npv HEOBX. HEMHOIO XMMUYECKOro
paspbIxnuTens

m B36uBatb MHrpeaneHTbl (Kpome Myku
1 Kpaxmana) B Te4eHue NpuMepHO
4-6 MUHYT Ha CTyneHn 4 ¢ NOMOLLIbO
BEHYMKa Ansa B3bnBaHust o 06pa3oBaHns
MNEeHBbI.

m [NepeBecT NOBOPOTHbLIV NepeknoyaTenb
Ha CTyneHb 1 1 B Te4eHne npuMmepHo Vz-1
MWHYTbI MO CTOMNOBOW NOXKE NOAMELLN-
BaTb NPOCESIHHYIO MYKY U Kpaxmarl.

MakcumanbHoe KOnu4ecTBO: 2 X OCHOB-

HOWM peuenT

200
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CnoobOHoe TecTO

— 3-4 anua

— 200-250 r caxapa

— 1 wenoTtka conun

— 1 makeTUK BaHUIbHOIO caxapa unu ueapa
¢ %2 nMMoHa

— 200-250 r cnmBoYHOrO Macna unm
MaprapuHa (KOMHaTHOW TemnepaTypbl)

— 500 r mykun

— 1 NakeTUK XMMUYECKOro pa3pbixnutens

— 125 mn monoka

m Bce nHrpegneHTbl nepemelunBatb
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
CTyneHu 1, a 3aTeM B TE4YEHNE NPUMEPHO
3-4 MUHYT Ha CTyneHn 4 ¢ NOMOLLIbIO
BEHYMKA OS5 NepeMeLLMBaHUs.

MakcumanbHoe konu4vecTBo: 1,5 X OCHOB-

HOW peuenTt

lNeco4yHoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnuBo4HoOro macna
(komHaTHOM
Temneparypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTtka conun

— HEeMHOrO JIMMOHHOW LeApbl N BaHUIb-
HOro caxapa

— 250 r mykn

— NpY HEOBX. HEMHOTO XMMUY€ECKOro
paspbIxnuTens

m Bce uHrpeameHTsl nepemelunsatb
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
cTyneHun 1, a 3aTeM B Te4EHNE NPUMEPHO
2-3 MUHYT Ha CTyneHu 3 C NOMOLLbIO
BEHYMKa AN nepemeLlBaHus.

Mpu ncnonbsosaHum 6ornee 500 r myku:

m Bce uHrpegmeHTsl 3ameluvBaTth B
TeYeHne NPUMEpPHO Y2 MUHYTbI Ha
cTyneHu 1, a 3aTeM B TEYEHNE NPUMEPHO
3-4 MVHYT Ha CTyneHu 2 C NOMOLLbIO
MECWUNbHOW HacaaKku.

MakcumanbHOe KOnn4yecTBO: 2 X OCHOB-

Hom peuenT
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OpoxkeBoe TeCcTo

OcHoBHoOM peuenT

— 500 r mykun

— 1 anuo

— 80 rxwupa (KoMHaTHOW TemnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro monoka

— 25 1 cBEXMX U1 1 nakeTuk Cyxmx
apoxoken

— uegpa ¢ Y2 nuMoHa

— 1 wenoTka conun

m Bce nHrpeaveHTsl nepepabarsiBaTth
B TeYeHWe NPUMEepHO 2 MUHYTbI Ha
CTyneHu 1, a 3ateM B Te4eHUe NPUMEpPHO
3-6 MWHYT Ha CTYNeHN 2 C NOMOLLbIO
MeCUIbHOWN HacagKku.

MakcumanbHoe konnyecTBo: 1,5 X OCHOB-

HOM peuenTt

TecTto ona makapoH

OcHoBHoOM peuenT

— 300 r mykun

— 3 anua

— npwv Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 1)
XOnoaHOW BOAbI

m Bce nHrpeaveHTsl nepepabarsiBaTh
nNpUMepHO OT 3 A0 5 MUHYT Ha CTyneHun 2
00 norny4yeHust Tecta.

MakcumanbHoe konu4yecTBo: 1,5 X OCHOB-

HoW peLenT

TecTo ons xneba

OcHOBHoOM peuenT

— 750 r mykmn

— 2 nakeTuKa CyxXmx OpoxoKen

— 2 4. 1. conu

— 450-500 mn Tennow Boapl

m Bce uHrpeguneHTbl nepepabaTtbiBaTth B
TeYeHne NpMMepHO %2 MUHYTbI Ha
CcTyneHu 1, a 3aTeM B TE4EHUE NPUMEPHO
4-5 MUHYT Ha CTyneHn 2 ¢ NOMOLLbO
MECUNbHOM HacaaKku.
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YTunusaums ru

ManoHes

— 2 anua

— 2 4. n. ropunupl

— % N pacTuTenbHOro Macna

— 2 CT. . IMMOHHOTO COKa WM yKcyca

— 1 wenoTtka conun

— 1 wenoTka caxapa

VHrpeamneHThbl AOMKHbI UMETbL OAUHaKOBYHO

Temneparypy.

m VIHrpeaneHTbl (Kpome pacTUTenbHOro
mMacna) nepepabaTbiBaTb B TEHEHME
HECKOMbKMX CEKYHA, Ha CTyneHn 2 unn 3
B GrieHaepe.

m [MepekntounTtb GrieHaep Ha CTyneHb 4,
MeANEHHO BNUBaTb Macrio Yepes BOPOHKY
1 NpofomkaTbk NepeMeLlmMBaTh 40 TeX
nop, Noka ManoHe3 He aMyrbrmpyeTcs.

MaiioHe3 cneayeT ynotpebuTb B CXaTble

CPOKMU, HE XPaHUTb €ro.

YTunusauusa

YTnnuanpymnTe ynakoBky € UCNOMb30-
E BaHMEM JKonormyeckn 6e3onacHbIx
mmm  \VeToAoB. [aHHbIl npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPOMNeENn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aL1m ANEKTPUYECKUX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos. (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOpMbI ONpeaensioT AeNCTBYIO-
e Ha TeppuTopum EBpocotosa npa-
BMIa BO3BpaTa M yTUNu3aummn ctapblix
npubopos. NHdopmauuio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasvHe,

B KOTOPOM Bbl nprnobpenu npmbop.
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ru YCrnoBus rapaHTUNHOIO 06CNyX1BaHUSA

YcnoBusi rapaHTUMHOro

ob6cnyXXxuBaHus

Mony4nTb ncyepnbiBatoLLyo MHMOPMaLMIo
06 ycnoBusiX rapaHTUNHOro 06Cnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Bawwem bnvxanwem
aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LiEHTPE, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTpE OT NpoM3BOAUTENS
000 «BbCX BbiTOBasi TEXHMKa», UNK

B COMPOBOAMNTENbHON JOKYMEHTaLUN.

Mol ocTaBnsiem 3a cobor npaso Ha
BHECEHNE N3MEHEHUN.

CneumnanbHble npuUHaAnNexHocCTun

MUZ5ZP1 [ns oTkrMma coka u3 anenbCMHOB, NIMMOHOB U
CokoBbbkMmanka  rpenndpyTos.
ONsi UUTPYCOBbIX

MUz5CC1 [ns Hapeskn pyKTOB 1 OBOLLEN HA paBHOMEPHbIE
Hacapka gns KyOuKm
Hapeskn Kyorkamm

MUZ5FW1 [ns namens4eHns cBexero mMsica ong raprapa unm
Mscopy6bka pyneTa u3 pybneHoro msca.

g3 @6 MUZ45LS1 Ona macopybkn MUZ5FW1.
KomnnekT doopmo- Menko ans nawrtetoB n 6ytepbpoaHbIX Macc,
BOYHbIX JUCKOB, KPYMHO ONS XapeHbix Konbacok v cana.

Mernko, (3 Mm),

KPYMHO (6 MMm)

MUZ45SV1 Ona macopybkn MUZ5FW1.

Hacagka-wabnoH C metannuyeckum wabrnoHom Ans 4 pasnuyHbixX
ONS BbINEYKn (opM BbIMNEYKN.

2 MUZ45RV1 Onsa macopybkn MUZ5FW1.
= Hacapka-tepka [nsa HaTupaHus opexos, MMHAAns, Wwokonaga v
8 \ Cyxux Bynoyex.
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Cneu,maanble npuUHaOneXXHocTun ru

<2 MUZ45FV1 Ons macopy6kn MUZ5FW1.

Hacapgka-npecc [nga omxuma mycca 3 arog, KpoMe MaruHel,

ONs OTXXMMa coka  MoMWAOPOB U LWMMNOBHUKA. OgHOBPEeMEeHHO aBToMa-
TUYECKM OTAENSIOTCH BETOUKW M 3€PHBILLKM, Hanp.,
OT CMOPOAVHBI.

MUZ45PS1 [nsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

[unck ans kapto- [nsa Hapeskn cbiporo kapTodens Ans kaptodensi

dens dppu dpw.

MUZ45AG1 [na yHuBepcanbHo pe3kn MUZ5DS1.

[vck ons Hapeskn HapesaeT dpyKTbl U OBOLLM TOHKMMM MONOCKaMm
oBoLen Ana bntog  Ans oBOLLHbIX 6o a3naTckom KyXHW.
a3naTCKoW KyXHu

MUZ45RS1 [ns yHnBepcansHoun peskm MUZ5DS1.
Ouck-Tepka, [nsa HaTupaHus ceiporo kapTodens, Hamp., ANs
KPYMHO APaHVKOB UMK KINELOK.

MUZ45KP1 [ns yHnBepcanbHoun pe3km MUZ5DS1.

Ouck ansa kapto- [N HaTMpaHus Cbiporo KapTodhens Ansa ApaHuKoB
(hernbHbIX onaguin 1 KapTodernbHbIX Onaaui, Ans Hapesku PYKTOB U
OBOLLIEV TONCTLIMMU TOMTUKAMM.

MUZ5ER2 B cmecuTenbHoM Yalle MoXHO nepepabaTbiBaTh A0
CmecutenbHas 750 r MyKv NAOC MHTPEONEHTHI.

Yalla u3 HepxaBe-

loLlen ctanu

MUZ5KR1 B cmecuTenbHOM Yalle MoXHO nepepabarbiBatb 40
Cwmecutens- 750 r MyKV NAOC MHFPEANEHTDI.

Had Yyalua u3

nnacrmaccsl

MUZ5MX1 [ns cmelwmnBaHnsa HaNMTKOB, ANA NIOPUPOBAHUSA
Hacapgka-bneHgep pyKTOB M OBOLLEW, A4S NPUrOTOBIIEHUS MaoHe3a,
13 nnacTMmacchl ONSA n3MenbYeHnst pyKTOB U OPEXOB, ANA U3MESb-

YeHunA Ky6VIKOB nbaa.

MUZ5MM1 [na py6ku 3enenHun, oBowewn, s6NokK 1 msca, ang
MHorodyHKLmo- LLIMHKOBKWN MOPKOBM, peauca v cbipa, Anst HaTupaHus
HarbHbIN BNEHOEP OpPEXOB U OXNAXAEHHOrOo LoKonaaa.

MpvHaanexHocTn, KoTopble He BXOAAT B KOMMMEKT MOCTaBKW, MOXHO npuobpectu B Top-
roBne unv B CepBUCHOM criyxoe.
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UHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, NPOU3BEAEHHON™ MO KOHTPOSeM KOHLUEepHa
BCX Xaycrepete 'M6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBeTCTBUMU C TpeboBaHusimu PegepanbHoro 3akoHa PP ot 23 Hosa6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAATENbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTenbCTBa O 3awuTe npas noTpedbutenen Poccuickon Penepaumm

MpoAayKuusa: COKOBbLLKMMANKU, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3Kku, ToBapHbIN 3HaK:
KyXOHHble KOMGalHbl, KOhEeMONKU, MACOPYOKU, U3MenbLYUTENM Bosch

BHUMAHWME! AccopTUMeHT NpoayKLnn NOCTOSIHHO OBHOBNSIETCS. TeXHWYeckue xapakTepucTUki NPOAYKLMK, B TOM 4ncrne SHeproaddekTUBHOCTH, NOCTOSHHO COBEp-

weHcTBytoTCs. MPOAYKLUS PeryrnsipHO NPOXoanT 0Bsi3aTenbHYI0 NpoLeaypy NoATBEPKAEHNS COOTBETCTBIS COMMACcHO AECTBYIOLLEMY 3aKOHOAaTeNbCTBY. MHchopmaLmio o

peKBU3NTaX akTyarbHbIX CepTUGUKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX X AENCTBUS, akTyasnbHYo MHCOPMAaLMIO O Kfacce U XapakTepucTukax 3HeproaddekTUBHOCTY NPOaYK-

UMK, MHOpMaLMIio 06 akTyasnbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMIA MOXHO MONYYUTb Y OPraHN3aLmy, BeINOMHAIOLLEH (YHKLM MHOCTPAHHOTO U3TOTOBUTENS Ha TePPUTOPUM

Poccwiickort ®eaepaummn OO0 «BCX BeitoBasi TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.

KomnaHnus OO0 «BCX BbitoBasi TexHukay, 119071, Mockea, yn. Manas Kanyxckas, f.15 oCyLIECTBNSET CBOK AesTeNbLHOCTb N0 NOATBEPXKAEHWNIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

U1K OT UMEHN NPOU3BOAUTENSA Ha eIZlI/IHOVI TaMOXEHHOW TeppuTopun TaMOXEHHOro Cot3a B COOTBETCTBUM C ﬂeﬁCTEymmMMM TexHuyeckuMmn pernameHTamu, B KadyecTse

yNoNHOMOYeHHoro M3rotosuTenem nuua, a Takke BbINOMHSET TpeGoBaHWs, NpeaycMoTpeHHble 3akoHom PO Ne184-03 «O TexHWYeckoM perynmpoBaHuv» Ans nuua,

BbINOMHSIOLIETO (hYHKLIMM UHOCTPAHHOIO U3TOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuitckon deaepaumi.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®eaepauyio Npoaykunn, cepTudrLNpoBaHHOI B KaYecTBe CEPUIHO NPOU3BOAVNMOIE OpraHoM no ceptudmkaumn «PoctecT-Mocksa», aTTec-

TaT akkpeautaumun POCC RU.0001.10.A546, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, siBnsietca OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mocksa,

119071, yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aLmeii, yka3blBaeMoil Ha NPoaYKLMM B LeNsX WAEHTUMUKALMN NPOAYKUMIA U OCYLIECTBASIOLLEN NEpBIYHOE pa3MeLLieHe NPOaYKLUMN Ha peiHke EBponeiickoro

coto3a, siBnsietcs Pobept ol Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MiotxeH, Mepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpnanyecknm N1LIOM (M3roTOBUTENEM), OCYLIECTBIISIOLIMM OT CBOETO MMEHM U3TOTOBMEHIE NPOYKLINM 1 OTBETCTBEHHBIM 33 €8 COOTBETCTBUE TPEGOBAHNSAM NPUMEHNMbIX

TEXHUYECKUX pPernameHToB TaMoXeHHOro coto3a, siensetcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MionxeH, Mepmanusi (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Minchen, Germany).

IMpu nepeBo3ke, Norpy3ke, Paarpy3ke U XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHBIX B MHCTPYKLMIA NO SKCTIflyaTauum, crieaytolmumm Tpe6o-

BaHUAMN:

+ BanpeuaeTcsi NoABepraTe MPOAYKLMIO CYLLIECTBEHHBIM MEXaHMYECKIM HArpy3kam, KOTOpbIE MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAESHMIO NPOAYKUMMA M/MNK HapyLLeHnio ee yna-
KOBKM.

« Heobxoanmo naberaTb nonaaaHns Ha ynakosKy NPOAYKLNM BOAbI U PYTAX XUAKOCTEN.

Mepen nepesoskoi UNu nepeaaden Ha xpaHeHne GuiBLUE B BKCNyaTaLymM NPOAYKUMM NpU OTpULIATENbHOI TemnepaType Heobxoanmo y6eanTsea B OTCYTCTBUM B NPO-

LyKuum Bobl.

Mpoaykuma npegHasHayeHa K MCNomnb3oBaHMNIO B YCNOBUSX TeMnepaTypb Bbilwe 0°C 1 0THOCUTENbHOM BNaXHOCTH, He npesbilatoweit 93%.

Mepes Ha4anom aKcnnyataumy NpoAyKLMY, ANUTENbHOE BPEMSs! HaXOAMBLUENCS MOA BO3AENCTBUEM OTPULIATENLHON TeMNepaTyphbl, HEOGXOANUMO BbiAepKaTb €€ B YCro-

BUSIX KOMHATHOI TEMNEpaTypbl HECKOMbKO YacoB.

TMpaBuna peanuaauni NPoAYKLNM ONPEAENSIOTCS NPEANPUATUSAMA PO3HUYHOI TOPTOBNIM B COOTBETCTBUN C TPeGOBAHUAMI AEHCTBYIOLLETO 3aKOHOAATENLCTBA.

Yka3aHusi N0 yTUNU3aLnm NpoflyKUMi COAEPXKATCs B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLmi U MOryT GbiTb YTOYHEHBI Y MyHULMNAnbHbIX OPraHOB UCTIONHUTENBHON BNACTU.

[Ins NpoayKuum, peaniaoBaHHOM M3roTOBUTENEM B TEYEHNE CPOKa AECTBUS CepTUdUKaTa COOTBETCTBIS, TOT CepTUNKAT ASNCTBUTENEH NPU €e NOCTaBKe, NPoAaxXe 1

MCMOmNb30BaHNM (NMPUMEHEHNM) B TeYEHMe CPOKa CryxBhbl, YCTAHOBMNEHHOTO B COOTBETCTBUN CO CTaTbel 18 3akoHa P® o 3aimTe npas notpeuteneir. Cpok cryxBel Ha

NPOAYKUMIO YKa3aH NPON3BOANTENEM B INCTOBKE «MH(OPMALINS UIFOTOBUTENS O rapaHTUIIHOM 1 CEPBMCHOM OBCTY)XNBAHUNY.

Mpoaykums MoxeT 6bITb MAEHTUdMULMPOBaHa No MofernbHOMY 06o3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») 1 ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOYKLVIO, YNAKOBKY 1 (MNk) COAEPXKALUMXCS B COMPOBOAUTENLHOM AOKYMEHTALMN.

B cocTas aKCnyaTaumoHHbIX OKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM Afs NPOAYKLMK, MOTYT BXOAUTL HACTOsLAs MHAOPMaLUs, MHCTPYKLUS (PYKOBOACTBO) Mo

aKcnnyataumun, tHhopmaunsi 06 YCrOBUSIX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBUCHOTO OGCITYKUBaHNS.

MapkupoBaHue NPoAYyKLMM OCYLLIECTBIISETCA U3FOTOBUTENEM Ha TUNOBOW Tabnnuke Npubopa, Ha yNakoBOYHOI ATUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoBke NpnuGopa, a Takke

MOXET NMPOU3BOANTLCS UHBIMI CrIocOGamu, 0GecnednBaIoLLMMI AOCTYIHOE W HAMMSAHOE NPEACTaBNeH1e MHGOPMALMM O NPUBOPEe B MECTax NPOAaXx.

Mpopykumsi, KoTopas npoluna npoueaypy MOATBEPXAEHUS COOTBETCTBMS cornacHo TpeGoeaHusiM TexHudeckux PernameHToB TamoxeHHoro Cotosa,
MapK1pyeTCs eanHbIM 3HaKkoM oBpalleHnsi NPOAYKUMM Ha PbiHKE rocyaapcTs — YreHOB TaMOXEHHOTo colo3a.

2. Mpoaykums, kotopas 6Gbina y YNOfHOMO! Tamo» opraHamu B CBOGOAHOE OGpalleHUe Ha TeppuTopuu TaMOXEHHOrO Colo3a
no 15.03.2015 u cootBeTCcTBME KOTOPOI 0BA3aTenbHbIM TpeGoBaHWSAM MOATBEPXAEHO poccuiickumm ceptucukatamu B cucteme FOCT P, nubo eanHbimn
AR46 [IokyMeHTami TaMOXEHHOTO COlo3a, MOXET GbiTb MapkipoBaHa 3HakoM COOTBETCTBUS.

OKCnnyaTaumnoHHble [JOKyMEHTBI Ha MPOAYKLMIO BBINOMHSIOTCS HA PYCCKOM A3bike. DKCMIyaTaLMOHHBIE AOKYMEHTBI Ha rOCYApCTBEHHBIX A3bIkax roCYapCTe — YreHOB
TaMOXEHHOTO COI03a, OTMMYHBIX OT PYCCKOTO, NPY HANNYMM COOTBETCTBYIOLLNX TPEGOBaHMIl B 3aKOHO/ATENbCTBE MOXHO BE3BO3ME3IHO NOMY4MTh Y TOPTYIOLLEH OpraHu3a-
UMM-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocy1apcTBa — YrneHa TaMoXeHHOro Coto3a.
WHopmaums o komnnekTauum Npoaykuun NpeacTaBrneHa B TOProBbiX 3anax, MoXeT 6biTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnatHor «ropsyein nuHum» (800) 200-2961, a
TalKe AOCTYMHa B UHTEPHeTe Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-bt.ru.

* 09.02.2015 BCX Bow yHs Cumenc Xaycrepere T6X, Kapn-Bepu-LUiTp. 34, 81739 Miokxen, Fepmanis, s BOX WX, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, Fepmanns.
Mogens Anpo6auUnoHHBbIi CepTtucmkar coorseTcTBUA CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHbIit Homep [Nara Bblgaun DeucTeyet no usrorosutenes
=
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.01025 12.11.12 11.11.17 CnoBeHust
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutai
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kurain
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutait
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutai
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutain
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutait
Pe3kun
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuusa
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuusa
W ITenu
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHust
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHust
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust

122_MUM50xxx_8001027203.indb 206 01.12.2015 16:12:12



— AnpoBauMoHHbIiA CepTHUchUKaT COOTBETCTBUS Crpana-
™R PerncTpaumoHHbIit HoMep DNata Bbigaun DeiicTeyeT ao nsrotosutens
M ) Tenv
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36480 CNHR27 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenusi
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenusi
MFQ36460 CNHR27 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.Af146.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV. C-DE.A5146.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typuus
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHust
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.Af146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHust
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.Af146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.62 21.03.14 20.03.1 CnoseHusi
MSM6B150 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.1 CnoseHust
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.1 Cnosenust
MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.628: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67PE CNHR13 C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHusi
MSM6700 CNHR9EV C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHusi
MSM6B500 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.62 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM67170 CNHR26 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM66155 CNHR25 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM87160 CNHR28 C-DE.AS146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnogexus
MSM87180 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM64155RU CNHR24 C-DE.AS346.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM67190 CNHR26FP C-DE.A146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoeeHusi
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoeeHusi
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHusi
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHus
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM6B400 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
Ky.
MCM2050 CNCM11ST C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4000 CNCM20 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4100 CNCM20 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4250 CNCM21 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoseHusi
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoBeHust
MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUM4657 CNUMSST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUM4855 CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4856EU CNUMSST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4880 CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM52131 CNUM50 C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnoeexusi
MUM54240 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM54251 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25111 CnoseHusi
MUMXL20C CNUM70 C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25111 CnoseHusi
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MKM6003 KM13 C-DE.Af146.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoseHus
MKM6000 KM13 C-DE.A5146.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoBeHus
Mscopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW1545 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW1550 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW45020 CNFW5 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kurait
MFW45120 CNFW5 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutait
MFW66020 CNFW6 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutait
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutain
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutain
MFW68640 CNFW8 C-DE.AS146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutain
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutai
MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutai
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Kayincisgik wapanapsbl

Byn 6yrbiM yLWiH MaHbI3ab! Kayinci3gik XXaHe KongaHy HyckaynapbiH
any yLwWiH ocbl KongaHy Typarbl HyCKayrblfblH TOSbIFbIMEH MYKUAT
OKblIN LWbIFbIHbI3. BynbiMAbI NanbIKTbl Typae KongaHy Typansl
HyCKayrnapfra caun apekeT eTinIMereHae oCbl apeKkeTTepaeH LWbiFaTbIH
WbIFbIHAAP YLWiH eHAipyLWi TapanbiHaH Keningik 6epinmeng,i.

Byn GynbIM TYPMbICTbIK XXafgannapaa asblk-Tynik eHiMAepiHiH
TYPMbICTbIK Kenemaepae Hemece TYPMbICTLIK XaFgannapra

ykcac 6enkoMmmepumsnblk MakcaTTapga eHaey YLWiH apHarnfaH.
TypPMBICTbIK XXafgannapra ykcac KongaHy KkatapbliHa, Mbicarbl,
OynbiMabl AYKEHAEP, KeHcenep, aybinwapyallbiibik xaHe 6acka
KOMMepUUAnbIK eHaipicTepaeri KbiI3aMeTKepriep acxaHanapblHaa
KongaHy Hemece naHcuoHgapaa, WwarblH KOHakK ynnepae Hemece
ocblfiapfa yKkcac xepnepge kongaHy xatagbl. bynbimabl Tek
TYPMbICTbIK Kenemaep MeH yakbiTTapaa eHaey YLWiH KongaHbIHbI3.
Pykcat eTinreH makcumangblk kenemaepaeH («KondaHy
Mbicandapbl» MakanacblH KapaHbl3) acblpmMaHbI3!

Byn 6yrbiM asblk-TyniK ©HIMAEPIH apanacTbIpy, Uey XoHe KafyFa
apHanfaH. OHbl 6acka Hepcenepai HeMece 3aTTapabl eHaey

YLWiH KongaHyra bonmanabl. OH4IpYLWI pyKcaT eTKEH KeMeKLLi
Kypangapabl kongaHraH kesge kebipek apekeTTep opblHAayfa
bonagbl. bynbiMabl TEK KaHa TYNHYCKanbIK KOMEKLLI KypangapMeH
Oipre KonaaHbiHbI3. KemekLi kypangapabl KongaHfaH kesae
OHbIMeH Bipre 6epinreH KongaHy Typaribl HyCkayrblKTbl YCTaHbIHbI3.
KongaHy Typarnbl HyCcKaysblKTbl cakTan KoMblHbI3. bynbimabl

backa agamaapra 6epreHiHizge oHbIMeH Bipre KongaHy Typansl
HYCKaynbIKTbl Aa 6epiHia.

208
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Kayincisgik wapanapbl kk

XXannbl Kayincisaik Hyckaynapbl

A AneKTp KyaTblHa Tycy kayni 6ap!

Byn 6yrbimabl 6ananapfa kongaHyra 6epyre 6onmangpsl. bynbimabi
XOHe OHbIH KabeniH 6ananapaaH anwak Xepae cakray Kepek.

Byn 6yrbiMaap aeHe, cesim xxaHe akbif-or KabineTTepi wekreyni,
COHbIMeH Bipre Taxipmnbeci xxaHe Binimi XeTkinikcia agamaap
TapanblHaH Tek 6akbinay acTbiHga bonFaHgapbiHAa, HEMEece
OynbiMAabl Kayinci3 Typae KongaHy 6omblHLWLA ManiMeTTePIH e3aepiHe
XayanTbl TyfFanapgaH anbin, ocbl OynbiMabl KOngaHyaaH nanga
Gona anaTtblH KayinTepai TyCiHreHaepiHae faHa KongaHbina anagpl.
Bananapra ocbl bynbIMMEH OMHayFa pykcaT eTneHi3. Tazanay
XXOHe XeHaey XymMmbicTapbl 6akbinaychi3 KanablpbinFaH 6ananap
apKbISbl XKyprisinmMeyi Tmic. bynbimabl Kagaranaycbi3 kongaHbaHbi3.
BybiMabl TeK kaHa ompManbIK TakTanwaga KepceTinreH
ManiMeTTepi BombIHLIA iCKe KOCbIN KongaHbiHbI3. Kypbinfbl 6enme
TemnepartypacbiHAarbl iLKi Xannapaa faHa XXeHe TeHi3 AeHreniHeH
2000 m gewninri GMikTiKTe KONaaHyfFa apHanfaH.

Byrbimapl, OHbI Gakbinaycbl3 KangblpFaHbiHbI3aa, KypacTblipbin
OpHaTKaHbIHbI3Aa, OernLweKTereHiHiage Hemece TasanaraHblHbl3ga
apKaLlaH XernigeH axblpaTbiHbI3.

BylbiMm kabeniH eTKip HEMEeCe bICTbIK Xepriep apKbiibl TapTnaHbI3.
Erep Gyiibim HeMece OHbIH KyaT CbiMbl 3aKbiMAarca, OHbl
nanganan6anpi3. Ocbl GybIMHbBIH Kabeni Oy3binbin 3akbiMaaHFaH
Kynae 6onca, kayintepaid nanga 6onybiH 6onabipmay YiiH, OHbIH
eHAIpyLLi HeMece TEXHUKarbIK KbIBMET KOPCETY OpTanblfblHbIH
MaMaHbl apKblnbl, HEMeCce ocblnapfa yKcac apHavbl 6inimi 6ap agam
TapanblHaH aybICTbIPbINYbl KAXET. BynbiMAbl XXeHOey KyMbiCTapbl
TEK KaHa TEXHUKarbIK KbIBMET KOPCETY OpTanblfblHbIH MaMaHbl
apKbInbl ©TKI3iNyi KaxeT.

Byn GynbiMre apHanfaH Kayincisgik Hyckaynapbl

A XapakatTaHy kKayni 6ap!

A AneKTp KyaTblHa Tycy kKayni 6ap!

XKeni awacblH Tek ByMbIMMEH XYMBbIC iCTeY YLUIH KaXXeTTi oapekeTTep
OTKI3iNin xkaHe eHiMaep MeH 3aTTap AanbiHAanbIn KoMbifiFaHaa faHa
3NeKTp po3eTkacbiHa XanfaHpl3. bybimabl kongaHbaraH kesae
alaHbl po3eTkagaH LWblFapbiHbl3. AKayrblKTbl X0 angbliH4a allaHbl
po3eTkagaH WbifapbiHbl3. Herisri OyrbiMabl elkallaH CynbIKTbIK
iLiHe GaTbipMaHbI3 XX8He afblHAbI Cy acTblHAA YCTaMaHbI3.
EwkaHgan 6y TazanarbiwbiH nanganaHbaHbl3. bBynbiMabl TEK kKaHa
anHanmarnbl aXblpaTKblLL apKblfibl KOCbIMN ©LWipiHi3.

209
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kk Kayincisgik wapanapbl

A\ Ainanmansi KypangaH xxapakaTtaHy Kayni 6ap!

YKyMbiC icTeTinreH KemekLwi Kypan He Kocankbl 6enwekTtepai
anmacTblpy angbliHaa, OybiMapbl eLwipin, XenigeH axblpaTy Kepek.
XKeTek eLipinreHHeH KewniH Gipa3 yakbIT XXyMbIC icTen Typanbl XaHe
Kypangbl anMacTtblpy KyniHge Typaabl. byibim kocynbl 6onfFaH
Kesae, anHanmarbl TYTKaHbl peTTeMeHi3. XKeTek TomnblFbIMeH
TOKTaraHLa KyTiHi3. AliHanbin TypaTblH 6enweKkTepiH ycTtamaHpi3.
KongaHy 6apbiCbiHAa blAbICTbI YCTaMaHbl3. KyifbiL iLiHe
KOMbIHbI3Abl canMaHpI3. Tek KabbinFaH KaknakneH XXyMbIC iCTEHi3!
Kayincisgik cebentepiHe GannaHbICTbl BybiMabl KONAaHbIIMaraH
XETEeK KOPFaHbIC KaknafbIMeH >abblSiFaH Ke3fe faHa XXyMbIC icTeTyre
Gonagapbl.

A OTKip NblWwaKTaH XXapakaTtTtaHy kayni 6ap!

ManganarbIlw OUCKiIHIH ©TKIp MblakKTapbl MEH XXUeKTEepiH
yCTamaHpI3. Manganarblilw guckinepre Tek 6ymipiHeH KON TUri3iHi3!
ApanacTbIpfblLlL MbllAKKa anaH KorIMeH TUMEH;3.

A OTKip Nblwak/anHanmanbl XeTeKTeH XXapakaTtraHy kayni!
OpHaTbinFaH apanacTbIpfbllUTbl YCTaMaHbi3! ApanacTblpfbIlUThl TEK
XWHaKTanfaH Kynae »aHe »abblnfaH KaknakneH narvganaHblHpbl3.
A Kywnin kany kayni 6ap!

blcTblk apanacTbipbiiaTbiH 6HIMAI eHAeY Ke3iHAe KaknakTarbl
KyWrbllTaH 6y weiragbl. EH kebi 0,5 nuTp bICTbIK HE KenipLuireH
CYMbIKTbIK TONTbIPbIHBI3.

/\ MaHbizabi!

ByrbiMabl TEK KaHa TYNHYCKanbIK KOMEKLUI KypangapmeH Gipre
KongaHbiHbI3. KemekLui kypangapabl kongaHraH kesae oHbiMeH Bipre
GepinreH kongaHy Typarnbl HYCKaynbIKTbl YCTaHbIHbI3. Bip yakbiTTa
Tek Gip Kypan He KeMekLUi Kypan KongaHbIHbI3.

BynbiMmaarbl He KOMeKLi Kypanaarbl 6enrinepai,
TYCiHiKTemeci

[E KongaHy Typanbl HyckaynblkTarbl Hyckaynapabl OpblHAaHbI3.

AbGan 6onbiHbI3! AnHanmanb! nbiwak.

Abawn 6onbiHbI3! AliHanmanbl Kyparn.
TonTblpy CaHplinayblH yCTaMaHbI3.

A MaHbI3abl!

KypbInfblHbl 8p NanganaHygaH CoH Hemece y3aK yakblT
nanganaHban xxypreHae abaeH TasanaHbl3. =» « Tazasiay XoHe
Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbI3: 216
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Kayincisgik xxyneci

KeHeT icke KOCbInyaaH KOpFaHbIC

«KyMbIC Kynnepi» KecTeciH kapaHbl3.

ByrbiMabl Tek kaHa 1 xxaHe 3 KynnepiHae

Kocyfa 6onagb!:

m bigbic (10) opHaTbINFaHaa xaHe
TipenreHwe GypanfaH kesge

XeHe

m apanacTbIpfblLL XXETEriHiH KOpFaHbIC
Kaknarbl (7) xxabblnFaH kesae.

KanTa icke KOCblnyaaH KOpfaHbIC
Tok KyaTbl y3inreH keage OyibiM Kocynbl
KyniHOe kanagpl, ananga Ko3ranTkpiLl
XYMbIC icTemen kanagpl. KanTa icke kocy
YLWiH anHanvanbl axblpaTKkbilWTbl 0/off
KyiHe Bypan KoCbIHbI3.

ApTbIK XXYKTeMeaeH KopFaHbIC
Erep »yMbiC GapbiCbiHAA KO3FanTKbILL
e3firiHeH TokTan kKanca, apTblK XXYKTeMeaeH
KOpFaHbIC icke Kocbinaabl. byn xxafganabiH,
bIKTUMan cebebi - asblK-Tyrik eHIMAEPIHIH
YINKEeH MeriepnepiH eHaey.

Kayincisgik xynenepiHiH icke
KOCblIFaHbIHAA apeKeTTep Typanbl
«AKaynbIKTap OpblH anfaH Xaraanparbl
KOMeK» MaKarnacblH KapaHbI3.

KonpaHy HyckaynbiFbiHAA Typni ynrinepre
cvnatTama Gepineai, ynri WonybiH ga
kapaHbI3 ([l cypeTi). ByiibiM KyTyai KaxeT
eTnenai.

Xannbl ManimeTtep

BeTTiK XafblHaH »anbIn aLlblHbI3.

IA cyperi:

Herisri 6yibim

1 bBocarty Tynmeci

2 AwnHanmanbi TYTKa
TyTKaHbIH >XOFapbl Kapam XblImKybIHa
Konpay kepcertyre apHanfaH «Easy
Armlifty doyHkumsacel («XKymbic Kynepi»
MakanacblH KapaHbl3).

3 AnHamanbl axblpaTKbiLl
OulipinreHHeH kewiH («0/off » kyni)
Oy1bIM Kypanabl anmMacTbIpy YLUiH
aBTOMaTThl TypAe OHTaNnbl Kynae
XYMbIC icTeng,.
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Kayincisgik >xxyreci kk

0/off = TokTaTy

M = xorapblpak aniHany
XblngamablFbiHa apHanfaH xegen
aybICTbIPY, @XbIpaTKbILWTbI Kanayrnbl
apanacTbipy y3aKTbifbl YLUiH ycTan
TYPbIHBI3.

1-4 kapambl, XXYMbIC XblNgamabIfFbl:

1 = TemeH ariHany xbingamaplebl — 6asy,
4 = xofapbl anHany XblngamMablfbl —
Xblngam.

4 XeTeKTiH KOpFaHbIC KaKnafbl
XKeTekTiH KOpFaHbIC KaKnarbIH anbin
TacTay YLUiH, apTKbl XafblH 6acbin,
KaknakTbl anbin TacTaHpl3.

5 Xerek:

— acyunik manganarbliLl XaHe

— WhbIPbIH ChIKKbILW (apHarbl xxababIK®).
Bynbimabl kKongaHbaraH Kesge KeTeKTiH
KOpFaHbIC KaknaFblH OpHATbIHbI3.

6 Kypanfa apHanfaH xeTek
(6ynFayblL, KaKKbILL, UMETILL) XaHe
epTTapTKbIwW (apHavibl XabablK*)

7 ApanacTbIpfblill XeTeriHiH KopFfaHbIC
KakKnafbl

8 ApanacTbipfbIllKa apHarfaH XeTek
(apHanbl xxabapblK*)

KonpaHbinvaraH kesge apanacTbIpfbiLL
KETEriHiH, KOpPFaHbIC KaKnaFblH OPHATLIHBI3.

9 KabGenbpgi cakray kamepachbl
Kabenbai oFaH apHanfaH 6enmere
KOMbIHbI3

KemekLwi Kypanbl 6ap bigblic

10 Tot 6acnanTbiH 6onaTTaH
apanacTbIpfbil biAbIC

11 Kaknak

Kypangap

12 bynraybiw

13 Kakkbliw

14 Kamblp xankbiwbl 6ap uneriw

15 Kemekwi Kypan aop6achl
Kypangap MeH mavipanarbiw AUCKinepai
cakTayfa apHarnfaH.

Acynnik manpganarbiwl
16 WUtepriw
17 Kywurbiwbl 6ap KaKnak
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kk XKymbic kynnepi

18 ManpganarbIiw auckinep
a AnHanmarnbl Keckill gMcK — KanbiH /
XKiHiWwke
b AvHanmanbl yKkill OUCK — YIKeH /
LaFbIH
¢ Ynkenve guck — optaiua
19 [Ouck ycTafblwbl
20 WbiFbic caHbinaybl 6ap kopnyc

ApanacTtblpfbiw*

21 ApanacTbipfbil caybIT
22 Kaknak

23 KywWfbiw

* Kocankbl 6enwek »eTkisinim dymacbiHaa
GonmaraH Xarganaa, oFaH cayaa OpHbl MeH
KbI3MET KepCeTY opTasblfblHaH TancblpbIC
Gepyre 6onagabl.

Xywmbic Kyunepi

[ cyperi:

Hasap ayaapbiHbi3!

BylbiMabl TeK Kypan / kKeMeKLi Kypan ocbl
KecTere cai AypbiC XXETEKTe XaHe AypbIC
Kynae KongaHblfiFaH Ke31e XXaHe XKYMbIC
KyviHge 6onFaHaa FaHa KonaaHbIHbI3.
AiHanMarnbl TyTka ap0ip XXyMbIC KyhiHAe
€Hri3inyi kepek.

Hyckay

AnHanmansl TyTka «Easy Armlift»
PYHKUMACBIMEH XabapblKTarnfFaH, on
anHanmarnbl TyTKaHbIH XXbIDKYbIHA Kongay
Kepcetegi.

XXyMbIc KyHiH peTTey:

m bocary TyimeciH 6ackin, aiHanmarnbl
TYTKaHbI XbIDKbITbIHEI3. XKblXyab! 6ip
KONIMEH OpbIHAAHbI3.

m AHanmanbl TyTKaHbl TipenreHile
Kanayrnbl KyAre XblmKbITbIHbI3.

212
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* KakkbiLw, OynfayblLl, uneriwTi opHaTty /
anbIn TacTay; yNKeH eHaeneTiH kenemaepai
KOCYy.

KonpaHy

/\ KapakatTany kayni 6ap!

>Keni awachklH Tek GybIMMEH XYMbIC
iCTey YLUiH KaXXeTTi apeKeTTep oTKi3inin
XOHe eHiMmaep MeH 3aTTap AanbiHaarnbIn
KOMbINFAHAA FaHa arekTp po3eTkachliHa
XarnfaHbl3.

Hazap aymapbiHbi3!

Byvbimapbl TeK kKemeKLUi kypan / KypanveH
XKYMbIC KyWiHAEe KonaaHblHbI3. Bynbimabl
6oc KkyniHae KkongaHbaHbI3. bylibiM MeH
Kocankbl bernekTepre Xbiny ke3aepiH
TYCipMeH;j3. berneKkTep MUKPOTONKbIHABI
newiTepre apHanMaraH.
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m byibivabl XeHe keMeKLWi Kypanaapabl
anfawl peT KongaHy angbiHaa xakcbinar
Tasanan anblHbl3, « Tazanay xxaHe KyTy»
TapayblH OKbIHbI3.

MaHbI3abl HYCKay

Byn KongaHy Typanel HyckaynblkTa Kypan
He KeMeKLi Kypanapbl KongaHraH kesge
OyMbiMAapAbIH KYMbIC XblNAaMAabIfbl
6oViblHLLIa LWamarnbl MeHAepMeH 3aThenri
GepinreH. bi3 ocbl 3aTbenriHi Oynbivra
xancblpyabl ycbiHambl3 ([| cyperTi).

DanbiHpay

m Herisri Oynbimabl Teric xoHe Tasa 6eTke
KOWbIHbI3.

m Kabenbgi WweirapbiHbi3 (B cyperi).
Kabenb 6enimi:
Kabenbpai kanaynbl y3blHAbIKKa \’
OeWiH LWbIFapbiHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3!

KabGenbai canfaH ke3ge anHangbipMaHpl3.

m AwaHbl po3eTkara KOCbIHbI3.

blaobic xxaHe Kypan

/\ Ainanmanbi kypanaaH

XapakaTTaHy Kayni
KonpaHy 6apbicbiHAa biABICTbI YyCTaMaHbI3.
Tek xabbinFaH KkaknakneH (11) >xymbic
icTen;js!
Kypangbl / kemekLi Kypangbl xeTek
TOKTaTbINFaH KyriHae bonfaHaa faHa
anMacTbIpbIHbI3 — XXeTeK eLipinreHHeH
KewiH 6ipas yakbIT XyMbIC icTen Typagbl
XXeHe Kypanbl anmacTtbIpy KyniHae Typabl.
AliHanMarnbl TyTKaHbl anfabIMeH KypanibiH,
60C XKypiC KyMiHE XbIMKbITbIHbI3.
Kayincisgik cebenTtepiHe 6annaHbICTbI
OyVibIMAbl KONOAHbITMaraH XeTek KOpFaHbIC
KaknareiMeH (4, 7) >xxabbinFaH kesfe faHa
XyMbIC icTeTyre 6onagpl.
Hasap ayaapbiHbI3!
blabicTbl TEk OCbl BYMbIMMEH KYMbIC icTereH

Kesae faHa KongaHblHbI3.

Bynraybiw (12)
Kamblpapbl OynFayFa apHanfaH,
MbICarbl, KEKC KaMbIpbl
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Kakkbiw (13)

XKYMbIPTKa aKybI3blH, Kinerengi kary
YKOHE XeHin kambipabl Oynrayra
apHanfaH, Mbicanbl, OUCKBUT
KaMblpbl

WUneriw (14)

aybIp KaMbIpabl UNey xaHe
MaiganaH6anTbiH UHrpeaneHTTepai
apanacTblpyFa apHarnfaH (Mbicarnsl,
XKy3iM, LLOKonaza XoHKachl)

KonpaHy kk

[E cyperi:

m Bocary TyiimeciH 6achbin,
arHanmanbl TyTKaHbl 2 KyniHe

m blgbicTbl opHaTy:
Anfa kapan eHKENTINreH biabICTbl eHri3in
TipeHi3, cofaH KeniH carat GafbiTbiHA

m ©OHzey TancelpMmacbiHa 6annaHbICTbl
OynFayblLl, KakKbILL HE UMETILUTI XXeTEKKe
TipenreHLe eHrisiHis.

Wneriw xaraanbiHaa Kamblp XankbILWTbI

uneriw eHriginreHwe OypaHbI3

(3-4b cyperi).
carnbIHbI3.

m Bocary TynmeciH 6acbin,
anHanmans! TyTkaHbl 1 KyniHe

m KaknakTbl OpHaTbIHbI3.

m AliHanmMarnbl axblpaTKbILLThl Kanaynbl
KaZamFa KOMbIHbI3.

— Bynraybiw:
anabiMeH 1-kagamaa apanacTtblipbir,
cofaH KeliH 4-kagamabl TaHOaHbI3
4-kapam, 1-kagamaa apanacTbipbiHbI3

— Wneriw:

angbiMeH 1-kagampaa apanacTtblpbir,

blabicneH xaHe KypanmeH XyMbic icTey
XKbIKbITIHbI3.
Kapcbl TipenreHwe bypaHbl3.

Hyckay:

m OHAeneTiH MHrpeaneHTTepai biabicka
XKbIUKbITIHBI3.

Bi3AiH ycbiHbIC:

— Kakkbliw:
2-kagamaa KafblHbI3

213
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kk KongaHy

WHrpegneHTTEPMEH TONTHLIPY

m byibivabl anHanmanbl axblpaTKbILL
apKbIrbl eLUipiHi3.

m VIHrpeaneHTTepai KaknakTarbl KyiFblLL
apKbirbl TONTbIPbIHbI3.

Hemece

m KaknakTbl anbin TactaHbl3.

m Bocaty TyiimeciH 6acbin,
anHanmanbl TyTKaHbl 2 KyhiHe j
KbIIDKbIThIHBI3.

m /IHrpeaveHTTepai ToNThIpbIHbI3.

XXyMbIcTaH KeniH

m byibivabl anHanmanbl axblpaTKbILL
apKblSbl BLUIPIHI3.

= AwaHbl po3eTKagaH LWblfapbliHbI3.

m KaknakTbl anbin TacTaHpi3.

m bocary TyimeciH 6achbin,
avHanmarnbl TyTKaHbl 2 KyriHe ﬁ
KbIMKbITbIHbI3.

m Kypangbl )XeTeKTeH LblFapblHbI3.

m blabicTbl anbin TacTaHbI3.

m baprbik 6enwekTepai TazanaHbI3,
«Tasanay aHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Acyunik manganarbiw

/\ XapakatTaHy kayni 6ap

Mawganarblll AUCKiHIH 6TKip NblakTapbl
MEH XXMEKTEPIH yCTaMaHbI3.

Mawnganarbil guckinepre Tek OymipiHeH

KON TUrigiHi3! Acynnik manganafbIlThl TEK
KaHa OylibIM eTeri ToKTan TypraHbiHAa
XoHe kabeni anekTp poseTkacbiHaH
LbIFapbIfiFaHbIHAA €Hri3iHi3 / LblFapbiHpbI3.
KyW/fbIL iLiHe KOMbIHbI3Abl cCanMaHbI3.
Ha3sap ayaapbiHbi3!

Acynnik manganarbiwTbl TEK TOMbIFbIMEH
XWHaKTanfaH KyniHae KongaHblHpl3. Acymnik
MaanafbIlLThl eLlKallaH Herisri GynbiMra
KypacTbipMaHbI3. ACynnik ManganarbILTbl TEK
KyPacTbIpbIfFaH XyYMbIC KyiiHOE KOMNAaHbIHbI3.
ApTbIK XYKTEMEOeH KopFray

E cyperi:

Acynnik Mmanganarbillka apTKbl

XKYKTEMe TycipyaeH OyibIMHBIH aybip
3aKbiMAaHybIH 6onabipmay YLUiH, acymnik
ManganarblLTbIH XeTeKLi biniriHnae kepTik
(6argapnamanaHfaH Oy3biny opHbl) 6ap.
ApPTbIK )XYKTEME TYCKEH Xarganaa >keTekLi
6inik ocbl >xepaeH Oy3binagbi.

214
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YKetekwwi 6iniri 6ap »aHa OUCK yCTarblLLbl
KbI3BMET KepCeTy opTasbifbiHAA KOMKETIMAI.

ANHanmManbl KecKill ANUCK — ®
KanblH / XiHilwKe

XEMIC MeH KOKeHICTi TypayFa apHarnfaH.
3-kapampaa eHaey.

AltHanmanbl Keckill auckigeri 6enri:

KanblH KECKILL Xafbl YLWiH «1»

XKiHILLIKe KeCKiLL >afbl YLWiH «3»

Hazap aymapbiHbi3!

AVHanManbl KecKill AUCK KaTTbl ipiMLLIK,
HaH, 6ernke HaH MeH LoKonaaThl TypayFa
apHanmaraH. llicipinreH, kaTTbl nicipinreH
KapTonTbl TEK CYbIK KYWiHAE TypaHbI3.

AHanmanbl YKKiWw gUCK — c
YIKeH / WwarbIH

KOKEHIC, X1eMic neH ipiMLwikTi yryre
apHarfaH, KaTTbl ipiMwwikTeH 6acka
(Mblcanel, napmesaH).

2-kafgamaa Hemece 3-kajamaa eHaey.
AnHanManbl yKkiWw guckigeri 6enri:
YIIKEH YKKiLL XKafbl YLWiH «2»

LUAFbIH YKKILL Xafbl YLUiH «4»

Hazap ayaapbiHbI3!

AViHanmanbl YKKiLL ONCK XXaHFakTapabl yryre
apHanmaraH. XKymcak ipiMLWiKTi yrnkeH
KaFbIMeH 4-kagampaa yriHis.
YiikenMe OUCK — opTalua
LMK KapTon, KaTTbl ipiMLLiK
(Mblcanbl, napmesaH), CybITbINFaH LWoKonaz
NeH >XaHfakTapabl yryre apHanfaH.
4-kagampaa engey.

Haszap ayaapbiHbI3!

\ Lo
VAYD

)
S

YiiKenme AMCK XXyYMCaK >XaHe TiniM ipiMLLIKTi
yryre apHanmaraH.
Acynnik maraanarbILLNeH XyMbIC icTey
(€ cyperi:
m Bocary TynmeciH 6acbin,
anHanmanbl TyTkaHbl 2 KyriHe lﬁ
KbIIDKbITBIHBI3.
m blabiCTbl OpHaTY:
Anfa Kapan eHKeNTIfAreH bigbICTbl EHri3in
TipeHi3, cogaH keliH carat GafblTbiHa
Kapcbl TipenreHwe bypaHbl3.
m bocary Tynmecin 6acein,
anHanmanbl TyTkaHbl 3 KyriHe j
XbIIDKbITbIHBI3.
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m JKeTekTiH KOpFaHbIC KaknaFblH acymnik
MalganafblWTbIH XeTeriHeH anbin
TacTaHpi3 ([d-5a cyperTi).

m [JUCK yCTaFbllWbIH aCTbIHfbI LIETIHEH
YCTaHbI3, ON YLUiH €Ki yLTbl )XOFapbl
Kapary Kepex.

m Kanaynbl Keckill He YKKiLl AUCKIHI AnCK
YCTaFfblLLbIHbIH YLUTapblIHA MYKUSAT
opHaTbiHbI3 ([d-6a cyperi).

AvHanmanbl guckinepae kanayrnbl >afbl
XOFapbl KapaTblfiFaHblHA KO3 XeTKI3iHi3.

m [JUCK yCTaFbILLbIH )KOFapfbl LETIHEH
ycTan, KopnycTbl OpHATbIHBI3
(€1-6b cyperi).

m Kaknaktbl opHatbin (6enriHi
KadaranaHpl3), caraT 6arbITbIMEH
TipenreHwe OypaHbI3.

m Acynnik manganarbiwTel [€-8 cypeTtiHge
KOPCETINreHaemn xxeTekke opHaTbIMn, carat
BafbITbIMEH TipenreHiwe bypaHbI3.

m AHanmanbl aXblpaTKbILLTbI YCbIHbIFAH
Kagamra KoMbIHbI3.

m OHOENeTIH asblK-TYIiK OHIMIH KYAFbILLKa
canblim, XanKbILLMNEH XbIIMKbITbIHbI3.

Haszap ayaapbiHbI3!

TypanaTblH eHIMHIH, LWbIFbIC CaHplnaybiHAA

KanyblHa o 6epMeHi3.

KeHec: Bipkenki Typay HOTUXeCIHe XeTy
YLUIH XiHiLLKe TypanaTblH eHimai 6annam
OoVibiHLWa eHAEH;3.

Hyckay: ©HaeneTiH a3blk-Tynik eHimaepi
acyvnik mavganarbiwTa Gitenin ketce,
acyvnik kombaiHabl eLwipiHi3, alaHbl
po3eTKaZaH LUblFapbIHbI3, XXETEK TOKTaraHLa
KYTIiHi3, acynnik ManganarblWTblH, KaKnafbIH

anbin TacTaHbl3 XeHe KyMFbILLTbI 6ocaTbIHbI3.

JXyMbIcTaH KeniH

m byibivabl anHanmanbl axblpaTKbILL
apKbirbl eLUIpiHi3.

m Acynnik ManganarblLTel caFraT bafbiTbiHA
Kapcbl Oypan, anbin TacTaHbI3.

m KaknakTtbl carat GafbiTbiHa kapcbl Bypan,
anbin TacTaHpI3.

m [J1ck ycTafbllWbIH AUcKiMeH Gipre anbin
TacTtaHbI3. On ywiH caycakneH acTblHaH
XeTekwi binikke kapcbl 6acbiHbI3
(& cyperi).

m benwekTepai Tazanaxbis.
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KonpaHy kk

ApanacTtblipfbiLl

/\ OTKip nbiwak / aiHanbIn TypaThiH
JKETEKTEeH XXapakaTTaHy Kayni!
OpHaTbInFaH apanacTbIpfbilThl yCTamaHpI3!
ApanacTbIpfbILThbl TEK kKaHa ByWbIM XeTeri
TOKTan TypraHblHAA eHri3iHi3 / WhiFapblHbI3!
ApanacTbIpfbIlTbI TEK XUHaKTarnfFaH Kynae
KoHe abblnFaH KaknakneH nanaanaHblHbI3.
/\ Kywnin kany kayni 6ap!
blcTblKk apanacTbipbinaTtbiH OHIMAI eHaey
Ke3iHAe KaknakTafbl KyifbllLTaH Oy LiblFagbl.
EH ke6i 0,5 nuTp bICTbIK HE KemipLireH
CYWbIKTbIK TONThIPbIHbI3.

Hasap ayaapbiHbi3!

ApanacTbIpfbil Oy3bIsbIn KETYi MYMKiH.
YKakblHaa My3gaTbinFaH UHIpeaueHTTep i
(WhIFapbInFaH My3 TEKLIECi) OHOEMEH;3.
ApanacTbiprbiwTbl 60C KyiHAae
KongaHbaHbI3.

ApanacTbIpfbILLNEH XYMbIC icTey

cyperi:

m Bocary TynmeciH 6acbin,
arHanmanbl TyTKaHbl 4 KyniHe
XKbIUKbITBIHBI3.

m ApanacTbIpFbILL XETEKTiH KOpFaHbIC
KaknaFblH anbin TacTaHbI3.

m ApanacTbIpfbill CaybITTbl OPHATbIM
(ycTafblwTarbl 6enri, Herisri bynbiMaars
Genri), carat GafbITbiHA KapChbl
TipenreHwe GypaHbI3.

m /IHrpeaveHTTepai TONThIPbIHbI3.

Cy#blK Makcmangpl kenem =

1,25 nnTp; KenipLWikTi HEMece bICTbIK
CYMbIKTbIKTApAbIH MakcuMangpbl kenemi =
0,5 nuTp;

OHTalnbl eHAeY Kenemi,

katTbl = 50 - 100 rpamm;

m KaknakTbl opHaTbIn caFaT bafFbiTbiHa
Kapchbl TipenreHLue apanacTbIpfbiLl
yCTafbllbIHa OypaHbI3. Kaknak eHrisinyi
Tmic.

m AllHanMarnbl axbIpaTKbILLThl Kanaynbl
KadamFa KOMbIHbI3.

i

WUHrpeaveHTTEPMEH TONTLIPY

H1-8 cyperi:

m bylibimabl arHanmanb! axblpaTKbILL
apKblnbl OLUIPIHI3.
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kk Tazanay xaHe KyTy

m KaknakTbl anbin Tactan, MHrpeaneHTTepai
TONTbIPbIHbI3

Hemece

m KylifbILUTBI anbin TacTaHbI3 XXoHe KaTTbl
VHIPEeOVEHTTEPAi KYWFbILL CaHplnayFa
GipTiHAEN TONTbIPbIHbLI3

Hemece

B CYVbIK MHTPEAMEHTTepAi KYWFbILL apKbinbl
TONTbIPbIHbI3.

XKymbicTaH KeniH

m BylibiMabl aiHanmarnbl axbipaTKbILL
apKbISbl OLLIPIHI3.

m ApanacTbIpfbllLThl caFaT bafFbiTbiIMEH
6ypan, anbin TacTaHbI3.

KeHec: ApanacTbIpfbllUThbl KONAaHFaH COH
OipaoeH TasanaHpi3.

Ta3anay XaHe KyTy

Hasap ayaapbiHbI3!

Ew6ip kbipa anatbiH Tasanay 6ynbiMaapbIH
kongaH6aHbI3. YcTinepain Oy3binbin KeTyiHe
anapybl MYMKiH.

Herisri 6ynbimabl Tazanay

/\ Tok cory kayni 6ap!

Herizri OyibiMapbl eLlKallaH cy iwiHe

6aTblpMaHbI3 XKaHe afFblHAbl Cy acTbiHAa

ycTamaHbI3. Ewkanaan 6y TasanafblllbiH
narnpanaHbaHbl3.

m AllaHbl po3eTkajaH LblFapblHbI3.

m Herisri 6ynbIM MeH XeTeKTiH KOpfaHbIC
KaknarbiH binFanabl WybepekneH cypTiHis.
KaxeT 6onca, 6ipas biabIC XyFbiLl Kypan
KONAaHbIHbI3.

m CopaH keliH GyibiMabl KypFrakTam
CYPTiHi3.

blabic neH Kypanabl Taszanay
blabic >xaHe Kypan blablc-asik XXyaTblH
MaLUnHaga Xyy YLiH xapamasbl. [nactmk
OenwekTepai bigblC-ask XXyaTbliH MawmMHaga
Kbicnanpl3, cebebi wato 6apbicbiHaA
kangblkTap nanga 6onybl MyMKiH!

Acynnik manganarbIWTbl Tazanay
Acynnik MmanganarbIWTbiH 6aprbIk
GenLuekTepi biabiC-asiK XXyaTbiH MalLMHaaa
XYY YLUIH Xapamabl.
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KeHec: Mbicanbl, cabi3 eHaeyaeH kewiH
KanaTblH KbI3bll TYHOaHbI KETIpY VLUiH,
wy6bepekke Gipas ecimaik MambIH >afbin,
acynnik ManganarbiWTel (ManganarbIw
anckinepai emec) cypTiHis. CogaH keriH
acymnnik MmanganafbIlThl WanblHbI3.

ApanacTblpfbiWTbl Taszanay

/\ OTKip nbiwakTaH XapakaTTaHy
kayni 6ap!

ApanacTbIpfbill Nblllakka »xanaH KorMeH

TUMEHI3.

ApanacTbIpfbILl bIAbICbIH, KaKMaKTbl >kaHe

KYWFBILITBI biAbIC-asiK >KyYy MalLUMHacbIHAA

XyyFa 6onagpl.

KeHec: CylbIKTbIKTapAbl 6HAErEHHEH KENiH
90eTTe apanacTbIpfbILUThLI Ta3anay YLUiH
OHbl OyMbIMHaH ankIn TacTay KaXeT eMec.
On ywiH Gipa3 cyapl Xyfbilw KypanveH Gipre
OopHaTbIIFaH apanacTbipfbllUKa KyNbIHbI3.
ApanacTbIpfbiThl BipHeLLe cekyHaka
KocbiHbI3 (M kagambl). LLlatora KongaHbinFaH
cyabl Terin, apanacTbIpfbILUTLl Ta3a CyMeH
LanblHbI3.

MaHbI3abl HycKay

Kemekuwi kypan gopbacbiH KaxeTiHLe
TasanaHbi3. flopbagarbl kyTy GombiHLWA
HycKkaynapabl OpblIHAAHbI3.

Cakray

AN XapakatTaHy kayni 6ap!

Bymbimabl KongaHbaraH kesge allaHbl

po3eTkafaH LWbliFapbiHbI3.

[d cyperi:

m Kypangap meH manganarbllw guckinepgi
KeMeKLLi kypan gopbacbiHa canblHbI3.

m Kemekuwi kypan gop6acbiH bigbiC iliHAe
CaKTaHpI3.

m TynHyCKka opayblllTa cakray YLiH
CypeTiH KapaHbI3.

AkaynbiKTap OpblH anfaH
Xarganpgarbl Kemek

A XapakatTaHy kayni 6ap!
AkaynblKTbl O anblHAa allaHbl
po3eTkagaH LUblFapbiHbI3.
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AnHanmanbl TYTKa ap06ip XyMbIc KyriHOe

eHrisinyi kepek.

BipiHwigeH nanga 6onfaH MaceneHi

TeMeHAeri Hyckaynapabl Kongaxbin Lwewiyre

ThIPbICbIHbI3.

Akaynblik

BylbIM icke Kocblnman Typ.

Lewim

m TOK Ke3iH TeKcepiHia.

m ALLaHbl TEKCEPIH3.

m AHanmanbl TyTKaHbl KagaranaHbi3.
Kyni gypbic opHaTbinFaH 6a?

EHrisinin Typ ma?

m ApanacTblpfbill HE biObICTbI TipenreHLle
Oypan GekiTiHi3.

m ApanacTbIpfbiLL KaKnarblH OpHaTbIM,
TipenreHwe Oypan GekiTiHi3.

m KeTekTiH KOpFaHbIC KaknafbiH
KonAaHblNIMaFaH XeTeKKe OPHaTbIHbI3.

m KaiTa icke KocblnyaaH KopFaHbIC
6encerai. bynbimabl 0/off kyniHe
OpHaTbIHbI3 Aa, CoAaH KewiH kanaynbl
Kadamfa KauTapbiHpbI3.

Akaynblik

ByrbiM KONgaHy KesiHge ewipinin kanagpl.
ApPTbIK )XYKTEMEAEH KOpFaHbIC Gencexai.
Bip yakbITTa TbIM Ken a3blK-Tynik eHimaepi
eHaenreH.

Lewim

m ByiibiMabl eLwipiHi3.

m OHAOey KeneMiH a3anTbiHbI3.

m Pykcar eTinreH makcmmangbl
kenemaepaeH («KonaaHy mbicangapbi»
MakanacblH kapaHbl3) acbipMaHpia!

Akaynblk

XKetek icke kocynbl kesiHae 6ocaTy TyMeci

kaTe 6acbingpl. AviHanmanbl TyTKa >ofapbl

Kapam XblKblTbinabl. XKeTek TOKTaTbIfFaH,

Oipak Kypanabl anmacTbIpy KyniHae

Kanmanasbl.

Lewim

m AHanmarnbl axblpaTkblwTel 0/off
KafamMblHa KOWMbIHbI3.

m AiHanmansl TyTkaHbl 1 kyniHe
KbIDKbITBIHBIS. j

m ByibiMabl KOCbIHbI3 (1 Kagambl).

m byibiMabl KanTagaH eLwipiHis.

Kypan Kypanabl anmacTbipy KyniHge Typ.
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KongaHy mbicangapbl kk

AkaynbIk

ApanacTbIpfbILL XXYMbIC icTeMelt GacTanabl
Hemece KongaHy 6apbicbiHAa TypbIn
Kanagbl, XeTek «aipingen» Typ. MNbiwak
GrnokTarnfaH.

Lewim

m Bby/ibiMabl eLWipiHi3 xaHe allaHbl
po3eTkafaH LUblfapblHbI3.

m ApanacTbIpfbILUThI anbin TacTaHbI3 XaHe
GereTTi KeTIpiHi3.

m ApanacTbIpfbIlWThl Ka¥iTagaH OpHaTbIHbI3.

m BylibiMabl KOCbIHbI3.

MaHbI3abl HycKay
Erep akaynbIKTbl ©3 GeTiHLLE X0
anMacaHbi3, KbI3MET KepCeTy opTarnblifbiHa

xabapnacblHbI3.

)
)

KonpgaHy mbicangapbl

LWankanraH Kineren

- 100 r-600 r

m Kinerengi 1%z - 4 MyHyT iWwinge
4-kapampaa - Kinerengid, menwiepi
MEeH KacueTTepiHe 6ainaHbICTbI
KaKKbILLNEH OHOEHI3.

XyMbIpTKa aKybI3bl

— 1-8 XXyMbIpTKa aKybI3bl

m KyMbIPTKa akybI3blH 4 - 6 MUHYT
ilWwiHae 4-kagamaa KakKbILneH
OHEH3.

BUCKBUT KaMbIpbl

Herisri peuent

— 2 XymbIpTKA

— 2-3 ac KacblK bICTbIK CY

— 100 r KaHT

— 1 NaKeT BaHWNWH LLeKepi

—70ryH

— 70 r kpaxman

— KOMCbITKbILL (KOCbIMLLA)

m VIHrpeameHTTEpai (YH MEH KpaxMangaH
Oacka) wam. 4-6 MuHyT iwiHae 4-kagamaa
KaKKbILLMEH KenipTin KafblHbI3.

m AllHanmManbl axblpaTkplWTbl 1-kagamra
OpHaTbIM, eNneHreH yH MeH Kpaxmanapl
waM. ¥z - 1 MUHYT iWiHge KacbIKneH
apanacTbIpbIHbI3.

Makcumanabl menwep: 2 X Herisri peuenTt
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kk KonpaHy mbicangapsbl

Kekcke apHanfaH KambIp

Herisri peuent

— 3-4 xymbIpTKa

— 200-250 r kaHT

— 1 canbiMm Ty3

— 1 nakeT BaHUNbAi KAHT HeMece
Y2 IUMOH KaOblfbl

— 200-250 r man Hemece MaprapuH
(6enme Temneparypachl)

—500ryH

— 1 makeT KaMblp KOMCbITKbILLbI

— 125 mn ¢yt

m bapnbik gampaeyiwTepai wam. Y2 MuHyT
1-kagamaa, an cofaH KeniH wam.
3-4 MVHYT 4-kagamaa KOMbINTKbILINEH
apanacTbIpblHbI3.

Makcumangbl menwep: 1,5 x Heriari

— 1 XyMbIpTKa

peuent
— 1 canbiMm Ty3

— KilLLKeHe NTMMOH Kabblfbl HE BaHWUIb LLEKEPI
— 250 ryH
— KOMCbITKbILL (KOCbIMLLIA)
m bapnblK uHrpeaveHTTEpai Wam.
Y2 MUHYT iWwiHge 1-kagampa, cogaH
KeWiH wam. 2-3 MUHyT iwiHae 3-kagamaa
OyrFaybILLNEH OHOEHI3.
500 r yH:

m VIHrpeaneHTTepai unerinex wam.
Y2 MUHYT iWiHae 1-kagamaa, cogaH Keni

Yrinveni kambIp
Herisri peuent
— 125 man

(6enme Temneparypachl)
— 100-125 r kaHT

wam. 3-4 MUHYT iWiHae 2-kagamaa UneHis.

Makcumangbl Menwep: 2 X Heriari peuent

¢

ALWbIKTbI KAMbIP

Heri3sri peuenTt

—500ryH

— 1 XyMbIpTKa

— 80 r man (6enme TemnepaTtypachl)
— 80 r KaHT

— 200-250 mMn Xbinbl CyT

— 25 r aHa alwbITKkbl Hemece 1 nakeT
— Kyprak aLubITKbl

— % NMMOH KaOblifbl

— 1 canbim Ty3
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m Bapnbik uHrpegmeHTTEpai Wam. ¥2 MUHYT
iwinge 1-kagamaa, cogaH KeniH wam.
3-6 MVHYT iWiHae 2-kagampaa vneriwnex
OHEH3.

Makcumanabl menwep: 1,5 x Heriari

peuent

Kecne kamblpbl

Herisri peuenT

—300ryH

— 3 XymbIpTKA

— KaxeT bonca, 1-2 ac kacblk (10-20 r)
CybIK CY

m bapnbIk MHrpegnenTTepai wam. 3 -
5 MUHYT iWiHge 2-kagamaa kamblpFa
[eniH eHaeHi3.

Makcumanabl menuwep: 1,5 x Heriari

peuent

HaH KambIpbl
Herisri peuenTt
— 750 yH

— 2 nakeT Kypfak aLlbITKbl

— 2 LWan Kacblk Ty3

— 450-500 M1 xbInbl ¢y

m Bapnbik uHrpegmeHTTEpai Wam. 2 MUHYT
iwiHae 1-kagamaa, cogaH KewiH wam.
4-5 MuHyT iWwiHAe 2-kagamaa uneriwneH
OH/EH;3.

ManoHe3

— 2 KyMbIpTKa @

— 2 WaMn KacbIK KblLla

— Yan man

— 2 ac Kacblk NMMMOH LUbIPbIHbI HE Cipke

— 1 canbim Ty3

— 1 canbIiM KaHT

WHrpegneHTTep Gipaoen Temnepartypara ne

6onybl THiC.

m /IHrpeaveHTTepai (MangaH 6acka)
OipHelule cekyHp iwiHae 2-kagamaa
Hemece 3-kagamaa apanacTbipFbiluTa
OH/IEH;3.

m ApanacTbIpfbllThl 4-Kagamra KOCbIHbI3
XeHe Manabl 6asy KyNFbILL apKbinbl
KYVbIM OTbIPbIHbI3 XXoHEe MalioHe3 nanaa
bonfaHwa apanacTeipa 6epiHis.

ManoHe3ai KakKblH apaga KonaaHbIHbI3,

caKTamaHbI3.
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Kokbicka TacTay kk

Kokbicka Tactay

Opam maTepmangapblH KOKbICKa
K TacTayablH 9KONOrmsanbIK
mmm  epexenepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
OneKTpniK XoHe 3NeKTPOHAbIK
KypbinfFeinap Typansl 2012/19/EU
Eyponanbik QupekTuBacbiHa caw
TuicTi TaHb6ameH 6enrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn avpektuBa KypambiHAa
EO aymarbiHAa KongaHbinaTtbiH
KONAaHbICTaH LUblFapblFaH
KYPbINFblnapabl TKidy XaHe KOKbICka
Tactay Typansl yiFapbiMaap
6ap. Kokbicka TacTayablH HaKTbl
oAicTepi Typanbl aknapart any yLiH
caTyLwbiMeH xabapnacbiHbI3.

Keningik wapTtrapbl

Ocbl KypbInFbIHbIH, KENINAiK WwapTTapsbl
6i3giH eKin apkblnbl KypbINfbl caTbinaTbiH
enge aHblktanagbl. Ockl WwWapTTapra
KaTbICTbl TONbIK MOMiMETTEPAI KyPbInFbIHbI
caTbin anfaH gengangad 6inyre onagpl.
Ecen-woT Hemece TybipTek ocbl Keninaik
LwapTTapbl 6oVibIHLWA LWaFbiMAaHFaHAa
kepceTineai.

©asrepicTep caktanabl.

ApHanbl xababikTap

MUZ5ZP1
\@Yﬂmi LbIpbiH apHanfaH.
CbIKKbILLI

ANenbCyH, MMMOH XaHe rpenndpyTThl CbifyFa

MUZ5CC1
Tekwenen
TyparblLL
MalluuHa

apHanfaH

Xemic neH kekeHicTi Bipaen TekwenepMeH Typayrfa

MUZ5FW1

ETTapTKbILL apHarfaH.

TapTap He yHTaKTanfaH eT YLUiH Xac eTTi Typayfa

MUZ45LS1
CaHpblinaynbl
[AVCK XMbIHbI
WwafbIH (3 MMm),
YIKeH (6 MM)

MUZ5FW1 eTTapTKbIlWbIHa apHarfaH.
MawTeT xoHe HaHFa XaFblnaTbiH OHIM YLLIH KiLli,
NICIPIAreH LWYXKbIK XXOHEe UMUK YLUIH YIIKEH.

MUZ45SV1
[leyeHbe

KOHObIPFbICHI Gap.

MUZ5FW1 eTTapTKbllWbIHA apHarfaH.
4 opTypni NeYeHbe niwiHiHe apHanfaH MeTann ynrinepi
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ApHanibl xababiKkTap

MUZ45RV1 MUZ5FW1 eTTapTKbIlWbiHa apHarnfaH.
= YKKiLL >KaHrak, 6agam, Lwokonag xaHe kenTipinreH 6enke
3 I KOHOBIPFbICHI HaHAbl Yryre apHanfaH.
(
MUZ45FV1 MUZ5FW1 eTTapTKbIlWbIHA apHarnfaH.
LWbipbIH E36e yLwiH TaHKypaK, KbidaHak XeHe UTMypPbIHHaH
CbIKKbILL 0acka XnaekTepaiH WbIpbIHbIH ChiFyFa apHariFaH.
KOHOBIPFbICHI CoHbIM KaTap, Mbicanbl, KapakaTTbl aBTOMaTThl Typae
Tasanayra 6onagpl.
MUZ45PS1 MUZ5DS1 acynnik maiganarbilbiHa apHarnfaH.
®pu guckici LLnki kapTonTbl (bpu YLUIH TypayFa apHanfaH.
MUZ45AG1 MUZ5DS1 acynnik manganarbllbiHa apHarnfaH.
A3nanbIk A3nanblK KOKeHIC TaFramzapbl YLUiH XXeMiC NeH KOKOHICTi

KOKeHiC OMCKICi

LWafbIH TiniMgepMeH Typanibl.

MUZ45RS1
YnKeH ynkenve
ONCK

MUZ5DS1 acynnik manganarblllbiHa apHarnfaH.
LLnki kapTonThl, Mbicanbl, KapTon KylMarbl He Jomban
YLWiH yryre apHanfaH.

MUZ45KP1 MUZ5DS1 acyinnik manganarblllbiHa apHarfaH.
KapTon Kynmak neH kapTon Kymarbl YLUIH LWKKI KapTONThbl
KyMMaFblHbIH YTy, KOKOHIC NeH XNAeKTi kanblH AUCKIMEH Typayfa
OUCKICI apHarnfaH.

MUZ5ER2 blabic iwinge 750 r yH MeH UHrpeaneHTTepai eHaeyre
Tot 6acnanTelH Gonaabl.

bonartTaH

apanacTbIpFbILL
blbIC

MUZ5KR1
[MnacTtuk
apanacTblpfbliLL
blObIC

blabic iwinae 750 r yH MeH MHrpeoneHTTepai eHaeyre
6onagabl.

MUZ5MX1 CycbiHaapabl apanacTblpy, XXUOEK NeH KOKOHICTI
MnacTtuk nasipnay, MaioHe3 JanbiHaay, XXUOEK NeH XaHFakTapabl
apanacTbipfbill  Maganay, My3 TeKWenepiH ycaTyfa apHarfaH.
KOHAbIPFbIChI

MUZ5MM1 [amaeyiwitep, KokeHic, anma MeH eTTi Kecy, kapTon,
MynesTtn LLIOMbIP MEH ipiMLLIKTI YTy, XXaHfaK NeH CybITblnFaH

apanacTbIpFbILL

LOKONnaAThl yryre apHanraH.

Kocarnkpl 6enwek xeTkisinim 6ymacbiHaa 6onvaraH xxaraanaa, oFaH cayna OpHbl He
KbI3BMET KepCeTy opTanblifbiHaH Tancbipbic 6epyre 6onaaebi.

220

122_MUM50xxx_8001027203.indb 220

01.12.2015 16:12:14



Aalall sl 14 —ar

MUZ5DS1 458l 4y sl ikl Al MUZ45RS1
S Al Galalladl al A slacy Sia il Qalalhadl il G i e B
Al
MUZ5DS1 458l 4y p paill 3l Al MUZ45KP1
daS e ) o pasill dal e 2l Gulaladl ad - Gelallad) AuS a8
ASsans gl il ) il g il 5 LSl aadaiil g (uballa)
2 750 in 1 558 Joms S Shae] (S0 ol 5l 38 3 MUZ5ER2
Ll Sl ) Byl cpadal) (0 Y AV B e i ele
i.ha.}
Aloa 750 (A b )i Jaay 2paS alae) (S sle sl 130 8 MUZ5KR1

Sl I Yl ) e Sl (i le

0 e siaall 4 sl Alae sl 5 <l syl Ll MUZ5MX1
480 5l qlaiil g ¢ i silall 2lae Y 5 el 5 pumdll 5 S il Sl A

ool g caallly Ll 5 <l 5 ) 5 lie Y1 oy jail MUZ5MM1
Y S sl g 5l 5 Band) g il puall il ccpally Jadlly aladiuY) adeie LA
.83 yuall

O o3 b (Say Bvie ) il Cliaale (aa 5a 50 e Al Cliald) aaf IS 13 Lo s b
¢M\hh§f@gﬁ&j\}ﬁd\h‘dﬂ&dﬂ)}=

221

122_MUM50xxx_8001027203.indb 221 01.12.2015 16:12:14



ar—13 il alllsl)

daldl) clllas)

D8 cuall s o galll g JE ) yical MUZ5ZP1
C_“}A EJLAQ
4, gludia 308 ClaSa ) & g juindll 5 48Ul audatil MUZ5CC1

LSl adadi 3 jagas

ey g e pal” S A 2oy (ol 7 Sl palll o 8 MUZ5FWA1
el o g il aalll 51" el s il il 5 andl 5 palll da jie

MUZ5EFW1 aalll da jidl MUZ45LS1

Banall Ol juaniosall § a5 jtall asllly 8 siaall ildadll acls L pal B aika

Llidd) aailly SHE B84 ¢ Gaal) 2l 5 Sle oSl (Uieadlle 3) acls

exlll e Julil (Siedke B) P25

MUZ5EFW1 palll 4 il MUZ458V1

sl (e Aalide JISET 4 3 diaee JSE5 5yl Opne JiSa

GRS

MUZSEFW1 palll s il MUZ45RV1

el sl A5V S il g 5l 5 Ol puSall il 5 e

MUZEFW1 palll da jial MUZ45FV1 e

iy ablakall g S sl gl lae Lo A il olaill juaal 4S) 585 jlac
O (B elSl) ) sy Ol A1) ) oy XS (gl )5
RE

MUZ5DS1 4 sdl) & s il Al A MUZ45PS1

Al udalad) slae Y agbal ) Al Gulallall alal il padai a3

bl

MUZ5DST 4 5ill 4 el 4kl A1l MUZ45AG1

Gl sl lae Y A gla i) 80 5 puadl) g 4S) il aadal] g puiad kel (g 5B

A sl Al Sba sl

222

122_MUM50xxx_8001027203.indb 222 01.12.2015 16:12:14



el e aliill 12 —ar

Il e paldll) @ Dl gatall

il pedy o sluly leall 55 o palds imwD
Adual gall Bilan Sleall e Al e 53 lase s S diale 2 —
BslaBY) e sanall/19/2012 G5! s A
Al eSh 3 el Aalall 4y ) 5Y) Osed suae o Jis € iiale 2 —

Aol 255 Y1 Al a1

(waste electrical and electronic equipment — WEEE). )s“j\ (edda 1 —

el gl e\;\ Jtég‘\ 3@ Al 30 5l iy il 5l Ay o o i
o] T O3 e S LA (il lae) b Sall lae) oy m
" IR TR - . - Pt
ad\r—!} A.A.J.\sj\ a)@Y\ ol U@ @ i : - IR
T I 35 24 e ) i daal
&M\é&)ﬁb)@\.)@ﬁ_l.@)uuu\ N - L e L. N
10 e i) iy Crom) i yed LA B ad A (e edan Gyl cua &
el s 2a; :wﬁ‘\‘l, - LIS e Gl i Jual g5 4 Gl e
o n
e e o ) el i gSa Jo ¢
IRRTI andl Lpany 6 G )53
Olaal) Ja gl Lia £ gian by Bl A S gilal) J ol g
Llias Jd (e Jlead) 3¢ Glasall Lo g 5l s oy e gkl
el g Ly Al A gal)
U8 e s 5ill o3 Jualds e ) geanl) GliSa
Dbaa) (an Olead) 4ie y 3 A1 g sl
o dolea Glal Ja b el il Jlay) 55,51
Chasall adaiy (5 )l

Lass Al o) ) 8 Liday Jadiag

223

122_MUM50xxx_8001027203.indb 223 01.12.2015 16:12:14



ar— 11 alasSl gl Al

&M:%E\PBMQU)@\L’);&% ]
A_A&: Sy 3-4 %A\P EAAX(J % :t;‘).ﬂ\
LCmaadl QS aladinly 2 4s )

DnEal) Cania 2 230 1A (Say A b

JaullYl

JAS.A.“ "):Qﬂ\

C dull) dia gl

C)Plﬂ e‘).; 500 -

iaul —

(:ﬁ.ﬁﬂ\ﬁ‘)\);‘t;‘)d)w?\);SO —

Swan 80 —

A o bl 200-250 —

oS 1 5l ma ala 25 —

Q880 B yed —

Lsad Yoo ,08 —

cldl (e diin 1 —

MJ%&\PDMQMM\@AJ\J;\?L n
Sle Gl 36 Jsa saal 4 o Aol e
Ol QS aladinly 2 As )

i) Coam 1.5 2ae rladlae ) (Say A ol

Ll

L sall (e

Al dda gl

ksl a2 300 —

Clan 3 —

b sl (pla 10-20) 482le 1-2 Aalall s g

Gl 5 s 3 sl ClisSall maes (ae o m
Moo maal (Fa 2 4N e

il Canin 1.5 2ac 1S (Say eS| il

Jalay)

Al s

Al dia gl

okl 2750 —

?um [PEVEN U'”I:‘S‘ 2 —

cloi S il —

813 sla bl 450-500

g 15 N sa 32 Gl Sl pian dlae) o5 m
Sl G182 4-5 sa sl & o daoill e
LOpaall QOIS Gladiuly 2 Aa )

224

122_MUM50xxx_8001027203.indb 224

iy 1 dadl o il Alial by
Aaale Gt Cupa e dayy Laill 5 Jy yrall (ppatall

18 Vo e 25 Y 30 BDa g A 2y

Dol Canaa 2 22e 1S KAy AaS | il

fallyl

3madd) pa (JAT) Cpaaall

Lol patialy

Cland N30 -

Sual 2250 M 200 o« —

clall (e Ji8 —

Llilé Gus —

‘ Ugad Cani pid 4 —

i oaa sl al 2 250 200 0 —
(Fomdall 5 ) yall 4 )

kol )2 500 —

D0 mS0 el S —

ol 125 —

Aa Al e 28da 15 saa] Gl siaal e ) o4y m
4 35,0 e @4 ) 3 e &1
sl culal) e 53 aladtiuly

LS 0e B 3e 1.5 1) Sy AuaS ol

Ll daa )

3adka diae

Yo ki

u)ale 125 —
(ﬁ)ﬂ"&)‘)}h)ﬁ)

Swal 2100125 —

ianl -

cldl e dies 1 —

Lol S ol (ypad 38 e e oS —

abal 2250 —

A5 Sl B el Al) Sy —

Aady Yo (M sa saal il Kall pen dlae) b
Sl @182 3-2 s sl & o daudl) e
bl sl &3 aladiuly 3 daall

ok ol 2 500 (e ) Dlie)

01.12.2015 16:12:14



Shasd)

i Jaall e gy o Jaall 8 Tay Y JaMAY)

A Cisa a5 IaY) Baa y alasiuY)

i pail) Ais

oS Gl Josdl y Sleall ikl m

Glall 5l g la¥) saa s e e bdall 2 &1 m
by 8 i)

Dl il m

pl Al

Alzd (o Josills cJlaall e il 2313

e laall dadd S o

p) AT Al AL

SAdAl) (3dd

@ ¢ 100-600 -

O ) i el o pmally 328 (345 m
wﬁij'4£~%).\l\u};c§3\_§u4u{\yz1
RPTSPLPR K|

oanl) ¥ Gia

@ car Y538 A1 oe —

6&}43&.&“):151;0‘;““&5;; -

A i e @il

Laliy) dsagy)

@ Lolal) A gl

Lan2 -
Alsgla 323 2-3 —
Seax100 —

Ll S e a8 1 —
nbal 270 —

53 Wi ol a 70 —

350 Sl B el Adla) Sy —

b (Laall s Gl oo L) i Sl 55
e G 6 (M) 4 (e 5l iy el
At ) el ) alhadinly 4as all

122_MUM50xxx_8001027203.indb 225

S350 Agkas Akl 10— ar

i patll A8

e eleSI anaad o Sleall o e S Y
ssall 4s sl

O A Cula Sleall Gl o e U 1 m
eall da gl e el Sl 4l

B asnsa s da ) Bl g1 pasdl m
dainge (B e ga Jb Smnall il
iy el

tmn G ey i sle gl ST DAY B o
aaall 4a gl e Galiy)

oy in 43l Qg Ladlall et (S 5525
naall 4a gl e Glayl aas )

e Bl Clan VAN N ke V) (S S oY m
Ll daadtiall e 3 HlaY) Gilasg

Al L8l &5 Qo)) sale) aca Gaalil) 5 et m
83 slaa oy &3 0fOFf pay e Jleall lava
Lo sl Aa ) e adas

Jaad)

3 3mead aladin) ol Jaall (e (il gy Sleal)

LaaS dallae a3 Lg8Ua) &5 3 51 Jaeadll aca (il

_h\,&é;@@\hﬁd\ A gall (pa B S

G puatl) Ldg

Dl sl m

Leiallae olall sl QS5 2% m

lLialy lail) L 7 samall ClaaSll 55y m
(ORI PRI

Jhaad)

Of @ Ol pa g 33 IaY) Bas g () S L

i) Jee srexia e 5 semn 5l Uadll Gy ko

) Sat gl il g 3 BYEY) plSa) § jueas

Y Ll V) eyl e il g s lay) sas | el

Jeadl <l gaf B PICPRE S P

i palll i

0/0ff a5 A sl Zlidddl 5l 5y

ezl gl N huaay m
A e=s

(140)) Jeall ol m

Ol dais Glay e o m

Jaadl 8lal s a5 Jasll Blal

ij

225

01.12.2015 16:12:15



ar—9 4 dlally Sleall Calaw

LA caudais

Balad) Sl Jads £ 920 dbial) Jbi A\
5yl Lﬂ;.gyu. LAY s ual a2e gy
Sl 3 Juall ALE gl 5 olnal) y Bla) le
Y Jue

48 i) gas alae) 8 TaMAl) Aladi) ey 1ake rali
i oy of S e YW (e IS 8 G 5S
o8 e el o (e aal A s B3A
;L&:j‘;&m‘h\wdﬂ\engw\ww&
LAY Jaacdi iy jaall 3aa s e S jall Ll
gélhmj_(Mi;Jag:M\@)g\ﬁzw
b olas Ll Calat o o5 Caladl) ole S

pla Al

ey Aahe&ill clialall € Candats a3y a6 3l 2ie
53 ga gall A28 )l e 45 gaall Alal) et sle) ja
oS Jala

Sl e sl
lallal &igaa jhd A

Sl Guld ) Al g Jlead) aladiul axe e
BB RLE [P

‘ K St

e b gkl (yal il 5 Jaal) il sl s oy
Al cilaald)

b Al claald) GeS e Llaall 2 m
sle gl

Dbl AoV 3 el 3 Slead) Jlo Lliall
W5, 9all

Juas ¥ ALJ Y Bas b cilaglad

lablal &igaa jha A

J@‘wuc\ﬁ}gﬁdﬁ\ﬂ\jj&&jﬂ\dﬁ
LeLeSIL Al ke (e

Aadsa B ) jEia (% O) g Tyl g1,
SR plagh (a aal g 08 A by Al
a4 ) A glaas Y \}Ug:oi?gm@ﬁ
4.\!\:\3‘ A"_ﬂ.g_\.\.\.\n B.Jc\.‘.m..\ SJ};}AX\

Shand)

dama ¥ leall

226

122_MUM50xxx_8001027203.indb 226

i

)

el O e AL il S Caal

Jardl (e s L) day

sl il a5 Sleall Jsrds Glay) )

S delull (lie o) )50 oladl d LA 0
ROLE

1568 adall Cadaii ) ja) JadY) (he 1aida i

Awladiil e eleiiY) any

dg dgliadl g Slgad) audals

ola 4z A\

Aadd ol ASla (ot o e gl aladiul are Cany
ARl A yra (S5 A Hla) mhansyl)

b Slgad) cilai

lebops Gual i A\

Sl ey Jlsa¥) e Jls sl Ll ade cany
Clie cle Gl dzia o Vg ‘gu\‘;why\
Cadaii Slea (gl aladiul axe Cang sl (e
ol

sl a5l

san ol 315l Uil 5 ) lead) calan oy

3 55 il Cocaiil 13 5 Allie (3lad daday 3 ,)0Y)
a8 clalaidll aal ge Qi o o pladind (Ko
Adls 2dagh el b Laddiee Jlgal) Caugay Glld
Jand) i gal g sle o) it

Jue AaSle & Juaall ALE Jaall &l gl 5 ele 5l
Aaiad) o 3aY) liail axe 3ol je cany Y]
3 4] Cua o Al e ASle Jala il g
Mot o saai lld o) ja (ga ok

5 501 Ay g yal) Adal AN i

Suall AL 3y 5 ) 4 5 pal) Al AN 6130 an
(Y Ju AaSle b

Bl sl e peal) culdlad) A1 Y 1ada rsali
¢oadl Jie dilaadl o gall (s dlac ) amy (alads
il dadad o aledall iy e Jll) gy o
ol 1 Gl 5) B sl Ayl A AN s o
4 o padll Al Al Caladi oty Gl aay Ndes (golail
slalls 4y ) 54l

01.12.2015 16:12:15



IGaAll Llay) jha A

i) 8 A 7 s Al agla jucas oL
A.\).\:\:\.ASJLM\ ;d& pic t;U:uJL\ A};}d\
Bse A &l o dnalid) i sud) e 11 0.5 e
lala A

pe iy il LA Cleay of Sl (10
() GlaSa pLHLL) Baane Gl S dallaa
U sa g LAY Juli axe

LA el

i J BB

A&a) 8 peaield Hylaria iy m
)il & 13 Jas 2y g (32 Y)

Lalall 5 lay) sas b 815l elaall dadinl o3y m
PAENIN

0S5 ol Ble) je ga) BIAN Gy S5 m
& dihie (il e 83 g gall 4Dl
Al a3 (el Sleall e 3 sa sall Aadlal)
Aebull e (o)) ) 92 oladl S b 4 )]
(Y] S ) (et i S AL g

U Sl Bty B
511,25 = Al ol ge Aaall adY) aal)
3 oo 1A Ka Allu o) ga Sl ol aal)
1 0.5 = aal
100 i 50 = 2l s Aalliall slacY) 4
‘e\ﬁ

s osSe a3l g ellardl aS a5 m
SEY sae A deay S Aol G jie
o iy o a5k elarl) LAY (e b
ICENERPIS g

ol 4 0 el sall Zldd) )
st

@l g<al) ddlia)

‘N1-8 5,9l

Vsl 2l ddasd 5 Slead) Qe Galiy ol m

(il Sl (pa 3D Aalty a8 o5 pllaall )

A JOA (e Uiptd U Caal 3 ol 2 31
Ronsiall il gSall (e 3y 3al) a3 RSy
B AlmY) A YA (e ASlally

122_MUM50xxx_8001027203.indb 227

el pladii) 8 —ar

A LS ) il &y paill Al A S i s m
3l saa 5 A [€]-8 Busmall A Ly sme
daa M Aol e oladl (B e Al
ey

sl dasall el gl Fldd) v ol m
e

M 8 Lalae) Gglhadd) 49050 M sall i
3lal alasiuly Jalall I jian Leadsl &5 Jaay)
oSl

laba g

salall ‘é.)\.ﬁ‘)\ U‘“ﬁ Q:'_IJJ; iad ELG‘)A [SEEN)

LAY A i lalae) kel Al

JUa) oy dalatia goladi oeilis Guiat) 1ada prsali

s e laalac) G sllaall Gasd 1 3080300 ) sal)

PSS

4013800 2) gl o pia) g Chaa 13) Lo Al 8 14

¢y i) Ay 5y sl Adal Al A Laslac] o lladl)

zIoA) d s cpubaall 2l Jurndis aldy) o3 Mnie

b 8 cely eSll Aaall Gudia (8 Sleadl Guil

33 92 50 Canval 3850V Bas g 5 5<8 s UanY)

Sl g B

Sand) (e pLga) 2y

sl ZUsa) ddasd g Sleadl Jidi Glay) 4 m

oLV & Ay sill & paill Ak jal) Hol
o L) Q3 delull G jlie ) )5l (uSladl)
pVEN]

Gl ) ) sl Sladl) olai¥) b sladl) ol
el e aladl S delull

Ay Hlall | ya ufm)svj dda g Al m
dgee o harall alal) aalf aladiuly &5
{(HEST)) L-,Jc‘ & ol

saY Cabiiay m

LAl

[33a1) il ) DA (g2 Abal) Jlas A\
1ilall & jaall

[ aae Cang TGS Sl B3R 3 1A @y Jax Y

s Ay Bas g ()5S Ladie W) LAY (S i3

/ Leic V) IaDA) Jaadi axe camy Lol () oSl

LS e ellaadl ()5S S il alS my B 055

ale

227

01.12.2015 16:12:15



ar—7  leall alasinl
lala Al
Al mlla ye il gl cpea ) 53 A (a8

Gl ol g1l (& ¢l eBaill) il sl
Al e piall aa b ) b s axe g
Ll bugia - sl g B
g sils il (Galalladl) Ualaadl il
(O el G JEal) Jiass o) dilall Gl
(@j cJ}m cé&.'}..\l\) Q\).w&d\} 'EJ):\AX\ :GY}SAJJ\}
A s e oy jal 2 alacY)
laly 4
Gl Gl g1 8 im0 (2
) el AL paall g i
Al &y pall) Al Al (sl
8G EBE
A&a) 8 pgaield Hylaria iy m
Ao gl yiall g 1A el ja Qi 5 3
2 pasl
sledl@syiah m
5l & i) Ji g aleY) Y sle sl Al a3
Gl Al ga g delud) G jie (o)) g0 oladl u&e
(e Ara ge B Iy s
plSalsieaidlh Hyliaah m
Aa sl yiall g 1A Gl e a5 (3D
3 eal
Aalal) 3 Y sas o (85l elhaall alaiiul o3y m
([8-5a 5 30all) 4 sl &y 53 il Al Al
il Gkl e pal 81 dalag @) o5 m
Q;)gmow\wsoie)gdsu)f@
el G
hill o f pns gasall A eyl m
el e 4 s pal) il (a
([F-6a 55l sal Y Jalay iialall

1Dnie 48 s el dnsl) 065 ) Ble ) ye oy
el

ol e al A1 Jalag el 23 m
o) sV o (8 4 i g (5 5lall
‘ .([&1-6b 5_5<l))

ol A (llay) I aml) slaall (S m
S sae ) deludl e Gl )53 olal

228

122_MUM50xxx_8001027203.indb 228

laly A

WA g8l Ay il dda) A1) Al ade ang
85y by S il JalS pua g (A ()5S0 Lanie
Sl e d gl &y 5 el AL A gpan dillae
4 el Adal Al aladiul st Cangy il
e (o saial Jedill s B Y A ) il
038 ALY Claalas

Al Jraadl) da yaldl)

‘ {F BBt

el rn ) pm ol Bl G 5 g Jsall
Al e 2 Jaesd Gigs die o Galil)
e e O sall 2 gae (8 Ay ) il Ay il
13 die Sy Gl sall 3 gee (8 2315 Jaan

G wa ) 2see Slo Jpanll (S a5l

el da2d )S)A
- - Omdli g (o4 90 bl (o 8
e

3 A.AJA” GJ: oj\).;! ?35’ J\.\::}I\

oA e s sl Suall e lel je cang
tontla sl Cpea 1) (3 aadadil)

aend) akail) 4 6l 1

il kil as o) «3»

laly Al

e e il sl (g sl 50 okl a8

5 ppoall jaall A iy 5l g Calall aall skl
Ualdl 5 8 shosal) ((pelaldall) Uslladl 25 sS50
e el s Lo Al (45 3 (Qadaldaill)
33,0 0585 Ladie V) Lgaphadli aae

A UIOda - (il g (g 93 sy 0
Gl 5 4S) 5l 5 Gl g padd) 5

O JEd) das o) dalaall cpal) g il el
AEBSE

350240 e oyl ) Al alacy)

Al Ga i e s sall el Ga)sled e e
omials ) cpea dll (63

odall 5l 4a ) «2»

aclill Jaall as o «4n

01.12.2015 16:12:15



ANl el g
19 ) caudsl) &\JS —
1 daall Lo Y sl o) ) Y A
4 Aa ) jlasd ol elld 2
iqpaall —
1 da e Llall of da sl e
1ol Qs —
1 A o IV il o) ja) Yl a5
2 320 o gaall o) ) o lld aay
il g<al) ddl)
sl Zlisll A 5 Sleal) Jonli i) a1 m
Alia) 4238 DA e b Sl Al o3y
elaall 853 a gall il Sl
: ;
slball 2l Al
plSal s eaild Hjlamal m
da gl il g ), Gl et iy g (3D Y)
2 pad N
S sSall Aty o
Jandl (e s lgaity)
) sal) Uil Aasd gy leal) Jaands Calsy) a4
REEBUNIEEIF S
sthall =) 53
Al&a) 3 gai i 5 daria oy
Ao gl yiall g 1A el ja Qi 5 3L
2 sl )
B3OV 3 5 (e Jaall 3100 2] 53) Ay
sle ) C\‘);\ Al
Jad Ao 5 0as Gl el 5aY1 ke calas
s Aall s Sleall Caulasy
498 Ay et Akl A
dglay) jka A\
salad) Calgall g SISl gad 8 Sy Jaxs Y
il Gl Al eyl ate Cony ol al Y
Ihid YY) (e V)
Al g el Al AN # JA) [ s i pae i
AUl o sSull um g A5 HlaY) Bas g (5SS Ladie V)
4l Hule (e 4l A &5 8 leadl Guld 5S4
sl
L 5Kl Adla) Aad 8 ) Ja) s sy

IIII.EI

122_MUM50xxx_8001027203.indb 229

el plasii) 6 —ar
(12) Fgiiad) culiah) g 53
. ¢Cpaall culail PRENI
225 A el 1530 Jie
Oaally Gl ulailly
(13) Gl
k_\..}lsﬂjg-\ﬁ;ﬂ‘j ua;u” d‘}l)és;le.\;uﬁ
G Sl Cpae Jia ccaddl) aal)
(14) Ol s
b Sl dalad g (L cpaaall aad aadig
G855 a3 ) Lgmalli oy Y 3
(Y S gl
Jaad) <l gl g sle gl Jand)
HE BRI
plals i i Hjlhaaay m
da gl siall g el s (332 Y)
2024 S
ele dl (S 5 A om
5 la) o5 AlA) Ay g Al ) ele sl Al oty
éhd,.a\f}‘u:u\ \_1)59 Q‘J}Jb\;ﬁ\ u.uS.c-
el Ana e B iy s
i alae) Csllaall b Sall e nliiy Loy
S Gpaad) ol g slall el g1 )3 Jlay
(> Axda B9 3 Y Bas g & cpaall QS
by Al dma ga A ) 28 S
s
Cmaall Al pla 31y Ay (paall QOIS aladia) e
el Amimpa (Al B aaall QIS (558 (S
(3-4b 5 sall) <l
sle gl o) (osllaall s Sl At o3y
A&a) 3 peai el HHlaria oy
da )yl g 1A el s a5 3y
A =l J
elaall S 5 A om
M\ a;JA ‘_Ar— J\}ﬂ\ Cl:\SAM .L:.ua\ ]
A stladll

O

¢

229

01.12.2015 16:12:15



ar—5  leall aladnl

, plb Al

agle U sae ale (o 50a0 038 aladiu] Cilalad b
e Jleall deall de o Dualill dygpn gl 4l
Oy Akl lialdl 5 Jeal) <l ol alasil
Sl e Gualall 13a Glall 5 oy (a5
(CEeTas))

gl s
Aidai s 4y e )l e Slenll o m
: o draslidlar A m
(15, 5)
a5l el (alall oy sl
Jaa gill el Coms oy 1 3l e
sthaall Jshall 4l ja) 5 A 5eS)
Tala apis A\
el daasill s (Jaxe e ajall
sl allay) e
el (8 Sleall Guld J3N m

=,

?,

Jaall & a0 9 sl )
Jand) il g2l A e Glilad (i pil) Jlad A\
B _dlal

On dis sl il axe Cany leal) Jnli e d
i axe Caag ele gl 8 ad) Jaal J)saY)
A USH (1) sl elaal) o <5 Laxie V) Sleal)
ldaia 5a

Ban 5 (055 Laie V) el 8130 ade Cany
Jaandd Calay) day - LUl Sl g A5 laY)

B _mald da b 3 il Jlai s lay) sas 5 B leall
el 8ol yuad aa g b Ca g
UJSSUSJMY“CJ\JM\J‘)J\&:\)Q?LA_\*
?Lﬂ‘ UJSMM c-\a} uﬁ kil;uai 28 JASJ‘ S\Ji

Y lead) Gl oSl s e (3laii Sl

pe 3Y) a0 5S5 Lanie V) Al e
Glas ) elhally sUara Lila daadiuall

(7 <4) 5 sy)

Tl 4xs A\

Sleall gr Jandl (8 V) ele gl aladin) aae g

230

122_MUM50xxx_8001027203.indb 230

1-4

1-4

=8

1-2

%%

2-4

II:B@

j 3

2-3

3-4

o4

¢ s all il ¢ )3 e juaall #1 AN as 5
A gall (e 3 0SS JRAY (paall OO
Leindlae o stladl)

jtﬁi\ e\dﬁu\

lelba) Eigaa jhia A

L0 (e B Slead) Guld JB) are g

O Jadlly el 25 38 () 65 ) ana V) e jeSIl

Jaadl e anll A U lalae Y aves

Tala 4 AN

[dae 3130 S 53 2as V) Sleall Jaandi axe Cany

ey il gy e ledana g eSS 3k

i ple g )b g8y Stea) o aae

oY Adn Habead heSall Cilaalall 5 Sleal)

s Sall Sl A ahaiud dalla e

Jdi s Glialdly Jleall iy m
Al Cadatilly ) 3 e J oY dAalasia
Okl

3-4

O
O
¢
=
TaY]
J
i

lo |lo-

01.12.2015 16:12:15



* B

Lyl sle 9 21

glhs 22

@il 23

e Al clialdl aa S 1Y Ledla 8
eﬂ)ﬁauﬂagﬁ.\.\c ‘.\...IJ}:\!\QMWJ);)A
Giob oo sl salidl sl gal 4l 3yl (e
Ol Ladk K e

Jardil) gl gl

HB EFTT

Tola 4gs A\

[daxd) 311 CailS 13 ) Slead) dasd ade Cany

sl (s damaall 5 )Y sy e Jsaall

gl Jardill gy (882 92 505 sl

el axim ga B e 55 ) g ) il

ol ¢ lia gl (ge a5 JS 8 Gy

s

«Easy Armlifty 4k s eaa 7 ) il ) Al

slel ) sl g1, AS a ac i Adyda gl o3

sl g ava

gIoW ehpass Jall) st ) bia s m
el gaaly AS all s o gy 7 sl il

Jonlill gy M sl il g1 el i oy m
i 4SS () i) a4 e )
iy el A ge (A il 3B () S

122_MUM50xxx_8001027203.indb 231

Jasil) t\..’é}i 4-ar

B Baagl Al slkd 4
Laall a3 laY) sas o 815l elhaall alain
Slagind oy g slaall e Gilal) ¢ ) e
Lelazl)

5 1) 3aay 5
A8 4 o padl) Al AL —
(* oals L Bala) el gall 5 uanlg —
an g sllae g uag aladin) ade N
Aange 35 laY)

Jandl il g8 303 Basg 6

OIS e pumall (sl Culil] ¢ 53)

(* Oald LS Gale) pall) dajiag (Gl

LAY 53] aa gl B ol slard)

(* 0als S gale) LAY 3,08 Basg 8
30 a5 ellae aum g ang pAATLY) ade die
Arin ga b DAl

S G sl s i 9
Gl el om0 ells JIS3) oy
SlAL axal)

~

b ciliale g sle
oy ¥ 2V 5h (e il 6le 510
slhd 11

Jas il gai

s ulli gl 312

Qraea13

s Ak (pas @3S 14

Agbasil) eliatall oS 15
bl Gal ji 5 Jeal) @il ol e Lliall

088 A Al A

sl 3131 16

Ll dilay sl 17

kil ) B 18
oo - il s ea 0 okl Ga B @
pel/oa - iy Gxea syl g2 B b
Lagaill langia - i pa f €

wal &Y Jals 19

g A daddy ¢ gial s 20

231

01.12.2015 16:12:15



ar-3 Sl Jal e

dolaaall Glaalall aladinl die Al el claalall

T A\

e V) Oleadl aladiul axe iy

e\a;.w\ (‘;qu;.\ d\;ds‘:d‘f\a.d\ M\ d;ld\.am_)d\ RS uLuLu a\.c\_),ac_\a;
usjl\um‘;hbéuﬁd;hj\oh\jdasab\us;.U.'Lq

Aglasil) ciialall gi Slgadl o Sasasall Sgad e gl A

_@\JJJK)A.}MMQ\}JT 'u.u)f\;\
2l Sl Rilm) da bl JIA) ade Can

i) s ladss el s [ [d]

0558 o 8

®

law A\

Caulatlyy <= e\:;.w‘}!\emaﬁd}LmJ\de\M\dSm\m‘)@\wkuuu

) @) Al A Gijeall ciglad e g3
Ll ) gl A sl g ¢lat) dali]
Ll el QA Egan die asluall

(e Adlide ikl Ciuag s e L (5 s
Seall 13gr Galall 2ty Jils b Slead)
Alpa Jdala ol el ([T 505al)

dale 5l
sl e Ay giadl dadiall 3 8 el
$A BT
i ) gl
JEY pad 5 1
CoAngls 2
g1, A ja acal «Easy Armlifty dak
(sl gl gy i) el J) 7 5l siall
Jsizlida 3
Seall b (0/0ff poasll) Jaandll Glay) s
slal s Gl aza gl ) USila 53 5f & ey
Rarell
i i = 0/off
Gl ygall daey JJaat i ) i =M
s e Blisl o i) o aad)
o glad) Tl sadl 138 Jasel)
ol Ae s 124 (3 ila )
el e 22e ol = 4 Aaall
Ll e dae ol = 4 3a )

232

122_MUM50xxx_8001027203.indb 232

0 dadia il 4 Aliall 5 Hleal)

Al g la¥) Aadai

RAY Jaddl) s cpaldl)

Ll g lagly Jsan kil

o bl Jlee) (Sadll e 055 Y Sleadl

) N3 51 sl

dxunse A e (10) sle sl S Lavic
DB i ge (S A5 &5 8 G5y
el

W

LAl 5 o) sas 8 B 5l elaall () o Larie
Zonsall dall e dain e LS 4 (7)
Jurll) 3ale) ada (palill

i Jleadl 8 Sl S Ll g Uil Alls 8
daall o ¥ & mdll o ) el wa g S8
B sy Jaiall acy | Al el Ll B3 ge aay
O sl 2 5 0/Off poas () ) sall liddl)
s

21 3 Jeaadl) s ¢palil)

i g o Sleadl alasiul ol s 13 Lo Al b
Alad (8 Nivie 4y o5 (pe o))y 0al) (e & jadll

Allee) Gl 258 (0 6 20 Jpenil) s dleal)

Aallae 8 oy il 8 Jiahy o S Jainall ol
2al g C g A1l o sall (e 8 S deS

01.12.2015 16:12:15



aSidls Jal e 2-ar

ub@ﬂu&hﬂ@b‘@\JthW\wjdmydﬁ u\‘}u\u‘,mmy‘g
A n s sl CRLYT 8 G g el a2iind ¥ il sl pall Aa o) e Aam sl
‘);.d\c)nud).\mdﬁ)uzooowd&‘&@)\é&;}cﬂ‘)ﬂ\a‘)‘ﬁ
c_)L@Aj\;\J;\u.\S_).ad.ﬂ‘;}La_)@ﬁ\Jubuw\uww)@\wbcﬁ\\.mbc_\u
u“).uz\UJLJL@‘JPJL‘;}JL@‘ML&EJ‘JL@‘C«“)A\LJJSSJJ.\QJ

OS5 ol 13) i gl aladiind (5 a0 LS ARl mhaud i s3ls Glsa e Gl a0 Y
Jﬂjﬁj‘d\;‘_g‘g Mw&\@hﬂ\@mﬂ\h;\ﬂuﬂﬂﬁj\ﬂ\dh&
}\LQ@U\;M\MJ;)SJAJ\MM\@\MJMLAJM@JL@AJ\\J.Qu)ua):
;\‘);\Lubua.aj J&;Y\M&A}sdmu‘juhﬁ\wl.\.})ﬂ.}@;.\ud\&.v‘_;s‘;ﬁ

el 13 Aald dadlw gt

lebba) digaa jhd A\

b <) Guual) b A\

Jailly L1 a3 38 (€5 o 2y V) el 5eSIL A3l e 3 Slgad) GalE JIA0) ade cany
JLPJ‘ u.ub \J}\t-\é.})l.@éj\ Jassi) Js:J.\s: d,uﬂ‘_gcd.\ﬂ MJ)J\ u\J\J&:‘}]\@AUA
L)AJSAL)AJLPJ‘WQ ‘P\WM\M‘J\‘;&}M‘& ;b)@ﬁhﬂué’_ﬁ\um@
ch‘)@ﬂb‘uy_\ﬂ
;uumwa}c@\ﬂ\‘_gqu\J\.@Aﬂ)u.}d\);\]\uad\;gbehﬂ\emt_\u
‘)IA.\MARJ.IL.UJLGALS\ [RES J.ct_\;.a J}.\.\mﬂwuw
b).u‘—uijJAJJ\jJS\CL\SAI\e\MLly‘JL@AS\M&J‘A.I‘JLJ.\M?JQ&_\;,I

15 a1 Jand u\y\ A (e clladld ) jld AN

e Gl Wil a5l Jsil) o LS, ja3 oy Adlal o) Jal sl AleaSs ciliale i U8
aJ\JY\ PR U\A J\.@Al\dmg_qu.\\da_\ L;a\_\‘)gﬁ\ JL\.JL! MJ:.\MA\S.\MULM} )\.@AJ\
&\)ﬂ\tm}).ua_\em:a_m_a M\o\ﬁ\)mcmj‘;us}u}a‘)mﬂ‘)ﬂo}bdh
AB::J\AY\DJ;}U)SJ@;J\.EAJY\&_\M M\&}@J@\Jpjgm\cj\‘)ﬂ\
u‘u)&u\j cm;&k_\a_\m\

G leall i £ | b.‘\ 5y sal) g\);‘!\ Galdas @ @LAY\ }\ 2l J\AJ\ Ao
Qi) dad = adl Jlay) PRONUEN sle gl = 2l d\;gh d\};‘zﬂ e dl; Lg\_a el_\sl\ pe
Ll Sl

MM}AGAL\S‘)A@\}M g\.kaj\ U}SJLAA.\S: \ﬂ\ )L@AJ\J.\MU Ac

P B)\A¥| g"_a\h} u}S.anA.\s: Y\A\L’_uu.\c.au.\y )L@AJ\ u\ﬁ‘\.‘n)mﬂ\j uAYLﬁdb_ua_aL\uy
BSIY) Glas o 8 5l elUaally sUaza Lils daodiil)

uu\umy‘yxaﬁummpé

ua\)ﬂ\_a d\.um‘}” eds:s_sm_@ks.\l\ ua\)ﬂy salall g_q\);l\j u.tS\S.uJ\ d\.b.a@dm d;l.\‘}{
cd);..d\ Lgmyu.b)\aj\u&wdem:&_\;_\LLsﬁ J&Y\w‘}“ c_ljas.\.“

1A S aalifsalall GiihY) DA (e g e Aba) i A\

JalS s 8 0 5S) Larie V) LAY Qs ade Cangy 1S all LAY 3100 &y Jax Y
&ﬁﬁc&ﬂ\uﬁjuﬁ)ﬂ\

1G9tk Alay) Jhia A\

M&LM\&JA@JQL_\M ;Mb&ﬁﬂ\@ﬂ\waﬁicﬁwukﬂa}m& Lu\
e MK 5 Al ool e i 0.5 g 5

233

122_MUM50xxx_8001027203.indb 233 01.12.2015 16:12:15



ar-1 Sl dal ge

Gl giaal) Sk g aSind e Sl Gaaly a<l i

AT e aSiedlu dal (1 ¢ 454l 0325 .Bosch AS a0 sl
AI=3 e Ay L) dalayf QA Y ghse B Lilatha dsa laglaall
Ar-3 e e s L
A4 oo Jeill gl
ar-5 .. Oleadl alassia
ar-9 ..o 4 4lall Sleal) cadan
ar-9 ..o BIFENI RN
ar-9............... JUac Y1 41 3Y Bacliee Cilagdas
ar-10 ..o, plaain dglat AL
Ar-12 oo el (e palall
Ar-12 e, ezl by
ar-13 . dalall clilsl)
aSiad Jal ¢

shaat STellhg ¢ Gleall aladinl (8 el J8 4l 028 aladinl) Cilaglat el 8 oSie o p
uuﬂ,._.ndme\)w\ pie el 3 Aald d.m:ﬁl\j ol las dda Gl ) Je
&dwd&)@\@ud@emwuﬂjwc_\;‘aﬂ \M‘}{bm\;ﬂ
db ;\)AUAAAJ\_\]\ J\)m‘}“
uu\m\)\é}\ ol alaRY) e ALl u\.mﬁ\tumﬂuw)\.@\ Ja
L_As:d‘).mﬂ@w\ k_l\s.u}:.u“ dmmj J\;_\]\ \M)\Juul} “_A‘).\..d\ ‘MJJ‘\.@.}L&A]\
de) ol clanal u.als.d\}m);_d\ QM\@U.\LQL,J\ @LLAL;?\M\}“ Bl Jas
).\3..4” dj\.&ﬂ\} ML\A\ g_a}ué ;‘ﬂ)ﬂ\ ALM\).\ \.@.A\A;_uu\ dhsj ‘LEPY‘ 4.1)\;45\}
el Gus e Balinll A_AJ.\A\ Gl GY) s sl B \VEN|[PRESNEE DN | [ U W gt N
|(« fadiSU A_xs.uﬁ ilialy J.L_\\) e CM‘ u_n\_mﬁ\ Dsan Y
& Ol aladinly e Y u\ma\ydb}un)uhdwm}@uJ@\\&
Galall \M\L)md);\a_\b.uh;\);\u&u A palic Lu;\j\;l_m\m\@bu
\J;_\u\d.u: MY\ MLAS.\]\ &_ﬂA;Ld\cAY\ JL@AJ\ e\.l;_\u‘ eAs:g_t;_a_G_uAj\wM\
AJIAJS@@;A\L;.\ASJ\ d;l.dl_uus)d\ Jadiwy] Glaalet sle | o AulaSal Cilasdal)
d)mdbédhu)bdymea) i) diy e Bleal) ) elliad (e 4l
)LP'“L.A;
LAJAQL)M‘L\%G
I Sl Grall Jha AN
JJ\J}M&D}JL@AJ\&DLM‘&_\M d\sb\dﬁwu\mhcﬂm‘i}gél\bm
w@‘dﬁw%ﬂ‘m‘eﬂu‘u&-’weéw Y d\slay‘us‘—\_\mmuabl\ @Lﬁ)@ﬁ\
ujw\@uas;}\/ja)\;j\@uamj\aqjmmaj\m}\u_uubqsdﬁ
a\ql.u)\em}&c\e.msu}&\u\m}\?@_dpu\)u‘ﬁ\tg)h )S;ums:dh}“_su}lad\}
o A i) JUaaY) s | sagd 38153585 o ey Sleall 5a¥) aladiu¥) 38 iy dluass
JLAL\JJS}A_L\L.LJ\ dLu:\ C«‘JAL!GA.M\.} JLPJLM_L\:J\ d\ﬂnﬂ)}my JL@AJ\ f’\M\
u\yﬁ!\d)l;u}&\u\ }mduk\dﬁweM\dﬁuAL@\}\ b S lead) Alua
234

122_MUM50xxx_8001027203.indb 234 01.12.2015 16:12:16 ‘



Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Saadal) g sl <l jlaY)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr: “Ferit Xhajklo” Ish Markata

Tirana

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k
Kulla B Nr.223/1

Kodi Postar 1023

Tirana

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢~ i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
ltdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)
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FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAEpwvo: 181 82
(AaTIKA Xpéwon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, 8w

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, &b

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Lycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt
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MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckasa 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A0 gl Ay jal) ASLaall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, $rini

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizac¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2

BSH Home Appliances Private Limited
Bt RiBEIMNFE805 R 118

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
RIS ERRY BN IR T,
EAIEHRREFR,
Bolas = IRER
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus =" .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unber(hrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur fir Deutschland gliltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firr im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-Strae 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Storungen
D 091170440040

A 0810550511

CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001027203 951201
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