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e Gaggia Accademia

Un vrai barista

Le plaisir d'utiliser une merveille de la technologie

Bec verseur ajustable a la taille des tasses

Préparation automatique d'un cappuccino en toute simplicité
Broyeur en céramique robuste, pour des arbmes préservés
Adaptez votre espresso a vos goUts

Compartiment a café moulu pour varier les saveurs
Chauffe-tasse efficace pour un espresso bien chaud
Programmez les boutons pour qu'ils correspondent a vos boissons préférées
Pré-infusion pour sublimer les ardbmes

Corps en inox, pour une durée de vie prolongée

Affichage numérique pour une navigation facile

Simple pression d'un bouton

Nettoyage facile grace au groupe café amovible

Double chaudiére pour réduire le temps d'attente

Gaggia Machine espresso



Gaggia Accademia
Points forts

Bec verseur réglable Préparation auto. d'un cappuccino Broyeur en céramique robuste

Vous pouvez ajuster la hauteur du bec verseur En quelques secondes, la machine espresso Parce qu'un broyeur métallique peut brller les
de la machine Gaggia en fonction des tailles de Gaggia vous prépare un délicieux cappuccino grains de café, toutes les machines espresso
vos tasses. chaud, d'une simple pression sur un bouton. Gaggia sont équipées d'un broyeur en

céramique qui préserve les ardmes du café tout
en étant aussi robuste qu'un broyeur
métallique. De plus, vous pouvez sélectionner la
finesse de la mouture qui vous convient.

Adaptez votre espresso Compartiment a café moulu Chauffe-tasse

Les options de cette machine espresso Gaggia Le compartiment a café moulu vous permet de La machine espresso Gaggia est équipée d'une

vous permettent de modifier le corps et I'arébme préparer différents types de café sans changer résistance chauffante intégrée économe en

de votre café selon vos go(its tout en obtenant les grains. Faites simplement basculer votre énergie. Elle pré-chauffe les tasses a café afin de

une creme parfaite. machine espresso en mode café moulu et maintenir la température de I'espresso plus
versez la quantité requise pour un espresso longtemps.

dans le compartiment.

Personnalisez les boutons de la machine Pré-infusion Corps en inox

Programmez les boutons de préparation sur le La pré-infusion humidifie uniformément la Le corps de la machine a été fabriqué avec soin
panneau de commande électronique selon vos mouture avant la préparation effective du café. en acier inoxydable, pour une Gaggia robuste,
goUts. Ainsi, lorsque I'eau traverse la mouture, votre esthétique et a la durée de vie prolongée.

machine espresso Gaggia peut en extraire tous
les arémes, pour un espresso équilibré et
savoureux.



Gaggia Accademia

Caractéristiques

Données techniques

Pression de la pompe: 15 bar
Puissance: 1 500 W
Chaudiére: Inox

Tension: 230V

Fréquence: 50 Hz

Poids et dimensions

Capacité du réservoird'eau: 1,6 |

Capacité du baca grains: 350 g

Capacité de la carafe a lait: 0,6 |

Poids du produit: 17 kg

Capacité du baca marc: 16 servings
Dimensions du produit: 38,5 x 28,2 x 42,8 cm

Caractéristiques

Buse eau chaude / vapeur: Oui
Compatible avecles filtres Brita: Oui
Support pour tasse: Oui
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Economie d'énergie

Economie d'énergie: Mise en veille automatique

Design

Couleur: Noir / inox
Matériaux et finition: Métal peint / inox

Connectivité

Puissance: 1 500 W

Caractéristiques techniques

Réservoird'eau: 1,6 |
Pression de la pompe: 15
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