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Recipe

Pancake filling

This recipe can be
prepared with the XL
chopper.The XL chopper
is not a standard accessory
with every model in

this range, but it can

be ordered as an extra
accessory. See chapter
‘Ordering accessories’.

Ingredients
- 120g honey
- 110g prunes

1 Put the honey and the
prunes in the fridge for
several hours at 3°C.

2 Put the XL chopper
blade unit in the XL
chopper bowl.

3 Put the prunes in the XL
chopper bowl and pour
the honey over them.

4 Put the bowl with the
prunes in the fridge for
1 hour at 3°C.

5 Put the XL chopper lid
on the bowl and then
fasten the motor unit
onto the bowl.

6 Press the trigger switch
as far as it goes to reach
the highest speed and
let the chopper operate
for 5 seconds at this
speed.

PeuenTta

MAbHKa 32 MaAauMHKaTa
Tasw peuenTa Moxe Aa
Ce MpUroTBYM C KbALILLATa
npuctaska XL. Kvauaua
npuctaska XL He e
CTaHAAPTEH aKcecoap 3a
BCEKM MOAEA OT Tasu rama,
HO MOXE Aa Ce Nopbya
AOTMbAHUTEAHO. BixTe
rAaga ,,[lopbusare Ha
NpUCTaBKmM'.

MpoaykTH
- 120 1 men
- 110 1 cuHu cAnBn

N

OcTaBeTe Meaa

1 CUHUTE CAVBM B

XAGAMAHUK 33 HAKOAKO

yaca npu 3 °C.

2 [NocTaBeTe pexelums
BAOK Ha KbALALLATa
npuctaeka XL B KynaTa
Ha npucTtaskaTa XL

3 ChoxeTe cAvBUTE B

KynaTa Ha KbALallaTa

npuctaska XL n

U3AEMTE MEAR BbPXY

TAX.

4 OcTaBeTe Kynata
CbC CMHWUTE CAMBY B
XAGAMAHMK 33 T yac npu
3°C.

5 NocTaBeTe Kanaka Ha
KbALaLLaTa NprcTaBKa
XL Bbpxy KynaTa u
CAeA TOBa 3aTerHeTe
3aABVIKBALLMA BAOK
BbPXy KynaTa.

6 HaTncHeTe aAoKpai
CMYCHYHMA KAIOY, AOKaTO
KbALlallaTa NprcTaBKa
He AOCTUrHe Hait-
BMCOKATa CKOPOCT, CACA,
KOETO 51 OCTaBeTe Ad
paboTy B MPOABbAKEHNE
Ha 5 cekyHAM npu Tasm
CKOPOCT.

Recepty

Napln palacinek

Tento recept mlzete
pripravit pomoci sekacku
XL. Sekédcek XL neni
standardni soucdstf
kazdého modelu této rady,
ale muzete jej objednat
jako dalsi cast prislusenstvi.
Viz kapitola ,,Objednavéni
prislusenstvi.

Ingredience
- 120 g medu
- 110 g susenych Svestek

1 Dejte med a susené
Svestky na nékolik hodin
do lednice s teplotou
3°C.

2 Nozovou jednotku
sekacku XL viozte do
misky sekdcku XL.

3 Susené 3vestky dejte
do misky sekdcku XL a
zalijte je medem.

4 Dejte misu se susenymi
Svestkami na 1 hodinu
do lednice s teplotou
3°C.

5 Nasadte na misku viko
sekdcku XL a pripojte k
ni motorovou jednotku.

6 Stisknutim tlakového
spinace na doraz
dosdhnéte nejvyssi
rychlosti mixéru a
nechte

Retsept

Pannkoogitaidis

Selle retsepti saab
valmistada XL-hakkijaga.
XL-hakkija ei kuulu selle
tooteseeria iga mudeli
standardkomplekti,

kuid seda on véimalik
lisatarvikuna tellida.Vt ptk
. Tarvikute tellimine”.

Koostisained

- 120 g mett

- 110 g kuivatatud
ploome

1 Pange mesi ja kuivatatud
ploomid mitmeks
tunniks killmkappi
temperatuurile 3 °C.

2 Pange XL-
hakkimisterade moodul
XL-hakkimiskaussi.

3 Pange kuivatatud
ploomid XL-suuruses
hakkimiskaussi ja kallake
neile peale mesi.

4 Pange ndu ja kuivatatud
ploomid theks
tunniks kdlmikusse
temperatuurile 3 °C.

5 Pange XL-hakkija kaas
kausile ja kinnitage
mootorisektsioon kausi
kilge.

6 Vajutage nupplUliti
suurima kiiruse
saavutamiseks nii kaugele
kui véimalik ning laske
hakkijal 5 sekundi jooksul
sellel kiirusel téotada.

Recept

Nadjev za palacinke

Ovaj se recept moze
pripremiti pomocu XL
sjeckalice. XL sjeckalica nije
standardni dodatni pribor
za svaki model u ovoj seriji,
ali mozete je naknadno
naruciti.Vise informacija
potrazite u poglaviju
"Narucivanje dodatnog
pribora”.

Koostisained
- 120 g meda
- 110 g sljiva

1 Med i sljive ostavite
nekoliko sati u hladnjaku,
na temperaturi od 3 °C.

2 Jedinicu s reza¢ima
XL sjeckalice stavite u
posudu XL sjeckalice.

3 Sljive stavite u zdjelu
XL sjeckalice i prelifte ih
medom.

4 Zdjelu sa Sljivama
ostavite u hladnjaku sat
vremena, na temperaturi
od 3 °C.

5 Na zdjelu postavite
poklopac XL sjeckalice i
zatim pricvrstite jedinicu
s motorom na zdjelu.

6 Pritisnite varijabilnu
sklopku do kraja kako
biste postigli najvecu
brzinu i sjeckalicu
ostavite na toj brzini 5 s.
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Recept

Palacsintatoltelék

Ezt a receptet az XL
apritéval lehet elkésziteni,
amely nem minden
terméknél alaptartozék
ebben a termékesalddban,
hanem kilén rendelheté
meg. Lasd a ,, Tartozékok
rendelése” fejezetet.

Hozzavalok
- 12 dkg méz
- 110 dkg aszalt szilva

1 Tegye a mézet és az
aszalt szilvdt tébb drdra
a hiitébe, 3°C-ra.

2 Helyezze az XL
apritokést az XL
apritéedénybe.

3 Tegye a szilvat az XL
apritéedénybe, és
ontsén rd mézet.

4 Tegye a tdl szilvdt
1 érdra a hitébe, 3°C-

ra.

5 Helyezze az XL
apritéfedelet az edényre,
majd a motoregységet
erdsitse az edényhez.

6 Nyomija lefelé a
kiolddékapcsoldt,
ameddig csak lehet,
hogy az aprité elérje a
legmagasabb sebességet,
majd hagyja dolgozni
ezen a sebességen
5 masodpercig

Peuentrep

Ky/Mak ToATbIpMacsl

ByA peuenTTi XL
TyparbilUbIMEH 33ipAeyre
60Aaabl. XL TyparbiLub
OYA ayKbIMAarbl 6apAbIK
YATIAEPAIH CTaHAAPTThI
KOCaAKbI KypaAbl emec,
6ipak oFaH KOCbIMLLA
KOCaAKbl KypaA peTiHAe
Tancoipbic 6epyre 6onaabl.
«Kocakbl kypansapra
Tancopbic 6epy» TapaybiH
KapaHbi3.

A3bIK TypAepi
- 12 6an
- 110 r kapa epik

N

Banabl xeHe kapa epikTi
My3AaTKbIlwKa 3°C
TemnepaTypacbiHaa
bipHelue caFaTka
KOMbIHbI3.

2 Ipi TypaFbILTLIH,
MblLaKTapblH

ipi TyparbILTbIH
TOCTaFaHbIHA CaAbIHbI3.

3 Kapa epikTi ipi
TYPaFbILLTbIH
TOCTaFaHblHa CaAbIr,
YCTiHe 6aA KyMbIHbI3.

4 Kapa epik 6ap biabICTb
TOHA3bITKbILLKA
| caratka 3°C
TemnepaTypacbiHaa
KOWbIHbI3.

5 Ipi TyparbIlLTbIH,
MbILIAKTapbiH TOCTaraHFa
CanbIn, MOTOP BOAIriH
TOCTaraHFa OeKiTIHi3.

6 EH xoFapbl
KbIAAAMABIKKA XKeTy
YLWIH TPUITEP KOCKBILWTHI
OapraHblHLLIA 6acbiHbI3
KOHE MaMAAAAFbILLITHI
OCbI XbIAAGMABIKTA
5 cekyHa 60lbl KyMbiC
ICTETIH3.

Receptas

Blyny jdaras

S| patiekala galima paruosti
naudojant XL kapoklj. XL
kapoklis néra standartinis
kiekvieno Sios serijos
modelio priedas, taciau

ji galima uzsisakyti kaip
papildoma prieda. Zr.
skyriy ,,Priedy uzsakymas".

Produktai
- 12 g medaus
- 110 g dziovinty slyvy

1 Medy ir dziovintas slyvas
|dékite j Saldytuva (3°
Q) ir kelias valandas
palaikykite.

2 XL kapoklio asmenis
|dékite | XL kapoklio
dubeni.

3 Sudékite dziovintas
slyvas | XL dydzio
kapoklio inda ir uzpilkite
ant jy meduy.

4 |dekite dubenj su
dziovintomis slyvomis
| Saldytuva (3° C)

1 valandai.

5 Ant dubens uzdékite
XL kapoklio dangtelj ir
prie dubens pritvirtinkite
variklj.

6 Norédami pasiekti
didZiausia greitj spauskite
paleisties mygtuka iki
galo ir leiskite kapokliui
veikti Siuo greiciu
5 sekundes.

Recepte

Pankuku pildijums

So recepti var pagatavot,
izmantojot XL smalcinataju.
XL smalcinatajs netiek
piegadats ka standarta

piederums katram modelim
saja klasta, tacu to var
pasitit ka papildpiederumu.
Skatiet nodalu “'Piederumu
pasutisana”.

Sastavdalas:
- 120 g medus
- 110 g zavétu plumju

1 levietojiet medu un
Zavétas plimes ledusskapt
uz vairakam stundam
3°C temperatdra.

2 lelieciet XL smalcinataja
asmeni XL smalcinataja
trauka.

3 leberiet zavétas plimes
Tpasi liela smalcinataja
trauka un parlejiet tas ar
medu.

4 levietojiet blodu ar
Zavétam plimém
ledusskapt uz 1 stundu
3°C temperatlra.

5 Uzlieciet XL smalcinataja
vaku uz trauka un péc
tam nofikségjiet motora
bloku uz trauka.

6 Nospiediet palaisanas
sledzi idz galam, lai
sasniegtu lielako atrumu,
un laujiet smalcinatajam
5 sekundes darboties
dada atruma.

Przepis

Nadzienie do nalesnikow
Ten przepis mozna
przygotowac za pomocg
rozdrabniacza XL.
Rozdrabniacz XL nie
stanowi standardowego
wyposazenia kazdego
modelu z tej oferty, mozna
g0 jednak zamdwic jako
wyposazenie dodatkowe.
Patrz rozdziat ,,Zamawianie
akcesoriow".

Skiadniki
- 120 g miodu
- 110 g suszonych $liwek

1 W6z midd i suszone
Sliwki na kilka godzin do
lodéwki (temperatura
powinna wynosi¢ 3°C).

2 WiHézZ cze$c tnaca
rozdrabniacza XL do
pojemnika rozdrabniacza
XL

3 Wsyp suszone $liwki do
pojemnika rozdrabniacza
XL i polej je miodem.

4 Umie$¢ miske ze
Sliwkami na godzine w
loddwece (temperatura
powinna wynosi¢ 3°C).

5 Zatdz pokrywke
rozdrabniacza XL na
pojemnik, a nastepnie
przymocuj cze$¢
silnikowa do pojemnika.

6 Nacisnij przycisk
wiaczania do oporu,
aby osiagnad najwieksza
predkos¢, i uzywaj
rozdrabniacza przez
5 sekund przy tej
predkosci.

Reteta

Umplutura clatite

Aceastd retetd poate fi
preparata cu tocatorul

XL Tocatorul XL nu este
furnizat in aceasta gama

ca accesoriu standard,

dar poate fi comandat

ca accesoriu suplimentar.
Consultati capitolul
,,Comandarea accesoriilor”.

Ingrediente
- 120 g de mier
- 110 g de prune uscate

-

Introduceti mierea si
prunele uscate in frigider
timp de cateva ore la
3°C.

2 Introduceti blocul
taietor XL in castronul
tocatorului XL.

3 Puneti prunele in
castronul tocatorului XL
si turnati mierea peste
acestea.

4 Puneti bolul cu prunele
uscate Tn frigider timp de
1ordla3°C.

5 Puneti capacul tocatorului

XL pe castron si apoi

fixati blocul motorului pe

castron.

6 Apasati comutatorul de
declansare pand la capdt
pentru a ajunge la cea
mai mare vitezd si lasati
tocatorul si functioneze
timp de 5 secunde la
aceasta viteza.

PeuenT

HauunHka aas 6AMHOB
Baloao no 3Tomy pelenTy
MOXHO MPUrOTOBUTb C
MOMOLLBIO U3MEABUMTEAS
XL. V1ameasumTens XL
BXOAMT B CTaHAAPTHbIN
KOMTMAEKT aKceccyapoB

He AN BCEX MOAEAEN
psiAQ, OAHAKO €ro MOXHO
3aKa3aTb OTAEAbHO. CM.

raaBy “‘3aka3 akceccyapos'.

MHrpeamneHTb
- 120 r Mmeaa
- 110 r yepHocAMBa

1 MocTasbTe Mea,
1 UEPHOCAMB Ha
HECKOABKO 4acoB B
XOAOAMABHUK TPU
TemnepaType 3 °C.

2 [NoMecTuTe HOXeBOW
6A0K M3menbumnTens XL
B Yallly M3MEABUNTEAS
XL.

3 [onouTE YepHOCAVB B
yaly nsmensunTens XL
1 NMOAEUTE MEAOM.

4 NocTaBbTe yallly
C YEPHOCAVMBOM B
XONOAMABHMK Ha 1 vac
npu TemnepaTtype 3 °C.

5 Hakporite vauy
KPBILIKOW U3MEABUMTEAS
XL, 3aTeM npwikpenuTe
K vale 6AoK
SAEKTPOABUIraTEAS.

6 CauHbTE
nepeKAloYaTeb B
KparHee MoAOXKeH/e,
4TObbI AOCTWNYL
MaKCUMaAbHOM CKOPOCTM
1 obpabaTbiBaiTe
NPOAYKTbI B TeUeHMe
5 CeKyHA.

Recept

Plnka do palaciniek
Tento recept mozno
pripravit pomocou extra

velkého ndstavca na sekanie.

Extra velky ndstavec na
sekanie nie je stcastou
standardného prislusenstva
kazdého modelu v

tomto produktovom

rade, ale je mozné ho
objednat’ ako dodatocné
prislusenstvo. Pozrite si
kapitolu ,,Objedndvanie
prislusenstva’.

Suroviny
- 120 g medu
- 110 g susenych sliviek

1 Med a susené slivky
dajte na niekolko hodin
do chladnicky pri 3 °C.

2 Extra velky ndstavec na
sekanie vloZte do extra

velkej nddoby na sekanie.

3 Slivky vlozte do extra
velkej nddoby na sekanie
a polejte ich medom.

4 Misku so susenymi
slivkami dajte do
chladnicky na 1 hodinu
pri teplote 3 °C.

5 Na nddobu polozte veko
extra velkého ndstavca
na sekanie a potom
na nadobu pripevnite
pohonnu jednotku.

6 Uplne stlacte spinac az
na doraz, aby ste dosiahli
najvyssiu rychlost a
nechajte sekacf ndstavec
pracovat pri tejto
rychlosti 5 sekdnd.

Recept

Nadev za palacinke

Ta recept lahko pripravite
z velikim sekljalnikom.
Veliki sekljalnik ni prilozen
kot standardna oprema
vsakemu modelu te serije,
lahko pa ga narocite kot
dodatno opremo. Oglejte
si poglavje “Narocanje
dodatne opreme”.

Sestavine
- 120 g medu
- 110 g suhih sliv

1 Med in suhe slive za vec
ur postavite v hladilnik
pri temperaturi 3 °C.

2 Rezilno enoto velikega
sekljalnika namestite
v posodo velikega
sekljalnika.

3 Suhe slive dodajte v
veliko posodo za sekljanje
in prelijte z medom.

4 Posodo s suhimi slivami
za 1 uro postavite v
hladilnik pri temperaturi
3°C.

5 Pokrov velikega
sekljalnika namestite na
posodo in na posodo
pritrdite motorno encto.

6 Stikalo sprozilnika
pritisnite do konca, da
dosezete najvisjo hitrost,
in sekljalnik pustite
5 sekund delovati pri tej
hitrosti.

Recept

Nadev za palacinke

Ovaj recept je moguce
pripremiti pomocu XL
seckalice. XL seckalica

se ne isporucuje sa

svim modelima iz ovog
asortimana kao standardni
dodatak, ali moze da se
naruci kao opcionalni

dodatak. Pogledajte poglavije

,Narucivanje dodataka™.

Sestavine
- 120 g meda
- 110 g suvih Sljiva

1 Med i suve $ljive drzite u
frizideru nekoliko sati na
3°C.

2 Stavite jedinicu sa
secivima XL seckalice na
posudu XL seckalice.

3 Sljive stavite u posudu
XL seckalice i prelijte ih
medom.

4 Stavite &iniju sa suvim
Sljivama u frizider na
1 satna 3 °C.

5 Stavite poklopac XL
seckalice na posudu, a
zatim fiksirajte jedinicu
motora na posudu.

6 Pritisnite aktivni prekidac
do kraja da biste
postigli najvecu brzinu
o ostavite seckalicu da
radi 5 sekundi ovom
brzinom.

PeuenT

HaumHka AAS MAMHLiB
Ller peLienT MoxxHa
npuroTysaTty 3a
AOTIOMOTOIO BEAVKOTO

noapibHioBaya. BeAnkuit
NoApIBHIOBaY He BXOAMTb
Y KOMMAEKT CTaHAAPTHMX
NPUAaAb AAA KOXKHOT
MOAEAI LIIET AHIKM
BMPODIB, aAe OO MOXHaA
3aMOBMTH 5IK AOAATKOBE
NPUAAAAS. AAVB. PO3AIA
"'3aMOBAEHHS MPUAAAL”.

MpoaykTH
- 120 r meay
- 110 r yopHocAMBY

1 [okAaaiTb Mea,

i YOPHOCAMB Y
XOAOAMABHUK (3 °C) Ha
KiAbKa FOAMH.

2 BcrasTe pixkyumin 6AOK
BEAVKOTO MoApIbHIOBaYa
y ually BEANKOro
noApibHioBava.

3 BuKAQAiTb Y vally
BEAVKOro MoApibHIoBaYa
YOPHOCAMB | MOAMIATE
Oro MEAOM.

4 [OKAQAITD yally
3 YOPHOCAVBOM Y
XOAOAMABHUK (3 °C) Ha
1 roanHy.

5 HakpuiTe vaiy
BEAMKOro NoApibHIoBaYa
KpULLKOIO Ta 3adikcyiTe
BAOK ABUIMYHA Ha KpuLLL
yaLui.

6 HatucHiTb cnyckosuit
repemmKay Takum
UMHOM, LLIOB ACCATHYTH
HaMBULLIOT LIBUAKOCTI, i
AalnTe NoApibHIOBaYY
nonpaLoBaTH Ha il
LWBMAKOCTI MPOTArom
5 cekyHa.



