
Tamaño de la superficie de cocción

Extra Hot Zone

Material de la(s) placa(s)

Grosor de la placa

Asas frias al tacto

Tipo de revestimiento antiadherente

Termostato regulable

Cable extraíble con termostato

Fácil de limpiar

Número de espátulas incluidas

Longitud del cable de alimentación

Potencia

46 x 26 cm

Si

Aluminio fundido

3.0 mm

Si

Whitford

Si

Si

Si

4

2 m

1950-2500 W

01.103050.01.001

Table Chef Hot-zone
46x26 cm - placa de aluminio indeformable 3mm

Esta plancha tiene dos zonas de cocción que permite
preparar varios ingredientes a diferentes temperaturas al
mismo tiempo. La "Hot Zone" es perfecta para sellar carne.
Equipada con asas frías al tacto y termostato extraíble.

Piezas: Por embalaje : 3 | Por pallet: 45 | Hi-pallet x Ti Pallet: 3 x 5 | Contenedor 20′ / Contenedor 40' / Contenedor HQ: 1293 / 2673 / 2907

Embaleje: Longitud x Anchura x Altura (cm): 35,50 x 31,40 x 61,40 | EAN: 8713016037268 | Peso bruto (kg): 9,90

Caja: Longitud x Anchura x Altura (cm): 29,50 x 60,00 x 11,50 | EAN: 8713016037251 | peso bruto (kg): 3,20 | Peso neto (kg): 2,80

Detalles logísticos - Código Intrastat: 8516607000


