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*  Medféljer endast vissa modeller. Aven tillganglig som extra tilloehor.
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DELAR OCH FUNKTIONER
DELAR OCH FUNKTIONER

Tillbehérskoppling ] =

Motorhuvud \ /Lasskruv A %

Hastighets-\
reglage

Sékerhetssparr
till fallbart huvud Stéankskydd*
(syns ej pa bilden) —

2

3 L skal i rostfritt stal*

Héjdjusteringsskruv
(visas ej)

Degkrok

/\_.—— Skal**
Skalhallaren

—
Flatblandare Flatblandare av metall i
med silikonvinge* Ballongvisp
* Medféljer endast vissa modeller. Aven tillgénglig som extra tillbehor.
** Skalens utformning och material beror pa vilken modell av kéksmaskinen du har kdpt.
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SAKER ANVANDNING AV KOKSMASKINEN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och p& din produkt.
Las och folj alla sdkerhetsféreskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sakerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
Q VARN I N G Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sakerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan hénda om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar man anvander elektriska apparater,
bor man alltid félja de grundlaggande
sakerhetsforeskrifterna:
1. Las alla instruktioner.
2. Undvik risk for elektriska stotar genom att inte
placera kbksmaskinen i vatten eller i andra vatskor.
3. Dra ut kbksmaskinens stickkontakt nar maskinen
inte anvands, innan delar monteras eller tas bort
samt fore rengdring.
4. Lamna aldrig koksmaskinen nar den ar igang.
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SAKER ANVANDNING AV KOKSMASKINEN

5. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av barn
under 8 ar eller personer med nedsatt fysisk eller
mental férmaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap,
om de inte 6vervakas eller forst far instruktioner
angaende sdker anvandning av apparaten och
eventuella risker. Barn far inte leka med denna
utrustning. Apparaten far endast rengéras och
underhéallas av barn under 6verinseende av vuxen.

6. Undvik kontakt med roérliga delar. Hall hander, har,
klader liksom degskrapor och andra tillbehdr utom
rackhall fér vispen nar den anvands fér att minska
risken for personskador och/eller skador
pa koksmaskinen.

7. Anvand inte kbksmaskinen om sladden eller kontakten
ar skadad eller efter att fel uppstatt pa koksmaskinen
eller om den tappats eller skadats pa annat sétt.
Lamna in den till ndrmaste auktoriserade servicecenter
for undersékning, reparation eller elektrisk eller
mekanisk justering.

8. Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas eller
séljs av KitchenAid kan ge upphov till brand, elektriska
stétar eller personskador.

9. Anvand inte kBksmaskinen utomhus.

10. Lat inte sladden hénga 6ver en bordskant eller
liknande.

11. Ta bort flatblandaren, ballongvispen eller degkroken
fran koksmaskinens stativ fore diskning.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Denna produkt &r endast avsedd for hushallsbruk.
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SAKER ANVANDNING AV KOKSMASKINEN

KRAV PA ELEKTRISK UTRUSTNING

%

Watt:

300 W fér modellerna 5KSM125
och 5KSM175PS

250 W fér modellerna 5K45SS och
5KSM45

Spénning: 220-240 V

Hertz: 50-60 Hz

OBS: Om stickkontakten inte passar

Risk for elektriska stotar i vdgguttaget ska du kontakta en
behorig elektriker. Modifiera inte sjalv
Koppla till ett jordat uttag. stickkontakten pa nagot satt. Anvand

x s . inte en adapter.
Avlagsna inte jordstiftet.

Anvand inte férlangningssladd. Lat
Anvénd inte en adapter. behdrig elektriker eller servicepersonal
Anvind inte férlangningssladd. installera ett"eluftag néra kéksmaskinen
om sladden é&r fér kort.
Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,

brand eller elektriska stotar.

AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK UTRUSTNING

Sopsortering av - Genom att sedan slanga denna
férpackningsmaterialet produkt pa ett riktigt satt bidrar du

Férpackningsmaterialet bestar av 100 % till att vérna om milj6 och hélsa.
atervinningsbart material och &r méarkt

med atervinningssymbolen £ 4. De olika - Om symbolen == finns pa

bestandsdelarna bor darfoér sopsorteras produkten eller i den medféljande

i enlighet med anvisningarna pa den dokumentationen far den inte slangas

lokala atervinningsstationen. i hushallssoporna utan maste lamnas
till atervinningsstationen och sorteras

Kassering av produkten

- Den har produkten &r markt enligt
EG-direktivet 2012/19/EU rérande avfall
fran elektrisk och elektronisk utrustning
(Waste Electrical and Electronic
Equipment, WEEE).

som elskrot.

Mer detaljerad information

om hantering, atervinning och
ateranvandning av denna produkt
kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken
dar du képte produkten.
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN
GUIDE FOR HASTIGHETSINSTALLNING

Alla hastigheter har funktionen Soft Start som automatiskt startar kéksmaskinen vid

en lagre hastighet for att férhindra att ingredienserna sténker ut och att “mjélpuffar”
uppstar vid igadngkérningen: sedan dkar hastigheten snabbit till instélld hastighet fér
optimal prestanda.

HASTIGHET | ATGARD TILLBEHOR | BESKRIVNING
1 OMRORNING For langsam omrérning, inblandning,
mosning, uppstart av alla uppgifter.
Anvands for att tillsatta mjol och torra
ingredienser till smeten och for att
tillsatta vatskor till torra ingredienser.
Anvand inte hastighet 1 for att blanda
eller for att knéda jasdegar.
2 LANGSAM For langsam blandning, mosning,
BLANDNING @ % snabbare omrérning. Anvands for att
blanda och knada jasdegar, tjocka
smetar och godis, bérja mosa potatis
eller gronsaker, blanda matfett i mjol,
@U blanda tunna eller stdnkande smetar.
4 BLANDNING, For blandning av halvtjocka smetar,
LANGSAM sasom kaksmet. Anvénds for att
VISPNING blanda socker och matfett och fér
att tillsatta socker till &ggvitor for
att géra maranger. Medelhastighet
@ for kakmixar.
6 MEDELSNABB Fér medelsnabb vispning
VISPNING, (graddséattning). Anvénds fér
GRADD- slutbearbetning av kakmixar,
- munksmet och andra smetar.
SATTNING é H&g hastighet fér kakmixar.
8 SNABB For vispgradde, dggvitor och
VISPNING @ kokta glasyrer.
10 HARD VISPNING @ For vispning av sma mangder
gradde, dggvitor eller for
slutvispning av potatismos.

OBS: Hastighetsreglaget kan stallas in till Iagen mellan hastigheterna som listats i listan
ovan, for att uppna hastigheterna 3, 5, 7 och 9 om man vill géra en finjustering. Anvand
hogst hastighet 2 for jasdegar, annars kan du skada kéksmaskinen.
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN

GUIDE TILL TILLBEHOREN

TILLBEHOR

ANVANDNING

Flatblandare och
flatblandare av metall
med silikonvinge*
fér normala till tjocka
blandningar:

Kakor, glasyr, godis, smakakor,
pajdeg, kex, kottfarslimpa,
potatismos

Ballongvisp for
blandningar som kréver
att luft kommer in:

DD

Agg, dggvitor, vispgradde,
varm glasyr, sockerkaka, majonnés,
vissa typer av godis

Degkrok for blandning
och knadning av
jasdegar:

Brod, smafranskor, pizzadeg,
bullar

*  Medféljer endast vissa modeller. Aven tillganglig som extra tilloehor.

MONTERA/TA BORT SKALEN

N

— PEREER
——1 see

O @»q@

Séatta skalen pa plats:
1 Satt hastighetsreglaget till “0”.
Dra ur kontakten till kdksmaskinen.

[

e

Hall sékerhetsspérren i laget for “las
2 oo ochl .
pp"” och luta motorhuvudet bakat.

3 Placera skalen pa skalhallaren.
Vrid skalen forsiktigt medurs.

4 For att ta bort skalen: Upprepa steg
1 och 2. Vrid varsamt skalen moturs.
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN
LYFTA/SANKA DRIVHUVUDET

17—
‘ @

Sa har sdnker du drivhuvudet:

Sa hér lyfter du drivhuvudet: ',I"r%/ck sa|<"erhetss"parren till laget
. - e las upp” och sank varsamt ner
Tryck sdkerhetsspérren till laget . - . N
2 " . drivhuvudet. Sparren atergar
1 las upp™ och lyft upp drivhuvudet. 2 automatiskt till lage "last”
Na&r du har lyft upp drivhuvudet 9

o P RO nér huvudet har fallts ner.

atergar sparren automatiskt till lage - T ..

M8t <2 - Fére anvandning bér man testa
last” sa att huvudet inte kan falla ner. A TP

lasningen genom att férsoka falla

upp drivhuvudet.

OBS: Drivhuvudet ska alltid vara i lage "last” nér kéksmaskinen anvands.

MONTERA/TA BORT FLATBLANDARE, FLATBLANDARE AV METALL
MED SILIKONVINGE*, BALLONGVISP ELLER DEGKROK

AVARNING >

01244
- - — 2oe
Risk for personskada

Dra ur koksmaskinens sladd

innan visparna berérs. C‘
Annars finns risk for brutna ben,
skarsar eller blamarken. Q

Sa har monterar du pa tillbehéret:
1 Satt hastighetsreglaget till “0".
Dra ur kontakten till kéksmaskinen.

* Medféljer endast vissa modeller. Aven tillganglig som extra tillbehdr.
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN

v

=D

2

Hall sakerhetsspéarren i laget for “las
upp” och luta motorhuvudet bakat.

Tra pa tilloehéret pa drivkopplingen
och tryck upp det sa langt som

3 mojligt. Vrid tilloehoret at hoger
for att haka fast det 6ver stiftet pa
drivkopplingens skaft.

Sa hér tar du bort tillbehdret:
Upprepa steg 1 och 2. Tryck
tillbehdret uppat sa langt som
majligt och vrid at vénster. Dra bort
tillbehéret fran drivkopplingen.
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN

AVSTAND MELLAN VISP OCH SKAL

Din kéksmaskin ar fabriksinstalld sa att planvispen natt och jamt snuddar vid skalens
botten. Om planvispen av nagon orsak slar i skalens botten eller ar fér langt ifran skalen

ar det enkelt att justera avstandet.

N

—_— ©1 2465,
—— Y
"l‘

1 Satt hastighetsreglaget till “0".
Dra ur kontakten till kéksmaskinen.

Lyft drivhuvud. Vrid skruven latt
moturs (at vanster) for att lyfta
planvispen och medurs (at hoger) for

2 att sanka planvispen. Gé.rjuscteri‘ngaen
s3 att flatblandaren precis gar fri fran
skalens insida. Om du skruvar for
langt, kan inte lasarmen lasas i avsett
lage.

OBS: Nar flatblandaren &r korrekt instélld ska den inte sla i skalens botten eller sidor.
Om flatblandaren eller ballongvispen &ar sa nara att den slar i skalens botten kan
eventuell beldggning pa flatblandaren eller ballongvispen slitas.

MONTERA/TA BORT STANKSKYDD*

N

— ©1 24651
— see

O [o]

Sa har monterar du stankskyddet:
Satt hastighetsreglaget till “0".
Dra ur kontakten till kdksmaskinen.
1 Montera valfritt tillbehor enligt
avsnittet "Montera/ta bort
flatblandare, flatblandare av metall
med silikonvinge, ballongvisp eller
degkrok”.

For stankskyddet éver skalen fran
2 framsidan av kéksmaskinen, tills

skyddet ar centrerat. Nederkanten

av skyddet ska passa inuti skalen.

* Medféljer endast vissa modeller. Aven tillganglig som extra tilloehér.
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN

o

01,
§ﬁ ‘25‘3

O @»Q@

Borttagning av sténkskydd:
3 Satt hastighetsreglaget till “0".
Dra ur kontakten till kdksmaskinen.

Lyft upp framre kanten av
4 stinkskyddet fr&n bunkens skal och
drag framat. Ta bort verktyg och skal.

ANVANDNING AV STANKSKYDD*

Stankskyddet anvander du nar du vill slippa sténk fran ingredienserna i skalen nar du
mixar. Det &r ocksa praktiskt nér du haller i ingredienser medan du mixar.

For béasta resultat, vrid skyddet sa att
motorhuvudet técker den U-formade

1 luckan i skyddet. Hallpipen ska vara
precis till héger om fastnavet nar du
star véand mot kdksmaskinen.

2 Hall ingredienserna i skalen via
tillsattningsrannan.

*

Medféljer endast vissa modeller. Aven tillgénglig som extra tilloehér.
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN

ANVANDA HASTIGHETSREGLAGET

OBS: Kdksmaskinen kan bli varm under drift. Vid tung belastning da du mixar under
en langre tid, kan det hdnda att enheten blir varm pa ovansidan. Detta ar normalt.

|'© Q
ﬁ@ S

Anslut kdksmaskinen till vagguttaget.
Borja alltid med hastighetsreglaget

1 pa den lagsta hastigheten och &ka
gradvis hastigheten, sa undviker du
sténk. Se diagrammet “Guide for

hastighetsinstallning”.

Skrapa inte skalens insida nar mixern
ar igang. Skalen och vispen ar

2 konstruerade for att blanda ordentligt
utan att krava sténdig skrapning.
Skrapning av skalen en eller tva
ganger under blandning racker oftast.

TILLBEHOR (TILLVAL)

KitchenAid erbjuder ett brett sortiment av tillbehor, som till exempel kvarnar
och pastamaskiner. De monteras pa drivaxeln, som bilden visar.

Montering: Satt hastighetsreglaget
1 till “0”. Dra ur kontakten till
kdksmaskinen.

|

Lossa tillsatsvredet genom att
2 vrida det moturs. Vik upp det
gangjarnsférsedda navskyddet.
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For in tillsatsaxeln i tillsatsnavets hus,
se till att tillsatsen passar in i det
fyrkantiga navuttaget. Det kan vara

3 nddvandigt att vrida tillsatsen lite
fram och tillbaka. Nar tillsatsen sitter i
ratt ldge passar pinnen pa tillsatsen in
i skaran pa navets kant.

Dra at tillsatsvredet genom att
4 vrida det medurs tills tillsatsen sitter
ordentligt fast i koksmaskinen.

P

\Y

01,
§* Afg'f

O @»Q@

5 Satt stickkontakten i lampligt eluttag.

Borttagning: S&tt hastighetsreglaget
6 till “0”. Dra ur kontakten till
koksmaskinen.
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN

|

Lossa tillsatsvredet genom att vrida Satt tillbaka skyddet dver tillsatsnavet.
7 det moturs. Vrid tillsatsen lite fram 8 Dra 4t tillsatsvredet genom att vrida
och tillbaka vid utdragningen. det medurs.

OBS: Rekommenderade hastigheter och anvandningstider finns i handboken fér
anvéndning och skotsel for respektive tillbehor.

TIPS FOR BRA RESULTAT
AGGVITOR

Lagg de rumstempererade dggvitorna i den rena, torra skalen. Montera skal och
ballongvisp. Vrid gradvis upp hastigheten, for att undvika stank, till énskad hastighet och
vispa till 6nskad niva.

MANGD HASTIGHET
1 &ggvita GRADVIS till 10
2 aggvitor eller fler GRADVIS till 8

Vispnivaer
Med koksmaskinen KitchenAid vispar man dggvitorna snabbt. Sa iakttag skalen noga
for att undvika for hard vispning.

VISPGRADDE

Hall kall vispgréadde i en kyld skal. Montera skal och ballongvisp. Vrid gradvis upp
hastigheten, for att undvika stank, till dnskad hastighet och vispa till dnskad niva.

MANGD HASTIGHET
mindre an 2 dl GRADVIS till 10
mer an 2 dl GRADVIS till 8

Vispnivaer
Titta noga pa vispgradden nar du vispar. Eftersom kéksmaskinen KitchenAid vispar sa
snabbt ar det bara nagra fa sekunder mellan de olika vispnivaerna.
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BLANDNINGSTIPS

Blandningstid

Koéksmaskinen KitchenAid blandar
snabbare och noggrannare an de flesta
andra elektriska blandare. Darfér maste
blandningstiden i de flesta recept minskas
for att forhindra alltfér hard blandning.

For att hjélpa till att astadkomma den
ideala blandningstiden, se pa smeten

eller degen och sluta blanda nér den har
den konsistens som star i receptet som till
exempel “smidig och krémig"”. For att valja
de basta blandningshastigheterna, anvand
avsnittet “Guide for hastighetsinstallning”.

Adding ingredients

Det normala sattet att blanda de flesta
smetar, sarskilt sockerkakssmetar och
kaksmetar, ar att tillsatta:

1/3 torra ingredienser
1/2 flytande ingredienser
1/3 torra ingredienser
1/2 flytande ingredienser
1/3 torra ingredienser

Anvénd hastighet 1 tills ingredienserna
har blandat sig. Oka sedan gradbvis till
onskad hastighet.

Tills&tt alltid ingredienserna sa nara
skalens kant som mgijligt, inte direkt pa
den rérliga vispen. Tillséttningsrdnnan bor
anvandas for att forenkla tillsdttandet av
ingredienserna.

OBS: Om ingredienserna allra langst
ner skalen inte blandas ordentligt &r
inte vispen tillrackligt langt ner i skalen.
Se “Avstand mellan visp och skal”.

Kakmixar

Vid beredning av fardiga kakmixar
anvands hastighet 4 som medelhastighet
och hastighet 6 som hog hastighet.
Blanda under sa lang tid som ar angiven
pa férpackningen for basta resultat.

Tillsattning av nétter, russin och
torkad frukt

Fasta ingredienser ska blandas i under de
sista sekundernas blandning pa hastighet
1.Smeten bor vara tillrackligt tjock fér att
férhindra att frukten eller nétterna sjunker
till botten i formen under graddningen.
Klibbiga frukter bér mjélas in for att lattare
blandas in i smeten.

Flytande blandningar

Blandningar med stora mangder flytande
ingredienser bér blandas vid lagre
hastigheter for att undvika stank. Oka
hastigheten forst nar blandningen har
tjocknat.

Knadning av jasdegar

Anvand ALLTID degkroken for att blanda
och knada jasdegar. Anvénd hastighet 2 for
att blanda och knada jasdegar. Anvéndning

av andra hastigheter skapar stor risk for fel
pa kdksmaskinen.

Anvénd ALDRIG recept som kréver mer &n
900 g vanligt mjél eller 800 g grahamsmjadl
nar degar gors i kdksmaskinen med
uppfallbart drivhuvud med 4,3 liters skal.

Anvéand ALDRIG recept som kréver mer &n
1 kg vanligt mjol eller 800 g grahamsmijél
nar degar gors i koksmaskinen med
uppfallbart drivhuvud med 4,8 liters skal.
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SKOTSEL OCH RENGORING

%

Risk for elektriska stotar

Koppla till ett jordat uttag.
Avlagsna inte jordstiftet.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar féljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stotar.

U

Se alltid till att kdksmaskinens sladd
ar urdragen fore rengoring. Torka av
koksmaskinen med en mjuk, fuktig
trasa. Anvand inte rengéringsmedel
avsedda for hushall eller industri.
Torka ofta av vispaxeln fér att ta bort
alla rester som kan ansamlas. Sank
inte ner koksmaskinen i vatten.

AT

Skalen, stankskyddet*, den vita flat-
blandaren, flatblandare av metall med
silikonvinge* och den vita degkroken

2 kan maskindiskas. Eller, rengér dem
grundligt i hett diskvatten och skélj av
dem fullstandigt innan de far torka.
Forvara inte vispar pa axeln.

VIKTIGT: Ballongvispen tal inte
maskindisk. Du kan handdiska i varmt
vatten med diskmedel och sedan
skolja av noga innan torkning. Forvara
inte vispar pa axeln.

*
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FELSOKNING

AVARNING
‘ 2. Koksmaskinen kan avge en stickande
lukt, sérskilt nar den &r ny. Detta &r

Risk for elektriska st6tar vanligt for elektriska motorer.

Var vanlig och las féljande innan du ringer
ditt servicecenter.

1. Kéksmaskinen kan bli varm under
drift. Under tungt arbete med langa
blandningstider kan det vara obehagligt
att réra maskinens dverdel. Detta ar
normalt.

3. Stanna kéksmaskinen om flatblandaren
slar i skalen. Se “Avstand mellan visp
Avlagsna inte jordstiftet. och skal”.

Om det blir fel pa kéksmaskinen eller om
den inte fungerar kontrolleras féljande:

Anvénd inte forlangningssladd. o Sitter kdksmaskinens kontakt i

. — - uttaget?

Om inte dessa anwsnl.nga.t.‘ foljs e Ar sdkringen for koksmaskinens uttag
kan detta ge upphov till dodsfall, hel? Se till att kretsens huvudbrytare
brand eller elektriska stotar. ar tillslagen, om sadan finns.

e Sténg av kéksmaskinen under 10 till
15 sekunder och satt sedan pa den
igen. Om koksmaskinen fortfarande
inte startar later du den svalna under
30 minuter innan du s&tter pa den
igen.

e Om problemet inte beror pa nagon
av ovanstaende saker, se avsnittet for
"Garanti och service”.

Koppla till ett jordat uttag.

Anvand inte en adapter.
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GARANTI OCH SERVICE

KITCHENAIDS GARANTI FOR KOKSMASKINER

Garantins giltighetstid:

KitchenAid kommer
att betala for:

KitchenAid betalar inte for:

Europa, Mellanéstern
och Afrika:

For Artisan-

modellerna 5KSM125
och 5KSM175PS:

Fem ars fullstandig
garanti réknat fran
inkdpsdatum.

Foér modellerna 5K45SS
och 5KSM45:

Tva ars fullstéandig garanti
réknat fran inképsdatum.

Reservdelar och
arbetskostnader
for reparation
av fel i material
eller utférande.
All service maste
utforas av ett
auktoriserat
KitchenAid
servicecenter.

A. Reparationer om kéks-

maskinen anvénds fér
andra dndamal &n normal
matberedning.

. Skador orsakade av

olyckshéndelse, dndringar,
felaktig anvandning,
missbruk eller installation/
anvanding som inte skett
i enlighet med lokala
elféreskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

SERVICECENTER

All service maste utforas lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta aterforsaljaren fér enheten
for att f& namnet pa narmaste
auktoriserade KitchenAid servicecenter.

KUNDTJANST

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Rakspecialisten

Mollevangsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770

Centralservice i Osby AB
Tegvagen 4

283 44 OSBY

0479-13048

SEBASTIAN AB

Osterlanggatan 41/Box 2085

S-10312 STOCKHOLM
Tel: 08-555 774 00

Allmé&nna fragor: . 00800 3810 4026

Om du vill ha mer information ska du besdka var webbplats pa:

www.KitchenAid.eu

©2016 Alla rattigheter férbehalls. KITCHENAID och designen
pa stativblandaren ar varumarken i USA och pa andra platser.
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