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EN | Recipes

Fruit cake
Do not process more than one batch in a row. Let the appliance cool
down to room temperature before you continue processing.

Ingredients:
- 150g dates
- 225g dried plums
- 100 nuts (50g almonds/50g walnuts)
- 50g raisins
- 50g sultanas
- 200g whole rye flour
- 100g wheat flour
- 100g brown sugar
- pinch of salt
- 1 sachet baking powder
- 300ml buttermilk
B Place the metal blade into the bowl.
B Put all the ingredients in the bowl and mix the ingredients for 

40 seconds.
B Put the dough in a rectangular baking tin and bake it for 40 minutes

at 170cC.
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äÉØ°UƒdG

á¡cÉØdG áµ©c
πÑb áaô¨dG IQGôM áLQO ¤G OÈj RÉ¡÷G »YO .óMGh ¿BG ‘ áeRQ øe ÌcCG Ò°†– »eƒ≤J ’

.ΩÉ©£dG Ò°†– á∏°UGƒe
:äÉjƒàÙG

-ô“ Æ150
-∞Ø› ñƒN Æ225
-(RƒL Æ50/Rƒd Æ50) äGô°ùµe áÑM 100Æ
-Ö«HR ΩGôZ 50
-ôªMCG Ö«HR ΩGôZ 50
-≥«bO Æ200
-íª≤dG ≥«bO ΩGôZ 100
-ôª°SCG ôµ°S Æ100
-í∏ŸG øe π«∏b
-QOhÉH èæcÉH IóMGh IƒÑY
-º°SódG πeÉc Ö«∏M πe 300
C.AÉYƒdG πNGO á«fó©ŸG äGôØ°ûdG »©°V
C.á«fÉK 40 IóŸ äÉjƒàÙG »£∏NGh AÉYƒdG ‘ äÉjƒàÙG áaÉc »©°V
CáLQO ≈∏Y á≤«bO 40 IóŸ ¿ôØdG ‘ É¡jõÑNGh πµ°ûdG á∏«£à°ùe õÑN á«æ«°U ‘ Úé©dG »©°V

 170 IQGôM°C.ájƒÄe áLQO

| ARÁuOî »¬ tON" qLFì«ñu¶<œ | FA
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Solution

Check whether the lid has proplerly locked into place
on the bowl with a click and whether the blender cap
has been properly assembled onto the motor unit
(see page 7). All functions except the blender can only
be used when the blender cap is attached to the
motor unit.

If both the blender jar and the food processing bowl
have been mounted correctly, only the blender will
work. If you want to use the food processing bowl,
remove the blender jar and assemble the blender cap
onto the motor unit (see page 7).

The thermal safety cut-out has probably cut off the
power supply to the appliance because it has
overheated. 1) Unplug the appliance. 2) Let the
appliance cool down for 60 minutes. 3) Put the mains
plug in the socket. 4) Switch the appliance on again.

Check whether the blender cap has been properly
assembled onto the motor unit (see page 7). 
All functions except the blender can only be used
when the blender cap is attached to the motor unit.

Check whether the lid has proplerly locked into place
on the bowl with a click and whether the blender cap
has been properly assembled onto the motor unit
(see page 7). All functions except the blender can only
be used when the blender cap is attached to the
motor unit.

Take the lid off the bowl, unscrew the Click & Go
button by turning it anticlockwise and clean the lid in
the dishwasher. If there is still dirt in the Click & Go
button after this, clean the lid in the dishwasher a
second time. If you do not have a dishwasher you can
also let the lid soak in warm water with some
washing-up liquid for a while and then rinse it with
clean water.

Problem

The food processor
does not work.

Both the blender jar
and the food
processing bowl are
attached, but only the
blender works.

The appliance
suddenly stopped
running

The citrus press does
not work

The appliance cannot
be switched on.

Dirt has entered the
Click & Go button.
What can I do?

EN | Troubleshooting guide
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π◊G

äƒ°U QGó°UG ™e ¬dÉØbGh AÉYƒdG ≈∏Y ¬Ñ«côJ ” ób AÉ£¨dG ¿Éc GPG Ée …ócCÉJ
IóMh ≈∏Y áë«ë°U á≤jô£H ¬Ñ«côJ ” ób •ÓÿG AÉ£Z ¿Éc GPG Éeh &µ«∏µ"

 áëØ°U ¤G …ô¶fG ∑ôÙG∑óæY •ÓÿG GóY Ée ∞FÉXƒdG ™«ªL ∫Éª©à°SG øµÁ .(
.∑ôÙG IóMh ¤G •ÓÿG AÉ£Z π°Uh

πª©j ±ƒ°S ,áë«ë°U á≤jô£H ΩÉ©£dG Iô°†fi AÉYhh •ÓÿG øe πc Ö«côJ ” GPG
•ÓÿG ≥jôHG »YõfG ,ΩÉ©£dG Iô°†fi AÉYh ∫Éª©à°SÉH âÑZQ GPG .§≤a •ÓÿG

.(6 áëØ°U ¤G …ô¶fG) ∑ôÙG IóMh ≈∏Y •ÓÿG AÉ£Z Ö«cÎH »eƒbh

.áfƒî°ùdG IOÉjR ÖÑ°ùH RÉ¡÷G øe QÉ«àdG ™£b ób …QGô◊G ¿ÉeC’G π°UÉa ΩÉ¶f ¿G
 .á≤«bO 60 IóŸ OÈj RÉ¡÷G »YO (2 RAÉHô¡µdG »∏°üaG (1∑¢ùÑ≤e »∏°UhCG (

.GOó› RÉ¡÷G π«¨°ûàH »eƒb (4 .§FÉ◊G ‘ ¢ùHÉ≤dG ¤G AÉHô¡µdG

∑ôÙG IóMh ≈∏Y áë«ë°U á≤jô£H ¬Ñ«côJ ” ób •ÓÿG AÉ£Z ¿Éc GPG Ée …ócCÉJ
π°Uh óæY •ÓÿG GóY Ée ∞FÉXƒdG ™«ªL ∫Éª©à°SG øµÁ .(6 áëØ°U ¤G …ô¶fG

.∑ôÙG IóMh ¤G •ÓÿG AÉ£Z

äƒ°U QGó°UG ™e ¬dÉØbGh AÉYƒdG ≈∏Y ¬Ñ«côJ ” ób AÉ£¨dG ¿Éc GPG Ée …ócCÉJ
IóMh ≈∏Y áë«ë°U á≤jô£H ¬Ñ«côJ ” ób •ÓÿG AÉ£Z ¿Éc GPG Éeh &µ«∏µ"

 áëØ°U ¤G …ô¶fG ∑ôÙG∑óæY •ÓÿG GóY Ée ∞FÉXƒdG ™«ªL ∫Éª©à°SG øµÁ .(
.∑ôÙG IóMh ¤G •ÓÿG AÉ£Z π°Uh

 ìÉàØe »µah ,AÉYƒdG ≈∏Y øe AÉ£¨dG »YõfGClick & Go¬Ød ∫ÓN øe
»≤H GPG .¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ ‘ AÉ£¨dG ∞«¶æàH »eƒbh áYÉ°ùdG ÜQÉ≤Y √ÉŒG ¢ùµ©H

 ìÉàØe ‘ ñÉ°ShCG ∑ÉægClick & Go‘ AÉ£¨dG ∞«¶æàH »eƒb ,∂dP ó©H
AÉ£¨dG ™°Vh ∂æµÁ ,¿ƒë°U ádÉ°ùZ ∂jód øµj ⁄ GPG .á«fÉK Iôe ¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ

.∞«¶f AÉÃ ¬Ø£°T ºK âbƒdG ¢†©Ñd ¿ƒHÉ°üdG πFÉ°S ¢†©Hh A≈aGO AÉe ‘

á∏µ°ûŸG

ΩÉ©£dG Iô°†fi πª©J ’

Iô°†fi AÉYhh •ÓÿG ¿G
§≤a øµdh Údƒ°Uƒe ΩÉ©£dG

.πª©j •ÓÿG

øY ICÉéa RÉ¡÷G ∞bƒJ ó≤d
.πª©dG

’ äÉ«°†ª◊G IQÉ°üY ¿G
.πª©J

.RÉ¡÷G π«¨°ûJ øµÁ ’

πNGO ¤G ñÉ°ShC’G â∏NO ó≤d
 ìÉàØeClick & GoGPÉe .

?π©aCG ¿CG »ææµÁ

πcÉ°ûŸG πM π«dO

qJAî

ÆbMë v/ ñUë “U< «cä

«cä t<Uë rÙ Ë Ê“ rÙ ıñUÄ rÙ

rÙ jIã Uî« ¨bï« ÁbÅ q�Ë “U<

ÆbMë vî ñUë Ê“

ÆbÅ nèu¶î ÊUNÖUï ÁU~¶<œ

bMë v/ ñUë †U§ëdî ”dÄ

Æœdë sÅËñ Ê«u" v/ «ñ ÁU~¶<œ

bï« pOKë tLëœ œñ«Ë ñU§ä Ë œdÖ

+«u" vî ñUJÇ ÆX<« ÁbÅ uÖ

ørÙœ ÂU$«

q4 Á«ñ

p| U! t<Uë ñœ tÉu!dî qæî ñœ `Oæ� †ñu� t! »ñœ të bOMë v<ñd!

b4«Ë ÈËñ `Oæ� †ñu� t! Ê“ rÙ ‘uÄd< Ë bÅU! ÁbÅ Áœ“ U3 pOKë

eº! UÙœdJKLà vîU9 Æ©bOMë tF3«dî ∑ tæH� t!® bÅU! ÁbÅ ñ«u< ñu"uî

b4«Ë ÈËñ Ê“ rÙ ‘uÄd< të vîU~MÙ jIã Ê«u" vî «ñ Ê“ rÙ “« ÁœUH¶<«

Æœu/ ÁœUH¶<« ¨bÅU! ÁbÅ VBï ñu"uî

rÙ jIã ¨bMÅU! ÁbÅ VBï `Oæ� ñuD! “U< «cä t<Uë Ë Ê“ rÙ ıñUÄ dÖ«

ıñUÄ ¨bOMë ÁœUH¶<« “U< cä t<Uë “« bOÙ«u8 vî dÖ« Æœdë bÙ«u8 ñUë Ê“

t!® bOMë ñ«u< ñu"uî b4«Ë ÈËñ «ñ Ê“ rÙ ‘uÄd< Ë Áœdë «b3 «ñ Ê“ rÙ

Æ©bOMë tF3«dî ∑ tæH�

ÊbÅ ⁄«œ dÉU‹! «ñ ÁU~¶<œ ‚d! v"ñ«d4 vM1« lDè êOzu< X<« sJ2

U" b|ñ«c~!  ©≤ ÆbOMë lDè «ñ ÁU~¶<œ ‚d! ©± ÆbÅU! Áœdë lDè b4 “« gO!

q�Ë e|dÄ t! «ñ ‚d! t8UÅ Ëœ ©≥ ÆœuÅ pM8 tIOèœ ∂∞ †b0 ÁU~¶<œ

ÆbOMë sÅËñ ÁñU!Ëœ «ñ ÁU~¶<œ  ©¥ ÆbOMë

ñ«u< ñu"uî b4«Ë ÈËñ `Oæ� †ñuB! Ê“ rÙ ‘uÄd< të bOMë v<ñd!

“« ÁœUH¶<« eº! UÙœdJKLà vîU9 Æ©bOMë tF3«dî ∑ t‹H� t!® bÅU! ÁbÅ

ñu"uî b4«Ë ÈËñ Ê“ rÙ ‘uÄd< të vîU~MÙ jIã Ê«u" vî «ñ Ê“ rÙ

Æœu/ ÁœUH¶<« ¨bÅU! ÁbÅ VBï

p| U! t<Uë ñœ tÉu!dî qæî ñœ `Oæ� †ñuB! »ñœ të bOMë v<ñd!

ñu"uî b4«Ë ÈËñ `Oæ� †ñu� Ê“ rÙ ‘uÄd< Ë bÅU! ÁbÅ Áœ“ U3 pOKë

eº! UÙœdJKLà vîU9 Æ©bOMë tF3«dî ∑ tæH� t!® bÅU! ÁbÅ ñ«u<

b4«Ë ÈËñ Ê“ rÙ ‘uÄd< të vîU~MÙ jIã Ê«u" vî «ñ Ê“ rÙ “« ÁœUH¶<«

Æœu/ ÁœUH¶<« ¨bÅU! ÁbÅ VBï ñu"uî

d! Ê¬ ÊbïU8dÇ U! «ñ uÖ bï« pOKë tLëœ ¨b|ñ«œd! t<Uë ÈËñ “« «ñ »ñœ

v|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ «ñ »ñœ Ë bOMë “U! XàU< ÈUÙ t!dIà Xëd4 ·ö8

«ñ »ñœ ¨bÅU! nOßë uÖ bï« pOKë tLëœ rÙ “U! ñUë s|« “« bF! dÖ« ÆbO|uA!

¨b|ñ«bï v|uÅ ·dÜ 5ÅUî dÖ« ÆbO|uA! v|uÅ ·dÜ 5ÅUî U! d~|œ ñU! p|

v|uÅ ·dÜ l|Uî Èñ«bIî ÈËU4 ÂdÖ »¬ ñœ v"bî È«d! «ñ »ñœ bOï«u" vî

ÆbOMë t|uA!¬ eO9 »¬ U! «ñ Ê¬ fá< Ë bOïUfiO‹!

VOà lãñ ÈULMÙ«ñ | AR| FA
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áeóÿGh ¿Éª°†dG

ácô°ûH ¢UÉÿG âfÎf’G ¿GƒæY IQÉjR AÉLôdG ,á∏µ°ûe ∂jód âfÉc hCG äÉeƒ∏©e ájC’ âéàMG GPG
 ¢ùÑ«∏«awww.philips.comºbQ óŒ ±ƒ°S) ∑ó∏H ‘ AÓª©dG áeóÿ ¢ùÑ«∏«a õcôÃ π°üJG hCG

AÉLôdG ,∑ó∏H ‘ AÓª©dG áeóÿ õcôe óLGƒàj ⁄ GPG .(»ŸÉ©dG ¿Éª°†dG Iô°ûf ‘ ¿hóe ∞JÉ¡dG
ájÉæ©dG h á«dõæŸG äGhOCÓd ¢ùÑ«∏«a ácô°ûd ™HÉàdG áeóÿG õcôÃ π°üJG hCG ¢ùÑ«∏«a π«ch á©LGôe

.á«°üî°ûdG

f|Ëd< Ë XïUL{

v¶ïd¶M|« X|U< t! b|« ÁbÅ t3«uî vKJAî U! U| b|ñ«œ “UOï †UàöÉ« t! tâïUMÇ

 fáOKOã www.philips.com”U9 œu8 ñuAë ñœ fáOKOã Èd¶Aî †Uîb8 eëdî U! U| bOMë tF3«dî

†Uîb8 eëdî tâïUMÇ Æ©bOMë «bOÄ vïUN3 XïUL{ tÖd! ñœ «ñ eëdî s|« sHK" ÁñULÅ bOï«u" vî® b|dO~!

U! U| t¶ãdÖ ”U9 fáOKOã †ôuBæî vKæî ÁbMÅËdã U! ¨bÅU! v/ œu3uî ULÅ ñuAë ñœ Èd¶Aî

Æb|dO~! ”U9 ÈË v! vB‹Å X|UL4 Ë fáOKOã v~ïU8 Â“«uì †Uîb8 Áñ«œ«

| AR

| FA

EN | Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the
Philips website at www.philips.com or contact the Philips Customer
Care Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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∫ÉNO’G äGhOCG á∏eÉM

äÉÑ«ÑM ¤G ™«£≤J ≥ë∏e

§°Sƒàe Ωôa ≥ë∏e

ºYÉf Ωôa ≥ë∏e

Ábïñ Ábïñ«bN~ï

j<u¶î Êœdë œd8 Ábïñ

e|ñ Êœdë œd8 Ábïñ

Êœdë tï«œ Ábïñ

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

Granulating insert

Shredding insert fine

Shredding insert medium

Insert holder
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á£°Sƒàe íFGô°T ™«£≤J ≥ë∏e

áªYÉf íFGô°T ™«£≤J ≥ë∏e

≥ØÿG IGOCG

ájÉªë∏d AÉ£Z ™e äGôØ°T

øé©∏d ≥ë∏e

j<u¶î Ábïñ

e|ñ Ábïñ

vïuìU! Ê“ rÙ

oOèœ ‘uÄd< U! tGO"

Êœ«œ “ñË »öè

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

Kneading hook

Blade with precision cap

Balloon beater

Slicing insert fine

Slicing insert medium
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IQÉ°ü©dG Î∏a

IQÉ°ü©dGAÉ£Z

IQÉ°ü©dG
ÈdOÖ ÁuOî »¬

ÈdOÖ ÁuOî »¬ d¶KOã

ÈdOÖ ÁuOî »¬ »ñœ

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

Lid of juicer

Filter of juicer

Juicer
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IQÉ°ü©∏d ™aO IGOCG

äÉ«°†ª◊G IQÉ°üY πîæe

äÉ«°†ª◊G IQÉ°üY Rƒc

ΩÉ©£dG Iô°†Ù ™aO IGOCG

ÈdOÖ ÁuOî »¬ ÁbMÙœ ñUAã

†U§ëdî ”dÄ vãU�

†U§ëdî ”dÄ ◊Ëd‹î

v|«cä œ«uî ÈñË¬dã ÁU~¶<œ ÁbMÙœ ñUAã

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

Pusher of food processor

Cone of citrus press

Sieve of citrus press

Pusher of juicer



28Cucina

 ìÉàØe ™e ΩÉ©W Iô°†fi AÉ£ZClick & Go

ΩÉ©W Iô°†fi AÉYh

AÉ£Z ™e •ÓN ≥jôHG

uÖ bï« pOKë tLëœ U! Á«dLÙ v|«cä œ«uî ÁbïñË¬dã »ñœ

v|«cä œ«uî ÈñË¬dã t<Uë

»ñœ U! Á«dLÙ Ê“ rÙ ÃñUÄ

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

Blender jar with lid

Food processor bowl

Food processor lid with Click & Go button
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•ÓÿG AÉ£Z

∞∏ÿG ‘ »FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG øjõîJ á«fÉµeG ™e ∑ôÙG IóMh

•ÓÿG AÉ£Z
Ê“ rÙ ‘uÄd<

ÁbMMë nèu¶î

XAÄ ñœ së lL3 rO< tFDè U! ñu"uî b4«Ë

AR
FA
EN

AR
FA
EN

AR
FA
EN

Blender cap

Motor unit with cord wind facility on the back

Stopper
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∞«¶æàdG

-.∑ôÙG IóMh ∞«¶æJ πÑbh äGQGƒ°ù°ùc’G ´õf πÑb ÉehO RÉ¡÷G øY AÉHô¡µdG »∏°üaG
- ìÉàØe ∞«¶æàdClick & Go∞«¶æàH »eƒb .áYÉ°ùdG ÜQÉ≤Y √ÉŒG ¢ùµ©H ¬µa ∂æµÁ ,

¢†©Ñd ¿ƒHÉ°üdG πFÉ°S ¢†©Hh A≈aGódG AÉŸG πNGO É¡«©≤fG hCG ¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ ‘ AÉ£¨dG
 ìÉàØe »≤H GPG .∞«¶ædG …QÉ÷G QƒÑæ°üdG AÉe â– É¡«Ø£°TG ºK âbƒdGClick & Go

.GOó› ¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ ‘ ¬∏°ù¨H »eƒb ,¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ πNGO ¬∏°ùZ ó©H Éî°ùàe
-øé©dG ≥ë∏e hCG äGôØ°ûdG ¿ƒµJ ¿CÉH …ócCÉJ ,á≤jô£dG √ò¡H ΩÉ©£dG Iô°†fi AÉYh ∞«¶æJ óæY

.AÉYƒdG πNGO áÑcôe
-»Ø«°VCG .∞«¶æàdG ìÉàØe á£°SGƒH áYô°ùH •ÓÿG ≥jôHGh ΩÉ©£dG Iô°†fi AÉYh ∞«¶æJ ∂æµÁ

ÚeCÉàH »eƒbh ,ï°ùàŸG ≥jôH’G hCG AÉYƒdG πNGO πFÉ°ùdG ¿ƒHÉ°üdGh AÉŸG ¢†©H áWÉ°ùÑH
.ÉØ«¶f ≥jôH’G hCG AÉYƒdG íÑ°üj ¿CG ¤G ∞«¶æàdG ìÉàØe »£¨°VGh AÉ£¨dG

-Öë°S ∫ÓN øe øjõîàdG áÑ∏Y »ëàaG ºK .É¡fõfl øe ≥ØÿG IGOCG »Ñë°SG ,≥ØÿG IGOCG ∞«¶æàd
øNÉ°S AÉÃ ≥ØÿG IGOCGh ÚH’hódG ∞«¶æàH »eƒb .ÚH’hódG »LôNCGh ÖæL ¤G áµ°ùŸG

.¿ƒHÉ°üdG πFÉ°S ¢†©Hh
-ÚH’hódG ¿õfl ∞«¶æJ øµÁ .¿ƒë°üdG ádÉ°ùZ ‘ ≥ØÿG IGOCGh ÚH’hódG ∞«¶æJ É°†jG øµÁ

.á∏∏Ñe ¢TÉªb á©£≤H

Êœdë eO9

-ÆbOMë «b3 ‚d! “« ñu"uî Êœdë eO9 U| v§ïU3 Â“«uì Êœdë «b3 “« q§è «ñ ÁU~¶<œ tAOLÙ

-t!dIà Xëd4 ·ö8 d! ÊbïU8dÇ U! «ñ Ê¬ êOÄ bOï«u" vî ¨uÖ bï« pOKë tLëœ Êœdë eO9 È«d!

ÈËU4 ÂdÖ »¬ ñœ «ñ Ê¬ U| Áœdë eO9 v|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ «ñ »ñœ ÆbOMë “U! XàU< ÈUÙ

tEHæî dÖ« ÆœuÅ eO9 U" t¶ãdÖ »¬ dOÅ d|“ Ë bOïUfiO‹! v"bî È«d! v|uÅ ·dÜ l|Uî Èñ«bIî

ñœ d~|œ ñU! p|  «ñ Ê¬ ¨X<« nOßë rÙ “U! v|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ Êœdë eO9 “« bF! uÖ bï« pOKë

ÆbO|uA! v|uÅ ·dÜ 5ÅUî

-t<Uë ñœ Êœ«œ “ñË tFDè U| tGO" të b|uÅ s£LDî ¨bOMë vî eO9 «ñ “U< «cä t<Uë të vîU~MÙ

 ÆX<« ÁbÅ ñ«u<

-eO9 tLëœ “« ÁœUH¶<« U! «ñ Ê“ rÙ ıñUÄ Ë “U< «cä t<Uë vÖœUfi! Ë Xàd< t! bOï«u" vî ULÅ

nOßë ıñUÄ U| t<Uë ñœ v|uAãdÜ l|Uî Ë »¬ Èñ«bIî të X<« vãUë jIã ÆbOMë eO9 Êœdë

ñUAã «ñ Êœdë eO9 tLëœ ¨œuÅ eO9 ıñUÄ U| t<Uë të vïUî“ U" Ë Áœu/ rJæî «ñ »ñœ ¨b|e|d!

 ÆbOÙœ

-ÆbOAJ! ÊËdO! Ábïœ tEHæî “« «ñ Ê“ rÙ ¨vïuìU! Ê“ rÙ Êœdë eO9 È«d!

Ábïœ ŒdÇ ÆbOAJ! ÊËdO! «ñ Ábïœ ŒdÇ Ëœ Ë bOMë “U! 5ãdD! Ê¬ XHÇ ÊbOAë U! «ñ tEHæî fá<

ÆbOMë eO9 v|uÅ ·dÜ l|Uî  Èñ«bIî Ë ⁄«œ »¬ U! «ñ Ê“ rÙ Ë UÙ

-U! Ê«u" vî «ñ Ábïœ tEHæî Ë XfiÅ v|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ Ê«u" vî rÙ «ñ Ê“ rÙ Ë UÙ Ábïœ ŒdÇ

Æœdë eO9 ñ«b/ tÇñUÄ tJ" p|

| AR

| FA

EN | Cleaning

- Always unplug the appliance before removing accessories or
cleaning the motor unit.

- To clean the Click & Go button, you can unscrew it by turning it
anticlockwise. Clean the lid in the dishwasher or let it soak in warm
water with some washing-up liquid for a while and rinse it under
the tap with clean water. If the Click & Go housing is still dirty after
cleaning in the dishwasher, clean it in the dishwasher a second
time.

- You can quickly and easily clean the food processor bowl and
blender jar by means of the Clean button. Simply add some water
and washing-up liquid to the dirty bowl or jar, secure the lid and
press the Clean button until the bowl or jar is clean.

- When cleaning the food processor bowl in this way, make sure
either the blade or the kneading accessory has been assembled in
the bowl.

- To clean the balloon beater, pull the beater out of the gear housing.
Then open the housing by pulling the latch sideways and take out
the two gearwheels. Clean the gearwheels and the beater in hot
water with some washing-up liquid.

- The gearwheels and the beater can also be cleaned in the
dishwasher. The gear housing can be wiped with a moist cloth.
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øjõîàdG

Êœdë ÁdO8–

| AR

| FA

EN | Storage
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EN | Juicer - tips and warnings

Never insert your hand or another object (e.g. a fork, knife, spoon 
or spatula) into the feed tube. Only use the pusher supplied with the 
appliance for this purpose.
Wait until the sieve has completely stopped rotating before you 
remove the lid.

- Always switch the appliance on before putting the fruit in the
juicer.

- Do not use the juicer if the sieve is damaged.

B Built-in safety lock: the juicer will only function if all parts have all been
assembled correctly.

◗ Before using the juicer:
- cut carrots, white radish etc.
- peel citrus fruits, pineapples, melons, etc.
- stone cherries, plums, apricots, peaches, etc.
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Âdï ÈUÙ ÁuOî

ájôW á¡cÉa

äÉ¡«ÑæJh íFÉ°üf - IQÉ°ü©dG

 ∫ÉNOG ÜƒÑfCG πNGO (áaô¨eCG á≤©∏e hCG Úµ°S hCG ácƒ°T Óãe) iôNCG IGOCG …CG hCG ∑ój ∫ÉNOÉH »eƒ≤J ’
.¢Vô¨dG Gò¡d RÉ¡÷G ™eIOhõŸG ™aódG IGOCG §≤a »∏ª©à°SG .ä’ƒcCÉŸG

.AÉ£¨dG ´õf πÑb É«∏c ¿GQhódG øY πîæŸG ∞bƒàj ¿CG ¤G …ô¶àfG
-.IQÉ°ü©dG πNGO á¡cÉØdG ™°Vh πÑb ÉehO πª©dG øY RÉ¡◊G »ØbhCG
-.ÉØdÉJ πîæŸG ¿Éc GPG IQÉ°ü©dG »eóîà°ùJ ’

Cá≤jô£H áÑcôe ™£≤dG ™«ªL âfÉc GPG §≤a IQÉ°ü©dG πª©J ±ƒ°S :É«∏NGO OhõŸG ¿ÉeC’G πØb
.áë«ë°U

æ:IQÉ°ü©dG ∫Éª©à°SG πÑb
-.ïdG ,¢†«HC’G πéØdGh Qõ÷G ™«£≤àd
-.ïdG ,ΩÉª°ûdGh ¢SÉfÉfC’Gh á«°†ª◊G ¬cÉØdG Ò°û≤àd
-.ïdG ,øbGQódGh ¢ûª°ûŸGh ñƒÿGh RôµdG ¢Sô¡d

| AR

UÙñ«bAÙ Ë †UJï ≠ ÈdOÖ ÁuOî »¬

 Æ©„œñUë U| oÅUè ¨œñUë ¨‰U~MÇ bMïUî® bOMJï œñ«Ë t|cG" tìuì ñœ «ñ Èd~|œ ¡vÅ U| Ë œu8 X<œ eÖdÙ

ÆbOMë ÁœUH¶<« ñUë s|« È«d! ÁU~¶<œ U! ÁbÅ tz«ñ« ÁbMÙœ ñUAã “« jIã

Æb¶fi|« “U! Xëd4 “« ÎöîUë vãUH U" bOMë d§H ÁU~¶<œ »ñœ 7Å«œd! “« q§è

-ÆbOMë sÅËñ ¨ÈdOÖ ÁuOî »¬ ñœ ÁuOî Êœ«œ ñ«dè “« q§è «ñ ÁU~¶<œ tAOLÙ

-ÆbOMJï ÁœUH¶<« X<« Áb|œ tîb� Ê¬ vãU� të vîU~MÙ ÈdOÖ ÁuOî »¬ “«

C
‘Ëñ t! †UFDè vîU9 të œdë bÙ«u8 qLà vïUî“ ñœ jIã ÈdOÖ ÁuOî »¬ ∫vK8«œ vM1« qHè

ÆbMÅU! ÁbÅ ñ«u< `Oæ*

æ∫bOÙœ ÂU$« «ñ d|“ œñ«uî ÈdOÖ ÁuOî »¬ “« ÁœUH¶<« “« q§è

-ÆbOïe! ‘d! «ñ t!UAî œñ«uî d|U< Ë bOH< tâ!d" ¨UNº|uÙ

-Æb|dO~! X<uÄ «ñ t!UAî œñ«uî d|U< Ë Áe!d8 ¨”UïUï¬ ¨†U§ëdî

-ÆbOMë «b3 «ñ t!UAî œñuî d|U< Ë uKÙ ¨uì¬ œñ“ ¨uì¬ ¨”öOÖ t¶fiÙ

| FA

Soft fruits
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äÉ¡«ÑæJh íFÉ°üf - øé©dG ≥ë∏e

-.äÉjƒàÙG áaÉ°VG πÑb AÉYƒdG πNGO øé©dG IGOCG ÉehO »©°V
-.á«fÉK 180-130 »g øé©dG äÉª¡e ™«ª÷ »°SÉ«≤dG øé©dG âbh ¿G

| AR

UÙñ«bAÙ Ë †UJï ≠ Êœ«œ “ñË Â“«uì

-ÆbOÙœ ñ«dè t<Uë ñœ «ñ  Êœ«œ “ñË tFDè  ¨œ«uî ÊœËeã« t! ŸËdÅ “« q§è tAOLÙ

-ÆX<« tOïU# ≥∞≠±∏∞ 5!  Êœ«œ “ñË ñuî« vîU9 ÈñË¬ qLà œñ«bïU¶<« ÊUî“

| FA

EN | Kneading accessory - tips and warnings

- Always put the kneading accessory in the bowl before adding the
ingredients.

- The standard processing time for all kneading jobs is 
30-180 seconds.
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EN | Blender - tips and warnings

Do not let the appliance run more than twice without interruption. 
Let it cool down before you continue processing.

Do not exert too much pressure on the handle of the blender jar 
when assembling or disassembling it.

Never open the lid when the appliance is still running!

◗ Built-in safety lock: you can only use the blender when the rib on
the blender jar is directly opposite the print on the motor unit.

- To add liquid ingredients during processing, pour them into the
blender jar through the hole in the lid.

- Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before processing
them.

- If you want to prepare a large quantity, process small batches of
ingredients instead of a large quantity at once.

- Soak hard ingredients, e.g. soy beans, in water before processing
them.

- Use cooked ingredients when blending a soup.
- When processing a liquid that is hot or tends to foam (e.g. milk),

do not put more than 1 litre in the blender jar to avoid spillage.
- If you are not satisfied with the result, switch the appliance off and

stir the ingredients with a spatula, remove some of the contents to
process a smaller quantity or add some liquid.

If ingredients stick to the wall of the blender jar:

1 Switch the appliance off and unplug it.

2 Open the lid and use a spatula to remove the ingredients from
the wall of the jar.

3 Keep the spatula at a safe distance of approx. 2 cm from the
blade.

B Note that it is not possible to use the food-processing functions when
the blender is attached to the motor unit!
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äÉ¡«ÑæJh íFÉ°üf - •ÓÿG

 .»YO ±É≤jG ¿hO øe ‹GƒàdG ≈∏Y ÚJôe øe ÌcC’ πª©j RÉ¡÷G »YóJ ’
.§∏ÿG á«∏ªY á∏°UGƒe πÑb OÈj RÉ¡÷G

.¬Ñ«côJ hCG ¬µa óæY •ÓÿG ≥jôHG ¢†Ñ≤e ≈∏Y GÒãc »£¨°†J ’

!RÉ¡÷G π«¨°ûJ á«∏ªY AÉæKCG AÉ£¨dG GóHG »ëàØJ ’

æ≥jôHG ≈∏Y ™∏°†dG ¿ƒµj ÉeóæY §≤a •ÓÿG ∫Éª©à°SG ∂æµÁ :É«∏NGO OhõŸG ¿ÉeC’G πØb
.∑ôÙG IóMh ≈∏Y IóLGƒàŸG áHÉàµdG ≈∏Y Iô°TÉÑe É¡LGƒe •ÓÿG

-≥jôHG πNGO ¤G É¡Ñµ°ùH »eƒb ,ΩÉ©£dG Ò°†– á«∏ªY AÉæKCG á∏FÉ°ùdG äÉjƒàÙG áaÉ°V’
.AÉ£¨dG ‘ áëàØdG ∫ÓN øe •ÓÿG

-.RÉ¡÷G πNGO É¡©°Vh πÑb IÒ¨°U ™£b ¤G IÒÑµdG äÉjƒàÙG ™£≤d ≥Ñ°ùe ™«£àH »eƒb
-πNGO É¡©°VƒH »eƒbh IÒ¨°U ΩRQ ¤G É¡ª«°ù≤àH »eƒb ,IÒÑc á«ªc Ò°†ëàH âÑZQ GPG

.óMGh ¿BG ‘ IÒÑc á«ªc Ò°†– øe ’óH RÉ¡÷G
-.RÉ¡÷G ‘ É¡©°Vh πÑb AÉŸG πNGO ∫ƒØdG ÜƒÑëc á«°SÉ≤dG äÉjƒàÙG »©≤fG
-.AÉ°ù◊G §∏N AÉæKCG áNƒÑ£e äÉjƒàfi »∏ª©à°SG
-Î«d 1 á«ªc øe ÌcCG »Ñµ°ùJ ’ ,(Ö«∏◊Éc) IƒZQ Qó°üj ¿CG øµÁ hCG øNÉ°S πFÉ°S §∏N óæY

.äÉjƒàÙG ôjÉ£J Öæéàd •ÓÿG ≥jôHG πNGO
-á£°SGƒH äÉjƒàÙG ∂jôëàH »eƒbh RÉ¡÷G π«¨°ûJ »ØbhCG ,áé«àædG øY á«°VGQ ÊƒµJ ⁄ GPG

.πFÉ°ùdG ¢†©H »Ø«°VCG hCG ô¨°UCG á«ªc Ò°†– πLC’ äÉfƒµŸG ¢†©H ádGRÉH »eƒbh áaô¨e

:•ÓÿG ≥jôHG §FÉM ≈∏Y äÉjƒàÙG â≤∏Y GPG

1.AÉHô¡µdG øY ¬«∏°üaGh RÉ¡÷G π«¨°ûJ »ØbhCG

2.≥jôH’G §FÉM ≈∏Y á≤dÉ©dG äÉjƒàÙG ádGR’ áaô¨e »∏ª©à°SGh AÉ£¨dG »ëàaG

3.(ÉÑjô≤J º°S 2 ‹GƒM) äGôØ°ûdG øe áæeBG áaÉ°ùe ó©H ≈∏Y áaô¨ŸG »≤HCG

CIóMƒH ’ƒ°Uƒe •ÓÿG ¿ƒµj ÉeóæY ΩÉ©£dG Ò°†– ∞FÉXh ΩGóîà°SG øµÁ ’ ¬fCG ¤G »¡ÑàfG
!∑ôÙG

UÙñ«bAÙ Ë †UJï ≠ Ê“ rÙ

ÆbMë ñUë tHèË ÊËb! ñU! Ëœ “« d¶AO! È«d! ÁU~¶<œ U" bOÙbï Á“U3«

ÆœuÅ pM8 ÁU~¶<œ U" bOÙœ Á“U3« ñUë tî«œ« “« q§è

ÆbOMJï œñ«Ë Ê¬ t¶<œ ÈËñ b4 “« gO! ñUAã ¨Ê“ rÙ ıñUÄ t¶<œ Êœdë “U! U| Êœdë ñ«u< ÂU~MÙ

°bOMJï “U! bMë vî ñUë ÁU~¶<œ “uMÙ të vïUî“ ñœ «ñ »ñœ eÖdÙ

æÊ“ rÙ ıñUÄ ÈËñ t§ì të bOMë ÁœUH¶<« Ê“ rÙ “« bOï«u" vî vïUî“ jIã ULÅ ∫vK8«œ vM1« qHè

ÆbÅU! t¶ãdÖ ñ«dè ñu"uî b4«Ë ÈËñ œu3uî VfiÇd!  ÈËd!Ëñ  ULOI¶fiî

-Ê“ rÙ ıñUÄ ñœ »ñœ ÈËñ Œ«ñu< o|dÉ “« «ñ UNï¬ ¨ÈñË¬dã 54 ñœ v|«cä «uî ÊœËeã« È«d!

Æb|e|d!

-ÆbOï“ ‘d! pÇuë †UFDè t! gOÄ “« ¨ÈñË¬dã “« q§è «ñ XH< v|«cä œ«uî

-ÈUº! «ñ v|«cä œ«uî pÇuë ÈUÙ t¶<œ ¨bOMë ÁœUî¬ «ñ v|«cä œ«uî ÈœU|“ ñ«bIî bOÙ«u8 vî dÖ«

ÆbOMë ÁœUH¶<« X!uï p| ñœ œU|“ ñ«bIî

-ÆbOïUfiO‹! »¬ ñœ ÈñË¬dã “« q§è «ñ ¨U|u< bMïUî ¨X‹< v|«cä œ«uî

-ÆbOMë ÁœUH¶<« ÁbÅ t¶‹Ä v|«cä œ«uî “« Ûu< Êœ“ rÙ ÂU~MÙ

-7èñ d< “« ÈdOÖuK3 È«d! ¨©dOÅ sïUî® bMë në X<« sJ2 U| Áœu! ⁄«œ të l|Uî ÈñË¬dã ÂU~MÙ

ÆbOMJï dÄ d¶Oì ± “« d¶AO! «ñ Ê“ rÙ ıñUÄ

-rÙ „œñUë p| U! «ñ œ«uî Ë Áœdë ‘uîU8 «ñ ÁU~¶<œ ¨bO¶fiOï v{«ñ Ábî¬ X<b! tºO¶ï “« ULÅ dÖ«

l|Uî Èñbè U| ÁœñË¬ qLà «ñ Èd¶Lë ñ«bIî U" bOMë ÃñU8 «ñ ıñUÄ †U|u¶æî “« v8d! ¨bOïe!

ÆbOMë tãU{«

∫bOÙœ ÂU$« «ñ d|“ œñ«uî ¨bO§fiÇ Ê“ rÙ ıñUÄ Áñ«u|œ t! v|«cä œ«uî dÖ«

±ÆbOMë ÃñU8 e|dÄ “« «ñ t8UÅËœ Ë bOMë ‘uîU8 «ñ ÁU~¶<œ

≤ÆbOMë ÁœUH¶<« ıñUÄ Áñ«u|œ “« œ«uî Êœdë «b3 È«d! „œñUë p| “« Ë bOMë “U! «ñ »ñœ

≥Æb|ñ«œ ÁU~ï tGO" “« d¶î v¶ïU< ≤ ñ«bIî t! vM1« tKHUã ñœ «ñ „œñUë

C
t! Ê“ rÙ të vïUî“ ñœ v|«cä œ«uî ÈñË¬dã ÈUÙ ÁœdJKLà “« ÁœUH¶<« të bOÅU! t¶Å«œ t3u"

°XfiOï d|cÄ ÊUJî« ¨X<« ÁbÅ q*Ë ñu"uî b4«Ë

| AR| FA
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- First set the control knob to a low speed and then press the citrus
fruit onto the cone.

- Stop pressing from time to time to remove the pulp from the
sieve.

- When you have finished pressing or when you want to remove the
pulp, switch the appliance off and remove the bowl with the sieve
and cone on it from the appliance.
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äÉ¡«ÑæJh íFÉ°üf - äÉ«°†ª◊G IQÉ°üY

æ” ób ¿ƒµj ÉeóæY äÉ«°†ª◊G IQÉ°üY ∫Éª©à°SG §≤a ∂æµÁ :É«∏NGO OhõŸG ¿ÉeC’G πØb
á≤jô£H ¬Ñ«côJ ” ób RƒµdG ¿ƒµjh ∑ôÙG IóMh ≈∏Y áë«ë°U á≤jô£H •ÓÿG AÉ£Z Ö«côJ

.(7 áëØ°U ¤G …ô¶fG) πîæŸG ≈∏Y áë«ë°U
RÉ¡÷G π«¨°ûJ ºàj ÉŸÉM ¿GQhódÉH RƒµdG CGóÑj ±ƒ°S ,áë«ë°U á≤jô£H ™£≤dG ™«ªL Ö«cô∏J ” GPG
.Égô°üY OGôŸG á¡cÉØdG ádGRG ºàj ÉŸÉM ¿GQhódG øY ∞bƒàj ±ƒ°S .RƒµdG ≈∏Y á¡cÉØdG §¨°V ºàjh

-.RƒµdG ≈∏Y äÉ«°†ª◊G á¡cÉa »£¨°VG ºK á°†ØîæŸG áYô°ùdG ≈∏Y ºµëàdG ìÉàØe »£Ñ°VG ’hCG
-.πîæŸG øe Ö∏dG ádGR’ ôNB’ âbh øe §¨°†dG øY »ØbƒJ
-»YõfGh πª©dG øY RÉ¡÷G »ØbhCG ,Ö∏dG ádGRÉH ÚÑZôJ ÉeóæY hCG §¨°†dG âf AÉ¡àf’G óæY

.RÉ¡÷G øe ¬«∏Y ´ƒ°VƒŸG RƒµdGh πîæŸG ™e AÉYƒdG

| AR

UÙñ«bAÙ Ë †UJï ≠ †U§ëdî ”dÄ

æñuD! Ê“ rÙ ‘uÄd< të vîU~MÙ jIã †U§ëdî ”dÄ “« bOï«u" vî ULÅ ∫vK8«œ vM1« qHè

bOMë ÁœUH¶<« ¨bÅU! ÁbÅ VBï vãUH ñœ `OæH ñuD! ◊Ëd‹î Ë ñu"uî b4«Ë ÈËñ `OæH

 tæH�®7© Æ

Áœ«œ ñUAã Ë ÁU~¶<œ ÊbÅ sÅËñ iæ0 ◊Ëd‹î ¨bMÅU! ÁbÅ ñ«u< `Oæ� ñuD! UNA‹! vîU9 dÖ«

œuÅ t¶Å«œd! Ê¬ ÈËñ “« ÁuOî të v"ñu� ñœ Æœdë bÙ«u8 g8dÇ t! ŸËdÅ Ê¬ ÈËñ ñœ ÁuOî ÊbÅ

ÆbÅ bÙ«u8 nèu¶î ◊Ëd‹î g8dÇ

-ÆbOÙœ ñUAã ◊Ëd‹î ÈËñ «ñ ÁuOî fá< Ë Áœ«œ ñ«dè rë Xàd< ÈËñ «ñ ‰d¶Më tLëœ «b¶!«

-Æb|ñ«œd! vãU� “« «ñ tìUH" U" bOMë nèu¶î «ñ ñUAã vÙUÖ bMÇ “« dÙ

-«ñ ÁU~¶<œ ¨b|ñ«œd! «ñ tìUH" bOÙ«u8 vî të vîU~MÙ U| bO<ñ ÊU|UÄ t! Êœ«œ ñUAã tJOîU~MÙ

ÆbOMë «b3 ÁU~¶<œ “« «ñ Ê¬ ÈËñ ◊Ëd‹î U! Á«dLÙ vãU� Ë t<Uë Ë Áœdë ‘uîU8

| FA

EN | Citrus press - tips and warnings

◗ Built-in safety lock: you can only use the citrus press when the
blender cap has been correctly assembled onto the motor unit
and the cone has been correctly assembled in the sieve (see
picture on page 7).

If all parts have been assembled correctly, the cone will start rotating as
soon as the appliance is switched on and the fruit is pressed onto the
cone. It will stop rotating as soon as the citrus fruit is removed.



14Cucina

äÉ¡«ÑæJh íFÉ°üf - ≥ØÿG IGOCG

-èjõeh õ«fƒjÉŸGh „OƒÑdGh ¢†«ÑdGh ¢†«ÑdG ¢VÉ«H áÁôµdG ≥Øÿ ≥ØÿG IGOCG ∫Éª©à°SG ∂æµÁ
.á«éæØ°S’G äÉµ©µdG

-≥ë∏e »∏ª©à°SG .Úé©dG øé©dh øjQÉLQÉŸGh IóHõdG èjõe Ò°†ëàd ≥ØÿG IGOCG »∏ª©à°ùJ ’
 áëØ°U ¤G …ô¶fG) äÉª¡ŸG √ò¡d øé©dG20.(

-.¢†«ÑdG ¢VÉ«H ≥ØN óæY øgódG øe Ú«dÉNh ÚaÉL ≥ØÿG IGOCGh AÉYƒdG ¿ƒµj ¿CÉH …ócCÉJ
.ádóà©e IQGôM áLQóH ¢†«ÑdG ¢VÉ«H ¿ƒµj ¿CG Öéj

æójõŸ (3 áëØ°U) ∞«¶æàdG Iô≤a ¤G …ô¶fG .∫Éª©à°S’G ó©H ≥ØÿG IGOCG ∞«¶æàH ÉehO »eƒb
.É¡Ø«¶æJ πLC’ ≥ØÿG IGOCG ∂a á«Ø«c øY äGOÉ°TQ’G øe

| AR

UÙñ«bAÙ Ë †UJï ≠ vïuìU! Ê“ rÙ

-eïu|Uî ¨Èñuã @M|œuÄ ¨⁄dî r‹" tOH< ¨⁄dî r‹" Ë tîU8 Êœ“ È«d! vïuìU! Ê“ rÙ “« bOï«u" vî

ÆbOMë ÁœUH¶<« vºHM<« pOë Ë

-dOL8 Êœ«œ “ñË U| s|ñUÖñUî U| Ádë ÈËU4 pOë ÈUÙdOL8 È“U< ÁœUî¬ È«d! vïuìU! Ê“ rÙ “«

 tæH� t!® bOMë ÁœUH¶<« ñUë s|« È«d! Êœ«œ “ñË Â“«uì “« ÆbOMJï ÁœUH¶<«20Æ©bOMë tF3«dî

-v!dÇ “« ÈñUà Ë pA8 vïuìU! Ê“ rÙ Ë t<Uë të b|uÅ s£LDî ¨⁄dî rL‹" ÁbOH< Êœ“ ÂU~MÙ

ÆbÅU! ‚U"« †ñ«d4 t3ñœ U!d!«d! b|U! ⁄dî r‹" ÈUÙ ÁbOH< †ñ«d4 t3ñœ ÆbMÅU! vî

æÈUNKLFì«ñu¶<œ È«d! ¢Êœdë eO9¢ g‹! t! ÆbOMë eO9 ÁœUH¶<« “« bF! «ñ vïuìU! Ê“ rÙ tAOLÙ

 bOMë tF3«dî Ê¬ Êœdë eO9 XN3 vïuìU! Ê“ rÙ Êœdë «b3 ‘Ëñ t! ◊u!dî tæH�®3© Æ

| FA

EN | Balloon beater - tips and warnings

- You can use the balloon beater to whip cream and to whisk eggs,
egg whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.

- Do not use the balloon beater to prepare cake mixtures with
butter or margarine or to knead dough. Use the kneading
accessory for these jobs (see page 20).

- Make sure the bowl and the balloon beater are dry and free from
grease when you whisk egg whites. The egg whites should be at
room temperature.

◗ Always clean the balloon beater after use. See section 'Cleaning'
(page 3) for instructions on how to take the balloon beater apart
in order to clean it. 
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äÉ¡«ÑæJh íFÉ°üf - ∫ÉNO’G äGhOCG

.ä’ƒcCÉŸG ∫ÉNOGÜƒÑfCG πNGO äÉjƒàÙG ∫ÉNOG óæY ™aódG IGOCG ≈∏Y GÒãc »£¨°†J ’
-.ä’ƒcCÉŸG ∫ÉNOG ÜƒÑfCG πNGO ™°ùàJ »µd ÒÑc äÉjƒàfi É≤Ñ°ùe »©£b
-.èFÉàædG π°†aC’ hÉ°ùàH ä’ƒcCÉŸG ∫ÉNOG ÜƒÑfCG »FÓeG
-äÉjƒàÙG ¢Sôg Öæéàd á°†Øîæe ´ô°S »eóîà°SG ,áªYÉædG äÉjƒàÙG Ωôa hCG ™«£≤J óæY

.πeÉµdÉH
-h á∏°üØæe ΩRQ ≈∏Y É¡©«£≤àH »eƒb ,äÉjƒàÙG øe IÒÑc á«ªc ™«£≤àj ÚÑZôJ ÉeóæY

.áeRQ πc ÚH AÉYƒdG »ZôaCG
-GóL ÉæNÉ°S Í÷G íÑ°üj ±ƒ°S .(»°SÉ≤dG) Í÷G ô°ûH óæY á∏jƒW IóŸ πª©j RÉ¡÷G »YóJ ’

,áJ’ƒcƒ°ûdG ô°ûÑd ∫ÉNO’G IGOCG »∏ª©à°ùJ ’ .IóeÉL äGôc ¤G ¿ƒµàjh ¿ÉHhòdÉH CGóÑj ±ƒ°Sh
.(9 áëØ°U) áª¡ŸG ∂∏àd äGôØ°ûdG »∏ª©à°SG

| AR

UÙñ«bAÙ Ë †UJï ≠ tGO"

ÆbOMJï œñ«Ë ÁbMÙœ ñUAã ÈËñ b4 “« gO! ÈËdOï ¨bOÙœ vî ñUAã t|cG" tìuì ñœ «ñ œ«uî të vîU~MÙ

-ÆbOïe! U3 t|cG" tìuì ñœ «ñ UNï¬ bOï«u¶! U" Áœ«œ ‘d! q§è “« «ñ ¯ñe! v|«cä œ«uî

-ÆbOMë dÄ ÊUfiJ| ñuD! tºO¶ï s|d¶N! ÊœñË¬ X<b! È«d! «ñ t|cG" tìuì

-ÁñuÄ t! œ«uî q|b§" “« U" bOMë ÁœUH¶<« rë Xàd< “« ¨Âdï œ«uî Êœdë e|ñ U| Êœdë œd8 ÂU~MÙ

ÆbOMë ÈdOÖuK3

-qLà pÇuë ÈUÙ t¶<œ ñœ «ñ UNï¬ ¨b|ñËUO! qLà «ñ œ«uî “« ÈœU|“ ñ«bIî Xfi|U! vî të vîU~MÙ

ÆbOMë tOK‹" ÈbF! t¶<œ È«d! «ñ t<Uë Ë ÁœñË¬

-⁄«œ b4 “« gO! dOMÄ ÆbMë ñUë b4 “« gO! ÁU~¶<œ U" bOÙbï Á“U3« ©XH<® dOMÄ Êœdë œd8 ÂU~MÙ

œd8 È«d! vïœ“ U3 †UFDè “« Æœu/ bMÙ«u8 ÊbÅ ·U�Uï Ë ÊbÅ »Ë– t! ŸËdÅ Ë œuÅ vî

 tæH�® tGO" “« ñUë s|« È«d! ¨bOMJï ÁœUH¶<« †öJÅ Êœdë9 ÆbOMë ÁœUH¶<« ©

| FA

EN | Inserts - tips and warnings

Do not exert too much pressure on the pusher when pressing 
ingredients down the feed tube.

- Pre-cut large ingredients to make them fit into the feed tube.
- Fill the feed tube evenly for the best results.
- When shredding or granulating soft ingredients, use a low speed to

prevent the ingredients from turning into a puree.
- When you have to process a large amount of ingredients, process

small batches and empty the bowl between batches.
- Do not let the appliance run too long when you are shredding

(hard) cheese. The cheese will become too hot, will start to melt
and will turn lumpy. Do not use the insert to use shred chocolate.
Only use the blade (page 9) for this purpose.
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äÉ¡«ÑæJh íFÉ°üf - äGôØ°ûdG

.äÉjƒàÙG áaÉ°VÉH AóÑdG πÑb AÉYƒdG πNGO äGôØ°ûdG ÉehO »©°V
-øe ÌcCG π°üÑdG ™«£≤J Öæéàd äGôe IóY ¢†ÑædG áYô°S áØ«Xh »eóîà°SG ,π°üÑdG ™«£≤J óæY

.ΩRÓdG
-íÑ°üJ ±ƒ°S .áJ’ƒcƒ°ûdG hCG (»°SÉ≤dG) Í÷G ™«£≤J óæY á∏jƒW IóŸ πª©j RÉ¡÷G »YóJ ’

.IóeÉL äGôc ¿ƒµJh ¿ÉHhòdÉH CGóÑJ ±ƒ°Sh GóL ÉæNÉ°S äÉjƒàÙG
-.á«fÉK 60 - 30 ÚH Ée ƒg ä’ƒcCÉŸG ™«£≤J äÉª¡e ™«ª÷ »°SÉ«≤dG âbƒdG ¿G

:A´ƒdG πNGO ‘ hCG äGôØ°ûdG ≈∏Y ä’ƒcCÉŸG â≤∏Y GPG

1.RÉ¡÷G π«¨°ûJ »ØbhCG

2.AÉYƒdG øe AÉ£¨dG »YõfG

3.áaô¨e á£°SGƒH AÉYƒ∏d »∏NGódG §FÉ◊G øe hCG äGôØ°ûdG ‘ á≤dÉ©dG äÉjƒàÙG »∏jRCG

| AR

UÙñ«bAÙ Ë †UJï ≠ tGO"

ÆbOÙœ ñ«dè t<Uë ñœ «ñ tGO" œ«uî ÊœËeã« t! ŸËdÅ “« q§è tAOLÙ

-gO! ÁbÅ œd8 “« U" Áœdë ÁœUH¶<« ñU! bMÇ È«d! fìUÄ œdJKLà “« ¨bOMë vî œd8 “UOÄ “« ULÅ dÖ«

ÆbOMë ÈdOÖuK3 UÙ“UOÄ b4 “«

-ÆbMë ñUë vïôuÉ †bî È«d! ÁU~¶<œ U" bOÙbï Á“U3« ¨bOMë vî œd8 «ñ ©XH<® dOMÄ të vîU~MÙ

 ÆbÅ bMÙ«u8 ·U�Uï Ë Áœu/ ÊbÅ »Ë– t! ŸËdÅ Ë bÅ bÙ«u8 ⁄«œ b4 “« gO! œ«uî

-ÆX<« tOïU# ≥∞≠∂∞ 5! Êœdë œd8 ñuî« vîU9 ÈñË¬ qLà œñ«bïU¶<« ÊUî“

∫bOÙœ ÂU$« «ñ d|“ œñ«uî ¨bM§fiâ! t<Uë q8«œ U| tGO" t! v|«cä œ«uî dÖ«

±ÆbOMë ‘uîU8 «ñ ÁU~¶<œ

≤Æb|ñ«œd! t<Uë ÈËñ “« «ñ »ñœ

≥ÆbOMë «b3 t<Uë Áñ«u|œ “« U| tGO" ÈËñ “« „œñUë p| tKO<u! «ñ œ«uî

| FA

EN | Blade - tips and warnings

Always put the blade in the bowl before you start adding the
ingredients.

- If you are chopping onions, use the pulse function a few times to
prevent the onions from becoming too finely chopped.

- Do not let the appliance run too long when you are chopping
(hard) cheese or chocolate.
The ingredients will become too hot, will start to melt and will turn
lumpy.

- The standard processing time for all chopping jobs is 30-60 seconds.

If food sticks to the blade or to the inside if the bowl:

1 Switch the appliance off.

2 Remove the lid from the bowl.

3 Remove the ingredients from the blade or from the wall of the
bowl with a spatula.
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æqBã t! ÆbOMë eO9  ¨ÁœUH¶<« “« bF! Î̈«ñuã ÊUJî« †ËdH ñœ ¨«ñ uÖ bï« pOKë tLëœ Ë »ñœ tAOLÙ

eO9 XN3 uÖ bï« pOKë r¶fiO< Êœdë «b3 ‘Ëñ t! ◊u!dî ÈUNKLFì«ñu¶<œ È«d! ¢Êœdë eO9¢

ÆbOMë tF3«dî r¶fiO< Êœdë

C
t! Ê“ rÙ të vïUî“ ñœ v|«cä œ«uî ÈñË¬dã ÈUÙ ÁœdJKLà “« ÁœUH¶<« të bOÅU! t¶Å«œ t3u"

°XfiOï d|cÄ ÊUJî« ¨X<« ÁbÅ q*Ë ñu"uî b4«Ë

EN | Click & Go system - tips and warnings

- The patented 'Click & Go' assembly system of your new food
processor allows you to assemble and disassemble your food
processor in a very easy and safe way. Thanks to the flower-shaped
rims, the bowl and the lid can be easily and securely attached in
any position.

- The lid can be easily disconnected by pressing the Click & Go
button in the centre of the lid.

- When using the appliance, make sure that the Click & Go button
has been screwed into the lid properly to prevent ingredients from
entering the Click & Go system.

- Built-in safety lock: This feature ensures that you can only switch the
appliance on when the accessories have been placed on the motor
unit in the correct position and the blender cap has been placed on
the motor unit when the blender is not being used (see picture). In
addition, when using the bowl, you can only switch the appliance on
if you have secured the lid by clicking it onto the bowl. When all
parts have been assembled correctly, the built-in safety lock will be
unlocked.

◗ Always clean the lid and the Click & Go button after use,
preferably immediately. See chapter 'Cleaning' for instructions on
how to take the Click & Go system apart in order to clean it.

B Note that it is not possible to use the food-processing functions when
the blender is attached to the motor unit!
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 ΩÉ¶fClick & GoäÉ¡«ÑæJh íFÉ°üf -

- ™«ªŒ ΩÉ¶f ¿GClick & Go∂a h ™«ªŒ ∂d íª°ùj ΩÉ©£dG Iô°†Ù ´GÎN’G IAGôH äGP
π°Uh øµÁ ,…OQƒdG πµ°ûdG äGP AGõLC’G π°†ØH .¿ÉeCG h IÒÑc ádƒ¡°ùH ΩÉ©£dG á°†fi ™£b

.¿Éc ™°Vh …CG ¤G ádƒ¡°ùH AÉ£¨dG h AÉYƒdG
- ìÉàØe ≈∏Y §¨°†dG ∫ÓN øe ádƒ¡°ùH AÉ£¨dG π°üa øµÁClick & Go.AÉ£¨dG §°Sh ‘
- ìÉàØe ¿CÉH …ócCÉJ ,RÉ¡÷G ΩGóîà°SG óæYClick & Go»ZGôH ∂Øe á£°SGƒH ¬Ñ«côJ ” ób

 ΩÉ¶f ¤G äÉjƒàÙG ∫ƒNO Öæéàd áë«ë°U á≤jô£HClick & Go.
-¿ƒµJ ÚM §≤a RÉ¡÷G π«¨°ûJ øe »æµªàJ ∂fCÉH øª°†J Iõ«ŸG √òg :»∏NGódG ¿ÉeC’G πØb

ÉÑcôe •ÓÿG AÉ£Z ¿ƒµjh í«ë°U ™°VƒH ∑ôÙG IóMh ≈∏Y áÑcôe äGQGƒ°ù°ùc’G ióMG
,áaÉ°V’ÉH .([@@] áëØ°U ‘ IQƒ°üdG ¤G ô¶fG) •ÓÿG ∫Éª©à°SG ΩóY óæY ∑ôÙG IóMh ≈∏Y

¬Ñ«côJ ∫ÓN øe AÉ£¨dG ÚeCÉàH âªb GPG §≤a RÉ¡÷G π«¨°ûJ ∂æµÁ ,AÉYƒdG ∫Éª©à°SG óæY
.»∏NGódG ¿ÉeC’G πØb ôjô– ºàj ±ƒ°S ΩÉµMÉH ™£≤dG ™«ªL Ö«côJ óæY .AÉYƒdG ≈∏Y

æ ìÉàØe h AÉ£¨dG ∞«¶æàH ÉehO »eƒbClick & Go.Iô°TÉÑe π°†Øj h ∫Éª©à°S’G ó©H
 ΩÉ¶f ∂a ∫ƒM äGOÉ°TQG ≈∏Y ∫ƒ°üë∏d &Ø«¶æàdÉ" Iô≤a ¤G …ô¶fGClick & GoπLC’

.¬Ø«¶æJ

CIóMƒH ’ƒ°Uƒe •ÓÿG ¿ƒµj ÉeóæY ΩÉ©£dG Ò°†– ∞FÉXh ΩGóîà°SG øµÁ ’ ¬fCG ¤G »¡ÑàfG
!∑ôÙG

| AR

UÙñ«bAÙ Ë †UJï ≠uÖ bï« pOKë r¶fiO<

-U" bÙœ vî Á“U3« ULÅ t! ULÅ b|b3 v|«cä œ«uî ÁbïñË¬dã ¨ÁbÅ X§# ¢uÖ bï« pOKë¢ r¶fiO<

qÖ ÈUÙ t§ì “« ÁœUH¶<« U! ÆbOMë ÁœUOÄ Ë ñ«u< s1« Ë ÊU<¬ †ñuB! «ñ œu8 v|«cä œ«uî ÁbïñË¬dã

Æœu/ q�Ë v¶OF{Ë dÙ ñœ rJæî †ñu� t! Ë vïU<¬ t! Ê«u" vî «ñ »ñœ Ë t<Uë ¨ÁU~¶<œ qJÅ

-t¶ãdÖ ñ«dè »ñœ eëdî ñœ të uÖ bï« pOKë tLëœ Êœ«œ ñUAã U! vÖœUfi! Ê«u" vî «ñ ÁU~¶<œ »ñœ

Æœu/ «b3 ¨X<«

-ÁU~¶<œ »ñœ ñœ uÖ bï« pOKë tLëœ të b|uÅ s£LDî ¨bOMë vî ÁœUH¶<« ÁU~¶<œ “« të vîU~MÙ

ÆbOMë ÈdOÖuK3 uÖ bï« pKOë r¶fiO< t! œ«uî ÊbÅ œñ«Ë “« U" X<« ÁbÅ êOÄ v!u‹!

-vïUî“ ñœ «ñ ÁU~¶<œ bOï«u" vî jIã të bÙœ vî ÊUMOLÉ« ULÅ t! vÖó|Ë s|« ∫vK8«œ vM1« qHè

‘uÄd< Ë bMÅU! t¶ãdÖ ñ«dè ñu"uî b4«Ë ÈËñ `Oæ� XOF{Ë ñœ v§ïU3 Â“«uì të bOMë sÅËñ

tF3«dî d|uB" t!® X<« t¶ãdÖ ñ«dè Ê¬ ÈËñ œuÅ v/ ÁœUH¶<« Ê“ rÙ “« të vîU~MÙ Ê“ rÙ

sÅËñ «ñ ÁU~¶<œ bOï«u" vî v¶ìU4 ñœ jIã ¨bOMë vî ÁœUH¶<« t<Uë “« të vîU~MÙ ¨ÁËöF! Æ©bOMë

ñuD! †UFDè vîU9 të vîU~MÙ ÆbOÅU! Áœdë rJæî t<Uë ÈËñ Ê¬ Êœdë pOKë U! «ñ »ñœ të bOMë

ÆbÅ bÙ«u8 “U! vK8«œ vM1« qHè ¨bMÅU! ñ«u< `Oæ�

| FA
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◗ Consult the table in these directions for use for the correct
processing times.

◗ Let hot ingredients cool down before processing them (max.
temperature 80cC/175cF).

◗ The food-processing functions and the citrus press can only be
used when the blender cap is attached.

◗ Note that it is not possible to use the food-processing functions
when the blender is attached to the motor unit!

◗ Do not use the juicer if the rotating sieve is damaged.
◗ Thoroughly clean the parts that will come into contact with food

before you use the appliance for the first time.

Thermal safety cut-out
This appliance is equipped with a thermal safety cut-out which will
automatically cut off the power supply to the appliance in case of
overheating.

If your appliance stops running:
- Pull the mains plug out of the socket.
- Let the appliance cool down for 60 minutes.
- Put the mains plug in the socket.
- Switch the appliance on again.

Please contact your Philips dealer or an authorised Philips service
centre if the thermal safety cut-out is activated too often.



5 Cucina

æÁU~¶<œ Ê“ rÙ ıñUÄ t! ©„œñUë bMïUî® d~|œ ¡vÅ U| ÊU¶A~ï« ÊbO<ñ “« q§è «ñ ÁU~¶<œ tAOLÙ

ÆbOMë lDè ‚d! “« «ñ

æ“U! Xëd4 “« ÁU~¶<œ ÁbM8dÇ †UFDè U" bOMë d§H ¨b|ñ«œd! «ñ ıñUÄ U| t<Uë »ñœ tJM|« “« q§è

ÆbM¶fi|«

ætOHu" fáOKOã ·dÉ “« ’U8 ñuD! të v"UFDè U| ÊUÖbï“U< d|U< †UFDè U| Â“«uì “« eÖdÙ

qÉU! †UFDè U| Â“«uì tïu~M|« “« ÁœUH¶<« †ñuH ñœ ÁU~¶<œ v¶ï«ñUÖ ÆbOMJï ÁœUH¶<« ¨bï« ÁbAï

ÆbÅ bÙ«u8

æÆb|Ëdï d"«dã Ê“ rÙ ıñUÄ U| t<Uë ÈËñ ÁbÅ 5OF" †U|u¶æî ñ«bIî dßë«b4 “«

æÆbOMë tF3«dî ÈñË¬ qLà ÈUÙ ÊUî“ È«d! ‰Ëb3 t!

æ±∑˚Øœ«dÖ v¶ïU< t3ñœ ∏∞ †ñ«d4 t3ñœ dßë«b4® bïuÅ pM8 ÈñË¬ qLà “« q§è œ«uî U" b|ñ«c~!

Æ©X|UNïñUã t3ñœ

æÊ“ rÙ ‘uÄd< të vïUî“ ñœ Ê«u" vî vIã «ñ †U§ëdî ”dÄ Ë v|«cä œ«uî ÈñË¬dã ÈUÙœdJKLà

Æœdë ÁœUH¶<« X<« ÁbÅ qHË

æt! Ê“ rÙ të vïUî“ ñœ v|«cä œ«uî ÈñË¬dã ÈUÙ ÁœdJKLà “« ÁœUH¶<« të bOÅU! t¶Å«œ t3u"

°XfiOï d|cÄ ÊUJî« ¨X<« ÁbÅ qHË ñu"uî b4«Ë

æÆbOMJï ÁœUH¶<« X<« Áb|œ tîbH ÁbM8dÇ vãUH të vîU~MÙ ÈdOÖ ÁuOî »¬ “«

æeO9 qîUë ñuD! ÁœUH¶<« 5ìË« “« q§è «ñ XãdÖ bMÙ«u8 ñ«dè v|«cä œ«uî U! ”U9 ñœ të v"UFDè

ÆbOMë

v"ñ«d4 vM1« lDè bOKë

⁄«œ †ñu� ñœ «ñ ÁU~¶<œ ‚d! pO"Uîu"« ñuD! të X<« v"ñ«d4 vM1« lDè bOKë t! eNºî ÁU~¶<œ s|«

Æœdë bÙ«u8 lDè b4 “« gO! ÊbÅ

∫bOÙœ ÂU$« «ñ d|“ œñ«uî bÅ nèu¶î “« ÁU~¶<œ dÖ«

-ÆbOAJ! ÊËdO! e|dÄ “« «ñ ‚d! t8UÅËœ

-ÆœuÅ pM8 tIOèœ ∂∞ †b0 ÁU~¶<œ U" b|ñ«c~!

-ÆbOMë q�Ë e|dÄ t! «ñ ‚d! t8UÅ Ëœ

-ÆbOMë sÅËñ ÁñU!Ëœ «ñ ÁU~¶<œ

U! fáOKOã Â“«uì ÁbMÅËdã U! œuÅ vî ‰UFã Â«bî ñuD! v"ñ«d4 vM1« lDè bOKë të v"ñu� ñœ ÏUHDì

Æb|dO~! ”U9 fáOKOã “Uºî †Uîb8 eëdî

EN | Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

◗ Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

◗ In order to avoid a hazardous situation, this appliance must
never be connected to a timer switch.

◗ Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

◗ If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

◗ Keep the appliance out of the reach of children.
◗ Never let the appliance run unattended.
◗ Always switch the appliance off by turning the control knob to 0.
◗ Switch the appliance off before detaching any accessory.
◗ Unplug the appliance immediately after use.
◗ Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor

rinse it under the tap.
◗ Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push

ingredients down the feed tube while the appliance is running.
Only the pusher is to be used for this purpose.

◗ Be very careful when handling the blades or inserts, especially
when removing them from the bowl or jar, when emptying the
bowl or jar and during cleaning. Their cutting edges are very
sharp!

◗ Always unplug the appliance before reaching into the blender jar
with your fingers or an object (e.g. a spatula).

◗ Wait until moving parts have stopped running before you
remove the lid of the bowl or jar.

◗ Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips. Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

◗ Do not exceed the maximum content indicated on the bowl or
the blender jar.
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rNî

ÁbM|¬ tF3«dî È«d! vKæî ñœ «ñ UNï¬ Ë Ábï«u8 Xèœ U! ÁU~¶<œ “« ÁœUH¶<« “« q§è «ñ d|“ ÈUNKLFì«ñu¶<œ

ÆbOMë Èñ«bN~ï

æqæî ‚d! U! ÁU~¶<œ ÈËñ ÁbÅ h‹Aî ˛U¶ìË të bOMë Xèœ ‚d! t! ÁU~¶<œ ‰UB"« “« q§è

ÆbÅU! t¶Å«œ v~MÙULÙ

æÆœuÅ qHË ZM< ÊUî“ êOzu< p| t! b|U§ï eÖdÙ ÁU~¶<œ s|« ¨„Uï dD8 XOFèuî “« »UM¶3« È«d!

æÆbOMJï ÁœUH¶<« ÁU~¶<œ “« bï« Áb|œ tîbH ÁU~¶<œ †UFDè d|U< U| t8UÅ Ëœ ¨‚d! rO< tâïUMÇ

æU| fáOKOã XëdÅ j<u" ÁbÅ bO|U"  f|Ëd< eëdî «ñ Ê¬ b|U! ¨X<« Áb|œ tîbH ‚d! rO< dÖ«

ÆbM|U/ i|uF" ¨dD8 œUº|« “« »UM¶3« È«d! d~|œ ÁbÅ bO|U" Èœ«dã«

æÆb|ñ«œ ÁU~ï ñËœ ÊUëœuë ”d¶<œ “« «ñ ÁU~¶<œ

æÆbMMë ñUë Vè«dî ÊËb! ÁU~¶<œ të bOÙbï Á“U3« eÖdÙ

æÆbOMë ‘uîU8 ∞ ÈËñ ‰d¶Më tLëœ ÊbïU8dÇ U! «ñ ÁU~¶<œ êOzu< tAOLÙ

æÆbOMë ‘uîU8 «ñ ÁU~¶<œ ¨v§ïU3 Â“«uì tïuÖ dÙ Êœdë «b3 “« q§è

æÆbOMë ÃñU8 ‚d! “« tKHUãö! ÁœUH¶<« “« bF! «ñ ÁU~¶<œ tAOLÙ

æÆbOzuAï »¬ dOÅ d|“ «ñ Ê¬ U| ¨b|d§ï Ëdã d~|œ l|Uî tïuÖ dÙ U| »¬ ñœ «ñ ÁU~¶<œ tEHæî eÖdÙ

æñœ t|cG" tìuì 5zUÄ t! œ«uî Êœ«œ ñUAã È«d! ©„œñUë bMïUî® d~|œ ¡vÅ U| ÊU¶A~ï« “« eÖdÙ
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GóL ΩÉg

.πÑ≤à°ùª∏d ™Lôªc ¬H »¶ØàMG h RÉ¡÷G ∫Éª©à°SG πÑb Gó«L äGOÉ°TQ’G √òg »FGôbG

æπ«°UƒJ πÑb »∏◊G ô°TÉÑŸG QÉ«àdG ™e ≥aGƒàj RÉ¡é∏d »FÉHô¡µdG QÉ«àdG QÉ«àdG ¿CÉH …ócCÉJ
.RÉ¡÷G

æ.»æeR âbDƒe ìÉàØe ¤G RÉ¡÷G Gòg π«°UƒJ ΩóY Öéj ,IÒÑc ôWÉfl çhóM Öæéàd
æ.áØdÉJ iôNCG AGõLCG …CG hCG ¢ùÑ≤ŸG hCG »FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG ¿Éc GPG RÉ¡÷G »eóîà°ùJ ’
æøe πgDƒe áeóN õcôe hCG ¢ùÑ«∏«a øe ôNBÉH ¬dGóÑà°SG Öé«a ,ÉØdÉJ »FÉHô¡µdG ∂∏°ùdG ¿Éc GPG

.IÒ£N ∞bGƒe …CG Öæéàd ∂dP h ¿ƒ∏gDƒe ¿hôNBG ¢UÉî°TCG hCG ¢ùÑ«∏«a πÑb
æ.∫ÉØWC’G ∫hÉæàe øY Gó«©H RÉ¡÷G ≈∏Y »¶aÉM
æ.GóHCG áÑbGôe ¿hóH πª©j RÉ¡÷G »YóJ ’
æ ™°Vh ¤G ºµëàdG ìÉàØe §Ñ°V ∫ÓN øe RÉ¡÷G π«¨°ûJ »ØbhCG0.
æ.≥ë∏e …CG ∂a πÑb RÉ¡÷G π«¨°ûJ »ØbhCG
æ.∫Éª©à°S’G ó©H Iô°TÉÑe RÉ¡÷G øY AÉHô¡µdG »∏°üaG
æ.…QÉ÷G QƒÑæ°üdG AÉe â– ¬«Ø£°ûJ ’ h ôNBG πFÉ°S …CG hCG AÉŸG πNGO ∑ôÙG IóMh …ôª¨J ’
æ¤G äÉjƒàÙG ™aód ∫ÉãŸG πÑ°S ≈∏Y áaô¨ŸG πãe iôNCG äGhOCG …CG hCG ∂©HÉ°UCG »eóîà°ùJ ’

.¢Vô¨dG Gò¡d ™aódG IGOCG §≤a »eóîà°SG .RÉ¡÷G π«¨°ûJ AÉæKCG ä’ƒcCÉŸG ∫ÉNOG ÜƒÑfCG πØ°SCG
æ,≥jôH’G hCG AÉYƒdG øe É¡LGôNG óæY á°UÉNh ∫ÉNO’G äGhOCG hCG äGôØ°ûdG ∫Éª©à°SG óæY »¡ÑàfG

!GóL áææ°ùe á©WÉ≤dG É¡aGôWCG ¿G .Éª¡Ø«¶æJ AÉæKCGh ≥jôH’G hCG AÉYƒdG ≠jôØJ óæYh
æπ«Ñ°S ≈∏Y áaô¨ŸÉc) iôNCG IGOCG …CG hCG ∂©HÉ°UCG Æƒ∏H πÑb RÉ¡÷G øY ÉehO AÉHô¡µdG »∏°üaG

.•ÓÿG ≥jôHG ¤G (∫ÉãŸG
æ.≥jôH’G hCG AÉYƒdG øe AÉ£¨dG ´õf πÑb ácôëàŸG ™£≤dG ∞bƒàJ ¿CG ¤G …ô¶àfG
æÉ¡H í°üæJ ’ AGõLCG hCG ¢ùÑ«∏«a èàæe øY ÒZ ôNBG ™æ°U øe AGõLCG hCG äÉ≤ë∏e …CG »eóîà°ùJ ’

.™£≤dG hCG äÉ≤ë∏ŸG √òg ΩGóîà°SG ” GPG ¿Éª°†dG …ô°ùj ’ .¢ùÑ«∏«a
æ.•ÓÿG ≥jôHG ≈∏Y h AÉYƒdG ≈∏Z É¡«dG QÉ°ûŸG iƒ°ü≤dG äÉ«ªµdG …RhÉéàJ ’
æ.ΩÉ©£dG Ò°†ëàd áÑ∏£àŸG äÉbhC’G áaô©Ÿ äGOÉ°TQ’G √òg ‘ ôaƒàŸG ∫hó÷G …Ò°ûà°SG
æ/ ájƒÄe  80 IQGôM áLQO ≈°übCG) RÉ¡÷G ‘ É¡©°Vh πÑb OÈJ áæNÉ°ùdG äÉjƒàÙG »YO

.(âjÉ¡fô¡a  175
æ.•ÓÿG AÉ£Z Ö«côJ óæY äÉ«°†ª◊G IQÉ°üY h ΩÉ©£dG Ò°†– ∞FÉXh ΩGóîà°SG øµÁ
æIóMƒH ’ƒ°Uƒe •ÓÿG ¿ƒµj ÉeóæY ΩÉ©£dG Ò°†– ∞FÉXh ΩGóîà°SG øµÁ ’ ¬fCG ¤G »¡ÑàfG

!∑ôÙG
æ.ÉØdÉJ ÊGQhódG πîæŸG ¿Éc GPG IQÉ°ü©dG »eóîà°ùJ ’
æ.Iôe ∫hC’ RÉ¡÷G ΩGóîà°SG πÑb ä’ƒcCÉŸG ¢ùeÓJ »àdG ™£≤∏d πeÉ°T ∞«¶æàH »eƒb

…QGô◊G ¿ÉeC’G π°UÉa
áfƒî°ùdG ádÉM ‘ É«µ«JÉeƒJhCG RÉ¡÷G øY ábÉ£dG ™£≤j …QGôM ¿ÉeCG π°UÉØH RÉ¡÷G Gòg ójhõJ ”

.IóFGõdG

:πª©dG øY RÉ¡÷G ∞bƒJ GPG
-§FÉ◊G ¢ùHÉb øe AÉHô¡µdG ¢ùÑ≤e »Ñë°SG
-.á≤«bO 60 IóŸ OÈj RÉ¡÷G »YO
-.§FÉ◊G ¢ùHÉb ‘ AÉHô¡µdG ¢ùÑ≤e »∏°UhCG
-.GOó› RÉ¡÷G π«¨°ûàH »eƒb

…QGô◊G ¿ÉeC’G π°UÉa π«¨°ûJ ” GPG ¢ùÑ«∏«Ød ™HÉJ áeóN õcôÃ hCG ¢ùÑ«∏«a π«cƒH ∫É°üJ’G AÉLôdG
.äGôe IóY
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