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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank, dass Sie sich fUr ein Geréat von Electrolux entschieden haben. Sie
haben ein Produkt gewahlt, hinter dem jahrzehntelange professionelle Erfahrung und
Innovation stehen. Bei der Entwicklung dieses groBartigen und eleganten Geréats
haben wir an Sie gedacht. So haben Sie bei jedem Gebrauch die Gewissheit, dass
Sie stets groBartige Ergebnisse erzielen werden.

Willkommen bei Electrolux.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen

zu erhalten:

www.electrolux.com/webselfservice
g Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service daflr zu
a/ gewahrleisten:

www.registerelectrolux.com

Zubehdr, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fUr Ihr Gerat zu erwerben:
% www.electrolux.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile flir Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/ Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

1. /A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des
Gerats zuerst die Gebrauchsanleitung. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fur Verletzungen und
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Beschadigungen durch unsachgemale Montage.
Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griffoereit auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

« Das Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung
und/oder mangelndem Wissen nur dann verwendet
werden, wenn sie durch eine fUr ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt werden oder in die
sichere Verwendung des Geréts eingewiesen wurden
und die mit dem Gerét verbundenen Gefahren
verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

« Alle Verpackungsmaterialien von Kindern fernhalten.

« Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs
oder der Abkuhlphase vom Gerét fern. Zugangliche
Teile sind heil3.

« Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

« Wartung oder Reinigung des Geréats durfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Geréat fern, wenn
sie nicht standig beaufsichtigt werden.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Das Geréat und die zuganglichen Gerateteile werden
wahrend des Betriebs hei3. Beruhren Sie nicht die
Heizelemente.

« Schalten Sie das Geréat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

« Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand fUhren.

« Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu
I6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
2.1 Montage
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bedecken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer

Feuerldschdecke.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer,

Gabeln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese hei3 werden kobnnen.

Dampfreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen

Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab und

verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Schalten Sie das Geréat sofort ab, wenn Sie Risse auf

der Glaskeramik-/Glasflache feststellen.

Stromschlaggefahr!

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom

Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder
einer gleichermal3en qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrenquellen zu vermeiden.

C WARNUNG!
Nur eine qualifizierte

Fachkraft darf den
elektrischen Anschluss des
Gerats vornehmen.

e Entfernen Sie das

Verpackungsmaterial.

e Stellen Sie ein beschéadigtes Gerat

nicht auf und benutzen Sie es nicht.

e Halten Sie sich an die mitgelieferte

Montageanleitung.

e Die Mindestabstande zu anderen

Geraten und Kichenmdbeln sind
einzuhalten.

e Seien Sie beim Umsetzen des Gerats

vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe.

e Dichten Sie die Ausschnittskanten mit

einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

e Schitzen Sie die Gerateunterseite vor

Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer TUr oder unter einem
Fenster. So kann heiBes Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die TUr oder
das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerat Uber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fur die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Gerats kann heil3
werden. Achten Sie darauf eine
feuerfeste Trennplatte unter dem Gerat
anzubringen, damit der Boden nicht
zuganglich ist.

Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und dem Geréat darunter
ein Abstand von 2 mm zur BelUftung
frei gelassen wird. Schaden, die durch
das Fehlen eines BelUftungsabstands
entstehen, sind von der Garantie
ausgenommen.



2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der DurchfUhrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die elektrischen
Daten auf dem Typenschild den Daten
Ihrer Stromversorgung entsprechen.
Wenden Sie sich andernfalls an eine
Elektrofachkraft.

Achten Sie darauf, dass das Gerat
ordnungsgemanl montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete
Netzkabel oder Netzstecker (fall
vorhanden) verwendet werden, kann
der Anschluss Uberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fur den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.
Sorgen Sie daflr, dass ein
BerUhrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fur
das Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerates sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker
nicht mit dem heiBen Gerat oder
heiBem Kochgeschirr in Berthrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Bertihren
schitzen sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
koénnen.
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e Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

e Falls die Steckdose lose ist, schlieBen
Sie den Netzstecker nicht an.

e Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen mochten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.

¢ Verwenden Sie nur geeignete
Trennvorrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schutze.

* Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerét allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontakt6éffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefuhrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

e Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).

e Das Gerat ist flr die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

e Die Luftungsoffnungen durfen nicht
abgedeckt werden.

e | assen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

e Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

e \erlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

e | egen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heif3.

e Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.
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Benutzen Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen
Sprung, trennen Sie das Gerat
umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30
cm zu den Induktionskochzonen
einhalten, wenn das Gerat in Betrieb
ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr!

Erhitzte Ole und Fette kdnnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstande beim Kochen mit Fetten
und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. ;

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon
bei niedrigeren Temperaturen eher
einen Brand verursachen als frisches
Ol.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in
der Nahe des Gerats.

WARNUNG!
Das Gerat konnte beschadigt
werden.

Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals
ein, wenn sich kein Kochgeschirr
darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.
Kochgeschirr aus Gusseisen oder
Aluminiumguss oder mit beschéadigten

Boden kann die Glas-/
Glaskeramikoberflache verkratzen.
Heben Sie das Kochgeschirr stets an,
wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um
eine Abnutzung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkduhlen.

Trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Wasser- oder Dampfstrahl.

Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

2.5 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Fur Informationen zur
ordnungsgemaBen Entsorgung des
Gerats wenden Sie sich an die
zustandige kommunale Behdrde vor
Ort.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel ab, und
entsorgen Sie es.

2.6 Service

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an einen autorisierten
Kundendienst.

Verwenden Sie ausschlieBlich
Originalersatzteile.



DEUTSCH
3. GERATEBESCHREIBUNG
3.1 Kochfeldanordnung

Induktionskochzone

n o Bedienfeld
- a
L 1

3.2 Bedienfeldanordnung

EEED @

®® ® ClelS

fbee——"9"1p fe——1 P

Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und
akustischen Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen-  Funktion Anmerkung
sor-
feld
O) EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
= Tastensperre / Kindersi-  Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.
cherung
Y STOP+GO Ein- und Ausschalten der Funktion.
:] Bridge Ein- und Ausschalten der Funktion.
= Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
a Kochzonen-Anzeigen des  Zeigen an, flr welche Kochzone die Zeit
Timers eingestellt wurde.
= Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
a8 @ CountUp Timer Anzeige, dass die Funktion eingeschaltet
ist.
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Sen-  Funktion Anmerkung
sor-
feld
Kurzzeitmesser / Kurzzeit- Anzeige, dass die Funktion eingeschaltet
9
wecker ist.
D - Auswahlen der Uhrfunktion.
23 = Auswahlen der Kochzone.
-|— / = Erhéhen oder Verringern der Zeit.
P Power-Funktion Ein- und Ausschalten der Funktion.
= Einstellskala Einstellen der Kochstufe.

3.3 Anzeigen der Kochstufen

Display Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

E] B Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Funktion STOP+GQ ist in Betrieb.

(A7) Die Funktion Ankochautomatik ist in Betrieb.

Power-Funktion ist eingeschaltet.

+ Zahl Eine Stoérung ist aufgetreten.

G),=,0 OptiHeat Control (Restwarmeanzeige, 3-stufig): Weitergaren/Warm-
halten/Restwéarme.

Die Funktion Tastensperre /Kindersicherung ist in Betrieb.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich

kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

Die Funktion Abschaltautomatik ist in Betrieb.

3.4 OptiHeat Control
(Restwarmeanzeige, 3-stufig)

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die

j WARNUNG! Glaskeramik wird nur durch die Wérme

&)/ =)/ ) Es bestent

des Kochgeschirrs erhitzt.

Verbrennungsgefahr durch
Restwarme. Die Anzeige zeigt
die Restwarmestufe an.



4. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

4.1 Ein- und Ausschalten

Bertihren Sie D 1 Sekunde lang , um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

4.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld
in folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

e Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

e Nach dem Einschalten des Kochfelds
wird keine Kochstufe gewahlt.

e Das Bedienfeld ist mehr als 10
Sekunden mit verschitteten
Lebensmitteln oder einem Gegenstand
bedeckt (Topf, Tuch usw.). Ein
akustisches Signal ertdnt und das
Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

e Das Kochfeld wird zu heiB3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkuhlen,
bevor Sie das Kochfeld wieder
verwenden.

e Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol UJ leuchtet
und die Kochzone wird automatisch
nach 2 Minuten ausgeschaltet.

e FEine Kochzone wurde nicht
ausgeschaltet bzw. die Kochstufe
wurde nicht geéndert. Nach einer Weile

leuchtet E] auf und das Kochfeld
schaltet sich aus.
Verhaltnis zwischen der Kochstufe
und der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld
wird ausgeschal-
tet nach

1-3 6 Stunden

4-7 5 Stunden

8-9 4 Stunden

DEUTSCH 9

Kochstufe Das Kochfeld
wird ausgeschal-
tet nach

10 - 14 1,5 Stunden

4.3 Kochstufe

Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Berlhren Sie die Einstellskala auf der
gewunschten Kochstufe oder fahren Sie
mit dem Finger entlang der Skala bis zur
gewUlnschten Kochstufe.

0/&/_“’

4.4 Funktion Bridge

Diese Funktion verbindet zwei Kochzonen,
sie funktionieren dann wie eine Kochzone.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir eine
der Kochzonen ein.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie

). Zum Einstellen oder Andern der
Kochstufe berlhren Sie eine der
Einstellskalen.

Ausschalten der Funktion: Berlhren Sie

H] Die Kochzonen arbeiten wieder
unabhangig voneinander.

4.5 Ankochautomatik

Wenn Sie diese Funktion einschalten, lasst
sich die erforderliche
Kochstufeneinstellung in kirzerer Zeit
erzielen. Bei Verwendung dieser Funktion
wird eine gewisse Zeit lang die hdchste
Kochstufe eingestellt und anschlieBend
auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone
abgekuhlt sein.
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Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Berilihren Sie P leuchtet).
Bertihren Sie dann gleich danach die
gewlnschte Kochstufe. Nach 3 Sekunden

leuchtet @ auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie
die Kochstufe.

4.6 Power-Funktion

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusétzliche Leistung
zur Verflgung. Fur die
Induktionskochzone kann diese Funktion
nur fUr einen begrenzten Zeitraum
eingeschaltet werden. Danach schaltet die
Induktionskochzone automatisch auf die
héchste Kochstufe um.

Siehe Kapitel ,Technische
Daten”.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Beriihren Sie P . @ leuchtet.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie
die Kochstufe.

4.7 Timer

Q Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie
lange eine Kochzone fUr einen einzelnen
Kochvorgang eingeschaltet bleiben soll.

Schalten Sie zuerst die Kochzone ein
und stellen Sie dann die Funktion
ein.Die Auswahl der Timerfunktion ist flr
Kochzonen mdéglich, die eingeschaltet
sind und deren Kochstufe eingestellt ist.

Auswahlen der Kochzone: Beriihren Sie

23 so oft, bis die Kontrolllampe der
gewUlnschten Kochzone aufleuchtet.

Wenn diese Funktion in Betrieb ist, wird Q
angezeigt.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie

+ des Timers, um die Zeit einzustellen
(00 - 99 Minuten). Wenn die Kontrolllampe
der Kochzone langsam blinkt, wird die Zeit
heruntergezanhit.

So wird die Restzeit angezeigt: \Wahlen

Sie die Kochzone mit 23 aus. Die

Kontrolllampe der Kochzone blinkt
schneller. Das Display zeigt die Restzeit
an.

Andern der Zeit: Wahlen Sie die
Kochzone mit 9:) aus. Berthren Sie +
oder —.

Ausschalten der Funktion: Wahlen Sie
die Kochzone mit 23 und berthren Sie

—. Die Restzeit wird auf 00
heruntergezahlt. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@ Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertont ein
Signalton und 00 blinkt. Die
Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren

sie ©.

@ CountUp Timer (Garzeitmesser)
Benutzen Sie diese Funktion, um
festzustellen wie lange die Kochzone
bereits in Betrieb ist.

Auswéhlen der Kochzone (wenn mehr
als 1 Kochzone in Betrieb ist):

Bertihren Sie 89 so oft, bis die
Kontrolllampe der gewlnschten Kochzone
aufleuchtet. Wenn diese Funktion in

Betrieb ist, wird Q angezeigt.
Einschalten der Funktion: Berlhren Sie

@. Das Symbol Q erlischt und @
leuchtet auf.

So koénnen Sie feststellen, wie lange
die Kochzone bereits in Betrieb ist:

Wahlen Sie die Kochzone mit g:) aus. Die
Kontrolllampe der Kochzone blinkt
schneller. Im Display wird die
Einschaltdauer der Zone angezeigt.
Wahrend der ersten Minute wird im
Display die Zeit in Sekunden angezeigt.
Nach der ersten Minute wird im Display
die Zeit in Minuten angezeigt.

Ausschalten der Funktion: \Wahlen Sie
die Kochzone mit 23 und berthren Sie +

oder —. Das Symbol @ erlischt und Q
leuchtet auf.



Wenn zwei Funktionen
gleichzeitig in Betrieb sind,
zeigt das Display die Funktion
CountUp Timer zuerst an.

@

[:3 Kurzzeitwecker

Sie kdnnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Gerat
eingeschaltet ist und die Kochzonen nicht

in Betrieb sind (die Kochstufenanzeige
anzeigt).

Einschalten der Funktion: Berlhren Sie
@. BerUhren Sie + oder — des Timers,
um die Zeit einzustellen. Wenn die

eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein
Signalton und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Berihren

sie ©.

Die Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

4.8 STOP+GO

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Ist die Funktion eingeschaltet, lasst sich
die Kochstufe nicht &ndern.

Die Funktion unterbricht nicht die
Uhrfunktionen.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie
do . leuchtet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie

sToP

éo . Die vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

4.9 Tastensperre

Sie kdnnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe
versehentlich geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Einschalten der Funktion:Berlhren Sie

5. leuchtet 4 Sekunden.Der Timer
bleibt eingeschaltet.
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Ausschalten der Funktion: Berlhren Sie
) Die vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

4.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des
Kochfelds.

Zum Einschalten der Funktion:

Schalten Sie das Kochfeld mit @ ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Berthren

Sie E vier Sekunden. leuchtet.
Schalten Sie das Kochfeld mit @ aus.
Zum Ausschalten der Funktion:

Schalten Sie das Kochfeld mit (D ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Berlhren

Sie 5 vier Sekunden. leuchtet.
Schalten Sie das Kochfeld mit ©) aus.
Voriibergehendes Ausschalten der

Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit CD ein. Die Kontrolllampe leuchtet.

Berthren Sie 4 Sekunden lang B&. stellen
Sie die Kochstufe innerhalb von 10
Sekunden ein. Das Kochfeld kann jetzt
benutzt werden. Wenn Sie das Kochfeld

mit @ ausschalten, wird diese Funktion
wieder eingeschaltet.

4.11 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten des Signaltons)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Berlhren

Sie 3 Sekunden lang ®. Das Display wird
ein- und ausgeschaltet. Berthren Sie 3

Sekunden lang (. s wird €9 oder

angezeigt. Berlhren Sie + des Timers
zum Auswahlen von:

o - Der Signalton ist ausgeschaltet

° - Der Signalton ist eingeschaltet
Warten Sie, bis das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird, um Ihre Auswahl zu
bestatigen.
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Haben Sie die Funktion auf 2 eingestellt,
ertont der Signalton nur in folgenden
Fallen:

Bei der BerUhrung von ®
Kurzzeitwecker erlischt
Kurzzeitmesser erlischt

Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

4.12 Funktion Power-
Management

e Alle Kochzonen sind an eine Phase
angeschlossen. Siehe Abbildung.

e Die Phase darf bis maximal 3700 W
belastet werden.

e Die Funktion verteilt die Leistung
zwischen den Kochzonen.

e Die Funktion wird eingeschaltet, wenn
die Belastung der Kochzonen 3700 W
Uberschreitet.

5. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Kochgeschirr

@ Das Kochgeschirr wird bei
Induktionskochzonen durch
ein starkes Magnetfeld sehr
schnell erhitzt.

@ Benutzen Sie fur die
Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirrmaterial

e Geeignet: Gusseisen, Stahl,
emaillierter Stahl, Edelstahl, ein
mehrlagiger Topfboden (wenn vom
Hersteller als geeignet markiert).

¢ Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktions-Kochfelder, wenn:

e FEine geringe Wassermenge auf einer
Kochzone, die auf die héchste Stufe
geschaltet ist, sehr schnell aufkocht.

e FEin Magnet vom Geschirrboden
angezogen wird.

e Mit dieser Funktion wird die Leistung
aller anderen Kochzonen reduziert.

e Die Anzeige der reduzierten Kochzone
wechselt zwischen zwei Kochstufen.

_|_

_|_

Der Boden des
Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie moglich sein.

Abmessungen des Kochgeschirrs

Induktionskochzonen passen sich der
GroBe des Geschirrbodens bis zu einer
bestimmten Grenze automatisch an.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab. An
Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als der Mindestdurchmesser
gelangt nur ein Teil der von der Kochzone
erzeugten Hitze.

Siehe Kapitel ,Technische
Daten”.

5.2 Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene
Betriebsgerdusche:

e Knacken: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

e Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).



Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

Klicken: Bei elektronischen
Schaltvorgéngen.

Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerdusche sind normal und
weisen nicht auf eine Stérung des
Kochfelds hin.

5.3 Energie sparen

Decken Sie Kochgeschirr, wenn
maglich, mit einem Deckel ab.
Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten der Kochzone auf.
Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

5.4 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
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Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit
hangt von der eingestellten Kochstufe und
der Gardauer ab.

5.5 Anwendungsbeispiele zum
Kochen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe
und dem Energieverbrauch der Kochzone
ist nicht linear. Bei einer héheren
Kochstufe steigt der Energieverbrauch der
Kochzone nicht proportional an. Das
bedeutet, dass die Kochzone, die auf eine
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger
als die Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@

Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt es
sich um Richtwerte.

Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)

1 Warmhalten von gegarten Nach Legen Sie einen Deckel auf
Speisen. Bedarf  das Kochgeschirr.

1-3 Sauce Hollandaise, Schmel-  5-25  Gelegentlich umrihren.
zen von: Butter, Schokolade,

Gelatine.

1-83 Stocken: Lockere Omeletts, 10 - 40 Mit Deckel garen.
gebackene Eier.

3-5 Kocheln von Reis und Milch- 25 - 50  Mindestens doppelte Menge
gerichten, Erhitzen von Fertig- Flussigkeit zum Reis geben,
gerichten. Milchgerichte zwischendurch

umruhren.

&=7 Dunsten von Gemdse, Fisch, 20 - 45 Einige Essléffel Flussigkeit
Fleisch. hinzugeben.

7-9 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. ¥ | Wasser fur 750 g

Kartoffeln verwenden.

7-9 Kochen groBerer Speisemen- 60 - Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zu-

gen, Eintopfgerichte und Sup- 150 taten.

pen.
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Kochstufe Verwendung:

Dauer Hinweise
(Min.)

9-12 Bei geringer Hitze anbraten:

Schnitzel, Cordon bleu, Kote-
lett, Frikadellen, Bratwurste,
Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.

Nach Nach der Halfte der Zeit wen-
Bedarf  den.

12 -13 Braten bei starker Hitze: Rds-

ti, Lendenstlicke, Steaks.

5-15 Nach der Halfte der Zeit wen-
den.

14

Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gu-
lasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites.

P

Aufkochen groBer Mengen Wasser. Die Power-Funktion wird einge-

schaltet.

6. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

Achten Sie immer darauf, dass der
Boden des Kochgeschirrs sauber ist.
Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.
Verwenden Sie einen Spezialreiniger
zur Reinigung der Kochfeldoberflache.
Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fur Glas.

6.2 Reinigen des Kochfelds

Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,

7. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Plastikfolie, zuckerhaltige Lebensmittel.
Andernfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach
ausreichender Abkiihlung des
Kochfelds entfernt werden: Kalk-
und Wasserrander, Fettspritzer und
metallisch schimmernde Verfarbungen.
Reinigen Sie das Kochfeld mit einem
feuchten Tuch und etwas Spulmittel.
Wischen Sie das Kochfeld nach der
Reinigung mit einem weichen Tuch
trocken.



7.1 Was tun, wenn ...
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Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

Das Kochfeld kann nicht
eingeschaltet oder bedient
werden.

Das Kochfeld ist nicht oder
nicht ordnungsgeman an
die Spannungsversorgung
angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld
ordnungsgemai an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen ist. Nehmen
Sie dazu den Anschlussplan
zu Hilfe.

Die Sicherung hat ausge-
|ost.

Vergewissern Sie sich, dass
die Sicherung der Grund flir
die Stérung ist. Lost die Si-
cherung wiederholt aus,
wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.

Schalten Sie das Kochfeld
erneut ein und stellen Sie
innerhalb von 10 Sekunden
die Kochstufe ein.

Zwei oder mehr Sensorfeld-
er wurden gleichzeitig ber-
uhrt.

Bertihren Sie nur ein Sen-
sorfeld.

Die Funktion STOP+GO ist
in Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch®.

Wasser- oder Fettspritzer
befinden sich auf dem Be-
dienfeld.

Wischen Sie das Bedienfeld
ab.

Ein akustisches Signal er-
tént und das Kochfeld
schaltet ab.

Wenn das Kochfeld ausge-
schaltet wird, ertont ein
akustisches Signal.

Mindestens ein Sensorfeld
wurde bedeckt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand von den Sensorfel-
dern.

Das Kochfeld wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das
Sensorfeld ® gestellt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand vom Sensorfeld.

Restwarmeanzeige leuchtet
nicht.

Die Kochzone ist nicht heif3,
da sie nur kurze Zeit in Be-
trieb war.

War die Kochzone lange
genug eingeschaltet, um
heiB zu sein, wenden Sie
sich an den autorisierten
Kundendienst.

Die Funktion Ankochauto-
matik wird nicht ausgefihrt.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone
lange genug abkuhlen.

Die hochste Kochstufe ist
eingestellt.

Die héchste Kochstufe hat
die gleiche Leistung wie die
Funktion.
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Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

Die Kochstufe schaltet zwi-
schen zwei Kochstufen hin
und her.

Die Funktion Power-Man-
agement ist in Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch®.

Die Sensorfelder werden
heil3.

Das Kochgeschirr ist zu
groB, oder Sie haben es zu
nahe an die Bedienele-
mente gestellt.

Stellen Sie groBes Kochge-
schirr nach Méglichkeit auf
die hinteren Kochzonen.

Es ertont kein Signalton,
wenn Sie die Sensorfelder
des Bedienfelds berthren.

Der Signalton ist ausge-
schaltet.

Schalten Sie den Signalton
ein.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
pbrauch®.

() leuchtet. Abschaltautomatik ist ein-  Schalten Sie das Kochfeld
geschaltet. aus und wieder ein.

leuchtet. Die Funktion Kindersicher-  Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
ung oder Tastensperre ist in  brauch®.
Betrieb.

leuchtet. Es wurde kein Kochgeschirr  Stellen Sie Kochgeschirr auf

auf die Kochzone gestellt.

die Kochzone.

Sie verwenden un-
geeignetes Kochgeschirr.

Benutzen Sie geeignetes
Kochgeschirr.

Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise*.

Der Durchmesser des
Kochgeschirrbodens ist zu
klein fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochge-
schirr mit den richtigen Ab-
messungen.

Siehe Kapitel , Technische
Daten®.

und eine Zahl werden
angezeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld
aufgetreten.

Trennen Sie das Kochfeld
eine Zeit lang vom Strom-
netz. Schalten Sie die Si-
cherung im Sicherungskas-
ten der Hausinstallation
aus. Schalten Sie die Si-
cherung wieder ein. Wenn

erneut aufleuchtet, wen-
den Sie sich an den autori-
sierten Kundendienst.

leuchtet.

UnsachgeméaBer elektrisch-
er Anschluss. Netzspan-
nung auBerhalb des zuldssi-
gen Bereichs.

Wenden Sie sich an eine
Elektrofachkraft zur Uber-
prufung der Installation.
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Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

leuchtet.

Ein Fehler ist aufgetreten,
weil ein Kochgeschirr leer
gekocht ist. Abschaltauto-
matik und der Uberhit-
zungsschutz fur die Koch-
zone ist eingeschaltet.

Schalten Sie das Kochfeld
aus. Entfernen Sie das
heiBe Kochgeschirr. Schal-
ten Sie die Kochzone nach
etwa 30 Sekunden wieder
ein. Wenn das Kochgeschirr

das Problem verursacht
hat, erlischt die Fehlermel-
dung. Restwarmeanzeige
kann eingeschaltet bleiben.
Lassen Sie das Kochge-
schirr lange genug abkuh-
len. Prtfen Sie, ob das
Kochgeschirr mit dem
Kochfeld kompatibel ist.
Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise".

leuchtet.

iert.

Das Kuhlgeblase ist block-

Prifen Sie, ob ein Gegen-
stand das Kuhlgeblase

blockiert. Wenn erneut
aufleuchtet, wenden Sie
sich an den autorisierten
Kundendienst.

7.2 Wenn Sie das Problem nicht
[6sen kdnnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kdnnen, wenden Sie sich an den Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei
den dreistelligen Buchstaben-Code flr die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte

8. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden. Das Typenschild ist
auf dem Boden des Kochfelds
angebracht.

Seriennummer ............

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient
haben. Wenn Sie das Gerat falsch bedient
haben, fallt auch wahrend der Garantiezeit
fUr die Reparatur durch einen Techniker
oder Handler eine GebUhr an. Die
Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

8.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschranke und
Arbeitsplatten betrieben werden.

Bei der Montage in brennbares Material
sind die Normen NIN SEV 1000 sowie die
Brandschutzrichtlinien und deren
Verordnungen der Vereinigung kantonaler
Feuerversicherungen zwingend
einzuhalten.
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8.3 Anschlusskabel

e Das Kochfeld wird mit Anschlusskabel
geliefert.

e FErsetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch ein Netzkabel des folgenden
oder eines héheren Typs: HO5VV-F.

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

8.4 Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Kochfeld Uber eine
Zuleitung mit Stecker an. Wenn keine
Zuleitung mit Stecker vorhanden ist, muss
die feste elektrische Installation eine
Trenneinrichtung mit einer
Kontaktéffnungsbreite von mindestens 3
mm aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen
kénnen (gemal NIN SEV 1000).

8.5 Anbringen der Dichtung im
Falz

1. Reinigen Sie die Falze in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie das Dichtungsband in
vier Streifen. Die Streifen missen
dieselbe Lange wie die Falze haben.

3. Schneiden Sie die Enden der Streifen
in einem Winkel von 45 Grad. Sie

8.7 Montage
AUFLIEGENDE MONTAGE

mussen exakt in die Ecken der Falze
passen.
4. Bringen Sie die Streifen im Falz an.
Dehnen Sie die Streifen nicht. Kleben
Sie die Enden der Streifen nicht
Ubereinander.
Nach der Montage des Kochfelds dichten
Sie den verbleibenden Spalt zwischen der
Glaskeramikplatte und der Arbeitsplatte
mit Silikon ab. Achten Sie darauf, dass
kein Silikon unter die Glaskeramikplatte
gelangt.

8.6 Anbringen der Dichtung

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnittbereich.

2. Bringen Sie das mitgelieferte
Dichtungsband umlaufend auf der
Unterseite des Kochfelds entlang des
auBeren Randes der
Glaskeramikscheibe an. Dehnen Sie
es nicht. Stellen Sie sicher, dass sich
die Enden des Dichtungsbands in der
Mitte auf einer der Seiten des
Kochfeld befinden.

3. Geben Sie einige mm hinzu, wenn Sie
die Lange des Dichtungsbands
zuschneiden.

4. Dricken Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.
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9. TECHNISCHE DATEN

9.1 Typenschild

Modell GK38TSIDO
Typ 55 FED 02 AU
Induktion 3.7 kW

DEUTSCH 21

Produkt-Nummer (PNC) 941 560 836 00
220 -240V, 50 - 60 Hz

Ser. Nr. .......... 3.7 kW
ELECTROLUX (E E
9.2 Technische Daten der Kochzonen
Kochzone Nennleistung Power-Funk- Power-Funk- Durchmesser
(h6échste tion [W] tion maximale des Kochge-
Kochstufe) Einschaltda-  schirrs [mm]
wi] uer [Min.]
Vorne Mitte 2300 3200 10 145 - 265
Hinten Mitte 2300 3200 10 145 - 265

Die Leistung der Kochzonen kann
geringfligig von den Daten in der Tabelle
abweichen. Sie andert sich je nach
Material und Abmessungen des
Kochgeschirrs.

10. @ GARANTIE

Kundendienst

Verwenden Sie fUr optimale
Kochergebnisse kein Kochgeschirr dessen
Durchmesser gréBer als der in der Tabelle
angegebene Wert ist.

Servicestellen

Industriestrasse 10
5506 Magenwil

Le Trési 6 Via Violino 11
1028 Préverenges 6928 Manno

Morgenstrasse 131
3018 Bern

ZUrcherstrasse 204E
9000 St. Gallen

Seetalstrasse 11
6020 Emmenbrlicke

St. Jakob-Turm Birsstrasse 320B
4052 Basel

Comercialstrasse 19
7000 Chur

Service-Helpline
0848 848 111

service@electrolux.ch

Ersatzteilverkauf Industriestrasse 10,
5506 Magenwil, Tel. 0848 848 111

Fachberatung/Verkauf Badenerstrasse
587, 8048 Zurich, Tel. 044 405 81 11

Garantie FUr jedes Produkt gewahren wir
ab Verkauf bzw. Lieferdatum an den
Endverbraucher eine Garantie von 2
Jahren. (Ausweis durch Garantieschein,
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Faktura oder Verkaufsbeleg). Die Installation, sowie bei Beschadigung durch
Garantieleistung umfasst die Kosten fur aussere Einflisse, hohere Gewalt, Eingriffe
Material, Arbeits- und Reisezeit. Die Dritter und Verwendung von Nicht-Original
Garantieleistung entfallt bei Teilen.

Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung
und Betriebsvorschriften, unsachgerechter

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol Fiir die Schweiz:

L/.\‘). Entsorgen Sie die Verpackung in den Wohin mit den Altgeraten?
entsprechenden Recyclingbehaltern. Uberall dort wo neue Gerate
Recyceln Sie zum Umwelt- und verkauft werden oder Abgabe
Gesundheitsschutz elektrische und bei den offiziellen SENS-
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Sammelstellen oder offiziellen
Gerate mit diesem Symbol E nicht mit SENS-Recyclern.

dem Hausmdill. Bringen Sie das Gerét zu Die Liste der offiziellen SENS-
Ihrer értlichen Sammelstelle oder wenden Sammelstellen findet sich

Sie sich an Ihr Gemeindeamt. unter www.erecycling.ch
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