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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



By placing the CE C € mark on this product, we are
confirming compliance to all relevant European safety, health
and environmental requirements which are applicable in
legislation for this product.

Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your hob.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any
work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

¢ Alterations to the domestic wiring system
must only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should
be placed on this appliance at any time.

¢ Please make this information available to the
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person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance
must be installed according to these
instructions for installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked hob
surface. If the hob surface should break or
crack,switch the appliance off immediately at
the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

e Switch the hob off at the wall before cleaning
or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard
e This appliance complies with electromagnetic
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safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants
will not be affected by the electromagnetic
field.

e Failure to follow this advice may result in
death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item
other than suitable cookware contact the
Induction glass until the surface is cool.

e Beware: magnetisable metal objects worn on
the body may become hot in the vicinity of
the cooktop. Gold or silver jewellery will not
be affected.

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang
other cooking zones that are on. Keep
handles out of reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.
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Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a hob surface
scraper is exposed when the safety cover is
retracted.Use with extreme care and always
store safely and out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
surface.

e Never leave any objects or utensils on the
appliance.

e Do not place or leave any magnetisable
objects (e.g. credit cards, memory cards) or
electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be
affected by its electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or
heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones
and the hob as described in this manual(i.e.
by using the touch controls). Do not rely on
the pan detection feature to turn off the
cooking zones when you remove the pans.
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e Do not allow children to play with the
appliance or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children
climbing on the cooktop could be seriously
injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should
have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should
be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their
surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in
the manual. All other servicing should be
done by a qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your hob.

e Do not place or drop heavy objects on your
hob.

e Do not stand on your hob top.

e Do not use pans with jagged edges or drag
pans across the Induction glass surface as
this can scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your
cooktop, as these can scratch the Induction
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glass.

o If the power supply cable is damaged, it must
only be replaced by a qualified technician.

e This appliance is designed for domestic use
only.

e This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
without supervision.

e WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in
fire. NEVER try to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire blanket.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons
and lids should not be placed on the hob
surface since they can get hot.

o After use, switch off the hob element by its
control and do not rely on the pan detector.

e The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.
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Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.

Product Overview

Top View

. max. 1800/3000 W zone
max. 1800/3000 W zone

. max. 3000/4000 W zone

. max. 1400/2000 W zone

. Flexible zone. 3000/4000 W
. Glass plate

. Control panel

Control Panel

5 1 . Heating zone selection controls
. Timer control

. Boiling prompt control

. keep warm control

. Flexible zone control

. Power / Timer slider touch control
. Boost control

. Keylock control

. ON/OFF control

O© 00 N O Ut A W N -
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in
the pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass
becomes hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

iron pot

| A = magnetic circuit
—- .
ramic gl I
- _ce a _cgas_spate
induction coil
- e induced currents

Before using your New Induction Hob

e Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

¢ Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g.
a utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.
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Choosing the right Cookware

¢ Only use cookware with a base suitable for induction
& cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it
is attracted, the pan is suitable for induction.

¢ If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. Follow the steps under ‘To start cooking’.

3. If ':'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium

or

copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X}

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and
is the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as
the graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used
at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than
expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always centre
your pan on the cooking zone.

. -

SN Y Y 7

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the

glass.
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Pan Dimension

The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of
the pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter
according to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of
your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.

Cooking zone | The base diameter of induction cookware
Minimum (mm) Maximum (mm)
1,2, 140 220
3 220 300
4 120 160
Flexible zone 220 220x400

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF @ control.
After power on, the buzzer beeps once, timer control
show “ CL " , heating zone selection controls show
" 00, indicating that the induction hob has entered
the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3.Touching the heating zone selection control,
and a indicator upon you touched will flash
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4. Adjust heat setting by touching the slider control. EEEERRNENITIT

47
¢ If you don't choose a heat setting within 1 POWER DORN \
minute, the Induction hob will automatically
switch off. You will need to start again at step 1. EERERRRRAITIT
POWER UP N
e You can modify the heat setting at any time ’ rli\L\
during cooking. N

-

If the display flashes =

setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you’'re using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

alternately with the heat

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is
placed on it.

When you have finished cooking

-—an
A p]

1. Touching the heating zone selection
control that you wish to switch off.

2. Turn the cooking zone off by touching the slider
to the left. Make sure the display shows”0".

ca
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3. Turn the whole hob off by touching the
ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces

H will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an

energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate
that is still hot.

-
-

Using the Boost function

Actived the boost function
1. Touching the heating zone selection control

2. Touching the boost control B ,the zone indicator shows "b” and the
power reaches Max.

S

—>

)
-

Cancel the Boost function
1. Touching the heating zone selection control
For which you wish to cancel the boost function.

|-
I
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2. a:Touching the boost control ™ B ", then the cooking zone will revert to its
original setting. -
b: Touching the slider control, then the cooking zone will revert to the level
you select.

or i

e The function can work in all cooking zones

¢ The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.

¢ As the boost function of 1st cooking zone is activated ,the 2nd cooking zone is
limited under level 2 automatically. vice versa

¢ If the original heat setting equals 0, it will return to 15 after 5 minutes.

Using the Keep Warm function

Actived the keep warm function

1. Touching the heating zone selection control

S
u]

2. Touching the keep warm control @ ,the zone indicator show “ ! 7 .

—> |
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Cancel the keep warm function

.
U]

1. Touching the heating zone selection control

2. a: Touching the slider control, then the cooking zone will revert to the level

you select.
R

I

b: Touching the function control such as or B , then the cooking

zone will revert to the level you previously selected.

FLEXIBLE AREA

e This area can be used as a single zone or as two separate zones, accordingly
to the cooking needs.

* The flexible area is made of two independent inductors that can be controlled
separately. When working as a single zone, if a cookware is moved from one
zone to the other one within the flexible area it will keep the same power level
of the zone where the cookware originally was placed, and the part that is not
covered by cookware will automatically switch off.

o IMPORTANT: Make sure to place the cookwares in the center of the single
cooking zone. In case of large pan, oval, rectangular and long pans make sure

it is placed in the center of the cooking zone covering both logos.
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Examples of correct pan placement and incorrect pan placement.

As large zone
1. To activate the flexible area as a single large zone, simply press the
dedicated keys.

2. The power setting works as any other normal area.

3. If the pan is moved from the front to the rear part (or vice versa),the
flexible area detects automatically the new position, keeping the same

4. To add a further pan, press again the dedicated keys, in order to detect the
cookware.

Two independent zones
To use the flexible area as two separete zones with different power settings,
press the dedicated keys.

u. OR
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Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

* When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls
Touch the keylock @control. The timer indicator will show “Loc *
To unlock the controls

1. Touch and hold the keylock control @ for a while.
2. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the
ON/OFF, you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control
in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the
Induction hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob
will stop operation automatically.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooling down the induction hob
for a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shuts
down automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default
working times for various power levels are shown in the below table: .

Power level Keep warm 1~5 6~10 | 11~14 | 15

Default working timer (hour) 2 8 4 2 1

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and
the hob automatically switch off after 2 minutes.
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People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

¢ You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.

* You can set it to turn cooking zones off after the set time is up.

* You can set the timer for up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any
cooking zone.

I\

1>0
2. Touch timer control , the *10” will be shown in the

timer display where you touched and the “0” flashes.

?

(|

3. Set the time by touching the slider control. (e.g. 6) ERRRRAR e RRRARR AR

4. Touch timer control again, the “1” will flash. . g \,\
-
=

5. set the time by touching the slider control (e.g.9),
FTEETRER ST

now the timer you set is 96 minutes.
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6. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer 'mIE]
indicator shows “00 * when the setting time L"_'
finished.

Setting the timer to turn cooking zones off

If the timer is set on one zone: ~
|
1. Touching the heating zone selection control
that you want to set the timer for.
1~z

2. Touch timer control , the “10” will be shown on the
timer display and the “0” flashes.

¥

FETEEEEEI R
3. Set the time by touching the slider control. (e.g. 6)

7N
-n

/
!

N4

4. Touch timer control again, the “1” will flash.

-
5h
5. set the time by touching the slider control (e.g.9),

now the timer you set is 96 minutes. FELLLELH s
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6. When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator flash for 5 seconds.

D
o

M

NOTE: The red dot next to power level indicator '- ...

will illuminate indicating that zone is selected. A
NIN
o

7. When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switch off automatically.

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal
dots of the relevant cooking zones are on. The minute display shows the
min. timer. The dot of the corresponding zone flashes.

'r (] (set to 15 minutes)
' - -—' 7‘.\:
- 'c' (set to 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off.
Then it will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will

flash.
30 b

¢ Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be
shown in the timer indicator.
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Using the boiling prompt control

You can use the function to boil water and it will prompt when the water is
boiled.

Activate the boiling prompt function '-
1. Touching the heating zone selection control I~

2. Touching the boiling prompt control , the zone indicator show “2L" .

Touching the boiling prompt control again, the zone indicator show
\\3Llll —

Touching the boiling prompt control for the third time, the zone
indicator show “5L".

Touching the boiling prompt control for the fourth time, the zone
indicator show “0”. —

Cancel the boiling prompt function

1. Touching the heating zone selection control

2. a: Touching the slider control, then the cooking zone will revert to the level

you selected.
EEERRRR]

'
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b: Touching the function control B , then the cooking zone will revert to
booster level.

¢ It is important that the water temperature is neither too hot nor too cold when
cooking begins, as this could affect the final result.
¢ Once the water has boiled, a series of beeps are emitted and the zone
indicator flashes. Then give a short press on the boiling prompt control.
Power 9 is displayed by default. -
e The function can only work in 3rd cooking zone.
¢ Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
¢ Do not use cast iron cookware.
e Do not use a lid.
¢ As the boost function of 3rd cooking zone is activated, the 4th cooking zone is
limited.

Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly,

& particularly if youre using Power Boost. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a
serious fire risk.

Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has
heated through.

Simmering, cooking rice

 Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just
rising occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to
delicious soups and tender stews because the flavors develop without
overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a
setting higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in
the time recommended.
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Searing steak

To cook juicy flavor some steaks:

1.
2.
3.

Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.
Heat up a heavy-based frying pan.

Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the
hot pan and then lower the meat onto the hot pan.

Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will
depend on the thickness of the steak and how cooked you want it. Times
may vary from about 2 — 8 minutes per side. Press the steak to gauge how
cooked it is - the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax
and become tender before serving.

For stir-frying

1.
2.

B

Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.
Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick.
If cooking large quantities, cook the food in several smaller batches.
Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking
zone to a lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.
Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

Serve immediately.
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Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several
factors, including your cookware and the amount you are cooking. Experiment
with the induction hob to find the settings that best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 ¢ delicate warming for small amounts of food

e melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e gentle simmering

e slow warming

3-5 e reheating

e rapid simmering

e cooking rice

6-11 e pancakes
12 - 14 e sautéing

e cooking pasta
15/P e stir-frying

e searing

bringing soup to the boil
¢ boiling water
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Care and Cleaning

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several
factors, including your cookware and the amount you are cooking. Experiment
with the cooktop to find the settings that best suit you.

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the hob
off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

e When the power to the hob is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

e Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife
or razor blade scraper suitable
for Induction glass cooktops,
but beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

e Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.
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Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the hob
off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge
or cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the

cooktop back on.

e The hob may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the hob back on.

Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls
are unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls
are difficult to
operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low
humming noise when
used on

a high heat setting.

This is caused by the
technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.
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Fan noise coming
from the induction
hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue
to

run even after you‘ve turned
the

induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while
the fan is running.

Pans do not become
hotand:=v =
appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot
detect the pan because it is too
small for the cooking zone or
not properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that
its base matches the size of the
cooking zone.

The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F1-F6 Temperature sensor failure Please contact the supplier.
FO-FA Temperature sensor of the Please contact the supplier.
IGBT failure.
FC The connection between the Please contact the supplier.
display board and the main
board has failed.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
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E3/E4

Temperature sensor of the
ceramic glass plate is high

Please restart after the
induction hob cools down.

E5

Temperature sensor of the
IGBT is high

Please restart after the
induction hob cools down.

If there are anyone zone of the flexible area to be protected, the flexible area

selection control will not be able to use.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and
damages to the induction hob.

Technical Specification

Cooking Hob CFI 82
Cooking Zones 4 Zones
Supply Voltage 220-240V~
Installed Electric Power 7400W
Product Size DxWxH(mm) 770X520X60
Building-in Dimensions AxB (mm) | 750X495

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to

improve our products we may change specifications and designs without prior

notice.
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Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:

B(mm) | X(mm)

495 50 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is
in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Air exit min.5mm

EN-28



Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

¢ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

e the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

e a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

¢ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

¢ you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for
the wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

* the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

¢ there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

e if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do
not apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob(see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation
by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can

be ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand
heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified

& person.

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or
branching
devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without
alterations. Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
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Voltage Wire connection
1 2 3 4 5
380415V 3N~ |11 |2 T =
Black Brown Blue Ye! low/Green
1 2 3 4 5
20240~ | L TN =
Black& Brown Blue Yel low/Green

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out by
the after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

¢ The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians

only.

DISPOSAL: Do not
dispose this product
as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EU for Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). By ensuring that this appliance is disposed of correctly,
you will help prevent any possible damage to the environment and
to human health, which might otherwise be caused if it were
disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as
normal household waste. It should be taken to a collection point
for the recycling of electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling of this
product please contact your local council, your household waste
disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.
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Al mostrar el logo CE C E marcado en este producto,
declaramos, bajo nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento
de todos los requisitos europeos en términos de seguridad, salud
y medio ambiente, establecidos en la legislacion de este
producto.

Advertencias de seguridad
Su seguridad nos importa. Lea esta informacion
antes de utilizar la placa.

Instalacion

Riesgo de Descarga Eléctrica

e Desconecte el aparato antes de realizar las
labores de mantenimiento.

e Es obligatorio y crucial una conexién a un
sistema eléctrico con toma de tierra.

e Solo un electricista cualificado puede hacer las
modificaciones necesarias del sistema eléctrico
domeéstico.

e Si no sigue estas recomendaciones podria sufrir

una descarga eléctrica o morir.

Riesgo de Corte

e Cuidado -los bordes de la placa son afilados.

e Si no tiene cuidado podria cortarse o hacerse

dano.

Instrucciones de seguridad importantes

e |Lea estas instrucciones antes de instalar y
utilizar la cocina.

e No se pueden poner, jamas, encima de la cocina
materiales y productos combustibles.
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Facilite esta informacidon al responsable de la
instalacion de la cocina ya que podria reducir
gastos.

e Para evitar riesgos, la cocina ha de instalarse
siguiendo las instrucciones de instalacién.

e La cocina han de instalarla y conectarla a una
toma de tierra de forma adecuada personas
cualificadas para ello.

e La cocina ha de conectarse a un circuito que
tenga un diferencial que desconecta por
completo el suministro eléctrico.

e Si no se instala correctamente se invalidara la
garantia y no nos haremos responsables de
reclamacion alguna.

Funcionamiento y mantenimiento

Riesgo de Descarga Eléctrica

e No cocine en una placa rota o agrietada. Si la
superficie estda rota o agrietada, desenchufela
inmediatamente (de la pared) y llame a un
técnico.

e Desenchufe de la pared la cocina antes de
limpiarla o realizar funciones de mantenimiento.
e En caso de no seqguir estas advertencias podria
sufrir una descarga eléctrica o morir.

Riesgo Sanitario

e La cocina cumple los estandares de seguridad
electromagnética.
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e Sin embargo, las personas con marcapasos u
otros implantes eléctricos (como bombas de
insulina) tienen que consultar a su médico o al
fabricante del implante antes de utilizarla para
asegurarse de que los implantes no se veran
afectados por el campo electromagnético.

e Si no sigue estas recomendaciones podria
morir.

Riesgo de Superficie Caliente

e Durante el uso de la cocina, algunas partes
accesibles se calentaran hasta el punto de
poder producir quemaduras.

e No toque ni acerque nada que no sea una
bateria de cocina adecuada hasta que la
superficie se haya enfriado.

e Los objetos metdlicos, como cuchillos,

tenedores, cucharas y tapaderas no pueden

colocarse en los fuegos de la cocina porque
podrian calentarse.

e Mantenga alejados a los ninos.

e Los mangos de las cacerolas podrian estar
calientes. Compruebe que no estan sobre los
fogones encendidos. Mantenga a los ninos
alejados de los mangos.

e Si no sigue estas indicaciones podria quemarse.
Riesgo de Corte

e La rasqueta de la placa tiene una cuchilla afilada
cuando se retira la pieza que la cubre. Utilice la
rasqueta con cuidado y guardela siempre en un
lugar seguro y lejos del alcance de los ninos.

e Si no presta atencion a estas advertencias
podria resultar herido o cortarse.
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Instrucciones de seguridad importantes

* Nunca deje la cocina desatendida cuando la esté
utilizando. Las cocciones pueden provocar humos
y salpicaduras de grasa que podrian incendiarse.
e No utilice jamas la placa como tabla de cocina o

lugar de almacenamiento.

¢ No deje utensilios ni objetos encima de la placa.
e No coloque ni deje objetos susceptibles de
magnetizarse (ej. tarjetas de crédito, tarjetas de
memoria) ni dispositivos (ej. Ordenadores,
reproductores de MP3) cerca de la cocina ya que
les puede afectar el campo electromagnético.

e No utilice la placa para calendar la habitacion.
e Después de utilizarla apague los fuegos y la
cocina como se indica en este manual (es decir,
con los controles tactiles). No se guie por la
deteccidn de cacerolas para apagar los fogones
cuando retire las cazuelas.

e No deje que los nifnos jueguen con la cocina, se
sienten encima, se pongan de pie ni trepen por
ella.

e No ponga encima de la placa cosas que puedan
interesarles a los ninos. Se pueden hacer dano si
trepan por ella.

e No deje solos a los nifos, ni desatendidos, en la
zona donde se esté utilizando la placa.

e Los nifos o las personas con una discapacidad
que limite su destreza para utilizar la cocina
deben disponer de una persona competente que
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les indique cdmo hacerlo. Esa persona debe estar

segura de que pueden utilizar la cocina sin que

ello represente peligro alguno para ellos.

e No sustituya ni repare piezas de la cocina salvo

que se recomiende especificamente en este

manual. Los demas servicios técnicos tiene que
realizarlos un técnico cualificado.

e No utilice una limpiadora de vapor para limpiar

la cocina.

e No coloque ni deje caer objetos pesados encima

de la placa.

¢ No se suba a la placa.

e No utilice cacerolas con bordes dentados ni
cazuelas rozadas en la placa de induccion ya
gue podria rayar el cristal.

e No utilice estropajo ni demas agentes de
limpieza abrasivos para limpiar la placa ya que
podrian rayar el cristal de Induccion.

e Si el cable esta dafiado tiene que sustituirlo el

fabricante, su agente o persona cualificada

similar para evitar cualquier peligro.

eEsta cocina estd disefada para utilizarse en
domicilios y aplicaciones similares como:

- Office de tiendas, oficinas y demas entornos
laborales; albergues; hostales; moteles y
alojamientos residenciales similares.

*ATENCION: La cocina Yy sus piezas se calientan
cuando se utiliza.

Tenga cuidado y no toque los componentes que
estén calientes.

Los ninos de menos de 8 afnos no pueden
acercarse, salvo supervision constante.
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e La cocina la pueden utilizar nifnos de mas de 8
aflos y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales reducidas, o sin
experiencia siempre y cuando se les instruya
adecuadamente en el uso seguro de la misma y
comprendan los peligros que conlleva.

eLos ninos no pueden jugar con la cocina y no
deben encargarse de su limpieza y cuidado sin
supervision.

*ATENCION: Si se cocina con grasa o aceite y no
se le presta atencidn, puede ser peligroso y puede
prenderse fuego. NUNCA intente sofocar el fuego
con agua, desconecte la cocina y cubra la llama,
por e€j. con una tapadera o una manta.
*ATENCION: Peligro de fuego: no almacene
elementos en las superficies de coccion.

e Atencidn: si la superficie estda dafada,
desenchufe la cocina para evitar la posibilidad de
descarga eléctrica de los fogones de cristal
ceramico o materiales similares que protegen las
piezas que la componen.

e No se puede utilizar una limpiadora de vapor.
e La cocina no esta disefiada para funcionar con
un temporizador externo u otro sistema de
control remoto independiente.

Felicidades por la compra de su nueva Cocina de Induccion.

Le sugerimos que dedique cierto tiempo a leer estas Instrucciones / Manual de
Instalacién para entender cémo instalar la cocina correctamente y cémo
utilizarla. Para la instalacién lea la seccion instalacion.

Lea detenidamente las instrucciones antes de utilizarla y conserve las
Instrucciones/ Manual de Instalacion para futuras consultas.
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Aspecto General de la Placa

Desde arriba

. zoha max. 1800/3000 W

. zoha max. 1800/3000 W

. zoha max. 3000/4000 W

. zoha max. 1400/2000 W

. zona flexible. 3000/4000 W
. Placa de cristal

N o ol A W N -

. Panel de Control

7

Panel de Control
5 1

1. Controles selectores de zonas de coccion

2. Control de tiempo

3. Control punto ebullicion

4. Control de consevacién del calor

5. Control de zona flexible

6.Control tactil deslizante de potencia / tiempo
7.Control Boost

8.Control bloqueo de mandos

9.Control ON/OFF (encendido/apagado)
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Cocinar en una Cocina de Induccion

La cocina de induccidn es una tecnologia de cocina segura, avanzada, eficiente
y econdmica. Trabaja a base de vibraciones electromagnéticas que generan
calor directamente en la cacerola en vez de transferirlo mediante la superficie de
cristal. El cristal se calienta sélo porque la cacerola le transmite su calor.

IHE

cacerola
NNE 5 circuito magnético
[ — .
ceramic
A plac-a a. a N
bobina de induccion
- " corrientes inducidas

Antes de utilizar su nueva Cocina de Induccion

e Lea el manual, especialmente la seccidn ‘Advertencias de Seguridad’.
e Quite los plasticos protectores que pueda haber en la Placa de Induccidn.

Utilizacion de los Controles Tactiles

¢ Los controles responden al tacto, no tiene que presionarlos.

o Utilice la yema del dedo, no la punta.

e Escuchara un pitido cada vez que la placa registre un contacto.

e Asegurese de que los controles estan limpios, secos y no hay nada (e€j. un
utensilio o un pafio) que los cubra. Una fina capa de agua puede hacer que no
funcionen correctamente.
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Eleccion de una bateria de cocina adecuada

e utilice solo baterias de cocina con una base adecuada para las cocinas de
induccion. Busque el simbolo de induccién en el embalaje o
en el fondo de las cacerolas.

e Puede comprobar si su bateria es adecuada realizando una prueba pa—
magnética. Acerque un iman a la base de la cazuela, si lo atrae, <8
la cazuela es adecuada.

e Si no tiene un iman:

1. Ponga agua en la cazuela que quiere comprobar.

2. Siga los pasos que se indican en ‘empezar a cocinar’.

3. Si en la pantalla no aparece parpadeando ':‘ y el agua se calienta, es adecuada.

e Las baterias realizadas en los materiales siguientes no son adecuadas: acero inoxidable,
aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramica y loza de barro.

No utilice baterias de cocina con bordes dentados o bases curvas.

WX 7

Aseglrese de que la base es lisa, asienta sobre el cristal y tiene el mismo
tamafio que el fogdn. Utilice cazuelas cuyo didmetro sea superior al de la zona
de coccidn elegida. Si utiliza cazuelas ligeramente mas anchas que el fogén hara
gue se rentabilice la energia al maximo. Si utiliza cazuelas con un diametro
inferior la eficiencia puede ser menor de la esperada. Puede que la cocina no
detecte las cazuelas cuyo didmetro sea inferior a 140 mm. Centre siempre la
cazuela en la zona de coccion.

T

N BN Y

Levante siempre las cazuelas para moverlas, no las deslice, podrian rayar el

cristal.
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Dimension de las ollas

Las zonas de coccidn, hasta un limite, se adaptan automaticamente al didametro
de las ollas. Sin embargo, la base de las ollas debe tener un didmetro minimo
segun la zona de coccion correspondiente. Para conseguir la mayor eficiencia de
su encimera, por favor, colocar la olla en el centro de la zona de coccion.

Diametro de la base de los utensilios de
Zona de coccidon| coccion para induccion

Minima (mm) | Maxima (mm)

1,2, 140 220

3 220 300

4 120 160
Zona flexible 220 220x400

Utilizacion de la Cocina de Induccion

Empezar a cocinar

1. Toque el control (1) ON/OFF.

Tras encenderla, se emite un sonido acustico y aparecera “CL"” en el temporizador y
en el control de la zona selectora de coccion aparecera “00”, indicando que la
encimera de induccidn se encuentra en modo standby.

2. Coloque una cazuela adecuada en la zona que o
quiere utilizar. \\f S

N

/

AN

¢ Asegurese de que el fondo de la cazuela y el fogdn
estan limpios y secos.

N
3. Toque el control de seleccién de fogon y _
se encenderd un indicador al lado de la llave. /'_‘
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4. Aj [ nfi ién I n I
juste la configuracion de calor tocando e Prrrrnnm

control deslizante.

¢ Si no selecciona una configuracion de calor powerte
en 1 minuto, la cocina de induccién se apagara

automaticamente. Tiene que empezar de nuevo | I T 1LLITTHITTAI
con el paso 1. 4 ower dovn

e Puede modificar la configuracion de calor en
todo momento durante la coccién.

VAR

U

Si en la pantalla parpadea junto a la configuracion

de calor

¢ no ha colocado la cazuela en la zona de coccidn correcta o,
e la cazuela que utiliza no es adecuada para la cocina de induccién o,
¢ la cazuela es demasiado pequeia o no esta bien centrada en el fogon.

No se transmitird calor alguno salvo que se coloque una cazuela adecuada en
el fogon. La pantalla se apagara automaticamente después de 2 minutos si no se
coloca una cazuela adecuada.

Cuando termine de cocinar

1. Toque el control de seleccion de la
Zona de calor que quiere desconectar.

Ty

2. Apague la zona de calor tocando el deslizador
hasta “ | ”. Aseglrese de que muestra “0".

c2
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3. Apague toda la cocina tocando el
control ON/OFF.

4. Tenga cuidado con las superficies calientes

H mostrara qué zona de coccidn esta demasiado caliente como para tocarla.
Desaparecera cuando haya alcanzado una temperatura segura. También se
puede utilizar como forma de ahorrar energia, si quiere calentar mas
cazuelas puede utilizar el fogdn que sigue caliente.

]
I

Utilizacion de la funcion Boost

Activacion de la funcion boost
1. Toque el control de seleccion de fogén

2. Toque el control B, el indicador de la zona mostrara una “b” y la potencia
sera maxima.

—

—>

—

Cancelacion de la funcién Boost |
1. Toque el control de seleccion del fogdon ,
del cual quiere cancelar la funcién boost
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2. Toque el control "Boost" para cancelar la
funcién Boost, a continuacidn la zona de coccién

volvera a la configuracién inicial.

RN
OR \

e La zona de coccidn vuelve a la configuracién inicial después de 5 minutos.

¢ Si la configuracion inicial era 0, volvera a 9 después de 5 minutos.

e La 17 (2%) zona de coccion sélo puede alcanzar una potencia maxima de 2
cuando la 2% (1%) zona de coccion esta en funcion Boost.

e La 3% (4%) zona de coccion sélo puede alcanzar una potencia maxima de 2
cuando la 4% (3%) zona de coccidn esta en funcion Boost.

Funcion especial

1. Toque el control de seleccion del fuego para el que quiere '-
aplicar la funcién calor.

N/

2. Toque el control “Funcién calor”, el indicador muestra " | ", a continuacién
la funcién calor empezara a funcionar en la zona seleccionada.

L9
N A
(]

—>
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Cancelacion de la funcién para la conservacion del calor

1. Pulsar el control selector de la zona de coccidn

2.a: Pulsando el control deslizante, la zona de coccion cambia al nivel seleccionado.

b: Pulsando el control de funcién, como por ejemplo o) B , la zona de

coccién volvera al nivel seleccionado previamente.

ZONA VERSATIL

e Esta area se puede emplear como zona Unica o como dos zonas diferentes, en
funcion de las necesidades de coccion del momento.

e La zona flexible esta formada por dos inductores independientes que pueden ser
controlados de forma independiente. Cuando se emplean como zona Unica, los
utensilios de cocina se pueden mover de una zona a otra a través de la zona
flexible, manteniendo el mismo nivel de potencia de la zona en la que el utensilio
originalmente fue ubicado, y la parte que no esta cubierta por dicho utensilio, se
apagara automaticamente.

e IMPORTANTE: Asegurese de colocar los utensilios de cocina centrados en las
zonas de coccidon independientes. En caso de las ollas de gran tamafio, cacerolas
ovaladas o sartenes ovaladas, asegurese de ubicar los utensilios mencionados
centrados en la zona de coccion cubierta por ambos logos.

Ejemplos de ubicacion correcta e incorrecta de los utensilios

[ [— )
[@ .

‘e

L J

[
|

«
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Como zona Unica

1.Para activar la zona flexible como una Unica zona, simplemente se deben
pulsar los botones exclusivos para esta funcion.

2.Los controles de potencia funcionaran como cualquier otra area normal.
3.Si el utensilio es desplazado de la parte delantera hacia la trasera (o

viceversa), la zona flexible detecta automaticamente la nueva posicion,
manteniendo la misma potencia.

4 .Para afadir una olla adicional, pulsar nuevamente los botones dedicados,
con tal de detector los utensilios.

Como dos zonas independientes
Para usar la area flexible como dos zonas diferentes con diferentes
temperaturas, pulsar los botones dedicados.

Controles de Bloqueo

¢ Puede bloquear los controles para evitar su uso inintencionado (por ejemplo,
que los nifilos enciendan sin querer las zonas de coccidn).

e Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles estaran
deshabilitados, excepto ON/OFF.
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Bloquear los controles
Toque el control de bloqueo @ . El indicador del temporizador indicara “Lo”".

Desbloquear los controles

1. Asegurese de que la cocina de Induccion esta encendida.
2. Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo
3. Ahora puede empezar a utilizar la cocina de induccion.

Cuando la cocina esta bloqueada todos los controles estan deshabilitados,
excepto ON/OFF@ . Puede apagar la cocina de induccidn con el control

@ ON/OFF en caso de emergencia, pero tiene que desbloquearla luego para
cualquier accion.

Proteccion contra exceso de temperatura

Hay un sensor de temperatura que monitoriza la temperatura dentro de la
cocina de induccion. Cuando detecta una temperatura excesiva, la cocina de
induccion se detiene automaticamente.

Deteccion de Articulos pequenos
Cuando se deja encima de la cocina una cazuela de tamafio inadecuado o no
magnética (por ejemplo, de aluminio), u otro elemento pequefio, transcurrido 1
minuto la cocina se pone en modo pausa. El ventilador seguird reduciendo el
calor de la cocina de induccién durante otro minuto.

Proteccion de Autoapagado

El autoapagado es una funcion de seguridad de la cocina de induccién. Se apaga
automaticamente si se le olvida apagar la cocina. En la tabla siguiente se
muestran los tiempos de funcionamiento por defecto para los distintos niveles
de potencia:

Potencia Funcién calor | 1~5 6~10 | 11~14 | 15
Funcionamiento por defecto 2 8 4 2 1
(horas)

Cuando se retira la cazuela, la cocina de induccién deja de generar calor
inmediatamente y la cocina de apaga transcurridos 2 minutos.

Las personas con marcapasos deben consultar a su médico antes de
& utilizar la cocina.
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Utilizacion del Temporizador

Puede utilizar el temporizador de dos formas distintas:
e Puede utilizando como reloj. En ese caso no apagara zona de coccién alguna
cuando haya vencido el tiempo.

e Puede configurarlo para apagar una o mas zonas de coccion una vez
transcurrido el tiempo configurado.

¢ Puede configurar el temporizador durante un maximo de 99 minutos.
Utilizacion de Temporizador como Reloj

Si no selecciona ninguna zona de coccion
1. Asegurese de que la cocina esta encendida.

Atenciéon: puede utilizar el reloj aunque no seleccione ninguna zona de
coccion.

2. Pulsar el temporizador, aparecera “10” en el display donde haya
pulsado y parpadeara “0".

1~ Z
1
'R

3. Configure el tiempo tocando los controles . A T

4. Configure el tiempo tocando los controles, ahora el tiempo
configurado es de 96 minutos.
’ 2

BN

5. Cuando haya configurado el tiempo empezard inmediatamente la cuenta

atras. La pantalla mostrara el tiempo restante 9 5
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6. Cuando finalice el tiempo sonara un pitido durante
30 segundos y el indicador del temporizador mostrara [l -i

]
~00”. (]

Configuracion del temporizador para apagar una o
mas zonas de coccidn

Si el temporizador se configura para una zona:
1. Toque el control de seleccidon de la zona para la que quiere configurar el
temporizador.

)
|

2. Toque el control del temporizador, en la pantalla del :::-!f
temporizador aparecera “10". /=N

I:

3. Configure el tiempo tocando los controles . LU

4. Configure el tiempo tocando los controles , ahora el temporizador
configurado es 96 minutos.
r
95
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5. Cuando haya configurado el tiempo, la cuenta atrds empezara
inmediatamente. La pantalla mostrara el tiempo restante

ATENCION: El punto rojo que hay al lado del indicador
de encendido se iluminara indicando que se ha

seleccionado la zona. .:
L.
6. Cuando finalice el tiempo de coccidn, la zona
correspondiente se apagara de forma automatica. Im ]
(]

& Si hay mas zonas de coccidn encendidas, seguiran funcionando.

Si se configura el temporizador para mas de una zona:

1. Cuando seleccione el tiempo para varias zonas simultdneamente se
encenderan los puntos correspondientes a las zonas en cuestion. El minutero
mostrara los minutos del temporizador. Parpadeara el punto de la zona
correspondiente.

¢ (configurado para 15 minutos)

iy

'—'- (configurado para 30 minutos)

2. Una vez finalizada la cuenta atras, la zona configurada se apagara. A
continuacion se mostrara el nuevo minutero del temporizador y parpadeara el
punto de la otra zona programada y que sigue activa.

3 b

e Toque el control de la seleccién de la zona de coccién, en el indicador del
temporizador se mostrara el temporizador correspondiente.
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Empleo del control del punto de ebullicion

Puede usar esta funcién para controlar el punto de ebullicién del agua y le
recordara que el agua esta hirviendo.

Activacion de la funcién del control de ebullicion.

1.Pulsar el control de seleccidn de la zona de coccidn

2.Pulsando el control del punto de ebullicidn, el indicador de la zona muestra
\\2LII

\ Pulsando el control del punto de ebullicién nuevamente‘ elindicador de la zona

muestra “3L" T

Pulsando el control del punto de ebullicion por tercera vez, & el indicador de la
zona muestra “5L"

Pulsando el control del punto de ebullicion por cuarta vez, & el indicador de la
zona muestra “0”

Cancelacion de la funcién del control de ebullicion.

1. Pulsar el control selector de la zona de coccion -n-

a: Pulsando el control deslizante,la zona de coccidén vuelve al nivel seleccionado.

b: Pulsando el control de funcidn B , la zona de coccidon se cambia al nivel
booster.

e Es importante que la temperatura del agua no sea ni muy caliente ni muy fria
cuando empiece la coccidn, ya que puede afectar al resultado final.

e Una vez ya hervida el agua, se emiten una serie de sonidos y el indicador de la
zona parpadeara. Después, pulsar levemente el control del punto de
ebullicion . Se mostrara el nivel de potencia 9 por defecto.

e Esta funcién unicamente es vélida para la 32 zona de coccidn.

e Emplear ollas cuyo didmetro sea igual de tamanio al del grafico de la zona
seleccionada.
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¢ No emplear utensilios de hierro fundido.
¢ No utilizar tapas.
e Al activarse la funcién boost de la 3@ zona, la 4@ zona de coccion se ve limitada.

Directrices para Cocinar

Tenga cuidado cuando fria algo pues el aceite y la grasa se calientan

& muy rapido, sobre todo si utiliza el PowerBoost. Cuando el aceite y la
grasa alcanzan temperaturas muy elevadas se prenden fuego de forma
espontdnea y ello supone un grave riesgo de fuego.

Trucos de Cocina

e Cuando la comida hierva, reduzca la configuracién de la temperatura.

e Utilice una tapadera para reducir los tiempos de coccion y ahorrar energia ya

que la tapadera retendra el calor.

e Minimice la cantidad de liquido o aceite para reducir los tiempos de coccidn.

e Empiece a cocinar con una configuracion elevada y reddzcala cuando la comida
esté caliente.

Hervir a fuego lento, cocinar arroz

e Se hierve a fuego lento cuando la temperatura no supera el punto de ebulliciéon,
es decir, a unos 85°C, cuando empiezan a subir las burbujas a la superficie del
liquido. Esta es la clave para sopas deliciosas y asados jugosos ya que los
sabores se desprenden sin cocinar en exceso los alimentos. También puede
hacer salsas a base de huevo o harina por debajo del punto de ebullicion.

e Determinadas acciones, como cocinar arroz por el método de absorcion,
pueden requerir una configuracién superior a la configuracién mas baja para,
de esta forma, asegurar que los alimentos se cocinan adecuadamente en el
tiempo recomendado.
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Carne a la plancha

Para hacer asados jugosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de

cocinarla.

2. Caliente una sartén de fondo grueso.

3. Dore ambos lados de la carne con aceite. Pulverice un poco de aceite en la
sartén caliente y luego ponga la carne.

4. Gire la carne solo una vez durante su cocinado. El tiempo de coccion exacto
dependera del grosor de la carne y de cdmo la quiera de hecha. El tiempo
puede variar entre 2 y 8 minutos por cada lado. Presione la carne para ver
como esta de cocinada - cuando mas firme resulte mas “hecha” estara.

5. Deje la carne reposar en un plato caliente durante unos minutos para que se
relaje y esté mas tierna antes de servir.

Salteados

1. Elija un wok de fondo plano compatible con la induccién o una sartén
grande.

2. Tenga todos los ingredientes y utensilios preparados. Los salteados deben
hacerse rapido. Si cocina grandes cantidades, dividalas para su elaboracién
en porciones mas pequefias.

3. Caliente la sartén y afiada dos cucharadas de aceite.

4. Cocine la carne primero, reserve y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes pero crujientes baje la
temperatura del fuego, vuelva a colocar la carne en la sartén y anada la
salsa.

6. Saltee los ingredientes y aseglrese de que estan suficientemente calientes.

7. Sirva inmediatamente.

Configuraciones de Calor

Las configuraciones siguientes son sélo una referencia. La configuracion exacta
dependera de varios factores, incluida la bateria de cocina y la cantidad de
alimentos que vaya a cocinar. Experimente con la cocina de induccion para
descubrir la configuraciéon que mejor se adapte a sus necesidades.
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Configuracion Adecuacion
1-2 ¢ calentamiento suave para cantidades pequefias
e fundir chocolate, mantequilla y cocinar alimentos que se
queman con facilidad
e cocinar a fuego lento despacio
e calentar despacio
3-5 e recalentar
e cocinar a fuego lento rapido
® arroz
6-11 e crepes
12 -14 * salteados
e pasta
15/P e sofritos
¢ asados
e hervir sopas
e hervir agua

Cuidado y Limpieza

éQué? éComo? iImportante!

Manchas 1. Apague la cocina. e Cuando haya apagado la cocina no
diarias de 2. Aplique limpiador de cocinas con habrd indicacion de ‘superficie
huellas, el cristal aun templado (pero no caliente’ pero la zona de coccidn
marcas, restos caliente) seguird caliente. Tenga mucho
de alimentos 3. Enjuague y seque con un pafo cuidado.

(que no sean limpio o con papel de cocina. * Los estropajos duros, de nailon o los
azucarados) en | 4. Vuelva a encender la cocina. productos de limpieza abrasivos

el cristal

puede rayar el cristal. Lea siempre
la etiqueta para comprobar que el
limpiador o el estropajo son
compatibles.

No deje nunca restos de limpiador
en la cocina: pueden dafiar el
cristal.
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Restos en el
cristal de haber

Retire esos restos inmediatamente
con una rasqueta adecuada para las

e Retire este tipo de restos lo antes
posible. Si deja que se enfrien en el

hervido o cocinas de induccion pero tenga | cristal puede que sea dificil quitarlos o
fundido cuidado con las superficies de los | pueden dafar de forma permanente
alimentos que fuegos: el cristal.
contienen 1. Apague la cocina. ¢ Riesgo de corte: cuando se retira la
azucar. 2. Mantenga la rasqueta en un | proteccion de la rasqueta, la hoja es
angulo de 30° y arrastre los | una cuchilla afilada. Tenga cuidado y
restos hacia una zona de la | guardela siempre de forma segura y
cocina que esté fria. fuera del alcance de los nifios.
3. Limpie esos restos con un pafo o
papel de cocina.
4. Siga los pasos 2, 3 y 4 anteriores
de ‘manchas diarias’.
Restos en los | 1. Apague la cocina. e La cocina puede pitar y apagarse
controles 2. Retire los restos. sola y puede que los controles tactiles
3. Limpie la zona de los controles | dejen de funcionar mientras estén
tactiles con una esponja | mojados. Aseglrese de secarlos
escurrida o un pafio. antes de volver a encender la cocina.
4. Seque la zona con papel de
cocina.
5. Vuelva a encender la cocina.
Trucos
Problema Posibles causas Qué hacer

La cocina de
induccién no se
enciende.

No tiene suministro eléctrico.

Aseglrese de que la cocina de
induccion estd enchufada vy
encendida.

Compruebe que hay corriente en
su casa. Si ha comprobado todo y
el problema persiste, llame a un
técnico.

Los controles tactiles

no responden.

Estan bloqueados.

Desbloquee los controles.
Consulte las instrucciones de la
seccion ‘Utilizacion de la cocina de
induccion’.

Los controles tactiles

funcionan con
dificultad.

Puede haber una pelicula fina
de agua en los controles o esta
utilizando la punta del dedo
cuando toca los controles.

Aseglrese de que la zona de
control tactil esta seca y utilice la
yema de los dedos para
activarlos.

El cristal se esta
rayando.

Bateria dentada.

Ha utilizado productos de
limpieza y estropajos
inadecuados.

Utilice cazuelas con el fondo plano
y liso. Consulte ‘Eleccion de una
bateria de cocina adecuada’.

Consulte la seccidon ‘Limpieza y
Mantenimiento’.
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Algunas cazuelas
chispean o tintinean.

Puede deberse a la
composicion de la bateria de
cocina (las capas de diferentes
metales vibran de forma
distinta).

Es normal en las cazuelas y no
indica fallo alguno.

La cocina de
induccién hace un
leve ruido cuando se
configura una
temperatura alta.

Se debe a la tecnologia de la
cocina de induccion.

Es normal pero el ruido deberia
atenuarse o desaparecer
completamente cuando baje la
configuracién de calor.

Ruido de ventilador
procedente de la
cocina de induccién.

El ventilador que hay dentro de
la cocina estd funcionando para
evitar que los componentes
electrénicos se calienten en
exceso. Puede seguir sonando
aunque haya apagado la
cocina.

Es normal, no tiene que hacer
nada. No desenchufe la cocina
mientras esté funcionando el
ventilador.

Las cazuelas no se
calientan pero la
pantalla las registra.

La cocina de induccién no
puede detectar la cazuela
porque no es adecuada para
induccion.

La cocina de induccién no
puede detectar la cazuela
porque es demasiado pequefa
para la zona de cocciéon o no
estd bien centrada.

Utilice cazuelas adecuadas para
cocinas de induccién. Consulte la
seccion ‘Eleccion de una bacteria
de cocina adecuada’.

Coloque la cazuela en el centro y
aseglrese de que la base encaja
con la dimensién de la zona de
coccién.

La cocina de
induccién o el fogén
se ha apagado, suena
un ruido y se muestra
un fallo en la pantalla
(suele alternarse con
uno o dos digitos en la
pantalla del
temporizador).

Fallo técnico.

Tome nota de las letras y el
numero de error, desenchufe la
cocina y llame a un técnico.

Fallo e Inspeccion

Si surge alguna

anomalia, la cocina

entrara

en modo protector

automaticamente y mostrara los cédigos de proteccion correspondientes:
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Problema Posibles causas Qué hacer
F1-F6 Fallo de sensor de temperatura | Contacte con el proveedor.
F9-FA Fallo del sensor de Contacte con el proveedor.
temperatura del IGBT.
FC Fallo de conexion
entre el displa la placa Por favor, contacte con su
playylap ' proveedor.
Voltaje anormal Compruebe que el suministro
E1/E2 eléctrico es normal.
Enchufe la cocina una vez
haya comprobado que es
normal
E3/E4 El sensor de temperatura del Por favor, reiniciar tras el
cristal ceramico es Muy enfriamiento de la encimera.
Elevado.
ES El sensor de temperatura de Por favor, reiniciar tras el
IGBT es elevado enfriamiento de la encimera.

Estas suelen ser las valoraciones de los fallos comunes.
No desmonte la unidad para evitar dafios (tanto a usted como en la cocina de

induccion).

Si una de las zonas del area flexible que se encuentre cubierta, el control

selector del area flexible no estara disponible para utilizar.

Especificacion Técnica

Placa de la cocina CFI 82
Zonas de coccién 4 Zonas
Voltaje 220-240V~
Potencia eléctrica instalada 7400W
Dimension del producto PXA x A (mm) | 770X520X60
Dimensiones Integrada AxB (mm) 750X495

El peso y las dimensiones son datos aproximados. Trabajamos para la mejora
continua de nuestros productos por lo que las especificaciones y los disefios
pueden variar sin aviso previo.
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Instalacion

Seleccion del equipo de instalacion

Corte la encimera segun las medidas que se muestran en la imagen.

Para la instalacion y uso, ha de dejarse un espacio de 5 cm alrededor del
agujero.

Asegurese de que el grosor de la encimera es de al menos 30mm. Seleccione un
material que sea resistente al calor para evitar una mayor deformacién derivada
de la radicacidon del calor de la placa. Como se muestra a continuacion:

L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
770 520 60 56 750 495 50 mini

Ante todo asegurese de que la cocina de induccion esta bien ventilada y que las
entradas y salidas de aire no estan obstruidas. Compruebe que la cocina de
induccion esta en buen estado de uso. Como se muestra mas abajo

Atencion: la distancia de seguridad entre la placa y la alacena encima de
& la placa tiene que ser al menos de 760 mm.
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Air exit 5mm

Antes de instalar la cocina aseglrese de que

e la encimera es cuadrada y esta nivelada y que no hay elementos estructurales
que interfieran en los espacios necesarios.

¢ la encimera estad hecha de un material resistente al calor

e si la cocina se instala encima de un horno, el horno tiene que tener un

ventilador de refrigeracion integrado

e la instalacion tiene que cumplir todos los requisitos de espacio y las normas y
estandares que sean de aplicacion

* en el cableado permanente se incluye un interruptor aislado que proporciona
la desconexidn del sistema eléctrico central. Su montaje y colocacion tiene
que cumplir las normas y regulaciones locales sobre cableado.
El interruptor aislado tiene que estar aprobado y disponer de un hueco de 3
mm de separacidn en todas las direcciones (o de todos los conductores activos
[fases] si las normas de cableado locales permiten esta variacion)

e el interruptor aislado sera de facil acceso una vez esté instalada la cocina

e consulte a las autoridades constructoras y reguladoras locales si tiene dudas
sobre la instalacion

e utilice acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como azulejos) para
las paredes que haya alrededor de la placa.

Cuando haya instalado la cocina aseglrese de que

e se puede acceder al cable eléctrico desde las puertas o las baldas de la alacena

¢ hay suficiente aire limpio procedente del exterior que llega a la base de la
cocina

e si la cocina se instala encima de una parrilla o un sitio de almacenaje, se
instalara una barrera de proteccion térmica debajo de la base de la cocina

e se puede acceder facilmente al interruptor aislado

Antes de colocar los soportes de sujecion
Ha de colocarse la unidad en una superficie estable y lisa (utilice el embalaje).
No haga fuerza sobre los controles de la placa.
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Ajuste de la posicion de los soportes

Fije la cocina en la encimera con dos soportes de tornillo en el fondo de la placa
(vea la imagen) después de instalarla.

Ajuste la posicion de la sujecién para adecuarla al grosor de la encimera.

Atencion

1. La placa de induccion tiene que instalarla personal cualificado o técnicos.
Tenemos profesionales a su servicio. Nunca instale la cocina usted mismo.

2. La cocina no se puede instalar directamente encima del lavavajillas, el
congelador, la nevera, la lavadora ni la secadora. La humedad puede dafiar
los componentes electrénicos de la placa.

3. La placa de induccidén se instalara de tal forma que se asegure la mejor
radicacion de calor para potenciar su eficacia.

4. La pared y la zona que haya encima de la zona de coccién ha de ser resistente

al calor.

5. Para evitar dafos, la capa intermedia y el adhesivo tienen que ser resistentes
al calor.

Conexion de la placa al sistema eléctrico

Esta cocina solo la puede conectar a la corriente una persona cualificada para ello.
& Antes de conectar la cocina al sistema eléctrico, compruebe que:

1. el sistema de cableado domestico es adecuado para la carga eléctrica de la cocina.

2. el voltaje se corresponde con el valor que se indica en la placa informativa

3. las piezas del cable eléctrico pueden soportar la carga especificada en la placa

informativa.

Para conectar la cocina al enchufe no utilice adaptadores ni reductores o raquetas ya que

podrian sobrecalentarse y prenderse.

El cable eléctrico no puede tocar ninguna parte susceptible de calentarse y tiene que

estar colocado de tal forma que la temperatura no supere jamas los 75°C.

Compruebe con un electricista si el sistema del cableado es adecuado y si no presenta
alteraciones. Las modificaciones sélo las puede realizar una persona cualificada para ello.
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La corriente ha de conectarse cumpliendo los estandares correspondientes o
con un diferencial de circuito de polo Unico. A continuacién se muestra el método
de conexion.

Tension Conexion de cables
1 2 3 4 5
380-415V3N~ |1 |2 N =
Negro Marrén Azul  Amarillo/Verde
1 2 3 4 5
>—t ~—e _L
220-240V~ L N =
Negro y Marrén Azul  Amarillo/Verde

Si el cable esta dafiado o tiene que sustituirse, la operacion tiene que realizarla
el agente de venta con las herramientas especificas para evitar accidentes.

Si la placa se conecta directamente a la corriente, ha de instalarse un
diferencial de circuito unipolar con un interruptor aislado cuya separacion sea

de al menos 3 mm.

El instalador tiene que asegurarse de que la conexion eléctrica es correcta y
que cumple todas las normas de seguridad.

El cable no puede tensarse ni comprimirse.

Ha de comprobarse el cable con regularidad y su sustitucion sélo la podra
realizar un técnico cualificado.

ELIMINACION: no
elimine este producto
como si de un residuo
organico se tratase. La
recogida de estos
productos ha de ser
independiente ya que
necesitan un
tratamiento especial.

Este dispositivo esta sefializado con el distintivo de cumplimiento
de la directiva europea 2012/19/EU sobre Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electronicos (RAEE). Asegurando una deposicidon
adecuada del mismo se puede ayudar a prevenir consecuencias
potencialmente negativas para el medio ambiente y la salud de
las personas que de esta forma podremos evitar.

El simbolo en el producto indica que no debe tratarse como
residuo doméstico sino que ha de depositarse en un centro de
recogida para el reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos.

Este producto requiere un servicio de residuos especializado.
Para mas informacidn sobre el tratamiento, recuperacion y el
reciclaje del electrodoméstico, pongase en contacto con la
oficina local competente, el servicio de recogida de residuos
domeésticos o la tienda donde lo compro.

Mas informacidn sobre el tratamiento, recuperacidn y el reciclaje
del electrodoméstico, pongase en contacto con la oficina local
competente, el servicio de recogida de residuos domésticos o la
tienda donde lo compro.
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“Inserendo la marcatura CE C E su questo prodotto, si
dichiara , sotto la nostra responsabilita , la conformita a tutti i
requisiti sulla sicurezza europea, sulla salute e sul’ambiente
stabiliti dalla legislazione per questo prodotto.”

Sicurezza

La sua sicurezza per noi € molto importante,
per questo la preghiamo di leggere
attentamente le istruzioni prima di utilizzare il
piano cottura.

Installazione

Pericolo di scossa elettrica

e Staccare l'apparecchio dalla presa
dell’energia elettrica prima di effettuare
qualsiasi operazione o manutenzione.

e La connessione ad un buon sistema di
cablaggio con presa a terra e essenziale e
obbligatorio.

e Ogni alterazione al sistema domestico di
cablaggio deve essere effettuato solo da
elettricisti qualificati.

e La non osservanza di questi suggerimenti
potrebbe portare a scosse elettriche o alla
morte.

Pericolo di infortuni

e Attenzione - i contorni del pannello sono
affilati.

e La non osservanza di questi suggerimenti
potrebbe portare a tagli o ad altri infortuni.

Importanti istruzioni per la sua sicurezza
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¢ Leggere attentamente le istruzioni sulla
sicurezza prima di installare o utilizzare
|"apparecchio.

e Prodotti o materiali combustibili non devono
mai essere posizionati sull’apparecchio.

e Le chiediamo di rendere queste informazioni
disponibili per le persone responsabili
dell’installazione dell’apparecchio cosi da
ridurre i suoi costi d’installazione.

e Per evitare possibili rischi, questo apparecchio
deve essere installato secondo le istruzioni
presenti in questo manuale.

e Per |la corretta installazione di questo
apparecchio e necessario affidarsi a
personale qualificato.

e Questo apparecchio deve essere collegato ad
un circuito provvisto di un interruttore
isolante che fornisca una completa
disconnessione dall’alimentazione della
corrente.

e Non installare I'apparecchio correttamente
potrebbe invalidare qualunque garanzia o
assunzione di responsabilita.

Utilizzo e manutenzione

Pericolo di scossa elettrica
e Non cucinare su una piastra schiacciata o con
crepe. Se la superficie della piastra dovesse
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avere delle crepe, spegnere immediatamente

I'apparecchio e scollegare la presa

dell’alimentazione (o interruttore a muro) e

contattare un tecnico qualificato.

e Spegnere la piastra tramite l'interruttore a
muro prima di effettuare operazioni di pulizia
0 manutenzione.

e La non osservanza di questi suggerimenti
potrebbe portare a scosse elettriche o alla
morte.

Pericolo per la salute

e Questo apparecchio e conforme agli standard
di sicurezza elettromagnetici.

e Persone portatrici di pacemaker cardiaci o
altri
strumenti elettrici (come pompe di insulina)
devono consultare il proprio medico o il
produttore dell'impianto prima di utilizzare
questo apparecchio per assicurarsi che il
funzionamento dell'impianto non venga
manomesso dal campo elettromagnetico.

e La non osservanza dei suggerimenti potrebbe
portare alla morte.

Pericolo di ustioni

e Durante l'utilizzo, parti accessibili di questo
apparecchio potrebbero diventare calde
abbastanza da provocare ustioni.
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e Non toccare o lasciare vestiti o altri oggetti
(ad eccezione delle pentole idonee) a
contatto con il piano a induzione fino a
quando il vetro non sara diventato freddo.

e Attenzione: oggetti metallici (anelli, bracciali
ecc.) indossati nei pressi della piastra
potrebbero surriscaldarsi. Argento e oro non
saranno interessati.

e Tenere lontano i bambini.

e Le maniglie delle pentole potrebbero essere
calde. Controllare che le maniglie delle pentole
non sporgano nelle altre zone di cottura accese.
Tenere le maniglie lontano dalla portata dei
bambini.

e La mancata osservanza di questi
suggerimenti potrebbe portare a ustioni.

Pericolo di infortuni

e La lama del raschietto della piastra € esposta
se il coperchio di sicurezza e tirato indietro. E’
necessario prestare la massima attenzione
durante il suo utilizzo e conservarlo
accuratamente fuori dalla portata dei
bambini.

e La non osservanza dei suggerimenti puo

causare infortuni.
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Importanti istruzioni per la sua sicurezza

e Non lasciare mai I"apparecchio incustodito
durante l'utilizzo. Il trabocco potrebbe
provocare fumo e la caduta di grassi sul piano
potrebbe provocare fiamme.

e Non utilizzare mai il proprio apparecchio come

superficie di lavoro o per conservare oggetti.

e Non lasciare mai utensili o altri oggetti sul
piano cottura.

e Non posizionare o lasciare mai oggetti
magnetizzabili sulla piastra (es. carte di
credito, memory card, ecc.) o apparecchi
elettronici nelle sue vicinanze (es. computer,
MP3 player, ecc.), in quanto il loro
funzionamento potrebbe essere
compromesso dal campo elettromagnetico.

e Non utilizzare mai I'apparecchio per riscaldare

la stanza.

e Dopo l'utilizzo, spegnere sempre le zone di
cottura e la piastra come descritto nel manuale
(utilizzando i comandi touch). Non fare
affidamento sulla caratteristiche della padella
che promettono di spegnere la zona di cottura
una volta rimossa la padella.

e Non permettere ai bambini di giocare con
|"apparecchio, sedersi, appoggiarsi o
arrampicarsi.

e Non conservare oggetti di interesse per i
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bambini negli scompartimenti che si trovano al
di sopra dell'apparecchio. I bambini
potrebbero infortunarsi seriamente
arrampicandosi sull’apparecchio.

e Non lasciare bambini soli o incustoditi
nell’area dove |'apparecchio € in uso.

e Bambini o persone con disabilita che limitano
la possibilita di utilizzo dell’apparecchio
dovrebbero essere supervisionate da persone
responsabili e competenti per istruirli
nell’utilizzo. La persona responsabile deve
accertarsi che questi soggetti possano
utilizzare I'apparecchio senza pericoli per la
loro salute o delle persone che li circondano.

e Non riparare o sostituire alcun pezzo
dell’'apparecchio senza che sia stato
raccomandato in maniera specifica nel
manuale d’istruzioni.

Tutte le altre operazioni di manutenzione
devono essere effettuate da personale tecnico
qualificato.

e Non utilizzare strumenti a vapore per pulire il
piano cottura.

e Non lasciare o far cadere nessun oggetto
pesante sulla superficie del piano cottura.

e Non salire sul piano cottura.

e Non utilizzare padelle con bordi seghettati o
trascinare le padelle sulla superficie in vetro,
queste operazioni potrebbero danneggiare |l
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piano.

e Non utilizzare spugnette o altri agenti abrasivi
per detergere il piano in quanto potrebbero
danneggiare il vetro del piano cottura.

e Se il cavo dell’alimentazione € danneggiato
deve essere sostituito solo da personale
tecnico qualificato.

e L'apparecchio € destinato solo all’utilizzo
domestico o usi simili: -aree cucina per i
dipendenti all'interno dei negozi, uffici o altri
ambienti lavorativi; -fattorie; -dai clienti di
hotel, motel o altri ambienti di tipo
residenziale; -ambienti di bed and breakfast.

e Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini al di sopra degli 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, mentali o
sensoriali o con mancanza di esperienza e
conoscenza sul prodotto, sotto la supervisione
di persone che le istruiscano sull’utilizzo
dell’'apparecchio in modo sicuro e dopo aver
compreso i rischi derivanti dal utilizzo
scorretto. I bambini non dovrebbero giocare
con questo apparecchio. Pulizia e
manutenzione non devono essere effettuate
dai bambini senza la supervisione di un adulto.

e ATTENZIONE: Lasciare il piano incustodito
durante la preparazione di cibi con olio o grassi
puo provocare incendi. Non provare MAI a
spegnere il fuoco utilizzando acqua, ma
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spegnere |"apparecchio e coprire le fiamma (ad
esempio con un coperchio o una coperta
ignifuga).

e Oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai o coperchi non devono essere
posizionati sulla superficie del piano in quanto
potrebbero surriscaldarsi.

e Dopo l'utilizzo spegnere il piano utilizzando i
controlli senza fare affidamento sul rilevatore
di padelle.

e L'apparecchio non e destinato ad essere
utilizzato tramite un timer esterno o da un
sistema di comando a distanza.

Congratulazioni per l'acquisto del suo nuovo piano a induzione.
Raccomandiamo di dedicare un po’ di tempo per leggere questo manuale
d’istruzione /installazione per comprendere in maniera completa come
installarlo e utilizzarlo.

Per linstallazione la preghiamo di leggere la sezione installazione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni sulla sicurezza prima di utilizzare e
conservare il manuale d’istruzione e installazione per le successive
consultazioni.
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Informazioni generali sul prodotto

Vista dall’alto

. max. 1800/3000 W zona

max. 1800/3000 W zona

. max. 3000/4000 W zona

. max. 1400/2000 W zona

. Zona Flexible. 3000/4000 W
. Piastra di vetro

. Comandi

7
Pannello dei comandi

O 00 N O U1 A W N

. Selezione delle zone di cottura

. Timer

. Segnale di ebollizione

. Mantenimento del calore

. Zona flexible.

. Controllo touch Potenza / Timer
. Booster

. Blocco Tasti

. ON/OFF
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Principio di funzionamento

Il piano a induzione & una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente e
economica . Funziona con delle vibrazioni elettromagnetiche che generano
calore direttamente nella padella anziché indirettamente riscaldando la
superficie del vetro. Il piano cottura si riscalda solo perché la padella potrebbe
riscaldare la superficie .

IHE

Pentola di ferro

| A = Circuito magnetico
— Pla_no in v_etroc_eramlca
Spirale a induzione
- e Corrente indotta

Prima di utilizzare il suo nuovo piano a

induzione

e Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione
“Informazioni sulla sicurezza”.

e Rimuovere tutte le pellicole produttive che potrebbero essere ancora sul piano
a induzione.

Utilizzare i comandi touch

¢ I controlli rispondono semplicemente con un tocco, non € quindi necessario

esercitare alcuna pressione.

e Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito

e VVerra emesso un bip ogni volta che un tocco verra registrato.

o Assicurarsi che i controlli siano sempre puliti, asciutti, e che non ci siano
oggetti (ad esempio utensili o indumenti) che lo ricoprano. Persino un leggero
strato d’acqua potrebbe rendere i comandi difficili da utilizzare.
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Scegliere la pentola corretta

o Utilizzare solo pentole adatte per il piano a induzione.

& Controllare che ci sia il logo dell'induzione sullimballaggio
o sul fondo della padella.
e Puoi controllare che la pentola sia adatta al piano a induzione
effettuando un semplice test magnetico. Avvicinare un magnete alla
pentola. Se il magnete viene attratto la pentola € adatta al piano a
induzione.
e Se non possiedi un magnete:
1. Mettere un po’ d’acqua nella pentola che si intende testare.
2. Seguire gli step indicati sotto la dicitura “iniziare a cucinare”.
3. Se I non lampeggia sul display e I'acqua si riscalda, la pentola & adatta.
e Gli strumenti di cottura costruiti con i seguenti materiali non sono adatti: acciaio interamente
inox, alluminio o rame senza una base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica, e
terracotta.

Non utilizzare pentole con estremita seghettate o basi curve.

W X T

Assicurarsi che la propria pentola sia liscia, che sia posizionata in piano sulla
piastra e che sia della stessa misura della zona di cottura. Utilizzare pentole
della stessa misura del grafico della zona selezionata. Se si utilizzano pentole
leggermente piu grandi del grafico la zona di cottura verra utilizzata al massimo
della sua efficienza. Se si utilizzano pentole piu piccole del grafico I'efficienza
potrebbe essere inferiore rispetto a quanto ci si aspetta. Pentole con diametro
inferiore ai 14 cm potrebbero non essere rilevate dal piano. Posizionare sempre
le pentole al centro della zona di cottura.

.

N NS

T-11




Alzare sempre le pentole dal piano a induzione per spostarle, senza trascinarle.
Altrimenti il vetro potrebbe danneggiarsi.

N
- .

Dimensione delle pentole

Le zone di cottura si adattano automaticamente, fino al massimo della loro
ampiezza, al diametro della pentola. In ogni caso il fondo della pentola deve
avere un diametro minimo in base alla zona di cottura selezionata. Per ottenere
la massima efficienza del piano cottura, si prega di posizionare la pentola al
centro della zona di cottura.

Zone di cottura | Piametro del fondo delle pentole
Minimo (mm) Massimo (mm)
1,2, 140 220
3 220 300
4 120 160
Zona Flexible 220 220x400

Utilizzo del suo piano a induzione

Iniziare a cucinare

1. Toccare il comando @
Dopo l'accensione il segnale acustico suona una volta,
il timer mostrera “CL”, il display della zona di cottura
mostrera * 00" indicando che il piano a induzione &
entrato in modalita stand by.

IT-12



2. Posizionare una pentola adatta per
I'induzione sulla zona di cottura che
si intende utilizzare.
e Assicurarsi che il fondo della pentola
e la superficie del piano cottura siano
puliti e asciutti.

3. Toccare il comando di selezione della zona \,-' yd
di cottura, e un indicatore lampeggera. —' ' -
VA =N

4. Modificare le impostazioni di cottura utilizzando WREERERERNATIINT

¢ Se non viene selezionata una zona di cottura
entro un minuto, il piano a induzione si spegnera
automaticamente. Sara necessario ripartire dallo
step 1.

lo slider. < {\
POWER DOWN \\

e Sara possibile modificare le impostazioni in ogni momento durante la

cottura.
Frrrrreeernm
M

POWER UP ) |L \ﬁ
i
\

-

Se sul display lampeggia =" = alternatamente ane
impostazioni di cottura

Cio significa che:

e non ¢ stata posizionata la pentola sulla zona di cottura corretta oppure,

¢ la pentola che si sta utilizzando non € adatta al piano a induzione oppure,
e |a pentola & troppo piccola o non € centrata correttamente sulla zona di
cottura.

Nessuna zona di cottura si riscaldera se non & presente nessuna pentola
idonea.

Il display si spegnera automaticamente dopo un minuto se nessuna pentola

adatta all'induzione € stata posizionata sul piano cottura.
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Quando la cottura e terminata

[y
1. Toccare il comando di selezione della zona ] -'
di cottura che si intende spegnere.
[N
2. Spegnere la zona di cottura ruotando lo slider verso o
sinistra. Assicurarsi che lo schermo mostri “0”. | I I I I I I

3. Spegnere l'intero piano cottura toccando
ON/OFF.

4. Fare attenzione alle superfici calde.

Verra mostrata una H se la zona di cottura € ancora calda. Scomparira
quando il piano di cottura si raffreddera e raggiungera una temperatura non
pericolosa. Pud anche essere utilizzata per un risparmio energetico qualora si
voglia riscaldare altre pentole, utilizzare la piastra ancora calda.

L
I

Usare la funzione booster

Attivare la funzione booster

1. Toccare il comando di selezione della zona di cottura
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2. Toccando il comando booster * B ", I'indicatore della zona mostrera “b”

e raggiungera la potenza massima.

BN

Disattivare la funzione booster

J

1. Toccare il comando di selezione della zona di
cottura dove si intende disattivare la funzione booster.

2. a:Toccando il comando booster ™ B ', la zona di cottura tornera alle
impostazioni precedentemente selezionate.
b: Toccando lo slider, la zona di cottura tornera al livello impostato.

R
OR \

o Il booster funziona in tutte le zone di cottura

e La zona di cottura tornera alle impostazioni precedentemente selezionate
dopo 5 minuti.

e Se la funzione booster € attivata per la prima zona di cottura ,la seconda zona
viene limitata al livello 2 automaticamente e viceversa.

e Se I'impostazione di cottura era al livello 0 tornera a livello 15 dopo 5 minuti.
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Usare la funzione mantenimento in caldo

Attivare la funzione mantenimento in caldo

1. Toccare il comando di selezione della zona di cottura

2. Toccare il comando mantenimento in caldo @ , I'indicatore della zona
mostra “!”.

—> |

Disattivare la funzione mantenimento di calore
1. Toccare i comandi della zona di cottura da selezionare

2. a: Toccando lo slider, la zona di cottura tornera

al livello impostato.
EEEERRRRAL

3. b: Toccando il commando della funzione come o] B ,
la zona di cottura tornera al livello impostato.
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FLEXIBLE AREA

e Questa zona di cottura puo essere utilizzata come zona singola o come due
zone differenti, a seconda della necessita.

e La Flexible area €& costituita da due induttori indipendenti che possono essere
controllati separatamente. Quando & in funzione come zona singola, se una
pentola viene spostata da una parte all’altra all'interno della Flexible zone
mantiene lo stesso livello di potenza della zona dove era stata
originariamente posizionata, e la parte che non & pilu coperta dalla pentola si
spegnera automaticamente.

o IMPORTANTE: Assicurarsi di posizionare al le pentole al centro della singola
zona di cottura. Quando si utilizzano pentole di grandi dimensioni, ovali,
rettangolari o padelle allungate, assicurarsi di posizionare le pentole in
maniera centrata sulla zona di cottura coprendo entrambi i loghi.

&

Esempio di posizionamento corretto ed errato.

* § -
-
S

&>

[

«
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Zona grande

1.

Per attivare la Flexible area come zona grande singola, premere
semplicemente i comandi corrispondenti.

L'impostazione della potenza funziona come ogni altra area.

Se la pentola viene spostata dalla parte anteriore alla parte posteriore (o
viceversa), la Flexible area riconosce automaticamente la nuova posizione
e mantiene la potenza precedente.

Per aggiungere una pentola ulteriore, premere nuovamente i comandi
corrispondenti, in modo da fare riconoscere la nuova pentola.

Come due zone indipendenti

Per utilizzare la Flexible areacome due zone indipendenti con diverse

impostazioni di potenza, premere i comandi corrispondenti.

DT

Bloccare i comandi

E’ possibile bloccare i comandi per evitare un uso non intenzionale (ad esempio

i bambini potrebbero azionare accidentalmente il piano cottura).

¢ Quando & impostata la funzione blocco comandi, tutti i comandi sono

disabilitati ad eccezione del tasto ON/OFF.
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Bloccare i comandi

Selezionare il blocco comandi IEI L'indicatore del timer mostrera “Loc"
Sbloccare i comandi

1. Assicurarsi che il piano a induzione sia acceso.

2. Toccare e tenere premuto per un momento |E|

3. Adesso ¢ possibile iniziare ad utilizzare il piano a induzione.

Quando il piano & in modalita blocco comandi tutti i comandi sono disabilitati
ad eccezione del tasto ON/OFF, & sempre possibile spegnere il piano a
induzione con il tasto ON/OFF in caso di emergenza, € comunque consigliato
sbloccarlo prima nelle operazioni successive.

Protezione surriscaldamento

Un sensore di temperatura riesce a monitorare la temperatura all’interno del
piano cottura. Quando un eccesso di temperatura viene rilevato, il piano a
induzione si spegnera automaticamente.

Rilevazione di piccoli oggetti

Quando una padella non magnetica o di dimensioni non adatte (es. alluminio),
o altri oggetti di piccole dimensioni (es. coltelli, forchette, chiavi) vengono
lasciate sul piano, questo andra automaticamente in modalita stand by dopo un
minuto. La ventola continuera a riscaldare la zona di cottura per ancora un
minuto.

Autospegnimento

L'autospegnimento € una funzione di sicurezza del suo piano a induzione.
Questa funzione spegne automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si
dimentichi di spegnere il piano cottura. I tempi di spegnimento preimpostati per
il vari livelli di potenza sono mostrati nella tabella sottostante:

Livello di potenza 1-5 6-10 11-14 15

Tempi di spegnimento preimpostati (ore) | 8 4 2 1

Quando la pentola viene rimossa, il piano a induzione spegne immediatamente
la zona cottura e il piano cottura si spegne immediatamente dopo 2 minuti.

Persone portatrici di peacemaker cardiaco dovrebbero consultare il
medico prima di utilizzare questo apparecchio.
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Usare il timer

E’ possibile utilizzare il timer in due modalita differenti:

e Lei puo utilizzare il timer come un normale contaminuti. In questo caso, il
timer non spegnera alcuna zona di cottura quando il tempo sara terminato.

e E' possibile impostare lo spegnimento delle zone di cottura quando il tempo &

terminato.

e E’ possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzare il timer come contaminuti
Se non selezioni nessuna zona di cottura

1. Assicurarsi che il piano sia acceso.
Note bene: & possibile utilizzare il contaminuti anche se non stai
selezionando alcuna zona cottura.

Ny~
2. Toccare il comando del timer, il display del timer ,‘;'ﬁ:
mostrera “10” dove selezionato e lo “0” lampeggera.

¥

3. Selezionare il tempo residuo utilizzando lo slider. (es. 6)
FETERRTE PEERERnreemm

4, Toccare il timer di nuovo, “1” lampeggera. ~D

7N

5. Impostare il tempo residuo toccando lo slider (es.9), adesso il tempo
impostato sara di 96 minuti.
==
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6. Verra emesso un segnale acustico per 30 secondi e il timer =3}
mostrera “00" quando il tempo impostato sara terminato. o

Impostare il timer per spegnere le zone cottura

Se il timer é impostato su una zona: "
1. Toccare il comando di selezione della zona di cottura
che si intende impostare.

2. Toccare il timer, il display del timer selezionato

" -
-
I\

.

\|/

mostrera “0: 10” e lo “0” lampeggera.

[ O

FEEEEREEY PR
3. Impostare il tempo residuo toccando lo slider. (es. 6)

4. Toccare il comando del timer nuovamente, 1”

lampeggera.

g

|
N

N4

5. Impostare il tempo toccando lo slider (es.9), adesso 9 E'
il tempo impostato sara di 96 minuti.

RRRRR R AR I R AN
6. Quando il tempo residuo & stato impostato, il count

down iniziera immediatamente. Il display mostrera il tempo
rimanente e il timer lampeggera per 5.
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NOTE: Il puntino rosso vicino all’indicatore del livello di potenza si illuminera
indicando la zona selezionata will illuminate indicating that zone is selected.

7. Quando il tempo residuo termina, la zona di cottura corrispondente ai '-"-i
spegnera automaticamente. 'RIH]

& Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se sono state accese
precedentemente.

Se il timer é impostato su piu zone:

1. Quando viene impostato il timer su pil zone in contemporanea, i punti
decimali delle corrispondenti zone di cottura saranno accesi. Il display del
timer mostrera i minuti. I puntini delle zone corrispondenti lampeggeranno.

3

-‘-‘.:
W A (impostato a 15 minuti)
J o,

2. Una volta che il count down e terminato, la zona corrispondente si spegnera.
In seguito il display mostrera i minuti del timer successivo e il puntino della
zona corrispondente lampeggera.

30 6.

e Toccare i comandi della zona cottura, il timer corrispondente verra mostrato
nel display.
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Utilizzo del comando punto di ebollizione

Si puo utilizzare questa funzione per bollire I'acqua e ti ricordera quando l'acqua
sara al punto di ebollizione.
Attivare la funzione punto di ebollizione

1. Toccare il comando di selezione della zona di cottura j:
E
2. Toccare il comando “punto di ebollizione” ==, l'indicatore mostrera “2L" .

. “ . .. = P N
Toccare il comando “punto di ebollizione di nuovo, l'indicatore mostrera
\\3LII.
E
Toccare il comando “punto di ebollizione” = per la terza volta, l'indicatore

mostrera “5L".

-
Toccare il comando “punto di ebollizione” per la quarta volta, I'indicatore
mostrera “0".

Disattivare la funzione punto di ebollizione 1)
1. Toccare il comando di selezione della zona di cottura A~

1. a: Toccare lo slider, la zona di cottura tornera al livello selezionato .

I~

b: Toccare il comando della funzione booster B , la zona di cottura
tornera al livello booster.
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e E’ importante che la temperature dell’acqua non sia né troppo calda né troppo
fredda quando inizia la, in quanto potrebbe compromettere il risultato finale .
e Quando l'acqua bolle, verranno emessi una serie di segnali acustici e
I'indicatore lampeggera. A questo punto toccare brevemente il comando
della funzione punto di ebollizione . Il'livello di potenza 9 verra mostrato
automaticamente. _
¢ La funziona opera solo sulla terza zona di cottura.
o Utilizzare pentole della stesso diametro della zona di cottura selezionata.
e Non utilizzare pentole di ferro.
e Non utilizzare il coperchio.
¢ Quando la funzione booster & attiva per la terza zona di cottura, la quarta zona
e limitata.

Linee guida per la cottura

Fare attenzione quando la frittura di oli o di grassi si riscalda molto

& velocemente, in maniera particolare se si sta utilizzando la funzione
booster. A temperature estremamente elevate oli e grassi potrebbero
prendere fuoco spontaneamente e questo porta ad un forte rischio
d’incendio.

Consigli per la cottura

e Quando si arriva all’ebollizione, ridurre la temperatura impostata.

e Utilizzare i coperchi riduce i tempi di cottura e fa risparmiare energia
conservando il calore.

e Rendere minime la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.

e Iniziare a cucinare con alte temperature e ridurre la temperatura una volta
che il cibo si e riscaldato abbastanza.

Sobbollire e cuocere il riso

» la sobbollitura avviene sotto al punto di ebollizione, vicino agli 85°C, quando
le bolle risalgono occasionalmente sulla superficie del liquido. E’ necessaria
per la preparazione di zuppe deliziose e teneri stufati perché i sapori e gli
odori vengono fuori solo se i cibi non sono troppo cotti. Anche cibi a base di
uova o con farine addensate andrebbero cucinati sotto il punto di ebollizione.

e Alcune cotture, come quella del riso con il metodo ad assorbimento, puo
richiedere un‘impostazione piu alta del livello minimo di potenza in modo da
poter conferire al cibo una cottura adeguata entro il tempo raccomandato.
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Bistecca scottata

Cucinare gustose bistecche al sangue:

1.
2.
3.

Mettere la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti.

Riscaldare una padella con il fondo spesso.

Passare nell’olio entrambi i lati della bistecca. Porre una piccola quantita
d’olio Nella padella calda e successivamente stendere la carne sopra l'olio.
Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di
cottura dipende dallo spessore della bistecca e dal tipo di cottura desiderata.
Il tempo di cottura puo variare dai 2 agli 8 minuti per lato. Premere la
bistecca per valutare quanto & cotta - quanto piu & solida piu € cotta.
Prima di servirla, asciare la bistecca su un piatto caldo per alcuni minuti in
modo da farla riposare e renderla pit morbida.

Saltare in padella

1. Scegliere un wok con fondo piatto o una padella larga compatibili con

l'induzione.

2. Tenere pronti ingredienti e strumenti necessari. Questa fase della cottura
deve essere abbastanza rapida. In caso di grandi quantita, &€ necessario
cuocere il cibo in gruppi.

3. Preriscaldare la padella e aggiungere due cucchiai d’olio.

4. Cuocere prima la carne, metterla da parte e tenerla in caldo.

5. Saltare le verdure. Quando sono cotte ma ancora croccanti, impostare la
zona di cottura ad un livello pit basso, rimettere la carne nella padella e
aggiungere le salse.

6. Saltare dolcemente gli ingredienti e assicurarsi che siano cotti

sufficientemente.

7.

Servire immediatamente.
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Impostazioni di cottura

Le impostazioni di seguito sono solo delle linee guida. Le impostazioni esatte
dipenderanno da svariati fattori, tra cui la pentola utilizzata e la quantita di cibo
che si sta cucinando. La preghiamo di testare il piano a induzione per trovare le
impostazioni che piu le si adattano.

Livelli di potenza Tipi di cottura

1-3 ¢ Riscaldare delicatamente per piccole quantita di
cibo
e Fondere cioccolato, burro e cibi che bruciano
facilmente
e Sobbollire
e Cuocere lentamente

4-5 ¢ Riscaldare

e Sobbollire rapidamente
e Cuocere il riso

8-10 e Cuocere i pancakes
11- 14 e Rosolare

e Cuocere la pasta
15/P e Saltare i cibi

e Scottare

e Portare le zuppe a bollore
e Bollire acqua

Pulizia e manutenzione

I suggerimenti di seguito sono solo delle linee guida. Le attivita corrette
dipendo da svariati fattori, tra cui la pentola utilizzata e la quantita di cibo che
si sta cucinando. La preghiamo di testare il piano a induzione per trovare le
impostazioni che piu le si adattano.

Cosa? Come? Importante!

Sporcizia comune 1. Spegnere I'alimentazione e Quando l'alimentazione del piano e
sul vetro del piano cottura. spenta, non ci saranno indicatori di
(impronte, residui 2. Applicare del detergente superfici bollenti ma la piastra

di cibo caduti sul quando il piano & ancora potrebbe ancora scottare! Fare
vetro) tiepido (ma non bollente!) molta attenzione.
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3. Pulire e asciugare il piano
con un panno morbido o
della carta.

4. Riaccendere il piano cottura.

e Spugne molto abrasive, alcune
spugne di nylon e agenti pulenti
molto abrasive potrebbero rigare il
piano cottura. Leggere sempre le
etichette per accertarsi che la
propria spugna o il proprio
detergente sia adatto al piano a
induzione.

¢ Non lasciare mai residui di
detergenti sul piano cottura: il piano
potrebbe macchiarsi.

Trabocco, fusione,
e rovesciamento di
cibi sul piano

Rimuovere immediatamente le
spine di pesce, palette, coltelli
o raschietti affilati adatti per i

e Rimuovere le macchie lasciate dai
cibi zuccherosi e da altri cibi il prima
possibile. Se vengono lasciati sul

cottura piani cottura a induzione, ma vetro, potrebbero risultare difficili da
fare attenzione alle zone di rimuovere o danneggiare il piano
cottura ancora calde: cottura in maniera permanente.
1. Spegnere l'interruttore a e Eliminare i rischi: quando il fodero di
muro del piano a induzione. | sicurezza non & presente, il raschietto
2. Tenere i raschietti e gli € molto affilato. Utilizzarlo con
utensili con un angolo di 30° | estrema attenzione e conservarlo
e rimuovere i residui o accuratamente fuori dalla portata dei
posizionarli su una zona bambini.
fredda del piano.
3. Rimuovere la sporcizia o
spostarla con un panno
morbido o con della carta.
4. Seguire i punti 2 e 4 di
‘Sporcizia comune sul vetro’
sopra.
Residui di cibo 1. Spegnere l'alimentazione o I| piano cottura potrebbe emettere

sull’area comandi

del piano cottura.

2. Assorbire i residui

3. Strofinare I'area dei comandi
con una spugna umida o un
panno.

4. Asciugare completamente

I'area dei comandi con della

carta.

5. Riaccendere il piano cottura.

un segnale acustico e spegnersi e i
controlli potrebbero non funzionare se
sono presenti dei liquidi al di sopra di
essi. Assicurarsi che I'area comandi
sia stata asciugata correttamente
prima di accendere il piano cottura.
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Consigli e suggerimenti

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il piano a induzione
non si accende

Non & alimentato

Assicurarsi che il piano cottura sia
collegato all’alimentazione e che si
acceso.

Controllare che ci sia alimentazione
di energia elettrica in casa o nel
quartiere. Se avete effettuato tutti i
controlli e il problema persiste
chiamare un tecnico qualificato

I comandi touch non
rispondono

I comandi sono bloccati

Sbloccare i comandi. Vedere la
sezione “utilizzo del suo piano a
induzione” per istruzioni.

I comandi touch non
rispondono
correttamente

Potrebbe esserci un sottile
strato d’acqua sui comandi
oppure si sta utilizzando la
punta del dito per operare.

Assicurarsi che |'area dei comandi
sia asciutta e utilizzare i polpastrelli
quando si opera sui comandi.

1l vetro si & graffiato

Pentole con estremita
seghettate.

Sono stati utilizzate spugne o
detergenti non adatti al piano a
induzione.

Utilizzare pentole con il fondo liscio
e piano. Vedere la sezione ‘scegliere
la pentola corretta’.

Vedere anche ‘pulizia e
manutenzione’.

Alcune pentole
emanano un crepitio.

Questo problema puo essere
causato dal materiale della
pentola

(strati di metallo differenti
creano vibrazioni).

E’ normale per alcune pentole e non
€ un guasto.

Il piano a induzione
emana un ronzio
quando viene
utilizzato a livelli di
potenza molto elevati

E’ causato dalla tecnologia
dell'induzione

E’ normale, ma il rumore dovrebbe
diminuire o scomparire totalmente
quando viene abbassato il livello di
potenza.

Un rumore di ventola
viene fuori dal piano a
induzione.

Una ventola di raffreddamento
¢ inserita all'interno del piano
cottura per evitare il
surriscaldamento dei
componenti elettronici. E’
possibile che continui a
funzionare anche dopo che il
piano & stato spento.

E’ normale e non richiede azioni.
Non staccare I'alimentazione
quando la ventola & in funzione.
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Le pentole non si
riscaldanoe =Y =
appare sul display

Il piano cottura non riconosce
le pentole perché non sono
adatte per I'induzione.

Il piano a induzione non
riconosce la pentola perché
troppo piccola o non centrata
correttamente nella zona di
cottura.

Utilizzare pentole adatte per il piano
a induzione. Vedere la sezione
“scegliere la pentola corretta” .

Posizionare la pentola al centro del
piano cottura e accertarsi che le sue
misure siano adatte al piano.

Il piano a induzione o
una zona di cottura si
€ spenta
inaspettatamente, un
segnale acustico
viene emesso e un
codice di errore viene
mostrato sul display
(generalmente
alternando 1 o 2 linee
nel display del timer).

Guasto

Si prega di segnarsi i numeri o le
lettere dell’errore, spegnere
I'interruttore a muro del piano a
induzione e contattare un tecnico
qualificato.

Errori sul display e soluzioni

Se vengono rilevate delle anormalita nel funzionamento, il piano a induzione
entra automaticamente nella modalita di protezione e mostrera i seguenti

codici:

Problem Possible causes What to do

F1-F6 Temperature sensor failure Please contact the supplier.

FO-FA Temperature sensor of the Please contact the supplier.
IGBT failure.

FC Errore della connessione tra il | Contattare il fornitore.
display e i comandi

E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power

supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.

E3/E4 Il sensore della piastra in Riavviare dopo che il piano
vetroceramica indica una cottura a induzione si
temperatura elevata raffreddato.

E5 Il sensore dell'IGBT indica una | Riavviare dopo che il piano
temperature elevata cottura a induzione si &

raffreddato.
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Se ci sono zone della Flexible area da proteggere, i comandi dell’intera
Flexible area non saranno utilizzabili.

Gli errori mostrati sopra si riferiscono ai guasti piu comuni.

Si prega di non smontare il piano a induzione in maniera autonoma per evitare
pericoli o danneggiamenti al piano a induzione.

Specifiche tecniche

Piano cottura CFI 82

Zone di cottura 4 Zones
Voltaggio 220-240V~
Potenza elettrica installata 7400W
Dimensioni prodotto PxLxA(mm) 770X520X60
Dimensione vano AxB (mm) 750X495

Peso e dimensioni sono approssimativi. Nella costante ricerca di miglioramento
dei nostri prodotti potremmo aver modificato alcune caratteristiche per questa
ragione ci riserviamo di modificare senza preavviso le caratteristiche dei nostri
elettrodomestici.

Installazione

Selezione degli strumenti per l'installazione

Tagliare la superficie di lavoro secondo le dimensioni mostrate nel disegno.
Per l'installazione e I'utilizzo, deve essere lasciato uno spazio minimo di 5 cm.
Assicurarsi che lo spessore della superficie di lavoro sia di almeno 30 cm.
Scegliere una superficie di lavoro in un materiale resistente al calore per evitare
una elevata deformazione generata dalle radiazioni di calore della piastra.
Come mostrato di seguito:
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L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

770 520 60 56 750 495 50 mini

In ogni circostanza, assicurarsi che il piano cottura a induzione sia ben ventilato e

che I’aria in entrata e in uscita non sia bloccata. Assicurarsi che il piano a induzione

sia in buono stato di funzionamento. Come mostrato di seguito:

& La distanza di sicurezza tra la piastra e la credenza sopra la piastra
deve essere di almeno 760 mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) D E

760 50 mini | 20 mini | Presa d’aria | Uscita dell’aria  min.5mm
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Prima di installare il piano, assicurarsi che :

il piano di lavoro sia piano e regolare, e che non ci siano interferenze
strutturali con lo spazio richiesto;

la superficie di lavoro sia di un materiale resistente al calore;

se il piano € installato sopra un forno, il forno sia provvisto di una ventola di
raffreddamento;

per l'installazione siano rispettati tutti gli spazi richiesti, gli standard e le
normative;

sia presente un interruttore adatto che fornisce piena disconnessione dalla
fonte di alimentazione nel cablaggio permanente, montato e posizionato in
modo da rispettare leggi e normative locali sul cablaggio;

I'interruttore deve essere di una tipologia conforme e deve fornire 3 mm di
separazione tra tutti poli (o in tutti i conduttori attivi [fasi] se le norme locali
sul cablaggio permettono questa variazione di requisito) nel circuito
magnetico;

l'interruttore di isolamento sia facilmente accessibile dell’'utente dopo che il
piano cottura e stato installato.

Consultare, per legge, le autorita locali se si hanno dubbi riguardo I’installazione.

Per le superfici del muro che circondano il piano cottura utilizzare materiali facili
da pulire e resistenti al calore.

Quando si sta installando il piano assicurarsi che:

il cavo che fornisce |'alimentazione non sia accessibile dai cassetti o dalle
porte della dispensa;
ci sia un sufficiente flusso d‘aria fresca dall’esterno del mobile al piano;

e una barriera di protezione termica sia installata al di sotto della base del piano,

se il piano & installato sopra un cassetto o una dispensa;
I'interruttore deve essere facilmente accessibile dall’'utente.

Prima di posizionare le staffe di fissaggio:
L'unita deve essere posizionata su una superficie liscia e stabile (usare

I'imballaggio). Non applicare troppa forza sui controlli sporgenti dal piano.
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Regolare le staffe di posizionamento

Fissare il piano sulla superficie di lavoro avvitando 4 staffe sul fondo del piano
(guarda la figura) dopo I’installazione
Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore del top.

Attenzione

1. L'installazione del piano a induzione deve essere effettuata da personale
qualificato o da tecnici;

2. Il piano non deve essere installato direttamente sopra una lavastoviglie, un
frigorifero, un freezer, una lavatrice, un‘asciugatrice, in quanto I'umidita
potrebbe danneggiare le piastre elettroniche;

3. Le piastre a induzione dovrebbero essere installate in modo tale che la
dispersione del calore possa assicurare il miglioramento della sua
affidabilita.

4. Il muro e la zona del calore indotto sulla superfice del tavolo devono essere
resistenti al calore;

5. per evitare danni & necessario che lo strato intermedio e I'adesivo siano

resistenti al calore

Collegare il piano all’alimentazione elettrica

Qesto piano cottura deve essere collegato all’alimentazione elettrica solo da idoneo

personale qualificato.
Prima di connettere il piano all’alimentazione, controllare che:

1. Il sistema di cablaggio domestico sia adatto per |'alimentazione del piano.

2. Il voltaggio sia corrispondente ai valori forniti nella tabella.

3. La sezione dei cavi di alimentazione elettrica resista al carico specifico indicato nella
tabella.
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Connettere il piano all’alimentazione senza usare ramificazioni, adattatori o riduttori che
possono causare surriscaldamento e incendio. Il cavo di alimentazione non deve entrare in
contatto con le parti calde e deve essere posizionato in modo tale che la sua temperatura non
superi i 75°C in tutti i suoi punti.

Controllare con un elettricista che il sistema di cablaggio domestico sia idoneo e senza
alterazioni. Ogni modifica deve essere fatta da un elettricista qualificato. L'alimentazione
deve essere collegata seguendo i relativi standard o con un interruttore unipolare. II

metodo di connessione & mostrato di seguito.

Tensione Cablaggio
1 2 3 4 5
380-415V3N~ |11 [2 N =
Nero Marrone Blu Giallo/verde
1 2 3 4 5
220-240V~ L N —:L
Nero e Marrone Blu Giallo/verde

e Se il cavo € danneggiato e deve essere sostituito, le operazioni devono
essere effettuate da un centro di assistenza post-vendita con strumenti
adeguati per evitare ogni eventuale incidente.

e Se l'apparecchio ¢ stato collegato direttamente all’alimentazione con un
interruttore omnipolare deve essere installato con uno spazio minimo di
3mm tra i contatti.

o L'installatore deve assicurare che sia stato effettuato un corretto
collegamento elettrico e che sia conforme alle normative sulla sicurezza.

e Il cavo non deve essere arrotolato o schiacciato

e Il cavo deve essere controllato regolarmente e sostituito solo da personale
autorizzato
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SMALTIMENTO: Non
smaltire questo
prodotto tra i rifiuti
urbani indifferenziati.
Raccoglierlo
separatamente tra i
rifiuti che necessitano
di uno speciale
trattamento.

L'apparecchio ¢ etichettato secondo le direttive europee
2012/19/EU per il *Waste Electrical and Electronic Equipment”
(WEEE).

Assicurandosi che questo apparecchio venga smaltito
correttamente, potra aiutarci a evitare qualsiasi possibile danno
all’'ambiente e alla salute dell’'uomo, i quali potrebbero subire
danni qualora I'apparecchio venga smaltito nel modo sbagliato.

Il simbolo sul prodotto indica che non pud essere trattato come un
normale rifiuto domestico. Dovrebbe essere portato in un centro
di raccolta per il riciclaggio dei prodotti elettrici o elettronici.

Questo apparecchio necessita di uno speciale smaltimento. Per
maggiori informazioni riguardanti il trattamento, scarico e
riciclaggio dei prodotti la preghiamo di contattare I'ufficio locale di
competenza, il servizio di smaltimento rifiuti o il negozio dove e
stato acquistato.

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni
e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale

inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e

mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato,
in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante

I"acquisto dell’elettrodomestico. Puoi consultare le-condizioni di
garanzia anche sul nostro sito internet. Per ottenere assistenza

compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che
trovi indicato nella pagina di assistenza del nostro sito internet.
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Umisténim oznaceni ( c € ) na tomto vyrobku prohlasujeme na svou
odpovédnost dodrzovani vSech evropskych bezpecnostnich,

zdravotnich a environmentalnich pozadavku stanovenych v pravnich
pfedpisech pro tento produkt

Bezpecnostni varovani

Vade bezpecnost je pro nas dllezitd. Prectéte si
tyto informace pred pouzitim varné desky.

Instalace

Riziko zasazeni elektrickym proudem

e Pred provadénim jakékoliv udrzby odpojte
spotrebic¢ od elektrické sité.

e Je dUleZité pripojit spotiebi¢ k vhodnému
systému uzemneéni

e Upravy elektrického pripojeni v domacnosti

musi provést pouze kvalifikovany elektrikar.

e NedodrZeni té&chto pokynd mlze vést
k zasazeni elektrickym proudem nebo smrti.

Nebezpecdi zranéni

J Zvyéte pozornost — hrany varné desky jsou

ostre.

e Pfi nedbanlivosti muze dojit k zranéni.

Dlilezité bezpecnostni pokyny

e Pred instalaci a pouzitim tohoto spotrebice si
prectéte dukladné tyto pokyny.

e Na spotrebic nikdy nedavejte horlavé latky.
e Poskytnéte tuto informaci osobé odpovédné
za instalaci spotfebi¢e, nebot mlze snizit

vase instalacni vydaje.
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e Abyste zabranili nebezpecdi, tento spotrebic
musite instalovat v souladu s témito
instalacnimi pokyny.

e Tento spotrebi¢ musi instalovat a uzemnit

kvalifikovany servisni technik.

e Tento spotrebi¢ musi byt pripojen
k elektrickému okruhu, ktery obsahuje
izolacni spinac nabizejici plné odpojeni od
napajeni.

e Nespravna instalace spotfebi¢e mize vést ke

ztraté zaruky.

Provoz a udrzba

Riziko zasazeni elektrickym proudem

e Nepouzivejte prasklou varnou desku. Pokud
je povrch varné desky praskly, spotrebic
ihned vypnéte a odpojte od elektrické sité
(spinac ve zdi) a kontaktuijte kvalifikovaného
technika.

e Pred udrzbou a Cisténim varné desky ji
odpojte od elektrickeé sité.

e NedodrZenim tohoto kroku muizete zpUsobit
zasazeni elektrickym proudem nebo smrt.

Ohrozeni zdravi

e Tento spotfebi¢ vyhovuje standarddm o
elektromagnetickém ruseni.

e AvSak osoby s kardiostimulatory nebo jinymi
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elektrickymi implantaty (inzulinova pumpa)
musi pouziti spotfebice konzultovat
s doktorem nebo vyrobcem implantatu
k zajisténi, ze jejich implantat nebude
ovlivhén elektromagnetickym polem.

e Nedodrzeni tohoto pokynu mize vést ke
smrti.

Riziko horkého povrchu

e Béhem pouziti jsou pristupné ¢asti tohoto
spotfebice dostate¢né horké na zplsobeni
popaleni.

e Zabrante kontaktu téla, odévu nebo jinych
nevhodnych pfedmétl s povrchem varné
desky, dokud nevychladne.

e Upozornéni: magnetické materialy na téle se
mohou v blizkosti varné desky zahrat. Na
zlaté ani stribrné Sperky to nema vliv.

e Drzte déti mimo dosah

e Madla nadobi mohou byt horké na dotyk.
Zabrante presahu madel nadobi pres dalsi
zapnuté varné zony. Drzte madla mimo
dosah déti.

e Nedodrzeni téchto krokl mize vést k zranéni.

Riziko zranéni

e Po sejmuti krytu je odkryta ostra cepel Cistici
Skrabky. Zvyste pozornost pri pouziti Skrabky
a skladujte ji mimo dosah déti.
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e NedodrZeni té&chto pokynd mdze vést k
zranéni.

Dlilezité bezpecnostni pokyny

e Béhem pouziti nenechavejte spotrebic bez
odhledu. Vyvieni pokrm0 muZe zpUsobit kouf
a jejich vzniceni.

e Spotrebic¢ nikdy nepouzivejte jako pracovni
desku a odkladaci plochu.

e Na spotrebii nenechavejte zadné predméty
ani nacini.

e V blizkosti spotrebice nenechavejte zadné
magnetické predméty (napr. kreditni karty,
pamétové karty) nebo elektronicka zarizeni
(napf. pocitace, MP3 prehravace), nebot
mohou byt ovlivhéné elektromagnetickym
polem.

e Spotrebic¢ nikdy nepouzivejte k vytapéeni
mistnosti.

e Po pouziti vzdy vypnéte varné zony a varnou
desku podle popisu v tomto navodu (napr.
pomoci dotekovych ovlada¢l). K vypnuti
spotrebice nepouzivejte funkci detekce
nadobi.

e Nedovolte détem hrat si se spotrebicem, ani si
na néj sedat nebo lézt.

e Nad spotrebicem neskladujte predmeéty
zajimaveé pro déti. Déti lezouci na varnou
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desku se mohou vazné zranit.

e Béhem pouziti spotrebiCe nenechavejte déti
v blizkosti spotrebic¢e bez dohledu.

e Déti a osoby s omezenymi schopnostmi smi
spotrebi¢ pouzivat pouze pod dohledem
odpovédné osoby. Odpovédna osoba se musi
ujistit, Ze mohou spotrebic pouzivat bez jejich
ohrozeni.

e Neopravuijte ani nenahrazujte ¢asti spotrebice,
dokud to neni doporuceno v tomto navodu.
Veskeré opravy musi provadét kvalifikovany
odbornik.

e K Cisténi varné desky nepouziveijte
vysokotlaky parni Cistic.

e Na varnou desku nestavte tézké predméty.

e Na varnou desku si nestoupejte.

e Nepouzivejte panve se zakrivenymi okraji ani
nadobi po varné desce nepfesouveijte, nebot
muZete poskrabat sklené&ny povrch.

e Nepouzivejte drsné prostredky k Cisténi varné
desky, nebot mohou poskrabat sklenény
povrch.

e Pokud je poskozeny privodni kabel, musi jej
vymenit vyrobce nebo servisni technik.

e Tento spotrebic je urceny pouze pro pouziti
v domacnosti.

e Tento spotrebic¢ smi pouzivat déti od 8 let a
starsi a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
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nebo bez dostatecnych zkusenosti, pokud
porozumély moznym rizikdm a jsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost. Nedovolte détem hrat si se
spotrebiCem. Cisténi a udrzbu nesmi
provadét deti bez dohledu.

e VAROVANI: Vafeni s oleji a tuky mizZe byt
nebezpeéné a miZe vést k poZaru. NIKDY se
nepokousejte uhasit plameny vodou,
spotrebi¢ vypnéte a pak prekryjte plamen
poklickou nebo pozarni dekou.

e Kovové predmeéty, jako jsou vidlicky, noze,
1Zicky a poklicky nestavte na povrch varné
desky, mohou se zahrat.

e Po pouziti vypnéte varnou desku pomoci
ovladadl a nespoléhejte na detektor nadobi.

e Tento spotrebiC neni urceny pro ovladani
externim c¢asovacem nebo samostatnym
systémem dalkového ovladani.

Blahopi‘ejeme ke koupi nové indukéni varné desky.

Doporucujeme vam vénovat urcity Cas precteni tohoto navodu

k obsluze/instalaci pro zajisténi spravné instalace a obsluhy spottebice.

Za ucelem instalace viz ¢ast o instalaci spotrebice.

Pfed pouzitim si prectéte dikladné bezpeénostni pokyny a uschoveijte tento
navod k obsluze/instalaci pro pfipadné pouziti v budoucnosti.

Cz-6



Popis spotrebice

Pohled shora

7
Ovladaci panel

Cz-7
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. max. 1800/3000 W zbéna

. max. 1800/3000 W zbéna

. max. 3000/4000 W zdna

. max. 1400/2000 W zdna

. Flexible zone. 3000/4000 W
. Glass plate

. Ovladaci panel

O 00 N O U1 A W N

. Ovladace varné zony

. Ovladac casovace

. Ovladac kfivky vareni

. Ovladac udrzovani teploty
. Ovladac flexibilni zény

. Ovladac¢ vykonu/c¢asovace
. Ovladac Boost

. Uzaméeni ovladac&l

. Zapnuti/vypnuti




O indukénim vareni

Indukéni vareni je bezpecné, rychlé, Ucinné a ekonomické. Funguje diky
elektromagnetickym vibracim vytvarejicim teplo pfimo v néddobi, namisto
prenosu pres sklokeramicky povrch. Sklokeramicka varna deska se rozehieje
jen teplem z nadobi.

IHE

— @ 490090909 =

= Zelezné nadobi
(0 =t Magneticky obvod
[ — . ,
Sklokeramicka varna
(ese) (1 X3
deska
* A Indukéni civka

Pred pouzitim vasi indukéni varné desky

e PrecCtéte si tento navod, dbejte zejména na cast ,Bezpecnostni upozornéni®.
e Z induké¢ni desky odstrafte ochrannou folii.

Pouziti dotykovych ovladacl

e Ovladace reaguji na dotek, proto nemusite pouzivat tlak.

e Pouzivejte brisko prstu, nikoliv Spicku.

e Po kazdém zaregistrovani doteku uslysite akusticky signal.

o Ujistéte se, zda jsou ovladace vzdy Cisté, suché a zda je neprekryva zadny
predmét (napf. nacini nebo utérky). I tenkd vrstva vody mize stéZit obsluhu
dotekovych ovladact.
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Volba vhodného nadobi

* PouZivejte pouze nadobi vhodné pro indukéni vareni.

Hledejte symbol indukce na obalu nebo na dné nadobi.
« vnoanost nadobi miZete zkontrolovat jednoduchym magnetickym test _— -
dnu nadobi. Pokud se pfichyti, nadobi je vhodné pro indukci.
¢ Pokud nemate magnet:
1. Do nadoby dejte trochu vody.
2. Po_upujte podle krokd v ,Za¢indme vafit®.
3. PoZid neblikéd na displeji a voda se hreje, nadobi je vhodné.
« Nadobi vyrobené z nasledujicich materialt neni vhodné: &ista nerezova ocel, hlinikové nebo
meédéné bez magnetického dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadobi s drsnym nebo zakfivenym dnem.

X}

Ujistéte se, zda je dno varného nadobi hladké, sedi presné na sklokeramické
desce a ma stejny primér jako varna zéna. Pouzivejte nadobi, kterého primér
dna je vétsi nez zobrazena varna zona. Pouzitim nadobi s o néco vétsSim
primérem dna vyuZijete energii s maximalni i¢innosti. Pokud pouZijete mensi
nadobi, mizete odekavat nizsi G¢innost. Nadobi s prlimérem mensim nez 140
mm nemusi varna deska detekovat. Nadobi vzdy vycentrujte doprostied varné
zony.

.

SN Y 7

Nadobi z varné desky vzdy zvednéte — nepresouveijte, nebot mizete poskrabat

sklokeramicky povrch.
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Rozmery nadobi
Varné zény se po limit automaticky p¥izpGsobi prdméru néddobi. Dno nédobi
musi mit minimalni primér s ohledem na odpovidajici varnou zénu. K dosazeni
nejlepsi ucinnosti vasi varné desky umistéte nadobi doprostied varné zény.

Varna zéna Primér dna indukéniho nadobi

Minimum (mm) Maximum (mm)
1,2, 140 220
3 220 300
4 120 160
Flexibilni zéna 220 220x400

5"

ouziti indukcni varné desky

1. Dotknéte se ovIadaé@ zapnuti/vypnuti.
Po zapnuti zazni jednou akusticky signal, ovladac
Casovace zobrazi ,CL", ovladace varné zény zobrazi , 00",
coz indikuje, ze induk¢ni varna deska je v
pohotovostnim rezimu.

e Ujistéte se, zda je dno nadobi a varna deska Cista a sucha.

/
q
2. Na zvolenou varnou zénu postavte vhodné nadobi. F
N
-
AN

3. Dotknéte se voli¢e varné zdény a indikator zvolené zény zac¢ne
blikat.

4. Nastavte vykon dotekem posuvného ovladace. BEERRRRINANIIT

A e
POWER DOWN \\
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¢ Pokud nezvolite vykon do 1
minuty, indukéni varna deska se automaticky

vypne. Musite zacit opét od kroku 1. l I I I I I I I I IIII'I
POWER UP N

e Nastaveni teploty mzZete upravit kdykoliv ’ rlil\ﬁ
béhem vareni. N

Pokud na displeji blika = - = stiidavé s nastavenym
vykonem
Znamena to, ze:
e neumistili jste nadobi na spravnou varnou zénu, nebo
e nadoba neni vhodna pro indukcni vareni, nebo
¢ nadoba je pfFiliS mala nebo neni spravné vystfedéna na varné zoné.

Pokud nepouZijete vhodnou nadobu, ohfev se nespusti.

Displej se automaticky vypne, pokud do 1 minuty nepostavite vhodnou
nadobu na varnou desku.

Po pouziti

Ty

1. Dotknéte se symbolu varné zény, kterou chcete
vypnout.

M
2. Varnou zdénu vypnéte posunutim posuvného ovladace v
doleva. Ujistéte se, zda displej zobrazil ,0". | | | | | | |

3. Celou varnou desku vypnete stisknutim ovladace zapnuti/vypnuti.
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4. Upozornéni na horky povrch

Symbol ,H” se zobrazi u zény, ktera je horka na dotek. Zmizi, kdyz teplota
povrchu klesne na bezpednou teplotu. Zbytkové teplo mlZete vyuZit také pro
usporu energie, pokud teplo vyuzZijete k dalSimu ohrevu, dokud je varna zéna
stale horka.

-
-

Pouziti funkce Boost

Aktivace funkce boost
1. Dotknéte se ovladace volby varné zény.

2. Dotknéte se ovladace boost B , indikator zény zobrazi ,,b" a vykon
dosahne Max.

)
-|

—>

Zruseni funkce Boost
1. Dotknéte se ovladace volby varné zény, pro kterou chcete '_
boost. ,

2. a: Dotknéte se ovladace boost , ", pak se varna zéna nastavi na
plvodni hodnotu. -
b: Dotknéte se posuvného ovladace, varna zéna se nastavi na zvolenou
Uroven.
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 Funkce miZe fungovat na véech varnych zénach.

¢ Varna zoéna se vrati na plvodni nastaveni po 5 minutach.

e Kdyz je aktivni funkce boost prvni varné zény, druha varna zona je
automaticky omezena na Uroven 2 a obracené.

e Pokud je ptvodni nastaveni vykonu 0, vrati se na 15 po 5 minutach.

Pouziti funkce udrzovani teploty

Aktivovani funkce udrzovani teploty

1. Dotknéte se ovladace volby varné zény.

-
L

2. Dotknéte se a podrzte symbol udrzovani teploty@ , indikator zény zobrazi

/2

—> |

Sy
(]

Zruseni funkce udrzovani teploty
1. Dotknéte se ovladace volby varné zony.
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2. a: Dotknéte se posuvného ovladace, pak se varna zéna nastavi na zvoleny

vykon.
R

b: Dotknéte se ovladace funkce jako je nebo B , pak se varna zoéna
vrati na dfive nastaveny vykon. -

Flexibilni oblast

e Tuto oblast mdZete pouzit jako jednu zénu nebo dvé rtzné zény, podle
aktualni potreby.

e Flexibilni oblast obsahuje dva nezavislé induktory, které Ize ovladat nezavisle.
Pokud pouzivate jednu zénu, pokud presunete nadobi z jedné zény na druhou
v ramci flexibilni oblasti se zachovanim stejného vykonu zény, ¢ast nepokryta
nadobim, se automaticky vypne.

 Dllezité: Umistéte nadobi doprostied jedné varné zény. V ptipadé velké
nadoby, ovalného, obdélnikového tvaru a prodlouzené nadoby je musite

umistit doprostred varné zény prekryvajic oba symboly.

Priklady spravného a nespravného umisténi nadobi.

© —
@

[

«




Jako jedna velka zéna
1. K aktivaci flexibilni oblasti jako jedné velké zoény pouze stisknéte pfislusna
tlacitka.

2. Nastaveni vykonu funguje jako u normalni varné zény.

3. Pokud presunete panev z predni do zadni ¢asti (nebo obracené), flexibilni
oblast automaticky zjisti novou pozici a zachova stejné nastaveni vykonu.

@@:i

4. Pro pridani dalsiho nadobi stisknéte opét prislusna tlacitka, k zjisténi

nadobi.

Jako dvé nezavislé zény
K vyuziti flexibilni oblasti jako dvé nezavislé varné zény s rliznym nastavenim
vykonu stisknéte odpovidajici tlacitka.

22 TS

Uzamcdceni ovladaci

e Mlzete uzamknout ovladaci prvky vi&i nezadoucimu poutziti (napfiklad
nechténé zapnuti détmi).
e Kdyz jsou ovladacCe uzamcené, vSechny ovladace kromé tlacitka
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zapnuti/vypnuti jsou zablokované.

Uzamcdeni ovladaét
Dotknéte se symbolu IE] . Indikator ¢asovace zobrazi ,Loc".

Odeméeni ovladaéd

1. Dotknéte se a podrzte symbol @
2. Nyni mUzete opét pouzivat varnou desku jako obyé&ejné.

Kdyz je varna deska v uzamceném rezimu, vSechny ovladace jsou neaktivni
kromé zapnuti/vypnuti, vzdy miZete pomoci tohoto ovladace v nouzovém
pripadé varnou desku vypnout, ale pred dalsi obsluhou ji musite odemknout.

Ochrana pred piehratim
Teplotni senzor monitoruje teplotu uvnitf varné desky. PFi zjisSténi nadmérné
teploty se indukcni varna deska automaticky vypne.

Detekce malych predméti

KdyZ ponechate na varné desce nadobi nevhodné velikosti nebo nemagnetické
nadobi (napF. hlinikové), nebo jiny maly pfedmét (napt. nGz, vidlicka, klice),
varna deska se automaticky prepne po 1 minuté do pohotovostniho rezimu.
Ventilator pokracuje v chlazeni induk¢ni varné desky dalsi 1 minutu.

Automatické vypnuti

Dalsi bezpecnostni funkci varné desky je automatické vypnuti. To nastane,
kdykoliv zapomenete vypnout varnou zénu. Pocatecni ¢as do vypnuti je
uvedeny v tabulce nize:

Vykon Udrzovani 1~5 6~10 | 11~14 | 15
teploty

Pocatecni doba provozu 2 8 4 2 1

(hodiny)

Po sejmuti nadobi indukéni varna deska ihned prestane hrat a automaticky se
vypne po 2 minutéach.

Osoby s kardiostimulatorem musi pouziti induk¢ni varné desky
konzultovat s doktorem.
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Pouziti Casovace

Casova¢ mlzete pouzit dvéma rliznymi zpGsoby:

« MUZete jej pouZit jako minutku. V tomto pfipadé ¢asova¢ po uplynuti nevypne
zadnou varnou zoénu.

o M{zete jej pouzit k vypnuti varné zény po uplynuti nastavené doby.

« ¢asova¢ mizete nastavit na 99 minut.

Pouziti casovace jako minutky

Pokud nezvolite Zadnou varnou zénu
1. Ujistéte se, zda je varna deska zapnuta.
Poznamka: minutku mGzete pouzit i kdyZ nezvolite Z4dnou varnou zénu.

2. Dotknéte se ovladace ¢asovace, na displeji Casovace se z § M2
- 1
,10” a blika ,0". 4 ™

5

3. Nastavte Cas pomoci posuvného ovladace. (napf. 6)
FEETERTE TEEE TR

4. Dotknéte se opét ovladace Casovace, blika ,1".

5. Nastavte ¢as pomoci posuvného ovladace (napf. 9), nyni je nastaveny ¢as 96

minut. 9 E'
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6. Po uplynuti nastavené doby zni akusticky signal 30 sekund a inc §~ 880
c¢asovace zobrazi , 00". L"_'

Nastaveni casovace k vypnuti varnych zén

Pokud je [Chsovallnastaven pro jednu zénu: "~
|
1. Ovladacem varné zény zvolte pozadovanou varnou zoénu,
pro kterou chcete nastavit ¢asovac.
[N iy B
3. Dotknéte se ovladace Casovace, na displeji ¢asovace se U7 AN
zobrazi ,,10” a blika ,,0".
1 C
(i

FEEEEREEIOY PR
3. Cas nastavte pomoci posuvného ovladace. (napt. 6)

N

. Dotknéte se opét ovladace ¢asovace, blika ,1".

56

5. Nastavte ¢as posuvnym ovladacem (napf. 9), nyni je nas
minut.

Displej zobrazi zbyvajici dobu a indikator casovace blika
5 sekund.

6. Po nastaveni ¢asu zacne ihned cas plynout. r
95
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POZNAMKA: Vedle zvolené varné zdny sviti ¢ervena tecka.
, . e l 'l
7. Kdyz uplyne nastaveny Cas, odpovidajici varna zona se L _
automaticky vypne.

& Pokud jste predtim aktivovali i jiné varné zoény, ty pokracuji v provozu.

Pokud nastavite [(hAsovallpro vice nezZ jednu varnou zénu:

1. Kdyz nastavite ¢asovac pro vice varnych zén najednou, desetinna tecka
odpovidajici varné zény sviti. Minuty se zobrazi na displeji Casovace. Tecka
odpovidajici varné zoény blika.

"5 E et (nastaveni 15 minut)
.

(nastaveni 45 minut)
2. Kdyz uplyne nastaveny cas, odpovidajici varna zéna se vypne. Pak se
zobrazi ¢as dalsiho ¢asovace a blika tecka pro odpovidajici varnou zénu.

30 b

e Dotknéte se voli¢e varné zény, na displeji Casovace se zobrazi ¢as odpovidajici
varné zony.

Pouziti ovladace krivky vareni

Tuto funkci mizete pouZit k vafeni vody a jako pfipominku na vafeni.

Aktivace funkce kFivky vareni [}
1. Dotknéte se voli¢e varné zony. |
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2. Dotknéte se symbolu kFivky vaFem’, indikator zény zobrazi ,2L".
Dotknéte se ovladace krivky opét , indikator zény zobrazi ,3L".

Dotknéte se ovladace kfivky potreti, indikator zény zobrazi ,5L".

Dotknéte se ovladace poctvrté, indikator zény zobrazi ,0".

Zruseni funkce krivky vareni (N
1. Dotknéte se voli¢e varné zoény. -~

1. a: Dotknéte se posuvného ovladace, pak se varna zéna nastavi na zvoleny

vykon.
R

I

b: Dotknéte se voli¢e funkce B , varna zdéna se nastavi na Groven
booster.

« Je dlleZité, aby voda nebyl pFili§ horka ani studena pti za¢atku vareni, nebot
to ovlivni konecny vysledek.

e Po uvareni vody zazni série akustickych signal a indikator varné zoény blika.

Pak kratce stisknéte ovladac krivky vareni Zobrazi se Uroveri vykonu 9.

e Funkce je aktivni pouze na tfeti varné zén&. ~

e Pouzivejte nadobi, kterého primér se shoduje s grafickym znazorné&nim
zvolené zony.

¢ Nepouzivejte litinové nadobi.

e Nepouzivejte poklicku.

* Protoze je aktivni funkce boost treti varné zény, ¢tvrtd varna zéna je
omezena.

Doporuceni k vareni
f Zvyste pozornost pfi smazeni na oleji a tuku, nebot se zahfivaji velmi
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vroor

rychle, zejména, pokud pouzivate PowerBoost. Pfi extrémné vysoké
teploté se mlze olej a tuk nadhle vznitit a predstavuje vazné riziko
poZaru.

Tipy k vareni

e Kdyz zacne jidlo vfit, snizte nastaveni vykonu.

e Pouziti poklicky zkracuje dobu vareni a Setfi spotfebu energie.

e Minimalizujte mnozstvi tuku a tekutiny pro zkraceni doby vareni.

e Zacnéte varit na vysokém vykonu, a kdyz je pokrm dostate¢né ohraty, snizte
teplotu.

Duseni, vareni ryze

 Dudeni nastava pod bodem varu, kolem 85°C, kdyZ se bublinky pfileZitostné
objevuji na povrchu varené tekutiny. Je to klicem chutnych polévek a
dudenych pokrmd, nebot chut se vyviji bez pfevafeni pokrmu. Pod bodem
varu milzZete vafit také pokrmy s vaji¢ky a moukou zahu&téné omacky.

o N&které Ukoly, véetné vareni ryze absorpéni metodou, miZe vyzadovat vy&si
nez nejnizsi nastaveni k zajisténi spravného uvareni v doporucené dobé.

Peceni steaku

Peceni $tavnatych aromatickych steakd:

1. Pred pecenim nechte maso odpocivat pri pokojové teploté priblizné 20

minut.

2. Rozehrejte panev se silnym dnem.

3. Potrete obé strany steaku olejem. Kapnéte trochu oleje na rozehratou
panev a pak polozte maso na panev.

4. Béhem pedeni steak jednou otocte. Pfesnd doba peceni zavisi od tloustky
steaku a jak jej chcete pFipravit. Doba mize byt od 2 do 8 minut na jednu
stranu. Zatlacenim na steak zjistite stav upeceni - ¢im je tuzsi, tim vice je
propeceny.

5. Po dopeceni nechte steak jednu minutu odpocivat na teplém misté.

Smazeni

1. Zvolte wok nebo velkou panev na smazeni vhodnou pro sklokeramickou

varnou desku.

2. Pripravte si ingredience. Smazeni bude rychlé. Pokud pfipravujete velké
mnozstvi, pfipravujte pokrm ve vice mensSich porcich.

3. Panev kratce predehrejte a pridejte dvé polévkové Izice oleje.

4. Nejdfive pripravujte maso, odlozte stranou a udrzujte teplé.
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5. Osmahnéte zeleninu. Kdyz je horka ale stéle kfupava, snizte teplotu varné
z6ny, do panve vratte maso a pridejte omacku.

6. Ingredience jemné smichejte a dikladné prohfeijte.

7. Ihned servirujte.

Nastaveni vykonu

Nize uvedené vykony jsou pouze informacni. Pfesna doba pfipravy zavisi od
né&kolika faktord, véetné nadobi a mnozstvi pripravovaného pokrmu.
Experimentujte s indukéni varnou deskou pro nejvhodnéjsi nastaveni.

Nastaveni Vhodny pro
vykonu
1-2 e jemny ohiev malych mnozstvi pokrm&

« topeni ¢okolady, mésla a rychle se pfipalujicich pokrm{
e jemné duseni
e pomaly ohrev

3-5 e ohfev
e rychlé duseni
e vareni ryze

6-11 e palacinky
12 - 14 e smazeni

e vareni téstovin
15/P e smazeni

e opékani
e privedeni polévky do varu
e vareni vody
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Péce a cisténi

Co? Jak? Dilezité!
Bézné znecisténi 1. Vypnéte napajeni varné e Kdyz je varna deska vypnuta,
varné desky (otisky desky. nebude svitit indikace ,horké

prstl, skvrny,
zbytky jidla nebo
skvrny bez cukru na
varné desce)

2. Aplikujte cisti¢ na varné
desky, dokud je varna
deska stale tepla (nikoliv
horky!)

3. Oplachnéte a vysuste Cistou
utérkou nebo papirovou
utérkou.

4. Opét zapnéte napajeni
varné desky.

z6ény", ale varna zéna mize byt
stale horkd! Zvyste pozornost.

e Tvrdé draténky, nylonové skrabky a
drsné Cistici prostfedky mohou
poskrabat sklo. Vzdy si prectéte
informace o Cisticim prostredku,
zda je vhodny pro sklokeramicky
povrch.

¢ Nikdy nenechdvejte zbytky Cisticiho
prostfedku na varné desce: mize
zanechat skvrny.

Vyviené pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahem
cukru na
sklokeramickém
povrchu.

Tyto nedistoty odstrarte ihned
pomoci vhodné skrabky,
dbejte na horkou varnou zénu:
1. Odpojte napajeni varné
desky.
2. Drzte Skrabku v Uhlu 30°
k odstranéni necistot.
3. Nedistoty vycistéte pomoci
utérky.
4. Provedte kroky 2 az 4 Casti
»Bézné znecisténi* vyse.

e Odstrante roztavené latky nebo
pokrmy s obsahem cukru co
nejrychleji. Pokud je nechate na
sklokeramické plose vychladnout,
jejich odstran&ni mdze byt obtizné,
nebo mohou trvale poskodit povrch
varné desky.

e Riziko zranéni: po sejmuti
ochranného krytu Cepele se odkryje
ostra Cepel Skrabky. Pouzivejte se
zvySenou opatrnosti a skladujte ji
mimo dosah déti.

Skvrny na
dotekovych
ovladadich.

1. Vypnéte napajeni varné
desky.

2. Nedcistotu namocte.

3. Utfete oblast dotekovych
ovladac&@ vihkou utérkou.

4. Oblast dikladné& vysuste

papirovou utérkou.

5. Opét zapojte napajeni varné
desky.

e Varna deska mize vydat akusticky
signal a sama se vypnout a dotekové
ovladace nebudou fungovat, pokud
se na nich nachazi tekutina. Pred
opétovny, zapnutim varné desky se
ujistéte, zda je oblast dotekovych
ovladadl zcela sucha.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co délat

Indukéni varnou
desku nelze zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni varna
deska pripojena k elektrické siti a
zda je zapnutd. Zkontrolujte, zda
nenastal vypadek elektrické energie
v domacnosti. Pokud problém stale
trva, kontaktujte servisniho
technika.

Dotekové ovladace
nereaguji.

Ovladace jsou uzamcené.

Odemknéte ovladace. Viz Cast
LPouziti varné desky".

Tézka obsluha
dotekovych ovlada&d.

Na dotekovych ovladacich
mdZe byt tenka vrstva vody,
nebo jste k ovladani pouzili
Spicku prstu.

Ujistéte se, zda je dotekova oblast
sucha a k ovladani pouzijte bfisko
prstu.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

Pouzili jste drsné sSkrabky nebo
Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s hladkym a
rovnym dnem. Viz ,Volba
spravného nadobi".

Viz ,Péce a Cisténi“.

Nékteré nadobi
vydava praskavy
zvuk.

MdzZe to byt z ddvodu
konstrukce nadobi
(vrstvy rlznych materiald
rlizné vibruji).

Je to zcela normalni jev a
nepredstavuje zavadu.

Indukéni deska huci
pfi pouziti vysokého
vykonu.

Je to zplsobeno technologif
indukéniho vareni.

Je to normalni a huéeni midze zmizet
po snizeni vykonu.

Sum ventildtoru
z induk¢ni varné
desky.

Chladici ventilator v induk¢ni
varné desce brani v prehrati

elektroniky. MiZe pokracovat
VvV provozu i po vypnuti varné
desky.

Je to zcela normalni. Neodpojujte
napajeni varné desky od hlavniho
zdroje napajeni béhem chodu
ventilatoru.

Nadobi se nehreje a
na displeji se
zobrazi, = <.

Indukéni varna deska nemize
detekovat nadobi, nebot neni
vhodné pro indukéni vareni.

Indukéni varna deska nemize
detekovat nadobi, protoze je

pfilis malé nebo neni spravné
vystfedéné na varné zoné.

Pouzijte nddobi vhodné pro indukéni
vareni. Viz cast ,Volba vhodného
nadobi.

Vycentrujte nadobi a ujistéte se,
zda odpovida velikosti varné zény.
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Indukéni varné deska | Technicka zavada.
nebo varna zbéna se
necekané sama
vypne, zni akusticky
signal a zobrazi se
kod zavady
(standardné se strida
s jednou nebo dvéma
Cislicemi na displeji
Casovace).

Poznacte si kéd zavady, vypnéte
napajeni varné desky a kontaktujte
kvalifikovaného servisniho technika

Zobrazeni kodu zavady a kontrola

Pokud nastane néjaka zavada, induk¢ni varna deska se automaticky prepne do

ochranného rezimu a zobrazi pfislusny kod:

Problém MozZné priciny Co délat

F1-F6 Vadny teplotni senzor. Kontaktujte dodavatele.
F9-FA Vadny teplotni senzor IGBT. Kontaktujte dodavatele.
FC Pfepojeni mezi zobrazovaci Kontaktujte dodavatele.

deskou a hlavni deskou vadné.

E1/E2 Nestandardni napajeni. Zkontrolujte napajeni.
Zapnéte varnou desku po
obnoveni standardniho
napajeni.

E3/E4 Vysoka teplota teplotniho Restartujte varnou desku po

senzoru sklokeramické desky. | ochlazeni.

ES Vysoka teplota senzoru IGBT. | Restartujte varnou desku po

ochlazeni.

Pokud je néktera ze zon flexibilni oblasti chranéna, ovladac flexibilni

varné zoény nelze pouzit.
VySe uvedené body popisuji bézné zavady.

Nepokousejte se varnou desku opravovat svépomocné, abyste zabranili

moznému riziku.
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Technické udaje

Varna deska CFI 82

Varné zény 4 zény
Napajeci napéti 220-240 V~
Vykon 7400 W
Rozméry spotfebi¢e h x § x v (mm) | 770 x 520 x 60
Rozméry pro vestavbu A x B (mm) 750 x 495

Hmotnost a rozméry jsou priblizné. Z dlvodu neustalého vylep$ovani nasich
vyrobk{ se mohou technické tidaje a design ménit bez predchoziho upozornéni.

Instalace

Volba mista instalace

Vytiznéte otvor do pracovni desky podle rozmért na obrazku.

Pro instalaci a pouziti nechte minimalné 5 cm volného prostoru kolem otvoru

varné desky.
Ujistéte se, zda je tloudtka pracovni desky nejméné 30mm. Zvolte teplu
odolny material pracovni desky, abyste zabranili deformaci zplsobené
teplem z varné desky.

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

770 520 60 56 750 495 50 mini
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Vzdy zajistéte dostatecné vétrani varné desky a neblokujte vstupni a vystupni
vétraci otvory. Ujistéte se, zda je varna deska v dobrém stavu.

Poznamka: bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skrifnkou nad ni
& by méla byt neiméné 760 mm.

=

Y

A(mm) | B(mm) | C(mm) D E
760 50 mini | 20 mini | Vstup vzduchu | Vystup vzduchu min. 5 mm

Pied instalaci varné desky se ujistéte, ze

e pracovni deska je rovna a uvnitf nebrani zadné strukturalni prepazky

e pracovni deska je ze zaruvzdorného materialu

e pokud instalujete varnou desku nad troubu, trouba musi mit vestavény

chladici ventilator

« instalace musi vyhovovat platnym pozadavkim a standarddm

e musite instalovat vhodné odpojovaci zafizeni poskytujici Uplné odpojeni od
elektrické sité, montované a umisténé v souladu s platnymi predpisy a
smeérnicemi.
Izolagni spina¢ musi poskytovat odstup mezi kontakty vdech pélt nejméné 3
mm (nebo véech aktivnich [Zivych] vodi¢h)

e odpojovaci prepina¢ musi byt snadno pristupny po instalaci varné desky

e musite dodrzovat platné stavebni zakony a predpisy ohledné instalace

e kolem varné desky musi byt zaruvzdorny a snadno distitelny povrch
(keramické dlazice).
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Po instalaci varné desky se ujistéte, ze

e privodni kabel neni pfistupny pfes Suplik nebo skfiriku pod varnou deskou

e uvnitf skrinky je dostatek vzduchu pro chlazeni

e pokud varnou desku instalujete nad Suplik nebo skfifikku, musite pod varnou
desku instalovat izola¢ni mezidno

« odpojovaci pFepina¢ musi zlstat po instalaci spotfebi¢e snadno pFistupny

Pied pouzitim upevnovacich drzak
Spotrebic postavte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na prvky
vycnivajici z varné desky nevyvijejte nadmérnou silu.

Nastaveni pozice drzak

Pripevnéte varnou desku k pracovni desce pomoci 4 drzakl na spodni strané
varné desky (viz obrazek) po instalaci.

Nastavte pozici drzaku s ohledem na pracovni desku.

/@

Upozornéni

1. Sklokeramickou varnou desku musi instalovat kvalifikovany servisni technik.
V nasem servisu jsou profesionalové. Nikdy se ji nepokousejte instalovat
svépomocné.

2. Varnou desku neinstalujte na chladici zafizeni, mycky nadobi nebo rotacni
susicky.

3. Varnou desku instalujte tak, aby mohlo teplo volné unikat pro zlepseni jeji
spolehlivosti.

4. Zed kolem a oblast nad varnou deskou by méla byt z teplu odolného

materidlu.

5. Abyste zabranili poskozeni, pracovni deska a lepidlo musi byt zaruvzdorné.
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Pripojeni varné desky k elektrické siti

Varnou desku musi k elektrické siti pripojovat pouze kvalifikovany technik.
& Pred pripojenim k elektrické siti zkontrolujte, Ze:
1. elektricky systém v domacnosti je vhodny pro pfikon varné desky.
2. napéti odpovida hodnoté na vyrobnim Stitku.
3. napajeci kabel snese zatiZzeni uvedené na vyrobnim Stitku.
Pro pfipojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry ani rozboéky, nebot to
mze zplsobit prehiati a pozar.
Napajeci kabel nesmi prijit do kontaktu s horkymi povrchy a musi byt umistén tak, aby
jeho teplota nepteséhla v z4dném bodé 75°C.

& Pozadejte elektrikare o kontrolu elektrického systému v domacnosti. Veskeré zmény
musi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

Napajeni pripojte v souladu s pfisluSnymi standardy, nebo k jednopdlovému
odpojovacimu zafizeni. ZpUsob zapojeni je zobrazen nize.

Napéti Zapojeni vodice
1 2 3 4 5
L] e
380415V 3N~ |11 |2 N o=
Cerny Hnédy Modry Zluty/zeleny
1 2 3 4 5
220-240v~ | T N =
¢erny a Hnédy Modry Zluty/zeleny

e Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné jej vyménit, tuto ¢innost musi
provést kvalifikovany technik za pomoci specialniho naradi.

e Pokud je spotrebi¢ pripojen pfimo k elektrické siti, musi byt vélenéno
nepolové odpojovaci zafizeni s minimalnim odstupem mezi kontakty 3 mm.

 Instalatér musi zajistit spravné pripojeni k elektrické siti v souladu s platnymi
predpisy.

e Kabel neohybejte ani nestlacujte.

e Kabel pravidelné kontrolujte a vymeénu smi provadét pouze kvalifikovany
servisni technik.
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LIKVIDACE:
Nelikvidujte tento
spotiebic jako
netfidény komunalni
odpad. Je nutny
separovany sbér pro
specialni zachazeni.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s Evropskou smérnici
2012/19/EU o Likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni
(WEEE). Zajisténim spravné likvidace tohoto spotfebi¢e pomahate
zabranit moznym negativnim dopadiim na Zivotni prosttedi a
lidské zdravi, které mlZe byt negativné ovlivnéno v pfipadé
nespravné likvidace.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze tento spotfebic se nesmi
likvidovat jako bézny domovni odpad. Musite jej odnést na sbérné
misto k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Tento spotrfebic¢ vyzaduje specializovanou likvidaci. Pro dalsi
informace tykajici se zachazeni, obnovy a recyklace tohoto
spotrebice kontaktujte mistni spravu, mistni recyklac¢ni stfedisko
nebo prodejnu, kde jste spotiebi¢ zakoupili.

Pro podrobnéjsi informace o zpracovani, obnoveé a recyklaci tohoto
spotrebice kontaktujte mistni spravu, mistni recyklac¢ni stfedisko
nebo prodejnu, kde jste spotiebic¢ zakoupili.
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Bezpecnostné varovania

Vasa bezpecnost je pre nas ddlezita. Preclitajte
si tieto informacie pred pouzitim varnej dosky.

Instalacia

Riziko zasiahnutia elektrickym priadom

e Pred vykonanim akejkolvek udrzby odpojte
spotrebiC od elektrickej siete.

e Je dOlezité pripojit spotrebi¢ k vhodnému
systému uzemnenia

e Upravy elektrického pripojenia v domacnosti

musi vykonavat len kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzanie tychto pokynov méze viest
k zasiahnutiu elektrickym pridom alebo
smrti.

Nebezpecenstvo zranenia

e Zvyste pozornost — hrany varnej dosky su
ostreé.

e Pri nedbanlivosti m6ze ddjst k zraneniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

e Pred insStalaciou a pouzitim tohto spotrebica si
dokladne precitajte tieto pokyny.

e Na spotrebic¢ nikdy nedavajte horlavé latky.

e Poskytnite tuto informaciu osobe
zodpovednej za instalaciu spotrebica, pretoze

SK-1



moze znizit vydavky na instalaciu.

e Aby ste zabranili nebezpedenstvu, tento
spotrebi¢ musite inStalovat v stlade s tymito
inStalacnymi pokynmi.

e Tento spotrebi¢ musi insStalovat a uzemnit

kvalifikovany servisny technik.

e Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny
k elektrickému okruhu, ktory obsahuje
izolacny spinac ponukajuci plné odpojenie od
napajania.

e Nespravna instalacia spotrebi¢a moze viest k

strate zaruky.

Prevadzka a udrzba

Riziko zasiahnutia elektrickym priadom

e Nepouzivajte prasknutu varnu dosku. Ak je
povrch varnej dosky prasknuty, spotrebic
ihned’ vypnite a odpojte od elektrickej siete
(spinacC v stene) a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

e Pred udrzbou a Cistenim varnej dosky ju
odpojte od elektrickej siete.

e Nedodrzanim tohto kroku mdzete sp6sobit
zasiahnutie elektrickym pridom alebo smrt.

Ohrozenie zdravia
e Tento spotrebic vyhovuje standardom o
elektromagnetickom ruseni.
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e AvSak osoby s kardiostimulatormi alebo inymi
elektrickymi implantatmi (inzulinova pumpa)
musia pouzitie spotrebi¢a konzultovat
s lekdrom alebo vyrobcom implantatu
pre zaistenie, Ze ich implantat nebude
ovplyvneny elektromagnetickym polom.

e Nedodrzanie tohto pokynu moze viest k smrti.

Riziko horiceho povrchu

e Pocas pouzitia su pristupné cCasti tohto
spotrebi¢a dostatocne horldce na spésobenie
popalenia.

e Zabrante kontaktu tela, odevu alebo inych
nevhodnych predmetov s povrchom varnej
dosky, pokym nevychladne.

e Upozornenie: magnetické materialy na tele sa
mozu v blizkosti varnej dosky zahriat. Na
zlaté ani strieborné sperky to nema vplyv.

e Drzte deti mimo dosahu.

e RUcky riadu mozu byt hordce na dotyk.
Zabrante presahu rucok riadu cez dalSie
zapnuté varné zony. Drzte racky mimo dosah
deti.

e Nedodrzanie tychto krokov mdéze viest k
Zraneniu,

Riziko zranenia
e Po zlozeni krytu je odkryta ostra cepel
Cistiacej Skrabky. Zvyste pozornost pri pouziti
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Skrabky a skladujte ju mimo dosahu deti.
e Nedodrzanie tychto pokynov mdze viest k
Zraneniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

e PoCas pouzitia nenechavajte spotrebic¢ bez
dohladu. Vyvretie pokrmov méze sposobit
dym a ich vznietenie.

e Spotrebic¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnl
dosku a odkladaciu plochu.

e Na spotrebici nenechavaijte ziadne predmety
ani naradie.

e V blizkosti spotrebi¢a nenechavaijte ziadne
magnetické predmety (napr. kreditné karty,
pamatové karty) alebo elektronické
zariadenia (napr. pocitace, MP3 prehravace),
pretoze m6zu byt ovplyvnené
elektromagnetickym polom.

e Spotrebic nikdy nepouzivajte na vykurovanie
miestnosti.

e Po pouziti vzdy vypnite varné zény a varnu
dosku podla popisu v tomto navode (napr.
pomocou dotykovych ovladacov).

Na vypnutie spotrebica nepouzivajte funkciu
detekcie riadu.

e Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om, ani
si nan sadat alebo liezt.

e Nad spotrebicom neskladujte predmety
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zaujimavé pre deti. Deti lezGce na varnu
dosku sa m6zu vazne zranit.

e PoCas pouzitia spotrebiCa nenechavajte deti
v blizkosti spotrebic¢a bez dohladu.

e Deti a osoby s obmedzenymi schopnostami
mozu spotrebic pouzivat len pod dohladom
zodpovednej osoby. Zodpovedna osoba sa
musi uistit, ze m6zu spotrebi¢ pouzivat bez
ich ohrozenia.

e Neopravujte ani nenahradzuijte Casti
spotrebica, pokym to nie je odporucané
v tomto navode. VSetky opravy musi
vykonavat kvalifikovany odbornik.

e Na Cistenie varnej dosky nepouzivaijte
vysokotlakovy parny Ccistic.

e Na varnu dosku neumiestfiujte tazké
predmety.

e Na varnu dosku nestupajte.

e Nepouzivajte panvice so zakrivenymi okrajmi
ani riad po varnej doske nepresuvaijte,
pretoze mozete poskrabat skleneny povrch.

e Nepouzivajte drsné prostriedky na Cistenie
varnej dosky, pretoze mozu poskrabat
skleneny povrch.

e Ak je poskodeny privodny kabel, musi ho
vymenit vyrobca alebo servisny technik.

e Tento spotrebic je urceny len na pouzitie
v domacnosti.

e Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 rokov
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a starsie a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo bez dostatocnych
skusenosti, ak porozumeli moznym rizikam a
sU pod dohladom osoby zodpovednej za ich
bezpecnost. Nedovolte detom hrat sa so
spotrebicom. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dohladu.

e VAROVANIE: Varenie s olejmi a tukmi moze
byt nebezpecné a moze viest k poziaru.
NIKDY sa nepokusajte uhasit plamene vodou,
spotrebi¢ vypnite a potom prekryte plamen
pokryvkou alebo poziarnou dekou.

e Kovové predmety, ako su vidlicky, noze,
lyzicky a pokryvky neumiestriujte na povrch
varnej dosky, mozu sa zahriat.

e Po pouziti vypnite varni dosku pomocou
ovladacov a nespoliehajte na detektor riadu.

e Tento spotrebic nie ej urceny na ovladanie
externym Casovacom alebo samostatnym
systémom dialkového ovladania.

Blahozelame « zakupeniu novej indukénej varnej dosky.
Odporiéame vam venovat urcity ¢as precitaniu tohto navodu

na obsluhu/instalaciu pre zaistenie spravnej inStalacie a obsluhy spotrebica.
Za Ulelom indtaldcie vid' ¢ast o instaldcii spotrebica.

Pred pouzitim si dokladne precitajte bezpecnostné pokyny a uschovajte tento
navod na obsluhu/instalaciu pre pripadné pouzitie v budlcnosti.
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Popis spotrebica

Pohl'ad zhora

. Max. 1800/3000 W zdna
Max. 1800/3000 W zdna

. Max. 3000/4000 W zdna

. Max. 1400/2000 W zdna

. Flexibilnej zony 3000/4000 W
. Sklenena doska

. Ovladaci panel

7

Ovladaci panel

. Ovladace varnej zény

. Ovladac casovaca

. Ovladac krivky varenia

. Ovladac udrziavania teploty
. Ovladac flexibilnej zény

. Ovladac vykonu/casovaca
. Ovladac Boost
. Uzamknutie ovladacov

O 00 N O U1 D W N

. Zapnutie/vypnutie

SK-7



O indukénom vareni

Indukcné varenie je bezpecné, rychle, ucinné a ekonomické. Funguje vdaka
elektromagnetickym vibraciam, ktoré vytvaraju teplo priamo v riade, namiesto
prenosu cez sklokeramicky povrch. Sklokeramicka varna doska sa rozohreje len

teplom z riadu.
1999 %

Zelezny riad

f”

Magneticky obvod

[ - . ,
— Sklokeramicka varna
doska
h e Indukéna cievka

Pred pouzitim vasej indukcnej varnej dosky

¢ Preditajte si tento ndvod, dbajte hlavne na ¢ast ,Bezpeénostné upozornenia®.
e Z indukCnej dosky odstrante ochrannu féliu.

Pouzitie dotykovych oviladacov

e Ovladace reaguju na dotyk, preto nemusite pouzivat tlak.

e Pouzivajte brusko prsta, nie Spicku.

¢ Po kazdom zaregistrovani dotyku budete poéut akusticky signal.

o Uistite sa, Ze su ovladace vzdy cisté, suché a Ze ich neprekryva ziadny
predmet (napr. naradie alebo utierky). Aj tenka vrstva vody moze stazit
obsluhu dotykovych ovladacov.
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Vol'ba vhodného riadu

e PouZivajte len riad vhodny na indukc¢né varenie.

& Hladajte symbol indukcie na obale alebo na dne riadu.
e vnoanost riadu mézete skontrolovat jednoduchym magnetickym
testom. PriloZzte magnet k dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny
pre indukciu.
e Ak nemate magnet:
1. Do nadoby dajte trochu vody.
2. Postupujte podla krokov v ,Zadiname varit™.
3. Ak 1 neblikd na displeji a voda sa hreje, riad je vhodny.
e Riad vyrdpeny z nasledujlcich materidlov nie je vhodny: Cista nerezova ocel, hlinikovy alebo
medeny bez magnetického dna, sklo, drevo, porceladn, keramika a kamenina.

Nepouzivajte riad s drsnym alebo zakrivenym dnom.

W X T

Uistite sa, Ze je dno varného riadu hladké, sedi presne na sklokeramickej doske
a ma rovnaky priemer ako varna zéna. Pouzivajte riad, ktorého priemer dna je
vacsi ako zobrazena varna zéna. Pouzitim riadu s o nieo vacsim priemerom
dna vyuZijete energiu s maximalnou Gdéinnostou. Ak pouZijete men$i riad,
mbzete oakavat nizsiu Géinnost. Riad s priemerom mensim ako 140 mm
nemusi varna doska detekovat. Riad vZdy vycentrujte do stredu varnej zény.

- .

Y Y O T

-

Riad z varnej dosky vzdy zodvihnite- neprestvajte, pretoze mébzete poskrabat
sklokeramicky povrch.
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Rozmery riadu

Varne zoény sa po limit automaticky prispésobia priemeru riadu. Dno riadu musi
mat minimalny priemer s ohladom na zodpovedajlcu varnd zénu.

Na dosiahnutie najlepsej uc¢innosti vasej varnej dosky umiestnite riad do stredu
varnej zony.

Varna zéna Priemer dna indukéného riadu
Minimum (mm) Maximum (mm)
1,2, 140 220
3 220 300
4 120 160
Flexibilna zéna 220 220x400

Pouzitie indukcénej varnej dosky

Zadiname varit

1. Dotknite sa ovIédaéa@zapnutia/vypnutia.
Po zapnuti zaznie raz akusticky signal, ovladac
Casovaca zobrazi ,CL", ovladace varnej zény
zobrazia ,,00", ¢o indikuje, ze indukéna varna doska
je v pohotovostnome.

——
Q.f 4 ‘\
2. Na zvolenu varnu zénu postavte vhodny riad. '-----7_7--:».‘"1
=
¢ Uistite sa, Zze je dno riadu a varna doska Cista a sucha. g j
N
-~
\

3. Dotknite sa volia varnej zony a indikator zvolenej \,-' S
zony zacne blikat. _' / —
VAN
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4. Nastavte vykon dotykom posuvného ovladaca. EEEERRNENITIT

47
e Ak nezvolite vykon do 1 PONERDOWN \
minuty, indukéna varna doska sa automaticky
vypne. Musite zacat opét od kroku 1. WREERTIAIII
POWER UP N
e Nastavenie teploty mbzete upravit kedykolvek ’ rli\L\
Pocas varenia. N

Ak na displeji blika =" = striedavo s nastavenym
vykonom

Znamena to, ze:

e neumiestnili ste riad na spravnu varnu zénu, alebo

e nadoba nie je vhodna pre indukéné varenie, alebo

¢ nadoba je velmi mala alebo nie je spravne vystredena na varnej zéne.

Ak nepouzijete vhodnl nadobu, ohrev sa nespusti.

Displej sa automaticky vypne, ak do 1 mindty nepostavite vhodnd nadobu na
varnu dosku.

Po pouziti

Ty

1. Dotknite sa symbolu varnej zény, ktorol chcete
vypnut.

c2

2. Varnu zénu vypnite posunutim posuvného ovladaca dolava.
Uistite sa, Ze displej zobrazil ,0". FT1IALLI]
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3. Celd varnu dosku vypnete stlacenim
ovladaca zapnutia/vypnutia.

4. Upozornenie na horuci povrch

Symbol ,H” sa zobrazi pri zone, ktora je hortca na dotyk. Zmizne, ked teplota
povrchu klesne na bezpeénu teplotu. Zvyskové teplo mdzZete vyuZit aj na
usporu energie, ak teplo vyuzijete na dalsi ohrev, ak je varna zéna stale
hordca.

-
b

Pouzitie funkcie Boost

Aktivacia funkcie boost
1. Dotknite sa ovladaca volby varnej zony.

2. Dotknite sa ovladaca boost B , indikator zony zobrazi ,b"“ a vykon
dosiahne Max.

BN

Zrusenie funkcie Boost e,
1. Dotknite sa ovladaca volby varnej zény, pre ktoru ,
chcete zrusit funkciu boost.

—
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2. a: Dotknite sa ovladaca boost , B ”, potom sa varna zéna nastavi na
pévodnul hodnotu. -
b: Dotknite sa posuvného ovladaca, varna zéna sa nastavi na zvolenu
Groven.

alebo é\\

e Funkcia mdze fungovat na vSetkych varnych zénach.

¢ Varna zona sa vrati na pévodné nastavenie po 5 minudtach.

e Ked je aktivna funkcia boost prvej varnej zény, druha varna zona je
automaticky obmedzena na Groven 2 a naopak.

e Ak je p6vodné nastavenie vykonu 0, vrati sa na 15 po 5 minatach.

Pouzitie funkcie udrziavania teploty

Aktivovanie funkcie udrziavania teploty

|

1. Dotknite sa ovladaca volby varnej zény.

0

- indikator zény zobrazi

—> |

2. Dotknite sa a podrzte symbol udrziavania teploty
X

I/
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Zrusenie funkcie udrziavania teploty

1. Dotknite sa ovladaca volby varnej zony.

[
L

2. a: Dotknite sa posuvného ovladaca, potom sa varna zéna nastavi na

zvoleny vykon.
R

b: Dotknite sa ovlddaca funkcie ako je alebo 8 , potom sa varna
zona vrati na skor nastaveny vykon. T

Flexibilna oblast

¢ TUto oblast mdzete pouzit ako jednu zdnu alebo dve rbézne zény, podla
aktualnej potreby.

e Flexibilna oblast obsahuje dva nezdvislé induktory, ktoré je mozné ovladat
nezavisle. Ak pouzivate jednu zénu, ak presuniete riad z jednej zény na
druht v rdmci flexibilnej oblasti so zachovanim rovnakého vykonu zdny, ¢ast
nepokrytad riadom, sa automaticky vypne.

e Dolezité: Umiestnite riad do stredu jednej varnej zény. V pripade velkej
nadoby, ovélneho, obdiznikového tvaru a predizenej nddoby ju musite

umiestnit do stredu varnej zény prekryvajic obidva symboly.
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Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia riadu.

f@(ﬁ

*

@ - @
Ako jedna vel'’ka zéna

1. Na aktivaciu flexibilnej oblasti ako jednej velkej zény len stlacte prislusné
tlacidla.

2. Nastavenie vykonu funguje ako pri normalnej varnej zéne.

3. Ak presuniete panvicu z prednej do zadnej Casti (alebo naopak), flexibilna
oblast automaticky zisti novl poziciu a zachova rovnaké nastavenie
vykonu.

4, Na pridanie dalSieho riadu stlacte opét prislusné tladidld, na zistenie riadu.

Ako dve nezavislé zény
Na vyuzitie flexibilnej oblasti ako dve nezavislé varné zény s réznym
nastavenim vykonu stlaéte zodpovedajuce tlacidla.

v, OR
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Uzamknutie ovladacov

o MdzZete uzamknut ovladacie prvky voci neziaducemu pouzitiu (napriklad
nechcené zapnutie detmi).

e Ked' su ovladace uzamknuté, vsetky ovladace okrem tlacidla
zapnutia/vypnutia su zablokované.

Uzamknutie ovladacov

Dotknite sa symbolu @ Indikator Casovaca zobrazi ,Loc".
Odomknutie ovladacov

1. Dotknite sa a podrzte symbol @

2. Teraz mbzete opat pouzivat varnt dosku ako obycajne.

Ked'je varna doska v uzamknutom rezime, vSetky ovladace su neaktivne okrem
& zapnutia/vypnutia, vzdy mbzete pomocou tohto ovladaca v nddzovom pripade
varna dosku vypnut, ale pred dal$ou obsluhou ju musite odomknut.

Ochrana pred prehriatim
Teplotny senzor monitoruje teplotu vo varnej dosky. Pri zisteni nadmernej
teploty sa induk¢na varna doska automaticky vypne.

Detekcia malych predmetov

Ked ponechate na varnej doske riad nevhodnej velkosti alebo nemagneticky
riad (napr. hlinikovy), alebo iny maly predmet (napr. n6z, vidlicka, kluce),
varna doska sa automaticky prepne po 1 minute do pohotovostného rezimu.
Ventilator pokracuje v chladeni indukénej varnej dosky dalSiu 1 mindtu.

Automatické vypnutie

Daléou bezpeénostnou funkciou varnej dosky je automatické vypnutie. To
nastane, ked zabudnete vypnut varnd zénu. Podiato¢ny ¢as do vypnutia je
uvedeny v tabulke nizsie:

Vykon Udrziavanie 1~5 6~10 | 11~14 | 15
teploty

Pociato¢na doba prevadzky 2 8 4 2 1

(hodiny)

Po zlozeni riadu indukéna varna doska ihned’ prestane hriat a automaticky sa
vypne po 2 minutach.
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Osoby s kardiostimulatorom musia pouzitie indukénej varnej dosky
konzultovat s lekarom.

= - 4 ~
Pouzitie casovaca
Casova¢ mozete pouzit dvomi roznymi spésobmi:
e Mbzete ho pouzit ako mindtku. V tomto pripade ¢asovaé po uplynuti nevypne
Ziadnu varnu zoénu.
e Mézete ho pouzit na vypnutie varnej zény po uplynuti nastavenej doby.
o Casova¢ mozete nastavit na 99 mindt.

Pouzitie casovaca ako minutky

Ak nezvolite Ziadnu varna zénu

1. Uistite sa, Ze je varna doska zapnuta.
Poznamka: minutku mdzete pouzit aj ked nezvolite Ziadnu varnd zénu.

1IN Z
I,

2. Dotknite sa ovladaca Casovaca, na displeji ¢asovaca sa ~

zobrazi ,10” a blika ,0".

Iz

3. Nastavte ¢as pomocou posuvného ovladaca. (napr. 6) AT

4, Dotknite sa opét ovladaca ¢asovada, blika , 1.
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5. Nastavte Cas pomocou posuvného ovladaca (napr. 9), 9 [
teraz je nastaveny Cas 96 minut.

6. Po uplynuti nastavenej doby znie akusticky signal (|
30 sekund a indikator ¢asovaca zobrazi ,,00". L

'i

Nastavenie casovaca na vypnutie varnych zon

Ak je Casovallnastaveny pre jednu zénu:

'-
1. Ovladacom varnej zény zvolte poZzadovanu varnu zoénu, |
pre ktord chcete nastavit ¢asovac.
Ny
3. Dotknite sa ovladaca casovaca, na displeji Casovaca [ | -
VA — N
sa zobrazi ,10” a blika ,,0".
1 C
(]

3. Cas nastavte pomocou posuvného ovladaca. (napr. 6) O O T

SK-18



4. Dotknite sa opéat ovlddada ¢asovada, blika ,1".

7N
-n

[
!

NIV

5} -
5. Nastavte ¢as posuvnym ovladdacom (napr. 9), teraz o
je nastaveny ¢as 96 minut.
FEEETEEEEENEEEEL

6. Po nastaveni ¢asu zac¢ne ihned' &as plynut. q‘-
Displej zobrazi zostavajuci Cas a indikator Casovaca - D
blikd 5 sekund.

POZNAMKA: Vedla zvolenej varnej zény svieti ¢ervenda bodka. C
'- us
7. Ked' uplynie nastaveny Cas, zodpovedajlca varna 'mTH]
zona sa automaticky vypne. o

& Ak ste predtym aktivovali aj iné varné zény, tie pokracuju v prevadzke.

Ak nastavite [hsovallpre viac ako jednu varnu zonu:
1. Ked nastavite ¢asovac pre viac varnych zén naraz, desatinna bodka

zodpovedajlucej varnej zony svieti. Minlty sa zobrazia na displeji Casovaca.
Bodka zodpovedajlucej varnej zény blika.

-

'r _'_\_: (nastavenie 15 minut)
' -
- 'c' (nastavenie 45 minut)

Ked' uplynie nastaveny cas, zodpovedajluca varna zoéna sa vypne. Potom sa
zobrazi ¢as dalSieho ¢asovaca a blika bodka pre zodpovedajlcu varnu zénu.

30 b
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e Dotknite sa voliCa varnej zény, na displeji Casovaca sa zobrazi Cas
zodpovedajlcej varnej zény.

Pouzitie ovladaca krivky varenia

Tuto funkciu moézete pouZit na varenie vody a ako pripomienku na varenie.

Aktivacia funkcie krivky varenia
1. Dotknite sa voli¢a varnej zény.

[
L

2. Dotknite sa symbolu krivky varenia , indikator zény zobrazi ,2L".
Dotknite sa ovladaca krivky opét’, indikator zény zobrazi ,3L".
Dotknite sa ovladaca krivky tretikrat, indikator zény zobrazi ,5L".
Dotknite sa ovladaca stvrtykrat, indikator zény zobrazi ,,0".

Zrusenie funkcie krivky varenia -
1. Dotknite sa voli¢a varnej zény. -

2. a: Dotknite sa posuvného ovladaca, potom sa varna zdna nastavi na

zvoleny vykon.

I~

b: Dotknite sa voli¢a funkcie B varna zdéna sa nastavi na Uroven booster.
¢ Je dolezité, aby voda nebola velmi horlca ani studena pri zaciatku varenia,
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pretoze to ovplyvni konecny vysledok.

e Po uvareni vody zaznie séria akustickych signalov a indikator varnej zény
blika. Potom kratko stlacte ovladac krivky varenia fzj . Zobrazi sa Uroven
vykonu 9. -

e Funkcia je aktivna len na tretej varnej zéne.

¢ Pouzivajte riad, ktorého priemer sa zhoduje s grafickym znazornenim

zvolenej zény.

e Nepouzivajte liatinovy riad.

e Nepouzivajte pokryvku.

e Pretoze je aktivna funkcia boost tretej varnej zény, Stvrta varna zéna je

obmedzena.

Odporiacania k vareniu

Zvyste pozornost pri vyprazani na oleji a tuku, pretoZe sa zahrievaju

& velmi rychlo, hlavne ak pouZivate PowerBoost. Pri extrémne vysokej
teplote sa mdzZe olej a tuk nahle vznietit a predstavuje vazne riziko
poZiaru.

Tipy k vareniu

¢ Ked zaéne jedlo vriet, zniZte nastavenie vykonu.

e Pouzitie pokryvky skracuje dobu varenia a Setri spotrebu energie.

e Minimalizujte mnozstvo tuku a tekutiny na skratenie doby varenia.

e Zacnite varit na vysokom vykone, a ked' je pokrm dostatoc¢ne ohriaty, znizte

teplotu.

Dusenie, varenie ryze

« Dusenie nastdva pod bodom varu, okolo 85°C, ked sa bublinky prileZitostne
objavuju na povrchu varenej tekutiny. Je to klfi¢om chutnych polievok a
dusenych pokrmov, pretoze chut sa vyvija bez prevarenia pokrmu. Pod
bodom varu mézete varit ak pokrmy s vaji¢kami a midkou zahustené omacky.

¢ Niektoré Ulohy, vratane varenia ryZe absorbénou metdédou, mbze vyzadovat
vyssie ako najnizsie nastavenie pre zaistenie spravneho uvarenia
v odporucanej dobe.

Pecenie steaku

Pedenie $tavnatych aromatickych steakov:

1. Pred pedenim nechajte maso odpodivat pri izbovej teplote priblizne 20
minut.

2. Rozohrejte panvicu s hrubym dnom.
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3. Potrite obidve strany steaku olejom. Kvapnite trochu oleja na rozohriatu
panvicu a potom polozte maso na panvicu.

4, Pocas pecenia steak raz otocte. Presna doba pecenia zavisi od hribky
steaku a ako ho chcete pripravit. Doba mdze byt od 2 do 8 minGt na jednu
stranu. Zatlacenim na steak zistite stav upecenia - ¢im je tuhsi, tym viac je
prepeceny.

5. Po dopedeni nechajte steak jednu minitu odpodivat na teplom mieste.

Opekanie

1. Zvolte wok alebo velkl panvicu na opekanie vhodnu pre sklokeramicku

varnu dosku.

2. Pripravte si ingrediencie. Opekanie bude rychle. Ak pripravujete velké
mnozstvo, pripravujte pokrm vo viacerych mensich porciach.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyzice oleja.

Najskor pripravujte maso, odloZzte bokom a udrziavajte teplé.

5. Osmahnite zeleninu. Ked' je horlca ale stale chrumkava, znizte teplotu
varnej zoény, do panvice vratte maso a pridajte omacku.

6. Ingrediencie jemne zmieSajte a dokladne prehrejte.

7. Ihned podavajte.

»

Nastavenie vykonu

NiZSie uvedené vykony su len informacné. Presna doba pripravy zavisi od
niekolkych faktorov, vratane riadu a mnoZstva pripravovaného pokrmu.
Experimentujte s indukénou varnou doskou pre najvhodnejsie nastavenie.

Nastavenie Vhodny na

vykonu

1-2 e jemny ohrev malych mnozstiev pokrmov
e topenie Cokolady, masla a rychlo sa pripalujlcich
pokrmov

¢ jemné dusenie
e pomaly ohrev

3-5 e ohrev
e rychle dusenie
e varenie ryze

6-11 ¢ palacinky

12 - 14 e vyprazanie
e varenie cestovin
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15/P

e vyprazanie
e opekanie

e varenie vody

e privedenie polievky do varu

Starostlivost a distenie

€o? Ako? Dolezité!
Bezné znedistenie 1. Vypnite napajanie varnej e Ked'je varna doska vypnuta,
varnej dosky dosky. nebude svietit indikacia ,hordcej

(odtlacky prstov,
skvrny, zvysky jedla
alebo Skvrny bez
cukru na varnej
doske)

2. Aplikujte cisti¢ na varné
dosky, pokym je varna
doska stale tepla (nie
hortca!)

3. Oplachnite a vysuste Cistou
utierkou alebo papierovou
utierkou.

4. Opét zapnite napajanie
varnej dosky.

zény", ale varna zéna moze byt
stdle horlca! Zvyste pozornost.

e Tvrdé drétenky, nylonové Skrabky a
drsné Cistiace prostriedky m6zu
poskrabat sklo. VZdy si preditajte
informacie o Cistiacom prostriedku,
¢i je vhodny pre sklokeramicky
povrch.

¢ Nikdy nenechavajte zvysky
Cistiaceho prostriedku na varnej
doske: méZe zanechat Skvrny.

Vyvreté pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahom
cukru na
sklokeramickom
povrchu.

Tieto necistoty odstrante ihned’

pomocou vhodnej skrabky,

dbajte na horlcu varnu zénu:

1. Odpojte napajanie varnej
dosky.

2. Drzte Skrabku v uhle 30° na
odstranenie necistot.

3. Nedistoty vycistite pomocou
utierky.

4. Vykonajte kroky 2 az 4 Casti

~Bezné znecistenie" vyssie.

e Odstrante roztavené latky alebo
pokrmy s obsahom cukru ¢o
najrychlejsie. Ak ich nechate na
sklokeramickej ploche vychladnut,
ich odstrénenie méze byt tazké,
alebo méZu trvale poskodit povrch
varnej dosky.

¢ Riziko zranenia: po zloZeni
ochranného krytu Cepele sa odkryje
ostra Cepel skrabky. Pouzivajte so
zvySenou opatrnostou a skladujte ju
mimo dosahu deti.

Skvrny na
dotykovych
ovladacoch.

1. Vypnite napajanie varnej
dosky.

2. Necistotu namocte.

3. Utrite oblast dotykovych
ovladacov vihkou utierkou.

4. Oblast dékladne vysuste

papierovou utierkou.

5. Opéat zapojte napajanie
varnej dosky.

e Varna doska méze vydat akusticky
signdl a sama sa vypnut a dotykové
ovladade nebudu fungovat, ak sa na
nich nachadza tekutina. Pred
opatovnym zapnutim varnej dosky sa
uistite, Ze je oblast dotykovych
ovladacov Uplne sucha.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit

Indukénu varnd
dosku nie je mozné
zapnut.

Nie je napajanie.

Skontrolujte, ¢i je indukéna varna
doska pripojena k elektrickej sieti
a Ci je zapnuta. Skontrolujte, Ci
nenastal vypadok elektrickej
energie v doméacnosti. Ak problém
stale trva, kontaktujte servisného

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladace st uzamknuté.

technika.
Odomknite ovladace. Vid' ¢ast
~Pouzitie varnej dosky".

Tazka obsluha
dotykovych
ovladacov.

Na dotykovych ovladacoch
mdze byt tenkd vrstva vody,
alebo ste na ovladanie pouZili
Spicku prstu.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast
sucha a na ovladanie pouzite
brusko prsta.

Sklo je poskrabané.

Drsny riad.

Pouzili ste drsné skrabky alebo
Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym
dnom. Vid',Volba spravneho riadu".

Vid' ,Starostlivost a &istenie".

Niektory riad vydava
praskavy zvuk.

MéZe to byt z dévodu
konstrukcie riadu

(vrstvy réznych materialov
rézne vibruju).

Je to Uplne normalny jav a
nepredstavuje poruchu.

Indukéna doska huci
pri pouziti vysokého
vykonu.

Je to spGsobené technoldgiou
induk¢ného varenia.

Je to normalne a hucanie moze
zmizndt po zniZeni vykonu.

Sum ventildtora
z induk¢nej varnej
dosky.

Chladiaci ventilator

v indukénej varnej doske brani
v prehriati elektroniky. Méze
pokradovat v prevadzke aj po
vypnuti varnej dosky.

Je to Uplne normalne. Neodpajajte
napajanie varnej dosky od hlavného
zdroja napajania pocas chodu
ventilatora.

Riad sa nehreje a na
displeji sa
zobrazi, = =.

Indukéna varna doska nemdéze
detekovat riad, pretoZe nie je
vhodny pre indukcéné varenie.

Indukcnd varna doska nemdze
detekovat riad, pretoze je
velmi maly alebo nie je
spravne vystredeny na varnej
zone.

Pouzite riad vhodny na indukéné
varenie. Vid éast ,Volba vhodného
riadu™.

Vycentrujte riad a uistite sa, Ci
zodpoveda velkosti varnej zony.
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Indukc¢na varna Technicka porucha.
doska alebo varna
z6na sa necakane
sama vypne, znie
akusticky signal a
zobrazi sa kéd
poruchy (Standardne
sa strieda s jednou
alebo dvomi cislicami
na displeji ¢asovaca).

Poznacte si kéd poruchy, vypnite
napajanie varnej dosky a
kontaktujte kvalifikovaného
servisného technika

Zobrazenie kodu poruchy a kontrola

Ak nastane nejaka porucha, induk¢éna varna doska sa automaticky prepne d

ochranného rezimu a zobrazi prislusny kod:

(]

Problém Mozné priéiny Co robit

F1-F6 Chybny teplotny senzor. Kontaktujte dodavatela.
FO-FA Chybny teplotni senzor IGBT. | Kontaktujte dodavatela.
FC Prepojenie medzi Kontaktujte dodavatela.

zobrazovacou doskou a

hlavnou doskou je chybné.

E1/E2 Nestandardné napajanie. Skontrolujte napajanie.
Zapnite varnu dosku po
obnoveni Standardného
napajania.

E3/E4 Vysoka teplota teplotného Restartujte varnu dosku po

senzora sklokeramickej dosky. | ochladeni.

E5 Vysoka teplota senzora IGBT. | Restartujte varnt dosku po

ochladeni.

Ak je niektord zo zdn flexibilnej oblasti chranena, ovladac flexibilnej

varnej zony nie je mozné pouzit.
VyssSie uvedené body popisuju bezné poruchy.

Nepokusajte sa varnt dosku opravovat svojpomocne, aby ste zabranili

moznému riziku.
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Technické udaje

Varna doska CFI 82

Varné zény 4 zény
Napajacie napatie 220-240 V~
Vykon 7400 W
Rozmery spotrebi¢a h x § x v (mm) | 770 x 520 x 60
Rozmery pre zabudovanie A x B (mm) | 750 x 495

Hmotnost a rozmery s priblizné. Z dévodu neustaleho vylep$ovania nasich
vyrobkov sa mdzu technické Gdaje a dizajn menit bez predchadzajdceho
upozornenia.

Instalacia

Vol'ba miesta instalacie

VyreZte otvor do pracovnej dosky podla rozmerov na obrazku.

Na instalaciu a pouzitie nechajte minimalne 5 cm volného priestoru okolo

otvoru varnej dosky.
Uistite sa, ze hriubka pracovnej dosky je najmenej 30mm. Zvolte teplu
odolny material pracovnej desky, aby ste zabranili deformacii spésobenej
teplom z varnej dosky.

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

770 520 60 56 750 495 50 mini
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VZdy zaistite dostatocné vetranie varnej dosky a neblokujte vstupné a vystupné
vetracie otvory. Uistite sa, Zze je varna doska v dobrom stave.

Pozndmka: bezpecénd vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkou nad
& Aou by mala byt naimenei 760 mm.

=

Y

A(mm) | B(mm) | C(mm) D E
760 50 mini | 20 mini | Vstup vzduchu | Vystup vzduchu min. 5 mm

Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, ze

e pracovna doska je rovna a vo vnutri nie su ziadne Strukturalne prepazky

e pracovna doska je zo Ziaruvzdorného materialu

e ak instalujete varnt dosku nad ruru, rira musi mat zabudovany chladiaci

ventilator

e indtalacia musi vyhovovat platnym poziadavkdam a Standardom

e musite indtalovat vhodné odpéjacie zariadenie poskytujlce Uplné odpojenie
od elektrickej siete, montované a umiestnené v sulade s platnymi predpismi
a smernicami.
Izolaény spina¢ musi poskytovat odstup medzi kontaktmi véetkych pélov
najmenej 3 mm (alebo vsetkych aktivnych [Zivych] vodicov)

e odpéjaci prepina¢ musi byt lahko pristupny po instalacii varnej dosky

e musite dodrziavat platné stavebné zdkony a predpisy ohladne instalacie

e okolo varnej dosky musi byt Ziaruvzdorny a lahko Cistitelny povrch
(keramické dlazdice).
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Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

e privodny kabel nie je pristupny cez zasuvku alebo skrinku pod varnou doskou

e vo vnutri skrinky je dostatok vzduchu na chladenie

e ak varnu dosku instalujete nad zasuvku alebo skrinku, musite pod varnu
dosku instalovat izola¢né medzidno

¢ odpajaci prepina¢ musi zostat po instaldcii spotrebiéa lahko pristupny

Pred pouzitim upevnovacich drziakov
Spotrebic postavte na stabilny, hladky povrch (pouzite obal). Na prvky
vycCnievajlce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Nastavenie pozicie drziakov

Pripevnite varna dosku k pracovnej doske pomocou 4 drziakov na dolnej strane
varnej dosky (vid obrazok) po instalacii.

Nastavte poziciu drziaka s ohladom na pracovnu dosku.

/@

Upozornenia

1. Sklokeramick( varnt dosku musi indtalovat kvalifikovany servisny technik.
V nasom servise su profesionali. Nikdy sa ju nepokusajte instalovat
svojpomocne.

2. Varnu dosku neinstalujte na chladiace zariadenie, umyvacku riadu alebo
rotacnu susicku.

3. Varna dosku indtalujte tak, aby mohlo teplo volne unikat pre zlepsenie jej
spolahlivosti.

4. Stena okolo a oblast nad varnou doskou by mala byt z teplu odolného

materialu.

5. Aby ste zabranili poskodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt
Ziaruvzdorné.
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Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti

Varnl dosku musi k elektrickej sieti pripajat len kvalifikovany technik.
& Pred pripojenim k elektrickej sieti skontrolujte, Ze:
1. elektricky systém v domacnosti je vhodny pre prikon varnej dosky.
2. napatie zodpoveda hodnote na vyrobnom Stitku.
3. napdjaci kdbel znesie zataZenie uvedené na vyrobnom $titku.
Pre pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry ani rozbocky,
pretoze to mdze spdsobit prehriatie a poziar.
Napajaci kdbel nesmie prist do kontaktu s hortcimi povrchmi a musi byt umiestneny tak,
aby jeho teplota nepresiahla v Ziadnom bode 75°C.

& Poziadajte elektrikara o kontrolu elektrického systému v domacnosti. VSetky zmeny musi
vykonavat len kvalifikovany elektrikar.

Napajanie pripojte v sulade s prislusnymi Standardmi, alebo k jednopdlovému
odpéjaciemu zariadeniu. S6dsob zapojenia je zobrazeny nizsie.

Napatie a frekvencia Zapojenie vodica
1 2 3 4 5
L] ——
380-415V3N~ |11 L2 N =
Cierny Hnedy Modry  Zlty/zeleny
1 2 3 4 5
~— —
220-240 V~ L N =
Cierny a Hnedy Modry  Zlty/zeleny

¢ Ak je kabel poskodeny alebo je nutné ho vymenit, tdto ¢innost musi vykonat
kvalifikovany technik pomocou Specidlneho naradia.

¢ Ak je spotrebié pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt vélenené
nepolové odpajacie zariadenie s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3
mm.

e Indtalatér musi zaistit spravne pripojenie k elektrickej sieti v stlade
s platnymi predpismi.

e Kabel neohybajte ani nestlacajte.

e Kabel pravidelne kontrolujte a vymenu méze vykondvat len kvalifikovany
servisny technik.
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LIKVIDACE:
Nelikvidujte tento
spotrebic¢ ako
netriedeny komunalny
odpad. Je nutny
separovany zber pre
specialne
zaobchadzanie.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s Eurdpskou smernicou
2012/19/EU o Likvidacii elektrickych a elektronickych zariadeni
(WEEE). Zaistenim spravnej likvidacie tohto spotrebica pomahate
zabranit moZnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a
ludské zdravie, ktoré méze byt negativne ovplyvnené v pripade
nespravnej likvidacie.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze tento spotrebi¢ sa nesmie
likvidovat ako beZzny domovy odpad. Musite ho odniest na zberné
miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Tento spotrebi¢ vyZzaduje Specializovant likvidaciu. Pre dalsie
informacie tykajuce sa zaobchadzania, obnovy a recyklacie tohto
spotrebica kontaktujte miestnu spravu, miestne recyklacné
stredisko alebo predajriu, kde ste spotrebic zakupili.

Pre podrobnejsie informacie o spracovani, obnove a recyklacii
tohto spotrebica kontaktujte miestnu spravu, miestne recyklacné
stredisko alebo predajniu, kde ste spotrebic zakupili.
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Varnostni napotki

Vasa varnost je zelo pomembna, zato vas
prosimo, da pred uporabo vase nove kuhalne
plos¢e pozorno preberete ta navodila.

Instalacija

Tveganje za elektricni udar

e Pred kakrsnimi koli posegi ali vzdrzevalnimi deli
izkljuCite aparat iz elektricnega omrezja.

e Aparat mora biti priklju¢en na pravilno
ozemljeno elektricno omrezje; to je kljucnega
pomena za varnost.

e Ce so potrebne spremembe na hiSnhem
elektricnem omrezju, jih mora opraviti
ustrezno usposobljen elektricar.

e Neupostevanje the navodil lahko povzroci
elektircni udar in v skrajnih primerih celo smrt.

Nevarnost poskodb

e Bodite previdni — robovi plosc¢ so ostri!

e Zaradi neprevidnega ravnanja bi se lahko
poskodovali ali urezali.

Pomembna navodila za varno uporabo

e Pred vgradnjo in uporabo tega apparata
pozorno preberite ta navodila.

e Na kuhalno plosco nikoli ne odlagajte vnetljivih
snovi ali predmetov.
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e Poskrbite, da bo imela oseba, ki bo apparat
vgradila, na voljo tudi ta navodila; tako boste
morda tudi zmanjsali stroSek za vgradnjo.

e Kuhalna plos¢a mora biti instalirana skladno s
temi navodili, da bi se izognili tveganju.

e Za pravilno prikljucitev aparata in ozemljitev
mora poskrbeti ustrezno usposobljena oseba.

e Aparat mora biti priklju¢en na tokokrog s
prekinjalom, ki omogoca, da ga izklopite iz
elektricnega omrezja.

e Garancija ne pokriva Skode ali poskodb ter
zahtevkov po povrnitvi Skode v primeru
neupostevanja teh navodil pri prikljucitvi na
elektricno omrezje.

Delovanje in vzdrzevanje

Nevarnost elektrichega udara

e Kuhalne plosCe ne uporabljajte, Ce je njena
povrsina pocena ali posSkodovana. Ce se
povrsina kuhalne plosce zlomi ali poci, takoj
izklopite kuhalno plosco iz elektricnega
omrezja (s pomocjo stikala na zidu) in se
obrnite na najblizji pooblasceni servis.

e Pred CiSCenjem in vzdrzevalnimi deli izklopite
kuhalno plosco iz elektricnega omrezja.

e Neupostevanje teh navodil bi lahko povzrocilo
elektri¢ni udar in usodne poskodbe.
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Tveganje za zdravje

e Ta apparat je izdelan skladno z varnostnimi
predpisi o elektromagnetnem sevanju.

e Kljub temu pa osebam s srénimi
spodbujevalniki ali drugimi elektri¢nimi
implantati (npr. inzulinske Crpalke) svetujemo,
da se pred uporabo tega aparata posvetujejo z
zdravnikom ali proizvajalcem implantata in se
tako prepricajo, da elektromagnetno polje ne
bo vplivalo na delovanje implantata.

e Neupostevanja tega nasveta bi lahko pozvrocilo

smrt.

Tveganje zaradi vroce povrsine

e Med uporabo se deli kuhalne plosce zelo
segrejejo in bi lahko povzrocili opekline.

e Pazite, da se s telesom, oblacilom ali drugim
predmetom - z izjemo posode, v kateri kuhate
- ne dotaknete indukcijske kuhalne povrsine,
dokler se ta ne ohladi.

e Pazite: magnetni kovinski predmeti, ki jih
morebiti nosite, bi se lahko v blizini kuhalne
ploSCe segreli. To ne velja za zlat ali srebrn
nakit!

e Otroci naj se ne priblizujejo kuhalni plosci.

e Rocaji posod, v katerih kuhate, se lahko
segrejejo. Pazite, da rocCaji ne segajo nad
druga vklopljena kuhalisca! Pazite, da so rocaji
izven dosega otrok!
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e Ce teh nasvetov ne boste upostevali, obstaja
tveganje za poskodbe; lahko bi se opekli ali
poparili.

Nevarnost poskodbe s strgalom

e Strgalo za steklokeramicno povrsino ima zelo
ostro rezilo, ki je dostopno, Ce je varnostni
pokrovcCek snet. Strgalo uporabljajte zelo
previdno in ga po vsaki uporabi shranite na
varno mesto izven dosega otrok.

e Neprevidnost bi lahko imela resne posledice.

Pomembna navodila za varno uporabo

e Med kuhanjem nikoli ne puscajte kuhalne
ploSCe brez nadzora. Ce jed prekipi ali se razlije
mascoba, lahko hitro pride do vziga.

e Kuhalne plosce nikoli ne uporabljajte kot
odlagalno povrsino.

e Na kuhalni plosci nikoli ne puscajte nikakrsnih
predmetov ali posode.

e V blizino kuhalno plosco nikoli ne odlagajte
namagnetenih predmetov (npr. kreditne
kartice, spominske kartice) ali elektronskih
naprav (npr. racunalnikov, predvajalnikov
MP3), saj bi lahko elektromagnetno polje
vplivalo na te predmete.

e Kuhalne plosce nikoli ne uporabljajte za
ogrevanje prostora.
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e Po uporabi vsakic izklopite kuhalis¢a in kuhalno
plosco, kot je to opisano v the navodilih (npr. s
pomocjo tipal). Ne zanasajte se, da bo za to
poskrbela funkcija za zaznavanje posode, ko
odstranite posodo s kuhalne plosce.

e Otrokom ne smete dovoliti, da se igrajo z
aparatom, sedajo, stopajo ali plezajo nanj.

¢ V viseCih omaricah nad kuhalno plosc¢o ne
hranite za otroke zanimivih predmetov. Otroci
bi se med plezanjem na kuhinjski pult lahko
resno poskodovali.

e Otrok ne puscajte samih ali nenadzorovanih v
blizini kuhalne plosce oz. v prostoru, kjer
kuhate.

e Otroci in osebe, ki niso sposobne neodvisne
uporabe kuhalne plosce, smejo to uporabljati
samo pod nadzorom odgovorne in pristojne
osebe, ki jih mora pouciti o pravilni uporabi, ki
se mora prepricati, da so sposobni uporabljati
aparat brez tveganja za lastno varnost in
okolico.

e Ne popravljajte in ne menjajte posameznih
delov aparata, razen Ce je to izrecno navedeno
v teh navodilih. Vse potrebne posege
prepustite ustrezno usposobljenim
strokovnjakom pooblas¢enega servisa.

e Ne uporabljajte parnih Cistilnikov za cisCenje
kuhalne plosce.

e Na kuhalno plos¢o ne odlagajte tezkih
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predmetov; pazite, da vam ti ne padejo iz rok
na kuhalno plosco.

e Ne stopajte na kuhalno plosco.

e Za kuhanje ne uporabljajte posod z okrusenimi
robovi; ne potiskajte posod po steklokeramicni
plosci, da je ne poskodujete.

e Pri ¢iSCenju si ne pomagajte z gobicami iz
jeklene volne ali drugimi grobimi Cistilnimi
pripomocki ali Cistili, saj bi ti lahko opraskali
steklokeramicno povrsino.

e Poskodovan priklju¢ni elektri¢ni kabel smejo
zamenjati samo ustrezno usposobljeni
strokovnjaki pooblasc¢enega servisa.

e Ta aparat je namenjen izklju¢no uporabi v
gospodinjstvih.

e Ta aparat smejo uporabljati otroci, starejsi od 8
let. Osebe z zmanjsSanimi fizicnimi, zaznavnimi
in umskimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem smejo uporabljati ta
aparat le pod nadzorom oseb, odgovornih za
njihovo varnost, ki so jim tudi razlozili tveganija,
ki jih uporaba prinasa. Otroke nadzirajte in
poskrbite, da se ne igrajo z aparatom. Otroci
smejo aparat Cistiti in opravljati vzdrzevalna
dela le pod nadzorom odraslih.

e OPOZORILO: Med cvrenjem na olju ali masti se
ne oddaljujte od kuhalne plosce, saj se lahko
mascoba hitro vname. NIKOLI ne poskusajte
pogasiti ognja z vodo - takoj izklopite kuhalno
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plosco in nato pokrijte plamen, npr. s pokrovko
ali na ogenj odporno odejo.

e Ne odlagajte na kuhalno plosc¢o kovinskih
predmetov, npr. nozev, vilic, zlic ali pokrovk,
saj bi se lahko segreli.

e Po uporabi izklopite kuhalno plos¢o s pritiskom
na ustrezno tipko; ne zanasajte se na funkcijo
za zaznavanje posode.

e Kuhalna plos¢a ni namenjena upravljanju s
pomocjo zunanje programske ure ali
zunanjega sistema za daljinsko upravljanje.

Spostovani kupec,

hvala, da ste se odlodili za nakup nase indukcijske kuhalne plosce.
Prosimo, da pred uporabo kuhalne plos¢e pozorno preberete navodila za
inStalacijo in za uporabo.

Knjizico z navodili preberite v celoti, nato pa jo shranite na varno, saj jo
boste morda Se potrebovali.
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Pogled od zgoraj
Opis kuhalne plosce

N oA W N

. Kuhalis¢e maks. 1800/3000 W

. Kuhalis¢e maks. 1800/3000 W

. Kuhalis¢e maks. 3000/4000 W

. Kuhalis¢e maks. 1400/2000 W

. Prilagodljivo kuhalis¢e 3000/4000 W
. Steklokeramicna plosca

. Stikalna plosca

Stikalna plosca

5 1

. Tipke za izbiranje kuhalis¢

. Tipka za programsko uro

. Tipka za nadzor vrenja

. Tipka za ohranjanje toplote

. Tipka za prilagodljivo kuhalis¢e

A U1 A W N

. Drsnik za nastavljanje
moci/programske ure

7. Tipka booster (segrevanje z
ojacano mocjo)

8. Zaklepanje tipk

9. Tipka za vklop/izklop ON/OFF
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Princip delovanja indukcije

Indukcijsko kuhanje je varna, napredna, ucinkovita in gospodarna tehnologija.
Deluje na osnovi elektromagnetnih vibracij, ki ustvarjajo toploto neposredno v
posodi in ne posredno preko segrevanja steklokeramicne povrsine.
Steklokeramika se segreje samo zaradi vroCe vsebine v posodah.

IHE

Litozelezna posoda

HER5 Magnetni tokokrog
= - Steklokeramic¢na
plosca
Indukcijsko navitje
Inducirani tok

Pred prvo uporabo vase nove inducijske

kuhalne plosce

e Pozorno preberite ta navodila, Se posebej poglavje o varnostnih opozorilih.
e Odstranite zascitno folijo, Ce je vasa indukcijka kuhalna plosc¢a z njo zascitena.

Upravljanje s tipali

¢ Tipala se odzivajo na dotik, tako da vam ni treba pritiskati nanje.

e Dotaknite se tipala z blazinico prsta, ne s konico.

e Vsakic ko tipalo zazna vas dotik, kuhalna plosca zapiska.

e Stikalna plosca naj bo vedno Cista in suha, na njo ne odlagajte nikakrsnih
predmetov (npr. kuhalnic ali kuhinjskih krp). Tudi tanka plast vode lahko oteZi
upravljanje.
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Izbiranje ustrezne posode

e Kuhajte samo v posodah, katerih dno je primerno za indukcijsko
& kuhanje. Prepricajte se, ¢e je na embalazi posode ali na dnu odtisnjen symbol za
indukcijo.

e Primernost posode lahko preverite tudi s pomo¢jo magneta.
Priblizajte magnet dnu posode; e ga dno privladi, je posoda
primerna za indukcijsko kuhanje.

o Ce nimate magneta:

1. V posodo, katere primernost zelite preveriti, vlijte malo vode.

2. Sledite navodilom za zacetek kuhanja.

3.Cena prikazovalniku ne utripa simbol Z-', voda pa se segreva, je posoda primerna.

e Neprimerna je posoda, izdelana iz naslednjih materialov:: Cisto nerjavece jeklo, aluminij ali
baker brez magnetnega dna, steklo, les, porcelan, keramika, lonc¢ena posoda.

Ne uporabljajte posode z okrusenimi robovi ali ukrivljenim dnom.

N N

PrepriCajte se, da je dno posode gladko in ravno ter se plosko prilega
stekokeramiki. Premer dna mora biti enak premeru izbranega kuhalisca, tj. obrisu,
odtisnjenem na kuhalni plosci. Najbolj ucinkovito porabo energije boste dosegli s
kuhanjem v posodi, katere dno je nekoliko vecje od premera izbranega kuhalis¢a.
Ce uporabite posodo, katerega dno je manjse od premera kuhali$¢a, bo
ucinkovitost manjsa od priCakovane. Mozno je, da kuhalna plos¢a ne bo zaznala
prisotnosti posode s premerom pod 14 mm. Vedno postavite posodo na sredino
kuhalisca.
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Pri premikanju vedno dvignite posodo, ne potiskajte je po kuhalni plosci, da ne

poskodujete steklokeramicne povrsine.

Ustrezna posoda

Kuhalis¢a se do neke mere samodejno prilagodijo premeru posode, v kateri
kuhate. Pomembno pa je, da premer dna posode ni manjsi od najmanjSega
dovoljenega za izbrano kuhaliS¢e. Za najvecjo ucinkovitost kuhalne plosce
postavite posodo na sredino kuhalisca.

Kuhalisée Premer dna posode, primerne za indukcijo
Najmanj (mm) Najvec (mm)
1,2, 140 220
3 220 300
4 120 160
Prilagodljivo kuhalis¢e 220 220x400
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Uporaba indukcijske kuhalne plosce

Kako zaceti

1. Dotaknite se tipala za vklop/izklo (ON/OFF) (D .

Ko vklopite kuhalis¢e, se zvocni signal oglasi enkrat.
na prikazovalniku programske ure se prikaze napis
“ CL"“ , na prikazu za izbrano kuhalis¢e se prikaze
" 00, kar pomeni, da je indukcijska kuhalna plosca
v stanju pripravljenosti.

I

2. Na izbrano kuhalisSCe postavite ustrezno posodo Q/ \,j
e Prepricajte se, da sta tako dno posode F _./j
kot tudi povrsina kuhalisca Cista in suha.

3. Dotaknite se tipala za izbiranje kuhalisca; \'—'
Utripati za¢ne indikator za kuhalisCe, ki ste —' '
ga s tipalom izbrali. / '

4. S pomojCo drsnika nastavite zeleno stopnjo modi.
o Ce v roku 1 minute na nastavite stopnje modi, se indukcijska kuhalna ploéca
samodejno izklopi. V tem primeru zacnite ponovno s 1. korakom.

¢ Moc segrevanja lahko prilagodite v vsakem trenutku, kadarkoli je to
potrebno.
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Ce izmeniéno z nastavljeno stopnjo utripa simbol = U=z
Ta simbol opozarja

 da niste postavili posode na pravo kuhalisce, ali

¢ ste izbrali posodo, ki ni primerna za indukcijsko kuhanje, ali

e je posoda premajhna, ali je niste postavili to¢no na sredino kuhalisca.

Dokler na kuhalis¢e ne postavite posode, se segrevanje ne zacne.
V tem primeru se po 1 minuti prikazovalnik samodejno izklopi.

Po koncu kuhanja

1. Dotaknite se tipala za izbiranje kuhalis¢ za
kuhalisce, ki ga zelite izklopiti.

-——
AN

2. Izklopite kuhalis¢e s pomocjo drsnega stikala (v levo). Prepricajte se, da je na
prikazovalniku prikazana”0”

N
u
L TTATTTI
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3. Izklopite kuhalno plosco v celoti s pomocjo
tipala za vklop/izklop ON/OFF control.

4. Bodite previdni - povrsina kuhalis¢a je lahko vroca!
Crka H vas opozori, katero kuhaliéce je $e vroce. ’
Ko se povrsina kuhaliS¢a ohladi na varno temperaturo,
¢rka H izgine. To opozorilo vam je lahko tudi v
pomo¢, Ce zelite prihraniti na energiji in
izrabiti preostalo toploto.

|-

-
-

Segrevanje z ojacano mocjo (Boost)

Aktiviranje funkcije Boost
1. Dotaknite se tipala za izbiranje kuhalisc.

2. Dotaknite se tipala za funkcijo Boost B . V prikazovalniku za kuhalisce se
prikaze ¢rka “b” in kuhalisCe se zacne segrevati z najvecjo mocjo.

)
-|

—>

S—

Preklic funkcije Boost ,-
1. S pomocjo tipala za izbiranje kuhalis¢ izberite

kuhalisCe, za katerega Zelite preklicati segrevanje z

ojacano mocjo
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2. a: Dotaknite se tipala za funkcijo Boost B kuhalisCe se preklopi na prej
nastavljeno stopnjo modi. -

b: Dotaknite se drsnika in nastavite Zeleno stopnjo select.

o i

e Funkcija je na voljo za vsa kuhalisca.

¢ Kuhalisce se po 5 minutah delovanja funkcije Boost samodejno preklopi na prej
nastavljeno stopnjo.

« Ce aktivirate funkcjio Boost za 1. kuhalié¢e, je med delovanjem te funkcije
najvisja mozna stopnja, ki jo lahko nastavite za 2. Kuhalisce, stopnja 2 ali manj,
in obratno.

« Ce je bila pred aktiviranjem funkcije Boost nastavljena stopnja 0, se kuhali$¢e

po 5 minutah preklopi na stopnjo 15.

Funkcija za ohranjanje toplote

Aktiviranje funkcije za ohranjanje toplote

1. Dotaknite se tipala za izbiranje kuhalisca.

[
|

2. Dotaknite se tipala funkcije za ohranjanje toplote @ ; na prikazovalniku se
prikaze | " . —
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Preklic funkcije za ohranjanje toplote
1. Dotaknite se tipke za izbiranje kuhalisca.

1 —
M

2. a: Dotaknite se drsnika in kuhalisc¢e se preklopi na

prej izbrano stopnjo.
NN

S

b: Ce se dotaknete tipke aIi Q , se kuhalisc¢e preklopi na prej izbrano
stopnjo.

PRILAGODLJIVO KUHALISCE

¢ To kuhalisce lahko uporabljate kot enojno kuhalisce ali kot dve loceni kuhalisdi,
odvisno od vasih potreb.

e Prilagodljivo kuhalisce tvorita dva neodvisna induktorja, ki ju lahko upravljate
lo¢eno. Ce deluje prilagodljivo kuhali¢e kot enojno, lahko pomaknete posodo
z ene strani prilagodljivega kuhaliS¢a na drugo, kjer se kuhanje nadaljuje z
isto mocjo kot je bila nastavljena na delu kuhalisca, kjer je bila posoda prej,
medtem ko se del kuhalis¢a, ki ni ve¢ pokrit s posodo, samodejno izklopi.

e POMEMBNO: Posodo vedno postavite na sredino enega kuhali$¢a. Ce kuhate
v veliki posodi ali posodi ovalne ali pravokotne oblike, posodo postavite na

kuhalisce tako, da prekriva oba logotipa.

Primeri pravilne in nepravilne postavitve posode
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Uporaba kot veliko kuhalisce

1. Ko zelite aktivirati prilagodljivo kuhalis¢e kot enojno povrsino, enostavno
pritisnite na ustrezno tipko.
2. Moc nastavite tako kot za druga kuhalisca.

3. Ce premaknete posodo s sprednjega na zadnji del kuhalis¢a ali obratno,
prilagodljivo kuhaliS¢e samodejno zazna novi polozaj in ohrani isto moc.

4. Ce zelite na prilagodljivo kuhali$¢e postaviti e eno posodo, znova
pritisnite na ustrezno tipko, da kuhalna plos¢a zazna dodano

posodo.

Uporaba kot dve loc¢eni kuhalisci

Ce Zelite uporabiti prilagodljivo kuhalid¢e kot dve lo¢eni kuhalid¢i in nastaviti
razlicne stopnje modi, pritisnite na ustrezno tipko.
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Zaklepanje stikalne plosce

e Stikalno plosco lahko zaklenete in s tem preprecite nehoteno spreminjanje
nastavitev (npr. preprecite, da bi otroci med igro slu¢ajno vklopili kuhalis¢a).

« Ce jestikalna ploé¢a zaklenjena, se na ukase odziva samo tipalo za vklop/izklop
(ON/OFF).

Zaklepanje stikalne plosce

Dotaknite se tipala s ssimbolom kljucavnice IEI . Na prikazovalniku
programske ure se prikaze napis “Loc *

Odklepanje stikalne plosce

1. Dotaknite se tipala IEI in se ga nekaj trenutkov dotikajte.
2. Zdaj lahko spet uporabljate kuhalno plosco.

Ce je stikalna ploé¢a zaklenjena, se odziva samo tipalo za
vklop/izklop ON/OFF (D . V vsakem trenutku lahko kuhalno
plosco izklopite s pomocjo tipala za vklop/izklop (D , za vse druge
operacije pa morate najprej odkleniti kuhalno plosco.

Zascita pred pregrevanjem

Temperaturni senzor nadzira temperaturo v notranjosti indukcijske kuhalne
ploéce. Ce zazna previsoko temperaturo, se indukcijska kuhalna plos¢a
samodejno izklopi.

Zaznavanje majhnih predmetov

Ce na kuhalno plos¢o odlozite predmet neustrezne oblike oz. posodo iz
neustreznega materiala (npr. aluminij), ali kakSen manjsi predmet (npr. noz,
vilico, kljuc), se kuhalis¢e za 1 minuto samodejno preklopi v stanje mirovanja.
Ventilator Se 1 minuto hladi indukcijsko plosco.

Samodejen varnostni izklop

Samodejen varnostni izklop je varnostna funkcija, ki samodejno izklopi kuhalno
plosco, Ce vi to pozabite storiti. Predvideni Casi izklopa glede na izbrano stopnjo
moci so prikazani v spodnji razpredelnici:
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Stopnja modi 1-5 6-10 11-14 15

Predviden cas izklopa (ure) 8 4 2 1

Ce odstranite posodo s kuhali$¢a, se segrevanje takoj prekine; kuhalna plo$¢a se
samodejno izklopi po 2 minutah.
Osebe s srénim spodbujevalnikom naj se pred uporabo te kuhalne plosce
posvetujejo z zdravnikom!

Uporaba programske ure

Programsko uro lahko uporabljate na dva nacina:

e Kot obicajen stevec minut. V tem primeru programska ura ne izklopi nobenega
od kuhalis¢, ko pretece nastavljeni Cas.

e Programsko uro pa lahko nastavite tako, da po preteku nastavljenega casa

izklopi kuhalisca.

e Programsko uro lahko nastavite za ¢as do 119 minut.

Uporaba programske ure kot stevca minut

Ce ni izbrano nobeno od kuhali$é

1. Prepricajte se, da je kuhalna plos¢a vklopljena.
Opomba: Stevec minut lahko uporabljate, tudi ¢e ni izbrano nobeno od
kuhalis¢.
2. Dotaknite se tipke za programsko uro; INTYZ
na prikazovalniku programske ure se prikaze Stevilka “10”, U7 EEN
“0” pa utripa.

[
|

3. S pomocjo drsnika nastavite ustrezen c¢as (npr. 6). (]

4.Znova se dotaknite tipala za programsko uro, > 'jc
“1” za€ne utripati AN
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5. S pomocjo drsnita nastavite ustrezen c¢as (npr. 9). Zdaj ste nastavili cas 96
minut. -
56

6. Ko pretece nastavljeni ¢as, se za 30 sekund oglasi zvoc¢ni 'mIn]
signal, na prikazovalniku pa se prikaze vrednost “00 *. L" []
Izklop kuhalis¢ s pomocjo programske ure
Ce je programska ura nastavljena za eno kuhalis&e:
1. Dotaknite se tipala in izberite kuhalis¢e, za katerega ~
Zelite nastaviti programsko uro. )
2. Dotaknite se tipala za programsko uro. ::l’!f
V prikazovalniku se prikaze “10” . “0” utripa ZLiaN

1 C
3. S pomocdjo drsnika nastavite ustrezen ¢as (npr. 6) 0
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4. Znova se dotaknite tipala za programsko uro:

\\1" utrlpa' N ‘/C

5. Znova se dotaknite drsnika in nastavite ¢as, (npr.5); zdaj je nastavljen cas 96
minut.
-
==

56
6. Ko nastavite cas, se takoj za¢ne odstevanije. -
Na prikazovalniku je viden preostali ¢as do konca ':
odstevanja, indikator programske ure 5 sekund utripa. [}
-

OPOMBA: Rdeca pika ob prikazu izbrane stopnje se osvetli, kar opozarja na
izbrano kuhalisce.

7. Ko pretece nastavljeni Cas, se ustrezno ‘-"-'
kuhalis¢e samodejno izklopi. UM ]

& Ce je bilo katero od drugih kuhali$¢ vklopljeno, se kuhanje na njih
nadaljuje.

Ce je programska ura nastavljena za veé kuhalisé:

1. Ko nastavite programsko uro za vec kuhalis¢ hkrati, se osvetlijo pike of
ustreznih kuhalis¢ih. Na prikazu Casa je prikazan najkrajsi nastavljeni Cas,
pika za kuhalisce, za katerega ta Cas velja, pa utripa.
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[ (nastavljen &as 15 minut)
ic
J C
L. (nastavljen ¢as 45 minut)

2. Ko pretece nastavljeni cas, se kuhalisCe, za katerega ste ¢as nastavili, izklopi.
Prikaze se drugi najkrajsi Cas, pika za kuhalisCe, za katerega velja Cas, pa

utripa.
EHH G.

« Ce se dotaknete tipala za izbiranje kuhali$¢, se prikaZe ¢as, nastavljen za to
kuhalisce..

Tipka za nadzor vrenja

Ta funkcija vam omogoca segrevanje vode do vreliS¢a in vas opozori, ko voda
zavre.

Aktiviranje funkcije za nadzor vrenja j:
1. Dotaknite se tipke za izbiranje kuhalisca. !

2. Dotaknite se tipke za nadzor vrenja , na prikazovalniku za izbrano
kuhali$ée se prikaze “2L" . -

Ce se znova dotaknete iste tipke se na prikazovalniku za izbrano
kuhalisce prikaze vrednost “3L".

Ce se tretji¢ dotaknete iste tipke , se na prikazovalniku za izbrano
kuhalisce prikaze vrednost “5L".

Ce se &etrti¢ dotaknete iste tipke , se na prikazovalniku za izbrano
kuhalisce prikaze vrednost “0”.
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Preklic funkcije za nadzor vrenja oY
1. Dotaknite se tipke za izbiranje kuhalis¢a

a: Dotaknite se drsnika in kuhalis¢e se preklopi na stopnjo, ki ste jo izbrali

I

b: Ce se dotaknete tipke B , S tem aktivirate segrevanje s pojacano
mocjo. —

e Pomembno je, da ob zacetku segrevanja do vreliS¢a voda ni ne prevroca ne
prehladna, saj bi to vplivalo na konc¢ni rezultat.

* Ko voda zavre, se zaslisi vrsta zvocnih signalov in indikator za kuhalisce utripa.
Za trenutek pritisnite na tipko za nadzor segrevanja do vrenja Prikaze
se privzeta stopnja moci - 9. -

¢ Funkcija je na voljo samo za 3. kuhalisce.

e Uporabite posodo enakega premera kot je premer kuhalisca.

e Litozelezna posoda ni primerna za ta namen.

e Posode ne pokrijte s pokrovko.

« Ce je aktivirana funkcija segrevanja z oja¢ano mo&jo za 3. kuhaliéée, je mo¢
4. kuhalis¢a omejena.

Nekaj napotkov za kuhanje

Pri cvrenju bodite zelo previdni, saj se olje ali mast zelo hitro segrejeta, se
& posebej pa bodite pozorni, ¢e aktivirate segrevanje z ojacano mocjo.
Razgreta mascoba se hitro vname, kar pomeni veliko tveganje za pozar.

Nekaj nasvetov

¢ Ko jed zavre, znizajte stopnjo modi.

e Ce pokrijete posodo s pokrovko, s tem skrajSate Cas kuhanja in prihranite na

energiji, saj s tem zadrzite toploto.

« Cas kuhanja je krajsi, ¢e uporabite manj tekocine ali mascobe.

e Za zacetek kuhanja nastavite viSjo stopnjo, ko se pa zivilo v celoti segreje,
stopnjo znizajte.
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Pocasno kuhanje, kuhanje riza

¢ PoCasno kuhanje poteka pri temperature, ki je nizja od vrelis¢a, in sicer pri pribl.
85°C, ko se mehur¢ki le ob&asno dvigajo na povrsino tekocine, ki se kuha. To je
klju¢nega pomena za okusne juhe in mehko meso v golazu ipd., saj se okus
razvije, ne da bi se zivilo razkuhalo. Tudi jaj¢ne jedi in jedi, ki jih zgostite z moko,
naj se kuhajo pri temperaturi, ki je nizja od vrelisca.

e Za dolocCena zivila, med drugimi tudi riz, ki absorbira tekocino, bo morda
potrebno nastaviti nekoliko viSjo od najnizje sstopnje, da se bo zivilo dobro
skuhalo v predvidenem casu.

Zrezki

Ce Zelite pripraviti okusne so¢ne zrezke:

1. Meso naj pred kuhanjem priblizno 20 minut pociva pri sobni temperaturi.

2. Segrejte tezko ponev z debelim dnom.

3. Obe strani zrezka namazite z oljem. Malo olja vlijte v vro¢o ponev in nato
polozite meso na vroco ponev.

4. Zrezek med kuhanjem obrnite samo enkrat. Tocen ¢as pecenja je odvisen od
debeline zrezka, ter od stopnje, do katere ga Zelite prepedi; to lahko traja od
2 - 8 minut na eni strani. Ce je zrezek pecen se prepriCate tako, da nanj
pritisnete z vilico - ¢im bolj Cvrst je, tem bolj je pecen.

5. Pecen zrezek naj nekaj minut pociva na toplem krozniku, da se meso sprosti
in je mehko, ko z njim postrezete.

Hitro prazenje

1. Za hitro prazenje je najbolj primeren vok z ravnim dnom ali velika ponev.

2. Pred zacetkom kuhanja pripravite vse sestavine in pripomocke; prazenje

mora biti hitro. Ce pripravljate ve&jo koli¢ino jedi, ne prazite vseh sestavin

naenkrat, ampak po manjsih porcijah.

Na kratko segrejte ponev in dodajte dve Zlici olja.

Najprej preprazite meso in ga shranite na toplo.

5. Nato preprazite zelenjavo. Ko je zelenjava vroca, a Se hrustljava, znizajte
stopnjo ter znova stresite meso v ponev, nato pa dodajte omako.

6. Sestavine previdno premesajte, da se enakomerno segrejejo.

7. Takoj postrezite.

W
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Ustrezne stopnje moci

V spodnji razpredelnici so podane samo smernice; to¢ne nastavitve so odvisne od
Stevilnih dejavnikov - posode, ki jo uporabljate, koli¢ine Zivil ... Po nekaj poskusih
na vasi novi indukcijski plosci boste hitro dolocili nastavitve, ki vam najbolj
ustrezajo.

Stopnja Primerno za

1-2 e pocasno segrevanje manjse kolicine zivil

e taljenje Cokolade, masla in jedi, ki se hitro prismodijo
¢ pocasno kuhanje na Sibkem ognju

e poCasno segrevanje

3-5 e pogrevanje

e malo hitrejSe pocasno kuhanje

e kuhanje riza

6-11 e palacinke
12- 14 ¢ prazenje

e kuhanje testenin
15/P e hitro prazenje

e pecenje (npr. zrezkov)
e segrevanje juhe do vrelisca
e segrevanje vode do vrelis¢a

Ciséenje in vzdrzevanje

Kaj? Kako? Pomembno!
Vsakdanja necistoca | 1. Izklopite kuhalno plosco iz ¢ Ko je kuhalna plosca izklopljena iz
na steklokeramiki elektricnega omrezja. elektricnega omrezja, na
(prstni odtisi, lise, 2. Medtem ko je kuhalna plosca prikazovalniku ni prikazana ¢rka H,
madezi od zivil ali Se topla (ne vroca!) ki opozarja, da je kuhalisce Se
polita tekocina, ki ne nanesite malo Cistila za vroce. Bodite zelo previdni!
vsebuje sladkorja) steklokeramiko. e Gobice iz jeklene volne ali najlona
3. Izperite in do suhega obrisite ter agresivna Cistila lahko opraskajo
povrsino s Cisto krpo ali steklokeramicno povrsino. Vedno
papirnato brisaco. preberite navodila proizvajalca, da
4. Ponovno prikljucite kuhalno se prepricate o ustreznosti Cistila
plosco na elektri¢no oz. Cistilnega pripomocka.
omrezje. « Cistilo ne sme nikoli ostati na
steklokeramiki, saj bi lahko pustilo
madeze
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MadeZi od prekipelih
jedi, staljene snovi
in razlite
jedi/tekocine z
vsebnostjo sladkorja
na steklokeramiki

Take snovi morate takoj
odstraniti s strgalom ali drugim
pripomockom, primernim za
Ciscenje indukcijske
steklokeramicne kuhalne
plosce. Bodite previdni, ¢e so
kuhalis¢a Se vroca!

1. Izkljucite kuhalno plosco iz
elektri¢cnega omrezja.

2. Drzite rezilo ali podoben
pripomocek pod kotom 30°
in zdrgnite necistoco proti
hladnemu delu kuhalne
plosce.

3. Obrisite necistoco s krpo ali
papirnato bristacko.

4. Nato nadaljujte s ¢is¢enjem,

kot je to pojasnjeno v
prejsnji tocki, koraki 2 do 4.

e Madeze, ki so ostali na kuhalni
plosci zaradi staljenih Zivil ali snovi z
vsebnostjo sladkorja ocistite ¢imprej.
Ce se ti ohladijo na steklokeramiki, jih
je veliko tezje ali celo nemogoce
odstraniti in lahko celo poskodujejo
steklokeramiko.

» Pazite, da se ne ureZete! Ko
snamete zascito s strgalo, je pod njim
zelo ostro rezilo. Pri uporabi bodite
izjemno previdno; stgalo vedno
shranite na varno, izven dosega otrok

Tekocina, razlita po
stikalni plosci

1. Izkljucite kuhalno plosco iz
elektricnega omrezja.

2. Vpijte tekocino s papirnato

brisacko.

3. Obrisite obmocje stikalne
plosce s Cisto vlazno gobico
ali krpo.

4. S papirnato brisacko do

suhega obrisite povrsino.

5. Ponovno prikljucite kuhalno
plosco na elektric¢no
omrezje.

« Ce se po obmodju stikalne plosce
razlije tekocina, se lahko kuhalna
plos¢a samodejno izklopi, ali pa se
tipala ne odzivajo na ukaze, dokler so
prekrita s tekocino. Pred ponovnim
vklopom kuhalne plos¢e obvezno do
suhega obrisite povrsino!
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Nekaj namigov in nasvetov

Tezava

Mozen vzrok

Kaj storiti

Indukcijska kuhalna
plosca se ne vklopi.

Ni elektricne energije.

PrepriCajte se, da je indukcijska
kuhalna plosca priklju¢ena na
elektricno omrezje ter da je
vklopljena.

Preverite, ¢e morda ni zmanjkalo
elektri¢ne energije pri vas doma ali
na Siréem obmogju. Ce je omreZje
pod napetostjo in je kuhalna plosca
pravilno prikljucena in vklopljena, pa
kljub temu ne deljuje, poklicite
najbliZji pooblasceni servis.

Tipala se ne odzivajo
na ukase.

Stikalna plosc¢a je zaklenjena.

Odklenite stikalno plosco, kot je to
pojasnjeno v poglavju ‘Uporaba
indukcijske kuhalne plosce’.

Tipala se odzivajo s
tezavo.

Morda so tipala prekrita s tanko
plastjo tekocine, ali pa se jih
dotikate s konico in ne blazinico
prsta.

Prepricajte se, da je povrsina stikalne
plosce suha in se tipala dotaknite z
blazinico prsta.

Steklokeramika je
opraskana.

Uporabili ste posodo s
poskodovanim ali grobim dnom.

Za CisCenje ste uporabili
neprimerne, grobe gobice iz
jeklene volne ali neustrezno
Cistilo.

Kuhajte v posodah z ravnim, gladkim
dnom, kot je to pojasnjeno v
poglavju ‘Ustrezna posoda.

Upostevajte navodila v poglavju
‘Ciscenje in vzdrZevanje’.

Med kuhanjem
dolocene posode
proizvajajo ¢uden
zvok, pokanje ali
klikanje.

To je lahko posledica sestave
posode (plasti iz razlicnih
materialov razli¢no vibrirajo).

To je normalen pojav in ne kaze na
okvaro.

Indukcijska kuhalna
plosca brendi, ko
kuhate na visoki
stopnji modi.

To povzroca tehnologija
indukcijskega kuhanja.

To je normalno; Ce znizate stopnjo
moci, je brencanje tiSje oziroma
povsem preneha.

Slisi se zvok
ventilatorja.

Ventilator za hlajenje, vgrajen v
vaso indukcijsko kuhalno
plosco, preprecCuje pregrevanje
elektronskih delov. Ventilator v
dolocenih primerih deluje tudi
potem, ko izklopite kuhalno
plosco.

To je normalno, ukrepanje ni
potrebno. Ne izklapljajte kuhalne
plosce iz elektricnega omreZja,
dokler ventilator deluje!
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Posoda se ne segreva,
na prikazovalniku se

prikaze
simbol

gl W
=_ =

Indukcijska kuhalna ploséa ne
zazna posode, ker ta ni primerna
za indukcijsko kuhanje.

Indukcijska kuhalna plosca ne
zazna posode, ker je ta
premajhna, ali je niste postavili
pravilno - na sredino kuhalisca.

Uporabite posodo, ki je primena za
kuhanje na indukcijski kuhalni plosci.
Preverite navodila v poglavju
‘Izbiranje ustrezne posode’.

Postavite posodo na sredino
kuhalisca in se prepricajte, da se dno
po velikosti prilega premeru
kuhalisca.

Indukcijska kuhalna
plosca ali kuhalisce se
nenadoma samodejno
izklopi, oglasi se
zvocni signal in
prikaZze se koda
napake (obic¢ajno
izmeni¢no, medtem
ko je prikazovalniku
programske ure vidna
Stevilka).

Tehni¢na okvara.

ZabeleZite si kodo okvare (¢rko in
Stevilko), izklopite indukcijsko
kuhalno plosco iz elektricnega
omreZzja in se obrnite na najblizji
pooblasceni servis.

Nikoli ne poskusajte sami popravljati kuhalne plosce!
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Prikaz kod napak in njihovo odpravljanje

V primeru nepravilnosti v delovanju se indukcijska kuhalna plos¢a samodejno
preklopi v varni nacin, na prikazovalniku pa se prikaze ena od spodnjih kod:

Problem Mozen vzrok Kaj storiti
F1-F6 Okvara temperaturnega Obrnite se na pooblasceni
tipala servis.
F9-FA Okvara temperaturnega Obrnite se na pooblasceni
tipala za IGBT servis.
FC Napaka v povezavi med Obrnite se na dobavitelja
prikazovalno plosco in glavno
plosco.
E1/E2 Neustrezna priklju¢na Preverite vrednost
napetost napetosti v elektricnem
omrezju.
Ko je vzpostavljena
normalna napetost,
znova prikljucite kuhalno
plosco.
E3/E4 Visoka temperature senzorja Pocakajte, da se kuhalna
za steklokerami¢no plosco. plosca ohladi, in jo nato
znova vklopite.
ES Visoka temperature senzorja Pocakajte, da se kuhalna

IGBT

plosc¢a ohladi, in jo nato
znova vklopite.

Ce gre za napako v enem delu prilagodljivega kuhali$¢a, uporaba
prilagodljivega kuhalisca v celoti ni mogoca.

Ce gre za napako pri prilagodljivem kuhali§éu, se tipala za upravljanje
prilagodljivega kuhalis¢a ne odzivajo.
V zgornji tabeli so navedene resitve za najpogostejse napake.

Nikoli sami ne razstavljajte kuhalne plosce, saj bi jo lahko poskodovali.
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Tehnicni podatki

Kuhalna plosca CFI 82
Stevilo kuhalig¢ 4 kuhali¢a
Priklju¢na napetost 220-240V~
Priklju¢na moc¢ 7400W
Mere aparata GxSxV(mm) 770X520X60
Vgradne mere AxB (mm) 750X495

Podani so priblizni podatki o tezi in merah. Pridrzujemo si pravico do morebitnih
sprememb podatkov brez predhodnega obvestila zaradi stalnih izboljSav nasih

izdelkov.

Instalacija

Izbira ustrezne opreme za vgradnjo

V delovni pult vreZite luknjo ustrezne velikosti, kot je to prikazano na spodnji sliki.
Okoli izreza mora na vseh straneh ostati vsaj po 5 cm plosce zaradi potreb pri

vgradnji in uporabi.

Prepricajte se, da znasa debelina kuhinjskega pulta vsaj 30 mm. Izberite kuhinjski
pult iz na vrocino odpornega materiala, da se izognete vecdjim deformacijam
zaradi toplote, ki jo bodo izzarevala kuhalis¢a. Podrobnosti so prikazane na
spodnji sliki:

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
770 520 60 56 750 495 50 mini

PrepriCajte se, da je zagotovljeno ustrezno zracenje in da odprtini za vstop in

izstop zraka nista zamaseni. PrepriCajte se, da je indukcijska kuhalna plosca
brezhibna.
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&Opomba: Zaradi varnosti mora znasati razdalja med kuhalno plosco in

vise€o omarico nad njo vsaj 760 mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760

50 mini | 20 mini | Airintake | Air exit 5mm

Pred vgradnjo kuhalne plosce preverite naslednje:

Izrez v kuhinjskem pultu mora biti pravokoten, kuhinjski pult pa povsem
raven. Prostor, potreben za vgradnjo kuhalne plos¢e, mora biti povsem
prazen.

Kuhinjski pult mora biti izdelan iz na vro¢ino odpornega materiala.

Ce bo kuhalna ploé¢a vgrajena nad pecico, mora biti pecica opremljena z
ventilatorjem za hlajenje.

Pri vgradnji je potrebno uposStevati vse navedene mere, ter vse veljavne

standarde in predpise.

V primeru fiksne prikljucitve na elektricno omrezje mora biti vgrajeno
ustrezno stikalo, ki zagotavlja izklop kuhalne plosce iz elektricnega omrezja;
stikalo mora biti vgrajeno in namesceno skladno z veljavnimi lokalnimi pravili
in predpisi.

Stikalo mora biti ustreznega tipa; zagotavljati mora 3-mm razmik med vsemi
poli oz. ustrezati vsem veljavnim lokalnim predpisom, ki regulirajo to

podrodje.
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Stikalo za izklop mora biti laho dostopno tudi po vgradnji kuhalne plosce.
Ce niste prepri¢ani o pravilnosti prikljucitve, se posvetujte s strokovnjakom.
Za obloge na stenah ob kuhalni plosc¢i uporabite na vrocino odporne materiala,

ki jih je enostavno Cistiti (npr. keramicne ploscice).

Po vgradnji kuhalne plosce se prepricajte o
naslednjem:

Prikljucni elektri¢ni kabel ne sme biti dostopen (npr. ko so vrata omarice pod
kuhalno plosco odprta, ali ko so predali odprti).

Do spodnjega dela kuhalne plos¢e mora biti omogocen zadosten dotok
zunanjega zraka.

Ce je kuhalna ploé¢a vgrajena nad predal ali kuhinjsko omarico, mora biti pod
kuhalno plos¢o namescena termicna zascitna pregrada.

Stikalo za izklop iz elektricnega omrezja mora biti lahko dostopno tudi po

vgradnji kuhalne plosce.

Pred pritrjevanjem nosilcev kuhalne plosce

Kuhalno plosco polozZite na stabilno gladko povrsino; pomagajte si z embalaZo.

Pazite, da ne pritiskate s silo na dele, ki segajo iz kuhalne plosce.

Prilagoditev polozaja nosilcev

Kuhalno plosco pritrdite na kuhinjski pult s pomocjo 4 vijakov, ki jih privijete na

nosilce na spodnji strani kuhalne plosce po vgradnji (gl. sliko).
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Opozorila

1. Vgradnjo indukcijske kuhalne plosce prepustite ustrezno usposobljenim
osebam. Na voljo so vam tudi strokovnjaki nasega pooblas¢enega servisa.
Nikoli ne poskuSajte sami opraviti potrebnih del.

2. Vgradnja kuhalne plosce tik nad pomivalni stroj, hladilnik, zamrzovalnik,
pralni stroj ali susSilec perila ni dovoljena, Vlaga bi namrec lahko poskodovala
kuhalno plosco.

3. Indukcijsko kuhalno plosco vgradite tako, da bo omogoceno kar najboljSe
oddajanje toplote, kar pozitivho vpliva na njeno zanesljivost.

Zid ob kuhalni plos¢i mora biti odporen na vrocino.
Da bi se izognili moznosti za poskodbe, morajo biti tudi materiali v notranjosti
kuhinjskega pulta odporni na toploto.

PrikljucCitev kuhalne plosce na elektricno omrezje

& PrikljuCitev kuhalne plosCe na elektricno omrezje prepustite ustrezno usposobljenim
strokovnjakom.

Pred prikljucitvijo kuhalne plos¢e na elektricno omrezje se prepricajte:

da hisno elektri¢no omrezje prenese dodatno obremenitev, ki jo bo pomenila kuhalna plosca;

da napetost v elektricnem omrezju ustreza vrednosti, navedeni na tablisi s podatki;

da je prerez priklju¢nega elektricnega kabla primeren za obremenitev, navedeno na tablici s
podatki;

Za prikljucitev kuhalne plosce na elektricno omrezje ne uporabljajte adapterjev, podaljskov ipd.
naprav, saj bi ti lahko povzrocili pregrevanje in posledi¢no pozar.

Prikljucni elektri¢ni kabel mora biti napeljan tako, da se nikjer ne dotika delov, ki se segrevajo, in

da po celi dolzini ni izpostavljen temperaturi nad 75° C.

&Posvetujte se z elektricarjem, da se prepriCate, da je vase hiSno omreZje primerno za
priklju¢itev kuhalne plosce. Ce so potrebne kakrénekoli spremembe na omrezju, vsa potrebna dela
prepustite ustrezno usposobljenim strokovnjakom.

Kuhalno plosco smete prikljuditi na elektricno omrezje skladno z vsemi veljavnimi
standardi, ali pa preko enopolnega prekinjala. Ustrezen nacin je prikazan na
spodnji sliki:
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Napetost Zi¢na povezava
1 2 3 4 5
L] L] L e 1

380-415V 3N~ L1 L2 N _:L

Crna  Rjava Modra Rumena/zelena
1 2 3 4 5
— —e _L

220-240V~ L N =
¢rna in Rjava Modra Rumena/zelena

Ce je treba zamenjati priklju¢ni elektri¢ni kabel, mora to storiti ustrezno

usposobljen strokovnjak pooblas¢enega servisa, ki ima na voljo ustrezna

orodja, da se izognete morebitnim nezgodam.

Ce je kuhalna plo$éa fiksno priklju¢ena na elektri¢no omreZje, mora biti

vgrajeno vecpolno prekinjalo z razdaljo med kontakti vsaj 3 mm.

InStalater odgovarja za pravilno prikljucitev, ki mora biti izvedena skladno z

vsemi veljavnimi varnostnimi predpisi.

Prikljucni elektri¢ni kabel ne sme biti prepognjen ali stisnjen.

Redno preverjajte stanje kabla. Ce ga je potrebno zamenjati, smejo to storiti

samo strokovnjaki pooblas¢enega servisa.

ODSTRANJEVANJE:

Tega izdelka ne smete
odvrecdi skupaj z
obicajnimi
gospodinjskimi
odpadki. Potrebno ga je
odvredi loéeno, saj
zahteva posebno
obdelavo.

Izdelek je oznacen skladno z direktivo evropske Gospodarske
zbornice 2012/19 o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (WEEE).
S pravilnim nacinom odstranjevanja izdelka boste pomagali
prepreciti morebitne negativne posledice na okolje in zdravije ljudi, ki
bi jih lahko povzrocilo nepravilno odstranjevanje aparata.

Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati
kot z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Izdelek odpeljite na
ustrezno zbirno mesto za predelavo elektri¢ne in elektronske
opreme.

Odstranjevanje mora biti opravljeno skladno z lokalnimi
okoljevarstvenimi predpisi o odstranjevanju odpadkov.

Za podrobnejse informacije o odstranjevanju in predelavi tega
izdelka se obrnite na pristojen mestni organ za odstranjevanje
odpadkov, komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.
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Sicherheitswarnungen

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie
diese Informationen bevor Sie Ihr Kochfeld
verwenden.

Installation

Stromschlaggefahr

e Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
bevor Sie jegliche Arbeiten oder
Wartungen daran vornehmen.

e Der Anschluss an eine vorschriftsgemaBe
Erdung ist verpflichtend.

e Anderungen an der Installation dirfen nur von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

¢ Nichtbeachtung dieser MaBnahme kann zu
Stromschlagen oder dem Tode fuhren.

Schnittgefahr

e \VVorsicht — die Plattenkanten sind scharf.

e Unvorsichtiges Handeln kann zu Verletzungen
oder Schnitten fihren.

Wichtige Sicherheitshinweise

e |Lesen Sie diese Anweisungen vor der
Installation oder Verwendung dieses
Gerats.

e Es sollten zu keiner Zeit brennbares Material
oder brennbare Produkte auf dem Gerat
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abgestellt werden.

¢ Bitte stellen Sie diese Informationen der Person
zur Verfugung, die fir die Installation des
Gerats verantwortlich ist, da dies Ihre
Installationskosten reduzieren kénnte.

e Um Gefahren zu vermeiden muss dieses
Gerat gemaB dieser Anleitung installiert
werden.

e Dieses Gerat muss ordnungsgemaf von einer
entsprechend qualifizierten Person installiert
und geerdet werden.

¢ Dieses Gerat sollte an ein Netz angeschlossen
werden, welches einen Schutzschalter hat, der
eine komplette Trennung von der gesamten
Stromversorgung ermaglicht.

e Bei inkorrekter Installation des Gerats kénnen
die Gewahrleistungs- oder Haftpflichtanspriiche
verfallen.

Betrieb und Wartung

Stromschlaggefahr

e Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder
eingerissenen Kochfeld. Wenn die Oberflache
des Kochfeldes gebrochen oder gerissen sein
sollte, trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung (Wandschalter) und
kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

e Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen oder
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Warten an der Wand aus.
e Nichtbeachtung dieser MaBnahme kann zu
Stromschlagen oder dem Tode flhren.

Gesundheitsgefahren

e Dieses Gerat entspricht den
elektromagnetischen Sicherheitsstandards.

¢ Allerdings mussen Personen mit
Herzschrittmachern oder anderen elektrischen
Implantaten (wie Insulinpumpen) ihren Arzt
oder Implantat-Hersteller konsultieren, um
sicherzustellen, dass ihre Implantate nicht
durch das elektromagnetische Feld beeinflusst
werden.

¢ Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann
zum Tode fUhren.

Gefahr bei heiBBer Oberflache

e Wahrend der Benutzung kdnnen einige
zugangliche Teile des Gerats heif3 genug
werden, um Verbrennungen zu verursachen.

e Vermeiden Sie es, - auBer mit geignetem
Kochgeschirr - mit Ihrem Kdrper, Ihrer
Kleidung oder anderen Gegenstanden in
Berihrung mit dem Induktionsglas zu
kommen, bis die Oberflache kalt ist.

e Achtung: Magnetisierbare Gegenstande, die Sie
am Korper tragen, konnen in der Nahe des
Gerats heiB werden. Schmuck aus Gold oder
Silber ist hiervon nicht betroffen.
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e Halten Sie Kinder fern.

e Griffe von Kochtdépfen kénnen hei3 werden.
Passen Sie auf, dass Topfgriffe nicht tUber
andere Kochzonen ragen, die an sind. Halten
Sie Topfgriffe auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

¢ Nichtbeachtung dieser MaBnahmen kann zu
Verbrennungen und Verbrihungen flhren.
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Schnittgefahr

e Die messerscharfe Klinge des Kochfeld-
Schabers ist ungeschitzt, wenn die
Sicherheitsabdeckung zuriickgezogen ist.
Behandeln Sie diesen mit dauBerster Sorgfalt
und bewahren Sie diesen stets sicher und
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

e Unvorsichtiges Handeln kann zu Verletzungen
oder Schnitten flhren.

Wichtige Sicherheitshinweise

e Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt
wenn es im Einsatz ist. Uberkochen verursacht
Rauch und fettige Uberschiisse, die sich
entzinden kdénnen.

e Verwenden Sie niemals Ihr Gerat als Arbeits-
oder Abstellflache.

e Lassen Sie niemals Gegenstande oder
Utensilien auf dem Kochfeld liegen.

e Stellen Sie keine magnetisierbaren
Gegenstande (z.B. Kreditkarten,
Speicherkarten) oder elektronische Gerate (z.B.
Computer, MP3-Player) in die Nahe des Gerats
oder lassen Sie diese dort liegen, da sie durch
das elektromagnetische Feld beeinflusst
werden.

e Verwenden Sie niemals Ihr Gerat zum
Erwarmen oder Aufheizen des Raumes.

e Schalten Sie nach dem Gebrauch immer die
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Kochzonen und das Kochfeld, wie in diesem
Handbuch beschrieben, aus (z.B. wenn Sie die
Touch-Steuerung verwenden). Verlassen Sie
sich nicht darauf, dass die
Topferkennungsfunktion, die Kochzonen
automatisch ausschaltet, wenn Sie die Topfe
entfernen.

Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem

Gerat zu spielen, darauf zu sitzen, zu

stehen oder zu klettern.

Lagern Sie keine, fur Kinder interessante
Gegenstande auf dem Gerat. Kinder kdnnten
auf das Kochfeld klettern und sich schwer
verletzen.

Lassen Sie Kinder nicht alleine oder
unbeaufsichtigt in der Umgebung, in der das
Gerat verwendet wird.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung,
die sie in der Benutzung des Gerats einschrankt,
sollten eine verantwortungsvolle und
kompetente Person haben, die sie in die
Verwendung einweist. Der Verantwortliche
sollte davon Uberzeugt sein, dass das Gerat
von der Person ohne Gefahr flr sich oder sein
Umfeld verwendet werden kann.

Reparieren oder ersetzen Sie Teile des Gerats
nicht, sofern dies nicht ausdricklich in der
Bedienungsanleitung empfohlen ist. Alle
sonstigen InstandhaltungsmaBnahmen missen
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von einem qualifizierten Techniker durchgeflhrt
werden.

e Keine Dampfreiniger zur Reinigung verwenden

e Keine schweren Gegenstande auf das
Kochfeld stellen oder darauf fallen lassen.

e Stellen Sie sich nicht auf das Kochfeld.

e Keine Topfe mit rauen Oberflachen
verwenden oder Uber das Glas des
Induktionsfelds ziehen, da dies das Glas
beschadigen kdnnte.

e Verwenden Sie keine Scheuermittel oder
ahnliches, um Ihre Kochflache zu reinigen, da
diese das Glas zerkratzen.

e Schaden am Netzkabel durfen nur von einer
Elektrofachkraft durchgefihrt werden.

e Dieses Gerat ist nur flr den Betrieb im
Haushalt vorgesehen.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie eine angemessene Aufsicht
fur die ausfuhrliche Anleitung zur Benutzung
des Gerats in einer sicheren Weise und die
Gefahren zu verstehen gegeben bekommen
haben. Kinder dlurfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Wartung des
Gerats darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht
durchgefihrt werden.

e WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem
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Herd mit Fett und Ol kann geféhrlich sein und
Feuerentstehung verursachen. Versuchen Sie
NIEMALS das Feuer mit Wasser zu loéschen;
schalten Sie den Herd aus und bedecken Sie
die Flamme z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerldéschdecke.

e Metallische Gegenstande, wie Messer, Gabeln,
Léffel und Deckel sollten nicht auf der
Kochflache platziert werden, um deren
Erhitzung zu vermeiden.

e Schalten Sie nach Gebrauch das Kochfeld per
Hand aus und verlassen Sie sich nicht darauf,
dass die Topferkennungsfunktion die
Kochzonen automatisch ausschaltet, wenn Sie
die Topfe entfernen.

e Das Gerat sollte nicht durch einen externen
Timer oder eine Fernbedienung gesteuert
werden.
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Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Induktionskochfelds.

Wir empfehlen Ihnen sich Zeit zu nehmen diese Anweisung / Installationsanleitung zu lesen,
um zu verstehen, wie man das Gerat richtig installiert und betreibt.

Zur Installation lesen Sie bitte den Installationsabschnitt.

Lesen Sie alle Sicherheitshinweise sorgféltig vor dem Gebrauch und bewahren Sie diese
Anleitung fir die Zukunft auf.

Produktiibersicht

Ansicht von Oben

. max. 1800/3000 W Kochzone
. max. 1800/3000 W Kochzone
. max. 3000/4000 W Kochzone
. max. 1400/2000 W Kochzone

. Flexible Kochzone. 3000/4000 W
. Glassplatte
. Bedienfeld

NO u A WN P

Bedienfeld

. Kochzonen-Auswahl-Steuerung
. Zeitkontrolle

. Koch-Anzeige Steuerung

. Warmhaltefunktion

. Flexible Kochzonen-Steuerung

. An-Aus / Timer Schieberegler
. Booster Funktion

. Sperrtasten Funktion

. AN/AUS Taste

O 0 N O U1 A W N -
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Ein Wort zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und wirtschaftliche Kochtechnik.
Es funktioniert mit elektromagnetischen Schwingungen, die Warme direkt in der Pfanne
erzeugen, anstatt indirekt erst die Glasplatte zu erwdrmen. Das Glas wird nur heiB, weil
die Pfanne es unter Umstdnden aufwarmt.

%Y B

Topf aus Eisen

Magnetkreis
| —+——— Glaskeramikplatte
Induktionsspule

Induzierte Strome

Vor der Benutzung Ihres neuen Induktionskochfelds

e | esen Sie dieses Handbuch, mit besonderer Kenntnis die Rubrik ‘Sicherheitshinweise'.
e Entfernen Sie alle Schutzfolien, die noch an Ihrem Induktionsfeld sein kdnnten.

Benutzung der Touch-Bedienung

e Die Steuerung reagiert auf Berlihrung, sodass Sie keinen Druck anwenden muissen.

e VVerwenden Sie die ganze Fingerkuppe, nicht die Spitze.

e Sie werden einen Signalton héren, wenn eine Berlihrung registriert wurde.

e Stellen Sie sicher, dass die Kontrollen immer sauber und trocken sind und dass keine
Gegenstande (z.B. ein Tuch) darauf liegen. Selbst ein dinner Wasserfilm kann es
erschweren, die Kontrollen zu bedienen.
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Die Wahl des richtigen Kochgeschirrs

® Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem
induktionsgeeigneten Boden. Beachten Sie auf das
Indukionssymbol auf der Verpackung oder dem Boden, der
Pfanne.

e Sje konnen Uberpriifen, ob Ihr Kochgeschirr geeignet ist, indem Sie einen
Magnet-Test durchfiihren. Bewegen Sie einen Magneten am Boden der
Pfanne Wenn er angezogen wird, ist die Pfanne geeignet.

e Wenn Sie keinen Magneten haben:

1. Flllen Sie etwas Wasser in die Pfanne, die Sie prifen wollen.

2. Folgen Sie den Schritten unter ‘Kochen starten’.

3. Wenn <ICON> nicht auf dem Display aufleuchtet und das Wasser sich erwarmt, ist die Pfanne geeignet.

e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: purer Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne

MagnetfuB, Glas, Holz, Porzellan, Keramik, und Steingut.

Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder einer gekrimmten Basis.

W ixXr 17

Stellen Sie sicher, dass der Boden der Pfanne glatt ist, flach auf dem Glas sitzt und die
gleiche GroBe wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Pfannen, deren Durchmesser so
groB ist, wie auf der Markierung der ausgewdahlten Zone. Wenn Sie einen etwas
groBeren Topf benutzen, wird die Energie mit ihrem maximalen Wirkungsgrad
eingesetzt. Wenn Sie einen kleineren Topf benutzen, kdnnte die Effizienz niedriger als
erwartet ausfallen. Toépfe kleiner als 140 mm kénnten von dem Herd nicht erkannt
werden. Platzieren Sie den Topf immer in der Mitte der Kochzone.

.

W SN Y

Pfannen immer vom Induktionsfeld heben - nicht schieben, das kénnte das Glas

zerkratzen.
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Abmessungen der Pfanne

Die Kochzone passt sich, allerdings nicht unbegrenzt, automatisch an den Durchmesser
der Pfanne an. Der Boden der Pfanne muB allerdings einen Minimum-Durchmesser
haben, welcher der entsprechenden Kochzone entspricht. Platzieren Sie den Topf immer
in der Mitte der Kochzone, um Ihr Kochfeld optimal zu nutzen.

Kochzonen Der Boden-Durchmesser von Induktions-
Kochgeschirr
Minimum (mm) Maximum (mm)
1,2, 140 220
3 220 300
4 120 160
Flexible Zone 220 220x400

Benutzung Ihres Induktionskochfelds

Mit dem Kochen beginnen

1. Bertihren Sie die AN/AUS <ICON>Taste.
Nach dem Einschalten ertont der Signalton einmal, die Timer
Anzeige zeigt " CL " - die Kochzonen-Auswahl-Funktion zeigt
" 00, an, was darauf hinweist, dass das Induktionsfeld
im Stand-By-Modus ist.

2. Stellen Sie eine geeignete Pfanne auf die
Kochzone, die Sie verwenden mochten.
e Achten Sie darauf, dass der Boden der Pfanne und die
Oberflache der Kochzone sauber und trocken sind.

3.Wenn Sie die Kochzonen-Taste beriihren, wird [ ]
eine Anzeige neben der Taste aufblinken. PN |
/ Yo
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4. Stellen Sie die Kochstufe ein, indem Sie den Schieberegler bedienen.

e Wenn Sie nicht innerhalb einer Minute eine

Kochstufe wahlen, schaltet sich das Kochfeld LErrrrm
von alleine aus. Sie mussen dann mit Schritt 1 POWER DOWN
neu beginnen. \\
e Sie kdnnen die Temperatureinstellung jederzeit Frreerrennnm
wahrend des Kochens andern. __POWERWP f‘
N \ﬁ
\
Schwdécher
Starker

Wenn das Display dieses Symbol <ICON> und nicht die
Temperatureinstellungen anzeigt

Dies bedeutet:

e Sie haben die Pfanne nicht auf der richtigen Kochzone platziert oder,

e die Pfanne, die Sie benutzen, ist nicht fir Induktionskochen geeignet oder,
e die Pfanne ist zu klein oder nicht zentral auf der Kochzone plaziert.

Es erfolgt keine Aufheizung wenn keine geeignete Pfanne auf der Kochzone steht.
Das Display schaltet sich automatisch nach 1 Minute aus, wenn kein geeignete
Pfanne auf dem Kochfeld steht.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

-—
A N

1. Berlihren Sie Uber die Heizzonen-
Auswahl den Bereich, den Sie
Ausschalten mochten.

Cd

2. Schalten Sie die Kochzone aus durch Schieben des
Regler nach links auf ” ” . Stesllen Sie sicher, dass I I I I I I I
das Display dann “0" anzeigt.
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3. Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus,
indem Sie den ON/OFF Schalter berihren.

4., Vorsicht vor heiBen Flachen

“H" zeigt an, welche Kochzonen heiB sind. Es wird nicht mehr angezeigt, wenn die
Flache auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist. Es kann auch als

Energiesparfunktion verwendet werden, wenn Sie weitere Pfannen erhitzen wollen,
benutzen Sie die bereits heiBe Flache.
L

I

Benutzung der Booster-Funktion

Aktivieren der Booster-Funktion
1. Das Berlihren der Kochzonen-Auswahl-Steuerung

2. Wenn Sie die Booster-Funktion <ICON> betatigen, zeigt die Leistungsanzeige
“b” an und das Kochfeld erreicht Maximum Power.

—>

)
|

Abbrechen der Booster-Funktion
1. Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahl-Funktion Yo
Bei der Sie die Booster-Funktion abbrechen mochten.

g X —
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2. a:Berlhren Sie die Booster-Funktion "<ICON>", dann stellt sich der Kochbereich
auf die Ausgangsstellung zuriick.
b: Beriihren des Schiebreglers, dann stellt sich der Kochbereich wieder auf dem
Bereich ein, den Sie gewahlt haben.

ODER ?\

e Dies funktioniert in jeder Kochzone.

e Die Kochzone wird nach 5 Minuten wieder auf die Ursprungseinstellung Zuriickschalten.

e Solange die Booster-Funktion des 1. Kochfeldes aktiviert ist, bleibt das 2. Kochfeld
automatisch unter Bereich 2. Und umgekehrt ebenfalls.

e Wenn die urspriingliche Temperatureinstellung auf 0 steht, wird es 5 Min. dauern bis,
bis sie wieder 15 erreicht.

Warmhalte-Funktion

Warmbhalte-Funktion aktivieren

1. Berlhren Sie die Kochzonen-Auswahl-Funktion

[
L

2. Durch Beriihren der Warmhalte-Funktion <ICON>, zeigt die Kochfeldanzeige “'”.

—> |
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Warmbhalte-Funktion deaktivieren ,-
,-

1. Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahl-Funktion

2. a:Berihren des Schiebereglers, dann stellt sich der Kochbereich wieder auf dem
Level ein, den Sie gewahlt haben.

RN
\

b: Durch Berthren der Funktions-Steuerung oder —  , stellt sich
der Kochbereich wieder auf dem Level ein, den Sie gewahlt haben.

Flexible Kochzone

e Diese Flache kann als eine Kochzone oder als zwei unabhdngige Kochzonen
eingestellt werden

e Der flexible Bereich besteht aus zwei unabhdngigen Induktionsflachen, die einzeln
gesteuert werden koénnen. Wird ein Topf oder eine Pfanne bei Nutzung einer
Kochzone innerhalb des flexiblen Bereichs auf eine andere Kochzone bewegt, dann
wird dort dieselbe Temperatureinstellung beibehalten wie auf der urspriinglich
genutzten Kochzone. Der Teil, der nicht mehr durch Kochgeschirr bedeckt wird, wird

abgeschaltet.

e Wichtig : Platzieren Sie das Kochgeschirr immer in der Mitte der Einzel-Kochzone. Bei

grossen, ovalen, rechteckigen oder langen Pfannen bitte sicherstellen, dass diese in

der Mitte der Kochzone stehen und beide Logos bedecken.
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Beispiele fir richtiges und falsches Plazieren von Pfannen.

)
o

L

Als grosse Kochzone

1.

Um die flexible Kochzone als eine zentral zu steuernde Einheit
zusammenzuschalten, driicken Sie die entsprechenden Tasten.

Die Power Einstellung funktioniert wie jeder andere Bereich auch.

Bei Verschieben der Pfanne im flexiblen Bereich von vorn nach hinten oder
umgekehrt, wird automatisch die Position erfasst und die gleiche Temperatur
eingestellt.

(@A

Um eine zusatzliche Pfanne zu nutzen, driicken Sie auf die vorhergesehenen
Tasten, um das neue Kochgeschirr zu aktivieren.

Zwei unabhédngige Kochzonen

Um den flexiblen Bereich als zwei separate Kochzonen zu nutzen, driicken Sie die
entsprechenden Tasten.

u. OR
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Sperren der Bedienelemente

¢ Sie koénnen die Steuerung sperren, um ungewollte Verwendung zu verhindern (z.B.
dass Kinder versehentlich die Kochzonen anstellen).

* Wenn das Bedienfeld gesperrt ist, sind alle Steuerelemente, mit Ausnahme der
ON/OFF-Taste, deaktiviert.

Sperren
Drucken Sie die Taste <ICON> . Die Timer-Anzeige zeigt “Loc" an.
Entsperren

1. Touch and hold the Sperrtasten Steuerung <ICON> for a while.
2. Jetzt kénnen Sie Ihr Kochfeld benutzen.

Wenn das Kochfeld im Sperr-Modus ist, sind alle Kontrollen deaktiviert, auBer der
ON/OFF Tasten, Sie kénnen die Induktion immer mit ON/OFF im Notfall ausschalten,
aber Sie sollten es vor der nachsten Inbetriebnahme erst entsperren

Uberhitzungs-Schutz

Ein Temperatur-Sensor iberwacht die Temperatur innerhalb des Kochfelds. Wenn eine
zu hohe Temperatur gemessen wird, beendet das Induktionsfeld automatisch den
Betrieb.

Erkennung von kleinen Gegenstanden

Wenn eine ungeeignete GroBe oder eine unmagnetische Pfanne (z.B. Aluminium) oder
ein anderer kleiner Gegenstand (wenn z.B. ein Messer, Gabel oder Schlissel) auf dem
Kochfeld liegen gelassen, schaltet sich das Kochfeld automatisch nach einer Minute in
den Standby-Modus. Das Gebldse wird das Induktions-Kochfeld fir eine weitere Minute
herunter kihlen.

Automatischer Abschaltungsschutz

Die automatische Ausschaltfunktion ist ein Sicherheitsschutz fir Ihr Kochfeld. Es
schaltet sich automatisch aus, wenn Sie vergessen, es auszuschalten. Die Standard-
Arbeitszeiten fir die verschiedenen Leistungsstufen entnehmen Sie bitte der folgenden
Tabelle:

Leistungsstufe Warmen 1~5 6~10 11~14 | 15

Standard-Zeit 2 8 4 2 1

Wenn der Topf entfernt wird, kann das Induktionsfeld sofort die Erhitzung stoppen und
das Kochfeld sich automatisch nach 2 Minuten ausschalten.
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Menschen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Verwendung dieses
Gerats ihren Arzt konsultieren.

Verwendung des Timers

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:
e Sie kdnnen ihn als Zeitschaltuhr verwenden. In diesem Fall werden die Kochzonen
nicht automatisch nach Ablauf der Zeit ausgeschaltet.

e Sie kdnnen ihn so einstellen, dass eine oder mehrere Kochzonen ausgeschaltet werden,
wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

e Sie kdnnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Zeitschaltuhr

Wenn Sie keine Kochzone ausgewahlit haben.

1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen den Kurzzeitwecker auch ohne die Auswahl einer Kochzone

verwenden.
] . . . ) . N Ve
2. Timer-Steuerung beriihren, es wird dann im Timer-Display "_17_
die “10” angezeigt und die “0” blinkt. /LQ\R

6

3. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Schieberegler bertihre

R RN e AR
4. Timer-Steuerung nochmals berlihren, die “1” beginnt zu blinkel

5. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Schieberegler
beruhren. (s.Beisp. 9), nun ist der Timer auf 96 Minuten 9 E'
eingestellt.
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6. Ein Warnton wird 30 Sekunden ein Signal geben
und die Timer-Anzeige zeigt *00" an, wenn die Im ]
Einstellung beendet ist. o

Einstellung des Timers, um eine oder mehrere Kochzonen
auszuschalten

Wenn der Timer auf einer Zone eingestellt ist:

,-
|
1. Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahl-Steuerung
der Zone, bei der Sie den Timer einstellen
mochten.

:lu‘n z
2. Timer-Steuerung bertihren, es wird dann im Timer- e
Display die "10” angezeigt und die “0” blinkt.
I
FEETEEERO T ER TR e
3. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Schieberegler
berihren. (s.Beisp. 6)
N I Y
4. Timer-Steuerung nochmals beriihren: die , 1" blinkt auf. /'\%
. ; L : ’ -
5. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Schieberegler ]}
beriihren. (s.Beisp. 9), nun ist der Timer auf 96 Minuten
eingestellt.
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6. Nach Einstellen der Zeitschaltung startet sofort der
Countdown. Das Display zeigt die verbleibende Zeit an
und die Anzeige blinkt fur finf Sekunden auf.

0
an

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Stufen-Anzeige
leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone ausgewahlt
wurde.

(]

.
0,
[}
"

;u
J

7. Nach dem Ablaufen der Timer-Einstellung zum
Kochen schaltet sich die betroffene Kochzone
automatisch aus.

C
C

Andere Kochzonen bleiben in Betrieb, wenn sie vorher eingeschaltet worden sind.

Wenn der Timer auf mehr als eine Zone eingestellt ist:

1. Wenn Sie die Zeit fir mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen, werden die
Dezimalpunkte der betroffenen Kochzonen angezeigt. Das Minuten-Display zeigt
den Minuten-Timer an. Der Punkt der entsprechenden Zone blinkt.

-_—
—’ (Einstellung 15 Minuten)
1 ..
' —' c (Einstellung 45 Minuten)
L,

2. Sobald der Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Zone ausgeschaltet. Dann
wird der neue Minuten-Timer angezeigt und der Punkt der entsprechenden Zone

blinkt.
20
ju E‘Elf

¢ Beriihren Sie die Kochzonen-Auswahl-Steuerung. Und der entsprechende Timer
wird im Timer-Display angezeigt.
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Mit der Koch-Anzeigen-Steuerung arbeiten

Sie kdnnen mit der Koch-Anzeigen-Steuerung arbeiten. Es wird angezeigt, wenn das
Wasser kocht.

Die Koch-Anzeigen-Funktion aktivieren ,:
1. Das Beriihren der Kochzonen-Auswahl-Steuerung !

2. Bei Beriihren der Koch-Anzeigen-Steuerung <ICON>, zeigt die Kochfeldanzeige “2L".

Bei nochmaligem Berlhren der Koch-Anzeigen-Steuerung <ICON> zeigt die
Kochfeldanzeige “3L".

Bei Beriihren der Koch-Anzeigen-Steuerung <ICON> zum dritten Mal, zeigt
die Kochfeldanzeige “5L".

Bei Berlihren der Koch-Anzeigen-Steuerung <ICON> zum vierten Mal, zeigt
die Kochfeldanzeige “0L".

Die Koch-Anzeige Funktion abbrechen |

1. Das Berlihren der Kochzonen-Auswahl-Steuerung

2. a: Beriihren des Schiebereglers, dann stellt sich der Kochbereich wieder auf dem
Level ein, das Sie gewahlt haben.

I
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b: Durch Beriihren der Funktions-Steuerung <ICON>, stellt sich der Kochbereich
wieder auf das Booster-Level ein.

e Wichtig ist, daB die Wasser-Temperatur zu Beginn weder zu heil noch zu kalt ist, da
hierdurch das Kochergebnis beeintrachtigt werden kdénnte.

e Wenn das Wasser kocht, ertdnen mehrere Signalténe und die Kochfeldanzeige blinkt.
Nun die Koch-Anzeigen-Steuerung <ICON> kurz driicken. StandardmaBig steht
die Anzeige auf 9.

Dies funktioniert nur in der 3. Kochzone.

e VVerwenden Sie Pfannen, deren Durchmesser so gro8 ist, wie die Grafik der
ausgewahlten Zone.

e Kein Gusseisernes Kochgeschirr verwenden.

e Keinen Deckel verwenden.

e Mit Aktivierung der Booster-Funktion der 3. Zone werden die Einstellungen der 4.
Zone eingeschrankt.

Koch-Richtlinien

Beachten Sie, dass sich Ol und Fett beim Braten sehr schnell aufheizen,
besonders, wenn Sie den Power Boost anwenden. Bei sehr hohen
Temperaturen kénnen Ol und Fett sich sehr schnell selbst entziinden und zu
einer ernsthaften Brandgefahr werden.

Koch-Tipps

e Wenn Essen zu kochen beginnt, kénnen Sie die Temperatureinstellung reduzieren.

e Wenn Sie einen Deckel aufsetzen, wird damit die Kochzeit reduziert und durch das
beibehalten der Warme Energie gespart.

e Minimieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett, um die Kochzeiten zu reduzieren.

e Starten Sie das Kochen auf einer hohen Einstellung und reduzieren Sie diese
wieder, wenn die Lebensmittel durchgegart sind.

Sieden, Reis kochen

e Das Kocheln setzt unter dem Siedepunkt um 85°C ein, wenn nur gelegentlich Blasen
an die Oberflache der Kochflissigkeit steigen. Auf diese Art lassen sich leckere
Suppen und Eintépfe herstellen, da die Aromen verbleiben und das Essen nicht
zerkocht. Auch Saucen auf Ei-Basis und mit Mehl angedickte Saucen sollten unter
Siedetemperatur zubereitet werden.

e Einige Aufgaben, einschlieBlich dem Kochen von Reis mit der Absorptionsmethode,
kdnnten eine hohere Einstellung, als die Niedrigste erfordern, um zu gewahrleisten,
die Zutaten richtig in der empfohlenen Zeit zu kochen.
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Zum Zubereiten saftiger Steaks

1. Lagern Sie das Fleisch 20 Minuten vor dem Kochen in Raumtemperatur.
Erhitzen Sie eine Pfanne mit schwerem Boden.

3. Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit Ol. Geben Sie eine kleine Menge Ol in
die Pfanne und legen Sie das Fleisch in die heiBe Pfanne.

4. Drehen Sie das Steak nur einmal wahrend des Kochens um. Die genaue Garzeit
hangt von der Dicke des Steaks ab und davon, wie Sie es braten méchten. Die
Zeit kann von etwa 2-8 Minuten pro Seite variieren. Driicken Sie auf das Steak,
um zu beurteilen wie durchgegart es ist - je fester es ist, desto garer ist es.

5. Legen Sie das Steak zum Ruhen ein paar Minuten auf eine warme Platte, damit es
weich wird.

Zum Wok-Braten

1. Nehmen Sie einen Induktions-kompatiblen, flachen Wok oder eine groBe Bratpfanne

2. Halten Sie alle Zutaten und Geréate bereit. Wok-Braten sollte schnell gehen. Wenn
Sie eine gréBere Menge zu Kochen haben, kochen Sie in mehreren kleinen
Portionen.

3. Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fiigen Sie zwei Essléffel Ol hinzu.

4. Kochen Sie zuerst das Fleisch und stellen Sie es dann zur Seite zum Warmbhalten.

5. Braten Sie das Gemuse an. Wenn es heiB und noch immer knackig ist, schalten
Sie die Kochzone auf einen niedrigeren Wert, legen Sie das Fleisch zuriick in die
Pfanne und fiigen Sie die SoBe hinzu.

6. Rlhren Sie alle Zutaten vorsichtig unter, um sicherzustellen, dass Sie erhitzt werden.

7. Servieren Sie das Essen schnell.
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Temperatureinstellungen

Die folgenden Einstellungen sind lediglich Richtlinien. Die genaue Einstellung hangt von
mehreren Faktoren ab und der Art Ihres Kochgeschirrs und der Menge, die Sie kochen.
Experimentieren Sie mit dem Kochfeld, um herauszufinden, welche Einstellung am
besten passt.

Temperatur- Eignung
einstellung

1-2 e |eichte Erwarmung fir kleine Mengen an Essen

e Schmelzen von Schokolade, Butter, und Lebensmitteln, die
schnell kochen

e sanftes Garen

3-5 e nochmaliges Aufwdarmen
e schnelles Garen
e Reis kochen

6-11 e Pfannkuchen
12 - 14 e Dlinsten

e Nudeln kochen
15/P e Wok-Braten

e Anbraten

e Suppe aufkochen
e Wasser kochen
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Pflege und Reinigung

Die folgenden Einstellungen sind lediglich Richtlinien. Die genaue Einstellung hangt von
mehreren Faktoren ab und der Art Ihres Kochgeschirrs und der Menge, die Sie kochen.
Experimentieren Sie mit dem Kochfeld, um herauszufinden, welche Einstellung am

besten passt.

Was?

Wie?

Wichtig!

Alltagliche
Verschmutzungen auf
Glas (Fingerabdriicke,
Spuren, Flecken durch
Lebensmittel oder
andere Flecken)

1. Schalten Sie die Kochflache aus.

2. Verwenden Sie einen
Kochfeldreiniger wahrend das
Glas noch warm ist (nicht
heiB!)

3. Spiilen Sie es ab und trocknen
Sie es mit einem sauberen
Stoff- oder Papiertuch.

4. Schalten Sie die Kochflache
wieder ein.

e Nach Abschalten des Kochfelds gibt es
keine gesonderte Anzeige “HeiBe
Oberflache”, dennoch kann die
Oberfldche noch heiB sein. Seien Sie
extrem vorsichtig!

e Schwere Scheuermittel, einige
Nylontopfkratzer und Hart-
/Scheuermittel kdnnen zu Kratzern auf
dem Glas fiihren. Lesen Sie immer auf
dem Etikett, ob das Reinigungs-/ oder
Scheuermittel geeignet ist.

® |Lassen Sie niemals
Reinigungsriicksténde auf dem
Kochfeld: das Glas kénnte Flecken
bekommen

Uberkochen,
Schmelzen und
verschittete,
heiBe
zuckerhaltige
Substanzen auf
dem Glas

Entfernen Sie diese sofort mit
einem Schaber, Palettenmesser
oder einem-Schaber extra flr
Glas-Kochfelder, aber Vorsicht vor
heiBen Kochzonen-Oberflachen:
1. Schalten Sie die

Stromzufuhr an der Wand

ab.

2. Halten Sie die Klinge oder ein
anderes Utensil in einem 30°
Winkel und Kratzen Sie die
Verschmutzungen zu einer

kihlen Stelle auf dem Kochfeld.

3. Reinigen Sie die
Verschmutzung mit einem
Stoff- oder Papierhandtuch

4 .Beachten Sie Schritt 1 bis 4

far ‘alltégliche
Verschmutzungen'

Entfernen Sie Flecken von
geschmolzenen und zuckerhaltigen
Lebensmitteln oder Rander vom
Uberkochen so schnell wie méglich.
Wenn sie auf dem Glas kalt werden,
kann es schwer werden sie zu
entfernen oder sie kénnen das Glas
dauerhaft beschadigen.

e Schnitt-Gefahr: wenn die
Sicherheitsabdeckung zuriickgezogen
wird, ist die Klinge des Schabers scharf
wie ein Rasiermesser. Verwenden Sie
diesen mit auBerster Vorsicht und
lagern Sie ihn immer sicher und
auBerhalb der Reichweite von Kindern.
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Uberkoch-Flecken
auf der Touch-
Steuerung

N =

. Schalten Sie die Kochfldche aus.

. Weichen Sie den Fleck ein.

. Wischen Sie den Touch-Bereich
mit einem sauberen, feuchten
Schwamm oder Tuch ab.

4. Wischen Sie die Flache

komplett mit einem
Papierhandtuch trocken.

. Schalten Sie die Kochflache
wieder ein.

e Das Kochfeld kann einen Warnton
abgeben und sich selbst
ausschalten. Die Touch-Tasten
kénnten nicht funktionieren,
wahrend Flissigkeit auf ihnen ist.
Achten Sie darauf, den Touch-
Bereich zu trocknen, bevor Sie das
Kochfeld wieder abwischen.

Hinweise und Tipps

Problem

Mogliche Ursachen

Was ist zu tun?

Das Induktionskochfeld
kann nicht
eingeschaltet werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Induktionskochfeld mit der
Stromversorgung verbunden st

und diese eingeschaltet ist.

Priifen Sie ob ein Stromausfall in Ihrem
Haus oder Ihrer Umgebung vorliegt.
Wenn Sie alles Uberprift haben und das
Problem noch immer besteht, rufen Sie
bitte einen qualifizierten Techniker zur
Hilfe.

Die Touch-Steuerung
reagiert nicht mehr.

Die Tasten sind gesperrt.

Entsperren Sie die Tasten. Siehe
Abschnitt ‘Benutzung Ihres
Induktionskochfelds’ flir weitere
Anweisungen.

Die Touch-Steuerung
ist schwer zu
bedienen.

Es kann ein diinner Wasserfilm
Uber der Steuerung sein oder Sie
haben nur Ihre Fingerspitze zum
Betdtigen verwendet.

Stellen Sie sicher, dass die Touch-
Oberfléche trocken ist und Sie Ihre
gesamte Fingerkuppe zum betétigen der
Steuerung verwenden.

Das Glas wurde
zerkratzt.

Kantiges Kochgeschirr.

Ungeeignete Scheuer- oder
Reinigungsmittel wurden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit ebenen
und glatten Bdden. Siehe “Wahl des
richtigen Kochgeschirrs"

Siehe “Pflege und Reinigung™.

Einige Pfannen
machen Knister- oder
Knackgerausche

Dies kann durch die Bauart Ihres
Kochgeschirrs hervorgerufen
werden(verschiedene
Metallschichten, verschiedene
Schwingungen).

Dies ist bei Kochgeschirr normal und
handelt sich nicht um eine Stérung.

Das Induktionskochfeld
summt leise, wenn Sie
es auf einer hohen
Kochstufe verwenden

Dies wird durch die
Technologie fir
Induktionskochen
verursacht.

Dies ist normal, aber das Gerausch sollte
leiser werden oder komplett
verschwinden, wenn Sie die Kochstufe
verringern.
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Luftungsgerdusche
kommen aus dem
Induktionskochfeld

In Ihr Induktionskochfeld ist ein
Kihlungsgebldse eingebaut, um
die Elektronik vor Uberhitzung zu
schitzen. Es kann auch
weiterlaufen, selbst wenn Sie das
Induktionskochfeld ausgeschaltet
haben.

Das ist normal und erfordert keine
Handlung. Entfernen Sie das Kochfeld
nicht von der Hauptstromversorgung an
der Wand, solange das Kiihlungsgeblase
lauft.

Pfannen werden nicht
heiB und <ICON>
erscheinen auf dem
Display

Das Induktionsfeld kann die Pfanne
nicht erkennen, weil sie nicht fur
Induktionsherde geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann die
Pfanne nicht erkennen, da sie zu
klein fur die Kochzone ist, oder
nicht richtig platziert ist.

Verwenden Sie, fir Induktionskochen
geeignetes Kochgeschirr. Siehe im
Abschnitt “Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs®.

Zentrieren Sie die Pfanne und stellen
Sie sicher, dass der Boden mit der
GroBe der Kochplatte zusammenpasst.

Das Induktionskochfeld
oder eine Kochzone hat
sich unerwartet
ausgeschaltet. Es ertont
ein Signal und ein
Fehlercode erscheint
(typischerweise im
Wechsel mit ein oder
zwei Stellen der
Kochzonen-Anzeige)

Technische Stérung.

Bitte notieren Sie sich Buchstaben
und Zahlen des Fehlercodes.
Schalten Sie die Stromzufuhr des
Kochfeldes ab und kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Fehleranzeigen und Inspektion

Wenn eine Anomalie auftaucht, fallt das Induktionskochfeld automatisch den
Schutzmodus und zeigt dazugehdérige Schutz-Codes an:

Problem Mdégliche Ursachen Was ist zu tun?
F1-F6 Temperatursensor-Ausfall Bitte kontaktieren Sie den
Hersteller.
FO-FA Temperatursensor des IGBT ist Bitte kontaktieren Sie den
ausgefallen. Hersteller.
FC Verbindung zwischen dem Bitte kontaktieren Sie den
Anzeigebereich und Stromnetz Hersteller.
funktioniert nicht.
E1/E2 Abnormale Versorgungsspannung. | Bitte Uberprifen Sie, ob die
Stromversorgung normal ist.
Schalten Sie das Gerat wieder ein,
wenn die Stromversorgung normal
ist.
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E3/E4 Temperaturanzeige der
Glassplatte steht auf "hoch"

Bitte flihren Sie einen
Neustart durch, wenn das
Kochfeld abgekdihlt ist.

E5 Temperaturanzeige des IGBT ist

hoch.

Bitte fliihren Sie einen Neustart
durch, wenn das Kochfeld
abgekdihlt ist.

Sollten einzelne Bereiche des Kochfeldes nicht berlicksichtigt werden werden, dann ist die

Auswahlsteuerung des flexiblen Bereichs nicht mdglich.

Die oben genannten Félle stellen haufig vorkommende Fragen aus der Praxis dar.

Bitte demontieren Sie das Geréat nicht selbst, um jegliche Gefahren und Schaden mit dem

Induktionskochfeld zu vermeiden.

Technische Daten

Kochfeld HPI 82
Kochzonen 4 Zonen
Versorgungsspannung 220-240V~
Installierte Energie 7400W
Produktabmessungen TxBxH 770X520X60
Einbau-MaBe AxB (mm) AxB (mm) 750X495

Gewicht und Abmessungen sind ungefdahre Werte. Da wir sténdig danach streben, unsere

Produkte zu verbessern, kann es sein, dass wir technische Daten und Designs ohne

Vorankiindigung andern.
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Installation

Auswahl der Installations-Werkzeuge

Schneiden Sie die Arbeitsflache entsprechend der, in der Zeichnung dargestellten GréBen
aus.

Fur die Zwecke der Installation und Benutzung, sollte ein minimaler Abstand von 5cm
um die Offnung erhalten werden.

Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30mm betragt. Bitte
wahlen Sie hitzebestdndiges Arbeitsflachen-Material, um gréBere Deformierungen
durch die Warmestrahlung der heiBen Platte zu vermeiden. Siehe unten:

B(mm) | X(mm)

495 50 mini

Stellen Sie in jedem Fall sicher, dass das Induktionskochfeld gut beliftet ist und die
Zu- und Abluft nicht blockiert sind. Achten Sie darauf, dass das Kochfeld in einem
geeigneten Arbeitszustand ist. Siehe unten
Achtung: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem Schrank
darlber sollte mindestens 760mm betragen.

A(mm) | B(mm) | C(mm) E

760 50 mini | 20 mini Luftzufuhr | Entliftung 5mm min.
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Bevor Sie die Kochplatte installieren, stellen Sie sicher,

dass

e die Arbeitsplatte rechtwinklig und eben ist und dass keine Bauteile den Platz
einschranken

e die Arbeitsplatte aus hitzebestandigem Material besteht

e wenn das Kochfeld auf einem Ofen installiert ist, der Ofen eine eingebaute Liftung hat

e die Installation allen Abstandsanforderungen, betreffenden Normen und
Vorschriften entspricht

e ein geeigneter Trennschalter fiir die vollstandige Trennung vom Gesamtstromnetz in
der Festverdrahtung integriert ist und mit Vorschriften zur Elektroinstallation
Ubereinstimmt.
Der Trennschalter muss zugelassen sein und eine 3mm Luftspalt-Trennung zwischen
den Polen (oder, wenn die lokalen Vorschriften diese Anderung erméglichen, in allen
aktiven Leitern) haben.

e der Trennschalter leicht zuganglich fir den Kunden mit dem installierten Kochfeld
ist

e Sie sich im Zweifelsfall an die értliche Baubehérde o.A. wenden

e Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie Keramik-Fliesen) fir
die Wandoberfldchen um das Kochfeld herum verwenden.

Wenn Sie die Kochplatte installiert haben, stellen Sie

sicher, dass

e das Netzkabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zuganglich ist

e eine ausreichende Frischluftzufuhr von drauBen an das Gehduse des Kochfelds
gelangt

e wenn das Kochfeld lber einer Schublade oder einem Schrank installiert ist, wird eine
Warmeschutzbarriere unterhalb der Basis des Kochfelds installiert

e der Trennschalter fir den Kunden leicht zuganglich ist

Vor der Positionierung der Befestigungswinkel

Das Gerat muss auf einer stabilen, glatten Oberflache (benutzen Sie die Verpackung)
platziert werden. Uben Sie keine Gewalt auf die Steuerelemente auBen an dem
Kochfeld aus.

Einstellung der Biigelposition
Befestigen Sie das Kochfeld an der Arbeitsplatte, indem Sie nach der Installation vier
Halterungen an die Unterseite des Kochfelds schrauben (siehe Bild).

Verstellen Sie die Position der Halterungen so, dass sie den verschiedenen Plattendicken
angepasst sind.
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Warnung

1. Die Induktionsplatte muss von qualifiziertem Personal oder einem Techniker
installiert werden. Wir haben Fachleute fiir Ihren Service. Bitte flihren Sie den
Vorgang niemals selbst durch.

2. Das Kochfeld kann nicht direkt Gber einer Spilmaschine, einem Kuhlschrank,
einer Gefriertruhe, Waschmaschine oder einem Waschetrockner installiert werden,
da die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfelds beschadigen kann.

3.Die Induktionskochplatte sollte so eingebaut werden, dass die beste

Warmeabstrahlung gewéhrleistet ist, um die Zuverlassigkeit zu verbessern.

4. Die Wand und die induzierte Kochzone Uber der Arbeitsplatte sollten der Hitze

standhalten.

5. Um Schaden zu vermeiden missen die Dammplatte und der Kleber wérmebesténdig
sein.

Verbindung des Kochfelds mit dem Stromnetz

Ehe Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen, stellen Sie sicher, dass:

1. das Stromsystem des Hauses sich fir die Installation eignet.

2. die Spannung dem Wert auf dem Typenschild entspricht

3. die Stromversorgungskabel-Abschnitte der, auf dem Typenschild angegebenen Spannung
standhalten kénnen. Um das Kochfeld an das Netz anzuschlieBen, verwenden Sie bitte keine
Adapter, Reduzierungen oder Verzweigungsgeréte. Dies kann zu Uberhitzung und Brand fiihren.
Das Netzkabel darf nicht mit heiBen Teilen in Berlihrung kommen und muss so angeordnet sein,
dass eine Temperatur von 75°C nicht Gberschritten wird.

: Das Kochfeld darf nur von einem Fachmann an das Stromnetz angeschlossen werden.

& Wenden Sie sich an einen Elektriker um zu priifen, ob das Haus-Stromnetz ohne Anderungen
geeignet ist. Alle Anderungen diirfen nur von einer Elektrofachkraft durchgefiihrt werden.

Das Netzteil sollte im Einklang mit den jeweiligen Normen sein, oder an einen
einpoligen Schutzschalter angeschlossen werden. Im folgenden wird gezeigt, wie die
Verbindung sein soll.
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Spannung&Frequenz Drahtverbindung

1 2 3 4 5

380-415V 3N~ |11 |2 N =
Schwarz Braun Blau Gelb/Grln

1 2 3 4 5

220-240V Lo— . 1

L N =
Schwarz&Braun Blau Gelb/Griin

« Wenn das Kabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, muss dies durch den
Kundendiensttechniker mit Spezialwerkzeugen durchgefiihrt werden, um Unfélle zu

vermeiden.

e Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen ist, muss ein mehrpoligenr
Schutzschalter, mit einer Mindestéffnung von 3mm zwischen den Kontakten,

installiert werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass eine korrekte elektrische Verbindung

hergestellt ist und Verantwortung dafiir tragen, dass die Sicherheitsvorschriften

eingehalten werden.

Das Kabel darf nicht geknickt oder zusammengedriickt werden.

e Das Kabel muss regelmaBig Uberprift werden und darf nur von einer autorisierten
Fachkraft ausgetauscht werden.

ENTSORGUNG: Nicht
mit normalem

Haushaltsmiill entsorgen.

Sammeln Sie solche
Abfdlle getrennt, da ein
besonderes Vorgehen
notwendig ist.

Dieses Gerat wurde gemaB den EU-Richtlinien 2012/19/EC fir Elektro- und
Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Durch die Sicherstellung,
dass dieses Gerat ordnungsgemaB entsorgt wird, helfen Sie, mogliche
Schaden fir die menschliche Gesundheit und die Umwelt, die entstehen
kdnnten, wenn das Gerat auf eine falsche Weise entsorgt wird, zu
vermeiden.

Das Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass es nicht mit dem normalen
Hausmill entsorgt werden darf. Es muss an einen Sammelpunkt fiir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Gltern gebracht werden.

Dieses Gerat bendétigt einen Entsorgungsfachbetrieb. Flr weitere
Informationen zur Behandlung, Verwertung und dem Recycling dieses
Produkts, wenden Sie sich an Ihre zustdndige Behdrde, Ihre Mullabfuhr,
oder an das Geschéft, in dem Sie das Gerat erworben haben.

Fur weitere Informationen zur Entsorgung, Verwertung und dem Recycling

dieses Produkts, wenden Sie sich an Ihre zustandige Behorde, Ihre
Millabfuhr, oder an das Geschéft, in dem Sie das Gerat erworben haben.
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