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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and

all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user

manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be

identified in the manual.
Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

! Warning of risk of fire.

>

fi Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
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other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems



arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
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the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray

onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make

sure that it is balanced before
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placing food on it (Please see the
following figure)

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must

not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

8
9
1 Control panel 6 Shelf positions
2 Wire shelf 7 Top heating element
3 Tray 8 Lamp
4 Handle 9 Fan motor (behind steel plate)
5 Door

1 Function knob 3 Thermostat knob
2 Mechanical timer 4 Thermostat lamp
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—_

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

the edges of the wire shelf and tray.
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Technical specifications

Total power consumption 2.5 kW

Installation dimensions (height / width / depth **590 or 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

>

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

>

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthereis a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e (arry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the

14/EN

product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

&The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the

data specified on the type label of the product.

Open the front door to see the type label.

Power cable of your product must comply with

the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

TERMINAL BLOCK
DN

. . BLUE
L N
BROWN 1] \_ _J }
L
GREEN / YELLOW || || SUPPLY GORD

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

(Ground)

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

Cooling fan continues to operate for about 20-
0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

1
2
3

Cooling fan
Control panel
Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.
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Final check

1.

Operate the product.

2. Check the functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.




[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

Before you can use the oven, the time must be
set. If the time is not set, oven will not operate.

4 ~ 3

| |

1 2
Time adjustment button
Start time adjustment button
Start of cooking (orange)
Minute hand (golden)
Alarm hand (yellow)
Hour hand (golden)
Cooking time display

\, v,
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Adjust the current time

1. Pull the knob (1) slightly towards yourself, twist it
clockwise until the time of the day is adjusted and
then release it.

» Time will be set.

Never twist the knob counterclockwise while it
is pulled.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot

oven.
Electric oven
1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest oven power; See How to

operate the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate

the grill, page 24.

~wn
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4. Operate the grill about 30 minutes.
5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 24

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
team may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

A\

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling

carry the risk of fire. Only grill food

which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Before you can use the oven, the time must be
et. If the time is not set, oven will not operate.

Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time or
manual (continuous) cooking mode; see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off

(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack

correctly. Wire shelf must be inserted between the

side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of

the oven. Slide your wire shelf to the front section of

the rack and settle it with the help of the door in order

to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

19/EN



Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Fan sup

&

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

ported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Operating with fan

&
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The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Fan Heating

Warm air heated by the rear heater is
@ evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.

o It is suitable for cooking your meals in
5 different rack levels and preheating is
@ not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.
This function must be used for easy
steam cleaning as well.

"3D" function

o Top heating, bottom heating and fan
& assisted heating (in the rear wall) are
— in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Full grill

Pnd Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to

maximum level.
e Tum the food after half of the
grilling time.
Grill+Fan
W
J% Grilling effect is not as strong as in
Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock

Time adjustment button
Start time adjustment button
Start of cooking (orange)
Minute hand (golden)

Alarm hand (yellow)

Hour hand (golden)

Cooking time display

~NOo O~ wWwN =

Maximum time that can be set for end of
cooking is 180 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

Turning on the manual (continuous) operating
mode

Use this mode when you want to control the cooking
time yourself. In this mode, oven will operate
continuously unless you switch it off.

imer does not cut the power in manual
(continuous) mode.

1. Turn the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display.

2. Pull the knob (2) towards yourself slightly and
align start of cooking pointer (orange) (3) with
hour hand (6).

3. Release the knob (2) and turn it clockwise (7) to
bring onto Manual mode symbol & in Cooking
Time display.

4. Put your dish into the oven.

5. Select operation mode and temperature.

Stopping the cooking

When the cooking is over,

1. Turn the Function knob and/or Temperature knob
to Off (upper) position.

2. Tumn the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display.

Switch on fully automatic operation

In this operation mode, you can specify the time that

the oven will be turned on/off.

1. Turn the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display.

2. Pull the knob (2) towards yourself slightly and
adjust the cooking start time with the start of
cooking pointer (orange) (3).

3. Release the knaob (2).

4. Tum the knob (2) clockwise to adjust the cooking
time in Cooking Time display (7).

5. Put your dish into the oven.

6. Select operation mode and temperature.

» Power cuts off automatically and audio warning is

heard at the end of cooking.

7. Tum the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display as soon as the cooking
is completed and alarm signal is heard.

8. Turn off the oven with the Temperature knob
and/or Function knob.

Switch on semi-automatic operation

In this operation mode, you can specify the time that

the oven will be turned off automatically.

1. Turn the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display.

2. Turn the knob (2) clockwise to adjust the cooking
time in Cooking Time display (7).

3. Put your dish into the oven.

4. Select operation mode and temperature.

» Power cuts off automatically and audio warning is

heard at the end of cooking.

5. Tum the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display as soon as the cooking
is completed and alarm signal is heard.

6. Turn off the oven with the Temperature knob
and/or Function knob.

Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any warning

or reminder apart from the cooking programme.

The alarm clock has no influence on the functions of

the oven. It is only used as a warning. For example,

this is useful when you want to turn food in the oven at

a certain point of time. Alarm clock will give a signal

once the time you set is over.
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Time adjustment button
Start time adjustment button
Start of cooking (orange)
Minute hand (golden)

Alarm hand (yellow)

Hour hand (golden)

Cooking time display

o Maximum alarm time can be 55 minutes.

Setting the alarm clock

1. Turn knob (1) to right or left and adjust the alarm
pointer (yellow) (5) on the dial.

» Alarm will be heard at the end of the set time

Turning off the alarm

1. As soon as the alarm is heard, turn knob (1) to
right or left to move the alarm pointer (yellow)
(5)% onto the alarm symbol in order to turn off the
alarm.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom rack.

Soeddeey B ) @ b a0 3R
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2 levels 1-Pastry tray* &3 1-3 150 35..50
3-Standard tray*

One level Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill**

ound springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill**
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm

3 levels 1-Pastry tray
3-Standard tray*
5-Deep tray”



L
3-Standard tray*
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Leg of Lamb One level Standard tray* & 25 min,
(casserole) 250/max, then
190

Roasted One level Standard tray* 15 min.
chicken (1,8-2 250/max, then
ke 180...190
250/max‘ éhen

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Shortoread Sadadim ] L] 8 ] ] 20
2 levels 1-Standard tray* 1:3 140 20...30
3-Pastry tray*

Simall cakes Sodadtmy ] L) 0 & ] 180 ] 5.3

3-Standard tray*
Sponge cake One level Round springform pan =] 3 160 25..35
with a diameter of 26 cm
on wire grill**
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1-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill*
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm

One level Round black metal dish
with a diameter of 20 cm

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

T|ps for baking cake
If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

T|ps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.
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Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

Before you can use the oven, the time must be
set. If the time is not set, oven will not operate.

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.
Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.




Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Wie g1l 250mex 20.25 min

depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
**If the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Toast bread 250/max

Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It is suggested to perform 5-6 minutes preheating for all foods broiling.
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide)

E

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.




;’.////////////////////////////////////////1//

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

.'1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven
4

3. Move the front door to half-way.

-

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

ISteps carried out during removing process
o. hould be performed in reverse order to install

he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

th

1 Frame

2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

B GO N prpmm——

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).
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When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

mPosition of lamp might vary from the figure.

he lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.



4.

Install the glass cover.
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Troubleshooting

e Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

P

®  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

P

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

.................. or reset tne fuses.

Oven does not heat.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

40T

Questo apparecchio puod essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’'utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita

fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,

oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento

elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo Si puo fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
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danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando Si o
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Durante I'uso |'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio

potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
sequito riportata)

dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.



La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill € in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.
AVWERTENZA: Controllare che il
cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia scollegato o
che l'interruttore sia spento prima
di sostituire la lampadina, per
evitare la possibilita di scarica
elettrica.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,

cosi da evitarne il
surriscaldamento.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente
Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Il forno pud essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
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I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall'apparecchio
mentre &€ in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e Quando lo sportello & aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio e conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

Manuale utente

2. Vassoio standard

Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

—_

3. Vassoio profondo
Usato per dolci, arrosti grandi, piatti sugosi e per

4. Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.
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Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi € il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio € il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

la raccolta del grasso durante la cottura con grill.

i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
contatto diretto con gli alimenti.

ie




Specifiche tecniche

Consumo energetico totale 2.5 kW

Dimensioni installazione (altezza/larghezza/profondita **590 0 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Lampadina interna 15/25 W

dello standard EN 60350- 1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.

** \edere Installazione, pagina 12.

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ttengono in condizioni di laboratorio secondo
) - - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.

11T



B Installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
I prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas /o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

L"apparecchio & destinato ad essere installato in

alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.

Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra

I'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina. Vedere

la figura (valori in mm).

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

12/T

e (li alloggiamenti da cucina devono essere a
livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna
installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due
persone.

e Tenere il forno dalle aperture per maneggiarlo su
entrambi i lati al fine di spostarlo.

e Prima diinstallare il prodotto, rimuovere tutti i
materiali e i documenti all’interno.

e | mobili della cucina devono essere conformi alle
dimensioni indicate nella figura seguente. Nella
parte posteriore del mobile della cucina, deve
essere ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per garantire una
ventilazione sufficiente.

Non installare 'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
all'apparecchio porta ad un accresciuto

consumo energetico da parte delle unita di

raffreddamento.

Non usare sportello /0 maniglia per portare o
postare il prodotto.




550"

min.
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* min.

Installazione e collegamento

e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea

protetta da un mini interruttore di circuito della

capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche

tecniche". Far eseguire la messa a terra da un

elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o

senza un trasformatore. La nostra azienda non sara

responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto

14T
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senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

L'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.




PERICOLO:

Il cavo di alimentazione non deve essere
'schiacciato, piegato o bloccato né deve venire
in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. Aprire lo sportello anteriore per
vedere I'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:

Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'e il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
lapplicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

1. Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con aimeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma

non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.

La mancata osservanza di queste istruzioni puo
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.
Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un
interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con |'apparecchio:

BLOCCO TERMINALE

Sl e

e [ )

CAVO DI
1| ALIMENTAZIONE

VERDE/GIALLO)|

2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

e (Cavo grigio/nero = L (Fase)
e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

Installazione dell'unita

1. Far scorrere il forno nell'alloggiamento, allineare
ed assicurare mentre allo stesso tempo Ci i
accerta che il cavo di alimentazione non & rotto
/0 intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.

Dopo I'installazione, assicurarsi che le viti siano
sufficientemente strette e che il forno non si muova. |l
forno potrebbe ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni e se le viti non sono
sufficientemente strette.
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La ventola di raffreddamento continua a

unzionare per 20-30 minuti ancora dopo che

il forno & stato spento.

Se si & cucinato programmando il timer del
forno, anche la ventola per il raffreddamento si
disattiva alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento o

2 Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

3 e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

e Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del

1 Ventola di raffreddamento forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
2 Pannello di controllo dello sportello in modo che si allinei con la
3 Sportello posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro

adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.
e Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
Ispostarlo in posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
ventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.

La ventola di raffreddamento integrata raffredda sia
I'alloggiamento incassato che la parte anteriore
dell'unita.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e (Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare pit di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pil di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Uso iniziale
Impostazione orario
Prima dell'uso del forno, & necessario

impostare I'ora. Se I'orario non & impostato, il
orno non funziona.

7
O 7'11101\\\‘5 @
1 2
1 Tasto Time adjustment (regolazione orario)
2 Tasto Start time adjustment (regolazione ora di
inizio)
3 Inizio cottura (arancione)
4 Manopola minuti (dorato)
5 Manopola allarme (giallo)
6 Manopola ore (dorato)

7 Display tempo di cottura

Regolare I'ora corrente

1. Tirare la manopola (1) leggermente verso di sé,
ruotarla in senso orario finché I'ora del giorno &
regolata, poi rilasciarla.

» L'orario sara impostato.

Non ruotare mai la manopola in senso
ntiorario mentre ¢ tirata.

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di

lcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi

spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si

bruciano € si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

I prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione Static.

4. Selezionare la potenza pit alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno elettrico, pagina 19.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 19

Forno con grill

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza pit alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 25.

4, Utilizzare il forno per circa 30 minuti.
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5. Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 25

Durante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.

18/T



B Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita puo ustionare mani, volto
e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.

e Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e  Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e Civogliono circa 15-30 minuti in pit per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e Lasciare la carne nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,

subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non

restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce

sono particolarmente adatti per la cottura con grill,

cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come

pomodori € cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico 0 nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.

e Far scorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno elettrico

Prima dell'uso del forno, & necessario
impostare I'ora. Se I'orario non & impostato, il

orno non funziona.

Selezionare temperatura e modalita di funzio-
namento

:
H
H
H

1 2
Manopola funzione
Manopola termostato
Impostare il timer del forno secondo il tempo di
cottura desiderato o la modalita di cottura
manuale (continua); vedere Uso dell'orologio del
forno, pagina 21.
2. Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.
3. Impostare la manopola Temperature (temperatura)
sulla temperatura desiderata.
» Il forno si riscalda fino alla temperatura regolata e la
conserva. Durante il riscaldamento, la spia della
temperatura resta accesa.

AN
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Spegnimento del forno elettrico

Portare manopola funzione e manopola temperature
(temperatura) in posizione off (superiore).

Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
pud essere diverso da quello della propria unita.
Riscaldamento superiore ¢ inferiore

II riscaldamento superiore € inferiore
& in uso. Gli alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo ¢ adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.

Bottom heating (riscaldamento inferiore)

Solo il riscaldamento inferiore ¢ in
funzione. Si adatta a pizza e al
successivo rosolare di alimenti dalla
parte inferiore.

Questa funzione deve essere utilizzata
anche per una facile pulizia con
vapore.
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Riscaldamento inferiore/superiore con ventola

25

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda € rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con
un s0l0 vassoio.

Funzionamento con ventola

&

Il forno non ¢ riscaldato. Solo la
ventola (nella parete posteriore) € in
funzione. Gli alimenti granulosi
congelati sono scongelati lentamente
a temperatura ambiente e gli alimenti
cotti si raffreddano.

Fan Heating (riscaldamento ventola)

7oN

II riscaldamento assistito da ventola
(nella parete posteriore) & in funzione.
L'aria calda € rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Nella maggior
parte dei casi, non & necessario il
preriscaldamento. Adatto alla cottura
di alimenti su diversi livelli della
rastrelliera. Adatto per cucinare con
vassoi multipli.

Questa funzione deve essere Utilizzata
anche per una facile pulizia con
vapore.

Funzione "3D"

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore ¢ il
riscaldamento assistito da ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
Gli alimenti sono cotti in modo
uniforme e rapidamente. Cucinare
con un solo vassoio.



Full grill (grill completo)
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Il grill grande sul soffitto del forno &
attivo. Si possono cuocere con grill
grosse quantita di carne.

e Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura al
livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)

wwW

&

L'effetto del grill non & forte come in

Full Grill (grill completo)

e Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione corretta
sul ripiano sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura
desiderata.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Uso dell'orologio del forno

N —
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Tasto Time adjustment (regolazione orario)
Tasto Start time adjustment (regolazione ora di

inizio)

Inizio cottura (arancione)
Manopola minuti (dorato)
Manopola allarme (giallo)
Manopola ore (dorato)

Display tempo di cottura

Il tempo massimo che pud essere impostato
o= ome fine cottura & 180 minuti,

Il programma sara annullato se manca la

corrente. Bisogna riprogrammare il forno.

Attivazione della modalita di funzionamento
manuale (continua)
Usare questa modalita quando si desidera controllare
personalmente il tempo di cottura. In questa modalita,
il forno funziona in modo continuo a meno che non lo
si spenga.
Il timer non taglia I'alimentazione in modalita
manuale (continua).

1. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché "0"
compare sul display del tempo di cottura.

2. Tirare la manopola (2) leggermente verso di sé e
allineare il puntatore di inizio cottura (arancione)
(3) con la manopola ore (6).

3. Rilasciare la manopola (2) e ruotarla in senso
orario (7) fino al simbolo della modalita manuale &
nel display del tempo di cottura.

4. Mettere il piatto nel forno.

5. Selezionare modalita di funzionamento e
temperatura.

Arresto della cottura

Quando la cottura & completa,

1. Portare manopola funzione e la manopola
Temperature (temperatura) in posizione off
(superiore).

2. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché "0"
compare sul display del tempo di cottura.

Passare al funzionamento completamente

automatico

In questa modalita di funzionamento, & possibile

specificare I'orario in cui il forno si accende/si spegne.

1. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché
"0" compare sul display del tempo di cottura.

2. Tirare la manopola (2) leggermente verso di sé e
regolare I'orario di inizio cottura con il puntatore di
inizio cottura (arancione) (3).

. Rilasciare la manopola (2).

4. Ruotare la manopola (2) in senso orario per
regolare il tempo di cottura nel display con il
tempo di cottura (7).

5. Mettere il piatto nel forno.

6. Selezionare modalita di funzionamento e
temperatura.

» L'alimentazione si interrompe automaticamente e si

sente un awviso sonoro alla fine della cottura.

7. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché
"0" compare sul display con il tempo di cottura
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appena la cottura & completa e si sente il segnale
sonoro.

8. Spegnere il forno con la manopola Temperature
(temperatura) e/o0 la manopola funzione.

Passare al funzionamento semi-automatico

In questa modalita di funzionamento, & possibile

specificare I'orario in cui il forno si spegne

automaticamente.

1. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché
"0" compare sul display del tempo di cottura.

2. Ruotare la manopola (2) in senso orario per

regolare il tempo di cottura nel display con il

tempo di cottura (7).

Mettere il piatto nel forno.

Selezionare modalita di funzionamento e

temperatura.

» L'alimentazione si interrompe automaticamente e si

sente un awviso sonoro alla fine della cottura.

5. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché
"0" compare sul display con il tempo di cottura
appena la cottura & completa e si sente il segnale
sonoro.

6. Spegnere il forno con la manopola Temperature
(temperatura) e/o0 la manopola funzione.

Uso dell'orologio come sveglia

Si puo usare I'orologio dell'apparecchio per qualsiasi

awvertenza o promemoria, franne che per il

programma di cottura.

La sveglia non ha influenza sulle funzioni del forno. Si

usa solo come avvertenza. Per esempio, ¢ utile

quando si desidera girare gli alimenti nel forno ad un
certo punto. La sveglia emette un segnale una volta
che il tempo impostato & finito.

3,
4,

—

Tasto Time adjustment (regolazione orario)
Tasto Start time adjustment (regolazione ora di
inizio)

Inizio cottura (arancione)

Manopola minuti (dorato)

Manopola allarme (giallo)

Manopola ore (dorato)

Display tempo di cottura

)

~N o O b~ W

Il tempo massimo per I'allarme puo essere 55
minuti.

Impostazione della sveglia
1. Ruotare la manopola (1) verso destra o sinistra e
regolare il puntatore dell'allarme (giallo) (5) sul
quadrante.
» Si sente |'allarme alla fine del tempo impostato
Spegnimento dell'allarme
1. Appenasi sente I'allarme, ruotare la manopola (1)
verso destra 0 verso sinistra per spostare il
puntatore dell‘allarme (giallo) (5)% sul simbolo
dell'allarme per spegnere I'allarme stesso.
Tabella tempi di cottura
| tempi in questo diagramma devono essere
onsiderati una guida. | tempi possono variare
causa di temperatura degli alimenti,

spessore, tipo e preferenze personali di
cottura.

Cottura al forno e arrosto
La prima rastrelliera del forno & quella di

Vesoswca® | [ | 3 | 0 | ®.%
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2 vassoi 1-Vassoio per dolcf 73] 13 150 3550
3-Vassoio standard*

Pan di Spagna | Un vassoio Teglia rotonda a cerniera
con un diametro di 26
cm su grill metallico™

cerniera con un diametro
di 26 cm su grill
metallico™
4-Teglia rotonda a
cerniera con un diametro
di 26 cm su vassoio di

3-Vassoio standard*
5-Vassoio profondo®

Vassosarda® | ] | 2 | W0 | %%

| Piza | Unvassoo |  Vessoostandard” | [} | 2 ] 200.220 15..20

agnello (in
casseruola)

250/max,‘poi
180 ... 190
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i consiglia il preriscaldamento per tutti gli

* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.

** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.
Tabella di cottura per pasti di prova

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono

preparati secondo lo standard EN 60350-1 per

facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

6]
Biscotto al Un vassoio Vassoio standard* i 3 140 20530
burro-scozzese

Teglia rotonda a cerniera ] 160
con un diametro di 26
cm su grill metallico™

eglia rotonda a
cerniera con un diametro
di 26 cm su grill
metallico™
4-Teglia rotonda a
cerniera con un diametro
di 26 cm su vassoio di
pasta™”

* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura al forno dei dolci e Seil dolce & umido, usare meno liquido o
e Seil dolce & troppo asciutto, aumentare la abbassare la temperatura di 10°C.
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

24T



e  Seil dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se e cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta

e Sela pasta & troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

e Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

e Seil lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non ¢ cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
emperatura date nella tabella di cottura. Se la
parte inferiore non & ancora abbastanza cofta,
usare un ripiano pit basso la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

e Seil piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
secco, cuocerle in una padella con un coperchio
invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill
Cottura con grill elettrico

e Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire le
verdure prima o prepararle prima come gli
alimenti in scatola e metterle nel forno.

Come utilizzare il grill

Prima dell'uso del forno, & necessario
impostare I'ora. Se I'orario non & impostato, il
orno non funziona.

ATTENZIONE

Chiudere lo sportello del forno durante la
cottura con grill.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

Accensione del grill

1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill
desiderato.

2. Poi selezionare la temperatura del grill come
desiderato.

3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per
circa 5 minuti.

» La spia della temperatura si accende.

Spegnimento del grill

1. Ruotare la manopola funzione in posizione Off
(superiore).

cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

E Gli alimenti che non sono adatti alla

Grill metallico 250/max 20...25 min.

Costolette di vitello Grill metallico 250/max 25...30 min.

a seconda dello spessore
*Pre-riscaldare per 5 minuti.

**Se non & possibile regolare la temperatura del grill del prodotto, Il grill funzionera alla temperatura massima.

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

Grill metalico 250/max

op po di grig .
Si suggerisce di eseguire 5-6 minuti di pre-riscaldamento per tutti

gli alimenti da
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[ Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Se il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud danneggiarsi!
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Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a seconda del

modello dell'apparecchio.)

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale
tirando verso di sé

Pareti catalitiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/0 la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Le superfici porose
delle pareti catalitiche sono pulite automaticamente
assorbendo e convertendo I'olio versato (vapore e
hiossido di carbonio).

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non &

troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua

condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.



3. Impostare il forno in modalita facile pulizia con
vapore e azionare a 100°C per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a vapore
rapida, I’acqua inserita nel vassoio per
lammorbidire delicatamente i residui/lo
sporco formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa nella
cavita e sul vetro interno dello sportello, in
maniera tale da consentire all'acqua
stessa di gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non appena
viene aperto lo sportello.

Pulire lo sportello del forno
Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per

pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi o
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.

Sportello

Blocco cerniera(posizione chiusa)
Forno

Blocco cerniera(posizione aperta)

S ow o =

4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
|'alto per farlo uscire dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimozione,
evono essere esequiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.
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Rimozione del vetro interno dello

sportello
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

Agrire lo sportello del forno.

1 Struttura
2 Parte in plastica

Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello

4 123

Pannello piti interno in vetro

Pannello interno in vetro

Pannello esterno in vetro

Apertura in plastica pannello in vetro - Inferiore
Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e tirare
in direzioneB.

Ripetere questa stessa procedura per rimuovere il
pannello interno in vetro (2).

SN ow o =
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II' primo punto per rimontare lo sportello & reinstallare il
pannello interno in vetro (2).

Come illustrato in figura, mettere I'angolo smussato
del pannello in vetro in modo che poggi sull'angolo
smussato dell'apertura in plastica.

I pannello interno in vetro (2)

nell'apertura in plastica vicino al pannello piti interno in
vetro (1).

Quando si installa il pannello pit interno in vetro (1),
assicurarsi che il lato stampato del pannello sia rivolto
verso il pannello interno in vetro.

La cosa importante & posizionare |'angolo inferiore del
pannello interno in vetro nell'aperture in plastica
inferiore.

Spingere la parte in plastica verso la struttura fino a
sentire un "clic".

Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:

Prima di sostituire la lampadina del forno,
assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato
dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare ustioni!




La lampadina del forno & una lampadina
elettrica speciale che puo resistere fino a

300 °C. Vedere Specifiche tecniche,

pagina 117 per dettagli. Le lampadine del forno
poSsoNo essere acquistate presso I'agente
autorizzato per |'assistenza.

H

La posizione della lampadine pud variare dalla
igura.

&

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare 'utente a controllare gli
alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
lcome temperature superiori a 50 °C.

CHC!

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.

3. Se lalampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

4. Installare il coperchio in vetro.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

i
®  §itratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non é guasto.

®  (uando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non é guasto.

]

o Ilfusibile direte & difetioso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili, Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e la lampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.
e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
Su una certa funzione /0 temperatura di cottura.

e Inmodelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola

verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere |'apparecchio e
riaccenderlo.

Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza
o il rivenditore dove & stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNoYTEHNE NPOJYKLMM komnaHum «Bekoy. Hapeemcs, 4To aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3AeNNe, N3rOTOBNEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOIMIA, ByeT
[EMOHCTPUPOBAThL HaUNyyLUWe pesynbTaThl SKkcnnyaTaumun. [ns aToro nepes Havyanom akcnnyatalmm
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO CONYTCTBYHOLLYHO IOKYMEHTALMIO W UCNONb3YITe €ro B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. ECnu Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY BriafienbLy, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkvBanTtech BCEX NPeAynpexaeHni n MHopmaLmm, CoRepaLLyxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM ApYTiM
Mogensam. Pasnununs mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

[osicHeHMs K cUMBONam

B aHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMONB3YIOTCA CIIEAYHOLIME CUMBObI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1

UMYLLIECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
6 NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

Tpouzsoaurens: komnanus Apuennk (Arcelik A.S.)
H0pupmueckuii agpec: Kapaau Jxapnecn Ne 2-6 34445
Crormomxe/Cramoyn/Typums

c € Hponszseneno B Typuun
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l BaxHbie uHCTPYKLMYM 1 NpepynpeXacHUs MO TEXHUKE
6e30nacHOCTH M 0OXpaHe oKpyXalolien cpeabl

B naHHOM pasgaene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOPbIE MOMOTYT
BaM 136exaTtb TpaBm u
nospexaexwit. MNpu HecobntogeHMm
9TWX NpaBW BCE rapaHTUitHbIE
0653aTenbCTBa aHHYMPYHOTCS.
OBwwwe npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTu

4/RU

JTO n3aenme Moxer
3KCMyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMKU M3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTATOYHOrO OMbITa M 3HAHWA,
TOMNbKO B TOM Cny4ae, eCnmn OHK
HaxoaaTcs noA HabnaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoOCTb, Mnn
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e3onacHoro
MCNOb30BaHNSA U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cneaute 3a TeMm, 4ToObl AETU He
urpanwu ¢ yctponctsom. fletu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbBKO M0z
HabnoaeHuem.

Mpnbop He AOMKEH
MCnonb3oBaTbCA NMLaMm

(BKntoYas geTen) ¢
OrPaHNYEHHBIMU (U3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CnocoBHOCTAMM M
HeJOCTaTKOM OrbiTa W 3HaHMM,
3a UCKIIOYEeHNeM cryyaes, Koraa
MCNOMNb30BaHNE NPOUCXOANUT NOZ
HEenoCpeACTBEHHBIM KOHTPONEM
WV B COOTBETCTBIM C
yKasaHWAMM.

Cneaute 3a geTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETLEMY UL B JIMYHOE
NONb30BaHWe UK B LIENSX
BTOPWYHOIO MCMOJb30BaHMA
HeobXoAnMMOo TaKxke nepeaatb
PYKOBOACTBO MONb30BaTENs,
HaKNenku n3nenus, a Takke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE U
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPM30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanupukaummn. ITo Takke
MOXET NPUBECTM K
aHHYNMPOBaHWIO rapaHTuK.



lNepen ycTaHOBKOM
BHUMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3ynTeck HemcnpaBHbIM
n3genuem, a TaKkke npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX NMOBPEXAEHUN.

MpoBepsitTe, 4TO0ObI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHUs
nepeknoyaTeny gyHKUUm
n3genus Oblnn BbIKTHOYEHDI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpaBHOCTY
cregyeT npekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT OTPEMOHTMPOBAHO
B aBTOPW30BAHHOM CEPBWCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUckK
NOPaKEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3pnenve MOXHO noakntoyaTh
TOJIbKO K 323€MIIEHHOM
PO3ETKE/NMUHWK, HAaNPSHKEHNE 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOIA
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckne XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIIEHNS JOIKEH
BbINOMHATbL
KBanMULMPOBaHHbI
cneymanuct (npu
ncnonb3oBaHun npubopa ¢
TpaHcgopmaTopom nnm 6e3
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
NpobeMbl, BO3HUKLINE

BCNeACTBME UCMONb30BaHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHns,
BbINOJTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nevte Bogy Ha
n3genune Bo BPEMS MbliTbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHUs
3NEKTPUYECKM TOKOM!

MMpexae Yem npucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CnyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecYaCTHbIX
CnyYaeB Npu noBpexaeHnn
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[OIHKEH BbINOSTHATD
NPOU3BOANTENb, €r0 CNELManuCT
No CepBuCY UMK L0, UMetoLLee
aHarnornyHyto Keanmgukaumio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb Takum obpasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NOSHOCTb OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTCoeanHEHNe JOMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUITENCEeNnbHON BUMKN UMK
BbIKNtOYaTeNs, BCTPOEHHOIO B
(OMKCUPOBAHHYIO CETb
ANEKTPONUTaHMs, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHBIMI HOPMATUBAMU
npasunamu.
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+  3afHa9 CTeHKa AyX0BOro LuKaga
BO BpeMs paboTbl CUbHO
HarpeBaeTcs. CneauTe 3a Tem,
ANeKTpUYeCKMe nNpoBoga He
conpukacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXeT
NPWUBECTM K UX NOBPEXKAEHMIO.

+ Cnepgute 3a TeM, 4ToBbI LUHYP
NUTaHNA He Bbin 3axat mexay
pamon 1 BepLen AyXoBoro
LWwKadha, U He NpoknaablBanTe
€0 M0 ropsiYMM NOBEPXHOCTAM.
B npoTuBHOM Cnyyae n3onsauus
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NPUBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHWIo 1 noxapy.

+  Bce paboTbl C anekTpuyecknum
obopynoBaHMeM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINONHATHCS TONBKO
KBanM1LMPOBaHHbLIMM
cneynanuctamu, 4ONyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWIO Takux pabor.

* B cnyvae kakoro-nnéo
NOBPEXOEHNS BbIKITHOUMTE
Npnbop 1 0TCOeaNHNUTE €ro OT
anekTpoceTu. [ins aTtoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npeLoXpaHnTeNb B JOME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
N34EeNNI HOMUHANbHbIE
XapakTepucTukm
npeLoXpaHuTens.

BesonacHocTb n3genus
+  BHWUMAHWE: [laHHoe nsgenue u
€ro BHELLHWE YacTu
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HarpeBatTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTebHbIX 3N1EMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TOMbKO MOZ, NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

He nonbayiTecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unu nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHMKAKOLLMX
CKOPOCTb peakumn 1nm
HapyLUALLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHWUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMb30BaHUN CINPTHBIX
HaNUTKOB B NPUroTaB1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npuéopom
nerkoBocnnaMeHsoLmecs
MaTepuansbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBble
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTpOMCTBO
MOXeT HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTesbHbIX 3N1EMEHTOB
BHYTPU AyXOBOrO LWkada.



Cneaute 3a TeMm, 4ToObI
BEHTUMNALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIIM NOMHOCTBLIO OTKPbITHI.

He pasorpeBaiTe B yXOBOM
LKachy NPOAYKTLI B 3aKPbITbIX
XECTSHbIX UMW CTEKNSAHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHoK MOXeT
NOBbICUTHCA AABNEHMNE, YTO
NpuBeET K B3pbIBY.

He ctaBbTe NpOTUBHK UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO OyXOBOro LKada, a Takke
He KnaauTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hOMbIY.
N30bITOYHOE TENNo MOXET
NPUBECTY K NOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LWKadga.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
CTEKMAHHON ABEpPLbI 4YXOBOro
Wwkadha rpybblie abpasnBHble
yucTALLME CPEeaCTBa UMM OCTPble
MeTannuyeckne ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
YCTPOMCTBA NapoOOYMCTUTENMN,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXXeHWIo 3NeKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyatbCs B
3aBUCUMOCTM OT MOAENN
nsgenms.)

MpaBWnbHOE pacnonoXeHue
NPOBOIOYHON PELLETKN 1
NPOTUBHSI HA HANPaBNSHOLLUMX

MpOBOIOYHYIO PELLETKY /MM
NPOTUBEHb CreayeT NpaBuibHO
yCTaHaBMMBaTh Ha
HanpasnstoLme. BeTasbTe

NPOBONIOYHYIO PELLETKY MM
NPOTUBEHb MEXy 2
HanpaBnALLMMIA 1 NPOBEPbTE,
YCTONYMBO NN AEPXKMUTCS
peLLeTKa UMK NpoTUBEHb (CM.
pucyHoK). Tonbko nocne aToro
MOJHO KNacTb Ha HUX MPOAYKTbI

LIKAchoM, eCTn CTEKIO B
nepeaHeit aBepLe NOTPeckanoch
WM BbIHYTO.

Pyuka QyXoBKU He
NpeaHasHayeHa 4N CyLUKu
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nonoteHey. Ecrv doyHKums
rpuns BKIKYEHA, a ABepUa
OTKpbITa, He BellanTe
NonoTeHLa, NnepyaTku n apyrue
TPANUYHbIE N3OENNS.
lMomeLas npoayKTbl B ropsymmn
AYXOBOW WKag Mnu BbIHUMAs UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJIb3yNTECH TEPMOCTONKAMM
pykaBuLamm.

lMonoxwte 6ymary ans
BbICTMNAHNS NekapHbIX HOPM B
FOPLLUOK ANSt BApKN UK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMECTe C NpUroTaBN1BaeMbIMM
NULLEBLIMU NPOAYKTaMK, 1
nomecTuTe Bce B

npeaBapuTelbHO HarpeTyto nevb.

Yoanute nanuwku dymaru,
BbICTYNatLLmMe 3a npegens
NPOTUBHS UK ropLLUKa, YTOOb
OHW He CMOrfM conpukacaTbest ¢
HarpeBaTenbHbIMW 3IEMEHTaMMW.
He ncnonb3yite bymary ans
BbICTUNAHMS NEKapHbIX hOpM,
paboyas Temnepatypa KoTopoil
HWXe TemMnepatypbl B neyun. He
knagute Bymary
HenocpeaCTBEHHO Ha OCHOBaHWUE
neyu.

BHUMAHWE: Mepepn 3ameHon
namnbl ybeanuTech, YTO LWHYp
nuTaHns Npubopa OTKMKYEH OT
CETW UM YTO NpepblBaTenb
Lienu BbIKIIOYEH, 4TobbI

n3bexarb nopaxeHms
9NEKTPUYECKUM TOKOM.

Mpnbop He cnepyeT
yCTaHaBnmBaTh 3a
[eKopaTUBHON ABepLEn,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

[ns obecneyeHms noxapHom
BesonacHocTn nsgenms
cobnogaiTe HMKeyKasaHHble
npasuna.

Y6eagutech, YTO BUIIKA NNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpeLyaercs 1cnonb3oBaTb
noBpeXxaeHHbIN 6o
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCS TOMLKO
OpUrnHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOI NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.

licnonb3oBaHWe N0 Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3nenve
npeaHasHaueHo UCKIKYUTENBHO
Anst 6bITOBOrO NCMNONb30BaHMS.
3anpeLlaeTcs Ucnonb3oBaTb
Npubop B KOMMEPYECKWX LIENSX.
OCTOPOXHO: anHoe
n3genve npegHasHaveHo
NCKMIOYMTENBHO AN
NpUroToBneHms nuwwm. Ero
3anpeLleHo 1cnosbL3oBaTh Ans



OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLeHns."

*  Wspenue He cnegyet
NCnonb30BaTh C LENbH
HarpeBaHus Tapesnok noa
rpUeM, CyLUKW NosioTeHeL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, NyTeM
pasBeLUMBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke 4ns oborpesa
NOMeLLEHMS.

+ [lponssogutenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
MCNOMNb30BaHNS U3ENNS He Mo
Ha3HaYEHMIO UK
HenpaBWIbHOro obpaLLeHns ¢
HUM.

+  [lyxoBow LwKa® MOXHO
ncnonb3oBaTh AN
pa3MopaxXmMBaHusi, BbiNeKaHus,
XapeHMs 1 NPUroTOBNEHNS
NPOZYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

+  BHUMAHWE: JocTynHble yacty
npubopa MoryT CUNbHO
HarpeBaTbCsl Npw
ncnonb3oBaHun. He gonyckanre
K HUM JeTen.

*  YNakoBOYHblE MaTEPHanl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHblE MaTepuarnsl B
HeOCTYNHOM ANs AeTel MecTe.
YTunuaunpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C

HOpMam¥u No oxpaHe
OKpYXartoLLei cpeabl.

+  OnekTpuyeckoe obopyaoBaHme
NPeLCTaBnAOT ONacHOCTb ANA
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LKadha He JonyckanTe
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLlanTe UM urpatb C HUM.

* He pa3meLyaiTte Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble AeTH MOTyT
nonbITaTbCA JOCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy Taxenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanNTbCS
Ha Hee, [lyxoBou LWKad MOXeT
nepeBepHYTbCS, a Takke MoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN

nBepLbl.
yTMﬂM3aL|M$| cTaporo usgenus

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS
(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
noTpe6neHns obopyaoBaHuA:
[JanHoe n3penue cootBetcTByeT [Aupektuse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO
obopynosanus (2012/19/EU). larHoe uspenue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBAIOLLYHO HA yTUNU3ALMNID
€r0 KaK 31IeKTPUYECKOTO U 3MNEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).
370 M3aenve NPON3BEAEHO 13 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€eTaneil 1 MaTepnaros, KOTopble noanexat
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHWKO 1 NepepaboTke.
lMosTomy He BbiOpacbiBaiiTe 13aenue ¢ 0BbIYHbIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEpLLEHNS ero
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caath B
COOTBETCTBYHOLLMIA LLEHTP MO YTUIN3aLMN
3MEKTPUYECKOrO U SNEKTPOHHOTO obopyaosaHus. O
MECTOHaXOXAEHUM TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXeETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax Bnactm.
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CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
lMprobpeTeHHOE Bamu U3enme COOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
copepxanus BpeaHbix Bewects (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml YyNakoBO4YHbIX MaTepuanos

¢ YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM [N feTEl
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarnbl u3nenus
WM3rOTOBEHbI U3 MATEPMANoB, NOAIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTKe. YTUNn3upyiTe ux
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa30M W COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLIA Mo obpaLLeHuio ¢
0TX0famu, Noanexalmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmampyiite ux BMecTe ¢
00bIYHbIMK ObITOBBIMM OTXOAAMM.
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Pl O6ume ceepeHms

0630p

1 [MaHenb ynpaBnexus 6 [MonoxeHus nonok

2 [MpoBonoyHas peLueTka 7 BepxHuit HarpeBaTenbHbI SNEMEHT

3 [MpoTnBeHb 8 Jlamnouka

4 Pyuka nsepupl 9 [Buratens BeHTUNATOpa (3a CTanbHOM
5 [Bsepua NNacT1HOM)

1 2 3 4
Pyyka BbiBopa yHKLMM
MexaHun4eckuit Tanmep
Pydka Tepmoctata
Namnoyka TepmocTaTta

B w N -
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTCa pasnnyHbiM
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre OONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3TOro u3genunsa
MOryT OTCYyTCTBOBaThb.

PykoBogcTBO nonb3oBarens

CraHgapTHbIN NPOTUBEHb

[NpegHasHayeH ans BbINEYKN U3LENU U3 TECTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHWs! NPOAYKTOB 6OMBLUMMI KyCKamK.

N —

3. Tny6okuit npoTnBEHb
[NpegHasHayeH ans BbINEYKN U3LENU U3 TECTa,
XapeHus NpoAyKToB 6ONbLUMMI KyCKamm,
COYHbIX O, a Takke Ans cbopa CTekaroLero
XMpa Npy NPUTOTOBIEHNM Ha TPUITE.

4. PeweTka
lMpeaHasHaueHa Ansi KapeHus, a Takke Ans
pa3MeLLeHNst NPOYKTOB Ha HY)HOW MOIKE Npu
BbINEYKE, )KapeHUM UIu NpUroToBIIEHUN B
topmax.
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MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarofaps HanWumio BbIABMXHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBNMBaTb W
BbIABUraTh MPOTMBHU 1 MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKE MPOTUBHEN MMM MPOBOIOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS UM PELLETKM ONUpanich Ha
LUTLIPBKY, PACNOMOXEHHbIE HA 3aAHEN YacTy

BbIABWXHbIX HanpaBnaoLmX.

2




TexHUYeCKue XapaKTepucTMKM

Obuas noTpe6remas MOLLHOCTL

YcT1aHoBOYHbIE pasmeps! (BbicoTa/ilipuHalrnybuHa **590 unm 600 Mm/560 MM/MUH. 550 MM
JlamMnoyka BHYTPEHHEro 0cB 15/25 Bt

OcHoBHbIE cBefieHNs [laHHble Ha NacnopTHOI Tabnnyke SHepronoTpedneHnst SNEKTPUIECKIX yXOBbIX
WwkacoB npuBeaeHbl B cOOTBETCTBIN CO cTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
OonpefeneHbl Npu CTaHLAPTHON HArpy3ke C (OYHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HAarpeBaTEeNbHOTO aremMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUNATOPA (Mpy Hanm4mn).

Knacc sHepreTuyeckomn 3¢hthekTMBHOCTW ONpeieneH B COOTBETCTBUM C MPUBEAEHHBIMU HIDKE
npyopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HalMYMs UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYHOLLMX (OYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroToOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpurotoBeHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.

Cm. pasgen Ycmaxoeka, cmp. 14.

*k

Mpy ycoBepLueHCTBOBaHWM KauecTBa HaYeHHs, yKkasaHHbIE Ha ATUKETKaX U3aenus
MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN MW B CONPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALIMM,
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 nomnyyeHbl B N1aBopaTopHbIX yCrIOBHUAX
NpeaBapUTENbHOMO YBEAOMMEHHS. COTMacHo COOTBETCTBYIOLLMM CTaHZAPTAM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCMNyaTaLmuu
u3nenus.

nniocTpaumum B JaHHOM pyKoBOACTBE
ABMSIOTCH CXEMATUYHBIMU 1 MOTYT HECKOMBKO
OTNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3Lenusl.
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Kl Ycranoska

IMpnbop [oMmKeH yCTaHaBnNMBaTHCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MpoussoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLLaMK1, He UMEHLLMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanUuKaLmmn. 310 MOXET
NPYBECTY K aHHYNIMPOBAHWIO rapaHTHK.

MoaroToBka MeCTa yCTaHOBKM,
9MIEKTPUYECKOTO 0GOPYA0BaHNS
oBecneunsaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMI HOPMamu
MO NOAKIIOYEHMIO ra30BOr0 U/Unn
3MeKTPUYECKOro 060pyAoBaHNS.

OMACHO:

lpexpe Yem npucTynathb K yCTaHoBKe,
BI3yanbHO NPOBEpPLTE OTCYTCTBUE BHELUHNX
[eeKToB yx0BOro Lkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHbIe anekTponpubopb

npescTaBnstoT coboit yrposy Baluei
BesonacHocTu.

HO Havyana yCTaHOBKU

Mpubop npeaHasHayeH Ans yCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KyXOHHY0 Mebenb, MEIOLLYIoCS B
npogaxe. Mexay 6bITOBOA TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHM
1 MeDernblo crieayeT 0CTaBuTb ONpeaeneHHoe
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HesonacHoe pacctosiHie. CM. pUCYHOK (pasmeps!

NpvBEAEHbI B MUNNIMMETPAX).

¢« Vcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KIEN JOIKHbI BbITh
TepmocToitkumm (He meHee 100 °C).

. KyXOHHbIe LKadpumkm JOmxKHbI ObiTh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO W 3aKPENEHbI.

. Ecrv nog pyxoBKOW €CTb BbIABVKHON SLLMK,
MeXaY HWAM 1 JyXOBKOW HeobX0anmo
YCTaHOBWTb NEperopogiKy.

+  [lepeHocky yCTPOWCTBA AOIMKHbI BbINOMHATL HE
MeHee [IBYX YENOBeX.

«  [Insi nepemMeLLeHs neym BO3bMUTECH 3a Nasbl
Ansi NEePEHOCKM Ha 00enX CTOPOHaX.

. [Nepen yCTaHOBKOWM Neyn U3BMekUTe BCE

MaTepuanbl 1 JOKYMEHTbI, HaXOASLLMECs

BHYTPM €€.

Pa3mepb! kyxoHHOI Mebenu AOMmKHbI

COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE HIKE.

[insi obecneyermns JOCTAaTOYHON BEHTUNSALMN B

3aHel YacTu KyxoHHoi Mebenu Heobxoanmo

BbIMOMHNTL OTBEPCTHE, Pas3Mep KOTOPOro

COOTBETCTBYET YKA3aHHOMY Ha PUCYHKE HUXKE.

He yctaHaBnuBaitTe usgenve psaom ¢
XONOANMBHUKOM UMW MOPO3UNBHON KaMepoi.
Mockonbky [yx0BOW WKad u3nyyaeT Tenno,

X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

He nepemelLaiiTe yCTpPONCTBO, AepXach 3a
o nBepLly W/Mnu 3a pyuKy ABEpLbI.




550"

MUH.
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* MUH.

YcTaHoBKa noaknryeHune

«  BbiToBOW NpNbOp CnepyeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMU HOPMaMM
M0 MOAKHOYEHMIO FA30BOTO 1 MEKTPUYECKOrO
06opyoBaHus.

MoakntoyeHue K NeKTPOCeTH

[MopkniovanTe n3penue K po3eTke Unm NnHUA ¢

3a3eMIeHNeM, 3alLMLLIEHHON MUHUATIOPHBIM

aBTOMATUYECKMM BbIKIIOUYATENEM C

COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAMOM, KOTOpbIiA yKa3aH B

Tabnnue « TeXHUYECKMe XapakTepUCTHKMY.

YCTaHOBKY 3a3eMIeHNst AOMMKEH BbIMONMHATL
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500

KBanuuLMPOBAaHHLIN 3NEKTPHK (Mpu
MCMONb30BaHUM U3AENNS C TPAHCHOPMATOPOM UNK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCNELCTBUE UCMOMNb30BaHWs u3nenis 6es
3a3eMIIEHNS], BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHBIMM HOPMamM W NpaBunamu.



OMACHO:

[TMoaknioyeHne npubopa k anekTpoceTh
ZIOMKEH BbINOMHSATE KBaNMMULMPOBAHHBIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTes TONMbKO nocrne
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBANUUKaLmM.

OMACHO:

LWHyp nuTaHus He fomxeH BbiTb caaBreH,
W30THYT UMK 3aXaT, @ Takke HEe OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLLUMmCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHus
LOMKEH BbINOMHSATE KBANM(ULMPOBAHHBIN
3neKkTpuK. B npoTMBHOM Cryyae aTo MoXeT
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHuI0 MK
BO3ropaHmio!

¢« TlopKnto4erne JOMKHO BbINOMHATLCA B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMY HOpPMaMM.

¢« [lapameTpbl 3NEKTPUHECKON CETN LOMKHbI

COOTBETCTBOBATb aHHbIM, YKasaHHbIM Ha

nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢

[aHHBIMW MOXHO YBUAETb, OTKPLIB NEPESHION

ABepLy.

LUHyp nuTaHus npubopa JomKeH

COOTBETCTBOBATbL NapamMeTpam, yka3aHHbIM B

Tabnuue "TexHU4eckme xapakTepucTukmn'.

OMNACHO:

[Mepen BbINOMHEHWEM Kakux-nnbo
NEKTPOMOHTaXHbIX paboT OTKMoUMTE

npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.

CyLLecTByeT pUCK NOpaxeHus

3NEKTPUYECKUM TOKOM!

MoakntoyeHmne kabens nuTaHNA

Mpu MOHTaXe NPoBOAKM HEO6X0AMMO
cobntoaTh HaLMoHanbHble/MeCTHble
9MIEKTPOTEXHUYECKIME NPaBUNa U HOPMbI, @
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLLME
PO3ETKM/LUTENCEMNbHBIE BUMKA W BUTKY A5
AyXx0BKM. B criyyae ecnu npeaenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUMKY W PO3ETKY,
u3penve fOMKHO BbiTb NOAKNIYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.

1. Ecrv HeT BO3MOXHOCTM YCTAHOBUTD
aBTOMATUYECKMIA BBIKMIOYATENb HA BCE KOHTAKTBI,
TO B COOTBETCTBUM C AnpekTMBamm MK
creayeT UCTonb3oBaTh A NOAKMIOYEHNS
pasMblKaTeNM C KOHTaKTHbIM 3a30pOM He MeHee
3 MM (NnaBkne NpefoXpaHNTENK, 3alnTHbIE
ceTeBble BbIKMoyaTenu, 3ambikatenv). Mecto
MOAKIIOYEHNS! AOIKHO HAXOAUTLCS PSAAOM C
npubopom, HO He Haa nnuTon. HecobnoaeHve
3TUX YKa3aHuii MOXeT BbI3BaTb Npobnems| B
NpoLiecce aKkcnyaTaLum, a Takke NPUBECTU K
aHHYNMPOBaHMKO rapaHTW Ha Npubop.

B kauecTBe 10NONHUTENBHOI Mepbl 6e30MacHOCTM

PEKOMEHYETCS UCTIONb30BaTh YCTPONCTBO

3aLLNTHOrO OTKITHOYEHNS.

MoakntoyeHue Kkabenem, npunaraeMbIM K

npubopy

KNEMMHAR
KONOAKA
ronysoi
Kopqu
o | cerepon wiyve

2. WHCTpyKumMA no NoaKioyeHuo K ofHOMa3HoM
3NEKTPUYECKON CETU

*  KOPWYHEBBbIN/YepHBIN NpoBog = L (dasa)

*  cuHui/cepbint npoBog = N (HenTpanb)

*  xenTo-3eneHbint nposog = (E) é (3emns)

» U

*  cepbii/yepHbIf npoBoga = L (hasa)

*  cuHui/kopnyHeBbIi nposog = N (HedTpans)

*  xenTo-3eneHbint nposog = (E) (3emns)

MHCTpyKUmMsA No MOHTaXy

1. BcTaBbTe Oyx0BOi LKA B KyXOHHYI0 MeBENb,
BbIPOBHANTE M 3akpenuTe. OQHOBPEMEHHO
ybeaumTech B TOM, YTO LUHYP NMUTAHUS He
MOBPEXAEH M/NNKN He 3axar.
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3akpenuTe gyxoBon LUKad 2 BUHTaMM, Kak NoKa3aHo
Ha pUCYHKe.

lMocne ycTaHOBKW NPOBEpPbTE, YTO BUHTLI 3aTAHY T
[OCTaTOYHO M nevb 3adukcupoBaHa Ha MecTe. [Nevb
MOXET CMECTUTLCS B TEYEHWE Neproaa
MCONb30BaHMs, €CNW YCTaHOBKa Oblna BbIMOMHEHA B
HapyLLEHWE UHCTPYKLMA W €CIN BUHTBI 3aTSHYTbI
HEeaoCTaTouHO.

[ns v3genuin ¢ BeHTUNATOpOM oxnaxgeHus (OHa
MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)

1 BeHTunsaTop oxnaxaerus

2 [MaHenb ynpaBnexus

3 [Bepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNaXAEeHUs OXNaxaaeT
BCTPOEHHYI0 YacTb Npubopa 1 NepepHto NaHenb.
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BeHTUnsATOp 0XnaxaeHus npogonxaeT

0 pabotatb B TeueHue 20-30 MuHYT nocne
BbIKMIOYEHUS JyXOBOTO LKada.
Ecrn Bbl roToBUNM, 3anporpaMmmpoBas
TanMep SyXOBKW, BEHTUNSTOP OXNaXAEHNS
BbIKMIOYUTCS N0 3aBEPLUEHUN BPEMEHN
NPUroTOBMEHNS BMECTE CO BCEMU
DYHKUMAMN.

OKoHuaTenbHas npoBepka
1. Okcnnyaraums uspgenvs.
2. [poBepbTe, NPOU3OLLIO NN BKIKYEHNE.

J]nﬂ Oyaylwei TpaHCNOPTUPOBKU
CoxpaHuTe opuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Nprbop B Hell.
CnepnyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHasi ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto yNakoBKy UM NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexHo 3akneiTe Kneikomn
TEHTON.

¢+ Yr0o6bl NPOBONIOYHAS PELLETKA M NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPM AyXOBKY, He
NOBPEAMNN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEPLibI KAPTOHHYHO MONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHAMM. MpUKpenuTe ABEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIeNKOiA IEHTON.

. He nogHumaiiTe n He nepegBuranTe AyxoBom
LKady, AepKack 3a ABEPLY UK 3a pyuKy
ABEpLbl.

He pa3smeLyaite Ha npubope HUKaknx
NpeAMeTOB U He CTaBbTe ero BEPTUKANbHO.

OcmoTpuTe NPUGOP CHapyXM Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU

PaHCNOPTUPOBKE.




P NoaroToBka k akcnnyaraumu

PekomeHaauuu no aKOHOMUM

ANEeKTPO3Heprum

OTn pekoMeHaaLMM NOMOryT BaM UCMOMb30BaTh

W3[ienue 3KONOrMHECKM YMCTBIM CNOCOOOM K

9KOHOMMTb 3NEKTPOSHEPTUHO.

*  Wcnonb3yiTe B yX0BOM LKady TEMHYHO I
3ManupoBaHHyH NoCyay: 370 NO3BONNT
yRyYwmTh TENNonepeaauy.

+  [porpeBaiiTe JyxoBoi Lkad) nepen
NPUrOTOBIIEHWEM MWL, ECIIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENS
WM B MIHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBNEHMIO
NpOAYKTOB.

«  Bo Bpemsi NpuroToBnERNs NULLK He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOrO LUKaha CrMLIKOM
yacTo.

¢+ [lo BO3MOXHOCTU CTapanTeCh roTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO yCTaHaBNMBaTh Mo Be
€MKOCTM C NpoayKTamu.

«  TotoBbTe brtofa oaHo 3a apyrum. [lyxoson
wkad yxe Oyaet nporper.

¢ [Ins SKOHOMMW 3NEKTPOIHEPTN MOKHO
BbIKITKOYaTh YXOBOM LUKad 32 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS NPUroTOBNEHUs broaa.
He oTkpbIBanTe ABEpLYy AyX0BOro Lkada.

+  PasmopaxvBaiiTe 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKThI
neper NPUroTOBMNEHUEM.

I'Ionrorosxa K 3KCcnnyarauuu
Hactpoiika BpemeHu

Mepen ncnonb3oBaHuem LyxoBoro Wkada
HeobXoaMMO YCTaHOBUTL Bpems. Ecnm

ailMep He YCTaHOBEH, fyxoBka paboTatb
He byger.

v,

1 2

KHonka HacTpoki BpemeHu

KHorka ycTaHoBKM BpeMeH 3anycka
Hayano npuroToBnexus (opaHxeBsbli)
MwuHyTHas cTpenka (30noToit)
Crpenka 3BykoBOro TaimMepa (enTbli)
YacoBas cTpenka (3010Tom)

MH,EI,VIKaTOp NPOAOIIKUTENBHOCTH
npuUroToBneHua

~N o O AW N -

YcTtaHoBuTe TeKyllee Bpems

1. Cnerka notsiHuTe k cebe pyyky (1) n
MoBOpayYKBaiiTe ee Mo YacoBON CTPENKe A0 TeX
nop, Noka He YCTaHOBUTCS TekyLee Bpems, a
3aTeM OTNYCTUTE ee.

» Bpems bygeT ycTaHOBNEHO.

Hu B Koem criydae He noBopaymBaiTe
BLITHYTYIO PYYKY NPOTUB YaCOBO CTPENKM.

OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTb.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

1. CHumunTE BCE YNakoBOYHbIE Matepnarsi.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpUGOpa BriaXHOM
TKaHbKO Ui TyOKOIA 1 BbITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeveHne 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKMIouMTE. 3TO 0BECNEeYUT BbIrOpaHne 1 yaaneHme
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arps3HEHUA 1 MOKPLITHIA.
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MNPEOYNPEXEHVE!
Topsiume NOBEPXHOCTH MOTYT NPUYUHUTE

oxoru!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum
KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO
LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.
He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K
Hemy.

[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI
LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4

BbIHbTe 13 fyx0BOrO Wkadya BCe NPOTUBHUA 1
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

Bribepute nonoxenue Static (Ctatuyeckui)
BkritoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyto MOLLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anekmpudeckol Oyxoeku, cmp. 21.

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIouMTE AyX0BOW LKad (CM. pasaen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 21
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DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

2.
3.

BbIHbTe 13 fyx0BOrO Wkadya BCe NPOTUBHUA 1
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkritoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyto MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 28.

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIouMTE AyX0BOW LKad (CM. pasaen
Kax nonb3osambca epunem, cmp. 28

[py NepBOM BKIMIOYEHUM B TEYEHWE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblAENeHue

bIMa 1 3anaxa. 370 BNOMHe HOPMarbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOpOLLO
npoBeTpuBaeTcs, YTo6bl yaannTb AbIM U
3anax. He Babixailte Bbigenstolmecs AbiM 1
3anaxu.




B Npaeuna akcnnyarauum ayxosku

O6wue cBegeHUst 0 BbinekaHuy,
XXapeHUM U NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!

['opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
poru!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO

HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum

KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO

LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.

He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K

Hemy.

[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI

LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO

nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

OMACHO:

BynbTe 0CTOPOXHbI, OTKPbIBAS ABEPLY

1yXOBOTO LUKaha, TaK Kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xe4b BaM pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHNIO

*  lcnonb3yiTe aHTMNPUrapHble MeTannmyeckne
Tapernk1 U antoMUHNUEBbIE KOHTEHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLIMM MOKPLITUEM, NGO
TEPMOCTONKME CUIMKOHOBLIE (DOPMBI.

+  PauvoHanbHO ncnonb3yiTe nioLLab peLleTky.

*  YcraHaenvBaiiTe opmy Ans BbinekaHns B
CcepennHe peLueTky.

¢« BblbupaiiTe npaBUbHOE NONOKEHNE PELLIETKM
neper BKIIOYEHEM JYXOBOTO LuKkacha Unu
rpuns. He n3meHsnTe NonoxeHune peLeTku,
KorJa ByxoBOW LUKady ropayuil.

«  [lepxuTe 3akpbiToN ABepLy Lukada.

CoBeTbl N0 NPUTOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GoNbLUMe KyCKU
Msica neper NPUroToBINEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 NMOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa rotoBoe bntogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONMYecTea
msica 6e3 kocTei.

*  Ha Kaxgpblin CaHTUMETp TOMLLMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTENsHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM NPUrOTOBIIEHNS.

¢« Tlo ucTeyeHm BpemMeHn NpUroTOBNEHUS Msica
OCTaBbTe ero B JyX0BOM LUKahy NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpesenuTcs BHyTpu

KyCKa XapeHoro Msica u He GyeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MACO.

«  Peiby B TepmocCTOIiKOM NOCyae crnemyeT
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTAHOBMEHHOM Ha
CPEZHWIA VNN HYXKHUI YPOBEHB.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune

[Mpy1 NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unun

nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpycTslas Kopouka, U NPoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIIMYHO NPUFOTOBUTL

He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LUaLLbIKA U COCUCKH,

HO 1 OBOLLM C BOMbLUNM COLLEPX)aHNEM XUAKOCTM

(Hanpumep, NOMIUAOPBI W NYK).

¢« [Ins npuroToBreHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UMK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowagb, 3aHnmaemas
npoayKTamm, CoOTBETCTBOBaNa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTUBEHL C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YPOBEHb. ECNM npopiyKTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTAHOBUTE Ha HYXKHUIA
YpoBeHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [ns
0bneryeHmns YNCTKM NOJA0HA HANENTe B HEro
HEMHOTO BOZb!.

MMpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOMAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOMbKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBI Harpes.

He pasmelLaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCETO, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.

MpaBuna akcnnyaTauum anNeKTpUUYecKomn
AYXOBKM

Mepen Ncnonb3oBaHUeM LyX0BOro LWkada
HeobX0MMO YCTaHOBUTL Bpems. Ecnm

ailMep He YCTaHOBEH, fyxoBka paboTatb
He byger.
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Bbi6epute Temnepatypy v pexum padoTbl

Harpes cBepxy u cHu3y

!
1 2

1 Pyyka BbiBopa yHKLMM
Pydka Tepmoctata

YcTaHoBuTe Taimep AyX0BOrO LWKada Ha

HY)XXHOE BPEMS NPUFOTOBIIEHNS NN B PYYHOI

(HenpepbIBHbIN) PEXUM NPUTOTOBMEHNS, CM. .

2. YCTaHOBUTE HyXHblii PEXUM PaboTbl C NOMOLLbIO
pYuky BbIBOpa (yHKLMIA.

3. YCTaHOBUTE HY)XHYI0 TEMNEPaTypy C NOMOLLbIO
perynsatopa Temneparypbl.

» Mocne HarpeBa ayxoBKu B HeW ByaeT

nopepK1BaThCA 3afaHHas TemMnepatypa. Bo Bpems

HarpeBa Oy[eT CBETUTLCS MHAMKATOP TEMMEPATYPbI.

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM
lMoBepHUMTE pyuKy BoibOpa (yHKLMIA 1 perynsaTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBnvMBaiTe peLleTky B
HanpaensLLme. PeleTky criefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBMALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKe.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanach B
33HI0I0 CTEHKY OyXOBKU. YT0ObI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPESHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPEryNMpYITE ee NOMOXEHNE C
MOMOLLbI0 IBEPLIb.

(MoxeT oTnmyaTbCa B 3aBUCMMOCTM OT MOZENu
n3genns.)

N Y

Pexumbl pabotbi

MMpvBeeHHas 30ech NOCNe0BaTENbHOCTb PEXVMOB
paboThl MOXET OTNMYATLCA OT Ballei MOAEeNM.
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Pabotatot 06a HarpesaTenbHbIX
3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.

[MpoayKTbl noforpeBarTCcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT peXuM MOSXOAWT, Hanpumep,
ANsi TOPTOB, Pa3HOM BbiNeYKM, a
TaKKe KEKCOB W 3anekaHoK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C OfIHNM
NPOTUBHEM.

HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbKO HUKHMA
HarpeBaTenbHbI SMEMEHT.
MoaxoauT Ans BbINEYKMA NULLbI W
== LONONHUTENBHOTO 06XapuBaHs
NMPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHBI.
OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT
OYMCTKY NapoM.

O,

HarpeB cBepXxy W CHU3Y C MCMONb30BaHNEM
BeHTMNATOpa

—— PaboTaroT BEpXHMIA 1 HIDKHWI
HarpeBaTerbHble 3IEMEHTbI, a

TakKxKe BEHTUNSTOP, PaCTONIOKEHHbIIA

Ha 3a/iHel CTeHke. [opsYnin BO3ayx
PaBHOMEPHO pacrpeaenseTcs
BHYTPM ByXOBKN C MOMOLLbIO
BEHTUNATOpa. [OTOBbTE TOMBKO C
O[IHM NPOTUBHEM.

Pa6ota ¢ BeHTURATOPOM

[yxoBon LKka He HarpeBaeTCs.
% PabotaeT TonbKo BEHTUNATOP,
PacnonoXeHHbIA Ha 3afHEN CTEHKe.
3aMOpOXeHHbIE rpaHyNMpoBaHHble
NpOAYyKTbl MEANEHHO
pa3MOpaXmBaloTCs NpU KOMHATHOM
TeMnepatype, a NpUroToBNeHHbIE
NPOAYKTbI OXNaXaaoTCs.




Fan Heating (HarpeB + BenTunsitop)

0
&,

PaboTaeT HarpeBaTenbHblit
3MEMEHT C BEHTUNATOPOM (Ha
3afHel CTEHKe).

l"opsunin BO3AyX paBHOMEPHO
pacnpefensieTcs BHYTpU IyXOBKM C
MOMOLLb0 BEHTURATOPA. Kak
npasuno, NpenBapuTenbHbIii
nporpeB He HyxeH. MogxoanT ans
NpUroTOBNEHNs BNt Ha pasHbIX
YPOBHSIX AyxoBku. MoaxoanT ans
NPUrOTOBNEHMNS C HECKOMBKMMM
NPOTUBHAMN.

OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT
OYMCTKY NapoM.

®yHkums "3D" (06bEMHbIN Harpes)

iy

PaboTaroT BEpXHMIA 1 HIDKHWI
HarpeBaTenbHble SMEMEHTDI, a
TakKe HarpeBaTenbHbIN SNEMEHT C
BEHTUNSITOPOM, PacMoNoXeHHbIA Ha
3agHei cTeHke. MpogyKTbl
FOTOBSATCS ObICTPO M PABHOMEPHO CO
BCEX CTOPOH. [0TOBbTE TOMBKO C
OJHUM NPOTUBHEM.

Full grill (Yeun. rpunb)

W

PaboTaeT 6onbLUoN rpunb Ha
noTonke ayxosku. MogxoauT ans
NPUrOTOBNEHNS Ha rpune 6onbLUMX
nopuuit msica.

«  [Ins npuroToBneHus Ha rpune
nonoxwute Honblume U
CcpeaHve nopuum nog
HarpeBaTenbHbIii SMEMEHT
TPUNs Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
YPOBEHb NOSKM JyXOBOrO
wkada.

*  YcTaHoBuTE TemnepaTtypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHD.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEJEHHOTO Ha
NpUrOTOBNEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Grill+Fan (punb+BeHTURsATOP)

wvwv

&b

[lelicTBYe rpuns He Takoe CUIMbHOE,

KaK B PEXMME YCUIEHHOTO rpuns

«  [ns npurotoBnexus 6ntoa B
3TOM pexuMe pacnonoxure
MOA HarpeBaTeneM rpunsi Ha
COOTBETCTBYHOLLIEM YPOBHE
[DYX0BKM HeDOMbLLOE M
Cpe[Hee KONMYeCcTBO
npoaykTa.

*  YCTaHOBUTE HYXHYIO
TEMNepaTypy.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Wcnonb3oBaHue 4acoB AYXOBKU

v,

~N o O AW N -

1 2

KHonka HacTpoki BpemeHu

KHorka ycTaHoBKM BpeMeH 3anycka
Hayano npuroToBnexus (opaHxeBsbli)
MwuHyTHas cTpenka (30noToit)
Crpenka 3BykoBOro TaimMepa (enTbli)
YacoBas cTpenka (3010Tom)
WHAnKkaTOp NpOaomKUTENBHOCTH

npuUroToBneHua

i

MakcumarbHoe Bpemsi NPUroToBIEHMS,
KOTOPOE MOXHO YCTaHOBMTb, — 180 MUHYT.

B criyyae OTKMI0YEHNS SNEKTPOIHEPTUM
nporpamma 6yaeT oTMeHeHa. CneayeT cHoBa
3anporpaMMupoBaTh AyXoBOi Lukad.
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BxntoyeHue py4HOro (HenpepbIBHOTO) pexnma
pabotbl

OTOT peXxuM UCNOMb3yeTcs B TeX Cryyasx, koraa
HeobX0AMMO CaMOCTOSATENBHO CNeANTL 3a
NPOJOIKUTENBHOCTBH NPUFOTOBNEHMS. B 3TOM
pexume oyxoBka OyneT HenpepbiBHO paboTaTh, noka
€€ He BbIKMvaT.

B py4HOM (HenpepbIBHOM) pexume paboTbl
anmep He OTKIKOYAET AneKTponuTaHue.

1. TMosopaumBaliTe perynarop (2) no 4acosou
CTPerKe, Noka Ha LichpoBOM MHANKaTOpE
Cooking Time (MpogomkuTensbHOCTL
NPUroTOBIEHNS) He nosiBuTCS Lndpa "0™.

2. Cnerka notsHute perynsrop (2) k cebe n
COBMECTUTE CTPerKy Hayana npuroToBNeHns
(opamxeBbin) (3) ¢ Yacosom CTpesnkoi (6).

3. Ortnyctute perynsTop (2) v noBopauvBaniTe ero
Mo YacoBow CTpernke (7) Jo TeX Nop, Noka Ha
undposom uxamkatope Cooking Time
(Mpomomk1TenbHOCTL NPUTOTOBREHNS) He
MOSIBUTCA CUMBOI PYYHOTO pexmma .

4. TloctaBbTe 6rtofio B AyX0BO LWKad.

5. Bbibepute pexum paboTbl 1 TeMnepatypy.

MpekpalieHne NPUroToBNeHUA

Korpa npuroToBneHme 3akoH4eHO
lMoBepHuTe pyuKy BbIGOpa (yHKLWIA 1 (Mnn)
perynsTop TemMneparypbl B NONOXeHWe
OTKMIOYEHMS (BBEPX).

2. TloBopaunBaite perynsatop (2) no yacoeown
CTPerKe, Noka Ha LichpoBOM MHANKaTOpE
Cooking Time (MpogomkuTensbHOCTL
NPUroTOBIEHNS) He nosiBuTCS Lndpa "0™.

BknioyeHUe NONHOCTLI0 aBTOMaTUYECKOTO
pexuma padotbi
B aTOM pexume MOXHO 3aAaTb BPEMS BKITHOYEHNS 1
BbIKITKOYEHNS BYXOBKM.
lNoBopaumBaliTe perynsTop (2) no 4acosoi
CTPerKe, Noka Ha LichpoBOM MHANKaTOpE
Cooking Time (MpogomkuTensbHOCTL
MPUroTOBMEHMS) He nosiBuTes Lndpa "0".
2. Cnerka notsHuTe perynsrop (2) k cebe n
COBMECTUTE CTPerKy Hayana npuroToBNeHns
(opaxeBbIn) (3) co BpemeHeM Havana
NpUroTOBNEHMS.
Otnyctute perynsrop (2).
Y06kl yCTAHOBUTL NPOLOMKUTENBHOCTD
NPUroTOBNEHNS HA LIMGPOBOM MHAVKaTOpe
Cooking Time (MpogomkuTensbHOCTL
npurotoBneHus) (7), noBepHuTe perynsatop (2)
MO YacoBOM CTPETTKeE.
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5. ToctaBbTe 6Mtogo B AyXOBOW LUKad).

6. Bbibepute pexum paboThl ¥ TeMnepaTypy.

» Mo OKOHYaHMK NPUTOTOBNEHNS NUTaHNE

ABTOMATMYECKN OTKIHYAETCH, W NOJAETCS 3BYKOBOM

curHan.

7. Kak Tonbko npuroToBnEHUe 3aBEPLLMTCS, 1 Bbl
YCIbILUUTE 3BYKOBOW CUTHar, MOBEPHUTE PYUKY
(2) no yacoBoW cTpenke, noka Ha aucnnee
BPEMeHM NPUroTOBMEHIs He nosiutcs 0",

8.  BbIKriounTe AyXOBKY C MOMOLLBIO perynatopa
TeMnepatypbl U (M) pyyky BbIBGopa yHKLMA.

MonyaBToMaTU4eCKUiA pexum paboTbl

B a1OM pexume paboTbl MOXHO 3aaaTb BpeMs

ABTOMATMYECKOTO BbIKIIOHEHMS JYXOBKM.

1. TMosopaumBaliTe perynarop (2) no 4acosou
CTperke, Noka Ha LhpOBOM MHAWKATOPE
Cooking Time (MpogomkuTensbHOCTL
MPUroTOBMEHMS) He nosiBuTes Lndpa "0".

2. Yr0bbl yCTAHOBUTL NPOAOIKUTENBHOCTD
NPUrOTOBNEHNS Ha LIMGPOBOM MHAMKaTOpe
Cooking Time (MpogomkuTensbHOCTL
npurotoBneHus) (7), noBepHuTe perynsatop (2)
MO YacoBOM CTPETTKeE.

3. TocraBbTe 6Mtoao B AyXOBOW LUKad).

4, Bbibepute pexum paboTbl M TEMNEpaTypy.

» Mo OKOHYaHMK NPUTOTOBNEHNS NUTaHNE

ABTOMATMYECKN OTKIIOYAETCH, W NOJAETCS 3BYKOBOM

curHan.

5. Kak Tonbko npuroToBneHne 3aBepLUMTCA, U Bbl
YCIbILUUTE 3BYKOBOW CUTHar, MOBEPHUTE PYUKY
(2) no yacoBoW cTpenke, noka Ha aucnnee
BPEMeHM NPUroTOBMEHIs He nosiutcs 0",

6. BbIKkmounTe AyXOBKY C NMOMOLLBIO perynatopa
TeMnepatypbl U (M) pyyky BbIBGopa yHKLMA.

Wcnonb3oBaHWe YacoB B kaueCTBe CUTHaNLHOMO

Tanmepa

Yacbl nprbopa MOXHO MCMONb30BaTh HE TOMNBKO s

HaCTPOIIKM NPOrpaMMbl MPUrOTOBNEHMS, HO U ANS

npeaynpexaeHns Uim HanoMmUHaHWs.

CvrHanbHbIi Tanmep He BIUSIET Ha paboTy AyX0BOrO

wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN

npegynpexaeHus. Hanpumep, ero MoXHO

MCMONb30BaTh ANs HaMOMUHAHWS O TOM, YTO B

OnpefeneHHoe BPEMS HyXHO NepeBepHYTb

NpoayKTbI B IyXOBOM Lukadyy. CurHanbHbIi Taimep

BbIAAET CUrHar no UCTEYEHUM 3a3aHHOTO BPEMEHH.



? ‘? MakcumanbHoe Bpemst YCTaHOBKM 3BYKOBOTO
- - curHana MoXeT coCTaBnATb 55 MUHYT.
12
] 1% Wt I/,/,
10 \ ) Hactpolika curHansHoro Taiimepa
e

1. TMoepHuTe pyyky (1) BNpaBo nnm BeBo n
YCTaHOBWTE CTPerKy CUrHanbHOro TanMepa
(enTas) (5) Ha Lucepbnate B HyXHOe

, R MONOXEHMe.

T T 3 n 6

7 6 5 » Mo ncTeyeHnn 3aaHHOrO BpeMeHn byaeT nofaH

@ 3BYKOBOW CUrHan.
- BbikntoyeHue 3ByKOBOro cUrHana
| 1. Y700bI BBIKMKOYUTL CHUrHAM, BO BPEMS 3BYYaHUS
CUrHan nepeABMHbLTE CTPErKY CUrHanbHOro

2 Tamepa (xentas) (5)% Ha 3Ha4oK 3BYKOBOrO
curHana, noBepHyB pyuky (1) Bnpaso unm Breso.
1 KHonka HacTpoliku BpeMeH! BpeMsi npurotoBneHus 6nioa
2 KHorka ycTaHoBKM BpeMeH 3anycka ,
. HayeHusi BpemeHu B aToi Tabnuue cneayet
3 Hayano npuroToBnexus (opaHxeBsbli) WATATb CTIPABOYHBIMM. OHM MOTYT
4 MusyTHas cTpenka (30n0Toi) WIMEHSITLCA B 3aBUCMMOCTM OT TEMNEpaTYpbI
5 Crpenka 3BykoBOro TaimMepa (enTbli) NPOLYKTOB, TOMLMHBI, BUAA W BaLLIKMX
6 YacoBas cTpenka (3010Tom) KynHapHbIX NPEAMOUTEHMIA.
7 WHAnKkaTOp NpOaomKUTENBHOCTH BbIneyka u XapeHme
NpUroTOBMEHNS

1-11 NONKOIA IYXOBOTO LUKacha ABNsAeTCs
HWKHAA NONKa.

Bbineuka Ha OpuH CraHgapTHbIi ] 180 25...30
NpoTUBHE NpoTMBEHb rpoTUBEHB"
3y
[MupoxHble OauH CraHpapTHbIi il 160 25..35
NpoTvBEHb npoTMBEHb*

2 NpoTuBHS 1-MpoTuBeHb Anst
Bbineyku’
3-CraHgapTHbIN
npoTuBeHb"

Buckaut OpuH Kpyrnas npykuHHas
npoTMBEHb cKkoBopoaa
[viameTpoM 26 cM Ha

*x

[ [ [ Homewmwen | @ | 4 | ® | ®.6 |
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ckoBopoaa
[MameTpom 26 cMm Ha
peluetke**
4-Kpyrnasi npyxuHHas
cKkoBopoaa
[viameTpoM 26 cM Ha
NpoTMBHE Ans
BbINeuku™*

1-MpotuBeHb Ans
Bbineyku*
3-CraHgapTHbId

Bbineyk®
3-CraHpapTHbIit
NpoTMBEHb*
5-Tnybokui
NpoTMBEHb"

1-MpotuBeHs Ans
Bbineyku*
3-CraHgapTHbId
"

3aksacka OauH CraHpapTHbIi il 200 35..45
NpoTvBEHb npoTMBEHb*

NpoTHBeHb npoTMBEHb"

BapaHbs Hora OnuH CraHgapTHbIA E;Q 3 25 MUH. 70..90
(3anekaHka) npoTHBEHb NpoTUBEHD" 250/max,
3atem 190
< B
Kkypuua (1,8-2 npoTvBeHb NpoTMBEHb" 250/max,
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WHpeitka (5.5 kr) CraHaapTHbIi
npoTiBEHb NpoTMBEHb® 250/max,

3atem 180 ...

[inq Bcex TUNOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCA NPOU3BECTU NPeABAPUTENbHBIV Pasorpes.

* 911 aKceccyapbl MOTYT He NOCTABNATLES C NPOAYKTOM.

** D11 aKceccyaphbl He NOCTABMAKTCS C TNPOAYKTOM. 311 akceccyapbl JOCTYMHbI B NPOAAXKe.

Tabnuua ans npoGHOro NPUroToBNeHUs 0BrermTb KOHTPOSMPYIOLLAM OpPraHN3aLMam
Britofa, BHECEHHbIE B HACTOALLYIO TabnmLy NPOLiECC NPOBEPKK NPOAYKTa.

roToaTcs B cootBeTCTBMM ¢ EN 60350-1, UT06bI

2 NpoTHBHS 1-CraHgapTHbli
npoTiBEHb"
3-MpoTueeHs anst
Bblneuku’

20..30

Bbineuku*
3-CraHnapTHbiit
npoTKBEHb"

A pyrnas npyx
npoTvBeHb cKoBopoaa

[avameTpom 26 cM Ha

*x
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2 NpoTUBHS 1-Kpyrnas npyxuHHas
ckoBopoaa
auameTpom 26 cM Ha
pewetke**
4-Kpyrnas npyxuHHas
ckoBopoaa
avameTpom 26 cM Ha
poTUBHe ANst

Kk

OnvH Kpyrnas
NpoTMBEHb MeTannmyeckoe
6ntojo AvamMeTpoMm
>

[Ing BCEX TUNOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS MPOU3BECTI NPEABAPUTENLHbINA PA3Orpes.
* 371 aKceccyapbl MOTYT He NOCTABASTHCA C MPOAYKTOM.

** O1i akceccyapbl He MocTaBnaoTCs ¢ Npog

CoBeTbl N0 BbiNeyke

Ecnu u3genvie nonyyaeTcs CMLIKOM CyxXuMm,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.
Ecnu u3genvie nonyyaetcs cbipbim, cneayet
YMEHBLUWUTL KOMUYECTBO XKUAKOCTN UNK
noHn3uTL Temnepatypy Ha 10°C.

Ecnu BepxHsist Kopouka CrmLIKoM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NOCTaBUTL U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUUUTL
BPEMS! NPUrOTOBEHNS.

Ecnu u3pnenve xopoLwo nponekaeTcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CNeayeT yMeHbLIMTb
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3NTL TEMNEpaTypy
W YBENWYMTb BPEMS NPUTOTOBEHMS.

CoBeTbl N0 BbiNeyke

Ecnu u3genvie nonyyaeTcs CMLIKOM CyxXuMm,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.
CMaxbTe Criou TecTa CMEChIO M3 MOOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iorypra.
CrepuTe 3a TeM, YTOObI TONLLUMHA M3aENNs He
npeBbILLana rnybuHbl NPOTMBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

Ecnu BepxHuii cnoi n3aenus noaropaer, a
HUKHUA OCTAETCS CbIPbIM, BO3MOXHO, B
HUXKHEM CIIOE M3AENNS CIINLLKOM MHOTO
HaumHKK. YT0ObI M3aenne poBHO
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oM. 311 akceccyapb!

MOAPYMSAHVBANACh, CTapanTeCh PABHOMEPHO
pacnpeensTh HauMHKy MEXTy CrosMI TecTa 1
10 NOBEPXHOCTY U3AeNNS.

[Mpn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainTte
DEXUM 1 TEMNEPaTYpy, YkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3AENUs NNOXO NPOMNEKAETCs, B CNELYHOLLMNA
pa3 NocTaBbTe NPOTUBEHb HA OAWH YPOBEHD
HUXKE.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO OBOLYHbLIX Griog

Ecnu 0BOLLM BbINYCKAKOT COK M CTAHOBATCA
CIIMLLKOM CyXVMW, TOTOBBTE MX HE Ha NPOTUBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbITon
MOCYAE COK COXPaHUTCS.

Ecnu oBowwHoe 6100 0cTaeTcs ChlpoBaThIM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B JYXOBOM
Lkade, MOXHO UX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

Kak nonb3oBatbca rpunem

Mepef, UCTonb30BaHNEM AyX0BOTO LWkada
HEOBX0AMMO YCTaHOBUTb Bpems. Ecnn

ailMep He YCTaHOBEH, fyxoBka paboTatb
He byger.




I'IPEHYI'lPE)KﬂEHl/IE‘ BbikntoyeHme rpunsa 3
3akpblBaiiTe ABEpLY BO BpEMS 1. ToBepHuTe pyyky BbIbOPa DYHKLMA B
NPUTOTOBMEHUS MULLY Ha FpUTE. MOMNOXeHNe OTKIIOYEHNS (BBEPX).
opsiune NOBEPXHOCTU MOTYT NMPUYUHUTD
oxorm! MpoayKTbl, KOTOPbIE HEe NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
Bikntoyenue rpuns 3 NPUBECTM K Bo3ropaHuio. Ha rpune
1. MosepHuTe pyuky BbiGOpa dyHKLMI 1 MOXHO FOTOBHTb TOMBKO Takue
YCTaHOBUTE Ha HY>XHbI 3HAYOK pexuma NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
«Tpurb. WHTEHCMBHBIi1 HArpeB.
2. 3aTeMm ycTaHOBUTE Hy)XHYtO TeMnepatypy He pasmeLijaiite NpOAYKTbI CAIMLLKOM
KapeHbA. 3 6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
3. Tpu HeoGxoaUMoCTV NPOrpenTe rpuib OKOIO 5 30Ha HarpeBaeTCs CUMbHEe BCETo, U
MUHYT. XMPHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThes.
» TPy 3TOM BKNKOUMTCS MHAMKATOPHAS NaMnoyka
TEMNepaTypbl.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune
MpurotoBneHue 61104 Ha 3NEKTPUYECKOM rpune

OT6uBHbIE U3 Peluetka 4.5 250/max 20...25 MUH.
MOMoAo#H

# B 33BMCMMOCTH OT TOMNLMHBI

*PazorpeiiTe B TeYeHne 5 MUHYT.

*ECnn HacTpovka TeMNepaTypbi rpUns B BaleM U3genuu He NpegycMOTPeHa, To rpunb byaeT paboTath Npn MakcMManbHOM
Temneparype.

Britofa, BHECEHHbIE B HACTOALLYIO TabnmLy 06nerynTb KOHTPONMPYHOLLMM OpraH13aLnsM

rotoBsitcs B cootBeTCTBUN ¢ EN 60350-1, 4T00bI MPOLECC NMPOBEPKM NPOAYKTA.

lMepeBephuTe egy nocne 2/3 ot 06LLIEro BpeMeHU NPUTOTOBNEHNA Ha rpune
Mepea npurotoBneHnem nioGbix 6rtog pekoMeHAyeTCs pasorpeTh AyX0BoH LiKkad B TedeHUe 5-6 MUHYT.
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[§ Yxom n Texnnueckoe o6enyxusanue

O6wue cBepeHuA

PerynsipHo BbiNonHsATe YucTky npubopa. 310
NO3BONUT NPOAIUTbL CPOK €10 CNYXObI, @ Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

ONACHO:

Mepep BbInonHeHWeM paboT no
GCRY)XMUBaHMIO M YUCTKE OTKMKoYMUTE Npnbop

OT 3NEKTPUYECKOI CETH.

CyLecTByeT puUCK NopaxeHns

3MEKTPUYECKUM TOKOM!

OMNACHO:
[laitTe u3genuio oCTbITb, NPEXAE Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tlpubop creayeT TWATENBHO YNCTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerdye yaanstb
OCTaTKW MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NpK
CcreaytoLLem 1cronb3oBaHumu npubopa.

«  [ns wmcTkm npubopa He Tpebytotcs
cneumarnbHble YucTswye cpeacTea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOW C 106aBNeHneM
XUOKAM MOKOLLEro CPeACTBa, MCTONb3ys
MSITKY$0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

¢« ObsisaTenbHo npoTupaiiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansnte nonasLLyt
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HEPXKABEIOLLEN CTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLAMM KUCTIOTY
UM xnop. 3Tn AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOI B JKUAKOM MOIOLLEM
cpeactse (6e3 abpasuBHbIX 406aBOK),
CTapasich TepeTb B OIHOM HanpaBeHuM.

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

He ncnonbayitte Ans YACTKM YCTPOACTBA
MapoouMCTUTENN, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPaXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

YucTka naHenu ynpaBneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIIEHUS W PYYKU-perynsaTopbl
BNAXXHOM TKaHbIO 1 BbITPUTE HACYXO.
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Ecnu Baw npnbop ocHalueH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pyuKi-
PErynATopbI Ans YACTKA NaHenm
ynpaBnexus.

Tak MOXHO NOBpeANTb NaHenb ynpasnexus!

Yucrka ayxoBKu

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBMCUMOCTM OT MOAENU n3genus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

1. CHumMTE NepeaHtow YacTb GOKOBOI PeLLETKY,
OTTSHYB €e 0T OOKOBOW CTEHKM.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky Kk cebe 1

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHMe 6oKoBbIE CTEHKN (A) 1 (Mnn) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenus MoryT ObITb NOKPLITLI
KaTanuTyeckon amanbto. CTEHKN C KaTanuTUYeCcKum
MOKPLITUEM MMEIOT CBETITYI0 MATOBYHO MOPUCTYIO
NoBepXHOCTb. CTEHKM [lyXOBKY, UMetoLLMe
KaTanuTUyeckoe NoKpbITUe, He CeayeT YUCTUT.
MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTannUTUIeCKNM
MOKPLITUEM CaMOOYMLLAIOTCA NYTEM BMUTLIBAHNS 1
pasmnoxeHnst NPORUTOro Xupa (Ha Bogy U
YITIEKACTbIN ras).

MpocTasn ouncTKa napom
OTO ynpoLLaeT YMCTKY, MOCKONbKY rpasb (nocne
KpaTKOBPEMEHHOTO OXMAaHs) CMAr4aeTCcs napom,



06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadby, W Kannsimu

BOLb!, KOHAEHCMPYHOLLMMUCS Ha BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTSX [IyXOBOrO LKaga.

1. BbIHbTe 13 gyxoBoro wkada Bce
NPUHaANEXHOCTY.

2. Haneitte B npotveeHb 500 mn BoAb! 1
NOMECTUTE €0 Ha 2-10 PELUETKY JyXOBKM.

3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOr0 pexuma
04MCTKM napom n pabotatb Ha 100 ° C B
TEYEHME 25 MUHYT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKkacha BNaxHOM ry6koii
WK TKaHbIH0.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENnoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
cregyeT BbiTupaTh Npubop Cyxol TKaHbto.

Mpn paboTe B pexume ynpoLyEeHHON
OYNCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK

N5 pa3msryenus 06pasoBaBLUNXCS
0CafiKOB/rpsi3n BHYTPU BYXOBKY,
UCMapuUTC W KOHAEHCUPYeETCS BHYTPY
LYXOBKM U Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH
ABEPU [lyXOBKM, IOITOMY NPU OTKPbITUM
ABEPU [lyXOBKM MOXET KanaTb BOAA.
BuiTpuTe KOHAEHCAT cpa3y nocne
OTKPbITUS [1BEPEN AYXOBKY.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSATKON TKAHBHO Unu ryBKOW,
CMOYEHHOIA B TENNOW BoAE € A00aBNEHUEM XUIKOTO
MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonbayiite Anst uncTku ABepLbl
MOlOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMMU UMM METaNMYeCKUe CKpeBKH.
OHM MOryT noLapanartk NoBepXHOCTb U
MOBPESMTb CTEKTO.

CHaTMe ABepLbl AYXOBOro WKada

1. Ortkpoiite nepepHioto asepuy (1).

2. OtkpoiiTe 3axmuMbl Ha kopryce netim (2) ¢
MpaBOW U NIEBOI CTOPOHbI NepeaHeit ABepLbl,
HaXaB Ha HNX, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKE.

Aeepua
LLlapHMpHbII 3aMOK(3aKPBITOE NONOXEHME)
[HyxoBow wkacg

E

CHUMUTE NEPELHION ABEPLY, NOTSHYB €€ BBEPX
1 0cBOGOAMB OT NPaBOVA U NIEBON NETIIN.

9 YCTAHOBKM ABEPLIbI Ha MECTO CriesyeT
BLINONHUTL B 06PATHOM NOPSIKE AENCTBUS
no cHATUI0. He 3abyabTe 3aKpbITh 3aKMMbI
Ha KOpMyCe NETNM MK YCTAHOBKE ABEPLLbI Ha
MecTo.

CHaTHe BHYTPEeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekNo NaHenu ABepLbI AYXOBOTO
LKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKM.

OTkpoitTe ABepLY AYXOBKM.
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1 Pamka

2 MnactmaccoBasi Haknagka

MoTsHUTE K ceBe W CHUMMTE NNacTMaccoByH
HaKnazaKy Ha BEPXHEN CTOPOHE ABEPLIbI.

4 123

1 [NepBoe BHyTpeHHee CTeKNo

2 BHyTpeHHee cTekno

3 BHeLwuHee ctekno

4 [TnacTMaccoBbIii AepxaTenb CTEKNA — HUXHUIA
[MpunogHuMmuTe NepBoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun A 1 BbITHUTE ero B HanpaeneHum B,
KaK nokasaHo Ha pUCYHKe.

YT00bI BbIHYTb CPESHEE CTEKNO (2), NOBTOPUTE 3TU
Xe aencTeus.

Mpu cBopke ABepLbl CHavana cneayeT BCTaBuTb
cpefHee CTekno (2).
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BcTaBnsitte cTekna Takum 06pa3om, UTobbl
CKOLLIEHHBIN yron CTekna nonan Ha gacky
NnacTMaccoBOrO [iepaTerns, kak NokasaHo Ha
PUCYHKE.

CpepHee cTekno (2) cneayeT yCTaHOBUTb B
NnacTMaccoBbIii iepkaTenb psaoM ¢ NEPBbIM
BHYTPEHHUM CTekrnoMm (1).

BHyTpeHHee cTekno (1) cnepyeT ycTaHasnmBaTth
Takum 06pa3oMm, YToObl HaANKCh Ha CTekre Bbina
obpalLieHa k cpegHeMy CTexry.

CrepuTe 3a TeM, YTOObI HIKHMIA YTON CpeaHero
CcTekna bbIN NpaBUbHO BCTABIEH B HUXKHUIA
MacTMacCoBbIi AepxaTerb.

[MpwXMUTE NNAcTMacCOBYH HakNafKy K pame [0
Lenyka.

3ameHa namMnoukn ocBeLeHus

AyxoBoro wkaca

ONACHO:

Bo n3bexaHue NopaxeHus SneKTpUYECKM
OKOM, NPEKAE YEM 3aMEHSITb NAaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, YTO 3MEKTPONpUGOp

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

5 OCBELLEHNS yXOBOTO LKkada
Cnorb3yeTcs crewmanbHas anekTpuyeckas
amnouka, KoTopasi MOXET BblAepXUBaTb
Temnepatypy £o 300 C. [JononHutenbHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuxu, cmp. 13". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LuKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHune Namnoyky MOXET OTNMYaTLCS
0T M306PaXKEHMS Ha PUCYHKE.




amna, ucnonb3yemasi B 3T0M an60pe, He
NOAXOAMNT ANA OCBELLEHNA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeaHasHa4eHa ana
BCNOMOraTesNbHOM uenum, I'IO3BOJ'IFIIOLI.|,6I7I
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKThI.

amnbl, Ucnonb3yeMble B 3TOM npubope,

OMKHbI BbIAEPXMBATH SKCTPEManbHbIE
hu3nyeckue ycrosus, Hanpumep
Temnepatypy Boiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Byx0BOIA LKA OT AneKTpOCeTH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNagoH, NOBEPHYB €ro
MPOTMB YaCOBOI CTPESTKN.

3. Ecnu B Bawuei ayxoBKe UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), nokasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHMTE €€ B COOTBETCTBIUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHUTb. Ecnn
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTaHuTe n
WN3BMEKUTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbIN NNagOoH.
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Mouck n yCipaHeHue HQMCﬂpﬂBHQG‘I‘Qﬁ

0 Bpews PaboT! Us AYXOBOTO IKatha BuienAeTcs nap.

+  BnonHe HOpMarnbHO, ECIV Nap BblaenseTcs Bo Bpems pabotel. >>> 3mo He sensemcst

Tlpy Harpesanu 1 OXTIAXACHNN NPUOOP U3AAET METANINHECKE LYW,

¢ an HarpeBaHnn MeTanIn4eckne aetany MoryT paclumpsATeCs U U3aaBath 3BYKN. >>> 3mo He
ABIAEMCS HEUCNPaBHOCMAIO.

Tpuop He paboraer.

«  [InaBKkuit NpeaoxpaHnTeNb HeMcnpaseH un cpabortan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e boke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3aMeHUme Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKYEH B (3a3eMIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencenbHOU 8UITKU.

MIOYK

Wwkacha.
*  Hert anexTponutanus. >>> [pogepbme Hasnu4ue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu e bioke hpedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8KIo4ume npedoxpaxumeny.

BeLLEHMS IyXOBOro Lukada HemcnpasHa. >>> 3ameHume J1laMnoYyKy oceeweHus

*  He 3apaHa dyHKUMs unu Temnepartypa. >>> Boibepume hyHKUUIO U ycmaHosume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekrYamens hyHKYUL u (Unu) pegynsmopa memnepamypb.
. B mopiensix, OCHaLLeHHbIX TailMepoM, TaiMep He yCTaHOoBIEH. >>> YemaHosume gpemsi.
(B Mopensix ¢ MMKPOBOITHOBOW NMeYbH0 yNpaBneHue No Tanmepy AenCTBYeT TONMbKO A1 MUKPOBOITHOBOM
neun).
«  Her anektponutanus. >>> [lpogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepbme
npedoxpaHumenu e bioke hpedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume unu
. BKIKOYUME NDEOOXDAHUMENIU.
(B mogensx ¢ ranmepom) Lincposoit uHAMKATOP BpEMeH! MITAET, WK CBETUTCH CUMBON YacoB,
+  PaHee npousowwso oTKMoUeHe MeKTposHeprn. >>> YemaHnogume apems / Bbiknrouume
Ayxo80ll LWKagh U 8KYUMe CHosa.
Ecnu Bbl He MOXeTe YCTPaHUTbL HENONaaKu,
HECMOTPS Ha BbINOMHEHWE UHCTPYKLMIA,
NPUBEAEHHbIX B JaHHOM pasaene,
06paTVITer K npeacTtaBuTento
aBTOPU30BaHHOM CepBUCHON cryxObl. He
NbITanTECh CaMOCTOATENBHO
OTPEMOHTMPOBATL HeVICI'IpaBHbIVI
anekTponpubop.
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