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Mepea Havanom aKcnnyaTauMu NPOYMTAIATE 3TO PYKOBOACTBO Nofb3oBarens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPeanoYTeHNe NPOayKLMM komnanun «Bekox. Hageemcs, 4To ato
BbICOKOKAYECTBEHHOE M3fenie, N3roTOBMEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TEXHONOrMNA, ByaeT
JEMOHCTPUPOBAaTL HaUNyLLKMe pesynbTaThl SKCyaTaLum. [ing aToro nepeq HavanoM akcnnyaramm
BHMMaTESNbHO NpoYNUTaiTE 3TO PYKOBOLACTBO M BCIO COMYTCTBYIOLLYIO JOKYMEHTALMIO U MCNONb3yITe ero B
JarbHemnlleM B Ka4ecTBe CnpaBoYHuKka. Ecnu Bbl NnepeaaeTte u3fenve HoBOMY BnafenbLy, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3osatens. MpuaepxusanTtech BCEX NPeAynpexaeHni u nHchopmaLmm, CopepxaLLuxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JAHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS Takke MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPbIM ApYTiM
mogensam. Pasnnunsa mexay mogensmm byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHnA kK cumBonam

B 1aHHOM pyKOBOACTBE NONb30BATENs UCNONL3YIOTCA CREayIoLLME CUMBOMbI:

BaxxHast MHopMaLmst v NoresHble
COBETHI N0 UCMOMb30BAHMIO.

MpesynpexaeHue o cUTyaumsx,
OMacHbIX Aris KM3HW Mioaen 1
UMYyLLIECTBA.

MpeaynpexaeHue 06 onacHocTh
6 MOPaKEHMS! ANEKTPUYECKUM TOKOM.

MpeaynpexaeHue 06 onacHocTh
noxapa.

[MpenynpexaeHne o ropsumx
NOBEPXHOCTSIX.

IIpousBoautenn: komuanus Apuennk (Arcelik A.S.)
HOpuauueckuii anpec: Kapaau Prampaecn Ne 2-6 34445
Crornopxe/Ctamoyn/Typuust

Ilpousseneno B Typnnu

Ce
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l BaxHble MHCTpYKUMM 1 NpeaynpexaeHUs MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH U OXpaHe OKpYyXaiolien cpefbl

B naHHOM pasgene cogepxatcs
WHCTPYKLMN MO TEXHWKE
Be3onacHoCTH, KOTOPbIE NOMOTYT
BaM n3bexaTtb TpaBM
nospexaeHunit. Mpu HecobntoaeHnn
9TUX NpaBWN BCE rapaHTUitHble
0bs3aTenbCcTBa aHHYIUPYOTCS.

O6Lwme npasuna TEXHUKM
BesonacHocTu
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70 n3aenme Moxet
9KCNyaTMpoBaThCs AETbMM
cTapLue 8 neT v NioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMI U3NYECKUMK,
CEHCOPHbLIMU Ui YMCTBEHHBIMY
CMOCcOBHOCTAMM, a TaKKe
nmuamu, He MMELLMM
[O0CTAaTOYHOrO OMnbITa U 3HAHWUN,
TOMbKO B TOM Crlyyae, eCrv OHM
HaxomaTcs noA HabngeHnem
NnL, OTBETCTBEHHbIX 3a UX
©e30nacHOCTb, Unn
MPOMHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet Ge3onacHoro
CMOJIb30BaHUSA U3AENNS 1
0CO3HAIOT CBSA3aHHbIE C ATUM
PUCKN.

Cnepgute 3a TeM, 4TOObI AETU HE
urpanu c yctponctaom. et
MOTYT YACTUTb 1 06CYXMBATL
YCTPOMCTBO TOMbKO N0J
HabntogeHnem.

[Mpunbop He JOmKeH
NCNonb30BaTLCSA NULAMM

(Bkrniovas geten) ¢
OrpaHNYeHHbIMK U3NYECKUMK,
CEHCOPHBIMY 1IN YMCTBEHHBIMY
CNOCOBGHOCTAMM UK
HEAO0CTaTKOM OMbITa U 3HAHWN,
3a UCKITOYEHNEM Clyyaes, Koraa
NCMONb30BaHME NPOMCXOAMUT NOA
HeNocpeaCTBEHHbIM KOHTPONEM
WNK B COOTBETCTBUN C
yKa3aHUSMM.

Cneaute 3a oeTbM, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETbEMY NULY B INYHOE
NONb30BaHNE UMK B LENSX
BTOPWYHOTO MCMOSb30BAHNS
Heobxo4MMOo TaKke nepeaatb
PYKOBOACTBO NoMb30BaTens,
HaKNeukn n3aenus, a Takke
OpYre CBA3aHHbIE C HAM
[OKYMEHTbI N KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE W
PEMOHTY JOMKHbI BbINOHATHCA
TOMNbKO NpefCcTaBUTENSAMM
aBTOPU30BAHHOWN CEPBUCHON
cnyx0el. MponssoanTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTte
BbINOSHEHWS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMMM COOTBETCTBYIOLLEN
KBanmgukaLmn. 310 Takke
MOXeT NpUBECTY K
aHHYIIMPOBAHWIO rapaHThw.



lNepen ycTaHOBKOW
BHUMATESIbHO NpoYTUTE
NHCTPYKLMK.

He nonb3yntech HencnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMETHbIX I'IOBpG)K,EI,GHVIVI.

lMpoBepsinTe, 4TobLI NOCNE
KaXX,oro 1crnonb30BaHus
nepeksoyaTeny yHKLMI
n3genns Obian BbIKITOYEHI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpaBHoCTH
criepyeT npekpaTuThb
9KCNyaTaLmio M3Aenus, noka
OHO He ByZeT OTPEMOHTMPOBAHO
B @BTOPW30BAHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. CyLllecTByeT puck
NOPaXXEHNS ANEKTPUYECKAM
TOKOM!

3nenne MOXHO noako4aTh
TOMNbKO K 3a3€MNEHHON
PO3ETKE/MMHAN, HANpPSBKEHNE 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOA
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam,
yKa3aHHbIM B pa3aene

«TexHuyeckne XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIIEHNS JOIHKEH
BbIMOMHSATH
KBanMMOULMPOBaHHbLIN
cneumnanuct (npu
ncnonb3oBaHuM npubopa ¢
TpaHctopmaTopom nnm 6e3
Hero). Halla koMnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a Kakue-nnbo
Npobnembl, BO3HUKLIME

BCEACTBME NCNOMNb30BaHNS
n3genus 6e3 3azemnenus,
BbINOMTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbLIMM HOPMaMM W
npaBunamu.

Hukoraa He newte Bogy Ha
n3genue Bo BpEMS MblTbs!
CyLLecTBYeT pUCK NOpaxeHus
ANEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecku sanpeLyaercs
[0Tpar1BaThbCs K LUTENCESbHOW
BUIKe BNaXHbIM1 pykamn! He
TAHWUTE 32 Kabenb nUTaHus.
BbIHMmas BUIKY 13 po3eTKM,
BepuTech HENOCPEACTBEHHO 3a
BUJIKY.

[Mpexae yem npucTynathb K
YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
obcnyknBaHNto, YACTKE W
PEMOHTY, n3genme Heobxoanmo
OTKIKOYNTL OT ANEKTPOCETH.

Bo n3bexaHne HeCYaCTHbIX
CryyaeB nNpu NOBPEXAEHUM
kabens nuTaHus ero 3ameHy
LOMKEH BbINOMHATb
NPOW3BOANTENb, ETO CMELMANUCT
Mo CEepBUCY MK INLO, UMetoLLee
aHanorMyYHyIo KBanuukaumio.
Anektponpubop crnegyert
yCTaHaBnMBaTb Takum 0bpasom,
4TOBbI 10 MOXHO BbINO
NOMHOCTbIO OTCOEANHUTB OT
CETMN SNEKTPONUTAHUS.
OtcoeanHeHne JOMKHO
OCYLLECTBAATLCS C MOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKN UK

5/RU



BbIKIT0YaTENS, BCTPOEHHOTO B
(OMKCUPOBAHHYIO CETb
9NeKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOMTENbHBIMM HOPMaTUBaMM W
npasunamu.

+  3ajHss CTeHKa 4yx0Boro Lukada
BO BpeMsi paboTbl CUIbHO
HarpeBaeTca. CneauTe 3a Tem,
9NeKTpuYeckme NpoBoAa He
conpukacanuce ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
MPUBECTY K UX NMOBPEXTEHNIO.

+  Cnegute 3a TeM, 4ToObI LUHYP
NUTaHUs He Bbin 3axaT Mexay
pamoW 1 ABepLen JyXOBOro
LKkaa, 1 He NpoKIaabIBanTe
€ro Mo ropsYMM NOBEPXHOCTAM.
B npoTuBHOM criyyae nsonsauns
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NPUBESET K KOPOTKOMY
3aMblKaHUIO W noxapy.

+  Bce paboTbl C aneKTpruyecknm
obopyaoBaHMeM 1 cucTeMamu
LOMKHbI BbINOSTHATLCS TOSIbKO
KBaNM@ULMPOBAHHLIMM
cneuuan1ctamm, AonyLeHHbIMM
K BbINOSTHEHNIO Taknx pabor.

B cnyyae kakoro-nu6o
NOBPEXAEHNS BBIKNKOUNTE
Npnbop 1 0TCOEANHMTE ero OT
anekTpoceTw. [inga atoro
BbIKITIOUMTE 0BLLMIA
NpeaoXpaHnTenb B OME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
N30ennio HOMUHambHbIe
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XapaKTepUCTUKM
npeaoxpaHuTEns.

besonacHocTb n3nenus

BHUMAHWE: [laHHoe n3nenue un
€ro BHELLHNE 4acTy
HarpeBalTCs B npoLiecce
ncnonb3oBaHus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacalTech
HarpeBaTebHbIX 311EMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
ponyckatb K AyXOBOMY LiKadyy
TOMNbKO NMOA NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3ymntecs npnbopom,
Haxo4sACh NoJ BO3AENCTBUEM
arnKkoronsi UNu NekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHMKAIOLLMX
CKOPOCTb PeaKLmmn unu
HapyLUaloLMX KOOPANHALMIO
ABVXEHWN.

ByabTe 0CTOPOXHBI NpK
NCNOMNb30BaHNM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUIrOTaBNNBaEMbIX
6ntogax. Mpu BbICOKOIA
TEMnepaType CnupT ucnapseTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonarante psigom ¢
npnbopom
nerkoBocnnaMeHsoLLmMecs
MaTepuansl, Tak kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBble



NOBEPXHOCTN MOTYT CUITbHO K NOpaXeH!o dNeKTpuyeCcKnm

HarpeBaTbCs. TOKOM.
Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO *  (MoxeT oTnnyaTbCs B

MOXET HarpeBaTbCs. byabTe 3aBUCUMOCTH OT MOAENM
OCTOPOXHbI, HE KacanTeChb nsgenus.)

HarpeBaTesbHbIX 3IEMEHTOB [paBunbHOE pacnonoxeHue
BHYTPW JyXOBOrO LUKada. NPOBOIOYHON PELLETKN U
Cnepure 3a TeM, 4TobbI NPOTUBHS HA HAaNPaBASIOLLNX
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS [pOBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnu
BbIrM NOMHOCTBIO OTKPbITHI. NpOTUBEHb CredyeT NPaBMibHO
He pasorpeBaiTe B JyX0BOM yCTaHaBnuBaTb Ha

LKAy NPOaYKTbI B 3aKPbITbIX Hanpasnstowue. BctaBbTe
KECTSAHbIX UK CTEKNAHHbIX NPOBOJIOYHYIO PELLETKY UK
BaHkax. BHyTpu 6aHOK MOXeT NPOTUBEHb MeXaY 2
MOBbLICUTLCA AABNEHNE, YTO HanpaBnSIOLMMI 1 NPOBEPbLTE,
NpuBeLeT K B3pbIBY. YCTOMYMBO N AEPKUTCS

He ctaBbTe NPOTUBHW UMK peLleTKa UnM NPOTUBEHD (CM.
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha PUCYHOK). ToMbKO nocne 3Toro

[HO yXOBOro LKada, a TaKkke
He KnaguTe Ha Hero
artoMUHNEBYIO GHOITBTY.
3bbITOYHOE TENO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO JHA
[YXOBOrO LwKada.

He ncnonb3yiTe Ans YMCTKU
CTEKNSHHOW ABEPLbl JyXOBOrO
Lkadpa rpybele abpasnsHble
YUCTALLME CPELCTBA UMK OCTPble
MeTannnyeckue ckpebku, 4tobbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTH
K pa3pyLUeHMIo CTekna.

He ncnonb3yiTe Ans YMCTKU
YCTPOMCTBA Napo0YNCTUTENMN,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTH
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He nonb3yntech Oyx0BbIM
LUKahoM, ECITN CTEKNO B
nepeaHen BepLe noTpeckanoch
NN BbIHYTO.

Pyuka OyxoBKu He
npeaHasHayeHa ans CyLKu
nonoTeHeL. Eciv dyHKums
rpuns BKITIOYEHa, a ABepua
OTKpbITa, He BeLlanTe
nonoTeHua, nepyarki n apyrue
TPANUYHBIE U3OENNS.

lMomeLLas NpOAYKTbI B ropsuni
[YXOBOW LUKad Urn BbIHUMAs UX
0TTyAa, 0643aTenbHO
Nonb3ynTech TEPMOCTOMKUMM
pykaBuLamu.

Monoxwute Bymary ans
BbICTUIAHNS NeKapHbIX ()OpM B
FOPLLOK 4719 BapK1 UK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.A.
BMECTE C NPUroTaBnMBaeMbIMM1
MULLEBLIMU NPOAYKTaMU, U
NOMEeCTUTE BCE B
NpeABapuTENbHO HArpeTyio neuvb.
Yganute nanuwkn dymarn,
BbICTYNaloLLMeE 3a npegers
NPOTMBHS UMW ropLuKa, YToBbI
OHM He CMOrnn conpukacaTbest ¢
HarpeBaTeNbHbIMU 3rIEMEHTaMM.
He ucnonbayite Bymary ans

BbICTUNAHMS NEKAPHbIX hOpM,
paboyas TemnepaTypa KoTopoi
HUXe TemnepaTypbl B neyun. He
knagute Gymary
HenocpeaCcTBEHHO Ha OCHOBaHWE
neyu.

BHUMAHWE: MNepen 3ameHon
namnbl ybeanutech, YTO LWHYp
nuTaHns Npubopa OTKMKYEH OT
CETN UNN YTO NpepbiBaTenb
Lienu BbIKIOYEH, 4TOobbI
n3bexatb NOpaxeHus
9NEeKTPUYECKUM TOKOM.

MMpubop He cnepyeTt
yCTaHaBnMBath 3a
[ieKkopaT1BHOW ABEpLEN,
MOCKOMbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K neperpesy.

[ins obecneyeHns noxapHoM
BesonacHocTu n3genus
cobrioganTe HUxeyKasaHHbIe
npaswuna.

YbeauTech, YTO BUMKa MMIOTHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpeLyaercs ncnonb3oBaTb
NoBpeEXAEHHbIN Bo
06pes3aHHbIf kabenb, a TaKkke
YAMMHUTENb; MOXKHO
NoNb30BaTbCS TOMbLKO
OpUrMHarnbHbIM kabenem.
Y6eautecs, UTO B po3eTke, K
KOTOPOW MOAKMIO4AETCA U3menue,
OTCYTCTBYIOT XXWAKOCTb WIN
Bnara.



cnonb3oBaHne no Ha3Ha4YeHuo

[aHHoe n3genue
NpeAHa3sHa4YeHo UCKIIOYNTENBHO
Ans GbITOBOrO UCMONb30BaHMS.
3anpeLyaercs ncnonb3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKMX LENSX.
OCTOPOXHO: laHHoe
n3genve npegHasHaveHo
NCKIKOYNTENBHO ANS
NPUroToBMNEHMS nuwy. Ero
3anpeLLeHo 1Cnonb3oBaTh Ans
OpYrX Lenen, Hanpumep, Ans
oborpesa nomeLleHus."
V3nenve He cnegyet
MCMONb30BaTb C LIENbIo
HarpeBaHusi Tapenok noa
rpUNEeM, CyLLKW NOSoTEHEL, W
MOCYAHbIX MONOTEHEL, NyTeM
pa3BELLMBAHUS UX Ha pyykax, a
TaKke ansg oborpesa
NOMELLEHMS.

MponssoguTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTte
MCNONb30BaHUS M3AENNS HE MO
Ha3HAYEHMIO UK
HenpaBWbHOrO 0OpaLLeHnst C
HUM.

[lyxoBoiA LKA MOXHO
ncnonb3oBaThb ANs
pa3MopakmBaHusi, BbINEKAHMS,
XapPEHMS 1 NPUroTOBNEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

BesonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JoctynHble Yactu
npnbopa MOryT CUIbHO
HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckanre
K HAM aeTen.

YnakoBoYHble MaTepuansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNaKoBOYHblE MaTepuarbl B
HeJO0CTYNHOM 4115 AeTei MecTe.
YTUnuaupymre Bce ynakoBOYHbIE
MaTtepuarnbl B COOTBETCTBUM C
HOpMamu No oxpaHe
OKpYyXartoLLen cpeabl.
nekTpuyeckoe obopyaoBaHue
NpeAcTaBnsioT ONacHOCTb AN
neten. Bo Bpems paboTbl
LYXOBOrO LUKacha He Jonyckante
K HeMy [ieTei, a TaKke He
paspeLLanTe UM urpatb C HUM.
He pasmelyanTe Hag npubopom
npeamMeTbl, KoTopble 4eTU MOryT
nonbITaThCs 4OCTAT.

He cTaBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABEpLY Tsxenble npegmeTs! U
He NO3BONANTE LETAM CaaNTbCA
Ha Hee, [lyxoBoW Wwkad MOXET
nepeBepHyTLCS, a Takke MOryT
ObITb NOBPEXAEHDI NETNN

ABepubl.
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YTunusauus ctaporo usgenus

CooteetctBue [upektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOrO M NEKTPOHHOro 060pya0BaHUs
(WEEE) 1 yTMnu3aums Bblileawwero u3
ynotpebneHus 060pyaoBaHuS:

B

—
[anHoe n3penve cootBetcTyeT upektuse EC 06
YTUNMU3aLMM ANEKTPUYECKOTO U SMEKTPOHHOTO
obopyposanus (2012/19/EU). laHHoe n3nenve
YMEET MapKVUpOBKY, YKa3blBAOLLYI0 HA YTUNN3aLMI0
€r0 KaK anIeKTPUYECKOTO W 3NIEKTPOHHOTO
obopygosaHus (WEEE).
OT0 M3aenue NPoN3BEAEHO N3 BLICOKOKAYECTBEHHDBIX
JeTaneii 1 MaTepuarnos, KOTopble noanexat
MOBTOPHOMY MCMOMb30BaHUIO 1 NepepaboTke.
[MoaTomy He BbibpacbiBaiiTe ugenme ¢ 00bIYHbIMM
ObITOBBIMM OTXOZ@MU NMOCHE 3aBepLLEHNs ero
akcnnyatauun. Ero cneayet caath B
COOTBETCTBYHOLMIA LIEHTP NO YTUNM3ALMM
3NEKTPUYECKOrO W anekTpoHHoro obopyaosanus. O
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MEeCTOHaxX0XOeHUN TakuX LEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax Bnactu.

CooteetcTBue [upektuse EC 06 orpaHmyeHum
cofiepxaHus BpeaHbix Bewwects (RoHS):
lMpnobpeTeHHoE Bamu n3genue COOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
copepxanus BpeaHbix BeLects (2011/65/EU). OHo
He COAEPKUT BPeAHbIX W 3anpelLeHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [lupekTuse.

YTVIJWBaLWIﬂ ynakoBO4HbIX MaTepuanos

*  YnakoBOo4Hble Matepuanbl OnacHbl aAns AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuanb! B
6e30nacHoM 1 HeAOCTYNHOM ANs JeTeil
MecTe.YNakoBOYHble MaTepuanbl M3genus
M3roTOBMEHBI M3 MATEPUAroB, NOANEXaLIMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUnManpymre ux
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3soM 1 copTUpyiTe
COTMacHoO MHCTPYKLIA Mo obpatLeHuto ¢
0TX04aMW, NOANEXaLLMMU BTOPUYHON
nepepabotke. He yTunuaupyiite nx BMecTe ¢
00bI4HbIMM BbITOBBIMM OTXOLAMM.



E Ob6uine cBepeHuns
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[MpoBonoyHas peLueTka
[Tonkm
[MpoTnBeHb
[MepenHss asepua
Pyuyka agepupl
Tpybka BbIX0ga napa
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OtBepcTis ANs BbiMycka M3BLITO4HOI Bnaru
[Tonoxexns nonok

Ykasatenb ypoBHS BOAb

Emkoctb

[TaHenb ynpasnexus

i
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12 1

Knonka BKI./BbIKII.

KHonka Bbl6opa nporpammbl
OyHKUMOHANBHBI Ancnnen

[Mone uHAMKaTOpa TEKYLLEro BpeMeHu

lMone uHaMkaTopa Temnepatypbl/Beca

KHonku HaBuraumum 1 perynupoBaHus
TeMnepaTypbl-BpEMEHN

KHonka Havana/npekpaLleHus NpuroToBNEHUS!

10
1

10 9 6 8

KHonka mMeHto BbIGOpa NpoayKToB-
nonycgabpukatos

TekcToBbIN AncnneNn

Iucnnei BiGopa npoaykTos-nonycabpukatoB
KHonka HacTpoiiku TemnepaTypbl/Beca u
YCKOPEHHOTO pasorpesa

KHonka BpemeHn n HacTpoek

11/RU



CopepxaHue ynaKkoBKM 5. TpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBONOYHOM
peLeTk! Ha BbIABUKHLIX HANPABRSIOWMX

(OaHHas dyHKuMA — pononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BalleM U3AeNuu.)

A3nenme KOMNNEKTYETCS Pa3nuyHbIM
HabopoM AONOMHUTEMbHbIX

NpUHALNEXHOCTEN B 3aBUCMMOCTY OT B
mogzenn. HekoTopble ONONHUTENbHbIE M1ArofapsA HANMIMIO BLIABWKHBIX

MPUHAANEKHOCTU, OMUCAHHBIE B PYKOBOACTBE HanpaBALLMX MOXHO Erko yCTaHaBMBaTh 1
nonb3oBaTens, B KOMNNEKTe 3T0ro M3aenus BblABMraTh NPOTUBHM 1 MPOBOMOYHYIO PELLETKY.
MOIyT OTCYTCTBOBAT. [Tpy ycTaHoBKe NPOTUBHEN WA NPOBOSOYHON
peLLeTki cneauTe 3a TeM, 4Tobbl kpas
NPOTMBHA WU PELLETKN OnUparinch Ha
LUTbIPbKK, PACTIONOXEHHbIE HA 3a7HEN YacTn
BbIBIKHBIX HANPaBNSIOLLMX.

PykoBoacTBO nonb3oBarens
CTaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
lMpeaHasHayeH Ans BbINeYKU U3NENWIA U3 TecTa,

N —

pasMopaxmBaHna 3amMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB U
JKapeHua npogyKkToB GonbLmmMm KyCKaMu.

3. Tny6okuin npoTnBeHb
MpeaHasHayeH Ans BbINEYKW U3OENWit U3 TecTa,
XapeHus NpoflyKTOB HONbLUMMM KycKamu,
COYHbIX Briiof, @ Takxke Ans coopa cTekatoLLero

Kvpa Npy NPUrOTOBIIEHM Ha rpUre.

4. PeweTtka
[pegHasHayeHa Ans xapeHus, a Takxe ans
pa3sMeLLeHns NPOLYKTOB Ha HY)XXHOW NOMKe Npu
BbINeYKe, KapeHun Unu NpUroToBEHUN B

hopmax.

12/RU



TeXHWUYecKMe XapaKTepUCTUKM

220-240B ~ 50 Tu

Tun kabeng/cederne Mie HOSVV-EG
ax15mm

JlamMnouka BHYTPEHHETo OCBELLeHNS
[purib: noTpeGnaemas MOLIHOCTE
#  OcHOBHble cBeaeHIs! [laHHbIe Ha NAcnopTHOM TaGMn4Ke SHEPronoTPeBeHNs aNeKTPUIECKUX AyXOBbIX
LKadhoB NpuBEAEHDI B COOTBETCTBIUN CO cTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 311 aaHHble
onpeaeneHb! Npu CTaHAAPTHOM Harpyske ¢ PYHKLMAMN HIDKHErO-BEPXHETO HarpeBaTesNbHOO aNeMeHTa
NI HarpeBa C NOMOLLIbKO BEHTUMATOPA (NpK Hanu4um).
Knacc aHepreTndeckoit 3heKTUBHOCTI ONpeaeneH B COOTBETCTBUM C NPUBEAEHHBIMA HIKe
NPUOPUTETAMM B 3aBMCHMOCTY OT HalMuMsl UMW OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLMX DYHKLMIA B M3aenum. 1 -
TpUrOTOBNEHNE C BEHTUNATOPOM - 3KOHOMUYHbI PeXIM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBreHue B
Typ6opexume, 3 - Mpurotoenewme B Typbopexume, 4 - Harpes CBEpXy W CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy 1 CHu3y.
Cwm. pasgen Ycmaroska, cmp. 14.

*%

[pu ycoBEPLUEHCTBOBAHMN KayecTBa HaueHms, ykasaHHble Ha 3TUKETKaX 3aenus
NPOJYKLNM TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKN UNK B CONPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALNM,
MOryT 6bITb M3MeHeHb! Be3 nonyyeHbl B NabopaTopHbIX YCrOBUSX
npeaBapuUTENbHOTO YBEAOMIEHHS. COrMacHoO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHAApTaM.

TN AaHHble MOryT ObiTb UHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCTIyaTaLmuu
u3genms.

nniocTpaumm B JaHHOM PYKOBOACTBE
ABNSIOTCS CXEMaTUYHBIMU U MOTYT HECKOIBKO
OTNNYATLCS OT KOHKPETHOTO U3Lenis.

13/RU



B YcraHoBka

IMpnbop fomKeH ycTaHaBnmMBaTLCS
KBanunLMpOBaHHbLIM CrIELMan1CcTOM B
COOTBETCTBU C AEMCTBYHOLLMMM HOPMaMM 1
npaeunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynmpyetcs.MponssoauTent He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3@ MOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHEHWS paboT NuLamm, He MEHLLMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNUmKaLmm. ITO MOXKeT
NPVBECTY K aHHYNMPOBaHMIO rapaHTHK.

MonrotoBka MecTa yCTaHoBKM,
S nekTpuyeckoro 06opyaoBaHus
obecneunsaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

[BbIToBOI NpMbop creayeT ycTaHaBnMBaTh B
'COOTBETCTBUM CO BCEMU MECTHBIMU HOPMaMm
MO NOAKITOYEHMIO Fra30BOr0 U/mnu
3MEKTPUYECKOro 0BOPYAOBaAHNS.

OMMACHO:

TMpexae Yem NpucTynaTh K yCTaHOBKE,
BM3yarbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELLHUX
AedeKToB [yx0BOro Lwkada.

[Mpn Hanruum fedheKToB He yCTaHaBnuBanTe
ero. MoBpexaeHHbIe anekTponpubopel
npeacTaenaT coboit yrpo3y BaLuei
6e3onacHocTu.

Mo Hayana ycTaHOBKU

[Mpnbop npegHasHayeH Anst YCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KyXOHHY0 Mebenb, MMEloLLYIoCs B
npogaxe. Mexay 6bITOBOI TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHN
1 Mebenbio cnegyet oCTaBUTb onpedeneHHoe

14/RU

BesonacHoe pacctosiHie. CM. pUCyHOK (pasmeps!

NpUBELEHBI B MUNIUMETPaX).

*  Wcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KNEN JOMKHbI ObITh
TepmocToitkumm (He meHee 100 °C).

¢ KyxoHHble LKadhumkn JOMKHbI ObITh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO U 3aKPENIeHbI.

J Ecnv nog ayxoBKon eCTb BbIABKHON ALLKK,
MEXIy HUM 1 IyXOBKOA HeobX0aMMO
YCTaHOBUTb NEPETOPOLIKY.

+  [epeHocky yCTPOACTBA [OMDKHbI BbINOMHATL HE
MeHee [BYX YeroBex.

¢« [Ins nepemeLLeHMs NeYm BO3bMUTECH 3a Nasbl
Ansi NEPEHOCKM Ha 00eNX CTOPOHaX.

¢« [epep yCTaHOBKO NEYM M3BNEKUTE BCE
Matepmarnbl U JOKYMEHTbI, HaxoasLLMecs
BHYTpY ee.

¢« Pa3mepbl kyXxOHHOI Mebenn JOMmKHbI
COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE HUXKE.
[ins obecneyermns JOCTATOYHON BEHTUNSALMN B
3aHelt 4acTu KyXOHHoI Mebenn Heobxoammo
BbIMOMHUTL OTBEPCTHE, PasMep KOTOPOro
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha PUCYHKE HIXE.

He ycTaHaBnueaiTe nsaenue psaom ¢

ONOAMIBHUKOM WU MOPO3MUIBHOI KaMEPOH.
[Mockonbky fyx0BOit LWKkad u3ny4aeT Tenno,
XonoaunbHukK 6yayT noTpebnaTh Gonblue
3NEKTPOIHEPIUN.

He nepemelLaitTe ycTponcTBO, AEPXACh 3@
BEPLY /nu 3a pyuyKy 4Bepubl.




A
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YcTaHoBKa u nogknioyeHne

. BbiToBON I'IpM60p cnegyert yCtaHaBMBaTth B
COOTBETCTBMWN CO BCEMWN MECTHLIMW HOPMaMK
NO NOOKMOYEHNIO ra3oBoro U ANeKTPU4ECKoro
obopyaoBaHus.

MoakntoyeHme K ANeKTpoceTn

[MogkntovanTe u3genve K [PO3€ETKE UK NUHUKN C
3asemMneHnem, 3aLLlMLLleHHOI71 MWUHUATIOPHBIM
aBTOMaTU4ECKMM BblKNoHaTenem ¢
COOTBETCTBYIOLLMM HOMUHANOM, KOTOprl7I yKa3aH B
Ta6nwu,e «TexHuyeckne XapakTepPUCTUKNY.
YCTaHOBKy 3a3eMneHna NOJIKEH BbINONHATD
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KBanWNULMPOBAHHbIA 3MEKTPUK (MpK
MCMONb30BaHNM U3AENNS C TPAHCHOPMATOPOM UNK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLiep6, NOHECEHHDIi
BCEACTBME UCMOMNb30BaHWS u3aenis 6es
3a3eMEHNS], BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpPMamM W NpaBuramu.



OMNACHO:

MopakntoyeHne npubopa k 3aneKTpoceTy
I0MKEH BbINONHATb KBANMMULIMPOBAHHbIA
crnewparnucT, MeroLLMin npaso Ha
BbINOMHEHWe Takux paboT. [apaHTMitHbIA
nepuoz HauMHaeTCa TONMbKO nocne
NpaBuUnbHON YCTAHOBKM.

[Tpoun3soamTEnb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
32 NOBPEXAEHMUS B pe3yrnbTaTe BbINOMHEHNS
paboT nuuamu, He UMEHOLLUMM
COOTBETCTBYHOLEN KBANUUKALWMK.

ONACHO:

LLHyp nuTaHMs He AONXeH BbiTb CAABMEH,
M3OTHYT UK 3aXar, a TakKe He JOMKeH
conpukacaTtbCs C HarpeBatoLLMMncs
KOMMOHEHTaMu 13genus.

3ameHy NOBPEXAEHHOrO LLUHYpa MUTaHUS
[OIMKEH BbINOMHATb KBANMMULIMPOBAHHbIA
3NeKTpUK. B NpoTMBHOM Cryyae 310 MOXeT
NPUBECTM K NOPXKEHMIO NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMIO NN
BO3ropaHmio!

+  TloaknioyeHne JOMKHO BbIMOMHATLCS B
COOTBETCTBUM C HALMOHaNbHBIMA HOPMaMK.

+  [lapameTpbl 3NeKTPUYECKON CETU AOMKHBI

COOTBETCTBOBATb JaHHbIM, yKa3aHHbIM Ha

nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢

[a@HHBIMW MOXHO YBUAETb, OTKPLIB NEPEHION

Aseply.

LUHyp nuTaHns npubopa JomkeH

COOTBETCTBOBATL NapameTpam, ykadaHHbIM B

Tabnuue "TexHnyeckne xapakTepucTukm'.

OMACHO:

Mepep BbINONHEHMEM Kakux-nnbo
3NEKTPOMOHTAXHbIX PaboT OTKMIoUUTE
npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLuecTByeT pucK NopaxeHus
3NeKTPUYECKMM ToKoM!

K LwTencensbHON BUMKe LWHYpa NUTaHUs nocne
lycTaHOBKM JOrKeH ObITb 0BecneyeH nerkui

0CTYN (He NpoKnaablBaiTe WHYP Haj
BapOYHOM NOBEPXHOCTBIO).

[1pn MOHTaxe NPOBOAKM HEOBX0AMMO
06rioaTh HaLMoHanbHbIE/MeCTHbIe
MEKTPOTEXHUYECKME NPABUNA U HOPMbI, @

Takke UCMONb30BaTh COOTBETCTBYHOLLME

PO3ETKU/LUITENCENbHBIE BAMKMA W BUTKY st

LyX0BKM. B criyuae ecnu npeaenbHble

3HAYEHNst MOLHOCTM MPOAYKLM MPEBbILLAIT

LOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BITKY 1 PO3ETKY,

W3genve [OMKHO GbiTb NOAKIIYEHO Yepe3

CTaLMOHapHOE 3MeKTpUYeckoe

obopyaoBaHue Hanpsimyto 6e3

WCMONb30BAHMUS BUMKW 1 PO3ETKM.

BKntouuTe LWHYp NUTaHWS B PO3ETKY.

MHCTpYKLMA NO MOHTaXY

1. BcTaBbTe OyxoBoii Lkad B KyXOHHYI0 Mebenb,
BbIPOBHAITE 1 3akpenuTe. OBHOBPEMEHHO
ybeauTech B TOM, 4TO LUHYP NUTaHWS He
NOBPEXAEH /NN He 3axar.

3akpenuTe yXoBOi LKA 2 BUHTAMM, Kak NOKa3aHo
Ha pUCYHKe.

Mocne ycTaHOBKM NPOBEPLTE, YTO BUHTbI 3aTsHYThI
[OCTATOMHO U Neyb 3adhMKCUpoBaHa Ha MecTe. Mevb
MOXET CMECTUTBCS B TeYEHIE Nepuoaa
MCMONb30BaHMS, ECTU YCTaHOBKA Obira BbINONHeHa B
HapyLUEHIE UHCTPYKLWIA U €CTI BUHTBI 3aTSIHYThI
HEA0CTaTOuHO.
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[ns n3genuin ¢ BeHTUNATOpoM oxnaxaeHus (OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM W3genuu.)

1 BeHtunsaTop oxnaxaeHus

2 [TaHenb ynpasnexus

3 [eepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNaXaeHUs OXNaxaaeT
BCTPOEHHYI0 YacTb Nprbopa 1 NEPEAHIOI NaHENb.

BeHTUNATOp OXnaxaeHus NpoaonxaeT
paboTath B TeueHue 20-30 MuHyT nocne
BbIKMIOYEHNS AYXOBOTO LKada.

Ecnu Bbl roToBUNK, 3anporpaMmmmupoBas
TaiiMep AYXOBKM, BEHTUMATOP OXNaxAeHNs
BbIKMIOYMTCS NO 3aBEPLLEHNM BPEMEHN
NPUrOTOBNEHUS BMECTE CO BCEMM
DYHKLMAMN.

18/RU

OkoHuaTenbHas npoBepKa
1. Okcnnyatauus usgenms.
2. TlpoBepbTe, NPOM3OLLIIO MK BKIOYEHME.

ﬂnﬂ Oyaywei TpaHCNOPTMPOBKU
CoxpaHuTe opuUrMHanbHY YNakoBOYHYH
kopoOky 1 nepeBoauTe Npubop B Hel.
CriepyiiTe yka3aHusM, HaHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecnu opurmHanbHas ynakosoyHas
kpobka He coXpaHunach, 3aBepHuUTE n3genue B
Ny3bIp4aTyto yNakoBKy Unn NOMECTUTE B
NNOTHbIN KapToH. HapexHo 3aknenTe Knenkon
NEHTOM.

*  Yrobbl NpoBONOYHAS peLUeTka 1 NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCSA BHYTPU JYXOBKM, He
NOBPEANNYN ABEPLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI iBEPLbI KAPTOHHYIO NONOCKY BPOBEHb
C NpOTUBHAMN. [puKpenuTe aBepLYy OyXOBOTO
Lwkadha K GOKOBLIM CTEHKAM KIENKO NEHTON.

*  He nogHumariTe 1 He nepeasurainTe ayxoBoi
LuKadh, fiepxack 3a [ABEPLY 1N 3a pyuKy
ABepLbl.

He pasmelyaiite Ha npubope HUKaKkux
npeaMeToB U He CTaBbTe €ro BEpTUKarbHO.
He nepemelaiite usaenue, ecnm BHYTpH
HaxoguTcs Boga. Mepemelyathb n3genve
MOXHO NOCIE CMUBA UMEIOLLECS BHYTPM
BOAbI.

CMOTPUTE NPUBOP CHapYXM Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHHIA NPy
PAHCMIOPTUPOBKE.




B lMoaroToBKa K 3kcnayarauum

PekomeHaaLmm no 3KOHOMUM

3NeKTPO3Heprum

OT1 pekoMeHaaL My NMOMOryT BaM UCNONb30BaTh

13aenne 3KOMOMMYECKN YUCTBIM CNOCOOOM 1

9KOHOMWTb 3MEKTPOIHEPTHIO.

*  Vcnonb3yitTe B AyXOBOM LKAy TEMHYH UIu
3ManupoBaHHyio NOCyy: 3TO NO3BONUT
yNyullmMTb TEennonepeaavy.

+  [lporpeBaiTe gyxoBom LKkad nepes
MPUrOTOBNEHUEM MULLMW, ECAIN 3TO
PEKOMEHAYETCA B PyKOBOLACTBE NOMb30BaTENS
UMW B MHCTPYKLMSX MO NPUTOTOBIEHNIO
NPOAYKTOB.

*  BoBpems npuroToBneHus nuLLm He
OTKpbIBaMTE ABEPLY OyXOBOTO LKatha CNLLKOM
yacro.

1 2 3 4

+  [lo BO3MOXHOCTU CTapalTech roTOBUTL B
[YXOBOM LUKadpy Heckonbko 6oz
O[JHOBPEMeEHHO. [py NPUroTOBNEHNM MULLW HA
peLLeTKY MOXHO yCTaHaBnMBaTh No e
€MKOCTM C NpoayKTamu.

+  TortoBbTe 6mioga oaHo 3a apyrmm. [lyxoson
wkad yxe Byaet nporpeT.

*  [Ins 3KOHOMWM 3NEKTPOIHEPTN MOXHO
BbIKNKOYaTL AYXOBOW LKA 32 HECKOMBKO
MMHYT IO OKOHYaHMS NpUroToBNeHus bntoga.
He oTKpbIBaiTe ABEPLY AyXOBOrO LuKada.

+  Pa3mopaxuBaiiTe 3aMOPOXeHHbIE NPOAYKTbI
nepea NPUroTOBNEHNEM.

HOAFOTOBKa K 3KcnnyaTauuun
Hacrpoiika BpemeHu

21 20 19 18

Knonka BKI./BbIKII.

KHonka Bbl6opa nporpammbl

CuMBON 30HAa roTOBHOCTM Msca (*)

Cumson 6rokupoBkm ABepubl (*)

[Mone uHAMKaTOpa TEKYLLEro BpeMeHu

lMone uHaMkaTopa Temnepatypbl/Beca

CuMBON BHYTpEHHEN TemnepaTypbl yXOBOrO

wkada

8 CumMBON yCKOpeHHOro pasorpesa (ObICTpbIi
npeaBapuTENbHbIA pa3orpes)

9 KHonka Havana/npekpaLleHus NpuroToBNEHUS!

10 KHonka meHio BbIGOpa npoayKToB-
nonycgabpukatos

11 KHONKv HaBurauum v perynupoBaHuns
TeMnepaTypbl-BpEMEHN

~N O O AW N =

17 16 15 14 13 12 11 10

12 TekcToBbIN AuUCNNEN

13 [Oucnneit BbiGopa npoaykToB-nonydadpukartos
14 CumBon HacTpoek

15 CumBoOn 3BYKOBOTO CUTHana

16 CvMBOMN OKOHYaHMS BPEMEHM NPUTOTOBMEHMS
17 CuvMBON BPEMEHN NPUrOTOBNEHUS!

18 CumBon npuroToBneHns Ha napy (*)

19 OyHKUMOHaNbHbIA AuCnnen

20  KHomka HacTpoilku TemnepaTypbl-Beca u
6bICTpOro pasorpesa

21 KHomka BpemeHu 1 HacTpoek

* (MoxeT oTnuU4aThbCs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENN
npenus.)

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHNS B PO3ETKY U
BKIIIOUMTE NPEOXPaHUTENb U3Lenus.
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lMepepn ycTaHOBKOM BpeMeHM Heobx0auMo BbIOpaTh
A3bIK.
YcraHoBuTe A3bIK

o P

N

® ¢ English v

Tpu NEPBOM BKITHOHEHUN JYXOBKM Ha TEKCTOBOM
pucnnee (12) nosiBMTCA CNOBO «pycckmitn. Cnerka
Hammute /N nnn N/ (11) Ana BeIBOPa HYKHOTO

ssblka. (10) Crnerka HaxmuTe ans
nogTBepXaeHNs Bolbopa A3blka.

[OKkpaH HacTpolikn A3bika 0TOOpaxaeTcst
ONbKO NPY NEPBOM BKIIO4EHUM. YTOOBI
M3MEHUTb A3bIK, BOCTIONb3YATECH MEHIO
Hactpoek. Mento Hacmpoek, cmp. 40.

YcraHoBuTe Bpems

0) P 1030 A M
(CIR YcTaH. BpemeHu o v g

lMocne Bbibopa A3bika Ha TekcToBOM Aucnnee (12)
nosisutcs Time setting (HacTpoiika BpemeHm).
Cnerka Haxmute /N unn N/ (11) ana eeopa
TEKYLLIETO BPEMEHMU.

Mepen ncnonb30BaHMeM AyXoBOro Lkada
Heo6xoaMMo yCTaHoBUTL BpeMs. Ecrn

BpEMS He yCTaHoBMEeHo, cumson "HacTpoiiku'
(14) npopomxuT cBeTuThCA. Mocne
YCTAHOBKM BPEMEHM CUMBOIT UCHE3HET.

OuuncTka npubopa Nepea Ha4anom aKcnayarauum

HekoTopble MOIoLLME CPELCTBA W YUCTALLNE
MaTepuanbl MOryT NOBPEANTb MOBEPXHOCTb.
He ncnonbayinTe Ans YNCTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPble NPeaMETbl.

1. CHUMHUTE BCE YNaKoBOYHbIE MaTepuarsi.

2. TpoTpuTe NOBEPXHOCTb NpubOpa BaxHoM
TKaHbHO W ryOKON W BLITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbIii NporpeB

IMporpeiite npubop B TeveHue 30 MUHYT, a 3aTeM

BbIKNKOUMTE. OTO 06ECNEUNT BLIrOpaHue 1 yaanexue

NPOM3BOACTBEHHBIX 3arpA3HEHUA U NOKPLITUIA.
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MNPEQYNPEXOEHWE!
Topsune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYNHUTD
oxorm!
Bo Bpemst paboTbl Npubop MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanteck K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM YacTAM SyXOBOIO
Lkada, HarpeBaTenbHbLIM 3rIEMEHTaM W T.1.
He paspeLuaiite feTam npubnmuxartbes K
Hewmy.
[TomeLLas npoAyKTLI B FOPSAYNUA ByXOBOK
Lwkad Unm BbIHUMAs UX 0TTyAa, 06513aTenbHO|

Nnonb3yNTECh TEPMOCTONKUMI pyKaBULiAMM.

3AneKTpnyeckmin gyxoBon wwkad

1. BbIHbTe M3 AyXOBOrO LLKadha BCe NPOTUBHM 1
peLueTKy.

2. 3akpoliTe ABepLy OyX0BOrO LKaga.

3. Bobibepute nonoxenue Static (Cratuyeckui)

1. BKnounTe rpurb Ha MakcuManbHyK MOLHOCTb
(cm. paspen Mpasurna akcninyamayuu
anekmpuyeckoli dyxogku, cmp. 23.

2. [aiTe ayxoBomy Lwkady nopabotats okono 30
MUHYT.

3. 3atem BblkMtouMTE AyXOBOW LWKad (CM. pasgen
[Npasuna akcnmyamayuu snexmpudeckoll
Oyxosku, cmp. 23

YucTka cucTemMbl nogaym napa

1. BbIHbTe M3 AyXOBOrO LLKadha BCe NPOTUBHM 1
peLueTKy.

2. 3akpoliTe ABepLy OyX0BOrO LKaga.

3. Bobibepute dyHkumio "Steam + Fan heating"
(Map + BeHT. Harpes)

4. Haneiite B emkocTb (2) 350 mn Bogbl. Onucanue
ucnonb3oBaHna PyHKLuK "Map + BeHT. Harpes”
CM. B pasgene Pexumbi pabomsl, cmp. 25.

5. BkntoumTe [yxoBOW LKad NPUMEPHO Ha OANH

yac. HaxwmanTe KHorky KaxabIn pas,
Korfa Ha Aucnnee NosBnAeTCs cooblLeHne

«Press to spray steam» (Haxmure, 4tobbl
pacnbinuTb nap).

6. 3artem BbIkntouMTE AYXOBON LWKad (CM. pasgen
[Mpasuna aKkcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1. BbIHbTe M3 AyXOBOrO LLKadha BCe NPOTUBHM 1
peLueTKy.

2. 3akpoliTe ABepLy OyX0BOrO LKaga.

3. BkmioumnTe rpunb Ha MakcMMarbHyto MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak norb3o8ambCs epunem,
cmp. 40.



[Jaiite pyxoBomy Wikadhy nopabotats okono 30
MUHYT

3atem BbIKMIouMTE AyXOBOI LKad (CM. pasaen
Kak nonb30sambcs epunem, cmp. 40

pu NepBOM BKIIOYEHUN B TEYEHUE
HECKOMNbKMX YaCoB BO3MOXHO BblaeneHune

biMa 1 3anaxa. ATo BNOSIHE HOPMarbHO.
YbeanTech, YT KyXHst XOpOLLO
NpoBeTPNUBaETCS, YTOOLI YAANUTL bIM U
3anax. He BabixanTe BbIgENAOLLMECS AbIM U
3anaxu.
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B Npaeuna akcnnyarauum ayxosku

O6wue cBegeHus 0 BbineKaHUu,
XXaPEeHUM U NPUrOTOBNEHUM C rpUnem

MNPEQYNPEXOEHNE!

T'opsune NOBEPXHOCTM MOTYT NPUYUHUTD
oru!

Bo Bpemst paboTbl Npubop MOXET CUMBHO

HarpesaTbCs. He npukacanteck K ropsumm

KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM YacTAM SyXOBOIO

Lkada, HarpeBaTenbHbLIM 3rIEMEHTaM W T.1.

He paspeLuaiite feTam npubnmuxartbes K

Hewmy.

[TomeLLas npoAyKTLI B FOPSAYNUA ByXOBOK

Lwkad Unm BbIHUMAs UX 0TTyAa, 06513aTenbHO|

Nnonb3yNTECh TEPMOCTONKUMI pyKaBULiAMM.

OINACHO:

ByfbTe 0CTOPOXHBI, OTKPbIBasH ABEPLY
ZlyXOBOTO LUkada, Tak kak Hapyy MOXeT
BbIXOAUTH Nap.

Bhinyckaemblit nap MOXeT 06xeub BaM pyky,
ML n/unn rnasa.

CoBeTbl NO BbINEKaHMIO

*  Wcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
Tapernky Unn aniM1HNEBBIE KOHTEHEPbI C
COOTBETCTBYIOLLIMM MOKPbITUEM, TG0
TEPMOCTONKME CUITMKOHOBbIE (HOPMBbI.

. PaL[MOHaJ'IbHO MCI'IOJ'Ib3yl7ITe nnotianb pewweTkn.

*  YcTaHaBnuBaiite hopmy Anst BbinekaHus B
cepeavHe peLeTku.

¢« Bolbupaiite npaBunbHOE NONOXKEHME PELLETKY
nepez BKIIOYEHUEM AyXOBOrO Lukada unu
rpunsi. He n3MeHsIiTE NONOXeHWe peLueTku,
Korga [yxoBow LUKad ropsiumi.

«  [lepxute 3aKpbiTon ABepLy Lukada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMIO XapeHbIX 6ntog

¢ TyLWKy KypuLbl N MHAEIKK 1 GONbLUME KYCKM
MsiCa nepe NpUroTOBIIEHWMEM PEKOMEHIyeTCs
COPbI3HYTb NIMMOHHBIM COKOM W NOCkINaTh
yepHbIM nepuem. Torga rotosoe 6mtogo byaet
BKyCHee.
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«  Msco ¢ kocTamu cniepyeT xapuTtb Ha 15-30
MUHYT JarbLie, YeM Takoe e KOnu4ecTsa
msica 6e3 kocTeil.

*  Ha kaxablin CaHTUMETP TOMLLMHbI MSiCa
TpebyeTcs NpubnManTENbHO 4-5 MUHYT
BPEMEHU NPUrOTOBNEHNS.

+  Tlo ucteyeHm BpemMeHn NpUroToBNEHNS Msca
OCTaBbTe ero B JyX0BOM LUKady NpUMEPHO Ha
10 MuHyT. Cok NnyyLue pacnpeaenuTcs BHyTpH
Kycka apeHoro msica 1 He 6ydeT BbiTekaTb,
korga Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

*  Peiby B TepmocToiikon nocyae cnegyet
FOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMNEHHOM Ha
CPELHWIA NN HWKHUI YPOBEHD.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA rpune
[Mpy1 NpUroTOBMEHUM Ha rpune MAco, pbiba unn
nTuua 6bICTPO NoapyMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTAlas Kopouka, 1 NPOJYKT He
nepecbixaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL
He TONbKO TOHKME KyCKM MSICa, LUaLLbIKA U COCUCKY,
HO 1 OBOLLM C 6OMbLUNM COLlepX)aHNeM X1OKOCTM
(Hanpumep, nOMMEOPbI U fyK).

+  [InfA npuroToBreHNs Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKol TaK, YTobbl NNoWwaas, 3aHnmaemas
npoAyKTamm1, COOTBETCTBOBANa pasmepam
HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.

+  BcraBbTe peleTky unn NpoTUBEHD C PELLIETKONR
B JyXOBKY Ha HY)Hblil ypoBeHb. ECnn npopykTbl
TOTOBATCS Ha PeLLeTKe, YCTaHOBUTE Ha HYKHUIA
ypoBeHb NoaaoH ans cbopa xupa. [ns
obneryeHns YNCTKM NOJA0Ha HaneiTe B Hero
HEMHOrO BOAbl.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE MOAXOAAT A
MPUFOTOBMEHMS Ha rpune, MoryT
MpUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
MpOAYKThI, KOTOPbIE BbIAEPKUBAIOT
WHTEHCUBHbIA HArpeB.

He paameLuaiite NpoayKThl CAVLLIKOM
Bnu3ko k 3afiHelt yacTv rpuns. Jta
30Ha HarpeBaeTCs CUNbHee BCero, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3AropeThes.




MpaBuna akcnnyaTaumm aNeKTPMHECKON JYXOBKU
Maxenb ynpasnexus

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Knonka BKI/BbIKII. YCTaHOBMTE Tekylee Bpems
2 Krorka BeiGopa nporpamml [Tpy XenaHun Bbl MOXETE NepeyCTaHoBUTL BPEMS.
3 CuMBON 30HAa roTOBHOCTM Msca (*) 1. [Ins yCTaHOBKM TeKyLLEero BpEMEHM TpuKab
4 CumBson GHOKVIpOBKVI aBepubl (*) HaXMWUTE KHOMKY YCTaHOBKWN BPEMEHU U
5 Tlone MHAMKATOPa TEKYLLEro BpeMeHH HacTpoek (21), nocne Yero Ha TeKCTOBOM
6 Mone WHauKaTopa TemnepaTypbi/aeca pucnnee (12) nosBMTCS HagNNCh «YcTaH.

N BpemeHu». [lyxoBka B 9T0 BpeMsi JOIKHa BbiTb

7 CuMBON BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl AyXOBOTO

. BbIKIKOYeHa.
5 2. Cnerka Haxmute Z\ nnn N/ (11) ana
8 Cumson YCKODEHHOrO pasorpesa (6bICTPBIN YCTAHOBKI TEKYLLETO BPEMEHM.
MPEeLBapUTENbHbIN Pa3orpes) ;

9 KHonka Havana/npekpaLleHus NpuroToBNEHUS! O P
10 KHonka meHio BbIGOpa npoayKToB- 10:3 D
nonycgabpukatos

11 KHONKv HaBurauum v perynupoBaHuns
TemnepaTypbl-BpEMEHN

(CaNe YcraH. BpemeHn

12 TekcToBbIN AuUCNNEN
13 [Oucnneit BbiGopa npoaykToB-nonydadpukartos Bo Bpew nepeGoes nopan
NEKTPOIHEPIM, MPOAOIKAIOLLMXCS MEHee

14 Cwnmson Hactpoex 0 MMHYT, HACTPOIKa BPEMEHH COXPAHUTCA B

15 CumBoOn 3BYKOBOTO CUTHana namsaTu. TekyLiee BpemMs Henb3s U3MEHUTD,

16 CYMBON OKOHYaHVs BPEMEHM NPUTOTOBMEHNS! KOT/i@ BbINOMHAETCH M100as 13 (yHK Ui

17 CMMBON BPEMEHM NPUTOTOBMEHNS AYXOBOFO Likacha.

18 Cumson npurotoenexus Ha napy (*) Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbl

19 OyHKUMOHANbHBIA Aucnen 1. Bxkniounte gyxoeky kHonkor BKIT./BbIKIL. (1).

20 KHorka HacTpoiiku TeMnepaTypbl-seca 1 [pu BKrIK4EHN yXOBOTO LiKatha Ha
BbicTporo pasorpesa (yHKLMoHanbHoM aucniee (19) nosssaTcs

BEPXHWIA N HYXHWIA CUMBOSTbI HArpeBa, a Ha
TekcToBoM aucnnee (12) nossutcs Static
(Cratnyeckuin). B none nHaukatopa
Temnepatypbl/Beca (6) nossuTcs

21 KHomka BpemeHu 1 HacTpoek

* (MoxeT oTnuU4aThbCs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENN
npenus.)
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pekomeHgoBaHHas Temnepatypa. Ha
(yHKUMoHansHoM aucnnee (19) nossutcs
0603Ha4eH1e aKTUBHbIX HarpeBaTenbHbIX
9MEMEHTOB, a Takke PEKOMEH0BaHHBIN
YPOBEHb PacnonokeHNs NPOTUBHS.

© =185 200° "
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YXOBO LUKadh aBTOMAaTUYECKN
BbIKNIOYMTCS Yepes 20 CekyHA, ecrnv Ha
hyHKUMOHanbHOM gucnnee (19) He
OyneT BbINOMHEHO HUKaKUX HACTPOEK.

2. BbibepuTe HyXHbIA pexum paboTbl C MOMOLLbH
kHomKM N\ N (11).

Mocne Bbibopa hYHKLMN MOXHO YCTAHOBMUTL

cregytoLme napameTpbl: Temperature

(Temnepatypa), Cook time (Bpems npurotoBneHus),

Cook end time (Bpems 3aBepLu. npuroT.) n Booster

(Yckop. pasorpes).

3. 2. Yrobbl yBMAETL HA AUCTINEE 3HAYEHME
TeMnepaTypbl, HOXMUTE OfWH Pa3 KHOMKY
«Temperature - Weight and Rapid Heating
Setting» (HacTpoitku TemnepaTypbl-Beca 1
yckopeHHoro pasorpesa) (20).

4, Haxumaitre Z\ nim \/ (11), noka HyxHas
TemnepaTypa He NOSBUTCA B Nnone UHavKkaTopa
Temneparypol/Beca (6).

©r =185 200° "
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5. Yrobbl BKNMKOUMT JYXOBKY B BbIOPaHHOM pexume,
HaxmmTe KHonky «Start/Stop Cooking»
(Havano/npexkpalyexve npurotoeneHus) (9). Ha

aucnnee noAsnTCA Haanucb «I1pv|r0TOBneH|/|e».

BbiknioueHne aneKTpUIECKon JyXoBKM
BhikniounTe gyxoBKy kHonkoi Bkn./Bbikr. (1).

YpoBHM AyX0BKM (Ans moaeneii ¢ rpunem)
lMpaBunbHO yCTaHaBNMBaNTE PELLETKY B
HanpaenswoLme. PelweTky crefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBrALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha pUCYHKe.
CreguTe 3a Tem, 4ToObI peleTka He ynupanach B
33HI0I0 CTEHKY AyXOBKU. YTOObI rpurb HOpMarsHO
paboTan, BblABUHLTE PELLETKY K nepeaHein YacTu
HanpaBrALLKMX 1 OTPErynupyiTe ee NOMoXeHe C
MOMOLLbIO JBEPLibI.

(MosxeT oTnmyaTbCs B 3aBUCUMOCTM OT MOAENM
n3genus.)

Tabnuua dyHKumI
B Tabnuue dyHKUmiA ykasaHbl (yHKLMKM, KOTOPble
MOXHO UCMONb30BaTh B AYXOBOM LUKady, a Takke
COOTBETCTBYIOLLWE MAKCUMAIbHbIE Y MUHUMATTbHbIE
TemnepaTypHble napameTpbl.
YHKUMM MOTYT OTNMYaTLCA B 3aBUCMMOCTH
T MOJENN U3nenus.

Mo coobpaxeHusim 6e30nacHoCTy
MaKCUManbHas NpOSOIKMTENbHOCTb

yHkuumn Cook time (Bpems npurotoBneHus),
KOTOPYIO MOXHO YCTaHOBWTb, OrpaHinyeHa 6
Yacamm BO BCEX NOMOXEHUAX, KDOME
cyHkumin Warm Keeping (Mopaepx.s
Harp.cocT) u Low Temperature Cooking
(

[MpuroT.npu HU3 TEMn).
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ECnuv B BpemMs NpUroTOBMEHUs OTKPbITh

BepLly, Ha AnCrnee nosBuTCs
coobuieHne Door open (OTkpbiTa
fBepua).
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Bo Bpems BbINONHEHUA HacTpoeK
00TBETCTBYIOLLME CUMBOIbI HA Aucnnee
MUratoT.

B cnyyae OTKNIoYeHNs aneKTpo3Heprm
nporpamma GyaeT oTMeHeHa. CreayeT cHoBa
anporpaMmMmpoBaTh AyX0BOW LKad).




eKyLiee BpeMA HeNb3a YCTaHOBUTL BO
BPEMA BbINONHEHNA OyXOBbIM LIJKa(bOM

10601 chyHKLMK, @ TaKke nocne ero
nporpaMmm1poBaHmus Ans paboTsl B
nonyasToOMaTU4€CKOM MU NOJTHOCTbIO
aBTOMaTtu4eCckoM pexume.

Ecrn B Teuenne 20 cekyHa He ByayT HaxaTbl
HUKaKi1e KHOMKK, AyXOBOW LuKad
aBTOMATUYECKN BbIKITIOUMTCA.

Koroa ABepua AYXOBKM OTKPbITa, Namnoyka
OCBELLEHNA AYXOBKM TOPUT, AaxXe eCnu
YXOBKa BbIKMYeHa.
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1 Moanumsa wncTkm (*)
2 CumMBON 30HAA rOTOBHOCTYU Msica (*)
3 [MonoxeHus nonok
4 HwKHW HarpeBaTenbHbI ANEMEHT
5 CumBon NpuroToBneHns Ha napy (*)
6 Typ6oseHTUnATOp
7 HarpeBaTenbHbIi 3NIEMEHT YCKOPEHHOTO
pasorpesa
8 Cumson 6rokupoBkm ABepubl (*)
9 HarpeBatenbHbiin 3aneMeHT rpuns

10 BepxHuit HarpeBaTenbHbIN reMeHT

(DyHKLWIVI MOryT OTN4aTbCA B 3aBUCUMOCTH
0T MOZenu u3genus.

PekoMennopaiMas
Temneparypa (°C)

Dy Huanazon
Temneparypol
e
40-280
40-280

=2 e
Crariaedr

180
05

Fan Heating (Harpes + 40-250

BEHTUIIATOP
Mulii (30)

Muorodyais (30

40-250
(Yo ronnbBEHT )
{BOHbIDI P ¢
40-280
40.280
npuroToBneHue)/Harpes
+ BeHTURATOp —
a5
Warm keeping 40-100
Low temperature
cooking (Fourer nou
PR
Pasmopaxusarue
Steam £ Fan heating 150280
Fap * Bery Harpes)
.
OuncTka napom

Eiri rilieEan 0280
Slow cooking (Mepn. 160-220
3KOHOMMYHBINA PEXUM

_ 50455
Hi3 TOMI

Pexumbl paboTtbl

anBeﬂeHHaH 34ecCb nocnenoBateNbHOCTb PEXNMOB
pa60TbI MOXET OTNMYaThCs OT Ballen MOAENu.

Static (Cratnyeckmin)

MpoayKTbI NOJOrPEBATCS OAHOBPEMEHHO CBEPXY
W CHU3y. lMofxoaNT ANs TOPTOB, BbINEYKY, @ TaKKe
KEKCOB M 3anekaHok B hopMax. [0ToBbTE C 0gHUM
NPOTUBHEM.

18:15 20 CA !
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CraT+BeHT.

[opsuNi BO3AYX, HArpeThbIi HKHAM WU BEPXHUM
HarpeBaTenbHbIM 3MEMEHTOM, BbICTPO 1
PaBHOMEPHO pacrnpefenseTcs B lyxoBOM LUKady ¢
NOMOLL|bI0 BEHTUNATOPA. [0TOBbLTE C OAHUM
NPOTUBHEM.

P
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lMpurotosneHune ¢ UCNonbL30BaHNEM
BEHTMNATOpA

opsuni BO3AYX, HarpeThbIil 3a0HUM
HarpeBaTeribHbIM 31IEMEHTOM, PAaBHOMEPHO M
BbICTPO pacnpenensieTcs B AyXOBKe C MOMOLLbIO
BeHTunATopa. MNpegHasHadeH Ans NpuroToBneHns
6o Ha pasnnyHbIX YPOBHSX HAMPaBMALLMX, U B
BOnbLUMHCTBE Cry4aeB NpefBapuTenbHbIi
pasorpes He TpebyeTcs. Moaxoaut Ans

NPUroToBNEeHNa ¢ HECKONbKNMU NPOTUBHAMU.

18:20 180°

® T HarpeB + BeHTURATOP O v &

Ecnu aeepua ayxoBoro Lkada oTkpbITa,
BUraTenb BEHTUNATOpa He OyaneT paboTatb,
TOGbI COXPaHSITb FOPSYNIA BO3LYX BHYTPH.

Muorodyhku. (3-D)

PaboTatoT BepxHUiA U HIKHWIA HarpeBaTeNbHbIE
3MEMEHTI, @ Takxe HarpeBaTerbHbIN ANEMEHT C
BEHTUNATOPOM. [TpoayKTbl FOTOBATCS ObICTPO 1
PaBHOMEPHO CO BCEX CTOPOH. [0TOBLTE C OOHUM

NPOTUBHEM.

18:20 205°¢ ’\ i
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BeHTun.+HWkKH.HarpeB

PaboTaeT HKHWIA HarpeBaTeNbHbIA ANEMEHT 1
HarpeBaTerbHbIA 3NIEMEHT C BEHTUNATOPOM (Ha
3agHeit cTeHke). MogxoanT ans NpuroToBneHNs
nnLLbI.

©® [ 118:20 210°
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Yeun.rp+BeHT

opsuNi BO3AYX, HArpeThbI YCUMEHHBIM FPUNEM,
PaBHOMEPHO W 04eHb BbICTPO pacnpeaenseTcs B
[YXOBOM LUKadhy C NOMOLLbI0 BEHTUNATOPA.
lMoaxoauT Ans NPUroTOBNEHMS Ha rpune BombLUKX
nopuui msca.

~~
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+  [Ins npuroToBNeHNs Ha rpune nomnoxure
Bonblumre nnv cpegHre nopLmy nog
HarpeBaTerbHbIN ANIEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLWIA YPOBEHb NOSKMA AyXOBOrO
LKadpa.

*  YcTaHoBuTe TeMMepaTypy Ha MakCuMarbHbIN
YPOBEHb.

+  Korpa npoiaeT nonosuHa BpemeHu,
OTBE[EHHOrO Ha NPUrOTOBIIEHNE,
nepeBepHUTE NPOAYKT.

Yeun. rpunb

PabotaeT 60nbLLON FpUb Ha NOTOIKE [AyXOBKM.
lMoaxoauT Ans NPUroTOBNEHMS Ha rpune BombLUKX
nopuui msca.

© P ==10:30 260° ~"
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Yeun. rpunb

+  [Ins npuroToBNeHNs Ha rpune nonoxure
Bonblumre nnv cpegHre nopLmy nog
HarpeBaTerbHbIN 3NEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLWIA YPOBEHb NOSKMA AyXOBOrO
LKadpa.

*  YcTaHoBuTe TeMMepaTypy Ha MakCuMarbHbIN
YPOBEHb.

+  Korpa npoiaeT nonosuHa BpemeHu,
OTBE[EHHOrO Ha NPUrOTOBIIEHNE,
nepeBepHUTE NPOAYKT.

Mpunb

PabotaeT manbii rpuib Ha NOTOMKE AYXOBKM.
lMoaxoauT Ans NpUroToBNEHMA Ha rpune v bntog ¢
XPYCTALLENA KOPOYKOW.

® P = 10.30 28
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+  [Ins npuroToBNeHNs Ha rpune nonoxure
Bonblumre nnv cpegHre nopLmy nog
HarpeBaTerbHbIN ANIEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLWIA YPOBEHb NOSKMA AyXOBOrO
LKadpa.

*  YcTaHoBuTe TeMMepaTypy Ha MakCuMarbHbIN
YPOBEHb.

+  Korpa npoiaeT nonosuHa BpemeHu,
OTBE[EHHOrO Ha NPUrOTOBIIEHNE,
nepeBepHUTE NPOAYKT.

HarpeB + BEHTUNATOP — 3KOHOMMYHbBIN PEXUM
[Inst 3KOHOMWM SMEKTPOIHEPTIN MOXHO
BOCMOINb30BaTLCA 3TON (DyHKLMEN BMECTO
(OYHKLMIA NPUrOTOBNEHMS C BEHTUNATOPOM B
avanasoHe Temnepatypsl 160-220°C OpHako
NPOAOIKMTENBHOCTL MPUrOTOBNEHNS HEMHOTO
YBENNYNTCS.

[MponoMmKMTENBHOCTD MPUTOTOBIEHNS B 3TOM
pexume npuseaeHa B Tabnuue "Harpes +
BEHTUIIATOP — SKOHOMMUYHBII PEXUM".

o
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Bottom Heating (Harpes chu3y)

PaboTaeT TONbKO HUXHMIA HarpeBaTenbHbIi
anemeHT. lMoaxoauT Ans BbINeYKy NULLbI 1
[ONONHUTENBHOTO 06XapuBaHMS MPOLYKTOB C
HWKHEN CTOPOHbI.

i

| —
® ¢  Harpes chHusy

Noapepx.B Harp.cocT

Wcrnonb3yeTcst coxpaHeHns NPOZYKTOB B TeueHne
ANUTENbHOTO BPEMEHHN NPU Takon TeMnepaType,
Mpy1 KOTOPOW MX MOXHO Cpasy NoAaTh Ha CTof.

18:26 6 cA »i
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Low temperature cooking (Mpurot.npu Hu3
Temn)

Epa paBHOMepHO NporpeBaeTcs CBEPXY JOHMU3Y.
lMoaxoauT Ans NPUroTOBNEHNS Ha MaroM OrHe
NeYeHOro/KapeHoro Msca Kyckamu (TensiTuHbl,
6apaHuHbl, MTULBI 1 Mp.) B OTKPBITBIX KOHTEAHEpax
npu HU3Koi TemnepaTtype. PyHkunsa obecneumsaer,
u4TO MSICO ByOET COYHBIM N MSTKM BHYTPU.
Heobxoanmo ncnonb3oBaTh BUAb! MACA,
COOTBETCTBYIOLLIME MIMEHNYECKM TpeOGOBaHMAM.
lMpenBapuTenbHO 3anekuTe U 0bxapbTe MACO Co
BCEX CTOPOH Ha ropsiyeil CKoBOpoze, NCnomnb3ys
BapOYHyl0 NaHenb Unm rpuib. NpegsaputensHoe
3anekaHue unu obxapky Msca MOKHO BbINOMHSTL
MCMONb3ys PYHKLMIO «MPUrOTOBNEHNS NPK HU3KON
Temnepatypey. [0TOBbTE TOMBKO C OAHUM
NPOTMBHEM.

® P 18.15 8 c/\)li

® C MpuroT.npu HU3 Temn Gv g
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Defrost (PazmopaxuBaHue)

[yxoBoit Wwkag He HarpeBaeTcs. PaboTaeT Tonsko
BEHTUIATOP, PaCMOMNOXeEHHbIN Ha 3aHEN CTEHKe.
pUMEHSIETCA AN1S OTTaMBaHWUS! 3aMOPOXEHHBIX
rpaHynpoBaHHbIX NPOAYKTOB MELLIEHHO W NpH
KOMHAaTHOM Temneparype, a NPUroToBNEHHbIE
NPOAYKTbI OXIAXAAKTCS.

orr 85

is -~

Steam Turbo (Typ60o-nap)

He ucnonb3yiTe B cucteme nogauu napa
HUKaKUX SPYTVX XKWAKOCTEN, KPOME NUTLEBO
BOAbI.

3akpoiite aBepLy v oTobpasnTcs coodlueHre
Cooking (MpurotoeneHue). Mo BOCTIKEHUM
3a/1aHHON TEMNEPATYPbI NOSBUTCS COOBLLEHWE

«Haxm ,YT.pacnbin napy. Ytobbl BKMIOYNTL
Ha 5 MUHYT nofayy napa B AyXOBKY, HXXMUTE
KHOMKy MeHio «AsTonpuroToBneHue» (10). Bel

® ‘¢  PasmopaxusaHue v & MOXeTe nofath nap 3 pasa B Ntoboe Bpemsi B
' ; TEYEHMe NPOLLECCa NPUrOTOBNEHMS.
Mo OKOHYaHMK NPUTOTOBNEHNs OCTaBLLYOCA
B CMCTEME BOAY HY)XHO CTUTb (CM pasgen.
Steam Turbo (Typ6o-nap) Ipozpammsi, cmp. 36, «Cnus BogbI»).

MomuMo dyHKuMmM «Harpes + BEHTURATOP» Npu
Temnepatype 150-280°C, B npouecce
NPUrOTOBIIEHNS NPOJYKTOB MOXHO Takoke
ncnonb3oBaTh 06paboTky napom, nocne Toro kak
TemnepaTypa B AyXOBKE [JOCTUTHET 3aiaHHO
BENNYMHbI. HO BpeMs NpUroToBNEHNS HEMHOTO
YBENMYMTCS.

OTa dyHKUWA N03BONSET BaM roToBUTHL Oriofia,
COOTBETCTBYHOLLME BaLLeMy COGCTBEHHOMY BKYCY, B
oTnmM4Me 0T 6o 13 aBTOMATUYECKMX MEHIO.

X

© P 11820 190"
® T Map + BeHr.Harpen

.
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1. Haxmute KkHonky (1).

. TNomecTute 6n1080 B 4yXOBOW LUKad).

3. Haxmute /N unn N (11) anq BuiGopa
yHkumn Steam + Fan heating (Map +
BeHT.HarpeB). 3atem 3anycTute npouecc
NPUrOTOBNEHNS!, HaXaB KHOMKy «Start/Stop
Cooking» (Havano/npekpaluerue
npuroToBnenus) (9). Ecrim B cucteme HeT
BOAbI, Ha aucnnee nosiButcs coobiyenue Fill
with 350 ml water (Haneiite 350 mn Bogpl).
HanvBaitte Bogy B €MKOCTb A5 BObI,
KoTOpast BXOAWT B KOMMIIEKT, NOKa He
NpO3BYYMT 3BYKOBOI CUrHan. Ecnv Bogbl
[OCTAaTO4HO, Ha AuCnree NosBUTCS
coobLueHne «OTKpbITME ABEPKUY.
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Yuctka napom

OTOT pexum NpeAHa3HaueH Ans CMArYeHs
3arpsi3HEHNI BHYTPW JYXOBKM MO OKOHYaHWN
npuroToBnieHns. Cm. Yuctka napom, .

® C OuucTtKa napom TV

MpocTas ouncTka napom

(OaHHas yHKUMA — gononHuTenbHasA. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
[JlaHHast (hyHKLMS NO3BONSIET Pa3MSAMUTL
3arpsi3HeHmns (06pa3oBaBLUMECS HE CIIULLIKOM
[AaBHO) BHYTPY OyXOBKU 11151 YNIPOLLEHNS ee
ouncTkn. Cm. pasgen «4uctka — NpocTast o4mucTka
napom» s NPOCTOM O4YMUCTKM NapoM.

OPE)18:25

vy

© T Ouucrka napom




MNpaBuna pa6oThbI ¢ NaHeNbIO yNpaBneHus AyX0Boro wkaga

1 2 3 4 5 6 7 8§ 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Knonka BKM./BbIKN. 2. BbiBepuTe HyxHyI0 GYHKLMIO C OMOLLIO KHOMKM
2 Knonka Bbl6opa nporpamMmel N\ N (1),
3 Cumeon 30Haa FOTOBHOCTH mAca *) 3. Yr0Bkl 3a0aTh NPOOMKUTENBHOCTb
4 Cwwmeon 6nokupoekn Asepubl (*) NPUrOTOBMEHNS, HaxmuTe KHomky «Time and
5 [lone vHavkatopa Tekywero Bpemeni Settings» (Bpems 1 HacTpoitku) (21) oauH pas.
6 Mone uHankaTopa TgmnepaTypr/Beca [Mpyn 3TOM Ha TekcToBOM aucnnee (12) nossuTcs
7 CMMBON BHYTPEHHEN TeMNEepaTypbl AyX0BOro

Hapnuch «Bpems NpUroToBNEHNS» N HAYHET
muratb Hankatop «Cooking Time»
(MpopomkuTenbHOCTL NpUroToBReHNs) (17).
4. Yro0bl 330aTb NPOJOIMKMTENBHOCTD
MPUIOTOBIIEHHS, CIIETKa HAXMMTE KHOMKY N\

wkada
8 CumMBON yCKOpeHHOro pasorpesa (ObICTpbIi
npeaBapuTENbHbIA pa3orpes)
9 KHonka Havana/npekpaLleHus NpuroToBNEHUS!
10 KHonka meHio BbIGOpa npoayKToB-

nonydabpukatos unn N/ (11). TMocne HacTpoitkn
11 KHoMKu HaBurauu 1 perynupoBaHms MPOAOMKATENBHOCTI NPUTOTOBNEHNA Ha
TEMNePaTypbl-BPEMEHU aucnnee nosisutcst MHankatop «Cooking Time»
12 TekcToBblli Aucnneit (Mpogomk1TenbHOCTL NPUroTOBNIEHNS) (17).

13 [Oucnneit BbiGopa npoaykToB-nonydadpukartos

4 C ® p == 0 c A
1 UMBON HaCTPOEK UU:U ED CA

CuMBON 3BYKOBOTO CUrHana
16 CvMBOMN OKOHYaHMS BPEMEHM NPUTOTOBMEHMS

17 CuvMBON BPEMEHN NPUrOTOBNEHUS! o

18 CumBON NPUroTOBNEHMA Ha napy (*) (® T Bpemsa npuroToBsieHuA - v

19 OyHKUMOHANbHBIA AuCTNed . - —

20 KHoMka HACTpOViKi TeMnepaTypbi-Beca 5. TocTaBbTe 6ri0a0 B AyXOBON LUKad W 3aKkpoiiTe
GbICTPOTO pasorpesa Asepy.

21 KHonKa BpeMEeHM 1 HacTpoekK 6. UYrobbl ycTaHOBUTL TEMNEPATYpY

* (MoxeT oTnuU4aThbCs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENN NPUroTOBNEHNA HAXMUTE OINH Pa3 KHOMKY
u3genus.) HaCTPOIIKM TeMnepaTypbl-Beca 1 YCKOPEHHOTO

BknioyeHue nonyaBToMaTU4eCcKoro pexuma pasorpesa (20). [Mpy 3TOM Ha TEKCTOBOM

pabotbi aucnnee nosiBUTCA Hagnuck «Temnepatypan.

B aTom pexume paboTsl MOXHO 3aaaTb nepuos 7. Yr0bbl yCTAHOBUTL TEMNEPATYPY, HaXVMaliTe

BPEMEHMU, B Te4eHNe KOTOpOro AyxoBol wkad byaeT kHonky /N urn N\ (1),

paboTaTb (MPOAOTMKUTENLHOCT MPUIOTOBEHNS). 8. Yr0bbl HauaTb NPUrOTOBIEHNE, HXKMUTE KHOMKY

1. Bkniounte ayxoBoit Lkad kHonkon Bkn./Beikn «Start/Stop Cooking» (Hauarno/npekpalueHue

(. npurotonenust) (9). Ha aucnnee nossutcs

Hagnuc «MpurotoBneHuen.
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» [lyxoBKa pasorpeeTcs A0 3a7aHHON TeMnepaTypl,
kotopas GyaeT NoAnepKMBaTLCs A0 YCTAHOBIEHHOMO
BPEMEHM OKOHYaHWS NPUTOTOBNEHNS. B TeueHme
MpOLLECca NPUrOTOBMEHMS MOCTOSIHHO TOPHT
IAMMOYKa OCBELLEHIS JYXOBKM.

Koraa TemnepaTtypa B AyXOBKE AOCTUTHET
381HHOTO YPOBHSA, 3ArOPSTCS BCE CETMEHTI
MHAMKaTOpa TeMnepaTypbl BHYTPN 4yXOBKM
(7).

9. o 3aBepLUEHNM NPUrOTOBMEHNS Ha AUCTINEe
nosiBuTCs Haanuch «MpuATHOro anneTua...
Haxm > yto661 npogon» n Gynet nogaH
3BYKOBOW CUrHar.

10. [ns BbIKIKOYEHMs CUTHaNa HaxmuTe niobyio
KHonKy. Ecrv HaxaTb kHonky «Start/Stop
Cooking» (Havano/npekpaluerue
npuroToBnieHuns) (9), AyxoBka NpoaoKUT paboTy
B BbIOpaHHOM pexvme. CUrHan BbIKIHOUMTCS.

11. Ecnv He HaxaTb kHorky «Start/Stop Cooking»
(Havano/npekpalyeHue npurotoeneHus) (9),
[yXOBKa aBTOMaTUYECKM BBIKIHOUMTCS, W Ha
aucnriee byaeT nokasaHo TeyLUee Bpemsl.

BkntoyeHune aBTOMaTUYECKOrO pexuma pabotbi
B aTOM pexume MOXHO 3aAaTb NPOAOIKUTENBHOCTL
NPUrOTOBIEHNS 1 BPEMS €r0 OKOHYaHNs.

1. BknounTe AyxoBKy kHonkow Bkn./Beikn. (1).

2. Boblbepute HyXHYHO YHKLMIO C NOMOLLIO KHOMKM
N\ N (1),

3. UYrobbl 3aaaTb NPOAOMKMTENBHOCTD
NPUrOTOBIIEHNS, HKMMTE KHOMKY «Time and
Settings» (Bpems v HacTpoiiku) (21) oguH pas.
IMpy aTOM Ha TekcToBOM Aucnnee (12) noseuTcs
Hagnuch «Bpems NpUroToBNeHUs» N HayHeT
muratb Hankatop «Cooking Time»
(MpopomkuTenbHOCTL NpUroToBReHNs) (17).

4. Yro0bl 330aTb NPOJOIMKMTENBHOCTD
MPUTOTOBIIEHHS, CIIETKa HAXMUTE KHOMKY /N
un N/ (1),

» lMocne HacTPOIiKM MPOJOMKMTENBHOCTM

NPUrOTOBIIEHNS Ha AUCTIIEe NOSIBUTCS MHAMKATOP

«Cooking Time» (MpogomkuTensHOCTD

npuroToBnenms) (17).

5. [InA ycTaHOBKN BPEMEHN OKOHYaHMS
NPUrOTOBIEHNS NOCNEA0BaTENbHO HaXMMaiTe
kHonky «Time and Settings» (Bpewmsi n
HacTpoiiku) (21), noka Ha TEKCTOBOM AuChee
(12) He nosiBuTCA Hagnuck «Bpems
3aBepLL.npuroty. Mpy 3TOM HaYHET MUraTb
nHonkatop «End of Cooking Time» (Korey,
npuroToBnexus) (16).
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® Bpems 3aBepuL.npuror - v g

6. UYrobbl 3aaaTh BpeMsi OKOHYaHMS
MPUIOTOBIIEHNS, HAKUMAIATE KHOMKY /N 1rin
N (1)

» lMocne ycTaHOBKN BpEMEHW OKOHYaHMS

NPUrOTOBIIEHNS Ha AUCTIIEe NOSIBUTCS MHAMKATOP

«End of Cooking Time» (KoHew, npurotoBnenus) (16).

7. TocTaBbTe 6Mi0a0 B AyXOBON LUKad W 3akpoiiTe
ABepuy.

8. Yrobbl ycTaHOBUTL TEMNEpaTypy
NPUrOTOBIIEHNS HAXMUTE OINH Pa3 KHOMKY
HaCTPOIIKM TeMnepaTypbl-Beca 1 YCKOPEHHOTO
pasorpesa (20). [Mpy 3TOM Ha TEKCTOBOM
Aucnnee NosiBUTCA Hagnuch «Temnepatypa.
YroBbl yCTAHOBUTE TEMMepaTypy, HaxumanTe
kHomKy ™\ urin N (1),

9. Yrobbl HauaTb NPUrOTOBIEHNE, HXKMUTE KHOMKY
«Start/Stop Cooking» (Hauano/npekpallexme
npurotonenust) (9). Ha aucnnee nossutcs
Hagnuch «OxmaaHmey.

» TaliMep [yXOBKW aBTOMaTUYECKM PacCuMTbIBaET

BpeMs Hayana NpUroToBMEHNS, BblYnTas

NPOAOIMKUTENBHOCTL MPUrOTOBMEHNS 3 33aHHOTO

BPEMEHM Er0 OKOHYaHM.

10. Korga HacTynuT Bpems Hayana npuroToBNeHNs,
DYXOBKa BKITOYMTCS B BbIGpaHHOM pexumMe, Ha
Aucnnee nosiBuTCS Haanuck «MpurotoBneHue,
W JyXOBKa HarpeeTcs 40 3afjaHHON
Temnepatypsl. OTa Temnepatypa byaet
NopAepXMBaTLCA JO TEX NOP, NOKa He HacTynuT
BpeMs OKOHYaHWS NPUroTOBNEHNS. B Teuenne
npoLecca NpUroTOBMIEHNS NOCTOSIHHO FOpUT
flamnoyka OCBELLEHNS AyXOBKW.

Korna Temnepatypa B ayxoBke

OCTUTHET 3a/JaHHOTO YPOBHS, 3aropATCs
BCE CErMeHTbI MHAMKaTopa
TemnepaTypbl BHYTPU AYXOBKY (7).

11. Tlo 3aBepLUeHNM NPUTOTOBIEHNS Ha Aucnnee
nosiBuTCs Haanuch «MpuATHOro anneTua...
Haxm > % ytob1 npogon» n Gynet nogaH
3BYKOBOW CUrHar.

12. [Ins BBIKMIOYEHNS CUTHaNa HaxmuTe Nbyio
kHonky. Ecriv HaxaTb kHonky «Start/Stop
Cooking» (Havano/npekpalLexue
npuroToBnieHuns) (9), AyxoBKka NPOACIKUT paboTy
B BbIOpaHHOM pexvme. CUrHan BbIKIHOUMTCS.



13. Ecnu He HaxaTb kHorky «Start/Stop Cooking»
(Havano/npekpalyeHue npurotoeneHus) (9),
[yXOBKa aBTOMaTUYECKM BBIKIHOUMTCS, U Ha
aucnnee ByaeT nokasaHo TekyLuee Bpems.

UT0ObI OTMEHMTb 3afjaHHble HACTPOKM
NoNyaBTOMATUYECKOrO Mk
laBTOMaTHYECKOTO Pexmuma, Heobxoanumo
c6pOCUTb NPOLOMKNTENBHOCTL
npurotoBneHus.. Mpu HeobxoanmocTu,
MOXHO BbIKMIOUMTb [JyXOBKY, HaXaB
kronky Bkn./Beikn. (1).

HacTpoiika pexvuma yckopeHHOro pasorpesa
Vicnonb3yiTe dyHKLMIO YCKOPEHHOTO pasorpesa
(6bICTpbI NpeaBapUTENbHbIA pasorpes), YTobbl B
ByX0BKe ObICTpee yCTaHOoBUMACh HyXHas
Temneparypa.

Mpu BbIBOPE YHKUMI «PasmopaxuBaHmue,
«Megan. npurotoBnenmey, «Moaaepx.s
Harp.cocT» n «[pUroT.Npu HU3 TEMMY PEXNUM
YCKOPEHHOTO pasorpesa He ucnonb3yetcs. B
Ccryyae OTKIIOYEHUS SNEKTPOSHEPTUM
HaCTPOIIKM YCKOPEHHOrO pasorpesa OyayT
OTMEHEHBI.

BbiGepuTe HyHyI0 (hyHKLMIO NPUrOTOBMEHNS, @

3aTeM BbINOMHUTE CreayHLme AelCTBuS:

1. TlocnenoBaTenbHO HaxUManTe KHOMKY
HaCTPOWKM TeMNEPaTypbl-BECa W YCKOPEHHOTO
pasorpeBa (20), noka Ha aucnnee He NOSIBUTCS
HaAnucb «YCKop. pasorp BbIKM.».

2. Haxmute kronky Z\ (11). Mpy aToM Ha
QMCrriee NosIBUTCS Hapnuch «YCKop. pasorpes
BKM» 1 ByieT NOCTOSHHO CBETUTLCS MHAMKATOP
«Yckop.» (8).

® € YcKop. pasorpes Bkl v

» Mo AOCTKEHNM 3a1aHHON TEMNEPATYPbI B
BYXOBKE MHAnKkaTop «Yckop.» (8) noracHer, u
[yXOBKa BEPHETCS B PEXMM, KOTOpas Obira BbibpaH
[I0 BKITHO4EHMS! YCKOPEHHOTO pasorpesa.

3. [1ns oTMeHBI PYHKLMN YCKOPEHHOTO pa3orpesa
nocrefoBaTernbHO HaXMMaiTe KHOMKY
HaCTPOWKM TeMNEPaTypbl-BECa W YCKOPEHHOTO
pasorpeBa (20), noka Ha aucnnee He NOSIBUTCS
Haanuch «YCKOp. Pa3orpeB BKM».

4, Haxmure kHonky ™\ (11). Mpu 3T0M Ha
[MCTINee NOABMTCS Haanuck «YCKop. pasorp
BbIKI,

oF !r= 10:30 W" »i
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Ce éVcKop. pasorp BbiKn (v &

» Ecnv nocne aToro BepHyTLCS K 3kpaHy Bbibopa
yHKLMW, HOnKkaTop «Yckop.» (8) noracHer.
Wcnonb3oBaHne 6NOKMPOBKM KHOMOK

OyHkumio Keylock (6riokupoBka KHOMOK) MOXHO
MCMonb3oBaTh Ans NpefoTBpaLLeHNs
BMeLLaTenbCcTBa B paboTy AyXOBKU.

MoxHO 3a6nOKMpOBaTL KHOMKM Kak BO BPEMS!
paboTbl AYX0BOrO Lukada, Tak 1 B
BbIKMIOYEHHOM COCTOSIHMM. [lyxoBOi Lwkad)
MOXXHO BbIKMIOYUTb HAXaTUEM KHOMKM
BKIIOUEHNS/BbIKMIOUEHMS (1), Aaxe koraa
6roku1poBKa KHONOK 3afe/icTBOBaHa BO
Bpems paboTbl AyXOBOrO Lkada.

BxntoyeHne 6noKMpOBKM KHOMOK

1. TMocnepoBaTenbHO HaxwumaiTe kHomKy Time and
Settings (YcTaHoBKa BpemeHu 1 HacTpoek) (21),
noka Ha aucnree He NOSBUTCS Haanuch «Bnok
KNaBWLL BbIKN.».

2. Yrobbl 326n10KMpOBaTH KHOMKM, HAXMMTE KHOMKY
Z\ (11). Mocne BKioYeHns GIIOKUPOBKY KHOMOK
Ha gucnnee NosBUTCA Hagnuch «Bnok knasuw

BbIKM.».
o P - Y
o T éBnOK KJTaBULL BKJ1. o v g

» Mocne BKioueHNs GriokMpOBKI KHOMOK Npy
HaaTVn 11060i KHOMKM, KpoMe KHoMkn N/, Ha
avcnnee ByaeT nosBRATLCS NpefynpexaeHue «brok
KNaBWLL BKIL.».

[Mocne BkoyeHns dyHkumn Keylock
GnoKMpOoBKa KHOMOK) KHOMKM [IyXOBOTO
LuKacha He [eiCTBYIOT. B cryyae oTkmoueHns
3MEeKTPO3HEPrn BrIoKMPOBKa KHOMOK He
OyneT oTMeHeHa.

OTmeHa GNOKMPOBKM KHOMOK

1. Y706bl OTKMI0UMTL GIIOKMPOBKY KHOMOK, HaXMUTE
N/ (11). Ha gmcnnee nosiBUTCA Haanuch
«Bnok knaeuw BbIKN.».
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® C BNOK KNaBuil BbIKM. = v

Wcnonb3oBaHue YacoB B Ka4ecTBe CMrHaNbLHOro
Talimepa

Yacbl nprbopa MOKHO UCTIONb30BaTh HE TOMBKO NS
HaCTPOIIKM NPOrpaMMbl MPUrOTOBNEHMS, HO U ANs
npeaynpexaeHns nim HanoMuHaHus.

CvrHanbHbIi Tanmep He BUSIET Ha paboTy AyXoBOro
wkada. OH MCnonb3ayeTcs TOMLKO A
npenynpexaexns. Hanpumep, ero MOXHoO
1CNonb30BaTh AN HAMOMUHAHUA O TOM, YTO B
onpefeneHHoe Bpems Hy)KHO NepeBepHyTh
NpOAYKTbI B lyXOBOM Lukadpy. CurHanbHbIi Taiimep
BbIJAET CUrHan no UCTEYEHUN 33[JaHHOTO BPEMEHN.

MakcimanbHoe Bpems npu yCTaHoBKe
3BYKOBOrO CUrHana — 23 4aca 59 MUHyT.

Hacrpolika 3BykoBOro curHana

- B,

O T CurHan o v g

1. TlocregoBatenbHO HaxuMaiiTe KHOMKy «Time
and Settings» (Bpems n HacTpoiikn) (21), noka
Ha Aucnnee He NOSIBUTCS MHONKATOP 3BYKOBOTO
curHana (15).

2. YCTaHoBUTE BPEMS C MOMOLLBHO KHOMOK ™\ 1
N/ (11). Mocne ycTaHoBKM BpeMeHH
BKITIOYEHMS 3BYKOBOTO CUrHaNa MHAMKaTop
3BYKOBOrO curHana (15) ocTaHeTcst BKIOHEHHBIM.

3. Tlo ucteyeHnn 3agaHHOro BpEMEHU MHANKATOP
3BYKOBOIO CUrHana HauHeT muratb, 1 byaet
nopaH 3BYKOBOM CUTHa.

4. Y700bl BbIKMIOUMTL 3BYKOBOW CHUIHAM, HaXMUTE
nobyto KHOKY.

OTmeHa 3BYKOBOrO CUrHana

1. TlocregoBatenbHO HaxuMaiiTe KHOMKy «Time
and Settings» (Bpems n HacTpoiikn) (21), noka
Ha Aucnnee He NOSIBUTCS MHONKATOP 3BYKOBOTO
curHana (15).

2. Haxumaiite kHonky #\ (11), noka Ha aucnnee
He nosBaTes Lmdpbl «00:00».
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BpeMﬂ NPUroToBneHnA 6nioa Bbineyka u XXapeHue

1-11 nonKo AyxoBoro Lwkada ssnaetcs
HWXKHASA NONKa.

YposeHs Teuneparypa Mpumepros
paimeue apems
Hn npmrmum

-
“
-
1‘4 .

[BHaueHus BpemeHu B 3T Tabnuue cneayet
cumTaTh CNpaBoYHbIMK. OHKU MOTYT
M3MEHATBCS B 3aBUCMMOCTH OT TEMNEpaTypbl
NPOJYKTOB, TONLLMHbI, BUAA U BaLLWX
KyMMHAPHBIX NPEaNOYTEHNN.

©]

@

Konudecrao Axceccyaphl ang
npOTUBHEN NONLI0RANNS

MPOTUBHE NPOTUBEHb NPOTUBEHL®
=
Popme NPOTHBEHD peetke’!
MPOTUBEHBb il OTMBeHI:
HpoTMBECHE DPDINBEHD

2 NpoTUBHA 1-MpotuseHs ang
BbineyKI*
3-CraHpapTHbIR
NpOTUBEHB"

3 npoTuBEY 1-Crannaprae
DPDTVBEHD
3lIpatisens Ana
abinegpr’
5 nyboki

OpuH Kpyrnas npyxvHHas
NpoTUBEHb ckoBopoaa
[vamMeTpoM 26 cM Ha

25..35

OnuH Kpyrnan npyivHean 30 40

HpoTReHs croBonona
HuaMeTpom 26 v
pelietke”

2 NpoTUBHA 1-Kpyrnast npykuHHas E

cKkoBopoaa

[OuameTpom 26 cM Ha
peluetke**

4-Kpyrnas npyxuHHas
cKoBopoaa

[vamMeTpoM 26 cM Ha

npoTUBKe AnA

Bbll'le‘-lKM

Fleususe Onin FlpotuaeHs ans 25 .30
HpoTMBEHD BbineH”

2 nipoTuBHA 14 l'lpomaeub ans 30 .40
BbIneukn*
3-CraHnapTHblit
npoTiBEHDL"

3 NpoTMEKS 1:lTporvBess g 3545
Bbinegio’
3-Crannapraii
DPDTVBEHD
S-E‘nyﬁoxuﬂ
ApoIMBeHL”

Wapenvs ua Opur CraHnapTHbIi 30 .40
TecTa TpPOTHUBEHb npoTMBEHbL"

2 npoTuBey 1-Mnorumess nng 45 h
BRIy
SCranpaptHeR
ApoIMBeHL”
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3 npoTvBHs 1-MpotuBeHs Anst 1-3-5 200 55...65
BbineuKu’®
3-CraHnapTHblit
NpOTUBEHD"
5-I'ny60|<uﬁ
i OTMBeHb

BbiligHKe HpoTHBeHb HpoTMREHL"

2 1poTUBHA 1-MpoTuseHb And
BbIneyKu”
3-CraHpapTHbIR
MpOTUBEHb"
3 npoTuBEY 1
Bhineu”
S-Crangapwﬁ
ApoTMBeHL”
5 Fnyﬁomﬁ

3akBacka OpuH CraHgapTHbIi
NpOTUBEHD TPOTUBEHL"

Hazenes Qi Crexmban |
NPOTHBEHE METanIYECKaS
fpamMeyrontHag
CKOBOROAA Ha
petieTke"

NPOTUBEHb nomaeuh
o . ———
TpoTHBEEHE HpDTUREHL'
CKOM)/Kapkoe | MpOTUBEHb nomaeub — 3arem 180 ... 190
S e D TET e
Jarnekatke ApotuseHs HpoTuBeHL” 3aTeM 190
i et e s s e G
NpOTMBEHb NPOTUBEHB" 3arem 190

35 .45

15 .20
018
100 ... 12
60...80
50 80

Haperan Ooun C‘rat-mapmhlu 2 15 v 260/n1ax. -
Kypuua (182 TPOTABEHE npoMBeHs" agtem 180 190
K]

npoTVBEHb I'IOTPIBeHb — satem 180 ... 190
TpOTUBEHD nomsesb saTeM 139
NpoTUBEHb nomaeub 3atem 180 ... 193

e T e
ApOTHBEHD ApoIMBeHL” -

E s T ]
TPOTUBEHb NpoTMBEHbL® —

[na Boex TUNoB NDORYITOB DEROMERIYETEY NPOYIRECTI NpeABanUTenL AL pasorDeD.

1 D14 aKoeccyaphd MOTYT HE NOCTABAATLCH © NPOBYKTOM.
= 374 oNceccyaphl He HOCTABNSIOTCS € NEoA
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60 ...80
150210
150 ... 210

20 30
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Tabnuua ans npoGHOro NPUroTOBNEHUA
Britona, BHECEHHbIE B HACTOSILLYI0 TabrnLly

roToBaATCs B co0TBETCTBMM ¢ EN 60350-1, 4T06bI

Konuuecrro
NPoTHBHEN

NecoYHoe OnuH
ngdeHbe npoTUBEHS

NPOTUBEHD
APDTUBEHL

OpvH
NPOTUBEHb
O
npaTHBEHS

ABHOUHLI Qe
Hupor npotuBeHs

OpuH
MpoTMBEHb

MupoxHbie

Bucksut

NpoTHBEHb"
ApOTHBEHS DPOTUBEHE

Peskum
paboThi

AKCeccyape: ana
nonLzoBaNMn

1-CraHaapTHbii
npoTuBEHb"
3-MpoTuBeHb Ang
BbINeYkM®
1-CrannapHam
OpOTVEEHE!
3 TiporTusens nna

ity
1
w

CraHnapTHbli
NPOTVIBEHb
C1an0apTHLIA
HpOTHBENET
1-MpoTuBeHs Ans
BbINeYKu*
3-CraHaapTHbiit
NPOTUBEHL"
J-Crangaprabia
TPaTHBEHL"
3-Hinotueens nas

oy
'
w

0K HPOT BBH
Kpyrnas npyxurHas
CKOBOpOZa AaMeTpOM
26 cM Ha peluetke™
Kpyrras npysusnas
CKOBODORA OMaMETooM
26 ci g paltietke’?
1-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOpOZa AaMeTpOM
26 oM Ha pelleTke™
4-Kpyrnas npykuHHas
CKOBOpOZa AMaMeTpOM
26 CM Ha MpoTUBHE Ans
BbINeuKn™*
Kpyrias Meranmiaecioe
Briono ananeTpom 20
GM Ba peiieTie’”
Kpyrnas metannudeckoe
6mtogo Avametpom 20
CM Ha petlieTke™
1-lpyrrag
MeTaniuueckoe bnwag
auamerpom 20 ov i
peleTke™
4-Kpyrnan
Meranauseckae 6mono
auaneTpom 20 om Ha
TPOTMABHE Jng
Bhinesn”

ey
i
e

-
'
~

Yporexs
paimeienns

l'

06rerynTb KOHTPONMPYIOLLMM OpraHM3aLmsM
MPOLLECC NpOBEPKI NpoayKTa.

Temneparypa MpuMepHoe
(26} BpeMa:
HpUroTopneHus
M

H.
2. 35
35...50

.80
40

25..35

140
140
140
140
160
150
150
150
160
150

50 35..45

1

8
5

g ox 3
oot

l @
: :
O
{00k

[ins BCex TUNOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS NPOU3BECTY NPEABAPUTENbHBIV PA3OrpeB.
* OTv aKceccyapbl MOTYT He NOCTaBMSTHCS € MPOLYKTOM.
** 911 akceccyapbl He MOCTABARIOTCA C NPOAYKTOM. 311 akceccyapbl AOCTYMHbI B MPoAaxe.
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HarpeB + BEHTUNATOP — 3KOHOMMWYHBIN pexum

He n3meHsiiTe Temnepatypy BO Bpems
NpUroToBNeHus B pexume "Harpes +
BEHTUNATOP — SKOHOMUYHbI PEXUM".

Konudectee
npoTHBHEN

Axceceyape ana
NONEI0BAMS

* 911 aKceccyapbl MOTYT HE NOCTABASATHCA C MPOAYKTOM.

CoBeTbl No Bbineyke

+  Ecrnu n3genue nony4aeTcs CMLLKOM CyXuM,
CreayeT NoBbICUTL TEMNEPaTypy NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTUTb BpeMs NpUrOTOBNEHMS.

+  Ecr u3penue nonyyaetcs CbipbiM, criefyet
YMEHbLUMTB KONMYECTBO XUAKOCTH M
noHuauTb Temnepatypy Ha 10°C.

+  Ecnv BepxHsist KOpoUKa CrNLIKOM
3apyMsIHMBAETCS!, CreayeT NOCTaBUTb U3AENMe
HIXE, NOHW3UTb TEMNEPATYPY U YBENUYUTL
BpeMmsi PUrOTOBNEHMSI.

+  Ecrnu u3pgenue xopoLuo nponekaeTcs, Ho
CHapyXu NpUropaeT, crieflyeT YMeHbLUMTb
KONMYECTBO XUAKOCTH, NOHU3UTL TEMMepaTypy
W YBEMUYUTb BPEMS PUTOTOBIIEHMS.

CoBeTbl No Bbineyke

+  Ecrnu n3genue nony4aeTcs CMLLKOM CyXuM,
CreayeT NoBbICUTL TEMNEPaTypy NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTUTb BpeMs NpUrOTOBNEHMS.
CMaxbTe Criou TecTa CMEChHO 13 MOFIOKa,
pacTUTerbHOTO Macna, s 1 iorypra.

«  Criepute 3a TeM, YT0BbI TONLLMHA U3Nenus He
npeBbIlLana rny6uHbI NPOTUBHS, MHAYe OHO
ByneT [0OMro BbINEKATLCS.

J Ecnv BepxHuih crion n3aenus noaropaer, a
HWXHWI1 OCTAETCS ChbipbIM, BO3MOXHO, B
HIXHEM CIIO€ U3[ennsi CIIMLIKOM MHOTO
HaumHKu. YToBbl M3genne poBHo
noapyMsiHMBanack, ctapantech PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb HAYUHKY MeXay CrosiMK TecTa U
MO NOBEPXHOCTU U3AENMSI.
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NpOTUBEHB"

BpOTABEHL!
TecTa NpoTUBEHD"
BLINBYKA pDINBEHL"

He oTkpbIBaiTe ABEpLY BO BpeMS
NpUroToBNeHUs B pexume "Harpes +
BEHTUMNATOP — SKOHOMUYHbI PEXUM".

Yposeun Temneparypa Mpnmepuos
pasmelienus (26} BpeMa
npuroToBnEHNUs

MUH.

[Mpu BbINEYke U3aenuit U3 Tecta cobniogaiite
o DEXMM 1 TEMNepaTypy, ykasaHHble B

abnuue peuenTos. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3enus NMOX0 NPoneKaeTcs, B CNeLyLNiA

pa3 noctaBbTe NPOTUBEHb HA OAMH YPOBEHD
HWXe.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUI OBOLYHLIX Gniog

+  Ecnv oBowm BbINyCKatT COK M CTAHOBATCA
CFIMLLKOM CyXVMW, TOTOBbTE MX He Ha NPOTMBHE,
a B CKOBOPOAE NOA KPbILLKOW. B 3aKpbiToi
MOCYAE COK COXPaHUTCS.

+  Ecnm oBowHoe 6100 ocTaeTcs ChipoBaTbIM,
npexae YeM roToBUTbL OBOLLY B AYXOBOM
LKkadye, MOXHO NX NPOBapUTL UK
npobnaHLWnpoBaTb.

Mporpammbl

Bbi60op dhyHKUMIA AN NpoayKTOB-

nonycabpukaros

MeHio «ABTONPUIOTOBIEHNEY COQEPXUT CTIMCOK

3anucaHHbIX B NaMsTb Brioka ynpaBneHns nporpamm

npuroToBnieHns Bntog, peLenTbl KOTopble
crneumanbHo pa3paboTaHbl IPOGeCCHOHaNbHBIMN
nosapamu.

B 3TOM MeHI0 aBTOMaTU4ECKV YCTaHaBNMBAIOTCS

Temnepatypa, NofoXeH1e NOMKK, BEC W DYHKLMM

NPUrOTOBIIEHMS.

Bec v Bpems npurotoBnexus 6ntoga npu

HeobX0aNMOCTN MOXHO M3MEHWT.

BbI0op pevenToB 13 MeHio «[porpammbi»
Bknioumnte gyxoeky kHonkon BKI1/BbIKII. (1).

2. Haxmure kHoMKy BblIbOpa nporpamm (2), 4tobb
BblbpaTh Aucnneit dyHKLMM NpOaYKTOB-
nonydabpukatos. Mpu 3ToM Ha gucnnee
nosisutcs Cakes&Breads&Tarts (IvpoxHoe), 1
OypeT BbigeneH aucnnei Bbibopa NpoayKToB-
nonycabpukatos (13).
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3. BobibepuTe HyXHbIA CIMCOK BI04 B MEHIO
aBTonpurotonenuns («MupoxHoey, «Msco
nTuusly, «<Msicon, «Pbibay, «Cnel. 6nioaay,
«OcoBble NPOAYKTHI») C MOMOLLBHK KHOMOK /™ 1
N/ (11).

4. [ina noatBepkaeHus BbiOopa cnucka 6nrog
HaXXMUTE KHOMKY MEHIO «ABTOMPUIOTOBIEHMEY
(10).

5. Bobibepute B cnimcke HyxHoe 6mtofo («[leyeHbey,
«Cake» (Topr), «Msico», «ManeHskui Kekc» n
7.0.) C MOMOLLBIO KHOMOK ™\ 11 N/ (11).

® P 115.35 12,

i

O lMeuyeHbe

6. TocrtaBbTe 6M0JO B AyXOBKY.

7. YtoBbl Ha4aTb NPUIOTOBIIEHME, HAXKMMTE KHOMKY
«Start/Stop Cooking» (Hauano/npekpallexne
npuroToBnenus) (9). Ha aucnnee noseutcs
Hagnuck «MpuroToBneHme».

Ecnu He HaxaTb kHonky «Start/Stop
Cooking» (Hauano/npekpalueHue
npurotoeneHus) (9) B TeyeHue 20
CeKyHf, iyXOBKa aBTOMaTU4eCku

BbIKMOYUTCA.

8. Tlo 3aBepLLEHNM NPUrOTOBMEHUS Ha aucnnee
nosiutcst Good appetite... (MpusiTHoro
annetura...), u 6yaeT noaaH 3BYKOBOW CUrHa.

S BbIKIIOYEHUS CUrHana
npepynpexaeHnst HaxmuTe nobyio
KHOKY.

[Mpn nepexofax Mexay NyHKTamm cnucka
6rtof Ha aucnnee otobpaxaetcs
Hagnuch «Hasapy, uto gaet
BO3MOXHOCTb BEPHYTLCA B MEHIO
BEPXHEr0 ypoBHS. YT06bl BEPHYTLCS B
BEPXHEE MEHI0, HAXMUTE KHOMKY MEHI0
Bbl6opa npoaykToB-nonygabpukatos
10).
[Mpexae Yem npucTynathb K NPUroToBneHuto 6noaa
13 MEHIO aBTONPUIOTOBIIEHNS!, MOXHO 3a1aTh BEC
NPOLYKTOB COOTBETCTBEHHO BbIGPAHHOMY THMY
6noga. [ns atoro:
1. HaxumaiiTe KHOMKy HacTPOMKW TemnepaTypbl -
Beca M yckopeHHoro pasorpesa (20), noka none
WHAMKATOPa BECA HE HAYHET MUraTb.

® ¢ Bec Svwe

2. Haxmute ZN\ nnu N/ (11) ana ycraHoskm
Beca.

lMpexae yem NpucTynaThb K NpuUroToBnexmio 6nioaa

13 MEHIO aBTOMPUIOTOBIEHWS, MOXHO 3a[aTb BEC

NpOAYKTOB COOTBETCTBEHHO BbIOPaHHOMY TUMY

6noga. [ns atoro:

1. HaxumaiiTe KHOMKy HacTpOilku TemnepaTypbl -
Beca M yckopeHHoro pasorpesa (20), noka none
MHOMKaTOpa Beca He HauHeT MuraTb.

2. Yrobbl 3aAaTb BEC NPOAYKTOB, HAXMUTE KHOMKY
(11).

MeHto aBTONPUrOTOBNEHMSA:

MoxeT oTmyaThCs B 3aBMCMMOCTH OT Mofenet

BpoxeHue

HNupoxHoe Maco CneuuanbHbie | Phiba Msco Ocobuie
ATuie! briopa npoaykrLl

Ha rpune
dune 38H64eHHbIN

HO-AdigHCK
KEeKC MaKapoH MepnaH S610KkM
KatlTaHbl

. .

WTpyAens

HBrouLbIA Nupot

L
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Y106b1 BbIOPaTL (DYHKLUKM NPUTrOTOBNEHUS

npoaykToB-nony¢gadpnkaTos ¢ napom:

1. Bxkniounte gyxoeky kHonkor BKIT/BbIKIL. (1).

2. TlocnepoBatenbHo HaxumanTe KHOMKy Bbibopa
nporpammbl (2), noka Ha gucnnee He NOSBUTCS
3Hauok «Steam Cookingy (MpuroToBnexme Ha
napy) (18). Mpu aToM Ha aucnnee nosBUTCA
Cakes&Breads&Tarts (MupoxHoe).

3. BbibepuTe HyHbI CIMCOK BNtoa B MEHH0
aBTonpurotonenuns («MupoxHoey, «Msco
nTuusly, «<Msicon, «Pbibay, «Cnel. 6nioaay,
«OcoBble NPOAYKTHI») C MOMOLLBHK KHOMOK ™\ 1

4. [ina noatBepXaeHus BbiOopa cnucka 6o
HaXXMUTe KHOMKY MEHIO «ABTOMPUrOTOBIIEHNE
(10).

5. Bobibepute B cnimcke HyxHoe 6mtofo («[leyeHbey,
«Cake» (Topr), «Msico», «ManeHskuin Kekc» n
T.0.) C MOMOLLBHO KHOMOK N\ 11 N/ (11).

6. TocrtaBbTe 6M0JO B AyXOBKY.

7. Yr0bbl HauaTb NPUrOTOBIEHNE, HXKMUTE KHOMKY
«Start/Stop Cooking» (Hauano/npekpallexne
npuroToBneHuns) (9).

8. Ha gucnnee nosiButcs Hapnuck «Hanelite
350 mn BoAbI».

OnacHo Ans 380poBbs!

He ncnonbayitTe B cucTeMe nogaun
napa HuKakux Apyrux XKuaKkocTei, kpome
NUTLEBO BOABI.

He 3anuBaitte ropsadyio Bogy B
KOHTEIHEp A4Ns BOAbI.

9. OrkpoitTe ABepLY 1 AoNeliTe BOAY B OTBEPCTUE
Ans 3anvekv. Bo Bpems 3anvBkv BOdb! Ha
Avcnnee NosIBUTCS NpeaynpexaeHne
«OTKpbITUE ABEPKN» 1 NPO3BYYMT CUTHAN.

10. [lyxoBoii WKadh HaYHET NPUrOTOBNIEHME, M MOCHE
3aKpbITUS OBEPLbI HA AMCTNee NOSIBUTCS
coobLeHve Cooking (Mpurotonetme).

11. Tlo 3aBepLUeHNM NPUTOTOBIEHNS Ha Aucnnee
nosieaTcs coobienus Good appetite
(MpuaTHoro annetuta), Please take the meal
(OocT. roToB 6ntofo), 1 byaeT nogaH 3ByKOBOM
curHan.

» [nA BbIKMIOYEHUS CUrHana npeaynpexaeHns

HaxmmTe MobYyHo KHOMKY.

12. OTkpoliTe ABepLYy JyX0OBOro Lkada 1 JoCTaHbTe
600 Nocne OKOHYaHNs MPUTOTOBMEHNS.
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Kak Tonbko fBepLa ayxoBku ByaeT 3akpbiTa,
HayHeTCs NpoLecc aBTOMAaTMYeCKOro
napooGpa3oBaHus.

» pn 3TOM Ha aucnnee nosiBuTCs coobLLEHe
Disposing water (CnvB Bofbl) C yka3aHuem
HeobX0aNMOoro Ans 3Toro BPEMEHM.

» He cnepyet ucnonb30BaTh OCTaBLLYOCS BOAY, Tak
KaK 9T0 MOXeT HaHecCTu Bpes 330poBbHo. pn cnvee
BOAbl 3arpsI3HEHMS! B YXOBKE PasMArdarTes n
Mnocne NPUroTOBIIEHUS MX MOXHO NETKO YAanuTb.

» lNocre cnvea BoAb! NPOTPUTE TPSANKON
BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb [YXOBKM.
Wcnonb3oBaHue KOHTeHEpa ANs BOAbI:
KoHTeiHep ans Boabl cOCTONT K3 2 YacTel. BepxHss
YacTb CAYKNAT N5 yANEHNst HakUNu BoAbl.
CobepuTe BMECTE BEPXHIOK M HUXHIOK YacTb
KOHTElHepa, KaKk NoKa3aHo Ha PUCYHKE.

He HanuBaiite 6onee 150 mn, uHaye Boga He bypet
ouMLLaTLCS.

CHIMKTE BEPXHIOI0 YaCTb W HanewnTe BOfy B AyXOBOM
LUKad) M3 HWKHEN YaCTW KOHTENHEpa.

Mocne kaxabix 4 MCNonb3oBaHui yaanuTe
HaKMMb 13 KOHTENHEpa ANns BOAbl C NOMOLLbHO
neayloLen npoueaypel. Pacteopute 2
YamHble MOXKM COMU B CTakaHe 1 BbiNenTe B
KOHTEHEp Ans BOAbI. 3aTeM npomonTe
HVKHUI KOHTEMHED.

1 BepxHas yacTb
2 HwxHsst yactb

Mo6asnexue Boab!:

1. Bo3bMuUTE €MKOCTb, MOKa3aHHYI0 Ha pucyHke (1).

2. HanvBaitte Bogy B KOHTENHEP, NOKa He
yCnbilunTe 3BYKOBOM curHan. Habniogaiite 3a
KONM4eCTBOM BOAbI N0 yKa3aTento ypoBHS BOAb

-



EmkocTb

Ykasatenb ypoBHS BOAb
Tpybka BbIX0ga napa
Tpybka cnusa nuLwHeN Boakl

B w N =

Cuctema oxupaeT B TeyeHmne He MeHee 10
MWHYT, NOKa Bbl AonbeTe BOAY. Ecnu Bbl He
nonbete BoAy B Te4eHne 10 MUHYT, AyX0BoM
LuKad BbIKMOYUTCS.

[lnst YUCTKM EMKOCTM JOCTaHbTE €€ U3
1yX0BOrO Lukada 1 NPOMONTE TOMbKO BOLON.

MeHio aBTONpUroTOBNEHMs GNtoa Ha napy:
MoxeT 0TnnYaThes B 3aBUCUMOCTM OT MOAENEN

[Tpn AonuBKe BOAbI YPOBEHb BOAbI B EMKOCTH
crieayeT KOHTPONMPOBaTh N0 yKasaTento
ypoBHS. ECrin ypoBEHb BOAbLI NPEBbICUT
YPOBEHb 3anOHEHNs EMKOCTH, NINLLHAS BOAA
nponbEeTCs B AyX0BOW LWkad. NTuwHas Boaa,
NPONMBLLASACS B yXOBOW LKA, MOXeT
NOBAUATL HA NPUTOTOBMEHNE NPOJYKTOB N0
aBTOMaTUYECKUM Nnporpammam ¢
NCNonb3oBaHNeM napa, a Takke NPUBECTU K
KOHAeHcaLun Boabl Ha AsepLie. Bo
n3besxanme aToro, Npex/e Yem npucTynath K
NPUrOTOBIEHNIO NULLK, YAANUTE NPONUTYIO B
[YXOBOW LKad BOAY.

Ecrnn BbIKMIOUMTb LyXOBKY O OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHHS!, He BbIOPaB Apyryio
(DYHKLMIO NPUTOTOBIEHMUS B TEYEHME 2
MMHYT, TO NPY BKITIOYEHUM KHOMKOIA
Bkn./Bbikn. (1) Ha TekCTOBOM Aucnnee
nosiBuTcs cooblueHne «[ocT. rotoB
6ntopo. Boga ucnapurcs.» . Cnvs Bobl

HaYHeTCs aBTOMATUYECKN Yepes
MpuBRN3NTENBHO 1 MUHYTY.

BH/AMAHWE!
Bo Bpemsi BbinapuBaHus BOLLI ABepua
00MKHa ObITb 3akpbiTa.

VO o T - 8 e T T
6nioga

IMnuua,ce.toHk.kopx | LibinngTa < 1600
r

Phauiiace toncr kopx | Leinosiza > 1600
P

Xiieh fnrd cotiBnaen

Bynodi,
3aMOpOXEH.

Byxxieblposeecte} | |

chopensio GapaHuHa
3aMOpOKEHHBIE
OBOLM,

W3nenusa u3 Tecta Benpo nHaenkn Kaptodens B
MyHOupe

Bapansd Hora
Tywenas
TENATUHA

pates
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MeHto HacTpoek

Hacrpoiika sipkocTu

FIpKOCTb MOXHO HACTPOUTL TONMBKO TOTAA, Koraa

[YXOBOW LKA BbIKIIOYEH.

1. TlocregoBaTenbHO HaXMMaiTe KHOMKY
YCTaHOBKM BpeMeHu 1 HacTpoek (21), noka Ha
JVCTNee He NOSBUTCS HAANMCh «SIpKOCTbY.

2. WwmeeTcs 4 ypoBHs APKOCTH, @ UMeHHO: 1,2, 3 1
4, Haxmute Z\ nnu N (11) ans BeiGopa
HYXHOrO YPOBHSI.

YPOBEHb SIPKOCTH YMEHBLUIAETCH AN
9KOHOMWM SNEKTPO3HEPTUN, KOrAa

YXOBOW LuKkad BbIkMioueH. OH
BOCCTaHaBMNBAETCS [0 33aHHOT0
YPOBHS MPU BKITIOYEHUN AYXOBOTO
Lkada.

Hacrpoiika KoHTpacTHOCTU

KOHTpacTHOCTb MOXHO HAaCTPOMTb TOMBKO TOTAa,

Koraa AyXoBOW LLUKad BbIKIIOYEH.

1. TlocregoBatenbHO HaXUMaTe KHOMKY
YCTaHOBKM BpeMeHu 1 HacTpoek (21), noka Ha
JVCTnee He NosBUTCS Haanuchb «KOHTpacT».

2. VimeeTcs 4 ypoBHS KOHTPACTHOCTH, @ UMEHHO: 1,
2, 31 4. Haxmure /A um N (11) ana
BbI6OPa HYXHOrO YPOBHSI.

Hacrpoiika rpomkocTm

['POMKOCTb MOXHO HaCTPOMTL TOMbKO TOrAa, Koraa

[YXOBOW LKA BbIKIIOYEH.
lMocnepgoBaTenbHO HaXkUManTe KHOMKY
YCTaHOBKM BpeMeHu 1 HacTpoek (21), noka Ha
AVCnnee He NosBUTCA HaANMCh « POMKOCTbY.

2. Vimeetcs 3 ypoBHs rpomMKoCTH, @ UMeHHo: 0 (6e3
3Byka), 11 2. Haxmute Z\ umn N (11) ana
BbI6OPa HYXHOrO YPOBHSI.

HacTpoitka A3bika

$13bIK MOXHO YCTAHOBUTL TOMBKO TOTAA, Koraa

[YXOBOW LKA BbIKIIOYEH.

1. TlocregoBatenbHO HaXUMaTe KHOMKY
YCTaHOBKM BpeMeHu 1 HacTpoek (21), noka Ha
JVCnnee He HasBaHme A3blka, BblGpaHHOro npy
nocregHemn HacTpoWKe.

2. Haxmute /N nnn \/ (11) anq sbiGopa
HYXHOrO A3blKa.

3. TloaTBepauTe BLIBOP KHOMKON MEHIO
«AsTonpuroTonieHney (10).
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Kak nonb3oBatbcs rpunem

MPELAYTPEXOEHVE!
3akpbiBaiiTe ABEpLY BO BpEMS
NPUrOTOBMNEHUA MULLK Ha rpune.

[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTD
oxoru!

1. Bxkniounte gyxoeky kHonkor BKI./BbIKIL. (1).

2. Boblbepute HyXHYHO YHKLMIO PUAS, HaXUMas
KHOMKM N\ i N (11) .

3. Yrobbl ycTaHoBUTL TEMNepaTypy
NPUrOTOBIIEHNS HAXMMUTE OAUH Pa3 KHOMKY
HaCTPOIIKM TeMnepaTypbl-Beca 1 YCKOPEHHOTO
pasorpesa (20). [Mpy 3TOM Ha TEKCTOBOM
JuCnnee NosBUTCA Hagnuch «Temnepatypa.
Haxmute /N unn N/ (11) ana ycraHoskm
Temneparypel.

4. BbIKntounTe JyX0BKY KHOMKoI Bkn./Bbikn. (1).

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE MOAXOAAT A
MPUFOTOBMEHMS Ha rpune, MoryT
MpUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
MpOAYKThI, KOTOPbIE BbIAEPKUBAIOT
WHTEHCUBHbI Harpes.

He paameLuaiite NpoayKThl CAVLLIKOM
Bnu3ko k 3afiHelt yacTv rpuns. Jta
30Ha HarpeBaeTCs CUNbHee BCero, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3AropeThes.




Bpemst npurotoBneHus 6nog Ha rpune

MpuroTtoBneHne 611104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

Mponaykrht Axcsccyaphl ans YpoBeus Pekomeunyeuaﬂ Bpema
nonL30BaHNg paMelieHns Temneparypa {("C)” npUroToRenns
Ha rpune (Apubn.

250/max 20..25 . *
| Gpwiatgeed | 250imax

O16uBHbIE U3 Peluetka 250/max 20 25 MVH.
Monogoit
GapaHuHb!

OT6uBHbIE U3 PetueTka 250/max 25 .30 muH. #
Tenmunbl

# B 3aBUCMMOCTH OT TONLUNHB!

*Paszorpeire B Te4eHne 5 MUHYT.

**Ecnu HacTpo#ika TeMnepaTypb! rpuns B BailleM U34ernuu He NPeaycMOTPEHa, TO rpunb 6yaet paboTtaTk Npy MakcMMarbHOM

Britoaa, BHECEHHbIE B HACTOSILLYHO TabnuLly 06nerynTb KOHTPONMPYIOLLMM OpraHn3aLmsM
roToBaATCs B co0TBETCTBMM ¢ EN 60350-1, 4T06bI MPOLIECC NPOBEPKM NPO/YKTA.
Axceccyaphl ans YpoBeus Tewneparypa (°C) Mpumepae
NORL30BaHNA pazmelieumn BpEMA
HRULOTOBHEHNS

250/max

Tedeny Peierka 4 250imax 25 . 3bwa.
{ropanuga; - 12
CRENY:

MepeBepHuTe ey nocne 2/3 ot 06Liero BpeMeHN NPUrOTOBNEHNS Ha rpune.
Mepen npuroToBrieHNeM Niobbix ONiog peKOMeHAYeTCA pa3orpeTh AyX0BOH Wwkad) B TeueHne 5-6 mui
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EYxog U TEXHUYECKoe 00cnyKuBaHue

O6wwue cBepeHus

PerynsipHo BbinonHsiiTe uucTky npubopa. 310
MO3BOMNUT NPOLAMTL CPOK ero cnyxObl, a Takke
n3bexatb MHOTX Npobrem.

OMMACHO:

TMepen BbinonHeHnem pabot no
GCIYXMBaHMIO N YACTKE OTKIIOUUTE Npubop

OT 3NEKTPUYECKON CETU.

CyLuecTByeT pucK NopaxeHus

3NeKTPUYECKMM ToKoM!

OMNACHO:

[laliTe n3nenuio 0CTbITk, NPEXae Yem
MPUCTYNaTh K YACTKE.

l'opsaune NoBEPXHOCTI MOTYT NPUYNHUTDL
oxoru!

+  Tlpubop creayeT TWATENbHO YNCTUTL MOCTIE
Kakoro Ucnonb3oBaHust. Tak nerde yaanstb
OCTaTKW ML, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH MpK
CneayHoLLEeM MCTonb3oBaHuM npubopa.

«  [ing umcTkm npubopa He Tpebytotcs
creumanbHble YucTswye cpeactea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENO0A BOAOI C A00aBNEHUEM
XMAKAM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTONb3ys
MSITKYIO TKaHb Wnn rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOM TKaHbIO.

+  Obsi3atenbHo NpoTupaiiTe Npubop Hacyxo
nocre YMCTKM 1 cpasy e yaanaiTe nonasLLyto
Ha Hero KWAKOCTb.

«  He ncnonbayitTe Ans YUCTKM PyYKu 1
NOBEPXHOCTEN M3 HEPXKABEIOLLEN CTanu
YMCTALLME CPELCTBA, COAEPXKALLAMM KUCTIOTY
MR Xnop. 3TW AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSITKO TKaHbl0, CMOYEHHOI B XXMIKOM MOIOLLEM
cpencTee (6e3 abpasuBHbIx 106aBOK),
CTapasiCh TepeTb B OfHOM HanpaBIeHM.

HekoTopble MOIoLLME CPELCTBA W YUCTALLNE
MaTepuanbl MOryT NOBPEANTb MOBEPXHOCTb.
He ncnonbayinTe Ans YNCTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPble NPeaMETbl.

He ucnonb3yiTe Ans 4CTKN yCTPOCTBA
NapooYMCTUTENM, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTM K NOPAXEHMIO AMIEKTPUYECKIM
TOKOM.

Yuctka emkocTn
Ecrv noTsiHyTL eMKoCTb K cebe, OHa 0CTaHoBUTCS B
OnpeaeneHHOM NONOXEHUN.
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Ecnu TsHYTb e aanblue, EMKOCTb BbIABUHETCS [0
BTOPOV TOYKM OFPaHUYERNSI U CHOBA OCTAHOBMTCS.
Mocrie 3T0r0 MOXHO BbIHYTb EMKOCTb, CHOBa

noTsiHyB ee K cebe.

BbIHYTYI0 Yallly MOXHO NMPOMbITb N0Z CTPYE# BOfbI.

He ucnonb3yiTe Ans YACTKN EMKOCTH
nmmnyeckme cpepctea. Moite ee Tonbko
UCTON BOAOM.

YucTtka naHenu ynpaeneHusa
QOumCTbTe NaHenb ynpaBreHust U py4KU-perynsTopbl
BrI@XHOI TKAHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baww npubop ocHalweH
KHOMKaMM/pydkamu, He CHUMaTe pydKu-
perynaTopbl 4Nst YACTKN NaHenm
ynpasnexus.

Tak MOXHO NOBPeaMTb NaHenb ynpasnexus!

YucTka ayxoBku

YucTtka 60koBbIX cTeHok(MoxeT oTnnyaTscs B

3aBUCUMOCTH OT MOAENN M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — pononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalueM M3Jenuu.)

1. CHumuTe NepepHiolo YacTb GOKOBOI peLleTky,
OTTSIHYB ee 0T HOKOBOW CTEHKM.

2. TMotsHuTe BOKOBYHO pelLETKY k cebe n

NOJITHOCTbLIO BbIHbTE €€ U3 OyXOBKW.




CTeHKU C KaTanUTU4ECKUM NOKPbITUEM

(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
BHyTpeHHe 6okoBble CTEHKN (A) 1 (Mnn) 3agHas
cTeHka (B) BaLLero nagenust MoryT bbiTb NOKPbITI
KaTanuTm4eckor amanbto. CTEHKN C KaTanuTuyeckum

MOKPbITUEM UMEIOT CBETITYI0 MATOBYHO NOPUCTYHO
MoBEPXHOCTb. CTEHKM [IyXOBKM, MMEOLLNE
KaTanuT4yeckoe NOKpbITUE, HE CNIEAYET YUCTUTD.
MopuCTbIe NOBEPXHOCTU CTEHOK C KaTanMTUYECKUM
MOKPbITUEM CaMOQUULLAIOTCS MyTeM BIUTLIBAHUS U
Pa3noXeHust NPOMUTOTO Xupa (Ha Boy U
YITIEKMCTIbIiA rag).

lMpocTan ouncTka napom

(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)

370 ynpoLLaeT YNACTKY, NOCKONbKY rpssb (nocne

KpaTKOBPEMEHHOTO OXWAaHWS) CMAYaeTCs Napom,

06pa3oBbIBAIOLLMMCA B yXOBOM LUKady, W kannsamu

BOLb!, KOHAEHCHPYIOLLMMUCS Ha BHYTPEHHMX

NOBEPXHOCTSIX AYXOBOTO LiKada.

1. BbIHbTe 13 AyX0BOIO LKada BCe
NpUHaZNEXHOCTM.

2. Hanete B npotieeHb 500 Mn BoAb! 1
NOMECTUTE €r0 Ha 2-10 PELUETKY JyXOBKM.

3. Bobibepute dyHkumio «[TpocTas oumncTka napom.

Ha aKkpaHe nosBMTCS Bpemst O4MCTKM, KOTOpoe
Henb3s M3MeHNTb. MOXHO YCTaHOBUTL BpeMs
OKOHYaHWS AaHHON (YHKLIMK O4UCTKM.

4. OTkpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHNE
NOBEPXHOCTY AyXOBOTO Lukada BNaxHOM ry6koii
WUNK TKaHBIO.

5. Croiikyto rpsisb cnegyeT yaansTb Tenrnomn Bogon
C XMAKUM MOIOLLIMM CPESCTBOM, MCMONb3ys

MSIFKy}0 TKaHb UM ryGKy, a nocne YncTk1
crieflyeT BbITUPaTh NPUGOP CyXoil TKaHbHO.

Mpu paboTe B pexumMe ynpoLLEHHOM
04MCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK

N5 pasMaryeHns 00pasoBaBLLMXCS
OCaAKOB/TPSA31 BHYTPU BYXOBKM,
UCNapuUTCs W KOHAEHCUPYETCS BHYTPH
DYXOBKM 1 Ha BHYTPEHHE! NOBEPXHOCTU
ABEPN BYXOBKM, NOSTOMY NPX OTKPBITUMN
ABEPN SYXOBKW MOXET kanaTb BOAA.
BbITpuTe KOHAEHCAT cpasy nocne
OTKPbITUS iBEPEI LLYXOBKM.

Yuctka napom

YnpoLLaeT YnCTKY, NOCKONbKY rpsisb (nocne
HeLMTENbHOO OXMAAHNS) CMAMYAETCA Kannsamu
BOLb!, KOHAEHCK-PYIOLMMICS BHYTPW SYXOBKM NOCre
nogaym napa B TE4EHME HEKOTOPOrO BPEMEHM.

© P 118:20

N

5

® T Ouucrtka napom

1. BknounTe gyXoBKy KHomkoii Bkr./Bbikn. (1)
. YbenuTech B TOM, 4TO BbIHYNM €7y.

3. Haxmute kronky N\ umn N/ (11) ana Bribopa
pexuma "YucTtka napom”.

4. Yto0bl Ha4aTh YUCTKY, HAKMUTE KHOMKY
«Start/Stop Cooking» (Hauano/npekpallexne
npuroToBneHuns) (9).

Ecnu B cucTeMe HeT BOAbI, HA AWCNIIEe NOSIBUTCS

coobuenve "Hanente 150 mn BoAbI".

5. 3aneitte 150 Mn BOAbI, MCNONbB3YS KOHTENHEP
NS BOfibl, NOCTaBIsiEMblil BMECTE C [1yXOBKO.

OnacHo ans 3n0poBbs!

He ncnonbayitTe B cucTeme nogaun
napa HuKakux Apyrux KUaKocTei, kpome
NUTLEBO BOABI.

6. Ecnv npu 3akpbITol BEpLE TeMNe-paTypa B
pyxoBke Huke 100°C, uncTka HauHeTcs
He3ameanuTenbHo. Ecnn npu sanuToii Boae
3aKpbITO BEPLIE TEMMEpaTypa B IyXOBKe He
Hwke 100°C, Ha akpaHe oTobpasuTcs coob-
LeHve "OxnaxaeHue".

Koraa TemnepaTtypa BHYTpW JyXOBKM MaiaeT Hike

100°C, 4nCTKa HAYMHAET-CH aBTOMATUYECKN.
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© P 1820 M
i @ |
® ¢ YucTka

7. B Hauane u1cTkm otobpaxaetcs coobLieHme
"Yucrka".

» Map noaaeTcs B AyXOBKY, NOKa B CUCTEME He

3aKOHYMTCS BOAA.

[C nonHOCTBIO 3aMONHEHHBIM KOH-TEHEPOM
nofava napa AnuUTcs 0Kono 35 MUHYT. Ecrn
BOAbI MEHbLLUE, BPEMS COKPATUTCS.

8. Korga Boja 3akoH4nTCS, 0T0Opa-3uTes
coobLueHve "MpoTpuTe No-BepxHoCTH".

9. OTkpoitTe ABEPLY M NPOTPUTE BHYTPEHHME
MOBEPXHOCTY AYXOBKW BIIAXHON ryOKoi nnm
TKaHbHO.

Mo OKOHYaHMK YMCTKM (Kak NpaBuio, Koraa

3aKaH4MBaETCS BOA) OCTaB-LLYKCA BOAY creayeT

obs3atensHo cnutb. CM. MeHto nporpamm, cmp. 38,

Cnms Bofb!.
YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLYy JyXOBKM MATKON TKaHBIO Uu ryBKow,
CMOYEHHOI B Tensoi Boge ¢ JobaBneHneM XUaKoro

MOIOLLET0 CPEACTBA, W BbITUPANTE CYXON TKaHBH).

He ncnonb3yinte Ans YACTKM ABEPLE
MOtOLLMe CPEACTBA C abpasnBHLIMA
BELLECTBAMN UMK METaNMYeckne ckpebku.
OHu MOryT Nouapanatb NOBEPXHOCTb 1
NOBPEANTL CTEKITO.

BHyTpeHHee CTEKNo ABepLibl UMeET
NOKPLITHE ANs 0BNeryeHus ouncTku. He
MCMoNb3yiATE AN YACTKY BHYTPEHHETO
CTekna ABEpLbl MOIOLLME CPEACTBA C

ckpebKu, xecTkume rybku unu otbenmaaioLLme
cpencTBa, YTobbl He nouapanatb
NoBePXHOCTb. OHW MOTYT NOBPEANTD
MOKPbITHE.

aﬁpa3MBHbIMM BellecTBaMu, meTannuyeckme

CHsaTUe ABepLbI AYXOBOro wkaga
1. OtkpoiiTe nepeaHioio asepuy (1).

2. OTKpoilTe 3aXmMMbl Ha kopryce LuapHupa (2) Ha

NpaBoii 1 NeBOI CTOPOHAX NepeaHen ABepy,
HaXXaB Ha KPKOYOK, kaKk NOKa3aHo Ha PUCYHKE.
3amok JomKeH BbIrMAAETb Kak (4), koraa oH
OTKPbIT.
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Aeepua
LLapHMpHBIt 3aMOK(3aKPLITOE NONOXEHNE)
[yxosoit wkad

LLapHupHBIit 3aMOK(OTKpPbITas NO3MLKS)

B w N =

3. OTkpoilTe NepeaHto ABEPLY HaMOMOBMHY.
4. CHUMUTE NEPESHION JBEPLY, NOTSIHYB e€ BBEPX
1 0cBODOAMB OT NPABOVA ¥ NIEBOW NETIIN.

5 YCTaHOBKYM ABEpLIbl HA MECTO CrieayeT
BbINONHUTL B 0GPATHOM NOpsiziKe AeicTBUs
no cHATMIo. He 3a6ynbTe 3aKpbITh 3aKNUMbI
Ha Kopryce NeTnu npu yCTaHOBKe ABEPLbI Ha
MECTO.

®ynkums Soft Open & Soft Close

HexkoTopble MoAenM MOTyT BKIKOYaTh (OyHKUMIO Soft
Close & Soft Open. ®yHkums «Soft Close»
MO3BOMSET NOMb30BATENIO NNABHO 3aKPbIBATH
[BEpLY AyXOBKM, AOBOLS €6 NPUMEPHO Ha 15 cM oT
3aKPLITOrO MONOKEHMS M aKKypaTHO HaAaBNWBas Ha



Hee. ABTOMaTYeCkast CUCTEMA 3aCTIOHKM NOMOTaeT
3aKpbIBaTb ABEPb MATKO. AHanorMuHasi 0COBEHHOCTb
HabrtonaeTcs,, koraa ABepLa neyy nomHOCTb
OTKpbITa; MpUMEpHO B 9 CM OT NOMHOCTHIO
OTKPLITOrO NONOXEHNs cucTeMa femndepa
cpabaTbiBaeT, YTO NO3BOMSET HEXHO OTKPLIBATD.

CHATUE BHYTPEHHero cTekna Asepubl
(OaHHas dyHKuMA — pononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BalleM U3AeNuu.)
BHYTpeHHee CTEKNOo naHemny ABepLibl AyXOBOTO
LIKagha MOXHO CHSITb AMst YUCTKM.

OTKpoiiTe ABEPLY AYXOBKM.

1 Pamka
2 [nacTmaccoBas Haknaaka

MoTaHUTE K Ce6E 1 CHAMMTE NNAcTMACCOBYHO
HaKriafIky Ha BEPXHE! CTOPOHE BEpLbI.

123

[NepBoe BHyTpeHHee CTekro

BHyTpeHHee cTekno

BHelwHee cTekno

MnacTmaccoBbIi AepkaTenb CTeKna — HUKHUIA

B w N =

[MpunogH1MMTE NepBoe BHYTPeHHee cTekno (1) B
HanpaereHun A 1 BbITAHWTE ero B HanpaeneHu B,
KaK MokasaHo Ha pUCyHKe.

YroBbl BbIHYTb CpeaHee CTEkNo (2), noBTopuUTe 3T
Xe OencTeus.

IMpy cOopke ABEpLbI CHa4Yana crneayeT BCTaBUTb
cpefHee CTekno (2).

BcTaBnsiie cTekna Takum 06pa3om, UTobbI
CKOLLIEHHBIN Yron CTekrna nonan Ha gacky
NNacTMaccoBOro fjepxarens, kak nokasaHo Ha
PUCYHKE.

CpeaHee cTekno (2) cneayeT yCTaHOBUTb B
NNacTMaccoBbIN AepXaTenb PAAOM C NEPBLIM
BHYTPEHHUM CTEKMOM (1).

BHyTpeHHee cTekno (1) cneayeT ycTaHaBnmBaTth
Takum o6pasom, YToObl HaANKCh Ha CTekne Bbina
obpalieHa K cpeiHeMy CTekny.

Cnepnute 3a TeM, 4TOObI HWXKHWUA YTON CPeaHEro
cTekna bbin NPaBMIbHO BCTaBNEH B HYXKHMIA
NNacTMaccoBbIi aepxatens.

[MpvKMUTE NNACTMACcCOBYIO HakNaaky K pame A0
Lenyka.
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3aMeHa namMnoyku ocBeLleHus
AyXoBoro wkaga

ONACHO:

Bo nsbexaHue nopaxeHusi aneKTpuyeckum
OKOM, NPEXAE YeM 3aMEHSTb NaMNoYKy,
ybeauTech B TOM, YTO 3neKTponpubop
OTCOEZIMHEH OT CETU M OCTbIN.

l'opsiume NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYMHUTD
oxoru!

>

[Ins oCBeLLEeHNs AyX0BOro Lkada
MCNONb3yeTCa cneynanbHasa anekTpuyeckas
namnoYka, KoTopasd MOXET BblAepXuBaTb
Temnepatypy Ao 300 C. lononHuTenbHele
cBeaeHns cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 13". llamnoyku
OCBELLEHNS AYXOBOTO LKadha MOXHO
npuoBpecTin B PMPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHne namnoyky MoXeT
0TNMYaTLCS OT M306PaXEHMS HA PUCYHKE.

Namna, ucnonb3yemas B 3ToM npubope, He
NOLXOAMT [Nl OCBELLEHMS BbITOBBIX
nomelLLeHuit. 3Ta Namna npefHasHaveHa Ans
BCMNOMOraTeNbHOM Lienu, No3BonatoLLeN
nonb30BaTeNto yBUAETH NULLEBbIE NPOAYKTI.

MNamnbl, UCNONb3yeMble B 3TOM Npubope,
[I0MKHbI BBIAEPKMBATH SKCTPEMarnbHbIe
husnyeckie ycrosusl, Hanpumep
Temnepatypy sbilwe 50 °C.

ICRCICOINC

3ameHa Kpyrnom namnoykm OCBeLLEHNSA JyXOBOro

wkada

1. OTcoeamHuTe JyXOBOW LUKad) OT 3MEKTPOCETH.

2. CHMMMTE CTEKNSIHHBIN NNacdhoH, NOBEPHYB €ro
MPOTMB YACOBOI CTPEITKM.

3. Ecnu B Baluelt yxOBKe UCTONb3yeTes namna
TiNa (A), NOKa3aHHast Ha PUCYHKE HIDKe,
MOBEpHHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yTOBbI U3BMEYb €€ U 3aMeHUTb. Ecrin
ucnonb3yeTcs namna Tuna (B), noTsHuTe u
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M3BNeKNTe ee, Kak NokasaHo Ha PUCYHKE, U
3aMeHuTe.

4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKMSIHHBIN NaGoH.

3ameHa npAMOYronbLHOMN NTaMNoYKK OCBELEHNSA

ZyXoBoro wkada

1. OTcoeamHuTe JyXOBOW LUKad) OT 3NEKTPOCETH.

2. CHMMMTe NPOBOSIOYHbIE HAaNPaBNSoLWNe, Kak
onucaHo Bobiwe. Cm. Yucmka dyxosku, cmp. 42.

3. CHuMMTE CTEKNSHHBIN NNAOH C MOMOLLbK
OTBEPTKHU.

4. Ecnv B BalLen ayxoBKe UCNONb3yeTcs namna
TMna (A), NoKkasaHHast Ha PUCYHKE HIXKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
4TODbI U3BNEYL €€ U 3aMeHuTb. Ecnn
ucnonb3yeTcs namna Tuna (B), noTsHUTE 1
U3BNEKUTE e, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKE, U
3aMeHuTe.

5. YcTaHoBMTE Ha MECTO CTEKNAHHBIN NapoH 1
NPOBOMOYHbIE HAaNpaBNSoLe.



[ouck u yctpaHeHWe HeUCNpaBHOCTEN

0 Bpemsl paboTh! Us AYXOBOTO Likatha BuifenaeTcs nap.
. Bnonxe HOpManbHO, eCin nNap BblAenAaeTca BO BpemA paGOTbI. >>> 5mo He s8nsemcs
i IOUCTDBBHOCITIDIO. s
Tipn Harpesanuy 1 oxnaxaeH NpUOOD M3AAET MeTannuseckue Wywb!,
. I'Ipw HarpeBaHuy MeTannnMyeckne aetany MoryT pacLUMpATLCA U U3aBaTh 3BYKU. >>> 3mo He

TpnGop He patoraer,

«  [InaBKkuit NpefoXpaHUTENb HeMCnpaBeH un cpabotan. >>> [Ipogepbme nnaskue
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3amMeHUme Ux Unu
KIoYUme.

+  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) PO3ETKY anekTpoceTu. >>> [pogepbme coeduHeHUE
WwmencesbHOU 8UMKU.

¢ He pa60Ta}0T KHOMKW, perynaTopbl UM Nepekntovaten Ha naHenu ynpaenexuns. >>> BO3MO)KHO,

gKk/oyeHa briokuposka kHonok. Omkimoyume ee. (CM. Mcnonb3osaHue 6110KUPOBKU KHONOK,

cmp. 31)

«  Jlamriouka OCBeLLEHs yXOBOrO Lukadha HeucripaeHa. >>> 3aMeHuUme 1aMNoYKy 0C8ELUYEHUS
Wwkada.

*  Her anextponuranus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [pogepsme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8KIT0YUMe nNpedoxpaHUmenu.

+  He 3agaHa dyHKLms U Temnepatypa. >>> Bbibepume (hyHKUUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOLWbI0 NepekmYamens (hyHKkyul u (Unu) peaynsmopa memnepamypbi.

*  Hert anexTtponuTanus. >>> [Tpogepbme Hanuyue anekmponumanus. [posepbme
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avwvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

Awvertenza per superfici calde.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



INDICE

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per

sicurezza e ambiente 4
SICUrEZ7a GENETAIB........ v 4
Sicurezza elettrica...........c.ccccceviviviviviiiiiiiian 4
Sicurezza del prodotio........cccovovvvreriiiinecns 5
USO PIrEVISTO «..vees s 7
Sicurezza dei bambini .............cooeviiiiii 8
Smaltimento di vecchi prodotti...........ccccevevivennenan. 8
Smaltimento del materiale di imballaggio................. 8
ﬂ Informazioni generali 9
Panoramica..........ccccoovvveviniiiice s 9
Contenuto della confezione.............cceveveveveiiinnas 10
Specifiche teCniChe.........ccccciivivivii 11
E] Installazione 12
Prima della installazione.............c.ccoevevivviviiininnae

Installazione e collegamento.......
Smaltimento di vecchi prodotti

ﬂ Preparazioni 17
Consigli per il risparmio energetico ................c...... 17
USO INIZIAIE ... 17
Impostazione orario............. L7
Prima pulizia del prodotto...........ccoevvvviveiinirivinnnn, 18

Riscaldamento iniziale .............ccoovveiivivvecevinne, 18

E Come utilizzare il forno 19

Informazioni generali su cottura al forno, cottura
arrosto € con grill........ooooeieiiirs

Come utilizzare il forno elettrico...

Modalita di funzionamento..........ccccecvvvvvvivirennanan,
Come utilizzare I'unita di controllo del forno.......... 26
Us0 del DIocCo tasti.......cvoveveeccciccccce 28
Uso dell'orologio come sveglia.........covvvviviinanas 28
Tabella tempi di COUra.........coviiiiiiiei 29
Funzioni guida alla cottura............ccoccevvviviinnnnn, 32
Menu impostazioni ..o 35
Come utilizzare il grill..........ccooveviviviviiiiiiiin 36
Tabella tempi di cottura per la cottura con grill...... 36
Manutenzione e cura 37
Informazioni generali ..o 37
Pulizia del pannello di controllo ..........ccevevvraen, 37
Pulizia del forno .........cccceeiiviviiiiiiece 37
Rimozione dello sportello del forno. ..........cccoeveeee 39
Rimozione del vetro interno dello sportello ............ 40
Sostituzione della lampadina del forno.................. 4

Ricerca e risoluzione dei problemi 42

3T



Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale
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Questo apparecchio puod essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita

fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,

oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se €
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'e il
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con o senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai |'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.

L'apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,

secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo si pud fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere |l
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
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non ricevano continua
supervisione.

e Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

e Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

e Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

e Durante I'uso 'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

e Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.

e Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puod crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

e Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore puo
danneggiare il fondo del forno.

e Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
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forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
seguito riportata)
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Non usare il prodotto con il vetro
dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill € in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.

AVWERTENZA: Controllare che il
cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia scollegato o
che I'interruttore sia spento prima
di sostituire la lampadina, per
evitare la possibilita di scarica
elettrica.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,
cosi da evitarne |l
surriscaldamento.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente
Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.
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e |l produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

e || forno puo essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

e AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontano dall'apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e Quando lo sportello & aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
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non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi prodotti

Gonformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
o proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



E Informazioni generali
Panoramica

Ripiano metallico

Ripiani

Vassoio

Sportello anteriore
Maniglia

Vapore in uscita dal tubo
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L'acqua in eccesso in uscita dai fori
Posizioni ripiani

Indicatore livello dell'acqua

Brocca

Pannello di controllo
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Tasto ON/OFF

Tasto di scelta del programma
Display funzioni

Campo indicatore ora corrente
Campo indicatore temperatura/peso

OB WhN =

navigazione

Tasti aumento/diminuzione tempo-temperatura - 12

10 9 6 8

7 Tasto awvio/arresto cottura

8 Tasto selezione menu alimenti pronti

9 Display testo

10  Display di selezione menu alimenti pronti

11 Tasto impostazione temperatura/peso/booster
Tasto ora e impostazioni
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

—y

Manuale utente

Vassoio standard

Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

Vassoio profondo
Usato per dolci, arrosti grandi, piatti sugosi e per

la raccolta del grasso durante la cottura con grill.

Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.
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Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi ¢ il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio € il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
contatto diretto con gli alimenti.




Specifiche tecniche

Tensione/irequenza 220-240V - 50 Hz
1ipo/sezione cavo min HObY £G
3x15mm

Dimensioni installazione (altezza/larghezza/profondita
Forno principale
Lampadina interna
Consimo energetico gril
" Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'gtichetta energetica dei forni elettriche sono fornite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.
** \edere Installazione, pagina 12.

Le specifiche tecniche potrebbero essere [ valori dichiarati sulle etichette del prodotto o
modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si
qualita del prodotto. ttengono in condizioni di laboratorio secondo

gli standard relativi. A seconda delle condizioni
di funzionamento e ambientali del prodotto,
questi valori potrebbero variare.

Le figure in questo manuale sono schematiche
e potrebbero non corrispondere esattamente al
prodotto.
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E Installazione

II' prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/0 elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

L"apparecchio € destinato ad essere installato in
alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.
Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra
I'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina. Vedere
la figura (valori in mm).

12/T

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e (li alloggiamenti da cucina devono essere a
livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna
installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due
persone.

e Tenere il forno dalle aperture per maneggiarlo su
entrambi i lati al fine di spostarlo.

e Prima diinstallare il prodotto, rimuovere tutti i
materiali e i documenti all’'interno.

e I mobili della cucina devono essere conformi alle
dimensioni indicate nella figura seguente. Nella
parte posteriore del mobile della cucina, deve
essere ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per garantire una
ventilazione sufficiente.

Non installare I'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
all'apparecchio porta ad un accresciuto

consumo energetico da parte delle unita di

raffreddamento.

Non usare sportello /0 maniglia per portare o
postare il prodotto.




A
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Installazione e collegamento

e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea

protetta da un mini interruttore di circuito della

capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche

tecniche”. Far eseguire la messa a terra da un

elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o

senza un trasformatore. La nostra azienda non sara

responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
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senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

L'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.




PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
'schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'é rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. Aprire lo sportello anteriore per
vedere I'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

Il cavo di alimentazione deve essere facilmente
raggiungibile dopo I'installazione (non farlo
correre sopra al piano cottura).

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
lapplicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.

Installazione dell'unita

1. Far scorrere il forno nell'alloggiamento, allineare
ed assicurare mentre allo stesso tempo ¢i si
accerta che il cavo di alimentazione non & rotto
e/0 intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.

Dopo l'installazione, assicurarsi che le viti siano
sufficientemente strette e che il forno non si muova. Il
forno potrebbe ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni e se le viti non sono
sufficientemente strette.

Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento

2 Pannello di controllo

3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata raffredda sia
I'alloggiamento incassato che la parte anteriore
dell'unita.

L a ventola di raffreddamento continua a

unzionare per 20-30 minuti ancora dopo che

il forno & stato spento.

Se si & cucinato programmando il timer del
forno, anche la ventola per il raffreddamento si
disattiva alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del
forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
dello sportello in modo che si allinei con la
posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro
adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.

16/T

Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
postarlo in posizione verticale.

Non spostare |'apparecchio quando contiene

acqua. Si pud spostare |'apparecchio dopo

aver scaricato |'acqua all'interno.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
ventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




ﬂ Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare piu di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pit di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Uso iniziale
Impostazione orario

21 20

19 18 17

Tasto ON/OFF

Tasto di scelta del programma

Simbolo sonda carne ()

Simbolo blocco sportello (*)

Campo indicatore ora corrente

Campo indicatore temperatura/peso
Simbolo temperatura interna forno
Simbolo Booster (preriscaldamento rapido)
Tasto avvio/arresto cottura

Tasto selezione menu alimenti pronti

Tasti aumento/diminuzione tempo-temperatura -
navigazione

Display testo

Display di selezione menu alimenti pronti
Simbolo impostazioni

Simbolo allarme

Simbolo tempo di fine cottura

— = O 0 N O OB~ wWwnN =
— O
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o O W N

16 15 14 13 12 11 10

17 Simbolo tempo di cottura

18  Simbolo cottura a vapore (*)

19 Display funzioni

20  Tasto Temperature-Weight and Rapid Heating
Setting (impostazione temperatura - peso e
riscaldamento rapido)

21 Tasto ora e impostazioni

* (Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Inserire il cavo di alimentazione e accendere il fusibile

dell'unita.

Bisogna impostare la lingua prima dell'ora.

Impostazione della lingua

O P N

® ¢ English N=S
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Quando si accende il forno per la prima volta,
“English” compare sul display di testo (12). Premere
A\ or \V (11) leggermente per selezionare la lingua

desiderata. (10) Premere leggermente per
confermare la scelta della lingua.

La schermata di impostazione della lingua
compare solo durante 'awvio iniziale. Usare il
menu Impostazioni per cambiare la lingua.
Menu impostazioni, pagina 35.

Impostare I'ora.

@ P W A bl

® ¢ Set dau time s

Dopo aver selezionato la lingua, "Time setting"
(impostazione ora) compare sul display di testo (12).
Premere /\ or \/ (11) leggermente per immettere
I'ora corrente.

Prima dell'uso del forno, & necessario
impostare I'ora. Se I'ora non & impostata, il
simbolo delle impostazioni (14) resta acceso.
Questo simbolo scompare una volta che
I'orario & impostato.

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Forno elettrico

1.

N

w

Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la posizione Static.

Selezionare la potenza pit alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno eletirico, pagina 20.
Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 20

Per pulire il sistema vapore:

1.

2.
3.
4.

Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la funzione "Steam + Fan heating".
Aggiungere 350 cc di acqua nella brocca (2).
Vedere, Modalita di funzionamento, pagina 22-
Uso della funzione “Steam + Fan heating”.

Far funzionare il forno per circa un‘ora. Toccare |l

tasto quando “Press to spray steam”
compare sul display.
Spegnere il forno; vedere, Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 20

Forno con grill

1.

2.
3.

o~

Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la potenza pit alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 36.

Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 36

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi
spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si
bruciano e si rimuovono.

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatt
nel/dal forno caldo.

18/T

Durante il primo funzionamento, per un paio

‘ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
|'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.




[} Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto pud diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatt
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:
Prestare attenzione quando si apre lo sportello
'del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.

Il vapore in uscita pud ustionare mani, volto
e/0 occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.
Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

Ci vogliono circa 15-30 minuti in piti per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

Ogni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

Lasciare la carne nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

Il pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,
subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non
restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce
sono particolarmente adatti per la cottura con grill,
cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come
pomodori ¢ cipolle.

Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico o nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.
Far scorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa & I'area pill calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.
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Come utilizzare il forno elettrico
Pannello di controllo

1 2 3 4

21 20

Tasto ON/OFF
Tasto di scelta del programma
Simbolo sonda carne ()
Simbolo blocco sportello (*)
Campo indicatore ora corrente
Campo indicatore temperatura/peso
Simbolo temperatura interna forno
Simbolo Booster (preriscaldamento rapido)
Tasto awvio/arresto cottura
0  Tasto selezione menu alimenti pronti
1 Tasti aumento/diminuzione tempo-temperatura -
navigazione
12 Display testo
13 Display di selezione menu alimenti pronti
14 Simbolo impostazioni
15 Simbolo allarme
16 Simbolo tempo di fine cottura
17 Simbolo tempo di cottura
18  Simbolo cottura a vapore (*)
19 Display funzioni
20  Tasto Temperature-Weight and Rapid Heating
Setting (impostazione temperatura - peso e
riscaldamento rapido)
21 Tasto ora e impostazioni
* (Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)
Regolare I'ora corrente

— =2 OO NO O~ WN —

Si puo impostare di nuovo I'ora quando lo si desidera.
1.

Per impostare I'ora corrente, premere il tasto
Time and Settings (ora e impostazioni) (21) tre
volte finché "Set day time" (imposta I'ora del
giorno) compare nel display testo (12) mentre il
forno & spento.

2. Premere \/ 0 /\ (11) delicatamente per
impostare I'ora corrente.

20T

19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

O P 1030 A >

® ¢ Set day time VI

» NQourante le assenze di eletiricita che durano

1 meno di 20 minuti, I'impostazione dell'ora
resta in memoria. L'ora corrente non puo
essere modificata quando & in uso una delle
funzioni del forno.

Selezionare temperatura e modalita di
funzionamento

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

Quando il forno si accende, le icone del

riscaldamento superiore e inferiore compaiono nel

display delle funzioni (19) e “Static” (statica)

compare nel display del testo (12). La temperatura

consigliata compare nel campo indicatore
temperatura/peso (6). | riscaldatori attivi e la
posizione suggerita del vassoio compaiono nel
display delle funzioni (19).

E!
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® © Static
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Il forno si spegne automaticamente entro
20 secondi se non & eseguita alcuna
impostazione del forno nel display delle
funzioni (19).
2. Premere N 0 /Z\ (11) per selezionare la
modalita operativa desiderata.
Dopo che la funzione & selezionata, & possibile
impostare "Temperature" (temperatura), "Cook time"
(tempo di cottura), "Cook end time" (fine tempo di
cottura) e "Booster" (booster) (riscaldamento rapido).
3. Premere il tasto Temperature - Weight and Rapid
Heating Setting (impostazione temperatura - pes0  Tanella funzioni
€ riscaldamento rapido) (20) una volta per armivare | 4 tahella delle funzioni indica le funzioni che possono

al display della temperatura. essere usate nel fomo e le rispettive temperature
4. Premere N/ 0 /\ (11) finché la temperatura massime e minime.

desiderata compare nel campo indicatore
temperatura/peso (6).

© P 1185 200° "

e funzioni variano a seconda del modello
ell'apparecchio.

)

Per motivi di sicurezza, il tempo massimo che
puo essere impostato come "Cook time"
(tempo di cottura) & limitato a 6 ore per tutte le
posizioni tranne che per le funzioni "Warm
Keeping" (mantenere in caldo) e "Low
temperature cooking" (cottura a bassa
temperatura).

is

® ¢ TemPerature v o

5. Premere il tasto Start/stop Cooking (avvio/arresto
cottura) (9) per awviare il forno con la funzione
selezionata. "Cooking" (cottura) compare sul

OIS

display. Mentre si eseguono le regolazioni, sul display

) ‘ lampeggiano i relativi simboli.

© P SAAC AP
185 200° \
o Il programma sara annullato se manca la
o orrente. Bisogna riprogrammare il forno.

® ¢ Cooking VY g
‘ora corrente non pud essere impostata

mentre il forno & in uso con qualsiasi funzione
se viene eseguita sul forno la
programmazione semi-automatica o
completamente automatica.

Se lo sportello del forno & aperto durante
la cottura, I'avvertenza "Door open”
(sportello aperto) compare sul display.

=

Spegnimento del forno elettrico

Premere il tasto On/Off (1) per spegnere il forno.
Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

€ non viene premuto alcun tasto entro 20
econdi mentre si eseguono impostazioni sul
orno, il forno si spegne.

@]

nche se il forno & spento, la lampadina del
orno si accende quando viene aperto lo
portello del forno.

@]
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Funzione Temperatura Intervallo di
10
— — — 9 consigliata (°C) temperatura (°C)
'” * gy 3 Defrost - -
—i_' .o (sbrinamento)
2 C— Steam + Fan 180 150-280
~ S hgatmg (vapore +
~ = riscaldamento
A~ ~~ ventola)
A = Steam cleaning - -
3 — * Le funzioni variano a seconda del modello dell'apparecchio.
I |ge- —i — 5
4 1 Modalita di funzionamento
B - L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
1 Posizione pulizia (*) pud essere diverso da quello della propria unita.
2 Simbolo sonda carne ()
3 Posizioni ripiani Statlpa . . .
4 Riscaldatore posteriore Gli alimenti sono r|§caldat| contemporaneamente da
5 Simbolo cottura a vapore () sopra e da sotto. Si adatta a torte, dolci o torte e
P alimenti in casseruola negli stampi da forno.
6 Ventola Boost Cucinare con un vassoio.
7 Riscaldatore Boost )
. " | [— cin Pl
8 S|Imbolo bloccolsportello ® ® P EII ]B:,S EOUC i~
9 Riscaldatore grill :
10  Riscaldatore superiore |
® ¢ Static - ¢
e funzioni variano a seconda del modello
dell'apparecchio!
Static+fan (statica+ventola)
L’aria calda emessa dai riscaldatori inferiore e
: . superiore viene distribuita uniformemente nel forno
Funzione Temperatura Intervallo di in modo molto veloce grazie alla ventola. Cucinare
consigliata (°C) temperatura (°C) nun )
Statica 200 40-280 £on un vassoio.
Static + Fan (statica | 175 40-280 ® P N
+ ventola) i A i
Fan Heating 780 40250 1 ]B- ,S n
(riscaldamento i
ventola) N
Multi (3D) 205 40-250 « Static+an a
Pizza 210 40-250 CAASS v o
Full grill+Fan (grill | 200 40-280
completo e ventola)
(grill grande
assistito da ventola) Fan assisted cooking (cottura assistita da ventola)
Eg:'ng:g{é?”” 280 40-260 L"aria calda emessa dal riscaldatore posteriore viene
T 50 30280 distribuita uniformemente nel forno in modo molto
Cottura 180 160-220 veloce grazie alla ventola. Si possono cuocere gli
lenta/Riscaldamento alimenti su diversi livelli della rastrelliera e il
‘éifggﬁ Ezzt'ng = VTR preriscaldamento non & necessario nella maggior
i R S X 4
(riscaldamento partg qel casi. Adatto per cucinare con vassoi
inferiore) multipli.
Mantenere in caldo | 60 40-100
Low temperature 80 50-150
cooking (cottura a
bassa temperatura)
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Fan assisted cooking (cottura assistita da ventola

| 18:20 18

| S—

® T éFan heating o v &

Quando lo sportello del forno & aperto, il
motore della ventola non funziona per
onservare |'aria calda all’interno.

Full Grill+Fan (grill completo+ventola)

e Mettere porzioni grandi o medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.

e Impostare la temperatura al livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Full grill (grill completo)
II grill grande sul soffitto del forno € attivo. Si
possono cuocere con grill grosse quantita di carne.

Multi (3-D) cooking (cottura Multi (3-D))
Riscaldamento superiore, riscaldamento inferiore e
riscaldamento assistito da ventola sono attivi. Gli
alimenti sono cotti in modo uniforme e rapidamente.

Cucinare con un vassoio.
]

© P ——118:20 205° "

Sl <
® ¢ Malti cooking (DY v &

Risc.ventola+inf.

II riscaldamento inferiore e il riscaldamento assistito
da ventola (nella parete posteriore) sono attivi.
Adatto per cuocere la pizza.

18:20 210°

]

® © Fan heating+Botton  « &7

Full Grill+Fan (grill completo+ventola)

L"aria calda emessa dal grill completo viene
distribuita uniformemente nel forno in modo molto
veloce grazie alla ventola. Si possono cuocere con
grill grosse quantita di carne.

s~

© ® ==10:30 200° "
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® ¢ Full grill+Fan 3

© ® ==10.30 280° "

| S

® ¢ Full grill tew

e Mettere porzioni grandi o medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.

e Impostare la temperatura al livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Grill
Il grill piccolo sul soffitto del forno ¢ attivo. Adatti alla
cottura con grill e piatti al gratin.

© P =10:30 280°

—

® ‘c Low grill sew

e Mettere porzioni piccole o medie nella
posizione corretta della rastrelliera sotto il
riscaldatore del grill.

e Impostare la temperatura al livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Riscaldamento ventola Eco

Per risparmiare energia, & possibile usare questa
funzione invece di quelle di cottura che si desidera
eseguire usando la funzione Fan Heating
(riscaldamento con ventola) ad un intervallo di
temperatura di 160-220 °C. Il tempo di cottura,
perod, aumenta un po’.

| tempi di cottura relativi a questa funzione sono
indicati nella tabella "Riscaldamento ventola Eco"
(riscaldamento eco- ventola).
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Riscaldamento ventola Eco

[ 18:25 160"

 —
® ¢ Eko~fan heating

v

Riscaldamento inferiore

Solo il riscaldamento inferiore & in funzione. Si
adatta a pizza e al successivo rosolare di alimenti
dalla parte inferiore.

® P 18.75 18 c/\NI

——

®C éﬂnt.tnn heat.ing \'v g

Keep warm (mantenere in caldo)
Si usa per tenere gli alimenti ad una temperatura
adatta a servirli per un periodo di tempo lungo.

L N
Sy

©r118:26 60°~"

| S

® < Ham kesring v ¢

Low temperature cooking (cottura a bassa
temperatura)

Gli alimenti sono riscaldati contemporaneamente da
sopra € da sotto. Adeguato per cottura lenta di cami
arrostite/scottate (vitello, agnello, pollame, ecc.) in
un contenitore aperto a bassa temperatura. Questa
funzione garantisce che la carne rimanga succosa e
morbida all’interno. Utilizzare tipi di carme adeguati
dal punto di vista igienico. Sul piano cottura, grill,
ecc., pre-arrostire/scottare tutte le superfici della
carne in una padella calda. La carne pre-
arrostita/scottata puo essere cotta a lungo con la
funzione “cottura a bassa temperatura”. Cucinare
con un solo vassoio.

24T

Low temperature cooking (cottura a bassa
temperatura)

i

® Pr— 18.15 80 c/\ »i

l i

® éLnu teme. cooking . w

Sbrinamento

II forno non & riscaldato. Solo la ventola (nella parete
posteriore) € in funzione.

Si adatta a scongelare alimenti granulosi congelati
lentamente a temperatura ambiente e a raffreddare
alimenti cotti.

® P 118.25

il
L
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® T Defrost v g

Steam Turbo (turbo vapore)

QOltre alle funzioni di cottura eseguite usando Fan
Heating (riscaldamento con ventola) tra 150-280 °C,
& anche possibile avere I'opzione di applicare il
vapore ai piatti dopo che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata. Il tempo di cottura, pero,
aumenta un po’.

Questa opzione consente di cuocere i piatti adatti al
proprio gusto in modo diverso dai menu automatici.

RN
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Steam Turbo (turbo vapore)

1. Premere il tasto (1).

2. Mettere il piatto nel forno.

3. Premere N\ 0 /\ (11) per selezionare la
funzione "Steam + Fan heating"
(vapore-+riscaldamento con ventola). Poi,
premere il tasto Start/stop Cooking
(awvio/arresto cottura) (9) per awiare la cottura.
Se non c'e acqua nel sistema, “Fill with 350
ml water” (riempire con 350 ml di acqua)
compare sul display. Riempire I'acqua usando il
contenitore d'acqua in dotazione con il forno
finché si sente un allarme audio. Vedere Adding
water (aggiunta acqua). “Door open” (sportello
aperto) viene visualizzato quando si riempie una
quantita di acqua sufficiente.

Non usare liquidi diversi da acqua potabile nel
istema a vapore.

Chiudere lo sportello e “Cooking” (cottura) viene

visualizzato. “Press to spray steam” (premere
per spruzzare vapore) compare quando viene
raggiunta la temperatura impostata. Premere il tasto
Convenience food menu selection (selezione menu
alimenti pronti) (10) per rilasciare vapore nel forno per
5 minuti. Si puo applicare il vapore per 3 volte ogni
volta che lo si desidera durante il tempo di cottura.

| 'acqua che resta nel sistema deve essere
caricata alla fine della cottura. Vedere

Funzioni guida alla cottura, pagina 32,

Draining water (scarico dell'acqua).

Pulizia con vapore

Questa modalita serve per ammorbidire lo sporco
all'interno del forno dopo aver completato la cottura.
Vedere Pulizia con vapore, .

©F !— 18:20 A b
® < éEtean cleaning »,V 7

Facile pulizia con vapore

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Questa funzione consente di ammorbidire e pulire
facilmente lo sporco (che non & rimasto nel forno
troppo a lungo). Vedere la sezione “Pulizia — Facile
pulizia con vapore” per apprendere come pulire
facilmente usando il vapore.

P 1825
_—
© ¢ Steam cleaning v
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Gome utilizzare I'unita di controllo del forno

21 20 19 18 17

Tasto ON/OFF
Tasto di scelta del programma
Simbolo sonda carne ()
Simbolo blocco sportello (*)
Campo indicatore ora corrente
Campo indicatore temperatura/peso
Simbolo temperatura interna forno
Simbolo Booster (preriscaldamento rapido)
Tasto awvio/arresto cottura
0  Tasto selezione menu alimenti pronti
1 Tasti aumento/diminuzione tempo-temperatura -
navigazione
12 Display testo
13 Display di selezione menu alimenti pronti
14 Simbolo impostazioni
15 Simbolo allarme
16 Simbolo tempo di fine cottura
17 Simbolo tempo di cottura
18  Simbolo cottura a vapore (*)
19 Display funzioni
20  Tasto Temperature-Weight and Rapid Heating
Setting (impostazione temperatura - peso e
riscaldamento rapido)
21 Tasto ora e impostazioni
* (Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)
Attivare il funzionamento semi-automatico
In questa modalita di funzionamento, & possibile
regolare il periodo di tempo durante il quale il forno
funzionera (tempo di cottura).

— 4 OO N O~ wnN —

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

2. Premere /\ 0 \/ (11) per selezionare la
funzione desiderata.

16 15 14 13 12 11 10

display testo (12). Il simbolo del tempo di cottura
(17) lampeggia contemporaneamente.

4. Premere /N 0 \V (11) leggermente per
impostare il tempo di cottura. Il simbolo del tempo
di cottura (17) si visualizza dopo I'impostazione
del tempo di cottura.

i
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5. Mettere il piatto nel forno e chiudere lo sportello.

6. Per la temperatura di cottura, premere il tasto
Temperature - Weight and Rapid Heating Setting
(impostazione temperatura - peso e riscaldamento
rapido) (20) una volta per evidenziare
"Temperature" (temperatura) nel display testo.

7. Premere /N 0 \/ (11) per impostare la
temperatura.

8. Premere il tasto Start/stop Cooking (awvio/arresto
cottura) (9) per awviare la cottura. "Cooking"
(cottura) compare sul display.

» |l forno si riscalda fino alla temperatura preimpostata

€ conserva questa temperatura fino alla fine del tempo

di cottura selezionato. La lampadina del forno si

accende durante il processo di cottura.

utti i segmenti del simbolo della temperatura
el forno interno (7) si accendono quando il
orno raggiunge la temperatura impostata.

3. Per il tempo di cottura, premere il tasto Time and
Settings (ora e impostazioni) (21) per una volta per
evidenziare "Cook Time" (tempo di cottura) nel

9. Quando la cottura & completa, "Good appetite...
Press P to continue” (Buon appetito...premere
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per continuare) compare sul display e si sente un
allarme.

10. Per interrompere il segnale, basta premere un
tasto qualsiasi. Se si preme il tasto Start/stop
Cooking (avvio/arresto cottura) (9), il forno
continua a funzionare nella modalita selezionata.
L'allarme si arresta.

11. Se non si preme il tasto Start/Stop Cooking
(awio/arresto cottura) (9), il forno si spegne
automaticamente e viene visualizzata I'ora
corrente.

Passare al funzionamento completamente

automatico

In questa modalita di funzionamento € possibile

regolare il tempo di cottura e la fine del tempo di

cottura.

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

2. Premere /N 0 N/ (11) per selezionare la
funzione desiderata.

3. Per il tempo di cottura, premere il tasto Time and
Settings (ora e impostazioni) (21) per una volta per
evidenziare "Cook time" (tempo di cottura) nel
display testo (12). Il simbolo del tempo di cottura
(17) lampeggia contemporaneamente.

4. Premere Z\ 0 NV (11) leggermente per
impostare il tempo di cottura.

» |l 'simbolo del tempo di cottura (17) si visualizza dopo

I'impostazione del tempo di cottura.

5. Per la fine del tempo di cottura, premere il tasto
Time and Settings (ora e impostazioni) (21) per
una volta per evidenziare "Cook end time" (fine
tempo di cottura) nel display testo (12). Il simbolo
di fine del tempo di cottura (16) lampeggia

contemporaneamente.
© P —18.20 200° '
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6. Premere /A 0 N (11) leggermente per
impostare la fine del tempo di cottura.

» Dopo aver impostato la fine del tempo di cottura, il

simbolo di fine del tempo di cottura (16) compare sul

display.

7. Mettere il piatto nel forno e chiudere lo sportello.

8. Per la temperatura di cottura, premere il tasto
Temperature - Weight and Rapid Heating Setting
(impostazione temperatura - peso e riscaldamento
rapido) (20) una volta per evidenziare
"Temperature" (temperatura) nel display testo.

Premere /™ 0 N/ (11) per impostare la
temperatura.

9. Premere il tasto Start/stop Cooking (awvio/arresto
cottura) (9) per avviare la cottura. "Waiting" (in
attesa) compare sul display.

» |l timer del forno calcola automaticamente I’orario di

awio per la cottura deducendo il tempo di cottura dalla

fine del tempo di cottura impostato.

10. La modalita di funzionamento selezionata e
attivata quando si raggiunge I'orario di avvio della
cottura, "Cooking" (cottura) compare sul display e
il forno ¢ riscaldato fino alla temperatura
impostata. Questa temperatura viene conservata
fino alla fine del tempo di cottura. La lampadina
del forno si accende durante il processo di cottura.

utti i segmenti del simbolo della
emperatura del forno interno (7) si
laccendono quando il forno raggiunge la
temperatura impostata.

11. Quando la cottura & completa, "Good appetite...
Press > to continue” (Buon appetito...premere
per continuare) compare sul display e si sente un
allarme.

12. Per interrompere il segnale, basta premere un
tasto qualsiasi. Se si preme il tasto Start/stop
Cooking (avvio/arresto cottura) (9), il forno
continua a funzionare nella modalita selezionata.
L'allarme si arresta.

13. Se non si preme il tasto Start/Stop Cooking
(awio/arresto cottura) (9), il forno si spegne
automaticamente e viene visualizzata I'ora
corrente.

Se si desidera annullare la
programmazione semi-automatica o
automatica dopo averle impostate, &
necessario reimpostare il tempo di
cottura. Si pud anche spegnere il forno
premendo il tasto On/Off (1), se
desiderato.

Impostazione del booster

Usare la funzione Booster (preriscaldamento rapido)
per portare il forno alla temperatura desidera piti
facilmente.

| a funzione booster non pud essere

elezionata durante shrinamento, cottura lenta,
mantenere in caldo e cottura a bassa
temperatura. Le impostazioni di Booster
saranno annullate se manca la corrente.

Selezionare la funzione di cottura desiderata e poi:
1. Premere il tasto Temperature - Weight and Rapid
Heating Setting (impostazione temperatura - peso
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e riscaldamento rapido) (20) a brevi intervalli
finché "Booster passive" (Booster passivo)
compare sul display.

2. Premere /\ (11) per visualizzare 1"Booster
active" (Booster attivo). Il simbolo Booster (8)
resta acceso.

© P =—110:30 200° -
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» Il simbolo Booster (8) scompare appena il forno
raggiunge la temperatura desiderata e il forno riprende
il funzionamento secondo la funzione impostata prima
di quella Booster.

3. Per annullare la funzione Booster, premere il tasto
Temperature - Weight and Rapid Heating Setting
(impostazione temperatura - peso e riscaldamento
rapido) (20) a brevi intervalli finché "Booster
active" (Booster attivo) compare sul display.

4. Premere #\ (11) per visualizzare 1"Booster
passive" (Booster passivo).

® p

0
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» Quando si ritorna al display di selezione della
funzione dopo questa procedura, il simbolo Booster (8)
scompare.

Uso del blocco tasti

Si puo impedire I'uso del forno attivando la funzione di
blocco tasti.

Il blocco tasti pud essere usato con il forno in
unzione o non in funzione. Il forno puo ancora
lessere spento premendo il tasto On/Off (1)
anche quando il blocco tasti & attivato mentre
il forno & in funzione.

Attivazione del blocco tasti
1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché Key lock

passive (blocco tasti passivo) compare sul display.

2. Premere /N (11) per attivare il blocco tasti. Dopo
aver attivato il blocco tasti, "Key lock active”
(blocco tasti attivo) compare sul display.
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» Dopo aver attivato il blocco tasti, I'awertenza

"Keylock active" (blocco tasti attivo) compare sul

display quando si preme qualsiasi tasto (tranne™N/).
Il tasti del forno non funzionando quando la

unzione di blocco tasti & attivata. Il blocco tasti
ara annullato se manca la corrente.

Disattivazione del blocco tasti

1. Premere \/ (11) per attivare il blocco tasti. "Key
lock passive” (blocco tasti passivo) compare sul
display.

® P
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Uso dell'orologio come sveglia

Si puo usare I'orologio dell'apparecchio per qualsiasi
avvertenza o promemoria, tranne che per il
programma di cottura.

La sveglia non ha influenza sulle funzioni del forno. Si
usa solo come awvertenza. Per esempio, & utile
quando si desidera girare gli alimenti nel forno ad un
certo punto. La sveglia emette un segnale una volta
che il tempo impostato & finito.

Il tempo di allarme massimo puo essere 23
re € 59 minuti.

Per impostare I'allarme:
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1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché il simbolo
dell'allarme (15) compare sul display.

2. Premere /A 0 N/ (11) per impostare I'ora. i
simbolo dell'allarme (15) resta acceso dopo
I'impostazione dell'orario dell'allarme.



3. Quando giunge I'orario impostato, il simbolo della Tabella tempi di cottura

sveglia comincia a lampeggiare e si sente un ) .
| tempi in questo diagramma devono essere
segnale sonaro. onsiderati una guida. | tempi possono variare
4, E;ﬁg]rt;:ee un tasto qualsiasi per interrompere causa di temperatura degli alimenti
' spessore, tipo e preferenze personali di
Per annullare I'allarme: cottura.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché il simbolo Cottura al forno e arrosto
dell'allarme (15) compare sul display. 0 La prima rastrelliera del forno & quella di

2. Premere /\ (11) finché "00:00" compare sul
display.

Piatto Numero di vassol | Accessorio da usare Posizions Temperatura
funzionamento | rastrelliera o

vassoio
slampo melallice’”

3-Vassoio standard™
2 vassl 1 Vossolo standa
2 Vassoio per dole
5-Vnsoia prolondo”

min.

|Iliiiiilll
Illiiliilll

|||il||i|||

Illiiiiilll

55..65

80

180

60

150

50

150

Pan di Spagna | Un vassoio Teglia rotonda a 60
cerniera con un

diametro di 26 cm su

grill metallico™

1n vassoio Teglia rotonda a 150
cerieracon U

diamelio di 26 0o sy

agrit mefaliico’”

50

180

80

180

00

a0

00

00

00

190

o e ek TP
3-Vassoio standard*
Svaseol 1 -Vassalo per dolel
5:Vassoio profondy”
[ Fesleits [ Urvasodo | Vassootoa® | P
S-Nassoio sandard
3-Vassoio standard*
5-Vassoio profondo®
[FesToe | rsio | Vesoogonad
R b O
3-Vassoio standard*
J-Nassoio siandard
& Vassolo profonda’
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1
1
1
1
1
1
2
2
5 2
2
2

-

2 vassoi 1-Teglia rotonda a

cerniera con un

diametro di 26 cm su

grill metallico™

4-Teglia rotonda a

cerniera con un

diametro di 26 cm su

vassoio di pasta™
-

3

2

3

E
1.3
T

3

7
1-4

3
1-3
T

2
1.5
e

7
1:3
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Lasagna U vassoio Tegiain 30 40
velin/metalliea
rettanaoiare su gl
metalico”

Plzza Vassoio standard* -_ 200 ... 220 15 .20

Un Vassain Vasssm Stantard” —
Bistecca Un Vassoio \Iassmo standard* 25 min. 100 ..
(intera) / 250/max, poi
Arrosto 180 ... 190
Goaclotto ol Un vassalp Vasaolo standard” 25 min.
agnefio (in T 250/max. pol
cossenioa 190
Un vassoio Vassoio standard” 25 min. 60 ... 80
250/max, poi
190
Bl 80

Pollp arrosio 1 yassoio Vassolo stancany 15 M
082k 2501max, ol
. 180
Un vassoio Vassoio standard” 15 min. 60 ... 80
250/max, poi
180 ... 190
Tacchmo Un vassoin Vassoio standarg” ,g 2501 15 o
2501max Dol
- 190
Un vassoio Vassoio standard* 25 min. 180 ... 210
250/max, poi
180... 190

Vool shandand 200 20‘, 20
R

Sl consigha i preriscaldamento per utl gl alimenti
* Dlest actessort possano fon essers omil assieme al prodotto.
** Quiesll acopssort non sono fornit asslome al prodofto. B tratta di accessor disponibili n commetclo.
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Tabella di cottura per pasti di prova | paSti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

Piatte Accessorio da usare Maodalita di Posizione Temperatura Tempo di
funzionamento rastrelliera
|

burro-scozzese
[ e eewse s e wa
3-Vassoio per dolci®
3-Vassoio per tolcr
5-Vassoio profondo
(s e S e e
1-3

3-Vassoio standard”
2 vassl 1 Vassol siandand” 13 8 150 35 .50
3-Vassoio per tolcr
5-Vasspio grofando”
Pan di Spagna Un vassoio Teglia rotonda a cerniera 3 160 25..35
con un diametro di 26
cm su grill metallico™
Ui vassolo Toglia rolonda & cemiora 2 150 3040
Con dn diametrodl 26
Cisl gl metallien””

2 vassol 1-Teglia rotonda a 1-4 1 35..45
cerniera con un diametro
di 26 cm su grill
metallico™
4-Teglia rotonda a
cerniera con un diametro
di 26 cm su vassoio di
pasta®*
.

50
Toradinek {n vassoio Platio metalico rotondo. 180
nero con un dianmetro di
20 0m 50 ol melalico?”
Un vassoio Piatto metallico rotondo 2 170 50 ... 60
nero con un diametro di
20 cm su grill metallico™

2 Vass0) 1-Platlo metalioo rooido 1.4 S
nero con i diamatro of
20 o su gl mealice?
4 Platte metallico totondn
fero tan un dameto ol
20 capsiivassolb g
dolei

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.
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Riscaldamento ventola Eco

Non cambiare la temperatura di cottura dopo
I'avvio della cottura in modalita Riscaldamento
entola Eco.

Piatto

.

* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.

Suggerimenti per la cottura al forno dei dolci

Se il dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

Se il dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.

Se il dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

Se & cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta

Se la pasta & troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

Se il lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non € cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
emperatura date nella tabella di cottura. Se la
parte inferiore non & ancora abbastanza cofta,
usare un ripiano pitl basso la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

Se il piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
Secco, cuocerle in una padella con un coperchio
invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.
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Non aprire lo sportello durante la cottura in
modalita Riscaldamento ventola Eco.

Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire le
verdure prima o prepararle prima come gli
alimenti in scatola e metterle nel forno.
Funzioni guida alla cottura

Selezionare le funzioni relative agli alimenti

pronti

I menu Convenience Foods (alimenti pronti) contiene

programmi per i pasti che sono preparati da cuochi

professionali e conservati nella memoria dell'unita di

controllo.

In questo menu, temperatura, posizione della

rastrelliera, peso e cottura sono impostati

automaticamente.

Si puo cambiare il peso e il tempo di cottura secondo il

pasto e il gusto personale.

Per selezionare le funzioni di guida alla cottura:

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

2. Premere il tasto Programme Selection (selezione
programma) (2) per selezionare il display della
funzione Convenience Food (alimenti pronti). In
questa fase, “Cakes&Breads&Tarts”
(dolci/pane/torte) compare sul display € il display
Convenience Food Selection (selezione alimenti
pronti) (13) viene evidenziato.

® P 10-35 A b
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3. Premere N 0 /\ (11) per selezionare il menu
principale degli alimenti pronti
(Cakes&Breads&Tarts, Meat Poultry, Meat, Fish,
Special meals, Special) (dolci/pane/torte, pollame,
carne, pesce, pasti speciali, specialita).

Premere il tasto Convenience Food Menu
Selection (10) (selezione menu alimenti pronti) per
confermare il menu del pasto principale
desiderato.



5. Premere \ 0 /\ (11) per selezionare il pasto
desiderato (Cookies, Cake, Small cake, ecc)
(biscotti, dolci, dolcetti, ecc.).
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6. Mettere il pasto nel forno.

7. Premere il tasto Start/stop Cooking (awvio/arresto
cottura) (9) per awviare la cottura. "Cooking"
(cottura) compare sul display.

Prima di cominciare a cucinare secondo il menu degli

alimenti pronti, & possibile impostare il peso a seconda

del tipo di pasto selezionato. Per farlo:

1. Premere il tasto Temperature-Weight and Rapid
Heating Setting (impostazione temperatura - peso
e riscaldamento rapido) (20) finchg il campo
indicatore del peso comincia a lampeggiare.

°F T |l30a8:
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Se non viene premuto il tasto Start/stop
Cooking (avvio/arresto cottura) (9) entro
20 secondi, il forno si spegne.

8. Quando il processo di cottura & completato,
"Good appetite...” (buon appetito) compare sul
display e si sente un allarme sonoro.

Per interrompere il segnale, basta
premere un tasto qualsiasi.

H
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"Back" (indietro) compare sul display
quando si naviga nel menu del pasto e
consente di tornare al menu superiore.
Premere il tasto Convenience Food Menu
Selection (10) (selezione menu alimenti
pronti) per tornare al menu superlore

Dolci/pane/torie | Pollame
Biscotti Pollo, grigliato

Dolcettl
Brownie

Polle filetlo

Pan di Spagna

Strudel di mele
lorta di mele

Per selezionare la funzione per alimenti pronta

assistita da vapore:

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

2. Premere il tasto Programme Selection (selezione
programma) (2) a brevi intervalli finché il simbolo
della cottura a vapore (18) compare sul display. A
questo punto, “Cakes&Breads&Tarts”
(dolci/pane/torte) compare sul display.

3. Premere N/ 0 /\ (11) per selezionare il menu
principale degli alimenti pronti
(Cakes&Breads&Tarts, Meat Poultry, Meat, Fish,

 Pastispeciali | Pesce ~ [Came | Specialith

In casseruola Filetto di pesce | Arrosto di Fermentazione
manzo

L 22 N
formaggio Merlans essiccata

Fiietio di
Saltone

2. Premere \/ 0 /\ (11) per impostare il peso.

Prima di cominciare a cucinare secondo il menu degli

alimenti pronti, & possibile impostare il peso a seconda

del tipo di pasto selezionato. Per farlo:

1. Premere il tasto Temperature-Weight and Rapid
Heating Setting (impostazione temperatura - peso
e riscaldamento rapido) (20) finché il campo
indicatore del peso comincia a lampeggiare.

2. Premere il tasto (11) per impostare il peso.

Menu alimenti pronti:
Puo variare a seconda dei modelli

- Castagoe fiitle
—

Special meals, Special) (dolci/pane/torte, pollame,
carne, pesce, pasti speciali, specialita).

Premere il tasto Convenience Food Menu
Selection (10) (selezione menu alimenti pronti) per
confermare il menu del pasto principale
desiderato.

Premere \ 0 /Z\ (11) per selezionare il pasto
desiderato (Cookies, Cake, Small cake, ecc)
(biscotti, dolci, dolcetti, ecc.).

Mettere il pasto nel forno.

Premere il tasto Start/stop Cooking (awvio/arresto
cottura) (9) per avwviare la cottura.

B

~No
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8. "Fill with 350 ml water" (riempire con 350 ml di
acqua) compare sul display.
Rischio per la salute!
Non usare liquidi diversi da acqua potabile|
nel sistema a vapore.

Non riempire il contenitore dell’acqua con
acqua calda.

9. Aprire lo sportello e aggiungere acqua attraverso
I'apposito ingresso. L'avvertenza "Door open"
(sportello aperto) compare sul display insieme
all'avvertenza audio quando si riempie |'acqua.

10. Il forno awvia la cottura e "Cooking" (cottura)
compare sul display appena viene chiuso lo
sportello.

11. Quando il processo di cottura & completato,
"Good appetite”, "Please take the meal" (Buon
appetito) (Prendere il pasto) compare sul display e
si sente un allarme sonoro.

» Per interrompere il segnale, basta premere un tasto

qualsiasi.

12. Aprire lo sportello del forno ed estrarre il pasto
appena la cottura & completa.

Chiudere lo sportello del forno per awviare la funzione

di evaporazione automatica dell'acqua.

» A questo punto, “Disposing water” (smaltimento

acqua) e il tempo necessario compaiono sul display.

» Per la salute & importante non usare I'acqua

rimanente poiché la qualita dell'acqua in attesa si

deteriora. Lo scarico dell'acqua ammorbidisce lo
sporco del forno e consente di rimuoverlo facilmente
dopo la cottura.

» Pulire I'interno del forno con un panno dopo aver

scaricato I'acqua.

Uso del contenitore dell'acqua:

Il contenitore dell'acqua si compone di 2 pezzi. La
parte superiore rimuove il calcare dall'acqua.
Montare le parti inferiore e superiore del contenitore
secondo le illustrazioni.

Non riempire oltre 150 ml di acqua, altrimenti non si
purifica.

Rimuovere la parte superiore e versare I'acqua nel
forno con la parte inferiore.

Rimuovere il calcare dal contenitore dell'acqua
applicando la procedura che segue una volta
ogni 4 usi. Sciogliere 2 cucchiai da te di sale
in un bicchiere e versare nel contenitore
dell'acqua. E poi lavare il contenitore inferiore.
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1 Parte superiore
2 Parte inferiore

Aggiunta acqua:

1. Tirare la brocca come illustrato in figura (1).

2. Versare I'acqua nel contenitore finché si sente |l
segnale sonoro. Osservare la quantita di acqua

iante I'indicatore del livello dell'acqua (2).

Brocca

Indicatore dell'acqua

Vapore in uscita dal tubo

Tubo di scarico dell'acqua in eccesso

B w N =

Il sistema aspetta almeno 10 minuti per
onsentire 'aggiunta di acqua. Se non si
ggiunge acqua in 10 minuti, il forno si

spegne.

Per pulire la brocca, rimuoverla dal forno e
lavare solo con acqua.




Il livello dell'acqua nel serbatoio deve essere
controllato mediante I'indicatore dell'acqua
quando si aggiunge I'acqua. Se il livello
d'acqua supera il livello serbatoio pieno,
I'acqua in eccesso scorrera nel forno. L'acqua
in eccesso che scorre nel forno pud
influenzare la cottura nei programmi di cottura
automatica assistiti da vapore e provocare
condensa sullo sportello. Per evitarlo,
rimuovere |'acqua in eccesso finita nel forno
prima di awviare la cottura.

Se il forno viene spento prima del
completamento della cottura e non viene
selezionata alcuna funzione di cottura entro 2
minuti, il messaggio "Please take the meal.
Water will evaporize." (Prendere il pasto.
L'acqua evaporera) compare nel display di
testo appena il forno viene acceso con il tasto
On/0ff (1). Lo smaltimento dell'acqua si awvia
automaticamente dopo circa 1 minuto.

AVVERTENZA
Tenere lo sportello chiuso durante
I'evaporazione dell'acqua.

Menu Steam assisted convenience food (funzione per alimenti pronta assistita da vapore):

Pud variare a seconda dei modelli
Dolci/paneforte

Pizza, base sottile
Pizza, base doppia

Pasta lievitata

Vol au vent

Dolce alla frutta
Short bread
Pasta frolla

Bagel

Pagnotta (lievitata
Pane per sandwich
Baguette

Bread rolls,
congelati

Menu impostazioni

Impostazione luminosita

La luminosita pud essere impostata solo quando il

forno & spento.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché "Brightness"
(luminosita) compare sul display.

2. Cisono 4 livelli di luminosita, cioé 1, 2, 3 e 4.
Premere /" 0 Z\ (11) per selezionare il livello
desiderato.

Il livello di luminosita diminuisce per
risparmiare energia quando il forno &
spento. Si ripristina al livello impostato di
nuovo quando il forno & acceso.

Impostazione contrasto

II contrasto puo essere impostato solo quando il forno

& spento.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché "Contrast”
(contrasto) compare sul display.

Analra intera

Pasti speciall
Pollo < 1600 gr Verdure fresche Arrosto di agnello

Polio > 1600 or Verdure congelate.
gratinais

Jacket Potato

Costiotlo di agnelio

Arrosto di vitello

2. Gisono 4 livelli di contrasto, cioe 1,2, 3 e 4.
Premere N/ 0 /\ (11) per selezionare il livello
desiderato.

Impostazione volume

II'volume pud essere impostato solo quando il forno &

spento.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché "Volume"
(volume) compare sul display.

2. Gisono 3 livelli di volume, cioe 0 (muto), 1€ 2.
Premere N/ 0 /\ (11) per selezionare il livello
desiderato.

Impostazione lingua

La lingua puo essere impostata solo quando il forno e

spento.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché I'ultima
lingua selezionata compare sul display.

2. Premere NV 0 /\ (11) per selezionare la lingua
desiderata.

3. Confermare con il tasto Convenience food menu
selection (selezione menu alimenti pronti) (10).
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Come utilizzare il grill Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio

'SPENZIPNE rtello del forno durante | di incendio. Usare solo alimenti per
Iudere 10 Sportefio def forno durame fa cottura con grill adatti al calore intenso
cottura con grill. del gril
. - .
Le superfici calde possono provocare ustioni! Non mettere il cibo troppo lontano sul

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno. retro del grill. Questa & I'area pill calda
2. Premere NV 0 /\ (11) per selezionare la e gli alimenti grassi potrebbero
funzione grill desiderata. prendere fuoco.

3. Per la temperatura di cottura, premere il tasto
Temperature - Weight and Rapid Heating Setting
(impostazione temperatura - peso e riscaldamento  Tabella tempi di cottura per la cottura con grill
rapido) (20) una volta per evidenziare
"Temperature" (temperatura) nel display testo.

Premere /N 0 N/ (11) per impostare la
temperatura.

4. Premere il tasto On/Off (1) per spegnere il forno.

Cottura con grill elettrico

rastrelliera o circ

W
i e e s e
| Cosoltiedivielo |  Gllmelio | 45 [ Oma | 25.30mn’ |
 Tesedpme | WweRlee . P 4 8 e 1 1 G

" a seconda dello spessore

*Pre-riscaldare per 5 minuti.

**Se non & possibile regolare la temperatura del gri il grill funzionera alla temperatura massima.

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono

preparati secondo lo standard EN 60350-1 per

facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

rastrelliera (appross. In min.

Pane per toast Grill metallico 250/max

2

Girare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.
Si suggerisce di eseguire 5-6 minuti di pre-riscaldamento
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E Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente |'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia della brocca

La brocca si ferma ad un certo punto quando la si tira
verso di sé.

Quando si continua a tirare, arriva al secondo punto di
arresto e si ferma di nuovo.

Se si continua a tirare dopo questo punto, esce fuori
dalla sua posizione.

Si puo pulire la brocca sotto I'acqua del rubinetto dopo
averla rimossa.

Non usare materiali chimici quando si pulisce
la brocca. Usare solo acqua.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

e il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a seconda del

modello dell'apparecchio.)

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale
tirando verso di sé.
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Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/0 la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Le superfici porose
delle pareti catalitiche sono pulite automaticamente
assorbendo e convertendo I'olio versato (vapore e
biossido di carbonio).

Facile pulizia con vapore

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non €

troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua

condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.

3. Selezionare la funzione di pulizia facile con vapore.
La durata della pulizia compare sullo schermo e
non pud essere modificata. E possibile impostare
I'ora di fine per questa funzione di pulizia.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido o0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.
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Durante la modalita di pulizia a vapore
rapida, I’acqua inserita nel vassoio per
lammorbidire delicatamente i residui/lo
sporco formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa nella
cavita e sul vetro interno dello sportello, in
maniera tale da consentire all'acqua
stessa di gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non appena
viene aperto lo sportello.

Pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile perché lo sporco (se non
viene lasciato a lungo) si ammorbidisce con le gocce
d'acqua della condensa all'interno del forno dopo aver
emesso vapore per un de-terminato periodo di tempo.

® ¢ Steam cleaning “ v &

1. Premere il tasto On/Off (1) per ac-cendere il forno.

2. Assicurarsi di aver rimosso gli ali-menti.

3. Premere il tasto /™ 0 N/ (11) per selezionare
la modalita "Steam cleaning" (pulizia con vapore).

4. Premere il tasto Start/stop Cooking (awvio/arresto
cottura) (9) per awiare la pulizia.

Se non c¢'e acqua nel sistema, "Fill with 150 ml

water" (riempire con 150 ml di acqua) compare sul

display.

5. Riempire con 150 ml di acqua utilizzando il
contenitore dell'acqua in dotazione con il forno.

Rischio per la salute!
Non usare liquidi diversi da acqua potabile
nel sistema a vapore.

6. Se la temperatura all'interno del forno ¢ inferiore a
100°C quando lo sportello & chiuso, la pulizia si
avvia senza ritardo. Se la temperatura all'interno
del forno non ¢ inferiore a 100°C quando I'acqua
€ piena e lo sportello & chiuso, il messaggio
"Cooling" (raffreddamento) compare sullo
schermo.

Quando la temperatura all'interno del forno scende al

di sotto di 100°C, la pulizia si avvia automaticamente.

® P:r”””"”"”‘ 18.20 A b
® ¢ Cleaning 0035 & v &




7. Quando la pulizia si awvia, si visualizza il
messaggio "Cleaning" (puli-zia).

» |l vapore viene rilasciato nel forno finché I'acqua del

sistema si esaurisce.

Questa emissione di vapore dura circa 35
minuti quando il conteni-tore & completamente
pieno. Durera di meno, quando c'é meno
acqua.

8. Quando I'acqua si esaurisce, viene visualizzato
"Wipe the surfaces" (pulire le superfici).

9. Aprire lo sportello e pulire le super-fici interne del
forno con una spug-na o0 un panno umidi.

Quando la pulizia & completa (generalmente I'acqua &

esaurita), deve essere comunque scaricata I'acqua

rimasta. Vedere le funzioni di guida alla cottura,

pagina 34, Draining water (scarico dell'acqua).

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con

detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per

pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi 0
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Il vetro interno dello sportello interiore &
rivestito con materiale facile da pulire. Non
usare agenti pulenti abrasivi, raschietti duri in
metallo, tamponi abrasivi 0 candeggina per
pulire il coperchio di vetro poiché potrebbero
graffiare la superficie. Questo potrebbe
distruggere il materiale di rivestimento.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i fermagli sull'alloggiamento della cerniera
(2) sui lati destro e sinistro dello sportello anteriore
premendo sul gancio come illustrato nella figura. Il
lucchetto dovrebbe apparire (4) quando & aperto.

—
N
w

Sportello

Blocco cerniera(posizione chiusa)
Forno

Blocco cerniera(posizione aperta)

B w N =

3. Spostare lo sportello anteriore a meta.
4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
I'alto per farlo uscire dai cardini destro € sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimoziong,
evono essere eseguiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.

Funzione Soft Open & Soft Close

Alcuni modelli possono includere una funzione Soft
Close e Soft Open. La funzione Soft Close consente
all'utente di chiudere una porta del forno senza
problemi portandola a circa 15 cm dalla posizione
chiusa e spingendola delicatamente. Il sistema di
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smorzamento automatico aiuta a chiudere la porta
dolcemente. Una caratteristica simile € osservata
mentre la porta del forno & completamente aperta; A
circa 9 cm dalla posizione completamente aperta, il
sistema di smorzamento si apre e consente
un‘apertura delicata.

Rimozione del vetro interno dello

sportello
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.
Aprire | rtello del forno.

1 Struttura

2 Parte in plastica

Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore.

123

Pannello piti interno in vetro

Pannello interno in vetro

Pannello esterno in vetro

Apertura in plastica pannello in vetro - Inferiore

B w N =
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Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e tirare
in direzioneB.

Ripetere questa stessa procedura per rimuovere il
pannello interno in vetro (2).

II' primo punto per rimontare lo sportello € reinstallare il
pannello interno in vetro (2).

Come illustrato in figura, mettere I'angolo smussato
del pannello in vetro in modo che poggi sull‘angolo
smussato dell'apertura in plastica.

p
nell'apertura in plastica vicino al pannello piti interno in
vetro (1).
Quando si installa il pannello piti interno in vetro (1),
assicurarsi che il lato stampato del pannello sia rivolto
verso il pannello interno in vetro.
La cosa importante € posizionare I'angolo inferiore del
pannello interno in vetro nell'aperture in plastica
inferiore.
Spingere la parte in plastica verso la struttura fino a
sentire un “clic".



Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:
Prima di sostituire la lampadina del forno,
ssicurarsi che |'apparecchio sia scollegato

dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.
Le superfici calde possono provocare ustioni!

La lampadina del forno & una lampadina
elettrica speciale che puo resistere fino a

300 °C. Vedere Specifiche tecniche,

pagina 11 per dettagli. Le lampadine del forno
possono essere acquistate presso I'agente
autorizzato per I'assistenza.

La posizione della lampadine puo variare dalla
figura.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
[domestici. Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare I'utente a controllare gli
alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
lcome temperature superiori a 50 °C.

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.

3. Se la lampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

4. Installare il coperchio in vetro.

Se il forno é dotato di una lampadina quadrata:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Rimuovere le rastrelliere metalliche come descritto.
Vedere Pulizia del forno, pagina 37.

3. Rimuovere la copertura protettiva in vetro con un
cacciavite.

4. Se la lampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

5. Installare la copertura in vetro e poi le rastrelliere
metalliche.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

e Sitratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non e guasto.

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non € guasto.

e I fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e L'apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Potrebbe essere attivato il

blocco tasti. Disattivario. (Vedere Uso del blocco tasti, pagina 28 )

e Lalampadina del forno ¢ difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.
e L'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
su una certa funzione e/o temperatura di cottura.

e L'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

Consultare |'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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