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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden nattirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

» N Wichtige Informationen oder niitzliche
1 Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

Sachschdden kommen kann.

A\ Warnung vor Stromschlagen.
n Warnung vor Brandgefahr.

ij Warnung vor heiBen Flachen.
Arcelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dlrfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

e |nstallation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
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autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erléschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e (Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

e Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

e Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

e SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter ,Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
fur Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen



Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heil3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berdhrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentlr und
Rahmen ein; fiihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.

Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heiB. Keine Heizelemente
berlihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entzinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.
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e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heif3 werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berdhren.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefai
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.

e Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

e /ur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.

e /ur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

e Rost und Backblech richtig
einsetzen
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Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentlire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtlicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tur
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehor



(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
Uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die (ber das
Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihr.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flr das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fliissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kiichentticher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemabien Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerdat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher Kkleine Kinder vom
Geréat fernhalten.
Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.
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Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofenttr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentiroder
die Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréaten:

Dieses Produkt erfillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elekirische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadtverwaltung informiert Sie
geme (iber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.



P Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Bedienfeld 6 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 Tir

1 Funktionsknopf 3 Temperaturknopf
2 Digitaltimer 4 Temperaturleuchte
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Lieferumfang

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale

Fiir Geback, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fliissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

—_

Bedienungsanleitung

2. Backblech

Fir Backwaren, Tiefktihlgerichte und groBe
Braten.

4.  Gitterrost

Zum Résten und Grillen und als Unterlage fiir
Behélter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kénnen.

Technische Daten

Kabeltyp/Kabelguersehnitt HOBW.EG
3x15mm

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe 595 mm/594 mm/567 mm

Einbaumabe (Hohe/Breite/liele
Hauptofen

Garaumieichie
Leistungsaufnahme Grill

~ 590 oder BU0 mimy 060 mmy/Minimum 550 mm

Multifunktionsofen
15025 W

2.2 KW

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden geméB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC

60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter tblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt; je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

** Siehe Installation, Seite 11.

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen
ich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
etwas vom tatsachlichen Aussehen des
Gerates abweichen.

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte]
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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K installation

Gerdt vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB gliltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Anschliisse sind Sache
des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstibliche

Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerét und

angrenzenden Kiichenwénden und -mgbeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der nachsten Seite (Angaben in mm)..

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel missen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerét grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Stellen Sie das Gerét nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeahgabe des
Gerates flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerates.

Bei Geraten mit Drahtgriffen schieben Sie die
Griffe nach dem Transport des Gerates wieder
in die Seitenwande zuriick.
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590

* Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss
SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
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Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten”. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten
Elektriker vornehmen oder tiberpriifen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schiden, die durch den Einsatz des
Gerdtes ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.




GEFAHR:
Das Geréat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréateteilen in Bertihrung
kommen.
Beschéadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschldgen,
Kurzschlissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerétes
ibereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusatzliche Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

ANSGHLUSSBLOCK

L @ N BLAU
¢ |
BRAUN.1 L J )
GRON/GELB NETZKABEL

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = (£) ==(Erde)

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vor-gesehene
Nische/Kiichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.
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Bei Geraten mit Liifter

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lifter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerétes.

Der Kiihlungslfter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum

Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle
1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.
2. Priifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerdt kiinftig transportieren missen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fihren, schiitzen
Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentlr mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tlr/den Tirgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat

ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

e \Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e  Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies méglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behdlter auf den Gitterrost.

e (GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wahrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen dndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Uhrzeit == Bestitigen Sie die
Einstellung, indem Sie das Symbol () beriihren und 4
Sekunden warten, ohne eine Taste zu beriihren.

1| 23 4 5I ?
= RS
© - .
| I
12 11 109 8 7

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste

Minus-Taste

~NOo O~ wWwN =

8 Zeit-Kuchendiagramm
9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

urde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
0 die Unr bei 12:00 und das C-Symbol wird
langezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Geréates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstinde bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden samtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wiahlen Sie die Einstellung ,,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die hdchste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 17".

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 17"
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Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wadhlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB*.

4. Wdhlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 22".

5. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 22"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es Giber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Geriiche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe méglichst nicht ein.
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B Bedienung des Backofens

Aligemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofenttir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e  Halten Sie die Backofentiir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und gréBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten l&nger zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmé@Biger im
Braten und I4uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller moglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schéne Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht ber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 Funktionsknopf
2 Temperaturknopf
1. Stellen Sie den Funktionswéahler auf die

gew(inschte Betriebsart ein.
2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gew(inschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.
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Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofentiir
problemlos schlieBen 14sst — so funktioniert der Grill
am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je

nach Gerdtemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

— Ober- und Unterhitze werden

eingesetzt. Das Gargut wird

s gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise flr Kuchen, Gebdck
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
e Geeignet z. B. fiir Pizza und zum
Nachbréunen von unten.

Ober-/Unterhitze mit Umluft

= Bei dieser Betriebsart werden

& Oberhitze, Unterhitze und Umluft

— (hinteres Heizelement) eingesetzt.
Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichméBig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech verwenden.

Umluftbetrieb
Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
'é% der Liifter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekiihlt.
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Umluft

Umluft (in der Riickwand) arbeitet.
Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichméBig im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kdnnen verwendet werden.

,3D“-Funktion

Grill, groB
S~

Bei dieser Betriehsart werden
Oberhitze, Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Das Gargut wird gleichmaBig und
schnell von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e  Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Grill + Umluft (Grill+Fan)

a4

b

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkdrper grillen.

e  Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.



Ofenuhr verwenden

i 234? 6
.50 deco|

900
o s oy g—
o G Voed Sl

© -

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste
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Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

&

enn Sie Einstellungen dndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
arten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

e

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

&

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
Zeit angezeigt, sobald das Gerat arbeitet.

©]

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie konnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berihren Sie (, bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten == /™= gin.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,
erscheinen das Symbol =1 und die Zeitscheibe
kontinuierlich in der Anzeige.

4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur Giber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzogern:

Nach der Einstellung der Garzeit kbnnen Sie das

Garzeitende auf einen spateren Zeitpunkt verschieben.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie (), bis das Symbol ! fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten == /== ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol =] kontinuierlich in der Anzeige.

4, Beriihren Sie (® , bis das Symbol Sliiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten e /me
ein.

» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole =1 und =l sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startet, verschwindet das -)I-Symbol.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur Giber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)“ in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.
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enn Sie nach Abschluss des Alarms eine
beliebige Taste driicken, schaltet sich der Ofen
ieder ein. Drehen Sie Temperaturknopf und
Funktionswahler zum Abschalten des Ofens in
die Aus-Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des Alarms}
wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Beriihren Sie i=, bis das Symbol @in der Anzeige
erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre =,

» Sobald die Tastensperre akfiviert ist, erscheint ,0n

(Ein)* in der Anzeige und das (3-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
tromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin

eingeschaltet.

Deaktivieren Sie die Tastensperre durch

Beriihren von

1. Beriihren Sie i, bis das Symbol Bin der Anzeige
erscheint.

» ,0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ™= driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)" angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie konnen die Alarmfunktion des Gerdtes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen mochten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

missen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Beriihren Sie (&, bis das Symbol £ in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt werden.
2. Stellen Sie die Alarmzeit mit == / ™= ein,

Funktionstasten fiir Alarmton, Uhrzeit,
nzeigehelligkeit und Temperaturtasten sollten
lauf Position O (Aus) eingestellt sein.
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» Das ﬂ—SymboI leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das 0-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Drticken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie (), bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.

2. Halten Sie die Taste "= gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1. Berilhren Sie =, bis das Symbol <% in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewlinschten Signalton mit den
Tasten =i / ™= ein.

3. Der von Ihnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewdhlte Alarmton wird mit ,b-01“, ,b-

02“ oder ,b-03" angezeigt.

Uhrzeit dndern

So &ndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Berihren Sie i, bis das Symbol () in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten =« /== ein.

3. Die von Ihnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kdnnen Sie wahrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit

einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der

Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Berilhren Sie das Symbol i, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der 4=-Taste.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das Energiesparen-Symbol

leuchtet weiter.




Energiesparmodus deaktivieren » Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
1. Bertihren Sie das Symbol i, bis das eco-Symbol aktiviert.

in der Anzeige erscheint. Garzeitentabelle
» ,0n (Ein)* erscheint in der Anzeige. o YDie Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
Berihren der ™™-Taste. laufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
» ,Off (Aus)* erscheint, sobald die Tastensperre Lebensmittel und lhren eigenen Vorlieben
deaktiviert ist. abweichen.

Displayhelligkeit einstellen

1. Berlhren Sie i, bis ,d-01“, ,d-02"* oder ,d- , : -
03 fiir die Displayhelligkeit im Display erscheint. Der erste Einschub ist der untere Einschub.

2. Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit mit e /e
ein.

Leistungsstufe - Einschubposition Temperatur (°C)
Angabe in Min

Kuarzenbiech* Emsahuh 1 e =
-I-—

Backnaper
- lEee

I T (I
Biskuitkuchen® Einschub 1 -E-

S e e
Einschub 1 -E — 25 30

e
e BT R P e P
Telgehck Eifsciug | lgﬂ- o

mewe | ® | s 1 m 5.5

e e e T
Einschub 1 -E 2 ] 2.3

ey R

Backen und Braten

Enschib | ‘E‘ B8

Erschn 2 = s
Einseiup ¢ -Eﬂ a0 4
Ensehup | -: 290 220 520

ganz Braten dann h 190
il . -
dann190

W
dann 190

15 Min. bei 250 max.,

dann 180 ... 190

2.
Eiischub ® 15:Min bei 250 max. Bl
dann 180 1890
Pute (5,5 kg) Einschub 1 25 Min. bei 250 max., 150 .. 210
dann 180 190
dantE} 190
_

2
Einschub 1 & | 20 ] 20.. 30
& ey et I

Wenn Sie mit zwei Blechen gleichzeitig arbeiten, wahlen Sie den oberen Einschub fiir das tiefe, den unteren Einschub flir das andere Blech.
* Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.

(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die Temperaturleuchte erlischt.
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Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Geb&ck zu trocken wird, erhthen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas ldnger mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verléngern dafiir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e Falls Geb&ck zu trocken wird, erhthen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt.

e Sollte Geback sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Gebdck nicht tiber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebdck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebacks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill
Speise

Fseh

Hiihnerklein
Lammkotelels
Rinderbraten
Kalhskoteletls
Toastbrot

" Je nach Dicke
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Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen daftir, dass nicht zu viel Fllissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUse zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofenttir beim Grillen geschlossen halten.
\Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gew(inschte Grillsymbol.

2. Wéhlen Sie dann die gewiinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Einschubebene Grilldauer (ca.
s e

2 M
25...35 Min

20 25 Min

25..30 Min. *




[ Reinigung und Wartung

Aligemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlédngern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e  Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
nichsten Einsatz des Backofens nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iiberschiissige und
verschilttete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fllissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

- iehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
1 Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschédigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus

Backofentiir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentiir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofenttir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kénnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentlr, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

1 2 3

Backofentiir
Scharnier
Backofen

:1
2
3
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-

3. Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

4. Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l6sen.

- um Einbau filhren Sie die obigen Schritte
1 ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der Tir wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushauen

3

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.
Offnen Sie die Backofentir,

1 Rahmen

2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttiir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

4 1 2 3
1 Innerste Scheibe
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2 Innenscheibe

3 AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tur
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.
Platzieren Sie die abgeschragte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgeschrégten Ecke des Kunststoffschlitzes aufliggt.

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.



Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Gliihlampe
eingesetzt, die fiir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 10" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Wenn |hr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

heraus, setzen Sie eine neue Lampe ein.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemldsungen

Aus dem Backofen tritt im Betrieh Dampf aus.

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu horen.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zurticksetzen.

Backofen heizt nicht.

e Falsche Funktion ausgewahlt und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.

(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zuriicksetzen.

{Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet,

e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat aus und
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
utorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben. Versuchen Sie niemals,
ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Lés denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt frén produkten som har tillverkats
med hdg kvalitet och toppmodern teknik. Lés hela den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument
noggrant innan du anvander produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksé foljer med. Folj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihdg att den hér bruksanvisningen dven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller ar uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds f6ljande symboler:

Viktig information eller anvandbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

6 Varning for elektrisk stot.

n Varning for brandrisk.
ii Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂViktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det har avsnittet innehéller e Kontrollera att

sakerhetsinstruktioner som hjalper produktfunktionsrattarna ar

dig att undvika skador pé person och avstangda efter varje anvandning.

egendom. Om du inte foljer dessa Elsakerhet

instruktioner kommer det att gora e Om produkten ar behaftad med

garantin ogiltig. fel far den inte anvandas om den

Allman sakerhet inte repareras av det behoriga

e Den har enheten kan anvandas av serviceombudet. Du kan f& en
barn fran 8 ar och personer med elektrisk stot!
nedsatt fysisk, kanslomassig eller e Anslut endast produkten till ett
mental férmaga, eller avsaknad jordat uttag med spanning och
av erfarenhet och kunskap om de skydd enligt specifikationerna i
har fatt tillracklig dvervakning Tekniska specifikationer. Den
eller tillrackliga instruktioner jordade installationen ska goras
gallande anvandning av enheten av en kvalificerad elektriker
pa ett sakert sétt och om de medan produkten anvands med
forstar vilka risker som finns eller utan transformator. Vart
inbegripna. foretag ska inte hallas ansvarigt
Barn far inte leka med enheten. for nagra problem som
Rengdring och anvandarunderhall uppkommer pa grund av att
far inte utféras av barn utan jordningen inte har skett i enlighet
Overvakning. med lokala regler.

e |nstallation och reparation maste e Tvatta aldrig produkten genom att
alltid utforas av auktoriserade spruta eller hélla vatten pa den!
serviceombud. Tillverkaren kan Du kan fa en elektrisk stot!
inte hallas ansvarig for skador ¢ Produkten méaste kopplas ur
som uppkommit fran arbete som under installation, underhall,
utforts av icke auktoriserade rengoring och reparation.
personer och kan gdra garantin e Om stromsladden ar skadad
ogiltig. Fore installation, 1as maste den bytas av tillverkaren,
instruktionerna noggrant. dess serviceombud eller liknande

e Anvand inte produkten om den ar behdriga personer for att undvika
defekt eller har nagra synliga fara.
skador.
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Enheten maste installeras s att
den har helt frankopplad fran
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och Iat
den aldrig l0pa dver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smélta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem fér bara
utforas av behdoriga fackman.
Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

Apparaten och dess tillbehor blir
heta vid anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn under
8 &r ska inte befinna sig |

narheten om de inte &r under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hdga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o0ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor fOr att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.
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e Anvand inte dngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stét.

e Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna
Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller droppléten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller dropplaten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
maten pé (se foljande bild).

e Anvand inte produkten om glaset
pa ugnsluckan ar borttaget eller
sprucket.

e Ugnshandtaget far inte anvindas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar
grillfunktionen anvands med
Oppen lucka.

e Anvind alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat frn den heta
ugnen.

e Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller p& ugnstillbehdret
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(form, galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan in allt
i den forvarmda ugnen. Ta bort de
overflodiga delarna av
bakplatspappret fran
ugnstilloehoret eller karlet for att
forhindra risken att dverflodet
vidrér ugnens varmeelement.
Anvand aldrig bakplétspapper i en
arbetstemperatur som ar hogre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa ugnens
botten.

Se till att apparaten ar avstangd
innan du byter lampan for att
undvika risk for elektrisk
kortslutning.

Brandskyddsétgarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt forekommer pa uttaget
som ar inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar inte
tillradligt.

Den hér enheten &r endast till for
tillagning. Den fér inte anvandas i



andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

e Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.

e Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsékerhet

e Tillbehoren kan bli mycket heta
under anvandning. Sma barn ska
hallas borta.

e FoOrpackningsmaterial &r farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa férpackningen enligt
miljostandarder.

e FElekiriska produkter &r farliga for
barn. Barn ska inte vara néra
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpé
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga nagra tunga foreméal pa den
och inte Iata barn sétta sig pa den.
Ungen kan vélta eller sa kan
luckan skadas.

Avfallshantering av den uttjinta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten galler under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt dr tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvandas och atervinnas.
Produkten fér inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den ill en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Férvara emballaget
pé en séker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningshart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler géllande avfallshantering. Sldng dem inte i
hushallssoporna.
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P Allmén Information

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stél)
2 Tradhylla 7 Lampa

3 Trdg 8  Ovre varmeelement

4 Handtag 9 Hyllpositioner

5 Lucka

1 Funktionsreglage 3 Termostatreglage
2 Digital timer 4 Termostatlampa
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= : : 2 3. Langpanna
Forpackningens innehall Anvands for bakverk, stora stekar, saftiga rétter

ilka tillbehdr som medféljer kan variera och for att samla upp fett vid grillning.
beroende pa modell. Alla tillbehdr som

beskrivs i den hér bruksanvisningen kanske
inte foljer med din produkt.

1. Bruksanvisning
2. Ugnsplét
Anvénds for bakverk, fryst mat och stora stekar.

4. Ugnsgaller
Anvands vid grillning och for att placera mat som
ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.

Tekniska specifikationer

| Sakipg | mln lmneA

instaliationsmatt haid/bredd/diup

Huvudugn

Innetlampe

Grillenergiforbrukning
Grundldggande information: Information om energlanglvelser for elektriska ugnar anges i enlighet med EN
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vdrden bestdms under standardladdning med éver-undervirme
eller varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med foljande prioritering, beroende p& om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo lAngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/éver, 5-Over- och undervarme.

**Se. Installation, sidan 10.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och i medfoljande
dregaende meddelande, for att forbattra dokumentation ar hamtade fran
produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med
- - - — - relevanta standarder. Dessa varden kan
iffrorna i den har bruksanvisningen ar endast variera beroende pa anvandnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt miligforhallanden.
tammer dverens med din produkt.
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K installation

Produkten méste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hllas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utforts av icke
auktoriserade personer och kan gdra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen fé)
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten maste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:

Innan installation ska du kontrollera produkten
visuellt att den inte ar defekt. Om den har
defekt ska den inte installeras.

Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt

tillgdngliga koksskap. Ett sakerhetsavstand méste

lamnas mellan enheten och kdksvdggarna och -

mdblerna. Se bilden (varden in mm).

e Yo, syntetiska laminat och vidhdftande material

maste vara varmeresistenta (minst 100 °C).

Koksskap maste nivajusteras och fixeras.

e Om det finns en lada under ugnen méste en hylla
installeras mellan ugnen och Iadan.

e Bir enheten tillsammans med minst tva personer.

Installera inte produkten intill kylskap eller frys.
arme som produkten avger okar
energiférbrukningen for kylapparater.

nvand inte luckan och/eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten.
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Om produkten har handtag for du dem bakat
in i sidovaggarna efter att du har flyttat
produkten.




595

594

590
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*

min.

Installation och anslutning

e Produkten far bara installeras och anslutas i

enlighet med géllande installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av

en sdkring av lamplig kapacitet, i enlighet med

"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen

ska goras av en kvalificerad elektriker medan

produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig fér skador som
uppstatt pa grund av att produkten har anvinds utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.
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FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en

auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Strémsladden fér inte kldmmas, bojas,
kldmmas eller komma i kontakt med
produktens heta delar.
En skadad stromsladd méste bytas ut av en

behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk st6t, kortslutning eller brand!

e Anslutningen méste félja nationella lagar och
regler.

e  Strémdata maste Gverensstdmma med de data
som anges p& markplaten pd produkten. Oppna
luckan pa framsidan fér att se markplaten.

*  Produktens stromsladd maste flja vardena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:
Koppla ur produkten fran stromkallan innan du

pabdrjar nagot arbete pa elinstallationen.
Du kan fé en elektrisk stot!

Ansluta stromkabeln

1. Det ar inte mdjligt att koppla frén alla poler i
strémfdrsorjningen, en frAnkopplingsenhet med
minst 3 mm kontaktfri yta (sékringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) maste vara anslutna
och alla poler p& denna frankopplingsenhet méste
vara angransande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte f6ljs kan det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigférklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en jordfelshrytare

rekommenderas.
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Om en kabel medféljer produkten:

PGLSKYDD

. N BLA
L/ N —

GRON / GUL | STROMSLADD

2. For enfasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:

e Brun/Svart kabel = L (fas)
e BI&/gr8 kabel = N (Neutral)

o Grongul kabel = ) = (ord)

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skdpet, passa in det och sakra det,
samtidigt som du ser ill att strémsladden inte &r
trasig och/eller kldmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.



For produkter med nedkylningsflakt

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler bade ned det inbyggda
skapet och produktens framsida.

Kylflakten fortsatter att kora i 20-30 minuter
efter att ugnen har slagits av.

Om du har lagat mat genom att programmera
timern p& ugnen slas aven kylflakten av i slutet

av tillagningstiden tillsammans med alla
funktioner.

Slutkontroll

1.

Anslut strémsladden och sla pa produktens
sékring.

2. Kontrollera funktionerna.
Framtida transport

Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Fdlj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

For att forhindra att gallret ioch platen nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
pa insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovdggarna.

Anvénd inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns ndgra skador som kan ha uppstatt
under transport.
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I Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjalper dig att anvinda enheten

pa ett ekologiskt satt och spara energi:

e Anvand mérka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom varmedverféringen blir béttre.

e Nér du tillagar dina ratter utfér du en férvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

Oppna inte luckan fér ofta under tillagningen.
Forsok att inte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pa ugnsgallret.

o Tillaga mer &n en ratt i folid. Ugnen &r dé redan
varm.

e Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen
i négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

e Tina upp fryst mat fore tillagning.

Initial anvandning

Tidsinstéllning

Om du gor nagra dndringar kommer respektive
ymbol att blinka.

Tryck pa /== for att stalla in tiden pa dagen efter det
att ugnen dr spanningssatt for forsta géngen. Bekrafta
instaliningen genom att réra vid ¢ (2 symbolen vénta 4

Om den forsta tiden inte &r installd, kommer
klockan I6pa fran och med 12:00 och ®
symbolen visas. Den hédr symbolen forsvinner sa
fort tiden har stéllts in.

De aktuella tidsinstdliningarna avbryts vid
stromavbrott. De behdver justeras om.

Den forsta rengdringen av produkten

tan kan skadas av vissa rengéringsmedel.

nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller nagra vassa féremal
under rengéring.

1. Avldgsna allt férpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och sl& sedan

av den. P4 det hér sattet brdnns matrester bort och

avldgsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het nar den anvénds. Ror aldrig
vid de heta brédnnarna, innersektionerna pa
ugnen, vdrmeelement etc. Hall barn borta frén
enheten!Anvand alltid varmetéliga ugnsvantar nér
du sétter in mat i eller tar ut mat frén den heta

sekunder utan att rora nagra knappar for att bekréfta. ugnen.
1 23 4 5 6 Elektrisk ugn
| ] 1. Taut alla bakplatar och galler fran ugnen.
o 4+ 2. Stang ugnsluckan.
o 3. Vélj positionen Fast.
L 4, Vil den hogsta effekten for grillen; se S4 har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 15.
@ o 5. Kér ugnen i cirka 30 minuter.
| | 6. Stdnga av ugnen; se S& hér anvénder du den
12 11 10 9 8 7 elektriska ugnen, sidan 15
1 Justeringsknapp Grlllugn
2 Symbol fér knapplas Ta ut alla bakplatar och galler fran ugnen.
3 Klocksymbol 2. Stang ugnsluckan.
4 Larmvolym symbol 3.Vl den hogsta effekten for grillen; se S4 har
5 Ekolages symbol forbereder du grillen, sidan 20.
6 Plusknapp 4, Koér ugnen i cirka 30 minuter.
7 Minusknapp 5. Stanga av grillen, se Sa har forbereder du grillen,
8 Tids pajsymbol sidan 20
9 Alarmsymbol

10 Tillagningstiden slut
11 Symbol for tillagningstid
12 Programknapp
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Doft och rok kan utvecklas under ett par timmar

id forsta anvéndningen. Detta dr normalt. Se till
att rummet &r vélventilerat sa att rok och lukt
forsvinner. Undvik direkt inandning av réken och
den lukt som den sénder.




B 54 har anvénder du ugnen

Allméan information om bakning,
stekning och grillning

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het nér den anvands. Ror
aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pé ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
frén enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in mat i eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du 6ppnar luckan, eftersom
det kan komma ut &nga.

Kraftig dnga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina dgon.

Tips for bakning

e Anvind material som inte utsétts for belaggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehéllare.
Anvénd gallret pd bista sitt.
Placera bakformen pa gallrets mitt.
Valj gallrets position innan du slar pa ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nar ugnen &r
varm.

e Hall ugnsluckan stangd.

Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kéttbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att 6ka.

e Det tar ungefdr 15 till 30 minuter langre att steka
kott med ben jAmfort med att steka samma
kéttstorlek utan ben.

e [0rvarje centimeter kottets tjocklek Okar ska du
ldgga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

o LAt kottet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften fordelas battre dver
steken och rinner inte ut ndr du skér i kéttet.

e Fisk ska placeras i mitten eller p4 den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Nér kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kétthitar och korvar passar speciellt bra for grilining,
samt gronsaker med hdgt vatteninnehall, sdsom
tomater och I6k.

e Fordela delarna som ska grillas p& ugnsgallret
eller pé platen med ugnsgallret pa ett sddant satt

att utrymmet som técks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med galler p&
onskad niva i ugnen. Om du grillar pa ugnsgallret
ska du skjuta in I&ngpannan pé den nedre falsen
for att samla upp fett. Tillsatt lite vatten i
I&ngpannan for enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan bérja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for 13ngt bak pé
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska
ugnen
Vilj temperatur och anvandarlage

1 Funktionsreglage

2 Termostatreglage

1. Still in funktionsvredet till 6nskat anvindarldge.
2. Stéll in temperaturreglaget till dnskad temperatur.
» Ugnen varms upp till instélld temperatur och
bibehaller den. Under uppvarmning forblir
temperaturlampan pa.

Sla av elugnen

Vrid funktionsreglaget och temperaturreglaget ill
positionen off (av) (Gvre).

Falspositioner (for modeller med ugnsgaller)
Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa
gallerfalsarna. Ugnsgallret méste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret st mot ugnens bakre vagg. Dra
ugnsgallret till den frimre delen av gallret och placera
det med hjélp av luckan, fér att f& bra grilleffekt.
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Anvéndningslagen

Anvéndningsldgenas ordning som visas har kan skilja
sig frén de pa din enhet.

Qver- och undervirme

Undervirme

Over- och undervdrme anvénds.
Maten upphettas simultant uppifrén
och underifrén. Exempelvis ar det
ldmpligt for kakor, smakakor eller
grytor i bakformar. Tillaga maten med
endast en ldngpanna.

Endast undervarme anvands. Det ar
lampligt for pizza och andra rétter
som ska stekas fran undersidan.

Flékt som stdder under-/6vervirme

o

Over- och undervérme plus flakt (i
bakre vdggen) ar pa. Varm luft
distribueras jamnt i ugnen med hjélp
av flakten. Tillaga maten med endast
en lngpanna.

Drivning med flékt

%,
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Ugnen varms inte upp. Endast flakten
(i bakre vaggen) anvands. Passar for
att langsamt tina upp mat i
rumstemperatur samt att kyla ner
varm mat.

Flaktvirme

Varmluft, som varms av det bakre
elementet, fordelas snabbt och jamnt
i ugnen tack vare flakten. Detta &r
[ampligt att anvanda ndr du vill virma
flera rétter pa flera falsnivaer.
Forvarmning krévs i regel inte.
L&mplig for tillagning med flera
l&ngpannor.

"3D"-funktion

Full grill
A

Grill+fl&kt
A

o

Over- och undervarme plus
flaktassisterad varme (i bakre vdggen)
ar pd. Maten tillagas jamnt och
snabbt. Tillaga maten med endast en
l&ngpanna.

Den stora grillen i ugnens innertak
anvénds. Detta ar lampligt nér stora
méangder kott ska grillas.

e Placera sma och medelstora
portioner pa ratt fals under
grillvdrmaren for grillning.

e Still in temperaturen péa
maximal niva.

e Vand p maten efter halva
grillningstiden.

Grilleffekten &r inte s& stark som for
Full grill
e Placera sma och medelstora
portioner pa ratt niva under
grillvérmaren for grillning.
Stéll in énskad temperatur.
Vand p& maten efter halva
grillningstiden.



Anvinda ugnsklockan
1 23 4 El> 6

12 11

10 9 8 7

Justeringsknapp
Symbol for knapplas
Klocksymbol
Larmvolym symbol
Ekolages symbol
Plusknapp
Minusknapp

Tids pajsymbol

9 Alarmsymbol

10 Tillagningstiden slut
11 Symbol for tillagningstid
12 Programknapp

QO N OO wWw NN =

Den maximala tiden som kan stallas in for
illagningstidens slut &r 5 timmar och 59
minuter.

Programmet avbryts vid ett stromavbrott. Du
méste omprogrammera ugnen.

U

Nar man gor en instalining, vilen som helst,
kommer relaterade symboler blinkar pa
displayen. Du méste vanta en liten stund for
att instéliningarna ska verkstallas.

1o

0Om inga tillagningsinstaliningar har gjorts kan
iden inte stéllas in.

©)

terstéende tid visas om tillagningstiden stalls
in nar tillagningen bérjar.

H

Tillagning genom att ange tillagningstid;

Du kan stélla in ugnen s att den stannar vid slutet av

den angivna tiden genom att stélla in tillagningstiden

pa timern.

1. Vil funktlonen for matlagning.

2. Rorvid® tills 1=} symbolen visas pa skarmen for
tillagningstiden.

3. Stillin tillagningstiden med = / ™= knapparna.

» »Nar tillagningstiden &r installd visas = symbolen
och tidsdelen pa displayen kontinuerligt.
4. Placera skélen i ugnen och stéll in temperaturen
med temperaturknappen. Matlagningen startar.
» Tillagningstiden borjar réknas ner pa displayen nér
matlagningen startar och alla delar av
tidsdelssymbolen ar tdnd. Den instéllda tillagningstiden
&rindelad i 4 lika stora delar och nér tiden for varje del
slutar, slacks symbolen for den delen. S& du kan latt
forsta forhllandet mellan terstéende tillagningstid
och total tillagningstid.

Om du vill stélla in tillagningstidens slut till en

senare tidpunkt:

Efter installning av tillagningstiden pa timern kan du

stélla in slutet av tillagningstiden till ett senare tillfélle.

1. Valj funktlonen for matlagning.

2. Rorvid® tills - symbolen visas pa skérmen for
tillagningstiden.

3. Tryck pa <= tills ™= symbolen visas pa displayen
for tillagningstid.

» »Nér tillagningstiden &r installd, visas [ symbolen

pé displayen kontlnuerllgt

4. Rorvid il = symbolen visas pa skarmen for
tillagningstidens slut.

5. Tryck pa I/ ™= for att stélla in slutet pa
tillagningstiden.

» Nér tillagningstiden &r installd, visas = symbolen

plus = symbolen och tidsdelen pa displayen

kontinuerligt. Nar tillagningen startar, férsvinner =

symbolen.

6. Placera skélen i ugnen och stall in temperaturen
med temperaturknappen. Matlagningen startar.

» Ugnstimern beréknar starttiden genom att dra av

tillagningstiden fran slutet av tillagningstiden du

stéllt in. Valt driftliige aktiveras nér starttiden for

tillagningen kommit och ugnen vérms upp till

instélld temperatur. Temperaturen behalls tills

tillagningstidens slut.

» Tillagningstiden borjar raknas ner pa displayen nér

matlagningen startar och alla delar av

tidsdelssymbolen &r tdnd. Den instéllda tillagningstiden

&rindelad i 4 lika stora delar och nér tiden fér varje del

slutar, slacks symbolen for den delen. S& du kan latt

forsta forhallandet mellan terstaende tillagningstid

och total tillagningstid.

7. Nar tillagningen ar klar, visas "End" pa displayen
och timern ger en ljudvarning.

8. Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck pé valfri
knapp for att stoppa larmet. Larmsignalen blir tyst
och aktuell tid visas.
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» QOm du trycker pé en knapp, vilken som helst,
id slutet av ljudvarningen kommer ugnen
startas igen. Vrid temperaturvredet och
funktionsvredet till "0" Iaget (off/av) for att

stanga av ugnen, for att férhindra att ugnen
startar igen vid slutet av varningen.

Aktivera knapplaset

Du kan férhindra att ugnen anvinds genom att

anvanda knapplasfunktionen.

1. Ror vidi= tills & symbolen visas pa skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skdrmen.

2. Tryck pa =knappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» N&r knappléset &r aktiverat visas "On (P&)" pa

skdrmen och (& symbolen fortsitter vara tand.

Ugnsknapparna kan inte anvandas nar

knapplasfunktionen ar aktiverad. Knapplaset
vbryts inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset

1. Tryck pa 3= tills (2 symbolen visas pé displayen.

» "On (P4)" visas pé& skarmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka p3 "
knappen.

» "OFF (AV)" visas efter att knappléset har

avaktiverats.

Stélla in alarmklockan

Du kan anvénda klockan pé produkten fér vilken
varning som helst och pdminnelse annan &n
tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen paverkan pé ugnens
funktioner. Den anvdnds endast som en varning. Den
kan exempelvis vara anvandbar ndr du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hérs i slutet av den
installda tiden

1. Ror vid(® tills £ symbolen visas pa skdrmen.

Den maximala alarmtiden kan vara 23 timmar
och 59 minuter.

2. Stall in larmticden genom att anvénda == / =
knapparna.

Funktionsknapparna for larmsignalen, tiden péa

dagen, skarmens ljusstyrka och

emperaturknapparna ska vara i lage O (OFF).
» L3 symbolen fortsétter vara tind och larmtiden visas
pé skdrmen nér larmtiden &r instélld.

3. Islutet av larmtiden bérjar £) symbolen att blinka
och larmsignalen hors.
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Turning off the alarm

1. Larmsignalen hrs i 2 minuter. Tryck pa valfri
knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Avbryta larmet;

1. Tryck och hall in ™= knappen tills "00:00" visas.

2. Tryck och héll in ™= knappen tills "00:00" visas.

Larmtiden visas. Om larmtiden och

illagningstiden stélls in samtidigt visas den
kortaste tiden.

Andra larmtonen

1. ROr victE= tills <14 symbolen visas pa skarmen.

2. Stall in 6nskad larmtonen med = / ™= knapparna.

3. Tonen du har stéllt in att aktiveras pa kort tid.

» Den valda larmtonen visas som "b-01", "b-02" eller

"b-03" pé displayen.

Andra tiden pa dagen

S4 hdr dndrar du tiden du tidigare stallt in:

1. Rérvid== tills © symbolen visas pa skarmen.

2. Stall in tiden pa dagen med *l= /== knappama.

3. Den tid du stéllt in att aktiveras pa kort tid.

Ekonomilédge

Du kan spara energi med ekonomildget ndr du lagar

mat genom att stélla tillagningstiden i ugnen.

Det hér laget avslutar matlagningen med den inre

temperaturen i ugnen genom att stdnga av varmarna

fore slutet av tillagningstiden.

Instéllning av ekonomiladget

1. Rérvi== tills & symbolen visas pa skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skarmen.

2. Aktivera ekonomildget genom att réra vid =
knappen.

» Nér knappléset dr aktiverat, visas "On" pa displayen

och miljdsymbolen forblir tind.

Avaktivera ekonomildget

1. Tryck pa = symbolen tills eco symbolen visas pa
displayen.

» "On (P4)" visas pa skarmen.

2. Aktivera ekonomildget genom att rora vicl e
knappen.

» "Off" visas ndr knapplset avaktiveras.

Instéllning av bildskarmens ljusstyrka

1. Rorvid i=tills d-01 eller d-02 eller d-03 visas
pé displayen for bildskdrmens ljusstyrka.

2. Still in 6nskad ljusstyrka medhjélp = /=
knapparna.

» Den tid du stallt in att aktiveras pa kort tid.



iderna i den har tabellen &r endast riktlinjer.

Tabell dver tillagningstider Bakning och stekning
idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna

[i]Fbrsta falsen i ugnen 4r den undre falsen.
installningar for tillagningen.
Tillagningsniva Falsposition Temperatur i ° Tillagningstid (i
ungeférligt antal
min.
Sopn

Kelkor 2 plat: L - s
— 40.. 50

bakniétspanper*

- e @ 15 m
———
| Socleeake* P Enped b [T} b o3 b o998 L 540
- ... % .. . . .
-E-——
B e o e e e e
RSO S e
.
- 2w @ 1 s oo mm
e e e
- -—
e e——_

- e S e s
-E-—
T R
. % @ —

-E-— 200 .. 220 520

sedaMBG 150
_ sedan190
EY

Stekt kyckling “ 15 min. 260/max, 55..65

sedanigﬂ
sedan 180 190
sedan180 190
seelan‘ISO 19(}
[P fEendd b R} b 8 b 980 2030
mee e s e B

Vid tillagning med 2 platar samtidigt placerar du den djupa platen pa den ovre falsen och den grunda pé den nedre.

* Vi foreslar att du anvander forvarmning for all mat.
(**) Vid tillagning som kraver férvarmning, ska du férvdrma i borjan av tillagningen tills termostatlampan slocknar.
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Tips for bakning av bakverk i formar

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

e Om kakan &r kladdig ska du anvdnda en mindre
vétskemangd och sénka temperaturen med
10 °C.

e Om kakan blir fér mérk ska du placera den
l&ngre ner i ugnen, sénka temperaturen och oka
tillagningstiden.

e Om den 4r valgraddad pa insidan med kladdig p&
utsidan ska anvanda en mindre vatskemangd,
sénka temperaturen och 6ka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket dr for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjolk, olja, 4gg och yoghurt.

e Om bakverket tar for Idng tid att gradda ska du
kontrollera tjockleken sa att den inte Gverskrider
platens djup.

e Om den dvre sidan av bakverket blir mérkt men
den undre delen r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att mangden sas for bakverket inte &r
for stor pa undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sésen jamnt mellan och pa lagren av det,
och 6verst, for att fa en jamn griddning.

illaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som &r angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har
tillrackligt med férg ska du placera den pé en
lagre fals ndsta géng.

ol

Tabell for tillagningstider for grillning
Grillning med elgrill
sk

Skivad kyckling
Lammkotietier

Rosthiff
Kalvkotietter
Rostat brod

terpende pd tocklek
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Tips vid tillagning av gronsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du tillaga den

i en form med lock. Ett stingt kérl forhindrar att
vatskan &ngar bort.

e Om gronsaksrétten inte blir fArdigkokt ska du
forkoka gronsakerna eller forbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

VARNING
Sténg ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen

1. Vrid funktionsreglaget till énskad grillsymbol.
2. Stéll sedan in 6nskad grilltemperatur.

3. Vid behov kan du férvarma i cirka 5 minuter.
» Temperaturlampan tands.

Stinga av grillen
1. Vrid funktionsvredet till positionen Av (bverst).

Mat som passar for grillning kan bérja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for 13ngt bak pé
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Mat Inforandeniva Grilltid (ca.

0o
25...35 min,
20 Db min
2530 min. ®
25 0 min
1..2min.




[ Underhall och rengéring

Allmén information

Produktens servicelivslangd dkar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jamna mellanrum.

FARA:

Koppla fran produkten fran strémkallan innan
du paborjar underhall och rengéring.

Du kan fé en elektrisk stot!

FARA:
L&t produkten svalna fore rengoring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengor produkten noggrant efter varje
anvandning. P4 detta satt &r det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nista gang apparaten
anvands.

¢ Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengoring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
reng0r produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att Gverskottsvatska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvdnd inte rengéringsmedel som innehdller syra
eller klor nar du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvdnd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

- tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.
Anvand inte aggressiva rengéringsmedel,
kurpulver/-mjolk eller nagra vassa féremal
under rengdring.

nvand inte &ngrengodrare for att rengdra
pparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och torka dem torra.

vidgsna inte kontrollknapparna nér du rengér
kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengora ugnen

S$a hir rengor du sidovaggen
1. Tabort den frAmre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt riktning mot sidovéggen.

Rengor ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.

nvand inte nagra harda rengdringsmedel med
slipmedel eller nagon vass metall som repar
nar du rengtr ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstéra glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Qppna den frAmre luckan (1).

2. Oppna kldmmorna i gangjarnshusen (2) pa héger
och vénster sida om den frimre luckan genom att
trycka dem nedét s& som visas pa bilden.

1 2 3
1 Framre lucka
2 Gangjarn
3 Ugn
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12 3

For den frdmre luckan halvvégs ned.
Avldgsna den framre luckan genom att dra den
uppét for att slédppa den frdn hdger och vinster
gangjam.
tegen som utférs i borttagningsprocessen ska
utforas i motsatt ordning nér luckan monteras.

> w

1 Innersta glaspanelen
GI6m inte att stAnga kldammorna vid ’ | | g pl
gangjarnshuset ndr du monterar luckan igen. nre glaspaneten
- 3 Yttersta glaspanelen
Ta bort luckans innerglas 4 Plastplatsen for glaspanelen-Nedre

Luckans invéndiga glasruta kan avi&gsnas for Sésom bilden visar ska du lyfta den innersta

rengoring. glaspalenen négot i riktning A och dra den ut i rikining
Oppna ugnsluckan

prrepa samma arbetsgang for att ta bort den inre
glaspanelen (2).

1 Ram

2 Plastdel Det forsta steget i att atermontera luckan ar att

Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r installerad montera den inre glaspanelen (2).

pa den dvre delen av den frémre luckan. Sé&som bilden visar, placera det fasade héret pa
glaspanelen sé att det vilar mot det fasade hornet p&
plastplatsen.
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Den inre glaspanelen (2) mast eras pa den
plastplats som &r ndra den innersta glaspanelen (1).
N&r du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pa ar vand mot den
inre glaspanelen.

Det &r viktigt att stta de nedre hdrnen pa den inre
glaspanelen i den nedre plastplatsen.

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett "klick".

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,
sd att du inte far en elektrisk stot.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

« YUgnslampan &r en speciallampa som klarar
1 upp till 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 9.

Ugnslamporna kan képas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

Om ugnen ér utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten frén elen.
2. Vrid glasskyddet moturs fér att aviAgsna det

3. Skruva loss ugnslampan genom att vrida moturs
och byt den mot en ny.
4, Montera glasplattan pé nytt.
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Felsokning

Det kommer 4nga fran ugnen nir den anvinds.

¢ Det & normalt att &nga sipprar ut under anvandning. >>> Detta beror inte p& nagot fel.

Det kommer metalliska oljud under uppvarmning och nedkyining.

e Nérmetalldelarna virms upp kan de 6ka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pé nagot fel.

Produkten fungerar inte.

e Huvudsékringen dr defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sédkringarna i sékringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten ar inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera stromansiutningen.

Ljuset | ugnen fungerar inte.

e Ugnslampan &r defekt. >>> Byt ut ugnslampan.

e Strémmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.

Ugnen virms inte upp.

e Funktionen och/eller temperaturen &r inte installda. >>> Stall in funktionen och temperaturen med
funktions- och/eller temperaturratten/-knappen.

e Timern 4r inte dndrad i modeller som &r utrustade med en timer. >>> Andra tiden.
(P& produkter med mikrovagsugn styr bara timern mikrovagsugnen).

e Strommen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

{1 modeller med timer) Klockdisplayen blinkar eller klocksymbolen ar tind.

e Ettstrsmavbrott har 4gt rum. >>> Andra tiden / SI4 av produkten och sl4 pa den igen.

problemet med hjalp av instruktionerna i det har avsnittet. Forsék aldrig att reparera en defekt produkt pa egen

Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den éterforsaljare som sélde produkten till dig, om du inte kan ldsa
l’ hand.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
|'apparecchio viene trasferito ad un‘altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Sequire tutte le avvertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Awvertenza per situazioni pericolose per
! la vita e la proprieta.
/&\ Awvertenza per shock elettrico.
n Avvertenza per rischio di incendio.

ft Awvertenza per superfici calde.

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

an

Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’'utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per |'assistenza. C'¢ il
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai |'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.



Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo Si puo fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere |l
prodotto e scollegarlo dalla rete.

Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

Questo apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano. |
bambini di eta inferiore agli 8 anni
devono essere tenuti lontani a
meno che non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L'alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Durante |'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
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Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
seguito riportata)

Non usare il prodotto con il vetro
dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill € in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non



mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.
Assicurarsi che I'apparecchio sia
spento prima di sostituire la
lampadina per evitare la
possibilita di shock elettrico.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Il forno pud essere usato per
scongelare, cuocere al forno,

arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

Le parti accessibili possono
diventare calde durante I'uso. |
bambini devono essere tenuti
lontani.

| materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gl
standard ambientali.

Gli apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontano dall'apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Quando lo sportello € aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualitd che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE

RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi

0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.

81T



A Informazioni generali

Panoramica

1 Pannello di controllo 6 Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)
2 Ripiano metallico 7 Lampadina

3 Vassoio 8 Elemento di riscaldamento superiore

4 Maniglia 9 Posizioni ripiani

5 Sportello

1 Manopola funzione 3 Manopola termostato
2 Timer digitale 4 Lampadina termostato
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
econda del modello del prodotto. Non tutti gli
ccessori descritti nel manuale utente

potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

1. Manuale utente

2. Vassoio forno
Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti,

3. Vassoio profondo

Usato per dolci, arrosti grandi, piatti sugosi e per
la raccolta del grasso durante la cottura con grill.

4.  Ripiano metallico

Usato per cottura arrosto e per posizionare gli
alimenti da cuocere al forno, da arrostire o piatti
da cuocere in casseruola sulla rastrelliera
desiderata.

Specifiche tecniche

« Qi consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
1 a contatto diretto con gli alimenti.

Tensione/frequenza 220-240 V ~ 50 Hz
Consuimo energelico totale 2.5 kW
CFusile ]

Fusibile

HOSYW-FG 3 1.5 mm
Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita 595 mm/594 mm/567 mm

Dimenstont nsiallazione liezzallarghezza/piolondia
Forno principale

L ampading intema

Consumo energetico grill

Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettriche sono fornite ai sensi

dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica ¢ stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.

** \edere Installazione, pagina 11.

e specifiche tecniche potrebbero essere
modificate senza preawiso per migliorare la
qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale sono schematiche

e potrebbero non corrispondere esattamente al
prodotto.

| valori dichiarati sulle etichette del prodotto o
nella documentazione che lo accompagna si
ottengono in condizioni di laboratorio secondo
gli standard relativi. A seconda delle condizioni
di funzionamento e ambientali del prodotto,
questi valori potrebbero variare.
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K installazione

II' prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas /o elettrici.

PERICOLO:

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto presenta difetti. Se &
cosi, non installarlo.

Prodotti danneggiati provocano rischi per la

sicurezza.

Prima della installazione

L"apparecchio & destinato ad essere installato in

alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.

Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra

|'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina. Vedere

la figura (valori in mm).

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e Gli alloggiamenti da cucina devono essere a
livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna
installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due
persone.

Non installare I'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
dall'apparecchio porta ad un accresciuto
consumo energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Non usare sportello e/o maniglia per portare o
spostare il prodotto.

Se il prodotto ha maniglie metalliche, spingere
le maniglie all'indietro nelle pareti laterali dopo
aver spostato il prodotto.
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* min.

Installazione e collegamento

e |'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea

protetta da un fusibile della capacita adatta, dichiarata

nella tabella "Specifiche tecniche". Far eseguire la

messa a terra da un elettricista qualificato quando si

1217

usa il prodotto con o senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni derivanti
dall'uso del prodotto senza una installazione di messa
a terra conforme ai regolamenti locali.



PERICOLO:
L 'apparecchio deve essere collegato alla rete

elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. Aprire lo sportello anteriore per
vedere |'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:

Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'¢ il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

1. Se non & possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma

non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.

L.a mancata osservanza di queste istruzioni pud
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.
Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un
interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con I'apparecchio:

BLOECO TERMINALE

LTI A
£ 3 BLY
L0 QUM
MARRONE..+ { J )
L CAVO DI
ALIMENTAZIONE

VERDE/GIALLO

o

Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:

e (Cavo marrone/nero = L (Fase)

Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = () — (messa a terra)

Installazione dell'unita

1. Far scorrere il forno nell'alloggiamento, allineare
ed assicurare mentre allo stesso tempo ci si
accerta che il cavo di alimentazione non € rotto
/0 intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.
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Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento

1 Ventola di raffreddamento

2 Pannello di controllo

3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata raffredda sia

I'alloggiamento incassato che la parte anteriore
dell'unita.

Controllo finale

1. Inserire il cavo di alimentazione e accendere il
fusibile dell'unita.

2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

e  (Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

e Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del
forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
dello sportello in modo che si allinei con la
posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro
adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.

e Non usare sportello o maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
Spostarlo in posizione verticale.

La ventola di raffreddamento continua a

unzionare per 20-30 minuti ancora dopo che

il forno & stato spento.

Se si & cucinato programmando il timer del
forno, anche la ventola per il raffreddamento si
disattiva alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
leventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e (Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un'operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare pitl di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pil di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Uso iniziale
Impostazione orario

Mentre si eseguono le regolazioni, sul display
lampeggiano le relative icone.

Premere i tasti "I+ per impostare I'ora del giorno
dopo che il forno & stato acceso per la prima volta.
Confermare I'impostazione toccando I'icona (2 e
attendere 4 secondi senza toccare alcun tasto per
confermare.

A A
| |
12 11 10 9 8 7

Tasto regolazione
Simbolo blocco tasti
Simbolo orologio
Simbolo volume allarme
Simbolo modalita Eco

a1~ w N =

6 Tasto pill

7 Tasto meno

8 Simbolo tempo torta

9 Simbolo allarme

10 Simbolo tempo di fine cottura
11 Simbolo tempo di cottura

12 Tasto Program (programma)

Se I'ora iniziale non & impostata, I'orologio
inizia da 12:00 e viene visualizzata I'icona (5.
['icona scompare una volta impostata I'ora.

e impostazioni correnti di orario sono
annullate se manca la corrente. Bisogna
regolarle nuovamente.

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti e poi
spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si
bruciano € si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico
1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione Static.

4. Selezionare la potenza piu alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno elettrico, pagina 17.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno

elettrico, pagina 17
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Forno con grill

1.

w

o~

Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la potenza piu alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 22.

Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill,
pagina 22

Durante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.
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B Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello

del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita pud ustionare mani, volto
e/0 occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e  Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.
Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno & caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e Civogliono circa 15-30 minuti in pili per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
came della stessa dimensione ma senza 0sso.

e (Qgni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e |asciare la carne nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,

subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non

restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce

sono particolarmente adatti per la cottura con grill,

cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come

pomodori e cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico 0 nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.

e Farscorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa & I'area pili calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno elettrico
Selezionare temperatura e modalita di funzio-
namento

Manopola funzione

Manopola termostato
Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.
2. Impostare la manopola Temperature (temperatura)

sulla temperatura desiderata.

» |l forno si riscalda fino alla temperatura regolata e la
conserva. Durante il riscaldamento, la spia della
temperatura resta accesa.
Spegnimento del forno elettrico
Portare manopola funzione e manopola temperature
(temperatura) in posizione off (superiore).
Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)
E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

—_ N —
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Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
['aiuto dello sportello per ottenere una buona
restazione del grill.

Fan Heating (riscaldamento ventola)

I riscaldamento assistito da ventola
(nella parete posteriore) & in funzione.
L'aria calda € rapidamente distribuita

in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Nella maggior
parte dei casi, non & necessario il
preriscaldamento. Adatto alla cottura
di alimenti su diversi livelli della
rastrelliera. Adatto per cucinare con
vassoi multipli.

Funzione "3D"

g |l riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore ¢ il

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato

puod essere diverso da quello della propria unita.

Riscaldamento superiore e inferiore

— II riscaldamento superiore e inferiore

& in uso. Gli alimenti sono riscaldati

— contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo & adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.

Bottom heating (riscaldamento inferiore)

Solo il riscaldamento inferiore & in

funzione. Si adatta a pizza e al

— successivo rosolare di alimenti dalla
parte inferiore.

Riscaldamento inferiore/superiore con ventola
_Q II riscaldamento superiore, il

riscaldamento inferiore con ventola
— (nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda ¢ rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con
un solo vassoio.

Funzionamento con ventola
II forno non ¢ riscaldato. Solo la
'éé'o ventola (nella parete posteriore) € in
funzione. Gli alimenti granulosi
congelati sono scongelati lentamente
a temperatura ambiente e gli alimenti
cotti si raffreddano.
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riscaldamento assistito da ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
Gli alimenti sono cotti in modo
uniforme e rapidamente. Cucinare
con un solo vassoio.

Full grill (grill completo)

A1 L grill grande sul soffitto del forno &

attivo. Si possono cuocere con grill

grosse quantita di camne.

e Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura al
livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)
W
% L'effetto del grill non & forte come in
Full Grill (grill completo)

e Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione corretta
sul ripiano sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura
desiderata.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.




Uso dell'orologio del forno

1| 23 4 5I ?
50 0eco i
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12 11 109 8 7

Tasto regolazione

Simbolo blocco tasti
Simbolo orologio

Simbolo volume allarme
Simbolo modalita Eco

Tasto pil

Tasto meno

Simbolo tempo torta
Simbolo allarme

10 Simbolo tempo di fine cottura
11 Simbolo tempo di cottura
12 Tasto Program (programma)

OO ~NO O h~wnN =

Il tempo massimo che puo essere impostato
ome fine cottura & 5 ore e 59 minuti.
Il programma sara annullato se manca la

corrente. Bisogna riprogrammare il forno.

Io]

Mentre si eseguono le impostazioni, sul displa
lampeggiano le relative icone. Bisogna
spettare un po’ prima che le impostazioni
siano efficaci.

I°]

€ non viene eseguita alcuna impostazione di
ottura, |'ora non puo essere impostata.

)

Il tempo rimanente viene visualizzato se il
empo di cottura & impostato all'avvio della
ottura.

Cottura mediante impostazione del tempo di

cottura:

Si puo impostare il forno in modo che si arresti alla

fine del tempo specificato impostando il tempo di

cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione di cottura.

2. Toccare (2 finché sul display non compare I'icona
=1 per il tempo di cottura,

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti = / .

» » Dopo aver impostato il tempo di cottura, I'icona

[=1 ¢ r'intervallo di tempo compare in modo continuo

sul display.

)

4. Mettere il piatto nel forno e impostare la
temperatura con la manopola della temperatura.
La cottura si avvia.

» |l tempo di cottura inizia il conto alla rovescia sul

display quando la cottura si awvia e tutte le parti

dell'intervallo di tempo sono accese. Il tempo

impostato per la cottura & suddiviso in 4 parti uguali e

al termine di ciascuna parte di tempo, I'icona di quella

parte si spegne. Cosi & possibile comprendere la

percentuale di tempo di cottura rimanente rispetto al

tempo di cottura totale.

Impostare la fine del tempo di cottura a un

momento successivo;

Dopo aver impostato il tempo di cottura sul timer, si

pud impostare per un momento successivo la fine del

tempo di cottura.

1. Selezionare la funzione di cottura.

2. Toccare (& finché sul display non compare I'icona
=1 per il tempo di cottura.

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti = / .

» » Quando il tempo di cottura & impostato, |'icona -

viene visualizzata sul display in modo continuo.

4. Toccare (%) finché sul display non compare I'icona
= per la fine del tempo di cottura.

5. Premere i tasti =l /™= per impostare la fine del
tempo di cottura.

» Dopo aver impostato il tempo di cottura, I'icona =

piu l'icona = e I'intervallo di tempo compaiono in

modo continuo sul display. Quando la cottura inizia,

I'icona = scompare.

6. Mettere il piatto nel forno e impostare la
temperatura con la manopola della temperatura.
La cottura si avvia.

» Il timer del forno calcola I’orario di awvio

deducendo il tempo di cottura dalla fine del tempo

di cottura impostato. La modalita di funzionamento

selezionata ¢ attivata quando si raggiunge I'orario di

awio della cottura e il forno € riscaldato fino alla

temperatura impostata. Questa temperatura viene

conservata fino alla fine del tempo di cottura.

» |l tempo di cottura inizia il conto alla rovescia sul

display quando la cottura si awvia e tutte le parti

dell'intervallo di tempo sono accese. Il tempo

impostato per la cottura & suddiviso in 4 parti uguali e

al termine di ciascuna parte di tempo, I'icona di quella

parte si spegne. Cosi & possibile comprendere la

percentuale di tempo di cottura rimanente rispetto al

tempo di cottura totale.

7. Quando il processo di cottura & completo, "Fine"
compare sul display e il timer emette un allarme
audio.
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8. Il segnale di allarme suona per 2 minuti. Per
interrompere I'allarme audio, basta premere un
tasto qualsiasi. L'allarme audio si interrompe e
viene visualizzato I'orario corrente.

Se si preme qualsiasi tasto alla fine
dell'allarme audio, il forno riprende il
unzionamento. Portare manopola funzione e
manopola temperatura sulla posizione "0" (off)
per spegnere il forno al fine di impedire il
funzionamento del forno stesso alla fine
dell'allarme.

Attivazione del blocco tasti

Si pud impedire 1'uso del forno attivando la funzione di
blocco tasti.

1. Toccare := finché sul display non compare I'icona

» "OFF" compare sul display.
2. Premere I per attivare il bocco tasti.
» Quando il blocco tasti & attivato, "On" compare sul
display e I'icona (3} resta accesa.

« N/ tasti del forno non funzionando quando il
blocco tasti & attivato. Il blocco tasti sara

annullato se manca la corrente.

Per disattivare il blocco tasti, toccare il
1. Toccare :== finché sul display non compare I'icona

» "On" compare sul display.

2. Disattivare il blocco tasti premendo il tasto "=,

» "OFF" viene visualizzato dopo la disattivazione del
blocco tasti.

Impostazione della sveglia

Si puo usare il timer dell'apparecchio per qualsiasi
avvertenza o promemoria, tranne che per il
programma di cottura.

La sveglia non ha influenza sulle funzioni del forno. Si
usa solo come avvertenza. Per esempio & utile quando
si desidera girare gli alimenti nel forno ad un certo
punto. Il timer emettera un allarme audio al termine
del tempo impostato.

1. Toccare < finché sul display non compare I'icona

Il tempo di allarme massimo puo essere 23
ore & 59 minuti.

2. Impostare la durata dell’allarme utilizzando i tasti
s

| tasti funzione per tono allarme, ora del
giorno, luminosita display e temperatura
devono essere in posizione 0 (OFF).

20T

» L'iconal) resta acceso e I'ora dell'allarme compare

sul display una volta che I'ora dell'allarme & impostato.

3. Alla fine dell'ora dell'allarme, I'iconal comincia a
lampeggiare e si sente I'allarme audio.

Spegnimento dell'allarme

1. Il 'segnale di allarme suona per 2 minuti. Per
interrompere I'allarme audio, basta premere un
tasto qualsiasi.

» L'allarme audio si interrompe e viene visualizzato

|'orario corrente.

Annullament_q dell’allarme;

1. Toccare () finché sul display non compare I'icona
a) per annullare I'allarme.

2. Tenere premuto il tasto ™™ finché viene
visualizzato "00:00".

iene visualizzato I'orario della sveglia. Se
orario della sveglia e tempo di cottura sono
impostati insieme, sara visualizzato il tempo
pill breve.

Modifica del tono dell'allarme

1. Toccare :2= finché sul display non compare I'icona
i),

2. Regolare il tono desiderato per I'allarme con i tasti
g/ -

3. Il 'tono impostato sara attivato a breve.

» |l tono selezionato dell'allarme compare come "b-

01", "b-02" 0 "b-03" sul display.

Modifica dell’orario del giorno

Per cambiare I'ora del giorno precedentemente

impostata:

1. Toccare 322 finché sul display non compare I'icona

O]

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti e /==,

3. L'oraimpostata sara attivata a breve.

Modalita Economy

E possibile risparmiare energia con la modalita

Economy durante la cottura impostando I'orario di

cottura nel forno.

Questa modalita completa la cottura con la

temperatura interna del forno spegnendo i riscaldatori

prima della fine del tempo di cottura.

Impostazione modalita Economy

1. Toccare I'icona == finché sul display non compare
I'icona eco.

» "OFF" compare sul display.

2. Attivare la modalita Economy toccando il tasto .

» Quando il blocco tasti ¢ attivato, "On" compare sul

display e I'icona eco resta accesa.

Disattivazione della modalita Economy

1. Toccare I'icona :== finché sul display non compare
I'icona eco.



» "0n" compare sul display. Tabella tempi di cottura

2. Disattivare la modalita Economy toccando il tasto - .

-— | tempi in questo diagramma devono essere

WA - s considerati una guida. | tempi possono variare

» "Off viene visualizzato dopo la disattivazione del a causa di temperatura degli aliment,
blocco tasti. L spessore, tipo e preferenze personali di
Impostazione della luminosita dello schermo cottura,
1. Toccare := finché d-01 0 d-02 0 d-03 non

compaiono sul display per la luminosita del Cottura al forno e arrosto

display. La prima rastrelliera del forno & quella di
2. Impostare la luminosita desiderata con i tasti =i ‘ondo.

/_

» L'ora impostata sara attivata a breve.

m Numero livello di - Temperatura (°C) Tempo di cottura
cottura rastrelliera appross. in min.
1 el . .

Doloi nello stampo* | Un livello & [ 2 ] 180 ] 40,50
TiTielc EE e
. ew 0@
=i &

Pan di Spagna” Un livello o fr s F a0} 5.0 |
B w0
Un livello T w Ly 2 .30
i
-

Sl e %%

P
- s
EEeaaswea e e s
| Pastafiole’  fUelele b [} 4 o2} 950 | 2535
E e o e
.« = =
1
i 2

I )
EEeear gR:
U el - .. _ =
Un fivello - L 2 1 00 9% 1520
i EY -

Anoalo poliB0. 190
in casseruola) poi 190
noi 190
poi 180 ... 190
poli80. 180
poi 180 ... 190
pot18b. . 190
| Pesce gl | (&} } 3 ] g | 2030 |
e e s e e

Quando si cucina con 2 vassoi allo stesso tempo, mettere quello profondo sulla rastrelliera superiore e I'altro sulla rastrelliera inferiore.
* Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.

(**) In una cottura che necessita di preriscaldamento, preriscaldare all’inizio della cottura finché la spia del
termostato si spegne.

B e e

m BRE B
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Suggerimenti per la cottura al forno dei dolci

e  Seil dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

e  Seil dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.

e  Seil dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se ¢ cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta

e  Se la pasta e troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

e  Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

e Seil lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non & cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
emperatura date nella tabella di cottura. Se la
parte inferiore non & ancora abbastanza cotta,
usare un ripiano pili basso la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure
e  Seil piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
secco, cuocerle in una padella con un coperchio

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill
Cottura con grill elettrico

Posce

invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

e Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire le
verdure prima o prepararle prima come gli
alimenti in scatola e metterle nel forno.

Come utilizzare il grill

ATTENZIONE

Chiudere lo sportello del forno durante la
cottura con grill.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

Accensione del grill

1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill
desiderato.

2. Poi selezionare la temperatura del grill come
desiderato.

3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per
circa 5 minuti.

» La spia della temperatura si accende.

Spegnimento del grill

1. Ruotare la manopola funzione in posizione Off
(superiore).

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa & I'area pili calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

200 25 min

Alimenti Livello di inserimento Tempo cottura grill (circa)

Fettine di pollo
Costolette diacnely

o 0 T
=

Tostare il pane

25..35 min.
25...30 min ‘

1.2 min.

" & seconda dello spessore
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se |'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica

prima di awviare i lavori di manutenzione e
pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di

lcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cio potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido € asciugare.

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale
tirando verso di sé

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per
pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi o
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dellalloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.

Non rimuovere tasti/manopole per pulire il
pannello di controllo.
Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

1 2 3
1 Sportello anteriore
2 Cardine
3 Forno
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1 2 3
3. Spostare lo sportello anteriore a meta.
4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
I'alto per farlo uscire dai cardini destro e sinistro.

« N punti eseguiti durante il processo di rimozione
1 devono essere eseguiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di

chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno dello

sportello
Il pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

Aprire lo sportello del forno.

1 Struttura

2 Parte in plastica

Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore.
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1 Pannello pil interno in vetro

2 Pannello interno in vetro

3 Pannello esterno in vetro

4 Apertura in plastica pannello in vetro - Inferiore
Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello piti interno in vetro (1) in direzione A e tirare
in direzioneB.

Ripetere questa stessa procedura per rimuovere il
pannello interno in vetro (2).

I primo punto per rimontare lo sportello ¢ reinstallare il
pannello interno in vetro (2).

Come illustrato in figura, mettere I'angolo smussato
del pannello in vetro in modo che poggi sull'angolo
smussato dell'apertura in plastica.



I pannello interno in vetro (2) deve essere installato
nell'apertura in plastica vicino al pannello piti interno in
vetro (1).

Quando si installa il pannello piti interno in vetro (1),
assicurarsi che il lato stampato del pannello sia rivolto
verso il pannello interno in vetro.

La cosa importante € posizionare I'angolo inferiore del
pannello interno in vetro nell'aperture in plastica
inferiore.

Spingere la parte in plastica verso la struttura fino a
sentire un "clic".

Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:

Prima di sostituire la lampadina del forno,
assicurarsi che |'apparecchio sia scollegato
dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

o Y2 lampadina del forno & una lampadina
elettrica speciale che puo resistere fino a
300 °C. Vedere Specifiche tecniche,
pagina 10 per dettagli. Le lampadine del forno

possono essere acquistate presso 'agente
autorizzato per |'assistenza.

La posizione della lampadine puo variare dalla
figura.

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.

3. Rimuovere la lampadina del forno ruotandola in
Senso antiorario e sostituirla con una nuova.
4. Installare il coperchio in vetro.

25/1T



Ricerca e risoluzione dei problemi

1 farno emette vapore durante l'uso..

e Sitratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non e guasto.

L 'apparecchio emette rumori metallici durante riscaldamento e raffreddamento.

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non e guasto.

L'apparecchio non funziona.

e |l fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarii.

e |'apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

La luce del forno non funziona,

e Lalampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.

e L'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se ¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarli.

1l forno non riscalda.

e Funzione e/0 temperatura non sono impostate. >>> Impostare funzione e temperatura con
manopola/tasto funzione e/o temperatura.

e Inmodelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

e  |'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarli.

{In modelli dotati di timer) Il display dell’orologio lampeygia o il simbolo dell'orologio &

acceso.

e Si¢ verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere I'apparecchio e
riaccenderlo.

Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza o il rivenditore dove € stato acquistato I'apparecchio se non si
riesce a risolvere il problema nonostante siano state implementate le soluzioni di questa sezione. Non cercare
mai di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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