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Nous vous remercions d'avoir choisi cet appareil exclusivement prévu pour la préparation des aliments, a
usage domestique a lintérieur de la maison.

DESCRIPTION

A - Bloc moteur F - Téte hachoir (selon modéle)
A1 Variateur électronique de vitesse F1 Corps métal
A2 Bouton de déverrouillage de la téte F2 Vis
multifonctions (A3) F3 Couteau
B A3 Téte multifonctions F4 Grille gros trous
A4 Sortie rapide F5 Grille petits trous
(bol mixeur / centrifugeuse / broyeur) F6 Ecrou
A5 Trappe de sécurité F7 Poussoir
A6 Sortie accessoires mélangeurs F8 Plateau
(pétrin, fouet multibrins, malaxeur) G - Coupe-légumes (selon modéle)
A7 Range-cordon G1 Magasin cones
B - Ensemble bol G2 Poussoir
B1 Bol inox G3 Cdne trancher
B2 Couvercle G4 Cone réaper gros
C - Accessoires mélangeurs G5 Cone raper fin
C1 Pétrin G6 Cone raper pomme de terre
(2 Malaxeur H - Centrifugeuse (selon modéle)
C3 Fouet multibrins H1 Poussoir
D - Bol mixeur (selon modéle) H2 Couvercle
D1 Bol H3 Filtre rotatif
D2 Couvercle H4 Corps réceptacle
D3 Bouchon doseur H5 Bec verseur
E - Adaptateur (selon modéle) H6 Levier de verrouillage

MISE EN SERVICE

* Avant la premiére utilisation, lavez toutes les pieces des accessoires a l'eau savonneuse (sauf 'adaptateur
(E) : voir § nettoyage). Rincez et séchez.
e Placez 'appareil sur une surface plane, propre et séche, assurez-vous que le bouton variateur (A1) est
bien en position « 0 » puis branchez votre appareil.
® Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités :
- Marche intermittente (pulse) : tournez le bouton variateur (A1) sur la position « pulse » par impulsions
successives pour un meilleur contréle des préparations.
- Marche continue : tournez le bouton variateur (A1) sur la position désirée de « 1 » a « max » selon les
préparations effectuées. Vous pouvez la modifier en cours de préparation.
 Pour arréter l'appareil, ramenez le bouton (A1) sur le « 0 ».
Important : L'appareil ne pourra démarrer que si la trappe (A5) et la téte (A3) sont verrouillées.
Si vous déverrouillez la trappe (A5) et/ou la téte (A3) en cours de fonctionnement, l'appareil
s'arrétera aussitot. Reverrouillez la trappe et/ou la téte, revenez en position « 0 » sur le bouton
de commande (A1), puis procédez normalement pour la mise en marche de lappareil en
sélectionnant la vitesse souhaitée.
Votre appareil de cuisine est équipé d’'un micro processeur qui contrdle et analyse la puissance en
fonctionnement. En cas de charge trop importante, votre appareil s'arrétera tout seul. Pour redémarrer
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votre appareil, ramenez votre bouton rotatif (A1) sur la position «O» et retirez une partie de vos
ingrédients. Laissez votre appareil reposer quelques minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse
souhaitée pour terminer votre préparation.

‘La numérotation des paragraphes est en correspondance avec la numérotation des schémas encadrés.

1 - MELANGER / PETRIR / BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER

Selon la nature des aliments, le bol inox (B1) et son couvercle (B2) vous permettent de préparer jusqu'a
1,8 kg de pate légere.

ACCESSOIRES UTILISES : @
- Bolinox (B1).

- Couvercle (B2).

- Pétrin (C1) ou malaxeur (C2) ou fouet multibrins (C3).

1.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

® Appuyez sur le bouton (A2) pour déverrouiller la téte multifonctions (A3) et levez-la jusqu'en butée.

e Verrouillez le bol inox (B1) (sens horaire) sur l'appareil et mettez les ingrédients.

o Insérez 'accessoire désiré (C1, C2 ou C3) sur la sortie (A6), enfoncez et donnez un quart de tour dans le
sens antihoraire pour bloquer l'accessoire dans son logement.

®Ramenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (A2) et baissez
manuellement la téte multifonctions (A3) jusqu’a ce qu’elle se verrouille (retour du bouton (A2) dans sa
position initiale).

*Glissez le couvercle (B2) sur le bol inox (B1).
Remarque : L'utilisation du couvercle n’est pas obligatoire. Il permet d'éviter le risque d'éclaboussure ou
de projection.

® Assurez-vous que la trappe (A5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (A4).

1.2 - MISE EN MARCHE
Démarrez en tournant le bouton variateur (A1) sur la position désirée selon la recette.
e |'appareil se met aussit6t en fonctionnement.
Vous pouvez ajouter des aliments par Lorifice du couvercle (B2) au cours de la préparation.
o Pour arréter l'appareil, ramener le bouton (A1) sur « 0 ».

Conseils :
- Pétrir
- Utilisez l'accessoire pétrin (C1) a la vitesse « 1 ». Vous pouvez pétrir jusqu'a 500 g de farine (ex : pain
blanc, pain aux céréales, pate brisée, pate sablée, ...).
- Temps maximum d'utilisation: 13 minutes.
- Mélanger
- Utilisez le malaxeur (C2) a une vitesse entre « 1 » et « max ».
- Vous pouvez mélanger jusqu'a 1,8 kg de pate légere (quatre-quarts, biscuits...).
- Temps maximum d'utilisation: 13 minutes.
- N'utilisez jamais le malaxeur (C2) pour pétrir les pates lourdes.
- Battre / émulsionner / fouetter
- Utilisez le fouet multibrins (C3) a une vitesse entre « 1 » et « max ».
- Vous pouvez préparer : mayonnaise, aioli, sauces, blancs en neige (jusqu'a 8 blancs d’ceufs), chantilly
(jusqu'a 500 ml)...
- Temps maximum d'utilisation: 10 minutes.
- N'utilisez jamais le fouet multibrins (C3) pour pétrir des pates lourdes ou mélanger des pates

légéres.
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1.3 - DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

o Attendez l'arrét complet de L'appareil.

o Retirez le couvercle (B2).

A l'aide du bouton (A2), déverrouillez la téte multifonctions (A3) et levez-la en position haute.

® Débloquez l'accessoire (C1), (C2) ou (C3) de la téte multifonctions en poussant l'accessoire vers la téte
et en lui faisant effectuer un quart de tour dans le sens horaire.

o Retirez le bol inox.

2 - HOMOGENEISER / MELANGER / MIXER (SELON MODELE)

Selon la nature des aliments, le bol mixeur (D) vous permet de préparer jusqu'a 1.5 | de mélanges épais et
1.25 | de mélanges liquides.

ACCESSOIRES UTILISES :
- Bol mixeur (D).

2.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

® Amenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (A2) et baissez
manuellement la téte multifonctions (A3) jusqu'a ce qu’elle se verrouille (retour du bouton (A2) dans sa
position initiale).

¢ Déverrouillez la trappe de sécurité (A5) de la sortie rapide (A4) en la tournant dans le sens antihoraire
puis 6tez-la.

 Assurez-vous que l'appareil est bien & l'arrét avant de verrouiller le bol mixeur (D).

e Verrouillez le bol mixeur (D) sur la sortie (A4) en le tournant dans le sens horaire.

® Mettez les aliments dans le bol mixeur, et verrouillez le couvercle (D2) muni du bouchon doseur (D3), en
le tournant dans le sens antihoraire.

2.2 - MISE EN MARCHE

® Démarrez en tournant le bouton variateur (A1) sur la position désirée (de V4 a Vmax ou pulse) selon la
recette. Pour un meilleur contréle du mixage et une meilleure homogénéisation de la préparation, utilisez
la position «Pulse».
Vous pouvez ajouter des aliments par L'orifice du bouchon doseur (D3) en cours de préparation.

® Pour arréter l'appareil, ramener le bouton (A1) sur « 0 ».
- Temps maximum d'utilisation: 3 minutes.

Conseils :

Vous pouvez préparer :

- des potages finement mixés, des veloutés, des compotes, des milk-shakes, des cocktails.

- des pates légéres (crépes, beignets, clafoutis, far ...).

- Lors du mixage, si les ingrédients restent collés aux parois du bol, arrétez l'appareil, attendez l'arrét
complet de l'appareil et retirez le bol mixeur, faites tomber les ingrédients sur les lames a l'aide d'une
spatule, puis repositionnez votre bol mixeur pour poursuivre votre préparation.

¢ Ne remplissez jamais le bol mixeur avec un liquide bouillant.

o N'utilisez pas le bol mixeur a vide.

o Utilisez toujours le bol mixeur avec son couvercle.

® N'enlevez jamais le couvercle avant L'arrét complet de l'appareil.

* Dans le bol mixeur, mettez toujours les ingrédients liquides avant les ingrédients solides.

2.3 - DEMONTAGE DE L'ACCESSOIRE
o Attendez l'arrét complet de l'appareil pour retirer le bol mixeur en le déverrouillant dans le sens antihoraire
et remettez en place la trappe (A5) en la verrouillant sur la sortie (A4) (sens horaire).



3 - HACHER (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :
- Adaptateur (E)
- Téte hachoir assemblée (F)

3.1 - MISE EN PLACE DE L'ADAPTATEUR

® Appuyez sur le bouton (A2) pour déverrouiller la téte multifonctions (A3) et levez-la jusqu'en butée.

® Positionnez l'adaptateur (E) et verrouillez-le dans le sens antihoraire de maniére & avoir la sortie dans le
prolongement de L'appareil.

® Ramenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale en appuyant de nouveau sur le bouton (A2).@

3.2 - ASSEMBLAGE DE LA TETE HACHOIR

o Prenez le corps (F1) par la cheminée en placant Uouverture la plus large vers le haut.

e Introduisez la vis (F2) (axe long en premier) dans le corps (F1).

® Positionnez le couteau (F3) sur l'axe court qui dépasse de la vis (F2) en dirigeant les arétes tranchantes
vers l'extérieur.

® Placez la grille choisie (F4 ou F5) sur le couteau (F3) en faisant correspondre les deux ergots avec les
deux encoches du corps (F1).

o VVissez fortement L'écrou (F6) sur le corps (F1) dans le sens horaire, sans toutefois le bloquer.

o Vérifiez le montage. L'axe ne doit ni avoir de jeu, ni pouvoir tourner sur lui-méme. Dans le cas contraire,
recommencez les opérations précédentes.

3.3 - MISE EN PLACE DE LA TETE HACHOIR SUR L’APPAREIL

¢ Présentez la téte hachoir assemblée (F) inclinée vers la droite, face a la sortie de l'adaptateur (E), faites
correspondre les deux baionnettes de la téte hachoir avec les deux encoches de l'adaptateur. Engagez a
fond la téte hachoir dans l'adaptateur puis ramenez la cheminée de la téte hachoir a la verticale jusqu'au
blocage en tournant dans le sens antihoraire.

e Placez le plateau amovible (F8) sur la cheminée.

3.4 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE
 Assurez-vous que la trappe de sécurité (A5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (A4).
 Placez un récipient pour recueillir la préparation devant l'appareil.
® Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 » ou « 4 ».
o Introduisez la viande dans la cheminée morceau par morceau a l'aide du poussoir (F7). Ne poussez jamais
l'ingrédient avec les doigts ou avec des ustensiles dans la cheminée.
- Vous pouvez hacher jusqu'a 3 kg de viande.
- Temps maximum d'utilisation: 10 minutes.
® Laissez refroidir complétement votre appareil avant toute nouvelle utilisation.
® Pour arréter 'appareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez l'arrét complet de l'appareil.
e Déverrouillez la téte hachoir dans le sens inverse du montage.

Conseils :

- Préparez toute la quantité d'aliments a hacher (pour la viande, éliminez les os, cartilages et nerfs et
coupez-la en morceaux de 2x2 cm environ).

- Assurez-vous que votre viande soit bien décongelée.

- En fin d’opération, vous pouvez faire passer quelques petits morceaux de pain afin de faire sortir tout le
hachis.

4 - RAPER / TRANCHER (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :
- Adaptateur (E)

®



- Coupe-légumes assemblé (G)
- Cones (selon modeéle)

4.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

® Appuyez sur le bouton (A2) pour déverrouiller la téte multifonctions (A3) et levez-la jusqu’en butée.

® Positionnez l'adaptateur (E) et verrouillez-le dans le sens antihoraire de maniére & avoir la sortie dans le
prolongement de l'appareil.

* Ramenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale en appuyant de nouveau sur le bouton (A2).

® Assurez-vous que la trappe de sécurité (A5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (A4).

e Présentez le magasin cones (G1) incliné vers la droite, face a la sortie de l'adaptateur (E), faites

@ correspondre les deux baionnettes du magasin cones avec les deux encoches de l'adaptateur. Engagez-le

a fond et ramenez la cheminée du magasin a la verticale jusqu'au blocage en tournant dans le sens
antihoraire.

o Insérez dans le magasin le cone choisi, et assurez-vous qu'il est intégralement rentré dans le magasin.

4.2 - MISE EN MARCHE ET CONSEILS
o Placez un récipient pour recueillir la préparation devant l'appareil.
® Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 » pour trancher et sur la vitesse « 4 »
pour raper.
o Introduisez-les aliments dans la cheminée du magasin et guidez-les a laide du poussoir (G2). Ne poussez
jamais l'ingrédient avec les doigts ou avec des ustensiles.
- Vous pouvez préparer jusqu'a 2 kg d'aliments.
- Temps maximum d'utilisation: 10 minutes.
o Pour arréter l'appareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez l'arrét complet de l'appareil.
¢ Déverrouillez le magasin cones dans le sens inverse du montage.
¢ Vous pouvez préparer avec les cones :
- Raper gros (G4) / raper fin (G5) : carottes, céleri-rave, pommes de terre, fromage, ...
- Trancher épais (G3) : pommes de terre, carottes, concombres, pommes, betteraves,...
- Raper pomme de terre (G6): pommes de terre, parmesan ...

5 - CENTRIFUGER FRUITS ET LEGUMES (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :
- Centrifugeuse assemblée (H).

5.1 - ASSEMBLAGE DE LA CENTRIFUGEUSE

o Placez le filtre (H3) au centre du corps réceptacle (H4).

e Verrouillage du couvercle : tournez en sens antihoraire et verrouillez le couvercle (H2) sur le corps
réceptacle (H4) (position cadenas fermé).

o \lerrouillage global : poussez le levier de verrouillage (H6) en position cadenas fermé.

5.2 - MISE EN PLACE DE LA CENTRIFUGEUSE SUR L'APPAREIL

® Amenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (A2) et baissez
manuellement la téte multifonctions (A3) jusqu'a ce qu’elle se verrouille (retour du bouton (A2) dans sa
position initiale).

e Déverrouillez et dtez la trappe (A5) de la sortie (A4) en la tournant dans le sens antihoraire.

 Assurez-vous que l'appareil est bien a l'arrét avant de verrouiller la centrifugeuse (H).

e \errouillez la centrifugeuse assemblée sur la sortie (A4) en la tournant dans le sens horaire, de maniére
a avoir la sortie pour le bec verseur dans l'alignement de l'appareil.

® Emboitez le bec verseur (H5) sur le corps réceptacle (H4).

o V/érifiez que le bouchon du bec verseur (H5) est bien ouvert.



5.3 - MISE EN MARCHE ET CONSEILS

® Mettez un grand verre sous le bec verseur (H5).

® Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 ».

o Coupez les fruits et/ou légumes en morceaux.

o Introduisez-les dans la cheminée du couvercle (H2) et poussez-les lentement a laide du poussoir (H1).
Ne poussez jamais avec les doigts ou avec des ustensiles.

 Ne pas traiter plus de 5 fois 500 g d'aliments en continu, sans laisser votre appareil reposer complétement.
- Temps maximum d'utilisation: 10 minutes.

® Pour obtenir un meilleur rendement, nettoyez le filtre tous les 300 g d'ingrédients.

e Important : lorsque le corps réceptacle a pulpe est plein, arrétez l'appareil et videz le corps réceptacle.@

® Pour arréter 'appareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez l'arrét complet de l'appareil.

¢ Attendez l'arrét complet du filtre rotatif avant de retirer 'ensemble de l'appareil.

 Pour retirer la centrifugeuse, déverrouillez-la en la tournant dans le sens antihoraire.

* Positionnez le levier de verrouillage (H6) en position cadenas ouvert. Ouvrez le couvercle (position cadenas
ouvert). Vous pouvez alors retirer le filtre (H3) pour le nettoyer et vider le corps réceptacle (H4).

Conseils :

®Vous pouvez réaliser des jus tels que : carottes, tomates, pommes, raisins, framboises,...

® Pelez les fruits a peau épaisse, retirez les noyaux, dtez la partie centrale des ananas.

o Il est impossible d'extraire le jus de certains fruits et légumes : bananes, avocats, mires, certaines variétés
de pommes, etc...

 \lous pouvez préparer des jus avec différents fruits et [égumes sans nettoyer a chaque fois la centrifugeuse,
les saveurs ne se mélangent pas, il suffit juste de passer un peu d’eau dans la centrifugeuse en la faisant
fonctionner pour la rincer entre chaque jus différent.

® Consommez rapidement les jus aprés leur préparation, et ajoutez du jus de citron pour les conserver
quelques heures au frais.

6 - MISE A LONGUEUR DU CORDON

Pour une utilisation plus confortable ou pour le rangement, vous pouvez réduire la longueur du cordon en
le poussant a l'intérieur du bloc moteur (A) par louverture située a larriére (A7).

7 - HACHER TRES FINEMENT DES PETITES QUANTITES (SELON MODELE)

ACCESSOIRE UTILISE :
- Broyeur assemblé.

Vous pouvez avec le broyeur :

- Hacher en quelques secondes en pulse: figues séches, abricots secs...
Quantité / temps maxi : 100g /5 s
Ce broyeur n’est pas prévu pour des produits durs comme le café.

NETTOYAGE

o Débranchez l'appareil.

* Ne plongez pas le bloc moteur (A) ni l'adaptateur (E) dans l'eau ou sous l'eau courante. Essuyez-les avec
un chiffon sec ou a peine humide.

e Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires aprés leur utilisation. Démontez
complétement 'accessoire téte hachoir. Manipulez toutes les lames avec précautions, elles peuvent
vous blesser.

e Lavez, rincez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle a l'exception de l'ensemble des
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composants métalliques de la téte hachoir : corps (F1), vis (F2), couteau (F3), grilles (F4 et F5), écrou
(F6).

o Les grilles (F4) et (F5) ainsi que le couteau (F3) doivent rester gras. Enduisez-les d’huile alimentaire afin
de les préserver.

Astuces :
® En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes, oranges, ...) frottez-les avec un chiffon
imbibé d'huile alimentaire puis procédez au nettoyage habituel.
® Bol mixeur (D) : versez de l'eau chaude additionnée de quelques gouttes de savon liquide dans le bol
mixeur. Fermez le couvercle. Mettez-le en place sur lappareil et donnez quelques impulsions. Une fois
E enlevé, rincez le bol & l'eau courante et laissez sécher (bol renversé).

RANGEMENT

Ne rangez pas votre appareil dans un environnement humide.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :

- Le branchement de votre appareil.

- Le verrouillage de chaque accessoire.

- La position du bouton variateur (A1) : ramenez le en position « 0 », puis sélectionnez & nouveau la
vitesse souhaitée.

Votre appareil de cuisine est équipé d'un micro processeur qui contrdle et analyse la puissance en

fonctionnement. En cas de charge trop importante, votre appareil s'arrétera tout seul. Pour redémarrer

votre appareil, ramenez votre bouton rotatif (A1) sur la position «O» et retirez une partie de vos ingrédients.

Laissez votre appareil reposer quelques minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse souhaitée pour

terminer votre préparation.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous a un centre agréé (voir liste dans le livret

service).

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE ET DE L'APPAREIL

@ L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour l'environnement,
pouvant étre jetés conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.
% Pour la mise au rebut de lappareil, se renseigner auprés du service approprié de votre
commune.

ACCESSOIRES

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre revendeur habituel ou d'un
centre service agréé les accessoires suivants :

® Bol inox ® Bol mixeur ® Coupe légumes : e Kit pates fraiches
® Couvercle de bol inox o Centrifugeuse - trancher ® Accessoire a coulis
® Pétrin © Broyeur - raper gros ® Laminoir a pates

© Malaxeur  Téte hachoir - raper fin

® Fouet multibrins ® Adaptateur - raper pomme de terre

Attention : aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice d'utilisation
ou de votre appareil.



Thank you for choosing this appliance, which is intended exclusively for the preparation of food and is for
indoor, domestic use only.

DESCRIPTION

A - Motor unit F - Mincer head (depending on model)

A1 Electronic speed selector F1 Metal body

A2 Multi-function head release button (A3) F2 Feed screw

A3 Multi-function head F3 Blade

A4 High speed outlet F4 Large-hole screen

(blender jug / juice extractor / grinder) F5 Small-hole screen
A5 Safety cover F6 Nut 3
A6 Mixer accessories outlet F7 Pusher @
(kneader, balloon whisk, mixer) F8 Tray

A7 Power cord storage G - Vegetable slicer (depending on model)
B - Bowl assembly G1 Drum body

B1 Stainless steel bowl G2 Pusher

B2 Lid G3 Slicer drum
C - Mixer accessories G4 Coarse grater drum

C1 Kneader G5 Fine grater drum

C2 Mixer G6 Potato shredder drum

€3 Balloon whisk H - Juice extractor (depending on model)
D - Blender jug (depending on model) H1 Pusher

D1 Jug H2 Lid

D2 Lid H3 Rotary filter

D3 Measuring cup Hé4 Juice collector
E - Attachment holder (depending on model) H5 Pouring spout

H6 Locking lever

BEFORE FIRST USE

o Before using for the first time, wash all accessory parts in soapy water (except for the attachment (E):
see § Cleaning) Rinse and dry.
e Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the selector button (A1) is in "0"
position and plug in your appliance.
*You have several options for starting your appliance:
- Intermittent operation (pulse): Turn the selector button (A1) to the "pulse” position. Using a
succession of pulses can give you better control when preparing certain foods.
- Continuous operation: Turn the selector button (A1) to the desired position from "1" to "max"
depending on the food you are preparing. You can change it as required during preparation.
*To stop the appliance, turn the button (A1) to "0".
Important: The appliance will start only if the cover (A5) and the head (A3) are locked. The
appliance will stop immediately if you unlock the cover (A5) and/or the head (A3) during
operation. Lock the cover and/or the head, turn the control button (A1) to the "0" position, and
then start the appliance normally by selecting the desired speed.
Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating power. If the load
becomes too high, your appliance will stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary
button (A1) to the "0" position and remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down

©)



for a few minutes. You can then select the desired speed to complete your preparation.

\ The paragraph numbering corresponds to the numbers in the diagrams. \

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING / WHISKING

You can prepare up to 1.8 kg light dough and heavy dough made with up to 500 g flour using the stainless
bowl (B1) and its lid (B2) depending on the food.

ACCESSORIES USED:

- Stainless steel bowl (B1).

- Lid (B2)

- Kneader (C1) or mixer (C2) or balloon whisk (C3)

1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

o Press the button (A2) to release the multi-function head (A3) and raise it until it locks in place.

o Lock the stainless steel bowl (B1) (clockwise) on the appliance and put in the ingredients.

e Insert the desired accessory (C1, C2 or C3) on the outlet (A6), push and rotate it anti-clockwise a quarter
turn to lock the accessory in its housing.

® Place the multi-function head (A3) to the horizontal position: press the button (A2) and manually lower
the multi-function head (A3) until it locks (the button (A2) returns to its initial position).

o Slide the lid (B2) over the stainless steel bowl (B1).
Note: It is not essential to use the lid but it prevents splashing.

® Make sure that the cover (A5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (A4).

1.2 - USAGE
Start by turning the selector button (A1) to the desired position according to the recipe.
® The appliance starts running immediately.
You can add food through the hole in the lid (B2) during preparation.
*To stop the appliance, turn the button (A1) to "0".
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Tips:
- Kneading
- Use the kneader accessory (C1) at speed "1". You can knead up to 500 g of flour (e.g. white bread,
grain bread, short crust pastry, etc.).
- Maximum time of use: 13 minutes.
- Mixing
- Use the mixer (C2) at speed "1" to "max".
- You can mix up to 1,8 kg of light dough (light cake mixture, sponge cake, biscuit or cookie dough).
- Maximum time of use: 13 minutes.
- Never use the mixer (c2) to knead heavy dough.
- Beating / emulsifying / whisking
- Use the balloon whisk (c3) at speed "1" to "max".
- You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to 8 egg whites), whipped cream
(up to 500 ml), meringues etc.
- Maximum time of use: 10 minutes.
- Never use the balloon whisk (C3) to knead heavy dough or mix light dough.

1.3 - DISMANTLING THE ACCESSORIES

 Wait for the appliance to come to a complete stop.

® Remove the lid (B2).

e Using the button (A2), release the multi-function head (A3) and raise it to the upper position.

@



* Release the accessory (C1), (C2) or (C3) from the multi-function head by pushing the accessory into the
head and rotating it clockwise a quarter turn.
® Remove the stainless steel bowl.

2 - BLENDING/MIXING (DEPENDING ON MODEL)

Depending on the nature of the food, you can use the blender (D) to prepare up to 1.5 L of thick mixtures
and 1.25 L of liquid mixtures.

ACCESSORIES USED:
- Blender jug (D).

2.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

¢ Place the multi-function head (A3) in the horizontal position: press the button (A2) and manually lower (4
the multi-function head (A3) until it locks (the button (A2) returns to its initial position).

e Unlock the safety cover (A5) from the high-speed outlet (A4) by rotating it anti-clockwise and then
remove it.

® Make sure that the appliance is switched off before locking the blender (D).

® Lock the blender jug (D) on the outlet (A4) by rotating it clockwise.

e Place the food in the blender jug, and lock the lid (D2) fitted with the measuring cap (D3), by rotating
it anti-clockwise.

2.2 - USAGE
o Start by turning the selector button (A1) to the desired position (from speed 4 to Max or pulse) according
to the recipe.
Use the "Pulse" position for better mixing control and for a better blending of your preparation.
You can add food through the hole in the measuring cap (D3) during preparation.
¢ To stop the appliance, turn the button (A1) to "0".
- Maximum time of use: 3 minutes.

Tips:

You can prepare:

- finely blended soups, cream soups, stewed fruit, milkshakes and cocktails.

- liquid batter (pancake, fritters, Yorkshire pudding, waffles, clafoutis and custard flans).
If ingredients stick to the sides of the bowl when mixing, stop the appliance and wait until the blades
have stopped completely. Remove the blender and push the food down onto the blades using a spatula,
and put your blender back on the appliance to continue processing.

o Never fill the blender jug with boiling liquid.

o Never run the blender jug empty.

® Always use the blender jug with its lid.

* Never remove the lid before the blades have stopped completely.

 Always pour liquid ingredients into the blender jug first before adding solid ingredients.

2.3 - DISMANTLING THE ACCESSORY
® Wait for the appliance to come to a complete stop before removing the blender by unlocking it in the
anti-clockwise direction and put back the cover (A5) by locking it on the outlet (A4) (clockwise).

3 - MINCING (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED:
- Attachment holder (E)
- Assembled mincer head (F)

@



3.1 - FITTING THE MINCER ATTACHMENT

® Press the button (A2) to release the multi-function head (A3) and raise it until it locks in place.

o Place the attachment (E) and lock it in the anti-clockwise direction such that the outlet is in alignment
with the appliance.

o Place the multi-function head (A3) in the horizontal position by pressing the button (a2) once again.

3.2 - ASSEMBLING THE MINCER HEAD

* Hold the body (F1) by the feed tube, with the wider opening uppermost.

o Insert the feed screw (F2) (long shaft first) into the body (F1).

o Fit the blade (F3) onto the short shaft protruding from the feed screw (F2) with the cutting edges facing
outwards.

o Fit the chosen screen (F4 or F5) on the blade (F3), aligning the two lugs with the two notches in the

n body (F1).

o Screw the nut (F6) home on the body (F1) in the clockwise direction, without locking it.

o Check the assembly. The shaft should have no play, neither should it be able to turn on its own. Otherwise,
repeat the assembly procedure.

3.3 - FITTING THE MINCER HEAD ON THE APPLIANCE

e Facing the attachment outlet (E), insert the assembled mincer head (F) inclined to the right, aligning
the two bayonets in the mincer head with the two notches in the attachment. Push the mincer head
home into the attachment and turn the mincer head anti-clockwise until it latches with the feed tube in
the vertical position.

o Place the removable tray (F8) on the feed tube.

3.4 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING

® Make sure that the safety cover (A5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (a4).

 Place a container to collect the preparation in front of the appliance.

* Run the appliance by turning the selector (A1) to speed "3" or "4".

® Push the meat, piece by piece, down the feed tube, using the pusher (F7). Never push the ingredients
down the feed tube with your fingers or any other utensil.
- You can chop up to 3 kg of meat (gristle, bone and sinew removed).
- Maximum time of use: 10 minutes.

e Leave your appliance to cool down completely before using again.

¢ To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.

¢ Unlock the mincer head in the reverse order of the assembly.

Tips:

- Prepare all of the foodstuffs to be minced (for meat, remove the bones, gristle and tendons and cut it
into pieces of approximately 2 x 2 cm).

- Make sure that frozen meat is thoroughly thawed.

- At the end of the operation, you can feed a few small pieces of bread into the feed tube to clear any
meat remaining in the machine.

4 - GRATING / SLICING (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED :

- Attachment holder (E)

- Assembled vegetable slicer (G)
- Drums (depending on model)

4.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
® Press the button (A2) to release the multi-function head (A3) and raise it until it locks in place.



o Place the attachment (E) and lock it in the anti-clockwise direction such that the outlet is in alignment
with the appliance.

o Place the multi-function head (A3) in the horizontal position by pressing the button (A2) once again.

® Make sure that the safety cover (A5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (A4).

¢ Facing the attachment (E) outlet, insert the drum body (G1) inclined to the right, aligning the two
bayonets in the drum body with the two notches in the attachment. Push the drum body home and turn
the drum body anti-clockwise until it latches with the feed tube in the vertical position.

o Insert the chosen drum into the body, and make sure that it is fully engaged in the body.

4.2 - USAGE AND TIPS
e Place a container to collect the preparation in front of the appliance.
® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed "3" to slice and to speed "4" to grate.
¢ Place the food in the feed tube on the body and press down with the pusher (G2). Never push the 5
ingredients with your fingers or any other utensil.
- You can prepare up to 2 kg of food.
- Maximum time of use: 10 minutes.
® To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.
¢ Unlock the drum body in the reverse order of the assembly.
o Use the drums to:
- Grate coarsely (G4) / grate finely (G5) : carrots, celery, potatoes, cheese, etc.
- Slice thickly (G3) : potatoes, carrots, cucumbers, apples, beetroot, etc.
- Potato shredder (G6): potatoes, parmesan, etc.

5 - EXTRACTING JUICE FROM FRUITS AND VEGETABLES
(DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED:
- Assembled juice extractor (H).

5.1 - ASSEMBLING THE JUICE EXTRACTOR

o Place the filter (H3) in the middle of the juice collector (H4).

o Lock the lid: turn it anti-clockwise and lock the lid (H2) on the juice collector (H4) (closed padlock
position).

® General locking: push the locking lever (H6) to closed padlock position.

5.2 - FITTING THE JUICE EXTRACTOR ON THE APPLIANCE

® Place the multi-function head (A3) in the horizontal position: press the button (A2) and manually lower
the multi-function head (A3) until it locks (the button (A2) returns to its initial position).

¢ Unlock and remove the cover (A5) from the outlet (A4) by turning it anti-clockwise.

® Make sure that the appliance is switched off before locking the juice extractor (H).

® Lock the assembled juice extractor on the outlet (A4) by turning it clockwise, so as to have the outlet
for the pouring spout aligned with the appliance.

o Fit the pouring spout (H5) on the collector (H4).

o Check that the pouring spout (H5) is fully open.

5.3 - USAGE AND TIPS

e Place a large glass under the pouring spout (H5).

® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed "3".

o Cut the fruits and/or vegetables into pieces.

e Insert them down the feed tube in the lid (H2) push them slowly using the pusher (H1). Never push the
ingredients with your fingers or any other utensil.

@



* Do not process 500 g of food more than 5 times continuously, without allowing your appliance to cool
down completely.

- Maximum time of use: 10 minutes.

o For best results, clean the filter after every 300 g of ingredients.

o Important : When the pulp collector is full, stop the appliance and empty the collector.

*To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.

o Wait until the rotary filter comes to a complete stop before removing the assembly from the
appliance.

*To remove the juice extractor, unlock it by turning it anti-clockwise.

o Place the locking lever (H6) in the open padlock position. Open the lid (open padlock position). You can
then remove the filter (H3) to clean it and empty the collector (H4).
ips:

*You can make juice from: carrots, tomatoes, apples, grapes, raspberries, etc.

o Peel fruits with thick skins; remove stones and the core of pineapples.

o It is not possible to extract juice from certain fruits and vegetables: bananas, avocado pears, blackberries,
some varieties of apples, etc...

*You can prepare juices with different fruits and vegetables without having to clean the juice extractor
every time, the flavours will not be mixed. Just run the extractor with a little water to rinse it between
two different juices.

* Drink the juices immediately after preparation, and add lemon juice to keep them in the fridge for a few
hours.

6 - ADJUSTING THE CORD LENGTH

For more comfortable use or for storage, you can reduce the cord length by pushing it inside the motor
unit (A) via the opening on the rear (A7).

7 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING MODEL)

ACCESSORY USED:
- Assembled grinder.

You can use the grinder to:
- Chop in a few seconds by pulsing: dried figs, dried apricots, etc.
Quantity / max time: 100g / 5s
This grinder is not designed for hard products like coffee beans or hard spices.

¢ Unplug the appliance.

* Do not immerse the motor unit (A) or the attachment (E) in water or under running water. Wipe them
with a dry or slightly damp cloth.

o For easier cleaning, rinse the accessories quickly after use. Dismantle the mincer head assembly fully.
Handle the blades with care to prevent injury.

o Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe, except for all the metal components in the
mincer head: body (F1), feed screw (F2), blade (F3), screens (F4 and F5), nut (F6).

o The screens (F4) and (F5) as well as the blade (F3) must remain greased. Coat them with cooking oil.



Tips:

o In the event any of your accessories are coloured by food (carrots, oranges, etc.), rub with a cloth soaked
in cooking oil and then clean them as usual.

e Blender jug (D): pour some hot water containing a few drops of washing up liquid into the blender. Close
the lid. Place it on the appliance and pulse a few times. After removing it, rinse the bowl in running
water and allow to dry (bowl upside down).

Do not store your appliance in a humid environment.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK @

If your appliance does not work, check:
- that it is plugged in correctly.
- that the accessories are correctly locked.
- The position of the electronic speed selector (A1): put it back to the “0” position, then select the
desired speed again.
Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating power. If the load
becomes too high, your appliance will stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary button
(A1) to the "0" position and remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down for a
few minutes. You can then select the desired speed to complete your preparation.
Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the service
booklet).

DISPOSAL OF PACKAGING AND THE APPLIANCE

@ The packaging is comprised exclusively of materials that present no danger for the
environment and which may therefore be disposed of in accordance with the recycling
%& measures in force in your area.
For disposing of the appliance itself, please contact the appropriate service of your local
authority.

ACCESSORIES

You can customise your appliance and obtain the following accessories from your usual retailer or an
authorised service centre:

o Stainless steel bowl © Blender jug  Vegetable slicer: ® Pasta kit

o Stainless steel bowl lid ~ ® Juice extractor - Slicer ® Coulis attachment
® Kneader ® Grinder - Coarse grating ® Pasta rolling mill
® Mixer ® Mincer head - Fine grating

® Balloon whisk ® Attachment holder - Potato shredder

Caution: This booklet contains instructions for additional accessories. Please keep safe for future
reference. Please contact Tefal Customer Relations for further information on how to purchase
accessories.



Wij danken u voor uw keuze van dit apparaat dat uitsluitend bestemd is voor de bereiding van voedsel, voor
huishoudelijk gebruik.

BESCHRIJVING

A - Motorblok F - Kop gehaktmolen (afhankelijk van het model)
A1 Elektronische snelheidskeuzeschakelaar F1 Metalen behuizing
A2 Ontgrendelknop van de multifunctionele F2 Aanvoerschroef
arm (A3) F3 Mes
A3 Multifunctionele arm F4 Schijf met grote gaten
A4 Aansluiting voor hoge snelheid F5 Schijf met kleine gaten
(blender/sapcentrifuge/maler) F6 Moer
A5 Veiligheidskap F7 Stamper
A6 Aansluiting voor mixeraccessoires F8 Verwijderbaar blad
3 (kneedhaak, garde, klopper) G - Groentemolen (afhankelijk van het model)
D A7 Snoerhaspel G1 Trommelbehuizing
B - Assemblage van de mengkom G2 Stamper
B1 Roestvrijstalen mengkom G3 Accessoire voor plakken snijden
B2 Anti-spatdeksel G4 Accessoire voor grof raspen
C - Mixeraccessoires G5 Accessoire voor fijn raspen
C1 Kneedhaak G6 Accessoire voor reibekuchen
€2 Klopper (aardappelpannekoeken/soort rosti)
(3 Garde H - Sapcentrifuge (afhankelijk van het model)
D - Mengbeker (afhankelijk van het model) H1 Stamper
D1 Kan H2 Deksel
D2 Deksel H3 Roterende filter
D3 Maatdop H4 Sapreservoir
E - Hulpstuk voor het gebruik van diverse H5 Schenktuit
accessoires (afhankelijk van het model) H6 Vergrendeling

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

o Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel (behalve onderdeel (E): zie §
Reinigen.) Afspoelen en afdrogen.
o Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg ervoor dat de snelheidskeuzeschakelaar
(A1) op "0" staat en steek de stekker in het stopcontact.
® Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart:
- Onderbroken werking (impulsen): zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op "pulse". Door het gebruik
van achtereenvolgende impulsen hebt u een betere controle bij het bereiden van bepaalde gerechten.
- Continuwerking: zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op de gewenste stand, van "1" tot "max.",
afhankelijk van de voeding die u bereidt. U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de
bereiding naar wens wijzigen.
o Zet de schakelaar (A1) op "0" om het apparaat stop te zetten.
Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kap (A5) en de arm (A3) zijn vergrendeld. Het apparaat
stopt onmiddellijk als u tijdens het gebruik de kap (A5) en/of de arm (A3) ontgrendelt. Vergrendel
de kap en/of de arm, zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op "0", en start het apparaat daarna
op de gebruikelijke manier door de gewenste snelheid in te stellen.
Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als het apparaat te
zwaar wordt beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, zet
u de schakelaar (A1) op "0" en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele



minuten afkoelen. Daarna kunt u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.

‘ De paragraafnummers komen overeen met de nummers in de diagrammen.

1 - MENGEN / KNEDEN / KLOPPEN / EMULGEREN / KLUTSEN

U kunt max. 1,8 kg licht deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (b1) en het deksel (b2), afhankelijk van
de voeding.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Roestvrijstalen mengkom (B1).

- Deksel (B2).

- Deeghaak (C1) of klopper (C2) of garde (C3).

1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

 Druk op de ontgrendelknop (A2) om de multifunctionele arm (A3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij

vastklikt.

o Plaats de roestvrijstalen mengkom (B1) en draai deze rechtsom tot de aanslag. Doe alle ingrediénten in de@

kom. -

* Plaats de gewenste accessoire (C1, C2 of C3) in de aansluiting (A6) en draai hem een kwartslag linksom om
hem te vergrendelen in de arm.

o Zet de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (A2) en druk de
multifunctionele arm (A3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (A2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

o Schuif het deksel (B2) op de roestvrijstalen mengkom (B1).

Opmerking: Het gebruik van het deksel is niet noodzakelijk. Het deksel voorkomt spatten.
® Zorg ervoor dat het deksel (A5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid (A4).

1.2 - GEBRUIK
Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van het recept.
o Het apparaat begint direct te werken.
Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (B2) toevoegen.
o Zet de schakelaar (A1) op "0" om het apparaat stop te zetten.

Tips:
- Kneden
- Gebruik de kneedhaak (C1) op snelheid "1". U kunt max. 500 g bloem kneden (bijv. witbrood, granenbrood,
korstdeeg, kruimeldeeg, enz.).
- De maximumtijd van gebruik: 13 minuten.
- Mengen
- Gebruik de klopper (C2) op snelheid "1" tot "max".
- U kunt max. 1,8 kg licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.).
- De maximumtijd van gebruik: 13 minuten.
- Gebruik de klopper (C2) nooit voor het kneden van zwaar deeg.
- Kloppen / emulgeren / klutsen
- Gebruik de garde (C3) op snelheid "1" tot "max".
- U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 8 eiwitten), slagroom (max.
500 ml), enz.
- De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.
- Gebruik de garde (C3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen van licht deeg.

1.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
¢ Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.
o Verwijder het deksel (B2).



 Druk op de ontgrendelknop (A2) om de multifunctionele arm (A3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
vastklikt.

* Haal de accessoire (C1), (C2) of (C3) uit de multifunctionele arm door de accessoire in de arm te drukken en
een kwartslag rechtsom te draaien.

o \lerwijder de roestvrijstalen mengkom.

2 - MIXEN / MENGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

Afhankelijk van de aard van het voedsel, kunt u de blender (D) gebruiken voor het bereiden van max. 1,5 L dikke
mengsels en 1,25 L vloeibare mengsels.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Mengbeker (D).

2.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

¢ Zet de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (A2) en druk de
multifunctionele arm (A3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (A2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

o \lerwijder de veiligheidskap (A5) van de aansluiting voor hoge snelheid (A4) door hem linksom te draaien en
van het apparaat te tillen.

® Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de blender (D) op het apparaat plaatst.

o Plaats de mengbeker (D) op de aansluiting (A4) door hem rechtsom te draaien.

* Doe de ingrediénten in de mengbeker en plaats het deksel (D2) met de doseerdop (D3) erop door hem linksom
te draaien.

2.2 - GEBRUIK

* Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten (van snelheid 4 tot Max of Pulse),
afhankelijk van het recept. Gebruik de "pulse" stand voor een betere controle over het mengen en voor een
fijner resultaat. Tijdens de bereiding kunt u voedsel toevoegen door het gat in de maatdop (D3).

o Zet de schakelaar (A1) op "0" om het apparaat stop te zetten.
- De maximumtijd van gebruik: 3 minuten.

Tips:

U kunt het volgende bereiden:

- Fijn gepureerde soepen, veloutés, vruchtenmoes, milkshakes en cocktails.

- Vloeibaar beslag (pannenkoeken, beignets, clafoutis en puddingtaart).

- Als de ingrediénten aan de wand van de mengkom blijven plakken tijdens het mengen. Zet het apparaat dan
stop. Wacht tot het apparaat volledig gestopt is. Verwijder de blender en duw het voedsel naar beneden met
behulp van een spatel. Plaats de blender terug op het apparaat en ga verder met de bereiding.

* \V/ult nooit de kom mixer met een kokende vloeistof.

o Gebruikt niet de kom mixer aan leegte.

o Gebruikt altijd de kom mixer met zijn deksel.

¢ Neemt nooit het deksel weg voor het volledige arrest van het apparaat.

o In de kom mixer, zet altijd de vloeibare bestanddelen voor de stevige bestanddelen.

2.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
e Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat u de blender verwijdert door hem linksom
te draaien en plaats vervolgens de veiligheidskap (A5) op het contact (A4) (rechtsom).

3 - MALEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (E)
- Geassembleerde kop van de gehaktmolen (F)



3.1 - AANBRENGEN VAN DE GEHAKTMOLEN

 Druk op de ontgrendelknop (A2) om de multifunctionele arm (A3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
vastklikt.

® Plaats de accessoire (E) en draai deze linksom zodat de aansluiting op een lijn staat met het apparaat.

o Plaats de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand door nogmaals op de knop (A2) te drukken.

3.2 - MONTEREN VAN DE KOP VAN DE GEHAKTMOLEN

* Houd de behuizing (F1) vast aan de aanvoerbuis, met de brede kant van de opening naar boven gericht.

o Plaats de aanvoerschroef (F2) (met de lange as naar beneden) in de behuizing (F1).

e Plaats het mes (F3) op de korte as die uit de aanvoerschroef (F2) steekt met het snijgedeelte naar buiten
gericht.

o Plaats de gewenste schijf (F4 of F5) op het mes (F3), door de twee uitsteeksels op een lijn te brengen met de
ribbels op de behuizing (F1).

* Draai de moer (F6) rechtsom in de behuizing (F1) zonder deze te vergrendelen. Controleer de assemblage. Er
mag geen speling op de as zitten, en de as moet niet zelfstandig kunnen ronddraaien. Is dit wel het geval,
herhaal dan de procedure voor de assemblage. @

3.3 - KOP VAN DE GEHAKTMOLEN OP HET APPARAAT PLAATSEN

® Als u voor de aansluiting (E) van de accessoire staat, houd dan de geassembleerde kop van de gehaktmolen (E)
jets naar rechts gericht zodat de twee bajonetaansluitingen op de gehaktmolen op een lijn staan met de twee
ribbels in de accessoire. Duw de kop van de gehaktmolen op de accessoire en draai de kop naar links tot de
aanslag met de aanvoerbuis in de verticale stand.

o Plaats het verwijderbare blad (F8) op de aanvoerbuis.

3.4 - GEBRUIK, TIPS EN DEMONTEREN

® Zorg ervoor dat de veiligheidskap (A5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid
(A4).

o Zet een bak voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.

o Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid "3" of "4" in te stellen.

® Duw de stukken vlees een voor een in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (F7). Duw de ingrediénten
nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden in de aanvoerbuis.
- U kunt tot 3 kg vlees hakken.
- De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.

® Laat uw apparaat volledig afkoelen voordat u het weer gebruikt.

*0m het apparaat stop te zetten draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht totdat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

¢ Ontgrendel de kop van de gehaktmolen in de tegengestelde volgorde van de montage.

Tips:

- Bereid alle ingrediénten voor die in de gehaktmolen worden geplaatst (botten, kraakbeen en zenuwen van het
vlees verwijderen en het vlees in stukken snijden van ongeveer 2 x 2 cm).

- Zorg ervoor dat het vlees helemaal is ontdooid.

- Aan het einde van de bereiding kunt u enkele stukjes brood toevoegen via de aanvoerbuis om het al het vlees
uit het apparaat te verwijderen.

4 - RASPEN / SNIJDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (E)

- Geassembleerde groentemolen (G)

- Accessoires (afhankelijk van het model)

4.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

* Druk op de ontgrendelknop (A2) om de multifunctionele arm (A3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
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vastklikt.

o Plaats de accessoire (E) en draai deze linksom zodat de aansluiting op een lijn staat met het apparaat.

® Plaats de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand door nogmaals op de knop (A2) te drukken.

* Zorg ervoor dat de veiligheidskap (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid
(A4).

® Als u voor de aansluiting (E) van de accessoire staat, houd dan de accessoire (G) iets naar rechts gericht en
zodat de twee bajonetaansluitingen op de trommelbehuizing op een lijn staan met de twee ribbels in de
accessoire. Duw de accessoire in de accessoire en draai de accessoire naar links tot de aanslag met de
aanvoerbuis in de verticale stand.

o Plaats de gewenste accessoire in de behuizing en zorg ervoor dat deze goed stevig in de behuizing vast zit.

4.2 - GEBRUIK EN TIPS

o Zet een bak voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.

o Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid "3" om plakken te snijden en op "4"
om te raspen.

¢ Duw het voedsel in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (G2). Duw de ingrediénten nooit met uw
vingers of enig ander voorwerp naar beneden.
- U kunt tot 2 kg voedingsmiddelen voorbereiden.
- De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.

* Om het apparaat stop te zetten draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht u totdat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

¢ Ontgrendel de trommelbehuizing in de tegengestelde volgorde van de montage.

o Gebruik de accessoires voor het volgende:
- Grof raspen (G4) / fijn raspen (G5) : wortels, selderij, aardappel, kaas, enz.
- Dikke plakken snijden (G3) : aardappel, wortel, komkommer, appel, rode biet, enz.
- Reibekuchen (G6): aardappels, Parmezaan, enz.

5 - SAP PERSEN UIT VRUCHTEN EN GROENTEN
(AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Geassembleerde sapcentrifuge (H).

5.1 - MONTEREN VAN DE SAPCENTRIFUGE

® Plaats het filter (H3) op het sapreservoir (H4).

o \lergrendel het deksel: draai hem linksom en vergrendel het deksel (H2) op het sapreservoir (H4) (vergrendelde
positie).

* Algemene vergrendeling: duw de hendel (H6) naar de vergrendelde positie.

5.2 - SAPCENTRIFUGE OP HET APPARAAT PLAATSEN

o Zet de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (A2) en druk de
multifunctionele arm (A3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (A2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

* Ontgrendel de veiligheidskap (A5) en verwijder hem van de aansluiting (A4) door hem linksom te draaien.

® Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de sapcentrifuge (H) plaatst.

o \lergrendel de geassembleerde sapcentrifuge op de aansluiting (A4) door hem rechtsom te draaien, zodat de
schenktuit op een lijn staat met het apparaat.

o Plaats de schenktuit (H5) op het sapreservoir (H4).

® Controleer of de schenktuit (H5) helemaal open is.

5.3 - GEBRUIK EN TIPS
o Zet een groot glas onder de schenktuit (H5).
o Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid "3" in te stellen.
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¢ Snijd de vruchten en/of groente in stukken.

o Plaats de vruchten en/of groente in de aanvoerbuis in het deksel (H2) en duw ze langzaam naar beneden met
de stamper (H1). Duw de ingrediénten nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden.

o Verwerk 500 g voedsel niet meer dan 5 keer continue, zonder het apparaat volledig te laten afkoelen.

- De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.

o U verkrijgt het beste resultaat als u het filter na elke 300 g ingrediénten reinigt.

o Belangrijk: Wanneer het pulpreservoir vol is, dient u het apparaat stop te zetten en het reservoir te legen.

* 0m het apparaat stop te zetten, draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht u totdat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

¢ Wacht totdat de roterende filter volledig tot stilstand is gekomen voordat u de assemblage van het
apparaat haalt.

o Verwijder de sapcentrifuge door hem linksom te draaien.

o Zet de vergrendeling (H6) in de ontgrendelde positie. Open het deksel (ontgrendelde positie). U kunt dan het
filter (H3) verwijderen om hem te reinigen en het reservoir te legen (H4).

Tips:

o U kunt sap maken van: wortels, tomaten, appels, druiven, frambozen, enz. @

o Schil fruit met een dikke schil; verwijder pitten, klokhuizen en het hart van ananas.

¢ Het is niet mogelijk om sap te persen uit bepaalde vruchten en groenten zoals bananen, avocado's, bramen,
appels, enz.

o U kunt sap maken met diverse vruchten en groenten zonder dat u de sapcentrifuge telkens hoeft te reinigen;
de smaken zullen zich niet vermengen. U hoeft enkel een beetje water in het apparaat te gieten om het apparaat
schoon te spoelen tussen het maken van twee verschillende soorten sap in.

o Drink het sap direct na de bereiding, en voeg citroensap toe om het sap enkele uren in de koelkast te kunnen
bewaren.

6 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE

Voor een comfortabeler gebruik van het apparaat of het opbergen ervan, kunt u de lengte van het snoer verlagen
door het snoer in de motorblok (A) te duwen door de opening aan de achterkant (A7).

7 - FIJN HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN
(AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Geassembleerde maler.

U kunt de maler gebruiken om:

- Enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen, gedroogde abrikozen, enz.
Hoeveelheid/max. duur: 1009 /5's
Deze maler is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.

 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

* Dompel het motorblok (A) of de accessoire (E) nooit onder in water en houd ze niet onder de kraan. Droog ze
af met een droge of licht bevochtigde doek.

® Spoel de accessoires meteen na gebruik af om ze makkelijker te kunnen reinigen. Demonteer de kop van de
gehaktmolen helemaal. Wees voorzichtig met het mes om letsel te voorkomen.

¢ Was de accessoires af, spoel ze af en droog ze af. Ze kunnen ook in de vaatwasser, behalve alle metalen
onderdelen van de kop van de gehaktmolen: behuizing (F1), aanvoerschroef (F2), mes (F3), schijven (F4 en
F5), moer (F6).

* De schijven (F4) en (F5) en het mes (F3) moeten worden ingevet. Vet ze in met slaolie.
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Tips:

® Mochten uw accessoires door contact met voedingsmiddelen (wortelen, sinaasappelen, enz.) verkleuren, wrijf
de verkleurde delen dan in met een stukje keukenpapier met slaolie en maak het onderdeel vervolgens op de
gebruikelijke manier schoon.

® Mengbeker (D): giet warm water met een paar druppels afwasmiddel in de blender. Sluit het deksel. Plaats het
deksel op het apparaat en geef een paar impulsen. Verwijder de mengheker van het apparaat, spoel hem af en
laat hem drogen (op zijn kop).

OPBERGEN

Berg het apparaat niet op in een vochtige omgeving.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

@Als het apparaat niet werkt, controleer dan:
- of het apparaat goed is aangesloten.
- of de accessoires juist zijn aangebracht.
- De positie van de drive-knop (A1): de terugkeer van de "0" en vervolgens opnieuw selecteren van de gewenste
snelheid.
Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als het apparaat te zwaar
wordt beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, zet u de schakelaar
(A1) op "0" en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele minuten afkoelen.
Daarna kunt u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.
Werkt het apparaat nog steeds niet ? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het
serviceboekje).

WEGGOOIEN VAN HET APPARAAT EN HET VERPAKKINGSMATERIAAL

@ De verpakking bestaat uitsluitend uit voor het milieu ongevaarlijke materialen. U kunt ze
dus conform de geldende recyclingvoorschriften weggooien.
%& Win voor het weggooien van het apparaat zelf inlichtingen in bij de betreffende gemeentelijke
dienst in uw woonplaats.

ACCESSOIRES

U kunt uw apparaat aanpassen en bij uw winkelier of een erkend servicecentrum de volgende
accessoires kopen.

® Roestvrijstalen ® Garde ® Groentemolen : ® Accesoires voor
mengkom ® Mengbeker - plakken snijden diverse soorten
® Deksel roestvrijstalen @ Sapcentrifuge - grof raspen pasta
mengkom ® Maler - fijn raspen  Accesoire voor
® Deeghaak ® Kop gehaktmolen - reibekuchen het maken van
o Klopper  Hulpstuk voor het gebruik (aardappelpannekoeken/  pastasaus
van diverse accessoires soort rosti) e Wals voor het
maken van
diverse
Let op: u kunt uitsluitend accessoires aanschaffen op vertoon soorten pasta

van de gebruiksaanwijzing van uw apparaat.



Wir danken Ihnen, dass Sie sich zum Kauf dieses Gerdtes entschlossen haben, das ausschlieRlich der
Zubereitung von Speisen sowie dem haushaltsiiblichen Gebrauch in geschlossenen Raumen dient.

BESCHREIBUNG

A - Motorblock F - Fleischwolf (je nach Modell)
A1 Elektronischer Geschwindigkeitsregler F1 Metallgehduse
A2 Entriegelungstaste fiir F2 Schnecke
Multifunktionskopf (A3) F3 Messer
A3 Multifunktionskopf F4 Lochscheibe mit groRen Lochern
A4 Schnellantrieb F5 Lochscheibe mit kleinen Lochern
(Mixkrug / Entsafter / Zerkleinerer) F6 Verschlussring
A5 Schutzabdeckung F7 Stopfer
A6 Antrieb fiir Mixzubehor F8 CEinfiilltrichter
(Teighaken, Schneebesen, Knethaken) G - Gemiiseschneider (je nach Modell)
A7 Kabelfach G1 Trommellager
B - Riihrschiisselset G2 Stopfer
B1 Edelstahl-Riihrschiissel G3 Trommel zum Schneiden
B2 Deckel G4 Trommel zum grob Raspeln @
C - Mixzubehor G5 Trommel zum fein Raspeln
C1 Teighaken G6 Trommel Reibekuchen
€2 Knethaken H - Entsafter (je nach Modell)
€3 Schneebesen H1 Stopfer
D - Mixkrug (je nach Modell) H2 Deckel
D1 Krug H3 Filtersieb
D2 Deckel Hé4 Auffangbehalter
D3 Dosierdeckel H5 Ausgusstiille
E - Zubehéraufsatz (je nach Modell) H6 Verriegelungshebel

INBETRIEBNAHME

® Bevor Sie das Gerdt das erste Mal benutzen, waschen Sie alle Zubehorteile (auRer den Adapter (E): siehe
§ Reinigung) mit Seifenwasser ab. Spiilen und abtrocknen.
o Stellen Sie das Gerdt auf eine gerade, saubere und trockene Fliche; stellen Sie sicher, dass der
Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,0” gestellt ist, dann schlieRen Sie das Gerdt an die Steckdose an.
o Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl:
- Intervallbetrieb (pulse) : Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,Pulse”. Der Intervallbetrieb
ermdglicht bei manchen Zubereitungen eine bessere Kontrolle.
- Dauerbetrieb: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Art der Zubereitung auf die
gewiinschte Position von ,1” bis ,Max”“. Sie kdnnen die Riihrstufe auch wahrend der Zubereitung @ndern.
® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0”.
Wichtig: Das Gerat kann nur dann in Betrieb genommen werden, wenn die Abdeckung (A5) und der
Kopf (A3) verriegelt sind. Wenn Sie die Abdeckung (A5) und/oder den Kopf (A3) wahrend des
Betriebs entriegeln, schaltet sich das Gerat sofort aus. Dann miissen Sie die Abdeckung und/oder
den Kopf wieder verriegeln, den Regler (A1) wieder auf ,0“ stellen und das Gerét wie gewohnt in
Betrieb neh und die gewiinschte Riihrstufe einstellen.
Thre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die Betriebsleistung steuert und
analysiert. Bei zu schwerem Inhalt schaltet sich das Gerdt von alleine aus. Um das Gerét wieder in
Betrieb zu nehmen, miissen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) wieder auf ,0” stellen und einen Teil der
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Zutaten entnehmen. Lassen Sie das Gerat einige Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewiinschte
Riihrstufe ein, um Ihre Zubereitung zu Ende zu bringen.

\ Die Nummerierung der Absétze entspricht der Nummerierung der eingerahmten Abbildungen.

1 - MIXEN/ KNETEN/ SCHLAGEN / EMULGIEREN/ VERQUIRLEN

Je nach Art der Zutaten konnen in der Edelstahl-Riihrschiissel (b1) samt Deckel (b2) bis zu 1,8 kg leichter Teig zubereitet
werden.

VERWENDETES ZUBEH(R:

- Edelstahl-Riihrschiissel (B1).

- Deckel (B2).

- Teighaken (C1) oder Knethaken (C2) oder Schneebesen (C3).

1.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

* Driicken Sie die Taste (A2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (A3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.
* Verriegeln Sie die Edelstahl-Riihrschiissel (B1) (im Uhrzeigersinn) auf dem Gerdt und geben Sie die Zutaten hinein.
® Setzen Sie das gewlinschte Zubehdr (C1, C2 oder C3) auf den Antrieb (A6), driicken Sie es an und drehen Sie es eine

—. Vierteldrehung gegen den Uhrzeigersinn, um es in der Aufnahme zu arretieren.

w' Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) in die waagrechte Position zuriick: Driicken Sie dabei die Taste (A2) und
senken Sie den Multifunktionskopf (A3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (A2) springt in ihre Ausgangsposition
zuriick).

* Schieben Sie den Deckel (B2) auf die Edelstahl-Riihrschiissel (B1).
Anmerkung: Der Deckel muss nicht unbedingt verwendet werden. Er dient jedoch als Spritzschutz.
* Vlergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (A5) gut auf dem Schnellantrieb (A4) verriegelt ist (im Uhrzeigersinn).

1.2 - INBETRIEBSETZUNG

Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Rezept auf die gewiinschte Riihrstufe stellen.

* Das Geriit setzt sich sodann in Betrieb. Uber die Deckeldffnung (B2) kinnen Sie wahrend der Zubereitung weitere
Zutaten beimengen.

* Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0”.

Tipps:
- Kneten
- Verwenden Sie den Teighaken (C1) auf Riihrstufe ,1“. Sie kdnnen bis zu 500g Mehl kneten (Bsp.: WeiRbrot,
Vollkornbrot, Miirbeteig, ...).
- Maximale Benutzungszeiten: 13 Minuten.
- Mixen
- Verwenden Sie den Knethaken (C2) auf Riihrstufe ,1“ bis ,Max”.
- Sie kdnnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 1,8 kg zubereiten (Eischwerkuchen, Biskuit, ...).
- Maximale Benutzungszeiten: 13 Minuten.
- Verwenden Sie den Knethaken (C2) nie zum Kneten von schweren Teigen.
- Schlagen / Emulgieren / Verquirlen
- Verwenden Sie den Schneebesen (C3) auf Riihrstufe ,1" bis ,Max".
- Er eignet sich fiir folgende Zubereitungen: Mayonnaise, Aioli, Saucen, Eischnee (bis zu 8 EiweiBe), Schlagsahne (bis
zu 500 ml)...
- Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.
- Verwenden Sie den Schneeb (€3) weder zum Kneten von schweren Teigen noch zum Mixen von leichten
Teigen.

1.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS
* Warten Sie bis das Gerét vollkommen stillsteht.
* Nehmen Sie den Deckel (B2) ab.



* Driicken Sie die Taste (A2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (A3) und heben Sie diesen an.

* Entriegeln Sie das Zubehtr (C1), (C2) oder (C3) vom Multifunktionskopf durch Andriicken des Zubehdrs in Richtung
des Kopfes und durch Ausfiihren einer Vierteldrehung im Uhrzeigersinn.

* Entfernen Sie die Edelstahl-Riihrschiissel.

2 - GLATT RUHREN/MISCHEN/FEIN MIXEN (JE NACH MODELL)

Je nach Art der Zutaten konnen im Mixkrug (d) bis zu 1,5 | dickfliissige Zubereitungen und 1,25 | fliissige Zubereitungen
gemixt werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Mixkrug (D).

2.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

* Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) in die waagrechte Position: Driicken Sie dabei die Taste (A2) und senken Sie
den Multifunktionskopf (A3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (A2) springt in ihre Ausgangsposition zuriick).

* Entriegeln Sie die Schutzabdeckung (A5) des Schnellantriebs (A4) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn und nehmen
Sie sie ab.

* Stellen Sie sicher, dass das Gerdt vollkommen stillsteht, bevor Sie den Mixkrug (D) verriegeln.

¢ Verriegeln Sie den Mixkrug (D) durch Drehen im Uhrzeigersinn auf dem Antrieb (A4). @

* Geben Sie die Zutaten in den Mixkrug und verriegeln Sie den Deckel (D2) samt Dosierdeckel (D3) durch Drehen gegen
den Uhrzeigersinn.

2.2 - INBETRIEBSETZUNG

e Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) (Geschwindigkeit von 4 bis Max oder Pulse) je nach
Rezept auf die gewiinschte Riihrstufe stellen. Fiir eine bessere Kontrolle des Mixvorganges und eine gleichmaRigere
Zubereitung verwenden Sie die "Pulse" Funktion.
Uber die Offnung des Dosierdeckels (D3) konnen Sie wahrend der Zubereitung weitere Zutaten beimengen.

* Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0".
- Maximale Benutzungszeiten: 3 Minuten.

Tipps:

Sie kdnnen Folgendes zubereiten:

- fein gemixte Gemiisesuppen, Cremesuppen, Kompott, Milchshakes und Cocktails,

- leichte Teigmassen (Teig fiir Crépes, Krapfen, Clafoutis, Far, ...),

- Wenn sich beim Mixen Zutaten an den Wénden des Mixkruges absetzen, schalten Sie das Gerat aus, warten Sie den
vollstandigen Stillstand des Gerétes ab und nehmen Sie den Mixkrug ab, streichen Sie die anhaftenden Zutaten mit
einem Kiichenspachtel zuriick in den Krug und setzen Sie diesen wieder auf das Gerdt, um mit der Zubereitung
fortzufahren.

* Fiillen Sie niemals kochende Fliissigkeiten in den Mixkrug.

* Nehmen Sie den Mixkrug niemals leer in Betrieb.

® Benutzen Sie den Mixkrug stets mit seinem Deckel.

* Der Deckel darf nicht abgenommen werden, solange das Gerat nicht vollkommen stillsteht.

o Fiillen Sie immer zuerst die fliissigen und dann die festen Zutaten in den Mixkrug.

2.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS
e Warten Sie bis das Gerdt vollkommen stillsteht und entfernen Sie dann den Mixkrug durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn, dann verriegeln Sie die Schutzabdeckung (A5) wieder auf dem Antrieb (A4) (im Uhrzeigersinn).

3 - HACKEN/ZERKLEINERN (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Zubehoraufsatz (E)
- Fleischwolf (F) fertig zusammengesetzt



3.1 - ANBRINGEN DES ADAPTERS FUR DEN FLEISCHWOLF

® Driicken Sie die Taste (A2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (A3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.

* Setzen Sie den Adapter (E) ein und verriegeln Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, so dass sich der Auslauf in der
Verldngerung des Gerates befindet.

* Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) durch erneutes Driicken der Taste (A2) in die waagrechte Position zuriick.

3.2 - ZUSAMMENSETZEN DES FLEISCHWOLFES

* Ergreifen Sie das Gehause (F1) am Einfiillstutzen und halten Sie die groRte Gffnung nach oben.

* Schieben Sie die Schnecke (F2) (mit der léngeren Achse voran) in das Gehduse (F1).

e Setzen Sie das Messer (F3) auf die kiirzere Achse, die von der Schnecke (F2) vorragt. Richten Sie dabei die
Schneidkanten nach auBen.

* Setzen Sie die gewiinschte Lochscheibe (F4 oder F5) vor das Messer (F3), wobei die beiden Vorspriinge in die zwei
Aussparungen des Gehauses (F1) einzupassen sind.

® Schrauben Sie den Verschlussring (F6) fest auf das Gehduse (F1) im Uhrzeigersinn auf, ohne ihn jedoch vollkommen
zu blockieren.

o (berpriifen Sie den Zusammenbau. Die Achse darf weder ein Spiel aufweisen noch drehbar sein. Ansonsten sind alle
vorhergehenden Schritte noch einmal auszufiihren.

— 3.3 - ANBRINGEN DES FLEISCHWOLFES AUF DEM GERAT
W' Setzen Sie den zusammengesetzten Fleischwolf (F) nach rechts geneigt an den Auslauf des Adapters (E) und fiigen
Sie die beiden Zapfen des Fleischwolfes in die zwei Einkerbungen des Adapters ein. Driicken Sie den Fleischwolf fest
in den Adapter und drehen Sie den Einfiillstutzen des Fleischwolfes gegen den Uhrzeigersinn bis er senkrecht dasteht
und arretiert ist.
® Setzen Sie den abnehmbaren Einfiilltrichter (F8) auf den Einfiillstutzen.

3.4 - INBETRIEBSETZUNG, TIPPS UND ABNEHMEN DES ZUBEHORS
* \lergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (A5) gut auf dem Schnellantrieb (A4) verriegelt ist (im Uhrzeigersinn).
o Stellen Sie einen Behélter unter den Auslauf, um die Zubereitung aufzufangen.
® Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,3” oder ,4" stellen.
* Geben Sie das Fleisch mithilfe des Stopfers (f7) stiickchenweise in den Einfiillstutzen (F7). Stopfen Sie die Zutaten
niemals mit den Fingern oder sonstigen Utensilien in den Einfiillstutzen.
- Sie kdnnen bis zu 3 Kg Fleisch hacken.
- Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.
e Lassen Sie Ihr Gerdt vor jeder neuen Benutzung abkiihlen.
© Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,0” und warten bis das Gerét vollkommen stillsteht.
* Das Entriegeln des Fleischwolfes erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.

Tipps:

- Bereiten Sie die zu zerkleinernden Zutaten vor (bei Fleischstiicken entfernen Sie Knochen, Knorpel und Nervenfasern
und schneiden sie in ca. 2x2cm groRe Stiicke).

- Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vollstindig aufgetaut ist.

- Nachdem Sie das gesamte Fleisch zerkleinert haben, kénnen Sie einige kleine Brotstiicke nachschieben, um alle
Hackfleischreste zu entfernen.

4 - RASPELN / SCHNEIDEN (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEH(R:

- Zubehbraufsatz (E)

- Gemiiseschneider (G) fertig zusammengesetzt
- Trommeln (je nach Modell)

4.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS
® Driicken Sie die Taste (A2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.
* Setzen Sie den Adapter (E) ein und verriegeln Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, so dass sich der Auslauf in der



Verldngerung des Gerates befindet.
* Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) durch erneutes Driicken der Taste (A2) in die waagrechte Position zuriick.
* Vlergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (A5) gut auf dem Schnellantrieb (A4) verriegelt ist (im Uhrzeigersinn).
* Setzen Sie das Trommellager (G1) nach rechts geneigt an den Auslauf des Adapters (E) und fiigen Sie die beiden
Zapfen des Trommellagers in die zwei Einkerbungen des Adapters ein. Driicken Sie fest an und drehen Sie den
Einfiillstutzen des Trommellagers gegen den Uhrzeigersinn bis er senkrecht dasteht und arretiert ist.
* Geben Sie die gewiinschte Trommel in das Lager und stellen Sie sicher, dass sie zur Ganze in das Lager eingefiigt ist.

4,2 - INBETRIEBSETZUNG UND TIPPS
o Stellen Sie einen Behélter unter den Auslauf, um die Zubereitung aufzufangen.
* Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,3" zum Schneiden und auf Stufe ,4" zum Raspeln stellen.
* Geben Sie die Zutaten in den Einfiillstutzen des Trommellagers und schieben Sie sie mit dem Stopfer (G2) nach unten.
Schieben Sie die Zutaten niemals mit den Fingern oder sonstigen Utensilien nach unten.
- Sie kdnnen bis zu 2 Kg Nahrungsmittel vorbereiten.
- Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.
© Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,0” und warten bis das Gerét vollkommen stillsteht.
* Das Entriegeln des Trommellagers erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.
* Mit den Trommeln kdnnen Sie:
- groB raspeln (G4) / fein raspeln (G5) : Karotten, Knollensellerie, Kartoffeln, Kase,... @
- in dicke Scheiben schneiden (G3) : Kartoffeln, Karotten, Gurken, Apfel, Rote Bete, ...
- fiir Reibekuchen (G6): schneiden: Kartoffeln, Parmesan,...

5 - ENTSAFTEN VON OBST UND GEMUSE (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Entsafter (H) fertig zusammengesetzt

5.1 - ZUSAMMENSETZEN DES ENTSAFTERS

e Setzen Sie das Filtersieb (H3) in die Mitte des Auffangbehalters (H4).

* Vlerriegelung des Deckels: Drehen Sie den Deckel (H2) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn auf dem Auffangbehalter (H4)
zu verriegeln (Position Vorhéngeschloss geschlossen).

* Verriegelung der gesamten Einheit: Stellen Sie den Verriegelungshebel (H6) auf das geschlossene Vorhéngeschloss.

5.2 - ANBRINGEN DES ENTSAFTERS AUF DEM GERAT

* Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) in die waagrechte Position: Driicken Sie dabei die Taste (A2) und senken Sie
den Multifunktionskopf (A3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (A2) springt in ihre Ausgangsposition zuriick).

* Entriegeln Sie die Schutzabdeckung (A5) des Schnellantriebs (A4) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn und nehmen
Sie sie ab.

* Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollkommen stillsteht, bevor Sie den Entsafter (H) verriegeln.

® Verriegeln Sie den zusammengesetzten Entsafter durch Drehen im Uhrzeigersinn auf dem Schnellantrieb (A4), so dass
sich der Auslauf fiir die Ausqusstiille in der Verldngerung des Gerdtes befindet.

* Stecken Sie die Ausqusstiille (H5) auf den Auffangbehélter (H4) auf.

e Priifen Sie, ob die Ausgusstiille des AusgieRers (H5), offen ist.

5.3 - INBETRIEBSETZUNG UND TIPPS

o Stellen Sie ein groRes Glas unter die Ausgusstiille (H5).

® Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,3” stellen.

o Schneiden Sie Obst und/oder Gemiise in Stiicke.

® Geben Sie diese in den Einfiillstutzen des Deckels (H2) und schieben Sie sie mit dem Stopfer (H1) langsam nach
unten. Verwenden Sie zum Stopfen niemals Ihre Finger oder sonstige Utensilien.

o Vlerarbeiten Sie nicht mehr als 5 Mal 5009 Zutaten hintereinander, ohne das Gerat vollkommen abkiihlen zu lassen.
- Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.

¢ Um die gewonnene Saftmenge zu erhohen, reinigen Sie den Filtersieb jeweils nach 300 g Zutaten.

@



* Wichtig: Sobald der Auffangbehilter fiir das Fruchtfleisch voll ist, schalten Sie das Gerdt aus und leeren Sie den
Behilter.

® Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,0 und warten bis das Gerét vollkommen stillsteht.

* Warten Sie bis das Filtersieb vollkommen stillsteht, bevor Sie die Entsaftereinheit vom Gerat abnehmen.

 Zum Abnehmen des Entsafters entriegeln Sie ihn durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

o Stellen Sie den Verriegelungshebel (H6) auf das gebffnete Vorhangeschloss. Offnen Sie den Deckel (Position
Vorhangeschloss offen). Nun kdnnen Sie den Filter (H3) zum Reinigen und zum Entleeren des Auffangbehilters (H4)
herausnehmen. Wenn das Filtersieb beschadigt ist, darf es nicht mehr verwendet werden.

Tipps:

o Sie konnen Safte aus folgenden Zutaten herstellen: Karotten, Tomaten, Apfel, Weintrauben, Himbeeren,...

* Obst mit dicker Haut muss geschalt, Kerne sowie der Mittelstrang der Ananas miissen entfernt werden.

* Manche Obst- und Gemiisesorten kdnnen nicht entsaftet werden: Bananen, Avocados, Brombeeren, bestimmte Sorten
Apfel, ...

* Sie konnen Séfte von verschiedenen Obst- und Gemiisesorten zubereiten, ohne dazwischen jedes Mal den Entsafter
reinigen zu miissen. Damit sich die Safte nicht vermischen, geben Sie einfach ein wenig Wasser in den eingeschalteten
Entsafter, um ihn zwischen den einzelnen Séften zu spiilen.

* Trinken oder verwenden Sie die Séfte rasch nach deren Zubereitung oder geben Sie Zitronensaft dazu, um sie ein paar

@ Stunden im Kiihlschrank aufbewahren zu kdnnen.

6 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN KABELLANGE

Fiir einen bequemeren Betrieb und eine einfachere Aufbewahrung des Gerdtes kann die Kabelldnge reduziert werden.
Schieben Sie dazu das Stromkabel einfach durch die auf der Riickseite befindliche Offnung (A7) ins Innere des
Motorblocks (A).

7 - SEHR FEINES HACKEN KLEINER MENGEN (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Zerkleinerer fertig zusammengesetzt

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie:

- folgende Zutaten im Intervallbetrieb in Sekundenschnelle hacken: getrocknete Aprikosen und Feigen,... max
Menge / Zeit: 100g / 55
Dieser Zerkleinerer eignet sich nicht fiir harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen.

o Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose.

o Tauchen Sie den Motorblock (A) und den Adapter (E) nie ins Wasser und halten Sie sie nicht unter flieRendes
Wasser. Wischen Sie sie mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten Tuch ab.

o Fiir eine einfachere Reinigung spiilen Sie die Zubehorteile unmittelbar nach deren Verwendung ab. Zerlegen Sie
das Fleischwolfzubehor in seine Einzelteile. Gehen Sie mit allen Klingen vorsichtig um; es besteht
Verletzungsgefahr.

® Waschen, spiilen und trocknen Sie die Zubehdrteile ab: Sie sind allesamt spiilmaschinengeeignet, mit Ausnahme
samtlicher Metallteile des Fleischwolfzubehdrs: Gehduse (F1), Schnecke (F2), Messer (F3), Lochscheiben (F4
und F5), Verschlussring (F6).

* Die Lochscheiben (F4) und (F5) und das Messer (F3) miissen gefettet bleiben. Reiben Sie sie daher mit Speisedl
ein, um sie aufzubewahren.

Tricks:
* Bei Verfarbungen der Zubehorteile durch Nahrungsmittel (Karotten, Orangen,...) reiben Sie die Teile mit einem
mit Speisedl getrédnktem Tuch ab und reinigen Sie sie anschlieRend wie iiblich.
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® Mixkrug (D): GieBen Sie heiRes Wasser mit ein paar Tropfen Spiilmittel in den Mixkrug. SchlieRen Sie den
Deckel. Setzen Sie ihn auf das Gerat und schalten Sie es mehrmals auf Intervallbetrieb. Nach Abnehmen des
Mixkruges spiilen Sie ihn unter flieRendem Wasser, dann (auf den Kopf gestellt) trocknen lassen.

AUFBEWAHRUNG

Bewahren Sie das Gerdt nicht an einem feuchten Ort auf.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Wenn Ihr Gerdt nicht funktioniert, priifen Sie:

- den ordnungsgemaRen Anschluss des Gerates.

- die Verriegelung jedes einzelnen Zubehdrs.

- die Position des Geschwindigkeitsregler (A1): Riickkehr der Position "0", dann wéhlen Sie erneut die

gewiinschte Geschwindigkeit.

Thre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die Betriebsleistung steuert und analysiert.
Bei zu schwerem Inhalt schaltet sich das Gerdt von alleine aus. Um das Gerdt wieder in Betrieb zu nehmen,
miissen Sie den Geschwindigkeitsregler (al) wieder auf ,0" stellen und einen Teil der Zutaten entnehmen. Lassen@
Sie das Gerdt einige Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewiinschte Riihrstufe ein, um Ihre Zubereitung
zu Ende zu bringen.
Thr Gerat funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe
Liste im Serviceheft).

ENTSORGUNG DES GERATES UND DER VERPACKUNGSMATERIALIEN

@ Die Verpackung besteht ausschlieBlich aus umweltfreundlichen Materialien, die nach den giiltigen
Recycling-Bestimmungen entsorgt werden kdnnen.
% Fiir die Entsorgung des Gerates selbst informieren Sie sich bitte bei den zustandigen Stellen Threr
Gemeinde.

Dieses Gerdt kann auf Ihre personlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei Threm Fachhdndler und in den
autorisierten Kundendienstwerkstatten sind folgende Zubehdrteile erhaltlich:

® Edelstahl-Riihrschiissel ® Schneebesen ® Zubehdraufsatz ® Pasta Zubehor

o Deckel fiir die ® Mixkrug ® Gemiiseschneider: o Coulis Zubehdr
Edelstahl-Riihrschiissel o Entsafter - schneiden o Lasagne-Aufsatz

® Teighaken o Zerkleinerer - groR raspeln

o Knethaken o Fleischwolf - fein raspeln

- Reibekuchen

Achtung: Zubehorteile werden ausschlieBlich gegen Vorlage der Bedienungsanleitung oder des Gerdtes
verkauft.



Yag evyapIoTOULE Mo EMAEEATE pia GUOKEUT TTOU TPOOPICETaL AMOKAEIGTIKA Yia TN EMESEPYATIA TPOPWVY, YIa OIKIAKT XPron
£VTOG TOU OTITIOU.

NEPITPAOH

A - Kevtpiki povada

F - Kepahn kpeatopnxaviic (avaloya pe To povtélo)

A1 H\ektpovikdc Emhoyéag Taxitntag F1  Metalkn kevtpiki povada
A2 Koupmi amacpdNiong TG Kepahrig moMamwy F2 Koyhiag
\ermoupylwy (A3) F3 ZoompaAemidwv
A3 Kepahi moMamav Aetoupytov F4  Aiokog pe peyaheg omég
A4 Bdon yia umoh avapegng / amoxupwth Kat poAou F5  Aiokog pe pIKpEC OMEg
A5 Kahuppa aogaeiog F6 Ma&padt
A6 Eykomn yla e§aptilata avapeéng F7 Meotpag
(Cupwtripag, avadeutripag {Oung kat F8 Aiokog
avyoydaptng pe moAamhéc Aemidec) G - Kémmg Aaxavikwv (avahoya pe To povtélo)
A7 Xwpog amoBrikeuong kahwdiou G1 Xtépio mijpwong
B - Z0oTnpa pmoA G2 Mieotipag
B1 Avoeidwro pumoN G3  Kwvog kommg o€ péteg
B2 Kamakt G4 Kawvog yia xovtpd Tpiipo
C - E¢aptipata avapei§ng G5 Kwvog yia YN Tpiiuo
C1 Zupwtipag G6 Kwvog yla tpiipo matdrac/kapdtou
€2 AuyoySaptng {0png H - Amoxupwti¢ (avaloya pe To povtélo)
€3 Auyoyddptng pe moMamhéq Aemideg H1 Meotripag
D - Kavdra avapei§ng (avaloya pe o povrédo) H2 Kamdkt
D1 Kavata H3 Nepiotpogikd gidtpo
D2 Kamakt H4 Aogio KevTpIKnAG povadag
D3 Aocopetpntic/Mwpa H5 Ztépio oepPipioparog
E - ZUvdeopog (avahoya pe To povTého) H6 Mox\d¢ aopahiong

ENAP=H AEITOYPTIAZ

+ Mpw amd v mpwtn xprion, MUVETE ONa Ta HéPN TwV EAPTNUATWY LE VEPOS Kat Gamouvada (EKTOC amd Tov MpOoapHOoyéa
(E): Seite Tnv § KaBapiopdg) ZEMUVETE Kat OTEYVWOTE.

+ TomoBeTroTE TN CUOKEUR MAvw OF pia enimedn, kaBapr kat oTeyvr empavela, PePawdeite ot o Siakdmng (A1) eivar o
B¢éon "0" kau KaTomiv GUVOEOTE T GUOKEUT 0TO PEUA.

+ Ma va B¢oete ™ oUOKeLN G Aertoupyia, umdpyouv SIAQoPES SuVaTOTNTEG:

- Makekoppévn Aerroupyia (pulse) : tournez le bouton variateur (A1) sur la position « pulse » par impulsions successives
pour un meilleur contrdle des préparations.

- Zuvexii¢ Aerroupyia: Mupiote Tov Siakomtn (A1) otn Béon “pulse” yia Stakekoppévn Aerroupyia mou emTpénel Tov
KONOTEPO ENEYXO TWV TIOPAGKEVAOUATWV.

Tupiote Tov Slakomn (A1) otnv emBupntr Béon and 1o “1” éwg T pPéyloTn TaxuTnTa avdloya e TNV TPOGH UMG

enefepyaaia. Mmopeite va aNdgeTe v TayUtnTa katd tn Sidpkela g enefepyaoiac,

Ta va S1akOPETe TN AerToupyia TG SUOKEURG, YupioTe Tov Slakémm (a1) otn Béon “0".

Inpavrtiko: Znpavtikd: H cuokeun pmopei va tedei o Aerroupyia pévo otav To kaAuppa (A5) K n ke@ahr (A3)

eivat acpahiopéva. Eav pahioete To kaAuppa (A5) kau/i) Tnv ke@alr (A3) Katd Tn Sidpketa T Aerroupyiac, n
Aettoupyia TG 16 0a & i apéowc. Acq)a)uots €K VEOU TO Kuhuppu Kav/f TNV Kepahn, yupiote Tov
Siaxomn eléyxou (A1) otn Béon “0” kat Katd POXWPHOTE oV évapén Aertoupyiag TnG GUOKEUNC

emAéyovrag Tnv emBupnTA TaxiTnTa.
H ouokeun koulivag oag Slabétel évav leposnaEspyaom TIoU ENEyXel Kl avahvel v IO)(U Kam ™ Aertoupyia . Eav o
9OpTio 16XV0G Eivan BoAwkd peydho, n A pyiatng 1<0ad la va Béoete ek véou

i @
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0€ AEIToupyia Tn GUOKEUN, YUPIoTE Tov MEPIOTPOPIKS SlakdmTn (a1) o Béon “0” Kat apaipéoTe £va LEPOG TWV CUOTATIKWV.
AQAOTE TN GUOKEUT XWPIC val AeIToupYEi yia pepIkd Aemtd. Katomy, umopeite va emhé€ete T emBupntr TaxitnTa yia va
OAOKANPWOETE TNV EMEEEPYATIa TWV TPOPIHWV.

‘ H apiBpunon twv mapaypdpwv avtioTolyei 6TV apibunon Twv oxnpdtwy o maiota.

1-ANAMEIZH / ZYMQMA / XTYTTHMA / TOATONOIHZH

Avahoya e Tov TUmo Twv TPoPWY, To avogeidwto umol (b1) kat o kamaki Tou (b2) emTpémouy TV mapackeur €wg 1,8 KNG
hagpiag (opng.

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:

- Avoégidwro prol (B1).

- Kamdki (B2).

- Zupwtipag (C1) f avadeutipag L0ung (C2) i auyoyddptng pe moMamhég Aemideg (C3).

1.1- ZYNAPMOAOYHZIH TON EEAPTHMATON

+ MNatiote o koupni (A2) yia va amac@ahioeTe T Kegahi ToMam@v Aertoupylav (A3) Kat avaonKnoTe Ty mAREWE.

+ Aogahiote 1o avoeidwro umol (B1) (meplotpépovtag S€100TPoPa) 0TN GUGKEUN Kat TPOOBEOTE Ta GUGTATIKA.

+ Eloaydyete to emBupnté e§dptnpa (C1, €2 fy ¢3) oty Eykomn (A6), KpaTHOTE TO Kall MEPIOTPEYTE TO KATA ¥4 OTPOPIC
aploTEPOOTPOPA yia va ac@alioel To e€aptnua otn Bdon Tou

+ Emavagépete v kepahi) moAamav Aerroupytav (A3) og opi{ovTia Béon: MatrioTe To Koupmi (A2) Kal XaunAWOTE pE T0
XépL v kepahr moMamwv Aerroupylawy (A3) éwg Tou va acpalioel (yupioTe To koupni (A2) atnv apyikr Tou 6éon).

+ TomoBetrote To Kamdkt (B2) mavw oto avogeidwro prol (B1).
Napatipnon: H xprion Tou kamakiov Sev givat umoxpewTik. Emtpémel Ty amoguy Tou kivéivou mteiNiopatog i
eKTIVagewv peiypato,

+ BeBaiwbeite 61110 KAAUPa (A5) gival 0woTa ao@ahiopévo (Se§loatpopa) atn Baon (A4).

1.2-'ENAP=H AEITOYPIIAZ
©éoTe 0 Aettoupyia Tn GUOKEUR EPLoTPéPovTag Tov Slakdmtn (A1) otnv emBupntr Béon avaoya pe T ouvtayn.
+ H ouokeun TiBetal apéowc og Aerroupyia. Mmopeite va mpooBéoeTe TpogE PEGW TOU GTOWIOU TOU KamakIou (A2) katd
Siapkela g emegepyaoiac.
« Ta va Slakoete ™ Aertoupyia TG cuokeunc, yupiote Tov Stakomtn (A1) 010 “0".
Zupouléc:
- Zipwpa
- Xpnotpornorote to {upwtrpa (C1) oty Tayutnta “1”. Mmopeite va (upoeTe wg 500 yp. akeuptou (my.: yia dompo
Yo, Ywpi pe Snpntptakd, {oun umptlé, (oun oaunhé, ...).
- Méyiotog xpovog xpriong: 13 Aemtd.
- Avapeién
- Xpnotpomoinote Tov avadeutrpa {0ung (C2) amd v taxutnta“1” éwg ™ péytaTn Taxutnta. Mmopeite va avapeifete
£€w¢ 1,8 KIAG eNa@plag {UpNgG (KK, PmokoTa...).
-Vous pouvez mélanger jusqu'a 1,8 kg de péte légére (quatre-quarts, biscuits...).
- Méyiotog xpovog xpriong: 13 Aemtd.
- Moté pn xpnoponoieite Tov avadeutipa {oune (C2) yia va {upwaete Papiéc {pec.
- Xtomnpa/ moktomoinan
- Xpnotpomolnote Tov auyoydaptn pe moAamhég Aemidwy (C3) amd v tagutnta “1” éwg T péyiotn Taximra.
- Mmopeite va mapaokevaoeTe: paylovéla, okopdaid, GANTOEG, papéyka (€wg 8 aompadia aBywv), kpépa oavTiyi (éwg 500
ml)...
- Méyiotog xpovog xpriong: 10 Aemtd.
- Mn xpnou ite MoTé Tov auyoyddpTn pe moAamhég Aemidwv (c3) yia va {upwoete Bapiéc {Opec i va avapeifete
eha@piéc {Upe.
1.3 - ANMOXYNAPMOAOIHZH TQN EEAPTHMATQN
+ Nepipévete éwg OTOU 1) GUOKEUN VOl GTAUATHOEL EVIENGG VOl AEITOUPYE
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+ Agalpéote To kamaki (B2).

+ MNatioTte 10 MAKTPO (a2) yia va amac@ahioeTe TV kepahr moMamwy Aerroupylwv (A3) Kal avaonKwoTe Tn oty 6pbia
Béon.

+ Amaogahiote 1o e§dptnpa (C1), (C2) fy (C3) amd v kepahr moAamhwv Aerroupyiwv mélovtag To e§4pTnpa mpog TV
KaTeVBUVON TNE KEQANG KAl TEPIOTPEPOVTAG TO KATA ¥4 0TPpo@r Se€l0aTpoga.

+ AgaipéoTe 1o avoleidwto pmo.

2-OMOTENOMOIHZH/ANAMEI=H (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

Avahoya e TI¢ TPOEG, N kavdTa avapelgng (D) emtpénel Tnv mapaokeun éwg 1,5 NTpwv mTwV petydtwv Kat 1,25 Nitpwv
UYPWV PEYHATWV.

XPHZIMOMOIOYMENA ESAPTHMATA:
- Mmo) avdpei§ng (D).

2.1-XYNAPMOAOTHZH TQN EZAPTHMATON
+ Metakwviote T ke@ahr) moAam@v Aerroupytav (A3) oe opilovtia Béon;: MatroTe To koupi (A2) Kal XauNAWOTE pe T0
XépLnv kepahr moMamwy Aetroupytwy (A3) éwg 6Tou va acpahioel (yupioTe To koupni (A2) atnv apyikr Tou 6éon).

+ AmaogahioTe To kdhuppa acpaheiag (A5) T Baon (A4) TEPIOTPEPOVTAC TO APIOTEPOGTPOPA KA KATOTV AQAIPEDTE TO.

+ BeBawwbeite 611 n ouokeun éxel oTapaThoel MApwG va AeToupyei mpoTol acpahioete Kavata avapeEng (D).

+ Aogahiote Tv kavdta avapegng (D) otnv é€odo (Ad) meplotpépovtdg To Se€idoTpopa.

+ TomoBeTrioTe Ta UOTATIKA Péoa OTO pmoA avdpegng kat acpahiote To kamaki (D2) mou SiaBétel mpa Sooopétpnong
@ (D3) mePIOTPEPOVTAG TO APIOTEPOOTPOPA.

2.2-'ENAP=H AEITOYPTIAZ

+ ©¢éoTe O Nertoupyia Tn oUOKeUN TepITpEPOVTAG Tov Stakdmtn (A1) oty emBuuntr B€on (amd T Taxvtnta 4 Max i
Pulse) avahoya pe T ouvtayn. Ma Tov KahuTepo £Aeyxo TNG AVAUEIENG Kat KOADTEPN OLIOYEVOTIOINON TOU PElyMaTOC,
Xpnotuomouote T Béon “Pulse”. Mmopeite va mpooBéoeTe TPOYEC PéGw TOU GTopioL Tou Twuatog Socopétpnang (D3)
Katd T Sldpkela T eneepyaciag.

+ Ma va Siakdpete T Aertoupyia g suokeurg, yupiote Tov Siakdmm (A1) 010 0"

- Méyiotog xpdvog xpriong: 3 Aentd.

Tuppouléc:

Mmopeite va mapaokeudoeTe:

- M\ipwg moXtomoinuévoug {wpolg, coumes PENOUTE, KOUTOOTEG, MIAKOEIK, KOKTEIN.

- eNagpIéq {UpEC (yia KpEmeg, Tyaviteg, KAapouTi, YAUKEC TTTEG gap ...).

- Katd v avapei§n, €av ta ouotatikd KoAAOOoUV 0Ta TOIXWHATA TOU Mo, SIaKGYTE T AEToupyia TG CUGKEUNG, MEPILEVETE
yia v mirpn Slakorr Aetoupyiag Tng Hovadag Kal apaipéaTe TO UITON QVAMEIENG, METAKIVAGTE TA CUCTOTIKA WOTE Val
méoouv Mavw oTIG AemiBEC XPNOILOTTOWVTAG piat OTIATOUAG, Kall KATOMIV TOMOBETAOTE €K VEOU TO MMOA AVAPEIENG yia val
ouvexioeTe TV eneCepyaoia.

+ Mn yepiCete moTé T0 UmoN avapeEng Le KauTo uypo.

+ Mn xpnotponoleite To UmoA avapetng eva eivat adeto.

+ Na ypnotpomolgite mavta 1o pmol avape§ng pad pe To Kamaxi tov.

+ Moté unv a@aIpEiTe T0 KAMAKI TPOTOU OTAHATAOE Va NelToupye TAPWS N GUGKEUN.

+ Méoa oto pmo avapegng, va TomoBeTeiTe mAvTa T Uypd CUGTATIKA TPV A6 TA OTEPER OUGTATIKA.

2.3 - AMOZYNAPMOAOTHEH TOY EZAPTHMATOX

+ Nepipévete €wg 6Tou va oTapaTioel va erroupyei MPWG 1 GUOKEUR TIPOTOU AQAIPECETE TO UMTON avapeléng. Na va 1o
anao@aNioeTe, MEPIOTPEYTE TO APIOTEPOOTPOPA Kat EMAVATONOBETAOTE To KAAuppa (AS5) on Béon Tou ao@ahilovtdg To
otnv €¢odo (A4) (meptotpépovTag To Sef160TPORa).

3 - YINOKOWIMO (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:
- Z0vdeopoc (E)



- Yuvappoloynuévn kegai komtn (F)

3.1-TOMNOGETHZH TOY MPOZAPMOTEA KONTH

+ Natiote To koupni (A2) yia va amac@ahioeTe T Kegahi) ToAMam@v Aertroupylav (A3) Kat avaonKnoTe TV ARG,

+ TomoBETHOTE TOV MPOCAPUOYEQ (€) Katl aoPaNIOTE TOV MEPIOTPEPOVTAC APIOTEPOOTPOPA UE TPOTO WOTE N €€080¢ val
Bpioketal uéoa oTNV EMEKTAON TNG CUOKEUNG.

+ Emavagépete v kegahr) moMamwv Aerroupylwy (A3) o opilovTia B¢on matwvtag §ava to koupi (A2).

3.2-ZYNAPMOAOTHZH THE KEQAAHZ KOMTH

+ Kpatrfjote v Kevtpiki povdda (f1) amé 1o otépio miipwong TomoBeTwvTag To HEYAAUTEPO AVOLYUd TTPOG TA TTIAVW.

+ Eloayayete Tov koyhia (F2) (mpdyta Tov pakpu a€ova) péoa otnv kevipikn povada (F1).

«TomoBetriote To o0oTnHa Aemibwv (F3) mavw oTov kovtd d§ova mou e&éxel amo Tov koxia (F2) pe Ta aixpnped dkpa mpog Tal
£&w.

+ TomoBetrote Tov emBupnTd Sioko (F4 i F5) mdvw oto cbotnpa Aenidwv (F3) eubuypappilovrag Tiq 500 mpoegoyEq pe Ti¢
800 eyKoméG TG KevTpikig povadag (F1).

+ Bidwote 0@kt 1o maiuadt (F6) mvw oty kevtpikr povada (F1) Se§looTpoga ywpi OpwG va 10 MTAOKAPETE.

+ EmaAnBetote T ouvappoldynon. O d§ovag Sev mpémet va eival xahapog, 0UTE va pmopei va yupvd mdvw otn éon tou. Ze
avtifetn mepimTwon, enavahdBete Ta mponyoUpeva Bruara.

3.3-TOMNOOETHZH THEZ KEQAAHZ KOMTH XTH ZYZKEYH

+ Kpatrjote tn ouvappohoynuévn kegahr komtn (F) pe khion mpog ta Se€1d, yuplopévn mpog v é€080 Tou mpooappoyéa
(E) kat evBuypappiote Toug S0o Aoyxoeldeic ouvdéapoug TG Kepahrg KOMTN Ue Ti S0 EYKOTEC TOU TPOGAPHOYEQ.
Eloaydyete 0 T0 TEPHA TNV KEYANR KOTITN PEGQA OTOV TTPOCOPHOYEQ KAl KATOTIV EMAVAQEPETE TO OTOMIO TARPWONG TN
KePAAAG KON o€ 0p1{ovTia Béon wg OTOU va ao@aNCEL TEPITTPEPOVTAC APIOTEPOOTPOPA.

+ TomoBetrote TV agaipolpevn Baon (F8) mdvw oTo 0TopIo MAjpwaong.

3.4- ENAP=H AEITOYPTIAZ, £YMBOYAEZ KAl ANOXYNAPMOAOTHIH

+ BeBawwbeite 611 10 KAuPpa acaeiag (A5) gival owoTtd acpahiopévo (5e§160Tpoa) oTnv Tayeia £§0do (A4).

+ TomoBeToTe éva OKEVOC UMPOGTA AMd T GUOKELN Yia T CUAOYI TOU HElyMaTOG,

+ ©éoTe o€ Aettoupyia Tn UOKeUR yupvwvTag Tov Slakontn (A1) oty Taxitnta“3”n“4.

+ Eloaydyete 1o Kpéag péoa amd 1o oTOUIO MAPWONG KOUUATI-KOMUATL XpnotpomolovTag Tov meatrpa (F7). Moté pn
OTPWYVETE TIG TPOYEC PHéT 0TO GTOMI0 MAPWENG UE Ta SayTula I} omolodnmote ANO GKEVOG HAYEIPIKIG.
- Mmopeite va Tepayioet péxpt 3 KING kpéag,
- Méyiotog xpdvog xpriong: 10 Aemtd.

+ AQAOTE VO KPUWOEL EVTEAWG T GUCKEUH GG TTPWV amd TN XPron.

« Ma va Slakopete T Aetmoupyia TG ouokeunc, yupiote Tov StakdmTn oty TaxitnTa “0” kat mepIpéveTe €wg GTou va
OTAUATAOEL VA NerToupyei MAPWG 1 CUGKEUN).

+ Amao@aNioTe TV KEQaAr KOTTTN TIEPIOTPEPOVTAG TIPOG TV QVTIBETN Popd amd auTiv TG CUVAPHOAGYNONG.

Zuppouéc:

- MpogToIpdoTe OAn TV MOOATNTA TPOYWVY TTOU BENETE vl PINOKOETE (Y1al TO Kpéag, apaIPEDTE T KOKAAQ, TOUG XOvVEpoug
Kal Ta veupa Kall TEPa(oTe To 0 KoppdTia 2x2 K. epimou).

- BeBawBeite 61170 KpEQG €xel EEmaywoe MAPWG.

- 210 TéNog TnG eMme€epyaciag, Umopeite va MpooBETETe Kal va PINOKOWETE HEPIKA MIKPA KOMATIA w0 TPOToU GUNESETE
OO TOV Kia.

4-TPIWYIMO / KOMH ZE OETEX (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:

- Z0vdeopoc (E)

- Yuvappoloynuévog hayavokommng (G)

- Kevot kommn¢ (avahoya pe To povTého)

4.1- ZYNAPMOAOTHZH TQN EEAPTHMATQN

+ Matriote 0 Koupni (A2) yia va amac@ahioete v Keahr mToMamwy Aertoupylwv (A3) Kal avacnKwoTe Ty Mpwe.

@
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£

+ TomoBetrioTe Tov mpooappoyéa (E) kat ao@aNioTe Tov MEPIOTPEPOVTAC APIOTEPOATPOPA pE TPOTO WOTE 1) €§060¢ val
Bpioketal péoa oTNV EMEKTAON TNG CUOKEUNG,

« Emavagépete v ke@ahr moMamwv Aerroupylav (A3) og opildvtia Béon matwvrag Eavd To koupmi (A2).

+ BeBawwbeite 611 T0 KdAuppa acaleiag (A5) gival owotd acpahiopévo (Se§16aTpoga) otV Tayeia é60d0 (A4).

+ Kpatiote 1o otopio mijpwang (G1) pe Khion mpog ta 6e€id, yupiopévo mpog v é€odo Tou mpocappoyéa (E) kat
euBuypappliote Toug U0 AoyyoedeiG GuVSEGHOUG TOU GTOMIOU TAPWONG HE TIG SUO EYKOMEG TO pooappoyéa. EloaydyeTe
£w¢ TO OTOIO MAPWONG TUPMAVOU PEGQ OTOV IPOGAPLOYEX KAl KATOTIV EMAVAPEPETE TO GTOUIO TARPWONG TNG KEPANTG
KOmTN oe oplOvTia Béon wg OTOU Va A0YONTEL MEPIOTPEPOVTAG APIOTEPOOTPOMA.

+ Eloaydyete tov emBupnté Kwvo Komng péoa oTo aTopto mjpwong Kat PePatwdeite oTt €xel TomoBeTnBei mirpwg péoa
OTOV YEMIOTAPA.

4.2 -'ENAP=H AEITOYPTIAZ KAl ZYMBOYAEZ
+ TomoBeTroTe éva OKEVOG UMPOOTA MG TN GUOKEUN Yia T GUANOYI TOU pEyHaTOC,
+ ©¢éote o€ Aertoupyia T uokeur] yupvwvtag Tov Slakdmtn (A1) ot TaxTnTa “3" yio TNV KoM 08 GETEG A 0TNY TaXUTNTA
“4"y1a 10 TPiIpO.
EloaydyeTe TIC TPOYEC PEGQA OTO OTOMIO TARPWONG TOU YEMIOTHPA Kal KATEVBUVETE TIC e T BoriBeta Tou meaTripa. Moté
N GTIPWYVETE TIG TPOPEC PEGT GTO GTOMIO MATPWONG e Ta SaxTUAa i) omrotodrimoTe GANO OKEVOG HAYEIPIKAG.
- Mmopéeite va eToludoeTe €wg 2 kg TPOQILWV.
- Méyiotog xpdvog xpriong: 10 Aemtd.
Ma va SlokOPeTe TN Aertoupyia TG CUOKEUN, YUPIoTE Tov SlakdmTn oTny TaxUTnTa “0” Kal MEPIUEVETE £wG GTOU val
OTAUOTAOEL Va NerToupyei AP 1 CUGKEUN).
Anac@ahioTe T0 GTOUIO TAPWONG TIEPIOTPEPOVTAG TTPOG TV AVTIBETN YOPA AMO AUTAV TG GUVAPUOAGYNONG.
+ Me ToUC KWVOUG KOG UMOPE(TE Va KAVETE Ta §AG:
- Xovtpo Tpiipo (G4) / Pikd Tpiyipo (G5): kapdta, oeENvopIlec, matdreg, Tupi,...
- Komn og yovTpéq péteg (G3): matdteg, kapdta, ayyoupla, pia, mavtldpia,...
- Tpipipo mardrac/kapdtou (G6): matareg, Tupi ...

5- ANOXYMQTHZ OPOYTQN KAI AAXANIKQN (ANAAOYA METO MONTEAOQ)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:
- Amoyupwtig (H).

5.1-ZYNAPMOAOTHEIH TOY AMOXYMQTH

+ TomoBetrote 1o iktpo (h3) oTo KévTpo TOU Soygiou Kevpikiig povadag (h4).

+ AopANion Tou KamakIoU: MEPIOTPEWTE apIOTEPOOTPOPA KAl A0YaNOTE To Kamdki (h2) mavw oTo SoyEio KEVTPIKIG povadag
(h4) (Béon kAeloTOU AoukéTou).

+ KaBohr aopahion: méote tov poxhd acpahiong (h6) otn Béon kheiotol Noukétou.

5.2- TONOOETHIH TOY OYTOKENTPIKOY XTIOTH MANQ XTH ZYIKEYH

+ MetakvioTe v kepahr moAamav Aertoupytwv (A3) og opt{vTia Béon: MatrhoTe To koupn (A2) Kal anAWOTe Pe To xépL
v kepahr moMamwv Aertoupytav (A3) wg 6Tou va acpahioel (yupioTe To koupni (A2) atnv apyikr Tou 6éon).

+ AmaogalioTe kat agatpéoTe To kaAuppa (A5) amd T £6080 (A4) MePIOTPEPOVTAS TO APIOTEPOOTPOPA.

+ BeBawwbeite 611N ouokeun éxel oTapATAOE TATPWG Val AETOUPYEL TPOTOD A0QANITETE TOV QPUYOKEVTPIKG aTig (H).

+ Aogahiote amoyupwtr otn Baon (A4) meploTpépovtdc Tov Sefld0TpoPa PE TPOMO WOTE N €£050¢ yia TO GTOUIO
0epPIpiopaToc val ivat EVBUYPAPUIOEVN HE TN GUOKEUT.

+ MNpocappdoTe 1o oTopI0 oepPipiopatog (HS) aTo Soxeio KevTpIKNg povadag (H4).

+ BeBauwbeite 611 n kGAuppa Tou oTopI0 oEpPipiopatog (HS) eivat avoryTo.

5.3-'ENAP=H AEITOYPTIAZ KAl ZYMBOYAEZ

+ TomoBetrote éva peyaho motrpt kitw amd 1o oTépIo oepPipiopatog (H5).

+ ©éoTe o€ AetToupyia TN GUOKEUR YupvwvTag Tov Slakontn (A1) oty taxutnta ‘3"

+ Koyte Ta gpoUTa Kau/r ta Aaxavika o€ Koppdia.

+ Eloaydyete T TpOQES péca 010 0TOHI0 MAjpwang Tou Kamakiou (h2) kat ompwéTe TIC ENappuig e Tov meotrpa (H1). Moté



N GTIPWYVETE TIG TPOPEC PEGT GTO GTOMIO ATPWONG pE Ta SaxTUAa ) omrolod1imoTe GANO OKEVOG HAYEIPIKAG.

+ Mnv a@noete T GUOKeUR va AeToupyroel GuvexOpeva Yia 5 @opéc pe 500 yp. Tpogwv mpog enefepyacia Xwpic va
Siakoyete yia Niyo T Aertoupyia TG eviaueoa.
- Méyiotog xpévog xpriong: 10 Aemtd.

+ Ma v kahutepn anddoan ¢ cuokeung, va kabapilete To GiNtpo petd and ke ene§epyacia 300 yp. GUOTATIKWV.

+ InpavTiko: Otav yepioel To Soxeio Yixag tng Kevrpikig povadag, SlakdyTe Tn Aerroupyia Tng GuoKeurg kat adeldote 10
Soyeio KevTpIKrg povadac.

« Ma va Slakopete T Aettoupyia TG GUOKEUNC, yupioTe Tov SlakdmTn oty TaxitnTa “0” Kat mepIpévete €wg Tou va
OTAMATATEL VO AETOUPYEL TARPWG ) GUOKEUN.

+ Mepipévere éwg 6TOL Va oTApATIOE! TANPWG TO MEPIOTPOPIKO PikTpo TIPOTOU agalpéoete e€apthpata amd
GUGKEUN).

+ Nla v agaipeon Tou amoyupwTH, anaceakioTe Tov MEPIGTPEPOVTAC APIOTEPOOTPOPA.

+ TomoBetrote Tov poxAd acpdahiang (H6) atn Béan avoiktol houkétou. AvoiTe To Kamdki (Béon avoiktol hAoukétou). Twpa,
unopeite va agaipéoete 10 oiktpo (H3) yia va to kaBapioete kai va adeldoeTe To Soxeio Kevipiki povadag (H4).

Tuppouléc:

+ Mnopeite va mapaokeuaoeTe moikiloug XUpoUg OmwG Ly, amo: KapdTa, VIOUATES, UrAa, oTa@UNa, opé- oupda,...

Zephoudiote Ta ppoUTa pe XovTpr A0S, APAIPEDTE TA KOUKOUTOLA KAt GTNV TTEPIMTWAN TOU avavd, a@alpéaTe Tov

nupriva Tou.

Aev givai Suvarr n e€aywyn XupoU amd oplopéva ¢pouTa Kal Aayavikd: pmavaves, aBokavto, Houpa, , OPIOHEVEG TOIKINIES

pAA@Y, KAT....

Mnopeite va MapaokeUAoETe XUpOUG e S1apopeTIkd ppoUTa Kal Aaxavika xwpic va xpelaotei va kaBapilete kaBe popd @

Tov amoyupwTH, ot yeuoelg Sev Ba avapeyBouv. Xpetdletar amwg va mpooBéaete Niyo vepd 0TOV AMOXUUWTH KAl vVal TOV
Béaete o€ Aettoupyia yia va EemuBei LeTagy Twv prioewv yia TV Tapackeur} S1agopeTikoy XupoU.

+ Na KatavahwVETE TOUG XUPoUE ypriyopa LETA Ao TV TApaoKEUN TOUG Kat va POOBETETE Xupd Aepoviou yia va diatnpeite
TOV XUMO PPETKO VIO APKETEC WPEG.

6 - PYOMIZH TOY MHKOYZ TOY KAAQAIOY

Ta o avetn ¥prion 1 yia T amoBrikeuan, UMOpETE va PEIWOETE TO PIiKOG Tou Kahwdiou mMECOVTAG TO TIPOG TO ECWTEPIKO
NG KEVTPIKIG povadag (a) amd To dvotyua mou Bpioketal 0To mow UEPOG TNG GUOKEUAG (A7).

7 - TAHPEZ WINOKOWIMO MIKPQN NMOZOTHTQN (ANANOTA METO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENO EZAPTHMA:
- ouvappoloynpévog poNog

Me tov pi)o pmopeite va kavete Ta e€ng:

- Wihokdyipo o Niya deutepolemta pe Siakekoppévn Aeroupyia (pulse): amo§npapéva ouka, amognpapéva Bepikoka...
Méy. moodtnta / xpdvog: 100 yp. / 5 Seut.
AuTdg 0 LUAOG Sev €xel oxeSIaoTEL yia okKANPA TPOIGVTA OTIWG O KAPEC,

KAOAPIZMOZ

+ AmoouvOETE TN GUOKEUT amd TO PEVaL

+ Mn BuBilete moté TV Kevtpikr povada (A) oUTe Kat Tov mpocappoyéa (E) oTo vepd Kat pnv Ta Bpéxete aTov vepoyuT.
TKOUTIOTE Tal e €val OTEYWO 1} ENAPPWG BPeYUEVO Tavi.

+ Tamo evkoho kaBapiopo, va Eemévete ypriyopa Ta e6apTripaTa apéows HONIG Ta XpnOtpOmoIOETE. AMOGUVAPUOAOYHOTE
€vTeEMWE TNV keari komTn. Na xerpileate Tig Aemideg pe mpoooyH, HMOpEi va 6ag TPauRaTicouy.

+ M\Ovete, EeMOveTe Kal OTEYVHOTE Ta 6aPTIHHATC: TAEVOVTAL KO 0TO TAUVTHPLO TIATWY EKTOG amd Tal LETAAIKA e§apTrpaTa
NG KeQaNG KOTTN: Kevtpikr povdda (F1), koxhiag (F2), cuotua Aemidwv (F3), diokot (F4 kat F5), maiuadt (F6).

+ O18iokot (F4) kau (F5), kaBwg kat 1o ouotnua Aemidwv (E3) mpémel va mapapévouv Aadwpéva. Emaleite Ta pe payelpikd
a1 yia va Siatnpnbolv oe kahr katdotaon.



Zuppouléc:

+ L€ MePIMTWOoN XPWHATIONOV TWV EEAPTNHATWY A TIC TPOYES (KApATa, TOPTOKANIAL...), TRIYTE Ta e Eval Tavi EUMOTIONEVO
UE payelpkd Aad! Kal 0Tn GLVEELD EKTENEDTE TOV GUVNBIoHEVO KaBapIapd.

+ Mmo) avapei§ng (D): mpoabéaTe (010 vepo Kal LEPIKEG GTAYOVEG LYPOL MATWY péoa aTo pmo avdpedng. Kheiote To
Kamak. TomoBeTAOTE T0 0T B£0M TOU MAVW 0T CUGKEUN KOl EKTENEOTE LIEPIKES TTIETEIG, 1T GUVEXELD, OPAIPETTE TO KAMAKI
ano T ouokeur, EEMUVETE To UMoA pe Vepd Kal a@roTE To va 0TEYVWOEL (TomoBetnpévo avdmoda).

ANOOHKEYZH

Mnv amoBnKeveTe TN GUGKEUN O€ XWPO e Uypaoia.

TINA KANETE EAN H XYZKEYH AEN AEITOYPTEI

Edv n ouokeun oag Sev Aettoupyei, emaAnbevote:

-Tn 0UvSEDN TG BUOKEUNG OTO PEVAL

-Tnv ao@dNion tou kdBe e§aptipatod.

- H 8¢on tou koupmiou dioko (A1): emaTpégel Tn B€on "0", TN ouvéyela, eMAECTE kat AN Ty emBupnTA TayuTNTa.

H auokeun koudivag oag StaBéter évav pikpoene§epyaoTr mou eAéyyel kat avalel T 1ox0 Katd T Aertoupyia . Ev 1o

QopTio 10X0O €ivar umePPONIKA peydMo, N Aeitoupyia TG cuokeunc Ba Slakomei autopdtwe. Ma va BEoeTe €K VEOu OE

\eIToupyia Tn OUGKELN, YUPIOTE Tov EPIOTPOPIKG SlakomTn (al) o Béon “0” kal APAIPETTE €val PEPOG TWV CUOTATIKWV.
EA(DT’]GTE TN GUOKEUN XwpIG val AEToupyei yia pepika Aemtd. Katom, pumopeite va emAé€ete Ty emBupntr TaxdtnTa yia va

0AoKANPWOETE TV EMeepYaTia TwV TPOPILWV.

2 oub:

H ) o0 €§
QUNASI0 a€pPIQ).

AMOPPIWHTQN YAIKON XYZKEYAZIAZ KAI THZ ZYZKEYHX

H ouokeuaaia anmoteheital amokAeloTIka amd NiKd mou eivat akivéuva mpog To mepiBalov

QC & Kall Umopolv val amoppipBouv GUPGWVA HE TIC LoXUOUTES SIOTAELG avaKUKAWONC.

ivapnA pyei; EmkovwvoTe pe éva e§ouatodotnuévo kévtpo a€pPic (Seite T Aiota oto

Ma mv andppiyn ¢ ouokeunc, NToTe mMinpogopieg amd v apuddia umnpeaia Tou Sripou oag.

EZAPTHMATA

Mnopeite va e£aTOMIKEVTETE TN GUOKEUN) GaG TPOUNBEVGHEVOL Ta TAPAKATW EAPTHLATA AMd TO KATAGTNA OTIOU AyopasaTe
™ ouokeun 1y and éva e§ouatodoTNUEVO KEVTPO OEPRIG:

+ Avo€eidwrto pmoh « MnoA avapel§ng  + Zovdeopog + Kiryia Maota

+ Kamdki tou avo€eidwrou pmok + ATIOXUMWTAC + Aayavokommng + Afeaoudp yia kouhi
+ Zupwtipag + MONog - KOTII} O€ QETEC « MONog

+ Avadevtipag Vpng « Kepah - XovTpd Tpiipo

+ Auyoydaptng ue moAaméq emideg KPEATOUNXAVAG - YING Tpiipo

- piYipo matdtag/kapdtou

NpoooyH: dev eivat Suvatr n mwAnon kavevog e€aptripatog edv Sev dei€ete To eyxelpidio xpriong iy Ty GuaKevr cag.



Vi ringraziamo per aver scelto un apparecchio, progettato esclusivamente per la preparazione di alimenti
in ambiente domestico all’interno della vostra abitazione.

DESCRIZIONE

A - Blocco motore F - Testa tritacarne (a seconda del modello)
A1 Regolatore di velocita F1 Corpo in metallo
A2 Pulsante di sblocco della testa F2 Vite
multifunzione (A3) F3 Coltello
A3 Testa multifunzione F4 Griglia a fori grandi
A4 Attacco rapido F5 Griglia a fori piccoli
(vaso frullatore/centrifuga/frantumatore) F6 Dado
A5 Tappo di sicurezza F7 Pressino
A6 Attacco accessori mescolatori F8 Piatto
(impastatore, frusta a filo, miscelatore) G - Taglia-verdure (a seconda del modello)
A7 Awvolgicavo G1 Caricatore rullo
B - Gruppo contenitore G2 Pressino
B1 Contenitore inox G3 Rullo per affettare
B2 Coperchio G4 Rullo per grattugiare grosso
C - Accessori mescolatori G5 Rullo per grattugiare fine
C1 Impastatore G6 Rullo per frittelle di patate
(2 Miscelatore H - Centrifuga (a seconda del modello)
C3 Frusta a filo H1 Pressino
D - Vaso frullatore (a seconda del modello) H2 Coperchio @
D1 Vaso H3 Filtro girevole
D2 Coperchio H4 Raccoglitore
D3 Tappo dosatore H5 Beccuccio
E - Adattadore (a seconda del modello) H6 Leva di bloccaggio

AVVIAMENTO

® Al primo utilizzo, lavare tutti i pezzi degli accessori con acqua e detersivo per piatti (tranne l'adattatore
(E): vedere § pulizia). Sciacquare e asciugare.
® Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta; controllare che il regolatore di velocita
(A1) sia in posizione “0”, quindi collegare l'apparecchio.
o Per avviare l'apparecchio, vi sono diverse possibilita:
- Funzionamento intermittente ("pulse") : ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione “Pulse”
per un funzionamento a intermittenza.
- Funzionamento continuo: ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata da “1” a “max”,
a seconda della preparazione. E possibile passare da una velocita all'altra durante la preparazione.
o Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (al) sullo “0”.
Importante: L'apparecchio pud essere avviato solo se il tappo (A5) e la testa (A3) sono correttamente
inseriti. Nel caso il tappo (A5) e/o la testa (A3) si spostassero o allentassero improvvisamente
durante il funzionamento, l'apparecchio si arrestera automaticamente. Fissare in posizione il tappo
e/o la testa, portare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione “0”, poi avviare normalmente
'apparecchio selezionando la velocita desiderata.
L'apparecchio é dotato di un microprocessore che controlla e analizza la potenza di funzionamento. In caso
di sovraccarico, l'apparecchio si arresta automaticamente. Per rimettere in funzione 'apparecchio, ruotare
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il regolatore (A1) in posizione “0” e togliere una parte degli ingredienti. Lasciar riposare l'apparecchio per
alcuni minuti. E quindi possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la preparazione.

‘ La numerazione dei paragrafi corrisponde a quella degli schemi. ‘

1 - AMALGAMARE/IMPASTARE/SBATTERE/EMULSIONARE/MONTARE

A seconda della natura degli alimenti, il contenitore inox (B1) e il suo coperchio (B2) permettono di lavorare
fino a 1,8 kg di pasta leggera.

ACCESSORI UTILIZZATI:

- Contenitore inox (B1).

- Coperchio (B2).

- Impastatore (C1) o miscelatore (C2) o frusta a filo (C3).

1.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

 Premere il pulsante (A2) per shloccare la testa multifunzione (A3) e aprirla completamente.

o Fissare il contenitore inox (B1) (senso orario) sull'apparecchio e versare gli ingredienti.

o Inserire 'accessorio desiderato (C1, C2 o (3) sullattacco (A6), premere e ruotare di un quarto di giro in
senso antiorario per fissare l'accessorio nel suo alloggiamento.

®Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (A2) e abbassare
manualmente la testa multifunzione (A3) fino all‘arresto (il pulsante (A2) torna nella posizione di partenza).

® Posizionare il coperchio (B2) sul contenitore inox (B1).

Attenzione: l'utilizzo del coperchio non & obbligatorio, ma permette di evitare eventuali schizzi o spruzzi.
!'.)' Accertarsi che il tappo (A5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (A4).

1.2 - ACCENSIONE
Avviare ruotando il regolatore di velocita (al) sulla posizione desiderata, a seconda della ricetta.
® L'apparecchio entrera immediatamente in funzione.
Durante la preparazione, & possibile aggiungere degli alimenti attraverso l'apertura del coperchio (b2).
o Per arrestare 'apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0”.
Consigli utili:
- Impastare
- Utilizzare l'accessorio impastatore (C1) alla velocita “1. E possibile impastare fino a 500 g di farina (es.:
pane bianco, pane ai cereali, pasta brisée, pasta frolla...).
- Tempo di utilizzo massimo: 13 minuti.
- Amalgamare
- Utilizzare il miscelatore (C2) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
- E possibile amalgamare fino a 1,8 kg di pasta leggera (torta paradiso, biscotti...).
- Tempo di utilizzo massimo: 13 minuti.
- Non utilizzare mai il miscelatore (C2) per impasti pesanti..
- Sbattere /emulsionare / montare
- Utilizzare la frusta a filo (C3) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
- E possibile preparare: maionese, aioli, salse, albumi a neve (fino a 8 albumi d'uovo), panna montata (fino
a 500 ml)...
- Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.
- Non utilizzare mai la frusta a filo (C3) per impastare paste pesanti o per mescolare paste leggere.

1.3 - SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

o Attendere l'arresto completo dell'apparecchio.

 Rimuovere il coperchio (B2).

o Con il pulsante (A2), sbloccare la testa multifunzione (A3) e aprirla completamente.



o Shloccare l'accessorio (C1), (C2) o (C3) dalla testa multifunzione spingendolo verso la testa e facendogli
effettuare un quarto di giro in senso orario.
o Estrarre il contenitore inox.

2 - OMOGENEIZZARE/MESCOLARE/FRULLARE
(A SECONDO DEL MODELLO)

A seconda della natura degli alimenti, il vaso frullatore (D) permette di preparare fino a 1,5 L di composti
spessi e 1,25 L di composti liquidi.

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Vaso frullatore

2.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

®Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (A2) e abbassare
manualmente la testa multifunzione (A3) fino all'arresto (il pulsante (A2) torna nella posizione di partenza).

o Shloccare il tappo di sicurezza (A5) dell'attacco rapido (A4) ruotando in senso antiorario, poi rimuoverlo.

o Assicurarsi che 'apparecchio sia completamente fermo prima di bloccare il vaso frullatore (D).

e Bloccare il vaso frullatore (D) sull'attacco (A4) ruotandolo in senso orario.

o Versare gli alimenti nel vaso frullatore, quindi bloccare il coperchio (D2) munito di tappo dosatore (D3)
ruotando in senso antiorario.

2.2 - ACCENSIONE

* Avviare ruotando il regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata (Velocita da 4 a Max o Pulse) a
seconda della ricetta. Per frullare e omogeneizzare al meglio la preparazione, selezionare la modalita “Pulse”.
In corso di preparazione & possibile aggiungere degli alimenti attraverso l'apertura del tappo dosatore (D3).@

® Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (A1) sullo “0”.

- Tempo di utilizzo massimo: 3 minuti.

Consigli utili:

E possibile preparare:

- Minestre frullate finemente, vellutate, composte, frappé, cocktail.

- Paste leggere (crépe, frittelle, clafoutis, sformati...).

- Durante la lavorazione, se gli ingredienti restano attaccati alle pareti del recipiente, arrestare 'apparecchio,
attendete l'arresto completo dell'apparecchio e estrarre il vaso frullatore, far cadere gli alimenti sulle lame
per mezzo di una spatola, poi riposizionare il vaso frullatore per proseguire la preparazione.

* Non riempire mai il vaso frullatore con del liquido bollente.

¢ Non utilizzare il vaso frullatore a vuoto.

o Utilizzare sempre il vaso frullatore con il coperchio.

* Non rimuovere mai il coperchio prima dell'arresto completo dell’apparecchio.

o Versare sempre gli ingredienti liquidi per primi nel vaso frullatore e poi aggiungere gli ingredienti solidi.

2.3 - SMONTAGGIO DELL'ACCESSORIO
¢ Prima di estrarre il vaso frullatore, attendere che l'apparecchio si arresti completamente, quindi shloccarlo
in senso antiorario e reinserire il tappo (A5) bloccandolo sull'attacco (A4) (senso orario).

3 - TRITARE (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Adattadore (E)
- Testa tritacarne assemblata (F)



3.1 - MONTAGGIO DELL'ADATTATORE TRITACARNE

 Premere il pulsante (A2) per shloccare la testa multifunzione (A3) e aprirla completamente.

o Posizionare |'adattatore (E) e bloccarlo avvitandolo in senso antiorario.

e Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale premendo nuovamente il pulsante (A2).

3.2 - ASSEMBLAGGIO DELLA TESTA TRITACARNE

o Afferrare il corpo (F1) dallimboccatura posizionando l'apertura piti ampia verso lalto.

o Inserire quindi la vite (F2) (perno lungo per primo) nel corpo dell'apparecchio (F1).

® Posizionare il coltello (F3) nel perno corto che sporge dalla vite (F2) con le parti affilate verso Uesterno.

o Sistemare la griglia scelta (F4 o F5) sul coltello (F3) facendo corrispondere i due incastri con le tacche del
corpo (F1).

® Avvitare bene il dado (F6) sul corpo (F1) in senso orario, senza bloccare.

o Verificare il montaggio. Il perno non deve avere gioco né girare su se stesso. In caso contrario, effettuare
nuovamente le operazioni descritte in precedenza.

3.3 - MONTAGGIO DELLA TESTA TRITACARNE SULL’APPARECCHIO

e Con limboccatura inclinata verso destra, collocare la testa tritacarne assemblata (F) di fronte all'attacco
dell’adattatore (E) e far corrispondere le due alette della testa tritacarne con le due tacche poste
sull'adattatore. Infilare bene la testa tritacarne nell'adattatore, poi riportare limboccatura in posizione
verticale fino all'arresto girando in senso antiorario.

o Inserire il piatto amovibile (F8) sullimboccatura.

3.4 - ACCENSIONE, CONSIGLI E SMONTAGGIO

o Accertarsi che il tappo di sicurezza (A5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (A4).

® Collocare davanti all'apparecchio un recipiente per raccogliere la preparazione.

 Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore (A1) alla velocita “3" o “4".

o Introdurre la carne nell'imboccatura pezzo per pezzo aiutandosi con il pressino (F7). Non utilizzare mai le
dita o altri utensili per spingere gli alimenti nell'imboccatura.
- Potete spezzettare fino a 3 kg di carne.
- Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.

o Lasciate raffreddare completamento il vostro apparecchio prima di qualsiasi nuovo utilizzo.

e Per arrestare lapparecchio, portare il regolatore alla velocita “0” e attendere larresto completo
dell'apparecchio.

o Shloccare la testa tritacarne nel senso contrario a quello del montaggio.

Consigli utili:

- Preparare gli alimenti da tritare (per la carne, eliminare ossa, cartilagini e nervi e tagliare a pezzettini di
2x2 cm circa).

- Assicurarsi che la carne sia stata correttamente scongelata.

- Una volta finito di tritare, & possibile passare alcuni pezzetti di pane per far uscire tutto il trito.

4 - GRATTUGIARE/AFFETTARE (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:

- Adattadore (E)

- Taglia-verdure assemblato (G)
- Nulli (a seconda del modello)

4.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

® Premere il pulsante (A2) per shloccare la testa multifunzione (A3) e aprirla completamente.

® Posizionare |'adattatore (E) e bloccarlo avvitandolo in senso antiorario.

e Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale premendo nuovamente il pulsante (A2).
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o Accertarsi che il tappo di sicurezza (A5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (A4).

e Con limboccatura inclinata verso destra, collocare il caricatore del rullo (g1) di fronte all'attacco
dell'adattatore (E) e far corrispondere le due alette del caricatore del rullo con le due tacche poste
sull'adattatore. Inserire a fondo e riportare limboccatura del caricatore in posizione verticale fino all'arresto
girando in senso antiorario.

o Inserire il rullo scelto nel caricatore affinché si posizioni correttamente in sede.

4.2 - ACCENSIONE E CONSIGLI

* Collocare davanti all'apparecchio un recipiente per raccogliere la preparazione.

® Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore (al) sulla velocita “3” per affettare e sulla velocita “4” per
grattugiare.

o Introdurre gli alimenti nellimboccatura del caricatore ajutandosi con il pressino (G2). Non utilizzare mai
le dita o altri utensili per spingere gli alimenti.
- Potete preparare fino a 2 kg di prodotti alimentari.
- Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.

e Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore alla velocitd “0” e attendere larresto completo
dell'apparecchio.

o Shloccare il caricatore del rullo nel senso contrario a quello del montaggio.

o Con i rulli & possibile preparare:
- grattugiato spesso (rullo C) (G4)/grattugiato fine (rullo D) (G5): carote, sedano-rapa, patate, formaggio...;
- fette spesse (rullo A) (G3): patate, carote, cetrioli, mele, barbabietole...;
- frittelle di patate (rullo E) (G6): patate, parmigiano...

5 - CENTRIFUGARE FRUTTA E VERDURA (A SECONDA DEL MODELLO)@

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Centrifuga assemblata (H).

5.1 - ASSEMBLAGGIO DELLA CENTRIFUGA

® Posizionare il filtro (H3) al centro del raccoglitore (H4).

 Blocco del coperchio: girare in senso antiorario e bloccare il coperchio (H2) sul raccoglitore (H4) (simbolo
“lucchetto chiuso”).

 Blocco totale: spingere la leva di bloccaggio (H6) sul simbolo “lucchetto chiuso”.

5.2 - MONTAGGIO DELLA CENTRIFUGA SULL’APPARECCHIO

e Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (A2) e abbassare
manualmente la testa multifunzione (A3) fino all'arresto (il pulsante (A2) torna nella posizione di partenza).

o Shloccare ed estrarre il tappo di sicurezza (A5) dall'attacco (A4) ruotando in senso antiorario.

o Assicurarsi che l'apparecchio sia completamente fermo prima di bloccare la centrifuga (H).

o Fissare la centrifuga assemblata sull'attacco (A4) girando in senso orario, in modo da allineare l'uscita per
il beccuccio con Uesterno dell'apparecchio.

o Inserire il beccuccio (H5) sul raccoglitore (H4).

o Assicurarsi che il cappuccio del beccuccio (H5) & correttamente aperto.

5.3 - ACCENSIONE E CONSIGLI

® Posizionare un grosso bicchiere sotto il beccuccio (H5).

* Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore di velocita (A1) sulla velocita “3".

e Tagliare la frutta e/o la verdura a pezzetti.

o Introdurre gli alimenti nellimboccatura del coperchio (H2) e spingere lentamente aiutandosi con il pressino
(H1). Non utilizzare mai le dita o altri utensili per spingere gli alimenti.

*Non lavorare per pill di 5 volte di sequito 500 g di alimenti senza aver fatto riposare l'apparecchio.
- Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.



 Per un migliore rendimento, pulire il filtro ogni 300 g di ingredienti.

¢ Importante: Quando il contenitore raccogli-polpa & pieno, arrestare l'apparecchio e svuotare il raccoglitore.

e Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore alla velocitd “0” e attendere larresto completo
dell'apparecchio.

o Attendere l'arresto completo del filtro girevole prima di rimuovere l'accessorio.

o Per estrarre la centrifuga, sbloccare girando in senso antiorario.

* Posizionare la leva di bloccaggio (H6) sul simbolo “lucchetto aperto”. Aprire il coperchio (simbolo “lucchetto
aperto”). E quindi possibile estrarre il filtro (H3) per pulirlo e svuotare il raccoglitore (H4).

Consigli utili:

® Per preparare i succhi, & possibile utilizzare vari ingredienti, tra cui: carote, pomodori, mele, uva, lamponi...

e Pelare la frutta quando la buccia é particolarmente spessa, privare dei semi, eliminare il torsolo centrale
dell'ananas.

* Non & possibile estrarre il succo da alcuni tipi di frutta e verdura: banane, avocadi, more, alcune varieta di
mele, ecc...

® Al contrario, & possibile preparare succhi squisiti con vari tipi di frutta e verdura senza pulire ogni volta la
centrifuga: per evitare di mischiare i sapori, basta sciacquare la centrifuga azionandola con un po’ d'acqua
tra un succo e laltro.

* Una volta preparato, il succo deve essere consumato rapidamente. Aggiungere del succo di limone per
conservare qualche ora in luogo fresco.

6 - LUNGHEZZA DEL CAVO

Per un utilizzo pill agevole o al momento di riporre 'apparecchio, & possibile ridurre la lunghezza del cavo
spingendolo allinterno del blocco motore (A) attraverso l'apertura situata nel retro (A7).

7 - TRITARE MOLTO FINEMENTE PICCOLE QUANTITA
(A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Frantumatore assemblato.

Con il frantumatore & possibile:

- In modalita “Pulse”, tritare in pochi secondi fichi secchi, albicocche secche...
Quantita/tempo massimo: 100 g / 5 secondi
Questo frantumatore non prevede la macinatura di prodotti duri come i chicchi di caffe.

®Scollegare l'apparecchio.

*Non immergere né mettere il blocco motore (A) o 'adattatore (E) sotto l'acqua corrente. Pulirlo con un
panno asciutto o leggermente umido.

ePer una pulizia pill agevole, sciacquare velocemente gli accessori dopo ogni utilizzo. Smontare
completamente la testa tritacarne. Le lame possono essere particolarmente taglienti: maneggiarle
con cura.

e Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori lavabili in lavastoviglie, eccetto i componenti metallici della
testa tritacarne: corpo (F1), vite (F2), coltello (F3), griglie (F4 e F5) e dado (F6).

e Le griglie (F4) e (F5), nonché il coltello (F3) devono rimanere lubrificati. A tal fine, cospargerli d’olio
alimentare.



I nostri consigli:

o Nel caso in cui gli accessori si colorassero con gli alimenti (carote, arance...), strofinarli con un panno
imbevuto di olio da cucina, quindi lavarli normalmente.

e Vaso frullatore (d): versare acqua calda e alcune gocce di detersivo per piatti nel vaso frullatore.
Chiudere il coperchio. Posizionarlo sull'apparecchio e premere pidl volte il pulsante “Pulse”. Una volta
rimosso, sciacquare il contenitore con acqua corrente e lasciare asciugare (contenitore capovolto).

SISTEMAZIONE

Evitare di riporre l'apparecchio in un ambiente umido.

SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

Se l'apparecchio non funziona, verificare:

- che l'apparecchio sia collegato;

- che ogni accessorio sia ben fissato in sede;

- la posizione del pulsante di azionamento (A1): restituisce la posizione "0", poi riselezionare la velocita
desiderata.

L'apparecchio & dotato di un microprocessore che controlla e analizza la potenza di funzionamento. In

caso di sovraccarico, l'apparecchio si arresta automaticamente. Per rimettere in funzione l'apparecchio,

ruotare il regolatore (A1) in posizione “0” e togliere una parte degli ingredienti. Lasciar riposare

l'apparecchio per alcuni minuti. E quindi possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la

preparazione.
L'apparecchio continua a non funzionare ? Rivolgersi a un centro assistenza autorizzato (vedere l'elenco
nel libretto).

ELIMINAZIONE DEI MATERIALI DI IMBALLAGGIO E DELL'APPARECCHIO

@ L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per 'ambiente che possono
Q & essere smaltiti in conformita alle vigenti norme in materia di riciclaggio.

Per lo smaltimento dell'apparecchio, rivolgersi al servizio competente della propria zona.

ACCESSORI

E possibile personalizzare l'apparecchio acquistando presso il proprio rivenditore di fiducia o un centro
assistenza autorizzato i seguenti accessori:

¢ Contenitore inox e Vaso frullatore o Taglia-verdure : o Kit pasta

® Coperchio del contenitore inox o Centrifuga - fette ® Passa pomodoro
® Impastatore  Frantumatore - grattugiato spesso ® Tagliapasta

® Miscelatore o Testa tritacarne - grattugiato fine

® Frusta a filo ¢ Adattadore - frittelle di patate

Attenzione: Gli accessori possono essere venduti solo su presentazione del proprio manuale d'uso o
del proprio apparecchio.

@



Obrigado por escolher um aparelho exclusivamente previsto para a preparagao de alimentos, para uma

utilizagdo doméstica apenas.

DESCRICAO

A - Bloco motor

A1 Selector electronico de velocidade

A2 Botdo de desbloqueio da cabeca
multifuncdes (A3)

A3 Cabeca multifungdes

A4 Saida répida (taga misturadora/
centrifugadora/triturador)

A5 Tampa de seguranca

A6 Saida acessorios misturadores (acessorio para

amassar, batedor multi-varas, misturador)

F - Cabeca picadora (consoante o modelo)
F1 Corpo metalico
F2 Rosca
F3 Lamina
F4 Grelha orificios grandes
F5 Grelha orificios pequenos
F6 Porca
F7 Calcador
F8 Tabuleiro
G - Cortador de legumes (consoante o modelo)

A7 Enrolador do cabo

B - Conjunto da taca
B1 Taga inox
B2 Tampa

C - Acessérios misturadores
C1 Acess6rio para amassar
C2 Misturador
€3 Batedor multi-varas

G1 Suporte tambor
G2 Calcador
G3 Tambor cortar em fatias
G4 Tambor ralar grosso
G5 Tambor ralar fino
G6 Tambor reibekuchen
H - Centrifugadora (consoante o modelo)
H1 Calcador

D - Copo misturador (consoante o modelo) H2 Tampa
D1 Copo H3 Filtro rotativo
: D2 Tampa H4 Corpo receptéaculo
E D3 Tampa doseadora H5 Bico

E - Adaptador (consoante o modelo) H6 Alavanca de bloqueio

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

¢ Antes da primeira utilizagdo, lave todas as pecas dos acessorios com agua e detergente para a loica
(excepto o adaptador (E): consulte o paragrafo sobre limpeza). Enxagie e seque.
 Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e seca, certifique-se de que o selector (A1) esta na
posicdo “0” e, depois, ligue o aparelho & corrente.
e Para o colocar em funcionamento, dispde de vérias possibilidades:
- Funcionamento intermitente (pulse) : Rode o selector (A1) para a posicdo “pulse” através de impulsos
sucessivos para um melhor controlo das preparagdes.
- Funcionamento continuo: Rode o selector (A1) para a posicdo desejada, de “1” a “max”, consoante as
preparacdes a realizar. Pode modificar a seleccdo durante a preparagao.
® Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (A1) na posicdo “0”.
Importante: 0 aparelho s6 comeca a funcionar se a tampa (A5) e a cabeca (A3) estiverem
bl das. Se desblog atampa (A5) e/ou a cabeca (A3) durante o funcionamento, o aparelho
deshga se imediatamente. Volte a bloquear a tampa e/ou a cabeca, coloque novamente na posicao
“0"” com o botdo de comando (A1) e, depois, proceda normalmente para colocar o aparelho em
funcionamento, seleccionando a velocidade pretendida.
0 seu aparelho estd equipado com um micro-processador que controla e analisa a poténcia em
funcionamento. Em caso de sobrecarga, o aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a colocar
o aparelho em funcionamento, coloque o botdo rotativo (A1) na posicdo “0” e retire alguns dos




ingredientes. Deixe o aparelho repousar durante alguns minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade
desejada para terminar a sua preparagdo.

\ A numeracdo dos paragrafos corresponde a numeracao dos esquemas acima.

1 - MISTURAR / AMASSAR / BATER / EMULSIONAR /
BATER COM O BATEDOR MULTI-VARAS

Consoante a natureza dos alimentos, a taca inox (B1) e a respectiva tampa (B2) irdo permitir-lhe preparar
até 1,8 kg de massa ligeira.

ACESSORIOS UTILIZADOS:

- Taca inox (B1)

- Tampa (B2)

- Acessorio para amassar (C1) ou misturador (C2) ou batedor multi-varas (C3)

1.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

e Carregue no botdo (A2) para desbloquear a cabeca multifungdes (A3) e levante-a até parar.

® Bloqueie a taca inox (B1) (para a direita) no aparelho e coloque os ingredientes.

o Introduza o acessorio pretendido (C1, C2 ou C3) na saida (A6), fixe-o e rode 1/4 de volta para a esquerda
para bloquear o acessorio no local adequado.

*\olte a colocar a cabeca multifungdes (A3) na posicdo horizontal: carregue no botdo (A2) e baixe
manualmente a cabega multifungdes (A3) até que figue blogqueada (botdo (A2) na posicdo inicial).

¢ Coloque a tampa (B2) na taca inox (B1).

Nota: Nao é obrigatorio utilizar a tampa. Esta permite evitar o risco de salpicos ou projeccdes.
o Certifique-se que a tampa (A5) esta bem bloqueada (para a direita) na saida répida (A4).

1.2 - COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO @

Comece rodando o selector (al) para a posi¢do desejada, consoante a receita.

0 aparelho comega a funcionar imediatamente. Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa (b2)
durante a preparagao.

® Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (al) na posicdo “0".

Conselhos:
- Amassar
- Utilize o acessorio para amassar (C1) na velocidade “1”. Pode amassar até 500 g de farinha (ex.: pdo
branco, pdo com cereais, massa quebrada, massa areada, ...).
- Tempo méximo de utilizagdo: 13 minutos.
- Misturar
- Utilize o misturador (C2) na velocidade “1” a “max”.
- Pode misturar até 1,8 kg de massa leve (bolo quatro quartos, biscoitos...).
- Tempo maximo de utilizagdo: 13 minutos.
- Nunca utilize o misturador (C2) para amassar massas pesadas.
- Bater / emulsionar / bater com os batedores multi-varas
- Utilize o batedor multi-varas (C3) na velocidade “1” a “max”.
- Pode preparar: maionese, molho de alho, molhos, claras em castelo (até 8 claras de ovo), chantilly (até
500 ml)...
- Tempo maximo de utilizagdo: 10 minutos.
- Nunca utilize o batedor multi-varas (c3) para amassar massas pesadas ou misturar massas leves.

1.3 - DESMONTAGEM DOS ACESSORIOS
® Aguarde que o aparelho pare por completo.



® Retire a tampa (B2).

¢ Com o botdo (A2), desbloqueie a cabega multifuncdes (A3) e levante-a.

® Desbloqueie o acessorio (C1), (C2) ou (C3) a cabega multifungées empurrando-o na direcgdo da cabega e
rodando-o um quarto de volta para a direita.

o Retire a taga inox.

2 - HOMOGENEIZAR / MISTURAR / PASSAR (CONSOANTE 0 MODELO)

Consoante a natureza dos alimentos, o copo misturador (D) permite preparar até 1,5 | de misturas espessas
e 1,25 | de misturas liquidas.

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- Copo misturador (D).

2.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

¢ Coloque a cabega multifungdes (A3) na posigdo horizontal: carregue no botdo (A2) e baixe manualmente a
cabeca multifungdes (A3) até que fique bloqueada (botdo (A2) na posicdo inicial).

® Desbloqueie a tampa de seguranca (A5) da saida rapida (A4) rodando para a esquerda e, depois, retire-a.

o Certifique-se que o aparelho esta totalmente parado antes de bloquear o copo misturador (D).

® Bloqueie o copo misturador (D) na saida (A4) rodando-o para a direita.

* Coloque os alimentos no copo misturador e bloqueie a tampa (D2) com a tampa doseadora (D3), rodando
para a esquerda.

2.2 - COLOCAC[\O EM FUNCIONAMENTO
® Comece rodando o selector (A1) para a posicao desejada (de velocidade de 4 a Max ou Pulso), consoante a
receita. Para um melhor controlo da mistura e uma melhor homogeneizagao da preparacdo, utilize a posicao
“Pulse”.
Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa doseadora (D3) durante a preparacéo.
@' Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (A1) na posicao “0”.
- Tempo méximo de utilizagdo: 3 minutos.

Conselhos:

Pode preparar:

- sopas bem trituradas, cremes, compotas, batidos, cocktails.

- massas leves (crepes, filhos, clafoutis, pudim tipo flan...).

- Quando estiver a misturar, se os ingredientes permanecerem colados a parede do copo, pare o aparelho,
aguarde pela paragem completa do aparelho e retire o copo misturador, empurre os ingredientes sobre as
laminas usando uma espatula, depois, volte a colocar o copo para continuar a preparagao.

® Nunca encha o copo misturador com um liquido a ferver.

® Nao utilize o copo misturador vazio.

o Utilize sempre o copo misturador com a respectiva tampa.

®Nunca levante a tampa antes de o aparelho ter parado por completo.

*No copo misturador, cologue sempre os ingredientes liquidos antes dos ingredientes sélidos.

2.3 - DESMONTAGEM DO ACESSORIO
® Aguarde que o aparelho pare por completo para retirar o copo misturador, rodando para a esquerda, e volte
a colocar a tampa (A5) rodando-a sobre a saida (A4) (para a direita).

3 - PICAR (CONSOANTE O MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- Adaptator (E)
- Cabeca picadora montada (F)



3.1- COLOCA(}[\O DO ADAPTADOR DA PICADORA

e Carregue no botdo (A2) para desbloquear a cabeca multifungdes (A3) e levante-a até parar.

® Posicione o adaptador (E) e rode-o para a esquerda de forma a que a saida fique no prolongamento do
aparelho.

e \olte a colocar a cabeca multifuncdes (A3) na posicdo horizontal carregando novamente no botéo (A2).

3.2 - MONTAGEM DA CABECA PICADORA

o Segure no corpo (F1) pela chaminé voltando a abertura maior para cima.

e Introduza a rosca (F2) (eixo comprido primeiro) no corpo (F1).

* Coloque a lamina (F3) no eixo curto saliente da rosca (F2) voltando as arestas de corte para a parte de fora.

* Coloque a grelha escolhida (F4 ou F5) na lamina (F3) correspondendo as duas saliéncias com os dois entalhes
do corpo (F1).

® Aperte bem a porca (F6) no corpo (F1) para a direita, mas sem a bloquear.

o Verifiqgue a montagem. 0 eixo ndo deve ter folga, nem conseguir girar sobre si proprio. Caso contrério,
reinicie as operagdes anteriores.

3.3 - COLOCAGAO DA CABECA PICADORA NO APARELHO

® Com a cabeca picadora montada (F) e inclinada para a direita, de frente para a saida do adaptador (E), faca
corresponder as duas saliéncias da cabeca picadora com os dois entalhes do adaptador. Encaixe totalmente
a cabeca picadora no adaptador e, depois, coloque a chaminé da cabeca picadora na vertical até bloquear,
rodando para a esquerda.

* Coloque o tabuleiro amovivel (F8) na chaminé.

3.4 - COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO, CONSELHOS E DESMONTAGEM

o Certifique-se que a tampa de seguranca (A5) estd bem bloqueada (para a direita) na saida rapida (A4).

 Cologue um recipiente para recolher a preparagéo a frente do aparelho.

* Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3” ou “4”.

e Introduza a carne na chaminé pedago a pedago com o calcador (F7). Nunca empurre os ingredientes pela@
chaminé com os dedos ou com outros utensilios.
- Pode preparar até 3 kg de carne.
- Tempo méximo de utilizacdo: 10 minutos.

® Deixe o seu aparelho arrefecer por completo antes de voltar a utiliza-lo.

® Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do
aparelho.

® Desbloqueie a cabeca picadora no sentido inverso ao da montagem.

Conselhos:

- Prepare toda a quantidade de alimentos a picar (para a carne, elimine os ossos, cartilagens e nervos e corte-
a em pedacos de cerca de 2 x 2 cm).

- Certifique-se que a carne esta bem descongelada.

- No final da operacdo, pode passar alguns pedacos de pao para fazer sair toda a carne picada.

4 - RALAR / CORTAR EM FATIAS (CONSOANTE O MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:

- Adaptator (E)

- Cortador de legumes montado (G)
- Tambores (consoante o modelo)

4.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS
* Carregue no botdo (A2) para desbloquear a cabeca multifungdes (A3) e levante-a até bloquear.
* Posicione o adaptador (E) e rode-o para a esquerda de forma a que a saida fique no prolongamento do

aparelho.
&



e \/olte a colocar a cabeca multifungdes (A3) na posicdo horizontal carregando novamente no botéo (A2).

o Certifique-se que a tampa de seguranca (A5) esta bem bloqueada (para a direita) na saida rapida (A4).

e Com o suporte do tambor (G1) inclinado para a direita, de frente para a saida do adaptador (E), faca
corresponder as duas saliéncias do suporte do tambor com os dois entalhes do adaptador. Encaixe-o
totalmente e cologue a chaminé do suporte na vertical até bloquear, rodando para a esquerda.

e Introduza o tambor escolhido no suporte e certifique-se que esté totalmente inserido no suporte.

4.2 - COLOCAC[\O EM FUNCIONAMENTO E CONSELHOS

 Cologue um recipiente para recolher a preparagdo a frente do aparelho.

¢ Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3” para cortar em fatias
e na velocidade “4” para ralar.

e Introduza os alimentos na chaminé do suporte e oriente-os com a ajuda do calcador (G2). Nunca empurre
os ingredientes com os dedos ou com outros utensilios.
- Pode preparar até 3 kg de carne.
- Tempo méximo de utilizagdo: 10 minutos.

e Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do
aparelho.

® Desbloqueie o suporte do tambor no sentido inverso ao da montagem.

® Os tambores permitem o seguinte:
- Ralar grosso (G4) /ralar fino (G5): cenouras, aipo-rabano, batatas, queijo, etc.
- Cortar em fatias grossas (G3): batatas, cenouras, pepinos, magas, beterrabas, etc.
- Reibekuchen (G6): batatas, queijo parmesdo, etc.

5 - CENTRIFUGAR FRUTA E LEGUMES (CONSOANTE O MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- Centrifugadora montada (H).
Dm - MONTAGEM DA CENTRIFUGADORA
 Cologue o filtro (H3) no centro do corpo do receptaculo (H4).
* Bloqueio da tampa: rode para a esquerda e blogueie a tampa (H2) no corpo do receptéculo (H4) (posicao

cadeado fechado).
 Bloqueio total: coloque a alavanca de bloqueio (H6) na posicdo de cadeado fechado.

5.2 - COLOCACI\O DA CENTRIFUGADORA NO APARELHO

¢ Coloque a cabega multifungdes (A3) na posicdo horizontal: carregue no botdo (A2) e baixe manualmente a
cabega multifuncdes (A3) até que fique bloqueada (botdo (A2) na posicdo inicial).

 Desbloqueie e retire a tampa (A5) da saida (A4) rodando para a esquerda.

o Certifique-se que o aparelho esta totalmente parado antes de bloquear a centrifugadora (H).

*Bloqueie a centrifugadora montada na saida (A4) rodando para a direita, de forma a que a saida fique
voltada para o bico, no alinhamento do aparelho.

® Encaixe o bico (H5) no corpo do receptaculo (H4).

o Verifique se a tampa do bico (H5) esta aberta.

5.3 - COLOCAC[\O EM FUNCIONAMENTO E CONSELHOS

* Coloque um copo grande por baixo do bico (H5).

* Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3".

o Corte a fruta e/ou os legumes em pedagos.

e Introduza-os na chaminé da tampa (H2) e empurre-os lentamente com o calcador (H1). Nunca empurre
com os dedos ou com outros utensilios.

®Nao processe continuamente 500 g de alimentos mais de 5 vezes sem deixar que o aparelho repouse

totalmente.



- Tempo maximo de utilizagdo: 10 minutos.

 Para obter um melhor rendimento, limpe o filtro depois de processar 300 g de ingredientes.

* Importante: Quando o corpo do receptéculo de polpa estiver cheio, desligue o aparelho e esvazie o corpo
do receptaculo.

® Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do
aparelho.

 Aguarde que o filtro rotativo pare por completo antes de retirar o conjunto do aparelho.

o Para retirar a centrifugadora, desbloqueie-a rodando para a esquerda.

¢ Coloque a alavanca de bloqueio (H6) na posicdo de cadeado aberto. Abra a tampa (posicdo cadeado aberto).
Depois, pode retirar o filtro (H3) para o limpar e esvaziar o corpo do receptaculo (H4).

Conselhos:

® Pode fazer sumos de, por exemplo: cenoura, tomate, macd, uva, framboesa, etc.

¢ Descasque a fruta de casca rija, retire os carogos e a parte central do ananas.

o impossivel extrair sumo de alguma fruta e legumes: bananas, abacates, amoras, certas variedades de
magas, etc...

¢ Pode preparar sumos com diferentes frutas e legumes sem ter de limpar a centrifugadora sempre que a
utiliza, pois os sabores ndo se misturam; basta passar a centrifugadora por dgua colocando-a em
funcionamento para enxaguar entre cada sumo diferente.

¢ Consuma os sumos pouco tempo apds a sua preparacdo e adicione sumo de limdo para os conservar no
frigorifico durante algumas horas.

6 - AJUSTE DO COMPRIMENTO DO CABO

Para uma utilizagdo mais cémoda ou por uma questdo de arrumacdo, pode reduzir o comprimento do cabo,
empurrando-o para o interior do bloco motor (A) pela abertura situada na parte de tras (A7) do aparelho.

7 - PICAR PEQUENAS QUANTIDADES EM PEDACOS MUITO PEQUENOS(Z]
(CONSOANTE 0 MODELO)

ACESSORIO UTILIZADO:
- Triturador montado

0 triturador permite:

- Picar, em alguns segundos, no modo “pulse”: figos secos, alperces secos, etc.
Quantidade/tempo méximo: 100 g /5 s
Este triturador ndo se destina a produtos rijos como o café.

 Desligue o aparelho.

* Nunca mergulhe o bloco motor (A) nem o adaptador (E) em agua, nem os passe por agua corrente. Limpe-
0S Com um pano seco ou apenas himido.

®Para limpar mais facilmente, enxagle rapidamente os acessorios apds a sua utilizacdo. Desmonte
totalmente a cabeca picadora. Manuseie as laminas com cuidado, pois podem causar ferimentos.

e Lave, enxagle e seque os acessorios: podem ser lavados na maquina de lavar loica, excepto o conjunto
de componentes metalicos da cabeca picadora: corpo (F1), rosca (F2), ldmina (F3), grelhas (F4 e F5),
porca (F6).

® As grelhas (F4) e (F5), bem como a ldmina (F3) devem ser guardadas com um pouco de gordura. Unteas
com 6leo alimentar de forma a preserva-las.

)



Dicas:

*Em caso de coloragdo dos acessorios pelos alimentos (cenouras, laranjas, etc.) esfregue com um pano
embebido em dleo alimentar e, depois, proceda a limpeza habitual.

¢ Copo misturador (D): deite dgua quente com algumas gotas de detergente liquido no copo misturador.
Feche a tampa. Coloque no aparelho e coloque em funcionamento, por impulsos, algumas vezes. Depois,
enxagle o copo em agua corrente e deixe secar (copo voltado para baixo).

ARRUMACAO

N&o arrume o aparelho num ambiente hdmido.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

Se o aparelho ndo funcionar, verifique:

- ligagdo do aparelho.

- bloqueio de cada acessorio.

- a posicdo do botdo de acionamento (A1): retornar a posi¢do "0", em seguida, selecione novamente a
velocidade desejada.

0 seu aparelho esta equipado com um micro-processador que controla e analisa a poténcia em

funcionamento. Em caso de sobrecarga, o aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a colocar o

aparelho em funcionamento, coloque o botéo rotativo (al) na posicao “0” e retire alguns dos ingredientes.

Deixe o aparelho repousar durante alguns minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade desejada para

terminar a sua preparagao.

0 seu aparelho continua sem funcionar ? Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte

a lista no folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

E ELIMINACAO DO APARELHO E DOS MATERIAIS DE EMBALAGEM

@ A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo nocivos para o ambiente e que,
por conseguinte, podem ser eliminados em conformidade com as regras de reciclagem em
%& vigor na sua regido.
Relativamente a eliminacdo do aparelho, contacte o servico apropriado das autoridades da
sua regido.

ACESSORIOS

Pode personalizar o seu aparelho e obter os seguintes acessorios na sua loja habitual ou Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado:

® Taga inox ® Copo misturador ~ ® Cortador de legumes: Kit pasta

® Tampa da taca inox o Centrifugadora - cortar em fatias ® Acessorio para molhos

® Acessorio para amassar  ® Triturador - ralar grosso ® Lamina rotativa para massa
® Misturador  Cabeca picadora - ralar fino

® Batedor multi-varas ® Adaptador - reibekuchen

Atencdo: s6 podera adquirir os acessérios mediante a apresentacao das suas instrugées de utilizacao
ou do seu aparelho.

)



Le agradecemos que haya seleccionado un aparato disefiado exclusivamente para la preparacion de
alimentos, para uso doméstico en el interior del hogar.

DESCRIPCION

A - Bloque motor F - Cabezal picador (segiin modelo)
A1 Regulador electronico de la velocidad F1 Cuerpo metélico
A2 Boton de desbloqueo del cabezal F2 Serpentin
multifuncion (A3) F3 Cuchilla
A3 Cabezal multifuncion F4 Disco de picado grueso
A4 Salida rapida F5 Disco de picado fino
(vaso mezclador / licuadora / molinillo) F6 Tuerca
A5 Tapa de seguridad F7 Embutidor
A6 Terminal para los accesorios mezcladores F8 Bandeja
(amasador, varilla de maltiples aspas, batidor) G - Corta-verduras (segin modelo)
A7 Almacenamiento para el cable G1 Deposito del tambor
B - Conjunto del vaso G2 Embutidor
B1 Vaso de acero inoxidable G3 Tambor para cortar
B2 Tapa G4 Tambor para rallado grueso
C - Accesorios mezcladores G5 Tambor para rallado fino
C1 Amasador G6 Tambor para reibekuchen
€2 Batidor (tortas de patata rallada)
€3 Varilla de maltiples aspas H - Licuadora (segin modelo)
D - Vaso mezclador (segiin modelo) H1 Embutidor
D1 Vaso H2 Tapa
D2 Tapa H3 Filtro giratorio
D3 Tapon dosificador H4 Recipiente
E - Adaptador (segiin modelo) H5 Vertedor

H6 Palanca de blogueo
PUESTA EN MARCHA 6

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios con agua y jabon
(excepto el adaptador (E): consulte § limpieza) Aclarelos y séquelos.
¢ Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe que el botén regulador (A1) esté
en la posicién “0” y, a continuacién, conéctelo.
e Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades:
- Marcha intermitente (pulse): Gire el boton regulador (A1) hacia la posicion “pulse”, impulsos
sucesivos, para conseguir un mejor control de las preparaciones.
- Marcha continua: Gire el boton regulador (A1) hacia la posicion deseada de “1” a “méx” segin las
preparaciones que realice. Se puede modificar durante la preparacion.
 Para detener el aparato, devuelva el botdn (A1) a la posicion “0”.
Importante: el aparato sélo se pondrd en marcha si la tapa de seguridad (A5) y el cabezal (A3)
estan acoplados. Si durante el funcionamiento desacopla la tapa (A5) y/o el cabezal (A3), el aparato
se detendrd inmediatamente. Vuelva a acoplar la tapa y/o el cabezal, gire el botén regulador (A1)
hasta la posicion “0” y, a continuacién, prosiga normalmente con la puesta en marcha del aparato
seleccionando la velocidad deseada.
Este aparato de cocina esta equipado con un microprocesador que controla y analiza la potencia durante
el funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendra automaticamente. Para volver a
poner el aparato en marcha, devuelva el boton regulador (A1) a la posicion “0” y retire una parte de los
ingredientes. Deje reposar el aparato durante unos minutos. A continuacion, podra seleccionar la velocidad

D)



que desee para terminar la preparacion.

\ La numeracion de los apartados se corresponde con la numeracién de los esquemas encuadrados.

1 - MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR /
BATIR CON LAS VARILLAS

Segln la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y la tapa (b2) le permitiran preparar
hasta 1,8 kg de pasta ligera.

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Vaso de acero inoxidable (B1).

- Tapa (B2).

- Amasador (C1), batidor (C2) o varilla de mdltiples aspas (C3).

1.1 - MMONTAJE DE LOS ACCESORIOS

o Pulse el boton (A2) para desacoplar el cabezal multifuncion (A3) y retirelo hasta el tope.

® Acople el vaso de acero inoxidable (B1) (sentido horario) en el aparato y coloque los ingredientes.

e Inserte el accesorio deseado (C1, C2 o C3) en el terminal (A6), presidnelo y girelo con un cuarto de vuelta
en el sentido contrario a las agujas del reloj para bloquearlo en su cavidad.

® Devuelva el cabezal multifuncién (A3) a la posicion horizontal: pulse el boton (A2) y baje manualmente
el cabezal multifuncion (A3) hasta que se bloquee (devuelva el boton (A2) a la posicion inicial).

* Deslice la tapa (B2) sobre el vaso de acero inoxidable (B1).

Nota: el uso de la tapa no es obligatorio. Evita el riesgo de salpicaduras.
® Compruebe que la tapa (A5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rdpida (A4).

1.2 - PUESTA EN MARCHA
Ponga en marcha el aparato girando el botén regulador (A1) hasta la posicién deseada segiin la receta.
o El aparato se pone en funcionamiento inmediatamente. Puede afiadir los alimentos por el orificio de la
tapa (B2) durante la preparacion.
e Para detener el aparato, devuelva el boton (AZ1) a la posicién “0”.
< Consejos:
: - Amasar
- Utilice el accesorio amasador (C1) a la velocidad “1”. Puede amasar hasta 500 g de harina (por ejemplo:
pan blanco, pan de cereales, pasta brisa, pasta sablée, ...).
- Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.
- Mezclar
- Utilice el mezclador (C2) de la velocidad “1” a “max"..
- Puede mezclar hasta 1,8 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes, galletas, etc.).
- Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.
- Nunca utilice el mezclador (C2) para amasar pastas pesadas.
- Batir / emulsionar / batir con varillas
- Utilice la varilla de mdltiples aspas (C3) de la velocidad “1” a “max”.
- Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 8 claras de huevo), chantilli
(hasta 500 ml)...
- Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.
- Nunca utilice la varilla de maltiples aspas (C3) para amasar pastas pesadas o mezclar pastas
ligeras.

1.3 - DESMONTAJE DE LOS ACCESORIOS

e Espere a que el aparato se detenga completamente.

o Retire la tapa (B2).

o Utilizando el botén (A2), desacople el cabezal multifuncién (A3) y levéntelo.




 Desbloquee el accesorio (C1), (C2) o (C3) del cabezal multifuncién apretando el accesorio hacia el cabezal
y girandolo un cuarto de vuelta en sentido horario.
® Retire el vaso de acero inoxidable.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (SEGUN MODELO)

Segiin la naturaleza de los alimentos, el vaso mezclador (D) permite preparar hasta 1,5 L de mezclas espesas
y 1,25 L de mezclas liquidas.

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Vaso mezclador (D).

2.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

o Sitle el cabezal multifuncion (A3) a la posicion horizontal: pulse el boton (A2) y baje manualmente el
cabezal multifuncién (A3) hasta que se bloguee (devuelva el botén (A2) a la posicion inicial).

® Desacople la tapa de seguridad (A5) de la salida rapida (A4) girandola en sentido contrario a las agujas
del reloj y, a continuacion, retirela.

® Compruebe que el aparato se haya detenido completamente antes de acoplar el vaso mezclador (D).

 Acople el vaso mezclador (D) en el terminal (A4) girdndolo en sentido horario.

¢ Introduzca los alimentos en el vaso mezclador y acople la tapa (D2) con el tapon dosificador (D3),
girdndola en sentido contrario a las agujas del reloj.

2.2 - PUESTA EN MARCHA

® Ponga en marcha el aparato girando el botdn regulador (A1) hasta la posicién deseada (desde la velocidad
de 4 a Max o Pulse) segin la receta. Para un mejor control de la mezcla y una mejor homogeneizacion de
la preparacidn, utilice la posicion “Pulse”.

Puede afiadir los alimentos por el orificio del tapén dosificador (D3) durante la preparacion.

e Para detener el aparato, devuelva el boton (D1) a la posicién “0”.

- Tiempo méximo de utilizacién: 3 minutos.

Consejos:

Puede preparar:

- sopas con una textura muy suave, cremas, compotas, batidos de leche, cdcteles. @

- pastas ligeras (crepes, bufiuelos, clafoutis, flanes, etc.). .

- Si, durante la mezcla, los ingredientes se quedan pegados en la pared del vaso, detenga el aparato,
esperar al apagado total del aparato y retire el vaso mezclador, haga caer los ingredientes encima de las
hojas usando una espatula, y vuelva a colocar el vaso mezclador para continuar con la preparacion.

*Nunca Llene el vaso mezclador con un liquido en ebullicion.

* No utilice el vaso mezclador vacio.

o Utilice siempre el vaso mezclador con la tapa.

*Nunca retire la tapa antes de que el aparato se detenga completamente.

¢ En el vaso mezclador, introduzca siempre los ingredientes liquidos antes que los ingredientes sélidos.

2.3 - DESMONTAJE DEL ACCESORIO

e Espere a que el aparato se detenga completamente para retirar el vaso mezclador desacoplandolo en el
sentido contrario a las agujas del reloj, y vuelva a colocar la tapa (A5) acoplandola en la salida (A4)
(sentido horario).

3 - PICAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Adaptador (E)
- Cabezal picador montado (F)

3.1 - COLOCAR EL ADAPTADOR PICADOR
o Pulse el boton (A2) para desacoplar el cabezal multifuncion (A3) y retirelo hasta el tope.



* Coloque el adaptador (E) y acoplelo en el sentido contrario a las agujas del reloj de manera que obtenga
la salida en la prolongacidn del aparato.
® Devuelva el cabezal multifuncién (A3) a la posicion horizontal pulsando nuevamente el botén (A2).

3.2 - MONTAJE DEL CABEZAL PICADOR

o Sujete el cuerpo (F1) por el tubo de alimentacion, con la apertura mas ancha hacia arriba.

e Introduzca el serpentin (F2) (eje largo en primer lugar) en el cuerpo (F1).

* Coloque la cuchilla (F3) en el eje corto que sobresale del serpentin (F2) con las aristas cortantes hacia
el exterior.

¢ Coloque el disco seleccionado (F4 o F5) en la cuchilla (F3) de manera que las dos pestafias coincidan con
las dos muescas del cuerpo (F1).

® Enrosque la tuerca (F6) en el cuerpo (F1) con fuerza, en sentido horario, pero sin bloquearla.

® Compruebe el montaje. El eje no debe tener juego ni debe girar sobre si mismo. En caso contrario, vuelva
a realizar las operaciones anteriores.

3.3 - COLOCAR EL CABEZAL PICADOR EN EL APARATO

¢ Coloque el conjunto del cabezal picador (F) inclinado hacia la derecha, frente a la salida del adaptador
(E) y haga corresponder los dos cierres de bayoneta del cabezal picador con las dos muescas del adaptador.
Acople completamente el cabezal picador en el adaptador y, a continuacion, devuelva el tubo de
alimentacion del cabezal picador a la posicion vertical hasta el punto de bloqueo, girandolo en el sentido
contrario de las agujas del reloj.

 Coloque la bandeja extraible (F8) en el tubo.

3.4 - PUESTA EN MARCHA, CONSEJOS Y DESMONTAJE

* Compruebe que la tapa de seguridad (A5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (A4).

 Coloque un recipiente para recoger la preparacion delante del aparato.

® Ponga el aparato en marcha girando el botén regulador (A1) a la velocidad “3” o “4".

o Introduzca la carne troceada por el tubo de alimentacién con la ayuda del embutidor (F7). Nunca apriete
los ingredientes con los dedos o con otro utensilio por el tubo.
- Usted puede cortar hasta 3 kg de carne.
- Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.

@0 Deje enfriar por completo el dispositivo antes de su uso.

e Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se
detenga completamente.

e Desacople el cabezal picador en el sentido contrario del montaje.

Consejos:

- Prepare la cantidad de alimentos que desee picar (para la carne, elimine los huesos, cartilagos y nervios
y cortela en trozos de unos 2 x 2 cm).

- Compruebe que la carne esté bien descongelada.

- Al final de la operacion, puede hacer pasar unos pequefios trozos de pan para hacer salir todo el picadillo.

4 - RALLAR / CORTAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Adaptador (E)

- Corta-verduras montado (G)
- Tambores (segin modelo)

4.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

o Pulse el boton (A2) para desacoplar el cabezal multifuncién (A3) y retirelo hasta el tope.

o Coloque el adaptador (E) y acoplelo en el sentido contrario a las agujas del reloj de manera que obtenga
la salida en la prolongacién del aparato.

® Devuelva el cabezal multifuncion (A3) en posicién horizontal pulsando nuevamente el botén (A2).

® Compruebe que la tapa de seguridad (A5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (A4).



 Coloque el depdsito del tambor (G1) inclinado hacia la derecha, frente a la salida del adaptador (E) y
haga corresponder los dos cierres de bayoneta del depdsito del tambor con las dos muescas del adaptador.
Acéplelo completamente y devuelva el tubo del depdsito a la posicion vertical hasta el punto de bloqueo,
girdndolo en el sentido contrario a las agujas del reloj.

o Inserte el tambor seleccionado en el depdsito y compruebe que ha entrado completamente en el depdsito.

4.2 - PUESTA EN MARCHA Y CONSEJ0S

 Coloque un recipiente para recoger la preparacion delante del aparato.

* Ponga el aparato en marcha girando el botén regulador (A1) a la velocidad “3” para cortar y a la velocidad
“4" para rallar.

e Introduzca los alimentos por el tubo del depésito y guielos con la ayuda del embutidor (G2). Nunca
apriete los ingredientes con los dedos o con otros utensilios.
- Usted puede preparar hasta 2 kg de alimentos.
- Tiempo méximo de utilizacién: 10 minutos.

¢ Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se
detenga completamente.

¢ Desacople el depésito del tambor en el sentido contrario del montaje.

¢ Puede prepararse con los tambores:
- Rallar ingredientes de forma gruesa (G4) / rallar ingredientes finos (G5): zanahorias, apiordbano, patatas,

queso, etc.

- Cortar ingredientes gruesos (G3): patatas, zanahorias, pepinos, manzanas, remolacha, etc.
- Reibekuchen (G6): patatas, parmesano, etc.

5 - CENTRIFUGAR FRUTAS Y VERDURAS (SEGl]N MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Licuadora montada (H).

5.1 - MONTAJE DE LA LICUADORA

o Coloque el filtro (H3) en el centro del recipiente (H4).

® Bloqueo de la tapa: girela en sentido contrario a las agujas del reloj y bloquee la tapa (H2) en el recipiente@
(H4) (posicion cerrada del candado). .

® Blogueo global: coloque la palanca de bloqueo (H6) en la posicion cerrada del candado.

5.2 - COLOCAR LA LICUADORA EN EL APARATO

o Sitde el cabezal multifuncion (A3) a la posicién horizontal: pulse el botén (A2) y baje manualmente el
cabezal multifuncién (A3) hasta que se bloquee (devuelva el boton (A2) a la posicién inicial).

e Desacople y retire la tapa (A5) de la salida répida (A4) girdndola en sentido contrario a las agujas del
reloj.

* Compruebe que el aparato se haya detenido completamente antes de acoplar la licuadora (H).

e Bloguee la licuadora montada en la salida (A4) girandola en el sentido horario, para que la salida del
vertedor quede alienada con el aparato.

 Encaje el vertedor (H5) en el recipiente (H4).

® Compruebe que el tapon del vertedor (H5) esta bien abierto.

5.3 - PUESTA EN MARCHA Y CONSEJOS

* Coloque un vaso grande debajo del vertedor (H5).

® Ponga el aparato en marcha girando el botdn regulador (al) a la velocidad “3".

e Trocee las frutas y/o las verduras.

e Introddzcalas por el tubo de la tapa (H2) y guielas con la ayuda del embutidor (H1). Nunca apriete los
ingredientes con los dedos o con otros utensilios.

*No procese més de 5 veces seguidas 500 g de alimentos, sin dejar reposar el aparato completamente.
- Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.



 Para obtener un mejor rendimiento, limpie el filtro cada 300 g de ingredientes.

¢ Importante: cuando el recipiente para la pulpa esté lleno, detenga el aparato y vacielo.

® Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se
detenga completamente.

¢ Espere a que el filtro giratorio se detenga completamente antes de retirar el conjunto del aparato.

o Para retirar la licuadora, desacoplela girandola en el sentido contrario a las agujas del reloj.

* Coloque la palanca de bloqueo (H6) con el candado en posicién cerrada. Abra la tapa (candado en posicién
abierta). Ya puede retirar el filtro (H3) para limpiarlo y vaciar el recipiente (H4).

Consejos:

® Puede preparar zumos de: zanahoria, tomate, manzana, uva, frambuesa, etc.

o Pele las frutas con piel gruesa, retire los huesos, retire la parte central de las pifas.

o Es imposible extraer zumo de determinadas frutas y verduras: platanos, aguacates, moras, ciertas
variedades de manzanas, etc.

® Puede preparar zumos con diferentes tipos de frutas y verduras sin limpiar cada vez la licuadora; los
sabores no se mezclaran. Sélo debe pasar un poco de agua por la licuadora en funcionamiento para
aclararla antes de cada zumo.

¢ Consuma rapidamente los zumos después de su preparacion y afiada zumo de limén para conservarlos
unas horas en fresco.

6 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE

Para una utilizacion mas comoda o para el almacenamiento, puede reducir la longitud del cable colocandolo
en el interior del bloque motor (A) mediante la apertura situada en la parte posterior (A7).

7 - PICAR FINAMENTE PEQUENAS CANTIDADES (SEGUN MODELO)

ACCESORIO UTILIZADO:
- Molinillo montado.

Con el molinillo puede:
- Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc.
@ Cantidad / tiempo maximo: 100 g / 5 seg
Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

¢ Desconecte el aparato.

* No sumerja el bloque motor (A) ni el adaptador (E) en el agua o debajo de agua corriente. Limpielos con
un trapo seco o un poco hiimedo.

®Para una limpieza mas facil, aclare rapidamente los accesorios después de su utilizacion. Desmonte
completamente el accesorio del cabezal picador. Manipule todas las cuchillas con precaucion; puede
cortarse.

e Lave, aclare y seque todos los accesorios: todos son aptos para el lavavajillas excepto el conjunto de
accesorios metalicos del cabezal picador: cuerpo (F1), serpentin (F2), cuchilla (F3), discos (F4 y F5),
tuerca (F6).

e Los discos (F4) y (F5) asi como la cuchilla (F3) deben permanecer engrasados. Untelos con aceite
comestible con el fin de conservarlos.

Trucos:

® En caso de coloracion de los accesorios por parte de alimentos (zanahorias, naranjas,...), frotelos con un
trapo empapado en aceite comestible y, a continuacion, prosiga con la limpieza habitual.



Vaso mezclador (d): vierta agua caliente con unas cuantas gotas de jabon liquido en el vaso mezclador.
Cierre la tapa. Coloquela en el aparato y dele unos cuantos impulsos. Una vez retirado, enjuague el vaso
en agua corriente y déjelo secar (vaso invertido).

ALMACENAMIENTO

No guarde el aparato en un entorno himedo.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

Si el aparato no funciona, compruebe:

- La conexion del aparato.

- EL bloqueo de cada accesorio.

- La posicién del botén de accionamiento (A1): devuelve la posicién "0" y, a continuacion, vuelva a
seleccionar la velocidad deseada.

Este aparato de cocina estd equipado con un microprocesador que controla y analiza la potencia durante
el funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendra autométicamente. Para volver a poner el
aparato en marcha, devuelva el boton regulador (al) a la posicion “0” y retire una parte de los ingredientes.
Deje reposar el aparato durante unos minutos. A continuacion, podré seleccionar la velocidad que desee
para terminar la preparacion.

¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirfjase a un centro de servicio oficial (consulte la lista del folleto de
servicio).

ELIMINACION DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE Y DEL APARATO

@ El embalaje esta exclusivamente compuesto por materiales inocuos para el medio ambiente
Q & que pueden eliminarse con arreglo a la normativa de reciclaje vigente en su localidad.

Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente de su ayuntamiento. é

ACCESORIOS

Puede personalizar su aparato y adquirir los siguientes accesorios de su proveedor habitual o de un centro
oficial:

® Vaso de acero inoxidable ® Vaso mezclador o Corta-verduras:  Kit para pasta

 Tapa del vaso de acero e Licuadora - cortar ® Accesorio para coulis
inoxidable ® Molinillo - rallado grueso ® Laminador

® Amasador e Cabezal picador - rallado fino

 Batidor o Adaptador - reibekuchen

 Varilla de maltiples aspas

Atencion: no se le podra vender ningiin accesorio sin presentar las instrucciones de uso o el aparato.



Bnaropapum Bac 3a nokynky ycTpoitcTa KOMNaHuu. YCTPOCTBO NpefHa3HaYeHo UCKNIOUMTENbHO ANA NPUroTOBNEHNA
MALLY BHYTPY MOMELLEHII B HEKOMMEPUECKIX LiETSX.

WCAHUE

A -Bnok motopa F - FonoBka mAcopy6Ky (B 3aBUCUMOCTY OT MOAENH)
A1 SneKTPOHHbIN NepekntoyaTesnb CKopoCTn F1  Metannuyeckuii kopnyc
A2 KHonKa oTnyckaH1A MHOTOYHKLMOHaNbHOM F2 llHek
ronosky (a3) F3 Hox
A3 MHOrodyHKLMOHaNbHasA ronoBKa F4 PeweTka C 6onbLINMM OTBEPCTUAMM
A4 BbiCOKOCKOPOCTHOW BbIXO, (ANA NPUCOEANHEHNA F5 Pelwwetka c Menkumm oTBepCTUAMM
€MKOCTU MIKCEPa / COKOBBIKMANKN / MENbHNLLbI) F6 Tlaitka
A5 3awmTHaA Kpbilwka F7 Tonkatenb
A6 Bbixop Ans HacagoK MUKCepa (TeCTOMECHIKN, F8 Jlotok
Kpyrnoli B36MBatoLLeil HacapK, MeLwanku) G - OBolepeska (B 3aBMCUMOCTI OT MOAENHM)
A7 MecTo AnA XpaHEHMA LWHYpa NUTaHNA G1 Kopnyc AnA uunuHapos
B - EMKocTb Ana c60pku G2 Tonkatenb
B1 Yawa u3 HepxaseloLwei ctanu G3  Pexywin uunnHpp
B2 Kpbiwka G4 Liunvnpp AnA KpynHOTo HaTipaHusa
C - Hacagkn mukcepa G5 LjunuHpp ANA MenKoro HaTpaHua
C1 Tectomecunka G6 Lununap ans kapTodenbHbix ApaHNKOB
C2 Meuwanka H - CokoBbIKMManKa (B 3aBUCUMOCTM OT MOAenM)
€3 Kpyrnas B36uBatoLan Hacagka H1 Tonkatenb
D - Yawa 6neHpepa (B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM) H2 Kpbiwka
D1 EmkocTb H3 Bpalatowmiica dunbtp
D2 Kpbiwka H4 EwmkocTb gns cbopa coka
D3 MepHbii Konnayok H5 Pa3nnBouHbI HOCKK

E - Kpennenue gna Hacapiok (B 3aBMCUMOCTY OT MoAent) H6 CronopHbii pbivar

= NEPEA NEPBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

+ Mepep nepBbIM NCMONb30BaHNEM CIeflyeT BbIMbITb BCE MPUHAATEXHOCTU BOJOI C MbINOM (KPOME NPUCOeANHAEMOro
6noka (E): cm. paspen “Ounctka’). CnonocHuTe ux v npocywmte.

+ YcTaHoBuTe NPUGOP Ha POBHYIO, YNCTYIO U CYXYlo MOBEPXHOCTb. YoeauTech, Uto KHOMKa nepekntoyatens (A1) HaxoguTca

B NONOXeHUM “0" 1 BKNtounTe Npnbop B ceTb.

3anycTuTb Npr6OP MOXHO HECKONbKIMM CrIocobamm:

-MpepbiBucran pa6ota (uMnynbcHblilt pexum): MosepHuTe KHOMKy nepekniovatens (A1) B monoxenue “Pulse”
(“MmnynbcHblit pexum”). Mpepbiuctas pabota nyyLue NOAXOANT ANA NPUTOTOBNEHNA PAKA Ontop.

- HenpepbiBHas paborta: MoBepHUTe KHOMKY Nepekntoyatens (A1) B HyxHoe nonoxexue ot “1” 1o “max” (Makcumym) B
3aBUCHMOCTY OT TOTO, Kakoe 6Niofio Bbl roToBITE. B X0A€ PaboTbl peXIIM MOXHO MEHATD.

Yro6bl 0CTaHOBMTb NPUBOP, NOBEPHUTE KHOMKY (A1) B nonoxenue 0"

B ! 3anyck npn6op TONbKO KOTAa Kp (A5) mr (A3) 3adukcup B cnyuae
pas6nokupoBaHua Kpbiwku (A5) u / unu ronosku (A3) Bo Bpemsa paboTbl npu6op HesamMeanUTeNbHO OCTAHOBUTCA.
3aduKcupyiire K n/nanr y PHUTE KHOMKY ynp (A1)B "0, 3atem 3anycrute

npu6op, BbIGPaB HYXKHYI0 CKOPOCTb.

Mpubop cHabxeH MUKPONPOLIECCOPOM, KOTOPbIA OCYLLECTBAAET aHanu3 W ynpasneHue paboyel MowHocTblo. Ecan
Harpyska CIMWKOM BenKa, Npubop 0CTAHOBUTCA aBTOMaTM4ecK. [ln1A MOBTOPHOTO 3aMycka Npnbopa noBepHuTe
BpaLLaloLuiica nepekntoyatens (A1) B nonoxeHue 0" v 3BnekuTe YacTb MHrpeAveHToB. flaiiTe npnbopy OCTbITb B TeueHe




HECKONbKNX MUHYT. Tocne 310r0 MOXHO, BblﬁpaB HYXHYI0 CKOPOCTb, NPOA0NTIXNTD pa60Ty.

‘ Hymepauus pasgenos cooTBeTCTBYeT HOMepam Ha U306paeHnAX. ‘

1-NEPEMELUVNBAHWE / 3AMEC / B3BMBAHWE / SMYNIbrALINA / CBUBAHUE

C nomoybto emkoctit (b1) 3 HepxaBeloLLeli CTanmn ¢ KpbilwKoil (b2) MOXHO NpUroToBUTb 40 1,8 Kr Nerkoro Tecta, B
3aBUCHMOCTY OT KOHKPETHOTO blioa.

MUCMONb3YEMbIE HACAJKW:

- Yawa u3 Hepxaselowelt ctanu (B1).

- Kpbilwka (B2)

- Tectomecunka (C1), Mewanka (C2) unu Kpyrnas B36uBsalowan Hacaaka (C3)

1.1-NOPAAOK CBOPKW NPUHADBNEXXHOCTEN

+ HaxmuTe KHOMKy (A2), 4T06bI OCBOGOANTH MHOTOGYHKLIMOHAIbHYIO roNoBKY (A3), U MOAHUMMTE FONIOBKY Tak, 4To6bl OHa
6blna 3aduKcpoBaHa Ha MecTe.

+ 3aduKcmpyitTe eMKOCTb U3 HepxaBetoLLeil cTani (B1) (TOBOPOTOM MO YacoBol CTPeske) Ha yCTPOIACTBE W NOMeCTUTe B
Hee WHrpeanenTbl.

« YcTaHoBuTe HyXHyto Hacaaky (C1, C2 unu C3) Ha Bbixoge (A6), HaxmuTe 1 NOBEPHUTE HaCaAKY NPOTUB YaCoBOI CTPENKN
Ha YeTBepTb 060pOTa, YTOObI 3aKPENKTL ee Ha MecTe.

+ YcTaHOBUTE MHOrOGYHKLIMOHaNbHYI0 ronoBKY (A3) B ropu3OHTanbHOE MONOXEHME: HaXMUTE KHOMKY (A2) 1 BpyuHylo
onycTUTe MHOTOGYHKLMOHaNbHyto ronosKy (A3) 4o nonoxerna Gukcauum (kHonKa (a2) BO3BpALLAETCA B MCXOAHOE
nonoxexue).

+ HagauHbTe KpbiluKy (B2) Ha eMKOCTb U3 HepxaBelolei ctanu (B1).

MpumeyaHue. /lcnonb3oBaTb KpbilLKy HeobA3aTeNbHO, HO OHa NPeAOTBPaLLAeT Pa3bpbi3ruBaHie.

+ Y6enuTech B TOM, YTO KpbiLLKa (AS) NpaBUnbHO 3adMKCMPOBaHa (MO YacoBOi CTPeNKe) Ha BbICOKOCKOPOCTHOM BbIX0Ae

(A4).

1.2-UCNONb30BAHUE
BHauane nosepHuTe KHOMKY nepeknioyatend (A1) B Hy)HOe NONOXeHIe B COOTBETCTBIM C PeLlenToMm.
+ Mpnbop He3amefnUTENbHO HauNHaeT paboTaTb.
B xope paboTbl MOXHO 406ABNATL MPOAYKTHI Yepe3 oTBepCTHE B KpbiLuke (B2).
+ Yrobbl ocTaHOBUTBL NpUGOP, NOBepHUTE KHOMKY (A1) B nonoxeHue ‘0",
Coserbi:
- 3amewnBanne
- B KauecTse Hacagkv ncnonb3yiite Tecromecunky (C1) Ha ckopocti “1”. MoxHo 3amecuTb Ao 500 r MyKi (MLeRNYHON,
KPYMHOTO NOMONa, NA NeCOYHOTO TeCTa, AIA PaCcChinyaToro Tecta u T. f.).
- Bpema Makc1manbHoro ucnonb3osaua: 13 MUHYT.
- Mepemewnsanne
- Ucnonb3yiite mewanky (C2) Ha ckopocTi 011" 4o “max” (makcumym).
- MoHo nepemeLuarb o 1,8 Kr Nerkoro TecTa (KeKCbl, NEYeHbe N T. f.).
- Bpema MakciManbHoro Mcnonb3oBaxna: 13 MUHYT.
- Hukorpa He ncnonb3yiite mewanky (C2) ana 3ameca rycroro recra.
- B36uBanue / amynbrauus / cbuBauue
- Wicnonb3yiite kpyrnyto B36uBatoLLyio Hacaaky (C3) Ha ckopocTu ot “1” fo “max” (makcumym).
- MOXHO NpUroTOBMTb: MailoHe3, aitonu, COyCbl, B3OUTbIE AMYHbIE GENKM (B0 8 ANUHBIX 6ENKOB), Kpem WaHTMnbK (1o 500
M) UT. A
- Bpema MaKCMManbHOro NCnonb3oBaHuA: 10 MUHYT.
- Hukorpa He uc yiiTe Kpyrnyio
nerkoro Tecra.

Hacapky (C3) ana 3ameca rycroro unn ana nepemelunBaHua

Y




1.3 -NOPAJOK PA36OPKU NMPUHALNIEMHOCTEN

+ [loxpuTeck NoNHOI 0CTaHOBKY Npubopa.

+ CHumuTe KpbilKy (B2).

+ CnomoLbto KHomKi (A2) 0cBOGOAMTE MHOTOGYHKLIMOHANbHYIO ronoBky (A3) 1 nepeBeavTe ee B BepXHee NONOXeHMe.

+ OcBoboguTe Hacaaky (C1, C2 unm C3) 3 nonoxeHna Gukcaumn B MHOroGyHKLIMOHaNbHOI FONOBKE, HaXaB Ha HaCaAKy B
HanpaBneHnu ronoBKi 11 NOBEPHYB €€ MO YacoBOi CTPENKe Ha YeTBepTb 060poTa.

« U3BneKuTe eMKOCTb M3 HepXaBeloLLel CTanu.

2 - CMELUWBAHME / NEPEMELUVMBAHME (B 3ABUCUMOCTW OT MOAENI)

B 3aBMCMMOCTI OT MCNONb3yeMbiX NPOAYKTOB € NoMoLLbio bneHpaepa (d) MoXHO NpuroToBuTb A0 1,5 N rycTOi CMeCk unu Ao
1,25 11 KnaKomn cMecu.

NCMOJb3YEMbIE HACAZKU:
- Yawa 6nenpepa (D).

2.1-MOPAJOK CEOPKI MPUHABNEXHOCTEN

+ YcTaHOBUTE MHOrOGYHKLMOHaNbHYIO ronoBky (A3) B ropi3oHTaNbHOE MONOXeHMe: HaXMIUTe KHOMKY (A2) 1 BPYuHyto
onycTiTe MHOrOdYHKLMOHaNbHyto ronoBky (A3) 4o nonoxeHus ¢ukcaumn (kHonka (A2) BO3BpalLaeTca B MCXOAHOE
nonoxeHue).

+ OTCOEAMHNTE 3alYNTHYIO KPbILLKY (AS) OT BbICOKOCKOPOCTHOTO BbIXOAa (A4), NOBEPHYB ee NPOTUB YacoBOI CTPENKY,
CHUMUTE ee.

+ Mpexze, yem npucoepnHATs GneHaep (D), yeauTech B TOM, YTO YCTPOICTBO OTKIKOYEHO.

+ MosepHys yatuy 6nexpepa (D) no YacoBoit CTpenke, 3aduKcUpyiiTe ee Ha Bbixoge (A4).

+ MomecTiTe NPOAYKTHI B Yaluy 6neHAepa v 3aduKCUpyiTe KPbILLKY

2.2- UCMONb30BAHUE

+ BHauane noepHuTe KHOMKy nepeknioyatens (A1) B HyXHOe NONoXeH1e B COOTBETCTBIM C peLienTom (0T ckopocTi 4 Makcy
unn Pulse (MnynbcHbii pexum)). ns ynyJweHns KOHTpoNs npoLecca NepemelLnBaHia 1 Ans ynyulleHns Kauectsa
CMeLUMBaHWA UCTIONb3yIiTe nonoxeHue “Pulse” (MNynbCHbIA pexum).
B xope paboTbl MOXHO A06aBNATL NPOAYKTHI Yepe3 0TBepCTUE B MEPHOM Konnauke (D3).

+ Yrobbl ocTaHOBUTL NPUGOP, NOBepHUTE KHOMKY (A1) B nonoxeHue ‘0",
- Bpema MaKc1ManbHoro MCnonb3oBaHma: 3 MIHYT.

RU <11

MoHo npuroToBuTH:

- OJHOPOAHbIE CyMbl, COYCbI BENIOTE, KOMMOTbI, MONOYHbIE 1 APYTiAe KOKTEMN.

- XKWBK1e CMecn Ha MacnAHol 0cHoBe (6NMHbI, ONajiby, 3anekarKu, pnaHbl ¢ 3aBapHbIM KpeMom).

- TMpw HanUnaHWN MHrPeAEHTOB Ha CTEHKY eMKOCTYM OCTaHoBuTe paboTy npubopa. OxXupgaite NONHYI0 0CTaHOBKY annaparta,
CHUmuTe BneHaep, CYNCTATE HaNWMLLME NPOAYKTbI CO CTEHOK Ha HOXW NMPY NOMOLLM WNATeNs v ycTaHoBUTe GneHpep Ha
MECTO A5 MPOAOMKEHINA PaboTbl.

+ Hukorga He HanvBaliTe KUNALLYIO XUAKOCTb B Yally GneHaepa.

+ Hukorpa He BKnioyalite Npu6op, eciv valua bnexaepa nycra.

+ Bcerpa 3aKkpbiBaitTe Yaluy 6neHaepa KpbILKOIA.

+ He cHUMaiiTe KPbILLIKY, NOKa HOXM NOMHOCTbIO OCTAHOBUNCH.

+ Bcerpja BHauane cneflyet 3an1BaTb B Yallly XUAKNE NHTPEAVEHTbI, 3aTeM 406aBNATD TBEpAblE.

2.3 - MOPANIOK PA3BOPKI MPUCMNOCOBJIEHUA
+ JloxauTecb NONMHOI OCTaHOBKM Nprbopa, nocne Yero 0TcoeAnHMTe 6eHaep, Bpallas ero NpoT1B YacoBOW CTPENKY, 1
YCTaHOBITE Ha MECTO 3aLLMTHYIO KPbiLLKY (A5), 3ad1KCMpOBaB ee Ha BbiXoAe (A4) (Mo YacoBoil CTpenke).




3 -UCNONb30BAHUE MACOPYBKU (B 3ABUCMMOCTI OT MOAENN)

NCMOMb3YEMbIE HACAAKMU:
- KpenneHue ana Hacapok (E)
- Tonoska macopy6ku B c6ope (F)

3.1-YCTAHOBKA MPUCOEAUHAEMOrO

+ HaxmuTe KHOMKY (A2), UTO6bI OCBOBOANTH MHOTOGYHKLIMOHAIbHYIO roNoBKY (A3), U MOAHUMMTE FONIOBKY Tak, 4To6bl OHa
6blna 3adpuKcMpoBaHa Ha MecTe.

+ YcTaHoBUTE NpucoepnHAemblit 6nok (E) u 3adukcupyiite ero, noBepHyB NPOTUB YaCOBOI CTPENKM TaK, YTOObI BbIXOA
MACOPYOKY 6bin BLIPOBHEH OTHOCUTENbHO NPHBOPA.

+ YCTaHOBYTE MHOTOGYHKLMOHANbHYHO ronoBKy (A3) B ropu30HTaNbHOE NONOXKeHIe, CHOBA HaXaB KHOMKY (A2).

3.2- YCTAHOBKA r0J10BKU MACOPYBKU

+ BosbmuTe kopnyc (F1) 3a 3arpy30uHyio Tpy6y WNPOKMM OTBEPCTUEM BBEPX.

+ Bcrasbre WwHek (F2) (aavHHbIM Banom Bnepen) B kopryc (F1).

+ YctaHoBuTe HOX (F3) Ha KopoTkiii Ban WHekKa (F2) Tak, 4Tobbl pexylume KpOMKN HoXa Gbini HanpaBneHbl Hapy»y.

+ YctaHoBuTe BbIGpaHHYIo pewweTky (F4 unu F5) Ha Hox (F3), COBMeCTVIB BbICTYNbI peLweTKiA ¢ BbleMkamu B kopryce (F1).

+ HaBepHure raiiky (F6) Ha kopnyc (F1) npoTIB 4acoBo CTPENKIA, He GUKCUpy ee.

+ MpoBepbTe cobpaHHbIit y3en. He fOMmKHO GbiTb HUKaKOTO NiodTa Bana, M Ban KOMKeH GbITb MNOTHO YCTaHOBNEH, He
NOBOPaYNBATLCA CAMOCTOATENBHO. B MPOTUBHOM Cyyae MpoLieaypy CO0pKiN CNesyeT NOBTOPHTb.

3.3 - YCTAHOBKA FO/IOBKI MACOPYBKW HA YCTPOWCTBO

+ B Bbixop Ha NpucoenHAeMblit 610k (E) BcTaBbTe cobpaHHyio ronoBKy MAcOpY6KM (F), HaKNOHMB ee BNPaBO W COBMECTUB
7Ba GallOHETHbIX COEANHEHNA HA FONOBKE MACOPYOKY C ABYMA Na3amu B 61OKe MPUCOAMHEHNS.
BcTasve ronoBKy MACOPYOKM B MPUCOeAVHsEMbIit BIOK, MOBEPHUTE ee MPOTUB YaCOBOI CTPENKM, MOKA OHA He
3aQUKCMPYETCA, MPU 3TOM 3arpy304Han Tpy6a AOMKHA HAXORUTLCA B BEPTUKANIbHOM MONOXKEHNN.

+ YcTaHoBuTe CbeMHblit NOTOK (F8) Ha 3arpy3ouHyio Tpy6y.

3.4- UCMONb30BAHUE, COBETbI U MOPAJOK PA36OPKU

+ Ybeputech B TOM, YTO 3aluTHaA Kpblwka (AS) npaBunbHO 3aduKcupoBaHa (MOBOPOTOM MO YacoBOW CTpenke) Ha
BbICOKOCKOPOCTHOM BbiXoAe (A4).

+ Tepeg ycTPOIICTBOM MOMECTUTE KOHTEITHep A1A CBopa M3MeNbYeHHOTO MPOAYKTa.

+ 3anycTuTe npubop, BLIGPAB ¢ MOMoLLbio Nepekniovatend (A1) ckopocTb “3” nnn“4”. 21

+ MpoTankuBsaiite MACO B 3arpy30uHyto Tpyby Mo kKyckam ¢ nomolublo Tonkatens (F7). Hukoraa He npoTankusaiite
VHrPeANeHTbI B 3arpy30uHylo Tpy6y nanbLamm uan KakKUMU-Nn6o Apyrumn npeameTamm.
- Bbl MoxeTe Hape3aTb 0 3 Kr MAca.
- Bpema Makc1manbHoro ncnonb3osana: 10 MUHYT.

+ To3BobTE MONHOCTIO OXNAAUTLCA BaLLEMy annapaty 0 J060ro HOBOrO NCMONb30BAHMA.

+ Y106bl 0CTaHOBUTL MPUGOP, MOBEPHITE MepeKioyaTeNb B NOoKeHMe ‘0" 1 JOXANTECH MOMHOI OCTaHOBKY NpUbopa.

+ OTCOeMHITE ronoBKy MACOPYOKY, AEICTBYS B NOPAAKE, 06paTHOM COOpKe.

Coserbi:

- MogroToBbTe NPOAYKTHI ANA MACOPYOKY (€CAN 3TO MACO, YAANUTE KOCTY, XPALLYM 11 XWbl U MOPeXbTe MACO Ha KYCOUKM
pasmepom NPUMEpPHO 2 X 2 CM).

- YbepuTech B TOM, 4TO MACO MOMHOCTbIO Pa3MOPOXEHO.

- B KOHLe npoLecca nepemanbiBaHNA MOXHO MOMECTUTb B 3arpy304HYI0 TPy6y HECKONbKO HeBOMbLUNX KYCKOB Xneba Ana
YAaneHna MACa, 0CTaBLIErOCA BHYTPU MALLMHbI.

4 - HATUPAHUE / HAPE3KA (B 3ABUCMMOCTI OT MOAENN)

WUCMONb3YEMbIE HACAZKW:
- KpenneHue ana Hacapok (E)



- CobpaHHas oBoLLepeska (G)
- LnnuHapb! (B 3aBUcMMOCTY OT MOZENN)

4.1-NOPALOK CBOPKI MPUHABNEXHOCTEN

+ Haxmute KHonky (A2), uto6bl 0CBOGOANTH MHOTOYHKLIMOHANbHYHO FONOBKY (A3), 11 NOAHUMUTE FONOBKY Tak, YT0Obl OHa
6bina 3adpuKcMpoBaHa Ha MecTe.

+ YcTaHoBUTE NpucoepnHAemblii 6nok (E) u 3adukcupyiite ero, noBepHyB NPOTUB YaCOBOI CTPENKM TaK, YTOObI BbIXOA,
MACOPY6KY 6bin BLIPOBHEH OTHOCUTENbHO NPUBOPA.

+ YCTaHOBUTE MHOTOGYHKLMOHANbHYHO roNoBKY (A3) B ropU30HTaNbHOE MONOXeHIe, CHOBA HaXaB KHOMKY (A2).

+ Yoeputecb B TOM, YTO 3aWuTHaA Kpbiwka (A5) MpaBUbHO 3aduMKCMpOBaHa (MOBOPOTOM MO YacOBOW CTPeNKe) Ha
BbICOKOCKOPOCTHOM BbiIX0Ze (A4).

+ B Bbixop Ha NpucoeuHAeMoM 6noKe (e) BCTaBbTe KOPNYC ANA LIMANHAPOB (G1), HAKNOHMB €ro BNpaBo 1 COBMECTIB f1Ba
6alloHeTHbIX COeMHEHNA B KOpMyCe ANA LMANHAPOB C ABYMA MasaMu B NpUCOeAMHAEMOM bnoke. Bctasue kopnyc
LAVHAPOB B 6MOK NPUCOEAVHEHMA, TOBEPHNUTE €ro NPOTUB YacoBO CTPeNIKM, MOKa OHa He 3ahuKCHpyeTea.

Mpy 3T0M 3arpy304Has Tpy6a OMKHA HAXOUTLCA B BEPTUKaNbHOM MONOXEHNM.
+ BcTabTe B KOPMYC HYXHbIN LIMINHAP M YOEAUTECH B TOM, YTO OH MTIOTHO YCTaHOBIIEH B KOPMTYCe.

4.2 - UCMONb30BAHUE U COBETbI
+ Tepep ycTPOIICTBOM NOMECTITE KOHTelIHep ANA C6opa 3MeNbYeHHOro NPOAYKTa.
+ 3anyctuTe npubop, BbIGPaB ¢ NomoLLblo nepekntoyatens (A1) ckopocTb“3” ana pekn unm “4” Ana HaTpaHus.
+ MomecTute NpopyKTbl B 3arpy30uHyto Tpyby 1 NPOTONKHUTE MX BHYTPb C NoMoLblo Tonkatens (G2). Hukorga He
npoTanKuBaiiTe NHrpeAMeHTbI NanbLiaMi UK KaKUMKU-NG0 APYrMUM NpeamMeTamu.
- Bbl MOXeTe NpuroToBuTb 0 2 KT NPOAYKTOB.
- Bpema Makc1manbHoro ucnonb3osana: 10 MUHYT.
+ Yt06bl 0CTaHOBUTBL NPUOOP, NOBEPHUTE NEPEKAOYATEND B NONOXEHNE “0" N IOXANTECH ET0 NONHON OCTaHOBKN.
+ OTCoeMHITE KOPNYC LIMNHAPOB, ACICTBYA B NOPAAKE, 06paTHOM COOpKe.
+ HasHaueHwe uunuHapos:
- KpynHas TepKa (G4) / menkan Tepka (G5): MOPKOBb, cenbiepeid, kapTodertb, Cbipbl U T. M.
- KpynHas Hape3ka (G3): KapTodenb, MOPKOBb, OrypLibl, AGNOKM, CBeKNa M T. M.
- KaprodenbHble Apatuki (G6): kapTodenb, napmesaH u T. .

5 - BbPKMMAHWE COKOB 13 OPYKTOB U OBOLLIEA
1) (B3ABUCUMOCTMN OT MOAENN)

NCNONb3YEMbIE HACAAKU:
- Cokosbixumanka (H) B coope.

5.1-YCTAHOBKA COKOBbIXXUMANKHU

+ YctaHosure punbtp (H3) B cepeamnHy emkocTv ana cbopa coka (H4).

+ 3aduKcupyitTe KpbILLKY: NOBEPHUTE KPbILLKY (H2) NpoTMB YacoBOW CTPenki Ha eMKoCTV Ana cbopa coka (H4) (nonoxeHune
3aKPbITOrO 3aMKa).

+ O6Lwas dukcauna: nepeseauTe CToNopHbIN puivar (H6) B nonoxeHue 3akpbiToro 3amka.

5.2 - YCTAHOBKA COKOBbIXXUMAKW HA MPUBOP

+ YcTaHOBUTE MHOrOGYHKLIMOHaNbHYIO ronoBKY (A3) B ropu3OHTanbHOE MONOXEHMe: HaXMUTE KHOMKY (A2) 1 BpYyuHyio
0nycTUTe MHOrOGYHKLMOHANbHYI0 ronoBKy (A3) o nonoxenusa dukcaumn (kHonka (A2) Bo3BpallaeTca B MCXOAHOE
nonoxexue).

+ OTCOEAMHITE 3aLUTHYIO KPLILLKY (AS5) OT BbiXOAa (A4), NOBEPHYB €€ NPOTMB YacoBOI CTPENKM, U CHUMUTE ee.

+ Mpexze Yem NPUCOeaNHATb COKOBBIXMMANKY (A), ybeauTeCh B TOM, YTO YCTPOICTBO OTKIKOYEHO.

+ 3aduKcmpyitTe cobpaHHyto COKOBBIXMMANKY Ha Bbixoie (A4), MOBEPHYB ee M0 YaCoBOII CTPeSIKe TaK, YToObl BbIXOZ ANA
Pa3NMBOYHOTO HOCKKa BbiN BbIPOBHEH OTHOCUTENBHO MPUBOpA.

+ YcTaHOBYTE Pa3nNBOYHbIN HOCUK (AS5) Ha eMKOCTb A cbopa coka (A4).



+ MpoBepbTe, 40 NPO6Ka M3 Pa3NMBOYHOrO HOCKKA (H5) XOPOLLO OTKPbITA.

5.3 - UCMONb30BAHME N COBETbI

+ Mo pa3nuBouHbIM Hocukom (H5) nomecTTe 60NbLION CTaKaH.

+ 3anyctute npubop, BbIGPaB C NomoLLblo nepekntoyatens (A1) ckopocTb “3".

+ TopexbTe GPYKTbI 1 / NN OBOLLY Ha NIOMTHKM.

+ 3arpy3uTe UX Yepes 3arpy3ouHyto Tpyby B Kpbiluke (h2), MesneHHO NPOTankuBas BHYTPb ¢ NOMOLYbto TonKatens (H1).
Hukorga He npoTankuBaiiTe MHrpeANeHTbI NanbLAMM UAN KaKUMU-NMG0 APYriMM NpefMeTamm.

+ He cnegyer o6pabatbizats 500 r npogyKToB 6onee 5 pa3 HenpepbIBHO, He NO3BOAAA NPUBOPY MONHOCTbIO OCTbIBATL MEXAY
ceaHcamu.

- Bpema MakcumanbHoro ucnonb3osana: 10 MUHYT.

+ [InA OCTKEHINA HaUNyYLLNX Pe3ynbTaToB NPOWN3BOANTE OYUCTKY GunbTpa nocne 06paboTkin kaxabix 300 r MHTPEANEHTOB.

+ BaxHo! Korpa emkocTb And cbopa MAKOTM GyAeT 3anonHeHa, 0CTaHOBMTE NPHOOP 11 OMYCTOLLIMTE EMKOCTb.

+ Yrobbl 0CTaHOBUTBL NPUGOP, NOBEPHUTE NEpeKmoyaTeNnt B nonoxeHue ‘0" n fOXAUTECH €ro NOAHON OCTAHOBKM.

+ Mepep Tem, KaK CHATD C y ¢ npu6opa, foxanTech il oc pavyarouierocs Gpunbrpa.

+ YT06bI CHATb COKOBBIKIMANKY, OTCORAMHITE ee, NOBEPHYB MPOTIB YACOBOM CTPENKM.

+ MepesepuTe cTOnOpHbIit pbiyar (H6) B nonoxeHme pasoMkHyTOro 3amka. OTKpOIATe KpbILLKY (MONOXeHe Pa3oMKHYTOro
3amKa). flocne 31oro MOXHO u3Bneyb GpuabTp (H3), 4TobbI €ro NOUNCTUTL M OMYCTOLINTL eMKOCTb (H4).

Coserbl:

+ MoXHO NpUroToBITL COK 13: MOPKOBM, TOMATOB, AGNOK, BUHOrPaaa, ManuHbl 1 T. M.

+ OuucTue HPYKTbI, MEIOLLE TONCTYHO KOXYPY; YAANNTE KOCTOUKM, U3 aHaHACOB YNuTe CepALIEBUHY.

+ HekoTopble GpyKTbl 11 0BOLLM ANA BbIXIMAHNA COKa He MOAXOAAT: 3T0 6aHaHbl, aBOKAZ0, EXEBIKa, HEKOTOPble CopTa ABNOK,
urT.n.

+ BbiXvMaTb COK MOXHO 13 pa3HblX GPYKTOB 1 OBOLLei 6e3 HEOOXOAUMOCTY Kax/blli Pa3 YNCTUTL COKOBBIKUMANKY, T. K.
3anaxv He cmeLumBatoTcA. [POCTo 3anycTuTe COKOBbRKUMANKY C HEBOMbLLMM KONMYECTBOM BOAbI, 4TOObI NPOMbITL ee nepen
BbIKIIMaHNEM Pa3HbIX COKOB.

+ CBexeBbhXaTble COKI NeliTe Cpasy, a eCNI CTaBITE UX HA HECKONbKO YaCoB B XONOAUNbHIK, LOOABNANTE IMMOHHBIA COK.

6 - PET'Y/IMPOBKA [UTNHDBI LUHYPA

[lnA ypobCTBa MCNonb3oBaHMA UK XpaHeHUs NpUbopa ANNHY WHYPa MOXHO YMEHbLUWTD, MOMECTIB ero YacTb B 6nok
moTopa (a) Yepe3 0TBepCTMe B 3aAHei yacTy (A7).

7 - U3MEJIBMEHWE HEBONbLUWX KONMMYECTB MPOAYKTOB @
(B 3ABUCMOCTW OT MOJENN)

UCMONb3YEMAA HACAZIKA:
- MenbHuua B chope.

Ha3HaueHne menbHuLbI:

- M3menbyaTb B TeueHIe HeCKONbKIAX CeKyHZ B MMNYNIbCHOM PeXIAME: CyLLeHbIi UHXMP, CyllieHble abprKoChl 1 T. M.
Konuuectso / makc. Bpema: 100r/5 ¢
3Ta MenbHULA He NpefjHa3HaueHa AnA TBEPAbIX MPOAYKTOB Hanogobue kode.

+ OTKII04MTe YCTPOIACTBO OT SNEKTPOCETH.

+ He norpyxaiite 6ok motopa (A) nnm npucoepnHsemslit 610k (E) B Bogy 1 He MomeLuaiiTe Noj MPOTOUHYHO BOAY.
MpoTupalite NpuGOp CyXoit UK CRerka yBNaxHeHHON TKaHbIO.

+ OuncTiTb YCTPOICTBO GyAeT Npolle, e CMONOCHYTb NPUHAANEXHOCTI CPa3y Nocae UCnonb3osaHuA. MonHOCTbIo
[IeMOHTMpYIiTe roNoBKY MACOPY6KI. OGpalLaiiTech C HOXaMi OCTOPOXKHO, YTOGbI NPeOTBPATUTb TPaBMb.




+ BbiMoiiTe, NpononoLywTe 11 BbICyLUMTE MPUHAANEXHOCTY: UX MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEUHOI MALUMHE, 33 UCKMIOYEHNEM
BCEX METANMYECKMX KOMMOHEHTOB ronoBki Macopy6ku: kopnyc (F1), wHek (F2), Hox (F3), pewetku (F4 v F5), raiika (F6).

+ Pewetkm (F4) n (F5), a Take HOX (F3) BOMKHBI 0CTaBaTbCA CMa3aHHbIMY MAcoM. CMaXbTe UX PacTUTENbHBIM MacioM.

CoBerbl:

+ B cnyyae oKpawnBaHNA Kakol-nnbo 13 NpuHaANeXHoCTeil (MOPKOBbIO, anenbCuHamMu W T. n.), IPOTPUTE UX TKaHbo,
NPONUTAHHON PACTUTENbHBIM MACIOM, 1 BLIMOVATE Kak 06bIYHO.

+ Yawa bnengepa (d): Bneiite B GneHaep ropauyio Bopy, A06aBINB HECKOMbKO Kanesb XUAKOCTI ANA MbITbA NOCYAbl. 3akpoiiTe
KpbILwKy. MomecTuTe 6neHgep Ha NPUBOP 11 BKNIYUTE ero Ha HECKONbKO MUHYT B MMYNbCHOM pexume. CHsB brieHzep,
NpOMOITe @MKOCTb NPOTOYHOI BOAOI 1 AaifTe eli IPOCOXHYTb (B NepeBepHYTOM BUzE).

He xpaHuTe npnbop BO BNaXHOM NOMELLEHIM.

YTO AENATb, ECJZIN TPUBOP HE PABOTAET

Ecnn npubop He pabotaet, ybepuTech, uto:

- NIPUOOP HAZAEXKHO BKIIKOUEH B PO3ETKY;

- HaCaKM BOMMKHBIM 00Pa3oM 3anKCMPOBaHDI;

- NONOXeHMe KHOMKM npusopa (A1): BepHyTb nosuumio "0', 3aTem CHOBa BbibepuTe HyXHYI0 CKOPOCTb.

TMpubop cHabxeH MUKPONPOLIECCOPOM, KOTOPbINA OCYLLECTBAAET aHanu3 v yrpasnerite paboyei MOLHOCTbI0. Ecnm Harpy3ka
CILIKOM BeNVKa, Nprbop 0CTaHOBHUTCA aBTOMATU4ECKM. [InA NOBTOPHOrO 3arycka npubopa noBepHUTe BpallatoLica
nepeknioyatens (al) B nonoxeHue “0" 1 U3BNEKMTE YaCTb MHrpeaneHToB. JlaiiTe Npubopy OCTbITb B TeUEHUE HECKONbKIX
MUHYT. [ocne 3TOro MOXHO, BbIGPaB HyxHYt0 CKOPOCTb, IPOFOMKITL PAbOTY.

YcTpoiicTBO No-npexHemy He pa6otaer? O6paTiTech B aBTOPM30BaHHbIN CEPBICHBIA LEHTP (CM. CTIMCOK B BykneTe
CepPBUCHOrO 0BCTYXNBaHNA).

YTWIN3ALA YNAKOBKIA U NPUBOPA

YnakoBKa COCTOUT UCKNIOYUTENbHO 13 6e30MacHbIX ANA oxpy)«amu.leﬁ CpeAbl MaTepnanos; OHa MOXeET 6biTb

\'I.l’QC & YTUNU3MpoBaHa B COOTBETCTBUN CﬂEﬁCTByIOU.lI/IMI/I npasunamu.

[inA yTunusaymm camoro npubopa cnepyet 06paTTbCA B COOTBETCTBYIOLLYIO CRYXOY.

NPUHAANEXXHOCTH

YCTPOINCTBO MOXHO AONONHNTL cneayowymmn NpUHagNeXHoOCTAMK, I'IpMOGpeTaeMbIMVI Y Avnepa unu B aBTOPU30BaHHOM

CePBYCHOM LigHTpe:

+ Yawa n3 Hepxaselowein  + Kpyrnas B36usatwas  « Kpennenue ana Hacapok + Habop gns npurotoBnexns
cTanu Hacajika + Osolepeska: nacbl

+ Kpbllka vaia n3 + Yawa 6nexpepa - pe3ka + Hacapka ana npurotosnenus
HepXxaBeloLuen ctanu « CokoBblX1Manka - KpynHoe Hatpanue dpyKTOBOrO NiOpe

+ Tectomecurnka + Menbhuua - MeNKoe HaTipaHue + Hacapka gns usrotonenms

+ Mewanka + fonoBka MAcopy6Ki - KapTodenbHble ApaHIKin JAOMaLLHel nanwn

Ocrtop ! AnA npnobpeTeHns Kakoil-nn6o HacaaKu Bam Heo6XofMMO UMeTb Npu cebe Gpowwiopy ¢ MHCTPYKUMeit

K npu6opy unu cam npu6op.




[laKyemo 3a B1bip NpucTpOto, AKWIA MPU3HAYEHO BUKNIOYHO ANA NPUrOTYBaHHA iXi Ta AKWI Ma€ BUKOPUCTOBYBATUCA

e y NPUMILLEHH.

A -Bnok psuryHa
A1 EnekTpoHHWIl NnepemuKay WBUAKOCTENR
A2 KHorKa BuBinbHeHHs 6aratopyHKLioHanbHoT
ronosku (a3)
A3 baratodyHKLiOHaNbHa ronoska
A4 BucokowBunaKicHil dikcaTop (AnA NpueaHaHHA
€MHOCTI MiKCepa / COKOBIKMANKM / MAVHKa)
A5 3axucHa Kpuiuka
A6 Oikcatop ina akcecyapis Mikcepa
(ticTomiwwankw, BiHuMKa, Mikcepa)
A7 36epiraHHs LIHypa X1BNEHH:
B - Bnok vawi
B1 Yawa 3 Hepxasitoyoi cTani
B2 Kpuwka
C - Akcecyapm Mikcepa
C1 Tictomiwanka

F - TonoBka m'Acopy6ku (3anexHo Big mopeni)
F1 Mertanesuit kopnyc
F2 llHek
F3 Hix
F4 PewiTka 3 BENMKIMYM OTBOPaMM
F5 PewiTka 3 Manumu otBopamn
F6 Tlaiika
F7 lltoBxau
F8 Jlotok
G - OBouepisKa (3anexHo Big mogeni)
G1 Kopnyc 6apabaHa
G2 llitoBxay
G3 bapabaH oBouepisKu
G4 bapabaH AnA KpynHOro HaTupaHHs
G5 bapabaH ana Api6HOro HaTMpPaHHA
G6 bapabaH AnA KapTONNAHNX AepyHiB

C2 Mikcep H - CokoBmXUManka (3anexHo Big mogeni)
C3 BiHunk H1 LltoBxay
D - Yawa 6neHpepa ( Bif i) H2 Kpuwka
D1 Yawa H3 bapabaHHuii ¢inbTp
D2 Kpuwka H4 EwmnicTb ana coky
D3 BumipioBanbHuit KOBNA4oK H5 PosnuanbHuin HOCKK
E - Tpumau HacapioK (B 3anexHocTi Big mogeni) H6 CronopHuii Baxinb

NEPEA NEPLWIMM BUKOPUCTAHHAM

+ Mepen nepLunM BUKOPUCTaHHAM NPOMUIATE akcecyapy B MUIbHIi Bopi (OKpiM Hacaakm (E): AnB. po3ain «YuileHHs»),
CNONOCHITb | IPOCYLITb.
+ Po3Tawwyiite npucTpiil Ha PiBHiL, YnCTii i cyxiit noBepxHi. MepekoHaiitecs, wWo nepemmkay (A1) yctaHoBneHo B ]/y‘
nonoXeHHA «0», Ta BBIMKHITb NPUCTPI. w
+ Huue HaBefieHo Kirnbka BapiaHTiB 3amycKy NpUCTpoLo:
- MepepuByacta po6ota (imnynbcHMiA pexum): ycTaHoBITb Nepemmkad (A1) y nonoxeHHs "Pulse” (IMnynbcHuin
pexum). IMIynbCHIA pexum Kpalwe NiaXoANTb ANA NPUroTyBaHHA NEBHNX CTPaB.
- besnepepBHa po6oTa: yCTaHOBITL Nepemikay (A1) y NOTpibHe NONOXeHHA (Bif «1» A0 «Max») 3aNeXHO Bif
NPOAYKTY XapuyBaHHA, AKMiA 06POBNAETLCA. 33 HEOOXIAHOCTI NONOXEHHA MOXHA 3MIHUTI Nif Yac 06POBKN.
+ LLlob 3ynuHUTY NPUCTPiid, YCTaHOBITb KHOMKY (A1) y NONOMeHHS «0».
Bax<nuBo: MpucTpiii 3anycTuTbea nuie y BUNagKy, AKWWO KpULLKY (a5) i ronoBKy (a3) 3abnokosaHo. Mpucrpiit
oppasy 3y TbCA, AKWO PO36NOKYBaTH Kf y (a5) i/a6or y (a3) nip yac po6otu. 3abnokyiite
KpULLKY i/a60 ronoBKy, ycTaHOBiTb KHOMKY KepyBaHHs (a1) y nonoxeHHs «0», a noTimM 3anycTiTb NPUCTpiii y
3BUYaITHOMY peXuMi, BUGpaBLM NOTPIGHY WBMAKICTb.
Llei npucTpiit AnA roTyBaHHA OCHaLLEHO MIKPONPOLIeCopoM, AKWIA Kepye Ta aHanisye pobouy noTyxHicTb. AKL0
HaBaHTaXXeHHsA CTaHe 3aBeNIMKNM, NPUCTPiil aBTOMATU4HO 3yNUHNTLCA. LL|06 NoBTOPHO 3anycTuTit NpuUCTpii,
YCTaHOBiTb MOBOPOTHY KHOMKY (A1) y nonoxeHHs «0» Ta BUAMITb NeBHi iHrpepieHTI. 3anuwute NpuCTpiil Ha Kinbka
XBUAVH ANA 0XONOAXKeHHS. [icnA Lboro MoxHa B16paTv NoTPi6HY WBNAKICTb ANA 3aBEPLUEHHA NPUTOTYBaHHA iXi.




‘ Hymepaujis a63auiB Bignosiaae Homepam cxem. ‘

1-3MIWYBAHHA / 3AMILLYBAHHA / 3BUBAHHA / EMYJIbCYBAHHA /
PO3MNYLWIYBAHHA

MoxHa npuroTyBatt o 1,8 Kr Ierkoro TicTa 3 BUKOPUCTAHHAM Yalui 3 Hepxasitouoi cTani (b1) i kpuwkm (b2) 3anexHo
Bifj CTpaBW, AKY B 6axaeTe npurotysatu.

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:

- Yawa 3 Hepxkasitoyoi cTani (B1).

- Kpuwka (B2).

- Tictomiwanka (C1), mikcep (C2) abo BiHuwk (C3).

1.1- YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

+ HatucHiTb KHOMKy (A2), 106 BUBINbHUTY GaraTopyHKLiOHanbHY ronoBky (A3), i NigiMiTb ronoBKy TaK, o6 BoHa
6yna 3adikcoBaHa Ha MicLi.

+ 3adikcyiiTe yally 3 Hepxasilouoi ctani (B1) (3a ro4MHHUKOBOIO CTPINKOI) Ha MPUCTPOI Ta NOKNAAITb Y Hel NOTPIGHi
iHrpepieHTI.

+ YcTaHoBITb NoTPiBHMIA akcecyap (C1, C2 abo C3) Ha dikcaTop (A6), HATUCHITb | IPOKPYTITb 10rO NPOTY FOAMHHUKOBOT
CTPINK Ha uBePTb 06epTy, o6 3adikcyBaTy akcecyap.

+ YcTaHoBITb GaraTopyHKLioHanbHY ronosky (A3) y ropu3oHTanbHe NONOXKEHHA: HATUCHITb KHOMKY (A2) i BpyYHY
onyctitb 6aratodpyHKLioHanbHy ronosky (A3) (BM NOBMHHI NOYYTY 3BYK KNaLaHHsA, KHOMKa (A2) NOBEPHETbCA Y
BUIXi{HE MONOXEHHS).

+ 3aKpuiiTe valy 3 Hepasiloyoi ctani (B1) kpuiwkoto (B2).

TMpumiTKa: BUKOPUCTaHHA KPULLKM € 060B'A3K0BMM. BoHa 3anobirae po36pu3KyBaHHIo.

+ MepeKoHaitTecs, Wo KpULKY (A5) NpaBubHO 3adiKCOBAHO (33 FOANHHIKOBOIO CTPINKOI0) HA BUCOKOLIBUAKICHOMY

dikcatopi (A4).

1.2 - BUKOPUCTAHHA
3anycTitb NPUCTPIl, ycTaHOBMBLLN NepemuKay (A1) y NoTpibHe NoNoXeHHA BiANOBIAHO A0 peLienTy.
+ Po60Ta NpUCTPOIO PO3MOYHETBCA HErailHO.
MoxHa sopaBaTi npopyKTI Yepes oTeip y Kpuwi (b2) nif Yac npuroTyBaHHA.
+ LL|o6 3ynuHUTM NpUCTpIlA, ycTaHOBITb KHOMKY (A1) y nONoXeHHA «0».
Mopapn:
- 3amiwyBaHHA
- Bukopuctoyitte Tictomilwanky (C1) Ha wBmuaKocTi «1». MoxHa 3amiwysat ao 500 r 6opoLuHa (HanpyKknag, AN
NPUroTyBaHHs TiCTa ANA NLEHYHOTO XNi6a, Xniba 3 6o0poLLHa rPy6Oro NOMOoNY, NiCOYHOrO TiCTa, MyXKOro 3406HOr0
w TicTa Towo).
- MakcumanbHWin Yac BUKOPUCTaHHA: 13 XBUNWH.
- 3milyBaHHA
- BukopucrosyitTe mikcep (C2) Ha wBMAKOCTI Bif «1» 4O «<max».
- MoxHa 3milwati fo 1,8 Kr 1erkoro TicTa (4nA KeKcis, neynsa Towo).
- MakcumanbHuii Yac BUKOPUCTaHHS: 13 XBUMWH.
- Hikonn He Bukopucrosyiite mikcep (C2) gna 3amiwyBaHHA rycroro Ticra.
- 36MBaHHA, eMyNbCyBaHHA, PO3NYIYBaHHA
- Bukopuctosyiite BiHumK (C3) Ha wWBMAKOCTI Bif «1» 40 <max».
- Mo>Ha roTyBatii: MalioHes, aiioni, coycu, 36uTi AeuHi 6inkn (4o 8), BepLuku (Ao 500 mn) ToLyo.
- MakcumanbHuit Yac BUKopucTaHHa: 10 XBUANH.
- Hikonn He BukopucToByiiTe BiHuuk (C3) Ans 3amilyBaHHA rycToro Ticta abo 3milyBaHHA nerkoro Ticra.

1.3 - BIA’€AHAHHA AKCECYAPIB

+ [loyeKaliTeca NOBHOI 3yN1HKN NPUCTPOIO.

+ 3HiMITb KpULKy (B2).

+ KHorkoto (A2) BUBInbHiTb 6araTodyHKLioHanbHy ronosky (A3) i NigHIMITb ii'y BEpXHE NONOXKeEHHS.




« 3HimiTb akcecyap (C1), (C2) abo (C3) i3 6araTodyHKLiOHaNbHOI TONOBKMA, HATUCHYBLUM HA HBOTO B HAMPAMKY FONOBKY
i NOBePHYBLLY 1100 32 FOANHHUKOBOIO CTPINKOIO Ha YBePTb 060POTY.
« 3HiMiTb yaLly 3 Hepxasitoyoi cTani.

2 - NPUTOTYBAHHA CYMILLEA/3MILLYBAHHSA
(3ANEXXHO BIA MOAENI)

3anexHo Bif BUAY NPOAYKTY MOXHa BUKOPMUCTOBYBaTH 6nergep (D) AnA NpuroTyBaHHA A0 1,5 N rycTux cymilueii i
1,25 n pigKux cymituen.

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- Yawa 6neHgepa (D).

2.1-YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

+ YcTaHOBITb GaraTopyHKLioHanbHy ronoBky (A3) y ropu3oHTanbHe NONOXKEHHA: HATUCHITb KHOMKY (A2) i BpyuHY
onycTiTb 6araTodyHKLioHanbHy ronosky (A3) (Bu MOBWHHI MOYYTH 3BYK KNaLaHHs, KHomKa (A2) noBepHeTbCA y
BUXiJHE NONOXeHHS).

+ Bip'enHaiite 3axucHy Kpuwky (A5) Big BUCOKOWBMAKICHOTO dikcaTopa (A4), NoBepHYBLUM ii NPOTI rOAMHHIKOBOI
CTPINKW Ta 3HABLUN ii.

+ MepeKoHaiTecs, WO NPUCTPIi BAMKHYTO, NepLu Hix dikcysatn 6nengep (D).

« 3adikcyiite yawy 6nengepa (D) Ha dikcatopi (A4), noBepHyBLUM ii 33 FOBUHHUKOBOK CTPINKOK.

« MoknagiTb NpopyKTM y yaly 6nexpepa Ta 3akpuiite kpuwky (D2), obnagHaHy BuMipioBanbHiM Konaukom (D3),
NOBEPHYBLUN ii NPOTI FOANHHWNKOBOI KPULLKU.

2.2 - BUKOPUCTAHHA

+ 3anycTiTb NPUCTPIi, yCTaHOBMBLLW NepemuKay (A1) y NoTpibHe NonoXeHHs BifNOBIAHO 40 peuenTy (BubpasLum
WBMAKICTb BiA 1 A0 max abo Pulse (IMnynbcHuit pexiam)). Bukopuctosyitte pexum «Pulse» (IMnynbcHmit pexum)
ANA MOKPaLLEHHA KepyBaHHA 3MilllyBaHHAM Ta PETE/bHILIOr0 PO3MENIOBaHHA CyMillli.

MoxHa ofaBaT NPOAYKTI Yepe3 OTBip 3a LONOMOTOI0 BUMiPIoBabHOro KoBnayka (D3) mig Yac npurotyBaHHs.

+ LLlo6 3ynuHUTI NpUCTPiid, yCTaHOBITL KHOMKY (A1) y nonoxeHHs «0».

- MakcMmanbHWit Yac BUKOPUCTaHHA: 3 XBUANH,

Mopapn:

MoxHa rotysatu:

- OAHOPIAHI Cynu, Cynu-nNiope, KOMNOTW, MONOYHI Ta KNaCUYHi KOKTelni;

- pifKe TiCTO (MAVHL, ONaaKw, KNaByTi Ta NYAUHTI 3 3aBaPHM KPEMOM).

- AKWo iHrpeAieHTM NpuAMnaloTb A0 6iYHMX NOBEPXOHDb Yalli NiA Yac 3MiLLyBaHHSA, 3yNWHITL NPUCTPIiA. 3auyekaiite
MOBHOI 3yMUHKN NPUCTPOI0. 3HIMITb GnerHAep, NPOLITOBXHITb NPOAYKTI BHIN3 32 ONOMOTOI0 WNATenNs, Ha HOXi, Ta g
MOBTOPHO BCTaHOBITb beHaep B Po6oUe NONOKEHH A1A MPOFOBKEHHSA NPUTOTYBAHHS.

+ Hikonu He HanoBHIolTe yYally bneHaepa KUNAAYOIO PiANHOI.

+ Hikonu He BMUKaiiTe npunag, AKWLO Yalua 6neHfepa NOPOXHS.

+ 3aBX[V BUKOPUCTOBYIATE Yallly 61ieHaepa pa3oMm i3 KPULLKOH.

+ Hikonu He 3HimaiiTe KpULLKY O MOBHOI 3yNNHKM HOXIB.

+ 3aBXAv CnoyaTKy HannBaiiTe B Yally 6neHpepa piaki iHrpepieHTw, a noTimM AoAaBaliTe TBEPAi.

2.3 - BIA'€AHAHHA AKCECYAPIB

+ [loyekailTecs NOBHOI 3ynUHKW Npunagdy, NicnA Yoro 3HiMiTb 6neHpep, obepTaioum Oro NPOTU rOAMHHNKOBOI
CTPINKK, | BCTaHOBITb Ha MicLe 3axucHy Kpuwky (A5), 3adikcyBaBLm ii Ha ¢ikcaTopi (A4) (3a rOAMHHMKOBOIO
CTPiNKoI0).

3 -NMOAPIBHEHHA (3ANIEXHO BIJ MOJENI)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- Tpumau Hacagok (E)
- YcTaHoBneHa ronoska m'acopy6ku (F)

@



3.1-NMPUEAHAHHA M'ACOPYBKUN

+ HatucHiTb KHOMKy (A2), 106 BUBINbHUTY GaraTopyHKLiOHanbHY ronoBky (A3), i nigifiMiTb ronoBKy TaK, o6 BoHa
6yna 3adikcoBaHa Ha MicLi.

+ YcTaHoBiTb Hacaaky (E) i 3adikcyiiTe ii npoT roANHHNKOBOI CTPINKK, Wb dikcaTop CyMiCTUBCA i3 MPUCTPOEM.

+ YcTaHoBiTb 6aratodyHKLioHanbHy ronosky (A3) y ropi3oHTanbHe NONOXEHHS, HaTUCHYBLLN KHOMKY (A2) we pas.

3.2- YCTAHOBJIEHHA FONOBKW M’ACOPYBKI

+ BibmiTb kopnyc (F1) 3a TpyOKy 3aBaHTaXeHHA LWMPLIMM OTBOPOM IOTOPY.

« Bcraste wHek (F2) (nosroto Biccto Bnepen) y kopnyc (F1).

+ Po3rauuyitTe Hix (F3) Ha KopOTLLIN Bici, AKa BICTYNaE 3i WHekKa (F2), pixy4rmn noBepXHAMM Ha30BHi.

+ YcTaHoBiTb BMbpaHy pelwitky (F4 abo F5) Ha Hix (F3), cymicTuBLUM ABa BACTYNW 3 ABOM rHi3aamu Ha kopnyci (F1).

+ 3aKpyTiTh raiiky (F6) Ha kopnyci (F1) 32 FOANHHNKOBOIO CTPINKOI0, HE GNIOKYI0UM LWHEK.

+ MNepesipte 3i6paHuii 6nok. Bicb He Mae xuTaTICA Ta 0bepTaTUCA Cama no cobi. B iHWOMY BUNajKy NOBTOPITH
NpoLeAypy MOHTaXY.

3.3 - MPUEAHAHHA rONIOBKU M'ACOPYBKW 10 MPUCTPOIO

« Po3TawyBasLum BuXigHWiA OTBIp Hacadku (E) HaBnpoTu, BCTaBTe 3ibpaHy ronosky m'acopybku (F) 3 Haxunom
npaBopyy, CyMiCTUBLUM ABa GalioHETU Ha ronoBLii M'ACOPY6KY i3 fBOMA rHi3faMI Ha HacaaLii. [pocyHbTe ronosKy
M'ACOPY6KM B HacaAKy A0 KiHLA Ta MOBEPHITb rONOBKY M'ACOPYOKI NPOTY rOAHHUKOBOI CTPINKWA, AOMOKM BOHA He
3'€HAETHCA i3 TPYOKOIO 3aBaHTaXEHHA Y BEPTUKANbHOMY NONOXEHHI.

+ PosratuyitTe 3HiMHIA NOTOK (F8) Ha TPy6LIi 3aBaHTaXeHHS.

3.4 - BUKOPUCTAHHA, NOPAAW TA MOPALOK PO3BUPAHHA
« MepekoHaliteca, Wo 3axucHy Kpuiwky (A5) npaBunbHO 3adikcOBaHO (3a TOAMHHMKOBOIO CTPINKOMW) Ha
BUCOKOLBUAKICHOMY dikcaTopi (A4).
+ YCTaHOBITb KOHTeilHep ANA 36MpaHHA rOTOBOrO NPOAYKTY Nepes NPUCTPOEM.
+ 3anycTiTb NPUCTPIl, NOBEPHYBLUM Nepemnkay (A1) y NOnoXeHHA WBNAKOCTI «3» a6o «4.
+ 3aBaHTaxyilTe M'ACO LIMATOK 3a LUIMATKOM Y TPYOKY 3aBaHTaXeHHs 3a fonomoroio Wwrosxaua (F7). Hikonmn He
NpPOLWITOBXYIATe iHrpeAieHT y TPY6Ky 3aBaHTaXeHHA NanbuaMu abo iHWUM npunapaam.
- B MoxeTe nepemonoty fo 3 Kr m'aca.
- MakcumanbHuit Yac BUKOpUCTaHHsa: 10 XBANWH.
« [laiiTe NPMCTPOIO MOBHICTIO OXONOHYTU Nepef HACTYMHNM 3aCTOCYBaHHAM.
+ W06 3ynuHMTI NPUCTPIiA, yCTaHOBITH NepeMUKay y NONOXKEHHA WBMAKOCTI «0» i foyeKaiTecA NOBHOT 3yNUHKN
npnCTpoIo.
+ Bip'epHaliTe ronoBky m'acopy6kw, filoun B NopazaKy, 3BOPOTHOMY A0 36ipKu.
Mopapn:
\‘ - MiproTyitte BCi NPOAYKTY, AKi NOTPIGHO NepemMonoTH (L0 CTOCYETCA M'ACa, BUAANITH KICTKM, XPALL Ta NPOXUIKM i
w nopiTe NOro Ha LIMATKN PO3MIPOM MPNGAU3HO 2 X 2 CM).
- MepekoHaliTecs, WO M'ACO MOBHICTIO PO3MOPOXKEHO.
- HanpukiHui po60Tn MoXHa [OAATY Kinbka HeBENWKIX WMATKIB XNiby y TPyOKy 3aBaHTaXeHHA ANA BUAANEHHA
3anMLWKiB M'ACa i3 NPUCTPOIO.

4 -NOAPIBHEHHA/HAPI3AHHA (3ANIEXHO Bl MOAENI)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- Tpumau Hacagok (E)

- 3i6paHa oBouepiska (G)

- bapabaHu (3anexHo Big Mmogeni)

4.1-YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

+ YcTaHoBiTb Hacaaky (E) i 3adikcyitTe ii B npoTy FOANHHNKOBOT CTPINKK, Wb dikcaTop CyMiCTUBCA i3 NPUCTPOEM.

+ YcTaHoBITb baratodyHKLiOHaNbHy ronoBky (A3) y ropu3oHTanbHe NONOXeHHS, HATUCHYBLUW KHOMKY (A2) e pas.

« MepeKoHaliTecs, WO 3axucHy Kpuiwky (A5) npaBunbHO 3adikcOBaHO (3a TOAWMHHWKOBOK CTPINKOI) Ha

@



BUCOKOLBUAKICHOMY dikcaTopi (A4).

+ PosralyBaslun BuxigHWit OTBip Hacagku (E) HaBnpoTy, BCTaBTe Kopnyc 6apabaHa (G1) 3 Haxunom npasopyy,
cymicTBLUM fiBa HailoHeTV Ha Kopnyci bapabaHa i3 ABOMa rHi3aamu Ha Hacapui. MpocyHbTe Kopnyc 6apabaHa Ao
KiHLA Ta MOBEPHITb 10ro NpOT FOAUHHWKOBOT CTPINKIA, BOMOKM BiH He 3'€HAETLCA i3 TPYOKOK 3aBaHTaXeHHS y
BEPTMKaNbHOMY MONOXKEHHS.

+ BcraBte BubpaHuit 6apabaH y kopnyc i nepekoHalTecs B TOMY, LLO BiH WiNbHO BCTAHOBAGHWIA Y KOPMYCi.

4.2 - BAKOPUCTAHHA TA MOPAAU

+ YCTaHOBITb KOHTEiHEp AA 36MPaHHA rOTOBOO MPOAYKTY Nepes NPUCTPOEM.

+ 3anycTiTb NPUCTPIli, NOBEPHYBLUM NepemMmkau (A1) y NONOXKeHHA WBUAKOCTI «3» ANA HaPi3aHHA i B MONOXEHHA «4»
ANA NOAPIGHEHHS.

+ MoKNagiTh NPOAYKTM y TPYOKy 3aBaHTaXeEHHS Ta NPOLUTOBXHITb JOHI3Y 33 JOMOMOTOl0 WToBXaya (G2). Hikonm He
NpOLWTOBXYIATe iHrpeAieHT NanbLAMM a6o iHWMM npunagAam.
- Bu moxeTe nepemonotu fo 2 Krixi.
- MakcumanbHuit Yac BUKOPUCTaHHSA: 10 XBUAWH.

+ LLlo6 3ynuHUTM NPUCTPIlA, YCTaHOBITL NEPEMIKAY Y NONOXKEHHA WBMAKOCTI «0» i AOYeKaiiTeCA NOBHOI 3yMUHKM
npucTpolo.

+ Po36nokyitte kopnyc 6apabaHa, Ailoun B NOPAAKY, 3BOPOTHOMY [0 36ipKiA.

+ BukopucTosyitTe 6apabaru Ans:
- KpynHoro noapibHeHHs (G4) / apibHoro noapibHeHHA (G5): MOPKBI, cenepw, KapToni, Cupis ToLo;
- TOHKOTO Hapi3aHHs (G3): kapToni, MOPKBK, OripKiB, AGNYK, BypAKy TOLLO;
- bapabaH Ans AepyHis (G6): AnA HaTUPaHHA KapTONi, NapMe3aHy TOLLO.

5 - BUXKUMAHHA COKY 13 ®PYKTIB | OBOMIB (3AJIEXXHO BIZ MOJEI)

BUKOPWUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- 3i6paHa cokoBuxmMManka (H).

5.1- YCTAHOBJIEHHA| COKOBUXXUMAJIKU

+ Posrawyiite dinbTp (h3) nocepeanHi eMHocTi gns coky (H4).

+ 3aKpuitTe KPULLKY: NOBEPHITL KpULKY (H2) NpOTM FrOAMHHMKOBOI CTPINKN Ha €MHOCTI AnA 36opy coky (H4)
(NonoxeHHa 3aKPUTOro 3amKa).

+ 3aranbHe 6710KyBaHHs: NepeBeAiTb CTOMOPHII Baxinb (H6) B ONOXeHHs 3aKpUTOrO 3aMKa.

5.2 - NPUEAHAHHA COKOBUXUMANKK A0 NPUCTPOIO

+ YcTaHoBITb GaraTopyHKLioHanbHY ronoBky (A3) y ropusoHTanbHe NONOXKEHHA: HATUCHITb KHOMKY (A2) i BpyYHY
onycTiTb 6aratodyHKLiOHanbHy ronoBky (A3) (BM MOBMHHI NOYYTY 3BYK KNaLaHHsA, KHOMKa (A2) NOBEPHETbCA Y
BUXiiHE NONOXEHHS). ﬁa

+ Po36nokyitTe Ta 3HiMiTb KpuLLKy (A5) 3 dikcaTopa (A4), noBEpHyBLUM il NPOTU FOANHHIKOBOT CTPINKK. k

+ MepeKoHaiTecs, Wo NPUCTPIil BAMKHYTO, NepLu HiX dikcyBaT COKOBIXMMANKY (D).

+ YcTaHoBITb 3i6paHy COKOBIXIMANKY Ha dikcaTopi (A4), NOBepPHYBLM i 38 FOAMHHIKOBOIO CTPINKOH, W06 CyMiCTUTI
dikcaTop AnA PO3NMBaNbHOTO HOCKKA i3 NPUCTPOEM.

+ YCTaHOBITb PO3NMBaNbHUI HOCKK (A5) Ha EMHICTb Ans 360py COKy (A4).

+ MepeKoHa€ETeCA, WO KpULLKa PO3aKBanbHOro Hocuka (H5) BigkpuTa.

5.3 - BUKOPUCTAHHA TA NOPAAN

+ MocTaBTe BeNNKy CKAAHKY Mif Po3n1BanbHUM Hockom (H5).

+ 3anycTiTb NPUCTPIN, NOBEPHYBLLM NepemnKay (A1) y MONOXeHHS WBWAKOCTI «3».

+ MopixTe ¢ppyKTH i/Ta OBOUI Ha LUMATKM.

« MoknagiTb ix y TPYOKy 3aBaHTaXeHHs, po3TalloBaHy Ha Kpuwui (H2) i noBinbHO NpoLTOBXYITE 38 AONOMOrOK
wroBxaua (H1). Hikonu He npowToBXyiiTe iHrpeAieHT NanbuamMm abo iHWMM npunagasam.

+ He obpobnaiite 500 r npopyKTiB GinbLue 5 pasis nocninb 6e3 NOBHOro OXONOMKEHHA NPUCTPOIO.
- MakcumanbHuMin Yac BUKOPUCTaHHA: 10 XBUNKH.

+ [InA BOCATHEHHA HalKPaLLMX Pe3ynbTaTiB YMCTbTE GINbTP KOXHOTO pasy nicns 06pobki 300 1 iHrpesieHTiB.

@



+ Baxnugo. Konv emHicTb 417 M'AKOTI 3aMOBHUTLCA, 3yMUHITb NPUCTPIl | CMOPOXHITb EMHICTb.

+ LLlo6 3ynuHUTM NPUCTPIl, YCTaHOBITL NEPEMIKaY Y NONOXKEHHA WBMAKOCTI «0» i foueKaitTeCcA MOBHOI 3yMUHKM
npnCTpoo.

+ [louekaiiteca i3y 6apab 0 GinbTpa, Nepiu HiXK 3HIMaTH COKOBIKUMAKY 3 NPUCTPOIO.

+ LL|o6 3HATV COKOBUXKIMANKY, po36n0Kym1e ii, NOBEPHYBLUW NPOTY FOANHHUKOBOI CTPINKN.

« MepesepiTb cTonopHWit Baxinb (H6) y nonoxeHHs BiAKpUTOro 3amka. Bigkpuiite KpuLLKy (MONOXeHHA BiAKPUTOrO
3amka). Micns uboro MoxHa 3HATY GinbTp (H3), Wo6 oro NoYMCTUTY | OMyCTOWNTI EMHICTb (H4).

Mopagu:

+ MoxHa po6uTK CiK i3: MOPKBY, TOMIZOPIB, A6NYK, BUHOrPagy, ManvHu TOLLO.

+ YncTbTe GpyKTY 3 TOBCTOK LLKIPOIO; BUAANAITE KICTOUKM Ta CepLieBUHY aHaHaciB.

+ He MOXHa BUXIMATV CiK i3 NeBHIUX GPYKTIB | 0BOUIB: GaHaHIB, aBOKAZO, FPYLL, OXMHI TOLLO.

+ MoxHa roTyBaTyl COKY 3 Pi3HMX GPYKTIB i 0BOUIB, HE MPOBOAAUM UMLLEHHA COKOBIKIMAIKIA KOXHOTO Pasy, OCKINbKM
IXHi CMaKu He 3MilLyBaTMYTbCA. [POCTO 3anyCTiTh COKOBMXKIMAIIKY 3 HEBENMKOIO KINbKICTIO BOAW ANA NPOMUBAHHA
Y NPOMIXKY MiX BUXKMUMAHHAM [BOX Pi3HUX BUAIB COKY.

« MuitTe COKM oppasy Nicns NPUroTyBaHHA Ta fOAABAIATE IMMOHHWIA CiK AnA 36epiraHHsA B XONOAUNbHMUKY BMPOAOBX
KiNbKOX rOAMH.

6 - PETY/IIOBAHHA JOBXWHW LUHYPA

[ins 3pyyHOCTi BUKOPWCTaHHA abo 36epiraHHA npunagy AOBXWUHY WHYPA MOXHA 3MEHLINTY, NOMICTUBLUN 10r0
4acTKoBO B 610K MOTOpa (a) Yepe3 oTBip B 3afiHil YacTuHi (A7).

7 - PETEJIbHE NOAPIBHEHHA HEBENUKOI KTbKOCTI MPOJYKTIB
(3ANEXXHO BIA MOAENI)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- 3i6paHunit MINHOK

MoxHa BUKOPMCTOBYBATI MANHOK ANA:

- noppi6HeHHA BNPOJOBX KiNbKOX CEKYHA Y IMMYNbCHOMY PeXWMi: CYLUEHOTO iHXIPY, CyLLEeHNX abpUKOCiB TOLLO.
KinbkicTb / MakcmanbHa Tpusanictb 06po6ki: 100t/ 5 ¢
Lleit MIMHOK He Npu3HaueHnii Ana 06po6KyM TBEPAMX NPOAYKTIB Ha KLITANT KaBi.

« Bin'epHaiite npucTpilt Bia enekTpomepexi.

+ He 3aHypiolite 6n1ok aBuryHa (A) abo Hacagky (E) y Bopy Ta He po3TaLLOBYiTe ix Mig MPOTOUHO BOAOI0. [poTnpaiiTte
X cyxolo abo 3nerka 3BONOXEHOI0 TKaHUHOIO.

+ LLlo6 nonerwnTn YnLEHHA, NPOMUIATE akcecyapyu 0apasy Micna BUKOPUCTaHHA. OBHICTI0 po36epiTb ronosky
m'acopy6ku. LLlo6 He oTpuMaTi TpaBMy, 06epexHO NOBOALTECA 3 HOXKAMM.

« Mpomuitte, CNONOCHITH | NPOCYLITL aKcecyapu: iX MOXHa MUTW B MOCYAOMUIAHIN MaLUWHI, OKPIM YCiX MeTanesux
KOMMOHEHTIB rofloBKu m'acopybku: kopnyc (F1), nogaBanbHuin whek (F2), Hix (F3), pewitkn (F4 i F5), raiky (F6).

+ Pewitku (F4) i (F5), a Takox Hix (F3) noTpi6HO 3maLuyBati onieto. O6pobAsiiTe iX pPOCINHHOI OniElo.

Mopapu:

« AKwo akcecyapu 3adapbyBannca ixeto (MOPKBOI, anesbcMHamMu TOWO) NPOTPITh iX TKAHMHOW, 3MOYEHOID
POCNVHHOIO OfTi€I0, a NOTIM MOMMUIATE TX 3BUYANHUM YUHOM.

+ YnueHHa yawi 6neHpepa: (D): HanwiiTe y GneHpep HeBENMKY KiNbKICTb rapAYoi BOAM 3 Kibkoma Kpanisamm pignHmi
ANA MUTTA NOCYAY. 3aKpuiATe KPULLKY. YCTaHOBITb 6nieHaep Ha NPUCTPIl Ta YBIMKHITH Kinbka pasis B iMnynbCHOMY
pexumi.

Micna 3aBepLueHHA NpoLeaypy NPOMUIATE EMHICTb Mifi NPOTOYHOIO BOAOK Ta BUCYLWITb (NepeBepHyBLIN JOrOpU

QHOM).
@



3BEPITAHHA

He 36epiraitTe npucTpiit y Bonoromy npumiteHHi.

LL{O POBUTM, AKLLO MPUCTPIA HE NPALIIOE

AKLLO NPUCTPIlA He NpaLio€, NepeKkoHalTecs, LWo:

- BiH NiAKAIOYEHNIT 4O eneKTPOMEPEXi HaNEXHUM YNHOM;

- aKCecyapm HanexHM YMHoOM 3adiKcoBaHo;

- ONOXeHHA KHOMKY npuopy (A1): noBepHyTM no3utito "0', NoTim 3HOBY BIGEPITb NOTPIGHY WBMAKICTD.

Lleit npucTpiit ANA roTyBaHHA OCHALLEHO MIKPOMPOLIECOPOM, AIKUI KepYe Ta aHanisye poboyy NoTyXKHicTb. AKLO
HaBaHTAXeHHA CTaHe 3aBeNVKUM, MPUCTPIll aBTOMATUYHO BUMKHeETbCs. LLo6 noBTOpHO 3amycTuTit NpuUCTpin,
YCTaHOBITb MOBOPOTHY KHOMKY (a1) y nonoxeHHa «0» Ta BUAMITb NeBHi iHrpepieHTW. 3anuwTe NPUCTPIi Ha Kinbka
XBUNWH ANA 0X0N0MKeHHS. Iicna Liboro MoxHa BUOpaTH NOTPIOHY WBWAKICTb ANA 3aBEPLUEHHA NPUrOTYBaHHSA iXi.
Npuctpiii yce we He npauioe? 3BepHiTHCA AO aBTOPKU30BAHOTO CEPBICHOMO LIEHTPY (AMB. CMUCOK y OYKneTi
CepBiCHOro 06CNYroByBaHHA).

YTUI3ALIA YNAKOBKIW TA NPUCTPOIO

(p YNaKoBKy BUrOTOB/NEHO JIMLLIE 3 PEYOBYH, 6e3neyHuX ANA HaBKONMLIHBOTO CepejoBMLLa.
Q & Tomy ii MOXHa yTunisysaTy BiBNOBIAHO A0 NpaBMA yTUNI3aLl, WO AiloTb Y BALIOMY PerioHi.

LLlopo yTuni3aLii camoro NPUCTPOLO 3BEPHITLCA Y BIAMOBIAHY CNyXOy.

AKCECYAPU

TMpuCTpiit MOXHa JONOBHUTI HACTYNHIMM aKcecyapami, Aki MOXHa Npuabatv y Aunepa abo B aBTOPU30BaHOMY
CepBICHOMY LiEHTpi:

« Yawa 3 HepxaBitouoi  « BiHumk + OBouepisKa: + Habop AnA NPUroTyBaHHA
crani + Yawa 6nengepa - Hapi3aHHA nactu
+ Kpuwika o vawi 3 « CoKoBWXMManka - peTesnibHe NOAPIGHEHHA  « HacapiKa AnA NPUTroTyBaHHA
Hepxasitoyoi cTani + MnuHoK - TOHKe NoApiGHEHHA TOMaTHOrO COKY Ta Arif
« TicTomiwanka « Tpumau Hacafok - HaTUpaHHA KapTonai « Hacajika AnA BUroTOBNIEHHA /
+ Mikcep « fonoBKa m'Acopy6ku [INA flepyHiB [OMaLLHBOT NOKLWWHN

MonepepxeHHa: ana npupbanHa Gyab-AKkoro akcecyapy Bam HeobxigHo matm npu cobi Gpowypy 3
iHCTpYKUi€io fo npunapy abo cam npunap.



Ci3re KOMNaHUA Ky PbINFLICbIH CATbin anFaHbiHbi3Fa anfFbic aiiTaMbi3. Ky pbiasbl KOMMEPLUANbIK eMec MakcaTTa
benme-xainapabiK, iwinAe TaraM AaitbIHAAY YLWIH apHanFaH.

CUNATTAMACHI

A - KoranTkpiw 6nori

Al IneKTPOHAbI XbiNAAMABIKTHI
AYbICTbIPbIN-KOCKbILL

A2 KendyHKumoHanabl bacTuekTi
6bocary barbipMacsl (a3)

A3 KendyHkumuoHanasl bacTuek

A4 Korapbl XbiNAAMABIKTbI WbIFbIC (MUKCEPAIH, /
LUBIPBIHCHIKKBILUTBIH, | Y CAKTaF blLUThIH,
CbIMbIMABLIBIFbIH XaNFayFa apHanFaH

A5 KopFailTbiH Kaknak,

A6 Mukcep (kamblp UneriwTiK, A6HTeneK
KeNCiTeTiH canTamaHblH, apanacTblpFblLUTbIH)
canTamanapbiHa apHaNFaH WblFbIC

A7 KopekTeHaipy baycbiMbiH CakTayFa
apHanfaH opbiH

B - XuHayra apHanfaH cblitbIMAbUTbIK
B1 TatTaHbaitTbiH HonaTTaH KacanFaH Toctara
B2 Kaknak

C - Mukcepaix cantamanapbl

C1 Kamblp uneriw

C2 Apanactbipsbiw

C3 [leHrenek KenciteTiH cantama

D - bneHaep TocTaraHbl (varire 6ainaHbiCTbl)

D1 CoilibIMABINbIK

D2 Kaknak

D3 Menwepneriw kaknakLwa

E - Cantamanapra apHanfaH bekitkiw
(varire 6aiunaHbICTbl)
F - ET TapTKblwTbiH, 6actueri (varire 6ainaHbiCcTbl)
F1 Metann TypKbl
F2 Wipnik
F3 Mblwak
F4 YnkeH canbinaynapsl bap Top
F5 Ycak caHbinaynapsl 6ap Top
F6 CombiH
F7 Wrepriw
F8 Haya
G - KekeHic Typarbiw (varire 6ainaHbicTbl)
G1 UunnHapnepre apHanFfaH Ty pKbl
G2 Wrepriw
G3 KecetiH unnuHap
G4 Ipinen yryre apHanfaH LMIMHAP
G5 Ycakran yryre apHansaH UMMHAP
G6 Kapron TinimwenepiHe apHanfaH UMAMHAD
H - WbIpbIHCbIKKbIW (YArire 6ainaHbiCTbl)
H1 Wrepriw
H2 Kaknak
H3 AiiHanartbiH cy3ri
H4 LUbipbiHABI XMHAYFA apHANFaH CHIAbIMAbITBIK
H5 KyATbiH Wwymek
H6 TokTaTKbIW WiHTipeK

AJIFALL KONJAHAP ANAbIHAA

o AnFalw Konaaxap anfsiHaa 6apnsik cantamanapasl (xananTsiH 6nokTaH (E) 6acka: “Tasanay” 6enimiH KapaHbi3)
CabbIHAbI CYMEH XybiN WhiFbIHbI3. ONapabl MyKUAT WaliblH b3 XaHE KenTipiHi3.

« Kypangsl Teric, Taa api Ky prak 6eTke opHaTbiHbi3. XblAAaMAbIKTbI ayblCTbIPbIN-KOCY baTbipmMackitblb, (A1) “0”
KaFAaiAa OpHaThIAFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3, COCbIH Ky panjbl Xenire KOChIHbI3.

=, ¢ Kypanasl bipHeLwe aaicneH icke kocyra bonaasl:

- Kigipmeni xyMbic icTey (cepninicti pexim): XbinAaMmAbIKTbl aybiCTbIpbiN-KoCy GaThipmacsiH (A1) “Pulse”
XarAaitbiHa (“Cepninicti pexiM”) xafaaibiHa by parbi3. Kigipmeni xyMbic icTey TaramaapAsiH, bipkatapsiH

LaiblHAAY Y WiH KONAMNbI.

- Y3[iKCi3 K¥MbIC iCTey: XbIIAAMABIKTbI aybICTbIPbIN-KOCY baTbipMachi (A1) AaitbiHAANbIN XaTKAH TaFamFa
GaitnaHbicThl “1"-AeH “max’-ka AeWiHTi KaxeTTi ¥afaanFa bypabi3. KyMbic icTey HapbiCcbiHAd pexiMai

aybicTbipyFa bonagbl.

o Kypanabl ToKTaTy ywiH 6ateipmMatsl (A1) “0” xaraanbiHa by parbi3.

Manpi3abl! Kypanabl ek kaknak (A5) neH 6actuek (A3) OpHBIKTHIPbIFAHHAH KeMiH FaHa icKe KoCyFa
6onaapl. XX¥mbic icTey bapbicbiHAa Kaknak (A5) koHe/HeMece 6acTuek byFaTTaH WblFapbiUIFaH Xaraainaa
K¥pan xbingam TokTanabl. Kaknaktol (A5) aHe/Hemece 6acTUeKTi OpHBIKTbIPbIHbI3, 6ackapy 6aTbipMachiH
(A1) “0” xarpaitbiHa G¥paHpI3, COCbIH KAKET XbINAAMAbIKTbI TAHAAY apKbUIbI K¥PaNAbl iCKe KOCbIHbI3.

Kypan XyMbIC KyaTbiHbIH, TanfaybiH XaHe 6ackapybiH Ky pri3eTiH MUKPONPOLECCOpMEH KababikTansaH. Erep
KYKTEMe eTe oFapbl 60/1Ca, Kypan aBTOMaTTbl TYpAe TOKTaiAbl. Kypanabl kaiita icke Kocy yLiH bypanaTbiH
aybICThIPbIN-KOCKbIWTb (A1) “0” XaFAaibiHA OPHATBIHbI3. Kypanabl bipHewe MUHYT 60ibI CankbIHAATbIHbI3.



OcblAaH KeiH KaKETTi XbiAaMAbIKTbl TaHAAY apKblbl Ky MbIC ICTEYAI Xan£aCTbipbiH bi3.

\ benimaepain HeMipnepi cypetTepaeri HeMipnepre caitkec keneai. \

1 - APAJIACTBIPY / WIIEY / KBNCITY / SMYJIbrALMANAY / BYXIFAY

Kaknasbl (B2) bap TaTTaHbaiThiH GonatTaH xacanfaH CbiAbIMAbLTbIKTbIH, (B1) KeMeriMeH HakThl Taramfa
GainaHbicTsl 1,8 Kr-Fa AevtiH KeHin kaMbipAbl AaiibiHAAYFa 6onaal.

KOJIAAHBINATbIH KEPEK-XAPAKTAP:

- TattaHbanTbiH GonarTaH xacanfad Toctafa (B1)

- Kaknak (B2)

- Kambip uneriw (C1), apanacteipsbiw (C2), Hemece A6HTenek KenciteTiH cantama (C3)

1.1 - KEPEK-)XXAPAKTAPZbI XUHAY ToPTIBI

« KendyHkumoHanabl bactuekTi (A3) 6ocaTy ywiH baTbipMaHbi 6acbiHbi3 (A2) xaHe bacTek 63 OpHbIHAA
OPHBIKTbIPLINATLIHAAN €TiM OHbI KOTEPIH3.

o TaTTaHbaitTaH bonatTaH xacansaH ChibIMAbINbIKTI (B1) KypbinFbiAa OPHIKTLIPbIHbI3 (CaFaT Tini HarbiTbiMeH
By pay apKbiibl) XaHe OFaH Kypam benikTepai canbikbi3.

o lllbiFbicTa (A6) KaxetTi cantamanbl (C1, C2 Hemece C3) OpHaTbiKbI3, OHbl 63 OPHbIHAA DEKITY YLWiH canTaMaHbl
LMpeK aitHanbIMFa caFaT Tinie kapaMa-Kapchl 6arbiTTa by paHbi3.

o« KendyHkumoHanabl bactueti (A3) kenpeHeH xarganfa opHatbiHbi3: batbipmabl (A2) GachiHbi3 KaHe
kendyHKuMoHanabl 6acTuekTi (A3) OpHBIKTbIPY Xardaitbiva AeitiH (6aTbipMa (a2) 6acTanksl xaFaaisa Kaita
Keneai) KoSMeH Ty Cipini3.

« KaknakTbl (B2) TaTTaHbaitTaH 6onatTaH xacanFaH CbidbIMAbINbIKKA (B1) abbiHbi3,

EckepTne. KaknakTsl konaaHy MiHAETTi eMec, 6ipak 0N WallbipayablH abiH anadbl.

o KaknakTbiH (AS) 0Fapbl KbinAaMAbIKTbI WhiFbICTA (A4) Ay PbIC OPHBIKTLIPbIIFAHbIHA (CAFaT Tini baFbIThIMEH) KO3

KETKI3iH3.

1.2 - KOJIJAHbIUTYbI
ANZbIMEH aybICTbIPbIN-KOCKBILITbIH, 6aTbipMachit (A1) peuentire 6ainaHbiCTbl KAKETTI KaFAaa by parbi3.
o Kypan aepey XyMbic icTeyiH bacTanzbl.
KyMmbic icTey bapbicbitaa kaknakTarbi (B2) caHbinay apkbiabl 6HIMAEPAI KOCyFa bonagl.
o Kypanzbl ToKTary ywi batbipmansl (A1) “0” kasAavibiHa Oy parbi3.

KeHectep:
- Uney
- Canama peTiHae Kamblp uneriwTi (C1 “1” XbinaamablKTa KonaaHbiHbI3. 500 r-£a AeiiH yHAb (B1aant yHbIH,
ipineit TapTbINFaH YHABI, YFiNIMe KaMblp YLWiH XoHe T.6.) uneyre bonaapl.
- bapblHwWwa y3aK KonAaHy yakbiTl: 13 MUHYT.
- Apanactbipy
- ApanactbipsbiwTsl (C2) “1”-aeH “max” (e XoFapbl) XbUIAAMABIKKA A€MiH KONAAHbIHbI3.
- 1,8 Kr-Fa [ewiH XeHin kambipabl (KeKCTep, NeyeHbe XoHe T.6.) apanactbipyra bonazbl.
- bapblHwWwa y3aK KonAaHy yakbiTsl: 13 MUHYT. @

- ThiFbI3 KaMblpAbl WAeY YWiH ewWwKawaH apanactbiproiwTbl (C2) KONAAHOAHbI3.
- Kencity / amynbrauusnay / 6ynray

- JleHrenek kenciteTiH canTamanbl (C3) “17-peH “max” (eH )orapbl) XbinAamablkka AeiliH KONAAHbIHbI3.

- Ci3re: MaiioHe34i, aonnai, Ty34bIKTapAbl, KONCITIAreH akybi3AapAbl (8 Xy MbIPTKA akybi3biHa AeiH), WaHTUbY
KkpeMiH (500 Mn-re ZeiliH) xoHe T.6. parbiHAayFa bonagbl.

- bapbiHwa y3ak konaany yakiTbl: 10 MuHYT.

- [leHrenek kenciteTiH cantamaHbl (C3) ewWwKawaH ThiFbI3 KaMbIpAbI WY YWIiH KIHE KeHin KaMblpAbl
apanactbipy YWiH konaaH6anbi3.

1.3 - KEPEK-XXAPAKTAP/bl BOJILEKTEY TOPTIbI

o KypanzblH, TONbIFbIMEH TOKTAFaHbIH Ky TiHi3.

o KaknakTbl (B2) anblHbi3.

o batbipMaHbiH, (A2) keMeriMeH kendyHKLUMOHANAbIK b6acTuekTi (A3) 6OCATbIHbI3 XoHE OHbI KOFaphl XaFAaiFa

AYbICTbIPbIHbI3.



o Cantamansl (C1, C2 Hemece C3) 6acTuek basbiTbiHAA CanTamaHbl 6acy XoHe OHbI WMPEK aliHaNbIMFa carar Tifi
barbiThiMeH by pay apKeinbl KendyHKLUMOHANAIK bacTuekTeri (A3) OPHBIKTbIPY XaFAaibiHAH BOCATBIKbI3.
o ChIibIMAbINbIKTbI TATTAHOANTHIH BONATTAH anbiHbi3.

2 - APAJIACTbIPY (Y/ITITE BAANAHBICTb)

KongaHbinatblH eHiMaepre bainabicThl 6neHaepai (D) kemerimeH 1,5 n-re AeliH Kol KocnaHbl Hemece 1,25
NI-re AeliH cyblk KocnaHbl AaibiHAayFa 6onazs.

KONAAHBINATBIH CAMTAMANAP:
- bnenpep Toctaransl (D).

2.1 - KEPEK-XAPAKTAP/Ibl XXWHAY ToPTIBI

o« KendyHKkumoHanabl bacTuekTi (A3) kenaeHeH xafzanfsa OpHaTbiHbI3: baTbipmadbl (A2) BachiHbi3  KoHe
kendyHKuMoHanabl 6acTuekTi (A3) OpHBIKTHIPY XaFaalbiHa AeiiH (BaTbipma (A2) bacTankel XaFraaisa kaita
Keneai) KoSIMeH Ty Cipini3.

o KopFaiTblH KaknakTbl (A5) carar TiniHe kapama-kapcbl 6afbiTTa Bypay apkbibl KOFapbl XKbl1AAMAbIKTbI
WbIFLICTAH (A4) QKbIPATbIHbI3 K3HE OHbl A/TbIHbI3.

o bnenaepai (D) xanrayaaH by pbiH Ky pbLIFbIHbIH @XbIPATHLIFAHbIHA KO3 KETKI3iHi3.

o bnexaep TocTaraHbiH (D) caFar Tini barbiTbiMeH By pay apKblbl OHbI WhIFLICTA (A4) OPHBIKTbIPbIHbI3.

« OHiMAePAI BneHaep TOCTaFaHbIHA CabIHbI3 XIHE KAKNaKTbl BeKiTiHi3.

2.2 - KONJAHbBINYbI
o ANiIbIMEH aybICTbIPbIN-KOCKBILITHIH, BaTbipMackit (A1) peuenTire 6aitnabicTel (V4-TeH Vmax-Ke aeitiH Hemece
"pulse" (CepninicTi pexim)) KAXeTTi xaraansa by parbi3. ApanacTeipy YAepiciH 6aKpinay/bl XakcapTy yLWiH XaHe
apanactbipy canackiH xakcapry ywi “Pulse” (CepninicTi pexim) XarAaiblH KONAAHbIH bi3.
XyMbic icTey bapbicbiHAa MeaWwepAeril KaknakwacsiHaarsl (D3) cau binay apKbiisl OHIMAEPAI KOCyFa bonazs.
 Kypanzbl ToKTaty yiwiH 6ateipmatsl (A1) “0” xaraanbiHa by parbi3.
KeHectep:
- bapblHwWa y3aK KonAaHy yakbiTbl: 3 MUHYT.

KeHectep:

Keneci Taramaapas! AanbiHaayFa bonaabl:

- 6|p|<em<| copnanap, BenoTe Ty3AbIKTapel, HIPCYNap, CYT XaHe backa KOKTemnnep

- Mait Heri3iHperi cymm Kocnanap (xaitMa Ky MMakTap, Ky iMakTap, nicipmenep, nicipinren kpemi 6ap dnanaap).

- Kypam 6eniktep CbiiibIMABLIBIKTbIH, KabbipFacbiHa KabbiChin KanFaH Ke3ae Ky panablk KyMbICbIH TOKTTbIHbI3.
KypanzblH, TONbIFbIMEH TOKTaFaHbIH KyTiHi3. bneHaepai anbikbi3, kabbipranapFa xabbichin KanFaH eHiMAepA
KanaklwaHblH, KemeriMeH mbiakTapFa TYCIpiHI3 K3He XyMbICTbl XansacTbipy YWiH 6neHAepAi opHbiHA
OPHATbIHbI3.

o bneHaep TocTaraHbliHa eWKAWAH KaHan Ty pFaH Cy AbIKTbIKTbI Ky AMaHbi3.

o Erep bneHzaep ToctaraHsl 60c 6onca, Kypanapl ewKawaH KoCnawbi3.

o bneHaep TOCTaraHblH YHEMi KaKnaFbiMeH XabblHbi3.

o [bllwakTap ToNbIFbIMEH TOKTaFaHLIA KAKNAKTbl aliNaHbi3.

@- YHeMi anpbiMeH TOCTaFaHFa Cyiblk Kypam benikTepai Ky ilbin, COCbIH KaTTbinapbiH KOCY Kepek.

2.3 - AMNIABY/bIMAbI BONILEKTEY TOPTIBI

o KypanzblH, TONbIK TOKTaFaHbIH KYTIHi3, OCbIAAH KelliH OneHAepAi caFarT TiniHe kapama-Kapcol barbiTTa by pay
apKbIIbl OHbI /IbIHbI3 XdHE OPHbIHA KOPFaWThIH KaknakTbl (AS) WhibicTa (A4) OPHBIKTLIPY apKbiibl (CaFar Tini
0aFbiTbIMEH) OPHbIHA OPHATBIKbI3.

3 - ET TAPTKBILTBI KONJAHY (YNITITE BAMAHbICTbI)

KOJAAHBINATBIH CAMTAMATIAP:

- CanTamanapFa apHansaH bekitkiw (E)

- KnHakTaFbl €T TapTKbIWTbIK bacTueri (F)

3.1 - XAJIFAHATbIH BJIOKTbI OPHATY

« KendyHkumoHanabik bactuekti (A3) bocaty ywiH 6atbipMatbl (A2) 6achiHbi3 XaHe bacTuekTi 63 OpHbIHAA
OPHBIKTBIPLIATbIHAAM ETiN KOTEPIKi3.



o XanraHatbliH 6710KTi(E)OpHATbIHbI3 KaHE €T TAPTKBILITbIH, WbIFbICH Ky PanFa KaTbICTbl TypanaHybl ywWiH OHbl caFat
Tinite KapaMma-kapchl 6arbiTTa by pay apkbinbl OPHLIKTIPbIKbI3.
o batbipmansl (A2) KaitTa bacy apkbinbl kendyHKLMOHANAbIK 6acTuekTi (A3) KenAeHEH, KaFAalAa OPHATHIHbI3.

3.2 - ET TAPTKbIIL BACTUETIH OPHATY

o TypkbiHbl (F1) KeH, caHbinayblH XOFapbl Kapait Kaparbin KyYKTENTiH Ky ObipbiHaH abikbi3.

o Wipniki (F2) (y3bIH BiniriH xorapbl kapai) Ty pkeiFa (F1) canbikbi3.

o MbiwakTbl (F3) wipnikis, (F2) kbicka binirie KeceTiH xuekTepi CbIPTKbI Kapail baFbiTTanaTbiHAAN Tin OPHATbIHbI3.

o Topaasbl A6HEC xepnepai Ty pksiaasbl (F1)oibik XepnepmeH ynectipy apkeiibl TaHAanFaH Topasl (F4 Hemece
FS) niwakka (F3) OpHAThIKbI3.

« ComblHAbI (F6) OpHbIKTbIPMal, Ty pkbiFa (F1) caraT TiniHe Kapama-Kapchl baFbiTTa by pan Kiprisiis.

o KuHansaH Ty niHai Tekcepiis. binikTin ewkaHaan ModTi 6onmaybl kepek xaHe binik o3 beTiHwe aitHanmail
TbIFbI3 OPHATbINYbI KEpeK. DUTNece, XuUHAY Y AePIiCiH KaitTanay Kepex.

3.3 - ET TAPTKbILLTbIH BACTUENIH KYPbINFbIJA OPHATY

o XanraHatsiH 670KTbIH, (E) WhIFbICHIHA €T TAPTKBIWTHIH, XuHanFaH 6acTuerit (F) oHFa kapait by pbin, eT TapTKsily
bacTuerinaeri eki 6aitoHETTi KOCLIMbICTbI XanFfay BAOrbIHAAFb! eKi OVbIKMEH YWNecTipy apKbinbl BacTUekTi
OpHATbIHbI3.
ET TapTKbIWThIK GacTUeriH KanFaHaTbiH 61OKKA CanbiHbi3, OHbI CaFaT TiNiHe Kapama-kapcel 6afbiTTa on
OpHBIKTBIPLIFAHLLIA BY PaHbi3, COHbIMEH Bipre Xy KTedTiH KyBbip Tik KanbinTa OpHanacysl Kepex.

o AnbiHbanbl HayaHbl (F8) &y KTEITIH KyOblpFa OpHaThIKbI3.

3.4 - KONJAHbINYbl, KEHECTEP XOHE BOJIWEKTEY TOPTIBI

o KopraiThiH KaknakThit, (A5) )0Fapbl Kbi1AaMAbIKTbI WhIFbICTA (A4) Ay PbIC OPHBIKTHIPbIFAHbIHA (CAFaT TiniHe
Kapama-kapchl 6aFbiTTa by pay apKbibl) K83 KETKI3iH 3.

o Ky pbinFbIHbIH an/ibHa YCaKTanfaH eHiMAI XuHayFa apHantaH KOHTERHeP/ KOVbIH bi3.

o AybICTBIPbIN-KOCKbIWThIK, (A1) kemeriMen “3” Hemece “4” XbiNAaMAbIFbIH TaHAAY apKbINbl KYpanabl icke
KOCbIHbI3.

o XykTe#Tin Ky6bipFa eTTi utepriwTin, (F7) kemeriveH benwekTen utepinis. Kypam 6enwextepai Kyktentit
K¥bbIpFa elkalaH caycakTapbiHpi3beH Hemece kaHAall Aa 6ip backa 3aTTapmMeH uTepMenis.
- Ci3 3 kr-Fa AeiliH eTTi Xy KTel anacsi3.
- bapblHiwa y3ak konaaHy yakbitsl: 10 MUHYT.

« Keneci konaaHy kaitta 6actay YIWiH i3 Ky panbii bi3Abl MiHAETTI TYPAE CaNKbIHAATbI bI3.

o Kypanasl TOKTaTy YWiH ayblCTbIpbiN-KOCKbIWTHI “0” XafpaiibiHa BypaHbi3 kdHe KypanablH TOMbIFbIMEH
TOKTaFaHbIH KYTIHi3.

« XuHay yaepiciHe Kepi TOPTINTe aPEKET eTe OTbIPbIM, €T TAPTKLITHIH, HACTUEriH AKbIPATbIHbI3.

KeHectep:

- ET TapTKbllWKa apHanFaH eHiMAepAi AaibiHAAKbI3 (erep byn eT bonca, CyilekTepiH, WeMipweKTepiH XaHe
CiHipAepiH abin TAaCTaHbi3, €TTi WamMameH 2 X 2 CM eWeMAe HenLWeKTen Typakbi3).

- ETTiH, TONbIFbIMEH XIBITINreHiHE KO3 XeTi3iHi3.

- ¥cakTay yZAepiciHiH COHbIHAA MALIMHAHBIH, ilWiHAE KAMbIN KOWFAH €TTi KETIPY YIWiH HAHHbIH, BipHewe WaFbiH
TiniMAEpiH Xy KTeTiH KybbipFa canyFa bonaal. @

4 - ETY | TYPAY (YJITIFE BAMJTAHbICTbI)

KONAAHBINATbIH CANTAMATAP:

- CanTamanapFa apHansaH bekitkiw (E)
- XuHanran kekeHic Typarbiw (G)

- Lunuxapnep (ynrire baitnanbicTs)

4.1 - KEPEK-)XXAPAKTAPZbI XXMHAY ToPTIBI

o KendyHkumnoHanasl 6actuexti (A3) bocaty ywiH 6atbipmaHbl (A2) bacbiHbi3 xaHe bacTuekTi 63 OpHbIHAA
OPHBIKTBIPY YLWiH OHbl KOTEPIHi3.

o XanraHatbliH 6710KTi(E)opHATbIHbI3 KaHE €T TAPTKBILTbIH, WbIFbICH Ky PanFa KaTbICTbl TypanaHybl yLWiH OHbl carat
TiniHe KapaMma-kapchl 6arbiTTa by pay apkbinbl OPHLIKTIPbIKbI3.

o batbipmansl (A2) KaitTa bacy apkbinbl kendyHKLMOHANAbIK 6acTuekTi (A3) KenAEHEH, KaFAanAa OPHATHIHbI3.

o KOpFaiThiH KaknakThiH, (AS) XOFapbl KbINAAMABIKTbI WhIFbICTA (A4) Ay pbIC OPHBIKTHIPbLIFAHbIHA (CaFaT TiNiHe



KapaMa-kapchl 6aFbiTTa by pay apkbiibl) K83 KeTKi3iHi3.

o XanraHatoiH 610KTbIH (E) WbIFbICHIHA LUAHAPAepre apHanfFaH Typkeibel (G1) oHfa kapadt 6Gypbin,
UMAMHAPAEPTe apHanFaH Ty PKbIHAAFbI €Ki BaOHETTi KOCHLIBICTbI XanFay 610rbIHAAFbI €Ki OMbIKMEH YIANeCTipy
APKbLTbI Ty PKbIHBI OPHATbIKbI3. LIMAMHAPAEpre apHanFaH TypPKbiHbl KanFaHaTbiH 670Kk CanbiHbi3, OHbl CaFaT
TiniHe Kapama-kapcbl 6aFbITTa 01 OPHBIKTLIPbINFAHLWA by parbi3. CoHbIMEH bipre Xy KTeWTiH Ky bbip Tik KanbinTa
OpHanacybl Kepek.

o TYPKbIFa KQKETTi LUAMHAPAI CaNbiHbi3 X3HE OHbIH TYPKbIAA TbI¥bi3 OPHATHINFAHbIHA KO3 XKETKI3iH 3.

4.2 - KONAAHbINYbI XOHE KEHECTEP

o Ky pbUnFbIHbIH, aN/biHA YCAKTANFaH OHIMAI XUHAYFA apHANFaH KOHTEMHEPAT KOMbIHbI3.

o AybICTBIPBIN-KOCKbIWTbIK, (A1) KemeriMeH “3” Hemece “4” XbiNAaMAbIFbIH TaHAAY apkblbl Kypanasl icke
KOCbIHbI3.

o KyKTeWTiH KybbipFa eHiMAepAi CanbiHbi3 xaHe Kybbipai iwite utepriwtiy (G2) kemeriMeH uTepiHis. Kypam
bGenwekTepai KYKTENTIH Kybbipra elwkawan caycakTapbiHbi3beH Hemece kanaai Aa bip backa 3aTrapmen
UTEpPMEHi3.

- Ci3 2 kr-Fa AeiliH 6HIMAI AailbiHAAR anacsI3.
- bapblHwa y3ak kongaHy yakbiTbl: 10 MUHYT.

o Kypanabl TOKTATy YWiH ayblCTbIPbIN-KOCKbIWTb “0” XafhaibiHa OypaHbi3 KaHe KypanAblH TOMbIFbIMEH
TOKTaFaHbIH KYTIHi3.

« KuHay yaepicite Kepi T3pTinTe apeKkeT eTe OTbIPbIN, LUANHAPAEP Ty PKbIH AKbIPATbIHbI3.

o Llununapnepain, apHanysi:

- Ipinen yry (G4) / ycakran yry (G5): ca6i3, 6anpsipkek, kapton, ipiMwik xaHe T.6.
- Kaneiiaan typay (G3): kapton, cabis, kuap, anMa, Kpibialwa xaHe T.6.
- Kapton apatukTepi (G6): kapTon, napme3aH xaHe T.6.

5 - XEMICTEP MEH KOKOHICTEPAAEH LUbIPbIHAbI CbIFY
(YIITE BAANAHBICTbI)

KONAAHBINATBIH CANTAMAJIAP:
- KuHanFaH WelipbiH Coikkbilw (H).

5.1 - WbIPbIH CbIKKBILITHI OPHATY

o Cy3riHi (H3) WwbIpbiH XuHAYFa apHanFaH ColAbIMALINLIKTbIH, (H4) OpTackiHa OpPHATbIHbI3.

o KaknaxTbl OpHbIKTbIPbIKbi3: WbIPbIH XWHAYFa apHANFaH ChilibIMAbINbIKTaFbl (H4) KAKNaKTbl CaFart TiniHe kapama-
Kapchl baFbITTa by paHbi3 (Kabblk KybiN Xafaarbl).

o OpTaK OPHbIKTBIPY: TOKTATKbIL MiHTipeKTi (H6) Kabbik Kybin asAavibiHa aybICTbIPbI bi3.

5.2 - WbIPbIH CbIKKBILITHI KYPAJIFA OPHATY

o« KendyHKkumoHanabl bacTuekTi (A3) kenaeHeH xargansa OpHaTbiHbI3: HaTbipmanbl (A2) BachiHbi3  KaHe
kendyHKUMoHanabl 6acTuekTi (A3) OpHLIKTLIPY KaFAaibiHa AeriH (6aTbipma (a2) bacTanksl xasaaiia KaiTa
Keneai) KOSIMeH Ty CipiHi3.

« KopFaiiTbiH KaknakThl (A5S) carar TiniHe kKapama-kapchl 6aFbiTTa bypay apKsinibl WhFbICTaH (A4) abipaTbikbi3

w KIHE OHbl ANbIHbi3
jc LUIbipbIH CHIKKIWTBI (A) XansFayaaH by pbiH Ky PbIAFbIHbIH aXbIPaThlAFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.
o XMHaNFaH WbIPbIH CbIKKBITBI KYATBIH WYMEKKe apHaNFaH WbIFbICh Kypanfa KaTbiCTbl TypanaHybl yLWiH OHbI
Cafar TiniHe kapama-Kapcsl barbITTa Oy pay apKbibl OPHBIKTbIPbIHbI3.
o KyATbIH WwyMeKTi (H5) WhlpbliH XMHAYFa apHanFaH ChifibIMAbTbIKKA (H4) OpHATbIHbI3.
o KyATbiH WwyMekTeri (H5) TbIFbIHHbIH, KaKCbLTbIN ALbIAFaHbIH TEKCEPIHi3.

5.3 - KOJIQAHbINYbI XXOHE KEHECTEP

o KyaTbIH WyMekTiH, (H5) acTbiHa Y/IKEH CTaKaH KOMbIHbI3.

o AybICTbIPbIN-KOCKbIWTbIH, (A1) KOMeriMeH “3” KbinAaMAbIFbIH TaHAay apKblbl Ky panzbl icke KOChIHbI3.

o XemicTepai XaHe | Hemece KOKBHICTepAI TiniMaepre TypaHbi3.

o Onapasl uTepriwTiK (H1) kemeriMeH Kkypan iwiHe basy utepy apkpibl kaknakTasbl (h2) XyKTeATiH Kybbip
apKbinbl canbinbi3. Kypam benikTepai ewkawan caycakrapbiHpi3beH Hemece kaHAaal Aa bip backa 3aTrapmeH
UTEpMeH;3.

o CeaHcTap apachiHaa Kypanzbl TONbIFbIMEH CybITNA Y3AIKCi3 5 peTTeH apTbik 500 r 6HIMHEH apThik 6HAeyre



60nManabl.
- bapbiHwa y3ak konaany yakbibi: 10 MUHYT.

o EH, aKCbl HaTvxenepre XeTy yLwin ap 300 1 Kypam benikTi eHAEreHHeH KeitiH Cy3riHiH, TasanaybiH Xy prisitis.

o MaHbi3abl! XeMic KyMcaFbiH XUHayFa apHanFaH ChiIibIMABIbIK TONFaH Ke3ae, Kypanfbl TOKTATbIHbI3 XaHe
ChIAbIMABLIBIKTb 60CATBIHbI3.

o Kypanabl TOKTaTy YWiH ayblCTbIPbIN-KOCKbIWTb “0” XafAaibiHA OypaHbi3 KaHe KypanfblH TOMbIFbIMEH
TOKTaFaHbIH KYTIHi3.

o lLIbIpbIH CHIKKBILWTBI K¥PanAaH anyAaH 6¥pbiH aliHanaTbiH CY3TiHIK TONbIFbIMEH TOKTaFaHbIH KYTiHi3.

o WbipbiH ChIKKbIWTbI @y YL OHbI CaFar TifliHe Kapama-Kapcsl arbiTTa by pay apKblbl aKbipaThiHbi3.

» Tokratksil witTiperit (H6) awbik ky/sin KarpanbiHa Oypabi3. KaknakTbl alblbi3 (@WblK KYJIbin KasAaibl).
OcblaaH KeitiH cy3rini Tasanan, colidbIMAbiNbIKTbI (H4) Bocaty YLWiH Cy3riHi anyra 6onagsl.

KeHectep:

« Cobi3aeH, TOMATTaH, aIMajaH, Xy3iMHEH, Ky AnbiHaAAH XaHe T.0. WhipbiH AadbiHAdyFa bonadbl.

o KabblFbl KanbiH, eMicTepAi KabblFbiHaH Ta3anaH bi3; CyAeKTepiH, aHaHACTaH OPTAChIH a/biM TACTaH bi3.

« Keilbip XemicTep MeH KOKOHICTep LbIPbIH CbIFY YLWiH Xapamainabl: 6yn 6aHaH, aBokajo, kapa bynaipreH,
aNMaHbIH, Kelbip cypbinTapsl XaHe T.6.

© OPAANbIM LWbIPbIH CHIKKbILWTHI Ta3anamait-ax ap Ty pAi KEMICTEp MeH KOKBHICTEPAEH LbIPbIH CbiFyFa 6onaabl,
oWTKeHi nicTep apanacnaasl. LLbIpbiH ChIKKbILWTbI 3P TYPAI WbIPbIHAAPALI ChIFYAAH Oy PbIH, X3l FaHa CYAbIH
a3 FaHa MeNLepiMeH icke KOCy Kepex.

o XaHa CoIFblAFaH WhIPbIHAAPAS! DipAeH iWiKi3, an erep onapAsl bipHelwe caraTka TOHA3bITKbIWKA CanaTbiH
60/1CaHbi3, 0M1apFa AUMOH LbIPLIHBIH KOChIHbI3.

6 - bBAYCbIMHbIH ¥3bIH/IbIFbIH PETTEY

Ky panzabl KoNpaHyablH HeMece CakTayAblH KONaibIFbl Y Wik 6ayCbIMHbIK, XapTbiCbiH apTKbl benikTeri (A7) canbinay
APKbIbI KO3FANTKBIL B0TiHE Cany apKbibl Y3bIHABIFbIH a3aiiTyFa 6onagbl.

7 - OHIMAEPAIH A3 FAHA MOJILLEPIH ¥YCAKTAY
(YJITITE BAUNAHDICTDI)

KONJAAHBITATbIH CANITAMA:
- KuHanfaH ycakTasbi.

YcaKTarblLWTbIH apHanybl:

- bipHewe cekyHp, iwiHAe cepninicTi pexiMAe: KeNTipiareH iHxip, KenTipinreH epikTep XaHe T.6. ycakTayra
6onaapl.
bapbiHwa y3ak konaaHy yakeitel: 1001 /5 ¢
Ocbl ycakTarbill Koce CUAKTbI KaTTbl BHIMAEP YIWiH apHANMaFaH.

Ky pbiAFbIHbl 301KTP XeniCiHeH aXblpaTbiHbi3.

o KosranTpiw 6n0riH (A) Hemece xansaiTbiH 610kTi (E) Cyra baTbipMaHbi3 XaHe arbin TypFaH Cy acTbiHa
canmanbi3. Kypanabl Ky psak Hemece xapToinail binFan wybepekneH cyprinis.

o Erep Kepek-xapakTapabl KonaaHbin bonFaHHaH KeitiH bipaeH xyca, KypbinFbiHbl Tasanay KeHinipek bonaasl.

ET TapTKbIWTbIH, 6acTuerii TonbiFbIMeH BenwekTeHis. JKapakaTTapablh anAbiH any YWiH NblwakTapAbl
CaKTbIKNeH NaiAanaHblHbi3.
Kepek-xapakTapabl KyblHbi3, WaMbIHbI3 KaHE KenTipiHi3: eT TapTkblw bacTveriHiy — bapaslk meTann
benikTepiHeH: TypkbiaaH (F1), uipnikten (F2), nblwaktan (F3), TopnapaaH (F4 xaHe F5), combitan (F6) backa
KepeKk-XapaKkTapAsl blIAbIC KYaTblH MAWMHAAA XyyFa bonazs).

« Topnap (F4) xaHe (F5), COHbIMEH KaTap mbiwak (F3) MainaHybl kepek. OnapAbl 6CIMAIK MailbiMEH MaitfaHbi3.

Kenecrtep:
« Kepek-xapakTapAblH kaHaai Aa bipeyi boanraH (cobi3beH, anenbCuHMEH XoHe T.6.) xaFaanaa, onapabl eciMaik
MaitbiMeH MalinaHFaH WybepekneH cypTiki3 XoHe dAeTTerifei KybiHbi3.



o bnexpepai Toctaranbl (D): bIAbIC KyaTbiH CYAbIKTbIKTbIH, BipHeLle TaMLbIChl KOCbIAFaH bICTIK CYAbI KY ibIHbI3.
KaknakTbl xabblHbi3. BAeHAEPAI Kypansa KOVbIHbI3 K3He OHbl CepninicTi pexiMae bipHele MUHYTKA KOCbIHbI3.
BneHaepai anbiibi3, CbIAbIMAbINBIKTE AFbIN TYPFaH Cy aCTbIHAA KYybIHbI3 K3HE OHbI KENTIpiKi3 (TOHKepinreH
Kynze).

Kypangbl binFan benme-xainaa caKramaHbis.

EFEP KYPAJ1 XXY¥MbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK

Erep Kypan xyMbiC icTemece kenecinepre Ke3 XeTki3iHi3:

- KYPaNZbIH PO3ETKAFa CEHIMAI KOChIIFaHbIHA;

- canTamanapably, TUeCini Ty pAe OPHbIKTbIPbIIFAHbIHA;

- KO3FaNTKbILW TYAMeCiHiH (A1) xasAaitbl: "0" NO3ULMACHIH KaWTApbIN, COAAH COH, KANTa KAXETTi KbinAaMAbIKTbI
TaHAQY KaKeT.

Kypan XyMbIC KyaTbiHbIH TangayblH xaHe 6ackapyblH Xypri3eTiH MUKponpoLueccopMeH xababiktansaH. Erep

KYKTeme eTe XoFapbl 60ca, Kypan aBToMaTThl TypAe TOKTalAbl. Kypanabl kaiTa icke Kocy yLi bypanatbiH

aybICTIPbIN-KOCKHIWTH (A1) “0” XafAaiibiHA OpHATbIHbI3. Kypanasl bipHewe MUHYT 6oWbl CankbiHAATbIHbI3.

OcblAaH KeiiH KQKETTi Xbl1AAMAbIKTbI TaH Aay apKbUbl Ky MbIC iCTEYAT XanFacTbipbIH bi3.

Kypbinsbl ani fe XyMbIC icTeMenAi Me? YaKineTTi Kbi3MeT KOpceTy opTanblFbiHa Xabapaachikbi3 (Ti3iMai Kbi3MeT
KepceTy byKTemeCiHeH KapaHbi3).

KAMTAMAHbI X9HE KYPAJIJbl MTANJAFA ACbIPY

Kantama Tek KaHa koplwaFaH opTa YLWiH Kayinci3 matepuangapaaH Typaasl; 0Nl KONAAHbICTafbl
epexenepre CoMKec naiaara acbipbiybl My MKiH.
% KypanabiH, e3it naitAasa acipy YLiH Caitkec KbiMeTneH xabapnacy Kepek.

KEPEK-)XAPAKTAP

Ky pbinFbiHbl AMNEPAEH HEMECE YIKINETTi KbI3MET KOPCETY OpTasbiFbiHaH CaThin anyFa bonaTbiH Keneci kepek-
KapakTapMeH TONbIKTbIpYFa 6onaabl:

o TatTaHbainThiH 6onatTaH o JloHrenek KenciteTiH o KOKeHiC Keckil: o XeMic e3beciH

¥acanFaH TocTaraH cantama - TyparbiW AailbiHaayFa
(777, ¢ TaTTaHbaiiThiH BonatTan ¢ BreHaep TocTaFaHbl - ipinen yry apHanFaH cantama

KacanfaH ToctaraHHbiH, o LLIbIPbIH ChIKKbIW - ycakTan yry o Yii Kecneciu
KaKnarbl o YcaKTarbilw - KapTon ApaHukTepi AailbiHaayFa

« Kambip uneriw o ET TapTKbIWTbIK bacTueri o MacTabl AaibiHAayFa apHanFfaH cantama

* ApanactbipFbil « Cantamanapfa apHanfaH apHaNFaH XuHak

bekiTKiw

Abait bonbiHbi3! Kanaai aa 6ip cantamaHbl catein any YuwiH cisge Kypangbl naipany Hyckaynapbl 6ap
KiTanwa Hemece KypanaplH e3i 6onybl kepek.
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