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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : les consignes de sécurité font partie
intégrante de I'appareil. Lisez-les attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil pour la
premiére fois. Conservez-les dans un endroit
accessiblepourpouvoirlesconsulterultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur ] Spatule® (accessoire selon
B Touche « Smoothie » modeéle)
C Touche « Ice crush » (Glace K Hachoir a fines herbes*
pilée) (accessoire selon modéle)
D Touche « Auto clean » K1 Joint d’étanchéité
(Nettoyage automatique) K2 Bloc lames pour hachoir a
E Bouton de commande fines herbes
F Ensemble bol mixeur L Moulin a épices”
F1 Bloc lames (accessoire selon modéle)
F2 Anneau de verrouillage L1 Joint d’étanchéité
F3 Joint d’étanchéité L2 Bloc lames pour moulin &
F4 Bol mixeur gradué épices
F5 Couvercle M Bol pour hachoir a fines herbes
F6 Bouchon doseur et moulin a épices* (accessoire
G Vitesse minimale selon modele)
H Vitesse maximale N Mini hachoir* (accessoire selon
I Touche « Pulse » modeéle)

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

e Nettoyez toutes les pieces (F, J, K, L, M) avec de I’eau chaude et du
liquide vaisselle, sauf le bloc moteur (A) qui ne doit jamais étre plongé
dans I’eau ou placé sous I’eau courante (voir § Nettoyage).

o« ATTENTION : Les lames sont extrémement aiguisées ; manipulez-les
avec précaution lors de I’ utilisation ou du nettoyage de I’appareil.

e Assurez-vous d’enlever tous les matériaux d’emballage avant d’utiliser

I’appareil.



« Remarque importante : Tournez le bouton de commande (E) jusqu’a @ m
avant de placer le bol mixeur (F) sur le bloc moteur (A).

e L’appareil ne démarrera que si le bol mixeur est correctement verrouillé
sur le bloc moteur.

o N’utilisez pas I’appareil si le couvercle n’est pas en place.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint d’étanchéité (F3) (déja posé sur le bloc lames (F1)).

o Vérifiez que le joint d’étanchéité est bien positionné sur le bloc lames.

e Placez le bloc lames sur la base du bol (Fig 1).

e Positionnez I’anneau de verrouillage et verrouillez-le en le tournant d’un
quart de tour dans le sens des aiguilles d’une montre (Fig. 3).

e Assurez-vous que I’anneau de verrouillage est correctement verrouillé :
les deux fleches doivent étre alignées (Fig 3).

e Ajoutez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

*1,5 | pour les mélanges épais

*1,25 | pour les préparations liquides

e Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la
température est supérieure a 80°C/176°F) dans le bol.

e Enfoncez le couvercle (F5) sur le bol. Pour éviter les projections lors de
la préparation, assurez-vous que les oreilles du couvercle sont alignées
avec le bec verseur et la poignée du bol (Fig 9). Placez le bouchon doseur
(F6) dans son logement situé sur le couvercle (Fig. 8).

UTILISATION DE L’APPAREIL

e Une fois le bol mixeur correctement verrouillé sur le bloc moteur,
branchez I’appareil. L’appareil s’illumine 2 fois et un bip sonore retentit.
Allumez I’appareil en appuyant sur la fonction souhaitée.

e Sélection de la vitesse : Tournez le bouton de commande (E) pour
sélectionner la vitesse souhaitée ; la vitesse augmente graduellement
entre min et max. L’intensité lumineuse augmente proportionnellement
a la vitesse. Vous pouvez régler la vitesse au cours de la préparation.

e Fonction « Pulse » : Tournez le bouton de commande (E) en position
« Pulse ». En donnant plusieurs impulsions, vous parvenez @ mieux
contréler le mixage et a obtenir des préparations plus précises. Dans



cette position, I’appareil démarre directement en vitesse maximale. II
s’arréte dés que vous relachez le bouton. L’appareil s’allume lorsque la
fonction « Pulse » est en cours d’utilisation.

e Fonction « @ Smoothie »

Cette fonction est utilisée pour préparer d’onctueux milkshakes et des
cocktails de fruits. La vitesse est pré-programmée pour de meilleurs
résultats. Pour utiliser cette fonction, appuyez sur le bouton « Smoothie »
(B). La lumiére reste allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle
terminé. Le programme s’arréte automatiquement et 4 bips sonores
retentissent. Vous pouvez |’arréter avant la fin en appuyant de nouveau
sur le bouton « Smoothie » (B).

« Fonction « ¥ Ice crush » (Glace pilée)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour piler de la glace a I'aide des
cycles de fonctionnement et de la vitesse pré-programmeés. Pour utiliser
cette fonction, appuyez sur le bouton « Ice crush » (C). La lumiére reste
allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle terminé. 4 bips
sonores retentissent. Le programme s’arréte automatiquement mais
vous pouvez |’arréter avant la fin en appuyant de nouveau sur le bouton
« Ice crush » (C).

e Fonction « Auto clean » (Nettoyage automatique) :

Cette fonction est utilisée pour nettoyer automatiquement votre
appareil. Appuyez sur le bouton « Auto clean » (D). Ne mettez pas plus
d’1 litre d’eau chaude dont la température ne dépasse pas 80°C/176°F.
A la fin du programme, I’appareil s’arréte automatiquement et 4 bips
sonores retentissent.

o AVERTISSEMENT : Si la charge du moteur devient trop importante,
votre appareil s’arrétera automatiquement pour des raisons de
sécurité (si le moteur tourne plus de 3 minutes ou si vous avez mis
trop d’ingrédients). Pour redémarrer votre appareil, tournez le bouton
de commande sur @. Le temps de refroidissement général varie et
peut atteindre jusqu’a 30 minutes. Avant de redémarrer votre appareil,
adaptez la quantité d’ingrédients ou le temps de mixage pour éviter
toute surcharge. Vous pouvez ensuite sélectionner la vitesse ou la
fonction souhaitées pour terminer votre préparation.

o AVERTISSEMENT : N'utilisez pas les fonctions smoothie, ice crush et
auto clean avec les accessoires.



o Ces programmes ne peuvent étre utilisés qu’avec le bol en verre. Ne pilez
pas de glace avec les accessoires.
e Utilisation du hachoir a fines herbes (K) et du moulin a épices (L)

(selon modele)

—Le hachoir a fines herbes (K) vous permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que des oignons, de I’ail ou de la viande
(coupée en petits morceaux). N'utilisez pas le hachoir a fines herbes
pour les préparations liquides (jus de fruits, etc.).

—Utilisez le moulin a épices (L) pour moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de coriandre, poivre, etc.

—Ces accessoires sont équipés d’un bol (M) qui interdit I’accés aux
lames lors de leur utilisation.

1. Retournez le bol (M) et ajoutez les ingrédients.

2. Positionnez le joint d’étanchéité (K1 ou L1) dans son logement sur
le bloc lames (K2 ou L2) (Fig. 5). Positionnez le bloc lames sur le bol.
Verrouillez I’accessoire en tournant le bloc lames jusqu’a ce qu’il
soit entiérement assemblé (Fig. 6). Attention : si I’accessoire est
mal verrouillé, des fuites risquent de se produire.

3. Positionnez ensuite le hachoir & fines herbes (K) ou le moulin &
épices (L) sur le bloc moteur et tournez-le.

4. Tournez ensuite I’accessoire (K ou L) d’un quart de tour dans le sens
des aiguilles d’une montre (Fig. 7).

5. Branchez I'appareil et tournez le bouton de commande (E) sur la
position souhaitée ou donnez quelques impulsions. Pour arréter
I’appareil, tournez le bouton de commande (E) en position « 0 ».

6. Déverrouillez I’accessoire en le tournant d’un quart de tour dans
le sens inverse des aiguilles d’une montre. Retirez I’accessoire
(K+M ou L+M) du bloc moteur. Retournez-le avant de I’ouvrir
pour éviter tout débordement de votre préparation. Vous pouvez
ensuite déverrouiller le bloc lames (K1 ou L1). Les lames sont trés
aiguisées : manipulez-les avec précaution pour éviter tout risque
de blessures. Vous pouvez ensuite récupérer la préparation dans
le bol.

Avertissement : vous pouvez utiliser les accessoires uniquement avec
des ingrédients solides. Vous pouvez verser des ingrédients liquides
uniquement dans le bol en verre.



e Selon la nature des ingrédients, vous pouvez utiliser le bol mixeur pour
préparer jusqu’a
* 1,51 de mélanges épais.

* 1,25 | de préparations liquides.

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la

température dépasse 80°C/176°F) dans le bol.

e Vous pouvez préparer des soupes moulinées, des soupes veloutées, des
compotes, des pdtes légéres (crépes, beignets, pate a pudding, etc.), des
milkshakes, des smoothies, des cocktails, etc.

¢Si les ingrédients collent aux parois du bol lors du mixage, arrétez
I’appareil. Retirez le bol mixeur du bloc moteur, ramenez les ingrédients
sur les lames a I'aide de la spatule puis remettez votre blender en
marche pour continuer votre préparation.

 Commencez toujours par verser les ingrédients liquides dans le blender
puis ajoutez les ingrédients solides, en prenant soin de ne pas dépasser
le niveau maximum.

e Pour ajouter des ingrédients lors du mixage, retirez le bouchon doseur
(F6) du couvercle (F5) et ajoutez les ingrédients a travers I’orifice de
remplissage.

e Pour la glace pilée, n’utilisez pas plus de 6 petits glacons avec Ia
fonction « Ice crush ». Inutile d’ajouter de I’eau.

Soupe froide de carottes :

600 g de carottes + 900 g d’eau : Versez les morceaux de carottes dans
le bol en verre et ajoutez I'eau. Mixez a vitesse maximale pendant 3
minutes.

Figues mixées (avec le mini hachoir, selon modéle)
70 g de figues : Versez les figues dans le mini hachoir. Mixez & vitesse
maximale pendant 3 secondes.

NETTOYAGE

N’immergez pas I’appareil dans I’eau. Ne placez jamais le bloc moteur
(A) sous I’eau courante.



o Nettoyez le bol immédiatement aprés utilisation.

e Remplissez le bol avec 1 litre d’eau chaude et 2 ou 3 gouttes de liquide
vaisselle. Respectez scrupuleusement les quantités d’eau et de liquide
vaisselle indiquées. Si vous mettez trop de liquide vaisselle, un excés de
mousse va se produire et il y a risque de débordement.

e Utilisez le programme de nettoyage automatique pour effectuer un
prélavage du bol.

o Une fois le programme terminé, débranchez I’appareil.

o Retirez le bol mixeur (F4)

e Posez le bol sur une surface plane.

e Déverrouillez le couvercle et retirez-le avec précaution.

e Retirez le bloc lames (F1+F3) et nettoyez-le en le passant sous I'eau
(Fig. 10).

e Aprés nettoyage, n’oubliez-pas de remettre correctement en place
le joint d’étanchéité (F3) sur le bloc lames (F1) (Fig. 11). Attention a ne
pas endommager le joint d’étanchéité par contact avec les lames.

e Le bol (F4), le bloc lames (F1), 'anneau de verrouillage (F2) peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle dans le panier supérieur - lancez un
programme « ECO » ou « UTILISANT PEU DE SEL ».

e Attention : Il doit étre placé en piéces détachées dans le lave-vaisselle
(non assemblé). Veillez @ ne pas mettre le joint d’étanchéité (F3) au
lave-vaisselle.

e Terminez de nettoyer le bol & I’aide d’une éponge.

e Rincez I'intérieur du bol et le couvercle en les passant sous I’eau.

e Faites bien attention lorsque vous nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames sont trés aiguisées.

e Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur (A). Essuyez-le
soigneusement.

e Les piéces amovibles (couvercle, bloc lames, anneau de verrouillage)
peuvent étre nettoyées avec une éponge et de I’eau chaude savonneuse.



QUE FAIRE SI L’APPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

PROBLEMES

L’appareil ne fonctionne
pas

CAUSES

L’appareil n’est pas branché

SOLUTIONS

Branchez I’appareil & une
prise dont la tension est la
méme que celle indiquée sur
la plaque signalétique de
I’appareil.

Le bol mixeur n’est pas
correctement positionné sur
le bloc moteur

Vérifiez que le bol mixeur est
correctement positionné sur
le bloc moteur comme
indiqué dans la brochure.

L'appareil s'éteint
pendant |'utilisation

Surcharge

Suivez les instructions du §
PREMIERE UTILISATION DE
L’APPAREIL.

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu’a 30 minutes

Vibrations excessives

Le produit n’est pas posé sur
une surface plane

Posez I’appareil sur une
surface plane.

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I’appareil

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans
I’appareil.

Le couvercle n’est pas
correctement positionné

Positionnez correctement le
couvercle sur le bol mixeur.

Fuites en bas du bol
mixeur

Le joint d’étanchéité du
bol mixeur (e2) n’est pas
correctement positionné ou
est absent

Repositionnez le joint
d’étanchéité et verrouillez
le support de lames
correctement (Fig. 5).

La lame ne tourne pas
facilement

Morceaux de nourriture trop
gros ou trop durs

Le liquide mixé était trop
chaud et a tordu le joint
d’étanchéité

Remplacez le joint
d’étanchéité par un neuf.
Réduisez la taille ou

la quantité des ingrédients
dans I’appareil.

Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contcatez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret

de garantie)




MEDIDAS DE SEGURIDAD

PRECAUCION: Las medidas de sequridad formanE

parte de este aparato. Lea detenidamente las
medidas de seguridad antes de utilizar por primera
vez su aparato. Manténgalas en un lugar donde
pueda encontrarlas y consultarlas en el futuro.

DESCRIPCION

A Conjunto del motor J Espatula® (accesorio
B Boton de "Batido” dependiendo del modelo)
C Botoén de "Picado de hielo” K Molinillo de hierbas* (accesorio
D Botén de "Limpieza segin el modelo)
automd@tica” K1 Junta
E Boton de control K2 Conjunto de la cuchilla del
F Conjunto de la jarra de la molinillo de hierbas
batidora L Molinillo de especias®
F1 Conjunto de las cuchillas (accesorio segin el modelo)
F2 Aro de bloqueo L1 Junta
F3 Junta L2 Conjunto de la cuchilla del
F4 Jarra graduada de la molinillo de especias
batidora M Molinillo de especias y cuenco
F5 Tapa del molinillo de especias®
F6 Tapon de la tapa (accesorio dependiendo del
G Velocidad minima modelo)
H Velocidad méxima N Minipicadora® (accesorio
I Botén de pulsacion dependiendo del modelo)

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Limpie todas las piezas (F, J, K, L, M) con agua tibia y un liquido
lavavdjillas, a excepciéon del conjunto del motor (A) que no se debe
sumergir nunca en agua ni colocado debajo del grifo (Ver la seccion de
limpieza).

PRECAUCION: Las cuchillas estdan extremadamente afiladas;

manéjelas con cuidado durante el uso o la limpieza del aparato .



e Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el
embalaje.

« Nota importante: Gire el boton de control (E) a @ antes de colocar la
jarra de la batidora (F) en el conjunto del motor (A).

o El aparato se pondrd en funcionamiento solo si la jarra estd fijada en su
lugar correctamente sobre el conjunto del motor.

* No ponga en funcionamiento el aparato si la tapa no esta colocada
en su lugar.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (F3) (todavia insertada en el conjunto de la cuchilla

(F1)).

e Compruebe que la junta esté ubicada en su lugar en el conjunto de la
cuchilla.

e Coloque el conjunto de la cuchilla en la base de la jarra (Fig. 1).

 Coloque el aro de fijacion y bloquéelo girandolo un cuarto de vuelta en
sentido antihorario (Fig. 3).

e Compruebe que el aro de fijacion estd correctamente bloqueado, es
decir, que las dos flechas estan alineadas (Fig. 3).

e Agregue los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel
maximo indicado.

*1,5 L para mezclas densas

*1,25 L para mezclas liquidas

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Coloque la tapa de insercion (F5) en la jarra. Para evitar salpicaduras
durante la preparacién, verifique que las orejas de la tapa estan
alineadas con la boquilla y el mango (Fig. 9). Coloque la taza medidora
(F6) en su ranura en la tapa (Fig. 8).

UTILIZACION DEL APARATO APARATO POR PRIMERA VEZ

e Una vez que la jarra de la batidora estda fijada correctamente en el
conjunto del motor, enchufe el aparato. El aparato se ilumina 2 veces y
escuchard un tono de aviso. Activelo con la funcién deseada.

e Seleccion de velocidad: Gire el boton de control (E) para seleccionar
la velocidad deseada; la velocidad aumenta gradualmente entre min y

@



max. La intensidad de la luz aumenta gradualmente con el aumento de
la velocidad. Puede cambiar esta velocidad segiin sea necesario durante
la preparacion.

e Funcion de “pulsacién ”: Gire el botén de control (E) a la posicion
de“Pulsacién”. Una sucesion de pulsaciones le proporciona un control
mds preciso en las preparaciones. En esta posicion, el aparato comienza
directamente a una velocidad maxima. Se detiene tan pronto como
suelta el botén. Cuando se estd utilizando la funcién de pulsacion, un
indicador se ilumina.

e Funcion de “ [jfg Batido”

Esta funcion se utiliza para preparar batidos y cocteles de fruta. La
velocidad ya estd programada previamente para ofrecer un resultado
optimo. Para usar esta funcién, presione el boton de “Batido” (B). La luz
permanece iluminada durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo.
El programa se detiene automdticamente y emite 4 tonos de aviso.
Puede detenerlo antes del final presionando el botén de “Batido” (B)
de nuevo.

« Funcién de “ % Picado de hielo”

Puede usar esta funcién para picar hielo finamente con ciclos y velocidad
de funcionamiento preprogramados. Para usar esta funcion, presione
el botén de "Picado de hielo” (C). La luz permanece iluminada durante
este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo. Escuchard 4 tonos de aviso. El
programa termina automdticamente pero puede detenerlo antes del
final presionando el boton de “Picado de hielo” (C) de nuevo.

e Funcion de "Autolimpieza™
Esta funcién se usa para limpiar automaticamente su aparato. Presione
el botdon de “Autolimpieza” (D). No exceda 1 litro de agua caliente a una
temperatura maxima de 80°C / 176°F. Al final del ciclo, el aparato se
detendrd automaticamente y emitird 4 tonos de aviso.

« ATENCION: Si la carga es excesiva, su aparato se detendra
automaticamente por razones de seguridad (si el motor estd en
funcionamiento mas de 3 minutos o si ha introducido demasiados
ingredientes). Para volver a poner en marcha su aparato, gire el botén
de control a . El tiempo total de enfriado puede variar y ser de hasta un
maximo de 30 minutos. Antes de volver a poner en marcha su aparato,
adapte la cantidad de ingredientes o el tiempo de batido para evitar
sobrecargas. Puede seleccionar la velocidad o funcién deseadas para
completar su preparacion.



« ATENCION: No use los programas de batido, picado de hielo y
autolimpieza con los accesorios.

e Estos programas solo se pueden utilizar con la jarra de vidrio. No pique
hielo con los accesorios.

eUso del molinillo de hierbas (K) y del molinillo de especias (L)

(dependiendo del modelo)

—Con el molinillo de hierbas (K) puede picar ingredientes tales como:
cebollas, ajo o carne (previamente cortada en trozos pequefos) en
pocos segundos. No utilice el molinillo de hierbas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

—Con el molinillo de especias (L) se pueden moler distintas especias en
pocos segundos hasta que estén en polvo: semillas de cilantro, granos
de pimienta, etc.

—Estos accesorios incluyen un cuenco(M) que evita el acceso a las
cuchillas durante el uso.

1. Gire el cuenco (M) boca abajo y agregue los ingredientes.

2. Coloquelajunta (K1 oL1)ensusranuras en el conjunto de la cuchilla
(K2 o L2) (Fig. 5). Coloque el conjunto de la cuchilla en el cuenco.
Bloquee el accesorio girando el conjunto de la cuchilla hasta que
esté completamente montado (Fig. 6). Precaucion: Pueden ocurrir
fugas si el accesorio no esta correctamente bloqueado.

3. Coloque el accesorio montado (K o L) en el conjunto del motor y
girelo.

4. Luego, gire el conjunto del accesorio (K o L) un cuarto de vuelta en
sentido horario (Fig. 7).

5. Enchufe el aparato y gire el selector botén de control (E) a la
posicion que desee, o haga varias pulsaciones. Para detener el
aparato, gire el botén de control (E) a la posicion cero.

6. Desbloquee el accesorio girandolo un cuarto de vuelta en sentido
antihorario. Retire el accesorio montado (K+M o L+M) del
conjunto del motor. Girelo antes de abrirlo para evitar derramar su
preparacion. Luego, puede desbloquear el conjunto de la cuchilla
(K1 o L1). Las cuchillas estan muy afiladas, manipualelas con
cuidado para evitar lesiones personales. A continuacion, puede
sacar la preparacion del recipiente.

Advertencia: Puede usar los accesorios Gnicamente con ingredientes
solidos. Puede echar ingredientes liquidos Gnicamente en la jarra de
vidrio.



e Dependiendo del tipo de ingredientes, puede usar la jarra de la batidora E
para preparar hasta

*1,5 L para mezclas densas.

*1,25 L para preparaciones liquidas.

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Puede preparar sopas finamente batidas, cremas, fruta cocida, masa
fina (panquecas, bunuelos, masa para pastel de Yorkshire, etc.), batidos
de leche, batidos, cocteles, etc.

o Si los ingredientes se pegan a las paredes de la jarra al batirlos, detenga
el aparato. Retire la jarra de batido del conjunto del motor y presione
los alimentos hacia la cuchilla usando una espatula. Luego, vuelva a
colocar la jarra en su lugar y contintie con su preparacion.

e Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar dentro de la
jarra, antes de anadir los sélidos, y no sobrepase el nivel maximo.

e Para agregar ingredientes mientras esta batiendo, retire la taza (F6) de
la tapa (F5) y agregue los ingredientes por el orificio de alimentacion.

e Para picar hielo finamente, use un maximo de 6 cubos de hielo pequenos
y la funciéon de “Picado de hielo”. No es necesario agregar agua.

Sopa fria de zanahoria:

600g de zanahorias + 900g de agua: Eche los trozos de zanahoria en la
jarra de vidrio y agregue el agua. Mezcle a velocidad méxima durante
unos 3 minutos.

Higos picados (con el accesorio de la minipicadora, dependiendo del
modelo)

70g de higos: Eche los higos a la minipicadora. Mezcle a velocidad
maxima durante 3 segundos.

No sumerja el aparato en agua. No coloque nunca el conjunto del motor
(A) debajo del grifo.



e Limpie la jarra inmediatamente después de usarla.

e Llene la jarra con 1 litro de agua caliente y 2 o 3 gotas de detergente
liquido. Use solo la cantidad recomendada de agua y detergente. Un
exceso de detergente creard demasiada espuma que se desparramard.

e Use el programa de autolimpieza para hacer un prelavado del cuenco.

e Una vez que el programa haya finalizado, desenchufe el aparato.

o Retire la jarra de la batidora (F4)

» Coloque la jarra sobre una superficie plana.

e Desbloquee la tapa y retirela con cuidado.

e Retire el conjunto de la cuchilla (F1+F3) y limpielo bajo el grifo (Fig. 10).

e Después de limpiarlo, recuerde que debe colocar la junta correctamente
(F3) de nuevo en el conjunto de la cuchilla (F1) (Fig. 11). Lleve cuidado
para no danar la junta al tocar la cuchilla.

e La jarra (F4), conjunto de la cuchilla (F1) y aro de bloqueo (F2) se
pueden lavar en la rejilla superior del lavaplatos. Use un programa
‘ECO’ o ‘BAJO EN SAL’.

e Cuidado: Debe colocarse en el lavaplatos separado (no montado)
No lave la junta (F3) en el lavaplatos.

e Termine de lavar la jarra con la ayuda de una esponja.

e Enjuague el interior de la jarra y la tapa bajo el grifo.

e Lleve cuidado al lavar la cuchilla de la jarra batidora y al vaciar el cuenco
porque las cuchillas estan afiladas.

e Use un pano himedo para limpiar el conjunto del motor (A). Séquelo
bien.

e Las piezas separables (tapa, conjunto de la cuchilla, aro de bloqueo) se
pueden limpiar con una esponja y agua caliente jabonosa.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El aparato no funciona

CAUSAS

El enchufe no esta
conectado

SOLUCIONES

Conecte el aparato a una
toma de corriente del mismo
voltaje que el indicado en la
placa de especificaciones del
aparato.

La jarra de la batidora no
estd colocada correctamente
en el conjunto del motor

Compruebe que la jarra de la
batidora esta correctamente
colocada en el conjunto del
motor tal y como
se indica en el folleto.

El producto se para durante
el uso.

Sobrecarga

Siga las instrucciones de la
seccion ANTES DE USAR
POR PRIMERA VEZ.

El tiempo total de enfriado
puede variar y puede ser de
hasta 30 minutos.

Vibracioén excesiva

El producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre
una superficie plana.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

Fuga de la tapa.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Bloquee la tapa
correctamente sobre la jarra
de la batidora.

Fuga en la parte inferior de
la jarra.

La junta de la tapa (e2) no
estd correctamente colocada
0 no esta presente

Vuelva a colocar la junta de

la tapa y bloquee el soporte

de la cuchilla correctamente
(Fig. 5).

Las cuchillas no giran
facilmente.

Los trozos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Se ha batido liquido
demasiado caliente y la
junta de la tapa se ha
deformado.

Sustituya la junta de la tapa
por una nueva.
Reduzca el tamarfio o
la cantidad de ingredientes
a procesar.

Afada liquido.

SI EL APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR, HAGA LO SIGUIENTE:

Péngase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la
correspondiente lista que se incluye en el folleto de servicio).




INSTRUCOES DE SEGURANCA

CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atencao antes de
usar o seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-
as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente.

DESCRICAO

A Unidade do motor K Picadora de ervas aormdaticas*
B Botdo “Smoothie” (acessoério consoante o modelo)
C Botdo Picar gelo K1 Vedante
D Botdo de limpeza automdtica K2 Unidade da lamina do
E Botdo de comandos picadora de ervas aromdticas
F Conjunto do copo liquidificador L Picador de especiarias®
F1 Unidade da lamina (acessoério consoante o modelo)
F2 Anel de fixacao L1 Vedante
F3 Vedante L2 Unidade da lamina da
F4 Copo liquidificador graduado picadora de especiarias
F5 Tampa M Recipiente para a picadora de
F6 Tampa doseadora ervas aromdticas e picadora
G Velocidade minima de especiarias” (acessério que
H Velocidade maxima depende do modelo)
I Botdo Pulse N Mini picadora” (acessoério que
] Espatula® (acessorio que depende do modelo)

depende do modelo)

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe todas as pecas (F, J, K, L, M) com agua quente e detergente
liquido para a loica, exceto a unidade do motor (A), que nunca pode
ser colocada dentro de dgua ou debaixo de dgua corrente (consulte o
capitulo "Limpeza”).

CUIDADO: As laminas estdo extremamente afiadas. Manuseie-as com

cuidado durante a utilizagdo ou limpeza do aparelho.



o Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

«Nota importante: Rode o botdo de comandos (E) para @ antes de
colocar o copo liquidificador (F) na unidade do motor (A).

O aparelho sé comeca a funcionar se o copo liquidificador estiver
corretamente colocado na unidade do motor.

¢ Ndo utilize o aparelho se a tampa ndo estiver no respetivo lugar.

MONTAGEM E ENCAIXE DO COPO

Humedeca o vedante (F3) (ainda inserido na unidade da lamina (F1)).

o Verifique se o vedante estd no respetivo lugar na unidade da lamina.

¢ Coloque a unidade da Iamina na base do copo (Imagem 1).

e Coloque o anel de fixacto e fixe-o rodando um quarto de volta no
sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 3).

o Certifique-se de que o anel de fixacdo fica corretamente colocado: As
duas setas tém de ficar alinhadas (Imagem 3).

¢ Adicione os ingredientes no copo, sem exceder o nivel méaximo indicado:

*1,5 L para misturas espessas

*1,25 L para preparacoes liquidas

Aviso: Nado deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Coloque atampa (F5) no copo. Para evitar salpicos durante a preparacdo,
certifique-se de que as asas da tampa ficam alinhadas com o bico e a
pega (Imagem 9). Coloque a tampa doseadora (C6) na abertura central
da tampa tampa (Imagem 8).

USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

e Quando o copo liquidificador estiver devidamente colocado na unidade
do motor, ligue o aparelho. Acende uma luz 2 vezes e o aparelho emite
um aviso sonoro. Ligue-o usando a funcdo desejada.

e Selecdo da velocidade: Rode o botdo de comandos (E) para escolher a
velocidade desejada. A velocidade aumenta gradualmente entre min e
max. A intensidade da luz aumenta gradualmente com o aumento da
velocidade. Pode alterar esta velocidade conforme necessario durante
a preparagdo.

e Funcdo Pulse: Rode o botdo de comandos (E) para a posicdo “Pulse”.



Usar uma sucessdo de impulsos da um controlo mais preciso para
preparacoes perfeitas. Nesta posicdo, o aparelho comeca diretamente
na velocidade maxima. Para automaticamente quando deixar de
pressionar o botdo pulse. Existe uma indicacdo luminosa quando a
funcdo pulse estiver a ser utilizada.

¢ Funcado “ @ Smoothie”
Esta funcdo é usada para preparar batidos suaves e cocktails de frutos.
A velocidade est@ pré-programada, para melhores resultados. Para usar
esta funcdo, prima o botdo “Smoothie” (B). A luz permanece ligada
durante este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa péra
automaticamente e emite 4 avisos sonoros. Pode para-lo antes do fim,
premindo de novo o botdo “Smoothie” (B).

e Funcdo de \l@ picar gelo
Pode usar esta funcGo para picar gelo com precisdo com ciclos e
velocidade de funcionamento pré-programados. Para usar esta funcdo,
prima o botdo de picar gelo (C). A luz permanece ligada durante este
ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. Ouvird 4 avisos sonoros. O
programa pdra automaticamente, mas pode pard-lo antes do final,
premindo de novo o botdo de picar gelo (C).

e Funcdo de limpeza automatica:
Esta funcdo é usada para limpar automaticamente o seu aparelho.
Prima o botdo de limpeza automatica (D). NGo exceda 1 litro de dgua
quente com uma temperatura maxima de 80 °C. No final do programa,
o aparelho para automaticamente e ouvird 4 avisos sonoros.

¢ AVISO: Se a carga for muito elevada, o seu aparelho pdra
automaticamente por razées de seguranca (se o motor funcionar
durante mais de 3 minutos ou se tiver colocado demasiados
ingredientes). Para reiniciar o aparelho, rode o botdo de comandos
para ®. O tempo geral de arrefecimento pode variar, podendo durar
até 30 minutos. Antes de reiniciar o seu aparelho, adapte a quantidade
de ingredientes ou tempo de preparacdo, para evitar quaisquer
sobrecargas. A seguir, pode selecionar a velocidade desejada ou funcdo
para completar a sua preparagdo.

¢ AVISO: Ndo use as funcdes de smoothie, picar gelo e limpeza
automatica com os acessorios.

e Estes programas sé podem ser usados com o copo de vidro. Ndo pique
gelo com os acessorios.
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e Usar a picadora de ervas aromaticas (K) e a picadora de especiarias

(L) (consoante o modelo)

—Com a picadora de ervas aromdticas (K), pode picar ingredientes como
cebolas, alho ou carne (pré-cortada em pequenos pedacos) em poucos
segundos. Ndo use a picadora de ervas aromdticas para preparagées
liquidas (sumos de fruta, etc.).

—Com a picadora de ervas aromdticas (L), pode picar especiarias em
poucos segundos: Sementes de coentros, pimenta, etc.

—Estes acessorios estdo equipados com um recipiente (M) que evita o
acesso ds laminas durante a utilizacdo.

1. Vire o recipiente (M) para baixo e adicione os ingredientes.

2. Coloque o vedante (K1 ou L1) no respetivo lugar na unidade da
ldmina (K2 ou L2) (Imagem 5). Coloque a unidade da Iamina no
recipiente. Fixe o acessério, rodando a unidade da lIamina até que
fique completamente montada (Imagem 6). Cuidado: Podem
ocorrer fugas se o recipiente ndo for corretamente encaixado.

3. Coloque o acessério montado (K ou L) na unidade do motor e
rode-o.

4. A seqguir, rode o acessoério montado (K ou L) através de um quarto
de volta no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 7).

5. Ligue o aparelho e rode o botdo de comandos (E) para a posicdo
desejada, ou dé alguns impulsos. Para parar o aparelho, rode o
botdo de comandos (E) para a posicdo zero.

6. Desbloqueie o acessério, rodando um quarto de volta no sentido
inverso ao dos ponteiros do relégio. Retire o acessério montado
(K+M ou L+M) da unidade do motor. Vire antes de abrir, para evitar
quaisquer derrames da sua preparacdo. A seguir, pode desbloquear
a unidade da lamina (K1 ou L1). As laminas estdo muito afiadas:
Manuseie-as com cuidado para evitar lesdes. A seguir, pode
retirar a preparacdo do recipiente.

Aviso: Pode usar os acessérios apenas com ingredientes sélidos. Pode
deitar ingredientes liquidos apenas no copo de vidro.



eDependendo da natureza dos ingredientes, pode usar o copo
liquidificador para preparar até

*1,5 L para misturas espessas.

*1,25 L para preparacoes liquidas.

Aviso: Nado deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Pode preparar sopas bem trituradas, sopas cremosas, compota de fruta,
massas leves (panquecas, filhos, preparacdo para pudim, etc.), batidos,
smoothies, cocktails, etc.

e Se os ingredientes se colarem nas paredes laterais do copo quando os
processar, desligue o aparelho. Retire o copo liquidificador da unidade
do motor e pressione os alimentos para baixo para as laminas usando
uma espdatula, e volte a colocar o copo para continuar a preparacao.

e Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos copo liquidificador, antes
de adicionar ingredientes sélidos, sem exceder o nivel maximo.

e Para adicionar ingredientes durante a preparacdo, retire a tampa
doseadora (F6) da tampa (F5) e adicione os ingredientes através do
orificio da tampa.

e Para picar gelo, use um maximo de 6 cubos de gelo usando a funcao
picar gelo. Ndo precisa de adicionar dgua.

Sopa de cenoura fria:

600g de cenouras + 900g de dgua: Coloque os pedacos de cenoura no
copo de vidro e adicione dgua. Misture a velocidade méxima durante 3
minutos.

Figos triturados (com a mini picadora, consoante o modelo)
70g de figos: Coloque os figos na mini picadora. Misture & velocidade
maxima durante 3 segundos.

Ndo coloque o aparelho dentro de dgua. Nunca coloque a unidade do
motor (A) debaixo de dgua corrente.



e Limpe o copo imediatamente apés cada utilizacdo.

e Enchao copocom 1 litro de Ggua quente, juntamente com 2 ou 3 gotas de
detergente liquido para a loica. Use apenas a quantidade recomendada
de dgua e de detergente liquido. Um excesso de detergente liquido cria
mais espuma e pode dar origem a derrames.

e Use o programa de limpeza automatica para pré-lavar o copo.

* Quando o programa parar, retire a ficha da tomada.

e Retire o copo liquidificador (F4).

» Coloque o copo numa superficie plana.

e Desbloqueie a tampa e retire-a com cuidado.

eRetire a unidade da lamina (F1+F3) e lave-a com dgua corrente
(Imagem 10).

e Ap6s a limpeza, lembre-se de colocar corretamente o vedante (F3)
na unidade da lamina (F1) (Imagem 11). Tenha o cuidado de evitar
quaisquer danos no vedante ao tocar nas laminas.

¢ O copo (F4), unidade da lamina (F1), anel de fixa¢do (F2) podem ser
lavados na maquina de lavar loica no cesto superior. Use um programa
"ECO" ou "POUCO SUJO".

e Cuidado: Tem de ser colocado em separado na maquina de lavar loica (e
ndo montado). Ndo coloque o vedante (F3) na maquina de lavar loica.

e Termine de lavar o copo com uma esponja.

¢ Passe o interior do copo e a tampa por dgua corrente.

e Tenha cuidado quando limpar as laminas no copo liqudificador e
quando esvaziar o recipiente, pois elas estdo afiadas.

e Use um pano ligeiramente embebido em dgua para limpar a unidade
do motor (A). Seque-a cuidadosamente.

e As pecas amoviveis (tampa, unidade da Iamina, anel de fixa¢do) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua quente com detergente para a
loica.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

O aparelho ndo funciona.

CAUSAS

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

SOLUCOES
Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na
placa das especificacdes do
aparelho.

O copo liquidificador
ndo estd posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o copo
é posicionado corretamente
na unidade do motor,
conforme explicado no

utilizacdo.

do motor. folheto.
Siga as instrucdes no
capitulo "Usar o seu
O aparelho parou durante a aparelho pela primeira vez".
Sobrecarga.

0 tempo de arrefecimento
pode variar, podendo durar
até 30 minutos.

Vibragdo excessiva.

O aparelho ndo se encontra
numa superficie plana.

Coloque o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

Fugas da tampa.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente
a tampa no copo
liquidificador.

Fuga da base do copo
liquidificador.

0 vedante da junta do copo

liquidificador (e2) ndo esta

posicionado corretamente
ou estd em falta.

Volte a colocar o vedante da
junta e fixe corretamente
o suporte da lamina
(Imagem 5).

A lamina ndo roda
facilmente.

Os pedagos de alimentos
sdo muito grandes ou muito
duros.

0 liquido estava muito
quente e distorceu o vedante
da junta.

Substitua o vedante da junta
por um novo.

Reduza o tamanho ou
quantidade dos ingredientes
processados.
Adicione liquido.

O SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista

no livro de reparagoes).



ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dell’'apparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare |'apparecchio per la prima volta.
Conservarle a portata di mano per poterle &l
consultare in futuro.

DESCRIZIONE

A Unita motore I Pulsante Impulsi
B Pulsante “Smoothie” (Frullato) ] Spatola® (accessorio a seconda
C Pulsante “Ice crush” del modello)
(Tritaghiaccio) K Tritatutto® (a seconda del
D Pulsante “Auto clean” (Pulizia modello)
automatica) K1 Guarnizione
E Manopola di controllo K2 Unita lame tritatutto
F  Gruppo caraffa frullatore L Macinaspezie® (a seconda del
F1 Unita lame modello)
F2 Anello di bloccaggio L1 Guarnizione
F3 Guarnizione L2 Unita lame macinaspezie
F4 Caraffa graduata M Recipiente tritatutto e
F5 Coperchio macinaspezie* (accessorio a
F6 Tappo del coperchio seconda del modello)
G Velocitd minima N Mini tritatutto® (accessorio a
H Velocitd massima seconda del modello)

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Lavare tutte le parti (F, J, K, L, M) con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unitd motore (A) che non deve mai essere immersa
nell’acqua o esposta all'acqua corrente (consultare il paragrafo Pulizia).

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con

attenzione durante |'uso o la pulizia dell'apparecchio.

o Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare
I"apparecchio.

e Nota importante: impostare la manopola di controllo (E) in posizione



@ prima di posizionare la caraffa (F) sull' unita motore (A).

e L'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa € bloccata
correttamente sull’unita motore.

* Non usare |I'apparecchio se il coperchio non é in posizione.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (F3) (senza rimuoverla dall'unita motore (F1)).

« Verificare che la guarnizione sia posizionata sull'unita motore.

e Posizionare |'unita lame sulla base della caraffa (Fig. 1).

e Posizionare |'anello di bloccaggio e bloccarlo ruotandolo di un quarto di
giro in senso orario (Fig. 3).

e Assicurarsi che I'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente: le due
frecce devono essere allineate (Fig. 3).

e Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il
livello massimo indicato:

*1,5 L per miscele dense

*1,25 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

e Posizionare il coperchio (F5) sulla caraffa. Per evitare schizzi durante la
preparazione, assicurarsi che le linguette del coperchio siano allineate
con il beccuccio e I'impugnatura (Fig. 9). Posizionare il tappo dosatore
(F6) nell’apposito foro sul coperchio (Fig. 8).

PRIMO UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

e Dopo aver fissato correttamente la caraffa sull’ unitd motore, collegare
I'apparecchio alla presa di corrente. L'apparecchio si illuminera 2 volte
ed emetterd un segnale acustico. Selezionare la funzione desiderata per
attivarlo.

e Selezione della velocita: ruotare la manopola di controllo (E) per
selezionare la velocita desiderata; la velocitd aumentera gradualmente
tra min e max. L'intensita della luce aumenta in corrispondenza della
velocitd. E possibile modificare la velocita durante la preparazione.

e Funzione Impulsi : impostare la manopola di controllo (E) sulla
posizione “Pulse”. L'uso di impulsi in successione permette un maggior
controllo sulla preparazione. In questa posizione, |'apparecchio si



avviera direttamente alla massima velocita e si arrestera al rilascio
della manopola. Quando la funzione Impulsi & in uso, I'apparecchio si
illuminera.

¢ Funzione @Frullato
Questa funzione é ideale per preparare frullati e frappé. La velocita é
preimpostata per ottenere i migliori risultati. Per usare questa funzione,
premere il pulsante “Smoothie” (B). L'apparecchio si illuminera
fino al termine del ciclo di preparazione. Il programma si arresterd
automaticamente, e |'apparecchio emettera 4 segnali acustici. E
possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo
nuovamente il pulsante “Smoothie” (B).

« Funzione #Tritaghiaccio
E possibile usare questa funzione per tritare il ghiaccio con un ciclo
predefinito. Per usare questa funzione, premere il pulsante “Ice Crush”
(C). L'apparecchio si illuminera fino al termine del ciclo di preparazione.
Verranno emessi 4 segnali acustici. II programma si arresterd
automaticamente, ma é possibile interromperlo in qualsiasi momento
premendo nuovamente il pulsante “Ice crush” (C).

e Funzione Pulizia automatica
Questa funzione avvia la pulizia automatica dell' apparecchio. Premere il
pulsante “Auto clean” (D). Non versare piti di 1 litro di acqua calda, e non
superare i 80°C / 176°F. Il programma si arresterd automaticamente, e
|'apparecchio emetterd 4 segnali acustici.

o« AVVERTENZA! In caso di sovraccarico, |'apparecchio si arrestera
automaticamente per motivi di sicurezza (se il motore é in funzione
per pit di 3 minuti o se la quantita di ingredienti & eccessiva). Per
riavviare |I'apparecchio, impostare la manopola di controllo in posizione
@. 1| tempo di raffreddamento pué variare fino a un massimo di 30
minuti. Prima di riavviare |'apparecchio, adattare la quantitad degli
ingredienti o il tempo di miscelazione per evitare il rischio di sovraccarico.
Sara quindi possibile selezionare la velocita desiderata o una funzione
per completare la preparazione.

o AVVERTENZA! Non usare le funzioni Frullato, Tritaghiaccio e Pulizia
automatica con gli accessori.

e Questi programmi possono essere usati esclusivamente con la caraffa in
vetro. Non tritare il ghiaccio con gli accessori.



o Utilizzo del tritatutto (K) e del macinaspezie (L) (a seconda del
modello)

—Con il tritatutto (K) & possibile tritare ingredienti come cipolle, aglio
o carne (pre-tagliata a piccoli pezzi) in pochi secondi. Non usare il
tritatutto per preparazioni liquide (ad es. succhi di frutta).

—Con il macinaspezie (L) & possibile macinare in pochi secondi semi di
coriandolo, pepe, ecc.

—Tali accessori sono dotati di un apposito recipiente (M) che evita
I'accesso alle lame durante |'uso.

1. Capovolgere il recipiente (M) e aggiungere gli ingredienti.

2. Posizionare la guarnizione (K1 o L1) nell'apposito vano
sull'unita lame (K2 o L2) (Fig. 5). Posizionare I'unita lame sul
recipiente. Fissare |'accessorio ruotando I'unita lame finché non é
completamente fissata (Fig. 6). Attenzione! Se |I'accessorio non é
fissato correttamente, potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3. Posizionare |'accessorio assemblato (K o L) sull'unita motore e
ruotarlo.

4. Quindi ruotare |'accessorio assemblato (K o L) di un quarto di giro
in senso orario (Fig. 7).

5. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e ruotare la manopola
di controllo (E) fino alla posizione desiderata, o usare la funzione
Impulsi. Per arrestare I'apparecchio, impostare la manopola di
controllo (E) sulla posizione 0.

6. Sbloccare I'accessorio ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario. Rimuovere |'accessorio assemblato (K+M o L+M)
dall’'unitad motore. Capovolgerlo prima di aprirlo per evitare
fuoriuscite. Quindi & possibile sbloccare I'unita lame (K1 or L1).
Le lame sono molto affilate: maneggiarle con attenzione per
evitare lesioni. Quindi & possibile rimuovere la preparazione dal
recipiente.

Avvertenza! Usare gli accessori esclusivamente con ingredienti solidi.
Gli ingredienti liquidi devono essere utilizzati esclusivamente con la
caraffa in vetro.



SUGGERIMENTI

e A seconda del tipo di ingredienti, & possibile usare la caraffa per
preparare fino a

*1,5 L di miscele dense;

*1,25 L di preparazioni liquide.

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella 84)

caraffa.

« E possibile preparare zuppe, vellutate, frutta cotta, pastelle (per pancake,
frittelle, pudding, ecc.), frappé, frullati, cocktail, ecc.

eSe gli ingredienti aderiscono alle pareti della caraffa durante la
miscelazione, arrestare I'apparecchio. Rimuovere la caraffa dall'unita
motore e rimuovere gli alimenti dalle lame con una spatola, quindi
riposizionare la caraffa per proseguire la preparazione.

e Versare gli ingredienti liquidi nella caraffa per primi, prima di aggiungere
gli ingredienti solidi, senza superare il livello massimo.

e Per aggiungere daltri ingredienti mentre |'apparecchio € in funzione,
rimuovere il tappo (F6) dal coperchio (F5) e versare gli ingredienti
attraverso il foro.

e Per tritare il ghiaccio, versare fino a 6 cubetti di ghiaccio piccoli e usare
la funzione Tritaghiaccio. Non é necessario aggiungere acqua.

Zuppa di carote fredda

600 g di carote + 900 g d'acqua: versare le carote a pezzetti nella caraffa
in vetro e aggiungere I'acqua. Miscelare alla massima velocita per 3
minuti.

Fichi tritati (con I'accessorio tritatutto, a seconda del modello)
70 g di fichi: versare i fichi nel tritatutto e miscelarli alla massima velocita
per 3 secondi.

Non immergere |'apparecchio nell'acqua. Non lavare I'unita motore (A)
sotto I'acqua corrente.
e Pulire la caraffa immediatamente dopo I'uso.



e Riempire la caraffa con 1 litro di acqua calda e 2 o 3 gocce di detersivo.
Utilizzare esclusivamente la quantitd raccomandata di acqua e
detersivo. Una quantitd eccessiva di detersivo crea molta schiuma,
causando fuoriuscite.

o Utilizzare la funzione Pulizia automatica per pre-lavare il recipiente.

e Al termine del programma, scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

e Rimuovere la caraffa (F4)

e Posizionare la caraffa su una superficie piana.

e Sbloccare il coperchio e rimuoverlo con attenzione.

e Rimuovere |'unita lame (F1+F3) e pulirla sotto I'acqua corrente (Fig. 10).

¢ Al termine della pulizia, riposizionare la guarnizione (F3) sull'unita
lame (F1) (Fig. 11). Prestare attenzione per evitare di danneggiare la
guarnizione con le lame.

e La caraffa (F4), I'unita lame (F1) e I'anello di bloccaggio (F2) possono
essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore; usare il programma
"ECO" 0 "POCO SALE".

o Attenzione! Deve essere lavato in lavastoviglie separatamente (non
assemblato). Non lavare la guarnizione (F3) in lavastoviglie.

e Terminare la pulizia della caraffa con una spugna.

e Risciacquare I'interno della caraffa e il coperchio sotto I'acqua corrente.

e Prestare attenzione alle lame durante la pulizia e lo svuotamento della
caraffa, perché sono affilate.

e Usare un panno umido per pulire I'unitd motore (A). Asciugarla con cura.

e Le parti removibili (coperchio, unitd lame, anello di bloccaggio) possono
essere lavate con una spugna e acqua calda saponata.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

L’apparecchio non
funziona.

CAUSE

La spina non é collegata alla
presa.

SOLUZIONI

Collegare I'apparecchio
a una rete elettrica con
tensione identica a quella
indicata sulla targa
dell'apparecchio.

La caraffa non é posizionata
correttamente sullunita
motore.

Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente
sull'unitd motore come
descritto nelle istruzioni.

L'apparecchio si arresta
mentre & in funzione.

Sovraccarico.

Seguire le istruzioni al
paragrafo PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO.

Il tempo di raffreddamento
puo variare fino a un
massimo di 30 minuti.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana.

piana.
Quantita di ingredienti Ridurre la quantita di
eccessiva. ingredienti lavorati.

Perdite dal coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti lavorati.

Il coperchio € posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo della
caraffa.

La guarnizione della caraffa
(e2) non é posizionata

correttamente o € mancante.

Riposizionare la guarnizione
e bloccare I'unita lame
correttamente (Fig. 5).

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo duri
o a pezzi troppo grandi.
Il liquido miscelato era
troppo caldo e ha distorto la
guarnizione.

Sostituire la guarnizione con
una nuova.
Ridurre le dimensioni o
la quantita degli ingredienti
lavorati.
Aggiungere del liquido.

L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare I'apposito

libretto).



OAHTFIEZ AZOAANEIAZ

MPOXOXH: o1 odnyie¢ aoc@aleiac amoteAolV
TUAMA TNG OUOKEUNC. AlaBAoTe MPOOEKTIKA TIG
odnyiec ac@aleiag, mptv amod TNV MEWTN XPAON TNG
ovokeunc. QUAALTE TIC OE ONEIO TTOU Va PTTOPEITE
va TI¢ BpiokeTe EDKOAA KAl VA QVATPEXETE O AUTEC,
Qv XPELAOTEL.

NEPIFPA®H

A
B
C

- Io

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

Movdda potép

MAAKTPO «Smoothie» [ZuovBi]

MAAKTPO «Ice crush»

[©puppatiopog mayou]

MAAkTpo «Auto clean»

[Autépatog Kabaplopod]

AlaKOTITNG XEIPIOPOU

Aldta&n Kavatag Tou PmAEVTEP

F1 Movada Aemidac

F2 AaktOMOg KAEISWHATOG
aAo@aAEiag

F3 AaktUAOG oTeyavomoinong

F4 BaBuovounpévn kavata
UTTAéVTEP

F5 Kamdkt

F6 Zkémaopa kamakiov

EAdxiotn taxutnta

Méyiotn Taxutnta

MAAKTPO TTAAUIKAG AEITOUPYIag

>mdtouvAa* (to e€dptnua

e€aptdral amd To HoVTENO)

K Tepaxiotg pupwdikwv* (to

e€dptnua mephapBdavetat

avaloya e TO HOVTENO)

K1 AaktUAloG oTteyavomoinong

K2 Movada Aemidwv Tepayiot
HUPWSIKWV

L Tpiptng pmaxapikwv* (to

e€dptnua mephapBdavetat
avaloya e TO HOVTENO)
L1 AaktUAloG oTEyavoToinong
L2 Movada Aemidwv Tpiptn
UTTOXAPIKWV
MroA Tou Tepayiot
MUPWAIKWV Kal Tou TpipTn
pITaxapkwv® (to e€aptnua
e€aptdral and To HoVTENO)
Mivt k6@TNnC* (to e€dptnua
e€aptdral and To HoVTENO)

- KaBapiote dAata pépn (F, J, K, L, M) pe (eotd vepo Kal uypo KaBaplopou,
€KTOG amd TN povada tou potép (A) n omoia dev mpémnetmoté va Bubiletat



070 vePS 1} va TomoBETETAL KATW AT TPEXOUHEVO VEPO (AVaTPEETE OTNV
evotnta «Kabdpiopa).

MPOXZOXH: Ot Aemideg givan e§aipeTiKa aiXunpEG. XEIPIOTEITE TIG HE

TPOCOXN KATA TN XPrion 1} TO KABAPIGHA TG GUGKEVNG.

- BefawwBeite 611 n cuokevacia éxel apalpeBei MARpwc TPtV va Béoete T
OUOKEUN O€ AelToupyia.

« Inpavtikng onpeiwon: MepiotpéPte tov Sakdmtn xelpiopou (E) oto

TIPIV VA TOTOBETAOETE TNV KavATa Tou umhévtep (F) otn povdda tou

potép (A).

« H ouokeun Ba ekivroel va Aertoupyei pévo av n KavAata Tou UIMAEVTEP
gival KAeldbwPEvn OwWOTA TAVW 0TN povAada Tou HOTEP.

« Mn Bétete o€ Aertoupyia To UMAEVTEP av TO KAMAKL 8ev gival atn
0éon Tou.

2YNAPMOAOTHZH KAI MPOZAPMOIH THZ KANATAZ

Bpé&te tov daktuMo oteyavomoinong (F3) (evw akoua PBpioketal péoa

otn povada twv Aemidwv (F1)).

« EmaAnBevote 6Tt 0 SaktUAog oteyavomoinong éxel TomoBetnOei cwotd
oTn povada twv Aemidwv.

« TomoBetnote TN povdada Twv Aemidwv otn Baon tng kavatag (Eik. 1).

- TomoBetote TOov SAKTUAIO  KAEIOWHATOC TIEPIOTPEPOVTAG  TOV
Se€léotpoga katd éva Tétapto (Eik. 3).

« BefawwOeite 0TI 0 SAKTUAIOC KAEISWHATOG £XEl A0POAioEl owoTd: Ta SUo
BéAn mpémel va gival evbBuypappiopéva (Eik. 3).

- MNpooBéote Ta UNKA péoa otn cuvappoloynuévn Kavdta, Xwpig va
Eemepvdte TNV évdelén péylotng otadbunc:

*1,5 Nitpa yia maxUppevota peiypata

*1,25 Aitpa yla uypa peiypata

Mpogidomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176

°F) péoa oTnV Kavara.

- TomoBetriote To Kamdki (F5) otnv kavdrta. MNa va amo@uyete To mToiNiopa
katd ™ Aertoupyia, PePaiwbdeite 6T o1 MpoefoxéG Tou Kamakiov gival
€UOVYPAUUIOUEVEG HE TO OTOMIO Kal TN Xelpohafn (Eik. 9). TomoBetrioTe
To okémaopa pétpnong (F6) otnv mpoefoxr| Tou, mavw oto kamdki (Eik. 8).



MPQTH XPHZH THXZ ZYZKEYHX ZAX

« MO n kavdta Tou pumAévtep KAEWOwOEl cwoTd mavw otn povdada tou
uotép, BdaAte T cuokeun otnv mpila. H cuokeur avafel 2 @opéc Kal
aKOUYETAL O AXOG «uTTim». Evepyomolnote Tny, emAéyovtag tnv emOupnty
Aettoupyia.

Emloyn taxvtntag: MNepiotpéPte tov Siakomtn xelpiopol (E) ya
va emAé€ete TV emBupunt TaxutnTa, n Taxutnta avédvel otadlakd
avapeca otnv eAAxIoTn«miny» Kal TN PEYIoTn «max». H évtaon tou
PwTéC auédvetal 6oo auv€dvetal kal n Taxutnta. Av BéAete, umopeite va
aMa€eTe TNV emAeypévn TaxlTNTa Katd tn S1dpKELa TNG AstToupyiag.
MaApkn Aerrouvpyia: Mupiote Tov Slakomtn xelplopol (E) otn Béon
«Pulse» (MaAudg). H xprion Siadoxikwv maApwv Sivel peyalltepo
€NEYXO OTIC TTAPAOKEVEG TTIOU AmAIToVV aKpifela. e auth tn Béon, n
ouokeun Eekivdel ameubeiag otn péylotn TaxUTNTA. ZTOMATAEL POAIG
aneheuBepwoete Tov Slakomtn. ‘Oco XPNOIUOTIOLEITAL N TIOAMIKA
AelTtoupyia eivat avappévn pia ewtelvn évosién.

Aertovpyia « @ Smoothie» (Zpo061)

AuTA n Aettoupyia XPNOIUOTIOLEITAL VIO TNV TTOPACKEUH MIAK O£€IK Kal
KOKTEIN pE KPePWdN ver, mou Aéyovtal «opolBw. H taxutnta eival
nipoemAeypévn yia Bértiota amoteléopata. Ma va XpnolomolioeTe
AUTAV TN AEToupyia, MatioTe To MAKTPOo «Smoothie» [XuovO1] (B). H
PwTevn €vdelén mapapével avappévn Katd tn SidpKela Tou KUKAOU Kal
oBrvel 6Tav 0 KUKAOG 0AoKANpwOEi. To Mpdypappa oTapaTdEl autopaTa
Kal TTapAyeTal 0 AXOG «umim» 4 @opé. Mmopeite va SlakOYete
Aetrtovpyia mptv amo 1o TéNo¢, matwvTtag {avd to MARKTPOo «Smoothie»
[ZpouBl] (B).

Aertoupyia «\i@ Ice crush» (@puppaTiopdég mayouv)

Mmopeite va xpnolomoIoeTe auTr TN A&itoupyia yia Tov Opuppatiopd
TIAyou, e TTPOEMAEYUEVOUG KUKAOUG AglToupyiag Kal Taxutntag. Ma va
XPNOIUOTIOINOETE AUTH TN A&tToupyia, matote To MARKTPO «lce crush»
[Opuppatiopdg mayou] (€). H @wtevhy évdelén mapapével avaupévn
KaTd TN SlApKELa TOU KUKAOU Kal ofrvel 6Tav 0 KUKAOG OAOKANpwOEL.
©a akouoToUV 4 0L «UmTT». To TTPOYPAMUA OTARATAEL AUTOUATA, AANG
Umopeite va To SIAKOYETE TIPLV aTTO TO TENOC, TATWVTAG VA TO TTANKTPO
«lce crush» [Opuppatiopdc mayou] (C).

- Nertoupyia «Auto clean» (autopatog KaBapiopoc):



AuTtfj n AerToupyia XPNOIMOTIOIEITAL Yla TOV auTOuato Kabaplopod

NG OUOKEUNG oG Matiote To MANKTPo «Auto clean» [Autduatog

kaBapiopog] (D). Mnv enepdoete to 1 Aitpo (€0TOU vEPOL OF PEYIoTN

Beppokpacia 80 °C / 176 °F). 10 T€A0OG TOU TTPOYPAUUATOG, Il CUCKEUN

OTAMATAEL AUTOHATA KAl B0 OKOUGETE 4 \XOUG UTTITT».

MPOEIAOMNOIHZH: Av 1o (oprTio yivel uiepBolikd Bapu, n CUCKEUR

Oa otapartioel autopara va Asitoupyei yia Adyoug ac@aleiag

(av To potép Asttoupysi yia mavw amd 3 Aenmtd | av éxete Balel

unepBolikad moANG ovotatikd). MNa va Béoete avd Tn ouoKeur Of

\ettoupyia, mePIOTPEPTE Tov StakomTn ehéyxou oto @©. O GuUVONKOC

XPOVOC TTOU ATAITE(TAl YIa VA KPUWOEL N CUCKEUT TTOIKIAEL KAl UMOpE( va

XPELOOTOUV £wg Kat 30 Aentd. Mpiv va BE0€Te €K VEOU TN CUOKEUN 0AG OE

AelToupyia, TPOCAPUOOTE TNV TOCOTNTA TWV CUCTATIKWV I} TOV XPOVO

AVAPELENG, VIO VA ATTOQUYETE TNV UTTEPPOPTWON. TN CUVEXELD, UTTOPEITE

va eMAEEETE TNV emMOLUNTHA TaxUTNTA 1} AEITOUPYIia Yia v ONOKANPWOETE

TNV MOPACKEUN 0ag.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv XPNOIMOTIOICETE TIG AEITOUPYiEC

TPOYPAHUMATOG Yld GHMOUBI, OpUMMATIONO TIAYOoU Kal QUTOMATO

KaBapiopo pali pe ta e§aptipara.

AuTA Ta TIPOYPAUUATA XPNOIMOTIOIoUVTAL HOVO HE TN YUAAIVN KavATa.

Mnv mpaypatomoleite Opuupatiopyd mdyou pe Ta apTrpata.

Xprion tou tepayioty pupwdikwv (K) kat Tou TpigTn payapikwv (L)

(avaloya pe To povtéAo)

—Me tov Tepayxiot pupwdikwv (K) pmopeite va PlokdPeTe cUoTATIKA
OTWG €ival Ta KPEUMUSIA, To okOpdo Kal To Kpéag (dn Koppévo og
MIKPA KOPPATIO) péoa o€ Aiya povo SeutepOAenTa. Mn XpnNOIHOTIOLEITE
TOV TEPAXIOTH MUPWOSIKWV Yla TIAPOOKEVEG HE UYpA OUCTATIKA
(@pPOUTOXUHOUG K.ATT.)

—Me tov TpipTn pmaxapikwv (L) pmopeite va aléBeTe pmaxapikd o€ Aiya
HOVO SEUTEPOAETTA: OTTIOPOUG KOMAVSPOU, TITTEPL K.ATT.

—Autd 1a e€aptripata givat eEomAicpéva pe éva pmol (M) mou gumodidel
v mpdéofaon otig Aemideg katd ) xprion.

1. Tupiote To pmoA avamoda (M) kat mpooB£oTe Ta CUCTATIKA.

2. TomoBetriote Tov SaktUAlo oteyavomoinong (K1 i L1) otnv
avtiotolxn €ooxry otn povada twv Aemidwv (K2 | L2) (Ek. 5).
TomoBetote ™ povada twv Aemidwv oto pmoA. KAeldbwote
10 €€dpTnUa TEPLOTPEPOVTAG TN HovAda Twv Aemidwv péxpt



va ouvapuoloynBei mAfpw¢ (Eik. 6). NMpocoxn: evééxetatl va
EUPAVICTOUV S1appoég av 1o e§aptnua dev kKAeldwOei cwota
otn Oéon Tou.

3. TomoBetrioTe T0 ouvappoloynuévo e€daptnua (K i L) otn povada
TOU HOTEP KA TIEPIOTPEYTE TO.

4. 3Tn OuVEXEla, TEPIOTPEYTE TO ouvappoloynuévo e€aptnua (KorlL)
mpog ta Se€1d katd éva TétapTo.

5. BaAte tn ouokeuny otnv mpifa kal mePIOTPEYPTE ToV SIAKOTTN
Xelpiopov (E) otnv emBupuntr Béon 1 epappooTte Aiyoug maAouG.
MNa va SlakoPete T A€lToupyia TNG CUOKEUNG, TTEPIOTPEYTE TOV
Siakomtn eAéyyou (E) otn Béon pndév.

6. ZekAeldWoTe To €£APTNUA TIEPIOTPEPOVTAG TO KATA €va TETAPTO
TPOG Ta AploTEPA. A@AlpéoTe TO cuvappoloynuévo e€dptnua
(K+M i L+M)amé ) povada tou potép. Nupiote To avanoda mpiv va
TO AVOIEETE, yla va amOQUYETE TNV TTEPIOTPOPH TOU TIEPIEXOUEVOU.
Tote, umopeite va ekAeldwoete T povada tou potép (K1 R L1).
Ot Aemideg gival TOAU atXpNpEG: XEIPIOTEITE TIG HE TPOGOYXN Yid
Va AMO@UYETE TOV TPAVMATIONO. Mmopeite TOTE va adeldoeTe To
TIEPIEXOUEVO OTO UTTOA.

Mposgidomoinon: pmopEite va XPNGIHOTIOLEITE TA EAPTAHHATA MOVO HE
OTéPEA oUOTATIKA. MTTOPEITE va EIGAYETE UYPA CUGTATIKA HOVO OTN
yudAivn Kavdra.

2YMBOYAH

« Avaloya pe To €id0¢ TwV CUCTATIKWY, UITOPEITE Va XPNOIUOTIOLEITE TNV
KOVATA TOU PMAEVTEP YA VA TTAPACKEUACETE £WG Kal

*1,5 Nitpo yia mayvppevota peiypara.

*1,25 Aitpa yia uypd peiypara.

Mpogidomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176

°F) péoa oTnVv Kavara.

- Mmopeite va etolpdoete mMOAD KAAG AVOUEUIYUEVEG COUTIEG, KPEUWSELG
ooUTeG, Bpaocpéva @pouTa, Peiypata eAa@pldg Aemtdppeuotng {UUNg
(Ylo QUEPIKAVIKEG TNYAVITEG, BPETAVIKEG TTOUTIVYKEG MopKodip Kal AAaA
eAaPpPId peiypaTa), WAK CEIK, GUOUBI, KOKTEIN K.ATT.

+ AV T0 CUOTATIKA KOANAVE 0TA TOIXWHOTA TNG KAVATAG KATA TNV AVAUELEDN,
SlakoYPTe TN A€ltoupyia TNG OUOKEUNG AQalpéoTe TNV KAVATA TOU
UTTAEVTEP ATTO TN POVASA TOU HOTEP KAl OTTPWETE TO GAYNTO KATW TIPOG



TIG AeMIGEG XPNOIUOTIOIDVTAG TN OTIATOUAD, Kal TomoBetriote Eavd v
Kavdta otn B€on TG yla va cuveyioeTe T AelToupyia.

- Mdvta va Badete mpwta ta LYPA CUCTATIKA OTNV KAvATA TIPWV TNV
TPOCONRKN TWV OTEPEWVY, XWPIG va UTTEPPAIVETE TN PéyloTn oTAOUN.

- Nla va mpooBéoete ouoTaTiKA KATd TNV avAuelln, agaipéote TO
okénaopa (F6) amd 1o kamdki (F5) kal mpooB£oTe Ta CUCTATIKA PECW
TOU avoiypatog Tpo@odoaiag.

« Na kaAd Opuppatiopévo mdyo, XPNOIOTIOOTE TO TTOAU 6 HIKPA TTaydKia
Kai TN Aetroupyia «lce crush» (Opuppatiopdg mayou). Aev xperaleron {25
va mpocBéaete vepo.

Kpua couma kapoto

600 g kapo6To + 900 g vepd: TOTOOETOTE T KOUUATIA TOU KAPOTOU OE ia
YUGAIVN Kavata Kal TpooB£oTe 1o vepd. AvapeiTe otn péylotn TaxutnTa
yta 3 Aemta.

Meiypa oUKwv (pe To e§apTnHa TOU Hivl TEPAXIOTH, avaloya HE To
HovTéNo)

70 g ouka: BaAte ta oUKa OTOV iVl TEQAXIOTH. Avaueifte otn péylotn
TaxuTNTa yia 3 deutepdAenta.

KAGAPIZMOZ

Mn Bubilete T ouokeur oto vepd. Moté va pnv tomobeteite n povada

ToU poTéP (A) KATW ammd To TPEXOUUEVO VEPO.

- KaBapioTe Tnv kKavata apéowd YeTd T Xprion.

- Tepiote v kavdata pe 1 Aitpo (eotd vepd kat mpooBéote 2 1 3
oTayoveC uypo kabaplopol. Na XpnOIHOTIOLEITE HOVO TN CUVIOTWUEVN
TTO0OTNTA VEPOU Kal UYpoU kKabapiopou. H unepfolikr moodTnTa uypou
KaBaplopol Snuioupyei TEPIOCOTEPO APPO KAl UITOPEL VO TIPOKANEDEL
umepyeilion.

+ XpNOWOTOIoTE TO MPOYPAUMA AUTOPATOU KABAPIoUOU yla va KAVETE
Hia TTPOTIAUG OTO UITTOA.

« MO To mpdypappa otapatnoel, Bydite Tn cuokeun amd v mpida.

« Apaipéote tnv kavdta tou pmévtep (F4)

» TOMOBETNOTE TN GUOKEUN O€ A ETTTESN EMPAVELQ.



+ ZeKAeIOWOTE TO KATTAKI KOl AQAIPECTE TO TIPOCEKTIKA.
« Apaipéote T povdda twv Aemidwv (F1+F3) kat kabapioTe Tig KaTw amo
TpEXOLMEVO vePO (EiKk. 10).

v X

« Metd 10 KaBApIopa, PNV TTOPANEIPETE va TOTTOOETHOETE TTAN OCWOTA TOV
SaktuMo oteyavormoinong (F3) miow otn povada twv Aemidwv (F1) (Fig.
11). Mpooéfte o SaKTUMOG OTEYAVOTIOINONG VA PNV ayyi&el Tig Aemideg,
ylati pmopei va urmooTel pOopé.

« H kavata (F4), n povada twv Aemidwv (F1), o SaktuAiog KAEdwHaATOg
(F2) pmopouv va muBolv 6To TAUVTIPIO MATWV OTNV MMAvVw oXApa -
XPNOILOTIOINOTE TO OIKOAOYIKO TIPOYPAUMA 1 TO TTPOYPAUUA XAUNAWY
oAdTWV.

- Mpoooyxn: Mpénet va tomoBetouvTtal {EXWPIOTA OTO TAUVTHPIO TATWV
(0x1 cuvappoloynuéva) Mnv tomoBeteite Tov SAKTUAIO OTEYAvVOTIOINONG
(F3) oto mMAuVTHPIO MATWV.

+ ONokANpWwoTe TO KABAPIWOMA TNG KAVATAG XPNOILOTIOIWVTAG €va
opouyydpt.

« ZEMNUVETE TO ECWTEPIKO TNG KAVATOAC KAl TO OKEMOAOMA KATW amod
TPEXOUMEVO VEPOD.

- Agi€te mpoooyn KATA Tov KABAPIOUO TwV AeMiGwV PECA OTNV KAVATA TOU
UAévTEP Kal 6Tav adelAleTe TO UMOA, ylaTi givat aiXunpEc.

- KaBapiote tn povada tou potép (A) pe éva Bpeypévo mavi. TeyvwoTte
TNV MMPOOCEKTIKA.

- Ta amoonwpeva pépn  (kamdki, povada Aemidwv, SakTUAIOG
oTEYAVOTIOINONG) MooV va KaBaplotouv pe o@ouyydpl Kal (0T
OamouVOVEPO.



OAHTIEZ XE NEPINTQXH NOY H XYXKEYH AEN AEITOYPTEI

MPOBAHMATA

H ouokeun 8ev Aertoupyei.

AITIEZ

H ouokeun dev givat oTnv
mpila

AYZEIX

SUVOEOTE TN OUOKEUN OF
pia mpia pe v idla Taon
TTOU UTTOSEIKVUETAL OTA
TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta tou pmévtep Sev
£xel TomoBeTnOel owoTA
TAVW OTn Hovada Tou HoTéP

ENéy&te 611N Kavdta Tou
UmAévTep €xel TOTOOETN Ok
owoTd mavw oTn povada
TOU HOTEP
OMWG TTEPLYPAPETAL OTO
@UANGSI0.

AlakOTNKE N AerToupyia Tng
OGUOKEUNG Katd Tn Xprion
me.

Ynep@optwon

AKONOUBNOTE TIG 08NYieg
otnv evétnta «MPOQTH
XPHZHTHX LYZKEYHZ ZA%»
O xpOvog mou amatteital
YLO VA KPUWOEL N CUCKELN
TIOIKIAEL Kal puTTopEi va
XPELAOTOUV £€wg Kat 30 Aemtd

To mpoiodv Sev gival
TomoOEeTNUEVO O€ eimedn

TomoBeTAOTE TN CUOKELN O€
Hia emimedn emedvela.

Awappon ano To Kamaki.

YnepBolikég Sovioelg. em@avela
H moodtnta Twv UNIKWV gival | MewoTe TV moodTnTa Twv
unePBOAIKA peyain VAIKWV P0G emegepyaaia.
H moodtnta Twv UNIKWV gival | MewoTe TV moodTNTa Twv
unePBOANKA peyain VMKWV TIPOG emegepyaoia.

To kamdki dev gival cwoTd
TomoBeTNUEVO

TomoBeT0TE CWOTA TO
KamdKi TNV Kavata Tou
UmAévTep.

Awappon) ané tn Baon Tng
Kavarag Tov pmAévtep

O SakTtuAlog oTeyavomoinong
NG KAVATAG TOU UMAEVTEP
(e2) Sev gival owotd
TOmoBETNUEVOG 1) Aeimel

TomoBetote {avd Tov
SakTtUAlo oTeyavomoinong
Kal KAEIBWOTE OWOTA TO
€€APTNHA OLYKPATNONG TWV
Aemidwv (Fig. 5)..

H Aemida meplotpéperal pe
Suokohia

MoAU peydAa i TOAU okAnpPdA
KOMMATIa payntou
Xpnotuomobnke

unepBoAikd {eotd uypd otnv

AVTIKOTOOTHOTE TOV
SakTVAIO OTEYAVOTIOINONG UE
évav Kavoupylo.
MewoTe to péyebog iy

- . ™V moodTNTa TWV

avAapelgn, He amoTéAeopa va guoraTth.r(]Jv oL

mapapopPwOEi o SakTUAIOG ene€epyaleote
oteyavoromnone MpooBéote vypd.

EZAKONOYOEI NA MH AEITOYPTEI H ZYZKEYH ZAZ;

Emkowvwvriote pe éva efoucoiodotnuévo kévipo oépPig (Seite Tov
KATAAOYO 0TO QUANASIO G€PPIG).



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken
deel uit van dit apparaat. Lees ze zorgvuldig door
voordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor latere raadpleging.

BESCHRIJVING

A Motoreenheid ] Spatel” (toebehoor afhankelijk
B “Smoothie” knop van het model)
C “Ice crush” knop K Kruidenhakker* (toebehoor
D “Auto clean” knop afhankelijk van het model)
E Bedieningsknop K1 Afdichtingsring
F Montage van de blenderkan K2 Kruidenhakker mes
F1 Mes L Kruidenmaler® (toebehoor
F2 Sluitring afhankelijk van het model)
F3 Afdichtingsring L1 Afdichtingsring
F4 Maatkan blender L2 Kruidenmaler mes
F5 Deksel M Kom voor de kruidenhakker
F6 Dekselklep en kruidenmaler* (toebehoor
G Min-snelheid afhankelijk van het model)
H Max-snelheid N mini-hakker* (toebehoor
I Puls-knop afhankelijk van het model)

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

e Reinig alle onderdelen (F, J, K, L, M) met warm water en afwasmiddel
behalve de motoreenheid (A) die nooit mag worden ondergedompeld
in water of onder stromend water worden gehouden (zie § Reiniging).

OPGELET: De messen zijn extreem scherp; ga er voorzichtig mee om

als u het apparaat reinigt.

e Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt.

« Belangrijke opmerking: Draai de bedieningsknop (E) naar ® voordat u
de blenderkan (F) op de motoreenheid (A) plaatst.



e Het apparaat start pas als de blenderkan correct op de motoreenheid
is vergrendeld.
¢ Gebruik het apparaat niet als het deksel niet juist is aangebracht.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE KAN

Bevochtig de afdichtingsring (F3) (nog steeds geplaatst op het mes (F1)).

e Controleer dat de afdichtingsring correct op het mes zit.

e Plaats het mes onder in de kan (afb. 1).

e Plaats de sluitring en vergrendel deze door hem een kwartslag met de
klok mee te draaien (afb. 3).

« Zorg ervoor dat de sluitring correct is vergrendeld: de twee pijlen moeten
in één lijn zijn (afb. 3).

e Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven
maximum niveau te overschrijden:

*1,5 L voor dikke mengsels

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

e Plaats het deksel (F5) op de kan. Om het spetteren tijdens de bereiding
te voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de lipjes van het deksel in één
lijn zijn met het gietstuk en de handgreep (afb. 9). Plaats de maatdop
(F6) in de opening van het deksel (afb. 8).

HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

e Zodra de blenderkan correct is vergrendeld op de motor kunt u het
apparaat aansluiten. De lampjes van het apparaat branden 2 keer en u
hoort een piepje. Schakel het aan in de gewenste functie.

e Keuze van de snelheid: Draai de bedieningsknop (E) op de gewenste
snelheid; de snelheid neemt geleidelijk toe tussen min en max. De
intensiteit van het licht neemt gradueel in overeenstemming met de
snelheid toe. U kunt deze snelheid tijdens het gebruik indien gewenst
veranderen.

e “Puls” functie: Draai de bedieningsknop (E) naar de “puls” positie. Door
gebruik te maken van een reeks van pulsen, heeft u een betere controle
voor de nauwkeurige toebereiding. In deze stand start het apparaat



direct op maximale snelheid. Hij stopt zodra u de knop los laat. Er is een
lichtindicatie als u de puls-functie gebruikt.

¢ Functie “ @ Smoothie”

Deze functie wordt gebruikt voor het bereiden van milkshakes en
fruitcocktails. De snelheid is reeds geprogrammeerd voor de beste
resultaten. Om deze functie te gebruiken, drukt u op de “smoothie”
knop (B). Het licht blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus
is afgesloten. Het programma stopt automatisch en u hoort 4 piepjes. U
kunt dit onderbreken door voor het einde nogmaals op de “smoothie”
knop (B) te drukken.

« Functie “ Y& Ice crush”

U kunt deze functie gebruiken om ijs fijn te crushen met het vooraf
ingesteld programma dat met bepaalde cycli en snelheden werkt. Om
deze functie te gebruiken, drukt u op de “Ice crush” knop (C). Het licht
blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is afgesloten. U
hoort 4 piepjes. Het programma stopt automatisch maar u kunt het ook
ook onderbreken voor het einde door nogmaals op de “ice crush” knop
(C) te drukken.

e Functie “Auto clean”:

Deze functie wordt gebruikt voor het automatisch reinigen van uw
apparaat. Druk op de “auto clean” knop (D). Doe niet meer dan 1 liter
heet water met een maximum temperatuur van 80°C (176°F) in de kan.
Aan het einde van het programma stopt het apparaat automatisch en
hoort u 4 piepjes.

« WAARSCHUWING: Als er te veel in de kan zit, stopt uw apparaat
automatisch voor uw eigen veiligheid (als de motor langer dan
3 minuten in gebruik is, heeft u te veel ingrediénten in de kan
gedaan). Om het apparaat te herstarten, draait u de bedieningsknop
op @. De algehele afkoelperiode kan variéren en kan tot wel 30 minuten
duren. Voordat u uw apparaat herstart, dient u de kwantiteit van de
ingrediénten of de blendertijd aan te passen om een overbelading
te voorkomen. U kunt vervolgens de gewenste snelheid en functie
selecteren om uw toebereiding af te sluiten.

¢ WAARSCHUWING: Gebruik de programmafuncties smoothie, ice
crush en auto clean niet met de accessoires.

e Deze programma’s kunnen alleen met de glazen kan worden gebruikt.
Gebruik de ice crush-functie niet met de accessoires.



e Het gebruik van de kruidenhakker (K) en kruidenmaler (L) (afhankelijk
van het model)

—Met de kruidenhakker (K) kunt u ingrediénten zoals uien, knoflook
of vlees (vooraf in kleine stukken gesneden) in enkele seconden
hakken. Gebruik de kruidenhakker niet voor vlioeibare toepassingen
(fruitsappen etc.).

—Met de kruidenmaler (L) kunt u kruiden in enkele seconden malen:
korianderzaden, peper, etc.

—Deze accessoires zijn voorzien van een kom (M) die toegang tot de
messen tijdens het gebruik voorkomt.

1. Draai de kom (M) op zijn kop en voeg de ingrediénten toe.

2. Positie van de afdichtingsring (K1 of L1) in de uitsparing op het mes
(K2 of L2) (afb. 5). Positioneer het mes op de kom. Vergrendel het
accessoire door het mes te draaien totdat het volledig gemonteerd
is (afb. 6). Let op: als het accessoire niet correct vergrendeld is,
kunnen er lekkages optreden.

3. Positioneer het gemonteerde accessoire (K of L) op de motor en
draai het.

4. Draai vervolgens het gemonteerde accessoire (K of L) met een
kwartslag naar rechts (afb. 7).

5. Sluit het apparaat aan en draai de bedieningsknop (E) naar de
gewenste positie of laat hem met een paar pulsen lopen. Om het
apparaat te stopen, draait u de bedieningsknop (E) naar de 0-stand.

6. Ontgrendel het accessoire door hem een kwartslag tegen de
klok in te draaien. Verwijder het gemonteerde accessoire (K+M
of L+M) van de motor. Draai hem om voor het openen om het
spillen van de toebereiding te voorkomen. Vervolgens kunt u het
mes ontgrendelen (K1 of L1). De messen zijn zeer scherp: ga er
voorzichtig mee om, om letsel te voorkomen. Vervolgens kunt u
de toebereiding uit de kom halen.

Waarschuwing. U kunt de accessoires alleen met harde ingrediénten
gebruiken. U kunt vloeibare ingrediénten alleen in de glazen kan
gieten.

« Afhankelijk van de toestand van de ingrediénten kunt u de blenderkan
gebruiken voor de bereiding van een maximale hoeveelheid van



*1,5 L voor dikke mengsels.

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen.

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

o U kunt fijn gemixte soepen, romige soepen, gestoofd fruit, licht beslag
(pannekoeken, oliebollen, Yorkshire pudding deeg etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails etc. bereiden.

e Indien ingrediénten aan de zijkanten van de kan blijven zitten tijdens
het blenden, dient u het apparaat te stoppen. Verwijder de kan van
de motor en druk het voedsel met behulp van de spatel naar beneden
richting het mes en plaats de blenderkan vervolgens weer terug om door
te gaan met de bereiding.

eDoe de vloeibare ingrediénten als eerste in de blenderkan, voordat
u de harde ingrediénten toevoegt, zonder het maximum niveau te
overschrijden.

« Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de dop
(F6) van het deksel (F5) en voeg de ingrediénten via het gat toe.

e Voor fijn gemalen ijs dient u een maximum van 6 kleine ijsklontjes
te gebruiken met de “ice crush” functie. U hoeft geen water toe te
voegen.

Koude wortelsoep:
600 g wortels + 900 g water: Plaats de stukken wortels in de glazen kan
en voeg het water toe. Mix gedurende 3 minuten op maximale snelheid.

Gemengde vijgen (met mini-hakker accessoire, afhankelijk van het
model)

70 g vijgen: Plaats de vijgen in de mini-hakker. Mix gedurende 3 seconden
op maximale snelheid.

REINIGING

Dompel het apparaat niet onder in water. Plaats de motor (A) nooit
onder stromend water.
e Reinig de kan direct na gebruik.



o Vul de kan met 1 liter heet water samen met 2 & 3 druppels afwasmiddel.
Gebruik alleen de aanbevolen hoeveelheid water en afwasmiddel. Meer
afwasmiddel zorgt voor meer schuim en kan dientengevolge tot het
overlopen van van de kan leiden.

e Gebruik het automatische reinigingsprogramma om de kan te reinigen.

e Zodra het programma is gestopt, trekt u de stekker uit het stopcontact.

o Verwijder de blenderkan (F4)

o Plaats de kan op een vliak oppervlak.

e Ontgrendel het deksel en verwijder het voorzichtig.

o Verwijder het mes (F1+F3) en reinig het onder stromend water (afb. 10).

e Na de reiniging dient u eraan te denken, de afdichtingsring correct te
monteren (F3) op het mes (F1) (afb. 11). Pas alstublieft op om schade
aan de afdichtingsring door het aanraken van het mes te voorkomen.

e De kan (F4), het mes (F1), de sluitring (F2) kunnen in de bovenste lade
van de vaatwasser worden gereinigd. Gebruik het “ECO” of “WEINIG
ZOUT” programma.

e Opgelet: Deze moeten apart in de vaatwasser worden geplaatst (niet
gemonteerd). Plaats de afdichtingsring (F3) niet in de vaatwasser.

« Rond de reiniging van de kan af met een sponsje.

e Reinig de binnenkant van de kan en het deksel onder stromend water.

e Pas op tijdens de reiniging van het mes in de blenderkan en als u de kom
leeg maakt, aangezien het scherp is.

e Gebruik een vochtige doek om de motor (A) te reinigen. Voorzichtig
afdrogen.

e De verwijderbare onderdelen (deksel, mes, sluitring) kunnen met een
spons en een warm zeepsopje worden gereinigd.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN

Het apparaat werkt niet

OORZAKEN

De stekker zit niet in het
stopcontact

OPLOSSINGEN

Steek de stekker in een
stopcontact met dezelfde
spanning als aangegeven

op het typeplaatje van het
apparaat.

De blenderkan is niet correct
op de motor geplaatst

Controleer of de blenderkan
correct op de motor is
geplaatst zoals
uitgelegd in het boekje.

Het apparaat stopt tijdens
het gebruik

Overbelasting

Lees de instructies in § HET
APPARAAT VOOR HET EERST
GEBRUIKEN.

De afkoelperiode kan
variéren en kan tot wel 30
minuten duren

Overmatige trilling

Het apparaat staat niet op
een viak opperviak

Plaats het apparaat op een
viak opperviak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel is niet juist
geplaatst

Plaats het deksel correct op
de blenderkan.

Lek aan de onderkant van
de blenderkan

De blenderkan pakking (e2)
is niet correct geplaatst of
ontbreekt

Herpositioneer de pakking
en vergrendel de meshouder
correct (afb. 5).

Het mes draait niet rond
zoals het hoort

De stukjes voedsel zijn te
groot of te hard
U heeft een te warme
vloeistof verwerkt en de
pakking is hierdoor vervormd

Vervang de pakking door
een nieuwe.

Zorg voor een kleiner
formaat of
geringere hoeveelheid van
verwerkte ingrediénten.
Voeg vloeistof toe.

WERKT UW APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een goedgekeurd servicecentrum (zie lijst in

serviceboekje).




ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Lesen Sie sie sorgfdltig, bevor Sie IThr neues
Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.
PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit ] Spatel* (Zubehor je nach
B Taste,Smoothie“ Modell)
C Taste ,Ice crush® K Krduterzerkleinerer* m
D Taste,Automatische (Zubehor je nach Modell)
Reinigung® K1 Dichtung
E Steuerknopf K2 Klingeneinheit des
F Zusammensetzen des Krauterzerkleinerer
Mischbechers L Gewtrzmihle*
F1 Klingeneinheit (Zubehor je nach Modell)
F2 Sicherungsring L1 Dichtung
F3 Dichtung L2 Klingeneinheit des
F4 Mixaufsatz mit Skalierung Gewulrzmihle
F5 Deckel M Kréuterzerkleinerer- und
F6 Deckelkappe Gewurzmiuhlenschale*
G Min. Geschwindigkeit (Zubehor je nach Modell)
H Max. Geschwindigkeit N Minihacksler* (Zubehor je nach
I Impulstaste Modell)

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

 Reinigen Sie alle Teile (F, J, K, L, M) mit warmem Wasser und Spulmittel
mit Ausnahme der Motoreinheit (A), die niemals in Wasser getaucht
oder unter flieBendes Wasser gestellt werden darf (siehe § Reinigung).

¢ ACHTUNG: Die Klingen sind extrem scharf; bei der Verwendung oder
Reinigung des Gerdtes ist Vorsicht geboten.

e Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Verpackungsteile
entfernt wurden.

« Wichtiger Hinweis: Drehen Sie den Regler (E) auf @, bevor Sie den
Mischbecher (F) auf die Motoreinheit (A) setzen. -
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e Das Gerdt startet nur, wenn der Mischbecher korrekt an der Motoreinheit
befestigt ist.
e Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne den Deckel.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BECHERS

Befeuchten Sie die Dichtung (F3) (immer noch eingelegt auf der

Klingeneinheit (F1)).

e Vergewissern Sie sich, dass die sich die Dichtung auf der Klingeneinheit
befindet.

e Legen Sie die Klingeneinheit auf die Basis des Bechers (Abb. 1).

e Setzen Sie den Sicherungsring ein und befestigen Sie ihn, indem Sie ihn
um eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 3)

e Vergewissern Sie sich, dass der Sicherungsring korrekt abschliet: Die
zwei Pfeile missen entsprechend ausgerichtet sein (Abb. 3).

e Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Becher, ohne die
maximal angegebene Fillhohe zu Gberschreiten:

«* 1,5l fir dicke Mischungen

«* 1,25l fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Setzen Sie den Deckel (F5) auf den Becher. Um ein Spritzen wdhrend
der Zubereitung zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Ohren
des Deckels mit dem Ausguss und dem Griff ausgerichtet sind (Abb. 9).
Setzen Sie die Messkappe (F6) in die Aussparung des Deckels (Abb. 8).

BEI DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES GERATS

e Sobald der Mixaufsatz korrekt an der Motoreinheit befestigt ist, stecken
Sie den Netzstecker ein. Das Gerdt leuchtet 2 mal und Sie horen einen
Signalton. Schalten Sie es mit der gewlinschten Funktion ein.

e Geschwindigkeitsauswahl: Drehen Sie den Steuerknopf (E), um die
gewlnschte Geschwindigkeit zu wdhlen. Die Geschwindigkeit steigt
allmahlich zwischen Min. und Max. an. Mit steigender Geschwindigkeit
nimmt auch die Lichtintensitat allmdhlich zu. Bei Bedarf kdnnen Sie die
Geschwindigkeit wdhrend der Zubereitung dndern.

o Impuls“-Funktion: Drehen Sie den Steuerknopf (E) auf die Position
»Pulse (Impuls)“. Mit einer Folge von Impulsen haben Sie eine feinere



Kontrolle fir prdzise Zubereitungen. In dieser Position beginnt das Gerdt
direkt mit der Maximalgeschwindigkeit. Sobald Sie den Knopf freigeben,
stoppt das Gerdt. Die Impulsfunktion wird durch eine entsprechende
Lichtanzeige begleitet.

e Funktion @ ,Smoothie*“

e DieseFunktiondientzurZubereitungvon Milchshakesund Fruchtcocktails.
Die Geschwindigkeit ist fir die besten Ergebnisse vorprogrammiert. Um
diese Funktion zu verwenden, driicken Sie die Taste ,Smoothie* (B).
Das Licht bleibt wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab,
wenn der Zyklus beendet ist. Das Programm stoppt automatisch und
gibt 4 Signaltone. Sie kdnnen es vorzeitig beenden, indem Sie die Taste
»Smoothie“<x15 /> (B) erneut driicken.

e Funktion ,Ice crush\f@»

e Sie konnen diese Funktion verwenden, um Eis mit vorprogrammierten
Arbeitszyklen und Geschwindigkeit fein zu zerstoen. Um diese Funktion
zu verwenden, driicken Sie die Taste ,Ice crush® (C). Das Licht bleibt
wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus
beendet ist. Sie horen 4 Signaltone. Das Programm stoppt automatisch,
aber Sie kdnnen es vorzeitig beenden, indem Sie erneut auf die Taste
,Ice crush“ (C) dricken.

e Funktion ,,Automatische Reinigung»

o Mit dieser Funktion reinigen Sie Ihr Gerdt automatisch. Driicken Sie die
Taste ,,Automatisch Reinigen» (D). Verwenden Sie nicht mehr als 1
Liter maximal 80°C/176°F heiBes Wasser. Am Programmende schaltet
das Gerdt automatisch ab und Sie horen 4 Signaltone.

« WARNUNG: Wenn die Belastung zu hoch wird, stoppt Ihr Gerat
aus Sicherheitsgriinden automatisch (wenn der Motor ldnger als 3
Minuten lduft oder wenn Sie zu viele Zutaten hineingegeben haben).
Um das Gerdt wieder zu starten, drehen Sie den Regler auf ®. Die
Gesamtkulhlzeit kann variieren und kann bis zu 30 Minuten betragen.
Um Uberbelastung zu vermeiden, passen Sie die Menge der Zutaten
oder die Laufzeit an, bevor Sie das Gerdt neu starten. Sie konnen dann
die gewtinschte Geschwindigkeit oder Funktion auswdhlen, um Ihre
Zubereitung abzuschlieBen.

o WARNUNG: Verwenden Sie die Programmfunktionen Smoothie, Ice
crush und automatische Reinigung nicht mit dem Zubehor.

e Diese Programme konnen nur mit dem Mixaufsatz verwendet werden.



Zerkleinern Sie kein Eis mit dem Zubehor.

» Verwendung des Kréduterzerkleinerer (K) und der Gewiirzmiihle (L) (je

nach Modell)

—Mit dem Krduterzerkleinerer (K) konnen Sie Zutaten wie Zwiebeln,
Knoblauch oder Fleisch (in kleine Stlickchen geschnitten) in wenigen
Sekunden zerkleinern. Verwenden Sie den Krauterzerkleinerer nicht fur
flissige Zubereitungen (Obstsdfte o. d.).

—Mit der Gewurzmihle (L) konnen Sie in wenigen Sekunden Gewdirze
mahlen: Koriandersamen, Pfeffer usw.

—Diese Zubehorteile sind mit einer Schale (M) ausgestattet, die den
Zugang zu den Klingen wdhrend des Gebrauchs verhindert.

1. Drehen Sie die Schale (M) um und geben Sie die Zutaten hinein.
2. Legen Sie die Dichtung (K1 oder L1) in die Aussparung auf der

Klingeneinheit (K2 oder L2) (Abb. 5). Setzen Sie die Klingeneinheit
auf die Schale. Befestigen Sie das Zubehor, indem Sie die
Klingeneinheit bis zum vollstdndigen Zusammenbau drehen (Abb.
6). Achtung: Es kann zu Leckagen kommen, wenn das Zubehor
nicht korrekt zusammengesetzt ist.

. Setzen Sie die das zusammengefligte Zubehor (K oder L) auf die

Motoreinheit und drehen Sie sie.

. Dann drehen Sie das zusammengesetzte Zubehor eine

Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 7).

. Stecken Sie das Gerdt ein und drehen Sie den Regler (E) auf die

gewtlnschte Position oder geben Sie ein paar Impulse. Um das
Gerdt zu stoppen, drehen Sie den Regler (E) auf Position Null.

. Losen Sie das Zubehor, indem Sie es um eine Vierteldrehung gegen

den Uhrzeigersinn drehen. Entfernen Sie das zusammengesetzte
Zubehér (K + M oder L + M) von der Motoreinheit. Vor dem Offnen
umdrehen, um Verschiitten Ihrer Zubereitung zu vermeiden. Dann
konnen Sie die Klingeneinheit (K1 oder L1) l6sen. Die Klingen
Sind sehr scharf: Vorsichtig behandeln, um Verletzungen zu
vermeiden. Dann konnen Sie die Zubereitung aus der Schale
entnehmen.

Warnung: Sie kdnnen das Zubehdr nur mit festen Zutaten verwenden.

Flussige Zutaten konnen Sie nur in den Glasbecher geben.



EMPFEHLUNG

eJe nach Art der Zutaten konnen Sie im Mixaufsatz diese Mengen
zubereiten:

* 1,5l fiir dicke Mischungen

* 1,25l fiir flissige Zubereitungen

Warnung: Gief3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iber 80°C/176°F)

in den Becher.

o Sie konnen fein gemischte Suppen, Cremesuppen, geschmorte Friichte,
leichten Teig (Pfannkuchen, Krapfen, Yorkshire Pudding-Teig, etc.),
Milchshakes, Smoothies, Cocktails, etc. zubereiten.

e Unterbrechen Sie, wenn beim Mixen Zutaten an den Seiten des Bechers
haften. Entfernen Sie den Mixaufsatz von der Motoreinheit, driicken Siem
die Speisen mit einem Spatel nach unten auf die Klingen, setzen Sie den
Mixaufsatz zurlick und fahren mit der Zubereitung fort.

e GieBen Sie flissige Zutaten immer zuerst in den Mixaufsatz, bevor
Sie die festen Zutaten hinzufiigen, ohne die maximale Flllhéhe zu
Uberschreiten.

eUm Zutaten wdhrend des Mischens hinzuzufligen, entfernen Sie die
Deckelkappe (F6) vom Deckel (F5) und fiigen die Zutaten durch die
Offnung hinzu.

e Verwenden Sie hochsten 6 kleine Eiswirfel, um mit der Funktion ,Ice
crush” fein gehacktes Eis zu erhalten. Es besteht keine Notwendigkeit,
Wasser hinzuzufiigen.

Kalte Karottensuppe:

600g Karotten + 900g Wasser: Geben Sie die Karottenstiicke in den
Mixaufsatz und fligen Sie das Wasser hinzu. 3 Minuten bei maximaler
Geschwindigkeit mixen.

Gemischte Feigen (mit Minizerkleinerer-Zubehor, je nach Modell)
70g Feigen: Geben Sie die Feigen in den Minihdcksler. 3 Sekunden bei
maximaler Geschwindigkeit mixen.

REINIGUNG

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein. Halten Sie die Motoreinheit
(A) nie unter laufendes Wasser.



e Reinigen Sie den Mixaufsatz sofort nach jeder Verwendung.

e Fiillen Sie den Krug mit 1 Liter heiBem Wasser und fligen Sie 2 oder 3
Tropfen Spulmittel hinzu. Verwenden Sie nur die empfohlene Menge an
Wasser und Spulmittel. Zuviel Spllmittel erzeugt mehr Schaum, was zu
Uberlaufen fuihren kann.

e Verwenden Sie das automatische Reinigungsprogramm, um eine
Vorwasche der Schale durchzufiihren.

e Ziehen Sie den Netzstecker, sobald das Programm beendet ist.

e Entfernen Sie den Mixaufsatz (F4).

o Stellen Sie den Becher auf eine flache Oberflache.

e Entriegeln Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vorsichtig.

e Entfernen Sie die Riickseite der Klingeneinheit (F1+F3) und reinigen Sie
sie unter laufendem Wasser (Abb. 10).

v X

e Denken Sie daran, nach dem Reinigen die Dichtung (F3) wieder korrekt
auf der Klingeneinheit (F1) anzubringen (Abb. 11). Bitte vermeiden Sie
eine Beschadigung der Dichtung durch Kontakt mit den Klingen.

e Der Becher (F4), die Klingeneinheit (F1) und der Sicherungsring (F2)
konnen in der oberen Ebene des Geschirrspllers gereinigt werden -
verwenden Sie das Programm ,,ECO*“ oder ,, WENIG SALZ".

e Achtung: Sie missen einzeln (demontiert) in den Geschirrspiiler gelegt
werden. Bitte legen Sie die Dichtung nicht in den Geschirrspiiler.

e Reinigen Sie abschlieBend den Becher mit einem Schwamm.

e Spiilen Sie das Innere des Bechers und den Deckel unter laufendem
Wasser aus.

¢ Achten Sie beim Reinigen und Leeren von Mischbecher und Schale auf
die scharfen Klingen.

e Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem feuchten Tuch. Sorgfdltig
abtrocknen.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel, Klingeneinheit, Sicherungsring) konnen
mit einem Schwamm und Spiilwasser gereinigt werden.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME

Das Gerdt funktioniert
nicht.

URSACHEN

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

LOSUNGEN

Stecken Sie den Netzstecker
in eine laut Typenschild des
Gerdts geeignete Steckdose.

Der Mixaufsatz sitzt nicht
korrekt auf der Motoreinheit.

Vergewissern Sie sich, das der
Mixaufsatz richtig auf der
Motoreinheit sitzt,

wie im Beiheft angegeben.

Das Gerdt schaltet wahrend
des Gebrauchs ab.

Uberlastung

Befolgen Sie die
Anweisungen im Abschnitt
BEI DER ERSTEN
VERWENDUNG IHRES
GERATS.

Die Abkiihldauer variiert
und kann bis zu 30 Minuten
betragen.

Starke Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf
einer ebenen Fldche.

Stellen Sie das Gerdat auf eine
ebene Flache.

Zu viele Zutaten eingefillt.

Reduzieren Sie die Menge
der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel ist nicht dicht.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge
der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht korrekt.

Setzen Sie den Deckel korrekt
auf dem Mischbecher.

Leck an der Unterseite des
Mischbechers

Die Dichtung des Mixaufsatz
(e2) ist nicht richtig
eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung
korrekt ein und verschlieBen
Sie die Klingeneinheit richtig
(Fig. 5).

Die Klinge bewegt sich nur
mithsam.

Die Lebensmittelstiicke sind
zu groB oder zu hart.

Es wurde eine zu hei}e
Flussigkeit gemischt,
wodurch sich die Dichtung
verzogen hat.

Ersetzen Sie die Dichtung
durch eine neue.

Verringern Sie die Groe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Fligen Sie Flissigkeit hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum (siehe
Liste im Kundendienstheft).



SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.
DESCRIPTION

A Motor unit J  Spatula® (accessory depending
B “Smoothie” button on model)
C “Ice crush” button K Herb chopper* (accessory
D “Auto clean” button depending on model)
E Control knob K1 Seal
F Blender jug assembly K2 Herb chopper blade unit
F1 Blade unit L Spice grinder* (accessory
F2 Locking ring depending on model)
F3 Seal L1 Seal
F4 Graduated blender jug L2 Spice grinder blade unit
F5 Lid M Herb chopper and Spice grinder
F6 Lid cap bowl!” (accessory depending on
G Min speed model)
H Max speed N Mini chopper* (accessory
I Pulse button depending on model)

BEFORE THE FIRST USE

e Clean all the parts (F, 3, K, L, M, N) with warm water and washing up
liquid except for the motor unit (A) which must never be immersed in
water or placed under running water (see section Cleaning).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution

when using or cleaning the appliance.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

« Important note: Turn the control knob (E) to ® before placing the
blender jug (F) on the motor unit (A).

e The appliance will start only if the blender jug is locked correctly on the
motor unit.



« Do not operate the appliance if the lid is not in place.

ASSEMBLING AND FITTING THE JUG

Moisten the seal (F3) (even if already fitted on the blade unit (F1)).

Be careful to correctly fit the seal (F3) back onto the blade unit (F1) the

correct way up (Fig 11).

e Check the seal is in place on the blade unit.

e Turn the jug upside down and place the blade unit on the base of the
jug (Fig 1).

o Fit the locking ring (Fig. 2) and lock it by rotating it through a quarter
turn in the clockwise direction.

o Make sure the locking ring is locked correctly : the two arrows must be
aligned (Fig 3).

e Add the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated: @

* 1.5 L for thick mixtures

*1.25 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jug.

o Fit the lid (F5) on the jug (Fig. 8). To avoid any splashes during blending
make sure that the curved tabs on the lid are aligned with the spout and
handle (Fig. 9) . Fit the measuring cap (F6) in the hole on the lid (Fig. 8)

USING YOUR BLENDER

e Once the blender jug is locked correctly on the motor unit, plug in the
appliance. The lights on the appliance flash twice and you hear a beep.
Turn it on using the desired function.

e Speed selection: Turn the control knob (E) to choose the desired speed;
the speed increases gradually between min and max. The intensity of
the lights on the appliance increase gradually as the speed increases.
You can change the speed as required during preparation.

e “Pulse” function: Turn the control knob (E) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control for precise preparations. In
this position, the appliance starts directly on maximum speed. It stops
as soon as you release the knob. The light remains on when the pulse
function is in use.



¢ Function “ @ Smoothie”

This function is used to prepare smoothies, milkshakes and fruit
cocktails. The speed is pre-programmed for best results. To use this
function, press the “Smoothie” button (B). The light remains on during
this cycle and switches off when the cycle is finished. The program stops
automatically and beeps 4 times. You can stop it before the end by
pressing the “Smoothie” button (B) again.

« Function “¥& Ice crush”

You can use this function to crush ice finely with pre-programmed operating
cycles and speed. To use this function, press the “Ice crush” button (C).
The light remains on during this cycle and switches off when the cycle is
finished. You hear 4 beeps. The program stops automatically but you can
stop it before the end by pressing the “Ice crush” button (C) again.

e Function “Auto clean”:

This function is used to automatically clean your appliance. Press the
“Auto clean” button (D). Do not exceed 1 litre of hot water (maximum
temperature of 80°C/ 176°F). At the end of the program, the appliance
stops automatically and you hear 4 beeps.

« WARNING : If the load becomes too high, your appliance will stop
automatically for safety reasons (if the motor runs for more than
3 minutes or if you have used too much ingredients). To restart your
appliance, turn the control knob to . The overall cooling time may vary
and can be up to 30 minutes. Before restarting your appliance, adapt the
quantity of ingredients or blending time to avoid any overload. You can
then select the desired speed or function to complete your preparation.

« WARNING : Do not use the program functions smoothie, ice crush
and auto clean with the herb chopper (K) and spice grinder (L).
These programs can only be used with the blender jug (F). Do not
perform ice crush with the herb chopper (K) and spice grinder (L).



USING THE HERB CHOPPER (K) AND SPICE GRINDER (L)
(DEPENDING ON MODEL)

—With the herb chopper (K) you can chop ingredients like onions, garlic
or raw meat (pre-cut into small pieces) in a few seconds. Do not use
the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

—With the spice grinder (L) you can grind spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

—These accessories are equipped with a bowl (M) that prevents access
to the blades during use.

1. Turn the bowl (M) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (K1 or L1) in its recess on the blade unit (K2 or L2)
(Fig. 5). Position the blade unit on the bowl. Lock the accessory by
rotating the blade unit until fully assembled (Fig. 6). Caution: leaks
can occur if the accessory is not locked correctly.

3. Rotate the assembled accessory (K or L) and position it on the
motor unit (Fig. 7).

4. Then turn the assembled accessory (K or L) through a quarter turn
clockwise (Fig. 7).

5. Plug in the appliance and turn the Control knob (E) to the desired
position or apply a few pulses. To stop the appliance, turn the
control knob (E) to position zero.

6. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the assembled accessory (K+M or
L+M) from the motor unit. Turn it over before opening to avoid any
spillage of your preparation. Then you can unlock the blade unit
(K1 or L1). The blades are very sharp: handle them with caution
to avoid injury. You can then remove the preparation in the bowl.

Warning : you can use the accessories with solid ingredients only. You
can pour liquid ingredients in the blender jug (F) only.



e Depending on the nature of the ingredients, you can use the blender
jug to prepare up to

*1.5 L for thick mixtures.

*1.25 L for liquid preparations.

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in the jug.

e You can prepare finely blended soups, cream soups, stewed fruit, light
batter (pancakes, fritters, Yorkshire pudding batter, etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails, etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

 To add ingredients while blending, remove the lid cap (F6) from the lid
(F5) and add the ingredients through the feeder hole.

o For finely crushed ice, use a maximum of 6 small ice cubes using “Ice
crush” function. There is no need to add water.

Cold carrot soup:

600g carrots + 900g water : Put the carrot pieces in the blender jug and
add the water. Mix on max speed for 3 minutes.

Mixed figs (with mini chopper accessory (N), depending on model)
70g figs : Put figs in mini chopper (N). Mix on max speed for 3 seconds.

Do not immerse the appliance in water. Never put the motor unit (A)

under running water.

e Clean the jug immediately after use.

o Fill up the jug with 1 litre of hot water along with 2 or 3 drops of washing
up liquid. Only use the recommended amount of water and washing
up liquid. An excess of washing up liquid creates more foam and
consequently can lead to overflowing.



o Use the automatic auto clean program to carry out a prewash of the jug.

e Once the program has stopped, unplug the appliance.

e Remove the blender jug (F4)

e Place the jug on a flat surface.

e Unlock the lid and remove it with care. Pour out the water.

e Remove the blade unit (F1+F3) and clean them under running water.
The blades are very sharp, handle them with caution to avoid injury
(Fig. 10).

o After cleaning, remember to correctly fit the seal (F3) back onto the
blade unit (F1) (Fig. 11). Please be careful to avoid any damage to the
seal by touching the blades.

Note: Incorrectly fitting the seal can result in ingredients leaking from
the base of the blender jug.

e Finish cleaning the jug with a damp cloth or sponge.

e Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

e Take care when cleaning the blades in the blender jug and when you
empty the jug as they are sharp.

e Use a damp cloth to clean the motor unit (A). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, blade unit, locking ring,) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water.

e The jug (F4), blade unit (F1) (but not the seal (F3)), locking ring (F2)
can be cleaned in the dishwasher on the upper rack - use the ‘ECO’ or
‘LOW SALT’ program.

e Caution: The jug (F4), blade unit (F1) and locking ring (F2) must be
disassembled and placed separately in the dishwasher. Please do not
put the seal (F3) in the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Appliance does not work

CAUSES

The plug is not connected

SOLUTIONS

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as that on the rating plate of

the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the

Check that the blender jug
is positioned properly on the
motor unit as explained in

while in use

motor unit the instructions.
Follow the instructions in section
The appliance stopped USING YOUR BLENDER.
pp PP Overload The cooling time is

variable and can last up to
30 minutes

Excessive vibrations

The product is not placed
on a flat, stable surface

Place the appliance on
a flat surface.

Volume of ingredients is

Reduce the quantity of

Leak from the lid

too high ingredients processed.
Volume of ingredients is Reduce the quantity of
too high ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak at the bottom of the
blender jug

The blender seal (F3)
is not positioned correctly
or is absent

Reposition the seal with the
correct side uppermost (Fig. 11)
and lock the assembled blade
unit (F1+F2+F3) onto the
blender jug correctly (Fig. 1,
Fig. 2 & Fig. 3)

The blade does not turn
easily

Pieces of food are too large
or too hard. Liquid has been
blended that was too hot
and has distorted the seal

Replace the seal with a
new one. Reduce the size
or quantity of ingredients

processed. Add liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact an approved service centre (see list in service booklet).
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MPABWJIA TEXHIKU BE3NMEKU

YBATA: npaBuna TexHikn 6e3nekn € 4acTUHOW
npunagy. YBaxHO npoumtanTe iX nepeq nepimm
BUKOPUCTAHHAM  CBOFO  HOBOro  npwuniagy.
36epiranTe ix y Micui, Ae BM 3MOXeTe 3HaNTK iX i
NOCUMIATUCA HA HUX Y NOAANbLUOMY.

A MoTopHuii 610K K Moppi6bHioBau* (HaABHICTb

B KHonka “Smoothie” (bpykTosuin B KOMMJIEKTi 3aN1eXWTb Bif
KOKTelb) mopaeni)

C KHonka “Ice crush” K1 YwinbHoBau
(NoppibHeHHs nbofy) K2 By3on 3 HOXamu gna

D KHonka “Auto clean” noppiobHoBava
(aBTOMaTUYHE OUULLEHHA) L MnuH gna npAaHowis*

E Pyuka perynatopa (HaABHICTb B KOMMEKTi

F Yawa 6nengepa B 360pi 3aNeXxuTb Big mogeni)
F1 By3on 3 Hoxamu L1 YwinbHioBau
F2 CronopHe kinbue L2 By3on 3 HOXamu Ana mavHa
F3 YwinbHioBay ANA NPAHOLLIB
F4 Yawa 6neHpepa 3i WKanoto M Yawa* nogpibHioBava i ManHa
F5 Kpnwka ONA NpAHoLiB (HaABHICTb
F6 CrakaH KpuLwKn aKcecyapa 3anexuTb Bif

G MiHiMmanbHa WBMAKICTb mopaeni)

H MakcumanbHa WBUAKICTb N MiHi-nogpi6HoBayY* (HasBHICTb

| Knonka "Pulse" (imnynbcHuin aKcecyapa 3anexuTb Bif
pexxmum) mogeni)

J JlonaTtka* (HaABHICTb akcecyapa
3a/1eXunTb Big mogeni)

MEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

« Momuite Bci yactvHum (F, J, K, L, M) Tennoto Bogoto Ta 3aco60M Anst MATTS
nocyAy 3a BUHATKOM MOTOPHOro 610Ky (A), AKWI 3a60POHAETLCA 3aHyproBaTH
y Bofly b0 CTaBUTU Nif, MPOTOYHY BoAy (AVB. po3ain "YniueHHs").



YBATA: Hoxi ay»e rocTpi; npn BUKopuncTaHHi abo uniyeHHi npunagy

noBoAbTeCs 3 HAMU AyXe 06epeKHo.

« MNepepn BUKOPUCTAHHAM Mpuiagy nepekoHanTecs, Wo BY BUAANNIN BCi
nakyBaJibHi maTepianu.

- Baxxnusa npumitka: [loBepHiTb pyuky perynaropa (E) y nonoxeHHa ®
nepep TMMm, K NOCTaBMTK Yawy 6neHaepa (F) Ha moTopHumin 610k (A).

- Mpunaa npautoe TinbKu 3 NpaBuiibHO 3adikcoBaHOI Yalletlo 6neHaepa
Ha MOTOpHOMY 6110Li.

- He Kopucrtyiiteca npunagom, AKWO KpuLUKa He BCTaHOBJIeHa Ha
micui.

CKJIAAAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALUI

3mouiTb ywinbHiosau (F3) (Bce Wwe BCTaHOBNEHWI Ha By311i 3 Hoxkamu (F1)).

« MNepesipTe, W06 ywinbHIOBaY 6yB BCTAHOBMIEHWI Ha BY30/ 3 HOXaMU.

« BcTaHoBITb By30n 3 HOXamu Ha 6a3y yalui (306. 1).

- BcTaHOBITb CTOMOpPHE Kinble Ta 3adikcynTe MOro, MOBEPHYBLIM Ha
YBepTb 060POTY 3a FOAVHHNKOBOIO CTPINKOLO (306. 3).

- MNepekoHanTecb, WO CTOMOPHE Kinble 3adikcoBaHe NpPaBWIbHO: ABI
CTPiNKM MatoTb 36iraTrcs (306. 3).

- [NoknagiTb NpoAyKT B Yally. He nepeBuLLynTe MakCManbHUIN PiBEHb:

*1,5 n pna ryctux cymiwen

*1,25 n gna pignH

MonepenxeHHs: He HanuBaiTe B yaluy rapavi pignHu (6inbwe 80 °C).

« BctaHoBiTb Kpuwky (F5) Ha vawy. Lo6 yHUKHYTK 6yab-AKnMx 6pm3oK
nifi Yac MPUroTyBaHHA, nepeBipTe, WOO6 BylKa KPUWLWKK 36iranuca 3
HOCMKOM i pyuKoto (306. 9). BctaHOBITb MipHUiA cTakaH (F6) B oro micue
Ha Kpuwui (306. 8).

MEPLUE BUKOPUCTAHHA NPUNARY

« AK TinbKM BM NpaBunbHO 3adikcyBanu yawy 6neHaepa Ha MOTOPHOMY
6noui, nigknNoYiTh NpYNag Ao po3eTku. IHOMKaTop Npunagy 3aroputbea 2
pas3u i B1U NoYyeTe 3ByKOBUI CUTHAN. YBIMKHITb Npuiag 3 BUKOPUCTaHHAM
noTpi6HOT GyHKLT.

« Bubip wBupgKocri: MoBepHiTb pyuky perynatopa (E), wo6 subpatm
noTpibHy wBuAKicTb. LUBUAKICTb  36inbluyeTbcA  MOCTYMOBO  BIif
piBHA min Jo piBHA MaxX. [HTEHCKBHICTb CBiTNa 36iNbWYETHCA B Mipy
30iNblUeHHA WBMAKOCTI. B MoxeTe BUMOpaTy NOTPiOHY WBMAKICTD Nig,
Yyac 3MillyBaHHA.

+ OyHKUia imnynbcHoro pexumy: NoeepHiTb pyuky peryntoaHHs (E) B



nonoxeHHs “Pulse”. BukopuctaHHsA NocnigoBHOCTI iMMyNbCiB JO3BONSAE
Kpalle KepyBaTu NpoLecoM 3MillyBaHHA. B LboMy nonoxeHHi npunag
NOYMHAE MpaLioBaTV Ha MaKCMMasbHIM WBUAKOCTI. BiH 3ynuHWTbCA,
AK TiNbKW BW BignycTute pyuky. Konnm BMKOPUCTOBYETLCA iMMNYNbCHUN
pexunm, iHguKaTop npunagy CBiTUTbCA.

DOyHkuia“ Js Smoothie”

La ¢yHKUiA BUKOPUCTOBYETbCA [NA NPUrOTYBaHHA OAHOPIAHUX
MOJIOYHUX | PYKTOBMX KOKTennis. LlBmakicTb 3anporpamoBaHa
BMPOOHMKOM  Af1A  AOCATHEHHA  HalKpawwux pe3synbratie.  [na
BMKOPWUCTaHHA Ui€l OyHKUii HaTUCHITL KHOMKY “Smoothie” (B).
IHOMKaTop CBITUTbCA MPOTArOM BCbOrO MpoOLecy MNPUroTyBaHHA Ta
BVIMMWKAETbCA, KONW NPUrOTYBaHHA 3akKiHYeHo. [Tporpama 3ynmHAETbCA
aBTOMATMYHO i 4 pasu NlyHa€ 3BYKOBUI CUTHas. Bu moxeTe 3ynuHuTh
nporpamy fo ii 3aBepLUeHHA, HAaTUCHYBLUN KHOMKY “Smoothie” (B) we
pas.

OyHKuia “ @ Ice crush”

Bn moxeTe BuKopucToByBaTM L0 OYyHKUilO AnA  noapibHeHHA
NnboAy 3 MnonepefHbO BCTAaHOBAEHUMW UMKNaMy i WBMUAKicTio. OnA
BMKOPUCTAHHA Uil GYHKLIT HaTUCHITL KHoNKy “Ice crush” (C). IHankaTop
CBITUTbCA NMPOTATOM BCbOrO MPOLLECY MPUrOTyBaHHA Ta BUMUKAETHCA,
KON MPUroTyBaHHA 3aKiHYeHO. 4 pa3n MPOyHaE 3BYKOBMUIN CUrHas.
Mporpama 3ynnHAETbCA aBTOMATMYHO, ane BU MOXeTe 3yNUHUTHY ii o
3aBEpPLUEHHS, HAaTUCHYBLM KHOMKY “lce crush” (C) we pas.

®yHkuia “Auto clean”:

Lia dyHKLUiA BUKOPWCTOBYETbCA A/1A aBTOMATUYHOIO YMLLEHHA BaLLOro
npunagy. HatucHite kHonky “Auto clean” (D). He HanuBaiiTe 6inblie
1 n rapayoi Boan 3 makcumanbHoto Temnepatypoto 80 °C. HanpukiHui
nporpamu npunag 3ynUHUTbCA aBTOMATWYHO i 4 pa3u nponyHae
3BYKOBUW CUrHan.

MONEPEAMEHHA: Akwo HaBaHTa)eHHA 3aHaATO CUibHe, Ball
npunag 3ynuHUTbCA aBTOMaTU4YHO 3 MipKyBaHb 6e3neKku (AKwo
MoTop npoTtarom 6inbue 3 XBUINH, a60 AKLLO BU NOKNanu 3aHaATo
6araTo npopaykTiB). LLlo6 3HOBY 3anycTUTW Npwnag, NoBepHITb pPyuKy
perynatopa B nonoxerHs ©. 3aranbHuii Yac OXONOMKEHHA NpUNazy
MOKe 3MiHBaTUCb i cTtaHoBMTU A0 30 xBunvH. [Nepen MOBTOPHMM
3anyckom npuiagy nepesipTe KiNbKiCTb MPOAyKTiB B Yalwi abo uac
3MilyBaHHSA, W06 YHVKHYTY MOBTOPHOrO nepeBaHTa)KeHHA. [NoTiM By
MoXeTe BMOpaTy NOTPIOHY WBMAKICTL abo GyHKLUi0, Wob6 3aKiHuKMTK
npoLec 3millyBaHHA.

"Smoothie", "Ice crush" i "Auto clean" 3 akcecyapamn.
« Lli nporpamn BUKOPUCTOBYIOTbCA TiIbKM 3i CKAAHOKW udaleto. He

MONEPEAXEHHA: He BukopucroByiite nporpamHi ¢yHKuUil



noapi6HonTe Nif 3a LONOMOro akcecyapis.

BuKkopucraHHsa nogpi6HioBaua (K) i manHa gna npsaHowis (L) (B

3aneXXHocTi Big mogeni)

—3a ponomoroto noppi6HioBaua (K) BM MoxeTe 3a KinbKa CeKyHA
NoAPIGHNTY TaKi NPoayKTW, AK LMbynsa, YacHUK abo m'Aaco (nonepeaHbO
Hapi3aHe Ha Api6Hi LWUMaTouKW). He BUKOpUCTOBYITe MOApiOHIOBaY Ans
3MillyBaHHA piavH (GpyKTOBI COKM TOLLO).

—3a gonomorot ManHa ana npaHowis (L) B MoxeTe 3a KinbKa cekyHA
noApiGHNTY cnewii: HaCiHHA KopiaHAPY, NepeLb TOLO.

—Akcecyapu matoTb yawy (M), Aka 3anobirae JOCTyny Ao HOXIB Nif Yac
BMKOPUCTAHHS.

1. MNepeBepHiTb yawy (M) goropu gHOM i fOAANTE iHrpefieHTI.

2. BcTaHoBITh yuwinbHioBay (K1 a6o L1) B inoro nornunbneHi Ha By3ni
3 Hoxamun (K2 a6o L2) (306. 5). BctaHOBITH By30/1 3 HOXamy Ha
yawy. 3abrokyiTe aKkcecyap, MOBEPHYBLUM BY30/1 3 HOXaMu
MOKM BiH He BCTaHe Ha micue (306. 6). YBara: AIKWLO aKcecyap He
3a6n0KoBaHUI NPaBWIbHO, CyMilli MOXKYTb BUTEKTH.

3. BcraHoBITb 3ibpaHnii akcecyap (K a6o L) Ha mMoTopHUMi 6noK i
NOBEPHITb OrO.

4. TMotim noBepHiTb 3ibpaHuii akcecyap (K a6o L) Ha uBepTb o6opoTy
3a FOANHHKKOBOIO CTPINKOLo (306. 7).

5. BcTaBTe BUNIKY B PO3eTKY i MOBEPHiTb pyuKy perynioBaHHaA (E) B
noTpibHe NnonoxeHHA abo 3pobiTb Kinbka imnynbcis. LLlo6 3ynnHuTI
npunag, NoBepHiTb pyuKy peryniosaHHaA (E) B nonoxeHHa "0"

6. Po36nokyiiTe akcecyap, MOBepHYBWM Or0 Ha 4BepTb 0OOPOTY
NpoTW FOAMHHUKOBOI CTPinKW. 3HiMiTb 3i6paHuii  akcecyap
(K+M a6o L+M) 3 moTopHoro 6noky. lNepen TM, SiK BigKpuUTK,
nepeBepHITb 1oro, Wo6b rotoBa Cymill He Bnana Ha nignory. Motim
BM MoxeTe po3bnokyeatu By3on 3 Hoxamu (K1 a6o L1). Jlesa
AYKe rocTpi: nopoAbTecA 3 HUMU 06epeXxHo, W06 He oTpumaTn
TpaBmy. Tenep MOXKHa AicTaT rOTOBY CyMiLl 3 YalLli.

MNMonepepKeHHA: BMKOPMCTOBYITE aKcecyapu TiNbKu 3 TBepAUMMN

iHrpepieHTamn. Bu moxkete HanuTu piaKi iHrpepieHTN TiNbKu B

CKNAAHY vauy.

+ B 3aneXHocTi Big Nnpupoan iHrpefieHTiB BU MOXeTe BUKOPUCTOBYBaTH
Yawly 6neHaepa AnA NPUroTyBaHHA

*1,5 n gna ryctux cymiwen

*1,25 n gna piguH

MNMonepepxeHHA: He HanuBanTe B yaluy rapavi pignHu (6inbe 80 °C).



« BumoxeTe npurotysaTt OAHOPIAHO 3MiLLaHi Cynu, Kpem-Cynu, KoMnoTu,
nerke TiCTO (ANA MAWHUIB, ONafKiB, NOPKLIMPCbKOrO MyAUHTY TOLO),
MOJOYHI Ta GPYKTOBI KOKTeWi, 3B1UYalHI KOKTENNI TOLLO.

« AKWo nNpoayKTV NpuaMnalTb JO CTIHOK 4ali nig 4Yac 3MmillyBaHHS,
3yNuHiITb Npunag. 3HiMiTb vawy O6neHaepa 3 MOTOPHOrO OIOKY i
3ilUTOBXHITb MPOAYKTM BHM3 [O HOXIB 3a [OMOMOrOK JonaTku.
BcTaHOBITL yaly 6neHpepa Ha3az Ha MOTOPHUI GSIOK i MPOJOBXUTD
3MiLLYyBaHHA.

- 3aBXAW crovaTKy JofaBaiiTe pifKi iHrpefieHTV B yawy 6neHpepa, a
noTiM TBepPAi NPOAYKTW, He nepeBulLynTe MakCUManbHO AOMYCTUMUN
piBeHb.

- LLlo6 popgati NnpoayKTU Mif Yyac 3MillyBaHHS, 3HIMITb CTakaH Kpuwku (F6)
3 kpuwkn (F5) i popanTe NpoAyKTy Yepes 3aBaHTaXKyBaslbHUIN OTBIP.

- Ina oTpuMaHHA gpibHOro Nboay AofdaBaliTe MakCMMyM 6 ManeHbKUX
KybukiB nbopy i BukopwuctoByite o¢yHKUilo “lce crush”. Hemae
HeoO6XiAHOCTI HanuBaTn BOAy.

XonoaHnin MOPKBAHWIA Cyn:

600 r mopkau + 900 r Boau: NNoknagiTb LUMaTOUKM MOPKBU B CKAAHY Yally UK
i popainiTe BoAW. 3MillyNTE Ha MaKCMManbHIl LWBUAKOCTI NpoTArom 3
XBWUJINH.

3miwaHui iHxup (3a gonomMmoroto MiHi-noApi6HIOBaua, B 3aNeHOCTi
Big mopgerni)

70 r imxupy: Moknagite iHXUp B MiHi-noapibHoBay. 3miwyiiTe Ha
MaKCUMasbHil WBUAKOCTI MPOTATOM 3 CeKyHA.

He 3aHyptoiiTe npunag y Bogy. Hikonu He nigctaBnsiiTe MoTopHMin 610K

(A) nig npoTouHy BOAY.

- [licnA BUKOPUCTaHHA 3aBXXAN YACTITb Yally.

« Hanunte B vawy 1 niTp rapavol Bogn pasom 3 2-3 Kpanaamu pignHu
4nA MUTTA nocyay. BukopuctoByiTte Tinbkn peKoMeHAOBaHY KinbKiCTb
BOAW i PIAVHN ANAa MUTTA nocyay. Hagnuiok pignHmn gna MuTTa nocyay
CTBOPIOE BinbLue MiHW | MOXe NPU3BECTN A0 NEePENOBHEHHS.



« BukopuctoByiitTe  nporpamy  aBTOMaTUYHOTO  YMIUEHHA  AnA
nonepegHbOro MUTTA Yalli.

- Konu nporpama 3ynuHunach, BigkodiTb Npunag Big Mepexi.

« 3HimMiTb yawy 6neHaepa (F4)

- [locTaBTe Yally Ha piBHY MOBEPXHIO.

+ Po36510KyITe KpULLKY | 06epexxHO 3HIMITb .

« Bunmitb By3on 3 Hoxamu (F1+F3) i npomuiate oro nig npoTouyHo
Bojol0 (306. 10).

v X

- [Nam'ATanTe, WO NiCNA YMLLEHHA CNig NPaBUIbHO BCTAaHOBUTU YLLiNIbHIOBaY
(F3) Ha3ap Ha By3on 3 Hoxamu (F1) (306. 11). BctaHoBn0lTE 06epeXKHO,
o6 He JOMYCTUTM KOHTaKTY YLUiNIbHIOBaYa 3 HOXaMMu.

» Yawy (F4), By3on 3 Hoxamu (F1), ctonopHe Kinbue (F2) moxHa MuTuh
B MOCYAOMWUWHIN MaliVHi y BEpXHbOMY MiAAOHI 3 BUKOPUCTAHHAM
nporpam "ECO" a6o "LOW SALT".

- YBara: 3aBaHTa)<yBaTu B MOCYAOMUIHY MalUHY OKPeMO (He B 3ibpaHoMy
Burnagi). He muinte ywinoHioad (F3) B NoCygOMUIHIN MaLLHI.

+ 3aKiHUMTe MUTTA Yalli 3a AOMOMOrOi0 FyOKM.

« [pomMuinTe BHYTPILLHIO YAaCTMHY Yallli Ta KPULLKY MNif MPOTOYHOIO BOAOIO.

« Byabte 0bepexHi Npu yunLleHHi HOXIB B yalli 6neHaepa, Ta Konu Bu
CNOPOKHIOETE Yally, OCKIfIbKN BOHU JiyXe rocTpi.

- Bonoroto raHuipkoto NpoTpiTe MOTOPHMIA 610K (A). PeTenibHO BUCYLWITh.

 3HIMHI YacTUHW (KpWLLKa, BY30N 3 HOXaMu, CTOMOPHE KinbLe) MOXHa
NMOMUTM ry6KOo Ta FrapAYv00 MUTbHOK BOAOH.



LLIO TPEBA POBUTMU, AKLLO BALLU NMPUJIAA HE NMPALIIOE

MPOBJIEMA

Mpunapa He npauoe.

NPUYMNHA

Bunka He nmigknioueHa go
Mepexi.

PILLEHHA

Migkniovite Npunag Ao
PO3ETKM 3 TaKoto e
Hanpyrolo, Lo BKa3aHa Ha
dipmoBiN Tabnmuui npunagy.

Yawa 6neHpepa
HenpasuibHO BCTaHOB/EHA
Ha MOTOpHOMY 610U,

MepesipTe, Wo6 yaia
6neHpepa 6yna NpaBUnbHO
BCTAHOBJIEHA HA MOTOPHOMY

6noui, Ak

NnosicCHEHO B 6poLuypi.

Mpunap 3ynuHuBca nig yac
eKkcnnyarauii.

MepeBaHTaxeHHsA.

JloTpumyiiTech iHCTPYKLin
po3giny "BukopuctaHHa
BaLLOro npunagy B nepLunin
pas".
3aranbHuii vac
OXONOAXEHHA Npunagy
MO>e 3MiHI0BaTUCh i
cTaHOBUTK 0 30 XBUNVH.

3

Mpwnap BCTaHOBNEHWI He Ha
PiBHIil1 NOBEPXHi.

BcTaHoBITb Npvnag Ha piBHy
NoBepXHIo.

HapgmipHa Bi6paui

3aHaATo BeNuMKMi 06'em
NpoAYKTiB.

3MeHLWITb KiNbKicTb
iHrpepieHTiB.

MpoTikaHHA 3 KPULLKN.

3aHaATo BENMKNN 06'em
NpoAyKTiB.

3MeHLWITb KiNbKicTb
iHrpepieHTiB.

Kpvwka BcTaHOBNEHA
HenpasuIbHO.

MpaBWAbHO BCTAHOBITb
KPWLUKY Ha YaLli bnengepa.

Mporikae 6a3a yawi

YujinbHioBay yawi 6neHgepa
(e2) BcTaHOBNEHMI

MpaBnbHO BCTAHOBITL
yLWinbHoBaY i NpaBuIbHO

Hoxi o6epTatoTbcs
noBinbHo.

PiavHa, AiKa 3miwyeTbea byna
fy»e rapaya i ckpusuna
yulinbHioBay.

6neHpepa. . . 3adikcyiTe TpYMay HOXiB
Aep HenpaswIbHO abo BIACYTHIA. Pikcy P
(306. 5).
LLimaToukn npoayKTis 3aMmiHiTb yLinbHIOBaY Ha
3aHaaTo BenvKi abo TBepAi. HOBWIA.

3MeHLWiTb po3mip abo
KiNbKIiCTb IHrpeaieHTiB.
[opaiiTe pianHy.

BALL MPUNAJA AOCI HE MPALIIOE?

3BepHiTbCA B aBTOPM30BaHUI CEPBICHWI LIEeHTP (AMB. Mepenik cepBiCHUX

LieHTpiB y 6poLuypi).



MHCTPYKUMA NO TEXHMKE BESOMACHOCTU

BHUMAHME! CobniogeHre npaBun  TEXHUKM
6e3onacHoCTK ABnNAeTca obsA3aTeNibHbIM - MpU
MCNONb30BaHUN  YCTpPOWCTBA.  BHUMaTenbHo
O3HAaKOMbTeCb C  HAMW  Mepep  MepBbiM
MCNONb30BaHNEM HOBOrO YCTPOWCTBa. XpaHuTe
MXx B [JAOCTYNHOM MecTe fnAa JanbHenwero
MCNONb30BaHNA.

OMNMUCAHUE

A bnok asuratens J JlonaTtka* (Hannumne 3aBUCUT OT
B KHonka «Cmy3n» mopaenu)
C KHorka «/3menbuyeHune nbga» K W3menbumntenb 3eneHmn®
D KHonka «ABTOMaTnyeckas (Hannyme 3aBMCUT OT MOZENN)
OUNCTKa» K1 YnnotHutenb
E Pyuka perynnpoBku K2 Bbnok ne3sun namenbuntens
F Bnok KyBliMHa 6neHpepa 3eneHun
F1 Bbnok ne3sun L W3menbuntenb npAaHocten*
F2 CronopHoe Konbuo (Hannume 3aBUCKT OT MOZENN)
F3 YnnotHutenb L1 YnnoTtHuTtens
F4 KyBlinH 6neHfepa c mepHoi L2 Bnok ne3ui namenbuntens
WwKanom npAHocTen
F5 Kpblwka M Yawa namenbuntens seneHun
F6 Konnayok KpbILwKu N N3MenbunTensa npaHocTen®
G MwuHMManbHasa CKOpoCTb (Hannyme 3aBMCUT OT MOZENN)
H MakcumanbHasa CKOpocTb N MuHu-namenbuntenp*
| KHonka «[ynbcayma» (Hanunume 3aBUCKT OT MOZENN)

MNMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

« BoimownTe Bce vactu (F, J, K, L, M) Tenno Bogow C MOOLWMM CPefCcTBOM,
3a ncKknouyeHnem 6noka fasuratens (A), KOTOPbIN HU B KOem cCiyyae
Henb3A NorpyaTtb B BOAy WM MomeLllaTb Nof NPOTOYHY Bogy (cm.
pa3gen «OuncTkay).



BHUMAHUE! Jle3Bus oueHb ocTpble. O6Gpawantecb ¢ HUMU C

0OCTOPOXHOCTbIO BO BPEeMA NCNOJIb30BaHWNA UV O4UCTKN YCTPOMCTBA.

- MNepep ncnonb3oBaHMeMm yCTpocTBa yoeanTech, UTO BCe YNakoBOUHbIe
mMaTtepuarsnbl yaaneHbl.

- BaxxHoe npumevaHme. [loBepHute pyuky perynuposkn (E) B
nonoxerne @, npexae uem NomecTUTb KyBlLMH 6neHaepa (F) Ha 610K
nsuratens (A).

+ YCTPOWCTBO BKMOYNTCA TOMBKO B TOM Cilyyae, ec/in KyBLUWH NPaBUIbHO
yCTaHOBJIeH Ha 610K aBuratens.

- He ncnonb3yiite ycTpOMCTBO, €C/IN KpblllKa He yCTaHOBNeHa Ha
mecTo.

CBOPKA U YCTAHOBKA KYBLUMHA

CmoumTe ynnoTHutenb (F3) (BcTaBneHHbI B 610k nessui (F1)).

« Y6epauTech, UTO yNAOTHUTESNb NPaBUIbHO PacroNioXKeH B 6110Ke ne3Buii.

- YcTaHOBUTe 610K N1€3BUI Ha OCHOBaHMe KyBLUWHa (Puc. 1).

+ YcTaHOBUTE CTOMOPHOE KONbLO M 3aduKCUpyiiTe ero, NoBepHyB Ha
yeTBepTb 060POTa MO YacoBou cTpenke (Puc. 3).

- Y6eauTecb, UTO CTOMOPHOE KOJbLO 3apUKCMPOBaHO MPaBUIIbHO: [iBe
CTpenKM JoMXHbI coBnagaTtb (Puc. 3).

« [omecTnTe MHrpeAneHTbl BHYTPb COOPaHHOrO KyBLUMHA, He NpeBblLlan
yKa3aHHbI MaKCUMasbHbI YPOBEHb:

*1,5 n AnA ryctbix cmecen m

* 1,25 n gna Xngkux cmecen

MpepynpexpeHne. He HanuBaiiTe B KyBLIVMH KUMALLYIO KUAKOCTb

(c remnepatypoii Bbiwe 80 °C).

« 3aKkponTte KyBLWWH Kpbiwkol (F5). Bo nsbexaHne noasneHua 6pbi3r
BO BPeMsi MPUroTOBNEHUs Y6eanTeCh, UTO YLIKU KPbILWKU BbIPOBHEHDI
C HocrmKkoM n pyukon (Puc. 9). MNMomectute mepHbIi Konnayok (F6) B
npefHa3sHayeHHoe Ana Hero yrnybneHue B Kpbiwke (Puc. 8).

NEPBOE NCMNOJIb3OBAHWUE YCTPOUCTBA

- MNocne Toro Kak KyBLWWH 6neHaepa 6yaeT npaBnibHO 3adUKCMPOBaH Ha
6r10Ke ABUraTens, NOAKIIIUUTE YCTPOMCTBO K aneKTpoceTu. MiHanKaTop
[Ba pa3a MuUrHeT u OyfeT ChblleH 3BYKOBOW curHan. Bkniouumte
YCTPOWCTBO, BbIOPAB HY>KHYI0 QYHKLMIO.

+ Bbi6op ckopocTul. [loBepHuTe pyuky perynnposku (E), utobbl BbibpaTh
Xenaemyio cKopocTb paboTbl. CKOPOCTb yBENMUYMBAETCA MOCTENEHHO
OT min (MUHMMYM) 1O Mmax (MakCcUMyM). Yem Bblile CKOPOCTb, TeM Apye



CBETUTCA MHAMKATOP. Py HEOOXOAUMOCTH CKOPOCTb MOXKHO M3MEHATb
B MpoLecce NpuUroToBneHus.

QOyHKUmA nynbcauymm. loBepHuTe pyyKky perynposku (E) B nonoxeHune
Mynbcayma. Vcnonb3oBaHMe NOCNefOBATENbHOCTA  UMMYSIbCOB
nossosnsAet 6onee TOUHO KOHTPONIMPOBaTb MPOLECC NPUroToBneHus. B
3TOM peXxume YCTPOWCTBO Cpa3y HAuMHAEeT paboTaTb C MAaKCUMaNbHOM
CKOPOCTbIO. YCTPOWCTBO OCTaHaBNMBAETCA Cpa3y Mocie OTnycKaHusA
pyuku. [pegycMoTpeHa cBeTOBaA MHANKaLMA GYHKLUM MynbcaLnn.
DOyHKLNA cmy3n @

OT1a GyHKUMA ncnonb3yeTca ANA NPUroToBIEHNA MOJIOYHbIX CMeceln 1
bpYKTOBBIX KOKTElNEeN. B 3TOM pexrme cKOpocTb paboTbl YCTpOMCTBa
3anporpaMmmrpoBaHa 3apaHee Af1IA  MONyYeHWA  OMTMMAabHbIX
pe3ynbraToB. [InA BKAOUYEHWA 3TO QYHKLUUM HaxkMuTe KHOMKy Cmysn
(B). lHAMKaTOpP CBETUTCS B TEUEHME BCETO LKA PaboTbl U FracHEeT nocne
3aBepueHua. Mocne 3aBeplieHNA pPaboTbl NPOrpamMmbl YCTPONCTBO
aBTOMATMYECKM OCTAHOBUTCS 1 NPO3BYYNT 4 3BYKOBbIX CUrHana. Ytobbl
OCTaHOBUTb BbIMONHEHME MPOrpammbl JO ee 3aBeplueHus, elle pas
HakmuTe KHonky Cmysn (B).

DyHKUMA n3MenbyeHns NbAaa \f&

3Ty GYHKLMIO MOXKHO MCMOMb30BaTb AJ1A TOHKOTO M3MeNbYeHUA Nibaa
C 3anporpaMmmrpOBaHHbIMK Paboummy UMKNamu U cKopocTblo. [ns
BKJIOUEHMA 3TOWN GYHKLMUM HaxmuTe KHonky Usmenbuenue nbpa (C).
NHOmKaTop CBETUTCA B TeUYeHWe BCEro LuMKia paboTbl U racHeT rnocse
3aBeplieHunn. Mpo3Byunt 4 3BYKOBbIX curHana. Ytobbl OCTaHOBUTHL
BbINOJNIHEHVE MPOrpamMbl 4O €€ 3aBepLUEHNS, eLle Pa3 HaXKMUTE KHOTMKY
N3menbueHne nbpa (C).

QDyHKLMA aBTOMaTU4eCKOI OUNCTKN.

ITa dyHKLMA ncnonb3yeTcsa A1 aBTOMATUYECKOW OUYUCTKN YCTPOWCTBA.
Haxmnte KHOMKy ABTOMaTmyeckasa oumnctka (D). Konuuyectso
ropsyen Bodbl He JOMKHO npeBbiwaTh 171, a ee Temnepartypa — 80 °C.
Mocne 3aBeplueHnna paboTbl Nporpammbl YCTPONCTBO aBTOMAaTUYECKM
OCTaHOBUTCA U NPO3BYYMT 4 3ByKOBbIX CUTHana.

NMPEAYNPEXAEHUE. Ecnu Harpyska CTaHOBUTCA C/NLWLKOM
BbICOKOI, YCTPOWNCTBO aBTOMaTM4YeCcKN OTK/IOYaeTcA U3
coobGpakeHuii 6e3onacHocT (ecnu ABuratenb pa6ortaetr 6onee
3 MUHYT UAM NCNONb3YeTCA CINWIKOM MHOFO MHrpeAneHToB). [1na
nepesanycka yCTporcTBa MOBEPHUTE PYUKY PErYSIMPOBKY B MOJIOXKEHNE

©. Bpema oxnax/aeHua ycTpoCTBa MOXET COCTaBMATb [0 30 MUHYT.

Mpexae Yem nepesanycTuTb YCTPOWCTBO, OTPErynnpyinTe Konmyectso
VNHTPEANEHTOB 1 BPEMA CMELUVBAHWSA, YTOObI He AOMYCTUTb NeperpysKu.
3aTeM MOXHO BbIOPATb KEMaemylo CKOpOCTb PaboTbl MAN GyHKLHIO,
uTO6bI 3aBEPLUNTL NPUrOTOBNEHME.



- MIPEAYNPEXXAEHUE. He wmcnonb3ynte ¢yHKuUMm  cmysm,
U3MenbyeHUs Nbja U aBTOMaTUYECKOW OUYUCTKU C KaKumu-nu6o
[OMONHUTENbHbIMU NPUHAANEKHOCTAMMN.

[nAa BbINOMHEHMA 3TUX MNPOrpaMM MOXKHO MCMOMb30BaTb TOJIbKO

CTEKNIAHHBIN KyBLIMH. He n3menbyaiite nep C NCNonb30BaHNEM KaKuMX-

Nn6O AOMONTHUTENBHBIX MPUHAAEXHOCTEN.

UcnonbsoBaHne usmenbumtena senedn (K) n wmsmenbumntensa

npaHocTei (L) (B 3aBUCcMMoOCTMY OT mogenu)

—W3menbumtens 3eneHm (K) no3sBonAeT 3a HECKONbKO CeKyHA
MeJIKO Hape3aTb Takue WHTPeAMeHTbl, Kak JIyK, YeCHOK WIn MACO
(NpenBapuTeNnbHO  Hape3aHHoe HebonbwyMKU  Kycoukamu). He
UCMoNb3yiTe M3MenbuuTenb 3eneHn Ana Kugkocten (GpyKToBbIX
COKOB M T. M.).

—W3menbumtens cneumit (L) no3BonAeT 3a HECKONbKO CeKyHA
nepemonoTb TakMe CrneLun, Kak ceMeHa KopuaHapa, nepew u T. n.

-3Tn npuHagnexHoctn obopypoBaHbl uvaweir (M), KoTopas
npenoTBpaLlaeT AOCTYM K Ne3BUAM BO BpeMA paboTbl yCTPONCTBa.

1. MepeBepHuTe vauy (M) BBEpPX AHOM U 106ABbTE MHIPEANEHTDI.

2. Yctanosute ynnotHutens (K1 mnm L1) B yrnybneHue Ha 6noke
ne3suin (K2 nam L2) (Puc. 5). MomecTute 610K ne3Buin Ha yaly.
Bpawlaiite 610K ne3BuiA, NMOKa OH HafEXHO He 3aduKcmpyeTtcs
Ha mecTe (Puc. 6). BHumaHwme! Mpun HenpaBunbHOW ¢uUKcaunmn
BO3MOXHbI MPOTEUKM.

3. MomecTtute cobpaHHbIi y3en (K unm L) Ha 6nok geuratens.

4. 3aTem noBepHwuTe cobpaHHbIii y3en (K mnm L) Ha yeTBepTb 060pOTa
no yacoBow cTpenke (Puc. 7).

5. Mopkniounte YCTPOWCTBO K SMEKTPOCETU U MNOBEPHUTE PYUKY
perynupoBku (E) B HyXHoe nonoxeHve nnbGO HeCKosbKOo pas
ncrnonb3ynte nynbcauyuio. YTobbl  OCTaHOBUTbL  YCTPOMCTBO,
noBepHuTe PyyKky perynuposku (E) B HyneBoe nonoxeHue.

6. Pa3bnokupyiiTte y3en, NoBepHyB ero Ha YeTBepTb 060poTa NPOTMB
yacoBoi ctpenku. CHumute cobpanHbin ysen (K+M unmn L+M) c
6noka asuratens. MNpexae yem OTKPbITb Y3es, NepeBepHuTe ero,
yTo6bl M36exaTb BbITEKaHMA TFOTOBOro MpoAykTa. llocne 3Toro
MOXHO pa3bnokupoBatb 6nok nessuii (K1 wmnm L1). Jlessusa
O4YeHb OCTpble, BO n3bexkaHne TpaBM obGpalwjanTecb ¢ HAMU
OCTOPOXKHO. Ternepb MOXHO U3BMieYb M3 Yally MPUrOTOBNEHHbIN
NPOAYKT.

MpepynpexaeHue. [lonyckaeTcA MCNosib3oBaTbh TOJNbKO TBepAble

MHrpeauveHTbl. XXngKkue HrpegueHTbl MOXXHO HaluBaTb TONIbKO B

CTEKNAHHbIN KYBLUVH.



+ B 3aBMCMMOCTM OT cocCTaBa WHIPeAMEeHTOB MOXHO WCMOMb30BaTh
KyBLUWH 6neHfepa Ana npuroToBieHns:

* po 1,5 n rycrbix cmecein;

* 0o 1,25 n XnakKunx cmecem.

MpepynpexaeHue. He HanuBaiiTe B KyBLUVH KUNALLYIO XXUAKOCTb (C

Temnepartypoii Bbiwe 80 °C).

+ MOXHO rOTOBUTb MENKO CMeLUaHHble Cyrbl, Cymbl-Mope, KOMMOTbI,
nerkoe TecTo (AnA 6/IMHOB, ONafbeB, NOPKLIMPCKOrO NyAWHra 1 T. n.),
MOJIOYHbIE CMECU, CMy3M, KOKTENN 1 T. A.

+ Ecnn npy cmeluBaHUM MHTpeAVEeHTbI NPUAKNAIOT K CTEHKaM KyBLUMHA,
0CTaHOBUTe yCTPONCTBO. CHUMWTE KyBLUVH 6neHaepa ¢ 61oKa fBuratens
N CYNCTUTE VIHTPENEHTbI C Ie3BWI NTONaTKOM, 3aTeM NMOMeCTHTe KyBLUMH
Ha MeCTO 1 MPOJOKMTE CMeLLVBaHNe.

- Bcerga cHauyana HanvBaiiTe B KyBLUVH 61eHAepa KUAKNE NHTPEeSNEHTDI,
a 3aTem fobaBnalTe TBepAble, He NMPeBbILLaa MAaKCUMabHOTO YPOBHS.

+ YTobbl f06aBUTb UHrpeAveHTbl B MpoLiecce CMELUUBAHMUA, CHUMUTE
konnayok (F6) c kpbiwkn (F5) n pobaBbTe MHrpeaneHTbl vepes
3arpy3oyHoe oTBepcTme.

« [InAa TOHKOro n3menbyeHVs Nbaa NCnonb3yiiTe He 6onee 6 HeboNbLIMX
KybumKoB 1 BKntounTe dyHKUMIo UsmenbueHune nbpa. lo6aBnatb Bogy
He Tpebyetcsa.

XonozaHbIn MOPKOBHbIN cyn
600 r mopkoBu, 900 mn Boabl. [lonoxunTe Hape3aHHy KybrkaMmu MOPKOBb
B CTEKNAHHDBIV KYBLUMH 1 fo6aBbTe BoAbl. CMelunBaiiTe Ha MakCUManbHOM
CKOPOCTY B TeUeHne 3 MUHYT.

CMewwaHHbIl MHXUP (C ncnonb3oBaHNEM MUHMN-U3MeNbUYNTens,
Hanuyune 3aBUCUT OT Mmopenu)

70 r unxmpa. Nomectute MHXNP B MUHU-MU3MeNbUnTenb. CmelwnBaliTe Ha
MaKCMMasibHOM CKOPOCTU B TeYeHUne 3 CeKYHS,

He norpyxaiite ycTtponctso B Bomy. Hukorga He norpyxaite 610K
asuratens (A) nof NpoOTOYHYO BOAY.
+ BbiMoOITe KyBLIMH Cpa3y Nocse NCnosb30BaHUA.



- Hanenite B KyBWUH 1 nuTp ropauven Bofbl 1 fobaBbTe 2-3 Kanau
MKNOKOCTY ANA MbITbA NOCYAbI. Icnonb3yiiTe TONbKO peKoMeHO0BaHHOe
KOJIMYECTBO BOAbl M XMAKOCTM ANIA MblTbA MOCyAbl. M36bITouHOE
KONMNYECTBO »KMAKOCTU ONA MbITbA MOCYAbl CO3[3aeT MHOMO MeHbl U
MOXeT NPUBECTN K NepenosiHEHNIO.

- [ina npepBapuTenbHOM MPOMbBIBKM Yallin MCMOJSb3yATe MpOorpammy
ABTOMATUYECKOW OYNCTKMU.

« MNocne 3aBeplueHns paboTbl MPOrpamMmmbl OTCOEANHUTE YCTPOWCTBO OT
SNEeKTPOCeTN.

« CHUmUTe KyBLWWH 6neHaepa (F4).

« [locTaBbTe KyBLUNH Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

+ Pa3bnokumpyiTe KpbILWKY 1 aKKypaTHO CHUMUTE ee.

- N3Bnekunte 6nok nessuii (F1+F3) 1 npomoiite nof NpoToYHO BOAON
(Pnc. 10).

- Mocne 31oro He 3abyabTe NPaBUNbHO YCTaHOBUTL ynnoTHUTeNb (F3) Ha
6nok ne3suii (F1) (Puc. 11). Bo nsbexaHune noBpexxaeHna ynnoTHUTENA
cnepuTe 3a Tem, YTOObl OH He Kacasnca Ne3Buil.

« KyswuH (F4), 6nok nessuin (F1) un ctonopHoe konbuo (F2) MoxHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalUMHE Ha BEpPXHel Mnosike — MCMonb3ynte
nporpammy «3KO» nnn «<HU3KOE COAEPXKAHUE COJIN».

« BHumaHve!  YKasaHHble  peTanu  AOMKHbI  pasmellatbCca B
NMOCyAOMOEYHON MallMHE MO OTAENbHOCTY (He B COOpaHHOM BUAE).
He nomeLanTte B nocygoMoeyHyto MawmHy ynnotHutens (F3).

+ 3aBepLuMTe OYMCTKY KYBLUMHA C MOMOLLbIO Fy6KN.

« [lpomoWTe KyBLUVH 1 KPbILWKY MO MPOTOYHOW BOJOMN.

+ Jle3BnA oyeHb OCTpble, NO3TOMY OyfbTe OCTOPOXKHbI NMPY UX OYNCTKE B
KyBLUVHe 6neHaepa 1 NMpu OnyCTOLIEHNN YaLlu.

« [Ina ouncTkm 6noka asuratensa (A) ncnonb3yiite BNaXKHYHO TKaHb. 3aTem
aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.

+ CbeMHble 4acTu (KpbILWKY, 610K Ne3BUiA, CTOMOPHOE KOMbLIO) MOXHO
oumLiaTh C MOMOLLbIO IYOKU 1 ropAYeit MbIfIbHOW BOAbI.



YTO AENATb, ECJZIN YCTPONCTBO HE PABOTAET

MPOBJIEMbI

YcTpoiicTBO He paboTaeT.

MPUYNHDI

YCTpONCTBO He NOAKM0YEHO
K 3N1eKTpoceTy.

PELUEHUE

MopkniounTe ycTpOncTBo
K pO3eTKe 3/1eKTpoceTH,
HanpseHne KOTopoii
COOTBETCTBYET yKa3zaHHOMY
Ha NacnopTHO Tabnuuke
YCTPONCTBA.

KyBLUWH 6neHaepa
HEeMnpaBWIbHO YCTaHOBIEH Ha

Y6epunTech, UTo KyBLINH
6neHaepa NPaBuIbHO
yCTaHOBMNeH Ha 6oke

BO BpemA Ncnosib3oBaHuA.

6noKe aBuraTens. nsurartens,
KaK yKa3aHo B byknerte.
CM. MHCTPYKLWK B pa3fene
MEPBOE UCMOJIb30OBAHWE
YcTpOCTBO OCTAaHOBUIOCH YCTPOWCTBA.
Meperpy3ka.

Bpema oxnaxpeHva
YCTPONCTBA MOXeET
COCTaBNATb 0 30 MUHYT.

3

yCTpOI?ICTBO YCTaHOBJIEHO Ha
HEpOBHOI7I NOBEPXHOCTU.

YCTaHOBWTE YCTPONCTBO Ha
POBHYI0 MOBEPXHOCTb.

KpbiliKa npoTeKaer.

u
v pHas Pauu. Cnvwkom 60nbLUoii 06bem YMeHbLUMTE KONNYECTBO
VHIPEANEHTOB. VHIPEVEHTOB.
Cnnwkom 60nbLuoii 06bem YMeHbLIUTE KONNYeCTBO
VNHIPESNEHTOB. VHIPeSNEHTOB.

KpbiwKa HenpasuabHO
yCTaHOBJIEHa Ha YCTPOWCTBO.

YCTaHOBWTE KPbILLKY
Ha KyBLUMHe 6neHaepa
Hafnexalyym o6pasom.

OcHoBaHue KyBLINHa
nporekKaeTt.

YnnotHutenb KyBLwmnHa (e2)
YCTaHOBJIEH HENPaBWIIbHO
VNV OTCYTCTBYET.

YcTaHoBUTE YyNAOTHUTENb 1
3aduKcupyiiTe aepxkatenb
ne3BWA Haanexalum
o6pasom (Puc. 5).

JlesBus BpawaioTcs ¢
TpyAOM.

Cnmwkom 6onbluvie unn
TBepAble KyCKu NnLu.
Mpu cMewnBaHum Gbina
MCMOMb30BaHa CINLLKOM
ropsAvan XnAKoCTb, 4To
npuBeno K aepopmauu
YNIOTHUTENA.

3ameHwTe ynaoTHNTENb Ha
HOBbII.
YMeHbLUMTE pasmepbl unv
KONIMYECTBO
o6pabaTbiBaemMbIx
VHIPEANEHTOB.
[lo6aBbTe XINAKOCTb.

YCTPOWCTBO HE PABOTAET?

O6paTtniTecb B aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHLIN LEHTP (CM. CMWCOK B

CEePBUCHOW KHUXKE).




KAYIMCI3AIK TYPAIIbl HYCKAYITIAP

ABAWNAHBI3: kayincisaik Wwapanaps! KypbinFsIHbIH 6ip Geniri Gonbin
Tabbinaabl. XXaHa KypbinFbiHbl BipiHWI peT narpanaHy angbiHaa
onapabl MYKUSIT OKbIN LWbIFbIHBI3. Onapabl KeliHipek Tabyfa xeHe
aHbIKTama anyra 6onatblH Xepae CakTaHbI3.

CUMATTAMA

A Motop 6norbl K LWen Typafbiw™ (ynrire
B «Cmy3an» Tymeci GannaHbICTbl 6onaTbIH
C «Mya3 xapy» TyhMeci Kocankbl kypan)
D «AsTo Tazanay» TyMMeci K1 Thbifbi3garbiw
E Backapy Teriri K2 LWen TypafbIWTbIH Xy34ep
F BneHnaep KyMblpachl XuHafbl 6norbl
F1 XKy3nep 6norbi L [OampeyiwTep yKkiwi* (ynrire
F2 Kynbintay cakuHacel GannaHbICTbl bonaTbIH
F3 Tbifbi3gafblLl Kocarkbl Kypan)
F4 LWkananbl 6nenpep L1 Thifbi3aafbiLl
KyMblpachbl L2 Jampaeyiwitep YKKiLLiHiH,
F5 Kaknak Xy3aep 6norbl
F6 KaknakTbIH »anKbILbl M LLen TypafbIWTbIH )XaHe
G EH a3 xbingamablk gamaeyiTep YKKiLWiHiH,
H EH ken xbingamablk Tabarbl*(ynrire 6annaHbICTbI
I mnynbc Tynmeci GonatbIH Kocankbl Kypan) m
J Kanak*(ynrire 6annaHbIicTbl N LafblH Typafbiw™ (ynrire
GonaTbIH Kocankbl Kypan) GannaHbICTbl bonaTbIH

Kocarnkbl Kypan)

BIPIHLUI PET NANOANAHY ANObIHOA

* Bapnbik Geniktepai (F, J, K, L, M) Xbinbl CyMEH XaHe Xyy
CYMbIKTbIFbIH Ta3anaHbl3. bynapfra elukallaH cyra canmvay Hemece
arblIMn XaTkaH Cy acTblHa KoriMay kepek MoTop 6rorbl (A) kipmengi (§
«Tasanay» 6enimiH kapaHbI3).

ABAWNAHBI3: Xysnep oTe oTKip; KYpbINFbIHbI Nanpanady

Hemece Ta3anay ke3iHge onapabl abannan yCTaHbI3.

* KypbInfFbIHbI Nanganady angbiHaa 6ykin opaybIWwThl anbin TacTaHbI3.

* MaHbI13abl eckepTtne: bneHgep kymbipackiH (F) moTop GnorbiHa



(A) xoto anabiHaa 6ackapy TeTiriH (E) @ «yitiHe BypbIHbI3.

* Kypbinfbl GrieHaep KyMblpackl MOTOp GriorbiHAa AypbIC KynbinTanfaH
6orca faHa icke Kocblnagbl.

» Kaknak xabbinmaraH 6orca, KypblFbiHbI iCKe KOCMaHbI3.

K¥MbIPAHbI K¥PACTbIPY XKOHE OPHATY

ToirbizgarbiwTel  (F3) cynaHapipbiHbi3  (ky3gep OnorbiHa  (F1)

KiprisinreH kynae).

* Thifbl3garbll Xy3aep 6norbiHaa 63 OpHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

* XKy3nep 6rorbiH KyMblipaHblH TyGiHe KoWbIHbI3 (1-Ccyp.).

* Kynbintay cakuHacblH KOWMbIN, caFaT Tini G6arbiTbiHaa TepTTeH Bip
anHanbiMfFa AeniH anHanablpy apkbinbl KynbinTaHbI3 (3-cyp.).

» KynbinTay cakMHachl AypbIC KyrbinTanfaHblH TEKCEPIHI3: eki KepceTki
TypanaHybl kepek (3-cyp.).

 KepceTinreH eH, >xofapbl AeHreinaeH acbipMacTaH KypacTblpbliFaH
KyMblpafra UHrpeaueHTTep KOChIHpI3:

* KOK KOHCUCTEHUMA ywiH 1,5 n

* CYMbIK KOHCUCTEHUMA ywiH 1,25 n

Eckepty: Kymbipara kanHan TypraH CYMbIKTbIKTbl (80°C/176°F

MaHiHeH acaTblH) Kylofa 6onmMangbl.

* Kymblpaga kaknaktel (F5) TapTein KiprisiHis. ©gsiprney kesiHge
Ke3 KenreH Llalbipayabl Oonabipmay YLiH Kaknak Kynakrapbl
LYMEKNEH oHe TyTKaMeH TypanaHfaHblH TekcepiHi3 (9-cyp.).
©nwey cantblasgfblH (F6) kaknakTarbl OMbIFbIHA KOMbIHBI3 (8-Cyp.).

K¥PbINFbIHbI BIPIHLLI PET MAWOANAHY

* bneHgep Kymblpacbl mMoTop 6norbiHAa AypbIC KynbinTanfaHHaH
KEeriH KypbINfblHbl po3eTkara KOCbIHbI3. Kypbinfbl Wwambl 2 eki peT
XKaHbln-eluesi xaHe AblObICTbIK curHangbl ectucis. OHbl KanaraH
PYHKUMAHBI OPHATbIMN KOCbIHpI3.

* Xbinpamabiktel Tangay: backapy Tetirin (E) Oypbin KanafaH
XKbINAaMAbIKTbl TaHOAHbI3; XKbiNAaMAblK €H a3 XaHe eH Ken
apacbiHaa GipTiHgen apTagbl. XKapblK KapKbIHAbIMbIFbI XblNgamMabIK
apTkaH canlblH apTagbl. O3ipriey kesiHge Oyn >kbingamablKTbl
KaXKeTiHLLEe e3repTe anacbli3.

* «MAmnynbe» dyHkumackl: backapy TetiriH (E) «MMnynbe» kyniHe



OypbIHbI3. MnynbCcTep KaTapblH Manganady Aan a3iprey yLiH
panipek 6ackapyra mymkiHaik 6epeai. byn kyiae Kypbinfbl OipaeH
€H, Ken XblngamablKneH icke kocbinagbl. On ci3 TeTikTi xibepreHae
TOKTamgbl. WiMnynbCc pyHKUMACH MNanganaHbinbin  KaTkaHda
XKapbIKTbIK UHAMKATOP >KaHagpbl.

« @Cmysu» pyHKUMACHI

Byn yHKUMSA CMY31 CYT KOKTEMNbOEPIH XXOHE XEMIC KOKTeNNbaepiH
asiprey YWiH nanpanadbinagbl. EH xakcbl HoTwxkenep any yLliH
Xblngamablk angbiH-ana OargaprnamananFaH. byn  yHKUMSHBI
nanganany ywid «Cmy3su» TynmeciH (B) 6acbiHpi3. Byn 6argapnama
KesiHae Oy Wwam Kocynbl kanaapbl xxaHe baraaprnama askranfaHHaH
KewiH eweni. bargapnama aBTomMatThl TYpAe TOKTanabl xaHe 4 peT
ObIObICTBIK curHan wheiFapagbl. «Cmy3un» TyrimeciH (B) karitagaH
6acy apkbinbl OHbl COHbIHA XeTNen Typbin ToKTaTyra 6onaabl.
«%@Mys xapy» dyHKUMSACHI

Byn  QyHKUMAHbBI  andbliH-ana  OargapramManaHfaH - KyMbIC
Oargapnamanapbl XeHe XbinAamAablKk apKbibl My3gbl Maviganan
Xapy YLWiH naviganaHyra 6onagpl. Byn dyHKUMAHBI Nanganany yLliH
«Myagbl xapy» TynmeciH (C) 6acbiHbI3. byn Gargapnama kesiHoe
Oyn wam Kocynbl kanagbl xeHe Gargapnama askranfaHHaH KewiH
ewepni. 4 pet ObIObICTLIK curHan ectucis. bargapnama aBTomarThl
Typge TokTanabl, bipak «My3abl xapy» TynmeciH (C) kantagaH
6acy apkbinbl OHbl COHbIHA XeTNen Typbin ToKTaTyra 6onaabl.
«ABTO Tazanay» (PyHKUMNACHI:

Byn yHKUMA KypbinfFbiHbI aBTOMaTThl Typge Tasanay YLiH
navganaHbinagbl. «ABTO Tasamay» TynmeciH (D) 6acbiHpI3. 1
nuTtp KepceTkiwiHeH xaHe 80°C / 176°F) eH xofapbl bICTbIK CY
TemnepartypacbliHaH acblpmay kepek. bafgapnamaHblH COHbIHAA
KYPbIIFbl aBTOMATTbl TYPAE TOKTar, 4 peT AblObICTbIK CUrHamn ecTucis.
ECKEPTY: Xykteme TbIM Xofapbl Oonbin KeTce, Kypbinfbl
Kayincisgik ceGentepiMeH aBTOMaTTbl TypAe TOKTanAbl
(MoTop 3 MUHYTTaH KebipeKk XyMbIC icTece Hemece TbIM
Ken MHrpeguMeHTTep cancaHbi3). KypbinFbiHbl KanTa icke Kocy
ywin Gackapy TeTiriH @ kyitiHe GypbiHbI3. XKannbl cyy yakbITbl
e3repin oTbipybl MyMKiH >xaHe 30 MuHyTKa OewiH 60mybl MyMKIH.
KypbInfFbiHbl KanTa icke KOCy anAblHAa apTblk >XykTeme 6onmaybl
YWiH WUHrpeaueHTTepAiH MerepiH Hemece apanacTbipy YaKbITbiH



o3repTiHia. CogaH keniH a3ipneydi opblHAay VYLWiH KanaFaH

XblNAamablKTbl Hemece PyHKUMSAHbI TaHaayFa 6onagbl.

ECKEPTY: Cwmy3u, mMy3abl JXapy »oHe aBTO Tasanay
¢yHKUMANapbIH Kocankbl KypangapmeH Oipre nawnpganaHyfa
6onmangbl.
byn Oafgapnamanapabl  TeK  WbIHbl  KYMblpaHbl  OpHAaTbIN
navganaHyra 6onagbl. Kocankbl KypangapmeH O6ipre My3abl

Xapyabl opblHaayFa 6onmanaei.

LWen TyparbiwThl (K) )oHe AamaeyiliTep yKKiwiH (L) nanganany
(ynrire 6annaHbICThI)

—LWen Typarbiw (K) apkbinbl nnus3aap, capbiMcak Hemece eT (angpblH-
ana warblH OernikTepre KecinreH) CusKTbl WHrpeaueHTTepai
OipHewe cekyHaoTa kecyre 6Gomagpl. Wen TypafbilwTbl CyMbIK
agiprieynep (Kemic wWwblpbiHAapbl, T.6.) yWwiH naWpganaHyra
oonmangpl.

—[OoempeyiwTep ykkiwi (L) apkpinbl  gempeyiwTtepai  GipHewe
cekyHAaTa yryre 6onagbl: kopyaHap TyKbiMaapbl, 6ypebiL, T.0.

—Byn kocankbl Kypanaap navganany KesiHae xysgepre katbiHacyabl
oongbipmanTbiH TabakneH (M) xxababikTanFaH.

1. Tabaktbl (M) aygapbin, UHIpeONEHTTEP KOCbIHbI3.

2. TeirbizgarbiwTel (K1 Hemece L1) xy3gep 6norbiHAasb! OMbiFbIHA
(K2 Hemece L2) koinbiHpI3 (5-cyp.). XKy3gep GnorbiH Tabakka
KOVbIHbI3. YKy3gep OnorbiH TOMbIFBIMEH KypaCThbIpbIfFaHLLA
anHangbipy apkbifbl Kocankbl Kypangbl KynbinTaHbi3 (6-cyp.).
AGannaHbi3: Kocankbl Kypan AypbIC KynbinTanmaca,
CYMbIKTbIK aFybl MYMKiH.

3. KypactbipbinFaH kocankel kypangel (K Hemece L) motop
OnorbiHa KOMbIM, alHanablpbIHbI3.

4. KypacTbipblinFaH Kocankbl kypangpsl (K Hemece L) carart TinimeH
TepTTeH Bip anHanbivFa aiHanabIpbIHbI3 (7-Cyp.)

5. KypbinfbiHbl po3eTkara Kkocbin, 6ackapy TytkacbiH (E) kanafaH
Kyvre OypbiHbI3 Hemece OipHelle MMMYNbCTbl KOMAaHbIHbI3.
KypbinfFbiHbl TOKTaTy ywiH 6ackapy TetiriH (E) Hen kyniHe
OypbIHbI3.

6. Carat TiniHe Kapcbl TepTTeH O6ip anHanbivFa arHanablpy
apKbInbl KOcankel KypanablH KynnbiH awblHbI3. KypacTbipbinFaH
kocankbl kypangbl (K+M Hemece L+M) wmotop OGnorbiHa



anbiHpI3. O3ipnereH HOPCEHi3 Terinmeyi yLUiH awy anfbliHAaa OHbI
ayaapbiHpI3. CopaH KeriH Xysaep 6norbiHbiH (K1 Hemece L1)
KynnbiH awyra 6onagbl. XXy3pgep eTe oTKip: kapakat anmay
ywiH onapgbl abamnan ycrtaHbi3. CogaH KeniH TabakTarbl
a3ipneHreH HapceHi anyra 6onagbl.
EckepTy: Kocankbl KypanaapAabl TEK KaTTbl UHFPEAUEHTTEP YLiH
nanpganaHyra 6onagbl. CyMblK WMHrpeguMeHTTEepAi TeK LWbIHbI
KyMblpara Kytora 6onagbl.

* IHrpeameHTTEpaiH, cunatbiHa OavinaHbICThl MblHanapabl asipney
YLWiH 6rieHaep KyMblpacblH NanganaHyra onagbl:

*1,5 n Ko Kocnanap.

*1,25 n cymnbIK asipney.

EckepTty: KyMbipara kanHan TypfaH cyMbIKTbIKTbl (80°C/176°F

MaHiHeH acaTblH) Kylofa 6onmMangbl.

« KaTtTbl apanacTbipbiifaH copranapgbl, €36e copnanapgbl,
KOMMOTTbl, a3faHTan kamblpgbl (Kyka KyvMakrapabl, NOPKLUMPIIK
NyauHrTi, T.6.), CYT KOKTEWNbAEPIH, CMy3unepai, KokTennbaepai, T.6.
asipneyre 6onagpl.

* ApanacTtblpy Ke3iHOe WHrpeaveHTTep KyMblpa KabblpFanapbiHa
)abblcca, KypblfFblHbl TOKTaTbIHBI3. BrneHaep KyMblpacblH MOTOpP
OnorbiHaH anblHbI3, KanakTbl NanganaHbIn TaMmakTapabl Ky3gepre
Kapav TeMeHre UTEPIHi3 XaHe a3ipneyai xkanfacTblpy yLiH bneHaep
KYMbIpacblH KanTa KOMbIHbI3.

* KaTTbl WHrpeoueHTTEpAi KOCy anabiHaa angblMeH apkaluaH
OneHaep KymblpacblHa CyWblK WHrpegueHTTepai eH Korapbl
OEeHrengeH acbipmain KymblHbI3.

* ApanacTtblpy KesiHOe VHrpeaueHTTep KOCy YLWiH >xankbiwTbl (F6)
kaknaktaH (F5) anbin, 6epy Teciri apkbinbl UHTPEOUEHTTEP KOCbIHbI3.

* Manpa kapbinFaH My3 kepek Oonca, «My3abl kapy»
pyHKUMACBIHAA eH kebi 6 LwaFbiH My3 TeKLeciH naganaHbiHbI3.
Cy Kocy Kepek eMec.

CankbIH cabi3 copnachbl:
600 r cebiza + 900 r cy: Cobi3 GenikTepiH LWbIHBbI KyMblpara



canbin, Cy KOCbIHbI3. 3 MMHYT OOWbl €H >XOFapbl XblNAaMablKNeH
apanacTbIpblHbI3.

ApanactbipbinfaH  iHXiprnep (wafblH TypaFbill  KOcCarKbl
KyparnbIMeH, yrrire 6annaHbICTbl)

70 r ikxip: IHXipnepai WwarbiH TyparblllKa canbiHbi3. 3 cekyHp, 6ombl
€H KOFapbl XblNAaMAbIKNeH apanacTblpbiHbI3.

KypbinfFbiHbl cyFa GaTbipmanbi3. MoTop 6norbiH (A) afbin kaTkaH

CyAblH acTblHa eLlKallaH KOMMaHpI3.

» KyMblpaHbl nanganaHyaaH kewin 6ipaeH TazanaHbi3a.

* KymbipaHbl 1 fIMTP bICTKbl CYMEH TOMThIPbIM, XYY CYMbIKTbIFbIHBIH,
2-3 TaMLUbICbIH KOCbIHbI3. TEK YCbIHbINATbIH CYy MEH XYY CYMbIKTbIFbI
MerwepiH nanganaHbiHbi3. ApPTbIK XYy CYMbIKTbIFbl kebipek kebik
TyAblpagbl )XeHe HaTWXKeCiHAE TOmMbIN KeTEeAI.

* TabakTbl angblH-ana >yy YLWiH aeBToMaTTbl Typae Tasanay
6argapnamachiH nanganaHbiHpI3.

* bafgapnama  TOKTafraHHaH KeWiH  KypbiffblHbl  po3eTkagaH
CYbIPbIHbI3.

» BneHgep KymblpacbiH anbiHpi3 (F4)

» KyMblpaHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

 Kaknak KynnblH allbin, KaknakTbl akbIpbiH anbiHbI3.

* XXy3gep 6norbiH (F1+F3) weiFapbin, afbiHAbl CydblH acTbiHAA
TazanaHbi3 (10-cyp.).

» TazanaygaH keuiH ToifbidgarbiwTel  (F3)  >xy3gep GnorbiHa
(F1) kavtapaH AaypbicTan opHaTyAbl yMbiTnaHbid  (11-cyp.).
ToIfbI3AaFbILUTBIH, Xy3A4epre T1in 3akeimaanybiH 6onasipmMaHbI3.



* KymbipaHbl (F4), xy3aep 6noreiH (F1), kynbintay cakuHacbiH (F2)
bIObIC XYY MaLUNHACBIHbIH XXOFapfbl COpeciHAe Tasanayfa 6oanapl -

«ECO» (YHEMAI) Hemece «LOW SALT» (A3 T¥3) bargapnamachiH

nanaanaHbiHbI3.

» ABarnaHpi3: OHbl biAbICXKYY MalLMHackIHa 6enek (KypacTbipbinMaraH
Kyvge) cany kepek ToiFbidgarbiwThl (F3) biabic XKyy malunHachbiHa

canmaHbI3.

» KymbipaHbl Tazanayabl rybka kemeriMeH asiktaHbl3.

* KyMblpaHbIH iLLiH X8He KaKMakTbl aFblHAbl CYMEH LUalbIHbI3.

» BbneHgep KymblpacbiHOaFbl KanakTapAbl Tasanay KesiHOe XaHe
TabakTbl 60caTy KesiHae abannaHbl3, 6MTKEHi onap eTkip.

* Motop  6GnorbIH

nanganaHbiHpl3. OHbl AypbiCTan KenTipiHi3.
* AxblpaTbinatelH Geniktepai (kaknmak, Xysgep Onorbl, Kynbintay

(A)

Tazanay  YLWiH

ObIMKbIN  WwybBepekTi

cakuHacbl) ryGkameH XaHe bICTblK CabblHAbl CyMeH Tasanayra

6onagasbl.

K¥PbIJIFbl XX¥MbIC ICTEMEW XXATCA HE ICTEY KEPEK

MOCENENEP

Kypbinfbl XXyMbic
ictemengi

CEBENTEP

Awa KocbinmaraH

LWELWIMAEP
KypbInfbiHbl kKepHeyi
KYPbINFbIHBIH 3aybITThIK
TakTanwacbiHoa
KkepceTinreHmeH Gipaewn
poseTkara KOCbIHbI3.

BreHaep kymbipachbl
MoTop 6rorsiHAa AypbIC
opHanacTblpblniMaraH

Brnenaep Kymbipachl
napakwapa
TycCiHgipinreHaen moTop
6norbiHAa AypbIC
OpHanacTbIpblnFaHbIH
TEKCEPiHi3.

Kypbinfbl nanpanaHy
Ke3iHAe ToKTan Kanabl

ApPTbIK XYKTEMe

§ K¥PbIJTFbIHbI BIPIHLLI
PET MAVOANAHY
GenimiHaeri Hyckaynapabl
OpbIHAAHbI3.
CankbliHaaTy
Temneparypachbl e3repin
oTblpagbl xaHe 30 MUHYTKa

OeniH anybl MyMKiH




MOCENENEP

TbIm Ken gipinaep

CEBENTEP LWELWIMAEP
OHim Teric 6eTke KypbinfbiHbI Teric 6eTke
KoMblIMaraH KOWbIHbI3.
©OHaeneTiH

WHrpeaveHTTepaiH kenemi
TbIM XOFapbl

VNHIrpeaneHTTepAiH
MenLIepiH a3anTbiHbI3.

KaknakraH cymbIKTbIK
aragbl

WHrpeaveHTTepaiH kenemi
TbIM XOFapbl

OHpeneTiH
VNHrpeaneHTTepAiH
MenLIepiH a3anTbiHbI3.

Kaknak nypbic
opHanacTbIpbiniMaraH

BneHaep KyMblpacbliHaa
KaKnakTbl oypbIC
OpHanacTbIpbiHbI3.

BneHaep KyMbipacbiHbIH
TOMEHTri XafFblHOa
CYMbIKTbIK aFaabl

Brienaep kymblpachiHbIH
ThIFbI3AaFbILLbI (€2) AypbIC
opHanacTbipbiniMaraH
HeMece oK

Thifbl3aafbIWUTLl KanTa
OopHanacTbIpbIM, Xy3
yCTafblLWbIH AYPbIC
KynbinTaHbl3 (5-cyp.).

XKy3 oHaun anHanmangbl

Tamak Geniktepi TbiM YrKeH
Hemece TbIM KaTTbl
TbIM bICTbIK CYMbIKTBIK
apanacTbipbinbin,
TbIFbI3aafbIWThIH MiLliHi
earepreH

Thifbl3AaFbILTHI
XaHacbIMeH
aybICTbIPbIHBI3.
©HaeneTiH
VHIpeaneHTTEPAIH
erwemiH Hemece
MOrLUEepiH a3anTbIHbI3.
CyMbIKTbIK KOCbIHbI3.

K¥PbINFbI 8111 XX¥MbIC ICTEMEN XXATbIP MA?

MakynaaHFaH cepBUCTiK opTanbikka xabapnacblHpbi3 (TisiMai KbiameT
KepCceTy KiTanwacbiHAa kapaHbl3).
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