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Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the
support that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

mmm General description ([Fig. 1)
Normal speed button

Turbo speed button

Motor unit

Blender bar

Whisk coupling unit (HR1364/HR1362 only)
Whisk (HR1364/HR1362 only)

Chopper coupling unit (HR1364/HR1363 only)
Chopper blade unit (HR1364/HR1363 only)
Chopper bow! (HR1364/HR1363 only)

Beaker
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Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future
reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under
the tap. Only use a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service
centre authorised by Philips or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

- Never let the appliance run unattended.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

- Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in.The blades
are very sharp.

- If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients
that block the blades.

Caution

- Switch off the appliance and disconnect it from the mains before you change
accessories or approach parts that move during use.

- This appliance is intended for household use only.

- Do not exceed the quantities and processing times indicated in the table.

- Do not process more than three batches without interruption. Let the appliance
cool down to room temperature before you continue processing.
Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields

(EMF). If handled properly and according to the instructions in this user manual, the

appliance is safe to use based on scientific evidence available today.
Overheat protection

This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats, it

switches off automatically. Unplug the appliance and let it cool down for 5 minutes.

Then put the mains plug back into the wall socket and switch on the appliance

again. Please contact your Philips dealer or an authorised Philips service centre if the

overheat protection is activated too often.
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Thoroughly clean the parts that will come into contact with food before using the
appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

' P e paring o U s e

Let hot ingredients cool down before chopping them or pouring them into the
beaker (max. temperature 80 °C).

Cut large ingredients into pieces of approximately 2 cm before processing
them.

Assemble the appliance properly before plugging it into the wall socket.

' U'sing thee ap plian c e mm————
Hand blender
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Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af den support,
Philips tilbyder, skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

mmm Generel beskrivelse (fig. ‘1)

@ Knap til normal hastighed

® Knap til turbo

® Motorenhed

® Blenderstav

@ Koblingsenhed til piskeris (kun HR1364/HR1362)
@ Piskeris (kun HR1364/HR1362)

© Koblingsenhed til hakker (kun HR1364/HR1363)
@ Knivenhed til hakker (kun HR1364/HR1363)

@ Hakkeskal (kun HR1364/HR1363)
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Lees denne brugervejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og
gem den til eventuel senere brug.

Fare
- Motorenheden ma ikke kommes ned i vand eller anden vaeske eller skylles under
vandhanen. Motorenheden ma kun renggres med en fugtig klud.

Advarsel

- Kontrollér, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspanding, fer du slutter strgm til apparatet.

- Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er beskadigede.

- Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et autoriseret
Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

- lLad aldrig apparatet kare uden opsyn.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn)
med nedsatte fysiske og mentale evner; nedsat falesans eller manglende erfaring
og viden, medmindre de er blevet vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for bgrns raekkevidde for at sikre, at de ikke kan
komme til at lege med det.

- Undga at bergre knivene, specielt ndr stikket sidder i stikkontakten. Knivene er
meget skarpe.

- Hovis knivene er blokerede, skal stikket forst tages ud af stikkontakten, inden de
fastsiddende ingredienser fiernes.

Forsigtig

- Sluk for apparatet, og tag det ud af stikket, for du skifter tilbehgr eller kommer
teet pa dele, der bevaeger sig, nar de bruges.

- Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

- De angivne mangder og tider i tabellen bar ngje overholdes.

- Tilbered ikke mere end 3 portioner ad gangen uden pause. Lad apparatet kele
ned til stuetemperatur, inden du fortsaetter
Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske felter

(EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med instruktionerne i denne

brugsvejledning, er apparatet sikkert at anvende ifalge den videnskabelige viden, der

er tilgeengelig i dag.
Beskyttelse mod overophedning

Dette apparat er udstyret med en overophedningssikring. Hvis apparatet bliver for

varmt, slukker det automatisk. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle

af i 5 minutter. Seet derefter stikket tilbage i stikkontakten, og teend for apparatet.

Kontakt din lokale Philips-forhandler eller dit lokale Philips Kundecenter; hvis

overophedningssikringen aktiveres for ofte.

mmm For apparatet tages i b g ——
Serg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger
apparatet for forste gang (se afsnittet “Rengering”).
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Varme ingredienser skal kele af, for du hakker dem eller helder dem i baegeret
(maks. temperatur 80°C).

Sterre ingredienser skal skaeres ud i stykker pa ca.2 cm, for de tilberedes.

Serg for, at apparatet er samlet korrekt, inden stikket szttes i stikkontakten.

mmm Sadan bruges appara t et
Stavblender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and
shakes.

- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).

Immerse the blade guard completely in the ingredients (Fig. 3).

Switch the appliance on by pressing the normal or turbo speed button.

Blend the ingredients by moving the appliance slowly up and down and in
circles (Fig. 4).
Chopper (HR1364/1363 only)

Stavblenderen er beregnet til:
- blendning af flydende ingredienser; f.eks. mejeriprodukter, sauce, frugtjuice, suppe,
mixede drinks og shakes.
- miksning af blede ingredienser; f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.
- purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.
Szt blenderstaven pa motorenheden (“klik”) (fig. 2).
Put knivkappen helt ned i ingredienserne (fig. 3).
Tend for apparatet ved at trykke pa knappen for normal hastighed eller turbo.
Bevaeg apparatet langsomt op og ned og i cirkler for at blende
ingredienserne (fig. 4).
Hakker (kun HR1364/1363)

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard
cheese, boiled eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

The blades are very sharp! Be very careful when handling the blade unit, especially
when removing it from the chopper bowl, when emptying the chopper bowl! and
during cleaning.

Put the chopper blade unit in the chopper bowl (Fig. 5).

Put the ingredients in the chopper bowl.

Put the coupling unit onto the chopper bowl (Fig. 6).

Fasten the motor unit onto the chopper bowl (‘click’) (Fig. 7).

Switch the appliance on by pressing the normal or turbo speed button.

D  If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, loosen them by adding
liquid or using a spatula.

D Always let the appliance cool down after chopping meat.

Whisk (type HR1364/HR1362 only)

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.
Connect the whisk to the coupling unit (Fig. 8).

Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 9).

Put the ingredients in a bowl.

Tip: Use a large bowl for the best result.

Immerse the whisk completely in the ingredients and to avoid splashing start
processing at normal speed by pressing the normal speed button. (Fig. 10)
Continue with turbo speed after approx. 1 minute by pressing the turbo speed

button.
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Unplug the appliance and detach the accessories before cleaning.

Clean the beaker, the chopping bowl (HR1364/HR1363 only), the chopper
blade unit(HR1364/HR1363 only) and the whisk without coupling unit
(HR1364/HR1362 only) in the dishwasher or in warm water with some
washing-up liquid.

[t is recommended to remove the rubber ring from the chopper bowl before

cleaning.

The blade unit of the blender bar and the whisk can also be cleaned while
still attached to the motor unit by immersing them in warm water with some
washing-up liquid and letting the appliance run for a while.

Wipe the motor unit, the whisk coupling unit (HR1364/HR1362 only) and the
chopper coupling unit (HR1364/HR1363 only) with a moist cloth.

Do not immerse the motor unit, the whisk coupling unit (HR1364/HR1362 only)

and the chopper coupling unit (HR1364/HR1363 only) in water.
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- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end
of its life, but hand it in at an official collection point for recycling. By doing this
you help to preserve the environment (Fig. 11).
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You can order a direct-driven mini chopper (under service code number 4203 035
83450) from your Philips dealer or a Philips service centre as an extra accessory for
the HR1364, HR1363, HR1362 and HR1361.

Use the quantities and processing times of the mini chopper for this accessory.

' Guarantee & ser Vi Ce
If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your
country (you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no
Consumer Care Centre in your country, go to your local Philips dealer.

mmm Blending quantities and preparation times E

Ingredients Blending quantity Time

Fruits & vegetables 100-200g 60sec.
Baby food, soups & sauces 100-400ml 60sec.
Batters 100-500m| 60sec.
Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec.

mmm Chopping quantities and preparation times EE

Ingredients Chopping quantity Time
Onions & eggs 100g 5 x Tsec.
Meat & fish 120g (MAX) Ssec.
Herbs 20g 5 x Tsec.
Cheese 50-100g (MAX) 3 x 5sec.
Nuts 100g 2 x 10sec.

mmm Whisking quantities and preparation times

Ingredients Whisking quantity Time
Cream 250ml 70 - 90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.
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Hakkeren er beregnet til at hakke ingredienser som ngdder, kad, log, hard ost, kogte
g, hvidleg, urter, tert brad osv.

Knivene er meget skarpe! Vaer ekstra forsigtig, nar du fierner knivenheden for at
temme hakkeskalen og ved rengering.

Szt hakkeknivenheden i hakkeskalen (fig. 5).

Kom ingredienserne i hakkeskalen.

Szt koblingsenheden pa hakkeskalen (fig. 6).

Szt motorenheden pa hakkeskalen (“klik”) (fig. 7).

Tend for apparatet ved at trykke pa knappen for normal hastighed eller turbo.

D Hvis ingredienserne satter sig pa indersiden af hakkeskalen, frigores de ved at
tilsette lidt vaede eller ved hjalp af en spatel.

D  Lad altid apparatet kgle helt af, nar du har hakket kad.

Piskeris (kun HR1364/HR1362)

Piskeriset er beregnet til piskning af fladeskum, zeggehvider, desserter osv.
Szt piskeriset pa koblingsenheden (fig. 8).
St koblingsenheden pa motorenheden (“klik”) (fig. 9).

Kom ingredienserne i en skal.
Tip: Det bedste resultat opnds med en stor skadl.

Saenk piskeriset helt ned i ingredienserne og for at undg, at det sprojter, skal
du starte ved normal hastighed. (fig. 10)

Fortsat ved turbohastighed efter ca. 1 minut ved at trykke pa turboknappen.
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Sluk for apparatet, og afmontér tilbeharet for rengering.

Rengor bageret, hakkeskalen (kun HR1364/HR1363), hakkerens knivenhed
(kun HR1364/HR1363) og piskeriset uden koblingsenheden (kun HR1364/
HR1362) i opvaskemaskinen eller i varmt vand med lidt opvaskemiddel.

Det anbefales at tage gummiringen af hakkeskalen, inden denne renggres.

Blenderstavens knivenhed og piskeriset kan ogsa renggres, mens de stadig
er monteret pa motorenheden, ved at holde dem ned i varmt vand med lidt
opvaskemiddel og lade apparatet kere lidt.

Tor motorenheden, koblingsenheden til piskeriset (kun HR1364/HR1362) og
koblingsenheden til hakkeren (kun HR1364/HR1363) med en fugtig klud.

Put ikke motorenheden, koblingsenheden til piskeriset (kun HR1364/HR1362) og

koblingsenheden til hakkeren (kun HR1364/HR1363) i vand.
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- Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige husholdningsaffald,
nar det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet pa en kommunal genbrugsstation.
Pa den made er du med til at beskytte miljzet (fig. 11).
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Du kan bestille en aksel-drevet minihakker (typenr. 4203 035 83450) hos din
Philips-forhandler eller Philips Kundecenter som ekstratilbehgr til HR1364, HR1363,
HR1362 og HR1361.

Brug de angivne mangder og tilberedningstider for minihakkeren til dette tilbeher:

mmm Reklamationsret 0g ser Vi c e
For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med apparatet

henvises til Philips” hjemmeside pa adressen www.philips.com eller det lokale Philips
Kundecenter (telefonnumre findes i vedlagte “Worldwide Guarantee”-folder). Hvis
der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-
forhandler.

mmmMaksimale mangder og tilberedningstider ved blendning m——

Ingredienser Mangde/blendning Tid

Frugt & grentsager 100-200 g 60 sek.
Babymad, supper og saucer 100-400 ml 60 sek.
Flydende dej 100-500 ml 60 sek.
Shakes og mixede drinks 100-1000 ml 60 sek.

mmm Maksimale mangder og tilberedningstider ved hakning m————

Ingredienser Mzngde/hakning Tid

Log og =g 100 g 5 x 1sek.
Ked og fisk 120 g (MAX) 5 sek.
Urter 20¢g 5 x Tsek.
Ost 50 - 100 g (MAX) 3 x5 sek.
Ngdder 100 g 2 x 10 sek.

mmm Maksimale mangder og tilberedningstider ved piskning m———

Ingredienser Maengde/piskning Tid
Flzde 250 ml 70 - 90 sek.
/Eggehvider 4 =g 120 sek.

®

DEUTSCH

mmm Einfiihrung
Herzlichen Gliickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um die
Unterstitzung von Philips optimal nutzen zu kénnen, registrieren Sie |hr Produkt bitte
unter www.philips.com/welcome.

mmm Allgemeine Beschreibung (Abb. 1) m———
Taste fir normale Geschwindigkeit

Turbo-Taste

Motoreinheit

Plrierstab

Verbindungseinheit fir Schneebesen (nur HR1364/HR1362)
Schneebesen (nur HR1364/HR1362)
Zerkleinerer-Verbindungseinheit (nur HR1364/HR1363)
Zerkleinerer-Messereinheit (nur HR1364/HR1363)
Zerkleinerer-Behdlter (nur HR1364/HR1363)

Becher
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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Geriéts aufmerksam
durch, und bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

- Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Spulen
Sie die Motoreinheit auch nicht unter flieBendem Wasser ab. Reinigen Sie die
Motoreinheit nur mit einem feuchten Tuch.

Warnhinweis

- Prifen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe auf
dem Gerdt mit der ortlichen Netzspannung Ubereinstimmit.

- Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker; das Netzkabel oder andere
Teile des Gerdts defekt oder beschddigt sind.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von einem
Philips Service-Center oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein
Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden.

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

- Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oder
Vorwissen nur dann geeignet, wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche
Anleitung zur Benutzung des Geridts durch eine verantwortliche Person
sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerit spielen.

- Berthren Sie die Messer nicht. Das gilt insbesondere, wenn das Gerdt an das
Stromnetz angeschlossen ist. Die Klingen sind sehr scharf.

- Wenn die Messer blockiert sind, ziehen Sie stets den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie die blockierenden Zutaten entfernen.

Achtung

- Schalten Sie das Gerit ab, und trennen Sie es vom Netz, bevor Sie Zubehor
austauschen oder Teile anfassen, die sich bei Gebrauch bewegen.

- Dieses Gerdt ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle aufgefiihrten Mengen und
Verarbeitungszeiten.

- Verarbeiten Sie nicht mehr als drei Portionen ohne Unterbrechung. Lassen Sie
das Gerdt vor der weiteren Verarbeitung auf Zimmertemperatur abkihlen.
Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erflillt samtliche Normen beziiglich elektromagnetischer Felder

(EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im

Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3 und entsprechend den Anweisungen in dieser

Bedienungsanleitung gehandhabt wird.

Uberhitzungsschutz

Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet, der es bei Uberhitzung

automatisch ausschaltet. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, und lassen Sie

das Gerdt 5 Minuten lang abkihlen. Stecken Sie anschlieBend den Stecker wieder in
die Steckdose, und schalten Sie das Gerit erneut ein.Wird der Uberhitzungsschutz
zu haufig aktiviert, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler oder ein Philips

Service-Center.

mmm Vor dem ersten Gebirauc i i
Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerdts griindlich alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe "“Reinigung”).

mmm Fiir den Gebrauch vorbereiten EE —————

Lassen Sie heie Zutaten auf maximal 80 °C abkiihlen, bevor Sie sie
verarbeiten bzw. in den Becher fiillen.

Schneiden Sie groBe Zutaten vor der Verarbeitung in ca. 2 cm groBe Wiirfel.

Setzen Sie das Gerit gebrauchsfertig zusammen, bevor Sie den Stecker in die
Steckdose stecken.

' D as G et b enuitz e 1 15—
Stabmixer

Der Stabmixer ist geeignet zum:

- Mixen von Flissigkeiten, z. B. Milchprodukte, So3en, Obstsifte, Suppen,
Mixgetranke und Milchshakes.

- Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

- Plrieren gegarter Zutaten, z B. fir Baby-Nahrung.

Befestigen Sie den Piirierstab an der Motoreinheit, bis er horbar
einrastet (Abb. 2).

Tauchen Sie den unteren Teil des Piirierstabs vollstandig in die Zutaten
ein (Abb. 3).

Schalten Sie das Gerit ein, indem Sie die Taste fiir normale Geschwindigkeit
oder die Turbo-Taste driicken.

Pirieren Sie die Zutaten, indem Sie das Gerit vorsichtig nach oben und unten
sowie im Kreis bewegen (Abb. 4).

Zerkleinerer (nur HR1364/1363)

Der Zerkleinerer dient zum Zerkleinern von Zutaten wie Nussen, Fleisch, Zwiebeln,
Hartkase, gekochten Eiern, Knoblauch, Krdutern, trockenem Brot usw.
Die Messer sind sehr scharf! Gehen Sie mit der Messereinheit sehr vorsichtig um.
Beim Entfernen der Messereinheit aus dem Zerkleinerer-Behalter, beim Entleeren
des Behalters sowie beim Reinigen ist besondere Vorsicht geboten.

Setzen Sie die Zerkleinerer-Messereinheit in den Zerkleinerer-
Behilter (Abb. 5).

Geben Sie die Zutaten in den Behalter.

Setzen Sie die Verbindungseinheit auf den Zerkleinerer-Behilter (Abb. 6).

Befestigen Sie die Motoreinheit auf dem Behilter, bis sie horbar
einrastet (Abb. 7).

Schalten Sie das Gerit ein, indem Sie die Taste fiir normale Geschwindigkeit
oder die Turbo-Taste driicken.

D Wenn die Zutaten innen am Behalter haften bleiben, I5sen Sie diese mit etwas
Flissigkeit oder einem Teigschaber.

D Lassen Sie das Gerit nach dem Zerkleinern von Fleisch immer abkiihlen.

Schneebesen (nur Typ HR1364/HR1362)

Der Schneebesen ist fur Schlagsahne, Eischnee, Desserts usw. vorgesehen.
Stecken Sie den Schneebesen in die Verbindungseinheit (Abb. 8).

Setzen Sie die Verbindungseinheit auf die Motoreinheit, sodass sie horbar
einrastet (Abb. 9).

Geben Sie die Zutaten in eine Schiissel.
Tipp:Verwenden Sie eine groB3e Schiissel, um ein optimales Ergebnis zu erzielen.

Tauchen Sie den Schneebesen vollstindig in die Zutaten ein. Um Spritzer zu
vermeiden, beginnen Sie mit der normalen Geschwindigkeitsstufe. (Abb. 10)

Nach ca. 1 Minute konnen Sie mit maximaler Geschwindigkeit durch Driicken
der Turbotaste fortfahren.
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Ziehen Sie den Netzstecker des Gerits, und nehmen Sie vor der Reinigung die
Zubehorteile ab.

Reinigen Sie den Becher sowie den Zerkleinerer-Behilter (nur HR1364/
HR1363), die Messereinheit (nur HR1364/HR1363) und den Schneebesen
ohne Verbindungseinheit (nur HR1364/HR1362) im Geschirrspiiler oder in
warmem Wasser mit etwas Spulmittel.

Es empfiehlt sich, den Gummiring des Zerkleinerer-Behdlters vor dem Reinigen

abzunehmen.

Sie konnen die Messereinheit des Pirierstabs und den Schneebesen zum
Reinigen auch an der Motoreinheit lassen.Tauchen Sie dazu die Messereinheit
bzw. den Schneebesen in warmes Wasser mit etwas Geschirrspilmittel und
lassen Sie das Gerit eine Weile laufen.

Reinigen Sie die Motoreinheit, die Schneebesen-Verbindungseinheit (nur
HR1364/HR1362) und die Verbindungseinheit des Zerkleinerers (nur HR1364/
HR1363) mit einem feuchten Tuch.

Tauchen Sie die Motoreinheit, die Schneebesen-Verbindungseinheit (nur HR1364/

HR1362) und die Verbindungseinheit des Zerkleinerers (nur HR1364/HR1363)

nicht in Wasser.
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- Geben Sie das Geridt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmdill.
Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise
tragen Sie zum Umweltschutz bei (Abb. 11).
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Unter der Typennummer 4203 035 83450 kénnen Sie bei lhrem Philips Handler oder
einem Philips Service-Center einen direktbetriebenen Mini-Zerkleinerer als extra
Zubehér fur die Modelle HR1364, HR1363, HR1362 und HR13671 bestellen.

Halten Sie sich fur dieses Zubehdr an die Mengen und Verarbeitungszeiten des Mini-
Zerkleinerers.

mmm Garantie und Kund endien st i —
Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte
die Philips Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit einem Philips
Service-Center in lhrem Land in Verbindung (Telefonnummer siehe internationale
Garantieschrift). Sollte es in lhrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich
bitte an lhren Philips Handler.

mmmMengen und Verarbeitungszeiten zum Mixen

Zutaten Menge zum Mixen Verarbeitungszeit
Obst & Gemiise 100-200¢g 60 Sek.
Baby-Nahrung, Suppen & 100 - 400 ml 60 Sek.

Sof3en

Teig 100 - 500 ml 60 Sek.
Milchshakes & Mixgetranke 100 - 1000 ml 60 Sek.

mmm Héchstmengen und Zubereitungszeiten zum Zerkleinern m——

Zutaten Menge zum Zerkleinern Verarbeitungszeit
Zwiebeln & Eier 100 g 5x 1 Sek.
Fleisch & Fisch 120 g (MAX) 5 Sek.

Zutaten Menge zum Zerkleinern Verarbeitungszeit
Krauter 20¢g 5x 1 Sek.

Kase 50-100 g (MAX) 3 x5 Sek.

Nusse 100 g 2 x 10 Sek.

mmm Hochstmengen und Zubereitungszeiten zum (Steif-) Schlagen s

Zutaten Menge zum (Steif-)Schlagen Verarbeitungszeit
Schlagsahne 250 ml 70-90 Sek.
Eischnee 4 Eier 120 Sek.

EAAHNIKA
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2uyxapnmpla yia Ty ayopd oag kai kahwg rpbare om Philips! a va
emwdeAnBeite TTANPWG améd v umooTptén Tou Trapéxet n Philips, kataxwpenoTe
To TIPOidy oag otV loTooeAida www.philips.com/welcome.

£ vier) Tre Ly P ah) ([ LiC. 1)
Kouprti kavovikng Taxutnrag

Koupr turbo Tayxumrag

MoTép

2TENEXOG avdapelEng

Movada ouvdeong auyoddapm (Ldvo oroug Tumoug HR1364/HR1362)
Auyoddptng (Hovo otoug Tuttoug HR1364/HR1362)

Movada cuvdeong komm (Lovo oroug TuToug HR1364/HR1363)
Nemideg kO (UOVO oToug TUTToug HR1364/HR1363)

Mol komm (névo oTtoug TUTToug HR1364/HR1363)

Kavara

(< I-T=TolnImIcIolw]>)
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AiapdacTe autod To £yXELPIBIO XPTONG TTPOTEKTIKA TPV XPNOLLOTIOOETE TN
OUOKEeUT) Kal GUAAETE TO Yla HEAOVTIKT) avadopd.

Kivduvog

- Mnv BubileTe TTOTE TO LOTEP OE VEPO T) OE OTTOLOONTTOTE ANO UYPO, OUTE va
To EeTAéveTE He vepd Bpuong. XpnolpoTToleiTe poévo éva uypd tavi yia va
kaBapioeTe TO HOTEP.

Mposidomroinon

- EAéyEre €av n Tdon mou avaypdadeTal oTn CUCKEUT) QVTIOTOLYEL TNV TOTTLKT
TAON PEVUATOG TTPOTOU CUVOECETE Tr) CUOKEUT).

- Mnv XpnOLLOTTIOLEITE TN OUCKEUT) €4V TO LG, TO KAAWDLO 1) ANa HEPN TNG
OUOKEUN|G £xouv uttooTel $pBopd.

- E&v 1o kahwdio urtooTel $Bopd, Oa Tpémel va avTikaraoTabel améd éva
kévTpo oepPig eEouoiodomevo amod T Philips 1) amo e€ioou e€eldikeupéva
aropa Tpog armoduyn Kivduvou.

- Mnv adrivete TToTE TN oUoKeUT| va AelToupyel Xwpig emTiBAeyn.

- Autn n ouokeur) Oev TpoopileTal yia xpron ard aroua
(oupTrEPIANAUPBAVOHEVWY TWV TTALOLWV) HE TIEPLOPLOUEVEG OWHATIKEG,
atoBnmpleg 1y SLAvVoNTIKEG IKAVOTNTEG 1) ATTO ATOHA XWPIG ENTELPIA KAl
YVWOT), EKTOG KAl €AV TN XPNOLOTIOLOUV UTTO ETTITHPNON 1) €x0Uv AABEL
0NYIEG OXETIKA e TN XPHON TNG OUCKEUNG armd AToo UtrelBuvo yia Tnv
aodaleld Toug.

- Tamaldid Ba mpemel va emPBAEMovVTaAL TIPOKELEVOU va dlacdalloTel OTL Oev
Ba maifouv He TN OUCKEUT.

- Mnv ayyiCeTe Tig AetTideg, Kupiwg dTav N CUCKEUT £ival CUVOEDENEVT OTNV
mpiCa. Ot Aemtideg eival TToAU kopTepES.

- Ed&v ot Aemideg koMrcouy, TipwTa armoouvdEcTe T cuokeur) ard Ty Tpila
Kal HETA ATTOPAKPUVETE TA UALKA TTOU UTTAOKAPOUV TIG AETTIOEG.

Mpoooxn

- Na amevepyoroleite Tn OUCKEUT) KAl va TNV ammoouvdEeTe amod Ty Tpila mptv
ala&eTe e€apTrATA 1) TTANCIACETE KIVOUIEVA KATA TN XPHON HEPN.

- AUTI 1 CUOKEUT) TTPOOPICETAL YLA OLKIAKT) XPNOT HOVO.

- Mnv umrepPaiveTe TIG TTOCOTNTEG KAL TOUG XPOVOUG eTTeEepyaoiag Tou
avadépovTal oTov TTivakd.

- Mnv emelepydaleoTe TIEPLOCOTEPEG ATTO TPELG OOTELG UALKWY XWPIG
OlaKoT). AGr\VETE TN CUCKEUT| va KPUWOEL Ot Beppokpacia dwpariou
TPOTOU ouvexioeTe TNV emeepyaoia.

HAekTpopayvnrika Media (EMF)

H ouykekpipévn ouokeur) TG Philips ouppopdwveTal e dAa Ta pdTUTIA TTOU

adopolv Ta nhektpopayvnTika media (EMF). Eav yivel cwoTdg Xelplopds kal

OUPPWVOG HE TIG 0ONYiEG TOU TTApOVTOG £YXELPLOIOU X PTG, | OUOKEUT £ival

achalng om xpron Bacel Twv emomnpovikwy armodei&ewy Tou eival diabeotpeg

HEXPL OTHEPaL.

MpooTaocia amé umepBéppavon

H ouokeur) aut SlabeTel mpooTacia amd umepbepavor). Eav n ouokeur|

urtepBeppavBe, amevepyoToleiTal auTopaTta. AToouvOESTE Tr) CUOKEUT| artd Tnv

mpila kal adrjoTe TV va Kpuwoel yia 5 Aerrrd. Emeita, ouvdeoTe AL To dig oty

TpiCa kal evepyortrolrjoTe £ava T ouokeun. [apakaloUpe ETTIKOIVWVIOTE HE TOV

avTimpoowto g Philips 1) éva e€ouciodomévo kévtpo o€pPig ™g Philips edv n

TpooTacia amd Ty uTTePBEPUAvoT eVEPYOTTOLELTAL TIOAU CUYVA.

TPV TNV TTPGITT) X1 O

KabapioTe oxolaoTikd Ta pépn mou Ba épbouv oe emadr) e TpodIua TPV

XPNOLHOTIOINCETE T CUOKEUT) Yia TTpwTn dopd (Oeite To kepahato ‘Kabaplopog).

[P OETOLHAGIA VLA X T) O )

B AdvioTe Ta LeoTd UNka va kpuwoouy Tpv Ta PhokOPETE T Ta
ToAToTomoeTe oTn Kavara (pey. Oeppokpaoia 80 °C).

Koyre Ta uhika peyalou peyeboug oe koppdria 2 k. TTeEPITTOU TPV Ta
eme€epyaoTeite.

YuvappoloyNoTE TN CUCKEUT) CWOTA TPV CUVOESETE To dIg TNV Tipila.
X 1) GT) T1)G O'UG K E U T G
PaBdoputAévrep

To paBdoumiévTtep TpoopileTal yia va:

- QVaperyvUeTe Uypd, TL.Y. YAAGKTOKOWIKA TIPOIOVTA, OAATOEG, XUHOUG dpoUTwy,
OOUTTEG, KOKTEIN, HIAKOEIK.

- avakarteVeTe HaAakd UAIKG, TT.X. KOUPKOUTL Y1a TNYQVITEG 1) paylovela.

- TTOATOTIOLEITE HAYELPEUEVA UAIKA, T Yia va ¢TIageTe Ppedikr) Tpodmn.

Bl suvséote To oTéhexog avapeiEng pe To poTép (‘KAIK') (Eik. 2).

BubBioTe Tig Aemrideg Babia péoa ota uhika (Ew. 3).

EvepyotoinoTe T cuokeur mefovTag TO KOURTTL KavovIKng TaxuTnTag 1
turbo TaxuTnTac.

AvapeifTe Ta UNKA HETAKIVUWVTAG TN CUCKEUT apyd Tavw, KaTw Kat
kukAika (Eik. 4).
Kotrtng (povo otoug TUtroug HR1364/1363)

O koémg TpoopileTtal yia va YPIhokofel UAIKA OTTwg Kapudia, KpEag, KPEUHUOLA,
oKANPo Tupl, BpaoTd auya, okdpdo, BoTava, Eepd Pwil KATT.

O1 Aemrideg eival oAU kodpTepeg! Na eioTe ToA TpooekTiKol OTav XelpileoTe
TIG AeTideg, 1d1aiTEPA OTAV TIG APAIPEITE ATTO TO UTTON TOU KOTITT, OTAV
ade1aleTe To PO TOU KOTITN Kal Katd Tn didpkela Tou kabaplopou.

TomoBetoTe Tig Aetrideg Tou KOTTN oTO pmoA Tou Ko (Eik. 5).
BaAte Ta uhika oTo PTTOA TOU KOTITY.

TomoBetrioTe TN povada ouvdeong mavw oTo prmoh Tou kOTTN (Eik. 6).
2TEPEWOTE TO HOTEP TAVW OTO UTTOA Tou KOTTN (‘KAIK) (Eik. 7).

EvepyotoinoTe T cuokeur mefovTag To KOURTTL KAvovIKNG TaxuTnTag n
turbo TaxuTnTac.

D Eav Ta ulikd koATjoouv oTa TolKWwpara Tou UroA Tou KOTIT, EeKoANoTE
Ta TPOCOETOVTAG KATIOLO UYPO 1) XPTOLHOTTOLWVTAG Hid CTIATOUAA.

D AdrveTe Tavra TN cUCKEUT| va Kpuwoel £av xeTe PLhokoPel KpEag.

AuyodapTng (povo otoug Tutroug HR1364/HR1362)

O apyoddaptng mpoopileTal yia va XTUTTATE KpEpa, aotrpddla afywy, emooptia

ICATT.

2uvdeoTe Tov afyodaptn ot povada olvdeong (Ew. 8).

2uvdéoTe TN povada clvdeong oto potep (‘khic’) (Eik. 9).

BaAte Ta uhika o€ €va ptoA.

ZupPoudn: XpnowotromoTe éva peydAo umol yia kakUtepa amoteAéouara.

BuBioTe Teheiwg Tov auyodapTtn péoa ota uhika. MNa va amopiyete
To miToilopa, EekviioTe TNV emegepyacia Pe TNV Kavovikn TaxuTnTa
mefovTag To KoupTri Kavovikng TaxutnTag. (Ew. 10)

YuvexioTe pe TV turbo TaxutnTa, peta amd 1 Aemto mepimou, mefovTtag To
KoupTi turbo TaxutTnTag.

K10 €1 1 O |1 O

AmoouvdeoTe TN cuokeun) amd Ty mpila kat apaipéoTe Ta eEapThpara
TPV Tov Kabaplopo.

MAévete TNV kavara (poévo yia toug Tuoug HR1364/HR1363), Tig Aemrideg
Tou KOTITN (Movo yia Toug TuTToug HR1364/HR1363) kat To xTutmTAPL,
Xwpig TN povada ouvdeong (povo yia Toug Tuoug HR1364/HR1362) oto
TAUVTIPLO TATWY 1) o€ LeoTO VEPS He Aiyo UYpO amoppuTTavTiKo.

>ag ouvioToUE va adalpeiTe Tov eEAacTiko SAKTUALO armd TO UTTOA TOU KOTTTN TPV

Tov Kabaplopo.

Mrropeite emiong va kabapiceTe Tig Aemideg Tou oTeAEXOUG avapel&ng Kat
Tov auyodapTn, evw ival akdpa pooapTnueva oto poTep, Bubifovrag Ta
og LeoTO vepPO pe Aiyo Uypo amoppuTravTIko Kal aprivovTag Tr CUCKEUT) va
Aertoupynioel yia Aiyo.

2KOUTIIOTE TO HOTEP, TN povada clvdeong yia To XTutmTipL (LOVO yia Toug
Tumoug HR1364/HR1362) kai T povada olvdeong kOTTN (HOVO yia Toug
TUTroug HR1364/HR1363) pe éva uypd mavi.

Mnv BubileTe To poTép, TN povada cuvdeong yla To XTUTMTHPL (LOVO Yia Toug

Tumoug HR1364/HR1362) kat T povada cuvdeong KOTITN (LOVO yla Toug

TUmoug HR1364/HR1363) o€ vepo.

1 p 13 C1A A\ O
- 2710 TEAOG TNG LWNG TNG CUOKEUNG WNv TNV TreTd&eTe pali pe Ta ouvnbiopéva
anoppippara Tou omiTioU 0dg, aAd TTapadwoTe TNV o€ €va £TTioNHO
onpelo cUMOYNG yia avakikAwor). Me autov Tov TpoTo Ba cUUBAieTe oty
mpooTacia Tou TeptBarovTog (Eik. 11).

Register your product and get support at

www.philips.com/welcome
HR1364, HR1363, HR1362, HR1361
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I [ & 10 T') .1 LT .
Eav diatibeTal ot XWwpa oag, UTopEiTe va TIapayyeiAeTe Tov HIKPO KOTTTT yia
amédoon PeyaliTePNG toXUoG (He kwdikd aptbud oepPig 4203 035 83450) amo
TOV avTITPoowTId oag g Philips 1) amo éva e£ouclodoTévo KEVTpo o€pPLg TG
Philips, wg emmAéov e€apmua yia Toug TutToug HR1364, HR1363, HR1362 Kkal
HR1361.

XPNOIUOTIOINOTE TIG TTOCOTNTEG KAl TOUG XPAOVOUG TTe€epyaciag Tou HKpoU
KOTTTN Yla QuTO TO £€APTNA.

mm Eyy'0m) 01 & O£ 3 1.1
Eav xpeialeore oepPig 1y mMAnpodopieg 1) eav avTieTwTiCeTe KATTOLO TTPOPANUA,
TTapaxkaloupe emokedTeiTE TNV LoTooeAida TG Philips otn dieuBuvon
www.philips.com 1 emikowvwvrioTe pe To Kévtpo EEutmpémong Katavarwtwy

™G Philips ot xwpa cag (Ba Bpeite To TNAéEPWVO oTO PUANABIO dieBvoug
eyyunong). Eav dev ummdpyel Kévrpo EEurmpémong KatavalwTtwy ot xwpea oag,
arreuBuvbeite oTov TOTTIKO AvVTITIPOOWTO oag TG Philips.

mmm MoodTNTEG KAl XPOVOL TTPOETOLNACIAG YA AVAHELST) H—

YAwa MooétTa avapeigng Xpobvog
PpouTa & haxavika 100-200vyp. 60 OeuT.
Bpedikny Tpodr), coumeg &  100-400ml 60 SeuT.
OAATOEG

KoupkouTia 100-500ml 60 SeuT.
MIAKOETK & KOKTEIA 100-1000ml 60 SeuT.

mmmMoodTNTEG KAl XPOVOL TTPOETOLHACIAG YIA KOTTT) E

YAa Mooo6TnTa yia kot Xpobvog
Koeppudia & auvya 100yp. 5x 1 deut.
Kpgag & Yapt 120yp. (MéyioTo) 5 deuT.
Borava 20vp. 5x 1 deut.
Tupi 50-100yp. (MéyioTo) 3 x5 deut.
=npol kaprioi 100yp. 2 x 10 deur.

mmmMoooTNTEG KAl XPOVOL TTPOETOLHACIAG YA AVASEuoT) I——
YAwa Mooco6TnTa yia avadeuon Xpovog

70 - 90 Seur.

120 deur.

Koéua 250ml

Actpadia avywv 4 afya

03-12-09 10:27
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Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van
de ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan op www.philips.com/
welcome.

mmm Algemene beschrijving (fig. 1) mmmm—————————————————————————
Knop voor normale snelheid

Knop voor turbosnelheid

Motorunit

Mixstaaf

Koppelunit voor garde (alleen HR1364/HR1362)
Garde (alleen HR1364/HR1362)

Koppelunit voor hakmolen (alleen HR1364/HR1363)
Mesunit van hakmolen (alleen HR1364/HR1363)
Hakmolenkom (alleen HR1364/HR1363)

Beker

(<I-T=TolmImIclolo]>)
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Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken.
Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar

- Dompel de motorunit nooit in water of een andere vloeistof en spoel deze
ook niet onder de kraan af. Gebruik alleen een vochtige doek om de motorunit
schoon te maken.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat, overeenkomt
met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker; het snoer of andere onderdelen
beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door Philips,
een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen)
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek
aan ervaring of kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid toezicht op hen houdt of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te
worden gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat
gaan spelen.

- Raak de messen niet aan, vooral niet wanneer de stekker van het apparaat nog in
het stopcontact zit. De messen zijn zeer scherp.

- Als de messen vastlopen, haal dan eerst de stekker uit het stopcontact voordat u
de ingrediénten die de messen blokkeren verwijdert.

Let op

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voor u accessoires
verwisselt of in de buurt komt van onderdelen die tijdens gebruik bewegen.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden aangegeven in de tabel niet.

- Verwerk niet meer dan drie porties achter elkaar zonder onderbreking. Laat het
apparaat afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verder gaat met verwerken.
Elektromagnetische velden (EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische

velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in

deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu

beschikbare wetenschappelijke bewijs.
Oververhittingsbeveiliging

Dit apparaat is voorzien van een oververhittingsbeveiliging. Als het apparaat

oververhit raakt, schakelt het zichzelf automatisch uit. Haal de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat 5 minuten afkoelen. Steek vervolgens de stekker
weer in het stopcontact en schakel het apparaat weer in. Neem contact op

met uw Philips-dealer of een door Philips geautoriseerd servicecentrum als de

oververhittingsbeveiliging te vaak wordt geactiveerd.

' Voor het eerste ge b rui |«
Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel grondig schoon voordat u
het apparaat voor de eerste keer gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).

' Klaarmaken voor ge b ir i |« ———

Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u deze gaat hakken of in de beker
doet (maximumtemperatuur 80°C).

Snijd grote ingrediénten in kleinere stukjes van ongeveer 2 cm voordat u ze
gaat verwerken.

Controleer of alle onderdelen goed zijn bevestigd voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

' H et ap paraat ge b rui e
Handblender

De handblender is bedoeld voor:

- het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen,
soepen, drankjes en milkshakes;

- het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of mayonaise;

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

Bevestig de mixstaaf aan de motorunit (‘klik’) (fig. 2).

Dompel de meskap volledig in de ingrediénten (fig. 3).

Schakel het apparaat in door op de knop voor normale snelheid of op de knop
voor turbosnelheid te drukken.

Meng de ingrediénten door het apparaat langzaam in het rond en op en neer
te bewegen (fig. 4).
Hakmolen (alleen HR1364/1363)

De hakmolen is bedoeld voor het hakken van ingrediénten zoals noten, vlees, uien,
harde kaas, gekookte eieren, knoflook, kruiden, droog brood enz.

De messen zijn zeer scherp! Wees zeer voorzichtig wanneer u de mesunit
hanteert, met name wanneer u deze uit de hakmolenkom verwijdert, wanneer u de
hakmolenkom leegt en tijdens het schoonmaken.

Plaats de mesunit van de hakmolen in de hakmolenkom (fig. 5).
Doe de ingrediénten in de hakmolenkom.

Plaats de koppelunit op de hakmolenkom (fig. 6).

Bevestig de motorunit op de hakmolenkom (‘klik’) (fig. 7).

Schakel het apparaat in door op de knop voor normale snelheid of op de knop
voor turbosnelheid te drukken.

D  Als de ingrediénten tegen de zijkant van de hakmolenkom zitten, kunt u ze
verwijderen met een spatel of door vocht toe te voegen.

D Laat het apparaat altijd afkoelen nadat u het hebt gebruikt om vlees fijn te
hakken.

Garde (alleen type HR1364/HR1362)

De klopper is bedoeld voor het kloppen van slagroom, eiwit, desserts enz.
Bevestig de klopper aan de koppelunit (fig. 8).
Bevestig de koppelunit aan de motorunit (‘klik’) (fig. 9).

Doe de ingrediénten in een kom.
Tip: Gebruik een grote kom voor de beste resultaten.

Dompel de garde volledig in de ingrediénten. Begin op normale snelheid te
kloppen door op de knop voor normale snelheid te drukken om spatten te
voorkomen. (fig. 10)

Ga na ongeveer 1 minuut verder op turbosnelheid door op de knop voor
turbosnelheid te drukken.

' S ¢ h 0/0/N NN 2 K I 1

Trek de stekker uit het stopcontact en verwijder de accessoires voordat u
gaat schoonmaken.

Maak de beker, de hakmolenkom (alleen HR1364/HR1363), de mesunit van de
hakmolen (alleen HR1364/HR1363) en de garde zonder de koppelunit (alleen
HR1364/HR1362) schoon in de vaatwasmachine of in warm water met wat
afwasmiddel.

We raden u aan de rubberen ring van de hakmolenkom te verwijderen voordat u de

hakmolenkom gaat schoonmaken.

U kunt de mesunit van de mixstaaf en de garde ook schoonmaken als deze
nog aan de motorunit zitten door ze in warm water met wat afwasmiddel te
dompelen en het apparaat dan even te laten werken.

Neem de motorunit, de koppelunit voor de garde (alleen HR1364/HR1362) en
de koppelunit voor de hakmolen (alleen HR1364/HR1363) af met een vochtige
doek.

Dompel de motorunit, de koppelunit voor de garde (alleen HR1364/HR1362) en

de koppelunit voor de hakmolen (alleen HR1364/HR1363) niet in water.

. uhe__________________________________________]
- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale
huisvuil, maar lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt
om het te laten recyclen. Op die manier levert u een bijdrage aan een schonere
leefomgeving (fig. 11).

I A\ C.Ce:5S 0 I
U kunt een rechtstreeks aangedreven minihakmolen bestellen (onder codenummer
4203 035 83450) bij uw Philips-dealer of bij een Philips-servicecentrum als extra
accessoire voor de HR1364, HR1363, HR1362 en de HR1361.

Gebruik de hoeveelheden en bewerkingstijden van de minihakmolen voor dit
accessoire.

' Garantie & ser Vi ce
Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de
Philips-website (www.philips.nl) of neem contact op met het Philips Consumer

Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee’-
vouwblad). Als er geen Consumer Care Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips-
dealer.

mmm Hoeveelheden en verwerkingstijden - mengen

Ingrediénten Hoeveelheid Bewerkingstijd
Groente en fruit 100-200 g 60 sec.
Babyvoeding, soep en saus 100-400 ml 60 sec.
Beslag 100-500 ml 60 sec.
Drankjes en milkshakes 100-1000 ml 60 sec.

mmm Hoeveelheden en bereidingstijden - hakken

Ingrediénten Hoeveelheden Bewerkingstijd

Uien en eieren 100 g 5x1 sec.
Vlees en vis 120 g (MAX) 5 sec.
Kruiden 20¢g 5x1 sec.
Kaas 50-100 g (MAX) 3 x5 sec.
Noten 100 g 2 x 10 sec.

4222.002.6336.4.indd 2

mmm Hoeveelheden en bereidingstijden - kloppen m

Ingrediénten Klophoeveelheid Bewerkingstijd

Slagroom 250 ml 70 - 90 sec.

Eiwit 4 eieren 120 sec.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kdyttdjaksil Hyédynnd Philipsin
tuki ja rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome.

' L aitteen o:sat (1K uva 1)
Vakionopeuspainike

Turbonopeuspainike

Runko

Sauvaosa

Vispildn litinkappale (vain HR1364/HR1362)
Vispild (vain mallissa HR1364/HR1362)
Teholeikkurin litinkappale (vain HR1364/HR1363)
Teholeikkurin terdyksikko (vain HR1364/HR1363)
Leikkuukulho (vain HR1364/HR1363)
Sekoituskannu

< -TxlolmImIcloloT>)
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Lue tdmad kayttoopas huolellisesti ennen laitteen ensimmidistd kdyttokertaa ja sdilytd se
tulevaa kdyttod varten.

Vaara
- Ald upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ala mydskazin huuhtele sitd
vesihanan alla. Puhdista runko pyyhkimalld se kostealla liinalla.

Tarkedd

- TTarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa paikallista verkkojdnnitettd,
ennen kuin liitdt laitteen pistorasiaan.

- Ald kiyti laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on viallinen.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi hyvd vaihdattaa
Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

- Al4jiti laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kdyttoon, joiden fyysinen
tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
laitteen kaytostd, muuten kuin heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkilén
valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

- Ald koske teriin varsinkaan laitteen ollessa kytkettyni pistorasiaan. Terét ovat
erittdin teravat!

- Jos terd juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin irrotat kiinni
juuttuneet ainekset.

Varoitus

- Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta ennen kuin vaihdat lisdosia
tai aiot koskea osiin, jotka likkuvat kaytdssd.

- Téamd laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttoon.

- Varo ylittdmastd taulukossa annettuja madrid ja valmistusaikoja.

- Kasittele enintddn kolme annosta ilman taukoa. Anna laitteen jddhtyd
huoneenldmpdiseksi, ennen kuin jatkat kdsittelya.

Sdahkomagneettiset kentit (EMF)

Tama Philips-laite vastaa kaikkia, sahkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja.

Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdman kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen

kédyttdminen on turvallista tdmdnhetkisen tutkimustiedon perusteella.
Ylikuumenemissuoja

Téssd laitteessa on ylikuumenemissuoja. Jos laite kuumenee lilkaa, virta katkeaa

automaattisesti. Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyd 5 minuuttia. Aseta

pistoke takaisin pistorasiaan ja kdynnistd laite uudelleen. Jos ylikuumenemissuoja
katkaisee laitteesta virran toistuvasti, ota yhteys Philipsin jdlleenmyyjddn tai Philipsin
valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

‘[ 3y £ G 1 Ot t O 1
Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen
kayttoonottoa (ks. Puhdistaminen).

' K&y t£6.6N 00N val i st e | L

Anna kuumien aineiden jadhtya ennen hienontamista tai ennen sekoitusastiaan
kaatamista (maks. lampétila 80 °C).

Pilko isot ainesosat noin 2 cm:n kappaleiksi ennen kasittelya.

Kokoa laite kunnolla, ennen kuin yhdistit pistokkeen pistorasiaan.

. lewWeey |
Sauvasekoitin

Tehosekoittimen kayttotarkoitukset:
- nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmdmehujen, keittojen,
juomien ja pirteldiden, sekoittaminen
- loysien seosten, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen
- keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esimerkiksi vauvanruoaksi
Kiinnitd sauvaosa runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 2).
Upota terdnsuojus kokonaan ruoka-aineiden sekaan (Kuva 3).
Kytke laitteeseen virta painamalla vakio- tai turbonopeuspainiketta.
Sekoita ainekset liikuttamalla laitetta hitaasti edestakaisin pysty- ja
vaakasuunnassa (Kuva 4).
Teholeikkuri (vain HR1364/1363)

mmm Innledning
Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte av statten
som Philips tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

mmm Generell beskrivelse (fig. 1) m— ————————
Normal hastighetsknapp

Turbo-knapp

Motorenhet

Stavmikser

Koblingsenhet for visp (kun HR1364/HR1362)
Visp (kun HR1364/HR1362)

Koblingsenhet for hakker (kun HR1364/HR1363)
Knivenhet for hakker (kun HR1364/HR1363)
Bolle (kun HR1364/HR1363)

Beger

< I-T=lolmImIclolw>)
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Les denne brukerveiledningen naye for du bruker apparatet, og ta vare pa den for
senere referanse.

Fare
- Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaske eller skylles under
springen. Bruk bare en fuktig klut til @ rengjere motorenheten.

Advarsel

- Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa
apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa stopselet, ledningen eller andre
deler.

- Huvis ledningen er gdelagt, mad den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som
er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert personell, slik at man unngar farlige
situasjoner.

- La aldri apparatet ga uten tilsyn.

- Dette apparatet er ikke tilttenkt bruk av personer (inkludert barn) som har
nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som ikke
har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far tilsyn eller instruksjoner om bruk
av apparatet av en person som er ansvarlig for sikkerheten.

- Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- Ikke bergr knivene, spesielt nar apparatet er tilkoblet. Knivbladene er sveert
skarpe.

- Huvis knivene setter seg fast, ma du trekke stikkontakten ut av stepselet for du
fierner ingrediensene som blokkerer knivene.

Viktig

- Sld av apparatet og koble det fra stremuttaket fer du bytter tilbeher eller tar pa
deler som rgrer pa seg under bruk.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- lkke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er angitt i
tabellen.

- lkke kjgr mer enn tre omganger uten avbrudd. La apparatet kjgles ned til
romtemperatur for du fortsetter.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for elektromagnetiske

felt (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne

brukerveiledningen, er det trygt 4 bruke det ut fra den kunnskapen vi har per dags
dato.

Overopphetingsbeskyttelse
Dette apparatet er utstyrt med overopphetingsvern. Hvis apparatet overopphetes,
slar det seg automatisk av. Koble fra apparatet, og la det avkjeles i fem minutter.
Sett deretter stopselet tilbake i veggkontakten, og sla pa apparatet igjen. Ta
kontakt med en Philips-forhandler eller et autorisert Philips-servicesenter hvis
overopphetingsbeskyttelsen aktiveres for ofte.

mmm F g fgir'ste gan g b ir L |«
Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjeres grundig fer apparatet
brukes for farste gang (se avsnittet Rengjering).

I I 3 b L |

Varme ingredienser ma avkjgles for de hakkes eller helles i kannen (maks.
temperatur 80 °C).

Del store ingredienser opp i biter pa ca.2 cm fer du behandler dem.

Apparatet ma vare riktig montert for det kobles til stremmen.
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Stavmikser

Stavmikseren skal brukes til a:

- blande vaesker f.eks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice, supper, drinker og shaker
- mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones

- mose kokte ingredienser, f.eks. for a lage barnemat

Fest blandestaven til motorenheten med et klikk (fig. 2).
Senk knivbeskytteren helt ned i ingrediensene (fig. 3).

SIa pa apparatet ved a trykke pa knappen for normal hastighet eller turbo-
knappen.

Du blander ingrediensene ved a bevege apparatet sakte opp og ned og i
sirkler (fig. 4).
Hakker (kun HR1364/1363)
Hakkeren er ment for a brukes til a hakke ingredienser som ngtter, kjott, lok, hard ost,
hardkokte egg, hvitlak, urter, tert brad osv.

Knivbladene er svart skarpe.Var forsiktig nar du handterer knivenheten, spesielt
nar du fjerner den fra bollen, nar du temmer bollen og under rengjering.

Teholeikkureilla voi pilkkoa esimerkiksi pahkinditd, lihaa, sipulia, kovaa juustoa, keitettyjd
munia, valkosipulia, yrttejd ja kuivaa leipdd.

Terdt ovat erittdin teravit. Kasittele terdyksikkoa erittdin varovasti, varsinkin kun
poistat sen leikkuukulhosta, tyhjennit leikkuukulhoa ja puhdistuksen aikana.
Laita teholeikkurin terayksikko leikkuukulhoon (Kuva 5).

Mittaa ainekset kulhoon.

Aseta liitinkappale leikkuukulhoon (Kuva 6).

Kiinnitd runko leikkuukulhoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 7).

Kytke laitteeseen virta painamalla vakio- tai turbonopeuspainiketta.

D Jos ainesosia tarttuu leikkuukulhon laitaan, irrota ne lisidamalla nestetti tai
lastalla.

D Anna laitteen aina jadhtya lihan leikkaamisen jalkeen.

Vispild (vain HR1364/HR1362)

Vispildlld voi vatkata kermaa, munanvalkuaisia, jalkiruokia ym.

Liita vispila liitinkappaleeseen (Kuva 8).

Liita liitinkappale runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 9).

Mittaa aineet kulhoon.

Vinkki: Parhaan tuloksen saat kdyttdmadlld suurta kulhoa.

Upota vispild kokonaan ainesten joukkoon.Aloita ainesten kasittely
vakionopeudella roiskeiden valttamiseksi. (Kuva 10)

Jatka turbonopeudella noin 1 minuutin kuluttua painamalla
turbonopeuspainiketta.

‘P 1 hdli st i N € 7

Irrota pistoke ja lisdosat ennen puhdistamista.

Puhdista sekoituskannu, leikkuukulho (vain HR1364/HR1363), hienonnusosa
(vain HR1364/HR1363) ja vispila ilman liitinosaa (vain HR1364/HR1362)
astianpesukoneessa tai lampimassa vedessd, jossa on vahan astianpesuainetta.

Leikkuukulhon kumitiiviste kannattaa poistaa ennen puhdistusta.

Sauvaosan terayksikko ja vispild voidaan puhdistaa myos kiinni rungossa
upottamalla osat lampimaan veteen, jossa on astianpesuainetta, ja kayttamalla
konetta jonkin aikaa.

Pyyhi runko, vispilan liitinkappale (vain HR1364/HR1362) ja teholeikkurin
liitinkappale (vain HR1364/HR1363) kostealla liinalla.

Ali upota runkoa, vispilin liitinkappaletta (vain HR1364/HR1362) ja teholeikkurin

liitinkappaletta (vain HR1364/HR1363) veteen.

'Y ' P E i €6 2. i 2 2 1

- Al hdvitd vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan toimita ne
valtuutettuun kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vahentdmdan ympdéristolle
aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 11).

i a1 v i K
Voit tilata pienen suoravetoisen minileikkurin (numero 4203 035 83460) Philips-
jalleenmyyjdltd tai Philipsin huoltoliikkeestd lisdlaitteeksi malleihin HR1364, HR1363,
HR1362 ja HR1361.

Seuraa tdtd lisdlaitetta kdyttdessasi minileikkurille suositeltuja mdarid ja kasittelyaikoja.

T2 kLU & U0 O 1
Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin
verkkosivustoon osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
Asiakaspalvelusta (puhelinnumero on kansainvdlisessd takuulehtisessd). Jos maassasi ei
ole Asiakaspalvelua, ota yhteyttd Philipsin jalleenmyyjdan.

mmm Sekoittaminen: enimmadismaarit ja -kdsittelyajat —————————

Aineet Enimmaismaarat

Hedelmat ja vihannekset 100-200 g 60 sekuntia
Vauvanruoat, keitot ja 100 - 400 ml 60 sekuntia
kastikkeet

Taikinat 100 - 500 ml 60 sekuntia
Pirtelot ja juomat 100 - 1000 ml 60 sekuntia

mmm Pilkkominen: enimmadismairit ja -kdsittelyajat - —————————

Aineet Pilkottavien aineiden maira Aika

Sipulit ja munat 100 g 5 x 1 sekunti
Liha ja kala 120 g (MAX) 5 sekuntia
Yrtit 20¢g 5x 1 sekunti
Juusto 50 - 100 g (MAX) 3 x 5 sekuntia
Pahkindt 100 g 2 x 10 sekuntia

mmm Vatkaaminen: enimmadismairit ja -kisittelyajat
Aineet Vatkattavien aineiden maara Aika
Kerma 250 ml 70 - 90 sekuntia

120 sekuntia

Munanvalkuaiset 4 kananmunaa

Sett knivenheten for hakkeren i bollen (fig. 5).

Ha ingrediensene i bollen.

Sett koblingsenheten pa bollen (fig. 6).

Fest motorenheten pa bollen med et klikk (fig. 7).

Sla pa apparatet ved a trykke pa knappen for normal hastighet eller turbo-
knappen.

D Huvis ingrediensene fester seg til veggen pa bollen, kan du lzsne dem ved 4 ha i
vaeske eller med en slikkepott.

D Laalltid apparatet kjsle seg ned etter at du har hakket kjott.

Visp (kun HR1364/HR1362)

Vispen skal brukes til & vispe krem, vispe eggehviter; desserter osv.

Koble vispen til koblingsenheten (fig. 8).

Koble tilkoblingsenheten til motorenheten med et klikk (fig. 9).

Ha ingrediensene i en bolle.

Tips: Bruk en stor bolle for best resultat.

Senk vispen helt ned i ingrediensene, og begynn pa normal hastighet ved a
trykke pa knappen for normal hastighet, for a unnga sprut. (fig. 10)

Fortsett med turbo-hastighet etter ca. ett minutt ved a trykke pa turbo-
knappen.

' R e g i I g

Koble fra apparatet og ta av tilbehgret for rengjoring.

Rengjor begeret, bollen (kun HR1364/HR1363), knivenheten for hakkeren (kun
HR1364/HR1363) og vispen uten koblingsenheten (kun HR1364/HR1362) i
oppvaskmaskinen eller i varmt vann med litt oppvaskmiddel.

Gummiringen ber fiernes fra bollen far rengjering.

Knivenheten pa stavmikseren og vispen kan ogsa rengjeres mens de
fremdeles er festet til motorenheten ved a senke dem i varmt vann med litt
oppvaskmiddel og la apparatet ga en liten stund.

Tork av motorenheten, koblingsenheten for visp (kun HR1364/HR1362) og
koblingsenheten for hakker (kun HR1364/HR1363) med en fuktig klut.

Ikke legg motorenheten, koblingsenheten for visp (kun HR1364/HR1362) og

koblingsenheten for hakkeren (kun HR1364/HR1363) i vann.

I M 1 o
- Ikke kast apparatet som restavfall nar det ikke kan brukes lenger. Lever det inn til
en gjenvinningsstasjon.Ved 4 gjgre dette bidrar du til 4 ta vare pa miljget (fig. 11).

T i1 b o
Du kan bestille en direktedrevet minihakker (med servicekodenummer 4203 035
83450) fra din Philips-forhandler eller et Philips-servicesenter som ekstra tilbehgr til
HR1364, HR1363, HR1362 og HR1361.

Bruk mengdene og bearbeidingstidene for minihakkeren for dette tilbehgret.

' Garanti 0g ser Vi C e
Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem med produktet,
kan du ga til webomradet til Philips pa www.philips.com. Du kan ogsa ta kontakt med
Philips’ forbrukertjeneste der du bor (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis
det ikke finnes noen forbrukertjeneste i naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-
forhandler.

mmm Miksemengder og tilberedningstider m

Ingredienser Miksemengde Tid

Frukt og grennsaker 100-200 g 60 sek
Barnemat, supper og sauser ~ 100-400 ml 60 sek
Rerer 100-500 ml 60 sek
Shaker og drinker 100-1000 ml 60 sek

mmm Hakkemengder og tilberedningstider m——————

Ingredienser Mengde for hakker Tid

Lok og egg 100 g 5x1 sek
Kjatt og fisk 120 g (maks) 5 sek
Urter 20¢g 5x1 sek
Ost 50-100 g (maks) 3 x5 sek.
Notter 100 g 2 x 10 sek.

mmmVispemengder og tilberedningstider

Ingredienser Vispemengde Tid
Krem 250 ml 70-90 sek.
Eggehviter 4 egg 120 sek

SVENSKA

GG yy ]
Grattis till inkopet och vdlkommen till Philips! For att dra maximal nytta av den
support som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/
welcome.

mmm Allman beskerivining (B il 1) 5
Knapp for vanlig hastighet

Knapp for turbohastighet

Motorenhet

Mixerstav

Vispkopplingsenhet (endast HR1364/HR1362)

Visp (endast HR1364/HR1362)

Kopplingsenhet for hackare (endast HR1364/HR1363)
Knivenhet for hackare (endast HR1364/HR1363)

Skal for hackare (endast HR1364/HR1363)

Bagare

(< I-T=TolmImIcTolw]>)
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Léds anvdndarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for
framtida bruk.

Fara

- Sénk inte ned motorenheten i vatten eller nagon annan vatska, och skolj den inte
heller under kranen. Anvand endast en fuktig trasa till att rengéra motorenheten.
Varning

- Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten &verensstimmer med den
lokala ndtspanningen innan du ansluter apparaten.

- Anvénd inte apparaten om stickkontakten, nitsladden eller nagon annan del ar
skadad.

- Om nétsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av Philips
auktoriserade serviccombud eller liknande behériga personer for att undvika
olyckor:

- Ld&mna inte apparaten obevakad ndr den dr igang.

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn) med
olika funktionshinder, eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten
anvands, om de inte 6vervakas eller far instruktioner angaende anvandning av
apparaten av en person som dr ansvarig for deras sdkerhet.

- Sma barn ska 6vervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

- Rorinte vid knivarna, sarskilt ndr apparaten dr inkopplad. Knivarna dr mycket
vassa.

- Om knivarna fastnar drar du ur nitsladden innan du avldgsnar ingredienserna
som blockerar knivarna.

Varning!

- Stdng av apparaten och dra ur nétsladden innan du byter tillbehor eller ror vid
delar som rér sig under anvandning.

- Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

- Overskrid inte mingderna och tillredningstiderna som anges i tabellen.

- Tillred inte mer @n tre omgangar utan avbrott. Lat apparaten svalna till
rumstemperatur innan du fortsatter tillredningen.

Elektromagnetiska filt (EMF)

Den har apparaten fran Philips uppfyller alla standarder fér elektromagnetiska falt

(EMF). Om apparaten hanteras pa ratt sitt och enligt instruktionerna i den har

anvandarhandboken &r den siker att anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns

i dagsldget.

Overhettningsskydd

Apparaten dr forsedd med ett dverhettningsskydd. Om apparaten blir éverhettad

stdngs den av automatiskt. Koppla ur apparaten och lat den svalna i fem minuter.

Sétt sedan tillbaka stickkontakten i vagguttaget och sld pa apparaten igen. Kontakta

din Philips-aterforsaljare eller ett av Philips auktoriserade serviccombud om

Overhettningsskyddet aktiveras for ofta.

' F 6 e f6rsta anvandnin g e 1
Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander
apparaten forsta gangen (se kapitlet Rengéring).

mmm Forberedelser infor anvaind nin g mm—m—————————————————

KB Uit varma ingredienser svalna innan du hackar dem eller haller dem i bagaren
(maxtemperatur 80 °C).

Skar stora ingredienser i bitar om ungefar 2 cm innan du tillreder dem.

Montera apparaten pa ritt satt innan du sitter in stickkontakten i vagguttaget.

' Anvanda apparate 1
Mixerstav

Mixerstaven anvands till att:

- Blanda vétskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor; drinkar och shake-
drycker.

- Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonns.

- Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Anslut mixerstaven till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 2).

Sank ned knivskyddet helt i ingredienserna (Bild 3).

Sl pa apparaten genom att trycka pa knappen for normal hastighet eller
knappen for turbohastighet.

Mixa ingredienserna genom att langsamt flytta apparaten upp och ned och i
cirklar (Bild 4).
Hackare (endast HR1364/1363)

Hackaren dr avsedd for att hacka ingredienser som notter, kétt, 16k, hardost, kokta dgg,

vitlok, érter och torrt brod.

Knivarna ar mycket vassa! Var mycket forsiktig nar du hanterar knivenheten, sarskilt

nar du tar ut den ur skalen for hackaren, nar du tommer skalen for hackaren samt

vid rengoring.

Lagg knivenheten for hackaren i skalen for hackaren (Bild 5).

Lagg ingredienserna i skalen for hackaren.

Satt fast kopplingsenheten pa skalen for hackaren (Bild 6).

Fast motorenheten i skalen for hackaren (ett klickljud hérs) (Bild 7).

Sla pa apparaten genom att trycka pa knappen for normal hastighet eller
knappen for turbohastighet.

D  Om ingredienserna fastnar pa vaggen av skalen for hackaren tar du bort dem
genom att tillsdtta vitska eller med hjalp av en slickepott.

D Latalltid apparaten svalna efter att du har anvant den till att hacka kott.
Visp (endast HR1364/HR1362)

Vispen dr avsedd for att vispa bl.a. grddde, dggvitor och efterrdtter.

Anslut vispen till kopplingsenheten (Bild 8).

Anslut kopplingsenheten till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 9).

Hall ingredienserna i en skal.

Tips:Anvdnd en stor skdl for bdsta resultat.

Sank ned vispen helt i ingredienserna. Borja tillredningen med normal
hastighet genom att trycka pa knappen for normal hastighet, sa undviker du
stank. (Bild 10)

Fortsitt med turbohastighet efter ca 1 minut genom att trycka pa knappen for
turbohastighet.
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Dra ur nitsladden och ta bort tillbehoren fére rengoring.

Rengor bigaren, skalen for hackaren (endast HR1364/HR1363), knivenheten
for hackaren (endast HR1364/HR1363) och vispen utan kopplingsenheten
(endast HR1364/HR1362) i diskmaskinen eller i varmt vatten med lite
diskmedel.

Vi rekommenderar att du tar bort gummiringen fran hackarens skal fére rengdring.

Mixerstavens knivenhet och vispen kan dven rengoras nar de fortfarande ar
fasta vid motorenheten. Sank ned dem i varmt vatten med lite diskmedel och
lat apparaten ga ett tag.

Torka motorenheten, vispkopplingsenheten (endast HR1364/HR1362) och
kopplingsenheten for hackaren (endast HR1364/HR1363) med en fuktig trasa.

Sank inte ned motorenheten, vispkopplingsenheten (endast HR1364/HR1362) och

kopplingsenheten till hackaren (endast HR1364/HR1363) i vatten.

I M 5 1
- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar forbrukad. Ldmna in den
for atervinning vid en officiell atervinningsstation, sa hjalper du till att skydda
miljén (Bild 11).

‘s T b b G -
Du kan bestélla en direktdriven minihackare (med servicekodnummer 4203 035
83450) fran din Philips-aterforsaljare eller ett av Philips serviccombud som ett extra
tillbehor till HR1364, HR1363, HR1362 och HR1361.

Anvand mangderna och tillredningstiderna for minihackaren for det hér tillbehdret.

' G aranti 0ch s er Vi e
Om du behover service eller information eller har problem med apparaten kan

du besoka Philips webbplats pa www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanst

i ditt land (du hittar telefonnumret i garantibroschyren). Om det inte finns ndgon
kundtjanst i ditt land vander du dig till din lokala Philips-aterforsdljare.

mmm Mixningsmingder och tillredningstider m

Ingredienser Mixningsmangder Tid

Frukt och grénsaker 100-200 g 60 sek
Barnmat, soppor och saser 100-400 ml 60 sek
Smetar 100-500 ml 60 sek
Shake-drycker och drinkar 100-1000 ml 60 sek

mmm Hackningsmangder och tillredningstider m———————————

Ingredienser Hackmangd Tid

Lok och dgg 100 g 5x1 sek.
Kétt och fisk 120 g (MAX) 5 sek.
Orter 20¢g 5x 1 sek.
Ost 50-100 g (MAX) 3 x5 sek.
Notter 100 g 2 x 10 sek.

mmm Vispningsmangder och tillredningstider m— ———————

Ingredienser Vispningsmangd Tid
Grddde 250 ml 70 - 90 sek.
Aggvitor 4 agg 120 sek.

Urtiniimizii satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in sundugu
destekten faydalanabilmek igin lutfen Griintnizi su adresten kaydedin: www.philips.
com/welcome.

mmm Genel agiklanmalar (S K. 1)
Normal hiz digmesi

Turbo hiz digmesi

Motor Unitesi

Blender ¢ubugu

Cirpma baglanti Unitesi (sadece HR1364/HR1362)
Cirpma Unitesi (sadece HR1364/HR1362)

Parcalayici baglanti Unitesi (sadece HR1364/HR1363)
Parcalayici bicak Unitesi (sadece HR1364/HR1363)
Parcalayici haznesi (sadece HR1364/HR1363)

Olcek

e 1 | e —
Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de bagvurmak
lzere saklayin.
Tehlike
- Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin, musluk aftinda
yikamayin. Temizlemek icin nemli bir bezle silin.

(< -T-lomImIcIolw]>)

Uyan

- Cihazi prize takmadan 6nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki sebeke
gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

- Elektrik fisi, kablosu veya diger parcalan hasarliysa, cihazi kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek icin mutlaka
Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler
tarafindan degistirilmesini saglayin.

- Cihazi calisir durumda birakmayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati olmadan, fiziksel,
sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan yetersiz
kisiler tarafindan (cocuklar da dahil) kullanilmamalidir

- Kugik ¢ocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir.

- Ogzellikle cihaz prize takiliyken, bicaklara dokunmaktan kaginin. Bicaklar cok
keskindir:

- Eger bicaklar sikisirsa, bicaklart engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan énce,cihazin
fisini cekin.

Dikkat

- Aksesuarlart degistirmeden ya da kullanim sirasinda hareket eden parcalara
erismeden nce cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.

- Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir.

- Tabloda belirtilen miktarlari ve islem strelerini asmayin.

- Kesintisiz olarak (g kereden fazla kullanmayn. isleme devam etmeden &nce
cihazin oda sicakliginda sogumasini bekleyin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara uygundur. Bu

cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde kullanildiginda, bugtintin

bilimsel verilerine gére kullanimi glivenlidir.
Asiri isinmaya karsi koruma

Cihaz asin isinma korumast ile donatilmisti: Cihaz asir isinirsa otomatik olarak

kapanacaktir: Cihazin fisini ¢ikarin ve 5 dakika sogumaya birakin. Daha sonra fisini prize

tekrar takin ve cihazi tekrar calistinn. Asir isinma korumasi ¢ok sik devreye giriyorsa,

Philips bayinize ya da yetkili bir Philips servis merkezine basvurun.

mmilk kullanimdan 6nce mEE—————————
Cihazi ilk kez kullanirken, yiyeceklerle temas edecek pargalart iyice temizleyin

(bkz Temizlik' bolima).

mmm Cihazin kullanima hazirlanmas m————————

N sicak yiyecekleri pargalamadan veya hazneye doldurmadan 6nce sogumasini
bekleyin (maksimum sicaklik 80 C°).

Blyiik malzemeleri islemeden 6nce yaklasik 2 cm’lik pargalar halinde kesin.

Cihazin fisini prize takmadan once, cihazi dogru sekilde kurun.

‘mm Cihaz i w2 1 11—
El blenderi

El blenderinin kullanim amaglar:

- SUt UrUnlerini, soslan, meyve sularini, corbalan ve icecekleri karistirmak.
- Krep hamuru veya mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.

- Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek.

KB Blender gubugunu motor Unitesine takin (‘klik’ sesini duyun) (Sek. 2).
Bigak muhafazasini malzemeye tamamen daldirin (Sek. 3).

Normal ya da turbo hiz diigmesine basarak cihazi agin.

Cihazi yukari asagi ve dairesel olarak hareket ettirerek malzemeleri
karistirin (Sek. 4).

Parcalayici (sadece HR1364/1363)
Dograyici; kabuklu yemis, et, sogan, sert peynir, haslanmis yumurta, sanmsak, otlar, kuru
ekmek vb. malzemeleri dogramak icin kullanilabilir

Bigaklar ¢ok keskindir! Bicaklara dokunurken, 6zellikle bigaklari hazneden
cikarirken, hazneyi bosaltirken ve cihazi temizlerken ¢ok dikkatli olun.

[ 1] Dograyici bigak {initesini dograyici haznesine koyun (Sek. 5).

Malzemeleri dograyici haznesine yerlestirin.

Baglanti uinitesini kesici haznesinin tstline yerlestirin (Sek. 6).

Motor initesini kesici haznesinin istline sabitleyin (‘klik’ sesini duyun) (Sek. 7).

Normal ya da turbo hiz diigmesine basarak cihazi agin.

D Malzemeler dograyici haznesinin yanlarina yapisirsa, sivi ekleyerek veya bir
spatulayla agin.

D  Et pargalama isleminden sonra, mutlaka cihazin sogumasini bekleyin.

Cirpma linitesi (sadece tip HR1364/HR1362)
Cirpma Unitesi, krema ve yumurta aki vb.cirpmak icin kullanilir
B Cirpma iinitesini baglant: iinitesine baglayin (Sek. 8).
Baglanti uinitesini motor initesine baglayin. (‘klik’ sesi duyulur) (Sek. 9).

Malzemeleri bir kabin igine yerlestirin.

Ipucu: En iyi sonucu almak icin genis bir hazne kullanin.

Cirpma Unitesini malzemelerin i¢ine tamamen daldirin ve sigramayi dnlemek
icin, isleme normal hizda baslayin. (Sek. 10)

Yaklasik 1 dakika sonra turbo hiz diigmesine basarak turbo hizla devam edin.
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n Temizlemeden once cihazi prizden gekin ve aksesuarlari gikarin.

Olgegi, dograyici haznesini (sadece HR1364/HR1363), dograyici bigak initesini
(sadece HR1364/HR1363) ve baglanti tinitesi olmadan ¢irpma Unitesini (sadece
HR1364/HR1362) bulasik makinesinde ya da bir miktar sivi bulagik deterjaniyla
ik suda yikayarak temizleyin.

Temizlikten 6nce pargalayicida bulunan kauguk halkayi ¢ikarmanizi tavsiye ederiz.

Blender gubugunun bigak tinitesi ve ¢irpma tinitesi, motor Unitesine takiliyken,
bir miktar bulasik deterjani eklenmis ilik suya batirilip bir siire ¢alistirilarak da
temizlenebilir.

Motor iinitesini, cirpici baglant: {initesini (sadece HR1364/HR1362) ve
dograyici baglanti tinitesini (sadece HR1364/HR1363) 1slak bir bezle silerek
temizleyin.

Motor nitesini, ¢irpici baglanti Unitesini (sadece HR1364/HR1362) ve dograyici

baglanti linitesini (sadece HR1364/HR1363) suya daldirmayin.

I eV I

- Kullanim émriintin sonunda cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin; bunun
yerine, geri donlsim igin resmi toplama noktalara teslim edin. Boylece, cevrenin
korunmasina yardimai olursunuz (Sek. 11).

I A\ K €S U1 .| .
HR1364, HR1363, HR1362 ve HR1361 icin Philips bayiinden ya da Philips servis
merkezinden, ekstra aksesuar olarak dogrudan tahrikli mini kesici (4203 035 83450
servis kod numarasi ile) siparis edebilirsiniz.

Bu aksesuarda, mini kesici icin gecerli miktarlari ve hazirlama strelerini kullanin.

m Garanti ve S er Vi
Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiyac duyarsaniz veya bir sorunla karsilasirsaniz,
www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde
bulunan Philips Musteri Merkeziyle iletisim kurun (telefon numarasini diinya capinda
gecerli garanti belgesinde bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Misteri Merkezi yoksa, yerel
Philips bayisine bagvurun.

mmm Karistirma miktarlar ve hazirlama siireleri o ——————

Malzemeler Karigtirma miktari Siire
Meyve ve Sebzeler 100-200 gr 60 sn.
Bebek mamasi, corbalar ve 100-400 ml 60 sn.
soslar

Hamurlar 100-500 ml 60 sn.
Shake'ler ve icecek karisimlari 100-1000ml 60 sn.

mmm Dograma miktarlari ve hazirlama siireleri m ———————

Malzemeler Dograma miktari Siire
Sogan ve yumurta 100g 5x 1Tsn.
Et ve balik 120g (MAKS) 5sn.
Otlar 20¢g 5x Tsn.
Peynir 50-100g (MAKS) 3x5sn.
Kabuklu yemisler 100g 2x 10 sn.

mmm Cirpma miktarlari ve hazirlama siireleri m ———

Malzemeler Cirpma miktari Siire
Krema 250 ml 70 - 90 sn.
Yumurta Aki 4 adet yumurta 120 sn.
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