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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Gerat von Electrolux entschieden haben. Sie
haben ein Produkt gewahlt, hinter dem jahrzehntelange professionelle Erfahrung
und Innovation stehen. Bei der Entwicklung dieses grossartigen und eleganten

Gerats haben wir an Sie gedacht. So haben Sie bei jedem Gebrauch die
Gewissheit, dass Sie stets grossartige Ergebnisse erzielen werden.
Willkommen bei Electrolux!
Auf unserer Website konnen Sie:
Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-
@ Informationen erhalten:
www.electrolux.com/webselfservice
g lhr Produkt flir einen besseren Service registrieren:
a/ www.registerelectrolux.com

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat kaufen:
% www.electrolux.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschliesslich Original-Ersatzteile fiir Ihre Produkte.
Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst
wenden: Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Die Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

AN Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie die mitgelieferte Gebrauchsanleitung
sorgfaltig vor Montage und Inbetriebnahme des Gerats.
Bei Verletzungen oder Schaden infolge nicht
ordnungsgemasser Montage oder Verwendung des
Gerats Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung immer an einem sicheren
und zuganglichen Ort zum spateren Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fir
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Kinder zwischen 3 und 8 Jahren sowie Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung
sollten vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von
Kindern fern, und entsorgen Sie es angemessen.

- Halten Sie Kinder und Haustiere vom Geréat fern, wenn
es in Betrieb oder in der Abkuhlphase ist. Berlhrbare
Teile sind heiss.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, sollte diese aktiviert werden.

- Wartung oder Reinigung des Gerats darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

- Die Montage des Gerats und der Austausch des
Kabels muss von einer Fachkraft vorgenommen
werden.

- ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heiss.
Achten Sie darauf, die Heizelemente nicht zu
berthren.

- Verwenden Sie zum Anfassen des Zubehérs und der
Topfe warmeisolierende Handschuhe.

- Trennen Sie das Gerat von der
Spannungsversorgung, bevor Sie Wartungsarbeiten
vornehmen.

- Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netzstrom
getrennt ist.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine
scharfen Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie
konnen die Glasflache verkratzen und zum
Zersplittern der Scheibe flhren.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder
einer gleichermassen qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen durch
elektrischen Strom zu vermeiden.

. Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist.
Metallteile im Garraum kdénnen einen Funkenschlag
verursachen.

- Beim Mikrowellengaren durfen keine Speise- oder
Getrankebehalter aus Metall verwendet werden. Dies
gilt nicht, wenn der Hersteller die Grosse und Form
der fur das Mikrowellengaren geeigneten
Metallbehalter angibt.

- Sind die Tur oder die Turdichtungen beschadigt,
benutzen Sie das Geréat nicht, bevor es von einer
Fachkraft repariert wurde.
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- Wartungs- und Reparaturarbeiten, bei denen die
Abdeckung entfernt werden muss, die vor der
Strahlungsenergie der Mikrowellen schitzt, dirfen nur
von Fachpersonal durchgefiuhrt werden.

- Erwarmen Sie keine FlUssigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie konnten
explodieren.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete
Kochutensilien.

- Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff

oder Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat
aufmerksam, da die Mdglichkeit einer Entflammung
besteht.

- Das Gerat ist zum Erwarmen von Speisen und
Getranken vorgesehen. Das Trocknen von
Kleidungsstucken und das Erwarmen von
Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten
Tldchern o. A. ist gefahrlich, da es zu Verletzungen,
Zindvorgangen und Branden fuhren kann.

- Wenn Rauch aus dem Geréat austritt, schalten Sie das
Gerat aus oder ziehen Sie den Stecker heraus, und
halten Sie die Tur geschlossen, um Flammenbildung
zu vermeiden bzw. bereits vorhandene Flammen zu
ersticken.

. Das Erwarmen von Getranken in der Mikrowelle kann

zu einem verzégerten Uberkochen filhren. Seien Sie
bei der Handhabung des Behalters vorsichtig.

- Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit

Babynahrung muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder
geschuttelt und die Temperatur geprift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.

- Eier in der Schale und ganze hart gekochte Eier
durfen in diesem Gerat nicht erwarmt werden, da sie —
selbst nach Abschluss der Erwarmung — explodieren
kdnnen.

. Das Gerat ist regelmassig zu reinigen;
Lebensmittelablagerungen missen entfernt werden.
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- Wird das Gerat nicht regelmassig gereinigt, kdnnen
die Oberflachen beschadigt werden; dies kann sich
nachteilig auf die Lebensdauer des Gerats auswirken
und zu gefahrlichen Situationen flhren.

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Gerat aufstellen

WARNUNG!
Das Gerat darf nur von einer
Fachkraft installiert werden.

Entfernen Sie die Verpackung.
Montieren oder verwenden Sie ein
beschadigtes Gerat nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Seien Sie beim Bewegen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist.
Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am
Turgriff.

Die Mindestabstande zu anderen
Geraten und Kiichenmaobeln sind
einzuhalten.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat
unterhalb von bzw. zwischen sicheren
Konstruktionen montiert wird.

Die Seiten des Gerats dirfen nur an
Gerate oder Einheiten in gleicher
Hohe angrenzen.

Das Geréat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Aus diesem
Grund muss es an die
Stromversorgung angeschlossen
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.
Achten Sie darauf, dass die
Parameter auf dem Typenschild den
elektrischen Nennwerten der
Netzversorgung entsprechen.

Schliessen Sie das Gerat unbedingt
an eine sachgemass installierte
Schutzkontaktsteckdose an.
Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls
das Netzkabel des Geréats ersetzt
werden muss, lassen Sie diese Arbeit
durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel die Geratetur nicht berihrt
oder in ihre Nahe gelangt,
insbesondere wenn die Tur heiss ist.
Alle Teile, die gegen direktes
Berlhren schitzen, sowie die
isolierten Teile mussen so befestigt
werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kdnnen.
Stecken Sie den Netzstecker erst
nach Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass
der Netzstecker nach der Montage
noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist,
schliessen Sie den Netzstecker nicht
an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat vom Netzstrom trennen
mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
missen aus dem Halter entfernt
werden kdnnen), Erdschlisse,
Kontakte.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.



Das Gerat entspricht den EWG-
Richtlinien.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr oder
Explosionsgefahr.

Dieses Gerat ist ausschliesslich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.
Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Die Liftungsoffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb
nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tlr
vorsichtig vor, wenn das Gerat in
Betrieb ist. Es kann heisse Luft
austreten.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Uben Sie keinen Druck auf die
geoffnete Geratetlr aus.

Benutzen Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetur vorsichtig.
Bei Verwendung von Zutaten, die
Alkohol enthalten, kann ein Alkohol-
Luftgemisch entstehen.

Achten Sie beim Offnen der Tir
darauf, dass keine Funken oder
offenen Flammen in das Gerat
gelangen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Geréat, auf dem Geréat oder in
der Nahe des Gerats.

Heizen Sie den Backofen nicht mit der
Mikrowellenfunktion vor.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am
Gerat.

Um Beschadigungen oder
Verfarbungen der
Emaillebeschichtung zu vermeiden:
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— Legen Sie keine Aluminiumfolie
direkt auf den Garraumboden des
Gerats.

— Fillen Sie kein Wasser in das
heisse Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes
Geschirr oder feuchte Speisen im
Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen
oder Einsetzen der
Innenausstattung sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des
Gerats.

Verwenden Sie fur feuchte Kuchen
das tiefe Blech. Fruchtsafte konnen
bleibende Flecken verursachen.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen

bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist

als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines

Raums.

Die Backofentir muss beim Betrieb

geschlossen sein.

Ist das Gerat hinter einer Mobelplatte

(z. B. einer Tur) installiert, darf die Tur

niemals geschlossen werden, solange

das Gerat in Betrieb ist. Warme und

Feuchtigkeit kénnen sich hinter einer

geschlossenen Mdbelplatte bilden
und dadurch das Gerat, den

Umbauschrank oder den Boden

beschadigen. Schliessen Sie die

Méobelplatte erst, wenn das Gerat

nach Gebrauch vollstéandig abgekuhlt

ist.

2.4 Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr
sowie Risiko von Schaden
am Gerat.

Schalten Sie vor Wartungsarbeiten
immer das Gerat aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.
Vergewissern Sie sich, dass das
Gerat abgekihlt ist. Zusatzlich
besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Tirglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
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Wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tur
sorgsam vor, da die Tur schwer ist!

* Wischen Sie den Innenraum und die
Tar nach jedem Gebrauch trocken.
Der wahrend des Geratebetriebs
entstandene Dampf kondensiert auf
den Wanden des Garraums und kann
zur Korrosion fuhren.

» Reinigen Sie das Gerat regelmassig,
um eine Abnutzung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

* Im Gerat verbleibende Fett- und
Essensreste kénnen Brénde und
Funkenschlag verursachen, wenn die
Mikrowellenfunktion eingeschaltet ist.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschliesslich Neutralreiniger.
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde
Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder
Metallgegenstande.

+ Falls Sie ein Backofenspray
verwenden, befolgen Sie bitte
unbedingt die Anweisungen auf der
Verpackung.

* Reinigen Sie die katalytische
Emaillebeschichtung (falls vorhanden)
nicht mit Reinigungsmitteln.

2.5 Nutzung von Glasgeschirr

Bei unachtsamer Handhabung von
Glasgeschirr kann es zu Bruch,
Zersplittern, Rissbildung oder starkem
Zerkratzen kommen:

» Giessen Sie kein kaltes Wasser oder
andere kalte Flissigkeiten in
Glasgeschirr, da ein plétzlicher
Temperaturabfall zu unmittelbarem
Bruch des Glases fiihren kann.
Zerbrochene Glasstlicke kénnen
extrem scharf sein und lassen sich oft
schwer auffinden.

+ Stellen Sie heisses Glasgeschirr nicht
auf nasse oder kihle Oberflachen,
direkt auf die Arbeitsplatte oder eine
Metalloberflache oder das
Spulbecken, und fassen Sie heisses
Glasgeschirr nicht mit einem nassen
Tuch an.

* Verwenden oder reparieren Sie kein
angeschlagenes, gerissenes oder
stark zerkratztes Glasgeschirr.

» Lassen Sie Glasgeschirr nicht auf
harte Gegenstande fallen oder
anschlagen, und schlagen Sie keine
Utensilien daran.

« Erhitzen Sie kein leeres oder nahezu
leeres Glasgeschirr in der Mikrowelle
und lassen Sie Ol oder Butter nie in
der Mikrowelle Uberhitzen (verwenden
Sie die Mindestgardauer).

Lassen Sie heisses Glasgeschirr auf

einem Kuchengitter, einem Topflappen

oder einem trockenen Tuch abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass das

Glasgeschirr vor dem Spiulen, Kiihlen

oder Einfrieren ausreichend abgekihlt

ist.

Vermeiden Sie die Handhabung von

heissem Glasgeschirr (einschl.

Glasgeschirr mit Silikongriffen) ohne
Topflappen.

Vermeiden Sie eine missbrauchliche
Nutzung der Mikrowelle (d. h. Betrieb des
unbeladenen Ofens oder mit geringer
Beladung).

2.6 Innenbeleuchtung

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

» Die Leuchtmittel in diesem Geréat sind
nur fur Haushaltsgerate geeignet.
Benutzen Sie sie nicht zur
Raumbeleuchtung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Spannungsversorgung, bevor Sie die
Lampe austauschen.

* Verwenden Sie dazu eine Lampe mit
der gleichen Leistung..

2.7 Kundendienst

e Zur Reparatur des Gerats wenden Sie
sich an einen autorisierten
Kundendienst.

» Dabei diirfen ausschliesslich
Originalersatzteile verwendet werden.



2.8 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- oder
Erstickungsgefahr.

« Trennen Sie das Geréat von der
Spannungsversorgung.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht
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3.2 Zubehor

Gitterrost

Fir Kochgeschirr, Kuchenformen,
Braten.

RREEOENE
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Schneiden Sie das Netzkabel in der
Néhe des Gerateanschlusses ab, und
entsorgen Sie es.

Entfernen Sie das Tiirschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder oder
Haustiere im Gerat einschliessen.

Bedienfeld

Display

Heizelement
Mikrowellengenerator

Lampe

Bodenglas, herausnehmbar
Einhangegitter, herausnehmbar
Einschubebenen

Crispy-Pan

N~~~

Zur Zubereitung von knusprigen
Speisen.
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4. BEDIENFELD

4.1 Elektronischer Programmspeicher

PDOEHEHVWEEEE

EEEEEEEERE

Bedienen Sie das Gerit liber die Sensorfelder.

Sensor- Funktion Bemerkung
feld
- Display Anzeige der aktuellen Gerateeinstellungen.
EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Gerats.
Grill oder Rezep- Beriihren Sie das Sensorfeld einmal zur Aus-
te wahl einer Ofenfunktion oder des Menus: Re-
0 zepte . Berlihren Sie das Sensorfeld erneut,
um zwischen folgenden Funktionen umzuschal-
#as ten: Grill, Rezepte . Zum Ein- und Ausschalten
der Backofenbeleuchtung beriihren Sie das
Feld 3 Sekunden lang.
Mikrowellenfunk- Einschalten der Mikrowellenfunktion. Sie kdn-
tion nen die Funktion auch verwenden, wenn das
— Gerat ausgeschaltet ist. Wenn Sie die Mikro-
= wellenfunktion zusammen mit der Funktion:
Dauer langer als 7 Minuten im Kombi-Modus
verwenden, betragt die Mikrowellenleistung
nicht mehr als 600 W.
(o) Temperaturaus- Zum Einstellen der Temperatur oder zur Anzei-
wahl ge der aktuellen Geratetemperatur.
v Nach unten-Tas- Meninavigation nach unten.
te
/\ Nach oben-Taste Menlnavigation nach oben.
OK/Mikrowelle Bestatigung der Auswahl oder Einstellung. Ein-
a8 <D Schnellstart schalten der Mikrowellenfunktion. Sie kdnnen
oK

die Funktion auch verwenden, wenn das Gerat
ausgeschaltet ist.
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Sensor- Funktion Bemerkung
feld
Rucktaste Eine Mentebene zuruckblattern. Zum Anzei-
El € gen des Hauptmenus das Feld 3 Sekunden

lang berihren.

Uhrzeit und zu-  Einstellen verschiedener Funktionen. Bertihren
satzliche Funkti- Sie bei eingeschalteter Ofenfunktion das Sen-
@ onen sorfeld, um den Timer oder folgende Funktio-
nen einzustellen: Tastensperre, Favoriten, Heat
+ Hold, Set + Go.

Q Kurzzeit-Wecker Einstellen der Funktion: Kurzzeit-Wecker.

4.2 Display
I A

|
® 16:30 S )
. J bl 00:15  » 140°C

| |
E D

Weitere Anzeigen auf dem Display:

m oow »

Ofenfunktion oder
Mikrowellenfunktion

Tageszeit

Aufheiz-Anzeige

Temperatur oder Leistung der
Mikrowelle

Anzeige der Dauer oder des Endes
einer Funktion

Symbol Funktion

Q Kurzzeit-Wecker Die Funktion ist eingeschaltet.

@ Tageszeit Das Display zeigt die aktuelle Uhr-
zeit an.

|_)| Dauer Im Display wird die entsprechende
Gardauer angezeigt.

—)| Ende Das Display zeigt die Zeit an, an der
die Gardauer endet.

1) Temperatur Das Display zeigt die Temperatur
an.

@ Zeitanzeige Das Display zeigt an, wie lange die

Ofenfunktion in Betrieb ist. Driicken
Sie zum Zurlicksetzen der Zeit \V4
und /\ gleichzeitig.

[ T Aufheiz-Anzeige

Im Display wird die Temperatur im
Gerat angezeigt.

3_. Heat + Hold

Die Funktion ist eingeschaltet.
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5. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
,Sicherheitshinweise”.

5.1 Reinigung vor der ersten
Benutzung
Entfernen Sie alle Zubehorteile und die

herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Ofen.

@ Siehe Kapitel ,Reinigung
und Pflege*.

Reinigen Sie den Ofen und das Zubehor
vor der ersten Inbetriebnahme.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
,Sicherheitshinweise”.

6.1 Navigieren in den Menus

1. Schalten Sie den Backofen ein.

2. Dricken Sie \/ oder /\ um die
gewunschte Menuoption
einzustellen.

3. Dricken Sie @ um das Untermend
aufzurufen oder die Einstellung zu
bestatigen.

Mit €= kénnen Sie von

jedem Punkt aus zuriick in
das Hauptmen( springen.

6.2 Uberblick Uiber die Menlis

Hauptmenii

Symbol/Menii- Anwendung
punkt
hatid Ofenfunktion zum
Grill Grillen flacher Le-

bensmittel in der Mit-
te des Rostes. Zur
Zubereitung von
Toast.

Setzen Sie das Zubehér und die
herausnehmbaren Einhangegitter wieder
in ihrer urspriinglichen Position ein.

5.2 Erstanschluss

Nach dem Netzanschluss des Ofens
oder nach einem Stromausfall miissen
die Sprache, der Kontrast und die
Helligkeit des Displays sowie die Uhrzeit
eingestellt werden.

1. Drlcken Sie VAN oder \/ um die
Option einzustellen.

2. Mit ¥ bestatigen.

Symbol/Menii- Anwendung
punkt
® Liste mit Automatik-
Rezepte programmen.
(& Einstellen der Gera-
Grundeinstellun- tekonfiguration.
gen
Liste der bevorzugten
ERToe Garprogramme, die

vom Benutzer erstellt
wurden.

Untermenii von: Grundeinstellungen

Symbol/Menii- Beschreibung
punkt
@ Einstellen der aktuel-
Tageszeit ein- len Uhrzeit.
stellen
@) Steht diese Funktion
Zeitanzeige auf EIN, wird die ak-

tuelle Uhrzeit ange-
zeigt, sobald das Ge-
rat ausgeschaltet
wird.
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Symbol/Menii- Beschreibung Symbol/Menii- Beschreibung
punkt punkt
@ Um eine Funktion D Ein- und Ausschalten
Set + Go einzustellen und sie Tastenténe  der Tone der Sensor-
spater zu aktivieren, felder. Der Ton des
driicken Sie auf ein Sensorfelds EIN/AUS
beliebiges Symbol |asst sich nicht aus-
auf dem Bedienfeld. schalten.
'R Halt zubereitete Spei- 33 Ein- und Ausschalten
Heat + Hol sen 30 Minuten lang Al el der Alarmsignale.
ea old nach Abschluss des armsigna’e
Garzyklus warm. Aktivierungs-/Deakti-
@ Schaltet die Funktion DEMO  Vierungscode: 2468,
Zeitverlange- Ze:jtverlangerung <l i Zeigt die Software-
rung Uinie) & Service version und die Kon-
fi ti .
D Einstellen des Kont- 'guration an
Kontrast rastes der Anzeige. <, Zurlcksetzen aller
Werkseinstel-  Einstellungen auf die
o Einstellen der Hellig- lungen Werkseinstellungen.
Helligkeit keit der Anzeige.
S Einstellen der Spra_ 6.3 EinSte.”en einer
Sprache Einstel- che fir die Anzeige. Ofenfunktion
len 1. Schalten Sie den Backofen ein.
o= SiraielEn cder et 2. Wahlen Sie die Funktion Girill.
LeusEre starke der Tastento- 3. Mitd bestatigen.
ne und Signale. 4. Stellen Sie die Temperatur ein.
5. Mit ¢ bestatigen.

6.4 Mikrowellenfunktionen

Funktionen

Beschreibung

Mikrowelle

Die Warme wird direkt im Gargut erzeugt. Verwenden Sie diese
Funktion zum Erwarmen von Gerichten und Getranken, zum
Auftauen von Fleisch oder Friichten oder zum Garen von Gemii-
se und Fisch.

Kombi

Wird fir den Kombi-Betrieb als Ofenfunktion und Mikrowelle
gleichzeitig verwendet. Dient dem schnelleren Garen und Brau-
nen.

Schnellstart

Verwenden Sie diese Funktion, um durch einmaliges Beriihren

des Symbolsg die Mikrowellenfunktion bei maximaler Mikrowel-

lenleistung und kurzer Dauer einzuschalten: 30 Sekunden.
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6.5 Einstellen der
Mikrowellenfunktion

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile.
2. Schalten Sie den Backofen ein.

3. Driicken Sie=, um die
Mikrowellenfunktion einzuschalten.

4. Driicken Sie ¢. Mit der Funktion:
Dauer wird auf 30 Sekunden
eingestellt, und der
Mikrowellenbetrieb wird gestartet.

Mit jedem Driicken von ¢

wird die Zeit der folgenden
Funktion um 30 Sekunden
erhoht: Dauer

Wenn Sieﬁ? nicht driicken,
schaltet der Ofen nach
20 Sekunden ab.

5. Drlicken Sie @ um folgende
Funktion einzustellen: Dauer. Siehe
,Einstellen der Uhrfunktionen®.

@
@

Die maximal einstellbare Zeit
fur die Funktion: Dauer
betragt 90 Minuten.

Sie kénnen die
Mikrowellenleistung andern

(drtcken Sie = und dann
V oder /\) und die

Funktion: Dauer @jederzeit
wahrend des
Mikrowellenbetriebs.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
ertdnt zwei Minuten lang ein
Signalton. Die Mikrowellenfunktion
schaltet automatisch ab. Driicken Sie
ein beliebiges Symbol, um den
Signalton abzustellen.

@
@

Zum Ausschalten der
Mikrowellenfunktion driicken

sie(.

Wenn Sie = driicken oder
die Tur offnen, wird die
Funktion ausgeschaltet. Um
sie wieder einzuschalten,

driicken Sie S?

6.6 Einstellen der Kombi-
Funktion

1. Schalten Sie eine Ofenfunktion ein.
Siehe ,Einstellen einer Ofenfunktion®.

2. Driicken Sie = und fiijhren Sie
dieselben Schritte wie zum Einstellen
der Mikrowellenfunktion aus.

@

Bei einigen Funktionen
beginnt die
Mikrowellenfunktion, sobald
die eingestellte Temperatur
erreicht wird.

Optionen, die bei der Kombi-Funktion
nicht zur Verfligung stehen: Favoriten,
Ende, Set + Go, Heat + Hold.

6.7 Einstellen der
Schnellstartfunktion

1. Driicken Sie ggf.@, um den Ofen
auszuschalten.

2. Dricken Sieg?, um die Funktion
Schnellstart einzuschalten.

Mit jedem Drlicken von L wird die Dauer
um 30 Sekunden erhoht.

Sie kénnen die
Mikrowellenleistung andern
(siehe Kapitel ,Einstellen der
Mikrowellenfunktion®).

3. Drlicken Sie @ um die Zeit der
folgenden Funktion einzustellen:
Dauer. Siehe Kapitel ,Uhrfunktionen®,
,Einstellen der Uhrfunktionen®.

6.8 Aufheiz-Anzeige

Der Balken auf dem Display leuchtet auf,
sobald Sie eine Ofenfunktion
einschalten. Der Balken zeigt an, dass
die Temperatur ansteigt. Wenn die
Temperatur erreicht wird, ertont der
Signalton dreimal und der Balken blinkt
und erlischt anschliessend.

6.9 Restwarme

Das Display zeigt die Restwarme an,
sobald Sie den Ofen ausschalten. Sie
kénnen die Restwarme zum Warmhalten
der Speisen benutzen.



7. UHRFUNKTIONEN

7.1 Tabelle der Uhrfunktionen

Uhrfunktion Anwendung

Zum Einstellen eines
Countdowns (hochs-
tens 2 Std. 30 Min.).
Diese Funktion hat
keine Auswirkung auf
den Ofenbetrieb. Sie
kénnen ihn auch bei
ausgeschaltetem Ofen
einschalten.

Verwenden Sieﬂ, um
die Funktion einzu-
schalten. Driicken Sie

/\ oder V um die

Minuten einzustellen,
und <¢P zum Starten.

Q Kurzzeit-
Wecker

Zum Einstellen der
Dauer des Ofenbet-
riebs (max. 23 Std. 59
Min.).

[=>| paver

Zum Einstellen der
Abschaltzeit einer
Ofenfunktion (max. 23
Stunden 59 Minuten).

-|Ende

Stellen Sie die Zeit flr eine Uhrfunktion
ein, zahlt die Zeit nach 5 Sekunden
herunter.

Wenn Sie die Uhrfunktionen:
Dauer, Ende verwenden,
schaltet der Ofen die
Heizelemente nach 90 % der
eingestellten Zeit aus. Der
Garvorgang wird mit der
vorhandenen Restwarme
fortgesetzt, bis die
eingestellte Zeit abgelaufen
ist (3-20 Minuten).
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7.2 Einstellen der
Uhrfunktionen

@ Bevor Sie die Funktionen:
Dauer, Ende verwenden,

mussen Sie eine
Ofenfunktion und die
Temperatur einstellen. Der
Ofen schaltet automatisch
ab.
Sie kdnnen die Funktionen:
Dauer und Ende gleichzeitig
verwenden, wenn dder Ofen
zu einem bestimmten
spateren Zeitpunkt
automatisch ein- und
ausgeschaltet werden soll.

1. Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

2. Dricken Sie @ wiederholt, bis das
Display die gewiinschte Uhrfunktion
und das entsprechende Symbol
anzeigt.

3. Drlicken Sie /\ oder \/ um die
gewunschte Zeit einzustellen.

4. Mit ﬂ% bestatigen.

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein Signalton.

Der Ofen schaltet ab. Im Display

erscheint eine Meldung.

5. Drlcken Sie ein beliebiges Symbol,
um den Signalton abzustellen.

7.3 Heat + Hold

Bedingungen fir die Funktion:

» Die eingestellte Temperatur ist héher
als 80 °C.
» Mit der Funktion: Dauer ist eingestellt.

Mit der Funktion: Heat + Hold halt
zubereitete Speisen 30 Minuten bei 80
°C warm. Sie wird nach Ablauf des Back-
oder Bratvorgangs eingeschaltet.

Sie kénnen die Funktion in folgendem
Meni ein- oder ausschalten:
Grundeinstellungen.

1. Schalten Sie den Backofen ein.

2. Wabhlen Sie die Ofenfunktion.

3. Stellen Sie eine hohere Temperatur
als 80 °C ein.
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4. Driicken Sie ©) wiederholt. bis das Die Funktion bleibt eingeschaltet, wenn
Display folgendes anzeigt: Heat + Sie zu anderen Ofenfunktionen
Hold. wechseln.

5. Mit 5? bestatigen.
Am Ende der Funktion ertont ein

Signalton.
8. AUTOMATIKPROGRAMME
WARNUNG! 3. Wabhlen Sie g>ie Kategorie und das
Siehe Kapitel Gericht. Mit o bestatigen.
.Sicherheitshinweise". 4. Wihlen Sie ein Rezept. Mit &
bestatigen.

8.1 Rezepte mit
Rezeptautomatik

Mit dem Ofen erhalten Sie eine Reihe
von Rezepten, die Sie verwenden
kénnen. Die Rezepte sind fest
einprogrammiert und kénnen nicht
geandert werden.

Wenn Sie die Funktion:
Manuell verwenden, benutzt
der Ofen automatische
Einstellungen. Diese kdnnen
Sie andern. Gehen Sie dazu
wie fiir andere Funktionen
beschrieben vor.

=)

1. Schalten Sie den Backofen ein.
2. Wabhlen Sie das Menii: Rezepte . Mit

¢ bestatigen.

9. VERWENDEN DES ZUBEHORS

WARNUNG!
Siehe Kapitel
»Sicherheitshinweise®.

9.1 Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie ausschliesslich
geeignetes Kochgeschirr und Material.

WARNUNG!

Siehe Kapitel ,Tipps und
Hinweise®,
Mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr und Material

Gitterrost:

Schieben Sie den Gitterrost zwischen die
Fihrungsstabe des Einhangegitters, mit
den Fissen nach unten zeigend.



@ Alle Zubehorteile besitzen
eine kleine Kerbe am Boden
der rechten und linken

Kante, um die Sicherheit zu
erhdhen. Achten Sie immer

darauf, dass diese Kerben
sich hinten im Ofen
befinden. Diese Kerben
dienen auch als
Kippsicherung.

Der hohe Rand um den Rost
verhindert das Abrutschen
von Kochgeschirr.

Mikrowellen-Glasbodenplatte:

VORSICHT!
Verwenden Sie die
Mikrowellen-
Glasbodenplatte
ausschliesslich fir die
Mikrowellenfunktion.
Entfernen Sie das
Zubehorteil, wenn Sie auf
eine andere Funktion
umschalten, z. B.
Mikrowellengrillen oder
Grillen.

10. ZUSATZFUNKTIONEN

10.1 Favoriten

Sie kénnen |hre bevorzugten
Einstellungen, wie Dauer, Temperatur
oder Ofenfunktion speichern. Sie stehen
in folgendem Menu zur Verfligung:
Favoriten. Sie kdnnen 20 Programme
speichern.

Sie kdnnen Mikrowelle und
Mikrowellen-Kombi-
Funktionen nicht als
Favoriten speichern.

Speichern eines Programms

1. Schalten Sie den Backofen ein.
2. Stellen Sie eine Ofenfunktion oder
ein Automatikprogramm ein.

3. Drlicken Sie @ wiederholt, bis das
Display folgendes anzeigt:
SPEICHERN.

4. Mit L bestatigen.
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Legen Sie die Platte auf den Boden des
Garraums. Stellen Sie die Speisen auf
die Mikrowellen-Glasbodenplatte.

Verwenden Sie die Mikrowellen-
Glasbodenplatte immer nur, wenn die
Mikrowellenfunktion aktiviert ist. Sie ist
notwendig fir das Erhitzen von Speisen
oder Getranken.

WARNUNG!

Die Mikrowellen-
Glasbodenplatte kann bei
Betrieb des Ofens heiss
werden.

Das Display zeigt den ersten freien
Speicherplatz an.

5. Mit & bestatigen.

6. Geben Sie den Namen des
Programms ein.

Der erste Buchstabe blinkt.

7. Dricken Sie \/ oder /\, um den
Buchstaben zu andern.

8. Drlicken Sie @

Der nachste Buchstabe blinkt.

9. Wiederholen Sie Schritt 7 nach
Bedarf.

10. Zum Speichern halten Sie ﬂ?
gedriickt.

Sie kdnnen einen Speicherplatz auch

Uberschreiben. Wenn das Display den

ersten freien Speicherplatz anzeigt,

driicken Sie V oder VAN und driicken

Sie <DD um ein bestehendes Programm zu
Uberschreiben.
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Den Namen des Programms kdnnen Sie
in folgendem Menu &ndern: Programm
Umbenennen.

Einschalten des Programms

1. Schalten Sie den Backofen ein.
Wahlen Sie das Menu: Favoriten.

2

3. Mit £ bestatigen.

4. Wahlen Sie lhr bevorzugtes
Programm.

5. Mit S? bestatigen.

10.2 Verwenden der
Kindersicherung

Wenn die Kindersicherung eingeschaltet
ist, kann der Ofen nicht versehentlich
eingeschaltet werden.

1. Drlicken Sie@, um das Display
einzuschalten.

2. Drilcken Sie @ und = gleichzeitig,
bis eine Meldung im Display
angezeigt wird.

Zum Ausschalten der Kindersicherung

wiederholen Sie Schritt 2,

10.3 Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Verstellen der
Ofenfunktion. Sie lasst sich nur bei
eingeschaltetem Ofen einschalten.

1. Schalten Sie den Backofen ein.
2. Wahlen Sie eine Ofenfunktion oder
Einstellung.

3. Dricken Sie Q) wiederholt, bis das
Display folgendes anzeigt:
Tastensperre.

4. Mit L vestatigen.
Zum Ausschalten der Funktion driicken

Sie@. Im Display erscheint eine
Meldung. Driicken Sie Q) erneut und
dann <o% zur Bestatigung.
Wenn Sie den Ofen
ausschalten, wird die

Funktion ebenfalls
ausgeschaltet.

10.4 Set + Go

Mit der Funktion kénnen Sie eine
Ofenfunktion (oder ein Programm)
einstellen und diese spater durch
Beriihren eines einzigen Symbols
einschalten.

1. Schalten Sie den Backofen ein.
2. Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

3. Drlicken Sie @ wiederholt, bis das
Display folgendes anzeigt: Dauer.
4. Stellen Sie die Zeit ein.

5. Driicken Sie @ wiederholt, bis das
Display folgendes anzeigt: Set + Go.

6. Mit L bestatigen.

Dricken Sie ein Symbol (ausser @), um
folgende Funktion zu starten: Set + Go.
Die eingestellte Ofenfunktion startet.

Am Ende der Ofenfunktion ertdnt ein
Signalton.

@ » Tastensperre ist wahrend
der laufenden
Ofenfunktion
eingeschaltet.

* Im Menu:
Grundeinstellungen
kénnen Sie die Funktion:
Set + Go ein- und
ausschalten.

10.5 Abschaltautomatik

Der Ofen wird aus Sicherheitsgriinden
nach einiger Zeit automatisch
ausgeschaltet, wenn eine Ofenfunktion
eingeschaltet ist und Sie die
Einstellungen nicht &ndern.

Temperatur (°C)  Ausschaltzeit
(Std.)
50-96 12,5

@ Die Abschaltautomatik
funktioniert nicht mit den
Funktionen:
Backofenbeleuchtung,
Dauer, Ende.



10.6 Helligkeit des Displays

Die Helligkeit des Displays andert sich in
zwei Stufen:

* Nachthelligkeit — Ist das Gerat
ausgeschaltet, verringert sich die
Helligkeit des Displays zwischen
22:00 und 6:00 Uhr.

« Tageshelligkeit:

— Wenn der Ofen eingeschaltet ist.

— Wenn Sie eines der Symbole
wahrend der Nachthelligkeit
berthren (ausser EIN/AUS),
schaltet das Display fur die

11. RATSCHLAGE UND TIPPS

WARNUNG!
Siehe Kapitel
»Sicherheitshinweise”.

Die Temperaturen und
Backzeiten in den Tabellen
sind nur Richtwerte. Sie
richten sich nach den
Rezepten, der
Beschaffenheit und der
Menge der verwendeten
Zutaten.

@

11.1 Empfehlungen zum Garen

Ihr Backofen backt oder brat unter
Umstanden anders als Ihr friiherer Ofen.
In der Tabelle unten finden Sie die
Standardeinstellungen fiir Temperatur,
Garzeit und Einschubebene.

Wenn Sie die Einstellungen fir ein
bestimmtes Rezept nicht finden kdnnen,
suchen Sie nach einem ahnlichen
Rezept.

11.2 Empfehlungen fir
Mikrowelle

Stellen Sie die Speisen auf die
Mikrowellen-Glasbodenplatte am Boden
des Garraums.

Stellen Sie die Speisen auf einen Teller
am Boden des Garraums.

Ruhren Sie die Speisen nach der Hélfte
der Gar- oder Auftauzeit um oder
wenden Sie sie.
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nachsten 10 Sekunden auf
Tageshelligkeit um.

— Wenn der Ofen ausgeschaltet ist
und Sie folgende Funktion
einstellen: Kurzzeit-Wecker.
Sobald die Funktion abgelaufen
ist, schaltet das Display zurtick
auf Nachthelligkeit.

10.7 Kihigeblase

Wenn der Ofen in Betrieb ist, wird das
Kuhlgeblése automatisch eingeschaltet,
um die Ofenflachen zu kihlen.

Bedecken Sie die Speise beim Garen
und Aufwarmen.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche
oder das Glas, wenn Sie Getranke
erwarmen, um eine bessere
Hitzeverteilung zu erreichen.

Geben Sie Speisen ohne jegliche
Verpackung in den Ofen. Fertiggerichte
in Verpackungen kénnen nur in den Ofen
gegeben werden, wenn die Verpackung
mikrowellengeeignet ist (siehe
Packungsangaben).

Mikrowellengaren

Garen Sie Speisen abgedeckt. Wenn Sie
eine Kruste wiinschen, garen Sie
Speisen ohne Abdeckung.

Ubergaren Sie die Speisen nicht, indem
Sie die Leistung zu hoch und die Zeit zu
lang einstellen. Die Lebensmittel kdnnen
austrocknen, verbrennen oder Feuer
fangen.

Der Ofen eignet sich nicht, um Eier in der
Schale oder Schnecken im
Schneckenhaus zu garen, da diese
platzen kénnen. Stechen Sie beim
Aufwarmen von Spiegeleiern zuerst den
Dotter an.

Stechen Sie Lebensmittel mit einer Haut
vor dem Garen mehrfach mit einer Gabel
ein.

Schneiden Sie Gemuse nach Mdglichkeit
in gleich grosse Stiicke.

Ruhren Sie flissige Gerichte
gelegentlich um.
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Ruhren Sie die Speisen vor dem
Servieren um.

Nehmen Sie nach dem Ausschalten des

Ofens das Gericht heraus und lassen Sie

es noch einige Minuten stehen.

Auftauen in der Mikrowelle
Tiefgekihlte Lebensmittel aus der
Verpackung nehmen und auf einen
umgedrehten Teller geben, der auf
einem Behalter steht, damit die

Auftauflissigkeit abtropfen kann.
Alternativ kann auch ein Abtaugitter oder
ein Plastiksieb verwendet werden.

Nehmen Sie aufgetaute Stiicke nach und
nach heraus.

Durch Einstellen einer hdheren
Mikrowellenleistung kann Obst und
Gemiise ohne vorheriges Auftauen
gegart werden.

11.3 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Material

Verwenden Sie fiir die Mikrowelle nur geeignetes Kochgeschirr und Materialien.

Siehe Tabelle unten.

Kochgeschirr/Material

Mikrowellenfunktion Mikrowellen-Kombi-

funktion

Abtauen Aufwarmen,

Garen

Feuerfestes Glas und Porzellan oh-
ne Metallteile, z. B. hitzebestandi-
ges Glas

v

v v

Nicht hitzebestandiges Glas und
Porzellan ohne Silber-, Gold-, Pla-
tin- oder Metallauflage/-Dekoratio-
nen

Glas- und Vitrokeramik aus feuer-/
frostfestem Material

Keramik oder Steingut ohne Quarz- X
oder Metallteile oder metallhaltige

Glasur

Keramik, Porzellan und Steingut X X X

mit unglasiertem Boden oder mit
kleinen Léchern, z. B. auf den Grif-
fen

Hitzebestandiger Kunststoff bis 200
°C (bitte prufen Sie vor Gebrauch
stets die Spezifikation des Kunst-
stoffbehalters)

Pappe, Papier

<

Frischhaltefolie

<

Bratfolie mit mikrowellengeeigne-
tem Verschluss (bitte prifen Sie
vor Gebrauch stets die Spezifikati-
on der Folie)

<
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Kochgeschirr/Material

Mikrowellenfunktion

Mikrowellen-Kombi-

funkti
Abtauen Aufwarmen, unxtion
Garen
Bratgeschirr aus Metall, z. B. X X
Emaille, Gusseisen
Backformen, schwarz lackiert oder X X
silikonbeschichtet (bitte prufen Sie
vor Gebrauch stets die Spezifikati-
on der Formen)
Gitterrost X X
Mikrowellen-Glasbodenplatte v v X
Mikrowellengeeignetes Kochge- X v X

schirr, z. B. Crisp-Platte

11.4 Mikrowellengaren

Tipps fiir die Mikrowelle

Gar-/Auftauergeb-
nisse

Mogliche Ursache

Abhilfe

Das Gericht ist zu
trocken.

Die Leistungsstufe war zu

hoch.
Die Zeit war zu lang.

Wahlen Sie das nachste Mal eine
niedrigere Leistung und langere
Zeit.

Die Speise ist nach
Ablauf der Garzeit
immer noch nicht
aufgetaut, heiss
oder gegart.

Die Zeit war zu kurz.

Stellen Sie eine langere Zeit ein.
Erhéhen Sie die Mikrowellen-Leis-
tungsstufe nicht.

Das Gericht ist an

Die Leistungsstufe war zu

Wabhlen Sie das nachste Mal eine

den Randern Gber-  hoch. niedrigere Leistung und langere

hitzt, aber in der Zeit.

Mitte noch nicht

gar.

Fleisch auftauen

Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)

Steak (0,2 kg) 100 5-10

Hackfleisch (0,5 kg) 100 10-15 5-10
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Geflugel auftauen

Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)
Poulet (1 kg) 100 25-30 10-20
Pouletbrust (0,15 kg) 100 3-5 10-15
Pouletschenkel (0,15 kg) 100 3-5 10-15
Fisch auftauen
Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)
Fisch, gross (0,5 kg) 100 10-15 5-10
Fischfilets (0,5 kg) 100 12-15 5-10
Milchprodukte auftauen
Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)
Butter (0,25 kg) 100 34 5-10
Geriebener Kase (0,2 kg) 100 2-3 10-15
Kuchen/Gebéck auftauen
Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)
Hefekuchen (1 Stiick) 200 2-3 15-20
Késekuchen (1 Stiick) 100 2-4 15-20
Trockener Kuchen (z.B. 200 24 15-20
Ruhrkuchen) (1 Stiick)
Brot (1 kg) 200 15-20 5-10
Geschnittenes Brot (0,2 kg) 200 3-5 5-10
Brotchen (4 Stiick) 200 2-4 2-5
Obst auftauen
Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)
Obst (0,25 kg) 100 5-10 10-15
Aufwédrmen
Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)
Babynahrung in Glasern 300 1-2 -

(0,2 kg)
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Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)

Babymilch (180 ml); Loffel 600 0:20-0:40 -

in die Flasche stecken

Fertiggerichte (0,5 kg) 600 6-9 2-5

Tiefgefrorene Fertiggerich- 400 10-15 2-5

te (0,5 kg)

Milch (200 ml) 1000 1-1:30 -

Wasser (200 ml) 1000 1:30-2 -

Sosse (200 ml) 600 1-3 -

Suppe (300 ml) 600 3-5 -

Schmelzen

Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)

Schokolade/Schokoladen- 300 2-4 -

kuvertire (0,15 kg)

Butter (0,1 kg) 400 0:30-1:30 -

Garen

Speise Leistung Dauer (Min.) Standzeit (Min.)
(Watt)

Fisch, gross (0,5 kg) 500 8-10 2-5

Fischfilets (0,5 kg) 400 4-7 2-5

Gemiise, frisch (0,5 kg + 600 5-15 -

50 ml Wasser)

Gemise, gefroren (0,5kg 600 10-20 -

+ 50 ml Wasser)

Schalenkartoffeln (0,5 kg) 600 7-10 -

Reis (0,2 kg + 400 ml Was- 600 15-18 -

ser)

Popcorn 1000 1:30-3 -

Mikrowellen-Kombifunktion

Dient dem schnelleren Garen und

Braunen.

Crostinoplatte vorwarmen: 4 Minuten bei

700 Watt.

Kombinieren Sie die Funktionen Grill und

Mikrowelle.
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Speise Hitzefestes Geschirr Leis- Tempe- Dau- Ein- Standzeit
tung ratur er schub- (Min.)
(Watt (°C) (Min. ebene
)

2 halbe Pou- Runde Glasschlissel, 300 220 40 2 5
lets (2x 0,55 @ 26 cm

kg)

Kartoffelgra-  Gratinform 300 200 40 2 10
tin (1 kg)

Gebratener  Glasform mit Sieb 300 200 70 1 10
Schweine-

hals (1,1 kg)

Apfelkuchen Crostinoplatte auf Bo- 400 220 25 - -
denglas, mit Teig.
Max. 5 Min./vorwar-
men mit 1000 Watt,
einmal drehen

Kasekuchen, Crostinoplatte auf 200 230 25 - -
gefroren (2 x Glasboden. Max. 4
70 g) Min./vorwarmen mit

700 Watt, einmal dre-

hen

Schinken- Crostinoplatte auf 200 230 20 - -
Kase-Toast, Glasboden. Max. 4
gefroren (2 x Min./vorwarmen mit
0,1 kg) 700 Watt, einmal dre-
hen

Hamburger, Crostinoplatte auf 300 230 20 - -
gefroren (2 x Glasboden. Max. 4
90 g) Min./vorwarmen mit

700 Watt, einmal dre-

hen

Pizza, gefro- Crostinoplatte auf 200 230 15 - -
ren, @ 28 cm Glasboden. Max. 4
(0,32 kg) Min./vorwarmen mit

700 Watt, einmal dre-

hen

11.5 Anwendungsbeispiele zum
Kochen mit Einstellung der
Leistungsstufe

Die Angaben in der folgenden Tabelle
sind Richtwerte.
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Leistungsstufe Gebrauch

* 1000 Watt Erhitzen von Flissigkeiten
* 900 Watt Sautieren am Anfang des Garvorgangs
« 800 Watt Garen von Gemlse
e 700 Watt
e 600 Watt Auftauen und Erwarmen von Tiefkihlgerichten
* 500 Watt Erhitzen von Tellergerichten
Koécheln von Eintopfgerichten
Garen von Eierspeisen
e 400 Watt Weitergaren von Gerichten
e 300 Watt Garen empfindlicher Lebensmittel
Erhitzen von Babynahrung
Kécheln von Reis
Erhitzen empfindlicher Lebensmittel
Schmelzen von Kase, Schokolade, Butter
e 200 Watt Auftauen von Fleisch, Fisch
* 100 Watt Auftauen von Kase, Sahne, Butter

Auftauen von Obst und Kuchen
Auftauen von Brot

12. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
»Sicherheitshinweise®.

12.1 Anmerkungen zur
Reinigung

Reinigen Sie die Vorderseite des Ofens
mit einem weichen Tuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einem speziellen Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Ofeninnenraum nach
jedem Gebrauch. Fettansammlungen
und Speisereste kénnten einen Brand
verursachen.

Reinigen Sie die Garraumdecke
sorgfaltig von Essensresten und Fett.

Reinigen Sie alle Zubehorteile nach
jedem Gebrauch und lassen Sie sie
trocknen. Verwenden Sie ein weiches
Tuch, warmes Wasser und ein
Reinigungsmittel.

Entfernen Sie hartnackige
Verschmutzungen mit einem speziellen
Backofenreiniger.

Zubehorteile mit Antihaftbeschichtung
dirfen nicht mit aggressiven
Reinigungsmitteln, scharfkantigen
Gegenstanden oder im Geschirrspiler
gereinigt werden. Andernfalls kann die
Antihaftbeschichtung beschadigt werden.

Trocknen Sie den Backofen, wenn der
Garraum nach dem Gebrauch nass ist.

12.2 Abnehmen der
Einhangegitter

Entfernen Sie zum Reinigen des
Backofens die Einhangegitter.

Heben Sie das Einhangegitter an und
ziehen Sie es heraus.
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Seitliche Lampe

Entfernen Sie das linke
Einhangegitter, um Zugang zur
Ofenlampe zu bekommen.

Drehen Sie die Glasabdeckung der
Lampe gegen den Uhrzeigersinn,
und nehmen Sie sie ab.

Fihren Sie zum Einsetzen der
Einhangegitter die obigen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge durch.

12.3 Lampe austauschen

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heiss sein.

1. Schalten Sie den Ofen aus.

Warten Sie, bis der Ofen abgekihlt ist.

2. Trennen Sie den Ofen von der
Stromversorgung.

3. Legen Sie ein Tuch auf den
Garraumboden.

VORSICHT!

Halten Sie die
Halogenlampe stets mit
einem Tuch, um zu
verhindern, dass
Fettriickstande auf der
Lampe verbrennen.

13. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
»Sicherheitshinweise”.

13.1 Vorgehensweise bei Stérungen

\

NN

Reinigen Sie die Glasabdeckung.
Falls erforderlich, tauschen Sie die
Lampe gegen eine geeignete, bis
300 °C, G9 hitzebestandige Lampe
aus.

Bringen Sie die Glasabdeckung an.
Setzen Sie das linke Einhangegitter
wieder ein.

Problem Mogliche Ursache

Abhilfe

Der Backofen kann nicht Der Backofen ist nicht oder Priifen Sie, ob der Back-
eingeschaltet oder bedient nicht ordnungsgeméass an  ofen ordnungsgemass an
werden. die Spannungsversorgung die Spannungsversorgung

angeschlossen.

angeschlossen ist (neh-
men Sie dazu den An-
schlussplan zu Hilfe, falls
vorhanden).

Der Backofen heizt nicht
auf. schaltet.

Der Backofen ist ausge-

Schalten Sie den Backofen
ein.
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Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

Der Backofen heizt nicht
auf.

Die Uhrzeit ist nicht einge-
stellt.

Stellen Sie die Uhr ein.

Der Backofen heizt nicht
auf.

Die erforderlichen Einstel-
lungen sind nicht einge-
stellt.

Stellen Sie sicher, dass die
Einstellungen richtig sind.

Der Backofen heizt nicht
auf.

Die Abschaltautomatik ist
eingeschaltet.

Siehe ,Abschaltautomatik®.

Der Backofen heizt nicht
auf.

Die Kindersicherung ist
eingeschaltet.

Siehe hierzu ,Verwenden
der Kindersicherung®.

Der Backofen heizt nicht
auf.

Die Tur ist nicht richtig ge-
schlossen.

Schliessen Sie die Tlr
sorgfaltig.

Der Backofen heizt nicht
auf.

Die Sicherung ist durchge-
brannt.

Vergewissern Sie sich,
dass die Sicherung der
Grund fir die Storung ist.
Wenn die Sicherung wie-
derholt durchbrennt, wen-
den Sie sich an eine Elekt-
rofachkraft.

Die Backofenbeleuchtung
funktioniert nicht.

Die Lampe ist defekt.

Tauschen Sie die Lampe
aus.

Im Display erscheint ein
Fehlercode, der nicht in
der Tabelle steht.

Ein Fehler in der Elektrik
ist aufgetreten.

» Schalten Sie den Back-
ofen Uber die Haussi-
cherung oder den
Schutzschalter im Si-
cherungskasten aus
und wieder ein.

*  Wenn der Fehlercode
erneut im Display er-
scheint, wenden Sie
sich an den Kunden-
dienst.

Dampf und Kondenswas-

Die Speisen standen zu

ser schlagen sich auf Spei- lange im Backofen.

sen und im Garraum nie-
der.

Speisen nach Beendigung
des Gar- oder Backvor-
gangs nicht langer als 15—
20 Minuten im Backofen
lassen.




28  www.electrolux.com

Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist eingeschal-
tet, heizt aber nicht. Der tet.
Ventilator funktioniert nicht.

Im Display wird "Demo™
angezeigt.

Der DEMO ist eingeschal- 1.

Schalten Sie das Gerat
aus.

2. Halten Sie ® ge-
drickt, bis sich das
Gerat ein- und aus-
schaltet.

3. Berlhren und halten
sie = und @ gleich-
zeitig gedruickt, bis ein
Signalton ertdnt und
"Demo" erlischt.

Das Gerat ist eingeschal-
tet, heizt aber nicht. Der tet.
Ventilator funktioniert nicht.

Im Display wird "Demo™
angezeigt.

Der DEMO st eingeschal-

Siehe ,Grundeinstellun-
gen“ im Kapitel , Taglicher
Gebrauch®.

13.2 Servicedaten

Wenn Sie selbst keine Losung flr das
Problem finden, kontaktieren Sie Ihren
Handler odereinen autorisierten
Kundendienst.

Die erforderlichen Daten fiir den
Kundendienst sind auf dem Typenschild

zu finden. Das Typenschild befindet sich
auf der vorderen Rahmen des
Backofengarraums. Das Typenschild darf
nicht vom Backofengarraum entfernt
werden.

Wir empfehlen, diese Daten hier einzutragen:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

14. ENERGIEEFFIZIENZ

14.1 Energie sparen
Der Backofen verflgt tiber

Funktionen, mit deren Hilfe
Sie beim Kochen Energie
sparen konnen.

Allgemeine Hinweise

Achten Sie darauf, dass die Backofentir
bei Betrieb des Backofens
ordnungsgemass geschlossen ist.
Offnen Sie wahrend des Garens die
Geratetlr nicht zu haufig. Halten Sie die

Tdrdichtung sauber und achten Sie
darauf, dass sie sicher sitzt.

Verwenden Sie Metallgeschirr, um mit
mehr Energie zu sparen, jedoch nur,
wenn Sie die Mikrowellenfunktion nicht
nutzen.

Wenn mdoglich sollte der Backofen nicht
vorgeheizt werden, bevor Sie die Speise
einstellen.

Betragt die Garzeit l1anger als 30
Minuten, reduzieren Sie die
Ofentemperatur je nach Gardauer 3-10



Minuten vor Ablauf des Garvorgangs auf
die Mindesttemperatur. Durch die
Restwarme des Backofens werden die
Speisen weiter gegart.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Backen Sie in mdglichst kurzen
Abstanden, wenn Sie einige Gerichte
gleichzeitig zubereiten.

Restwdrme

Bei Einschalten eines Programms mit
Auswahl von Dauer oder Endzeit, sowie
einer langeren Garzeit als 30 Minuten,
schalten sich die Heizelemente bei
einigen Ofenfunktionen automatisch
friher aus.

15. @ GARANTIE

Kundendienst
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Die Backofenbeleuchtung bleibt
eingeschaltet.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, um die
Restwarme zum Warmbhalten von
Speisen zu nutzen . Die
Restwarmeanzeige oder Temperatur
erscheint auf dem Display.

Garen mit ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Beleuchtung wéhrend
des Garens aus. Schalten Sie sie nur bei
Bedarf ein.

Servicestellen

Industriestrasse 10
5506 Magenwil

1028 Préverenges

Le Trési 6 Via Violino 11

6928 Manno

Morgenstrasse 131
3018 Bern

Zircherstrasse 204E
9000 St. Gallen

Seetalstrasse 11
6020 Emmenbriicke

Schlossstrasse 1
4133 Pratteln

Comercialstrasse 19
7000 Chur

Service-Helpline
0848 848 111

service@electrolux.ch

Ersatzteilverkauf Industriestrasse 10,
5506 Magenwil, Tel. 0848 848 111

Fachberatung/Verkauf Badenerstrasse
587, 8048 Zirich, Tel. 044 405 81 11

Garantie Fir jedes Produkt gewahren
wir ab Verkauf bzw. Lieferdatum an den
Endverbraucher eine Garantie von 2
Jahren. (Ausweis durch Garantieschein,
Faktura oder Verkaufsbeleg). Die
Garantieleistung umfasst die Kosten fiir

Material, Arbeits- und Reisezeit. Die
Garantieleistung entfallt bei
Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung und
Betriebsvorschriften, unsachgerechter
Installation, sowie bei Beschadigung
durch aussere Einflisse, hdhere Gewalt,
Eingriffe Dritter und Verwendung von
Nicht-Original Teilen.
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16. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem

Symbol L/.&-) Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum
Umwelt- und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate.

Entsorgen Sie Gerate mit dem Symbol i
nicht mit dem Hausmuill. Bringen Sie das
Gerat zu |hrer ortlichen Sammelstelle
oder wenden Sie sich an lhr
Gemeindeamt.

Fiir die Schweiz:

Wohin mit den Altgeraten?
Uberall dort wo neue Gerate
verkauft werden oder
Abgabe bei den offiziellen
SENS-Sammelstellen oder
offiziellen SENS-Recyclern.
Die Liste der offiziellen
SENS-Sammelstellen findet
sich unter
www.erecycling.ch



DEUTSCH 31



www.electrolux.com/shop

867343562-B-062018

m



	INHALTSVERZEICHNIS
	1.  SICHERHEITSINFORMATIONEN
	1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedürftigen Personen
	1.2 Allgemeine Sicherheit

	2. SICHERHEITSHINWEISE
	2.1 Gerät aufstellen
	2.2 Elektrischer Anschluss
	2.3 Gebrauch
	2.4 Reinigung und Pflege
	2.5 Nutzung von Glasgeschirr
	2.6 Innenbeleuchtung
	2.7 Kundendienst
	2.8 Entsorgung

	3. GERÄTEBESCHREIBUNG
	3.1 Gesamtansicht
	3.2 Zubehör

	4. BEDIENFELD
	4.1 Elektronischer Programmspeicher
	4.2 Display

	5. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
	5.1 Reinigung vor der ersten Benutzung
	5.2 Erstanschluss

	6. TÄGLICHER GEBRAUCH
	6.1 Navigieren in den Menüs
	6.2 Überblick über die Menüs
	6.3 Einstellen einer Ofenfunktion
	6.4 Mikrowellenfunktionen
	6.5 Einstellen der Mikrowellenfunktion
	6.6 Einstellen der Kombi-Funktion
	6.7 Einstellen der Schnellstartfunktion
	6.8 Aufheiz-Anzeige
	6.9 Restwärme

	7. UHRFUNKTIONEN
	7.1 Tabelle der Uhrfunktionen
	7.2 Einstellen der Uhrfunktionen
	7.3 Heat + Hold

	8. AUTOMATIKPROGRAMME
	8.1 Rezepte mit Rezeptautomatik

	9. VERWENDEN DES ZUBEHÖRS
	9.1 Einsetzen des Zubehörs

	10. ZUSATZFUNKTIONEN
	10.1 Favoriten
	Speichern eines Programms
	Einschalten des Programms

	10.2 Verwenden der Kindersicherung
	10.3 Tastensperre
	10.4 Set + Go
	10.5 Abschaltautomatik
	10.6 Helligkeit des Displays
	10.7 Kühlgebläse

	11. RATSCHLÄGE UND TIPPS
	11.1 Empfehlungen zum Garen
	11.2 Empfehlungen für Mikrowelle
	11.3 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Material
	11.4 Mikrowellengaren
	11.5 Anwendungsbeispiele zum Kochen mit Einstellung der Leistungsstufe

	12. REINIGUNG UND PFLEGE
	12.1 Anmerkungen zur Reinigung
	12.2 Abnehmen der Einhängegitter
	12.3 Lampe austauschen
	Seitliche Lampe


	13. FEHLERSUCHE
	13.1 Vorgehensweise bei Störungen
	13.2 Servicedaten

	14. ENERGIEEFFIZIENZ
	14.1 Energie sparen


